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Rendeltetésszeri
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot. A
hasznalati és szerelési utmutatot, valamint a
készulék garanciajegyét 6rizze meg a késdbbi
hasznalathoz vagy a kés@bbi tulajdonos
szamara.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készuléket.
Szallitasi sérilés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugd nélkuli késziléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz
koral vald alkalmazasra készilt. A készlléeket
Kizardlag ételek és italok készitésére
hasznalja. A f6zési folyamatot fellgyelni kell. A
rovid ideig tarto f6zési folyamatot
folyamatosan feligyelni kell. A készuléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Ezt a készuléket legfeljebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Ne fedje le a f6zbfellletet. A fedblapok
hasznalata balesetet okozhat, pl.
tulheviulhetnek, meggyulladhatnak vagy
elpattanhatnak.

Ne hasznaljon nem megfeleld védbeszkdzt
vagy gyermekveédd racsot. Ezek hasznalata
balesetet okozhat.

Ezt a készuléket 8 év feletti gyerekek és
csoOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességl, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukeért felelds személy fellgyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készulék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a készllékkel
jatszani. A tisztitast és a felhasznaldi
karbantartast nem végezhetik gyerekek,
kivéve ha 8 évnél iddsebbek és felligyelet
mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készulék és a csatlakozovezeték kozelébe.

Rendeltetésszer(i hasznalat hu

Fontos biztonsagi
eloirasok

/\ Figyelmeztetés — Tiizveszély!

= A forrd olaj és a zsir kbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja felugyelet nélkul a forrd
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z8helyet. A langot
ovatosan fojtsa el fedével, oltokenddvel
vagy hasonloval.

s A f6z8helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6fellletre.
Ne taroljon targyakat a f6z6feltleten.

= A készulék forrd. Ne tartson gyulékony
targyakat vagy sprayt a f6z6felllet alatti
fiokokban.

s A f6z6felllet magatol lekapcsol és utana
mar nem lehet kezelni. KésGbb véletlendl
bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

s A f6z8helyek és kdrnyékuk felforrosodnak,
kalonosen a f6z6felllet kerete, ha van.
Soha ne érintse meg a forrd fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

s A f6z8hely f(t, de a kijelzd nem mikadik.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

s A szakszer(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet.Ha a
készllék meghibasodott, huzza ki a halozati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

= Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitdgeépet.

= A hibas készllék aramuUtést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza
ki a csatlakozdédugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

s Az Uvegkeramiaban keletkezett repedések
vagy torések aramutést okozhatnak.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.



hu A sérlilések okai

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A f6z6edények az edény alja és a f6z6hely
kozott keletkezd folyadék miatt hirtelen
megemelkedhetnek. A f6z6helyet és az edény
aljat mindig tartsa szarazon.

EJ A sériilések okai

Figyelem!

m Az edények és serpeny6k érdes alja megkarcolhatja
az Uvegkeramiat.

m Kerllje az edények Uresen vald melegitését.
Sérlilések keletkezhetnek.

m Soha ne tegyen forrd serpeny6t vagy edényt a
kezelbfellletre, a kijelzbterlletre vagy a keretre.
Sérllések keletkezhetnek.

m Ha a f6z6&fellletre kemény vagy hegyes targy esik, a
f6z6felllet megsériilhet.

m Az alufdlia vagy a mlianyag edények raolvadnak a
forrd f6z6helyre. Ezért a tlzhelyvédé folia nem
alkalmazhatd az On fézdfeliiletén.

Attekintés
Az alabbi tablazatban talalhatdk a leggyakoribb
karosodasok:

Intézkedés

A kifutott ételt haladéktalanul
tavolitsa el egy lvegkaparoval.

Alkalmatlan tiszti- Csak tivegkerdmidhoz alkalmas

Karosodas (0]¢:]
Foltok Kifutott ételek

toszerek tisztitoszert hasznaljon.
Karcoldsok S0, cukor és Ne hasznalja a fézéfellletet
homok munka- vagy lerakohelyként.
Az edények és Ellendrizze az edényeket.
serpenyok érdes
alja megkarcol-
hatja az (ivegke-
ramiat.
Elszinezddések  Alkalmatlan tiszti- Csak tivegkeramidhoz alkalmas
toszerek tisztitoszert hasznaljon.
Edény (pl. alumi- Az edényeket és serpenydket
nium) kidorzsol6-  emelje fel, ha odébb hizza.
dése
Kagyl6 formaju  Cukor, magas A kifutott ételt haladéktalanul
repedés cukortartalmu tavolitsa el egy lvegkapardval.
gtele

Kérnyezetvédelem

Ebben a fejezetben az energiamegtakaritassal és a
készilék artalmatlanitasaval kapcsolatban talal
informaciokat.

Energiatakarékossagi 6tletek

m Az edényt mindig fedje le egy megfelelé méretd
fedével. Fedd nélklli {6zésnél jelentésen tdbb
energia sziikséges. Az Uvegfeddn at barmikor
megnézheti az ételt anélkll, hogy a fedét felemelné.

m Hasznaljon egyenletes alju edényeket és
serpenyBket. Az egyenetlen alj néveli az
energiafelhasznalast.

m Az edény- és serpenydalj atmérdjének meg kell
egyeznie a f6z8hely nagysagaval. Kilonodsen a tul
kis méretl edények f6z6helyen térténd hasznalata
okoz energiaveszteséget. Ugyeljen ra: az
edénygyartok gyakran a felsé edényatmérdt adjak
meg. Ez legtdbbszdr nagyobb, mint az edény aljanak
az atmérgje.

m  Kis mennyiségekhez kis edényt hasznaljon. A nagy,
csak kevés ételt tartalmazo edény sok energiat
igényel.

m Kevés vizzel f6zzdn. Ezzel energiat takarit meg. A
zOldségfélék megtartjak a vitaminokat és asvanyi
anyagokat.

m Az edény mindig a f6z6hely lehetd legnagyobb
fellletét fedje.

m |d8ben kapcsoljon at alacsonyabb f6zési fokozatra.

Valasszon megfeleld tovabbfézési fokozatot. Tul

magas tovabbfézési fokozattal energiat pazarol.

m Hasznalja a f6z6felllet maradékhdjét. Hosszabb
f6zési id6k esetén a f6zBhelyet a f6z&si id8 lejarta
el6tt mar 5-10 perccel kapcsolja ki.

Artalmatlanitas kérnyezetbarat modon
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elhasznalt villamossagi és
E{ elektronikai készilékekrél szold 2012/19/EK
iranyelvnek megfelel§ jeldlést kapott.

mmmm £z az iranyelv a mar nem hasznalt készulékek

visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.




) A készilék megismerése

A f6z6fellletek méretadatai a tipusattekintésben
talalhatok. — 2. oldal

Kezelofeliilet

A készllék megismerése hu
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Kijelzé-
sek

-9 Fozési fokozatok
H/R Maradékhd
b Powerboost funkcio
oA |d6zités
O) Fékapcsold
=} Gyerekzar
K Torlési védelem
= Foz6hely-kivalasztas
QI Beallitasi tartomany
© Z6nabekapcsolas
® |d6zités
b Powerboost funkcio

Utasitasok

m  Amikor megérint egy szimbdlumot, a megfelel§
funkcid bekapcsol.

A kezel6fellleteket mindig tartsa szarazon. A
nedvesség befolyasolhatja a mikddést.

Ne tegyen edényt a kijelz6k és az érzékelSk
kozelébe. Az elektronika tulmelegedhet.

rr sy

F6z6helyek

Foéz6hely

Hozzakapcsolas és kikapcsolas

O Egykoros fozéhely

© Kétkoros fozéhely Vélassza ki a f6z6helyet, érintse meg a

© szimbolumot
F6z6hely hozzakapcsoldsa: a megfeleld kijelzo vilagit

Utasitasok

m A f68z8hely izzasképén a sotét részeknek technikai
okuk van. Ezek nem befolyasoljak a f6z8hely
mikodését.

m A f6z6hely szabalyozasa a f(ités be- és
kikapcsolasaval torténik. A f(ités a legnagyobb
teljesitményen is be- és kikapcsolhat.

m  TObbkords f6z8helyeknél a belsd flit6kordk fltései
és a hozzakapcsolasok flitése kilonbdzé
idépontban kapcsolhat be és ki.

Maradékhdé-kijelzés

A f6z6felllet minden egyes f6z8helye egy kétfokozatu
maradékhd-kijelzéssel rendelkezik.

Ha a kijelz6n megjelenik egy H, a f6z8hely még forro.
Melegen tarthat pl. egy kis adag ételt vagy
csokoladébevonatot olvaszthat. Ha a f6z6hely tovabb
hdl, a kijelz& h-ra valt. Amikor a f6z6hely elegendden
lehilt, a kijelz6 kialszik.



hu A készilék kezelése

EY A késziilék kezelése

Ebbdl a fejezetbdl megtudhatd a f6z8helyek beallitasa.
A tablazatban kilonb6z6 ételekre vonatkozo f6zési
fokozatokat és f6zési id&ket talal.

rr sy

Fozé6felllet be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletet a f6kapcsoldval lehet be- és kikapcsolni.

Bekapcsolas

Erintse meg a D szimbdlumot. Egy hangjelzés hallhatd.
A f6kapcsold feletti jelz6lampa és a & f6zésifokozat-
kijelz8k vilagitanak. A f6z&felllet Gzemkész.

Kikapcsolas

Erintse meg a O szimbdlumot, amig a fékapcsold feletti
jelzélampa és a f6zésifokozat-kijelz8k ki nem alszanak.
Minden f6z6hely ki van kapcsolva. A maradékhd-
kijelzés mindaddig vilagit, amig valamennyi f6z6hely
megfelelen ki nem hdilt.

Utasitasok

m A f6z6fellilet automatikusan kikapcsol, ha
valamennyi f6z6hely 20 masodpercnél hosszabb
ideig ki van kapcsolva.

m A bedllitasokat a készlilék a kikapcsolas utani elsé 4
masodpercben tarolja. Ha ez alatt az id§ alatt Ujra
bekapcsolja a f6z6felliletet, a f6z&felllet az addigi
beallitasokkal kezd el tzemelni.

F6zb6hely beallitasa

A beallitasi tartomanyban allithatja be a kivant {6zési
fokozatot.

1-es f6zési fokozat = legkisebb teljesitmény

9-es f6zési fokozat = legnagyobb teljesitmény

Mindegyik f6zési fokozat rendelkezik egy kdzbensd
fokozattal is. Ezt egy pont jeldli.

F6zési fokozat beallitasa
A f6z&felllet legyen bekapcsolva.

1. Erintse meg a @ szimbdlumot a f6z&hely
kivalasztasahoz.
A f6zésifokozat-kijelzén vilagit a &, a f6zésifokozat-
kijelz6 alatt vilagit a _.

©

= I

2. Allitsa be a bedllitasi tartomanyban a kivant f&zési
fokozatot.

0 ©
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A f6zési fokozat megvaltoztatasa:
Valassza ki a f6z8helyet, és a beallitasi tartomanyban
allitsa be a kivant f6zési fokozatot.

F6zohely kikapcsolasa

Vélassza ki a @ szimbdlummal a f6z8helyet. A bedllitasi
tartomanyban allitsa be a 0-t. Kb. 10 masodperc mulva
megjelenik a maradékhg-kijelzés.

Utasitas: Az utoljara kivalasztott f{6z8hely aktivalva marad.
A f6z8helyet bedllithatja anélkil, hogy Ujra kivalasztana.

F6zési tablazat
Az alabbi tablazatban néhany példa talalhato.

A f6zési id6t és a f6zési fokozatot befolyasolja az ételek
fajtaja, sulya és mindsége. Ezért eltérések lehetségesek.

Forralashoz a 9-es f6zési fokozatot hasznalja.
A s(rln folyds ételeket néhanyszor keverje meg.

Az er8sen piritandd élelmiszereket, vagy az olyanokat,
amelyek a sités kezdetén sok folyadékot eresztenek,
legjobb tobb kis adagban sitni.

Az energiatakarékos f6zéshez a Kérnyezetvédelem
fejezetben talal tanacsokat.— 4. oldal

Tovabbfozési Tovabbfozés

fokozat idotartama
percben
Olvasztas
Csokolddé, csokoladébevonat 1-1.
Vaj, méz, zselatin 1-2

Melegités és melegen tartas
Egytalétel (pl. lencsefézelék) 1-2

Tej** 1-2.

Virsli melegitése vizben** 34

Kiolvasztas és melegités

Mélyhdtott spenot 2-3. 10-20 perc
Melyh(itott porkolt 2:-3. 20-30 perc
Puhara parolas, forralas

Gomboc 45" 20-30 perc

*  Tovabbfézés fedd nelkl
** Fedd nélkil

“** Tobbszor forditsa meg



PowerBoost funkcid hu

Tovabbfozési Tovabbfozés
fokozat idétartama

Tovabbfozési Tovabbfozés
fokozat idotartama

percben percben

el . 1015 perc Olajban siités (150-200 g ada-
ther sz0szok, pl. besamelmar-  1-2 3-6 perc gonként folyamatosan siisse
tas 1-2 | olajban**)
Felvert sz0szok, pl. Béarnaise- 34 8-12 perc Mélyhiit6tt termékek, pl. hasab-  8-9
martas, holland martas burgonya, csirkefalatok
F6zés, g6zolés, parolas Krokett, melyhditott -8
Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 2-3 15-30 perc Hus, pl. darabolt csirke 6-7
Tejberizs 10 3545 perc Hal, panirozva vagy sortésztaban 5-6
Héjéban f6tt burgonya 45 25-30 perc ZOERTE, Gonoe P DR vl 6
Sésb 45 15.05 sortésztaban, tempura
(,)S “rf"?”ya - j . o0 pere Aprastitemeény, pl. fank/berliner ~ 4-5
Tésztafélék, metélt 6-7 6-10 perc (toltstt fank), gyimolcs sortészté-
Egytalételek, levesek 3-4. 15-60 perc ban
Z0ldségek 2-3. 10-20 perc * Tovdbbfézés fedd nélkl
Z6Idség, mélyhitéitt 3-4. 10-20 perc ™ Fedo nelkdl
Foz6s kuktdban 45 ; *** Tobbszor forditsa meg
Parolas
Gongyolt hus 4-5 50-60 perc
. .. U . 7
Prolt sillt 45 60-100 perc PowerBoost funkcio
Porkolt 2-3. 50-60 perc
e . — A Powerboost funkcidval nagyobb mennyiség vizet
Siités keves olajban még gyorsabban felmelegithet, mint a 9-es f6z¢&si
Husszelet, natur vagy panirozott  6-7 6-10 perc fokozattal.
Husszelet, mélyhatott 6-7 8-12 perc A Powerboost funkcio csak azoknal a f6z6helyeknél all
Karaj, natr vagy panirozott*™* 67 812 perc rendellfezésre, amelyek meg vannak jelolve a boost
Steak (3 a0) 78 812 szimbolummal.
gai 5 ¢ vastag) ' "1 pere Kétkords f6z6helyeknél a Powerboost funkcioval vald
HaTbu)Eg*gr, huspogacsa (3cm 4.5, 30-40 perc hasznalathoz hozza kell kapcsolni a masodik fit6kort.
vastag
Szérnyas mellehtsa (2 cmvas- 56 10-20 perc . s ,
tag)**y* ( g Powerboost funkcié bekapcsolasa
Szérnyas mellehusa, mélyh- 56 10-30 perc 1. Valassza ki a f6z6helyet.
tot™* 2. Erintse meg a b szimbdlumot. A & kijelzés vilagit.
Hal és halfilé, natur 56 8-20 perc A Powerboost funkcio be van kapcsolva.
Hal és halfilé, panirozott 6-7 8-20 perc
Hal és halfilé, panirozott és mély-  6-7 8-12 perc Powerboost funkcio kikapcsolasa

hdtot, pl. halrudacskak 1. Valassza ki a féz&helyet.

Kirdlyrak és flirészes garnélarak  7-8 4-10 perc 2. Allitson be egy tetszés szerinti tovabbf&zési
Z0ldség, friss gomba piritasa 7-8 10-20 perc fokozatot. A & kijelzés kialszik.
76ldség, hus cstkokban, dzsiai ~ 7.-8. 15-20 perc A Powerboost funkcio ki van kapcsolva.
modra Utasitasok
Serpenydben készitett ételek, 6-7 6-10 perc m Ha On nem kapcsolja ki a Powerboost funkcidt,
mélyh(tott akkor az bizonyos id6 mulva automatikusan
Palacsinta 6-7 folyamatosan k,i’kgp_csolc’)dik. A f6z6hely visszakapcsol a 9-es
siisse f6zési kaozatra. o ]
m Vegye figyelembe, hogy az olaj és a zsir a
Omlett 3-4. folyamatosan Powerboost funkciéval gyorsan felforrésodik. A
susse f¢zési folyamatot soha ne hagyja felligyelet nélkil. A
Tikortojas 56 36 perc tulhevllt olaj és zsir gyorsan meggyullad, lasd a

Fontos biztonsagi tudnivalok fejezetet.— 3. oldal

*

Tovabbfdzés fedd nélkl
** Fedd nélkil

*** Tobbszor forditsa meg




hu Gyerekzar

B Gyerekzar

A gyerekzarral megakadalyozhato, hogy a gyermekek
bekapcsoljak a f6z6fellletet.

Gyerekzar be- és kikapcsolasa

A f6zbfellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

Bekapcsolds: Erintse meg a ) szimbdlumot és tartsa
nyomva kb. 4 masodpercig. A <0 Kijelzés 10
masodpercig vilagit. A f6zb&felllet le van zarva.

Kikapcsolas: érintse meg a ) szimbdlumot és tartsa
nyomva kb. 4 masodpercig. A zar kioldott.

Automatikus gyerekzar

Ezzel a funkcidval a gyerekzar mindig automatikusan
aktivalddik, ha kikapcsolja a f6z&fellletet.

Be- és kikapcsolas

Az automatikus gyerekzar bekapcsolasardl az
Alapbeallitdsok fejezetben olvashat.— 9. oldal

idéfunkciok
A készilék 3 kulonbozé id6funkcidval rendelkezik:

m A f6z6helynek automatikusan ki kell kapcsolnia
m Konyhai éra
m Stopperdra

r _ rr

A f6z6helynek automatikusan ki kell
kapcsolnia
irion be egy idétartamot a hasznalni kivant f6z6helyhez.

Az id6tartam leteltekor a f6z8hely automatikusan
kikapcsol.

Id6tartam beallitasa
A f6z8helynek bekapcsolva kell lennie.

1. Allitsa be a f6zési fokozatot.

2. Erintse meg kétszer a © szimbdlumot. A 1= kijelzés
(niul

vilagit. Az idézitéskijelzén s perce vilagit.
=1
1 [}
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O FITETTETTEETTTT I n )

2X

3. Erintse meg a bedllitasi tartomanyban a kivant
beprogramozott beallitast. A lehetséges
beprogramozott beallitas balrdl jobbra 1, 2, 3 ... 10
perc. A kdvetkezé 10 masodpercben addig
Iéptessen a beallitasi tartomanyban, amig a kivant
id6tartamot el nem éri.

g
an [
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Az id6tartam lefut. Ha t6bb f6z8helyhez is beallitott
id6tartamot, mindig a kivalasztott f{6z6helyhez tartozé
idétartam jelenik meg.

Automatikus beallitas

Ha a beallitasi tartomanyban hosszabb ideig megérinti
az 1-5 beprogramozott beallitasokat, az id6tartam
automatikusan egy percre ugrik.

Ha a beallitasi tartomanyban hosszabb ideig megérinti
a 6-10 beprogramozott beallitasokat, az id6tartam
automatikusan 99 percre ugrik.

Az id6tartam letelte utan

Amikor az id6tartam lefutott, a f{6z6hely kikapcsol. Egy
hangjelzés hallhato, és a kijelz6n 10 masodpercig villog
a UL, A 1Dl kijelz6 villog. Erintsen meg egy tetszéleges
szimbodlumot. A kijelz8k kialszanak és a hangjelzés
elhallgat.

Id6étartam korrigalasa vagy torlése

Vdlassza ki a f6z6helyet, majd érintse meg kétszer a ®

szimbolumot. A beallitasi tartomanyban mdodositsa az

idGtartamot, vagy allitsa Lii-ra.

Utasitasok

m Legfeliebb 99 perces idétartamot allithat be.

m  Amikor az id6tartam utolso perce fut le, az id6zitdé
kijelz8je percrél masodpercre valt.

Automatikus idozités

Ezzel a funkcidval elére kivalaszthatja az id6tartamot az
Osszes f6z8hely szamara. Egy-egy f6z6hely minden
egyes bekapcsolasakor lefut az elére kivalasztott
id8tartam. A f6z6hely az id8 leteltét kdveten
automatikusan kikapcsol.

Az automatikus id6zités bekapcsolasardl az
Alapbeallitasok fejezetben olvashat.— 9. oldal

Utasitas: Megvaltoztathatja a f6z6helyhez beallitott
idétartamot vagy kikapcsolhatja a f6z6hely automatikus
id6zitését:

Vdlassza ki a f6z6helyet, majd érintse meg kétszer a ®
szimbolumot. A beallitasi tartomanyban mdodositsa az

id6tartamot, vagy allitsa L/ii-ra.



Konyhai 6ra

A konyhai 6raval legfeljebb 99 perces id6tartamot
allithat be. Ez minden egyéb beallitastdl fiiggetlendl
mukadik.

A konyhai ora beallitasa

1. Erintse meg a ® szimbdlumot tdbbszdr egymas
utdn mindaddig, amig a £ kijelz6 nem vilagit. Az
id6zitéskijelz6n L perc vilagit.

2. Allitsa be a bedllitasi tartomanyban a kivant idét.

Néhany masodperc mulva az id6 lefut.

Az id6tartam letelte utan

Az id6tartam letelte utan hangjelzés hallhatd, és a
kilelz6n 10 mésodpercig villog a {ii. A £ kijelzé villog.
Erintsen meg egy tetszéleges szimbodlumot. A kijelz6k
kialszanak és a hangjelzés elhallgat.

Az id6 korrigalasa

Erintse meg a (® szimbdlumot tdbbszér egymas utan
mindaddig, amig a £\ kijelz6 nem vilagit. A beallitasi
tartomanyban allitsa be ujra.

Stopperodra funkcio

A stopperdra funkciod a funkcid aktivalasa déta eltelt id6t
mutatja.

A stopperoéra funkcid csak akkor mikodik, ha a
f6z6&felllet be van kapcsolva. Ha a f6z6felllet kikapcsol,
akkor a stopperéra funkcid is kikapcsolddik.

Bekapcsolds: Erintse meg a ® szimbdlumot tébbszér
egymas utan mindaddig, amig a & kijelz6 nem vilagit.
Az idézitéskijelz6n megjelenik a L. Erintse meg a
beallitasi tartomanyt egy tetszéleges helyen, erre
elkezd6dik az id6szamlalas. Az elsé percben a

masodpercek jelennek meg, utana a percek.

Kikapcsolas: Erintse meg a (® szimbdlumot tébbszor
egymas utan mindaddig, amig a O kijelzd nem vilagit.
Erintse meg a beallitasi tartomanyt Ujra egy tetszéleges
helyen. Az idézitéskijelzé kialszik.

[B) Automatikus biztonsagi
kikapcsolas

Ha egy f6z&hely hosszu ideig be van kapcsolva anélkil,
hogy a beallitdst mdédositana, aktivalddik az
automatikus id6ékorlatozas.

Ez megszakitja a fozohely fltését. A f6z8helykijelzén
felvaltva villog az F és a 8 és a H/h maradékhé-
Kijelzés.

Ha megérint egy tetszlleges kezelGfellletet, a kijelzd
kialszik. Ujra elvégezheti a beallitast.

Az id6korlatozas aktivalddasa a beallitott f6zési
fokozathoz igazodik (1-10 6ra).

Automatikus biztonsagi kikapcsolas hu

[GlTérlési védelem

Ha letorli a kezel6felliletet, mikbzben a f6z&felllet be
van kapcsolva, a bedllitdsok megvaltozhatnak.

Ennek elkerllése érdekében a f6zbfellilet torlési
védelem funkcidval rendelkezik. Erintse meg a
szimbdlumot. Egy hangjelzés hallhatd. A [N szimbdlum
vilagit. A kezel6felilet 30 masodpercig le van zarva.
Letorolheti a kezel6fellletet anélkil, hogy a
beallitasokat megvaltoztatna.

Utasitas: A f6kapcsolot a torlési védelem funkcido nem
érinti. A f6z6fellletet barmikor kikapcsolhatja.

Energiafogyasztas
kijelzése
Ezzel a funkcidval megjelenitheti a f6zbfelllet be- és

kikapcsolasa kozotti teljes energiafogyasztast.

A kikapcsolast kdvetéen 10 masodpercre megjelenik a
fogyasztas kilowattéraban, pl. 1,87 kWh.

A Kkijelzés pontossaga tébbek kHz6tt a haldzati
feszlltség minéségétdl fugg.

© kWh =. H-’
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A Kijelzés nincs aktivalva. A kijelzés aktivalasanak
maodjarol az Alapbeallitasok cim( fejezetben
olvashat.— 9. oldal

B Alapbeallitasok

A késziléke kuldnbdz8 alapbeallitasokkal rendelkezik.
Ezeket a bedllitasokat a sajat szokasaihoz igazithatja.

Kijelzés Funkcio

ci Automatikus gyerekzar
I Kikapcsolva.*
! Bekapcsolva.
c A kézi és az automatikus gyerekzar kikapcsolva.
cc Hangjelzés
T Nyugtazo jel és hibas kezelés jelzése kikapcsolva (a fokap-

€s0l0 jelzése mindig megmarad).
{ Csak a hibas kezelés jelzése van bekapcsolva.

*Alapbedllitas



hu Tisztitas

Kijelzés Funkcio

Csak a nyugtazo jel van bekapcsolva.
Nyugtazo jel és hibas kezelés jelzése bekapcsolva.”

]

Energiafogyasztas kijelzése (A halézati fesziiltséggel
kapcsolatban érdeklédjon aramszolgaltatéjanal.)

Fogyasztas kijelzése kikapcsolva.*

]
U]

£33

Fogyasztas kijelzése 230 V halozati feszliltség esetén.
Fogyasztas kijelzése 220 V haldzati feszliltség esetén.

Mg A X}

Fogyasztas kijelzése 240 V halozati feszliltség esetén.

Automatikus idézités
Kikapcsolva.*
|d6tartam, mely utan a f6zohelyek kikapcsolnak.

S

L3
3

3 3N
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Idézités vége hangjelzés id6tartama
10 masodperc.*
30 masodperc

Ly Ny o N

1 perc.

~d

A fiitotestek hozzakapcsolasa

Kikapcsolva.

Bekapcsolva.

Utolsd bedllitas a f6zohely kikapcsolasa el6tt.*

My - C2 M

L}
(W u]

A f6zdhely kivalasztasanak ideje

c2

Korlatlan: Az utolsoként kivalasztott f6z6helyet barmikor
bedllithatja anélkl, hogy Ujra kivalasztana.*

/ Az utolsokeént kivalasztott f6zohelyet a kivalasztast kovetd
10 masodpercben bedllithatja, késébb a bedllitas eldtt Ujra
ki kell valasztania a f6z6helyet.

o Visszadllitas alapbeallitasra
Kikapcsolva.*
/ Bekapcsolva.

*Alapbeallitas

Alapbeallitasok megvaltoztatasa
A f6z6fellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

(g
(o]
o

1. Kapcsolja be a f6z6&fellletet.
2. A kovetkezé 10 masodpercben érintse meg a &
szimbolumot és tartsa nyomva 4 masodpercig.

| ©

0
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A bal kijelzén felvaltva villog a c és a {, a jobb Kijelzén
vilagit a L.

10

3. Erintse meg a R szimbdlumot mindaddig, amig meg
nem jelenik a kivant kijelzés.
4. A bedllitasi tartomanyban allitsa be a kivant értéket.

50 30
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5. Erintse meg a ® szimbdlumot és tartsa nyomva 4
masodpercig.
A beallitas aktivalddott.

Kikapcsolas

Az alapbeallitasok mdédositasahoz a f6kapcsoldval
kapcsolja ki a f6z6fellletet, majd allitsa be Ujra.

) Tisztitas

Alkalmas tisztito- és apoldszerek a vev@szolgalatnal
vagy a webaruhazunkban kaphatok.

Uvegkeramia

A f6z6fellletet minden f6z&s utan tisztitsa meg. Igy a
f6zésmaradvanyok nem égnek ra.

Csak akkor tisztitsa a f6z6fellletet, ha az mar lehilt.

Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitészert hasznaljon.
Ugyeljen a csomagolason talalhato tisztitasi utasitasokra.

Soha ne hasznaljon:

higitatlan kézi mosogatdszert

mosogatdgéphez hasznalatos tisztitdszert
suroldszert

agressziv tisztitdszert, mint pl. tlzhelytisztitd sprayt
vagy folteltavolitét

karcolast okozo szivacsot

m magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitdgépet

Az er8s szennyezB8dést legjobban a kereskedelemben
kaphatd lvegkapardval tavolithatja el. Tartsa be a
gyarté utasitasait.

Az erre alkalmas Uvegkaparod az lUgyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban szerezhetb be.

Uvegkeramia tisztitdsara szolgald specidlis
szivacsokkal jo tisztitasi eredményt érhet el.

A fozofeliilet kerete

A f6zbfelllet keretén bekdvetkezd sérlilések elkerlilése
érdekében tartsa be a kdvetkezd utasitasokat:

m Csak meleg mosogatdvizet hasznaljon.

m Az Uj szivacsos kenddket hasznalat elétt alaposan
Oblitse ki.

m Ne hasznadljon éles eszkdzt vagy suroldszert.

m Ne hasznalja az Gvegkaparot.



EIMi a teend6 zavar esetén?

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak
aprosagrol van szo. Miel6tt hivna az Ggyfélszolgalatot,
kérjuk, vegye figyelembe a tablazatban talalhato
utmutatasokat.

A f6zbfelllet elektronikdja a kezelbfellilet alatt talalhato.
Kalénb6z8 okokbdl kifolydlag a h6mérséklet ezen a
tertleten jelent6sen megemelkedhet.

Hiba

Az aramellatas megszakadt.

Kijelzés
Nincs

Minden kijelzés villog. A kezel6fellilet nedves vagy egy targy van rajta.

Fe Hosszabb ideig, nagy teljesitménnyel hasznélt
tobb féz6helyet. Az elektronika védelme érde-
kében a f6zéhely kikapcsolt.

FY Az F 2 lekapcsolta a f6z6helyet, de az elektro-

nika tovabb melegedett. Emiatt minden f6z6-
hely kikapcsolt.

Figyelem: Egy forrd edény van a kezel6felilet
kozelében. Az elektronika tilmelegedhet.

F Sés afozési fokozat
felvdltva villog. Egy
hangjelzés hallhato

F Sés hangjelzés Eqgy forro edény van a kezelGfelilet kozelében.
Az elektronika védelme érdekében a f6zGhely
kikapcsolt.

FE A f6z6hely tdl sokaig tizemelt és magétol lekap-
csolt.

oE Fozohelyeknem A bemutatd Gizemmad be van kapcsolva

melegednek

E-lizenet a kijelzésekben

Ha a kijelzésekben ,E” betlt tartalmazd hibaizenet
jelenik meg, pl. EO111, kapcsolja ki a késziiléket, majd
kapcsolja be ujra.

Ha egyszeri zavarrdl volt sz9, a kijelzés eltlinik. Ha a
hibalizenet Ujra megjelenik, hivja az Ugyfélszolgalatot,
és adja meg a pontos hibalizenetet.

Mi a teendd zavar esetén? hu

Azért, hogy az elektronika nehogy tulheviiljon, a
f6zGhelyek sziikség esetén automatikusan
kikapcsolnak. Az FZ, FH vagy F5 kijelzés felvaltva

jelenik meg a H vagy A maradékhdé-kijelzéssel.

Intézkedés

Ellendrizze a készllék haztartasi biztositeékat. Ellendrizze mas elektronikus
készllekeknél, hogy nem aramkimaradasrol van-e szo.

Térolje szarazra a kezelGfeliletet vagy tavolitsa el a targyat.
C 3

Vérjon egy ideig. Erintsen meg eqy tetszéleges kezeldfeliletet. Ha az F 2
kialszik, az elektronika megfeleléen lehilt. Folytathatja a fozést.

Vérjon egy ideig. Erintsen meg eqy tetsz6leges kezeléfeliiletet. Ha az 4
kialszik, folytathatja a f6zést.

Tavolitsa el az edényt. A hibakijelzés réviddel ezutan kialszik. Folytathatja
a f6zést.

Tavolitsa el az edényt. Varjon egy ideig. Erintsen meg egy tetszéleges kez-
eléfeliletet. Ha az = 5 kialszik, folytathatja a fozést.

A fézdéhelyet azonnal Ujra bekapcsolhatja.

A bemutato izemmad kikapcsoldsa: Vélassza le a készilléket 30 masod-
percre a halozatrol (kapcsolja le a haz biztositékat vagy a védbkapcsolot a
biztositékszekrényben). A kivetkezd 3 perchen érintsen meg egy tetszole-
ges kezeldfeliletet. A bemutatd iizemmod kikapcsol.
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hu Vev@szolgalat

A Vevoszolgalat

Ha készllékét javitani kell, vev8szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

E-szam (termékszam) és FD-szam (gyartasi
szam)
Ha Ugyfélszolgalatunkhoz fordul, kérjik, adja meg a

készilék E-szamat és FD-szamat. A tipustabla a
szamokkal egyttt a készllék garanciajegyén talalhato.

Probaételek

Ez a tablazat a min8ségellendrzé intézetek részére
készllt a készllékeink tesztelésének megkdnnyitése
érdekében.

A tablazat adatai a tartozékként elérhetd Schulte-Ufer
edényekre vonatkoznak (4 részes indukcids
edénykészlet HZ 390042), az alabbi méretekkel:

Prébaételek

Forralasi foko-
zat

Csokoladé olvasztasa
Edény: nyeles edény

Csokoladébevonat (pl. Dr. Oetker ét, 150 g) a
14,5 cm @ f6z6helyen

Lencsef6zelék melegitése és melegen tartasa
Edény: f6zGedény
Lencsef6zelék a DIN 44550 szerint

Kezdd hémérséklet 20 °C

Mennyiség 450 ga 14,5 cm @ f6z6helyhez 9
Mennyiség: 800ga 18 cm@vagya 17 cm @ 9
foz6helyhez

Lencsef6zelék konzervbdl
pl. Erasco lencseterrin virslivel:

Kezdd hémérséklet 20 °C

Mennyiség 500 ga 14,5 cm @ f6z6helyhez 9
Mennyiség: 1000 ga 18 cm @ vagya 17 cm 9
(@ f6z6helyhez

12

Id6tartam (perc:masodperc)

Tartsa szem el6tt, hogy az Ugyfélszolgalati szakember
kiszallasa hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a
garancialis id6szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerelGk végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On késziilékéhez.

m Nyelesedény @ 16 cm, 1,2 L, a 14,5 cm & egykoros
f6zBhely

m F6z6edény @ 16 cm, 1,7 L, a 14,5 cm O egykdrds
f6zBhely

m F6z6edény @ 22 cm, 4,2L,a 18 vagya17cm d
f6z6helyhez

m Sitéserpenyd & 24 cm,a 18 cmdvagya 17 cm &
f6z8helyhez

Felfiités /Forralas Tovabbfdzés

Fedél Tovabbfozési foko- Fedél

zat

1. nem
kb. 2:00 keverés nélkill igen 1. igen
kb. 2:00 keverés nélkll igen 1. igen

kb. 2:00 igen 1. igen
(keverés kb. 1:30 elteltével)
kb. 2:30 igen 1. igen

(keverés kb. 1:30 elteltével)



Prébaételek

Besamelmartas f6zése
Edény: nyeles edény
Tej homeérseklete: 7 °C
Recept: 40 g vaj, 40 g liszt, 0,5 1 tej (3,5%

zsirtartalom) és egy csipet s6 a 14,5 cm @
foz6helyhez

Tejberizs fozése - tovabbfézése feddvel
Edény: f6zGedény

Tej homérseklete: 7 °C

Recept: 190 g kerekszemdi rizs, 90 g cukor,

750 ml tej (3,5% zsirtartalom) és 1 g s6 a
14,5 cm @ f6z6helyhez

Recept: 250 g kerekszemdirizs, 120 g cukor,
11tej (3,5% zsirtartalom) és 1,5 gsda 18
cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez

Tejberizs f6zése - tovabbfézése fedd nélkiil
Edény: fz6edény

Tejhémérséklete: 7 °C

Recept: 190 g kerekszemdi rizs, 90 g cukor,

750 ml tej (3,5% zsirtartalom) és 1 g s6 a
14,5 cm @ f6z6helyhez

Forralasi foko-

9

zat

92

Probaételek hu

Felfiités /Forralas Tovabbfézés

Id6tartam (perc:masodperc) Fedél

Tovabbfozési foko-
zat

Fedél

kb. 5:20 nem 113 nem

TA vajat megolvasztjuk, hozza-
keverjiik a lisztet és a sot, és 3
percet f6zzUk.

2 A rantashoz hozzaadjuk a tejet, és allando
keverés mellett felforraljuk.

3 Miutan a besamelmartés fel-
forrt, tovabbi 2 percig 1-es foko-
zaton f6zzlik, kdzben dllandoan
kevergetjik.

kb. 6:45 nem 2 igen

Atejet addig melegitjiik, amig nem

kezd el felfutni.Visszakapcsolunk a

tovabbf6zési fokozatra, és a tejhez
adjuk a rizst, a cukrot és a sot.

Ateljes idd (a forraldssal egyiitt) kb.
45 perc

10 perc utan keverjiik meg a
tejberizst.

kb. 7:20 nem 2 igen
Atejet addig melegitjlik, amig nem
kezd el felfutni.Visszakapcsolunk a
tovabbf6zési fokozatra, s a tejhez

adjuk arizst, a cukrot és a sot.
Ateljesidé (a forralassal egytitt) kb.

45 perc
10 perc utan keverjlik meg a
tejberizst.
kb. 7:30 nem 2 nem

Arizst, cukrot és sot hozzdadjuk a
tejhez, és dllandd keverés mellett
felmelegitjik. Amikor a tej kb. 90
°C-ra felmelegedett, visszakapcso-
lunk a tovabbf6zési fokozatra.

Kb. 50 percig lassan fozzik.
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hu Probaételek

Probaételek Felfiités /Forralas Tovabbf6zés
Forralési foko-  Id6tartam (perc:masodperc) Fedél Tovabbf6zésifoko- Fedél
zat zat
Recept: 250 g kerekszemdirizs, 120 g cukor, 9 kb. 8:00 nem 2 nem
11tej (3,5% zsirtartalom) és 1,59 s6a 18 Arizst, cukrot és sot hozzdadjuk a
cm @ vagy a 17 cm @ fézéhelyhez tejhez, 6s dllandd keverés mellett

felmelegitjik. Amikor a tej kb. 90
°Cra felmelegedett, visszakapcso-
lunk a tovabbfdzési fokozatra.

Kb. 50 percig lassan f6zzilk.

Rizs fozése

Edény: f6z6edény
Vizhémérséklet 20 °C

Recept a DIN 44550 szerint:

125 g hosszuiszemiirizs, 300 g viz és egy csi- 9 kb. 2:48 igen 2 igen
pet soa 14,5 cm @ f6z6helyhez

Recept a DIN 44550 szerint:

250 g hosszuszem(i rizs, 600 g viz €s egy csi- 9 kb. 3:15 igen 2. igen
petsoa 18 cm @ vagy a 17 cm @ f6zohely-
hez

Sertés szlizérmék siitése
Edény: stitéserpenyd
Sziizérmeék kezdd hdmérséklete: 7 °C

Mennyiség: 3 szlizérme (6sszsuly kb. 300 g, 9 kb. 2:40 nem 7 nem
kb. 1 cm vastag), 15 g napraforgoolaja 18
cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez

Palacsinta siitése
Edény: stitdserpenyd
Recept a DIN EN 60350-2 szerint

Mennyiség: 55 ml tészta palacsintanként a 9 kb. 2:40 nem 6 vagy 6. a kivant nem
18 cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez stitési eredménytol
fliggben

Mélyhiitétt hasabburgonya siitése
Edény: f6zGedény

Mennyiség: 1,8 kg napraforgdolaj, adagon- 9 Amig az olaj hémérseklete eléri a nem 9 nem
ként: 200 g mélyhdtott hasabburgonya (pl. 180 °C-ot

McCain 123 Frites Original) a 18 cm @ vagy a

17 cm @ f6z6helyhez

Ha a 18 cm atmérgjl f6zéhelyet 1500 W névleges
teljesitménnyel hasznalja, akkor a forralasi idé kb. 20%-
kal hosszabb lesz és a tovabbfbzési fokozat egy
tovabbf6zési fokozattal né.
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pl Uzywanie zgodne z przeznaczeniem

Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Instrukcje obstugi i montazu oraz
metryczke urzgdzenia nalezy zachowac do
pozniejszego wglgdu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczad, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niewtasciwego
podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku w gospodarstwie domowym i
podobnych otoczeniach. Urzgdzenia nalezy
uzywac wytgcznie do przygotowywania potraw
i napojow. Proces przygotowywania potraw i
napojow nalezy nadzorowac. Krotki proces
przygotowywania potraw i napojow nalezy
nadzorowac ciggle. Urzgdzenia uzywac
wytacznie w zamknietych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metréow nad poziomem
morza.

Nie uzywac¢ pokryw do ptyt grzejnych. Moga
one prowadzi¢ do wypadkow, np. w wyniku
przegrzania, zaptonu lub rozpryskiwania sie
materiatow.

Nie uzywac¢ nieodpowiednich systemow
zabezpieczajgcych ani barierek dla dzieci.
Mogg one prowadzi¢ do wypadkow

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy, jesli
pozostajg pod nadzorem osoby odpowiedzialne;
za ich bezpieczenstwo lub zostaty pouczone, jak
wtasciwie obstugiwac urzadzenie i sg Swiadome
zwigzanych z tym zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukonczone 8 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.
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INWazne wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru!
= Gorgcy olej lub ttuszcz moze szybko zapalic¢
sie. Nigdy nie pozostawia¢ rozgrzanego
ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie
gasi¢ ognia wodg. Wytgczy¢ pole grzejne.
Ostroznie sttumic ogien uzywajac pokrywki,

koca gasniczego lub podobnego
przedmiotu.

s Pola grzejne sg bardzo gorgce. Nigdy nie
odktadac tatwopalnych przedmiotow na
ptyte grzejng. Nie uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotow.

s Urzadzenie jest bardzo gorgce. Nie
przechowywac przedmiotow tatwopalnych
ani sprayow w szufladach znajdujgcych sie
bezposrednio pod ptytg grzejna.

s Ptyta grzejna wytgcza sie samoczynnie i nie
mozna jej uruchomic. Pdzniej moze wigczy¢
sie samoczynnie. Wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

= Pola grzejne i ich otoczenie, zwtaszcza
ewentualnie znajdujgca sie rama ptyty
grzejnej, bardzo sie nagrzewajg. Nie
dotykac¢ gorgcych powierzchni. Nie
pozwalac¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzadzenia.

= Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik nie
dziata. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

porazenia pradem!

= Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowig powazne zagrozenie.Naprawy
moga by¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanych technikow serwisu.Jesli
urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciggnac¢ wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.

= Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

s Uszkodzone urzgdzenie moze prowadzi¢ do
porazenia pradem. Nigdy nie wtgczacé
uszkodzonego urzgdzenia. Wyciggnac¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac serwis.



= Pekniecia lub zarysowania ceramiki
szklanej mogg spowodowac porazenie
prgdem. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzejnym a
spodem garnka jest mokra, garnki moga
nagle "podskoczyc". Pole grzejne i spod
garnka muszg by¢ zawsze suche.

Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

m Szorstkie spody garnkow i patelni uszkadzajg
ceramike szklanag.

m Nie wolno stawia¢ pustych garnkéw na wigczonym
polu grzejnym. Moze dojs¢ do uszkodzen.

m Nigdy nie wolno stawia¢ goracych patelni i garnkéw
na pulpicie obstugi, wskaznikach lub ramie
urzgdzenia. Moze dojs¢ do uszkodzen.

m Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty,
mogg spowodowac uszkodzenia.

m Folia aluminiowa lub pojemniki z tworzyw sztucznych
topig sie na goracej ptycie. Folia ochronna do
kuchenek nie nadaje sie do ostony ptyty grzejnej.

Przeglad

W ponizszej tabeli opisane sg najczesciej wystepujace
uszkodzenia:

Uszkodzenie = Przyczyna Rozwigzanie problemu
Plamy Potrawy, ktore Natychmiast nalezy usuna¢
wyKkipiaty pozostatosci potraw za pomoca

skrobaczki do szkfa.

Nieodpowiednie  Nalezy uzywac wytacznie Srod-
Srodki czysz- kow czyszczacych przeznaczo-

czace nych do ceramiki szklanej.
Zarysowania Sol, cukieripia-  Nie wolno uzywac ptyty grzejnej
sek jako powierzchni roboczej lub

miejsca do odstawiania.

Szorstkie spody  Sprawdzi¢ uzywane naczynia.
garnkow i patelni

uszkadzajg cera-

mike szklang

Nieodpowiednie  Nalezy uzywac wytacznie srod-
Srodki czysz- Kow czyszczacych przeznaczo-
czace nych do ceramiki szklanej.

Przebarwienia

Scierajace sie  Garnkii patelnie unosic przy
garnki (np. zalu-  przesuwaniu.
minium)

Cukier, potrawy  Natychmiast nalezy usunag
zawierajace jego  pozostatosci potraw za pomoca
duze ilosci skrobaczki do szkta.

Pekniecie

Przyczyny uszkodzen pl

EJOchrona srodowiska

Rozdziat ten zawiera informacje na temat oszczedzania
energii i utylizacji urzadzenia.

Wskazoéwki dotyczace oszczedzania energii

m Zawsze uzywac pokrywek pasujgcych do garnkéw.
Podczas gotowania bez pokrywki zuzycie energii jest
znacznie wyzsze. Szklana pokrywka umozliwia
zagladanie do garnka bez podnoszenia je;.

m Nalezy uzywac garnkow i patelni z ptaskim spodem.
Wypaczony spod zwigksza zuzycie energii.

m Srednice garnkow i patelni nalezy dopasowac do
Srednicy pdl grzejnych. Stawianie na polu grzejnym
zbyt matych garnkdw powoduje straty energetyczne.
Nalezy pamietac¢, ze producenci naczyn czesto
podajg srednice gory garnka. Jest ona z reguty
wieksza niz srednica spodu.

m Do matych ilosci potraw nalezy uzywac¢ matego
garnka. Duzy garnek wypetniony niewielkg
zawartoscig zuzywa duzo energii.

m Nalezy gotowac¢ w niewielkiej ilosci wody. W ten
sposodb oszczedza sie energie. Warzywa zachowujag
witaminy i zwigzki mineralne.

m  Garnek powinien zakrywa¢ mozliwie najwiekszg
powierzchnie pola grzejnego.

s W odpowiednim momencie nalezy przetgczy¢ z
powrotem na nizszy stopiert mocy grzania.

m Nalezy wybra¢ odpowiedni stopieri mocy grzania do
dalszego gotowania. Ustawiajgc zbyt wysoki stopien
mocy grzania do dalszego gotowania marnuje sie
energie.

m Nalezy wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzejne;.
W przypadku dtuzszych czaséw gotowania mozna
wytgczy¢ pole grzejne juz 5-10 minut przed
zakonczeniem czasu gotowania.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z

E Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz polskg
Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,,0 zuzytym

mmmm SPrzecie elekirycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu elekirycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne
jednostka, tworzg odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
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pl Informacje na temat urzadzenia

S informacje na temat
urzadzenia

Wymiary pdl grzewczych mozna znalezé w opisie typu.
— Strona 2

Panel sterowania

-9 Stopnie mocy grzania
H/R Ciepto resztkowe
5 Funkcja PowerBoost
[ata] Timer
obstugowe
O) Wtacznik gtowny
<0 Zabezpieczenie przed dziecmi
§ Blokada ustawier
= Wyhor pola grzewczego
O Strefa ustawien
© Wiaczanie stref
® Timer
b Funkcja PowerBoost
Wskazowki

m Po dotknieciu symbolu wtgcza sie odpowiadajgca
mu funkcja.

Powierzchnie obstugi powinny by¢ zawsze suche.
Wilgo¢ wptywa niekorzystnie na ich funkcjonowanie.
Nie stawia¢ garnkéw w poblizu wskaznikow ani
czujnikow. Uktad elektroniczny moze sie przegrzac.

Pola grzewcze

Pole grzewcze Wiaczanie i wytgczanie

O Pole jednostrefowe

© Pole dwustrefowe Wybrac pole grzewcze, dotkna¢ sym-

bolu ©

Wiaczanie dodatkowego pola grzewczego: Swieci sie odpowiedni
wskaznik

Wskazowki

m Ciemne miejsca w zarzgcym sie polu grzewczym
powstajg ze wzgleddw technicznych. Nie majg one
wptywu na dziatanie pola grzewczego.

m Pole grzewcze jest regulowane poprzez wtgczanie
sie i wytgczanie elementu grzewczego. Takze przy
najwyzszej mocy element grzewczy moze sie
wigczac i wytgczad.

m W przypadku pdl wielostrefowych, elementy
grzewcze obwoddw wewnetrznych oraz element
grzewczy obwodow dotgczanych mogag sie wigczad i
wytaczaé w roznym czasie.

Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta grzejna wyposazona jest w dwustopniowy
wskaznik ciepta resztkowego dla kazdego pola
grzejnego.

Jesli wskaznik wyswietla H, wowczas pole grzejne jest
jeszcze gorgce. Mozna na nim utrzymac ciepto
niewielkiej potrawy lub roztopi¢ kuwerture. Gdy pole
grzejne ostygnie, na wskazniku pojawi sie f. Wskaznik
gasnie, gdy pole grzejne ostygnie w wystarczajgcym
stopniu.



E¥Obstuga urzadzenia

Niniejszy rozdziat opisuje, w jaki sposéb nastawia¢ pola
grzejne. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i czas
gotowania réznych potraw.

Wiaczanie i wytaczanie plyty grzewczej

Wtgczenie i wytaczenie ptyty grzewczej odbywa sie za
pomoca wigcznika gtdwnego.

Witaczanie

Dotknaé symbolu (. Rozlega sie sygnat. Swieci sie
lampka kontrolna nad wtgcznikiem gtdwnym oraz
wskazniki stopnia mocy grzania . Plyta grzewcza jest
gotowa do pracy.

Wytaczanie

Dotykaé symbolu (D, az zgasnie lampka kontrolna nad
wtgcznikiem gtéwnym oraz wskazniki stopnia mocy
grzania. Wszystkie pola grzewcze sg wytgczone.
Wskaznik ciepta resztkowego swieci sie tak dtugo, az
pola grzejne ostygng w wystarczajagcym stopniu.

Wskazowki

m Plyta grzewcza wytgcza sie automatycznie, jesl
wszystkie pola grzewcze sg wytgczone przez ponad
20 sekund.

m Przez pierwsze 4 sekundy po wytgczeniu, ustawienia
przechowywane sg w pamieci. Jesli w tym czasie
ptyta grzewcza zostanie ponownie wigczona,
rozpocznie prace z poprzednimi ustawieniami.

Nastawianie pola grzewczego

W strefie nastawiania wybrac¢ zgdany stopiert mocy
grzania.

Stopien mocy grzania 1 = najnizsza moc

Stopien mocy grzania 9 = najwyzsza moc

Kazdy stopienn mocy grzania posiada jeden stopien
posredni. Jest on oznaczony punktem.
Nastawianie stopnia mocy grzania

Ptyta grzewcza musi by¢ wigczona.

1. Dotkna¢ symbolu w, aby wybraé pole grzejne. _
Na wskazniku stopnia mocy grzania $wieci sie U,

pod wskaznikiem stopnia mocy grzania swieci sie _.

©
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2. W strefie nastawiania ustawi¢ zgdany stopiert mocy
grzania.

0 ©

0 OLHLETTTILCEEEEETTT

Zmiana stopnia mocy grzania:
Wybrac¢ pole grzewcze i w strefie nastawiania nastawi¢
zgdany stopien mocy grzania.

Wylaczanie pola grzewczego

Wybraé pole grzewcze za pomocg symbolu w. W strefie
nastawiania wybrac¢ 0. Po ok. 10 sekundach pojawi sie
wskaznik ciepta resztkowego.

Wskazowka: Ostatnio nastawione pole grzewcze
pozostaje aktywowane. Pole grzewcze mozna ustawic
bez dokonywania nowego wyboru.

Tabela gotowania

W ponizszej tabeli zamieszczono kilka przyktaddw.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od
rodzaju, wagi i jakosci potraw. Dlatego mozliwe sg
odchylenia.

Do podgotowania uzywac¢ 9. stopnia mocy grzania.
Geste potrawy od czasu do czasu zamieszac.

Zywnosé, ktdra jest obsmazana lub podczas smazenia
wydziela duzo ptyndéw, najlepiej podsmazac w kilku
matych porcjach.

Wskazéwki dotyczgce energooszczednego gotowania

mozna znalezé w rozdziale Ochrona
Srodowiska.— Strona 17

Stopiert mocy Dalsze gotowa-
grzania do dal- nie w minutach

szego gotowa-

hia
Roztapianie
Czekolada, kuwertura 1-1.
Masto, miod, zelatyna 1-2
Podgrzewanie i utrzymywanie
ciepta potraw
Potrawa jednogarnkowa (np. 1-2
Zupa z Soczewicy)
Mleko** 1-2.
Kietbaski podgrzewane w 3-4
wodzie**

*

Dalsze gotowanie bez po-
Krywki

** Bez pokrywki
*** Czesto obracac
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Stopiert mocy Dalsze gotowa-
grzania do dal- nie w minutach

szego gotowa-
nia

Rozmrazanie i podgrzewanie

Szpinak mrozony 2-3. 10-20 min
Gulasz mrozony 2.-3. 20-30 min
Gotowanie na matym ogniu,

powolne dogotowywanie

Kluski, knedle 4-5* 20-30 min
Ryby 4-5* 10-15min
Biate sosy, np. sos beszamelowy  1-2 3-6 min
Sosy ubijane, np. sos bernaise, 34 8-12 min
S0s holenderski

Gotowanie, gotowanie na pa-

rze, duszenie

Ryz (z dwiema miarkami wody) ~ 2-3 15-30 min
Ryz na mleku 1-2. 35-45 min
Ziemniaki w mundurkach 4-5 25-30 min
Gotowane ziemniaki 4-5 15-25 min
Potrawy maczne, makarony 6-7* 6-10 min
Potrawa jednogarnkowa, zupy 3-4. 15-60 min
Warzywa 2.-3. 10-20 min
Warzywa, mrozone 3-4. 10-20 min
Gotowanie w szybkowarze 4-5

Duszenie

Zrazy zawijane 4-5 50-60 min
Pieczen duszona 4-5 60-100 min
Gulasz 2-3. 50-60 min
Pieczenie z mata iloScig oleju**

Sznycel, naturalny lub paniero-  6-7 6-10 min
wany

Sznycel, mrozony 6-7 8-12 min
Kotlet, naturalny lub paniero- 6-7 8-12 min
wany***

Stek (3 cm grubosci) 7-8 8-12 min
Hamburgery, kotlety mielone (3~ 4.-5. 30-40 min
cm grubosci)***

Piers kurczaka (2 cm grubo- 56 10-20 min
Sci)y

Piers kurczaka, mrozona*** 56 10-30 min
Ryba i filet rybny, naturalne 56 8-20 min
Ryba i filet rybny, panierowane ~ 6-7 8-20 min
Ryba i filet rybny, panierowanei  6-7 8-12 min
mrozone, np. paluszki rybne

Scampi i krewetki 7-8 4-10 min

*

Dalsze gotowanie bez po-
Krywki

** Bez pokrywki
“** Czesto obracac
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Stopien mocy Dalsze gotowa-
grzania do dal- nie w minutach

szego gotowa-

nia
Podsmazanie warzyw, Swiezych ~ 7-8 10-20 min
grzybow
Warzywa, mieso w paski na spo-  7.-8. 15-20 min
SOb azjatycki
Potrawy z patelni, mrozone 6-7 6-10 min
Nalesniki 6-7 smazenie ciagte
Omlet 3-4. smazenie ciagte
Jajka sadzone 56 3-6 min

Smazenie w gtebokim ttuszczu
(porcje po 150-200 g smazyé w
sposob ciagty w 1-2 | oleju**)

Produkty mrozone, np. frytki, 89
chicken nuggets

Krokiety, mrozone 7-8
Migso, np. kawatki kurczaka 6-7

Ryba, panierowana lub w ciescie 56

piwnym

Warzywa, grzyby panierowane ~ 5-6

lub w ciescie piwnym, tempura

Drobne wypieki, np. paczki, racu-  4-5

chy, owoce w ciescie piwnym

* Dalsze gotowanie bez po-
Krywki

** Bez pokrywki
“** Czesto obracac




Funkcja PowerBoost

Za pomocg funkcji Powerboost mozna wiekszg ilosé
wody podgrzac jeszcze szybciej niz 9. stopniem mocy
grzania.

Funkcja Powerboost jest dostepna tylko w tych polach
grzewczych, ktdre sg oznaczone symbolem boost.

W przypadku dwustrefowych pol grzewczych trzeba w
celu pracy z funkcjg Powerboost wtgczy¢ dodatkowo
drugi obwdd grzewczy.

Wiaczanie funkcji Powerboost

1. Wybrac¢ pole grzewcze.
2. Dotkng¢ symbolu b. Wskaznik & $wieci sie.
Funkcja Powerboost jest wtgczona.

Wytaczanie funkcji Powerboost

1. Wybrac¢ pole grzewcze.

2. Ustawi¢ dowolny stopienn mocy dalszego gotowania.
Wskaznik & gasnie.

Funkcja Powerboost jest wytgczona.

Wskazowki

m Jezeli funkcja PowerBoost nie zostanie wytgczona,
wytgczy sie automatycznie po uptywie okreslonego
czasu. Pole grzewcze przetgcza sie z powrotem na
stopien mocy grzania 9.

m Prosze pamietaé, ze przy wigczonej funkciji
Powerboost olej i ttuszcz rozgrzewajq sie bardzo
szybko. Nie pozostawia¢ gotujgcych sie potraw bez
nadzoru. Przegrzany olej i ttuszcz mogg sie bardzo
szybko zapali¢, patrz rozdziat Wazne wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa.— Strona 16

Y Zabezpieczenie przed
dzieCmi

Dzieki zabezpieczeniu przed dzie¢mi mozna zapobiec
wtgczeniu ptyty grzewczej przez dzieci.

Wiaczanie i wylaczanie zabezpieczenia przed
dzie¢mi
Ptyta grzewcza musi by¢ wytaczona.

Wigczanie: dotykac¢ symbolu W) przez ok. 4 sekundy.
Wskaznik < swieci sie przez 10 sekund. Ptyta grzejna
jest zablokowana.

Wytaczanie: dotyka¢ symbolu [N przez ok. 4 sekundy.
Blokada zostata wytaczona.

Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi

W momencie wytgczenia ptyty grzejnej zabezpieczenie
przed dzie¢mi jest zawsze automatycznie aktywowane.

Funkcja PowerBoost pl

Wiaczanie i wytgczanie

Jak wigczy¢ automatyczne zabezpieczenie przed
dzie¢mi, zostato opisane w rozdziale Ustawienia
podstawowe.— Strona 23

Funkcje zegara

Wystepujg 3 rézne funkcje zegara:

m Automatyczne wytgczanie sie pola grzewczego
= Minutnik
m Stoper

Pole grzejne powinno wytaczy¢ sie
automatycznie
Dla wybranego pola grzejnego wprowadzi¢ czas

trwania. Po uptywie tego czasu pole grzejne wytgcza sie
automatycznie.

Nastawianie czasu trwania
Pole grzejne musi by¢ wtaczone.

1. Nastawi¢ stopiern mocy grzania.
2. Dotkngé symbolu ® 2 razy. Wskaznik =l $wieci sie.

i

Na wskazniku timera swieci sie L min.
=i
o [
|:| l:l min il
Of [ LETTEETTEETTETT T o u (D

2X

3. W strefie nastawiania wybrac¢ przez dotkniecie
zgdane ustawienie wstepne. Mozliwe ustawienia
wstepne przewidujg od lewej do prawej strony 1, 2,
3..... do 10 minut. W ciggu nastepnych 10 sekund
tak czesto przesuwac rekg po strefie nastawiania, az
ustawiony zostanie zgdany czas trwania.

i
I [
jL:min |:|

OF [ FETAUETTEETTETT T o a C)

Czas trwania jest odliczany. Jesli czas trwania zostat
nastawiony dla kilku pdl grzejnych, wyswietlany jest
zawsze czas wybranego pola grzejnego.
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pl Automatyczny wytgcznik bezpieczenstwa

Nastawianie automatyczne

Jesli w strefie nastawiania nastawienie wstepne od 1 do
5 bedzie dtuzej dotykane, czas trwania zostanie
automatycznie nastawiony na jedng minute.

Jesli w strefie nastawiania ustawienie wstepne od 6 do
10 bedzie dtuzej dotykane, czas trwania zostanie
automatycznie nastawiony na 99 minut.

Po uptywie nastawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu pole grzewcze wytgcza
sie. Rozlega sie sygnat, a na wskazniku swieci sie
symbol £ przez 10 sekund. Miga wskaznik I-.
Dotkna¢ dowolnego symbolu. Wskazniki gasna, a
sygnat milknie.

Korekta lub kasowanie nastawionego czasu trwania

Wybrac pole grzewcze, a nastepnie dotkng¢ symbolu

(® 2 razy. W strefie nastawiania zmienié czas trwania

lub ustawié¢ na J0J.

Wskazowki

m Czas trwania mozna nastawi¢ do 99 minut.

m  Gdy uptynie ostatnia minuta czasu, wskaznik timera
przejdzie z minut na sekundy.

Automatyczny timer

Dzieki tej funkcji mozliwe jest wstepne ustawienie czasu
dla wszystkich pdl grzewczych. Po kazdym wigczeniu
pola grzewczego rozpoczyna sie odliczanie
nastawionego dla niego czasu. Po uptywie tego czasu
pole grzewcze wytgcza sie automatycznie.

W jaki sposdb wigczy¢ automatyczny timer, zostato
opisane w rozdziale Ustawienia
podstawowe.— Strona 23

Wskazowka: Mozliwa jest zmiana czasu trwania lub
wytaczenie automatycznego timera dla danego pola
grzewczego:

Wybrac pole grzewcze, a nastepnie dotkng¢ symbolu
(® 2 razy. W strefie nastawiania zmieni¢ czas trwania
lub ustawié na iiJ.

Minutnik

Za pomocg minutnika mozna nastawia¢ czas do 99
minut. Minutnik dziata niezaleznie od innych ustawien.

Nastawianie minutnika

1. Dotykaé symbolu © tyle razy, az zaswieci sie _
wskaznik £). Na wskazniku timera $wieci sie L
min.

2. Ustawi¢ wybrany czas w strefie nastawiania.

Po kilku sekundach witgcza sie odliczanie czasu.

Po uptywie nastawionego czasu

Po uptywie nasawionego czasu rozlega sie sygnat, a na
wskazniku przez 10 sekund btyska L. Miga wskaznik
L), Dotknaé dowolnego symbolu. Wskazniki gasna, a

sygnat milknie.
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Korekta nastawionego czasu

Dotykaé symbolu (® tyle razy, az zaswieci sie wskaznik
L), W strefie nastawiania dostosowaé ustawienie.

Funkcja stopera

Stoper pokazuje czas, jaki uptywa po uruchomieniu tej
funkcji.

Funkcja stopera dziata, gdy ptyta grzewcza jest
wigczona. Gdy ptyta grzewcza wytgczy sie, to réwniez
wytgczy sie funkcja stopera.

Dotyka¢ symbolu (® tyle razy, az wskaznik O sie
zaswieci. Na wskazniku timera pojawi sie £ti. Dotknad
strefe nastawiania w dowolnym miejscu, a rozpocznie
sie odmierzanie czasu. W pierwszej minucie sg
pokazywane sekundy, nastepnie minuty.

Wytgczanie: dotykaé symbolu (® tyle razy, az zaswieci

sie wskaznik (9. Ponownie dotkngé strefe nastawiania w
dowolnym miejscu. Wskazanie timera zgasnie.

Automatyczny wylacznik
bezpieczenstwa

Jesli pole grzejne uzytkowane jest przez dtuzszy czas
bez zmiany ustawienia, wowczas aktywowane zostanie
automatyczne ograniczenie czasu.

Nagrzewanie pola grzejnego zostanie przerwane. Na
wskazniku pola grzejnego migaja na przemian F & i
wskaznik ciepta resztkowego H/h.

Dotkniecie dowolnej powierzchni obstugi powoduje
zgasniecie wskaznika. Mozna wprowadzi¢ nowe
ustawienia.

Kiedy aktywowane zostanie ograniczenie czasu, zalezy
od ustawionego stopnia mocy grzania (od 1 do 10
godzin).

Blokada ustawien

Jesli podczas wycierania pulpit obstugi ptyta grzejna
jest wtgczona, moze dojsé do zmiany ustawien.

Aby tego unikngé, ptyta wyposazona jest w funkcje
blokady ustawien. Dotknaé symbolu . Rozlega sie
sygnat. Symbol Y $wieci sie. Pulpit obstugi jest
zablokowany na 30 sekund. Mozna wytrze¢ pulpit
obstugi bez zmiany ustawien.

Wskazowka: Wtacznik gtéwny nie jest objety funkcjg
blokady ustawien. Ptyte grzewczg mozna wytgczyé w
kazdej chwili.



B Wskaznik zuzycia energii

Ta funkcja umozliwia wyswietlenie catkowitego zuzycia
energii miedzy wtgczeniem a wytgczeniem ptyty
grzejnej.

Przez 10 sekund od wytgczenia wyswietlane jest
zuzycie pragdu w kilowatogodzinach, np. 1,87kWh.

Doktadnos¢ wskazania zalezy miedzy innymi od jakosci
napiecia w sieci.

[

© kwh 1o

= OL I TTTTTTTTTEEEETT 1o n

Wskazanie nie jest aktywowane. W jaki sposob
aktywowac wskazanie, zostato opisane w rozdziale
Ustawienia podstawowe.— Strona 23

Wskaznik zuzycia energii pl

Ustawienia podstawowe

Urzadzenie ma zaprogramowane rozne ustawienia
podstawowe. Ustawienia te mozna dopasowac do
indywidualnych potrzeb.

Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi

-

c
I Wytaczone.*

| Wigczone.

c Manualne i automatyczne zabezpieczenie przed dziecmi
wyfaczone.

cc Sygnat

H Sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi sgq wyta-
czone (sygnat wigcznika gtownego pozostaje wiaczony).

| Wigczony tylko sygnat btednej obstugi.

c Wiaczony tylko sygnat potwierdzajacy.

3 Wiaczony sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.”

c3 Wskaznik zuzycia energii (o napiecie sieciowe dowie-
dzieé sie u dostawcy pradu)

I Wskaznik zuzycia energii jest wytgczony.

/ Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 230V.
3 Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 220V.
Y Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 240V,
c5 Automatyczny timer
i Wytaczone.*

O -89 Czas, po uptywie ktérego wytaczaja sie pola grzewcze.
ch Dtugos¢ sygnatu timera po uptywie nastawionego cza-
su

i 10 sekund.*

c 30 sekund

3 1 minuta.

cl Wiaczenie elementu grzewczego
I Wytaczone.

! Wiaczone.

c Ostatnie ustawienie przed wytgczeniem pola grzewczego.™
cq Czas wyboru pola grzewczego
I Nieograniczony: w kazdej chwili mozna nastawic ostatnio

wybrane pole grzewcze bez dokonywania nowego
wyboru.*

Ostatnio wybrane pole grzewcze mozna nastawic w ciagu
10 sekund po dokonaniu wyboru, po uptywie tego czasu
trzeba ponownie wybrac pole grzewcze przed ustawia-
niem.

*Ustawienie podstawowe

-_—
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pl Czyszczenie

cl Przywrdcenie ustawieri podstawowych
O Wytaczone.*
| Wiaczone.

*Ustawienie podstawowe

Zmiana ustawien podstawowych
Ptyta grzewcza musi by¢ wytaczona.

1. Wigczy¢ ptyte grzewcza.
2. W ciagu nastepnych 10 sekund dotykaé symbolu &
przez 4 sekundy.

| ©

0
] u RRRRRRRRRRRRRAAY

Na wyswietlaczu po lewej stronie miga na zmiane ¢ i 1,

a na wyswietlaczu po prawej stronie $wieci sie L.

3. Tyle razy dotkngé symbolu &, az pojawi sie zadane
wskazanie.
4. W strefie nastawiania ustawi¢ zgdang wielkosc.

5 ©

w0 I

5. Dotykaé symbolu R przez 4 sekundy.
Ustawienie zostato aktywowane.

Wytaczanie

Aby opusci¢ ustawienia podstawowe, nalezy wytgczy¢
ptyte grzejna wigcznikiem gtdwnym i ustawi¢ na nowo.
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Czyszczenie

Odpowiednie srodki czyszczace i pielegnacyjne mozna
naby¢ w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ceramika szklana

Ptyte grzejng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Dzieki
temu pozostatosci po gotowaniu nie przywierajg zbyt
mocno.

Ptyte grzejng czysci¢ dopiero wowczas, gdy
wystarczajgco ostygnie.

Nalezy uzywad wytgcznie srodkdw czyszczacych
przeznaczonych do ceramiki szklanej. Przestrzegac
wskazowek producenta podanych na opakowaniu
srodka.

Nigdy nie uzywad:

m nierozcienczonego ptynu do mycia naczyn

m Srodkdw przeznaczonych do stosowania w
zmywarce

m Srodkéw do szorowania

m zrgcych srodkdw czyszczgcych, jak spray do
piekarnika lub odplamiacz

m szorstkich ggbek

m  myjki wysokocisnieniowej lub parowej

Silne zabrudzenia najlepiej usuwac dostepng w
sprzedazy skrobaczkg do szkta. Nalezy przestrzegacd
wskazéwek producenta.

Odpowiednig skrobaczke do szkta mozna nabydé
réwniez w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Stosowanie specjalnych ggbek do czyszczenia ceramiki
szklanej zapewnia optymalny wynik czyszczenia.

Rama ptyty grzejnej

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzejnej, nalezy
przestrzegac¢ ponizszych wskazéwek:

m Uzywad wytgcznie cieptej wody z ptynem do mycia
naczyn.

m  Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.

m Nie uzywac srodkéw do szorowania ani srodkoéw
zrgeych.

m Nie uzywac skrobaczki do szkia.



EJCo robi¢ w razie usterki?

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi.
Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy
zapoznac sie ze wskazdwkami w tabeli.

Wskaznik
Brak

Usterka
Przerwa w zasilaniu.

Wszystkie wskazniki Powierzchnia obstugi jest mokra lub lezy na niej

migaja jakis przedmiot.

Fe Kilka pal grzejnych dziatato przez diuzszy czas
z zastosowaniem duzej mocy. Pole grzejne
zostato wytgczone w celu zabezpieczenia
uktadu elektronicznego przed przegrzaniem.

FH Mimo wytaczenia przez < 2, uktad elektro-

niczny wcigz sie nagrzewa. Dlatego wszystkie
pola grzejne zostaty wytgczone.

Ostrzezenie: w pablizu pulpitu obstugi stoi
gorgcy garnek. Istnieje ryzyko przegrzania
uktadu elektronicznego.

F Soraz stopier mocy
grzania migaja na
zmiane. Rozbrzmiewa

sygnat

F Soraz sygnat dzwie- W poblizu pulpitu obstugi stoi goracy garnek.

kowy Pole grzejne zostato wytgczone w celu zabez-
pieczenia uktadu elektronicznego przed prze-
grzaniem.

FE Pole grzejne byto za dtugo uzytkowane i wyta-
czyto sie.

o€ polagrzejnenie  Wiaczony jest tryb demo

grzeja

Komunikat z E na wyswietlaczach

Jezeli na wyswietlaczach pojawi sie komunikat o
usterce z “E”, np. E0O111, to wytaczy¢ i ponownie
wtgczy¢ urzadzenie.

Jezeli jest to jednorazowa usterka, wskazanie zgasnie.

Jesli komunikat o usterce pojawi sie ponownie, nalezy
wezwac serwis, podajgc doktadny opis komunikatu.

Co robi¢ w razie usterki? pl

Uktad elektroniczny ptyty grzejnej znajduje sie pod
pulpitem obstugi. Temperatura w tej strefie moze z
roznych wzgleddw ulec znacznemu wzrostowi.

Aby zapobiec przegrzaniu uktadu elektronicznego, pola
grzejne sa w razie potrzeby automatycznie wytgczane.
Wskaznik F2, F4 lub F5 pOJaW|a SIQ na przemian ze
wskaznikiem ciepta resztkowego H lub h.

L,

Rozwiazanie problemu

Sprawdzi¢ bezpiecznik urzadzenia w skrzynce bezpiecznikowej. Poprzez
wigczanie innych urzadzen elektrycznych sprawdzic, czy nie nastapita
przerwa w zasilaniu.

Wytrze¢ do sucha powierzchnie obstugi lub zdja¢ z niej przedmiot.

Odczekaé pewien czas. Dotknaé dowalnej powierzchni obstugi. Gdy ~ 2
zgasnie, uktad elektroniczny wystarczajaco ostygt. Mozna kontynuowac
gotowanie.

Odczekaé pewien czas. Dotknaé dowolnej powierzchni obstugi. Kiedy =
zgasnie, mozna kontynuowac gotowanie.

Usunac garnek. Wskazanie usterki wkrotce zgasnie. Mozna kontynuowac
gotowanie.

Usunac garnek. Odczekac pewien czas. Dotkng¢ dowolnej powierzchni
obstugi. Kiedy ~ 5 zgasnie, mozna kontynuowac gotowanie.

Mozna od razu ponownie wigczy¢ pole grzejne.

Wytaczanie trybu demo: na 30 sekund odtgczy¢ urzadzenie od zasilania
(wytaczy¢ bezpiecznik lub wytacznik zabezpieczajacy w skrzynce bez-
piecznikowej). W ciggu nastepnych 3 minut dotkng¢ dowolnej powierzchni
obstugi. Tryb demo zostaje wytgczony.
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pl Serwis

V& Serwis

Jezeli urzgdzenie wymaga naprawy, nalezy
skontaktowac sie z naszym serwisem. Pracownicy
serwisu znajdg odpowiednie rozwigzanie, co pozwoli
rowniez unikng¢ zbednych przyjazddw personelu
technicznego.

Numer produktu (E-Nr.) i data produkciji (FD)

Serwisowi nalezy podac¢ numer produktu (E-Nr) oraz
date produkcji (FD) urzadzenia. Tabliczka znamionowa
z tymi numerami znajduje sie w metryczce urzagdzenia.

Potrawy testowe

Ponizsza tabela zostata stworzona dla instytutdow
testujgcych w celu utatwienia im przetestowania
naszych urzadzen.

Dane w tabeli dotyczg naczyn firmy Schulte-Ufer (4-
czesciowy komplet garnkdw indukcyjnych HZ 390042)
0 nastepujgcych wymiarach:

Potrawy testowe

Stopien krot-

kiego gotowa-
nia

Podgrzewanie / krétkie gotowanie
Czas trwania (min:sek)

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest
odptatne rowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisdw wszystkich krajow znajdujg sie w
zatgczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzieki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang
wykonane przez przeszkolonych technikéw serwisu,
ktdrzy dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi
do danego urzadzenia.

m rondel @ 16 cm, 1,2 |, na pole jednostrefowe grzejne
@ 14,5 cm

m garnek @ 16 cm, 1,7 |, na pole jednostrefowe
grzejine @ 14,5 cm

m garnek @ 22 cm, 4,2 |, na pole grzejne & 18 cm lub
@17 cm

m patelnia @ 24 cm, na pole grzejne @ 18 cm lub @ 17
cm

Dalsze gotowanie

Pokrywa Stopieni mocy grza- Pokrywa
nia do dalszego
gotowania

Roztapianie czekolady

Naczynie: rondel

Kuwertura czekoladowa (np. gorzka firmy Dr.

Oetker, 150 g) na polu grzejnym @ 14,5 cm

Podgrzewanie i utrzymanie ciepta zupy z soczewicy

Naczynie: garnek

Zupa z soczewicy zgodnie z normg DIN 44550
Temperatura poczatkowa 20 °C

llos¢ 450 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9
llo$¢: 800 g na pole grzejne @ 18 cm lub 9
@17 cm

ZUupa z Soczewicy z puszki

np. zupa z soczewicy z kietbaskami firmy Erasco:
Temperatura poczatkowa 20 °C

llos¢ 500 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9
llos¢: 1000 g na pole grzejne @ 18 cm lub 9
@17 cm
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1. Nie
ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak
ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak

ok. 2:00 Tak 1. Tak
(zamieszac po ok. 1:30)
ok. 2:30 Tak 1. Tak

(zamieszac po ok. 1:30)



Potrawy testowe pl

Potrawy testowe Podgrzewanie / krétkie gotowanie

Stopien krot- Czas trwania (min:sek)
kiego gotowa-

Dalsze gotowanie

Pokrywa Stopieni mocy grza- Pokrywa
nia do dalszego

nia
Gotowanie na wolnym ogniu sosu beszamelowego
Naczynie: rondel

Temperatura mleka: 7° C

Przepis: 40 g masta, 40 g maki, 0,5 | mleka g2
(3,5% zawartosci ttuszczu) i szczypta soli na
pole grzejne @ 14,5 cm

Gotowanie ryzu na mleku - dalsze gotowanie z pokrywa
Naczynie: garnek
Temperatura mleka: 7° G

Przepis: 190 g ryzu okragtoziarnistego, 90 g 9
cukru, 750 ml mleka (3,5% zawartosci ttusz-
czu) i 1 gsolinapole grzejne @ 14,5 cm

Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, 9
120 g cukru, 1 I mleka (3,5% zawartosci

ttuszczu) i 1,5 g soli na pole grzejne @ 18 cm

lub@ 17 cm

Gotowanie ryzu na mleku - dalsze gotowanie bez pokrywy
Naczynie: garnek
Temperatura mleka: 7° C

Przepis: 190 g ryzu okragtoziarnistego, 90g 9
cukru, 750 ml mleka (3,5% zawartosci ttusz-
czu)i 1 g solinapole grzejne @ 14,5 cm

gotowania

ok. 5:20 Nie 113 Nie

T Roztopi¢ masto, mieszajac
dodac make i sol i zasmazac
przez ok. 3 minuty

2 Do zasmazki dodac mleko | ciggle mieszajac
doprowadzi¢ do wrzenia

3pg zagotowaniu sos beszame-
lowy gotowac przez 2 minuty na
stopniu 1 ciagle mieszajac

ok. 6:45 Nie 2 Tak

Podgrzewac¢ mleko do momentu, az
zacznie podchodzic¢ do gory. Przefa-
czy¢ na stopien mocy grzania do
dalszego gotowania i dodac do
mleka ryz, cukier i sl

Catkowity czas (tacznie z krotkim
gotowaniem) ok. 45 minut

Po 10 minutach ryz na mleku
zamieszac

ok. 7:20 Nie 2 Tak

Podgrzewac¢ mleko do momentu, az
zacznie podchodzi¢ do gory. Przeta-
czy¢ na stopien mocy grzania do
dalszego gotowania i dodac do
mleka ryz, cukier i sl

Catkowity czas (facznie z krotkim
gotowaniem) ok. 45 minut

Po 10 minutach ryz na mleku
zamieszac

ok. 7:30 Nie 2 Nie

Dodac do mleka ryz, cukier oraz sol
i podgrzac, ciagle mieszajac. Przy
temperaturze mleka ok. 90°C prze-
taczy¢ na stopien mocy grzania do
dalszego gotowania.

Gotowac na matym ogniu przez ok.
50 minut
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pl Potrawy testowe

Potrawy testowe Podgrzewanie / krotkie gotowanie Dalsze gotowanie
Stopien krot- Czas trwania (min:sek) Pokrywa Stopieri mocy grza- Pokrywa
kiego gotowa- nia do dalszego

nia gotowania

Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, 9 ok. 8:00 Nie 2 Nie
120 g cukru, 1 I mleka (3,5% zawartosci Dodac do mleka ryz, cukier oraz sol
ttuszczu) i 1,5 g soli na pole grzejne @ 18 cm i podgrzac, ciagle mieszajac. Przy
lub @17 cm temperaturze mleka ok. 90°C prze-

taczy¢ na stopien mocy grzania do

dalszego gotowania.

Gotowac na matym ogniu przez ok.

50 minut

Gotowanie ryzu
Naczynie: garnek

Temperatura wody 20° C
Przepis zgodny z norma DIN 44550:

125 g ryzu dugoziarnistego, 300 g wody i 9 ok.2:48 Tak 2 Tak
szczypta soli na pole grzejne @ 14,5 cm

Przepis zgodny z norma DIN 44550:

250 g ryzu okragtoziarnistego, 600 g wody i 9 ok. 3:15 Tak 2. Tak
szczypta soli na pole grzejne @ 18 cm lub @
17 cm

Smazenie stekow z poledwicy wieprzowej
Naczynie: patelnia
Temperatura poczatkowa stekow z poled-
wicy: 7° C
llos¢: 3 steki z poledwicy (waga catkowita ok. 9 ok. 2:40 Nie 7 Nie
300 g, ok. 1 cm grubosci), 15 g oleju sto-

necznikowego na pole grzejne @ 18 cm lub @
17 cm

Smazenie nalesnikow
Naczynie: patelnia
Przepis zgodny z norma DIN EN 60350-2

llos¢: 55 ml ciasta na nalesniki na pole 9 ok. 2:40 Nie  61lub6.wzaleznosci Nie
grzejne @18 cmlub @ 17 cm od stopnia zrumie-
nienia

Smazenie w gtebokim ttuszczu frytek mrozonych
Naczynie: garnek

llos¢: 1,8 kg oleju stonecznikowego, na por- 9 Az temperatura oleju wynosic Nie 9 Nie
cje: 200 g frytek mrozonych (np. McCain 123 bedzie 180°C

Frytki proste) na pole grzejne @ 18 cm lub @

17 cm

W przypadku przeprowadzania prob na polu grzejnym
@ 18 cm o mocy znamionowej 1500 W, czas krétkiego
gotowania wydtuza sie o ok. 20%, a stopiern mocy
grzania do dalszego gotowania zwieksza sie o jeden
stopien.
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ro Folosire conform destinatiei

EYFolosire conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrati atat
instructiunile de utilizare si de montaj, cat si
actele aparatului, pentru o utilizare ulterioara
sau pentru urmatorii proprietari.

Verificati aparatul dupa despachetare. In cazul
unor deteriorari in timpul transportului, nu
conectati aparatul.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

Acest aparat este rezervat in exclusivitate
uzului menajer si domeniului casnic. Utilizati
aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Procesul de
preparare trebuie supravegheat. Un proces de
preparare de scurta durata trebuie
supravegheat fara intrerupere. Utilizati aparatul
numai in spatii inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Nu folositi niciun fel de acoperire pentru plita.
Acestea pot duce la accidente, de ex. datorita
supraincalzirii, aprinderii sau materialelor care
se pot sparge.

Nu folositi dispozitive de protectie neadecvate
sau gratare de protectie pentru copii. Acestea
pot duce la accidente.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au infeles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de utilizator
nu vor fi efectuate de catre copii, decat cu
conditia ca acestia sa aiba varsta de peste 8
ani si sa fie supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.
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ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare - Pericol de incendiu!

= Uleiul si grasimile fierbinti se aprind repede.
Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiul
si grasimile fierbinti. Nu stingeti niciodata un
foc cu apa. Deconectati pozitia de fierbere.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau ceva asemanator.

= Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti. Nu
depozitali niciodata obiecte inflamabile pe
plita. Nu depozitati obiecte pe plita.

= Aparatul se infierbanta. Nu pastrati
niciodata obiecte inflamabile sau doze de
spray in sertarele aflate direct sub plita.

= Plita se deconecteaza automat si nu mai
poate fi operata. Ea se poate reconecta
accidental mai tarziu. Deconectati siguranta
din tabloul de sigurante. Chemati unitatea
service abilitata.

/\ Avertizare — Pericol de provocare a

arsurilor!

» Pozitiile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingeti
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii la
distanta.

= Pozitia de fierbere incalzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectati
siguranta din tabloul de sigurante. Chemati
unitatea service abilitata.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

= Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de noi,
din unitatea de service abilitata.Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

s Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de curatat
cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

» Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un aparat
defect. Scoateti stecherul din priza sau
intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

a Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service abilitata.



/\ Avertizare — Pericol de vatamare!

Daca exista lichid intre fundul oalei si pozitia
de fierbere, oalele pot sari brusc. Pastrati
intotdeauna uscate pozitia de fierbere si fundul
oalei.

B Cauzele avariilor

Atentie!

m Bazele aspre ale oalelor si tigailor zgéarie placa
vitroceramica.

m Evitati incalzirea veselei goale. Se pot produce
deteriorari.

= Nu asezali niciodata tigai si oale incinse pe panoul
de comanda, pe panoul de afisaj sau pe cadru. Se
pot produce deteriorari.

m In cazul in care pe plitd cad obiecte dure si ascutite,
se pot produce deteriorari.

m Folia de aluminiu sau recipientele din mase plastice
se topesc pe pozitiile de fierbere fierbinti. Hartia de
patiserie nu este adecvata pentru plita
dumneavoastra.

Vedere de ansamblu

In tabelul urmator gasiti cele mai frecvente tipuri de
deteriorari:

Deteriorari Cauza Masura
Pete Preparate revar- Tndepérta;i imediat preparatele
sate revarsate, cu o razuitoare pen-
tru geamuri.

Produse de curd  Utilizati numai produse de curd-
tare neadecvate  tat adecvate pentru placa vitro-

ceramicd.
Zgarieturi Sare, zahar i Nu utilizati plita ca suprafatd de
nisip lucru sau de depozitare.
Bazele abrazive  Verificati vesela.
ale oalelor si tigai-
lor zgérie placa
vitroceramica
Decolorari Produse de curd-  Utilizati numai produse de curd-
tare neadecvate  tat adecvate pentru placa vitro-
ceramica.
Frecare cubazele Ridicati oalele si tigdile atunci
oalelor (de ex. cand le deplasati.
aluminiu)
Deformare con-  Zahar, preparate Tndepérta;i imediat preparatele
cava cucontinutridicat revarsate, cu o rdzuitoare pen-
de zahar tru geamuri.

Cauzele avariilor ro

Protectia mediului

Tn acest capitol veti gasi informatii despre economisirea
energiei si eliminarea ca deseu a aparatului.

Recomandari pentru economisirea energiei

m Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit. Tn
cazul fierberii fara capac, aveti nevoie de mult mai
multd energie. Un capac din sticla permite
vizualizarea fara sa trebuiasca sa ridicati capacul.

m Utilizati oale si tigai cu fundul plat. Oalele care nu au
fundul plat vor mari consumul de energie.

m Diametrul bazei oalei sau tigdii trebuie sa
corespunda dimensiunii pozitiei de fierbere. In
special oalele prea mici pe pozitiile de fierbere duc
la pierderi de energie. Tineti seama: producatorii de
veseld indica adesea diametrul superior al oalei.
Acesta este de obicei mai mare decét diametrul
fundului oalei.

m Pentru cantitati mici utilizati o oala mica. O oala
mare, umplutd putin, necesitd multa energie.

m Preparati cu apa putind. Acest lucru economiseste
energie. In cazul legumelor, vitaminele si sarurile
minerale se pastreaza.

m Acoperiti intotdeauna cu oala o suprafata cat mai
mare din pozitia de fierbere.

m  Comutati la momentul potrivit pe o treapta inferioara
de fierbere. A

m Alegeli o treapta de fierbere indelungata potrivita. In
cazul unei trepte de fierbere indelungate prea mari
pierdeti energie. .

m Utilizati caldura reziduala a plitei. In cazul timpilor
mai lungi de preparare, deconectati pozitia de
fierbere deja cu 5-10 minute Thainte de finalul duratei
de preparare.

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat este marcat corespunzator
K directivei europene 2012/19/CE in privinta
aparatelor electrice si electronice vechi (waste
mmmm clectrical and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare
inapoi, valabila in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.
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ro Familiarizarea cu aparatul

S Familiarizarea cu aparatul

Dimensiunilor plitelor se gasesc in prezentarea
generald a tipurilor. — Pagina 2

Panoul de comanda

ol 11T EFTTTErrrErrtie &8 O

g Trepte de preparare termica
H/R Caldurd reziduala
b Functia Powerboost
g8 Temporizator

Panourile de co-
manda

O) Intrerupatorul principal

<0 Sistemul de sigurantd impotriva accesului copiilor
& Protectie la stergere

= Selectie ochi de gatit

Ot Domeniul de setéri

© Conectarea zonelor

® Temporizator

b Functia Powerboost

Indicatii

m Cand atingeti un simbol, funciia corespunzatoare va
fi activata.

Pastrati suprafetele de comanda intotdeauna uscate.
Umiditatea afecteaza functionarea.

Nu trageti nicio oald In apropierea afisajelor si
senzorilor. Sistemul electronic se poate supraincalzi.

Ochiuri de gatit

Ochi de gatit Conectare si deconectare

O 0Ochide gatit cu un

circuit
© Ochide gatitcudoud  Selectati ochiul de gétit, atingeti simbo-
circuite lul©

Activarea ochiului de gatit: se aprinde afisajul corespunzator

Indicatii

m Zonele intunecate din zona de incandescenta a
ochiului de gatit apar din cauze tehnice. Acestea nu
influenteaza n niciun fel functionarea ochiului de
gatit.

m  Controlul ochiului de gatit se realizeaza prin
conectarea si deconectarea incalzirii. Incélzirea se
poate conecta si deconecta si la puterea cea mai
mare.

m La ochiurile de gétit cu circuite multiple, incalzirea
circuitelor interne de incalzire si incélzirea circuitelor
se pot activa si dezactiva in diferite momente.

Indicatorul caldurii reziduale

Plita are un indicator de caldura reziduala cu doua
trepte pentru fiecare pozitie de fierbere.

Dacé pe afisaj apare H, pozitia de fierbere este inca
fierbinte. Puteti de ex. pastra cald un preparat mic sau
topi ciocolata. Dupa ce pozitia de fierbere se mai
réceste, indicatia de pe afisaj se modifica in . Afisajul
se stinge cand pozitia de fierbere s-a racit complet.



Utilizarea aparatului

In acest capitol veti afla cum sa setati ochiurile de gétit.
Veti gasi in tabel trepte de preparare termica si timpi
de preparare pentru diverse preparate.

Conectarea si deconectarea plitei

Conectarea si deconectarea plitei se efectueaza. cu
intrerupatorul principal.

Pornirea

Atingeti simbolul . Se emite un semnal sonor. Se
aprind lampa indicatoare de deasupra intrerupatorului
principal si afisajele treptelor de preparare termica LJ.
Plita este disponibila pentru functionare.

Oprire

Atingeti simbolul Mpana cand lampa indicatoare de
deasupra Intrerupatorului principal si afisajele treptelor
de preparare termica se sting. Toate ochiurile de gatit
sunt deconectate. Indicatorul de caldura reziduala
ramane aprins pana cand ochiurile de géatit se racesc
suficient.

Indicatii

m Plita se deconecteaza automat cand toate ochiurile
de gatit sunt deconectate mai mult de 20 de
secunde.

m  Setarile raman memorate primele 4 secunde dupa
deconectare. Daca o reconectati in acest interval,
plita va fi pusa in functiune cu setarile anterioare.

Setarea ochiului de gatit

Setali treapta de preparare termica doritd, in domeniul
de setari.

Treapta de preparare termica 1 = puterea cea mai
redusa

Treapta de preparare 9 = puterea cea mai ridicata

Fiecare treapta de preparare termica are o treapta
intermediara. Aceasta este marcata cu un punct.

Setarea treptei de preparare termica
Plita trebuie sa fie conectata.

1. Atingeti simbolul ® pentru a selecta ochiul de gaétit.
Pe afisajul treptelor de preparare termica se aprinde
O, sub afisajul treptelor de preparare termica se
aprinde _.

LU ©

H I

Utilizarea aparatului ro

2. Setatli treapta de preparare termica dorita, in
domeniul de setari.

0 ©

0 OLHLETTTILCEEEEETTT

Modificarea treptei de preparare termica:
Selectati ochiul de gatit si setali treapta de preparare
termica doritd in domeniul de setéari.

Dezactivarea ochiului de gatit

Selectati ochiul de gatit cu ajutorul simbolului w . Setati
in domeniul de setéri 0. Dupa circa 10 secunde apare
indicatorul de temperatura reziduala.

Indicatie: Ultimul ochi de gétit reglat rdméne activat.
Puteti regla ochiul de gatit fara a-I selecta din nou.

Tabel de preparare

In tabelul urmator gésiti cateva exemple.

Timpii de preparare si treptele de preparare termica
depind de tipul, greutatea si calitatea alimentelor. Din
acest motiv, este posibil sa existe diferente.

Pentru preparare usoara folositi treapta de preparare
termica 9.

Amestecati din cand in cand preparatele cu sosuri mai
groase.

Alimentele care se prajesc la temperaturi mari sau din

bine in mai multe portii mici.
Recomandari pentru gatirea cu economie de energie se
gasesc in capitolul Protectia mediului.— Pagina 31

Treapta de Durata de pre-
preparare ter- parare termica

mica indelun- indelungata in

gata minute
Topire
Ciocolata, glazura 1-1.
Unt, miere, gelatind 1-2

incélzire si mentinere la cald
Tocana (de ex. tocana de linte) 1-2

Lapte™™ 1-2.
Incélzirean apa a carndciori- 3-4
lor

“ Preparare termicd indelunga-
ta fard capac

** Fard capac
*** Intoarceti din cand in cand
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ro Utilizarea aparatului

Treapta de Durata de pre-
preparare ter- parare termica

Treapta de Durata de pre-
preparare ter- parare termica

mica indelun- indelungata in mica indelun- indelungata in

gata minute gata minute

Deconaelare si incilzire Sotarea legumelor, ciupercilor ~ 7-8 10-20 min.
g $ . proaspete
Spanac congelat 2:3. 10-20 min. Legume, carne tdiatd in forma de  7.-8. 15-20 min.
Gulas congelat 2-3. 20-30 min. fasii, in stil asiatic
Preparare in lichid sub tempe- Pr?parate la tigaie, congelate 6-7 6-10 minv
ratura de clocotire, fierbere la Clatite 6-7 de durata
foc mic Omleta 3-4. de duratd
Galusti, perisoare 45" 20-30 min. Ou ochiuri 56 36 min.
Peste 4-5* 10-15 min. Priiire in baie de ulei (150-200
: : : rdjire in baie de ulei -

Sosuri albe, de ex. sos Bechamel  1-2 3-6 min. g per portie, prajire de durata in
Sosuri batute, de ex. sos Ber- 34 8-12 min. 1-2 | de ulei**)

naise, sos Hollandaise Produse congelate, de exemplu, 89

Fierbere, gatire la aburi, inabu- cartofi praji, crochete de pui

sire Crochete congelate 7-8

Orez (cu cantitate dubld de apd)  2-3 15-30 min. Carne, de ex. bucati de pui 6-7

Orez cu lapte 1-2. 35-45 min. Peste pane sauin aluat cubere  5-6

Cartofi fierti in coaja 4-5 25-30 min. Legume, ciuperci pane sauin 56

Cartofi fierti 45 1525 min, aluat cu bere, tempura

Pasie Binoase. fdea 67" S Produse mici de brutérie/patise-  4-5
= : .' rie, de exemplu gogosi/berli-

Tocana, supe 3-4. 15-60 min. neze, fructe in aluat cu bere

Legume 2:-3. 10-20 min. * Preparare termica indelunga-

Legume, congelate 3-4. 10-20 min. ta fara capac

Preparare in oala sub presiune  4-5 - ** Fdrd capac

= Intoarceti din cand in cand

Fierbere inabusita

Rulade 4-5 50-60 min.
Fripturd indbusita 4-5 60-100 min.
Gulas 2-3. 50-60 min
Prajire cu ulei putin**

Snitel natur sau pane 6-7 6-10 min.
Snitel congelat 6-7 8-12 min.
Cotlet natur sau pane™** 6-7 8-12 min.
Fripturd (grosime de 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburgeri, chiftele (grosime de  4.-5. 30-40 min.
3 cm)**

)P*i*ept de pasdre (grosimede 2¢cm  5-6 10-20 min
Piept de pasare, congelat™** 56 10-30 min.
Peste si file de peste natur 56 8-20 min.
Peste si file de peste pane 6-7 8-20 min.
Peste si file de peste pane sicon- 6-7 8-12 min.
gelat, de exemplu, crochete de

peste

Creveti si raci 7-8 4-10 min.

*

Preparare termica indelunga-
ta fard capac

** Fara capac
*** Intoarceti din cand in cand
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Functia PowerBoost

Cu functia Powerboost puteti incalzi cantitati mai mari
de apa si mai rapid decét cu treapta de preparare
termica 9.

Functia Powerboost este disponibila numai pentru
ochiurile de gatit marcate cu simbolul boost.

Pentru a utiliza functia Powerboost la ochiurile de gatit
cu doua circuite, trebuie sa activati al doilea circuit de
incalzire.

Activarea functiei Powerboost

1. Selectali ochiul de gatit.
2. Atingeti simbolul b. Afisajul & se aprinde.
Functia Powerboost este activata.

Dezactivarea functiei Powerboost

1. Selectati ochiul de gatit.

2. Reglati o treapta oarecare de preparare termica
indelungata. Afisajul & se stinge.

Functia Powerboost este dezactivata.

Indicatii

m Daca nu dezactivati functia Powerboost, aceasta se
dezactiveaza automat dupa un anumit timp. Ochiul
de gatit comuta la loc, pe treapta de preparare
termica 9.

m Tineti cont de faptul ca uleiul si untura se incing
rapid cu functia Powerboost. Niciodata sa nu lasati
procesul de preparare termica nesupravegheat.
Uleiul si untura incinse se aprind rapid. Consultati
capitolul Instructiuni de siguranta
importante.— Pagina 30

Bl Sistemul de siguranta
impotriva accesului
copiilor

Cu ajutorul sistemului de siguranta Tmpotriva accesului
copiilor, impiedicatli conectarea plitei de catre copii.

Pornirea si oprirea sigurantei pentru copii
Plita trebuie sa fie deconectata.

Pornire: atingeti simbolul W timp de cca. 4 secunde.
Afisajul <0 se aprinde timp de 10 secunde. Plita este
blocata.

Oprire: atingeti simbolul (3 timp de cca. 4 secunde.
Aparatul este deblocat.

Functia PowerBoost ro

Sistem automat de siguranta impotriva
accesului copiilor

Cu aceasta functie, sistemul de siguranta impotriva
accesului copiilor este activat automat intotdeauna
cand opriti plita.

Pornirea si oprirea

In capitolul Setérile de baza puteti citi cum s& porniti
sistemul automat de siguranta impotriva accesului
copiilor.— Pagina 37

Functii de timp
Exista 3 functii de timp diferite:

m Un ochi de gatit trebuie sa se deconecteze automat
m Ceasul cu alarma de bucatarie
m Cronometru

O pozitie de fierbere trebuie sa se
deconecteze automat
Introduceti durata pentru pozitia de fierbere dorita.

Pozitia de fierbere se deconecteaza automat dupa
expirarea duratei de preparare reglate.

Reglarea duratei de preparare
Ochiul de gatit trebuie sa fie activat.
1. Setali treapta de preparare termica.

2. Atingeti simbolul (© de 2 ori. Afisajul I se aprinde.
Pe afisajul temporizatorului se aprinde & min.

mEN -
L LY min [l

OFLTTETETETEITETETT b a (D
2X

3. In domeniul de setdri, atingeti presetarea dorita.
Presetérile posibile sunt, de la stinga spre dreapta,
1, 2, 3..... pana la 10 minute. Pe durata urmatoarelor
10 secunde, deplasati mana pe domeniul de setari
pana cand se atinge durata de preparare dorita.

=
[
(M)

-
3
=)
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ro Deconectarea automata de siguranta

Durata este cronometrata. Daca ali reglat cate o durata
de preparare pentru mai multe ochiuri de gatit, va fi
afisata intotdeauna durata de preparare pentru ochiul
de gatit selectat.

Setare automata

Cand atingeti presetarile de la 1 la 5 in domeniul de
setdri un timp mai lung, durata este redusa automat la
un minut.

Cand atingeti presetarile de la 6 la 10 in domeniul de
setari un timp mai lung, durata este marita automat la
99 de minute.

Dupa expirarea timpului

La expirarea duratei de preparare, ochiul de gatit se
deconecteaza. Se emite un semnal si pe afisaj se
aprinde intermitent £/ timp de 10 secunde. Afisajul Il
se aprinde intermitent. Atingeti un simbol oarecare.
Afisajele se sting, iar semnalul sonor inceteaza.

Corectarea sau stergerea duratei de preparare

Selectati ochiul de gatit si in continuare atingeti simbolul

(® de 2 ori. In domeniul de setari, modificati durata de

preparare sau pozitionati pe LiJ.

Indicatii

m Puteti regla o durata de preparare de péna la 99 de
minute.

m  Cand se termind ultimul minut dintr-o perioada de
timp, afisajului temporizatorului se schimba din
minute in secunde.

Temporizatorul automat

Cu aceasta functie puteti sa preselectati o durata de
preparare pentru toate ochiurile de gatit. Dupa fiecare
conectare a unui ochi de géatit, va incepe
decrementarea duratei de preparare preselectate.
Ochiul de gatit se deconecteaza automat dupa
expirarea duratei de preparare reglate.

Din capitolul Setérile de baza aflafi modul de pornire a
temporizatorului automat.— Pagina 37

Indicatie: Puteti s& modificati durata de preparare
pentru un ochi de gatit sau puteti sa deconectali
temporizatorul automat pentru ochiul de gatit:

Selectati ochiul de gatit si in continuare atingeti simbolul
(® de 2 ori. In domeniul de set&ri, modificati durata de

preparare sau pozitionati pe L.

Ceasul cu alarma de bucatarie

Cu ajutorul ceasului cu alarma de bucatarie puteti regla
durate de timp de pana la 99 de minute. El este
independent de toate celelalte setari.

Setarea ceasului cu alarma de bucatarie

1. Atingeti simbolul (® pana cand se aprinde afisajul
L. Pe afisajul temporizatorului se aprinde /i min.

2. Setati timpul dorit in domeniul de setari.

Dupa cateva secunde incepe decrementarea timpului.
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Dupa expirarea timpului

Dupa expirarea timpului veti auzi un semnal si afisajul se
va aprinde intermitent L timp de 10 secunde. Afisajul
L) se aprinde intermitent. Atingeti un simbol oarecare.

Afisajele se sting, iar semnalul sonor inceteaza.

Corectarea timpului

Atingeti simbolul (® pana cand se aprinde afisajul £).
Efectuati din nou setarea in domeniul de setari.

Functia de cronometru

Functia de cronometru indica timpul scurs de la
activarea functiei.

Functia de cronometru poate rula numai daca este
activata plita . Daca se deconecteaza plita, se
dezactiveaza si functia de cronometru.

Pornirea: atingeti simbolul (® pana cand se aprinde
afisajul {J. Pe afisajul temporizatorului apare /L.
Atingeti domeniul de setéri intr-un loc la intamplare si
incepe cronometrarea. In primul minut se afiseaza
secundele, iar dupa aceea, minutele.

Oprirea: atingeti simbolul ® pana cand se aprinde
afisajul J. Atingeti din nou domeniul de setari intr-un
loc, la intAmplare. Se stinge afisajul temporizatorului.

[ Deconectarea automata de
siguranta

n cazul in care un ochi de gtit este conectat un timp
mai indelungat fara nicio modificare a setarilor, va fi
activata limitarea automata a timpului.

Incélzirea ochiului de gétit se intrerupe. Pe afisajul
ochiurilor de gétit se aprind intermitent, alternativ ~ & si
afisajul pentru caldurd reziduald H/h.

Afisajul se stinge daca atingeti o suprafatd de comanda
oarecare. Puteti efectua noi setari.

Momentul in care devine activa limitarea timpului
depinde de treapta de preparare termica setata (1 pana
la 10 ore).

Protectia la stergere

Daca stergeti panoul de comanda in timp ce plita este
pornita, se pot modifica setarile.

Pentru a evita acest lucru, plita dispune de o funciie de
protectie la stergere. Atingeti simbolul (). Se emite un
semnal sonor. Se aprinde simbolul ). Panoul de
comanda este blocat timp de 30 de secunde. Puteti
sterge panoul de comanda fara a modifica setarile.

Indicatie: Intrerup&torul general nu este influentat de
functia de protectie la stergere. Puteti deconecta plita
oricand.



By Afisajul consumului de
energie

Cu aceasta functie puteti solicita afisarea consumului
total de energie de la conectarea si pana la
deconectarea plitei.

Dupa deconectare, consumul va fi afisat pentru 10
secunde in kilowati-ora, de ex. 1,87kWh.

Exactitatea afisajului depinde printre altele de calitatea
tensiunii de la reteaua de curent electric.

= OLLETTTEETTTEEETTTT 1o m

Afisajul nu este activat. Din capitolul Setarile de baza
puteti afla modul de activare a afisajului.— Pagina 37

Afisajul consumului de energie ro

B Setari de baza

Aparatul dvs. dispune de diverse setdri de baza. Puteti
adapta aceste setari la propriile obiceiuri.

Afisaj  Functia

ci Siguranta automata pentru copii
i Deconectat.*
i Conectat.
c Siguranta manuald si automata pentru copii este deconec-
tatd.
c2 Semnal sonor
H Semnal de confirmare si semnal de eroare de operare
deconectate (semnalul comutatorului principal ramane
intotdeauna).
| Este activat numai semnalul sonor de operare gresita.
c Este activat numai semnalul sonor de confirmare.
3 Sunt activate semnalul sonor de confirmare si semnalul de
operare gresita.”
c3 Afigaj consum de energie (cereti informatii despre ten-
siunea de retea de la furnizorul dumneavoastra de
energie electrica)
H Afisarea consumului deconectata.
i Afisarea consumului la tensiunea de retea de 230V.
3 Afisarea consumului la tensiunea de retea de 220V.
o Afisarea consumului la tensiunea de retea de 240V.
c5 Temporizatorul automat
oo Deconectat.*
O 159 Durata dupa care se dezactiveaza ochiurile de gétit.
ch Durata pentru semnalul sonor de final al temporizato-
rului
| 10 secunde.*
c 30 de secunde
3 1 minut.
c Activarea corpurilor de incalzire
i Deconectat.
i Conectat.
c Ultima setare inainte de deconectarea ochiului de gatit.*
cY Timpul de selectare a ochiului de gatit
[}

Nelimitat: puteti efectua oricand setdri la ultimul ochi de

gatit selectat fara sa-l selectati din nou.*

/ Puteti efectua setdri la ultimul ochi de gétit selectat in pri-
mele 10 secunde de la selectare, dupa care trebuie sa
selectati din nou ochiul de gétit inainte de a efectua noi
setari,

~
=

*“Setare de baza
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ro Curatarea

Afisaj  Functia

=l Readucerea la setarea de baza
aJ Deconectat.*
/ Conectat.

*Setare de baza

Modificarea setarilor de baza
Plita trebuie sa fie deconectata.

1. Qonectati plita.
2. In urmétoarele 10 secunde atingeti simbolul & timp
de 4 secunde .

| ©

<O

JRRRRRRRRRRRRRNAY

Pe afisajul din stanga se aprind intermitent si alternativ
c si {, pe afisajul din dreapta se aprinde J.

3. Atingeti simbolul ® pana cand apare afisajul dorit.
4. Setati valoarea dorita in domeniul de setari.

5 o 10

o, X O [FTTTTELCEEEETETT

5. Atingeti simbolul & timp de 4 secunde.
Setarea este activata.

Deconectare

Pentru parasirea setarii de baza, deconectati plita de la
intrerupatorul principal si setati din nou.
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Curatarea

Produse de curatare si de ingrijire adecvate puteti
achizitiona de la unitatea service abilitata sau prin e-
Shop.

Placa vitroceramica

Curatali plita dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile de la
gatit nu se lipesc prin ardere.

Curatali plita abia dupa ce aceasta s-a racit suficient.

Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru
placa vitroceramica. Acordati atenfie indicatiilor de
curatare de pe ambalaj.

Nu utilizati niciodata:

detergent de vase pentru spalare manuald, nediluat
solutie de curdtat pentru masina de spélat vase
produse de curatare abrazive

produse de curadtare agresive precum spray de
cuptoare sau produse pentru indepartarea petelor
bureti care zgéarie

m aparate de curdtat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur

Murdaria pronuntata poate fi indepartata cel mai bine
cu o razuitoare pentru geamuri, disponibild in comer.
Respectali recomandarile producatorului.

O razuitoare adecvata pentru geamuri puteti procura si
de la unitatea de service abilitata sau in e-shop-ul firmei
noastre.

Cu bureti speciali pentru curatarea placii vitroceramice,
obtineti rezultate bune de curétare.

Cadrul plitei

Pentru a evita deteriorari la cadrul plitei, va rugam sa
respectati urmatoarele indicatii:

Utilizati numai solutie calda de apa cu detergent.
Spalati temeinic lavetele noi, inainte de utilizare.
Nu utilizati substante caustice sau abrazive.

Nu folositi razuitoare.



Bl Ce-i de facut in caz de
defectiune?

In cazul in care apare o defectiune, aceasta este
deseori din cauze minore. Inainte de a chema unitatea
de service abilitatd, acordati atentie indicatiilor din
tabele.

Eroare
Este intreruptd alimentarea cu curent electric.

Afisaj
Niciuna

Panoul de comandd este ud sau se afla un
obiect pe el.

Toate afisajele se
aprind intermitent

FZ Pe mai multe ochiuri de gatit s-a gatit un timp
mai lung, la o putere mare. Pentru protejarea
sistemului electronic, ochiul de gétit a fost
deconectat.

Fy Tn ciuda deconectarii prin = 2, sistemul elec-

tronic a continuat sa se incalzeasca. Din acest
motiv au fost deconectate toate ochiurile de
gatit.

Avertizare: in zona panoului de comanda se
afla o oala fierbinte. Sistemul electronic riscd sa
se supraincalzeasca.

F Ssitreapta de gatit
se aprind intermitent si
alternativ. Se aude un
semnal sonor

F 5si semnalul sonor In zona panoului de comandé se afld o oal fier-
binte. Pentru protejarea sistemului electronic,

ochiul de gatit a fost deconectat.

Ochiul de gatit a functionat un timp prea inde-
lungat si s-a deconectat.

Este activat modul Demo

FE

o £ Ochiurile de gétit
nu incalzesc

Mesajul E pe afisaje

Daca pe afisaje apare un mesaj de eroare cu “E”, de
exemplu, EO111, deconectati aparatul si reconectati-l.

Daca a fost un deranjament singular, afisajul se stinge.
Daca mesajul de eroare apare din nou, apelati unitatea
de service abilitatd si indicati mesajul de eroare exact.

Ce-i de facut in caz de defectiune? ro

Sistemul electronic al plitei dumneavoastra se afla sub
panoul de comanda. Din diverse cauze, temperatura
din aceasta zona poate creste puternic.

Pentru ca sistemul electronic sa nu se
supraincalzeasca, atunci cand este necesar, ochiurile
de gétit se deconecteaza automat. Afisajul =2, F 4, sau
F5 apare alternativ cu indicatorul caldurii reziduale H
sau h.

Masura

Verificafi siguranta aparatului la tablou. Verificati cu ajutorul altor aparate
electronice daca s-a produs 0 pand de curent.

Uscati panoul de comanda sau indepartati obiectul.

Asteptati un timp. Atingeti o suprafata de comanda oarecare. Cand se
stinge =, sistemul electronic s-a rcit suficient. Puteti continua gétitul.

Asteptati un timp. Atingeti o suprafatd de comanda oarecare. Cand se
stinge F 4, puteti continua gétitul.

Indepértati oala. Indicatorul erorilor se stinge la scurt timp dup& aceea.
Puteti continua gatitul.

Indepartati oala. Asteptati un timp. Atingeti o suprafaté de comanda oare-
care. Cand se stinge ~ 5, puteti continua gétitul.

Puteti reconecta ochiul de gatit imediat.

Dezactivarea modului Demo: deconectati aparatul de Ia refeaua de alimen-
tare electrica timp de 30 de secunde (decuplati siguranta de la tabloul
electric sau comutatorul de protectie de la tabloul de sigurange). In urma-
toarele 3 minute atingeti o suprafatd de comanda la intamplare. Modul
Demo se dezactiveaza.
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ro Serviciul pentru clienti

VA Serviciul pentru clienti

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivitd, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitafii service.

Numarul E si numarul FD

Cand va adresati unitafii service abilitate, va rugam sa
indicati numarul E si numarul FD ale aparatului. Placufa
de tip cu numerele se gaseste in actele aparatului.

BNPreparate de verificare

Acest tabel a fost intocmit pentru institute de verificare
pentru a facilita testarea aparatelor noastre.

Datele din tabel se refera la setul nostru de vesela
accesoriu de la Schulte-Ufer (set de 4 oale pentru plite
cu inductie HZ 390042) cu urmatoarele dimensiuni:

m Crati{d cu coada @ 16 cm, 1,2 |, pentru pozitia de
fierbere cu un circuit de @ 14,5 cm

Preparate de verificare

Treapta de
incepere a pre-
pararii

Topirea ciocolatei
Vesela: oald cu coada

Glazura de ciocolatd (de ex. Dr. Oetker amaruie,
150 g) pe ochiul cu diametru @ 14,5 cm

incélzirea si mentinerea la cald a tocanei de linte
Veseld: oala

Tocdnita de linte conform DIN 44550
Temperatura initiald 20° C

Cantitatea 450 g pentru ochiul de gatit cu 9
diametrul @ 14,5 cm
Cantitate: 800 g pentru ochiul de gatit cu dia- 9

metrul @ de 18 cm sau 17 cm

Tocanita de linte ca produs la conserva
de ex. tocana de linte in terind cu carndciori de la Erasco:

Temperatura initiald 20° C

Cantitatea 500 g pentru ochiul de gatit cu 9
diametrul @ 14,5 cm
Cantitate: 1000 g pentru ochiul de gatit cu 9

diametrul @ de 18 cm sau 17 ¢cm
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Incilzire / inceperea fierberii

Tineti cont de faptul ca in cazul unei erori de operare,
verificarea de catre un tehnician din unitatea service
abilitata nu este gratuitd, nici daca va aflati in timpul
perioadei de garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clieni anexata.

Aveti incredere Tn competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.

Cratita @ 16 cm, 1,7 |, pentru pozitia de fierbere cu
un circuit de @ 14,5 cm

m Cratitd @ 22 cm, 4,2 |, pentru pozitia de fierbere de
@18 cmsau @ 17 cm

m Tigaie @ 24 cm, pentru pozitia de fierbere de @ 18
cmsau @ 17 cm

Preparare termica indelun-
gata

Durata (min:sec) Capac  Treapta de prepa-
rare termica inde-

lungata

Capac

- 1. Nu
cca. 2:00 fara amestecare Da 1. Da
cca. 2:00 fara amestecare Da 1. Da

cca. 2:00 Da 1. Da
(amestecare dupa cca. 1:30)
cca. 2:30 Da 1. Da

(amestecare dupa cca. 1:30)



Preparate de verificare ro

Preparate de verificare incélzire / inceperea fierberii Preparare termica indelun-
gata

Treapta de Durata (min:sec) Capac Treaptade prepa- Capac
incepere a pre- rare termica inde-
pararii lungata

Prepararea sub temperatura de clocotire a sosului Bechamel
Veseld: oald cu coada
Temperatura laptelui: 7° C

Retetd: 40 g unt 40 g féind, 0,5 I lapte (3,5% g2 cca. 5:20 Nu 113 Nu
grasime) si un praf de sare pentru ochiul de
gatit cu diametrul @ 14,5 cm

1Topiti untul, adaugati faina si
sarea si prajiti rantasul timp de
3 minute

2Adélugati laptele la rantas si aducefi-l in punc-
tul de fierbere amestecand continuu

3 Dupa ce sosul Bechame! a dat
infiert, mai tineti-l incéd 2 minute
latreapta 1 amestecand conti-

nuu
Prepararea orezului cu lapte - preparare termica indelungata cu capac
Vesela: oala
Temperatura laptelui: 7° C
Retetd: 190 g orez cu bob rotund, 90 g 9 cca. 6:45 Nu 2 Da
zahar, 750 mllapte (3,5% grasime) si 1 g Incalziti laptele pand cand acesta
14,5¢m pe treapta de preparare termicd
indelungatd si addugati in lapte
orez, zahdr si sare
Durata totald (inclusiv inceperea
prepararii pe ochi) cca. 45 de
minute
Dupa 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Retetd: 250 g orez cu bob rotund, 120 g 9 cca. 7:20 Nu 2 Da
zahar, 1 lapte (3,5% grdsime) si 1,5 g sare, Incalziti laptele pana cand acesta
pentru ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 incepe s se umfle. Comutati inapoi
cm saude 17.cm pe treapta de preparare termica

indelungata si adaugati in lapte
orez, zahdr si sare

Durata totald (inclusiv inceperea
prepardrii pe ochi) cca. 45 de

minute
Dupd 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Prepararea orezului cu lapte - preparare indelungata fara capac
Veseld: oald
Temperatura laptelui: 7° C
Retetd: 190 g orez cu bob rotund, 90 g 9 cca. 7:30 Nu 2 Nu
zahdr, 750 ml lapte (3,5% grasime) si 1 g Adaugati orezul, zaharul si sarea in
sare pentru ochiul de gatit cu diametrul @ lapte si incilziti-le amestecand con-
14,5 ¢cm tinuu. Cand laptele atinge tempera-

tura de cca. 90°C comutati la loc pe
treapta de preparare indelungata.

L&sati sé fiarba cca. 50 de minute
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ro Preparate de verificare

Preparate de verificare incilzire / inceperea fierberii
Treapta de Durata (min:sec) Capac
incepere a pre-
pararii
Reteta: 250 g orez cu bob rotund, 120 g 9 cca. 8:00 Nu
zahar, 11 lapte (3,5% grasime) si 1,5 g sare, Adéugati orezul, zahdrul si sarea in
pentru ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 lapte si inclziti-le amestecand con-
cm saude 17.¢cm tinuu. Cand laptele atinge tempera-

tura de cca. 90°C comutatila loc pe
treapta de preparare indelungata.

L dsafi sé fiarba cca. 50 de minute

Fierberea orezului
Veseld: oald

Temperatura apei 20° C
Reteta conform DIN 44550:

125 g orez cu bobul lung 300 g apa si un varf 9 cca. 2:48 Da
de sare pentru ochiul de gatit cu diametrul @
de 14,5¢cm

Retetd conform DIN 44550:

250 g orez cu bobul lung 600 g apa si un varf 9 cca. 3:15 Da
de sare pentru ochiul de gdtit cu diametrul @
de 18 sau 17 cm

Prajirea fripturilor de pulpa de porc

Veseld: tigaie
Temperatura initiald a bucatilor de pulpa: 7°
C

Cantitate: 3 bucati de pulpa (greutate totald 9 cca. 2:40 Nu
circa 300 g, grosime circa 1 cm) 15 g ulei de

floarea soarelui pentru ochiul de gatit cu dia-

metrul @ de 18 cm sau de 17 cm

Prajirea clatitelor
Vesela: tigaie
Retetd conform DIN EN 60350-2

Cantitate: 55 ml aluat per cldtita pentru 9 cca. 2:40 Nu
ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 cm sau
de 17 cm

Prajirea cartofilor pai congelati

Vesela: oald
Cantitate: 1,8 kg ulei de floarea soarelui, per 9 Pana cand temperatura uleiului Nu
portie: 200 g de cartofi prajiti congelati (de atinge 180°C

exemplu cartofi McCain 123 Qriginal) prntru
ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 cm sau
de 17 cm

Daca se fac probe cu ochiul de gatit cu diametrul & de
18cm cu puterea nominalda de 1500 W, timpul de gatit
se prelungeste cu cca. 20% si treapta de preparare
termica indelungata se prelungeste cu o treapta.
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Preparare termica indelun-

gata

Treapta de prepa-
rare termica inde-

lungata

6 saua6-ainfunctie
de gradul de rume-
nire

Capac

Nu

Da

Da

Nu

Nu

Nu
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