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Plinska ploca za kuhanje

Z.ona peér zierje me gaz

Polje za kuvanje na gas
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[bg]PbKOBOACTBO
[hr]Upute za uporabu

[sq]Udhézim pér pérdorim
[sr] Uputstva za upotrebu
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Ckapa
H Konue 3a ynpasnexHue
H /lkoHoMnueH rasos KoT1oH ¢ Ao 1 kW

B HopmaneH rasos KOT/1I0H ¢ o 1,75 kW
H MoueH razoB KOT/1I0H ¢ A0 3 kW
Yok rasoB KOT/10H ¢ Ao 4 kW

Redetka
H Upravljacki gumb
Stedljivi plamenik do 1 kW

A Normalni plamenik do 1,75 kW
B Jaki plamenik do 3 kW
Wok plamenik do 4 kW

Skara
H Butoni komandues
Djegési kursyes me deri 1 kW

A Djegési normal me deri 1,75 kW
H Djegési i forté me deri né 3 kW
Vatra deri né 4 kW

Resetka
H Dugme za upravljanje
H Stedljivi gorionik snage do 1 kW

B Normalni gorionik snage do 1,75 kW
H Jaki gorionik snage do 3 kW
Gorionik za vok snage do 4 kW
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EYHznonseane no
npeaHasHayeHue

[MpoueTeTe BHMMATENHO TOBA PbKOBOACTBO 3a
ynotpeba. Camo Taka MoXeTe [a 1Ua3nonssare
eeKTMBHO 1 6e30nacHO BaWna ypea.
CbxpaHABanTe pbkoOBOACTBATA 3a MHCTaaUMA
n ynotpeba nobpe 1 rn npegaBante Ha
eBeHTya/lHMA cneaBall coOCTBEHUK Ha ypeaa.

MpoussoauTenaT ce ocBoboxaasa ot
BCAKaKBa OTFTOBOPHOCT, aKo pasnopeabure
Ha HaCTOALLMUA HaPbUHHUK He Ce cnasBar.

CbabpXKallmTe ce B HaCTOALLOTO PbKOBOACTBO
N300paxeHna ca caMoO OPUEHTUPOBBYHMN.

OcTaBeTe ypeaa A0 MOHTaxa B 3alMTHOTO
nokpuTtne. AKO ycTaHOBUTE LieTa no ypeaa, He
ro cBbp3Banite kbM Mpexarta. ObageTe ce Ha
Hawarta cnyx6a obcny)KBaHe Ha K/IMEHTH.

Tosn ypen otroBapsa Ha kiac 3 cbvrnacHo DIN
EN 30-1-1 3a razosu ypeau: Ypeau 3a
BrpaxkaaHe.

[Mpean MOHTaXa Ha BaluuA HOB rOTBApPCKU
MNa0T Ce YBEPETE, Ue MNMpu MOHTaxKa Ce cneasar
NHCTPYKUMNTE 3a MOHTaX.

Tosu ypen He 6vBa fa ce Brpaxaa B AXTU WK
B KapasaHMu.

Toau ypel MoXe [a ce 1M3Mnos3Ba camo Ha
MACTO C AOCTaTbUHO 40OPO NPOBETPEHME.

Toan ypen He e 3amucieH 3a padoTa ¢
BbHLLIEH TanMep Uan AUCTaHLUMOHHO
yrnpasneHue.

BCHUUKM 0eHHOCTU NO UHCTanupaHe,
cBbp3BaHe, perynupaHe U npeMMHaBaHe KbM
Opyr Bua ras TpAa6ea ga ce M3BbPLUBAT OT
OTOPU3MPaH cneunanucT U NpU cnaseaHe Ha
CBHOTBETHO NPUNOKUMUTE pasnopebaun u
3aKOHOBUTE NpaBUna, KaKTo U Ha
npean1caHUATa Ha JIOKaNHOTO eNeKTPo- U
rasocHabauTenHo apyectso. OcobeHo
BHMMaHHWe TpAbBa ga ce oOpblla Ha
BanuAHUTE 3a NPOBETPEHMETO NpaBuna u
HaCOKM.

Tosn ypen pabpuyuHO e HacTPOeH Ha
nocoyeHuna B TMnosaTa Tabenka Buj ras.
MIHbopmauma 3a npeMnHaBaHETO KbM APYr
BWA ras e OTKPUETE B UHCTPYKLUMUTE 3a
MOHTa)X. 3a AENHOCTN NO NPEMUHABAHE KbM
Apyr BUA rad3 HMe npenopbyBame aa ce



bg BaxHun ykasaHua 3a 6e3onacHoCT

obaauTte Ha cnyxbata obcnyxBaHe Ha
KNNEHTW.

Tosun ypen e NpoekTupaH U3KIKYUTETHO 3a
N3MNo0s13BaHe B YaCTHM JOMaKUHCTBA,
TbProBcka unn npodecnoHanHa ynotpeda He
ce paspewana. I3nonaseante ypega camo 3a
rOTBEHE, HMKOra KaTo HarpesaTeneH ypea.
"apaHuMATa BaXXn camo Torasa, Korato
YPEObLT Ce U3MN0A3Ba U3KIUUTENHO 3a LETa,
3a KOATO e NpeaBunaeH.

Tosn ypen e npegHasHayeH 3a U3nosi3BaHe Ha
BUcoumHa o makcumym 2000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHMULLE.

Mo Bpeme Ha pabdoTa ypeabT He TpAdBa aa ce
ocTasA 6e3 Haa3op.

He nanonssaite NoKpUTUA WaK 3almnTi 3a
Jela, KoUTo He ce npenopbysar oT
NpounsBoaANTENA Ha roTBapckua naoT. Moxe aa
ce CTUrHe A0 3/10MOoNYKKW, Hanp. nopaam
nperpsasBaHe, Bb3riaMeHaBaHe uimn
pasTBapAHe Ha yacTu OT MaTepuasu.

Toau ypea MOxe aa ce n3nonasea oOT Aeua Haa
8 roavHn 1 nuua ¢ HamaneHn MU3NYecku,
CETUBHU WU MEHTa/IHWU CNOoCcoOHOCTU Uan 6e3
AOCTaTbyHO ONUT WM NO3HAHUA, ako ce
KOHTPOAMPAT UM UHCTPYKTUPAT Mo
OTHOLIeHMe Ha BesonacHara ynoTpeda Ha
ypeaa oT 1nue, OTTOBOPHO 3a TAxHAaTa
CUTYPHOCT M aKo ca HaACHO C OMNaCHOCTUTE,

KOWUTO Morart Aa ce nosyyar oT 1a3un yHOTpeéa.

[euarta He OBuBa aa cu urpaaT ¢ ypeaa.
MounctBaHeTo 1 noTpedutenckara
noaapbXKa He OMBa aa ce U3BbPLIBAT OT
Jeua, ocBeH ako He ca Haa 15 roanHu u He ce
KOHTpO/IMpar.

[leua noa 8 roavHn ga ce nasaT Aaned ot
ypena v kabena v cbeanmHutenHua kaden.

ENBanHu1 yKasaHuA 3a
6e3onacHoCT

/\NMpeaynperaenne — OnacHocT oT
Aednarpauma!

Mpun HaTpynBaHeTo Ha HEW3ropan ras B
3aTBOPEHN MPOCTPaHCTBA € Ha/nLe OnacHOCT
oT gednarpauva. He nanarante ypena Ha
TeyeHwne. B npoTuBEH cnyyan ropesikute Mmorat
na yracHar. [TpoueTteTte npeaynpeamTenHmiTe
yKasaHna OTHOCHO HaunHa Ha PyHKUMOHMPaHE
Ha ropenkuTe BHUMATEHO.

/\NpenynpemaeHne — OnacHocCT OT
oTpaBfaHe!

3nons3saHeTo Ha ra3oB roTBapcku ypen
reHepvpa B NOMELIEHNETO TOMN/IMHA, Bara u
NPOAYKTU OT U3rapAHETO. YBEPETE Ce, Ue
KyXHATa e JoOpe npoBeTpeHa, npean BCUUYKO
KOorato roTBapCKuAT naoT padoTu: nasete
eCTeCTBEeHUTe OTBOPU 3a BEeHTWIaLmnA
CBOOOAHN WY UHCTaNMPanTe MeXaHU4YHO
npoBeTpeHne (adcopdatop). AbarotpanHara
padoTa Ha ypena Moxe [a U3nckea
JOMBAHUTETHO U MO-ePUKACHO NPOBETPEHNE:
OTBOpPETE MPO30PEL, NN yBEMYETE
MOLLHOCTTa Ha abcopbaTopa.

/\Npeaynpemaexne — OnacHocT oT

usrapaHe!

= KOT/I0OHMTE M OKOTHOCTTA MM CTaBaTt MHOMO
ropewn. Hukora He JOKOCBaKTe ropeLm
noBbPXHOCTU. [IpbXTe Aaney geuarta nog 8
FOAVHMW.

= AKO OyTunkarta C TeYeH ras He e B OTBECHO
NOIOXXEHMNE, TEUHUAT nponaH/OyTaH MOXe
fa nonagHe B ypena. [lpu toBa no
ropenkara morar ga ce nNoABAT CUTHU
nnambum. KOMNOHEHTUTE Morar aa ce
noBpeasaT 1 C BPEMETO Aa ce 3aryou
NTbTHOCTTA, Taka Ye Aa 3anoyvHe aa nuanmsa
ra3 HEKOHTPOMPaHO. ToBa MOXe aa
nosene A0 u3rapAHua. byTunkute ¢ TeyeH
ras na ce 13nos3eaT BUHaAru B OTBECHA
noaunumA.

/\Mpeaynpexaenune — OnacHocT oT nomap!

s KOTNoHUTE ca MHOro ropeuin. Hukora He
NoCTaBANTE BbPXY rOTBAPCKNA MAOT
3ananumu npeameTn. He octapante
npeaMeTn Bbpxy roTBapckKuaA nioT 3a
MOCTOAHHO.



He cknagnpanTe gpasHeLlm XMMNJYeckKu
noyncTBalln CpeacTsa Wiv NPOayKU,
NapoCTPYVKK, 3anaimmMm maTepuanm nn
APYrY NPOAYKTU, KOUTO HE ca XPaHWUTEsTHN,
noa To3u JOMaKUHCKW ypead, Pecn. He
N3Nos3BanTe TaknBa B HEMOCPeaCTBEHA
61130CT.

[Mperpatara MasHnHa UM onuo ca 1eCHO
3ananumun. He ce otaganeyaBante npu
HarpABaHe Ha Ma3HuHa WM 0ano. AKO
MasHuMHaTa Unn OIMOTO CE Bb3M/IAMEHAT, He
raceTe orbHA € BoAa. [lokpuinTe rotBapcKuna
CbA 3a 3aracBaHe Ha niambka Cc Kanak u
N3KHOUETE KOTIOHA.

/\Npeaynperaenne — OnacHocT oT
HapaHABaHe!

[yKHaTUHUTE UK CYYNBaHWATA B CTbKIEHUA
NA0T ca onacHu. NskiueTte BCUUKHK
FOPESIKU N BCEKN eNeKTpuyecKn
HarpesaTe/NieH e/leMeHT He3adaBHo.
3Ternete wencena uin nskaovete
npeanasuTena B KyTuata ¢ npeanasutenu.
CnpeTe nogaBaHeTo Ha ras. He gokocsawTte
NOBBbPXHOCTTA Ha ypeaa. Hukora He
BKtouBanTe aedekTteH ypen. Odanete ce B
cnyx6arta 3a 00cnyXBaHe Ha KINEHTUTe.
CunHn TemnepatypHn konedanuna morat aa
[oBefar [0 noBpeaa Ha CTbKIEHUA naHesn.
Mpn n3nona3BaHe Ha roTBapPCKMA NaoT
nadAareanTe Bb3AYLIHN TEYEHUA 1
pas3nnMBaHeTo Ha CTyAEeHU TEYHOCTH.
[OTBApCKUTE CbAOBE, KOUTO Ca NOoBpeaeHM!,
KOWTO He ca C NpaBuIHUA pasmMep, YMATO
pbO Cce nogaBa U3BLbH roTBAPCKMUA NIOT UK
ca /loWo NocTaBeHn, MoraT Ja npuynHuAT
TEXKK Wwetn. Cnasante CbBETUTE U
npeaynpexaeHnaTa 3a roTBapcKuTe
CbaoBe.

[Mpwn Bb3HMKBAHETO Ha NoBpeaa NPeKbCcHEeTe
noJaBaHeTO Ha ras n ToK KbM ypeaa. 3a
PEMOHTHW AenHOoCTKN, MonA, obaaeTe ce Ha
HalwaTa cnyxxba oOcny)xBaHe Ha KUEHTU.
He nasbpliBante AenHOCTN No
BbTpPeLlHoCcTTa Ha ypeaa. [pu Hyxaa, mons,
obageTe ce Ha Halwarta cnyxba obcnyxBaHe
Ha KINEHTW.

AKO KOMnye 3a ynpasneHne He MoXe aa ce
BbPTU nnn e xnadaBo, TO He BmBa Aa ce
nonsea noseyve. OObPHETE CE BegHara Kb
KIMeHTckaTa cnyxoa, 3a fa ce peMoHTMpa
NN CMEHM KOMYEeTO 3a ynpasieHue.

BaxkHu ykazaHua 3a 6e3onacHocCT bg

/\ MpenynpemaeHne — ONacHOCT OT TOKOB

yaap!

= He mnanonseante napocTpynku 3a
noyncTBaHe Ha ypeaa.

= [lykBaHMA 1AM cuenBaHnA B CTbKieHarta
MNJIOCKOCT Morar Aa npeans3sunkar TOKOBU
yoapu. NakntoueTte npeanasutena ot
Tabnoto. CBbpXETE ce ChC cepBuU3HaTa
cnyxoa.



bg 3anos3HaBaHe c ypeaa

e 3ano3HaBane ¢ ypena

B npernena Ha moaenute we otkpuete Bawwa ypen ¢
MOLLHOCTUTE Ha ropenkute. — CrpaHuia 2

O6cnyMBaLLy eneMeHTH U rasoB KOTJIOH

Bbpxy BcAKO Konye e 0003HAUYEH CHOTBETHUA ra3oB
KOTNoH. C KonueTaTa MOXeTe Cbr1lacHO PasIMUYHNTE
nos3nummn fa HactporieaTe HeobxoamMMmaTa MOLLHOCT MeXay
MaKCUMaHUTE U MUHUM&aHW CTOMHOCTU. Hukora He ce
onuteanTe ot nosmuma 0 ga CMeHUTe AMPEKTHO Ha
no3vuma 1 nam ot no3unuma 1 Ha no3numa 0.

6\5/4

= YnpasnaBaH 0T KONUETO rasos KOT/IOH

® VI3KtoueH ras3oB KOT/IOH
9 Hait-BCOKa CTeneH Ha MOLLHOCT M eIEKTPUYECKO 3ananBaHe
1 Hai-Hucka creneH Ha MOLLHOCT

3a npasunHaTa padoTa Ha ypeaa KakTo ckapute, Taka u
BCUUKM YacTh Ha ropeskarta TpadBa [a ca nNpaBuIHO
nocTaBeHW. He pasmMeHanTe kanaunte Ha ropenkuTe.

BuHaru ceanainte BHMMarenHo ckapute. lNpemecTBaHeTo
Ha ckapa MOXe [Ja NMPEMECTU U CbCEOHUTE CKapw.

EnemeHntun

1 3ananutesHa ceeLl

2 TepmoenemeHt

3 YalKa Ha ra3oBuA KOT/IOH
4 Kanaue Ha rasoBua KOT/10H

JdonbnHuTenHu n PUHaAOANEXHOCTH

Cnopea Mogena KbM roTBapCKuA MIOT Ca BKKUYEHN
cnegHvTe akcecoapw. Te ca Ha pasnonoXeHune oT
cnyxobata 3a o0cnyXBaHe Ha KJIMEHTH.

JlonbiHUTeNHa peLleTka 3a
yoK

Camo 3a ynoTtpe6a Ha roTBapCKi
Ch0BE C U3MbKHANO [HO,
naHenu 3a MbPXKEHE 11 Kaceponi
BbPXY YOK ra30Bu KOT/IOHI.

3a [1a ce yab/xu excnaoaraLmnoH-
HUA XWBOT Ha ypeaa, Ce Mpeno-
pbyBa ynotpedara Ha
NIOMbAHUTENHA CKApa 3a YOK.

=

[onbnHuTenHa pelleTka 3a
kateBapka

3a 13non3BaHe camo BbpXy Hail-
MasKUA ra3oB KOT/IOH. A3mona-
BaiTe rOTBAPCKY CbAl C ANaMETbP
0T NO-Masko o1 12 cm.

%@ﬁ?

Kanaue 3a BapeHe

Kanak Ha rasoBwa KOT/I0H, KOUTO
CYXKM USKIOYUTETHO 3a FOTBEHE
C MUHUMAJIHA MOLLIHOCT. Kana-
UeTo 32 BapeHe TpAdBa a e
NOCTaBEH BbPXY Kanaka Ha MKOHO-
MWYHWA ra3oB KOT/IOH.

KaTt. Homep

HZ298107 [NonmbnHuTeNHa pelleTka 3a YOK: YyryH (4-5
kW)

HZ298114 [JonbnHuTenHa pelieTka 3a kadepapka

HZ211310 Kanaue 3a BapeHe

MpPou3BOANTENAT HE NOEMa OTrTOBOPHOCT 3a
HeW3MOoN3BaHETO WUW NMOTPELIHOTO U3MNON3BaHE Ha Teaw
akcecoapu.



[a30B KOTNOH

PbuyHO BKNrOUBaHe

1. HatucHete Konueto Ha n3dpaHna rasos KOT/IOH W o
3aBbPTETE HANABO A0 Hal-BMCOKaTa CTEMEH Ha
MOLLIHOCT.

2. [pbxTe 3ananka uin nnambk (KubputeHa kneuka u
Ap.) A0 ra3oBuA KOT/OH.

ABTOMaTUUYHO 3ananBaHe

Ako Bawmar rOTBapCKM naoT pasnojara ¢ aBToMatnyHoO
3ananBaHe (3anasiMTeNHn CBeLn):

1. HatucHeTte KonueTo Ha n3dpaHuA ra3oB KOT/IOH U To
3aBbpTETE HANABO A0 Hait-BUCOKATa CTeneH Ha
MOLLIHOCT.

[okaTto AbpXUTe HaTUCHATO KOMUYEeTOo 3a ynpasneHue,
BbPXY BCUUKMN rasoBu KOT/IOHW yAPAT UCKpW. [a3oBuAT
KOT/IOH Ce 3anasiBa.

2. TlycHeTe KONYeTo 3a ynpasfeHue.

3. 3aBbpTeTe KOMUYETO 3a ynpas/eHne Ha xenaHara
nosmuua.

AKO He ce U3BbpLWK 3ananBaHe, U3KIoUeTe rasoBua
KOT/IOH 1 MOBTOPETE Npean ToBa ONUCAHUTE CTHIKU.
3aapbXKTe TO3W MbT KONYETO 3a yrnpaBneHne 3a no-awaro
(oo 10 cekyHan).

A MpenynpexaeHue — OnacHOCT OT AeToHauuA!

AKO rasoBuMAT KOT/IOH He ce 3ananu cnen 15 cekyHau,
N3KIKOYETE KONYETO 1 OTBOPETE BpaTara win npo3opeLla
Ha cTaATa. MIsuakarTte noHe MUHyTa, Npeau Aa 3anasisare
OTHOBO ra3oBuUA KOT/IOH.

YKasaHue: Cregete 3a MakcumasiHa yncrorta. AKo
3anannTenHnTe CBELUM ca 3aMbPpCeHU, MOXe a Ce CTUTHe
[0 rpelwHo 3anansaHe. NMNoyncTtBanTe 3anaamtenHuTe
CBeLUM PeJoOBHO C Manka HeMeTanHa yeTka. BHumasante
BbPXy 3ananuTenHuTe CBELIM Aa He ce ynpadkHABAT CUIHU
yaapu.

CucTtema 3a 6esonacHocT

Cnopen moaena BalvaT roteapcku naoT MMma cuctema 3a
6e30MacHOCT (TEPMOENIEMEHT), KOATO NpeaoTepaTaABa
VBMIN3aHETO Ha ras, ako KOT/IOHWUTE MO MorpeLika ce
UBKtOYAT.

3a [a cTe CUTypHU, Ye ToBa CbOPBXKEHNE € aKTUBHO:

1. 3ananere razoBuaA KOT/IOH KaKTO 0OMKHOBEHO.

2. 3aapbXTe HaTUcHaTo KOMYeTo 3a ynpasieHune 3a 4
CEKYHAM Cnea 3ananBaHeTo Ha nnamMbka.

U3xknrouBaHe Ha ra3oB KOTJIOH

3aBbpTeTE CHLOTBETHOTO KOMYeE 3a ynpaBieHne HaaacHo A0
nosuumsa 0.

HAKO/IKO cekyHau cnen U3K/IUBaHeTO Ha ropeskara ce
yyBa Thi 3BYK. TOBa € HOPMAaSIHO 1 O3HAYaea, ye
npennasHaTta cuctema ce e AesakTuBupana.

MpeaynpeautenHu yKasaHua

Tuxuat wymM no Bpeme Ha paéoTaTa Ha ra3oBuA KOT/IOH €
HOpMaJieH.

[[a30B KOT/IOH bg

Mo BpemMe Ha nmbpBsara ynotpeda e HoOpMaHO Ja ce
ocBoBoxaasar MyupuaMu. ToBa HE NPeacTaBnABa PUCK,
pecr. aehekT. MMpuaMuTe nayessar ¢ BPEMETO.

[ToABaTa Ha opaHXeB nnamMbk e HopMasHa. Tol Bb3HWKBA
nopaan Hammpalina ce BbB Bb3ayxa npax, npenanu
TEUHOCTU U ap.

AKO NoO Norpelka N1aMbkbT Ha ra3oBuA KOT/IOH yracHe,
3aBbPTETE KOMNUETO 3a yNpaB/ieHNe Ha ra3oBuA KOT/IOH Ha
VI3kn 1 HE naneTe KOT/I0Ha MOBTOPHO HaW-Masko 3a efHa
MUHYTA.

B Tabnuum u cbeeTH

NMoaxoaALwKn roTBapCKU cbaoBe

MuHumaneH aua-  MakcumaneH aua-
MeTbp Ha AbHOTO  MEeTbp Ha AbHOTO Ha

[a30B KOTNOH

Ha rotBapCKuA Cbl roTBapCKuUA Cba

['a30B KOT/IOH YOK 22 CM 30cm
MolLLieH ra3oB KOT/I0H 20 cm 26 cm
HopmaneH rasos kotioH 14 cm 22 CM
AKOHOMWYEH ra3oB KOT/IOH 12 cm 16 cm

CbabT He 6vBa fa ce nokassa Hag pbba Ha roTBapCcKuA
nnaoT.

BHumaHue!

3a fa ce nsberHart WeTu Nno ypeaa, npu roTBeHe ¢ naHenu
3a MbPXEHe UM Kacepoan BUHaru Manonspante
AONbAHUTENHA NpucTaBka yok.—> CrpaHuia 6

YKasaHuA npu ynotpebara

Cneprute yKasaHuvA we Bu nomorHar ga cnecrure
eHeprmna n aa n3berHeTe LWeEeTK No roTBapCKNUTE CHAOBE!

Vianonsearite rotBapcKu
ChOOBE C NOAXOAALL
pasmMep 3a cboTBeTHaTa
ropeska.
He nsnonseainTte mMmanku
roTBapCKMN CbOOBE BbPXY
rO/IeMUTE TOPESKN.
MnamMbkbT TPAGBaA Oa He
[OKOCBa CTpaHu4HuTe
yacTu Ha roTBapcKuTe
CbaoBe.
He n3nonseante
\ Vo x [eopMUpaHn roTBapcKm
CbO0OBE, KOUTO He CTOAT
CTabUNHO BbPXY
roteapckua naoT. Chaosete
mMorart fa ce npeobbpHar.
M3nonssaite camo
roTBapPCKU CbOBE C
naocHK 1 geden nof.
‘ He rotBeTe 6e3 kanak wuiu
\ Vg W KOraTo KanakbT e
sy namecteH. fonAma yacTt ot
eHeprvAaTta ce xaodu.

==




bg Tabnuum n cbBetn

[MocTaBAnTe roTBapcKma
cbA B cpeaarta Haa
ropenkarta, B NpOTUBEH
cnyJyar To MoxXe aa ce
ob6bpHe.

He apbxTte ronemu
TEHIKEPW BbPXY ropenkute
B 6/IM30CT O apmarypure.
Te morar aa ce nperpeart u
na ce noepeanT.
[MocTaBanTe TeHmKEPUTE
BbPXY CKapute, HUKora

v

\
X

Mpean ynotpebda
npoBepaABanTe ganu
cKapuTe 3a TEHIKEPU U
KanauuTe Ha ra3oBute
rOPEesiKn ca nocTaBeHn
npaBW/IHO.

BHumaBalite cbCc CbaoBETE,

KOUTO Ca BbpXy roTBapCKuA
.~x nnoT.
He yaopAante Bbpxy

roTBapCKNA MI0T U He
nocTaBANTEe TEXKM
npeaMeTy BbPXY Hero.
He nsnonssaiite ase
rOPEenKu AN ABa USTOUHNKA
x Ha Ton/MHa 3a euH CbA 3a
roTBeHe.
N3barealite ynotpedarta Ha
TUraHW, KepamnyHu
TEeHIXKepu 1 Ap. 3a Ab/ro
BpEMe Mpu MakcuMasnHa
MOLLIHOCT.

Tabnuua 3a roTBeHe

CnefHata Tabnuua cbabpXKa onTUManHUTE CTeneHn Ha
KOT/IOHA W BpeMeHaTa Ha roTBeHe 3a pas/MyHmn AcTuA.
[aHHuTe ca pedepeHTHN CTOMHOCTA 3a YeTUPU MOPLIUN.

BpemeHata Ha rotseHe 1 CTeneHnTe Ha KOT/1I0Ha 3aBUCAT
OT BMAa, TernoTo N Ka4eCTBOTO Ha ACTUATA, OT BMAa Ha
M3Nn0a3BaHNA ra3 Kakto 1 OT Matepunana Ha rotBapCckmna
Cba. 3a NpUroTBAHETO Ha Te3M ACTMA OCHOBHO €
M3N0s1I3BaH roTBapCKM Cb OT HEPBXAAaeMa CToOMaHa.

BuHaru nanonspante CbOTBETHO rO/1IAM rOTBAPCKM Cb U TO
nocTaeaAnTe LEHTPa/IHO Ha ra3oBuA KOT/IOH UK Ha
eneKkTpuUYeckna KoTI10H. Buxre nHdopmaumnaTta 3a
JvameTbpa Ha rotBapckuA Cba LWe oTKpueTe

Ha.— "MloaxoaAim rotBapCcku curgoBe”

UHdpopmauua 3a Tabnuuara

MPUroTBAHETO Ha BCAKO ACTUE BKJIKOUBA eaHa Wv ABe
CTbNKW. BeAka cTbnka cbabp)xa MHbopmMaumna 3a:

£ Meton Ha roteeHe

£y CreneH Ha KoT/ioHa

(® BpewmeTtpaeHe B MUHYTU

[VPEKTHO BbPXy ropesikuTe.

|1(200‘-I9HI4 B Ta6nu|.|aTa MeToAUu Ha roTBeHe

KuneaHe

Mpoab/mxaBaHe Ha BapeHeTo

=~ O6pasysaHe Ha HanAraHe B TEHMKEpa noj HanAraHe
= 3agbpkaHe Ha HanfAraHe B TeHOxepa noa HanAraHe
& CWIHO 3anuuaHe

=5~ MekKo 3anuyaHe

#r PagransHe, ctanaHe

*

bes kanak
[MocToAHHO pas3dbpkBaHe

*
*

YKka3saHue: CUMBO/IMTE HE Ce nokasear BBPXY ypena. Te
cnyXat Kato OpneHTnpaHe 3a pas/iMyHnTe Metoan Ha
rOTBEHE.

[MoABABaT ce AaHHM 3a NPUrOoTBAHE HA ACTMA Ha Pas/INYHK
rasoBu KOT/IOHW. [TpenopbyaHaTa onumna e MbpBuaT
MOCOYEH ra3oB KOT/IOH. B nperneaa Ha moaena ce
ONncBaT BCUYKN ra3oBW KOT/IOHM Ha roTBapcKumA

nnot.— Crpaxuya 2

Mpumep:
Actue O6uwo

Bpeme B
MUH.

Crbnka 1

[a30B KOTNIOH

Cynu, kpemcynu
PnbeHa cyna

MolLeH rasos kor-  12-17 8 79 1 58
JIOH

HopmaneH rasos  17-22 8 1113 1 69
KOT/IOH

lasoB KoTIoH Yok 10-15 9 68 4 47

Tosu NpuMep nokassa NPUroTBAHETO Ha pubeHa cyna Che
CU/IEH Ta30B KOT/IOH, HOPMasIeH ra3oB KOT/IOH U YOK ra3oB
KOT/IOH.

CbC cuNHMA ra3oB KOT/IOH (MpenopbynTenHa onuma)

00LLIOTO BpeMe Ha roTBeHe Bb3nusa Ha 12 1o 17 MUHYTU.

m Ctbnka 1: KuneaHe. 3a 7-9 MUHYTU HACTPONTE CTeneH
3a roteeHe 8.

m Ctbnka 2: MNpoab/mkaBaHe Ha BapeHeTo. 3a 5-8 MUHyTK
CMEHeTe Ha CTeneH 3a rorteeHe 1.

[aHHu1Te BaxaT 1 3a AOMb/IHUTENHO NPEMOXEHUTE
KOT/TOHW.

Actne Crbnka 1

[a30B KOTNOH

Cynu, kpemcynu
PubeHa cyna

MoweH rasosk.  12-17 79 1 58

HopmaneH rasos k. 17-22 11-13 1 69

['a30B K. YOk 10-15 6-8 4 47
TuKBEH Kpem, GopLu cyna

Mowen rasosk.  30-35 10-12 5 2023

HopmaneH rasos k. 45-50 1517 6 3033

['a30B K. YOK 25-30
MUHECTPOHE (3e/1EHUYKOBA Cyna)
MotueH ragoB k. 47-52

810 2 1720
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fActne
[a30B KOTNOH

HopmaneH rasos K.
[a30B K. YOK

®une v opus
Cnaretu
MOLLIEH ra30B K.
HopmarneH rasos K.
['a30B K. YOK
Opu3
MolLeH rasos K.
HopmaneH rasos K.
[a30B K. YOK
Pasnonu
MoLLeH rasos K.
HopmaneH rasos K.
[a30B K. YOK

57-62
4348

18-22
20-24
18-22

17-22
18-23
15-20

9-14
17-22
10-15

3eneHyyLm 1 Wylynkosu

BapeHu kapTodu (Mope, KaptoeHa canara)

MolleH ragoBk. 2328
HopmaneH raso k. 25-30
[a30B K. YOK 25-30
Xymyc (nopupaxa newla)
MoweH ragosk.  50-55
HopmaneH razos k. 52-57
[a30B K. YOK 4752
Newa
MouleH rasoBk.  40-45
HopmaneH rasos k. 50-55
2308 K. YOK 45-50
[TbpXKeHM 3eneHYYLIN
MolieH ragosk.  12-17
HopmaneH rasos k. 15-20
[a30B K. YOK 11-16
CoTMpaHN NPecHU 3eMeHuyLn™™
[a30B K. YOK 6-8
MolleH rasoBk.  6-8
[TbpXKeHN KapTogu
[a30B K. YOK 1520
MOLLEH rasos K. 1520
HopwmaneH raso k. 25-30
fiiua
LLakiwyka
HopmaneH rasos k. 1520
MoweH ragosk.  13-18
[a30B K. YOK 1520
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LSS
J—
ASSSNY *
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$468¢ *
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$468¢ *

4668 %
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4668 %
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ASSANY *
f—

488 %
J—

ASSANY
f—
$4848

ASSANY
Ju—

9
9
7
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8-10
10-12
8-10

57
79
46

46
1214
57

8-10
10-12
11-13

10-12
12-14
10-12

8-10
18-20
20-22

6-8
8-10
6-8

6-8
6-8

15-20
15-20
25-30

10-12
79
11-13

Actue
[a30B KOTNOH

Owmnet (1 nopu.)

0O6wo
Bpeme

B MUH.

HopmaneH rasoB k. 3-5

MolleH ragoBk.  2-4
[a30B K. YOK 2-4
lcnancka Toptuna
MOLLIEH ra30B K. 25-30
['a30B K. YOK 18-23
Cocose
Coc Gewamen™*
\koHOMMYEH 10-15
rasos K.

HopmaneH razos k. 10-15

[a30B K. YOK 3-8
CoC CbC CMHBO CUPEHE™™

koHoMMYEH 4-6

rasos K.

HopmaneH rasoB k. 3-5

MolleH ragoBk.  3-5

Coc Heanonertaxa

HopmarneH rasos k. 18-23

[a30B K. YOK
MoLLIeH ra3os K.
Coc kapboHapa

13-18
15-20

HopmarneH rasog k. 10-15

&5 6 4750
3 3538
10-12
10-12
10-12
12-15
1114
11-14
58
58
58
15-18
1518
1417
40-43
40-43
=r 37-40
32-35
32-35
2528
$444¢ * 6 6_9
$464¢ * 7 7_1 O

$46¢¢ * 5 5_8

— 4 58
= 3 69
= 4 47

MotieH razoBk.  8-13
koHoMMYEH 10-15
rasos K.
Pu6a
XEK M0 pUMCKM
MOoLLIEH ra30B K. 510
HopwmaneH razoB k. 8-13
[a30B K. YOK 49
lNeyeHa cbomra
MolLieH rasos K. 510

HopmareH rasoB k. 5-10

['a30B K. YOK 7-12
Munan

MolLieH rasoB K. 57

[a30B K. YOK 4-6

HopmaneH razos k. 10-12

Meco

Marewkn rspav (1 6p.)
HopwmaneH rasoB k. 6-8

MOLLEH ra3os K.
['a30B K. YOK

9-11
6-8
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57
4-6
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510
813
49
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24
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57
46
1012

6-8
911
6-8
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bg Tabnuum n cbBetn

O6uwo
Bpeme

fActue

[a30B KOTNOH
B MUH.

Tenewxo dune CtporaHod
MOolLLIEH ra30B K. 813

510

HopmaneH razog k. 12-17

[a30B K. YOK

888 %
ASSSNY *
fu—

ASIENY *
fu—

9
8
9

813
510
12-17

Munetwku wHuuen (8 guneta ot NUNELIKA MbpaK)
W _x g 2.4
64644 * 9 2_4
AN * 9 7_1 2

7-12
7-12
HopmaneH rasop k. 7-12

MoLLEeH rasos K.
[[a30B K. YOK

Kaiima (nactet ot Meco, hpukaaeniu, coc 6010He3e)

MolLieH rasos K. 15-20
HopmaneH rasos k. 20-25
['a30B K. YOK 15-20

FoTOBM NPOAYKTH

ASSSNY *
fu—

RS
f—

ASSANY *
fu—

8
9
6

15-20
20-25
15-20

LSS 6

4868 % 6

58
58

3ampaseHu KpokeTu (16 6p.) 3ampaseHi pubenu npbunum (12 6p.)

6-10
[a30B K. YOK 59

MoLLieH ra3os K.

HopmaneH rasoB k. 8-12
HaneHnum (12 6p.)

MolLeH rasos K. 5-10
HopmaneH rasoB k. 7-12
[[a30B K. YOK 5-10

BapeHu konbacu (12 6p.)
HopmaneH rasos k. 8-13

9-14

7-12

['a30B K. Yok
MolLLieH rasos K.
Xambyprep (4 6p.)
MolLLieH rasos K. 49
[a30B K. YOK 49
HopwmaneH raso k. 5-10

3ampaseHi 3eeHYyLmn™*
MotueH razopk.  7-12

510

HopmaneH raso k. 12-17

[[a30B K. YOK

Mnua (20 cm anameTsbp)

['a308B K. YOk 4-8
MolLeH ra3os K. 16-20
HopmaneH rasos k. 20-25
Oeceptu
MyouHr ¢ opus™
HopmaneH rasos k.  30-35
KoHOMUMYEH 4045
rasos K.
[a30B K. YOK 35-40
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fActue
[a30B KOTNOH

MneyeH Lwokonaa

koHOMMYEH 10-14 @ 1 1014
[a30B K.
Hopmanenrasosk. 1620 <8 1 1620
ManaunHkn (4 6p.)
MoweHrasosk. 1722 &S+ 7 13 &5+ 5 1619
[a30B K. YOK 813 &~ 7 13 &8 4 7410
HopmaneH razok. 2025 &% 8 1-3 & 6 1922
XnebeH nyanHr
MouweH rasosk. 2530 = 10-12 15-18
[a308 K. YOK 2328 = 810 15-18
HopmaneH rasos k. 27-32 = 10-12 17-20
\cnaHcku nyauHr*
MolueH rasos k. 3-8 * 5 38
HopmaneH rasoB k. 8-13 * 8-13
[a308 K. YOK 3-8 * 2 38
Kekc (BbB BOAHA 6aHs)
MolweH rasos k. 3540 35-40
[a30B K. YOk 4045 4045
HopmareH rasos k. 45-50 4550

CbBeTH 3a roTBeHe

m VI3nonsealiTe 3a NPUroTBAHE Ha KPeM Cynn u
LUYLLYSTIKOBM TEHAKepa noj HanAraHe. BpemeTo Ha
roTBEHE Ce peayumpa 3HaumTenHo. Korato nanonssare
TeHMKepa Noa HanAraHe, cnaseaiTe ykaszaHuAaTa Ha
npoussoantena. Oule B HauanotTo 4oOaBeTe BCUUKM
NPOAYKTW.

m [Ipy rotBeHe Ha KapTodu N OpuU3 BUHArM NoctaBanTe
Kanak. BpemeTto Ha rotBeHe ce HamasnABa 3Ha4YMTEHO.
Bopnata TpabBa aa 3aBpu npeav Aa nodasu todka, opns
nnn kaptodu. Cnen ToBa aganTupanTe cTeneHTa Ha
roTBeHe, 3a Aa NPoOb/HKMUTE FOTBEHETO.

m [1py ACTUA Ha TUraH MbPBO HarpABanTe onnoTo. Korato
3ano4YHeTe C MbPXEHETO, NOAAbPXANTE TemnepaTypaTta
KOHCTaHTHa W Mpu Hyda perynvpanTe cTeneHTa Ha
roteBeHe. MauakaiTte npu NpUroTBAHETO Ha HAKOJIKO
nopuun Aokato Temneparypara OTHOBO Obae
JocTurHaTa. PejoBHO oOpbliaiTe ACTUATA.

m  AKO roTBuTE Cynu, KPemoBe, fella Uan HaxyT,
noctaBeTe €HOBPEMEHHO BCUYKMN MPOAYKTA B
roTBapCKNA Cba.



k3 MouncTteaHe n o6cnyrbBaHe

MouucTBaHe

Cneq KaTto ypeasT ce ox/1aau, nouncreTe ro ¢ rb0a, soga u
caryH.

[MouncTeanTe NOBBLPXHOCTUTE HA OTAENHUTE YacTu Ha
ropenkuTe cnel BcAka ynotpeda 1 B CTYAEHO CbCTOAHME.
W Hai-mankuTe octaTbUM (M3KMNANAa XpaHa, NPbCKK
MasHMHa 1 Ap.) 3arapAT BbpXy NOBBPXHOCTTA U MO-KbCHO
TPYAHO Ce OTcTpaHABaT. 3a NpaBUNEH N1amMbK OTBOPUTE U
npopesnTe Ha ropesikute TpAdBa aa ca YncTu.

[MpemecTBaHETO Ha HAKOW rOTBAPCKM CbAOBE MOXE Oa
OCTaBn MeTa/IHK cnegn no cKkapure.

MouncTBaiTe ropeskuTe 1 CKapute ¢ Boda ChC carnyH U
HeMeTasiHa YeTKa.

AKO cKapuTe umat ryMeHu no10XKK1, BHUMaBaTe npu
yncTeHeTo. NoANoXKUTE Morar Aa ce pasxadaT u aa
oapackaT ckaparta Ha roTBapCKua Mnor.

BuHaru nacylasainte BCUUKW FrOPEsKN U ckapu. BoaHute
Kanku Uan MOKpUTE 30HM B HAYa/I0TO Ha npoueca Ha
rOTBEHE Morar Aa noBpeaAt emanna.

CJ'Ie,El KaTto rasoBute KOT/IOHM Cce NMOYUCTAT 1 noacylwar,
yBEpETe ce, Ue Kanauute ca nocraBeHu JoOpe Bbpxy
pasnpenennTenure.

MouncTBaHe N oBCNyXBaHe bg

BHumaHue!

m 3a nouncTBaHe Ha ypena He CBanANTe eNleMeHTUTe 3a
ynpasneHune. Bnusallata Bnara Moxe ga nospeam
ypena.

m He 13nonseainte NapocTpyku. Taka roTBAPCKUAT MAOT
MOXe [a ce NoBpeau.

m He nsnonssalite adpasnBH CPeacTBa, METATHN MbOU,
OCTPU NPeaMETH, HOXOBE WK Apyrk nododHK, 3a aa
OTCTpaHABaTe 3aCbxHann OCTaTbUM OT XpaHa oT
roTBapCKMUA MoT.

m He nsnonssalite HOX, CTbprankata uim noaodHo 3a
noyncTBaHe Ha CBbP3BaLLOTO MACTO Ha CTbK/IOTO C
KanayertaTa Ha ropesnkute, MeTasHuTe Nnpoduan nam
BbPXY CTbKIEHUTE UK anyMuUHneBn OneHamn, ako ca
HaINYHN,

NMonapbiKa

HesabaBHO OTCTpaHABalTe NpemBalinTe TeYHOCTU. Taka
n3darsarte 3anensaHe Ha OoCTaTbuUM OT XpaHata U cu
crnecTABaTte yCcuaMA 1 BPEME.

He Ternete rotBapckute CbhbAoBeE Npes CTbKIOTO, Morar Ja
ce obpasysar ApackoTuHKu. Cbllo Taka TpAbdsa aa ce
n3bAarea TBbPAN UM OCTPU NPeaMeTV Aa nagat Bbpxy
CTbK/10TO. PLO0BETE Ha roTBApCKUA MIOT He TpAdBa aa ce
nognarar Ha ygapw.

MecbumHKUTE (Hanp. OT YNCTEHE Ha 3eneHuUyLn)
HaJpacKBaT CTbK/eHaTa NoBbPXHOCT.

KapamenunanpaHara 3axap uin kunHanarta xpaHa ¢ BUCOKO
CbAbpXaHne Ha 3axap TpﬂéBa BeHara ga ce OoTCTpaHABa
OT KOT/1I0OHa CbC CTbprasika 3a CTbKJ/10.

EdNoepena - kakBo na HanpaBum?

B HAKOW cnyyan Bb3HWKHANUTE NOBPEAM Morar da ce
OTCTpaHAT necHo. Npean aa ce obaxparte Ha LUeHTbpa 3a
oéony»(BaHe Ha KNMEHTK, cnaseBanTe cleaHuTe yKadaHuA:

Mospena BbamoXxxHa npuumnHa
O6uwa noBpeaa no enektpuue-  [ledexteH npeanasuTen.
cKara vacr.

ABTOMATUYHUAT NpeAnasiuTen unu AudepeHLUmanHo

3aLLMTHO YCTPONCTBO Ca aKTUBMPAHN.

ABTOMATNYHOTO 3anasnBaHe He
(DYHKLIMOHMPA.

[openkuTe ca BNaXHU.

KanauuTe Ha ropesikuTe He ca MocTaBeHu NpasusiHo.

Mexay 3ananuTe/iHuTe CBELLIW 1 FOPE/KIATE MOXE fia Ce
Hammpart ocTarbLi OT XPaHa 1an NoYncTBaLL npenaparu.

PewweHnne

[poBepeTe B rN1aBHATA KyTWA C Npeanasuteni fany npeana-
3NTENAT € NeEKTEH W NPU HYXKa 3aMEHETE.

B rnaBHWa naHen 3a ynpasneHne npoBepete fanu asToMa-
TUYHWAT NPeANasuTen i AndepeHLUanHo 3alluTHO YCTPOit-
CTBO HE Ca 13ropanu.

Me>auHHOTO NMPOCTPAHCTBO MEX Y 3ananuTeHaTa Caell u
ropenkara TpaBa ia e uucTo.

3cyLueTe Kanauute Ha ropekiuTe BHUMATESTHO.
[poBepeTe fanu Kanauwre ca nocTaBeHu NpasusiHo.

HepaBHOMEPEH NambK Ha
ropenkara.

[PUTOKBT Ha ras He U3rnexaa
HOPMasieH WA HE 31134 ras.

YpenwT He € 3a3eMeH UK € 3a3eMEH MOrPeLLHO Ui 3a3e-
MABAHETO € NOBPEAEHO.

Yacture Ha ropesikara He ca nocTaBeHu NPaBusHo.

MpOPE3nTe Ha ropesikara ca 3aMbPCEHN.
MexanHHOPA3NONOXKEHUTE BEHTIN Ca 3aTBOPEHIA.

Mpwn n3non3gaHe Ha ras3osa OyTIKa NPOBEPETE AaN TA HE
e npasHa.

CBbPXETE Ce C eNIEKTPOTEXHUK.

[ocTaBeTe uacTiTe Ha ropesKaTa NpaBuIHO BLPXY ChOTBET-
HaTa ropeska.

lMouncTeTe NPoOpe3anTe Ha ropenkara.
OTBOPETE BL3IMOXKHUTE MEXKANHHO- PA3MON0XKEHN BEHTUN.
lMoameHeTe razoBara OyTuKa.
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bg CneunannaupaH cepsna

Bb3moxHa npuunHa
KpaH 3a rasrta e 0TBOPEH.
Jlowwo cBLP3BaHE Ha rasoBata OyTuKa.

MoBpena
B KyxHATa MUpULLE Ha ras.

Bb3MOXEH TeY Ha ras.

[‘ope/nikara ce 13K/ouBa Bef-
Hara csiefl 0TnyCKaHeTo Ha Kor-

et MpopesuTe Ha ropesikara ca 3aMbPCeHH.

/& CneunanusupaH cepsus

Korato ce obaxaaTe Ha HawaTa ciyxoa obcnyxBaHe Ha
K/IMEHTW, MOJIA, MPUroTBANTE CK NpoaykToBMA Homep (E-
Nr.) n dabpuunna Homep (FD) Ha ypena. Tasu
nHopmaLma MoxeTe fa HaMmepute Ha TunosaTa Tadesnka,
KOATO e MocTaBeHa noj roTeapckuaA MoT U Ha eTukeTa B
PBKOBOACTBOTO 3a ekcrioaraums.

[aHH1Te 3a KOHTAKT CbC CEPBU3NTE BbB BCUUKM CTPAHW LLIE
Hamepute B NPUIOXKeEHNA CMNCHK.

rapaHuI/IOHHM ycnoBsuna

AKO ypeabT NPOTUBHO Ha o4yakBaHuATa MMa NoBpean Unn
He e U3nbaHWA BalumTe nsnckBaHua 3a KavyecTso,
yBEJOMETE HU 3a TOBA Bb3MOXHO Han-0bp30. 3a
BaANIMOHOTO U3Mb/IHEHNE Ha rapaHuMATa ypenbT He TpAadsa
[a e Bun HeoTOPU3NPaHO MaHWUMyIMpPaH, Pecr. U3nos3BaH.

apaHUNOHHUTE YCI0BUA Ce OnpeaenaT OT HaleTo
npeacTaBuUTENICTBO B AbpyKasaTa Ha 3akyrnysaHe Ha ypeaa.
Monpo6Ha nHdopMaLusa We noayunte B 00ekTuTe 3a
npogaxba. 3a Aa uMarte npaso Ha rapaHUMOHEH WCK,
TpAdBa ga npeactaBuTe kacosata Oenexka 3a ypeaa.

3anasBame cu NpaBoTo [a NpaBuM NPOMEHMU.

12

PeleHue
3aTBOPETE KPAHOBETE 3a rasta.

MpoBepeTe CBLP3BAHETO Ha ra30Bata ByTuKa 3a YNTbTHe-
HOCT.

3atBOpeTe KpaHa 3a rasra, NPOBETPETE U BeaHara yBeoMeTe
0TOPU3NPAH 3a NPOBEPKaTa 1 CepTUhULIMPAHETO Ha NHCTaNa-
LATa cneumanicT. He uanonasarite ypena 4okaro He ce
rapaHTVpa, Ye HAMa TeY Ha ras no UHCTaNALUVMATA WK Mo
ypena.

He cTe 3abpXxan KOnyeTo HaTMcHaro 40CTarbuHo Abaro.  Koraro ropesikara ce 3anasu, 3afpbXre KOnyeto oLe

HAKOJIKO CEKYHAWN HATCHATOo.
[ouncTere NpopesuTe Ha ropeskara.

EJOnasBaHe Ha oKonHaTa
cpena

AKO BBPXy TUNoBaTa Tadenka Ha ypeja ce Hamupa
cumBona £, o6bpHeTe BHYMaHWE Ha CReaHUTE yKasaHuA.

M3XB'pr1F|He Ha onpegeneHUTe mMmecTta Ha
oTnaaob4yHU NPOAYKTHU

V3xBbp/ieTE ONakoBKaTa Ha onpefeseHnTe MecTa 3a
oTnagb4YHM NPOAYKTH.

Tosu ypen e o6o3HauYeH B CbOTBETCTBUE C
F/ eBponenckarta anpektnea 2012/19/EC3a ctapu
E€/TEKTPUUECKN U ENEKTPOHHM ypean (waste
[r— electrical and electronic equipment - WEEE).
Tasu anpekTnBa pernameHTMpa BaanaHuTe B
pamkuTe Ha EC npaBuna 3a npuemaxe 1
M3Mnon3BaHe Ha cTapu ypeaw.

OnakoBkata Ha Balua ypea ce chcTon OT Matepuany,
KOWUTO ca HeoBXoaMMK, 3a Aia Ce rapaHTupa edexkTusHaTa
salmTa npu TpaHcnopTMpaHe. Tesu matepuany ca
HaMbAHO roAHW 3a nNpepaboTka 1 Taka HamanasaTt
3aMbPCABAHETO Ha OKoMHaTa cpeaa. KakTo Hue, Taka u
Bue moxeTe na nagete NpUHOC KbM OnasBaHeTo Ha
oKo/fHaTa cpeja upes CnasBaHeTo Ha CeHUTE CbBETU:

m VI3XBbp/ieTe onakoBkaTta B Koda 3a peunkanpaium ce
marepuanm.

m [lpean n3xBbpAAHETO Ha HEHYXXHUA ypea Ce MorpuxeTe
TOW Beye ga He MoXxe aa ce nanonssa. VMiHbhopmuparite
ce npw Baluata nokanHa agMuHUCTpaUna 3a agpeca
MyHKTa 3a BTOPUYHN CYPOBMHN M OCTaBETE TaMm BallvA
ypel.

m He n3xBbpaanTe nanonseaHara Mas3HnHa 3a MbpXeHe
nnu onmo B Mmekarta. CbOupaliTe 0MoTO B 3aTBapALL
ce Cbfl 1 ro npeasaiTte B cbOmpaTeneH nyHKT Win, ako
TOBa He e Bb3MOXHO, 0 U3XBbpaaArTe B Kodarta 3a
OOK/YK (Taka TO e nonagHe B KOHTPOIMpaHo Aerno 3a
oTnagbuUm - Moxe 6u He e Han-0oBPOoTOo peLleHne, HO
noHe HAMa Ja ce 3aMbpcABa BOAA).
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Predvidjena uporaba

Pazljivo procCitajte ove upute za uporabu.
Samo tako ¢ete moci ucinkovito i sigurno
koristiti Vas uredaj. Sacuvajte upute za
postavljanje i uporabu te ih proslijedite
eventualnom sljedec¢em vlasniku uredaja.

Proizvodac€ ne snosi odgovornost, ukoliko
se ne pridrzavate odredbi ovog priruénika.

Slike koje se nalaze u ovim uputama sluze
samo za orijentaciju.

Uredaj ostavite u zastitnoj navlaci do ugradnje.
Ukoliko primijetite oStecenje uredaja, nemojte
ga prikljugiti. Nazovite naSu servisnu sluzbu.

Ovaj uredaj odgovara klasi 3 prem DIN EN 30-
1-1 za plinske uredaje: Ugradbeni uredaji.

Prije ugradnje vase nove ploCe za kuhanje
provjerite jeste li prilikom postavljanja slijedili
upute za ugradnju.

Ovaj uredaj ne smije se ugradivati u jahte ili
kamp-kucice.

Ovaj uredaj smijete upotrebljavati samo na
dovoljno prozracenom mijestu.

Ovaj uredaj nije namijenjen za rad s vanjskim
vremenskim sklopnim satom ili daljinskim
upravljanjem.

Sve radove na postavljanju, priklju€ivanju,
reguliranju i preinake na neku drugu vrstu
plina mora izvrsiti ovlasteni stru€njak
pridrzavajucéi se odgovarajucih primjenjivih
propisa i zakonskih direktiva te propisa
lokalnih opskrbljivaéa elektricnom
energijom i plinom. Posebnu pozornost
treba obratiti na odredbe i smjernice koje
vaze za prozraCivanje.

Ovaj uredaj je tvorni¢ki podesSen na vrstu plina
navedenu na oznacnoj plocici. Informacije o
preinaci na drugu vrstu plina ¢ete naci u
uputama za ugradnju. Za preinake na neku
drugu vrstu plina preporu¢amo da nazovete
servisnu sluzbu.

Ovaj uredaj je iskljuCivo namijenjen za
uporabu u kuc¢anstvima i nije za profesionalnu
uporabu. Uredaj koristite samo za kuhanje, a
nikada kao grijalo. Jamstvo vrijedi samo kada
se uredaj koristi iskljuCivo u za to predvidene
svrhe.
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hr Vazne sigurnosne napomene

Ovaj uredaj predviden je za koriStenje do
visine od maksimalno 2000 metara iznad
morske razine.

Tijekom rada ne ostavljajte uredaj bez
nadzora.

Ne koristite poklopce ili zaStitu za djecu koju
nije preporucio proizvodac ploCe za kuhanje.
Moze doci do nezgoda, primjerice uslijed
pregrijavanja, zapaljenja ili odvajanja dijelova
materijala.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina
nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih
ili mentalnih sposobnosti ili osobe s
nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod
nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koristenja uredaja i ako su razumijeli
opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko nemaju
15 godina i viSe i ako su pod nadzorom.
Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.
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I\ Vazne sigurnosne
napomene

/\ Upozorenje — Opasnost od eksplozije!
Kod akumulacije neizgorjelog plina u
zatvorenim prostorima postoji opasnost od
eksplozije. Uredaj ne izlazite propuhu.
Plamenici se mogu ugasiti. Pazljivo procitajte
upozorenja glede nacina rada plinskih
plamenika.

/\ Upozorenje — Opasnost od trovanja!
KoriStenjem uredaja za kuhanje na plin u
prostoriji u kojoj radi stvara se toplina, vlaga i
proizvodi izgaranja. Uvjerite se da je kuhinja
dobro prozracena prije svega kada ploca za
kuhanje radi: prirodni otvori za prozracdivanje
moraju biti slobodni ili instalirajte mehanic¢ko
prozracivanje (napu). Dugotrajni i stalni rad
uredaja moze zahtijevati dodatno ili
ucinkovitije prozracivanje: otvorite prozor ili
povecajte snagu nape.

/\ Upozorenje — Opasnost od opeklina!

s Kuhalista i povrSina oko kuhaliSta se jako
zagrijavaju. Nikada ne dodirujte vruce
povrSine. Drzite djecu mladu od 8 godina
podalje od plinske plo¢e za kuhanje.

= Ukoliko boca s tekué¢im plinom ne stoji
okomito, tekuci propan/butan mogao bi
dospjeti u uredaj. Pritom bi na plamenicima
mogli izlaziti veliki plameni jezici. Sastavni
dijelovi uredaja bi se time mogli ostetiti te s
vremenom postati propusni a zbog toga bi
nekontrolirano mogao istjecati plin. Oboje
moze uzrokovati opekline. Boce s tekuc¢im
plinom uvijek koristite u okomitom polozaju.

/\ Upozorenje — Opasnost od pozara!

s KuhaliSta se jako zagrijavaju. Nikada ne
stavljajte zapaljive predmete na plocu za
kuhanje. Ne odlazite predmete na ploci za
kuhanje.

= Ne skladistite nagrizaju¢a kemijska
sredstva za CiS¢enje ili proizvode, parne
CistaCe, zapaljive materijale ili druge
neprehrambene proizvode, ispod ovog
kucanskog aparata odnosno nemojte ih
koristiti u neposrednoj blizini.

= Pregrijano ulje ili masnoca lako su zapaljivi.
Ne udaljavajte se tijekom zagrijavanja
masnoce ili ulja. Ako se masnoca ili ulje
zapali, plamen ne gasite vodom. Pokrijte
posudu poklopcem kako bi se ugusio
plamen i iskljucCite kuhaliste.



AUpozorenje — Opasnost od ozljede!

= Pukotine ili napukline u staklenoj ploCi su
opasne. Odmah iskljucite sve plamenike i
svaki elektri¢ni grija¢i element. Izvucite
mrezni utikac ili iskljucite osigurac u
ormaricu s osiguracima. Zatvorite dovod
plina. Nemojte dodirivati povrSinu uredaja.
Nikada ne uklju€ujte neispravan uredaj.
Nazovite servisnu sluzbu.

= Velike oscilacije u temperaturi mogu dovesti
do oStecenja staklene ploce. Prilikom
koriStenja ploCe za kuhanje izbjegavajte
propuh i prolijevanje hladne tekucine.

s Posude koje su oStecene, koje nisu pravilne
velicine, Ciji rub strSi izvan ploCe za kuhanje
ili nisu dobro postavljene na kuhaliste,
mogu uzrokovati teSka oStecenja.
Pridrzavajte se savjeta i upozorenja za
posude za kuhanje.

= AKO se pojavi smetnja, iskljucite dovod
plina i struje. Za popravak nazovite nasu
servisnu sluzbu.

= Ne izvodite radove u unutrasnjosti uredaja.

Po potrebi molimo nazovite servisnu sluzbu.

= AKoO se upravljacki gumb ne moze okretati
ili je klimav, ne smijete ga vise koristiti.
Odmah se obratite servisnoj sluzbi kako bi
se popravio ili zamijenio upravljacki gumb.

/\ Upozorenje — Opasnost od strujnog

udara!

= Ne Kkoristite parne CistaCe za CiS¢enje
uredaja.

s Kod prijeloma, napuklina ili pukotina u plodi
za grijanje iskljucite osigurac¢ u ormari cu
za osigurace ili izvucite strujni utikac.
Pozovite servisnu sluzbu.

Upoznavanje Vaseg uredaja hr

Upoznavanje Vaseg
uredaja

U pregledu modela ¢ete pronadi Vas uredaj sa
stupnjevima snage plamenika. — Stranica 2

Upravljacki elementi i plamenici

Uz svaki gumb je oznacen pripadajuci plamenik.
Pomodéu gumba mozete prema razligitim polozajima
namjestiti potrebnu snagu izmedu maksimalnih i
minimalnih vrijednosti. Nikad ne pokuSajvajte izrazno
mijenjati iz polozaja 0 u polozaj 1 ili iz polozaja 1 u
polozaj 0.

B2 Upravljanje plamenikom pomoéu gumba
) Iskljuceni plamenik

9 NajviSi stupanj snage i elektricno paljenje
1 Najnizi stupanj snage

Resetke kao i svi dijelovi plamenika moraju biti pravilno
postavljeni za ispravan rad uredaja . Ne zamjenjujte
pokrove plamenika.

Uvijek oprezno skinite reSetke. Pomicanjem jedne
reSetke mozete takoder pomaknuti susjedne resetke.

Svjecica
Termoelement
Kruna plamenika
Poklopac plamenika

N oW N —
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hr Plinski plamenik

Pribor

Ovisno 0 modelu su uz ploCu za kuhanje ukljuceni
sljededi dijelovi pribora. Mozete ih takoder kupiti i kod
servisne sluzbe.

Dodatna nosiva reSetka za
wok

Prikladna samo za koristenje
posuda za kuhanje sa zaoblje-
nim dnom, plo¢a za pecenije i gli-
nenih posuda na wok
plamenicima.

Kako ste produljili Zivotni vijek
uredaja, preporucuje se upo-
raba dodatne nosive resetke za
WOK.

Dodatna nosiva reSetka za
kuhalo za kavu

Prikladna samo za koristenje na
najmanjem plameniku. Koristite
posude za kuhanje promjera
manjeg od 12 cm.

=

fgﬁ@ﬁﬂﬂ

Poklopac za lagano vrenje
Poklopac plamenika koji sluzi
iskljucivo za kuhanje s najnizom
snagom. Poklopac za lagano
vrenje mora biti postavljen na
poklopcu Stedljivog plamenika.

Broj dijela

HZ298107 Dodatna nosiva reSetka za wok: lijevano
zeljezo (4-5 kW)

HZ298114 Dodatna nosiva reSetka za kuhalo za kavu

HZ211310 Poklopac za lagano vrenje

Proizvodacd ne preuzima odgovornost za ove dijelove
pribora koji se ne koriste ili se koriste na pogreSan
nacin.
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@4 Plinski plamenik
Rucno ukljuéivanje

1. Pritisnite gumb odabranog plamenika i okrenite ga
ulijevo do najviSeg stupnja snage.

2. Plameniku priblizite plinski upaljac ili plamen
(upaljag, Sibicu, itd.).

Automatsko paljenje

Ako vaSa ploca za kuhanje ima automatsko paljenje
(svjecice):

1. Pritisnite gumb odabranog plamenika i okrenite ga
ulijevo do najviseg stupnja snage.
Dok gumb drzite pritisnut, nastaju iskre u svim
plamenicima. Plamenik se pali.

2. Otpustite gumb.

3. Okrenite gumb u Zeljeni polozaj.

Ako se plamenik ne upali, iskljudite ga i ponovite gore
opisane korake. Ovaj put gumb drzite pritisnut duze
vrijeme (do 10 sekundi).

A Upozorenje — Opasnost od izgaranja!

Ako se plamenik ne upali nakon 15 sekundi, iskljucite
gumb i otvorite vrata ili prozor u prostoriji. PriCekajte
najmanje jednu minutu prije nego $to ponovno upalite
plamenik.

Napomena: Pazite na najvecu Cistocu. Ako su svjecice
zaprljane, moze doci do neispravnog paljenja. Redovito
Cistite svjedice malom, nemetalnom &etkom. Imajte na
umu da svjedice nisu otporne na snazne udarce.

Sigurnosni sustav

Va$a ploc¢a za kuhanje ima sigurnosni sustav
(termoelement) koji sprjeCava istjecanje plina u slu¢aju
nenamjernog gasenja plamenika.

Kako biste provjerili je li ova naprava aktivna:

1. Plamenik upalite na uobiCajeni nacin.

2. Nakon sto ste upalili plamenik, upravljacki gumb i
dalje drzite pritisnut u trajanju od 4 sekunde.

Gasenje plamenika

Okrenite odgovarajuéi gumb udesno do polozaja 0.
Nekoliko sekundi nakon isklju€ivanja plamenika mozete
Cuti prigusen Sum. To je normalna pojava i znaci da je
sigurnosni sustav deaktiviran.

Upozorenja

Tiho zujanje za vrijeme rada plamenika je normalna
pojava.

Tijekom prvog koriStenja je normalno da se oslobadaju
mirisi. To ne predstavlja nikakv rizik odnosno kvar. Mirisi
¢e s vremenom nestati.

Narancasti plamen je normalna pojava. Nastaje zbog
prisustva prasine u zraku, prolivene tekucine itd.



Ako plamen na plameniku nehotice izlazi, okrenite
kontrolni gumb plamenika na Isklju¢eno te nemojte
ponovno upaliti plamenik najmanje jednu minutu.

Bl Tablice i savjeti

Prikladne posude za kuhanje

Plamenik Minimalni pro- Maksimalni pro-
mijer dna posude mjer dna posude
za kuhanje za kuhanje

Wok plamenik 22.cm 30cm

Jaki plamenik 20 cm 26 cm

Normalni plamenik 14 cm 22.cm

Stedljivi plamenik 12 cm 16 cm

Posuda za kuhanje ne smije prelaziti preko ruba ploge
za kuhanje.

Oprez!

Kako biste izbjegli oSte¢enja na uredaju, prilikom
kuhanja s ploGama za pecenije ili glinenim posudama
uvijek trebate koristiti dodatnu nosivu reSetku za
wok.— Stranica 16

Naputci za uporabu

Sliededi naputci Vam pomazu za ustedu energije te
izbjegavanje oStecenja na posudama za kuhanje:

Koristite posude za
~ kuhanje prikladne veli¢ine
za plamenike.

Ne upotrebljavajte male
posude za kuhanje na
velikim plamenicima.
Plamen ne bi smio
dodirivati stranice posuda
za kuhanje.
Ne upotrebljavajte
\ Y x deformirane posude za
kuhanje koje ne mogu
stajati stabilno na
= kuhalistu. Posude se
mogu prevrnuti.
Upotrebljavajte samo
posude za kuhanje s
ravnim i debelim dnom.
‘ Ne kuhajte bez poklopca
\ Vg va ili kada poklopac nije
pokloplien do kraja. Gubi
se veliki dio energije.

=

Postavite posudu za
\ V x kuhanje na sredinu

plamenika kako se ista ne

& e
,—i—ﬁ\m Ne stavljajte velike lonce

bi prevrnula.

na plamenike blizu
armatura. Mogle bi se
pregrijati a time i ostetiti.

Tablice i savijeti hr

Stavite lonce na reSetku,

\ Y x ali nikada direktno na
plamenike.

Prije uporabe se uvjerite

da su reSetke za lonce te

poklopci plinskih

plamenika pravilno

postavljeni.

Oprezno rukujte

posudama koje se nalaze

na kuhalistu.

Ne udarajte po kuhalistu i

ne stavljate tezak teret.

Ne Kkoristite dva plamenika

ili izvora topline za samo
x jednu posudu za kuhanje.
Izbjegavajte uporabu tava
za pecenje, glinenih
posuda itd. dulje vrijeme
pri maksimalnoj snazi.

Tablica kuhanja

Sliedeca tablica sadrzi optimalne stupnjeve kuhanja i
vrijeme kuhanja za razliCita jela. Podaci su referentne
vrijednosti za &etiri porcije.

Vrijeme kuhanja i stupnjevi kuhanja ovise o vrsti, tezini i
kvaliteti namirnica, vrsti koriStenog plina kao i materijalu
posude za kuhanje. Za pripremu ovih jela koriSteno je
uglavnom posude od nehrdajuéeg Celika.

Uvijek upotrebljavajte odgovarajuce veliku posudu i
stavite je na sredinu plamenika. Informacije o promjeru
posude za kuhanje naéi ¢ete pod.— "Prikladne posude
za kuhanje"

Informacije o tablici

Priprema svakog jela sastoji se od jednog ili dva
koraka. Svaki korak sadrzi informacije o:

< metodi kuhanja
{i> stupnju kuhanja
(® trajanju u minutama

Metode kuhanja navedene u tablici
F Zakuhavanje

Daljnje kuhanje

Stvaranje pritiska u ekspres loncu
Odrzavanje pritiska u ekspres loncu
Jako zapedi

Lagano zapedi

Topljenje, rastapanje

Bez poklopca

*  Stalno mijeSati

£

M E
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1

-
2
2
2
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*

Napomena: Ove simbole necete naci na uredaju. Oni
sluze kao orijentacija za razli¢ite metode kuhanja.

Nadi ¢ete podatke za pripremu jela na razligitim
plamenicima. Preporuéena opcija je prvi navedeni
plamenik. U pregledu modela su opisani svi plamenici
ploCe za kuhanje.— Stranica 2
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hr Tablice i savjeti

Primjer: Jelo Ukupno Korak 1 Korak 2
Jelo Ukupno Korak 1 Plamenik ‘ﬂ“;?e o w0 o @O
Plamenik VRIS O @)
2l Povrée i mahunarke
Juhe, krem juhe Kuhani krumpir (pire, salata od krumpira)
Riblia juha Jakiplamenk 2328 & 9 810 15-18
Jaki plamenik 12-17 8 79 1 58 Normalni p. 2530 <~ 9 1012 1518
Normalni p. 17-22 8 1113 1 69 Wok plamenik ~ 25-30 = 7 1113 1417
Wok plamenik ~ 10-15 9 68 4 47 Hummus (pire od slanutka)
Jakiplamenik 5055 &~ 9 1012 40-43
Ovaj primjer prikazuje pripremu riblje juhe pomocu .
jakog, normalnog i wok plamenika. Normalni p. 5267 & 9 1214 4043
o _ . . Wok plamenik 4752 &=~ 7 1012 37-40
Pomodu jakog plamenika (preporucena opcija) ukupno -
vrijeme kuhanja iznosi izmedu 12 i 17 minuta. Leca
m Korak 1: zakuhavanje. Namjestite stupanj za kuhanje Jakiplamenik ~ 40-45 9 810 8 32-3b
8 tijekom 7-9 minuta. : - -
m Korak 2: daljnje kuhanje. Promijenite na stupanj za Normalni p. 50-95 9 1820 6 3235
kuhanje 1 tijekom 5-8 minuta. Wok plamenik ~ 45-50 6 2022 4 2528
Podaci vrijede i za druge predloZene plamenike. Przeno povrce
Jakiplamenk 12-17 &+ 7 68 &6 69
Jelo Ukupno Korak 1 Korak 2 N i 1520 ws_x g 810 &S« 7 740
Plamenik vrlje_me ﬁ' i_i,\' ﬁ' o0 ormaini p. - | — - — -
umin Wok plamenik  11-16 &%+ 7 68 &%+ 5 58
Juhe, krem juhe Sotirano svjeze povrce™*
Riblja juha Wok plamenik ~ 6-8 &5 9 68
Jakiplamenik 1217 8 79 1 58 Jakiplamenik ~ 6-8 - 9 638
Normalnip. 1722 8 1113 69 Pommes frites
Wok plamenik  10-15 9 68 4 47 Wok plamenik 1520 &> 7 1520
Jakiplamenik ~ 30-35 9 10-12 2023 Normainip. 2530 &5~ 9 2530
Normalnip. 4550 9 1517 30-33 Jaja
Wok plamenik  25-30 9 810 17-20 Shakshuka
Minestrone (juha od povrca) Normalni p. 1520 &%~ 9 1012 &~ 4 58
Jaki plamenik  47-52 9 1012 37-40 Jakiplamenk 1318 &%~ 8 79 <5~ 3 69
Normainip.  57-62 9 1012 47-50 Wokplamenk 1520 &%~ 6 1113 &= 4 47
Tiestenina i riza Normalni p. 35 &S5-* 8 35
Spageti Jakiplamenik ~ 2-4 &= 9 24
Jakiplamenik 1822 & 8-10 10-12 Wok plamenik ~ 2-4 -1 5 24
Normalni p. 20-24 G 10-12 10-12 Spanjolska tortilja
Wokplamenik 1822 * 810 10-12 Jaki plamenik 25-30 &5-* 9 2530
Riza Wok plamenik 1823  &5-* 9 1823
Jaki plamenik  17-22 9 57 1215 Umaci
Normalni p. 18-23 79 11-14 Besamel umak**
Wok plamenik  15-20 4-6 11-14 Stedljivi p. 10-15 24 £ 6 811
Ravioli Normalip. 1015 @ 5 24 £ 5 811
Jakiplamenik  9-14 4-6 5-8 Wok plamenik 3-8 Y ) P 5 2.6
Wok plamenik ~ 10-15 57 58 Stedljivi p. 46 o 7 46

18



Jelo Ukupno Korak 1 Korak 2

vrijeme
u min

Normalni p. 35 o 7 35

Jaki plamenik ~ 3-5 @ 5 35

Umak Napoletana

Normalni p. 1823 &%= 6 24 SS-* 4 1619
Wok plamenik  13-18 &S+ 7 13 - 12-15
Jakiplamenik 1520 &%+ 8 13 - 6 1417
Umak Carbonara

Normalni p. 10156 &5-* 6 57 <5+ 3 58
Jaki plamenik ~ 8-13 =*5 46 <S-*3 47
Stedljivi p. 10-15 &-* 9 57 & 58

Plamenik

Riba

Osli¢ na rimski nacin

Jaki plamenik ~ 5-10 & 8 510

Normalni p. 8-13 &S 9 813

Wok plamenik 49 &-* 6 49

PeCeni losos

Jakiplamenik ~ 5-10 & 7 24 SHS- 1 36
Normalni p. 510 & 8 244 S- 1 36
Wok plamenik ~ 7-12 e R

Skoljke
Jakiplamenik 57 9 57
Wok plamenik ~ 4-6 9 46

Normalni p. 10-12 9 1012

Meso
Pacja prsa (1 kom.)
Normalni p. 6-8 & 7 68

Jaki plamenik ~ 9-11 &S 7 011

Wok plamenik  6-8 -+ 5 68

Govedi file Stroganov

Jaki plamenik ~ 8-13 &-* 9 813

Wok plamenik  5-10 -+ 8§ 510

Normalni p. 12177 & 9 1217

PileCi odresci (8 fileta pilecih prsa)

Jakiplamenik ~ 7-12 & 9 24 &+ §5 58
Wok plamenik ~ 7-12 &S 9 24 & 5 58
Normalni p. 7-12 &+ 9 712

Mljeveno meso (mesna pasteta, kosani odresci, umak bolonjez)
Jakiplamenik 1520  &$%-* 8 1520

Normalni p. 20256 &+ 9 2025

Wok plamenik 1520  &%-* 6 15-20

Jelo Ukupno Korak 1

vrijeme =~

Plamenik . (o
u min

Gotovi proizvodi

Smrznuti kroketi (16 kom.)
Smrznuti riblji Stapici (12 kom.)

Jakiplamenik ~ 6-10 S
Wok p|amenik 59 4888
Normalni p. 812 .

Pecenice (12 kom.)
Jakiplamenik ~ 5-10 &9
Normalni p. 7-12 &5 9
Wok plamenik  5-10 -9

Kobasice zagrijane u vreloj vodi (12 kom.)

Normalni p. 813 9
Wok plamenik ~ 9-14
Jakiplamenik ~ 7-12
Hamburger (4 kom.)

Jaki plamenik 49 & 9
Wok plamenik  4-9 &5-* 9
Normalni p. 510 &5 9
Zamrznuto povrée™*

Jakiplamenik ~ 7-12 &5-* 9
Wok plamenik ~ 5-10 &5-x 9
Normalni p. 1217 &+ 9
Pizza (promjera 20 cm)

Wok plamenik ~ 4-8 =
Jakiplamenik 1620 <&5- 1
Normalni p. 2025 - 1
Deserti

Puding od rize**

Normalnip.  30-35 §
Stedljivi p. 40-45 :
Wok plamenik 3540 &3
MlijeCna Cokolada

Stedljivi p. 1014 M+ 1
Normalni p. 1620 M+ 1

Palacinke (4 kom.)
Jakiplamenik  17-22 ~ &%-x 7
Wok plamenik  8-13 & 7
Normalni p. 2025 &+ 8

Puding od kruha
Jaki plamenik ~ 25-30
Wok plamenik  23-28
Normalni p. 27-32

¥k

Tablice i savijeti

6-10
59
812

1-3
712
1-3

813
9-14
712

=3
=3
=3

712
510
12-17

4-8
16-20
20-25

911
12-14
11-13

10-14
16-20

=3
=3
=3

10-12
810
10-12

Korak 2

$64¢¢

4888
f—

6688 %
SIS
fu—

88 %
f—

* *

*

o] o o)
9 3 9|
S S S
9 9 )

7

7

hr

4-7

4-7

36
36
4-7

21-24
28-31
24-27

16-19
7-10
19-22

15-18

15-18
17-20
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hr  Ci&éenje i odrzavanje

Jelo Ukupno Korak 1 Korak 2
Plamenik vrijeme
u min
Flan**
Jaki plamenik 3-8 * 5 38
Normalni p. 813 * 5 813
Wok plamenik 3-8 * 2 38

Kolac od mijeSanog tijesta (u vodenoj kupelji)

Jaki plamenik ~ 35-40 9 3540
Wok plamenik ~ 40-45 9 4045
Normalni p. 4550 9 4550

Savjeti za kuhanje

m Za pripremu krem juha i mahunarki koristite ekspres
lonac. Vrijeme kuhanja se znatno smanjuje. Ako
koristite ekspres lonac, pridrzavajte se uputa
proizvodaca. Sve sastojke odmah dodajte na
pocetku.

m Prilikom kuhanja krumpira i rize uvijek stavite
poklopac. Tako se vrijeme kuhanja znatno smanjuje.
Voda mora kljugati prije dodavanja tjestenine, rize ili
krumpira. Zatim prilagodite stupanj za kuhanje kako
biste nastavili s kuhanjem.

m Kod jela iz tave morate najprije zagrijati ulje. Kada
ste zapoceli s pe€enjem, odrZavajte temperaturu
stalnom na nacin da po potrebi prilagodite stupan;
za kuhanije. Prilikom pripreme vise porcija pricekajte
da se ponovno dosegne temperatura. Redovito
okredite namirnice.

m Kada kuhate juhe, krem juhe, lecu ili slanutak, sve
sastojke istovremeno stavite u posudu za kuhanje.
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CiSéenje i odrzavanje
Ciséenje

Kada se uredaj ohladi, ocistite ga spuzvicom, vodom i
sapunom.

Povrsine dijelova plamenika oCistite nakon svake
uporabe i kada se ohlade. | najmanji ostaci (prekipjela
jela, masne mrlje, itd.) se uvuku u povrsinu te ih je
kasnije teSko ukloniti. Za pravi plamen rupe i otvori
plamenika moraju biti Cisti.

Pomicanje nekih posuda za kuhanje moze ostaviti
tragove metala na reSetki.

Ocistite plamenike i reSetke sapunicom i nemetalnom
Cetkom.

Ako reSetke imaju gumene previake, budite oprezni
kod d&iSc¢enja. Prevlake bi se mogle odvojiti od reSetke
a reSetka bi mogla izgrepsti kuhaliste.

Uvijek osusite sve plamenike i reSetke. Kapi vode ili
vlazna mjesta na pocCetku kuhanja mogu osteti emajl.

Nakon ¢iSéenja i suSenja plamenika, pazite da
poklopce plamenika ispravno namjestite na krune
plamenika.

Oprez!

m Za CiS¢enje uredaja nemoijte izvaditi upravljacke
elemente. Vlaga koja ulazi moze oStetiti uredaj.

m Ne Koristite parne gistace. Mogli biste oStetiti plocu
za kuhanje.

m Ne Kkoristite abrazivna sredstva za ¢iSéenje, metalne
spuzvice, oStre predmete, nozeve ili sli¢no za
uklanjanje osuSenih ostataka hrane s plocCe za
kuhanje.

m Ne Koristite nozeve, strugace ili slicno za Ciséenje
spojnog mjesta stakla s kapicama plamenika,
metalnim profilima ili na staklenim ili aluminijskim
plo¢ama ako postoje.

Odrzavanje

Odmah odstranite prolivenu tekudinu. Na taj nadin éete
izbjedi da se ostaci hrane zalijepe te ¢ete ustediti trud i
vrijeme.

Posude za kuhanje ne povladite po staklu jer bi mogle
nastati ogrebotine. Isto tako treba izbjegavati da tvrdi ili
Siljasti predmeti ne padnu na staklo. Rubove ploCe za

kuhanje ne izlazite udarcima.

Zrna pijeska (npr. od &is¢enja povréa) mogu izgrebati
staklenu povrsinu.
Karamelizirani Secer ili prekipjelu hranu s visokim

udjelom Secera valja odmah ukloniti s kuhaliSta
pomocdu strugaca za staklo.



EJSto uéiniti kod smetniji?

U nekim slu¢ajevima mozete lako ukloniti smetnje koje
su se pojavile. Prije nego §to nazovete servisnu sluzbu,

uzmite u obzir slijedée napomene:

Smetnja Mogu¢i uzrok
Smetnja na elekirici. Osigurac u kvaru.

Automatski osigurac ili zastitna strujna sklopka je isko-

Cila.

Automatsko paljenje ne funk-  Izmedu svjecica za paljenje i plamenika mogu se naci
cionira. ostaci namirnica ili sredstava za ¢iscenje.

Plamenici su vlazni.

Pokrovi plamenika nisu pravilno postavljeni.
Uredaj nije ili je neispravno uzemljen ili je uzemljenje

osteceno.

Neravnomjeran plamen. Dijelovi plamenika nisu pravilno postavljeni.

Otvori plamenika su zaprljani.
Istjecanije plina ne izgleda nor-  Medusobno spojeni ventili su zatvoreni.
Pri koriStenju plinske boce provijerite da nije prazna.

malno ili plin ne izlazi.

U kuhinji se osjeca miris plina.  Slavina za plin je otvorena.

LosS prikljucak plinske boce.

Moguce propustanje plina.

Plamenik se iskljucuje odmah  Niste dovoljno dugo pritiskali upravljacku polugu.

nakon otpustanja upravljacke
poluge.

Otvori plamenika su zaprljani.

Sto uginiti kod smetnji?  hr

Rjesenje
U glavnom ormaricu s osiguracima provjerite je li osigura¢
u kvaru i po potrebi ga zamijenite.

Na glavnom upravljackom polju provjerite je li automatski
osigurac ili zastitna strujna sklopka pregorila.

Prostor izmedu svjecice za paljenje i plamenika mora biti
cisto.

Pokrove plamenika pazljivo osusite.

Provijerite jesu li pokrovi pravilno postavljeni.
Kontaktirajte svojeg elektroinstalatera.

Dijelove plamenika pravilno postavite na odgovarajuce
plamenike.

QOcistite otvore plamenika.

Otvorite moguce medusobno spojene ventile.
Zamijenite plinsku bocu.

Zatvorite slavine za plin.

Provjerite zabrtvljenost prikljucka plinske boce.

Zatvorite slavinu za plin, prozracite prostor te odmah oba-
vijestite ovlaStenog strucnjaka za pregled i izdavanje certi-
fikata za instalaciju. Ne koristite uredaj dok se ne uvjerite

da nema propustanja plina na instalaciji ili uredaju.

Cim se plamenik upali, upravijacku polugu drZite pritisnu-

tom jo$ nekoliko sekundi.

Ocistite otvore plamenika.
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hr Sluzba odrzavanja

/A Sluzba odrzavanja

U zahtjevu za uslugama naseg tehnickog servisa
potrebno je navesti broj proizvoda (E-Nr.) i broj
proizvodnje (FD) uredaja. Ovu informaciju ¢ete pronaci
na plodici s karakteristikama koja je smjeStena na
donjoj strani ploCe za kuhanje i na naljepnici
korisniCkog priru¢nika.

Kontakine podatke za sve drzave naci ¢ete u
prilozenom popisu servisnih sluzbi.

Jamstveni uvjeti

Ukoliko uredaj suprotno ocekivanju pokazuje osteéenja
ili ne ispunjava zahtjeve kvalitete, obavijestite nas Sto je
prije moguce. Za vazece ispunjenje jamstva uredajem
se ne smije neovlasteno rukovati odn. koristiti ga.

Jamstvene uvjete odreduje naSe zastupnistvo u zemlji
kupnje uredaja. Detaljne informacije ¢ete dobiti na
prodajnim mjestima. Kako biste mogli iskoristiti jamstvo,
trebate predociti potvrdu o kupniji uredaja.

Pridrzavamo pravo na izmjene.
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By Zastita okolisa

Ako se na oznacnoj plocici uredaja nalazi simbol E
pridrzavajte se slijedecih napomena.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.

Ovaj je uredaj oznaden u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim

elektricnim i elektronskim uredajima (waste

mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).
Smijernica odreduje okvir za povratak i
zbrinjavanje otpadnih uredaja valjan u cijeloj
Europskoj Uniji.

Ambalaza Vaseg uredaja napravljena je od materijala
koji su potrebni za udinkovitu zastitu pri transportu. Ti su
materijali u potpunosti ponovno upotrebljivi te time
smanjuju Stetni u€inak na okoli§. Kao sto i mi &inimo
tako i Vi moze doprinijeti zastiti okoliSa postujudi
sljiedece savjete:

m Ambalazu zbrinite u kontejner za recikliranje.

m Uredaj kojeg ne koristite prije zbrinjavanja ucinite
neupotrebljivim. U mjesnoj upravi doznajte adresu
najblizeg reciklaznog dvorista i tamo predajte svoj
uredaj.

m  Koristenu masnodu od pecenja ili ulje ne izlijevajte u
sudoper. Skupljajte ulje u posudi koja se moze
zatvoriti te je odnesite u sakupljaliste ili ako to nije
mogucde, bacite je u kontejner za smece (tako ¢e
dodi na kontrolirani deponij smeca, vjerojatno to nije
najbolje rijeSenje ali se na taj nacin ne zagaduje
voda).
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B Pérdorimi sipas
péercaktimit

Lexoni manualin e pérdorimit me kujdes.
Vetém késhtu mund ta pérdorni pajisjen tuaj
né ményré efektive dhe té sigurt. Ruani miré
manualet e instalimit dhe té pérdorimit dhe
dorézojani ato njé pérdoruesi té ardhshém té
pajisjes.

Prodhuesi shkarkohet nga cdo lloj
pérgjegjésie, nése nuk respektohen normat
e kétij manuali.

Figurat gé gjenden né kété manual jané
orientuese.

Léreni pajisjen né gesen mbrojtése derisa ta
montoni. Nése identifikoni njé démtim né
pajisje, mos e lidhni até. Telefonojini shérbimit
toné té klientit.

Ky aparat i pérgjigjet klasés 3 sipas DIN EN
30-1-1 pér aparate me gaz: Aparate montimi.

Para montimit t€ vatrés sé gatimit, sigurohuni
gé gjaté instalimit té respektoni manualin e
montimit.

Kjo pajisje nuk duhet t&€ montohet né jahte ose
né karvane.

Kjo pajisja duhet té pérdoret vetém né ato
ambiente g€ kané ajrosje t€ mjaftueshme.

Ky aparat nuk éshté i pérshtatshém pér puné
me njé oré té jashtme me ndérprerés kohor
dhe as me telekomandé.

Té gjitha punimet e instalimit, té lidhjes té
rregullimit dhe té konvertimit né njé lloj tjetér
gazi duhet té kryhen nga njé profesionist i
autorizuar dhe duke zbatuar rregullat né fuqi
si dhe dispozitat ligjore dhe udhézimet
lokale té furnizimit me gaz dhe energji. Njé
vémendje e vecanté duhet ti kushtohet edhe
rregulloreve dhe direktivave né fuqi gé kané
té béjné me ajrimin.

Kjo pajisje éshté projektuar nga fabrika pér
llojin e gazit té dhéné né etiketén e tipit.
Informacione lidhur me kalimin né njé lloj tjetér
gazi, mund t'i gjeni né manualin e montimit. Ne
rekomandojmé gé té kontaktoni me shérbimin
e klientit kur béhet fjalé pér punimet e
konvertimit né njé lloj tjetér gazi.

Kjo pajisje €shté prodhuar vetém pér pérdorim
né kushtet e shtépisé; njé pérdorim komercial
ose industrial nuk éshté i lejuar. PErdorni
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sq Udhézime té réndésishme sigurie

pajisjen vetém pér té gatuar, asnjéheré si
pajisje ngrohése. Garancia éshté e vlefshme
vetém kur pajisja pérdoret vetém pér géllimin
e parashikuar.

Kjo pajisje éshté e pérshtatshme pér tu
pérdorur né njé lartési maksimale deri né
2000 metér mbi nivelin e detit.

Gjaté punés aparati nuk duhet té lihet pa
mbikéqyrje.

Mos pérdorni mbulesa ose siguresa pér
fémijét, té cilat nuk késhillohen nga prodhuesi
I vatrés sé gatimit. Mund té shkaktohen
aksidente, p.sh. pérmes mbinxehjes, marrjes
flaké ose shképutjes sé pjeséve materiale.

Ky aparat mund té pérdoret nga fémijét mbi
8 vjet dhe personave me aftési té reduktuar
fizike, sensorike ose mentale apo me
mungesé pérvoje ose dije, nése jané té
mbik&qyrur nga njé person, i cili éshté
PErgjegjés pér siguriné e tyre, ose té cilét jané
té udhézuar pér pérdorim té sigurt té aparatit
dhe té cilét i kané kuptuar rreziget gé
rezultojné nga kjo.

FEmijét nuk lejohet té€ luajné me aparatin.
Pastrimi dhe mirémbajtja gé i takon
pérdoruesit nuk lejohet t& béhet nga fémijét,
nése ato, jané 15 vjet dhe mé té vjetér dhe
jané té mbikéqyrur.

Fémijét mé té vegjél se 8 vjet i mbani larg
aparatit dhe pércuesve lidhés.
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INUdhézime té réndésishme
sigurie

/\ Paralajmérim — Rrezik nga fryrja!

Né rast t&€ mbledhjes sé gazit té padjegur né
hapésira t&€ mbyllura ekziston rrezik nga fryrja.
Aparatin mos ia vendosni pérballé korrentit.
Sepse djegésit mund té fiken. Lexoni me
vémendje udhézimet paralajméruese sa i
pérket ményrés sé funksionimit té€ djegésit té
gazit.

AParaIajmérim — Rrezik helmimi!

Pérdorimi i njé pajisje gatimi me gaz krijon né
ambientin ku pérdoret nxehtési, lagéshti si dhe
produkte té djegshme. Sigurohuni gé kuzhina
té jeté e ajrosur miré, vecanérisht nése vatra
éshté né pérdorim: Té gjitha dritaret e ajrimit i
mbani té lira ose instaloni njé ventilator
mekanik (aspirator). Nése pajisja pérdoret
shpesh dhe pér periudha kohore té€ gjata
atéheré mund té jeté i nevojshém njé ventilator
shtesé ose njé ventilator mé eficient: hapni njé
dritare ose rrisni gradacionin e aspiratorit.

AParaIaimérim — Rrezik djegieje!

s Zonat e gatimit dhe pjesét pérreth béhen
shumé té nxehta. Mos i prekni asnjéheré
sipérfaget e nxehta. FEmijét nén 8 vjecg
mbajini larg.

= Nése bombola e gazit t& IEngshém nuk
géndron vertikalisht, éshté e mundur gé
propani/butani i IEngshém té rriedhé né
aparat. Me kété rast né djegéset mund té
shkaktohet flaké e fugishme eksplozive.
Pjesét ndértuese mund té€ démtohen dhe
me kalimin e kohés té béhen té
depértueshme, késhtu gé gazi mund té
rriedhé né ményré té pakontrolluar. Té dyjat
mund té shpien deri tek djegiet. Bombolat e
gazit té lengshém gjithmoné té pérdoren né
pozité vertikale.

AParalaimérim — Rrezik djegieje!

= Zonat e gatimit béhen shumé té nxehta.
Mos vendosni asnjéheré mbi vatrén e
gatimit objekte té djegshme. Mos vendosni
objekte mbi vatrén e gatimit.

s Mos vendosni nén kété pajisje shtépiake
solucione larése kimike gérryese ose
produkte, pastrues me avull, materiale té
djegshém ose produkte té tjera gé nuk jané
ushgime, si dhe mos i pérdorni ato né aférsi
té saj.



= Yndyra ose vaji i mbinxehur merr flaké
shpejt. Mos u largoni kur nxehni yndyré ose
vaj. Nése yndyra ose vaji merr flaké, mos e
fikni zjarrin me ujé. Mbulojeni enén me njé
kapak pér té mbytur flakén dhe fikni zonén
e gatimit.

/\ Paralajmérim — Rrezik plagosjeje!

» Krisjet ose thyerjet né pllakén prej gelqi
jané té rrezikshme. Fikni menjéheré gjithé
djegésit dhe fikni gdo element nxehés
elektrik. Higni spinén nga priza ose fikni
siguresén né kutiné e siguresave. Mbylleni
ushgimin e gazit. Mos e prekni sipérfagen e
planit té€ gatimit. Mos ndizni asnjéheré njé
pajisje me defekt. Telefonojini shérbimit té
klientit.

= Luhatjet e forta té€ temperaturés mund té
shkaktojné démtim té panelit prej xhami.
Gjaté pérdorimit té planit t& gatimit,
shmangni rrymat e ajrit dhe derdhjet e
IEngjeve té ftohté.

= Enét e gatimit té démtuara, té€ cilat nuk kané
madhésiné e duhur, buzét e té cilave dalin
jashté vatrés sé gatimit ose gé
kegvendosen, mund té shkaktojné déme té
rénda. Respektoni késhillat dhe udhézimet
paralajméruese pér enét.

s Kur shfaget njé defekt, shképuteni
furnizimin e pajisjes me gaz dhe energji. Pér
puneé riparuese, lutemi telefonojini shérbimit
toné té klientit.

s Mos ndérmerrni asnjé veprim né brendési
té pajisjes. Nése éshté e nevojshme ju
lutem telefononi shérbimin toné té klientit.

= Nése njé buton komandues nuk mund té
rrotullohet ose éshté i lirshém, nuk duhet té
pérdoret mé. Drejtojuni menjéheré shérbimit
té klientit, né ményré gé té riparoni ose té
z&vendésoni butonin komandues.

/\ Paralajmérim — Rrezik nga goditja e

rrymeés!

s Mos pérdorni pastrues me avull pér
pastrimin e pajisjes.

= Plasaritjet apo té carat e pllakés sé gelqit
mund té shkaktojné goditje elektrike. Fikni
siguresén né kutiné e siguresave.
Telefonojini shérbimit té klientit.

Njohja me pajisjen sq

EENjohja me pajisjen

Né pérshkrimin e modelit do ta gjeni pajisjen tuaj me
kapacitetin e djegésit. — Fagja 2

Elementet e komandimit dhe djegési

Tek secila nga butonat e komandimit éshté shénuar
djegési pérkatés. Me dorezé€n komanduese né varési té
pozicioneve té€ ndryshme ju mund té zgjidhni
rendimentin e nevojshém midis vierave maksimale dhe
minimale. Kurré mos kaloni, nga pozicioni O direkt tek
pozicioni 1 ose nga pozicioni 1 tek pozicioni O.

B2 Djegésiikomanduar nga butoni komandues
® Djegési i fikur

Gradacioni mé i larté dhe ndezja elektrike
Gradacioni mé i ulét

— O

Pér puné korrekte té aparatit, si skarat ashtu edhe
pjesét e djegésit duhet té jené té vendosura si duhet.
Mos i ngatérroni kapakét e djegésit.

Largoni me kujdes grilén. Lévizja e njé grile mund té
ndryshojé grilat g& ndodhen prané.

Kandela ndezése

1

2 Termoelement

3 Kupa e djegésit
4 Kapaku i djegésit
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sq Djegési i gazit

Aksesori

Né varési té modelit tek vatra e gatimit jané té pérfshiré
aksesorét e mé poshtém. Ato mund té merren edhe tek
shérbimi i klientit.

Skara shtesé Wok

Pllakat dhe enét e baltés mbi
djegésin Wok pérdoren vetém
pér enét e gatimit me fund té
mysét.

Pér zgjatjen e jetégjatésisé sé
pajisjes, rekomandohet pérdo-
rimi i grilés ekstra Wok.

Grilé ekstra pér makinén e
kafes

| pérshtatshém vetém pér pér-
dorim mbi djegésin e vogeél. Pér-
dorni ené me diametér mé té
vogél se 12 cm.

Kapak pér pllakén zjerése
Kapaku i djegésit, i cili shérben
vetém pér gatim me fugi mini-
male. Kapaku i pllakés djegése
duhet té vendoset mbi kapakun
e djegésit ekonomik.

Numri pjeséve
HZ298107 Grilé shtesé Wok: Gizé e derdhur (4-5 kW)

HZ298114 Grilé ekstra pér makinén e kafes
HZ211310 Kapak pér pllakén zjerése

Prodhuesi nuk mban pérgjegjési pér pérdorimin e
gabuar ose té€ mangét té kétyre aksesoréve.
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@1 Djegési i gazit
Ndezje manuale

1. Shtypni butonin komandues té djegésit t& zgjedhur
dhe rrotullojeni né té majté derisa té arrini né
gradacionin mé té larté.

2. Afroni tek djegési njé ndezés ose njé flaké (cakmak,
kunj shkrepéseje, etj.).

Ndezja automatike

Nése vatra e gatimit ka njé ndezje automatike (kandelé
ndezése):

1. Shtypni butonin komandues té djegésit té zgjedhur
dhe rrotullojeni né té€ majté derisa té arrini né
gradacionin mé té larté.

Ndérsa e mbani shtypur butonin komandues, do té
shfagen shkéndija tek té gjithé djegésit. Djegési do
té ndizet.

2. Léshojeni butonin komandues.

3. Rrotulloni butonin komandues né pozicionin e
déshiruar.

Nése nuk ndizet, fikni djegésin dhe pérsérisni hapat e
pérshkruar mé paré. Kété radhé mbajeni butonin
komandues té shtypur pér mé gjaté (deri né 10
sekonda).

A Paralajmérim — Rrezik shpérthimi!

Nése djegési nuk ndizet pas 15 sekondash, fikni
butonin komandues dhe hapni derén ose dritaren e
dhomés. Prisni té paktén njé minuté, para se ta ndizni
sérish djegésin.

Udhézim: Pastértia duhet té jeté maksimale. Nése
kandilat ndezés jané pis, ndezja mund té mos jeté si
duhet. Pastroni rregullisht kandilat ndezés, duke
pérdorur njé furcé té vogél jo metalike. Béni kujdes gé
té mos ushtroni forcé t&€ madhe mbi kandilat ndezés.

Sistemi i sigurisé

Vatra juaj e gatimit ka njé sistem sigurie
(termoelement), i cili pengon daljen e gazit, kur djegési
fiket pa dashje.

Pér t'u siguruar gé mekanizmi éshté aktiv:

1. Ndizeni djegésin si zakonisht.

2. Pas ndezjes sé flakés, mbajeni butonin komandues
shtypur pér 4 sekonda.

Fikja e njé djegési

Rrotulloni butonin komandues djathtas, derisa t€ arrihet
pozicioni 0.

Disa sekonda pas fikjes sé& djegésit dégjohet njé

zhurmé e mbytur. Kjo éshté normale dhe do té thoté, se
sistemi i sigurisé u caktivizua.



Udhézime paralajméruese

Njé zukatje e lehté gjaté funksionimit té djegésit éshté
normale.

Gjaté pérdorimit té paré éshté normale gé té dalé era
jashté. Kjo nuk paraqget rrezik ose defekt. Erérat
zhduken me kalimin e kohés.

Flaka me ngjyré portokalli Eshté normale. Ajo krijohet
pérmes pluhurit gé ndodhet né ajér, Iéngjeve té
derdhur, etj.

Kur flaka e djegésit fiket aksidentalisht, rrotulloni ¢elésin
e djegésit né pozicionin e fikur dhe mos e ndizni
djegésin pér té paktén njé minuté.

Bl Tabela dhe késhilla

Ena e pérshtatshme pér zierje

Djegési Diametri minimali Diametri maksi-
fundit té enés sé mal i fundit té enés
gatimit sé gatimit

Djegési work 22.cm 30cm

Djegés i forté 20cm 26 cm

Djegési normal 14 cm 22.cm

Djegeési kursyes 12.cm 16cm

Ena nuk duhet té dalé jashté vatrés sé gatimit.

Kujdes!

Pér t'iu shmangur démeve né pajisje, gjaté gatimit me
pllaké pér gatim ose tavé gjithmoné té pérdoret skara
metalike shtresé Wok.— Fagja 26

Udhézime gjaté pérdorimit

Udhézimet e méposhtme do t€ ju ndihmojné, té kurseni
energji dhe ti parandaloni démtimet né enét pér zierje:

Pérdorni ené pér zierje me
\ Vg madhési té pérshtatshme

x PEr djegésin pérkatés.
Mos pérdorni ené té vogla
“ y

pEr zierje né djegésit e
médhenj. Flaka nuk
lejohet ti preké anét e
enés pér zierje.
Mos pérdorni ené pér
\ Y x Zierje té deformuara, té
cilat nuk géndrojné stabile
né zonén e zierjes. Enét
= mund té pérmbysen.
Pérdorni vetém ené pér
zierje me fund té rrafshét
dhe té trashé.
‘ Mos zieni pa kapak ose
\ va me kapak té zhvendosur.
= Njé pjesé e madhe e
energjisé do t& humbet.

Tabela dhe késhilla sq

Enén pér e zierje e
vendosni né mes té

» | djegésit, sepse
pérndryshe ajo mund té
pérmbyset.

Tenxheret e médha mos i
vendosni mbi djegés
prané armaturave. Kéta
mund té stérnxehen dhe
késhtu t& démtohen.
Tenxheret vendosni
gjithmoné né skara,

\ Vg
x asnjéheré direkt né
djegés.
Para pérdorimit

sigurohuni, gé skarat e
tenxheres dha kapakét e
djegésit té gazit té flené
né ményré korrekte.
Veproni me kujdes me

enét pér zierje, té cilat
a‘x géndrojné mbi zonén e
$ zierjes.
r—a% Mos goditni mbi zonén e

zierjes dhe mos vendosni
pesha té rénda mbi te.
Mos pérdorni dy djegés

ose burime nxehtésie pér
x njé ené gatimi.

Shmangni pérdorimin e
tiganéve pér skuqje,
enéve té baltés pér njé
kohé té gjaté me fuqgi
maksimale.

Tabela e gatimit

Tabela e méposhtme pérmban gradacionet optimale
dhe kohén e gatimit pér gatime t& ndryshme. Té dhénat
jané vlera reference pér katér racione.

Koha e gatimit dhe gradacionet varen nga lloji, pesha
dhe cilésia e ushqimit, nga lloji i gazit t& pérdorur si dhe
nga materiali i enés sé gatimit. PEr pérgatitjen e kétij
gatimi ena vendoset mbi metal pa grillé.

Pérdorni gjithmoné ené gatimi t& pérmasave té€ duhura
dhe vendoseni né mes té vatrés. Informacionet pér
diametrin e enés sé gatimit i gjeni tek.— "Ena e
pérshtatshme pér zierje"

Informacionet tek tabela

Pérgatitja e ¢do gatimi pérbéhet nga njé ose dy hapa.
Cdo hap ka informacione pér:

< Ményra e gatimit

£iy Gradimi i gatimit

(® Kohézgjatja né minuta
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sq Tabela dhe késhilla

Ményra e gatimit e dhéné tek tabela

VIimi

Vazhdimi i gatimit

= Tek tenxherja me presion krijohet presion
Ruani presionin tek tenxherja me presion
&~ Skugja e forté

=5~ Skugje e buté

@ Shkrirja, shkrirja

* Pa kapak

** Pérzijeni vazhdimisht

Udhézim: Simbolet nuk shfagen tek pajisja. Ato
shérbejné si orientim pér metodat e ndryshme té
gatimit.

Shfaget informacion pér pérgatitjen e gatimeve tek vatra
té ndryshme. Opsioni i rekomanduar éshté djegési i
paré i pérmendur. Tek pasqyra e modelit pérshkruhen
té gjithé djegésit e vatrés.— Fagja 2

Shembull:

Gatimi
DJELE]

E gjithé
koha e
gatimit
né mi-
nuta

Supa, supat kremoze
Supé peshku

Djegésiforté 12-17 8 79 1 58
Djegésinormal ~ 17-22 8 1113 1 69
Djegési work 10-15 9 68 4 47

Ky shémbull tregon pérgatitien e supés sé peshkut me
djegésin e fugishém, djegésin normal dhe djegésin
wok.

Me djegésin e fugishém (opsioni i rekomanduar) e

gjitha koha e gatimit shkon midis 12 dhe 17 minutave.

m Hapi 1: Vlimi. Vendosni gradacionin 8 pér 7-9
minuta.

m Hapi 2: Vazhdimi i gatimit. Pér 5-8 minuta ndérroni
gradacionin né 1.

Té dhénat vilejné edhe pér djegésit e tjeré té propozuar.

Gatimi
DJELES]

E gjithé
koha e

gatimitné
minuta

Supa, supat kremoze

Supé peshku

Djegésiiforté 12-17 7-9 1 58
Djegési normal 17-22 1113 1 69
Djegésiwok 1015 9 68 4 47
Krem kunguijsh, supé me panxhar

Djegésiiforté  30-35 9 1012 20-23
Djegési normal 45-50 9 1517 30-33
Djegésiwok  25-30 9 810 17-20
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Gatimi

D]egeS| koha e

E gjithé

gatimitné
minuta

Minestrone (Supé me perime)

Hapi 1

i

*

*

£ ] ]
% % %
2 pe| %)

*

] o] ]
s Jsco 2o
2 %) 2

£ ] ]
% % %
2 pe| %)

¥ ok

)z

y

o

¥k

£ ] ]
% % %
2 pe| %)

NS
f—

9

Djegésiiforté  47-52
Djegési normal 57-62
Djegésiwok  43-48
Makarona dhe oriz
Spageti

Djegésiiforté 18-22
Djegési normal 20-24
Djegési wok 18-22
Oriz

Djegésiiforteé  17-22
Djegésinormal 18-23
Djegésiwok 1520
Ravioli

Djegésiiforté 9-14
Djegési normal 17-22
Djegési wok 10-15
Perime dhe bishtajore
Patate te ziera (pure, sallaté me patate)
Djegésiiforté 23-28
Djegési normal 25-30
Djegésiwok  25-30
Hummus (lajthi pure)
Djegésiiforté  50-55
Djegési normal 52-57
Djegésiwok  47-52
Thjerréza
Djegésiiforté  40-45
Djegési normal 50-55
Djegésiwok  45-50
Perime té skuqura
Djegésiiforté 12-17

Djegésinormal 15-20
11-16
Perime té freskéta™*
Djegésiwok  6-8

Djegési wok

Djegésiiforté  6-8
Patate té skuqura
Djegésiwok 1520
Djegésiiforté  15-20

Djegésinormal 25-30

46868 %
fu—

§6868 %
fu—

NS
fu—

LSS
fu—
S
f—

46868 %
fu—

10-12
10-12
8-10

8-10
10-12
8-10

57
79
46

4-6
12-14
57

810
10-12
1113

10-12
12-14
10-12

810
18-20
20-22

6-8
8-10
6-8

6-8
6-8

156-20
156-20
25-30

B ol o
9 3) 9|
S S S
9 9 )

o o] o] B ol o
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3 ) 9 9 9 )
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9 3) 9|
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9 9 )

14

B ol o
9 3) 9|
S S S
9 9 )

88 %
fe—

6688 %
fu—

37-40
47-50
35-38

10-12
10-12
10-12

12-15
11-14
11-14

58
58
58

15-18
15-18
1417

40-43
40-43
37-40

32-38
32-35
2528

6-9
7-10
58



Gatimi E gjithé  Hapi 1

Dieglsi  Cotmitng
minuta

Vezé

Kimé

Djegési normal 15-20 K,

Djegésiiforté 13-18 S

Djegésiwok  15-20 &

Omleté (1 porcion)

Djegési normal 35 ws

Djegésiiforté 24 o

Djegésiwok  2-4 as

Tortilia spanjolle

Djegésiiforté  25-30 S

Djegésiwok  18-23 s

Salcat

Salcé beshamel™™

D. kursyes 10-15 Y

Djegési normal 10-15 i

Djegésiwok 3-8 o

Salcé me djathé gorgonxola™*

D. kursyes 4-6 Y
Djegési normal 3-5 ol
Djegésiiforté 35 i
Salcé napoletane

Djegésinormal 18-23 S
Djegésiwok 1318 S
Djegésiiforté  15-20 S
Salca karbonara

Djegési normal 10-15 St
Djegésiiforté 813 S
D. kursyes 10-15 S
Peshk

Peshk shpaté né ményré romak
Djegésiiforté 510 s
Djegési normal 813 s
Djegésiwok 49 o
Salmon i skuqur

Djegésiiforté 5-10 & 7
Djegési normal 5-10 e x
Djegésiwok  7-12 Wk
Midhje

Djegésiiforté 57
Djegésiwok  4-6
Djegési normal 10-12

1012 &~ 4 58
9 - 3 69
1113 &~ 4 47

35
2-4
2-4
25-30
1823
24 5 811
24 B 811
12 g5 26
46
35
35
24 <= 4 1619
13 <& 5 1215
18 ===r B 1417

57 - 58
46 == 3 47
57/ <=-*5 58

510
813
49

2-4 = 1 36
244 S5- 1 36
24 S5~ 1 58

57
4-6
10-12

Tabela dhe késhilla sq

Gatimi E gjithé  Hapi 1

dhgisi e
minuta

Mish

Gjoks rose (1 copé)

Djegési normal 6-8 &8

Djegésiiforté  9-11 S

Djegésiwok 68 s

Fileto vici Stroganoff

Djegésiiforté 8-13 s«

Djegésiwok 510 s

Djegési normal 12-17 s

Shnitcel pule (8 gjoks pule fileto)

Djegésiiforté 7-12 S
Djegésiwok ~ 7-12 Wk
Djegési normal 7-12 W

9
9
9

68
9-11
6-8

813
510
12-17

2.4 W8_x 5 5.8
2.4 W8_x 5 5.8
7-12

Mish i griré (byrek me mish, gofte, salcé bolonjeze)

Djegésiiforté 1520 o, 15-20
Djegésinormal 20-25 &8-* 9 20-25

Djegésiwok  15-20 &5+ 6 1520

Produkte té gatshme

Kroketa té ngrira (16 copé)

Fileto peshku té ngrira (12 copé)

Djegésiiforté  6-10 s 6-10

Djegésiwok  5-9 - 59

Djegési normal 8-12 - 812

Salgile (12 copé)

Djegésiiforté 510 - 13 &~ 7 47
Djegési normal 7-12 oS- 7-12

Djegésiwok 510 5 13 & 7 47
Salsice e tymosur (12 copé)

Djegési normal 813 813

Diegésiwok ~ 9-14 9-14

Djegésiiforté  7-12 7-12

Hamburger (4 copg)

Djegésiiforté  4-9 &_x 9 13 &7 36
Djegésiwok 49 x99 13 &7 36
Djegési normal 5-10 M9 13 &8 47
Perime té ngrira™™

Djegésiiforté  7-12 & 9 712

Djegésiwok 510 -9 510

Djegési normal 12-17 &5 9 1217

Pica (diametri 20 cm)

Djegésiwok 48 = 1 438

Djegésiiforté  16-20 = 1 1620
Djegésinormal 20-25 = 1 2025
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sq Pastrimi dhe mirémbajtja

Gatimi E gjithé
R
minuta
Embésira
Puding me oriz**
Djegési normal 30-35 e 911 F=* 4 2124
D. kursyes 40-45 e 1214 &=+ 2 2831
Diegésiwok 3540 &3+ 1113 8+ 1 2427
Cokollaté me qumésht
D. kursyes 10-14 @ 1 1014
Djegési normal 16-20 o 1 1620

Krepa (4 copé)
Djegésiiforté  17-22 & 7 13 &5 1619
Djegésiwok 813 & 7 13 &4 710
Djegésinormal 20-25 &_x g 13 & 6 1922
Puding me buké

Djegésiiforté  25-30 = 9 1012 6 1518
Djegésiwok  23-28 = 810 &r 7 1518
Djegési normal 27-32 = 10-12 7 1720
Puding spanjoll**

Djegésiiforte 3-8 T 3-8

Djegési normal 8-13 e 813

Djegésiwok 3-8 * 3-8

Embélsiré me brumé (né banjomari)

Djegésiiforté  35-40 9 3540

Djegésiwok  40-45 9 4045

Djegési normal 45-50 9 4550

Késhilla gatimi

m Pér pérgatitien e supave kremoze dhe bishtajoreve
pérdorni tenxhere me presion. Koha e gatimit
reduktohet ndjeshém. Nése pérdorni tenxhere me
presion, ndigni udhézimet e prodhuesit. Hidhini t&
gjithé pérbérésit gé né fillim.

m Kur gatuani patate dhe oriz mbulojeni gjithmoné
tenxheren me kapak. Kjo redukton ndjeshém kohén
e gatimit. Uji duhet té vlojé para se té hidhni
makaronat, orizin apo patatet. Pérshtatni gradacionin
e gatimit pér té vazhduar procesin e gatimit.

m  Kur béhet fjalé pér gatimi tigani, nxehni si fillim vajin.
Sapo té filloni me skugjen, mbajeni temperaturén
konstante, duke pérshtatur gradacionin sipas
nevojave. Kur do té pérgatisni disa porcione, prisni
derisa temperatura té arrihet sérish. Rrotulloni
ushgimet rregullisht.

m NEése do té zieni supé, krem, thjerréza apo qiqra,
hidhini té& gjithé pérbérésit njékohésisht né ené.
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k3 Pastrimi dhe mirémbaijtja

Pastrimi

Nése pajisja &shté ftohur njéheré, pastrojeni até me njé
sfungjer, ujé dhe sapun.

Pas ¢do pérdorimi dhe né gjendje té ftohté pastroni
sipérfagen e pjeséve té vecanta té djegésit. Edhe
mbetjet mé té vogla (ushgimet e derdhura, stérpikjet e
yndyrés, etj.) digjen né sipérfage dhe pastaj largohen
shumé véshtiré. Pér njé flaké té rregullt vrimat dhe té
carat e djegésit duhet té jené té pastra.

Lévizja e disa enéve pér zierje mund té leré gjurmé
metali né skara.

Me ujé me sapun dhe me njé furcé jo metalike pastroni
djegésit dhe skarat.

Nése skarat kané shtresé gome, pastrimin bé&jeni me
kujdes. Shtresat mund té lirohen dhe skarat ta
gérvishtin zonén e zierjes.

Thani gjithmoné té gjithé djegésit dhe skarat. Pikat e ujit
ose zonat e lagéshta né fillim té procesit té zierjes
mund ta démtojné emalin.

Pasi djegésit té€ jené pastruar dhe té jené tharé,
sigurohuni gé kapaku té jeté vendosur miré mbi
distributoré.

Kujdes!

m  Mos i higni elementét e komandimit kur pastroni
pajisjen. Lagéshtia gé depérton mund té démtojé
pajisjen.

m  Mos pérdorni pastrues me avull. Vatra e gatimit
mund té démtohet.

m  Mos pérdorni agjenté gérryes, sfungjeré me pérbérje
metalike, objekte t& mprehta, thika ose té ngjashme,
pér t& ménjanuar mbetje ushgimi té thara nga vatra
e gatimit.

m  Mos pérdorni thika, kruajtése ose té ngjashme pér
pastrimin e pjeséve lidhése té xhamit me mbulesén
e djegésit, profilet metalike ose mbi kapakun prej
xhami ose alumini, nése ka njé té tillé.

Mirémbajtja
Léngjet e derdhura largoni menjéheré. Késhtu do ta

parandaloni gé mbetjet nga ushgimi t& ngjiten dhe me
kété kurseni mund dhe kohé.

Enét e gatimit mos i térhigni mbi pianurén e gelqit,
mund té gérvishtet. Gjithashtu duhet té béni kujdes gé
mbi pianurén e gelqgit t& mos bien objekte té forta apo
me majé. Béni kujdes gé skajet e vatrave té€ gatimit té
mos goditen me objekte té ndryshme.

Kokrriza rére (p.sh nga pastrimi i perimeve) mund té
gérvishtin sipérfagen e gelqit.

Shegeri i shkriré apo ushgimet gé kané shumé sheqger
duhet té pastrohen menjéheré me ané té njé gérryese
xhami, né rast se jané derdhur mbi ndonjé vatér gatimi.



El Crregullim,

nese?

si té veprojme

Né disa raste, defektet e shfagura mund té zgjidhen
lehté. Pérpara se t'i telefononi shérbimit té klientit,
ndigni udhézimet e méposhtme:

Siguresa né arkeén e sigu-

resave né defekt.

Shkaqget e mundshme

Crregullim, si té veprojmé nése? sq

Zgjidhja

Defekt i elektrikés sé pérgjiths-
hme.

Ndezja automatike nuk funksi-
onon.

Flaka e djegésit e pa bara-
barté.

Rrjedha e gazit nuk duket se
éshté normale ose nuk del
fare gaz.

N& kuzhiné vjen era gaz.

Djegési fiket menjéheré pas
lirimit té dorézés shérbyese.

Siguresa né defekt.

Siguresa automatike ose ndérprerési mbrojtés nga mun-
gesa e rrymés éshté liruar.

Ndérmjet kandilave ndezés dhe djegésve mund té keté
mbetje nga ushgimet ose pastruesit.

Djegésit jané té lagur.
Kapakét e djegésit nuk jané vendosur si duhet.

Aparati nuk 8shté fare ose 8shté gabimisht i tok&zuar ose
tokézimi éshté i démtuar.

Pjesét e djegésit nuk jané vendosur si duhet.
Té carat e djegésit jané té ndotura.
Ventilet e ndérmjetme jané té mbyllur.

Kur pérdorni njé bombol gazi kontrolloni gé ajo mos té
jeté e zbrazur.

Njé rubinet e gazit éshté e hapur.
Lidhje e kege e bombolés sé gazit.
Derdhje e mundshme e gazit.

Dorezén shérbyese nuk e keni shtypur mjaftueshém
gjaté.
Té carat e djegésit jané té ndotura.

N& arkén kryesore té siguresave kontrolloni nése siguresa
gshté né defekt dhe zévendésojeni nése &shté e nevojs-
hme.

NE panelin kryesor drejtues kontrolloni, nése siguresa
automatike ose ndonjé ndérprerés mbrojtés nga mungesa
e rrymés éshté djegur.

Hapésira ndérmjet kandilit ndezés dhe djegésit duhet té
jeté e pastér.

Kapakét e djegésit i thani me kujdes.
Kontrolloni nése kapakét jané vendosur si duhet.
Kontaktoni elektricistin.

Pjesét e djegésit i vendosni si duhet né djegésin adekuat.
Pastroni té carat e djegésit.

Hapni ventilet e mundshme té ndérmjetme.

Ndérroni bombolén e gazit.

MbylIni rubinetet e gazit.
Bombolén e gazit e kontrolloni pér puthitje

MbylIni rubinetin e gazit, ajrosni hapésirén dhe lajméroni
menjéheré specialistin e autorizuar pér kontrollim dhe cer-
tifikim té instalimit. Aparatin mos e pérdorni deri sa té jeté
e sigurt se nuk ka mé derdhje té gazit né instalim e as né
aparat.

Pasi gé djegésité jeté ndezur, dorezén shérbyese e mbani
edhe disa sekonda té shtypur.

Pastroni té carat e djegésit.
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sq Shérbimi i servisimit

V& Shérbimi i servisimit

Nése kérkoni shérbimin toné teknik, duhet té keni
numrin e produktit (E-Nr.) dhe numrin e prodhimit (FD)
té pajisjes. Ky informacion gjendet te pllaka e
karakteristikave, e vendosur né pjesén e poshtme té
pllakés sé gatimit dhe né etiketén e manualit té
pérdorimit.

Té dhénat e kontaktit pér té gjitha vendet i gjeni né
listén e pérmbaijtjes té shérbimit té€ klientéve.

Kini besim te kompetenca e prodhuesit. K&shtu mund
té jeni té sigurt se riparimin do ta realizojné teknikét e
trajnuar pér riparim, té cilét jané té pajisur me pjesé
kémbimi origjinale pér pajisjet tuaja.

Kushtet e garancisé

Nése aparati éshté i démtuar ose nuk i pérmbush
kérkesat tuaja té cilésisé, na lajméroni pér kété sa mé
shpejt g& mundeni. Pér ta aktivizuar garanciné aparati
nuk lejohet t& manipulohet pérkatésisht pérdoret né
ményré té paautorizuar.

Kushtet e garancisé pércaktohen né pérfagésiné toné
né vendin e blerjes sé aparatit. Informacione té
detajuara do té€ merrni né gendrat e shitjes. Pér ta
marré né konsideraté garanciné, duhet ta tregoni
faturén e blerjes sé aparatit.

Ne e mbajmé té drejtén e ndérrimeve.
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EYMbrojtja e Mjedisit

Kur né tabelén e tipit t& pajisjes shfaget simboli E
respektoni udhézimet e méposhtme.

Hedhja sipas normave ekologjike
Hidheni paketimin sipas normave ekologjike.

Ky aparat pérmban shénjén e aparaturave
elektrike dhe elektroteknike sipas Udhézimit

2012/19/EU (waste electrical and electronic
mmmm cOuipment - WEEE).

Udhézimi jep kuadrin ligjor pér te drejtén e

kthimit mbrapsht té aparaturave té pérdorura né

té gjithé BE.

Paketimi i aparatit tuaj pé€rbéhet nga materiale, té cilat
jané té nevojshme, pér té garantuar njé mbrojtje té
efektshme gjaté transportit. Kéto materiale jané
plotésisht té ripérdorshme dhe me kété e zvogélojné
ngarkesén e mjedisit jetésor. Késhtu si ne mundeni
edhe ju té kontriboni pér mbrojtien e mjedisit jetésor,
me até gé ti pérfillni rekomandimet e méposhtme:

m Paketimin e hidhni né njé kazan pér materiale té
riciklueshme.

m Para se ta hidhni, asgjésojeni aparatin gé nuk ju
duhet mé. Te administrata lokale informohuni pér
adresén e gendrés mé té afért pér vlerésim té
materialeve dhe aparatin tuaj cojeni atje.

m Yndyrén e papérdorur ose vajin pér gatim mos e
hidhni né lavaman. Vajin e mblidhni né njé ené gé
mund té mbyllet dhe e dorézoni né nj€ gendér pér
mbledhje ose nése kjo nuk €shté e mundur, atéheré
hidheni até, né njé kazan plehrash (késhtu ai do té
dérgohet né njé deponi plehrash - mbase nuk éshté
zgjidhja mé e miré, por sé paku késhtu nuk do té
ndotet uji).



Sadrzaj

Upotreba u skladu s odredbama ........... 33
Uputstva za sigurnost ... ................. 34
Upoznavanjeuredaja..................... 35
Elementi za rukovanje i gorionik . ............... 35
Pribor. ... 36
REA Gorioniknagas .........coiviiiiinnnnnn 36
Ruéno ukljudivanje. .. ........ .. o 36
Automatsko paljenje. .. ... .. oL 36
Sigurnosnisistem. . ... .. 36
IskljuCivanje jednog gorionika . ................. 36
Upozoravajuée Napomene . . ..o v v e vv e e e v n 36
Tabeleisaveti............ccoiiiiiiinnn.. 37
Odgovarajudiloncizakuvanje . . . ............... 37
Napomene prilikom koriséenja. .. ............... 37
Tabelazakuvanje ........ ... ... . ... 37
T, IV . .

CiSéenjeiodrzavanje .................... 40
CiBENIE . « o oo e e 40
NEga . .o 40
Smetnja, Sta €initi? ...................... 41
fo . .

Servisnasluzba ......................... 42
Uslovigarancije .. ... 42
Zastita zivotne sredine ................... 42
ReSavanje otpada u skladu sa zastitom okoline ... .42

Ostale informacije o proizvodima, priboru, rezervnim
delovima i servisima Cete naci na internetu:
www.siemens-home.bsh-group.com "online"
prodavnici: www.siemens-home.bsh-group.com/
eshops

Sr

EYUpotreba u skladu
s odredbama

Pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu. Samo
tako ¢ete mocdi efikasno i sigurno da koristite
Vas aparat. Obratite paznju na uputstva za
instalaciju i upotrebu i dajte ih eventualno
sledec¢em vlasniku aparata.

Proizvoda¢€ ne snosi odgovornost, ukoliko
se niste pridrzavali odredbi iz ovog
priruénika.

Slike koje su sastavni deo uputstva su
orijentacionog karaktera.

Ostavite aparat u zastitnoj kutiji sve do
ugradnje. Ukoliko utvrdite oStecenje na
aparatu, nemojte ga prikljucivati. Pozovite
nasu servisnu sluzbu.

Ovaj uredaj odgovara klasi 3 za uredaje na
gas prema DIN EN 30-1-1: ugradni uredaiji.

Pre ugradnje VaSe nove ravne ploCe za
kuvanje, pobrinite se da pri instalaciji sledite
uputstvo za ugradnju.

Ovaj aparat ne sme da se ugraduje na jahte ili
kamp-prikolice.

Ovaj uredaj smete da koristite samo na mestu
sa odgovaraju¢om ventilacijom.

Ovaj uredaj nije namenjen za rezim rada
pomocu eksternog tajmera ili daljinskog
upravljaca.

Sve radove na instalacijama, priklju¢ivaniju,
regulaciji i prebacivanju na drugu vrstu gasa
mora da izvrsi ovlaséeni struénjak i uz
postovanje primenljivih regulativa i zakonski
zadatih parametara kao i propisa za lokalne
distributere struje i gasa. Posebnu paznju
morate da obratite na odredbe i instrukcije
koje vaze za ventilaciju.

Ovaj aparat je fabriCki podesen na vrstu gasa
koja stoji na plocCici sa tipom. Informacije o
prebacivanju na drugu vrstu gasa pronaci Cete
u uputstvu za ugradnju. Za radove na
prebacivanju na drugu vrstu gasa
preporucujemo da pozovete servisnu sluzbu.

Ovaj aparat je predviden iskljucCivo za
upotrebu u privatnim domacinstvima; nije
dozvoljena komercijalna ili sluzbena upotreba.
Aparat koristite samo za kuvanje, nikako kao
grejalicu. Garancija vazi samo ako se aparat
koristi isklju€ivo u predvidene svrhe.
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sr Uputstva za sigurnost

Ovaj uredaj je namenjen za korisc¢enje na
nadmorskim visinama od maksimalno
2000 metara.

Tokom rezima rada uredaj ne bi trebalo da
ostavite bez nadzora.

Nemojte koristiti poklopce ili sigurnosne brave
za decu, koje proizvodac ravne ploce za
kuvanje nije preporucio. Moze doci do
nesreca, npr. zbog prekomernog zagrevanja,
paljenja ili odlepljivanja delova materijala.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina i
lica sa smanjenim psihiCkim, osecajnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostacima
iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje je
odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo u
vezi sa sigurnom upotrebom uredaja i ako su
oni razumeli opasnosti, koje iz toga mogu da
nastanu.

Nikada ne smete pustiti decu da se igraju sa
uredajem. CiSc¢enje i korisni¢ko odrzavanje ne
smeju da vrSe deca, ¢ak i ako imaju

15 godina ili viSe i ako imaju nadzor.

Decu, mladu od 8 godina udaljite od uredaja i
prikljuc¢nog kabla.
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N Uputstva za sigurnost

/\ Upozorenje — Opasnost od praskanja!

U sluCaju sakupljanja nesagorelog gasa u
zatvorenim prostorijama postoji opasnost od
prskanja. Uredaj nemoijte da izlazete promaiji.
InaCe mogu da se ugase gorionici. Pazljivo
procitajte upozoravajuc¢e napomene u vezi sa
nacinom funkcionisanja gorionika na gas.

/\ Upozorenje — Opasnost od trovanja!
Koris¢enje uredaja za kuvanje na gas u
prostoriji, u kojoj se pustaju u rad, stvara
toplotu, vlaznost i proizvode sagorevanja.
Uverite se da kuhinja poseduje dobru
ventilaciju, pe svega kada je ravna plocCa za
kuvanje u rezimu rada: Prirodne otvore za
ventilaciju drzite otvorene ili instalirajte
mehanicku ventilaciju (aspirator). Dug |
konstantan rezim rada uredaja moze da
zahteva dodatnu i efikasniju ventilaciju:
Otvorite prozor ili povecajte snagu na
aspiratoru.

/\ Upozorenje — Opasnost od opekotina!

s Ravne ploCe za kuvanje i njihovo okruzenje
postaju jako vruc¢i. Nemojte nikada
dodirivati vru¢e povrsSine. Deci mladoj od 8
godina ne dajte da se priblizavaju.

= Ako boca sa teCnim gasom ne stoji
uspravno, tec¢ni propan/butan moze da
dospe u uredaj. Iz tog razloga moze da
izade snazan plamen na gorionicima, kada
se upale. Komponenete mogu da se oStete
i da vremenom postanu nehermeticne, tako
da gas nekontrolisano izlazi. Obe situacije
mogu da budu uzrocCnici opekotina. Boce
sa teCnim gasom uvek upotrebljavajte u
ispravnom polozaju.

/\ Upozorenje — Opasnost od pozara!

= Ravne ploce za kuvanje postaju jako vruce.
Nemojte nikada stavljati zapaljive predmete
na ravnu plo¢u za kuvanje. Nemojte stavljati
predmete na ravnu ploCu za kuvanje.

= Nemojte odlagati nagrizajuca sredstva ili
proizvode za CiS¢enje, parocistace,
zapaljive materijale ili druge proizvode kaji
nisu namirnice, ispod ovog kué¢nog aparata
odn. nemojte ih koristiti u njegovoj
neposrednoj blizini.



s Vrela mast ili ulje su lako zapaljivi. Nemojte
se udaljavati kada zagrevate mast ili ulje.
Ukoliko se mast ili ulje zapale, nemojte
gasiti vatru vodom. Za gaSenje plamena,
prekrijte posudu za kuvanje poklopcem i
iskljuCite ravnu ploCu za kuvanje.

/\ Upozorenje — Opasnost od povrede!

s Pukotine ili naprsline na staklenom tanjiru
su opasne. Sve gorionike ili elektricne
grejaCe treba odmah iskljuciti. 1zvucite
mrezni utikac ili iskljucite osigurac u kutiji sa
osiguracima. Zatvorite dovod gasa.
Nemoijte dodirivati povrSinu uredaja. Nikada
nemojte ukljucivati pokvaren uredaj. Pozvati
servisnu sluzbu.

= Jaka kolebanja temperature mogu da
dovedu do ostecenja stakla. Kada koristtite
ravnu ploCu za kuvanje izbegavajte promaje
i prosipanje hladne tec¢nosti.

s Posude za kuvanje koje su ostecene, nisu
odgovarajuce veliCine, Cije ivice vire izvan
ravne ploce za kuvanje ili su pogresno
postavljene, mogu da izazovu ozbiljna
oStecenja. Vodite raCuna o savetima i
upozorenjima za upotrebu posuda za
kuvanje.

s Ukoliko se pojavi smetnja, iskljuCite dovod
gasa i struje. Za popravke molimo da
pozovete nasu servisnu sluzbu.

= Nemojte da vrsite nikakve radove u
unutrasnjosti uredaja. Po potrebi molimo da
pozovete nasu servisnu sluzbu.

s Ukoliko komandno dugme ne moZe da se
okrece ili je labavo, znaci da ne sme viSe
da se koristi. Obratite se odmah korisnickoj
sluzbi radi popravke ili zamene komandnog
dugmeta.

/\ Upozorenje — Opasnost od strujnog

udara!

= Nemojte koristiti paroCistac za CiS¢enje
aparata.

= Iskakanje ili lomljenje staklene plo¢e mogu
da izazovu strujne udare. Iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguracima. Pozvati servisnu
sluzbu.

Upoznavanje uredaja sr

Upoznavanje uredaja

U pregledu modela, nadi ¢ete Vas aparat sa snagama
gorionika. — Strana 2

Elementi za rukovanje i gorionik

Na svakom regulatoru jaCine je oznacen pripadajudi
gorionik. Pomocu regulatora jaCine mozete da
podeSavate razliCite polozaje izmedu minimalne i
maksimalne vrednosti da biste podesili potrebnu snagu.
Nemojte nikad pokuSavati da predete direkino sa
polozaja 0 na polozaj 1 ili sa poloZaja 1 na polozaj 0.

oo
[ [m]

Gorionik kojim upravlja regulator jacine
Iskljuceni gorionik

Najveca snaga i elektricno paljenje
Najmanja snaga

Za korektan rezim rada uredaja reSetke kao i delovi
gorionika moraju da budu pravilno postavljeni. Nemojte
da zamenite poklopce gorionika.

Uvek pazljivo uklanjajte reSetke. Pomeranjem jedne
reSetke mogu se takode prevrnuti i reSetke koje se
nalaze pored.

Svecica za paljenje
Termoelement
Dizna gorionika
Poklopac gorionika

N oW =
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sr Gorionik na gas

Pribor

U zavisnosti od modela uz ringlu su uradunati sledeci
delovi pribora. Njih takode mozete da dobijete preko
servisne sluzbe.

Dodatna reSetka za vok
Pogodna je za upotrebu samo
z7a posude sa zaobljenim dnom,
plotnama i glinenim posudama
na gorionicima za vok.

Da biste produzili radni vek
uredaja, preporucuje se
koriSéenje dodatne resetke za

Dodatna reSetka za kuvalo za
espreso

Pogodna je za upotrebu samo
na malim gorionicima. Upotrebl-
javajte posude za kuvanje sa
precnikom od manje od 12 cm.

Ploca za kuvanje
Poklopac gorionika, koji sluzi

nom snagom. Poklopac za
kuvanje treba da se postavi na
poklopac Stedljivog gorionika.

Broj dela

HZ298107 Dodatna reSetka za vok: liveno gvozde
(4-5 kW)

HZ298114 Dodatna reSetka za kuvalo za espreso

HZ211310 Poklopac za kuvanje

Proizvodad ne snosi odgovornost za nedostatak ili
pogresnu upotrebu ovih delova pribora.
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iskljucivo za kuvanje sa minimal-

@) Gorionik na gas

Rucno ukljuéivanje

1. Pritisnite regulator jadine izabranog gorionika i
okrenite ga ulevo do najveceg stepena snage.

2. Upaljac za plin ili plamen (upaljaca, Sibice itd.)
priblizite gorioniku.

Automatsko paljenje

Ako Va$a ploc¢a za kuvanje raspolaze automatskim
paljenjem (svedice za paljenje):

1. Pritisnite regulator jadine izabranog gorionika i
okrenite ga ulevo do najveceg stepena snage.
Dok regulator jacine drzite pritisnut, na svim
gorionicima se stvaraju varnice. Gorionik se pali.

2. Otpustite regulator jacCine.

3. Okrenite regulator jadine u Zeljeni polozaj.

Ako ne dode do paljenja, iskljudite gorionik i ponovite
prethodno opisani postupak. Ovog puta regulator jaCine
drzite duze pritisnutim (do 10 sekundi).

A Upozorenje — Opasnost od dima!

Ako se gorionik ne upali za 15 sekundi, iskljucite
regulator jacine i otvorite vrata ili prozor u prostoriji.
Sacekajte najmanje jedan minut pre nego $to ponovo
pokuSate da upalite gorionik.

Uputstvo: Pobrinite se za maksimalnu Cistocu. Ako su
svedice za paljenje prljave, moze doci do pogresnog
paljenja. Redovno Cistite svecice za paljenje pomocu
male, nemetalne Cetke. Vodite raCuna da se svecice za
paljenje ne izlazu jakim udarcima.

Sigurnosni sistem

VaS$e polje za kuvanje raspolaze sigurnosnim sistemom
(termoelementom), koji spreCava da gas izade ako se
gorionik slu¢ajno ukljuci.

Da biste se osigurali da je ova aparat aktivan:

1. Upalite gorionik na uobicajen nadin.

2. Zatim drzite dugme za upravljanje 4 sekunde nakon
paljenja plamena pritisnutim.

Isklju€ivanje jednog gorionika
Okrenite odgovaraju¢e komandno dugme nadesno,
dok ne dode do pozicije 0.

Nekoliko sekundi posle isklju€ivanja gorionika mora da
se Guje tupi zvuk. To je normalno i znadi, da se sistem
za sigurnost deaktivirao.

Upozoravajuée napomene

Tiho zujanje tokom rezima rada gorionika je normailno.

Za vreme prve upotrebe normalno je da se oslobadaju
mirisi. To ne predstavlja opasnost odnosno kvar.
Vremenom mirisi nestaju.



Normalan je plamen narandzaste boje. Nastaje zbog
praSine koja se nalazi u vazduhu, te¢nosti koja je
pokipela itd.

Ako plamen iz gorionika nehotice izade, dugme za
rukovanje gorionikom obrnite na "Isklj.", a gorionik
nemojte da palite iznova najmanje jedan minut.

ElTabele i saveti

Odgovarajuci lonci za kuvanje

Gorionik Minimalni preé-  Maksimalni prec-
nik poda posuda nik poda posuda
za kuvanije za kuvanje

Vok gorionik 22 cm 30cm

Jak gorionik 20cm 26 cm

Normalni gorionik 14 cm 22.¢cm

Stedljivi gorionik 12cm 16 cm

Posude ne sme da prevazilazi veli€inu ploCe za kuvanije.

Paznja!

Ako se za pripremanje hrane koriste plotne ili glinene
posude, uvek treba da se koristi dodatna reSetka za vok
da bi se izbegla oSte¢enja uredaja.— Strana 36

Napomene prilikom koriS¢enja

Sledec¢e napomene ¢e Vam pomodi, da ustedite
energiju i da izbegnete ostecenja na loncima za
kuvanje:

Za doti¢an gorionik
upotrebljavajte lonac za
kuvanje odgovarajuce
veliCine.
Nemojte da koristite male
lonce za kuvanje na
velikim gorionicima.
Plamen ne bi trebalo da
dodiruje lonce za kuvanje
sa strane.
Nemojte da koristite
. /Ex deformisane lonce za
— kuvanje koji ne stoje

stabilno na ringli. Sudovi
= mogu da se prevrnu.
Koristite samo lonce za
kuvanje sa ravnim i
debelim dnom.
‘ Nemojte da kuvate bez
\ Y Wv,x poklopca ili ako je

< poklopac pomeren. Veliki
deo energije ¢e da se
izgubi.

Tabele i saveti sr

Lonac za kuvanje
postavite na sredinu preko
gorionikas, inace sud
moze da se prevrne.
Velike lonce nemojte da
postavljate na gorionik u
blizini armatura. One bi
mogle da se pregreju i da
na taj nadin ostete.

Lonce postavévljajte na
reSetke, nikada na
gorionike.

Pre upotrebe utvrdite, da
su reSetke za lonce i
poklopci gorionika na gas
korektno postavljeni.
Oprezno rukujte posudem,
koje stoji na ringli.

Ne udarajte po ringli i ne
stavljajte na nju velike

<
X

.—'E,‘ﬁ-“ tezine.
Nemojte da koristite dva
gorionika ili izvora toplote
x samo za jedan sud za

kuvanje.

Izbegavajte upotrebu
tiganja za przenje, glinenih
lonaca itd. na duzi
vremenski period na
maksimalnoj snazi.

Tabela za kuvanje

Sledeca tabela navodi optimalne nivoe kuvanja i
vremena kuvanja za razlicita jela. Ovi podaci su
orijentacione vrednosti za Cetiri porcije.

Vremena kuvanja i stepeni kuvanja zavise od tipa,
tezine i kvaliteta hrane, vrste gasa koji se upotrebljava,
kao i materijala posuda. Za pripremu ovih jela
koris¢eno je prvenstveno posude od nerdajuceg Celika.
Uvek koristite posude odgovarajuce velidite i postavite
ga po sredini na gorionik. Informacije u vezi sa
pre¢nikom posuda mozete pronaci pod

— "Odgovarajudi lonci za kuvanje”.

Informacije o tabeli

Jelo se priprema u jednom ili dva koraka. Svaki korak
sadrzi sledece informacije:

T3 Nagin pripreme

i) Stepen za kuvanje

(® Trajanje u minutima
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Sr Tabele i saveti

Nacini pripreme navedeni u tabeli Jelo Ukupno Korak 1 Korak 2
Pustiti da provri L. vremeu
Nastavak kuvanja Gorionik S oL S
~ Stvaranje pritiska u ekspres loncu

Odrzavanje pritiska u ekspres loncu Testenina i pirina¢

&5~ Intenzivno pecenje Spagete

=5~ Blago pecenje

& Toplienje, rastapanje Jak gorionik ~ 18-22 * 8-10 10-12
* Bez poklopca Normalni g. 20-24 * 10-12 10-12
™ Stalno mesanje G. za vok 1822 & 810 6 1012
Uputstvo: Simboli se ne pojavljuju na uredaju. Oni Pirinac . o
sluze kao smernice za razliGite nadine kuvanja. Jak gorionik ~ 17-22 5-7 12-15
U tabeli se pojavljuju o pripremi jela na razligitim Normalnig. 1823 9 6 1114
gorionicima. Preporucena opcija je prvi pomenuti G. za vok 15-20 4-6 11-14
gorionik. U pregledu modela su opisani svi gorionici Ravioli
ploCe za kuvanje.— Strana 2 - . .
Primer: Jak gorionik ~ 9-14 4-6 5-8
"] T r— Korak 2 Normalnig.  17-22 12-14 5-8
elo upno Kora ora - —
. . G. zavok 10-15 = 57 =+ 8 58
Gorionik iemeu = g5 O 5 0O = =
min. L .
Povrce i kostunjavo voce
Supe, krem corbe Kuvani krompir (pire, krompir salata)
Riblja Corba Jakgorionk 2328 %~ 810 15-18
Jak gorionik 1217 8 79 1 58 Normalig. 2530 & 9 10-12 6 1518
Normalni g. 1722 8 1113 1 69 G. za vok 2530 - 11-13 1417
Gorionik zavok ~ 10-15 9 68 4 47 Humus (pire od graska)
k gorionik - 1012 « 4 404
Ovaj primer prikazuje pripremu riblje ¢orbe na jakom, Ja gon(?m 9099 -:r' o 10 043
normalnom i gorioniku za vok. Normalnig. ~ 52-57 12-14 4043
Pomocdu jakog gorionika (preporucena opcija) ukupno G. za vok arsz & 7 1012 3740
vreme pripreme iznosi izmedu 12 i 17 minuta. Socivo
m Korak 1: Sadekati da prokljuéa. Za 7-9 minuta Jak gorionik ~ 40-45 810 3935
posedite stepen za kuvanje 8. . ___ ___
= Korak 2: Nastavite kuvanje. Za 5-8 minuta prebacite Normalnig. ~ 50-55 9 1820 32-35
na stepen za kuvanje 1. G. za vok 4550 2022 2528
Podaci vaze i za ostale predlozene gorionike. Przeno povrée
Jelo Ukupno Korak 1 Jakgorionk 1217 &S+ 7 68 &> 6 69
Gorlonik vremeu =, = Normalnig. 1520 &~ 8 810 &= 7 710
min. G. za vok THE == 7 8 &= 5 %
Corbe, krem ¢orbe Zakiseljeno sveze povrée™™*
Riblja ¢orba G. za vok 6-8 &5+ 9 68
Jak gorionik ~ 12-17 79 1 58 Jak gorionik ~ 6-8 &9 68
Normalnig.  17-22 1113 1 69 Pomifrit
G. za vok 10-15 68 4 47 G. za vok 1520 &-x 7 1520
Krem od bundeve, bors¢ corba Jak gorionik 1520 &%+ 9 1520
Jak gorionik ~ 30-35 9 1012 20-23 Normalnig. 2530 &%= 9 2530
Normalnig.  45-50 9 1517 6 30-33 Jaja
IG.zavok v 25-30 , 9 810 2 1720 Sakiuka
Minestrone (Corba od povrca) Normalni g. 1520 W 9 1012 & 4 58
Jak gorionik ~ 47-52 9 1012 5 37-40 Jakgorionik 1318 79 A 3 69
Normalnig.  57-62 9 1012 47-50 G, 73 vok 1500 & 5 1143 & 4 47
G. za vok 4348 8 810 35-38
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Jelo Ukupno
vreme u

Gorionik L
min.

Korak 1

Korak 2

Tabele i saveti sr

Jelo Ukupno

Gorionik vriemeu
min.

Korak 1 Korak 2
o Lo 4 q

Omlet (1 porcija)

Normalnig. 35

Jak gorionik ~ 2-4

G. zavok 2-4
Spanska tortilja

Jak gorionik ~ 25-30

G. zavok 18-23
Sosovi
BeSamel sos**

Stedljivi g. 10-15

Normalni g. 10-15

G. zavok 3-8
Sos sa plavim sirom**

Stedljivi g. 46

Normalni g. 3-5

Jak gorionik ~ 3-5
Napoletana sos

Normalnig.  18-23

G. za vok 13-18

Jak gorionik ~ 15-20
Karbonara sos

Normalni g. 10-15

Jak gorionik ~ 8-13
Stedljivi g. 10-15

Riba

Osli¢ na rimski nacin
Jak gorionik ~ 5-10
Normalnig.  8-13
G. za vok 4-9

Peceni losos
Jak gorionik ~ 5-10
Normalnig.  5-10
G. zavok 712

Skoljke
Jak gorionik ~ 5-7
G. zavok 4-6
Normalni g. 10-12

Meso

Pacija prsa (1 kom.)
Normalnig.  6-8
Jak gorionik ~ 9-11
G. za vok 6-8

4668 % 8

LSS
fu—

NS 5

NS
fu—

4688 % 9

*

L

*

*

AR

RS 6
NS 7

4668 % 8

*
*

S
f—

Ay
fu—

A *
fu—

NS 8
4668 % 9

LSS 6

NS 7
4668 % 7

LSS 5

&
24
24

25-30
18-23

2-4
24
1-2

46
&
5

2-4
=3
1-3

57
46
57

510
813
49

2-4
24
24

57
46
10-12

6-8
9-11
6-8

&5 811
F 8-11
5 26
= A e
S 5 1298
=t 6 1417
=3 58
S 3 47
=* 5 58

= 1 36
= 1 36

— 1 58

Govedi file Stroganoff
Jak gorionik 813
G. za vok 510
12-17
Pilece Snicle (pilece grudi, 8 parceta)
Jak gorionik ~ 7-12 &9 24
G. za vok 7-12 &9 24
Normalnig. ~ 7-12 & 9 712
Mleveno meso (pita s mesom, cufte, bolonjeze sos)

4668 % 9 8_1 3
4688 % 8 5_1 O

Normalni g. & 9 1217

4688 6 5_8
LSS 6 5_8

Jak gorionik 1520 & 15-20
Normalnig. 2025 &S+ 9 2025
G. za vok 1520 &6 1520

Gotovi proizvodi
Zamrznuti kroketi (16 komada) Zamrznuti riblji Stapici (12 komada)
Jak gorionik ~ 6-10 & 8 610
G. za vok 59 &5 8 59
Normalnig. 812 & 8§ 812
Kobasice (12 kom.)
Jak gorionik ~ 5-10 &5 9 13 & 7 47

Normalnig.  7-12 & 9 712
G. za vok 510 - 9 13 & 7 47

Kuvane kobasice (12 kom.)

Normalnig. 813 9 813
G. za vok 9-14 4 914
Jak gorionik ~ 7-12 7 712
Hamburger (4 kom.)
Jak gorionik 49 &9 13 &7 36
G. za vok 49 &9 13 &7 36

Normalnig.  5-10 & 9 13 &8 47

Zamrznuto povrce™™

Jak gorionik ~ 7-12 &_x 9 712
G. za vok 510 & 9 510
Normalnig. 1217 &%+ 9 1217
Pica (precnika 20 cm)
G. za vok 4-8 = 1 438
Jak gorionik 1620 <&5- 1 16-20
Normalnig. 2025 <5~ 1 2025
Deserti
Sutlijag**
Normalnig.  30-35 3" 911 £ 4 2124
Stedljivi g. 4045  §&* 1214 & 2 2831
G. za vok 35-40 Gt 1113 F* 1 2427
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Ukupno Korak 1 Korak 2
vremeu =~

Gorionik

min. e
MleCna Cokolada
Stedljivi g. 10-14
Normalnig.  16-20
Palacinke (4 kom)
Jak gorionik 1722 &S~ 7 13
G. za vok 813 &5 7 13

2026 &~ 8 13

10-14
16-20

&+ 5 16-19
& 4 710
Normalni g. & * 6 1922
Puding od hleba
Jak gorionik ~ 25-30 - 9 1012 6 1518
G. za vok 23-28 8-10 7 1518
Normalnig.  27-32 10-12 7 17-20

Spanski puding**

¥

Jak gorionik 3-8 * 3-8
Normalnig. 813 * 813
G. zavok 3-8 * 3-8

Kola€ od meSanog testa (na pari)
Jak gorionik 3540 9 3540
G. za vok 40-45 9 4045
Normalnig.  45-50 9 4550

Saveti za kuvanje

m Za pripremu krem supa i povréa koristite ekspres
lonac. Vreme kuvanja se znacajno smanjuje. Ukoliko
koristite ekspres lonac, pratite uputstva proizvodaca.
Na samom podetku dodajte sve sastojke.

m Prilikom kuvanja krompira i pirin¢a uvek postavite
poklopac. Vreme pripreme se na taj nadin znatno
skracuje. Pre nego $to dodate testeninu, pirinac ili
krompir, voda mora da provri. Zatim prilagodite
stepen kuvanja kako biste nastavili sa kuvanjem.

m Kod jela koja se pripremaju na tiganju, najpre
zagrejte ulje. Cim zapocCnete sa pedenjem,
odrzavajte konstantnu temperaturu, tako Sto ¢ete po
potrebi prilagodavati stepen kuvanja. Ukoliko
pripremate vise porcija, sacekajte da se ponovo
postigne temperatura. Redovno okrecite hranu.

m Kada pripremate supe, krem ¢orbe, soCivo ili
leblebije, sve sastojke istovremeno dodajte u
posudu.
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CiSéenje i odrzavanje
Ciséenje

Ako se aparat ohladio, oCistite ga sunderom, vodom i
sapunom.

Posle svakog koriSéenja i kada su hladne odistite
povrSine pojedinacnih delova gorionika. | najmanji
ostaci (pokipela jela, mast koja je prsnula, itd.) gore na
povrSini i kasnije ih teSko mozete ukloniti. Da bi plamen
bio pravilan, rupe i useci gorionika moraju da budu gisti.

Pomeranje nekih lonaca za kuvanje moZe da ostavi
tragove metala na reSetkama.

Gorionike i reSetke Cistite sapunicom i ¢etkom koja ne
sme da bude metalna.

Ako reSetke imaju gumene pretince za odlaganije,
prilikom &iS¢enja pazljivo postupajte. Pretinci za
odlaganje bi mogli da se olabave, a reSetka bi mogla
da izgrebe ringlu.

Uvek osusite sve gorionike i reSetke. Kapi vode ili
vlazne zone na pocetku procesa kuvanja mogu da
oStete emajl.

Nakon §to su gorionici o¢iSéeni i osuSeni, pobrinite se,
da su poklopci dobro stavljeni na razdelnike.

Paznja!

m  Nemojte uklanjati radi giS¢enja kontrolla uredaja.
Vlaga koja se zadrzava moze da oSteti ureda;.

m Nemojte da upotrebljavate parocista¢. Ravna plo¢a
za kuvanje moZe na taj nadin da se oSteti.

m Nemojte koristiti abrazivna sredstva, metalne
sundere, oStre predmete, nozeve ili slicno, da biste
ocCistiti skorele ostatke jela sa ravne ploCe za
kuvanje.

m  Nemojte koristiti nozeve, strugace ili sli¢no za
¢i8éenje mesta spajanja stakla sa poklopcima
gorionika, metalnih profila ili na staklenim ili
aluminijumskim delovima, ako postoje.

Nega

Odmah uklonite te€nosti koje su iskipele. Na taj nadin
izbegavate, da se ostaci jela zalepe i time Stedite muku
i vreme.

Posude za kuvanje nemojte da vucete preko stakla,
tako mogu da nastanu ogrebotine. Isto tako bi trebalo
da izbegavate, da tvrdi ili Siljati predmeti padnu na
staklo. Ivice ravne ploCe za kuvanje nemojte da izlazete
udarima.

Zrna peska(npr. od CiSéenja povréa) grebu povrsinu
stakla.
KaramelizovaniSeder ili pokipele namirnice sa visokim

sadrzajem Sec¢eraodmah da uklonite sa ringle pomocu
strugaljke za staklo.



) Smetnja, Sta Einiti?

U nekim sluc¢ajevima se lako mogu resiti smetnje. Pre
nego Sto pozovete servisnu sluzbu, vodite racuna o
sledecem:

Smetnja

Smetnja na opstoj elekirici.

Mogu¢i uzrok
Osigurac u kvaru.

Automatski osigurac ili zastitni prekidac od pogresne
struje je aktiviran.
Automatsko paljenje ne funk-
cionise. ostaci zivotnih namirnica ili sredstava za ¢iScenije.
Gorionici su vlazni.
Poklopci gorionika nisu pravilno postavljeni.

Uredaj nije ili je pogreSno uzemljen ili je uzemljenje
oSteceno.

Neravnomeran plamen gorio-  Delovi gorionika nisu pravilno postavljeni.

nika.
Useci gorionika su zaprljani.

Cini se da tok gasa nije norma- Meduventili su zatvoren.
lan ili uopSte ne izlazi gas.

zna.
Slavina za gas je otvorena.

Boca sa gasom je loSe prikljucena.
Moguce curenje gasa.

U kuhinji miriSe na gas.

Gorionik se gasi odmah poSto  Dugme za rukovanie niste drzali dovoljno dugo.
otpustite dugme za rukovanje.

Useci gorionika su zaprljani.

Izmedu svecica za paljenje i gorionika mogu da se nalaze

Prilikom upotrebe proverite bocu sa gasom, da nije pra-

Smetnja, Sta Ciniti? sr

ReSenje
Proverite u ormanu sa glavnim osiguracima, da li je osigu-
raC u kvaru i po potrebi ga zamenite.

Proverite na glavnoj tabli za rukovanje, da li je automatski
osigurac ili zastitni prekidac od pogreSne struje pregore.

Meduprostor izmedu svecice za paljenje i gorionika mora
da bude Cist.

Pazljivo osusite poklopac gorionika.
Proverite, da li su poklopci pravilno postavljeni.
Stupite u kontakt sa elektroinstalaterom.

Pravilno postavite delove gorionika na odgovarajuce gorio-
nike.

Ocistite useke gorionika.
Otvorite moguce meduventile.
Zameniti kantu za gas.

Zatvorite slavine za gas.
Proverite zaptivenost prikljucka boce sa gasom.

Zatvorite slavinu za gas, provetrite prostor i odmah oba-
vestite ovlaSceno strucno lice za proveru i sertifikaciju
instalacije. Nemojte da koristite uredaj, dok ne budete
sigurni, da gas ne curi na instalaciji ili uredaju.

Ukoliko ste upalili gorionik, dugme za rukovanje drzite joS
nekoliko sekundi.

Ocistite useke gorionika.
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sr Servisna sluzba

VA Servisna sluzba

Pri zahtevanju usluge od naSe tehnicke podrske,
trebalo bi naznaditi broj proizvoda (E-Nr.) i proizvodnje
(FD) uredaja. Ovaj podatak se nalazi na
karakteristikama ploCe za kuvanje, smestena je sa
donje strane plode za kuvanje, i na etiketi priru¢nika za
upotrebu.

Kontakine podatke za sve drzave naci ¢ete u
prilozenom spisku servisnih sluzbi.

Uslovi garancije

Ako uredaj protivno oCekivanjima pokazuje ostecenja ili
Vasi zahtevi za kvalitetom nisu ispunjeni, obavestite nas
o tome §to je pre moguce. Za uvazavanje garancije
uredajem ne sme neovlaséeno da se manipulisSe
odnosno da se nestruéno koristi.

Uslove garancije odreduje naSe zastupnistvo u zemlji u
kojoj ste kupili uredaj. Detaljne informacije ¢ete dobiti
na prodajnim mestima. Kako bismo mogli da uvazimo
garanciju, morate da prilozite radun o kupovini uredaja.

Zadrzavamo pravo na izmene.
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EJZastita zivotne sredine

Ako se plocCici sa tipom aparata nalazi simbol E vodite
racuna o sledecem.

Resavanje otpada u skladu sa zastitom
okoline

Ambalazu ukloniti na otpad ekoloski ispravno.

Ovaj je aparat oznaden u skladu sa evropskom
K smernicom 2012/19/EU o otpadnim

elektricnim i elektronskim aparatima (waste
mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).
Smernica odreduje okvir za povratak i reciklazu
otpadnih aparata koji vazi u celoj Evropskoj
Uniji.
Ambalaza VasSeg uredaja se sastoji od materijala, koji
su neophodni, da bi se garantovala efikasna zastita
prilikom transporta. Ovi materijali u potpunosti mogu da
se recikliraju i na taj nadin smanjuju zagadenje zivotne
sredine. Kao i mi i Vi mozete da date svoj doprinos za
zastitu zivotne sredine, tako §to dete da obratite paznju
na sledece savete:

m Ambalazu otpremite u kantu za materijale koji mogu
da se recikliraju.

m Uredaj, koji se viSe ne koristi, uginite neupotrebljivim.
Kod Vase lokalne administracije se informisSite o
adresi najblizeg otpada i uredaj isporucite tamo.

m Upotrebljenu mast od pecenja ili ulje nemojte da
prosipate u sudoperu. Ulje sakupite u sud sa
zatvaradem i predajte ga na mestu za sakupljanje ili
ga bacite, ako to nije mogude, u kantu za otpatke
(na taj nacin ¢e da dospe na deponiju za kontrolisan
otpad - to verovatno nije najbolje reSenje, ali makar
nece zagaditi vodu).
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