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Varna deska

Varny panel
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cs Pouziti podle uréeni

Dalsi informace o vyrobcich, pfislusenstvi, nahradnich
dilech a servisu najdete na internetu na: www.siemens-
home.com a v internetovém obchodu: www.siemens-
eshop.com

B Pouziti podle uréeni

Peclivé si prectéte tento navod. Navod

k pouziti a k montazi a doklad spotrebice
uschovejte pro pozdegjsi potrebu nebo pro
dalsi majitele.

Jakmile spotrebi¢ vybalite, pozorné si jej
prohlédnéte. Pokud byl spotfebi¢ pfi prepravé
néjakym zpusobem posSkozen, neuvadéjte jej
do provozu, kontaktujte prislusny odborny
servis a sepiste zapis o vzniklych Skodach.

V opacném pripadé ztracite narok na jakékoli
odskodneéni.

Montaz pfistroje se musi provadét podle
prfilozeného navodu k montazi.

Tento spotrebiC je urCen pouze pro soukromé
pouziti v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte
vyhradné k pfipravé pokrmU a napojd. PFi
vareni musi byt spotfebi¢ pod dozorem.
Kratkodobé vareni musi byt neustale pod
dozorem. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

v uzavfenych mistnostech.

Tento spotrebic je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad morfem 4000 metrd.

Nepouzivejte zadné kryty varné desky. Mohlo
by to zplsobit nehody, napf. v disledku
prehfati, vzniceni nebo praknuti materiald.

Nepouzivejte nevhodna ochranna zafizeni ani
détské zabrany. MUze dojit k nehodam.

Tento spotfebiC neni urCeny pro provoz

s externim ¢asovym spinacem nebo dalkovym
ovladanim.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti a védomosti
smeji tento spotrebiC pouzivat pouze pod
dozorem nebo pokud byly seznameny

s bezpecnym pouzivanim spotrebice

a pochopily nebezpeci s tim spojena.

Déti si nesmi se spotfebi¢em hrat. Cisténi

a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti bez
dozoru.

Vareni se musi sledovat. Kratké vareni se musi
sledovat nepretrzité.

Mate-li implantovany kardiostimulator nebo
obdobny pfistroj, musite si pocinat velmi
obezfetné pfi pouzivani indukcnich varnych
desek nebo v jejich blizkosti, pokud jsou tyto
v provozu. Obratte se na svého lékafe nebo
na vyrobce implantatu a ujistéte se, ze splnuje
predpisy platnych norem, a informujte se

o pfipadné nekompatibilité.

Pokud jste uzivateli aktivniho implantovaného
lékarského pfistroje (napf. kardiostimulatoru
nebo defibrilatoru), ujistéte se u svého Iékare,
ze tento pfistroj splnuje smérnici Rady
Evropskych spoleCenstvi 90/385/EHS ze dne
20. ¢ervna 1990 a dale DIN EN 45502-2-1

a DIN EN 45502-2-2 a byl vybrany,
implantovany a naprogramovany podle VDE-
AR-E 2750-10. Pokud jsou tyto pfedpoklady
splnéné a navic se pouzivaji nekovoveé
kuchyrniské pomucky a nadoby s nekovovymi
drzadly, je pouzivani této indukcni varné desky
pfi uzivani k uréenému ucelu bezproblémove.

Dulezita bezpeénostni
upozorneéeni

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

s Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste poklickou, hasici
deskou a podobné.

= Varné zony jsou velmi horké. Na varnou
desku nikdy nepokladejte hotflavé
pfedméty. Na varné desce nenechavejte
zadné predméty.

= Spotrebic je horky. V zasuvkach pfimo pod
varnou deskou nikdy neuchovavejte horlavé
predméty nebo spreje.

= Varna deska se samocinné vypne a nelze ji
ovladat. Pozdéji se miZe nedmysiné
zapnout. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfifice. Zavolejte servis.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Varné zony a jejich okoli, zejména pfipadny
ram varné desky, jsou velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch. Udrzujte déti
mimo dosah spotrebice.

= Varna zona hreje, ale ukazatel nefunguje.
Vypnéte pojistku v pojistkové skfince.
Zavolejte servis.



= Kovové predméty se pfi kontaktu s varnou
deskou velmi rychle zahfivaji. Nikdy na
varnou nepokladejte kovové predmeéty, jako
jsou noze, vidlicky, I1zice nebo poklicky.

= Odpojte varny panel vzdy po kazdém
pouziti pomoci hlavniho vypinace.
Necekejte na automatické vypnuti varného
panelu, které nastava po detekci odebrani
nadoby.

/\ Varovani — Nebezpeéi Grazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy spotrebice a vymeénu posSkozenych
privodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zakaznického servisu vyskoleny
nasi spoleCnosti. Pokud je spotfebi¢ vadny,
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfince.
Zavolejte servis.

= Pokud by do spotfebice vnikla vihkost,
muze to mit za nasledek uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaky ani
parni CistiC.

= Vadny spotiebi¢ mize zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotrebic
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfince. Zavolejte servis.

= Praskliny nebo trhliny ve sklokeramicke
desce mohou zpUsobit Uraz elektrickym
proudem. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfifice. Zavolejte servis.

/\ Varovani — Nebezpedéi v disledku
magnetického pole!

Bezdratovy teplotni senzor je magneticky.
Magnetické prvky mohou poskodit

Priéiny poskozeni

Pozor!

m Hruba dna nadob mohou varnou desku poskrabat.

m Na varné zény nikdy nestavéjte prazdné nadoby.
Mohou zpUsobit jeji poskozeni.

m Nikdy neodkladejte horké nadoby na ovladaci panel,
zony ukazatell nebo na ramecek desky. Mohou
zpUsobit jejich poskozeni.

m Pad tvrdych nebo $pi¢atych pfedmétd na varnou
desku muze zpUsobit jeji poskozeni.

m Polozite-li na horkou varnou zdnu alobal a plastové
nadobi, dojde k jejich roztaveni. Nedoporudujeme
pouzivat na varné desce ochrannou folii.

PriCiny posSkozeni cs

elektronické implantaty, napf.
kardiostimulatory nebo inzulinové davkovace.
Nositelné elektronickych implantatl by proto
neméli nosit teplotni senzor v kapsach
oble¢eni a s ohledem na kardiostimulator
nebo podobny Iékafsky pristroj dodrzovat
minimalni vzdalenost 10 cm.

/\ Varovani — Nebezpeéi poruchy!

Tato varna deska je vybavena ventilatorem,
ktery je umistény zespodu. Pokud je pod
varnou deskou umisténa zasuvka, nesmeji v ni
byt ulozeny zadné malé predméty Ci papirky,
které by pfi nasati ventilatorem mohly zpUsobit
jeho poskozeni nebo by branili ochlazovani.
Mezi obsahem zasuvky a vstupem do
ventilatoru musi byt minimalni vzdalenost

2 cm.

/\ Varovani — Nebezpeéi poranéni!

s Baterie v bezdratovém teplotnim senzoru se
muze poskodit nebo prasknout, kdyz se
prilis zahreje. Odstrante senzor po vareni
z varné desky a neuchovavejte ho
v blizkosti zdroju tepla.

= Teplotni senzor mize byt pfi odstrariovani
z hrnce velmi horky. Pfi snimani pouzivejte
chnapku nebo utérku.

= Pfi vareni potravin ve vodni lazni mUze dojit
k prasknuti nadoby nebo skla varné desky
kvuli pfehrati. Nadoba, ktera je ve vodni
lazni, nesmi stat pfimo na dné nadoby
s vodou. Pouzivejte jediné takové varné
nadoby, které jsou tepelné odolné.

= Pokud se mezi dnem hrnce a varnou zénou
nachazi tekutina, mize hrnec nahle vyskodit
do vySky. Udrzujte varné zény a dna hrncl
vzdy suché.



cs Ochrana zivotniho prostredi

Prehled
V nasledujici tabulce najdete nejCastgjsSi poSkozeni:
Poskozeni Pricina Opatieni
Skvrny Pokrmy, které pretecou. Pokrmy, které pretecou, okamzité odstrante pomoci Skrabky na sklo.
Nevhodné Gistici prostredky. Pouzivejte pouze Gistici prostredky, které jsou vhodné pro varné desky
tohoto druhu.
Poskrabani SUl, cukr a pisek. NepouZivejte varnou desku jako pracovni nebo odkladaci plochu.
Drsna dna nadob mohou varnou desku poskrabat. Zkontrolujte nadoby.

Zmeéna barvy Nevhodné Gistici prostredky. PouZzivejte pouze Cistici prostredky, které jsou vhodné pro varné desky

tohoto druhu.

Odrenf hrncem. Hrnce a panve pri posouvani nazdvihnéte.

Nerovnosti povr-  Cukr, pokrmy s vysokym obsahem cukru.
chu

EJOchrana Zivotniho
prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore energie
a likvidaci spotrebice.

Tipy pro usporu energie

m Hrnce vzdy pfiklopte poklickou vhodné velikosti. P¥i
vafeni bez poklicky se spotrebuje vyrazné vice
energie. Pouzivejte sklenénou poklicku, abyste videéli
do hrnce, aniz byste museli poklicku odklopit.

m Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem. Nerovna
dna zvySuji spotfebu energie.

m Primér dna hrnce a panve by mél odpovidat
velikosti varné zdny. Upozorfiujeme, ze vyrobci
nadobi ¢asto udavaji horni primér hrnce, ktery
vétSinou byva vétsi nez primér dna.

m Pro malé mnozstvi pouzivejte maly hrnec. Velky, jen
malo naplnény hrnec spotfebuje mnoho energie.

m Varte s malym mnozstvim vody. USetfite tak energii.
U zeleniny zUstanou zachovany vitaminy a mineraln{
latky.

m V&as prepinejte na nizsi stuperi vareni. Setfite tim
energii.

Ekologicka likvidace

Obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na ochranu
zivotniho prostredi.

Tento spotiebic je oznacen v souladu s

ﬁ evropskou smérnici 2012/19/EU o nakladani s
pouzitymi elektrickymi a elektronickymi

mmmm Zafizenimi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU)
ramec pro zpétny odbér a recyklovani
pouzitych zafizeni.

Bezdratovy teplotni senzor je vybaveny baterii. Starou

baterii ekologicky zlikviduijte.

Pokrmy, které preteCou, okamzité odstrarite pomoci Skrabky na sklo.

M indukéni vafeni

Vyhody pfi indukénim vareni

Indukéni vareni se radikalné lisi od bézného vareni,
protoze teplo vznika pfimo ve dné nadoby. To skyta
fadu vyhod:

m Casové uspora pfi vareni a peceni.

m Uspora energie.

m SnadnéjSi udrzba a gisténi. Pokrmy, které pfeteCou,
se tak rychle nepfipecou.

m Kontrola nad teplem a bezpe&nost; varna deska
zvySuje nebo snizuje pfivod tepla okamzité po
kazdém kroku ovladani. Varna zéna s indukci
okamzité prerusi pfivod tepla, kdyz z ni sejmete
nadobu, aniz by byla pfedem vypnuta.

Nadobi

Pro vafeni s indukci pouzivejte pouze feromagnetické
nadoby, napfiklad:

m nadoby ze smaltované oceli

m nadoby z litiny

m specialni nadoby z uslechtilé oceli vhodné pro
induk&ni ohfev

V kapitole — "Test nddoby"” mlzete zkontrolovat, zda je
nadobi vhodné pro indukci.

Pro dosazeni dobrého vysledku vareni by méla
feromagneticka ¢ast dna hrnce odpovidat velikosti
varné zény. Pokud neni nadoba na varné zoné
rozpoznana, zkuste to jesté jednou na varné zéné
s mensim prdmérem.

< >
@21 cm 928 cm

| @16 cm |



Pokud se flexibilni varna zéna pouziva jako jedna varna
zoéna, |ze pouzit vétsi nadoby, které jsou obzvlasté
vhodné pro tuto oblast. Informace o umisténi nadoby
najdete v kapitole — "Flexibilni zona".

Existuje také induk&ni nadobi, jehoz dno neni celé
feromagnetické:

m Pokud je dno nadoby feromagnetické jen Castedné,
bude se zahfivat jen feromagneticka plocha. To
muze zplsobit, Ze se teplo nebude rozvadét
rovnomeérné. Neferomagneticka ¢ast by mohla mit
pfilis nizkou teplotu pro vareni.

m Pokud material dna nadoby obsahuje mimo jiné
podil hliniku, feromagneticka plocha je rovnéz
mensi. MlZe se stat, Ze se tato nadoba dostate¢né

nezahfeje nebo piipadné nebude vibec rozpoznana.

Nevhodné nadobi
Nikdy nepouzivejte difuzni podlozky ani nadoby:

z bézné uslechtilé oceli,
ze skla,

z hrncitské hliny,

Z médi,

Z hliniku.

Vlastnosti dna nadoby

Vlastnosti dna nadoby mohou ovlivnit vysledek vareni.
Pouzivejte hrnce a panve z materiald, které rovnomérné
rozvadgji teplo v hrnci, napf. hrnce se ,sendvicovym
dnem® z uslechtilé oceli, uSetfite tak ¢as a energii.

Pouzivejte nadoby s rovnym dnem, nerovné dno
nadoby zhorSuje pfivod tepla.

——

Induké&ni vareni cs

Zadna nadoba na varné zéné nebo nadoba nevhodné
velikosti

Pokud na zvolenou varnou zénu nepostavite zadnou
nadobu nebo pokud ma nadoba nespravnou velikost
nebo je z nevhodného materidlu, blika zobrazeny
stupen vykonu. Postavie na varnou zénu vhodnou
nadobu. Ukazatel varné zény prestane blikat.

V opacném pfipadé se varna zona po 90 sekundach
automaticky vypne.

Prazdna nadoba nebo nadoba s tenkym dnem

Neohfivejte prazdné hrnce nebo panve a nepouZivejte
nadoby s tenkym dnem. Nadoba se mUze velmi rychle
zahtat, takze se v€as neaktivuje bezpednostni vypnuti.
Dno nadoby se mUze roztavit a poskodit sklokeramiku.
V Zzadném pfipadé se nedotykejte horké nadoby.
Vypnéte varnou zdonu. Pokud varna deska po
vychladnuti nefunguje, zavolejte zakaznicky servis.

Rozpoznani hrnce

Kazda varna zéna ma dolni hranici pro rozpoznani
hrnce, ktera zavisi na feromagnetickém prliméru
a materialu dna nadoby. M&li byste vzdy pouzivat
varnou zoénu, ktera odpovida pridméru dna hrnce.



cs Seznameni se spotfebiCem

& Seznameni se spotiebiéem

V této kapitole se seznamite s ukazateli, oviadacimi
prvky a rdznymi funkcemi spotfebice.

Ovladaci panel

Ovladaci plosky

Ovladaci plosky

® Hlavni vypinag al Stuperi vykonu

= Flexibilni zéna 0-9 Stupné vykonu

- Panel nabidky Funkce udrzZovani teploty
oy Zakladni nastaveni [l Funkce Move

(W Blokovani pfi Cisténi 1 Funkce PowerBoost
$C) Détska pojistka — Funkce ShortBoost

(i] Informacni nabidka Jd— Pecici senzor

] Programovani doby vareni ay Varny senzor

A Kuchyrisky budik U Asistent pro pokrmy

@) Funkce stopek
Varné zény

= Jednoducha varna zona Pouzijte nadobu vhodné velikosti.

=] Flexibilni varnd zona Viz ¢ast — "Flexibilni zona".

El/E Varna zona FlexPlus Varné zony FlexPlus se vzdy zapinaji ve spojeni s pravou nebo levou flexibilni varnou zénou. Viz ¢ast

—> "Zona FlexPlus".
PouZzivejte pouze nadoby vhodné pro indukéni varent, viz ¢ast — "Indukcni vareni”.




Prehled nabidek

Intuitivni struktura nabidek vasi varné desky vam
pomUze se v nich rychle vyznat. Zde se dozvite vice

Hlavni oblast

V hlavni oblasti mate pfehled o jednotlivych varnych
zonach tak, jak jsou umisténé na varné desce. Vidite
zvolené druhy ohfevu, stupné vykonu a ¢asové funkce
aktivnich stupnt vareni. Dotknutim varné zény prejdete
do oblasti nastavovani pfislusné varné zony.

Oblast nastavovani

mmmm  boost

Stupefi vykonu || Vypinaci timer

V oblasti nastavovani varné zény muzete nastavit riizné
rezimy vareni a stupné vykonu pro pfisluSnou varnou
zoénu. Stupné vykonu muzete zménit pfimym dotknutim,
nebo prejetim po stupnici. Rezim vareni zménite
dotknutim poli¢ka s aktivhim rezimem vareni.

Seznameni se spotfebicem cs

Panel nabidky

Pro otevieni panelu nabidky pfetahnéte symbol Sipky
uprostifed dolniho okraje displeje nahoru.

V panelu nabidky mate rychly pfistup k dal$im funkcim
a nabidkam.

Funkce blokovani pfi utirani [l
Détska pojistka =@

Informacni nabidka [i]
Z&kladni nastaveni &%

Pro zavfeni panelu nabidky se dotknéte libovolného
mista mimo panel nabidky. Nabidku mdzete také
jednoduse pretahnout znovu dold. Po 10 sekundach se
panel nabidky automaticky zavre.

Informacni nabidka

Pomoci tladitka informace [i] v panelu nabidky se
dostanete do informacni nabidky. Zde si mizete precist
informace k funkcim vaseho spotrebice.

Informace k aktualnim funkcim si mizete zobrazit také
mimo informacdni nabidku. Za timto u¢elem se na
nékolik sekund dotknéte pozadovaného poli¢ka na
dotykové plose. Zobrazi se informacéni okno s popisem
aktualni funkce.



cs Obsluha spotfebice

Rezimy vareni

VaSe varna deska ma r(izné rezimy vareni. Jednotlivé
rezimy mizete ménit v nabidce rezimd vareni. Abyste
se dostali do této nabidky, dotknéte se v oblasti
nastavovani aktualniho rezimu vareni.

Rezim vareni Funkce

Stupen vykonu Manualni regulace teploty

Funkce Move Regulace teploty pomoci polohy nddoby na
varnych zonéch

VEtSi Zar nez se stupném vykonu 9.0
Kratkodobé jesté vétsi Zar nez PowerBoost
Udrzovani teploty pokrmd

Peceni s automatickym rozpoznanim teploty
varné desky

PowerBoost
ShortBoost
Udrzovani teploty
Pecici senzor

Varné funkce Vafeni s automatickym rozpoznanim teploty
bezdratového teplotniho senzoru
Jidla Peceni a vareni s predvolbou pokrmi

Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou zdénu ukazatel
zbytkového tepla.Indikuje, ze je varna zona jesté horka.
Nedotykejte se varné zény, dokud sviti ukazatel
zbytkového tepla fii.

Kdyz vypnete varnou zénu po vareni, sviti ukazatel
zbytkového tepla. Ukazatel zbytkového tepla sviti,
dokud je varna zona tepla, i kdyz je varna deska uz
vypnuta.

EYObsluha spotrebice

V této kapitole si mizete precist, jak se nastavuje varna
zo6na. V tabulce najdete stupné vykonu a doby vareni
pro rdzné pokrmy.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Varna deska se zapina a vypina hlavnim vypinacem.

Zapnuti: Stisknéte tlacitko . Zazni akusticky signal
a rozsviti se dotykovy displej. Po kratké dobé potfebné
pro zapnuti je varna deska pfipravena k provozu.

Vypnuti: Drzte stisknuté tlacitko O, dokud nezhasnou
ukazatele. Sviti ukazatel zbytkového tepla, dokud nejsou
varné zony dostatecné vychladlé.

Upozornéni

m Varna deska se vypne automaticky, pokud jsou
vSechny varné zény déle nez 20 sekund vypnuté.

m Zvolend nastaveni zUstanou ulozena prvnich
10 minut po vypnuti varné desky. Pokud béhem této
doby varnou desku znovu zapnete, budou aktivni
predchozi nastaveni.
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Nastaveni varné zény
Nastavte pozadovany stupen vykonu od 1 do 9.

Stupen vykonu 9 = nejvyssi stupen.
Kazdy stupen vykonu ma mezistupen.

Zvoleni varné zony a stupné vykonu
Varna deska musi byt zapnuta.

1. Dotknutim zvolte pozadovanou varnou zoénu.
Zobrazeni se zméni na oblast nastavovani zvolené
varné zony.

2. Pozadovany stuper vykonu zvolte pfimym dotknutim
nebo prejetim po stupnici.

1| Stuper vykonu

Stupen vykonu je nastaveny a zobrazi se v poliCku
zvolené varné zony.

Opétovnym dotknutim aktivni varné zony se vratite do
hlavniho zobrazeni.

Dotknutim jiné varné zony prejdete pfimo do oblasti
nastavovani pfislusné varné zony.

Zmeéna stupné vykonu

Zvolte varnou zonu a poté v oblasti nastavovani varné
zony nastavte novy stuper vykonu.

Vypnuti varné zony

Zvolte varnou zoénu a v oblasti nastavovani varné zony
nastavte stupen vykonu na 0. Varna zdna se vypne.



Upozornéni

m Kdyz na aktivni varné zoné nestoji zadna nadoba,
blika ukazatel stupné vykonu. Po urcité dobé se
varna zona vypne.

m KdyZ na varné zoné stoji nadoba a jesté neni zvoleny
stupen vykonu, je automaticky rozpoznana nadoba.
Pfislusna varna zdna se rozsuviti.

Doporuceni pro vareni

Doporuceni

m Kase, krémové polévky a husté omacky pfi ohfivani
obdas zamichejte.
m Pro predehrati nastavte stupen vykonu 8-9.

Tabulka vareni

V tabulce je uvedeno, ktery stupen vareni se hodi pro
kazdy pokrm. Doba vareni se m(ze liSit v zavislosti na
druhu, hmotnosti, vySce a kvalité pokrmd.

Obsluha spotfebice cs

Pri vafeni s poklickou snizte stupen vykonu, jakmile
mezi poklickou a nadobou zacne unikat para.

Po uvareni nechte nadobu az do servirovani
priklopenou.

Pti vareni v tlakovém hrnci dodrzujte pokyny
vyrobce.

Nevarte pokrmy pfili§ dlouho, aby zlstala zachovana
vyzivna hodnota. Pomoci kuchyriského budiku Ize
nastavit pozadovanou dobu vareni.

Pro zdravéjsi vysledek vareni byste neméli olej nebo
tuk zahfivat natolik, aby se z néj koufilo.

Pokrmy opékejte postupné v malych porcich.
Nadoby se mohou pfi vareni zahtat na vysokou
teplotu. Doporudujeme pouzivat chfiapku.
Doporuceni pro energeticky efektivni vareni najdete
v kapitole — "Ochrana Zivotniho prostredi”.

Stupeni vykonu  Doba pripravy

Rozpousténi
Cokolada, poleva
Maslo, med, Zelatina

Ohfrivani a udrzovani teploty
Eintopf, napr. Cockovy eintopf
MIgko*

Ohfivani parkd ve vodé*

Rozmrazovani a ohrivani
Spenét, zmrazeny
Gulas, zmrazeny

Vareni téhnutim, posirovani

Knedliky*

Ryby*

Bilé omacky, napr. beSamelova omdacka

Slehané omacky, napt. bearnska omacka, holandska omécka

Vareni, vareni v pare, duseni
RyZe (s dvojndsobnym mnozstvim vody)
MIécna ryze

Brambory varené ve slupce
Varené loupané brambory
Téstoviny, nudle*

Eintopf, polévky

Zelenina

Gulas, zmrazeny

Vareni v tlakovém hrnci

* Bez poklicky

(min)

1-15 -

1-2 -
15-2 -
1.5-2.5 -

3-4 -

3-4 189-25
3-4 35-45
45-55 20-30
4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12
2.9-38 15-30
2=3 30-40
45-55 29-35
45-55 15-30
6-7 6-10
3.5-45 15-120
2.9-38 10-20
3.5-45 7-20
45-55 -

** Nékolikrat obratte.
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cs Obsluha spotfebice

Stupeni vykonu  Doba pripravy

(min)
Duseni
Rolady 4-5 50-65
DuSend pecené 4-5 60-100
Gulas -4 50-60
Peceni s malym mnozstvim oleje*
Rizek, pFirodni nebo obalovany 6-7 6-10
Rizek, zmrazeny 6-7 8-12
Kotlety, pfirodni nebo obalované™* 6-7 8-12
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12
DriibeZi prsa (silnd 2 cm)** 5-6 10-20
DrlibeZi prsa, zmrazena** 5-6 10-30
Hamburgery, frikadely (silné 3 cm)** 45-55 20-30
Ryby a rybifilé, pfirodni 5-6 8-20
Ryby a rybi filé, obalované 6-7 8-20
Ryby, obalované a zmrazené, napf. rybi prsty 6-7 8-15
Scampi, garndti 7-8 4-10
Sotyrovani zeleniny a hub, Cerstvych 7-8 10-20
Zmrazené smési, zelenina, maso na nudli¢ky na asijsky zpdsob 7-8 15-20
Zmrazeng sSmesi 6-7 6-10
Palacinky (postupné smazeni) 6-7 -
Omelety (postupné peceni) 3.5-4.5 3-6
Volskd oka 5-6 3-6
Smazeni* (150-200 g na 1 porci v 1-2 | oleje, postupné smazeni)
Zmrazené potraviny, napf. hranolky, kufeci nugety 8-9
Krokety, zmrazeng 7-8
Maso, napf. ¢asti kurete 6-7
Ryba, obalovand nebo v pivnim tésticku 6-7
Zelenina, houby, obalované nebo v pivnim tésti¢ku, tempura 6-7
Drobné pecivo, napr. vdolky/koblihy, ovoce v pivnim tésticku 4-5

* Bez poklicky

** Nékolikrat obratte.
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[El Flexibilni zéna

Flexibilni varnou zénu Ize podle potfeby pouzivat jako
spojenou varnou zonu, nebo jako dvé nezavislé varné
zény.

Flexibilni varna zdna se sklada ze Ctyr induktory, které
funguiji nezavisle na sobé. Kdyz je flexibilni varna zéna
v provozu, aktivuje se pouze oblast, ktera je zakryta
varnou nadobou.

Varna deska se spousti se dvéma spojenymi varnymi
zénami.

Doporuceni pro pouzivani nadobi

Pro zajisténi spravné detekce a Siteni tepla
doporucujeme nadobu umistit na stfed zony:

Jako spojena varna zéna

(o) Prdmér mensi nebo rovny 13 cm
—— Umistéte nadobu do jedné ze Ctyr poloh,
které jsou znazornéné na obrazku.

Prdmér vétsinez 13 cm
Umistéte nadobu do jedné ze tfi poloh,
které jsou zndazornéné na obrazku.

Pokud nadoba zabere vice nez jednu var-
nou zonu, umistéte ji na zacatek horniho
nebo doIniho okraje flexibilni varné zony.

Jako dvé nezavislé varné zony

Predni a zadni varné zony vzdy se dvéma induk-
@3 GE tory Ize pouzivat nezavisle na sobg. Nastavte pro
kazdou samostatnou varnou zonu pozadovany
CD stupen vkonu. Na kazdé varné z6né pouzivejte
pouze jednu nadobu.

Doporuceni

[} xibilni varnou zénou postavte nadobu
Varné zony se jinak spravné neaktivuji

tak, aby zakryvala jen jednu flexibilni
W a nelze dosahnout dobrého vysledku

x U varnych desek s vice nez jednou fle-
varnou zonu.
vareni.

Pouziti jako dveé nezavislé varné zony

Flexibilni varna zéna se pouziva jako dvé nezavislé
varné zony.

Flexibilni zona cs

Rozdéleni spojené varné zény
Dotknéte se symbolu muprostied spojené varné zony.

Spojena varna zdna je deaktivovana. Obé varné zény
nyni funguji jako dvé nezavislé varné zony.

Upozornéni: Kdyz varnou desku vypnete a pozdéji
znovu zapnete, flexibilni varna zéna se znovu pfepne na
spojenou varnou zonu.

Jak mUzZete toto nastaveni zménit, je popsané v kapitole
— "Zdkladni nastaveni".

Pouziti jako spojena varna zéna

Flexibilni varna zéna se pouziva jako spojena varna
zéna.

Spojeni dvou jednotlivych varnych zén

1. Umistéte nadobu.

2. Dotknéte se symbolu = mezi dvéma flexibilnimi
varnymi zénami.

Obé jednotlivé varné zény jsou nyni spojené. M(zete

zménit stupen vykonu nebo rezim vareni spole¢né pro

spojené varné zony.
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cs Funkce move

Funkce move

Pomoci této funkce se aktivuje cela flexibilni varna zéna
a rozdéli se na tfi varné oblasti. Kazda varna oblast ma
pfednastaveny stuper vykonu.

Pouzivejte pouze jednu nadobu. Velikost varné oblasti
zavisi na pouzité nadobé a jejim umisténi.

Varné zony

30
olo

Pomoci této funkce Ize umisténim nadoby v jiné oblasti
bé&hem vareni pfizpUsobit stuper vykonu.

Prednastavené stupné vykonu:

Predni oblast = stupen vykonu 9.0
Prostfedni oblast = stupen vykonu 5.0
Zadni ¢ast = stuperi vykonu &t

Pfednastavené stupné vykonu lze zménit nezavisle na
sobé. Jak je mUzete zménit, je popsano v kapitole
— "Zakladni nastaveni™.

Upozornéni

m Jedi na flexibilni varné zéné rozpoznana vice nez
jedna nadoba, funkce se deaktivuje.

m Kdyz nadobu na flexibilni varné zéné nazdvihnete
nebo presunete, zahaji varna deska automatické
vyhledavani. Nastavi se stupen vykonu nové oblasti.

m Dalsi informace o velikosti a umisténi nadoby
najdete v kapitole — "Flexibilni zdna"

Aktivace

1. Zvolte jednu ze dvou varnych zén flexibilni varné
zony.

2. V nabidce rezimu vareni zvolte funkci powerMove.

Funkce je aktivovana.

Zména stupni vykonu

Stupné vykonu jednotlivych varnych zén Ize béhem
vareni ménit. Postavte nadobu na varnou oblast

14

a v oblasti nastavovani zmérnite stupen vykonu pfislusné
varné oblasti.

Upozornéni: Pokud se funkce deaktivuje, vrati se
stupné vykonu tfi varnych oblasti na pfednastavené
hodnoty.

Deaktivace

Zvolte varnou zénu a v oblasti nastavovani se dotknéte
tlagitka ,vypnuti“. Varna zéna se vypne a zobrazi se
ukazatel zbytkového tepla.

Funkce je deaktivovana.

Bl Zona FlexPlus

Varna deska ma k dispozici dvé varné zoény FlexPlus,
které se nachazeji mezi obéma flexibilnimi varnymi
zonami a které jsou v provozu vzdy ve spojeni s pravou
nebo levou flexibilni varnou zdnou.Lze tak pouzivat vétsi
varné nadoby a dosahovat lepsich vysledkd vareni.

Kazda ze dvou varnych zén FlexPlus se automaticky
zapina vzdy s pravou nebo levou flexibilni varnou
zonou. Nelze je zapnout nezavisle na pfislusné flexibilni
varné zongé, ke které pati.

Upozornéni k nadobam
Aby bylo zajiSténo dobré rozpoznani hrnce a rozlozeni
tepla, méla by byt nadoba umisténa uprostfed.

Nadoba by méla pokryvat postranni varnou zénu
a rozsifenou varnou zonu.

Podle velikosti nadoby Ize flexibilni varnou zénu
aktivovat jako dvé nezavislé varné zény nebo jako jednu
varnou zonu:

Umisténi nadoby

® PodéIng nadoba:

Flexibilni varnou zonu aktivujte jako
dvé nezavislé varné zony nebo jako
jednu varnou zonu.

Velka kulatd nadoba:
Flexibilni varnou zénu aktivujte jako
jedinou varnou zonu.

Nddoba nesmi souc¢asné zakryvat obé
varné zony FlexPlus.




Aktivace

1. Postavte na varnou zdénu nadobu.

Upozornéni: Dbejte na to, aby nadoba zakryvala
také varnou zénu FlexPlus.
2. Zvolte pozadovanou varnou zénu a stupefi vykonu.

Varna zéna FlexPlus se aktivuje automaticky a zobrazi
se na displeji.

Deaktivace

Zvolte varnou zénu a v oblasti nastavovani nastavte
stupen vykonu na 0. Varna zéna se vypne a zobrazi se
ukazatel zbytkového tepla.

Varna zéna FlexPlus je deaktivovana.

[€ Casové funkce

Varna deska ma tfi casove funkce:

m Programovani doby vareni
m  Kuchynsky budik
m Funkce stopek

Programovani doby vareni

Varna zéna se po uplynuti nastavené doby automaticky
vypne.

Takto provedete nastaveni

1. Zvolte varnou zénu a pozadovany stupen vykonu.

2. V oblasti nastavovani pozadované varné zony zvolte
funkci vypinaciho timeru.

3. Pro zménu se dotknéte ¢asu. Nastavte poZzadovanou
dobu vareni v hodinach a minutach.

4. Dotknéte se symbolu [>.

Doba vareni se zaCne odmeérovat.

Upozornéni

m Toto zobrazeni mizete zase opustit tim, Ze se znovu
dotknete poliCka zvolené varné zdny. Funkce se
v tomto pfipadé spusti automaticky, kdyz se na
zvolené varné zoné nachazi nadoba.

m Pokud flexibilni varnou zénu zvolite jako jedinou
varnou zénu, je nastaveny &as pro celou varnou
zoénu stejny.

Pecici senzor a varné funkce

Kdyz pro varnou zénu naprogramujete dobu vareni a je
aktivovany pedici senzor nebo je aktivovana néktera
varna funkce, za¢ne se nastavena doba vareni az po
dosazeni zvoleného stupné teploty.

Zmeéna, preruseni nebo zruseni doby

Pfejdéte na dobu vareni tim, Zze v oblasti nastavovani
varné zony zvolite funkci vypinaciho timeru, nebo se
v hlavni oblasti pfislusné varné zény dotknete
probihajici doby vareni.

Casové funkce  cs

Pro zménu doby vareni zvolte novou dobu vafeni a pak
se dotknéte symbolu [>.

Pro pferugeni doby vafeni se dotknéte symbolu [[I. Poté
se dotknéte symbolu [>, aby doba vafeni pokracovala.

Pro zruSeni doby vareni se dotknéte symbolu X.

Po uplynuti doby

Varna zéna se vypne. Zazni akusticky signal a stupen
vykonu se nastavi na 0.

Kuchynsky budik

Kuchyrisky budik funguje nezavisle na varnych zénach
a ostatnich nastavenich. Po uplynuti nastavené doby
zazni signal. Tato funkce nevypina automaticky varnou
zoénu.

Takto provedete nastaveni

1. Dotknéte se symbolu ).

2. Pro zménu se dotknéte ¢asu. Nastavte poZzadovanou
dobu v hodinach a minutach.

3. Dotknéte se symbolu >.

Doba se za¢ne odmérovat.

Upozornéni: Toto zobrazeni mizete zase opustit tim, Ze
se dotknete Sipky vlevo nahofe na dotykovém displeji.

Zména, preruseni nebo zruseni doby

Prejdéte na kuchynisky budik tim, ze se v hlavni oblasti
dotknete probihajici doby.

Pro zménu doby nastavte novou dobu. Poté se
dotknéte symbolu [>. Kuchyrisky budik zaéne
odmeéfovat novou dobu.

Pro prerueni doby se dotknéte symbolu [Il. Kuchyrisky
budik prerusi odmérovani.

Pro zruSeni doby se dotknéte symbolu X. Kuchyrisky
budik je deaktivovany.

Po uplynuti doby
Po uplynuti nastavené doby zazni signal.
Po dotknuti kuchyriského budiku ukazatel zhasne.

Funkce stopek
Stopky ukazuji as, ktery uplyne od aktivace.

Funguji nezavisle na varnych zénach a ostatnich
nastavenich. Tato funkce nevypina automaticky varnou
zonu.

Aktivace
V hlavni oblasti se dotknéte symbolu (3.
Doba se zacne odmeérovat.

Pferuseni a deaktivace

Prejdéte na funkci stopek tim, ze se v hlavni oblasti
dotknete probihajici doby.

Pro pferudeni doby se dotknéte symbolu [Il. Pro
pokradovani funkce stopek se dotknéte symbolu [>.

Pro deaktivaci funkce a vynulovani doby se dotknéte
symbolu X.
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cs Funkce PowerBoost

Upozornéni: Toto zobrazeni mlzete zase opustit tim, Zze
se dotknete Sipky vlevo nahofe na dotykovém displeji.

Funkce PowerBoost

Pomoci této funkce Ize ohfat velké mnozstvi vody jesté
rychleji nez pomoci stupné vykonu 9.

Po 10 minutach se tato funkce automaticky vypne.

Tuto funkci Ize aktivovat pro varnou zénu vzdy, kdyz
neni v provozu jina varna zéna téze skupiny (viz
obrazek).

‘ 1
\

2

Upozornéni: U flexibilni varné zony Ize funkci aktivovat
i v pfipadé, kdy se cela oblast pouziva jako jedna varna
zéna.

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.
2. Prejedte po stupnici doprava az k ,boost”. Prst drzte
pritisknuty.

11l Stuperi vykonu || Vypinaci timg

3. Dotknéte se symbolu {"t. Uvolnéte prst.

boost —— L) oo

N\
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11| Stuperi vykonu || Vypinaci tig
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Funkce je aktivovana.

Deaktivace

Zvolte varnou zonu a v oblasti nastavovani nastavte jiny
stupen vykonu.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se funkce muze

z ddvodu ochrany elektronickych prvk( uvnitf varné
desky automaticky vypnout.

& Funkce ShortBoost

Pomoci této funkce Ize nadobu ohtat rychleji nez
pomoci stupné vykonu 9. Diky tomu je mozné velmi
rychle ohfat pokrmy v panvi s malym mnozstvi oleje
nebo tuku.

Po 30 sekundach se tato funkce automaticky vypne.

Po deaktivaci funkce zvolte vhodny stuperi dalSiho
vareni pro svUj pokrm.

Tuto funkci Ize aktivovat pro varnou zénu vzdy, kdyz
neni v provozu jina varna zona téze skupiny (viz
obrazek).

‘ 1

\

2

Upozornéni: U flexibilni varné zény Ize funkci aktivovat
i v pfipadé, kdy se cela oblast pouziva jako jedna varna
zéna.

Doporuceni k pouziti

m Vzdy pouZivejte nadoby, které nejsou predehrats.

m Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem.
Nepouzivejte nadoby se slabym dnem.

m Nikdy nenechavejte ohfivat bez dozoru prazdnou
nadobu, olej, maslo nebo tuk.

m Nadobu nepriklapéjte poklickou.

m Postavte nadobu doprostied varné zony. Zajistéte,
aby primér dna nadoby odpovidal velikosti varné
zény.

m Informace k druhu, velikosti a umisténi nadoby
najdete v &asti — "Indukéni vareni”.



Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.
2. Prejedte po stupnici doprava az k ,boost". Prst drzte
pritisknuty.

9.0

/
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11l Stuper vykonu || Vypinaci timg

3. Dotknéte se symbolu «—. Uvolnéte prst.

boost —— F

NNNNNENNNNENNEEER <e\q/>—

11 Stuper vykonu |- V4

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

Zvolte varnou zénu a v oblasti nastavovani nastavte jiny
stupen vykonu.

Funkce je deaktivovana.
Upozornéni: Za uritych okolnosti se funkce mdize

z ddvodu ochrany elektronickych prvk( uvnitf varné
desky automaticky vypnout.

& Funkce udrzovani teploty

Tato funkce je vhodna pro rozpousténi Sokolady nebo
masla a k udrzovani teploty pokrmu.

Aktivace

1. Zvolte poZzadovanou varnou zonu.

2. Zvolte stupen vykonu F na stupnici.
Funkce je aktivovana. U varné zény se zobrazi
symbol 5.

Funkce udrzovani teploty cs

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. V oblasti nastavovani nastavte stupen vykonu na 0.
Varna zéna se vypne. Symbol #} zhasne a zobrazi se
ukazatel zbytkového tepla. Funkce je deaktivovana.

H Prevzeti nastaveni

Pomoci této funkce Ize rezim vareni, stupen vykonu
a naprogramovanou dobu vareni pfenést z jedné varné
zény na druhou.

Pro prfeneseni nastaveni presurite nadobu ze zapnuté
varné zény na jinou varnou zonu.

<
-

Upozornéni: Dalsi informace o spravné poloze nadoby
najdete v kapitole — "Flexibilni zona"

Aktivace

1. Nadobu z aktivni varné zény postavte na jinou
varnou zénu.
Nadoba bude rozpoznana. Po kratké dobé se na
displeji zobrazi dotaz, zda chcete dosavadni
nastaveni pfevzit pro novou varnou zdénu.

2. Potvrdte prevzeti nastaveni.

Nastaveni se automaticky pfenesou na novou varnou
z6énu. Pavodni varna zéna se deaktivuje.

Upozornéni

m Nadobu presunte na varnou zénu, ktera neni
zapnuta, kterou jste je$té nenastavili nebo na které
predtim nestala jina nadoba.

m Timto zpUsobem nelze na jinou varnou zénu prenést
nastaveni funkce Move a peciciho senzoru.

m Pokud presunete vice nadob, Ize funkci pouzit pouze
pro posledni pfesunutou nadobu.
Pokud si prejete vafit dal s pfedchazejicim
nastavenim, béhem dotazu na prevzeti nastaveni
postavte nadobu zpét na posledni varnou zénu.Neni
nutné zadné potvrzeni.
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B3 Asistenéni funkce

Asistenéni funkce jsou zarukou jednoduchého vareni
a slibuji vynikajici vysledky vareni. Doporuéené stupné
teploty jsou vhodné pro kazdy druh vareni.

Umoznuji vareni bez nadmeérného prevareni a dosazeni
perfektnich vysledkl vareni a peceni.

Senzory méri béhem celého procesu vareni teplotu
nadoby. To umoznuje regulovat vykon, aby se udrzovala
spravna teplota.

Po dosazeni zvolené teploty Ize vioZzit pokrm.
Automaticky se udrzuje konstantni teplota, aniz by se
musel ménit stupen teploty.

Druhy asistenénich funkci

Pomooci asistenénich funkci Ize pro kazdy pokrm zvolit
nejvhodnéjsi zplsob pfipravy.

Asistencni funkce

Varné zény, které jsou vybavené pedicim senzorem,
jsou oznacgené symbolem pediciho senzoru.

Varné funkce jsou dostupné pro vSechny varné zony,
pokud je k dispozici bezdratovy teplotni senzor.

V této kapitole ziskate nasleduijici informace:

Asistenéni funkce

Vhodné nadoby

Senzory a zvlastni pfisluSenstvi

Funkce a stupné vykonu

Doporucené pokrmy

Pfiprava a udrzba bezdratového teplotniho senzoru

V tabulce jsou uvedena rlizna dostupna nastaveni
funkci pro vareni s asistenct:

Aktivace

Stupné teplo- Nadoby

K dispozici pro

Pecici senzor

DusSeni/peceni s malym mnozstvim tuku

Varné funkce

Ohfivani/udrZovani teploty

Vareni tahnutim

Vareni

Vareni v tlakovém hrnci

Smazeni ve velkém mnozstvi oleje v hrnci*

* Predehfejte s poklickou a smazte bez poklicky.

ty

1,23 4,5 — S Vsechny varné zony d—

1/70°C @' Vechny varné zény a3

2/90°C @' Vsechny varné zény a7

3/100°C ‘@’ Vi8echny varné zény a7y
a3

4/120°C -@’ VS8echny varné zony

5/170°C ngr Vechny varné zony g

Pokud varnd deska nema bezdratovy teplotni senzor, Ize ho dodatecné zakoupit ve specializované prodejné nebo prostrednictvim naSeho zakaznicke-

ho servisu.

Vhodné nadoby

Zvolte varnou zonu, ktera nejlépe odpovida priméru
dna nadoby, a nadobu umistéte doprostred této varné
zony.

Varné funkce nejsou vhodné pro peceni na panvi, jako
je to mozné s pedicim senzorem.

Existuji panve, které jsou optimalné vhodné pro pedici
senzor. Lze je dodatecné zakoupit ve specializované
prodejné nebo prostiednictvim naseho technického
zakaznického servisu. Vzdy uvedte pfislusné referenéni
Cislo:

m HZ390210 panev o priméru 15 cm
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m HZ390220 panev o priméru 19 cm
m HZ390230 panev o priméru 21 cm
m HZ390250 panev o priméru 28 cm

Tyto panve maji nepfilnavou vrstvu, takze Ize péct
s jesté mensim mnozstvim oleje.

Upozornéni

m Pedici senzor byl nastaven specialné pro tento druh
a velikost panvi.

m Jiné druhy panvi se mohou pfehfivat a mize se
nastavit teplota nizsi nebo vySsi, nez je zvoleny

teploty a v pfipadé potfeby ho zmérite.



Pro varné funkce jsou vhodné vSechny nadoby, kieré
Ize pouzit pro induké&ni vareni. Informace o nadobach,
které jsou vhodné pro indukci, najdete v kapitole

— "Indukéni vafeni”.

V tabulce asistendénich funkci je pro kazdou funkci
uvedena vhodna nadoba.

Senzory a zvlastni prislusenstvi

Senzory méfi béhem celého procesu vareni teplotu
hrnce nebo panve. Tim se s vysokou presnosti reguluje
vykon a udrzuje spravna teplota.

Vase varna deska je vybavena dvéma rliznymi systémy
pro méreni teploty:

m Pecici senzor: Pod varnou deskou se nachazeji
teplotni senzory. Kontroluji teplotu dna panve.

m Varné funkce: Bezdratovy teplotni senzor prenasi
teplotu hrnce do ovladaciho panelu. Je umistény na
hrnci.

Pro pouzivani varnych funkci potfebujete bezdratovy
teplotni senzor.

Pokud k varné desce neni pfilozeny teplotni senzor,
muzete ho dodatec¢né zakoupit ve specializované
prodejné nebo prostfednictvim naseho technického
zakaznického servisu pod referen¢nim &islem
HZ39050.

Teplotni stupné

Asistenéni funkce cs

Informace k bezdratovému teplotnimu senzoru najdete
v ¢asti — "Priprava a oSetrovani bezdratoveho
teplotniho senzoru”.

Funkce a stupné vareni

Pecici senzor

S pedicim senzorem muzete pfipravovat pokrmy na
panvi s malym mnozstvim oleje.

Vyhody

m Varna zona hieje pouze tehdy, kdyzZ je to nutné.
USetfite energii. Olej a tuk se neprepali.

m Jakmile prazdna panev dosahne optimalni teploty
pro pfidani oleje a pokrmu, zazni akusticky signal.

Upozornéni

m Nepfiklapéjte panev pokli¢kou, jinak regulator
nefunguje. Mizete ale pouzit ochranné sito na
panev, abyste zabranili stfikani tuku.

m Pouzivejte olej nebo tuk vhodny pro peceni. Pokud
pouzivate maslo, margarin, olivovy olej lisovany za
studena nebo veprové sadlo, nastavte stupen
teploty 1 nebo 2.

m Nikdy nenechavejte panev s pokrmem nebo bez
pokrmu ohfivat bez dozoru.

m Pokud ma varna zéna vyssi teplotu nez nadoba,
nebo opacng, teplotni senzor se spravné neaktivuje.

m Pro smazeni ve velkém mnozstvi oleje v hrnci
pouzivejte vzdy varné funkce. ,Smazeni ve velkém
mnozstvi oleje v hrnci®, stupen vareni 5.

Teplotni stupen Hodi se pro

1 velmi nizky Priprava a vareni omacek, dusenf zeleniny a peceni pokrmi na panenském olivovém oleji, mésle nebo margarinu.

2 nizky Peceni pokrm(i na panenském olivovém oleji, masle nebo margarinu, napr. omelet.

3 stfedni - nizky ~ Peceni ryb a nechoulostivych pokrmd, napt. kulicek z mletého masa a park.

4 stfedni - Peceni steakll, medium nebo propecenych, zmrazenych, obalovanych a jemnych pokrmd, napr. fizkd, ragu a zeleniny.
vysoky

5 VySoky Peceni pokrm(l pri vysokych teplotach, napr. steakd, krvavych, bramborak( a pecenych brambor.

Takto provedete nastaveni

Podle tabulky zvolte vhodny stuperi teploty. Postavte na
varnou zonu prazdnou panev.

1. Zvolte varnou zénu. V nabidce rezimu vareni zvolte
rezim vareni s pecicim senzorem.

2. Zvolte pozadovany stuper teploty.
Funkce je aktivovana.
Symbol teploty 4~ blika, dokud neni dosazena
teplota pecCeni. Po dosazeni teploty peceni zazni
akusticky signal. Symbol teploty 8~ pfestane blikat
a rozsviti se.

3. Po dosazeni teploty pedeni dejte do panve nejprve
olej a poté pokrm.

Upozornéni: Pokrmy obracejte, aby se nepfipalily.

Vypnuti peciciho senzoru

Zvolte varnou zénu a v oblasti nastavovani nastavte
stupen vykonu na 0. Varna zéna se vypne a zobrazi se
ukazatel zbytkového tepla.

Varné funkce

Pomoci téchto funkci mizete ohfivat, varit potraviny,
varit je v tlakovém hrnci nebo smazit v hrnci

s dostatenym mnozstvim oleje pfi kontrolované
teploté.

Tyto funkce jsou k dispozici pro vSechny varné zony.
Vyhody

m Varna zona hreje pouze tehdy, kdyz je to nutné pro
udrzeni teploty. Tim se uSetfi energie a olej se
neprehriva.

Teplota se neustale kontroluje. Timto zplUsobem se
zabrani pfetedeni pokrmu z nadoby pfi vafeni. Navic
se nemusi ménit stupen teploty.

m Varné funkce oznami, kdyz voda nebo olej dosahnou
optimalni teploty pro vlozeni pokrmu (viz v tabulce
uvedené vyjimky pro pokrmy, které se maji viozit
hned na zacatku).
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Upozornéni

m Je tfeba, aby obsah nadoby dosahoval do pfislusné
vySKky, aby byla zakryta silikonova paska teplotniho
senzoru.

m Pro peceni s malym mnozstvim oleje vzdy pouzivejte
pecici senzor.

Teplotni rozmezi a stupné teploty

Varné funkce Stupen teploty
Ohfivani, udrzovani teploty 1/70°C
Dovarovani 2/90°C
Vareni 3/100°C
Vareni v tlakovém hrnci 4/120°C
Smazeni ve velkém mnoZstvi oleje v hrnci 5/170°C

Tipy pro vareni s varnymi funkcemi

m Funkce ohfivani / udrzovani teploty: porcované
zmrazené potraviny, napf. Spenat Zmrazené
potraviny vlozte do nadoby. Pfidejte mnozstvi vody
uvedené vyrobcem. Nadobu pfiklopte a nastavte
stupen 1/70 °C. Pribézné zamicheijte.

m Funkce dovarovani: zahustovani pokrm(, napf.
omacek. Uvedte pokrm do varu pfi doporuéené
teploté. Po zahusténi nechte dovafit na stupen 2 /
90 °C.

Po zaznéni akustického signalu udrzujte pokrm
potfebnou dobu teply pomoci tohoto stupné.

m Funkce vareni: ohfivani vody s pfiklopenou
poklickou. Neprekypi. Zvolte stupen teploty 3 /
100 °C. 5

m Funkce vareni v tlakovém hrnci: Ridte se
doporucéenimi vyrobce. Po zaznéni akustického
signalu varte dal doporuéenou dobu. Zvolte stupen
teploty 4 / 120 °C.

m Funkce smazeni ve velkém mnozstvi oleje v hrnci:
Olej rozehfrivejte s pfiklopenou poklickou. Po zaznéni
akustického signalu poklicku odklopte a viozte
pokrm. Zvolte stupen teploty 5/ 170 °C.

Upozornéni

m Vzdy varte s pfiklopenou poklickou. Vyjimka: ,,peCeni
ve velkém mnozstvi oleje v hrnci®, stupen teploty 5 /
170 °C.

m Pokud nezazni akusticky signal, zkontrolujte, zda je
hrnec priklopeny pokli¢kou.

m Olej nikdy neohfivejte bez dozoru. Pouzivejte olej
nebo tuk vhodny pro smazeni. Nepouzivejte smeés
riznych tukd na smazeni, napf. olej se sadlem.
Horké smési tuku mohou vypénit.

m Pokud vysledek vareni neni uspokojivy, napf. pfi
vareni brambor, pfisté pouZijte vice vody,
doporuceny stuperi teploty ale zachoveijte.

Nastaveni bodu varu

Bod, kdy se za¢ne vafit voda, zavisi na nadmorské
vySce vaseho bydlisté. Pokud se voda vati pfilis silné
nebo pfilis malo, Ize bod varu nastavit. Postupujte
nasledovné:

m Zvolte varnou funkci v zakladnim nastaveni, viz
kapitolu — "Zdkladni nastaveni"

20

m Nadobu umistéte vzdy tak, aby teplotni senzor
nesmeéroval k jiné nadobé.

m Teplotni senzor se nesmi béhem vareni z nadoby
odstrafiovat. Po skoncéeni vareni Ize zvolit funkce pro
jinou varnou zénu.

m Po skond&eni vareni teplotni senzor odstrafite. Pozor,
teplotni senzor mlze byt velmi horky.

Teplotni rozmezi Hodi se pro

60-70°C Napf. polévky, punc¢

80-90°C Napr. ryze, miéko

90-100°C Napr. téstoviny, zelenina
110-120°C Napr. kure, eintopf

170-180°C Napr. donuty, kulicky z mletého masa

m Zakladni nastaveni je standardné nastavené na
200-400 m. Pokud je nadmorska vyska vaseho
bydlisté od 200 do 400 m, neni nutné nastavovat
bodu varu, v opacném pfipadé zvolte nastaveni,
které odpovida nadmorské vySce vaseho bydlisté.

Upozornéni: Stupen teploty 3/100 °C je dostadujici pro
efektivni vareni, pfiemz voda se nevairi pfilis
silné.Pokud ale nejste s vysledkem vareni spokojeni,
mUzete nastaveni bodu varu zménit.

Spojeni bezdratového teplotniho senzoru s ovladacim
panelem

Pfed prvnim pouzitim varnych funkci je nutné vytvorit
spojeni mezi bezdratovym teplotnim senzorem
a ovladacim panelem.

1. Otevrete panel nabidky.

2. Otevrete zakladni nastaveni a zvolte polozku nabidky
Varny senzor.

3. Zvolte moznost ,Pfidat novy varny senzor”.
B&hem 30 sekund stisknéte symbol {i} na
bezdratovém teplotnim senzoru.
Za nékolik sekund se na displeji zobrazi vysledek
spojeni teplotniho senzoru s ovladacim panelem.

Jakmile je teplotni senzor bezchybné spojeny
s ovladacim panelem, jsou k dispozici varné funkce.

Upozornéni

m Chybné spojeni v disledku poruchy teplotniho
senzoru mUze mit tyto pticiny:
- Chyba v komunikaci Bluetooth.
- Beéhem 30 sekund po zvoleni varné zony jste

nestiskli symbol na teplotnim senzoru.

— Baterie teplotniho senzoru je vybita.
Resetujte teplotni senzor a znovu provedte proces
spojeni.

m V piipadé nezdareného spojeni kvlli chybé pfenosu
provedte proces spojeni znovu.
Pokud chyba spojeni nadale pretrvava, kontaktujte
technicky zakaznicky servis.

Resetovani bezdratového teplotniho senzoru

1. Po dobu cca 8-10 sekund se dotykejte symbolu {i}.
Béhem toho se tfikrat rozsviti LED ukazatel
teplotniho senzoru. P¥i tfetim rozsviceni LED dojde
k resetovani. V tomto okamziku sundejte prst ze
symbolu.



Jakmile LED zhasne, je bezdratovy teplotni senzor
resetovany.
2. Zopakujte proces spojeni od bodu 2.

Takto provedete nastaveni

1. Upevnéte teplotni senzor na hrnec, viz kapitolu
— "Priprava a osetrovani bezdratoveho teplotniho
senzoru”.

2. Na pozadovanou varnou zénu postavte hrnec

Asistenéni funkce cs

. Zvolte vhodny stupen teploty podle tabulky.

Funkce je aktivovana.

Symbol teploty {3} blika, dokud voda nebo olej
nedosahne primérené teploty pro viozeni pokrmu.
Po dosazeni teploty zazni akusticky signal. Symbol
teploty {i} prestane blikat a rozsviti se.

. Po zaznéni akustického signalu poklicku odklopte

a vlozte pokrm. B&éhem vareni méjte hrnec
priklopeny.

Upozornéni: U funkce ,smazeni ve velkém mnozstvi

s dostateCnym mnozstvim tekutiny a vzdy ho . . A
y y y oleje v hrnci“ hrnec nepriklapéjte.

pfiklopte poklickou.

3. Zvolte varnou zoénu, na které se nachdazi nadoba
s teplotnim senzorem. V nabidce rezimu vareni ) , o
varné zoény zvolte rezim vareni varné funkce. Zvolte varnou zonu a v oblasti nastavovani nastavte

4. Dotknéte se symbolu {§tbezdratového teplotniho stupen vykonu na 0. Varna zona se vypne a zobrazi se
senzoru. ukazatel zbytkového tepla.

Vypnuti varnych funkci

Doporuéené pokrmy

V nasledujici tabulce je uvedeny vybér pokrm( a je
roztfidény podle potravin. Teplota a doba vafeni zavisi
na mnozstvi, stavu a kvalité potravin.

Asistenéni funkce Stupen teploty Celkova doba va-

feni od akustické-

ho signalu (min)

Funkce peceni s malym mnozstvim oleje

Rizky* Pegici senzor 4 6-10
Rizek, obalovany* Pecici senzor 4 6-10
Filet** Pecici senzor 4 6-10
Kotlety* Pecici senzor 3 10-15
Cordon bleu* Pecici senzor 4 10-15
Vidensky fizek* Pecici senzor 4 10-15
Steak, krvavy** Pecici senzor ® 6-8
Steak, stredné propeceny™™ Pecici senzor 5 8-12
Steak, propeceny* Pecici senzor 4 8-12
Driibezi prsa* Pecici senzor 3 10-20
Jemna sekand Pecici senzor 2 6-9
Maso na nudlicky*** Pecici senzor 4 7-12
Gyros™* Pecici senzor 4 7-12
Spek* Pecici senzor 2 5-8
Mleté maso™** Pecici senzor 4 6-10
Hamburger™ Pecici senzor 3 6-15
Frikadely* Pecici senzor 3 6-15
PInéné frikadely* Pecici senzor 3 10-20
Tepelné opracovné klobasy™ Pecici senzor 3 8-20
Syrové klobasy* Pecici senzor 3 8-20

Funkce posirovani

Parky**** Varné funkce 2/90°C 10-20
*“ Nékolikrat obratte.

** Olej a potraviny dejte do panve po zaznéni akustického signalu.

“** Pravidelné michejte.

“* Rozehrejte a varte s poklickou. Potraviny pfidejte po zaznéni akustického signalu.
e \Jareny pokrm vlozte na zaCatku.
=== Olej rozehrivejte s priklopenou poklickou. Pecte bez poklicky po jednotlivych porcich.
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Asistenéni funkce Stupeii teploty Celkova doba va-
feni od akustickeé-

ho signalu (min)

Funkce vareni

Masove kulicky**** Varné funkce 3/100°C 20-30
Slepice na polévku ** Varné funkce 3/100°C 60-90
Tafelspitz (hovézi Spicka)**** Varné funkce 3/100°C 60-90
Funkce vareni v tlakovém hrnci

Slepice™ > Varné funkce 4/120°C 15-25
Hovéz{***** Varné funkce 4/120°C 15-25
Funkce smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Césti kurete™**** Varné funkce 5/170°C 10-15
Kulicky z mletého masa™***** Varné funkce 5/170°C 10-15

* Nékolikrat obratte.

** Olej a potraviny dejte do panve po zaznéni akustického signalu.

*** Pravidelné michejte.

** Rozehrejte a varte s poklickou. Potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.
o \areny pokrm vlozte na zacétku.

o Olej rozehrivejte s priklopenou poklickou. Pecte bez poklicky po jednotlivych porcich.

Asistenéni funkce Stuper teploty Celkova doba va-
feni od akustické-
ho signalu (min)

Funkce peceni s malym mnozstvim oleje

Rybi filé, prirodni™ Pecici senzor 4 10-20
Rybi filé, obalované* Pecici senzor 3 10-20
Garnati* Pecici senzor 4 4-8
Krabi* Pecici senzor 4 4-8
Celd ryba* Pecici senzor 3 10-20
Funkce posirovani

DuSend ryba** Varné funkce 2/90°C 15-20
Funkce smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Ryba, v pivnim tésticku™** Varné funkce 5/170°C 10-15
Ryba, obalovand*** Varné funkce 5/170°C 10-15

“ Nékolikrat obratte.
“* Rozehrejte a varte s poklickou. Potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.

“** Olej rozehrivejte s priklopenou poklickou. Pecte bez poklicky po jednotlivych porcich.
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Vajecné pokrmy Asistenéni funkce Stupen teploty Celkova doba va-
feni od akustické-

ho signalu (min)

Funkce peceni s malym mnozstvim oleje

Volska oka na masle* Pecicil senzor 2 2-6
Volskd oka na oleji** Pecici senzor 4 2-6
Michand vejce™** Pecici senzor 2 4-9
Omeleta™** Pecici senzor 2 3-6
Palacinky™*** Pecici senzor § 15-25
Chudi rytifi**** Pecici senzor 3 4-8
Cisarsky trhanec™*** Pecici senzor 3 10-15
Funkce vareni

Varend vejce™*** Varné funkce 3/100°C 5-10

* Maslo a potraviny dejte do panve po zaznéni akustického signalu.

** Olej a potraviny dejte do panve po zaznéni akustického signalu.

*** Pravidelné michejte.

**** Olej rozehfiveijte s priklopenou poklickou. Bez poklicky pecte po jednotlivych porcich (v tabulce je uvedena doba trvani jedné porce).
***** \lafeny pokrm vlozte na zacatku.

Zelenina a lusténiny Asistenéni funkce Stupen teploty Celkova doba va-
feni od akustickeé-
ho signalu (min)

Funkce peceni s malym mnozstvim oleje

Cesnek* Pegici senzor 2 2-10
Cibule* Pecici senzor 2 2-10
Cuketa™ Pecici senzor 3 4-12
Lilky™* Pecici senzor 3 4-12
Paprika* Pecici senzor 3 4-15
Houby* Pecici senzor 4 10-15
Peceny zeleny chrest™ Pecici senzor 3 4-15
Zelenina dusend na olgji* Pecici senzor 1 10-20
Glazovana zelenina* Pecici senzor 3 6-10
Funkce vareni

Varena brokolice™** Varné funkce 3/100°C 10-20
Vareny kvétak** Varné funkce 3/100°C 10-20
Varené zeli*** Varné funkce 3/100°C 30-40
Varené zeleng fazole*** Varné funkce 3/100°C 15-30
Cizrna**** Varné funkce 3/100°C 60-90
Hrach*** Varné funkce 3/100°C 15-20
Cotka**** Vamné funkce 3/100°C 45-60

* Pravidelné michejte.
“* Nékolikrat obratte.
“** Rozehrejte a varte s poklickou. Potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.

> \Jareny pokrm vlozte na zacatku.
“**** Olej rozehrivejte s priklopenou poklickou. Pecte bez poklicky po jednotlivych porcich.
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cs Asistenéni funkce

Zelenina a lusténiny Asistenéni funkce Stupeii teploty Celkova doba va-
feni od akustickeé-

ho signalu (min)

Funkce vareni v tlakovém hrnci

Zelenina v tlakovém hrnci**** Varné funkce 4/120°C 3-6
Cizrna v tlakovém hrnci**** Varné funkce 4/120°C 25-35
Fazole v tlakovém hrnci**** Varné funkce 4/120°C 25-35
Cocka v tlakovém hrnci**** Varné funkce 4/120°C 10-20
Funkce smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazend obalovand zelenina™**** Varné funkce 5/170°C 4-8
Smazena zelenina v pivnim testicku™*** Varné funkce 5/170°C 4-8
Smazené obalované houby™**** Varné funkce 5/170°C 4-8
Smazené houby v pivnim tésticku™*** Varné funkce 5/170°C 4-8

* Pravidelné michejte.

“* Nékolikrat obratte.

“** Rozehrejte a varte s poklickou. Potraviny pfidejte po zaznéni akustického signalu.

“*** \lafeny pokrm vlozte na zacatku.

o Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Pecte bez poklicky po jednotlivych porcich.

Brambory Asistencni funkce Stupe teploty Celkova doba va-
feni od akustickeé-
ho signalu (min)

Funkce peceni s malym mnozstvim oleje

Pecené brambory z brambor varenych ve slupce* Pecici senzor 5 6-12
Pecené brambory ze syrovych brambor™ Pecici senzor 4 15-25
Bramboraky** Pecici senzor 5 25-35
Svycarské rosti*** Pegici senzor 1 50-55
Glazované brambory* Pecici senzor 3 15-20
Funkce posirovani

Bramborové knedliky**** Varné funkce 2/90¢°C 30-40
Funkce vareni

Varené brambory***** Varné funkce 3/100°C 30-45

Funkce vareni v tlakovém hrnci

Brambory v tlakovém hrnci***** Varné funkce 4/120°C 10-20
* Pravidelné michejte.

“* Celkova doba trvani 1 porce. Postupné peceni.

***Maslo a potraviny dejte do panve po zaznéni akustického signalu.

“*** Rozehrejte a varte s poklickou. Potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.
e \areny pokrm vlozte na zacatku.
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Téstoviny a obilné pokrmy

Asistencni funkce

Asistenéni funkce cs

Stupen teploty

Celkova doba va-
feni od akustické-
ho signalu (min)

Funkce vareni tahnutim
Ryze*

Polenta™*

Krupicova kaSe**

Funkce vareni

Téstoviny™*

PInéné tasticky™*

Funkce vareni v tlakovém hrnci
Ryze v tlakovém hrnci***

* Rozehrejte a varte s pokliCkou. Potraviny pridejte po rozehrati.

** Pravidelné michejte.
***Vareny pokrm vlozte na zacatku.

Polévky

Funkce vareni tahnutim
Krémove polévky*

Funkce vareni
Vyvar**
Instantni polévky*

Funkce vareni v tlakovém hrnci
Vyvar v tlakovém hrnci**

* Pravidelné michejte.

“*Vareny pokrm vlozte na zacatku.

Funkce peceni s malym mnozstvim oleje
Rajska omacka se zeleninou*

BeSamelovd omacka*

Syrovd omacka*

Redukovani omacek*

Sladké omacky*

* Pravidelné michejte.

Varné funkce
Varné funkce
Varné funkce

Varné funkce
Varné funkce

Varné funkce

Asistenéni funkce

Varné funkce

Varné funkce
Varné funkce

Varné funkce

Asistencni funkce

Pecici senzor
Pecici senzor
Pecici senzor
Pecici senzor
Pecici senzor

2/90°C
2/90°C
2/90°C

3/100°C
3/100°C

4/120°C

Stupen teploty

2/90°C

3/100°C
3/100°C

4/120°C

Stupen teploty

1
1
1
1
1

25-35
3-8
5-10

7-10
6-15

6-8

Celkova doba va-
feni od akustické-
ho signalu (min)

10-15

60-90
5-10

20-30

Celkova doba va-
feni od akustické-
ho signalu (min)

25-35
10-20
10-20
25-35
15-25
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cs Asistenéni funkce

Dezerty Asistenéni funkce Stuper teploty Celkova doba va-

feni od akustickeé-
ho signalu (min)

Funkce posirovani

MIécna ryze* Varné funkce 2/90°C 40-50
Ovesna kase* Varné funkce 2/900°C 10-15
Kompot™* Varné funkce 3/100°C 15-25
Cokolddovy pudink* Varné funkce 2/90°C 3-5
Funkce smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazeng koblihy*** Varné funkce 5/170°C 5-10
Smazené donuty™** Varné funkce 5/170°C 5-10
Smazené bufiuelos™* Varné funkce 5/170°C 5-10

* Pravidelné michejte.
*“*Vareny pokrm vlozte na zacatku.
“** Olej rozehrivejte s priklopenou poklickou. Pecte bez poklicky po jednotlivych porcich.

Zmrazené potraviny Asistenéni funkce Stuper teploty Celkova doba va-
feni od akustickeé-
ho signalu (min)

Funkce peceni s malym mnozstvim oleje

Rizky* Pecici senzor 4 15-20
Cordon bleu* Pecici senzor 4 10-30
DrilbeZi prsa* Pecici senzor 4 10-30
Kureci nugety™ Pecici senzor 4 10-15
Gyros** Pecici senzor 3 10-15
Kebab** Pecici senzor 3 10-15
Rybi filé, pirodni™ Pecici senzor 3 10-20
Rybi filé, obalované* Pecici senzor 3 10-20
Rybi prsty* Pecici senzor 4 8-12
Pecené hranolky™* Pecici senzor 9 4-6
Zmrazené smesi** Pecici senzor 3 6-10
Jarni zavitky* Pecici senzor 4 10-30
Camembert* Pecici senzor 3 10-15
Funkce ohfivani / udrzovani teploty

Zelenina ve smetanove omacce™™ Varné funkce 1/70°C 15-20
Funkce vareni

Zelené fazole™™* Varné funkce 3/100°C 15-30

Funkce smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazené hranolky Varné funkce 5/170°C 4-8
* Nékolikrat obratte.

** Pravidelné michejte.

*** Potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.
“* Qlej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Pecte bez poklicky po jednotlivych porcich.
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Asistenéni funkce cs

Asistenéni funkce Stupe teploty Celkova doba va-
feni od akustické-

ho signalu (min)

Funkce peceni s malym mnozstvim oleje

Peceny camembert™ Pecici senzor 3 7-10
Krutony** Pecici senzor B 6-10
Susené hotove pokrmy*** Pecici senzor 1 5-10
Prazené mandle™*** Pecici senzor 4 3-15
PraZené ofechy**** Pecici senzor 4 3-15
Prazend piniovd seminka**** Pecici senzor 4 3-15
Funkce ohfivani/ udrzovani teploty

Ohrivani gulasSové polévky™**** Varné funkce 1/70°C 10-20
Ohfivani svafeneho vina™**** Varng funkce 1/70°C -

Funkce posSirovani

Ohfivani mléka™ Varné funkce 2/90°C 3-10
*“ Nékolikrat obratte.

** Pravidelné michejte.

“** Po zaznéni akustického signalu pridejte vodu.Jakmile se zaGne voda vafit, pridejte potraviny.

“** Potraviny dejte do panve po zaznéni akustického signdlu.
== \lafeny pokrm vlozte na zacdtku.

Pokrmy Nalepeni silikonové lepici pasky
Pomoci této funkce miiZete pipravovat nejréizn&jsi Silikonova Iepjoi pevélska slouzi k upevnéni teplotniho
pokrmy. Spotfebi¢ zvoli optimalni nastaveni. senzoru na nadobe.

) Pfed prvnim pouzitim hrnce s varnymi funkcemi se musi
Volba a nastaveni programu pfilepit silikonova lepici paska.
1. Zvolte poZadovanou varnou zonu. Postupujte nasledovné:

2. V oblasti nastavovani varné zény zvolte druh ohfevu
,asistent pro pokrmy*.

3. Zvolte pozadovanou skupinu program.

4. Zvolte pozadovany pokrm.

Budete kompletné provedeni nastavenim pro zvoleny

pokrm a ziskate pokyny k jeho pfipravé.

1. Misto pfilepeni na hrnci nesmi byt mastné. Hrnec
umyjte, dobfe osuste a misto pfilepeni otfete napf.
lihem.

2. Sejméte ochrannou fdlii ze silkonové lepici pasky.
Pomoci dodané Sablony nalepte silikonovou lepici
pasku v pfislusné vySce na hrnec.

Pferuseni programu

Pro preruseni programu zvolte stupen vykonu 0 nebo
zmeénte druh ohfevu.

Priprava a oSetfovani bezdratového
teplotniho senzoru
V této Casti ziskate nasledujici informace:

= Nalepeni silikonové lepici pasky L PR

m PoufZiti bezdratového teplotniho senzoru

m Cisténi

m Vyména baterie 3. Silikonovou lepici pasku pfitlacte, také vnitfni plochu.
) o L ) Lepidlo potfebuje k fadnému vytvrzeni 1 hodinu.

Teplotni senzor a silikonovou lepici pasku Ize zakoupit Nadobu b&hem této doby nepouzivejte ani nedistéte.

ve specializované prodejné nebo prostfednictvim

naseho technického zakaznického servisu. Uvedte Upozornéni

pfislusné referencni gislo. m Nadobu se silikonovou lepici paskou nenechavejte

. R v mycim roztoku del$i dobu.
00577921 Sada 5 silikonovych pasek m Pokud se silikonova paska odlepi, musi se pouZit
HZ39050 Teplotni senzor a sada 5 silikonovych pasek nova.
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cs Asistenéni funkce

Pouziti bezdratového teplotniho senzoru

Teplotni senzor pfipevnéte na silikonovou lepici pasku
tak, aby se perfektné prizplsobil.

Upozornéni

m Pred pfipevnénim teplotniho senzoru zajistéte, aby
byla silikonova lepici paska uplné sucha.

m Nadobu umistéte tak, aby teplotni senzor sméroval
k bo&ni vnéjsi ploSe varné desky.

m Teplotni senzor nesmi sméfovat k jiné horké
nadobé, aby se zabranilo prehrati.

m Po skonceni vareni sejméte teplotni senzor z hrnce.

Uchovavejte ho na gistém, bezpecném mistég,
a nikoli v blizkosti zdrojU tepla.
m  MdUzZete pouzivat az tfi teplotni senzory soucasné.

Cisténi

Bezdratovy teplotni senzor se nesmi myt v mycce.
Informace k Cisténi teplotniho senzoru najdete

v kapitole — "Cistén/".

Vyména baterie
Pokud stisknete symbol na bezdratovém teplotnim
senzoru a nerozsviti se LED, je vybita baterie.

Vyména baterie:

1. Sejmete silikonovy kryt na spodni Casti.
Sroubovakem vySroubujte Srouby.

2. Stahnéte horni ¢ast. Vyjmeéte starou baterii. Vlozte
novou baterii. Dbejte pfitom na spravnou polaritu.
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Pozor!
Pro odstranéni baterie nepouzivejte predmeéty
z kovu. Nedotykejte se kontaktd.

3. Znovu do sebe nasadte horni a spodni ¢ast. Dbejte
pfitom na spravnou orientaci kontaktnich kolikd.

4. Na spodni ¢ast teplotniho senzoru znovu nasadte
silikonovy kryt.

)

Upozornéni: PouZivejte pouze kvalitni baterie typu
CR2032. Vydrzi mimofadné dlouho.



Prohlaseni o shodé

Spole¢nost BSH Hausgerate GmbH timto prohlasuje, Ze
spotfebiC s funkci bezdratového teplotniho senzoru
splfiuje zakladni pozadavky a ostatni pfislusna
ustanoveni smérnice 1999/5/ES.

Podrobné prohlaseni o shodé R&TTE najdete na
internetu na www.siemens-home.com na strance
vaSeho spotiebice u polozky Dodate¢né dokumentace.

Loga a znacka Bluetooth® jsou zaregistrované
ochranné znamky a vlastnictvi spoleénosti Bluetooth
SIG, Inc., a jakékoli pouziti t&échto znacek spole&nosti
BSH Hausgerate GmbH je licencované. Veskeré ostatni
znaCky a nazvy znadek jsou znaCky a nazvy znacek
prislusnych firem.

) Détska pojistka

Pomoci détské pojistky mizete zajistit, aby varnou
desku nemohly zapnout déti.

Aktivace a deaktivace détské pojistky
VSechny varné zéony musi byt vypnuté.

Aktivace

1. Oteviete nabidku nastaveni.

2. Dotknéte se symbolu =a.

Détska pojistka je aktivovana. Varna deska je
zablokovana.

Deaktivace

1. Zapnéte varnou desku hlavnim vypinacem @.

2. Dotknéte se symbolu <=® na displeji a drzte ho
stisknuty 4 sekundy.

Détska pojistka je deaktivovana. Zablokovani se zrusi.

Automaticka détska pojistka

Pomoci této funkce se détska pojistka automaticky
aktivuje vzdy, kdyz je varna deska vypnuta.
Zapnuti a vypnuti

Zapnuti automatické détské pojistky je popsané
v kapitole — "Zdkladni nastaveni”.

Détska pojistka cs

[€ Blokovani pfi utirani

Pokud budete ovladaci panel otirat béhem doby, kdy je
varna deska zapnutd, mize dojit ke zméné nastaveni.
Aby k tomu nedoslo, ma varna deska k dispozici funkci
zablokovani ovladaciho panelu pro Cisténi.

Aktivace

1. Oteviete nabidku nastaveni.

2. Dotknéte se symbolu @),

Blokovani pfi utirani je aktivované. Ovladaci panel se na
30 sekund zablokuje. MUzete otfit povrch, aniz byste
zménili nastaveni.

Deaktivace

Po 30 sekundach se ovladaci panel automaticky
odblokuje. Pro pfedCasné zruseni funkce blokovani pfi
utirani se dotknéte libovolného mista na displeji a drzte
ho stisknuté 4 sekundy.

Upozornéni

m 30 sekund po aktivaci zazni signal. Oznamuje, ze
funkce skondila.

m Blokovani pfi ¢isténi nema vliv na hlavni vypinad.
Varnou desku Ize kdykoli vypnout.

Automatické vypnuti

Pokud je varna zéna v provozu delSi dobu
a neprovedete zadnou zménu nastaveni, aktivuje se
automatické bezpednostni vypnuti.

Varna zéna prestane hiat. Na displeji se zobrazi

upozornéni.

Kdyz se dotknete libovolného symbolu, ukazatel

zhasne. Nyni mlzZete varnou zénu znovu nastavit.

To, kdy se aktivuje automatické bezpednostni vypnuti,
se fidi podle nastaveného stupné vykonu (po 1 az
10 hodinach).
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cs Zakladni nastaveni

ooo 7 7 7 v pfislusnych podnabidkach se dotknéte pfislusného
Zakladnl naStavenl nastaveni.

N o ) Pro navrat do pfehledu se dotknéte v podnabidce vlevo
Vas spotfebi¢ ma ruzna pfednastaveni. Tato nahote symbolu Sipky.
prednastaveni mizete pfizpUsobit svym zvyklostem Obusténi zakladnich nastaveni
a potfebam. pusténi zakladnich nastave

Pro opusténi zakladnich nastaveni se dotknéte

) y ) ) . v prehledu symbolu Sipky vlevo nahore.

Pomoci symbolu &% oteviete zakladni nastaveni UloZeni nebo zruseni zmén
v menu predvoleb. VSechny varné zény musi byt o ebo zruse e
vypnutée. Kdyz budete opoustét zakladni nastaveni, zobrazi se
Prochazeni zakladnimi nastavenimi dotaz, zda si prejete ulozit, nebo zrusit nastaveni, ktera

. R R . jste provedli. V pfipadé€ ulozeni budou vase zmény
Pro listovani riznymi nastavenimi prejizdéjte v prehledu aktivni. V pfipadé zrudeni se posledni zmény neuloZi.
prstem nahoru a dold. Pro zobrazeni dalSich moznosti

Nastaveni Popis a volitelné moznosti

Jazyk MiZete zménit jazyk spotrebice.
Akustické signaly MiZete zvolit, které akustické signaly ma spottebic vydavat.
= VSechny signaly vypnuté - spotiebic nevydava zadné akusticke signaly.
= VSechny signaly zapnuté* - spotrebic vydava vSechny akusticke signaly.
m Zapnuté pouze chybové signaly - spotiebic vydava akustické signaly pouze pfi chybovych hlase-

Otevieni zakladnich nastaveni

nich.
Doba trvani signalli Dobu trvani akustickych signall mdzete zménit.
Akusticky signal tlacitek MiZete zvolit, zda maji pfi dotyku policek a symboldi na dotykovém displeji zaznivat akustické signaly.
Jas displeje MizZete zménit jas displeje.
Vario indukce MiZete zvolit, zda maji byt flexibilni oblasti varné desky po spusténi spojengé, nebo rozdélené.
Stupné powerMove MizZete libovolné zménit pfednastavené stupné funkce Move.
Détskad pojistka Varnou desku miizete pomoci détské pojistky zablokovat a zajistit, aby ji nemohly bez dovoleni pouzivat

deti.
= Manualni* - Détskd pojistka se musf zapinat a vypinat manuainé.
m Automaticka - Détska pojistka se automaticky aktivuje vzdy po vypnuti varng desky.

Logo znacky MiZete nastavit, zda se ma pfi spusténi spotfebice zobrazit logo.

Restart MiZete nastavit, jak dlouho po vypnutf si spotiebic¢ pamatuje naposledy pouZita nastavent,

Maximalni pfikon Miizete omezit celkovy vykon varné desky a prizpdsobit ho mistni sitové pripojce. Pro prizpdsobeni
kontaktujte prodejce.

Spotreba energie MiZete zvolit, zda spotiebi¢ po vypnuti zobrazi spotfebu energie.

Varny senzor M(iZete pridat novy varny senzor.

Varna funkce MiZete zadat nadmorskou vysku svého bydliste, aby varny senzor fungoval presnéji.

Test nadoby M(iZete zkontrolovat, zda je nadoba vhodna pro vareni s indukcf.

Informace o spotrebici Zde ziskate informace o svém spotiebici.

Nastaveni z vyroby VSechny nastaveni mzete resetovat na stav pri doddni.

*Prednastaveni pfi dodani

BY Ukazatel spotieby energie

Tato funkce zobrazuje celkovou spotfebu energie pfi
poslednim vafeni na této varné desce.

Po vypnuti se na 10 sekund zobrazi spotfeba v kWh.

Jak tuto funkci zapnete, se dozvite v kapitole
— "Zdkladni nastaveni".
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I€i Test nadoby

Pomoci této funkce Ize zkontrolovat rychlost a kvalitu
vareni s pfislusnou nadobou.

Vysledek je referen¢ni hodnota a zavisi na vlastnostech
nadoby a pouzité varné zéné.

1. Postavte studenou nadobu s cca 200 ml vody
doprostred varné zény, jejiz primeér nejlépe
odpovida dnu nadoby.

2. Prejdéte na zakladni nastaveni a vyberte polozku
nabidky test nadoby.

Funkce je aktivovana.

Po 10 sekundach se na displeji zobrazi vysledek

ohledné kvality a rychlosti vareni. Abyste se dozvédéli

vice o vysledku testu nadoby, dotknéte se pfislusné
varné zony na displeji.

Upozornéni

m Flexibilni varna zéna je jedna varna zdna; pouzivejte
jen jednu nadobu.

m Pokud je pouzita varna zéona o hodné mensi nez
primér nadoby, zahfeje se pravdépodobné jen stied
nadoby a vysledek mozna nebude nejlepsi nebo
uspokojivy.

m Informace k této funkci najdete v kapitole
— "Zdkladni nastaven/™.

m Informace o druhu, velikosti a umisténi nadoby
najdete v kapitolach — "Indukcéni
vafeni" a — "Flexibilni zona".

I Cisténi

Vhodné Cistici a oSetfovaci prostiedky obdrzite
u zakaznického servisu nebo v naSem internetovém
obchodé.

Varna deska
Cisténi
Varnou desku Cistéte po kazdém vareni. Zabranite tak

pripeceni ulpivajicich zbytkld. Varnou desku distéte
teprve, kdyz zhasne ukazatel zbytkového tepla.

Varnou desku &istéte vihkym hadfikem a poté ji osuste
hadrem, aby se nevytvofily skvrny od vodniho kamene.

Pouzivejte pouze Cistici prostfedky, které jsou vhodné
pro varné desky tohoto druhu. Ridte se udaji vyrobce
uvedenymi na obale vyrobku.

V Zzadném pfipadé nepouzivejte:

nezfedéné prostredky na myti nadobi

Sistici prostfedky pro my&ku nadobi

abrazivni prostfedky

agresivni Cistici prostfedky, jako spreje na pecici
trouby nebo odstrafiovace skvrn

drsné houbicky

m vysokotlaké gistiCe nebo parni CistiCe

Uporné nedistoty odstranite nejlépe Skrabkou na sklo,
ktera se prodava. Ridte se pokyny vyrobce.

Test nadoby cs

Vhodné Skrabky na sklo obdrzite u zakaznického
servisu nebo v nasem internetovém obchodé.

Dobrych vysledk( dosahnete pomoci specidlnich
houbiCek na Cisténi sklokeramickych varnych desek.

Mozné skvrny

Vodnikdmen a zbytky Vycistéte varnou desku, jakmile vychladne.
vody M(iZete pouzit vhodny Gistici prostredek na
sklokeramickeé varné desky.*

Okamzité vyCistéte. Pouzijte Skrabku na sklo.
Pozor: nebezpeci popélent.”

Cukr, zbytky ryze
nebo plast

* Poté vyCistéte vihkym hadfikem a osuSte hadrem.

Upozornéni: Nepouzivejte Cistici prostfedky, dokud je
varna deska horka, mohly by tak vzniknout skvrny.
Zkontrolujte, zda jste odstranili vSechny zbytky
pouzitého Gisticiho prostredku.

Ram varné desky

Abyste zabranili poskozeni ramu varné desky, fidte se
nasledujicimi pokyny:

m Pouzivejte pouze teply myci roztok.

m Nové myci hadfiky pred pouzitim dikladné
proplachnéte.

m NepouZivejte drhnouci nebo ostré Cistici prostfedky.

m NepouzZivejte Skrabku na sklo nebo Spicaté
predméty.

Bezdratovy teplotni senzor

Teplotni senzor

Teplotni senzor Cistéte vihkym hadrem. Nikdy ho
nemyjte v mycéce nadobi. Neponofujte ho do vody
a necistéte ho pod tekouci vodou.

Po skoncéeni vafeni sejméte teplotni senzor z hrnce.
Uchovavejte ho na Cistém, bezpecném misté, napriklad
v obalu, nikoli v blizkosti zdrojl tepla.

Silikonova lepici paska

Pred nalepenim na teplotni senzor oCistéte a osuste.
Vhodna pro mycku.

Upozornéni: Nadobu se silikonovou lepici paskou
nenechavejte v mycim roztoku delSi dobu.

Okénko teplotniho senzoru

Okénko senzoru musi byt vzdy Cisté a suché.
Postupujte nasledovné:

m Pravidelné odstrafiujte necistoty a mastnotu.
m K gisténi pouzivejte mékky hadr nebo vatové tydinky
a prostfedek na &isténi oken.

Upozornéni

m Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky, jako drhnouci
houbiCky a kartacky nebo krémové Cistici
prostfedky.

m Nedotykejte se okénka senzoru prsty. Mohli byste ho
znedistit nebo poskrabat.
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cs  Casté otazky a odpovédi (FAQ)

BB Casté otazky a odpovédi
(FAQ)

Pro¢ nemohu zapnout varnou desku a pro¢ sviti symbol détské pojistky?
Détska pojistka je aktivovana.
Informace o této funkci najdete v kapitole — "Détskd pojistka".

Proc blikaji zobrazeni a ozyva se signalni tén?
Odstrarite z ovladaciho panelu kapaliny nebo zbytky jidla. Odstrante vSechny pfedméty, které lezi na ovlddacim panelu.
Navod k deaktivaci signalniho tonu najdete v kapitole — "Zakladni nastaveni"

Zvuky

Pro¢ je béhem vareni slySet urcité zvuky?
V zévislosti na vlastnostech dna nddoby mohou pfi provozu varné desky vznikat urcité zvuky. Tyto zvuky jsou normalni, patfi k indukéni
technologii a neupozorfiuji na zavadu.

Mozné zvuky:
Hluboké bzuceni jako u transformatoru:
Vznikd pfi vareni s vysokym stupném vykonu. Zvuk zmizi nebo bude tiSSi, kdyz snizite stupef vykonu.
Hluboké piskani:
Vznika, kdyz je nadoba prazdna. Tento zvuk utichne, jakmile ddte do nadoby vodu nebo potraviny.

Praskani:

Vznikd u nadob z rliznych materidl nad sebou nebo pfi soucasném pouZiti nadob rizné velikosti a z riiznych materialll. Hlasitost zvuku
se miZe liit podle mnoZstvi a druhu pfipravy pokrmd.

Vysoké piskavé zvuky:
Mdze vznikat, kdyZ se soucasné pouZivaji dve varné zony na nejvySsi stuperi vykonu. Piskéni zmizi nebo bude ti$si, kdyZ sniZite stuperi
vykonu.

Zvuk ventilatoru:

Varna deska je vybavena ventilatorem, ktery se zapind pfi vysokych teplotach. Ventilator mlize béZet dal i po vypnuti varné desky, pokud
je zmérena teplota jesté prilis vysoka.

Nadoby

Které nadoby jsou vhodné pro indukéni varnou desku?
Informace o nadobdch, které jsou vhodné pro indukci, najdete v kapitole — "Indukcni vareni”.

Pro¢ varna zéna nehreje a blika stupen vykon?
Varna zona, na které stoji nadoba, neni zapnuta.
Zkontrolujte, zda je varna zona, na které stoji nadoba, zapnutd.
Nadoba je pro zapnutou varnou zonu prili§ mald nebo neni vhodna pro indukci.

Zkontrolujte, zda je nadoba vhodnd pro indukci a zda je umisténa na varné zoné, kterd nejlépe odpovida jeji velikosti. Informace o druhu,
velikosti a umisténi nadoby najdete v kapitoldch — "Indukcni vareni", — "Flexibilni zona" a — "Funkce move".

Proc trva tak dlouho, nez se nadoba ohieje, resp. pro¢ se neohieje dostate¢né, ackoli je nastaveny vysoky stupen vykonu?

Nadoba je pro zapnutou varnou zonu prili§ mald nebo neni vhodna pro indukci.
Zkontrolujte, zda je nadoba vhodnd pro indukci a zda je umisténa na varné zoné, kterd nejlépe odpovida jeji velikosti. Informace o druhu,
velikosti a umisténi nadoby najdete v kapitoldch — "Indukcni vareni", — "Flexibilni zona" a — "Funkce move".



Porucha, co je nutno udélat? cs

Jak se varna deska Gisti?

Optimalnich vysledki dosahnete se specidlnimi Gisticimi prostredky na sklo a keramiku. Doporucujeme nepouzivat Zadné ostré
a abrazivni Cistici materidly, Cistidla pro mycky nadobf (koncentréty) nebo abrazivni hadry.

Dal$f informace o Gi§téni a péci o varnou desku najdete v kapitole — "Cisténi".

Upozornéni, varovani a chybova hlaseni

Porucha, co je nutno

Pokud se vyskytne problém, na displeji se automaticky

Udelat? zobrazi upozornéni, varovani nebo chybova hlaseni.Pro
odstranéni problému se fidte pokyny na dotykovém
Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen displeji.

o maliCkost. Nez zavolate zakaznicky servis, vénujte

. o . L Upozornéni: U nékterych varovani se zobrazi chybovy
pozornost nasledujicim upozornénim a tipdm.

kod.Pokud se obratite na zakaznicky servis, sdélte mu
pfipadné chybovy kod.

Tipy
Problém Odstranéni
Varnou desku nelze zapnout. Pomocf jinych elektrickych spottebicll zkontrolujte, zda v privodu elektrického proudu
nedoslo ke zkratu.

Zajistéte, aby byl spotfebiC zapojeny podle schématu elektrického zapojeni.
Pokud poruchu nelze odstranit, kontaktujte technicky zakaznicky servis.
Nelze zvySit stuper vykonu varng zony. Byl omezen celkovy vykon varné desky. Pod ,Maximalni pfikon* v zékladnich nastavenich
prizplsobte celkovy vykon.
Hodné velka nadoba m(ize ovlivnit maximalni stuperi vykonu na stejné poloving varné
desky. Znovu umistéte nadobu.
Funkce PowerBoost se deaktivovala nebo ji nelze aktivo- - Byl omezen celkovy vykon varné desky. Pod ,Maximalni pfikon* v zékladnich nastavenich
vat, pizpdsobte celkovy vykon.
KdyZ se na dotykovém displeji nachazi néjaky predmét,  Odstrarite predmét a potvrdte upozornéni na ukazateli. Varnou desku mdzete znovu
zazni akusticky signal. nastavit.
Nestavte na ovladaci panel horké nadoby.

Nddoba nebyla rozpozndna. Nadoba mozna neni vhodnd pro indukéni ohrev.

Varna deska reaguje nezvykle nebo ji nelze spravné ovla-  Vypnéte spotfebi¢ domovni pojistkou nebo jistiCem v pojistkoveé skfince. Pockejte nékolik
dat. sekund a znovu ho zapnéte.

Na displeji se zobrazi ,E*. Pro zjisténi chybového kodu zvalte varnou zonu.

Predvadéci rezim

Kdyz se na displeji zobrazi woene, j€ aktivni predvadéci
rezim V predvadécim rezimu spotfebi¢ nehreje. Odpojte
spotfebi¢ od napajeni. Pockejte nékolik sekund

a spotfebi¢ znovu zapojte. Poté béhem 3 minut po

zapnuti deaktivujte pfedvadéci rezim v zakladnich
nastavenich.
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cs Zakaznicky servis

V& Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotfebi¢ opravu, obratte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feSeni, aby nedochazelo
ke zbytecnym vyjezdlm servisniho personalu.

Cislo E a ¢islo FD

Potfebujete-li nas servis, uvedte &islo E a &islo FD
spotrebice.

Typovy Stitek s témito Cisly najdete:

m V dokladu spotrebice.
m Na spodni strané varné desky.

BNZkusebni pokrmy

Tato tabulka byla sestavena pro zkusebni instituce, aby
bylo usnadnéno testovani nasich spotfebica.

Udaje v tabulce se vztahuji k nagemu nadobi Schulte—
Ufer (4dilna sada nadob pro indukéni varnou desku HZ
390042) v nize uvedenych velikostech:

ZkusSebni pokrmy

Cislo E najdete také na sklokeramické ploge varné
desky. V zakladnim nastaveni si mizete ovérit Cislo E,
seznam zéakaznickych servist a ¢éislo FD.Viz k tomu
kapitolu — "Zdkladni nastaveni”.

Mgjte na paméti, Zze navstéva servisniho technika neni
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani b&éhem zarucéni
doby.

Kontaktni udaje vSech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CzZ 251.095.546

Duveérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.

kastrol @ 16 cm, 1,2 | pro varné zony @ 14,5 cm,
hrnec @ 16 cm, 1,7 | pro varné zény @ 14,5 cm,
hrnec @ 22 cm, 4,2 | pro varné zéony @ 18 cm,
panev @ 24 cm, | pro varné zény @ 18 cm.

Predehrati Vareni
Stupen Dobatrvani Po-  Stupen vaie- Po-

vareni

Rozpusténi ¢okolady

Poleva (napr. znacka Dr. Oetker, jemnd horka Cokoldda 55 % kakaa,
150 g)

Cockovy eintopf ohféti a udrzovani teploty
Cockovy eintopf*
Pocétecni teplota 20 °C

Mnozstvi: 450 g

Mnozstvi: 800 g
Cotkovy eintopf z plechovky
Napf. Gockova terina s parecky Erasco

Pocatecni teplota 20 °C
Mnozstvi: 500 g

Mnozstvi: 1 kg

(min:s) klicka ni klicka

Rendlik
s rukojetf - - - 15 Ne
@16.cm
Hrnec 1:30
@16cm ¢ (bez michani) Gl L Al
Hrnec 2:30
@22 cm J (bez michani) A 8 A
Hinec cca 1:30
716 .cm 9 (cca po 1min  Ano 15 Ano
zamichat)
Hrec cca 2:30
322 cm 9 (cca po 1 min Ano 1.5 Ano
zamichat)

*Recept podle DIN 44550
*“* Recept podle DIN EN 60350-2
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ZkuSebni pokrmy

Priprava beSamelové omacky

Teplota mléka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 I mléka (obsah tuku 3,5 %)
a Spetka soli

1. Rozpustte maslo, primichejte mouku a sdl a smés zahfejte.

2. Do zpénéné mouky prilijte mléko a za stalého michani privedte
K varu.

3. KdyZ se beSamelova omacka zacne vafit, nechte ji dalsi 2 minuty
za stalého michani na varné zoné.

Vareni mlécné ryze

MIécna ryze varena s poklickou

Teplota mléka: 7 °C

Nechte ohfat mléko, dokud nevzkypi. Nastavte doporuceny stuper vareni
a do mléka pridejte ryzi, cukr a sC.

Doba vareni véetné predehrati cca 45 min

Prisady: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml mléka (3,5 %
tuku) a 1 g soli

Prisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 1 I mléka (3,5 %
tuku) a 1,5 g soli

MIécna ryze varena bez poklicky
Teplota mléka: 7 °C
Prisady pridejte do mléka a za stélého michani zahrejte. Kdyz mléko
dosahne cca 90 °C, zvolte doporuceny stupen vareni a nechte na maly
stupen varit priblizné 50 min.
Prisady: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml mléka (3,5 %
tuku)a 1 g soli
Prisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 1 I mléka (3,5 %
tuku) a 1,5 g soli
Vareni ryze*
Teplota vody: 20 °C
Prisady: 125 g dlouhozrnné ryze, 300 g vody a Spetka soli

Prisady: 250 g dlouhozrnné ryze, 600 g vody a Spetka soli

Peceni veprové panenky
Pocatecni teplota panenky: 7 °C

Mnozstvi: 3 platky veprové panenky (celkova hmotnost priblizné
300 g, vySka 1 cm) a 15 ml slunecnicového oleje

Priprava palacinek**

Mnozstvi: 55 ml tésta na jednu palacinku

* Recept podle DIN 44550
“* Recept podle DIN EN 60350-2

Predehrati
Stupen

vareni (min:s)

Rendlik
s rukojetf 2 cca 6:00
@ 16cm
7 cca 6:30
e 85 cca 5:30
@ 16.cm ' :
Hmec 8.5 cca 5:30
@22 cm : :
P 8.5 cca 5:30
@ 16cm : :
Hrnec :
322 cm 8.5 cca 5:30
Hrnec :
@16 .cm 9 cca 2:30
Hrnec .
322 cm 9 cca2:30
Panev :
@24 om 9 cca 1:30
Panev .
A9 g 9 cca 1:30

Po-
klicka ni

Doba trvani

ZkuSebni pokrmy

Vareni

Ne
Ne
2
3
Ne  (po 10 min
zamichat)
3
Ne (po 10 min
zamichat)
Ne 3
Ne 2.5
Ano 2
Ano 2.5
Ne 7
Ne 7

Stuper vare-

Ccs

Po-
Klicka

Ne

Ano

Ano

Ne

Ne

Ano

Ano

Ne

Ne
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cs Zkusebni pokrmy

Predehfrati Vareni

Py o Stupen Dobatrvani Po-  Stupefivafe- Po-
SRl hEEE] vareni (min:s) klicka ni klicka

Smazeni zmrazenych hranolk(

Mnozstvi: 1,8 I slunecnicového oleje, na 1 porci: 200 g zmraze- Hrnec Dokud teplota
nych hranolk{ (napf. McCain 123 Frites Original) 722 cm 9 oleje nedo- Ne 9 Ne
sahne 180 °C

* Recept podle DIN 44550
** Recept podle DIN EN 60350-2
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sk Pouzitie k uréenému ucelu

Dalsie informdcie o vyrobkoch, prislugenstve,
nahradnych dieloch a servise najdete na internete na:
www.siemens-home.com a v internetovom obchode:
www.siemens-eshop.com

EY Pouzitie k uréenému uéelu

Starostlivo si precitajte tento navod. Navod na
pouzivanie a montazny navod, rovnako ako
doklad s udajmi o spotrebici, si starostlivo
odlozte na neskorSie pouzitie alebo pre
nasledujuceho vlastnika spotrebica.

Akonahle spotrebic¢ vybalite, pozorne ho
skontrolujte. Pokial bol spotrebi¢ pri preprave
nejakym spdsobom poskodeny, neuvadzajte
ho do prevadzky, kontaktujte prislusny
odborny servis a napiste zapis o vzniknutych
Skodach. V opac¢nom pripade stracate narok
na akékolvek odskodnenie.

Spotrebi¢ je potrebné instalovat v sulade

s prilozenymi pokynmi uréenymi na jeho
montaz.

Tento spotrebic je uréeny len na pouzivanie

v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte len na
pripravu jedal a napojov. Na postup varenia sa
musi dohliadat. Na kratkodoby postup varenia
sa musi nepretrzite dohliadat. Spotrebic
pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

Tento spotrebi¢ je ureny na pouzitie

maximalne do vysky 4000 metrov nad morom.

Nepouzivajte ziadne kryty na varny panel.
Mo6zZu viest k nehodam, napr. prehriatim,
vznietenim alebo praskajucimi materialmi.

Nepouzivajte nevhodné ochranné zariadenia
alebo detsku ochrannu mriezku. M6zu viest
k nehodam.

Tento spotrebi€ nie je urCeny na prevadzku
s externymi spinacimi hodinami alebo
dialkovym ovladanim.

Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi
schopnostami, nedostatkom skusenosti Ci
vedomosti méZu tento spotrebi¢ pouzivat len
pod dozorom alebo po pouceni o bezpe¢nom
pouzivani spotrebica a o nebezpecenstvach,
ktoré pri jeho pouzivani vznikaju.

Nikdy nedovolte detom, aby sa hrali so
spotrebicom. Cistenie a pouzivatelskd udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.
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Proces varenia sa musi sledovat. Kratky
proces varenia sa musi sledovat priebezne.

Osoby s implantovanym kardiostimulatorom
alebo podobnym lekarskym zariadenim musia
byt obzvlast opatrné pri pouzivani alebo
pohybovani sa v blizkosti varnych indukcnych
panelov, ked' su zapnuté. Poradte sa so
svojim lekarom alebo vyrobcom pristroja, aby
ste sa uistili, ze splna platné predpisy,

a informovali sa o pripadnej nekompatibilnosti.

Ak pouzivate aktivny implantovany medicinsky
pristroj (napr. kardiostimulator alebo
defibrilator), uistite sa u vasho lekara, i
zodpoveda smernici Rady 90/385/EHS z dna
20. juna 1990 a normam DIN EN 45502-2-1
a DIN EN 45502-2-2 a ¢i bol zvoleny,
implantovany a naprogramovany podla VDE-
AR-E 2750-10. Ak su splnené tieto
predpoklady a ak sa navySe pouZzivaju
nekovové kuchynské potreby s nekovovymi
ruckami, potom je pouzivanie tohto
indukéného varného panela pri riadnom
pouzivani neskodné.

Délezité bezpeénostné
pokyny

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

= Horuci olej a tuk sa m6zu rychlo vznietit.
Horuci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru. Ohen nikdy nehaste vodou. Vypnite
varnu zonu. Plamen opatrene zahaste
pokrievkou, hasiacou dekou alebo
podobne.

= Varné zony sa velmi rozhorucia. Na varny
panel nikdy neodkladajte horfavé predmety.
Na varny panel neodkladajte ziadne
predmety.

= SpotrebiC sa rozhoruci. Horfavé predmety
alebo spreje neuskladnujte v zasuvkach
priamo pod varnym panelom.

= Varny panel sa samocinne vypne a uz sa
neda ovladat. Moze sa stat, Ze sa neskor
neumyselne zapne. Vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

= Varné zény a ich okolie, obzvlast pripadny
ram varného panela, sa velmi rozhorudia.
Nikdy sa nedotykajte horucich pléch.
Udrziavajte deti mimo dosahu spotrebica.



Varna zona hreje, ale ukazovatel nefunguije.
Vypnite poistku v poistkovej skrinke.
Zavolajte servis.

Kovové predmety sa pri kontakte s varnym
panelom velmi rychlo zahrievaju. Na varny
panel nikdy nepokladajte kovové predmety,
ako napriklad noze, vidlicky, lyZice alebo
pokrievky.

Odpojte varny panel vzdy po kazdom
pouziti pomocou hlavného vypinaca.
Necakajte na automatické vypnutie varného
panela, ktoré nastava po detekcii odobrania
nadoby.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo elektrického
vyboja!

Je nebezpecné vykonavat neodborné
opravy. Opravy a vymeny chybnych
privodnych kablov smie vykonavat len
nalezite pouceny pracovnik zakaznickeho
servisu. Ak je spotrebi¢ poskodeny,
vytiahnite zastréku z elektrickej siete alebo
vypnite prislusny isti¢ v poistkovej skrinke.
Obratte sa na odborny autorizovany servis.
Pokial by do spotrebi¢a vnikla vihkost,
mohlo by to mat za nasledok Uraz
elektrickym prudom. Nepouzivajte
vysokotlakovy ani parny Cistic.

Vadny spotfebi¢ mize zpusobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotrebic
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skrince. Zavolejte servis.
Praskliny alebo trhliny v sklokeramike
predstavuju nebezpedenstvo urazu
elektrickym prudom. Vypnite poistku

v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo uc¢inkom
magnetizmu!

Bezkablovy senzor teploty je magneticky.
Magnetické prvky mdzu poskodit elektronické

EJPriginy $kod

Pozor!

Hrubé dna nadob mdozu varny panel poskriabat.
Na varné zony nikdy nestavajte prazdne nadoby.
Mo6zZu spdsobit ich poskodenie.

Nikdy neodkladajte horuce nadoby na ovladaci
panel, zény ukazovatelov alebo na ram panela.
Mo6zu spbsobit jeho poskodenie.

Pad tvrdych alebo Spicatych predmetov na varny
panel moze spdsobit jeho poskodenie.

Priciny 8kéd sk

implantaty, ako je napriklad kardiostimulator
alebo inzulinové pumpy. Osoby, ktoré na tele
nosia elektronické implantaty by preto nemali
nosit senzor teploty so sebou vo vreckach
svojho odevu a od kardiostimulatora alebo
podobného medicinskeho zariadenia by mali
dodrzat minimalnu vzdialenost 10 cm.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poruchy!
Tento varny panel je vybaveny ventilatorom
umiestnenym v jeho spodnej Casti. V pripade,
Ze je pod panelom ulozny priestor, nemali by
sa don odkladat drobné predmety alebo
papier. Vtiahnutie tychto predmetov do
ventilatora by mohlo spdsobit jeho poruchu
alebo poskodit systém chladenia.

Medzi uloznym priestorom a vstupom
ventilatora je potrebné zachovat vzdialenost
minimalne 2 cm.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!

Batéria v bezkablovom senzore teploty sa
moze poskodit alebo mbdze dojst k je;
roztrhnutiu v pripade, ze je prilis horuca.
Senzor po vareni odoberte z varného
panela a neskladujte ho v blizkosti zdrojov
tepla.

Senzor teploty moze byt pri odstrariovani
z hrnca na varenie velmi horuci. Na
odobratie pouzite kuchynsku rukavicu alebo
kuchynsku utierku.

Pri vareni vo vodnom kupeli mézu varny
panel aj varna nadoba prasknut z dévodu
prehriatia. Varna nadoba, ktora je vo
vodnom kupeli, nesmie stat priamo na dne
nadoby s vodou. Pouzivajte len varné
nadoby, ktoré su odolné vodi teplu.
Nasledkom pritomnosti tekutiny medzi
dnom hrnca a varnou zonou moze hrniec
nahle vyskodcit do vysky. Udrzujte varné
zony a dna hrncov vzdy suché.

Ak polozite na hordcu varnd zénu alobal a plastovy
riad, d6jde k ich roztaveniu. Neodporticame pouzivat
na varnom paneli ochrannu fdliu.
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sk Ochrana zivotného prostredia

Prehlad
V nasledujlcej tabulke najdete najCastejSie
poskodenia:
Poskodenia Pricina
Skvrny Vykypené jedla.
Nevhodné Gistiace prostriedky.

Skrabance Sol, cukor a piesok.

Drsné dnd nadob poskriabu varny panel.
Sfarbenie Nevhodné Cistiace prostriedky.

Odretie hrncom.
PoSkodenie Cukor, jedla s vysokym obsahom cukru.
povrchu

EYOchrana Zivotného
prostredia

V tejto kapitole najdete informacie o Uspore energie
a likvidacii spotrebiga.

Tipy pre usporu energie

m Hrnce vzdy prikryte pokrievkou vhodnej velkosti. Pri
vareni bez pokrievky sa spotrebuje vyrazne viac
energie. Pouzivajte sklenenu pokrievku, aby ste
videli do hrnca bez toho, aby ste museli nadvihnut
pokrievku.

m Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom. Nerovné
dna zvySuju spotrebu energie.

m Priemer dna hrnca a panvice by sa mal zhodovat
s velkostou varnej zény. Nezabudnite: Vyrobcovia
riadu uvadzaju Casto horny priemer hrnca, ktory je
zvy&ajne vacsi ako priemer dna hrnca.

m  Na malé mnozstvo pouzivajte maly hrniec. Velky
a malo naplneny hrniec spotrebuje vela energie.

m Varte v malom mnoZstve vody. Setri to energiu.

V zelenine sa navySe uchovaju vitaminy a mineraine
latky.

m V pravy ¢as prepnite na nizsi stupen varenia. Tym
mozete usetrit energiu.
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Opatrenie
Vykypeng jedld ihned odstrarite Skrabkou na sklo.

Pouzivajte len Cistiace prostriedky, ktoré st vhodné na tento druh varného
panela.

Varny panel nepouZivajte ako pracovnu a odkladaciu plochu.
Skontrolujte riad na varenie.

Pouzivajte len Cistiace prostriedky, ktoré su vhodné na tento druh varného
panela.

Hrnce a panvice pri presdvani nadvihnite.
Vykypené jedld inned odstrante Skrabkou na sklo.

Likvidacia v sulade s predpismi na ochranou
zivotného prostredia

Obal zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu
zivotného prostredia.

Tento spotrebiC je oznaCeny v sulade s
E eurdpskou smernicou 2012/19/EU o nakladani
s pouzitymi elektrickymi a elektronickymi
mmmm zariadeniami (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Tato smernica stanovi jednotny eurdpsky (EU)
ramec pre spatny odber a recyklovanie
pouzitych zariadeni.

Bezkablovy senzor teploty je vybaveny batériou. Vybitu
batériu zlikvidujte ekologickym spdsobom.

[l Kuhanje z indukcijo

Vyhody varenia s indukciou

Varenie s indukciou sa radikalne liSi od bezného
varenia, teplo vznika priamo vo varnej nadobe. To
poskytuje cely rad vyhod:

= Uspora ¢asu pri vareni a peéeni.

m Uspora energie.

m [ahké udrziavanie a Cistenie. Vykypené jedla sa tak
rychlo nepripalia.

m Kontrolovany privod tepla a bezpedénost; varny panel
zvySuje alebo znizuje privod tepla ihned po kazdom
ovladani. Varna zoéna s indukciou prerusi privod
tepla, hned ked nadobu zoberiete z varnej zony bez
toho, aby sa vopred vypla.



Nadoby

Na varenie indukénym ohrevom pouzivajte len
feromagneticky riad, napriklad:

m riad zo smaltovanej ocele

m riad z liatiny

m 3Specialny riad z nehrdzavejucej ocele vhodny na
induk&ny ohrev.

Na kontrolu toho, ¢i je riad vhodny pre indukéné
zariadenia, mozete pouzit postup uvedeny v kapitole
—> "Test riadu na varenie".

Aby bol vysledok varenia dobry, mala by
feromagneticka oblast dna hrnca zodpovedat velkosti
varnej zény. Ked varna zona nerozpozna nadobu,
skuste ju polozZit eSte raz na varnu zénu s mensim
priemerom.

| @16 cm | [ @21 cm @28 cm

Ked sa pouziva flexibilna varna zéna ako jedina varna
z6na, mozete pouzit vacsie nadoby, ktoré su zvlast
vhodné pre tuto oblast. Informéacie o umiestneni riadu
na varenie najdete v kapitole — "Zdna Flex".

K dispozicii su aj nadoby na induk&ny ohrev, ktorych
dno je kompletne feromagnetické:

m Ked je dno varnej nadoby len SiastoCne
feromagnetické, zohreje sa len feromagneticka
plocha. Tym moze dojst k tomu, Ze sa teplo nebude
rovnomerne rozvadzat. Oblast, ktora nie je
feromagnetickd, by mohla vykazovat prili§ nizku
teplotu na varenie.

m Ak materidl dna nadoby pozostava okrem iného aj
z hlinikovych &asti, potom je feromagneticka plocha
tiez zredukovana. M6ze dojst k tomu, ze nadoba sa
spravne nezohreje alebo pripadne ju varna zéna
vbbec nerozpozna.

Kuhanje z indukcijo sk

Nevhodné nadoby
Nikdy nepouzivajte difuzne panely ani nadoby z:

normalnej jemnej ocele
skla

hliny

medi

hlinika

Vlastnosti dna nadoby

Vlastnosti dna nadoby moZzu ovplyvnit vysledok varenia.
Pouzivajte hrnce a panvice z materialov, ktoré
rovnomerne rozvadzaju teplo v hrnci, napr. hrnce so
sendvicovym dnom z nehrdzavejlcej ocele, usetri sa
tak Cas a energia.

Pouzivajte nadoby s plochym dnom, nerovné dna
nadob zhorSuju privadzanie tepla.

—=

Na varnej zéne nie je riad alebo ma nevhodnu velkost

Ked sa zvolenu varnu zénu nepolozi Ziaden riad na
varenie alebo riad nema vhodnu velkost alebo je

z nevhodného materialu, zobrazeny vykonovy stupen
zacne blikat. Na varnt zénu poloZte vhodny riad na
varenie. Indikacia varnej zény prestane blikat. Ina¢ sa
varna zona po 90 sekundach automaticky vypne.

Prazdny riad na varenie alebo riad na varenie s tenkym
dnom

Nezohrievajte prazdne hrnce alebo panvice

a nepouzivajte riad na varenie s tenkym dnom. Riad sa
mdbZe velmi rychlo rozohriat, takZze bezpeénostné
vypinanie sa neaktivujte véas. Dno riadu sa mbze
roztavit a poskodit sklokeramiku. V zZiadnom pripade sa
nedotykajte horuceho riadu na varenie. Vypnite varnu
zoénu. Ked varny panel po vychladnuti uz nefunguije,
zavolajte zakaznicky servis.

Detekcia hrnca

Kazda varna zéna ma spodnu hranicu na detekciu
hrnca. Zavisi od feromagnetického priemeru a materialu
dna nadoby. Preto by ste mali vzdy pouzit varnu zonu,
ktora najlepSie zodpoveda priemeru dna hrnca.
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sk Oboznamenie sa so spotrebiom

& Oboznamenie sa so
spotrebicom

V tejto kapitole sa zoznamite s ukazovatelmi,
ovladacimi prvkami a r6znymi funkciami vasho
spotrebicCa.

Ovladaci panel

Ovladacie plochy Ovladacie plochy

® Hlavny vypinag al Stupert vykonu

= Z6na Flex 0-9 Stupne vykonu

= Ukotvené menu Funkcia udrZiavania teploty
oy Zékladné nastavenia [l Funkcia Move

W Blokovanie pred utieranim 1 Funkcia PowerBoost

=<0 Detska poistka — Funkcia ShortBoost

(i Info menu 3 Senzor pecenia

=1 Programovanie ¢asu ohrevu a3 Senzor varenia

A Kuchynsky budik U Asistent jeddl

@) Funkcia stopiek
Varné zény

= Jednoducha varna zona Pouzivajte riad na varenie vhodnej velkosti.

B Flexibilnd varnd oblast Pozri odsek — "Zona Flex"

E!/[E Varnaoblast FlexPlus Varné zony FlexPlus sa zapnu vZdy v spojenti s prislusnou pravou alebo lavou flexibilnou varnou

zonou. Pozri odsek — "Oblast FlexPlus"
Pouzivajte len riad na varenie vhodny na varenie indukénym ohrevom, pozri odsek — "Kuhanje z indukcijo"
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Prehlad jednotlivych menu

Intuitivna Struktdra menu vasho varného panela vam
pomoze rychlo sa orientovat. Tu sa dozviete viac
o najdblezitejsich menu.

Hlavna oblast

V hlavnej oblasti mate prehlad o jednotlivych varnych
zonach vo forme, ako su usporiadané aj na vasom
varnom paneli. Vidite zvolené druhy ohrevu, vykonové
stupne a &asové funkcie vasich aktivnych stupriov
varenia. Dotykom varnej zény prejdete rovno do oblasti
nastavenia prislusnej varnej zoény.

Oblast nastavenia

mmmm booOst

Casovat
W IERIE!

=1

V oblasti nastavenia varnej zony sa mézu nastavit rézne
rezimy varenia a vykonové stupne pre prislusnu varnd
zoénu. Vykonové stupne zmenite priamym dotykom
alebo posuvanim prsta po stupnici. Rezimy varenia
zmenite tak, ze sa dotknete pola s aktivnym rezimom
varenia.

Ukotvené menu

Potiahnite ukotvené menu v strede dolného okraja
displeja nahor, aby ste otvorili ukotvené menu.

Oboznamenie sa so spotrebiom sk

V ukotvenom menu mate rychly pristup k dalsim
funkciam menu.

Funkcia Ochrana pri utierani W
Detska poistka =@

Info menu [i]

Zakladné nastavenia &%

Ked chcete ukotvené menu zatvorit, dotknite sa miesta
mimo ukotveného menu. Menu mbZzZete znova
jednoducho potiahnut nadol. Po 10 sekundach sa
ukotvené menu automaticky zatvori.

Info menu

Pomocou tladidla [i] v ukotvenom menu sa dostanete
do Info menu. Tu najdete informacie o funkciach vasho
spotrebica.

Aj mimo Info menu moézete ziskat informacie

o aktualnych funkciach. Dotykajte sa niekolko sekund
pozadovaného pola na dotykovej ploche. Objavi sa
informacéné okno, ktoré opisuje aktualnu funkciu.
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sk Ovladanie spotrebica

Rezimy varenia

Vas varny panel ma rézne rezimy varenia. V menu
Rezim varenia prechadzajte medzi jednotlivymi
rezimami. Do tohto menu sa dostanete tak, Ze sa
v oblasti nastavenia dotknete aktualneho rezimu
varenia.

Funkcia

Manualna regulécia teploty

Regulécia teploty polohou riadu na varnych
z6nach

Rezim varenia
Stuperi vykonu
Funkcia Move

PowerBoost Viac tepla ako na vykonovom stupni 9.0

ShortBoost Kratkodobo eSte viac tepla ako na Power-
Boost

Udrziavanie teploty ~ UdrZiavanie teploty pripravenych jedal

PecCenie s automatickym rozpoznanim teploty
varného panela

Varenie s automatickym rozpoznanim teploty
bezkdblového teplotného senzora

Jedla PeCenie a varenie s predvolbou jedal

Senzor pecenia

Funkcie varenia

Ukazovatel zvyskového tepla

Varny panel ma pre kazdu varnud zéonu ukazovatel
zvySkového tepla. Signalizuje, Ze varna zoéna je eSte
horuca. Pokym svieti ukazovatel zvySkového tepla fff,
nedotykajte sa varnej zony.

Ked sa varna zdna po vareni vypne, svieti ukazovatel
zvySkového tepla. Aj ked je varny panel uz vypnuty,
svieti ukazovatel zvySkového tepla, pokial je varna zéna
eSte tepla.

EY Ovladanie spotrebica

V tejto kapitole sa mozete docitat, ako nastavit
jednotlivé varné zoény. V tabulke najdete vykonové
stupne a ¢asy ohrevu pre rézne jedla.

Zapnutie a vypnutie varného panela

Varny panel zapnete alebo vypnete hlavnym vypinadom.

Zapnutie: Stlacte tlacidlo (D. Zaznie zvukovy signal
a rozsvieti sa dotykovy displej. Po kratkom &ase
zapnutia je varny panel pripraveny na prevadzku.

Vypnutie: Stlacte tlacidlo O a podrzte ho, kym nezmiznu
ukazovatele. Ukazovatel zvySkového tepla svieti, kym
nie su varné zény dostatocne vychladnuté.

Upozornenia

m Varny panel sa vypne automaticky, pokial su vSetky
varné zény vypnuté dihsie ako 20 sekund.

m Zvolené nastavenia zostanu prvych 10 minut po
vypnuti varného panela ulozené. Ked varny panel
v priebehu tohto ¢asu znova zapnete, uvedie sa do
prevadzky s predchadzajlcimi nastaveniami.
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Nastavenie varnej zény
Nastavte pozadovany stupen vykonu od 1 do 9.

Stupen vykonu 9 = najvyssi stupen.
Kazdy stupen vykonu ma jeden medzistupen.

Vyber varnej zény a vykonového stupna
Varny panel musi byt zapnuty.

1. Vyberte dotykom pozZadovanu varnu zonu.
Nahlad sa zmeni do oblasti nastavenia zvolenegj
varnej oblasti.

2. Vyberte pozadovany vykonovy stupef priamym
dotykom alebo posuUvanim prsta po stupnici.

Vykonovy stupen sa nastavi a zobrazi sa v poli zvolenej
varnej zony.

Novym dotykom aktivnej varnej zény prejdite naspét na
hlavny nahlad.

Dotykom inej varnej zdny prejdite rovno do oblasti
nastavenia prislusnej varnej zony.

Zmena stupna vykonu

Vyberte varnd zénu a potom v oblasti nastavenia varne;j
zony nastavte novy vykonovy stupen.

Vypnutie varnej zony

Vyberte varnu zénu a vykonovy stupen v oblasti
nastavenia varnej zény nastavte vykonovy stuper na 0.
Varna zéna sa vypne.



Upozornenia

m Ked na aktivnej varnej zone nie je Ziaden riad na
varenie, blika indikator vykonového stupna. Po
urcitom Case sa varna zona vypne.

m Ked je riad na varenie na varnej zéne a eSte nie je
zvoleny vykonovy stupen, riad na varenie sa
automaticky rozpozna. Prislusna varna zona sa
rozsvieti.

Odporucania pri vareni
Odporucania
m Pri zohrievani pyré, krémovych polievok a hustych

omacok obcCas premiesajte.
m Na predhriatie nastavte vykonovy stupen 8 - 9.

Tabulka varenia

V tabulke sa zobrazi, ktory vykonovy stupen je vhodny
pre ktoré jedlo. Cas ohrevu sa moze IiSit v zavislosti od

druhu, hmotnosti, hrdbky a kvality jedal.

Rozpustanie
Cokolada, poleva
Maslo, med, zelatina

Zohrievanie a udrziavanie teploty

Husta polievka - eintopf (napr. SoSovicovy eintopf)
Mlieko*

Zohriatie parkov vo vode*

Rozmrazovanie a zohrievanie
Zmrazeny Spenat
Gulas, zmrazeny

Posirovanie, varenie tesne pod bodom varu

Knedle, knedlicky*

Ryby”

Biele omacky, napr. beSamelova omacka

Stahané omécky, napr. bernskd omacka, holandské omacka

Varenie, parenie, dusenie
Ryza (s dvojndsobnym mnozstvom vody)
MlieCna ryZa

Zemiaky varené v Supke
Varené zemiaky

Cestoviny, rezance™
Eintopf, polievky

Zelenina

Gulas, zmrazeny

Varenie v tlakovom hrnei
*Bez pokrievky

“*Viackrat obratte

Ovladanie spotrebica sk

Pri vareni s pokrievkou znizte vykonovy stupen, ked
z miesta medzi pokrievkou a nadobou na varenie
zacéne vychadzat para.

Po skonc&eni varenia nechajte riad na varenie
zakryty, aZz kym sa nezacéne servirovat.

Pri vareni v tlakovom hrnci dodrziavajte pokyny
vyrobcu.

Jedla nevarte prilis dlho, aby sa zachovala ich
vyzivova hodnota. Pomocou kuchynského ¢asovaca
sa da nastavit pozadovany ¢as ohrevu.

Aby bol vysledok varenia zdravsi, olej alebo tuk by
sa nemal zohrievat aZ po bod zadymenia.

Jedla opekajte do hneda po malych porciach.

Riad na varenie sa mdze pocas varenia zohriat na
vysoku teplotu. Odportca sa pouzivat chriapku na
hrniec.

Odporucdania tykajuce sa energeticky efektivneho
varenia najdete v kapitole — "Ochrana Zivotného
prostredia”

Stuperi vykonu  Cas varenia

(min.)
1-1.5 -
1-2 -
11:5-2 -
105-28 -
3-4 -
3-4 15-25
3-4 35-45
45-55 20-30
4-5 1015
1-2 3-6
3-4 8-12
2.5-315 15=30
2-3 30-40
45-55 25-35
45-55 15-30
=7/ 6-10
3.5-45 15-120
2.5-315 10-20
3.5-45 7-20
45-55 -
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sk Ovladanie spotrebica

Stuperi vykonu  Cas varenia

(min.)
Dusenie
Rolady 4-5 50-65
Dusené maso 4-5 60-100
Gulas -4 50-60
Pecenie s malym mnozstvom oleja*
Rezne, prirodné alebo obalované 6-7 6-10
Rezne, zmrazené 6-7 8-12
Kotlety, prirodné alebo obalované™* 6-7 8-12
Steak (hrubka 3 cm) 7-8 8-12
Prsia z hydiny (hribka 2 cm)** 5-6 10-20
Prsia z hydiny, zmrazeng** 5-6 10-30
Hamburger, fasirky (hrdbka 3 cm)** 45-55 20-30
Ryby a rybie filg, prirodné 5-6 8-20
Ryby a rybie filé, obalované 6-7 8-20
Ryby obalované a zmrazeng, napr. rybie prsty 6-7 8-15
Scampi, krevety 7-8 4-10
Priprava soté zo zeleniny a hub, Cerstvych 7-8 10-20
Jedla na panvici, zelenina, méso krajané na rezance na azijsky sposob 7-8 15-20
Jedld varené v panvici, zmrazené 6-7 6-10
Palacinky (po jednej dopekat) 6-7 -
Omeleta (piect za sebou) 3.5-4.5 3-6
Volské oka 5-6 3-6
Smazenie* (150 - 200 g na jednu porciu v 1 - 2 | oleja, smazit po porciach)
Zmrazené vyrobky, napr. zemiakové hranolceky, kuracie nugetky 8-9
Krokety, zmrazeng 7-8
Méso, napr. porcie kurcata 6-7
Ryby, obalované alebo v pivovom cestiCku 6-7
Zelenina, huby, obalované alebo v pivovom cesticku, tempura 6-7
Drobné pecivo, napr. SiSky, ovacie v pivovom cesticku 4-5

*Bez pokrievky
“* Vliackrdt obratte
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IBlZona Flex

Flexibilnd varna zéna sa moéze podla potreby pouZivat
ako spojena varna zéna alebo ako dve nezavislé varné
zény.

Flexibilna varna zdna pozostava zo Styroch induktorov,
ktoré funguju nezavisle od seba. Ked je flexibilna varna
zéna v prevadzke, aktivuje sa len ta oblast, ktora je
zakryta varnou nadobou.

Varny panel sa spusti s dvomi spojenymi varnymi
zénami.

Odporucania na pouzivanie nadob

Na zaistenie spravneho rozpoznania a distriblcie tepla
sa odporuda nadobu dobre vycentrovat:

Pouzivanie ako spojena varna zéna

(o) Priemer 13 cm alebo mensi
—— Umiestnite nadobu do jednej zo Styroch
pozicii, ktoré vidite na obrazku.

Priemer vacsi ako 13 cm
{ Umiestnite nadobu do jednej z troch pozicif,
S ktoré vidite na obrazku.

Ked je na riad na varenie potrebnych viac
ako jedna varnd zona, umiestnite ju zacina-
juic na hornom alebo dolnom okraji flexibil-
nej varnej zony.

Predné a zadné varné zony s dvomi induktormi sa
QD CD moZu pouzivat navzdjom nezavisle. Nastavte pre
kazdu varnu zonu zvIast pozadovany vykonovy
CD stupen. Pouzite na kazdej varnej zone len jednu
nadobu.

Odporucania

[} flexibilnou varnou zénou postavte
Varné zony sa ina¢ neaktivuju spravne

nadobu tak, aby bola zakrytd len jedna
W anemusf sa docielit dobry vysledok

x Ak ide o varné panely s viac ako jednou
flexibilna varna zona.
varenia.

Pouzivanie ako dve nezavislé varné zény

Flexibilna varna oblast sa pouZije ako dve nezavislé
varné zony.

Zona Flex sk

Rozdelenie spojenej varnej zony
Dotknite sa symbolu = v strede spojenej varnej oblasti.

Spojena varna zona je deaktivovana. Obidve varné zény
funguju teraz ako dve nezavislé varné zony.

Upozornenie: Ked sa varny panel neskér vypne

a znova zapne, flexibilna varna zéna sa opét prepne na
jednu spojenu varnu zonu.

Ako zmenite toto prednastavenie, to sa dozviete

v kapitole — "Zdkladné nastavenia"

Pouzivanie ako spojena varna zéna

Flexibilna varna zdna sa pouziva ako spojena varna
zéna.

Spojenie obidvoch varnych zén

1. Postavte riad.

2. Dotknite sa symbolu = medzi obidvomi flexibilnymi
varnymi zénami.

Obidve varné zony su teraz spojené. Vykonovy stupen

alebo rezim varenia mézete zmenit celkovo pre spojenu

varnd zoénu.
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sk Funkcia Move

Funkcia Move

Touto funkciou sa aktivuje cela flexibilna varna oblast
a rozdeluje sa na tri varné oblasti. Kazda varna oblast
ma prednastaveny vykonovy stuper.

Pouzivajte len jednu nadobu. Velkost varnej oblasti
zavisi od pouzitého riadu a jeho umiestnenia.

Varné oblasti

30
olo

Touto funkciou mozno jednoducho umiestnenim riadu
na varenie do inej oblasti prispdsobit vykonovy stuper
pocas varenia.

Prednastavené vykonové stupne:
Predna zdéna = vykonovy stupen 9.0
Stredna zéna = vykonovy stupen 5.0
Zadna zéna = vykonovy stuperi

Prednastavené vykonové stupne mozno zmenit
nezavisle od seba. Ako ich mbzete zmenit, to sa
dozviete v kapitole — "Zdkladné nastavenia”.

Upozornenia

m Ak sa na flexibilnej varnej zéne rozpozna viac ako
jedna nadoba, funkcia sa deaktivuje.

m Ak sa riad na varenie v ramci flexibilnej varnej zony
nadvihne, varny panel automaticky spusti
vyhladavanie. Nastavi sa vykonovy stupen novej
oblasti.

m DalSie informacie o velkosti a umiestneni riadu na
varenie najdete v kapitole — "Zdna Flex"

Aktivovanie

1. Vyberte jednu z dvoch varnych zon flexibilnej varnej
oblasti.

2. V menu rezimu varenia zvolte funkciu powerMode.

Funkcia je aktivovana.
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Zmena vykonovych stupriov

Vykonové stupne jednotlivych varnych oblasti sa daju
pocas procesu varenia zmenit. Polozte riad na varnu
oblast a zmerite vykonovy stuperi v oblasti nastavenia
prisluSnej varnej oblasti.

Upozornenie: Ak sa funkcia deaktivuje, vykonové
stupne troch varnych oblasti sa obnovia na
prednastavené hodnoty.

Deaktivovanie

Vyberte varnu zénu a vykonovy stupen v oblasti
nastavenia sa dotknite tlacidla ,Vypnut“. Varna zéna sa
vypne a objavi sa indikator zvyskového tepla.

Funkcia je deaktivovana.

B Oblast FlexPlus

Varny panel ma dve varné zony FlexPlus, ktoré sa
nachadzaju medzi obidvomi flexibilnymi varnymi zéonami
a ktoré su v prevadzke v spojeni s prislusnou pravou
alebo lavou flexibilnou varnou zénou. Vdaka tomu sa
mozZu pouzit vacsie nadoby na varenie a docielit lepSie
vysledky varenia.

Kazda z dvoch varnych zdn FlexPlus sa zapne vzdy
automaticky s prisluSnou pravou alebo lavou flexibilnou
varnou zénou. Nie je mozné zapnut ich oddelene od
prislusnej flexibilnej varnej zény.

Upozornenia tykajuce sa riadu na varenie

Pre spravne rozoznanie hrnca a dobré rozvadzanie
tepla by sa mal riad polozit do stredu.

Riad by mal zakryvat bo¢nu varnt zonu a rozsirenu
varnu zonu.

Podla velkosti riadu na varenie sa mdze flexibilna varna
z6na aktivovat ako dve nezavislé varné zony alebo ako
jedna varna zoéna:

Polozenie riadu

® Pozdizny riad na varenie:

Aktivujte flexibilnt varni zénu ako dve
nezavislé varné zony alebo ako jednu
varnu zonu.

Velky okruhly riad na varenie:
Flexibilna varnd zona sa aktivuje ako
jedind varnd zona.

Riad nesmie zakryt obidve varné
oblasti FlexPlus sucasne.




Aktivovanie

1. Riad polozte na varnu zénu.
Upozornenie: Dbajte na to, aby riad zakryl aj varnu
zoénu FlexPlus.

2. Vyberte pozadovanu varnu zénu a vykonovy stupen.

Varna oblast FlexPlus je automaticky aktivovana
a zobrazi sa na displeji.

Deaktivovanie

Vyberte varnu zénu a vykonovy stupen v oblasti
nastavenia nastavte na 0. Varna zéna sa vypne a objavi
sa ukazovatel zvySkového tepla.

Varna oblast FlexPlus je deaktivovana.

[€ Casové funkcie

Vas varny panel ma tri asové funkcie:

m Naprogramovanie ¢asu ohrevu
m  Kuchynsky budik
m Funkcia stopiek

Programovanie ¢asu ohrevu

Varna zéna sa po uplynuti nastaveného ¢asu
automaticky vypne.

Nastavenie

1. Vyberte varnu zénu a pozadovany vykonovy stupen.

2. Vyberte v oblasti nastavenia pozadovanu varnu zénu
a funkciu ¢asovac vypnutia.

3. Dotknite sa Casu, ked ho chcete zmenit. Nastavte
pozadovany &as ohrevu v hodinach a minutach.

4. Dotknite sa symbolu >.

Cas ohrevu za&ne plynut.

Upozornenia

m Toto zobrazenie mdzete znova opustit tak, ze sa
znova dotknete pola zvolenej varnej zény. Funkcia
sa v tomto pripade spusti automaticky, ak sa riad na
varenie nachadza na zvolenej varnej zone.

m Ak sa flexibilna varna zoéna zvoli ako jedina varna

z6na, nastaveny &as je pre cell varnu zénu rovnaky.

Senzor pecenia a funkcie varenia

Ak sa pre niektoru varnu zénu naprogramuje ¢as
ohrevu a senzor pecenia alebo niektora z funkcii
varenia je aktivovana, nastaveny ¢as ohrevu zacne
plynut az po dosiahnuti zvoleného stupria teploty.

Zmena, pauza alebo vymazanie ¢asu

Prejdite na ¢as ohrevu tak, ze zvolite funkciu ¢asovaca
vypnutia v oblasti nastavenia varnej zony alebo sa
dotknete prebiehajuceho ¢asu ohrevu v hlavnej oblasti
prislusnej varnej zény.

Ked chcete zmenit ¢as ohrevu, zvolte novy ¢as ohrevu
a potom sa dotknite symbolu [>.

Casové funkcie sk

Ked chcete prerusit ¢as ohrevu, dotknite sa symbolu [Il.
Ked chcete potom pokracovat v ¢ase ohrevu, dotknite
sa symbolu [>.

Ked chcete zrusit ¢as ohrevu, dotknite sa symbolu X.

Po uplynuti ¢éasu

Varna zéna sa vypne. Zaznie signal a vykonovy stupen
sa nastavi na 0.

Kuchynsky budik

Kuchynsky ¢asovat funguje nezavisle od varnych zén
a inych nastaveni. Po uplynuti ¢asu zaznie signal. Tato
funkcia nevypina varnu zénu automaticky.

Nastavenie

1. Dotknite sa symbolu 4.

2. Dotknite sa ¢asu, ked ho chcete zmenit. Nastavte
pozadovany ¢as v hodinach a minutach.

3. Dotknite sa symbolu >

Cas zacne plynut.

Upozornenie: Toto zobrazenie mbzete znova opustit
tak, ze sa dotknete Sipky vliavo na dotykovom displeji.

Zmena, pauza alebo vymazanie ¢asu

Prejdite na kuchynsky Casovac tak, ze sa dotknete
prebiehajuceho ¢asu v hlavnej oblasti.

Ked chcete ¢as zmenit, nastavte novy ¢as. Dotknite sa
potom symbolu [>. Kuchynsky ¢asovaé sa spusti
S novym ¢asom.

Ked chcete prerusit ¢as, dotknite sa symbolu [Il.
Kuchynsky &asovaC¢ ma pauzu.

Ked chcete vymazat ¢as, dotknite sa symbolu X.
Kuchynsky &asovac je deaktivovany.

Po uplynuti ¢éasu
Po uplynuti ¢asu zaznie signal.
Po dotyku kuchynského ¢asovaca ukazovatel zhasne.

Funkcia stopiek

Funkcia stopiek zobrazuje &as, ktory uplynul od
aktivovania.

Funguje nezavisle od varnych zén a inych nastaveni.
Tato funkcia nevypina varnu zonu automaticky.

Aktivovanie
V hlavnej oblasti sa dotknite symbolu (3.
Cas zaéne plynut.

Pauza a deaktivovanie

Prejdite na funkciu stopiek tak, Ze sa dotknete
prebiehajuceho ¢asu v hlavnej oblasti.

Ked chcete prerusit ¢as, dotknite sa symbolu [Il. Ked
chcete potom pokracovat vo funkcii stopiek, dotknite sa
symbolu >.

Ked chcete funkciu deaktivovat a ¢as vynulovat,
dotknite sa symbolu X.
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sk Funkcia PowerBoost

Upozornenie: Toto zobrazenie mdzete znova opustit
tak, ze sa dotknete Sipky vlavo na dotykovom displeji.

Funkcia PowerBoost

S touto funkciou sa daju velké mnoZstva vody zohriat
rychlejSie ako na vykonovom stupni 9.

Po 10 minutach sa tato funkcia automaticky vypne.

Tuto funkciu mozZno pre varnu zénu aktivovat vzdy
vtedy, ked ina varna zéna tej istej skupiny nie je

v prevadzke (pozri obrazok).

‘ 1
\

2

Upozornenie: Na flexibilnej varnej oblasti sa mbze
funkcia Booster aktivovat aj vtedy, ked sa cela oblast
pouziva ako jedina varna zona.

Aktivovanie

1. Vyberte varnu zonu.
2. Na stupnici posufite prst doprava az po ,boost”. Prst
drzte pritlaCeny.

9.0

0 mmmmmmwmssen)008) (b

| Stupen

: N Casovac
+= vykonu

vypinania

3. Dotknite sa symbolu {"}. Pustite prst.

boost —— L) oo

N\

LLLLLLELIL DL L L _(tq>

Casova¢

=l vypinania
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Funkcia je aktivovana.

Deaktivovanie

Vyberte varnu zénu a potom v oblasti nastavenia
nastavte iny vykonovy stupen.

Funkcia je deaktivovana.
Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa moze tato

funkcia automaticky vypnut pre ochranu elektronickych
prvkov pred prehriatim vo vndtri varného panela.

E@ Funkcia ShortBoost

Touto funkciou mézete rychlejsie zohriat riad na varenie
ako na vykonovom stupni 9. Jedla v panvici sa tak
budl méct velmi rychlo zohriat s menSim mnozstvom
oleja alebo tuku.

Po 30 sekundach sa tato funkcia automaticky vypne.

Na deaktivovanie funkcie vyberte vhodny stupen
dalSieho varenia pre vaSe jedlo.

Tuto funkciu mozno pre varnd zénu aktivovat vzdy
viedy, ked ina varna zdna tej istej skupiny nie je

v prevadzke (pozri obrazok).

‘ 1
\

2

Upozornenie: Na flexibilnej varnej oblasti sa mbze
funkcia Booster aktivovat aj vtedy, ked sa cela oblast
pouziva ako jedina varna zona.

Odporucania na pouzivanie

m Pouzite vzdy varnu nadobu, ktora nebola vopred
zohriata.

m Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom.
Nepouzivajte nadoby s tenkym dnom.

m Nikdy nenechavajte bez dozoru rozohriat prazdny
riad na varenie, olej, maslo alebo mast.

m Na riad na varenie nedavajte pokrievku.

m Riad na varenie polozte do stredu na varnu zénu.
Uistite sa, Zze priemer dna riadu zodpoveda velkosti
varnej zony.

m Informacie o druhu, velkosti a umiestneni riadu na
varenie najdete v odseku — "Kuhanje z indukcijo"



Aktivovanie

1. Vyberte varnu zoénu.
2. Na stupnici posunte prst doprava az po ,,boost”. Prst
drzte pritlaCeny.

9.0

/

0 ------------IIIII><

\.

Casovac

| Stupen
. vypinania

<= vykonu d

3. Dotknite sa symbolu «—. Pustite prst.

boost —— TJ |00

NNNNNENNNNENNEEER <e\q/>—

Funkcia je aktivovana.

Deaktivovanie

Vyberte varnd zénu a potom v oblasti nastavenia
nastavte iny vykonovy stupen.

Funkcia je deaktivovana.
Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa méze tato

funkcia automaticky vypnut pre ochranu elektronickych
prvkov pred prehriatim vo vnutri varného panela.

[ Funkcia udrziavania tepla

Tato funkcia je vhodna na rozpustanie Sokolady alebo
masla a na udrziavanie teplych jedal a nadob.

Aktivovanie
1. Vyberte poZzadovanu varnu zoénu.

2. Vyberte stupen vykonu na stupnici.
Funkcia je aktivovand. Varna zéna zobrazi symbol {55.

Funkcia udrziavania tepla sk

Deaktivovanie

1. Vyberte varnu zoénu.

2. Vykonovy stupeni v oblasti nastavenia nastavte na 0.
Varna zéna sa vypne. Symbol zhasne a objavi sa
ukazovatel zvyskového tepla. Funkcia je deaktivovana.

Hl Prenesenie nastaveni

Touto funkciou sa daju rezim varenia, vykonové stupne
a naprogramovany &as ohrevu prenasat z jednej varnej
zény na ind.

Ked chcete preniest nastavenia, polozte riad zo
zapnutej varnej zény na ind varnd zonu.

o ( ,

! o~
3

(S

Upozornenie: DalSie informécie o spravnom umiestnenf
riadu na varenie najdete v kapitole — "Zdna Flex"

L

Aktivovanie

1. Riad z aktivnej varnej zény polozte na inu.
Riad sa rozpozna. Po kratkom &ase sa na displeji
zobrazi otazka, ¢i sa maju doterajSie nastavenia
prevziat pre novu varnu zénu.

2. Potvrdte prevzatie nastaveni.

Nastavenia sa prenesu na novu varnu zénu. Pévodna
varna zona sa deaktivuje.

Upozornenia

m Presunte riad na varenie na varnu zdnu, ktora nie je
zapnuta, ktora esSte nie je prednastavena alebo na
ktorej predtym nebol iny riad na varenie.

m Nastavenia funkcii Move a senzora pecéenia sa
nedaju tymto spbsobom preniest na ind varnd zénu.

m Ked sa premiestni viac nadob, funkcia bude
pripravena len pre nadobu, ktora bola premiestnena
ako posledna.

m Riad na varenie vratte pocas zistovania, ¢i sa maju
nastavenia prevziaf, na poslednu varnu zénu, aby sa
mohlo dalej varit s predchadzajlcimi nastaveniami.
Na to nie je potrebné potvrdenie.
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sk Funkcie asistencie pri vareni

Bl Funkcie asistencie pri
vareni

Funkcie asistenta varenia su garantom jednoduchého
varenia a zarucuju vynikajuce vysledky varenia.
Odporucané stupne teploty st vhodné pre kazdy
spdsob varenia.

Umoznuju procesy pripravy jedla bez nadmerného
uvarenia a poskytuju perfekiné vysledky varenia
a pedenia.

Senzory meraju pocas celého procesu varenia teplotu
nadoby na varenie. To umoznuje regulovat, aby sa
zachovala spravna teplota.

Druhy funkcii asistenta pri vareni

S pouzitim funkcii asistencie pri vareni sa da pre kazdé
jedlo vybrat najvhodnejsi spdsob pripravy.

Funkcie asistencie pri vareni

Ked sa dosiahne zvolena teplota, moZete pridat jedlo.
Teplota sa udrziava automaticky konstantna, bez toho
aby sa musel zmenit stupen teploty.

Varné zény, ktoré disponuju senzorom pecenia, su
oznacené symbolom pre senzor pecenia.

Funkcie varenia su k dispozicii pre vSetky varné zény,
pokial je dostupny bezkablovy teplotny senzor.

V tejto kapitole ziskate informacie o tychto ukonoch:

Funkcie asistencie pri vareni

Vhodny riad na varenie

Senzory a osobitné prislusenstvo

Funkcie a vykonové stupne

Odporuc¢ané jedla

Priprava a starostlivost o bezkablovy senzor teploty

Tabulka znazornuje rézne dostupné nastavenia funkcii
pre asistenta pri varent:

I ERI

Stupne teplo- Riad na vare- Dostupné pre

Senzor pecenia

Dusenie/pecenie s malym mnozstvom tuku

Funkcie varenia

Zohrievanie/udrziavanie v teple

Posirovanie

Varenie

Varenie v tlakovom hrnci

Fritovanie s velkym mnoZstvom oleja v hrnci*

*Predhriatie s pokrievkou a fritovanie bez pokrievky.

ty nie

1,2,34,5 — S/ VSetkyvarné zény J—

1/70°C @7 Vetky varné zony a7

2/90°C @7 V3etky varné zony a7

3/100°C i Vsetky varné zony ar
ar

4/120C ﬁ? Vietky vamé zony

5/170°C

E Vetky varné zény ay

Ak nema varny panel bezkablovy teplotny senzor, da sa tento senzor dodatocne kupit v Specializovanej predajni alebo prostrednictvom nasho zakaz-
nickeho servisu.

Vhodny riad na varenie

Vyberte varnu zénu, ktora najlepsie zodpoveda
priemeru dna riadu a riad polozte do stredu tejto varnej
zony.

Funkcie varenia nie su uréené na pecenie v panvici tak,
ako je to mozné so senzorom pecenia.

Existuju panvice, ktoré su optimalne vhodné pre senzor
pecenia. Daju sa dodato¢ne zakUpit v Specializovanom
obchode alebo prostrednictvom nasho technického
zakaznickeho servisu. Vzdy uvedte prislusné referen¢né
islo:

m HZ390210 panvica s priemerom 15 cm.
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m HZ390220 panvica s priemerom 19 cm.
m HZ390230 panvica s priemerom 21 cm.
m HZ390250 panvica s priemerom 28 cm.

Tieto panvice maju antiadhéznu vrstvu, takze sa v nich
da piect s malym mnozstvom olegja.

Upozornenia

m Senzor pecenia bol nastaveny Specialne pre tento
druh a tuto velkost panvice.

m Iné druhy panvic sa m6zu prehriat a teplota sa mbze
nastavit pod alebo nad zvolenym stupriom teploty.

potreby zmerite.



Pre funkcie varenia je vhodny kazdy riad na varenie,
ktory sa da pouzivat aj na varenie s vyuzitim indukcénej
technoldgie. Informacie o riade na varenie, ktory je
vhodny na induk&ny ohrev, najdete

v kapitole — "Kuhanje z indukcijo”.

V tabulke funkcii asistencie pri vareni je uvedeny
vhodny riad na varenie pre kazdu funkciu.

Senzory a osobitné prislusenstvo

Senzory meraju pocas celého procesu varenia teplotu
hrnca alebo panvice. Tak sa s velkou presnostou
reguluje vykon a udrziava sa spravna teplota.

Vas varny panel disponuje dvomi réznymi systémami na
meranie teploty:

m senzor pecenia: pod varnym panelom sa nachadzaju
senzory teploty. Tie kontroluju teplotu dna panvice.

m funkcie varenia: bezkablovy senzor teploty odosiela
informacie o teplote hrnca na varenie dalej
ovladaciemu panelu. Je pripevneny na hrnci na
varenie.

Na vyuzivanie funkcii varenia potrebujete bezkablovy
senzor teploty.

Ak nie je pri vasom varnom paneli prilozeny ziadny
bezkablovy senzor teploty, mbzete si ho dodatoéne
zaobstarat v Specializovanom obchode alebo
prostrednictvom nasho technického zakaznickeho
servisu, pri uvedeni referenéného &isla HZ39050.

Informacie o bezkablovom senzore teploty najdete
v odseku — "Priprava a starostlivost o bezkdblovy
senzor teploty”

Stupne teploty

Funkcie asistencie pri vareni sk

Funkcie a stupne varenia

Senzor pecenia

So senzorom pedenia mdZete pripravovat jedna
VvV panvici s pouzitim malého mnozstva oleja.

Vyhody

m Varna zona hreje iba v pripade potreby. Tym sa Setri
energia. Olej a tuk sa neprehrievaju.

m Ak prazdna panvica dosiahla optimalnu teplotu na
pridanie oleja a jedla, zaznie signal.

Upozornenia

m Na panvicu nedavajte pokrievku, v opac¢nom pripade
nebude regulator fungovat. MéZete v8ak pouzivat
sitko na ochranu proti rozstrekovaniu, aby sa
zabranilo vystreknutiu tuku.

m Na pecenie pouzivajte vhodny olej alebo tuk. Ak sa
pouzije maslo, margarin, za studena lisovany olivovy
olej alebo bravéova mast, nastavte stupen teploty
1 alebo 2.

m Nikdy nenechavajte panvicu zohrievat bez dozoru,
s jedlom &i bez jedla.

m Ak ma varna zéna vysSiu teplotu ako riad na varenie
alebo opacne, teplotny senzor sa neaktivuje
spravnym spbsobom.

m Na fritovanie s velkym mnozstvom oleja v jednom
hrnci, vzdy pouzite funkcie na varenie. ,Fritovanie
s velkym mnozstvom oleja v jednom hrnci“, na
varnom stupni 5.

Teplotny stupeni Vhodné na

1 velmi nizky Priprava a zavdranie omacok, dusenie zeleniny a pecenie jeddl s panenskym olivovym olejom extra, maslom alebo mar-
garinom.
2 nizky Pecenie jedal s panenskym olivovym olejom extra, maslom alebo margarinom, napr. omelety.
3 stredny - nizky  PeCenie ryb a hrubych kuskov jedla, napr. gulocky z mletého mésa a parky.
4 stredny - Pecenie stredne prepecenych alebo prepecenych steakov, zmrazenych, obalovanych a jemnych jedal, napr. reziov,
VySoky ragu a zeleniny.
5 vysoka PecCenie jedal pri vysokych teplotach, napr. krvavych steakov, zemiakovych placiek a pecenych zemiakov.
Nastavenie Vypnutie senzora pecenia

Z tabulky vyberte vhodny stupen teploty. Prazdnu
panvicu postavte na varnd zoénu.

1. Vyberte varnd zénu. V menu rezimu varenia vyberte
rezim varenia Senzor na pecenie.

2. Vyberte pozadovany stupen teploty.
Funkcia je aktivovana.
Symbol teploty 84— blika, kym sa nedosiahne teplota
pecenia. Po dosiahnuti teploty pecenie zaznie signal.
Symbol teploty 8~ prestane blikat a zacne svietit.

3. Po dosiahnuti teploty pecenia dajte do panvice
najprv olej a potom jedlo.

Upozornenie: Jedlo obratte, aby sa nepripalilo.

Vyberte varnd zénu a vykonovy stupen v oblasti
nastavenia nastavte na 0. Varna zéna sa vypne a objavi
sa ukazovatel zvySkového tepla.

Funkcie varenia

S tymito funkciami moZete potraviny zohrievat, dusit,
varit, varit s vyuZitim tlakového hrnca alebo smazit
v hrnci s dostatoénym mnozstvom oleja pri
kontrolovanej teplote.

Tieto funkcie s vam k dispozicii pre vSetky varné zony.
Vyhody

m Varna zona hreje len vtedy, ked' je to potrebné na
zachovanie teploty. D& sa tym uSetrit energia a olej
sa neprehrieva.
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Teplota sa priebezne kontroluje. Tymto spdésobom
sa zabrani vykypeniu jedal z nadoby pri vareni.
NavySe sa nemusi menit stupen teploty.

m Funkcie varenia hlasia, ked voda alebo olej
dosiahnu optimalnu teplotu na vioZenie jedla (pozri
odchylky uvedené v tabulke pre jedld, ktoré sa maju
vloZit hned na zadiatku).

Upozornenia

m Je potrebné, aby obsah riadu na varenie dosiahol
prislusnu vysku, aby sa zakryla silikonova izolacia
teplotného senzora.

Teplotné rozsahy a stupne

Funkcie varenia Teplotny stuperi
Zohrievanie, udrziavanie v teple 1/70°C

Pomalé varenie 2/90°C

Varenie 3/100°C
Varenie v tlakovom hrnci 4/120°C
Fritovanie s velkym mnozstvom oleja v hrnci 5/170°C

Tipy pre varenie s funkciami varenia

m Funkcia zohrievania/udrziavania v teple: porciované
hiboko mrazené vyrobky, napriklad Spenat. Hiboko
mrazeny vyrobok dajte do riadu na varenie. Pridajte
vyrobcom udavané mnozstvo vody. Riad na varenie
zakryte a zvolte stupen 1/70 °C. ObcCas premiesajte.

m Funkcia pre pomalé varenie slizi na: zahustenie
jedal, napriklad omacok. Jedlo kratko varte
s odporudanou teplotou. Po zahusteni nechajte na
stupni 2/90 °C povarit
Ked zaznie signal, jedlo na tomto stupni udrziavajte
teplé pocas potrebného &asu.

m Funkcia varenia: vodu zohrievajte s uzatvorenou
pokrievkou. Nedojde k jej vykypeniu. Vyberte si
stupen teploty 3/100 °C.

m Funkcia varenia v tlakovom hrnci: reSpektujte
odporucania vyrobcu. Po signalizanom téne varte
dalej odporucany Cas. Vyberte si stupen teploty 4/
120 °C.

m Funkcia: Fritovanie s velkym mnozstvom oleja
v hrnci: zahrejte olej s uzatvorenou pokrievkou.
Pokrievku odoberte po zazneni signalizadného tonu
a pridajte jedlo. Vyberte si teplotny stupen 5/170 °C.

Upozornenia

m Varte vzdy so zatvorenou pokrievkou. Vynimka:
,Fritovanie s velkym mnoZstvom oleja v hrnci“,
teplotny stupen 5/170 °C.

m Ak nenasleduje ziadny akusticky signal, zabezpecte,
aby sa na hrnci na varenie nachadzala pokrievka.

m Olej nikdy nezahrievajte bez dozoru. Na fritovanie
pouzivajte vhodny olej alebo tuk. Nepouzivajte
ziadnu zmes réznych tukov na fritovanie, napriklad
oleja s mastou. Horlice zmesi tuku mozu spdsobit
vznik peny.

m Ak nie je vysledok varenia uspokojivy, napriklad pri
vareni zemiakov, nabuduce pouzite viac vody, ale
zachovajte odporucany teplotny stupen.
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m Na pecCenie s malym mnozstvom oleja pouzivajte
vzdy senzor pedenia.

m Nadobu na varenie nastavte vzdy tak, aby teplotny
senzor nesmeroval na ind nadobu.

m Teplotny senzor sa podas varenia nesmie odstranit
z riadu na varenie. Ak je proces varenia ukonceny,
mobzu sa zvolit funkcie pre ind varnu zénu.

m Po vareni odstrante teplotny senzor. Pozor, teplotny
senzor moze byt velmi hortci.

Rozsah teplot Vhodné na

60 -70°C napriklad polievky, pun¢

80 -90°C napriklad ryza, mlieko

90 - 100 °C napriklad rezance, zelenina

110 - 120°C napriklad kurca, Eintopf (husta
polievka).

170 - 180°C napriklad Sisky/donuty, gulocky

z mletého mésa

Nastavenie bodu varu

Bod, pri ktorom zacina vriet voda, zavisi od nadmorske;j
vysky miesta vasho bydliska. Ak sa voda vari prili$
intenzivne alebo prili§ slabo, da sa bod varenia nastavit.
Pritom je potrebné postupovat takymto spésobom:

m Vyber zakladného nastavenia funkcie varenia,
pozrite si kapitolu — "Zdkladné nastavenia"

m Zakladné nastavenie je Standardne nastavené na
hodnotu 200 - 400 m. Ak sa miesto vasho bydliska
nachadza vo vyske v rozmedzi 200 az 400 m n. m.
nie je potrebné ziadne nastavenie bodu varu,

v opac¢nom pripade zvolte nastavenie, ktoré
zodpoveda vyske vasho bydliska nad hladinou
mora.

Upozornenie: Teplotny stupent 3/100 °C je dostatocny
na efektivne varenie aj v pripade, ze voda pritom prilis
intenzivne nevrie. Ak vSak nie ste s vysledkom varenia
spokojny, mdzete zmenit nastavenie bodu varu.

Prepojenie bezkablového senzora teploty s ovladacim
panelom

Pred prvym pouzitim funkcii varenia musi byt vytvorené
prepojenie medzi bezkablovym senzorom teploty
a ovladacim panelom.

1. Otvorte ukotvené menu.

2. Otvorte zakladné nastavenia a zvolte bod menu
Senzor varenia.

3. Zvolte moznost ,Pridat novy senzor varenia®.
Pocdas 30 sekund zatladte na symbol {i} na
bezkablovom teplotnom senzore.
Po niekolkych sekundach sa na ukazovateli varnej
zo6ny zobrazi vysledok prepojenia teplotného senzora
s ovladacim panelom.

Hned ako bude senzor teploty bezchybne prepojeny
s ovladacim panelom, budu k dispozicii funkcie varenia.



Upozornenia

Chyba spojenia nasledkom poruchy teplotného

senzora sa mdze vyskytnut z nasledovnych

dévodov:

— Chyba komunikacie prostrednictvom Bluetooth.

— Symbol na teplotnom senzore nebol stlaceny do
30 sekund po vybere varnej zony.

— Batéria teplotného senzora je vybita.

Teplotny senzor resetujte a zopakujte proces

prepojenia.

Pri chybnom prepojeni nasledkom chyby pri prenose

zopakujte proces prepojenia.

AK je prepojenie aj napriek tomu nadalej chybné,

obrafte sa na technicky zakaznicky servis.

Resetovanie bezkablového teplotného senzora

1.

2.

Dotykajte sa symbolu {it cca 8 — 10 sekund.
Podas toho zasvieti trikrat LED indikator teplotného
senzora. Pri trefom rozsvieteni LED sa spusti
resetovanie. V tomto momente dajte prst dolu zo
symbolu.

Ked LED zhasne, bezkablovy teplotny senzor je
resetovany.

Zopakujte proces prepojenia od bodu 2.

Nastavenie vykonate takto

1.

Upevnite senzor teploty na hrnci, pozrite si kapitolu
—> "Priprava a starostlivost o bezkdblovy senzor
teploty"

Hrniec s dostatoénym mnozstvom tekutiny postavte
na zelanu varnu zonu a vzdy ho zakryte pokrievkou.
Vyberte si varnu zénu, na ktorej sa nachadza riad na
varenie s teplotnym senzorom. V menu rezimu
varenia varnej zény zvolte rezim varenia Funkcie
varenia.

Dotknite sa symbolu {i} bezkablového teplotného
senzora.

Z tabulky si vyberte vhodny teplotny stuperi.
Funkcia je aktivovana.

Teplotny symbol {3t blika dovtedy, kym voda alebo
olej nedosiahnu primeranu teplotu pre vliozenie jedla.
Po dosiahnuti teploty zaznie signal. Symbol

teploty {3} prestane blikat a zacne svietit.

Po zazneni signalizacného ténu odoberte pokrievku
a pridajte jedlo. Po¢as procesu varenia udrziavajte
hrniec zatvoreny.

Upozornenie: Pri funkcii ,Fritovanie s velkym
mnozstvom oleja v hrnci* hrniec nezakryvajte.

Vypnutie funkcii varenia
Vyberte varnd zénu a vykonovy stupen v oblasti

nastavenia nastavte na 0. Varna zéna sa vypne a objavi

sa indikator zvySkového tepla.

Funkcie asistencie pri vareni

sk
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Odporucané jedla

Nasledujuca tabulka znazorfiuje vyber jedal a je
zoradena podla potravin. Teplota a ¢as varenia zavisia
od mnozstva, stavu a kvality potravin.

Funkcie asistencie pri vareni Teplotny stupern  Celkovy ¢as vare-
nia/ohrevu od zvu-

kového signalu

Funkcia: Pecenie s malym mnozstvom oleja

(min.)

Rezne* Senzor pecenia 4 6-10
Rezne, obalované* Senzor pecenia 4 6-10
Filg** Senzor pecenia 4 6-10
Kotlety* Senzor pecenia 3 10-15
Cordon bleu* Senzor pecenia 4 10-15
Viedenskeé rezne* Senzor pecenia 4 10-15
Steak, rare™* Senzor pecenia § 6-8
Steak, medium** Senzor pecenia 9 8§-12
Steak, well done* Senzor pecenia 4 8-12
Prsia z hydiny* Senzor pecenia 3 10-20
PecCenova pastéta Senzor pecenia 2 6-9
Soté*** Senzor pecenia 4 7-12
Gyros™* Senzor pecenia 4 7-12
Slanina* Senzor pecenia 2 5-8
Mleté méso™** Senzor pecenia 4 6-10
Hamburger* Senzor pecenia 3 6-15
Fasirky* Senzor pecenia 3 6-15
PInené fasirky* Senzor pecenia 3 10-20
Varend klobdsa* Senzor pecenia 3 8-20
Surovd klobdsa* Senzor pecenia 3 8-20
Funkcia: Pomalé varenie

Parky**** Funkcie varenia 2/900°C 10-20
Funkcia: Varenie

Masové gulky™*** Funkcie varenia 3/100°C 20-30
Sliepka na polievku**** Funkcie varenia 3/100°C 60 - 90
Hovédzia Spicka™ ** Funkcie varenia 3/100°C 60 - 90
Funkcia: Varenie v tlakovom hrnci

Sliepka™ > Funkcie varenia 4/120°C 15-25
Hovédzie maso™*** Funkcie varenia 4/120°C 15-25
Funkcia: Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Casti kurgata***** Funkcie varenia 5/170°C 10-15
Gultcky z mletého masa™ **** Funkcie varenia 5/170°C 10-15

* Viackrdt obrétte.
** Olej a potraviny dajte po zvukovom signali do panvice.
“** Pravidelne premiesajte.

**** Rozohrievanie a varenie s pokrievkou. Potraviny viozte po zvukovom signali.
e Jedlo pridajte hned na zaciatku.
“**** (lej zohrejte pod zatvorenou pokrievkou. Bez pokrievky pecte po jednotlivych porciach.
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Funkcie asistencie pri vareni Teplotny stuperi  Celkovy Cas vare-
nia/ohrevu od zvu-

kového signalu
(min.)

Funkcia: Pecenie s malym mnozstvom oleja

Rybie filé, prirodné* Senzor pecenia 4 10-20
Rybie filé, obalované* Senzor pecenia 3 10-20
Krevety™ Senzor pecenia 4 4-8
Kraby* Senzor pecenia 4 4-8
Ryba, celd* Senzor pecenia 3 10-20
Funkcia: Pomalé varenie

Ryba, dusit** Funkcie varenia 2/90°C 15-20
Funkcia: Fritovanie s velkym mnozstvom oleja

Ryba, v pivovom cestiCku™** Funkcie varenia 5/170°C 10-15
Ryba, obalovangd™** Funkcie varenia 5/170°C 10-15

“ Vliackrat obrétte.
“* Rozohrievanie a varenie s pokrievkou. Potraviny viozte po zvukovom signali.
“** Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky pecte po jednotlivych porciach.

Jedla z vajec Funkcie asistencie pri vareni Teplotny stupen  Celkovy €as vare-
nia/ohrevu od zvu-
kového signalu
(min.)

Funkcia: Pecenie s malym mnozstvom oleja

Volské oka na masle* Senzor pecenia 2 2-6
Volské okd na oleji** Senzor pecenia 4 2-6
Prazenica™* Senzor pecenia 2 4-9
Omeleta™** Senzor pecenia 2 3-6
Palacinky™*** Senzor pecenia 5 15-25
Chudobni rytieri**** Senzor pecenia 3 4-8
Cisarsky trhanec**** Senzor pecenia 3 10-15

Funkcia: Varenie

Varenie vajec™** Funkcie varenia 3/100°C 5-10
*Maslo a potraviny dajte po zvukovom signdli do panvice.

** Olej a potraviny dajte po zvukovom signali do panvice.

*** Pravidelne premiesSajte.

“** Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky pecte po jednotlivych porcidch (celkovy ¢as pre jednu porciu si ndjdete v tabulke).
=== Jedlo pridajte na zaciatku.
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Zelenina a strukoviny Funkcie asistencie pri vareni Teplotny stupenn  Celkovy ¢as vare-
nia/ohrevu od zvu-

kového signalu
(min.)

Funkcia: Pecenie s malym mnozstvom oleja

Cesnak™ Senzor pecenia 2 2-10
Cibura* Senzor pecenia 2 2-10
Cuketa™* Senzor pecenia 3 4-12
Baklazan™* Senzor pecenia 3 4-12
Paprika* Senzor pecenia 3 4-15
Huby* Senzor pecenia 4 10-15
Zelend Spargla, piect*™ Senzor pecenia 3 4-15
Zelenia na oleji, dusit* Senzor pecenia 1 10-20
Zelenina, glazovat* Senzor pecenia 3 6-10
Funkcia: Varenie

Brokolica, varit*** Funkcie varenia 3/100°C 10-20
Karfiol, varit*** Funkcie varenia 3/100°C 10-20
Kapusta, varit*** Funkcie varenia 3/100°C 30-40
Zelena fazulka, varit*** Funkcie varenia 3/100°C 15-30
Cicer== Funkcie varenia 3/100°C 60 -90
HraSok*** Funkcie varenia 3/100°C 15-20
Sogovica**** Funkcie varenia 3/100°C 45 -60
Funkcia: Varenie v tlakovom hrnci

Zelenina v tlakovom hrnci**** Funkcie varenia 4/120°C 3-6
Cicer v tlakovom hrnci**** Funkcie varenia 4/120°C 25-35
Fazula v tlakovom hrnci**** Funkcie varenia 4/120°C 25-35
Sogovica v tlakovom hrnci**** Funkcie varenia 4/120°C 10-20
Funkcia: Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Smazenie obalovanej zeleniny™**** Funkcie varenia 5/170°C 4-8
Smazenie zeleniny v pivovom cesticku™*** Funkcie varenia 5/170°C 4-8
Smazenie obalovanych hab**** Funkcie varenia 5/170°C 4-8
Smazenie hub v pivovom cestiCku™*** Funkcie varenia 5/170°C 4-8

* Pravidelne premiesajte.
**Viackrat obréatte.
*** Rozohrievanie a varenie s pokrievkou. Potraviny viozte po zvukovom signali.

= Jedlo pridajte na zaciatku.
***** Olej zohrejte pod zatvorenou pokrievkou. Bez pokrievky pecte po jednotlivych porciach.
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Zemiaky Funkcie asistencie pri vareni Teplotny stuperi  Celkovy Cas vare-
nia/ohrevu od zvu-

kového signalu
(min.)

Funkcia: Pecenie s malym mnozstvom oleja

Pecené zemiaky zo zemiakov varenych v Supke™* Senzor pecenia 5 6-12
Pecené zemiaky zo surovych zemiakov* Senzor pecenia 4 15-25
Zemiakove placky™* Senzor pecenia 5 25-35
Svajéiarske rosti (zemiakové placky)*** Senzor pecenia 1 50 -55
Glazované zemiaky* Senzor pecenia 3 15-20
Funkcia: Pomalé varenie

Zemiakove knedlicky**** Funkcie varenia 2/90°C 30 -40
Funkcia: Varenie

Varenie zemiakov***** Funkcie varenia 3/100°C 30 -45
Funkcia: Varenie v tlakovom hrnci

Zemiaky v tlakovom hrnci***** Funkcie varenia 4/120°C 10-20

* Pravidelne premieSajte.

“* Celkovy ¢as na jednu porciu. Piect za sebou.

“** Maslo a potraviny dajte po zvukovom signali do panvice.

“* Rozohrigvanie a varenie s pokrievkou. Potraviny viozte po zvukovom signali.
= Jedlo pridajte na zaCiatku.

Rezance a obilniny Funkcie asistencie pri vareni Teplotny stupen  Celkovy ¢as vare-
nia/ohrevu od sig-
nalizaéného tonu
(Min.)

Funkcia: Pomalé varenie

Ryza* Funkcie varenia 2/90°C 25-35
Polenta™* Funkcie varenia 2/90°C 3-8
Krupicova kasa™* Funkcie varenia 2/90°C 5-10
Funkcia: Varenie

Rezance™* Funkcie varenia 3/100°C 7-10
PInené cestoviny** Funkcie varenia 3/100°C 6-15
Funkcia: Varenie v tlakovom hrnci

Ryza v tlakovom hrnci*** Funkcie varenia 4/120°C 6-8

* Rozohrievanie a varenie s pokrievkou. Potraviny vlozte po rozohriati.
** Pravidelne premieSajte.
*** Jedlo pridajte na zaciatku.

Polievky Funkcie asistencie pri vareni Teplotny stuperi  Celkovy €as vare-
nia/ohrevu od sig-
nalizaéného tonu
(Min.)

Funkcia: Pomalé varenie
Krémové polievky* Funkcie varenia 2/90°C 10-15
* Pravidelne premieSajte.

“* Jedlo pridajte na zaciatku.
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Polievky Funkcie asistencie pri vareni Teplotny stupern  Celkovy ¢as vare-
nia/ohrevu od sig-

nalizacného tonu
(Min.)

Funkcia: Varenie
Vyvar** Funkcie varenia 3/100°C 60 - 90
Instantné polievky* Funkcie varenia 3/100°C 5-10

Funkcia: Varenie v tlakovom hrnci

Vyvar v tlakovom hrnei** Funkcie varenia 4/120°C 20-30
* Pravidelne premieSajte.

** Jedlo pridajte na zacCiatku.

Funkcie asistencie pri vareni Teplotny stupern  Celkovy Cas vare-
nia/ohrevu od sig-
nalizaéného tonu
(Min.)

Funkcia: Pe¢enie s malym mnozstvom oleja

Paradajkova omacka so zeleninou* Senzor pecenia 1 25-35
BeSamelova omacka* Senzor pecenia 1 10 - 20
Syrova omacka* Senzor pecenia 1 10-20
Omacky, redukovat™ Senzor pecenia 1 25-35
Sladké omacky™ Senzor pecenia 1 15-25

* Pravidelne premieSajte

Dezerty Funkcie asistencie pri vareni Teplotny stupen  Celkovy ¢as vare-
nia/ohrevu od zvu-

kového signalu
(min.)

Funkcia: Pomalé varenie

Ryza v mlieku* Funkcie varenia 2/90°C 40 - 50
Ovsend kasa* Funkcie varenia 2/90°C 10-15
Kompot** Funkcie varenia 3/100°C 15-25
Cokolddovy puding* Funkcie varenia 2/90°C 3-5
Funkcia: Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Sisky, smazit*** Funkcie varenia 5/170°C 5-10
Donuts, smazit*** Funkcie varenia 5/170°C 5-10
Bufiuelos, smazit*** Funkcie varenia 5/170°C 5-10

* Pravidelne premieSajte.
** Jedlo pridajte na zaCiatku.

“** Olgj zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky pecte po jednotlivych porciach.
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Hiboko mrazené vyrobky Funkcie asistencie pri vareni Teplotny stupen  Celkovy ¢as vare-
nia/ohrevu od zvu-

kového signalu
(min.)

Funkcia: Pecenie s malym mnozstvom oleja

Rezne* Senzor pecenia 4 15-20
Cordon bleu* Senzor pecenia 4 10 - 30
Prsia z hydiny* Senzor pecenia 4 10 - 30
Kuracie nugety* Senzor pecenia 4 10-15
Gyros** Senzor pecenia 3 10-15
Kebab™* Senzor pecenia 3 10-15
Rybie filé, prirodné* Senzor pecenia 3 10-20
Rybie filé, obalované* Senzor pecenia 3 10-20
Rybie prsty* Senzor pecenia 4 8-12
Zemiakoveé hranolGeky, piect™ Senzor pecenia 5 4-6
Jedla na panvici** Senzor pecenia 3 6-10
Jarné rolky* Senzor pecenia 4 10 - 30
Camembert* Senzor pecenia 3 10-15
Funkcia zohrievania/udrziavania v teple

Zelenina v smotanovej omacke™* Funkcie varenia 1/70°C 15-20
Funkcia: Varenie

Zelena fazulka™™™ Funkcie varenia 3/100°C 15-30
Funkcia: Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Smazenie zmrazenych hranolGekov™*** Funkcie varenia 5/170°C 4-8

* Viackrat obrétte.

** Pravidelne premieSajte.

“** Potraviny vloZte po zvukovom signali.

“*Qlej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky pecte po jednatlivych porcidch.

Dalsie Funkcie asistencie pri vareni Teplotny stupefi  Celkovy €as vare-
nia/ohrevu od zvu-
kového signalu
(min.)

Funkcia: Pecenie s malym mnozstvom oleja

Camembert, piect* Senzor pecenia 3 7-10
Krutony** Senzor pecenia 3 6-10
Suché hotové jedld*** Senzor pecenia 1 5-10
Mandle, prazit**** Senzor pecenia 4 3-15
Orechy, prazit** Senzor pecenia 4 3-15
Piniové oriesky, prazit*** Senzor pecenia 4 3-15
Funkcia zohrievania/udrziavania v teple

GulaSova polievka, zohriat***** Funkcie varenia 1/70°C 10-20
Varené vino, zohriat™*** Funkcie varenia 1/70°C -

“ Viackrdt obratte.
“* Pravidelne premieSajte.
*** Po zvukovom signali pridajte vodu. Potraviny viozte, ked voda zacne vriet.

“*** Potraviny dajte po zvukovom signali do panvice.
e Jedlo pridajte na zaCiatku.
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Dalsie

Funkcia: Pomalé varenie
Mlieko, zohriat™****

* Viackrat obrétte.

** Pravidelne premieSajte.

“** Po zvukovom signali pridajte vodu. Potraviny vlozte, ked voda zacne vriet.

> Potraviny dajte po zvukovom signdli do panvice.
= Jedlo pridajte na zaCiatku.

Jedla

S touto funkciou mozete pripravovat najrozlicnejsie
jedla. Spotrebi¢ pre ne vyberie optimalne nastavenie.

Vyber a nastavenie programu

. Vyberte pozadovanu varnu zoénu.

. Vyberte v oblasti nastavenia varnej zony druh ohrevu
+Asistent jedal”.

3. Vyberte pozadovanu skupinu programov.

4. Vyberte pozadované jedlo.

Budete sprevadzany kompletne celym procesom

nastavenia vasho zvoleného jedla a zobrazia sa vam

upozornenia tykajluce sa pripravy vasho zvoleného

jedla.

N =

Zrusenie programu

Program zrusSite tak, ze zvolite vykonovy stupen 0 alebo
zmenite druh ohrevu.

Priprava a starostlivost o bezkablovy senzor
teploty
V tomto odseku ziskate informacie o tychto ukonoch:

Nalepenie silikdnovej izolacie

PouZitie bezkablového senzora teploty
Cistenie

Vymena batérie

Senzor teploty a silikdbnovu izolaciu ziskate

v $pecializovanom obchode a prostrednictvom nasho
technického zakaznickeho servisu. Vzdy uvedte
prislusné referencné dislo.

00577921
HZ39050

Suprava s 5 ks silikonovej izolacie
Senzor teploty a suprava s 5 ks silikénovej izoldcie

Nalepenie silikdnovej izolacie

Silikdnova izolacia fixuje senzor teploty na riade na
varenie.

Ak sa hrniec na varenie pouziva s funkciami na varenie
prvykrat, je potrebné upevnit silikénovu izolaciu.

Postupujte takto:

1. Miesto lepenia na hrnci musi byt zbavené mastnoty.
Hrniec oCistite, dobre ho osuste a miesto lepenia
potrite napriklad liehom.
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Funkcie asistencie pri vareni Teplotny stupen

Funkcie varenia

Celkovy ¢as vare-
nia/ohrevu od zvu-
kového signalu
(min.)

2/90°C 3-10

2. Odstrante ochrannu féliu zo silikénovej izolacie.
Pomocou dodanej $abldény nalepte silikdnovu
izolaciu v zodpovedajucej vyske na hrniec.

3. Pritlacte silikdnovu izolaciu a aj vnutornd plochu.
Lepidlo potrebuje na spravne vytvrdnutie 1 hodinu. Riad
na varenie poc¢as toho nepouzivajte ani nedistite.

Upozornenia

m Riad so silikdnovou izolaciou nedavajte na dlhsi as
do umyvacieho roztoku.

m Ak by sa silikénova izolacia uvolnila, je potrebné
pouzit novu.

Pouzitie bezkablového senzora teploty

Senzor teploty umiestnite na silikdnovy prvok tak, aby
sa perfektne prisposobil.

Upozornenia

m Zabezpeclte, aby bola silikdnova izolacia uplne
sucha, kym sa na fu pripevni teplotny senzor.

m Riad na varenie postavte tak, aby senzor teploty
smeroval k bo&nej vonkajsej ploche varného panela.

m Teplotny senzor nesmie byt nasmerovany na iny
horuci riad na varenie, aby sa zabranilo jeho
prehriatiu.



m Po vareni odoberte teplotny senzor z hrnca. Odlozte
ho na &istom, bezpe¢nom mieste, a nie v blizkosti
zdrojov tepla.

m Pouzivat mozno az tri teplotné senzory stcasne.

Cistenie

Bezkablovy senzor teploty sa nesmie &istit v umyvacke
riadu.

Informacie o Cisteni senzora teploty najdete v kapitole
— "Cistenie"”

Vymena batérie
Ak bol stlaceny symbol na bezkablovom senzore
teploty a nerozsvietila sa LED-didda, je batéria vybita.

Vymena batérie:

1. Odoberte silikdnovy kryt zo spodnej Casti obalu.
Vyskrutkujte skrutky pouzitim skrutkovada.

2. Stiahnite hornu ¢ast obalu. Odstrante staru batériu.
Zasunte novu batériu. Pritom dbajte na dodrzanie
polov.

Pozor!
Na odstranenie batérie nepouzivajte ziadne
predmety z kovu. Nedotykajte sa kontaktov.

Funkcie asistencie pri vareni sk

3. Hornu Cast obalu a dolnu ¢ast obalu opéat zasurite
dohromady. Pritom dbajte na spravne nasmerovanie
kolikov kontaktov.

4. Silikdnovy kryt opéat pripevnite na dolnej ¢asti obalu
senzora teploty.

)

Upozornenie: Pouzivajte len kvalitné batérie typu
CR2032. Tieto batérie maju mimoriadne dlhu Zivotnost.

Vyhlasenie o zhode

Spolo¢nost BSH Hausgerate GmbH tymto vyhlasuje, Ze
spotrebiC s funkciou bezkablového senzora teploty
zodpoveda zakladnym poziadavkam a ostatnym
prislusnym nariadeniam smernice 1999/5/ES.

Podrobné vyhlasenie o zhode R&TTE najdete na
internetovej adrese www.siemens-home.com, na
produktovej stranke vasho spotrebiCa, pri doplnkovych
dokumentoch.

Loga a znaCka Bluetooth® su zaregistrovanymi
ochrannymi znamkami a vlastnictvom Bluetooth SIG,
Inc. a akékolvek pouzitie tychto znaciek spolo¢nostou
BSH Hausgerate GmbH podlieha licencii. VSetky
ostatné znacky a ochranné znamky su znackami

a ochrannymi znamkami prislusnych firiem.
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sk Detska poistka

) Detska poistka

Detskou poistkou mbzete zabranit, aby ho deti zapli
varny panel.

Aktivovanie a deaktivovanie detskej poistky
VSetky varné zony musia byt vypnuté.

Aktivovanie

1. Otvorte ukotvené menu.

2. Dotknite sa symbolu .

Detska poistka je aktivovana. Varny panel je
zablokovany.

Deaktivovanie

1. Varny panel zapnite hlavnym vypinaom Q.

2. Dotnite sa symbolu =® na displeji a podrzte ho
stlageny 4 sekundy.

Detska poistka je deaktivovana. Blokovanie je vypnuté.

Automaticka detska poistka

Pomocou tejto funkcie sa detska poistka automaticky
aktivuje vzdy, ked je varny panel vypnuty.

Zapnutie a vypnutie

V kapitole — "Zdkladné nastavenia” najdete informacie
o tom, ako sa zapina automaticka detska poistka.

[€] Blokovanie pred utieranim

Ked chcete utriet ovladaci panel pri zapnutom varnom
paneli, mohli by ste zmenit nastavenia. Aby sa tomu
zabranilo, varny panel ma funkciu zablokovania
ovladacieho panela na ucéely Sistenia.

Aktivovanie

1. Otvorte ukotvené menu

2. Dotknite sa symbolu ).

Ochrana pri utierani je aktivovana. Ovladaci panel je na
30 sekund zablokovany. Teraz mozete poutierat povrch
bez toho, aby ste pri tom zmenili nastavenia.

Deaktivovanie

Ovladaci panel sa po 30 sekundach automaticky
odblokuje. Na pred&asné zruSenie funkcie ochrany pri
utierani sa dotknite lubovolného miesta na displeji

a podrzte ho stlatené 4 sekundy.

Upozornenia

m 30 sekund po aktivovani zaznie signal. Oznamuje, ze
funkcia je ukoncena.

m Blokovanie pri Sisteni nema vplyv na hlavny vypinac.
Varny panel mozno kedykolvek vypnut.

64

Automatické vypnutie

Ked je varna zéna dihsi ¢as v prevadzke a neboli
vykonané zZiadne zmeny nastavenia, aktivuje sa
automatické bezpecnostné vypnutie.

Varna zéna ale prestane pritom hriat. Na displeji sa
objavi upozornenie.

Pri dotyku lubovolného symbolu sa ukazovatel vypne.
Varna zéna sa teraz moze znova nastavit.

Kedy sa aktivuje automatické bezpecnostné vypnutie,
zavisi od nastaveného stupna vykonu (po 1 az
10 hodinach).



Zakladné nastavenia sk

ooo 7 7 - dalSie moznosti podmenu, dotknite sa daného
Zakladne naStavenla nastavenia.

N L o Naspéat na prehlad sa dostanete v podmenu dotykom
Vas spotrebi¢ ma rézne prednastavenia. Tieto na symbol Sipky viavo hore.

prednastavenia mozete prispdsobit svojim vlastnym
zvykom a potrebam.

Otvorenie zakladnych nastaveni

Opustenie zakladnych nastaveni
Dotknite sa v prehlade symbolu so Sipkou vlavo hore,

, aby ste opustili zakladné nastavenia.
Otvorte zakladné nastavenia symbolom ©&& lo¥enie aleb . . .
v ukotvenom menu. VSetky varné zény musia byt Ulozenie alebo zamietnutie zmien
vypnuté. Pri opusteni zakladnych nastaveni sa objavi otazka, Ci
Pohyb v ramci zakladnych nastaveni chcete naposledy vykonané zmeny uloZit alebo
zamietnut. Pri ulozeni budu vase zmeny aktivne. Pri

Prechadzajte v prehlade prstom nahor alebo nadol, ¢im zamietnuti obnovite vagu zmenu na predchadzajici
mdzete listovat v réznych nastaveniach. Ked chcete stav.

Nastavenie Opis a moznosti

Jazyk Mozete zmenit jazyk spotrebica.
Zvukove signaly Mozete zvolit, ktoré zvukoveé signaly spotrebic¢a sa maju pouzivat.
m VSetky zvukové signaly vypnuté - Spotrebi¢ nebude pouzivat zvukoveé signaly.
m  VSetky zvukové signaly zapnuté* - Spotrebi¢ bude pouZivat vSetky zvukové signaly.
m Zapnuté len zvukove signaly poruchy - Spotrebic bude pouzivat len zvukové signaly pri hlaseniach

poruchy.
Trvanie zvukového signdlu Trvanie zvukovych signdlov moZete zmenit.
Zvukovy signal tlacidiel MbZete si zvolit, ¢i sa maju zvuky pouzivat pri dotyku poli a symbolov na dotykovom displeji.
Jas zobrazeni Jas displeja mozete zmenit.
Indukcia Vario MdZete si zvolit, Ci flexibilné oblasti varného panela maju byt po spusteni spojené alebo oddelené.
Stupne powerMove MdZete volne menit prednastavené stupne funkcie Move.
Detska poistka Varny panel moZete zablokovat detskou poistkou a zabranit tak, aby ho deti neopravnene pouzivali.

m  Manudlne* - detska poistka sa musi zapnut a vypnut vzdy manualne.
m Automaticky - detska poistka sa aktivuje vzdy automaticky, ked varny panel vypnete.

Logo znacky MdZete nastavit, Ci sa logo znacky ma zobrazit pri Starte spotrebica.

reStart MdZete nastavit, ako diho po vypnuti si vas spotrebi¢ ma zapamétat naposledy pouzité nastavenia.

Maximéalny prikon Celkovy vykon varného panela mozete obmedzit a prisposobit miestnej elektrickej pripojke. Ked
chcete vykon prisposobit, kontaktujte vasho predajcu.

Spotreba energie Mdzete si zvolit, ¢i ma spotrebi¢ po vypnuti zobrazovat spotrebu energie.

Senzor varenia MbZete pridat novy senzor varenia.

Funkcia varenia Mozete zaznamenat nadmorsku vySku vasho bydliska, aby senzor varenia presnejsie fungoval.

Test riadu na varenie MoZete skontrolovat, Gi je vas riad na varenie vhodny na indukény ohrev.

Informdcie o spotrebici MbZete tu ndjst informdcie o vaSom spotrebici.

Vyrobné nastavenia VSetky nastavenia mozete obnovit na vyrobné nastavenia.

*Prednastavenie pri dodani

BN Indikator spotreby energie

Tato funkcia zobrazi celkovu spotrebu energie
posledného varenia na tejto varnej zone.

Po vypnuti sa bude 10 sekund zobrazovat hodnota
spotreby v kWh.

Ako zapnut tuto funkciu sa dozviete v kapitole
— "Zdkladné nastavenia”
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€ Test riadu na varenie

Touto funkciou sa moze skontrolovat rychlost a kvalita
varenia v zavislosti od riadu na varenie.

Vysledok je referenéna hodnota a zavisi od vlastnosti
riadu na varenie a pouzitej varnej zony.

1. Polozte studeny riad na varenie s cca 200 ml vody
do stredu varnej zony, ktora sa priemerom najlepsie
hodi k dnu riadu.

2. Chodte na zakladné nastavenia a zvolte bod menu
Test riadu vyp.

Funkcia je aktivovana.

Po 10 sekundach sa na displeji objavi vysledok tykajuci

sa kvality a rychlosti varenia. Dotknite sa prislusnej

varnej zény na displeji, aby ste zistili vysledok testu
riadu.

Upozornenia

m Flexibilna varna oblast je jedina varna zona; pouZite
len jednu nadobu na varenie.

m Ked je pouzita varna zéna ovela mensia ako priemer
riadu na varenie, zohrieva sa pravdepodobne len
stred nadoby a vysledok sa nemusi nepodarit
optimalne alebo uspokojivo.

m Informacie o tejto funkcii najdete
v kapitole — "Zdkladné nastavenia”.

m Informacie o druhu, velkosti a umiestneni riadu na
varenie najdete v kapitolach — "Kuhanje z
indukcijo" a — "Zdna Flex".

[ Cistenie

Vhodné Cistiace a oSetrovacie prostriedky si mbzete
objednat prostrednictvom zakaznickeho servisu alebo
v nasom on-line obchode.

Varny panel

Cistenie

Varny panel vycistite po kazdom vareni. Zabranite tak,
aby sa zvysky jedal pripalili na varny panel. Varny panel

zaénite Gistit az vtedy, ked ukazovatel zvyskového tepla
zhasne.

Varny panel vycistite vihkou handri¢kou a osuste
utierkou, aby nevznikli vapenaté Skvrny.

Pouzivajte len Cistiace prostriedky, ktoré su vhodné na
tento druh varného panela. Prosim, riadte sa pokynmi
vyrobcu uvedenymi na obale vyrobku.

V Ziadnom pripade nepouzivajte:

nezriedeny umyvaci prostriedok na riad

Cistiaci prostriedok na umyvacku riadu

abrazivny Cistiaci prostriedok

agresivne Cistiace prostriedky ako spreje na Cistenie
rury a odstranovace Skvrn

abrazivne Spongie

vysokotlakové CistiCe alebo parné &istice
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Odolné nedistoty odstranite najlepSie Skrabkou na sklo,
ktoru si mozete zakupit. Dodrziavajte pokyny vyrobcu.

Vhodnu Skrabku na sklo dostanete prostrednictvom
nasho zakaznickeho servisu alebo v naSom on-line
obchode.

So Specialnymi Spongiami na &istenie sklokeramiky
docielite dobré vysledky Cistenia.

Mozné Skvrny
Vépenatgé zvySky Vycistite spotrebic, hned ked je vychladnuty.
a zvySky vody MbzZe sa pouzit vhodny Cistiaci prostriedok na

sklokeramicky varny panel.*

Cukor, ryzovy Skrob  OkamdZite vyGistite. Pouzite Skrabku na sklo.
alebo plast Pozor: Nebezpecenstvo popélenia.

* Potom vycistite vihkou handrickou a osuste utierkou.

Upozornenie: Pokym je varny panel horuci,
nepouzivajte ziadne Cistiace prostriedky, mézu vzniknut
Skvrny. Presveddte sa, ze sa vSetky zvySky pouzitého
Cistiaceho prostriedku odstranili.

Ram varného panela

Aby ste predisli poSkodeniu ramu varného panela,
dodrziavajte, prosim, nasledujice pokyny:

m Pouzivajte len teply umyvaci roztok

m Nové Cistiace handri€ky pred pouzitim dbkladne
premyte.

m NepouZivajte abrazivne alebo agresivne gistiace
prostriedky.

m Nepouzivajte Skrabku na sklo alebo Spicaté
predmety.

Bezkablovy senzor teploty

Senzor teploty

Senzor teploty vydistite pomocou vihkej handry. Nikdy
ho neumyvajte v umyvacke riadu. Neponarajte ho do
vody a nedistite ho pod teducou vodou.

Senzor teploty po vareni odstrante z hrnca na varenie.
Odlozte ho na gistom, bezpe¢nom mieste, napriklad
v obale a nie v blizkosti zdrojov tepla.

Silikénova izolacia
Pred umiestnenim na teplotnom senzore ju vycistite
a vysuste. Vhodna na d&istenie v umyvacke riadu.

Upozornenie: Riad so silikdnovou izolaciou nedavajte
na dlhsi ¢as do umyvacieho roztoku.

Okienko senzora teploty

Okienko senzora musi byt vzdy Cisté a suché.
Postupujte takto:

m Nedistoty a vystreknuty tuk pravidelne odstranuijte.
m Na vydistenie pouzite makku handri¢ku alebo vatovu
tyCinku a prostriedok na Cistenie okien.

Upozornenia

m Nepouzivajte Ziadne gistiace prostriedky
spbdsobujuce Skrabance, ako su abrazivne Spongie
a kefy alebo Cistiaca emulzia.



Casté otazky a odpovede (Casto kladené otazky) sk

m Okienka na senzore sa nedotykajte prstami. Mohlo
by dojst k jeho znecisteniu alebo poskriabaniu.

Bl Casté otazky a odpovede (Casto kladené otazky)

Pre¢o nemdzem varny panel zapnut a preco svieti symbol detskej poistky?

Je aktivovana detska poistka.
Informédcie o tejto funkcii najdete v kapitole — "Detskd poistka"

Preco blikaju indikatory a je pocut signalizaény ton?
Z ovladacieho panela odstrarite tekutiny alebo zvySky jedla. Odstrante vSetky predmety, ktoré lezia na ovladacom paneli.
Ndvod na deaktivovanie signalizacného tonu ndjdete v kapitole — "Zdkladné nastavenia"

Zvuky

Preco pocuf pocas varenia zvuky?

V zdvislosti od vlastnosti dna riadu na varenie sa mozu pri prevadzke varného panela vydavat zvuky. Tieto zvuky su normdlne, patria
k technologii indukcie a nepoukazujt na chybu.

Mozné zvuky:

Hlboké bzucanie ako transformator:
Vznika pri vareni na vysokom vykonovom stupni. Zvuk zmizne alebo sa stiSi, ked sa znizi vykonovy stupen.

Hiboké piskanie:
Vznikd, ked je riad na varenie prazdny. Tento zvuk zmizne, ked sa da do riadu na varenie voda alebo potraviny.

Praskanie:

Vznikd, ak je riad na varenie z roznych na sebe leZiacich materidlov alebo ak sa suicasne pouziva riad na varenie roznej velkosti
a z roznych materidlov. Hlasitost zvuku sa moze menit v zavislosti od mnozstva a spésobu pripravy jedl.

Vysoké piskanie:

MoZe vznikat, ked su v prevadzke sucasne dve varné zony na najvyssom vykonovom stupni. Piskanie zmizne alebo sa stimi, ked sa znizi
vykonovy stupen.

Zvuk ventilatora:

Varny panel je vybaveny ventilatorom, ktory sa zapne pri vysokych teplotach. Ventilator moze bezat dalej aj po vypnuti varného panela,
ked je namerana teplota eSte vzdy vysoka.

Riad na varenie

Aky riad na varenie je vhodny pre indukény varny panel?
Informdcie o riade na varenie, ktory je vhodny na indukény ohrev, ndjdete v kapitole — "Kuhanje z indukcijo".

Preco varna zéna nehreje a blika vykonovy stupen?
Varna zona, na ktorej je poloZeny riad na varenie, nie je zapnuta.
PresvedCte sa, Ci je varnd zona, na ktorej stoji riad na varenie, zapnuta.
Riad na varenie je pre zapnutu varnu zénu prilis maly alebo nie je vhodny na indukény ohrev.

PresvedGte sa, Cije riad na varenie vhodny na indukény ohrev a ¢i sa nachadza na varnej zone, ktora velkostou najlepsie zodpoveda riadu.
Informacie o druhu, velkosti a umiestneni riadu na varenie najdete v kapitolach — "Kuhanje z indukcijo", — "Zona Flex" a — "Funkcia
Move".
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sk Porucha - ¢o robit?

Riad na varenie

Preco trva tak dlho, kym sa riad na varenie zohreje, prip. prec¢o sa nezohreje dostatocne, hoci je nastaveny vysoky vykonovy stupefi?

Riad na varenie je pre zapnutt varnu zonu prili§ maly alebo nie je vhodny na indukcny ohrev.

Presvedcte sa, Cije riad na varenie vhodny na indukény ohrev a i sa nachadza na varnej zone, ktora velkostou najlepsie zodpoveda riadu.
Informé&cie o druhu, velkosti a umiestneni riadu na varenie najdete v kapitolach — "Kuhanje z indukcijo", — "Zona Flex"a — "Funkcia
Move".

Ako sa €isti varny panel?

Optimélne vysledky sa daju docielit so Specidlnymi Gistiacimi prostriedkami na sklokeramiku. Neodportc¢ame pouzivat Ziadne ostré alebo
abrazivne Cistiace prostriedky, Cistice pre umyvacky riadu (koncentraty) alebo handry na umyvanie.

DalSie informacie o Gisteni a starostlivosti o varny panel néjdete v kapitole — "Cistenie”

Porucha - ¢o robit’g Upozornenia, varovania a hlasenia poruch

Ak sa vyskytne problém, automaticky sa na displeji
zobrazia upozornenia, varovania alebo hlasenia poruch.
Postupujte podla pokynov na dotykovom displeji, aby
ste problém odstranili.

Ak sa vyskytne porucha, ¢asto je spbsobena iba
nejakou malickostou. Kym zavolate servis, venuijte,
prosim, pozornost nasledujicim upozorneniam a tipom.

Upozornenie: Pri niektorych varovaniach sa zobrazi
kod chyby. V pripade kontaktovania zakaznickeho
servisu uvedte tento kod.

Tipy
Problém Odstranenie
Varny panel sa nedd zapnit. Pomocou inych elektrickych pristrojov skontrolujte, Ci sa na elektrickom napdjani nevy-

skytol skrat.
Uistite sa, Ze bol spotrebi¢ pripojeny podla schémy zapojenia.
Ak sa porucha neda odstranit, informujte technicky zakaznicky servis.

Vykonovy stupen varnej zony sa neda zvysit. Celkovy vykon varného panela bol obmedzeny. Dévajte pozor na celkovy vykon uvedeny
ako ,Maximalny prikon“ v zakladnych nastaveniach.
Velky riad na varenie moze ovplyvnit maximalny vykonovy stupef na rovnakej polovice
varného panela. Nanovo rozmiestnite riad na varenie.

Funkcia Powerboost bola deaktivovana alebo sa neda Celkovy vykon varného panela bol obmedzeny. Dévajte pozor na celkovy vykon uvedeny
aktivovat. ako ,Maximalny prikon“ v zakladnych nastaveniach.

Ked sa na dotykovom paneli nachadza nejaky predmet,  Odstrarite predmet a upozornenie na indikatore potvrdte. Varny panel mozete znova
zaznie zvukovy signal, nastavit,

Na ovladaci panel nekladte horuci riad na varenie.

Riad na varenie sa nerozpozna. Riad na varenie nie je asi vhodny na induk&ny ohrev.

Varny panel reaguje nezvycajne alebo sa uz neda spravne  Odpojte spotrebic od siete vypnutim domovej poistky alebo istica v poistkovej skrinke.
ovladat. Pockajte niekolko sekind a znova ho zapnite.

Na displeji sa zobrazi ,E*. Vlyberte varnu zonu, aby ste si precitali kod chyby.

Demonstraény rezim

DEMO

Ked sa symbol wope ZzObrazi na displeji, demonstraény
rezim je aktivny. Spotrebi¢ v demonstratnom rezime
nehreje. Odpojte spotrebié od zdroja energie. Pockajte
niekolko sekund a potom spotrebi¢ znova pripojte.
Potom v priebehu 3 minut po zapnuti deaktivujte
demonstracny rezim v zakladnych nastaveniach.



VA Sluzba zakaznikom

Ked si vas spotrebi¢ vyZzaduje opravu, je tu pre vas nas
zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné riesenie, aby
sme zabranili aj zbytoCnym navstevam personalu
zékaznickeho servisu.

Cislo E a ¢islo FD

Pri komunikacii s nasSim zakaznickym servisom
uvadzajte Cislo E a &islo FD daného spotrebica.
Typovy S&titok s tymito Cislami najdete:

m Na doklade s udajmi o spotrebiCi.
m Na spodnej strane varného panela.

BNSkusobné jedla

Tabulka bola zostavena pre skisobné pracoviska, aby
sa ulahgilo testovanie nasich spotrebiCov.

Udaje v tabulke odkazuju na nage nadoby znacky
Schulte-Ufer (kuchynska rada so 4 nadobami pre

indukény varny panel HZ 390042) s nasledujucimi
rozmermi:

Skusobné jedla

Rozpustanie ¢okolady
Poleva (napr. znacka Dr. Oetker, jemna horka ¢okoldda s obsahom kakaa
55 9%,150 g)

Zohrievanie a udrziavanie teploty SoSovicového eintopfu
Sosovicovy eintopf*
Zaciatocna teplota 20 °C

Mnozstvo: 450 g

Mnozstvo: 800 g
Sosovicovy eintopf z plechovky
Napr. SoSovicova terina s parkom od firmy Erasco.

Zaciatocna teplota 20 °C
Mnozstvo: 500 g

Mnozstvo: 1 kg

“Recept podla DIN 44550
*“*Recept podla DIN EN 60350-2

Sluzba zakaznikom sk

Cislo vyrobku (E-Nummer) najdete aj na sklokeramickej
ploche varného panela. Cislo vyrobku (E-Nummer),
index zakaznickeho servisu (Kl) a vyrobné &islo (FD-
Nummer) mbZete skontrolovat v zakladnych
nastaveniach. Pozri v kapitole — "Zdkladné
nastavenia".

Dovolujeme si vas upozornit, Ze navSteva servisného
technika v pripade poruchy spdsobenej nespravnou
obsluhou je aj v ramci zaru¢ného obdobia spoplatnena.

Objednavka opravy a porada v pripade portch

Kontaktné Udaje vSetkych krajin najdete v prilozenej
zozname sluzieb zakaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpedite
tym, aby oprava bola vykonana vyskolenymi servisnymi
technikmi, ktori su vybaveni originalnymi nahradnymi
dielcami pre vas spotrebid.

m Hrniec s ru¢kou @ 16 cm, 1,2 | pre varné zony s @
14,5 cm

m Hrniec @ 16 cm, 1,7 | pre varné zény s @ 14,5 cm

m Hrniec @ 22 cm, 4,2 | pre varné zény s @ 18 cm

m Panvica @ 24 cm, pre varné zony s @ 18 cm

Predhrievanie Varenie

Stuperi vare- o

Cas trvania )
kriev-

(min:s)

Stupen
varenia

kriev- .
ka nia ka

Riad

Kastrol
S ruckou - - - 15 Nie
216 cm
@ hrnca 1:30 ) )
16 cm b (bez miegania) A 1 AL
@ hrnca 2:30 ’ ,
22.cm $ (bez mie$ania) A 18 AD
dhmea cca 1:30 , ,
9 (pocca1min. Ano 1.5 Ano
16 cm o
premiesat)
g hinca cca 2:30 , ,
9 (pocca1min.  Ano 1,5 Ano
22.cm D
premiesat)
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sk Skusobné jedla

Predhrievanie Varenie

Po-
kriev-

Stupen  Castrvania | . Stuperi vare-
varenia (min:s) i

Skusobné jedla Riad

Priprava beSamelovej omacky

Teplota mlieka: 7 °C
Suroviny: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 | mlieka (obsah tuku 3,5 %)

a Stipka soli
1. Roztopte maslo, zamieSajte muku a sol, masu zohrejte. Kastrol
sruckou 2 cca 6:00 Nie
@16 cm
2. Pridajte mlieko a za staleho mieSania privedte do varu. 7 cca 6:30 Nie
3. Ked beSamelova omdcka zovrie, nechajte ju dalSie 2 mindty za 5 Nie
staleho mieSania na varnej zone.
Ryzu v mlieku varit
RyZa v mlieku, varend s pokrievkou
Teplota mlieka: 7 °C
Zohrievajte mlieko, kym nezacne vriet. Nastavte odporucany stupen vare-
nia a do mlieka pridajte ryzu, cukor a sol.
Cas varenia vratane predhriatia cca 45 min.
Suroviny: 190 g gulatozrnnej ryze, 90 g cukru, 750 ml mlieka ah 3
(obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli Rt cca5:30  Nie  (po10min. Ano
premiesat)
Suroviny: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g cukru, 1 I mlieka (podiel g hm 3 )
tuku 3,5 %) a 1,5 g soli rrca 8,5 cca530  Nie (po10min.  Ano
22.cm ey
premiesat)
RyZa v mlieku, varena bez pokrievky
Teplota mlieka: 7 °C
Suroviny pridajte do mlieka a zohrievajte za staleho mieSania. Ked mlieko
dosiahne cca 90 °C, zvolte odporucany stuperi varenia a na nizkom
stupni nechajte povarit asi 50 min.
Suroviny: 190 g gulatozrnnej ryze, 90 g cukru, 750 ml mlieka @ hrnca : , ,
(obsah uku 3,5 %) a 1 g soli 16em 99 el i : ME
Suroviny: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g cukru, 1 I mlieka (podiel @ hrnca , , ,
fuku 3,5 %) a 1,5 g soli 2oem 99 GgEieel s es K2
Ryzu varit*
Teplota vody: 20 °C
Suroviny: “125 g dlhozrnnej ryze, 300 g vody a Stipka soli %grgr(i]a 9 cca 2:30 Ano 5 Ano
Suroviny: 250 g dihozrnnej ryze, 600 g vody a Stipka soli rZngrQr(T:]a 9 cca 2:30 Ano 25 Ano
Bravéova svieckova piect
Zaciatocna teplota svieckovej: 7 °C
Mnozstvo: 3 bravcoveé svieckove (celkova hmotnost cca 300 g, @ panvice
hrabka 1 cm) a 15 ml slne¢nicového oleja na pecenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
24 cm
Palacinky pripravit**
Mnozstvo: 55 ml cesta na palacinky @ panvice
na pecenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
24 cm

*Recept podla DIN 44550
*“*Recept podla DIN EN 60350-2
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Stupen

Skusobné jedla Riad varenia

SkusSobné jedla sk

Smazenie zmrazenych zemiakovych hranoléekov

Mnozstvo: 1,8 | sine¢nicového oleja, na jednu porciu:
200 g zmrazenych zemiakovych hranol¢ekov (napr. McCain 123
Frites Original)

“Recept podla DIN 44550

@ hrnca 9
22.cm

**Recept podla DIN EN 60350-2

Predhrievanie Varenie
Castrvania | . Stupef vare-
- kriev- .
(min:s) ka nia
Kym teplota
oleja nedo- Nie 9 Nie
siahne 180 °C
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Vyrobeno BSH Hausgerate GmbH v licenci k ochranné znamce Siemens AG.
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