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A\ Vazne sigurnosne napomene

Proditajte pazljivo ovu uputu. Samo tada
Cete moci sigurno i pravilno rukovati Vasim
uredajem. Cuvajte upute za upotrebu i
ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedeceg
vlasnika uredaja.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za
ugradnju. PoStujte specijalne upute za
montazu.

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doSlo do ostecenja
prilikom transporta.

Samo sluzbeno ovlastena tehnicka osoba
smije prikljuciti uredaje bez utikaca. Kod
nastanka Stete uslijed neispravnog
priklju¢ka, nemate pravo na jamstvo.
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Dodatne informacije o proizvodima, priboru, rezervnim
dijelovima i servisima ¢ete pronaci na internet stranicama:
www.siemens-home.com i u internet trgovini: www.siemens-
eshop.com

Ovaj uredaj je namijenjen samo za kucnu
uporabu. Koristite uredaj samo za
pripremanje hrane i pic¢a. Tijekom uporabe
budite u blizini uredaja. Koristite uredaj
samo u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj predviden je za koristenje do
visine od maksimalno 2000 metara iznad
morske razine.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8
godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe
s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koriStenja uredaja i ako su
razumijeli opasnosti koje iz toga proizlaze.



Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko
nemaju 8 godina i viSe i ako su pod
nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.

Opasnost od pozara!

Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za
pecenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne
cuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, kada iz uredaja izlazi dim.
Iskljucite uredaj i izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigura¢ u ormaricu s
osiguracima.

Kod otvaranja vrata uredaja nastaje
propuh. Papir za peCenje bi mogao
dodirnuti grijaCe te bi se mogao zapaliti.
Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir
za pecenje na pribor a da ga ne
pricvrstite. Papir za pecenje uvijek
poklopite posudem ili modelom za
pecenje. Papirom za pecenje oblozite
samo potrebnu povrSinu. Papir za pecenje
ne smije viriti iz pribora.

Opasnost od opeklina!

Uredaj postaje jako vruc¢. Nikada ne
dodirujte vruce unutarnje povrSine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite
da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

Pribor ili posude postaje jako vruce. Vrudi
pribor ili posude uvijek vadite iz komore
za pecenje s krpom ili rukavicom.

Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u
komori za pecenje. Nikada ne pripremajte
jela s velikim kolic¢inama visokopostotnih
alkoholnih pica. Koristite samo male
koliCine visokopostotnih pi¢a. Oprezno
otvorite vrata uredaja.

Opasnost od opeklina!

Dostupni dijelovi postaju tijekom rada
vruCi. Nikada ne dodirujte vruce dijelove.
Djecu drzite podalje od pecnice.

Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vruc¢a para. Oprezno otvorite vrata
uredaja. Djecu drzite podalje od pecnice.

Zbog vode u vrucoj komori za pecenje
moze nastati vruca para. Vodu nikada ne
lijevajte u vrucu pecnicu.

Opasnost od ozljeda!

Izgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne koristite strugac za staklo,
oStra ili abrazivna sredstva za Cisccenje.

Opasnost od strujnog udara!

Nestrucni popravci su opasni. Samo kod
nas Skolovani tehnicar servisne sluzbe
smije vrsiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili
izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

|zolacija kabela elektricnih uredaja moze
se rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
prikljuéni kabel elektricnih uredaja s
vrué¢im dijelovima uredaja.

Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
¢iScenje ili uredaji za Ciséenje parom.
Kod zamjene svjetla pec¢nice su kontakti
zaruljice pod naponom. Prije zamjene
izvucite mrezni utikac ili iskljuCite osigurac
u ormari¢u s osiguracima.

Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormari¢u s osiguracima.
Nazovite servis.

Opasnost od opeklina!

Uredaj se za vrijeme CiS¢enja jako zagrije s
vanjske strane. Nikada ne dodirujte vrata
uredaja. Pustite da se uredaj ohladi. Ne
dozvolite djeci pristup.

Uzroci Steta
Oprez!

Pribor, folija, papir za pecenje ili posude na dnu komore za
pecenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za pecenje. Dno
komore za pedenje ne oblazite folijom ili papirom za
pecCenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rijeC. Ne
stavljajte posude na dno pecnice, ako je temperatura
podesena na iznad 50 °C. Moglo bi do¢i do zastoja topline.
Vremena za pecenje i pirjanje vise nece biti dobra pa se
moze ostetiti emajl.

Voda u vruéoj komori za pecenje: Vodu nikada ne lijevajte u
vru¢u pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih
temperaturnih promjena bi mogla nastati oSte¢enja na
emajlu.

Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte duze vrijeme
Cuvati u zatvorenoj komori za pecenje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

Vocéni sok: Kada pripremate izrazito so¢ne vocéne kolace,
pliticu ne oblazite suviSe obilno. Voéni sok koji kaplje s plitice
ostavlja mrlje koje ne mozete ukloniti. Ukoliko je moguce
koristite dublju univerzalnu tavu.

Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za pecenje
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pecnice.
Cak i kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s
vremenom bi se mogle ostetiti fronte namjestaja u
neposrednoj blizini.



m Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata pec¢nice u radu se viSe ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namjestaja u blizini bi se mogle ostetiti. Brtvu
vrata uvijek odrzavajte Gistom.

m Vrata pecénice nemoijte koristiti kao prostor za sjedenije ili
odlaganje: Ne vjeSajte nista niti ne sjedajte na otvorena vrata
pednice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecénice.

Vasa nova pecnica

Ovdje ¢ete upoznati Vasu novu pecnicu. U ovom poglavlju
éemo Vam objasniti polje za posluzivanje i pojedine upravljacke
elemente. Isto tako ovdje ¢ete naci informacije o priboru i
sastavnim dijelovima u unutrasnjosti pecnice.

Upravljacka ploca

Ovdije vidite pregled upravljacke ploCe. Na kontrolnoj ploc¢i ne
mogu se istovremeno prikazati svi simboli. Ovisno o tipu
uredaja moguca su odstupanja.

m Umetanje pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor
izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor
uvijek ugurajte do kraja u pecnicu.

m Transportiranje uredaja: Uredaj nemojte drzati ili nositi za
ru¢ku na vratima. RuCka na vratima ne moze izdrzati tezinu
uredaja te se moze odlomiti.
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Bira¢ Upravljacke tipke Birac
funkcija i kontrolna plo¢a temperature
Upusteni okretni bira¢ Polozaj Koristenje

Kod nekih pecénica okretni bira¢ se moze upustiti pod povrSinu.
Pritiskom na okretni bira¢ u nultom polozaju, on se uvlaci
odnosno izvladi.

Bira¢ funkcija

Pomocdu biraga funkcija namjestate vrstu grijanja.

Polozaj Koristenje

o Nulti polozaj
Ventilator*

Pecnica je iskljucena.

Za kolace i peciva. Moguce je pedi na
dvije razine. Ventilator na straznjoj sti-
jenci pecnice ravnomjerno rasporeduje
toplinu u pedénici.

O Gornje i donje
zagrijavanje*

Za kolace, nabujke i nemasna pece-
nja, npr. govedina ili divlja¢, na jednoj
razini. Vruéina dopire ravnhomjerno s
gornje i s donje strane.

Rostilj i ventilator Peenje mesa, peradi i ribe. Grijad za
rostiljanje i ventilator ukljuéuju i isklju-
¢uju se izmjeni¢no. Ventilator kovitla
vruci zrak oko jela.

(™) Rostilj, velika
povrsina

Rostiljanje odrezaka, kobasica, tosta i
ribe. Zagrijava se cijela povrsina ispod
grijaca za rostiljanje.

[¥] Roétilj, mala povr- Roétilianje malih koli¢ina odrezaka,
Sina kobasica, tosta i ribe. Zagrijava se unu-
tarnji dio grijada za rostiljanje.

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske ucinkovi-
tosti prema EN 60350.

) Donje zagrijava- Ukuhati, peéi i zapedi. Vrucéina dopire s
nje donje strane.

Odmrzavanje

Odmrzavanje npr. mesa, peradi, kruha
i kolada. Ventilator kovitla vruéi zrak
oko jela.

Svjetlo

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske ucinkovi-
tosti prema EN 60350.

Ukljucite Zarulju u pecénici.

Kada je odabrana vrsta grijanja, zarulja u unutrasnjosti pec¢nice
se ukljuduje, a kod nekih pednica svijetli indikator iznad biraca
funkcija.

Upravljacke tipke i kontrolna plo¢a

Pomocu tipki namjestate razli€ite dodatne funkcije. Na
kontrolnoj plogi se prikazuju namjestene vrijednosti.

Tipka Koristenje

® Vremenske funkcije Odabir sata za vremensko
ukljugivanje £, vremena
pecenja =l vremena
isklju¢ivanja = i vremena na

satu ®.

—  minus Smanjivanje namjestenih stupnjeva.

+ plus Povecéavanje namjestenih stupnjeva.

cleanFunkcija CiS¢enja  Ukljucivanje funkcije CiS¢enja za
obnavljanje samocdistec¢ih povrsina u
pecénici.



Tipka Koristenje

Blokiranje i deblokiranje upravljacke
ploce.

—0 Zastita za djecu

»$% Brzo zagrijavanje  Narodito brzo zagrijavanje pecnice.

Na kontrolnoj plo&i se nalazi strelica » ispred simbola trenutno
aktivne vremenske funkcije.

Bira¢ temperature

Pomocu biraCa temperature namjeState temperaturu ili stupanj
rostiljanja.

Polozaj Znacenje
) Nulti polozaj Pecnica ne grije.
50-270 Raspon tempera- Temperatura u pecnici izrazena

ture u °C.

e ee eee Stupnjevi rostilja- Stupnjevi rostiljanja za rostilj,
nja mala (7] i velika povrgina .

e = stupanj 1, lagani
ee = stupanj 2, srednji
eee = stupanj 3, jaki

clean Funkcija giS¢enja.

Vas pribor

Isporuceni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umecete u komoru za pecéenje.

Kako bi jela jo$ bolje uspjela ili kako bi rukovanje vaSom
pecénicom bilo jo§ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

Ciséenje pribora

Pribor mozete staviti u pecénicu na 5 razliitih razina. Umetnite
ga tako da ne dodiruje staklo vrata pecénice.

Mozete izvudi pribor iz peénice do sredine a da se ne prevrne.
Na taj naCin mozete jednostavno izvaditi jela.

Prilikom umetanja pribora u pecénicu pripazite da je udubljenje
na straznjem kraju pribora. Samo tako c¢ete ga pravilno
umetnuti.

Kada pecnica grije, lampica indikatora biraCa temperature se
upali. Gasi se u stankama izmedu faza grijanja. Lampica
indikatora se ne upali s funkcijom svijetla niti s funkcijom
odmrzavanja [¥].

Napomena: Kod koriStenja funkcije rostilja dulje od 15 minuta
namijestite biraC funkcija na lagani rostilj.

Pecénica

U pecnici se nalazi zarulja. Ventilator sprjeCava da se pecnica
previSe zagrije.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuCuje i iskljuCuje. Vruci
zrak izlazi na gornjoj strani pecénice. Pozor! Ne prekrivajte
ventilacijske otvore. U suprotnom se pecnica pregrijava.

Kako bi se pecnica brze ohladila, ventilator radi joS odredeno
vrijeme nakon isklju¢enja pecnice.

Zarulja u peénici

Za vrijeme rada svijetli zarulja u pecnici.

Pomodu poloZaja [#] na biraCu funkcija moZete ukljuditi Zarulju i
kada je pecnica iskljucena.

Ovisno o opremljenosti uredaj ima izvlacne vodilice koje se
jednostavno uglavljuju kada ih sasvim izvuCete. Na taj se nadin
pribor moze lako umetnuti. Za deblokiranje stavite izvlaéne
vodilice ponovno u pecnicu tako da ih malo pritisnete.

Napomena: Kada pribor postane vru¢, moze se deformirati.
Cim se ponovno ohladi, deformacija nestaje. Nema utjecaja na
funkciju pribora.

Vasa pecnica nema cijeli pribor koji je naveden u nastavku.

Pribor mozete kupiti kod servisne sluzbe, u specijaliziranim
trgovinama ili na internetu.

Resetka

za posude, kalupe za kolacCe, pece-
nja, komade mesa za rostiljanje i
duboko smrznuta jela.

Stavite resetku u peénicu s udublje-
njem okrenutim prema dolje ~—.

Plitak emajlirani lim za pecenje
za kolace, tjesteninu i kekse.

Lim za pecenje ugurajte u pec¢nicu
tako da je strana s kosim rubom
okrenuta prema vratima pecnice.

Duboka emaijlirana univerzalna
tava

za socne kolage, pecivo, duboko
smrznuta jela i velika pecenja. MoZe
se koristiti i kao posuda u koju se
cijedi masnoc¢a kada rostiljate
izravno na resetki.

Lim za pecenje ugurajte u pecnicu
tako da je strana s kosim rubom
okrenuta prema vratima pecnice.




Poseban pribor

Poseban pribor mozete kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranim trgovinama. Opseznu ponudu za Vasu pecnicu
nadi ¢ete u nasim prospektima ili na internetu. Raspolozivost te
mogucénost narudivanja putem interneta posebnog pribora
razlikuju se od zemlje do zemlje. Molimo pogledajte prodajnu
dokumentaciju.

Ne odgovara svaki poseban pribor za svaki uredaj. Molimo Vas

da kod kupovine navedete to¢nu oznaku (E-br.) Vaseg uredaja.

Poseban pribor HZ broj Koristenje

Plitki emaijlirani lim za pecCenje HZ361000 Za kolaCe i kekse.

Duboka emajlirana univerzalna tava HZ362000 Za soéne kolade, pecivo, duboko smrznuta jela i velika pece-
nja. MoZe se koristiti i kao posuda u koju se cijedi masnoc¢a
kada rostiljate izravno na reSetki.

ReSetka HZ364000 Za posude, kalupe za kolage, pecenja, komade mesa za rosti-
ljanje i duboko smrznuta jela.

Lim za pizzu HZ317000 Idealan je za pizzu, duboko smrznuta jela ili velike okrugle
kolaCe. MozZete koristiti lim za pizzu umjesto duboke univer-
zalne tave. Stavite lim na reSetku i ravnajte se prema podacima
u tablicama.

Staklena posuda za pecenje HZ915001 Staklena posuda za pecenje prikladna je za pirjana jela i nabu-
jke koje pripremate u peénici. Narocito je primjerena za razli-
Site automatske programe pecenja.

3-struka teleskopska vodilica na izvlaenje HZ368300 Pomodu izvlaénih vodilica koje su montirane na razini 1, 2i 3

pribor moZete sasvim izvudi iz pecnice, a da se ne prevrne.

Prije prvog koristenja

Ovdje ¢ete saznati Sto trebate Ciniti, prije nego $to éete po prvi
puta pripremati jela u vasoj pecnici. Najprije procitajte
poglavlje Sigurnosne napomene.

Namjestanje vremena na satu

Nakon prvog priklju¢enja u polju za prikaz treperi simbol O itri
nule. Namjestite vrijeme na satu.

1. Pritisnite tipku (.
U polju za prikaz se pojavljuje vrijeme {201,
2. Pritiskom na tipku =+ ili = namjestite vrijeme na satu.

Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme na
satu.

Namjestanje pecénice

Imate viSe moguénosti namjestanja rada pednice . U nastavku
je opisano namjeStanje vrste grijanja i temperature odnosno
stupnja rostiljanja. Na pec¢nici mozete namjestiti vrijeme
pedenja (trajanje) i vrijeme kraja za svako jelo. Ostale
informacije ¢ete dobiti u poglavlju Namjestanje vremenskih
funkcija.

Napomena: Preporu¢amo Vam da prije peCenja jela zagrijete
pecénicu kako bi se sprijecila suvisna kondenzacija pare na
staklu vrata peénice.

Zagrijavanje pecnice

Kako bi odstranili miris novog uredaja, zagrijte praznu
zatvorenu pecnicu. Namjestite vrstu grijanja gornje i donje
zagrijavanje i temperaturu (=] od 240 °C i neka se zagrijava
jedan sat. Pripazite da se u pecnici ne nalaze ostaci ambalaZe.

1. Biragem funkcije namjestite gornje i donje zagrijavanje (=
2.BiraGem temperature namjestite 240 °C.

Nakon sat vremena iskljuCite pecnicu. Bira¢ funkcija okrenite u
nulti polozaj.

Ciscéenje pribora

Prije njegovog prvog koristenja pribor temeljito odCistite vru¢om
sapunicom i mekanom krpom.

Vrsta grijanja i temperatura
Primjer na slici: gornje i donje zagrijavanje (&) na 190 °C.

1. Bira¢em funkcija namjestite vrstu grijanja.

® - 4+ clean =0 I




2.Biradem temperature namjestite temperaturu ili stupan;
rostiljanja.

@) = + clean =0 B

Pecnica pocinje s grijanjem.
Iskljucivanje pecnice
Okrenite bira¢ funkcija na polozaj nula.

Promjena postavki

Uvijek mozete promijeniti biraem funkciju pec¢nice i
temperaturu ili funkciju rostilja.

Brzo zagrijavanje

Brzim zagrijavanjem vasa pecnica narocito brzo postize
namjestenu temperaturu.

Brzo zagrijavanje koristite kod temperatura iznad 100 °C.
Prikladne su sljedece vrste grijanja:

= Ventilator
m Gornje i donje zagrijavanje &
m Donje zagrijavanje

Kako biste dobili ujednaceni rezultat pecenja u peénici, Vase
jelo stavite u pecnicu tek kada je brzo zagrijavanje zavrseno.

1. Odaberite Zeljenu vrstu grijanja i temperaturu.

2. Kratko pritisnite tipku »$%.

Na kontrolnoj ploci svijetli simbol »%%. Pecnica podinje s
grijanjem.

Brzo zagrijavanje je zavr§eno

Javlja se signal. Simbol »$% se gasi u polju za prikaz. Stavite
jelo u pecnicu.

Prekid brzog zagrijavanja

Kratko pritisnite tipku »%5. Simbol »% se gasi na kontrolnoj
plodi.

Namjestanje vremenskih funkcija

Vasa pecénica ima razligite vremenske funkcije. Tipkom (® se
moze otvoriti izbornik i mijenjati izmedu razlicitih funkcija. Za
vrijeme namjestanja svijetle simboli za vrijeme. Strelica »
pokazuje koja je vremenska funkcija odabrana. Vremensku
funkciju koja je ve¢ podeSena mozete promijeniti tipkama » ili
+ , ako ispred vremenskog simbola stoji strelica —.

Sat za vremensko ukljuéivanje

Sat za vremensko ukljudivanje radi neovisno o radu pecnice.
Ima svoj signal. Na taj nac¢in mozete razlikovati je li istekao sat
ili automatsko iskljucivanje (vrijeme pecenja).
1.Jedanput pritisnite tipku (.
Na polju za prikaz svijetle simboli za vrijeme, strelica » se
nalazi ispred 4).
2. Namjestite vrijeme na satu pritiskom na tipke + ili —.
Predlozena vrijednost tipke + = 10 minuta.
Predlozena vrijednost tipke — = 5 minuta.
Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme.
Namijesteno vrijeme na satu podinje odbrojavanje vremena. Na
polju za prikaz pojavljuje se simbol B4\, te istjecanje
podeSenog vremena. Zagase se ostali simboli za vrijeme.

Namjesteno vrijeme na satu je isteklo

Javlja se signal. U polju za prikaz prikazuje se i:013. Pritiskom

na tipku ® iskljugite sat.

Promjena vremena na satu za vremensko ukljuéivanje
Namjestite vrijeme na satu pritiskom na tipke + ili —. Nakon
nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme.
Brisanje vremena na satu za vremensko ukljuéivanje

Pritiskom na tipku — vratite vrijeme na satu na f:00. Nakon
nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme. Sat za
vremensko ukljugivanje se iskljucuje.

Upit o postavkama vremena

Ako je namjesteno viSe vremenskih funkcija, u polju za prikaz
svijetle odgovarajuci simboli. Ispred simbola funkcije vremena
koji je u prvom planu nalazi se strelica ».

Za prikaz sata za vremensko ukljuivanje £\, vremena pedenja
[=1, vremena iskljugivanja =l ili sata (® vise puta pritisnite tipku
(®, sve dok strelica » ne zasvijetli ispred Zeljenog simbola.
Odgovarajuca se vrijednost prikazuje nekoliko sekundi u polju
za prikaz.

Vrijeme kuhanja

Peénica omogucava programiranje vremena kuhanja za svako
jelo. Nakon isteka vremena kuhanja pecnica se automatski
iskljuCuje. Na taj se nacin sprjeCava prekidanje drugih poslova
kako biste iskljugili peénicu ili nenamjerno prekoracenje
vremena kuhanja.

Primjer na slici: vrijeme kuhanja 45 minuta.

1.BiraCem funkcija namjestite vrstu grijanja.
2.BiraCem temperature namjestite temperaturu ili stupanj
rostiljanja.
3. Pritisnite tipku (® dvaput.
Ia N il

Na kontrolnoj ploCi prikazuje se L. Simboli za vrijeme
svijetle, strelica » se nalazi ispred I-.
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4.Vrijeme kuhanja namjestite pritiskom na tipku +ili —.
Predlozena vrijednost tipke 4+ = 30 minuta
Predlozena vrijednost tipke — = 10 minuta

® — 4+ cden =0 >

Pecnica se ukljucuje nakon nekoliko sekundi. Na kontrolnoj
plodi se pojavljuje odbrojavanje vremena kuhanja i simbol »I->1
svijetli. Gase se ostali simboli za vrijeme.

Vrijeme pecenja je isteklo

Javlja se signal. Pec¢nica prestaje grijati. U polju za prikaz
prikazuje se L0, Pritisnite tipku (©. Namjestite novo vrijeme
pedenja pritiskom na tipku + ili —. Ili tipku (© pritisnite dva puta
i okrenite bira¢ funkcije u nulti polozaj. Pecénica je isklju¢ena.

Promjena vremena pecenja

Tipkama + ili = promijenite vrijeme pecenja. Nakon nekoliko
sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme. Kada je namjesten
sat za vremensko ukljugivanje, pritisnite prethodno tipku (.

Brisanje vremena pecenja

Pritiskom na — vratite vrijeme pedéenja na i1:011. Nakon

nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme. Vrijeme je
izbrisano. Kada je namjeSten sat za vremensko ukljucivanije,
pritisnite prethodno tipku .

Upit o postavkama vremena

Ako je namjesteno vise vremenskih funkcija, u polju za prikaz
svijetle odgovarajuci simboli. Ispred simbola funkcije vremena
koji je u prvom planu nalazi se strelica ».

Za prikaz sata za vremensko uklju&ivanje 4\, vremena pe&enja
131, vremena iskljugivanja 1 ili sata ® vise puta pritisnite tipku
(®, sve dok strelica » ne zasvijetli ispred Zeljenog simbola.
Odgovarajuca se vrijednost prikazuje nekoliko sekundi u polju
za prikaz.

Vrijeme iskljuéivanja
Mozete namijestiti vrijeme kada jelo treba biti gotovo. Pec¢nica
se automatski ukljucuje i iskljuuje u namjesteno vrijeme.

Mozete na primjer ujutro staviti jelo u pecénicu i namjestiti je
tako da je jelo gotovo u podne.

Pazite na to da vaSe namirnice predugo ne ostanu u pecnici te
da se ne pokvare.

Primjer na slici: 10:30 je sati, vrijeme pecenja iznosi 45 minuta,
a pecnica se treba iskljuciti u 12:30 sati.

1.Namijestite birag funkcija.

2. Namjestite bira¢ temperature.

3. Pritisnite tipku (® dvaput.

4. Namjestite vrijeme kuhanja pritiskom na tipku =+ ili —.

5. Pritisnite tipku (©.

Datum » se nalazi ispred =l. Na satu se prikazuje vrijeme u
koje jelo treba biti gotovo.

(
.
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6. Pritiskom na tipku + ili = pomaknite vrijeme iskljugivanja na
kasniji trenutak.

O — 4+ cden =0 >

Nakon nekoliko sekundi pecénica prikazuje namjesteno vrijeme
na satu i prebacuje se u stanje mirovanja. Vrijeme u koje su jela
gotova prikazuje se na kontrolnoj ploci, a ispred simbola =1 se
pojavljuje strelica ». Gase se simboli L) i (©. Kada se peénica
ukljuci, prikazuje se odbrojavanje vremena, a strelica » se
nalazi ispred simbola I=I. Simbol =1 se gasi.

Vrijeme pecenja je isteklo

Javlja se signal. Pec¢nica prestaje grijati. U polju za prikaz
prikazuje se 404 Pritisnite tipku (©. Namjestite novo vrijeme
pedenja pritiskom na tipku =+ ili —. lli tipku (® pritisnite dva puta
i okrenite bira¢ funkcije u nulti polozaj. Pec¢nica je isklju¢ena.

Promjena vremena iskljuéivanja

Promijenite vrijeme iskljuivanja pritiskom na tipku =+ ili —.
Nakon nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme.
Kada je namjeSten sat za vremensko ukljugivanje, pritisnite
prethodno tipku ® dva puta. Ne mijenjajte vrijeme isklju&ivanja
za vrijeme pecenja. To moze utjecati na rezultat pecenja.

Brisanje vremena iskljucivanja

Vrijeme iskljugivanja ponovno vratite na trenutacno vrijeme
pritiskom na tipku —. Nakon nekoliko sekundi se prikazuje
promijenjeno vrijeme. Pedénica se ukljuéuje. Kada je namjesten
sat za vremensko ukljugivanje, pritisnite prethodno tipku (® dva
puta.

Upit o postavkama vremena

Ako je namjesteno viSe vremenskih funkcija, u polju za prikaz
svijetle odgovarajuci simboli. Ispred simbola funkcije vremena
koji je u prvom planu nalazi se strelica ».

Za prikaz sata za vremensko uklju&ivanje &\, vremena pedenja
[=1, vremena isklju&ivanja = ili sata © vige puta pritisnite tipku
(®, sve dok strelica » ne zasvijetli ispred Zelienog simbola.
Odgovarajuca se vrijednost prikazuje nekoliko sekundi u polju
za prikaz.



Vrijeme na satu

Nakon prvog priklju¢enja ili nakon nestanka struje, u polju za
prikaz treperi simbol (® i tri nule. Namijestite vrijeme na satu.

1. Pritisnite tipku (.
U polju za prikaz se pojavijuje vrijeme {200
2. Pritiskom na tipku 4 ili = namjestite vrijeme na satu.

Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme na
satu.

Zastita za djecu

Kako djeca ne bi nehotimice ukljucila peénicu, ona posjeduje
zastitu za djecu.

Peénica ne reagira ni na kakve postavke. Sat za vremensko
ukljugivanje i vrijeme na satu mozete namjestiti i kada je
ukljuéena zastita za djecu.

Ako je namjeStena vrsta grijanja i temperatura ili stupan;j
rostiljanja, zastita za djecu prekida rad grijanja.

Promjena polaznih postavki

Peénica ima odredene polazne postavke. Ove postavke mozete
prilagoditi Vasim potrebama.

Polazne postave Izbor | Izbor & Izbor 3
c | Prikaz sata uvijek* samo s tip- -
kom ®©
cc Trajanje signala otpr. 10 otpr. 2 otpr. 5 min.
nakon zavrSetka vre- sek. min.*
mena pecenja ili
namjestenog vre-
mena na satu
3 Vrijeme Gekanja do  otpr. 2 sek. otpr. 5 otpr. 10
pohranjivanja sek.* sek.

postavke

*TvorniCke postavke
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Funkcija ¢iS¢enja

Funkcija giS¢enja je program za obnavljanje samocistecih
povrsina u pecnici.

Straznja stijenka, boc¢ne stijenke i strop u pec¢nici su oblozeni
visokoporoznim keramickim slojem. Taj sloj usisava i
razgraduje mrlje od pecenja i przenja dok pecnica radi.
Zahvaljujuci ovoj funkciji je moguce obnavljanje samocdistecih
povrSina koje se ne Ciste automatski.

Promjena vremena na satu
Ne smije se namjestiti niti jedna druga vremenska funkcija.
1. Pritisnite tipku (® &etiri puta.

Na polju za prikaz svijetle simboli za vrijeme, a strelica » se
nalazi ispred ©.

2. Pritiskom na tipku =+ ili = namjestite vrijeme na satu.
Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme.

Uklanjanje prikaza vremena

MozZete ukloniti prikaz vremena. Pogledajte u poglavlju
Promjena osnovnih postavki .

Aktiviranje zastite za djecu

Ne smije biti uklju¢eno ni vrijeme pedenja ni vrijeme
iskljuCivanja.

Pritisnite i drzite tipku =—0 otprilike Setiri sekunde.

Na kontrolnoj ploCi pojavljuje se simbol —0. UkljuCena je
zastita za djecu.

Iskljucivanje zastite za djecu

Pritisnite i drzite tipku =—0 otprilike Setiri sekunde.

Simbol =0 se gasi na kontrolnoj plogi. IskljuCena je zastita za
djecu.

Ne smije se namjestiti niti jedna druga vremenska funkcija.

1. Pritisnite i drzite tipku (® otprilike 4 sekunde.
U polju za prikaz se pojavljuje trenutadna polazna postavka

koja se odnosi na prikazivanje sata, npr. ¢ { za izbor .

2. Promijenite polaznu postavku pritiskom na tipku 4+ ili —.

3. Potvrdite pritiskom na tipku .
U polju za prikaz se pojavljuje slijedec¢a polazna postavka. Uz
pomo¢ tipke ® mozete prodi kroz sve razine i promijeniti
postavke pritiskom na tipku =+ ili —.

4.Na kraju pritisnite i drzite tipku (® otprilike 4 sekunde.
Pohranjene su sve polazne postavke.

Osnovne postavke mozete ponovno promijeniti u svakom
trenutku.

Prije pocetka ¢iS¢enja

|zvadite posude i neprikladni pribor iz pec¢nice.

Ciséenje dna peénice i emaijliranih stijenki

Prije programiranja funkcije ¢iSéenja o istite povrSine u pecénici

koje se samostalno ne Ciste. U suprotnom nastaju mrlje koje
vise ne moZete odstraniti.

Koristite krpu za pranje posuda i vruéu sapunicu ili vodu s
octom. Kod velikih zaprljanja koristite metalnu nehrdajuc¢u
spuzvicu za CiSc¢enje ili sredstvo za CiS¢enje pecnice. Koristite
samo u hladnoj peénici. Na samocistedim povrSinama nikada
ne koristite metalnu spuzvicu za ¢iS¢enje ili sredstvo za
¢iSéenje pecnice.



Programiranje

Ciséenije traje otprilike jedan sat.

1.Birag funkcija stavite na ventilator [&.

2.Bira¢ temperature stavite na clean.

3. Pritisnite tipku clean.

Na kontrolnoj ploci se prikazuje vrijeme kada ¢e giSéenje
zavr§iti, a ispred simbola =l se pojavljuje strelica ». Nakon
nekoliko sekundi pocinje &iséenje. Vidi se odbrojavanje trajanja
gidéenja, strelica » se nalazi ispred simbola I=2l. Simbol =1 se
gasi.

Ciséenje je zavrseno

Javlja se zvuéni signal. Pecnica prestaje grijati. Na kontrolnoj

plodi se prikazuje L5:0. Pritisnite tipku (® dvaput i okrenite
bira¢ funkcija u polozaj 0. Pec¢nica se iskljucuje.

Prekid ¢iSéenja
Pritisnite tipku clean i stavite bira¢ funkcija u poloZaj 0. Peénica
se iskljuduje.

Njega i €iS¢enje

Uz briZljivu njegu i giSéenje VasSa pecnica ostaje dugo lijepa i
funkcionalna. Kako ¢ete ispravno njegovati i Gistiti Vasu
pecénicu objasnjavamo Vam na ovom mjestu.

Napomene

m Male razlike u boji na procelju peénice nastaju zbog uporabe
razli¢itih materijala poput stakla, plastike ili metala.

m Sjene na vratima, koje nalikuju prugama, odbljesci su svjetla
zarulje u pecnici.

m Prevlaka emajla termicki se obraduje na vrlo visokim
temperaturama. Zbog toga mogu nastati minimalne razlike u
boji. To je normalna pojava i nema utjecaja na funkciju
pecnice. Rubovi tankih limova ne mogu se u potpunosti
emajlirati. Zbog toga mogu biti hrapavi. Time se ne umanjuje
zastita od korozije.

Sredstva za ¢iScenje

Postujte upute u tablici kako biste sprijedili da se razliite

povrSine oStete krivim sredstvima za &iS¢enje. Nemoijte koristiti:

m ostra ili nagrizajuca sredstva za CiSéenje,
m agresivna sredstva koja sadrze alkohol,
m tvrde spuzvice za ribanje ili ¢is¢enje,

m visokotlaéni ili parni Cistac.

Dobro isperite nove spuzvaste krpe prije uporabe.

Pomicanje vremena isklju€ivanja na kasniji trenutak

MozZete namjestiti vrijeme kada treba zavrsiti CiS¢enje.
Samodiscenje se primjerice moze provesti tijekom noci kako bi
pednica tijekom dana bila spremna za rad.

Programirajte kao $to je opisano pod 1 do 3. Prije pocCetka
Giséenja pritiskom na tipku + ili = pomaknite vrijeme
isklju¢ivanja na kasniji trenutak.

Pecénica je u stanju mirovanja. Na kontrolnoj plogi se prikazuje
vrijeme kada ¢e Ci§éenje zavrsiti, a ispred simbola =| se
pojavljuje strelica ». Kada zapoc¢ne &iSc¢enje, prikazuje se
trajanje ¢iScenja i strelica » se pojavljuje ispred simbola I-.
Simbol =1 se gasi.

Nakon zavrsetka ¢iS¢enja

Nakon $to se pec¢nica potpuno ohladila, obriSite ostatke soli na
samocisteéim povrsinama vlaznom krpom.

Podrucje Sredstva za ¢iScenje
Staklo Sredstvo za pranje stakla:
Obrisite mekanom krpom. Nemojte koristiti
struga¢ za staklo.
Pokazatelj Sredstvo za pranje stakla:

Obrisite mekanom krpom. Nemojte koristiti
alkohol za CiScenije ili ocat te druga nagri-
zajuca sredstva za &iséenje ili ona sred-
stva koja sadrze kiselinu.

Stakla na vratima Sredstvo za pranje stakla:
Obrisite mekanom krpom. Nemojte koristiti

struga¢ za staklo.

Stakleni poklopac Vrudéa sapunica:
zarulje u pecnici  Ocistite krpom za pranje posuda.

Brtva Vruéa sapunica:
Ne skidajte brtvu! Ogistite krpom za pranje posuda. Ne
ribajte.

Vrudéa sapunica:
Navlazite i ogistite krpom za pranje
posuda ili etkom.

Okviri vodilica

Izvlaéne vodilice  Vruda sapunica:
QOcistite krpom za pranje posuda ili ¢et-
kom. Ne namadite ih niti ih ne perite u peri-

lici posuda.

Podrucije Sredstva za CiS¢enje

Procelje pedénice  Vruca sapunica:

Ocistite krpom za pranje posuda te osusite
mekanom krpom. Nemoijte koristiti sred-
stva za GiS¢enje stakala ili strugace za sta-

klo.

Plemeniti Celik Vruca sapunica:
Ocdistite krpom za pranje posuda te osusSite
mekanom krpom. Odmah uklonite mrlje
nastale od masti, kukuruznog brasna i bje-
lan¢evina jer pod takvim mrljama moze
nastati korozija.

Kod servisne sluzbe ili u specijaliziranim
trgovinama mozete naci posebna sredstva
za njegu plemenitog Celika koja su primje-
rena za tople povrsine. Sredstvo za njegu
nanesite mekom krpom u tankom sloju.
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Pribor Vruéa sapunica:
Navlazite i ogistite krpom za pranje

posuda ili Cetkom.




Ciséenje samodcistecih povrsina u peénici

Kod nekih pecénica su straznja stijenka u peénici, bocne
stijenke ili strop oblozeni visokoporoznim keramickim slojem.
Taj sloj usisava i razgraduje mrlje od pecenja i przenja dok
pecénica radi. Sto je veca temperatura i Sto je dulji rad peénice,
to je bolji rezultat.

Zahvaljujuci funkciji ¢is¢enja je mogucée obnavljanje
samodistecih povrsina koje se ne &iste automatski. Pogledajte
u poglavlju Funkcija ¢iséenja.

Lagana promjena boje na oblozi ne utjeCe na samostalno
¢iS¢enje pednice.

Oprez!

Ne koristite nagrizajuc¢a sredstva za ¢iséenje. Mogu izgrepsti
odnosno unistiti fini porozni sloj.

Nikada ne tretirajte keramicki sloj sredstvom za ¢iS¢enje
pecénice. Ako sredstvo za CiSéenje pecénice slugajno dospije
na sloj, odmah ga odstranite spuzvicom i dovoljnom
koli¢inom vode.

Ciééenje dna pecnice i emajliranih stijenki

Koristite krpu za pranje posuda i vru¢u sapunicu ili vodu s

octom.

Kod velikih zaprljanja koristite metalnu nehrdajucu spuzvicu za
CiSéenje ili sredstvo za Ciséenje pecnice. Koristite samo u
hladnoj pecnici. Na povrSinama koje imaju sposobnost
samostalnog ¢iS¢enja nikada ne koristite metalnu spuzvicu za
CiSéenije ili sredstvo za Ciséenje pecnice.

Funkcija osvjetljenja

Za lakSe giSc¢enje pecnice moguce je ukljuditi zarulju u
unutradnjosti peénice.

Ukljucivanje zarulje u pecnici

Birag funkcija okrenite u polozaj [&J.

Zarulja se ukljuduje. Birag temperature mora biti iskljugen.

Iskljucivanje zarulje u pec¢nici
Stavite bira¢ funkcije u polozaj O.

Vadenje i stavljanje okvira vodilica

Za Cis¢enje mozete izvaditi okvire vodilica s lijeve i desne
strane. Pe¢nica mora biti ohladena.

Vadenje okvira vodilice

1. Podignite okvir vodilice s prednje strane prema gore i izvadite
ga (slika A).

2. Potom povucite okvir vodilice prema naprijed i izvadite ga iz
pecnice (slika B).
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Ocistite okvir vodilice sredstvom za pranje posuda i spuzvicom.
Kod tvrdokorne prljavstine koristite Cetku.

Stavljanje okvira vodilica

1. Okvir vodilica prvo utaknite u straznji otvor, pritisnite ga malo
prema natrag (slika A)

2.te ga potom objesite u prednji otvor (slika B).

E

> @

Okviri odgovaraju za montazu na lijevoj i desnoj strani. Izbocina
mora uvijek biti na donjoj strani okvira.

Skidanje i stavljanje vrata pec¢nice

Za izgradnju i CiS¢enje stakala na vratima pecnice mozete
skinuti vrata pecnice.

Zglobovi na vratima pecnice imaju zaporne poluge. Ako je
zaporna poluga u zatvorenom polozaju (slika A), ne mozete
skinuti vrata. Ako je zaporna poluga za skidanje vrata pecnice
rasklopljena (slika B), zglobovi su osigurani. Ne mozete ih
odjednom zatvoriti.

A Opasnost od ozljede!

Ako zglobovi nisu osigurani, moZete ih odjednom zatvoriti.
Pripazite da su zaporne poluge skroz sklopljene odn. skroz
rasklopljene kod skidanja vrata pecnice.

Skidanje vrata pecnice

1. Vrata pecnice otvorite do kraja.
2. Rasklopite obje zaporne poluge s lijeve i desne strane (slika
A).

3. Zatvorite vrata pecnice do grani¢nika (slika B). S obje ruke
uhvatite s lijeve i desne strane. Vrata joS§ malo pritvorite i
izvucite ih.
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Stavljanje vrata pecnice
Stavite vrata pecénice obrnutim redoslijedom.

1.Kod stavljanja vrata pecnice pripazite na to da zglobovi
usjednu u otvor (slika A).

2.Zglob se mora uglaviti u otvor na obje strane (slika B).

=

Ako se zglobovi neispravno uglave, vrata ¢e biti odmaknuta.
3.Ponovno zaklopite obje zaporne poluge (slika C). Zatvorite

S
[/

A Opasnost od ozljede!

Ako vrata pec¢nice nenamjerno ispadnu ili ako zglob Skljocne,
ne posezite za zglobom. Obavijestite servisnu sluzbu.

Demontaza i montaza plo¢a vrata

Kako biste bolje mogli oCistiti, mozete demontirati staklene

ploge na vratima pecnice.

Izgradnja

1.zvadite vrata pec¢nice i s ru¢kom prema dolje polozite ih na
krpu.

2. Skinite poklopac na vratima pecnice. U tu svrhu prstima
pritisnite vezice s lijeve i desne strane (slika A).

3. Prednje staklo podignite i izvucite (slika B).

Kod vrata s tri stakla postupite na slijededi nacin:
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4. Staklo podignite i izvucite (slika C).

Ocistite stakla sredstvom za ¢iS¢enje stakla i mekanom krpom.

A Opasnost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne
koristite strugac za staklo, o$tra ili abrazivna sredstva za
¢is&cenje.

Ugradnja

Kod vrata pecnice s dva stakla izvedite korake 2 do 4.

Kod ugradnje stakala pripazite na to da je natpis "Right above"
u gornjem desnom kutu.

1. Umetnite staklo koso prema dolje (slika A).

2.Umetnite prednje staklo koso prema dolje u drzace. Glatka
povrSina mora biti s vanjske strane. (slika B).

3. Postavite poklopac i pritisnite.
4. Zatvorite vrata pecnice.

Koristite pe¢nicu tek nakon §to su stakla opet uredno
ugradena.



Sto uginiti u sluéaju smetnje?

Kada nastane smetnja, ¢esto se radi samo o nekoj sitnici. Prije
nego Sto pozovete servisnu sluzbu, molimo Vas da pokuSate
sami ukloniti smetnju uz pomo¢ tablice.

Tablica smetniji

Smetnja Moguci uzrok Pomoc/upute

Pecnica ne radi. Osigura¢ je nei- U ormariéu s osigura¢ima
spravan. pogledajte je li osigurac u
redu.

Nestanak struje. Provjerite radi li kuhinjsko
svjetlo ili drugi kuhinjski ure-

daji.
U polju za pri-  Nestanak struje. Ponovno namijestite vri-
kaz treperi sim- jeme na satu.
bol © i &etiri
nule.
Pecénica ne PraSina je na Okrenite okretni birac viSe
grije. kontaktima. puta u oba smjera.

Poruke pogresaka

Ako se u polju za prikaz pojavi poruka pogreske sa slovom £,
pritisnite tipku (®. Poruka nestaje. Namje&tena vremenska
funkcija se briSe. Ako se poruka pogreske ponovno prikazuje,
pozovite servisnu sluzbu.

Slijedece pogreSke mozete sami ukloniti.

Poruka Moguci uzrok Pomoc/upute
pogreske
Eol Predugo ste pri- Pritisnite sve tipke redom.

tisnuli neku Provijerite je li se jedna od
tipku ili se tipka tipki zaglavila i je i Cista.
zaglavila.

A Opasnost od strujnog udara!!

Nestru¢ni popravci su opasni. Popravke smije vrsiti samo
serviser koji je proSao nasu obuku.

Servisna sluzba

Ako je vaSem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji
nas servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rjeSenje, pa i da
sprije€imo nepotrebne intervencije nasih tehnicara.

E-Nummer und FD-Nummer

Geben Sie beim Anruf bitte die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und
die Fertigungsnummer (FD-Nr.) an, damit wir Sie qualifiziert
betreuen kénnen. Das Typenschild mit den Nummern finden
Sie rechts, seitlich an der Backofentlr. Damit Sie bei Bedarf
nicht lange suchen mussen, kénnen Sie hier die Daten Ihres
Gerétes und die Telefonnummer des Kundendienstes
eintragen.

E-Nr. FD-Nr.

Kundendienst ©

Zamjena zarulje u pecnici

Ako Zarulja u pecnici ne radi, morate je zamijeniti. Rezervne

zarulje koje su termicki postojane do 300 °C (220-240 V,

podnozak E14, 25 W) moZete dobiti kod servisne sluzbe ili u

specijaliziranim trgovinama. Koristite samo takve Zarulje.

A Opasnost od strujnog udara!!

Iskljudite uredaj iz elektriCne mreze. Uvjerite se da je uredaj

propisno isklju¢en iz elektricne mreze.

1. Omotajte kuhinjskom krpom hladnu pecnicu kako bi izbjegli
moguca oStecenja.

2. Skinite zastitno staklo okreduci ga ulijevo.

3. Zamijenite Zarulju istim tipom Zzarulje.
4.Ponovno pri¢vrstite zastitno staklo.

5. Skinite kuhinjsku krpu i ponovno prikljugite uredaj na
elektri¢nu mrezu.

Stakleni poklopac

Osteceni stakleni poklopac morate promijeniti. Odgovarajuci
stakleni poklopac mozete dobiti kod servisne sluzbe. Navedite
E-br. i FD-br. Vaseg uredaja.

Beachten Sie, dass der Besuch des Servicetechnikers im Falle
einer Fehlbedienung auch wahrend der Garantiezeit nicht
kostenlos ist.

Kontaktne podatke za sve drZzave nadi ¢ete u priloZenom
popisu servisnih sluzbi.
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Savjeti za Stednju energije i za o¢uvanje okolisa

Ovdje éete pronadi savjete na koji nacin mozete kod pedenja i
pirjanja ustedjeti energiju te na koji nagin moZete pravilno
zbrinuti va$ uredaj.

Stednja energije

m Zagrijte pec¢nicu prije pe¢enja samo ako je tako navedeno u
receptu ili u tablici.

m Upotrebljavajte tamne, crno lakirane ili emajlirane kalupe za
pecenje. Oni bolje apsorbiraju toplinu.

» Sto manje otvarajte peénicu za vrileme peéenja.

m Kada pecete nekoliko kolaga, pecite ih najbolje redom.
Pecénica je jos topla. Zbog toga se skracuje vrijeme pedenja
drugog kola¢a. U pec¢nicu moZete staviti i 2 pravokutna
kalupa jedan pored drugog.

m Kod duljih vremena pe&enja mozete iskljuciti peénicu 10
minuta prije isteka vremena pecenja i iskoristiti preostalu
toplinu za zavrSavanje jela.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
AmbalaZzu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.

Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i
elektronskim uredajima (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.

Za Vas provjereno u nasoj studio-kuhiniji

Ovdje ¢ete pronadi izbor jela i optimalne postavke za njih.
Pokazat éemo vam koja je vrsta grijanja i temperatura
najprikladnija za vase jelo. Dobit ¢ete informacije o prikladnom
priboru i razini na koju ga treba postaviti. Dobit ¢ete savjete o
posudu i pripremi.

Napomene

m Vrijednosti u tablicama uvijek vrijede za stavljanje u hladnu i
praznu pecnicu.

Zagrijte peénicu samo ako je navedeno u tablici. Pribor
pokrijte papirom za pecenje tek nakon zagrijavanja.

m Podatci o vremenu u tablicama orijentacijske su vrijednosti.
Ovise o kvaliteti i svojstvima namirnica.

m Koristite se isporucenim priborom. Dodatni pribor dobit éete
kao poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili kod servisne
sluzbe.

Prije koristenja izvadite pribor i posude iz pe¢nice koje Vam
nije potrebno.

m Kada iz pec¢nice vadite vruci pribor ili posude, koristite
kuhinjske rukavice.

Kolaci i pecivo

Pecenje na jednoj razini

Najbolji rezultat peCenja kolaca postici ¢ete gornjim i donjim
zagrijavanjem .

Ako ped&ete ventilatorom [&], preporuéamo Vam slijedeée razine
za stavljanje pribora:

m Kalupi za pecenje: razina 2

m Kolagi na limu: razina 3
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Pecenje na vise razina
Namjestite ventilator [&].

Pedenje na 2 razine:

m Emajlirani lim za pecenje na razini 3

m Aluminijski lim za pecenje: razina 1

Limovi za pe&enje koje ste stavili istovremeno u pecnicu ne
moraju biti gotovi u isto vrijeme.

U tablicama déete naci puno savjeta za svako jelo.

Ako istovremeno koristite 3 pravokutna kalupa, stavite ih na
reSetku kako je prikazano na slici.

Napomena: Namirnice ne stavljajte izravno na alumnijski lim za
pecenje. Aluminijski lim za peCenje oblozite papirom za
pecenje.

Kalupi za pecenje
Najprikladniji su tamni, metalni kalupi za pedenje.

Kod svijetlih kalupa za pecenje od tankog metala ili staklenih
kalupa produljuje se vrijeme pecenja i kola¢ ne dobije
ravhomjerno boju.

Ako Zelite koristiti silikonske kalupe, ravnajte se po navodima i
receptima proizvodada. Silikonski kalupi su ¢esto maniji od
normalnih kalupa. Koli€ine tijesta i navodi u receptu mogu biti
razligiti.



Tablice
U tablici ¢ete naci optimalnu vrstu grijanja za sve vrste kolaca.

Temperatura i vrijeme pecenja ovise o koli€ini i konzistenciji
jela. Zbog toga su u tablicama navedeni rasponi. PokuSajte
prvo s nizom vrijednosti. Pecivo na nizoj temperaturi
ravnomjernije porumeni. Po potrebi namjestite viSu temperaturu

kod slijededeg pecenja.

Ako prethodno zagrijete pecnicu, vrijeme pecCenja je krace za 5
do 10 minuta.

Dodatne informacije ¢ete naci pod savjetima za pecenje u
priloZenim tablicama.

Kako biste ispekli samo jedan kola¢ na jednoj razini, stavite
kalup na emajlirani lim za pecenje.

Ako zelite istovremeno pedci visSe kolaca, stavite sve kalupe na
reSetku.

Kolaci u kalupima Kalup na resetki Razina Vrsta grijanja Temperatura u Trajanje pecenja,
°C minute

Tart Kalup za tart od bijelog lima, O 220-240 40-50
@31 cm. 1+3 190-200 35-45

Quiche Kalup za tart od bijelog lima, O 220-230 40-50
@ 31 cm.

Kolag* Kalup za kolaCe od bijelog 2 | 180-200 50-60
lima, @ 28 cm.

Jednostavni biskvitni kolagi Kalup u obliku vijenca/pravo- 2 160-180 55-70
kutni kalup
3 pravokutna kalupa 3+1 140-160 70-90

* Za istovremeno pedenje viSe kola¢a stavite viSe kalupa na reSetku.

Kolaéi na limu Razina Vrsta grijanja Temperatura  Vrijeme pecenja u

u°C minutama

Pizza Lim za pecenje 2 O 200-220 25-35
Aluminijski lim za pe&enje + 1+3 170-180 35-45
emajlirani lim za peéenje
Aluminijski lim za peéenje + 1+3 170-180 35-45
univerzalna tava

Lisnato tijesto Lim za pe&enje 3 180-200 25-35
Aluminijski lim za pecenje + 1+3 170-190 30-45
emajlirani lim za pecenje
Aluminijski lim za pecenje + 1+3 170-190 30-45
univerzalna tava

Burek Univerzalna tava 2 = 190-200 40-55

Dodatne limove za pecCenje dobit ¢ete u specijaliziranim trgovinama ili kod

naSe servisne sluzbe.

Kruh i pecivo Razina  Vrsta grijanja Temperatura Vrijeme pecenja u
u°C minutama
Dizani kruh od 1,2 kg brasna* Emajlirani lim za peCenje 2 O 270 8
(zagrijavanje) 200 3545
Kruh od kiselog tijesta od 1,2 kg Emajlirani lim za peCenje 2 O 270 8
brasna* (zagrijavanje) 200 40-50
Zemljice (npr. razene) Emajlirani lim za peCenje 3 = 200-220 20-20
* Vodu nikada ne lijevajte direktno u vruéu pecnicu.
Pecivo Razina Vrsta grijanja  Temperatura  Vrijeme pecenja u
u°C minutama
Keksi i sitni kolagici Emajlirani lim za pecCenje 3 O 150-160 20-30
Aluminijski lim za pecenje + emaj- 1+3 140-150 20-30
lirani lim za pecenje
Aluminijski lim za peenje + uni- 143 140-150 20-30
verzalna tava
Beze tortice Emajlirani lim za pecenje 3 80-90 180-210
Princes-ustipci Emajlirani lim za pecenje 2 (| 190-210 30-40

Dodatne limove za pecenje dobit ¢ete u specijaliziranim trgovinama kao poseban pribor.
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Pecivo Razina Vrsta grijanja  Temperatura  Vrijeme pecenja u
u°C minutama
Makroni Emaijlirani lim za pecenje 3 | 110-130 30-40
Aluminijski lim za pecenje + emaj- 1+3 100-120 35-45
lirani lim za pecenje
Aluminijski lim za pe€enje + uni- 1+3 100-120 35-45

verzalna tava

Dodatne limove za pedenje dobit éete u specijaliziranim trgovinama kao poseban pribor.

Savjeti za pecenje

Ako Zelite peci po vlastitom receptu

Ravnajte se prema sli¢nim kolacima u tablicama za pecenije.

Kako provijeriti je li kola& pecen?

Oko 10 minuta prije zavrSetka vremena pecenja navedenog u receptu, ubodite
drveni Stapi¢ u kola¢ na mjestu gdje je najvisSi. Ako se na Stapi¢ nije zalijepilo
tijesto, kolac¢ je gotov.

Kolag je splasnuo.

Kada drugi put pecete, koristite manje tekucine ili smanjite temperaturu u pec-
nici za 10 stupnjeva. Pridrzavajte se i vremena za mijeSenje tijesta navedenog u
receptu.

Kola¢ je u sredini visok, a na rubu nizi.

Nemojte namastiti obod kalupa za pe€enje. Kada je kola¢ gotov, oprezno ga
odvojite od kalupa pomodu noza.

Kola¢ je pretaman s gornje strane.

Stavite ga na nizu razinu u peénici, odaberite nizu temperaturu i ostavite da se
dulje pede.

Kola¢ je presuh.

Cadkalicom probodite rupice u gotovi kola&. Zatim navlaZite kola& voénim
sokom ili alkoholnim pi¢em. Kada drugi put pecete, povecajte temperaturu za
10 stupnjeva i skratite vrijeme pedenja.

Kruh ili kola¢ (npr. kolac sa sirom) izgleda dobro,
ali je unutra vlazan (mokar, s vodenastim pru-
gama).

Kad drugi put pedete, koristite manje tekucine i pecite malo dulje na nizoj tem-
peraturi. Kod kola¢a sa so¢nim nadjevom najprije ispecite podlogu. Pospite ga
sjeckanim bademima ili kruSnim mrvicama i zatim raspodijelite nadjev po
njemu. Pridrzavajte se recepta i vremena pecenja.

Keksi nisu ravnomjerno potamnijeli.

Namjestite malo nizu temperaturu, onda ¢e keksi ravnomjernije potamnjeti.
Pecite osjetljive kekse gornjim i donjim zagrijavanjem (£ na jednoj razini. Papir
za pecenje koji strSi izvan lima moze oslabiti cirkulaciju zraka. Uvijek izreZite
papir za pecenje prikladno dimenzijama lima za pedenje.

Voéni kolaé¢ nije dovoljno pe&en s donje strane.

Kada drugi put pedete, stavite kola¢ u pecnicu jednu razinu nize.

Vocni sok se prelijeva.

Kada drugi put pedete, koristite univerzalnu tavu ako je imate.

Sitni keksi od dizanog tijesta sljepljuju se kod
pecenja.

Oko svakog keksa treba biti razmak od oko 2 cm. Tako ima dovoljno mjesta da
se keksi mogu lijepo uzdignuti i zarumeniti sa svih strana.

Pekli ste istovremeno na viSe razina. Keksi na
gornjem limu su tamniji od keksa na donjem
limu.

Kod peé&enja na viSe razina uvijek koristite ventilator [2]. Limovi koje ste zajedno
stavili u pec¢nicu ne moraju biti gotovi u isto vrijeme.

Kod pec&enja soc¢nih kolaga dolazi do kondenza-
cije pare.

Kod pecenja moze nastati vodena para. Jedan dio vodene pare izlazi kroz venti-
lacijske otvore i moze ovlaziti upravljacko polje ili proCelja susjednih elemenata i
padati s tih povrSina u obliku kapljica kondenzirane vode. To je uzrokovano fizi-
kalnim razlozima.

Meso, perad, riba

Posude

MozZete koristiti bilo koje posude koje je postojano na vrudinu.
Za velika pecenja moZete koristiti i emajlirani lim za pecenje.

Najprikladnije je posude od stakla. Poklopac treba odgovarati

posudi za pecenje i dobro zatvarati.

Pecenje
Nemasnom mesu dodajte nesto tekucine. Dno posuda treba
biti pokriveno tekuéinom do visine od oko 2 cm.

U pirjano pecenje dodajte dosta tekucine. Dno posuda treba
biti pokriveno tekuéinom do visine od oko 1 -2 cm.

Koli¢ina tekudine ovisi o vrsti mesa i o materijalu posuda. Ako
pripremate meso u emajliranoj posudi za pecenje, potrebno je

Ako koristite emajlirano posude, dodajte nesto viSe tekudine.

Ako koristite posudu za pecenje od plemenitog Celika, meso
nece potamnjeti i mozda ¢e jo$ biti krvavo iznutra. U tom
slu¢aju produljite vrijeme pecenja.

Podaci u tablici:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

Posude uvijek stavite na sredinu reSetke.

Vruce stakleno posude odlozite na suhu kuhinjsku krpu. Ako je
podloga vlazna ili hladna, staklo moZze puknuti.
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nesto viSe tekudine nego u staklenom posudu.

Posude za pecenje od plemenitog ¢elika manje su prikladne.
Meso se sporije pece i manje se zarumeni. Koristite viSu
temperaturu i/ili duze vrijeme pecenja.

Rostiljanje

Uvijek rostiljate kada je pecénica zatvorena.

Za rostiljanje zagrijte pec¢nicu 3 minute prije nego Sto stavite
komade za pedenje u pecénicu.

Stavite komade izravno na reSetku. Ako pripremate samo jedan
komad, bolje ée Vam uspijeti ako ga stavite na sredinu resetke.

Stavite emajlirani lim za pec€enje na razinu 1. Tako se prikuplja
sok od mesa, a pec¢nica ostane gista.



Nemoijte staviti lim za pec€enije ili univerzalnu tavu na razinu 4 ili
5. Zbog velike topline posude se moze deformirati a pecénica
oStetiti prilikom izvlagenja.

Po moguénosti uzmite komade iste veli¢ine. Tako ¢ete ih
ravnomjerno ispedi i ostat ée lijepo socni. File solite tek nakon
rostiljanja.

Okrenite komade nakon 2/ vremena.

Grija¢ za roétilj automatski se ukljucuje i iskljucuje. To je
normalno i ovisi 0 namjestenom stupnju rostiljanja.

Meso
Komadice ribe okrenite nakon polovice vremena.

Kada je pecenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jo§ 10 minuta
u iskljucenoj, zatvorenoj pednici. Na taj e se nacin sok od
mesa bolje raspodijeliti.

Nakon pecenja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga
da odstoji u pecnici 10 minuta.

Kod svinjskog pecenja nasjeckajte kozu ukriz i stavite pe&enje
u posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.

Meso Tezina Posude Razina Vrsta grijanja Temperatura Vrijeme pece-
u °C, stupanj nja u minutama
rostiljanja

Pirjano govede pecenje 1,0 kg zatvoreno 2 () 220-240 90

(npr rebrica) W P ] 210-230 110

2,0 kg 2 = 200-220 130

Govedi file 1,0 kg otvoreno 2 O 210-230 70

1,5 kg 2 = 200-220 80
2,0 kg 2 = 190-210 90

Rostbif, krvavo pecen 1,0 kg otvoreno 1 210-230 40

Odresci, dobro peceni* Resetka 5 ™ 3 20

Odresci, krvavo pe&eni* 5 ™ 3 15

Svinjetina bez kozice 1,0 kg otvoreno 1 190-210 100

(npr. vratina) W 1 180-200 140

20kg 1 170-190 160

Svinjetina s kozicom (npr. ple¢ka, 1,0 kg otvoreno 1 180-200 120

koljenica) 15 kg 1 170-190 150

2,0 kg 1 160-180 180

Dimljena svinjska rebarca 1,0 kg zatvoreno 2 () 210-230 70

PecCenje od mljevenog mesa do 750 g otvoreno 1 170-190 70

mesa

Hrenovke oko 750 g  Resetka 4 ] 3 15

Telec¢e pedenje 1,0 kg otvoreno 2 () 190-210 100

2,0 kg 2 (] 170-190 120

Janjeci but bez kosti 1,5 kg otvoreno 1 150-170 110

* Zagrijte pe¢nicu 5 minuta.

Perad

Podaci o tezini u tablici odnose se na perad koja je
pripremljena za pec€enje i nema nadjeva.

PoloZite cijelu perad na reSetku tako da je okrenuta prsima
prema dolje. Okrenite nakon 23 navedenog vremena.

Namirnice za pecenje, pureée rolano pecenje ili pureéa prsa
okrenite nakon polovine vremena peéenja. Komade peradi
okrenite nakon %5 vremena.

Ako pecete patku ili gusku, izbodite kozu ispod krila kako bi
masnoc¢a mogla izlaziti.

PecCenje od peradi bit ¢e osobito hrskavo i zlatno-zute boje ako
ga pred kraj vremena pecenja premazete maslacem, slanom
vodom ili sokom od narande.

Ako zelite rostiljati direktno na resetki, stavite emajlirani lim za
pedenje na razinu 1.

Perad Tezina Posude Razina Vrsta grijanja  Temperatura Vrijeme pecenja
u°C u minutama

Polovina pileta, 1 do 4 komada od po 400 g Resetka 2 200-220 40-50

Rastranc&irana koko$ od po 250 g Resetka 2 200-220 30-40

Pile, cijelo 1 do 4 komada od po 1,0 kg Resetka 2 190-210 50-80

Patka 1,7 kg ReSetka 2 180-200 90-100

Guska 3,0 kg ReSetka 2 170-190 110-130

Mlada purica 3,0 kg Resetka 2 180-200 80-100

2 pureca zabatka od po 800 g Resetka 2 190-210 90-110
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Riba

Okrenite komade ribe nakon %5 vremena.

Cijele ribe ne morate okretati. Stavite ribu u peénicu tako da leZi
u plivaju¢em polozaju, tako da je ledna peraja prema gore.
Polovicu krumpira ili mala vatrostalna posuda u otvoru trbuha
osigurava stabilnost poloZaja ribe.

Kod ribljeg filea dodajte nekoliko jusnih Zlica tekucine za
pirjanje.

Ako zelite rostiljati direktno na resetki, stavite emajlirani lim za
pedenje na razinu 1.

Riba Tezina Posude Razina Vrsta grijanja Temperaturau Vrijeme u
°C minutama

Riba, bijela / mijeSana (cijel 600 g Emajliranilimza 3 O 180-190 45-55

komadi), npr. orada pecenje

Masna riba (mali komadi), npr. Resetka* 2 O 180-190 45-55

losos

Punjena Stuka 1,0 kg Emajliranilimza 3 O 180-190 55-65
pedenje

* Stavite emajlirani lim za pecenje na razinu 1.

Savjeti za pecenje i rostiljanje

U tablici nema podataka za tezinu pece- Odaberite podatke koji odgovaraju najbliZzoj manjoj tezini i produljite vrijeme.
nja.

Zelite provjeriti je li peenje gotovo. Koristite termometar za meso (dostupan u specijaliziranim trgovinama) ili napravite
"probu Zlicom". Zlicom pritisnite pecenje. Ako je tvrdo, gotovo je. Ako je mekano,

potrebno mu je jos malo vremena.

Pecenje je pretamno a korica mjesti-
micno izgorjela.

Provjerite razinu na koju ste stavili pecenje u pecnicu i temperaturu.

Pecenje izgleda dobro, ali je umak zago- Sljededi put odaberite manje posudu za pedenje ili dodajte viSe tekudine.
rio.

Pedenje izgleda dobro, ali je umak pre-
svijetao i vodenast.

Sljededi put odaberite ve¢u posudu za pecenje i dodajte manje tekudine.

Kod prelijevanja pecenja nastaje vodena To je uzrokovano fizikalnim razlozima i normalna je pojava. Veliki dio vodene pare otice

para. kroz otvor izlaska pare. MoZe ovlaziti hladnije proc¢elje na kojemu se nalaze sklopke Sted-
njaka ili procCelja susjednog pokudcstva i padati s tih povrSina u obliku kapljica kondenzi-
rane vode.

Nabuijci, soufflé, tost
Posude uvijek stavite na resetku.

Ako Zelite peci na rostilju direktno na reSetci bez uporabe
posuda, stavite emajliranu pliticu na razinu 1. Pec¢nica ¢e tako
duze ostati Sista.

Do koje mjere ¢e se nabujak ispeci ovisi o veli¢ini posuda i o
visini nabujka. Vrijednosti u tablicama sluze samo za

orijentaciju.

Jela Posude Razina Vrsta grijanja Temperatura Vrijeme pece-
u °C, stupanj nja u minu-
rostiljanja tama

Slatki nabujci (npr. nabujak od sira s Kalup za nabujke 2 (] 180-200 40-50

vocem)

Krepkj nabujci s pretthno kulhanim Kalyp za nabujkel ili emajli- 3 O 210-230 30-40

ﬁ?nsgjmma (npr. nabujak od tjeste- rani lim za pecCenje 3 B 510-230 50-30

Krepki nab_ujci sa sirovim sastojcima Kal_up za nabujkel ili emajli- 2 160-180 50-70

(npr. nabujak od krumpira) rani lim za pecCenje 5 160-180 50-70

Tost prepeci Resetka 5 = 3 4-5

Tost zapedi Resetka 3+1 170-180 8-12

* Nabujak ne smije biti viSi od 2 cm.
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Gotova jela
Molimo, pridrZzavajte se podataka proizvoda¢a na ambalazi.

Kada pribor oblazete papirom za pe&enje, pazite da je papir za
pecéenje primjeren za visoke temperature. Izrezite papir za
pecenje prikladno veli¢ini namirnice koju pripremate.

Rezultat pe€enja jako ovisi o0 pecenoj namirnici. Rumena
mjesta i nepravilnosti mogu postojati ve¢ kod sirove namirnice.

Jela Pribor Razina Vrsta grijanja Temperaturau °C Vrijeme u minutama
Pommes frites Resetka ili emajlirani lim za pecenje 3 O 190-210 20-30
Pizza Resetka 2 O 200-220 15-20
Pizza-baget Emajlirani lim za pecenje 3 O 190-200 20-25

Napomena: Kod pecenja duboko smrznutih jela lim se moze
deformirati. To je uvjetovano razlikama u temperaturi kojima je
pribor izlozen. Kod pecenja deformacija ponovno nestaje.

Posebna jela

Niske temperature su primjerene za pripremanje ukusnog
kremastog jogurta i laganog dizanog tijesta.

Najprije izvadite pribor, reSetke ili vodilice s lijeve i desne strane
iz pec¢nice.

Priprema jogurta

1. Uskuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % masnocde) i ohladite ga na 40
°C.

2.UmijeSajte 150 g jogurta (hladnog).
3. Ulijte u Salice ili staklenke i prekrijte ih prozirnom folijom.

4. Zagrijte pecnicu kako je navedeno.

5.Potom stavite Salice ili staklenke na dno pecénice i pripremite
po navedenim uputama.

Dizanje tijesta

1. Pripremite dizano tijesto na uobiCajeni nacin. Stavite ga u
keramiCko posude koje je postojano na vrucinu i pokrijte ga.

2. Zagrijte pe¢nicu kako je navedeno.

3.Iskljucite uredaj i ostavite tijesto u isklju¢enoj pecnici da se
dize.

Jela Posude Razina Vrsta grijanja Temperatura Vrijeme
Jogurt Stavite Salice ili staklenke na dno pecnice Zagrijte pe¢nicu na 50 °C 5 min
50 °C 8 sati
Dizanje tijesta Stavite posude koje je na dno pedénice Zagrijte pecnicu na 50 °C 5-10 min
postojano na vrudinu Iskljugite uredaj i stavite tijesto u pecnicu. 20-30 min
Odmrzavanje
Vrijemg potrebno za odmrzavanje ovisi o vrsti i koligini
namirnica.
Molimo, pridrZzavajte se podataka proizvodaca na ambalazi.
lzvadite smrznute namirnice iz ambalaze i stavite ih u
primjerenoj posudi na reSetku.
Perad polozite na tanjur s prsima okrenutim prema dolje.
Duboko smrznuta jela Pribor Razina Vrsta grijanja Temperatura
npr. torta sa slatkim vrhnjem, torta s kremom od maslaca, ReSetka 1 Bira¢ temperature ostaje

torta s glazurom od Cokolade ili Sec¢era, vode, piletina,
kobasice i meso, kruh i zemicke, kolaci i drugo pecivo

isklju¢en.

Susenje
Koristite samo kvalitetno voce i povrée i dobro ga operite.
Ostavite ga da se dobro ocijedi i osusite ga.

Oblozite emajlirani lim za pecenje i reSetku papirom za
pecenje.

Vocée i povrée CeScée okredite.
OsuSene namirnice nakon susenja odmah odvojite od papira.

Jela Razina Vrsta grijanja Temperatura u °C Vrijeme pecenja u satima
600 g kolutova jabuka 1+3 80 oko 5 sati

800 g kriSaka kruske 1+3 80 oko 8 sati

1,5 kg Sljiva 1+3 80 oko 8-10 sati

200 g ocCiscenog zacinskog bilja 1+3 80 oko 12 sata
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Ukuhavanje voca

Za ukuhavanje staklenke i gumeni prstenovi moraju biti Cisti i
uredni. Po mogucénosti koristite staklenke iste veliine. Podaci u
tablicama odnose se na okrugle staklenke zapremine jedne
litre.

Oprez!
Ne koristite vece ili viSe staklenke. Poklopci bi mogli puknuti.

Koristite samo svjeze voce ili povrée koje je besprijekorno.
Temeljito ga operite.

Vremena navedena u tablicama su orijentacijske vrijednosti.
Mogu varirati ovisno o sobnoj temperaturi, koli¢ini staklenki i
temperaturi sadrzaja staklenki. Prije nego $to iskljuCite pec¢nicu,
uvjerite se da tekudina u staklenkama dobro kljuga.

Priprema

1.Nemojte napuniti previSe voca ili povréa u staklenke.

2. Obrisite rubove staklenki. Moraju biti Cisti.

3. Na svaku staklenku stavite mokri gumeni prsten i poklopac.

4. Zatvorite staklenke hvataljkama.
Ne stavljajte vise od Sest staklenki u pecnicu.

Programiranje
1. Stavite emajlirani lim za pec€enje na razinu 2. Staklenke
stavite na lim za pe&enje tako da se ne dodiruju.

2. Ulijte pola litre vru¢e vode (oko 80 °C) u emajlirani lim za
pedenje.

3. Zatvorite vrata pecnice.
4. Stavite bira¢ funkcije na donje zagrijavanje (L.
5.Namijestite temperaturu izmedu 170 180 ° C.

Ukuhavanje voca

Nakon otprilike 40 do 50 minuta u kratkim se razmacima
uzdizu mjehuriéi. Iskljucite pecnicu.

Nakon otprilike 25 do 35 minuta izvadite staklenke iz pecnice
(u tom vremenu se koristi preostala toplina). Ako dopustite da
se dulje rashlade u pednici, moze doci do stvaranja klica te se
pospjeSuje proces kiseljenja ukuhanog voca.

Vocée u staklenkama od jedne litre

Od trenutka proklju¢anja Preostala toplina

Jabuke, ribizi, jagode Iskljugiti oko 25 minuta
TreSnje, marelice, breskve, ogrozd Iskljugiti oko 30 minuta
KaSa od jabuka, krusaka, Sljiva Iskljuditi oko 35 minuta

Ukuhavanje povréa

Odmah ¢im se u staklenkama pocinju uzdizati mjehurici,
smanjite temperaturu na 120 do 140 °C. To bude ovisno o vrsti
povrc¢a nakon 35 do 70 minuta. Iskljudite pecnicu i koristite
preostalu toplinu.

Povrée s hladnom juhom u staklenkama od jedne litre

Od trenutka proklju¢anja na 120-140 °C Preostala toplina

Krastavci - oko 35 minuta
Cikla oko 35 minuta oko 30 minuta
Prokulice oko 45 minuta oko 30 minuta

Grah, koraba, crveni kupus

oko 60 minuta oko 30 minuta

GraSak

oko 70 minuta oko 30 minuta

Vadenje staklenki iz pe¢nice
Nakon vremena pecenja izvadite staklenke iz pecnice.

Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje kod pripremanja proizvoda od zitarica i
krumpira na visokim temperaturama npr. pommes frites, tost,
zemiCke, kruh i fina peciva (keksi, medenjaci i paprenjaci).

Oprez!

Vrucée staklenke nemojte odloZiti na hladnu ili vilaznu podlogu
jer bi se mogle raspuknuti.

Savijeti za pripremanje hrane uz najmaniji udio akrilamida

Opcenito Vrijeme pedenja neka bude §to krace.
Pecite jela tako da zarumene samo do zlatno-zute boje, a ne pretamno.
Veliki, debeli komadi pedene hrane sadrze manje akrilamida.

Pecenje S gornjim i donjim zagrijavanjem na najvise 200 °C

S ventilatorom na najvise 180 °C.

Keksi i sitni kolagidi

S gornjim i donjim zagrijavanjem na najvise 190 °C.

S ventilatorom na najvise 170 °C.
Zumanici i bjelanjci umanijuju stvaranje akrilamida.

Pommes frites pedeni u pecénici

Raspodijelite ravnomjerno na limu u jednom sloju. Pecite najmanje 400 g na svakom

limu kako se krumpiri¢i ne bi isusili
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Probna jela

Tablice su sastavljene za ispitne institute kako bi se olakSalo
ispitivanje i testiranje razli¢itih uredaja.

Po normi EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350.
Pecenje
Pecdenje na 2 razine:

Uvijek stavite univerzalnu tavu na gornju razinu a aluminijski lim
za pecenje na donju razinu.

Keksi s maslacem:
Limovi za pe&enje koje ste stavili istovremeno u pecnicu ne
moraju biti gotovi u isto vrijeme.

Pokriveni kola¢ od jabuka na 1 razini:

Ostavite dovoljan razmak izmedu tamnih kalupa s bo¢nim
otvaranjem.

Pokriveni kola¢ od jabuka na 2 razine:

Stavite tamne kalupe s bo¢nim otvaranjem jedan iznad drugog.

Kolaci u limenim kalupima s bo&nim otvaranjem:

Pecite na 1 razini gornjim i donjim zagrijavanjem [Z. Stavite
kalupe s bo¢nim otvaranjem na emajlirani lim za pec¢enje a ne
na reSetku.

Jela Pribor i napomene Razina Vrsta grijanja Temperaturau °C Vrijeme u
minutama
Strcano pecivo (prethodno zagrijati*)  Lim za pedenje 2 O 160-170 20-30
Univerzalna tava 3 = 150-160 20-30
Aluminijski lim za pecenje + 1+3 140-160 20-30
emajlirani lim za pec¢enje
Aluminijski lim za pecenje + 1+3 140-160 20-30
univerzalna tava
Sitni kolaci, 20 komada Emaijlirani lim za pecenje 3 O 150-170 20-35
Sitni kolacgi, 20 komada po limu (pret- Aluminijski lim za peCenje + 143 140-150 30-40
hodno zagrijati*) emajlirani lim za pecenje
Aluminijski lim za peéenje + 1+3 140-150 30-40
univerzalna tava
Vodeni biskvit (prethodno zagrijati*) Kalup s bo¢nim otvaranjem 1 O 170-180 35-45
Kolaé od Qizanog tijesta na limu sa Emajlirani lim za pecenje 2 | 160-180 30-40
suhim nadjevom Aluminijski lim za pec¢enje + 1+3 150-160 30-45
emajlirani lim za pecenje
Aluminijski lim za pe¢enje + 1+3 150-160 30-40
univerzalna tava
Pokriveni kola& od jabuka 2 reSetke + 2 kalupa s bo&-  1+3 170-180 60-70
nim otvaranjem od bijelog
lima @ 20 cm
Emajlirani lim za pecCenje + 1 O 190-210 70-90

2 kalupa s bo&nim otvara-

njem od bijelog lima @ 20 cm

* Za zagrijavanje pecnice ne koristite brzo zagrijavanje.

ReSetke i limove za pecenje dobit ¢ete u specijaliziranim trgovinama kao poseban pribor.

Rostiljanje
Ako komade koje zelite rostiljati stavite izravno na reSetku,

stavite emajlirani lim za pecenje na razinu 1. Tako se prikuplja
sok od mesa, a pednica ostane gista.

Jela Pribor Razina Vrsta grijanja Stupanj rostiljanja Vrijeme u minutama
Tost prepedi (zagrijavanje 10 min) ReSetka 5 ™ 3 Vo-2
Hamburger od teletine, 12 komada* ReSetka + emajliranilim 4+1 ] 3 25-30

(bez zagrijavanja) za pedenje

* Okrenite nakon 24 vremena.
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	à Kazalo[hr] Upute za uporabu
	: Važne sigurnosne napomene
	Pročitajte pažljivo ovu uputu. Samo tada ćete moći sigurno i pravilno rukovati Vašim uređajem. Čuvajte upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedećeg vlasnika uređaja.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za ugradnju. Poštujte specijalne upute za montažu.
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo službeno ovlaštena tehnička osoba smije priključiti uređaje bez utikača. Kod nastanka štete uslijed neispravnog priključka, nemate pravo na jamstvo.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za kućnu uporabu. Koristite uređaj samo za pripremanje hrane i pića. Tijekom uporabe budite u blizini uređaja. Koristite uređaj samo u zatvorenom prostoru.
	Ovaj uređaj predviđen je za korištenje do visine od maksimalno 2000 metara iznad morske razine.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 8 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.
	Opasnost od požara!
	■ Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za pečenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač i...
	Opasnost od požara!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.

	Opasnost od opeklina!
	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.


	Opasnost od opeklina!
	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.

	Opasnost od opeklina!
	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.


	Opasnost od ozljeda!
	Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.


	Opasnost od opeklina!
	Uređaj se za vrijeme čišćenja jako zagrije s vanjske strane. Nikada ne dodirujte vrata uređaja. Pustite da se uređaj ohladi. Ne dozvolite djeci pristup.


	Uzroci šteta
	Oprez!
	■ Pribor, folija, papir za pečenje ili posuđe na dnu komore za pečenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za pečenje. Dno komore za pečenje ne oblažite folijom ili papirom za pečenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je riječ. Ne...
	■ Voda u vrućoj komori za pečenje: Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih temperaturnih promjena bi mogla nastati oštećenja na emajlu.
	■ Vlažne namirnice: Vlažne namirnice nemojte duže vrijeme čuvati u zatvorenoj komori za pečenje. Emajl bi se mogao oštetiti.
	■ Voćni sok: Kada pripremate izrazito sočne voćne kolače, pliticu ne oblažite suviše obilno. Voćni sok koji kaplje s plitice ostavlja mrlje koje ne možete ukloniti. Ukoliko je moguće koristite dublju univerzalnu tavu.
	■ Hlađenje s otvorenim vratima uređaja: Komoru za pečenje pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pećnice. Čak i kada su vrata uređaja otvorena samo za jedan utor, s vremenom bi se mogle oštetiti fronte namještaja u neposrednoj blizini
	■ Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana, vrata pećnice u radu se više ne zatvaraju pravilno. Fronte kuhinjskog namještaja u blizini bi se mogle oštetiti. Brtvu vrata uvijek održavajte čistom.
	■ Vrata pećnice nemojte koristiti kao prostor za sjedenje ili odlaganje: Ne vješajte ništa niti ne sjedajte na otvorena vrata pećnice. Posuđe ili pribor ne odlažite na vrata pećnice.
	■ Umetanje pribora: Ovisno o tipu uređaja, može pribor izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uređaja. Pribor uvijek ugurajte do kraja u pećnicu.
	Vaša nova pećnica
	Upravljačka ploča
	Upušteni okretni birač




	Birač funkcija
	Upravljačke tipke i kontrolna ploča
	Birač temperature
	Napomena

	Pećnica
	Rashladni ventilator
	Žarulja u pećnici
	Vaš pribor
	Čišćenje pribora
	Napomena



	Poseban pribor
	Prije prvog korištenja
	Namještanje vremena na satu

	1. Pritisnite tipku 0.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite vrijeme na satu.


	Zagrijavanje pećnice
	1. Biračem funkcije namjestite gornje i donje zagrijavanje %.
	2. Biračem temperature namjestite 240 ºC.

	Čišćenje pribora
	Namještanje pećnice
	Napomena


	Vrsta grijanja i temperatura
	1. Biračem funkcija namjestite vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature namjestite temperaturu ili stupanj roštiljanja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki


	Brzo zagrijavanje
	1. Odaberite željenu vrstu grijanja i temperaturu.
	2. Kratko pritisnite tipku c.
	Brzo zagrijavanje je završeno
	Prekid brzog zagrijavanja
	Namještanje vremenskih funkcija
	Sat za vremensko uključivanje

	1. Jedanput pritisnite tipku 0.
	2. Namjestite vrijeme na satu pritiskom na tipke @ ili A.
	Predložena vrijednost tipke @ = 10 minuta.
	Namješteno vrijeme na satu je isteklo
	Promjena vremena na satu za vremensko uključivanje
	Brisanje vremena na satu za vremensko uključivanje
	Upit o postavkama vremena


	Vrijeme kuhanja
	1. Biračem funkcija namjestite vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature namjestite temperaturu ili stupanj roštiljanja.
	3. Pritisnite tipku 0 dvaput.
	Na kontrolnoj ploči prikazuje se ‹:‹‹. Simboli za vrijeme svijetle, strelica N se nalazi ispred x.

	4. Vrijeme kuhanja namjestite pritiskom na tipku @ ili A.
	Predložena vrijednost tipke @ = 30 minuta
	Predložena vrijednost tipke A = 10 minuta
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena vremena pečenja
	Brisanje vremena pečenja
	Upit o postavkama vremena


	Vrijeme isključivanja
	1. Namjestite birač funkcija.
	2. Namjestite birač temperature.
	3. Pritisnite tipku 0 dvaput.
	4. Namjestite vrijeme kuhanja pritiskom na tipku @ ili A.
	5. Pritisnite tipku 0.
	Datum N se nalazi ispred y. Na satu se prikazuje vrijeme u koje jelo treba biti gotovo.

	6. Pritiskom na tipku @ ili A pomaknite vrijeme isključivanja na kasniji trenutak.
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena vremena isključivanja
	Brisanje vremena isključivanja
	Upit o postavkama vremena


	Vrijeme na satu
	1. Pritisnite tipku 0.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite vrijeme na satu.
	Promjena vremena na satu

	1. Pritisnite tipku 0 četiri puta.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite vrijeme na satu.
	Uklanjanje prikaza vremena
	Zaštita za djecu
	Promjena polaznih postavki

	1. Pritisnite i držite tipku 0 otprilike 4 sekunde.
	2. Promijenite polaznu postavku pritiskom na tipku @ ili A.

	3. Potvrdite pritiskom na tipku 0.
	4. Na kraju pritisnite i držite tipku 0 otprilike 4 sekunde.
	Funkcija čišćenja
	Prije početka čišćenja
	Čišćenje dna pećnice i emajliranih stijenki




	Programiranje
	1. Birač funkcija stavite na ventilator 2.
	2. Birač temperature stavite na s.
	3. Pritisnite tipku s.
	Čišćenje je završeno
	Prekid čišćenja
	Pomicanje vremena isključivanja na kasniji trenutak

	Nakon završetka čišćenja
	Njega i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Čišćenje samočistećih površina u pećnici
	Oprez!


	■ Ne koristite nagrizajuća sredstva za čišćenje. Mogu izgrepsti odnosno uništiti fini porozni sloj.
	Čišćenje dna pećnice i emajliranih stijenki


	Funkcija osvjetljenja
	Uključivanje žarulje u pećnici
	Isključivanje žarulje u pećnici

	Vađenje i stavljanje okvira vodilica
	Vađenje okvira vodilice
	1. Podignite okvir vodilice s prednje strane prema gore i izvadite ga (slika A).

	2. Potom povucite okvir vodilice prema naprijed i izvadite ga iz pećnice (slika B).
	Stavljanje okvira vodilica
	1. Okvir vodilica prvo utaknite u stražnji otvor, pritisnite ga malo prema natrag (slika A)


	2. te ga potom objesite u prednji otvor (slika B).

	Skidanje i stavljanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljede!
	Skidanje vrata pećnice
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.
	2. Rasklopite obje zaporne poluge s lijeve i desne strane (slika A).
	3. Zatvorite vrata pećnice do graničnika (slika B). S obje ruke uhvatite s lijeve i desne strane. Vrata još malo pritvorite i izvucite ih.

	Stavljanje vrata pećnice
	1. Kod stavljanja vrata pećnice pripazite na to da zglobovi usjednu u otvor (slika A).
	2. Zglob se mora uglaviti u otvor na obje strane (slika B).
	3. Ponovno zaklopite obje zaporne poluge (slika C). Zatvorite vrata pećnice.
	: Opasnost od ozljede!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Izgradnja
	1. Izvadite vrata pećnice i s ručkom prema dolje položite ih na krpu.
	2. Skinite poklopac na vratima pećnice. U tu svrhu prstima pritisnite vezice s lijeve i desne strane (slika A).

	3. Prednje staklo podignite i izvucite (slika B).
	4. Staklo podignite i izvucite (slika C).
	: Opasnost od ozljeda!
	Ugradnja
	1. Umetnite staklo koso prema dolje (slika A).


	2. Umetnite prednje staklo koso prema dolje u držače. Glatka površina mora biti s vanjske strane. (slika B).
	3. Postavite poklopac i pritisnite.
	4. Zatvorite vrata pećnice.
	Što učiniti u slučaju smetnje?
	Tablica smetnji
	Poruke pogrešaka
	: Opasnost od strujnog udara!!





	Zamjena žarulje u pećnici
	: Opasnost od strujnog udara!!
	1. Omotajte kuhinjskom krpom hladnu pećnicu kako bi izbjegli moguća oštećenja.

	2. Skinite zaštitno staklo okrećući ga ulijevo.
	3. Zamijenite žarulju istim tipom žarulje.
	4. Ponovno pričvrstite zaštitno staklo.
	5. Skinite kuhinjsku krpu i ponovno priključite uređaj na električnu mrežu.


	Stakleni poklopac
	Servisna služba
	E-Nummer und FD-Nummer

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Štednja energije


	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje
	Za Vas provjereno u našoj studio-kuhinji
	Napomene
	Kolači i pecivo
	Pečenje na jednoj razini
	Pečenje na više razina
	Napomena
	Kalupi za pečenje
	Tablice



	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Roštiljanje
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i roštiljanje
	Nabujci, soufflé, tost
	Gotova jela
	Napomena

	Posebna jela
	1. Uskuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % masnoće) i ohladite ga na 40 °C.
	2. Umiješajte 150 g jogurta (hladnog).
	3. Ulijte u šalice ili staklenke i prekrijte ih prozirnom folijom.
	4. Zagrijte pećnicu kako je navedeno.
	5. Potom stavite šalice ili staklenke na dno pećnice i pripremite po navedenim uputama.
	1. Pripremite dizano tijesto na uobičajeni način. Stavite ga u keramičko posuđe koje je postojano na vrućinu i pokrijte ga.
	2. Zagrijte pećnicu kako je navedeno.
	3. Isključite uređaj i ostavite tijesto u isključenoj pećnici da se diže.

	Odmrzavanje
	Sušenje
	Ukuhavanje voća
	Oprez!
	Priprema
	1. Nemojte napuniti previše voća ili povrća u staklenke.
	2. Obrišite rubove staklenki. Moraju biti čisti.
	3. Na svaku staklenku stavite mokri gumeni prsten i poklopac.
	4. Zatvorite staklenke hvataljkama.

	Programiranje
	1. Stavite emajlirani lim za pečenje na razinu 2. Staklenke stavite na lim za pečenje tako da se ne dodiruju.
	2. Ulijte pola litre vruće vode (oko 80 °C) u emajlirani lim za pečenje.
	3. Zatvorite vrata pećnice.
	4. Stavite birač funkcije na donje zagrijavanje $.
	5. Namjestite temperaturu između 170 i 180 º C.

	Ukuhavanje voća
	Vađenje staklenki iz pećnice
	Oprez!
	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje


	Roštiljanje
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