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sl Namembna uporaba

EYNamembna uporaba

Skrbno preberite navodila za uporabo.
Shranite navodila za uporabo in montazo ter
tehnicni opis naprave za poznejSo uporabo ali
za naslednjega lastnika.

Aparat preglejte takoj, ko ga vzamete iz
embalaze. V primeru, da se je med prevozom
poskodoval, ga ne prikljucite, ampak se
obrnite na pooblasceni servis in jim v pisni
obliki opiSite poskodbe, do katerih je prislo; v
nasprotnem primeru izgubite pravico do
kakrSnega koli povracila Skode.

Aparat ustreza varnostnim zahtevam in
zahtevam glede elektromagnetne zdruZljivosti.
Osebe s srénim spodbujevalnikom se aparatu
Kljub temu ne smejo priblizati. Ne moremo
zagotovo zatrditi, da prav vse takSne naprave
na trgu ustrezajo zahtevam glede
elektromagnetne zdruzljivosti in da ne bo
priSlo do motenj, ki vplivajo na njihovo pravilno
delovanje. Prav tako je mogoce, da bodo
motnje zaznali tudi uporabniki drugih naprav,
kot so slusni aparati.

Ta aparat je namenjen samo za uporabo v
zasebnem gospodinjstvu. Aparat uporabljajte
je za pripravo jedi in pija¢. Kuhanje mora
vedno potekati pod nadzorom. Kratkotrajno
kuhanje mora potekati pod nenehnim
nadzorom. Aparat uporabljajte samo v zaprtih
prostorih.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmodgjih
do maksimalno 4000 metrov nadmorske
visine.

Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plosco.
Povzrocijo lahko nesrece, npr. Ce se
pregrejejo, vnamejo ali material poci.

Ne uporabljajte neustreznih zascitnih naprav
ali zascCitnih reSetk za otroke, saj lahko
povzrodijo nesrece.

Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjo
vklopno uro ali daljinskim upravljalnikom.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim
letom starosti in osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi,
senzori¢nimi ali mentalnimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkusnjami ali znanjem, Ce jih
nadzoruje oseba, odgovorna za njihovo
varnost, ali ¢e jih je poucila o varni uporabi
aparata in razumejo nevarnosti, ki lahko
nastanejo pri uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.
CiScenja in vzdrzevalnih del s strani
uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen
Ce so starejsi od osmih let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajsih od osmih let, ne pustite v blizino
aparata in priklju¢nih kablov.

Pri uporabi funkcij za pomo¢ pri kuhanju mora
nastavljeno kuhalisCe ustrezati kuhaliS€u, na
katerem je namescena posoda s senzorjem
temperature.

Osebe z vgrajenim srénim spodbujevalnikom
ali podobnim medicinskim pripomockom
morajo biti posebno previdne, ¢e se nahajajo
v blizini delujoCih indukcijskih kuhalnih plos¢
ali e plosco uporabljajo. Posvetujte se s
svojim zdravnikom ali proizvajalcem
pripomocka, da se prepricate ali izpolnjuje
veljavne predpise, in pozanimajte se 0 moznih
neskladnostih.



Pomembna varnostna
navodila

/\ Opozorilo — Nevarnost pozara!

= VroCe olje in masCoba se hitro vnameta.
VroCega olja in mascobe nikoli ne pusScajte
brez nadzora. Ognja nikoli ne gasite z vodo.
Izklopite kuhaliSCe. Plamene previdno
pogasite s pokrovom, gasilno odejo ali
podobnim.

= Kuhalis€a se mocno segrejejo. Na kuhalni
plosScCi nikoli ne puscCajte vnetljivih
predmetov. Na kuhalni ploS&i ne shranjujte
nobenih predmetov.

= Aparat se segreje. Vnetljivinh predmetov ali
razprSilcev nikoli ne hranite v predalih
neposredno pod kuhalno plosco.

= Kuhalna plosca se izklopi samodejno in je
ne morete vec upravljati. Pozneje se lahko
nenamerno znova vklopi. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

= Kuhalis€a in njihova okolica se moc¢no
segrejejo. Nikoli se ne dotikajte vrocih
povrSin. Otrok ne pusScajte blizu.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

s KuhaliS¢a in predel okoli njih se mo¢no
segrejejo, predvsem morebiten rob kuhalne
plosce. Nikoli se ne dotikajte vroCih povrsin.
Otrok ne puscajte blizu.

= KuhaliSCe se segreva, vendar prikazovalnik
ne deluje. Odklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.

s Kovinski predmeti na kuhalni ploSci se hitro
zelo segrejejo. Na kuhalno plos¢o nikoli ne
odlagajte kovinskih predmetov, kot so npr.
noz, vilice, Zlica in pokrov.

= Kuhalno plos¢o po vsaki uporabi izkljuCite z
glavnim stikalom. Ne Cakajte, da bi se
kuhalna ploSca izkljuCila sama iz razloga,
da na njej ni ve¢ posode.

/\ Opozorilo — Nevarnost elektriénega

udara!

= Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni tehnik,
izSolan pri proizvajalcu. Tudi poskodovan
prikljucni kabel lahko zamenja samo
servisni tehnik. Ce je aparat v okvari,
izklopite varovalko v omarici z varovalkami
ali izvlecite vii€ iz vtiCnice. Poklicite servisno
sluzbo.

Pomembna varnostna navodila sl

= Vdirajo¢a vlaga lahko povzrodi elektriéni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnega
Cistilnika ali parnega Ccistilnika.

s Pokvarjen aparat lahko povzrodi elektriéni
udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega
aparata. lzvlecite vti¢ iz vtiCnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

= Razpoke ali odrgnine v steklokeramiki
lahko povzrodijo elektri¢ni udar. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost zaradi magnetnih
polj!

Brezzi¢ni senzor za temperaturo je magneten.
Magnetni elementi lahko poskodujejo
elektronske vsadke, kot so npr. sréni
spodbujevalniki ali inzulinske Crpalke.
Uporabniki elektronskih vsadkov zato senzorja
za temperaturo naj ne nosijo v zepih svojih
oblacil ter naj zagotovijo najmanj 10 cm
razmika do srénega spodbujevalnika ali
podobne medicinske naprave.

/\ Opozorilo — Nevarnost poskodb!

Na spodnjo stran kuhalne plosCe je namescen
ventilator. Ce je pod kuhalno plos¢o
namescen predal, v njem ni dovoljeno hraniti
majhnih predmetov ali papirja. Ventilator bi jih
lahko vsesal, kar lahko povzroci poskodbe
ventilatorja ali vpliva na funkcijo hlajenja.

Med vsebino predala in obmocjem sesanja
ventilatorja mora biti najmanj 2 cm razmika.

/\ Opozorilo — Nevarnost telesnih poskodb!

s Ce se baterija v brezzicnem senzorju za
temperaturo premocno segreje, se lahko
poskoduje ali jo raznese. Senzor po
kuhanju odstranite s kuhalne plosce ter ga
ne shranjujte v blizini virov toplote.

= Senzor za temperaturo je lahko zelo vroc,
ko ga odstranite s posode. Pri
odstranjevanju uporabljajte kuhinjsko
rokavico ali krpo.

= Pri kuhanju v vodni kopeli lahko kuhalna
plosc€a in posoda zaradi pregrevanja pocita.
Posoda v vodni kopeli se ne sme
neposredno dotikati dna posode, ki je
napolnjena z vodo. Uporabljajte samo
toplotno obstojno posodo.

s Ce je med dnom posode in kuhaliS¢em
tekocina, lahko posoda nenadoma poskoci.
Kuhalis¢e in dno posode morata biti vedno
suha.
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B Vzroki poskodb

Pozor!

m Hrapavo dno posode lahko opraska kuhalno ploséo.

m Nikoli ne postavljajte prazne posode na kuhaliS&a.
Povzrodi lahko poSkodbe.

m Ne postavljajte vroCe posode na upravljalno plosco,
na obmocja s kontrolnimi lu¢kami ter na okvir
kuhalne plosce. PovzroCi lahko poskodbe.

m Ce na kuhalno plos¢o padejo trdi ali konicasti
predmeti, jo lahko poSkodujejo.

m Aluminijasta folija in plasti¢na posoda se na vrocih
kuhalis&ih stopita. Uporaba za&Citnih kovinskih plos¢
na kuhalis¢u ni priporocljiva.

Pregled

V naslednji tabeli so navedene najpogostejse
poskodbe:

Poskodba Vzrok Ukrep
MadeZi Prekipele jed. S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.
Neustrezna Cistilna sredstva. Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za is¢enje tovrstnih
kuhalnih ploS¢.
Strgalo Sol, sladkor in pesek. Kuhalnih ploS¢ ne uporabljajte kot delavne ali odlagalne povrSine.
Hrapava dna posod spraskajo kuhalno plosco. Preverite posodo.
Obarvanja Neustrezna Cistilna sredstva. Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za Ciscenje tovrstnih
kuhalnih ploS¢.
Odrgnina od lonca. Ko lonce in ponve prestavljate, jih privzdignite.
Odkruski Sladkor, jedi z veliko sladkorja. S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.




B} Varstvo okolja

V tem poglavju so vam na voljo informacije o
varCevanju z energijo in odstranjevanju aparata.

Nasveti za varéevanje z energijo

m Posodo vedno pokrijte z ustrezno pokrovko. Pri
kuhanju brez pokrovke porabite bistveno vec
energije. Ce zelite videti vsebino v posodi, ne da bi
morali dvigovati pokrovko, uporabite stekleno
pokrovko. 5

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ce

posoda nima ravnega dna, je poraba energije vedja.

m Premer posode mora ustrezati premeru kuhaliS¢a.
Upostevajte, da proizvajalci posode pogosto
navedejo zgornji premer posode, ki je vedinoma
vedjo kot premer dna posode.

m Za pripravo majhnih koli¢in uporabite majhno
posodo. Za segrevanje velike, le malo napolnjene
posode je potrebne veliko energije.

m Za kuhanje uporabljajte majhno koli¢ino vode. Tako
boste prihranili energijo, zelenjava pa bo ohranila
vitamine in minerale.

m PravocCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.
Tako boste prihranili energijo.

Okolju prijazno odstranjevanje
Embalazo odstranite na okolju prijazen nacin.

Ta naprava je oznac¢ena v skladu z evropsko
smernico o odpadni elektri¢ni in elektronski

opremi (waste electrical and electronic
mmmm cOuipment - WEEE).

V okviru smernice sta doloCena prevzem in

recikliranje starih naprav, ki veljata v celotni

Evropski uniji.

BrezziCen senzor za temperaturo je opremljen z
baterijo. Izrabljeno baterijo odstranite na okolju prijazen
nacin.

Varstvo okolja sl

[l Kuhanje z indukcijo

Prednosti kuhanja z indukcijo

Kuhanje z indukcijo se moc¢no razlikuje od obiCajnega
kuhanja, saj vro¢ina nastaja neposredno v posodi. To
ponuja Stevilne prednosti:

m Prihranek &asa pri kuhanju in prazenju.

m Vardevanje z energijo.

m PreprostejSa nega in CisCenje. Prekipele jedi se ne
zazgejo tako hitro.

m Nadzor toplote in varnosti. Kuhalna plos¢a poveduje
ali zmanjSuje mo¢ segrevanja takoj po vsakem
upravljanju. Ko posodo odstavite s kuhali§ca,
kuhaliS€e z indukcijo takoj prekine dotok toplote, ne
da bi ga prej izkljudgili.

Posoda

Za kuhanje z indukcijo uporabljajte le feromagnetno
posodo, kot je na primer:

m posoda iz emajliranega jekla,

m posoda iz litega zeleza,

m posebna posoda iz nerjavedega jekla, ki je primerna
za indukcijo.

V poglavju — "Preizkus posode" lahko preverite, ali je
posoda primerna za indukcijo.

Za dober rezultat kuhanja mora feromagnetno obmocje
dna lonca ustrezati velikosti kuhalis&a. Ce kuhali§¢e ne
zazna posode, ponovno poskusite s kuhalis¢em z
manjsim premerom.

| @16 cm_|

@21 cm @28 cm

Ko uporabljate prilagodljivo obmodje kot edino
kuhaliSCe, lahko uporabljate tudi ve&jo posodo, ki je
primerna posebej za to obmocje. Informacije o polozaju
posode najdete v poglavju — "Prilagodljivo obmodje”.

Obstaja tudi indukcijska posoda z dnom, ki ni v celoti
feromagnetni:

= Ce je dno posode delno feromagneten, se segreje le
feromagnetna povrsina. To lahko privede do
neenakomerne porazdelitve toplote. MozZno je, da se
del, ki ni feromagneten, ne segreje dovolj za
kuhanje.
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= Ce je del dna posode med drugim iz aluminija, je
feromagnetna povrsina prav tako manjsa. Mozno je,
da se takSna posoda ne bo pravilno segrela oziroma
da sploh ne bo zaznana.

Neustrezna posoda
Ne uporabljajte razdelilnih ploS¢ ali posode iz:

obi¢ajnega tankega jekla
stekla

gline

bakra

aluminija

Znacilnosti dna posode

Sestava dna posode lahko vpliva na rezultat kuhanja.
Uporabljajte lonce in ponve iz materialov, ki
enakomerno razporejajo vrodino v posodi, npr. lonce s
"sendvi¢ dnom" iz nerjaveCega jekla. S tem prihranite
¢as in energijo.

Uporabljajte posodo z ravnim dnom, posoda z neravnim
dnom namred ovira dotok toplote.

—=

Na kuhali$éu ni posode ali je neprimerne velikosti

Ce na izbrano kuhali&e ne postavite posode, ali pa le-
ta ni iz primernega materiala ali primerne velikosti, bo
stopnja modi kuhanja, ki se prikaze na prikazovalniku
kuhaliS¢a, utripala. Na kuhaliSCe postavite ustrezno
posodo, da neha utripati. Ce mine vec¢ kot 90 sekund,
se bo kuhaliS&e samodejno izklopilo.

Prazna posoda ali posoda s tankim dnom

Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte posode
s tenkim dnom. Kuhalno polje je opremljeno z notranjim
varnostnim sistemom, vendar se lahko prazna posoda
segreje tako hitro, da ni dovolj Sasa za delovanje
funkcije "Avtomatska izkljucitev" in posoda lahko
dosezZe zelo visoko temperaturo. Dno posode bi se
lahko stopilo in poskodovalo steklo plosc¢e. V tem
primeru se ne dotikajte posode in ugasnite kuhalisCe.
Ce po tem, ko se ohladi, ne deluje, se obrnite na
pooblas&eni servis.

Zaznavanje posode

Vsako kuhalis€e ima spodnjo mejo za zaznavanje
posode, ki je odvisna od feromagnetnega premera in
materiala dna posode. Zato vedno uporabljajte
kuhaliS&e, ki najbolje ustreza premeru dna posode.
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Informacije o dimenzijah in modi kuhaliS& najdete
v— Stran 2

Upravljalna plos¢a

Spoznajte svoj aparat sl
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Upravljalna polja

O) Glavno stikalo o0 Stanje delovanja
4/ = Izbira kuhalis¢a -9 Stopnje kuhanja
011211819 Nastavitveno obmodije H/h Preostala toplota
WA Funkciji PowerBoost in ShortBoost [HH Funkcija Casovnega stikala
) Zapora upravljalnega polja zaradi ¢iscen; IS Temperatura za funkcije kuhanja
) OtroSko varovalo N Zapora upravljalnega polja zaradi €iscen;
- Funkcija ohranjanja jedi toplih 8 OtroSko varovalo
(B~ Senzor pecenja ® Nastavitev Casa priprave
= Prilagodljivo obmocje kuhanja min/sec Prikaz programske ure
el Funkcija Move 5. Funkcija PowerBoost
Elektronska ura Fh. Funkcija ShortBoost
Q) Nastavitev ¢asa priprave = Funkcije kuhanja
(Tj Funkcija Stoparice (T Senzor prazenja
kWh Poraba energije
Lo Funkcija ohranjanja jedi toplih

Upravljalna polja

Ko se kuhali3Ce segreje, svetijo simboli upravljalnih
polj, ki so v danem trenutku na voljo.

Ko se dotaknete doloCenega simbola, se aktivira
njegova funkcija.

Opombe

m Ustrezni simboli upravljalnih polj zasvetijo, ko so ta
na voljo.
Prikazi kuhaliS¢ ali izbranih funkcij zasvetijo svetleje.

m Upravljalno polje naj bo vedno &isto in suho.
Vlaznost lahko ovira delovanje funkcij.

Kuhalisc¢a

(/= Enostavno kuhalisce Uporabljajte posodo ustrezne velikosti.

= Prilagodljivo kuhalisce Glejte razdelek — "Prilagodijivo obmocje"

Uporabljajte samo posodo, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, glejte razdelek — "Kuhanje z indukcijo”
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Prikaz preostale toplote

Kuhalna plosCa ima za vsako kuhalisCe po en prikaz
preostale toplote. Ta prikazuje, da je kuhalisCe Se
vedno vroc¢e. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se
ne dotikajte kuhalis&a.

Glede na to, kako visoka je stopnja preostale toplote,
se prikaze sledece:

m Prikaz H: visoka temperatura
m Prikaz h: nizka temperatura

Ce med kuhanjem s kuhali§&a odstavite posodo, prikaz
preostale toplote in izbrano kuhalis&e izmeni¢no
utripata.

Ko izkljudite kuhalisCe, sveti prikaz preostale toplote.
Tudi ko ste kuhalis¢e izkljucili, prikaz preostale toplote
sveti, dokler je kuhaliSCe Se toplo.

10

Upravljanje naprave

V tem poglavju lahko preberete, kako vkljucite
kuhaliS&e. V tabeli so navedene stopnje kuhanja in ¢as
kuhanja za razli¢ne jedi.

Vklop in izklop kuhalne plosce

Kuhalno plos&o z glavnim stikalom vkljucite in izkljugite.

Vklop: pritisnite na simbol (D. Zaslisi se zvo&ni signal.
Simboli kuhalisca in funkcije, ki so v danem trenutku na
voljo, svetijo. Poleg kuhali sveti simbol {.J. Kuhalna
plosc¢a je pripravljena za uporabo.

Izklop: simbol (D drzite pritisnjen, dokler prikazi ne

ugasnejo. Prikaz preostale toplote sveti, dokler se
kuhaliS€a ne ohladijo dovolj.

Opombe

m Kuhalna plos¢a se samodejno izklopi, ¢e so vsa
kuhalis¢a izklju¢ena vec kot 20 sekund.

m Izbrane nastavitve ostanejo shranjene 4 sekunde po
vklopu kuhalis¢a. Ce kuhalis¢e v tem ¢asu ponovno
vklopite, ta deluje naprej s prejSnjimi nastavitvami.

Nastavitev kuhalisc¢a

Zeleno stopnjo kuhanja nastavite s simboli 1do 9.
Stopnja kuhanja 1= najniZja stopnja.
Stopnja kuhanja 9 = najvigja stopnja.

Vsaka stopnja kuhanja ima eno vmesno stopnjo. Ta
stopnja kuhanja je v nastavitvenem obmodju oznacena
s simbolom 1.

Izbira kuhalis¢a in nastavitev stopnje kuhanja
Kuhalna plos&a mora biti vklju&ena.

1. Dotaknite se simbola + / = Zelenega kuhali$&a.
Prikaz &.0J sveti svetleje.

2. Nato v nastavitvenem obmodju izberite Zzeleno
stopnjo kuhanja.

Stopnja kuhanja je nastavljena.



Sprememba stopnje kuhanja

Izberite kuhalis¢e in nato v nastavitvenem obmodju
nastavite zeleno stopnjo kuhanja.

Izklop kuhalis¢a

Izberite kuhalisCe in v nastavitvenem obmodju
nastavited .. Kuhali&e se izkljugi in pojavi se prikaz
preostale toplote.

Opombe

m Ce na kuhaliS¢e niste postavili posode, izbrana
stopnja moci utripa. Ko Cas pretece, kuhalis¢e
ugasne.

m Ce ste na kuhalisCe postavili posodo pred vkljuditvijo
plosce, bo le-ta zaznana v naslednjih 20 sekundah
po pritisku na glavno stikalo in kuhalis¢e se bo
samodejno izbralo. Ko je posoda zaznana, v
naslednjih 20 sekundah izberite stopnjo modi, v
nasprotnem primeru bo kuhalis¢e ugasnilo.

Tudi ¢e na kuhalno plosco postavite ved kot eno
posodo, bo ob prikljuditvi plo§&e zaznana le ena

Upravljanje naprave sl

Priporocila za kuhanje
Priporocila

m Pire, kremne juhe in goste omake med pogrevanjem
obdasno premesajte.

m Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8 - 9.

m Pri kuhanju v pokriti posodi zmanjSajte stopnjo
kuhanja, takoj ko za&ne izpod pokrovke uhajati para.
Za doseganje dobrega rezultata kuhanja uhajanje
pare ni potrebno.

m Po kuhanju pustite posodo pokrito do postrezbe jedi.

m Pri kuhanju v ekonomloncu upostevajte navodila
proizvajalca.

m Jedi ne kuhajte predolgo, da ohrani hranilno
vrednost. Z elektronsko uro lahko nastavite
optimalen Cas priprave.

m Za bolj zdravo pripravo jedi preprecite dimljenje olja.

m Pri popekanju jedi jo pecite v manjsih porcijah eno
za drugo.

m Med pripravo jedi lahko posoda doseZe visoko
temperaturo. Priporo¢amo uporabo prijemalke za

izmed njih. posodo.
m Priporocila za energetsko ucinkovito kuhanje boste
nasli v poglavju — "Varstvo okolja"
Preglednica za pripravo jedi
V preglednici so navedene primerne stopnje kuhanja za
vsako jed posebej. Cas priprave se lahko razlikuje
glede na nadin priprave, tezo, debelino in kakovost jedi.
Stopnjaku-  Cas priprave
hanja jedi (min)
Topljenje
Cokolada, preliv 1-15 -
Maslo, med, Zelatina 1-2 -
Pogrevanije in hranjenje jedi na toplem
Enoloncnica, npr. le¢ina enolonénica 15-2 -
Mleko* 15-25 -
Segrevanje klobasic v vodi* 3-4 -
Odmrzovanje in segrevanje
Spinaca, globoko zamrznjena 3-4 15-25
Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-45

Posiranje, pocasno vrenje

Krompirjevi cmoki*

Riba*

Bele omake, npr. beSamel

Stepene omake, npr. bernska ali holandska
* Brez pokrovke

*“* VeCkrat obrnite

45-55 20-30

4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12

“**Predgrevanje na stopnji kuhanja 8 - 8.5.
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sl Upravljanje naprave

Stopnja ku-

Cas priprave

Kuhanje, kuhanje v sopari, dusenje

hanja

jedi (min)

RiZ (z dvojno koli¢ino vode) 25-35 15-30
MieCni riz** 2-3 30-40
Krompir v oblicah 45-55 25-35
Slan krompir 45-55 15-30
Testenine, rezanci* 6-7 6-10
Enoloncnica 3.5-45 120-180
Juhe 3.5-45 15-60
Zelenjava 25-35 10-20
Zelenjava, globoko zamrznjena 35-45 7-20
Kuhanje v loncu na pritisk 45-55

Dusenje z maséobo

Rulade 4-5 50-65
DuSena pecenka 4-5 60-100
Golaz*** 3-4 50-60
Dusenje/ pecenje z malo olja*

Zrezek, naraven ali paniran 6-7 6-10
Zrezek, globoko zamrznjen 6-7 8-12
Kotlet, naraven ali paniran™* 6-7 8-12
Zrezki (debeline 3 cm) 7-8 8-12
Perutninske prsi (debeline 2 cm)** 5-6 10-20
Perutninske prsi, globoko zamrznjene™* 5-6 10-30
Polpete (debeline 3 cm)** 45-55 20-30
Hamburger (debeline 2 cm)** 6-7 10-20
Riba in ribji file, naravna 5-6 8-20
Riba in ribji file, panirana 6-7 8-20
Riba, panirana in globoko zamrznjena, npr. ribje palcke 6-7 8-15
Skampi, kozice 7-8 4-10
PraZenje zelenjave in gob, svezih 7-8 10-20
Jedi iz ponve, zelenjava, na trakove narezano meso na azijski nacin 7-8 15-20
Jedi iz ponve, globoko zamrznjene 6-7 6-10
Palacinke (peCene ena za drugo) 6.5-75

Omlete (pecene ena za drugo) 3.5-45 3-6
Jajca na oko 5-6 3-6
Cvrenje* (150-200 g na porcijo v 1-2 | olja, cvrenje posameznih porcij)

Globoko zamrznjeni izdelki, npr. prazen krompiréek, piséancji medaljoni 8-9

Kroketi, globoko zamrznjeni 7-8

Meso, npr. deli piSCanca 6-7

Riba, panirana ali v pivskem testu 6-7

Zelenjava, gobe panirane ali v pivskem testu, tempura 6-7

Drobno pecivo, npr. krofi, sadje v pivskem testu 4-5

* Brez pokrovke
**\leCkrat obrnite

“**Predgrevanje na stopnji kuhanja 8 - 8.5.
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Prilagodljivo obmogéje

Po potrebi jo je mogo&e uporabiti kot eno ali kot dve
neodvisni kuhalisci.

Sestavljena je iz Stirih induktorjev, ki delujejo neodvisno
drug od drugega. Ko prilagodljivo kuhalis¢e deluje, se
aktivira le tisto obmodje, ki ga pokriva posoda.

Nasveti za uporabo posode

Za zagotovitev dobrega zaznavanja in porazdelitve
toplote priporo¢amo, da se posoda dobro centrira:

Kot eno kuhalisce

Premer je manjSi ali enak 13 cm
Posodo poloZite na enega izmed Stirih polo-
Zajev, ki jin vidite na sliki.

Premer vecjiod 13 cm
Posodo polozite na enega izmed treh polo-
Zajev, ki jih vidite na sliki.

Ce posoda zahteva veg kot eno kuhalisce,
jo poloZite tako, da je njen rob na zgornjem
ali spodnjem robu prilagodljivega kuhaliSca.

Kot dve neodvisni kuhaliS¢i

Prednje in zadnje kuhalis¢e s po dvema induktor-
@D GE | jema lahko uporabljate neodvisno drug od dru-
gega. Za vsako kuhalis¢e nastavite zeleno stopnjo
GD kuhanja. Na vsakem kuhali§tu uporabite le eno
? posodo.

Prilagodljivo obmocje sl

Kot neodvisni kuhalisSci

Prilagodljivo obmocje kuhanja lahko uporabljate kot dve
neodvisni kuhali&i.

Vklop
Glejte poglavie — "Upravijanje naprave"

Kot eno kuhalisce

Celotno kuhalno obmodje lahko uporabite tako, da
povezete kuhaliS&i.

Povezovanje obeh kuhalis¢

1. Postavite posodo na kuhaliSce. Izberite eno izmed
dveh kuhalis¢ prilagodljivega obmocja kuhanja in
nastavite stopnjo kuhanja.

2. Pritisnite na simbol =. Prikaz sveti.

Stopnja kuhanja se prikaze na prikazovalniku
spodnjega kuhalisca.

Prilagodljivo obmocje kuhanja je vklju¢eno.

Sprememba stopnje kuhanja

Izberite eno izmed dveh kuhaliS¢ prilagodljivega
obmocdja kuhanja in v nastavitvenem obmodju nastavite
stopnjo kuhanja.

Dodajanje nove posode

Novo posodo postavite na Stedilnik, izberite eno izmed
obeh kuhalis¢ prilagodljivega obmocja kuhanja in nato
dvakrat pritisnite na simbol =. Stedilnik prepozna novo
posodo, prej izbrana stopnja kuhanja pa se ohrani.

Opomba: Ce posodo na kuhali&u, ki ga uporabljate,
premaknete ali dvignete, aparat zazene samodejno
iskanje, stopnja kuhanja, ki je bila izbrana pred tem, pa
se ohrani.

Locevanje obeh kuhalis¢

Izberite eno izmed obeh kuhalis¢ prilagodljivega
obmodgja kuhanja in pritisnite na simbol =.

Prilagodljivo obmocje kuhanja je izklju¢eno. Obe
kuhaliS&i naprej delujeta kot dve neodvisni kuhalisci.

Opombe

m Ce kuhalisce izkljucite in pozneje ponovno vkljucite,
se prilagodljivo obmocje kuhanja ponovno nastavi
na dve neodvisni kuhalisci.

m Ce Zelite spremeniti konfiguracijo prilagodljivega
obmocdja kuhanja, preberite poglavie — "Osnovne
nastavitve".
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sl Funkcija Move

E8 Funkcija Move

S to funkcijo se vkljuéi celotno prilagodljivo obmodcije
kuhanja, ki je razdeljeno na tri kuhali$¢a in ki ima
prednastavljene stopnje kuhanja.

Uporabite le eno posodo. Velikost obmocja kuhanja je
odvisna od posode, ki jo uporabljate, in njenega
pravilnega polozaja.

Obmocja kuhanja

Tako lahko posodo med kuhanjem prestavite na drugo
kuhalis€e z drugaéno stopnjo kuhanja:

Prednastavljene stop‘nje kuhanja:
Prednje obmogje = stopnja kuhanja 9
Srednje obmodje = stopnja kuhanja 5
Zadnje obmogje = stopnja kuhanja .5

Prednastavljene stopnje kuhanja lahko neodvisno
spreminjate. Ve€ o tem, kako jih spremenite, si lahko
preberete v poglaviu — "Osnovne nastavitve".

Opombe

m Ce aparat na prilagodljivem obmodju kuhanja
prepozna vec kot eno posodo, se funkcija izkljuci.

m Ce posodo znotraj prilagodljivega obmocja kuhanja
premaknete ali dvignete, aparat zazene samodejno
iskanje, stopnja kuhanja obmocja, na katerem je bila
prepoznana posoda, pa se nastavi.

m Vel informacij o velikosti in polozaju posode vam je
na voljo v poglavju — "Prilagodljivo obmocje"

14

Aktiviranje

1. Izberite eno izmed dveh kuhali$¢ prilagodljivega
obmodja kuhanja.

2. Pritisnite na simbol {[&]. Prikaz poleg simbola {[&]
sveti. Prilagodljivo obmodje kuhanja se vkljudi kot
eno kuhalisce.

Stopnja kuhanja za obmodje, na katerem je posoda,
sveti na prikazovalniku kuhalisca.

Funkcija je vklopljena.

Sprememba stopnje kuhanja

Med kuhanjem lahko spremenite stopnje kuhanja
posameznih obmocdij kuhanja. Postavite posodo na
obmodje kuhanja in v nastavitvenem obmodgju
spremenite stopnjo kuhanja.

Opombe

m Spremenila se bo le stopnja kuhanja obmodja, na
katerem stoji posoda.

m Ce izkljuCite funkcijo, se bodo stopnje kuhanja treh
obmocdij kuhanja ponastavile na prednastavljene
vrednosti.

Izklop

Pritisnite na simbol {&]. Prikaz poleg simbola 2]
ugasne.
Funkcija je izklopljena.

Opomba: Ko eno izmed kuhaliS¢ nastavite na O, se
funkcija v nekaj sekundah izkljudi.



[€ Casovne funkcije

Kuhalna plos¢a omogocda tri funkcije programske ure:

m Nastavljanje Casa priprave
m Elektronska ura
m Funkcija Stoparice

Programiranje ¢asa priprave

KuhalisCe se po izteku nastavljenega ¢asa samodejno
izkljugi.

Vklop poteka tako:

1. lzberite kuhaliS&e in zeleno stopnjo kuhanja.
2. Pritisnite na simbol ®. Na prikazovalniku
programske ure svetita simbol £ in prikaz .

Na prikazovalniku kuhaligéa sveti (.

)
g
3
5

3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmocju
izberite Zeleni &as priprave.
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3

L
[
(€]

)
~
©
©
B4
-

4. Pritisnite na simbol ®, da potrdite izbrano
nastavitev.

Cas priprave jedi se za¢ne odstevati.

Opombe

m Enak &as priprave je mogoCe samodejno nastaviti za
vsa kuhali§¢a. Nastavljen ¢as teCe neodvisno za
vsako kuhalisCe.

Informacije 0 samodejnem programiranju ¢asa
priprave so vam na voljo v razdelku — "Osnovne
nastavitve"

m Ce je prilagodljivo kuhali§&e izbrano kot edina
kuhalna plos¢a, velja nastavljeni ¢as za celotno
kuhalisCe.

m Ce pri kombiniranem kuhaliSCu izberete funkcijo
Move, velja nastavljeni ¢as za tri kuhaliSca.

Casovne funkcije sl

Senzor pecenja

Ce je za eno kuhali§&e programiran ¢as priprave in
aktiviran senzor pecenja, se zacne ¢as priprave
odStevati Sele, ko je dosezena izbrana temperatura.

Funkcije kuhanja
Ce je za eno kuhali§&e programiran &as priprave in je
vklopljena katera od funkcij za pomo¢ pri kuhanju, se

zaCne Cas priprave odstevati Sele, ko je doseZena
temperatura za to kuhali$ce.

Sprememba ali brisanje ¢asa
Izberite kuhali&e in nato pritisnite na simbol .

V nastavitvenem obmodju spremenite ¢as priprave ali

nastavite LiLJ , da tako zbrigete nastavljeni &as priprave.

Pritisnite na simbol ®, da potrdite izbrano nastavitev.

Po preteku casa

Kuhalig&e se izkljugi, prikaz ® utripa in stopnja kuhanja
se nastavi na L. Zasli§i se zvo&ni signal.

Na prikazovalniku programske ure utripata {17 in prikaz

.

Ko pritisnete na simbol ®, prikaza ugasneta in zvo&ni
signal utihne.

Opombe

m Ce zelite nastaviti ¢as priprave, ki bo krajsi od 10
minut, vedno najprej pritisnite na 0 in nato izberite
Zeleno vrednost.

m Ce je bil Cas priprave nastavljen za ve& kuhaliS¢, se
na prikazu programske ure vedno pokaze navedba
Casa izbranega kuhalisCa.

m Ce zelite izvedeti, koliko Gasa je Se preostalo do
konca priprave jedi na doloCenem kuhaliS&u, izberite
ustrezno kuhalisce.

m Cas priprave lahko nastavite do 95 minut.

Kuhinjska ura

S kuhinjsko uro lahko nastavite ¢as do 99 minut.
Deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhali§éa ne izkljugi samodejno.

Nastavitev

1. Pritisnite na simbol &. Na prikazovalniku programske
ure svetita simbol 4L in prikaz w.

2. V nastavitvenem obmocju izberite zeleni ¢as in za
potrditev pritisnite na simbol &.

Po nekaj sekundah se &as zane odstevati.

Sprememba ali brisanje ¢asa

Pritisnite na simbol &.

V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as priprave ali

nastavite LiLJ , da tako zbriSete nastavljeni as priprave.

Pritisnite na simbol &, da potrdite izbrano nastavitev.

Po preteku casa

Po preteku ¢asa se zasliSi signal. Na prikazovalniku
programske ure utripata LIl in simbol 7.

Ko pritisnete na simbol &, prikaza ugasneta.
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sl Funkcija PowerBoost

Funkcija Stoparice

Funkcija Stoparice prikazuje ¢as, ki je pretekel od
vklopa.

Deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhali§¢a ne izklju&i samodejno.
Vklop

Pritisnite na simbol @ Na prikazovalniku programske
ure svetita simbol 44} in prikaz W,

Cas se za&ne odstevati.

I1zklop

Ce pritisnete na simbol @ se funkcija Stoparice
zaustavi. Prikazi programske ure svetijo napre;.

Ko ponovno pritisnete na simbol @ prikazi ugasnejo.
Funkcija je izklopljena.
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Funkcija PowerBoost

S funkcijo PowerBoost boste lahko vedje koli¢ine vode
pogreli hitreje kot s stopnjo kuhanja 5.

To funkcijo je mogode aktivirati za vsa kuhaliSCa takrat,
ko drugo kuhalisCe iste skupine ne deluje (glejte sliko).

@
O

\
2|
Opomba: Na obmocju prilagodljivega kuhalisCa je
mogoce funkcijo Powerboost aktivirati tudi, ko kuhalisCe
uporabljate kot edino kuhaliS&e.

Vklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol ,4.,.
Prikaz & sveti.

Funkcija je vklopljena.

I1zklop

1. lzberite kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol ,2,,.
Prikaz Gugasne in kuhali$¢e se vrne na stopnjo
kuhanja 5.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: V doloCenih okoliS¢inah se lahko funkcija

PowerBoost samodejno izkljuci, s ¢imer zasditi
elektronske elemente v notranjosti kuhaliS&a.



E@ Funkcija ShortBoost

S funkcijo ShortBoost lahko posodo segrejete hitreje
kot s stopnjo kuhanja 5.

Po izklopu funkcije izberite ustrezno stopnjo kuhanja za
jed, ki jo pripravljate.

To funkcijo je mogod&e aktivirati za vsa kuhalisCa takrat,
ko drugo kuhaliSCe iste skupine ne deluje (glejte sliko).

@
O

\
2|
Opomba: Ce prilagodljivo obmogje kuhanja uporabljate
kot edino kuhalisCe, lahko vkljucite tudi funkcijo
Shortboost.

Priporocila za uporabo

m Vedno uporabljajte posodo, ki prej ni bila segreta.

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ne
uporabljajte posode s tankim dnom.

m Nikdar nenadzorovano ne segrevajte posode, olja,
masla ali masti.

m Posod ne pokrivajte.

m Posodo postavite na sredino kuhaliS&a. Prepri¢ajte
se, da premer dna posode ustreza velikosti
kuhalis&a.

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v razdelku — "Kuhanje z indukcijo”

Vklop

1. Izberite kuhaliSce.

2. Dvakrat pritisnite na simbol ,2,.
Sveti prikaz Pe.

Funkcija je vklopljena.

Izklop

1. lzberite kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol ,2,,.
Prikaz F'L-:.ugasne in kuhalis&e se vrne na stopnjo
kuhanja 5.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: V dolocenih okolis¢inah se lahko funkcija
ShortBoost samodejno deaktivira, s ¢imer zasditi
elektronske elemente v notranjosti kuhaliSca.

Funkcija ShortBoost sl

& Funkcija za ohranjanje jedi
toplih

Ta funkcija je primerna za topljenje ¢okolade ali masla
in za ohranjanje jedi toplih.

Vklop

1. Izberite zeleno kuhalice.

2. V naslednjih 10 sekundah pritisnite na simbol 1.
Prikaz L o sveti.

Funkcija je vklopljena.

Izklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol 1%r.
Prikaz L o ugasne. Kuhalid&e se izkljudi in prikaze se
prikaz preostale toplote.

Funkcija je izklopljena.

17



sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

: T ~ ] Kuhalis€a, ki so opremljena s senzorjem za prazenje, SO
Funkcije za pomoc pri oznadena s simbolom senzorja za prazenje.
ku hanju Funkcije za kuhanje so z brezZi&nim senzorjem za

temperaturo na voljo za vsa kuhaliS&a.

S funkcijami za pomo¢ pri kuhanju je kuhanje povsem To poglavje podaja informacije o:
preprosto in rezultat kuhanja je vedno optimalen.
Priporocene temperaturne stopnje so primerne za
vsako vrsto kuhanja.

Omogocajo pripravo brez prekomernega vrenja in
zagotavljajo popolne rezultate pri kuhanju in praZzenju.

Senzorji med celotnim postopkom kuhanja prenasajo
temperaturo lonca ali ponve. Pri tem je mo¢ nenehno
regulirana, kar zagotavlja pravilno temperaturo.

Ko je izbrana temperatura dosezena, lahko dodate jed. L . _ .
Jedi se ne bodo razkuhale ali zaZgale oziroma S funkcijami za pomoc pri kuhanju lahko za vsako jed
prekipele. izberete najprimernejsi nacin priprave.

Preglednica prikazuje razlicne nastavitve funkcij, ki so
na voljo za funkcije pomoci pri kuhanju:

nacinih delovanja pomodi pri kuhanju

primerni posodi

senzorjih in dodatnem priboru

funkcijah in stopnjah kuhanja

priporocenih jedeh

pripravi in negi brezzi¢nega senzorja za temperaturo

nacinih delovanja pomog¢i pri kuhanju

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju Temperatur- Posoda Razpolozljivost Vklop

ne stopnje

Senzor pecenja

Dusenje/pecenje z malo mastobe 1,2,3,4,5 Ry —; S Ay
Funkcije kuhanja

Pogrevanje/ohranjanje jedi toplih 1/70°C ‘@' Vsa kuhalisca =r
Posiranje 2/90°C ‘@' Vsa kuhalista =r
Kuhanje 3/100°C ‘@' Vsa kuhalita =r
Kuhanje v loncu na pritisk 4/120°C -@’ Vsa kuhalisca =r
Cvrtje z veliko olja v posodi* 5/170°C E Vsa kuhalisca =r

*Predgrevanie s pokrovko in cvrtje brez pokrovke.

Ce kuhalna plo$ta ni opremljena z brezzicnim senzorjem za temperaturo, ga lahko naknadno kupite v specializiranih trgovinah ali narogite pri nasi ser-
visni sluzbi.
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Primerna posoda

Izberite kuhaliS&e, ki najbolj ustreza premeru
uporabljene posode ter posodo postavite na sredino
kuhali$&a.

Funkcije kuhanja niso primerne za prazenje v ponvi, kot
je to mogocCe s senzorjem za prazenje.

Na voljo so ponve, ki so optimalne za uporabo s
senzorjem za praZzenje. Naknadno jih lahko kupite v
specializiranih trgovinah ali pri nasi servisni sluzbi.
Vedno navedite ustrezno referencno Stevilko:

m HEZ390210 ponev s premerom 15 cm.
m HEZ390220 ponev s premerom 19 cm.
m HEZ390230 ponev s premerom 21 cm.

Te ponve so previedene s previleko proti sprijemaniju,
kar omogoca prazenje z malo olja.

Opombe

m Senzor prazenja je bil posebej nastavljen za to vrsto
in velikost ponev.

m Pri prilagodljivih obmodgjih kuhanja se lahko zgodi,
da se senzor prazenja pri drugadéni velikosti ponve
ali nepravilno namesceni ponvi ne vklopi. Glejte
poglavje — "Prilagodljivo obmodje”.

m Druge vrste ponev se lahko pregrejejo in
temperatura je lahko nizja ali vi§ja od izbrane
temperaturne stopnje. Najprej preizkusite najnizjo
temperaturno stopnjo in jo po potrebi spremenite.

Za funkcije pomodi pri kuhanju je primerna vsaka
posoda, ki je primerna za indukcijske kuhalne plosce.
Informacije o posodi, ki je primerna za kuhanje z
indukcijo, najdete v poglavju — "Kuhanje z indukcijo”.

V preglednici funkcij za pomoc¢ pri kuhanju je za vsako
funkcijo navedena ustrezna posoda.

Senzoriji in dodaten pribor

Senzorji med celotnim postopkom kuhanja prenasajo
temperaturo posode. Tako je moc¢ regulirana z visoko
natanénostjo, kar zagotavlja pravilno temperaturo in
popolne rezultate kuhanja.

VaSa kuhalna plosca je opremljena z razli¢nima
sistemoma za merjenje temperature, ki zagotavljata
najboljSe rezultate:

m Senzorji za temperaturo, ki so namescéeni v kuhalni
plos&i in nadzirajo temperaturo dna posode.
Primerni za senzor prazenja.

m Brezziéni temperaturni senzor, ki podatke o
temperaturi posode posreduje upravljalnemu polju.
Primeren za funkcije kuhanja.

Senzor za temperaturo je nujno potreben, &e zelite
uporabljati funkcije pomodi pri kuhanju.

Ce vasa kuhalna plo$&a ni opremljena z brezzi¢nim
senzorjem za temperaturo, ga lahko seveda kupite v
specializirani trgovini ali narodite pri nasi servisni sluzbi,
pri ¢emer navedite referenc¢no Stevilko HZ 39050.

Vel podatkov o brezzi€nem senzorju za temperaturo
najdete v poglaviu — "Priprava in nega brezzicnega
senzorja za temperaturo”

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju sl

Funkcije in stopnje kuhanja

Senzor prazenja

S senzorjem za prazenje lahko pripravite jedi v ponvi z
malo olja.

Kuhali§¢a s to funkcijo so oznadena s simbolom
senzorja za prazenje.

Prednosti

m KuhalisCe se segreva le, ko je to potrebno. To
zagotavlja prihranek energije. Olje ali masCoba se ne
pregrejeta.

m Ko ima ponev optimalno temperaturo, da lahko
dodate olje in jed, se oglasi zvo&ni signal.

Opombe

m Ponve ne pokrivajte s pokrovko, sicer regulator ne
deluje. Uporabite lahko mrezo proti brizganju
mascobe.

m Uporabljajte olje ali mas¢obo, ki sta primerna za
prazenje. Pri uporabi masla, margarine, hladno
stiskanega ekstra deviskega olivhega olja ali
svinjske masti nastavite temperaturno stopnjo
1 ali 2.

m Nikoli ne segrevajte ponve z ali brez jedi, ne da bi jo
pri tem nadzirali.

m Ce je temperatura kuhalis¢a visja od temperature
posode ali obratno, se senzor za temperaturo ne
aktivira pravilno.

m Za cvrije z veliko olja v loncu vedno uporabite
funkcijo za kuhanje. “Cvrtje z veliko olja v loncu”,
kuhalna stopnja 5.
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sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

Temperaturne stopnje

Temperaturna stopnja Primerna za

1 zelo nizka Priprava in vkuhavanje omak, duenje zelenjave in pecenije jedi z ekstra deviskim olj¢nim oljem, maslom ali margarino.
2 nizka Pecenje jedi z ekstra deviSkim oljénim oljem, maslom ali margarino, npr. omlete.

3 srednje-nizka  Pecenje rib in sesekljanih jedi, npr. mesnih kroglic in klobasic.

4 srednje-visoka ~ Pecenje srednje ali mocno zapecenih zrezkov, globoko zamrznjenih, paniranih in tankih jedi, npr. zrezki, ragu in zele-

njava.

5 visoka PecCenje jedi pri visokih temperaturah, npr. anglesko pecenih zrezkov, krompirjevih palacink in pe¢enega krompirja.
Nastavitev Funkcije kuhanja
V preglednici izberite primerno temperaturno stopnjo. S temi funkcijami lahko pogrevate zivila, kuhate, kuhate
Prazno ponev postavite na kuhaliSce. v loncih na pritisk ali cvrete v loncu z veliko olja in pri

tem nadzirate temperaturo.

1. lzberite kuhaliS&e. Pritisnite na simbol wws—. Na . . .
Funkcije so na voljo za vsa kuhalis¢a.

prikazovalniku kuhali§& sveti tas—.

Prednosti

m KuhalisCe se segreva le, ko je to potrebno. To
zagotavlja prihranek energije. Olje ali masCoba se ne
pregreje.

Temperatura je nenehno nadzorovana. Jedi ne

— morejo prekipeti. Temperature ni treba naknadno

o uravnavati.

m Zvocni signal se oglasi, ko voda ali olje doseze
optimalno temperaturo, da lahko vanj polozite jed.
Ce je treba jed dodati ze takoj na zaCetku, je to
razvidno iz tabele.
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2. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmocju Opombe

izberite zeleno temperaturo. = Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ne
uporabljajte loncev in ponev s tankim ali
deformiranim dnom.

m Lonec napolnite toliko, da vsebina v njem sega nad

D silikonski element na zunanji strani lonca.
I 5;;_; m Za prazenje z majhno koli¢ino olja uporabite senzor
za prazenje.
— m Posodo namestite tako, da je senzor za temperaturo

usmerjen v stransko zunanjo povrs$ino kuhalne

0o 1 2 3 4 5 D|Oéée

m Senzorja za temperaturo med pripravo ne odstranite
s posode. Ko je postopek zakljuéen, lahko izberete
funkcije za drugo kuhalisce.

Funkcija je vklopliena. = Po koncu priprave senzor za temperaturo snemite s

Simbol za temperaturo was— utripa, dokler ni posode. Previdno, senzor za temperaturo je lahko

doseZena temperatura peke. Nato se zaslii zvoéni zelo vroc.
signal in simbol za temperaturo ugasne.

3. Ko je temperatura peke dosezena, v ponev najprej
nalijte olje in nato vanjo polozite Zivila.

=)

Opomba: Jedi obracajte, da se ne prismodijo.

Izklop senzorja pecenja

Izberite kuhalisCe in v nastavitvenem obmocju
nastavited .0 . Kuhali&&e se izklju&i in pojavi se prikaz
preostale toplote.
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Temperaturna obmocja in stopnja

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju sl

Funkcije kuhanja Temperaturna stopnja Temperaturno obmocéje Primerno za

Pogrevanje, ohranjanje jedi toplih 1/70°C 60-70°C npr. juhe, punc¢

Posiranje 2/90 °C 80-90°C npr. riz, mleko

Kuhanje 3/100°C 90-100°C npr. testenine, zelenjava

Kuhanje v loncu na pritisk 4/120°C 110-120°C npr. piS¢anec, enoloncnice.

Cvrtje z veliko olja v posodi 5/170°C 170-180°C npr. krofi, kroglice iz mletega mesa

Nasveti za kuhanje s funkcijami za pomo¢ pri kuhanju

m Funkcija pogrevanja/ohranjanja jedi toplih:
globokozamrznjeni izdelki v porcijah, npr. Spinaca.
Globokozamrznjen izdelek dajte v posodo. Dodajte
koliino vode, ki jo je navedel proizvajalec. Pokrijte
posodo in izberite stopnjo 1/70 °C. Veckrat
premesajte.

m Funkcija za poSiranje: zgo$&evanije jedi, npr. omak.
Jed kuhaijte pri priporoceni temperaturi. Po
zgoscCevanju s stopnjo 2/90 °C podakajte, da voda
izpari
Ko se oglasi zvoc¢ni signal, jed s to stopnjo
ohranjajte toplo, dokler je treba.

m Funkcija kuhanja: vodo segrevajte z zaprto
pokrovko. Voda ne prekipi. Izberite temperaturno
stopnjo 3/100 °C.

m Funkcija kuhanja v loncu na pritisk: upostevajte
priporocila proizvajalca. Po zvo¢nem signalu
nadaljujte s pripravo v skladu s priporo¢enim ¢asom.
Izberite temperaturno stopnjo 4/120 °C.

m Funkcija za cvrtje z veliko olja: olje segrevajte z
zaprto pokrovko. Po zvo¢nem signalu snemite
pokrovko ter dodajte jed. Izberite temperaturno
stopnjo 5/170 °C.

Opombe

m Vedno kuhajte z zaprto pokrovko. Izjema: ,Cvrtje z
veliko olja v posodi“, temperaturna stopnja 5/

170 °C.

m Ce se ne oglasi zvocni signal, se prepri¢ajte, da je
posoda pokrita s pokrovko.

m Olja nikoli ne segrevajte brez nadzora. Uporabljajte
olje ali mas&obo, ki sta primerna za cvrtje. Ne
kombinirajte razlicnih mascob za cvrtje, npr. olja z
mastjo. VroCe mesanice mascob se lahko penijo.

m Ce rezultat kuhanja ni zadovoljiv, npr. pri kuhanju
krompirja, naslednji¢ uporabite vecjo koli¢ino vode,
vendar ohranite priporo&eno temperaturno stopnjo.

Nastavitev vreliSc¢a

Vrelis&e je odvisno od nadmorske visine. Ce vode vre
preSibko ali premodno, je mogoce nastaviti vrelise. Pri
tem postopajte, kot je opisano v nadaljevanju:

Izbira osnovnih nastavitev ¢ Y, glejte poglavje

— "Osnovne nastavitve"

Kot osnovna nastavitev je standardno izbrana
nastavitev 3. Ce je vaSe prebivalis¢e na nadmorski
viSini med 200 in 400 m. M., Ce vreliS&a ni treba
nastaviti, sicer izberite nastavitev, ki je v naslednji
preglednici podana za ustrezno nadmorsko visino:

VisSina Nastavitvena vrednost - <

0-100m !
100-200m c
200-400 m I
400-600 m Y
600-800 m c
800-1000m g
1000-1200 m H
1200-1400m g
Nad 1400 m g

* Osnovna nastavitev

Opomba: Temperaturna stopnja 3/100 °C zadostuje za
udinkovito kuhanje, tudi ¢e voda ne vre moc¢no. Ce z
rezultatom vendarle niste zadovoljni, lahko spremenite
nastavitev vreliscCa.
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sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

Povezava brezzichega senzorja za temperaturo z
upravljalnim poljem
Pred prvo uporabo funkcij za kuhanje je treba

vzpostaviti povezavo med brezzi¢nim senzorjem za
temperaturo in upravljalnim poljem.

Upostevajte navodila v nadaljevanju, e Zelite brezziéni
senzor za temperaturo povezati z upravljalnim poljem:

1. lIzberite meni ¢ {4, glejte poglavie — "Osnovne

nastavitve"
Prikaz kuhalis&a sveti.

2. lzberite kuhaliS&e, katerega prikaz zasveti. Zaslisi se
zvoéni signal. Prikaz 1&F sveti.

3. V roku 30 sekund pritisnite simbol 1&F na
brezziCnem senzorju za temperaturo.
Po nekaj sekundah se na prikazu kuhali$¢a prikaze
rezultat povezave z upravljalnim poljem.

o Napacna povezava

| Napacna povezava: zaradi napake pri prenosu.

c Napacna povezava: zaradi napake senzorja za temperaturo.

m Ko je senzor za temperaturo pravilno povezan z
upravljalno plosco, so funkcije za kuhanje na voljo.
m Napaka pri povezavi zaradi motnje temperaturnega
senzorja se lahko pojavi iz naslednjih razlogov:
- Napaka v komunikaciji Bluetooth.
- Simbola na senzorju za temperaturo niste pritisnili
v roku 30 sekund po izbiri kuhali§&a.
— Baterija senzorja za temperaturo je prazna.
Ponastavite brezziéni senzor za temperaturo in
ponovite postopek za povezavo.
m Ce se pojavi napaka pri povezavi zaradi napake pri
prenosu, ponovite postopek povezave.
Ce se pri povezovanju Se naprej pojavlja napaka |,
se obrnite na servisno sluzbo.

Ponastavitev brezzicnega senzorja za temperaturo

1. Drzite simbol & pritisnjen pribl. 8-10 sekund.
Medtem se trikrat prizge LED-indikator senzorja za
temperaturo. Ko LED-indikator zasveti tretji¢, se
zacne ponastavitev. V tem trenutku umaknite prst s
simbola.

Ko LED-indikator ugasne, je brezzi¢ni senzor za
temperaturo ponastavljen.

2. Ponovite postopek povezave od 2. toCke.
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Nastavitev

1. Senzor za temperaturo pritrdite na posodo, glejte
poglavie — "Priprava in nega brezziCnega senzorja
za temperaturo”

2. Posodo z zadostno koli¢ino vodo postavite na
kuhalis€e in jo vedno pokrijte s pokrovko.

3. lIzberite kuhalisCe, na katerem je namescena posoda
s senzorjem temperature.

4. Dotaknite se simbola 1&F senzorja za temperaturo.
Na upravljalnem polju sveti prikaz 1&F.

o
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5. |z preglednice izberite ustrezno temperaturno
stopnjo.

il

Funkcija je vklopljena.
Simbol za temperaturo T&f utripa, dokler voda ali
olie ne dosezeta ustrezne temperature za jed. Oglasi
se zvocni signal in simbol za temperaturo ne utripa
ved.

6. Po zvoCnem signalu snemite pokrovko ter dodajte
jed. Med pripravo naj bo posoda zaprta.
Opomba: Pri funkciji za cvrtje z veliko olja ne
uporabljajte pokrovke.

Izklop funkcij kuhanja

Izberite kuhaliS&e in v nastavitvenem obmocju nastavite
£ L. Kuhali&&e se izklopi in prikaZze se prikaz preostale

toplote.

Opomba: Ce Zelite ponovno aktivirati funkcije pomodi
pri kuhanju, po&akajte pribl. 10 sekund.



Funkcije za pomo¢ pri kuhanju sl

Priporocene jedi

Naslednja preglednica prikazuje izbiro jedi in je
razdeljena glede na Zivila. Temperatura in ¢as priprave
sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zivil.

Funkcije za pomo¢ Temperaturna Skupni ¢as priprave od

pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min)

Funkcija za prazenje z malo olja

ZrezKi, naravni ali panirani Senzor prazenja 4 6-10
File Senzor prazenja 4 6-10
Kotlet™* Senzor prazenja 3 10-15
Cordon bleu, dunajski zrezki* Senzor prazenja 4 10-15
Steaki, angleSko peceni (debeline 3 cm) Senzor prazenja D 6-8
Steaki, srednje ali povsem prepeceni (debeline 3 cm) Senzor prazenja 4 8-12
Perutninske prsi (debelina 2 cm)* Senzor prazenja 3 10-20
Obarjene ali surove klobasice* Senzor prazenja 8 8-20
Hamburger, mesne kroglice, polnjena zvita pecenka* Senzor prazenja 3 6-30
Mesni sir Senzor prazenja 2 6-9
Ragu, giros Senzor prazenja 4 7-12
Mleto meso Senzor prazenja 4 6-10
Slanina Senzor prazenja 2 5-8
Funkcija za poSiranje

Klobase Funkcije kuhanja 2/90°C 10-20
Funkcija za kuhanje

Mesni odSCipnjenci Funkcije kuhanja 3/100°C 20-30
Kokos za juho Funkcije kuhanja 3/100°C 60-90
Kuhana govedina Funkcije kuhanja 3/100°C 60-90
Funkcija kuhanja v loncu na pritisk

PiSCanec, jagnje*** Funkcije kuhanja 4/120°C 15-25
Funkcija za cvrtje z veliko olja

Kosi piS¢anca, kroglice iz mletega mesa** Funkcije kuhanja 5/170°C 10-15

*VecCkrat obrnite.
“* Olje segrevajte pri zaprti pokrovki. Brez pokrovke jedi prazite po porcijah (za trajanje za posamezne porcije glejte preglednico).
“** Jed dajte posodo takoj na zacetku.

Funkcija za prazenje z malo olja

Funkcijezapomo¢ Temperaturna Skupni €as priprave od
zvocnega signala (min)

pri kuhanju

stopnja

Celotna riba, pecena, npr. postrv Senzor prazenja 3 10-20
Ribji file, naraven ali paniran Senzor prazenja 3-4 10-20
Skampi, kozice Senzor prazenja 4 4-8
Funkcija za poSiranje

Dusena riba, npr. osli¢ Funkcije kuhanja 2/90°C 15-20
Funkcija za cvrtje z veliko olja

Riba, v pivovskem testu ali panirana* Funkcije kuhanja 5/170°C 10-15

* Olje segrevajte pri zaprti pokrovki. Brez pokrovke cvrite eno porcijo za drugo (v preglednici je naveden ¢as za vsako porcijo).
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sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

Jajéne jedi Funkcijezapomo¢ Temperaturna Skupni ¢as priprave od

pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min)

Funkcija za prazenje z malo olja

Palacinke* Senzor prazenja 5

Omleta* Senzor prazenja 2 3-6
Jajca na oko Senzor prazenja 2-4 2-6
UmesSana jajca Senzor prazenja 2 4-9
Cesarski prazenec Senzor prazenja 3 10-15
Francoski toast* Senzor prazenja 3 4-8

Funkcija za kuhanje

Trdo kuhanja jajca™ Funkcije kuhanja 3/100°C 5-10
* Celoten Cas za vsako porcijo. PraZite eno porcijo za drugo.

** Jed dajte v posodo takoj na zacetku.

Zelenjava in strocnice Funkcije zapomo¢ Temperaturna Skupni ¢as priprave od
pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min)

Funkcija za prazenje z malo olja

Cesen, ¢ebula Senzor prazenja 1-2 2-10
Bucke, jajCevci Senzor prazenja 3 4-12
Paprika, zeleni Sparglji Senzor prazenja 3 4-15
V olju duSena zelenjava, npr. bucke, zelena paprika Senzor prazenja 1 10-20
Gobe Senzor prazenja 4 10-15
Glazirana zelenjava Senzor prazenja 3 6-10
Funkcija za kuhanje

Sveza zelenjava, npr. brokoli Funkcije kuhanja 3/100°C 10-20
Sveza zelenjava, npr. brsticni ohrovt Funkcije kuhanja 3/100°C 30-40
Cicerika* Funkcije kuhanja 3/100°C 60-90
Grah Funkcije kuhanja 3/100°C 15-20
LeCina enoloncénica® Funkcije kuhanja 3/100°C 45-60
Funkcija kuhanja v loncu na pritisk*

Zelenjava, npr. strocji fizol Funkcije kuhanja 4/120°C 3-6
Cicerika, fizol Funkcije kuhanja 4/120°C 25-35
Lecina enoloncnica Funkcije kuhanja 4/120°C 10-20

Funkcija za cvrtje z veliko olja
Zelenjava in gobe panirane ali v pivskem testu™* Funkcije kuhanja 5/170°C 4-8
* Jed dajte v posodo takoj na zacetku.

** Olje segrevajte v pokriti posodi. V odkriti posodi ocvrite eno porcijo za drugo (v tabeli je navedeno trajanje za vsako porcijo).
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Krompir

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju sl

Funkcije zapomo¢ Temperaturna Skupni €as priprave od

pri kuhanju

stopnja

zvocnega signala (min)

Funkcija za prazenje z malo olja

Pecen krompir (pripravljen iz kunanega krompirja z olupkom) Senzor prazenja 9] 6-12
Pecen krompir (iz surovega krompirja) Senzor prazenja 4 15-25
Ocuvrtki iz naribanega krompirja* Senzor prazenja ® 2,5-3,5
Krompirjeve polpete Senzor prazenja 1 50-55
Glaziran krompir Senzor prazenja 3 15-20
Funkcija za poSiranje

Krompirjevi cmoki Funkcije kuhanja 2/90°C 30-40
Funkcija za kuhanje

Krompir** Funkcije kuhanja 3/100°C 30-45
Funkcija kuhanja v loncu na pritisk

Krompir** Funkcije kuhanja 4/120°C 10-20

* Celoten Cas za vsako porcijo. Prazite eno porcijo za drugo.
** Jed dajte v posodo takoj na zacetku.

Testenine in zita

Funkcija za poSiranje

Funkcije za pomoc
pri kuhanju

Temperaturna

stopnja

Skupni ¢as priprave od
zvocnega signala (min)

RiZ Funkcije kuhanja 2/90°C 25-35
Polenta* Funkcije kuhanja 2/90°C 3-8
Zdrobova kasa Funkcije kuhanja 2/90°C 5-10
Funkcija za kuhanje

Testenine Funkcije kuhanja 3/100°C 7-10
Polnjene testenine Funkcije kuhanja 3/100°C 6-15
Funkcija kuhanja v loncu na pritisk

Riz** Funkcije kuhanja 4/120°C 5-8

* Predgrejte s pokrovko, jed pripravljajte v odkriti posodi in med pripravo neprestano mesajte.
** Jed dajte v posodo takoj na zacetku.

Funkcije zapomo¢ Temperaturna Skupni €as priprave od
pri kuhanju stopnja zvoénega signala (min)

Funkcija za poSiranje

Juhe iz vreCke, npr. kremna juha* Funkcije kuhanja 2/90 °C 10-15
Funkcija za kuhanje

Domace juhe, npr. mesne juhe ali zelenjavne juhe** Funkcije kuhanja 3/100°C 60-90
Juhe iz vreCke, npr. juha z rezanci Funkcije kuhanja 3/100°C 5-10
Funkcija kuhanja v loncu na pritisk

Domaca juha, npr. zelenjavna juha*™* Funkcije kuhanja 4/120°C 3-6

*“Veckrat premesajte.

** Jed dajte v posodo takoj na zacetku.
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sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

Funkcije za pomo¢ Temperaturna Skupni €as priprave od

pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min)

Funkcija za prazenje z malo olja

Paradiznikova omaka z zelenjavo

BeSamel omaka

Sirova omaka, npr. omaka z gorgonzolo

Zgoscevanje omak, npr. paradiznikove omake, bolonjske omake
Sladke omake, npr. pomaranc¢na omaka

Senzor prazenja 1 25-35
Senzor prazenja 1 10-20
Senzor prazenja 1 10-20
Senzor prazenja 1 25-35
Senzor prazenja 1 15-25

Sladice Funkcijezapomo¢ Temperaturna Skupni Cas priprave od
pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min)

Funkcija za poSiranje

Miecni riz* Funkcije kuhanja ~ 2/90°C 40-50

Ovseni kosmici Funkcije kuhanja ~ 2/90°C 10-15

Kompot™* Funkcije kuhanja ~ 3/100°C 15-25

Cokoladni puding*** Funkcije kuhanja ~ 2/90°C 3-5

Funkcija za cvrtje z veliko olja

Fino pecivo, npr. razlicne vrste krofov**** Funkcije kuhanja 5/170°C 5-10

*VecCkrat premesajte.
** Jed dajte v posodo takoj na zacetku.

“** Predgrejte s pokrovko, jed pripravljajte v odkriti posodi in med pripravo neprestano mesajte.
“** Qlje segrejte v pokriti posodi. V odkriti posodi ocvrite eno porcijo za drugo (v tabeli je navedeno trajanje za vsako porcijo).

Globoko zamrznjeni izdelki

Funkcija za prazenje z malo olja

Funkcijezapomo¢ Temperaturna Skupni ¢as priprave od
pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min)

Zrezki Senzor prazenja 4 15-20
Cordon bleu* Senzor prazenja 4 10-30
Perutninske prsi* Senzor prazenja 4 10-30
PiS¢ancji medaljoni Senzor prazenja 4 10-15
Giros, kebab Senzor prazenja 3 5-10
Ribjifile, naraven ali paniran Senzor prazenja 3 10-20
Ribje palcke Senzor prazenja 4 8-12
Popecen krompir Senzor prazenja B 4-6
Prazene jedi, npr. zelenjava iz ponve s piséancem Senzor prazenja 3 6-10
Spomladanski zavitki Senzor prazenja 4 10-30
Camembert/sir Senzor prazenja 3 10-15
Funkcija za pogrevanje/ohranjanje jedi toplih

Globoko zamrznjena zelenjava s smetanovo omako, npr. kremna Spinac¢a™* Funkcije kuhanja 1/70°C 15-20

Funkcija za kuhanje
Zamrznjena zelenjava, npr. strodji fizol™*

Funkcija za cvrtje z veliko olja

Zamrznjen pomfrit***

*Veckrat obrnite.

** Dodajte tekocino v skladu z navodili proizvajalca.

Funkcije kuhanja ~ 3/100°C 15-30

Funkcije kuhanja ~ 5/170°C 4-8

“*0lje segrevajte v pokriti posodi. Jedi v odkriti posodi prazite v porcijah (trajanja za posamezne porcije so vam na voljo v tabeli).
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Funkcije za pomo¢ pri kuhanju sl

Funkcije zapomo¢ Temperaturna Skupni ¢as priprave od

Funkcija za prazenje z malo olja

pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min)

Camembert/sir Senzor prazenja 3 7-10
Suhi gotovi izdelki, ki jim dodamo vodo, npr. testenine Senzor prazenja 1 5-10
Krutoni Senzor prazenja 3 6-10
Mandlji/orescki/pinjole Senzor prazenja 4 3-15
Funkcija za pogrevanje/ohranjanije jedi toplih

Jedi iz ploGevinke, npr. golazeva juha* Funkcije kuhanja 1/70°C 10-20

Kuhano vino™*

Funkcije kuhanja 1/70°C

Funkcija za poSiranje
Mieko**
* Jed dajte v posodo takoj na zacetku in neprestano mesajte.

Funkcije kuhanja 2/90°C

** Jed dajte v posodo takoj na zacetku.

Priprava in nega brezzi¢chega senzorja za
temperaturo
To poglavje podaja informacije o:

Namestitev silikonske nalepke

Uporaba brezZiCnega senzorja za temperaturo
Cis&enje

Menjava baterije

Dodaten pribor, kot sta silikonska nalepka in senzor za
temperaturo, je mogoce kupiti naknadno v
specializiranih trgovinah ali narociti pri nasi servisni
sluzbi, pri éemer navedite ustrezno referenéno Stevilko:

00577921 Komplet s 5 silikonskimi nalepkami

HEZ39050  Senzor za temperaturo in komplet s 5 silikonskimi

nalepkami

Namestitev silikonske nalepke

Senzor za temperaturo je na posodo pritrien s
silikonsko nalepko.

Pred prvo uporabo posode s funkcija za kuhanje
namestite silikonsko nalepko.

Postopajte na sledec¢ nadin:

1. Mesto, na katero jo boste prilepili, ne sme biti
mastno. Odistite posodo, dobro jo posusite in mesto,
kamor jo boste prilepili, zdrgnite, npr. z alkoholom.

2. Odstranite zascitno folijo s silikonske nalepke.
Nalepite nalepko na posodo v ustrezni viSini, pri
Semer si pomagaijte s prilozeno Sablono.

3. Silikonsko nalepko pritisnite na povrsino, tudi
notranjo stran.

Lepilo potrebuje 1 uro, da si pravilno posusi. Posode v

tem &asu ne uporabljajte ali Sistite.

Opombe

m Posode s silikonsko nalepko ne pustite dlje ¢asa v
milnici.

= Ce se silikonska nalepka odlepi, je treba uporabiti
novo.

Uporaba brezziénega senzorja za temperaturo

Senzor za temperaturo na silikonski element namestite
tako, da se mu popolnoma prilega.

Opombe

m Silikonski element mora biti pred namestitvijo
senzorja za temperaturo popolnoma suh.

m Posodo namestite tako, da je senzor za temperaturo
usmerjen v stransko zunanjo povrSino kuhalne
plosce.

m Senzor za temperaturo ne sme biti usmerjen v drugo
vroCo posodo, da preprecite pregretje.

m Po koncu priprave senzor za temperaturo snemite s
posode. Shranite ga na varnem in ¢istem mestu in
ne v bliZini virov toplote.

m Hkrati lahko uporabljate do tri senzorje za
temperaturo.
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sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

Ciscenje
Brezzinega senzorja za temperaturo ne Cistite v
pomivalnem stroju.

Informacije o CiCenju senzorja za temperaturo najdete
v poglavju — "Ciscenje"

Menjava baterije

Ce ste pritisnili simbol na brezziénem senzorju za
temperaturo in LED-dioda ne zasveti, se je baterija
izpraznila.

Menjava baterije:

1. Odstranite silikonski pokrov s spodnjega dela ohi§ja.

Odvijte vijake z izvijacem.

2. Snemite zgornji del ohisja. Odstranite staro baterijo.
Vstavite novo baterijo. Pri tem bodite pozorni na
pravilne pole.

Pozor!
Za odstranitev baterije ne uporabljajte kovinskih
predmetov. Ne dotikajte se kontaktov.
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3. Ponovno sestavitev zgornji in spodnji del ohi§ja. Pri
tem bodite pozorni, da bodo kontakti pravilno
usmerjeni.

4. Ponovno namestite silikonski pokrov na spodniji del
ohiSja senzorja za temperaturo.

)

Opomba: Uporabljajte zgolj visokokakovostne baterije
tipa CR2032. Zagotavljajo posebej dolgo delovanije.

Izjava o skladnosti

Podjetie Robert Bosch Hausgerate GmbH potrjuje, da
aparat s funkcijo brezzinega senzorja za temperaturo
ustreza temeljnim zahtevam in drugim veljavnim
predpisom direktive 1999/5/ES.

Podrobno izjavo o skladnosti R&TTE najdete na
spletnem naslovu www.bosch-home.com, na proizvodni
strani vaSega aparata med dodatnimi dokumenti.

Logotipi in znamka Bluetooth® so registrirane blagovne
znamke ter last podjetja Bluetooth SIG, Inc. VsakrSna
uporaba teh znak s strani podjetja Robert Bosch
Hausgerate GmbH je licenéna. Vse druge blagovne
znamke in imena znamk so last ustreznih podjetij.



[} Varovalo za otroke

S pomocdjo varovala za otroke lahko otrokom
prepredite, da bi se dotikali kuhali§&a.

Vklop in izklop otroskega varovala

Kuhalna ploS&a mora biti izkljuéena.

Vklop:

1. Kuhalno plos&o vkljucite z glavnim stikalom.

2. Simbol c= drzite pritisnjen pribl. 4 sekunde.
Prikaz c= sveti 10 sekund.

Kuhalna ploS&a je zaklenjena.

Izklop:

1. Kuhalno plosdo vkljucite z glavnim stikalom.
2. Simbol = drzite pritisnjen pribl. 4 sekunde.
Zapora je odpravljena.

Samodejna zascita za otroke

S pomocdjo te funkcije se po izklopu kuhalne plosce
zaSCita za otroke vklopi samodejno.

Vklop in izklop

V poglavju — "Osnovne nastavitve" izveste, kako lahko
vklopite samodejno varovalo za otroke.

Varovalo za otroke sl

[€)zas¢ita pri brisanju

Ce upravljalno polje briete, ko je kuhalna plogca
vkljuCena, lahko spremenite nastavitve. Da bi se temu
izognili, je kuhalna ploS&a opremljena s funkcijo zapore

upravljalnega polja zaradi CiSCenja.

Vklop: pritisnite na simbol W. Zasli&i se zvo&ni signal.
Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. Povrsino
upravljalnega polja lahko briSete, ne da bi pri tem
spremenili nastavitve.

Izklop: po 35 sekundah se upravljalno polje odklene.
Ce zelite funkcijo pred&asno prekiniti, pritisnite na
simbol .

Opombe
m 30 sekund po vklopu se zasli$i signal. Ta kaze na to,
da se bo de_lovanje funkcije kmalu koncalo.

m Zapora za CiS¢enje ima udinek na glavno stikalo.
Kuhalno plos¢o lahko kadar koli izkljudite.

Samodejna izkljuéitev

Ko kuhaliS&e deluje Ze dalj asa brez sprememb
nastavitev, se aktivira samodejni varnostni izklop.

KuhalisCe ne greje vel. Na prikazu kuhalis&a izmeniéno
utripajo ~, & in prikaz preostale toplote A ali H.

Ko pritisnete poljuben simbol, se prikaz izkljuci.
Kuhali§¢e lahko zdaj ponovno nastavite.

Kdaj se samodejni varnostni izklop vkljuci, je odvisno
od nastavljene stopnje kuhanja (po 1 do 10 urah). .
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sl Osnovne nastavitve

B Osnovne nastavitve

Aparat omogoca razlicne osnovne nastavitve. Te
nastavitve lahko prilagodite svojim navadam.

Prikaz Funkcija

ci Avtomatska varnostna klju¢avnica
H Rocno™.
i Samodejno.
c Funkcija je izklopliena.
cc Zvoéni signali
I Zvocna signala za potrditev in napake sta izkljucena.
| Vkljucen je samo zvocni signal za napake.
c VKkljugen je samo potrditveni zvoéni signal.
3 Vsi zvocni signali so vkljuceni.*
c3 Prikaz porabe energije
I Izklopljeno.*
i Vklopljeno.
cH Nastavitev glede na nadmorsko visino
2 ZmanjSanje
3 Osnovna nastavitev
Y9  Povecanje
cS Samodejno programiranje ¢asa priprave
oo Izklopljeno.*
0 199 Cas do samodejnega izklopa.
ch Trajanje zvocnega signala ob koncu programske ure
/ 10 sekund.*
& 30 sekund.
3 1 minuta.
ci Funkcija Power-Management. Omejitev skupne moci kuhalne plosce
O Izklopljeno.”
/ Najmanj$a mo¢ 1000 W.
i 1500 W.
c 2000 W.
Sali 9. Najvecja mo¢ kuhalista.
cili Spreminjanje prednastavljenih stopenj kuhanja za funkcijo Move
5 Prednastavljena stopnja kuhanja za kuhalisce spredaj.
-5 Prednastavljena stopnja kuhanja za kuhaliS¢e na sredini.
A Prednastavljena stopnja kuhanja za kuhalis¢e zadaj.
cic Preverjanje posode, rezultat priprave jedi
I Ni primerno
i Ni optimalno
c Primerno

* TovarniSke nastavitve
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Osnovne nastavitve sl

Prikaz Funkcija
c i3 Konfiguriranje aktiviranja prilagodljivega obmo¢ja kuhanja
0 Kot dve neodvisni kuhalisti.*

{ Kot eno kuhaligce.

c i+ Povezava brezziénega senzorja za temperaturo s kuhalno plosco
I NapaCna povezava
/ Napacna povezava: zaradi napake pri prenosu.
c Napacna povezava: zaradi napake senzorja za temperaturo.
cl Ponastavitev na tovarniske nastavitve
I Posamicne nastavitve.

{ Ponastavite na tovarniske nastavitve.

* TovarnisSke nastavitve

Tako se pomaknete do osnovnih nastavitev: 5. Nato v polju za nastavitve izberite Zeleno nastavitev.

Kuhalna ploS¢a mora biti izkljuéena.

1. Vkljucite kuhalno plosco.

2. V naslednjih 10 sekundah simbol ¢ drzite pritisnjen
pribl. 4 sekunde.
Prvi Stirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite polja za
nastavitve.

o
~
(e}
©

Informacije o izdelku Prikaz
Indeks uporabniSkega servisa (K)

Proizvodna §t. naprave

: _ 6. Simbol & drzite pritisnjen vsaj 4 sekunde.
Proizvodna $t. naprave 1

Nastavitve so shranjene.

C3f waf o
e ) Do

Proizvodna $t. aparata 2

Izhod iz osnovnih nastavitev

3. Ce ponovno pritisnete na simbol &, preklopite na Z glavnim stikalom ugasnite kuhalno plog&o.

osnovne nastavitve.
Na prikazovalniku kot prednastavitev svetita = { in &J.

4. Veckrat pritisnite simbol ¢, dokler se ne prikaze
Zelena funkcija.
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sl Prikaz porabe energije

By Prikaz porabe energije

Ta funkcija prikazuje celotno porabo energije zadnjega
postopka kuhanja na tej kuhalni ploS¢i.

Po izklopi je poraba v kWh prikazana Se 10 sekund.
Slika prikazuje primer porabe (.8 kWh.

kWh
(1 |
(N i

V poglavju — "Osnovne nastavitve" najdete informacije
o tem, kako vkljugite to funkcijo
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Preizkus posode

S to funkcijo lahko preverjate hitrost in kakovost poteka
kuhanja glede na posodo.

Rezultat je referenéna vrednost in je odvisen od
lastnosti posode ter uporabljenega kuhalisCa.

1. Posodo s pribl. 200 ml vode postavite na sredino
kuhaliSCa, ki glede na premer najbolje ustreza dnu
posode.

2. Pomaknite se v osnovne nastavitve in izberite
nastavitev ¢ /.

3. Pritisnite na nastavitveno obmocje. Na
prikazovalniku kuhalis&a utripa —.

Funkcija je vklopljena.

Po 10 sekundah se na prikazovalniku kuhalis¢a prikaze

rezultat kakovosti in hitrosti postopka kuhanja.

Rezultat preverite na podlagi naslednje tabele:

1 Posoda ni primerna za kuhaliCe in se zato ne segreva.*

{  Posoda se segreva pocasneje od pricakovanega, tudi postopek

kuhanja ne poteka optimalno.”
Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja je v redu.

* Ce je na voljo manj$e kuhalisce, posodo e enkrat preizkusite na

manjSem kuhaliScu.

Da funkcijo ponovno vklopite, pritisnite na nastavitveno
obmocdije.

Opombe

m Prilagodljivo kuhalisCe je namenjeno uporabi zgolj
ene posode.

m Ce je uporabljeno kuhalis¢e veliko manjSe od
premera posode, se segreva zgolj sredinski del
posode, kar ne zagotavlja najboljsih ali zadovoljivih
rezultatov.

m Informacije o tej funkciji najdete v poglavju
— "Osnovne nastavitve".

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo" in
— "Prilagodljivo obmocje”.



| Ciséenje

Primerna distilna in negovalna sredstva najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.

Kuhalna plosc¢a
Ciscenje
Po kuhanju vedno ocistite kuhali§¢e. S tem boste

prepredili zaziganje ostankov hrane. KuhaliSCe odistite
Sele, ko prikaz preostale toplote ugasne.

Kuhali§¢e odistite z vlazno krpo za pomivanje in ga
osusite s krpo, da prepredite nastanek madezev
vodnega kamna.

Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za
CisCenje tovrstnih kuhalnih plos¢. Prosimo, upostevajte
navodila proizvajalca na embalazi izdelka.

Nikakor ne uporabljajte:

nerazredCenih sredstev za pomivanje posode
Gistilnih sredstev za pomivalni stroj

abrazivnih sredstev

ostrih Gistilnih sredstev, kot so razprSilo za Cis¢enje
pedice in odstranjevalci madezev

jeklenih gobic

m visokotlacnih gistilnikov ali parnih Cistilnikov

Trdovratno umazanijo je najlazje odistiti s strgalom za
steklokeramiko, ki ga lahko kupite v trgovini.
UpoStevajte navodila proizvajalca.

Primerna strgala za steklokeramiko najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.
S posebnimi gobicami za CiSCenje steklokeramicnih

kuhalnih ploS¢ dosezete dobre udinke giSéenja.

Mozni madezi

Kuhalno ploSco ocistite takoj, ko se ohladi.
Dovoljena je uporaba primernega Cistiinega
sredstva za steklokeramicne kuhalne plosce.*

Ocistite takoj. Uporabite strgalo za steklokera-
miko. Previdno: nevarnost opeklin.*

Ostanki vodnega
kamna in vode

Sladkor, rizev Skrob
ali plastika

* Nato jo o€istite Se z vlazno krpo za pomivanje posode in jo posusite

do suhega z mehko krpo.

Opomba: Dokler je kuhalna plos&a vroc€a, ne
uporabljajte Sistilnih sredstev, saj lahko to pripelje do
nastanka madezev. Prepri¢ajte se, da ste odstranili vse
preostanke Cistilnega sredstva.

Okvir kuhalne plosce

Upostevajte sledeCa navodila, da se izognete
poskodbam okvirja kuhalne plos&e:

m Uporabljajte le toplo milnico.

m Nove krpe za pomivanje pred uporabo temeljito
sperite.

m Ne uporabljajte agresivnih ali abrazivnih &istil.

m Ne uporabljajte strgala za steklokeramiko ali
koni¢astih predmetov.

Cistenje sl

Brezzi¢en senzor za temperaturo

Senzor za temperaturo

Senzor za temperaturo gistite z vlazno krpo. Nikoli ne
Cistite v pomivalnem stroju. Ne potapljajte v vodo in ne
Cistite pod tekoco vodo.

Po kuhanju senzor za temperaturo odstranite s posode.
Shranite ga na varnem in Cistem mestu, na primer v
embalazi, in ne v blizini virov toplote.

Silikonska nalepka

Preden jo namestite na temperaturni senzor, jo odistite
in posusite. Primerna je za pomivanje v pomivalnem
stroju.

Opomba: Posode s silikonsko nalepko ne pustite dlje
¢asa v milnici.

Okno senzorja za temperaturo

Okno senzorja mora vedno biti ¢isto in suho. Postopajte
na sledec¢ nadin:

m Redno odstranjujte umazanijo in sledi masc¢obe.
m Za CisCenje uporabljajte mehko krpo ali vatirane
palCke in Cistilo za steklo.

Opombe

m Ne uporabljajte abrazivnih Cistil ali pripomoc&kov, kot
S0 grobe gobice, SCetke.

m Okna senzorja se ne dotikajte s prsti. Lahko se
umaze ali opraska.
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sl Pogosta vprasanja in odgovori (FAQ)

Pogosta vprasanja in
odgovori (FAQ)

Zakaj ne morem vkljuciti kuhaliSca in zakaj sveti simbol za otrosko varovalo?

OtroSko varovalo je aktivirano.
Informacije o tej funkciji najdete v poglavju — "Varovalo za otroke"

Zakaj utripajo prikazi in zakaj je mogoce sliSati zvocni signal?
Z upravljalnega polja odstranite tekocino ali ostanke hrane. Odstranite vse predmete, ki so na upravljainem polju.
Navodila za deaktivacijo zvocnega signala najdete v poglavju — "Osnovne nastavitve"

Zvoki

Zakaj je mogoce med kuhanije sliSati zvoke?

Glede na sestavo dna posode lahko med delovanjem kuhalne ploSce nastanejo zvoki. Ti zvoki so za indukcijsko tehnologijo obicajni in ne
kazejo na okvaro.

Mozni zvoki:

Globoko brencanje, podobno transformatorju:
nastane, ko kuhate pri visokih stopnjah kuhanja. Zvok izgine ali pa postane tisji, ko znizate stopnjo kuhanja.

Globoko zvizganje:
nastane, ko je posoda prazna. Ta zvok izgine, ko v posodo Zzlijete vodo ali vanjo poloZite Zivila.

Prasketanje:

nastane pri posodah iz razlicnih, prekrivajocih se materialov ali pri isto¢asni uporabi posod, ki so razlicnih velikosti in iz razli¢nih materia-
lov. Jakost zvoka se lahko razlikuje glede na koli¢ino in nacin priprave jedi.

Visoki Zvizgajoci toni:

Zvoki, podobni ventilatorju:

kuhalna plo$¢a je opremliena z ventilatorjem, ki se vkljuci pri visokih temperaturah. Ce je izmerjena temperature $e vedno previsoka,
lahko ventilator deluje tudi po tem, ko ste izkljuCili kuhalno ploSco.

Posoda

Kaksna posoda je primerna za indukcijsko kuhalno plo$¢o?
Informacije o posodi, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, najdete v poglavju — "Kuhanje z indukcijo".

Zakaj se kuhaliS¢e ne segreje in zakaj utripa stopnja kuhanja?
KuhaliSCe, na katerem stoji posoda, ni vkljuceno.
Prepricajte se, da je kuhaliSCe, na katerem stoji posoda, vkljuceno.
Posoda je premajhna za vkljuceno kuhaliSCe ali pa ni primerna za indukcijo.

Prepri¢ajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhalisu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in
polozaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo", — "Prilagodljivo obmocje" in — "Funkcija Move".

Zakaj tako dolgo traja, da se posoda segreje oz. zakaj se ne segreje dovolj, Ceprav je nastavljena visoka stopnja kuhanja?

Posoda je premajhna za vkljuceno kuhaliSCe ali pa ni primerna za indukcijo.

Prepri¢ajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhaliscu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in
polozaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo", — "Prilagodljivo obmocje" in — "Funkcija Move".




Motnja, kaj storiti? sl

Ciséenje

Kako o€istim kuhalne plosce?
Optimalne rezultate dosezete s posebnimi Cistilnimi sredstvi za steklokeramiko. Uporaba agresivnih ali abrazivnih gistilnih sredstey, Cistil-

nih sredstev za pomivalni stroj (koncentrati) ali krp za CiSCenje ni zazelena.

Veg informacij o ¢istenju in negovanju kuhali$¢ najdete v poglavju — "Ciscenje”

B Motnja, kaj storiti?

Navadno so motnje le malenkosti, ki jih je mogoce z
lahkoto odpraviti. Preden se obrnete na servisno
sluzbo, si oglejte navodila v tabeli.

Prikaz Mozni vzroki Pomo¢

Brez Prekinjeno je elektricno napajanije. S pomocjo drugih elektricnih aparatov preverite, ali je v elektric-
nem omrezju prislo do kratkega stika.

Aparat ni bil priklju¢en v skladu z vezalno shemo. Aparat mora biti prikljucen v skladu z vezalno shemo.

Motnja elektronike. Ce motnje ni mogode odpraviti, o njej obvestite tehniéno servisno
sluzbo.
Prikazi utripajo. Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem nek  OsuSite upravljalno polje ali odstranite predmet.
predmet.
Prikaz = utripa na prikazih PriSlo je do matnje v elektroniki. Da potrdite motnjo, z roko za kratek Cas pokrijte upravljalno polje.
kuhalisc.
FZ/ERBZOT Elektronika se je pregrela in je izklopila ustrezno  PoCakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato se dotaknite
kuhalisce. poljubnega simbola kuhalis¢a.
FY/ERBZOE Elektronika se je pregrela in je izklopila vsa kuha-
lisca.
F5 + stopnja kuhanja in Vro€ lonec stoji na obmocju upravljainega polja. ~ Odstranite lonec. Prikaz napake po kratkem ¢asu ugasne. Lahko
zvocni signal Nevarnost pregretja elektronike. nadaljujete s kuhanjem.
F 5 in zvoéni signal VroC lonec stoji na obmocju upravljalinega polja. ~ Odstranite lonec. PoCakajte nekaj sekund. Pritisnite na poljubno
Za zaScito elektronike se je kuhalisce izklopilo.  upravljalno polje. Ko prikaz napake ugasne, lahko nadaljujete s
kuhanjem.
FIl/FER Kuhalisce se je pregrelo in se je za zas¢ito PoCakajte, da se elektronika dovolj ohladi in ponovno vkljucite
delovne povrSine izklopilo. kuhaliSce.
FE KuhaliSCe je dalj Casa delovalo brez prekinitev.  Aktiviral se je samodejni varnostni izklop. Glejte razdelek
£L207c Senzor za temperaturo se je pregrel in kuhaliS¢e  PoCakajte, da se senzor za temperaturo dovolj ohladi in ponovno
se je izklopilo. vklopite funkcijo.
£8203 Senzor za temperaturo se je pregrel in vsa kuha-  Ce senzorja za temperaturo ne uporabljate, ga odstranite s
liS¢a so se izklopila. posode in ga shranite stran od drugih kuhaliS¢ ali virov toplote.
Ponovno vklopite kuhalisca.
EB204 Baterija senzorja za temperaturo je skoraj Zamenjava baterije 3V CR2032. Glejte razdelek — "Menjava
prazna. baterije"
EL205 Senzor za temperaturo ni ve¢ povezan. Izklopite funkcijo in jo nato ponovna vklopite.
£B205 Senzor za temperaturo je v okvari. Obrnite se na tehniéno servisno sluzbo.

Prikaz senzorja za tempera- Senzor za temperaturo se ne odziva in prikaz se  Zamenjava baterije 3V CR2032. Glejte razdelek — "Menjava
turo ne sveti. ne prizge. baterije"
Ce tezave na ta nacin ne odpravite, drzite simbol na senzorju za
temperaturo pritisnjen 8 sekund in senzor za temperaturo
ponovno poveZite s kuhalno plosco.
Ce tezave na ta nacin ne odpravite, se obrnite na tehniéno ser-
visno sluzbo.

Na upravljalno polje ne postavljajte vrocih posod.
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sl Servisna sluzba

Prikaz Mozni vzroki

Prikaz na senzorju za tempera-  Baterija senzorja za temperaturo je skoraj
prazna. Med naslednjo pripravo bo lahko priSlo
do prekinitve zaradi izpraznjene baterije.

turo dvakrat utripne.

Pomoc

Zamenjajte baterijo 3V CR2032. Glejte razdelek — "Menjava
baterije"

Prikaz na senzorju za tempera-  Senzor za temperaturo ni ve¢ povezan.
turo trikrat utripne.

Ce teZave na ta nacin ne odpravite, drite simbol na senzorju za
temperaturo pritisnjen 8 sekund in senzor za temperaturo
ponovno poveZite s kuhalno plosco.

Fqnon Napaka v delovni napetosti, izven obidajnega  Obrnite se na oskrbovalca z energijo.

£gn o obmocja delovanja.

LHo0 Kuhalna ploS¢a ni pravilno prikljucena. Kuhalno ploco odklopite z elektricnega omrezja. Prikljucena
mora biti v skladu z vezalno shemo.

ok Vklopljen je demonstracijski nacin. Kuhalno ploSc¢o odklopite z elektricnega omrezja. Po¢akajte 30

Na upravljalno polje ne postavljajte vrocih posod.

sekund in jo znova prikljucite. V naslednjih 3 minutah pritisnite na
poljubno upravljalno polje. Demonstracijski nacin se izkljuci.

Opombe B

= Ce se na prikazovalniku pojavi £, drZite senzor
ustreznega kuhali§&a pritisnjen, da lahko preberete
kodo motnje.

m Ce koda motnje v tabeli ni navedena, kuhalno
plos¢o odklopite z elektri¢nega omrezja, podakajte
30 sekund in jo ponovno prikljucite na elektricno
omrezje. Ce se prikaz ponovno pojavi, se obrnite na
tehniéno servisno sluzbo in natanéno navedite kodo
motnje.
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V& Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, je za vas na voljo nasa
servisna sluzba za stranke. Vedno bomo nasli primerno
resitev, tudi za preprecevanje nepotrebnih obiskov
osebja servisne sluzbe.

Stevilka E in $tevilka FD

Ce se obrnete na naso servisno sluzbo, prosimo, da
navedete Stevilko E in Stevilko FD aparata.

Tipsko tablico s Stevilkami najdete:

m V tehni¢nem opisu aparata.
m Na spodnji strani kuhalne plosc&e.

Stevilko E najdete tudi na stekleni povrsini kuhalne
plosCe. Servisni indeks (KI) in Stevilko FD lahko
preverite tako, da odprete osnovne nastavitve. Pritem si
za pomo¢ oglejte poglavie— "Osnovne nastavitve".

Prosimo, upostevajte, da obisk tehnika servisne sluzbe
v primeru napacnega upravljanja tudi med garancijskim
rokom ni brezplacen.

Podatke glede vseh drzav, boste nasli v prilozenem
seznamu servisnih sluzb.

Zaupajte pristojnosti proizvajalca. Tako boste lahko
prepri¢ani, da popravila opravljajo izSolani servisni
tehniki z originalnimi nadomestnimi deli za va$ aparat.



Preglednice in nasveti sl

BNPreglednice in nasveti

Ta preglednica je bila pripravljena za preizkusevalne
inStitute, da bi jim olajSali preizkuSanje nasih aparatov.

Podatki v tabeli se nanasajo na naso dodatno posodo
Schulte-Ufer (4 kosi kuhinjske posode za indukcijsko
plos¢o HEZ 390042) z naslednjimi merami:

m Kozica @ 16 cm, 1,2 | za kuhalis¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 16 cm, 1,7 | za kuhalis¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 22 cm, 4,2 | za kuhali§¢a @ 18 cm
m Ponev @ 24 cm, za kuhali§€a @ 18 cm
Predgretje Priprava
. . Stopnja trajanje Po-  Stopnjaku- Po-
el et et kuhanja (min:s) krov hanja krov
Topljenje ¢okolade
Preliv (npr. znamka Dr. Oetker, temna Cokolada s 55 % kakava, 150 g) Kozica 15 N
- - - . e
@16cm
Pogrevanije in ohranjanje temperature enolonénice iz le¢e
LeCina enoloncnica®
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 450 g Lonec 1:30
@16cm J (brez mesanja) da 13 da
Koli¢ina: 800 g Lonec 2:30
@22cm d (brez mesanja) da 12 da
LeCina enoloncnica iz plocevinke
Npr. leca s klobasicami znamke Erasco.
ZaCetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 500 g Lonec pribl. 1:30
9 (premeSajtepo  da 1.5 da
@ 16.cm . .
pribl. 1 min)
Koli¢ina: 1 kg Lonec pribl. 2:30
392 cm 9 (premesajte po da 1.5 da
pribl. 1 min)
Priprava beSamela
Temperatura mleka: 7 °C
Sestavine: 40 g masla, 40 g moke, 0,5 I mleka (3,5 % maScobe) in SCe-
pec soli
1. Raztopite maslo, umeSajte moko in sol ter segrejte zmes. Kozica 5 oribl, 6:00 Ne
@ 16.cm
2. Prezganju dodajte mleko in ob nenehnem meSanju kuhajte, dok- .
ler ne zavre. 7 pribl. 6:30 Ne
3. Ko besamel zavre, ne odmikajte posode s kuhalisca in kuhajte ) ) ) 5 Ne

Se 2 minuti ob nenehnem mesanju.
*Recept v skladu z DIN 44550
“*Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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Predgretje Priprava

Stopnja trajanje Po-  Stopnjaku- Po-

el eeld kuhanja (min:s) krov hanja krov

Kuhanje mle¢nega riza
Mlechni riz, kuhan v pokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C

Mleko segrevajte, dokler se ne zacne dvigati. Nastavite priporoceno stop-
njo kuhanja in v mleko dodajte riz, sladkor ter sol.

Cas priprave, vkljutno s predgrevanjem pribl. 45 min.

Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml 3
mleka (3,5 % mascobe) in 1 g soli Lonec . (premeSajte
716 cm 8.5 pribl. 5:30 Ne T3, da
10 min)
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 mleka 3
(3,5 % mascobe) in 1,5 g soli Lonec i B (premesSajte
392 em 8.5 pribl. 5:30 Ne S, da
10 min)
Mlecni riz, kuhan v nepokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C
V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob nenehnem mesanju. Izberite
priporoceno stopnjo kuhanja in, ko mleko doseze pribl. 90 °C, kuhajte ob
rahlem vrenju na manjsi stopnji Se priblizno 50 min.
Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml Lonec —
mleka (3,5 % masCobe) in 1 g soli @16 cm 85 pribl. &:30 Ne 8 Ne
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 mleka Lonec -
(3,5 % mascobe) in 1,5 g sol gooem 80 pribl530 e 3 Ne
Kuhanje riza*
Temperatura vode: 20 °C
Sestavine: 125 g dolgozrnatega riza, 300 g vode in $¢epec soli Lonec 9 fibl. 2:30 da 5 da
2 16.cm pribl. <.
Sestavine: 250 g dolgozrnatega riza, 600 g vode in SCepec soli Lonec .
322 em 9 pribl. 2:30 da 2.5 da
Peka svinjskega fileja
Zacetna temperatura fileja: 7 °C
Koli¢ina: 3 svinjski fileji (skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cmy)in Ponev —
15 ml sonénicnega olja @24 cm 9 pribl, 1:30 Ne 7 Ne
Priprava palacink**
Koli¢ina: 55 ml mo¢nate zmesi na palacinko Ponev I
324 em 9 pribl. 1:30 Ne 7 Ne
Cvrenje globoko zamrznjenega pomfrita
Koli¢ina: 1,8 I sonéni¢nega olja, na porcijo: 200 g globoko zamr- Lonec Do tempera-
znjenega pomfrita (npr. znamka McCain 123 Frites Original) 722 cm 9 ture olja Ne 9 Ne
180°C

“Recept v skladu z DIN 44550
“*Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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bg VianonseaHe No npegHasHayeHne

EUsnonssane no
npeaHasHayeHue

MpoueTeTe BHUMATENHO HACTOALLOTO
PbKoBOACTBO. CbXxpaHeTe PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba 1 MOHTaX, KakTo 1 nacnopTa Ha
ypena 3a no-kbcHa ynotpeda uim 3a
cneaBaluAT npuTexarern.

OrnepanTe ypega cnen karto ro u3saguTe ot
onakoBbYHMA MaTepuan. He BkatousanTe
ypeaa B ciyyan, ye e Ouni noBpeaeH no BpemMe
Ha TPAHCNOPTUPAHETO My, CBBPXETE Ce C
Hawua TexHUYeckn cepBus 1 nogante
nMcMeHa 3afaBKa 3a Bb3HUKHaIUTE NoBpeaun, B
NPOTUBEH Cy4Yai Lie 3arydute npaBoTo Ha
obeslleTeHne.

MOHTaXbT Ha ypeda TpAbBa ga ce U3BbpLn
Cbr1acHO NMPWIOXEHOTO PbKOBOACTBO 3a
MOHTaX.

To3un ypen e npegHasHaveH 3a ynotpeba camo
B YaCTHM JOMaKNHCTBA 1 B BUTOBA cpeaa.
Ianonaseante ypena camo 3a npuroTBAHe Ha
ACTMA 1 HanuTKK. Habnoaasante ypeaa no
BpEeMe Ha npoLeca Ha roTBeHe.
Habnogasante ypena HenpekbcHaTo 4OpPW Mo
BpEME Ha KpaTKu NpoLecu Ha roTBeHe.
I3nonaBaite ypega camo B 3aTBOPEHMU
NoMeLLeHus.

To3n ypea e npegHasHayeH 3a U3nossBaHe Ha
BMcoumHa no makcumym 4000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHULLE.

He n3nonssaiTte NoKputMA 3a roTBapCKuA
nnoT. Te moraTt Aa AoseaaT A0 3/10M0NyKK,
Hanp. NpW NperpABaHe, 3anajaBaHe Uau
pasnpbCKBaLLX ce Matepuani.

He n3nonssaite HenoaxoAaWwmM npeanasHn
CbOPBXKEHUA UK 3aLUUTHU PEeLLeTKN 3a aela.
Te morar ga goseaar 0 310M0YKN.

Toan ypen He e 3amucieH 3a padoTa ¢
BbHLUEH TanMep Win OMCTaHUMOHHO
ynpas/ieHue.

Toau ypea MOxe ga ce n3nonasea oT Aela Haa
8 roavHu 1 nnua ¢ HamaneHn MU3NYecku,
CETUBHU WU MEHTa/IHN CNOCOOHOCTN Unn 6e3s
AOCTaTbyHO ONUT WM NO3HAHUA, ako ce
KOHTPOMPAT UM UHCTPYKTMPAT Mo
OTHOLIeHMe Ha BesonacHarta ynotpeda Ha
ypeaa oT 1nue, OTTOBOPHO 3a TAxHAaTa
CUTYPHOCT M aKo ca HaACHO C OMNaCHOCTUTE,

KOWTO MOraT fa ce nosyyar oT Tasu ynotpeoda.
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[leuarta He 6vBa fa cu UrpanT ¢ ypeaa.
MouncTBaHeTo 1 notpeduTtenckara
noaapbXkka He 6uBa [a ce U3BbpLUBaT OT
[eLla, OCBeH ako He ca Had 8 roauHn n He ce
KOHTPO/IMPAT.

[eua noa 8 roavHn aa ce nasaT Aaned ot
ypena v kabena v cbeanmHutenHua kaden.

[pn n3nonseBaHe Ha PYHKUMUTE 3a rOTBEHE
HaCTPOEHWAT KOT/IOH TpAGBa Aa CbOTBETCTBA
Ha KOT/IOHA, BbPXY KOWTO Ce Hamupa
TeHoKepara CbC CEH30pa 3a Temneparypa.

B cnyuan, ye nmarte nericMenksp Ui apyro
NoA0OHO MeaMLIMHCKO YCTPOWCTBO C/eaBa Aa
6baete ocoOeHO BHUMATENHU NpPU
M3M0N3BaAHETO UM AOOAMXKaBaAHETO A0
roTBapcKmA N0T okaTto padoTu.
KoHcyntupante ce ¢ Bawwna nekap nnn ¢
NPON3BOANTENA HA YCTPOMCTBOTO, 3a Aa Ce
yBEPUTE, Ue CbOTBETCTBA HA AENCTBALLOTO
3aKoHOOaTesICTBO U 3a Aa ce MHopmupare
OTHOCHO Bb3MOXHUTE HECBHBMECTUMOCTMW.



FNBanH1 yKasaHuA 3a
6e3onacHoCT

/\Mpeaynpemaenue — ONacHOCT OT NoXap!

= [opewmte oNnMo 1 MasHuHa ce
Bb3nameHABaT Obp30. He ocTapaliTe
HUKOra ropeLnTe onno 1 masHuHa 6es
KOHTPOJ. HMKOra He racete noxap ¢ BoAa.
V3kntoueTe KoTnoHa. BHMMareHo
3afylleTe niaMmblUMTe C Kanak, racaulo
noKpuTMe nam noaodeH npeamer.

= KOT/IOHUTE Ce HarpABat MHOro. Hukora He
nocTaBAnTe 3anainMm NPeamMeT Bbpxy
roTBapCKuA NNOT. He cbxpaHABante
npeamMeTn Bbpxy roTBapCcKuaA nor.

= YpenbT crtaBa ropeul. Hukora He
CbXpaHABanTe 3anaivmmn npeameTn nuam
CNpenoBe B YeKMemKeTa AMPEKTHO Mo
roTBapCKMA NNOT.

= [ OTBAPCKUAT NMIOT CE U3K/OYBA
CaMOCTOATE/IHO M BEYe HE MOXe fa ce
na3nonaea. [1o-kbCHO MOXe cam aa ce
BK/IIOUN. MI3KtoueTe npeanasntens B
KyTuaTta ¢ npeanasutenn. Obaaete ce B
cepBu3a.

/\ Npeaynpemaenne — OnacHocT OT

usrapfaHe!

= KOTnoHuTe 1 TAXHOTO OOKPBLXKEHME, MNo-
crneunanHo eBeHTyaIHN HaIMYHUTE paMKu
Ha KOT/IOHW, CTaBaT MHOrO ropetwmn. Hukora
He [OKOCBaNTe ropeLmnTe NOBBPXHOCTMW.
[dpbxTe geuata Haganeu.

= KOT/NIOHBT 3arpABa, HO MHANKATOPBLT He
dyHKUMOHMPa. V3KkioueTe npeanasuTensa
oT Tabnoto. ObaneTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)XBaHe Ha K/IMEHTH.

= [lpeameTtnTe OT MeTan ce HaropeuwasaT
MHOro 6bP30 BBLPXY rOTBAPCKUA MOT.
Hukora He nocTaBAnTe NpeamMeTn OT MeTan,
KaTo Hanp. HOXOBE, BUINLIN, THXULN U
Kanauu BbpXy rotBapcKua naoT.

= Cnea BCAKO M3M0M3BaHe BUHArM
N3KNOYBANTE rOTBAPCKMA NNOT OT
OCHOBHUA NMpekbcBay. He yakante
HarpesaTenHaTa 30Ha Aa Ce U3KIKUM
aBTOMAaTMYHO Nopaau nuncarta Ha Ccba 3a
roTBEHE.

BaxkHu ykazaHua 3a 6e3onacHocCT bg

Al'lpenynpem.qeuue — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

= HenpaBunHWMAT PEMOHT BOAM O 3HAUUTESHN
ONacHOCTU. PEMOHTBT 1 cMAHaTa Ha
noBpeaeHn CBbP3BaLln Kabenn Moxe aa ce
N3BBLPLLBAT CaMO OT HAA/IEXHO OOyYEeHMN
cnyxuntenn Ha Cepsusa 3a TEXHNYECKO
obcnyxBaHe. AKO ypeabT e NoBpeaeH,
N3KNKOYETE FO OT efleKTpuyeckara Mmpesa
AW U3KJIKOYETE Npeanasntena o1 TabnoTo ¢
OywoHuTe. VI3BrMKanTe cepBnU3eH TEXHUK.

» [lpoHMKBaLLATa BAAXHOCT MOXe Aa
npean3sunka TOKOB yaap. He nanonssante
nouncTBall npenapart noa HanAaraHe uim
napocTpymka.

s [ledeKTHUAT ypen Moxe da npeanssmka
TOKOB ygap. Hukora He BkatouBanTe
nemekrteH ypen. Nsternante wencena ot
KOHTaKTa W1 U3KIYBanTe npeanasutesa
OT KyTuATa ¢ npeanasutenn. Obaaete ce Ha
LeHTbpa 3a 00CnyXXBaHe Ha KANEHTHW.

= [lponykBaHuATa AU CUynBaHMATaA B
CTbK/IOKepamukaTa morat ga npeanssukar
TOKOBM ypeaun. 3knueTe npeanasutensa
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LieHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha K/IMeHTH.

/\Mpenynpemaenne — OnacHoCT nopaau
MarHeTu3bm!

BeskabenHuAaT ceH30p 3a Temnepartypa e
MarHuTeH.MarHuTHuTe enemeHTn morat aa
NOBPEAAT €NEeKTPOHHUTE UMNAaHTK, Hanp.
NenCMENKbPU U MHCYIMHOBW MOMMN.
XopaTta, KOUTO HOCAT e1eKTPOHHMU UMMAAHTH,
He 6uBa Ja HOCAT CeHaopa 3a Temneparypa B
koBoBETE Ha ApexuTe cu 1 aa cnassat
MUHMMaNIHO pasdcToAHue oT 10 cm oT
nencmenkbpa i nogodeH MeanLMHCKM

ypea.

/\ Npenynpemaenne — OnacHocCT OT
nospenum!

MNOTLT e cHabaeH ¢ oxnaxaall BEHTNATop
Pa3MnonoXeH oT AosHaTa My cTpaHa. AKo noa
rOTBAPCKUA MOT MMa YUeKMeXe, He APHXTE B
Hero Masikm rnpeamMmeT Nanm XapTnn, Tb Kato
Morart ga noBpeaAT BeHTUNaTtopa ako
nonagHatT B HEro nan aa HaBpeaAaTt Ha
npoLeca Ha oxnaxaaHe.

Mesxay CbObPXKAHMETO Ha YEKMEDKETO U
0TBOpa Ha BeHTWUnaTopa TpAdBa Ja ce
OCUTYPU MUHUMAaIHO PA3CTOAHNE OT 2 CM.
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bg

BaxHun ykasaHua 3a 6e3onacHoCT

/\Mpeaynpemaenne — OnacHocT oT
HapaHfABaHe!
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BaTtepuaTta B 6eskabenHua ceH3op 3a
Temnepartypa MOXe [a ce noBpeav unn aa
rObMHE, aKO Ce Harpee TBbpae MHOrO.
CBaneTte ceHaopa cnef rotBeHe oOT
rOTBApCKMA NA0T N HE TO CbXpaHABalTe B
ONM30CT A0 U3TOUHULIX Ha TOMNHA.
CeH30pbT 3a TeMnepaTypa Moxe aa e
MHOrO ropeLl Npu cBanaHe OT TeHaKeparTa.
3a cBanAHe M3MNo3BanTe KyXHEHCKA
pbKasMLa UIn KyXxHeHCKa Kbpna.

Mpw rotBeHe Ha BogHa OaHsA, roTBapCKMAT
N70T U CbAbT 3a FOTBEHE MOXE [Aa Ce
cuynAT nopaau nperpAasaHe. CbabT, KOUTO
n3nonspate 3a BoAHa 6aHsA, He OvBa da ce
onvpa AMPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha CbAa C
BoaaTa. VI3nonseante camo CbhbAoOBE 3a
rOTBEHE C BUCOKA CTEMEH Ha NOT/IMHHA
YyCTOMNYMBOCT.

TeHmKkepuTe Morat nopaan TEYHOCT Mexay
OBHOTO 1 KOT/IOHA Aa Nnoackodart BHe3arHo.
BuHarn opbxXre Cyxu KOT/IOHA U ABHOTO Ha
TeHoxepara.



B Npuunkm 3a noepeaute

BHumaHue!

m CbaoBeTe C rpanaBu AbHa MoraT Aa Hagpackar
roTBapCKMNA M0T.

m B HuKakbB c/yvyal He nocTaBaAnTe NpasHy CbaoBe
BbPXY HarpesatenHuTe 30HU. Moxe Aa NpUYnMHAT
noepeja.

m He nocraeATe ropewm cbAoBE BbPXY KOMaHAHOTO
Tabno, BbpXy UHOMKATOPUTE UM BbPXY pamkaTa Ha
roTBapckuna nnoT. Moxe Aa NpuyYnHAT nospeaa.

m [lagaHeTo Ha TBBPAM UAWM OCTPY NPEAMETUN BbPXY
rOTBApPCKMA NJOT MOXE Aa ro NoBpeaun.

m  ANYMUHNEBOTO (PONO M NiacTamacoBUTE CbOOBETE CE
CTOMABAT BbPXY HAropeLleHnTe HarpesarteiHu 3oHU. He
ce nNpenopbyBa M3NON3BAHETO Ha NpeanasHn naHenn
BBbPXY FOTBapCKMA MOT.

Mpernen

B cnegHata tabnvua e oTKpueTe Hal-uyecTo cpellaHnTe
nospeau:

[NpununHu 3a noBpeauTe

bg

MoBpeau MpuunHa Msapka

MeTHa KunHanu AcTuA OTcTpaHABaitTe KUnHanuTe ACTMA He3a0aBHO ChC CTbpraska 3a CTbK/IO.
HenoaxoaAtum npenapary 3a M1eHe. 13non3Baiite camo NOUMCTBALLY CPEACTBA, KOWUTO Ca NOAXOAALLM 3a roTBap-

CKV N/I0TOBE 0T T03U BUA.

HanpackeaHe Con, 3axap 1 NACHK. He 13nonasaitte roteapckiA MNoT Karo paboTeH NAOT WK Kato MOCTaBKa.
[py6uTe AbHA Ha CbAOBETE HANPACKBAT FOTBAPCKMA [poBepABaitTe roTBAPCKMA Chyl.
nnar.

OugeTtABaHuA HenoaxoaAwm npenapary 3a M1ueHe. 13nonsBaiite camo NoUMCTBALLY CPEACTBA, KOWUTO Ca NOAXOAALLM 3a roTBap-

CKW nnoToBe 0T TO3K1 BUA.

A3TbpKBaHe Ha TEHKepaTa.

Mpw NPeMECTBaHe NOBANIANTE TEHKEPUTE U TUTAHNTE.

ObpasysaHe Ha
KOPUYKM

3axap, ACTUA C BIICOKO ChabpyKaHNe Ha 3axap.

OTCTpaHABaiiTe KUMHaNUTe ACTIA HE3a0aBHO ChC CTbPrasika 3a CThKJIO.
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bg OnasBaHe Ha okosiHaTa cpea

EJOna3BaHe Ha oKkonHaTa
cpena

B tasn rnaea we nonyunte nHpopmauma 3a CnectABaHeTo
Ha eHeprna 1 3a N3XBbPAAHETO Ha ypeaa.

CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprua

m 3aTBapAnTe TeHIKepuTe CbC CHOTBETCTBALL Karnak.
[oTBeHeTO 6e3 Kanak U3NCKBa MHOIO NoBeYe eHeprus.
I3nons3earite CTbK/IEH Kanak, 3a Aa MOXeTe Aa rnegate
B Cbha, 6e3 Aa TpadBa Aa noeavrare Kanaka.

m VI3nonseanTe TeHOXepu 1 TUraiu ¢ 4bnOoKo, paBHO
ObHO. HepaBHWTe NoaoBe yBennMyaBaT pasxoaa Ha
eHeprusa.

m [InameTbpbT Ha ALHOTO Ha TeHMKepaTa M Ha TuraHa
TpAGBa ga ce NPUNOKPUBAT C pasMepa Ha KOT/10Ha.
CnagsBsalite cnegHoTO: NPON3BOANTENNTE HA CbOOBE
YecTo MbTM NOCoYBAT rOPHUA AMaMeTbP, KOWTO Hal-
4yecTo e No-roAAM OT AnameTbpa Ha AbHOTO Ha Cbhaa.

m  3a Masku KOMMuecTBa xpaHa U3non3eamte no-manku
cbaose. [onAama, Manko Hamb/IHeHa TeHmpKepa
KOHCYMMpa MHOro eHeprus.

m [oTBeTe ¢ manko Boga. Taka ce nectu eHeprua. Npu
3e/1eHUyLnTE Ce 3anasBar BUTaMUHUTE U MUHepanuTe.

m [lpeBkntoueTe CBOEBPEMHHO Ha MO-HUCKA CTeneH Ha
MOLLIHOCT. Taka nectute eHepruAa.

U3xBbpnAHe Ha onpeaeneHUTe MecTa Ha
oTnagbyHU NPOAYKTHU

V3xBbp/IeTE ONAKoBKaTa Ha onpefesneHnTe MecTa 3a
oTnagb4YHW NPOAYKTH.

Toaun ypen e o603HauYeH B CbOTBETCTBME C
eBponenckara anpektnea 2012/19/EC3a ctapu
€NeKTPUYECKN 1 eNeKTPOHHM ypean (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
Tasn aMpeKTnBa pernameHTMpa BannaHuTe B
pamkute Ha EC npaBuna 3a npuemare 1
N3MNOM3BaHe Ha CTapu ypeaw.

BeskabenHuaT ceHsop 3a TeMnepaTypa e cHadaeH ¢
6aTtepua. Vaxsbpnaante nanonssaHara éatepusa no
€KOJ/I0YEH HauuH.
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M UHAayKuMOHHO HarpABaHe

npe.ﬂMMCTBa npyu rotBeHe C MHAYKUHUA

[OTBEHETO C MHAYKLMA Ce pasvyasa paankasHo oT
00BNYaHOTO roTBEHEe, TONAMHATA Bb3HWKBA AMPEKTHO B
roTBapCKuUA cb. ToBa npeanara uana peavua ot
npeavMcTBa:

m [lecTeHe Ha Bpeme Npu roTBeHE U MbPXEHE.

m [lecTeHe Ha eHepruA.

m [lo-necHo nogobp)kaHe 1 nouncrTeaHe. KnnHanute
ACTUA He 3arapAT TosIKoBa ObP30.

m  KOHTPO/ Ha TonAnHaTta u CUrypHOCT, FOTBAPCKMAT MAoA4
yBe/MYaBa UM Hamanaea NogaBaHeTo Ha TonanHa
BeaHara cnej BcAka kKomaHaa. KOTAOHBT ¢ MHAyKumA
BeJHara nNpeKkbcBa NnoJaBaHeTo Ha TOM/InMHa, ako CbabT
ce CBa/ln OT KOT/IoHa 6e3 KOT/IOHBT npean Toea aa e
N3K/THOUEH.

CbooBe

Vi3nonsealite camo hepoMarHUTHN CbhaoBe 3a roTBEHe C
NHAYKUMA, Hanpumep:

s Cba oT emannMpaHa ctomaHa

m Cba o7 uyryH

m [loaxodAawm 3a MHAYKUUA crneunantn cbaoBe oT
HepbXaaema cTomaHa.

3a na npoBepuTte, Jann CbAOBETE Ca NoaAxoaALln 3a
NMHAYKUMA, MOXeTe [a HanpaBuTe crnpaBka B rnasa
— "TecT Ha rotBapcku cbaose”.

3a 0o6bp pesynTaTt OT roTBEHETO hepoMarHUTHaTa 30Ha
Ha ObHOTO Ha TeHoxepara TpAdBa Ja oTroBapA Ha
rofiemMvHaTa Ha KoT/IoHa. AKO CbAbLT BbPXY KOT/IOHA He ce
pasnosHae, onuTanTe oLle BEeAHBX BbPXY KOTMOH C MO-
MaTbK AMaMeTbp.

@21 cm @28 cm

| @16 cm |

AKO MbBKaBarta rorBapcka 3oHa ce U3nona3sa Kato
€OVHCTBEH KOT/IOH, MOrar Aa Ce nanona3ear No-rojiemu
CbOOBE, KOUTO ca 0coBeHo noaxodAallm 3a Tasn obnacT.
VHopmauma 3a NO3NLMOHMPAHETO HA rOTBAPCKNTE
CbAOBE e HamepuTe B rnaBa — "bBkaBa 30Ha".




MiMa 1 MHOYKUMOHHN CbOBE, YMETO ObHO HE € HaMb/IHO
hepomMarHmTHo:

m  AKO AbHOTO Ha roTBapCKMA CbA € CaMo OT4acTh
(hepomarHuTHo, camo hepomarHuTHaTa NoBbLPXHOCT Ce
HarpaBa. Taka MOXe [a ce Moslyunm HepaBHOMEPHO
pasnpenenAHe Ha TonanHaTa. 3oHaTa, KOATO He e
hepomarHutHa, Moxe Aa nma TBbPAe H1CKa 3a roTBeHe

Temneparypa.

m  AKO MaTepuaTbT Ha ABHOTO Ha ChAa ChAbpXa
anyMUHWUIA, hepoMarHuTHaTa NoOBbPXHOCT € HamaneHa.
Moxe fna ce nosyuv Taka, Ye To3m Cb Aa He ce Harpee
nodpe vy Jopv BboOLLe Ja He ce pasnosHae.

HenoaxoaAwiu cbaose

Hukora He nanonssante Audy30pHU NI0UN UK FTOTBAPCKM
CbaoBE OT:

06uKHOBEeHa (h1HHa cToMaHa
CTBbK/10

rvHa

mMen

anyMuUHUM

CBo#cTBa Ha AbHOTO Ha cbAaa

XapaKkTepucTuknTe Ha AbHOTO Ha CbAa Morat [a okaaT
BANAHWE BBbPXY pesynrata OT roTBeHeTo. M3nonsearite
TEHIKEPW N TUFraHW OT Matepuanui, KouTo pasnpenenar
PaBHOMEPHO TOM/IMHATA B TeHMKepara, Hanp. TeHOXepu ¢
AbHO TN "caHaBuy" OT HepbXdaema cToMaHa, Taka ce
NecTAT Bpeme 1 eHeprus.

M3nonaeainte CbAOBE C MIOCKO AbHO, HEPABHOCTUTE MO
ABbHOTO OKa3BaTt HEratMBHO B/IMAHME BbPXY NOJaBaHETO Ha
TOMnHa.

Junca Ha cba UK HenogxoAALLY pasmep

AKO BbpXy nUsbpaHata HarpesaTtesiHa 30Ha He NMocTaBuTe
CbA 3a roTBEHE WU NOCTABEHWAT Cbll € OT HenoaxoasLy
mMatepuan uan ¢ HenoaxodAllM pasMepu, cTeneHTa Ha
HarpABaHe, ykasaHa B MHAvMKaropa Ha usbpaHara
HarpesaresiHa 30Ha, Lie 3anoyHe Aa npumuraa. Mpu
nocTaBAHe Ha NOAXOAALl Cba MUraHeTo cnupa. AKo ce
3abasuTe no-seue oT 90 CekyHau, HarpeeaTenHarta 3oHa
Se UBKJ/IYBA aBTOMATUYHO.

VIHOYKUMOHHO HarpABaHe bg

MpasHu cbaoBe UK CbAOBE C TbHKO ABHO

He HarpnaBalite npasHu cbaoBe N HE M3MNoN3BanTe CbhAoBE
C TbHKO OBbHO. [0TBAPCKUAT MI0T € cHabaeH ¢ BrpajeHa
cuctema 3a salmutHa ONOKMPOBKA, HO NMPAasHUTE ChAoBe
mMorar [a ce HarpeAT To/IkoBa O6bp30, Ye dyHKUMATa
,aBTOMaTUYHO N3K/OUBaHe" Aa He ce 3aaelicTBa HaBpeme
M MO TO3N HaUMH Na0oTa MOXe Aa AOCTUrHe MHOIro BMCOKa
Temnepatypa. [IbHOTO Ha CbAa MOXe [a Ce pasTonu u aa
NoBpean CTbKIOTO Ha naoTa. AKO ToBa Ce Cayyn, He
NOKOCBanTe Cbhbaa 1 naraceTe HarpesaresiHaTa 3oHa. AKo
cnej UscTuBaHe nnota He pabdoTtu, odaneTte ce Ha
CEPBU3EH TEXHUK.

Pa3nosHaBaHe Ha TeHAMepH

Bcekn KOTNIOH UMa aonHa rpaHuua 3a pasno3HaBaHe Ha
TEHIKEepW, KOATO 3aBUCK OT (DepoMarHnTHUA AnamMeTbp U
OT MaTepuana Ha AbHOTO Ha cbaa. ETo sauo TpAdea aa

N3NoN3BaTe BUHArN KOT/IOHA, KOWTO oTroBapsa Ha-qodpe
Ha AvameTbpa Ha AbHOTO Ha TeHmxepaTa.
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bg 3anos3HaBaHe c ypeaa

& 3ano3HaBane ¢ ypena

LLle oTKkpureTe nHhopmauma 3a pasmepuTe U MOLLHOCTUTE
Ha KoTnoHuTe B— CTrpaHuua 2
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lMoneta 3a obcnyxsaHe

0 [N1aBeH NPEeBK/ItOUBATEN o0 PaGoTHO CbCTOAHNE
+/= V1360p Ha KOT/IOH g CTenexm Ha KOT/IoHa
011211819 3oHa 32 HacTpoiika H/R OcTarbuHa TonanHa
oD OyHkuma PowerBoost n ShortBoost a0 OyHKUMA Timer
" BnokupaHe Ha 06CNnyXBaLLMA NaHeN C Lea NOUMCTBaHE e Temneparypa GyHKLWK 3a rOTBEHE
) OyHKUNA 32 06e30macABaHe CrnpAaMo Jela " BnokupaHe Ha 06CNyXBaLLMA NaHesn ¢ L NouncTBaHe
1 OyHKLMA 33 NOATbPXKAHE B TOM/O0 CbCTOAHNE ) OyHKUKA 33 00e30MacABaHe CNpAMo aeLia
(Y o CeH30p 3a MbpKeHe ® HacTpoiika Ha BpEMETO Ha roTBEHE
= ["bBKaBa roTBAPCKa 30Ha min/sec VHankatopu Ha Taiimepa
kel OyHkuma Move 5. OyHkuma Powerboost
KyxHeHCKM Taitmep FPh. OyHKUWA Shortboost
® Hactpolika Ha BpeMETO Ha roTBeHe 1=r OyHKLMY 32 TOTBEHE
a OYHKUNA XDOHOMETBD (Y CeH30p 3a MbpKeHe
kWwh Paaxof Ha eHeprua
Lo OyHKLWA 32 NOAAbPXKAHE B TOMMO CCTOAHME

Moneta 3a o6cnymBaHe

AKO roTBapCKUAT M/IOT Ce 3arpee, CBETAT CMMBOINTE Ha
nonetarta 3a OéCl’IY)KBaHe, KOUTO KbM TO3M MOMEHT Ca Ha
pas3nosioxXeHne.

AKO [OKOCHETE CMMBOJI, CbOTBETHATA (DYHKLMA Ce
aKTvBMpa.

YKazaHue

m  CbOTBETHMTE CMMBO/IM Ha noneTtata 3a ynpasfieHune
cBeTBaT cnopea Ha/lMyHoCTTa.
MHavkaunmiTe Ha KOT/IoHUTe uan nadparata pyHKUmA
CBETAT NO-APKO.

= BuHaru noagbpxarite naHena 3a ynpasieHne Yncto u
cyxo. Bnarata moxe aoa okaxe HeratMBHO BAMAHKUE
BbPXY QyHKLMATA.
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3ano3HaBaHe c ypeaa bg

KoTtnoHute
O/=  06uKHOBEH KOT/OH 13non3saite KyXHEHCKI Cbl C NOAXOAALLA FONEMUHA.
= ["bBKATa roTBApCKa 30Ha Bx. pasnen — "M'bBKaBa 30Ha"

13non3Balite camo ChaoBe, NOAXOAALN 3a VHOYKUMOHHO FOTBEHE, BX. pasnen —> "MHAyKUMOHHO HarpABaHe"

MHIII/IKaTOp 3a oCTaTb4Ha TONMNMUHA

FOTBAPCKUAT MAOT UMa MO eAnH MHANKATOP 3a OcTaTbyHa
TOM/IMHA 33 BCEKU KOT/IOH. TOI NoKassa, Ye KOT/IOHBT OLLe
e ropell. He JokocBaniTe KOTIOHA 40KATO MHAMKATOPLT 3a
ocTaTbyHa CBET/IMHA CBETY.

B 3aBMcUMOCT OT padmepa Ha ocTaTbyHarta ToriMHa ce
rnokassa CJ/ieqHOTO:

m VHaovkatop H: BUCOKa Temnepatypa
m VHouvkatop A HUCKa Temnepartypa

AKO cBanuTe cbaa No BPEME Ha rOTBEHE OT KOT/I0HA,
NHONKATOPBT 3a OCTaTrbyHa TOrM/iMHa n msépaHaTa cTeneH
Ha rotBeHe murat De,EIYBaVIKVI ce.

Korato KOT/IOHBT Ce U3KI0UKM, MHANKATOPBT 3a OCTaTbyHa
TOM/MHa cBeTu. JJopu 1 Korato roTBapCKMAT MIOT Beye €
N3KJ/TIOYEH, NHAOMKATOPBT 3a OCTarb4yHa TorninHa CBeTn
A0KaTto KOT/IOHBT € TOMb/1.
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bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

E¥O6cnyBaHe Ha ypeaa

B Tasu rnaea MoxeTe Ja NpoyeTeTe Kak ce HacTporBa
KOT/IOH. B Tadnuuara e oTKpueTe CTEneHuTe u
BpeMeHara 3a roTBeHe 3a pas/iMuHu ACTUA.

BxnrouBaHe U U3KNOUBaHe Ha roTBapCKua
nnoT

C rnaBHuA NnpeBK/ItoYBaTE/l BKAKOYBaATE N N3K/KOUBATE
roTBapCKnA NnaoT.

Bkntousane: JokocHeTe cumeona (D. MpossyyaBa
curHaneH ToH. CnagalmnTe KbM KOT/IOHUTE CUMBOAN U
YHKLMNTE, KOUTO KbM TO3M MOMEHT Ca Ha pasnosioXeHune,
cBeTAT. [1o KOTNIOHUTE CBETW CUMBONA Li.L1. [0TBApCKUAT
nnoT e rotos 3a padoTa.

N3knousaHre: JokocHeTe cumsona (D gokato
NHOUKATOPUTE He yracHaT. VIHaMKaTopbT 3a ocTarbyHa
TON/IMHA CBETU [OKAaTO KOT/IOHUTE ca J40CTaTbyHO
OoxnafeHu.

YKa3aHue

m [OTBaApPCKMAT MMOT CE M3K/KOUBA aBTOMATUUHO, ako
BCUYKM KOT/IOHU ca n3k/toueHn 3a noseve ot 20
ceKyHau.

m W3BpanHute HaCTPONKM ocTaBaT 3anameTeHn npes
NbPBUTE 4 CEKYHAM CNea U3KIHOYBAHETO Ha rOTBApPCKMUA
nAoT. AKO Npe3 ToOBa BPEME OTHOBO O BK/IHOUUTE,
rOTBAPCKUAT MAOT Lie 3anoyHe padoTa ¢ NpeanllHnTe
HaCTPOWKMN.

HacTponka Ha KOTNOH

Cnen ToBa nsbepeTe xenaHata CTEMNeH Ha roTBEHE CbC
cumsonute 100 9.

CreneH Ha roteere 1= Haii-Hucka crenen.

CteneH Ha roteeHe 9 = Haii-Bucoka creneH.

BcAka cteneH 3a rotBeHe MMa MeXaMHHa cTeneH.Tasu
CTeNeH Ha roTBeHe e MapkupaHa B AvanasoHa Ha
HacTpolika cbhC cumBona I.

”360[) Ha KOTJIOH U CTeneH Ha roTBeHe
[foTBapCKMAT NAOT TpﬂéBa Aa € BKJ/TIOYEH.

1. [IoKOCHeTe cUMBONa —+ / = Ha XenaHua KOT/IOH.
WnankatopsT L. ceeTv no-Apko.

2. B soHata 3a HacTpoWika cneq ToBa usdepeTe xenaHata
CTerneH Ha roTBeHe.

CTteneHTa Ha roTBeHe e HacTpoeHa.

48

CmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

N3bepeTe KOTIOH 1 Ciefl TOBA HACTPOWTE xenaHarta
CTeneH 3a roTBeHe Ypes AvanasoHa 3a HacTponKa.

U3KnrouBaHe Ha KOTMOH

MabepeTe KOTNOHA 1 HACTPOIITE B AManasoHa Ha
perynupaHe Ha .0, KOTNOHBT ce nakousa U ce nokassa
WHOMKATOP 3a OCTATbYHA TOMMMHA.

YKa3aHue

m AKO BbpXy HarpesaTte/siHaTa 30Ha He e MOCTaBeH Cb/ 3a
roTBeHe, nsdpaHara CTeneH Ha MOLHOCT NPUMUIBa.
Cnepn V3BECTHO Bpeme HarpeaTesiHaTa 30Ha uaracsa.

m  AKO BbpXy HarpesaTtesiHaTa 30Ha € NocTaBeH Cb[ 3a
roTBeHe, Npean aa e BKAOYEH MI0TLT, HAIMUNETO MYy
e 6bae otueteHo 20 cekyHAWU crea HaTUCKaHe Ha
rNaBHUA NPeKbCcBay U HarpeeaTtesnHaTa 3oHa
aBTOMAaTNYHO LWe ce n3bepe. Cnep kato 6bae nsdpaHa,
nmate 20 ceKyHau Aa NocounTe CTeneHTa Ha MOLLHOCT,
B MPOTUBEH C/lyyail HarpesaTeniHaTa 30Ha e ce
N3KOUN.
Jopw ga noctasute noseye OT eaunH CbA, NPu
BK/IOUBAHE Ha HarpesaTteniHaTa 30Ha e 6bae oTyeTeH
camo eavH oT TAX.

Mpenopbku 3a roTBeHe

MpenopbKu

m [lpn 3arpABaHe Ha ntope, KPeEM Cynu 1 MCTU COCOBE
pasbbpKBanTe OT BPEME Ha BpeMme.

= 3a npeasapuTesniHO 3arpABaHe HAaCTPOWTe CTeneH Ha
roteeHe 8 - 9.

m [lpu neueHe c Kanak HamaneTe CTeneHTa Ha roTBeHe
KoraTo Mex/y Kanaka v rotTBapCkua CcbA 3anoyHe aa
n3nusa napa. 3a 4oObp pesyaTar Npu roTBEHETO He e
HY>XHO U3M3aHe Ha napa.

=  Cnen neyeHeTo ApbXKTe KYXHEHCKUTE CbhAoBe
3aTBOPEHN A0 CEPBUPAHETO.

m 3a neueHe c TeHAXepa Noj HanAraHe cnaspante
yKasaHuATa Ha Npou3BoanTens.

m He neuete AacTuAaTa TBbPAE ObArO, 3a Aa 3anasuTe
XpaHuTenHaTa cTolHoCT. C KyXHEHCKWA YaCOBHUK
MOXe Aa ce HacTpPOu ONTUMasIHOTO BPeMe Ha nedyeHe.

= 3a no-34paBOC/IOBHO roTBeHe TpAdBa Aa ce n3dAarea
OMMALLOTO ONNO.

m 3a 3anuyaHe Ha ACTUA nocneaHuTe TpAOBa Ja ce nekar
€0HO c/leq IPYro Ha Masikm NMopumn.

m  KyxHEHCKUTE CbOBE MoraT Ja Ce HarpeAT A0 BUCOKM
Temneparypu npu neyeHeTto. 13noa3BaHeTo Ha
PBKOXBATKM € MPenopbUnTesHO.

m [Ipenopbkun 3a eHEPrnnHO edrKacHO FrOTBEHE Lie
oTKpueTe B rnaBa — "OnassBaHe Ha oKosiHaTa cpesaa”



ObcnyxBaHe Ha ypena bg

Ta6nuua 3a ne4yeHe

B tabnuuarta ce nokassa KOf CTEMNeH Ha roTBEHE e
noaxofAlla 3a BCAKO ACTMe. BpeMeTo Ha roTBeHe MOXe [a
Bapvpa crnopea Buaa, Ternoto, aedenvHara u KayecTBoTo

Ha XpaHuTe.

CreneH 3aro- Bpeme Ha ro-
TBEHe TBEHe (MMH.)

PastansaHe

LWokonag, kysepTiopa 1-1.5

Macro, men, xenaru 1-2

3arpsABaHe 1 NOAAbPXaHe Tomo

AXHWA, Hanp. neLa AXHA 15-2

Mnako* 15-25

3arpABaHe Ha HafleHNuKy BbB Boga™ 3-4

PasmpassBaHe U 3aTonnfHe

CnaHak, 1bn6.3amp. 3-4 15-25

l'ynatu, abn6.3amp. 3-4 35-45

CsapfBaHe, kunsaHe

KaptodeHn Tonyera* 45-55 20-30

Pnoa* 4-5 10-15

ban cac, Hanp. coc Geluamen 1-2 3-6

Pasbutn cocoBe, Hanp. coc beapHes, coc XonaHae3a 3-4 8-12

BapeHe, 3anywaBaHe Ha napa, 3agylaBaHe

Opw3 (C ABOVHO KOMMYECTBO BOAA) 25-35 15-30

Mnako ¢ opus™** 2-3 30-40

BapeHu kaptodu (c 06enkute) 45-55 25-35

BapeHu kapTodun (6e3 0benkute) 45-55 15-30

TecTeHn n3genna, Bapnea* 6-7 6-10

AxHuA 35-45 120-180

Cynu 3.5-45 15-60

3eneruyLm 25-35 10-20

3eneHuyLIN, 3aMpaseHn 3.5-45 7-20

[puroTBAHe B TEHIXKEPA MO HAIAraHe 45-55

3apywaBaHe (Meco)

PynaauHu 4-5 50-65

3ayLieHo Meco 4-5 60-100

Fynaw™** 3-4 50-60

* bes kanak
“* 06pbLUANATE HAKONKO MbTHU

“**[IpeaBapuTen. 3aToNnIAHe Ha CTEMEH Ha KOT/1I0Ha 8 - 8.5
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bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

CteneH 3a ro- Bpewme Ha ro-
TBEHE TBEHe (MUH.)

3apywweHo / neyeHo ¢ Manko onmo**

[LIHnuen, Hatiop unu naHnpaH 6-7 6-10
LHuuen, sampaseH 6-7 8-12
KoTtner, HaTtop uin naHMpaHo™™ 6-7 8-12
Mupxonn (3 cm aebenn) 7-8 8-12
Mmum repan (2 cm pebenn)* 5-6 10-20
Mtun mepan, ano. 3amp.™™ 5-6 10-30
Kiodrera (3 cm nebennHa) ™ 45-55 20-30
Xamobyprep (2 cm neben)™™ 6-7 10-20
Pu6a n tune ot prba, HaTop 5-6 8-20
Puba n thune ot puba, naHmnpaHo 6-7 8-20
Pr6a, naHnpana 1 ouno. 3amp., Hanp. Mbpx. PUOEHI NpbUnLIN 6-7 8-15
Ckapuan 7-8 4-10
CoTnpaHe Ha 3eeHuyLn 1 rbOK, NPECHN 7-8 10-20
ACTNA Ha TUraH, 3eNeHYyLIM, MECO HA IEHTUKM MO a3UATCKM 7-8 15-20
ACTUA Ha TUraH, 3ampasexu 6-7 6-10
ManaunHkmn (M3nnuaqe eaHa cnea apyra) 6.5-7.5

Omnet (neyeHe eauH cnea apyr) 3.5-45 3-6
Aua Ha oum 5-6 3-6
MbpxeHe BLB pUTIOPHUK* (150-200 r Ha NpouwmA B 1-2 11 01O, MbPXKEHE Ha nopLvK)

3aMpaseHu MPOAYKTH, HaNp. MbPXXEHIN KapTomi, MUNELLKK HbreT) 8-9

KpokeTu, 3ampasequ 7-8

Meco, Hanp. NUNELLKK YacTn 6-7

P16a, naHnpana unn B OUpeHo TecTo 6-7

3eneruyLn, rbou, NaHMpaxn unu B GUPEHO TECTO, Temnypa 6-7

[lpe6Hu cnaaku, Hanp. OyXTNYKK/OEPANHCKI MOHNYKK, NOAOBE B OMPEHO TECTO 4-5

* bes kanak
“* 00OpbLUAIATE HAKOKO MbTN

***[TpenBapuUTeN. 3aToNIAHE Ha CTEMEH Ha KOTI0Ha 8 - 8.5
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l-BKaBa 30Ha

Cnopen Hy>XOaTta MOXXe Aa Cce M3MnoJsi3Ba Kato oTaeneH
KOTJIOH N1 Kato ABa OTAE/THWN KOT/10Ha.

CbCTOM Ce OT YeTUPU UHOYKTOPa, KOUTO (YHKLMOHMPAT
He3aBMCUMO euH OT Apyr. KoraTto rbBkasarta rotBapcka
30Ha paboTun, ce aKTMBMpPa caMo 30HaTa, KOATO e NoKpuTta
OT roTBAPCKUA Cb.

CbBeTH 3a U3NoN3BaHe Ha CbAoOBeTe

3a Ja ce ocurypv JoOpo pasnosHasaHe Ha cbaa u
pasnpeaesnieHne Ha TornavHara, npenopbysame aa
MoCTaBATE CbAa TOUHO B LEHTHLPA:

Kato eauH-eAMHCTBEH KOT/NOH

[InameTbpbT € No-MambK Ui paBeH Ha 13 cM
MocTaBeTe rotBapCKua Ch/l Ha 8HA OT UeTH-
PUTE MOSMLIK, KOUTO CE BYXKAAT HA UMIOCTPa-
LmATa.

[nametspbT e Haa 13 cm
- MocTaBeTe roTBapckua Ch/l Ha eaHa ot TpUTe
MO3WLIMK, KOUTO CE BUKAAT Ha UAKOCTpaLImATa.

e
N\

Koraro rotsapCKuAT Cb/l M3MCKBA NOBEYE OT
€[MH KOT/10H, NOCTABETE M0 B HAYa10T0 Ha
FOPHWA UK NO0NHWA PBA HA MbBKaBata roteap-
CKa 30Ha.

Kato nBa He3aBUCUMM KOT/IOHA

[PeaHMAT 1 3aAHWAT KOT/IOH C M0 [Ba MHAYKTOPa
QD GE Morar Aa e 13rno3sar He3aBUCcUMO eanH OT APYr.

HacTpoliTe 3a BCEKM OTAENEH KOT/IOH XKenaHara CTe-
GD MeH Ha roTeeHe. Bbpxy BCEKM KOT/OH U3No/i3BaiiTe
Camo eNH roTBAPCKM Ch.

['bBKaBa 30Ha bg

KaTo aABa He3aBUCUMMU KOTJIIOHA

['bBKaBarta rotBapcka 30Ha MOXe Aa Ce M3Mo/3Ba KaTo
ABa HE3aBNCUMKU KOT/I0HA.

AKTUBUpaHe
Bwxte rnaBa — "O6cnyxsaHe Ha ypesa"

KaTo eaAnH-eAUHCTBEH KOTMOH

MNanonseaHe Ha obuata roTBapcCka 30Ha 4Ype3 CBbp3BaHe
Ha ABaTta KOT/10Ha.

CB'bp3BaHe Ha ABaTa KOTJIOHa

1. MNocTaseTe rotBapcku cba. Visbepete eanHua oT Asarta
KOT/IOHA, chajalln KbM rbBKasaTta rotBapcka 30Ha u
HaCTpOWTe cTeneHTa Ha roTBeHe.

2. JloKOCHeTe cumBona =. VHOMKATOPBT CBETW.
CTeneHTa Ha roTBeHe ce NoABABa B MHAMKATOPA Ha
[OJTHNA KOT/IOH.

MBKaBaTa rotBapcka 30Ha e akTuBupaHa.

CmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

N3bepeTe eanHmnA OT ABaTta KOT/IOHA, crajalin Kbm
rbBKaeaTa rotBapcka 30Ha W NpoMeHeTe cTeneHTa Ha
roTBeHe B 30HATa 3a HACTPONiKa.

JobaBsiHe Ha HOB cbA

MocTaBeTe HOBWA CbAl BbPXY Meukara, usbepere eanH ot
[BaTa KOT/IOHa OT rbBKasarta roteapcka 3oHa v cfief Tosa
[Ba MbTV JOKOCHETE CYMBONA =.HOBUAT roTBAPCKM CbA Ce
pasnosHaea v npeau Tosa nabpaHarta CTeneH Ha roTBeHe
ocTasa.

YKasaHue: AKO CbObT Ce U3MECTU BbPXY W3MOM3BaHUA
KOT/IOH WM C& MOBAUIHE OT HEro, roTBAPCKUAT MIOT
cTapTupa aBToMaTuuHO ThPCEeHe 1 npean TosBa usdpaHara
roTeapcka cTeneH ocTasa.

Pa3snenaHe Ha ABaTa KOTNOHaA

N3b6epeTe eanH oT ABarta KOT/IOHa OT rbBKaBara rotsapcka
30Ha W JOKOCHETE CMMBO/A =.

['bBKaBarta rotBapcka 30oHa e fgeaktuBmpara. [eata
KOT/IOHA Npoab/hkaeart Aa GyHKUMOHMpAT Kato [Ba
He3aBNCUMK KOT/IOHa.

YKasaHue

m  AKO roTBapCKUAT MAOT Ce UBK/OUN U BKIOYU OTHOBO
cnef ToBa, MBKapaTta roTBapcka 30Ha ce
npeHacTpoviBa OTHOBO Ha [Ba HE3aBUCKMU KOT/I0HA.

m  KoHcynTtupanTte ce ¢ rnaBa — "OCHOBHM HACTPOVKMN"
3a NPOMAHAa Ha HaCTPOWKMTE 3a KOHMUrypaumsa Ha
rBKaBaTta 30Ha.
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bg ®yHKUMA Move

& dyHKUMa Move

C Tasu yHKUMA Ce akTuBMpa LAanaTa rBkasa rotBapcka
30Ha, KOATO € pasaenieHa Ha TP YacTu Y YMUTO CTEMNEHN
Ha roTBeHe ca NpeaBapUTEe/IHO HACTPOESHN.

Manonseaite camo eanH cbA. PasmeptbT Ha roteapckaTa
30Ha 3aBWUCK OT M3MOM3BAHUA Cb U HErOBOTO MPAaBWU/IHO
nosnumnoHmpaHe.

30HU Ha roTBeHe

Taka fafeH cbl MOXe [a Ce NpeMecTy BbpXy Apyra
roTeBapcka 3oHa C gpyra CTeneH Ha roteeHe rno Bpeme Ha
npoLeca Ha rotBeHe:

L J

MpeaBapuTenHO HACTPOEHU CTENEHN HA FOTBEHE:
MpeaHa 30Ha = cTeneH Ha roTeeHe 9

CpenHa 30Ha = cTeneH Ha roteeHe 5
3aaHa 30Ha = cTeneH Ha roteeHe (.5

MpeaBapUTENHO HACTPOEHUTE CTEMEHW Ha FOTBEHE MoraT
[la ce NPOMEHAT 3a BCEKU KOTIOH HE3aBUCHMO eaHa oT
apyra. Kak MoxeTe aa ru NpoOMeHATe, e HayuuTe B rnasa
— "OCcHOBHW HACTPOVKK".

YKasaHue

m  AKO NoBeye OT e[IMH CbA Ce pasno3Hae BbpXy
MbBKaBarta roreapcka 3oHa, QyHKUuATa ce
nesakTuBupa.

m  AKO rOoTBapCKUAT CbA Ce NPEeMEecTu B pamKuTe Ha
rbBKaBarta rotesapcka 30oHa Wau ce nNoBaurHe,
rOTBApPCKUAT NAOT CTapTUpa aBTOMaTUYHO ThPCEHE U
cTeneHTa Ha roTBeHe Ha 30HaTa, B KOATO € Oun
pasno3Har cbhaa, ce HacTponBa.

m JlonbaHuTenHa nHpopmauma 3a pasmepa u
NO3ULIMOHMPAHETO Ha rOTBApPCKUTE CbAOBE Lie
HamepuTe B rnaBa — "BKaBa 30Ha"
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AKTHUBUpaHe

1. V36epeTe enHaTa OT ABETE 30HM 3a rOTBEHE Ha
rbBKaBaTa 30Ha 3a roTBeHe.

2. JokocHeTe cumeona ie8l. Mnavkaumata no cumeona el

cBeTBa. [bBKaBaTa 30Ha 3a roTBEHE CE aKTMBMPA KaTo
EAVNHCTBEH KOT/IOH.
CTeneHTa Ha roTBEHe Ha 30HATA, BbPXY KOATO Ce
HamMupa roTBapckuA CbA, CBETU B MHAMKATOPA Ha
KOT/IOHA.

DyHKUMATA € aKTVBMpaHa.

CmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

[[oTBapCKMTE CTENEHN HA OTAENHUTE 30HM HA rOTBEHE
mMorart fa ce npoOMeHAT No BpeMe Ha npoueca Ha roteBeHe.
[TocTaBeTe cbaa BbpXy 30HATa Ha FOTBEHE U MpOMeHeTe
CTeneHTa Ha rotBeHe B Anana3oHa Ha peryanpaHe.

YKa3aHue

m [IpoOMeHA ce camo CTeEMEHTA Ha FrOTBEHE B 30HaTa,
BbPXy KOATO CE Hammpa cbaa.

m  AKO (DyHKUMATa Ce Ae3aKTnBMpa, CTENEHUTE Ha FOTBEHE
B TOWTE 30HW Ha rOTBEHe Ce BpbLLaT A0 NpeaBapuTeHo
HaCTPOEHUTE CTOMHOCTU.

Ie3aKTuBUpaHe

[okocHete cumpona i8], VHankaumnaTa no

cumsorna {&lyracsa.

®OyHKUMATaA € Je3akTuBupaHa.

YKasaHue: AKO efHa OT 30HUTE Ha FOTBEHE Ce HAcCTPOU Ha

£, hyHKUMATA Ce [e3aKTVBMpa B PaMKUTE Ha HAKOMKO
CeKyHAaW.



[€BpemeBu pyHKUMM

BawuAaTt rotBapcku naoT pasnonara ¢ Tpu @QyHKUMm 3a
Tanmep:

m [IporpamupaHe Ha BpPeMETO Ha roTBeHe
m  KyxHEeHCKn Tanmep
m  OyHKUMA XPOHOMETBP

MporpamupaHe Ha BpeMeTo Ha roTBeHe

KOT/NOHBT Ce n3k/yBa aBTOMaTn4yHO C/ed n3tmyaHe Ha
HaCTPOEHOTO BpeEME.

Taka ce HacTpoWBa:

1. N3BepeTe KOT/IOH U )enaHaTta CTerneH Ha roTBeHe.
2. JokocHeTe cumsona . B uHavkaumaTa Ha Taiimepa
CBETAT CUMBO/IA LI I UHAMKaUWATa W7,

B nHanKartopa Ha KOT/IOHa CBETU @
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3. [pes cnensawmnte 10 ceKkyHam HACTPOWTE B Ananas3oHa
Ha perynupaHe XenaHoTo BPEMe Ha roTBeHe.
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4. [okocHete cumsona O, 3a ga notebpanTe u3bpaHarta
HacTpolika.

BpemeTo Ha roteBeHe 3anousa fa Tede.

YKazaHue

m  3a BCUYKM KOT/IOHM MOXe aBTOMaTU4HO aa ce
HacTpolBa CbLIOTO BPEME Ha roTBeHe. HacTpoeHoTo
BPEME Teye HE3aBMCUMO 3a BCEKWN €AUH OT KOT/IOHUTE.
VIHbopmauma 3a aBTOMaTUUYHOTO NporpamMmmpaHe Ha
BPEMETO Ha FOTBEHE e OTKPUETE B pasaesn
—> "OCHOBHM HacTpouKku"

m  AKO roTeapckara 30oHa e nsbpaHa Kato eanHCTBEH
KOT/IOH, TO HACTPOEHOTO BPeMe 3a LiAnaTa roteapcka
30Ha € e[HaKBO.

= AKO Npu KOMBUHMPAH KOT/MIOH ce n3bepe yHKUMATa
KoMBuHMpaHa 3oHa UM Move, HacTPOeHOTO Bpeme 3a
TPUTE KOT/IOHA € €AHaKBO.

Bpemesun dyHKUMM bg

CeH30p 3a MbpMeHe

AKO 3a e[IJH KOT/IOH Ce NporpaMupa Bpeme Ha roTBeHe U
CEH30PbT 3a MbPXKEHE Ce akTMBMPA, BPEMETO 38 FOTBEHE
3anousa Aa Teuye efBa Korato usdpaHaTa TemnepartypHa
cTeneH 6bAe AocTUrHaTa.

MdYHKUUM 3a rOTBEHE

AKO 3a [afeH KOT/IOH e MporpaMmMpaHo BPEMe Ha roTBEHE
W € aKTMBMpaHa eaHa oT (PYHKUMUTE 3a roTBeHe,
HaCTPOEHOTO BPeMe Ha roTBeHe cTapTupa easa Korarto
Temneparypara 3a U30paHuda uManasoH ce JOCTUIHE.

MpomAHa unu U3TpuBaHe Ha BpemMeTo
VlséepeTe KOT/IOHa 1 cnieg ToBa AOKOCHETe CMMBOa @

B avanasoHa Ha peryipaHe NnpoMeHeTe BPEMETO Ha
rOTBEHe WAW HacTpoiiTe LLi , 3a na ustpuete

nporpamMmpaHoTo BPEME Ha FOTBEHE.

NokocHeTe cumsona O, 3a ga noTebLPAUTE M3BPaHaTa
HacTpolika.

Cnep U3TMyaHe Ha BpemMeTo

KoTnoHbT ce uskntousa, nhavkauvata O mura u ctenexta
Ha roTBEHe ce HacTpoiiBa Ha Liii. Mpo3Byyasa curHas.

B vHavKauvATa Ha Talimepa murat L4 v vHavkauvata W

[Mpn pokocsaHe Ha cMMBONa @ yracsart nHankKatopute u
Ce 3arnyuwasa CUrHaJiHMA TOH.

YKas3aHue

m 3a na HacTpowTe BpeMe Ha roteeHe noa 10 MuHyTH,
[IOKOCBaiTe BuHaru 0, npean na nsbepeTe xenaHara
CTOWHOCT.

m KoraTto 3a HAKOSIKO KOT/IOHa € MporpaMypaHo Bpeme
Ha roTBEHe, B MHAMKATOPA Ha TaliMepa ce nokassa
BUHAry BPEMETO Ha roTBEHe Ha M3BPaHWA KOT/IOH.

m 3a 13BMKBaAHE Ha OCTABALLIOTO BPEME Ha rOTBEHE
na3depete CbOTBETHUA KOT/IOH.

= MoxeTe na HACTpoWTe Bpeme Ha roteeHe 10 959
MUHYTW.

KyxHeHCKUAT Taumep

[MocpeaCTBOM KyXHEHCKMA TalMep MOXETE Aa HacTpouTe
Bpeme A0 99 MUHYTW.

Tol hyHKUMOHMPA HE3ABUCKUMO OT KOT/IOHUTE W APYruTe
HacTporkn.Tasm yHKUMA He U3K/IKUBa aBTOMATUYHO
KOT/I0HA.

Taka ce HacTpo¥iBa

1. [lokocHeTe cumBona &.B uHavkaumaTa Ha Taimepa
CBETAT CUMBONA LIl W vHaMKaumATa V7.

2. /sbepeTe B AnanasoHa 3a HacTPOliKa XenaHoTo Bpeme
N JOKOCHETE CMMBONA ¢§ 3a MNOTBbPXAEHME.

Cnef HAKONKO CeKyHau BPeEMETO 3anouysa ga Tede.

HPOMHHa WK U3TPpUBaHE Ha BpemMmeTo

JlokocHeTe cumBosa .

B avanasoHa Ha perynmpaHe npoMeHeTe BpemeTo Ha
rOTBEHE UAN HACTPOWTE LiLi , 3a Aa UsTpueTe
NPOrpaMm1paHoTo BpeMe Ha roTBeHe.

JlokocHeTe cumBona &3, 3a fa NoTebpaUTe u3bpaHata
HacTpolika.
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bg ®yHKumA PowerBoost

Cnen usTMYaHe Ha BpemMeTo
Cnepn usTuaHe Ha BpemMeTo Npo3Byyasa curtas. B
MHOMKALMATA Ha TaiMmepa Murat Ll 1 cumBona W,

Cnen nokoceaHe Ha cMMBoOna nHanKaummTe yracear.

®DYHKUMA XPOHOMETDBP

CDyHKLlVIFlTa XPOHOMETDHP MNOoKasBa M3MNHa/I0TO BpeMe OT
aKTBMPaHETO.

TA OYHKUMOHNPA HE3ABUCUMO OT KOT/IOHUTE U OpYyrute
HacTpovkn. Tasm yHKUMA He U3KIKYBa aBTOMAaTUYHO
KOT/IOHA.

AKTHBUpaHe

[okocHete cumona (1).B nHavkauvaTa Ha Taimepa
CBETAT CUMBONA LI U nHAVKauvATa V7.

Bpemeto 3anousa ga Teve.

Hes3axkTuBupaHe

[okocBaHeTo Ha cumeona (5 cnvpa dyHKUMATA Ha
XpoHOMeTbpa. VHankaumnte Ha TaiMepa npoab/kasar aa
CBETAT.

AKO OTHOBO AOKOCHETE CUMBOSIA @, nHankKaunnTe
naraceart.

®yHKUMATA e Ae3akTvBupaHa.
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B ©yHKumua PowerBoost

C cyHkumaTa PowerBoost ronemu KonnuecTtsa Boga Morat
na ce 3arpasar no-0bpP30 OTKOSIKOTO ChC CTEMNeHTa Ha
roteeHe 5.

Tasun yHKUMA MOXE [a ce akTuBMpa 3a AafleH KOT/IOH
BMHArn KoraTto APYrnAT KOT/IOH OT cbliaTa rpyna He
paboTn (BX. M30OPaKeHNETO).

1

\
2|
YKasaHue: B rbBkaBarta 30Ha yHkuuAaTa Powerboost

MOXe fa Ce aKTMBupa 1 Korato rotBapckara 30Ha ce
Mn3nosi3Ba Karto eaAnHCTBEH KOTJIOH.

AKTUBUpaHE

1. V3bepeTte KOT/IOH.

2. [lokocHeTe cUMBONA w4
NHovkatopsbT & CBETH.

OyHKUMATA € aKTVBMpaHa.

Ile3aKTuBUpaHe

1. V3BepeTe KOTMOH.
2. [IOKOCHETE CHMBONA s
VIHOMKATOPBT & yracsa v KOTIOHBLT NPEBKIIOYBA
0BpaTHO KbM CTerneH Ha roteeHe 5.
DyHKUMATA € Ae3aKTUBMpaHa.

YKasaHue: Npu onpeneneHn obcToaTencTea dyHKUMATa
PowerBoost moxe aa ce nakaoum asToMmaTnyHo, 3a aa ce
npeanasaT e/leMeHTUTe Ha eNeKTPOHMKaTa BbB
BBLTPELWHOCTTa Ha roTBapPCKNA MoT.



Eg ShortBoost pyHKuuA

C dyHkumaTa ShortBoost rorBapCkuAT Cba MOXeE fia Ce _
3arpee no-6bpP30 OTKOJIKOTO CbC CTEMEHTa Ha roTBeHe 5.

Cnen nesakTueMpaHe Ha yHKUMATa nsdepete
noaxoAasllaTta cTeneH Ha roteeHe 3a BawwTe AcTuA.

Tasn hyHKUMA MOXE Aa ce akTMBMpa 3a AafeH KOT/I0H
BMHarn Korato ApYyrnuAT KOT/IOH OT Chbllarta rpyna He
paboTun (BX. n30bpaXkeHneTo).

1

|
2|
YKasaHue: [1pu roBkaBaTa roteapcka 3oHa Shortboost

yHKUMATA MOXeE [a Ce aKTUBMPa, ako TA Ce K3Mos3sa
KaTto eanHCTBEH KOT/IOH.

Mpenopbku 3a ynotpeba

m /I3nonsBaiTte BMHArn rotBapcku cba, KOMTO Npean Tosa
He e 6un 3arpAr.

m VI3non3BanTe TeHDKEPU N TUraHu ¢ paBHO AbHO. He
N3M0/3BaliTe CbAOBE C TbHKO ObHO.

m Hwukora He 3arpasaiite 6e3 Haa30p NpaseH roTBapPCKM
CbA, 0/IMO, Mac/o UM MasHuHa.

m He nocTaBanTe kanak Bbpxy roTBapCKuA Cba.

m [locTaBeTe roTBapCKmMA CbA LEHTPATHO BbpXY KOT/IOHA.
YBepeTe ce, Ye AnameTbpbT HaA ABHOTO Ha Cbaa
OTroBapA Ha pasmepa Ha KOT/IoHa.

= VHdopmaumAa 3a Buaa, paamepa v nosmUmMOHNpaHeTo
Ha roTBapcKUTe CbOOBE LLE HAaMepuTe B pasaen
— "MIHAYKUMOHHO HarpABaHe"

AKTUBUpaHe

1. W3bepeTe KOTNOH.

2. JlIoKOCHeTe CUMBONMA ,2,, ABa MbTU.
WMHankaTopbT Fhe cBeTu.

DyHKUMATA € aKTUBMPaHA.

He3aKTusupaHe

1. V3b6epeTe KOTNOH.

2. [lokocHeTe cUMBONA p2..
NHavkaTopbT Phe yracea v KOTNOHLT NPEBKOYBA
0BpaTHO KbM CTeneH Ha roteeHe 3.

®YHKUMATA € 1e3aKTVBMPaHa.

YkasaHue: lNpu onpeneneHn oBCcToATeNCcTBa MyHKUMUATA
ShortBoost moxe fa ce nes3akTtuBmpa aBTomaTu4HoO, 3a [a
ce nNpeanasAT eneMeHTUTe Ha eneKkTpoHMKaTa BbB
BbTPELIHOCTTa Ha roTBapCKMA MoT.

ShortBoost dyHkumA bg

2 ®yHKUUA 3a 3ana3BaHe Ha
TonnuHa

Taswn yHKUMA € noaxoadAlla 3a pasTonABaHe Ha wokonan
M Macno 1 3a 3anasBaHe Ha AcTUATa TOM/W.

AKTMBUpaHe

1. V3BepeTe xenaHna KOTIOH.

2. MMpes cnegsawmte 10 cekyHan NOKOCHETE CUMBOA
s,
/IHAMKATOPBT L o CBETH.

DyHKUMATA € aKTUBUpaHa.

HesaKTuBupaHe

1. N3BepeTe KOTNOH.
2. [lokocHeTe cumsona 1S,
Nuavkauvata L o yracsa. KOTIOHBLT ce 13K/IouBa 1 ce
nokasBa MHANKATOPBT 3a ocTarbyHa TOM/IMHA.
DyHKUMATA € Ae3aKTMBMpaHa.

55



bg OYHKLUMUN rOoTBaAPCKN MOMOLLHMK

El dyHKuMM rotBapcku
MOMOLLHUK

C yHKUMWTE TOTBAPCKM MOMOLLHMK FOTBEHETO CTaBa
MHOrO /IECHO W BMHArK NosydyaBate onTUMasieH pesynTar.
MpenopbyaHuTe cTeneHn Ha Temnepartypa ca NnoaxoasLLm
3a BCEKU BU rOTBEHE.

Te nosBonAgat npolecu 6e3 NpPekoMepHo 3aBupaHe U
ofellaBaT nepheKTHN PesyaTaTin OT BapeHe N MbpXeHe.

CeHsopuTe n3MepsaT No BpemMe Ha Liesna npolec Ha
roTBEHe Temneparyparta Ha TeHmkepata Win Turana. Mpu
TOBa MOLLHOCTTa NePMaHEeHTHO Ce peryanpa u ce
noaabpya npasuaHara Temneparypa.

AKO n3BpaHata Temnepartypa ce JOCTUTHe, ACTUETO MOXEe
na ce gobasu. AcTvATa He NperpABart, HULLO He KUMBa.

(OYHKLUM rOTBapCKM MOMOLLHMK

CreneHu Ha

KoTnoHuTe, KOUTO pasnosiarar CbC CEH30p 3a MbpxXeHe, ca
0603HaUYEeHN CHC CUMBOJIA 3a CEH30P 3a MbPXEHE.

DYHKLUNUTE 3a FOTBEHE Ca Ha PasnoIoXeHNe 3a BCUYKN
KOT/IOHW, aKo e Hanule B6e3kadeneH ceH3op 3a
Temneparypa.

B tasn rnaea we nonyunte nHbopmauma 3a:

Buoose yHKUMM aCUCTEHT 3a roTBEHE
Moaxoaaw cba 3a roTBeHE

CeH30pu 1 akcecoapu 3a CEH30pK

OyHKUUKN 1N CTENEHW HA KOT/IOHA

[MpenopbyaHn ACTMA

MoarotoBka u rpmxa 3a 6eskadenHua ceHsop 3a
Temneparypa

BuaoBe ¢pyHKLUMU aCUCTEHT 3a FOTBEHe

C d)yHKLlI/II/ITe rOTBAPCKN NMOMOLLHNK 3a BCAKO ACTUE MOXeE
ha ce Mséepe Har-noaxoaaLmna Bua Ha NPUroTBAHE.

TabnuuaTta nokasea pasfMYHNTE Ha/IMUHKM HACTPOWKM 3a
(YHKLUNUTE TOTBAPCKU MOMOLLUHUK:

loTBapcku HanuyHoct
cbfoBe

AkTuBMpaHe

CeH30p 3a MbpXeHe

Temneparypa

3aaylaBaHe / neyeHe ¢ Manko MasHuHa 1,2,3,4,5 - L 2~
OyHKumK 3a roTBEHE

3arpAsaxe / NoaabpXaHe Tono 1/70°C @' Bcnukn KoTioHm =
MpurotBAHe Ha 6aBeH OrbH 2/90°C ‘@' BCIuKmM KOTNOHM =r
BapeHe 3/100°C @ Bcnukn KoTnoHu =r
MpuroTAHE B TEHIXKEPA NOA HaNAraHe 4/120°C -@’ BCWUKM KOTNOHM w=r
[TbpXKeHe C MHOIO 0/MO B TEHIXepa™ 5/170°C E Bcnukn KoTnoHN w=r

“lpeaBapuUTeNHO 3arpABaHe C Kanak 1 MbpXKeHe 6e3 kanak.

AKO roTBAPCKMAT NNOT HAMA 6e3kadeneH CeH3op 3a TeMneparypa, Tol MOXe [a Ce NoMyyn BNOCAeACTBUE B CreLnan1anpaHarta Thproscka Mpexa uam o Ha-

LLiaTa TeXHYECKa Cyxoa 00CNY>KBAHE Ha KNNEHTH.
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MoaxonfAu, cba 3a roTBeHe

M36epeTe KOTNOHA, KOMTO Han-0oBpe oTroBapa Ha
[vameTbpa Ha AbHOTO Ha Chaa v NocTaBeTe roTBapCKUA
CbA LEHTPaIHO BBbPXY KOT/IOHA.

DYHKUNUTE 3a TOTBEHE HE ca NoAXOAALIN 3a MbPXEHE B
TWUraH, KakTo ToBa cTasa c BratSensor.

Mma Turanu, Kouto ca onTUMasiHO MOAXOAALIM 3a
BratSensor. Morat 4onbAHUTENHO Aa ce nonydar B
cneuvanuavpaHaTa TbpProBcka Mpexa WM oT HawaTa
TexHuuecka cnyxba obcnyxpaHe Ha KAneHTu. BuHarm
nocouYBanTe CbOTBETHUA PEPEPEHTEH HOMEP:

m HEZ390210 turan ¢ anametsbp o1 15 cm.
m HEZ390220 turaH ¢ anametsp oT 19 cwm.
m HEZ390230 turaH ¢ anametsp oT 21 CMm.

Tesn TUraHun ca ¢ aHTM3asnensawo NoKpuTHe, Taka ye e
Bb3MOXHO MbpXEHE C Ma/IKO OJ110.

YKasaHue

m BratSensor e cneumanHo HacTpoeH 3a To3n Bua U
pasmep TUraHw.

m [lpn rbBKaBMTE rOTBAPCKM 30HN MOXE [la Ce Cyun
Taka, ye BratSensor npu oTknoHABall ce pasmep Ha
TUraHa uam floWo PasnonoXeH TUraH aa He ce
akTuBupa. Bx. rnaBa — "MBkaBa 30Ha".

m [lpyruTe BMOOBE TUraHu morart fa ce nperpeqr u
Temneparypara MoXe [ila Ce HacTpou noAa Uan Haj
nsbpanata cteneH. [bpBo n3npodsaiite Ha-HUcKaTa

CTerneH Ha Temneparypa v criopes Hyxaara npoMeHerTe.

3a byHKUMUTE 3a rOTBEHE € MOAXOAALL BCEKM FOTBAPCKM
Cb, KOMTO MOXE [a Ce M3Noa3ea 3a MHAYKUMOHHO
roteeHe. MIHhopmMauma 3a rotBapckmiA Cba, KONTO e
noaxoAAll 3a UHAyKUMA, LLle HaMepuTe B rnasa

— "MIHAYKUMOHHO HarpABaHe".

B Tabnuuarta 3a hyHKLUMM 3a roTBAPCKN NMOMOLLHUK €
MOCOYEH NOAXOAALNA rOTBAPCKM Cbll 3a BCAKA YHKLIMA.

DYHKLUMN TOTBAPCKN MOMOLLHUK bg

CeH30pH U aKcecoapyu 3a CEH30pH

CeHsopuTte namepsar rno BpeMe Ha Lie/na npoLec Ha
roTBEHEe Temneparypara Ha rotBapckua cbl. Taka
MOLLHOCTTa Ce peryanpa ¢ no-BMcoka TOYHOCT, 3a [a ce
3anasuv npaswaHaTta Temnepartypa 1 aa ce nocturHar
NepdeKTHN PesynTaTh Npu roTBEeHETO.

BawwuAaT rotBapcku nsaoT pasnonara ¢ ABe Pas/inyHu
cucTemn 3a n3MepaHe Ha Temrneparyparta, 3a Aa mMorar aa
ce NocTUrHaT Hal-0oBpu pesynTaTu:

m TemnepaTypHV AaTymun, KOMTO Ce HamupaT B
roTBapCKMUA MI0T U KOHTPOAMPAT TemnepaTypara Ha
OBHOTO Ha rotBapckma cba. NoaxoaAwo 3a BratSensor.

m beskabeneH ceH3op 3a Temneparypa, KOWTo npeaasa
NHopMaLmMATa 3a TeMnepaTypara Ha roTBapckua Cbl
KbM NaHena 3a obcnyxsare. [loaxoaawo 3a hyHKLMUK
3a roTBeHe.

CeH30pbT 3a TeMnepartypa € He3aMeHVM 3a U3MN0N3BaHETO
Ha QyHKUMKUTE 3a rOTBEHE.

AKko BalumaT rotBapcku naoT He pasnonara ¢ 6eskabeneH
CEH30p 3a Temneparypa, MOXeTe Ja Ch HabaBuTe TakbB
JOMb/IHUTETHO B CreumnanmanpaHarta TbProBcka Mpexa
NAK OT Hawara cnyxota 3a odcny)KBaHe Ha KJIMEHTU NMpu
nocousaHe Ha pedepeHTHMA Homep HZ39050.

MHdopmauunsa 3a 6eskadesHnA ceH30p 3a Temneparypa Lie
oTKpueTe B pasgen — "llogrotoBka v pmka 3a
6eskabeniHnAa ceH30p 3a Temneparypa”

PYHKLUHUK U CTENEHU Ha KOTNoHa

CeH30p 3a nbpreHe

CbC ceHsopa 3a Mbp)KeHe MOoXeTe Ja NpUroTsATe ACTUA B
TUraHa ¢ mMasiko o0/1o.

KoTtnoHuTe ¢ Tasn MyHKUMA ca 0603HAUYEeHN CbC CUMBOSA
3a CeHs0opa 3a MbPXEHe.

MpeaumcTBa

m  KOTNOHBT HarpaBa camo Korato e Heobxoaumo. Tosa
nectn eHeprua. ONMOTO N MadHMHaTa He nperpasar.

m  AKO NpPasHUAT TUraH e JOCTUrHaa ontumasnHa
Temnepatypa 3a fgobaBAHe Ha ONNOTO U ACTMETO,
nposBy4YaBa curHasn.

YKasaHue

m He nocTaBAiTe kanak Bbpxy TUraHa, B NPOTMBEH
chnyyai perynatopbT He dyHKUMOHUPpa. OBaue MoxeTe
[a n3nona3eare NpeanasHo PELETO CPeLly NpbCKaHe,
3a fa nsberHeTte NPbCKUTE MasHUHA.

m Manonseante Noaxoaaly 3a MbPXEHE ONNO UK
MasHuHa. AKO Ce 13noa3BaT Macno, MaprapuH, CTyaeHo
NpPecoBaH 3exXTUH WM CBMHCKA Mac, HacTpOWTe CTeneH
Ha Temnepatypa 1 wm 2.

m Hwukora He 3arpaBanTe TuraH ¢ unu 6es Actna 6es
Haa30p.

m  AKO KOT/IOHBT MMa Mo-BUCOKa TeMnepaTypa oT
roTBapPCKNA Cha WM 0OpaTHO, CEH30PBT 3a
Temnepartypa He e NpaBUIHO aKTUBUPAH.

m  3a MbpXXeHe C MHOIO O/IMO B TEHAXKEPaA BMHArK
nanonseante yHKUMUTE 3a roteeHe. “[TbpxeHe ¢
roIAMO KOJIMYECTBO OINO B TEHMKEPA”, CTEMNEH HA
KOT/I0Ha 5.
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bg OYHKLUMUN rOoTBaAPCKN MOMOLLHMK

CteneHu Ha Temnepartypa

CreneH Ha Temnepatypa MoaxonAwo 3a

1 MHOI0 HACKO [puUroTBAHE U KOHCEPBMPAHE Ha COCOBE, 3a4YLLUABAHE HA 38/IEHUYLIM U NIEUEHE HA ACTUA CbC 3EXTVH BLPKUH EKCTPA, Macno
W MaprapuH.

2 HUCKO [TbpyKeHe Ha ACTIA CbC 3EXTUH BbPMKMH EKCTPA, MAC/0 WK MaprapuH, Hanp. OMETU.

3 HWCKO - cpeaHo  TeueHe Ha puba u rpyou ACTIA, HAanp. TONYETA OT KaiimMa W HaIEHUUKM.

4 CPEHO - BUCOKO  [1eueHe Ha MbpKonu, CPEHO unn o0pe 13neyerm, Abn0. 3amp., NaHUpaHi 1 GUHIA ACTAA, HANP. WHWLEN, pary 11 3e1eHuyLm.

5 BICOKO MeueHe Ha ACTUA NPK BUCOKIN TEMNEPATYPH, HAMP. MbPXXO/W, anaHrie, KapToMeHu KIodTeTa 1 neveHn Kaptopu.

Taxa ce HacTpoWBa
N3bepeTe noaxoaAwlaTa cTeneH Ha Temnepartypa ot
TaénmuaTa. [NocTaBeTe npa3HnA TUraH BbpxXy KOT/I0HA.

1. N3BepeTte KOTNOH. JJokocHeTe cumBona ws—.B
NHOVKALWATA Ha KOT/IOHUTE CBETBA Las—.

=

2. [pea cneaBawmte 10 cekyHan B 30HaTa 3a HaCTPOWkKa
n3bepeTe xenaHata cTeneH Ha Temneparypa.

=3

OyHKUMATA € aKTUBUpaHa.
CUMBONBT 3a TeMmnepaTypa was— mura 4okarto
Temneparypara 3a MbPXeHe He ce JOCTUTHe.
Mpo3ByyaBa CUrHan M CUMBOTBLT 3a TemnepaTypa
yracsa.

3. Cnepn nocturaHe Ha Temneparypara 3a MbpxeHe,
nocTaseTe B TUraHa MbpBO OO W Chef ToBa ACTUATAL

YKasanue: OOpbluaiTe ACTUATa, 3a [Ja He 3aropAr.

UsknrouBaHe Ha CeH30pa 3a MbpeHe

N3bepeTe KOT/IOHA 1 HACTPONTE B AnanasoHa Ha
perynupaHe Ha i .. . KOTNOHBT ce 13kiouBa 1 ce nokassa

NHOVMKaTop 3a OoCTaTbyYyHa TOonJinHa.
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DyHKUKMM 3a roTBEHe

C Te3n hyHKLUMM MOXKeTe Ja sarpasaTte XpaHuTeHun
NPOAYKTW, KaKTO 1 Aa rv roTBuTe, Bapute, [a Bapute C
TeHXepa nof HanAraHe uav Ja MbpXute B TeHaxepa ¢
0BUTHO KOSTIMUYECTBO OIMO MPU KOHTPOMpaHa
Temneparypa.

Te3n PyHKUMK ca Ha pasnooXeHWE 3a BCUYKM KOTIOHN.
MpeaumcTBa

m  KOT/MIOHBT HarpAea camo korato e Heobxoanmo. Tosa
nectu eHeprua. ONMOTO 1 MagHMHATA He NperpABsar.
Temneparypara ce KOHTPOMPa NMOCTOAHHO.
N3kunnasBaHe Ha xpaHuTe ce npenoTsparasa.
TemnepaTypaTa He TpAGBa Aa ce perynvpa
JOMb/HUTE/HO.

m CurHan nocoysa KoraTo Bojata Wam oanoTo ca
JOCTUrHaNM onTMMasHa Temneparypa, 3a fa nocrtaBute
AcTMeTo. AKO ollle OT HayasnoTo TpAbdBa Aa ce fobasu
ACTWe, Llle BMauTe ToBa B Tabnmuara.

YKa3aHue

m V3nonseanTte TeHaKepu 1 TuraHn ¢ paBHoO AbHO. He
N3NON3BaniTe TEHIKEP U TUraHN C TbHKO WK
nedopMMpaHo ObHO.

m HanbnHeTte TeHmxeparta TONKOBA, Ye BUcoumMHaTa Ha
CbObPXAHWETO Aa € Haa CUINKOoHOBATA SlIeneHKa OTBbH
Ha TeHOxeparTa.

m VI3nonsBaiiTe ceH3opa 3a MbPXXEHE 3a MbPXEHE C
MasIko KOMMYEeCTBO MasHmUHa.

m [locTaBeTe roTBapcKua Cb Taka, Ye CEH30PBLT 3a
Temneparypa [a coun KbM CTpaHu4yHaTa BbHLIHA YacT
Ha roTBapckuA nioT.

m He cBananTte ceH3opa 3a TemnepaTtypa OT TeHoKepaTa
no BpeMe Ha npoueca Ha roteeHe. Korato npouecsT Ha
roTBeHe 3aBbpLUK, MOraT Aa ce nsdbupar MyHKUUN 1 3a
OPYr KOT/OH.

m Cnepn roteBeHe M3BadeTe CeH3opa 3a TeMmnepaTypa oT
TeHmkeparta. BHMMaHue, CeH30pbT 3a TemnepaTtypa
MOXE Aa € MHOro ropetu.



TemnepaTypHU Anana3oHU U CTENeHU

OyHKUMK 3a roTBEHE

CreneH Ha Temnepary-

DYHKLUMN TOTBAPCKN MOMOLLHUK bg

TemnepatypeH auanasoH [lloaxopAwo 3a

pa

3arpABaxe, NoAMbPXKAHE TOM/O 1/70°C 60-70°C Hanp. cynu, NyHL

MpuroTBAHe Ha 6aBeH OrbH 2/90°C 80-90°C Hanp. 0pr3, MIAKO

BapeHe 3/100°C 90-100°C Hanp. guae, 3eneHuyLn
[puUrotBAHe B TEHIKepa Noa HalAraHe 4/120°C 110-120°C Hanp. nune, AXHUA.

[TbPXKEHE C MHOMO 010 B TEHMKEPA 5/170°C 170-180°C Hanp. AOHBLTY, TONYETA OT Kalma

CbBeTH 3a rotBeHe ¢ PYyHKLUUUTE 3a FOTBEHE

= OyHkumA 3aTonnsaHe/noarpasaxe: MNMopunn AbNOOKO
3amMpaseHn NpoayKTu, Hanp. cnaHak. [ocTtaBete
npoaykTa 3a Ob1O0KO 3ampasaBaHe B roTBAPCKUA Chi.
[oBaBeTe NOCOYEHOTO OT NPOUIBOANTENA KOMNYECTBO
BoAaa. MokpwuiiTe roTBapckna cba U n3depete cteneH 1/
70 °C. PasbbpkBaiite OT BpeMe Ha BpeMme.

m  OyHKUMA NpuroTeAHe Ha GaBeH OrbH: CrbCTABaHE Ha
AcTuA, Hanp. cocose. OcTaBeTe ACTUETO Aa 3aBpu C
npenopbyaHaTa temnepartypa. Cnen crbcTABaHe ro
ocTaBeTe Ha cTeneH 2/90 °C
AKO NPO3ByYN CUrHas, naseTe ACTMETO TOM/I0 Ha Tasu
CTENEH 3a HY)XHOTO BpeME.

m  OyHKUMA roTBEHE: 3arpeite BOJa CbC 3aTBOPEH Kanak.
He nanusa ot TeHmkeparta. M3brpaHe Ha cTeneH Ha
Temneparypa 3/100 °C.

= DyHKUMA BapeHe B TeHMKepa Nnoa HanAaraHe:
CnasBalTe npenopbkuTe Ha npounssoantend. Cnea
CUTHa&/THMA TOH NPOObB/HKETE 3a MPENOPBLUYAHOTO BPEME.
N3bupaHe Ha cTeneH Ha Temnepatypa 4/120 °C.

m  OyHKumA [TbpXKeHe ¢ MHOMO 0/IMO B TUraHa: 3arpente
O/IMOTO NpW 3aTBOPeEH kKanak. CeaneTe Kanaka cnen
curHanHua ToH n godaseTe ACTMETO. VM3bupare Ha
cTeneH Ha Temnepartypa 5/170 °C.

YKasaHue

m BwuHaru roteBete cbc 3aTBOPEH Kanak. MskntoueHue:
“IbpXeHe ¢ MHOro 010 B TEHMXKepa”, TemnepaTtypHa
cteneH 5/170 °C.

m  AKO He nocneaBa akyCTMUYEeH CUrHan ce yBepeTe, ue
BbPXy TEHDKepaTa uma kanak.

m He Harpasainte onnoto 6e3 Haasop. Nanonseante
NOAXOAALN 3a MbPXEHE ONMO UNN MasHMHa. He
N3NoN3Bante CMeCc OT pas3NNYHN Mas3HUHN 3a MbPXEHE,
Hanp. onno ¢ mac. FopewnTe cCMecn MasHmHa MoraT aa
ce pasneHsr.

m  AKO pesynTaThT OT FOTBEHETO HE € YOBIETBOPUTENEH,
Hanp. Npu BapeHe Ha KapTodu, creaBalmaT nbT
n3nNon3Barite NoBeYe BOAA, HO 3anaseTe
npenopbyMTENHATa CTEMEH Ha TeMneparypa.

HacTtpoika Ha TouKa Ha 3aBupaHe

Toukara, B KOATO BoJaTa 3aBupa, 3aBUCK OT HaaMopcKara
BUCOUMHA Ha Baleto HaceneHo MACTO. AKO BojaTta Bpwu
TBbPAE CUIHO UK TBbPAe cnado, Toukata Ha BapeHe
MOXe aa ce HacTtpow. [pu ToBa TpAGBA Aa ce npoueavpa
Mo CNefHnA HaunH:

N3BepeTe ocHOBHA HACTpoOViKa =, BX. rnasa

— "OcHoBHU HacTpouku"

OcHoBHaTa HacTpoiKa e CTaHAapTHO HacTpoeHa Ha 3.
AKO XK1BeeTe Ha HaamMmopcKa BucounHa mexay 200 n
400 M, He e Hy)XHa HacTpolka Ha TodykaTta Ha
3aBupaHe, B NPOTUBEH c/lyyan nsbepeTte HacTponkaTa,
KOATO e NocoyeHa B cneaHata Tabnvua 3a CboTBeTHaTa
BMCOUNHA:

BucoumHa CTOMHOCT Ha HacTponka =

0-100 m.
100-200 m.
200-400 wm.
400-600 m.
600 - 800 m.
800-1000 m.
1000-1200 m.
1200-1400 m.
Han 1400 w.

* OCHOBHa HacTponKa

YKasaHue: TemnepatypHaTa cteneHd 3/100 °C e
JocTatbyHa 3a eMKacHO roTBeHe, ako BodaTa He KUMu
TBbPAE CUNHO. AKO BCe MNak He CTe [OBO/HW OT pesynTarta
OT rOTBEHETO, MOXEeTe Aa NPOMEHWUTe HacTponkaTa Ha
TOoykaTta Ha 3aBupaHe.

Rng QUK L W) RO

(R | R i |
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bg OYHKLUMUN rOoTBaAPCKN MOMOLLHMK

CebpaBaHe Ha 6e3KabenHuA ceH3op 3a TemnepaTypa ¢
naHena sa o6cnymeaHe

Mpeaun nbpsaTa ynotpeda Ha PyHKLUMUTE 3a roTBEHe
TpAbGBa oa ce yCTaHoBW CBbp3BaHe Mexay 6eskadesHua
CEeH30p 3a TemnepaTyparta 1 naHena 3a o0cnyxBaHe.

3a na cebpxeTe 6GeskadesnHA CeH30p 3a TeMmnepaTypa ¢
naHesna 3a oOcny)XBaHe, NpoLeanpanTe Kakto ciensa:

1. V3Bepete menio 4, BX. rnasa — "OCHOBHM

HacTpouKn"
MHankaumnaTa Ha KOT/IOHUTE CBETW.

2. N3bepeTe KOTNOHA, YNATO MHOMKATOP CBETU.
Mpossyyasa curHan. MHankatopsT TS CBeTw.

3. B pamkute Ha 30 cekyHau HaTUCHeTe cumBona T&f Ha
6eskadenHuna ceHs3op 3a Temneparypara.
Cnen HAKOMKO CEKYHAM Ha MHAMKATOpAa Ha KOT/IoHa ce
nofAefABa CLOUTUETO 3a CBLP3BaHe Ha ceH3opa 3a
Temneparypara c naHesna 3a o0cnyxBaHe.

Pesyntar

I BearpeluHo cebpasare

H [peLIHo CBbp3BaHe: Nopaay rpeLuka npy npeaasate.

c [PELLHO CBbP3BaHE: NOpaav rpeLLKa Ha CeH3opa 3a Temneparypa.

m Cnen Kato CeH30pbT 3a Temneparypa Ce CBbPXEe
fesrpelwHo ¢ naHena 3a odcnyxxeaHe, PyHKUMMTE 3a
rOTBEHE Ca Ha Pas3nosIoXKeHue.

m [ pewHo cBbp3BaHME BCAEACTBME HA NOBPeaa Ha
TEMMNepaTypHNA CEH30P MOXE Aa Bb3HMKHE nopaan
CNeaHUTe NPUYMHK;

— [peuwka B Bluetooth komyHukaumAaTa.

— CuMBONBT BbPXY CEH30pa 3a Temneparypara He e
Oun HaTucHaT B pamMkute Ha 30 cekyHan cnen
n3dopa Ha KOT/IOH.

— barepuArta Ha ceH3opa 3a TemnepaTypa e
n3ToLLEeHa.

Hynupainte 6e3kabenHua ceH3op 3a Temneparypa u

OTHOBO M3BBbPLUETE NpOoLeaypara no csbp3sBaHe.

m [lpy rpewHo cBbp3BaHE Nopaan rpeluka npu
npenaBaHeTo N3BbPLLETE OTHOBO Mpoueayparta no
CBbP3BaHe.

AKO CBBP3BAHETO MPOAL/KABA A € MPELHO {,

00bpHETE ce KbM TexHuueckara cnyxoba 3a

obcny)XBaHe Ha K/IMEHTH.

HynupaHe Ha 6e3kabenHua ceH3op 3a TemnepaTtypa

1. [lokocHeTe cumBona 1&=S 3a oK. 8-10 cekyHau.
[Mpes ToBa Bpeme CBEeTOAMOAHUAT UHAMKATOP Ha
ceH3opa 3a TeMnepaTypa cBetsa Tpu NbTu. MNpn
TPETOTO CBeTBaHe Ha CBeToAMoAa HyIMpaHeTo
3anousa. B T031M MOMEHT cBasnieTe nNpbcTa OT CMMBO/A.
Korato cBetoanogbT yracHe, 6eskadenHnAT CeH30p 3a
Temneparypa e Hyampat.

2. [NoBTOpeTe npoueaypata No CBbpP3BaHe OT Touka 2.
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TaKa ce HacTpoi1Ba

1. 3akpeneTe ceH3opa 3a TemnepaTypa Bbpxy
TeHoKepara, BX. rnasa — "flogrotoBka v pmka 3a
Geskalbe/iHMA CeH30p 3a Temneparypa”

2. [locTtaBeTe TeHmMKEPA C AOCTATbYHOTEUHOCTN BBHPXY
XenaHuA KOT/IOH U BUHaru 3aTBapAnTe ¢ Kanak.

3. WsbepeTe KOTMOHA, BLPXY KOWTO ce Hamupa
TeHKeparta CbC CEH30pa 3a Temneparypa.

4. JlokocCHeTe crmBOna T&F Ha ceHsopa 3a Temnepatypa.
Ha naHena 3a oBCnyXBaHe CBETV UHANKATOPBT T&S.

b

,J
5
2

st

5. N3bepeTe noaxoddllaTta CTeneH Ha Temnepartypa oT
Tabnuuara.

&
I

OyHKUMATA € aKTuBMpaHa.

CVMBOTBT 3a Temnepatypa Taf mMura 4okarto Bojara

WA OIMOTO He ca AOCTUrHaM noaxoadulaTa

Temneparypa, 3a ga ce nocrasu ACTUETO. [Mpo3ByyaBa

CUrHan u CMMBO/TBT 3a TeMMepartypa npecrasa aa mura.
6. Csarnete Kanaka c/iejl CUrHasiHuA ToH 1 aobaBeTe

AcTueTOo. o Bpeme Ha npolueca Ha roTBEHE APBXKTE

TeHOKepara 3aTBopeHa.

YKasanue: Npn gyHkumnaTta "MTbpXXeHe ¢ MHOro 0no B

TeHmkepa" He NOKpUBaNTe TeHaKepara.

UsknrousaHe Ha PpyHKUMHUTE 3a roTBEHEe

Na3BepeTe KOTMOHA ¥ HACTPOITEe B AManasoHa Ha
perynupaHe Hali .. . KOTIOHBT ce U3K/ouBa 1 ce nokassa
WHOMKATOP 3a OCTaTbyHa TOMAuHA.

YKasaHue: 3a ga aktmeupaTte OTHOBO rOTBApPCKUTE
byHKUMK, n3uakamnte oK. 10 cekyHaw.



DYHKLUMN TOTBAPCKN MOMOLLHUK bg

MpenopbuaHu ACTUA

CnepHata Tabnmua nokasea ns3fop oT ACTUA U e
copTupaHa no xpaHuTenHu Npoaykt. TemnepartypaTta un
BPEMETO Ha roTBeHe 3aBMCAT OT KOIMYECTBOTO,
CbCTOAHMETO M KaYeCTBOTO Ha XPaHUTESTHUTE NPOAYKTH.

Meco OyHkuvm roteapcku  CteneHHa 0610 Bpeme Ha roTBeHe

OyHKuua MbpxeHe ¢ Manko oMo

MOMOLLHUK

Temnepatypa OT CUTHaNHUA TOH (MUH.)

LLIHnuen, HaTiop unu naHnpaH CeHsop 3ambpxeHe 4 6-10
Oune CeH3op 3a mbpxeHe 4 6-10
Kotner* CeH30p 3a MbpXKeHe 3 10-15
KopnoH 67160, BAEHCKN LIHMLEN CeH3op 3a mbpxeHe 4 10-15
Mbpxxonun, anadrne (3 cm aedenn) CeH3op 3a mbpxkeHe 5 6-8
[TbpXKONN NEKO 1AW AoOpe n3nedeHn (3 cm nebenn) CeH3op 3a mbpxeHe 4 §-12
Mmum repam (2 cm aebenn)* CeH3op 3a mbpxeHe 3 10-20
HaneHuukmn, BapeHn nnm cyposin™ CeHs0p 3a MbpXKeHe 3 8-20
Xamoyprep, MECH TOMYETA, Mb/IHEHO Poje™ CeH3op 3a mbpxeHe 3 6-30
Jlebepkes CeHs3op 3a mbpxkeHe 2 6-9
Pary, mxupocu CeH3op 3a mbpxeHe 4 7-12
Kaiima CeH3op 3a mbpxeHe 4 6-10
CnaHuHa CeH30p 3a MbpxeHe 2 5-8
OyHKuUMA NpUroTBAHe Ha 6aBEH OrbH

HaneHnukn OyHkumm 3aroteeHe  2/90 °C 10-20
OyHkuma BapeHe

MecHu KrodTeHLa OyHkumn 3aroteeHe  3/100°C 20-30
Munewka cyna OyHkuun 3aroteere  3/100°C 60-90
Taenwnuu OyHkumn 3aroteeHe  3/100°C 60-90
OyHkuuna BapeHe B TeHmKepa nof HanAraHe

Mune, Tenewko™ OyHkumn 3arotBeHe  4/120°C 15-25
OyHKumA MbpXeHe ¢ MHOFO 01O

[nuneLwuxm yactu, Tonyeta ot kanma™™ OyHkumm 3aroteeHe  5/170°C 10-15

* OOpBLLAIATE HAKOMKO MbTN.
** 3arpelite 0A1OTO NPY 3aTBOPEH Kanak. MbpxeHe Ha nopumny 6e3 kanak (3a NPOAb/KATENHOCT Ha NOPLNA BX. TabnnLUara).
“** [ocTaBeTe ACTUETO B HAYA/OTO.

Puba

OyHKumA [TbpxKeHe ¢ MasnKo ono

OyHKUMM roTBapCKH
MOMOLHUK

CreneH Ha

06110 Bpeme Ha roTBeHe

Temnepatypa OT CUrHafHWUA TOH (MUH.)

Puba, neueHa, Lana, Hanp. MbCTbPBa CeHsop 3a mbpkeHe 3 10-20
®une ot puba, HaTIoP UK NAHNPaHO CeH3op 3a mbpxeHe  3-4 10-20
Ckapuan CeHsop 3a mbpxeHe 4 4-8
OyHKUMA NpUroTBAHe Ha 6aBEH OrbH

Prba 3apyLueHa, Hanp. Xek OyHkunn 3aroteere  2/90°C 15-20
OyHkuma MbpxeHe ¢ MHOTO 0NKO

Prba, B OUPEHO TECTO AN NaHMpaHa™ OyHkumn 3arotBeHe  5/170°C 10-15

* 3arpelite 0/110TO NPW 3aTBOPEH Kanak. [ocneoBaTeIHO MbPXKeHe Ha nopLny 6e3 kanak (Tabnuuara nokasea BDEMETO 3a BCAKA NOPLKA).
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fAcTua c aifua

OyHKUMUM rOTBapCKM

CreneH Ha

06110 Bpeme Ha roTBeHe

OyHkumA MbpxeHe ¢ Manko onmo

MOMOLLHHKK

Temneparypa

OT CUTHaNHM1A TOH (MMH.)

ManaunHkn™ CeH30p 3a mbpxeHe 5

Omner* CeH3op 3a MbpxeHe 2 3-6
Aua Ha oum CeH3op 3a mbpkeHe  2-4 2-6
Bbpkanu Aiiua CeH3op 3a MbpxeHe 2 4-9
KaiisepLumapH CeHs3op 3a mbpkeHe 3 10-15
®peHckm TocT* CeH3op 3a mbpxeHe 3 4-8
OyHkuma BapeHe

TBbPOO CBAPEHN AllLa™ OyHkunmn 3aroteere  3/100°C 5-10

* 0610 BpeMe 3a BcAKa nopuuA. MbpxxeHe eHo cnea Apyro.
** [locTaBeTe ACTUETO B HAYAIOTO.

3eneHuyLM 1 WyLIynKoBU

OyHkuumn rotBapckn  CteneH Ha 061U Bpeme Ha roTBeHe

MOMOLUYHNK Temnepatypa OT CUTHAJIHUA TOH (MMH.)

OyHKuuA MbpxeHe ¢ Manko oMo

YeCbH, Ny CeHsop 3ambpkeHe  1-2 2-10
TUKBUYKY, NATNAAXaHN CeH3op 3a mbpxeHe 3 4-12
UyLiku, 3eneH acnaparyc CeH30p 3a mbpxeHe 3 4-15
3ayLeHu B 0IM0 3e/IEHUYLIN, HAMNP. TUKBYUK, 3E/IEHU UYLLIKM CeH3op 3a mbpxeHe 1 10-20
[b6u CeH3op 3a mbpxeHe 4 10-15
[‘nasnpaHu 3eneHuyLn CeHsop 3a mbpkeHe 3 6-10
OyHkuua BapeHe

3eneHuyL NpecH, Hanp. 6pOKoNN OyHkumn 3aroteeHe 3/ 100 °C 10-20
3eneHuyLI MPECHN, Hanp. OPIOKCENCKO 3e/1e OyHkumn 3aroteeHe 3/ 100 °C 30-40
Haxyt* OyHkunn 3aroteeHe 3/ 100°C 60-90
[pax OyHkumm 3aroteeHe 3/ 100°C 15-20
Newa AxHna* OyHkumn 3aroteeHe 3/ 100 °C 45-60
(OyHKuUMA roTBeHe B TEHIXepa noA HanAraHe*

3eneHuyL, Hanp. 3eMeH hacyn OyHkumm 3aroteeHe 4/ 120°C 3-6
Haxyr, 600 OyHkumn 3aroteeHe 4/ 120°C 25-35
Jlewa AxHnAa OyHkumm 3aroteHe 4 /120°C 10-20
OyHKumA MbpXKeHe ¢ MHOTO 01Mo

3eneHuyLn 1 rbOY MaHpaHm Ui B GUPEHO TeCTO™ OyHkumm 3arotBeHe 5/ 170°C 4-8

* [locTaBeTe ACTUETO B HAYAOTO.

** 3arpelite 0110TO NPY 3aTBOPEH Kanak. MocneaoBareiHo MbpXeHe Ha nopLuy 6e3 kanak (Tabnuuara nokassa BPEMETPAEHETO 3a BCAKA MOPLIA).
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KapTogm

CDyH KUNKM roTBapCKM noMOLLUHUK

OyHKuuM rotBapckn  CteneH Ha

bg

0610 Bpeme Ha rotBeHe

NOMOLLHKK Temnepatypa OT CUrHaNHMA TOH (MMH.)
OyHkuma MbpxeHe ¢ Manko oMo
[MbpxxeHun kapTodi (0T BapeHu Kaptodm ¢ o6enka) CeH3op 3a mbpxeHe 5 6-12
[TbpXKeHN KapTodu (0T CypoBH KapTomi) CeHsop 3a mbpxeHe 4 15-25
KaptotheHa nanaumHka™ CeH3op 3a mbpkeHe 5 25-35
LLIBeMLapCKM HACTLPI. MbPXK. KapTohi CeHsop 3a mbpxeHe 1 50-55
['nasunpaHxu Kaptogu CeH3op 3a mbpxeHe 3 15-20
OyHKUMA NpUroTBAHe Ha 6aBEH OrbH
KaptotheHu Tonyeta OyHkumn 3aroteeHe 2/ 90°C 30-40
OyHkuma BapeHe
Kaptodu** OyHkumm 3aroteeHe 3/ 100°C 30-45
OyHkumua BapeHe B TeHmxepa Nof HanAraHe
Kaptodu** OyHkumm 3aroteeHe 4/ 120°C 10-20

* 00610 BpeMe 3a BCAKa nopLynA. [TbpxxeHe eaHo cnem apyro.

** [locTaBeTe ACTUETO B HAYA/OTO.

®Oupe 1 3bpHEHM XpaHU

OyHKUMM rOTBaPCKM
MOMOLIHUK

CreneH Ha
Temneparypa

0610 Bpeme Ha roTBeHe
OT CUTHaJTHUA TOH (MMH.)

OyHKuUMA npuroTBAHe Ha 6aBeH OrbH

Opua OyHkumm 3aroteeHe 2/ 90°C 25-35
loneHta* OyHkumm 3aroteeHe 2/ 90°C 3-8
Kawua rpuc OyHKLIM 32 TOTBEHE 2/90°C 5-10
OyHkuua BapeHe

Onpe OyHKLMK 32 TOTBEHE 3/100°C 7-10
TecTenun probueTa OyHkumm 3aroteeHe 3/ 100 °C 6-15
(DyHKuua BapeHe B TeHmKepa nof HanAraHe

Opnz** OyHkumm 3aroteeHe 4/ 120°C 5-8

* BarpaBaiiTe NpeaBapuUTesIHO G Kanak, roTeeTe 6e3 Kanak v ¢ NoCTOAHHO PasobpKBaHe.

**[NocTaBeTe ACTMETO B HAYA/10TO.

Cynu

OyHKUMA NpUroTBAHE Ha 6aBEH OrbH

OyHkuum rotBapcku  CTeneH Ha
Temnepatypa OT CUrHafHWA TOH (MMH.)

MOMOLUHKK

0610 Bpeme Ha roTBeHe

WHCTAHTHI Cynu, Hanp. KpeM cynin* OyHkumm 3aroteeHe  2/90°C 10-15
OyHkuua BapeHe

[lomatlHu 6ynb0HN, HANP. MECHW UK 36N1EHUYKOBY Cynn™™ OyHkumn 3aroteeHe 3/ 100 °C 60-90
WHcTaHTHY cynin, Hanp. cyna duae OyHkumm 3aroteeHe 3/ 100°C 5-10
DyHKuua BapeHe B TeHmKepa Nop HansraHe

[lomatiieH 6yNnboH, Hanp. 3eneH4UyKoBa cyna™™ OyHkumn 3aroteeHe 4/ 120°C 3-6

* PasbbpKBaiiTe YecTo.

**[locTaBeTe ACTUETO B HAYAIOTO.
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OyHKUUM roTBapCKM

MOMOLLHUK

CreneH Ha
Temnepartypa

06110 Bpeme Ha roTBeHe
OT CMTrHamNHWA TOH (MMH.)

OyHkuma MbpxeHe ¢ Manko onmo

[lomareH coc CbC 3eneHuyLN

Coc Getwamen

Coc oT cpeHe, Hamp. COC OT FOProH30Ma

MpeBapABaHe Ha COCOBE, Hamp. A0MaTeH coc, coc bonoHese
Cnaaky CoCOoBe, HAMp. NOPTOKAI0B COC

CeHaop 3a MbpxeHe
(CeH30p 3a MbpkeHe
CeH30p 3a MbpXXeHe
(CeH30p 3a MbpkeHe
CeH30p 3a MbpXeHe

— 4 a4 a4

25-35
10-20
10-20
25-35
15-25

leceptu

OyHKUMM roTBapcKM

CreneH Ha

06110 BpeMme Ha rotBeHe

OyHKUNA NPUroTBAHE Ha 6aBeH OrbH

MOMOLLHHKK

Temneparypa

OT CUTHaNTHUA TOH (MUH.)

Mnsako ¢ opus* OyHkumm 3aroteeHe 2/ 90°C 40-50
OBeceHa Kalua OyHkumm 3aroteeHe 2/ 90°C 10-15
Komnor™* OyHkumm 3aroteeHe 3/ 100°C 15-25
[Llokonanos myauHr*** OyHkumm 3aroteeHe 2/ 90°C 3-5
OyHKumA MbpXxeHe ¢ MHOFO 01O

OWHY cnaaKu, Hanp. MOHWYKK, JOHBTY 11 OYXTH™*** OyHKumm 3aroteHe 5/ 170°C 5-10

* PasbbpKBaiiTe YecTo.
** [TocTaBeTe ACTUETO B HAUAOTO.

*** 3arpABaiiTe NpeaBapuUTeHO C Kanak, roteeTe 6e3 Karnak 1 ¢ NOCTOAHHO Pa3dbpKBaHe.
% 3arpeiite 011OoTO NPK 3aTBOPEH Kanak. MocneaoBare/iHo MbpKeHe Ha nopunv 6e3 Kanak (Tabauuara nokassa BDEMETPAEHETO 3a BCAKA NOPLIKA).

Mponyktu 3a ALNGOKO 3ampasfABaHe

OyHkuma MbpxeHe ¢ Manko onuo

OyHKumm rotBapcku  CTeneH Ha

MOMOLLHKUK

0610 Bpeme Ha roTBeHe

Temnepatypa OT CUrHanHUA TOH (MHH.)

[LHuuen CeHsop 3a mbpxeHe 4 15-20
KopaoH 6160* CeHsop 3ambpxeHe 4 10-30
[Mum repan™ CeHaop 3ambpxeHe 4 10-30
[Tnnewku Horem CeHsop 3a mbpxeHe 4 10-15
['mpoc, keban CeHaop 3a mbpxeHe 3 5-10
®une ot puba, HaTiop AN NaHupaHo CeHsop 3a mbpxeHe 3 10-20
PrbeHn npbumum CeHsop 3ambpxeHe 4 8-12
[TbpXKeH KapTogu CeHsop 3ambpxeHe 5 4-6
[TbpXKEHO, HAMp. 3eNEHUYLIN Ha TUFaH C NIELLKO CeHsop 3a mbpxeHe 3 6-10
MponetHu ponua CeH3op 3ambpxeHe 4 10-30
Kamemb6ep/Katukasan CeH3op 3a mbpxeHe 3 10-15
OyHKuuA 3arpaBaHe/noaabpXKaHe Tonso

TK-3e/1EHUYLIM CbC CMETAHOB COC, Hanp. cnaHak ¢ u3sapa™” Oynkumm 3aroteeHe  1/70°C 15-20
OyHkuma BapeHe

3eneHuyLm 3aMpaseHn, Hanp. 3eneH acyn™™ OyHkumm 3aroteeHe 3/ 100 °C 15-30
OyHKumA MbpXKeHe ¢ MHOFO 0Mo

[TbpXeHu kapTodu 3ampaseHn™™* OyHkumn 3arotBere  5/170°C 4-8

* OOpbLLAIATE HAKOAKO MbTH,
*“* [lobaBeTe TEYHOCT CbINACHO YKA3aHNATA Ha NPOM3BOAUTENA.

*** 3arpeite 0/10TO NpY 3aTBOPEH Kanak. MbpkeHe Ha nopumn 683 kanak (3a NPOAL/HKUTENHOCT Ha MOPLMA BX. Tabnuuara).
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OyHKumuM rotBapcku  CTeneH Ha

06110 Bpeme Ha roTBeHe

MOMOLUHMK Temnepatypa OT CUTHaJHUA TOH (MMH.)

OyHkuma MbpxeHe ¢ Manko oMo

KamemOep/Kallkasan CeH3op 3a mbpxeHe 3 7-10
MpenBapuUTenHO U3NEUYEHN CyX1 NPOAYKTU C 100aBAHE HA BOAA, HANP. uae CeHsop 3a mbpxeHe 1 5-10
KpOTOHM CeHsop 3a mbpkeHe 3 6-10
banemn / opexu / MUHNEBM AOKN CeH3op 3a mbpxeHe 4 3-15
DyHKumA 3arpaBaHe/noaabpXKaHe Tonmo

AcTnA o1 KOHCEpPBK, HaMp. cyna rynat OyHkumm 3aroteeHe  1/70°C 10-20
['peAHo BUHO™* OyHkunn 3aroteeHe 1/70°C -
DyHKuMA NpUroTBAHe Ha 6aBeH OrbH

Mnako** OyHkumm 3arotBeHe 2/ 90°C -

* [TocTaBeTe ACTMETO B HAUAMOTO 11 O Pa3tbPKBAIATE YECTO.

**[locTaBeTe ACTUETO B HAYA/OTO.

MoaroToBKa U puiKa 3a 6e3kabenHUA ceH3op
3a TemnepaTtypa
B To3un pasgen we nonyumte nHhopmauma 3a:

m 3asensBaHe Ha CUIMKOHOBATa NeneHka

m VIsnonseaHe Ha 6eskabenHusa CeH30p 3a Temneparypa
m [louncrtBaHe

m CwmAHa Ha BatepuAaTta

OnunoHanHaTta AOMbHUTEIHA NPUHAANEXHOCT, KaTo
CWIMKOHOBA /lerneHKa 1 ceHsopa 3a Temneparypa morart
NOMb/IHUTENHO Aa ce nosyyat B cneunanusmpaHara
TbProBCKa Mpexa Wy OT HalaTa TexHuuecka ciyxoba 3a
obcnyKBaHe Ha K/IMeHTU; 3a Tasu Lea MOJA NnocoyBanTe
CbOTBETHUA pedepeHTeH HoMeEp:

00577921
HEZ39050

KoMnnekT ¢ 5 CUnnKOHOBY NeNEHKK

CeH30op 3a Temneparypa u KOMMIEKT ¢ 5 CUIMKOHOBM
JIENEHKN

3anenBaHe Ha CUIMKOHOBA JieneHKa

CunukoHoBaTa feneHka gukcmpa ceHsopa 3a
Temneparypa Bbpxy roTBapCKu Cb/l.

AKO JafeHa TeHXepa ce M3noa3Ba 3a MbPBM MbT C
dyHKUNNTE 3a rOTBEHE, Tpr)Ba Aa ce nocrasn CUIMKOHOBa
neneHka.

MpoueavpanTe NoO cnegHua HaunuH:

1. MsAcCTOTO Ha 3anenBaHe BbPXY TeHKepaTa TpAdBa aa e
oBesmacneHo. MouncTeTe TeHmpKepaTa, nacylleTe
noBpe v M3TbhpkaTe MACTOTO Ha 3asienBaHe Hamnp. Cbe
crmpT.

2. Csanerte 3aWMUTHOTO PONNO OT CUIMKOHOBATA /IENEHKA.
C nomollTa Ha focTaBeHus Wad/oH 3anenete
cunnKoHoBarta sieneHka Ha cboTBeTHaTa BMCOYnHa B
TeHaKepara.

3. [MputncHeTe CUANKOHOBATa NeneHKa, BKIKUNTEHO U
BbTPELIHATa NOBBLPXHOCT.

Jlennnoto ce Hyxgae oT 1 yac 3a 4oOpOo BTBbPAABAHE.

[OTBaAPCKUAT CbA He BMBa Aa ce U3Noa3Ba WM NoYmcTea

npes ToBa BpeMme.

YKasaHue

m CbOoBeTe CbC CUINKOHOBA sieneHka He OuBa Ja ce
OCTaBAT 3a NO-Ab/If0 BPEME B canyHeH pasTBop.

m  AKO CWIMKOHOBATA fieneHKa ce oTnenu, TpAadsa aa ce
n3nosa3Ba HoBa.
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MUsnonseaHe Ha Ge3kabenHua ceH3op 3a TemnepaTtypa

MocTaBeTe ceHsopa 3a Temneparypa Taka Bbpxy
CUIMKOHOBATa /ieneHka, ye fa nacsa I'Iepdl)eKTHO.

YKasaHue

m YBepeTe ce, Ye CUINKOHOBATA JiIeneHKa e UsLAIo cyxa
npeav nocraBAHe Ha ceHsopa 3a TeMnepaTtypa.

m [locTaBeTe roTBapcKkuA Cb/ Taka, Ye CEeH30PbT 3a
Temnepatypa [a couu KbM CTpaHu4yHaTa BbHLIHA YacT
Ha roTBapCKuA M/oT.

m CeH30pbT 3a Temnepatypa He O1Ba [Ja € HACOoUEeH KbM
OpYr ropeLl roTBapcku cbl, 3a Aa ce nsberHe
nperpaBaxe.

m Bsemete ceHsopa 3a Temnepatypa c/eq rotBeHeTo oT
TeHmpkepata. CbxpaHasaniTe ro Ha uncto, 6e3onacHo
MACTO, HanpuMep B onakoskaTta u He B 6/1M30CT [0
N3TOYHMLIM Ha ToMnMHa.

=  MoxeTe Ja nsnonssare eJHOBPEMEHHO A0 TPU
ceHsopa 3a Temnepartypa.

MouncrtBaHe

beskabenHunaT ceHsop 3a TeMmneparypa He 6uBa na ce
no4yncTea B CbAOMUAMTHA MallHa.

VIHbopmaLmA 3a NoYMcTBaHe Ha CeH30pa 3a Temnepartypa
e oTkpueTe B rnasa — "lMoyucrtraHe"

CwmsaHa Ha 6aTepunATa

AKO CUMBONBT BbpXy 6e3kabenHnA CeH30p 3a
Temneparypa ce HaTUCHe N CBeTOAMOObLT HEe CBETHe,
fatepuATa e usTtolleHa.

CwmsaHa Ha GaTepuATa:

1. CBaneTte CUIMKOHOBWA Kanak OT AoNHaTa YacT Ha
Koprnyca. 3aBuiiTe BUHTOBETE C OTBEPTKA.
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2. WaTernete ropHarta yacT Ha kopryca. CBaneTe cTapara
Gatepun. MbxHeTe HoBaTta GaTepwa. [pu ToBa
BHMMAaBaiTe 3a NostocuTe.

BHumaHue!
3a cBanAaHe Ha BatepuATa He U3nos3BaiTe NpeameTn
OoT MeTa. He gokocBanTe KOHTaKTUTE.

3. OTHOBO chOepeTe ropHaTa v JonHaTa yacT Ha Kopryca.
Mpun ToBa BHMMAaBAalTEe 3a NPaBUIHOTO HUBENMPAHEe Ha
KOHTaKTHUTE LNdTOBE.

4. TlocTaBeTe 0OpPaTHO CUIMKOHOBUA Kanak Bbpxy
[IO/HaTa YacT Ha Kopryca Ha CeHaopa 3a Temneparypa.

YKaszaHue: /13nonseante caMoO BUCOKOKAUECTBEHMN
6atepun ot Tna CR2032. Te nsgbpxxaT 0coBeHo Ab/ro.




3anABneHue 3a CbOTBETCTBUE

C HacoAuwoTto Robert Bosch Hausgerate GmbH
neknapupa, ye ypeawsT ¢ dyHKUMATa 6e3kadeneH ceHaop
3a Temneparypa OTroBapA Ha OCHOBHUTE U3UCKBaHMWA ©
ocTaHanuTe pesneBaHTHM pasnopeadu Ha [npekTrea
1999/5/EO.

M3uepnatenHa R&TTE geknapauva 3a CbOTBETCTBUE LUE
oTkpueTe B VIHTepeHT Ha www.bosch-home.com Ha
npoadykToBarta cTpaHuua Ha Bawwva ypea B JONbaAHUTENHN
NOKYMEHTMW.

JNorotata n mapkata Bluetooth® ca peructpupanun
TbProBCKN Mapku 1 codcteeHocT Ha Bluetooth SIG, Inc. u
BcAKa ynotpeda Ha Te3n mapku ot Robert Bosch
Hausgerate GmbH cTaBa ¢ nnueHs. Becuuku apyrn mapku u
MMeHa Ha MapKu ca COOCTBEHOCT Ha CbOTBETHUTE UPMMU.

3awwuTa oT geua bg

) 3awmra ot neua

CbC 3awmTara oT Aeua MOXeTe aa npenotepaTuTe
BK/TIOYBAHETO Ha rotBapcCkKuA njoT OT Aeua.

AKTMBMpaHe U JeaKTUBUpaHe Ha 3aljuTaTta oT
Aeua

rOTBapCKI/IHT naoT TpﬂéBa Aa € U3KJTIOYEH.

AKTUBMPAHE:

1. BktoueTte rotBapcKma NAOT C FNaBHUA NPEBK/IOUBATE.

2. [lokocHeTe cumBO/ia C= 3a OK. 4 CekyHAau.
MHankaTtopbsT C= cBeTBa 3a 10 cekyHaw.

[(oTBapCKMAT N10T € BAOKUPaH.

[lesakTnBnpaHe:

1. BktoyeTte rotBapcKua nNaoT C rNaBHUA NPEBKIOUBATES.
2. JlokocHeTe cuMBOa C= 3a OK. 4 CekyHau.
BoknpaHeTo e OTMEHEHO.

ABTOMaTUUHO oOe3onacABaHe 3a geua

C Tasu dyHKuUMA GesonacHoCTTa 3a Aela ce 3agencTsa
aBTOMaTMYyHO BeaHara Korato f)'b,Ele N3KTHOYEH
FOTBapCKMAT NAOT.

BknrouBaHe U U3KNOUBaHe

Kak ce Bk/touBa aBTOMaTMyHaTa 3almra oT feua e
Hayunte B rnaBa — "OCHOBHM HACTPOVIKN"
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bg 3awmnTa npun TbpKaHe

[€] 3awumnta npn Toprane

AKO ObplieTe BbpXy 0BCyXBaLUMA NaHes, AoKaTo
rOTBaPCKUAT MNJIOT € BK/OUEH, HACTPONKKUTE MoraT Aa ce
NPOMeHAT. 3a Ja ce NpefoTBpaTV TOBa, rOTBAPCKUAT MaoT
pasnosiara ¢ dyHKumATa 3a 610kMpaHe Ha oBcyxBalma
naHesn c Les noyucTeaHe.

Bkntousare: [JokocHeTe cumeona WM. Mpo3asyyasa curHan.
MaHensT 3a obcnyxBaHe e 6/1IoKNpaH B NPOOb/MKEHNE Ha
35 cekyHau. Cera moxeTe aa ObplueTe Bbpxy
NMOBBLPXHOCTTA Ha 00CYyXBalMA naHen, 6e3 aa NPoMeHATe
HaCTPOWKUTE.

HeaktuBupaHe: cnen 35 cekyHan oOCnyKBaLMAT naHen ce
oTbnokupa. 3a NpexaeBpeMeHHO NPeKbLCBAHE Ha
dhyHKUMATa aokocHeTe cumsona M.

YKasaHue

m 30 cekyHaM cnen akTMBMPAHETO NPO3ByYaBa CUrHas.
Ton nokassa, ye yHKLMATA NPUK/IOYBA CKOPO.

m bBnokupoBkaTa 3a NOYMCTBaAHeE HAMA Bb3AENCTBMA
BBbPXY FNaBHUA KoY. [OTBAPCKMAT NIOT MOXeE [a ce
N3K/OUM MO BCAKO BPEME.
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ABTOMaTUYHO M3KINIOYBaHe

AKO [afeH KOTNoH padoTu No-O4b/Aro Bpeme 1 He e
N3BbPLLIEHa NPOMAHA Ha HACTPOWKUTE, Ce akTUBMpa
ABTOMAaTUYHOTO MPeanasHo U3KoYBaHe.

KOTNOHBT NpecTaBa Aa HarpAsa. B uHavkaumATa Ha
KOT/IOHA MWraT NOCNeaoBaTenHo F, 8 1 nHOMKaTopsT 3a
ocTaTbyHa TonAuHa A uan H.

[Mpn gokocBaHe Ha NPOW3BOIEH CUMBOJT MHAMKAUMATA Ce
na3kntousa. KOT/IOHbT cera MoXxe OTHOBO [a CE HaCTPOM.

Kora ga ce aktusupa aBTOMaTnUYyHOTO npeanasHo
N3KItOUBaHe ce onpeaens cnope HacTpoeHaTa cTeneH 3a
rotBeHe (cneg 1 oo 10 vaca).



B OcHoBHM HacTpoWKK

YpeabT npeanara pasnnyHnm OCHOBHW HACcTPOMKK. Te morat
fa ce HanacHat KbM BaluTe COOCTBEHN HaABULIW.

OCHOBHW HaCTPOWKM bg

WHpuka-  QyHKumA
uma
c ABTOMaTWYHO NPeANnasHo YCTPOICTBO 3a felia
o PbuHO™.
{ ABTOMATUYHO.
c OYHKUMATA € IeaKTUBIpaHa.
c2 AKYCTHUYHM CUTrHaNM
I CUrHanuTe 3a NOTBPXKAEHNE 1 TPELLIKA Ca UBKITIOUEHM.
{ Camo CUTHaITLT 33 FPELLIKA € BKIHOUEH.
c Camo CUTHaITLT 3a NOTBLPKAEHIE € BKIIQYEH.
= BCUUKM CHTHAMHY TOHOBE Ca BKIIOYEHN. *
c3 MokassaHe Ha pa3xofa Ha eHeprus
o WaknioueHo.*
{ B/I0ueHo.
cY HacTpolika cnopefi HanMopcKaTa BUCOYMHA
2 HamanasaHe
3 OCHOBHa HacTpolika
Y9  yBennuasade
c5 ABTOMaTWYHO NPOrpaMMpaHe Ha BPEMETO Ha roTBeHe
i 3kntoueHo.*
£ 1-55 Bpeme 00 aBTOMATMUHOTO U3KMIOUBAHE.
ch MpOoObKMTENHOCT Ha CUTHANHUA TOH 3a Kpaii Ha Tailmepa
i 10 cexkyHan.*
c 30 cekyHam.
3 1 MuHyTa.
c OyHkuma Power-Management. OrpaHuuyaBaHe Ha 061iaTta MOWHOCT Ha FOTBapCKUA NMoT
o A3kntoueHo.*
{ 1000 W MUHUMAHA MOLLHOCT.
i 1500 W.
c 2000 W.
S wan 5. MakcvmanHa MoLHOCT Ha roTBapCKIA MAOT.
c il MpomsAHa Ha NpeaBapUTENHO HACTPOEHNTE CTENEHN Ha roTeeHe 3a HyHKuMA Move
5 MpeasapuTeNHO HACTPOEHA CTENEH Ha roTBEHE 3a NPeaHara roteapcka 30Ha.
-5 MpeaBapuUTeNHO HAaCTPOEHA CTEMEH Ha FOTBEHE 3a CpeaHaTa roTeapcka 30Ha.
~ {. TpeasaputenHo HaCTPOEHa CTENeH Ha KOTAIOHa 3 3aaHaTa roTBapcKa 30Ha.
c 2 MpoBepka Ha roTBapCKMUTE CLAOBE, Pe3yNTarT OT OTBEHETO

o Henoaxoadtum
{ HeonmmanHu
c [TooxonAtum

* ®abpUYUHM HACTPOIIKK
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bg OCHOBHM HaCTPOWKM

WHpuka-  OyHkuma
umd
c i3 KoHdurypupaiite akTUBMpaHeTo Ha MBKaBaTa 30Ha 3a FOTBEHE
o Karo ABa He3aBucuMi KoTioHa. ™
{ Karo eanH-eanHCTBEH KOT/IOH.
c i Csbp3BaHe Ha 6e3kabenHuA ceH30p 3a Temneparypa ¢ roTBapcKuUA nnot
H BesrpeluHo cbp3BaHe
/ [peLLHO CBBbP3BaHE: Mopaay rpeLka npy npeaasaqe.
c [peLlHo CBbP3BaHE: Mopaay rpelka Ha CeH3opa 3a Temneparypa.
cl BpbLuaHe kbM habpUuHMTE HaCTPONKK

o VHavBuayanHu HacTpoviku.

/ BpbluaHe KbM GadpuuHNTE HACTPOMK.

* D2BPUYHM HACTPOMKM

Taxa pocTuraTte A0 OCHOBHUTE HAaCTPOMKMU: 5. Crep ToBa B AManasoHa Ha HacTpownka nabepete
XenaHarta HacTponka.

[OTBApPCKMAT NAOT TPAOBA [a € U3KJ/IOYEH.

BkntoueTte rotBapckmA naoT.

B pamkute Ha cnegBawmte 10 cekyHAN JOKOCHeETE
CUMBOSIA & 3a OK. 4 CeKyHAaW.

[TbpBWTE YeTMPK NHOMKALMK AaBaTt nHdopmauma 3a
npoaykrta. [lokocHeTe Ananas3oHa 3a HacTpoWika, 3a Aa a0 U
MOXeETE Aa BUAMTE OTAENHUTE UHANKaLNN.

WHdopmaumsa 3a npoaykra WHovkaums 6 4 g &

N =

NHpexc Ha knneHTckara cnyxoa (Kl) o
DabpuueH Homep Fd
®abpuueH Homep 1 9s.
6. JloKOCHeTe CMMBONA ¢& 32 MUHUMYM 4 CeKyHau.
DabpuueH Homep 2 a5

HacTpolikute ca 3anameteHu.
3. AKO [JOKOCHETE OTHOBO CMMBONA &, Lie AOCTUrHeTe A0

OCHOBHUTE HACTPOMKM.
Ha avcnneute ceetsar © | v i kaTo npeasapurenHa
HacTpolika.

HanycKaHe Ha OCHOBHUTE HaCTPOMKHU

V3ktoueTe rotBapCckuA naoT ¢ NoMOoLTa Ha riaBHUA
npeBKtoYBaTeN.

4. [lokocBanTe CMMBO/A & NMOBTOPHO AOKATO XesaHaTta
byHKUMA He ce noABMW.



By MokasaHue 3a
KOHCYMaUMATa Ha eHeprua

Tasun hyHKUMA NokasBa obLnA pasxo Ha eHeprusa 3a
NoCNeaHOTO FOTBEHE Ha TO3W rOTBAPCKMW MOT.

Cnen V3KIKUYBaHETO pPa3xodbT Ce Nokassa B
npoabmkeHne Ha 10 cekyHan B KBTu.

®urypaTa nokassa NpuMmep ¢ pasxod oT .5 kBTu.

kWh

Kak ga BkatounTe Tasu yHKuMA We pasdepeTe B r1aBa
— "OcHOBHW HacTpoku"

MNokasaHue 3a KOHCyMaLMATa Ha eHeprua bg

€l TecT Ha roTBapcKK cbaoBe

C Tasu pyHKUMA ObpanHaTa 1 KaueCcTBOTO Ha mpoleca Ha
roTBeHe morar [a ce NpoBepABaT He3aBUCKUMO OT
roTBapCKuNA ChbAa.

Pe3yntatsT € peepeHTHa CTOMHOCT W 3aBMCK OT
CBOWCTBaTa Ha roTBapCKMA CbA M HA U3MNO3BAHMUA KOT/IOH.

1. [MocTaBeTe cTyaeHuna roteBapckn cba ¢ ok. 200 mn Boaa
B cpedarta Ha KOT/I0Ha, KOMTO CbOTBETCTBA MO
amameTbp Hain-nodpe Ha ABHOTO Ha Chaa.

2. [peMnHeTe KbM OCHOBHUTE HACTPOMKMN 1 n3bepeTe
HacTpoiika ¢ ic.

3. JlokocHeTe 30HaTa 3a HacTponka. Ha ancnnes Ha
KOT/IOHWTE Mura —.

DyHKUMATA € aKTUBMpaHa.

Cnen 10 cekyHan Ha aucnfaen 3a KOT/IOHWUTE ce NoABABa

pesynrara 3a Ka4yecTBOTO M Obp3nHaTa Ha npoleca Ha

roTBEHE.

i

MpoBepeTe pesyntarta Ha 6agara Ha cneaHaTa Taénuua:

Pesyntar

o ToTBAPCKYAT CbA HE € NOAXOMALL 33 KOT/IOHa 1 NMOPazv TOBA HE Ce
3arpaga.”

{  TOTBApCKMAT CbA Ce 3arpaBa no-6aBHO 0T 0UAKBAHOTO 1 NPOLIECHT
Ha FOTBEHE He e OMTUManeH.”

©  TOTBAPCKMAT Cb CE 3arpABa NPaBUIHO U NPOLIECHT HA FOTBEHE €
Hapeq.

*“ AKO No-MasTbK KOT/IOH € Ha PasnonoxeHne, TECTBANATE rOTBAPCKNA Cbll

OLLE BEAHBX BbPXY MO-Ma/IKNA KOT/IOH.

3a [a akTuBMpare OTHOBO Taswn yHKLKA, JOKOCHEeTe
30HaTa 3a HacTponka.

YKasaHue

m [bBKkaBaTa 30Ha 3a roTBEHe € eAVHUYEH KOT/IOH;
N3nona3Barite camo eanH roTBapCckun Chba.

= AKO M3NON3BAHMAT KOT/IOH € MHOIO MO-MasTbk OT
vameTbpa Ha rotBapcKkusa Cbi, camo cpeaarta Ha Ccbaa
ce HarpsBa W pesynTaTbT MOXe Aa He e Ha-0odpuAT
Bb3MOXEH UM Aa HE € 3aQ0BO/IUTENEH.

m  VIHdbopmauma 3a Tasu QyHKUMA LWEe HaMepuTe B rnasa
— "OCHOBHU HacTpovikn".

= MHdopmauna 3a Buaa, pasmepa 1 no3numMoHMpaHeTo
Ha roTBapCcKMWA CbA LUe HamepuTe B r1aBu
— "MIHayKunoHHO HarpAsaHe" n — "bBKaBa 30Ha".
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bg [MouncTBaHe

[} NouncTtBaHe

MoaxonAwm cpeacTsa 3a NoYncTBaHe u NoaapmKKa Lie
noslyymTe OT cepBu3HaTa cnyxoa uan oT Hawua
€NEeKTPOHEeH MarasuH.

FoTBapcKu nnoTt

MouucTBaHe

MouncTeawTe roTBapCKWA MIOT BMHATW Criefl roTBeHe. Taka
Cce npenoTeparAdBa 3arapAHeTo Ha 3asienHasinTe octaTbLUN.
[MouncTBanTe roTBapPCKMA NAOCT eABa KOraTo MHAMKATOPbT
3a OCTaTb4Ha TOormHa e yracHarsl.

MoyuncTBaiiTe roTBapCKUA NAOCT C BAaXHa Kbpra 3a M1ueHe
1 ro NoAcyLlaBaiTe ¢ Kbpna, 3a Ja He ce oBpasyBaT NneTHa
OT KOT/IEH KaMbK.

Nanonseaitte camo noyncTBally CpeacTsa, KOUTO ca
NoAxoAALLUM 3a roTBApPCKK N0ToBe OT To3u Bua. Mons,
cwbnoaaBanTe ykasaHvuaTa Ha Npou3BOANTENA BbPXY
onakoBKaTa Ha NpoaykTa.

B HyKkakbB cnyyai He n3non3sanTe:

HepaspeneHu cpeactsa 3a NoYymcTBaHe Ha CbaoBe
MouncTealm cpeacTsa 3a CbAOMUANIHA MallMHa
AbpasunBHM cpeacTsa

OcTpun nouncTBallmM CpeacTsa Kato cnpewt 3a dypHa
nnu Npenapat 3a OTCTpaHABaHe Ha NeTHa

AbpasunBHN r0u

= Ypeau 3a nouncTBaHe noj HanaraHe Win napocTpyiiku

YnopuTtata MpbCcoTMA OTCTpaHABanTe Hai-godpe cbe
CTbprasika 3a CTbK/10, Ha/IMUHa B TbProBcKaTa Mpexa.
CnagsBaliTe yKkazaHuAaTa Ha Npon3BoanTens.

[MooxoaAwm CTeprasiku 3a CTbKJ/10 We NoslyynTe OT Halarta
cepsBu3Ha CJ'Iy>K63 WAV B HaLIWA OHAANH MarasuH.

Cbe cneunantn rbOu 3a novymcTBaHe Ha roTBapCKu
NI0TOBE OT CThbK/OKepaMuka nosyyasare 4oopu
pes3ynTaTi Npu noyncTeaHe.

Bb3moXHM neTHa

Ocrarbuy OT KOTNeH lMouncTBaTe roTBAPCKMA NIOT KOraro e 0x/1a-

KaMbK 11 Boga JeH. Moxe aa ce n3non3sa noaxodaLlo NoYncT-
BaLLIO CPE/ACTBO 3a FOTBAPCKY NAOTOBE OT
CTbK/IOKEPaMnKa.*

BepHara nounctete.A3anon3eaiite cTbpranka aa
CTbK/10. BHUMaHKe: OnacHocT OT u3rapaHe.

3axap, 0p130B0o
HULLECTE WK nnact-
Maca

* Cnef ToBa NOUMCTETE C BNaXHa Kbpra 3a MUEHE W NOACYLIETE ¢ Kbpna.

YKaszaHue: He n3nonseaiTte nouncraallm cpeactsa aokaro
rOTBApPCKUAT MOT € ropeLl, B NPOTUBEH CAy4Yan MorarT aa
ce obpagyBar netHa. YBepeTe ce, Ue BCUUKM OCTaTbUN OT
N3NON3BAHOTO MOYUCTBALLO CPEACTBO Ca OTCTPAHEHM.
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PamKa Ha roTBapCKuA nioT

3a fa nsberHeTe WeTW No pamkaTta Ha roTBapCKua MoT,
MOJIA, cneaBaiite ykasaHuaTa:

m VI3nonsgaiiTe caMo TOMb/ canyHeH pasTBop

m [lpean ynotpeba nobpe MaMmBanTe HOBUTE Kbpnu 3a
MUEHe.

m He nsnonsearite ocTpu Unn abpasnsHN CpeacTsa 3a
noYncTBaHe.

m He n3nonsealiTe cTbprasika 3a CTbKI0 AN OCTPU
npeameTu.

BesKkabeneH ceH3op 3a Temneparypa

CeH3sop 3a TemnepaTtypa

[TouncteanTe ceH3opa 3a TeMmneparypa C BiaxHa Kbpna.
Hukora He nouncTeanTe B cbaoMMANHA MalumMHa. He
noTtanAnTe BbB BoAaA M HE NouMcTBanTe noa Tevalwla Boja.

CBaseTe ceH30pa 3a Temneparypa OT rotBapckara
TeHmkepa cnen BapeHeto. CbhxpaHABanTe ro Ha YnUCTo,
6e30nacHoO MACTO, HanpUMep B onakoBkaTta u He B
ONN30CT A0 UBTOYHULN Ha TOMNHA.

CunukoHoBa neneHKa

Mpeau NocTaBAHE Ha CEeH30pa 3a Temneparypa nouncrete
n noacyuwerte. HO,EI,XOﬂFILLlO 3a CbaoMMANHa MallnHa.

YKasaHue: CbaoBeTe CbC CUIMKOHOBA SlerneHka He 6uBa
Aa ce OCTaBAT 3a NOo-Ab/Iro BpeMe B CanyHeH pa3TBop.

Mposopeu Ha ceH3opa 3a TemnepaTypa

[Mpo3opelbT Ha ceH3opa TpAadBa Aa € BUHAuYM UACT N CyX.
MpoueanpanTe No cneaHna HauymH:

m OrTcTpaHaBaiite pejoBHO 3aMbpCABAHUATA U NPBCKUTE
MasHMHa.

m 3a noyncteaHe U3NOA3BaNTE MeK napuan uin Bata u
npenapaTt 3a NoYncTBaHe Ha NPO30pPLIN.

YKa3aHue

m He usnonasBanTe gpackallo NnoYncTBallo CPeACTBO
KaTo HanpuMmep rbOU 1 YEeTKN MU MAAKO 3a
NOYMCTBaHE.

m He gokocalTe Npo3opyeTo Ha ceH3opa ¢ NPbCTU. To
MOXe Aa Ce 3aMbpCu WK oapacka.



YecTo 3agaBaHn BbNpocu n otroBopu (Y3B) bg

BlYecTo 3anaBanu Bbnpocu U
otroBopu (4U3B)

3aLo He mora fia BKNKOYa roTBapCKUA NNOT U 3aL0 CBETU CUMBOMBLT Ha 3alyMTaTa 3a geua?

AKTMBMpaHa e 3alurara 3a feLa.
NHhopmaLmA 3a Tasu (hyHKLWA LLie HamepwTe B rnaBa — "3atyura ot gea”

3allo MuraT noKasaHUATa W Ce YyBa CUrHaneH ToH?

OTCTpaHeTe TEYHOCTITE WK OCTATBLWTE OT XpaHa oT 06CYXBaLLUA NaHeN. OTCTPAHETE BCUYKI MPEAMETY, KOUTO /IEXAT BbpXy 00CyXBaLLMA
naHersn.

WHCTpyKUMUTE 3a AEaKTVBMUPAHE HA CUTHATTHIA TOH LLe HamepuTe B raBa —> "0CHOBHU HAaCTPOKK"

LllymoBe

3aLlo ce uyBar LWyMOBE N0 BpeMe Ha roTseHe?

B 3aBICUMOCT OT CTPYKTypaTa Ha AbHOTO Ha FOTBAPCKIA ChAl N0 BPEME Ha paboTara Ha roTBapCKuA NIoT MOrar 12 Bb3HWKHAT LyMOBE. Tean
LLIYMOBE Ca HOPMATHO, MPUHALNIEXAT KbM MHAYKLIMOHHATA TEXHOMOMA 1 HE Ca MPU3HAK Ha AE(EKT.

Bb3moxHU wymose:

[bn6oko 6pbMueHe KaTo OT TpaHCHopmarop:
Bb3HUKBa Npu rOTBEHETO HA BICOKA CTEMEH 3a roTBEHE. LLIyMBT M34essa unn cTasa no-Tix, KOraro CTEMEeHTa Ha rOTBEHE CE HaMau.

[bn6oKo cBMpeHe:
Bb3HMKBA, KOraro roTBapCKUAT Ch/l € NPaseH. Toau LyM 134e3sa, Korarto ce 10021 BoAa N XPaHUTeNHU NPOAYKTU B FOTBAPCKUA ChA.

MpauwweHe:

Bb3HMKBa Npu rOTBAPCKIA CbA0BE OT PA3INYHM PA3MONOXKEHN eUH BbPXY APYr MATepuani Ui npu eaHOBPEMEHHO 13N0/3BaHe Ha roTBapCKiA
Cb/I0BE C PasNuueH pasmep v pasnuuHi matepuani. Cunata Ha 3Byka Ha Lyma MOXXe 1a Bapupa B 3aBUCKMOCT OT KOAIMYECTBOTO M HAUMHA Ha
MPUroTBAHE Ha ACTUATA.

Bucoku ToHOBE Ha CBUpEHE:

Morar ia Bb3HWKHaT, ako [1Ba KOT/IOHA CE W3M0/13BaT eAHOBPEMEHHO Ha Hali-BICOKA CTEMeEH Ha roTBeHe. CBUPELLMTE TOHOBE 13Ue3BaT Uu CTa-
BaT No-Cnabu Npy HaManABaHE Ha CTEMeHTa Ha rOTBEHE.

BeHTMNaToOpeH wWym:

[OTBAPCKIAT /10T € 060PYABAH C BEHTUNATOP, KOWTO CE BK/IIOUBA MPI BUCOK TeMneparypu. BeHTunatopT Moxe fa npodb/miki aa paGotu
CBLLO ¥ C/IE U3K/IOUBAHE HA rOTBAPCKIAA /10T, aKO U3MEepeHara Temneparypa BCe OLLE € NPeKaneHo BUCOKA.

[oTBapcku cbaose

Kowu rotBapcku cbaoBe ca NoaxoAALM 3a MHAYKLIMOHHUA roTBapCKU NNOT?
MNHdopmauna 3a roteapckuTe Cha0Be, KOUTO Ca NOAXOAALLM 3 MHAYKUMA, LLe HAMEepHTe B rnasa —> "MHAYKUMOHHO HarpABaHe".

3aLL0 KOT/IOHBT He 3arpABa U CTeneHTa Ha rotBeHe mura?

KOTNOHBT, BbPXY KOWTO Ce HaMM1pa roTBAPCKIAAT Ch/l, HE € BKIIOUEH.
YBepeTe Ce, Ue KOT/IOHBT, BbPXY KOWTO C& HAMUPa rOTBAPCKUAT Chf, & BKITHOUEH.

["OTBAPCKMAT Ch/l € MPEKANEHO MATbK 3a BKIIIOUYEHWA KOT/IOH WK HE € NOAXOAALL 32 MHAYKLINA.

YBEpeTe Ce, Ue roTBapCKUAT Cb/l € NOAXOAALL 3a MHAYKLIMA, W Ue Ce Hamupa BbPXY KOT/IOH, UMIATO pasmep CbOTBETCTBA Hal-100pe Ha pasmepa Ha
cbaa. HdopmaumAa 3a Binaa, pasmepa v no3uLMOHMPAHETO Ha rOTBAPCKIUTE ChOBE LUE HAMEPWUTE B raBu —> "MHAYKLUMOHHO HarpABaHe",

—> "I'bBKaBa 30Ha" n — "OyHKUMA Move".

3aLyo oTHeMa TONKOBa AbATO, AOKATO rOTBAPCKUTE CbAOBE CE 3arpenT, UK 3aLlo Te He ce 3arpABaT AOCTaTbUHO, BLMPEKH Ye e HaCTPOeHa BUCOKA
CTeneH Ha roteeHe?

['0TBAPCKMAT Cbl € NPEKANIEHO MATbK 32 BK/IKOUEHUA KOT/IOH WAW HE € NOAXOAALL 338 UHAYKLWA.

YBEpeTe Ce, Ue roTBApCKUAT Chl € NOAXOAALL 33 MHAYKLNA, W Ye CE HaM1pa BbPXY KOT/IOH, YNIATO pasMep CbOTBETCTBA HA-100pe Ha pasmepa Ha
chaa. MHdopmauma 3a Binaa, paamepa 1 no3uLNOHNPAHETo Ha roTBAPCKITE ChA0BE LUE HAMEPUTE B raB —> "MIHAYKUMOHHO HarpAaBaHe",
—> "'bBKaBa 30Ha" n — "OyHKumMA Move".
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bg [MoBpena — KakBo Ja Hanpasum?

MouncteaHe

Kak ce nouncTsa rotBapcKuAT NioT?

OnTMManHu pesyntarn ce NoCTUraT Che CreunanHm NoYMCTBaLLM NPEenaparm 3a CTbKIoKepamika. Mpenopbya ce Aa He Ce U3no/3ear 0CTpu am
a0pasvBHY NOUMCTBALLYM NPenaparu, npenapar 3a CbAOMUANHN (KOHLEHTPATK) Ui abpasneHm MbOU.

[lombIHNTENHA MH(OPMALMA 3a NOYUCTBAHETO U FPIKITE 3@ FOTBAPCKIA MAOT LLEe HaMepuTe B rnasa —> TlouncreaHe”

B Noepena — kakBo na
HanpaBum?

Mo npasuio NoBpeanTe ca IeCHM 3a OTCTpaHABaHe
apebonun. Mona o6bpHeTe BHUMaHME Ha yKasaHuATa B
Tabnuuata, npean oa ce CBbPXETe ChC cnyxobaTa 3a
oBcnyxBaHe Ha KITMEHTW.

NHankauua BbamoxHa npuUyYnHa OTCTpaHHBaHe

Hama EnexkTposaxpaHBaHeto e NpekbeHaTo. C nomolLTa Ha Apyr eNeKTPUYECKM ypes NpoBepeTe Aa He € Bb3-
HUKHA/I0 KbCO CheAUHEHWE B eNEKTPO3axpaHBaHeTo.

YpemwT He & CBbP3aH ChITIACHO BNIEKTPUYECKaTa  YBEPETE Ce, Ue YPELbT & CBbP3aH ChI/IACHO NIBKTPUUECKATA CXEMA.

cXema.

[oBpeaa Ha eneKkTpoHmKarTa. AKo noBpenara He MOXE f1a Ce 0TCTPAHI, MH(OPMUPAIATE TEeXHUYe-
cKara cnyxoa 3a 00CNyXBaHe Ha KMEHTH.

NHankauunte murar O6CNY>XBALLMAT NAHE € MOKBP 1IN € MOKPUT 0T N3cyLwete naHena 3a 00CNyXBaHe AN OTCTPAHEeTe NpeaMeTa.
NpeaMmeT.

B nHAMKaLMnTe Ha KOTNOHUTE Bb3HMKHANA € NOBpe/a B e1eKTPOHMKATA. 3a KpaTtko C pbka Nokpuitte 06CNy>XBaLLInA NaHen, 3a 4a NoTBbpanTe

MUra uHankaumara — nospegara.

FZ/EBZOT EnexTpoHnKara e nperpana v e u3kioumna chot-  13uakaire 40Kato eNeKTpoHMKaTa ce 0x1aan A0cTarbuHo. Cnes tosa
BETHWA KOT/IOH. NOKOCHETE NMPOW3BOJIEH CUMBO/T OT FOTBAPCKMA MNOT.

F4,EBZ0E ENeKTpoHuKara e NperpAana 1 BCUUKI KOT/I0HN ca

CE N3KIKYmnn.

F 5 + crener sa roteeHe v cur- B 3oHaTa Ha maHena 3a 06cnykBaHe ce Hamupa - Ceanete TeHmpkepara. HANKaunATa 3a rpeLika yracsa cief Kpartko

HaneH TOH ropetla TeHmkepa. ChlLecTBYBa ONACHOCT OT Bpeme. MoXeTe aa Npoab/KUTE FOTBEHETO.
NPEerpABaHe Ha eNeKTpoHKara.

F S v curnanen Ton B 30Hata Ha naHena 3a 06Cny»KBaHe ce Hamupa CBanete Tenmrepara./iauakanre HAKOMKO CekyHan. [lokocHeTe npo-
ropeLla TeHmKepa. KoToHbT € 61 U3KIIYEH ¢ N3BO/THO NOJE 33 00CNYKBaHe. AKO MHAMKALIMATA 32 MPELLKA YracHE,
Lie/1 3aLlmTa Ha eN1EKTPOHMKATA. MOXETE [ia roTBITE OLLE.

FIl/FE KOT/IOHBT € NPErpan v e U3KMOYEH 3a 3aliuta Ha  M3yakailte 40Karo eNeKTpoHmKaTa ce 0xnaan J0CTaTbuyHo U OTHOBO
Balliata padoTHa NOBbPXHOCT. BK/TIOYETE KOT/IOHA OTHOBO.

Fo KoTnoHbT e paboten obaro Bpeme 663 NpekbeBaHe. ABTOMATMUHOTO NPeanasHo U3KOUYBAHE € akTUBMPaHo. BXx. pasaen

ERBZOC CeH30pbT 3a TEMMNEPaTypa € NPErpan u KOTIOHBLT € V13uakaiiTe 0KaTo CEH30PbT 3a TeMeparypa ce ox1aan J0CTarbuHo
WN3KJTHOUEH. 1 aKTUBMPaiiTe OTHOBO (DyHKLINATA.

ERZOS CeH30pbT 3a TEMNEpatypa e NPErpan u BCUYKN KOT- AKO CEH30PBT 3 TeMnepatypa He Ce U3non3ea, OTCTPaHETE o OT roT-
JIOHM Ca U3KITIOYEHM. BAPCKMA CbAl U FO CbXPAHABAITE AasIey 0T ApYr KOTOHW WA U3TOY-

HULW Ha TONAMHA. BKoUeTe 0THOBO KOT/IOHKTE.

EG204 barepuATa Ha ceH3opa 3a Temneparypa e noytu CmaAHa Ha 6atepuata 3V CR2032. Bx. pasnen — "CmAHa Ha
uaroLleHa. barepuara”

ERZ05 CeH30pbT 3a TEeMMEpaTypa HAMA BEYE CBbP3BAHE.  VI3K/toueTe (yHKLMATA 1 CNes TOBA A BKITIOUETE OTHOBO.

EBZOG CeH30pbT 3a TeMneparypa e noBpeneH/nedexreH.  CBbpXETe Ce C TexHnueckara cnyxoa 3a 06CyKBaHE Ha KIUEHTH.

MHarKaumrATa Ha ceHsopa 3a CeH30pbT 3a TeMNepatypa He pearipa 1 nHankato-  CmaHa Ha 6atepuara 3V CR2032. Bx. pasnen — "CmAaHa Ha
TEMneparypa He CBETH PbT He CBETH. barepuara"
AKO NPO6NEMBT NPOIBXM, 3aAPHKTE HATUCHAT CUMBO/A BbPXY CEH-
30pa 32 Temneparypa 3a 8 CeKyHau 1 0THOBO CBbPXXETE CEH30pa 3a
TeMneparypa ¢ rotBapcKma nor.
AKo NpoBNEMBT NPOABIIKM, CBBPXKETE CE C TEXHUUECKATa Cyx0a 3a
00CNY)KBAHE Ha KINEHTW.

He nocTaBaiite ropeLy TeHmKepy BbPXY naHena 3a 06C/yKBaHe.
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NHankauma

MHarKaumaTa Ha ceHsopa 3a
Temneparypa mura iBa notu.

Bb3moxHa npuumHa

batepuata Ha ceH30pa 3a Temneparypa e noutu
naToLeHa. Cnegsatlara npoLezypa no rotsexe

CneunannaupaH cepsuns bg

OtcTpaHaBaHe

CmeHerte 6arepuara 3V CR2032. Bx. pasnen — "CmAaHa Ha
barepuara”

MO>E [a Ce MPeKbCHA nopaam U3ToLLeHa Garepus.

MHankaumaTa Ha ceH3opa 3a
TeMneparypa Mura Tpu nbTu.

CeHsopbT 3a Temneparypa HAMa Beue CBbP3BaHe.  3aapbKTe HaTUCHAT CUMBO/IA BbpXY CeH30pa 3a TeMneparypa 3a 8

CEeKyHOW 1 0THOBO CBBPXKETE CEH30PA 3a TEMneparypa C rotBapCkuA
nnot.

£80on Pa60THOTO HAMPEeXeHWe e rpeLUHo, HaMmpa ce CBbPXKETE Ce C eNnekTpocHabanTens.

£onan W3BbH HOPMaHNA padoTeH AnanasoH.

HETHE [OTBAPCKMAT NOT He & CBbP3aH NPaBuIHo PaskaueTe roTBAPCKIAA MNIOT OT BIEKTPUYECKATA MPEXa. YBepeTe ce,
ye € CBbP3aH CI/IACHO ENIEKTPIYECKATA CXeMA.

dE JleMo PexMMLT e aKTUBMpaH PaskaueTe roTBapcKIA N/10T OT eN1eKTPUYECKaTa Mpexa. auakaite

He noctapAite ropeLum TeHMKepy BbPXy naHena 3a 06cnyxBaHe.

30 CeKyHau 1 CBLPXKETE OTHOBO. [IOKOCHETE NPOU3BO/HO NOJE 3a
00CNY)KBAHE B PAMKMTE Ha creasatimre 3 MHYTA.JIEMO PEXIMBT €
NEaKTUBNPaH.

YKasaHue

m AKO B MHAMKAUWATA Ce NoKaxe &, TpAGBa aa
3abPXUTE HaTUCHAT CEeH30pa Ha CbOTBETHUA KOT/IOH,
3a la MoXeTe Aa oTyeTeTe Koja 3a nospeja.

m AKO KOIbT 3a noBpena He e nocouyeH B TadnuvuaTa,
paskauyeTe roTBapcKuaA NaoT OT enekTpuyeckara
mpexa, navakante 30 cekyHam 1 OTHOBO MO BK/IHOYETE.
AKO MHAMKAaLMATA Ce NoKaxe OTHOBO, CBbPXETE ce C
TexHuuyeckara cnyxa 3a o0cny)KBaHe Ha KJIMEeHTU U
nocoyeTe TOYHUA KO 3a nospeaa.

V& CneunanusupaH cepeus

Korato ypenwT Bv TpAdBa ga 6bae peMoHTUpaH, HalnaT
LEeHTBP 3a 00C/y)XXBaHe Ha K/IMEHTUN e Ha PasnosioXeHue.
BuHaru we HamepuM NoaxodALo pelleHne, Taka Lie
CNEeCTUM U1 HEHY)KHOTO MOCeLleHne Ha nepcoHana ot
cnyx6arta obcny)XBaHe Ha K/TMEHTH.

MpoaykToB NO 1 npoussoacTteeH NO

Korato ce cBbpxeTe ¢ Halata cinyxoa obcnyxsaHe Ha
KIMEHTH, MonAa nocoyete E-Homepa 1 FD-HoMepa Ha
ypeaa.

Tabenkara ¢ HomeparTa e OTKPUETE:

m Bbpxy nacnopta Ha ypeaa.
m Ha gonHaTa yacT Ha roTBapckuma naorT.

E-HOMepbT MOXe Aa ce OTKpue 1 BbPXy CTbKeHaTa
NMOBBPXHOCT Ha roTBapckmA nioT. MoxeTe aa nposepute
nHgekca Ha knveHtckata cnyxoa (Kl) n FD-Homepa kaTo
OTWAETE Ha OCH. HAcTPOWKK. HanpaBeTe cnpaBka 3a ToBa
B rnaBa—> "OCHOBHM HACTPOMKM".

Nmaiite npensua, Ye NOCELEeHNeTO Ha TeXHKa OT
cnyx6arta 00cny)XBaHe Ha K/IMEHTU B C/lyyai Ha NorpeLwHo
oBcnyxBaHe HAMa fa e Bes3nnaTtHo Aopu 1 Npes nepuoaa
Ha rapaHuuaTa.

[laHHUTE 3a KOHTaKT CbC CEePBU3NTE BbB BCUYKUN CTPAHN LLE
HamepuTte B NPUIOXEHNA CMNCHK.

JloBepeTe ce Ha KOMMETEHTHOCTTa Ha Npou3BoaUTENA.
Taka Lle CTe CUrYPHU, Ye PEMOHTHT e Obe U3BBbPLUEH OT
00yueHn CepBU3HM TEXHULM, KOUTO pasnosaraT ¢
OpUTUHaNHW Pe3epBHN YacTu 3a Bawwua ypea.
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bg TecTtoBM ACTUA

BNTectoBu actua

Taan Tabnmua e n3roteeHa 3a TECTOBUTE WHCTUTYTKU, 3a Oa
ce o6neKun TeCTBaHETO Ha HalluTe ypean.

[aHHuTe B Tabnuuarta ce oTHaACcCAT 40 HaluTe
NONBbIHUTENHM CbAOBe 3a roteeHe Ha Schulte-Ufer
(koMnNekT OT 4 yacTn 3a UHOYKUMOHHM nyekn HEZ
390042) cbec cneaHuTe pasmepu:

m TeHpxepa c apwkka & 16 cm, 1,2 1 3a KOT/IOHM
c@14,5cm

m TeHmkepa @ 16 cm, 1,7 n 3a kKoTnoHn ¢ & 14,5 cm

m Tenpxkepa @ 22 cwm, 4,2 n 3a KOTAOHM ¢ & 18 cm

m TuraH @ 24 cm, 3a KOTNoHK ¢ & 18 cm

MpensapuTenHo sarpAsaHe MpuroteaAHe
Mpopbnmxuren-

CrteneH 3aro- Ka-
TBEHe nak

TeneH
TectoBM ACTMA CbnoBe Crenen sa HocT Kanak

roTBeHe CrrEe

PasTonaBaHe Ha wokonan

Kyseprtopa (Hanp. mapka Dr. Oetker, (uH HatypaneH wokonan 55% kakao,  TeHmkepac
15071) OPbXKa C i i ] 15

QMaMeTbp He
16 ¢cm
3arpABaHe 1 nopabpXaHe B TOMNO0 CbCTOAHUE Ha NeLieHa AXHUA
Jlewa AxHna*
Hauanna temneparypa 20°C
Konnuectso: 450 r TeHmKepac 1:30
AVameTbP 9 (03 pas- la 1.5 Na
16 cm ObpKBaHe)
Konnuecrso: 800 r Tenmkepac 2:30
[VameTbp 9 (6e3 pas- Na 15 Na
22 CM ObpKBaHe)
Jlewa AxHNA OT KyTHA
Hanp. netia ¢ HageHnyku ot Erasco.
HauanHa remneparypa 20°C
Konnuectso: 500 r npnon. 1:30
TeHmxepac 6 y
QMaMeTbp 9 (pastvpraire [a 15 Na
16 oM cnen npuosn. 1
MWH.)
Konnuectso: 1 kr npnon. 2:30
TeHmxepac 6 y
QMaMeTbp 9 (pastvpraire [a 15 Na
22 o cnen npuosn. 1
MWH.)
MpuroTeaHe Ha coc bewwamen
Temneparypa Ha MnakoTo: 7 °C
Cwerasku: 40 rmacno, 40 r 6patHo, 0,5 1 Maako (3,5 % macneHocT) n
LmnKa con
1. Pastonete Macnoto, pa3dbpkaTe GpaLlHOTOo U CcoTa U 3arpeiite.  TeHmkepac
ﬁﬁ;’a‘gj‘bg 2 npuén. 6:00  He
16 ¢cm
2. [lo6aBeTe MNAKOTO KbM GPALLHOTO U C NOCTOAHHO Pa3bbpKBaHe ro .
0CTaBeTE 112 3aBPU. / pUGIAG S He
3. Koraro cocbT GeLuamen 3aBpu, 0CTaBeTe Ha KOT/I0Ha 3a oLLe 2 i i ] 9 He

MUHYTIA NPX NOCTOAHHO ObPKAHE.
*Peuenta cbrnacHo DIN 44550

**Peuienta cvrnacto DIN EN 60350-2
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TectoBK ACTUA bg

MpensapuTenHo sarpAsaHe MpuroteaHe
Mpogbnxuren-

CreneH 3aro- Ka-
TBEHE nak

TeneH
TectoBM ACTMA ConoBe Crenen 3a HOCT Kanak

roTBeHe (MMH:CeK)

BapeHe Ha MNAKO C Opu3

MnAKo ¢ 0pK3, BAPEHO C Kanak
Temneparypa Ha MnAkoTo: 7 °C

3arpeiite MIAKOTO 0KATO He 3aroyHe Aa Ce Haaura. HacTpoiite npenopbuu-
Te/IHaTa CTeneH Ha rotBeHe v 406aBeTe KbM MAKOTO 0piA3, 3axap 1 Con.

Bpeme Ha roTBeHe BKA.: NpeaapuTenHo 3arpaBaHe npuon. 45 MuH.

Cueraski: 190 1 kpbrbn opus, 90 r3axap, 750 Ma Masko (3,5 % mac- Tenmxepac 3

neHoct) u 1 rcon QVaMETLP 8.5 npuon. 5:30 He  (pasGbpkaitte  [a
16 ¢cm cnen 10 MuH.)

Cweraski: 250 1 kpbrbn opus, 120 r3axap, 11 maako (3,5 % macne-  Tenmxepac 3

HocT) M 1,51 con QaMeTbp 8.5 npuon. 5:30 He  (pas6upkaitre  [a
22 CMm cnen 10 MuH.)

MnAKo ¢ opu3, BapeHo 6e3 Kanak
Temneparypa Ha MnAkoTo: 7 °C

[lo6aBeTe CbCTABKMTE KbM MIAKOTO 1 3arpeiTe Npu NOCTOAHHO GbPKaHE.
I136epeTe npenopbunTeNHaTa CTeneH Ha roTBeHe Koraro MAKOTO e JOCTUT-
Hano npnon. 90 °C 1 octaseTe 3a 0K0M0 50 MUH. Ha NO-HUCKA CTENEH.

Cweraski: 190 1 kpbrba opus, 90 1 3axap, 750 M Maako (3,5 % mac- Termxepac

neHoct) 1 rcon AMaMeTbP 8.5 npuon. 5:30 He 3 He
16 ¢cMm
Cwerasku: 250 1 kpbrbn opud, 120 r3axap, 11 mnako (3,5 % macne-  TeHmkepac
HocT) 1 1,5 T con AMaMeTbp 8.5 npuon. 5:30 He 2.5 He
22 CM
BapeHe Ha opus*
Temneparypa Ha Boaara; 20 °C
Cwerasku: 125 r abarosbprect opua, 300 1 Boga v LWmnka con Tenmkepac
ANameTbp 9 npu6n. 2:30 lla 2 la
16 ¢cm
Cwerasku: 250 r abarosbpHect opua, 600 1 Boga v LWmMnka con Tenmxepac
AVaMETLP 9 npuon. 2:30 Jla 2.5 Jla
22 ¢M

lMeyeHe Ha cBMHCKa pubuua
HauanHa temneparypa Ha pubuuara; 7°C

Konuuectso: 3 CBMHCKM prubuum (o6wo terno ok. 300, 1 cM aebenn) — Turad ama-
1 15 Mn CTbHYOMNE0BO 010 METHP 24 9 npu6n. 1:30 He 7 He
CM

MpuroTeAHe Ha NanaYnHKn*

Konnuectso: 55 M TECTO Ha NanaumnHka TuraH ava-
MeTbp 24 9 npuon. 1:30 He 7 He
CM

MbpxeHe Ha AbN6. 3amp. MbpPX. KapTopU

Konnuectso: 1,8 i ciibHY0rNenoso 0o, Ha nopuua: 200 r awno. T [lokaro Temne-
3amMp. Mbpx. kaptodu (Hanp. MacCain 123 Frites Original) [OKEp parypara Ha
AMaMeTbp 9 He 9 He
29 oM 0/IOTO [10C-
urHe 180 °C

*Peuenta cbrnacHo DIN 44550

**Peuenta cvrnacHo DIN EN 60350-2
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