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B ApuoZouca xprion

AloBAOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnyieg.
@uAaéTe TIC 0dnYyiec XpNonc Kol
OuvapPOoAOYNONG KaBWC eTioNg Kol TV K&PTA
OUOKEUNC VIO HIo opyOoTEPN XPNOoN N Vio ToV
enmopevo 1I0I0KTATN.

MeTA Tnv adaipeon Ao TN OUCKEUQOId,
eheyETe TN OUOKeUr). 2 TEPITTwon (NUIGG KAT&
TN HETAPOPG PNV TNV OUVOEOETE.

MoOvo evac adeloUuxog EYKATOOTOTNG
ETTPETETOI VO OUVOEOE! TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. Ze mepinTwon NUIV TTou odeilovTal oe
AaBoc ouvdeon, dev £XeTE KOVEVO OIKQIWUO
eyyunonc.

AUTN n ouoKeun MPoopideTal HOVO VIG TNV
OIKIOKN XPNON Kol TO OIKIOKO TTEPIBAAOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV
TOPOOKEUN GaynNTwv Kail moTwyv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNG TIPETIEI VO emmTnPEiTal. Mia
ouvtoun d1adIKAoIo TTAPAOKEUNC TIPETIEI VO
empPAeTeTal XwpPic diaKoT. XpNOoIYOToIEiTE TN
OUOKEUN PHOVO 0€ KAEIOTOUC XWPEOUC.

AUTN n ouokeun MPoopPIeTal VI XpNon HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwyv mavw amo Tnv
emadavela TNG BANACOOC.

Mn xpnolyomoleite KOAUPPaTa TNG Boong
€0TIQV. Ta KOAUPPOTO Prmopei va odnynoouv
0€ QTUXNUOTQ, TI.X. OTTO uTepBepuavon,
avadAeén 1 Bpalon UANIK®V.

Mn xpnolyomoleite akaTAAMNAeG BIoTAEEIC
TTPOOTOOIAC I AKOTAAMNAG TIODOOTATEUTIKO
mAeypaTa maudiwv. Mmopei va odnyrnoouv oe
OTUXNUOTOL.

AUTN N OUOKEUN ETITPETIETOI VO XONOILOTIOINDEI
oo ToIdIA AV TWV 8 ETWV KOI OTTIO OTOUO PE
HEIWPEVEC DUOIKEC, a1oBNTAPIEC N TIVEUUOTIKEC
IKAVOTNTEC N PE QVETIAPKN EPTIEINION I YVWON,
OTaV EMTNPEOUVTAI N €AV €XOUV AABEI OXETIKEG
odnyiec yia TNV aodoAn Xprnon TnG OUCKEUNG
armd eva ATOUO TTOU €ivail UTIEUBUVO VI TNV
aO0PAAEIN TOUC KOI EXOUV KOTOVONOEl TOUG
KIvOUVOUC TTOU PITOPOUV VO TIDOKUWOUV.

Ta moudia dev eMTPEMETAI VO TTACOUV PE TN
ouokeun. O KaBapPIoPOC KOI N ouvTRPENON OO
TO Xpnotn Oev EMTPETETAI VO
mpaypaToroinBouv amod TaIdI, EKTOC €AV gival
8 £TWV KOI AVw KOI EMTNEOUVTAI.

KpataTe Ta maudid ToU €ival KATw TwV 8 eTwV
HOKPIG OO Tn OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

Appodlouoa xpron el

INZnuovTIKEG UTTOBEIEEIC
XOPRAEING

/\ Mpoeidomoinon - Kivéuvog mupkayiég!

= 10 KOUTO AGdI Kol AITTOC TIQiPVOUV YPIyopo
dwTIA. MnVv adrveTe MOTE XWPEIC EMITHENON
TO KAUTO AadI Kol Aimog. Mn of3ryveTte moTe Tn
dwTIA pe vepd. AmrevepyoTtioIfoTe TNV €0TIO
HOVEIDEUOTOC. 2BNVETE TIC PAOYEC
TTPOOEKTIKO PE EVO KATIAKI, IO KOUBEPTO
TUpPOORBEeoNC N KATI TTOPOUOIO.

s O1 eoTieg payeipeparoc (eOTAIVOVTAI TTAPO
MOAU. MnNVv OKOUPTIATE TTIOTE EUPAEKTOL
QVTIKEIPEVO TTAVW 0TN Baon €oTiwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIPUEVD TTOVW OTN BGoNn
EOTIRV.

= H ouokeun CeoTaiveTal TOAU. Mnv
amoOnKeUeTe eUGAEKTO AVTIKEIPEVD I KOUTIN
OTIPEl O€ OUPTAPIO OTeUBEIaC KATW OO TN
Bdon €0TIWV.

s H Bdaon eoTiwv amevepyomoleiTal amo povn
TNG KOI O XEIPIOPOC TNG Oev eival TTAEOV
duvoTOC. ApyOoTEPO UTTOPE! VOl
evepyoroinbei abeAnta. KateBaoTe Tnv
a0dOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UTNPECIa TEXVIKNG
eumnPETNONG TTEAGTWV.

/A Npoeidomoinon - Kivduvog eykauparoc!

s Ol e0TieC payEIPEPOTOC KO TO TIEPIBANOV
Toug, 181aiTEPO eva TTAGioI0 Tou Tediou
HOVEIDEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal TTAEO TTOAU. MNV OKOUWTINOETE
TTOTE TIC KOUTEC emdaveleg. KpaTaTte To
maIdI& HOKPIA.

s H eoTia poayeipepaToc Bepuaiver, ala n
evdelln 0e Aeitoupyei. KareBaoTte Tnv
aoPAAeIn 0TO KIBWTIO TWV AOPOAEIV.
KoAeoTe TNV UmNPECIa TEXVIKNG
e&utinNPETNONG TTEAQTWV.

/\ Npoegidomoinon — Kivduvog

nAekTpormAngiog!

s O1 aKOTAMNAEG emIOKEUEC eivall
emKkivouvec.Ol ETOKEUEC ETITPETIETOI VO
YiVOVTOI HOVO OO VAV TEXVIKO TOU
TUAUOTOC €€UTNEETNONG TIEAOTWY,
ekmaideupevo omo euac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, TpaRNETe TO peupaToAnTTn (PIC) OO
Vv mpida ) KareBaoTe/EeBIdwoTe TNV
ao0dOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTNPEOIa TEXVIKNC
e&urnpeTNoNG TIEAGTWV.



el AITieg Twv CNUIWV

s Mia €10xwpnon uypaoiac Pmopei va
poKaAeoe! pia nAekTpomAnéia. Mn
XPNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC KaBapIopoU
UWNANGC Tieoncg ) OUOKEUEC ekTOEsUONC
aTpOoU.

s Mo EAATTWUOTIKI) CUOKEUN PTTOPE! VO
mpokaAeoe! pia nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQIOUEVN OUOKEUN.
TpaBn&te To peuparoAnmTn (PIg) omo TNV
mpida N KateBaoTe/EeBIdwOTE TNV AohOASIO
OTO KIBWTIO TWV aodoAeiwv. KaAeoTe Tnv
uttnpEeoia TEXVIKNAC eEUTTNEETNONC TTEAATWV.

= [0 OTIOCIPOTO N TG POYIOPOTO OTNV
UOAOKEQOHIKI TIAGKON UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv nAekTpotmAngia. KateBaoTe
TNV aodOASIO OTO KIBWTIO TV 0OPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UmNPEoIa TEXVIKNG
e&utiPETNONG TTEAQTWV.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog
TPXUHMXTIOHOU!

O1 KOTOOPOAEC PTmopei va TTEToXTOUV EadVIKA
WNAQ, OTOV UTTAPXE! UYPO PETAEU TOU TIGTOU
TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC HOYEIPEUOTOC.
KpaTOTe TNV 0TI HOYEIPEUATOC KOI TOV TTATO
TNG KATOOPOAOC TTAVTOTE OTEVVA.

EJArtiec Twv Inpiwv

MNpoocoxn!

m Ol Tpoxeic MATOI KATOOPOAWV KO TNYOVIWV dnuIoupyouv
VOOTOOUVIEC OTO UOGAOKEPTHIKO UNIKO.

m  AnodeUvyeTE TO PAVEIPEUD HEXP! VO GOEIROOUV EVTEAWC
Ol KOToOPOAEC. MmopoUV va TTPOKUWOUV CNUIEC.

m  Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO KOl KATOGKPOAEG
Tavw oTo Tedio XelpIopou, oTnV TeploxXn evoeifewy N
oTO TAGiol0. MTOPOUV Vo TTOOKUWOUV CNUIEG.

m  Edv mEoouv OKANPG 1 aIXuned OVTIKEIHEVO TTAVW OTN
Bdion eoTiwv, umopouv va dnuioupyndouv {nNUIEC.

m  TO GAOUPIVOXOPTO KOl TO TTAGOTIKG OOXEIT AlVOUV TTAVW
OTIC KOWUTEC €0TIEC POYEIPEUATOC. H pepBpdvn
TTPOOTOOIOG TWV €0TIWV Oev eival KATAAMNAN yvia TN Bdon
€0TIQV.

Emokormnon

>Tov akOAouBo Tivaka Oa Bpeite TIC ouxvoTEPEC CNUIEC:

Znpigg Aria MéTpa avTipeTOMONG

Nekedec YmepyelNopEvor AnopakpUVETE TOr UTTEPXEINIOLEVO!
doynTa doynTa APECWE PeE Piot EVOTPN
YUOAIOU.
AxoTOMNAC UNKGE  XpnoILOTOIEITE POVO UAIKO KaBo-
KoBopIapoU pIOWOU, TIOU €ivoll KATGAANAGH VIOt
UONOKEPOIIKO UNIKO.

Znpigg Armia MéTpa avTigeTOMIONG

[ POTOOUVIEC ANom, Coxopn Kot Mn xpnaipomoleite 1o medio poyel-
appoc PELOTOC WC EMAMOVEID EVOTOBE-

0NC 1 WC EMPAVEID EPYOOIAC.
Or Tpoieic momol EASVETE TO LoyeIpIKO 00 0KEUOC.

KOTOOPOAQV Kall

TNYOVIQV dnpIoup-

YOUV YOOTOOUVIEC

0TO UONOKEPOILIKO

UAIKO

AnoxpwoelC AKOTOMNAC UNKG  XpnoIpoToIeiTe HOVO UAIKG Koo
KoBopIopoU pIOLIOU, TIOU eivail KATGAANAGH VIOt
UOAOKEPOIKO UAIKO.
DBOPA KOTOOPO-  2NKWVETE TIC KATONPOAEC Kall Tal

Aac (. ahoupivio)  TnyQvia OTOV Tor PETOTOMICETON.
Anpioupyiot "ol Zoxopn, GoynToipe  ATIOUOKPUVETE T UTTEPXEINTPEVO
BOOWV" HeYOAN TEPIEKTIKO-  DOyNTA APECWE Pe Piot EUOTPO
nTor 0€ CoX0PN yuaioU.

MpooTacio MEPIBAAAOVTOC

>e auTo TO Kepahaio Ba Bpeite MAnpodopieg yia TV
eE0IKovOuNOoN EVEPYEIOG KAI VIO TNV GTTOOUPON TWV
OUOCKEUWV.

ZUMPBOUAEG VI TRV EEOIKOVOHNGCN EVEPYEING

m  KAeiveTe TIC KOTOGPOAEC TTAVTOTE P’ €Val KOATAAMNAO
KOTIOKI. 2TO HOYEIPEUO XWPIC KOTIAKI XPpeIdleoTe
ONUAVTIKG TIeploodTeEPN evepyela. Eva YUGAIVO KOTTGKI
ETNTPETEI TOV EAEYXO XWPIC VO XPEIGLETOI VO ONKWOETE
TO KOTIOKI.

m  Xpnolporoleite KaToopOAeC Kol TNyAvia e emnedouc
naToug. Or averinedol TTATOl AUEAVOUV TNV KATAVAAWON
EVEPYEIQG.

m H OIGpeETPOC TOU TTATOU TNC KATOOPOAGC Kol TOU
TNyaviou TTPETTEl VO TOUTICETOI e To PEyeOoC TNC €0TIOG
HoyEIPEUOTOG. EIBIKG oI TTOAU UIKPEG KATGOPOAEG OTNV
E0TION HOYEIDEPOTOC EXOUV WG OTTOTEASOUO TNV GTTWAEI
evepyelag. Mpooette: O KOTOOKEUAOTEC TWV HOYEIPIKWV
OKEUWV aVODEPOUV OUXVA TNV €AV OIGUETOO TNC
KOTOOPOAGC. AUTN €ival ouvnOwWS peyoAuTepn omod TN
OIGUETPO TOU TIATOU TNG KOTOPOAGC.

m  XPNOIUOTIOIEITE VIO HIKPEC TTOOOTNTEC HIG HIKEN
KOTOOPOAG. Mo peydAn, HOVO Aiyo YEPATN KOTOOPOAX
XPEIAZETOI TTOAU evepyelal.

= MayelpeleTe pe Aiyo vepd. AuTo eE0IKOVOUE! EVEPYEID.
2Ta Aoxavika O10TNEOUVTAI Ol BITAUIVEC KOl Ol
avOPYOVEC OUOIEC.

m  KoAUTITETE e TNV KOTOOPOAO TIVTOTE PO KOTS TO
OuvoTo peydAn emdaveln TNG EOTION JOYEIDEPOTOC.

m PuBpioTe eykaipa pio xapunAoTepn Boduida

HOYEIPEUOTOC.

EmA&ETE piot KOTGMNAN BaBuida ouvexiong Tou

gayelpepoTog. Me pia oAU uywnAr Babuida cuvexiong

TOU POYEIDEUOTOC OTIATOAATE EVEPYEIQ.

m ExkpetaMeuTeite Tnv umdAoimn BeppoTnTa TN BAong
€0TIWV. 2€ payeipepa peyoAuTepnc SIGPKEING KAeioTe
TNV eoTia payelpepoTod NdNn 5-10 Aentd mpiv TN ARén
TOU XPOVOU.



Amocupon CUNPWVX ME TOUG KAVOVEG
TIPOOCTACIXG TOU TIEPIBXAAOVTOG

ATIOOUPETE TN OUOKEUOOIO CUPDWVA PE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOG.

B rvwpiote Tn cuockeun

Ta oToixeia TWV OI0OTACEWY VIO TIGC BAOEIC 0TIV Ba Ta
Bpeite oTNV EMOKOTNON TWV TUMTWV. — SeAida 2

To mredio xeipiopou

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

AUTH n CUOKeUN XapakTnpideTal oupdwva e TNV
supwtaikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTpIKWV
KOl NAEKTPOVIK®WV OUOKeUWV (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta TAGIOIO VIO IOk
armooupon Kal alomoinon TWV TTOAIWYV CUOKEUWV
ge 1oxU o’ OAn Tnv EE.
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g9 BoBpideg poyeipgparog
H/k Ynohoimm BgppotnTor
o) Nermoupyio Powerboost
flad XpovoIOKAMTNG

Eméaveieg xeipi-

opou

@® KevTpIKOC OI0KOMTNG

= Aadoheio modIwV

K MpooTooio oKoumopaToC

g EmAoyr| TnC €oTiac poyeipepaToc
O Mepioxn pubuioewv

© MpOaBeTn evepyomoinon TV (WVwy
® XPpovodIoKOMNG

b Nerroupyio Powerboost
Ymodeigeig

m  OTov okoupmhoeTe eva oUPBOAO, EvepyOTTOIEITAI N
ovTioTOoIXN ASITOUpPYIO.

KpaTtare TIC emdAveleC XeIpIopou TavToTe OTEyvEG. H
uypaoia emnpeddel TN AeiToupyia.

Mnv ToTIoBEeTEITE KATOOPOAEG KOVTA OTIC evOEIEEIC KAl
TOUC aloONTAPEG. TO NAEKTPOVIKO CUOTNUO PTTOPE! VO
utrepBeppavOel.

O1 £0TiEQ HAYEIPEPATOG

EoTia payeipéparog Mpdadetn evepyormoinon Kol amevepyo-

moinan
O Eorla payeipgparog
pio Covng
© Eoria payeipsuorog EmAeEre TV €0TIOH HOYEIDEUOTOC, OKOULTII-
BmAAC ovng are 10 0UpBoro ©

MpoobeTn evepyomoinan TNC eaTioe poyelpéparoc: H avtiotolxn evoeien
avopel

Ymodei&eiq

m Ol okoUpEC TTEPIOXEC TNC EOTIOC POYVEIPEUOTOC
odeilovTal oe TexVIKoUg Adyouc. Aev €xouv Kapio
EMPEEON TAVW OTN AeITOUPYIal TNG €0TIOG PAYEIPEUATOC.

m H eoTia payelipepaTog pubuideTal pe evepyotoinon Kol
arevepyoroinon TNS Bgppavonc. AKOUO Kol OTn PJEYIOTN
IOXU Prtopei va evepyoroinBei Kal vo amevepyotoindei n
Beppavon.

B 2TIC €0TIEC YAYEIPEUOTOC TTEQICCOTEPWY (WVWV UTTOPEI
Ol OEPUAVOEIC TWV E0WTEPIKWY KUKAWUATWY BEppavong
KOl N B€ppavon TWV TPOCOETWV EVEPYOTIOINOEWY VO
EVEPYOTIOIOUVTOI KO VO ATTEVEPYOTIOIOUVTAI OE
O10pOPETIKOUC XPOVOUG.

'EvOeIEn ummoAoITing OepuoTNTAG

H B&on eoTiv €xel yIa KGOe e0Tion HAYEIPEUOTOC PIOK
evoel&n umodAoImng BeppdTnNTOC dUO BaBUIdWV.

Edv epdavideTar otnv &vOeIEn &va H, TOTE gival n eoTiax
HOYEIPEUOTOG aKOUa CeaTr). Mmopeite m.x. va diaTnpnoeTe



el XeIPIOPOC OUOKEUNGC

eva PIKPO daynTo (eoTo 1 va AlwoeTe kKouRBepToupa. OTav
KPUWOEI TIEPICOOTEPO N €0TION HOYEIPEUOTOC, OMALE! N
&vdeIEn oT1o A. H &vdeiEn ofnvel, dTOV KPUGOOE! GPKETA N
€0TIO HOYEIPEPATOC.

E¥ Xeipiopog cuockeung

>e auTo TO KepaAalo pabaiveTte, MWC va pubpideTe TIC
€0TIEC HOYEIPEUOTOC. >TOV TTiVoKa Oa Bpeite Babpideg
HOYEIPELOTOC KOl XPOVOUG LOYEIPEUTTOC Yia dIddopa
daynTa.

Evepyorroinon Kol Qrrevepyoroinon Tng
B&ong eocTiwV

Me Tov KeVTPIKO DIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KOl
OTEVEPYOTIOIEITE TN BAON ECTIGV.

Evepyomoinon

AkoupriioTe To oupporo D. Eva ofua nxei. H evdeikTIkA
Auxvio TV oo Tov KevTpiKO SIGKOTTN KAl o1 evOEIEEIC TV
Babuidwv pavelipeuoToc L avaBouv.H Bdon eoTiov
BpiokeTal og eTOINOTNTO ASITOUPYIOGC.

Amnevepyormoinon

AkouptmoTte To olpBoro D, uéxp! va GRAOOUY N EVOEIKTIKN
Auxvia TTAVR oo ToV KEVTPIKO DIOKOTITN Kol 01 evOEIEEIC TwV
BaBpidwv payelpepaToc. OAeC o1 E0TIEC UAYEIPEPOTOC EiVal
arevepyoroinuéveg. H evdein tne umdAoimnc BepudTNTOC
TTOPOPEVE! AVOLLEVN, JEXP!I VO KOUWOOUV GPKETR Ol €0TIEC
HOVYEIPEPOTOC.

Ymodei&eiq

m H Bdon eoTI®V OTIEVEPYOTIOIEITOI AUTOHOTA, OTOV OAEC Ol
£0TIEC HOYEIPELOTOC EIVOI MEVEQYOTTOINUEVES
(kAel0TEG) TMOVW OO 20 deuTEPOAETITA.

m Ol pubpioceIc TOPAUEVOUV OTTOONKEUUEVEG TG TTPWTA
40eUTEPOAETITO UETAL TNV aTevepyoroinon. OTav
evepPyoTToINoeTe Eava HEOO 0 aUTO TO XPOVO, TIBETOI N
Bdon eoTiwV O AeiToupyia pe TIG TTponyoupeveg
puBuioelq.

PUOUION TNG £0TING HAYEIPEUARTOC
>Tnv meploxn pubuioswv pubpilete TNV emOupunTh Bobpuida
HOYEIPEUOTOC.
Babuida payeipeuatog 1 = eAdxiotn 10xU¢
Babpida payeipéuatog 9 = peyiotn 1oxu¢
KaBe Bobpuida payeipepaToc exel pia evdidpeon Babuida.
AUTH XOPOKTNPIZETOI YE PIG KOUKKIOO.
PuBuion TNG BROUIdAG HAYEIPEPATOG
H B&on eoTiwv TTPETEN val EiVal eVEQYOTIOINUEVN.
1. AKOUWTOTE TO OUPBOAO m, VIO VO EMAEEETE TNV £OTIxK
HOYEIPEUOTOC.
STV &vOeiEn Twv Baduidwy HoyeEIpEUaToC avapRel i,

KOTW ammd TNV voein Twv Babuidwy JayeIpEUOTOC
avaper .
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2. PuBpioTe oTnv meploxr pubpioewv TNV emouuntn
Babuida poyelpepaToC.

0 ©

- I

AMayr TG BoOpidaC poyelpEPaTog:
EmAEETE TNV €0TIO HOYEIPEUOTOC KOl pUBUIOTE OTNV TTEPIOXN
puBpiocewyv TNV emOupnTr BoBUida poyelPEUOTOC.

Amevepyormoinon TNG €0TING HAYEIPEPATOG

EmAEETE e TO CULROAO W TNV EOTIO HOVEIPEUOTOC. STV
meploxn pubpioswv pubpiote oto 0. MeTd and mepinmou 10
deuTepodAenTa eudavideTal n evdeiEn TNS UTTOAOITING
BepuodTNTOC.

Ymodeign: H TeAeuTaio pubpiopévn eoTia JOYEIPEUOTOC
TTopapEvel evepyoroinuevn. Mmopeite va puBuioete Tnv
£OTIO HOYEIPEUATOC XWPIC VO TNV EMAEEETE €K VEOU.

MivaKaG HXYEIPEPATOC
>Tov akOAoubo Tivoka Ba Bpeite pEPIKA TAPAdEIYLOTO.

O1 XpbOVOI HOYEIPEUOTOC KAl O BaOUIdEC POVEIPEUATOC
eCapTwvTal amod To €idog, To BAPOC Kal TNV ToIOTNTA TwV
daynTv. Mo autd To AOYO EVOEXETOI VO UTIAPXOUV
QmoKAIoEIG.

XpNOoIYOTIoIEITE VIO TO OPXIKO pavyeipepa TN Bobpida
goayelpepoTog 9.

AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TG TIOXUPPEUOTO PaynTaA.

To TPOPIUA, TOL OTTOI0t OCOTAPOVTOI OUVOTA I OTO OTTOIO KO
N SIGPKEIC TOU COTAPIOUOTOC eEEPXETAI TTOAU UYPO,
KOAUTEPO VO OOTOPOVTOI OE TIEPIOCOTEPEC HIKPEC PeEPIDEC.
>UHBOUAEC VIO TO poyeipeua pe eE0IKOVOUNON EVEPYEIOC
Ba Bpeite oTo KehAAaio "TlpooTaoia Tou
mepIBaMovToc".— ZeAida 4



XeIpIoPOC OUOKEUNGC el

BaBpida ouvé- AlGipkeia ouve-
XIONG TOU HOi-  XIONG TOU Hot-

BaOpida ouvé- AIGpKEIX OUVE-
XIONG TOU Hoi-  XIoNng TOU a:-

VEIPEHATOC  YEIPEPOTOC OF YelpépaTog  yeipéparog oe

Aerrré Aemrax
) >180¢ MoUAEpIKOU (2 cm 56 10-20 Aermat
Aioipo ToY0C)***
20KoAGTo KouBepToUp 1-1. . 37180 MOUAEPIKOU, KATEWUY- 56 10-30 Aemma
BouTupo, péh, Zehariva 1-2 - pévo™™
Zioralaikl omeno oto Wapi ko GIAETO woipiow, Guaiko 56 8-20 Aermox
Kpaoigc fiPhon BepH Waipr Kol GIAETO YoiploU mave 6-7 8-20 Aermmdi
Moyt (. LOYEIPEEVEC BaKEC) 12 ) Worp1 Ko q?msm WopIou, Tave Kol 6-7 8-12 \erma
o KOTEWUYLIEVO TLY. DETOKIO YoipIoU
[ohor 1.2, = Tove
Z€0TO0 AOUKOVIKWY OTO VEpO™™ 3-4 - KopoBidec Kol yopidec 7.8 4-10 hermmo
Senéywpo Kot LEoTapO ZOT(’XpIOUIO( AayQVIK@V, GPETKWY 7-8 10-20 Aermai
: : , HOVITORIGV
STIOVOKI KATEWUYLEVO 2.-3. 10-20 Aermax — , : :
, : . NoxavIKe, KpEoC oe Awpidec koo 7.-8. 15-20 Aemmar
KOUAOC KOTEWUYLEVO 2-3. 20-30 Aerrx (0IOTIKO TPOTTO
ZIyavo payEipepa, olyave pa- TnyovnTar hoynTa, KOTEWUYHEVQ 6-7 6-10 Aeray
olpo Kpemee 6-7 ouvexopeva
[10UBCPAGKIO, KEGTEDEC 4-5* 20-30 Aermax OpehéTor 3-4, OUVEXOHEVO
Worpi 4-5* 10-15 Aermd ABYG OO 56 3-6 Aermdy
AompeC 00ATOEC, T.Y. 00ATOO e 1-2 3-6 Aermai , . ,
LA Tnyawopaq’om qupn::gg (ZT(;]oyaw-
o . oga otn ¢pitela - vp-
XTunnTeg oaATogc, X 34 8-12 hermai avé pepida ouvexdpeva o 1-2
otAToo pmeaipved (Bearnaise), 00 NiTpox AGDI™)

100 oMawvTeC (Hollandaise
4 ) Koreyuypeva mpoiovTa, my. Tnyovn-  8-9

MayEipepa:, HaYEIPEPD PE OTHO, TEC TIOTOTEC, VAYKETC KOTOTOUAOU
OOTAPIOHA KDOKETEC, KOTEYUYHEVEC 7-8
PUC (e OImAGoIo moooTnTa VEPOU)  2-3 15-30 Aemmax Kp&aG, Ty, Kopuamio KoTomouhou  6-7
PuCoyaho 1-2. 3545 ke Weipi mowé 1 o C0pn pe poyi pri- 56
Bpootéc momameg pe pAotida 45 25-30 Aermx pac
BpaaTéc moTdrec ywpic phoudo  4-5 15-25 Aermdi Naxavike, poviTapioTove  og C0pn - 56
ZUPOPIK, HOKOPOVOKIO 6-7* 6-10 Aermdr He UO(,VIG HTipac, T'sunoupa
Mayvi, oolmec 3-4. 15-60 Aerméx C?T'ES;XAESESS Sgggg Légpaé Arir.%slnva- 45
AGYOVIKO 2-3. 10-20 Aermax dpouTar ag U e HoyIG Lmipoc
NGYOVIKG, KOTEWUYLEVQ 34, 10-20 Aermat * JUVEXION HOYEIPEUOTOC  XWPIC
Mawyeipepio aTov ToxUBPOaTAQO 45 KooK

** XWwpIC KOOI
Mayeipepa ae kAeloTO OKel0g *** [upioTe TOMEC (OPEC
PoAG KpéomoC 4-5 50-60 Aerr&x
Wnroc Komopoe 4-5 60-100 Aemax
KoUAaiC 2.:-3. 50-60 Aeror
Whoipo pe Aiyo Aadi**
Svitaeh, GUOIKO ) TTave 6-7 6-10 Aerax
JVITOEA, KATEYUYLEVO 6-7 8-12 hermdi
KoToAETO, GUOIKN 1 TIOVE ™™™ 6-7 8-12 \ermai
MmpiCoAa (3 cm méoc) 7-8 8-12 \ermay
Xopmoupykep, kedTedokio (3cm 4.5, 30-40 Aermox
ayo0) ™

*

JUVEXION  HOYEIPEUOTOC  XWPIC
KOMOKI

** Xwpic Koma
*** Tupiote moMeC Gopéc




el Aeitoupyia PowerBoost

i AeiToupyia PowerBoost

Me Tn Aeitoupyia Powerboost pmopeite va (eoTdveTe
HeYOAUTEPEC TTOCOTNTEG VEPOU GKOLIO YPNYopOTEPD Ot O,TI
ge Tn Bobuida payelipepoTog 9.

H Aeiroupyia Powerboost eivail diaBgoipun yovo oTIC e0Tieg
HOYEIPEUOTOC, TTOU XOpoKTnpeiovTal Ye To cuuBoAo boost.

>TIC €0TiEC pavelpepaToc OIMANG dwvng TTPETTE! VI TN
AeiToupyia Powerboost va €xel evepyoroinBei mpoobeTa TO
OelTePO KUKAWUO BEpuavong.

Evepyomoinon Tng Aeiroupyiag Powerboost

1. EmA&ETe TNV eoTial payelpEUOTOC.
2. Ayyi&te T0 oUpBoAo b. H évdeiEn & ovaBel.
H Aeitoupyia Powerboost eivail evepyomoinuevn.

Anevepyormoinon Tng AsiTtoupyiag Powerboost

1. EmA&ETE TNV eoTian poyelpEUOTOC.

2. PuBuioTe pia omoiadnmoTe Babuida cuvexiong Tou
povelpeuoToq. H évdeiln & oprvel.

H Aeiroupyio Powerboost eivail amevepyormomuévn.

Ymodei&eig

m Edv dev amevepyoroinoeTte Tn Aeitoupyia Powerboost,
TOTE QUTH QMEVEPYOTIOIEITAI AUTOLIOTO LETG OTTO EVOV
OopIouEVO XpOvo.H eoTia payeipepoTog emoTpedel Eava
oTn Babuida payeipepatod 9.

m [1pooetTe, OTI TO AGDI KOl TO AiTTo¢ BepuaivovTail
yPNyopa e Tn Aeitoupyia Powerboost. Mnv adrivete
ToTE XWpPIc emTnpnon TN O10dIKOCIa HayEIPEPOTOC. To
utTepBeppoopEVO AADI KAl NITTOC avadAEYOVTal YPIYOPQ,
BAETTE 0TO KEPAAQIO ">NUOVTIKEC UTTODEIEEIC
aodpaleiog".— JeAida 3

B Acpareia moudimov

Me Tnv aoddAeia TTaidIwV UTTOPEITE Vo epmtodioeTe T
TaidId, VO EVEPYOTIOINOOUV TN BAON €0TIRV.

Evepyoroinon Kol Xrevepyoroinon Tng
XOPARAEING TTXIOINV
H B&on eoTiov TTPETEN VO EIVAI OTTEVEQYOTIOINUEVN.

Evepyomoinon: AkouprnoTe To oUuRoro [ yvia mepimou
40euTepoOAenTa. H evoeiEn <0 avaBel yia 10 deuTepOAETTTO.
H B&on eoTiov eival KASIOWPEVN.

Amevepyoroinon: AkouptnoTe To oUpBoAo W yvia mepimou
4 deutepohenta. To KASIOWUO €xel aKUPWOEI.

AuTOHOTN XOPEAEIX TTXIOIWV

Me auTtn Tn AeiToupyia evepyotoleital N aopaAeia Taidiwv
TTAVTOTE QUTOUATC, OTOV OTEVEPYOTIOIEITOI N BAON EOTIGWV.

Evepyorroinon Kol oGimevepyorroinon

Tov TPOTIO e TOV OTI0I0 EVEPYOTIOIEITE TNV AUTOUOTN
aodaiela Taudiwv, Ba Tov Bpeite oTo KeGOAaIo "BOCIKEG
pubuioeig".— ZeAida 10

[€ AciToupyiec xpovou

Ymapxouv 3 SI0poPETIKEC AeIToupyieC XpOVou:

m  Mio eoTio payeIpEPOTOC TIPETIEI VO OTTEVEPYOTIOINOEI
QUTOPOTO

m  PoAOI ouvayeppoU Koudivag

m  XPOVOUETPO

Mix €0Tix HAYEIPEPATOC TIPETTEI VX
XTIEVEPYOTTOINOEI AUTOHATX

PuBuioTe yia TNV emOUPNTH €0TIO HOYEIPEPATOC HIC
XPOVIKN OIGpKeIa. H e0Tia HAVEIPEUATOC ATTEVEPYOTTOIEITAI
auTOpOTO PETA TN ANEN TNG XPOVIKNC SIGPKEIOC.

PuBuion Tng S1XPKEING

H eoTia HaYEIPEPUATOC TIPETIEI VO EIVAI EVEPYOTIOINUEVN.

1. PuBpioTe Tn Bobpuida poyelpEUaTOoC.
2. Axouprmnote 1o oupBoro O 2 dopéc. H evdeign -1

avaBel. STV &vOei&n Tou XPOovodIoKOTTN avaBer L/ min.
s
HEE [}
|:| l__l min -
Ol TETEIEETETETETT T b n (D
2X

3. AKOUPTINOTE OTNV TIEPIOXN Pubuioewy TNV embupunTn
mpoppuBuion. H duvartr mpoppubuion eival omd
aploTepd mpog Ta Oelia 1, 2, 3..... pexpl 10 AemTa.
Mepdiote péoa ota emopeva 10 deuTepOAeTTa TOOES
dopeC MAvw oo TNV TIEPIOXN PUBUIoewY, HEXPI VO
emTeuxOei n emOuuNTr XPOVIKM JIGPKEID.

2
an [
=ll__lmin M}

O THILULETETETETT T b a ®

H xpovikn didpkeia Tpexel. EGv €xete pubpioer pia xpovikn
OIAPKEID VIO TTEPIOO0OTEPEC E0TIEC PAVEIPELATOC,
sudavideTar TAvVTOTE N XPOVIKN OIAPKEI TNG ETIASYUEVNC
€0TIOG PAVEIPEUATOC.

AuTOpOTH PUBHICNH

Edv akoupmhoeTe oTnVv miepioxn pubuicewy Tnv
mpoppubuion 1 pexpl 5 yia TIEPICOOTEPO XPOVO, TPEXE! N
XPOVIKN OIGPKEIX TTIPOC TO KATW CUTOLOTO OTO Eva AeTTTO.
Ed&v akoupmhoeTe oTnVv TiepIoxn pubuiocewy TNV
mpoppuduion 6 pexpl 10 yia TepIoodTEPO XPOVO, TPEXE! N
XPOVIKN OIGPKEIN TTIPOC TO TIAVEW GUTOUOTO OTa 99 AeTTd.



MeT& Tn AR§n Tou Xpovou

Otav n xpovikn didpkeia exel An&el, amevepyomoleiTal n
€0Tio poyelpepaTog. AKoUTE Eval Ofpo Kol oTnv evoelgn
ovoRooRhvel To i via 10 SeutepoienTa. H évdeien 1Dl
avapBoofnvel. AkoupthoTte éva omolodnmoTe oUpBoAo. Ol

evoeifelc offvouv Kol To NXNTIKO ONUa OTOUOTA.

A16pOwon i 6BACIHO TNG JIKPKEING

EmAECTE TNV €0TiON HOYEIDEPOTOC KOI OTN CUVEXEID
okoupmnoTe To oupBoro O 2 dopéc. AMAETE oTnv TiepIoxn

PUBLICEWV TN XPOVIKA SIGPKEIN 1) OEO0TE TNV OTO LiLl.

Ymodei&eiq

m  Mrnopeite va puBuioeTe pia xpovikr didpKela €wc 99
AETITA.

m  Otav Tpéxel To TeAeUTaiO AeTITO pIaG SIGPKEIOS, OMAGLE!
N eévoeign Tou XPovodIoKOTITN Ao ASTITG O€
deuTepOAETITO.

AUTOHXTOC XPOVOJIXKOTITNG

Me auTn Tn AsIToupyia PTTOPEITE VO TTIPOETAEEETE pIOK
SlpKeEIa VIa OAEC TIC €0TIEG pavelpePaToC. MeTd amd K&bOe
EVEPYOTTOINON PIOG EOTIOG PAYEIPEUATOC TPEXEI N
mpoemAeypevn didpkeia. H eoTia poyeipePaToc
armevepyotoleiTal auToPoTo HETG TN ANEN TNC XPOVIKNG
OIAPKEING.

Tov TPOTIO gvepyoTToinonc TOU QUTOLIOTOU X0OVOOIGKOTITN

Oa Tov Bpeite 010 KEDGATIO "BACIKEC
puBuioelg".— JeAida 10

Yodeign: Mmopeite va aMaEeTe T xpovikn SIGPKEIR YIa
HIO EOTION HOYEIPEUATOG 1N VO ATIEVEPYOTIOINCETE TOV
QUTOUOTO XPOVOOBIGKOTITN VIO TNV €0TIO LOYEIPEUATOC:
EmAEETE TNV 0TiOn HOYEIDEUOTOC KOI OTN CUVEXEID
okouptoTe To oUpRoro B 2 dopéc. ANMGETE oTnV TIEPIOXN
pUBUIoEWV TN XPOVIKT DIGPKEIa 1) BEOTE TNV OTO LiLd.

PoAo1 cuvayeppou Koulivag

Me To poAdI cuvayeppoU TNG KOUdIVOC UTTOPEITE VO
puBuioeTe eva Xpovo ewe 99 Aemtd. AeiTtoupyei aveEdpTnTa
o1’ OAeC TIC GM\eC pubpiocelc.

PuBuion Tou poAoyiou cuvayeppoU Koulivag

1. AkouptmoTe To oupBoro (B Tdoec dopec, HéEXP! VOl
avayel n evdeitn L. Stnv évdeiEn Tou xpovodIoKOTTN
avdBel L0 min.

2. PuBuioTe otnv mepioxn pubuiocewv Tov emOUUNTO XPOVO.
MeTd amd pepIka OeUTEPOASTITO O XPOVOC apXiCel va TPEXEL.

MeT& Tn AR§n Tou Xpovou

MeTd Tn Anén Tou Xpdvou aKkoUTE Eva OO KAl OTNV
gvdeIEn avoPooBrvel To L via 10 deutepoAena. H
evdeiEn L) avoPBoophvel. AKOUTIHOTE Vo OTIOIOSATIOTE

oupBoAo. O1 evdeielc or)vouv Kal To NXNTIKO ONua
OTOUOTA.

A16pOwon Tou Xpovou

Axouprnote 7o oupBoro (B Tdoec dopec, péxpr va avawel
n evdeitn L\. Stnv mepioxn pubpioewv pubuioTe ek VEou.

AUTOHOTN aTrevepyoTioinon Viot AOyoug aodOAEIng el

AgiToupyix XpovouETPOU

H AeiToupyia xpovoueTpou deixvel To XpOVo, TToU TIEPOOE
HETA TNV evepyorroinon TN Aeitoupyiag.

H Aeiroupyia xpovopetTpou epyaleTal povo, 0Tav n Baon
€0TIoV eival evepyoroinuevn. Otav n B&on 0TIV
armevepyortoleital, TOTe amevepyoroleital padi emong Kai n
AeITOUPYIO XPOVOUETPOU.

Evepyormoinon: Akouprnote To oUuRoro O Tooec dopéc,
uexp! va avayel n evdeiEn (3. Stnv évdeign Tou
XPOVOSIOKOTTN epdavileTal L. AKOUPTAOTE ThV TIEPIOXT
pubuioewv og va oToIoONTIOTE CNUEio Kol apxicel n
HETPNON TOU XPOVOU. 2TO TTPWTO AeTTO epdavidovTal

OeUTEPOAETITOL, ETTEITA ASTITO.

Amevepyoroinon: AkoupmioTe To oUuRoro (O Tdoec dopéc,
uexp! va avayer n evdeitn (9. Akoupmnnote Eavé TV
mieploxn pubuicewv oe pia omoladnmoTe Beon. H evdeién
TOU XPOoVvOoOdIOKOTITN OBMVel.

B Autoparn
XTTEVEPYOTTOINGCN YIX
Aoyoug axopaAEiag

Edv pio eoTia payeIpeUaTog eival evepyottoinuevn via
HEYOAO XpOVO Xwpic va aMGEel n pubpuion, ToTe
EVEPYOTTOIEITA O AUTOUATOC TIEPIOPIOUOC XPOVOU.

H Beppavon TG e0TIOG PayeIpeUATOG JIGKOTTETAL TNV
EVOEIEN TWV EOTIOV JOVEIPEUOTOC OVOBOORAVOUY EVOMAE F
£ koi n &vdeifn unmodhomne BeppdTnToc H/hA.

OT0ov oKoUPTAOTE PIa oTToladnToTE EMOAVEIR XEIPIOUOU,
oBnver n evdeiEn. Mnopeite va pubpuioceTe ek vEOU.

To moTe O evepyoroinbei o TePIoPIoUOC XPOVOU,
eCapTaTOl OO TN pubuiopevn Babpuida payelpepaTod (1
ewe 10 wpeg).

[BlNpooTacia okoumicpaTog

Edv okoumioeTe mavw omd To TedIO XEIPIOUOU KATA TN
OIGPKEIO TTOU N BAON €0TIWV EIVOI EVEQYOTIOINUEVN,
umopouv va aMGEouv o1 pubuioelg.

Mo va To amoduyeTe, dI0OETEl N BAON EO0TIWV PO AeIToupyia
TTPOOTOCIOG OKOUTHOPOTOC. AKOUPTIAGTE TO oUpBoio [,
Eva ofpa nxei. To oupBoro ) avaper. To medio xeipiopol
eival kAeidwpevo via 300eutepoAenTa. Mmopeite va
OKOUTTIOETE MOVW OO TO TEdI0 XEIPIOUOU XWPIC V&
aMaEouv ol pubuiocelg.

Ymodeign: E€aipeon amd Tn AeiToupyio TPOOTOCIOG
OKOUTTIOPOTOC omoTeAel 0 KEVTPIKOCG OIoKOTITNG. MmopeiTe
VO OTIEVEPYOTTOINOETE OTTOTEDNTIOTE TN BAGN E0TIWV.



el EvoeiEn KaTavdAwong TNG EVEPYEING

E¥ EvdeiEn KaTav&Awong TS
EVEPYEING

Me auTr) Tn AeIToupyia PrmopeiTe va epdaviosTe TN CUVOAIKN
KOTOVAAWON EVEQYEIOG PETOEU evepyoTIoinong Kal
arrevepyoroinonc TG B&oNG €0TIWV.

MeTd TNV amevepyotoinon epdavideTal yia 10
OeUTEPOAETITO N KATOVGAWON Og KIAoBoTwEe, T.X. 1,87
kWh.

H akpiBeia TNG €voeiEng eEopTaTal eKTOC TWV GAMWY ammd
TNV mMoIOTNTA TNG TAONC Tou JIKTUOU TOU PEUPATOC.

n Ol [LETTITITETETIT T m

H &vdel&n dev eival evepyoroinuévn. Tov TPOTIO
evepyoroinong Tng evdeiEng 6a Tov Bpeite 0To KEDGATIO
"Baoikeg pubpioeig".— ZeAida 10

10

B Baoikée pubpioeig

H ouokeun ooc exel 01adopeC BOOIKESC pubpioelg. AUTEC TIC
pUBpIoEIC UTTOPEITE VO TIC TTPOOGPUOOETE OTIC OUVNOEIEC
(ofo (e

‘Evdeiln Aeitoupyia

ci AuTtoparn aodpaAeico roudiwv
0 Amevepyomoinpévoc.®
/ Evepyomoinuévn.
c XEIpOKIvNTN Kal auTOUON oG ahelor moudIGV amevepyoToln-

pévn.

cc HynTiké onpa

To onuo empBeBoiwonc Ko 70 0Npo E0POALEVOU XEIPIOHOU
&ivoll OmevepYOTOINPEVO (TO OO TOU KEVTPIKOU DIOKOTTN
TIOPOEVE! TIOVTOTS).

Evepyomoinpévo povo To onuo e0haAUEVOU XEIRIoHOU.

£

Evepyomoinpévo povo To onuo empBeBoinonc.

UL W

2Nua empeBaiwanc Kol arpo eaPaALEVOU XeIPIoUOU EVEQYOTIOL-
nuevo.”

‘Evdeiin katavaAwong evépyelag (PWTHOTE yia TRV TGON
TOU JIKTUOU OTNV eTIXeipnon TXPOXNE NAEKPIKNG EvEP-
yelog)

EvoeIEn KaTavaAwonc omevepyomoinpévn.*

m
(AN}

Evdeitn karovohwonc otnv Taon diktuou 230 V.
EvoeIEn karavaAwonc otnv Téon oikTuou 220 V.
Evdeitn karavehwonc atnv Téon OikTuou 240 V.

c5 AuTOPATOC XPOVODIOKOTITNG
i Anevepyomoinuevoc.
0185 AIGDKEIOX PETOX b TrV ool GTEVEQYOOIOUVTON Of EOTIEG
HayeIpELOTOC.
ch AiGpkelo Tou ofjpaTog AfENG Tou XPOVOSIOKOTTTN
/ 10 deuTepOAETTOL*
c 30 BeutepoAeTTa
3 1 Aermo.

i MpoadeTn evepyoToinon TwV BEPUAVTIKGOV CWHATWY

[y

o Anievepyomoinpevn.
/ Evepyoroinuévn.

h

o

TeAeuTaior pUBION TIPIV TNV OMEVEQYOTIOINON TNE E0TIOC Oyl
PEHOTOC.*
cS Xpovoc emAoyNg TG ECTIOG HAYEIPEHATOC

i Mn mepiopiopévoc: Mmopeite TOvToTe vor pUBUIoeTe TNV TEAU-
Tolor emAEYPEVN EOTION LIOYEIPEIOTOC XWPIC VOr EMIASEETE €K
veou.*

i Mropeite va puBpioete Tnv TeAeuTaia eMAEyLEVN 0TION LaVEIRE-
poroc 10 OeuTEPOAETITON ETO TNV EMAOYT, EMEITON TIPETIE! VOl EMI-
AEEETE €K VEOU TNV €0TION LIOYEIDEHOTOC TIPIV TN pUBUIaN.

cl Emavadopd ot Baoikn pUepion
* Booikr| pubpion



‘Evbeidn  Aeitoupyia

T Anevepyomoinuevoc.
]

i Evepyomoinpévn.

* Bowolkn pubpion

AMayn TWV BaCIKWV puBHicEWV
H B&on eoTiv TIPETE! VA iVl QTTEVEQYOTIOINUEVN.

1. Evepyomomote Tn BA&on €oTIwV.
2. Méoa ota emopeva 10 OeuTePOAETITOl IKOUUTINOTE TO
oupBoro R yia 4 SeuTepdAETTO.

| ©

=O
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>Tnv apiotepn 00ovn evdeifewv avaBooBhvouv evaMaE
Kal {, oTn defi& 00dvn evdeifewv avaRel To L.

3. AkoupmnoTe To cUpBoro R To0eC DOPES, LEXP! VO
eudavioTei n emOupnTr) evoeiEn.
4. PuBuioTte oTnv Teploxn pubuioewv TNV emoluunTn TIun.

C Jrn

a0 O aJu
0]
T I O LTI
! [ ]

5. AKOUWTIOTE TO OUPBOAO R yial 4 JeUTEPOAETTTO.
H puBuion éxel evepyormoinBei.

Arnievepyormoinon

Mo TNV eyKoTdAeIyn TNC BaoikAg pubuiong
QTTEVEQYOTIOINOTE TN BA0N €0TIWV PE TOV KEVTPIKO OIGKOTITN
KOl puBUioTE €K VEOU.

Kabopiopdg el

KxBopiopog

KoaTdMnAa UAIKG KaOapIopoU Kol OuvTPnNonG PTTOPEITE Vo
TTpounBeuUTeITE HEOW TNC UTINPEOCIOG TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TTEAOTWV 1 0TO BIKO PoG eShop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

YXAOKEPAUIKO UAIKO

KabapileTe Tn Baon eoTiwv K&Oe Gopd, TTou £XETE
goyelpewel ge auTh. 'ETol 0ev KOMOUV TOL KOPEVD
UTTOAEIPUOTOL OyNTRV.

KaBapilete TN BAion €0TIwV, GdoU TTPWTO KPUWOEI OPKETA.

Xpnoiuotoleite povo UAIKG KaBapliopou, Tou eival
KOTOMNAG Y1t UOGAOKEPOUIKO UAIKO. MpocetTe TIC
uttodeielc KabapIopoU VW OTN OUCKEUTOIO.

Mn xpnolgorolgite ToTE:

HN CPAIWUEVO OTTIOPPUTTOVTIKG TIIATWY
KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TATWYV

UNIKG TRIYIPOTOC

IOXUPO OTIOPPUTIOVTIKS, OTTWG OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpVoU 1 UNKG OTTOPGKPUVONG AeKESWY

OkANp& odouyydpia

OUOKEUEC KOBOapIopoU UWNANC Tieonc ) OUOKEUEC
ekTOEEUONC OTUOU

H peydAn pumavon amopokpUveTal KGAUTEPO Pe pia ELoTPO
yuoAioU Tou epmopiou. Mpooe&te TIc untodeiéelc Tou
KOTOOKEUQIOTN).

Mia KATGMNAN EUoTpa yuahioU pmmopeiTe va mpounBeuTeite
emionc YEOW TNG UTINPECIAC TEXVIKAG eEutnpeTnoNnNg
TTEAOTWY 1 0TO BIKO PG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

Me €101k odouyydpIa VIO TOV KABAPIOUO UOAOKEPOUIKOU
UNIKOU TIETUXOIVETE KOAX QIMOTEAEOUOTO KOIOOIPIOUOU.

MAxic10 Tou TTESIOU PAYEIPEPARTOG

Mo va amoduyete CNUIEG 0TO TAGIOIO Tou Tiediou
HOYEIPEUOTOC, GKOAOUBNOTE TTOPOKOAW TIC olKOAOUBEC
urrodeitelc:

m  Xpnolporoleite povo eoTd OIGAUUC ATTOPPUTTAVTIKOU
MATWV.

m [Ipiv TN xpron TMAUVETE KOAG TO KAvoU VI
odouyyopoTIava.

m  Mn XpNOIPOTIOIEITE KAVEVA 10XUPO KABAPIOTIKO 1 UNKG
TPIYIPOTOC.

m  Mn xpnolpomoleite Tnv EUOTPO YUuoAIOU.
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el AvTiueTmon BAABWY

Bl Avripetomon BAaBov

Edv moapouociaoTei Kamolo BAGRN, O onuaivel WS eival KATI
TO 00BaPO, ouxva N aiTial eival aorpovTn. MNpiv KoAEoeTe
TNV UTTNPEOIO TEXVIKNG eEUTINEETNONC TTEATWY, TTPOOEETE
TTOPOKOAR TIC UTTOOEIEEIC OTOV TTIVOKO.

‘Evdeidn
Koot

Zpahpa
H mopoyr) Tou peUpomoc Exel DIOKOTTE,

H emdavelo eIpiopoU eival ypr) 1 EVor OVTIKEIIEVO
BPIoKETON MOV 0 OUTAV.

Y€ TePI000TEPEC EOTIEC LOYEIPEUOTOC EAORE XWPOK
HoyelpeponyIon eyOAUTEPO XPOVIKO DIGOTNHO e
uWnAr 10xU. T1or TV TTPOCTOII0 TOU NAEKTPOVIKOU

DAec o1 evdeiteic avopo-
oprvouv
Fe

OUQTNHOTOC OMEVEPYOTIOINBNKE N E0TION JAYEIDEHO-

T0C.

MapdAn T amevepyomoinan pe 10 F 2, 10 nhe-
KTPOVIKO 0UOTNHO BEQHOVONKE OKOLO TIEPI0a0-
T7e00. [ UTO OmevePYOTOINBNKOV OAEC 01 E0TIEC
HOYEIPEHOTOC.

Mpoeidomoinon: Miot KauTr) KaTooPOAX BPIoKETON

Fy

To F 5 kai n BoBpida

HOYEIPENOTOC OVOBOOPr-  OTNV TIEPIOXT TOU TTEDIOU XEIPIOUOU. TO NAEKTPOVIKO
VOUY eVOAGE. Akolyetal  QUOTNHA KIVOUVEUE! var uEpBEPLOVBEI.
EVOL NYNTIKO ONpot

F S kon nynTiko onpo Miot KauTr) KOToopoAa BpiokeTal aTnv meployr Tou

miediou XelpIopou. Mot TNV MPOOTaoIo TOU NAEKTPOVI-

KOU QUOTNLOTOC OMEVEPYOTIOINBNKE N E0TIOH LOSI-
pépaToc.

H eoTio oyeIpepomog BRIOKOTOV yIo oAU xpovo 0e
AEITOUPYIO! KOl OMEVEPYOTIOINBNKE oMo oV TNC.

H Aermoupyio emideiEnc eivar evepyomoinpévn

F8

o E 01 coTiec poyelpepo-
T0C Oe BeppoivovTal

Mnvupa "E" oTig evdei&eig

Otav oTic evdeiéelc epdavideTal eva PAvupo odpOAUOTOC Pe
"E", m.x. EO111, omevepyomoloTe Tn CUOKEUN KOl
EVEPYOTIOINOTE TNV EAVA.

Edv n BAGBN ATav yia piot povo dopd, offivel n evdeién. e
TIEPITITWON ToU eudavideTal To Ufvuua odOAUaTOC Eava,
KOAEOTE TNV UTINPEECIO TEXVIKNC eEUTTNPETNONG TTEAATWV KAl
OWOTE TO OKPIBEC PNVUPG 0DAOALOTOC.
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To NAEKTPOVIKO oUOTNUG TNG B&ONC €0TIWV BPICKETOI KATW
amd 10 Tedio xelpiopou. MNa diddopec aiTiec umopei n
Beppokpaoia 0’ auTn TNV eploxn va auéndei mapa TTOAU.
Mo va pnv utrepBeppoavOei To NAEKTPOVIKO CUOTNUA,
OTTEVEPYOTTOIOUVTOI, EAV XPEINOTE, AUTOUATA O1 EOTIEC
payelpépaToc. H évdeign F2, FH, A F5 epdavitetan
eVOMAE pe TNV &vdelEn umdhomne BepudTnToc H M H.

MéTpa avTIpeTOMONG

EAeyEre TNV oG AAeIn TNG GUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO MVOIKO TNC KomoIKiog. EAey-
&re, £0v UMBIpYE! Iot DIOKOMT) PEULOTOC OTIC GAAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

JTEYVWOTE TNV EMAPOVEIN XEIPIOUOU I OMOHOKOUVETE TO OVTIKEILEVO.

Mepipevere Aiyo. AkoupmmaTe pia omoladrmoTe emdaveia yelpiopou. Otav opn-
0170~ 2, TOTE T0 NAEKTPOVIKG 0UOTNG £XEl KPUWOE! aipKeTe. MropeiTe va
OUVEYIOETE TO pOyEIpENT.

MepipeveTe Aiyo. AKoupmmaTte pic omoladrmoTe emdavela yelpiopou. Otov opn-
08170 F H, LMOpEiTe Vo QUVEXIOETE TO LOYEIpEO.

ATopOKPUVETE TNV KOTaoPOAX. H evdeltn ahahpoToc oBrvel petd omo Aiyo. Mmo-
PEITE V0L OUVEXIOETE TO PaVEIDEHO.

ATOpOKPUVETE TNV KOTOOPOAQL. MepipeveTe Aiyo. AKOUTNOTE Lol OTTOINONTIOTE
emavelo xeipiopol. Otav oBoel To & 5, umopeite vo cuveyioeTe To payeipepa.

MMopeiTe vor eVEQYOTOINOETE QUEOWE EOVA TNV ECTION LIOYEIPEUOTOC.

Amevepyomoinon Tne Aermoupyiog emideiEnc: AmoouvdeoTe Tn ouokeun yiot 30
OeutepOAeTTOr om0 TO NAEKTPIKO DIKTUO (KomeRaoTe/EePIOROTE TNV QVTIOTOINN
aohaAeIot TNC KOTOIKIOE 1) KAEIOTE TO DIOKOTT TPOATO0INE OTO KIBWTIO 00dO-
AEIGV). 270N EMOEVAl 3 ASTITGL OIKOUITINOTE IOk OTTOICONTOTE EMAOVEID XEIPIOLOU.
H Aeimoupyio emdgIENC amevepyomoIeiTol.



VA Ynnpeoix TEXVIKAC
eEumnPETNONG TEAXTWV

Edv n cuokeur) oo TTPETIEl VO ETTIOKEUROTEI, N UTTNPECIO
TEXVIKNC EUTINEETNONC TWV TIEAATWV TNG ETAIPEING POC
BpiokeTal otn diGBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIO
KOTOAMNAN AUon, emiong Kail yia TNV omoduyn Twv TIEQITTWV
EMOKEWYEWY TOU TIPOOWTTIKOU TNC UTINPEOIOG TEXVIKNC
eEUTINPETNONC TIEAATQV.

ApiBpog E kau apiOpog FD

Edv ¢ntnoeTe Tn OIKr HOC UTTNPEsIa TEXVIKAC eEUTTNPETNONG
TeAOTWY, OWOTE TTAPAKOAW ToV apIBud E kai Tov apiBpd FD
NG ouokeung. Tnv mvoKida TUTTOU e Toug aplBuouc Ba
TNV Bpeite Movw oTNV KAPTO OUOKEUNC.

BNdaynT& dokipav

AUTOC 0 TTiVOKOC dnUIoupynBNKe yio T epyaoTAPIC
QOKIUWY, VIO Vo BIEUKOAUVEL TN QOKIUN TwV OIKWV HOC
OUOKEUWV.

Ta oToIxeia oTOV TVaKa avadEPOVTal OTO DIKG YOG
hovelpika okeun Schulte-Ufer (emaywyikd OET UOYEIPIKWOV
okeuwv 4 Tepoxiwv HZ 390042) pe TIG oKOAOUBEC
OI00TAOEIG:

Ymnpeoia TEXVIKNG €EUTNPETNONC TIEAATQWV el

[MpooegTe, OTI N eMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUMAHOTOC
e&unnNpETNOoNG TTEAATWY OTNV TTEPITITWON evOC €0POALEVOU
XelplopoU Oev eival dwpedv, aKOPO Kol KOT& Tn SIGpKEIa
TOU XPOVOU TNG eyyunong.

Ta oTOIXEION ETKOIVWVIOC OAWV TV XWwPpwVv Oa Ta Bpeite
oToV Tivaka YTINPEoieg TEXVIKNG eEUTINPETNONG TIEAATRV
Tou mapadideTal padi.

EvTOAR €MOKEUNG KO CUMPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAaBng
GR 18 182

AOCTIKN XP€won

EpmoTeubeite TNV eumnelpio Tou KoTaokeuaoTr. ETol
eCaodahiCete, OTI N emoKeur) yiveTal amd ekmaIdeuUnEVOUC
TEXVIKOUC TOU 0epfIc, TTOU eival eEOTIAICUEVOI PJE TO YVNOIX
OVTOANOKTIKA VIO TN OUOKEUM OOC.

= KoToopoAa pe AaBn @ 16 cm, 1,2 Aitpa, yia 14,5 cm &
£0TIO HOYEIPEPATOC Hiog {wvnC

m KoToopdha @ 16 cm, 1,7 AiTpa, via 14,5 cm @ “eoTia
HoyelpePoToC Hiag (wvng

m Kartoapoha @ 22 cm, 4,2 Aitpa, yia 18 cm @ n 17 cm
@ €0TIO UAVYEIPEUOTOC

B Tnyavid 24 cm,yia 18 cm @ 17 cm @ eoTia
HOYEIPEUOTOC

DaynTa dokipwv O¢ppavan /ApXIKo payeipepa Zuvéyion HoyeIpEHaTOC

BaOpida apyl- Aidpkeix (Aenré:AeutepodenTa) Kamdki  Bopida ouvéxionge  Kamdki

KoU HayeIpEPa-

TOU HOYEIPEHATOC

T0G

NiGO1HO GOKOAGTOG

Mayelpiko okeuoc: KomoopoAa pe Aapn

KouBeptoupa ookoAdTo (m.y. Dr. Ostker eAadpac

mkpn, 150 yp.) Mhve oTnv eaTior JayeipepoToc e @

14,5¢cm

ZeoTapa Kol diarripnon {eoTWV TWV GaKWV coUma

MayeipIKo okeuoc: KoroopoAa

Ookée aouma oupdeva pe To mpoTumo DIN 44550
Apyxixr Beppokpaoio: 20 °C

MoooTnTo: 450 yp. yio E0TION HOYEIPEUOTOC e @ 9
14,5¢cm

MoooTnTo: 800 yp. yio E0TION HOYEIPEUOTOC e @ 9
18cmn @17 cm

OoKEC 0000t WC TIPOIBV KOUTIOU
[.x. Tepivor pe haKee Kol AouKavika e Erasco:
Apxikn Beppokpaoio: 20 °C

MoooTnTo: 500 yp. yia E0TI0N HOYEIPEUOTOC e @ 9
14,5¢cm

MooodTnTo: 1.000 yp. yiok eaTion LoyeIpEpaToC e 9
@18cmn @17 cm

1 Oxl
niepimou 2:00 Xwpic avoKATELo! Noi 1, Noi
iepimou 2:00 XwpIC avoKATELIO! Noi 1. Nou

mepimou 2:00 Noi 1, Noi
(ovokomepor petamepimou 1:30)
mepimou 2:30 Noi 1, Noi

(ovokomepor petamepimou 1:30)
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el OaynT& OOKIJWV

Oayntd doKIpOV
Ba@pida apy-

KoU payelpépa-
TOG

Ziyavo Bpaoigo GAATONG PEGapEA
Matyelpiko okeuoc: KomoopoAa e Aapn
Oeppokpaoio yohakToc: 7 °C

Juvtayn: 40 yp. Boutupo, 40 vp. ahelpr, 0,5
AiToar yaha (3,5% 10000TO AimoUC) Ko piot mpedon
OO Vior aTion payelpepoToc pe @ 14,5 cm

92

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HAYEIPEPATOC PE KATIGKI
Moyelpikd aketoc: Karoopoha
Oeppokpaoio yohakTog: 7 °C

Juvroyn: 190 yp. otpoyyuhoomeppo pudl, 90 vp. 9
Caxapn, 750 mlyahar (3,5% mooooTd Aimouc) Ko
1 yp. oG yior eoTion payeipeporoc e @ 14,5 cm
Juvtayn: 250 yp. aTpoyyurocmeppo pudl, 120 9

vp. Coxapn, 1 Aitpo yaihat (3,5% mooooTo Aimouc)
Ko 1,5 yp. oG yiat e0Tior payelpepoToc e @ 18
cmn @17 cm

ZUVEXIoN HAYEIPEUNTOC

Ba®pida ouvéxiong
TOU HOYEIPEPATOG

O¢ppavon /ApXIKO Hayeipepa

Aigpkela (Aemri:AeutepodenTa)  Kamdiki Kaméki

mepimou 5:20 Oxl 11,3 Oxi

T NiGyote To BoUTUPO, OVaKATEYTE
HEOCTO GAEUPI KO TO OAGTI KON
o aTe To (e0TO peiypo oAeupIoU
yior 3 Aermat

2 MpooBEoTe T0 Yokl 0T0 {E0TO Helyo oheupIol

Kol avoiBA0TE TO pelyU GVOKOTEUOVTAC TO OUVE-

XwQ
3 Abou avoBpdoe! n 0GATOx pe-
OOPEA, KPOTNOTE TNV VIO KOO 2
Aeré ot BaBpida 1, avokoarelo-
VTOC TNV OUVEXWE

mepimou 6:45 Oxl Nou
ZEOTAVETE TO YA, LIEXPI VOr oipXICer Vor
douokwvel.PubpioTe xapnAdTepa OTN
BoBpida 0UVEXIONG TOU LOYEIPELOTOC
Ko IpooBEaTe 1o U, Tn Cayopn Kol
T0 OAGTI OTO YOO
YUVONIKI DIGPKEID (LTI e TO OipXIKO

Bpdioipo) mepimou 45 Aermor

MeToromo 10 AeTmor avakoTeyTe
70 PUCOYaAO

nepimou 7:20 Oxl 2 Nou

ZEOTAVETE TO YA, LIEXPI VOI oipXICEr VOr
DouoKwVeLPUBpioTE XapnAOTEQD OTN
BoBpida oUVEXIONG TOU LOYEIPELIOTOC
Ko TIpooBEaTe T0 U, TN Coyopn Kol
T0 OAGTI OTO YOO
SUVOAIKI DIGPKEID (L] e TO OipXIKO
Bpdoipo) mepimou 45 Aemmor

Metd amo 10 AeTmér avaKoTeyTe
70 PUCOYaAO

Mapaokeun puloyalou - ZuvEXIOn TOU HAYEIPEPATOC XWPIC KATTAKI

Mayelpikd aketoc: Karoopoha
Oeppokpaoio yohakToc: 7 °C

Juvtayn: 190 yp. atpoyyuhoomeppo pudl, 90 yp. 9
Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moo0aTo Aimouc) Kol
1 yp. oAGTI yior €0TiON JayeIpepoToC pe @ 14,5 cm
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nepimou 7:30 Oxl Oxi
Mpoob&aTe T0 U, TN (AYOPN KOl TO

OAGTI 0TO YOO Kl CEOTAVETE TO, OVO-

KaTEUOVTOIC OUVEXWC. 2Tr BEPHOKPO-

oioryoakToc mepimou 90 °C pubuiote

XapunAOTEPOH 0T BaiBiId0l oUVEKIONC

TOU HOYEIPELOTOC.

Adr\oTe T0 Vo Bpaioel mepimou yio 50

Aemoy



DaynTa OOKIPWV el

DaynTa dokipwv O¢ppavan /ApxIko payeipepa Zuvéyion HoyeIpEHaTOC
BaOpida apyl- Aigpkeix (Aenré:AeutepodenTa) Kamdki Bapida ouvéxionge  Kamdéki
KoU poyelpépa- TOU POYEIPEPATOC
TOQ

Juvroyn): 250 yp. oTpoyyuloomeppo pud, 120 9 mepimou 8:00 Oyl 2 Oxi

vp. Caapn, 1 ‘)\iTpO v('x)\q (3,5% npoomc') Aimouc) MpoaBéate To PUTI, T {OXAPN KOl TO

Kol 1,5 yp. o0 yioreoTior payelpeparog e @ 18 oG OTO YOAQ Kall (EOTOVETE TO, OVer

cmn@d17.cm KOTEUOVTOIC GUVEXC. 2T BEPHOKPO-

oloryahakTog mepimou 90 °C pubpioTe
XapnAGTepa 0T BoBpiId0 OUVEXIONC
TOU [IOYEIPELOTOC,

Adnore 10 Vo Bpdioer mepimou yial 50
Aermat

Mayeipepa puiol
Mayelpikd oketoc: Katoopoha
Oeppokpaoio vepol: 20 °C
Juvtoyr oupdwva pe To poTuno DIN 44550:

125 yp. puQ yiomAdd1, 300 yp. vepo Kail pio 9 mepimou 2:48 Noi 2 Noi
TPECOr OAGTI YIot EOTION HoyeIpEpoToC e @ 14,5
cm

JuvToyn oupdwva pe To poTuno DIN 44550:
250 yp. pudr yioemAG1, 600 yp. vepo Kol piok 9 nepimou 3:15 Na 2. Na
TPECOr OAATI Yiot E0TION payeIpEpoTOC e @ 18 cm
N@17cm
Whoipo xoipiviav GIAETWY
Mayelpiko akeuoc: Tnyavi
Apyikr Beppokpaoio pIAeTwV: 7 °C
MooodTnTo: 3 GIAéTor (OUVOAIKO BAPOC Tepimou 9 mepimou 2:40 Oxi 7 Oxl
300 yp., mepimou 1 cm xovrpd), 15 yp. nhiEAXIO
yIol §0Tion poyelpepoToc pe @ 18 cm @ 17 cm
Wi oIpo KpETOV
Mayelpiko akeuoc: Tnyawvi
Juvtoyrn oupdwva pe To mpoTtuno DIN EN 60350-2
MoooTnTo: 55 mi CUpn avéa KpéEmat yio eaTior 9 mepimou 2:40 Oxi 6 1) 6. oavohoyar e T0 Oxl
poyelpepoToc pe @ 18 cm @ 17 cm BoBO podiopoToc
Thyaviopa otn dpITE(X KATEWYUYPEVWY THYAVATOV TIATATOV
Mayelpiko 0keuoc: KaroopoAa

MooodTnTor: 1,8 KIAX nAiEAaio, kaBe pepida: 200 9 Meypi va emTeuyBei n Beppokpacior Oyl 9 Oxl
V0. KOTEWUYLEVEC TNYOVNTEC TIOTATEC (LY. Aadiov Twv 180 °C

McCain 123 Frites Original) yia eoTiot poyelpe-

poroc pe @ 18cmn @17 cm

Edv o1 SOKIUEC TTOAYUOTOTIOIOUVTAI OE HIo EOTIO
gayelpepoTog pe @ 18 cm pe 1.500 W ovouaoTikn 10XU,
TOTE PEYOAWVEI O XPOVOC OPXIKOU HOVEIPELOTOC TIEPITTOU
Kot 20% kail n Baduida cUVEXIONG TOU HOYEIPEUOTOC
auaveTtal KoTa pia Babpida.
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B} Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes instrucciones.
Conservar las instrucciones de uso y montaje,

asi como la tarjeta del aparato para un uso
posterior o para futuros compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafios durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente

para uso doméstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,

debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato

solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a

una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

No usar cubiertas. Estas pueden provocar
accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

No usar protectores inadecuados de
seguridad para ninos o guardas. Estos
pueden causar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con

limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,

siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los danos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento

rutinario no deben encomendarse a l0os ninos

a menos que sean mayores de 8 afios y lo
hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8 anos

alejados del aparato y del cable de conexion.

Uso correcto del aparato es

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

= El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

= Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

= El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o0 aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.

s La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

= Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerqguen.

= La zona de coccidn calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia — iPeligro de descarga

eléctrica!

= Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio de
Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

» La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro de
vapor.
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es Causas de los danos

= Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s Las fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

/\ Advertencia - jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

EJCausas de los dafos

jAtencion!

m Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden
provocar danos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccion puede originar danos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccion calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la
placa de coccion.

Vista general

En la siguiente tabla se presentan los dafnos mas
frecuentes:

m Causa Medida

Manchas Alimentos derra-  Eliminar inmediatamente los ali-

mados mentos que se derramen con
un rascador para vidrio.

Productos de lim-  Utilizar tnicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Rayaduras Sal, aztcary No utilizar la placa de coccion
arena como bandeja o encimera.
Las basesrugo-  Comprobar los recipientes.
sas de recipien-
tesrayan la

vitroceramica
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Dafos Causa Medida

Decoloraciones  Productos de lim-  Utilizar inicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Desgaste por Levantar las ollas y sartenes
roce (p. ej., alumi- para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchadu-  Azucar, sustan-  Eliminar inmediatamente los ali-
ras ciasconunalto  mentos que se derramen con

contenido de azt- un rascador para vidrio.
car

Proteccion del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informacidn sobre ahorro de
energia y la eliminacién del aparato.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de
levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafio de la zona de
coccion. Un diametro demasiado pequefio en
relacion con la zona de coccidn puede producir un
derroche de energia. Atencidn: los fabricantes de
recipientes suelen indicar el diametro superior del
recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequefno para cantidades
pequefias. Un recipiente grande y poco lleno
requiere mucha energia.

m Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra

energia y se conservan todas las vitaminas y

minerales de las verduras.

Cubra siempre la superficie mas amplia posible de

la zona de cocciodn con la olla.

Volver a una posicion de coccion inferior.

m Seleccionar un nivel de coccion lenta adecuado.
Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.

m Utilizar el calor residual de la placa de coccion.
Cuando se utilice la placa para tiempos de coccidn
prolongados, apagar la zona de coccion 5-10
minutos antes del final de la coccion.



Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Presentacion del aparato

Las medidas correspondientes para las placas de
coccion se encuentran en el resumen de los modelos.
— Pdgina 2

El panel de mando

Presentacion del aparato es

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutilizacidon de los residuos
de los aparatos eléctricos y electronicos.

B

C)

9 Niveles de potencia
H/h Calor residual
b Funcion Powerboost
g8 Reloj temporizador

Superficies de
mando

D Interruptor principal

0] Seguro para nifos

K Funcion proteccion para limpieza
= Seleccionar la zona de coccion
QI Zona de programacion

© Activacion de las zonas

® Reloj temporizador

b Funcion Powerboost

Notas

m Al pulsar un simbolo se activa la funcién
correspondiente.

m Mantener las superficies de mando siempre secas.
La humedad puede afectar al funcionamiento.

m No cologue ningun recipiente cerca de los
indicadores y sensores. El sistema electronico
puede sobrecalentarse.

Las zonas de coccion

Zona de coccion
O Zonade coccion sim-

Activacion y desactivacion

ple
© Zonade coccion Seleccionar la zona de coccion y pulsar
doble el simbolo ©
Activacion de la zona de coccion: se enciende el indicador correspon-
diente.
Notas

m Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas y no tienen
ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

m La zona de coccidn se regula mediante la conexion
y desconexion de la resistencia. La resistencia se
puede conectar y desconectar incluso al nivel de
potencia maxima.

m En caso de zonas de coccidn con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circuitos de calentamiento interiores y la
resistencia de las conexiones se activen y
desactiven en diferentes momentos.
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es Manejo del aparato

Indicador del calor residual

La placa de coccidon presenta un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccidn.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccidn todavia esta caliente. Puede mantener
caliente un plato pequeno o derretir la cobertura de
chocolate. Cuando la zona de coccion se enfria, el
indicador cambia a ~. El indicador se apaga cuando la
zona de coccion se ha enfriado lo suficiente.

1. Pulsar el simbolo @ para seleccionar la zona de
coccion.
En el indicador del nivel de potencia se enciende (;
debajo del indicador del nivel de potencia se
enciende _.

EYManejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacién sobre como
programar las zonas de coccion. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccidn
para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccioén

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Activacion

Pulsar el simbolo (D. Suena una sefial. Se encienden la
lampara indicadora situada sobre el interruptor
principal y los indicadores del nivel de potencia 4. La
placa de coccion esta lista para su funcionamiento.

Desactivacion

Pulsar el simbolo (D hasta que se apaguen la lampara
indicadora situada sobre el interruptor principal y los
indicadores del nivel de potencia. Todas las zonas de
coccidn estan apagadas. El indicador del calor residual
continuara encendido hasta que las zonas de coccion
se enfrien suficientemente.

Notas

m La placa de coccidn se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidon permanecen
mas de 20 segundos apagadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante los
primeros 4 segundos después de la desconexion. Si
se vuelve a encender la placa de coccidn en este
periodo de tiempo se aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccion

El nivel de potencia deseado se ajusta en la zona de
programacion.

Nivel de potencia 1 = potencia mas baja
Nivel de potencia 9 = potencia mas alta
Cada nivel de potencia dispone de una posicion ajuste

intermedia. Dicha posicion esta marcada con un punto.

Ajustar el nivel de potencia
La placa de coccion debe estar encendida.
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2. Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de
programacion.

1 O
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Modificar el nivel de potencia:
Seleccionar la zona de coccion y ajustar el nivel de
potencia deseado en la zona de programacion.

Apagar la zona de coccion

Seleccionar la zona de coccidn con el simbolo & .
Seleccionar 0 en la zona de programacion. Al cabo de
unos 10 segundos se muestra el indicador de calor
residual.

Nota: La ultima zona de coccidon seleccionada
permanece activada. Puede programar la zona de
coccion sin necesidad de volverla a seleccionar.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidn y las posiciones de coccion
dependen del tipo, peso y calidad de los alimentos. Por
este motivo pueden producirse variaciones.

Utilizar la posicidon de coccidn 9 para el inicio rapido de
la coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan
mucho liquido es preferible cocinarlos en varias
porciones pequefas.

Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el
capitulo Proteccién el medio ambiente.




Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate
Mantequilla, miel, gelatina

Calentar y mantener caliente
Guiso (p. gj., lentejas)

Leche™

Calentar salchichas en agua™*

Descongelar y calentar
Espinacas congeladas
Gulasch congelado

Cocer a fuego lento, hervir a
fuego lento

Albondigas, albondigas de patata
Pescado

Salsas blancas, p. ]., salsa becha-
mel

Salsas batidas, p. e]. salsa ber-
nesa, salsa holandesa

Hervir, cocer al vapor, rehogar

Arroz (con doble cantidad de
agua)

Arroz con leche

Patatas hervidas sin pelar
Patatas peladas con sal
Pastas

Cocido, sopas

Verduras

Verduras congeladas
Cocer en olla exprés

Estofar

Rollitos de carne
Estofado
Gulasch

Freir con poco aceite**
Escalope, al natural 0 empanado
Escalope congelado

Chuleta, al natural o empanada
Bistec (3 cm de grosor)

Hamburguesa, filetes rusos (3 cm
de grosor)***

Pechuga de ave (2 cm de gro-
sor)**

* kK

* Coccion lenta sin tapa
** Sintapa

*** Dar la vuelta con frecuencia

Posicion de
coccion lenta

1-1.
1-2

1-2
1-2.
34

2-3.
273

457
4.5°
12

34

23

12,
45
45
6-7*
34,
2:3
34,
45

45
45
2:3.

6-7
6-7
6-7
7-8
4-5.

56

Duracion de la
coccion lenta
en minutos

10-20 min.
20-30 min.

20-30 min.
10-15 min.
3-6 min.

8-12 min.

15-30 min.

35-45 min.
25-30 min.
15-25 min.
6-10 min.

15-60 min.
10-20 min.
10-20 min.

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.
8-12 min.
30-40 min.

10-20 min.

Pechuga de ave, congelada™*

Pescado y filetes de pescado, al
natural

Pescado y filetes de pescado,
empanados

Pescado y filetes de pescado,
empanados y congelados, p. €j.,
varitas de pescado

Camarones y gambas

Salteado de verduras y setas fres-
cas

Verduras y carne en tiras al estilo
asiatico

Platos de sartén, congelados
Crepes

Tortilla

Huevos fritos

Freir (freir 150-200 g por racién
a fuego lento en 1-21 de acei-

te**)

Productos congelados, p. j., pata-

tas fritas, nuggets de pollo
Croguetas, congeladas
Carne, p. €j., piezas de pollo

Pescado empanado o0 en masa de
cerveza

Verduras, setas, empanadas o en
masa de cerveza, tempura

Reposteria, p. €j. buiiuelos, fruta
en masa de cerveza

*

Coccion lenta sin tapa
**Sin tapa

*** Dar la vuelta con frecuencia

Funcion PowerBoost es

Posicion de
coccion lenta

56
56

6-7

6-7

7-8

7-8

7-8.

6-7
6-7
3-4.
56

89

7-8
6-7
56

Duracion de la
coccion lenta
en minutos

10-30 min.
8-20 min.

8-20 min.
8-12 min.
4-10 min.
10-20 min.
15-20 min.

6-10 min.
afuego lento
afuego lento
3-6 min.

&5 Funcion PowerBoost

La funcion Powerboost permite calentar grandes
cantidades de agua aun mas rapido que con la

posicion de coccidn 9.

La funcion Powerboost solo esta disponible en zonas
de coccion marcadas con el simbolo boost.

Para la funcién Powerboost en la zona de coccidn
doble es necesario encender el segundo circulo de

calentamiento.

Encender la funcion PowerBoost

1. Seleccionar la zona de coccion.
2. Tocar el simbolo b. Se enciende el indicador &.
Entonces la funcién Powerboost esta activa.
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es Seguro para nifios

Apagar la funciéon PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Programar la posicion de cocciodn lenta deseada. El
indicador & se apaga.

La funcidon Powerboost esta desactivada.

Notas

m Sino se apaga la funcion Powerboost, esta se
apaga automaticamente después de un tiempo
determinado. La zona de cocciodn se regula
automaticamente volviendo al nivel de potencia 9.

m Tener en cuenta que el aceite y la manteca se
calientan rapidamente con la funcién Powerboost.
Nunca dejar el proceso de coccion sin vigilancia. El
aceite y la manteca excesivamente calientes se
inflaman rapidamente, consultar el capitulo
Indicaciones de seguridad
importantes.— Pdgina 17

) Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los nifos enciendan la
placa de coccion.

Activar y desactivar el seguro para nihos

La placa de coccion debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo 3§ durante aprox.
4 segundos. El indicador <0 se enciende durante
10 segundos. La placa de coccion esta bloqueada.

Desactivar: pulsar el simbolo Y durante aprox.
4 segundos. El blogueo esta desactivado.

Seguro para nifilos automatico

Con esta funcion, el seguro para ninos se activa
siempre automaticamente al apagar la placa de
coccion.

Activar y desactivar

Encontrara informacion relativa a la conexion del
seguro automatico para nifios en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 24
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[€ Funciones de
programacion del tiempo

Hay 3 funciones de tiempo distintas:

m Apagar automaticamente una zona de coccion
m Reloj temporizador de cocina
m  Crondmetro

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracién del ciclo de coccidn para la
zona de coccidn deseada. La zona de coccion se
apaga automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Ajuste de la duracién
La zona de coccidon debe estar encendida.

1. Ajustar el nivel de potencia.

2. Pulsar 2 veces el simbolo (©. Se enciende el
indicador |I=l. En el indicador del reloj temporizador
se enciende &7 min.

-
3.

=
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3. Pulsar el ajuste previo deseado en la zona de
programacion. El ajuste previo posible es de
izquierda a derecha 1, 2, 3..... hasta 10 minutos. En
los 10 segundos siguientes, deslizar el dedo por la
zona de programacion todas las veces que sea
necesario hasta alcanzar la duracion deseada.

g
ann [
=IEmin [l

O THILUEETETETETT T b a o

Se inicia el transcurso de la duracion programada. Si
se ha programado una duracion del ciclo de coccion
para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coccién
seleccionada.

Programacion automatica

Si se pulsa en la zona de programacion el ajuste previo
de 1 a 5, la duracién del ciclo de coccidn se retrasa
automaticamente a un minuto.



Si se pulsa en la zona de programacion el ajuste previo
de 6 a 10, la duracidon del ciclo coccidn se adelanta
automaticamente a 99 minutos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracién del ciclo de coccion,
la zona de coccidn se apaga. Se escucha una sefial y
en el indicador parpadea /i durante 10 segundos. El
indicador =1 parpadea. Pulsar cualquier simbolo. Los
indicadores se apagan y el tono de aviso deja de

sonar.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccidn y a continuacién pulsar
2 veces el simbolo (®. Modificar la duracién del ciclo
de coccién o programarla a 44 desde la zona de

programacion.

Notas

m Se puede programar una duracion del ciclo de
coccion de hasta 99 minutos.

m Cuando expira el ultimo minuto de una duracion, el
indicador del reloj temporizador cambia de minutos
a segundos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcidn se puede seleccionar una duracion
del ciclo de coccidn para todas las zonas de coccidn.
El tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras
encender una zona de coccidn. La zona de coccion se
apagara automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Encontrara informacidn relativa al reloj temporizador
automatico en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 24

Nota: Se puede modificar la duracién del ciclo de
coccion de una zona o desactivar el reloj temporizador
automatico:

Seleccionar la zona de coccidn y a continuacién pulsar
2 veces el simbolo (. Modificar la duracién del ciclo
de coccién o programarla a L desde la zona de
programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Este ajuste es
independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Pulsar el simbolo (® repetidamente hasta que se
encienda el indicador £)\. En el indicador del reloj
temporizador se enciende L/ min.

2. Programar el tiempo deseado en la zona de
programacion.

El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos

segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal y en el
indicador parpadea L/ durante 10 segundos. El

Desconexion automatica de seguridad es

indicador £\ parpadea. Pulsar cualquier simbolo. Los
indicadores se apagan y el tono de aviso deja de
sonar.

Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo (® repetidamente hasta que se
encienda el indicador £). Volver a ajustarlo en la zona
de programacion.

Funcion de cronémetro

La funcidn de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

Ahora la funcién de crondmetro funciona solo cuando
la placa de coccidn esta activada. Cuando se apaga la
placa de coccidén, también se apaga la funcion de
cronometro.

Activar: pulsar el simbolo (® repetidamente hasta que
se encienda el indicador (3. En el indicador del reloj
temporizador aparece L. Al pulsar cualquier lugar de
la zona de programacidn empezara el cronometraje.
Durante el primer minuto se muestran los segundos, y
después los minutos.

Desactivar: pulsar el simbolo (® repetidamente hasta
que se encienda el indicador (3. Volver a pulsar
cualquier lugar de la zona de programacion. El
indicador del reloj programador se apaga.

[B) Desconexién automatica
de seguridad

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando
una zona de coccion permanece encendida durante un
tiempo prolongado sin haberse modificado la
programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe.
En el indicador de la zona de coccion parpadean de
forma alterna £ £ vy el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacidon de tiempo se activa en el correspondiente
nivel de coccidén programado (entre 1 y 10 horas).
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es Blogueo del control para limpieza

[€lBloqueo del control para
limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden
modificar.

A fin de evitar esto, la placa de coccién dispone de una
funcién de proteccion para limpieza. Pulsar el simbolo
(Y. Suena una sefal. El simbolo W se enciende. El
panel de mando queda bloqueado durante

30 segundos. De este modo se puede limpiar el panel
de mando sin riesgo de modificar los ajustes.

Nota: La funcion de proteccion para limpieza no incluye
el interruptor principal. La placa de coccidn se puede
desconectar en cualquier momento.

By Visualizar el consumo de
energia

Con esta funcién se muestra el consumo total de
energia entre el encendido y el apagado de la placa de
coccion.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios/hora, p. €j.
1,87 kWh.

La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

Ca
-

© !
kwh 1o
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El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes
basicos se explica como activar el
indicador.— Pdgina 24
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B Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias
del usuario.

Indica- Funcidn

dor
ci Seguro automatico para nifios
i Desactivada.*
{ Activada.
c Seguros manual y automatico para nifios desactivados.
cc Tono de aviso
0 Sefial de confirmacion y sefal de error desconectadas (la
senal del interruptor principal esta siempre conectada).
| Solo sefial de error conectada.
c Solo sefal de confirmacion conectada.
3 Sefial de confirmacion y sefal de error conectadas.”
c3 Indicador de consumo de energia (consultar la tension
de red con el proveedor de electricidad)
O Indicador de consumo de energia apagado. *
| Indicador de consumo de energia con tension de red de
230 V.
3 Indicador de consumo de energia con tension de red de
220 V.
Y Indicador de consumo de energia con tension de red de
240 V.
cS Reloj temporizador automatico
oo Desactivada.*
£ 199 Duracion tras la cual se apagan las zonas de coccion.
ch Duracion de la sefal de finalizacion del reloj tempori-
zador
| 10 segundos.*
c 30 segundos.
3 1 minuto.
c Conexion de las resistencias
I Desactivada.
{ Activada.
c Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccidn. *
cq Tiempo de seleccion de la zona de coccion
O llimitado: la zona de coccion seleccionada por dltima vez

puede programarse siempre sin necesidad de volver a
seleccionarla.”

{ Se puede programar la zona de coccion seleccionada por
tltima vez durante los 10 segundos posteriores a la selec-
cion; transcurrido este tiempo se debe seleccionar de
nuevo antes de programarla.

*Ajuste basico



Indica- Funcién

dor
ch Restablecimiento del ajuste basico
T Desactivada.*

! Activada.
*“Ajuste basico

Modificacion de los ajustes basicos
La placa de coccion debe estar apagada.

1. Encender la placa de coccidn.
2. Enlos 10 segundos siguientes, mantener pulsado el
simbolo & durante 4 segundos.

| ©
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En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternac y {,y ala derecha se enciende LJ.

3. Pulsar repetidamente el simbolo  hasta que en la
pantalla se muestre el indicador deseado.

4. Programar el valor deseado en la zona de
programacion.

C mly
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5. Volver a pulsar el simbolo ® durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccidn
con el interruptor principal y programarla de nuevo.

Limpieza es

I|Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de
cocinar. De este modo se evita que los restos de
comida se peguen.

Limpiar la placa de coccién solo cuando esté o
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen

m Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza
a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar danos en el marco de la placa de
coccion deben seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de
jabon.

m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COITOSIVOS.

m No utilizar el rascador para vidrio.
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es ¢ Qué hacer en caso de averia?

B ; Qué hacer en caso de
averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequena anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica

deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

Indicador Averia
Ninguna El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

Todos losindicadores  La superficie de mando esta himeda o tiene un

parpadean objeto encima.

Fc Varias zonas de coccion han utilizado una
potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccion se ha apagado para prote-
ger el sistema electronico.

FY A ion con £ 2 el si

i pesar de la desconexion con i~ = el sistema

electronico ha seguido calentéandose. Por ello,
se han desconectado todas las zonas de coc-
cion.
F Sy laposicion de coc- Advertencia: Hay un recipiente caliente en la
cion parpadean alterna-  zona del panel de mando. Es muy probable que
damente. Se oye un se sobrecaliente el sistema electronico.

tono de aviso

F Sy tono de aviso Hay un recipiente caliente en la zona del panel
de mando. La zona de coccion se ha apagado
para proteger el sistema electronico.

FE La zona de coccion ha estado demasiado

tiempo en funcionamiento y se ha apagado.

oF Laszonas de coc-  El modo Demo esté activado

cion no se calientan

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. €j. EO111, apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacion
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.
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El sistema electrénico de la placa de coccion se
encuentra debajo del panel de mando. En esta zona, la
temperatura puede aumentar considerablemente por
diversas causas.

Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccidn se apagan
automaticamente cuando es necesario. El indicador
FZ, FY o F5 se enciende alternadamente con el

indicador de calor residual H o +.

Medida

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
apaga 2, significa que el sistema electrnico se ha enfriado lo sufi-
ciente. Ya se puede seguir cocinando.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se apa-
gue F 1, se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco después. Ya
se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de
mando. Cuando se apague F 5, se puede seguir cocinando.

La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante 30 segundos
de lared eléctrica (desconectar el fusible general o el interruptor de pro-
teccion de la caja de fusibles). Pulsar cualquier superficie de mano en un
plazo de 3 minutos. El modo Demo se desactiva.



WA Servicio de Asistencia
Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucion
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica se debe facilitar el numero de
producto (E) y el nimero de fabricacion (FD) del
aparato. La etiqueta de caracteristicas con los

BNComidas normalizadas

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas

con el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros
recipientes accesorios de Schulte-Ufer (bateria de
cocina de 4 piezas para placa de induccion

HZ 390042) con las siguientes dimensiones:

Comidas normalizadas

Nivel de inicio
rapido de coc-
cion

Derretir chocolate
Recipiente: cazo

Cobertura de chocolate (p.ej., marca Dr. Oetker
amargo, 150 g) sobre zona de coccion de @
14,5¢cm

Calentar y mantener caliente potaje de lentejas
Recipiente: olla

Guiso de lentejas segun DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 450 g para la zona de coccion de @ 9
14,5cm

Cantidad: 800 g para la zona de coccion de 9
@180@ 17 cm

Guiso de lentejas en lata
p. ej., bote de lentejas con salchichas de Erasco:

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 500 g para la zona de coccion de @ 9
14,5¢cm

Cantidad: 1000 g para la zona de coccion de 9
@180@ 17 cm

Calentamientol/inicio rapido de coccion

Servicio de Asistencia Técnica es

correspondientes nimeros se encuentra en la tarjeta
del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias
E 902 11 88 21

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccion simple
de @ 14,5 cm

m Olla@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccion simple
de @ 14,5 cm

m Olla@ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccién de & 18
o 17 cm

m Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 o
17 cm

Coccion lenta

Posicion de coc-
cion lenta

Duracién (min:s) Tapa Tapa

- 1 No

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si

2:00 aprox. Si 1. Si
(remover tras 1:30 aprox.)

2:30 aprox. Si 1. Si

(remover tras 1:30 aprox.)
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es Comidas normalizadas

Calentamiento/inicio rapido de coccion Coccion lenta

Duracion (min:s) Tapa

Comidas normalizadas

Posicion de coc-  Tapa
cion lenta

Nivel de inicio

rapido de coc-

cion

Hervir a fuego lento salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de harina, g2 5:20 aprox. No 11,3 No
0,51 de leche (entera) y una pizca de sal para
la zona de coccion de @ 14,5 cm
1 Derretir la mantequilla, mez-
clarla harinay la sal y freir todo
durante 3 minutos
2 Afiadir la leche y llevar la salsa a ebullicion
sin dejar de remover
3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1 sin
dejar de remover
Cocer arroz con leche - Coccion lenta con tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C
Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9 6:45 aprox. No 2 Si
g de azticar, 750 ml de leche (entera) y 19 Calentar laleche hasta que empiece
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm a subir. Cambiar al nivel de coccion
lenta y agregar el arroz, el azicar y
lasalalaleche
Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.
Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche
Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9 7:20 aprox. No 2 Si

120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,59
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos

aprox.
Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche
Cocer arroz con leche - Coccion lenta sin tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C
Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9 7:30 aprox. No 2 No

g de azucar, 750 ml de leche (entera) y 1 g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm
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Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos



Comidas normalizadas es

Comidas normalizadas Calentamiento/inicio rapido de coccion Coccion lenta
Nivel de inicio Duracion (min:s) Tapa  Posicion de coc-  Tapa
rapido de coc- cion lenta
cion
Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9 8:00 aprox. No 2 No
120 g de azdicar, 11de leche (entera) y 1,59 Agregar el arroz, el aztcar y la sal a
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o la leche y calentar removiendo con-
@17 cm tinuamente. A una temperatura de

laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos
Cocer arroz
Recipiente: olla
Temperatura del agua: 20 °C
Receta segun DIN 44550:

125 g de arroz de grano largo, 300 g de 9 2:48 aprox. Si 2 Si
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @ 14,5 cm

Receta segun DIN 44550:

250 g de arroz de grano largo, 600 g de 9 3:15 aprox. Si 2. Si
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @180@ 17 cm

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso total 9 2:40 aprox. No 7 No
aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15 g de

aceite de girasol para la zona de coccion de

#180@17cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep para 9 2:40 aprox. No 6 06.segunel No
lazona de coccion de @ 18 0@ 17 cm grado de dorado

Freir patatas congeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, por 9 Hasta que la temperatura del aceite No 9 No
cada porcion: 200 g de patatas fritas conge- alcance los 180 °C

ladas (p. ej., McCain 123 Frites Original) para

lazona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de
@ 18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de
inicio rapido de coccion se prolonga aprox. un 20 % vy
el nivel de coccidn lenta aumenta un nivel.
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Utilizacao adequada

Leia atentamente o presente manual. Guarde
as instrucdes de utilizacdo e de montagem
bem como o cartdo de identificacdo do
aparelho para futura consulta ou para um
proprietario posterior.

Examine o aparelho depois de o desembalar.
Se forem detectados danos de transporte, ndo
ligue o aparelho.

Apenas os técnicos licenciados estéao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia nao cobre danos causados por uma
ligacao incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e doméstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicdes e
bebidas. O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Um processo de cozedura curto tem
de ser vigiado ininterruptamente. Utilize o
aparelho apenas em espacos fechados.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Nao utilize tampas para a placa de cozinhar.
Podem provocar acidentes, p. ex., devido ao
sobreaquecimento, a inflamagao ou ao
rebentamento dos materiais.

N&o utilize dispositivos de protecao
inadequados ou grelhas de protecao para
criangas. Podem provocar acidentes.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criangas nao devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencéo
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criangas, a ndo ser que
tenham mais de 8 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacao.

Utilizagcdo adequada pt

ENinstrucoes de seguranca

importantes

/\ Aviso — Perigo de incéndio!

O dleo e a gordura quentes incendeiam-se
rapidamente. Nunca deixe 6leo ou gordura
quentes sem vigilancia. Nunca apague fogo
com agua. Desligue a zona de cozinhar.
Abafe as chamas com uma tampa, manta
de amianto ou um objecto equivalente.

As zonas de cozinhar ficam muito quentes.
Nunca cologue objectos inflamaveis sobre
a placa de cozinhar. N&do guarde objectos
sobre a placa de cozinhar.

O aparelho atinge temperaturas altas. Nao
guarde objectos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas directamente por baixo
da placa de cozinhar.

A placa de cozinhar desliga-se
automaticamente e nao é possivel utiliza-la.
Pode, mais tarde, voltar a ligar-se
inadvertidamente. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

/\ Aviso — Perigo de queimaduras!

As zonas de cozinhar e as suas
imediacdes, nomeadamente uma estrutura
da placa de cozinhar, eventualmente
existente, ficam muito quentes. Nunca
toque nas superficies quentes. Mantenha
as criancas afastadas.

A zona de cozinhar aguece, mas a
indicacao néo esta a funcionar. Desligue o
disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o
servico de assisténcia técnica.

/\ Aviso — Perigo de choque eléctrico!

As reparacgdes indevidas sao perigosas. As
reparacdes s6 podem ser efectuadas por
técnicos especializados do servigco de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o servico de assisténcia técnica.
A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
Nao utilize aparelhos de limpeza a alta
pressdo ou de limpeza a vapor.

Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada
ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.
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pt Causas de danos

= Se a vitroceramica estiver estalada ou
apresentar falhas pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

/\ Aviso — Perigo de ferimentos!

Os recipientes de cozinhar podem saltar
repentinamente devido a liquidos entre a base
do recipiente e a zona de cozinhar. Mantenha
a zona de cozinhar e a base do recipiente
sempre secas.

EACausas de danos

Atencao!

m As bases asperas dos recipientes riscam a placa de
vitroceramica.

m Evite ligar zonas de cozinhar com tachos vazios
sobre as mesmas, pois pode danifica-los.

m Nao coloque frigideiras e tachos quentes sobre o
painel de comandos, a zona indicadora ou o friso da
placa, pois pode danifica-los.

m A queda de objectos duros ou pontiagudos sobre a
placa de cozinhar pode provocar danos.

m Se colocar folha de aluminio ou recipientes de
plastico sobre as zonas de cozinhar quentes, estes
derretem e agarram-se a placa. A utilizacado de
pelicula de proteccéo para fogdes nao é indicada
para a sua placa de cozinhar.

Panoramica geral

Na tabela seguinte pode encontrar os danos que
ocorrem com maior frequéncia:

m Causa Medida

Nodoas Alimentos derra-  Remova imediatamente os ali-
mados mentos derramados com um
raspador de vidros.

Produtos de lim-  Utilize apenas produtos de lim-
pezainadequa-  peza adequados a vitrocera-

dos mica.
Riscos Sal, agucar e Ndo utilize a placa de cozinhar
areia como bancada ou superficie de
trabalho.
Asbases aspe-  Verifique a sua loica.

ras de tachos e
frigideiras riscam
a vitroceramica

Descoloragbes  Produtos de lim-  Utilize apenas produtos de lim-
pezainadequa-  peza adequados a vitrocera-
dos mica.
Friccdo das pane- Levante o0s tachos e as frigidei-
las (por ex., alumi- ras ao deslocé-os.
nio)

Lascas Aclcar, alimen-  Remova imediatamente os ali-

tos com elevado  mentos derramados com um
teor de acucar raspador de vidros.

32

EJProteccao do meio
ambiente

Neste capitulo, obtera informacdes sobre como poupar
energia e eliminar o aparelho.

Dicas para poupar energia

m Tape sempre os tachos com uma tampa adequada.
Ao cozinhar sem tampa, necessita de bastante mais
energia. Uma tampa de vidro permite olhar para
dentro do tacho sem ter de levantar a tampa.

m Utilize tachos e frigideiras com fundos planos. O
consumo de energia aumenta se os fundos néo
forem planos.

m O didmetro do fundo do tacho e da frigideira deve
corresponder ao tamanho da zona de cozinhar.
Sobretudo a utilizagdo de tachos demasiado
pequenos para a zona de cozinhar provoca perdas
de energia. Tenha em atenc&o o seguinte: muitos
fabricantes de loiga indicam o didametro superior do
tacho, que, na maioria das vezes, é superior ao
didmetro do fundo.

m Para pequenas porc¢des, utilize um tacho pequeno.
Um tacho grande pouco cheio necessita de muita
energia.

m Cozinhe com pouca agua. Assim poupa energia e
0s legumes nao perdem as vitaminas nem os
minerais.

m Cubra tanto quanto possivel uma area grande da
zona de cozinhar com o tacho.

m Reduza atempadamente a poténcia de cozedura
para um nivel mais baixo.

m Selecione uma poténcia de continuacéo de
cozedura adequada. Com uma poténcia de
continuacéo de cozedura demasiado elevada,
desperdica energia.

m Aproveite o calor residual da placa de cozinhar. No
caso de tempos de cozedura mais longos, desligue
a zona de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do
tempo de cozedura.

Eliminacao ecoldgica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
E com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criacao
de um sistema de recolha e valorizacdo dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Uni&o Europeia.



S Conhecer o aparelho

Pode encontrar as indicacées de medida relativas as
placas de cozinhar na panoradmica dos tipos.
— Pdgina 2

O painel de comandos

Conhecer o aparelho pt

| |
O

C)

In~dica-
coes

-5 Poténcias de cozedura
HiR Calor residual
b Funcéo Powerboost
88 Temporizador

Zonas de co-
mandos

O) Interruptor principal

=} Fecho de seguranga para criangas

S Protecao contra anulagédo acidental
B Selecdo da zona de cozinhar
QI Zona de regulacao

© Ativacao das zonas de cozinhar

® Temporizador

b Fungéo Powerboost
Conselhos

Sempre que tocar num simbolo, a respetiva fungéo
é ativada.

Mantenha as zonas de comando sempre secas,
pois a humidade prejudica o seu funcionamento.
Nao aproxime os tachos das indicacdes e dos
sensores. O sistema eletréonico pode sobreaquecer.

As zonas de cozinhar

Zona de cozinhar  Ativar e desativar

O
©

Zona de cozinhar de

um circuito

Zona de cozinhar de  Selecione a zona de cozinhar, togue no
duplo circuito simbolo ©

Ativar a zona de cozinhar: a indicagéo correspondente acende-se

Conselhos

As areas escuras na apresentacéo de
incandescéncia da zona de cozinhar devem-se a
questdes técnicas. Nao tém qualquer influéncia
sobre o funcionamento da zona de cozinhar.

A zona de cozinhar é regulada através da ativagéo e
desativacdo do aguecimento. Mesmo com a
poténcia maxima, o aguecimento pode ser ligado e
desligado.

No caso de zonas de cozinhar de circuito multiplo,
0s aquecimentos dos circuitos de aguecimento
interiores e 0 aquecimento das ativacées podem
ligar e desligar em momentos diferentes.

Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicacao de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar. .

Se surgir um H na indicagéo, a zona de cozinhar ainda
esta quente. Pode, por ex., manter quente uma
peqguena refeicdo ou derreter uma cobertura. Se a zona
de cozinhar continuar a arrefecer, a indicacdo muda
para f. A indicagdo apaga-se, quando a zona de
cozinhar ja estiver suficientemente arrefecida.
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pt Utilizar o aparelho

EY Utilizar o aparelho

Neste capitulo ira aprender a regular as zonas de
cozinhar. Na tabela podera encontrar as poténcias e os
tempos de cozedura para diversos pratos.

Ligar e desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada através do
interruptor principal.

Ligar

Toque no simbolo . Ouve-se um sinal. O indicador
luminoso por cima do interruptor principal e as indicagdes
da poténcia de cozedura {i acendem-se. A placa de
cozinhar esta pronta a entrar em funcionamento.

Desligar

Toque no simbolo (D, até o indicador luminoso por
cima do interruptor principal e as indicacdes da
poténcia de cozedura se apagarem. Todas as zonas de
cozinhar estado desligadas. A indicac&o de calor
residual continua acesa até as zonas de cozinhar
estarem suficientemente arrefecidas.

Conselhos

m A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se
todas as zonas de cozinhar estiverem desligadas
durante mais de 20 segundos.

m Depois de desligar a placa de cozinhar, as
regulacdes permanecem memorizadas durante os
primeiros 4 segundos. Se, durante este tempo, ligar
novamente, a placa de cozinhar entra em
funcionamento com os ajustes anteriores.

Regular uma zona de cozinhar

Na zona de regulacao, regule a poténcia de cozedura
desejada.

Poténcia de cozedura 1 = poténcia mais baixa
Poténcia de cozedura 9 = poténcia mais elevada

Cada poténcia de cozedura tem um nivel intermédio.
Este esta assinalado com um ponto.

Regular a poténcia de cozedura
A placa de cozinhar tem de estar ligada.

1. Toque no simbolo @para selecionar a zona de
cozinhar. _
Na indicacdo da poténcia de cozedura, acende-se ./
e, por baixo da indicacdo da poténcia de cozedura,
acende-se _.

©

- IInmn

34

2. Regule a poténcia de cozedura desejada na zona
de regulacao.

0 ©
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Alterar a poténcia de cozedura:
Selecione a zona de cozinhar e regule a poténcia de
cozedura desejada na zona de regulagao.

Desligar a zona de cozinhar

Com o simbolo &, selecione a zona de cozinhar.
Regule para 0 na zona de regulacéo. Passados cerca
de 10 segundos, aparece a indicacao de calor residual.

Conselho: A zona de cozinhar regulada pela ultima vez
permanece ativada. Pode regular a zona de cozinhar,
sem ter de selecioné-la de novo.

Tabela com tempos e poténcias de cozedura

A tabela que se segue contém alguns exemplos.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, do peso e da qualidade dos alimentos. Por essa
razdo, é possivel que haja diferencas.

Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de cozedura 9.

Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
guando.

Os alimentos muito alourados ou que libertam muito
liquido ao alourar, devem ser alourados em varias
doses peguenas.

Consulte as nossas dicas para cozinhar poupando
energia no capitulo «Protecao ambiental».

Poténciade = Tempo de con-

continuacdo tinuacéo de

de cozedura cozeduraem

minutos
Derreter
Chocolate, cobertura 115
Manteiga, mel, gelatina 1-2

Aquecer e manter quente
Guisado (p. ex., guisado de lenti- ~ 1-2

Ihas)

Leite** 1-2.

Aquecer salsichas em agua™ 34

Descongelar e aquecer

Espinafres ultracongelados 2-3. 10-20 min.

*  Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa

“** \lirar varias vezes



Poténciade  Tempo de con-

continuacdo tinuacéo de

de cozedura cozeduraem
minutos

Fungédo PowerBoost pt

Poténciade = Tempo de con-

continuacdo tinuacéo de

de cozedura cozeduraem
minutos

Carne de vaca estufada ultracon-  2.-3. 20-30 min.
gelada

Escaldar, cozer em lume brando

Bolinhos de batata escalfados, 4-57 20-30 min.
bolinhos de batata

Peixe 4-5* 10-15 min.
Molhos brancos, p. ex., molho 1-2 3-6 min.
Béchamel

Molhos batidos, p. ex., molho béar- 3-4 8-12 min.
naise, molho holandés

Cozer, cozinhar a vapor, estufar

Arroz (com o dobro da quantidade  2-3 15-30 min.
de dgua)

Arroz doce 1-2. 35-45 min.
Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30 min.
Batatas cozidas 4-5 15-25 min.
Massas alimenticias, massa 6-7* 6-10 min.
Guisado, sopas 3-4. 15-60 min.
Legumes 2-3. 10-20 min.
Legumes, ultracongelados 3-4. 10-20 min.
Cozinhar em panela de pressdo  4-5

Estufar

Rolinhos de carne 4-5 50-60 min.
Carne para estufar 4-5 60-100 min.
Carne de vaca estufada 2:-3. 50-60 min.
Assar com pouco 6leo**

Escalopes, simples ou panados ~ 6-7 6-10 min.
Escalopes, ultracongelados 6-7 8-12 min.
Costeletas, simples ou pana- 6-7 8-12 min.
das™*

Bife (3 cm de espessura) 7-8 8-12 min.
Hamburgueres, almoéndegas (3 4.5, 30-40 min.
cm de espessura)***

Peito de aves (2 cm de espes- 5-6 10-20 min.
sura)*

Peito de aves, ultracongelado™ ™ 5-6 10-30 min.
Peixe e filete de peixe, simples 56 8-20 min.
Peixe e filete de peixe, panado 6-7 8-20 min.
Peixe e filete de peixe, panadoe  6-7 8-12 min.
ultracongelado, p. ex., barrinhas

de peixe

Gambas e camardo 7-8 4-10 min.
Saltear legumes, cogumelos fres-  7-8 10-20 min.
c0S

*

Cozedura continua sem tampa
**Sem tampa

“** \firar varias vezes

Legumes, carne em tiras a oriental 7.-8. 15-20 min.
Refeicoes de tabuleiro, ultracon-  6-7 6-10 min.
geladas

Crepes 6-7 continuo
Omeleta 3-4. continuo
Ovos estrelados 56 3-6 min.

Fritar (fritar continuamente 150-

200 g por dose, em 1-2 | de
6leo**)

Produtos ultracongelados, p. ex.,  8-9
batatas fritas, nuggets de frango
Croquetes, ultracongelados 7-8
Carne, p. ex., frango em pedagos  6-7

Peixe, panado ou em massa de 56
cerveja

Legumes, cogumelos, panados ou  5-6
em massa de cerveja, tempura

Bolos pequenos, p. ex., bolasde  4-5
Berlim, fruta em massa de cerveja

*

Cozedura continua sem tampa
“* Sem tampa

“** \firar varias vezes

Funcao PowerBoost

A funcdo Powerboost permite-lhe aquecer maiores
guantidades de agua mais rapidamente do que usando
a poténcia de cozedura 9.

A funcdo Powerboost sé esta disponivel em zonas de
cozinhar identificadas com o simbolo boost.

Em zonas de cozinhar de duplo circuito, é necessario
ligar o segundo circuito de aquecimento para poder
usufruir da funcdo Powerboost.

Ligar a funcao Powerboost

1. Selecione a zona de cozinhar.
2. Toque no simbolo b. A indicagdo & acende-se.
A funcdo Powerboost esta ligada.

Desligar a fungcao Powerboost

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Regule uma poténcia de continuacado de cozedura a
escolha. A indicagéo & apaga-se.

A funcao Powerboost esta desligada.
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pt Fecho de seguranca para criancas

Conselhos

m Se nao desligar a funcdo Powerboost, esta sera
automaticamente desligada apds um determinado
periodo de tempo. A zona de cozinhar regressa a
poténcia de cobertura 9.

m Tenha em consideracédo que o 6leo e a gordura
aguecem rapidamente com a funcdo Powerboost.
Nunca deixe os alimentos a cozinhar sem vigilancia.
O 6leo e a gordura sobreaquecidos inflamam-se
rapidamente, ver o capitulo "Indicagbes de
seguranca importantes".— Pdgina 31

YFecho de seguranca para
criancas

Com o fecho de segurancga para criangas evita que
criancas liguem a placa de cozinhar.

Ligar e desligar o fecho de seguranca para
criancas
A placa de cozinhar tem de estar desligada.

Ligar: toque no simbolo 8 durante aprox. 4 segundos.
A indicacdo <0 acende-se durante 10 segundos. A
placa de cozinhar esta bloqueada.

Desligar: toque no simbolo Y durante aprox.
4 segundos. O blogueio esta desativado.

Seguranca automatica para criancas

Com esta funcao, a seguranca para criangas € sempre
activada automaticamente quando a placa de cozinhar
é desligada.

Ligar e desligar

O procedimento para ativacado do fecho de seguranca
automatico para criangas € descrito no capitulo
Regulagdes base.— Pdgina 38
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Funcdes de tempo

Ha 3 fungdes de tempo diferentes.

m Uma zona de cozinhar deve desligar-se
automaticamente

m Alarme de cozinha

Crondmetro

Desligar automaticamente uma zona de
cozinhar

Introduza um tempo de duragéo para a zona de
cozinhar que deseja utilizar. A zona de cozinhar
desliga-se automaticamente quando o tempo de
duracao chegar ao fim.

Regular o tempo de duracao
A zona de cozinhar tem de estar ligada.

1. Regule a poténcia de cozedura.
2. Toque 2 vezes no simbolo (®. A indicacéo -l
acende-se. Na indicacao do temporizador, acende-

se 00 min.

¥

1M
|

min
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2X

3. Toque na pré-regulacédo desejada na zona de
regulacdo. Da esquerda para a direita, a pré-
regulacao possivel é 1, 2, 3..... a 10 minutos. Nos 10
segundos seguintes, passe varias vezes com 0
dedo sobre a zona de regulacédo, até obter o tempo
de duracao desejado.

P
N |

= L4 min M}
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O tempo de duragao decorre. Se tiver regulado um
tempo de duracgdo para varias zonas de cozinhar, é
indicado sempre o tempo de duracédo da zona
selecionada.

Regulacao automatica

Se tocar durante mais tempo na pré-regulacéo 1 a 5,
gue se encontra na zona de regulacao, o tempo de
duracao recua automaticamente para um minuto.




Se tocar durante mais tempo na pré-regulacédo 6 a 10,
gue se encontra na zona de regulacao, o tempo de
duracao avanca automaticamente para 99 minutos.

Terminado o tempo

Terminado o tempo, a zona de cozinhar desliga-se.
Ouve-se um sinal e na indicagdo pisca LiLidurante 10
segundos. A indicagéo -l pisca. Toque num simbolo a
escolha. As indicacdes apagam-se e 0 sinal sonoro

desliga-se.

Corrigir ou anular o tempo de duracao

Selecione a zona de cozinhar e toque em seguida 2
vezes no simbolo (. Na zona de regulacéo, altere o

tempo de duragdo ou cologue-o em UL

Conselhos

m Pode regular um tempo de duragéo até 99 minutos.

m Caso esteja a decorrer o Ultimo minuto de um
tempo de duracéo, a indicagdo do temporizador
muda de minutos para segundos.

Temporizador automatico

Esta funcao permite-lhe selecionar um tempo de
duracao para todas as zonas de cozinhar. Sempre que
ligar uma zona de cozinhar, comeca a decorrer 0
tempo de duracgéo pré-selecionado. A zona de cozinhar
desliga-se automaticamente depois de o tempo de
duracéo terminar.

No capitulo "Regulacbes base" podera obter
informagdes sobre como ativar o temporizador
automatico.— Pdgina 38

Conselho: Pode alterar o tempo de duragédo para uma
zona de cozinhar ou desligar o temporizador
automatico para a zona de cozinhar:

Selecione a zona de cozinhar e toque em seguida 2
vezes no simbolo (®. Na zona de regulacéo, altere o

tempo de duragdo ou cologque-o em L.

Alarme de cozinha

O alarme de cozinha permite-lhe regular um tempo
maximo de 99 minutos. O alarme € independente de
todas as outras regulacoes.

Ajustar o alarme de cozinha

1. Toque no simbolo Oas vezes necessérias até a
indicacdo £\ se acender. Na indicacéo do
temporizador, acende-se 741 min.

2. Regule o tempo desejado na zona de regulacéo.

Passados alguns segundos, comeca a contagem

decrescente do tempo.

Terminado o tempo

Terminado o tempo, ouve-se um sinal € na indicacao
pisca £ durante 10 segundos. A indicacédo £\ pisca.
Togue num simbolo a escolha. As indicacdes apagam-

se e o sinal sonoro desliga-se.

Corte automatico de seguranca pt

Corrigir o tempo

Toque no simbolo (Das vezes necessarias até a
indicacé@o £\ se acender. Regule novamente na zona
de regulacéo.

Funcao de cronémetro

A fungao de cronémetro indica o tempo decorrido
desde que foi ativada a fungéo.

A funcao de cronémetro apenas funciona com a placa
de cozinhar ligada. Quando a placa de cozinhar se
desliga, a fungdo de cronémetro também é desligada.
Ligar: toque no simbolo (® até acender a indicacéo (9.
Na indicacdo do temporizador surge Lii. Toque em
qualquer ponto da zona de regulacéo para iniciar o
registo do tempo. No primeiro minuto s&o indicados
segundos e depois minutos.

Desligar: toque no simbolo (Oas vezes necessérias até
a indicacdo () se acender. Toque de novo em qualquer
ponto da zona de regulacdo. A indicacao do
temporizador apaga-se.

[B)Corte automatico de
seguranca

Se uma zona de cozinhar estiver demasiado tempo
ligada sem que a regulacéo seja alterada, a limitacao
de tempo automatica é ativada.

O aquecimento da zona de cozinhar € interrompido. No
campo de indicagdo das zonas de cozinhar piscam
alternadamente & e a indicagao de calor residual H/

.

Se tocar numa zona de comandos a escolha, a
indicac&do apaga-se. Pode regular novamente.

O momento em que é ativada a limitagdo de tempo
depende da poténcia de cozedura regulada (1 a 10
horas).

[GlProtecao contra anulagao
acidental

Se limpar o painel de comandos enguanto a placa de
cozinhar estiver ligada, as regulacdes podem alterar-se.

Para evitar que isso aconteca, a sua placa de cozinhar
dispde de uma funcéo de protecdo contra anulagao
acidental. Togue no simbolo (Y. Ouve-se um sinal. O
simbolo Y acende-se. O painel de comandos fica
bloqueado durante 30 segundos. Pode limpar o painel
de comandos sem alterar as regulacoes.

Conselho: O interruptor principal esta excluido da
funcdo de protecdo contra anulacdo acidental. Pode
desligar a placa de cozinhar a qualquer momento.
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pt Indicagdo do consumo de energia

BYIndicacdo do consumo de
energia

Esta funcao permite-lhe ver o consumo de energia total
desde a ligacao a desligacdo da placa de cozinhar.

Depois de desligar, é indicado durante 10 segundos o
consumo em quilowatt-hora, por exemplo, 1,87 kWh.

A precisdo da indicacdo depende da qualidade de
tensdo da corrente elétrica, entre outros.

—

@ kWh =. B
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A indicagao nao esta ativada. Para ativar a indicacéo,
consulte o capitulo Regulagdes base.— Pdgina 38
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Regulacoes base

O seu aparelho possui diversas regulagdes base. Pode
adaptar estas regulacdes aos seus habitos.

Indica- Funcéo

céo
c Fecho de seguranca para crian¢as automatico
i Desligado.*
H Ligado.
c Fecho de seguranca para criancas manual e automatico
desligado.
cc Sinal sonoro
' Sinal de confirmacao e sinal de utilizacao inadequada
desativados (o sinal do interruptor principal permanece
sempre).
{ Apenas sinal de utilizagao inadequada ativado.
c Apenas sinal de confirmagéo ativado.
3 Sinal de confirmacao e sinal de utilizacao inadequada ati-
vados.”
c3 Indicagdo do consumo de energia (Obtenha informa-
¢oes acerca da tensdo junto do seu fornecedor de ele-
tricidade)
' Indicacdo de consumo desligada.”
| Indicacao de consumo com tensdo de 230 V.
3 Indicacéo de consumo com tensdo de 220 V.
Y Indicacao de consumo com tensao de 240 V.
c5 Temporizador automatico
oo Desligado.*
0 1899 Tempo de duraco apos o qual as zonas de cozinhar se
desligam.
ch Tempo de duragao do sinal de fim do temporizador
/ 10 segundos.*
c 30 segundos.
3 1 minuto.
c Ativacéo dos elementos de aquecimento
i Desligada.
H Ligado.
c Ultima regulacéo antes de a zona de cozinhar ser desli-
gada.”
c9 Tempo de selecéo da zona de cozinhar
' llimitado: pode regular sempre a Ultima zona de cozinhar

selecionada, sem ter de seleciond-la de novo.*

{ Pode regular a ultima zona de cozinhar selecionada
durante 10 segundos apos a selecdo. Decorrido esse
tempo, terd de selecionar de novo a zona de cozinhar
antes da regulaco.

*Regulagao base



Indica- Funcéo
¢ao

ch Reposicéo para a regulacéo base
o Desligado.*
! Ligado.

*Regulacao base

Alterar as regulacoes base
A placa de cozinhar tem de estar desligada.

1. Ligue a placa de cozinhar.
2. Nos 10 segundos seguintes, toque no simbolo &
durante 4 segundos.

| ©

0
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No visor da esquerda, piscam alternadamente ¢ e |,
no visor da direita, acende-se J.

3. Toque no simbolo R as vezes necessérias até
aparecer a indicacdo desejada.
4. Regule o valor desejado na zona de regulacao.

00 30

4
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5. Toque no simbolo ® durante 4 segundos.
A regulacéao esta ativada.

Desligar

Para sair da regulacédo base, desligue a placa de
cozinhar com o interruptor principal e regule
novamente.

Limpeza pt

I Limpeza

Podera adquirir produtos de limpeza e manutencgéo
adequados através da Assisténcia Técnica ou na nossa
loja eletrdnica.

Vitroceramica

Limpe sempre a placa depois de cozinhar, de modo a
evitar que os restos de comida se agarrem a placa de
cozinhar.

Aguarde que a placa arrefeca para a limpar.

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a
vitrocer@mica. Tenha em atencao as indicagdes de
limpeza que se encontram na embalagem.

Nunca utilize:

Detergente de loiga manual, ndo diluido;
Detergente para maquinas de lavar loica;
Detergentes abrasivos;

Produtos de limpeza agressivos, tais como sprays
limpa-fornos ou tira-nédoas;

Esponjas com face abrasiva,;

m Aparelhos de limpeza a alta pressao ou com jato de
vapor.

E possivel remover a sujidade mais resistente com um
raspador para vidros, disponivel no comércio da
especialidade. Respeite as indicacdes do fabricante.

Pode igualmente adquirir um raspador para vidros
adequado através do servigo de assisténcia técnica ou
na nossa loja on-line.

Obtera bons resultados de limpeza com esponjas
especiais para a limpeza de vitroceramica.

Friso da placa

Para evitar danos no friso da placa, respeite as
seqguintes indicagdes:

m Utilize apenas solugdes quentes a base de
detergente.

m Lave bem os panos esponja novos antes da
utilizacao.

m Nao utilize produtos afiados ou abrasivos.

m Nao use o raspador.
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Defeito: O que fazer?

As anomalias sao, muitas vezes, simples de resolver.
Antes de contactar o Servigo de Assisténcia Técnica,
tenha em atencao as indicacdes da tabela.

O sistema eletréonico da sua placa de cozinhar esta
situado por baixo do painel de comandos. Diferentes
Erro

Existe uma interrupcao da corrente elétrica.

Indicacéao
Nenhuma

Todas as indicacdes A zona de comandos esta himida ou encontra-

piscam Se um objeto sobre a mesma.

Fc Em vérias zonas de cozinhar, cozinhou-se com
elevada paténcia durante um periodo de tempo
prolongado. Para proteger o sistema ele-
tronico, a zona de cozinhar foi desligada.

FY Apesar da desativacdo através de ~ 2, 0 sis-

tema eletronico continuou a aquecer. Por isso,
todas as zonas de cozinhar foram desligadas.

F 5 eapoténcia de Aviso: um tacho quente encontra-se na area do
cozedura piscam alter-  painel de comandos. O sistema eletronico
nadamente. Quve-seum ameaca sobreaquecer.

sinal sonoro

F Se sinal sonoro Um tacho quente encontra-se na area do painel
de comandos. Para proteger o sistema ele-

tronico, a zona de cozinhar foi desligada.

A zona de cozinhar esteve demasiado tempo
em funcionamento e desligou-se.

Estd ligado 0 modo demo

Fa

dE Aszonas de cozi
nhar ndo aquecem

Mensagem E nas indicacoes

Se, nas indicacdes, aparecer uma mensagem de erro
com “E”, p. ex. EO111, desligue e volte a ligar o
aparelho.

Caso se trate de uma anomalia pontual, a indicacéao
apaga-se. Se a indicacao de anomalia surgir
novamente, contacte o Servico de Assisténcia Técnica
e comunique a mensagem de erro exata.
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causas podem originar uma forte subida da
temperatura nesta area.

Para que o sistema eletronico nao sobreaqueca, as
zonas de cozinhar sao desligadas automaticamente,
quando necessario. A indicacdo F2, FH, ou F5 surge
alternadamente com a indicagdo de calor residual H ou

.

Medida

Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico. Verifique noutros apa-
relhos eletronicos se existe um corte da corrente elétrica.

Seque a zona de comandos ou retire o objeto.

Aguarde algum tempo. Togue numa zona de comandos qualquer. Quando
F £ se apaga, o sistema eletrénico esté suficientemente arrefecido. Pode
continuar a cozinhar.

Aguarde algum tempo. Togue numa zona de comandos qualquer. Quando
F Y se apaga, pode continuar a cozinhar.

Remova o tacho. Pouco tempo depois, a indicacéo de falha apaga-se.
Pode continuar a cozinhar.

Remova o tacho. Aguarde algum tempo. Toque numa zona de comandos
qualquer. Quando ~ 5 se apaga, pode continuar a cozinhar.

Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.

Desligar 0 modo demo: desligue o aparelho da corrente elétrica durante
30 segundos (desligue o disjuntor no quadro elétrico ou o interruptor de
seguranca na caixa de fusiveis). Toque numa zona de comandos qualquer
nos proximos 3 minutos. O modo demo € desligado.



VA Servicos Técnicos

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, 0 NOSSO
Servigo de Assisténcia Técnica esta a sua disposicao.
Nds encontramos sempre uma solugdo adequada,
também para evitar deslocacdes inuteis de funcionarios
da assisténcia técnica.

Numero E e numero FD

Sempre que entrar em contacto com 0 nosso Servico
de Assisténcia Técnica, é favor indicar as referéncias E
e FD do aparelho. A placa de caracteristicas com os

Refeicoes de teste

Esta tabela foi elaborada para institutos de ensaio, de
forma a facilitar a realizacao de testes aos nossos
aparelhos.

Os dados constantes da tabela referem-se ao nosso
conjunto de acessodrios da Schulte-Ufer (trem de
cozinha de induc&o composto por 4 pecas,

HZ 390042) com as seguintes dimensoes:

Refeicdes de teste

Poténcia de
cozedura ini-
cial

Aquecimento inicial/cozedura inicial

Servicos Técnicos pt

numeros encontra-se no cartdo de identificagdo do
aparelho.

Tenha em atencéo que a deslocacgéo do técnico da
assisténcia ndo é gratuita em caso de utilizacéo
incorreta do aparelho, mesmo durante o periodo de
garantia.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servicos Técnicos anexo.

Ordem de reparacéao e apoio em caso de anomalias
PT 214250720

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparagao é executada por técnicos
especializados com a devida formacéo e com as pecas
de reparacao originais para o seu aparelho.

m Tacho com cabo, @ 16 cm, 1,2 |, para zona de
cozinhar de um circuito com 14,5 cm @

m Panela, @ 16 cm, 1,7 |, para zona de cozinhar de
um circuito com 14,5 cm @

m Panela, @ 22 cm, 4,2 |, para zona de cozinhar com
18cm doul7cmd

m Frigideira, @ 24 cm, para zona de cozinhar com 18
cmdoul7cmd@

Continuacgéo da cozedura

Tempo de duracdo (min:seg)  Tampa Poténcia de conti- Tampa

nuacéao de coze-
dura

Derreter chocolate
Recipiente: tacho com cabo

Cobertura de chocolate (p. ex., chocolate
amargo da marca Dr. Oetker, 150 g) sobre a
zona de cozinhar com 14,5 cm @

Aquecer e manter quente um guisado de lentilhas
Recipiente: panela
Guisado de lentilhas de acordo com a norma DIN

44550
Temperatura inicial 20 ° C
Quantidade: 450 g para zona de cozinhar 9
com14,5¢cm@
Quantidade: 800 g para zona de cozinhar 9

com18cm@oul17cm@

Guisado de lentilhas em conserva
por ex., terrina de lentilhas com salsichas da marca Erasco:

Temperatura inicial 20 ° C

Quantidade: 500 g para zona de cozinhar 9
com 14,5¢cm @
Quantidade: 1000 g para zona de cozinhar 9

com18cm@oul7cmd

- 1 nao
aprox. 2:00 sem mexer sim 1. sim
aprox. 2:00 sem mexer sim 1. sim

aprox. 2:00 sim 1. sim
(mexer apos aprox. 1:30)
aprox. 2:30 sim 1. sim

(mexer apos aprox. 1:30)
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Refeicdes de teste

Refeicoes de teste

Poténcia de

Aquecimento inicial/cozedura inicial
Tempo de duragéo (min:seg)

Tampa

cozedura ini-

cial

Cozer molho béchamel em lume brando
Recipiente: tacho com cabo

Temperatura do leite: 7 ° C

Receita: 40 g de manteiga, 40 g de farinha,
0,51de leite (3,5% de teor de gordura) e uma
pitada de sal para zona de cozinhar com
14,5cm @

92

Cozer arroz doce - Continuacéo de cozedura com tampa
Recipiente: panela

Temperatura do leite: 7 ° C

Receita: 190 g de arroz carolino, 90 g de 9
actcar, 750 ml de leite (3,5% de teor de gor-

dura) e 1 g de sal para zona de cozinhar com

14,5cm @

Receita: 250 g de arroz carolino, 120 g de 9
acUcar, 11de leite (3,5% de teor de gordura)

e 1,5 g de sal para zona de cozinhar com 18
cm@oul7cmy

Cozer arroz doce - Continuacéo de cozedura sem tampa
Recipiente: panela

42

Temperatura do leite: 7 ° C

Receita: 190 g de arroz carolino, 90 g de 9
acucar, 750 ml de leite (3,5% de teor de gor-
dura) e 1 g de sal para zona de cozinhar com
14,5cm @

aprox. 5:20 nao

2 Adicione o leite a mistura e leve-a ao lume,
mexendo sempre

aprox. 6:45

Aqueca o leite até este comecar a
subir. Selecione a poténcia de conti-
nuacgao de cozedura e junte 0 arroz,

o acucar e o sal ao leite

Tempo total de duracao (incluindo
cozedura inicial): aprox. 45 minutos

nao

aprox. 7:20

Aqueca o leite até este comecar a
subir. Selecione a poténcia de conti-
nuacgao de cozedura e junte 0 arroz,

0 acucar e 0 sal ao leite

Tempo total de duragao (incluindo
cozedura inicial): aprox. 45 minutos

nao

aprox. 7:30

Adicione arroz, acucar e sal ao leite
e aqueca, mexendo sempre. Sele-
cione a poténcia de continuacgdo de
cozedura quando a temperatura do
leite atingir aprox. 90 °C.

Deixar cozer em lume brando
durante aprox. 50 minutos

Continuacgéo da cozedura

Poténcia de conti- Tampa
nuacéo de coze-
dura

113 nao

! Derreta a manteiga, adicione
afarinha e o sal e deixe a mis-
tura repousar durante 3 minu-
tos

3 Depois de 0 molho béchamel
estar cozido, mantenha-0
durante mais 2 minutos na
poténcia 1, mexendo sempre

2 sim

Apos 10 minutos, mexa o arroz
doce

2 sim

Apos 10 minutos, mexa o arroz
doce



Refeicdes de teste pt

Refeicoes de teste Aquecimento inicial/cozedura inicial Continuacao da cozedura
Poténcia de Tempo de duragéo (min:seg) Poténcia de conti- Tampa
cozedura ini- nuacéo de coze-
cial dura

Receita: 250 g de arroz carolino, 120gde 9 aprox. 8:00 nao 2 nao

agucar, 11 de leite (3,5% de teor de gordura) Adicione arroz, actcar e sal ao leite

e 1,5 g de sal para zona de cozinhar com 18 e aqueca, mexendo sempre. Sele-

cm@oul7cmyd cione a poténcia de continuacao de

cozedura quando a temperatura do
leite atingir aprox. 90 °C.

Deixar cozer em lume brando
durante aprox. 50 minutos
Cozer arroz
Recipiente: panela
Temperatura da agua: 20 ° C
Receita de acordo com a norma DIN 44550:;

125 g de arroz agulha, 300 g de dgua e uma 9 aprox. 2:48 sim 2 sim
pitada de sal para zona de cozinhar com
145cm @
Receita de acordo com a norma DIN 44550:
250 g de arroz agulha, 600 g de dgua e uma 9 aprox. 3:15 sim 2. sim

pitada de sal para zona de cozinhar com 18
cm@oul7cmyd

Fritar bifes de lombo de porco
Recipiente: frigideira
Temperatura inicial dos bifes do lombo: 7 °C

Quantidade: 3 bifes do lombo (peso total 9 aprox. 2:40 nao 7 nao
aprox. de 300 g, aprox. 1 cm de espessura),

15 g de ¢leo de girassol para zona de cozi-

nhar com 18 cm @ ou 17 cm @

Fazer panquecas
Recipiente: frigideira
Receita de acordo com a norma DIN EN 60350-

2
Quantidade: 55 ml de massa por cada pan- 9 aprox. 2:40 ndo  6oub., consoante 0 nao
queca para zona de cozinhar com 18 cm @ grau de dourado
oul7cm@ pretendido

Fritar batatas fritas ultracongeladas
Recipiente: panela

Quantidade: 1,8 kg de dleo de girassol, por 9 Até a temperatura do 6leo atingir nao 9 nao
dose: 200 g de batatas fritas ultracongeladas 180 °C

(p. ex., McCain 123 Frites Original) para zona

de cozinhar com 18 cm@ou 17 cm @

Se as experiéncias forem efetuadas numa zona de
cozinhar com 18 cm @ e 1500 W de poténcia nominal,
o tempo de cozedura prolonga-se em aprox. 20% e a
poténcia de continuacdo de cozedura € aumentada em
um nivel de poténcia.
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