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Dodatne informacije o izdelkih, priboru, nadomestnih
delih in servisih najdete na spletni strani www.siemens-
home.com in v spletni trgovini www.siemens-
eshop.com

EYNamembna uporaba

Skrbno preberite navodila za uporabo.
Shranite navodila za uporabo in montazo ter
tehnicni opis naprave za poznejSo uporabo ali
za naslednjega lastnika.

Aparat preglejte takoj, ko ga vzamete iz
embalaze. V primeru, da se je med prevozom
poskodoval, ga ne prikljucite, ampak se
obrnite na pooblaséeni servis in jim v pisni
obliki opiSite poskodbe, do katerih je prislo; v
nasprotnem primeru izgubite pravico do
kakrsnega koli povracila Skode.

Aparat ustreza varnostnim zahtevam in
zahtevam glede elektromagnetne zdruzljivosti.
Osebe s srénim spodbujevalnikom se aparatu
kljub temu ne smejo priblizati. Ne moremo
zagotovo zatrditi, da prav vse takSne naprave
na trgu ustrezajo zahtevam glede
elektromagnetne zdruzljivosti in da ne bo
prislo do motenj, ki vplivajo na njihovo pravilno
delovanje. Prav tako je mogoce, da bodo
motnje zaznali tudi uporabniki drugih naprav,
kot so slusni aparati.

Ta aparat je namenjen samo za uporabo v
zasebnem gospodinjstvu. Aparat uporabljajte
je za pripravo jedi in pijac. Kuhanje mora
vedno potekati pod nadzorom. Kratkotrajno
kuhanje mora potekati pod nenehnim
nadzorom. Aparat uporabljajte samo v zaprtih
prostorih.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmocgijih
do maksimalno 4000 metrov nadmorske
viSine.

Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plosco.
Povzrocijo lahko nesrece, npr. ¢e se
pregrejejo, vnamejo ali material poci.

Ne uporabljajte neustreznih zascitnih naprav
ali zascCitnih reSetk za otroke, saj lahko
povzrocijo nesrece.

Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjo
vklopno uro ali daljinskim upravljalnikom.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim
letom starosti in osebe z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzori¢nimi ali mentalnimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkusSnjami ali znanjem, Ce jih

Namembna uporaba sl

nadzoruje oseba, odgovorna za njihovo
varnost, ali ¢e jih je poucila o varni uporabi
aparata in razumejo nevarnosti, ki lahko
nastanejo pri uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.
Ciscenja in vzdrzevalnih del s strani
uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen
Ce so starejSi od osmih let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajsih od osmih let, ne pustite v blizino
aparata in priklju¢nih kablov.

Nadzirajte postopek kuhanja. Kratek postopek
kuhanje mora biti neprestano nadzorovan.

Osebe z vgrajenim srénim spodbujevalnikom
ali podobnim medicinskim pripomockom
morajo biti posebno previdne, ¢e se nahajajo
v blizini delujoCih indukcijskih kuhalnih plos¢
ali e plosco uporabljajo. Posvetujte se s
svojim zdravnikom ali proizvajalcem
pripomocka, da se prepricate ali izpolnjuje
veljavne predpise, in pozanimajte se 0 moznih
neskladnostih.

Ce imate implantirano delujo&o medicinsko
napravo (npr. sréni spodbujevalnik ali
defibrilator), zdravnika povprasSajte, ali je ta v
skladu z Direktivo 90/385/EGS Sveta
Evropskih skupnosti z dne 20. junija 1990 in z
DIN EN 45502-2-1 in DIN EN 45502-2-2 ter ali
je bila naprava izbrana, implantirana in 5
nastavljena skladno z VDE-AR-E 2750-10. Ce
so ti pogoji izpolnjeni in poleg tega uporabljate
tudi nekovinske kuhinjske pripomocke in
posodo ter nekovinske rocCaje, lahko
indukcijsko kuhalno plosc¢o brez tezav
uporabljate v skladu z njeno namembnostjo.
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Pomembna varnostna
navodila

/\Opozorilo — Nevarnost pozara!

= VroCe olje in masCoba se hitro vnameta.
VroCega olja in mascobe nikoli ne pusScajte
brez nadzora. Ognja nikoli ne gasite z vodo.
Izklopite kuhalisCe. Plamene previdno
pogasite s pokrovom, gasilno odejo al
podobnim.

s Kuhalis€a se mocno segrejejo. Na kuhalni
ploScCi nikoli ne puscajte vnetljivih
predmetov. Na kuhalni ploS&i ne shranjujte
nobenih predmetov.

= Aparat se segreje. Vnetljivih predmetov ali
razprSilcev nikoli ne hranite v predalih
neposredno pod kuhalno plosco.

= Kuhalna plosca se izklopi samodejno in je
ne morete ve¢ upravljati. Pozneje se lahko
nenamerno znova vklopi. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

= KuhaliS€a in njihova okolica se moc¢no
segrejejo. Nikoli se ne dotikajte vrocih
povrsin. Otrok ne puscCajte blizu.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

s KuhaliS¢a in predel okoli njih se mo¢no
segrejejo, predvsem morebiten rob kuhalne
plosce. Nikoli se ne dotikajte vrocCih povrsin.
Otrok ne puscajte blizu.

= KuhaliSCe se segreva, vendar prikazovalnik
ne deluje. Odklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.

s Kovinski predmeti na kuhalni ploSc¢i se hitro
zelo segrejejo. Na kuhalno plosc¢o nikoli ne
odlagajte kovinskih predmetov, kot so npr.
noz, vilice, zlica in pokrov.

= Kuhalno plos¢o po vsaki uporabi izkljucite z
glavnim stikalom. Ne Cakajte, da bi se
kuhalna ploSca izkljuCila sama iz razloga,
da na njej ni ve¢ posode.

/\ Opozorilo — Nevarnost elektricnega

udara!

= Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni tehnik,
izSolan pri proizvajalcu. Tudi poSkodovan
prikljuCni kabel lahko zamenja samo
servisni tehnik. Ce je aparat v okvari,
izklopite varovalko v omarici z varovalkami
ali izvlecite vii€ iz vtiCnice. Poklicite servisno
sluzbo.

= Vdirajo¢a vlaga lahko povzrodi elektriéni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnega
Cistilnika ali parnega Cistilnika.

s Pokvarjen aparat lahko povzrodi elektriéni
udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega
aparata. lzvlecite vti¢ iz vtiCnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

= Razpoke ali odrgnine v steklokeramiki
lahko povzrocijo elektri¢ni udar. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost zaradi magnetnih
polj!

Brezzi¢ni senzor za temperaturo je magneten.
Magnetni elementi lahko poskodujejo
elektronske vsadke, kot so npr. srcni
spodbujevalniki ali inzulinske Crpalke.
Uporabniki elektronskih vsadkov zato senzorja
za temperaturo naj ne nosijo v zepih svojih
oblacil ter naj zagotovijo najmanj 10 cm
razmika do srénega spodbujevalnika ali
podobne medicinske naprave.

/\ Opozorilo — Nevarnost poskodb!

Na spodnjo stran kuhalne plosCe je namescen
ventilator. Ce je pod kuhalno ploS¢o
namescen predal, v njem ni dovoljeno hraniti
majhnih predmetov ali papirja. Ventilator bi jih
lahko vsesal, kar lahko povzroci poSkodbe
ventilatorja ali vpliva na funkcijo hlajenja.

Med vsebino predala in obmocjem sesanja
ventilatorja mora biti najmanj 2 cm razmika.

/\ Opozorilo — Nevarnost telesnih poskodb!

s Ce se baterija v brezzicnem senzorju za
temperaturo premocno segreje, se lahko
poskoduje ali jo raznese. Senzor po
kuhanju odstranite s kuhalne ploSce ter ga
ne shranjujte v blizini virov toplote.

s Senzor za temperaturo je lahko zelo vroc,
ko ga odstranite s posode. Pri
odstranjevanju uporabljajte kuhinjsko
rokavico ali krpo.

= Pri kuhanju v vodni kopeli lahko kuhalna
plosc€a in posoda zaradi pregrevanja pocita.
Posoda v vodni kopeli se ne sme
neposredno dotikati dna posode, ki je
napolnjena z vodo. Uporabljajte samo
toplotno obstojno posodo.

s Ce je med dnom posode in kuhaliséem
tekocina, lahko posoda nenadoma poskoci.
Kuhalis¢e in dno posode morata biti vedno
suha.



B Vzroki poskodb

Pozor!

m Hrapavo dno posode lahko opraska kuhalno plos¢o.

m Nikoli ne postavljajte prazne posode na kuhaliS&a.
Povzrodi lahko posSkodbe.

Pregled

V naslednji tabeli so navedene najpogostejsSe
poskodbe:

Poskodba Vzrok
MadeZi Prekipele jedi.
Neustrezna Cistilna sredstva.
Strgalo Sol, sladkor in pesek.
Hrapava dna posod spraskajo kuhalno ploS¢o.
Obarvanja Neustrezna Cistilna sredstva.
Odrgnina od lonca.
Odkruski Sladkor, jedi z veliko sladkorja.

B} Varstvo okolja

V tem poglavju so vam na voljo informacije o
varéevanju z energijo in odstranjevanju aparata.

Nasveti za varéevanje z energijo

m Posodo vedno pokrijte z ustrezno pokrovko. Pri
kuhanju brez pokrovke porabite bistveno vec
energije. Ce zelite videti vsebino v posodi, ne da bi
morali dvigovati pokrovko, uporabite stekleno
pokrovko. y

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ce

posoda nima ravnega dna, je poraba energije vedja.

m Premer posode mora ustrezati premeru kuhaliS&a.
UpoStevajte, da proizvajalci posode pogosto
navedejo zgornji premer posode, Ki je veinoma
vedjo kot premer dna posode.

m Za pripravo majhnih koli¢in uporabite majhno
posodo. Za segrevanje velike, le malo napolnjene
posode je potrebne veliko energije.

m Za kuhanje uporabljajte majhno koli¢ino vode. Tako
boste prihranili energijo, zelenjava pa bo ohranila
vitamine in minerale.

m Pravocasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.
Tako boste prihranili energijo.

Vzroki poskodb sl

m Ne postavljajte vroCe posode na upravljalno plosco,
na obmocja s kontrolnimi lu¢kami ter na okvir
kuhalne plosCe. Povzroci lahko poskodbe.

m Ce na kuhalno plos&o padejo trdi ali koni¢asti
predmeti, jo lahko posSkodujejo.

m Aluminijasta folija in plasti¢na posoda se na vrocih
kuhalisgih stopita. Uporaba zascitnih kovinskih plos¢
na kuhaliS€u ni priporodljiva.

Ukrep
S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.

Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za ¢iSCenje tovrstnih
kuhalnih ploS¢.

Kuhalnih plos¢ ne uporabljajte kot delavne ali odlagalne povrsine.
Preverite posodo.

Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za ¢iScenje tovrstnih
kuhalnih ploS¢.

Ko lonce in ponve prestavljate, jih privzdignite.
S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.

Okolju prijazno odstranjevanje
Embalazo odstranite na okolju prijazen nadin.

Ta naprava je oznacdena v skladu z evropsko
smernico o odpadni elektri¢ni in elektronski

opremi (waste electrical and electronic
mmmm cOuipment - WEEE).

V okviru smernice sta dolo¢ena prevzem in

recikliranje starih naprav, ki veljata v celotni

Evropski uniji.

BrezziCen senzor za temperaturo je opremljen z
baterijo. Izrabljeno baterijo odstranite na okolju prijazen
nacin.
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[l Kuhanje z indukcijo

Prednosti kuhanja z indukcijo

Kuhanje z indukcijo se mo&no razlikuje od obiCajnega
kuhanja, saj vro¢ina nastaja neposredno v posodi. To
ponuja Stevilne prednosti:

m Prihranek &asa pri kuhanju in prazenju.

m Varlevanje z energijo.

m PreprostejSa nega in CisCenje. Prekipele jedi se ne
zazgejo tako hitro.

m Nadzor toplote in varnosti. Kuhalna plos$¢a poveduje
ali zmanjSuje mo¢ segrevanja takoj po vsakem
upravljanju. Ko posodo odstavite s kuhali§ca,
kuhaliS€e z indukcijo takoj prekine dotok toplote, ne
da bi ga prej izkljudili.

Posoda

Za kuhanje z indukcijo uporabljajte le feromagnetno
posodo, kot je na primer:

m posoda iz emajliranega jekla,

m posoda iz litega Zeleza,

m posebna posoda iz nerjavedega jekla, ki je primerna
za indukcijo.

V poglavju — "Preizkus posode" lahko preverite, ali je
posoda primerna za indukcijo.

Za dober rezultat kuhanja mora feromagnetno obmocje
dna lonca ustrezati velikosti kuhalis€a. Ce kuhali$¢e ne
zazna posode, ponovno poskusite s kuhalis¢em z
manjsim premerom.

| @16 cm |

@21 cm 928 cm

Ko uporabljate prilagodljivo obmodje kuhanja kot eno
kuhaliS&e, lahko hrano pripravljate tudi v vecji posodi, Ki
je primerna posebej za to obmodje. Informacije o
polozaju posode najdete v poglavju — "Prilagodljivo
obmocgje".

Obstaja tudi indukcijska posoda z dnom, ki ni v celoti
feromagnetni:

= Ce je dno posode delno feromagneten, se segreje le
feromagnetna povrsina. To lahko privede do
neenakomerne porazdelitve toplote. Mozno je, da se
del, ki ni feromagneten, ne segreje dovolj za
kuhanije.

m Ce je del dna posode med drugim iz aluminija, je
feromagnetna povrsina prav tako manj$a. Mozno je,
da se takSna posoda ne bo pravilno segrela oziroma
da sploh ne bo zaznana.

Neustrezna posoda
Ne uporabljajte razdelilnih plos¢ ali posode iz:

obi¢ajnega tankega jekla
stekla

gline

bakra

aluminija

Znacilnosti dna posode

Sestava dna posode lahko vpliva na rezultat kuhanja.
Uporabljajte lonce in ponve iz materialov, ki
enakomerno razporejajo vrocino v posodi, npr. lonce s
"sendvi¢ dnom" iz nerjaveCega jekla. S tem prihranite
¢as in energijo.

Uporabljajte posodo z ravnim dnom, posoda z neravnim
dnom namre¢ ovira dotok toplote.

—=

Na kuhaliséu ni posode ali neprimerna velikost
posode

Ce na izbrano kuhali$&e ne postavite posode ali nanj
postavite posodo neustrezne velikosti oz. materiala,
prikazana stopnja modi utripa. Na kuhalisCe postavite
ustrezno posodo. Prikaz kuhaliS¢a preneha utripati. V
nasprotnem primeru se kuhalis¢e po 90 sekundah
samodejno izkljuci.

Prazna posoda ali posoda s tankim dnom

Ne segrevajte praznih loncev ali ponev in ne
uporabljajte posode s tankim dnom. Posoda se lahko
zelo hitro segreje, pri Cemer se varnostni izklop ne
vkljugi pravo&asno. Dno posode se lahko stopi in
poskoduje steklokeramicno ploSco. Nikdar se ne
dotikajte vroCe posode. IzkljuCite kuhalisCe. Ce kuhalna
plos€a po ohladitvi ne deluje ved, stopite v stik s
servisno sluzbo.
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Zaznavanje posode materiala dna posode. Zato vedno uporabljajte

Vsako kuhalig&e ima spodnjo mejo za zaznavanije kuhaliS&e, ki najbolj ustreza premeru dna posode.
posode, ki je odvisna od feromagnetnega premera in

k3 Spoznaijte svoj aparat

V tem poglavju so predstavljeni prikazi, upravljalni
elementi in razli¢ne funkcije aparata.

Upravljalna plos¢a

Upravljalna polja Upravljalna polja

0) Glavno stikalo al Stopnja moGi

— Prilagodljivo obmocje 0-9 Stopnje moci

= Pojavni meni Funkcija ohranjanja jedi toplih

oy Osnovne nastavitve Xl Funkcija Move

W ZasCita pri brisanju i} Funkcija PowerBoost

$50) QtroSko varovalo — Funkcija ShortBoost

[i] Informacijski meni J— Senzor prazenja

=l Nastavitev Casa priprave a7y Senzor kuhanja

A Kuhinjska ura ] Pomotnik za jedi

@) Funkcija Stoparice

Kuhaliséa

Kupalig¢e |
= Obicajno kuhalisce Uporabljajte posodo ustrezne velikosti.

= Prilagodljivo obmocje kuhanja Glejte razdelek — "Prilagodljivo obmocje"

E'/[E Obmodje kuhanja FlexPlus Kuhalis¢a obmocja FlexPlus se vedno vkljucijo v povezavi z desnim ali levim prilagodljivim kuhalis-

cem. Glejte razdelek — "Obmocje kuhanja FlexPlus"
Uporabljajte samo posodo, i je primerna za kuhanje z indukcijo, glejte razdelek — "Kuhanje z indukcijo”
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Pregled menijev

Zaradi intuitivne strukture menija kuhalne plosc¢e se
nanjo kar najhitreje privadite. Tu so vam na voljo
informacije o najpomembnejSih menijih.

Glavno obmocje

V glavnem obmocju vam je na voljo pregled
posameznih kuhaliS&, ki so razporejena tako, kot na
dejanski kuhalni ploséi. Vidite lahko izbrane nadine
gretja, stopnje modi in ¢asovne funkcije vklju¢enih
kuhali§&. S pritiskom na prikaz kuhalis€a se pomaknete
v njegovo nastavitveno obmocije.

Nastavitveno obmocje

mmmm  DHoost

|->| Izklopni ¢asovnik

Stopnja moci

V nastavitvenem obmodju kuhali§&a lahko nastavite
razli€ne nadine kuhanja in stopnje mod¢i za dano
kuhaliS&e. Stopnje spremenite s pritiskom ali pomikom
prsta po skali. Nadin kuhanja spremenite tako, da
pritisnete na polje z aktivnim nacinom kuhanja.

10

Pojavni meni

Simbol na sredini spodnjega dela zaslona povlecite
navzgor, da odprete pojavni meni.

Pojavni meni vam omogod&a hiter dostop do nadaljnjih
funkcij in menijev.

Funkcija zascite pri brisanju
Otrosko varovalo =@
Informacijski meni [i]

Osnovne nastavitve &

Da pojavni meni zaprete, se dotaknite katerega koli
mesta izven menija. Meni lahko tudi preprosto
potegnete navzdol in ga tako zaprete. Po 10 sekundah
se pojavni meni samodejno zapre.

Informacijski meni

S pritiskom na tipko za informacije [i] v pojavnem
meniju priklicete informacijski meni. Tu so vam na voljo
informacije o funkcijah aparata.

Informacije o trenutnih funkcijah vam niso na voljo
samo v informacijskem meniju. V ta namen nekaj Casa
drzite zeleno polje povrSine na dotik. Pojavi se okno z
informacijami, ki opisujejo trenutno funkcijo.



Nacini kuhanja

Kuhalna plos€a omogoca razli¢ne nadine kuhanja. V
meniju naCinov kuhanja se lahko pomikate med
posameznimi nacini. Do menija dostopate tako, da v
nastavitvenem nacinu pritisnete na trenutni nadin
kuhanja.

Nacin kuhanja Funkcija

Stopnja moci Rocno upravljanje temperature

Funkcija Move Upravljanje temperature prek polozaja
posode na kuhaliscih

Funkcija PowerBoost  Vecja vrocina kot pri stopnji moci 9.0

Funkcija ShortBoost  Za kratek ¢as Se vecja vrocina kot pri funkciji
PowerBoost

Ohranjanie jedi toplih  Hranjenje jedi na toplem

Senzor prazenja Prazenje s samodejnim zaznavanjem tempe-
rature kuhalne plosce

Kuhanje s samodejnim zaznavanjem tempe-
rature brezzinega temperaturnega senzorja

Jedi Prazenje in kuhanje s predizbiro jedi

Funkcije kuhanja

Prikaz preostale toplote

Kuhalna plos¢a ima za vsako kuhalis¢e po en prikaz
preostale toplote. Ta prikazuje, da je kuhaliS¢e Se
vedno vroge. Dokler prikaz preostale toplote iff sveti, se
ne dotikajte kuhalis&a.

Ko po kond&ani pripravi hrane izkljugite kuhalisCe,
zasveti prikaz preostale toplote. Tudi ¢e ste kuhalno
plosco izkljugili, prikaz preostale toplote sveti, dokler je
kuhaliSCe Se toplo.

Upravljanje naprave

V tem poglavju lahko preberete, kako nastavite
kuhalis€e. V razpredelnici so navedene stopnje modi in
¢asi kuhanja za razli¢ne jedi.

Vklop in izklop kuhalne plosce

Kuhalno ploS&o vklopite in izklopite z glavnim stikalom.

Vklop: pritisnite tipko (. Zaslii se zvocni signal in
zaslon na dotik zasveti. Po kratkem vklopnem &asu je
kuhalna plosc¢a pripravljena za uporabo.

Izklop: drzite tipko (D, dokler prikazi ne ugasnejo. Prikaz
preostale toplote sveti, dokler se kuhali§¢a ne ohladijo
dovolj.

Opombe

m Ko so vsa kuhali§&a veC kot 20 sekund izklopljena,
se kuhalna plos¢a samodejno izklopi.

m Izbrane nastavitve ostanegjo shranjene 10 minut po
izklopu kuhalne plosce. Ce aparat v tem Casu
ponovno vklopite, se kuhalisCe vklopi s prejsSnjimi
nastavitvami.

Upravljanje naprave sl

Nastavitev kuhalis¢a

Nastavite Zeleno stopnjo modi od 1 do 9.
1. stopnja modi = najnizja stopnja.

9. stopnja moci = najvisja stopnja.

Vsaka stopnja moci ima vmesno stopnjo.

Izbira zelenega kuhalis¢a in stopnje mo¢i
Kuhalna ploS&a mora biti vklopljena.

1. Zeleno kuhali§&e izberite s pritiskom.
Prikaz se spremeni v nastavitveno obmocje
izbranega kuhali$ca.

2. Zeleno stopnjo izberite s pritiskom ali pomikom prsta
po skali.

[[[>--- boost

=z

ol Stopnja moci

Stopnja modi je nastavljena in prikazana na polju
izbranega kuhalica.

Ce znova pritisnete na polje vklju¢enega kuhali&a, se
pomaknete nazaj v glavni pogled.

Ce pritisnete na polje drugega kuhali§&a, se pomaknete
neposredno v njegovo nastavitveno obmocgije.
Sprememba stopnje mog¢i

Izberite kuhalis¢e in nato v njegovem nastavitvenem
obmocdju nastavite novo stopnjo modi.

Izklop kuhalis¢a

Izberite kuhalisCe in v njegovem nastavitvenem
obmodju nastavite stopnjo modi 0. Kuhali§&e se izkljuci.

Opombe

= Ce na vkljuCenem kuhaliSCu stoji posoda, prikaz
stopnje moci utripa. Cez nekaj Casa se kuhalis¢e
izkljuci.
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sl Upravljanje naprave

= Ce posoda stoji na kuhali§éu, za katerega ni izbrana
stopnja modi, aparat samodejno zazna posodo.
Ustrezno kuhalisCe zasveti.

Priporocila za kuhanje
Priporocila

m Pire, kremne juhe in goste omake med pogrevanjem
ob&asno premesajte.

m Za predgrevanje nastavite stopnjo moci 8-9.

m Pri kuhanju v pokriti posodi zmanjsajte stopnjo moci
takoj, ko zacne izpod pokrovke uhajati para.

Preglednica za pripravo jedi

V preglednici so za vsako jed posebej navedene
primerne stopnje modi. Cas priprave se lahko razlikuje
glede na nadin priprave, tezo, debelino in kakovost jedi.

Po kuhanju pustite posodo pokrito, dokler ne
postrezete jedi.

Pri kuhanju v loncu na pritisk upostevajte navodila
proizvajalca.

Jedi ne kuhajte predolgo, da ohranijo hranilne
vrednosti. Na kuhinjski uri lahko nastavite zelen ¢as
priprave.

Za zdrav rezultat kuhanja olja ali masti ne segrevajte
toliko ¢asa, da se zacne kaditi.

Pri popekanju jedi te pecite v manjsSih porcijah eno
za drugo.

Med pripravo jedi se lahko posoda zelo segreje.
Priporogamo uporabo prijemalke za posodo.
Priporodila za energetsko ucinkovito kuhanje boste
nasli v poglaviu — "Varstvo okolja"

Cas priprave

Stopnja moci

Topljenje
Cokolada, preliv
Maslo, med, zelatina

Pogrevanije in hranjenje jedi na toplem
Enoloncnica, npr. le¢ina enoloncnica
Mleko*

Segrevanje klobasic v vodi*

Odmrzovanje in segrevanije
Spinaca, globoko zamrznjena
Golaz, globoko zamrznjen

Posiranje, pocasno vrenje

Cmoki*

Riba*

Bele omake, npr. beSamel

Stepene omake, npr. bearnska omaka, holandska omaka

Kuhanje, kuhanje v sopari, dusenje
RiZ (z dvojno koli¢ino vode)
Mlecni riz

Krompir v oblicah

Slan krompir

Testenine, rezanci*
Enoloncnice, juhe
Zelenjava

Golaz, globoko zamrznjen
Kuhanje v loncu na pritisk
* Odkrita posoda
**VecCkrat obrnite

jedi (min)
1-15
1-2
15-2
15-25
3-4
3-4 15-25
3-4 35-45
45-55 20-30
4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12
2.5-35 15-30
2-3 30-40
45-55 25-35
45-55 15-30
6-7 6-10
3.5-45 15-120
2.5-35 10-20
3.5-45 7-20
45-55
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Upravljanje naprave sl

Stopnja moci Cas priprave
jedi (min)

Dusenje
Rolade 4-5 50-65
DuSena pecenka 4-5 60-100
Golaz 3-4 50-60
Prazenje z malo olja*
Zrezki, naravni ali panirani 6-7 6-10
Zrezki, globoko zamrznjeni 6-7 8-12
Kotleti, naravni ali panirani** 6-7 8-12
Zrezki (debeline 3 cm) 7-8 8-12
Perutninske prsi (debeling 2 cm)** 5-6 10-20
Perutninske prsi, globoko zamrznjene™* 5-6 10-30
Hamburgerji, mesni cmoki (debeline 3 cm)** 45-55 20-30
Riba in ribji file, naraven 5-6 8-20
Riba in ribji file, paniran 6-7 8-20
Riba, panirana in globoko zamrznjena, npr. ribje palcke 6-7 8-15
Skampi, kozice 7-8 4-10
Prazenje zelenjave in gob, svezih 7-8 10-20
Jedi iz ponve, zelenjava, na trakove narezano meso na azijski nacin 7-8 15-20
Jedi iz ponve, globoko zamrznjene 6-7 6-10
Palacinke (pecene ena za drugo) 6-7 -
Omlete (pecene ena za drugo) 3.5-45 3-6
Jajca na oko 5-6 3-6
Cvrenje* (150-200 g na porcijo v 1-2 | olja, cvrenje posameznih porcij)
Globoko zamrznjeni izdelki, npr. pomfrit, piScancji medaljoni 8-9
Kroketi, globoko zamrznjeni 7-8
Meso, npr. deli pis¢anca 6-7
Riba, panirana ali v pivskem testu 6-7
Zelenjava, gobe, panirane ali v pivskem testu, tempura 6-7
Drobno pecivo, npr. krofi, sadje v pivskem testu 4-5

* Odkrita posoda

“*\leckrat obrnite
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sl Prilagodljivo obmocje

Prilagodljivo obmoéje

Prilagodljivo obmocje kuhanja je mogoce po potrebi
uporabljati kot zdruzeno obmodje kuhanja ali kot dve
neodvisni kuhaliSci.

Prilagodljivo obmocje kuhanja je sestavljeno iz stirih
induktorjev, ki delujejo neodvisno drug od drugega. Ko
prilagodljivo obmodje kuhanja deluje, se aktivira le
obmodje, na katerem je posoda.

Kuhalna plos¢a se zazene z dvema zdruzenima
kuhalis¢ema.

Nasveti za uporabo posode

Za zagotovitev dobrega zaznavanja in porazdelitve
toplote priporo¢amo, da se posoda dobro centrira:

V obliki zdruzenega obmocja kuhanja

Premer je manjsi ali enak 13 cm
=== Posodo polozite na enega izmed Stirih polo-
‘ Zajev, ki jih vidite na sliki.

Premer vecjiod 13 cm
Posodo polozite na enega izmed treh polo-
Zajev, ki jih vidite na sliki.

Ce posoda zahteva ve¢ kot eno kuhalisce,
jo na aparat polozite tako, da je njen rob na
zgornjem ali spodnjem robu prilagodljivega
kuhalis¢a.

V obliki dveh neodvisnih kuhalis¢

Prednji in zadnji kuhaliS¢i s po dvema induktor-
QD QE jema lahko uporabljate neodvisno drug od dru-
gega. Nastavite Zeleno stopnjo moci za vsako
QD kuhali$ce posebej. Na vsakem kuhali&&u upora-
bite le eno posodo.

Priporodila
o

Pri kuhalnih ploScah z ve¢ kot enim pri-
lagodljivim obmocjem kuhanja posodo
nanj postavite tako, da je pokrito le eno
prilagodljivo obmocje kuhanja.

Sicer se kuhaliS¢a ne aktivirajo pra-
vilno, kar pa prepreci dober rezultat
kuhanja.

Uporaba v obliki dveh neodvisnih kuhalis§¢

Prilagodljivo obmocje kuhanja uporabljate kot dve
neodvisni kuhalisci.

LocCevanje povezanih kuhalis¢
Pritisnite na simbol mna sredini povezanih kuhaliSg.

Povezava kuhaliS¢ se prekine. KuhaliS&i delujeta kot
neodvisni kuhaliS¢i.

Opomba: Ko kuhalno plos¢o izkljuCite in nato spet
vkljugite, se prilagodljivo obmocje kuhanja znova vkljuci
v obliki dveh zdruzenih kuhalis¢.

Ve o spremembi te prednastavitve si lahko preberite v
poglaviu — "Osnovne nastavitve"

Uporaba zdruzenih kuhalis¢

Prilagodljivo obmocje kuhanja uporabljate kot dve
zdruzeni kuhaliSgi.

Povezovanje obeh posameznih kuhalis¢

1. Postavite posodo na kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol = med obema prilagodljivima
kuhalis¢ema.

Obe posamezni kuhali$¢i sta povezani. Stopnjo modi ali

nacin kuhanja lahko isto¢asno spremenite za obe

povezani kuhaliSgi.



E8 Funkcija Move

S to funkcijo se celotno prilagodljivo obmocje kuhanja
vkljuCi in razdeli na tri kuhaliS¢a. Vsako kuhalis&e ima
prednastavljeno stopnjo modi.

Uporabite le eno posodo. Velikost obmocja kuhanja je
odvisna od posode, ki jo uporabljate, in njenega
poloZaja.

Obmocja kuhanja

5|0
~ 3

S to funkcijo je mogoce med kuhanjem spremeniti
stopnjo moci tako, da posodo preprosto premaknete na
drugo obmocgije.

Prednastavljene stopnje modi:
Sprednje obmocje = stopnja moci 9.0
Srednje obmodje = stopnja modi 5.0
Zadnje obmodje = stopnja modi

Prednastavljene stopnje modi lahko neodvisno
spreminjate. Ve o tem, kako jih spremenite, si lahko
preberite v poglaviu — "Osnovne nastavitve".

Opombe

m Ce aparat na prilagodljivem obmocju kuhanja zazna
vec kot eno posodo, se funkcija izkljuci.

m Ce posodo na prilagodljivem obmodju kuhanja
dvignete ali prestavite, kuhalna plos¢a zazene
samodejno iskanje. Nastavljena bo stopnja modi
novega obmodja.

m Ved informacij o velikosti in polozaju posode vam je
na voljo v poglavju — "Prilagodljivo obmodcje"

Aktiviranje

1. Izberite eno od obeh kuhalis§& prilagodljivega
obmodgja kuhanja.

2. V meniju nadinov kuhanja izberite funkcijo
powerMove.

Funkcija je vklopljena.

Funkcija Move sl

Sprememba stopnje mog¢i

Med kuhanjem je mogocCe spremeniti stopnje modi za
posamezna kuhali§¢a. Postavite posodo na kuhaliS&e in
v njegovem nastavitvenem obmocju spremenite stopnjo
modi.

Opomba: Ce izkljugite funkcijo, se bodo stopnje mogi
treh kuhali§¢ ponastavile na prednastavljene vrednosti.

Izklop

Izberite kuhalisCe in v nastavitvenem obmodju pritisnite
na "lzklop". KuhaliS&e se izklopi in pojavi se prikaz
preostale toplote.

Funkcija je izklopljena.
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sl Obmodje kuhanja FlexPlus

Ell Obmodije kuhanja FlexPlus

Kuhalna plosc¢a je opremljena z dvema obmocjema
kuhanja FlexPlus, ki sta med obema prilagodljivima
kuhaliS¢ema in ki delujeta v kombinaciji z levim oz.
desnim prilagodljivim kuhalis¢em. Tako lahko
uporabljate vecje posode in dosezete boljSe rezultate
kuhanja.

Vsako od obeh obmodij kuhanja FlexPlus se
samodejno vklju€i v kombinaciji z levim ali desnim
prilagodljivim kuhalis€¢em. Ni ju mogoce vkljuditi brez
pripadajoega prilagodljivega kuhalisCa.

Navodila za posodo

Posodo postavite na sredino obmodja za kuhanje, da
tako omogodite najboljSe zaznavanje posode in
porazdelitev toplote.

Posoda naj stoji na stranskem in na razsirjenem
kuhaliscu.
Glede na velikost posode lahko prilagodljivo obmocije

kuhanja vkljuCite kot dve neodvisni ali kot eno
kuhalis&e:

Postavitev posode

® Podolgovata posoda:

Prilagodljivo obmocje kuhanja vklju-
Cite kot dve neodvisni ali kot eno
kuhaliSce.

Velika, okrogla posoda:
Prilagodljivo obmocje kuhanja vklju-
Cite kot eno kuhalice.

Posoda ne sme pokrivati obeh kuha-
iS¢ funkcije FlexPlus hkrati.

Aktiviranje

1. Postavite posodo na kuhaliS&e.
Opomba: Posoda mora stati tudi na kuhaliS¢u
FlexPlus.

2. lzberite Zeleno kuhalisCe in stopnjo modi.

Kuhalis¢e FlexPlus je samodejno vkljuéeno in se
prikaze na zaslonu.

Izklop

Izberite kuhaliS&e in v nastavitvenem obmocju nastavite
stopnjo modi 0. Kuhali§&e se izklopi in pojavi se prikaz
preostale toplote.

Obmocdje kuhanja FlexPlus je izklju¢eno.
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[€ Casovne funkcije

Kuhalna plos¢a nudi tri ¢asovne funkcije:

m Nastavitev ¢asa priprave
m Kuhinjska ura
m Funkcija Stoparice

Nastavitev ¢asa priprave

KuhalisCe se po izteku nastavljenega ¢asa samodejno
izkljudi.

Nastavitev

1. lIzberite kuhaliSe in zeleno stopnjo modi.

2. V nastavitvenem obmocju Zelenega obmocja
kuhanja izberite funkcijo "Cas izklopa".

3. Pritisnite na Cas, ki ga zelite spremeniti. Nastavite
zelen &as priprave v urah in minutah.

4. Pritisnite na simbol >.

Cas priprave jedi se zaéne odstevati.

Opombe

m Prikaz lahko zapustite tako, da znova pritisnete na
polje izbranega kuhali$¢a. Funkcija se v tem primeru
vklopi samodejno, &e je na izbranem kuhali$¢u
posoda.

m Ce je prilagodljivo obmodje kuhanja izbrano kot
edino kuhalis€e, velja nastavljeni ¢as za celotno
obmodje kuhanja.

Senzor prazenja in funkcije kuhanja

Ce za dolo&eno kuhali§&e nastavite as priprave,
senzor prazenja ali funkcija kuhanja pa je ob tem
vkljugena, se nastavljeni as priprave zazene Sele, ko je
dosezena izbrana temperatura.

Sprememba, zaustavitev ali brisanje ¢asa

Pomaknite se v meni za ¢as priprave tako, da v
nastavitvenem obmocju kuhalisCa izberete funkcijo
"Cas izklopa" ali da pritisnete na iztekajodi se ¢as
priprave v glavnem obmocju danega kuhalisCa.

Za spremembo ¢asa priprave izberite nov ¢as priprave
in pritisnite simbol [>.

Za brisanje ¢asa priprave pritisnite simbol X.

Po preteku casa

KuhalisCe se izkljuci. Zaslisi se signal, stopnja moci pa
se nastavi na 0.

Kuhinjska ura

Kuhinjska ura deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih
nastavitev. Po preteku ¢asa se zasliSi signal. Ta funkcija
kuhalis&a ne izklju¢i samodejno.

Nastavitev

1. Pritisnite na simbol 4\.

2. Pritisnite na &as, ki ga zelite spremeniti. Nastavite
zelen &as v urah in minutah.

3. Pritisnite na simbol >.



Cas zacéne tegi.

Opomba: Prikaz lahko zapustite tako, da pritisnete na
puscico zgoraj levo na zaslonu na dotik.

Sprememba, zaustavitev ali brisanje ¢asa

Pomaknite se v meni kuhinjske ure tako, da pritisnete
na iztekajoli se ¢as v glavnem obmodju.

Za spremembo Casa nastavite nov ¢as. Pritisnite na
simbol [>. Kuhinjska ura se zazene z novim ¢asom.

Za zaustavitev ¢asa pritisnite simbol [Il. Kuhinjska ura je
zaustavljena.

Za brisanje ¢asa pritisnite simbol X. Kuhinjska ura je
izklju¢ena.

Po preteku casa

Po preteku Gasa se zasliSi signal.

Ko pritisnete na kuhinjsko uro, prikaz ugasne.

Funkcija Stoparice
Funkcija Stoparice prikazuje ¢as, ki je pretekel od
vklopa.

Deluje neodvisno od kuhalis¢ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhalis¢a ne izkljudi samodejno.

Vklop

V glavnem obmodju pritisnite na simbol {.
Cas pri&ne tedi.

Premor in izklop

Pomaknite se v funkcijo Stoparice tako, da pritisnete na
iztekajoCi se ¢as v glavnem obmodgju.

Za zaustavitev ¢asa pritisnite simbol [Ill. Pritisnite simbol
>, da ponovno sprozite funkcijo Stoparice.

Za izklop funkcije in ponastavitev ¢asa pritisnite na
simbol X.

Opomba: Prikaz lahko zapustite tako, da pritisnete na
puscico zgoraj levo na zaslonu na dotik.

Funkcija PowerBoost sl

Funkcija PowerBoost

S to funkcijo je mogode vecje koligine vode segreti
hitreje kot s stopnjo moci 9.

Po 10 minutah se funkcija samodejno izkljudi.

To funkcijo je mogod&e aktivirati za vsa kuhaliSCa takrat,
ko drugo kuhaliSCe iste skupine ne deluje (glejte sliko).

1

2

Opomba: S prilagodljivim obmoc&jem kuhanja je funkcijo
mogoce vkljuditi tudi, ko celo obmocje uporabljate kot
eno obmodje kuhanja.

Vklop

1. Izberite kuhaliS&e.
2. Na skali s prstom povlecite v desno do oznake
,boost". S prstom drzite povrSino pritisnjeno.

9.0

0 smmssssss=s==(00E)

._ll Stopnja moci |->| 1zklopni ¢asovni;

3. Pritisnite na simbol {F. Dvignite prst.

._ll Stopnja moci

Funkcija je vklopljena.
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sl Funkcija ShortBoost

Izklop

Izberite kuhali§&e in v nastavitvenem obmodju
spremenite stopnjo moci.

Funkcija je izklopljena.
Opomba: V doloCenih okolis€inah se lahko funkcija

samodejno izkljudi, s &imer zasditi elektronske elemente
v notranjosti kuhalne plosce.

Funkcija ShortBoost

S to funkcijo je mogocCe posodo hitreje segreti kot s
stopnjo moc¢i 9. Na ta nadin lahko jedi v ponvi zelo hitro
segrejete na majhni koli¢ini olja ali masc¢obe.

Po 30 sekundah se funkcija samodejno izkljudi.

Po izklopu funkcije izberite ustrezno stopnjo moci za
nadaljevanje kuhanja.

To funkcijo je mogoce aktivirati za vsa kuhaliSCa takrat,
ko drugo kuhalisCe iste skupine ne deluje (glejte sliko).

1

2

Opomba: S prilagodljivim obmocjem kuhanja je funkcijo
mogoce vkljuciti tudi, ko celo obmocje uporabljate kot
eno obmocdje kuhanja.

Priporocila za uporabo

m Vedno uporabljajte posodo, ki prej ni bila segreta.

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ne
uporabljajte posode s tankim dnom.

m Nikdar nenadzorovano ne segrevajte posode, olja,
masla ali masti.

m Posod ne pokrivajte.

m Posodo postavite na sredino kuhaliS¢a. Prepriajte
se, da premer dna posode ustreza velikosti
kuhalisca.

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v razdelku — "Kuhanje z indukcijo”
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Vklop

1. Izberite kuhalisce.
2. Na skali s prstom povlecite v desno do oznake
,boost“. S prstom drzite povrSino pritisnjeno.

._ll Stopnja moci || 1zklopni ¢asovni;

3. Pritisnite na simbol «—. Dvignite prst.

boost —— TT |00

S

ll Stopnja moci |%| I

Funkcija je vklopljena.

Izklop

Izberite kuhali§&e in v nastavitvenem obmodju
spremenite stopnjo modi.

Funkcija je izklopljena.
Opomba: V doloCenih okoliS¢inah se lahko funkcija

samodejno izkljuci, s Simer zascCiti elektronske elemente
v notranjosti kuhalne plosce.



& Funkcija za ohranjanje jedi
toplih

Ta funkcija je primerna za topljenje ¢okolade ali masla

in za ohranjanje jedi toplih.

Vklop

1. Izberite zeleno kuhaliSge.
2. Na skali izberite stopnjo modi {.
Funkcija je vklopliena. Kuhali¢e prikaze simbol .

Izklop

1. Izberite kuhalisce.

2. V nastavitvenem obmocdju izberite stopnjo moci 0.
Kuhaligce se izkljudi. Simbol {8 ugasne in pojavi se
prikaz preostale toplote. Funkcija je izklopljena.

2 Prenos nastavitev

S to funkcijo je mogoc&e prenesti nacin kuhanja, stopnjo
modi in nastavljen &as priprave z enega kuhalis&a na
drugega.

Posodo premaknite z vkljuCenega kuhalis¢a na drugo
kuhaliSCe, da prenesete nastavitve.

Opomba: Dodatne informacije o pravilnem poloZzaju
posode so vam na voljo v poglavju — "Prilagod|jivo
obmodje”

Aktiviranje

1. Posodo prestavite z vklju¢enega kuhalis¢a na drugo
kuhalisce. 5
Aparat zazna posodo. Cez kratek ¢as se na zaslonu
prikaze vprasanje, ali zelite dosedanje nastavitve
prevzeti za novo kuhali§ce.

2. Potrdite prevzem nastavitev.

Nastavitve se prenesejo na novo kuhaliS&e. Prvotno
kuhalisce se izkljudi.

Funkcija za ohranjanje jedi toplih sl

Opombe

m Posodo prestavite na izklopljeno kuhalisce, za
katerega Se niste izbrali prednastavitev oz. na
katerem pred tem ni stala druga posoda.

m Nastavitev funkcij Move in senzorja prazenja na ta
nacin ni mogoce prenesti na drugo kuhalisce.

m Ce premaknete ved posod, lahko funkcijo uporabite
le za zadnjo premaknjeno posodo.

m Medtem ko vas aparat vpraSa, ali zelite prevzeti
nastavitve, posodo postavite nazaj na zadnje
kuhaliS¢e, da tako nadaljujete s kuhanjem pri
prejSnjih nastavitvah. Potrditev ni potrebna.

El Funkcije za pomog¢ pri
kuhanju

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju omogoc&ajo preprosto
kuhanje in pri pripravi jedi zagotovijo odli¢ne rezultate.
PriporoCene temperaturne stopnje so primerne za
vsako vrsto kuhanja.

Omogocajo pripravo brez prekomernega vrenja in
zagotavljajo popolne rezultate pri kuhanju in prazenju.

Senzorji med celotnim postopkom kuhanja merijo
temperaturo posode. To omogod&a regulacijo moci
kuhanja in posledi¢no vzdrzevanje prave temperature.

Ko je izbrana temperatura dosezena, lahko dodate
zivila. Aparat temperaturo samodejno ohranja na enaki
vrednosti, ne da bi vam bilo treba spremeniti
temperaturno stopnjo.

Kuhali$¢a, ki so opremljena s senzorjem prazenja, So
oznacCena s simbolom senzorja za prazenje.

Funkcije za kuhanje so na voljo za vsa kuhali§¢a, Ce je
prisoten brezzi¢en temperaturni senzor.

To poglavje podaja informacije o:

funkcijah za pomo¢ pri kuhanju

primerni posodi

senzorjih in dodatnem priboru

funkcijah in stopnjah moci

priporocenih jedeh

pripravi in vzdrzevanju brezzinega temperaturnega
senzorja

19



sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

nacinih delovanja pomogi pri kuhanju

S funkcijami za pomo¢ pri kuhanju lahko za vsako jed
izberete najprimernejSi nadin priprave.

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

Temperatur-

Preglednica prikazuje razlicne nastavitve funkcij, ki so
na voljo za pomod¢ pri kuhanju:

Posoda Na voljo za

Senzor prazenja
DuSenje/prazenje z malo olja
Funkcije kuhanja

Pogrevanje/ohranjanije jedi toplih

Posiranje

Kuhanje

Kuhanije v loncu na pritisk

Funkcija za cvrtje z veliko olja v posodi*

* Predgrevanje s pokrovko in cvrtje brez pokrovke.

ne stopnje

1,2,3,4,5 —=___ Vsakuhali§ta S

1/70°C @ Vsa kuhali§éa a7

2/90 °C @7 Vsa kuhaligéa {7

3/100°C i Vsa kuhali§éa a3
{7y

4/120°C ﬁ? Vsa kuhaliséa

5/170°C

E Vsa kuhali§éa {ay

Ce kuhalna plo$ta ni opremliena z brezzicnim temperaturnim senzorjem, ga lahko naknadno kupite v specializiranih trgovinah ali narocite pri nasi ser-

visni sluzhi.

Primerna posoda

Izberite kuhalis¢e, ki najbolj ustreza premeru
uporabljene posode, in posodo postavite na sredino
kuhalis&a.

Funkcije kuhanja niso primerne za prazenje v ponvi, kot
je to mogoce s senzorjem prazenja.

Na voljo so ponve, ki so optimalne za uporabo s
senzorjem prazenja. Naknadno jih lahko kupite v
specializiranih trgovinah ali pri nasi servisni sluzbi.
Vedno navedite ustrezno referenéno Stevilko:

HZ390210 ponev s premerom 15 cm.
HZ390220 ponev s premerom 19 cm.
HZ390230 ponev s premerom 21 cm.
HZ390250 ponev s premerom 28 cm.

Te ponve so previecene s previeko proti sprijemaniu,
kar omogoda prazenje z malo olja.

Opombe

m Senzor prazenja je bil posebej nastavljen za to vrsto
in velikost ponev.

m Druge vrste ponev se lahko pregrejejo in
temperatura je lahko nizja ali vi§ja od izbrane
temperaturne stopnje. Najprej uporabite najnizjo
temperaturno stopnjo in jo po potrebi spremenite.

Za funkcije kuhanja lahko uporabite vsako posodo, ki je
primerna za indukcijske kuhalne ploS&e. Informacije o
posodi, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, najdete v
poglaviu — "Kuhanje z indukcijo".
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V preglednici funkcij za pomo¢ pri kuhanju je za vsako
funkcijo navedena ustrezna posoda.

Senzorji in dodaten pribor

Senzorji med celotnim postopkom kuhanja prenasajo
temperaturo lonca ali ponve. Tako je mo¢ regulirana z
visoko natan¢nostjo, kar zagotavlja pravilno
temperaturo.

Vasa kuhalna plosca je opremljena z razli¢cnima
sistemoma za merjenje temperature:

m Senzor za prazenje: pod kuhalno ploS¢o so senzorji
za temperaturo. Nadzirajo temperaturo dna ponve.

m Funkcije za kuhanje: brezzi¢en senzor za
temperaturo posreduje informacijo o temperaturi
posode na upravljalno polje. Namestiti ga je treba na
posodo.

Ce Zelite uporabiljati funkcije za kuhanje, potrebujete
brezziCen senzor za temperaturo.

Ce kuhalni plo&gi ni prilozen brezziéen senzor za
temperaturo, ga lahko seveda kupite v specializirani
trgovini ali narocCite pri nasi servisni sluzbi, pri emer
navedite referenc¢no Stevilko HZ 39050.

Vel podatkov o brezzi¢nem senzorju za temperaturo
najdete v poglaviu — "Priprava in nega brezzi¢nega
senzorja za temperaturo”



Funkcije in stopnje kuhanja

Senzor prazenja

S senzorjem prazenja lahko pripravite jedi v ponvi z
malo olja.

Prednosti

m KuhalisCe se segreva le, ko je to potrebno. To
zagotavlja prihranek energije. Olje in mascoba se ne
pregrejeta.

m Ko je ponev optimalno segreta, da lahko dodate olje
in zivila, se oglasi zvocni signal.

Temperaturne stopnje

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju sl

Opombe

m Ponve ne pokrivajte s pokrovko, sicer regulator ne
deluje. Uporabite lahko mrezo proti brizganju
mascobe.

m Uporabljajte olje ali mas&obo, ki je primerna za
prazenje. Pri uporabi masla, margarine, hladno
stiskanega ekstra deviskega olivnega olja ali
svinjske masti nastavite temperaturno stopnjo
1 ali 2.

m Ponev z ali brez jedi med segrevanjem vedno
nadzirajte.

m Ce je temperatura kuhali$¢a viSja od temperature
posode ali obratno, se temperaturni senzor ne
aktivira pravilno.

m Za cvrije z veliko olja v loncu vedno uporabite
funkcijo za kuhanje. "Cvrtje z veliko olja v loncu",
stopnja kuhanja 5.

Temperaturna stopnja Primerna za

1 zelo nizka Priprava in vkuhavanje omak, dusenje zelenjave in pecenje jedi z ekstra deviSkim olj¢nim oljem, maslom ali margarino.
2 nizka Pecenije jedi z ekstra deviSkim olj¢nim oljem, maslom ali margarino, npr. omlete.
3 srednje-nizka  Pecenie rib in sesekljanih jedi, npr. mesnih kroglic in klobasic.
4 srednje-visoka  PeCenje srednje ali mo¢no zapecenih zrezkov, globoko zamrznjenih, paniranih in tankih jedi, npr. zrezki, ragu in zele-
njava.
5 visoka Pecenje jedi pri visokih temperaturah, npr. anglesko pecenih zrezkov, krompirjevih palacink in pe¢enega krompirja.
Nastavitev Prednosti

V preglednici izberite primerno temperaturno stopnjo.
Prazno ponev postavite na kuhaliscCe.

1. lzberite kuhaliS€e. V meniju nacinov kuhanja izberite
senzor prazenja.

2. lIzberite Zeleno temperaturo.
Funkcija je vklopljena.
Simbol za temperaturo 4~ utripa, dokler ni
doseZena temperatura za prazenje. Ko je
temperatura za prazenje dosezena, se zaslisi signal.
Simbol za temperaturo 8~ preneha utripati in
neprekinjeno sveti.

3. Ko je temperatura peke dosezena, v ponev najprej
nalijte olje in nato vanjo polozite Zivila.

Opomba: Jedi obracajte, da se ne prismodijo.

Izklop senzorja prazenja

Izberite kuhaliSe in v nastavitvenem obmocju nastavite
stopnjo modi 0. KuhaliS€e se izklopi in pojavi se prikaz
preostale toplote.

Funkcije kuhanja

S temi funkcijami lahko pogrevate Zivila, kuhate, kuhate
v loncih na pritisk ali cvrete v loncu z veliko olja, pri
¢emer nadzirate temperaturo.

Funkcije so na voljo za vsa kuhali§ga.

m KuhalisCe se segreva le, Ce je to potrebno za
vzdrzevanje temperature. Na ta nacCin aparat varCuje
Z energijo, olje pa se ne pregreje.

Temperatura je pod nenehnim nadzorom. Na ta
nacin aparat prepredi prekipevanje jedi pri kuhanju.
Temperaturne stopnje pri tem ni treba spremeniti.

m Funkcije kuhanja javijo, ko voda ali olje doseze
optimalno temperaturo, da lahko dodate zivila (glejte
razpredelnico z odstopaniji za Zivila, ki jih v posodo
polozite na zacetku kuhanja).

Opombe

m Jedi v posodi morajo doseci dolo&eno visino, da
prekrijejo silikonski element temperaturnega
senzorja.

m Za prazenje z majhno koli¢ino olja vedno uporabite
senzor prazenja.

m Posodo na kuhalno plos&o vedno postavite tako, da
temperaturni senzor ni usmerjen v drugo posodo.

m Temperaturnega senzorja med kuhanjem ne smete
odstraniti s posode. Ko je postopek kuhanja
zaklju€en, lahko funkcije izberete za drugo
kuhalis&e.

m Po koncu priprave jedi temperaturni senzor
odstranite s posode. Previdno, temperaturni senzor
je lahko zelo vrog.
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sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

Temperaturna obmoc¢ja in stopnja

Funkcije kuhanja

Pogrevanje, ohranjanje jedi toplih 1/70°C
PoSiranje 2/90°C
Kuhanje 3/100°C
Kuhanije v loncu na pritisk 4/120°C
Cvrtje z veliko olja v posodi 5/170°C

Nasveti za kuhanje s funkcijami za pomo¢ pri kuhanju

m Funkcija pogrevanja/ohranjanja jedi toplih:
globokozamrznjeni izdelki v porcijah, npr. Spinaca.
Globokozamrznjen izdelek dajte v posodo. Dodajte
koli¢ino vode, ki jo je navedel proizvajalec. Pokrijte
posodo in izberite stopnjo 1/70 °C. Veckrat
premesajte.

m Funkcija za poSiranje: zgo$&evanje jedi, npr. omak.
Jed kuhaijte pri priporoceni temperaturi. Po
zgoScCevanju s stopnjo 2/90 °C podakajte, da voda
izpari
Ko se oglasi zvoc¢ni signal, jed s to stopnjo
ohranjajte toplo, dokler je treba.

m Funkcija kuhanja: vodo segrevajte z zaprto
pokrovko. Voda ne prekipi. Izberite temperaturno
stopnjo 3/100 °C.

m Funkcija kuhanja v loncu na pritisk: upostevajte
priporocCila proizvajalca. Po zvo&nem signalu
nadaljujte s pripravo v skladu s priporocenim Sasom.
Izberite temperaturno stopnjo 4/120 °C.

m Funkcija za cvrtje z veliko olja: olje segrevajte z
zaprto pokrovko. Po zvo¢nem signalu snemite
pokrovko ter dodajte jed. Izberite temperaturno
stopnjo 5/170 °C.

Opombe

m Vedno kuhajte z zaprto pokrovko. Izjema: ,Cvrtje z
veliko olja v posodi, temperaturna stopnja 5/

170 °C.

m Ce se ne oglasi zvocni signal, se prepri¢ajte, da je
posoda pokrita s pokrovko.

m Olja nikoli ne segrevajte brez nadzora. Uporabljajte
olje ali masdobo, ki sta primerna za cvrtje. Ne
kombinirajte razlicnih mascob za cvrije, npr. olja z
mastjo. VroCe meSanice mascob se lahko penijo.

m Ce rezultat kuhanja ni zadovoljiv, npr. pri kuhanju
krompirja, naslednji¢ uporabite vecdjo koli¢ino vode,
vendar ohranite priporo¢eno temperaturno stopnjo.

Nastavitev vreliS¢a

Vrelis&e je odvisno od nadmorske vigine. Ce voda vre
presibko ali premoc&no, je vreliS¢e mogode nastaviti. Pri
tem postopajte, kot je opisano v nadaljevanju:

m Za izbiro osnovne nastavitve "Funkcija kuhanja"
glejte poglavie — "Osnovne nastavitve"

= Osnovna nastavitev je standardno nastavljena na
200-400 m. Ce stanujete na nadmorski visini med
200 in 400 m nadmorske viSine, vreliS¢a ni treba
nastaviti. V nasprotnem primeru izberite nastavitev, Ki
ustreza nadmorski visini vasega bivalisca.

Opomba: Temperaturna stopnja 3/100 °C zadostuje za
udinkovito kuhanje, tudi e voda ne vre moc¢no. Ce z
rezultatom vseeno niste zadovoljni, lahko spremenite
nastavitev vrelisca.
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Temperaturna stopnja Temperaturno obmocje Primerno za

60-70°C npr. juhe, punc

80-90 °C npr. riz, mleko

90-100°C npr. testenine, zelenjava
110-120°C npr. pis¢anec, enoloncnice.
170-180°C npr. krofi, kroglice iz mletega mesa

Povezava brezzi¢nega senzorja za temperaturo z
upravljalnim poljem

Pred prvo uporabo funkcij za kuhanje je treba
vzpostaviti povezavo med brezzi¢nim senzorjem za
temperaturo in upravljalnim poljem.

1. Odprite pojavni meni.

2. Odprite osnovne nastavitve in izberite menijsko
toCko "Senzor kuhanja".

3. lzberite moznost "Dodajanje novega senzorja
kuhanja".
V 30 sekundah pritisnite na simbol {3} na
brezZi¢nem temperaturnem senzorju.
Po nekaj sekundah se na zaslonu prikaze rezultat
povezave temperaturnega senzorja z upravljalnim
poljem.

Ko je temperaturni senzor pravilno povezan z
upravljalno plos¢o, so funkcije za kuhanje na voljo.

Opombe

m Napaka pri povezavi zaradi motnje senzorja za
temperaturo se lahko pojavi iz naslednjih razlogov:
- Napaka v komunikaciji Bluetooth.
- Simbola na temperaturnem senzorju niste pritisnili

v roku 30 sekund po izbiri kuhali$¢a.

— Baterija temperaturnega senzorja je prazna.
Ponastavite brezziéni temperaturni senzor in
ponovite postopek povezave.

m Ce se pojavi napaka pri povezavi zaradi napake pri
prenosu, ponovite postopek povezave.
Ce se pri povezovanju Se naprej pojavlja napaka, se
obrnite na servisno sluzbo.

Ponastavitev brezzicnega senzorja za temperaturo

1. Drzite simbol {i} pritisnjen pribl. 8-10 sekund.
Medtem se trikrat prizge LED-indikator senzorja za
temperaturo. Ko LED-indikator zasveti tretjic, se
zadne ponastavitev. V tem trenutku umaknite prst s
simbola.

Ko LED-indikator ugasne, je brezzi¢ni senzor za
temperaturo ponastavljen.

2. Ponovite postopek povezave od 2. tocke.

Nastavitev

1. Senzor za temperaturo pritrdite na posodo, glejte
poglavie — "Priprava in nega brezzi¢nega senzorja
za temperaturo”

2. Posodo z zadostno koli¢ino vodo postavite na
kuhalis¢e in jo vedno pokrijte s pokrovko.

3. lzberite kuhalisCe, na katerem je posoda s
temperaturnim senzorjem. V meniju nacinov kuhanja
kuhali§&a izberite nacin kuhanja "Funkcije kuhanja".

4. Pritisnite simbol {3¥brezzi¢nega temperaturnega
senzorja.



5. |z preglednice izberite ustrezno temperaturno
stopnjo.
Funkcija je vklopljena.
Simbol za temperaturo {3} utripa, dokler voda ali olje
ne doseze ustrezne temperature za Zivila. Ko je
temperatura dosezena, se zasliSi signal. Simbol za
temperaturo {i} preneha utripati in neprekinjeno
sveti.

Priporocene jedi

Naslednja preglednica prikazuje izbiro jedi in je
razdeljena glede na zivila. Temperatura in ¢as priprave
sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti zivil.

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju sl

6. Po zvoCnem signalu snemite pokrovko ter dodajte
jed. Med pripravo naj bo posoda zaprta.
Opomba: Pri funkciji za cvrtje z veliko olja ne
uporabljajte pokrovke.

Izklop funkcij kuhanja

Izberite kuhaliS&e in v nastavitvenem obmocju nastavite
stopnjo modi 0. Kuhali§€e se izklopi in pojavi se prikaz

preostale toplote.

Funkcije za pomo€ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni €as pripra-

nju

pnja

ve od zvoénega si-

gnala (min)

Funkcija za prazenje z malo olja
Zrezki*

Zrezki, panirani*

File™*

Kotleti

Cordon bleu*

Dunajski zrezek*
Steak, krvav**

Steak, srednje pecen**
Steak, dobro pecen*
Perutninske prsi*
Mesni sir

Na trakove narezano meso™**
Giros™*

Slanina*

Mleto meso™**
Hamburger*

Polpeti*

Polnjeni polpeti*
Parjene klobase*
Surove klobase*

Funkcija za poSiranje
Klobase™**

Funkcija kuhanja

Mesni cmoki™***

Kokos za juno™

Kuhana govedina™***

* Veckrat obrnite.

“* Ko zasliSite zvocni signal, dajte v ponev olje in Zivila.
“** Redno meSajte.

Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja

Funkcije kuhanja

Funkcije kuhanja
Funkcije kuhanja
Funkcije kuhanja

= Segrevanje in kuhanje v pokriti posodi. Po zvo¢nem signalu dodajte Zivila.
***** Zivila dajte v posodo e na zacetku.
= 0lje segrevaite v pokriti posodi. Prazite v porcijah in v odkriti posodi.

W W W W w s~ N BN W oo s~

2/90°C

3/100°C
3/100°C
3/100°C

6-10
6-10
6-10
10-15
10-15
10-15
6-8
8-12
8-12
10-20
6-9
7-12
7-12
5-8
6-10
6-15
6-15
10-20
8-20
8-20

10-20

20-30
60-90
60-90
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sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

Funkcije za pomo¢ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni ¢as pripra-
hju pnja ve od zvocnega si-

gnala (min)

Funkcija kuhanja v loncu na pritisk

Koko§***** Funkcije kuhanja 4/120°C 15-25
Govedina™*** Funkcije kuhanja 4/120°C 15-25
Funkcija za cvrtje z veliko olja

Deli piS¢anca™***** Funkcije kuhanja 5/170°C 10-15
Mesne kroglice™ **** Funkcije kuhanja 5/170°C 10-15

*Veckrat obrnite.

** Ko zasliSite zvoCni signal, dajte v ponev olje in Zivila.

“** Redno meSajte.

> Segrevanje in kuhanje v pokriti posodi. Po zvocnem signalu dodajte Zivila.
=+ 7ivila dajte v posodo Ze na zacetku.

= (lje segrevajte v pokriti posodi. Prazite v porcijah in v odkriti posodi.

Funkcije za pomo¢ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni ¢as pripra-
nju pnja ve od zvoénega si-
gnala (min)

Funkcija za prazenje z malo olja

Ribji file, naraven* Senzor prazenja 4 10-20
Ribji file, paniran* Senzor prazenja 3 10-20
Kozice* Senzor prazenja 4 4-8
Raki* Senzor prazenja 4 4-8
Celariba* Senzor prazenja 3 10-20
Funkcija za poSiranje

DuSenije rib** Funkcije kuhanja 2/90 °C 15-20
Funkcija za cvrtje z veliko olja

Riba v pivskem testu™** Funkcije kuhanja 5/170°C 10-15
Riba, panirana*** Funkcije kuhanja 5/170°C 10-15

*Veckrat obrnite.
** Segrevanije in kuhanje v pokriti posodi. Po zvoénem signalu dodajte Zivila.

*** Olje segrevajte v pokriti posodi. Prazite v porcijah in v odkriti posodi.
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Funkcije za pomo¢ pri kuhanju sl

Jajéne jedi Funkcije za pomo¢ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni ¢as pripra-
nju pnja ve od zvoénega si-

gnala (min)

Funkcija za prazenje z malo olja

Jajca na oko na maslu* Senzor prazenja 2 2-6
Jajca na oko na olju™* Senzor prazenja 4 2-6
UmeSana jajca™* Senzor prazenja 2 4-9
Omleta*™** Senzor prazenja 2 3-6
Palacinke™*** Senzor prazenja § 15-25
Francoski toast™** Senzor prazenja 3 4-8
Cesarski prazenec™*** Senzor prazenja 3 10-15

Funkcija kuhanja

Kuhanje jajc*** Funkcije kuhanja 3/100°C 5-10
* Ko zasliSite zvocni signal, dajte v ponev maslo in zivila.

** Ko zasliSite zvocni signal, dajte v ponev olje in Zivila.

*** Redno meSajte.

**** Olje segrejte v pokriti posodi. Jedi v odkriti posodi prazite v porcijah (v preglednici je naveden skupen ¢as na porcijo).

< Zivila dajte v posodo Ze na zacetku.

Zelenjava in stroénice Funkcije za pomo€ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni €as pripra-
nju pnja ve od zvocnega si-
gnala (min)

Funkcija za prazenje z malo olja

Cesen* Senzor prazenja 2 2-10
Cebula* Senzor praZenja 2 2-10
Bucke™™ Senzor prazenja 3 4-12
JajCevci™* Senzor prazenja 3 4-12
Paprika* Senzor prazenja 3 4-15
Gobe* Senzor prazenja 4 10-15
Prazenje zelenih Spargljev** Senzor prazenja 3 4-15
DusSenje zelenjave v olju* Senzor prazenja 1 10-20
Glaziranje zelenjave™ Senzor prazenja 3 6-10
Funkcija kuhanja

Kuhanije brokolija™** Funkcije kuhanja 3/100°C 10-20
Kuhanje cvetace*** Funkcije kuhanja 3/100°C 10-20
Kuhanje zelja*** Funkcije kuhanja 3/100°C 30-40
Kuhanije strocjega fizola*** Funkcije kuhanja 3/100°C 15-30
Cicerika**** Funkcije kuhanja 3/100°C 60-90
Grah*** Funkcije kuhanja 3/100°C 15-20
LeCa™™ Funkcije kuhanja 3/100°C 45-60

*Redno mesajte.
**VeCkrat obrnite.
“** Segrevanje in kuhanje v pokriti posodi. Po zvo¢nem signalu dodajte Zivila.

**** 7ivila dajte v posodo Ze na zadetku.
= Olje segrevajte v pokriti posodi. Prazite v porcijah in v odkriti posodi.
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Zelenjava in strocnice Funkcije za pomo¢ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni ¢as pripra-

nju

pnja

ve od zvocénega si-
gnala (min)

Funkcija kuhanja v loncu na pritisk

Zelenjava v loncu na pritisk™ Funkcije kuhanja
Cicerika v loncu na pritisk**** Funkcije kuhanja
Fizol v loncu na pritisk™*** Funkcije kuhanja
Leca v loncu na pritisk™**** Funkcije kuhanja

Funkcija za cvrtje z veliko olja

Cvrenje panirane zelenjave™ *** Funkcije kuhanja
Cvrenje zelenjave v pivskem testu™*** Funkcije kuhanja
Cvrenje paniranih gob™**** Funkcije kuhanja
Cvrenje gob v pivskem testu™ Funkcije kuhanja

*Redno mesajte.

**\leCkrat obrnite.

*** Segrevanje in kuhanje v pokriti posodi. Po zvocnem signalu dodajte zivila.
=+ 7ivila dajte v posodo Ze na zagetku.

= Olje segrevajte v pokriti posodi. Prazite v porcijah in v odkriti posodi.

Krompir Funkcije za pomoc pri kuha- Temperaturna sto-

hju

Funkcija za prazenje z malo olja

Prazen krompir iz krompirja v oblicah* Senzor prazenja
Prazen krompir iz surovega krompirja* Senzor prazenja
Krompirjeve palacinke™* Senzor prazenja
Krompirjeve polpete™** Senzor prazenja
Glaziran krompir* Senzor prazenja
Funkcija za poSiranje

Krompirjevi cmoki™*** Funkcije kuhanja

Funkcija kuhanja
Kuhanje krompirja™*** Funkcije kuhanja

Funkcija kuhanja v loncu na pritisk

Krompir v loncu na pritisk™**** Funkcije kuhanja
* Redno meSajte.

** Celoten ¢as na eno porcijo. Posamicna peka.

*** Ko zasliSite zvocni signal, dajte v ponev maslo in Zivila.

**** Segrevanje in kuhanje v pokriti posodi. Po zvoénem signalu dodaite Zivila.
= 7ivila dajte v posodo Ze na zacetku.
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Funkcije za pomo¢ pri kuhanju sl

Testenine in zita Funkcije za pomo¢ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni ¢as pripra-
nju pnja ve od zvoénega si-

gnala (min)

Funkcija za posiranje

Riz* Funkcije kuhanja 2/90°C 25-35
Polenta** Funkcije kuhanja 2/90°C 3-8
Zdrobova kasa** Funkcije kuhanja 2/90°C 5-10
Funkcija kuhanja

Testenine™* Funkcije kuhanja 3/100°C 7-10
Polnjene testenine™* Funkcije kuhanja 3/100°C 6-15

Funkcija kuhanja v loncu na pritisk

RiZ v loncu na pritisk*** Funkcije kuhanja 4/120°C 6-8
* Segrevanije in kuhanje v pokriti posodi. Po segrevanju dodajte Zivila.

** Redno meSajte.

*** 7ivila dajte v posodo Ze na zacetku.

Funkcije za pomo€ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni €as pripra-
nju pnja ve od zvoénega si-
gnala (min)

Funkcija za poSiranje

Kremne juhe* Funkcije kuhanja 2/90°C 10-15
Funkcija kuhanja

Obare** Funkcije kuhanja 3/100°C 60-90
Juhe iz vrecke* Funkcije kuhanja 3/100°C 5-10

Funkcija kuhanja v loncu na pritisk

Obare v loncu na pritisk** Funkcije kuhanja 4/120°C 20-30
* Redno mesajte.

** 7ivila dajte v posodo Ze na zadetku.

Funkcije za pomo¢ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni ¢as pripra-
nju pnja ve od zvoc¢nega si-
gnala (min)

Funkcija za prazenje z malo olja

Paradiznikova omaka z zelenjavo* Senzor prazenja 1 25-35
BeSamel omaka* Senzor prazenja 1 10-20
Sirova omaka* Senzor prazenja 1 10-20
Zgoscevanje omak* Senzor prazenja 1 25-35
Sladke omake™* Senzor prazenja 1 15-25

* Redno meSajte
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sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

Sladice

Funkcija za poSiranje
Mlecni riz*

Ovsena kasa*
Kompot™*

Cokoladni puding*

Funkcija za cvrtje z veliko olja
Cvrtje krofov***

Cvrtje ameriskih krofov***

Cvrtje kroglic bunuelos™**

* Redno mesajte.

** 7ivila dajte v posodo Ze na zadetku.

*** Olje segrevajte v pokriti posodi. Prazite v porcijah in v odkriti posodi.

Globoko zamrznjeni izdelki

Funkcija za prazenje z malo olja
Zrezki*

Cordon bleu*
Perutninske prsi*
PiS¢ancji medaljoni*
Giros™*

Kebab™*

Ribji file, naraven*
Ribji file, paniran™
Ribje palcke™*
Prazenje pomfrita**
Jedi iz ponve™*
Spomladanski zavitki*
Camembert*

Funkcija za pogrevanje/ohranjanje jedi toplih
Zelenjava v smetanovi omaki**

Funkcija kuhanja

Strocji fizol***

Funkcija za cvrtje z veliko olja
Cvrtje pomfrita****

* Veckrat obrnite.

** Redno meSajte.

***Pg zvocnem signalu dodajte Zivila.
“*0lje segrejte v pokriti posodi. Prazite v porcijah in v odkriti posodi.

Funkcije za pomo¢ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni ¢as pripra-
hju

Funkcije kuhanja
Funkcije kuhanja
Funkcije kuhanja
Funkcije kuhanja
Funkcije kuhanja

Funkcije kuhanja
Funkcije kuhanja

Funkcije za pomo¢ pri kuha-

hju

Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja
Senzor prazenja

Funkcije kuhanja

Funkcije kuhanja

Funkcije kuhanja

pnja ve od zvocénega si-
gnala (min)

2/90°C 40-50
2/90°C 10-15
3/100°C 15-25
2/90°C 3=8
5/170°C 5-10
5/170°C 5-10
5/170°C 5-10

Temperaturna sto- Skupni ¢as pripra-
pnja ve od zvoénega si-
gnala (min)

15-20
10-30
10-30
10-15
10-15
10-15
10-20
10-20
8-12
4-6
6-10
10-30
10-15

W &~ W oA W wWwwWwwWw s s~ S

1/70°C 15-20

3/100°C 15-30

5/170°C 4-8
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Funkcije za pomo€ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni €as pripra-

nju

pnja

ve od zvoénega si-
gnala (min)

Funkcija za prazenje z malo olja
Prazenje sira Camembert*
Krutoni**

Suhe pripravljene jedi***

Prazenje mandeljev****

Prazenje orehov****

Prazenje pinjol****

Funkcija za pogrevanje/ohranjanije jedi toplih
Pogrevanije golazeve juhe™****
Pogrevanje kuhanega vina™****

Funkcija za poSiranje

Pogrevanje mleka™****

“ Veckrat obrnite.

** Redno mesajte.

“** Ko se oglasi signal, dodajte vodo. Ko voda zavre, dodajte Zivila.

“* Ko zasliSite zvocni signal, dajte v ponev olje in Zivila.
=+ 7ivila dajte v posodo Ze na zatetku.

Jedi

S to funkcijo lahko pripravite najrazli¢nejSe jedi. Aparat
za vas izbere optimalne nastavitve.

Izbira in nastavitev programa

—h

. lzberite zeleno kuhalisce.

2. V nastavitvenem obmocju kuhaliS¢a izberite nadin
gretja ,Pomocnik za jedi".

3. lzberite zeleno programsko skupino.

4. |zberite zeleno jed.

Aparat vas bo vodil skozi celoten postopek nastavljanja

za izbrano jed. Prikazana bodo navodila za pripravo

izbranih jedi.

Prekinitev programa

Za prekinitev programa izberite stopnjo modi 0 ali
spremenite nacin gretja.

Priprava in nega brezzi¢nega senzorja za
temperaturo
To poglavje podaja naslednje informacije:

Namestitev silikonske nalepke

Uporaba brezZiCnega senzorja za temperaturo
Cisc¢enje

Menjava baterije

Senzorje za temperaturo in silikonske nalepke lahko
kupite v specializiranih trgovinah ali pri nasi servisni
sluzbi. Navedite ustrezno referenéno Stevilko.

00577921
HZ39050

Komplet s 5 silikonskimi nalepkami

Senzor za temperaturo in komplet s 5 silikonskimi
nalepkami

Senzor prazenja 3 7-10
Senzor prazenja 3 6-10
Senzor prazenja 1 5-10
Senzor prazenja 4 3-15
Senzor prazenja 4 3-15
Senzor prazenja 4 3-15
Funkcije kuhanja 1/70°C 10-20
Funkcije kuhanja 1/70°C -
Funkcije kuhanja 2/90°C 3-10

Namestitev silikonske nalepke

Senzor za temperaturo je na posodo pritrien s
silikonsko nalepko.

Pred prvo uporabo posode s funkcija za kuhanje
namestite silikonsko nalepko.

Postopajte na slede¢ nacin:

1. Mesto, na katero jo boste prilepili, ne sme biti
mastno. Ocistite posodo, dobro jo posusite in mesto,
kamor jo boste prilepili, zdrgnite, npr. z alkoholom.

2. Odstranite zascitno folijo s silikonske nalepke.
Nalepite nalepko na posodo v ustrezni viSini, pri
¢emer si pomagaijte s prilozeno Sablono.

3. Silikonsko nalepko pritisnite na povrsino, tudi
notranjo stran.

Lepilo potrebuje 1 uro, da si pravilno posusi. Posode v

tem &asu ne uporabljajte ali istite.

Opombe

m Posode s silikonsko nalepko ne pustite dlje ¢asa v
milnici.

= Ce se silikonska nalepka odlepi, je treba uporabiti
novo.
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Uporaba brezzi¢énega senzorja za temperaturo

Senzor za temperaturo na silikonski element namestite
tako, da se mu popolnoma prilega.

Opombe

m Silikonski element mora biti pred namestitvijo
senzorja za temperaturo popolnoma suh.

m Posodo namestite tako, da je senzor za temperaturo
usmerjen v stransko zunanjo povrSino kuhalne
plosde.

m Senzor za temperaturo ne sme biti usmerjen v drugo
vrogo posodo, da preprecite pregretje.

m Po koncu priprave senzor za temperaturo snemite s
posode. Shranite ga na varnem in &istem mestu in
ne v blizini virov toplote.

m Hkrati lahko uporabljate do tri senzorje za
temperaturo.

Ciscenje

BrezziCnega senzorja za temperaturo ne gistite v
pomivalnem stroju.

Informacije o CiCenju senzorja za temperaturo najdete
v poglavju — "Cis¢enje"

Menjava baterije

Ce ste pritisnili simbol na brezzi¢nem senzorju za
temperaturo in LED-dioda ne zasveti, se je baterija
izpraznila.

Menjava baterije:

1. Odstranite silikonski pokrov s spodnjega dela ohi§ja.
Odvijte vijake z izvijaCem.

2. Snemite zgornji del ohisja. Odstranite staro baterijo.
Vstavite novo baterijo. Pri tem bodite pozorni na
pravilne pole.
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Pozor!
Za odstranitev baterije ne uporabljajte kovinskih
predmetov. Ne dotikajte se kontaktov.

3. Ponovno sestavitev zgornji in spodnji del ohi§ja. Pri
tem bodite pozorni, da bodo kontakti pravilno
usmerjeni.

4. Ponovno namestite silikonski pokrov na spodniji del
ohiSja senzorja za temperaturo.

)

Opomba: Uporabljajte zgolj visokokakovostne baterije
tipa CR2032. Zagotavljajo posebej dolgo delovanje.



Izjava o skladnosti

Podjetje BSH Hausgerate GmbH potrjuje, da aparat s
funkcijo brezzicnega senzorja za temperaturo ustreza
temeljnim zahtevam in drugim veljavnim predpisom
direktive 1999/5/ES.

Podrobno izjavo o skladnosti R&TTE najdete na
spletnem naslovu www.siemens-home.com, na
proizvodni strani vaSega aparata med dodatnimi
dokumenti.

Logotipi in znamka Bluetooth® so registrirane blagovne
znamke ter last podjetja Bluetooth SIG, Inc. Vsakrsna
uporaba teh znak s strani podjetja BSH Hausgerate
GmbH je licen¢na. Vse druge blagovne znamke in
imena znamk so last ustreznih podjetij.

Y Varovalo za otroke

S pomocjo varovala za otroke lahko otrokom
preprecite, da bi se dotikali kuhaliS&a.

Vklop in izklop otroskega varovala
Vsa kuhalisCa morajo biti izklopljena.

Vklop

1. Odprite pojavni meni.

2. Pritisnite na simbol <.

OtroSko varovalo je vklopljeno. Kuhalna plosca je
zaklenjena.

Izklop
1. Vklopite kuhalno plos¢o z glavnim stikalom .
2. Dotaknite se simbola =® na zaslonu in ga drZite
4 sekunde.
Otrosko varovalo je izkloplijeno. Zapora je deaktivirana.

Samodejna zascita za otroke

S pomocdjo te funkcije se po izklopu kuhalne plosce
zaSdita za otroke vklopi samodejno.

Vklop in izklop

V poglavju — "Osnovne nastavitve" izveste, kako lahko
vklopite samodejno varovalo za otroke.

Varovalo za otroke sl

[€)zas¢ita pri brisanju

Ce upravljalno polje brisete, ko je kuhalna plog&a
vklopljena, lahko spremenite nastavitve. Da bi to
prepredili, je kuhalna ploS&a opremljena s funkcijo

zapore upravljalnega polja zaradi CiSCenja.
Vklop

1. Odpiranje menija

2. Pritisnite na simbol §J.

ZaSdita pri brisanju je vkloplijena. Upravljalno polje se
zaklene za 30 sekund. PovrSino upravljalnega polja
lahko briSete, ne da bi spremenili nastavitve.

I1zklop

Po 30 sekundah se upravljalno polje samodejno
odklene. Ce Zzelite pred&asno izklopiti funkcijo zascite
pri brisanju se dotaknite poljubnega mesta na zaslonu
in gam drzite 4 sekunde.

Opombe

m 30 sekund po vklopu se zasliSi signal. Ta kaze na to,
da se je delovanje funkcije kond&alo.

m Zapora za GiS€enje ne vpliva na glavno stikalo.
Kuhalno plos¢o lahko kadar koli izkljudite.

Samodejna izkljuéitev

Ko kuhaliS€e deluje Ze dalj asa brez sprememb
nastavitev, se vkljugi samodejni varnostni izklop.

KuhalisCe ne greje ved. Na zaslonu se prikaze
obvestilo.

Ko pritisnete poljuben simbol, se prikaz izkljuci.
Kuhalis¢e lahko zdaj ponovno nastavite.

Kdaj se samodejni varnostni izklop vkljuci, je odvisno
od nastavljene stopnje moci (po 1 do 10 urah).
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EE Osnovne nastavitve

Aparat ima razli¢ne prednastavitve, ki jih lahko
prilagodite svojim navadam in potrebam.

Dostop do osnovnih nastavitev

Osnovne nastavitve odprete s simbolom && v
pojavnem meniju. KuhaliS¢a morajo biti v ta namen
izklopljena.

Premikanje po osnovnih nastavitvah

V pregledu moznosti s prstom potegnite navzgor ali
navzdol, da si tako ogledate razli€ne nastavitve.

Pritisnite na eno od nastavitev, da si v ustreznem
podmeniju ogledate nadaljnje moznosti.

V podmeniju pritisnite na simbol pusc¢ice zgoraj levo, da
se pomaknete nazaj na pregled moznosti.

Izhod iz osnovnih nastavitev

V pregledu moznosti pritisnite na simbol pusc&ice zgoraj
levo, da zapustite osnovne nastavitve.

Opustitev ali shranjevanje sprememb

Ko zelite zapustiti osnovne nastavitve, se pojavi
vprasanje, ali zelite zadnje opravljene spremembe
shraniti ali zavrecCi. Ce jih shranite, se spremembe
aktivirajo. Ce jih zavrzete, pa se zadnje spremembe
ponastavijo.

Nastavitev Opis in moznosti

Jezik Nastavljen jezik lahko spremenite.

Zvocni signali

DoloCite lahko, kateri zvocni signali naj se aktivirajo.

m Vi zvocni signali so izkljuCeni - ne zasliSi se noben zvocni signal.
= Vsi zvocni signali so vkljuceni* - zaslisijo se vsi zvocni signali.
m VkljuCena so le zvocna opozorila za napake - zasliSijo se le zvocni signali za javljanje napak.

Trajanje zvocnih signalov
Ton tipk

Svetlost zaslona
variolnduktion

Stopnje powerMove

Trajanje zvocnih signalov lahko nastavite.

Izberete lahko, ali naj se ob dotiku polj in simbolov na zaslonu na dotik zasliSijo zvocni signali.

Svetlost zaslona lahko spremenite.

Izberete lahko, ali se kuhaliS¢a obmocja kuhanja Flex po vklopu aparata vkljucijo skupaj ali posamezno.
Prednastavljene stopnje funkcije Move lahko spremenite.

OtroSko varovalo Kuhalno plosco lahko zaklenete z otroskim varovalom in tako otrokom preprecite, da bi jo uporabljali
brez dovoljenja.
m  Rocno* - otroSko varovalo je treba vedno rocno vkljuciti in izkljuciti.
= Samodejno - otroSko varovalo se ob izklopu kuhalne plosce vedno samodejno VKIjugi.

Logotip znamke Nastavite lahko, ali naj se ob vklopu aparata prikaze logotip znamke.

reStart Nastavite lahko, koliko ¢asa po izklopu naj si aparat Se zapomni zadnje uporabljene nastavitve.

Maksimalna poraba moci

Skupno mo¢ kuhalne ploSce lahko omejite in prilagodite na lokalno elektricno napajanje. Za prilagodi-

tev se obrnite na svojega prodajalca.

Poraba energije
Senzor kuhanja

Funkcije kuhanja
za kuhanje.

Preizkus posode
Informacije 0 aparatu
TovarniSke nastavitve

Izberete lahko, ali se bo po izklopu aparata prikazal podatek o porabi energije.
Dodate lahko nov senzor kuhanja.
Vnesete lahko nadmorsko visino svojega bivaliS¢a, da tako omogodite natancnejSe delovanje senzorja

Preverite lahko, ali je posoda primerna za kuhanje z indukcijo.
Na voljo so vam informacije o aparatu.
Vse nastavitve lahko ponastavite na stanje ob dobavi.

* Prednastavitev ob dobavi

By Prikaz porabe energije

Ta funkcija prikazuje celotno porabo energije zadnjega
kuhanja na kuhalni ploSci.

Po izklopu je poraba v kWh prikazana Se 10 sekund.

V poglavjiu — "Osnovne nastavitve" najdete informacije
o tem, kako vkljugite to funkcijo
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Preizkus posode

S to funkcijo lahko glede na posodo preverite hitrost in
kakovost poteka kuhanja.

Rezultat je referenéna vrednost in je odvisen od
lastnosti posode ter uporabljenega kuhalisca.

1. Mrzlo posodo s pribl. 200 ml vode postavite na
sredino kuhaliS&a, ki glede na premer najbolje
ustreza dnu posode.



2. Pomaknite se v osnovne nastavitve in izberite tocko
menija Preizkus posode.
Funkcija je vklopljena.
Po 10 sekundah se na zaslonu prikaZeta rezultat
kakovosti in hitrost kuhanja. Pritisnite na ustrezno
kuhaliS€e na zaslonu, da se prikaze ve¢ informacij o
preizkusu posode.

Opombe

m Prilagodljivo kuhalis€e se obravnava kot eno
kuhalisCe, zato je namenjeno uporabi zgolj ene
posode.

m Ce je uporabljeno kuhali§&e veliko manjSe od
premera posode, se segreva zgolj sredinski del
posode, kar ne zagotavlja najboljsih ali zadovoljivih
rezultatov.

m Informacije o tej funkciji najdete v poglavju
— "Osnovne nastavitve".

m Informacije o vrsti, velikosti in polozZaju posode
najdete v poglavjin — "Kuhanje z indukcijo" in
— "Prilagodljivo obmodcje".

| Ciséenje

Primerna Cistilna in negovalna sredstva najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.

Kuhalna ploséa
Ciséenje
Po kuhanju vedno ocistite kuhalis&e. S tem boste

prepredili zaziganje ostankov hrane. KuhaliSCe odistite
Sele, ko prikaz preostale toplote ugasne.

Kuhali§¢e odistite z vlazno krpo za pomivanje in ga
osusite s krpo, da prepredite nastanek madezev
vodnega kamna.

Uporabljajte le tista Sistilna sredstva, ki so primerna za
Cis¢enje tovrstnih kuhalnih ploS&. Prosimo, uposStevajte
navodila proizvajalca na embalazi izdelka.

Nikakor ne uporabljajte:

nerazredCenih sredstev za pomivanje posode
Gistilnih sredstev za pomivalni stroj

abrazivnih sredstev

ostrih Gistilnih sredstev, kot so razprSilo za ¢iscenje
pedice in odstranjevalci madezev

jeklenih gobic

m visokotlacnih gistilnikov ali parnih Cistilnikov

Trdovratno umazanijo je najlazje odistiti s strgalom za
steklokeramiko, ki ga lahko kupite v trgovini.
UpoStevajte navodila proizvajalca.

Primerna strgala za steklokeramiko najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.

S posebnimi gobicami za CiSCenje steklokeramicnih
kuhalnih ploS¢ dosezete dobre udinke &iSéenja.

Cistenje sl

Mozni madezi

Ostanki vodnega
kamna in vode

Kuhalno plos¢o oCistite takoj, ko se ohladi.
Dovoljena je uporaba primernega Cistilnega
sredstva za steklokeramicne kuhalne plosce.

Sladkor, rizev Skrob  OCistite takoj. Uporabite strgalo za steklokera-
ali plastika miko. Previdno: nevarnost opeklin.*

* Nato jo ocistite Se z vlazno krpo za pomivanje posode in jo posusite

do suhega z mehko krpo.

Opomba: Dokler je kuhalna ploS¢a vroca, ne
uporabljajte Sistilnih sredstev, saj lahko to pripelje do
nastanka madezev. Prepriéajte se, da ste odstranili vse
preostanke Cistilnega sredstva.

Okvir kuhalne plosce

Upostevajte sledeca navodila, da se izognete
poskodbam okvirja kuhalne plosge:

m Uporabljajte le toplo milnico.

m Nove krpe za pomivanje pred uporabo temeljito
sperite.

m Ne uporabljajte agresivnih ali abrazivnih gistil.

m Ne uporabljajte strgala za steklokeramiko ali
koni¢astih predmetov.

Brezzi¢en senzor za temperaturo

Senzor za temperaturo

Senzor za temperaturo gistite z vlazno krpo. Nikoli ne
Cistite v pomivalnem stroju. Ne potapljajte v vodo in ne
Cistite pod tekoco vodo.

Po kuhanju senzor za temperaturo odstranite s posode.
Shranite ga na varnem in Cistem mestu, na primer v
embalazi, in ne v blizini virov toplote.

Silikonska nalepka

Preden jo namestite na temperaturni senzor, jo odistite
in posusite. Primerna je za pomivanje v pomivalnem
stroju.

Opomba: Posode s silikonsko nalepko ne pustite dlje
¢asa v milnici.

Okno senzorja za temperaturo

Okno senzorja mora vedno biti gisto in suho. Postopajte
na sledec¢ nacin:

m Redno odstranjujte umazanijo in sledi mascobe.

m Za CisCenje uporabljajte mehko krpo ali vatirane
palCke in Cistilo za steklo.

Opombe

m Ne uporabljajte abrazivnih Cistil ali pripomoc&kov, kot
SO grobe gobice, SCetke.

m Okna senzorja se ne dotikajte s prsti. Lahko se
umaze ali opraska.
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sl Pogosta vprasanja in odgovori (FAQ)

Pogosta vprasanja in
odgovori (FAQ)

Zakaj ne morem vkljuéiti kuhali$ca in zakaj sveti simbol za otrosko varovalo?

OtroSko varovalo je aktivirano.
Informacije o tej funkciji najdete v poglavju — "Varovalo za otroke"

Zakaj utripajo prikazi in zakaj je mogoce sliSati zvocni signal?
Z upravljalnega polja odstranite tekocino ali ostanke hrane. Odstranite vse predmete, ki so na upravljalnem polju.
Navodila za deaktivacijo zvocnega signala najdete v poglavju — "Osnovne nastavitve"

Zakaj je mogoce med kuhanije sliSati zvoke?
Glede na sestavo dna posode lahko med delovanjem kuhalne plosCe nastajajo zvoki. Ti zvoki so za indukcijsko tehnologijo obicajniin ne
pomenijo okvare.

Mozni zvoki:

Globoko brencanje, podobno transformatorju:
nastane pri kuhanju z visoko stopnjo moci. Zvok izgine ali pa postane tisji, ko znizate stopnjo moci.

Globoko zvizganje:
nastane, ko je posoda prazna. Ta zvok izgine, ko v posodo zlijete vodo ali vanjo poloZite Zivila.

Prasketanje:

nastane pri posodah iz razlicnih, prekrivajocih se materialov ali pri isto¢asni uporabi posod, ki so razlicnih velikosti in iz razli¢nih materia-
lov. Jakost zvoka se lahko razlikuje glede na kolic¢ino in nacin priprave jedi.

Visoki Zvizgajoci toni:

Zvoki, podobni ventilatorju:

kuhalna plo$ca je opremliena z ventilatorjem, ki se vkljuci pri visokih temperaturah. Ce je izmerjena temperatura $e vedno previsoka,
lahko ventilator deluje tudi po izklopu kuhalne ploSce.

Posoda

Kaksna posoda je primerna za indukcijsko kuhalno plo$¢o?
Informacije o posodi, ki je primerna za kuhanije z indukcijo, najdete v poglavju — "Kuhanje z indukcijo".

Zakaj se kuhaliSce ne segreva, stopnja moci pa utripa?
KuhaliSCe, na katerem stoji posoda, ni vkljuceno.
Prepricajte se, da je kuhaliSCe, na katerem stoji posoda, vkljuceno.
Posoda je premajhna za vkljuceno kuhaliSce ali pa ni primerna za indukcijo.

Prepricajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhaliscu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in
poloZaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo", — "Prilagodljivo obmocje" in — "Funkcija Move".

Zakaj tako dolgo traja, da se posoda segreje oz. zakaj se ne segreje dovolj, Ceprav je nastavljena visoka stopnja mo¢i?

Posoda je premajhna za vkljuceno kuhaliSce ali pa ni primerna za indukcijo.

Prepricajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhaliscu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in
polozaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo", — "Prilagodljivo obmocje" in — "Funkcija Move".



Motnja, kaj storiti? sl

Ciséenje

Kako o€istim kuhalne plosce?
Optimalne rezultate dosezete s posebnimi Cistilnimi sredstvi za steklokeramiko. Uporaba agresivnih ali abrazivnih Gistilnih sredstey, Cistil-

nih sredstev za pomivalni stroj (koncentrati) ali krp za CiSCenje ni zazelena.

Veg informacij o ¢istenju in negovanju kuhali$¢ najdete v poglavju — "Ciscenje”

Navodila, opozorila in sporocila o napakah

B Motnja, kaj storiti?

Pogosto je vzrok za motnjo le malenkost. Preden
pokliCete servisno sluzbo, upostevajte naslednja
navodila in namige.

Ce se pojavi tezava, se na zaslonu samodejno prikaZejo
navodila opozorila ali sporodila o napakah. Za odpravo
tezave upostevajte navodila na zaslonu na dotik.

Opomba: Skupaj z nekaterimi opozorili se prikaze tudi
koda napake. Po potrebi servisni sluzbi sporodite tudi
kodo napake.

Nasveti

Tezava Resitev

Kuhalne plos¢e ni mogoce vklopiti. S pomocjo drugih elektri¢nih aparatov preverite, ali je v elektricnem omrezju prislo do
kratkega stika.

Prepricajte se, da je bil aparat prikljucen v skladu z vezalno shemo.
Ce motnje ni mogoce odpraviti, o njej obvestite tehniéno servisno sluzbo.

Skupna moc¢ kuhalne plosce je bila omejena. Nastavite skupno mo¢ pod ,Maksimalna

poraba moci“ v osnovnih nastavitvah.

Stopnje moci kuhaliS¢a ni mogoce zvisati.

Zelo velika posoda lahko vpliva na maksimalno stopnjo mogi na isti polovici kuhalne
ploSCe. Posodo znova postavite na kuhalno ploSco.

Funkcija PowerBoost se je izklopila 0z. je ni mogoce vklo- - Skupna mo¢ kuhalne ploSce je bila omejena. Nastavite skupno mo¢ pod ,Maksimalna
piti. poraba moci* v osnovnih nastavitvah.

Ko je na zaslonu na dotik nek predmet, se oglasi zvocni

Odstranite predmet in potrdite opozorilo na zaslonu. Ponovno lahko izberete nastavitve za
signal. kuhalno ploSco.

Na upravljalno polje ne postavite vroce posode.

Kuhalna ploS¢a ne prepozna posode.

Posoda mogoCe ni primerna za indukcijo.

Kuhalna ploS¢a se nenavadno odziva oz. je niveC mogoce IzkljuCite aparat s hiSno varovalko ali z varnostnim stikalom v omarici z varovalkami. Poca-

pravilno upravljati.
Na zaslonu se prikaze ,E*.

Demo nacin

Ce se na zaslonu prikaze simbol mew . je aktiven

demonstracijski nacin. Aparat se v demonstracijskem
nacinu ne segreva. Odklopite aparat z elektricnega
napajanja. PoCakajte nekaj sekund in ponovno
priklopite aparat. V roku 3 minut po priklopu
deaktivirajte demonstracijski nagin v osnovnih
nastavitvah.

V& Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, je za vas na voljo nasa
servisna sluzba za stranke. Vedno bomo nasli primerno
resitev, tudi za preprecevanje nepotrebnih obiskov
osebja servisne sluzbe.

kajte nekaj sekund in ga ponovno vkljucite.
Izberite kuhaliSCe, da se prikaze koda napake.

Stevilka E in stevilka FD

Ko se obrnete na naso servisno sluzbo, navedite
Stevilko E in Stevilko FD aparata.

Tipsko tablico s Stevilkami najdete:

m V tehni¢nem opisu aparata.
m Na spodnji strani kuhalne plosce.

Stevilko E najdete tudi na steklokeramicni povrsini
kuhalne ploscCe. Stevilko E, servisni indeks (KI) in
Stevilko FD lahko preverite tako, da odprete osnovne
nastavitve. V ta namen si preberite

poglavie— "Osnovne nastavitve".

UpoStevajte, da obisk serviserja v primeru napacnega
upravljanja tudi v ¢asu trajanja garancije ne bo
brezplacen.

Podatke o servisnih sluzbah za vse drzave najdete v
prilozenem seznamu servisnih sluzb.
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sl Preglednice in nasveti

Kozica @ 16 cm, 1,2 | za kuhalis¢a @ 14,5 cm
Lonec @ 16 cm, 1,7 | za kuhalis¢a @ 14,5 cm
Lonec @ 22 cm, 4,2 | za kuhali§¢a @ 18 cm
Ponev @ 24 cm, za kuhaliS¢a @ 18 cm

BNPreglednice in nasveti

Ta preglednica je bila pripravljena za preizkusevalne
inStitute, da bi jim olajSali preizkuSanje nasih aparatov.

Podatki v tabeli se nanasajo na naso dodatno posodo
Schulte-Ufer (4 kosi kuhinjske posode za indukcijsko
plos¢o HEZ 390042) z naslednjimi merami:

Predgretje Priprava
. . Stopnja trajanje Po-  Stopnjaku- Po-
ey el el kuhanja (min:s) krov hanja krov
Topljenje cokolade
Preliv (npr. znamka Dr. Oetker, temna Cokolada s 55 % kakava, 150 g) Kozica 15 Ne
@ 16.cm :
Pogrevanije in ohranjanje temperature enoloncnice iz lece
Lecina enoloncnica*
ZaCetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 450 g Lonec 1:30
@16.cm g (brez mesanja) da 15 da
Koli¢ina: 800 g Lonec 2:30
@22 cm J (brez mesanja) g 2 ]
Lecina enoloncnica iz plocevinke
Npr. leca s klobasicami znamke Erasco.
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 500 g Lonec pribl. 1:30
316 cm 9 (premesajtepo  da 1.5 da
pribl. 1 min)
Koli¢ina: 1 kg Lonec pribl. 2:30
322 cm 9 (premesajtepo  da 1.5 da
pribl. 1 min)
Priprava beSamela
Temperatura mleka: 7 °C
Sestavine: 40 g masla, 40 g moke, 0,5 | mleka (3,5 % mascobe) in SCe-
pec soli
1. Raztopite maslo, umesSajte moko in sol ter segrejte zmes. Kozica 5 oribl. 6:00 Ne
@16 cm
2. Prezganju dodajte mleko in ob nenehnem mesanju kuhajte, dok- T (R
ler ne zavre. 7 pribl. 6:30 e
3. Ko besamel zavre, ne odmikajte posode s kuhalisCa in kuhajte ) ) i 5 Ne

Se 2 minuti ob nenehnem mesanju.
*Recept v skladu z DIN 44550
**Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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Preglednice in nasveti sl

Predgretje Priprava

Stopnja trajanje Po-  Stopnjaku- Po-

Uil it kuhanja (min:s) krov hanja krov

Kuhanje mle€nega riza
Mlecni riz, kuhan v pokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C

Mleko segrevajte, dokler se ne zacne dvigati. Nastavite priporoceno stop-
njo kuhanja in v mleko dodajte riz, sladkor ter sol.

Cas priprave, vkljutno s predgrevanjem pribl. 45 min.

Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml 3
mleka (3,5 % mascobe) in 1 g soli Lonec . (premeSajte
@16 cm 8.5 pribl. 5:30 Ne . da
10 min)
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka 3
(3,5 % mascobe) in 1,5 g soli Lonec o o (premeSajte
392 cm 8.5 pribl. 5:30 Ne wo da
10 min)
Mlecni riz, kuhan v nepokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C
V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob nenehnem mesSanju. Izberite
priporoc¢eno stopnjo kuhanja in, ko mleko doseze pribl. 90 °C, kuhajte ob
rahlem vrenju na manjsi stopniji Se priblizno 50 min.
Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml Lonec T B
mleka (3,5 % mascobe) in 1 g soli @16 cm 85 pribl. 5:30 b2 8 b2
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka Lonec -
(3,5 % mascobe) in 1,5 g sol goocm 80 pibl530 - Ne 2 e
Kuhanje riza*
Temperatura vode: 20 °C
Sestavine: 125 g dolgozrnatega riza, 300 g vode in S¢epec soli Lonec 9 oribl, 2:30 - 5 -
@16 .cm
Sestavine: 250 g dolgozrnatega riza, 600 g vode in S¢epec soli Lonec 9 oribl, 2:30 da o5 da
@22cm
Peka svinjskega fileja
Zacetna temperatura fileja: 7 °C
Koli¢ina: 3 svinjskifileji (skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm) in Ponev N
15 ml sonénicnega olja @24 cm 9 pribl, 1:30 i 7 e
Priprava palacink**
Koli¢ina: 55 ml mocnate zmesi na palacinko Ponev I
@24 cm 9 pribl. 1:30 Ne 7 Ne
Cvrenje globoko zamrznjenega pomfrita
Koli¢ina: 1,8 | son¢nicnega olja, na porcijo: 200 g globoko zamr- Lonec Do tempera-
znjenega pomfrita (npr. znamka McCain 123 Frites Original) 9 ture olja Ne 9 Ne
022 cm 1809C

*“Recept v skladu z DIN 44550
**Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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[To-HaTaTblWHa MHMOoPMaLMA 3a NPOAYKTUTE,
NPUHAANEXHOCTUTE, PE3EPBHNUTE YacTu 1 0OCIYXBaHETO
e HamepuTe Ha aapec: www.siemens-home.com
WHTEPHET MarasvHa: www.siemens-eshop.com

EYHznonseane no
npeaHasHayeHue

MpoueTeTe BHUMATE/IHO HACTOALLOTO
PBbKOBOACTBO. CbxpaHeTe PbKOBOACTBOTO 3a
ynoTpeda n MOHTax, KakTo 1 nacrnopTa Ha
ypena 3a no-kbcHa yrnotpeda unmv 3a
crnenBalUunAT npuTexaTern.

Ornepavite ypeaga cnen karo ro n3sagurte ot
OMNakoBbYHMA MaTepuan. He BkatouBante
ypeaa B ciyyan, ye e Oun noBpeaeH no Bpeme
Ha TPaAHCMOPTUPAHETO My, CBBPXXETE Ce C
HalwmA TeXHUYECKM CEepBU3 1 noJante
nMcMeHa 3anaBKa 3a Bb3HUKHaNUTe noBpeaun, B
NPOTUBEH Cnyyaln e 3arybute npaBoTo Ha
obesLeTeHune.

MoHTaXbT Ha ypena TpadBa ga ce U3Bbplun
Cbr1acHO NPUIOXKEHOTO PHLKOBOACTBO 3a
MOHTaX.

To3n ypen e npegHasHaveH 3a ynotpeba camo
B YaCTHWU JJIOMakKMHCTBa 1 B OUTOBa cpefja.
Ianonseante ypeaa camo 3a NnpurotBAHE Ha
ACTMA 1 HanuTKK. Habnoaasarnte ypeaa no
BpemMe Ha npoLeca Ha rotBeHe.
Habnonasarte ypeaa HenpekbcHaTo A0pU No
BPEME Ha KpaTku NpoLecu Ha roTBeHe.
I3anonaseante ypena camo B 3aTBOPEHN
NOMeLLEHNA.

To3n ypea e npeaHasHayeH 3a U3nonsBaHe Ha
BMcoumHa no makcumym 4000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHMULLE.

He n3nonssainTte NoKput1A 3a roTBapCKus
nnot. Te MoraT Aa AoBendar 40 310MONYKH,
Hanp. Npu nNperpasaHe, 3anasaBaHe unu
pasnpbCKBallLX ce maTtepuani.

He n3nonssaiTe HenoaxoAaLWwm npeanasHm
ChOPBXKEHUA UM 3aALUUTHU PEeLLeTKN 3a aela.
Te moraT ga gosenar [0 3/10MOMYKN.

Toan ypen He e 3amucieH 3a padoTa ¢
BbHLUEH Talimep Wan AMCTaHLUMOHHO
ynpasseHue.

Toaun ypea MOxe ga ce n3nonasea oOT Aela Haa
8 roavHn 1 nnua ¢ HamaneHn PU3NYecku,
CETUBHU WU MEHTa/IHN CNOCOOHOCTU Uan 6e3
OOCTATbUYHO ONWUT WK NO3HaHWMA, ako ce
KOHTPO/IMPAT WK MHCTPYKTMPAT No

VIsanon3saHe no npeaHa3HavyeHne bg

OTHOWEeHMe Ha BesonacHarta ynoTpeda Ha
ypena oT nnle, OTTOBOPHO 3a TAXHaTa
CUIYPHOCT M aKo ca HafACHO C OMacHOCTUTE,
KOWTO MoraT Aa ce nosnydat oT Tasu ynotpeda.

[euarta He OuBa aa cu UrpaAT ¢ ypeaa.
MouncteaHeTo 1 noTpedutenckara
noaapwmkka He OuBa Ja ce u3BbplBaT oOT
Jlella, OCBEH ako He ca Haja 8 roanHn 1 He ce
KOHTpONMPAT.

Ieua noa 8 roanHu ga ce nasAT ganed ot
ypena v kabena n cbeanHuTenHua kaoen.

FoTBEeHeTO TpAdBa fa ce HabntoaaBsa.
KpaTtkoTo roteeHe TpadBa aa ce Habnoaasa
TEKyLLO.

B cnyuan, ue nmarte nencMenksp uiv apyro
noaoO®HO MeaANLMHCKO YCTPOMCTBO cneasa na
6baete ocoOeHO BHUMATENHN Mpu
M3MN0A3BaAHETO UN oOIMKaBaHETO A0
roTBapcKmA NaoT AokaTto padoTu.
KoHcyntupante ce ¢ Bawwua nekap wim ¢
NPOV3BOAMTENA HA YCTPOWCTBOTO, 3a Aa ce
yBEPUTE, Ue CbOTBETCTBA Ha AENCTBALLOTO
3aKoHOAaTeNCTBO M 3a Aa ce nHdopmuparte
OTHOCHO Bb3MOXHUTE HECHBMECTUMOCTM.

AKO HOCUTE aKTUBEH MMNIAHTUPaHE
MEANLMHCKN ypen (Hamnp. NencMenkbp uimn
nedundpunaTop), KOHCynTUpanTe ce ¢ Baluma
Nekap OTHOCHO TOBa, Ye TO3M ypen oTroBapA
Ha [dupekTtna 90/385/ENO Ha CbBeTa Ha
EBponerickute obwHocTn oT 20.toHn 1990 r.,
kakTto 1 Ha DIN EN 45502-2-1 n DIN EN
45502-2-2 n e nsdpaH, MMNIaHTupaH u
nporpamupaH cernacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Te3u NpeanocTaBKn ca U3Mb/HEHW U
OCBEH TOBa Ce N3NoN3BaT HEMETaNHU
roTBapCKM Npudopu 1 CbAOBE C HEMETAa/THN
OPBXKW, ynoTpedaTa Ha TO3N UHOYKLUMOHEH
FOTBAPCKWM NJIOT HE € onacHa, ako e no
npeaHa3Ha4vyeHue.
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bg BaxHun ykasaHua 3a 6e3onacHoCT

ENBanH1 yKazaHuA 3a
6e3onacHocCT

/A\NpenynpemaeHne — OnacHocT oT

noxap!

= [opewmte 01O 1 MasHUHa ce
Bb3nameHasaTt Obp30. He ocTasante
HUKOra ropeLunTe o1no 1 masHuHa 6es
KOHTPO/. HMkora He racete no)ap ¢ Boja.
VIzkntoueTe KoTnoHa. BHumaresHo
3a[yLleTe nnaMbLUMTE C Kanak, racaulo
NOKpPUTNE UK NOA0OEH NMPeaMET.

s KOT/0oHUTE Cce HarpAaBat MHOro. Hukora He
nocTaBanTe 3anannumMmm NpeameTy Bbpxy
roTBapCKMA NaoT. He cbxpaHABante
NPEAMETN BbPXY rOTBAPCKMA M/IOT.

= YpenauT craBa ropeul. Hukora He
CbXpaHABanTe 3anaaMMmmn npeameTn Uam
CNpenoBe B YeKMeKeTa AMPEKTHO Mo/
roTBapCKMA NaoT.

= [ OTBAPCKUAT NIOT Ce U3K/OYBa
CaMOCTOATE/HO N BEUYE HE MOXE Aa ce
nanonaea. [1o-kbCHO MOXe cam aa ce
BKtOUN. VI3KNtoueTe npeanasntena B
KyTuaTa ¢ npeanasutenn. Obagete ce B
cepsu3a.

/\Mpeaynpemaenne — OnacHocT oT

usrapfHe!

= KOTnoHuTe 1 TAXHOTO OOKPBXEHME, MNo-
cneunanHo eBeHTya/IHWN HaIMYHUTE PaMKK
Ha KOT/IOHW, CTaBaTt MHOro ropewu. Hukora
He JOKOCBaWTe roOpeLnTe NOBbPXHOCTH.
[pbXTe neuarta Haganeu.

s KOTNOHBT 3arpAaBa, HO MHAMKATOPBLT He
byHKuUMOHMpa. V3kntoueTe npeanasntensa
oT Tabnoto. ObaneTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcnyKBaHe Ha K/IMEHTH.

= [lpeameTtute OT MeTan ce HaropeuwAsar
MHOr0 6bP30 BbpXy rOTBAPCKUA M/OT.
Hwnkora He nocTtasanTe npeaMeTn oT MeTal,
KaTo Hanp. HOXOBE, BUNNLIW, THXULN U
Kanauu BbpxXy rotBapckua naor.

= Crieq BCAKO M3MN03BaHe BUHArM
N3KNOYBANTE rOTBAPCKMA NNOT OT
OCHOBHMA NMpekbcBay. He yakante
HarpeBartesiHaTa 30Ha fa Ce U3KJ/IuK
aBTOMATMYHO Mopaan nmncara Ha Ccba 3a
roTBEHE.
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Anpenynpemneuue — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

= HenpaBunHMAT PEMOHT BOAM [0 3HAUNTESHN
onacHoCTN. PEMOHTBT 1 cMAHaTa Ha
noBpeaeHn CBbP3BaLLM Kabenn Moxe aa ce
N3BBLPLLBAT CamMO OT HAZ/IEXHO OOyYEeHM
cnyxutenn Ha Cepsuaa 3a TEXHUYECKO
obcnyxBaHe. AKO ypeabT € NoBpeaeH,
N3KNKOYETE FO OT e/leKTpuyeckaTa mpesa
UK U3KJIKYETE NpeanasnTena oT TabnoTo ¢
OywoHuTe. VI3BrKanTe cepBnU3eH TEXHUK.

» [lpoHMKBaLLlaTa BAAXHOCT MOXE Aa
npean3Bunka TOKOB yaap. He nanonssante
nouncTBall npenapart noa HanAraHe uam
napocTpymka.

s [ledeKTHUAT ypen Moxe Aa npeansBmka
TOKOB yaap. Hukora He BkAtouBanTe
nedekrteH ypen. N3ternante wencena ot
KOHTaKTa W1 U3KIouBanTe npeanasmutess
OT KyTuATa ¢ npeanasutenn. Obanete ce Ha
LeHTbpa 3a 00CnyXXBaHe Ha KANEHTW.

= [lponykBaHuATa AN CcUynBaHMATA B
CTbK/IOKEpamuKaTa morat ga npeanssukar
TOKOBM ypeaun. V3knoueTe npeanasuTtena
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LieHTbpa 3a
obcnyKBaHe Ha K/IMEeHTW.

/A\Npenynpemaenne — OnacHoCT nopaau
MarHeTusbm!

Bes3kabenHunaT ceH3op 3a TemnepaTypa e
MarHuTeH.MarHnTHuTe enemeHTn moraT aa
NOBPEAAT €NEeKTPOHHUTE UMNAAHTK, Hanp.
NencCMENKbPU UM MHCYIMHOBWN MOMIMN.
Xoparta, KOUTO HOCAT €1EKTPOHHM UMMNNAHTH,
He 6vBa [a HOCAT CeHa3opa 3a Temneparypa B
KoOoBeTe Ha ApexuTe cu 1 Aa cnassar
MUHUMaIHO pascToAHme oT 10 cm oT
nencmenkbpa Ui nogodeH MeanLMHCKM

ypea.

/\NpenynpemaeHne — OnacHocCT oT
nospenu!

MNoTLT e cHabaeH ¢ oxnaxaall BEHTUNATop
Pa3mnonoxeH oT fosHaTa My cTpaHa. AKo nof
rOTBAPCKUA M/OT MMa YUEKMeXe, He APHXTE B
HEero Masjikn npeamMmeTn Nanm XxapTnn, TbI KaTo
MoraT [a noBpeaAT BEHTUNATOpa aKo
nonagHat B HETrO UM Aa HaBpeaAT Ha
npoLeca Ha oxnaxaaHe.

Mesxay CbabPXKaHWETO Ha YEKMEMKETO U
OTBOpa Ha BeHTWnaTopa TpABBa Aa ce
OCUTYPU MUHUMATHO PA3CTOAHUE OT 2 CM.



/\Npenynperaenne — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

= batepusarta B 6eskadenHuna ceH3op 3a
TemnepaTtypa MOXe [a ce nospean uim aa
rPbMHE, ako Ce Harpee TBbpAE MHOO.
CgarneTte ceHaopa cfnea rotBeHe oT
roTBaApCKMA M/10T U He Fo CbxpaHABalTe B
61M30CT 10 UBTOYHULM Ha TOMIMHA.

= CeH30pbT 3a Temneparypa Moxe fa e

MHOIO ropeLy Npu cBasiAHe OT TeHKepaTa.

3a cBanAHe M3N0I3BanTe KyXHEHCKA
pbKasuLa UIn KyxHEHCKa Kbpna.

B Npuunnu 3a nospeaute

BHumaHue!

m CbooBeTe ¢ rpanasu AbHa moraT Aa Hagpackat
roTBapCKMA NoT.

m B HuKakbB c/yvaln He nocTaBAnTe NpasHu CbaoBe
BBbPXY HarpesatenHuTe 30HU. Moxe Aa NpUYnMHAT
nospeaa.

m He nocTaeATe ropelwm cbAoBE BbPXY KOMaHAHOTO
Tabno, BbpXy UHOMKATOPUTE UM BbPXY pamkaTa Ha
roTBapckuna naoT. Moxe Ja NpuyYnHAT nospeaa.

Mpernen

B cnennata tabnuua e oTKpueTe Hall-4ecTo cpellaHuTe
noBpeau:
MoBpeau MpuunHa
MeTHa KunHanw actva
Henoaxoaatwy npenaparu 3a MUeHe.

HanpackeaHe Con, 3axap 1 NACHK.

['py6uTe IbHa Ha ChAOBETE HAAPACKBAT rOTBAPCKNA
nnor.

OuBeTABaHMA HenoaxoaAtum npenaparv 3a MMeHe.

A3TbpKBaHe Ha TEHKepaTa.

O6pasyBaHe Ha 3axap, ACTUA C BUCOKO ChbPXaAHME Ha 3axap.
KOPNYKM

[NpununHu 3a noBpeauTe bg

= [1py rotBeHe Ha BoAHa OaHA, roTBAPCKUAT
NJ0T U CbOBLT 32 FOTBEHE MOXe [Aa ce
cuynAaT nopaaun nperpasaHe. CbabT, KOUTO
nanonssare 3a BogHa 6aHa, He OuBa aa ce
onupa ANPEKTHO BbPXYy AbHOTO Ha Cbaa C
BoJaTa. ManonssanTte camo ChaoBe 3a
rOTBEHEe C BMCOKA CTEeneH Ha MOoT/IMHHA
YyCTOWNYMBOCT.

= TeHIKepute morat nopaan TeYHOCT Mexay
OBHOTO 1 KOT/IOHA Aa NnoAckouvaTt BHe3arnHo.
BuHarn gpwKTe Cyxu KOT/IoHa U ABHOTO Ha
TeHOKepara.

m [lagaHeTo Ha TBBPAWU UM OCTPU NPEAMETN BbPXY
rOTBApPCKMA NAOT MOXE Aa ro noBpeau.

m  ANYMWHMEBOTO (DOSIMO M NaacTamacoBuTe CbAOBETE Ce
CTOMABAT BbPXY HAropeLeHnTe HarpeBaTeHn 3011, He
ce npenopbYBa N3MOA3BAHETO Ha NpeanasHu naHeam
BbPXy roTBapcKuA naoT.

Msapka
OTcTpaHABaitTe KUnHanute ACTUA He3a0aBHO ChC CTbPrasika 3a CTbKJIO.

13nonsBaiite camo NoUMCTBALLY CPEACTBA, KOWUTO Ca MOAXOAALLM 3a roTBap-
CKW M/10TOBE OT TO3W BKA.

He v3nonagare rotBapckuA nioT Karo paGoTeH NoT WK Karto nocTaBka.
[poBepABaiiTe roTBAPCKIA Chb.

13non3Balite camo noumncTBaLLy CPeacTBa, KoUTo ca NoaXoaALLY 3a roTeap-
CKW N10TOBE OT TO3W BUA.

[pw NPEMECTBaHE NOBANIANTE TEHIDKEPUTE U TUTAHNTE.
OTcTpaHABaiTe KunHanuTe ACTUA He3a0aBHO ChC CTbPraska 3a CTbK/O.

41



bg OnasBaHe Ha okofiHaTa cpena

EYOna3BaHe Ha oKkonHaTa
cpena

B Tasun rnaea we nonyunte nHMopmaLma 3a CNecTABAHETO
Ha eHeprna 1 3a N3XBbPAAHETO HA ypeaa.

CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprua

m 3aTBapAnTe TeHIKepuTe CbC CHOTBETCTBALL Karnak.
[oTBeHeTO 6e3 Kanak U3NCKBa MHOIO NoBeYe eHeprus.
I3nons3earite CTbK/IEH Kanak, 3a Aa MOXeTe Aa rnegate
B Cbha, 6e3 Aa TpadBa Aa noeavrare Kanaka.

m VI3nonsBaiTe TeHOXepu 1 TUraHu ¢ 4bnOoKo, paBHO
ObHO. HepaBHWTe NoaoBe yBennMyaBaT pasxoaa Ha
eHeprusa.

m [InameTbpbT Ha ALHOTO Ha TeHMKepaTa M Ha TuraHa
TpAGBa ga ce NPUNOKPUBAT C pasMepa Ha KOT/10Ha.
CnagsBsalite cnegHoTO: NPON3BOANTENNTE HA CbOOBE
YecTo MbTM NOCoYBAT rOPHUA AMaMeTbP, KOWTO Hal-
4yecTo e No-roAAM OT AnameTbpa Ha AbHOTO Ha Cbhaa.

m  3a Masiku KOMMUecTBa xpaHa U3nonsBamte no-manku
cbaose. [onAama, Manko Hamb/IHeHa TeHmpKepa
KOHCYMMpa MHOro eHeprus.

m [oTBeTe ¢ manko Boga. Taka ce nectu eHeprua. Npu
3e/1eHUyLnTE Ce 3anasBar BUTaMUHUTE U MUHepanuTe.

m [lpeBkntoueTe CBOEBPEMHHO Ha MO-HUCKA CTeneH Ha
MOLLIHOCT. Taka nectute eHepruAa.

U3xBbpnAHe Ha onpeaeneHUTe MecTa Ha
oTnagbyHU NPOAYKTHU

V3xBbp/IeTE ONAKoBKaTa Ha onpefesneHnTe MecTa 3a
oTnagb4YHW NPOAYKTH.

Tosun ypen e o6o3HauyeH B CbOTBETCTBME C
eBponenckara anpektnea 2012/19/EC3a ctapu
€NEeKTPUYECKN 1 eNeKTPOHHM ypean (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
Tasn aMpekTnBa pernameHTMpa BannaHuTe B
pamkute Ha EC npaBuna 3a npuemaxe 1
N3MNOM3BaHe Ha CTapu ypeaw.

BeskabenHuaT ceHsop 3a TeMnepaTypa e cHadaeH ¢
6aTtepua. Vaxsbpnaante nanonssaHara éatepusa no
€KOJ/I0YEH HauuH.
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[0l M ayKkumoHHo HarpaBaHe

I'Ipe.unCTBa npyu rotBeHe C UHAYKUHUA

[OTBEHETO C MHAYKLMA Ce pasvyasa paankasHo oT
00BNYaHOTO roTBEHEe, TONAMHATA Bb3HWKBA AMPEKTHO B
roTBapCKuUA cb. ToBa npeanara uana peavua ot
npeavMcTBa:

m [lecTeHe Ha Bpeme Npu roTBEHE U MbPXEHE.

m [lecTeHe Ha eHepruA.

m [lo-necHo nogobp)kaHe 1 nouncrteaHe. KnnHanute
ACTUA He 3arapAT TosIKoBa ObP30.

m  KOHTPO/ Ha TonAnHaTta u CUrypHOCT, FOTBAPCKMAT MAoA4
yBe/MYaBa UM Hamanaea NogaBaHeTo Ha TonanHa
BeaHara cnej BcAka kKomaHaa. KOTAOHBT ¢ MHAyKumA
BeJHara nNpeKkbcBa NnoJaBaHeTo Ha TOM/InMHa, ako CbabT
ce CBa/ln OT KOT/IoHa 6e3 KOT/IOHBT npean Toea aa e
N3K/THOUEH.

CbvooBe

Vi3nonsealite camo hepoMarHUTHN CbhaoBe 3a roTBEHe C
NHAYKUMA, Hanpumep:

m Cba oT emannMpaHa ctomaHa

m Cba oT uyryH

m [loaxoaAawm 3a MHAYKUUA crneunantn cbaoBe OT
HepbXaaema cTomaHa.

3a na npoBepuTte, Jann CbAOBETE Ca NoaAxoaALln 3a
NMHAYKUMA, MOXeTe [a HanpaBuTe crnpaBka B rnasa
— "TecTt Ha rotBapcKu cvaose”.

3a 0o6bp pesynTaTt OT roTBEHETO hepoMarHUTHaTa 30Ha
Ha ObHOTO Ha TeHaxeparta TpAdBa [a oTroBaps Ha
ronemMuHaTa Ha roteapckata 30Ha. AKO CbAabT BbPXY
roTBaApCKa 30HA He Ce pasnosHae, onuTainTe olle BeOHbX
BbPXYy rOTBapCKa 30Ha C NMo-MabK AVameTbp.

ﬁ
@21 cm

| @16 cm |

L @28cm |

AKO MbBKaBarta rorBapcka 30oHa Ce M3non3Ba Kato
€NHCTBEHA roTBapcKa 30Ha, MoraT fa ce M3nonaear no-
rosiemMun CbAoBe, KOUTO ca 0COOEHO MOAXOAALLM 3a Tadn
obnact. VHdopmauna 3a NO3NLNOHUPAHETO Ha
roTBapCKUTE CbhAOBE Le HamepuTe B rnaBa — "bBKaBa




MiMa 1 MHOYKUMOHHN CbOBE, YMETO ObHO HE € HaMb/IHO
hepomMarHmTHo:

m  AKO OBHOTO Ha roTBapCKMA Cbl € CamO 0T4yacTu
(hepomarHuTHo, camo hepomarHuTHaTa NoBbLPXHOCT Ce
HarpaBa. Taka MOXe [a ce Moslyunm HepaBHOMEPHO
pasnpenenAHe Ha TonanHaTa. 3oHaTa, KOATO He e
hepomarHutHa, Moxe Aa nma TBbPAe H1CKa 3a roTBeHe

Temneparypa.

m  AKO MaTepuanbT Ha JbHOTO Ha CbhAa ChObpXKa
anyMUHWUIA, hepoMarHuTHaTa NoOBbPXHOCT € HamaneHa.
Moxe fna ce nosyuv Taka, Ye To3m Cb Aa He ce Harpee
nodpe vy Jopv BboOLLe Ja He ce pasnosHae.

HenoaxoaAawu cbaose

Hukora He nanonssante Audy30pHU NI0UN UK FTOTBAPCKM
CbaoBE OT:

06uKHOBEeHa (h1HHa cToMaHa
CTBbK/10

rvHa

mMen

anyMuUHUM

CsoicTBa Ha AbHOTO Ha cbaa

XapaKkTepucTuknTe Ha AbHOTO Ha CbAa Morat [a okaaT
BANAHWE BBbPXY pesynrata OT roTBeHeTo. M3nonsearite
TEHIKEPW N TUFraHW OT Matepuanui, KouTo pasnpenenar
PaBHOMEPHO TOM/IMHATA B TeHMKepara, Hanp. TeHOXepu ¢
AbHO TN "caHaBuy" OT HepbXdaema cToMaHa, Taka ce
NecTAT Bpeme 1 eHeprus.

M3nonaeainte CbAOBE C MIOCKO AbHO, HEPABHOCTUTE MO
ABbHOTO OKa3BaTt HEratMBHO B/IMAHME BbPXY NOJaBaHETO Ha
TOMnHa.

VIHOYKUMOHHO HarpABaHe bg

HAama rotTBapcKu cbjA BbpXy roTBapcKaTa 30Ha Unu
rOTBapCKUAT ChbA € C HenoagxoafLll pasmep

AKO He ce MocTaBu roTBapcKky Chba BbpXy M3bpaHaTta
roTBapcKa 30Ha WK ako CbObT HE e C NoAXoAALl pasmep
WM e OT HEeMmoaXoAAL MaTepuas, nokaspaHarta cTeneH Ha
MOLUHOCT Mura. MNocTaBeTe NoAXoAALl rOTBAPCKU CbA
BbPXY roTBapckara 3oHa. MiHankaumaTa Ha roteapckaTra
30Ha npecTtaBa ga mura. B npoTuBeH cnyvali rotBapckara
30Ha ce usk/ouBa asTomaTnyHo cnen 90 cekyHAaw.

MpaseH roTBapCKU CbA UIIU TOTBAPCKU CbA C TbHKO ABHO

He s3arpaBaiite npasHu TeHIKepu Wav TuraHm n He
N3NoN3BanTe roTBapCcKM CbAoBe C TbHKO AbHO. CbAbT
MOXe [a ce Harpee MHOro 6bp30, Taka ue U3KII0UBAHETO
3a 6©30MacHOCT Aa He Ce akTUBMpPpa CBOEBPEMEHHO.
JBbHOTO Ha cbaa Moxe [a ce pasTonu 1 Aa nospeau
CTbKIOKepammkaTta. B HMkakbB ciydyal He JoKocBanTe
ropeLnsa roTBapckn cba. ViskitoueTe rotBapckara 3oHa.
AKO roTBapCKUAT M/IOT Cea OXNaxaaHeTo Beye He
(byHKLMOHMPA, CBbPXETE Ce C KMeHTcKaTta cnyxoa.

Pasno3HaBaHe Ha TeHAMepH

BcAka rotBapcka 30Ha MMa A4osiHa rpaHuua 3a
pasnosHaBaHe Ha TeHIKepu, KOATO 3aBUCK OT
hepomarHuTH1A anameTbp U OT matepuana Ha AbHOTO Ha
cbaa. Tpabsa BMHArK Aa UsnonsBaTe roTsapckara 30Ha,
KOATO Hal-nodpe OTroBapA Ha AnaMeTbpa Ha AbHOTO Ha
TeHmpKepaTa.
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bg 3anos3HaBaHe c ypeaa

e 3ano3HaBane ¢ ypena

B Tasw rnaea we ce 3ano3HaeTe C nHaMkaumuTe,
eNemMeHTUTe Ha ynpasieHne u pasnnyHuTe QyHKUUn Ha
Bawwma ypegn.

KOHTpOﬂEH naHen

Moneta 3a o6cnyxBaHe lMonera 3a obcnyxsaHe

® [naBeH NpeBKoYBaTes al CTeneH Ha MOLIHOCT
= ["bBKaBa 30Ha 0-9 CTeneHu Ha MOLLIHOCT
= [IOKIHI MEHIOTO 5 OYHKLMA 32 NOAMLPXKAHE B TOMNO ChCTOAHME
e OCHOBHY HACTPORKN [l OyHKUMA Move

! 3alunTta npu nouncTBaHe 1 ®yHkuma Powerboost
£ OyHKUMA 33 06e30nacABaHe crpaMo aeLa — ®yHKuMA Shortboost
(i HhopMaLIMOHHO MEHIO S— CeH30p 3a MbpXKeHe
= [TporpammpaHe Ha BDEMETO Ha rOTBEHE a3 CeH30p 3a roTBeHe
A KyXHeHcKk TariMep | ACUCTEHT 32 ACTUA
@) OYHKLIMA XPOHOMETHP

rOTBapCKMTe 30HH

loTBapcka 30Ha

= [pocTa rotBapcka 30Ha A3non3BanTe KyXHEHCKI Chal C NOAXOAALLA FONIEMIHA.
B ['bBKaBa roteapcka 3oHa Bx. pasnen — "MBkaBa 30Ha"
El/E Toteapcka soHa FlexPlus ["oTBApcKuTe 30HN FlexPlus BuHaru ce BkIoUBAT 3a61HO CbC ChOTBETHATA AACHA /W /1ABA MbBKABA roTBap-

CKa 30Ha. Bx. pasnen — "FlexPlus 3o0Ha"

A3nonagalite camo CbaoBe, NOAXOAALLM 33 UHAYKLWOHHO FOTBEHE, BX. pasnen — "MHAYKUMOHHO HarpABaHe"
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MNpernen Ha meHtoTaTa

NHTyWTUBHATA CTPYKTYPA Ha MEHIOTO Ha BalunA rotsapcku
nnoT Bu nomara ga ce opueHTtupare 6bpso. Tyk e
HayuuTe noBeye 3a Hal-BaxXHUTE MeHIoTa.

maBHa 30Ha

B rnaBHaTta 3oHa umare npernen Ha OTAeNHUTe roTBapCKu
30HM BbB (hopmaTta, B KOATO ca noapeneHn Bbpxy Bawua
roTBapcKu nnot. Buwkaare nsdpaHute BugoBe 3arpasaHe,
CTeneHn Ha MOLIHOCT 1 yHKUMN Ha BpeMe Ha Bawwute
aKTUBHW CTEMEHN Ha roTBeHe. Ypea gokocBaHe Ha
roTBapcka 30Ha npemMuHaBarte B 30Harta 3a HacTpoWKa Ha
CbOTBETHATa roTBapcka 3oHa.

3oHa 3a HacTpoKrKa

mmmm booOst

CreneH Ha
MOLLHOCT

Tavimep
3a U3KN

=1

B soHaTa 3a HacTpoiika Ha Baluata roTBapcka 30Ha
MOXeTe [a HacTpolBaTe pas/IMyHN PEXUMU Ha TOTBEHE U
CTeneHn Ha MOLLHOCT 3a CbOTBETHATA roTBapcKa 30Ha.
CTeneHnTe Ha MOLLHOCT Ce€ MPOMEHAT YPes AUPEKTHO
[IOKOCBaHe W XecT Ha GbpcaHe Bbpxy ckasnaTta. CMeHeTe
pexyMa Ha roTBeHe, KaTo JOKOCHETe MOSeTO C aKTUBHUA
PEXMM Ha rOTBEHE.

3ano3HaBaHe c ypeaa bg

JOKUHI MEHIOTO

V3Ternete cumBona B cpefara Ha [0/HWA p'bé Ha eKpaHa
Harope, 3a ga oTBOpuTe AOKUHI MEHIOTO.

B NOKMHI MeHIOTO nMaTe 6bp3 A0CTbM A0 No-HATaTbLIHK
dYHKUMN 1 MEHIOTA.

DOyHKUMA 3a 3awmTa npu nsdbpcsaqe B
OyHKUMA 3a oBesonacABaHe Crnpamo gela =o
NHhopmaumoHHo Merto [i]

OCHOBHW HACTPOWVKK B

3a fa 3aTBopuTe AOKUHI MEHIOTO, JOKOCHETE €4HO MACTO
N3BBH AOKMHI MEHOTO. MoXeTe NpOCTO OTHOBO Aa
n3ternute Hanony mexoTo. Cnea 10 cekyHAN AOKMHT
MEHIOTO Ce 3aTBapA aBTOMAaTUYHO.

HUHpopmaunoHHO MeHro

C vHMOoPMaLMOHHUA OYTOH [i] B JOKMHI MEHIOTO nonaaaTe
B MH(POPMAaLMOHHOTO MEHID. TyK MOXETE Aa NPoYeTeTe
NHopMauma 3a yHKUMMTe Ha Bawwna ypea.

M n3BbH MHHOPMALMOHHOTO MEHIO MOXETE [Aa NoayynTe
NH(opMaLMA 3a akTyanHute @yHKumnn. [JokocHeTe 3a Tasu
Lies1 XKeTaHOTO MOJIE BbPXy CEH30pHaTa MOBBPXHOCT 3a
HAKOJIKO cekyHau. VHdopmMaunoHeH nposopeL ce
noABABa, ONMCBALL akTyanHarta QyHKUuA.
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bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

PeX{Mmu Ha rotBeHe

BawwuAaT roteBapcku naoT pasnosara ¢ pas/imyHu pexnmm
Ha roTBeHe. CMeHeTe Ha MEHIO 3a PEeXUM Ha roTBeHe
MEeXy oTaenHuTe pexumn. lNonagaTte B ToBa MEHIO, ako
[IOKOCHETe aKTya/lHUA PexunM Ha roTBeHe B 3oHaTa 3a
HacTpolika.

Pexxum Ha rotBeHe  QyHKumA

CTeneH Ha MOLIHOCT ~ PBUHO perynupatqe Ha TemMneparypara

OyHKunAa Move PerynupaHe Ha Temneparypara npesa nosumAara
Ha roTBapCKA Chil BbPXY rOTBAPCKMTE 30HM

PowerBoost [To-ronAama TonanMHa 0TKOIKOTO ChC CTEMEH Ha
moLlHoct 9.0

ShortBoost 3a Kparko oLLe No-ronAMa Ton/nHa ot
PowerBoost

3aronnaxe lMoaabpaHe Tonam Ha ACTAATA

CeH30p 3a MbpXKeHe [TbpXKeTe C aBTOMATMYHO Pasno3HaBaHe Ha TeM-

neparypara Ha rotBapckua niot

["0TBEHE C aBTOMATVYHO Pa3no3HaBaHe Ha Tem-

neparypara Ha 6e3kabenIHnA CEH30p 3a Temne-

parypa

Actna [TbpyKeHe 1 FOTBEHE C NpeaBapuTeneH na3bop Ha
AcTuA

OyHKLWUM 32 FOTBEHE

MHJZIMI‘(aTop 3a OCTaTb4Ha TOMNJIUHA

[[0TBapCKMAT N0T UMa Mo eanH MHANKATOP 3a ocTaTbyHa
TON/IMHA 3a BCAKAa rotBapcka 3oHa. Ton nokassa, ye
roTBapckarta 30Ha € olle ropeuwa. He nokoceante
roTBapckara 30Ha [0KaTo MHAMKATOPBLT 3a OcTaTbhyHa
TonnuHa i ceeTwn.

AKO roTBapckarta 30Ha Ce U3KJ/IHo4M Crieql Mpouec Ha
rOTBEHE, MHAMKATOPBLT 3a OCTaTbyHa TOM/MHa ceeTu. [lopu
N KOrato rotBapCKuAT Na0T BeYe € N3K/THOYEH,
NMHOMKaTOP®BT 3a OCTaTb4Ha TOlMJIMHa CBETU AOKATO
roTBapcKarta 30Ha € Tornia.

E¥ O6cnynBaHe Ha ypena

B Tasu rnaeBa MoXeTe Ja MpoyveTeTe Kak [a U3BbpLBaTe
HaCTPOWKM 3a roTeapcka 3oHa. B Tabnuuara e oTkpueTe
CTEMNEHUTE HA MOLLHOCT M BpEMeHaTa Ha rotTseHe 3a
PasNUYHUTE ACTUA.

BxnrouBaHe U U3KNOUBaHe Ha roTBapCKua
nnoT

C rnaBHuA npeBK/IitoYBaTE/l BKAKOYBaATE N N3K/IKOYBATE
roTBapCKMA MnaoT.

BkntousaHe: HatucHete 6ytoH (D. MposByyaBa curHaneH
TOH M CEH30PHUAT ancnner ceetsa. Crnen KpaTtko BpeMe
Ha BK/ItOYBAHE roTBAPCKMAT M/OT e roToB 3a paboTa.

BktousaHe: HatucHete 6yton (Dgokarto He yracHar
MHOnKaunmnTe. |/|H£ll/IKaTOD'bT 3a OCTaTbyHa TOMN/NHa CBeTBa
AOKaTO rotBapcknTe 30HN He ce OX/1aaAT AOCTaTbyHO.

YKa3aHue

m [ OTBApPCKMAT NNOT Ce M3K/OUBA aBTOMATMYHO, KOraTo
BCUYKM KOT/IOHN Ca U3K/KOUYEHN B MPOOb/HKEHNE Ha
noseue o1 20 cekyHaw.
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m VI36paHuTe HaACTPOWKN OCTaBaT 3anaMeTeHn npes
mbpBuTe 10 MUHYTK cnea U3KIUYBAHETO Ha rOTBaPCKUA
nnot. Mpn NOBTOPHO BKAOUBAHE Npe3 To3W nepunoa
rOTBAPCKUAT M/IOT Ce BK/OYBA C NpeauLlHuUTe
HaCTPOWKMN.

HacTpoiika Ha roTBapcKaTa 30Ha

HacTtpoliTe xenaHata cTeneH Ha mowHocT ot 1 o 9.
CTteneH Ha MOLWHOCT 1 = Hal-H1CKa CTeneH.

CrteneH Ha MOLWIHOCT 9 = Hal-B1COKa CTEMEH.

BcAka cTeneH Ha MOLWIHOCT MMa MexXavHHa CTeneH.

HU3bepeTe roTBapCKa 30Ha U CTENeH Ha MOLLHOCT
[OTBapPCKUAT NIOT TPAOBA [Ja € BK/IIOUEH.

1. WN3bepete enaHarta rotBapcka 30Ha Upes JOKOCBaHe.
MN3rnensT ce cMeHA B 30HaTa Ha HacTpoiika Ha
nsBpaHara roteapcka 30Ha.

2. VaBepeTe xenaHata CTeneH Ha MOLIHOCT yYpes
JVPEKTHO JOKOCBaHEe WK C XecT Ha GbpcaHe Bbpxy
ckanara.

| CreneH Ha
U vowHocr

CreneHTa Ha MOLWHOCT € HAaCTPOEHa 1 Ce MNokassa Ha
noneTo Ha nadpaHara roteapcka 30Ha.

Upes NOBTOPHO AOKOCBAHE Ha akTMBHATa roTBapcka 30Ha
Ce BpblWaTe KbM OCHOBHWA MN3rnen.

Ypes nokocBaHe Ha apyra rotBapcka 30Ha usbepete
JVNPEKTHO B 30HAaTa 3a HACTPOIKa CbOTBETHATA rOTBapCKa
30Ha.

npOMﬂHa Ha cTeneHTa Ha MOLWHOCT

N3BepeTe rotBapcka 3oHa 1 cie ToBa B 30HaTa 3a
HacTpOWKa Ha roTeapckara 3oHa nsdepeTe HoBaTa CTeneH
Ha MOLLHOCT.



UsKnrouBaHe Ha roTBapCKa 30Ha

N3bepeTe roTBapcka 30Ha U HACTPOWTE CTeneHTa Ha
MOLLIHOCT B 30HaTa 3a HaCTpOWKa Ha roTBapckara 3oHa Ha
0. loTBapckata 30Ha ce U3K/oYBa.

YKasaHue
m  AKO BbPXy aKTMBHa roTBapcka 30Ha He CTOu CbA 3a
FOTBEHE, UHANKATOPBT HA CTEMEHUTE HA MOLLIHOCT Mura.

Cnen n3BECTHO BpemMe roTeapckarta 30Ha ce 13K/o4Ba.

= AKO BbPXy roTBapcka 30Ha CTOM Cb[ 3a FOTBEHE U OLle
HE e M36paHa cTeneH Ha MOLWHOCT, CbAbT 3a NroTBEHE
ce pasnosHaBa aBTomaTnyHo. CbOTBETHATA roTBapcKa
30Ha cBeTBa.

Mpenopbku 3a roTBeHe

MpenopbKu

m [Ipu 3arpaBaHe Ha Niope, KPem Cynu U rCTu CocoBe
pa3dbpKBaliTe OT Bpeme Ha Bpeme.

Ta6nuua 3a neueHe

B Tabnuuarta ce nokassa KoA CTeneH Ha MOLHOCT e
noaxojAlla 3a BCAKO ACTMe. BpeMeTo Ha roTBeHe MOXe a

ObcnyxBaHe Ha ypena bg

m 3a npenBapuTenHo 3arpABaHe HAaCTPOWTE CTerneH Ha
MoLIHOCT 8-9.

m [lpy roTBeHe C Kanak HamaneTe cTeneHTa Ha MOLIHOCT
KoraTto Mex/y Kanaka v roTBapCkua CbA 3anoyHe aga
n3nun3a napa.

m  Crnen neyeHeTo ApbXKTE KYXHEHCKUTE CbAOBE
3aTBOPEHN 0 CEPBUPAHETO.

m 3a neueHe c TeHAKepa Nnoj HanAraHe crnaspante
yKasaHuATa Ha Npou3BoauTens.

m He neyete AcTMATa TBBLPAE ABAMO, 3a [a 3anasute
XpaHuTesiHata CTOMHOCT. C KyXHEHCKMA TanMep
YKENaHOTO BpeEMe Ha FroTBEHe MOXe [a Ce HacTpoWBa.

m 3a No-34paBOC/IOBEH pPe3ynTaT OT FOTBEHETO O/IMOTO
NN MasHuHaTa He BuBa Aa ce 3arpasat 40 Toykarta Ha
oBpasyBaHe Ha MylLlek.

m 3a 3anuyaHe Ha AcTVA nocneaHuTe TpAdBa Ja ce nekar
eHO cnen apyro Ha Masaku nopuun.

m  KyXHeHcKuTe CbOBe MOraT Aa ce HarpeaT 40 BUCOKM
Temnepartypu npu neyeHeto. IsanonssaHeTo Ha
PBHKOXBATKM € MPenopbUNTENHO.

m [Ipenopbkun 3a eHeprnnHo erukacHo roTBeHe Lie
OTKpueTe B rnaea — "OnaseBaHe Ha OKosiHata cpena’

Bapupa crnopen Buaa, TernoTo, aedennHara n KayecTBoTo
Ha XpaHuTe.

CreneH Hamow-  Bpeme Ha ro-

PasransHe
Lllokonan, KyBepTopa
Macno, Men, xenatuH

3arpaBaHe 1 nopabpXaHe Tonno
AXHMA, Hanp. NeLa AXHNA

Mnako*

3arpABaHe Ha HaaeHNyKi BbB Boaa™

PasmpasaBaHe 1 3aTonnsaHe
CnaHak, abn6.3amp.
['ynat, bn6.3amp.

CsapfBaHe, KunBaHe

KHeom, Krodrera™

Pnoa*

ban coc, Hanp. coc Getuamen

butn cocoBe, Hanp. coc 6eapHes, Coc XonaHaec

BapeHe, 3afywaBaHe Ha napa, 3agylaBaHe
Opw3 (C ABOVHO KOMMYECTBO BOAA)
Mnako ¢ opu3

BapeHu kapTtodu (¢ o6enkuTe)

BapeHu kapTodn (6e3 obenkute)
TecTeHu u3nenua, Bapnea*

AxHug, cynu

3eneHuyLn

['yna, abn6.3amp.

MpuroTBAHE B TEHKEPA NOA HANAraHe
“bes kanak

** 00pbLUAIATE HAKOKO MbTU

HoCT TBEHE (MUH.)

=18 =

1-2 -
1.5-2 -
1.5-28 -

3-4 -

3-4 15-25
3-4 35-45
45-5.5 20-30
4-5 10-15
-2 3-6
3-4 8-12
2.5-315 15-30
2-3 30-40
4.5=0.5 25-315
45-58 15-30
6-7 6-10
35-=415 15-120
2.5-35 10-20
35-4.5 7-20
45-55 -
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bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

CrteneH Ha mow-  Bpeme Ha ro-

HocT TBEHe (MUH.)
3apywasaHe (Meco)
PynanunHn 4-5 50-65
3anyLueHo Meco 4-5 60-100
lynauu 3-4 50-60
lMeyeHo ¢ Manko KONMYecTBO Ma3HNUHa**
[LIHuuen, HaTiop nan naHmnpaH 6-7 6-10
LLHuuen, ownob. 3amp. 6-7 8-12
Kotnetn, Harop uin naHnpaHn™* 6-7 8-12
[Mbpxxonu (3 cm aebdenu) 7-8 8-12
[Trnun repan (2 cm gebenn)™™ 5-6 10-20
MTum repan, Abno. 3amp.* 5-6 10-30
Xamobyprepu, Kiodreta (neéennHa 3 cm)** 45-55 20-30
Puba n hune ot puba, Hatiop 5-6 8-20
Puba n thune ot puba, naHupaHo 6-7 8-20
Pn6a, naHnpana v guno. 3amp., Hanp. mbpx. pUOEHN NpbUnLIL 6-7 8-15
Ckapuan 7-8 4-10
CoTnpaHe Ha 3eneHuyLn 1 rbOu, MPeCHN 7-8 10-20
AcTnA Ha TraH, 3eN1eHUYLIN, MECO HA NIEHTUYKM MO a3narcKu 7-8 15-20
AcTna Ha TuraH, 3aMpasexu 6-7 6-10
ManaunHku (13niuaHe eaHa cnen apyra) 6-7 -
Omner (neyeHe eauH cnea apyr) 3.5-45 3-6
Anua Ha ouu 5-6 3-6
MbpxeHe BbB hpuTiopHMK* (150-200 r Ha nopuua B 1-2 n 0NMO, MbpXKEHE Ha NopLWK)
[1bn6. 3amp. NpoA., HANP. MbPXK. KapTOMH, MUNELLKN HbreTh 8-9
Kpoketw, abno. 3amp. 7-8
Meco, Hanp. Yacti nune 6-7
Pn6a, naHnpana unn B GUpeHo Tecto 6-7
3eneruyun, rou, NaHMpaHn uan B GUPEHO TECTO, Temnypa 6-7
[lpe6Hi cnagku, Hanp. OyXTNYKK/OEPANHCKI MOHNYKK, MNOAOBE B OUPEHO TECTO 4-5

*bes kanak

“* 00OpbLUAIATE HAKOKO MbTH
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l-BKaBa 30Ha

bBKaBa roTeapcka 3oHa MOXe Npu Hyxxaa Aa ce
13MoN3Ba KaTo B3anMOo3aBUCKMMa roTBapcka 30Ha WK KaTto
[1BE He3aBNCHMM FOTBAPCKM 30HMW.

[bBKaBarta rotBapckKa 30Ha ce CbCTOWM OT YeTnpu
NHOYKTOPAa, KONTo d)yHKLI,I/IOHI/IpaT HEeE3aBMCMMO eNH OT
npyr. Korato rbeBkasara roteapcka 3oHa padotu, ce
akKTnBMpa caMoO 30HaTa, KOATO € NMOKpWUTa OT roTBapckmna
ChbA.

[OTBAPCKMUAT MAOT CTAapTUPa C [BE B3aNMO3aBUCUMU
rOTBapPCKN 30HM.

CbBeTH 3a U3nonsBaHe Ha CbaoBeTe

3a pa ce ocurypm ,ElOépO pa3no3HaBaHe Ha Cbaa U
pasnpegesiedHne Ha TonsinHarta, npenopvwyBamMe ga
NMOCTaBATE CbAda TOYHO B LEeHTbpa.

Kato B3aMmosaBucvma roteapcka 3oHa

[lnameTbpbT € No-MaTbK Win paBeH Ha 13 cM
A [ocTaBete rotBapCKMA Cb/l HA eaHa 0T YeTn-
o) pUTE NO3MLINN, KOUTO CE BUXKAAT Ha UNHOCTPa-
—_ LmaTa.

[nametbpbT € Haa 13 cm
locTaBeTe roTBapCKMA Ch/l Ha eaHa Ot TPUTE
no3uLmMI, KOUTO Ce BIDKAAT Ha MOCTPALINATA.

Koraro rotBapckuAT Cb/l U3NCKBA MOBEYE 0T
€/lHa rotBapCka 30Ha, NocTaBeTe ro B Haya-
J10TO Ha FOPHA WK A0MHKA PO Ha MbBKaBara
roTBapCKa 30Ha.

Kato nBe He3aBUCUMM rOTBApPCKMN 30HM

MpeaHara 11 3aHaTa roTBApCKM 30HM C Mo ABa
QB QD NHAYKTOpa MOraT [ Ce M3no/3BaT He3aBncUMOo
e0VH 0T Apyr. HacTpolite 3a BCAKa 0TAeNHA roTeap-
GD CKa 30Ha Xe/IaHaTa CTEeH Ha MOLIHOCT. Bbpxy

BCAKA rOTBAPCKA 30HA M3M0M13BANTE CAMO €WH roT-
BAPCKM Ch,

Mpenopbku

x [1pwn rotBapCKM MI0TOBE C NOBEYE OT

©[Ha rbBKaBa roteapcka 30Ha nocra-
BETE roTBapCKIA CbA TaKa, ye fa
MOKPU1BA Camo efHa OT MbBKABUTE 0T-
® BApCKM 30HM.

FOTBapCKI/ITe 30HI NHAYe He Ce aKTnBK-

par cnopea npeannucaHnaTta n He ce
nocTura A00bP Pe3ynTar Ot roTBEHETO.

['bBKaBa 30Ha bg

U3non3BaHe KaTo ABe He3aBUCUMU roTBapCKu
30HHU

['bBKaBarta rotBapcka 30Ha ce 13Mnosi3Ba Kato ABe
HEe3aBNCNMUN rOTBAPCKN 30HMN.

PaspgensaHe Ha B3aMMmo3aBUCUMATA roTteBapCKa 30Ha

[lokocHeTe cvMBONa = B cpefaTa Ha B3aumozaBucumaTta
roTBapcka 30Ha.

BaanmosaBucumarta rotBapcka 3oHa ce AeakTusumpa.
[lBeTe roTBapCcKmM 30HU cera MyHKUMOHUPAT KaTo OBE
HEe3aBNUCUMM TOTBAPCKMN 30HM.

YKasaHue: AKO roTBapCKUAT MA0T CE USK/IUM N NO-KbCHO
OTHOBO Ce BK/1H0UK, MBKaBaTa rotBapcka 30Ha OTHOBO Ce
NpeBpbLUA BbB B3aMM0O3aBiCcMa roTBapcka 30Ha.

Kak na npomeHAaTe Tasu npeasaputesnHa HacTponka, Wwe
HayuuTe B rnaBa — "OCHOBHUW HaCTPOMKN"

U3non3BaHe KaTo eaHa B3aMmo3aBUCHUMa
roTrBapcCKa 30Ha

['bBKaBarta rotsapcka 30Ha Ce 13Mnon3ea Karo
B3anMMo3aBMCnMa rotBapcka 30Ha.

CB'bp3BaHe Ha ABeTe OTAEeJIHU rOTBApPCKU 30HU

1. [locTaBeTe rotBapCcku Cba.

2. JlokoCHeTe cMMBOMa = Mexay ABETEe MBKaBu
rOTBApPCKWN 30HMW.

[1BeTe oTAEeNHN roTBApPCKM 30HUN Cera ca CBbP3aHM.

MoxxeTe g4a NPOMEHUTE CTEeNeHTa Ha MOLLIHOCT WK pexunMa

Ha roTBEHE 3a B3aMMO3aBucUmMarta roteapcka 3oHa

N3uANo.
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bg ®yHKUMA Move

& dyHKUMA Move

C Tasn dyHKUMA ce akTuBMpa LAanaTa MBkasa rotBapcka
30Ha U ce pasaens Ha Tpu AvanasoHa Ha roteeHe. Beeku
JVanasoH Ha roTBeHe uma npeaBapuTenHo HacTpoeHa
CTerneH Ha MOLLHOCT.

Manonseaite camo eanH cba. PasmepsbT Ha AvanasoHa Ha
rOTBEHEe 3aBWCK OT UBMON3BAHNA CbA U HErOBOTO
NpPaBWIHO NO3ULIMOHMPAHE.

30HM Ha rOTBEHE

C Tasu yHKLUMA MOXETe NPOCTO Ypesd NocTaBaAHe Ha
roTBapPCKWUA Cb[l B APYra 30Ha [Ja HanacHeTe cTeneHTa Ha
MOLLHOCT MO BpeMe Ha npoLieca Ha rotBeHe.

s 2! s Z "N N

L J

MpenBapuTEHO HACTPOEHN CTEMEHN HA MOLLIHOCT:
[MpenHa 3oHa = cTeneH Ha mowHocT 9.0

CpefHa 30Ha = cTeneH Ha MolHocT 5.0

3aaHa 30Ha = CTeneH Ha MOLIHOCT

MpenBapuTeNHO HACTPOEHNUTE CTEMEHN Ha MOLLHOCT MoraT
[la Ce NPOMEHAT 3a BCEKM KOT/IOH HE3aBUCUMO efHa oT
apyra. Kak moxeTe fa rv NpoMeHATe, e HayuuTe B rnaea
— "OCHOBHI HaCTPOVKM".

YKasaHue

m  AKO MnoBeye OT e[IMH Cb/ Ce pa3no3Hae BbpXy
rbBKaBaTta roreapcka 3oHa, yHKUuATa ce
nesakTuBupa.

m  AKO roTBapCKuAT CbA CE MOBAUMHE UKW MPEMECTU B
paMKUTE Ha MBKaBaTta roTBapcka 30Ha, roTBapCKuAT
naoT cTapTupa aBToMatuyHo TbpceHe. CTeneHTa Ha
MOLLHOCT Ha HoBaTa 30Ha ce HacTpoWBa.

m JlombaHuTeNHa nHGopMaumna 3a pasMepa u
NO3MLIMOHMPAHETO Ha rOTBAPCKUTE CbhAOBE Lie
HamepuTe B rnaBa — "bBKaBa 30Ha"
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AKTHUBUpaHe

1. Ns3BepeTe eaHa OT ABETE roTBAPCKM 30HU Ha MbBKaBaTa
roTBapcka 30Ha.

2. B meHIoTO Ha pexunma 3a roteeHe nsbepete pyHKUMATA
powerMove.

DyHKUMATA € aKTMBMpPaHa.

npOMFIHa Ha cTeneHnuTe Ha MOLWHOCT

CTeneHnTe Ha MOLLHOCT Ha OTAENHWTE Anana3oHn Ha
roOTBEHE MOrat ga ce NPoOMeHAT Mo BpemMe Ha rnpoueca Ha
roteeHe. [locTtaBeTe roTBapcKmA Chbi BBbPXYy AnanasoHa 3a
roOTBEHE N NMPOMEHETE CTEerneHTa Ha MOLWHOCT B Ahana3oHa
Ha perynnpaHe Ha CbOTBETHMNA AMNana30H 3a roTBEHE.

YKaszaHue: AKO (byHKLMATA Ce Ae3aKTnBMpa, CTENEHNTE Ha
MOLLHOCT B TPUTE AMana3oHa Ha roTBeHe ce BpbllaT A0
npeaBapuTeNHO HACTPOEHUTE CTOMHOCTMW.

Ile3aKTuBUpaHe

M3bepeTe roTBapckarta 30Ha 1 JOKOCHETe B 30HaTa 3a
HacTporika ekpaHHua knasu "/3kntousaHe". [oTBapckaTa
30Ha Ce U3K/IYBa 1 ce NokasBa MHAMKATOP 3a OcTaTbyHa
TonnmHa.

®yHKUMATA € Ae3akTBupaHa.



Efll FlexPlus 30Ha

[floTBaApCcKMAT NNOT pasnonara ¢ ase FlexPlus rotBapcku
30HU, KOUTO CE HammpaT Mexay ABETE MBKaBW roTBAPCKM
30HU 1 paboTAT 3aeHO C AAcHaTa WK nABaTa rotsapcka
30Ha. Taka MoXxeTe Aa 13nona3saTe No-roieMu roTBapCcKu
CbAOBE W Ja nocturaTe no-4odpu pesyntatn npu rotBeHe.

Bcaka egHa ot aBete FlexPlus rotBapcKu 30HU BUHaru ce
BK/ItOUBA aBTOMaTUYHO 3aeHO CbC CbOTBETHATA AACHA
v NABa rbBKasa roTeapcka 3oHa. He e Bb3MOXHO Aa ce
BK/tOUBAT OTAENHO OT CbOTBETHATA ApYyra rBKasa
roTBapcka 3oHa.

YKa3aHuA 3a roTBapCKuUA Ccba

3a 0o0po pasnosHaBaHe Ha TeHokepara u
pasnpeeneHne Ha TonmHaTa CbAbT TpAOBa Ja ce
NOCTaBW LEHTPaTHO.

CbabT TpAGBa Ja NOKPWBa CTpaHWyHaTa roTBapcka 3oHa v
paslwupeHaTa rotBapcka 3oHa.

Cnopen pasmepa Ha roTBapckua Ch/ MbBKasarta
roTeapcka 30Ha Moe [a Ce akTvBupa KaTto ase
HE3aBICKMV TOTBAPCKM 30HM WM KATO efHa rotBapcka
30oHa:

MocraBAHe Ha rOTBapCKu CbA

3) [poab/roBar rotBapcki Cha:
["bBKaBata roteapcka 30Ha ce akTmmpa
KaTto ABE HE3aBWCVIMI FOTBAPCKI 30HN
K Kato eaHa 30Ha.

[0N1AM KPbIb/l FOTBAPCKM Ch:
["bBKaBATa roTBAPCKA 30HA CE aKTUBIpPa
Kato eaHa eAuHCTBEHA roTBAPCKA 30Ha.

——————————— CbObT HE MOXE eHOBPEMEHHO Aa
nokpuea agete FlexPlus rotapcku
= 30HN.

AKTHUBUpaHe

1. lMocTaBeTe cbaa BbpPXy roTBapckara 30oHa.
YKasaHue: BHumaBaiTe cbabT Aa nokpuea u FlexPlus
roTBapckara 30Ha.

2. /sbepeTe xenaHata rotBapcka 30Ha 1 cTeneHTa Ha
MOLLHOCT.

FlexPlus rotBapcka 30oHa ce akTusmpa aBTOMaTUYHO U ce
nokassa Ha aucnnen.

FlexPlus 3oHa bg

HesaKTuBupaHe

N3bepeTe rotBapcka 30Ha v HACTPOMTE CTeneHTa Ha
MOLLHOCT B 30HaTa 3a HacTpolika Ha 0. foTBapckara 30oHa
ce UBK/I0YBA U Ce MoKasBa MHAMKATOP 3a ocTaThuHa
TOMAvHa.

FlexPlus roTBapckara 30Ha ce Ae3akTuBupa.

[€ BpemeByn pyHKUMM

BawmATt rotBapcku naoT pasnonara ¢ Tpu gyHKUMn 3a
BPEME:

m [lporpamupaHe Ha BPEMETO Ha roTBeHe
m  KyxHeHCKn Tanmep
m  DyHKUMA XPOHOMETHP

MporpamupaHe Ha BpeMeTo Ha roTBeHe

[loTBapckarta 30Ha Ce U3KJ/IK4YBa aBTOMaTUYHO cref
n3TnyaHe Ha HaCTpOEeHOTO BPEME.

Taka ce HacTpo¥iBa

1. W3bepeTe rotBapckarta 30Ha U enaHata cTeneH Ha
MOLLIHOCT.

2. B 30HaTa 3a HacTpoiika Ha XenaHaTa rotBapcka 30Ha
n3KaYeTe MyHKUMATA Tanmep 3a U3KIoUBaHe.

3. JlokocHeTe BpemeTo 3a npoMaHaTta. HacTtpownte
YKETAaHOTO BPEME Ha rOTBEHE B YaCOBE U MUHYTWU.

4. [lokocHeTe cumsona .

BpemeTto Ha rotBeHe 3anouysa aa Teve.

YKasaHue

m MoxeTe OTHOBO Ja HanycHeTe To31 NHANKAaTop, KaTto
OTHOBO AOKOCHETe MoJsieTo Ha nsbpaHaTa roteapcka
30Ha. (DyHKLlI/IFITa CTapTnpa B TO3N cnyuaVl
aBTOMaTUYHO, aKo BbPXY M3BpaHaTa roteapcka 30Ha
nMa rotBapCcku Cba.

m AKO MbBKaBaTa rotBapcka 3oHa e nsdpaHa KaTo
e[MHCTBEHAa roTBapcka 30Ha, TO HAaCTPOEHOTO BPeEMe 3a
UAsara rotBapcCkKa 30Ha € e4HakBoO.

CeH30p 32 MbpeHe U GYHKLUUKU 3a FOTBEHE

AKO 3a e[jHa roTBapCcKa 30Ha Ce Nporpamvpa Bpeme Ha
FOTBEHE U CEeH30PBLT 3a MbPXKEHE UK yHKUMUTE 38
roTBEHE ca akTUBMPAaHU, TO HACTPOEHOTO BPEME Ha
roTBEHe CcTapTvpa eaBa korarto ce AOCTUrHe usbpaHara
CTeneH Ha Temneparypa.

HPOMHHa, cnupaHe Ha nay3a UJin U3TpuBaHe Ha BpemMmeTo

CmMeHeTe Ha BpeMe Ha roteBeHe, kato usdepete yHKUUATA
TarMep 3a U3K/toYBaHe B 30HaTa 3a HacTpolka Ha
roTBapckarta 3oHa WM AOKOCHEeTEe TeyalloTo Bpeme Ha
roTBEHe B [laBHaTa 30Ha B ChOTBETHATA roTBapcka 3oHa.

3a Ja NPOMEHUTE BPEMETO Ha FOTBEHE, m36epeTe HOBO
BpemMe Ha rotBeHe n JOKOCHETE CJie] ToOBa CMMBO/1a >.

3a aa nstpuete BPeEMETO Ha roTBeHe, JOKOCHEeTe CMBOA

Cnepa ustuuaHe Ha BpemMeTo

FoTBapckarta 30Ha ce uskaousa. [possyyaBa curHan u
cTeneHTa Ha MOLIHOCT ce HacTpoliBa Ha 0.
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bg ®yHKumA PowerBoost

KyxHeHCKM Tanmep

KyxHEeHCKMAT Tanmep pyHKLUMOHUPA HE3aBUCUMO OT
rOTBApPCKUTE 30HWU 1 ApyruTe HacTponkn. Cnea natuuaHe
Ha BPEMETO MPO3ByYaBa CUrHal. Tas3m PyHKUMA He
N3KNKOYBA aBTOMATUYHO rOTBapcKa 30Ha.

TaKa ce HacTpoi1Ba

1. [lokocHeTe cumBsona L.

2. JlokocHeTe BpeMeTo A0 npomMaHarta. HacTtpowTte
XKE/TaHOTO BPEME B YACOBE U MUHYTU.

3. JlokocHete cumBona >

BpemeTo 3anousa ga teve.

YKaszaHue: MoxeTe OTHOBO fia HanyCcHeTe Tasu MHaAnKauus,
KaTo JOKOCHETE CTpesikarta B/ABO rope Ha CEeH30PHUA
ancnnien.

npOMﬂHa, cnupaHe Ha nay3a Unu Uu3TpueaHe Ha BpemMmeTo

CMeHeTe Ha KyXHEeHCKM TaiMep Kato JOKOCHETe TevalloTo
BPEME B r1aBHaTa 30Ha.

3a na NpoMeHnTe BpemeTo, HacTpoiTe HoBO Bpeme. Cnen
TOBa JOKOCHeTe cumBosna [>. KyxHeHCKUAT Taimep
cTapTupa C HOBOTO BpeMme.

3a pa cnpete Ha naysa Bpemerto, gokocHete cumsona [l
KyxHEHCKMAT TaMep ce cnupa Ha nayaa.

3a nga naTpueTe BpemeTo, AOKOCHeTe cumeona X.
KyxHeHcKMATa TalMep ce AeakTuBupa.

Cnep U3TM4yaHe Ha BpeMeTo
Cnep vw3TnyaHe Ha BPEMETO npo3By4YaBa curHas.

Cnef [OKOCBaHe Ha KyXHEHCKWA TaiMep, UHOMKATOPBT
yracsa.

DYHKLUA XPOHOMETBP

@yHKUMATA XPOHOMETHP MOKasBa M3MUHa/IOTO BpeME OT
aKTBMPaHETO.

TAa PYyHKUMOHNPA HE3ABMCUMO OT FOTBAPCKUTE 30HUN U
ApyruTe HacTPOWKK. Tasm yHKLUMA HEe U3K/YBA
aBTOMaTUYHO roTBapcka 30Ha.

AKTHUBUpaHe
B rnaBHaTa 30Ha nokocHeTe cumsona (3.
BpemeTo 3anouBa aa teue.

CnuvpaHe Ha naysa v iesaKTMBUpaHe

CwmeHeTe Ha PyHKUNA XPOHOMETBP, KaTo JOKOCHEeTE
TeYyalloTo BpeME B r1aBHaTa 30Ha.

3a pa cnpete Ha naysa Bpemeto, gokocHeTte cumona [l
[okocHeTe cumsona [>, 3a na npoab/KMTe PyHKUMATA Ha
XPOHOMETbpA.

3a ga gesaktusmpare QyHKUMATa W ga HyampaTte BPeMETO,
nokocHeTe cumsona X.

YKasaHue: MoyeTe OTHOBO [a HanycHeTe Tasu UHamKauus,
KaTo [JOKOCHEeTe cTpesikarta BNABO rope Ha CeH30pHMA
ancnnen.
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Ef ®PyHKunAa PowerBoost

C Tasu yHKUMA MoraT Ja ce 3arpasat no-6bp30 ronemu
KO/IMYeCTBa BoAa OTKOMIKOTO CbC CTEMEH Ha MOLHOCT 9.

Cnean 10 MuHYTK Tadn GyHKLMA aBTOMATUYHO Ce
N3KIoYBa.

Tasun yHKUMA MOXe [a Ce akTuBMpa 3a roTBapcka 30Ha
BMHAru, korato gpyrara roteBapcka 3oHa OT cbliara rpyna
He € B ekcnjoarauuna (BX. uitoctpaumnara).

1
|

|
2

YKasaHue: C egHa rbBkaBa rotBapcka 30Ha yHKUMATa
MOXE [a Ce aKTMBMpa W Torapa, Korato LenvAT ananasoH
Ce 13Mn0/13Ba KaTo efHa e[IMHCTBEHa roTBapcka 30Ha.

AKTHUBUpaHe

1. V3bepeTe rotBapcka 30Ha.
2. [lo ckanarta npemecTeTe NPbLCT HAAACHO A0 "boost".
[MpoaobmkeTe ga Hatuckare ¢ npbeTa.

9.0

0 -------------woc(}(

CTeneH Ha N Tanmep

ul MOLLHOCT 33 U3KJI

3. [okocHeTe cumsona {_t. OTnycHeTe npbCTa.

| CreneH Ha
L2 MOLLHOCT

DyHKUMATA € aKTUBMpaHa.



IlesaKTuBupaHe

N3bepeTe rotBapcka 30Ha U B 30HATA 3a HACTPOMKa
HaCTPOWTE Apyra CTemneH Ha MOLLHOCT.

DyHKUMATA e Ae3aKTvBupaHa.

YKasaHue: lNpu onpeeneHn oBcToATeNCTBa MyHKUMUATA
MOXE Aa Ce U3KIKUM aBTOMat1MyHo, 3a Ja ce npeanasAar
€/1EMEHTUTE Ha efleKTPOHMKaTa BbB BLTPELLIHOCTTA Ha
roTBapCKMA MorT.

E@ ShortBoost dpyHKLMA

C Tasu yHKUMA rOTBAPCKUAT Cbll MOXe [a ce 3arpee no-
6BP30 OTKOMKOTO CbC CTeneH Ha MolHocT 9. Taka AcTuATa
morar Aa ce sarpasaTr MHOro ObpP30 B TUraH C No-Manko
OO UM Ma3HUHa.

Cnen 30 cekyHan Tasu yHKUMA aBTOMATUUYHO Ce
N3KOYUBA.

N3bepeTe cnen neakTMBMpaHeTo Ha yHKumATa
noaxoaslla cTeneH 3a Npoab/hkaBaHe Ha rOTBEHETO 3a
Bawwute AactuA.

Tasun yHKUMA MOXE [a Ce aKTuBMpa 3a rotBapcka 30Ha
BMHaru, korato gpyrara rotBapcka 30Ha OT cbliaTta rpyna
He e B ekcnnoataumra (BX. nacrpaumaTa).

1

|
2|
YKkasaHnue: C eqHa rbBkaBa rotBapcka 3oHa yHkumATa

MOXXe fa Ce aKTuBupa n ToraBa, Korato UesamAart anana3oH
Ce 1n3nosi3eBa Karto edHa eanMHCTBeEHa rotBapckKa 30Ha.

Mpenopbku 3a ynotpeba

m /I3nonseaiTte BMHArn rotBapcku Cbi, KOMTO Npean Tosa
He e 6un sarpAr.

m  VI3nonsBanTe TeHDKepPW 1 TUraHn ¢ paBHO AbHO. He
N3NON3BanTe CbAOBE C TbHKO ABHO.

m HwvKora He sarpaBaliTe 6e3 HaJ30p NPaseH roTBapPCKu
Cbd, 0/IM0, MaC/IO WM MasHUHa.

m He nocraBaAnTe kanak Bbpxy roTBapCKMA Cba.

m [locTaBeTe rotBapckuA CbAa LEHTPATHO BbPXY KOT/IOHA.
YBepeTe ce, Ye AnameTbpbT Ha ABHOTO Ha Cbaa
OTroBapA Ha pasmMepa Ha KOT/ioHa.

= VHdopmauna 3a Buaa, pasamepa 1 no3numoHMpaHeTo
Ha roTBapckuTe CbAOBE Lle HaMepUTe B pasnen
— "MIHAYKUMOHHO HarpABaHe"

ShortBoost dyHkumA bg

AKTUBUpaHe

1. V3bepeTe roteapcka 30Ha.
2. [lo ckanata npemecTteTe NpbCT HagACHO Ao "boost".
MpoabmkeTe Aa HaTUCKaTe C NpbCTa.

9.0

0 -------------nmc{) (

\.

CreneH Ha

ul MOLLHOCT

3. JlokocHeTe cumBona w—. OTNycHeTe NpbeTa.

boost —— T |oo

| CreneH Ha
Ul mowHocr

CDyH KUnATa € akKTnBrpaHa.

HesaKTuBupaHe

3bepeTe roTBapcka 30Ha U B 30HATa 3a HacTponka
HacTpoOWTe Apyra CTeNeH Ha MOLIHOCT.

OyHKUMATA € Ae3akTBupaHa.
Ykasanue: [1pn onpenenexHu obcTonATencTea byHKUnATa
MOXe fa Ce UKoY aBTOMartn4yHo, 3a Aa ce npeanas3at

E€NIEMEHTUTE Ha €/IEKTPOHMKAaTa BbB BbTPELIHOCTTa Ha
roTBapCKmMA naor.
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bg ®yHKUMA 32 3anasBaHe Ha TornivHa

(& ©yHKUMA 3a 3ana3BaHe Ha
TONNMHa

Tasun QyHKUMA € noaxoadlla 3a pa3TonABaHe Ha WoKoiaa
M Macno 1 3a 3anasBaHe Ha AcTUATa TOMN/W.

AKTUBUpaHe

1. V3bepeTe xenaHarta rotBapcka 30Ha.

2. W3bepeTe cTeneHTa Ha MOLIHOCT BbpXy ckanaTta.
OyHKUMATA € akTMBMpaHa. ['oTBapckaTa 30Ha nokassa
cumBona k.

JlesaKTuBupaHe

1. V3bepeTe roteapcka 30Ha.

2. HacTpoliTe cTeneHTa Ha MOLWHOCT B 30HaTa 3a
HacTpolika Ha 0.

[oTBapckarta 30Ha ce uskatousa. CUMBONLT it yracsa u

ce nokassa MHAMKATOP 3a ocTaTb4yHa TonanHa. OyHKumATa

e JesaKkTuBupaHa.

NpenaBaHe Ha HaCTPOUKH

C Tasu yHKUMA ce NPexXBbPAAT PexXnUMa Ha rotTseHe,
CTEMNEHTa Ha MOLLHOCT ¥ MPOrpaMmMpaHoTo BpeMe Ha
roTBEHe OT e[lHa roTBapcka 30Ha Ha Jpyra.

3a Ja NpexBbpAnTe HaCTPONKNUTE, NPemMecTeTe roTBapckua
Cbll OT BK/lOUeHaTa rotBapcka 3oHa Ha apyra.

- Yo ( w

i H-L

x J . J

YKasaHue: [JonbaHuTenHa nHpopmauma 3a npaBuiHoOToO
NO3ULIMOHMPAHE Ha roTBAapCKUTE CbAOBE Lle HaMepuTe B
rnaBa — "IBKaBa 30Ha"

AKTUBUpaHe

1. CbObT ce NocTaBAT OT akTuUBHATA roTBapcKa 3oHa Ha
apyra 3oHa.
CbabT ce pasnosHaBa. Cnea KpaTko Bpeme Ha aucnen
ce nokasBa 3anuTBaHe, Aanu Xenaete Aa npuemeTe
[ocerallHUTe HaCTPOWMKM 3a HoBaTa roTBapcka 30Ha.
2. [loTBbPAETE NPUEMAHETO Ha HACTPOMKUTE.

HacTpolikuTe ce npeHacAaT BbpxXy HOBaTa roteapcka 30Ha.
MbpBOHAUanHaTa rotBapcka 30Ha ce AeaxkTuBMpa.

YKasaHue

m l/IamecTeTe rotBapckua Ccbi Ha rotBapcka 30Ha, KOWTO
He e BKJ/IIOUYEH, KOMTO Ollle He CTe HacTponBanu
npeanBapuTenHO WK Ha KOWTO Npean ToBa HAMa Apyr
roTBapCKuM CbAa.
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m HacTtpoiikuTe Ha dyHKUMnTe Move 1 CeH3op 3a
Nbp)XeHe He moraT Mo TO3W HauuH Aa ce npeagaaart Ha
Opyra roteapcka 3oHa.

m  AKO HAKOJIKO CbAa Ce U3MECTAT, PyHKUMATA € roToBa
3a M3Mo/s3BaHe camo 3a NocneaHnsa oT UBMEeCTEHUTE
CbOoBE.

m [0OTBaApCKMAT CbA MO BPEME Ha 3anNUTBAHETO 3a
npuemaHe Ha HacTPOWMKWUTEe Cce NpemMecTBa Ao
nocnegHaTa rotBapcka 30Ha, 3a Ja ce NPoab/aXN
rOTBEHETO C NPeaullHMTEe HACTPOWKK. 3a ToBa He €
HY>XHO MOTBbPXAaBaHe.

Bl dyHKuMM rotBapcku
MOMOLLHUK

DYHKUMUTE Ha rOTBAPCKMA aCUCTEHT ca rapaHuma 3a
JIECHO roTBeHe v ofeLlaBar OT/IMYHU pesyaTaTu oT
roteeHeTo. [penopbyaHnTe CTENEHN Ha Temneparypa ca
NOAXOOALLUM 3@ BCEKW BUA rOTBEHE.

Te nosBonAgat npoLecy 6e3 NPeKoMepHo 3aBupaHe
ofellaBaT NepPEKTHY PesynTaTi OT BapeHe U MbpXKeHe.

CeHsopuTe namepsaT no BpeMe Ha Lienna npouec Ha
roTBEHe Temnepartypara Ha roTBapcKua cbl. Tosa
Nno3BoNABa perynmpaHe Ha roTBeHeTo, 3a [Ja ce 3anasu
npaBuIHaTa Temneparypa.

AkO n3bpaHaTa Temneparypa ce AOCTUIHE, ACTUETO MOXEe
Ja ce nobasu. TemneparypaTa ce noaabp)xa aBToMaTUuHO
KOHCTaHTHa 0e3 Ja TpAdBa Aa ce NpoMeHs
TEMMNEPAaTypHOTO HUBO.

OTBApPCKUTE 30HU, KOUTO pasnosnaraTt CbC CEeH30p 3a
MbpXeHe, ca 0003HaUEeHN CbC CMMBO/A 3a CEH30p 3a
MbPXXEHe.

DyYHKUMUTE 3a rOTBEHE Ca Ha PasnosioXeHNe 3a BCUUKM
rOTBapPCKMN 30HW, aKo e Hannue BeskadeneH ceHsop 3a
Temneparypa.

B Tasu rnaea we nonyunte nHpopmauma sa:

DOYHKLUMN rOTBAPCKMN NMOMOLLHUK

[MooxoaAw cba 3a rotBeHe

CeHaopu 1 akcecoapu 3a CeH30pK

DYHKUMN N CTENEHU Ha MOLLHOCT

MpenopbyaHn ACTUA

MoarotoBka v rpmxa 3a 6eskadenHua CeHsop 3a
Temneparypa



DYHKLUMN TOTBAPCKN MOMOLLHUK bg

BuaoBe ¢pyHKUUM aCUCTEHT 3a roTBeHe

C (hyHKUMWTE roTBAPCKM MOMOLLHMK 3a BCAKO ACTUE MOXE TabnuuaTta nokasea pasIMYHUTE HA/IMYHWN HACTPOVIKK 3a
na ce n3bepe Hait-noaxoaALmMA BUA HA NPUrOTBAHE. (hyHKUMUTE 38 aCUCTEHTUTE 3a FOTBEHE:
DyHKUMUM roTBapCKM NOMOLLHUK CreneHu Ha FoTBapcku HanuuHo 3a AKTuBMpaHe

Temnepatypa  CbpaoBe
CeH3o0p 3a MbpXeHe

3ayLlaBaHe/neyueHe ¢ Mako MasHHa 1,2,3,4,5 — </ BCuWUKM rotapcKy 30H1 S—

q)yHKLIVWI 3a roteeHe

3arpasae / noaabpKaHe Tono 1/70°C BCWuKi roTBAPCKIA 30HN ar

MpuroTeaHe Ha 6aBeH OrbH 2/90°C BCuuKi roTBAPCKIA 30HN i

BapeHe 3/100 °C Bcuukim roTBapCKy 30HM ar
ar

[puroTBAHE B TEHIKEPA N0/ HANAraHe 4/120°C ﬁ? Benukim rotBapckm 30HM

MbpKEHE C MHOTO 0/I1O B TeHMKepa™ 5/170°C D BCuUKM roTBapCKM 30HM i

*MpeaBapuTeIHo 3arpABaHe C Kanak 1 MbpKeHe 6e3 Kanak.

AKO rotBapcKuAT N0T HAMA 6e3kabeneH CeH30p 3a TeMNeparypa, Toi MOXe [ia Ce NoJy4n BNoCNeACTBUE B CreLnanianpaHara TbproBcka Mpexa uam ot Ha-
Lara TexHuJecka cyoa 00CNY)KBAHE Ha KINEHTH.

MoaxoaAawl cbAa 3a rorBeHe B Tabnuuarta s3a gyHKUMM 38 rOTBAPCKU MOMOLLHUK €
. MOCOYEeH NMOAXOAALLNA FOTBAPCKN Cb/l 3a BCAKA (DYHKLNA.
N3bepeTe roTBapckara 3oHa, KOATO oTrosapa Hal-nodpe

Ha AMameTbpa Ha AbHOTO Ha CbAa W NoCTaBeETE

roTBapCKMA Cbl B cpeaarta Ha Tasu rotsapcka 3oHa. CeH30pH 1 akcecoapu 3a CeH30pH

DyHKLMWTE 32 FOTBEHE He Ca NOAXOAALLM 33 MbPXEHE B CeHSOPUTE MSMEPBAT MO BPEME Ha LE/MA NPoLec Ha
TUraH, KakTo ToBa CTaBa CbhC CEH30pa 3a IThPXKEeHE. roTBEHE Temnepatypara Ha TeHmkepara uim Turama. Taka
IMa TvraHm, KOUTO ca ONTUMAHO NOAXOAALLM 32 CEeH30pa MOLLHOCTTa Ce perysupa C No-B1CoKa TOYHOCT U ce

3a MbpkeHe. MoraT AOMbAHUTENHO Aa ce nonyyat B 3anasBa npasuaHaTa Temnepartypa.

cneumanmampaHaTéa T"grOBCKa Mpexa uim ot Haluara BalumMAT roTBapCcKM 0T pasnonara ¢ ABe PasMyHu
TEXHUYecka cnyxo6a 0B6CnyKBaHe Ha KAveHTW. BuHaru CUICTEMM 33 MBMEPBAHE HA TeMNepaTypara:

nocoyBanTe CbOTBETHNA PEPEPEHTEH HOMED:
m  CeHsop 3a nbpxeHe: [loa rotBapckua NaoT ce Hamupar

m HZ390210 turan ¢ avamersp Ot 15 om. CeHsopuTe 3a Temnepartypa. Te KOHTponupar

m HZ390220 turaH ¢ anameTsbp OT 19 cMm. TemnepaTypaTta Ha AbLHOTO Ha TUraHa.

m HZ390230 Tvrat ¢ anamersp ot 21 Cwm. = OyHKUMM 3a roTBeHe: BeakabeneH ceHsop 3a

m HZ390250 TvraH ¢ avameTsp OT 28 CM. TemMnepatypa npeaasa TeMnepatypara Ha roteapckarta

TeHmkepa 4o naHena 3a odcnyxsare. MNocrtasa ce

Tean TMraHu ca c aHTM3anensaLlo NoKpUTMe, Taka ye e
BbPXY roTBapckara TeHaxepa.

BBb3MOXHO MbPXEHE C Maslko O/nO.
3a ga nanonseante QyHKUMUTE 3a FOTBEHE, Ce Hy)aaeTe

YKa3aHue

m  CeH30pbT 3a MbPKEHE € CreunanHo HacTPOeH 3a To3u oT GeskabeneH ceHsop 3a Temneparypa.
BUL W PA3MEP TUraHMm. AKO KbM Baluua roTBApCKM N0T HE € NPUAOXKEH

m [lpyruTe BWOOBE TraHU MOraT Aa ce NperpenT u 6eskabesieH CeH30p 3a TemMnepaTypa, MoxeTe aa ci
TeMnepaTypaTa MOXe fa Ce HaCTPOW MOA UK Haa HabaBuUTe TaKbB AOMBIHUTENHO B CreLManuanpaHata
n3bpaHara creneH. MbpBo M3npoBBaiiTe Hat-HUCKaTa THProOBCKa MPEXa WK OT HawaTta cnyxoa 3a 00C/yKBaHe
CTeneH Ha Temnepatypa 1 cropes Hyxaara npoMeHeTe. Ha KMEHTW NPW NocouBaHe Ha pedepeHTHNA HOMEP

HZ39050.

NHbopmauma 3a 6eskadenHua ceH3op 3a TeMmneparypa Lie
oTKpueTe B pasznen — "llogroroska m puxka 3a
6eskabeniHna ceH30p 3a Temneparypa”

3a (yHKLUMNTE 3a rOTBEHE € NOAXOAALL BCEKN rOTBAPCKMU
Chb/l, KONTO MOXe Jla Ce M3Non3eBa 3a MHAYKLUNOHHO
rotBeHe. MHdopmauna 3a rotBapCckiA Cbll, KOMTO e
noaxoAAll 3a UHAyKUMA, LLle HaMepuTe B rnasa

— "MIHAYKUMOHHO HarpABaHe".
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bg OYHKLUMUN rOoTBaAPCKN MOMOLLHMK

beHKLIMM U CTeneHn Ha KOTJIOHa

CeH30p 3a MbpHeHe

CbC ceHs3opa 3a Mbp)KeHe MOXeTe [a NPUroTBATe ACTWA B
TUraHa ¢ Masko OJio.

MpeaumcTeBa

m [OTBapckaTa 30Ha HarpsaBa camo KOraTo € Hy)XHo. ToBa
nect eHeprua. ONMOTO U MasHUHATA He NperpaBar.

m  AKO NPasHWAT TUraH e JOCTUrHan oOnTUMasHa
Temnepatypa 3a JobaBAHe Ha 0/IMOTO U ACTUETO,
nposByyasa CurHa.

CTeneHu Ha TemnepaTtypa

YKa3aHue

m He nocrasAnTe kanak Bbpxy TUraHa, B NpOTMBEH
c/yyai perynatopbT He dyHKLUMoHUpa. OBaue MoxeTe
[a n3nosnseare npeanasHo PeLeTo Cpelly NpbCcKaHe,
3a fa nsberHeTte NPbLCKUTE MasHUHa.

m VI3nonsearte noaxo4alwn 3a MbpXeHe 0no nunn
Mas3HuHa. AKO Ce 13NoN3BaT Macs0, MaprapviH, CTyAeHO
npecoBaH 3exTVH WK CBUHCKA Mac, HacTpOoWTe CcTeneH
Ha TemnepaTtypa 1 wam 2.

m Hwukora He 3arpsaBanTte TuraH ¢ unmn 6es actna 6es
Haaso0p.

m  AKO rotBapckara 30Ha MmMma no-Bucoka Temneparypa ot
roTBapCKMUA Cba WM 0OpaTHO, CEH30PBT 3a
Temneparypa He € NpaBUIHO aKTMBUPAH.

m  3a MbpXXeHe C MHOIO O/IMO B TEHOXKEPA BMHAru
na3nonaeante GyHKUMUTE 3a roteeHe. “IbpxeHe ¢
rofIAMO KOIMYECTBO O/INO B TEHDKEPA”, CTENEH HA
KOoTnoHa 5.

CreneH Ha Temneparypa MoaxonAwo 3a

1 MHOFO HICKO [puroTBAHE U KOHCEPBUPAHE Ha COCOBE, 3a/yLiaBaHe Ha 3e/IeHUYLIM 1 NMeYEHe Ha ACTUA CbC 3eXTUH BLPAKIH BKCTPa, MAC/0
NN MaprapuH.

2 HUCKO [ThpyKEHE Ha ACTIAA ChC 3EXTUH BLPMKMH EKCTPa, Mac/Io A MaprapuH, Hamp. OMAIETH.

3 HUCKO - cpeaHo  [eueHe Ha puba 1 rpy6u ACTIAA, HaMp. TONYETA OT KaiiMa U HAEHNUKM.,

4 CPEMHO - BUCOKO  TleueHe Ha MupXKomi, CPeAHO Uin A06pe nanedueHu, Abn6. 3amp., NaHUMPaHI U UHI ACTAA, HAMP. LWHWLIEN, pary 1 3eneHuyLu.

5 BUCOKO MeueHe Ha ACTMA MPK BUCOKM TeMMEepaTypy, Hamp. MbPXKO/, anaHre, KaptodeHu KIodTeTa 1 neueHm KapTtogi.

Taka ce HacTpoiiBa

N3bepete noaxondllara cTeneH Ha Temneparypa ot
Tabnuuara. MNocTaseTe NpasHua TUraH BLPXy roteapckara
30Ha.

1. V3bepeTe rotBapckara 30Ha. B MeHIOTO Ha pexxuma 3a
roTeeHe nsdepeTe ceHsopa 3a MbPXKEeHe Ha pexuma Ha
roTBeHe.

2. VsbepeTe xenaHata TemnepaTypHa cTeneH.
@yHKUMATA € akTuBMpaHa.

CumBONTBT 3a TeMmnepatypa 4~ Mura okaro
Temneparypara 3a Mbp)XXeHe He ce AoCTurHe. Mpu
JocTuraHe Ha Temnepartyparta Ha MbpXeHe Npo3Byyana
curHan. CumBonbLT 3a TeMneparypa 4~ npecraBa aa
MUra 1 ceeTBa.

3. Cnen nocturaHe Ha TemneparypaTta 3a MbpXeHe,
noctaBeTe B TUraHa NbpBO ONNO U Crej ToBa AcTUATA.

YKasaHue: O6pbluanTe ACTUATAE, 3a [a HEe 3aropAr.

UsKknrouBaHe Ha CeH30pa 3a MbpMeHe

V3bepeTe roTBapcka 30Ha U HaCTPOWTe CTerneHTa Ha
MOLLHOCT B 30HaTa 3a HacTponka Ha 0. [oTBapckaTa 30Ha
Ce U3K/oYBA M Ce NnokKasea MHAMKATOP 3a ocTaTbyHa
TonnmMHa.

®dYHKUUMU 32 rOTBEHE

C Tesu thyHKLMM MOXeTe Aa 3arpaBate XpPaHUTenHu
NPOAYKTU, KaKTO W Aa rv roTeuTe, BapuTe, Ja Bapute ¢
TeHaXepa noa HanAraHe win Ja mbpxute B TEHIKepa ¢
0BWMHO KOIMUYECTBO O/IMO MPU KOHTPOMpaHa
Temneparypa.

Tean d)yHKLlI/IVI Ca Ha pasnosioxeHne 3a BCUYKKM rotBapCckn
30HN.
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MpeaumcTeBa

m [OTBapckaTa 30Ha HarpaBa camMo KOraTo TOBa € HYXHO
3a 3anasBaHe Ha Temnepatypara. Taka ce nectu
eHeprua 1 oNnoTo He ce nperpnaBsa.

Temnepatyparta ce KOHTPO/Mpa NocTOAHHO. 1o To3n
HauUMH ce NpefoTBpaTABA KMMBAHETO Ha XpaHaTta B
cbaa npv roteeHe. OcBeH ToBa TeMmnepaTypHaTa
cTeneH He TpAdBa Ja ce NpoMeHs.

= DyHKUMUTE 3a roTBeHe cbolbLllaBaTt Kora BodaTa unm
ONIMOTO ca AOCTUrHaIM onTUMasnHa TemnepaTypa, 3a aa
ce rnocTaBu xpaHara (BX. nocoyeHute B Tadnuuata
OTK/IOHEHMWA 3a XpaHu, KouTo TpAbBa Aa ce o0aBAT
olle B Ha4anoTo).

YKasaHue

m Heobxooumo e CbabpXKaHMeTo Ha roTBapCKuUA Cba da
[OCTWUIHE CbOTBETHATA BMCOUMHA, 3a Aa Ce NMoKpue
CWIMKOHOBATa NleNeHKa Ha JaTymka 3a Temneparypa.

m  3a nMbpXxeHe ¢ Masko 0/IMO BUHAru n3nonsearite
CeH30pa 3a MbPXeHe.

m [0OTBapCKUAT CbAd BUMHaru TpadBa ga ce paanosara
Taka, ye TemnepaTypHUAT AaTumK Aa He COYM KbM APYr
Cba.

m  TemnepaTypHUAT daTuvk He OGKBa NO Bpeme Ha
npoueca Ha rotBeHe Aa ce OTCTpaHABa OT roTBapCKMA
cba. AKO MPOLIECHT Ha rOTBEHE 3aBbpLUW, MOrar aa ce
n3bupat dyHKUMK 3a Apyra rotBapcka 3oHa.

m CBasneTe ceHs30pa 3a Temneparypa c/nea npoueca Ha
roTBeHe. BHMMaHMe, CEH30PBT 3a TeMMepaTypa MoXe
[a e MHOro ropetl.



TemnepaTypHU Anana3oHU U CTENeHU

OyHKUMK 3a roTBEHE

pa
3arpABaxe, NoAIbPXXAHE TOM/IO 1/70°C
MpuroTBAHe Ha 6aBeH OrbH 2/90 °C
BapeHre 3/100°C
[puroTBAHE B TEHKEPA NOA HANAraHe 4/120°C
[TbpXKeHe C MHOIO 00 B TEHIKEPa 5/170°C

CbBeTH 3a rotBeHe ¢ PYyHKLUUUTE 3a FOTBEHE

m  OyHkumA 3aTonnaHe/noarpasaxe: MNMopunn ObNOOKO
3amMpaseHn NpoayKTK, Hamp. cnaHak. NoctaseTe
npoaykTa 3a AbN1O0KO 3aMpasABaHe B roTBapCKMA ChA.
[obaBeTe NOCOYEHOTO OT NPOU3BOANTENA KOIMYECTBO
BoAa. MoKpwiiTe roteapckua cba 1 nsdbepete cteneH 1/
70 °C. PasbbpkBaiite OT BpeMe Ha BpeMme.

m  OyHKUMA NPUroTBAHE Ha BaBeH OrbH: CrbCTABAHE Ha
ACTMA, Hanp. cocose. OcTaBeTe ACTUETO [a 3aBpu C
npenopbyaHaTta TeMnepatypa. Cnea crbctABaHe ro
ocTaBeTe Ha cteneH 2/90 °C
AKO MpPO3ByYM CUrHas, naseTe ACTMETO TOMIO0 Ha Tasu
CTENEH 3a HY>XHOTO BPEME.

m  OyHKUMA roTBEHE: 3arpelite BOJa CbC 3aTBOPEH Kanak.
He nanusa ot TeHmkeparta. M3brpaHe Ha cTeneH Ha
Temneparypa 3/100 °C.

m  DyHKUMA BapeHe B TeHMKepa Nnoa HanAaraHe:
CnagsBaliTe npenopbkute Ha npouseoanTenda. Cnen
CUrHa/THMA TOH NPOOL/IHKETE 3a NPENOPbYAHOTO BPEME.
N3bupaHe Ha cTeneH Ha Temnepatypa 4/120 °C.

m  OyHkumA [MbpXKeHe ¢ MHOMO 0/IMO B TUraHa: 3arpente
ONMOTO NpW 3aTBOPEH Kanak. CBaseTe Kanaka cnef
CUrHanHWA ToH 1 fobaseTe AcTueTo. MsbupaHe Ha
cTeneH Ha Temnepartypa 5/170 °C.

YKasaHue

m BwuHaru roteBete cbc 3aTBOPEH Kanak. MskntoueHue:
“IbpXeHe ¢ MHOro 010 B TEHMXKepa”, TemnepaTtypHa
cteneH 5/170 °C.

m  AKO He nocneaBa akyCTMYEH CUrHan ce yBepeTe, ue
BbPXy TEHDKepaTa uma kanak.

m He HarpsasainTe onnoto 6e3 Haasop. Nanonseante
NOAXOAALN 3a MbPXEHE ONMO UNN MasHMHa. He
N3Non3Bante CMeC OT Pas3NNYHM Ma3HUHN 3a MbPXEHE,
Hanp. onno ¢ mac. FopewnTe cCMecn MasHmHa MoraT aa
ce pasneHsAr.

m  AKO pesyntaThT OT FOTBEHETO HE € YOBIETBOPUTENEH,
Hanp. Npu BapeHe Ha KapTodu, creaBalmaT nbT
n3nNon3Barite NoBeYe BOAA, HO 3anaseTe
npenopbyMTENHATa CTEMEH Ha TeMneparypa.

HacTtpoiKa Ha TouKa Ha 3aBUpaHe

Toukara, B KOATO BogaTa 3aBupa, 3aBUCK OT HaaMopcKara
BMCOUMHA Ha BaweTo HaceneHo mAcTo. AKO BoaaTa Bpu
TBbPAE CUNIHO UK TBBPAEe cnado, Toukata Ha BapeHe
MOXe Ja ce HacTpowu. Mpu ToBa TpAdBa Aa ce npoueampa
Nno cneaHna HauuH:

m VI3bupaHe Ha OCHOBHA HaCTPOWKa 3a yHKUMA 3a
roTBeHe, BX. rnaBa — "OCHOBHM HACTPOVKu"

m OcHoOBHaTa HacTpolika no ctaHaapT e 3aJazeHa Ha
200 - 400 M. AKO »XMBeeTe Ha HagMOpCKa BUCOUMHA
mexay 200 n 400 M, He e HyXXHa HacTpolika, B
NPOTUBEH cnydan nsdepete HacTpolikarta, KOATO
OTroBapA Ha HagMopckarta BucounHa Ha BaweTo
HaceneHo MACTO.

CreneH Ha Temnepary-

DYHKLUMN TOTBAPCKN MOMOLLHUK bg

TemnepartypeH auanasoH [loaxopAwlo 3a

60-70°C Hanp. Cynu, NyHuu

80-90°C Hanp. 0pK3, MIAKO

90-100°C Hanp. uae, 3eneHuyLn
110-120°C Hanp. nune, AXHNA.
170-180°C Hanp. A0HbLTY, TONYETA OT Kanma

YxaszaHue: TemnepartypHaTta cteneHd 3/100 °C e
AocTaTbyHa 3a eukacHo roTBeHe, ako Bodarta He Kunu
TBBbPAE CUIHO. AKO BCE Mak He CTe [OBOJIHM OT pesynTaTa
OT FOTBEHETO, MOXETE Aa MPOMEHUTE HacTpolikata Ha
ToukaTa Ha 3aBupaHe.

Cebp3BaHe Ha 6e3kabenHuUA ceH3Op 3a TemnepaTypa ¢
naHena sa o6cnymeaHe

Mpeau mbpeata ynotpeda Ha PyHKUMWUTE 3a rOTBEHE
TpAOBa [a ce yCTaHOBM CBbp3BaHe Mexay OeskadenHua
CeH30p 3a Temneparypara v naHesna 3a oOcnyxBaHe.

1. OTBOpETE AOKMHI MEHIOTO.

2. OTBOpEeTe OCHOBHUTE HACTPOWVKKN U n3depeTe Touka oT
MeHtoTo CeH30p 3a roTBeHe.

3. Wsbepete onumAarta "JodaBAHe Ha HOB CEH30p 3a
roTBeHe".
B pamkute Ha 30 cekyHau HaTUCHETE BbPXY CUMBO/A
{it Ha OeskabenHnA CeH3op 3a Temneparypara.
Cnen HAKOMKO CEKYHAM Ha AMChneA ce nokassa
peaynrara OT CBbP3BAHETO Ha AaTuvka 3a Temneparypa
c naHena 3a obcnyxBaHe.

Cnef Kato CEeH30PbT 3a TeMneparypa ce CBbpKe
6esrpelHo ¢ naHena 3a odcny)xpaHe, MyHKUMMTE 3a
roTBEHe ca Ha pas3nosioXKeHue.

YKa3aHue

m [ pelWwHO CBbP3BaHe BCNEACTBME HA MOBpeaa Ha
TemMneparypHuA CEeH30P MOXE Aa Bb3HWMKHE nopaam
cnefHnTe NPUYNHK;

- [peuwka B Bluetooth komyHukauuAaTa.

- CuMBOMBT BbPXY CEH30pa 3a TeMnepatypaTa He e
Oun HaTucHaT B pamkute Ha 30 cekyHan cnef
n3dopa Ha KOT/IOH.

- baTepuATa Ha ceH3opa 3a TemnepaTypa e
n3TolleHa.

Hynupaite 6e3kabenHua ceH30p 3a Temrneparypa u

OTHOBO M3BbPLUIETE MNpoLeaypaTa No CBbp3BaHe.

m [lpy rpelHo cebp3BaHe Nopaamn rpewka npu
npeaaBaHeTo M3BBLPLUETE OTHOBO Npoleaypara no
CBbp3BaHe.

AKO CBbpP3BAHETO Npodb/Hkasa Aa € rpelHo, odbpHeTe

ce KbM TexHuuyeckarta cnyx0a 3a obcnyxpaHe Ha

K/INEHTN.

HynupaHe Ha 6e3kabenHua ceH3op 3a Temnepatypa

1. [okocHeTe cumBona {3} 3a oK. 8-10 cekyHaw.
Mpes ToBa BpeMe CBEeTOAMOAHUAT MHAMKATOP Ha
ceHsopa 3a Temneparypa cseTsa Tpu nutu. [Npu
TPETOTO CBEeTBaHe Ha CBeToAMOAa HYIMpPaHeTo
3anousa. B To31M MOMEHT cBanieTe NpbcTa OT CMMBOA.
Korato cBeToaAMOObT yracHe, 6e3kabeHNAT CeH30p 3a
Temneparypa e HympaH.

2. [NosTopeTe npoleayparta no CBbP3BaHe OT Touka 2.
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bg OYHKLUMUN rOoTBaAPCKN MOMOLLHMK

TaKa ce HacTpoi1Ba

1. 3akpeneTe ceHaopa 3a Temneparypa Bbpxy
TeHoKepara, BX. rnasa — "flogrotoBka m puwxa 3a
Geskalbe/iHMA ceH30p 3a Temrneparypa”

2. [locTtaBeTe TeHmKEPA C AOCTATbYHOTEUHOCTN BBPXY
XenaHuA KOT/IOH U BUHAru 3aTBapAnTe ¢ Kanak.

3. WabepeTe rorBapckarta 30Ha, BbPXY KOATO ce Hamupa
rOTBApPCKUAT CbA CbC CEH30pa 3a TeMmneparypa. B
MEHIOTO Ha pexuma 3a roTBEHE Ha roTBapckarta 30Ha
n3depeTte PyHKLUMUTE 3a rOTBEHE Ha pexnMa 3a
roTBeHe.

4. [lokocHeTe cumBosna {3} Ha OeskabenHuna ceHsop 3a
Temneparypara.

lNMpenopb4yaHu ACTUA

CnegHata Tabnvua nokassa M30op OT ACTUA U e
copTMpaHa no XpaHuTenHn npodykTu. Temnepatyparta u

5. Ws3bepeTe noaxoddAilara cteneH Ha temneparypa ot

Tabnumuara.

DyHKUMATA € akTuBMpaHa.

CuMBOLT 3a Temnepartypa {3} Mura 4okaTto Boaara
NN ONMOTO He ca AOCTUrHaAM noaxoddawlara
Temneparypa, 3a fga ce nocrasun ACTMETO. [1pn
[OCTUraHe Ha TeMnepaTypara npo3By4YaBa CUrHasl.
CuMBOLT 3a Temneparypa {3} npecrasa fa mMura u
ceeTBa.

6. CBanete kanaka cnef curHanHua ToH n godasete
AcTmeTo. 1o BpeMe Ha npoLeca Ha rOTBEHE APBXTE
TeHaKeparta 3aTtBopeHa.

Yxaszanue: [Npn dyHkumaTa "[Mbp>eHe ¢ MHOro onno B
TeHKkepa" He NoKpuBanTe TeHaKepaTa.

UsknrouBaHe Ha d)yHKLIMMTe 3a roteeHe

V3bepeTe roTBapcka 3oHa U HacTpoWTe cTerneHTa Ha
MOLLUHOCT B 30HaTa 3a HacTponka Ha 0. [oTBapckaTa 30Ha
Cce M3K/oUBa 1 Ce NokasBa UHAMKATOP 3a OcTaTbyHa
TonMMHa.

BPEMETO Ha rotBeHe 3aBMCAT OT KOJZINYECTBOTO,
CBbCTOAHNETO N KA4YeCTBOTO Ha XpPaHUTETHUTE NMPOAYKTH.

OyHkummn rotBapcku nomowy-  CteneH Ha Temne- 0610 Bpeme Ha ro-
HUK parypa TBEHE OT CUTHaNHUA

TOH (MUH.)

OyHkuma MbpxeHe ¢ Manko onuo
[UHnuen*

[LIHuuen, naHnpaH*

Oune*™*

Kotnetn*

KopmoH 6160*

BueHckn whuuen*

[Tepxona, anaHrie™™

[Tbpxona, cpeaHo maneueHa™™
MMbpyxona, oOpe u3neyeHa

[Trnun repan™
Jlebepkes
KbuaHo meco
[Dxupocn™™*
CnaHnHa™
Kanma™**
Xamobyprep*
Kioghrera™
[TbniHeHu Kodrera”

BapeHu HaneHvumn™

CypoBu HaaeHMLN

* OOPBLLANATE HAKOMKO MbTH.

*“*TNocTaBeTe B TMraHa 0110 U NPOMAYKTW Cea CUTHAHUA TOH.
*“** Pe[I0BHO pa3ibpKBaliTe.

* kK

CeH30p 3a MbpXKeHe 4 6-10
CeH30p 3a MbpXKeHe 4 6-10
CeH30p 3a MbpXXeHe 4 6-10
CeH30p 3a MbpXKeHe 3 10-15
CeH30p 3a MbpXXeHe 4 10-15
CeH30p 3a MbPXKEHE 4 10-15
CeH30p 3a MbpXeHe 5 6-8
CeH30p 3a MbpXXeHe 5 8-12
CeH30p 3a MbpXKeHe 4 8-12
CeH30p 3a MbpXXeHe 3 10-20
CeH30p 3a MbpXKeHe 2 6-9
CeH30p 3a MbpeHe 4 7-12
CeH30p 3a MbPXKEHE 4 7-12
CeH30p 3a MbpXKeHe 2 5-8
CeH30p 3a MbpXXeHe 4 6-10
CeH30p 3a MbpXKeHe 3 6-15
CeH30p 3a MbpXXeHe 3 6-15
CeH30p 3a MbpXKeHe 3 10-20
CeH30p 3a MbpXeHe 3 8-20
CeH30p 3a MbpXXeHe 3 8-20

**** 3arpABaHe v roteeHe ¢ kanak. [lobaBete NpoayKTv CNea CUrHANHWA TOH.
**** [lo6aseTe NPOMYKT 3a rOTBEHE B HAYA/IOTO.
OO BarpeiiTe 0110TOo NP 3aTBOPEH Kanak. bes kanak MmbpxeTe Ha nopumu.
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DYHKLUMN TOTBAPCKN MOMOLLHUK bg

OyHkumm rotBapcku nomowy-  CteneH Ha Temne- 0610 Bpeme Ha ro-
HUK parypa TBEHe OT CUrHanHuA

TOH (MUH.)

OyHKumA npuroTeAHe Ha 6aBEH OrbH

HaneHnykn > OyHKLMK 33 FOTBEHE 2/90°C 10-20
OyHkuma BapeHe

MecHM KrothTeHua™ OyHKLUWK 32 rOTBEHE 3/100°C 20-30
lunelika cyna™*** OyHKLNN 32 TOTBEHE 3/100°C 60-90
Acte ot rosexam Oy OyHKLUWK 32 rOTBEHE 3/100°C 60-90
QyHKuua BapeHe B TeHmKepa Nop HansraHe

Munewko meco™ *** OyHKLWN 32 TOTBEHE 4/120°C 15-25
[oBeXOO™ ™ ™ OyHKLMK 33 FOTBEHE 4/120°C 15-25
OyHkuma MbpxeHe ¢ MHOTO oMo

MnneLwkm pasacosku™**** OyHKLMK 32 TOTBEHE 5/170°C 10-15
KiodreHua™ **** OyHKLMK 33 rOTBEHE 5/170°C 10-15

* 06pbLUANTE HAKOMKO MbT.

*“*[ocTaBeTe B TUraHa 0110 1 MPOLYKTU CNEM CUTHATHIA TOH.

“** PeN0BHO pasbbpKBaliTe.

“*** 3arpABaHe 1 roteeHe ¢ kanak. [lobaBeTe NpoayKTv Cnea CUrHaMHUA TOH.
“*** [lobaBeTe NPOMYKT 38 FOTBEHE B HAYAMIOTO.

e Barpeiite 0I10TO NPV 3aTBOPEH Kanak. bes kanak MmbpxeTe Ha nopumu.

OyHkuum rotBapcku nomowy-  CteneH Ha Temne-  O61LO Bpeme Ha ro-
HUK patypa TBEHE OT CUrHamNHuA
TOH (MWH.)

OyHKumA [TbpXKeHe ¢ MasnKo ono

Owne ot puba, Hatiop* CeH30p 3a MbpKeHe 4 10-20
®une ot puba, naHnpaHo* CeH30p 3a MbpXKeHe 3 10-20
Ckapuan* CeH30p 3a MbpXKeHe 4 4-8
Paumn* CeH30p 3a MbpXKeHe 4 4-8
Llana pnoa* CeH30p 3a MbpXKeHE 3 10-20
DyHKUMA NpUroTBAHE Ha 6aBEH OrbH

3apyliaBaHe Ha puba*™ OyHKLUNN 32 TOTBEHE 2/90°C 15-20
OyHKuma MbpxeHe ¢ MHOTO 0NMO

Puba, B OUpeHo Tecto™* OyHKLMY 33 rOTBEHE 5/170°C 10-15
Puba, naHupaHa™* OyHKLWN 32 FTOTBEHE 5/170°C 10-15

* 0OPbBLLAIATE HAKOMKO MbTN.
“* 3arpABaHe v roteeHe ¢ kanak. [lobaBete NPoAyKTW CNea CUrHANHNA TOH.

*** 3arpelte 0/110TO NPy 3aTBOPEH Kanak. bes kanak mspxxeTe Ha nopLmm.
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bg OYHKLUMUN rOoTBaAPCKN MOMOLLHMK

fAcTua c aiiua

QyHKLl.MM rOTBapCKu NOMOLL-

HUK

CreneH Ha Temne-

patypa

0610 Bpeme Ha ro-
TBEHE OT CUrHaNHuA

OyHkuma MbpXKeHe ¢ Manko on1o
Aua Ha oum B Macno™

Aiua Ha oun B 0M0™*

BbpkaHu anua*™*

Omner*
ManaynHkm

* Kk k

Kk KK

[TbpXXeHU DUnIAKK
Kainaepcku omner*

OyHkums BapeHe
BapeHe Ha Anua™****

CeH30p 3a MbpKeHe
CeHaop 3a MbpKeHe
CeH30p 3a MbpXKeHe
CeHaop 3a mbpxeHe
CeHaop 3a MbpxeHe
CeH30p 3a MbpXKeHe
CeHaop 3a MbpKeHe

OyHKLWMK 32 TOTBEHE

* [lo6aBeTe MacnoTo v XpaHUTENHITE NPOAYKTU Cea CUTHANHUA TOH B TUraHa.

**[locTasete B TMraHa 0/11o U NPOAYKTY CNea CUTHATHNA TOH.

*“** Pe[I0BHO pasibpKBaliTe.

W W o1 DN BN

3/100°C

TOH (MUH.)

2-6
2-6
4-9
3-6
15-25
4-8
10-15

5-10

e 3arpelite 0/10T0 MpK 3aTBOPEH Kanak. [TbpxeHe 6e3 kanak Ha nopumny (Tabnuuara nokassa obLara NpoAbMKUTEHOCT HA MOPLIKA).

KKk kK

3eneHuyLM 1 WyLIynKoBy

OyHkuma MbpxeHe ¢ Manko onuo
YecbH*

Jlyk
TUKBUYKL ™™

*

Marnamxann™

YepseHu nunepku™

[0n*

[TbpXKeHe Ha 3e/1eHu acnepxu™
3agyluaBaHe Ha 3eM1eHuyLN B 0110*
['nasupaHe Ha 3eneHuyLmn™

OyHkuua BapeHe
BapeHe Ha 6pokonu
BapeHe Ha kapnon
BapeHe Ha 3ene***
BapeHe Ha 3eneH dacyn
Haxyr™***

Mpax™*

Newa™**

Kk

*kk

KKKk

(OyHKuna BapeHe B TeHmKepa nof HanAraHe
3eneHuyLIN B TEHIKEPA NOA HANAraHe™ ™
HaxyT B TeHPKEpa nof HanAaraHe™ >

b06 B TEHMKEPaA NOA HANAraHe™ ™

Jlela B TeHmKepa nof HasAaraHe
* PeioBHO pa3bbpKBalTe.

** 00pbLUANATE HAKOMKO MbTU.

* KKk

*** 3arpABaHe 1 roTBeHe C Kanak. [lobaBeTe NpOAyKTU Ced CUTHAHNA TOH.

* %k k

[lo6aBeTe NpoayKT 3a rOTBEHE B HAYANOTO.

[Jlo6aseTe Npo/yKTa 3a roTBeHe B HAuaoTo.

OyHKUMM roTBapPCKM NOMOLL-
HUK

CeH30p 3a MbpXKeHe
CeH30p 3a MbpXKeHe
CeH30p 3a MbpXKeHe
CeH30p 3a MbpXeHe
CeH3op 3a MbpxeHe
(CeH30p 3a MbpKeHe
CeH3op 3a MbpxeHe
CeH30p 3a MbpXKeHe
CeH30p 3a MbpXKeHe

OyHKLWN 33 rOTBEHE
OyHKLUWUN 32 rOTBEHE
(OYHKLWUN 32 rOTBEHE
OyHKUWUM 32 FOTBEHE
(OyHKLUWUN 32 rOTBEHE
(OyHKLWUN 32 rOTBEHE
(OyHKLUWUN 32 rOTBEHE

OyHKLUWN 32 rOTBEHE
OYHKLUWK 32 rOTBEHE
OyHKLWUN 32 FOTBEHE
OYHKUWK 32 rOTBEHE

*E 3arpelite 011M0T0 NPY 3aTBOPEH Karnak. bes kanak mbpXeTe Ha NopLmny.
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CreneH Ha Temne-

parypa

W = W B W W wWw NN

3/100°C
3/100°C
3/100°C
3/100°C
3/100°C
3/100°C
3/100°C

4/120°C
4/120°C
4/120°C
4/120°C

0610 Bpeme Ha ro-
TBEHE OT CUTHamNHUA
TOH (MUH.)

2-10
2-10
4-12
4-12
4-15
10-15
4-15
10-20
6-10

10-20
10-20
30-40
15-30
60-90
15-20
45-60

3-6

25=35
25-3
10-20




DYHKLUMN TOTBAPCKN MOMOLLHUK bg

3eneHuyuLm  WyLynKkoBu

OyHkumm rotBapcku nomowy-  CteneH Ha Temne- 0610 Bpeme Ha ro-
HUK parypa TBEHe OT CUrHanHuA
TOH (MUH.)

OyHkumsa MbpxeHe ¢ MHOTO 07110

[TbpXKEHE Ha MaHWMpaHy 3eMeHUYLIN™ OyHKLNY 32 TOTBEHE 5/170°C 4-8
[MbpXKEHE Ha 3eNeHuyLM B OMPEHO TECTO™**** OyHKLMY 32 TOTBEHE 5/170°C 4-8
[TbpXKEHe Ha MaHMpaHm rou™ > (OyHKUMK 32 TOTBEHE 5/170°C 4-8
MMbpykeHe Ha oK B GUPEHO TECTO™*** OyHKLNN 32 TOTBEHE 5/170°C 4-8

* PenoBHO pa3bpKBanTe.

“* 0OPBLLANATE HAKOKO MbTN.

“** 3arpABaHe 1 roteeHe ¢ kanak. [lobaBete NpoayKTv CReal CUrHAMHNA TOH.
“*** [lobaBeTe NPO/YKT 3a FOTBEHE B HAUA/OTO.

O 3arpeiiTe 0MoTO NPY 3aTBOPEH Kanak. bes Kanak MbpyKeTe Ha NopLnm.

KapTogu OyHkuum rotBapcku nomowy-  CteneH Ha Temne-  O61Lo Bpeme Ha ro-
HUK patypa TBEHE OT CUrHamnHuA
TOH (MUH.)

OyHKumA [TbpXKeHe ¢ MasnKo ono

[TbpKeHn KapTodu 0T BapeH kapTodu (C o6enkuTe)* CeH30p 3a MbpXKeHe 5 6-12
[TbpXKEH KapTodu 0T CYpoBK KapTomu™ CeH30p 3a MbpXKeHe 4 15-25
Kaprtothenn kiogrera™™ CeH30p 3a MbpXKEHE 5 25-35
LLIBE/LIAPCKM HACTBPT. MbPX. KapTodn™* CeH30p 3a MbpKeHe 1 50-55
['nasupaHu kaptodu* CeH30p 3a MbPXKEHE 3 15-20
DyHKuMA NpUroTBAHE Ha 6aBEH OrbH

KapTodeHn kiodrera* OyHKLMY 33 rOTBEHE 2/90°C 30-40
OyHkuma BapeHe

BapeHe Ha kaptogu***** (OyHKLMY 32 TOTBEHE 3/100°C 30-45

DyHKuua BapeHe B TeHmKepa Nof HandraHe

Kaprtothv B TeHIKEPA NOA HanAraHe ™ *** OyHKUWY 32 TOTBEHE 4/120°C 10-20
* Pel0BHO pasbbpKBaliTe.

** 0610 BpemeTpaeHe Ha nopuua. MbpyxeHe eaHo cneq apyro.

*** [lo6aBeTe MAC/IOTO N XPAHUTENIHUTE NMPOAYKTU CNEL CUTHAHUA TOH B TUTaHa.

“** 3arpABaHe 1 roteeHe ¢ kanak. [lobaBeTe NpoayKTv Cied CUrHAIHUA TOH.

“**** [lobaBeTe NpoAyKTa 3a roTBEHE B HAYa0To.

Oune n 3bPHEHU XpPaHu (DyHKLIVII/I rOTBapCKK NomMolLu- CteneH Ha Temne-  O6wwo Bpeme Ha ro-

HUK patypa TBEHE OT CUTHaNIHUA
TOH (MUH.)

OyHKumA NpuUroTBAHE Ha 6aBeH OrbH

Opun3* OyHKLWUK 32 FOTBEHE 2/90°C 25-35
[Tonenta™* OyHKLNN 32 rOTBEHE 2/90°C 3-8
Kawa rpuc** OyHKLWUK 32 FOTBEHE 2/90°C 5-10
OyHkuua BapeHe

Onpe*™ OYHKUMW 32 roTBEHE 3/100°C 7-10
[TbAHEHN TeCTEHN n3penna™™ OyHKLWUK 33 FOTBEHE 3/100°C 6-15

* 3arpABaHe 1 roteeHe ¢ kanak. [lobasete NpoayKT cief 3arpABaHe.
** PeloBHO pasbbpKBalTe.
[lo6aBeTe NpoayKTa 3a roTBEHE B HAUAOTO.

* %k
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bg

CDyHKLl,I/II/I roTBapCKM NOMOLLUHNK

®upe v 3bpHEHN XpaHU

OyHKUMM roTBapCKU NOMOLL-
HUK

CreneH Ha Temne-
patypa

0610 Bpeme Ha ro-
TBeHe OT CUrHanHua

TOH (MWH.)

OyHkuua BapeHe B TeHmxepa nox HanAraxHe
Opw3 B TEHMKEPA NOA HanAraHe™ OyHKLWMM 32 FOTBEHE 4/120°C 6-8
* 3arpAaBaHe 1 roteeHe ¢ kanak. [lo6aBete NpoAyKTM Cnef 3arpABaHe.

** Pe0BHO pa3tbpKBainTe.

“** [lo6aBeTe NPOAYKTa 3a rOTBEHE B HAYANOTO.

OyHkumum rotBapcku nomowt-  CteneH Ha Temne-  O6Lo Bpeme Ha ro-
HUK patypa TBEHEe OT CUTHaNHuA
TOH (MUH.)

OyHKuuA npuroTAHe Ha 6aBeH OrbH

Kpemcynu* OyHKLWK 32 FOTBEHE 2/90°C 10-15
OyHkuma BapeHe

BynboH** OyHKLUNK 32 FOTBEHE 3/100°C 60-90
HCTaHTHN cynu™ OyHKLMK 33 rOTBEHE 3/100°C 5-10
OyHkuua BapeHe B TeHmxepa Nof HanAraHe

BynboH B TeHmKEpa noa HanAraHe™™ OyHKLMK 33 FOTBEHE 4/120°C 20-30

* Pel0BHO pasbbpKBalTe.
** [lo6aBeTe NpoayKTa 3a roTBeHe B HaYasnoTo.

Cocose OyHkuum rotBapcku nomowy-  CteneH Ha Temne-  O61LO Bpeme Ha ro-
HUK patypa TBEHE OT CUrHaNHUA
TOH (MUH.)

OyHKumA [TbpxKeHe ¢ ManKo ono

[lomarteH coc CbC 3eneHuyLImn* CeH30p 3a MbpXKeHe 1 25-35
Coc bewwaven* CeH30p 3a MbpXKeHe 1 10-20
Coc CbC cupeHe™ CeH30p 3a MbpXKEHE 1 10-20
CrbcrABaHe Ha CocoBe™ CeH30p 3a MbpeHe 1 25-35
Cnaaku cocoBe™ CeH30p 3a MbPXKEHE 1 15-25

* PenosHo pasbbpkBaiite

Jecepty OyHkuum rotBapcku nomowt-  CteneH Ha Temne-  O6Lo Bpeme Ha ro-
TBEHE OT CUTHaNHUA
TOH (MUH.)

HUK patypa

OyHKUNA NPUroTBAHE Ha 6aBeH OrbH

Mnsako ¢ opus* OyHKLIY 32 TOTBEHE 2/90°C 40-50
OBeceHa Kalwa* OyHKLMK 33 FOTBEHE 2/90°C 10-15
Komnor™* OyHKLMK 32 TOTBEHE 3/100°C 15-25
LLlokonanos myauHr* OyHKLMK 33 TOTBEHE 2/90°C 3-5
OyHKumA MbpXxeHe ¢ MHOFO 01O

OpnTpaHe Ha NOHNYKN ™ OyHKLMK 32 TOTBEHE 5/170°C 5-10
OpuTnpaHe Ha AoHBTA™ OyHKLMK 33 FOTBEHE 5/170°C 5-10

[MbpykeHe Ha ByHienoc™
* Pel0BHO pasbbpKBaliTe.
*“* [lo6aBeTe NpoAyKTa 3a roTBEHE B HAYaNoTo.

OyHKLMK 32 TOTBEHE 5/ 170C 5-10

*** 3arpelite 010TO NPY 3aTBOPEH Kanak. bea kanak mbpXeTe Ha NopLuy.

62



DYHKLUMN TOTBAPCKN MOMOLLHUK bg

OyHKuuM roteapcku nomowy-  CreneH Ha Temne-  O6LUO BpeMme Ha ro-
HUK patypa TBEHE OT CUTHAHMA

MponykTH 3a AbLNB6OKO 3ampa3ABaHe

TOH (MUH.)

OyHKumaA MbpXxeHe ¢ Manko 05Ino
[WHwuen*

KopaoH 6160*

[Trnun repan’™
T
[xupocn™

Keban™*

®une ot puba, Hatop*
®une o1 pnba, NaHMPaHo ™
Prn6enn npbumnum™
[TbpxeHn kapTodu™*
ActnA Ha Turan™*
[MponeTHn ponua*
Kamembep*

OyHKuKA 3arpaBaHe/noaabpXKaHe TONso
3eneHuyLN B CMETAHOB COC™™

OyHkuva BapeHe
3eneH thacyn***

OyHkumsa MbpxeHe ¢ MHOTO 0110
[TbpXKeHn KapTodm™***

* 00OpBLLAIATE HAKOMKO MbTN.

*“* PenoBHO pa3ibpKBanTe.

CeH30p 3a MbpXKeHe
CeH30p 3a MbpKeHe
CeH30p 3a MbpXKeHE
CeH30p 3a MbpKeHe
CeH30p 3a MbPKEHE
CeH30p 3a MbpXKeHE
CeH30p 3a MbpKeHe
CeH30p 3a MbpXKeHE
CeH30p 3a MbpKeHe
CeH30p 3a MbpKeHe
CeH30p 3a MbpKeHe
CeH30p 3a MbpKEeHe
CeH30p 3a MbpXKeHe

OyHKLN 32 TOTBEHE

(OyHKLMY 32 TOTBEHE

(DyHKUMY 32 TOTBEHE

W B~ W oW W W DS D

1/70°C

3/100°C

5/170°C

15-20
10-30
10-30
10-15
10-15
10-15
10-20
10-20
8-12
4-6
6-10
10-30
10-15

15-20

15-30

“** [lo6aBeTe XpaHUTeHUTE NPOAYKTU CNEM CUTHAHIA TOH.
%% 3arpeiite 0AMOTO NP 3aTBOPEH Kanak. bea Kanak MbpyKeTe Ha NopLnm.

OyHkumm rotBapcku nomowy-  CteneH Ha Temne- 0610 Bpeme Ha ro-

HUK patypa TBEHE OT CUTHaMNHMA

TOH (MUH.)

OyHkuma MbpxeHe ¢ Manko onuo
[MbpxeHe Ha Kamemoep™

KpotoHn™*

Cyxu rotoBu ACTUA
MeueHe Ha bagemu
leyeHe Ha opexn™***
leueHe Ha cemeHa OT N1HUA

* %k

Kk KK

*kkk

DyHKumA 3arpaBaHe/noaabpXKaHe Tonso
3atonnaHe Ha rynaw™****
3atonsiAHe Ha rpeAHo BIHO

Kk KKK

DyHKUMA NpUroTBAHE Ha 6aBEH OrbH
3arpABaHe Ha MaAKo™

* 00pbLUATE HAKOKO MBTU.

“* Pen0BHO pasbbpKBaliTe.

*kk

**** [locTaBete NPOAYKTA CNEA CUTHAHUA TOH B TUraHa.
***** [lobaBeTe NPOOyKTa 3a rOTBEHE B HAUANOTO.

CeH30p 3a MbpKeHe
CeH30p 3a MbpXKeHE
CeH30p 3a MbpKeHe
CeH30p 3a MbpXKEHE
CeH30p 3a MbpKeHe
CeH30p 3a MbpKEHE

OyHKLUWK 32 rOTBEHE
OyHKLMY 32 TOTBEHE

(OyHKLMY 32 TOTBEHE

NlobaseTe BoAa CNeM CUrHanHNA ToH. [lo6aBeTe NpoayKTh KOrato Bodara 3aspM.

B A B~ 2 W W

1/70°C
1/70°C

2/90°C

-10
-10
-10
=18
=18
=18

W W w o o N

10-20

3-10
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bg OYHKLUMUN rOoTBaAPCKN MOMOLLHMK

AcTuna

C Tasun yHKUMA MOXEeTe [a NPUroTBATE PasNUHK ACTUA.
Ypeobt nsbvpa BMecto Bac ontumanHaTa HacTporika.

MU3bop u HacTpolika Ha nporpama

1. V3bepeTe xenaHarta rotBapcka 30Ha.

2. B 3oHaTa 3a HacTpoiika Ha roTBapckara 3oHa nsdepete
BMAaa 3arpasaHe "ACUCTEHT 3a ActuA".

3. WsbepeTe xenaHaTa nporpamHa rpyna.

4. VsbepeTe xenaHoTo AcTMe.

MpeBexagaTe ce HaNbAHO Npes NpoleaypaTa no

HacTpoWika Ha Baleto nsbpaHo AcTMe 1 nosyyasare

yKasaHuAa 3a NpurotBAHeTo Ha BalleTo nsbpaHo AcTue.

MpeKbcBaHe Ha nporpamara

M3b6epeTe cTeneH Ha molHocT O unm npomeHeTe Buaa
3arpABaHe, 3a Aa NPEKbCHETE Nporpamara.

MoaroToBKa U puKa 3a 6e3KabenHUA ceH3op
3a Temnepartypa
B 103K pasnen we nonyuute cnenHara nHpopmMauma:

3anenBaHe Ha CUIMKOHOBATA fleneHKa

M3nonasBaHe Ha OeskabenHuna CeH30p 3a Temneparypa
[MouncTBaHe

CwmAHa Ha BartepuATta

CeH30pbT 3a TemnepaTypa 1 CUIMKOHOBAaTA leneHKa Lie
nonyynTe B crieunanmanpaHaTa TbpProBcka Mpexa uam ot
HallaTa TexHuuecka cny0a 3a 00CNyXBaHE Ha KIUEHTH.
BuHaru nocousaiite CbOTBETHUA PEePEPEHTEH HOMEP.

00577921
HZ39050

KOMM/EKT C 5 CUNNKOHOBU JIENEHKM

CeH3op 3a Temneparypa u KOMMEKT ¢ 5 CUIMKOHOBM
NENEHKM

3anenBaHe Ha CUNIMKOHOBA JieNeHKa

CunmkoHoBara fieneHka ukcmpa ceHsopa 3a
Temneparypa BbpXy roTBapCKu Cba.

AKO JafieHa TeHKepa ce U3Mon3Ba 3a MbpPBu MbT C
hyHKUMUTE 3a roTBeHe, TpAGBa Aa ce NocTaBu CUIMKOHOBA
NeneHka.

Mpoueamnparite No cneaHvA HaunH:

1. MACTOTO Ha 3anenBaHe BbPXy TeHmKepaTta TpAdsa fa e
oBeamacneHo. lNouncTteTte TeHmKepaTa, uacyliete
noépe 1N U3TbpkanTe MACTOTO Ha 3anenBaHe Hanp. Cbe
CnupT.

2. Csanere 3alnTHOTO ONNO OT CUIMKOHOBATA IeNeHKa.
C noMoLliTa Ha AoCTaBeHNnA wabnoH 3anenete
CWIMKOHOBATAa fleneHKa Ha CbOTBETHATa BMCOYMHA B
TeHaXepara.

64

3. TpuTncHeTe cuaMkoHoBara feneHKa, BKAUUTENHO 1
BbTpeluHaTa NOBbPXHOCT.

NenunoTto ce Hyxdae oT 1 yac 3a JoOpo BTBbPAABAHE.

[OTBapCKUAT CbA He BVBa Ja ce M3nosa3Ba Win rnoyncTea

npes ToBa Bpeme.

YKasaHue

m CbaoBeTe CbC CUNMKOHOBA JieneHka He 6uBa fa ce
OCTaBAT 3a No-Ab/Iro Bpeme B cariyHeH pa3TBOp.

m AKO CWIMKOHOBAaTa NieneHKa ce oT/ienu, TpAadea Ja ce
n3non3sBa Ho.a.

HU3nonseaHe Ha 6e3KabenHuA ceH30p 3a TemnepaTypa

MocTaBeTe ceH3opa 3a Temneparypa Taka Bbpxy
CUIMKOHOBATA fIeneHKa, Ye Aa nacsa nepdekTHo.

YKasaHue

m YBepeTe Cce, Ye CUIMKOHOBAaTa JIeneHKa e n3uUano cyxa
npean NoCTaBAHe Ha CeH30pa 3a Temneparypa.

m [locTaBeTe roTBapCKMA Cbl Taka, Ye CEH30PBT 3a
Temneparypa ga Coym KbM CTpaHMyHaTa BbHLIHA YacT
Ha roTBapckuA noT.

m CeH30pbT 3a TemnepaTtypa He 61Ba [a € HAacOYeH KbM
Jpyr ropetl rotBapcku cbi, 3a Ja ce nsderHe
nperpAsaHe.

m B3emeTte ceH3opa 3a Temnepartypa cnen rotBEHETO OT
TeHmkepaTta. CbxpaHaABaiTe ro Ha UNCTo, Be3onacHo
MACTO, Hanpumep B ornakoBkarta 1 He B 6/IM30CT 10
N3TOYHMLM Ha TONMHA.

m  MoxeTe oa nanonseare eAHOBPEMEHHO A0 TPU
CeH3opa 3a Temnepartypa.

MouucTBaHe

BeskabenHuAT ceHsop 3a Temnepartypa He 6usa fa ce
NMoyncTBa B CbAOMUNANHA MallnHa.

MHpopmauuma 3a nouncTeaHe Ha CeH3opa 3a Temneparypa
e oTkpuete B rnasa — "louncreaHe"



CmsaHa Ha 6aTepuATa

AKO CUMBOMBT BbpXy Oe3kabenHna ceHsop 3a
Temneparypa ce HaTUCHe N CBeTOAMOObLT HEe CBETHe,
6aTtepuAaTa e naTolleHa.

CwmAHa Ha GartepunaTa:

1. CBanieTe CUIMKOHOBUA Kanak OT AoNHaTa YacT Ha
Kopryca. 3aBuiiTe BUHTOBETE C OTBEPTKA.

2. MaTernete ropHata yacT Ha kopnyca. CaneTe cTapara
Gatepua. MNbxHeTe HoBaTa BaTtepua. MNpu ToBa
BHMMAaBaiiTe 3a NosocuTe.

BHumaHue!
3a cBasiAaHe Ha BaTtepuAaTa He U3nos3BanTe npeameTn
OT MeTa. He QoKocBanTe KOHTaKTUTE.

3. OTHOBO chBepeTe ropHaTa 1 [JonHaTa YacT Ha Kopryca.
Mpu TOBa BHMMAaBAlTe 3a MNPaBU/IHOTO HMBEMPAHe Ha
KOHTaKTHUTE LWNPTOBE.

3awwuTa oT geua bg

4. [locTaBeTe 0OPATHO CUINKOHOBUA Kamnak BbpXy
[IoONHaTa YacT Ha Kopryca Ha ceHs3opa 3a Temneparypa.

YKasaHue: /13nonseante caMmo BUCOKOKAYECTBEHN
6atepun ot Tuna CR2032. Te nsabpxat ocoBeHOo ObAro.

3anABneHue 3a CbOoTBeTCTBUE

C HacoAwoTo BSH Hausgerate GmbH aexknapupa, ue
ypensT ¢ dyHKUMATa Be3kabeneH CeH30p 3a Temnepartypa
OTroBapA Ha OCHOBHUTE UBMCKBAHWA N OCTaHa/IMTe
penesaHTHW pasnopendu Ha Aupektuea 1999/5/E0.

M3uepnartenHa R&TTE geknapauma 3a CbOTBETCTBUE LUE
oTKpueTe B MHTEpEHT Ha www.Siemens-home.com Ha
npoayKroeaTta cTpaHuua Ha Bawwa ypea B JONbAHUTENHN
NOKYMEHTMU.

JNlorotata n mapkarta Bluetooth® ca peructpupanu
TbProBCKN Mapku n codcTBeHocT Ha Bluetooth SIG, Inc. u
BcAKka ynoTpeda Ha Te3n mapku ot BSH Hausgerate GmbH
cTaBa C iMueHs. BCuukmn pyrn mapku 1 nMeHa Ha Mapku
ca MapKu 1 UMeHa Ha MapKu Ha CbOTBETHUTE DUPMM.

Y 3awmra ot neua

CbC 3awmTarta OT Aeua MoXeTe ga npeaorepatute
BK/TIOYBAHETO Ha rotBapckKuA njoT OT Aeua.

AKTUBUpaHe U AeaKTUBUPaHe Ha 3aluTaTta oT
Aeua

Bcuukn 30HM 3a rotBeHe TpﬂéBa Aa ca U3KJ/TIOYEHMN.

AKTUBUpaHe

1. OTBOpETE AOKUHI MEHIOTO.

2. JloKOCHETe CMMBOMA =0.

AKTuBMpaHa e 3awutara 3a geua. [[oTBapCKUAT NaoT e
énokupaH.

Hes3axkTuBupaHe

1. BktoueTe rotBapckmaA NAOT C rNaBHUA NPEBKIIOYBATEN
.

2. JlokocHeTe cumBOfIa =<® Ha ANCM/EA U O 3aJpbXTE
HaTucHaT 3a 4 cekyHAaw.

[eakTtBrpaHa e 3awmrara ot feua. bnokupaHeTo e

OTMEHEHO.
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bg 3awmnTa npun TbpKaHe

ABTOMaTHUYHO obe3onacABaHe 3a geua

C Tasu ¢dyHKumA GesonacHoCcTTa 3a Aela ce 3agencTea
aBTOMAaTU4YHO BeJHara KoraTto 6bae U3kItoueH
roTBApPCKUAT MOT.

BxnrouBaHe ¥ U3KNtOUBaHe

Kak ce Bk/touBa aBToMaTtnyHara 3aluta oT Aeua e
HayuuTe B rnaBa — "OCHOBHU HaCTPOUKN"

[€l3awmTa npu ThpKaHe

AKO ObplieTe BbpXy 00CAyXBalUMA NaHes, A0KaTo
rOTBAPCKUAT MJIOT € BK/OUEH, HACTPOMKKUTE MoraT Aa ce
NPOMEHAT. 3a Ja ce NpefoTBpaTy TOBa, rOTBAPCKUAT MioT
pasnosara ¢ dyHKuMATa 3a 610kMpaHe Ha oBcyXBallmaA
naHesn c Les noyucTeaHe.

AKTUBUpaHe

1. OTBOpETE AOKWHI MEHIOTO

2. JokocHete cumeona ).

3alwmrarta npu NoYncTBaHe e akTueHa. [aHensbT 3a
obcnyxsaHe e 6/1okMpaH B Npoab/mkeHne Ha 30 cekyHau.
Cera moxeTte aa 6bplieTe BbpXy NOBbLPXHOCTTa Ha
obcnyxsalwma naHesn, 6e3 Aa NPOMEHATEe HAaCTPOMKUTE.

He3aKTuBupaHe

Ef OcHoBHM HacTpoliku

BawwuaT ypea vma pasnvyHu npeaBaputesniHi HacTpOonKK.
MoxkeTe oa HanacHeTe Tes3u NpeaBapuTeIHN HACTPOWKN
KbM Balunte cobCTBEHM HABMLM U HYXIN.

OTBapHHe Ha OCHOBHUTE HaCTpOI:iKM

OTBOpETE OCHOBHUTE HACTPOIKK Upes cumBona &% s
JOKWHI MeHtoTO. BCuukKn 30HM 3a roTBeHe TpAbBa aa ca
N3KAoYEeHM 3a Tasn Lersn.

HaBurupaHe B OCHOBHUTE HaCTpOﬁKM

MNpemecTeTe NPBLCT B NPernena Harope wav Hagony, 3a aa
NPenncTUTe Npes pas/iMuHnTe HacTPoWKK. JJoKocHeTe
HacCTpOWKa, 3a Aa NosyuYnTe B MOAMEHIOTO M AOMbAHUTENHN
onuuu.

Cnen 30 cekyHan naHensT 3a 0OcnyxBaHe ce oTonoKMpa
aBTOMaTUYHO. 3a NpeAcpoyYHa oTMAHA Ha yHKUMATA 3a
3almTa oT TbpKaHe JOKOCHETE Ha MPOW3BOIHO MACTO
aucnnena 1 3agpbXTe HaTucHaT 3a 4 cekyHaw.

YKasaHue

m 30 cekyHau cnen akTMBMPaHETO NpO3ByYaBa CuUrHas.
TA nokasBa, Ye PyHKUMATa e NpekparteHa.

m bBrnokunposkara 3a nouncTBaHe HAMA Bb3AENCTBUA
BbPXY MNaBHMA KoY. [[OTBAPCKUAT M/IOT MOXE Aa ce
N3KAOYM NO BCAKO BpeEME.

ABTOMaTUUYHO U3KIHOUYBaHe

AKO rotBapckara 3oHa pa60T|/| Nno-Ab/ro BpeMe N He e
N3BbPLUEHA NPOMAHA HAa HACTPONKKTE, Ce aKTMBMpa
ABTOMaTtn4yHOTO NnpeanasHo NU3kK/ato4yBaHe.

['oTBapckaTa 30Ha NpecTtasa Aa Harpasa. Ha aucnnen ce
noABABa yKal3aHue.

[1pn nokocBaHe Ha NPOW3BOJSIEH CUMBOJ MHONKALUMNATA Ce
n3katouBa. 'oTBapckara 30Ha cera Moxe fa Ce HacTpou
OTHOBO.

Kora aa ce aktuBupa aBTOMatnyHOTO NpeanasHo
N3K/tOUBAHE Ce Onpeaesna crnopen HactpoeHara CTeneH Ha
mMowHocT (cnea 1 go 10 uaca).

ﬂ.OKOCHeTe B NOAMEHIO CMMBOJ1a CbC CTpEJIKa rope BJIABO,
3a [la ce BbpHeTe 0OpaTHO B npernena.

Hanycr(aHe Ha OCHOBHUTE HaCTpOﬁKM

[lokocHeTe B npernena CMMBOIa CbC CTPE/Ka rope BAABO,
3a [1a HanycHeTe OCHOBHUTE HACTPOWKMU.

3anameTABaHe UNU OTXBbpJiAHEe Ha NPOMEeHHU

Mpun HanyckaHe Ha OCHOBHWUTE HACTPOWKK NoslyyaBarte
3anuTBaHe, Jann XenaeTe ga 3anameTute uan ga
OTXBBbPNTE NOCNEAHO U3BBLPLIEHUTE HAaCcTPOonKK. Mpu
3anameTtABaHe Bawute npoMmeHn ctaBaT akTuBHW. [1pu
OTXBbPAAHE Balunte nocneaHn NpoMeHn ce aHyampar.

Hactpoiika OnucaHue 1 onuumn

Esuk MoxxeTe [1a NPOMEHUTE €31Ka Ha ypeaa.

CurHanHm ToHose

MoxeTe fia n36epeTe KoW CUrHa/IHI TOHOBE [1a Ce MycKar OT ypeaa.

m  BCUYKN CUrHANHI TOHOBE U3KJ. - YPELT HE MYyCKa CUrHaIHY TOHOBE.
m  BCUUKNM CUrHamHM TOHOBE BK.” - YPe/bT MycKa BCUUKN CUTHATHIA TOHOBE.
= (Camo TOHOBE 3a rpeLLKa BKJI. - YPeabT Nycka CUrHaiHW TOHOBE CaMO Mpu ChOOLLEHIA 33 rpeLlKa.

[POABMKUTENHOCT HA CUTHANTHWA TOH

CurHan Ha byToHuTe
nycka TOHOBE.

ApkocT Ha aucnnen

variolnduktion
JeNdr.

powerMove cTeneHu

Mo>xeTe 12 NPOMEHNTE NPOAL/KITENHOCTTA Ha CUTHAMHITE TOHOBE.
MoxxeTe na nsbepete fany ypeast npy A0KOCBaHe Ha NoeTa 1 CUMBOJIIA BLPXY CEH30PHNA AUCT/el Aa

MoxeTe f1a NpOMEHATE APKOCTTA HA ANCTIIeA.
MoxeTe fa n3ompare fann rbBKaBuTe 30HU HA rOTBAPCKUA M/IO0T CIEA CTAPTUPAHE Aa Ce CBbP3BaT U pas-

MoxeTe a npoMeHATe CBOOOAHO NPEABAPUTENHO HACTPOEHUTE CTeNeH Ha Move dyHKunATa.

*[peBapuTeNHa HaCTPOVKa Npw JoCTaBKara
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MNokasaHne 3a KOHCyMaLMATa Ha eHeprusa bg

Hactpoiika OnucaHue U onuuu

OyHKLNA 33 06e30macABaHe CNpAMO AeLa
3M0N3BaHe OT AeLa.

MoxeTe 1a 6noKmMpare rotBapckua noT Che 3alliTa 0T AeLia 1 ia NPeaoTBparABaTe He0TOpPU3NPaHOTO

m  PbyHO* - 3almrara ot Aela TpAGBa BUHAr a ce BKKOUBA U U3K/I0UBA PbUHO.
m  ABTOMATMYHO - 3alluTara OT [eLa BIUHary Ce akTuBrUpa aBTOMaTYHO, KOraTto U3K/HUMTE roTBAPCKINA

Mnnor.

Noro MOoXeTe f1a HaCTPOUTE NV JI0roTo Ha MapKara npy cTapTupaHe Ha ype/a fd ce nokassa.

PecrapvpaHe

MakcumarneH pasxof Ha eHeprus

MoxeTe f1a HACTPOUTE KOJIKO L0 Cred U3KoYBaHe BalmAT ypea Aa B3uma nojl BHUMaHWe nocneaHo
W3M0/13BAHITE HACTPOKIA.

MoxeTe f1a orpaHuunTe o6LLara MOLIHOCT Ha FOTBAPCKNA NNOT 1 Aa A aAantnupare KbM JI0Ka/HATA E1EKTPU-

Uecka Mpexa. 3a HanacBaHe Ce CBbPXKETE ¢ Bawma anmbp.

Pasxo/ Ha eHeprua
CeH30op 3a rotBeHe
OyHKLMA 33 rOTBEHE

MoxeTe fa n3bupare aann ypeasT Ces M3KUBAHE 112 NOKA3Ba KOHCYMaLWATa Ha eHepriud.
MoxeTe fa 100aBUTE HOB CEH30D 3a MOTBEHE.
MoxeTe [1a BbBe/IETE BCOUMHATA Hafl MOPCKOTO PaBHMLLE Ha BallieTo MeCTonoNoXEHNE, 3a 1a MOXE [ia

(DYHKUMOHMPA NO-TOYHO CEH30PA 32 TOTBEHE.

TeCT Ha rotBapCKm CbaoBe
HdopmauwmAa 3a ypena
®abp. HACTPOIIKK

MoxeTe 1a NpoBepuTe Aann BalumAt rotBapckm Cb NOAXOAALL 32 FOTBEHE C MHAYKLINA.
MoxxeTe fia noayyute MHMopMaLma 3a Batuva ypen.
MoxeTe f1a Hysmpare BCUUKM HACTPOVIKM [10 3aBOLACKNTE.

*MpeasaputenHa HaCTPOIiKa Npi A0CTaBKaTa

BYNokaszaHue 3a
KOHCYMaLMATa Ha eHeprus

Tasu yHKUMA NoKasea oBLnA pasxo Ha eHeprus 3a
NoCNefHOTO rOTBEHE Ha TO3W roTBAPCKM MAOT.

Cnen n3KAOYBaAHETO Pasxo4bT ce NokasBa B
npoabmkeHne Ha 10 cekyHau B KBTu.

Kak ga BkatounTe Tasn yHKUMA LWe pasdepeTe B r1aBa
— "OCHOBHY HaCTPOMKN"

€l TecT Ha roTBapcKM cbaoBe

C 1asun dyHkUMA Obp3nHaTa 1 Ka4ecTBOTO Ha npolieca Ha
FOTBEHE Morar Aa Ce npoBepABaT HE3ABUCUMO OT
rOTBApCKMA ChbA.

PesyntatsT € peepeHTHa CTOMHOCT W 3aBMCK OT
CBOWCTBaTa Ha roTBapcKuA ChA 1 Ha U3non3BaHaTa
roTBapcka soHa.

1. [locTaBeTe CTyaeHuna rotBapckm cba ¢ ok. 200 ma Boda
B cpefaTa Ha roTBapckara 30Ha, KOATO CbOTBETCTBA MO
avameTbp Han-nodpe Ha AbHOTO Ha cbhaa.

2. OTugeTe Ha OCHOBHUTE HACTPOWKK U n3bepeTe Touka
OT MEHIOTO TecT Ha rotBapCkmnA Cba.
®OyHKUMATa e aKTBMpaHa.

Cnen 10 cekyHan Ha aucnneA ce noAeABa pedynrara 3a

KauyeCcTBOTO M Bbp3MHaTa Ha NpoLeca Ha roTBeHe.

JlokocHeTe CcbOTBETHATA roTBapcKa 30Ha BbpPXy AMCHIEd,

3a na pasbepeTe noseve 3a peaysTara oT Tecta Ha

rOTBApPCKUTE CbOBE.

YKa3aHue
m [bBKaBarta rotBapcka 30Ha e eaAnHNYHa roTBapcka
30Ha; U3N0/3BalTe caMo eanH roTBAPCKK CbA.

= AKO M3nona3BaHaTa rotBapcka 30Ha € MHOro no-Masnka
OT AMameTbpa Ha roTBapCKuA CbA, caMmo cpeaaTa Ha
Ccbla Ce HarpAea v pesynTarbT MOXe [1a He e Hal-
NOBPUAT BL3MOXEH WK [a He € 3a[0BOJIMTENeH.

m  VIHpopmaumAa 3a Tasm QyHKUMA LWe HaMepuTe B rnasa
— "OCHOBHW HacTpoukn".

=  VHdopmauma 3a Buaa, pasmepa n nosnUMOHNPaHeTo
Ha roTBapCKMWA CbA Lle HamepuTe B rasu
— "MIHaykumoHHO HarpAasaHe" n — "[bBKaBa 30Ha".

[} MouncTtBaHe

MoaxooAawm cpeacTsa 3a NOYMCTBAHE U NOAAPBXKKA LLE
nony4ynTe OT cepBM3HaTa CJ'Iy>K68 nnn o1 HawwnA
€NEeKTPOHEH Mara3mnH.

FoTBapcKu nnoT

MounctBaHe

[MouncTBaiiTe roTBapPCKMA NAOT BUHArK cineq rotBeHe. Taka
Ce npeaotBparAaBa 3arapAHEeTo Ha 3aenHananTe oCctaTbun.
[MouncTBanTe roTBapCckMA NAOCT eBa KOrato MHAMKATOP®T
3a OoCTaTb4Ha TOoM/InHa e yracHarsl.

[NouncTBarTe roTBapCKuMA MJIOCT C B/1aXXKHa KbpMna 3a MneHe
¥ ro noAcylwasanTe ¢ Kbpra, 3a Ja He ce obpasysar netHa
OT KOT/1IEH KaMbK.

Vi3anonsearite camo nouncTBallM CPeAcTBa, KOUTO ca
NOAXOoAALN 3a rOTBAPCKM MIOTOBE OT T03M BMAd. Mona,
cvbofaBanTe ykasaHuATa Ha Npous3BoaANTENA BbPXY
onakoBKarta Ha nNpoaykTa.

B HVKakbB cnyyan He n3non3sanTe:

m HepaspeaeHu cpeacTsa 3a NOYMCTBaHe Ha CbAoOBe
m [louncTBally cpeacTsa 3a CbAOMUANIHA MallHa
m  AbpasunBHM cpeacTsa
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bg YecTo 3agaBaHun BbNpocu n otroBopu (Y3B)

m  OcTpu NouncTBallM CPeacTBa KaTto crnpen 3a dypHa
nnu npenapat 3a oTCTpaHABaHe Ha neTHa

= AbpasumBHu r0u

m Ypeaw 3a NouyncTBaHe Mo HanAaraHe Wamn napocTpyikm

YnopuTtata MpbCcoTMA OTCTpaHABanTe Hai-nodpe cbe
CTbprasika 3a CTbKN0, HaJIMYyHa B TbProBCcKata Mpexa.
CnasBaliTe ykasaHuAaTa Ha npounssoanTens.

[MoaxoaAwm CTeprasiku 3a CTbKJ/10 LWe NoslyynTe OT Hallarta
cepBn3Ha CJ'Iy>K68 WAV B HaLUWA OHAANH MarasuH.

Cbe crneunantu re6u 3a nouncTBaHe Ha roTBapCKu
N10TOBE OT CTbK/IOKEPaMUKa nosiydyaBare ﬂOéDVI
pes3yntatn npun noyYncrTeaHe.

Bb3mMoXHM neTHa

OcTarbLm 0T KOT/IeH lMouncTBanTe roTBAPCKMA NIOT KOraro e 0x/1a-

KambK 1 BOAa neH. Moxe fa ce 13mon3ea noaxoaLLo noyuct-
BaLL0 CPEACTBO 32 FOTBAPCKM NIOTOBE OT
CTbK/IOKEpamMiKa. ™

BenHara nouncrete.A3nonasaiite cTbpranka 3a
CTbK/0. BHUMaHme: OnacHoCT 0T 1arapaHe.”

3axap, 0p130B0o
HULLIECTE WK NnacT-
Maca

* Cnef ToBa NOUMCTETE C BNaXKHa Kbpra 3a MIUEHE 1 NOACYLIETE ¢ Kbpna.

YKaszaHue: He n3nonseaiTte nouncreallm cpeactsa Aokaro
rOTBAPCKUAT M/IOT € ropeLl, B NPOTUBEH Cy4vait morat aa
ce obpasyBar netHa. YBepeTte ce, Ue BCUUKM OCTaTbLUN OT
N3NON3BAHOTO MOYUCTBALLO CPEACTBO Ca OTCTPaHEHM.

PamKa Ha roTrBapCKufa nNiaoTt

3a fa n3berHeTe LWETW MO pamkaTta Ha roTBapckus naoT,
MOAA, CneaBanTe ykasaHuATa:

m [3nonsBaite camo ToMba canyHeH pasTBop
m [pean ynotpeda nodpe nsammuBalite HOBUTE Kbpnu 3a
MUeHe.

m He nanonseaite octpu win abpasmBHY CPEACTBA 3a
nouncTBaHe.

m He nanonseaiite cTbpraska 3a CTbKI0 WK OCTPU
npeameTu.

BesKkabeneH ceH3op 3a TemnepaTypa

CeH3op 3a TemnepaTtypa

[MouncTBanTe ceH3opa 3a TeMmnepartypa C BnaxHa Kbpna.
Hukora He nouncTeanTe B cCbaoMUANHA MalimMHa. He
notananTe BLB BOAA W HE NMOYMUCTBaANTE NMoa Teyalla Boaa.

Csasiete ceHsopa 3a Temneparypa oT rotBapckara
Tenaxepa cnen sapeHeto. ChxpaHABaiTe ro Ha UnCTo,
6e30nacHo MACTO, HANMPUMEP B OMakoBKaTa 1 He B
61M30CT 4O U3TOUYHULM Ha TOMInHA.

CunukoHoBa neneHKa

Mpeau nocTaBAHEe Ha CeH3opa 3a Temneparypa noyncrere
n noacywerte. Moaxo4aLwo 3a CbAOMUANHA MallnHa.

YKasaHue: CbaoBeTe CbC CUIMKOHOBA SleneHka He 6uBa
Aa ce OCTaBAT 3a No-Ab/Iro0 BpeMe B CalnyHeH pa3TBop.

Mposopel Ha ceH3opa 3a TemnepaTypa

Mpo3opeUbT Ha ceH3opa TpAdBA Aa € BUHAYM YUCT U CyX.
[Mpoueanpante No CneaHnA HaYmH:

m OrTcTpaHaBaiite pejoBHO 3aMbpCcABAHMATA U NPBCKUTE
MasHuHa.

m 3a noynctBaHe M3NOA3BaNTEe MeK napuan i Bata u
npenapaTt 3a NoyncTBaHe Ha NPo30pPLIn.

YKa3aHue

m He u3nonaseanTe gpackallo NouYncTeallo CPEACTBO
KaTo HanpuMmep rbOu 1 YEeTKN UK MAAKO 3a
noyncTBaHe.

m He gokocBaiTe Npo30opyeTo Ha ceH3opa C NPbLCTU. To
MOXe [a Ce 3aMbpCy WK oapacka.

BBYecTo 3apnaBanu Bbnpocu n otrosopu (U3B)

3allo He mora fa BKoYa rOTBapCKuUA MNOT U 3allo CBETU CUMBOJTLT Ha 3alluTaTa 3a neua?

AKTVBIpaHA e 3alumuTara 3a aeua.

NHhopmMaLmA 3a Tasu (yHKLKA Lie HamepwuTe B rnaBa —> "3aiyumra ot gela”

3allo MUraT NoKasaHWATa U Ce YyBa CUTHaNEH TOH?

OTCTpaHETe TEYHOCTITE WK OCTATBLIUTE OT XpaHa OT 00CAYXBaLLMA naHes. OTCTPaHETE BCUUKI MPEAMETH, KOUTO JIexar Bbpxy 00CIyXBaLLUA

MaHesn.

WNHCTpyKUMUTE 3 AEaKTUBMPAHE HA CUTHAITHIA TOH LU HaMepuTe B riaBa —> "OCHOBHY HACTPOVKK"

3aLlo ce uyBar LWyMOBE N0 BPEMe Ha roTBeHe?

B 3aBMCUMOCT OT CTPYKTypaTa Ha AbHOTO Ha rOTBAPCKMA Chbfl N0 BDEME Ha paboTara Ha roTBapCKMA M/10T MOrar [ja Bb3HWUKHAT LyMOBE. Te3u
LIYMOBE Ca HOPMATHO, MPUHALANEXAT KbM WHAYKLMOHHATA TEXHOMOMUA 11 HE Ca MPU3HAK Ha [E(EKT.

Bb3moXHM WwymoBe:

[bn6oko 6pbmyeHe KaTo OT TpaHCHopmaTop:



YecTo 3agaBaHn BbNpocu n otroBopu (Y3B) bg

Bb3HMKBA NPY FOTBEHE HA MO-BUCOKA CTEMEH HA MOLWHOCT. LLIyMbT 134e3Ba Wiu cTaBa Mo-Tux, KOrato CTEMNEHTA Ha rOTBEHE CEe Hamanu.

[bn60oKo cBMpeHe:
Bb3HIKBA, KOrato roTBAPCKMAT Ch/l € NMpaseH. To3u LyM 134e3Ba, KOraTo Ce A006aBu BoAA Wi XPAHWTENHW NPOAYKTY B FOTBAPCKNA Ch.

Mpauene:

Bb3HMKBA NPy rOTBAPCKI CHAOBE OT PA3/INYHIA PA3MOI0XKEHN eAWH BbPXY APYr Matepyuanii Uan npu eJHOBPEMEHHO U3MO/3BAHE Ha rOTBAPCKN
Cb/0BE C PasnnyueH pasmep 1 pasnnuHu matepuani. Cunara Ha 3Byka Ha Lilyma MOXe [a Bapupa B 3aBUCKMOCT 0T KO/IMYECTBOTO 11 HaUMHa Ha
MPUroTBAHE Ha ACTUATA.

Bucoku ToHOBe Ha CBUpEHe:

Morar ia Bb3HWKHaT, ako [IBE roTBAPCKM 30H1 CE U3M03BaT EAHOBPEMEHHO HA Hal-BIICOKA CTEMEH Ha MOLHOCT. CBUPELLIUTE TOHOBE 134e3Bar
WK CTaBar no-cnabv NPy HamaABaHe Ha CTeNeHTa Ha MOLLIHOCT.

BeHTUNaTopeH wwym:

[OTBAPCKMAT /10T & 060PYABaH C BEHTUATOP, KOWTO Ce BK/OUBA MPY BIUCOKY TeMneparypu. BeHTnatopbT MOXe Aa Npoab/axu 4a paéoTu
CbLLO 11 CNie U3K/YBAHE HA FOTBAPCKMA N/I0T, ako 3MepeHara Temneparypa BCe OLLE € NPEKaneHo BUCOKA.

['oTBapcku cbaose

Kowu roTBapcku cbaoBe ca noaxoaALy 3a MHAYKLIMOHHUA rOTBapCKU NNoT?
NHhopmaumA 3a rotBapcKua Chy, KOWTO € NOAXOAALL 32 MHAYKLINA, LLe HAMEPUTE B r1aBa —> "MIHAYKUMOHHO HarpAaBaHe".

3awo roTBapckara 30Ha He Ce HarpsiBa U CTENeHTa Ha MOLIHOCT Mura?

[0TBapCKaTa 30Ha, BbPXY KOATO CTOM FOTBAPCKUAT Chfl, HE & BK/IIUEHa.
YBepeTe Ce, ue rotBapcKara 30Ha, BbpXy KOATO CTOW FOTBAPCKUAT Chfl, € BKIIIOUEHA.

['0TBAPCKMAT Cbl € NPEKANIEHO MAUTHK 32 BK/KOYEHATA rOTBAPCKA 30HA W/ HE € MOAXOAALL 33 MHAYKUNA.

YBEpeTe Ce, Ue roTBAPCKMAT Chbil € NOAXOAALL 33 MHAYKLNA, M Ye Ce HaMMPa BbPXy roTBAPCKA 30Ha, UNIATO pa3Mep CbOTBETCTBA Hal-N00pe Ha pas-
Mepa Ha cbaa. ViHgopmaumna 3a B1aa, pasmepa 1 nosnuUMoHNPaHEeTo Ha roTBAPCKITE CbAOBE LUE HAMEPUTE B r1aB —> "MHAYKUMOHHO
HarpaBaHe', —> 'TvBkaBa 30Ha" n —> "OyHKuMA Move".

3alLo oTHeMa TONIKOBA AbAIT0, AOKATO FOTBAPCKUTE CbAOBE CE 3arpenT, UK 3allo Te He ce 3arpABaT AOCTaTbYHO, BLMPEKH Ye e HaCTPOeHa BUCOKa
cTeneH Ha MOLIHOCT?
[OTBAPCKMAT Ch/l & MPEKANEHO MaTbK 3a BK/OUeHaTa rotBapcka 30Ha uin He € MoAXoAALL 3a UHAYKLKS.

YBepeTe Ce, Ue rOTBAPCKMAT Cb/l € NOAXOAALL 32 MHAYKLMA, U Ue Ce HaMWUPa BbPXY rOTBAPCKA 30Ha, UMIATO pasmep ChOTBETCTBA Ha-000pe Ha pas-
Mepa Ha cbaa. VHdopmaumna 3a Biuaa, pasmepa 1 nosnLUMOHNPAHETO Ha roTBAPCKIATE CbOBE LLE HAMEPUTE B 1aBn —> "MHAYKUMOHHO
HarpAgaHe", —> "bBKkaBa 30Ha" n —> "OyHKLMA Move".

MounctBaHe

Kak ce nouncTtBa rotBapckuaT nnot?

OnTAManHIn PesyaTariA ce NocTUrar ChC CrieLnanHu NouncTBaLLI Npenaparm 3a CTbkIoKepamika. Npenopbya oe fa He Ce U3NosI3Bat 0cTpu uin
a0pA3VBHIN NOUMCTBALLY MPenapaty, npenaparu 3a CbAOMUANHI (KOHLIEHTPATIA) Un aGpasuBHIA MbOU.

[lonbaHuTeNHa MHMOPMALKA 3a MOYNCTBAHETO W FPVXKIATE 3a OTBAPCKMA MN/10T LLE HAaMepWTe B rnaBa —> 'TlouncTeaHe”"
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bg [MoBpena — KakBo Ja Hanpasum?

ElNospena - kakeo na HanpaBum?

YecTo mbTW noBpeanTe ce abmkar Ha ,apedonun”.
BHumaBaliTe 3a cnegHuTe ykasaHuAa v CbBETU, Npean a ce
obaxgaTte Ha LeHTbpa 3a 00CAy)XBaHe Ha KANEHTH.

YKazaHuA, npeaynpexaeHua U cbooLueHuns 3a
Heu3npaBHOCTH

AKO BB3HUKHE NpobieM, ykasaHuaTa, npeaynpexieHnaTa
UM CbOOLLIEHMATA 3a HEN3MNPABHOCTN aBTOMATUYHO Ce

CbBeTH

nokassar Ha aucnnen. Cneasaitte ykasaHuata Ha
CEH30pHMA OUCMIEN, 3a Aa OTCTpaHuTe npobiema.

YKasaHue: [pun HAKOW NpedynpexaeHnsa ce nokasea Kof
3a rpeuwka. Npu Hyxxaa nocoyeTe Koja 3a rpelika Ha
KMeHTckara cnyxoa.

Mpobnem OtcTpaHABaHe

["0TBAPCKMAT M/10T HE MOXE A1a Ce BK/OUM.

MpoBepeTe ¢ NOMOLLTA Ha APYT eNEKTPUYECKI YPEN Nai He & Bb3HUKHAN0 KbCO CheanHe-

HIE B 81EKTPO3axpaHBaHETo.
YBEpeTe ce, Ue YPeaLT e CBbP3aH ChbI/lacHO eNeKTpUYECcKaTa CXxema.
AKO oBpe/ara He MOXe fa ce 0TCTPaHH, MHMOPMUPAIiTE TEXHUYECKaTa CyXKOa 3a 00CTyX-

BaHE Ha KINEHTW.

(CTeneHTa Ha MOLLIHOCT Ha roTBapckara 30Ha He Moxe Aa ce  O6Lara MOLLHOCT Ha FOTBApCKMA MA10T e 0rpaHnyeHa. Anantupante obLara MOLWHOCT B "Mak-

yBENn4aBa.

CUMaJIEH Pasxofl Ha MOLLHOCT" B OCHOBHUTE HACTPOMKM.

MHoro ronAm rotBapckm Chi MOXE [1a NOB/IVAE BbPXY MakCUMasHaTa CTerneH Ha MOLLHOCT B
CblliaTa nojI0BMHA Ha roTBAPCKIA M/10T. HAHOBO NOCTABETE rOTBAPCKUA ChA.

OyHKunATa PowerBoost e 6una neaktueupaHa nav He moxe  Q6Luara MOLLHOCT HA FOTBApCKMA MA10T e OrpaHnyeHa. Anantupante obLara MOLWHOCT B "Mak-

[1a Ce aKTuBupa.

[po3ByuaBa CUrHas, ako BbpXy CEH30PHIA ANCTIIEN Ce
Hamupa npeamer.

CUMaJIEH Pasxofl Ha MOLLHOCT" B OCHOBHUTE HACTPOMKM.

OTCTpaHeTe NpeaMeTa v NoTBbPAETE YKasaHMETo B MHAMKATOpa. MOXETe 0THOBO [1a HACTPO-
BaTe roTBapCKIA MOT.

He nocTagaiiTe ropeLl roTBapcKit Chi Bbpxy NaHena 3a 00C/yKBaHe.

["0TBAPCKMAT Cb[l HE Ce pasno3Hasa.

rOTBapCKI/IFIT Cb/l € Bb3MOXXHO Aia HE € MOAX0AALL 3a NHAYKLIWA.

[0TBAPCKMAT NIOT pearupa HeoGuuaitHo i He MoXKe fia ce  M3KtoueTe ypeaa ot GyLLOHa UK OT 3allUTHINA MPEKLCBaY B KyTiATa C GyLIOHI. 3uakaiite

ynpaBnABa NPaBuIHo.
Ha gucnnea ce nokasea “E”.

Ilemo pexum

DEMO

AKO Ha aucnnen ce nokassa CUMBOJTBT wope, TO AEMO
PEXVUMBT € aKTUBEH. YpedbT He HarpaABa B AEMO PEXMNM.
Pa3kaueTte ypena OT enekTpolaxpaHBaHeTo. M3uakanTe
HAKOMKO CEKYHAM 1N OTHOBO BK/OYETE ypeaa.
[eakTnBmparite 4eM0o pexrMa B OCHOBHUTE HACTPOWKMK B
pamMKuTe Ha 3 MUHYTU cnen BKAOUBAHETO.

/A& CneunanuanpaH cepBus

KoraTo ypenbt B4 TpAbGBa Aa 6bae pemMoHTMpaH, HalwmnaT
LIEHTbP 3a 0OCNy)XBaHe Ha KAMEHTW € Ha PasnosoXeHue.
BvHaru we Hamepum NOAXOAALIO pelleHne, Taka Lie
CMEeCTVM U HEHY)XKHOTO MOCELLEHNE Ha nepcoHana oT
cnyxbarta o8cny)KBaHe Ha KITMEHTU.

Homep Ha uspenveTo U aata Ha NpoU3BOACTBO

Korato ce CBbpXETE C Hawara cny>|<6a 3a OéCﬂ)/)KBaHe Ha
KNIMEeHTUTE, MOJ1A NoCcoYeTe HOMepa Ha n3aoenneTo n
Aarara Ha npownsBoAcCTBO.

Tabenkara ¢ HoMmeparTa e OTKPUETE:
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HAKONKO CEKYHAW 1 BK/IOYETE OTHOBO.
N36epeTe roTBapckara 30Ha, 3a Aa NpoUeTeTe Koaa 3a rpeLka.

m Bbpxy nacnopra Ha ypeaa.
m OT gonHarta cTpaHa Ha rotBapcKusa naoT.

E-HOMepbT MOXe [a ce OTKpue U BbpXy
CTbKNOKEpammKara Ha roteapckua nnot. Moxete na
nposepute E-HOMepa, nHaekca Ha KameHTckarta cnyxoa
(KI) n FD HOMepa KaTo oTnaeTe Ha OCHOBHUTE HACTPOMKMU.
HanpaseTe cnpaBka 3a ToBa B rnaBa— "OCHOBHM
HacTpoukn".

VimanTe npeasua, ye B Criydal Ha NoBpeda B pesynrar Ha
norpeLHo o6cny)KBaHe NoceLleHNEeTo Ha TeXHUK OT
cnyxbata 3a o6cnyxBaHe Ha KIMeHTU He e 6e3nnaTtHo
JOpV MO BpeMe Ha rapaHuUMOHHNA Nepuog.

JlaHHWUTEe 3a KOHTAKT CbC CEPBU3NTE BbB BCUUKK CTPAHW LLIE
HaMepuTe B NPUIOXKEHNA CMNCHK.



BNTectoBsu actua

Taan Tabnmua e n3roTBeHa 3a TeCTOBUTE NHCTUTYTH, 3a Aa
ce 00neKkun TeCTBAHETO Ha HaluTe ypean.

JaHHuTe B Tabnuuarta ce oTHACcAT A0 HaluTe
OOMb/HUTENHW CbAoBe 3a rotBeHe Ha Schulte-Ufer

TecToBM ACTHA

Pa3sTonaBaHe Ha WwoKonan

Kysepttopa (Hanp. mapka Dr. Oetker, tiH HatypaneH wokonan 55% kakao,
1507T)

3arpﬂBaHe U noaabpxaHe B TOM10 CbCTOAHUE Ha NelleHa AXHUA

Jlewa axHna™
HauanHa temneparypa 20°C

Konnuectso: 450 r

Konnuectso: 800 r

Jlewwa AXHNA OT KyThA
Hanp. newla ¢ HageHuukm ot Erasco.
HauanHa temneparypa 20°C

Konnuectso: 500 r

Konnuectso: 1 kr

MpuroTeAHe Ha coc 6ewwamen

Temneparypa Ha MnAkoTo: 7 °C

Cwerasku: 40 rmacno, 40 1 6patuHo, 0,5 1 MAako (3,5 % macneHocT) n
LMnKa con

1. Pasronete Macnoto, pasdbpkaiTe 6paLlHOTO U COMTa U 3arpeiiTe.

2. [lobaBeTe MAAKOTO KbM OPaLLHOTO 1 ¢ NOCTOAHHO PasbbpKBaHe ro
OCTaBETE 1A 3aBpPU.

3. Koraro cocbr Gelliamen 3aBpy, 0CTaBETE Ha KOT/I0Ha 32 OLLE 2
MUHYTW NPY MOCTOAHHO ObPKAHE.

acHo DIN 44550

TectoBK ACTUA bg

(KkOoMNAEeKT OT 4 yacTh 3a MHAYKUMOHHKN nuekn HZ 390042)
CbC CneaHuTe pasmepu:

m TeHmoxepa c Apwxka & 16 cm, 1,2 n 3a KOT/I0HN ¢ &
14,5 cm

m TeHmpkepa @ 16 cm, 1,7 n 3a kKotnoHn ¢ & 14,5 cm

m TeHmxepa @ 22 cMm, 4,2 n 3a KOT/IOHN ¢ & 18 cm

m TuraH @ 24 cwm, 3a KOTNOHK ¢ & 18 cMm

MpenBapuTenHo sarpaBaHe

MpuroteaHe

Mpoabmkuten-
HoCT
(MUH:cek)

CreneH 3aro- Ka-
TBEHe nak

CreneH 3a
roTBeHe

Cnnose Kanak

TeHmxepac
APbXKA C i i i
ANameTbp 19 e
16 ¢cm
Tenmxepac 1:30
[ameTbp 9 (663 pas- Na 1.5 Ja
16 ¢cm ObpKBaHE)
TeHmxepac 2:30
AvameTsp g (63 pas- Na 15 Na
22 CM ObpKBaHe)
TeHmxkepac Tk :%O
[MaMeThP 9 (pasGvpraiite o 15 la
16 oM cnen npnon. 1
MWH.)
TeHmkepac IO 2:%0
[MaMeThP 9 (pasGvpraiite o 15 la
22 o cnen npnon. 1
MWH.)
TeHmkepac
ﬂﬁ:ﬁgﬁbg 2 npuon. 6:00 He
16 ¢cm

7 npuon. 6:30 He

rnacHo DIN EN 60350-2
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bg TecTtoBM ACTUA

MpensapuTenHo 3arpAsaHe MpuroteaHe
Mpopbnmxuren-

CreneH 3aro- Ka-
TBEHe nak

TeneH
TectoBM AcTMA CbnoBe Crenen sa HoCcT Kanak

roTBeHe e

BapeHe Ha MIAKO C OpU3

MnAko ¢ 0pu3, BAapeHO C Kanak
Temneparypa Ha MnAakoTo: 7 °C

3arpeiite MIAKOTO J10KATO He 3anoyHe Ja Ce Haaura. HacTpoiite npenopbun-
TeNHaTa cTeneH Ha roteeHe v 406aBeTe KbM MAKOTO 0pi3, 3axap 1 Cof.

Bpeme Ha rotBeHe BK.: NpeaapuTenHo 3arpaaHe npuon. 45 muH.

Cuerasku: 190 1 kpbrbn opus, 90 1 3axap, 750 mn mnako (3,5 % mac-  Tenmkepac 3

NeHocT) 1 rcon QaMeTbp 8.5 npu6n. 5:30 He  (pasGupkaite  [a
16 ¢cMm cnea 10 MuH.)

Cuerasku: 250 1 kpbrbn opus, 120 1 3axap, 11 MaaKo (3,5 % macne-  Tenmkepac 3

HocT) M 1,51 con QMameTbp 8.5 npu6n. 5:30 He  (pasGupkaite  [a
22 CM cnen 10 MuH.)

Mnako ¢ opu3, BapeHo 6e3 Kanak
Temneparypa Ha Mnakoto: 7 °C

[lo6aBeTe ChCTAaBKMTE KbM MIAKOTO U 3arpeiTe npu NOCTOAHHO ObPKaHe.
36epeTe NpenopbumMTeNHaTa CTeneH Ha roTBEHe KOrato MAAKOTO e A0CTUT-
Hano npnon. 90 °C 1 ocTaBeTe 3a 0K0M0 50 MUH. Ha NO-HUCKA CTEMEH.

Cuerasku: 190 1 kpbrbn opu, 90 1 3axap, 750 M Maako (3,5 % mac- TeHmkepac

nexHoct) 1 1 rcon ANAMETBP 8.5 npnon. 5:30 He 3 He
16 cMm

CweraBku: 250 r kpbrbn opus, 120 r 3axap, 11 mnako (3,5 % macne-  Tewmkepac

HocT) 1 1,5 1 con QMAMETBP 8.5 npnon. 5:30 He 2.5 He
22 CM

BapeHe Ha opu3*
Temneparypa Ha Boaara: 20 °C

CberaBku: 125 1 abaroabpHect opua, 300 r BoAa U LUUMKa COf TeHmkepac
ANameTbp 9 npu6s. 2:30 Jla 2 lla
16 ¢cMm

Cberasku: 250 1 abaro3bpHect opua, 600 r BoAa U LLUUMKa COf Tenmxepac
QaMeTbP 9 npuén. 2:30 [la 2.5 [la
22 CM

lMeyeHe Ha cBUHCKa pubuLa
HauanHa temneparypa Ha pubnuara: 7°C

Konnuectso: 3 cBUHCKM pubnum (060 Terno ok. 300 T, 1 cm aebenn)  Turad ava-
1 15 M1 CTbHYOMEN0BO OO METbp 24 9 npuon. 1:30 He 7 He
cM

MpuroTBAiHe Ha NanaynHKu**

Konnuectso: 55 M TECTO Ha NanaunHka TuraH ana-
MeTbp 24 9 npu6n. 1:30 He 7 He
CM

[MbpxeHe Ha abn6. 3amp. MbPX. KapTopU

Konuuectso: 1,8 1 cbHYOMEN0Bo 01110, Ha nopuma: 200 1 abno. T [lokaro Temne-
3amMp. Mbpx. kaptodu (Hanp. MacCain 123 Frites Original) [DKED parypara Ha
QMAMETBP 9 He 9 He
99 oM 0/MOTO [10C-

Tnrie 180 °C
*Peuenta cbrnacHo DIN 44550

**Peuienta curnacto DIN EN 60350-2
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MpowuaseaeHo ot BSH Hausgerdte GmbH no nuueHs Ha Siemens AG
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