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EYNamembna uporaba

Skrbno preberite navodila za uporabo.
Shranite navodila za uporabo in montazo ter
tehnicni opis naprave za poznejSo uporabo ali
za naslednjega lastnika.

Aparat preglejte takoj, ko ga vzamete iz
embalaze. V primeru, da se je med prevozom
poskodoval, ga ne prikljucite, ampak se
obrnite na pooblasceni servis in jim v pisni
obliki opiSite poskodbe, do katerih je prislo; v
nasprotnem primeru izgubite pravico do
kakrSnega koli povracila Skode.

Aparat ustreza varnostnim zahtevam in
zahtevam glede elektromagnetne zdruZljivosti.
Osebe s srénim spodbujevalnikom se aparatu
Kljub temu ne smejo priblizati. Ne moremo
zagotovo zatrditi, da prav vse takSne naprave
na trgu ustrezajo zahtevam glede
elektromagnetne zdruzljivosti in da ne bo
priSlo do motenj, ki vplivajo na njihovo pravilno
delovanje. Prav tako je mogoce, da bodo
motnje zaznali tudi uporabniki drugih naprav,
kot so slusni aparati.

Ta aparat je namenjen samo za uporabo v
zasebnem gospodinjstvu. Aparat uporabljajte
je za pripravo jedi in pija¢. Kuhanje mora
vedno potekati pod nadzorom. Kratkotrajno
kuhanje mora potekati pod nenehnim
nadzorom. Aparat uporabljajte samo v zaprtih
prostorih.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmodgjih
do maksimalno 4000 metrov nadmorske
visine.

Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plosco.
Povzrocijo lahko nesrece, npr. Ce se
pregrejejo, vnamejo ali material poci.

Ne uporabljajte neustreznih zascitnih naprav
ali zascCitnih reSetk za otroke, saj lahko
povzrodijo nesrece.

Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjo
vklopno uro ali daljinskim upravljalnikom.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim
letom starosti in osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi,
senzori¢nimi ali mentalnimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkusnjami ali znanjem, Ce jih
nadzoruje oseba, odgovorna za njihovo
varnost, ali ¢e jih je poucila o varni uporabi
aparata in razumejo nevarnosti, ki lahko
nastanejo pri uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.
CiScenja in vzdrzevalnih del s strani
uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen
Ce so starejsi od osmih let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajsih od osmih let, ne pustite v blizino
aparata in priklju¢nih kablov.

Nadzirajte postopek kuhanja. Kratek postopek
kuhanje mora biti neprestano nadzorovan.

Osebe z vgrajenim srénim spodbujevalnikom
ali podobnim medicinskim pripomockom
morajo biti posebno previdne, ¢e se nahajajo
v blizini delujoCih indukcijskih kuhalnih plos¢
ali ¢e plosCo uporabljajo. Posvetujte se s
svojim zdravnikom ali proizvajalcem
pripomocka, da se prepricate ali izpolnjuje
veljavne predpise, in pozanimajte se 0 moznih
neskladnostih.



Pomembna varnostna
navodila

/\ Opozorilo — Nevarnost pozara!

= VroCe olje in masCoba se hitro vnameta.
VroCega olja in mascobe nikoli ne pusScajte
brez nadzora. Ognja nikoli ne gasite z vodo.
Izklopite kuhaliSCe. Plamene previdno
pogasite s pokrovom, gasilno odejo ali
podobnim.

s Kuhalis€a se mocno segrejejo. Na kuhalni
ploSCi nikoli ne pusScajte vnetljivih
predmetov. Na kuhalni ploS¢i ne shranjujte
nobenih predmetov.

= Aparat se segreje. Vnetljivinh predmetov ali
razprsSilcev nikoli ne hranite v predalih
neposredno pod kuhalno plosco.

= Kuhalna plosca se izklopi samodejno in je
ne morete vec upravljati. Pozneje se lahko
nenamerno znova vklopi. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

= Kuhalis€a in njihova okolica se moc¢no
segrejejo. Nikoli se ne dotikajte vrocih
povrSin. Otrok ne puscajte blizu.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

s KuhaliS¢a in predel okoli njih se moc¢no
segrejejo, predvsem morebiten rob kuhalne
plosce. Nikoli se ne dotikajte vrocCih povrsin.
Otrok ne puscajte blizu.

= KuhaliSCe se segreva, vendar prikazovalnik
ne deluje. Odklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.

s Kovinski predmeti na kuhalni ploSci se hitro
zelo segrejejo. Na kuhalno plos¢o nikoli ne
odlagajte kovinskih predmetov, kot so npr.
noz, vilice, zlica in pokrov.

= Kuhalno plosS¢o po vsaki uporabi izkljuCite z
glavnim stikalom. Ne Cakajte, da bi se
kuhalna ploSca izkljuCila sama iz razloga,
da na njej ni ve¢ posode.

/\ Opozorilo — Nevarnost elektriénega

udara!

= Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni tehnik,
izSolan pri proizvajalcu. Tudi poSkodovan
prikljuCni kabel lahko zamenja samo
servisni tehnik. Ce je aparat v okvari,
izklopite varovalko v omarici z varovalkami
ali izvlecite vii€ iz vtiCnice. Poklicite servisno
sluzbo.

Pomembna varnostna navodila sl

= Vdirajo¢a vlaga lahko povzrodi elektriéni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnega
Cistilnika ali parnega Ccistilnika.

s Pokvarjen aparat lahko povzrodi elektriéni
udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega
aparata. lzvlecite vti¢ iz vtiCnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

s Razpoke ali odrgnine v steklokeramiki
lahko povzrodijo elektri¢ni udar. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost poskodb!

Na spodnjo stran kuhalne plosce je namescen
ventilator. Ce je pod kuhalno plos¢o
namescen predal, v njem ni dovoljeno hraniti
majhnih predmetov ali papirja. Ventilator bi jih
lahko vsesal, kar lahko povzroci poskodbe
ventilatorja ali vpliva na funkcijo hlajenja.

Med vsebino predala in obmocjem sesanja
ventilatorja mora biti najmanj 2 cm razmika.

/\ Opozorilo — Nevarnost poskodb!

= Pri kuhanju v vodni kopeli lahko kuhalna
plosc¢a in posoda zaradi pregrevanja pocita.
Posoda v vodni kopeli se ne sme
neposredno dotikati dna posode, ki je
napolnjena z vodo. Uporabljajte samo
toplotno obstojno posodo.

s Ce je med dnom posode in kuhaliS¢em
tekocina, lahko posoda nenadoma poskoci.
Kuhalis¢e in dno posode morata biti vedno
suha.



sl Vzroki poskodb

B Vzroki poskodb

Pozor!

m Hrapavo dno posode lahko opraska kuhalno plos&o.

m Nikoli ne postavljajte prazne posode na kuhaliS&a.
Povzrodi lahko poSkodbe.

m Ne postavljajte vroe posode na upravljalno plos¢o,
na obmocja s kontrolnimi luCkami ter na okvir
kuhalne plosce. PovzroCi lahko poskodbe.

m Ce na kuhalno plos¢o padejo trdi ali koniCasti
predmeti, jo lahko poSkodujejo.

m Aluminijasta folija in plasti¢na posoda se na vrodih
kuhaliS&ih stopita. Uporaba zaSd&itnih kovinskih ploS&
na kuhaliS€u ni priporodljiva.

Pregled

V naslednji tabeli so navedene najpogostejSe
poskodbe:

Poskodba Vzrok
MadeZi Prekipele jedi.
Neustrezna Cistilna sredstva.
Strgalo Sol, sladkor in pesek.
Hrapava dna posod spraskajo kuhalno plosco.
Obarvanja Neustrezna Cistilna sredstva.
Odrgnina od lonca.
Odkruski Sladkor, jedi z veliko sladkorja.

Ukrep
S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.

Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za ¢iSCenje tovrstnih
kuhalnih ploS¢.

Kuhalnih ploS¢ ne uporabljajte kot delavne ali odlagalne povrSine.
Preverite posodo.

Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za ¢iS¢enje tovrstnih
kuhalnih ploS¢.

Ko lonce in ponve prestavljate, jin privzdignite.
S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.



EJ Varstvo okolja

V tem poglavju so vam na voljo informacije o
varCevanju z energijo in odstranjevanju aparata.

Nasveti za varéevanje z energijo

m Posodo vedno pokrijte z ustrezno pokrovko. Pri
kuhanju brez pokrovke porabite bistveno vec
energije. Ce zelite videti vsebino v posodi, ne da bi
morali dvigovati pokrovko, uporabite stekleno
pokrovko. 5

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ce

posoda nima ravnega dna, je poraba energije vedja.

m Premer posode mora ustrezati premeru kuhaliS¢a.
Upostevajte, da proizvajalci posode pogosto
navedejo zgornji premer posode, ki je vedinoma
vedjo kot premer dna posode.

m Za pripravo majhnih koli¢in uporabite majhno
posodo. Za segrevanje velike, le malo napolnjene
posode je potrebne veliko energije.

m Za kuhanje uporabljajte majhno koli¢ino vode. Tako
boste prihranili energijo, zelenjava pa bo ohranila
vitamine in minerale.

m PravocCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.
Tako boste prihranili energijo.

Okolju prijazno odstranjevanje
Embalazo odstranite na okolju prijazen nacin.

Ta naprava je oznac¢ena v skladu z evropsko
smernico o odpadni elektri¢ni in elektronski

opremi (waste electrical and electronic
mmmm cOuipment - WEEE).

V okviru smernice sta doloCena prevzem in

recikliranje starih naprav, ki veljata v celotni

Evropski uniji.

Varstvo okolja sl

[l Kuhanje z indukcijo

Prednosti kuhanja z indukcijo

Kuhanje z indukcijo se moc¢no razlikuje od obiCajnega
kuhanja, saj vro¢ina nastaja neposredno v posodi. To
ponuja Stevilne prednosti:

m Prihranek &asa pri kuhanju in prazenju.

m Vardevanje z energijo.

m PreprostejSa nega in CisCenje. Prekipele jedi se ne
zazgejo tako hitro.

m Nadzor toplote in varnosti. Kuhalna plos$¢a poveduje
ali zmanjSuje mo¢ segrevanja takoj po vsakem
upravljanju. Ko posodo odstavite s kuhali§ca,
kuhaliS€e z indukcijo takoj prekine dotok toplote, ne
da bi ga prej izkljudgili.

Posoda

Za kuhanje z indukcijo uporabljajte le feromagnetno
posodo, kot je na primer:

m posoda iz emajliranega jekla,

m posoda iz litega zeleza,

m posebna posoda iz nerjavedega jekla, ki je primerna
za indukcijo.

V poglavju — "Test posode” lahko preverite, ali je
posoda primerna za indukcijo.

Za dober rezultat kuhanja mora feromagnetno obmocje
dna lonca ustrezati velikosti kuhalis&a. Ce kuhali§¢e ne
zazna posode, ponovno poskusite s kuhalis¢em z
manjsim premerom.

| @16 cm_|

@21 cm @28 cm

Ko uporabljate prilagodljivo obmodje kot edino
kuhaliSCe, lahko uporabljate tudi ve&jo posodo, ki je
primerna posebej za to obmocje. Informacije o polozaju
posode najdete v poglavju — "Prilagodljivo obmodje”.

Obstaja tudi indukcijska posoda z dnom, ki ni v celoti
feromagnetni:

= Ce je dno posode delno feromagneten, se segreje le
feromagnetna povrsina. To lahko privede do
neenakomerne porazdelitve toplote. MozZno je, da se
del, ki ni feromagneten, ne segreje dovolj za
kuhanje.




sl Kuhanje z indukcijo

= Ce je del dna posode med drugim iz aluminija, je
feromagnetna povrsina prav tako manjsa. Mozno je,
da se takSna posoda ne bo pravilno segrela oziroma
da sploh ne bo zaznana.

Neustrezna posoda
Ne uporabljajte razdelilnih ploS¢ ali posode iz:

obi¢ajnega tankega jekla
stekla

gline

bakra

aluminija

Znacilnosti dna posode

Sestava dna posode lahko vpliva na rezultat kuhanja.
Uporabljajte lonce in ponve iz materialov, ki
enakomerno razporejajo vrodino v posodi, npr. lonce s
"sendvi¢ dnom" iz nerjaveCega jekla. S tem prihranite
¢as in energijo.

Uporabljajte posodo z ravnim dnom, posoda z neravnim
dnom namred ovira dotok toplote.

—=

Na kuhali$¢u ni posode ali je neprimerne velikosti

Ce na izbrano kuhali&e ne postavite posode, ali pa le-
ta ni iz primernega materiala ali primerne velikosti, bo
stopnja modi kuhanja, ki se prikaze na prikazovalniku
kuhaliS¢a, utripala. Na kuhaliSCe postavite ustrezno
posodo, da neha utripati. Ce mine vec¢ kot 90 sekund,
se bo kuhaliS&e samodejno izklopilo.

Prazna posoda ali posoda s tankim dnom

Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte posode
s tenkim dnom. Kuhalno polje je opremljeno z notranjim
varnostnim sistemom, vendar se lahko prazna posoda
segreje tako hitro, da ni dovolj Sasa za delovanje
funkcije "Avtomatska izkljucitev" in posoda lahko
dosezZe zelo visoko temperaturo. Dno posode bi se
lahko stopilo in poskodovalo steklo plosc¢e. V tem
primeru se ne dotikajte posode in ugasnite kuhalisCe.
Ce po tem, ko se ohladi, ne deluje, se obrnite na
pooblas&eni servis.

Zaznavanje posode

Vsako kuhalis€e ima spodnjo mejo za zaznavanje
posode, ki je odvisna od feromagnetnega premera in
materiala dna posode. Zato vedno uporabljajte
kuhaliS&e, ki najbolje ustreza premeru dna posode.
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& Spoznaijte svoj aparat

Informacije o dimenzijah in modi kuhaliS& najdete
v— Stran 2

Upravljalna plos¢a
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O) Glavno stikalo o Stanje delovanja

/L) Izbira kuhaligéa -9 Stopnje kuhanja

O Nastavitveno obmogje H/h Preostala toplota

b Funkciji Powerboost in Shortboost 5 Funkcija Powerboost

= Prilagodljivo obmocje kuhanja b Funkcija Shortboost
Funkcija Move L Funkcija ohranjanja toplinh jedi
Zapora upravljalnega polja za is¢enje in otrosko - Senzor pecenja

] VEOElD Otrogko varovalo

58S Funkcija ohranjanja toplih jedi nn Funkcija Gasovnega stikala

- SISO [PEEIE o Programiranje ¢asa priprave

® Nastavljanje ¢asa priprave in kuhinjska ura Q T

O) Funkcija Stoparice

min/sec Prikaz programske ure
kWh Poraba energije

Upravljalna polja

Ko se kuhaliS&e segreje, svetijo simboli upravljalnih
polj, ki so v danem trenutku na voljo.

Ko se dotaknete doloCenega simbola, se aktivira
njegova funkcija.

Opombe

m Ustrezni simboli upravljalnih polj zasvetijo, ko so ta
na voljo.
Prikazi kuhalis¢ ali izbranih funkcij zasvetijo svetleje.

m Upravljalno polje naj bo vedno Cisto in suho.
Vlaznost lahko ovira delovanje funkcij.

Kuhalis¢a
= Enostavno kuhalisce Uporabljajte posodo ustrezne velikosti
B Srednje enostavno kuhalisce Upoarabljajte posodo ustrezne velikosti

S| Prilagodljivo kuhaliSce Glejte razdelek — "Prilagodijivo obmocje"

Uporabljajte samo posodo, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, glejte razdelek — "Kuhanje z indukcijo"
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Prikaz preostale toplote

Kuhalna plosCa ima za vsako kuhalisCe po en prikaz
preostale toplote. Ta prikazuje, da je kuhalisCe Se
vedno vroc¢e. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se
ne dotikajte kuhalis&a.

Glede na to, kako visoka je stopnja preostale toplote,
se prikaze sledece:

m Prikaz H: visoka temperatura
m Prikaz h: nizka temperatura

Ce med kuhanjem s kuhali§&a odstavite posodo, prikaz
preostale toplote in izbrano kuhalis&e izmeni¢no
utripata.

Ko izkljudite kuhalisCe, sveti prikaz preostale toplote.
Tudi ko ste kuhalis¢e izkljucili, prikaz preostale toplote
sveti, dokler je kuhaliSCe Se toplo.

10

Upravljanje naprave

V tem poglavju lahko preberete, kako vkljucite
kuhaliS&e. V tabeli so navedene stopnje kuhanja in ¢as
kuhanja za razli¢ne jedi.

Vklop in izklop kuhalne plosce

Kuhalno plos&o vkljugite in izkljuCite z glavnim stikalom.

Vklop: dotaknite se simbola (. Zaslisi se zvo&ni signal.
Simboli kuhalis¢ in funkcije, ki so v danem trenutku na
voljo, zasvetijo. Kuhalna plos&a je pripravljena za
uporabo.

Izklop: simbol (D drzite pritisnjen, dokler prikazi ne
ugasnejo. Prikaz preostale toplote sveti, dokler se
kuhaliS¢a ne ohladijo dovolj.

Opombe

m Kuhalna plos¢a se samodejno izklopi, ¢e so vsa
kuhali§&a izkljucena vec¢ kot 20 sekund.

m Izbrane nastavitve ostanejo shranjene 4 sekunde po
vklopu kuhalis¢a. Ce kuhalis¢e v tem ¢asu ponovno
vklopite, ta deluje naprej s prejsSnjimi nastavitvami.

Nastavitev kuhalisc¢a

V nastavitvenem obmodju izberite zeleno stopnjo
kuhanja.

Stopnja kuhanja 1 = najniZja stopnja.

Stopnja kuhanja 9 = najvi§ja stopnja.

Vsaka stopnja kuhanja ima eno vmesno stopnjo. Ta je
oznagena s simbolom 5.

Opomba: Kuhalis€a na levi strani nastavljate v levem
nastavitvenem obmodju, kuhaliS¢a na desni strani in na
sredini pa v desnem nastavitvenem obmodju.

Izbira kuhalis¢a in nastavitev stopnje kuhanja
Kuhalna plo§&a mora biti vklju€ena.

1. Pritisnite na simbola [_] in |_] Zelenega kuhali$¢a.
Prikaz {isveti svetleje.

2. Povlecite s prstom po ustreznem nastavitvenem
obmocju, tako da zasveti zelena stopnja kuhanja.

0| of 111

Stopnja kuhanja je nastavljena.



Spreminjanje stopnje mo¢i

Izberite kuhalis¢e in na obmod&ju programiranja
nastavite zeleno stopnjo modi.

Izklop kuhalis¢a

Izberite kuhali§&e in nastavite na i na obmogju
programiranja. KuhalisCe je izkljuCeno in prizge se
kontrolna luCka preostale toplote.

Opombe

Ce na kuhali§&e niste postavili posode, izbrana
stopnja moci utripa. Ko Cas pretece, kuhalis¢e
ugasne.

Ce ste na kuhalisCe postavili posodo pred vkljuditvijo
plosce, bo le-ta zaznana v naslednjih 20 sekundah
po pritisku na glavno stikalo in kuhalis¢e se bo
samodejno izbralo. Ko je posoda zaznana, v
naslednjih 20 sekundah izberite stopnjo modi, v
nasprotnem primeru bo kuhalis¢e ugasnilo.

Topljenje
Cokolada, preliv
Maslo, med, Zelatina

Pogrevanije in hranjenje jedi na toplem
Enoloncnica, npr. lecina enoloncnica
Mleko™

Segrevanje klobasic v vodi*

Odmrzovanje in segrevanje
Spinaca, globoko zamrznjena
Golaz, globoko zamrznjen

Posiranje, pocasno vrenje

Krompirjevi cmoki*

Riba*

Bele omake, npr. beSamel

Stepene omake, npr. bernska ali holandska
* Brez pokrovke

“* VeCkrat obrnite

“**Predgrevanije na stopnji kuhanja 8 - 8.5.

Upravljanje naprave sl

Priporocila za kuhanje

Priporocila

Pire, kremne juhe in goste omake med pogrevanjem
obdasno premesajte.

Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8 - 9.

Pri kuhanju v pokriti posodi zmanjSajte stopnjo
kuhanja, takoj ko za&ne izpod pokrovke uhajati para.
Za doseganje dobrega rezultata kuhanja uhajanje
pare ni potrebno.

Po kuhanju pustite posodo pokrito do postrezbe jedi.
Pri kuhanju v ekonomloncu upostevajte navodila
proizvajalca.

Jedi ne kuhajte predolgo, da ohrani hranilno
vrednost. Z elektronsko uro lahko nastavite
optimalen Cas priprave.

Za bolj zdravo pripravo jedi prepredite dimljenje olja.
Pri popekanju jedi jo pecite v manjsSih porcijah eno
za drugo.

Med pripravo jedi lahko posoda doseZe visoko
temperaturo. Priporo¢amo uporabo prijemalke za
posodo.

Priporodila za energetsko ucinkovito kuhanje boste
nasli v poglavju — "Varstvo okolja"

Preglednica za pripravo jedi

V preglednici so navedene primerne stopnje kuhanja za
vsako jed posebej. Cas priprave se lahko razlikuje
glede na nadin priprave, tezo, debelino in kakovost jedi.

Stopnjaku-  Cas priprave
hanja jedi (min)
1-15 -

1-2 -

15-2 -
15-25 -

3-4 :

3-4 15-25
3-4 35-45
45-55 20-30
4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12
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sl Upravljanje naprave

Stopnja ku-

Cas priprave

Kuhanje, kuhanje v sopari, dusenje
RiZ (z dvojno koli¢ino vode)
Mlecéni riz***

Krompir v oblicah

Slan krompir

Testenine, rezanci*
Enoloncnica

Juhe

Zelenjava

Zelenjava, globoko zamrznjena
Kuhanje v loncu na pritisk

Dusenje z maséobo
Rulade

Dusena pecenka
Golaz***

Dusenje/ pecenje z malo olja*
Zrezek, naraven ali paniran
Zrezek, globoko zamrznjen

Kotlet, naraven ali paniran™*
Zrezki (debeline 3 cm)
Perutninske prsi (debeline 2 cm)**
Perutninske prsi, globoko zamrznjene™*
Polpete (debeline 3 cm)**
Hamburger (debeline 2 cm)**
Riba in ribji file, naravna

Riba in ribji file, panirana

Riba, panirana in globoko zamrznjena, npr. ribje palcke

Skampi, kozice
Prazenje zelenjave in gob, svezih

Jedi iz ponve, zelenjava, na trakove narezano meso na azijski nacin

Jedi iz ponve, globoko zamrznjene
Palacinke (pecene ena za drugo)
Omlete (pecene ena za drugo)
Jajca na oko

Cvrenje* (150-200 g na porcijo v 1-2 | olja, cvrenje posameznih porcij)
Globoko zamrznjeni izdelki, npr. prazen krompiréek, piséancji medaljoni

Kroketi, globoko zamrznjeni
Meso, npr. deli piS¢anca
Riba, panirana ali v pivskem testu

Zelenjava, gobe panirane ali v pivskem testu, tempura
Drobno pecivo, npr. krofi, sadje v pivskem testu

* Brez pokrovke
**VleCkrat obrnite

hanja

25-35
2-3

45-55
45-55
6-7

3.5-45
3.5-45
2.9-35
3.5-45
45-55

wW
'
~

[ S R
> O 0o N N~

(@)}
'

o

(@)}

[T T T S S S
~N O 00 0o N ~N O

(o))

6.5-7.5
35-45
5-6

M~ OO OO OO N @
' ' ' ' ' '
Ol N N N o O

jedi (min)

15-30
30-40
25-35
15-30
6-10
120-180
15-60
10-20
7-20

50-65
60-100
50-60

6-10
8-12
8-12
8-12
10-20
10-30
20-30
10-20
8-20
8-20
8-15
4-10
10-20
15-20
6-10

3-6
3-6

“**Predgrevanje na stopnji kuhanja 8 - 8.5.
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Prilagodljivo obmogéje

Po potrebi jo je mogo&e uporabiti kot eno ali kot dve
neodvisni kuhalisci.

Sestavljena je iz &tirih induktorjev, ki delujejo neodvisno
drug od drugega. Ko prilagodljivo kuhalisCe deluje, se
aktivira le tisto obmodje, ki ga pokriva posoda.

Nasveti za uporabo posode

Za zagotovitev dobrega zaznavanja in porazdelitve
toplote priporo¢amo, da se posoda dobro centrira:

Kot eno kuhalisce

Premer je manjSi ali enak 13 cm
Posodo polozite na enega izmed Stirih polo-
Zajev, ki jin vidite na sliki.

Premer vecjiod 13 cm
Posodo polozite na enega izmed treh polo-
Zajev, ki jih vidite na sliki.

Ce posoda zahteva vec kot eno kuhalisce,
jo poloZite tako, da je njen rob na zgornjem
ali spodnjem robu prilagodljivega kuhaliSca.

Kot dve neodvisni kuhaliS¢i

Prednje in zadnje kuhalis¢e s po dvema induktor-
@D GD | jema lahko uporabljate neodvisno drug od dru-
gega. Za vsako kuhalis¢e nastavite zeleno stopnjo
QD kuhanja. Na vsakem kuhali§tu uporabite le eno
? posodo.

Srednije kuhaliSce

\ Premer je manjSi ali enak 13 cm
> Posodo polozite na enega izmed treh polozajev,
(o) ki jih vidite na sliki.

Qz Premer vecji od 13 cm
Beell Posodo polozite na enega izmed dveh poloZajev,
i ki jih vidite na sliki.

Ce posoda zavzema ve¢ Kot dva induktorja, jo
postavite na rob spodnjega ali zgornjega roba
kuhalisca.

Prilagodljivo obmocje sl

Priporo€ila

x Pri kuhalnih plos¢ah z ve¢ kot enim pri-
prilagodljivo obmocje kuhanja.
mogoce doseci dobrega rezultata

[} lagodljivim obmocjem kuhanja posodo
Sicer se kuhalis¢a ne aktivirajo v
kuhanja.

nanj postavite tako, da je pokrito le eno
W skladu s predpisi, kar pa pomeni, da ni

Kot eno kuhalisce

Prilagodljivo obmocje kuhanja se vkljuci kot eno
kuhalisce.

Vklop

1. Izberite prilagodljivo kuhalno obmodje s
simbolom [_|.

2. V nastavitvenem obmocju izberite ustrezno stopnjo
kuhanja.

Aktivirano je prilagodljivo obmodje kuhanja.

Sprememba stopnje kuhanja

Izberite kuhali§&e in v ustreznem nastavitvenem
obmocdju spremenite stopnjo kuhanja.

Dodajanje nove posode

Postavite novo posodo na kuhalisCe in nato dvakrat
pritisnite na simbol §. Nova posoda bo prepoznana,
stopnja kuhanja, ki je bila izbrana pred tem, pa se
ohrani.

Opomba: Ce posodo na kuhaligdu, ki ga uporabljate,
premaknete ali dvignete, aparat zazene samodejno
iskanje, stopnja kuhanja, ki je bila izbrana pred tem, pa
se ohrani.

Izklop

Dotaknite se simbola §.

Prilagodljivo kuhalisCe je izklju¢eno. Obe kuhaliSdi
naprej delujeta kot dve neodvisni kuhaliSci.

Kot neodvisni kuhalisci

Prilagodljivo kuhalno obmodje lahko uporabljate kot
dve neodvisni kuhaliSci.

Locevanje kuhalis¢

1. Dotaknite se simbola §.

2. Izberite Zeleno kuhaligce s simbolom [J.

3. V nastavitvenem obmocju izberite ustrezno stopnjo
kuhanja.

Kuhali§ce je vkljugeno.

Opombe

m Ce se kuhali§&e izklopi in se nato ponovno vklopi,
prilagodljivo obmodje kuhanja ponovno deluje kot
eno kuhalisCe.

m Ce Zelite spremeniti konfiguracijo prilagodljivega
obmocja kuhanja, preberite poglavie — "Osnovne
nastavitve".

Povezovanje obeh kuhalis¢
Dotaknite se simbola .
Aktivirano je prilagodljivo obmodje kuhanja.
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sl Funkcija Move

E8 Funkcija Move

S to funkcijo se vkljuéi celotno prilagodljivo obmodcije
kuhanja, ki je razdeljeno na tri kuhali$¢a in ki ima
prednastavljene stopnje kuhanja.

Uporabite le eno posodo. Velikost obmocja kuhanja je
odvisna od posode, ki jo uporabljate, in njenega
pravilnega polozaja.

Obmocja kuhanja

30
olo

Tako lahko posodo med kuhanjem prestavite na drugo
kuhalis€e z drugaéno stopnjo kuhanja:
|

Prednastavljene stop‘nje kuhanja:
Prednje obmogje = stopnja kuhanja 9
Srednje obmodje = stopnja kuhanja 5
Zadnje obmogje = stopnja kuhanja .5

Prednastavljene stopnje kuhanja lahko neodvisno
spreminjate. Ve€ o tem, kako jih spremenite, si lahko
preberete v poglaviu — "Osnovne nastavitve".

Opombe

m Ce aparat na prilagodljivem obmodju kuhanja
prepozna vec kot eno posodo, se funkcija izkljuci.

m Ce posodo znotraj prilagodljivega obmocja kuhanja
premaknete ali dvignete, aparat zazene samodejno
iskanje, stopnja kuhanja obmocja, na katerem je bila
prepoznana posoda, pa se nastavi.

m Vel informacij o velikosti in polozaju posode vam je
na voljo v poglavju — "Prilagodljivo obmocje"

14

Aktiviranje

1. Izberite eno izmed dveh kuhali$¢ prilagodljivega
obmocja kuhanja.

2. Ce pritisnete na simbol [J], sveti svetleje. Prilagodljivo
obmodje kuhanja se vkljugi kot eno kuhalisce.
Stopnja kuhanja za obmodgje, na katerem je posoda,
sveti na prikazovalniku kuhali§ca.

Funkcija je vklopljena.

Sprememba stopnje kuhanja

Med kuhanjem lahko spremenite stopnje kuhanja
posameznih obmodij kuhanja. Postavite posodo na
obmocje kuhanja in v nastavitvenem obmodju
spremenite stopnjo kuhanja.

Opombe

m Spremenila se bo le stopnja kuhanja obmodja, na
katerem stoji posoda.

m Ce izkljucite funkcijo, se bodo stopnje kuhanja treh
obmodij kuhanja ponastavile na prednastavljene
vrednosti.

Izklop
Pritisnite na simbol [2|. Zasveti Sibkeje.
Funkcija je izklopljena.

Opomba: Ko eno izmed kuhali& nastavite na I, se
funkcija v nekaj sekundah izkljugi.



[€ Casovne funkcije

Kuhalna plos¢a omogocda tri funkcije programske ure:

m Nastavljanje Casa priprave
m Elektronska ura
m Funkcija Stoparice

Programiranje ¢asa priprave

KuhalisCe se po izteku nastavljenega ¢asa samodejno
izkljugi.

Vklop poteka tako:

1. Dvakrat pritisnite na simbol (®. Na prikazovalniku

programske ure svetijo L4 in prikaz I,

Izberite kuhaliCe. Zasveti prikaz -1

3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmocju
izberite Zeleni ¢as priprave. Mozne nastavitve od

leve proti desniso 1, 2, 3 ... do 10 minut.

N

T C3

4. Pritisnite na simbol (®, da potrdite izbrano
nastavitev.
5. Izberite Zzeleno stopnjo kuhanja.

=1

of 11111

Cas priprave jedi se zaéne odstevati.

Opombe

m Enak &as priprave je mogo&e samodejno nastaviti za
vsa kuhaliS¢a. Nastavljen ¢as teCe neodvisno za
vsako kuhalisCe.

Informacije o samodejnem programiranju ¢asa
priprave so vam na voljo v razdelku — "Osnovne
nastavitve"

m Ce je prilagodljivo kuhali§&e izbrano kot edina
kuhalna plosca, velja nastavljeni ¢as za celotno
KuhalisCe.

m Ce pri kombiniranem kuhali§éu izberete funkcijo
Move, velja nastavljeni Cas za tri kuhaliSc¢a.

Casovne funkcije sl

Senzor pecenja

Ce je za eno kuhalis&e programiran ¢as priprave in
aktiviran senzor pecenja, se zacne ¢as priprave
odStevati Sele, ko je dosezena izbrana temperatura.

Sprememba ali brisanje ¢asa
Dvakrat pritisnite na simbol (® in nato izberite
kuhalisce.

V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as priprave ali
nastavite LiLi , da izbrigete nastavljeni ¢as priprave.

Pritisnite na simbol (®, da potrdite izbrano nastavitev.

Po poteku ¢asa

Kuhalig&e se izkljugi, prikaz Il utripa in prikaZe se (i za
kuhalisce. ZasliSi se zvocni signal.

Na prikazovalniku programske ure utripata {117 in prikaz
-l.

Ko pritisnete na simbol (B, prikaza ugasneta in zvoéni
signal utihne.

Opombe

m Ce ste nastavili Gas priprave za ve¢ kuhaliS&, se na
prikazovalniku programske ure vedno prikaze
najkrajsi Cas priprave.

m Ce zelite preveriti preostali ¢as priprave doloCenega
kuhalig&a, dvakrat pritisnite na simbol (® in izberite
kuhalisce.

m Cas priprave lahko nastavite do 95 minut.

Kuhinjska ura

S kuhinjsko uro lahko nastavite ¢as do 99 minut.
Deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhali§¢a ne izkljugi samodejno.

Nastavitev

1. Dotaknite se simbola (®. Na prikazovalniku
programske ure svetijo L1 in prikaz 4.

2. V nastavitvenem obmocdju izberite zeleni ¢as in
nastavitev potrdite s pritiskom na simbol (®.

Po nekaj sekundah se ¢as zacne odstevati.

Sprememba ali brisanje ¢asa

Dotaknite se simbola (®.

V nastavitvenem obmocju spremenite Cas priprave ali
nastavite LLi, da izbriSete nastavljeni ¢as priprave.

Pritisnite na simbol (®, da potrdite izbrano nastavitev.

Po poteku ¢asa

Po preteku Casa se zasliSi signal. Na prikazovalniku
programske ure utripata ¢ in simbol £\,

Ko pritisnete na simbol (B, prikaza ugasneta.
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sl Funkcija PowerBoost

Funkcija Stoparice

Funkcija Stoparice prikazuje ¢as, ki je pretekel od
vklopa.

Deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhali§¢a ne izklju&i samodejno.

Vklop

Dotaknite se simbola . Na prikazovalniku programske
ure svetijo 0.

Cas se za&ne odstevati.

I1zklop

Dotaknite se simbola ®. Na prikazovalniku programske
ure se prikazeta L, ki nato ugasneta.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: Za izkljuCitev Stoparice morate to funkcijo
izbrati.
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Funkcija PowerBoost

S funkcijo PowerBoost boste lahko vedje koli¢ine vode
pogreli hitreje kot s stopnjo kuhanja 5.

To funkcijo je mogode aktivirati za posamezno
kuhaliSCe, e ne deluje nobeno drugo kuhaliS&e iste
skupine (glejte sliko).

1 3

|
P
Opomba: Na obmocju prilagodljivega kuhalis¢a je

mogocde funkcijo Powerboost aktivirati tudi, ko kuhaliS¢e
uporabljate kot edino kuhalisce.

Vklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se simbola b.
Sveti prikaz &.

Funkcija je vklopljena.

Izklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se simbola b.
Prikaz & ugasne in kuhali¢e se vrne na stopnjo
kuhanja 5.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: V doloCenih okoliS¢inah se lahko funkcija
PowerBoost samodejno izkljuci, s Cimer zasditi
elektronske elemente v notranjosti kuhaliS¢a.



E@ Funkcija ShortBoost

S funkcijo ShortBoost lahko posodo segrejete hitreje
kot s stopnjo kuhanja 5.

Po izklopu funkcije izberite ustrezno stopnjo kuhanja za
jed, ki jo pripravljate.

To funkcijo je mogode aktivirati za posamezno
kuhalis&e, &e ne deluje nobeno drugo kuhali$&e iste
skupine (glejte sliko).

1 3

|
P

Opomba: Ce prilagodljivo obmogje kuhanja uporabljate
kot edino kuhalisCe, lahko vkljucite tudi funkcijo
Shortboost.

Priporo€ila za uporabo

m Vedno uporabljajte posodo, ki prej ni bila segreta.

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ne
uporabljajte posode s tankim dnom.

m Nikdar nenadzorovano ne segrevajte posode, olja,
masla ali masti.

m Posod ne pokrivajte.

m Posodo postavite na sredino kuhaliS¢a. PrepriCajte
se, da premer dna posode ustreza velikosti
kuhalis&a.

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v razdelku — "Kuhanje z indukcijo”

Vklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dvakrat pritisnite na simbol b.
Zasveti prikaz &~

Funkcija je vklopljena.

Izklop

1. Izberite kuhaliSce.

2. Dotaknite se simbola b.
Prikaz &~ ugasne in kuhali$&e se vrne na stopnjo
kuhanja 5.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: V dolocenih okolis¢inah se lahko funkcija
ShortBoost samodejno deaktivira, s ¢imer zasditi
elektronske elemente v notranjosti kuhalisca.

Funkcija ShortBoost sl

& Funkcija za ohranjanje jedi
toplih

Ta funkcija je primerna za topljenje ¢okolade ali masla
in za ohranjanje jedi toplih.

Vklop

1. Dotaknite se simbola {&F.

2. V naslednjih 10 sekundah izberite Zeleno kuhalisCe.
Zasveti prikaz L. .

Funkcija je vklopljena.

Izklop

1. Dotaknite se simbola {5.

2. lzberite kuhaliSge.
Prikaz L izgine. Kuhalid¢e se izkljudi in prikaz
preostale toplote sveti.

Funkcija je izklopljena.
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sl Senzorika za peko

Bl Senzorika za peko

Ta funkcija omogoc&a pecenje ob ohranjanju primerne
temperature ponve.

Kuhalid€a s to funkcijo so oznadena s simbolom
funkcije pecenja.

Prednosti pri peki

m KuhalisCe se segreva samo, ko mora ta ohranjati
dologeno temperaturo. Tako je poraba energije
manj$a, olje ali mast pa se ne pregrejeta.

m Funkcija pedenja javlja opozorilo, ko prazna ponev
doseze optimalno temperaturo za dodajanje olja in
takojSen zadetek priprave jedi.

Opombe

m Ponve ne prekrivajte s pokrovko. Sicer se funkcija ne
bo pravilno aktivirala. Uporabite lahko zasgito pred
Skropljenjem, da se izognete mastnim madezem.

m Uporabljajte olje ali mascobo, ki sta primerna za
pecenje. Pri uporabi masla, margarine, ekstra
deviskega olivnega olja ali svinjske masti nastavite
temperaturno stopnjo 1 ali 2.

m Nikoli ne segrevajte ponve z ali brez jedi, ne da bi jo
pri tem nadzirali.

m Ce je temperatura kuhaliS¢a viSja od temperature
posode ali obratno, se senzor prazenja ne aktivira
pravilno.

Za prazenje s senzorjem prazenja

Ponve, ki so optimalne za uporabo v kombinaciji s
senzorjem prazenja, lahko kupite v specializiranih
trgovinah ali pri nas8i servisni sluzbi. Navedite ustrezno
referenéno Stevilko:

m HZ390210 ponev s premerom 15 cm.
m HZ390220 ponev s premerom 19 cm.
m HZ390230 ponev s premerom 21 cm.

Ponve so previledene s prevleko proti sprijemanju, kar
omogoca prazenje z malo olja.

Opombe

m Senzor prazenja je bil posebej nastavljen za to vrsto
in velikost ponev.

m PrepriCajte se, da premer ponvinega dna ustreza
velikosti kuhaliS&a. Ponev postavite na sredino
kuhalis&a.

m Pri prilagodljivih obmodgjih kuhanja se lahko zgodi,
da se senzor prazenja pri drugacni velikosti ponve
ali nepravilno names&eni ponvi ne vklopi. Glejte
poglavie — "Prilagodljivo obmodje".

m Druge ponve se lahko pregrevajo. Temperatura se
lahko nastavi nizje ali viSje od izbrane temperaturne
stopnje. Poskusite najprej z najnizjo temperaturno
stopnjo, katero spremenite po potrebi.
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Senzorika za peko sl

Temperaturne stopnje

Temperaturna stopnja Primerna za

1 zelo nizka Priprava in vkuhavanje omak, dusenje zelenjave in pecenie jedi z ekstra deviskim olj¢nim oljem, maslom ali margarino.
2 nizka Pecenje jedi z ekstra deviSkim oljénim oljem, maslom ali margarino, npr. omlete.
3 srednje-nizka  PecCenje rib in sesekljanih jedi, npr. mesnih kroglic in klobasic.
4 srednje-visoka  Pecenje srednje ali mocno zapecenih zrezkov, globoko zamrznjenih, paniranih in tankih jedi, npr. zrezki, ragu in zele-
njava.
5 visoka Pecenije jedi pri visokih temperaturah, npr. anglesko pecenih zrezkov, krompirjevih palacink in peCenega krompirja.
Tabela

V preglednici so navedene primerne temperaturne
stopnje za vsako jed posebej. Cas pedenja se lahko
razlikuje glede na nadin priprave, tezo, velikost in
kakovost jedi.

Nastavljena temperaturna stopnja se razlikuje glede na
uporabljeno ponev.

Predhodno segrejte prazno ponev in po zvoénem
signalu dodajte olje ter jed.

Temperatur-  Celotni ¢as priprave jedi od
nastopnja  zvoc€nega signala (min)

Meso

Zrezki, naravni ali panirani 4 6-10
File 4 6-10
Kotleti* 3 10-15
Cordon bleu, dunajski zrezki* 4 10-15
Zrezki, anglesko peceni (debeline 3 cm) 5 6-8
Zrezki, srednje ali mocno zapeceni (debeline 3 cm) 4 8-12
Perutninske prsi (debeline 2 cm)* 3 10-20
Obarjene ali surove klobasice™ 3 8-20
Hamburger, mesne kroglice, polnjene mesne kroglice* 3 6-30
Mesni sir 2 6-9
Ragu, giros 4 7-12
Mleto meso 4 6-10
Slanina 2 5-8
Riba

Cela riba, pecena, npr. postrv 3 10-20
Ribji file, naraven ali paniran 3-4 10-20
Rakci, raki 4 4-8
Jajcne jedi

Palacinke™* 5

Omleta™™ 2 3-6
Jajca na oko 2-4 2-6
UmesSana jajca 2 4-9
Cesarski prazenec 3 10-15
Francoski toast™ 3 4-8

*\leckrat obrnite.

** Celoten Cas na eno porcijo. Posamicna peka.
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sl Senzorika za peko

Krompir

Pecen krompir (iz krompirja v oblicah)
Pomifrit (iz surovega krompirja)
Krompirjeve palacinke™*

Krompirjeve polpete

Glaziran krompir

Zelenjava

Cesen, ¢ebula

Bucke, jajcevec

Paprika, zeleni Sparglji

V olju dusena zelenjava, npr. bucke, zelena paprika
Gobe

Glazirana zelenjava

Globoko zamrznjeni izdelki
Zrezki

Cordon bleu*

Perutninske prsi*

Pis¢ancji medaljoni

Giros, kebab

Ribji file, naraven ali paniran
Ribje palcke

Pomifrit

Gotove jedi za pripravo v ponvi, npr. zelenjava s kokoSjim mesom
Spomladanski zavitki
Camembert/sir

Omake

Paradiznikova omaka z zelenjavo

BeSamel

Sirova omaka, npr. gorgonzolina omaka

Konzervirane omake, npr. paradiznikova omaka, bolonjska omaka
Sladke omake, npr. pomaran¢na omaka

Drugo

Camembert/sir

Suhi gotovi izdelki, ki jim dodamo vodo, npr. rezanci
Popecene kruhove kocke

Mandlji/orehi/pinjole

*“Veckrat obrnite.

Temperatur-
na stopnja

w = o1 &~ O

W r WO~ W WS N~ DS DS W A W oW =

—_ a4 a4 4

s W =+ W

Celotni cas priprave jedi od
zvocnega signala (min)

6-12
15-25
29=38
50-55
15-20

2-10
4-12
4-15
10-20
10-15
6-10

15-20
10-30
10-30
10-15
5-10
10-20
8-12
4-6
6-10
10-30
10-15

25-35
10-20
10-20
25-35
15-25

7-10
5-10
6-10
=18

** Celoten ¢as na eno porcijo. Posamicna peka.
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Nastavitev

V preglednici izberite primerno temperaturno stopnjo.
Prazno ponev postavite na kuhaliscCe.

1. Pritisnite na simbol 8.
2. lzberite kuhaliS€e. Na prikazovalniku kuhaliS¢a sveti
prikaz w.—.

3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmodgju
izberite Zeleno temperaturo.

of I I I

Funkcija je vklopljena.
Simbol za temperaturo «— utripa, dokler ni
doseZena temperatura za peko. Nato se zasliSi
zvodni signal in simbol za temperaturo preneha
utripati.

4. Ko je temperatura peke dosezena, v ponev najprej
nalijte olje in nato vanjo polozite zivila.

Opomba: Jedi obracajte, da se ne prismodijo.

Izklop senzorja pecenja

Pritisnite na simbol 8,— in izberite kuhalis¢e. Kuhali§&e
se izkljudi in prikaz preostale toplote sveti.

Varovalo za otroke sl

[} Varovalo za otroke

S pomodjo varovala za otroke lahko otrokom
prepredite, da bi se dotikali kuhali$ca.

Vklop in izklop otroskega varovala

Kuhalna ploS&a mora biti izklju¢ena.

Vklop:

1. Kuhalno plosco vkljucite z glavnim stikalom.

2. Drzite pritisnjen simbol I pribl. 4 sekunde.
Prikaz <0 sveti 10 sekund.

Kuhalna ploS&a je zaklenjena.

Izklop:

1. Kuhalno plosco vkljucite z glavnim stikalom.
2. Drzite pritisnjen simbol Y pribl. 4 sekunde.
Zapora je odpravljena.

Samodejna zascita za otroke

S pomodjo te funkcije se po izklopu kuhalne plosde
zaSCita za otroke vklopi samodejno.

Vklop in izklop

V poglavju — "Osnovne nastavitve" izveste, kako lahko
vklopite samodejno varovalo za otroke.
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sl Zasdita pri brisanju

[Blzaséita pri brisanju

Ce upravljalno polje briete, ko je kuhalna plo&&a
vkljuCena, lahko spremenite nastavitve. Da bi to
prepredili, je kuhalna ploS&a opremljena s funkcijo

zapore upravljalnega polja zaradi CiSCenja.

Vklop: dotaknite se simbola . Zaslisi se zvo&ni signal.
Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. Povrsino
upravljalnega polja lahko briSete, ne da bi spremenili
nastavitve.

Izklop: po 35 sekundah se upravljalno polje odklene.
Ce zelite zaporo odpraviti pred&asno, pritisnite na
simbol [,

Opombe
m 30 sekund po vklopu se zasliSi signal. Ta kaze na to,
da se bo dellovanje funkcije kmalu kon¢alo.

m Zapora za CiS¢enje ima udinek na glavno stikalo.
Kuhalno plo3¢o lahko kadar koli izkljudite.
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Samodejna izkljuéitev

Ko kuhalis&e deluje Ze dalj Casa brez sprememb
nastavitev, se aktivira samodejni varnostni izklop.
KuhalisCe ne greje vec. Na prikazu kuhaliS¢a izmenicno
utripajo ~, & in prikaz preostale toplote 1 ali H.

Ko pritisnete poljuben simbol, se prikaz izkljuci.
Kuhalis€e lahko zdaj ponovno nastavite.

Kdaj se samodejni varnostni izklop vkljugi, je odvisno
od nastavljene stopnje kuhanja (po 1 do 10 urah). .



EE Osnovne nastavitve

Aparat omogocda razlicne osnovne nastavitve. Prilagoditi
jih je mogoce potrebam posameznih uporabnikov.

Osnovne nastavitve

sl

Prikaz Funkcija

H Avtomatska varnostna klju¢avnica

o
I Rocno™.
/ Samodejno.
c Funkcija je izklopliena.
c2 Zvoéni signali
o Zvocna signala za potrditev in napake sta izkljucena.
/ Vkljucen je samo zvocni signal za napake.
c VKljucen je samo potrditveni zvo&ni signal.
3 Vsi zvocni signali so vkljuceni.*
c3 Prikaz porabe energije
I Izklopljeno.*
/ Vklopljeno.
cS Samodejno programiranje ¢asa priprave
oo izklopljeno.
£ 1-99 Cas do samodejnega izklopa.
ch Trajanje zvocnega signala pri funkciji €asovnega stikala
/ 10 sekund.*
c 30 sekund.
3 1 minuta.
c Funkcija Power-Management. Omejitev skupne mo¢i kuhalne plosce
o izklopljeno.*
/ Najmanjga mo¢ 1000 W.
{5 1500W.
c 2000 W
S ali 9. Najvetja mog kuhalista,
cii Spreminjanje prednastavljenih stopenj kuhanja za funkcijo Move
_5 Prednastavljena stopnja kuhanja za kuhalisce spredaj.
-5 Prednastavljena stopnja kuhanja za kuhalis¢e na sredini.
~ !5 Prednastavijena stopnja kuhanja za kuhalisée zadaj.
cic Preverite posodo, rezultat priprave jedi
I Ni primerno
/ Ni optimalno
c Primerno
c i3 Konfigurirajte aktiviranje prilagodljivega obmo¢ja kuhanja.
o Kot dve neodvisni kuhalisi.
/ Kot eno kuhaliscte.*

* TovarniSke nastavitve
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sl Osnovne nastavitve

Prikaz Funkcija
=l Ponastavitev na tovarniSke nastavitve
i Posamicne nastavitve.*

! Ponastavite na tovarniske nastavitve.

* TovarniSke nastavitve

Tako se pomaknete do osnovnih nastavitev:
Kuhalna ploS&a mora biti izklju¢ena.

1. Vkljucite kuhalno plosco.

2. V naslednjih 10 sekundah simbol (® drZite pritisnjen
pribl. 4 sekunde.
Prvi stirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite polja za
nastavitve.

Informacije o izdelku Prikaz

Indeks uporabniskega servisa (KI) i

Proizvodna &. naprave Fd

Proizvodna $t. naprave 1 9s.

Proizvodna §t. aparata 2 05
3. Ce se ponovno dotaknete simbola (©, preklopite na

osnovne nastavitve.

Na prikazovalniku kot prednastavitev svetita ¢ { in L.

Vegkrat pritisnite simbol (®, dokler se ne prikaze
zelena funkcija.
. Nato v polju za nastavitve izberite Zeleno nastavitev.

»

[$)]

6. Simbol (® drzite pritisnjen vsaj 4 sekunde.

Nastavitve so shranjene.

Izhod iz oshovnih nastavitev
Z glavnim stikalom ugasnite kuhalno plosco.



By Prikaz porabe energije

Ta funkcija prikazuje celotno porabo energije zadnjega
postopka kuhanja na tej kuhalni ploSgi.

Po izklopi je poraba v kWh prikazana Se 10 sekund.
Slika prikazuje primer porabe (.8 kWwh.

V poglavju — "Osnovne nastavitve" najdete informacije
o tem, kako vkljugite to funkcijo

Prikaz porabe energije sl

€l Test posode

S to funkcijo lahko preverjate hitrost in kakovost poteka
kuhanja glede na posodo.

Rezultat je referencna vrednost in je odvisen od
lastnosti posode ter uporabljenega kuhalisCa.

1. Posodo s pribl. 200 ml vode postavite na sredino
kuhaliS¢a, ki glede na premer najbolje ustreza dnu
posode.

2. Pomaknite se v osnovne nastavitve in izberite
nastavitev c ic.

3. Pritisnite na nastavitveno obmocje. Na
prikazovalniku kuhaliS&a utripa —.

Funkcija je vklopljena.

Po 10 sekundah se na prikazovalniku kuhalis¢a prikaze

rezultat kakovosti in hitrosti postopka kuhanja.

Rezultat preverite na podlagi naslednje tabele:

L Posoda ni primerna za kuhaliSce in se zato ne segreva.”

{  Posoda se segreva po¢asneje od pri¢akovanega, tudi postopek
kuhanja ne poteka optimalno.”

~  Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja je v redu.

Ce je na voljo manjSe kuhaliSCe, posodo Se enkrat preizkusite na

manjSem kuhaliScu.

Da funkcijo ponovno vklopite, pritisnite na nastavitveno
obmodije.

Opombe

m Prilagodljivo kuhalis¢e je namenjeno uporabi zgolj
ene posode.

m Ce je uporabljeno kuhalis¢e veliko manjSe od
premera posode, se segreva zgolj sredinski del
posode, kar ne zagotavlja najboljsih ali zadovoljivih
rezultatov.

m Informacije o tej funkciji najdete v poglavju
— "Osnovne nastavitve".

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo" in
— "Prilagodljivo obmocje”.
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sl Ciséenje

[l Ciséenje

Primerna distilna in negovalna sredstva najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.

Kuhalna plos¢éa
Ciscenje
Po kuhanju vedno ocistite kuhalis&e. S tem boste

prepredili zaziganje ostankov hrane. KuhaliSCe odistite
Sele, ko prikaz preostale toplote ugasne.

KuhalisCe odistite z vlazno krpo za pomivanje in ga
osusite s krpo, da prepredite nastanek madezev
vodnega kamna.

Uporabljajte le tista Sistilna sredstva, ki so primerna za
CiS¢enje tovrstnih kuhalnih plos&. Prosimo, uposStevajte
navodila proizvajalca na embalazi izdelka.

Nikakor ne uporabljajte:

nerazredCenih sredstev za pomivanje posode
Cistilnih sredstev za pomivalni stroj

abrazivnih sredstev

ostrih Cistilnih sredstev, kot so razprSilo za CisCenje
pecice in odstranjevalci madezev

jeklenih gobic

m visokotlacnih gistilnikov ali parnih &istilnikov

Trdovratno umazanijo je najlazje odistiti s strgalom za
steklokeramiko, ki ga lahko kupite v trgovini.
UpoStevajte navodila proizvajalca.

Primerna strgala za steklokeramiko najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.

S posebnimi gobicami za CiS&enje steklokeramicnih

kuhalnih plosS¢ dosezete dobre udinke giSéenja.

Mozni madezi
Ostanki vodnega Kuhalno ploSco ocistite takoj, ko se ohladi,
kamna in vode Dovoljena je uporaba primernega Cistilnega

sredstva za steklokeramicne kuhalne plosce. *

Sladkor, rizev Skrob  Odistite takoj. Uporabite strgalo za steklokera-
ali plastika miko. Previdno: nevarnost opeklin.*

* Nato jo ocistite Se z vlazno krpo za pomivanje posode in jo posusite

do suhega z mehko krpo.

Opomba: Dokler je kuhalna plos¢a vrocCa, ne
uporabljajte Sistilnih sredstev, saj lahko to pripelje do
nastanka madezev. Prepridajte se, da ste odstranili vse
preostanke Cistilnega sredstva.

Okvir kuhalne plosce

Upostevajte sledecCa navodila, da se izognete
poskodbam okvirja kuhalne plosde:

m Uporabljajte le toplo milnico.

m Nove krpe za pomivanje pred uporabo temeljito
sperite.

m Ne uporabljajte agresivnih ali abrazivnih gistil.

m Ne uporabljajte strgala za steklokeramiko ali
koni¢astih predmetov.
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Pogosta vprasanja in odgovori (FAQ) sl

Pogosta vprasanja in
odgovori (FAQ)

Zakaj ne morem vkljuciti kuhali§Ca in zakaj sveti simbol za otrosko varovalo?

OtroSko varovalo je aktivirano.
Informacije o tej funkciji najdete v poglavju — "Varovalo za otroke"

Zakaj utripajo prikazi in zakaj je mogoce sliSati zvocni signal?
Z upravljalnega polja odstranite tekocino ali ostanke hrane. Odstranite vse predmete, ki so na upravljainem polju.
Navodila za deaktivacijo zvocnega signala najdete v poglavju — "Osnovne nastavitve"

Zakaj je mogoce med kuhanije sliSati zvoke?
Glede na sestavo dna posode lahko med delovanjem kuhalne ploSce nastanejo zvoki. Ti zvoki so za indukcijsko tehnologijo obicajni in ne
kaZejo na okvaro.

Mozni zvoki:

Globoko brencanje, podobno transformatorju:
nastane, ko kuhate pri visokih stopnjah kuhanja. Zvok izgine ali pa postane tiSji, ko znizate stopnjo kuhanja.

Globoko zvizganie:
nastane, ko je posoda prazna. Ta zvok izgine, ko v posodo zlijete vodo ali vanjo poloZite Zivila.

Prasketanje:

nastane pri posodah iz razlicnih, prekrivajocih se materialov ali pri isto¢asni uporabi posod, ki so razlicnih velikosti in iz razlicnih materia-
lov. Jakost zvoka se lahko razlikuje glede na kolic¢ino in nacin priprave jedi.

Visoki zvizgajoci toni:

Zvoki, podobni ventilatorju:

kuhalna plos¢a je opremljena z ventilatorjem, ki se vkljuci pri visokih temperaturah. Ce je izmerjena temperature $e vedno previsoka,
lahko ventilator deluje tudi po tem, ko ste izkljucili kuhalno ploSco.

Posoda

Kaksna posoda je primerna za indukcijsko kuhalno plos¢o?
Informacije o posodi, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, najdete v poglavju — "Kuhanje z indukcijo".

Zakaj se kuhaliSce ne segreje in zakaj utripa stopnja kuhanja?
KuhaliSCe, na katerem stoji posoda, ni vkljuceno.
Prepricajte se, da je kuhaliSCe, na katerem stoji posoda, vkljuceno.
Posoda je premajhna za vkljuceno kuhaliSce ali pa ni primerna za indukcijo.
Prepricajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhaliséu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in

polozaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo", — "Prilagodljivo obmacje" in — "Funkcija Move".
Zakaj tako dolgo traja, da se posoda segreje 0z. zakaj se ne segreje dovolj, Ceprav je nastavljena visoka stopnja kuhanja?

Posoda je premajhna za vkljuceno kuhaliSce ali pa ni primerna za indukcijo.

Prepricajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhaliséu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in
polozaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo", — "Prilagodljivo obmocje" in — "Funkcija Move".
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sl Motnja, kaj storiti?

Kako o¢istim kuhalne plosce?
Optimalne rezultate dosezete s posebnimi Cistilnimi sredstvi za steklokeramiko. Uporaba agresivnih ali abrazivnih gistilnin sredstey, Cistil-

nih sredstev za pomivalni stroj (koncentrati) ali krp za CiS¢enje ni zazelena.

Vet informacij o Gis¢enju in negovanju kuhalisé najdete v poglavju — "Ciscenje”

B Motnja, kaj storiti?

Navadno so motnje le malenkosti, ki jih je mogoce z

lahkoto odpraviti. Preden se obrnete na servisno

sluzbo, si oglejte navodila v tabeli.

Prikaz Mozni vzroki Odpravljanje napak

Brez Prekinjeno je elektricno napajanje. S pomocjo drugih elektri¢nih aparatov preverite, ali je v elektric-
nem omrezju prislo do kratkega stika.

Aparat ni bil prikljucen v skladu z vezalno shemo. Prepricajte se, da je bil aparat prikljucen v skladu z vezalno

shemo.
Motnja elektronike. Ce motnje ni mogo&e odpraviti, o njej obvestite tehni¢no servisno
sluzbo.
Prikazi utripajo Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem nek  Osusite upravljalno polje ali odstranite predmet.
predmet.
Prikaz — utripa na prikazoval-  PriSlo je do motnje v elektroniki. Da potrdite motnjo, z roko za kratek ¢as pokrijte upravljalno polje.
niku kuhalisca
Fe Elektronika se je pregrela in je izklopila dano Pocakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato pritisnite na polju-
kuhalisce. ben simbol kuhalisca.
FY Elektronika se je pregrela in je izklopila vsa kuha-
lisca.
F 5 + stopnja kuhanja in VroCa posoda stoji na obmocju upravljainega Odstranite posodo. Prikaz napake kratek ¢as zatem ugasne.
zvocni signal polja. Nevarnost pregretja elektronike. Lahko nadaljujete s kuhanjem.
F 5 in zvoéni signal Vroca posoda stoji na obmocju upravljalnega Odstranite posodo. Pocakajte nekaj sekund. Pritisnite na
polja. Za zasCito elektronike se je kuhalisce izklo- poljubno upravljalno polje. Ko prikaz napake ugasne, lahko nada-
pilo. ljujete s kuhanjem.
FIl/FG KuhalisCe se je pregrelo in se je za zaS¢ito PoCakajte, da se elektronika dovolj ohladi in ponovno vkljucite
delovne povrsine izklopilo. kuhalisce.
FE KuhaliS¢e je dalj Casa delovalo brez prekinitev.  Aktiviran je samodejni varnostni izklop. Glejte poglavje
EQLOD Napaka v delovni napetosti, izven obi¢ajnega  Obrnite se na oskrbovalca z elektricno energijo.
£9n 0 obmocja delovanja.
e THH Kuhalna ploS¢a ni pravilno prikljucena Kuhalno ploSco odklopite z elektricnega omrezja. Prepricajte se,
da je priklju¢ena v skladu z vezalno shemo.
dE Demonstracijski nacin je aktiviran Kuhalno ploSco odklopite z elektricnega omrezja. Pocakajte 30

sekund in jo znova prikljucite. V naslednjih 3 minutah pritisnite na
poljubno upravljalno polje. Demonstracijski nacin je deaktiviran.

Na upravljalno polje ne postavljajte vrocih posod.

Opombe

s Ce se na prikazovalniku pojavi &£, drzite senzor
ustreznega kuhali§&a pritisnjen, da lahko preberete
kodo motnje.

m Ce koda motnje v tabeli ni navedena, kuhalno
plosCo odklopite z elektri¢nega omrezja, podakajte
30 sekund in jo ponovno prikljucite na elektricno
omrezje. Ce se prikaz ponovno pojavi, se obrnite na
tehni¢no servisno sluzbo in natan¢no navedite kodo
motnje.
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V& Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, je za vas na voljo nasa
servisna sluzba za stranke. Vedno bomo nasli primerno
resSitev, tudi za preprecevanje nepotrebnih obiskov
osebja servisne sluzbe.

Stevilka E in stevilka FD

Ce se obrnete na naso servisno sluzbo, prosimo, da
navedete Stevilko E in Stevilko FD aparata.

Tipsko tablico s Stevilkami najdete:

m V tehni¢nem opisu aparata.
m Na spodnji strani kuhalne plosce.

Stevilko E najdete tudi na stekleni povrsini kuhalne
plosce. Servisni indeks (KI) in Stevilko FD lahko
preverite tako, da odprete osnovne nastavitve. Pritem si
za pomo¢ oglejte poglavie— "Osnovne nastavitve".

Prosimo, upostevajte, da obisk tehnika servisne sluzbe
v primeru napacnega upravljanja tudi med garancijskim
rokom ni brezpladen.

Podatke o servisnih sluzbah za vse drzave najdete v
priloZzenem seznamu servisnih sluzb.

Servisna sluzba

sl
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sl Preglednice in nasveti

BNPreglednice in nasveti

Ta preglednica je bila pripravljena za preizkusevalne
inStitute, da bi jim olajSali preizkuSanje nasih aparatov.

Podatki v tabeli se nanasajo na naso dodatno posodo
Schulte-Ufer (4 kosi kuhinjske posode za indukcijsko
plos¢o HEZ 390042) z naslednjimi merami:

m Kozica @ 16 cm, 1,2 | za kuhali§¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 16 cm, 1,7 | za kuhali§¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 22 cm, 4,2 | za kuhali§¢a @ 18 cm
m Ponev @ 24 cm, za kuhali§€a @ 18 cm
Predgretje Priprava
: . Stopnja trajanje Po-  Stopnjaku- Po-
esulles el et kuhanja (min:s) krov hanja krov
Topljenje ¢okolade
Preliv (npr. znamka Dr. Oetker, temna Cokolada s 55 % kakava, 150 g) Kozica ) ) i 15 Ne
@ 16.cm :
Pogrevanije in ohranjanje temperature enoloncnice iz lee
LeCina enoloncnica®
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 450 g Lonec 1:30
@ 16.cm 9 (brez mesanja) (2] 13 (]
Koli¢ina: 800 g Lonec 2:30
@22 cm 9 (brez mesanja) il 2 &l
Lecina enoloncnica iz plocevinke
Npr. leca s klobasicami znamke Erasco.
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 500 g Lonec pribl. 1:30
716 cm 9 (premesajtepo  da 1.5 da
pribl. 1 min)
Koli¢ina: 1 kg Lonec pribl. 2:30
9 (premeSajtepo  da 1.5 da
@22 cm . .
pribl. 1 min)
Priprava beSamela
Temperatura mleka: 7 °C
Sestavine: 40 g masla, 40 g moke, 0,5 | mleka (3,5 % maScobe) in SCe-
pec soli
1. Raztopite maslo, umeSajte moko in sol ter segrejte zmes. Kozica —_—
716 cm 2 pribl. 6:00 Ne
2. Prezganju dodajte mleko in ob nenehnem meSanju kuhajte, dok- .
ler ne zavre. / pribl. 6:30 Ne
3. Ko besamel zavre, ne odmikajte posode s kuhalisca in kuhajte ) ) i 5 Ne

Se 2 minuti ob nenehnem mesanju.
*Recept v skladu z DIN 44550

“*Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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Predgretje Priprava

Stopnja trajanje Po-  Stopnjaku- Po-

Uil it kuhanja (min:s) krov hanja krov

Kuhanje mle€nega riza
Mlecni riz, kuhan v pokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C

Mleko segrevajte, dokler se ne zacne dvigati. Nastavite priporoceno stop-
njo kuhanja in v mleko dodajte riz, sladkor ter sol.

Cas priprave, vkljutno s predgrevanjem pribl. 45 min.

Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml 3
mleka (3,5 % mascobe) in 1 g soli Lonec . (premeSajte
@16 cm 8.5 pribl. 5:30 Ne . da
10 min)
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka 3
(3,5 % mascobe) in 1,5 g soli Lonec o o (premeSajte
392 cm 8.5 pribl. 5:30 Ne wo da
10 min)
Mlecni riz, kuhan v nepokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C
V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob nenehnem mesSanju. Izberite
priporoc¢eno stopnjo kuhanja in, ko mleko doseze pribl. 90 °C, kuhajte ob
rahlem vrenju na manjsi stopniji Se priblizno 50 min.
Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml Lonec T B
mleka (3,5 % mascobe) in 1 g soli @16 cm 85 pribl. 5:30 b2 8 b2
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka Lonec -
(3,5 % mascobe) in 1,5 g sol goocm 80 pibl530 - Ne 2 e
Kuhanje riza*
Temperatura vode: 20 °C
Sestavine: 125 g dolgozrnatega riza, 300 g vode in S¢epec soli Lonec 9 oribl, 2:30 - 5 -
@16 .cm
Sestavine: 250 g dolgozrnatega riza, 600 g vode in S¢epec soli Lonec 9 oribl, 2:30 da o5 da
@22cm
Peka svinjskega fileja
Zacetna temperatura fileja: 7 °C
Koli¢ina: 3 svinjskifileji (skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm) in Ponev N
15 ml sonénicnega olja @24 cm 9 pribl, 1:30 i 7 e
Priprava palacink**
Koli¢ina: 55 ml mocnate zmesi na palacinko Ponev I
@24 cm 9 pribl. 1:30 Ne 7 Ne
Cvrenje globoko zamrznjenega pomfrita
Koli¢ina: 1,8 | son¢nicnega olja, na porcijo: 200 g globoko zamr- Lonec Do tempera-
znjenega pomfrita (npr. znamka McCain 123 Frites Original) 9 ture olja Ne 9 Ne
022 cm 1809C

*“Recept v skladu z DIN 44550
**Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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EYHznonssane no
npeAHa3HayYeHue

MpoueTeTe BHUMATENHO HACTOALLOTO
PBbKOBOACTBO. CbXxpaHeTe PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba 1 MOHTa), KakTo 1 nacrnopTa Ha
ypena 3a no-kbcHa ynoTtpeda uim 3a
cneaBaluAT nputexaren.

Ornepavite ypeaa cnen karo ro n3sagurte ot
onakoBbYHMA MaTepuan. He BkntouBanTe
ypeaa B ciyyan, ye e Oun noBpeaeH no Bpeme
Ha TPaAHCMOPTUPAHETO My; CBBPXETE Ce C
HalwmA TeXHUYECKM CEPBU3 1 noJante
nMcMeHa 3anaBKa 3a Bb3HUKHaUTe noBpeaun, B
NPOTUBEH Cny4dain Lie 3arydute nNpaBoTo Ha
obeslleTeHune.

MOHTaxbT Ha ypeda TpAbBa Aa ce n3BbpLln
Cbr1acHO NPUIOXEHOTO PbKOBOACTBO 3a
MOHTaX.

To3n ypen e npegHasHaveH 3a ynotpeba camo
B YaCTHWU JJIOMakKMHCTBa 1 B OuUToBa cpefja.
Ianonaseante ypena camo 3a NnpuroTBAHE Ha
ACTMA 1 HanuTKK. Habnoaasante ypeaa no
BpemMe Ha npoLeca Ha rotBeHe.
Habnonasarite ypena HenpekbcHaTo 4OPW Mo
BpemMe Ha KpaTku Npouecn Ha roTBeHe.
\3nonaBaite ypega camo B 3aTBOPEHMN
noMeLleHuA.

To3n ypea e npeaHasHayeH 3a U3nonsBaHe Ha
BMcoumHa no makcumym 4000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHMULLE.

He nanonssaiTe NOKpUTMA 3a roTBapCKuA
nnot. Te morar ga aosenat Ao 3/10MOYKY,
Hanp. Npw NperpasBaHe, 3anasBaHe un
pasnpbCKBallLM ce maTtepuani.

He n3nonssaiTe HenoaxoAaLWwM npeanasHm
CbhOPBXKEHUA UM 3aALUUTHU PEeLLeTKN 3a aela.
Te morar ga goseaat 0 3/10M0YKM.

Toan ypen He e 3amucieH 3a padoTa ¢
BbHLLUEH TaMep WK ANCTAaHLUMOHHO
ynpasseHue.

Toau ypea Moxe ga ce n3nonasea OT Jeua Haa
8 roavHn 1 nnua ¢ HamaneHun PU3NYecku,
CEeTUBHU WU MEHTa/IHN CNOCOOHOCTN Unn 6e3
[OCTaTb4yHO ONUT WKW MO3HAHWA, ako ce
KOHTPOMPAT UK UHCTPYKTUPAT No
OTHOLIEeHMe Ha BesonacHara ynorpeda Ha
ypeaa oT anue, OTTOBOPHO 3a TAxXHaTa
CUTYPHOCT 1 aKo ca HafACHO C OMaCHOCTUTE,

KOMTO MOraT Aa ce nosyyar oT Tasu ynotpeoda.

VIsanon3saHe no npeaHa3HavyeHne bg

[euata He 6vBa Ja cu UrpanT c ypeaa.
MouncTtBaHeTo 1 notpeduTtenckara
noaapbXkka He 6GuBa [a ce U3BbpLUBaT OT
[eLa, OCBeH ako He ca Haf 8 roJuHu n He ce
KOHTpOIMPAT.

[leua noa 8 roavHn aa ce nasaT Aaned oT
ypena v kabena n cbeanHuTenHusa kaden.

[oTBeHeTO TpAdBa Aa ce Habnoaasa.
KpaTtkoTo roteeHe TpadBa aAa ce HadnoaaBa
TEKYLLO.

B cnyuan, ue nmarte nercMenksp uiav apyro
noaoOHO MeaANLIMHCKO YCTPOMCTBO cneasa aa
ObaeTe 0coOEHO BHUMATENHW Npu
N3MNON3BaAHETO WK AoBAMKaBaHETO A0
roTBapcKuA NI0T gokaTto padoTu.
KoHcynTtupante ce ¢ Bawwua nekap nnum ¢
Npon3BOANTENA Ha YCTPOWCTBOTO, 3a Aa ce
yBEPUTE, Ue CbOTBETCTBA Ha AENCTBALLOTO
3aKOHOAAaTENCTBO M 3a Aa ce uHopmMmmupare
OTHOCHO Bb3MOXXHUTE HECHBMECTUMOCTW.

33



bg BaxHun ykasaHua 3a 6e3onacHoCT

ENBanH1 yKazaHuA 3a
6e3onacHocCT

/\TNpenynpemnaenue

OnacHocT oT noxap!

s [opewmnte 0Mo n masHnHa ce
Bb3nnameHasaTt Obp30. He ocTasante
HUKOra ropeLmTe oMo 1 MasHuHa 6e3
KOHTPOAN. Hukora He racete noxap ¢ Boaa.
VIskntoueTe KoT/10Ha. BHUMaTeHO
3a[yleTe nnaMbLUMTE C Kanak, racaulo
nokpuTtne unm nogodeH npeamer.

= KOTnoHuTE Cce HarpAaBaT MHOro. Hukora He
nocTaBAnTe 3anaiMmm NpeamMeT Bbpxy
roTBapcKuA naoT. He cbxpaHABante
npeaMeTn Bbpxy roTBapCcKuMA MaoT.

= YpenabuT craBa ropeul. Hukora He
CbXpaHaBanTe 3anasimmn NpeameTn nin
CNPEeNoBe B YeKMemKeTa AMPEKTHO Noa
roTBapCKMA NaoT.

= [OTBApPCKMAT NI0T Ce NIKIoYUBa
CaMOCTOATE/THO N BEYE HEe MOXe aa ce
nanonaea. [1o-KkbCHO MOXe cam aa ce
BKNtOUU. VI3kntoueTe npeanasntens B
KyTuATa ¢ npeanasuntenn. Obagete ce B
cepBu3a.

/\Npenynpemnaenue

OnacHocT oT usrapsaHe!

= KOTNOHUTE U TAXHOTO OOKPBXEHUE, No-
cneunanHo eBEHTyaIHN HAIMYHUTE PaMKMU
Ha KOT/IOHW, cTaBaT MHOro ropeLn. Hukora
He JOKOCBAWTE rOPELNTe NOBBPXHOCTU.
IpbXTe Adeuara Haganeu.

s KOTNOHBT 3arpaBa, HO MHANKATOPBLT HE
byHKUMOHMpPa. V3ktoueTe npeanasuntensa
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LieHTbpa 3a
obcnyBaHe Ha K/IMEeHTW.

= [lpeameTtuTe OT MeTan ce Haropelwasat
MHOro 6bpP30 BbPXY rOTBAPCKMA MAOT.
Hukora He noctaBaAnTe NPeaAMETN OT MeTas,
Kato Hanp. HOXOBE, BUANLIW, THXULIN U
Kanauw BbpXy rotBapCKua naor.

= Cnen BCAKO M3NonA3BaHe BMHaru
N3KAUBaNTe roTBAPCKMA NAOT OT
OCHOBHMA NpekbcBay. He yakainte
HarpeBarTenHaTa 30Ha Aa Ce U3KJ/uM
aBTOMAaTMYHO MOpaan nuncarta Ha cba 3a
rOTBEHE.
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/\Npenynpemaexue

OnacHocCT oT ToKOB yaap!

= HenpaBunHMAT PEMOHT BOAW A0 3HAUUTE/THN
OnacHoOCTN. PEMOHTBT 1 cMAHaTa Ha
noBpeaeHn CBbP3BaLLM Kabenn Moxe aa ce
N3BBLPLLBAT CaMO OT HAA/IEXHO OOyUYEeHMN
cnyxutenn Ha CepBuaa 3a TEXHUUYECKO
obcnyxBaHe. AKO ypeabT € NoBpeaeH,
N3KNOYETE FO OT e/leKTpuyeckaTa mpesa
UK n3KNoYeTe npeanasuntensa oT TabnoTo ¢
OywoHuTe. VI3BrKanTe CepBU3EH TEXHUK.

» [lpoHMKBaLLATa BAAXHOCT MOXE Aa
npean3Bnka TOKOB yaap. He nanonssante
noyncTBall npenapart noa HanAraHe uim
napocTpymka.

n [lehbekTHUAT ypea Moxe ga npeansBuka
TOKOB yaap. Hukora He BkatouBanTe
nedekTeH ypea. VIaternante wencena ot
KOHTaKTa WUNn N3KIYBanTe npeanasnTens
OT KyTuATa ¢ npeanasutenn. Obaaete ce Ha
LeHTbpa 3a 00Ccny)KBaHe Ha K/IMEHTH.

s [lponykBaHuATa AN cuynBaHuUATa B
CTbK/IOKEpamuKaTa morat ga npeanssukar
TOKOBM ypeaun. V3knoueTe npeanasuTtena
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcnyKBaHe Ha K/IMEeHTW.

/\TNpenynpempaexue

OnacHocT oT noBpeau!

MnoTsbT e cHabaeH ¢ oxnaxaall BeHTUIaTop
pasnosoXeH OT AonHaTa My cTpaHa. AKO noa
roTBApPCKMUA NAOT UMa YEKMeIKe, He APBXKTE B
HEero MaJjiky npeamMmeTn Nianm XxapTnn, Tbi KaTo
Morar Aa noBpeaAT BeHTuIaTopa ako
nonagHat B HETrO UM Aa HaBpeaAT Ha
npoueca Ha oxaxaaHe.

Mexay CbabpXXaHWMETO Ha YEKMEIKETO ¥
0TBOpa Ha BeHTMnatopa TpAdBa Aa ce
OCUTYPU MUHUMA/IHO Pa3CTOAHME OT 2 CM.

/\Npenynpemaexue

OnacHocCT oT HapaHfABaHe!

= [lpu rotBeHe Ha BoAHa 6aHsA, roTBAPCKUAT
NA0T U CbAbT 3a FOTBEHE MOXE Aa Ce
cuynaTt nopaawn nperpasaHe. CbabT, KONTO
n3nonseaTe 3a BogHa 6aHA, He OuBa ga ce
onvpa AMPEeKTHO BbPXy ABHOTO Ha CbAa C
BoJdarta. Viamonaeante camo CbaoBeE 3a
FOTBEHE C BMCOKA CTEMEH Ha MOT/IMHHA
YCTONYMBOCT.

= [eHIKepuTe moraT nopaan TEYHOCT Mexay
OBHOTO N KOT/IOHA Aa noackoyart BHe3arHo.
BuHarn gpwkre cyxu KOT/I0Ha U ABHOTO Ha
TeHmkepara.



B Npuunkm 3a nospeaute

BHumaHue!

m CbaoBete ¢ rpanaBu AbHA mMorart Aa Hagpackar
roTBapCKMA noT.

m B HuKakbB c/yvyall He nocTaBaAnTe NpasHy CbaoBe
BbPXy HarpesaTenHuTe 30HU. Moxe aa NpuUUnHAT
nospeaa.

m He nocraAaTe ropeLmn cbaOBE BbPXY KOMAHAHOTO
Tab10, BbPXY MHANKATOPUTE UK BLPXY pamkaTa Ha
roTBapckua naoT. Moxe ga npuynHAT nospeaa.

m [lagaHeTo Ha TBBPAM UAWM OCTPY NPEAMETUN BbPXY
rOTBApPCKMA MIOT MOXE Aa ro noBpeau.

m  ANYMUHNEBOTO PONO M NiacTamacoBUTE CbOOBETE Ce
CTOMNABAT BbPXY HArOPELIEHNTE HarpeBaTenHn 30HK. He
ce NpenopbyBa M3NOMA3BAHETO HA NpeanasHn naHenn
BbpXy roTBapcKMA NoT.

Mpernen

B cnegHarta tabnumua e oTKpUEeTe Hal-uecTo cpeLlaHuTe
nospean:

MoBpeau MpuunHa

MeTHa KunHann actua
Henoaxoaatuy npenapary 3a M1EHe.

HanpackeaHe Con, 3axap 1 NACHK.
[py6uTe AbHA Ha CbAOBETE HAPACKBAT FOTBAPCKMA
nanar.

OugeTABaHuA Henoaxoaatwy npenaparu 3a MUEHe.

A3TbpKBaHe Ha TEHKeparTa.

O6pasyBaHe Ha 3axap, ACTMA C BUCOKO ChAbPXAHME Ha 3axap.

KOPUYKM

[NpununHu 3a noBpeauTe

Msapka
OtcTpanABaitTe KUnHanuTe ACTMA He3a0aBHO ChC CTbPraska 3a CThKJIO.

13non3Baiite camo NoUMCTBALLY CPEACTBA, KOWUTO Ca MOAXOAALLM 3a roTBap-
CKW N/10TOBE OT TO3W BUA.

He 13nonaBaiite rotBapcKiAA MOT KaTo paboTeH MoT WK KaTo MOCTaBKa.
MpoBepABaiiTe roTBAPCKMUA Chl.

13nonsBarite camo NoUMCTBALLY CPEACTBA, KOWUTO Ca MOAXOAALLM 3a roTBap-
CKW N/1I0TOBE OT TO3W BUA.

Mpn NpeMecTBaHe NOBANranTe TEHIKEPUTE 1 TUTAHUTE.
OTCTpaHABaiTe KNMHAUTE ACTIA HE3a0ABHO ChC CThPrasika 3a CThKJIO.

bg
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bg OnasBaHe Ha okofiHaTa cpena

EYOna3BaHe Ha oKkonHaTa
cpena

B tasn rnaea we nonyunte nHpopmauma 3a CnectABaHeTo
Ha eHeprna 1 3a N3XBbPAAHETO Ha ypeaa.

CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprua

m 3aTBapAnTe TeHIKepuTe CbC CHOTBETCTBALL Karnak.
[oTBeHeTO 6e3 Kanak U3NCKBa MHOIO NoBeYe eHeprus.
I3nons3earite CTbK/IEH Kanak, 3a Aa MOXeTe Aa rnegate
B Cbha, 6e3 Aa TpadBa Aa noeavrare Kanaka.

m VI3nonsBaiTe TeHOXepu 1 TUraHu ¢ 4bnOoKo, paBHO
ObHO. HepaBHWTe NoaoBe yBennMyaBaT pasxoaa Ha
eHeprusa.

m [InameTbpbT Ha ALHOTO Ha TeHMKepaTa M Ha TuraHa
TpAGBa ga ce NPUNOKPUBAT C pasMepa Ha KOT/10Ha.
CnagsBsalite cnegHoTO: NPON3BOANTENNTE HA CbOOBE
YecTo MbTM NOCoYBAT rOPHUA AMaMeTbP, KOWTO Hal-
4yecTo e No-roAAM OT AnameTbpa Ha AbHOTO Ha Cbhaa.

m  3a Masiku KOMMUecTBa xpaHa U3nonsBamte no-manku
cbaose. [onAama, Manko Hamb/IHeHa TeHmpKepa
KOHCYMMpa MHOro eHeprus.

m [oTBeTe ¢ manko Boga. Taka ce nectu eHeprua. Npu
3e/1eHUyLnTE Ce 3anasBar BUTaMUHUTE U MUHepanuTe.

m [lpeBkntoueTe CBOEBPEMHHO Ha MO-HUCKA CTeneH Ha
MOLLIHOCT. Taka nectute eHepruAa.

U3xBbpnAHe Ha onpeaeneHUTe MecTa Ha
oTnagbyHU NPOAYKTHU

V3xBbp/IeTE ONAKoBKaTa Ha onpefesneHnTe MecTa 3a
oTnagb4YHW NPOAYKTH.

Tosun ypen e 0603HauYeH B CbOTBETCTBME C
eBponenckara anpektnea 2012/19/EC3a ctapu
€NeKTPUYECKN 1 eNeKTPOHHK ypean (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
Tasn aMpeKTnBa pernameHTMpa BainaHuTe B
pamkute Ha EC npaBuna 3a npuemaxe 1
N3MNOM3BaHe Ha CTapu ypeaw.
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[0l M ayKkumoHHo HarpaBaHe

npeﬂMMCTBa npyu rotBeHe C UHAYKUHUA

[OTBEHETO C MHAYKLMA Ce pasvyasa paankasHo oT
00BNYaHOTO roTBEHEe, TONAMHATA Bb3HWKBA AMPEKTHO B
roTBapCKuUA cb. ToBa npeanara uana peavua ot
npeavMcTBa:

m [lecTeHe Ha Bpeme Npu roTBEHE U MbPXEHE.

m [lecTeHe Ha eHepruA.

m [lo-necHo nogobp)kaHe 1 nouncrteaHe. KnnHanute
ACTUA He 3arapAT TosIKoBa ObP30.

m  KOHTPO/ Ha TonAnHaTta u CUrypHOCT, FOTBAPCKMAT MAoA4
yBe/MYaBa UM Hamanaea NogaBaHeTo Ha TonanHa
BeaHara cnej BcAka kKomaHaa. KOTAOHBT ¢ MHAyKumA
BeJHara nNpeKkbcBa NnoJaBaHeTo Ha TOM/InMHa, ako CbabT
ce CBa/ln OT KOT/IoHa 6e3 KOT/IOHBT npean Toea aa e
N3K/THOUEH.

CbvooBe

Vi3nonsealite camo hepoMarHUTHN CbhaoBe 3a roTBEHe C
NHAYKUMA, Hanpumep:

m Cba oT emannMpaHa ctomaHa

m Cba oT uyryH

m [loaxoaAawm 3a MHAYKUUA crneunantn cbaoBe OT
HepbXaaema cTomaHa.

3a ga npoBepuTe, Aanu CbAOBETE ca NOAXOAALN 3a
NMHAYKUMA, MOXeTe [a HanpaBuTe crnpaBka B rnasa
— "TecTtBaHe Ha cbaoBe".

3a 0o6bp pesynTaTt OT roTBEHETO hepoMarHUTHaTa 30Ha
Ha ObHOTO Ha TeHokepara TpAdBa ga oTroBapA Ha
rofieMvHaTa Ha KoT/IoHa. AKO CbAbLT BbPXY KOT/IOHA He ce
pasnosHae, onuTanTe olle BEeAHBX BbPXY KOTMOH C MO-
MaTbK AMaMeTbp.

@21 cm @28 cm

| @16 cm |

AKO MbBKaBarta roreapcka 3oHa ce 13nona3sa Kato
€IVHCTBEH KOT/IOH, MOrar Aa Ce nanona3ear No-rojiemu
CbOOBE, KOUTO ca 0coBeHO noaxodAallm 3a Tasn obnacT.
VHdopmauma 3a NO3NLMOHMPAHETO HA rOTBAPCKNUTE
CbAOBE e HamepuTe B rnaBa — "bBKaBa 30Ha".




MiMa 1 MHOYKUMOHHN CbOBE, YMETO ObHO HE € HaMb/IHO
hepomMarHmTHo:

m  AKO AbHOTO Ha roTBapCKMA CbA € CaMo OTYacTh
hepomMarHnuTHo, caMo PepomarHutTHaTa NoBbLPXHOCT Ce
HarpAasa. Taka Moxe aa ce Nnosyyn HepaBHOMEPHO
pasnpenenAHe Ha TonanHaTa. 3oHaTa, KOATO He e
hepomarHutHa, Moxe Aa nma TBbPAe H1CKa 3a roTBeHe

Temneparypa.

m  AKO mMatepuanbT Ha ObHOTO Ha Cbaa ChAabpXa
anyMnHuK, epomarHmTHaTa NoBbPXHOCT € HamasieHa.
Moxke oa ce nonyum Taka, ye To3n CbAa Aa He Ce Harpee
nodpe nnn gopu BLOOLLE Ja He ce pasrnosHae.

HenoaxoaAawu cbaose

Hukora He uanonseante Andy30pHU MNAOUM MU FOTBAPCKU
CbaoBE OT:

06uKHOBEeHa (h1HHa cToMaHa
CTBKO

rvHa

mMen

anyMuUHUM

CBo#cTBa Ha AbHOTO Ha cbAaa

XapaKTepuCcTUKMTE Ha ABHOTO Ha Cbaa Morart Aa okaxat
BAMAHME BBPXY peadyntara OT roTBeHeTo. 3nonseante
TEHKEPW W TUraHu OT Matepuann, KOMTo pasnpeanenar
pPaBHOMEPHO TOoM/MHAaTa B TeHAKepara, Hanp. TeHaKepu ¢
OBHO TN "canaBuy" OT HEPBXAAeEMa CTOMaHa, Taka ce
NecTAT BPEME U eHepruAa.

M3nonaeainte CbAOBE C MIOCKO AbHO, HEPABHOCTUTE MO
ABbHOTO OKas3Bar HeratnBHO BIMAHWE BbPXY NogaBaHETO Ha
TOMnHa.

Junca Ha cba UK HenogxoAALL pasmep

AKO BbpXy M3bpaHaTa HarpesaTteniHa 30Ha He NocTaBuTe
CbAl 3@ rOTBEHE WM MOCTaBEeHUAT CbA € OT HemoaxXoasLL
maTepwuan Wiy ¢ HenoaxoAAwmn pasMepw, cTeneHTa Ha
HarpABaHe, ykasaHa B MHaMKatopa Ha usbpaHara
HarpeBaTe/iHa 30Ha, Liie 3anoyHe Aa npumuraea. Mpu
nocTaBAHe Ha NoAXOAALl CbA MUraHeTo cnupa. AKo ce
sabaBute no-seye or 90 cekyHau, HarpesaTenHaTa 30Ha
S€ U3K/IoUBa aBTOMATUYHO.

VIHOYKUMOHHO HarpABaHe bg

MpasHu cbaoBe UK CbAOBE C TbHKO ABHO

He HarpaBante npasHu CbAOBE U HE U3MNOMA3BANTE CbAOBE
C TbHKO OBbHO. [0TBAPCKUAT MI0T € cHabaeH ¢ BrpajeHa
cuctema 3a salmutHa ONOKMPOBKA, HO NMPAasHUTE ChAoBe
MoraT fa ce HarpeaT TonKoBa Obp30, ue PyHKUMATa
,aBTOMaTUYHO N3K/IOUYBAHE" Ja He Ce 3a4elCTBa HaBpeme
1 MO TO3W HAYMH NaoTa MOXe Aa AOCTUIHE MHOMO BMCOKa
Temnepatypa. [IbHOTO Ha CbAa MOXe [a Ce pasTonu u aa
NoBpean CTbKIOTO Ha naoTa. AKO ToBa Ce Cayyn, He
NOKOCBaNTe Cbhaa N U3raceTe HarpesaTenHara 3oHa. AKO
cnej UscTuBaHe nnota He pabdoTtu, odaneTte ce Ha
CEPBU3EH TEXHUK.

Pa3nosHaBaHe Ha TeHAMepH

Bcekn KOTNIOH UMa aonHa rpaHuua 3a pasno3HaBaHe Ha
TEHIKEepW, KOATO 3aBUCK OT (DepoMarHnTHUA AnamMeTbp U
OT MaTepuana Ha AbHOTO Ha cbaa. ETo sauo TpAdea aa

N3NoN3BaTe BUHArN KOT/IOHA, KOWTO oTroBapsa Ha-qodpe
Ha AnameTbpa Ha AbHOTO Ha TeHmKepaTa.
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bg 3anos3HaBaHe c ypeaa

e 3ano3HaBane ¢ ypena

LLle oTkpueTe nHpopmMauma 3a pasmMepuTe 1 MOLHOCTUTE
Ha KoTnoHuTe B— CTrpaHuua 2

HoHTponeH naHen
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lMoneta 3a obcnyxsaHe

0

O/u
ORI

[NaBeH NpeBK/0YBaTEN

1360p Ha KOT/IOH

[lnanasoH 3a HacTpoiika

OyHKuna Powerboost u Shortboost
["bBKaTa roTBapcka 30Ha

OyHkuma Move

BnokupaHe Ha 06CYXKBaLLMA NaHes C Lea NouncTBaHe 1
3alluTa ot gelia

OyHKLIA 33 3anasBaHe Ha TonnHa
CeH30p 3a MbPeHe

Mporpamupaqe Ha BpeMeTo Ha roTBEHE 1 KyXHEHCKNA
OyANIHNK

OYHKLMA XDOHOMETBD

MoneTta 3a o6cnymBaHe

AKO roTBapCKUAT M/IOT Ce 3arpee, CBETAT CMMBOJINTE Ha
nonerarta 3a oéony»(BaHe, KOUTO KbM TO3M MOMEHT Ca Ha
pasnosioxeHne.

AKO [OKOCHETE CUMBOJ, CbOTBETHATA (DYHKLMA Ce

aKTMBMpAa.

YKasaHue

m  CbOTBETHUTE CMMBOMN HA NoJfieTaTa 3a ynpasieHune
CcBeTBaT cnopen Ha/IMYHoCTTa.
MHavkaunmTe Ha KOT/IoHUTe unu nadparata hyHkumA
CBETAT MO-APKO.

m BuHarn noggbpxante naHena 3a ynpasfeHne YncTo u
cyxo. Bnarata moxe na okaxe HeratMBHO BAMAHUE
BbPXY QyHKUMATA.
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WUHaukatopm

[}
[N

19
H/h

min/ sec
kWh

PaboTHO CbCTOAHME

CTenexn 3a roteexe

OcrarbyHa TornnHa

OyHkuma Powerboost

OyHKumA Shortboost

OyHKLWA 3a 3anasBaHe Ha TOM/INHA
CeH30p 3a MbpKeHe

[pennasHo YCTPOCTBO 3a Aeua
OyHkuma Timer

lporpamupaHe Ha BPEMETO Ha rOTBEHE
KyxHeHCKu Tanmep

Hankatopu Ha TaiiMepa

Pasxon Ha enepruA



3ano3HaBaHe c ypeaa bg

KoTnoHute

= O6WKHOBEH KOT/0H 13n0n13BaliTe KyXHEHCKM Ch/l C NOAX0AALLA FONEMUHA
=] CpeneH 06MKHOBEH KOT/IOH 13non3Balite KyXHEHCKI Ch C NOAX0AALLA FONEMUHA
= ["bBKaTa rotBapcka 3oHa Bx. pasnen — "TbBkaBa 30Ha"

A3non3gaiite camo CbaoBe, NOAXOAALLM 33 MHOYKLNOHHO FOTBEHE, BX. pasnen —> "MHAYKUMOHHO HarpaBaHe"

MHauvKaTop 3a ocTaTb4yHa TOMJMUHA

FOTBAPCKUAT MIOT UMA MO eANH UHAMKATOP 3a OCTaTbyHa
TOM/IMHA 38 BCEKM KOT/IOH. TOI NMoKassa, Ye KOT/IOHBT OLLe
e ropell. He JOKOCBaTe KOT/IOHA 40KATO UHAMKATOPLT 38
ocTaTbyHa CBET/IMHA CBETY.

B 3aBMCUMOCT OT pasmepa Ha octarbyHaTa TonavHa ce
nokasea C/1eHOTO:

m VHoukatop H: BUCOKa Temneparypa
m /Houkatop A HUCKa Temneparypa

AKO cBanuTe cbia no BpeMe Ha rOTBEHE OT KOT/I0HA,
MHOMKATOPBT 3a OCTarbYHa TOrM/iMHa n M36paHaTa cTeneH
Ha roTBEHe MuUraT peyBanku ce.

Korato KOT/IOHbBT Ce U3K/0UK, MHANKATOPBT 3a OCcTarbyHa
TonMHa cBeTu. JJopu 1 Korato roTBapCKUAT MIOT BeYe €
N3KMHOYEH, NHONKATOPBT 3a OCTarb4yHa TOMJ/inHa CBETU
A0OKaTO KOT/IOHBT € TOlMb/1.
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bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

EYO6cnymBaHe Ha ypeaa

B Tasu rnaea MoxeTe Ja NpoyeTeTe Kak ce HacTporBa
KOT/IOH. B Tadnuuara e oTKpueTe CTEneHuTe u
BpeMeHara 3a roTBeHe 3a pas/iMuHu ACTUA.

BxnrouBaHe U U3KNIOUBaHe Ha roTBapCKuUA
nnoT

BktoueTte 1 nU3KIoYETE roTBAPCKUA MIOT C r1aBHUA
npeBK/toYBaTe.

Bkntousanre: [lokocHeTe cumsona (D. Mpossyyasa curHan.
Cnagawmte KbM KOTIOHUTE CUMBON U DYHKLMUTE, KOUTO
KbM TO3M MOMEHT ca Ha PasnoioXeHne, CBETAT.
[[oTBapCKMAT NAOT e rotoB 3a padoTa.

N3aknousane: JokocHeTe cumsona (D gokato
NHOUKATOPUTE He yracHaT. VIHaMKaTopbT 3a ocTarbyHa
TON/IMHA CBETU [OKATO KOT/IOHUTE ca J0CTaTbyHO
OXNafeHun.

YKasaHue

m [0OTBaApPCKMAT MIOT CE MU3K/THOUBA aBTOMATUUHO, ako
BCUYKM KOT/IOHU ca n3k/atoueHn 3a noseve ot 20
CeKyHau.

m M3BpaHuTe HaCTPONKKM OcTaBaT 3anameTeHn npes
NbpPBUTE 4 CEKYHAM CNea U3KIHOYBAHETO HA rOTBApCKMUA
nnot. AKO Npes ToBa Bpeme OTHOBO O BK/HOUMTE,
rOTBAPCKUAT MNMOT Lie 3anoyHe padoTa ¢ NpeanllHnTe
HaCTPOMKMN.

HacTpouKa Ha KOTNOH

Upes ananas3oHa 3a HacTpoKrka HaCcTpOoWTe xenaHaTta
CTerneH 3a roTeeHe.

CteneH Ha rotBeHe 1 = Hal-HUCKaA CTENeH.

CteneH Ha roteeHe 9 = Hal-BMCOKa CTEMneH.

BcAka cTeneH 3a roTBeHe nMa MeXavHHa cTeneH.Ta e
o6o3HaueHa ¢ 5.

YKasaHue: JleBuTe KOT/IOHN Ce HaCTpoMBaT B NEBUA
[vnanasoH 3a HacTpoliKa, a JeCHUTe N cpeaHuTe ce
HacTpowBaTt B AECHWA AnanasoH 3a HaCTpoWKa.

M360p Ha KOTMNOH U CTENEH Ha roTBeHe
FOTBAPCKWAT M/I0T TPAGBA [1a € BK/IIOUEH.

1. [okocHeTe cumsonute [ v || Ha xenaHwa KOTIOH.
/IHAMKATOPBT £ CBETU MO-APKO.

2. [pekapaliTe NpbCcTa Ch NPe3 CbOTBETHMA AManasoH 3a
HacTpoKKa [0KaTO XefaHaTa CTENeH Ha roTBEHE He
CBETHe.

0] of 11

CteneHTa Ha roTBeHe e HacTpoeHa.
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CmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

N3BepeTe KOTMIOH M HACTPOITE XenaHaTta CTeneH Ha
roTBEHe B MOJETO 3a nporpaMmpade.

U3KnrouBaHe Ha KOTJOH

V136epeTe KOTNOH 1 AOKOCHETE L B AManasoHa Ha
perynmpaHe. KOTIOHBT ce naktousa. ViHanKaTtopsT 3a
ocTaTbyHa TOM/MHA CBETU AOKATO KOT/IOHBLT € OLle ropetLl.

YKa3aHue

m AKO BbpXy HarpesaTtesiHaTa 30Ha He e MOCTaBeH Cb/ 3a
roTBeHe, nsdpaHara CTeneH Ha MOLHOCT NPUMUIBa.
Cnepn V3BECTHO Bpeme HarpeaTesiHaTa 30Ha uaracsa.

m  AKO BbpXy HarpesaTtesiHaTa 30Ha € NocTaBeH Cb[ 3a
roTBeHe, Npean aa e BKAOYEH MI0TLT, HAIMUNETO MYy
e 6bae otueteHo 20 cekyHAWU crea HaTUCKaHe Ha
rNaBHUA NPeKbCcBay U HarpeeaTtesnHaTa 3oHa
aBTOMAaTNYHO LWe ce n3bepe. Cnep kato 6bae nsdpaHa,
nmate 20 ceKyHau Aa NocounTe CTeneHTa Ha MOLLHOCT,
B MPOTUBEH C/lyyail HarpesaTeniHaTa 30Ha e ce
N3KOUN.

MpenopbKu 3a roTBeHe

Mpenopbku

m [Ipu 3arpABaHe Ha Ntope, KPEM CyNn U MbCTU COCOBE
pasdbpKBanTe OT BpeMe Ha Bpeme.

m  3a npeaBapuTenHo 3arpAsaHe HaCTPOWTE CTeneH Ha
rotBeHe 8 - 9.

m [lpy neueHe c Kanak HamaneTe CTeneHTa Ha roTBeHe
Korato Mexay Kanaka u roTBapCkma CbA 3arnoyHe aa
n3nusa napa. 3a 0odbP pesyaTar Npu roTBEHETO He e
HY>XHO M31M3aHe Ha napa.

m  Cnen neyeHeTo APBHXKTE KYXHEHCKUTE ChaoBe
3aTBOPEHN [10 CEPBMPAHETO.

m 3a neyeHe C TeHOKepa Nnoa HanAraHe crnassanTe
yKagaHuATa Ha npoussoanTens.

m He neuete AactnaTta TBbPAE OBLArO, 3a Aa 3anas3uTe
XpaHuTenHaTa cTolHOCT. C KyXHEHCKWA YaCOBHUK
MOXe Aa ce HacTpOMW ONTMMasTHOTO BPEME Ha NeyeHe.

= 3a no-34paBoOC/OBHO roTBeHe TpAdBa Aa ce n3barea
OUMALLOTO ONNO.

m 3a 3anuyaHe Ha ACTUA nocneaHuTe TpAdBa Ja ce nekart
€HO cnef Apyro Ha Masiku nopuun.

m  KyxXHEHCKUTE CbOBE MOraT Ja Ce HarpeAT A0 BUCOKM
Temneparypu npu neyeHeto. IanonssaHeTo Ha
PBHKOXBATKM € MPenopbUNTEHO.

m [1penopbkun 3a eHeprunHo eprukacHo roTBeHe Lie
oTKpueTe B rnaBa — "OnasBaHe Ha oKosiHaTa cpesaa”



ObcnyxBaHe Ha ypena bg

Ta6nuua 3a neyeHe

B Tabnuuarta ce nokassa KoA CTENeH Ha roTeBeHe e
noaxoAALla 3a BCAKO ACTME. BpemeTo Ha rotseHe Moxe Aa
Bapvpa crnopea Buaa, Ternoto, AedenvHara nu KayecTsoTo

Ha XpaHuTe.

CreneH 3aro- Bpeme Ha ro-
TBEHe TBEHe (MMH.)

PastansaHe

LWokonag, kysepTiopa 1-1.5

Macro, men, xenaru 1-2

3arpsABaHe 1 NOAAbPXaHe ToMo

AXHWA, Hanp. neLla AXHUA 15-2

Mnako* 1.5-25

3arpABaHe Ha HafleHuKy BbB Boa™ 3-4

PasmpasfBaHe u 3aTonnfHe

CnaHak, bn6.3amp. 3-4 15-25

l'ynalu, abn6.3amp. 3-4 35-45

CsapfBaHe, kunsaHe

KaptodeHn Tonyera* 45-55 20-30

Pnoa* 4-5 10-15

Ban coc, Hanp. coc Geluamen 1-2 3-6

Pasbutn cocoBe, Hanp. coc beapHes, coc XonaHae3a 3-4 8-12

BapeHe, 3anywaBaHe Ha napa, 3agyliaBaHe

Opw3 (C ABOVHO KOMMYECTBO BOAA) 2.5-3.5 15-30

Mnako ¢ opus*™** 2-3 30-40

BapeHu kaptodu (C o6enkute) 45-55 25-35

BapeHu kapTodn (6e3 obenkute) 45-55 15-30

TecTeHn n3genna, Bapnea™ 6-7 6-10

AxHuA 3.5-45 120-180

Cynu 3.5-4.5 15-60

3eneHuyLm 25-35 10-20

3e/eHuyLIN, 3aMpaseHm 3.5-45 7-20

[puroTBAHe B TEHIXKEPA MO HAIAraHe 45-55

3apywaBaHe (Meco)

PynaauHu 4-5 50-65

3ayLieHo Meco 4-5 60-100

Fynaw™** 3-4 50-60

* bes kanak
“* 06pbLUANATE HAKOMKO MbTHU

“**[IpeaBapuTen. 3aToniAHe Ha CTEMEH Ha KOT/1I0Ha 8 - 8.5
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bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

CteneH 3a ro- Bpeme Ha ro-
TBEHE TBEHe (MUH.)

3anywweHo / neyeHo ¢ Manko onmo**

[LIHnuen, Hatiop unu NaHnpax 6-7 6-10
LHuuen, sampaseH 6-7 8-12
KoTtner, HaTtop uin naHupaHo™™ 6-7 8-12
Mbpxonn (3 cm aebenn) 7-8 8-12
[Mmum repam (2 cm pebenn)* 5-6 10-20
Mtun repau, Ao, 3amp.™* 5-6 10-30
Kiodrera (3 cm nebennHa) ™ 45-55 20-30
Xamobyprep (2 cm neben)™™ 6-7 10-20
Pu6a n tune ot prnba, Hatrop 5-6 8-20
Puba n thune ot puba, naHnpaHo 6-7 8-20
Pn6a, naHnpana 1 ouno. 3amp., Hanp. Mbpx. PUOeH NpbUnLIN 6-7 8-15
Ckapuan 7-8 4-10
CoTnpaHe Ha 3eeHuyLN 1 rbOK, NPECHN 7-8 10-20
ACTA Ha TUraH, 3eNeHYYLIM, MECO HA IEHTUKM MO a3WATCKM 7-8 15-20
AcTnA Ha TUraH, 3aMpasexu 6-7 6-10
ManaunHkm (13nuaHe eaHa cnea apyra) 6.5-7.5

Omnet (neyeHe eauH cnea apyr) 3.5-45 3-6
Anua Ha oum 5-6 3-6
MbpxeHe BbB pUTIOPHUK* (150-200 r Ha NpouwaA B 1-2 11 01O, MbPXKEHE Ha NopLvK)

3aMpaseHu MPOAYKTH, Hanp. MbPXXEHIN KapTomi, MUNELLKN HbreT! 8-9

KpokeTu, 3ampaseHqu 7-8

Meco, Hanp. NUAELLKK YacTn 6-7

Pr6a, naHnpana unn B OUpeHo TecTo 6-7

3eneruyL, rbou, NaHMpaHn uau B GUPEHO TECTO, Temmypa 6-7

[lpe6Hu cnaakm, Hanp. OyXTMYKK/OEPAMHCKI MOHNYKK, NOAOBE B OMPEHO TECTO 4-5

* bes kanak
“* 00OpbLUAIATE HAKOKO MbTN

***[IpenBapuUTeN. 3aToMnAHe Ha CTEMEH Ha KOTI0Ha 8 - 8.5
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l-BKaBa 30Ha

Cnopen Hy>XOaTta MOXXe Aa Cce M3MnoJsi3Ba Kato oTaeneH
KOTJIOH N1 Kato ABa OTAE/THWN KOT/10Ha.

CbCTOM Ce OT YeTUPU UHOYKTOPa, KOUTO (YHKLMOHMPAT
He3aBMCUMO euH OT Apyr. KoraTto rbBkasarta rotBapcka
30Ha paboTun, ce aKTMBMpPa caMo 30HaTa, KOATO e NoKpuTta
OT roTBAPCKUA Cb.

CbBeTH 3a U3non3BaHe Ha cbhaoBeTe

3a aa ce ocurypu JoOpo pasnosHaBaHe Ha Chaa v
pasnpeaesnieHne Ha TornavHara, npernopbysame ga
nocTaBATE ChAa TOUYHO B LEHTHLPA:

Kato eauH-eAMHCTBEH KOT/NOH

[InameTbpbT € NO-MaTbK WK paBeH Ha 13 cm
MocTaBeTe roTBapCKMA Cb/l Ha eaHa 0T YeTH-
PUTE MO3MLINM, KOUTO CE BWKIAT Ha UNKOCTPa-
LnATa.

[nameTbpbT € Haa 13 cm
locTaBeTe roTBapCKMA Ch/l Ha eaHa OT TpUTe
Mo3uLMI, KOUTO Ce BIXKAAT Ha WIOCTPALNATA.

Koraro rotBapckuAT Cb/l U3UCKBA MOBEYE OT
€[IMH KOT/10H, NOCTABETE M0 B HA4as0T1o Ha
FOPHWA UK ONHWA PBA HA MbBKaBata roteap-
CKa 30Ha.

Kato nBa He3aBUCUMM KOTIIOHA

[penHNAT 1 3aHNAT KOT/IOH C M0 [1Ba MHAYKTOPa
QD GD Morar fia Ce 13no/aBar He3aBUcUMOo eanH Ot Apyr.

HacTpoiiTe 3a BCEKM OTAENEH KOTNOH XenaHara cre-
QD MEH Ha roTBeHe. Bbpxy BCEKW KOT/IOH 13Mon3BaiiTe
CaMo efIvH roTBapCKM Cbi.

CpeneH KOTNoH

[InameTbpbT € No-MaTbK Wik paBeH Ha 13 cM
[ocTaBeTe rotBapCKMA Cb/ HA e4Ha OT TPUTE No3u-
LMW, KOWTO CE BIXKAAT HA WTIOCTPALMATA.

NP

JnametbpbT € Han 13 cm
MocTaBeTe roTBapCKMA Cb/l Ha eaHa OT ABETE No3u-
LMK, KOUTO C€ BIBKAAT Ha UKOCTPaLMATA.

AKO Cb/IbT 3aeMa MOBeYE 0T B MHAYKTOPA, NOCTa-
BETE I'0 TaKa, Ye [a 3132 OT FOPHUA WK A0HUA
pb0 Ha KOT/IOHA.

['bBKaBa 30Ha bg

Mpenopbku

Ve Mpy roTBAPCKY NAIOTOBE C MOBEYE OT
e/Ha MBKABA rOTBAPCKA 30Ha NOCTa-

BETE rOTBAPCKIA CbJl Taka, ue fa

NOKPUBA CaMo eHa OT MbBKABHTE rOT-

® BAPCKM 30HM.

KOTNOHUTE MHaUe He Ce aKTvBMpaT

W CbITIACHO NPEANNCAHNATA U HE Ce

’ noctira 4oGbp PesynTarT ot roTBEHETO.

KaTo eaAnH-eAUHCTBEH KOTJIOH

BKaBata roTBapcKa 30Ha Ce akKTnBmpa Kato eanHCTBEH
KOTJIOH.

AKTUBUpaHe

1. W3BepeTe rbBKaBaTa rotBapcka 3oHa cbc cumeona | .

2. B amanasoHa Ha perynupaHe nsbepere chLoTBeTHaTa
CTeneH Ha rotseHe.

bBKaBaTa roTeapcka 30Ha € akTuBMpaHa.

CmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

N3bepeTe KOTIOHa U NPOMEHETe CTerneHTa Ha roTBeHe B
CbOTBETHMA AManasoH 3a HaCTPOMKa.

.D,O6aBF|He Ha HOB CbA

MocTaBeTe HOBWMA rOTBAPCKU CbA, U3BEpeTe KOTIoHa OT
rbBKaeaTa rotBapcka 30Ha W cie ToBa ABa MbTu
[IOKOCHEeTe cuMBONa &.HOBWAT cba ce pasnosHasa u
npeau Toa usbpaHara CTeneH Ha roTBeHe 0cTasa.

YKazaHue: AKO CbObT Ce U3MECTU BbPXY WU3MON3BAHKA
KOT/IOH W/IN C€ MOBAUIHE OT Hero, roTBapCKUAT MIoT
cTapTvpa aBTOMaTMuHO TbPCEHE W npeamn Tosa nabpaHara
roTeapcka CTeneH ocTasa.

He3axkTuBupaHe
[okocHeTe cvmBona §.

['bBKaBaTa roteapcka 30Ha e geaktmeupaHa. [1gata
KOT/I0Ha Npoab/mkaeaT Aa yHKUMOHMPAT KaTo ABa
He3aBMCUMMW KOT/IOHA.

KaTo aABa He3aBUCUMHU KOTJIIOHA

['bBKaBarta rotBapcka 30Ha MOXe Aa Ce M3Mo/3Ba KaTo
[Ba HE3aBMCUMK KOT/IOHA.

Pa3snenfaHe Ha KOTNOHUTE

1. JokocHeTe cumBona §.

2. WN3BepeTe xenaHwa KOTMOH CbC cumBona [ .

3. B avanasoHa Ha perynupaHe n3bepete choTBeTHaTa
CTEMNeH Ha roTBeHe.

KOTNOHBT € akTUBMpaH.

YKasaHue

m Korato rotBapckuAT NaoT ce U3K/YM 1 cnes ToBa ce
BK/ItOUN OTHOBO, MbBKAaBaTa roTBapcka 3oHa ce
N3N0N3Ba OTHOBO KaTO OTAENEH KOT/IOH.

m  KoHcynTtupanTte ce ¢ rnaBa — "OCHOBHM HACTPOVKMN"
3a NpoMAHa Ha HaCTPOMKKTE 3a KOHMUrypauma Ha
rbBKaBaTta 30Ha.

Cebp3BaHe Ha ABaTa KOT/IOHa
JlokocHeTe cumBona &.
MbBKaBaTa roTBapcka 30Ha e aKkTUBMpaHa.
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bg ®yHKUMA Move

F& dyHKUMA Move

C Tasu yHKUMA Ce akTuBMpa LAanaTa rBkasa rotBapcka
30Ha, KOATO € pasaenieHa Ha TP YacTu Y YMUTO CTEMNEHN
Ha roTBeHe ca NpeaBapUTEe/IHO HACTPOESHN.

Manonseaite camo eanH cbA. PasmeptbT Ha roteapckaTa
30Ha 3aBWUCK OT M3MOM3BAHUA Cb U HErOBOTO MPAaBWU/IHO
nosnumnoHmpaHe.

30HU Ha roTBeHe

]

Taka fafeH cbl MOXe [a Ce NpemecTy BbpXy Apyra
roTBapcka 3oHa C gpyra CTeneH Ha roteeHe rno Bpeme Ha
npoLeca Ha rotBeHe:

L J

MpeABapuUTENHO HACTPOEHM CTENEHWN HA FOTBEHE:
MpeaHa 30Ha = cTeneH Ha roTeeHe 9
CpenHa 30Ha = CTENeH Ha roteeHe 5
3anHa 30Ha = CTerneH Ha roteeHe 1.5

MpenBapuUTeHO HACTPOEHNUTE CTEMNeHu Ha roTBeHe Morar
[a ce NPOMEHAT 3a BCEKWN KOT/IOH HE3aBUCUMO efHa OT
apyra. Kak mo)eTte fa rv NnpoMeHaTe, LWe HayyuTe B rnasa
— "OCcHOBHW HACTPOVKK".

YKasaHue

m  AKO MoBeye OT e[IMH CbA Ce pasno3Hae BbpXy
MbBKaBarta roreapcka 3oHa, QyHKUuATa ce
nesakTuBupa.

m  AKO roTBapCKUAT CbA Ce NPEemMecTu B pamKuTe Ha
rbBKaBarta rotesapcka 30oHa Wau ce nNoBaurHe,
rOTBApPCKUAT NAOT CTapTUpa aBTOMaTUYHO ThPCEHE U
CTeneHTa Ha roTBeHe Ha 30HaTa, B KOATO € Oun
pasno3Har cbhaa, ce HacTponBa.

m JlonbaHuTenHa nHpopmauma 3a pasmepa u
NO3ULIMOHMPAHETO Ha rOTBApPCKUTE CbAOBE Lie
HamepuTe B rnaBa — "BKaBa 30Ha"

44

AKTHUBUpaHe

1. WNaBepeTe egHaTta OT ABETE 30HM 3a FOTBEHE Ha
rbBKaBaTa 30Ha 3a roTBEHE.

2. [lokocHeTe cumBona [<l, Tolt ceeTn no-Apko.MBKaBata
30Ha 33 FOTBEHE Ce aKTUBMPA KaTo eAMHCTBEH KOT/IOH.
CTeneHTa Ha rOTBEHEe Ha 30HATA, BbPXY KOATO Ce
Hamupa roTBapCkuA CbA, CBETU B MHAMKATOPA Ha
KOT/IOHA.

DyHKUMATA € aKTVBMpaHa.

CmMmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

[[OTBapCKUTE CTENEHN HA OTAENHUTE 30HM HA rOTBEHE
mMorart fa ce NpoOMeHAT No BpeMe Ha npoueca Ha rotBeHe.
[TocTaBeTe cbaa BbpXy 30HaTa Ha rOTBEHE U MpoOMeHeTe
CTeneHTa Ha rotBeHe B AMana3oHa Ha peryninpaHe.

YKa3aHue

m [IpoMeHA ce camo CTeneHTa Ha roTBEHe B 30HaTa,
BbPXy KOATO CE Hammpa cbaa.

m  AKO DyHKUMATa Ce Ae3aKTNBMpPA, CTENEHUTE HA FOTBEHE
B TPUTE 30HW Ha rOTBEHE Ce BpbLUAT A0 NpeaBapuUTenHo
HaCTPOEHUTE CTOMHOCTMW.

Ile3aKTuBUpaHe

NokocHeTe cumsona [o]. Toli ceeTn no-cnado.
@yHKUMATA € Je3akTvBupaHa.
YKaszaHue: AKO efHa OT 30HUTE Ha FOTBEHE CE HACTPOM Ha

£, hyHKUMATA Ce [e3aKTVBMpa B PaMKUTE Ha HAKOKO
CeKyHIMN.



[€ BpemeBun pyHKUMM

BawuAaTt rotBapcku naoT pasnonara ¢ Tpu @QyHKUMm 3a
Tanmep:

m [lporpamupaHe Ha BpeMETO Ha roTBeHe
m  KyxHeHCKn Tanmep
m  OyHKUMA XPOHOMETHP

MporpamupaHe Ha BpeMeTo Ha roTBeHe

KOT/NOHBT Ce n3k/yBa aBTOMaTn4yHO C/ed n3tmyaHe Ha
HaCTPOEHOTO BpeEME.

Taka ce HacTpowBa:

1. [okocHeTe asa mbv cumsona (. B nHavkaumATa Ha
Talimepa CBETAT L 1 uHankaumaTa =,

2. WN3bepete koTnoH. NHankaTopbsT =2l ceetu.

3. [pea cneapawmte 10 cekyHAM HAcTpoOWTe B 30HaTa 3a
HaCcTpOlKa XenaHoTo BpeMe Ha roteeHe. BxamoykHarta
npeaBapuTesiHa HacTPoKa OT/1ABO HaaAcHo € 1, 2,
3..... 10 10 MuHyTW.

I a1
I = Lt min
=1

4. [okocHete cumeona (O, 3a na noTebpANTE M3BPaHaTa
HacTpolika.
5. N3bepeTe xenaHarta CTeneH Ha roteeHe.

-1

of [1111

BpemeTo Ha roteBeHe 3anousa [a Tede.

YKasaHue

m  3a BCUYKMN KOT/IOHU MOXe aBTOMaTU4YHO Aa ce
HacTpoliBa CbLLIOTO BPEME Ha rotBeHe. HacTpoeHoTo
BpPeMe Teue He3aBUCUMO 3a BCEKW eAMH OT KOT/IOHUTE.
VIHbopmaLma 3a aBTOMartMyHOTO NporpammpaHe Ha
BPEMETO Ha roTBEHE Le OTKpUeTe B pasaen
— "OCcHOBHW HacTPOVKKu"

m AKO roTBapckara soHa e nsbpaHa Kato eJUHCTBEeH
KOT/IOH, TO HACTPOEHOTO BPeEME 3a LiAnaTta roteapcka
30Ha e eHaKBo.

m  AKO Npu KOMBUHMPAH KOTNIOH ce u3depe yHKUMATa
KoMOVHMpaHa 3oHa unn Move, HacTPOeHOTO Bpeme 3a
TPUTE KOT/IOHA € €HaKBO.

Bpemesun dyHKUMM bg

CeH30p 3a MbpMeHe

AKO 3a e[IJMH KOT/IOH Ce NporpaMupa Bpeme Ha roTBeHe u
CEH30PbT 3a MbPXKEeHE Ce akTMBMPa, BPEMETO 38 roTBEHE
3anousa Aa Teuye efBa Korato nsdpaHaTa TemnepartypHa

cTeneH 6bAe AocTUrHaTa.

MpomsaAHa unu U3TpUBaHe Ha BPEMETO
INokocHete aga mutn cumsona (O n nsbepete KoTnoHa.

B OvanasoHa Ha perynnpaHe npoMeHeTe BpemeTo Ha
roTBEHE WU HACTPOUTe LiLi , 3a Aa uaTpueTe
NporpaMmMpaHoTo BPEME Ha roTBEHE.

NokocreTe cumeona (O, 3a aa notebpanTe U3BpaHarta
HacTpolika.

Cnepa ustuyaHe Ha BpemeTo

KOTNOHBT Ce n3k/toYBa, MHanKaumaTa [l Mura n KOTNoHBLT
nokKasea I_I'-’ [MposBy4yaBa curHarn.

B uHavkauvaTa Ha Taiimepa murat i 1 vHaukauuaTa ol

Mpn gokoceaHe Ha cMMmBoONa @ yracsart nHankKartopute n
Ce 3arnyuwasa CUrHaJiHMA TOH.

YKa3aHue

m Korato 3a HAKO/KO KOT/IOHA € NporpammpaHo Bpeme
Ha roTBeHe, B MHAMKATOPA Ha TaiiMepa ce nokassa
BMHArM Hali-kpaTKoTo BPeMe Ha roTBEHE.

m 3a U3BMKBAHE Ha OCTATBLYHOTO BPEME Ha rOTBEHe Ha
naneH KOTMIOH JokocHeTe aga mbtv cumeona O u
n3bepeTe KOTIOHA.

m  MoxeTe na HacTpouTe Bpeme Ha roTeeHe ao 95
MUHYTW.

KyxHeHCKUAT Taumep
[MocpeacTBOM KyXHEHCKMA TaiMep MOXeTe Aa HacTpoute
Bpeme A0 99 MUHYTW.

Tol dyHKUMOHMPA HE3ABMCKMO OT KOT/IOHUTE W OpYruTe
HacTpolkn.Tasm yHKUMA He U3KUBA aBTOMATUUYHO
KOTNOHa.

TaKa ce HacTpouBa

1. JokocHete cumsona (O.B nHavkaumaTa Ha Taiimepa
CBETAT L U uHAMKauuaTa L.

2. VsbepeTe B AnanasoHa 3a HACTPOMKa XenaHoTo Bpeme
N NOTBBLPAETE Ta3M HACTPOMKa KaTto JOKOCHETe
cumeona (.

Cnen HAKOMIKO CEeKyHAW BPEMETO 3anouysa [a Teue.

MpomAHa unu U3TpuBaHe Ha BpemMeTo

NokocHete cumeona (B.

B OvanasoHa Ha perynvpaHe npomMeHeTe BpemeTo Ha
roTBEHE UK HacTpolTe LU, 3a na ustpuete
NporpaMmMpaHoTo BPEME Ha roTBEHE.

HNokocHete cumsona (O, sa na notebpanTe nsbparara
HacTpolika.
Cnep U3TMyaHe Ha BpeMeTo

Cnen usTuuaHe Ha BpeMeTo NposByyasa curHan. B
WHOVMKauMATa Ha Talimepa murat L4 v cumsona L.

Cnen pokocBaHe Ha cumBona @ nHanKaunnTe yracsar.
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bg ®yHKumA PowerBoost

DYHKLUA XPOHOMETBP

@yHKUMATA XPOHOMETBHP MOKasBa M3MUHa/IOTO BpeME OT
aKTUBMPAHETO.

TA GyHKUMOHMPA HE3ABMCUMO OT KOT/IOHUTE U ApYyruTe
HaCTPOWKN. Tadn QyHKUMA He U3KIKUYBA aBTOMATUYHO
KOT/0Ha.

AKTHUBUpaHe

NokocHeTe cumeona (.B nHavkaTopa Ha Talimepa
cBeTBaT LiLd.

BpemeTo 3anouBa aa teue.

JesaKTuBUpaHe

NokocHeTe cumsona (O.B nhavkauuATta Ha Talimepa ce

nokasear it U cnep Tosa yracsar.

OyHKUMATA € Ae3akTBupaHa.

YKaszaHue: 3a fe3akTuBMpaHe Ha XPOHOMETbpa Tadu
dyHKUMA TpAbBa na e n3dpaHa.
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B PyHKuna PowerBoost

C cyHkumaTa PowerBoost ronemu KonnuecTtsa Boga Morat
na ce 3arpasar no-0bpP30 OTKOSIKOTO ChC CTEMNeHTa Ha
roteeHe 5.

Tasun yHKUMA MOXE [a ce akTuBMpa 3a AafleH KOT/IOH
BMHArn KoraTto APYrnAT KOT/IOH OT cbliaTa rpyna He
paboTn (BX. M30OPaKeHNETO).

‘ 1 3
\

|
2

YKasaHue: B rbBkaBarta 30Ha yHkumuAaTa Powerboost
MOXe [la Ce aKTUBMpa M KoraTo roTeapckara 30Ha ce
N3MN0/13Ba KaTo eaANHCTBEH KOT/IOH.

AKTUBUpaHE

1. Ns3bepeTe KOTIOH.

2. [lokocHeTe cumBona b.
NHovkatopsbT & CBETH.

OyHKUMATA € aKTUBUpaHa.

Ile3aKTuBUpaHe

1. V3BepeTe KOTMOH.
2. [lokocHeTe cumBsona b.
NHavkatopbT & yracsa v KOTJIOHBT NPEBKIOYBA
06paTHO KbM CTEMeH Ha roteeHe 5.
OyHKUNATa e Ae3aKTuBMpaHa.

YKasaHue: [Npu onpeneneHn obcToaTencTsa dyHKUMATa
PowerBoost moxe aa ce nakaoum asToMmaTnyHo, 3a aa ce
npeanasaT e/leMeHTUTe Ha eNeKTPOHMKaTa BbB
BBLTPELWHOCTTa Ha roTBapPCKNA MoT.



E@ ShortBoost pyHKuuA

C dyHkumaTa ShortBoost rorBapCkuAT Cba MOXeE fia Ce _
3arpee no-6bpP30 OTKOJIKOTO CbC CTEMEHTa Ha roTBeHe 5.

Cnen nesakTueMpaHe Ha yHKUMATa nsdepete
noaxoAasllaTta cTeneH Ha roteeHe 3a BawwTe AcTuA.

Tasn hyHKUMA MOXE Aa ce akTMBMpa 3a AafeH KOT/I0H
BMHarn Korato ApYyrnuAT KOT/IOH OT Chbllarta rpyna He
paboTun (BX. n30bpaXkeHneTo).

1 3

|
2

YKasaHue: [1pu roBkaBaTa roteapcka 3oHa Shortboost
dyHKUMATA MOXE da Ce akTUBMPa, ako TA Ce M3Mno/3Ba
KaTto edMHCTBEH KOT/IOH.

Mpenopbku 3a ynotpebda

m /I3nonaBaite BMHArn rotBapcku Cba, KOMTO Npean Tosa
He e 6un 3arpAr.

m VI3nonsBanTe TeHDKEPW N TUraHu ¢ paBHO AbHO. He
N3M0/3BaliTe CbAOBE C TbHKO ObHO.

m Hwukora He 3arpaBaiite 6e3 Haa30p NpaseH roTBapPCKM
CbA, 0/IMO, Mac/o UM MasHuHa.

m He nocTaBanTe kanak Bbpxy roTBapCKuA Cba.

m [locTaBeTe roTBapCKmMA CbA LEHTPAHO BbpPXY KOT/IOHA.
YBepeTe ce, Ye AnameTbpbT HaA ABHOTO Ha Cbaa
OTroBapA Ha pasmepa Ha KOT/IoHa.

= VHdopmaumAa 3a Buaa, paamepa n nosMUmMOHNpaHeTo
Ha roTBapcKUTe CbOOBE LLE HAaMepuTe B pasaen
— "MIHAYKUMOHHO HarpABaHe"

AKTUBUpaHe

1. W3bepeTe KOTNOH.

2. JlokocHeTe ABa MbTi cumBona b.
MHankaTopbT &~ cBETw.

DOyHKUMATA € aKTUBUpaHa.

He3aKTusupaHe

1. V3bBepeTe KOTNOH.

2. [lokocHeTe cumBsona b.
MHavKaTopbT & yracsa U KOTIOHBLT NPEeBKI0YBa
06paTHO KbM CTeneH Ha roteeHe 3.

OyHKUMATA € AesaKTUBMpaHa.

YKasaHue: lNpu onpeneneHn oBCcToATeNCcTBa MyHKUMUATA
ShortBoost moxe fa ce nes3akTtuBmpa aBTomaTu4HoO, 3a [a
ce nNpeanasAT eneMeHTUTe Ha eneKkTpoHMKaTa BbB
BbTPELIHOCTTa Ha roTBapCKMA MoT.

ShortBoost dyHkumA bg

2 ®yHKUMA 3a 3ana3BaHe Ha
TonnuHa

Taswn yHKUMA € noaxoadAlla 3a pasTonABaHe Ha wokonan
M Macno 1 3a 3anasBaHe Ha AcTUATa TOM/W.

AKTHBUpaHe

1. [lokocHeTe cumsona 5},

2. Nsbepete npes cneapawmnte 10 cekyHan xenaHua
KOT/IOH.
/IHAMKATOPBT L CBETH.

DyHKUMATA € aKTUBMPAaHA.

IesaKTuBupaHe

1. JlokocHeTe cumsona .
2. VsbepeTe KOT/IOH.
MuavkaumaTta L yracsa.KoTnoHBT ce nskmousa 1
CBeTBa MHAMKATOP 3a OCTaTbyHa TOMAMHA.
OyHKUMATA € Ae3aKTMBMpaHa.
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bg CeH30puKa 3a MbpxxeHe

EJ CeH3opuka 3a nbpmeHe

C Tasu yHKUMA € Bb3MOXHO MbpXKeHe Npu noaabpyxKaHe
Ha noaxofAwaTa Temnepartypa Ha TuraHa.

KoTnoHute ¢ Tasu dyHKUMA ca 0003HauYeHU ChC CUMBONA
3a (DyHKUMA 3a MbPXKEHe.

lNMpeavmcTBa Npu MbprHeHe

m  KOT/IOHBT Ce HarpAsBa camMo KOraTto TOBa € HY)XXHO 3a
3anassaHe Ha Temnepartypara. Taka ce nectu eHeprua
1 OMOTO WM MagHUHATA He Ce MperpABsar.

m  OyHKUMATA 3a MbpXXeHe cboblLuaBa Koraro npasHUAT
TAraH e JOCTUrHaN onTUManHaTa Temneparypa 3a
no6asAHe Ha 0/IMOTO ¥ 8a NOC/eBalloTO AoOaBAHe Ha
AcTuATa.

YKasaHue

m He nocraanTe kanak Bbpxy TuraHa. B npotuseH
cnyyai dyHKUMATA HAMA Ada ce akTvBMpa npasusHoO.
Moxe aa ce M3non3Ba 3almTta oT NPbCKKY, 3a Aa
n3berHete NPbCKAHETO Ha MasHUHa.

m VI3nonseanTe NoAxXoAALN 3a MbPXXEHE O/IMO UK
MasHMHa. AKO Ce 13Mnoa3BaTr Macso, MaprapuH, 3eXTnH
BbPIKNH EKCTPA WM CBMHCKA Mac, HaCTpPOMTe CTEMNeH
Ha Temnepatypa 1 nam 2.

m Hukora He 3arpaBaiTe TuraH ¢ unmn 6es actua 6es
Haa3op.

m  AKO KOTNIOHBT MMa No-BMCOKa TeMneparypa oT
roTBapPCKUA Cb WK 0BPATHO, CEH30PBT 3a MbPXEHE
He € NPaBWIHO akTUBUPaH.

3a MbpXeHe CbC CeH30pa 3a NbpPXeHe

Turanute, KOUTO ca ONTMMaTHO NOAXOAALUM 3a CeH3opa 3a
MbpXXeHe, MoraT AOMb/IHMTENHO Aa ce NoayyaT B HallaTta
TexHU4Yecka cnyxba obcnyxxpaHe Ha KAneHTU. BuHaru
nocoYBanTe CbOTBETHUA PEDEPEHTEH HOMED:

m HZ390210 turan ¢ anametsbp oT 15 cMm.
m HZ390220 turan ¢ anametsbp o1 19 cm.
m HZ390230 turaH ¢ anameTtsbp oT 21 CM.

TuraHute ca c aHTM3anensaLlo NoKpuTHe, Taka ye 3a
MbPXXEHE Ce Hy)XAaaeTe OT MHOro Masiko 0Jino.

YKa3aHue

m  CeH30pbT 3a NPHXKEHE e cneunanHo HaCTPOEH 3a TO3n
BMAO W pasMep TUraHu.

m YBepeTe ce, Ye AMamMeTbpbT Ha ABHOTO Ha TUraHa
OTroBapA Ha pasmMepa Ha KoT/0Ha. YBepeTe ce, ye
TUraHbT € NOCTaBeH LEHTPA/IHO BbPXY KOT/I0HA.

m [1py MbBKABUTE rOTBAPCKM 30HN MOXE [a Ce C/yun
Taka, Ye CEH30PBT 3a MbPXKEHE MPY OTKIOHABALL Ce
pasmep Ha TuraHa win 0o Pa3no/IOXEH TUraH Aa He
ce aktuBmpa. Bx. rnaBa — "MBkaBa 30Ha".

m [pyruTe TuraHu morar ga nperpeArt. Temneparypara
MOXe [1a Ce HacTpOou Mnoa Win Haa u3bpaHata CTeneH.
OnuTante MbpBO C Hal-HUCKAaTa TeMNepaTtypHa CTenex
1N NMPOMEHETE Crnopen HyxaaTa.
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CeH30puKa 3a MbpxeHe bg

CreneHu Ha TemnepaTtypa

CreneH Ha Temneparypa MopxopAwo 3a

1 MHOTO HUCKO MpuUroTeAHe 1 KOHCEPBMPAHE HA COCOBE, 3ayLaBaHe Ha 3e/1IeHUYLIM 11 NBUEHE Ha ACTIA ChC 38XTUH BLPIKIH EKCTPa, Mac/o
NI MAprapyH.

2 HNCKO pr)KeHe Ha ACTNA CbC 3EXTUH BBPAXNH EKCTPa, Macsio Ui MaprapuH, Hanp. OMIETH.

3 HUCKO - cpeaHo  TeyeHe Ha puba v rpydu ACTUA, Hanp. TOMYeTa OT KaliMa v HafeHUUKM.

4 CPE/HO - BUCOKO  [eyeHe Ha MbpKo/n, CPEAHO Ui A06pe naneveHu, Aba6. 3amp., NaHMPaHIn U UHI ACTIAA, HAMP. LWHULIEN, pary 1 3eNeHuyL.

5 BUCOKO MeyeHe Ha ACTUA MPY BIUCOKM TEMMEPATYPU, HAMP. MPXKOW, aNaHr/e, KapToeHin KIGMTETa v NeUeH KapTohu.
Tabnuua

B rabnuuara ce nokassa Koa TemrneparypHa CTeneH e
MOAXOAALLA 3a BCAKO ACTUE. BpeMeTo Ha MbpXeHe Moxe
[a Bapvpa cropea suaa, TernoTo, ronemuHara u
KaQueCcTBOTO Ha XpaHuTe.

HacTpoenara TemneparypHa cTeneH Bapvpa criopej
U3MON3BAHUA TUTaH.

MpenBapuTenHo sarpeiTe npasHuAa TuraH, godaseTe
O/IMOTO W ACTUETO CNef CUMHATHUA TOH.

CreneH Ha 061L0 Bpeme Ha MbpXXeHe cnen
Temnepatypa CWrH. TOH (MUWH.)

Meco

LLIHnuen, HaTiop AW NaHupaH 4 6-10
Onne 4 6-10
Kotnetn* 3 10-15
KopaoH 67160, BUEHCKN LHMUEN™ 4 10-15
Mbpxxonu, anaHrne (3 cm aedenn) 5 6-8
[TbpXx0M, CPeaHo uan Ao6pe nneveHu (3 cv aebenn) 4 8-12
Mum repam (2 cm aedenn)* 3 10-20
HaneHnukm, BapeHn nam cyposm™ 3 8-20
Xamobyprep, TonyeTa Kalima, Mb/HEHN TONYeTa ¢ Meco 3 6-30
Jlebepkes 2 6-9
Pary, mxmpocu 4 7-12
Kaima 4 6-10
LLInek 2 5-8
Puba

Pn6a, neyeHa, UAna, Hanp. MbCTbPBa 3 10-20
Oune ot puba, HaTiop K NaHMpPaHo 3-4 10-20
Ckapuan, pauu 4 4-8
Actua ¢ Anua

ManaumHKm™* % -
Omner™ 2 3-6
Aiua Ha oun 2-4 2-6
bbpkanu anua 2 4-9
KaiisepoB omner 3 10-15
(DPEHCKN TOCT** 3 4-8

* 0OpbLUAIATE HAKOMKO MbTU.

** 006LLO BpeMETPaeHe Ha nopumA. [MbpKeHe eaHo Cea Apyro.
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bg CeH30puKa 3a MbpxxeHe

CTeneH Ha 06110 Bpeme Ha MbpXXeHe cnen
Temnepatypa CWrH. TOH (MUH.)

Kaptodm

MeyueHu kapTodu (0T BapeHu Heben. kapTodu) § 6-12
[Tbp3K. KapTou (0T CypOBYM KapTodu) 4 15-25
KapToeHu kiodrera*™ 5 25-35
LLIBEMLIAPCKM HACTBPT. MbPXK. KAPTOMN 1 50-55
KapTodu ¢ rnasypa 3 15-20
3eneHuyum

YEChbH, JIyK 1-2 2-10
TUKBUYKM, NaTIAMKAHN 3 4-12
YyLwKn, 3eneH acnaparyc 3 4-15
3ayLLUeHV B 0710 3e1EHUYLIW, HAMP. TUKBIUKIA, 3E1EHI UYLLIKW 1 10-20
[0 4 10-15
3eNeHuyLn ¢ rnasypa 3 6-10
[bn6. samp. npoa.

LHnuen 4 15-20
KopaoH 6160* 4 10-30
MTum repan™ 4 10-30
[UNELwKN Hbretn 4 10-15
[bxupocu, keban 3 5-10
Oune o1 prba, HaTop UK NaHUPaHo 3 10-20
P1OHM npbunLm 4 8-12
[TbpXxeHun KapTodn 9 4-6
ACTA Ha TWraH, Hanp. 3e/1EHYYLIN HA TUTaH C KOKOLLKa 3 6-10
MponetHn ponua 4 10-30
Kamemobep/cnpere 3 10-15
Cocose

[lomareH coc CbC 3eM1eHuyLIN 1 25-35
Coc Gewamen 1 10-20
Coc CbC CMpeHe, Hanp. COC C rOProH3ona 1 10-20
BapeHu cocoBe, Hanp. AOMATeH Coc, Coc 6010He3e 1 25-35
Cnamku cocoBe, Hanp. NOpPTOKa/I0B COC 1 15-25
Opyru

Kamemoep/cunpeHe 3 7-10
[penBapuTenHO 3NEUYEHN CyXM MPOAYKTY C 100aBAHE HA BOAA, Hanp. (uae 1 5-10
KpyToHn 3 6-10
banemu/opexn/anku ot nuHnA 4 3-15

* OOpbLLAATE HAKOMKO MBTN.

** 0610 BpemeTpaeHe Ha nopuuA. MbpxeHe eaHo cned apyro.
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TaKa ce HacTpoiBa

N3bepeTe noaxoaallaTa cTerneH Ha Temneparypa ot
Tabnuuara. MNocTaseTe NPasH1A TUraH BbPXY KOT/I0HA.

1. JlokocHeTte cumBona 4.
2. 36epeTe KOTNOH. B MHAMKaUMATA HA KOTIOHUTE CBETU
VHOMKALMATE wr—.

3. [peas cnegsawmte 10 cekyHaM B 30HaATa 3a HaACTPOMKa
n3bepeTe xenaHata cTerneH Ha Temneparypa.

of | I I

DyHKUMATA € aKTuBMUpaHa.
CVMBOJTBT 3a TemnepaTypa w— mura [okarto
Temneparypara 3a mbpXXeHe He ce AOCTUTHe.
Mpo3ByyaBa CUrHaM U CUMBO/TBT 3a TeMmnepaTypa
npecTasa fa mura.

4. Cnepn aocTuraHe Ha Temneparypara 3a mbpxXeHe,
nocTaBeTe B TUraHa nmbpBO ONMO U Cned ToBa ACTUATA.

YkaszaHue: OOpbliaiTe ACTUATA, 3a [a He 3aropAr.

UsKnrouBaHe Ha ceH3opa 3a MbpHeHe

JokocHeTe cumBona d,— 1 nsbepete KoTIoHA. KOTNOHBT
ce V3K/oYBa 1 CBETBA MHAMKATOP 3a OcTaTbyHa TOM/MHA.

3awwuTa oT geua bg

Y 3awmra ot neua

CbC 3awmTara oT Aeua MOXeTe aa npenotepaTuTe
BK/TIOYBAHETO Ha rotBapcCkKuA njoT OT Aeua.

AKTMBMpaHe U JeaKTUuBUpaHe Ha 3aljuTaTta oT
Aeua

rOTBapCKI/IﬂT naoT TpﬂéBa Aa € U3KJTIOYEH.

AKTUBMPAHE:

1. BktoueTte rotBapcKmna NAOT C FNaBHUA NPEBK/IOUBATE.

2. [okocHete cumsona W 3a ok. 4 cekyHaw.
MHavkaTtopsT <O cBeTBa 3a 10 cekyHau.

[[0TBapCKMAT N10T € BAOKMPaH.

[e3akTnBmpaHe:

1. Bk/toueTe roTBapcKMA NAOT C FaBHUA NPEBKIOYBATEN.
2. JlokocHeTe cumsona W 3a ok. 4 cekyHau.
BNOKMpPaHETO € OTMEHEHO.

ABTOMaTUUHO oOe3onacABaHe 3a geua

C Tasu dyHKuUMA GesonacHoCTTa 3a Aela ce 3agencTsa
aBTOMaTMYyHO BeaHara Korato f)'b,Ele N3K/TKOYEH
FOTBapCKMAT NAOT.

BknrouBaHe U U3KNOUBaHe

Kak ce Bk/touBa aBTOMaTMyHaTa 3almra oT feua e
Hayunte B rnaBa — "OCHOBHM HACTPOVIKN"
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bg 3awmnTa npun TbpKaHe

[€) 3awumTa npu TepKaHe

AKO ObplieTe BbpXy 0BCyXBaLUMA NaHes, AoKaTo
rOTBaPCKUAT MNJIOT € BK/OUEH, HACTPONKKUTE MoraT Aa ce
NPOMeHAT. 3a Ja ce NpefoTBpaTV TOBa, rOTBAPCKUAT MaoT
pasnosiara ¢ dyHKumATa 3a 610kMpaHe Ha oBcyxBalma
naHesn c Les noyucTeaHe.

AkTuBMpaHe: aokocHeTe cumsona . Akyctuuen curnan
npossyyasa. OOcnyxsalnAT naHen e 6GnokupaH 3a 35
cekyHan. Cera MoxeTe fa ObplieTe Bbpxy NOBbPXHOCTTA
Ha oBcnyxBalwmA naHesn, 6e3 Aa NPOMEHATE HACTPOWKUTE.

HeaktuBupaHe: cnen 35 cekyHan oOCnyKBaLMAT NaHen ce
oTbnokupa. 3a NpexaeBpeMeHHO NPeKbCBaHe Ha
dhyHKUMATa aokocHeTe cumsona .

YKa3aHue

m 30 cekyHaM cnen akTMBMPAHETO NPO3ByYaBa CUrHas.
Ton nokasea, Ye QyHKLMATA NPUKIIIOYBA CKOPO.

m brokuposkara 3a noyncTBaHe HAMAa Bb3AENCTBMA
BbPXY MaBHUA KIOY. [OTBAPCKUAT NIOT MOXe Aa Ce
N3KAOYM MO BCAKO BPEME.
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ABTOMaTUYHO U3KINIOYBaHe

AKO [afeH KOTNoH padoTu No-O4b/Aro Bpeme 1 He e
N3BbPLLIEHa NPOMAHA Ha HACTPOWKUTE, Ce akTUBMpa
ABTOMAaTUYHOTO MPeanasHo U3KoYBaHe.

KOTNOHBT NpecTaBa Aa HarpAsa. B uHavkaumATa Ha
KOT/IOHA MWraT NOCNeaoBaTenHo F, 8 1 nHOMKaTopsT 3a
ocTaTbyHa TONAMHA F U H.

[Mpn gokocBaHe Ha NPOW3BOJIEH CUMBOJT MHAMKALMATA Ce
na3kntousa. KOT/IOHbT cera Mo)ke OTHOBO [a CE HaCTpOM.

Kora ga ce aktusupa aBToOMaTtnMyHOTO npeanasHo
N3KIOUBaHe ce onpeaens cnope HacTpoeHaTa cTeneH 3a
rotBeHe (cneg 1 oo 10 vaca).



B OcHoBHM HacTpoWKK

YpeabT npeanara pasnnyHnm OCHOBHW HACcTPOMKK. Te morat
[a ce HanacBaT KbM CbOTBETHUTE HY)aW Ha notTpedutens.

NHauKa-

]
Ly

ch

-

(o]
oY

c i3

OyHKuma

ABTOMaTUYHO NpeanasHo VCTpOﬁCTBO 3a geua

I PbyHO™.

{ ABTOMATNYHO.
=
o

OyHKUNATA € [ieaKTBUpaHa.

CurHanHu ToHOBe

CurHanure 3a NOTBbPXKAEHUE 1 TPELLKA Ca UKITIOUYEHM.
Camo CUrHaTbT 3a rpeLLka € BKAKUEH.

Camo CUrHasTBT 3a NMOTBLPXK/AEHWE € BK/HOYEH.

BCuuki curdantm ToHoBe a BK/IKOUEHM.

U T P i

MokassaHe Ha pa3xofa Ha eHeprus

o W3knioueHo.*
{ Br/ItoYeHo.

ABTOMaTHYHO MpOrpamMpaHe Ha BPEMETO Ha rOTBEHE

00 Vswouero.”

£ 55 Bpeme [0 aBTOMATNUHOTO U3K/IOUBAHE.

MpoabmKMTENHOCT HA CUrHaNIHNA TOH Ha (pyHKUmMATa Timer
]

i 10 cekyHan.
c 30 cexkyHau.
3 1 MuHyTa.

OyHkuma Power-Management. OrpaHuyaBaHe Ha obLaTta MOLHOCT Ha FOTBApPCKUA NOT

I W3kniougHo.*
{ 1000 W MUHUMAIHA MOLLHOCT.
{5 1500w

c 2000 W

9 nnn 5’ MakcumanHa MOWHOCT Ha FOTBAPCKIA MAOT.

MpomaHa Ha npeaBapuTENHO HaCTPOEHUTE CTEMEHU HA rOTBEHE 3a yHKumA Move
_9 lpenBapuUTeNHO HACTPOEHA CTEMEH Ha FOTBEHE 3a MpeaHara rotBapcka 30Ha.
-5 [peaBapuTeNHO HACTPOEHA CTENEH HA FOTBEHE 3a CPEAHATA rOTBAPCKA 30Ha.
~ 15 MpeasaputenHo HacTpoeHa CTeNeH Ha roTBEHE 3a 3aHaTa roTBapCKa 30Ha.

MpoBepka Ha roTBapCKUTe CbAOBE, pe3ynTar OT FOTBEHETO

I Henooxoaatum
{ Heonmmmaniu
c MoaxoaaLy

KoHdurypupaiite akTuBUpaHeTO Ha MBKaBaTa 30Ha 3a FOTBEHE.
I Karo fiBa He3aBICHUMU KOT/IOHA.

{ Karo eanH-eAUHCTBEH KOT/IOH. ™

* ®abpUUHM HACTPOIIKK

OCHOBHW HaCTPOWKM bg
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bg OCHOBHM HaCTPOWKM

WHpuka-  OyHkuua

umA
cl BpbluaHe kKbM (habpuyH1TE HACTPONKM
o0 HavBMAyanH1 HacTpOIiKm. *

BpbluaHe KbM GadpuyHNTE HACTPONKIA.

*“ OabpNYHM HACTPONKM

TaKa gocTuraTte 4O OCHOBHUTE HAaCTPOMUKMU: 6. LokocHete cumsona (O sa MuHuMym 4 cekyHam.
["loTBApCKMAT NIOT TpHéBa Aa € N3K/TKoYEeH. HaCTpOVIKl/ITe ca 3anameTeHu.
1. BruioueTe roteapckua nior. HanycKaHe Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMKK

2. B pamkute Ha cneasawmute 10 cekyHan OOKOCHETe
cumeona (® 3a ok. 4 cekyHau.
MbpBUTE YETUPK MHOMKALMM AaBaT UHGOpMaumMA 3a
npoaykra. [lokocHeTe Ananas3oHa 3a HacTpoWika, 3a Aa
MOXeTe Aa BUAUTE OTAENHUTE UHANKALMM.

V3kntoueTe rotBapCckuA naoT ¢ NoMoLTa Ha riaBHuA
npeBK/to4YBaTe.

NHpexc Ha knneHTckara cayxoa (Kl) 0§
®abpuueH Homep Fd
(DabpuueH Homep 1 9s.
®abpuueH Homep 2 05

3. Ako gokocHete otHoso cumsona (B, e gocturHete o
OCHOBHUWTE HACTPOMNKMW.
Ha ancnneute ceeTsaT £ { v L KaTo NpeasapuTenHa
HacTpoika.

4. Jokoceaiite cumeona (© NoBTOPHO [OKATO XenaHata
QyHKUMA He ce NnoABu.

5. Cnepn ToBa B AManasoHa Ha HacTpolika nsbepete
»KenaHarta HacTponka.
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By MokasaHue 3a
KOHCYMaUMATa Ha eHeprua

Tasun hyHKUMA NokasBa obLnA pasxo Ha eHeprusa 3a
NoCNeaHOTO FOTBEHE Ha TO3W rOTBAPCKMW MOT.

Cnen V3KIKUYBaHETO pPa3xodbT Ce Nokassa B
npoabmkeHne Ha 10 cekyHan B KBTu.

®urypaTa nokassa NpuMmep ¢ pasxod oT .5 kBTu.

/
kwh .

Kak ga BkatounTe Tasu yHKuMA We pasdepeTe B r1aBa
— "OcHOBHW HacTpoku"

MNokasaHne 3a KOHCyMaLMATa Ha eHeprusa bg

i TecTtBaHe Ha cbaoBe

C Tasu pyHKUMA ObpanHaTa 1 KaueCcTBOTO Ha mpoleca Ha
roTBeHe morar [a ce NpoBepABaT He3aBUCKUMO OT
roTBapCKuNA ChbAa.

Pe3yntatsT € peepeHTHa CTOMHOCT W 3aBMCK OT
CBOWCTBaTa Ha roTBapCKMA CbA M HA U3MNO3BAHMUA KOT/IOH.

1. [MocTaBeTe cTyaeHuna roteBapcku cba ¢ ok. 200 mn Boaa
B cpedarta Ha KOT/I0Ha, KOMTO CbOTBETCTBA MO
amameTbp Hain-nodpe Ha ABHOTO Ha Chaa.

2. [peMnHeTe KbM OCHOBHUTE HACTPOMKMN 1 n3bepeTe
HacTpoiika ¢ ic.

3. JlokocHeTe 30HaTa 3a HacTponka. Ha ancnnes Ha
KOT/IOHWTE Mura —.

DyHKUMATA € aKTUBMpaHa.

Cnen 10 cekyHan Ha aucnfaen 3a KOT/IOHWUTE ce NoABABa

pesynrara 3a Ka4yecTBOTO M Obp3nHaTa Ha npoleca Ha

roTBEHE.

MpoBepeTe pesyntarta Ha 6agara Ha cneaHaTa Taénuua:

Pesyntar

7 TOTBAPCKUAT Cb HE & NOAXOAALL 33 KOT/IOHA M MOPaAY TOBA HE Ce

3arpABa.”

¢ [oTBapCKuAT Cb/l Ce 3arpABa no-0aBHO OT 04aKBAHOTO W MPOLIECHT
Ha rOTBEHE HE & ONTUMaNeH.”

Z  TOTBApCKMAT CbA CE 3arpABa NPaBUIHO U NPOLIECHT HA FOTBEHE €
Hapen.

*“ AKO No-Ma/TbK KOT/IOH € Ha PasnonoxeHne, TECTBAATE rOTBAPCKNA Cbll

OLLE BEAHBXK BBPXY MO-Ma/IKNA KOT/I0H.

3a [a akTuBMpare OTHOBO Taswn yHKLKA, JOKOCHEeTe
30HaTa 3a HacTponka.

YKasaHue

m [ bBKkaBaTa 30Ha 3a roTBEHe € eAVHUYEH KOT/IOH;
N3nona3Barite camo eanH roTBapCckun Chba.

m  AKO M3NON3BAHMAT KOT/IOH € MHOIO MO-MasTbk OT
vameTbpa Ha rotBapcKkusa Cbi, camo cpeaarta Ha Ccbaa
ce HarpsBa W pesynTaTbT MOXe Aa He e Ha-0odpuAT
Bb3MOXEH UM Aa HE € 3aQ0BO/IUTENEH.

m VIHdbopmauma 3a Tasu QyHKUMA LWEe HaMepuTe B rnasa
— "OCHOBHU HacTpovikn".

= MHdopmauna 3a Buaa, pasmepa 1 no3numMoHMpaHeTo
Ha roTBapCcKMWA CbA LUe HamepuTe B r1aBu
— "MIHayKunoHHO HarpAsaHe" n — "bBKaBa 30Ha".
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bg [MouncTBaHe

[} NouncTBaHe

MoaxonAwm cpeacTsa 3a NoYncTBaHe u NoaapmKKa Lie

nonyynTe OT cepBn3HaTa CJ'Iy)Kf)a nan OT HallnA ™
€JIEKTPOHEH Mara3uH. ™
|
FoTBapcKu nnot
|

MouucTBaHe

MouncTeawTe roTBapCKWA MIOT BMHATW Criefl roTBeHe. Taka
Cce npenoTeparAdBa 3arapAHeTo Ha 3asienHasinTe octaTbLUN.
[MouncTBanTe roTBapPCKMA NAOCT eABa KOraTo MHAMKATOPbT
3a OCTaTb4Ha TOormHa e yracHarsl.

MoyuncTBaiiTe roTBapCKUA NAOCT C BAaXHa Kbpra 3a M1ueHe
1 ro NoAcyLlaBaiTe ¢ Kbpna, 3a Ja He ce oBpasyBaT NneTHa
OT KOT/IEH KaMbK.

Nanonseaitte camo noyncTBally CpeacTsa, KOUTO ca
NoAxoAALLUM 3a roTBApPCKK N0ToBe OT To3u Bua. Mons,
cwbnoaaBanTe ykasaHvuaTa Ha Npou3BOANTENA BbPXY
onakoBKaTa Ha NpoaykTa.

B HyKkakbB cnyyai He n3non3sanTe:

HepaspeneHu cpeactsa 3a NoYymcTBaHe Ha CbaoBe
MouncTealm cpeacTsa 3a CbAOMUANIHA MallMHa
AbpasunBHM cpeacTsa

OcTpun nouncTBallmM CpeacTsa Kato cnpewt 3a dypHa
nnu Npenapat 3a OTCTpaHABaHe Ha NeTHa

AbpasunBHN r0u

m Ypeau 3a nouncTeaHe noj HanaraHe Win napocTpyiiku

YnopuTtata MpbCcoTMA OTCTpaHABanTe Hai-godpe cbe
CTbprasika 3a CTbK/10, Ha/IMUHa B TbProBcKaTa Mpexa.
CnagsBaliTe yKkazaHuAaTa Ha Npon3BoanTens.

[MooxoaAwm CTeprasiku 3a CTbKJ/10 We NoslyynTe OT Halarta
cepsBu3Ha CJ'Iy>K63 WAV B HaLIWA OHAANH MarasuH.

Cbe cneunantn rbOu 3a novymcTBaHe Ha roTBapCKu
NI0TOBE OT CThbK/OKepaMuka nosyyasare 4oopu
pes3ynTaTi Npu noyncTeaHe.

Bb3MOXHM NeTHa

Ocrarbuy OT KOTNeH lMouncTBaTe roTBAPCKMA NIOT KOraro e 0x/1a-

KambK 1 BOAa neH. Moxe fa ce 13mon3ea noaxoaLLlo noyucT-
BaLL0 CPE/CTBO 32 rOTBAPCKM MN/IOTOBE OT
CTbK/IOKEpammKa. ™

3axap, 0p130B0o BepHara nounctete.i3anonsgaiire cTbpranka aa

HULWECTe nnn nnact- CTbK/10. BHUMaHue: OnacHocT ot u3rapaHe.
Maca

* Cnef ToBa NOUMCTETE C BNaXHa Kbpra 3a MUEHE W NOACYLIETE ¢ Kbpna.

YKaszaHue: He n3nonsealite nouncreallm cpeactsa Aokato
rOTBApPCKUAT MOT € ropeLl, B NPOTUBEH CAy4Yan MorarT aa
ce obpagyBar netHa. YBepeTe ce, Ue BCUUKM OCTaTbUN OT
N3NON3BAHOTO MOYUCTBALLO CPEACTBO Ca OTCTPAHEHM.
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PamKa Ha roTBapCKuA nioT

3a fa nsberHeTe WeTW No pamkaTta Ha roTBapCKua MoT,
MOJIA, cneaBaiite ykasaHuaTa:

VisnonsBaliTe caMo TOMb/ canyHeH pasTBop

Mpean ynotpeda nobpe n3mmBamnTe HoOBUTE Kbpnu 3a
MUEHe.

He nsnonssaiite octpun unu abpasnsHN cpeacTsa 3a
noYncTBaHe.

He nsnonapaiiTe cTbpraska 3a CTbK/10 v OCTpn
npeameTu.



YecTo 3agaBaHn BbNpocu n otroBopu (Y3B) bg

BlYecTto 3anaBanu Bbnpocu U
otroBopu (4U3B)

3alo He mora fia BKNKOYa roTBapCKUA NNOT U 3aLi0 CBETU CUMBONBLT Ha 3aluMTaTta 3a geua?

AKTuBMpaHa e 3alurara 3a feLa.
NHhopmaLmA 3a Tasu (hyHKLKA LLie HamepwTe B rnaBa — "3alura ot gewa”

3allo MuUraT noKasaHUATa U Ce YyBa CUTHaneH TOH?

OTCTpaHeTe TEYHOCTITE WK OCTATBLUTE OT XpaHa oT 06CYXBaLLMA NaHeN. OTCTPAHETE BCUYKIA MPEAMETY, KOUTO /IEXAT BbPXy 00C/YKBALLMA
naHers.

WHCTpyKUMUTE 3a AEaKTVBIUPAHE HA CUTHA/IHIA TOH LLe HamepuTe B raBa —> "0CHOBHU HAaCTPOKK"

Llymose

3aLo ce yyBar WYMOBE M0 BPeMe Ha roTBeHe?

B 3aBMCUMOCT OT CTPYKTypaTa Ha bHOTO Ha FOTBAPCKIA ChAl M0 BPEME HA paGOTaTa Ha roTBAPCKMA MNOT MOrar [ja Bb3HUKHAT LLyMOBE. Tean
LLIYMOBE Ca HOPMA/THO, MPUHAMAIEXAT KbM WHAYKLIMOHHATA TEXHOMOMUA W HE Ca NMPU3HAK Ha [eteKT.

Bb3moxHU wWwymose:

[lbn6oko 6pbMyeHe KaTo OT TpaHchopmarop:
BB3HIKBA NpU FOTBEHETO HA BICOKA CTEMEH 3a roTBeHe. LLyMbT n3uessa v cTaBa no-Tix, Koraro CTerneHTa Ha roteeHe ce Hamam.

[bn60oKo cBMpEHe:
Bb3HIKBA, KOrato roTBAPCKMAT ChL € NMPaseH. To3u LLyM 13UEe3Ba, KOraTo Ce A00aBu BOAA I XPAHWTENHW NPOAYKTA B TOTBAPCKNA ChL.

MpawweHe:

Bb3HMKBa Npu rOTBAPCKIA CbA0BE OT PA3MNYHM PA3MONOXKEHN eAUH BbPXY APYr MaTepuani Unu npu eaHOBPEMEHHO 1N3M03BaHE Ha roTBAPCKIA
Cb/I0BE C PasNuyeH pasmep v pasnnuHi matepuani. Cunata Ha 3Byka Ha Lyma MOXXe [1a Bapupa B 3aBUCKMOCT OT KOAIMUECTBOTO M HAUMHA Ha
MPUroTBAHE Ha ACTUAT.

Bucoku ToHOBe Ha CBUpEHE:

Morar [1a Bb3HUKHAT, aKo [1Ba KOT/I0Ha Ce 113Mo/13Bar €AHOBPEMEHHO Ha Hal-BNCOKA CTEMNEH Ha roTBEHE. CBI/IDGLL[I/ITE TOHOBE 134€e3Bar nau CTa-
Bar no-cnabu Npu HamaABaHE Ha CTENEHTa Ha roTBEHE.

BeHTUNaTopeH Lwym:

[0TBAPCKUAT NI0T € 060PYABAH C BEHTNATOP, KOWTO Ce BK/HOUBA NP BUCOKIA TEMNepaTypi. BeHTUNaTopsT Moxe fa NpOAb/aKM Aa paGoTy
CbLLO W CNeM U3KNKOUBAHE HA FOTBAPCKIAS MAI0T, aK0 U3MEepeHaTa Temneparypa BCe OLLe & NPeKaneHo BUCOKA.

[oTBapcKM cboBE

Kowu roTBapcku cbaoBe ca NOAXOAALM 3a MHAYKLIMOHHUA rOTBApPCKKU NNOT?
HopmaLmA 3a rotBapCKITE ChI0BE, KOUTO Ca NOAXOAALLN 3a MHAYKLMA, LLe HaMepnTe B rnaBa —> "MHAYKUMOHHO HarpABaHe".

3alLo KOT/IOHBT He 3arpABa U CTeneHTa Ha rotBeHe mura?

KOTNIOHBT, BLPXY KOWTO C& HAMWUpa rOTBAPCKMAT Chfl, HE € BK/KOUEH.
YBEpeTe Ce, Ue KOT/IOHBT, BbPXY KOWTO C& HaMUPa roTBAPCKUAT Chf, & BKKOUEH.

['OTBAPCKMAT CbAl € NPEKANIEHO MATBK 32 BK/TKOUEHUA KOT/IOH WM HE € NOAXOAALL 33 UHAYKLUA.

YBEpETE Ce, Ue roTBAPCKUAT Ch/l € NOAXOAALL 3a MHAYKLIMA, W Ue Ce Hamupa BbPXY KOT/IOH, YMIATO pasmep CbOTBETCTBA Hal-100pe Ha pasmepa Ha
chAa. MiH(opmauma 3a Binaa, pasmepa 1 No3unLMOHNPaHETO Ha rOTBAPCKIATE ChAOBE LLE HAMEPUTE B INaBn —> "MIHAYKLUMOHHO HarpABaHe",
—> "bBKaBa 30Ha" n —> "OyHkumA Move".

3alLo oTHeMa TONIKOBa AbATO, AOKATO FOTBAPCKUTE CbAOBE CE 3arpeAT, MiK 3aLlo Te He ce 3arpABaTt AOCTaTbYHO, BLMPEKH Ye e HACTPOEHa BUCOKA
CTeneH Ha roteeHe?
[0TBAPCKMAT Cb/l € NPEKANEHO MATbK 3@ BK/IKOUEHUA KOT/IOH AW HE € NOAXOAALL 33 UHAYKLWA.

YBEpETE Ce, Ue roTBAPCKUAT Ch/l € NOAXOAALL 3a MHAYKLIMA, W Ue Ce Hamupa BbPXY KOT/IOH, UMIATO pasmep ChOTBETCTBA Hai-100pe Ha pasmepa Ha
cbaa. HdopmaLvA 3a Biaa, pasmMepa U no3uLMOHMPAHETO Ha rOTBAPCKIUTE ChOBE LUE HAMEPWUTE B r1aBU —> "MIHAYKLUMOHHO HarpABaHe",
—> "['bBKaBa 30Ha" n — "OyHKUMA Move".
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[MoBpena — KakBo Aa HanpaBum?

MouncreaHe

Kak ce nouncTBa rotBapcKuAT MIoT?

OnTMManHu pesystarn ce NoCTUrar Che CreLnanHm NoYMCTBaLLM NPenaparm 3a CTbKIoKepamika. Mpenopbua ce Aa He Ce U3no/3ear 0CTpu am
a0pasyBHY NOYMCTBALLY NPenapary, Npenapar 3a CbAOMUANHN (KOHLIEHTPATW) Ui abpasneHm MbOU.

[lombiHNTENIHA MH(OPMALIMA 32 MOYUCTBAHETO U FPIKITE 3@ rOTBAPCKIA MAOT LLe HaMepuTe B rnasa —> 'TlouncreaHe”

E)Noepena — kakBo na

HanpaBum?

Mo npaBuIo NoBpPeanTe Ca IECHW 3a OTCTPaHABAHE
apebonuun. Mona o&bpHeTe BHUMAHWE Ha yKasaHuATa B
TabnuuaTa, Npean Aa ce CBbpXeTe ChC cnyxdarta 3a

oBcny)XBaHe Ha K/IMEHTH.

NHankauma
HAMA

Honkauuute murar

B nHankaunnTe Ha KoTnoHuTe
Mura nHankaumAara =

Fe
Fy

FE + CTereH 3a rotBeHe u cur-
HaNeH TOH

F S v curnaneH ToH

FIi/FG
FB

]

2 X
b

£ C3 03
C -_C3

g
Uy

(]

!
o

He noctagaiite ropeLuy TeHmKepN BbPXY 06CNYXBALLMA NaHen.

Bb3moxHa npuumHa
EnexTposaxpaHBaHeTo e npekbCHaTO.

YpemwT He & CBbP3aH ChITIACHO BIEKTpUYECKaTa
cxema.

[oBpeaa Ha eneKkTpoHmKarTa.

06CNYXBALLMAT MAHEN € MOKBP WK € NOKPUT 0T
npeamer.

Bb3HuKHana e fnoBpena B e/1eEKTPOHMKaTta.

ENeKTpoHuKara e Nperpana 1 e U3kmioumia Cbot-
BETHMA KOT/IOH.

ENeKTpoHMKaTa e NPerpana u BCUUYKM KOTI0HM ca
CE M3KMKUUAN.,

B 30HaTa Ha 06CAyKBaLLMA NaHen ce Hamnpa
ropetla TeHpkepa. ChliecTByBa OMACHOCT OT
nperpAaBaHe Ha eNexkTpoHKaTa,

B 30Hara Ha 06cny)KBaLLNa NaHen ce Hamupa
ropeLla TeHmkepa. KoTnoHbT e 6un M3KNoUeH ¢
LIeN 3alLMTa Ha eNeKTpOHMKaTa.

KoTnoHbT € Nperpan 1 e U3knioueH 3a salluTa Ha
BalLata paboTHa NOBbLPXHOCT.

KOTNoHBT € paboTen Abaro Bpeme 683 NpekbCBaHe.

Pa6oTHOTO HANPEXEHNE € TPELLHO, Hamupa e
113BbH HOPMaHMA paboTeH AnanasoH.

[OTBAPCKMAT N/OT HE & CBbP3aH NPaBusHo

[leMo pexuMBbT € akTuBMpaH

OTcTpaHABaHe Ha rpeLKu

MpoBepeTe ¢ NOMOLLTA Ha APYrv eNEKTPUYECKH YPean Aanu He e Bb3-
HUKHA/I0 KbCO CheANHEHIE B eNEeKTPO3axpaHBaHeTo.

YBEpeTe ¢, Ue YPebT & CBbP3aH ChITIACHO BNIEKTPUYECKATA CXeMa.

AKo noBpenara He MOXe [ia Ce 0TCTPAHM, MH(HOPMUPANATE TEXHUYe-
cKara cnyxoa 3a 00CNyKBaHE Ha KMEHTH.

W3cywweTe 06cnyKBaLLMA NaHen W CBaeTe NpeaMeTa.

3a KpaTKo C pbKa NoKpuiTe 06cnyKBaLLMA naHes, 3a Aa NoTBLPANUTE
rnospeqara.

3yakarite 1OKATO ENEKTPOHIMKATA Ce 0XNNaan A0CTarbuHO. JloKoc-
HETE CNEe T0BA MPOM3BOJIEH CMMBOJT BbPXY rOTBAPCKINA M/10T.

OtcTpaHeTe TeHmkepara. VHankaumAaTa 3a rpeLika yracea e
KpaTko Bpeme. MoXeTe aa NpoaL/KUTE fia FOTBUTE.

OtcTpaHeTe TeHmkepara.iauakaire HAKOMKO CekyHan. [lokocHeTe
MPOW3BO/IHO NoMe 3a 00CNYXBaHe. Korato HAMKaLMATA 3a rpeLlika
yracHe, MOXeTe fia NPOAbMKIATE 1A rOTBUTE.

N3yakaiite fokaro €/1EKTPOHVKaATa ce 0xnaan A0CTarbyHo 1 OTHOBO
BK/THOYETE KOT/I0HA.

ABTOMATMYHOTO NPEANA3HO U3K/TOUBAHE € aKTUBMPAHO. BinkTe
rnasa

CBbpXeTe Ce ¢ Balna J0CTABUMK HA BNIEKTPOEHEPM A,

Paskauete rotsapckua Mot OT eeKTpUYecKara Mpexa. Ysepere ce,
ye TOVi € CBHP3aH ChI/IACHO BNIEKTPUYECKATA CXEMA.

Paskauere roteapckuA Mot OT enekTpruyeckara Mpexa. Viauakanre
30 CeKyHam 1 0THOBO ro BKJIOYETE. [IOKOCHETE NMPOU3BOHO MOJIE 3a
00C/NYXBaHE B PAMKITE Ha CIeABALLINTE 3 MUHYTI. [IEMO PEXUMBT €
Ne3aKTUBNPEH.

YKa3aHue

m  AKO B MHAMKAUWATA Ce NoKaxe &, TpAGBa aa
3abPXNUTE HATUCHAT CeH30pa Ha CbOTBETHUA KOT/IOH,
3a [1a MOXeTe [a OTueTeTe Koaa 3a nospeaa.
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AKO KOObT 3a NoBpeaa He e nocoyeH B Tabnuuara,
paskaueTe roTBapCKuA MaoT OT efieKTpuyeckara
Mpexa, nauakante 30 cekyHam n OTHOBO rO BKJ/IHOYETE.
AKO MHAMKaUMATA ce NMokaXke OTHOBO, CBBbPXETE Ce C
TexHuyeckara cnyx0a 3a 00Ccny)XBaHe Ha K/IMEHTU U
nocoyeTe TOUHMA KOA 3a NoBpesa.



/& CneunanusupaH cepeus

Korato ypeasT BY TpAdBa ga 6bae peMoHTUpaH, HalnaT
LEeHTBP 3a 00CNy)XXBaHe Ha K/IMEHTU e Ha PasnosioxXeHue.
BuHaru we HamepuM NoaxXOAALO pelleHne, Taka Lie
CNEeCTUM U HEHY)KHOTO MOCELLeHne Ha nepcoHana ot
cnyx6arta obcnyxBaHe Ha K/TMEHTH.

MpoaykToB NQ 1 npoussoacTteeH NO

Korato ce cBbpXeTe ¢ Halata cinyxoa obcnyxsaHe Ha
KMEeHTH, Mona nocoyete E-Homepa n FD-HoMepa Ha
ypeaa.

Tabenkara ¢ HoMmepara e OTKPUETE:

m Bbpxy nacnopta Ha ypeaa.
m Ha gonHata yacT Ha roTBapckuma naorT.

E-HoMepbT MOXe Aa ce OTKpue 1 BbPXy CTbKeHaTa
NMOBBPXHOCT Ha roTBapckmA nnoT. MoxeTe aa nposepute
nHgekca Ha knmeHtckata cnyxoa (Kl) u FD-Homepa kaTo
OTWAETE Ha OCH. HAcTPOWKK. HanpaBeTe cnpaBka 3a ToBa
B rnaBa—> "OCHOBHM HACTPOVKM".

Nmaiite npensua, Ye NOCELEeHNETO Ha TeXHMUKA OT
cnyx6arta 08cny)XBaHe Ha K/IMEHTU B C/lyyai Ha NorpeLwHo
oBcnyxBaHe HAMa fa e BesnnaTtHo 1opu 1 Npes nepuoaa
Ha rapaHuuaTa.

[laHHUTE 3a KOHTaKT CbC CEepPBU3NTE BbB BCUYUKUN CTPAHN LLE
HamepuTte B NPUIOXEHNA CMNCHK.

CneuvanuaupaH cepsu3a

bg
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bg TecTtoBM ACTUA

BNTectoBu actua

Taan Tabnmua e n3roteeHa 3a TECTOBUTE WHCTUTYTKU, 3a Oa
ce 00neKuM TeCTBAHETO Ha HalLUTe ypeaun.

HaHHuTe B Tabnuuara ce OTHACAT A0 HawuTe
NONBbIHUTENHM CbAOBe 3a roteeHe Ha Schulte-Ufer
(KOMMAEKT OT 4 yacTn 3a MHAYKUMOHHK nuekn HZ 390042)
CbC CNeOHNTE pasmMepu:

m TeHmxepa ¢ Apbxka @ 16 cm, 1,2 1 3a KOTNIOHN C
14,5 cwm

m TeHmxkepa @ 16 cm, 1,7 n 3a kKoTnoHn ¢ & 14,5 cm

m Tenpxkepa @ 22 cwm, 4,2 n 3a KOTAOHW ¢ & 18 cm

m TuraH @ 24 cwm, 3a KOTNOHN ¢ J 18 ¢cm

MpensapuTtenHo 3arpABaHe MpuroTeaHe
Mpogbnmxuren-

CreneH 3a
roTBeHe

TeneH
TectoBM ACTMA ConoBe Crenen sa HOCT Kanak

Kanak
roTBeHe (MMH:CEK)

PasTonaBaHe Ha wokonan

Kyseprtopa (Hanp. mapka Dr. Oetker, thvH HatypaneH wokonan 55% TeHmxepa ¢
Kakao, 1501) QIPbXKA C Ana- - - - 15 He
MeTbp 16 cm

3arpﬂBaHe U noaabpXxaHe B TOMJI0 CbCTOAHUE Ha NelleHa AXHUA

Jlewa axHna*
HauanHa remneparypa 20°C
Konuuectso: 450 1 Tenmxepa ¢ 130
ﬂmaMg;bp 8 Y (663 pasdbpkBaHe) lla 15 lla
Konnuectso: 800 TeHmxKepa ¢ 2:30
AvameTbp 22 9 ' Jla 15 lla
- (6e3 pa3dbpKBaHe)
Jlewa AxHWA ot KyTuA
Hanp. netia ¢ HageHnyku ot Erasco.
Hauanna temneparypa 20°C
Konnuectso: 500 r TeHmxepa ¢ npmon. 1:30
AnameTbp 16 9 (pasbbpkaiitecnen  Ja 1.5 Na
CM npu6n. 1 MuH.)
Konuuectso: 1 Kr Tenmkepa ¢ npu6n. 2:30
anaversp 22 9 (pasGbpkaittecnen  Ma 15 Na
CM npuon. 1 MuH.)
MpuroTeaAHe Ha coc bewamen
Temneparypa Ha MaakoTo: 7 °C
Cwerasku: 40 rmacno, 40 1 6patuHo, 0,5 11 Maako (3,5 % macneHocT)
1 LMNKa con
1. Pastonere Macioto, pa3dbpkaiite GpallHoTO U CoMTa 1 3ar- TeHmxepa ¢
pere. [IPBXKA C Ana- 2 npuon. 6:00 He
METBP 16 CM
2. [lobaBeTe MNAKOTO KbM OPALLHOTO W G NOCTOAHHO Pas- .
ObPKBaHE r0 OCTABETE A 3aBPU. / npubn. 6:30 12
3. Korato cocbT Gelamen 3aspi, 0CTABETE Ha KOT/I0HA 32 OLLE 2 i i ) 5 He

MVHYTW NPY MOCTOAHHO ObPKAHE.
*“Pewienta cbrnacHo DIN 44550

**Peuenta cvrnacHo DIN EN 60350-2
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TectoBK ACTUA bg

MpensaputenHo sarpABaHe MpuroteaHe
Mpoabmxuren-

TeneH TeneH
TectoBM AcTHA CbooBe ?ofB eeH esa HOCT Kanak EOTeB eeH eaa Kanak
(MUH:cek)

BapeHe Ha MNAKO C Opu3

MnAKo ¢ 0pK3, BAPEHO C Kanak
Temneparypa Ha MnAkoTo: 7 °C

3arpeiite MIAKOTO I0KATO He 3anoyHe fa Ce Haaura. HactpoiTe npe-
nopwvYnTE/NIHATA CTENEH HA TOTBEHE U uoOaBeTe KbM M/TAKOTO OPK3,

3axap v con.
Bpeme Ha rotBeHe BK/.: NPeaapuTenHo 3arpaBaHe npuon. 45 muH.
Cweraku: 190 rkpbrba opus, 90 r3axap, 750 mamnako (3,5 % T 3
JEUELIE) )] e avametsp 16 8.5 npuén. 5:30 He (Qa36bp- JIE!
e Kanre cnes
10 MuH.)
Cwerasku: 250 1 Kpbrba opus, 120  3axap, 1.1 maako (3,5 % T 3
LR AVaMeTbp 22 8.5 npuén. 5:30 He (Qa36bp- JIE!
e Kanre cnes
10 MuH.)
MnaKo ¢ 0pu3, BapeHo 6e3 kanak
Temneparypa Ha Maakoto: 7 °C
[l06aBeTe CHCTABKMTE KbM MIAKOTO U 3arpeiTe Npu NOCTOAHHO Obp-
KaHe. 136epeTe NpenopbunTeNHaTa CTeneH Ha roTBEHE KOrato MAs-
KoTo e gocturdano npuon. 90 °C 1 octaseTe 3a 0K0M0 50 MUH. Ha mo-
HUCKA CTEMEH.
Cuerasku: 190 rkpwrbn opus, 90 r3axap, 750 Mamnako (3,5 %  TeHmxkepa ¢
macneHoct) u 1 rcon anaversp 16 8.5 npnon. 5:30 He 3 He
CM
Cwerasku: 250 1 kpbrba opua, 120 r3axap, 1.1 mnako (3,5 % TeHmxepa ¢
macneHoct) u 1,5 rcon QNAMETBP 22 8.5 npnon. 5:30 He 2.5 He
cM
BapeHe Ha opu3s*
Temneparypa Ha Boaara; 20 °C
CweraBku: 125 1 abarosbpHect opua, 300 rBoAa v Wmnka con  TeHmkepa ¢
avameTsbp 16 9 npu6n. 2:30 Jla 2 la
cM
Cwerasku: 250 r abarosbpHect opua, 600 rBoaa v Wmnka con  TeHmkepa ¢
AnameTbp 22 9 npu6. 2:30 lla 2.5 la
cM
lMeyeHe Ha cBMHCKa pubuua
HauanHa temneparypa Ha pubuuara; 7°C
Konuuectso: 3 CBMHCKM promuy (06wo Terio ok. 300 T, 1 cm Turad aname- ,
nebenn) 1 15 Ma CABHUOrNEN0BO 0/INO Tbp 24 CM 9 IIRAOAREST i 7 bie
MpuroTBAHe Ha NanayMHKu**
Konnuectso: 55 M/ TeCTO Ha NanauynHka TuraH aname- ,
Top 24 oM 9 npnon. 1:30 He 7 He
MbpXxeHe Ha abn6. 3amp. MbPX. KapTopu
Konuuectso: 1,8 /1 CIbHYOIMEN0Bo 0110, Ha nopumna: 200 1 TeHmxepa ¢ [lokato Temnepary-
Obn10. 3amMp. mbpk. kaptodu (Hanp. MacCain 123 Frites Original)  anamersp 22 9 para Ha 0/1oTo Aoc-  He 9 He
CM TrHe 180 °C

cHo DIN 44550

rnacHo DIN EN 60350-2
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