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B} Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones de
uso y montaje, asi como la tarjeta del aparato
para un uso posterior o para futuros
compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso domeéstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,
debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato
solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los danos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los ninos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a 10s nifos
a menos que sean mayores de 15 afos y lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

Uso correcto del aparato es

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

= El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

= Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

= El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.

= No esta permitido utilizar ninguna cubierta
para la placa de coccion. Pueden provocar
accidentes, p. €j., debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

= Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos se acerquen.

= La zona de coccidn calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

s Solo esta permitido utilizar dispositivos de
proteccion, como por ejemplo protecciones
para ninos, autorizados por nosotros. Los
dispositivos de proteccion o las
protecciones para nifos inapropiados
pueden provocar accidentes.

/\ Advertencia - jPeligro de descarga

eléctrica!

= Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio de Asistencia
Técnica debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de la
red o desconectar el interruptor automatico
del cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.



es Causas de los danos

= No utilizar ni limpiadores de alta presion ni
por chorro de vapor. La humedad interior
puede provocar una descarga eléctrica.

s Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

= Las fisuras o roturas en el cristal conllevan
riesgo de electrocucion. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

EJ Causas de los dafos

jAtencion!

m Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden
provocar danos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccidon puede originar dafos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccion calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la
placa de coccion.

Vista general

En la siguiente tabla se presentan los dafios mas
frecuentes:

m Causa Medida

Manchas Alimentos derra-  Eliminar inmediatamente los ali-

mados mentos que se derramen con
un rascador para vidrio.

Productos de lim-  Utilizar tnicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Rayaduras Sal, aztcary No utilizar la placa de coccion
arena como bandeja o encimera.

Las bases rugo-
sas de recipien-
tesrayan la
vitroceramica

Comprobar los recipientes.

Dafos Causa Medida

Decoloraciones  Productos de lim-  Utilizar inicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Desgaste por Levantar las ollas y sartenes
roce (p. ej., alumi- para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchadu-  Azucar, sustan-  Eliminar inmediatamente los ali-
ras ciasconunalto  mentos que se derramen con

contenido de azt- un rascador para vidrio.
car

EYProteccion del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informacidn sobre ahorro de
energia y la eliminacién del aparato.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de
levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafio de la zona de
coccion. Un diametro demasiado pequefio en
relacion con la zona de coccidn puede producir un
derroche de energia. Atencidn: los fabricantes de
recipientes suelen indicar el diametro superior del
recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequefno para cantidades
pequefias. Un recipiente grande y poco lleno
requiere mucha energia.

m Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra
energia y se conservan todas las vitaminas y
minerales de las verduras.

m Cubra siempre la superficie mas amplia posible de

la zona de coccion con la olla.

Volver a una posicion de coccion inferior.

Seleccionar un nivel de coccion lenta adecuado.

Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.

m Utilizar el calor residual de la placa de coccion.
Cuando se utilice la placa para tiempos de coccidn
prolongados, apagar la zona de coccion 5-10
minutos antes del final de la coccion.



Presentacion del aparato es

Eliminacion de residuos respetuosa con el Interruptores de las zonas de coccion
medio ambiente Los interruptores de las zonas de coccién estan
o ] . montados de forma fija y no deben extraerse. La
@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica. extraccion forzada de estos interruptores causara su
averia.

Este aparato esta marcado con el simbolo de

Cumplimiento con la Directiva Eqropea 2012/ Indicador de la zona de coccién y del calor
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y

=y

electronicos usados (Residuos de aparatos residual

eléctricos y electronicos RAEE). El indicador de la zona de coccién y del calor residual
La directiva proporciona el marco general se ilumina cuando una zona de coccion esta caliente:

valido en todo el ambito de la Unidn Europea

para la retirada y la reutilizacion de los residuos = Indicador de la zona de coccion: durante el

de los aparatos eléctricos y electrénicos. funcionamiento, poco tiempo después de haberse

encendido una zona de coccion.
m Indicador del calor residual: después de cocinar,
cuando la zona de coccidn todavia esta caliente.

[P El calor residual puede aprovecharse para ahorrar
PresentaC|On del aparato energia, p. ej., cuando se desea mantener caliente un
plato pequefio o derretir una cobertura de chocolate.
Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a
diferentes placas de coccion. Las medidas
correspondientes para las placas de coccion se
encuentran en el resumen de los modelos. — Pdgina 2

EJManejo del aparato

El panel de mando . , . .
En este capitulo se ofrece informacidn sobre como

programar las zonas de coccion. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccidn
para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccién

La placa de coccidon se enciende y se apaga con los
conmutadores de las zonas de coccion.

oo
om
©
= ©
‘ o'o
—
w N

6 5 4 Ajustar la zona de coccién
0, Con los conmutadores de las zonas de coccion se
9 e 1 puede ajustar la potencia de calentamiento de las
mo 8 2 zqnas de COCCinn. | , |
. B Nivel de potencia 1 = potencia mas baja
A . Nivel de potencia 9 = potencia mas alta
5 El simbolo del panel indicador sefaliza la zona de
0 coccidn a la que se refiere la indicacion: p. ej., B8 para
9 olN\1 la zona de coccion trasera derecha.
oo 8 2 Notas
7 3 m Las areas oscuras en el patréon de luz de la zona de
) coccion se deben a razones técnicas. y no tienen
6 5 4 ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
0 coccion.
m La zona de coccidn se regula mediante la conexion
9 1 y desconexion de la resistencia. La resistencia se
oo 8 2 puede conectar y desconectar incluso con el nivel
oL de potencia maxima.
7 3 De esta forma se consigue, p. €j..
6 5 4 — evitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas
— evitar que el aparato sufra una sobrecarga
eléctrica

— mejorar los resultados de coccidn



es Limpieza

m En caso de zonas de coccidn con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circuitos de calentamiento interiores y la
resistencia de las conexiones se activen y
desactiven en diferentes momentos.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidn y las posiciones de coccion
dependen del tipo, el peso y la calidad de los
alimentos. Por este motivo pueden producirse
variaciones.

Utilizar la posicién de coccidn 9 para el inicio rapido de
la coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan
mucho liquido es preferible cocinarlos en varias
porciones peguenas.

Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el
capitulo Proteccién el medio ambiente.— Pdgina 4

Posicion de  Duracion de
coccion lenta la coccion
lenta en minu-
tos
Derretir
Mantequilla, gelatina 1

Calentar y mantener caliente

Guiso (p. €j., lentejas) 1

Leche™ 1-2

Cocer a fuego lento, hervir a fue-

go lento

Albondigas, albondigas de patata  3-4* 20-30 min.
Pescado & 10-15 min.
Salsas blancas, p. €j., salsa becha- 1 3-6 min.
mel

Hervir, cocer al vapor, rehogar

Arroz (con doble cantidad de agua) 3 15-30 min.
Patatas hervidas sin pelar 34 25-30 min.
Patatas peladas con sal 3-4 15-25 min.
Pastas 5" 6-10 min.
Cocido, sopas 3-4 15-60 min.
Verduras y verduras congeladas 34 10-20 min.
Cocer en olla exprés 3-4

Estofar

Rollitos de carne 34 50-60 min.
Estofado 34 60-100 min.
Gulasch 34 50-60 min.
Asar**

* Coccion lenta sin tapa

** Sin tapa

Posicion de Duracion de

coccion lenta la coccion

lenta en minu-
tos

Escalope, al natural o empanado ~ 6-7 6-10 min.
Chuleta, al natural 0 empanada 6-7 8-12 min.
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min.
Pescado y filete de pescado, nor-  4-5 8-20 min.
mal 0 empanado

Pescado y filetes de pescado, 6-7 8-12 min.
empanados y congelados, p. €j.,

varitas de pescado

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min.
Crepes 56 afuego lento

* Coccion lenta sin tapa

** Sin tapa

[ Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

Vitroceramica

Limpiar la placa de cocciéon siempre después de
cocinar. De este modo se evita que los restos de
comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen

m Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza
a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o0 en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.



Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafnos en el marco de la placa de
coccidn deben seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de
jabon.

m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COITOSiVOS.
m No utilizar el rascador para vidrio.

Servicio de Asistencia Técnica es

VA Servicio de Asistencia
Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucion
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica se debe facilitar el numero de
producto (E) y el nimero de fabricacion (FD) del
aparato. La etiqueta de caracteristicas con los
correspondientes nimeros se encuentra en la tarjeta
del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.

Las senas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias
E 902 11 88 21

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato domeéstico.
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Utilizacao adequada

Leia atentamente o presente manual. Guarde
as instrucdes de utilizacdo e de montagem
bem como o cartdo de identificacdo do
aparelho para futura consulta ou para um
proprietario posterior.

Examine o aparelho depois de o desembalar.
Se forem detectados danos de transporte, ndo
ligue o aparelho.

Apenas os técnicos licenciados estéao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia nao cobre danos causados por uma
ligacao incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e doméstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicdes e
bebidas. O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Um processo de cozedura curto tem
de ser vigiado ininterruptamente. Utilize o
aparelho apenas em espacos fechados.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Este aparelho n&o foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Este aparelho pode ser usado por criangas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitagdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagéo.

As criangas ndo devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencéo
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criancgas, a ndo ser que
tenham mais de 15 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligagao.

Utilizagdo adequada pt

ENinstrucoes de seguranca
importantes

/\Aviso — Perigo de incéndio!

= O dleo e a gordura quentes incendeiam-se
rapidamente. Nunca deixe 6leo ou gordura
quentes sem vigilancia. Nunca apague fogo
com agua. Desligue a zona de cozinhar.
Abafe as chamas com uma tampa, manta
de amianto ou um objecto equivalente.

s As zonas de cozinhar ficam muito quentes.
Nunca cologue objectos inflamaveis sobre
a placa de cozinhar. N&do guarde objectos
sobre a placa de cozinhar.

= O aparelho atinge temperaturas altas. Nao
guarde objectos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas directamente por baixo
da placa de cozinhar.

= N&o podem ser usadas tampas para a
placa de cozinhar.Podem provocar
acidentes, p. ex., devido ao
sobreaquecimento, a inflamacgao ou ao
rebentamento dos materiais.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!

= As zonas de cozinhar e as suas
imediacdes, nomeadamente uma estrutura
da placa de cozinhar, eventualmente
existente, ficam muito quentes. Nunca
toque nas superficies quentes. Mantenha
as criancas afastadas.

= A zona de cozinhar aguece, mas a
indicacdo n&o esta a funcionar. Desligue o
disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o
servico de assisténcia técnica.

s SO podem ser usados dispositivos de
protecdo como p. ex. grelhas de protecao
para criangas por nos autorizados.
Dispositivos de protecao ou grelhas de
protecao para criangas inadequados
podem provocar acidentes.

/\ Aviso - Perigo de choque eléctrico!

= As reparacgdes indevidas s&o perigosas. As
reparacoes e substituicOes de cabos
danificados s6 podem ser efectuadas por
técnicos especializados do Servigco de
Assisténcia Técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servigo de Assisténcia Técnica.

= A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
Nao utilize aparelhos de limpeza a alta
pressao ou de limpeza a vapor.



pt Causas de danos

= Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada
ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.

= Se a vitroceramica estiver estalada ou
apresentar falhas pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

/\ Aviso - Perigo de ferimentos!

Os recipientes de cozinhar podem saltar
repentinamente devido a liquidos entre a base
do recipiente € a zona de cozinhar. Mantenha
a zona de cozinhar e a base do recipiente
sempre secas.

EJACausas de danos

Atencao!

m As bases asperas dos recipientes riscam a placa de
vitroceramica.

m Evite ligar zonas de cozinhar com tachos vazios
sobre as mesmas, pois pode danifica-los.

m N&o cologue frigideiras e tachos quentes sobre o
painel de comandos, a zona indicadora ou o friso da
placa, pois pode danifica-los.

m A gqueda de objectos duros ou pontiagudos sobre a
placa de cozinhar pode provocar danos.

m Se colocar folha de aluminio ou recipientes de
plastico sobre as zonas de cozinhar quentes, estes
derretem e agarram-se a placa. A utilizacédo de
pelicula de proteccéo para fogdes nao é indicada
para a sua placa de cozinhar.

Panoramica geral

Na tabela seguinte pode encontrar os danos que
ocorrem com maior frequéncia:

m Causa Medida

Nodoas Alimentos derra-  Remova imediatamente os ali-
mados mentos derramados com um
raspador de vidros.
Produtos de lim-  Utilize apenas produtos de lim-
pezainadequa-  peza adequados a vitrocera-
dos mica.
Riscos Sal, aglcar e Nao utilize a placa de cozinhar
areia como bancada ou superficie de
trabalho.

As bases aspe-
ras de tachos e
frigideiras riscam
a vitroceramica

Verifique a sua loiga.
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Causa

Produtos de lim-
peza inadequa-
dos

Friccdo das pane-
las (por ex., alumf-
nio)

Aclcar, alimen-
tos com elevado
teor de acucar

Danos
Descoloragdes

Lascas

Medida

Utilize apenas produtos de lim-
peza adequados a vitrocera-
mica.

Levante os tachos e as frigidei-
ras ao desloca-los.

Remova imediatamente 0s ali-
mentos derramados com um
raspador de vidros.

EJProteccao do meio
ambiente

Neste capitulo, obtera informacdes sobre como
poupar energia e eliminar o aparelho.

Dicas para poupar energia

m Tape sempre os tachos com uma tampa adequada.
Ao cozinhar sem tampa, necessita de bastante mais
energia. Uma tampa de vidro permite olhar para
dentro do tacho sem ter de levantar a tampa.

m Utilize tachos e frigideiras com fundos planos. O
consumo de energia aumenta se os fundos néo
forem planos.

m O didmetro do fundo do tacho e da frigideira deve
corresponder ao tamanho da zona de cozinhar.
Sobretudo a utilizagdo de tachos demasiado
pequenos para a zona de cozinhar provoca perdas
de energia. Tenha em atenc&o o seguinte: muitos
fabricantes de loiga indicam o didametro superior do
tacho, que, na maioria das vezes, é superior ao
didmetro do fundo.

m Para pequenas porc¢oes, utilize um tacho pequeno.
Um tacho grande pouco cheio necessita de muita
energia.

m Cozinhe com pouca agua. Assim poupa energia e
0s legumes nao perdem as vitaminas nem os
minerais.

m Cubra tanto quanto possivel uma area grande da
zona de cozinhar com o tacho.

m Reduza atempadamente a poténcia de cozedura
para um nivel mais baixo.

m Selecione uma poténcia de continuacéo de
cozedura adequada. Com uma poténcia de
continuacéo de cozedura demasiado elevada,
desperdica energia.

m Aproveite o calor residual da placa de cozinhar. No
caso de tempos de cozedura mais longos, desligue
a zona de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do
tempo de cozedura.



Eliminacao ecolégica
Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
E/ com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criacédo
de um sistema de recolha e valorizacdo dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.

S Conhecer o aparelho

As instrugdes de servigo séo validas para diversas
placas de cozinhar. Pode consultar as dimensdes das
respetivas placas na visdo geral dos modelos.

— Pdgina 2

O painel de comandos

6 5 4
0
9 ~TeIT\1
mO0 8 2
oo
7 3
6 5 4

mo

oo

©
= ©

‘ o'o

Ay '
—

w N

oo
[ [m]
o
S ©
‘ o'o
—
w N

Conhecer o aparelho pt

Interruptores da placa de cozinhar

Os interruptores da placa de cozinhar estdo montados
fixamente. Nao podem ser desmontados. Uma
desmontagem forcada destrdi os interruptores da placa
de cozinhar.

Indicacao da zona de cozinhar e do calor
residual

A indicacdo da zona de cozinhar e do calor residual
fica acesa enquanto uma zona de cozinhar estiver
quente:

m Indicagc&do da zona de cozinhar - durante o
funcionamento, pouco tempo depois de ter ligado
uma zona de cozinhar.

m Indicacdo de calor residual - depois de cozinhar,
guando a zona de cozinhar ainda esta quente.

Pode utilizar o calor residual para poupar energia, por
ex., aproveitando-a para manter um pequeno prato
quente ou derreter coberturas.

EY Utilizar o aparelho

Neste capitulo ira aprender a regular as zonas de
cozinhar. Na tabela podera encontrar as poténcias e os
tempos de cozedura para diversos pratos.

Ligar e desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada com os
selectores das zonas de cozinhar.

Regular a zona de cozinhar

Os seletores das zonas de cozinhar permitem regular a
poténcia de aquecimento das zonas de cozinhar.

Poténcia de cozedura 1 = poténcia mais baixa
Poténcia de cozedura 9 = poténcia mais elevada

O simbolo no campo de indicacéo indica para qual das
zonas de cozinhar a indicagdo é vélida: p. ex. B8 para a
zona de cozinhar traseira direita.

Conselhos

m As areas escuras na apresentacao de
incandescéncia da zona de cozinhar devem-se a
questdes técnicas. Nao tém qualquer influéncia
sobre o funcionamento da zona de cozinhar.

m A zona de cozinhar é regulada através da ativagéo e
desativacdo do aguecimento.Mesmo com a
poténcia maxima, o aguecimento pode ser ligado e
desligado.

Desta forma, p. ex.:

— S&o protegidos componentes sensiveis contra
sobreaguecimento

— O aparelho é protegido contra sobrecarga
elétrica

— Sa&o obtidos melhores cozinhados

11



pt Limpeza

m No caso de zonas de cozinhar de circuito multiplo,
0s aquecimentos dos circuitos de aquecimento
interiores e 0 aquecimento das ativacdes podem
ligar e desligar em momentos diferentes.

Tabela com tempos e poténcias de cozedura

A tabela que se segue contém alguns exemplos.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, do peso e da qualidade dos alimentos. Por essa
razdo, é possivel que haja diferencas.

Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de cozedura
9.

Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
guando.

Os alimentos muito alourados ou que libertam muito
liqguido ao alourar, devem ser alourados em varias
doses pequenas.

Consulte as nossas dicas para cozinhar poupando
energia no capitulo «Protecdo ambiental».— Pdgina 10

Poténcia de
continuacao

Duracéo de

continuacao
de cozedura
em minutos

de cozedura

Derreter
Manteiga, gelatina 1

Aquecer e manter quente
Guisado (p. ex., guisado de lenti- 1

Ihas)

Leite™* 1-2

Escaldar, cozer em lume brando

Bolinhos de batata escalfados, boli- 3-4* 20-30 min.
nhos de batata

Peixe & 10-15 min.
Molhos brancos, p. ex., molho 1 3-6 min.
bechamel

Cozer, cozinhar a vapor, estufar

Arroz (com o dobro da quantidade 3 15-30 min.
de dgua)

Batatas cozidas, com pele 34 25-30 min.
Batatas cozidas 34 15-25 min.
Massas alimenticias, massa 5" 6-10 min.
Guisado, sopas 3-4 15-60 min.
Legumes e legumes ultracongela-  3-4 10-20 min.
dos

Cozinhar em panela de pressao 3-4

Estufar

Rolinhos de carne 34 50-60 min.
Carne para estufar 3-4 60-100 min.
Carne de vaca estufada 34 50-60 min.

* Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa
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Poténciade  Duragéo de
continuacdo  continuacéo
de cozedura  de cozedura
em minutos
Assar**
Escalopes, simples ou panados 6-7 6-10 min.
Costeletas, simples ou panadas 6-7 8-12 min.
Bife (3 cm de espessura) 7-8 8-12 min.
Peixe e filete de peixe, simplesou  4-5 8-20 min.
panado
Peixe e filete de peixe, panadoe ~ 6-7 8-12 min.
ultracongelado, p. ex., douradinhos
Refeicoes de tabuleiro ultraconge-  6-7 6-10 min.
ladas
Crepes 56 continuo

* Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa

Limpeza

Podera adquirir produtos de limpeza e manutencéao
adequados através da Assisténcia Técnica ou na nossa
loja eletronica.

Vitroceramica

Limpe sempre a placa depois de cozinhar, de modo a
evitar que os restos de comida se agarrem a placa de
cozinhar.

Aguarde que a placa arrefeca para a limpar.

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a
vitroceramica. Tenha em atencéo as indicagdes de
limpeza que se encontram na embalagem.

Nunca utilize:

Detergente de loica manual, ndo diluido;
Detergente para maquinas de lavar loiga;
Detergentes abrasivos;

Produtos de limpeza agressivos, tais como sprays
limpa-fornos ou tira-nddoas;

Esponjas com face abrasiva;

m Aparelhos de limpeza a alta pressao ou com jato de
vapor.

E possivel remover a sujidade mais resistente com um
raspador para vidros, disponivel no comércio da
especialidade. Respeite as indicacdes do fabricante.

Pode igualmente adquirir um raspador para vidros
adequado através do servico de assisténcia técnica ou
na nossa loja on-line.

Obtera bons resultados de limpeza com esponjas
especiais para a limpeza de vitroceramica.



Friso da placa

Para evitar danos no friso da placa, respeite as
seguintes indicagdes:

m Utilize apenas solugdes quentes a base de
detergente.

m Lave bem os panos esponja novos antes da
utilizacao.

m Nao utilize produtos afiados ou abrasivos.

m N&o use o raspador.

Servicos Técnicos pt

VA Servicos Técnicos

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, 0 N0OSSO
Servigo de Assisténcia Técnica esta a sua disposicao.
Nos encontramos sempre uma solugdo adequada,
também para evitar deslocacdes inuteis de funcionarios
da assisténcia técnica.

Numero E e numero FD

Sempre que entrar em contacto com o0 nosso Servico
de Assisténcia Técnica, é favor indicar as referéncias E
e FD do aparelho. A placa de caracteristicas com os
numeros encontra-se no cartdo de identificacao do
aparelho.

Tenha em atencéo que a deslocacdo do técnico da
assisténcia ndo é gratuita em caso de utilizagéo
incorreta do aparelho, mesmo durante o periodo de
garantia.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250720

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao é executada por técnicos
especializados com a devida formagédo e com as pecas
de reparacédo originais para o seu aparelho.

13
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EY Amacina uygun kullanim

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Kullanim
kilavuzu, montaj kilavuzu ve cihazin belgeleri
sonraki bir kullanim veya sonraki kullanicilar
icin muhafaza edilmelidir.

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanhs baglanti
nedeniyle hasar ortaya ¢ikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami disinda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak icin tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullaniniz.
Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa sureli bir
pisirme islemi surekli olarak izlenmelidir.
Cihazi yalnizca kapal alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Gzere
tasarlanmistir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Uzere
tasarlanmamistir.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecrtbe veya bilgi sahibi Kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi ¢cocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan buyuk ¢cocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Amacina uygun kullanim tr

I\ Onemli giivenlik uyarilari

/A\Uyari — Yangin tehlikesi!

= Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
g6zetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile séndirmeye calismayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme
ile 6ldarindz.

= Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme bolimunun
Uzerine asla yanici cisimler koymayiniz.
Pisirme boliumuntn Gzerine higbir cisim
koymayiniz.

= Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya sprey
tUpleri dogrudan pisirme bolimundn
altindaki cekmecelerde muhafaza etmeyiniz.

s Ocak kapaklari kullaniimamalidir.Asiri
Isinma, kivilcim olusmasina veya
malzemelerin etrafa sacilmasi gibi kazalara
neden olabilir.

/\ Uyari — Yanma tehlikesi!

= Pisirme g&zleri ve bunlarin gevresi, 6zellikle
mevcut olmasi halinde ocak ¢ergevesi, cok
Isinmaktadir. Sicak bolgelere
dokunulmamalidir. Gocuklar uzak
tutulmalidir.

= Ocak Isitiyor, ama gdsterge calismiyor.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

= Sadece tarafimizdan onaylanmis olan
ornegin ¢ocuk glvenlik bariyerleri gibi
koruma cihazlari kullanilabilir. Uygun
olmayan koruma cihazlari veya ¢ocuk
glvenlik bariyerleri kazalara neden olabilir.

/\ Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!

= Usuline aykir onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar ve hasarli elektrik kablolarinin
degistiriimesi, sadece tarafimizdan egitilmis
bir masteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilimalidir. Cihaz arizaliysa elektrik fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Masteri hizmetlerini arayiniz.

= Igeri sizan su elektrik garpmasina neden
olabilir. Yuksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

= Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizal bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

15



tr  Onemli glvenlik uyarilar

= Seramik camda bulunan acikliklar veya
kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

/\ Uyari — Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmalidir.

16



Hasar nedenleri tr

B Hasar nedenleri EYCevre koruma

Dikkat! Bu bolimde enerji tasarrufu ve cihazin imhasi
m Pulr0zlU tencere ve tava tabanlari cam seramigini konularinda bilgiler edineceksiniz.
Gizer.

m Tencereleri ici bos durumda atese koymaktan
kacininiz. Hasar olusabilir.

m Asla sicak tencere ve tavalarl kumanda boélimuntn,
goOsterge alaninin veya ¢ercevenin lzerine
koymayiniz. Hasar olusabilir.

m Sert veya sivri cisimler pisirme bolimdnin Gzerine
dUstigu takdirde hasar olusabilir.

m  Aliminyum folyo veya plastik kaplar, sicak ocaklarin
Uzerinde erir. Koruyucu ocak folyosu bu pisirme
bolimu igin uygun degildir.

Eneriji tasarrufu icin oneriler

m Tencereleri daima uygun bir kapak ile kapatiniz.
Kapak kullaniimadan yapilan pisirme islemlerinde
oldukga fazla enerji harcanir. Cam kapak, kapagd!
kaldirmadan kabin icinin goériimesini saglar.

m D0z tabanli tencere ve tavalar kullaniniz. Diz
olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.

m Tencere ve tava tabaninin ¢api, ocak boyuna uygun
olmalidir. Ocak Uzerindeki gok klgulk tencereler
enerji kaybina yol acar. Dikkat ediniz: Tencere
Ureticileri genellikle tencerenin Ust capini
belirtmektedir. Bu boélgede cap, genellikle tencere
tabanindan daha buyuktir.

Genel bakis

Asagidaki tabloda sik gérllen hasarlar bulabilirsiniz:

Hasar Sebep Onlem

Lekeler Tasan yemekler — Tasan yemekleri hemen bir
cam kaziyicisi ile temizleyiniz.

Uygun olmayan  Sadece cam seramigine uygun

temizleyiciler temizlik malzemeleri kullaniniz.
Gizikler Tuz, seker ve Ocagi calisma tezgahi olarak
kum kullanmayiniz, Uzerine esya

birakmayiniz.

Plrizlt tencere  Kabinizi kontrol ediniz.
ve tava tabanlari

cam seramigini

cizer

Renk degisimleri Uygun olmayan  Sadece cam seramigine uygun
temizleyiciler temizlik malzemeleri kullaniniz.

Tencereninasin-  Tencere ve tavalari kaydirirken
masi (6rn. alimin- kaldiriniz,
yum)

Konkoidal catlak Seker, seker
orani ytksek
yemekler

Tasan yemekleri hemen bir
cam kaziyicisi ile temizleyiniz.

m Az miktardaki yemekler icin klicUk tencere kullaniniz.
BlUyUk ve az doldurulmus tencereler daha fazla
enerjiye ihtiyag duyar.

m Yemekleri az su ile pisiriniz. Bu sayede eneriji
tasarrufu saglanir. Bu sekilde, sebzelerdeki vitamin
ve mineralleri koruyabilirsiniz.

m Tencerenizle ocagin Uzerinde mimkin oldugunca
blyudk bir alani kaplayiniz.

m Dogru zamanda bir alt pisirme kademesine geginiz.

= Uygun bir pisirmeye devam kademesinin seciniz.
YUlksek bir pisirmeye devam kademesi ile enerjiyi
bosa harcarsiniz.

m Ocakta kalan isiyr kullaniniz. Uzun sirede pisen
yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika 6nce
ocag! kapatiniz.

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu Urin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi
E tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontroli Yonetmeligi”’nde
mmmm Delirtilen zararl ve yasakli maddeleri igermez.
AEEE yonetmeligine uygundur.
Bu drun, geri dénustmll ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yiksek kaliteli parca ve
malzemelerden dretilmistir. Bu nedenle, trina,
hizmet dmrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déndsumu icin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yénetime sorun. Kullaniimis
drtnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarn korunmasina yardimci olun.
UrlinlU atmadan 6nce ¢ocuklarin giavenligi icin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak ¢alismaz duruma getirin.
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tr Cihazi taniyiniz

3 Cihazi taniyiniz

Kullanma kilavuzu farkli ocaklar igin gecerlidir.
Ocaklara yonelik élcu bilgilerini tiplere genel bakis
altinda bulabilirsiniz. — Sayfa 2
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Ocak diigmeleri

Ocak digmeleri saglam bir sekilde monte edilmistir.
Cikarilmamalari gerekir. Ocak digmelerinin zorla
cikarilmasi bozulmalarina sebep olur.

Ocak ve kalan 1s1 gostergesi

Ocak sicak ise, ocak ve kalan i1sI gostergesi:

m Ocak gostergesi - isletim sirasinda, ocak acildiktan
kisa slre sonra.

m Kalan isi géstergesi - pisirdikten sonra, ocak halen
sicak ise yanar.

Kalan i1sly1 enerji tasarrufu yaparak kullanabilirsiniz, érn.

az miktardaki yemegi sicak tutabilir veya kuvertir
eritebilirsiniz.
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E¥Cihazin kullaniimasi

Bu bolimde, ocagi nasil ayarlayacaginizi
O6greneceksiniz. Tabloda gesitli yemekler icin pisirme
kademelerini ve pisme slrelerini bulabilirsiniz.

Pisirme boliiminiin aciimasi ve kapanmasi
Ocak salter ile pisirme boliminU acip kapatabilirsiniz.

Ocagin ayarlanmasi

Ocak salterleri ile ocaklarin isitma gutci ayarlanir.
Pisirme kademesi 1 = En disuk gic¢
Pisirme kademesi 9 = En ylksek glc

Gosterge alanindaki sembol, gdstergenin hangi ocak
icin gecerli oldugunu gdstermektedir: 6rn. 88 sag arka
ocak icin.

Bilgiler

m Ocagin yanma goérintisinde koyu alanlarin nedeni
tekniktir. Bunlar ocagin fonksiyonunu etkilemez.

m Isitma acllarak veya kapatilarak ocak ayarlanir.Ayrica
en yuksek gucte bile 1sitma acilabilir ve kapatilabilir.
Boylece 6rnegdin:

- Hassas parcalar asirn iIsinmaya karsi korunur

- Cihaz elektriksel olarak asiri yliklenmeye karsi
korunur

— Daha iyi pisirme sonuglari elde edilir

m ok halkali ocaklarda i¢ 1sitma halkalarinin isitmalari
ve devreye alma isitmalari farkl zamanlarda acilabilir
ve kapanabilir.

Pisirme tablosu

Asagidaki tabloda birkac¢ drnek bulacaksiniz.

Pisirme sureleri ve pisirme kademeleri besinlerin tlrine,
agirhgma ve kalitesine bagldir. Bu nedenle, tablodaki
degerler gercek degerlerden farkli olabilir.

Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u kullaniniz.
Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.

Aci bir sekilde kizartilan veya kizartma esnasinda ¢ok
fazla sivinin ¢iktigi yiyeceklerin birden fazla kiguk
porsiyon halinde kizartiimasi &nerilir.

Enerji tasarruflu pisirme ile ilgili yararl bilgileri Cevreyi
koruma bo6liminde bulabilirsiniz.— Sayfa 17

Pisirmeye de- Dakika olarak
vam kademesi pisirmeye de-

vam siiresi
Eritmek
Tereyag), jelatin 1
Isitmak ve sicak tutmak
Sebze yemegi (Ornedin mercimek 1
tarlst)
Sut* 1-2

* Kapagini kapatmadan pisirmeye devam ediniz

** Kapaksiz




Haslama, kisik ateste pisirme
Hamur patates koftesi
Balik

Beyaz soslar, érnedin besamel
sosu

Pisirme, buharda pisirme, sote-
leme

Piring (iki kati su ile)

Kabugu ile haslanmis patates
Soyulmus tuzlu haslanmis patates
Hamur isleri, makarna

Sebze yemegi, corbalar

Sebze ve dondurulmus sebze
DuduKld tencerede pisirme

Bugulama

Sarma

Bugulanip kizartilan et
Gulas

Kizartmak**

Snitzel, sade veya panelenmis
Pirzola, sade veya panelenmis
Biftek (3 cm kalinlikta)

Balik ve balik filetosu sade veya
panelenmis

Balik ve balik filetosu, panelenmis
ve dondurulmus, drnegin paneli
balik gubuklari

Dondurulmus tava yemedi
Krep

Pisirmeye de-
vam kademesi

34*
3*

34
34
=

34
34
34

34
34
34

6-7
6-7
7-8
4-5

6-7

6-7
56

* Kapagdini kapatmadan pisirmeye devam ediniz

** Kapaksiz

Dakika olarak
pisirmeye de-

vam siiresi

20-30 dak.
10-15 dak.
3-6 dak.

15-30 dak.
25-30 dak.
15-25 dak.
6-10 dak.

15-60 dak.
10-20 dak.

50-60 dak.
60-100 dak.
50-60 dak.

6-10 dak.
8-12 dak.
8-12 dak.
8-20 dak.

8-12 dak.

6-10 dak.
Araliksiz

Temizleme tr

[} Temizleme

Uygun temizleme ve bakim araclarini Misteri
Hizmetleri'nden veya e-Magazamizdan temin
edebilirsiniz.

Cam seramik

Pisirme boélimUnl yemek pisirdikten sonra, gereken
siklikta temizleyiniz. Bu sayede yemek artiklar yanarak
iyice yapismayacakitir.

Yeterince soguduktan sonra ilk olarak pisirme
bolimunun temizlik islemi yapilmalidir.

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri
kullaniniz. Ambalajdaki temizlik bilgilerini dikkate aliniz.

Asla sunlari kullanmayiniz:

inceltimemis bulasik deterjani

Bulasik makinesi igin temizleyici

Asindirici maddeler

Firin spreyi veya leke sékicu gibi agresif
temizleyiciler

Cizen singerler

m Yiksek basingl temizleyici veya buhar puskurtme
makinesi

Guglu kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam
kaziyici ile giderebilirsiniz. Ureticiye iliskin uyarilara
dikkat ediniz.

Uygun bir cam kaziyiclylt musteri hizmetlerinden veya e-
Magazamizdan da temin edebilirsiniz.

Muikemmel sonu¢ elde etmek icin cam seramigini 6zel
sungerler ile temizleyiniz.

Pisirme bolimu cercevesi

Pisirme boélimU gercevesinde hasar olusumunu
onlemek icin lutfen asagidaki uyarilara uyunuz:

Sadece deterjanh su kullaniniz.

Kullanmadan &nce yeni singerinizi iyice yikayiniz.
Keskin veya asindirici malzeme kullanmayiniz.
Cam kaziyici kullanmayiniz.
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tr Yetkili servisin gagrilmasi

P& Yetkili servisin cagrilmasi

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, misteri hizmetleri
daima hizmetinizdedir. Gereksiz yere teknisyen ziyaretini
onlemek icin, daima size uygun bir ¢ézim buluyoruz.

E numarasi ve FD numarasi

Musteri hizmetlerini cagirdiginiz zaman, cihazinizin E
numarasini ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer
aldigi tip levhasini cihaz kimligi Gzerinde bulabilirsiniz.

Yanhs kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti sUresi dahilinde de Ucretsiz
olmadigina dikkat ediniz.

Kullanim émrii ;10 yildir (Uriintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parga bulundurma
siresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir i¢i Ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik géstermektedir.

Ureticinin yetkisine giveniniz. Boylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina
sahip, egditilmis servis teknisyenleri tarafindan
yaplldigindan emin olabilirsiniz.

Garanti Sartlari

m  Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tuketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- So6zlesmeden donme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onariimasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

m Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
secmesi durumunda satici; iscilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda hicbir Gcret talep etmeksizin maln onarimini
yapmak veya yaptirmakla yukimladdr. Tulketici
Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatclya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalat¢ tiketicinin

bu hakkini kullanmasindan miteselsilen sorumludur.

m TUketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;
- Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami sirenin asiimasi,
- Tamirinin mumkdn olmadigdinin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;
tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getiriimemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatcl
muteselsilen sorumludur.

=  Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykKiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.
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m TUketici, garantiden dodan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tuketici isleminin yapildigi
yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.

ithalatci Firma : BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51 .
Umraniye-Istanbul-TUrkiye
Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528
99 99

Uretici Firma:  BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34
81739 Minchen, Germany
www.siemens-home.bsh-group.com
Phone : 00 49 89 4590-01
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el Xpnon oUpdwvo Je To OKOTTO TTPOOPICHOU

B Xpron cupdwva pe 1o
OKOTIO TIPOOPICHOU

AlaBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.
@uAaéTe TIC 0dnyiec Xprong Kai
OUVOPHOAOYNONG KABWC €MONC Kol TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO HIO apyoTeEPN Xpnon n yia Tov
EMOUEVO IOIOKTATN.

MeTd TNV adaipeon oo TN CUOKEUQOIQ,
eAeYETE TN OUOKeEUN. 2e TTePITTWwon (NUIGG KOTA
N YeTAPOPG PNV TNV oUVOEOETE.

MoOvo evac adeloUuxoC EYKOTOOTAOTNC
EMTOETIETON VO OUVOEOEI TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. 2e mepinmTwon ¢NUIWV TTou odeiAovTal oe
AGO0C ouvdeon, Oev eXETE KOVEVO OIKAIWHO
gyyunong.

AUTN n ouokeun mpoopileTal HOVO VIO TNV
OIKIOKM XPNon Kal TO OIKIOKO TIEPIBAANOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV
TOPOOKEUN GaynNTwV Kal moTwv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNC TIPETEI VO emMTNEEiTal. Mia
ouvToun d1adIKAoIO TTAPOOKEUNG TTPETIEI VO
empBAETETOI XWPIC OIOKOTN. XpNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN POVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUG.

AUTN N ouoKeur MPoopideTal VIo XpNon HEXP!
eva peyioto uyocg 2.000 peTpwy TTOVW o TNV
emdaveia TNG 6GAaCOoOC.

AuTA n ouokeun dev MPOOoPICETAI VIO TN
AeIToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTTN N
EVQ TNAEXEIPIOTHPIO.

AUTH N OUOKEUN ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
ard maudid oo 8 eTWV KOl TTAVW Kol Ao
OTOUO PE PEIWPEVEC PUOIKES, AoBNTNPIEC N
TIVEUUOTIKEG IKAVOTNTEC N UE QVETTAPKN
eumelpia f) yvwon, OTav EMTNEOUVTAI Ao VA
GATOUO TTOU €ival uTTeuBuUVO Yo TNV GOPOAEIG
TOUC 1 €XOUV AGBel OXETIKEC 0dnyiec amm’ auTo
yia TNV aodoAn xpron TNG CUOKEUNC KOl €XOUV
KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUC TTIOU UTTOPEi var
TTPOKUWOUV.

Ta moudia dev emTpeneTal va aidouv pe Tn
ouokeun.O kKaBapPIoOPOC KAl N ouvTnENon oo
TO XpHoTtn Oev EMTPEMETAI VO
mpayuaToroinBouv amod TaIdI, EKTOC €AV gival
15 eTWV KAl Gvw Kal EMTNOOUVTA.

KpaTaTe Ta maudid TToU €ival KATw TwV 8 eTwV
LOKPIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWSIO
ouvdeong.
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ENZnpavTikéC UTTOdEIEEIG
XOPARAEIXG

/A\Npogidomoinon — Kivduvog mupKayIég!

= 10 KOUTO AGdI Kol AiTTo¢ avadAeyovTal
ypnyopa.Mnv adnveTte moTe KaUuTO AGdI Kal
ANITIOC Xwpic mapakoAoubnon. Mn of3nvete
TTOTE PIG PWTIG Pe vePO. ATTEVEQYOTTOINOTE
TNV €0TION HAYEIPEPOTOC. 2BNOTE TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKA UE EVON KOTIAKI, JIOt KOUBEPTO
TUPOORBEDONC N KATI TTOPOUOIO.

s Ol eoTieg payeipeparog (eOTAIVOVTAI TTAPO
TTOAU. MnV oKOUPTIATE TTIOTE EUPAEKTOL
QVTIKEIPEVO TTAVW 0TN Baon eoTiwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIUEVO TTOVW OTN BGon
EO0TIWV.

= H ouokeun CeotaiveTal TOAU. Mnv
amoOnKeUeTe EUGAEKTO QVTIKEILEVD I KOUTIO
OTIPEl OE OUPTAPIO OTEUBEIaC KATW OO TN
Baon €0TIRV.

m /A\ev EMTPETETAI VO XONOIUOTIOIEITOI KOVEVDL
KOAUpPPO Baong 0TIV AUTG pTTopEi va
odnNyNoouvV 0g OTUXNUOTQ, TT.X. OTTO
utrepBepuavon, avadAetn n Bpauon UANIK®V.

/\ Mpogidonoinon - Kivéuvog eykaUparoc!

s Ol e0Tieg payelpePaTOC Kol TO TIEPIBAAOV
Toug, 1I0IaiTEPO Eval TTAGOIO TOU Tediou
HOYEIPEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXEI,
eoTaivovTal Tapa TOAU. Mnv akoupmhoeTe
TTOTE TIC KOUTEC emdavelec. KpoTate Ta
TaudIx PJOKPIAL.

= H eoTia payeipepaToc Beppuaivel, oAG N
evoelEn de Aeitoupyel. KateBaoTe TNV
ao0dPOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UtTNPEOIa TEXVIKNC
efutnPETNONG TTEAOTWV.

s EmTpEmETON VO XONOIPOTIOIOUVTAI HOVO Ol
EYKEKPIUEVEC OTIO UGG BIOTALEIC
TTPOOTOOIAG, OTIWC TTPOOTATEUTIKA TIASYHOTO
maidiwv. O1 akaTGMNAeg diaTa&elc
TTPOOTAOIAC N TA AKOTAANAG
TTPOOTATEUTIKG TIASYHOTO TTAIDIWV UTTOPE VO
odnNyNoouv og OTUXNUOTO.



/A Npoeidomoinon — Kivduvog

nAaKTponAnE,laq'

0] O(KO(TO()\)\I’])\SC smoxsusc eivai smmvéuvec
MOVO evac TEXVIKOC TNG UTINPEOIaC
eumnPETNONG TTEAOTWY, EKTTAIOEUPEVOC OTTIO
EUAC, ETITPETIETOI VO EKTEAEOEI TIC ETTIOKEUEC
KOl VO QVTIKOTOIOTNOE! TO XOAQIOEVDL
KoAwdIa ouvdeonc. EAv n ouokeun exel
BAGBN, TpaBn&Te To dIc oo TNV MEida N
KoTeRAOTE TNV AOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV
aodaieinv. KaheoTe TNV UTNPEECIO
e&uTINPETNONG TTEAGTWV.

= Mia €10xwpPNoN uypaoiac Pmopei va
TTPOKOAEOoe! i NAekTpoTANEia.Mn
XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEG KOBAPIOUOU
UWNANC TTieoNnc ) OUOKeUEG ekTOEeuoncg
QOTHOU.

s Mo EAOTTWUOTIKI CUOKEUN UTToPEi va
TTPOKaAEOE! piot NAekTpOoTANEIa. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQIOHEVN OUOKEUT.
TpaBn&te TO Pic amd Tnv npida ) KaTeRaoTe
TNV aoPOAEIR OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KaAeoTe Tnv utinpeoia eEUtmPETNONG
TTEAOTQV.

= [0 OTTOCIJOTO N TG PAYIOPOTO OTNV
UGAOKEPOILIKI TTAGKO UTTOPOUV VO
TPoKoAEooUV nAekTpomAnéia. KatepRaoTe
TNV ao0POAEIR OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UutiNPEOIar TEXVIKNGC
Ut PETNONG TTEAGTWV.

/A Npoeidomoinan — Kivduvog
TPXUHXTIOHOU!

O1 KOTOOPOAEG PTTOPEI VO TIETOXTOUV EQPVIKA
WYNAQ, OTaV UTTAPXE! UYPO LETAEU TOU TIATOU
TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC POYEIDEUOTOC.
KpoTdTe TNV €0TiOl HOYEIPEPATOC KOl TOV TTATO
TNG KOTOGPOAQC TIAVTOTE OTEVVA.

ArTieg Twv NHIQV el

EAAitiec Tov Znuimv

Mpocoxn!

m O Tpoxeic TATOI KATOOPOAWV KOI TNYOVIWV dnNuIoupyolv
YPOTOOUVIEC OTO UCAOKEQGLIKO UAIKO.

m  ArnodelyeTe TO POyEIpEHO PEXP! VO adEIGO0UV EVTEAWC
Ol KOToOpOAeC. MmopoUv va TTPoKUWoUV CNUIEC.

m  Mnv TOOOETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO KOl KATOXPOAEG
mAvw oTo Tedio XeIpIoPoU, oTNV TIEPIoXN evOeifewv N
oTo TAaiolo. Mmopouv va TTpoKUWouv NUIEC.

m  Ed&v mEoouv OKANPAG 1 aIXUNPe& OVTIKEIPHEVD TTAVW OTN
Bdon eoTiwy, Pmopouv va dnuioupyndouv {nNUIEC.

m  TO OAOULIVOXOPTO KOl TO TIAGOTIKG Soxeia Alovouv TTAvw
OTIC KOUTEC €0TieC payelpepoToc. H pepBpdvn
TTPOOTOOIOG TWV €0TIWV 08V ival KATAMNAN via TN BAon
E0TIWV.

Emokomnon

>Tov akOAoubo mivaka Ba Bpeite TIC ouxvoTePeC CNUIEG:

Znuigg Artiat METpa AVTIHETWITIONG

Nekedee YmepxeINopEVOL ATOpIOKPUVETE T UTTEPXEINIOPEVOL
doynTa doynTé APESKC Pe piot ELoTPO!

yUoAIoU.

AxoTOMNAC UMK Xpnolpomoleite Povo UNKA Koo
KaBopiapoU pIapoU, TIoU eivoil KaTGAANAa yio:
UCAOKEPOLIKO UAIKO.

[ pOTOOUVIES ANGm, Coxopn Kot Mn xpnaiporoleite 1o medio poyel-
appoc PELOTOC WC EMAMAVEID EVOMOBE-
0ne N We EMAPOVEIN epyaoio.
O1 Tpoieic momol EAeyETe TO payeIpIKO 00C OKEUOC.
KOTOOPOAGV Kall
TNYOVIQY OnuIoup-
YOUV YPOTOOUVIEC
0TO UONOKEPOILIKO
UNIKO
AnoxpwaosIC AxoTOMNAC UMK Xpnolpomoleite Hovo UNKA Koo

KaBopiapol pIapoU, TIoU eivoil KaTGAANAa yio:
UCAOKEPOLIKO UAIKO.
DBOPA KATOOPO-  2NKWVETE TIC KATONPOAEE KOil TO!

Aoi¢ (.. choupivio)  Tnyavia OTa T PETOTOTICETO,

Anpioupyio "o Zayopn, doynTope  ATOHOKPUVETE Tor UTEPKEINOUEVD!
BOOWV" pEYOAN TIEPIEKTIKO-  GoyNTA OLIE0WE pe pia EVaTpal
nTOr 0€ CoKoPN yUoAIoU.
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el MpooTaoia epIBGAOVTOC

MpooTaocio TEPIBEAAOVTOC

>e auTd 1O KedGAalo Ba Bpeite MAnpodopieg via TNV
e€oIKovOUNON eVEPYEINC KAl VIO TV armdoupon Twv
OUOKEUWV.

ZUMPBOUAEG VI TNV EEOIKOVOHNGCN EVEPYEING

m  KAeiveTe TIC KOTOGPOAEC TIAVTOTE U’ eval KOTGAMNAO
KOTIOKI. 2TO HOYEIPEUO XWPIC KOTIAKI XpeldleoTe
ONUOVTIKG TTepIoodTEPN evepyela. Eva YUGAIVO KATTAKI
ETTPETElI TOV EAEYXO XWPIC VO XPEIGLETOI VO ONKWOETE
TO KOTTOKI.

= XPNOIUOTIOIEITE KOTOOPOAEC KOI TNYAVIO e emmedouc
naToug. Or averiedol TATol AUEAVOUV TNV KOTAVAAWON
EVEPVEING.

m H JIGUETPOG TOU TTATOU TNG KOTOOPOAOG KAl TOU
TNyawvIoU TIPETTEl VO TOUTICETOI Pe To Peyebog TNG eoTiag
pavyelpePaToc. EIdIKA ol TTOAU HIKPEC KATOXPOAEC OTNV
£0TION HOYEIDEPATOC EXOUV WG OTTOTEASOUO TNV OMWAEIO
evepyelag. MNpooelte: O KATOOKEUOOTES TWV HOYEIRDIKWOV
OKEUWV aVOPEPOUV CUXVG TNV eMTAVW OIGUETOO TNG
KOTOaPOAGG. AUuTn eival ouvnOwe peyoAuTeEPN OTo TN
OIGUETPO TOU TIATOU TNC KOTOOPOAOC.

m  XPNOILOTIOIEITE VIO HIKPES TTOOOTNTEG UIGH LIKPN
KOTOOPOAG. Mia peydAn, HOVO Aiyo YEUATN KOTOOPOAD
XPEIACETOI TTOAU EVEQVYEIQ.

m  MayelpeleTe pe Aiyo vepod. AuTd eE0IKOVOUEI EVEPYEIQ.
2To AaXovIKG O10TnPOUVTal Ol BITOUIVEG KOl Ol
avOPYOVEG OUOCIEG.

m  KoAUmTeTe pe TNV KAToopOAa TTAVTOTE HIO KOTG TO
OuvoTod peyaAn emdAveln TNG E0TION LOYEIPEPOTOC.

m PuBpioTte gykaipa pia xapnAoTepn Bobuida
HOYEIDEUOTOC.

m  EmAeETe pia katGANAN Badpida ouvexiong Tou
goayelpguoTog. Me pia moAU uywnAr Babuida cuvexiong
TOU LOYEIDEUOTOC OTIOTOAATE EVEPYEIC.

m  ExpetaMeuTeite Tnv umdAoimn BepuodTnTa TNC BAong
€OTIWV. 2€ Poveipepa peyoAuTEPNC OIGPKEIOG KAsioTE
TNV eoTial payeipepoToc NoN 5-10 Aentd mpiv TN ARén
TOU XPOVOU.

Anocupon CUHPWVAX HE TOUG KAXVOVEGQ
TIPOCTAOING TOU TTEPIBXAAOVTOGQ

ATOCUPETE TNV CUCKEUOOIOl OUUPWVD LE TOUC KOVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOG.

AUTI N CUOKEUN €ival XOPOKTNPIOHEVN CUPPLVA
E de Tnv eupwrmaikr odnyia 2012/19/EE nepi

NAEKTPIKWY KGI NAEKTOOVIKWV TTOAIWY CUCKEUWY

(waste electrical and electronic equipment -
— WEEE),

H odnyia auTr) kabopilel Ta MAaioIa yIa TNV

amooupon Kail a&lomoinon Twv MOAIWY CUCKEURV LIE

I0XU oe OAn Tnv EE.
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S MvwpioTe TN cuokeun

O1 0dnyiec xpnong ioxtouv via d1ddopec BACEIC EOTIRV.
Ta oToIxeia TWV SIOTACEWY VIO TIC BAOEIC 0TIV Ba Ta
Bpeite oTNV €MOKOTNON TWV TUMTWV. — JeAida 2

To medio XeipicHou
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AIXKOTITEG EOTIWV HAYEIPEUXTOG

O1 BI0KOTITEC TWV E0TIWV HAYEIPEUOTOC eival OTaBepd
ouvoppoAoynuévol. Aev emrpemnetal va adaipedouv. H
Biain adaipeon Twv SIGKOTTWV TwV E0TIWV HOYEIPEUOTOC
odnyei oTnv KoTooTPOdN TOUG.

'EvOEIEn €0TIWV PAYEIPEPATOG KXI UTIOAOITING
OeppoTNTAG

H &vdel&n eoTIWV PAVEIPEUATOC Kol UTTOAOITING BepudTNTOC
avapel, OTav pIa eoTion HayelpeuoToC eival (eoTH:

m Evdeiln eoTiwv payelpePaToC - KOTO TN DIAPKEIR TNG
AeiToupyiog, Aiyo HeT& TNV evepyoTroinon PIoG €0Tiog
HOYEIDEUOTOC.

m  Evdeiln umdhoimng BeppdTnNTOC - HETA TO UAYEIpEUQ,
OTOV N E0TION HOYEIPEPATOC €ival KOO (eOTH.

Mrmopeite va eKueToMeuUTeITE TNV UTTOAOITTN OgPudTNTA,
£EOIKOVOUWVTOCG EVEPVYEIQ, T.X. VIO VO OIGTNPNOETE VO
HIKPO daynTd CE0TO M) VIO VOl AlWOETE KOUBEPTOUPC.



E¥ Xe1pIGOC TG GUCKEUNC

>e auTd TO KEdAAaIo pabaiveTe, TWC va pubpideTe TIC
€0TIEC HOYEIPEUOTOC. 2TOV TIiVOKa Oa Bpeite Babpideg
HOYEIDEUOTOC KOl XPOVOUG HOVEIPEUATOC YIo SIGdopa
daynTa.

Evepyorroinon Kol arevepyoroinon Tng
B&ong eoTiWV

Me Touc BIOKOTITEG E0TIWV LOYEIDEPATOC EVEQYOTIOIEITE KA
arevepyoroleite TN BAoN 0TIWV.

PUOuION TNG £0TING MAYEIPEUXRTOC

Me Toug BIOKOTITEG TWV E0TIWV PUOUICETE TN BEPUAVTIK
I0XU TV E0TIQV UOYEIQEUOTOC.

Babpida paveipeparoc 1 = eAdxiotn 10xU¢
Babuida payeipeuarog 9 = peyiotn 10xug

To oupBoAo oTo medio evdeifewv deixvel, yIa TTolo E0TIA
LOYEIPEUATOC 10XUE! N EVOEIEN: TL.X. W via TN Se&Itx oW
€0TIO LOYEIPEPATOC.

Ymodei&eig
m  O1 okoUpEC TTEPIOXEC TNG EOTIOC POYEIPEUATOC
odeilovTal 0e TeEXVIKOUC AOyouC. Aev €XOUV KO
EMPEEON TAVW OTN AeITOUPYIO TNG E0TIOG PAYEIPEUATOC.
m H eoTia payelipepatog pubuideTal pe evepyotioinon Kol
oTIevepyoToinon TNG O€ppuovonc.AKOUO Kol OTn HEYIOTN
IOXU PTTopei va evepyoroinBel Kol vo amevepyotoindei n
O¢puavon.
Etol m.x.:
— T[lpooToTevovTal T euaioBNTO EEAPTAHPATO OTTO
utTepBEpUOIVON
- [lpooToTEUETOI N CUCKEUN OO NAEKTPIKN
urepdOPTWON
—  EmTuyxavovtol KoOAUTEPO TTOTEAEOLIOTO
HOYEIPEUOTOC
B 2TIC £0TIEC HAYEIPEUOTOC TTEQICOOTEPWY CWVWV UTTOPEI
0l BePUAVOEIC TWV EOWTEPIKWY KUKAWUATWY BEpuavong
KOl N BEpuavon TWV MPOCOETWV EVEPYOTIOINOEWV VA
EVEPYOTTOIOUVTOI KO VO QTTEVEPYOTIOIOUVTOI OE
SlapopeTIKOUC XPOVOUC.

Nivakog payeIpEPATOq
>Tov akOAoubo mivaka Ba BpeiTe pepIKd TopadeiyuaTa.

O1 XpOVOI HOYEIPEUOTOC KOl O BaOUIOEC PHAVEIPEUATOC
eCapTWVTAl OO TO €i00¢, TO BAPOC Kol TNV TIOIOTNTO TWV
daynTwv. Mo autd To AOYO EVOEXETOI VO UTIGOXOUV
OTTIOKAIOEIC.

XpNOIUOTIOIEITE VIO TO OPXIKO payeipepa TN Bodpida
dayelpepoTog 9.

AVOKOTEUETE KATTOU-KATOU TO TTAXUPPEUOTO haynTA.

Ta TPOPIUA, TG OTTOI0t COTAPOVTAI OUVOTA 1) OTO OTTOIO KOITX
N SIGPKEIC TOU OOTAPIOUOTOC EEPXETAI TTOAU UYPO,
KOAUTEPO VOL COTAPOVTOI OE TTIEPIOCOTEPEC PIKPEC PePIDEC.
SUUBOUAEC yIa TO payeipepa e eE0IKOVOUNON EVEPYEIOG
Oa Bpeite oTo Kepdhaio "MpooTaoia Tou
mepIBAAovTog".— ZeAida 24

XelplopdC TNG OUOKEUNC el

BaBpida ouvé- AlGpkeia ou-
XIONG TOU o= VEXIONG TOU
HOYEIPEHATOC
o€ AeniTé

VEIPEHATOC

Niwoipo
Boutupo, Cehaivar 1

ZEOTaHN Kol diaThpnon BeppoTn-

TOCQ
Fiogvi (Y. LOVEIPEUEVEC GOKEC) 1

[Ghor™ 1-2

Ziyavo payeipepa, alyavo Bpdai-

o

[10UBCPAGKIO, KEGTEDEC 3-4* 20-30 Aermar
Yapl 3* 10-15 Aermai
Aompec 00ATOEC, Ty 00ATOO Umeao- 1 3-6 Aermai
EA

Mavleipepa, payeipepa pe oTpo,

OOTAPICHO

PUCl (ue dimAdoiomoooTnTavepol) 3 15-30 Aermmai
Bpaotéc momamec e dpAouda 34 25-30 Aermox
BpaoTéec momomec xwpic GAoudo 3-4 15-25 Aermai
ZUHOPIKG, LOKOPOVOKIQ & 6-10 Aermma
[loyvi, ooumec 3-4 15-60 Aermai
NOYOVIKO KOI KOTEWUYHEVO AGKOVIKG  3-4 10-20 Aermai
Mayeipepio 0ToV TOXUBPOOTH PO 3-4

Mayeipepa oe kAe10TO OKeUOG

PoAd KpomoC 3-4 50-60 Aermdr
Wnroc Komopoe 3-4 60-100 Aerar
[KoUuAOC 3-4 50-60 Aerar
Thyaviopa**

Jvitaeh, GUOIKO 1 TTave 6-7 6-10 Aermox
KoToAéTor, Gualkn ) ove 6-7 8-12 hermmdi
MmpiCoAa (3 cm Toxoc) 7-8 8-12 hermax
W(’Xgl Kol GIAETO Waipiol, GUOIKO N 4-5 8-20 Aermma
ove

Waipr Kol GIAETO Woiplow, TTave Kol 6-7 8-12 hermmdi
KaTnguvuévo T.X. QETAKIO PoipIoU

owve

TnyovnTa GoynTo KOTEWPUYHEVOL 6-7 6-10 Aermma
Kpemee 56 ouvexopeva

* JUVEION TOU PaVEIPEHOTOC XWPIC KOMOKI

** XWpIC KooK
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el KaBapiopode

KaOapIiopHoc

KoTdAMNAG UAIKG KaBapIiopoU Kol ouvTAPNoNG PTTOPEITE VO
TTpounBeuTeiTE HEOW TNC UTINPECIOG TEXVIKAG €EUTTNPETNONG
TEAOTWV 1 0TO OIKO PoG eShop (NAEKTPOVIKO KOTGOTNUO).

YXAOKEPOXUIKO UAIKO

KabapileTte Tn Baon eoTiwv KABe Gopd, TTou EXETE
goyelpewel ge auTh. 'ETol 0ev KOMOUV TOl KOPEVD
uttoAsippaTa daynTwv.

KaBapilete TN Baon €0TIwv, adoU TTPWTA KPUWOEI OPKETA.

Xpnoiyotoleite povo UANIKG KaBaplopou, Tou eival
KOTOMNAG Y10t UOGAOKEPOUIKO UAIKO. MpoceETe TIC
uTtoOei&eIC KaBaPIoPOoU TIAVW OTN OUCKEUCOIO.

Mn xpnolyoTtioleiTe TOTE:

HN CPAIWUEVO OTTOPPUTTOVTIKG TIIATWY
KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TOTWV

UNIKG TRIYIPOTOC

IOXUPA OTIOQPUTIOVTIKG, OTTIWG OTTPEI NAEKTPIKOU
doupvou 1 UNKG OTTOUGKPUVONG AeKESWY

OKANpP& odouyydpia

OUOKEUEC KOBOaPIoPoU UWNANC Tieonc ) OUOKEUECS
ekTOEEUONC OTHOU

H peydAn pumoavon amopokpUveTal KGAUTEPO Pe pia EUoTPO
yUoAioU Tou epmopiou. MpooekTte Tic urtodeiéelc Tou
KOTOIOKEUQIOTH.

Mia KaTGMNAN EuoTpa yuahloU pTTopeiTe va mpounBeuTeite
emonc YEOW TNG UTINPECIAC TEXVIKAC eEutnpeTnong
TEAOTWV 1 0T0 BIKO PoG e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

Me e10IK& odouyydpIa VIO TOV KABAPIOUO UOAOKEPOHIKOU
UNIKOU TIETUXOIVETE KOAA OMOTEAEOUOTO KOOOIPIOUOU.

MAxic1o Tou TTESIOU HAYEIPEUATOG

Mo va amoduyete CNUIEG 0TO TTAGIOIO Tou Tiediou
HOVEIPEUOTOC, AKOAOUBNOTE TTOPOKOAW TIC aikOAoUBeC
urtodeitelc:

m  Xpnolporoleite povo CeoTd OIGAUUC ATTOPPUTTAVTIKOU
TMATWV.

m [1piv TN xpron TAUVETE KOAG TO KAIvVOUPYIG
odouyyopoTava.

m  Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVA 1I0XUPO KABAPIOTIKO 1 UNKG
TPIYIPOTOC.

m  Mn xpnolpomoleite Tnv EUOTPO YUGAIOU.

26

VA Yrinpeoia eEuttnpeTnong
MTEAXTWOV

Edv n ouokeur) oog TTPETEl VO ETTIOKEUROTEL, N UTTNPECIN
TEXVIKNG €EUTINPETNONC TWV TTEAGTWV TNG ETAIPEING HOC
BpiokeTal otn didBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIot
KOTOAMNAN AUon, emiong Kail yio TNV amoduyn TwV TIEQITTWV
STOKEWYEWV TOU TIPOOWITIKOU TNC UTTNPEOCIOC TEXVIKNG
eEuTINPETNONC TIEAATRV.

Ap16uog E ko api@uog FD

Edv {nthoeTe Tn SIKr HOG utnpeoia TeEXVIKNAC eEuTiNEETNONG
eAoTWY, OWOTE TTAPAKOAW TOV apIBud E kail Tov apiBuo FD
TNG ouokeung. Tnv mvokida TUTTOU Pe TOug aplBuouc Ba
TNV Bpeite Mdvw oTNV KAPTA OUOKEUNG.

MpooelTe, OTI N eMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUMUOTOC
efunnPETNONG TTEAGTWV OTNV TIEPITITWON evOC e0DOAUEVOU
Xelplopou Oev eival dwpedv, oKOUO Kol KOT& Tn SIGpKEIX
TOu XPpOVOU TNG eyyunongc.

To OTOIXEIO ETMKOIVWVIAC OAWV TWV XWPwV Ba Ta Bpeite
oToV Tvaka YTTNPEoieg TEXVIKNG eEUTTNPETNONC TIEAATQV
mou mapadideTal padi.

EvToAn €MOKEUNG KO CUUPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAapng
GR 18 182

XPEWoN KANoNg mpo¢ eBvIKAG dikTua

EumoTeubeite TNV epmeipio TOu KOTOOKeUOoTn. ETO!
eCaodahiCeTe, OTI n emMOKeUN yiveTal amd ekmaIdeUUEVOUC
TEXVIKOUG TOU OEPPIC, TTou eival eEOTTAIOPEVOI e TO yVNOIO
OVTOAOKTIKG VIO TN OUCKEUN OOC.
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