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Tovabbi informaciokat a termékekrdl, a tartozékokrdl, az
alkatrészekrdl és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.siemens-home.bsh-group.com és az
www.siemens-home.bsh-group.com/eshops taldl.

Rendeltetésszeri
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot. A
hasznalati és szerelési utmutatot, valamint a
készllék garanciajegyét 6rizze meg a késbdbbi
hasznalathoz vagy a kés@bbi tulajdonos
szamara.

A csomagolas eltavolitasa utan vizsgalja meg
a készuleket. Amennyiben a készllék szallitas
kdzben karosodott, ne csatlakoztassa azt,
hanem forduljon a vevészolgalathoz, és
irasban jelentse be a bekodvetkezett karokat.
Ellenkezd esetben mindenfajta kartéritési
jogtdl elesik.

A készuléket a mellékelt szerelési utmutatd
szerint kell beszerelni.

Ez a készulék csak haztartasban vagy haz
korul valé alkalmazasra készilt. A készuléket
kizardlag ételek és italok készitesére
hasznalja. A f6zesi folyamatot fellgyelni kell. A
rovid ideig tarto f6zési folyamatot
folyamatosan feligyelni kell. A készuléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Ezt a készuléket legfeljebb 4000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Ne fedje le a f6zbfellletet. A fedblapok
hasznalata balesetet okozhat, pl.
tulhevilhetnek, meggyulladhatnak vagy
elpattanhatnak.

Ne hasznaljon nem megfeleld védbeszkdzt
vagy gyermekveédd racsot. Ezek hasznalata
balesetet okozhat.

A készilék kilsé id6kapcsoldval vagy
taviranyitassal valo Uzemeltetésre nem
alkalmas.

Ezt a készuléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseégy, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukért felel6s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készullék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

Rendeltetésszer(i hasznalat hu

Soha ne engedjen gyerekeket a készllékkel
jatszani. A tisztitast és a felhasznaldi
karbantartast nem végezhetik gyerekek,
kivéve ha 8 évnél idésebbek és felligyelet
mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

A f6zési folyamatot feligyelni kell. A révid
f6zési folyamatot folyamatosan felligyelni kell.

A szivritmus-szabalyozdval vagy hasonld
orvosi eszkozzel rendelkezd személyek
kllondsen ugyelienek az indukcios f6z6lapok
hasznalatakor, illetve amikor mikodd
indukcios f6z6lap kozelében tartozkodnak.
Kérje orvosa segitségét, vagy tajékozodjon a
készlulék gyartéjanal, hogy a készulék
megfelel-e a hatalyos elbirasoknak és vannak-
e esetleges Osszeférhetetlensegek.

Amennyiben rendelkezik aktiv orvosi
implantatummal (pl. szivritmus-szabalyozdval
vagy defibrillatorral), akkor orvosanal
gy6z48djén meg arrdl, hogy a készilék az
Eurdpai Kéz6sségek Tanacsanak 1990. junius
20-an elfogadott 90/385/EGK

iranyelvének, illetve a DIN EN 45502-2-1 és a
DIN EN 45502-2-2 szabvanyoknak megfelel,
és kivalasztasa, belltetése és programozasa a
VDE-AR-E 2750-10 szabalyozas szerint
tortént. Ha ezek a feltételek teljestlnek, és
emellett nem fémbdl készilt, nem
fémfogantyus f6z8eszkdzoket és edényeket
hasznal, akkor jelen indukcios f6z&felllet
eldirasszerd hasznalata nem jelent kockazatot.

Fontos biztonsagi
eloirasok

/\ Figyelmeztetés — T(izveszély!

= A forrd olaj és a zsir kbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja felugyelet nélkul a forro
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z8helyet. A langot
oOvatosan fojtsa el feddvel, oltokenddvel
vagy hasonloval.

s A f6z8helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6fellletre.
Ne taroljon targyakat a f6z6feltleten.

= A készulék forrd. Ne tartson gyulékony
targyakat vagy sprayt a f6z6felllet alatti
fiokokban.
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s A f6zbfellilet magatol lekapcsol és utana
mar nem lehet kezelni. Késébb véletlendl
bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

s A f6z8helyek és kdrnyékik felforrosodnak,
kildndsen a fézb&felllet kerete, ha van.
Soha ne érintse meg a forro fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

s A f6zb8hely f(t, de a kijelz6 nem mikadik.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

= A fém targyak nagyon gyorsan
felforrosodnak a f6zbfellleten. Soha ne
tegyen a f6z6felluletre fém targyakat, pl.
kést, villat, kanalat vagy fedét.

s Hasznalat utan minden esetben kapcsolja ki
a f6z6lapot a fékapcsold segitségével. Ne
varja meg, amig a hasznalaton kivuli
f6z6lap automatikusan kikapcsol.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

s A szakszer(tlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak ¢ cserélheti ki a sérdlt
csatlakozovezetéekeket. Ha a készlléek
hibas, huzza ki a csatlakozdédugot vagy
kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

= Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

= A hibas készilék aramUtést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas késziléket. Huzza
Ki a csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

s Az Uvegkeramiaban keletkezett repedések
vagy torések aramutést okozhatnak.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Magneses veszély!

A vezeték nélkuli hémeérséklet-erzekeld
magneses. A magneses részek karosithatjak
az elektronikus implantatumok, pl.
pacemakerek vagy inzulinpumpak mikodeését.
Az elektromos implantatumot visel§ személyek
ezért ne hordjak ruhajuk zsebében a
hémérseéklet-érzékeldt, és tartsak azt legalabb

10 cm tavolsagban a pacemakertél vagy mas
orvosi eszkoztél.

/\ Figyelmeztetés — Meghibasodas
veszélye!

Ez a f6z6lap rendelkezik egy ventilatorral,
amely a f6z6lap also részén talalhato. Ha a
f6z6lap alatt fiok talalhato, a fiokban ne
taroljon apro targyakat vagy papirokat, mivel a
ventilator beszippanthatja azokat. A ventilator
és a h(itérendszer karosodhat.

A fiok tartalma és a ventilator k6zott minimum
2 cm tavolsagot kell hagyni.

/\Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

s A vezeték nélklli h6mérséklet-érzékeldben
lévé elem meghibasodhat vagy
megrepedhet, ha tulsagosan felforrosodik.
Az érzékeldt f6zés utan vegye le a
f6z6helyrdl, és ne hagyja azt héforrasok
kodzelében.

= A hémérséklet-érzékeld nagyon forrd lehet
a fazékrol valo eltavolitaskor. A tapasz
levételéhez hasznaljon edényfogod kesztydit
vagy egy konyharuhat.

s VizfUrdGben torténd f6zéskor a
tulmelegedés hatasara elpattanhat a
f6z6felllet és a f6z6edény. Ugyeljen ra,
hogy a vizfUrddbe helyezett {6z6edény ne
érijen hozza a vizzel 16lt6tt edény aljahoz.
Csak héallo f6z6edényt hasznaljon.

s A f6z6edények az edény alja és a f6z&hely
kozott keletkez6 folyadék miatt hirtelen
megemelkedhetnek. A f6z8helyet és az
edény aljat mindig tartsa szarazon.

EJ A sériilések okai

Figyelem!

m Ha az edény aljanak felllete nem sima,
megkarcolhatja a f6z8lapot.

m Soha ne helyezzen Ures edényt a f6zbfellletekre. Ez
karosodasokat okozhat.

m Ne helyezzen forrd edényt a kezelbfellletre, a
kijelz6fellletre vagy a f6z8lap szélére. Ez
karosodasokat okozhat.

m Ha kemény vagy hegyes végi targyak esnek a
f6zb8lapra, a készilék karosodhat.

m Az alufdlia és a mlanyag edények a forro
f6z&fellleteken megolvadnak. A f6z6lapon nem
ajanlott a véddéfdlia hasznalata.



Attekintés

Az alabbi tablazatban taldlhatdok a leggyakoribb
karosodasok:

Karosodas Oka

Foltok Kifutott ételek.
Alkalmatlan tisztitoszerek.

Karcolasok S6, cukor és homok.

Az edények durva alja 6sszekarcolja a fozofeluletet.
Elszinezddések  Alkalmatlan tisztitoszerek.
Edények altali kiddrzsolés.

Kagyloformdju ~ Cukor, magas cukortartalmu ételek.
repedés

Koérnyezetvédelem

Ebben a fejezetben az energiamegtakaritassal és a
készllék artalmatlanitasaval kapcsolatban talal
informaciokat.

Energia-megtakaritasi tanacsok

m Minden edényhez a megfelel6 fedbt hasznalja. A
fedd nélkdli f6zés sokkal tébb energiat igényel.
Hasznaljon Gvegfedét, igy a fedd felemelése nélkil is
ellendrizheti az ételt.

m Egyenletes alju edényeket hasznaljon. A nem
egyenletes alju edények tébb energiat fogyasztanak.

m Az edény aljanak atmérdje egyezzen meg a
f6zbfelllet méretével. Figyelem: Az edények gyartoi
altalaban az edény fels§ atmérgjét tlntetik fel, amely
a legtdbbszdr nagyobb, mint az edény aljanak
atmérdje.

m Kisebb mennyiségekhez hasznaljon kisebb edényt.
A nagy és alig megtoltott edény sok energiat
fogyaszt. )

m A f6zéshez kevés vizet hasznaljon. Igy energiat
takarit meg, valamint meg&rzi a zéldségekben lévé
0dsszes vitamint és asvanyi anyagot.

m A f6zéshez megfeleld legalacsonyabb
teljesitményszintet valassza ki. A tdl magas
teljesitményszint energiapazarlassal jar.

Artalmatlanitas kérnyezetbarat médon
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elhasznalt villamossagi és
elektronikai készilékekrdl szold 2012/19/EK

iranyelvnek megfeleld jeldlést kapott.

mmmm [z aziranyelv a mar nem hasznalt készllékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.

A vezeték nélkiuli hémérséklet-érzékeld elemmel van
ellatva. A lemerUlt elemeket kérnyezetbarat médon
artalmatlanitsa.

Kérnyezetvédelem hu

Intézkedés

A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkapardval.

Csak az ilyen tipusu fozofelulethez alkalmas tisztitoszereket hasznaljon.
Ne haszndlja a fozéfellletet munka- vagy lerakohelyként.

Ellendrizze a f6z6edényeket.

Csak az ilyen tipusu fozofelilethez alkalmas tisztitoszereket hasznljon.
Athelyezéskor az edényeket és serpenydket emelje fel.

A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkapardval.

M Fézés indukcidval

El6ny6k indukcios f6zéskor

Az indukcids f6zés radikalisan kilénbozik a
hagyomanyos f6zéstél, a h§ kdzvetlentl az edényben
keletkezik. Ez szamos elényt nyuit:

m |d6megtakaritas f6zéskor és sutéskor.

m Energiamegtakaritas.

m  KOnnyebb apolas és tisztitas. A kifutott étel nem ég
ra olyan gyorsan.

m HG&kontroll és biztonsag; a f6z6felllet minden
maodositas utan azonnal néveli vagy csdkkenti a
héellatast. Az indukcids f6z6hely azonnal
megszakitja a héellatast, ha az edényt elveszi a
f6z6helyrdl, nem kell eltte kikapcsolni.

Edények

Indukcios fézéshez kizardlag ferromagneses edényt
hasznaljon, példaul:

m zomancozott acél edényt,
m  Ontdttvas edényt,
m indukciéhoz alkalmas, nemesacél specialis edényt.

A kovetkezd fejezetben ellendrizheti, hogy az edény
alkalmas-e az indukcids f@zéfelilethez: — "Edényteszt".

A j6 f6zési eredmeény eléréséhez az edényalj
ferromagneses részének meg kell egyeznie a f6z6zdna
méretével. Ha a készllék nem ismeri fel az edényt az
egyik f6z6zonan, akkor helyezze at az edényt egy
kisebb atméréjd f6zézoénara.

| @16 cm_| 921 cm 928 cm

Ha a rugalmas f6z6zonat egyetlen f6z6zénaként
hasznalja, akkor nagyobb edények is alkalmazhatdk,
amelyek kiléndsen ehhez a zénahoz alkalmasak. Az
edények elhelyezésérdl a kovetkez§ fejezetben talal
informacidkat: — "Rugalmas zdna".
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Vannak olyan indukciés edények is, amelyek alja nem
teljesen ferromagneses:

m Amennyiben az edény alja csak részben
ferromagneses, akkor csak a ferromagneses felllet
lesz forrd. Igy el6fordulhat, hogy a hé eloszlasa nem
lesz egyenletes. Lehetséges, hogy a nem
ferromagneses rész hémérséklete tul alacsony a
f6zéshez.

m Ha az edény aljanak anyaga tobbek kdzott
aluminiumrészeket tartalmaz, akkor az szintén
csOkkenti a ferromagneses fellletet. Eléfordulhat,
hogy az ilyen edény nem lesz megfeleléen meleg,
vagy esetleg a készllék egyaltalan nem ismeri fel.

Nem megfelel6 edények

Soha ne hasznaljon indukcids adapterlemezt és a
kovetkez8 anyagokbdl készllt edényeket:

normal finomacél
uveg

keramia

réz

aluminium

Az edény aljanak tulajdonsagai

Az edény aljanak tulajdonsagai befolyasolhatjak a
f6zési eredményt. Olyan anyagokbdl készllt edényeket
és serpeny@ket hasznaljon, amelyek egyenletesen
osztjak el a hét az edényben (pl. ,szendvics alju”
nemesacél edények), igy id6ét és energiat takarit meg.

Lapos alju edényeket hasznaljon, az egyenetlen
edényalj rontja a héellatast.

—

Nincs edény a f6z6z6nan, vagy nem megfelelé méretii
edény

Ha nem helyezett edényt a kivalasztott f{6z6zénara, vagy
az edény mérete nem megfeleld, illetve nem alkalmas
anyagbdl készllt, akkor a kijelzett teljesitményfokozat
villog. Helyezzen egy megfelel6 edényt a f6z8zdnara. A
f6z6zdéna nem villog tovabb. Masként a f6z6zéna 90
masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.

Ures vagy vékony talpl edény

Ne hevitsen fel Ures fazekakat vagy serpenyéket, és ne
hasznaljon vékony talpl edényeket. Az edény nagyon
gyorsan felforrdsodhatnak, igy a biztonsagi lekapcsolas
nem aktivalédik id6ben. Az edény talpa megolvadhat,
és karosithatja az Uvegkeramiat. Semmi esetre se
nyuljon a forré edényhez. Kapcsolja ki a f{6z6zdénat. Ha a
f6zbfelllet lehdlés utan sem mukadik, hivia a
vevészolgalatot.

Edényfelismerés

Az edényfelismerésnek mindegyik f6z6zdéna esetében
van egy alsé hatara, amely az edény aljanak
ferromagneses atmérsjétél és anyagatdl figg. Ezért
mindig azt a f6z8helyet célszerd hasznalni, amelyik a
legmegfelel6bb az edény aljanak atmérdjéhez.
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S A késziilék megismerése

Ebben a fejezetben megismerheti késziléke kijelzéseit,
kezelSelemeit és kilonféle funkcioit.

Kezelofeliilet

Kezeldfeliiletek Kezeldfeliiletek

® Fékapcsolo al Teljesitményfokozat
= Rugalmas z6na 0-9 Teljesitményfokozatok
- Dokkolé meni Melegentartési funkcio
S Alapbedllitdsok Il Move funkcid

(W Térlési védelem 1 PowerBoost funkcio
=3 Gyerekzar — ShortBoost funkcio

(i] Informacios meni S Siit6szenzor

-l F6zésiid6 programozésa ay F6z6szenzor

A Konyhai ora O Etelsegéd

@) Stopperdra funkcio

A f6z6zd6nak

= Egyszerti f6z6zona Megfeleld méret(i edényt hasznaljon.
=| Rugalmas f6z6zona Ldsd — "Rugalmas zona" fejezet
E/E FlexPlus fozézona A FlexPlus f6z6zonak mindig a jobb vagy bal oldali rugalmas f6z6zonaval 6sszekottetésben kapcso-

l6dnak be. Lasd — "FlexPlus fdzdzona" fejezet.
Csak indukcids fozésre alkalmas edényt hasznaljon, lasd — "Fdzés indukcidval” fejezet.




hu A készlilék megismerése

A menuk attekintése

F&zo6fellletének intuitiv menUstruktiraja segitségére
lesz abban, hogy hamar eligazodjon a készlléken. Iit
tobbet tudhat meg a legfontosabb mentkrél.

Kézponti teriilet

A kdézponti terlleten attekintheti az egyes f6z6zénakat
olyan formaban, ahogyan azok a f6zé&fellleten
elhelyezkednek. Megtekintheti az aktiv f6zési
fokozatokhoz kivalasztott f(itési mdédokat,
teljesitményfokozatokat és idéfunkciokat. Egy f6z6zona
megérintésével kdzvetlenll a megfelel§ 16z6z6na
beallitasi tartomanyara valthat.

Beallitasi tartomany

mmmm  DHoost

Teljesitményfokozat |9|Kikapcso|ési id6zité

Egy f6z6zdna bedllitasi tartomanyaban kiulonféle f6zési
maodokat és teljesitményfokozatokat allithat be az illet§
f6z6zénahoz. A teljesitményfokozatot kdzvetlen
megerintéssel vagy ujjat a skalan végighuzva
modosithatja. Ugy valthat f6zési modot, ha megérinti az
aktiv f6zési moéd mezjét.

Dokkol6 menii

A képernyd also szélén, kdzépen lathatd dokkold
szimbodlumot huzza felfelé a dokkold ment
megnyitasahoz.
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A dokkold menltbdl gyorsan elérheti a tovabbi
funkciokat és meniket.

m Torlési védelem funkcid Wl
m Gyerekzar =0

m Informacios meni [{

m Alapbedllitasok &&

A dokkold menl bezarasahoz érintse meg a kijelzét a
dokkold meniin kivil. A men(t egyszer(en Ujra lefelé is
huzhatja. 10 masodperc mulva a dokkold meni
automatikusan bezarul.

Informaciés menii

A dokkold menU informacié gombjaval [illéphet az
informacid menibe. Itt olvashat tovabbi informaciokat
készuléke funkciodirdl.

Az informacids menin kivil is kaphat informacidkat az
aktualis funkciokrol. Néhany masodpercig tartsa ujjat az
érintéfelulet kivant mezdéjén. Megjelenik egy informacios
ablak az aktualis funkcid¢ leirasaval.

F6zési modok

A f6z6felllet kuldnféle f6zési modokkal rendelkezik. A
f6zési mod mendben valthat az egyes f6zési modok
kozott. Ugy juthat ebbe a menlbe, ha megérinti a
beallitasi tartomanyban az aktualis f6zési modot.
Fézési mod Funkcio

Teljesitményfokozat A hémérséklet manudlis szabdlyozasa

Move funkcio A hémérséklet szabalyozasa az edény f6z6z0-
nara valo elhelyezésén keresztll



F6zési mod Funkcio

PowerBoost A 9.0 teljesitményfokozatnal magasabb
homeérséklet

ShortBoost Rovid ideig a PowerBoost funkcional maga-
sabb hémérseklet

Melegen tartas Etelek melegen tartasa

Stitészenzor Sutés a fézdfelulet hémérsékletének automa-
tikus felismerésével

Fozdfunkciok Sutés a vezetek nélkili hémeérseklet-erzé-
keld hémeérsékletének automatikus felisme-
résével

Etelek Sutés és f0zés az ételek eldvalasztasaval

Maradékhd-kijelz6

A fézbfelilet mindegyik f6z6zonajahoz kuldn
maradékhd-kijelzéssel rendelkezik. A kijelzés
megmutatja, hogy a f6z6zéna még forrd. Ne érintse
meg a f6z6zdnat, amig a maradékhd&-kijelzés i vilagit.

Ha a f6z8zdénat egy f6zési folyamat utan kikapcsolja, a
maradékhd-kijelzés vilagitani fog. A f6z&felllet
kikapcsolasa utan is mindaddig vilagit a maradékh&-
kijelzés, amig a f6z6zéna még meleg.

EY A késziilék kezelése

Ebbdl a fejezetbdl megtudhatja, hogyan adhat meg
beallitasokat egy f6z6zonahoz. A tablazatban kilénbdzé
ételekre vonatkozo teljesitményfokozatokat és f6zési
id6ket talal.

Fézo6fellilet be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletet a f6kapcsoldval lehet be- és kikapcsolni.

Bekapcsolas: nyomja meg a O gombot. Hangjelzés
hallatszik és az érint6kijelz6 vilagitani kezd. Rovid
bekapcsolasi id§ utan a f6zéfelllet lzemkész.

Kikapcsolas: tartsa lenyomva a O gombot, amig a
kijelzések el nem tlinnek. A maradékhdé-kijelzés
mindaddig vilagit, amig valamennyi f6z6zéna
megfeleléen ki nem hilt.

Utasitasok

m A féz6felllet automatikusan kikapcsol, ha
valamennyi f6z6hely 20 masodpercnél hosszabb
ideig ki van kapcsolva.

m A kivalasztott bedllitasokat a készllék a féz6felllet
kikapcsolasa utani elsé 10 percben tarolja. Ha ez
alatt az id§ alatt Ujra bekapcsolja a f6z6fellletet, a
f6zbfelllet az addigi beallitasokkal kezd el Gzemelni.

F6z6z6na beallitasa

Allitsa be a kivant teljesitményfokozatot 1 és 9 kdzott.
1. teljesitményfokozat = legalacsonyabb fokozat.

9. teljesitményfokozat = legmagasabb fokozat.

A készllék kezelése hu
Minden teljesitményfokozat rendelkezik egy kdztes
fokozattal is.

F6z6zbna és teljesitményfokozat kivalasztasa
A f6z&felllet legyen bekapcsolva.

1. Erintéssel valassza ki a kivant f6z6zdnat.
A nézet a beallitasi teriileten a kivalasztott
f6z6zonara valt.

2. A kivant teljesitményfokozatot kdzvetlen
megérintéssel vagy ujjat a skalan végightzva
valaszthatja ki.

‘fl'. EES 0.0

mx:;--- boost

=z

ﬂTteesitményfokozat

Ekkor bedllitja a teljesitményfokozatot, amely
megjelenik a kivalasztott {6z6zdna mezdbjében.

Az aktiv f6z6z6na ismételt megérintésével visszavalthat
a f@ nézetre.

Egy masik f6z6zdna megérintésével kdzvetlentl a
mindenkori f6z6zdna beallitasi teriletére valthat.

Teljesitményfokozat modositasa

Valasszon ki egy f6z6zdénat, majd a f6z6zéna beallitasi
tartomanyaban allitsa be az Uj teljesitményfokozatot.

F6z6zona kikapcsolasa

Valasszon ki egy f6z6zonat, és a f6z6zdna beallitasi
tartomanyaban allitsa a teljesitményfokozatot O-ra. A
f6z6zdna kikapcsol.

Utasitasok

m Ha nincs edény egy bekapcsolt {6z6zénan, a
teljesitményfokozat kijelzése villog. Egy id6 utan a
f6z6zo6na kikapcsol.

m Haegy f6z6zénan van edény, de még nem valasztott
ki teljesitményfokozatot, a rendszer automatikusan
felismeri az edényt. A megfeleld f6z6zdéna vilagitani
kezd.
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hu A készilék kezelése

Fozési tanacsok

Javaslatok

m Ha purét, krémlevest vagy sUrl szdszt melegit,
keverje meg kodzben.

m El6melegitéshez allitsa be a 8-9.
teljesitményfokozatot.

m Ha f6zéskor lefedi az edényt, akkor csdkkentse a
teljesitményfokozatot, amint g6z aramlik ki a fedd és
az edény kozott.

m A f6zési folyamat befejezése utan hagyja az edényt
talalasig lefedve.

F6zési tablazat
A tablazatban fel van tintetve, hogy az ételekhez melyik
teljesitményfokozat alkalmas. A f6zési id6 az étel

m Ha kuktaban 16z, vegye figyelembe a gyarto
utasitasait.

m Ne f6zze tUl sokaig az ételeket a tapértékik
megdbrzése érdekében. A konyhai éraval beallithatja
a kivant f6zési idét.

m Az egészségesebb f6zési eredmény érdekében az
olajat vagy zsirt ne hevitse forraspontig.

m Piritashoz az ételeket egymas utan kis adagokban
susse.

m Az edény a f6zési folyamat soran felforrésodhat.
Ajanlott az edényfogd hasznalata.

m Javaslatokat adunk az energiahatékony f6zéshez a
kovetkezd fejezetben: — "Kérnyezetvédelem"

jellegétdl, sulyatol, vastagsagatdl és mindségétdl
figgBen valtozhat.

Teljesitményfoko- F6zési idd

Olvasztas
Csokolddé, csokoladébevonat
Vaj, méz, zselatin

Melegités és melegen tartas
Egytélétel, pl. lencsefézelék
Tej

Virsli melegitése vizben*

Felolvasztas és melegités
Spenat, mélyhdtott
Porkolt, melyhatott

Puhara parolas, forralas

Gomboc*

Hal*

Fehér szdszok, pl. besamelmartas

Felvert sz0szok, pl. Béarnaise-martas, hollandi martas

Fézés, gozolés, parolas

Rizs (kétszeres vizmennyiséggel)
Tejberizs

Héjaban f6tt burgonya

S6s burgonya

Tésztafélek, metélt™
Egytalételek, levesek

Z0ldségek

Porkolt, mélyh(itott

F6zés kuktaban

Parolas
Gongydlt hus
Parolt siilt
Porkolt
“Fedd nélkil

** Forditsa meg tobbszor

zat (perc)

=15

1-2

15-2

15-25

3-4

3-4 15-25
3-4 35-45
45-55 20-30
4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12
2.5-3.5 15-30
2-3 30-40
45-55 25-=35
45-55 15-30
6-7 6-10
3.5-45 15-120
2.5-3.5 10-20
3.5-45 7-20
45-55

4-5 50-65
4-5 60-100
3-4 50-60
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A készillék kezelése hu

Teljesitményfoko- F6zési idd
zat (perc)

Siités kevés olajjal*

Husszelet, natur vagy panirozott 6-7 6-10
Husszelet, mélyh(itott 6-7 8-12
Karaj, natlr vagy panirozott™ 6-7 8-12
Steak (3 cm vastag) 7-8 8-12
Szarnyas mellehusa (2 cm vastag)** 5-6 10-20
Szarnyas mellehdsa, mélyhdtott™ 5-6 10-30
Hamburger, hispogacsa (3 cm vastag)™* 45-55 20-30
Hal és halfilé, natur 5-6 8-20
Hal és halfilé, panirozott 6-7 8-20
Hal, panirozott és mélyh(tott, pl. halrudacskak 6-7 8-15
Kiralyrak, garnéla 7-8 4-10
Friss z6ldség és gomba rovid piritdsa 7-8 10-20
Serpenydben készitett ételek, z6ldség, csikokra vagott hus dzsiai modra 7-8 15-20
Serpenydben készitett ételek, mélyh(itott 6-7 6-10
Palacsinta (s(ités egymas utan) 6-7 -
Omlett (sutés egymds utdn) 3.5-45 3-6
Tiikortojas 5-6 3-6
Siités bo olajban* (150-200 g adagonkeént 1-2 | olajban, kisiités adagonként)

Mélyhatott termékek, pl. hasabburgonya, csirkefalatok 8-9

Krokett, mélyh(itott 7-8

Hus, pl. darabolt csirke 6-7

Hal, panirozva vagy sortésztaban 6-7

Z0ldség, gomba, panirozva vagy sortésztaban, tempura 6-7

Aprositemeény, pl. fank/berliner (toltott fank), gylimolcs sortésztaban 4-5

*Fedo nelkdl

“* Forditsa meg tobbszor
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hu Rugalmas zona

[ElRugalmas zo6na

Egy rugalmas f6z6zdna igény szerint hasznalhatd egy
Osszefliggb f6zGzonaként vagy két figgetlen
f6z6zdnaként.

A rugalmas f6z6zdna négy induktorbdl all, amelyek
egymastol fliggetlenil mikddnek. Ha a rugalmas
f6z6zona lzemel, csak az a terllet kapcsol be,
amelyiket lefedi az edény.

A f6zbfelllet két 6sszefliggd f6zEzonaval indul.

Tanacsok az edények hasznalatahoz

A megfelel§ érzékelés és hbelosztas érdekében ajanlott
az edényt pontosan kdzépre helyezni:

Egy dsszefiigg6 f6z6zonaként

C)i 13 cm-es vagy anndl kisebb atmérd

\ ) Helyezze el az edényt olyan helyzetben,
7 amely megfelel az dbrdn lathato négy pozi-
1S4 cio koz(l valamelyiknek.

13 cm-nél nagyobb atmérd

Helyezze el az edényt olyan helyzetben,
amely megfelel az abran lathatd hdrom
pozicio kozil valamelyiknek.

Ha az edény szamara egynél tobb f6z6z0-
nara van szlikség, akkor a rugalmas
f6z6zona felsd vagy also széléhez igazitva
helyezze el.

L QD } QE A két-ket induktorral rendelkezé elsd és hatso

| f6z6z6nak egymastol fiiggetlendl hasznalhatok.

Allitsa be mindegyik kiilonalld f6z6zonahoz a

CD kivant teljestményfokozatot. Mindegyik f6z6z6-
nan csak egyetlen edényt hasznéljon.

Javaslatok

x Ha a foz6felilet egynél tébb rugalmas
f6z6zonaval rendelkezik, akkor ugy
helyezze r& az edényt, hogy az csak az

egyik rugalmas f6zdzonat fedje le.
Masként a f6zohelyek nem el6irassze-

rien kapcsolnak be, és nem érhetd el
W megfeleld f6zési eredmeny.
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Hasznalat két kiilonallé f6z6zénaként

A rugalmas f6z6zdéna két fliggetlen f6z6zdnaként
hasznalhatd.

Az Osszefiigg6 f6z6z6na szétvalasztasa

Erintse meg az dsszefliggé f6z6z6na kdzepén
talalhaté=m szimbolumot.

Az Osszefliggd f6z6zdéna ki van kapcsolva. A két
f6z6zdna ekkor két kilonalld f6z6zonaként mikodik.

Utasitas: Ha ki-, majd késébb bekapcsolja a
f6zbfellletet, a rugalmas f6z6zona Ujra visszaall egy
Osszefliggd f6z6zénava.

A gyari beallitds mdodositasarol tovabbi informaciot itt
taldl: — "Alapbedllitasok" fejezet.

Hasznalat 6sszefiiggd f6z6z6naként

A rugalmas f6z6zéna egy dsszefliggd f6z6zdnaként
hasznalhatd.

A két kiilonallé f6z6z6na 6sszekapcsolasa

1. Helyezze a f6zGhelyre az edényt.

2. Erintse meg a két rugalmas f6z6zdona kozottis
szimbolumot.

A két kilonallo f6z6zona ekkor dsszekapcsolddik.

Ekkor az dsszefliggd f6z6zéna egészére vonatkoztatva

modosithatja a teljesitményfokozatot vagy a f6zési

maodot.



e Move funkcio

Ezzel a funkcidval a teljes rugalmas f6z6zéna
bekapcsol, harom f6zési terlletre osztva. Mindegyik
f6zési terilet elére beallitott teljesitményfokozattal
rendelkezik.

Mindig csak egy edényt hasznaljon. A f6zési terilet
kiteriedése a hasznalt edényt6l és annak elhelyezésétd|

figg.

Fozési teriiletek

5|0
O

Ezzel a funkcidval egyszerlien az edény masik
tartomanyba valo athelyezésével a f6zési folyamat
kozben beadllithatja a teljesitményfokozatot.

Elére beallitott teljesitményfokozatok:
Elllsé terllet = 9.0 teljesitményfokozat
K&zépsd terlilet = 5.0 teljesitményfokozat
Hatso terllet = i teljesitményfokozat

Az elbre bedllitott teljesitményfokozatok egymastol
fliggetlenil megvaltoztathatok. Tovabbi informacié ezek
modositasarol:— "Alapbedllitdsok” fejezet.

Utasitasok

m Ha a készilék egynél tobb edényt ismer fel a
rugalmas f6z6zdnan, a funkcié kikapcsol.

m Ha a rugalmas f6z6zénan belll felemeli vagy
athelyezi az edényt, a f6z6felllet elindit egy
automatikus keresést. A rendszer beallitja az Uj
terllet teljesitményfokozatat.

m Az edények méretérdl és elhelyezésérdl a kovetkez6
fejezetben taldl tovabbi informacidkat: — "Rugalmas
zona"

Aktivalas

1. Valassza ki a rugalmas f6z6zéna két {6z6zdnajanak
egyikét.

2. A f6zési mdéd menlben valassza a powerMove
funkciot.

Move funkcid hu

A funkcid be van kapcsolva.

Teljesitményfokozatok médositasa

Az egyes fGzési terlletek teljesitményfokozatai
modosithatdk f6zés kodzben. Allitsa az edényt a f6zési
terliletre, és a beallitasi tartomanyban moédositsa a
mindenkori a f6zési terllet teljesitményfokozatat.

Utasitas: Ha a funkciot kikapcsolja, akkor a harom
f6zési terllet teljesitményfokozatai visszaallnak a gyari
beallitas szerinti értékekre.

Kikapcsolas

Valassza ki a f6z6zonat, és a beallitasi tartomanyban
érintse meg a ,Kikapcsolas” kapcsoldfeliiletet. A
f6z6zdna kikapcsol, és megjelenik a maradékhé-
kijelzés.

A funkcid ki van kapcsolva.

il FlexPlus f6z6z6na

A f6z6felllet két FlexPlus f6z6zdnaval rendelkezik,
amelyek a két rugalmas f6z6zdéna koz6tt talalhatdk, és
mindig a jobb vagy bal oldali rugalmas f6z6zénaval
Osszekottetésben mikodnek. Igy nagyobb edényeket
hasznalhat, és jobb f6zési eredményeket érhet el.

A két FlexPlus f6z6zdna mindegyike mindig
automatikusan a jobb vagy bal oldali rugalmas
f6z6zonaval 6sszekottetésben kapcsolddik be. Nem
lehet az éppen hozza tartozé rugalmas f6z6zénatdl
elkilonitve bekapcsolni.

Edényekre vonatkozo6 utasitasok

A megfelel§ fazékfelismerés és héeloszlas érdekében
az edényt kdzépre kell elhelyezni.

Az edény fedje a széls6 f6zGzonat és a kibbvitett
f6z6zdnat.
Az edény méretétdl figgben a rugalmas f6z6zdna

bekapcsolhatd két fliggetlen f6z6zdnaként vagy egy
f6z6zénaként:

Edény elhelyezése

® Hosszukas edények:

Arugalmas f6z6zona bekapcsoldsa
két kilonallo foz6zonaként vagy egy
f6z6zonakent.
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hu id6funkciok

Edény elhelyezése

®
[

Nagy, kerekded edény:
A rugalmas f6z6zona bekapcsoldsa
egyetlen féz6zonaként.

Az edény nem fedheti le egyszerre
mindkét FlexPlus f6zozonat.

Aktivalas

1. Helyezze az edényt a f6z6zdnara.
Utasitas: Ugyeljen arra, hogy az edény lefedje a
FlexPlus f6z6zonat is.

2. Valassza ki a kivant f6z6zénat és
teljesitményfokozatot.

A FlexPlus f6z6zéna automatikusan bekapcsol és
megjelenik a kijelzén.

Kikapcsolas

Valassza ki a f6z8zonat, és a bedllitasi tartomanyban
allitsa a teljesitményfokozatot 0-ra. A f6z6zéna
kikapcsol, és megjelenik a maradékhé-kijelzés.

A FlexPlus f6z6zéna ki van kapcsolva.

id6funkcidk
A f6z6felllet két id6funkcioval rendelkezik:

m A f6zési id6 programozasa
m Konyhai dra
m Stopperdra funkcid

F6zési ido programozasa

A beallitott id8 letelte utan a f6z6zéna automatikusan
kikapcsol.

igy allitsa be

1. Valassza ki a f6z6zénat és a kivant
teljesitményfokozatot.

2. A kivant f6z6zdéna beallitasi tartomanyaban valassza
ki a Kikapcsolasi id6zit6é funkciot.

3. Mddositashoz érintse meg az id6t. A kivant f6zési
id6t oraban és percben allitsa be.

4. Erintse meg a [> szimbolumot.

A f6zési id6 elkezd lefutni.
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Utasitasok

m Ismét elhagyhatja ezt a kijelz6t, ha Ujbdl megérinti a
kivalasztott f{6z6zdna mezdjét. A funkcid ebben az
esetben automatikusan elindul, ha talalhatdé edény a
kivalasztott f6z6zénan.

m Ha a rugalmas f6z6zdnat valasztja egyetlen
f6z6zonaként, akkor a beallitott id6 a teljes
f6z8zdénanal azonos lesz.

Slitdszenzor és f6z6funkciok

Ha beprogramozott egy f6zési id6t egy f6z6zé6nahoz, és
bekapcsolta a sttészenzort vagy egy f6zési funkciot,
akkor a beallitott {6zési id6 csak akkor kezd lefutni, ha a
készilék elérte a kivalasztott h6mérséklet-fokozatot.

Az id6 modositasa, sziineteltetése vagy torlése

Valtson a f6zési id6re a kdvetkezbképpen: valassza a
Kikapcsolasi id8zit6 funkciot a 16z6zéna beallitasi
terlletén, vagy érintse meg a futod f6zési idét a
mindenkori f6z6zdéna kdzponti terlletén.

A f6zési id6 modositasahoz valasszon egy Uj f6zési idét,
majd érintse meg a > szimbdlumot.

A f6zési id8 torléséhez érintse meg a X szimbdlumot.

Az id0 letelte utan

A f6z6zd6na kikapcsol. Hangjelzés hallatszik, és a
rendszer O-ra allitja a teljesitményfokozatot.

Konyhai 6ra

A konyhai 6ra a f6z6zonaktol és az egyéb beallitasoktdl

flggetlentl mdkodik. Az id6 lejarta utan egy hangjelzés

hallhatd. Ez a funkcid nem kapcsolja ki automatikusan a

f6z8zonat.

igy allitsa be

1. Erintse meg a £ szimbSlumot.

2. Moddositashoz érintse meg az id6t. Allitsa be a kivant
id6t draban és percben.

3. Erintse meg a [> szimbdlumot
Az id§ elkezd lefutni.

Utasitas: Ismét elhagyhatja ezt a kijelz6t, ha Ujbdl
megérinti a nyilat balra fent az érintékijelzén.

Az id6 modositasa, szlineteltetése vagy torlése

A kdzponti terlleten a lefutd id6t megérintve valtson a
konyhai drara.

Az id6 modositasahoz allitson be egy Uj idét. Ezutan
érintse meg a > szimbdlumot. A konyhai 6ra az U]
idével kezdédik.

Az id6 szineteltetéséhez érintse meg a [l szimbélumot.
A konyhai ora szlnetel.

Az id8 torléséhez érintse meg a X szimbdlumot. A
konyhai 6ra kikapcsol.

Az idé6 letelte utan
A beallitott id§ lejarta utan egy hangjelzés hallhato.
A konyhai éra megérintése utan a kijelzés kialszik.



Stopperora funkcio

A stopperéra funkcié az aktivalas éta eltelt idét mutatja.
A f6z6zonaktdl és az egyéb beallitasoktdl figgetlendl
mUkddik. Ez a funkcid nem kapcsolja ki automatikusan
a f6z6zdnat.

Bekapcsolas

Erintse meg a & szimbdlumot a kdzponti teriileten.

Az id6 elkezd lefutni.

Sziineteltetés és kikapcsolas

A kozponti terileten a lefutd idét megérintve valtson a
stopperdra funkciora.

Az id6 szlineteltetéséhez érintse meg a [Il szimbdlumot.
Erintse meg a [> szimbdlumot a stopperdra funkcid
folytatasahoz.

A funkcid kikapcsolasahoz és az id6 visszaallitasahoz
érintse meg a X szimbdlumot.

Utasitas: Ismét elhagyhatja ezt a kijelzét, ha Ujbdl
megérinti a nyilat balra fent az érintékijelzén.

PowerBoost funkcio

Ezzel a funkcioval nagy mennyiségi vizet melegithet
meg gyorsabban, mint a 9. teljesitményfokozattal.

Ez a funkcio 10 perc elteltével automatikusan kikapcsol.

Ez a funkcid csak akkor aktivalhatd egy f6z6zénanal, ha
ugyanazon csoport masik f6z6zdénaja nincs Uzemben
(lasd az abrat).

1

2

Utasitas: Egy rugalmas f6z6zénanal akkor is
bekapcsolhatja a funkcidt, ha az egész terlletet csak
egyetlen f6z8zdnaként hasznalja.

PowerBoost funkcid hu

Bekapcsolas

1. Valasszon ki egy f6z6zdnat.
2. Huzza az ujjat jobbra a skalan a ,boost” lehetfségig.
Tartsa rajta az ujjat.

9.0

0 smmssssss====(00E)

._llTteesitményfokozat |%|Kikapcso|ési id6zg

3. Erintse meg a 1"} szimbdlumot. Engedje el.

boost —— {7 loo

/

A funkcio be van kapcsolva.

Kikapcsolas

Valasszon ki egy f6z6zdnat, majd a beallitasi
tartomanyban allitsa be az Uj teljesitményfokozatot.
A funkcid ki van kapcsolva.

Utasitas: Bizonyos koértlmények kozott a funkcid

automatikusan kikapcsolhat a f6zéfelllet belsejében
lévd elektromos alkatrészek védelmére.
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hu ShortBoost funkcid

E@ ShortBoost funkcié

Ezzel a funkcidval gyorsabban felmelegitheti az
edényeket, mint a 9. teljesitményfokozattal. Igy a
serpeny8ben [év8 ételek kisebb mennyiség( olajjal
vagy zsirral nagyon gyorsan felmelegithetdk.

Ez a funkcié 30 masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

A funkcio kikapcsolasa utan valassza ki az ételhez
megfelel§ tovabbfbzési fokozatot.

Ez a funkcid csak akkor aktivalhatd egy f6z6zénanal, ha
ugyanazon csoport masik f6z6zdénaja nincs Uzemben
(lasd az abréat).

‘ 1

\

2

Utasitas: Egy rugalmas f6z6zonanal akkor is
bekapcsolhatja a funkciét, ha az egész terliletet csak
egyetlen f6z6zonaként hasznalja.

Javaslatok a hasznalathoz

= Mindig olyan f6z8edényt hasznaljon, amelyet nem
melegitett eld.

m Egyenes alju fazekakat és serpeny8ket hasznaljon.
Ne hasznaljon vékony alju edényeket.

m Soha ne melegitsen felligyelet nélkil Ures
f6zB8edényt, olajat, vajat vagy zsirt.

m Ne tegye ra a fedét a f6z6edényre.

m Az edényt igazitsa a f6z8hely kdzepére. Gy6zEdjon
meg arrdl, hogy a f6z6edény aljanak atméréje
megfelel§ a f6z6hely méretéhez.

m Az edények fajtajardl, méretérdl és elhelyezésérdl
a(z) — "F&zés indukcidval" cim( fejezetben talal
informaciokat.

Bekapcsolas
1. Valasszon ki egy f6z6zdnat.

2. Huzza az ujjat jobbra a skalan a ,boost” lehetfségig.
Tartsa rajta az ujjat.

9.0

Vs

0 ------------IIIII><

\,
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3. Erintse meg a «—— szimbdlumot. Engedje el.

boost _— TT |00

NNNNNNNNENNEERENR <e;*—

ilTteesitményfokozat |%|Ki

A funkcid be van kapcsolva.

Kikapcsolas

Valasszon ki egy f6z6zonat, majd a beallitasi
tartomanyban allitsa be az Uj teljesitményfokozatot.
A funkcid ki van kapcsolva.

Utasitas: Bizonyos kdriilmények kozott a funkcid

automatikusan kikapcsolhat a f6z6felllet belsejében
lévé elektromos alkatrészek védelmére.

I Melegen tartasi funkcio

Ez a funkcid alkalmas csokoladé vagy vaj
megolvasztasara és ételek, edények melegen tartasara.

Bekapcsolas

1. Valassza ki a kivant f{6z6zonat.

2. A skalan valassza ki a teljesitményfokozatot.
A funkcié be van kapcsolva. A f6z6zéna a
szimbdlumot jeleniti meg.

Kikapcsolas

1. Valassza ki a {6z8zénat.

2. A bedllitasi tartomanyban allitsa a
teljesitményfokozatot O-ra.

A f6z6zd6na kikapcsol. A szimbdlum eltlnik, és

megjelenik a maradékhd-kijelzés. A funkcid ki van

kapcsolva.



Ezzel a funkcidval a f6zési modot, a
teljesitményfokozatot és a beprogramozott f6zési idét
atviheti egyik f6z6zénardl a masikra.

A beadllitasok atviteléhez helyezze at az edényt az egyik
bekapcsolt {6z6zénardl egy masikra.

Utasitas: Az edények megfelel§ elhelyezésérdl a
kovetkezd fejezetben talal tovabbi informacidkat:
— "Rugalmas zdna".

F6z6segéd funkciok

A f6z6segéd funkcidk garantaljak az egyszer(d f6zést,
és kivalod f6zési eredményeket igérnek. A javasolt
hémérséklet-fokozatok minden f6zési mdédhoz
megfelelGek.

Lehet6vé teszik a tulsagos forralas nélkuli f6zési
folyamatokat, és tokéletes f6zési vagy siitési
eredményekkel kecsegtetnek.

A szenzorok a teljes f6zési folyamat alatt mérik az
edény hémérsékletét. Ez lehetbvé teszi a f6zési
teljesitmény szabalyozasat a megfeleld hémérséklet
fenntartasa érdekében.

Ha elérte a megfeleld hémérsékletet, hozzaadhatja az
ételt. A készllék automatikusan allandd hémérsékletet
biztosit, anélkil, hogy a h6mérséklet-fokozatot
maodositani kellene.

F6z6segéd funkcidk

A f6z8segéd funkcidkkal minden ételhez kivalaszthatja
a hozza leginkabb megfelel§ elkészitési modot.

Féz6segéd funkciok

Beallitasok atvétele hu

Aktivalas

1. Az edényt helyezze az aktiv {6z6zdénardl egy masikra.
A készllék felismeri az edényt. Kis id6 elteltével a
kijelz6n megijelenik egy kérdés, hogy az eddigi
beallitasokat alkalmazni kivanja-e az Uj f6z6zdnan is.

2. Er@sitse meg a beallitasok atvételét.

A rendszer a beallitdsokat az Uj f6z6zénara alkalmazza.
Az eredeti f6z6zo6na kikapcsol.

Utasitasok

m Tolja az edényt egy olyan f6z6zdénara, amely nincs
bekapcsolva, amelyet még nem allitott be elbre,
vagy amelyen eddig még nem allt edény.

m A Move és a Sit6szenzor funkciok beallitdsai nem
viheték at ily mdédon egy masik f6zézdnara.

m Ha tdbb edényt helyez at, a funkcid csak a
legutoljara athelyezett edényre alkalmazhato.

m Ha a korabbi beallitasokkal kivan tovabb f6zni, akkor
helyezze vissza az edényt a beallitasok atvitelének
lekérdezése soran. Ehhez nincs szlikség
megerdsitésre.

A sUt8szenzorral rendelkezé f6z6zénakat a sit6szenzor
szimbolum jeldli.

A f6z&funkciok minden f6z6zénahoz rendelkezésre
allnak, amennyiben rendelkezik vezeték nélkdli
hémeérséklet-érzékelbvel.

Ebben a fejezetben tajékozddhat a kdvetkez8krél:

F6z6segéd funkciok

Megfelel§ edények

Szenzorok és extra tartozékok

Funkcidk és teljesitményfokozatok

Ajanlott ételek

A vezeték nélklli h6mérséklet-érzékels el6készitése
és apolasa

A tablazat megmutatja a f6z6segédhez rendelkezésre
allé kilonféle funkcidbeallitasokat:

Rendelkezésre all a
kovetkez6hoz:

Hoémérséklet- Edény
fokozatok

Bekapcsolas

Siitészenzor

Pérolds/sutés kevés zsiradékkal
Féz6funkciok
Melegités/melegen tartas

“Elémelegités fed6vel s siités fedd nelkiil.

— < Minden f6z6zona S

@’ Minden f6z6zdna a3

1,2,3,4,5

1/70°C

Ha a f6z6hely nem rendelkezik vezeték nélkili hémérséklet-érzékeldével, ezt utdlag szakiizletekben vagy miiszaki veviszolgalatunkon keresztil sze-

rezheti be.
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hu F6z&segéd funkciok

F6z6segéd funkciok

Hémérséklet- Edény

Rendelkezésre alla  Bekapcsolas

Puhdra parolds

Fozés

F6zés kuktaban

S(ités sok olajjal fazékban™

“Elémelegités feddvel és siités fedd nélkiil.

fokozatok kovetkez6hoz:

2/90°C @' Minden f6z6zdna a3

3/100°C @’ Minden f6z6zdna a3
a3

4/120C '@ Minden féz6z6na

5/170°C

E Minden f6z6z6na a3

Ha a f6zéhely nem rendelkezik vezeték nélkili hmérseklet-erzékeldvel, ezt utdlag szakiizletekben vagy muszaki veviszolgalatunkon keresztil sze-

rezheti be.

Megfelel6 edények

Valassza ki azt a {6z6zdnat, amelynek mérete leginkabb
megfelel az edény aljanak, és helyezze az edényt ezen
f6z6zd6na kdzepére.

A t6z6funkcidk nem alkalmasak serpenyében vald
sutésre, ahogyan az a sUt6szenzorral lehetséges.

Vannak olyan serpeny6k, amelyek optimalisak a
sutészenzorral vald hasznalatra. Ezeket utdlag
szakUlzletekben vagy miszaki vevészolgalatunkon
keresztll szerezheti be. Mindig adja meg a megfeleld
hivatkozasi szamot:

HZ390210 serpenyd 15 cm-es atmérdvel.
HZ390220 serpenyd 19 cm-es atmérdével.
HZ390230 serpenyd 21 cm-es atmérdvel.
HZ390250 serpenyd 28 cm-es atmérdvel.

Ezek a serpenydk tapadasgatld bevonattal vannak
ellatva, igy kevés olajjal is lehet bennik sitni.

Utasitasok

m A sitészenzor kifejezetten ezekhez a
serpenydtipusokhoz és -méretekhez van beallitva.

m  Mas tipusu serpenydk tulhevilhetnek, és a
hémérséklet a kivalasztott hémérséklet-fokozatnal
magasabb vagy alacsonyabb lehet. EI&sz6r probalja
ki a legalacsonyabb hémérséklet-fokozatot, majd
sziikség szerint mddositsa.

A f6z6funkcidkhoz barmely edény alkalmas, amely
indukcios tlzhelyen hasznalhato. Az indukcids
f6zbfelllethez alkalmas edényekrdl a kdvetkez§
fejezetben talal informaciokat: — "Fézés indukcidval”.

A f6z8segéd funkciok tablazataban minden funkcidhoz
megtalalhaté a megfelelé edény.

Szenzorok és extra tartozékok

A szenzorok a teljes f6zési folyamat alatt mérik a fazék
vagy a serpenyd hémérsékletét. Igy nagyobb
pontossaggal szabalyozzék a teljesitményt, és
fenntartjak a megfelelé hémérsékletet.

A f6z6felllet két kUlonb6z6 hédmérési rendszert hasznal:
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m Sitészenzor: a f6z6fellilet alatt hémérséklet-
érzékeldk talalhatok. Ezek a serpenyd aljanak
hémérsékletét ellenbrzik.

m F&z6funkciok: egy vezeték nélkili hémeérséklet-
érzékel6 tovabbitja a fazék hémérsékletét a
kezel6fellletnek. Az érzékel6t az edényre kell
rogziteni.

A f6z6funkciok hasznalatdahoz szlksége van egy
vezeték nélklli h6mérséklet-érzékelbre.

Ha a f6z6felllethez nem tartozik vezeték nélkiili
hémérséklet-érzékeld, utdlag megvasarolhatja azt egy
szakizletben vagy mUiszaki vevészolgalatunkon
keresztil a HZ39050 hivatkozasi szam megadasaval.

A vezeték nélklli hémérséklet-érzékelbre vonatkozd
informaciokat a — "A vezeték nélkliili hdmérséklet-
érzékeld elbkészitése és dpoldsa” fejezetben talal.

Funkciok és fozési fokozatok

Siitészenzor

A sUtbszenzor segitségével kis mennyiségU olajjal
készithet ételeket serpenybben.

Elényék

m A f6z6zbna csak akkor melegit, ha sziikséges. Ezzel
energiat takarit meg. Az olaj vagy zsir nem hevul tul.

m Ha az Ures serpenyd hémérséklete eléri az olaj és az
étel hozzaadasahoz optimalis értéket, hangjelzés
hallhato.

Utasitasok

m Ne helyezzen fedét a serpenybre, masként nem
mUkddik a szabalyzd. A zsir kifrdccsenésének
megakadalyozasara hasznalhat kifréccsenésgatlo
sz(ir6t.

m Sltésre alkalmas olajat vagy zsiradékot hasznaljon.
Ha vajat, margarint, hidegen sajtolt olivaolajat vagy
sertészsirt hasznal, akkor az 1-es vagy a 2-es
hémérséklet-fokozatot allitsa be.

m A serpeny6t soha ne melegitse étellel vagy anélkiil
fellgyelet nélkal.



m Ha a f6z6z6na hémérséklete magasabb, mint az
edényé, vagy forditva, a hémérséklet-érzékel§ nem
kapcsol be megfeleléen.

Homérséklet-fokozatok

F6z&segéd funkciok hu

Sok olajban valé sttéshez mindig a f6z6funkciokat
haszndlja. ,Siités fazékban, nagy mennyiség(
olajjal”, 5. f6zési fokozat.

Homérséklet-fokozat Alkalmas

1 nagyon ala- Sz0sz70k készitese s beflzése, zoldségek parolasa és ételek stése extra sziiz olivaolajjal, vajjal vagy margarinnal.
csony
2 alacsony Etelek stitése extra sz(iz olivaolajjal, vajjal vagy margarinnal, pl. omlett.
kozepes - ala- Hal és darabos ételek, pl. hisgombdc és virsli siitése.
csony
4 kozepes - Kdzepesen vagy jol atstilt steak, mélyh(itott, panirozott és lagy ételek, pl. husszelet, ragu és z6ldség stitése.
magas
5 magas Etelek stitése magas homérsékleten, pl. véres steak, krumplildngos és stilt burgonya.
igy allitsa be Elényok
Valassza ki a tablazatbdl a megfelel§ hémérséklet- = A f6z6z6na csak akkor melegit, ha ez szilkséges a

fokozatot. Helyezze az Ures serpeny6t a f6zézdnara.

1. Valassza ki a f6z&6zénat. A f6zési méd menlben
valassza ki a Stt6szenzor f6zési modot.

2. Valassza ki a kivant h6dmérséklet-fokozatot.
A funkcid be van kapcsolva.
A hémérséklet szimbolum 48— addig villog, amig a
készllék el nem érte a sUtési h6meérsékletet. A
sutési hémeérséklet elérésénél hangjelzés hallatszik.
A hémérséklet szimbdlum 4— nem villog tovabb,
hanem vilagit.

3. Amikor a késziilék elérte a sutési h6meérsékletet,
tegye a serpeny6be el6szdr az olajat, azutan pedig
az ételt.

Utasitas: Forditsa meg az ételeket, hogy azok ne
égjenek oda.

Sitészenzor kikapcsolasa

Valassza ki a f6z8zonat, és a bedllitasi tartomanyban
allitsa a teljesitményfokozatot O-ra. A f6z6z6na
kikapcsol, és megjelenik a maradékhgé-kijelzés.
F6z6funkciok

Ezekkel a funkciokkal az ételeket felmelegitheti,

megf6ézheti, kuktaban készitheti vagy egy serpenybében

b6 olajjal kisUtheti, ellenbrzott hémérséklet mellett.
Ezek a funkcidok minden f6z6zdénanal elérhetdk.

Homeérséklet-tartomanyok és -fokozatok

hémérséklet fenntartasahoz. Igy energiat takarit
meg, és az olaj sem hevdl tul.

A készilék folyamatosan ellenérzi a hémeérsékletet.
Ezzel megakadalyozza, hogy az étel kifusson az
edénybdl f6zés kdzben. Tovabba a hédmérséklet-
fokozatot sem kell modositani.

A f6z8funkciok jelzik, ha a viz vagy az olaj elérte az
étel behelyezéséhez optimalis hémérsékletet (lasd a
tablazatban az olyan f6znivaldoknal megadott
eltéréseket, amelyeket kdzvetlenil a f6zés kezdetén
kell behelyezni).

Utasitasok

Az edény tartalmanak mindenképpen el kell érnie a
megfelel§ szintet, hogy a hédmérséklet-érzékeld
szilikontapaszat is érje.

Kevés olajjal torténd sttéshez mindig hasznalja a
sutészenzort.

Az edényt soha ne helyezze el ugy, hogy a
hémérséklet-érzékel§ egy masik edényre mutat.

A hémérséklet-érzékelbt a f6zési folyamat soran nem
szabad eltavolitani az edényrdl. Ha a f6zési folyamat
lezarult, akkor a funkciokat kivalaszthatja egy masik
f6z6zdénanal is.

A f6zési folyamat végén tavolitsa el a h6mérséklet-
érzékel6t. Vigyazat, a hémérséklet-érzékeld nagyon
forrd lehet.

Homérséklet-tartomany  Alkalmas

Féz6funkciok Hémeérséklet-fokozat
Melegités, melegen tartas 1/70°C

Puhdra parolds 2/90 °C

F6zés 3/100°C

F6zés kuktaban 4/120°C

Slités sok olajjal fazékban 5/170°C

Tippek a fé6z6funkciokkal valo f6zéshez

m Felmelegités/melegen tartas funkcio: mélyh(itott
termékek adagokban, pl. spendt. A mélyh(itott
terméket helyezze az edénybe. Adja hozza a gyartd
altal megadott vizmennyiséget. Fedje le az edényt,
és valassza az 1/70 °C fokozatot. K&zben keverje
meg.

60-70°C pl. levesek, puncs

80-90°C pl. rizs, te]

90-100°C pl. tészta, z6ldség

110-120 °C pl. csirke, egytalétel.
170-180°C pl. amerikai fank, hisgomboc

Puhara parolas funkcid: ételek, pl. martasok sdritése.
Az ételt az ajanlott hémérsékleten forralja fel. A
s(rités utan a 2/90 °C fokozat hasznalataval futtassa
fel.

A hangjelzés felhnangzasa utan az ételt ezen a
fokozaton tartsa melegen a kivant ideig.
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m F&zés funkcid: a vizet fedével lezarva melegitse. igy
nem fut ki. Valassza a 3/100 °C hémérséklet-
fokozatot.

m Fb6zés kuktaban funkcid: vegye figyelembe a gyartod
elGirasait. A hangjelzés utan f6zze tovabb az ajanlott
ideig. Valassza a 4/120 °C hé&mérséklet-fokozatot.

m  SUtés sok olajjal fazékban funkcio: az olajat fedével
lezarva melegitse. A hangjelzés utan vegye le a
feddt, és adja hozza az ételt. Valassza az 5/170 °C
hémérséklet-fokozatot.

Utasitasok

m  Mindig fedd alatt {6zzdn. Kivétel: ,Sités sok olajjal
fazékban”, 5/170 °C hémérséklet-fokozat.

m Ha nem hallhaté hangjelzés, ellenérizze, hogy van-e
fed§ a fazékon.

m Olajat soha ne forrdsitson feligyelet nélkdl. Sitésre
alkalmas olajat vagy zsiradékot hasznaljon. Ne
hasznalja kuldnféle zsiradékok, pl. olaj és olvasztott
zsir keverékét. A vegyes forro zsiradékok habot
képezhetnek.

m Ha a f6zési eredmény nem kielégitd, pl. burgonya
sUtése esetén, akkor a kovetkezd alkalommal
hasznaljon tobb vizet, de a javasolt hdmérséklet-
fokozatot ne mdédositsa.

Forraspont beallitasa

A viz forraspontja fligg a lakdhelyének tengerszint feletti
magassagatol. Ha a viz tdl hevesen vagy csak
meérsékelten forr, akkor bedllithatja a forraspontot.
Ehhez a kovetkez6képpen jarjon el:

m Valassza a f6z&funkcio alapbeallitast, lasd
— "Alapbedllitdsok” fejezet.

m Az alapbeallitas standard értéke 200-400 m. Ha
otthona a tengerszint felett 200-400 méteren
fekszik, nincs szikség a forraspont beallitasara,
masként valassza azt a beallitast, amely megfelel
lakodhelye tengerszint feletti magassaganak.

Utasitas: A 3/100 °C hémérséklet-fokozat még akkor is
elegendd a hatékony f6zéshez, ha a viz nem is forr
kdzben tulsagosan. Ha mégsem elégedett a f6zési

eredménnyel, megvaltoztathatja a forraspont beallitasat.

A vezeték nélkili hémérséklet-érzékelo
Osszekapcsolasa a kezel6feliilettel

A f6z6funkciok elsd hasznalata el6tt dssze kell
kapcsolni a vezeték nélkiuli hémérséklet-érzékelbt és a
kezelbfellletet.

1. Nyissa meg a dokkold meniit.

2. Nyissa meg az alapbeallitasokat, és valassza a
F6z8szenzor menupontot.

3. Valassza az ,Uj f6z6szenzor hozzaadasa”
lehet§séget.
30 masodpercen belll nyomja meg a {3t
szimbolumot a vezeték nélkili hémérséklet-
érzékeldn.,
Néhany masodperc elteltével megjelenik a kijelzén a
hémérséklet-érzékel§ és a kezelbfelllet
Osszekapcsolasanak eredménye.

Mihelyt a h6mérséklet-érzékeld hibatlanul
o0sszekapcsolddott a kezelbfelllettel, a f6z6funkciok
elérhet6k lesznek.
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Utasitasok
m A h6mérséklet-érzékeld zavara miatti hibas
csatlakozas az alabbi okokbdl térténhet:

- Bluetooth kommunikacios hiba.

- Nem nyomtak meg a f6z8helyen torténd
kivalasztas utan 30 masodpercen belll a
szimbdlumot a hémérséklet-érzékeldn.

- A hémérseklet-érzeékeld eleme lemertilt.

Allitsa vissza a hémérséklet-érzékelst, és végezze el

Ujra a kapcsolddasi folyamatot.

m Ha a hibas csatlakozast atviteli hiba okozza, végezze
el Ujra a kapcsolddasi folyamatot.

Ha a kapcsolat tovabbra is hibas, forduljon miszaki

vev@szolgalatunkhoz.

A vezeték nélkiili hd6mérséklet-érzékel6 visszaallitasa

1. Erintse meg a {i} szimbdlumot, és tartsa nyomva kb.
8-10 masodpercig.
Ek6zben haromszor felvillan a hémérséklet-érzékeld
LED kijelz6je. A LED harmadik felvillanasakor
kezddédik a visszaallitas. Ekkor vegye le az ujjat a
szimbdlumrol.
Amint a LED kialszik, a vezeték nélkili hémérséklet-
érzékel§ visszadllitasa megtortént.

2. Ismételje meg a kapcsolodasi folyamatot a 2.
ponttdl.

igy allitsa be

1. Rogzitse a hémérséklet-érzékelbt a fazékra,
lasd— "A vezeték nélkiili h6mérséklet-érzékeld
el6készitése és dpoldsa” fejezet.

2. Helyezzen egy kell6 mennyiségU folyadékot
tartalmazo fazekat a kivant f6z6helyre, és mindig
fedje le.

3. Azt a f6z6zdnat valassza, amelyen a hémérséklet-
érzékelbvel ellatott edény taldlhatd. A f6z6zona
f6zési moéd menljében valassza a f6z6funkciok
f6zési modot.

4. Erintse meg a vezeték nélklli hémeérséklet-érzékeld
{i} szimbdlumat.

5. Vdlassza ki a tablazatbol a megfelel§ hémérséklet-
fokozatot.

A funkcid be van kapcsolva.

A hémérséklet szimbdlum {IF mindaddig vilagit,
amig a viz vagy olaj el nem éri a megfelelé héfokot,
amelyen az étel belehelyezhets. A hémérséklet
elérésénél hangjelzés hallatszik. A hémérséklet
szimbdlum {iF nem villog tovabb, hanem vilagit.

6. A hangjelzés utan vegye le a fed6t, és adja hozza az
ételt. A f6zési folyamat soran a fazekat tartsa lezarva.
Utasitas: A ,Sités sok olajjal fazékban” funkcional
ne fedje le a fazekat.

Féz6funkciok kikapcsolasa

Valassza ki a f6z8zonat, és a bedllitasi tartomanyban
allitsa a teljesitményfokozatot O-ra. A f6z6zdna
kikapcsol, és megjelenik a maradékhé-kijelzés.



F6z&segéd funkciok hu

Ajanlott ételek
A kdvetkezd tablazat valogatott ételeket sorol fel az id6 az élelmiszerek mennyiségétdl, allapotatdl és
élelmiszerek tipusa szerint. A h6mérséklet és a f6zési min&ségétdl fugg.

Féz6segéd funkciok Homérséklet-foko- Teljes f6zési id6 a
zat hangjelzéstél

(perc)

Siités kevés olajjal funkci6

Husszelet* Sit6szenzor 4 6-10
Réntott szelet* Stitdszenzor 4 6-10
Filg** Siitdszenzor 4 6-10
Karaj* Stitészenzor 3 10-15
Cordon bleu* Sit6szenzor 4 10-15
Bécsi szelet™ Stitdszenzor 4 10-15
Steak angolosan™* Sit6szenzor 5 6-8
Steak kozepesen™* Stitészenzor 5 8-12
Steak jol atsuitve* Siitdszenzor 4 8-12
Szarnyas mellehtsa* Stitészenzor 3 10-20
Majpastétom Siit6szenzor 2 6-9
Vékony csikokra vagott his™** Stitdszenzor 4 7-12
Gyros*** Siitdszenzor 4 7-12
Szalonna* Stitdszenzor 2 5-8
Daralt hus*** Sit6szenzor 4 6-10
Hamburger™ Slitdszenzor 3 6-15
Fasirt* Sit6szenzor 3 6-15
Toltott fasirt™ Slitdszenzor 3 10-20
EI6f6zott siilt kolbdsz* Sit6szenzor 3 8-20
Nyers silt kolbasz* Stitészenzor 3 8-20
Puhara parolas funkcié

Virgli<*** Féz6funkciok 2/90°C 10-20
Fézés funkcid

Husgombacok ™ Foz6funkciok 3/100°C 20-30
Levesbe vald tydk™*** Foz6funkciok 3/100°C 60-90
Marhafart¢**** Foz6funkciok 3/100°C 60-90
Fézés kuktaban funkcio

Tyuk***** F6z6funkciok 4/120°C 15-25
Marha***** Foz6funkciok 4/120°C 15-25
Siités sok olajjal funkcio

Darabolt csirke****** Foz6funkciok 5/170°C 10-15
Husgombac™***** Foz6funkciok 5/170°C 10-15

* Forditsa meg tobbszor.
** Az olajat és az élelmiszert a hangjelzés utan tegye a serpenyébe.
*** Rendszeresen keverje meg.

= Felhevités 6s fozés fedd alatt. Az élelmiszert a hangjelzés utén adja hozza.
0+ A féznivalét az elején adja hozzd.
= Az olajat feddvel lezarva melegitse. Fedd nélkil, adagonkent sisse.
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Féz6segéd funkciok Homérséklet-foko- Teljes fozési id6 a
zat hangjelzéstol

(perc)

Siités kevés olajjal funkcio

Halfilg, nattr* Slitdszenzor 4 10-20
Halfilé, panirozott* Siitészenzor 3 10-20
Garnéla* Slitdszenzor 4 4-8
Rékok* Siitészenzor 4 4-8
Egész hal* Slitdszenzor 3 10-20
Puhara parolas funkcié

Hal parolasa™* FozOfunkciok 2/90 °C 15-20
Siités sok olajjal funkcid

Hal sortésztaban™** F6z6funkciok 5/170°C 10-15
Hal, panirozott™* F6z6funkciok 5/170°C 10-15

* Forditsa meg tobbszor.
“* Felhevités és f6zés fedd alatt. Az élelmiszert a hangjelzés utan adja hozza.
*** Az olajat feddvel lezarva melegitse. Fedd nélkil, adagonkent stisse.

Tojasos ételek Fézbsegéd funkciok Hémérséklet-foko- Teljes fozési id6 a
zat hangjelzéstél
(perc)

Siités kevés olajjal funkcio

Tlikortojas vajon* Sutdszenzor 2 2-0
Tlikortojas olajon™™ Slit6szenzor 4 2-6
Réntotta™* Slitbszenzor 2 4-9
Omlett™** Sttészenzor 2 3-6
Palacsinta™*** Slitbszenzor 5 15-25
Bundas kenyér**** Slit6szenzor 3 4-8
Csdszarmorzsa™ Slitbszenzor 3 10-15
F6zés funkcio

Tojas fézése™ *** Fozofunkciok 3/100°C 5-10

* A vajat és az élelmiszert a hangjelzés utan tegye a serpenyébe.
** Az olajat és az élelmiszert a hangjelzés utan tegye a serpenydbe.
*** Rendszeresen keverje meg.

“** Az olajat feddvel lezdrva melegitse. Fedd nélkil adagonként stisse az ételt (a tabldzat az adagokhoz tartozd teljes id6t mutatja).
**** A foznivaldt az elején adja hozza.
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Zoldségek és hiivelyesek Féz6segéd funkciok Homérséklet-foko- Teljes fozési id6 a
zat hangjelzéstél

(perc)

Siités kevés olajjal funkcio

Fokhagyma* Slitészenzor 2 2-10
Hagyma* Sit6szenzor 2 2-10
Cukkini** Slitészenzor 3 4-12
Padlizsan** Sit6szenzor 3 4-12
Paprika* Sutdszenzor 3 4-15
Gomba* Sit6szenzor 4 10-15
Z0ld sparga sitése™™ Slitészenzor 3 4-15
Z6ldségek paroldsa olajon* Sit6szenzor 1 10-20
Z0ldségek glaszirozasa* Slitészenzor 3 6-10
Fézés funkcid

Brokkoli f6zése*** Foz6funkciok 3/100°C 10-20
Karfiol fozése™** Foz6funkciok 3/100°C 10-20
Kdposzta fzése Fozofunkciok 3/100 °C 30-40
Z6ldbab fozése™™* Foz6funkciok 3/100°C 15-30
Csicseriborso™*** Foz6funkciok 3/100°C 60-90
Borso*** Foz6funkciok 3/100°C 15-20
Lencse™™ ™ Foz6funkciok 3/100°C 45-60
Fézés kuktaban funkcio

Z0ldségek kuktaban™*** Foz6funkciok 4/120°C 3-6
Csicseriborso kuktaban™*** Foz6funkciok 4/120°C 25-35
Bab kuktaban**** Foz6funkciok 4/120°C 25-35
Lencse kuktdban**** Foz6funkciok 4/120°C 10-20
Siités sok olajjal funkcio

Réntott z6ldség olajban siitve™**** Foz6funkciok 5/170°C 4-8
Z0ldség sortésztaban, olajban stitve™ *** Foz6funkciok 5/170°C 4-8
Réntott gomba olajban siitve™**** Foz6funkciok 5/170°C 4-8
Gomba sortésztdban, olajban stitve***** Fozofunkciok 5/170°C 4-8

* Rendszeresen keverje meg.
** Forditsa meg tobbszor.
“** Felhevités és f6zés fedd alatt. Az élelmiszert a hangjelzés utan adja hozza.

“* AfoznivalGt az elején adja hozza.
“*** A7 olajat fedGvel lezarva melegitse. Fedo nélkiil, adagonként susse.

25



hu F6z&segéd funkciok

Burgonya Féz6segéd funkciok

Homérséklet-foko- Teljes fozési id6 a

Siités kevés olajjal funkcio

Stilt burgonya héjaban fott burgonyabol* Stitészenzor
Siilt burgonya nyers burgonyabol* Siitdszenzor
Krumplildangos™* Slitdszenzor
Svdjci roszti*** Siitdszenzor
Glaszirozott burgonya* Slitdszenzor
Puhara parolas funkcié

Burgonyagombadc**** F6z6funkciok
Fézés funkcio

Burgonya f6zése™**** F6z6funkciok

Fé6zés kuktaban funkcid

Burgonya kuktaban F6z6funkciok
* Rendszeresen keverje meg.

** Teljes idotartam adagonként. Egymas utan stisse.

“** A vajat és az élelmiszert a hangjelzés utdn tegye a serpenyébe.

“*Felhevités és fozés fedd alatt. Az élelmiszert a hangjelzés utdn adja hozza.

% A fGznivalot az elején adja hozza.

Tészta és gabonafélék Féz6segéd funkciok

Puhara parolas funkcio

Rizs* Foz6funkciok
Polenta™™ Fazofunkciok
Darakdsa™* Fézdfunkciok
F6zés funkcio

Tészta*™* Fézdfunkciok
Toltott tésztafélék™ Fozofunkciok
F6zés kuktaban funkcié

Rizs kuktaban*** Fozofunkciok

* Felhevités és f0zés fedd alatt. Az élelmiszert felhevités utan adja hozza.
** Rendszeresen keverje meg.
*** A féznivalot az elején adja hozza.

Levesek Féz6segéd funkcidk

Puhara parolas funkci6

Krémlevesek* Fozfunkciok
F6zés funkcio

Husleves™* Fozfunkciok
Zacskos levesek™ Fozofunkciok

* Rendszeresen keverje meg.

zat hangjelzéstol
(perc)

5 6-12

4 15-28

5 25-35

1 50-55

3 15-20

2/90°C 30-40

3/100°C 30-45

4/120°C 10-20

Hémérséklet-foko- Teljes fozési id6 a

zat hangjelzéstol
(perc)
2/90°C 25-35
2/90°C 3-8
2/90°C 5-10
3/100°C 7-10
3/100°C §)=15)
4/120°C 68

Homérséklet-foko- Teljes fozési id6 a

zat hangjelzést6l
(perc)
2/90°C 10-15
3/100°C 60-90
3/100°C 9-10

** A f6znivalot az elején adja hozza.
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Levesek Féz6segéd funkcidk Homérséklet-foko- Teljes f6zési id6 a

zat hangjelzéstél
(perc)

Fozés kuktaban funkcio

Husleves kuktaban** F6z6funkciok 4/120°C 20-30
* Rendszeresen keverje meg.

“* A fdznivalot az elején adja hozzd.

Szdszok F6z6segéd funkciok Homérséklet-foko- Teljes f6zési id6 a
zat hangjelzéstdl
(perc)

Siités kevés olajjal funkcio

Paradicsomszosz z6ldséggel* Slitdszenzor 1 25-35
Besamelmartas* Stitbszenzor 1 10-20
Sajtmartas* Slitdszenzor 1 10-20
Martasok redukcioja* Sttészenzor 1 25-35
Edes martasok* Siitdszenzor 1 15-25

* Rendszeresen keverje meg

Desszertek Féz6segéd funkcidk Homérséklet-foko- Teljes f6zési id6 a
zat hangjelzéstél

(perc)

Puhara parolas funkcio

Tejberizs* Foz6funkciok 2/90 °C 40-50
Zabkésa* Foz6funkciok 2/90 °C 10-15
Kompot™* F6z6funkciok 3/100°C 15-25
Csokoladépuding™ Foz6funkciok 2/90 °C 3-5
Siités sok olajjal funkcio

Berliner siitése olajban*** Féz6funkciok 5/170°C 5-10
Fank siitése olajban*** F6z6funkciok 5/170°C 5-10
Buriuelos sutése olajban™** Fozofunkciok 5/170°C 5-10

* Rendszeresen keverje meg.
“* A foznivalot az elején adja hozza.

“** Az olajat feddvel lezarva melegitse. Fedd nélkiil, adagonkeént stisse.
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Mélyhiitétt termékek Féz6segéd funkciok Homérséklet-foko- Teljes fozési id6 a
zat hangjelzéstol

(perc)

Siités kevés olajjal funkcio

Husszelet™ Stitdszenzor 4 15-20
Cordon bleu* Siitészenzor 4 10-30
Szarnyas mellehisa* Stitészenzor 4 10-30
Csirkefalatok™ Slitdszenzor 4 10-15
Gyros™* Stitészenzor 3 10-15
Kebab** Siitészenzor 3 10-15
Halfilg, natur* Stitdszenzor 3 10-20
Halfilé, panirozott* Siitészenzor 3 10-20
Halrudacskak™ Stitdszenzor 4 8-12
Hasabburgonya siitése** Slitdszenzor 5 4-6
Serpenydben készitett ételek™* Stitészenzor 3 6-10
Tavaszi tekercs™ Siitészenzor 4 10-30
Camembert* Stitdszenzor 3 10-15
Melegités/melegen tartas funkcio

Z0ldségek tejszines martasban™* F6z6funkciok 1/70°C 15-20
Fézés funkcio

Z6ldbab*** F6z6funkciok 3/100°C 15-30

Siités sok olajjal funkcio

Hasabburgonya siitése™*** FOz6funkciok 5/170°C 4-8
* Forditsa meg tobbszor.

** Rendszeresen keverje meg.

*** Az élelmiszert a hangjelzés utan adja hozza.

Az olajat feddvel lezdrva melegitse. Fedd nélkiil, adagonként stsse.

Tovabbiak Féz6segéd funkciok Homérséklet-foko- Teljes fozési id6 a
zat hangjelzéstol

(perc)

Siités kevés olajjal funkcio

Camembert siitése™ Stitdszenzor 3 7-10
Kruton** Siitészenzor 3 6-10
Széraz készételek™* Stitdszenzor 1 5-10
Mandula piritasa™*** Slitdszenzor 4 3-15
Diofélék piritasa™** Sttdszenzor 4 3-15
Feny6mag piritdsa™*** Slitdszenzor 4 3-15
Melegités/melegen tartas funkcio

Gulyasleves melegitése™ F6z6funkciok 1/70°C 10-20
Forralt bor melegitése™ *** F6zGfunkciok 1/70°C

* Forditsa meg tobbszor.
** Rendszeresen keverje meg.
*** A vizet csak a hangjelzés utan adja hozza. Az élelmiszert akkor adja hozza, ha a viz forr.

“*** Az az élelmiszert a hangjelzés utan tegye a serpenydbe.
oo A f6znivalot az elején adja hozza.
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Tovabbiak

Féz6segéd funkcidk

F6z&segéd funkciok hu

Hémérséklet-foko- Teljes fozési id6 a
zat hangjelzéstél

Puhara parolas funkcio

Tej felmelegitése™****

* Forditsa meg tobbszor.

“* Rendszeresen keverje meg.

(perc)

FézGfunkciok 2/90°C 3-10

“** A vizet csak a hangjelzés utan adja hozza. Az élelmiszert akkor adja hozza, ha a viz forr.

o Az az élelmiszert a hangjelzés utan tegye a serpenyébe.

oo AfGznivalot az elején adja hozza.

Etelek

Ezzel a funkcidval a legkilonfélébb ételeket készitheti
el. A késziilék kivalasztja Onnek az optimalis beallitast.

Program kivalasztasa és beallitasa

—

. Valassza ki a kivant f6z6zonat.

2. A f6z6zdna beallitasi tartomanyaban valassza ki az
~Etelsegéd” f(itési modot.

3. Valassza ki a kivant programcsoportot.

4. Valassza ki a kivant ételt.

A késziilék végigvezeti a valasztott étel teljes beadllitasi

folyamatan, és tanacsokat ad a kivalasztott étel

elkészitéséhez.

A program megszakitasa

Valassza a 0 teljesitményfokozatot, vagy modositsa a
flitési mddot a program megszakitasahoz.

A vezeték nélkiili homérséklet-érzékelo
el6készitése és apolasa

Ebben a fejezetben a kdvetkezbkrdl kaphat
informaciokat:

A szilikontapasz felragasztasa

A vezeték nélkili hémérséklet-érzékel§ hasznalata
Tisztitas

Az elem cseréje

A hémérséklet-érzékelst és a szilikontapaszokat utdlag
szakuzletekben vagy muszaki vevBszolgalatunkon
keresztll szerezheti be. Adja meg a megfelel§
hivatkozasi szamot.

00577921
HZ39050

5 szilikontapaszbol allo készlet

Homeérseklet-érzékeld és 5 szilikontapaszbdl allo
készlet

A szilikontapasz felragaszasa

A szilikontapasz rogziti a h6mérséklet-érzékelbt az
edényen.

Ha el6szdr hasznal egy edényt a f6z6funkcidkkal, fel
kell ra helyeznie egy szilikontapaszt.

Az alabbiak szerint jarjon el:
1. A ragasztas helye a fazékon legyen zsirmentes.

Tisztitsa meg és alaposan szaritsa meg a fazekat, és
a ragasztas helyét dérzsélje be pl. spiritusszal.

2. Tavolitsa el a véddéfoliat a szilikontapaszrol. A
csomagban talalhatd sablon segitségével ragassza
a szilikontapaszt megfelel6 magassagban a fazékra.

3. Ezutan nyomija ra a szilikontapaszt, a belsé fellletét
is.

A ragasztd megfeleld szaradasahoz 1 dra szikséges.

Ez id§ alatt ne hasznadlja vagy tisztitsa az edényt.

Utasitasok

m A szilikontapaszos edényt ne aztassa hosszabb
ideig mosogatdszeres vizben.

m Ha a szilikontapasz levalik, egy Ujat kell hasznalni
helyette.

A vezeték nélkili hdmérséklet-érzékel6 hasznalata

A hémérséklet-érzékelbt Ugy helyezze a
szilikontapaszra, hogy az tokéletesen illeszkedjen.

Utasitasok

= Miel6tt a hémérséklet-érzékelbt felhelyezi,
ellendrizze, hogy a szilikontapasz teljesen szaraz-e.

m Ugy allitsa fel az edényt, hogy a hémérséklet-
érzékeld a f6zéfelllet kilseje felé mutasson.

m A tulhevilés elkerllése érdekében a hdmérséklet-
érzékel6t nem szabad egy masik forrd edény felé
forditani.

29



hu F6z&segéd funkciok

m FGzés utan vegye le a h6mérséklet-érzékelst a
fazékrol. Tarolja tiszta, biztonsagos helyen, tavol
barmilyen hé forrasatol.

m Egyszerre akar harom hémérséklet-érzékelbt is
hasznalhat.

Tisztitas

A vezeték nélkili h6mérséklet-érzékelSt nem szabad
mosogatdgépben tisztitani.

A hémérséklet-érzékeld tisztitasara vonatkozd
informaciokat a — "Tisztitas" fejezetben talal.

Az elem cseréje o
Ha megnyomta a szimbolumot a hémeérséklet-

érzékelén, és a LED nem vilagit, akkor lemerdlt az elem.

Az elem cseréje:

1. Vegye le a haz alsé részérdl a szilikonboritast. Egy
csavarhuzoéval csavarja ki a csavarokat.

2. Huzza le a haz fels@ részét. Vegye ki a régi elemet.
Dugja be az Uj elemet. Kdzben Ugyeljen a
polaritasra.

Figyelem!
Az elem eltavolitasahoz ne hasznaljon fémtargyakat.
Ne érintse meg a csatlakozdkat.

3. Ismét illessze dssze a haz also és felsd részét.
Ek&zben Ugyeljen a csatlakozépeckek megfeleld
iranyara.
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4. Helyezze fel Ujra a h6mérséklet-érzékel6 hazanak
also részére a szilikonboritast.

)

Utasitas: Csak CR2032 tipusu, kivald minéség
elemeket hasznaljon. Ezek kifejezetten tartdsak.

Megfelel6ségi nyilatkozat

A BSH Hausgerate GmbH ezennel kijelenti, hogy a
vezeték nélkili hdmérséklet-érzékelbvel ellatott
készllék megfelel az 1999/5/EK iranyelv alapvet§
kdvetelményeinek, illetve tovabbi vonatkozd
szabalyozasainak.

A részletes R&TTE megfelel§ségi nyilatkozatot
megtaldlja az interneten a www.siemens-home.com
webhelyen, készlléke termékoldalan a kiegészit
dokumentumok kdozott.

A Bluetooth® marka és emblémak a Bluetooth SIG, Inc.
bejegyzett védjegyei és tulajdonai, és ezen markak a
BSH Hausgerate GmbH altali hasznalatat
licencszerz8dés szabalyozza. Minden egyéb marka és
markanév a mindenkori cégek markaja és markaneve.



Y Gyerekzar

A gyerekzarral megakadalyozhatd, hogy a gyermekek
bekapcsoljak a f6z6fellletet.

Gyerekzar bekapcsolasa és kikapcsolasa

Minden f6z6zonat ki kell kapcsolni.

Bekapcsolas

1. Nyissa meg a dokkold mendit.

2. Erintse meg a =® szimbdlumot.

A gyerekzar be van kapcsolva. A f6z&felllet le van
zarva.

Kikapcsolas

1. Kapcsolja be a féz6fellletet a f6kapcsoldval O.

2. Erintse meg a =® szimbdlumot és tartsa nyomva 4
masodpercig.

A gyerekzar ki van kapcsolva. A zar kioldott.

Automatikus gyermekbiztonsagi zar

A funkcid segitségével a f6z6lap minden
kikapcsolasakor automatikusan bekapcsol a
gyermekbiztonsagi zar.

Be- és kikapcsolas

Az automatikus gyerekzar bekapcsolasardl a kdvetkez§
fejezetben olvashat: — "Alapbeallitasok”.

[BlTérlési védelem

Ha letorli a kezel6fellletet, mikdzben a f6z6fellilet be
van kapcsolva, a beallitasok megvaltozhatnak. Ennek
elkertlésére a f6z6felllet egyik funkcidjanak
kdszonhetben a kezelbfellletet le lehet zarni tisztitas
céljabdl.

Bekapcsolas

1. Dokkolé menli megnyitasa

2. Erintse meg a ) szimbdlumot.

Torlési védelem bekapcsolva. A kezel6felllet

30 masodpercig le van zarva. Letdrélheti a
kezel6fellletet anélkll, hogy kézben megvaltoztatna a
beallitasokat.

Kikapcsolas

30 masodperc mulva a kezel&fellilet lezarasa
automatikusan megsz(inik. Ha ennél el6bb ki akarja
kapcsolni a torlési védelem funkcidt, érintsen meg egy
tetsz6leges helyet a kijelz6n és tartsa nyomva 4
masodpercig.

Utasitasok

m A bekapcsolas utan 30 masodperccel egy
hangjelzés hallhatd. Ez azt jelzi, hogy a funkcid
befejez6dott.

m  Atisztitas céljabdl t6rténd lezaras nem befolyasolja a
f6kapcsold miikodését. A f6zbfellilet barmikor
kikapcsolhato.

Gyerekzar hu

[B) Automatikus biztonsagi
kikapcsolas

Ha egy f6z6zd6na hosszabb ideje Uzemben van, és
nem modositottak a beallitasain, akkor aktivalédik az
automatikus biztonsagi lekapcsolas.

A f6z6zbna nem f(it tovabb. A kijelz6n megjelenik egy
Uzenet.

Egy tetsz6leges szimbdlum megérintése esetén a
kijelzd kikapcsol. A f6z6zdna ekkor Ujra beallithatd.

A biztonsagi lekapcsolas aktivalasanak idépontja a
beallitott teljesitményfokozattdl fligg (1-10 dra
elteltével).
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hu Alapbeallitasok

] Alapbeallitasok

A készllék kilonféle gyari beallitasokkal rendelkezik.
Ezeket a gyari beadllitasokat sajat szokasainak és
igényeinek megfeleléen mddosithatja.

Alapbeallitasok megnyitasa

A dokkold menl &% szimbdlumanak segitségével
nyissa meg az alapbeallitdsokat. Enhez minden
f6z6zonat ki kell kapcsolni.

Navigacio az alapbeallitasokon beliil

Az ujjat huzza az attekintésben felllrél lefelé a kilonféle
beallitasok kozbtti tallozashoz. Ha megérint egy
beallitast, annak almenijében tovabbi opcidkat talal.

Ha vissza kivan térni az attekintéshez, érintse meg balra
fent a nyil szimbdlumot egy almentben.

Kilépés az alapbeallitasokbol

Ha el kivanja hagyni az alapbeallitasokat, érintse meg
balra fent a nyil szimbdlumot az attekintésben.
Modositasok mentése vagy elvetése

Az alapbeallitasok elhagyasakor a rendszer
megkérdezi, hogy menti vagy elveti legutdbbi
maodositasait. Mentés esetén a modositasok életbe
[épnek. A moddositasok elvetése esetén a legutdbbi
maodositasokat visszavonja.

Beallitas Leiras és opciok

Nyelv Maédosithatja a készulék nyelvét.
Kivalaszthatja, hogy a késziilék mely hangjelzéseket mentse.

Hangjelzések

= Minden hangjelzés ki - A késziilék nem jatszik le semmilyen hangjelzést.
= Minden hangjelzés be* - A készlilék minden hangjelzést lejatszik.
m  Csak ahibajelz6 hangjelzések be - A készlilék csak hibatizenetek esetén jatszik le hangjelzéseket.

Hangjelzés idétartama

Gomb hangjelzése
jatsszon le.

Kijelz6 fényereje
variolnduction

Modosithatja a kijelz6 fényerejét.
Kivéalaszthatja, hogy a foz6felllet Flex-mez6i a bekapcsolds utan 0sszefliggden vagy kilon makodie-

Maodosithatja a hangjelzések id6tartamat.
Kivéalaszthatja, hogy a készillék az érintékijelz6n lévé mezdék és szimbolumok megérintésekor hangot

A Move funkcio gydrilag bedllitott fokozatait szabadon mddosithatja.
A gyerekzarral lezarhatja a f6zofellletet, és megakaddlyozhatja, hogy a gyermekek engedély nélkdil

= Manudlisan* - A gyerekzarat mindig manualisan kell be- és kikapcsolni.
= Automatikus - A gyerekzar mindig automatikusan aktivalodik, ha kikapcsolja a fézofeliiletet.

nek.
powerMove-fokozatok
Gyerekzar

haszndljak azt.
Markalogo
Ujrainditas

Maximalis teljesitményfelvétel

Bedllithatja, hogy a készilék inditdsakor megjelenjen-e a markalogo.
Bedllithatja, hogy a késziilék mennyi ideig jegyezze meg a legutobb hasznalt bedllitdsokat.
Korldtozhatja a foz6felilet dsszteljesitményét, és hozzaigazithatja azt a helyi hdlozati csatlakozohoz. A

bedllitando értékeket a markakereskedotdl tudhatja meg.

Kivalaszthatja, hogy a késziilék kikapcsolas utdn megjelenitse-e az energiafelhasznalast.

Bedllithatja lakdhelyének tengerszint feletti magassagat annak érdekében, hogy a féz6szenzor ponto-

Ellendrizheti, hogy az edény alkalmas-e az indukcios fézéfellilethez.

Energiafogyasztas
F6zO0szenzor Hozzaadhat egy Uj f6z6szenzort.
FOz6funkeio
sabban makodjon.
Edényteszt
Készillékadatok Tajékozodhat késziiléke adatairdl.

Gyari bedllitasok

Az dsszes beallitast visszadllithatja a kiszallitasi allapotra.

*Szallitaskor megadott gyari bedllitas

Energiafogyasztas
kijelzése

Ez a funkcidé megmutatja a f6zbéfellleten végzett utolsd

f6zési folyamat teljes energiafogyasztasat.

Kikapcsolas utan 10 masodpercre megjelenik a
fogyasztas kWh-ban.
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A funkcid bekapcsolasardl a kovetkez§ fejezetben
olvashat: — "Alapbeallitasok".



Edényteszt

Ezzel a funkcioval ellenérizheti a f6zési folyamat
gyorsasagat és minéségét az edény fliggvényében.

Az eredmény egy viszonyitasi érték, amely az edény
tulajdonsagaitdl és a hasznalt f6z6helytdl figg.

1. A hideg edényt kb. 200 ml vizzel megtoltve allitsa
azon f6z6zona kdzepére, amelynek atmérdje a
legjobban illik az edény aljahoz.

2. Lépjen az alapbeallitasokra, és valassza az
Edényteszt lehet8séget.

A funkcid be van kapcsolva.

10 masodperc elteltével megjelenik a kijelz6n a f6zési

folyamat minéségére és gyorsasagara vonatkozd

eredmény. Ha megérinti a megfelel§ {6z6zénat a

kijelzén, tovabbi informaciokat kaphat az edényteszt

eredményérdl.

Utasitasok

m A rugalmas f6z6zéna csak egyetlen 16z6zéna, csak
egy edényt hasznaljon.

m Ha a hasznalt {6z6zona sokkal kisebb, mint az edény
atmérdje, valdszinlleg csak az edény kdzepe
melegszik fel, és az eredmény nem lesz a lehetd
legjobb vagy megfeleld.

m Errél a funkciordl a kdvetkezb fejezetben talal
informaciokat: — "Alapbedllitasok”.

m Az edények fajtajarol, méretérdél és elhelyezésérdl a
kévetkezd fejezetekben talal informacidkat:

— "Fézés indukcidval" és — "Rugalmas zdna".

) Tisztitas

Alkalmas tisztitd- és apoldszerek a vevdszolgalatnal
vagy a webaruhazunkban kaphatok.

F6z6lap

Tisztitas

F&zés utdn mindig tisztitsa meg a f6z6felliletet. igy
megakadalyozhatd, hogy a ratapadd maradékok

raégjenek. Csak akkor kezdje el a f6z6felllet tisztitasat,
ha a maradékhdé-kijelzés kialudt.

A f6z&fellletet nedves mosogatéruhaval tisztitsa meg,
majd térl6kenddvel torolje szarazra a vizk&foltok
kialakulasanak megel&6zése érdekében.

Csak az ilyen tipusu f6z6felllethez alkalmas
tisztitoszereket hasznaljon. Kérjik, vegye figyelembe a
termék csomagolasan feltlintetett gyartéi utasitasokat.

Semmiképpen se hasznaljon:

higitas nélklli mosogatoszert

mosogatdgéphez valo tisztitdszert

suroldszert

karcol¢ tisztitdszert, mint példaul sutétisztitd spray-t
vagy folttisztitot

suroldszivacsot

m  magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitdgépet

Edényteszt hu

A makacs szennyez8dések eltavolitasahoz legjobb a
kereskedelemben kaphatd Gvegkapard. Vegye
figyelembe a gyartoi utasitasokat.

Alkalmas Uvegkapard a vev@szolgalatnal vagy a
webaruhazunkban kaphatd.

Az Uvegkeramia f6z6felllet tisztitasara szolgald
specialis szivacsokkal |6 tisztitasi eredmény érhetd el.

Lehetséges foltok
Vizko- és vizmaradva-  Tisztitsa meg a féz6fellletet, amint lehdilt.
nyok Haszndljon az (ivegkeramia f6zéfelllethez

alkalmas tisztitoszert.”

Cukor, rizskeményitd  Azonnal tisztitsa meg. Hasznaljon livegkapa-
vagy mianyag rot. Vigyazat: égésveszély.”

* Utdna nedves mosogatoruhaval tisztitsa meg, és torlékenddvel torol-

je szarazra.

Utasitas: Ne hasznaljon semmilyen tisztitdszert, amig a
f6z6felllet forrd, mert foltok alakulhatnak ki rajta.
Gy6zEdjon meg arrdl, hogy a hasznalt tisztitoszer
maradvanyait teljesen eltavolitotta.

Fozofeliilet kerete

A f6z6felllet keretén bekodvetkezd sérilések elkerllése
érdekében tartsa be a kovetkezd utasitasokat:

m Csak meleg mosogatdvizet hasznaljon.

m Az Uj mosogatdoruhakat hasznalat el6tt alaposan
mossa Ki.

m Ne hasznaljon karcold vagy surolo tisztitoszereket.

m Ne hasznaljon Uvegkapardt vagy hegyes targyakat.

Vezeték nélkiili homérséklet-érzékelo

Homérséklet-érzékeld

A hémérséklet-érzékeldt egy nedves ronggyal tisztitsa
meg. Soha ne tisztitsa mosogatdégépben. Ne meritse
vizbe, és ne tisztitsa folyd viz alatt.

A sUtés utan vegye ki a hémérséklet-érzékel6t a
fazékbol. Tarolja tiszta, biztonsagos helyen, példaul a
csomagolasaban, és tavol barmilyen hé forrasatol.

Szilikontapasz
A hémérséklet-érzékelbre valo felhelyezés elbtt tisztitsa
meg és szaritsa meg. Mosogatdgépben is tisztithato.

Utasitas: A szilikontapaszos edényt ne aztassa
hosszabb ideig mosogatdszeres vizben.

A hémeérséklet-érzékeld hibaja

A szenzorablak mindig legyen tiszta és szaraz. Az
alabbiak szerint jarjon el:

m Rendszeresen tavolitsa el a rafrdccsend zsirt és a
szennyez8déseket.

m A tisztitashoz hasznaljon egy puha rongyot vagy
vattapalcikat, illetve ablakmosdszert.
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hu Gyakran ismételt kérdések (GYIK)

Utasitasok m Ne érjen ujjaval a szenzorablakhoz. Elszennyez8dhet
m Ne hasznaljon karcolo tisztitdszereket, példaul vagy megkarcoldédhat.
dbrzsszivacsot vagy ddrzskefét, illetve lemoso tejet.

Bl Gyakran ismételt kérdések (GYIK)
Hasznglet |

Miért nem tudom bekapcsolni a fézéfeliiletet, és miért vilagit a gyerekzar szimbéluma?

A gyerekzar be van kapcsolva.
Errdl a funkciorol a kdvetkez6 fejezetben talal informaciokat: — "Gyerekzar".

Miért villog a kijelzo, és miért hallatszik egy hangjelzés?
Tévolitsa el a folyadékot vagy az ételmaradékot a kezel6feliletrdl. Tavolitson el minden targyat a kezeldfelliletrol.
A hangjelzés kikapcsolasanak madjdt a kovetkezd fejezet ismerteti: — "Alapbedllitasok”.

Miért hallatszanak zajok f6zés kdzben?

Az edény aljanak tulajdonsagaitol fiiggéen a fézéfellilet mikodése kdzben zajokat lehet hallani. Ezek a zajok megszokottak, az induk-
cios technologia jellegzetességének szamitanak, tehat nem jelentenek meghibasodast.

Lehetséges zajok:

Mély ztigas, mint egy transzformator esetén:
Magas teljesitményfokozaton valo f6zés kozben jelentkezik. A zaj megszinik vagy halkabb lesz a teljesitményfokozat csokkentésekor.

Mély sipolas:
Akkor hallatszik, ha az edény Ures. A zaj megszUnik, ha vizet tolt vagy élelmiszert helyez az edénybe.

Sercegés:

Kiilonféle, egymasra rétegezett anyagokbdl allo edények, valamint kiilonbézé méret( és kiilonbdz6 anyagu edények egyidejileg torténd
haszndlata esetén hallatszik. A zaj hangereje az ételek mennyiségétdl és elkészitési modjatol fliggden valtozhat.

Magas sipold hang:
Akkor hallatszik, amikor két f6z6zona egyidejileg a legmagasabb teljesitményfokozaton izemel. A sipolo hang megsz(inik vagy elhalkul
a teljesitményfokozat csokkentésekor.

Ventilator zaja:

Af6zéfelllet egy ventilatorral van felszerelve, amely bekapcsol magas hémérseklet elérése esetén. A ventildtor a fézofellilet kikapcso-
ldsa utén is tovabb mikadhet, amennyiben a mért hémérséklet még tul magas.

Milyen edény alkalmas az indukciés fozéfellilethez?
Az indukcids fozofellilethez alkalmas edényekrol a kovetkezo fejezetben taldl informaciokat: — "Fdzes indukcidval'.

Miért nem melegszik fel a f6z6zona, mikdzben villog a teljesitményfokozat?

Nincs bekapcsolva az a f6z6zona, amelyikre az edényt helyezte.
GydzAdjon meg arrol, hogy be van kapcsolva az a f6z6zona, amelyikre az edényt helyezte.

Az edény tul kicsi a bekapcsolt f6z6zonahoz képest, vagy nem alkalmas az indukcios fézéfellilethez.

GydzAdjon meg arrdl, hogy az edény alkalmas az indukcios fézéfellilethez, valamint arra a f6z6zonara van helyezve, amelyik a legmegfele-
I6bb az edény méretéhez. Az edények fajtajarol, méretérdl és elhelyezésérdl a kovetkezd fejezetekben talal informéciokat: — "Fdzés
indukcidval", — "Rugalmas zona" és — "Move funkcic".



Mi a teendd zavar esetén? hu

Edény

Miért tart olyan sokaig, amig az edény felmelegszik, illetve miért nem melegszik fel megfeleléen annak ellenére, hogy magas f6zési fokozat
van beallitva?
Az edény tul kicsi a bekapcsolt f6z6zonahoz képest, vagy nem alkalmas az indukcios fézéfellilethez.

Gy6zddjon meg arrol, hogy az edény alkalmas az indukcios fézéfelllethez, valamint arra a f6z6zonara van helyezve, amelyik a legmegfele-
I6bb az edény méretéhez. Az edények fajtajardl, méretérdl és elhelyezésérdl a kovetkezd fejezetekben taldl informéaciokat: — "Fdzes
indukcidval", — "Rugalmas zona" és — "Move funkcic".

Tisztitas

Hogyan tisztithat6 a f6zdfeliilet?

Uvegkerdmidhoz alkalmas, specidlis tisztitoszerekkel érhetd el optimalis eredmény. Nem ajanlott a karcold vagy strold hatas tisztits-
szerek, a mosogatogéphez alkalmas tisztitoszerek (koncentratumok) és a mosogatdruhak hasznalata.

Af6zéfelllet tisztitasarol és dpoldsarol a kdvetkezé fejezetben taldl tovabbi informéciokat: — "Tisztitas".

: 7 Z Megjegyzések, figyelmeztetések és
EJ\Mi a teend6 zavar esetén? hiokeayzese

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak Ha probléma adddik, a készllék automatikusan

aprésagrél van szo. Mielstt a vevészolgalathoz fordulna, megjegyzéseket, figyelmeztetéseket vagy

elharitasahoz kbvesse az érintékijelzé6n megjelend
felszdlitasokat.

Utasitas: Egyes figyelmeztetéseknél a készilék
hibakddot is kiir. Ha a vev&szolgalathoz fordul,
lehetbleg adja meg ezt a kodot is.

Tippek
Probléma Hibaelharitas
Afdzéfeliiletet nem lehet bekapcsolni. Mas elektromos késziilékek segitségével ellendrizze, hogy rovidzarlat Iépett-e fel az
aramellatasban.
Gy6zddjon meg arrdl, hogy a késziiléket a kapcsoldsi rajznak megfeleléen csatlakoztat-
tak.
Ha a zavart nem lehet elharitani, tajékoztassa a miszaki vevészolgalatot.
A f6z6zona teljesitményfokozata nem novelhetd. A fézdfelllet 0sszteljesitménye behatarolt. Az alapbeallitdsok ,Maximalis teljesitményfel-

vétel” pontjanal allitsa be az dsszteljesitményt.
Egy nagyon nagy edény befolyasolhatja ugyanazon fézéfelliletfél maximalis teljesitmény-
fokozatdt. Ossza el Ujra az edényeket.

A PowerBoost funkcio kikapcsolt, vagy nem kapcsolhatd A f6zdfelilet dsszteljesitménye behatdrolt. Az alapbeallitasok ,Maximalis teljesitményfel-

be. vétel” pontjanal allitsa be az 6sszteljesitmeényt.

Hgngjelzés hallatszik, ha egy targy taldlhat6 az érintdkijel- Tavolitsa el a targyat, €s hagyja jovd az iizenetet a kijelzén. Ismét bedllithato a fozéfelllet.
Z0N. Ne helyezzen forro edényt a kezeldfelliletre.

A készulék nem ismeri fel az edényt. Az edény valoszindleg nem alkalmas indukcios foz6felliletekhez.

Afdz6felillet szokatlanul reagal, vagy nem mukodtethetd  Kapcsolja ki a készliléket a haztartasi biztositékkal vagy a biztositékos védbkapcsoldval
megfelelden. (kismegszakito). Varjon par méasodpercet, majd kapcsolja be ujra.

A kijelz6n megjelenik az ,E”. A hibakod elolvasasahoz valassza ki a f6z6zonat.

Bemutaté mod kodvetd 3 percen belil kapcsolja ki a bemutatd

Uzemmodot az alapbeallitasoknal.

DEMO

Ha a kijelz6n megjelenik a wope SZimbolum, a bemutaté
mod be van kapcsolva. A készilék bemutatd médban
nem f(it. Valassza le a készliléket az elektromos
halézatrdl. Varjon par masodpercet, majd
csatlakoztassa a készUlléket Ujra. Majd a bekapcsolast
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hu Vev@szolgalat

FAVevészolgalat

Ha készllékét javitani kell, vev&szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

E-szam és FD-szam

Ha vev@szolgalathoz fordul, kérjik, adja meg készlléke
E-szamat és FD-szamat.

A szamokat tartalmazo tipustablat megtalalja:

m A garanciajegyen.
m A f6z6felllet aljan.

Az E-szam megtalalhaté a f6z6felllet Uveglapjan is. Az
E-szamot, a vev@szolgalatok jegyzékét (Kl) és az FD-
szamot az alapbeallitasoknal ellendrizheti. Lasd a
kovetkezb fejezetet:— "Alapbeadllitdsok”.

Tartsa szem el6tt, hogy a vevészolgalati technikus
kiszallasa a hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a
garancialis id8szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt lgyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a

javitast szakkeépzett szerel6k végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On késziilékéhez.
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Probaételek

Ez a tablazat a minéségellendrzé intézetek részére = Labas, @ 16 cm, 1,21 (@ 14,5 cm-es
készilt a készllékeink tesztelésének megkdnnyitése fc’)’zc’)’fei[jletekhez)’ ’ ’
erdekeben. = Kukta, @ 16 cm, 1,7 | (@ 14,5 cm-es
A tablazatban szerepld adatok az altalunk hasznalt f6z6felliletekhez)
Schulte-Ufer konyhai eszk6zdkre vonatkoznak (4 részes m Kukta, @ 22 cm, 4,2 | (& 18 cm-es f6zbfelliletekhez)
készlet indukcios f6zélapokhoz, HZ 390042), melyek = Serpenyd, @ 24 cm (@ 18 cm-es féz6feltletekhez)
méretei:
Elémelegités Fozés
Probactelek Edény o0 '1‘;:?::)'“ Fedsl | o205 1K peqgy
Csokoladé olvasztasa
Csokoladébevonat (pl. Dr. Oetker markaju, étcsokoladé 55 %-0s kakao- Nyeles
tartalommal, 150 g) edeény - - - 15 Nem
@16 .cm
Lencsefdzelék melegitése és melegen tartasa
Lencsef6zelék*
Kezdd hémeérséklet 20 °C
Mennyiség: 450 g ko 1:30
F%Z$ gdcenqy 9 (keverésnél-  Igen 1.5 Igen
kil)
Mennyiség: 800 g ki 2:30
F%zggdcergy 9 (keverésnél- Igen 1.9 Igen
ki)
Konzerv lencsef6zelék
PI. Erasco markaju lencseterrin virslivel.
Kezd@ hémeérséklet 20 °C
Mennyiség: 500 g kb. 1:30
Fozoedény (kb. 1 perc
@16cm S elteltével i 12 20
keverje meg)
Mennyiség: 1 kg kb. 2:30
FozOedény (kb. 1 perc
@22 cm 2 elteltével lgen L2 lgen
keverje meg)
Besamelmartas készitése
Tej hémérséklete: 7 °C
Hozzavalok: 40 g vaj, 40 g liszt, 0,5 | tej (3,5%-0s zsirtartalmu) és egy csi-
pet SO
1. Olvassza meg a vajat, keverje hozza a lisztet és a sot, majd Nyeles
melegitse fel a masszat. edény 2 kb. 6:00 Nem
@16 .cm
2. Adja a tejet a rantashoz, és allando keverés mellett forralja fel. 7 kb. 6:30 Nem
3. Amikor a besamelmartas felforrt, hagyja tovabbi 2 percig ) ) ) 5 e

allando keverés mellett a f6zéhelyen.
*Recept a DIN 44550 szerint

**Recept a DIN EN 60350-2 szerint
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Fozés
F6zési foko-

Elémelegités

Probactelek Edény |orcoi o ldotartam - goq Fedél

Tejberizs f6zése

Tejberizs, fozés feddvel

Tej homérseklete: 7 °C

Atejet addig melegitse, amig nem kezd el felfutni. Allitsa be az ajanlott
f6zési fokozatot, majd adja a tejhez a rizst, a cukrot és a sot.

Fozési idd az elémelegitéssel eqgyiitt kb. 45 perc

(min:s) zat

Hozzévalok: 190 g kerekszemdi rizs, 90 g cukor, 750 ml tej (3,5%- 3
0s zsirtartalmu) és 1 g so FozOedény , (10 perc eltel-
716 cm 8.5 kb. 5:30 Nem e [ Igen
meg)
Hozzévaldk: 250 g kerekszemdi rizs, 120 g cukor, 1 1tej (3,5%-0s 3
zsirtartalmu) s 1,5 g s6 F6zGedény . (10 perc eltel-
322 cm 8.5 kb. 5:30 Nem e e lgen
meg)
Tejberizs, fedd nélkiili f6zés
Tej homerseklete: 7 °C
Adja a hozzavalokat a tejhez, és dllandd keverés mellett melegitse fel.
Valassza ki az ajanlott f6zési fokozatot, amikor a tej eléri a kb. 90 °C-0s
hémérsékletet, és alacsonyabb fokozaton f6zze kb. 50 percig.
Hozzévaldk: 190 g kerekszem(i rizs, 90 g cukor, 750 mltej (3,5%- Féz6edény ,
0s zsirtartalma) és 1 g so @16 cm 85 5. 55 b 8 b
Hozzévalok: 250 g kerekszem(i rizs, 120 g cukor, 1 1tej (3,5%-0s  Féz6edény ,
zsirtartalmu) s 1,5 g s6 @22cm 85 Kpi5:80 Nem 25 Nem
Rizs f6zése*
Vizhémérseklet: 20 °C
Hozzévalok: 125 g hosszuszemdi rizs, 300 g viz és egy csipet s Féz6edény 9 kb, 2:30 lgen 5 Igen
@ 16.cm
Hozzévaldk: 250 g hossziszemdi rizs, 600 g viz és egy csipet s Féz6edény 9 Kb, 2:30 lgen o5 Igen
@22cm
Sertés szlizpecsenye siitése
Szlizpecsenye kezdé hémérséklete: 7 °C
Mennyiség: 3 szlizpecsenye (0sszsuly kb. 300 g, 1 cmvastag) és  Serpeny6 ,
15 ml napraforgoolaj @24 cm 9 o b 7 b
Palacsinta készitése**
Mennyiség: 55 ml tészta palacsintanként Serpeny@ 9 kb, 1:30 Nem 7 Nem
@24 cm
Mélyhiitétt hasabburgonya siitése bd olajban
Mennyiség: 1,8 | napraforgdolaj, adagonként: 200 g melyhitott Amig az olaj
hasdbburgonya (pl. McCain 123 Frites Original) FozOedény homérséklete Nem 9 Nem
@22cm eléria 180 °C-
ot

“Recept a DIN 44550 szerint
**Recept a DIN EN 60350-2 szerint
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ro Folosire conform destinatiei

Pe pagina noastra de internet gasiti alte informatii referitoare la
produse, accesorii, piese de schimb si servicii: www.siemens-
home.bsh-group.com si la magazinul online: www.siemens-
home.bsh-group.com/eshops

EYFolosire conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrati atat
instructiunile de utilizare si de montaj, cat si
actele aparatului, pentru o utilizare ulterioara
sau pentru urmatorii proprietari.

Verificati aparatul dupa ce-l scoateti din
ambalaj. In caz ca a suferit deteriorari in timpul
transportului, nu conectati aparatul, contactati
Serviciul Tehnic si notati deteriorarile
provocate, in caz contrar veti pierde dreptul la
orice tip de despagubire.

Acest aparat trebuie instalat conform
instructiunilor de montaj incluse.

Acest aparat este rezervat in exclusivitate
uzului menajer si domeniului casnic. Utilizafi
aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Procesul de
preparare trebuie supravegheat. Un proces de
preparare de scurta durata trebuie

supravegheat fara intrerupere. Utilizati aparatul
numai in spatii inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 4000 de metri
deasupra nivelului marii.

Nu folositi niciun fel de acoperire pentru plita.
Acestea pot duce la accidente, de ex. datorita
supraincalzirii, aprinderii sau materialelor care
se pot sparge.

Nu folositi dispozitive de protectie neadecvate
sau gratare de protectie pentru copii. Acestea
pot duce la accidente.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu un
comutator temporizat extern sau cu o
telecomanda.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitaii fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.
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Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intrefinerea realizate de utilizator
nu vor fi efectuate de catre copii, decat cu
conditia ca acestia sa aiba varsta de peste 8
ani si sa fie supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.
Este necesara supravegherea procesului de
preparare. Un proces de preparare scurt
trebuie supravegheat continuu.

Persoanele care au implantate stimulatoare
cardiace sau dispozitive medicale similare
trebuie sa aiba deosebita grija cand utilizeaza
aparatul sau cand se apropie de plitele de
gatit cu inductie cand acestea sunt in
functiune. Consultati medicul sau producatorul
dispozitivului pentru a va asigura ca acesta
indeplineste normele de compatibilitate in
vigoare si informati-va cu privire la posibilele
incompatibilitati.

In cazul in care purtati un echipament medical
implantat care este activ (de ex. un stimulator
cardiac sau un defibrilator), asigurati-va la
medicul dvs. ca acesta corespunde Directivei
90/385/CEE a Consiliului Comunitatii
Europene din 20 iunie 1990, precum si
standardelor DIN EN 45502-2-1 si DIN EN
45502-2-2 si ca a fost ales, implantat si
programat conform VDE-AR-E 2750-10. Daca
aceste conditii necesare sunt indeplinite si, in
plus, se utilizeaza ustensile de bucatarie si
vase de gatit care nu sunt metalice si cu
manere care nu sunt metalice, in conditiile
unei utilizari regulamentare, folosirea acestei
plite nu reprezinta niciun pericol.

ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

= Uleiul si grasimile fierbinti se aprind repede.
Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiul
si grasimile fierbinti. Nu stingeti niciodata un
foc cu apa. Deconectati pozitia de fierbere.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau ceva asemanator.

» Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti. Nu
depozitati niciodata obiecte inflamabile pe
plita. Nu depozitati obiecte pe plita.

= Aparatul se infierbanta. Nu pastrati
niciodata obiecte inflamabile sau doze de
spray in sertarele aflate direct sub plita.



= Plita se deconecteaza automat si nu mai
poate fi operata. Ea se poate reconecta
accidental mai tarziu. Deconectati siguranta
din tabloul de sigurante. Chemati unitatea
service abilitata.

/\ Avertizare — Pericol de provocare a

arsurilor!

= Pozitiile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingeti
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii la
distanta.

= Pozitia de fierbere incalzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectati
siguranta din tabloul de sigurante. Chemati
unitatea service abilitata.

= Obiectele din metal devin fierbinti foarte
rapid pe plita. Nu asezati niciodata obiecte
din metal, de ex. cutite, furculite, linguri si
capace pe plita.

= Dupa fiecare utilizare, opriti intotdeauna
plita de gatit de la intrerupatorul principal.
Nu asteptati ca plita de gatit sa se opreasca
automat din cauza lipsei recipientelor.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

= Reparatiile neautorizate sunt periculoase.
Efectuarea reparatiilor si inlocuirea
cablurilor defecte sunt permise numai
tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca
aparatul este defect, scoateti stecherul din
priza sau intrerupeti siguranta din tabloul de

sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

s Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de curatat
cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

= Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un aparat
defect. Scoateti stecherul din priza sau
intrerupeti siguranta de la tabloul de

sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

a Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de

sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

/\ Avertizare — Pericol prin magnetizare!
Senzorul de temperatura fara cablu este
magnetic. Elementele magnetice pot deteriora
implanturile electronice, de ex. stimulatoarele
cardiace sau pompele de insulina. De aceea,
este recomandabil ca persoanele cu
implanturi electronice sa nu poarte senzorul
de temperatura in buzunarele hainelor si sa
pastreze o distanta minima de 10 cm in raport

Cauzele avariilor ro

cu stimulatorul cardiac sau alt aparat medical
similar.

/\ Avertizare — Pericol de avarie!

Aceasta plita este dotata cu un ventilator situat
in partea inferioara. In cazul in care se gaseste
un sertar sub plita de gatit nu trebuie sa
pastrati obiecte mici sau hértie deoarece, fiind
absorbite, ar putea avaria ventilatorul sau
prejudicia racirea.

Intre continutul sertarului si alimentarea
ventilatorului trebuie sa se lase o distanta
minima de 2 cm.

/\ Avertizare — Pericol de ranire!

s Daca se incalzeste prea tare, bateria din
senzorul de temperatura fara cablu se
poate deteriora sau poate plesni. Dupa
fierbere, luati senzorul de pe plita si nu il
pastrati in apropiere de surse de caldura.

= La indepadrtarea sa de pe oala, senzorul de
temperatura poate fi foarte fierbinte. Pentru
a-l indeparta, folositi manusi de bucatarie
sau un gervet.

= La prepararea in baie de apa, plita si
recipientul de preparare se pot crapa din
cauza supraincalzirii. Recipientul de
preparare in baie de apa nu trebuie sa
atinga direct fundul oalei umplute cu apa.
Folositi exclusiv un vas de fierbere
termorezistent.

= Daca exista lichid intre fundul oalei si
pozitia de fierbere, oalele pot sari brusc.
Pastrati intotdeauna uscate pozitia de
fierbere si fundul oalei.

B Cauzele avariilor

Atentie!

m Bazele aspre ale recipientelor pot zgéria plita de
gatit.

m  Nu amplasati niciun recipient gol pe zonele de gatit.
Pot provoca deteriorari.

= Nu plasali recipiente calde pe panoul de comanda,
zona indicatoarelor sau rama plitei de géatit. Pot
provoca deteriorari.

m Caderea obiectelor dure sau cu varf peste plita de
gatit poate cauza daune.

m Folia de aluminiu si recipientele din plastic se topesc
pe zonele de gatit calde. Nu se recomanda folosirea
foliillor de protectie la plita de gatit.
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ro Protectia mediului

Vedere de ansamblu

In tabelul urmator gasiti cele mai frecvente tipuri de
deteriorari:

Deteriorari Cauza
Pete Preparate revarsate.

Produse de curdtare neadecvate.
Zgarieturi Sare, zahar si nisip.

Fundurile rugoase ale vaselor zgarie plita.
Decolordri Produse de curdtare neadecvate.

Urme Iasate de oale trase.

Deformare con-  Zahdr, alimente cu continut mare de zahdr.
cavd

[®) Protectia mediului

n acest capitol veti gasi informatii despre
economisirea energiei si eliminarea ca deseu a
aparatului.

Recomandari pentru a reduce consumul de
energie

m Utilizati intotdeauna capacul corespunzator pentru
fiecare oala. Cand se gateste fara capac, este
necesara considerabil mai multa energie. Utilizati un
capac de sticla pentru a putea avea vizibilitate fara a
fi nevoie sa il ridicati.

m Ulilizati recipiente cu baze plate. Bazele care nu sunt
plate necesitd un consum mai mare de energie.

m Diametrul bazei recipientelor trebuie sa corespunda
cu dimensiunea zonei de gatit. Atentie: producatorii
de recipiente indica de obicei diametrul superior al
recipientului, care este in general mai mare decat
diametrul bazei recipientului.

m Pentru cantitafi mici utilizafi un recipient mic. Un
recipient mare umplut cu o cantitate mica necesita
multa energie. X

m  Cand gatiti, utilizati apa putina. In acest mod se
economiseste energie si se pastreaza toate
vitaminele si mineralele din legume.

m Selectati nivelul de putere cel mai scazut pentru
gatire. Daca se utilizeaza un nivel de putere foarte
ridicat, se pierde energie.

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat este marcat corespunzator
E directivei europene 2012/19/CE in privinia
aparatelor electrice si electronice vechi (waste
mmmm clectrical and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare
inapoi, valabila in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.
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Masura

Indepértati imediat preparatele revarsate, cu o rizuitoare pentru geamuri.
Utilizati numai produse de curdtare adecvate pentru plitele de acest tip.
Nu utilizati plita ca suprafaté de lucru sau de depozitare.

Verificati vesela pentru gatit.

Utilizati numai produse de curdtare adecvate pentru plitele de acest tip.
Atunci cand le deplasati, ridicati oalele si tigdile.

Indepértati imediat preparatele revarsate, cu o rizuitoare pentru geamuri.

Senzorul de temperatura fara cablu este echipat cu o
baterie. Eliminali ca deseu intr-un mod ecologic bateria
consumata.



[ Gatitul cu inductie

Avantaje la gatitul cu inductie

Gatitul cu inductie se deosebeste radical de gatitul
obisnuit, caldura fiind generata direct in vasul de gatit.
Acest lucru ofera o serie intreaga de avantaje:

m Economie de timp la fierbere si prajire.

m Economie de energie.

m Intretinere si curatare mult mai usoare. Mancarurile
revarsate nu se lipesc foarte repede prin ardere.

m Controlul caldurii si sigurantg; plita mareste sau
reduce alimentarea cu caldura imediat dupa fiecare
operare. Zona de gatit cu inductie intrerupe
alimentarea cu caldurad imediat ce vasul de gatit este
luat de pe zona de gétit, fara ca aceasta sa fi fost
deconectata in prealabil.

Recipiente

Utilizati numai vesela feromagnetica pentru prepararea
cu inductie, ca de exemplu:

m Veseld din otel emailat

m Vesela din fonta

m Veseld speciald din otel inoxidabil, adecvata pentru
prepararea cu inductie.

Pentru a verifica daca vesela este adecvata pentru
prepararea cu inductie, puteti consulta capitolul
— "Testul vaselor de gatit".

Pentru un rezultat bun al prepararii, este recomandabil
ca zona feromagnetica a fundului oalei s& corespunda
marimii zonei de gatit. In cazul in care vesela de pe o
zona de gatit nu este detectata, incercati din nou, pe o
zona de gatit cu un diametru mai mic.

|.@16 cm | [ @21 cm

928 cm

Gatitul cu inductie ro

In cazul in care zona de gatit flexibila va fi utilizata ca
zona de gatit unica, pot fi utilizate vase mai mari, care
sunt adecvate indeosebi pentru acest sector. Informatii
cu privire la pozitionarea veselei de gatit gasiti in
capitolul — "Zona Flex".

Exista si vase pentru plite cu induciie al caror fund nu
este complet feromagnetic:

= In cazul in care fundul vasului de gétit este numai
partial feromagnetic, se va incéalzi numai suprafata
feromagnetica. De aceea, se poate produce o
distribuire neuniforma a caldurii. Zona care nu este
feromegnetica poate prezenta o temperatura prea
redusa pentru gatit.

= In cazul in care materialul fundului vasului de gatit
constg, printre altele, din parti de aluminiu, atunci
suprafata feromagnetica este de asemenea redusa.
Se poate intAmpla ca acest vas de gatit sa nu se
incalzeasca cum trebuie sau ca eventual sa nici nu
fie recunoscut automat.

Recipiente inadecvate
Nu utilizati niciodata plite cu difuzie sau recipiente din:

otel fin normal
sticla
ceramica
cupru
aluminiu

Proprietati ale fundului vasului de gatit

Textura fundului veselei poate influenta rezultatul
prepardarii. Utilizali oale si tigai din materiale care
repartizeaza uniform caldura in vas, de ex. oale cu fund
tip "sandwich" din otel inoxidabil, astfel economisindu-
se timp si energie.
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ro Gatitul cu inductie

Utilizali vase de gatit cu fundul plat, fundurile care nu
sunt plate afecteaza negativ alimentarea cu caldura.

—=

Nu este niciun vas de gatit pe zona de gatit sau vase
de gatit de marime neadecvata

Daca nu este asezat niciun vas de gatit pe zona de gatit
aleasa sau daca vasul de gatit nu are marimea
adecvatad sau este dintr-un material neadecvat, treapta
de putere afisatd se aprinde intermitent. Asezati un vas
de gétit adecvat pe zona de gatit. Afisajul zonelor de
gatit nu se mai aprinde intermitent. In caz contrar, zona
de gatit se deconecteaza automat dupa 90 de secunde.

Vase de gatit goale sau vase de gatit cu fundul subtire

Nu Tncingeti oale sau tigai goale si nu utilizati vase de
gatit cu fund subtire. Vasele de gatit se pot incalzi foarte
repede, astfel incat deconectarea automata de
siguranta nu va fi activata la timp. Fundul veselei se
poate topi deteriorand vitroceramica. Nu atingeti in
niciun caz vasele de gatit fierbinti. Deconectati zona de
gatit. In cazul in care plita nu mai functioneaza dupa
deconectare, apelafi unitatea service abilitata.

Recunoasterea automata a vasului

Fiecare zona de gatit dispune de o limita inferioara de
recunoastere automata a vasului, aceasta depinde de
diametrul feromagnetic si de materialul fundului vasului.
De aceea, este recomandabil sa folositi intotdeauna
acea zona de gatit care corespunde cel mai bine
diametrului fundului vasului.
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Familiarizarea cu aparatul ro

) Familiarizarea cu aparatul

Tn acest capitol va prezentdm afisajele, elementele de
operare si diversele functii ale aparatului
dumneavoastra.

Panoul de comanda

Panourile de comanda Panourile de comanda

® Intrerupatorul principal 0-9 Trepte de putere

- Zona Flex i85 Functia de mentinere la cald
- Meniul de andocare Il Functia Move

oy Setdri de baza 1 Functia PowerBoost

\ Protectie la stergere — Functia ShortBoost

=0 Sistemul de sigurantd impotriva accesului copiilor S Senzor de prajire

(i] Meniul Info a7y Senzor de fierbere

(g Programarea timpului de preparare J Asistentd preparate

JA Ceasul cu alarma de bucatérie

©) Functia cronometru Zonele de gatit

Treapta de putere

Zona de gatit

=] Zona de gatit simpla Folositi un vas de gétit de marime adecvata.
E Zond de gdtit flexibila A se vedea sectiunea — "Zona Flex"
H'/[E Zonade gatit FlexPlus Zonele de gatit FlexPlus se conecteaza intotdeauna impreund cu zona de gatit flexibild din dreapta

sau stanga.A se vedea sectiunea — "Zona FlexPlus”
Folositi numai vase adecvate pentru gatitul cu inductie, a se vedea sectiunea — "Gatitul cu inductie”
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ro Familiarizarea cu aparatul

Imaginea de ansamblu a meniurilor

Structura intuitiva a meniului plitei dumneavoastra va va
ajuta sa va orientali rapid. Aici aflati mai multe despre
meniurile cele mai importante.

Sectorul principal

Tn sectorul principal aveti o privire de ansamblu asupra
zonelor de gatit individuale, in forma in care acestea
sunt dispuse pe plita dumneavoastra. Vedeti modurile
de incalzire si treptele de putere selectate si funciiile de
timp ale treptelor de fierbere active. Prin atingerea unei
zone de gatit, treceti in domeniul de setari al zonei de
gatit corespunzatoare.

Domeniul de setari

mmmm  DHoost

Timer cu
deconectare

Treapta de
putere

=1

In domeniul de setari al unei zone de gétit puteti seta
diversele moduri de preparare si trepte de putere
pentru zona de gatit corespunzatoare. Treptele de
putere le modificali prin atingere directa sau printr-un
gest de stergere a scalei. Modul de preparare il
modificati prin atingerea cAmpului cu modul de
preparare activ.

Meniul de andocare

Trageti simbolul de andocare din centrul marginii
inferioare a ecranului in sus, pentru a deschide meniul
de andocare.
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In meniul de andocare aveti acces rapid la alte functii si
meniuri.

m Functia de protectie la stergere [V

m Sistemul de sigurantd impotriva accesului
copiilor =

= Meniul Info [i

m Setadri de bazid &&

Pentru a inchide meniul de andocare, atingeti un loc din
afara meniului de andocare. Puteti de asemenea sa
trageti pur si simplu meniul din nou in jos. Dupa

10 secunde, meniul de andocare se inchide automat.

Meniul Info

In meniul info ajungeti cu tasta Info [i] din meniul de
andocare. Aici puteii citi informatii cu privire la functiile
aparatului dumneavoastra.

Puteti obtine informatii cu privire la functiile curente siin
afara meniului Info. In acest scop atingeti cAmpul dorit
de pe suprafata tactila timp de cateva secunde. Apare
o fereastra de informatii, care descrie functia curenta.



Moduri de preparare

Plita dvs. dispune de diverse moduri de preparare.
Schimbare in meniul modului de preparare intre
modurile individuale. Ajungeti in acest meniu, in care
atingeti modul de preparare curent din domeniul de
setari.

Modul de preparare Functia

Treapta de putere Reglarea manuald a temperaturii

Functia Move Reglarea temperaturii prin pozitia veselei pe
zonele de gatit

PowerBoost Caldura mai mare decat cu treapta de
putere 9.0

ShortBoost Pe 0 perioada scurtd, o caldurd si mai mare

decét PowerBoost
Mentinerea la cald a preparatelor

Prdjire cu detectarea automata a temperaturii
plitei

Gatire cu detectarea automatd a temperaturii
senzorului de temperatura fara cablu

Prajire si fierbere cu preselectarea preparate-
lor

Mentinere la cald
Senzor de prdjire

Functii de gatit

Preparate

Indicatorul de caldura reziduala

Plita dispune de un indicator de caldura reziduala
pentru fiecare zona de gatit. Acesta indica faptul ca o
zona de gatit mai este inca fierbinte. Nu atingeli zona
de gatit atata timp céat indicatorul de caldura reziduala i
este aprins.

Atunci cand zona de gatit va fi deconectata dupa un
proces de preparare, se aprinde indicatorul de caldura
reziduald. Chiar daca plita este deja deconectata,
indicatorul de caldura rezidualda ramane aprins atata
timp cat zona de gatit inca mai este calda.

Utilizarea aparatului

In acest capitol puteti citi cum efectuati setarile pentru
0 zona de gatit. Veti gasi in tabel trepte de putere si
timpi de preparare pentru diverse preparate.

Conectarea si deconectarea plitei

Conectarea si deconectarea plitei se efectueaza. cu
intrerupatorul principal.

Conectare: apasati tasta (D. Se emite un semnal acustic
si ecranul tactil se aprinde. Dupa o perioada scurta de
conectare, plita este pregatita de functionare.

Deconectare: apasati tasta Mpéana se sting afisajele.
Indicatorul de caldura reziduala raméane aprins pana
cand zonele de gatit s-au racit suficient.

Indicatii

m Plita se deconecteaza automat daca toate pozitiile
de fierbere sunt deconectate mai mult de 20
secunde.

Utilizarea aparatului ro

m Setdrile alese raman memorate primele 10 minute
dupa deconectarea plitei. Daca o reconectati in
acest interval, plita va fi pusa in functiune cu setarile
anterioare.

Setarea zonei de gatit

Setali treapta de putere dorita de la1 pana la 9.
Treapta de putere 1 = treapta cea mai scazuta.
Treapta de putere 9 = treapta cea mai inalta.
Fiecare treapta de putere are o treapta intermediara.

Selectarea zonei de gatit si a treptei de putere
Plita trebuie sa fie conectata.

1. Selectali zona de gatit prin atingere.
Vederea comuta in domeniul de setéri pentru zona
de gatit selectata.

2. Selectati treapta de putere dorita prin atingerea
directa sau printr-un gest de stergere a scalei.

i Treapta de
= putere

Treapta de putere este setata si va fi afisata in campul
zonei de gatit selectate.

Printr-o nouda atingere a zonei de gatit active, treceti
inapoi in vederea principala.

Prin atingerea unei alte zone de gatit, treceti direct in
domeniul de setare al respectivei zone de gatit.

Modificarea treptei de putere

Selectati 0 zond de gatit si apoi setati noua treapta de
putere in domeniul de setari al zonei de gatit.
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ro Utilizarea aparatului

Deconectarea zonei de gatit

Selectati o zona de gatit si, in domeniul de setari al
zonei de gatit, setali treapta de putere la 0. Zona de
gatit se deconecteaza.

Indicatii

m In cazul in care nu este asezat niciun vas de gatit pe
0 zona de gatit activa, afisajul treptelor de putere se
aprinde intermitent. Dupa un anumit timp, zona de
gatit se deconecteaza.

m Daca pe 0 zona de gatit este asezat un vas de gatit
si inca nu a fost selectata nicio treapta de putere,
vasul de gatit va fi detectat automat. Zona de gatit
corespunzatoare se aprinde.

Recomandari pentru gatit

Recomandari

m  Amestecali din cand in cand atunci cand incalziti
piureuri, supe crema si sosuri groase.
m Pentru preincalzire setali treapta de putere 8 - 9.

Tabel pentru preparare

In tabel este indicata treapta de putere adecvatd pentru
fiecare fel de mancare. Timpul de preparare poate varia

m La prepararea cu capac, reduceti treapta de putere
imediat ce ies aburi dintre capac si vasul de gatit.

m Dupa procesul de preparare, lasati vasul de gatit
acoperit pana in momentul servirii.

m Pentru prepararea in oala sub presiune, respectati
indicatiile producatorului.

m Pentru a mentine valoarea nutritivd a alimentelor, nu
le preparati un timp prea indelungat. Puteti seta
timpul de preparare dorit cu ajutorul ceasului cu
alarma de bucatarie.

m Pentru un rezultat mai sanatos al prepararii, este
recomandabil ca uleiul sau grasimea sa nu fie
incinse pana la punctul de fumegare.

m Pentru ca alimentele s& se rumeneasca, prajiti-le
consecutiv, in portii mici.

m Intimpul procesului de preparare, vasele de gatit pot
atinge temperaturi ridicate. Se recomanda utilizarea
unor manusi de proteciie.

m Recomandari pentru un géatit eficient din punct de
vedere energetic gasili in capitolul — "Protectia
mediului”

in functie de tipul, greutatea, grosimea si calitatea
alimentelor.

Treapta de putere Timpul de pre-
parare (min.)

Topire
Ciocolata, glazura de ciocolata
Unt, miere, gelatind

incalzire si mentinere la cald
Tocand, de ex. tocand de linte
Lapte*

Incalzirea in apa a carnéciorilor*

Decongelare si incalzire
Spanac, congelat
Gulas, congelat

Posare, fierbere la foc mic

Galusti, perisoare™

Peste™

Sosuri albe, de ex. sos Béchamel

Sosuri batute, de ex. sos Béarnaise, sos Hollandaise
* Fara capac

**ntoarceti de mai multe ori

1=1.5

1-2

15-2

15-25

3-4

3-4 185-28
3-4 35-45
45-5.5 20-30
4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12
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Utilizarea aparatului ro

Treapta de putere Timpul de pre-
parare (min.)

Fierbere, preparare la aburi, inabusire

Orez (cu cantitate dubla de apa) 25-35 15-30
Orez cu lapte 2-3 30-40
Cartofi fierti in coajd 45-55 25-35
Cartofi natur 45-55 15-30
Paste fainoase, fidea* 6-7 6-10
Tocana, supe 35-45 15-120
Legume 25-35 10-20
Gulas, congelat 35-45 7-20
Preparare in oala sub presiune 45-55

Preparare inabusita

Rulade 4-5 50-65
Fripturd indbusita 4-5 60-100
Gulas 3-4 50-60

Prajire cu ulei putin*

Snitel, natur sau pane 6-7 6-10
Snitel, congelat 6-7 8-12
Cotlete, natur sau pane™* 6-7 8-12
Fripturd (grosime 3 cm) 7-8 8-12
Piept de pasare (grosime 2 cm)** 5-6 10-20
Piept de pasdre, congelat™* 5-6 10-30
Hamburgeri, chiftele (grosime de 3 cm)** 45-55 20-30
Peste si file de peste, natur 5-6 8-20
Peste si file de peste, pane 6-7 8-20
Peste, pane si congelat, de ex. crochete din peste 6-7 8-15
Langustine, crevei -8 4-10
Sotarea legumelor si a ciupercilor, proaspete 7-8 10-20
Preparate la tigaie, legume, carne taiata fasii, in stil asiatic 7-8 15-20
Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10
Clatite (prajire consecutiva in grasime incinsa) 6-7 -
Omleta (prdjire consecutiva) 35-45 3-6
Oua ochiuri 5-6 3-6
Prajire in baie de ulei* (150-200 g per portie in 1-2 | ulei, prajire pe portii)

Produse congelate, de ex. cartofi pai, nuggets de pui 8-9

Crochete, congelate 7-8

Carne, de ex. bucdti de pui 6-7

Peste, pane sau in aluat cu bere 6-7

Legume, ciuperci pane sau in aluat cu bere, tempura 6-7

Produse mici de brutarie/patiserie, de ex. gogosi/berlineze, fructe in aluat cu bere 4-5

* Fara capac

**Intoarceti de mai multe ori
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ro Zona Flex

IBlZona Flex

O zona de gatit flexibila poate fi utilizata, in functie de
necesar, ca o zona de gatit interconectata sau ca doua
zone de gatit independente.

Zona de gatit flexibila consta din patru inductoare, care
functioneaza independent unul de celdlalt. Atunci cand
este in functiune zona flexibila de gatit, va fi activat
numai sectorul care este acoperit de vasul de gatit.

Plita porneste cu doua zone de gatit interconectate.

Recomandari pentru utilizarea recipientelor

Pentru asigurarea unei bune detectari si distributii a
caldurii, se recomanda centrarea adecvata a
recipientului:

Ca zona de gatit interconectata

®
()1 Diametrul mai mic sau egal cu 13 cm
W/ Pozitionati vasul de gétit pe una dintre cele
7 patru pozitii pe care le puteti vedea in ima-
= gine.
QZ} Diametrul de peste 13 cm
| TS Pozitionati vasul de gdtit pe una dintre cele
S < trei pozitii pe care le puteti vedea in ima-
—{ & )} gine.

In cazul in care vasul de gétit necesitd mai
mult de o zond de gatit, asezafi-l pornind de
la marginea superioara sau inferioard a
zonei de gdtit flexibile.

Ca doua zone de gatit independente

Zonele de gétit din faté si din spate, fiecare cu
QD QE cate doud inductoare, pot fi utilizate independent
una de cealaltd. Setati pentru fiecare zona de gatit
Q} individuala treapta de putere doritd. Pe fiecare
zond de gdtit utilizati numai un sigur vas de gatit.

Recomandari
-
o

La plitele cu mai mult de o zona de
gatit flexibila, asezati vesela astfel incat
S acopere numai una dintre zonele de
gatit flexibile.

In caz contrar, zonele de gatit nu vor fi
activate regulamentar si nu se va
obtine un rezultat bun al preparérii.

Utilizarea ca doua zone de gatit
independente

Zona de gatit flexibila este folositd ca doua zone de
gatit independente.

Separarea zonei de gatit interconectate

Atingeti simbolul = din centrul zonei de gatit
interconectate.

Zona de gatit interconectata este dezactivata. Cele
doua zone de gatit functioneaza acum ca doua zone de
gatit independente.

Indicatie: In cazul In care deconectati plita si o
reconectati din nou mai tarziu, zona de gatit flexibila va
fi modificata din nou intr-o zona de gatit interconectata.
In capitolul — "Setdri de bazd" gasiti modul in care
puteti modifica aceasta presetare.

Utilizarea ca zona de gatit interconectata

Zona de gatit flexibila va fi utilizatd ca o singura zona de
gatit interconectata.

Interconectarea celor doua zone de gatit

1. Asezali vasul de gatit.

2. Atingeti simbolul = dintre cele doua zone de gatit
flexibile.

Cele doua zone de gatit individuale sunt acum

interconectate. Puteti modifica treapta de putere sau

modul de preparare per global, pentru zona de gatit

interconectata.



Functia Move

Cu aceasta functie va fi activata intreaga zona de gatit
flexibila si va fi impartita in trei sectoare de gatit. Fiecare
sector de gatit are o treapta de putere presetata.

Utilizati un singur vas de gatit. Marimea sectorului de
gatit depinde de vasul de gatit utilizat si de pozitionarea
lui.

Zone de gatit

L

5|0
~ 3

Cu aceasta functie poate fi ajustata simplu treapta de
putere Tn timpul procesului de preparare, prin
pozitionarea vasului de gatit intr-un alt sector.

Trepte de putere presetate:

Sectorul din fata= treapta de putere 9.0
Sectorul central= treapta de putere 5.0
Sectorul din spate = treapta de putere

Treptele de putere presetate pot fi modificate
independent una de cealalta. In capitolul — "Setari de
baza" gasifi modul in care puteti efectua modificarile.

Indicatii

m |In cazul in care se detecteaza mai mult de un vas de
gatit pe zona de gatit flexibila, functia va fi
dezactivata.

m Daca vasul de gatit din interiorul zonei de gatit
flexibile va fi ridicat sau mutat, plita porneste o
cautare automata. Va fi setata treapta de putere a
noului sector.

m Informatii suplimentare cu privire la marimea si
pozitionarea veselei de gatit gasiti in capitolul
— "Zona Flex"

Functia Move ro

Activare

1. Selectali una dintre cele doud zone de gatit ale zonei
de gatit flexibile.

2. In meniul modurilor de preparare selectati functia
powerMove.

Functia este activata.

Modificarea treptelor de putere

Treptele de putere ale zonelor de gatit individuale pot fi
modificate Tn timpul procesului de preparare. Asezati
vasul de gatit pe sectorul de gatit si modificati treapta
de putere in domeniul de setari al sectorului de gatit
respectiv.

Indicatie: Atunci cand se dezactiveaza functia, treptele
de putere ale celor trei sectoare de gatit vor fi resetate
la valorile presetate.

Dezactivare

Selectati zona de gatit si atingeti butonul “deconectare”
in domeniul de setéri. Zona de gatit se deconecteaza si
se afiseaza indicatorul de caldura reziduala.

Functia este dezactivata.

Bl Zona FlexPlus

Plita dispune de doua zone de gatit FlexPlus, care se
gasesc intre cele doua zone de gatit flexibile si care
sunt n functiune de fiecare daté cu zona de gatit
flexibila din dreapta sau din stanga. Astfel pot fi utilizate
vase de gatit mai mari si se pot obtine rezultate mai
bune ale prepararii.

Fiecare dintre cele doua zone de gatit FlexiPlus se
conecteaza automat impreuna cu zona de gatit flexibila
din dreapta sau din stanga. Nu este posibil ca ele sa fie
conectate separat de fiecare dintre zonele de gatit
flexibile aferente.

Indicatii cu privire la vesela

Pentru o buna detectare a vasului si o buna distributie a
caldurii, este recomandabil ca vasul de gatit sa fie
asezat centrat.

Vasul de gatit ar trebui sa acopere zona de gatit laterala
si zona de gatit extinsa.

In functie de marimea vasului de gatit, zona de gétit
flexibila poate fi activata ca doud zone de gatit
independente sau ca o singura zona de gatit:
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ro Functii de timp

Asezarea vaselor de gatit

) Vas de gatit alungit:

Activati zona de gatit flexibild ca doud
zone de gatit independente sau ca o
singuré zona de gétit.

J 7

N

77777777777 Nu este permis ca vasul de gatit sa

acopere simultan ambele zone de

= gatit FlexPlus.

Vas de gatit rotund, mare:
Activati zona de gétit flexibild ca o sin-
gurd zond de gatit.

Activare

1. Asezali vasul de gatit pe zona de gatit.
Indicatie: Aveti grijé va vasul de géatit sd acopere si
zona de gatit FlexPlus.

2. Selectati zona de gatit si treapta de putere dorite.

Zona de gatit FlexiPlus este activatd automat si este
afisata pe display.

Dezactivare

Selectati zona de gatit si, in domeniul de setéri, setati
treapta de putere la 0. Zona de gatit se deconecteaza si
se afiseaza indicatorul de caldura reziduala.

Zona de gatit FlexPlus este dezactivata.

Functii de timp
Plita dumneavoastra dispune de trei functii de timp:

m Programarea timpului de preparare
m Ceasul cu alarmé de bucatarie
m Functia de cronometru

Programarea timpului de preparare

Zona de gatit se deconecteaza automat dupa
scurgerea timpului setat.

Setarile vor fi efectuate astfel

1. Selectarea zonei de gétit si a treptei de putere dorite.

2. In domeniul de setari al zonei de gatit dorite,
selectati functia Timer de deconectare.

3. Atingeti pentru a modifica timpul. Setati timpul de
preparare dorit in ore si minute.

4. Atingeti simbolul [>.

Incepe decrementarea timpului de preparare.
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Indicatii

m Puteti parasi aceasta afigsare prin atingerea din nou a
campului zonei de gatit selectate. In acest caz,
functia porneste automat indiferent daca pe zona de
gatit se afla un vas de gatit.

m In cazul in care zona de gatit flexibila este aleasa ca
zona de gatit unica, timpul setat este acelasi pentru
intreaga zona de gatit.

Senzorul pentru prajit si functiile de gatit

Daca pentru o zona de gatit a fost programat un timp
de preparare si este activat senzorul pentru prajire sau
o functie de gatit, scurgerea timpului de preparare
ncepe abia dupa ce s-a atins treapta de temperatura
aleasa.

Modificarea, intreruperea sau stergerea timpului

Treceti la timpul de preparare prin selectarea funcfiei
Timer de deconectare in domeniul de setéri al zonei de
gatit sau prin atingerea timpului de géatit in curs, in
domeniul principal din respectiva zona de gatit.

Pentru a modifica timpul de preparare, selectati un nou
timp de preparare si atingeti apoi simbolul [>.

Pentru a sterge timpul de preparare, atingeti

simbolul X.

Dupa expirarea timpului

Zona de gatit se deconecteaza. Se emite un semnal
acustic si treapta de putere va fi setata la O.

Ceasul cu alarma de bucatarie

Ceasul cu alarma de bucétarie functioneaza
independent de zonele de gatit si de alte setari. Dupa
expirarea timpului, se emite un semnal acustic. Aceasta
functie nu deconecteaza automat o zona de gatit.

Setarile vor fi efectuate astfel

1. Atingeti simbolul £).

2. Atingeti pentru a modifica timpul. Setati timpul dorit
in ore si minute.

3. Atingeti simbolul >

Timpul incepe sa se scurga.

Indicatie: Puteti parasi aceastéa afisare prin atingerea
sagetii din stdnga sus de pe ecranul tactil.
Modificarea, intreruperea sau stergerea timpului

Treceti la ceasul cu alarma de bucatarie prin atingerea
timpului n curs din domeniul principal.

Pentru a modifica timpul, setafi un nou timp. Atingeti
apoi simbolul [>. Ceasul cu alarma de bucatarie
porneste cu noul timp.

Pentru a intrerupe timpul, atingeti simbolul [Il. Ceasul cu
alarma de bucatarie este intrerupt.

Pentru a sterge timpul, atingeti simbolul X. Ceasul cu
alarma de bucatarie este dezactivat.

Dupa expirarea timpului
Dupa expirarea timpului, se emite un semnal acustic.

Dupéa atingerea ceasului cu alarma de bucatarie,
afisajul se stinge.



Functia de cronometru

Functia de cronometru indica timpul care a trecut de la
activare.

Aceasta functioneaza independent de zonele de gatit si
de alte setari. Aceasta functie nu deconecteaza
automat o zona de gatit.

Activare
In domeniul principal atingeti simbolul ©.
Timpul incepe sa se scurga.

intreruperea si dezactivarea

Treceti la functia de cronometru prin atingerea timpului
in curs din domeniul principal.

Pentru a intrerupe timpul, atingeti simbolul [I. Atingeti
simbolul [>, pentru a continua functia de cronometru.

Pentru a dezactiva functia si pentru a reseta timpul,
atingeti simbolul X.

Indicatie: Puteti parési aceasta afisare prin atingerea
sagetii din stdnga sus de pe ecranul tactil.

Functia PowerBoost

Cu aceasta functie pot fi incalzite cantitati mari de apa
mai repede decat cu treapta de putere 9.

Dupa 10 minute, aceasta funciie se deconecteaza
automat.

Aceasta functie poate fi activatd intotdeauna pentru o
zona de gatit atunci cand cealaltd zona de gatit a
aceleiasi grupe nu este in funcliune (a se vedea
imaginea).

1

2

Indicatie: Cu o zona de géitit flexibild, functia poate fi
activata si atunci cand intregul sector este utilizat ca o
singura zona de gatit.

Functia PowerBoost ro

Activare

1. Selectali o zona de gatit.
2. Pe gradatia de la dreapta derulati pana la “boost”.
Mentineti tasta apdsata.

9.0

Vs

0 “““““"-m<

\.

Timer cu

i Treapta de
. deconectare

= putere g

3. Atingeti simbolul 3. Eliberati tasta.

Timer cu

i Treapta de

deconecta

= putere

Functia este activata.

Dezactivare

Selectati zona de gatit si apoi setati o alta treapta de
putere din domeniul de setari.

Functia este dezactivata.

Indicatie: In anumite conditii, functia se poate dezactiva

automat, pentru a proteja elementele sistemului
electronic din interiorul plitei.
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ro Functia ShortBoost

Functia ShortBoost

Cu aceasta functie, vasele de gatit pot fi incalzite mai
repede decéat cu treapta de putere 9. Astfel alimentele
pot fi incalzite foarte repede in tigaie, cu o cantitate
redusa de ulei sau grasime.

Dupa 30 de secunde, aceasta functie se deconecteaza
automat.

Dupéa dezactivarea funciiei, selectati o treapta adecvata
pentru continuarea preparéarii alimentelor.

Aceasta functie poate fi activata intotdeauna pentru o
zona de gatit atunci cand cealaltd zona de gatit a
aceleiasi grupe nu este in funcliune (a se vedea
imaginea).

‘ 1
\

2

Indicatie: Cu o zon& de géitit flexibild, functia poate fi
activata si atunci cand intregul sector este utilizat ca o
singura zona de gatit.

Recomandari de utilizare

m Folositi intotdeauna un vas de géatit care nu a fost
incalzit in prealabil.

m Utilizati oale si tigai cu fundul plan. Nu utilizati vase
cu fundul subtire.

m Nu ldsati niciodatd la incalzit farda a supraveghea
vase de gatit goale, ulei, unt sau untura.

= Nu puneti niciun capac pe vasul de gatit.

m Asezati vasul de gatit in centru pe zona de gatit.
Asigurati-va ca diametrul bazei vasului corespunde
dimensiunii zonei de gatit.

m Informatii cu privire la tipul, marimea si pozitionarea
veselei de gatit gasiti in sectiunea — "Gatitul cu
inductie”

Activare

1. Selectali o zona de gatit.
2. Pe gradatia de la dreapta derulati pana la “boost”.
Mentineti tasta apdsata.

9.0

Vs

0 wmmms=sss===}0E) <\

Timer cu

i Treapta de
. deconectare

= putere nd
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3. Atingeti simbolul ——. Eliberati tasta.

boost _— TT |00

NNNNNNNNENNEERENR <e;*—

i Treapta de
= putere

Functia este activata.

Dezactivare

Selectati zona de gatit si apoi setaii o alta treapta de
putere din domeniul de setari.

Functia este dezactivata.

Indicatie: n anumite conditii, functia se poate dezactiva

automat, pentru a proteja elementele sistemului
electronic din interiorul plitei.

B Functia de mentinere la
cald

Aceasta functie este adecvata pentru topirea ciocolatei
sau a untului si pentru mentinerea la cald a
preparatelor.

Activare

1. Selectali zona de gatit dorita.

2. Selectati treapta de putere de pe gradatie.
Funciia este activatd. Zona de gatit afiseaza
simbolul .

Dezactivare

1. Selectati zona de gatit.

2. In domeniul de setari, setafi treapta de putere la 0.
Zona de gatit se deconecteaza. Simbolul se stinge
si se afiseaza indicatorul de caldura reziduald. Functia
este dezactivata.



g Transferul setarilor

Cu aceasta functie, modul de preparare, treapta de
putere si timpul de preparare programat pot fi
transferate de la o zona de gatit la alta.

Pentru a transfera setarile, asezati vasul de gatit de pe
zona de gatit conectata pe o altd zona de gatit.

o )
y | _ !

€ J

Indicatie: Informatii suplimentare cu privire la
pozitionarea corecta a vaselor de gatit gasiti in capitolul
— "Zona Flex"

EBFunctiile de asistenta la gatit

Functiile de asistenta la gatit reprezeinta garantia
pentru o preparare simpla si promit rezultate excelente
la gatit. Treptele de temperatura recomandate sunt
adecvate pentru fiecare tip de gatit.

Ele permit procese de preparare fara o fierbere
excesiva si promit rezultate perfecte la fierbere si la
prajire.

Senzorii masoara temperatura vasului de gatit pe
parcursul intregului proces de gatit. Acest lucru permite
o reglare a puterii la gatit, pentru a se pastra
temperatura corecta.

Atunci cand s-a atins temperatura selectata, se poate
adauga alimentul. Temperatura va fi mentintd constanta
automat, fara sa fie necesara modificarea treptei de
temperatura.

Moduri de functionare pentru asistentul de gatit

Cu functiile de asistenta la gatit, pentru fiecare preparat
se poate alege tipul de preparare cel mai adecvat.

Functiile de asistenta la gatit

Treptele de
temperatura

Transferul setarilor ro

Activare

1. Asezali vasul de gatit de pe zona de gatit activa pe o
alta zona de gatit.
Vasul de gatit va fi detectat. Dupa un timp scurt, pe
display se afiseaza interogarea daca dorifi sa
preluati setarile de pana acum pentru noua zona de
gatit.

2. Confirmati preluarea setarilor.

Setarile vor fi transferate la noua zona de gatit. Zona de
gatit initiald va fi dezactivata.

Indicatii

m Deplasati vasul de gatit pe o zona de gatit care nu
este conectatd, la care inca nu ati facut presetarile
sau pe care nu era asezat mai nhainte niciun vas de
gatit.

m Setdrile functiilor Boost si Senzorul pentru prajire nu
pot fi transferate In acest mod catre o alta zona de
gatit.

m Dacd se mutd mai multe vase de gatit, functia este
gata de operare numai pentru ultimul dintre vasele
mutate.

m In timpul interogarii pentru preluarea setarilor, mutali
vasul de gatit inapoi pe ultima zona de gatit, pentru a
gati In continuare cu setarile precedente. Pentru
aceasta nu este necesara o confirmare.

Zonele de gatit care dispun de un senzor pentru prajire
sunt marcate prin simbolul senzorului pentru prajire.

Functiile de gatit sunt disponibile pentru toate zonele de
gatit, atata timp cat exista un senzor de temperatura
fara cablu.

In acest capitol obtineti informatii despre:

Functiile de asistenta la gatit

Vase de géatit adecvate

Senzori si accesorii speciale

Functii si treptele de putere

Preparate recomandate

Pregatirea siingrijirea senzorului de temperatura fara
cablu

Tabelul prezinta diversele setari disponibile ale functiilor
pentru asistentul de gatit:

Vase de gatit Disponibil pentru Activare

Senzor de prajire
Indbusire/prajire cu grasime putina

*Preincalzire cu capac si prajire in baie de ulei fara capac.

1,2,3,4,5

— </ Toate zonele de gatit d—

Dacé plita nu dispune de un senzor de temperaturd fara cablu, acesta poate fi achizitionat ulterior din comerful de specialitate sau prin unitdtile noastre
de service abilitate.
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ro Functiile de asistenta la gatit

Functiile de asistenta la gatit

Treptele de Activare

temperatura

Vase de gatit Disponibil pentru

Functii de gatit

Incélzire / mentinere la cald

Posare

Fierbere

Preparare in oala sub presiune

Prajire in oala cu ulei mult*

*“Preincalzire cu capac si prajire in baie de ulei fard capac.

1/70°C @' Toate zonele de gatit a3

2/90°C @' Toate zonele de gatit a7

3/100°C ‘@' Toate zonele de gatit a7
a3

4/120C '@ Toate zonele de gt

5/170°C E Toate zonele de gatit 7

Daca plita nu dispune de un senzor de temperaturd fard cablu, acesta poate fi achizitionat ulterior din comertul de specialitate sau prin unitatile noastre
de service abilitate.

Vase de gatit adecvate

Alegeti zona de gatit care corespunde cel mai bine
diametrului fundului vasului si asezali vasul de gatit
central pe aceasta zona de gatit.

Functiile de gatit nu sunt adecvate pentru prajirea intr-o
tigaie, asa cum este posibil cu senzorul pentru prajire.

Exista tigai pentru care senzorul pentru prajire este
adecvat in mod optim. Acestea pot fi achizitionate
ulterior din comertul de specialitate sau prin unitaiile
noastre tehnice de service. Indicati intotdeauna numarul
de referinta corespunzator:

HZ390210 tigaie cu un diametru de 15 cm.
HZz390220 tigaie cu un diametru de 19 cm.
HZ390230 tigaie cu un diametru de 21 cm.
HZ390250 tigaie cu un diametru de 28 cm.

Aceste tigai sunt prevazute cu strat antiaderent, astfel
incéat este posibila prajirea cu ulei putin.

Indicatii

m  Senzorul pentru prajire a fost setat special pentru
acest tip si marime de tigaie.

m Alte tipuri de tigai se pot supraincalzi si temperatura
se poate instala sub sau peste treapta de
temperatura aleasa. Incercati mai intai treapta de
temperatura cea mai scazuta si modificati-o in
functie de necesitati.

Pentru functiile de gatit este adecvat orice vas de gatit
care poate fi utilizat pentru prepararea cu inductie.
Informatii cu privire la vesela de gatit adecvata pentru
prepararea cu inductie gasiti in capitolul — "Gatitul cu
inductie”.

In tabelul functiilor de asistentd la gatit este indicata
vesela de gatit adecvata pentru fiecare functie.
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Senzori si accesorii speciale

Senzorii masoara pe parcursul intregului proces de gatit
temperatura oalei sau a tigaii. Astfel, puterea va fi
reglatd cu mare precizie si va fi mentinuta temperatura
corecta.

Plita dvs. dispune de doua sisteme diferite pentru
masurarea temperaturii:

m Senzorul de prajire: sub plita se gasesc senzori de
temperaturd. Acestia controleaza temperatura
fundului tigaii.

m Funciii de gatit: un senzor de temperatura transmite
temperatura oalei catre panoul de comanda. El va fi
atasat pe oala.

Pentru a utiliza functiile de gatit, aveti nevoie de un
senzor de temperatura fara cablu.

Daca plita dvs. nu are atasat un senzor de temperatura
fara cablu, il puteti achizitiona ulterior din comertul de
specialitate sau prin intermediul unitatilor noastre
tehnice de service, cu indicarea numarului de referinta
HZ39050.

Informatii despre senzorul de temperatura fara cablu
gasiti in sectiunea — "Pregadtirea si ingrijirea senzorului
de temperaturd fara cablu”

Functii si trepte de preparare termica

Senzor de prajire

Cu senzorul pentru prdjire puteti prepara alimente la
tigaie, cu putin ulei.

Avantaje
m Zona de gatit se incalzeste numai daca este

necesar. Astfel se economiseste energie electrica.
Uleiul sau grasimea nu se vor incélzi excesiv.



m Atunci cand tigaia goala a atins temperatura optima
pentru adaugarea uleiului si alimentului, se emite un
semnal acustic.

Indicatii

m Nu asezati capac pe tigaie pentru c4, in caz contrar,
regulatorul nu functioneaza. Insa puteti folosi o sita
de protectie contra stropirii, pentru a evita stropii de
grasime.

Treptele de temperatura

Functiile de asistenta la gatit ro

» Utilizati ulei sau grésime adecvata pentru prajire. In
cazul in care utilizafi unt, margaring, ulei de masline
presat la rece sau unturd de porc, setali treapta de
temperatura 1 sau 2.

m Nu lasati niciodatd o tigaie la incalzit, cu sau fara
alimente, fara sa o supravegheati.

m Daca o zona de gatit are o temperaturda mai mare
decat vasul de géatit sau invers, senzorul de
temperatura nu va fi activat corect.

m Pentru prajirea cu mult ulei intr-o cala, utilizaii
intotdeauna funcfiile de gatit. “Prdjire cu o cantitate
mare de ulei intr-o 0ald”, treapta de fierbere 5.

Treapta de temperatura ~ Adecvata pentru

1 foarte scazuta Prepararga si reducerea sosurilor, indbusirea legumelor si prdjirea alimentelor in ulei de masline extravirgin, unt sau
margarind.

2 scazutd Prajirea alimentelor in ulei de masline extravirgin, unt sau margarind, de ex. omlete.

3 medie - scdzuta Prdjirea pestelui si a alimentelor din carne tocata grosier, de ex. chiftelute si carndciori.

4 medie-naltd  Préjirea fripturilor, mediu sau patruns, a alimentelor congelate, pane si tocate marunt, de. ex. snitele, ragout si legume.

5 inalta Prajirea alimentelor la temperaturi mari, de ex. fripturi in sange, crochete de cartofi si cartofi prajiti.

Setarile vor fi efectuate astfel

Selectati din tabel treapta de temperatura potrivita.
Asezati tigaia goald pe zona de gatit.

1. Selectati zona de gétit. In meniul modurilor de
preparare, selectati modul de preparare Senzor
pentru prajire.

2. Selectati treapta de temperatura dorita.

Functia este activata.

Simbolul de temperaturda 84— se aprinde intermitent,
pana in momentul in care se atinge temperatura de
prajire. La atingerea temperaturii de prajire se emite
un semnal acustic. Simbolul de temperaturd 34— nu
se mai aprinde intermitent si ramane aprins.

3. Atunci cand s-a atins temperatura de prajire, turnati
intai uleiul in tigaie si apoi addugati alimentele.

Indicatie: Tntoarceti alimentele pentru ca acestea sa nu
se arda.
Deconectarea senzorului de prajire

Selectati zona de gatit si in domeniul de setdri setati
treapta de putere la 0. Zona de gatit se deconecteaza si
se afiseaza indicatorul de caldura reziduala.

Functii de gatit
Cu aceste functii puteti incalzi, prepara, fierbe alimente,
le puteti prepara in oala sub presiune sau le puteti praji

intr-o oald cu ulei din abundenta, la temperatura
controlata.

Aceste functii sunt disponibile pentru toate zonele de
gatit.

Domenii si trepte de temperatura

Functii de gatit

Avantaje

m Zona de gatit se incalzeste numai daca acest lucru
este necesar pentru mentinerea temperaturii. Astfel
se poate economisi energia si uleiul nu va fi incalzit
excesiv. A
Temperatura este controlata continuu. In acest fel se
previne o revarsare a preparatului din vas in timpul
gatitului. In plus, nu este necesara modificarea
treptei de temperatura.

m Funciiile de gatit va anunta cand apa sau uleiul a
atins temperatura optima, pentru a introduce
alimentul (a se vedea in tabel diferentele indicate
pentru alimentul de preparat care trebuie addugat
chiar de la inceput).

Indicatii

m Este necesar ca nivelul continutului vasului de gatit
sa ajunga la indlfimea corespunzatoare, pentru a
acoperi bandajul de silicon al senzorului de
temperatura.

m Pentru prajirea cu putin ulei, folosifi intotdeauna
senzorul de prajire.

m Orientali vasul de gatit intotdeauna astfel, incat
senzorul de temperatura sa nu fie indreptat spre un
alt vas de gatit.

m Nu este permisa indepartarea senzorului de
temperatura de pe vasul de gatit in timpul procesului
de preparare. Cand s-a terminat procesul de
preparare, functiile pot fi selectate pentru o alta zona
de gatit.

m Dupa procesul de preparare indepartati senzorul de
temperatura. Atentie, senzorul de temperatura poate
fi foarte fierbinte.

Treapta de temperatu- Domeniul de temperatu- Adecvata pentru

ra

ra
Incalzire, mentinere la cald 1/70°C
Posare 2/90 °C
Fierbere 3/100°C

60-70°C de ex. supe, punci
80-90°C de ex. orez, lapte
90-100°C de ex. paste, legume
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ro Functiile de asistenta la gatit

Functii de gatit

ra

Treapta de temperatu- Domeniul de temperatu- Adecvata pentru

ra

4/120°C
5/170°C

Preparare in oala sub presiune
Prajire in oald cu ulei mult

Sugestii pentru gatitul cu functiile de gatit

» Functia Incalzire/Mentinere la cald: produse
congelate portionate, de ex. spanac. Asezafi
produsul congelat in vasul de gatit. Adaugali
cantitatea de apa indicata de producator. Acoperiti
vasul de gatit si selectati treapta 1/70 °C.
Amestecali din cand in cand.

m Functia Posare: ingrosarea preparatelor, de ex. a
sosurilor. Dati in fiert preparatul la temperatura
recomandatd. Dupa ingrosare, lasali preparatul sa
se umfle la treapta 2/90 °C
Atunci cand se emite semnalul sonor, mentinei
preparatul la cald la aceasta treapta pentru timpul
necesar.

m Funciia Fierbere: incalziti apa intr-un vas acoperit cu
capac. Aceasta nu se revarsa. Selectati treapta de
temperatura 3/100 °C.

m Functia Fierbere in oala sub presiune: respectati
recomandarile producatorului. Dupa semnalul sonor,
continuati prepararea pentru timpul recomandat.
Selectati treapta de temperatura 4/120 °C.

m Funciia Prgjire in oald cu mult ulei: incingeti uleiul
intr-un vas acoperit cu capac. Dupa semnalul sonor,
luati capacul si adaugati alimentul. Selectali treapta
de temperatura 5/170 °C.

Indicatii

m Fierbeti intotdeauna in vasul acoperit cu capac.
Exceptie: “Prgjire in oald cu ulei mult”, treapta de
temperatura 5/170 °C.

m In cazul in care nu se emite un semnal acustic,
asigurati-va ca pe oala se gaseste un capac.

m Nuincingeti niciodata ulei fara supraveghere. Utilizati
ulei sau grasime adecvate pentru prajire in baie de
ulei. Nu folositi amestecuri de diverse grasimi pentru
prajire, ca de ex. ulei cu unturd. Amestecurile de
grasimi fierbinti pot face spuma.

m Daca rezultatul gatitului nu este multumitor, de ex. la
fierberea cartofilor, data urmatoare folositi mai multa
apa, dar pastrati treapta de temperatura
recomandata.

Setarea punctului de fierbere

Punctul de incepere a fierberii apei depinde de
altitudinea localitatii dvs. de domiciliu fata de nivelul
marii. Daca apa fierbe prea tare sau prea slab, este
posibild setarea punctului de fierbere. Procedati dupa
cum urmeaza:

m Selectati functia de gatit, a se vedea capitolul
— "Setdri de baza"

m Setarea de baza este setata in modul standard la
200 - 400 m. Daca localitatea dvs. de domiciliu este
situata la o altitudine intre 200 si 400 m peste nivelul
marii, nu este necesara setarea punctului de
fierbere, in celelalte cazuri alegeti setarea care
corespunde altitudinii peste nivelul marii a localitatii
dvs. de resedinia.
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110-120°C
170-180°C

de ex. pui, tocand.
de ex. gogosi, chiftelute

Indicatie: Treapta de temperaturd 3/100 °C este
suficienta pentru o fierbere eficientd, chiar daca apa nu
clocoteste foarte tare. Daca totusi nu sunteti multumiti
de rezultatul fierberii, puteti modifica setarea punctului
de fierbere.

Conectarea senzorului de temperatura fara cablu la
panoul de comanda

Tnainte de prima utilizare a funciiilor de gatit, trebuie
realizata conexiunea dintre senzorul de temperatura
fara cablu si panoul de comanda.

1. Deschideti meniul de andocare.

2. Deschideti setarile de baza si selectati punctul de
meniu Senzor de fierbere

3. Selectati optiunea ,Adaugare senzor de fierbere
nou“.
In decurs de 30 de secunde apasati pe simbolul {3}
de pe senzorul de temperatura fara cablu.
Dupa cateva secunde, pe display apare rezultatul
conexiunii senzorului de temperaturd cu panoul de
comanda.

Imediat ce senzorul de temperatura a fost conectat
corect cu panoul de comanda, sunt disponibile functiile
de gatit.

Indicatii

m O conectare gresita ca urmare a unei defectiuni a
senzorului de temperaturd poate aparea din
urmatoarele motive:

— Eroare de comunicare Bluetooth.

— Simbolul de pe senzorul de temperatura nu a fost
apasat in decurs de 30 de secunde de la
selectarea zonei de gatit.

— Bateria senzorului de temperatura este
consumata.

Resetati senzorul de temperatura si executati din

nou procesul de conectare.

m In cazul unei conexiuni defectuoase ca urmare a
unei defectiuni de transmitere, executati inca o data
procesul de conectare.

In cazul in care conexiunea este in continuare

defectuoasd, adresati-va unitatii tehnice service

abilitate.

Resetarea senzorului de temperatura fara cablu

1. Atingeti simbolul {i} pentru aprox. 8-10 secunde.
Intre timp, afisajul LED al indicatorului senzorului de
temperaturé se aprinde intermitent de trei ori. La a
treia aprindere a LED-ului, resetarea porneste. In
acel moment luati degetul de pe simbol.

De indata ce LED-ul se stinge, senzorul de
temperatura fara cablu este resetat.

2. Repetati procesul de conectare de la punctul 2.

Setarile vor fi efectuate astfel

1. Fixarea senzorului de temperatura pe oald, a se
vedea capitolul — "Pregatirea si ingrijirea senzorului
de temperatura fara cablu”
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2. Asezali o oala cu lichid suficient pe pozitia de gatit
dorita si acoperiti intotdeauna cu un capac.

3. Selectati zona de gatit pe care se gaseste vasul de
gatit cu senzorul de temperatura. In meniul modurilor
de preparare al zonei de gatit, selectafi modul de
preparare Functii de gatit.

4. Atingeti simbolul {33 al senzorului de temperatura
fara cablu.

5. Selectati din tabel treapta de temperatura potrivita.
Functia este activata.

Simbolul de temperaturd {1} se aprinde intermitent,
pana cand apa sau uleiul a atins temperatura

adecvata pentru a introduce alimentul. La atingerea
temperaturii se emite un semnal acustic. Simbolul de

6. Dupé& semnalul sonor, luati capacul si adaugati
alimentul. In timpul procesului de preparare,
mentineti oala inchisa.

Indicatie: La functia “Préjire in oald cu mult ulei”, nu
acoperiti oala.

Deconectarea functiilor de gatit

Selectati zona de gatit si in domeniul de setari setati
treapta de putere la 0. Zona de géatit se deconecteaza si
se afiseaza indicatorul de caldura reziduala.

temperaturd {31 nu se mai aprinde intermitent si
ramane aprins.

Preparate recomandate

Urmatorul tabel prezinta o selectie de preparate si este
sortat pe alimente. Temperatura si timpul de preparare

depind de cantitatea, starea si calitatea alimentelor.

Functiile de asistenta la gatit Treapta de tempe- Timpul total de
preparare ince-

ratura

pand de la semna-

Functia Prajire cu ulei putin

lul sonor (min.)

Snitel* Senzor de prajire 4 6-10
Snitel, pane* Senzor de prajire 4 6-10
File** Senzor de prajire 4 6-10
Cotlete* Senzor de prajire 3 10-15
Cordon bleu* Senzor de prajire 4 10-15
Snitel vienez* Senzor de prajire 4 10-15
Fripturd, in sdnge** Senzor de prajire ® 6-8
Fripturd, preparata mediu™* Senzor de prajire 5 8-12
Fripturd, bine facuta* Senzor de prajire 4 8-12
Piept de pasare* Senzor de prajire 3 10-20
Rulada din branza si ficat Senzor de prajire 2 6-9
Julien de vita™** Senzor de prajire 4 7-12
Gyros*** Senzor de prajire 4 7-12
Slanind* Senzor de prajire 2 5-8
Carne tocatd*** Senzor de prajire 4 6-10
Hamburger™ Senzor de prajire 3 6-15
Chiftele* Senzor de prajire 3 6-15
Chiftele umplute* Senzor de prajire 3 10-20
Carndciori Bratwurst fierti* Senzor de prajire 3 8-20
Carndciori Bratwurst cruzi* Senzor de prajire 3 8-20

* Intoarceti de mai multe ori.
“* Adaugati uleiul si alimentele in tigaie dupa semnalul sonor.
*** Amestecati regulat.

***Tncingeti si preparati cu capac. Addugati alimentele dupd semnalul sonor.
o Addugati alimentul de preparat de la inceput.
== Tncingeti uleiul acoperit cu capac. Praijiti pe portii, fard capac.
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Functiile de asistenta la gatit Treapta de tempe- Timpul total de
ratura preparare ince-

pand de la semna-
lul sonor (min.)

Functia Posare

Carndciori**** Functii de gatit 2/900°C 10-20
Functia Fierbere

Perisoarg**** Functii de gatit 3/100°C 20-30
Supa de gdina™ Functii de gatit 3/100°C 60-90
File de vita vienez**** Functii de gatit 3/100°C 60-90
Functia Fierbere in oala sub presiune

Gaina™ Functii de gatit 4/120°C 15-25
Vitg Functii de gatit 4/120°C 18-25
Functia Prajire in baie de ulei

Bucdti de pui*** Functii de gatit 5/170°C 10-15
Chiftelute™***~ Functii de gatit 5/170°C 10-15

* Intoarceti de mai multe ori.

** Adaugati uleiul si alimentele in tigaie dupa semnalul sonor.

*** Amestecati regulat.

Tncingeti si preparafi cu capac. Adaugati alimentele dupa semnalul sonor.
oo Addugati alimentul de preparat de la inceput.

===+ fncingeti uleiul acoperit cu capac. Préjiti pe portii, fard capac.

Functiile de asistenta la gatit Treapta de tempe- Timpul total de
ratura preparare ince-

pand de la semna-
lul sonor (min.)

Functia Prjire cu ulei putin

File de peste, natur* Senzor de prdjire 4 10-20
File de peste, pane* Senzor de prdjire 3 10-20
Creveti™ Senzor de prdjire 4 4-8
Crabi* Senzor de prdjire 4 4-8
Peste intreg” Senzor de prdjire 3 10-20
Functia Posare

Prepararea la aburi a pestelui™ Functii de gatit 2/90°C 15-20
Functia Prajire in baie de ulei

Peste, in aluat cu bere™** Functii de gatit 5/170°C 10-15
Peste, pane™** Functii de gatit 5/170°C 10-15

*Intoarceti de mai multe ori.
Tncingeti Si preparafi cu capac. Addugati alimentele dupa semnalul sonor.

*** Incingeti uleiul acoperit cu capac. Préjiti pe portii, fard capac.
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Preparate cu oua

Functiile de asistenta la gatit Treapta de tempe- Timpul total de
ratura preparare ince-

pand de la semna-
lul sonor (min.)

Functia Prajire cu ulei putin

Oua ochiuriin unt™ Senzor de prajire 2 2-6
Oud ochiuriin ulei** Senzor de prdjire 4 2-6
Oua jumari** Senzor de prajire 2 4-9
Omleta Senzor de prdjire 2 3-6
Clatite™*** Senzor de prajire 5 15-25
Friganele*** Senzor de prdjire 3 4-8
Clatite cu stafide™*** Senzor de prajire 3 10-15
Functia Fierbere

Fierberea oualor=*** Functii de gatit 3/100°C 5-10

Addugati untul si alimentele in tigaie dupa semnalul sonor.

** Adaugati uleiul si alimentele in tigaie dupa semnalul sonor.

*** Amestecati regulat.

***Tncingeti uleiul acoperit cu capac. Prajiti fard capac, pe portii (tabelul aratd durata totald per portie).
o Addugati alimentul de preparat de la inceput.

Legume si leguminoase

Functiile de asistenta la gatit Treapta de tempe- Timpul total de
ratura preparare ince-

pand de la semna-
lul sonor (min.)

Functia Prajire cu ulei putin

Usturoi* Senzor de prajire 2 2-10
Cepe* Senzor de prajire 2 2-10
Dovlecei Zucchini* Senzor de prajire 3 4-12
Vinete™* Senzor de prajire 3 4-12
Ardei* Senzor de prajire 3 4-15
Ciuperci* Senzor de prajire 4 10-15
Prajirea sparanghelului verde** Senzor de prajire 3 4-15
Calirea legumelor in ulei* Senzor de prajire 1 10-20
Glasarea legumelor* Senzor de prajire 3 6-10
Functia Fierbere

Fierbere broccoli*** Functii de gatit 3/100°C 10-20
Fierbere conopida™** Functii de gatit 3/100°C 10-20
Fierbere varza™* Functii de gatit 3/100°C 30-40
Fierbere fasole verde*** Functii de gatit 3/100°C 15-30
Ndut™*** Funcii de gatit 3/100°C 60-90
Mazare*** Functii de gatit 3/100°C 15-20
Linte™*** Funcii de gatit 3/100°C 45-60

* Amestecati regulat.
**ntoarceti de mai multe ori.

Tncingeti si preparafi cu capac. Adaugati alimentele dupa semnalul sonor.

o Addugati alimentul de preparat de la inceput.
Tncingeti uleiul acoperit cu capac. Prdjiti pe portii, fara capac.
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Legume si leguminoase Functiile de asistenta la gatit Treapta de tempe- Timpul total de
ratura preparare ince-

pand de la semna-
lul sonor (min.)

Functia Fierbere in oala sub presiune

Legume n oala sub presiung**** Functii de gatit 4/120°C 3-6

Ndut in oala sub presiune™*** Functii de gatit 4/120°C 25-35
Fasole in oala sub presiung**** Functii de gatit 4/120°C 25-35
Linte Tn oala sub presiune™*** Functii de gatit 4/120°C 10-20

Functia Prajire in baie de ulei

Préajire in baie de ulei a legumelor pane™**** Functii de gatit 5/170°C 4-8
Prajire in baie de ulei a legumelor in aluat cu bere***** Functii de gatit 5/170°C 4-8
Prdjire in baie de ulei a ciupercilor pane™**** Functii de gatit 5/170°C 4-8
Prajire in baie de ulei a ciupercilor in aluat cu berg**** Functii de gatit 5/170°C 4-8

* Amestecati regulat.

** Tntoarceti de mai multe ori.

*** ncingeti si preparati cu capac. Adaugati alimentele dupa semnalul sonor.
o Addugati alimentul de preparat de la inceput.

== Incingeti uleiul acoperit cu capac. Prajiti pe portii, fard capac.

Cartofi Functiile de asistenta la gatit Treapta de tempe- Timpul total de
ratura preparare ince-

pand de la semna-
lul sonor (min.)

Functia Préjire cu ulei putin

Cartofi prajiti din cartofi fierfi in coajd* Senzor de prdjire 9 6-12
Cartofi prajiti din cartofi cruzi* Senzor de prajire 4 15-25
Crochete de cartofi** Senzor de prdjire 5 25-35
Tarté de cartofi elvetiand Rosti*** Senzor de prajire 1 50-55
Cartofi glasati* Senzor de prdjire 3 15-20
Functia Posare

Galuste de cartofi**** Functii de gatit 2/90°C 30-40
Functia Fierbere

Fierberea cartofilor™*** Functii de gatit 3/100°C 30-45

Functia Fierbere in oala sub presiune

Cartofi in oala sub presiune***** Functii de gatit 4/120°C 10-20
* Amestecati regulat.

** Durata totald de preparare per portie. Prdjiti alimentele consecutiv.

Addugati untul si alimentele in tigaie dupa semnalul sonor.

= ncingeti si preparati cu capac. Addugati alimentele dupa semnalul sonor.
= Addugati alimentul de preparat de la inceput.
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Paste si cereale Functiile de asistenta la gatit Treapta de tempe- Timpul total de
ratura preparare ince-

pand de la semna-
lul acustic (min.)

Functia Posare

Orez* Functii de gatit 2/90°C 25-35
Mamdliga™* Functii de gatit 2/90°C 3-8
Gris cu lapte™™ Functii de gatit 2/90°C 5-10
Functia Fierbere

Paste fainoase™* Functii de gatit 3/100°C 7-10
Paste fainoase umplute™* Functii de gatit 3/100°C 6-15

Functia Fierbere in oala sub presiune

Orez in oala sub presiune™** Functii de gatit 4/120°C 6-8
* Tnoingeti Si preparafi cu capac. Adaugati alimentele dupa incingere.

** Amestecati regulat.

*** Adaugati alimentul de preparat de la inceput.

Functiile de asistenta la gatit Treapta de tempe- Timpul total de
ratura preparare ince-
pand de la semna-
lul acustic (min.)

Functia Posare

Supe crema* Functii de gatit 2/90°C 10-15
Functia Fierbere

Supa limpede (fond)** Functii de gatit 3/100°C 60-90
Supe instant* Functii de gatit 3/100°C 5-10

Functia Fierbere in oala sub presiune

Supa limpede (fond) in oala sub presiune** Functii de gatit 4/120°C 20-30
* Amestecati regulat.

“* Adaugati alimentul de preparat de la inceput.

Sosuri Functiile de asistenta la gatit Treapta de tempe- Timpul total de
ratura preparare ince-
pand de la semna-
lul acustic (min.)

Functia Préjire cu ulei putin

Sos de rosii cu legume™ Senzor de prajire 1 25-35
Sos Béchamel* Senzor de prajire 1 10-20
Sos de branza* Senzor de prajire 1 10-20
Reducerea sosurilor™ Senzor de prajire 1 25-35
Sosuri dulci Senzor de prajire 1 15-25

* Amestecati regulat
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Deserturi

Functia Posare

Functiile de asistenta la gatit

Treapta de tempe-
ratura

Timpul total de
preparare ince-
pand de la semna-
lul sonor (min.)

Orez cu lapte™ Functii de gatit 2/90°C 40-50
Terci de ovdz* Functii de gatit 2/90°C 10-15
Compot™* Functii de gatit 3/100°C 15-25
Budinca de ciocolata* Functii de gatit 2/90°C 3-5
Functia Préjire in baie de ulei

Prajirea berlinezelor*** Functii de gatit 5/170°C 5-10
Prajirea gogosilor™** Functii de gatit 5/170°C 5-10
Prajirea gogosilor cu crema Bufuelos™** Functii de gatit 5/170°C 5-10

* Amestecati regulat.

** Adaugati alimentul de preparat de la inceput.
*** Incingeti uleiul acoperit cu capac. Prajiti pe portii, fird capac.

Produse congelate

Functia Prjire cu ulei putin

Functiile de asistenta la gatit

Treapta de tempe-
ratura

Timpul total de
preparare ince-
pand de la semna-
lul sonor (min.)

Snitel” Senzor de prajire 4 15-20
Cordon bleu* Senzor de prdjire 4 10-30
Piept de pasare* Senzor de prajire 4 10-30
Crochete de pui* Senzor de prdjire 4 10-15
Gyros™* Senzor de prajire 3 10-15
Kebab™* Senzor de prdjire 3 10-15
File de peste, natur* Senzor de prajire 3 10-20
File de peste, pane* Senzor de prdjire 3 10-20
Crochete din peste* Senzor de prajire 4 8-12
Prajire cartofi prajiti** Senzor de prdjire 5 4-6
Preparate la tigaie™* Senzor de prajire 3 6-10
Rulouri de primavara* Senzor de prdjire 4 10-30
Camembert* Senzor de prajire 3 10-15
Functia incélzire/mentinere la cald

Legume n sos cu smantana de gatit** Functii de gatit 1/70°C 15-20
Functia Fierbere

Fasole verde™™* Functii de gatit 3/100°C 15-30
Functia Prajire in baie de ulei

Prdjire cartofi prajiti**** Functii de gatit 5/170°C 4-8

*Intoarceti de mai multe ori.
** Amestecati regulat.

= Adaugati alimentele dupa semnalul sonor.
***Tncingeti uleiul acoperit cu capac. Prajiti pe portii, fara capac.
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Functiile de asistenta la gatit Treapta de tempe- Timpul total de
ratura preparare ince-

pand de la semna-
lul sonor (min.)

Functia Prajire cu ulei putin

Prdjire Camembert™ Senzor de prajire 3 7-10
Crutoane™* Senzor de prajire 3 6-10
Feluri gata preparate, uscate™** Senzor de prajire 1 5-10
Prajirea migdalelor™*** Senzor de prajire 4 3-15
Prdjirea nucilor *** Senzor de prajire 4 3-15
Prajirea samburilor de pin**** Senzor de prajire 4 3-15
Functia incalzire/mentinere la cald

Incélzirea supei gulag™*** Functii de gatit 1/70°C 10-20
Incalzirea vinului fiert***** Functii de gatit 1/70°C -

Functia Posare

Incalzirea laptelui***** Functii de gatit 2/90°C 3-10
* Intoarceti de mai multe ori.

“* Amestecati regulat.

“ Addugati apa dupd semnalul sonor. Addugati alimentul cand fierbe apa.

o Addugati alimentele in tigaie dupa semnalul sonor.
o Addugati alimentul de preparat de la inceput.

Preparate 00577921  Setcu 5 bandaje de silicon

Cu aceasta functie puteti prepara diferite HZ39050 Senzor de temperaturd si set cu 5 bandaje de silicon

alimente.Aparatul selecteaza pentru dvs. setarea

optima. Lipirea bandajului de silicon

Selectarea si setarea programului Bandajul dve _silicon fixeaza senzorul de temperatura pe
vasul de gatit.

1. Selectati zona de gatit dorita. . , Atunci cand se foloseste pentru prima datd o oal& cu

2. In domeniul de setdri al zonei de gatit dorite, functiile de gatit, trebuie atasat bandajul de silicon.

selectali modul de incalzire “Asistenta preparare”. _ . .
3. Selectati grupa de programe dorita. Procedati dupa cum urmeaza:
4. Selectati preparatul dorit. 1
Veti fi ghidati complet prin procesul de setare pentru
preparatul selectat si veti primi instructiuni pentru
prepararea felului de mancare selectat.

. Locul de lipire de pe oala trebuie sa fie fara grasime.
Curétati oala, uscati-o bine si frecati locul de lipire
de ex. cu spirt.

2. Indepartati folia de protectie de pe bandajul de

Anularea programului s_ili_c_on. Cu _ajutorul_ _§ablonului <_:Iin pachetul de livrare,

lipifi bandajul de silicon la indljimea corespunzatoare

Alegeti treapta de putere 0 sau modificati modul de pe oala.
incalzire, pentru a anula programul.
Ge}
A

Pregatirea si ingrijirea senzorului de
temperatura fara cablu
In aceasta sectiune obtineti urmatoarele informatii:

Lipirea bandajului de silicon

Utilizarea senzorului de temperatura fara cablu
Curatare

Inlocuirea bateriei

Senzorul de temperatura si bandaje din silicon puteti

aChiZit,iona din Comertul de specialitate sau prin Unltétlle 3. Apésa“ bandaju| de silicon, inclusiv Suprafata
noastre tehnice de service. Indicati numarul de referinta interioars.
corespunzator.
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Pentru a se intari corect, adezivul are nevoie de 1 ora.
Nu folositi si nu curatati vasul de gatit in aceasta
perioada.

Indicatii

m  Nu tineti vesela cu bandaj de silicon pe o perioada
mai lungé de timp in solutie de spaélat.

m In cazul in care bandajul de silicon se desprinde,
este necesar sa folositi unul nou.

Utilizarea senzorului de temperatura fara cablu

Aplicati senzorul de temperatura pe bandajul de silicon
astfel incat sa se ajusteze perfect.

Indicatii

m Asigurati-va ca bandajul de silicon este complet
uscat inainte sa aplicati senzorul de temperatura.

m  Asezali vesela pentru gatit astfel incat senzorul de
temperatura sa fie indreptat spre suprafata
exterioara a plitei.

m Nu este permis ca senzorul de temperaturd sa fie
indreptat spre un alt vas de gatit fierbinte, pentru a
se preveni o incalzire excesiva a acestuia.

m Dupa preparare, luali senzorul de temperatura de pe
oala. Pastrati-l intr-un loc curat, sigur, si nu in
apropierea unor surse de caldura.

m Puteli utiliza pana la trei senzori de temperatura
simultan.

Curatare

Nu este permisa curdtarea senzorului de temperatura
fara cablu in masina de spalat vase.

Informatii pentru curatarea senzorului de temperatura
gasiti in capitolul — "Curatarea”

Inlocuirea bateriei

In cazul in care a fost apasat simbolul de pe senzorul
de temperatura fara fir si LED-ul nu se aprinde, s-a
descarcat bateria.

Tnlocuirea bateriei:

1. Scoateli capacul de silicon de pe partea inferioara a
carcasei. Desurubati suruburile cu o surubelnita.
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2. Scoateti partea superioard a carcasei. Tndepértat,i
vechea baterie. Introduceti bateria noua. Acordati
atentie polaritatii.

Atentie!
Pentru indepartarea bateriei, nu folositi obiecte din
metal. Nu atingeti contactele.

3. Asamblati la loc partea superioard si cea inferioara
ale carcasei. Acordati atentie orientarii corecte a
stifturilor de contact.

&z
/N
)
©

4. Aplicati din nou capacul de silicon pe partea
inferioard a carcasei senzorului de temperatura.




Indicatie: Utilizati numai baterii de inaltd calitate, de
tipul CR2032. Acestea dureaza un timp foarte
indelungat.

Declaratie de conformitate

Prin prezenta, BSH Hausgerédte GmbH declara ca
aparatul cu functia Senzor de temperatura fara cablu
corespunde cerintelor fundamentale si celorlalte
prevederi relevante ale Directivei 1999/5/CE.

O declaratie de conformitate R&TTE detaliata se
gaseste pe internet, la adresa www.siemens-home.com,
pe pagina de produs a aparatului dvs., In sectiunea
Documente suplimentare.

Logo-urile si marca Bluetooth® sunt marci inregistrate
si proprietatea firmei Bluetooth SIG, Inc. si orice utilizare
a acestor marci de catre BSH Hausgerate GmbH se
realizeaza sub licenta. Toate celelalte marci si nume de
marci sunt marci si nume de marci ale respectivelor
firme.

Bl Sistemul de siguranta
impotriva accesului
copiilor

Cu ajutorul sigurantei pentru copii, impiedicali
conectarea plitei de catre copii.

Activarea si dezactivarea sistemului de
siguranta impotriva accesului copiilor

Toate zonele de gétit trebuie sa fie deconectate.

Activare

1. Deschiderea meniului de andocare.

2. Atingeti simbolul =o.

Sistemul de siguran{a impotriva accesului copiilor este
activat. Plita este blocata.

Dezactivare

1. Conectati plita de la intrerupatorul principal .

2. Atingeti simbolul =& din display si mentineti-l apasat
timp de 4 secunde.

Sistemul de siguran{a impotriva accesului copiilor este

dezactivat. Blocarea este anulata.

Sistemul de siguranta Tmpotriva accesului copiilor ro

Siguranta automatéa pentru copii

Cu aceasta functie, siguranta pentru copii se activeaza
automat intotdeauna cand se opreste plita de gatit.

Conectarea si deconectarea

In capitolul — "Setdri de baza" puteti afla cum sa
conectali siguranta pentru copii
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ro Protectia la stergere

Protectia la stergere

Daca stergeti panoul de comanda in timp ce plita este
conectata, setarile pot fi modificate. Pentru a se evita
acest lucru, plita dispune de functia de blocare a
panoului de comanda in scopul curatarii.

Activare

1. Deschiderea meniului de andocare

2. Atingeti simbolul ().

Protectia la stergere este activa. Panoul de comanda
este blocat timp de 30 de secunde. Puteti sterge
suprafata fara a modifica setarile.

Dezactivare

Dupa 30 de secunde, panoul de comanda va fi
deblocat automat. Pentru o anulare rapida a functiei
Protectie la stergere, atingeti orice parte de pe display
si mentineti apasat timp de 4 secunde.

Indicatii

m La 30 de secunde de la activare, se aude un semnal
acustic. Acesta indica faptul ca functia este
incheiata.

m Blocarea pentru curatare nu are niciun efect asupra
comutatorului principal. Plita poate fi deconectata in
orice moment.

Deconectarea automata de
siguranta
Daca o zona de gatit este in functiune de mai mult

timp si nu s-a efectuat nicio modificare a setarilor, se
activeaza deconectarea automata de sigurania.

Zona de gatit va inceta sa se mai incalzeasca. Pe
display apare o indicatie.

La atingerea unui simbol oarecare, afisajul se
deconecteaza. Zona de gatit poate fi acum setata din
nou.

Momentul in care se activeaza deconectarea automata
de sigurania depinde de treapta de putere setata
(dupa 1 pénala 10 ore).

B Setari de baza

Aparatul dvs. dispune de diverse presetari. Puteti
adapta aceste presetari la propriile dvs. uzante.

Deschiderea setarilor de baza

Deschideti setarile de baza prin intermediul
simbolului €& din meniul de andocare. Toate zonele de
gatit trebuie sa fie deconectate.

Navigarea in cadrul setarilor de baza

In imaginea de ansamblu a meniurilor treceti cu degetul
in sus sau n jos, pentru a defila in diversele setari.
Atingeti o setare pentru a obtine alte optiuni in
submeniurile acesteia.

Intr-un submeniu, atingeti simbolul sdgeata din stanga
sus, pentru a ajunge napoi in imaginea de ansamblu.

Parasirea setarilor de baza

In imaginea de ansamblu atingeti simbolul sdgeata din
stanga sus, pentru a parasi setarile de baza.

Salvarea modificarilor sau renunatarea la acestea

La péarasirea setarilor de baza veti fi intrebati daca doriti
sa salvati ultimele modificari efectuate sau daca
renuntali la acestea. La salvare, modificarile devin
active. Daca renuntali, veli anula ultimele modificari

Setare Descriere i optiuni

Limba Puteti modifica limba de afisare a aparatului.

Semnale acustice

Puteti alege ce semnale acustice sd redea aparatul dvs.

m Toate semnalele acustice oprite - Aparatul nu reda niciun fel de semnale acustice.
m Toate semnalele acustice pornite* - Aparatul reda toate semnalele acustice.
= Numai semnalele acustice de eroare pornite - Aparatul reda semnale acustice numai la mesajele

de eroare.
Durata semnalului acustic

Sunet pentru taste
displayul tactil.

Luminozitatea displayului
Inductie vario

Treptele powerMove
Siguranta pentru copii

Puteti modifica durata semnalelor acustice.
Puteti selecta daca aparatul sa redea semnale acustice la atingerea cdmpurilor si simbolurilor de pe

Puteti modifica luminozitatea displayului.
Puteti selecta dacd, dupa pornire, sectoarele Flex ale plitei s fie comutate impreund sau separat.
Puteti modifica liber treptele presetate ale functiei Move.

Puteti bloca plita cu sistemul de sigurantd impotriva accesului copiilor, impiedicand utilizarea |uiin mod
nepermis de catre acestia.

m Manual* - Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor trebuie conectat si deconectat intot-

deauna manual.

= Automat - Sistemul de sigurantd impotriva accesului copiilor este activat automat intotdeauna

cand deconectati plita.
Puteti seta daca la pornirea aparatului sé fie afisat logo-ul de marca.

Logo marca

reStart Puteti seta cat timp sa memoreze aparatul, dupd deconectare, ultimele setéri utilizate.

*Presetare |a livrare
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Afisajul consumului de energie ro

Setare Descriere si optiuni

Consum maxim de putere

Consum de energie
Senzor de fierbere
Functia de fierbere

Puteti limita puterea totald a plitei si o puteti adapta la conexiunea locald la refea. Pentru adaptare luafi
legdtura cu comerciantul.

Puteti selecta daca dupa deconectare aparatul sd afiseze consumul de energie.
Puteti adduga un nou senzor de fierbere.
Puteti inscrie altitudinea in raport cu nivelul marii a localitdtii dvs. de domiciliu, pentru ca senzorul de

fierbere s& functioneze cu precizie mai mare.

Testul vaselor de gétit
Informatii despre aparat
Setari din fabrica

Puteti verifica daca vasele dvs. de gatit sunt adecvate pentru prepararea cu inductie.
Puteti obtine informatii despre aparatul dvs.
Puteti reseta toate setdrile la starea de livrare.

*Presetare la livrare

By Afisajul consumului de
energie

Aceasta functie indica consumul total de energie al
ultimului proces de preparare la aceasta plita.

Dupa deconectare, consumul va fi afisat pentru 10
secunde in kWh.

In capitolul — "Setdri de baza" puteti afla cum
conectali aceasta functie

€l Testul vaselor de gatit

Aceasta functie permite verificarea rapiditatii si calitatii
procesului de preparare in funciie de vasul de gatit.
Rezultatul este o valoare de referinta si depinde de

caracteristicile vasului de gatit si de zona de gatit
folosita.

—h

. Asezali vasul de gati rece cu cca. 200 ml de apa in
centrul acelei zone de gatit care se potriveste cel
mai bine ca diametru la fundul vasului.

Mergeti la setérile de baza si selectafi punctul de
meniu Test de vesela.

Functia este activata.

Dupa 10 secunde apare pe display rezultatul cu privire
la calitatea si rapiditatea procesului de preparare.
Atingeli zona de gatit corespunzatoare pe display,
pentru a afla mai multe despre rezultatul testului de
vesela.

N

Indicatii

m Zona de gatit flexibila este o zona de gatit unica;
folositi un singur vas de gatit.

Atunci cand zona de gatit folosita este mult mai mica
decéat diametrul vasului de gatit, cel mai probabil se
incalzeste numai mijlocul vasului, iar rezultatul nu
poate fi cel mai bun posibil sau unul satisfacator.
Gasiti informatii cu privire la aceasta functie in
capitolul — "Setadri de baza".

Informatii cu privire la tipul, marimea si pozitionarea
vaselor de gatit gasiti in capitolele — "Gatitul cu
inductie" si — "Zona Flex".

| Curatarea

Produse de curatare si de ingrijire adecvate putedi
achizitiona de la unitatea service abilitata sau prin e-
Shop.

Plita de gatit
Curatarea

Curétati intotdeauna plita dupa ce ati gatit. Prin aceasta
se va preveni arderea resturilor aderente. Curatati plita
abia dupa ce indicatorul de caldura reziduala s-a stins.

Curatati plita cu o lavetd umeda si uscati-o cu un servet,
pentru a nu se forma pete de calcar.

Utilizati numai produse de curatare adecvate pentru
plitele de acest tip. Va rugam sa respectati indicatiile de
pe ambalajul produsului, oferite de producéator.

Nu utilizati in niciun caz:

Detergent de vase nediluat

Detergenti pentru masina de spalat vase

Produse de curatare abrazive

Produse de curdtare agresive gen spray-uri pentru
cuptoare sau agenii de indepartare a petelor

Bureti abrazivi

Aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur

Murdaria pronuniata poate fi indepartata cel mai bine
Cu o razuitoare pentru geamuri, disponibild in comert.
Respectali datele oferite de catre producatori.

Puteti achizifiona razuitoare pentru geamuri adecvate
de la unitatea service abilitata sau prin magazinul
nostru online.

Veli obtine rezultate bune de curatare cu buretii special
pentru curdtarea plitelor vitroceramice.



ro Curatarea

Pete posibile

Resturide calcar side Curdtati plita imediat ce aceasta s-a racit. Se
apa poate utiliza un produs de curafare adecvat
pentru plite vitroceramice.*

Zahdr, amidon din Curatati imediat. Utilizati o razuitoare pentru
orez sau mase plas-  sticld. Atentie: pericol de arsuri.*
tice

* Ulterior, curdtati cu o lavetd umeda si uscati cu un servet.

Indicatie: Nu folositi produse de curétare atata timp cat
plita este fierbinte, astfel se pot forma pete. Asigurati-va
cd indepartati toate resturile de produs de curatare
utilizat.

Rama plitei

Pentru a se evita deteriorari la rama plitei, va rugam sa
respectati urmatoarele indicatii:

m Utilizali numai solutie calda de apa cu detergent de
vase

m Spalati temeinic lavetele noi, Thainte de utilizare.

m Nu folositi produse de curatare agresive sau
abrazive.

m Nu folositi razuitoare pentru sticla sau obiecte
ascutite.

Senzor de temperatura fara cablu

Senzorul de temperatura

Curatati senzorul de temperatura cu o lavetd umeda. Nu
il curdtati niciodata in masina de spalat vase. Nu il
scufundati in apa si nu il spalati sub jet de apa.

Dupa ce ati gatit, indepartati senzorul de temperatura
de pe oald. Pastrati-l intr-un loc curat, sigur, ca de
exemplu in ambalajul sdu si nu in apropierea unor
surse de caldura.

Bandaj de silicon

Tnainte de aplicarea la senzorul de temperatura,
curatati-l si uscati-l. Adecvat pentru masina de spalat
vase.

Indicatie: Nu tineti vesela cu bandaj de silicon pe o
perioada mai lunga de timp in solutie de spalat.

Fereastra senzorului de temperatura

Fereastra senzorului trebuie sa fie intotdeauna curata si
uscata. Procedati dupa cum urmeaza:

m Tndepértati regulat murdariile si stropii de grasime.
m Pentru curafare folositi o laveta moale sau betisoare
cu vata si solutie pentru curatat geamuri.

Indicatii

m Nu folositi mijloace de curdtare abrazive, gen bureti
de frecat si perii sau agenii de curatare pasta.

m Nu atingeli fereastra senzorului cu degetele. O puteti
murdari sau zgaria.
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Intrebari si r&spunsuri frecvente (FAQ)  ro

BRIntrebari si raspunsuri frecvente (FAQ)

De ce nu pot sa conectez plita si de ce este aprins simbolul sigurantei pentru copii?

Siguranta pentru copii este activata.
Informatii cu privire la aceasta functie gasiti in capitolul — "Sistemul de sigurantd impotriva accesului copiilor”

De ce se aprind intermitent afisajele si se aude un semnal?

Indepdrtati lichidele sau resturile de alimente de pe panoul de comanda. indepértati toate obiectele care sunt asezate pe panoul de
comanda.

Gasiti instructiunile pentru dezactivarea semnalului sonor in capitolul — "Setdri de baza"

Zgomote

De ce se aud zgomote in timpul gatitului?
In functie de natura fundului veselei de gatit, pot fi generate zgomote la functionarea plitei. Aceste zgomote sunt normale, ele fac parte
din tehnologia cu inductie si nu indicd nicio defectiune.

Zgomote posibile:

Bazait adanc ca la un transformator:
Este generat la gatitul la o treapta de putere mare. Zgomotul dispare sau ii scade volumul daca va fi redusa treapta de putere.

Fluierat adanc:

Este generat cand vesela de gdtit este goald. Acest zgomot dispare daca se adauga apa sau alimente in vesela de gatit.

Fasait:

Este generat la vasele de gétit din materiale diferite asezate unul peste altul sau la utilizarea simultand a unor vase de gatit de diverse
marimi si materiale diferite. Volumul zgomotului poate varia in functie de cantitatea de alimente si de modul de preparare.

Fluieraturi inalte:

Pot fi generate daca doud zone de géti functioneaza simultan la treapta de putere cea mai mare. Fluieraturile dispar sau devin mai slabe
daca se reduce treapta de putere.

Zgomot de ventilator:

Plita este echipata cu un ventilator care se conecteaza la temperaturi mari. Ventilatorul poate sd functioneze in continuare si dupd deco-
nectarea plitei, in cazul in care temperatura masurata este incd prea mare.

Vase de gatit

Care vase de gatit sunt adecvate pentru plita cu inductie?
Informatii cu privire la vesela de gatit care este adecvatd pentru prepararea cu inductie gasiti in capitolul — "Gatitul cu inductie".

De ce nu se incalzeste zona de gatit si treapta de putere se aprinde intermitent?

Zona de gdtit pe care este asezat vasul de gatit nu este conectata.
Asigurati-va ca zona de gdtit pe care este asezat vasul de gdtit este conectata.

Vasul de gatit este prea mic pentru zona de gétit conectata sau nu este adecvat pentru prepararea cu inductie.

Asigurati-vé ca vesela de gatit este adecvata pentru prepararea cu inductie si ca este asezata pe acea zond de gatit a carei mérime cores-
punde cel mai bine veselei. Informatii cu privire la tipul, marimea si pozitionarea veselei de gétit gasiti in capitolele — “Gatitul cu
inductie", — "Zona Flex" si — "Functia Move".

De ce dureaza atat de mult pana cand se incalzeste vasul de gatit, respectiv de ce nu se incalzeste vasul suficient, desi a fost setata o
treapta de putere mare?
Vasul de gatit este prea mic pentru zona de gatit conectatd sau nu este adecvat pentru prepararea cu inductie.

Asigurati-vé ca vesela de gatit este adecvata pentru prepararea cu inductie si ca este asezata pe acea zona de gatit a carei marime cores-
punde cel mai bine veselei. Informatii cu privire la tipul, mérimea si pozitionarea veselei de gatit gasiti in capitolele — "Gatitul cu
inductie", — "Zona Flex" si —> "Functia Move".
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ro Ce-i de facut in caz de defectiune?

Curatare

Cum se curata plita?
Veti obtine rezultate optime cu produse de curdtare speciale pentru vitroceramicd. Este recomandabil s& nu folositi produse de curatare
caustice sau abrazive, solutii pentru curatarea masinilor de spalat vase (concentrate) sau bureti abrazivi.
Informatii suplimentare cu privire la curdtarea si ingrijirea plitei gasiti in capitolul — "Curétarea”

= = = Indicatii, avertizari si mesaje de eroare
Bl Ce-i de facut in caz de ‘ndicail, sl mesaje de |
. n In cazul in care apare o problema, pe display vor fi
defeC!:lune : afisate indicatii, avertizari sau mesaje de eroare. Urmati
indicatiile de pe ecranul tactil, pentru a remedia
in cazul in care apare o defectiune, aceasta este problema.

deseori din cauze minore. Inainte de a chema unitatea
de service abilitatd, acordafi atentie urmatoarelor
recomandari si sugestii.

Indicatie: La unele avertizari va fi afisat un cod de
eroare. Daca este necesar, indicati si acest cod de
eroare In cazul unei solicitari a unitaii service abilitate.

Recomandari
Problema Remediere
Plita nu poate fi conectata. Verificai cu ajutorul altor aparate electrice dacd s-a produs un scurtcircuit in reteaua de

alimentare cu curent electric.
Asigurati-vd cd aparatul a fost conectat conform schemei de conexiuni.
Dacé defectiunea nu poate fi remediatd, apelati la unitatea service abilitata.

Treapta de putere a zonei de gétit nu poate fi marita. Puterea totald a plitei a fost limitata. Ajustati puterea totald la “Consumul maxim de

putere” in setarile de baza.

Un vas de gétit foarte mare pe aceeasi jumatate a plitei poate influenta treapta de putere
maximd. Repartizati din nou vasele de gétit.

Functia PowerBoost a fost dezactivata sau nu poate fiacti- Puterea totald a plitei a fost limitatd. Ajustati puterea totald la “Consumul maxim de

vatd. putere” in setdrile de baza.
Se emite un semnal acustic dacd se gaseste un obiect pe  Indepértati obiectul si confirmati indicatia de pe afisaj. Puteti efectua din nou setérile plitei.
ecranul tactil. Nu asezati vase de gitit fierbinti pe panoul de comanda.
Vasul de gatit nu este detectat. Este posibil ca vasul de gatit sa nu fie adecvat pentru inductie.
Plita reactioneaza neobignuit sau nu mai poate fi operatd  Deconectati aparatul prin intermediul sigurantei sau comutatorului de protectie de la
corect. tabloul de sigurante. Asteptati cateva secunde si reconectati-.
Pe display se afiseaza “E”. Selectati zona de gatit pentru a citi codul de eroare.
Modul Demo

Daca pe display apare simbolul yape, modul Demo este

activ. Aparatul nu incalzeste Tn modul Demo.
Deconectati aparatul de la alimentarea cu energie
electrica. Asteptati cateva secunde si reconectati
aparatul. Dupa deconectare, dezactivati modul Demo
de la setarile de baza intr-un interval de 3 minute.
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P& Serviciul pentru clienti

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de

service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivitd, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitafii service.

Numarul E si numarul FD

Cand va adresati unitatii service abilitate, va rugam sa
indicati numarul E si numarul FD ale aparatului.
Placuta de fabricatie cu numerele se afla:

m In certificatul aparatului.
m Pe partea inferioara a plitei.

Preparate de verificare

Acest tabel a fost realizat pentru institutele de
verificare, n scopul facilitarii testarii aparatelor noastre.

Datele din tabel fac referire la recipientele si accesoriile
noastre Schulte-Ufer (ustensile de bucéatarie din 4 piese
pentru plita cu inductie HZ 390042) cu urmatoarele
dimensiuni:

Preparate de verificare

Serviciul pentru clienti ro

Numarul E poate fi de asemenea gasit pe partea
vitroceramica a plitei. Puteti verifica indexul unitatii
service abilitate (KI) si numarul FD acceséand setérile de
baza. In acest sens, consultati capitolul— "Setari de
baza".

Tineti cont de faptul c&, in cazul unei erori de operare,
verificarea de catre un tehnician din unitatea service
abilitatd nu este gratuitd, nici daca va aflati in timpul
perioadei de garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Avetli incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.

m Cratita @ 16 cm, 1,2 | pentru zonele de gatit de @

14,5 cm

m Oalda @16 cm, 1,7 | pentru zonele de gatit de & 14,5
cm

m Oald @ 22 cm, 4,2 | pentru zonele de gatit de & 18
cm

m Tigaie @ 24 cm, pentru zonele de gétit de @ 18 cm

Preincalzire Preparare

Treapta
de prepa-
rare ter-
mica

Durata de pre- c

Treapta de
preparare
termica

a-

Vesela
esela pac

parare
(min:sec)

Topirea ciocolatei

Glazurd (de ex. marca Dr. Oetker, ciocolata amaruie 55 % cacao,150 g)

incélzirea si mentinerea la cald a tocanei de linte

Tocana de linte*
Temperatura initiald 20 °C
Cantitatea: 450 g

Cantitatea: 800 g

“Reteta conform DIN 44550

“*Reteta conform DIN EN 60350-2

Oala cu
coada i ) ) 15 -
@ 16.cm
g16cm 9 (fardameste-  Da 15 Da
care)
Oal 2:30
@22 om 9 (firdameste-  Da 15 Da
care)
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ro Preparate de verificare

Preincalzire Preparare

Treapta
de prepa-
rare ter-
mica

Durata de pre- c

Treapta de
preparare
termica

a-

Preparate de verificare pac

parare

(min:sec) pac

Tocand de linte din conserva
De ex. tocana de linte in terind, cu carnaciori, de la Erasco.
Temperatura initiald 20 °C

Cantitatea: 500 g cca. 1:30
Oala (amestecati
016 cm J dupé cca. a 15 Da
1 min.)
Cantitatea: 1 kg cca. 2:30
Oala (amestecati
@22 cm 9 i Da 15 Da
1 min.)
Prepararea sosului Béchamel
Temperatura laptelui: 7 °C
Ingrediente: 40 g unt, 40 g fding, 0,5 | lapte (3,5 % continut de grasime)
si un varf de lingurita de sare
1. Topiti untul, incorporati faina si sarea si incalziti amestecul. Oala cu
coada 2 cca. 6:00 Nu
@ 16.cm
2. Addugati laptele la rantas si amestecati continuu pand cand 7 cca. 6:30 Nu
incepe sé fiarba. T
3. Cand sosul Béchamel incepe sa fiarbd, mai lasati-| 2 minute pe ) ) i 5 NU
pozitia de fierbere, amestecand continuu.
Prepararea orezului cu lapte
Orez cu lapte, preparat cu capac
Temperatura laptelui: 7 °C
Incélziti laptele pand cand acesta incepe sa se umfle. Setati treapta de
fierbere recomandata si addugati in lapte orezul, zahdrul si sarea.
Timpul de preparare, inclusiv preincalzire, cca. 45 min.
Ingrediente: 190 g orez cu bob rotund, 90 g zahar, 750 ml lapte 0al4 3
(3,5 % continut de grasime) si 1 g sare 7 1% om 8.5 cca. 5:30 Nu  (amestecati  Da
dupa 10 min.)
Ingrediente: 250 g orez cu bob rotund, 120 g zahar, 1| lapte (3,5 0ali 3
% continut de gréasime) si 1,5 g sare 322 em 8.5 cca. 5:30 Nu  (amestecati  Da
dupd 10 min.)
Orez cu lapte, preparat fara capac
Temperatura laptelui: 7 °C
Addugati ingredientele in lapte si incdlziti-l amestecand continuu. Selec-
tafi treapta de fierbere recomandatd, iar cand laptele a atins temperatura
de cca. 90 °C, lasati- s& fiarba usor la o treaptd redusa pentru aproxima-
tiv 50 min.
Ingrediente: 190 g orez cu bob rotund, 90 g zahar, 750 ml lapte Oala _
(3,5 % continut de grasime) si 1 g sare @16 cm 85 cca. 5:30 i 3 =
Ingrediente: 250 g orez cu bob rotund, 120 g zahar, 1 | lapte (3,5 Oala :
% continut de grdsime) si 1,5 g sare @22cm 85 cca. 5:30 Nu 2.5 i

“Retetd conform DIN 44550
“*Retetd conform DIN EN 60350-2
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ro Preparate de verificare

Preincalzire Preparare

Treapta
de prepa-
rare ter-
mica

Durata de pre- c

Treapta de
preparare
termica

a-

Preparate de verificare pac

parare

(min:sec) pac

Prepararea orezului*
Temperatura apei: 20 °C

Ingrediente: 125 g orez cu bobul lung, 300 g de apa si un varf de Oala ,

linguritd de sare @16 cm 9 Goa-2:20 b 2 2

Ingrediente: 250 g orez cu bobul lung, 600 g de apa si un varf de Oala ;

lingurita de sare p2cm O genEsl A3 2
Pulpa de porc prajita
Temperatura initiald a pulpei: 7 °C

Cantitatea: 3 bucdti de pulpd de porc (greutatea totald cca. 300 g, Tigaie '

grosime 1 cm) si 15 ml de ulei de floarea soarelui @24 cm 9 ez 15 b 7 NU
Prepararea clatitelor**

Cantitatea: 55 ml de aluat per clatita Tigaie ,

@24 cm 9 cca. 1:30 Nu 7 Nu

Prajirea in baie de ulei a cartofilor pai congelati

Cantitatea: 1,8 | ulei de floarea soarelui per portie: 200 g cartofi pai Pana cand tem-
congelati (de ex. McCain 123 Frites Original) Oala 9 peratura uleiu- N 9 Nu
@22cm lui atinge
180°C

“Reteta conform DIN 44550

“*Retetd conform DIN EN 60350-2
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