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/\ Fontos biztonsagi eléirasok

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. Csak
igy tudja készilékét helyesen és
biztonsagosan kezelni. A hasznalati és
szerelési utasitast drizze meg a késdbbi
hasznalathoz vagy a késébbi tulajdonos
szamara.

Ezen készulék csak beépitésre készult.
Vegye figyelembe a specialis szerelési
utmutatot.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készuleket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugo nélkuli keszuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd
szakember csatlakoztathatja. Hibas
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Tovabbi informacidkat a termékekrdél, a tartozékokrdl, az
alkatrészekrdl és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.siemens-home.com és az Online-Shop-ban:
www.siemens-eshop.com talal.

csatlakoztatas miatt keletkezett karokra
nem vonatkozik a garancia.

Ez a készulék csak haztartasban vagy haz
korul vald alkalmazasra készult. A
készuléket kizarolag ételek és italok
készitésére hasznalja. A készuléket
Uzemelés kdzben soha ne hagyja fellgyelet
nelkdl. A készuléket csak zart helyisegben
hasznalja.

Ezt a készlléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességd, ill. tapasztalatlan személyek
csak a biztonsagukért felelés személy
fellgyelete mellett hasznalhatjak, illetve
akkor, ha megtanultak a készllék



biztonsagos hasznalatat és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a
készuléekkel jatszani. A tisztitast és a
felhasznaldi karbantartast nem végezhetik
gyerekek, kivéve ha 8 évnél idésebbek és
fellgyelet mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készulék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

A tartozékokat mindig megfeleld helyzetben
tolja be a sutbtérbe.Ldsd a tartozekok
leirdsat a hasznalati utasitasban.
Egésveszély!
A sutétérben tarolt gyulékony targyak
langra lobbanhatnak. Soha ne tartson
gyulékony targyakat a sutétérben. Soha
ne nyissa ki a készUlék ajtajat, ha a
készulék fustol. Kapcsolja ki a késziléket
és huzza ki a haldzati csatlakozddugot
vagy kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben.

A készllékajtd nyitasakor légaramlat
keletkezik. A stutépapir hozzaérhet a
fitéelemekhez és meggyulladhat. Az
elémelegités ideje alatt soha ne helyezzen
rogzités nélkul sutépapirt a tartozékra.
Nehezékként helyezzen a sttépapirra egy
edényt vagy egy sut6format. Csak a
szUkseéges feluletet bélelje ki sUtépapirral.
A sttépapir nem loghat tul a tartozékon.

Egésveszély!
A készUlék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutétér forrd belsd fellleteit vagy a
flt6elemeket. Mindig hagyja lehdlni a

készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készulék kozelebe.

A tartozék vagy az edény nagyon forrd. A
forrd edényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholgbzdk meggyulladhatnak a
forrd sut6térben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan
nyissa ki a készulék ajtajat.

Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben
felforrosodnak. Soha ne érintse meg a
forrd részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

A készilék ajtajanak kinyitasakor forro g6z
tavozhat a készulékbdl. Ovatosan nyissa

Ki a készllék ajtajat. Ne engedijen
gyerekeket a készllék kdzelébe.

A forrd sutétérben l€vo vizbdl forrd vizgdz
képzOdhet. Soha ne Ontson vizet
kdzvetlenul a forrd sttdtérbe.

Sériilésveszély!
A készulék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege

megrepedhet. Ne hasznaljon Uvegkaparot,

éles vagy surold hatasu tisztitoeszk6zoket.

Aramitésveszély!
A szakszerl(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis
szakképzett ugyfélszolgalati technikus
végezhet.Ha a készilék meghibasodott,
huzza ki a halézati csatlakozot, vagy
cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

A forrd készulékrészeknél az elektromos
készulékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készulékek csatlakozd kabele forrd
készulékrészekkel.

Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

A sUt6étérlampa cseréjekor a lampafoglalat
erintkezése aram alatt van. Csere el6tt
huzza ki a csatlakozodugot vagy kapcsolja
Ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza
ki a csatlakozodugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

Egésveszély!
A laza ételmaradékok, a zsir €s a
pecsenyele az Ontisztitas alatt elegnek.
Minden Ontisztitas eldtt tavolitsa el a

sutétérbdl és a tartozékokrdl a nagyobb
szennyez8déseket.

Ontisztitaskor a készulék kivil is nagyon
forrd lesz. Soha ne akasszon gyulékony
targyakat, pl. torl6ruhat, az ajtéfogantyura.
A készulék elulsd oldalat hagyja
szabadon. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kdzelébe.

Egésveszély!

Ontisztitdskor a sitétér nagyon forrd lesz.
Soha ne nyissa ki a készllék ajtajat vagy
reteszelje ki kézzel a zarat. Hagyja leh(lni



a készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készulék kdzelébe.

= A\ Ontisztitaskor a készulék kivil is

nagyon forro lesz. Soha ne érintse meg a

készulék ajtajat. Hagyja lehdlni a
készuléket. Ne engedjen gyerekeket a
készulék kdzelébe.

Sulyos egészségkarosodas veszélye!

Ontisztitaskor a késziilék nagyon forrd lesz.

A sUt6tepsik és formak tapadasgatlo
bevonata karosodik és mérgezd gazok
keletkeznek. Soha ne tisztitsa egyltt a
tapadasgatld bevonatu sutbtepsiket és
formakat. Csak zomancozott tartozékokat
tisztitson.

A karosodasok okai

Figyelem!
m Tartozék, félia, stt6papir vagy edény a siutétér aljan: Ne

tegyen tartozékot a siitétér aljara. A sit6tér aljat ne bélelje ki
semmilyen fajtaju foliaval vagy sutépapirral. Ne tegyen edényt

a sUt6tér aljara, ha 50 °C feletti h6mérsékletet allitott be.

Az On uj siit6je

Itt megismerheti U] sitéjét. Bemutatjuk a kezel&fellletet és az

egyes kezel6elemeket. A sitétérre és a tartozékokra vonatkozé

informaciokat kap.

Hdtorlasz alakul ki. A sttési id6k mar nem egyeznek, és a
zomanc megseérdl.

m Viz a forrd sutétérben: Soha ne 6ntson vizet kozvetlenll a
forrd slt6térbe. Vizg6z keletkezik. A hémérsékletvaltozas
miatt megsérllhet a zomanc.

m Nedves élelmiszerek: Ne taroljon hosszabb ideig nedves
élelmiszereket a zart sttétérben. A zomanc megseérdl.

m GyUmodlcslé: A lédus gylimdlcsos sliteményekbdl ne tegyen
tul sokat a sUt6tepsibe. A gyimolcslé kifrdcskol a
sitétepsibdl és eltavolithatatlan foltokat hagy. Ha lehetséges,
hasznalja a mélyebb univerzalis serpenydét.

m Lehdlés nyitott készllékajtd mellett : A sut6teret csak zart
ajténal hagyija leh(ilni. Még ha csak résnyire is marad nyitva a
készllékajtd, a szomszédos butorlapok idével sérilhetnek.

m Er8sen szennyezett ajtotdmités: Ha az ajtdtdmités erésen
szennyezett, akkor a készllék ajtaja m(ikddés kézben mar
nem zar rendesen. A szomszédos butorlapok
megsérilhetnek. Mindig tartsa tisztan az ajté tomitését.

m Készilék ajtaja mint Ul6- vagy rakodofelllet: Soha ne
hasznalja Ul6- vagy rakoddfellletként a készllék ajtajat. Ne
tartson edényt vagy tartozékokat a késziilék ajtajan.

m Tartozékok betoldsa: készlléktipustdl fliggben a tartozékok
megkarcolhatjak az ajtdlapot a készllék ajtajanak
becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig (tkdzésig tolja be
a sutétérbe.

m A készllék széllitasa: A késziléket ne hordozza vagy tartsa
az ajtofogantyudnal fogva. Az ajtéfogantyd nem tartja meg a
készllék sulyat, és letérhet.

Kezelo6feliilet

Itt attekintheti a kezel6fellletet. Soha nem jelenik meg a kijelzén
egyidejlileg az 6sszes szimbdlum. A készilék tipusatdl fliggden
eltérések lehetnek a részletekben.

Kapcsolofogantyuk

A kapcsoldfogantyuk stllyeszthetdk. A be- és kikattintashoz
nyomja meg a kapcsolé-fogantyut nulla allasban.

Gombok és kijelzé

A gombokkal kiildnb6z6 kiegészitd funkciok allithatdk be. A
kijelz6n megjelennek a beallitott értékek.

Gomb Hasznalat

(® |défunkciok Jelzéora L), id6tartam 12, kikap-
csolasi id6 1 és idé O kivalasz-
tasa.

—  Minusz Beallitasi értékek csdkkentése.

4+ Plusz Beallitasi értékek novelése.

2% Gyorsfelfiités Kilénbsen gyorsan felf(iti a sutét.

Gyerekzar A sitd funkcidinak lezarasa és fel-

oldasa.

Azt, hogy melyik idéfunkcid van elétérben a kijelzén, a
megfeleld szimbdlum elétti nyil » mutatja. Kivétel: Az idénél
csak akkor vilagit a ® szimbdlum, ha médositja.



Funkciovalaszto
A funkcidvalasztoval éllithatd be a flitési mod.

Kapcsoloallas Hasznalat

o Nulla allas A sité ki van kapcsolva.

3D forrd levegd Sltemények sitéséhez 1, 2 vagy 3
szinten. A ventilator egyenletesen
elosztja a hatfalban 1évé korfitbtest

héjét a sut6térben.

Forré levegd eco*  Tortak és sitemények, felfujtak,
mélyh(itott és késztermékek, hus és
hal sltéséhez, egy szinten, eléme-
legités nélkll. A ventilator egyenlete-
sen elosztja a korflitétest
energiaoptimalizalt héjét a sutétér-
ben.

Sltemények, felfujtak és sovany sul-
tek, p I. marha vagy vadhus sitésé-
hez egy szinten. A h§ egyenletesen
aramlik fentrél és lentrél.

O Fels6/also flités

Pizza-fokozat Mélyh(itétt termékek, p I. pizza,
hasabburgonya vagy rétes eléme-
legités nélklli gyors elkészitéséhez.
Az also f(itétest és a hatfalban [év§

korflitétest fdit.

Légkever8s grille- Hus, szarnyas és egész hal sttésé-
zés hez A grillf(it6test és a ventilator fel-
valtva be- és kikapcsol. A ventilator a

forrd leveg6t kevergeti az étel kordl.

Steak, virsli, piritds és haldarabok
grillezéséhez. A grillfiittest alatt Iévd
teljes fellilet felforrosodik.

(] Grill, nagy fellilet

(] Grill, kis felllet Kis mennyiségl steak, virsli, piritds
és haldarabok grillezéséhez. A grill-

flt6test kd6zépsb része felforrdsodik.

O Also flités Bef6zéshez és utansiitéshez vagy

piritashoz. A hé lentrél aramlik.

Felolvasztas P 1. hus, szarnyas, kenyér és site-
mény felolvasztasahoz. A ventilator a
meleg leveg6t kevergeti az étel

kordl.

A sUt6tér automatikus tisztitasahoz.
A sUt6 addig f(it, amig a szennyez6-
dés fel nem oldddik.

Ontisztitas

Siutélampa Kapcsolja be a sutélampat.

* F(tési mod, amellyel az EN50304 szabvany szerinti energia-
hatékonysagi osztalyt meghataroztak.

Ha beallitjia, a funkcidvalaszto feletti jelz6lampa vilagit. A
sUtérétben 1évé siutélampa bekapcsol.

Utasitas: A h6 egyenletes elosztasahoz a felsé és also flitésnél
a felf(itési fazisban rovid id6re bekapcsol a ventilator.

Héfokszabalyozo

A héfokszabadlyozoval éllithatja be a hémérsékletet, grill- vagy
tisztitasi fokozatot.

Kapcsoloallas Magyarazat

) Nulla allas A sité nem f(it.

50-300 HOémérséklet-tar- H6mérséklet a sttétérben °C-

tomany ban.
Kivétel: Maximalis h6mérséklet a
3D forré levegé @), a Forrd
levegé eco [@] és a pizza
fokozat [@] esetén 275 °C, felol-
vasztds esetén [¥] 60 °C.

Grillfokozatok grill kis [] és
nagy [7] felllethez.

o, oo eee Grillfokozatok

e = 1-es fokozat, gyenge
ee = ?2-¢s fokozat, kdzepes
eee = 3-gs fokozat, ers

Tisztitasi fokoza- Tisztitasi fokozatok az
tok éntisztitashoz [E.

e = 1-es fokozat, enyhe
ee = 2-¢s fokozat, kdzepes
eee = 3-gs fokozat, intenziv

Jelzélampa

Amig a suté flt, a héfokszabalyozo feletti jelz6lampa vilagit.
Amikor a sité elérte az étel betolasahoz sziikséges optimalis
idépontot, illetve hémérséklete is megfeleld, a lAmpa elalszik.

A grill- és tisztitasi fokozatoknal a lampa nem vilagit.
Sutéter

A siUt6lampa a sUtétérben taldlhatd. A sitét egy h(téventilator
védi a tulmelegedéstdl.

Sitélampa

M(kodés kdzben a sutétérben vilagit a stitélampa. 60 °C alatti
beallitott hémérsékleteken és az dntisztitasnal a lampa
kikapcsol. Ezaltal optimalisan pontos szabalyozas biztositott.

A funkcidévalasztén allassal kapcsolhatja be a lampat f(ités
nélkul.
Hiitoventilator

A hit6ventilator sziikség szerint be- és kikapcsol. A meleg
leveg8 az ajton at tavozik. Figyelem! Hagyja szabadon a
szell§ztetd nyilast. Kilénben a suté tulhevdil.

Azért, hogy a mikddést kévetben a sutétér gyorsabban
leh(ljon, a hiitéventilator meghatarozott ideig még mdakodik.



Tartozékok

A tartozékok szamos étel elkészitéséhez hasznalhatok.
Ugyeljen arra, hogy a tartozékok mindig megfelel6en legyenek
a sitétérbe helyezve.

A még jobb sitési eredményhez és a siité még kényelmesebb
kezeléséhez kilonbdzb kiegészitd tartozékok allnak
rendelkezésére.

Tartozékok behelyezése

A tartozékokat 5 kiillénbdz8 szinten tolhatja be a sttétérbe. A
tartozékokat mindig Utk6zésig tolja be, nehogy hozzaérjenek az
ajtélaphoz.

A tartozékok kb. félig kihtizhaték, amig beakadnak. igy kénnyen
kiveheti az ételeket.

Betolaskor Ggyeljen ra, hogy a tartozékon talalhaté kitblosodé
feltlet hatul legyen. Csak igy akaszthato be.

—

A készllék felszereltségétdl figgben a kihuzosin teliesen
kihdazott allasban beakad. Igy egyszerlien rahelyezhetéek a
tartozékok. A kiakasztashoz finoman nyomja meg a kihuzésint,
igy az egyszer(ien visszatolhato a sitétérbe.

Utasitas: HS hatasara a tartozék deformalddhat. Amikor lehdil,
visszanyeri eredeti alakjat. Ez nem befolyasolja a mikddését.

Tartozékokat a vevdszolgalatnal, szakkereskedésekben vagy
interneten vasarolhat. Kérjlk, adja meg a HZ szamot.

Rostély

Edényekhez, siteményformakhoz,
slltekhez, grillszeletekhez és mély-
h(tott ételekhez.

A rostélyt a nyitott oldalaval a
siitéajto felé és hajlattal lefelé~—
tolja be.

Zomancozott siitétepsi
Slteményekhez és aprositemé-
nyekhez.

A sutbtepsit a letompitott élével a
siitéajto felé tolja be.

Univerzalis serpeny6

Lédus suteményekhez, sitemények-
hez, mélyh(itott ételekhez vagy sul-
tekhez. Zsirfelfogd edényként is
hasznalhatja akkor, amikor kozvetle-
nil a rostélyon grillez.

Az univerzélis serpenyét a letompi-
tott élével a sUt6ajto felé tolja be.

A 2. szinten levé kihuzdsinekkel a tartozék jol kihtzhatd.

Kiegészit6 tartozékok

Kiegészité tartozékokat a vevészolgalatnal vagy
szakkereskedésekben vasarolhat. A sttéh6z bévebb
informaciok talalhaték prospektusainkban vagy az interneten.
Orszagonkeént valtozo, hogy milyen kiegészité tartozékokat
lehet megvasarolni, illetve interneten keresztil megrendelni.
Kérjuk, tajékozddjon a mellékelt dokumentumokbdl.

Nem mindegyik kiegészit6 tartozék hasznalhatd mindegyik
késziilékhez. Vasarlaskor mindig pontosan adja meg készliléke
azonositdoszamat (E-Nr.).

Kiegészit6 tartozékok HZ szam Hasznalat

alkalmas
Ontisztitashoz

rostély HZ334000

h(tott ételekhez.

Edényekhez, siteményformakhoz, siiltekhez, grillszeletekhez és mély- nem

Zomancozott siitétepsi HZz331072

Slteményekhez és aprésiteményekhez. igen

A sUt6tepsit a ferde szélével a siitéajto felé tegye a sitébe.

univerzalis serpenyd Hz332073

Lédus siteményekhez, siteményekhez, mélyh(itott ételekhez vagy sul- igen

tekhez. Zsirfelfogd edényként is hasznalhatja akkor, amikor kdzvetlendl

a rostélyon grillez.

Az univerzalis serpeny6t a ferde szélével a sitéajto felé tegye a sitébe.

Betétrostély Hz324000

Siitéshez. A rostélyt mindig az univerzalis serpenyébe dllitsa. igy az fel- nem

fogja a kicsepeg§ zsirt és szaftot.

Grilltepsi Hz325070

Grillezéshez a rostély helyett vagy kifrdccsenés elleni védelemkeént, igen

hogy a sut6t ne érje annyi szennyez8dés. A grilltepsit csak az univerza-
lis serpeny8ben hasznalja.

Grillezés grilltepsin: csak az 1., 2. és 3. betolasi magassagon hasznalja.

Grilltepsi kifrdccsenés elleni védelemként: az univerzalis serpenyét a
grilltepsivel tolja a rostély ala.

pizzatepsi HZ317000

Idedlis pizzahoz, mélyh(tott termékekhez vagy nagy, kerek siitemények- nem

hez. A pizzatepsit haszndlhatja az univerzélis serpenyé helyett. Allitsa a
tepsit a rostélyra, majd tajékozddjon a tablazatok adataibdl.



Kiegészité tartozékok HZ szam Hasznalat alkalmas
ontisztitashoz
Sitétégla Hz327000 A sit6tégla kivaldan alkalmas hazi készitésl kenyér, zsemle és pizza  igen

elkészitéséhez, ha ezeket ropogosra szeretné sitni. A stitétéglat mindig
el6 kell melegiteni az ajanlott hémérsékletre.

Profi serpenyd betétrostél- HZ333072  Kiléndsen alkalmas nagyobb mennyiségek elkészitéséhez. igen

lyal

Fedd a profi serpeny6héz HZ333001 A fedd a profi serpenyét profi sitéedénnyé teszi. nem

Uveg siitétal HZ915001 Az (iveg sUtétal alkalmas olyan parolt ételek és felfujtak sitésére, ame- nem
lyeket a sit6ben készit el. Kildndsen alkalmas a program- vagy a
stt6éautomatikahoz.

Teleszkopos kihtzok

2-szintes HZ338250 A 2. és 3. szinten levé kihuzdsinekkel a tartozék jol kihdzhatd, anélkil, nem
hogy meghbillenne.

3 szintes HZz338352 Az 1., 2. és 3. szinten levd kihuzdsinekkel a tartozék jol kihdzhatd, anél- nem
kil hogy megbillenne.
A 3 szintes kihuzdsin a forgényarssal rendelkez8 készllékekben nem
hasznalhato.

3-fach szintes teljesen HZ338356 A 1, 2. és 3. szinten levé kihuzdsinekkel a tartozék teljesen kihlizhatd, nem

kihdzhato sin anélkil hogy megbillenne.
A 3 szintes teljesen kihlzhato sin a forgdnyarssal rendelkezé készilé-
kekben nem hasznalhatd.

3 szintes teljesen kihuz- HZ338357 A 1, 2. és 3. szinten levé kihuzdsinekkel a tartozék teljesen kihlzhatd, nem

haté sin megallito funkcio- anélkil hogy megbillenne. A kihuzésinek kdnnyedén bereteszelnek,

val hogy a tartozékokat egyszerlen felhelyezhesse.
A 3 szintes teljesen kihuzhato, ??? sin a forgdonyarssal rendelkezé
készullékekben nem hasznalhato.

G6zszlrd HZ329000  Ezzel kiegészitheti siit6jének a felszerelését. A g6zsz(r§ kiszlri a igen
tavozo levegbben 1évé zsirrészecskéket és csdkkenti a szagokat.
Csak olyan készllékekhez, melyek E-szamanak 2. szamjegye 6, 7 vagy
8. (pl.: HB78AB570)

Gyari g6zparold HZ24D300 Zb6ldség és hal kiméld elkészitéséhez. nem

Ugyfélszolgalati cikk

Haztartasi készllékeihez az Ugyfélszolgalatnal,
szakkereskedésben vagy interneten az egyes orszagok

e-shopjain keresztll megfelel§ apolo- és tisztitdszert vagy
egyéb tartozékokat vasarolhat. Ehhez adja meg a mindenkori
cikkszamot.

Tisztitokend6k nemesacél fellletekhez Cikkszam 311134

Csokkenti a szennyez&dés lerakodasat. Egy specialis olajjal
vald impregnalassal a nemesacél készllékek fellletei optimali-
san tisztithatok.

Suts-grilltisztitd gél Cikkszam 463582

A sUt6tér tisztitasahoz. A gél szagtalan.

Mikroszalas ruha sejtes szerkezettel Cikkszam 460770

Kaléndsen alkalmas kényes fellletek, pl. lveg, lvegkeramia,
nemesaceél vagy aluminium tisztitasara. A mikroszalas ruha
egyszerre tavolitja el a vizes és a zsiros szennyezédéseket.

Ajtozar Cikkszam 612594

Ahhoz, hogy a gyerekek ne tudjak kinyitni a stt6ajtot. Készi-
|ékajtotdl figgben a zar masképp van becsavarozva. Vegye
figyelembe az ajtézarhoz mellékelt tajékoztatot.

Az elsO hasznalat elott

Itt megtudhatja, hogy mit kell tennie, mielbtt elészdr készitene
ételt a sUt6jével. Olvassa el el6bb a Biztonsdgi utmutatd cim(
fejezetet.

Az ido beallitasa

A csatlakoztatas utan vilagit a kijelzén a ® szimbdlum és
harom nulla. Allitsa be az idét.

1.Nyomja meg a ® gombot.
12:00 idépont jelenik meg a kijelzén.
2.A + vagy a — gombbal allitsa be a pontos idét.
Néhany masodperc mulva a készllék atveszi a beallitott idét.

A siito felfiitése

Az Uj szag megszlntetéséhez flitse fel az Ures, zart sutét. Erre
idedlis az egydranyi felsé/alsoé flités (£ 240 °C-on. Ugyeljen ra,
hogy ne maradjanak a sut6térben csomagoldanyag-darabok.

Szell6ztesse ki a konyhat, mig a st melegszik.
1. A funkciévélasztéval dllitsa be a fels6/alsé fitést [Z.
2. A héfokszabalyozdval dllitsa be a 240 °C-ot.

Egy dra utan kapcsolja ki a sutét. Ehhez forditsa a
funkcidvalasztot nullara.



A tartozékok tisztitasa

Miel6tt el6szdr hasznalna a tartozékokat, alaposan tisztitsa meg
azokat forr6 mosogatdszeres vizzel és egy puha téri6ruhaval.

A suito beallitasa

A sUt6 beallitasara kilonb6z8 lehetéségei vannak. Innen
megtudhatja, hogyan éllithatja be a kivant f(itési mddot és a
hémérsékletet vagy a grillfokozatot. A sitén beadllithatja az
ételhez az id6tartamot és a kikapcsolasi id6t. Ennek
utananézhet az Id&funkciok bedllitdsa cimd fejezetben.

Flitési mod és homeérséklet
Példa az abran: felsé/alsé fités (& 190 °C.

1. A funkcidvalasztéval allitsa be a flitési modot.

2. A héfokszabalyozéval allitsa be a hémérsékletet vagy a
grillfokozatot.

Idofunkciok beallitasa

A sité kilonbdzé idéfunkcidkkal rendelkezik. A ® gomb
segitségével elbhivhatja a mendt, és valtogathat az egyes
funkciok kdzott. Amig a beallitasok elvégezhet6k, minden
id&szimbaolum vilagit. A nyil » azt mutatja, hogy melyik
idéfunkciénal jar. Egy mar beallitott id6funkciot kdzvetlendl a +
vagy a — gombbal mddosithat, ha az id6szimbdlum elétt nyil »
all.

Jelz6ora

A jelz6d6ra konyhai 6raként hasznalhatd. Ez az d6ra a sitétél
fliggetlenll mikodik. A jelz86ra sajat hangjelzéssel rendelkezik.
Igy hallja, hogy a jelz6dra vagy egy id6tartam jart-e le.
1.Nyomja meg egyszer a ® gombot.

A kijelz6n vildgitanak az idészimbdlumok, a nyil » a £\ el6tt

van.
2.A + vagy a — gombbal dllitsa be a jelzési id6t.

Javasolt érték + gomb= 10 perc

Javasolt érték — gomb= 5 perc

A sitd elkezd fliteni.

A siit6 kikapcsolasa
Forgassa a funkcidvalasztét nullara.

A beallitasok moédositasa

A f(itési modot és a hémérsékletet vagy a grillfokozatot
barmikor megvaltoztathatja a hozzajuk tartozé
valasztokapcsoldval.

Gyorsfelf(ités

A gyorsfelflitéssel a stté kildnlegesen gyorsan éri el a beallitott
hémérsékletet.

Hasznalja a gyorsfelf(itést a 100 °C feletti beallitott
hémérsékleteknél. Hasznalhato flitési modok:

= 3 dimenziés forrd levegd
m Felsé/also flités &
m Pizza-fokozat

Ahhoz, hogy az étel egyenletesen puhuljon, csak akkor tegye
be a sUt6térbe, amikor a gyorsfelfiités befejez&dott.

1.F(tési mdéd és hémérséklet beallitasa
»Iff

2.Rdviden nyomja meg a 2o gombot.
A kijelzén vilagit a »% szimbdlum. A sité elkezd flteni.

A gyorsfelfiités befejez6dott

Egy hangjelzés hallhatd. A kijelzén kialszik a »$% szimbdlum.
Tegye be az ételt a siitébe.

A gyorsfelflités megszakitasa

»

Réviden nyomja meg a 2% gombot. A kijelzén kialszik a »$%
szimbodlum.

Néhany masodperc mulva a készilék atveszi a beallitott id6t. A
jelz66ra elindul. A kijelzén vilagit a »£) szimbdlum és lefut a
jelzési id6. A tébbi idészimbdlum kialszik.

A jelzé6ran beallitott id6 letelt

Egy hangjelzés hallhaté. A kijelzén 0:00 lathaté. A ® gombbal
kapcsolja ki a jelz§orat.

A jelz6é6ran beallitott id6 médositasa

A + vagy — gombbal mdédositsa a jelz66ra idejét. Néhany
masodperc mulva a készllék atveszi a modositast.

A jelz6oran beallitott id6 térlése

A — gombbal éllitsa vissza a jelzési id6t 0:00-ra. Néhany
masodperc mulva a készllék atveszi a modositast. A jelz&dra
ki van kapcsolva.



Az id6beallitasok lekérdezése

Ha tébb id6funkcio van beallitva, a kijelz6n a megfelel§
szimbdélumok vilagitanak. Az idéfunkcié szimbdluma elétt van a
nyil ».

A jelz66ra &), id6tartam 11, kikapcsolasi idé = vagy az idé6 ®
lekérdezéséhez annyiszor nyomja meg a (B gombot, amig a
nyil »nincs a mindenkori szimbolum el6tt. Az ehhez tartozo
érték néhany masodpercre megjelenik a kijelzén.

Idotartam

Beadllithatja a sitén az étel siitési idGtartamat. Amikor az
id6tartam lejart, a sité automatikusan kikapcsol. Igy az egyéb
munkait nem kell félbeszakitania, hogy kikapcsolja a sttét. A
sutési id6 véletlen tullépése sem fordulhat el6.

Példa az abran: idétartam 45 perc.

1. A funkcidvalasztoval allitsa be a flitési modot.

2. A héfokszabalyozoéval allitsa be a h6mérsékletet vagy a
grillfokozatot.
3.Nyomja meg kétszer a ® gombot.

A kijelz6n megjelenik a 0:00. Az id6szimbdlumok vilagitanak,
a nyil » a 1=l el6tt van.

“ =min

ol Sl G

© = + A

L[]

4.A + vagy a — gombbal allitsa be az id6tartamot.
Javasolt érték + gomb= 30 perc
Javasolt érték — gomb= 10 perc

Néhany masodperc mulva elindul a sitd. A kijelzén lefut az
id6tartam, és a »I=1 szimbdlum vilagit. A tobbi idészimbdlum
kialszik.

Az id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhato. A siité nem f(t tovabb. A kijelz6n 0:00
lathatd. Nyomja meg a ®© gombot. A + vagy a — gombbal UGjra
bedllithat egy idStartamot. Vagy a ® gombot nyomja meg
kétszer és forgassa a funkcidvalasztét a nulla-allasba. A sité ki
van kapcsolva.

Id6tartam modositasa

A + vagy a — gombbal mddositsa az idétartamot. Néhany
masodperc mulva a készllék atveszi a modositast. Ha a
jelz6dra be van llitva, nyomja meg elébb a ® gombot.

Az id6tartam torlése

A — gombbal dllitsa vissza az id6tartamot 0:00-ra. Néhany
masodperc mulva a készllék atveszi a modositast. Az
id6tartam tordlve. Ha a jelz6dra be van allitva, nyomja meg
elébb a ®© gombot.
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Az id6beallitasok lekérdezése

Ha tébb id6funkcid van beallitva, a kijelz6n a megfelel§
szimbolumok vilagitanak. Az idéfunkcié szimboluma elétt van a
nyil ».

A jelz66ra L), idétartam 1=, kikapcsolasi idé =l vagy az id6 ®
lekérdezéséhez annyiszor nyomja meg a (Y gombot, amig a
nyil »nincs a mindenkori szimbolum elétt. Az ehhez tartozo
érték néhany masodpercre megjelenik a kijelzén.

Kikapcsolasi id6

Elhalaszthatja az id6t, amikorra az ételnek készen kell lennie. A
sité automatikusan bekapcsol, majd a kivant idépontban
kikapcsol. PI. reggelente beteheti az ételt a sitébe és
bedllithatja, hogy az délre készen legyen.

Ugyeljen arra, hogy az élelmiszer ne alljon tul sokaig a
siit6térben, nehogy megromoljon.

Példa az abran: 10:30 van, az id&tartam 45 perc és a sitének
12:30-kor kell elkésziilnie.

1. Allitsa be a funkciévalasztot.

2. H6fokszabalyozo bedllitasa.

3.Nyomja meg kétszer a ® gombot.

4.A + vagy a — gombbal allitsa be az id6tartamot.

5.Nyomja meg a ®© gombot.

A nyil » a =l el6tt van. Megjelenik az id6pont, amikorra az
étel elkészdil.

Ll

6.A + vagy a — gombbal halassza kés6bbre a kikapcsolasi
idét.

Néhany masodperc mulva a sut atveszi a beallitasokat és
varakozo helyzetbe kapcsol. A kijelzdn lathatd az id6, amikorra
az étel elkészill, a = szimbdlum elétt pedig a nyil ». A L) és
a (® szimbdlumok kialszanak. Ha a siité elindul, az id&tartam
lefut és a nyil » a |-l szimbdlum el6tt lathatd. A =1 szimbdlum
kialszik.

Az id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhatd. A sité nem f(it tovabb. A kijelz6n 0:00
lathaté. Nyomja meg a (© gombot. A + vagy a — gombbal Ujra
bedllithat egy id&étartamot. Vagy a ® gombot nyomja meg
kétszer és forgassa a funkcidvalasztét a nulla-allasba. A sité ki
van kapcsolva.

A kikapcsolasi id6 moédositasa

A + vagy a — gombbal modositsa a kikapcsolasi id6t. Néhany
masodperc mulva a késziilék atveszi a modositast. Ha a
jelz66ra be van allitva, nyomja meg elébb kétszer a (® gomboit.



Ne valtoztassa meg a kikapcsolasi id6t, ha az id6tartam éppen
letelik. A f6zés eredménye nem lenne megfeleld.

A kikapcsolasi id6 torlése

A — gombbal allitsa vissza a kikapcsolasi id6t az aktualis id6re.
Néhany masodperc mulva a készllék atveszi a modositast. A
sité mikodni kezd. Ha a jelz6dra be van allitva, nyomja meg
elébb kétszer a ® gombot.

Az id6beallitasok lekérdezése

Ha tobb id&funkcio van beallitva, a kijelz6n a megfelel§
szimbolumok vilagitanak. Az id&funkcié szimboluma elétt van a
nyil ».

A jelzé6ra L), idétartam 1=, kikapcsolési idé =l vagy az idé6 ®
lekérdezéséhez annyiszor nyomja meg a (5 gombot, amig a
nyil »nincs a mindenkori szimbdlum elétt. Az ehhez tartozd
érték néhany masodpercre megijelenik a kijelzén.

Id6

Bekapcsolas vagy aramszinet utan a kijelzén vilagit a ®
szimbolum és harom nulla. Allitsa be az id6t.

Gyerekzar

A sUt6 gyerekzarral van ellatva, nehogy a gyerekek véletlen(l
bekapcsoljak.

A s(it6 nem reagal a beallitasokra. A jelz66ra és az id6 a
bekapcsolt gyerekzar mellett is beallithatd.

Utasitas: Egy esetlegesen csatlakoztatott f6z6fellilet a suté
gyerekzarat nem befolyasolja.

A gyerekzar bekapcsolasa
A funkcidévalasztd legyen a nulla allason.

Alapbeallitasok médositasa

Sitdéje kildnbdzb alapbeallitasokkal rendelkezik. Ezeket a
beallitasokat sajat szokasaihoz igazithatja.

1.Nyomja meg a (® gombot.
12:00 id8pont jelenik meg a kijelzdn.

2.A + vagy a — gombbal allitsa be a pontos idét.

Néhany masodperc mulva a készllék atveszi a beallitott idét.
Az id6kijelzés modositasa

Nem lehet beallitva mas id&funkcio.

1.Nyomja meg négyszer a (® gombot.

A kijelzén vildgitanak az id6szimbdlumok, a nyil » a (® elétt
van.

2.A + vagy a — gombbal moddositsa az id6t.
Néhany masodperc mulva a készllék atveszi a beallitott idét.

Id6kijelzés kikapcsolasa

Az id6kijelzést kikapcsolhatja. Ennek utananézhet az
Alapbedllitdsok megvaltoztatdsa cimi fejezetben.

»f

Nyomja meg és tartsa nyomva a o gombot kb. négy
masodpercig.

A kijelz6n megjelenik a =0 szimbodlum. A gyerekzar be van
kapcsolva.

A gyerekzar kikapcsolasa
Nyomja meg és tartsa nyomva a 2% gombot kb. négy
masodpercig.

A Kijelzén kialszik a =0 szimbdlum. A gyerekzar ki van
kapcsolva.

Alapbeallitas 0-s opcio 1-es opciod 2-es opcio 3-as opcio
c0 Kijelzévilagitas fényereje** - éjszakai* kbzepes* nappali
c¢1 Hangjelzés hossza egy idétar- - kb. 10 mp. kb. 2 perc* kb. 5 perc
tam lefutasa vagy a jelz6éran
beallitott id6 utan
c2 Pontos id8 kijelzése csak Uzemeltetés kdz- mindig* - -
ben
c3 Varakozasi id6 a beallitas atvéte- - kb. 2 mp. kb. 5 mp.* kb. 10 mp.
léig
c5 Teleszkopos kihuzo felszerelve  nem igen* - -
c6 Az dsszes érték visszadllitasa nem* igen - -

gyari bedllitasra

* Gyari beallitas

** Piros kijelzéseknél a gyari beallitas az 1-es opcio, fehér kijelzéseknél a 2-es opcid.

A sitének kikapcsolva kell lennie.
1.Nyomija meg a ® gombot és tartsa nyomva kb. 4
masodpercig.

A kijelz6n megjelenik a hangjelzés hosszanak aktualis
alapbeallitasa, pl. c1 2 a 2-es opcidhoz.

2.A + vagy a — gombbal mdédositsa az alapbeallitast.

3.Nyugtazza a ® gombbal.
A kijelz6n megjelenik a kdvetkez6 alapbedllitas. A B gomb
segitségével minden szinten végigléptethet, és a + vagy a —
gombbal mdédosithatja az adatokat.

4.Véqll tartsa nyomva a (® gombot kb. 4 masodpercig.
Minden alapbeallitas atvételre kerdilt.

Alapbeallitasait barmikor djra megvaltoztathatja.
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Automatikus kikapcsolas

Ha a készulékén a bedllitdsok tobb éran at valtozatlanok
maradnak, akkor aktivalédik az automatikus kikapcsolas. A
sUt6é nem f(it tovabb. Ennek megjelenése fligg a bedllitott
hémérséklettdl vagy grillfokozattol.

Az automatikus kikapcsolas aktivalodik
Egy hangjelzés hallhato. A kijelz6n megjelenik a F8. A st nem
flit tovabb.

Ontisztitas

Ontisztitaskor a sité kb. 500 °C-on f(it. Ez&ltal elégnek a
sutésbdl vagy grillezésbdl keletkezett szennyez6dések és mar
csak a hamut kell a sitétérbdl kitérolnie.

Harom tisztitasi fokozat kézll valaszthat.

Fokozat Tisztitasi fokozat Id6tartam

1 gyenge kb. 1 dra, 15 perc
2 kbzepes kb. 1 d6ra, 30 perc
3 intenziv kb. 2 ¢ra

Minél er6sebb és régebbi a szennyez8dés, annal nagyobb
legyen tisztitasi fokozat. A sitét elég két-harom havonta
tisztitani. Szlkség esetén gyakrabban is tisztithatd. A tisztitas
csak kb. 2,5 - 4,7 kilowattorat igényel.

Fontos tudnivalok

Az On biztonsaga érdekében a siitéajtd automatikus lezar. A
stt6ajtd csak akkor nyithaté djra, ha a sttétér kissé lehdlt és a
reteszelést jelz6 lakat szimbdlum kialszik.

A sltélampa 6ntisztitas kdzben nem vilagit.

A Egésveszély!

» Ontisztitaskor a siit6tér nagyon forrd lesz. Soha ne nyissa ki a
készllék ajtajat és ne tolja el kézzel a reteszelé kampdt. A
késziléket hagyja lehdlni. Tartsa tavol a gyerekeket.

» Ontisztitaskor a késziilék kivill is nagyon forré lesz. Soha ne
nyuljon a készllék ajtajahoz. A készlléket hagyja leh(lni.
Tartsa tavol a gyerekeket.

A Tlzveszély!

Ontisztitaskor a készUlék kiviil is nagyon forré lesz. Soha ne
akasszon gyulékony targyakat, pl. térléruhat, az ajtéfogantyura.
Hagyja szabadon a készlilék elllsé oldalat.

Az Ontisztitas elott

A siit6térnek lresnek kell lennie. A tartozékokat, edényeket és
az allvanyt vegye ki a sutétérbdl. Az allvany kiakasztasarol az
Apolds és tisztitds fejezetbdl tajékozddhat. Ha nincs eltavolitva
az allvany, egy hangjelzés hallhatd. Az dntisztitas nem indul el.
Tisztitsa meg a sttéajtot és a sttbtér széleit a tomitésnél. Ne
tisztitsa a tOmitést.

A Tlzveszély!
Az oldott ételmaradék, zsir és sUlt zsir langra lobbanhat.

Nedves kenddvel torélje ki a sttbteret és az egyditt tisztitott
tartozékokat.

Tartozékok egyiitt-tisztitasa

Az allvanyok nem alkalmasak az Ontisztitasra. Vegye ki az
allvanyokat a sitétérbdl. Ha a tartozékokat egyUtt kivanja
tisztitani, utdlag is vasarolhat tartozéktartokat.

Tartozéktartok a vevészolgalatnal vagy az interneten
466546 anyagszamon kaphatok.
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Forgassa a funkciovalasztét nulla allasba. A sité ki van
kapcsolva.

Automatikus kikapcsolas feloldasa

Ahhoz, hogy az automatikus kikapcsolas nehogy véletlen(l
aktivalodjon, allitson be egy idétartamot. A sité addig f(it, amig
az id6tartam le nem telt.

A tartozéktartdkat akassza be balrdl és jobbrol.

—_—

Ennek a segitségével a zomancozott tartozékokat, p I. a
tapadasgatld bevonat nélkili univerzalis serpenyét egyltt
tisztithatja. Mindig csak egy tartozékot tisztitson egydtt.

A nem zomancozott tartozékok, p I. a rostély Ontisztitasra
alkalmatlan. Vegye ki a sitétérbél.

A Sulyos egészségkarosodas veszélye!

Soha ne tisztitsa egyUtt a tapadasgatld bevonatl sitétepsiket

és formakat. A nagy hé miatt a tapadasgatld bevonat
ténkremegy, és mérgez8 gazok keletkeznek.

Utasitas: A hasznalati utasitas elején talalhato kiegészitd
tartozékokat felsorold tablazatban utananézhet, hogy melyik
tartozék alkalmas az dntisztitasra.

Beallitas
Ha kivalasztott egy tisztitasi fokozatot, allitsa be a siit6t.
1. Allitsa a funkciévalasztot az dntisztitasra [E.

2. A héfokszabalyozdval allitsa be a tisztitasi fokozatot.

A kijelz6n megjelenik az id6, amikor az Ontisztitas befejezédik
és a =l szimbolum elétt van a nyil ». Néhany masodperc
mulva elindul az 6ntisztitas. Az idétartam lefut és a nyil » a
szimbdlum =1 elétt van. A =1 szimbdlum kialszik.

A s(t6ajtd inditas utan reteszel. A kijelzén vilagit a &
szimbdlum. Ha a szimbdlum @& kialszik, a siitéajtd djra nyithato.
Az ontisztitas befejezodott

A kijelz6n 0:00 lathatd. A siité abbahagyja a f(itést. Forgassa a
funkciovalasztét a nulla-allasba. A suté ki van kapcsolva. A
siitéajtd csak akkor nyithatd Ujra, ha a kijelz6n a & szimbdlum
kialszik.

Tisztitasi fokozat modositasa
Inditas utan a tisztitasi fokozatot mar nem lehet médositani.

Ontisztitas megszakitasa

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla-allasba. A sité ki van
kapcsolva. A sitéajtd csak akkor nyithatd Ujra, ha a kijelzén
a (@ szimbdlum kialszik.



A kikapcsolasi id6 késdbbre allitasa

Az Ontisztitas befejezési idejét elhalaszthatja. Az dntisztitas p |.
éjszaka is futhat, igy a sutét nappal hasznalni tudja.

Végezze el a bedllitast az 1. és 2. pontban leirtak szerint.
Miel6tt a stté elindul, a + vagy a — gombbal halassza
késbbbre a kikapcsolasi id6t.

A sUt6 varakozd pozicidra kapcsol. A kijelz6n megjelenik az
id6, amikor az Ontisztitas befejezddik és a =l szimbdlum eltt

Apolas és tisztitas

Gondos apolassal és tisztitassal a siité sokaig szép és

mikodéképes marad. Az alabbiakban bemutatjuk, hogyan

apolja és tisztitsa megfeleléen a siitét.

Utasitasok

m Kilonb6z6 anyagok, mint Gveg, mlanyag vagy fém, kis
szineltéréseket okozhatnak a sité el6lapjan.

m Az ajtélapokon lathatd arnyékok, melyek fatyolnak tlinnek, a
sut6lampa fényvisszaverédései.

m A zomancot nagyon magas hémérsékleten égetik ki. Ezért
enyhe szineltérések keletkezhetnek. Ez normalis és nem
befolyasolja a mikodést. A vékony sitétepsik éleit nem lehet
tokéletesen zomancozni. Ezért ezek érdesek lehetnek. Ez
nem befolyasolja a korrézidvédelmet.

Tisztitoszerek

Ahhoz, hogy a kiildénbz48 fellletek ne sériljenek a nem
megfeleld tisztitdszerek hasznalata miatt, vegye figyelembe a
tablazatban szerepl® adatokat. Ne hasznaljon

m éles vagy surolo tisztitdszert,

m magas alkoholtartalmu tisztitészert,

m kemény suroloparnat vagy tisztitdszivacsot,

m nagynyomasu tisztitot vagy géziizem tisztitot.

Az Uj szivacsos kendBket hasznalat el6tt alaposan 6blitse ki.

Terlilet Tisztitoszerek

Kezel&felllet Forrd mosogatdszeres viz:

Mosogatéruhaval tisztitsa meg és puha ken-
dével szaritsa meg. Ne hasznaljon lvegtisz-

titot vagy Gvegkaparot.

Nemesacél Forrd6 mosogatdszeres viz:

Mosogatéruhaval tisztitsa meg és puha ken-

d@vel szaritsa meg. A vizké-, zsir-, kemé-
nyit6- és tojasfehérje foltokat azonnal

tavolitsa el. Az ilyen foltok alatt korrézié ala-

kulhat Ki.

Az lgyfélszolgalatnal vagy a szakkereske-
désekben specidlis nemesacél-apoldsze-
rek kaphatdk, amelyekkel a meleg felliletek
tisztithatok. Az apoldszert leheletvékonyan
vigye fel egy puha kenddvel.

Ablaktisztitd szer:
Puha kend&vel tisztitsa meg. Ne hasznaljon
Uvegkaparot.

Ajtélapok

Ajtdburkolat Nemesacél-tisztitdszerek (az Ggyfélszolga-
latnal vagy a szakkereskedésekben kapha-
tok):

Vegye figyelembe a gyartd utasitasait.

van a nyil ». Ha az Ontisztitas elindul, az id6tartam lefut és a
nyil » a 1=l szimbdlum el6tt lathatd. A I szimbdlum kialszik.

Ontisztitas utan
Ha a sutétér lehdilt, tordlje ki a sttétérbdl a visszamaradt hamut
egy nedves kenddvel.

Tertilet Tisztitoszerek

Forré mosogatdszeres vagy ecetes viz:
Mosogatoruhaval tisztitsa meg.

Sutétér

Erés szennyez8dés esetén nemesacélbdl
készUlt suroldspiralt vagy sutdtisztitd szert
hasznaljon. Csak hideg sutétérnél hasz-
nalja.

Legjobb az ontisztitast alkalmazni. Ehhez
olvassa el az Ontisztitds cim( fejezetet!

A sitélampa
lvegburaja

Tartok

Forré mosogatodszeres viz:
Mosogatéruhaval tisztitsa meg.

Forré mosogatdszeres viz:
Aztassa be, és mosogatdruhaval vagy kefé-
vel tisztitsa meg.

Forrd mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhaval vagy kefével tisztitsa meg.

Teleszkodpos

kihuzok
Ne tavolitsa el a ken&zsirt a kintzésinekrél,
a legjobb, ha betolt helyzetben tisztitja. Ne
aztassa be, ne tisztitsa mosogatdgépben és
ne tisztitsa egyitt mas tartozékokkal dntisz-
titasi funkcioval. Ez karosithatja és blokkol-
hatja a kihuzokat.

Tartozékok Forré mosogatoszeres viz:
Aztassa be, és mosogatoruhaval vagy kefé-

vel tisztitsa meg.
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Allvanyok ki- és beakasztasa
Tisztitashoz az allvanyok kiveheték. A sitének le kell hdlnie.

Allvanyok kiakasztasa

1. Az elllsé allvanyokat emelje felfelé
2.és akassza ki (A abra).

3.Ezutan az egész allvanyt huzza elére
4.és vegye ki (B abra).

)
B
=
S P

1. T&
|

4.»

Az allvanyokat mosogatdszerrel és mosogatoszivaccsal tisztitsa
meg. Makacs szennyezddések esetén hasznaljon kefét.

Allvanyok beakasztasa

1. Az allvanyt el6szér a hatsé csatlakozdéhlvelybe dugja be,
enyhén nyomja hatrafelé (A abra)

2.majd akassza ez elllsé csatlakozéhlvelybe (B abra).

B|
» g
|

Az allvanyok csak a jobb és bal oldalra illeszkednek. Ugyeljen
arra, hogy a B abranak megfelel6en az 1. és 2. szint alul, a 3.,
4, és 5. szint felll talalhatd k. A kihuzdsinek elérefelé huzhatok
Ki.

A siit6ajto ki- és beakasztasa

Az ajtélapok tisztitasahoz és kiszereléséhez a siitéajtd
kiakaszthato.

A s(t6ajtd csukldpantjai egy-egy reteszel6karral rendelkeznek.
Ha a reteszel8kar le van hajtva (A abra), a sitéajté biztositva
van. Nem lehet kiakasztani. Ha a reteszel8karok a sit6ajtod
kiakasztasahoz fel vannak hajtva (B abra), a csuklopantok
biztositva vannak. Nem tudnak bekattanni.

A Sérilésveszély!

Ha a csuklopantok nincsenek biztositva, nagy erével
bekattannak. Ugyeljen ra, hogy a reteszel6karok mindig
teliesen le legyenek hajtva, ill. a siit6ajtd kiakasztasahoz
teljesen fel legyenek hajtva.
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Ajté kiakasztasa
1. Nyissa ki teljesen a sit6ajtot.
2.A bal és jobb oldali reteszel6kart hajtsa fel (A abra).

3. A sit6ajtot (itkdzésig csukja be. Két kézzel baloldalt és
jobboldalt fogja meg. Kissé csukja beljebb az ajtét és huzza
ki (B abra).

Ajto beakasztasa
A sitdajtot forditott sorrendben visszaakaszthatja.

1. A sit6ajtd beakasztasanal igyeljen ra, hogy mindkét
csuklépant pontosan a nyilasba kerUljon (A abra).

2. A csuklopantnal levé bevagasnak mindkét oldalon be kell
kattannia (B abra).

"

3.Mindkét reteszel6kart hajtsa vissza (C abra). Csukja be a
sUt6ajtot.

/\ serillésveszély!
Ha a siit6ajtd véletlenll kiesik vagy egy csukldpant bekattan,
ne nyuljon a csuklopantba. Hivja az Ggyfélszolgalatot.



Ajtoburkolat levétele

A sUt6ajton 1évé burkolat elszinez8dhet. Az alapos tisztitdshoz a
burkolat eltavolithato.

1. Nyissa ki teljesen a stt6ajtot.

2.Csavarozza le a sitéajtd burkolatat. Ehhez csavarja ki a bal
és jobb oldali csavarokat (A abra).

3.Vegye le a burkolatot (B abra).

Ugyelien arra, hogy a slit6ajtét addig ne csukja be, ameddig
a burkolat le van véve. A belsé lap megsérilhet.

A burkolatot nemesfém tisztitoszerrel tisztitsa meg.
4.Tegye vissza a burkolatot és rogzitse.
5.Csukja be a stdaijtot.

Ajtolapok ki- és beszerelése

A jobb tisztithatdsag érdekében a siit6ajtd Uveglapjai
kiszerelhetdk.

A belsé lapok kiszerelésénél Ugyeljen arra, milyen sorrendben
veszi ki a lapokat. A lapok helyes sorrendben valo
visszaszereléséhez figyelje a lapokon talalhatd szamokat.

Kiszerelés

1. Akassza ki a sit6ajtot, és fektesse a fogantyuval lefelé egy
konyharuhara.

2. Csavarozza le a s(t6ajto felsd burkolatat. Ehhez csavarja ki a
bal és jobb oldali csavarokat (A abra).

3.Emelje fel a legfelsd lapot és hizza ki, majd vegye le a két kis
tomitést (B abra).

4. Csavarozza ki a tartékapcsot jobb és bal oldalon. Emelje
meg a lapot és vegye le a kapcsokat a laprol (C abra).

5.Vegye le a tomitést a lent talalhato laprél (D abra). Ekdzben
huzé mozdulattal felfelé vegye le a tomitést. Huzza ki az
Uveglapot.

6.Az also lapot ferdén felfelé huzza ki.

7.Bal és jobb oldalon a csavarokat a fémrészen NE csavarozza
le (E abra).

A lapokat ablaktisztitészerrel és puha torlével tisztitsa meg.

/\ sérilesveszély!

A készilék ajtajanak dsszekarcolt lvege megrepedhet. Ne
hasznaljon Uvegkapardt, éles vagy surold hatasu
tisztitdeszkdzoket.

Beszerelés

Beszerelésnél (igyeljen ra, hogy mindkét lapon balra lent a
Lright above” felirat fejjel lefelé alljon.

1.Tolja be az also lapot ferdén hatrafelé (A abra).
2.Tolja be a kdzéps6 lapot (B abra).

3.A jobb és bal oldali tartokapcsokat helyezze a lapra, igazitsa
ugy 6ket, hogy a rugok a csavarlyuk f6lott legyenek, és
erdsen csavarja be mindet (C abra).

4. A tdmitést lent a lapon ismét akassza be (D abra).
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5.Tolja be a legfelsG lapot ferdén hatrafelé a két tartéba.
Ugyeljen ra, hogy ekdzben a tomitést ne tolja hatrafelé (E
abra).

6.Helyezze a két kis tomitést bal és jobb oldalt ismét a lapra (F
abra).

N\ I

7.Tegye fel a burkolatot, és csavarozza be.
8. Akassza vissza a sUtéajtot.

Csak akkor hasznalja Ujra a sitét, ha az liveglapok
szabalyszeriien vissza vannak szerelve.

Mit tegyiink meghibasodas esetén?

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak aprésagrol
van sz6. Miel6tt hivna az tgyfélszolgalatot, nézzen utan a
tablazatban. Lehetséges, hogy sajat kezlileg is el tudja haritani
a hibat.

Hibatablazat

Ha egyszer egy ételt nem sikerul optimalisan elkésziteni,
nézzen utana a Kisérleti konyhdnkban Onnek teszteltiik
fejezetben. Ott sok dtletet és Utmutatast talal a f6zéshez.

Zavar Lehetséges ok Elharitas/Utmutatas
A s(té nem A biztositék Nézzen utana a biztositék-
mukodik. meghibasodott. szekrényben, hogy a bizto-

siték rendben van-e.

Aramkimaradds. Ellendrizze, hogy a konyhai
vilagitas vagy mas konyhai
készllék mikodik-e.

A kijelz6n vila-  Aramkimaradés. Allitsa be ismét az id6t.
gita

® szimbdlum

és harom nulla.

Por van az érint- Forgassa a kapcsolo-
kez6kon. fogantyukat t6bbszor erre-
arra.

A sUté nem f(it.

A sit6ajtét nem A sitéajto az
lehet kinyitni. A dntisztitas
kijelzén vilagit a miatt le van
& szimbdlum.  zarva.

Varja meg, amig a suté
lehdlt és a B szimbdlum
kialszik.

Kapcsolja le, és kb.

20 masodperc mulva kap-
csolja vissza a készulék
biztositékat. Kb. 2 percen
belll nyomja meg kb.

4 masodpercig a

2% gombot, amig a ket-
téspont allanddéan nem
vilagit.

A sUt6 nem fdt. A sité bemu-
A kijelzdn villog taté Gzemmad-
a kett6spont. ban van.

A kijelz6n meg- Az automatikus Forgassa a funkciévalasz-
jelenik a F8. kikapcsolas akti- tot nulla allasba.
valodott.

Hibakijelzések

Ha a kijelz6n a hibakijelzés jelenik meg a £ szimbdlummal,
nyomja meg a (® gombot. Ezutan ismét dllitsa be az idét. Ha a
Kijelzés Ujra megjelenik, hivia az Ggyfélszolgalatot.

A kdvetkez§ hibakijelzéseknél sajat kez(ileg is elharithatja a
hibat.
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Hibakijelzés  Lehetséges ok Elharitas/Utmutatas

EO Tul hosszan Nyomja meg egyenként az
nyomott meg 6sszes nyomoégombot. Elle-
egy gombot ndrizze, nem ragadt-e be,
vagy a gomb le nincs-e letakarva vagy nem
van takarva. szennyez6dott-e be egy

nyomaogomb.
EliS A siit6térben tul A siitéajto lezér és a flités

megszakad. Varja meg,
amig a sité lehdlt. Nyomja
meg a ® gombot, és allitsa
be Ujra az id6t.

magas a
hémérséklet.

A Aramiitésveszély!
A szakszer(tlen javitasok veszélyesek. Javitdsokat csak
szakképzett Ugyfélszolgalati technikus végezhet.

A fedélen lévé siité6lampa cseréje

Ha a stt6lampa kiég, ki kell cserélni. 40 wattos h&allé potégd

az Ugyfélszolgalatnal vagy a szakkereskedésekben kaphatd.

Csakis ilyen lampakat hasznaljon.

A Aramiitésveszély!

Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

1. A karosodasok megel6zése érdekében tegyen torl6ruhat a
hideg sutébe.

2.Vegye le az lvegburat. Ehhez a hiivelykujjaval nyomja oldalra
a fémkapcsokat (A abra).

3.Csavarja ki a lampat és ugyanolyan tipusut tegyen a helyére
(B abra).

oA A\

4.Tegye vissza az Uvegburat. Az egyik oldalon tegye be, mig a
masik oldalon nyomja be er@sen. Az Uveg bekattan.

5.Vegye ki a torl6ruhat és kapcsolja be a biztositékot.



Uvegbura

A sérlilt Gvegburat ki kell cserélni. Megfelel§ Gvegbura az
Ugyfélszolgalatnal kaphatd. Adja meg készlléke E-szamat és
FD-szamat.

Ugyfélszolgalat

Amennyiben az On készillékét javitani kell, vevSszolgalatunk a
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfelelé megoldast
mar csak azért is, hogy elkerlljik szerviztechnikusaink
szlikségtelen kiszallasait.

E-szam és FD-szam

Telefonos megkeresés esetén adja meg a termékszamot
(E-szam) és a gyartasi szamot (FD-szam), hogy szakszer(
segitséget nyujthassunk Onnek. A szammal ellatott tipustablat a
jobb oldalon, a sit6ajtd oldalan taldlja. Hogy szikség esetén ne
kelljen sokaig keresgélnie, felirhatja ide a késziilékének adatait
és az Ugyfélszolgalat telefonszamat.

FD-szam
(gyartasi
szam)

E-szam.

Az energia és kornyezetiink

Az On Uj készilléke kiildndsen hatékony energiafogyasztasu. It
pontos adatokat talal az energiaoptimalizalt forrd levegds eco
fltési médhoz. Ezenkivil elolvashatja, hogyan lehet még tobb
energiat sporolni, illetve hogyan kell a készuléket
kdrnyezetbarat médon artalmatlanitani.

Flitési mod: forré levegés eco

A forrd leveg8s eco hatékony energiafogyasztasu f(itési moddal
szamtalan ételt elkészithet egy szinten. A ventilator
egyenletesen elosztja a hatfalban 1évé korflttest
energiaoptimalizalt hjét a sutétérben. Igy elémelegités nélkul
is atsll vagy megf6 az étel.

Utasitasok
Tolja be az ételeket a hideg Ures sutétérbe. Csak igy
mikddik az energiaoptimalizalas.

Csak akkor nyissa ki sttés kdzben a sitéajtot, ha feltétlen(l
szlikséges.

Ugyfélszolgalat &

Vegye figyelembe, hogy a szerviztechnikus kiszallasa hibas
kezelésbdl eredd hibak esetén a garancialis id6szakban sem
ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a mellékelt
Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a javitast
szakképzett szerelOk végzik el, akik eredeti potalkatrészekkel
rendelkeznek az On készilékéhez.

Tablazat

A tablazatban azokat az ételeket soroltuk fel, amelyek
elkészitéséhez a forrd leveg@s eco fltési mod a
legalkalmasabb. Mindegyiknél megtalalhaté a megfeleld
hémérséklet és a siitési id6, valamint a sziikséges tartozék és a
megfeleld betolasi szint.

A hémérséklet és az id6tartam az élelmiszerek mennyiségétél,
jellemzgit6l és minéségétdl figgnek. Ezért tartomanyokat
adtunk meg a tablazatban. Elész6r prébalja meg az
alacsonyabb értékkel. Az alacsonyabb hémérséklet
egyenletesebb barnulast biztosit. Ha sziikséges, legkbzelebb
allitsa eggyel magasabbra.

A formakat és az edényt mindig a rostély kbzepére tegye. Ha az
élelmiszert kOzvetlendl a rostélyra teszi, tolja be az 1. szintre az
univerzalis serpeny6t. Igy felfogja a zsirt és a szaftot, és a siit6
tisztabb marad.

Forro levegds eco flitési moddal elkészitendd éte- Tartozékok Szint Hémérséklet  Iddtartam perc-
lek /@ °C-ban ben
Tortak és sitemények

Kevert tészta szaraz toltelékkel tepsiben sUtétepsi 3 170-190 25-35
Kevert tészta formaban négyszogletes sutéforma 2 160-180 50-60
Tortalap, kevert tészta gyumdlcsos sitéforma 2 160-180 20-30
GyUmolcsds stitemény finom, kevert tészta kerek-/kuglofforma 2 160-180 50-60
Kelt tészta szaraz tdltelékkel tepsiben sutétepsi 3 170-190 25-35
Omlds tészta szaraz toltelékkel tepsiben sut6tepsi 3 180-200 20-30
Piskotatekercs sutétepsi 3 170-190 15-25
Piskotalap, 2 tojasos gylimolcsos siitéforma 2 150-170 20-30
Piskotatorta (6 tojasos) kerek sUt6forma 2 150-170 40-50
Leveles tésztabol készllt sitemény stit6tepsi 3 180-200 20-30
Aproésitemény siit6tepsi 3 130-150 15-25
Kinyomos sitemény sutétepsi 3 140-150 30-45
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Forré leveg6s eco flitési moddal elkészitend6 éte- Tartozékok Szint Hémérséklet  Id6tartam perc-
lek @J/€ °C-ban ben
Forré zsirban készllt sitemény siitétepsi 3 210-230 35-45
Zsemle, rozslisztbél siit6tepsi 3 200-220 20-30
Felfujtak

Burgonyafelfujt felfdjt forma 2 160-180 60-80
Lasagne felfujt forma 2 180-200 40-50
Mélyhitott termékek

Pizza vékony tésztaval univerzalis serpenyd 3 190-210 15-25
Pizza vastag tésztaval univerzalis serpeny 2 180-200 20-30
Hasabburgonya univerzalis serpenyd 3 200-220 20-30
Csirkeszarnyak univerzalis serpeny6 3 220-240 20-30
Halrudacskak univerzalis serpenyd 3 220-240 10-20
Kétszerslilt univerzalis serpenyd 3 180-200 10-15
Hus

Parolt marhasiilt, 1,5 kg fedett edény 2 190-210 130-150
Sertéssllt, tarja, 1 kg fedd nélkuli edény 2 190-210 110-130
Borjustilt, felsal, 1,5 kg fedd nélkili edény 2 190-210 110-130
Hal

Aranydurbincs, 2 darab, egyenként 750 g univerzalis serpenyd 2 170-190 50-60
Aranydurbincs sokéregben, 900 g univerzalis serpeny6 2 170-190 60-70
Csuka, 1000 g univerzalis serpenyd 2 170-190 60-70
Pisztrang, 2 darab, egyenként 500 g univerzalis serpenyd 2 170-190 45-55
Halfilé, darabja 100 g fedett edény 2+1 190-210 30-40

Energiamegtakaritas

A sUtét csak akkor melegitse el6, ha azt a recept vagy a
hasznalati utmutato tablazata elGirja.

Hasznaljon soétét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sutéformakat. Ezek kilondsen jol veszik fel a hét.

F6zés vagy sltés kdzben lehetbleg ritkan nyitogassa a
sutéajtot.

Ha tobbféle sliteményt készit, azokat legjobb egymas utan
sitni. A sité még meleg. lgy a masodik siitemény sitési
ideje révidebb lesz. 2 négyszogletes sitéformat egymas
mellé is betolhat.

Hosszabb parolasi id6k esetén a siité mintegy 10 perccel a
parolasi id6 lejarta el6tt kikapcsolhatd, a maradékhét
hasznalva a készre parolashoz.

Artalmatlanitas kornyezetbarat médon
A csomagolast kérnyezetbarat modon artalmatlanitsa.
Ez a készllék az elhasznalt villamossagi és
F/ elektronikai készllékekrdl sz616 2012/19/EK
iranyelvnek megfeleld jeldlést kapott.

mmmmm £z az irdnyelv a mar nem hasznalt készilékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.
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Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek

Ebben a fejezetben ételek €s azok optimalis beallitasai
talalhatok. Megmutatjuk Onnek, melyik flitési mod és
hémérséklet a legmegfelelébb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatok a megfeleld tartozékokrodl és arrol, melyik szintre
kell betolni azokat. Tippeket adunk Onnek az edényekhez és az
elkészitéshez.

Utasitasok

m A tablazatban lév6 értékek mindig a hideg és Ures siit6térbe
valé betolasra érvényesek.

Csak akkor melegitsen el6, ha ez a tablazatban szerepel. A
tartozékot csak az elémelegités utan bélelje ki sttépapirral.

m A tablazatokban megadott id6tartamok iranyértékek.
Flggnek az élelmiszer minéségétdl és tulajdonsagaitdl.

m A mellékelt tartozékokat hasznalja. Tovabbi tartozékok
kiegészit6 tartozékként a szakkereskedésben vagy a
vevdszolgalatnal kaphatok.

Hasznalat el6tt minden olyan tartozékot vegyen ki a
stt6térbdl, amelyre nincs szliiksége.

m Mindig hasznaljon edényfogot, ha a forr¢ tartozékot vagy az
edényt kiveszi a sut6térbdl.

Tortak és siitemények

Siités egy szinten
Fels6/alsé fltéssel £ a legjobb elkésziteni a siiteményeket.

Ha 3 dimenzids forrd levegbvel siit, hasznalja a
tartozékokhoz az alabbi betolasi magassagokat:

m SUtemények formaban: 2. szint
m Sitemények tepsiben: 3. szint

Sités tobb szinten

Hasznaljon 3 dimenziés forrd levegét [@).
Sltési magassagok 2 szinten vald sitéskor:
m Univerzalis serpenyé: 3. szint

m Sit6tepsi: 1. szint

Siltési magassagok 3 szinten vald sitéskor:
m SUt6tepsi: 5. szint

m Univerzalis serpeny@: 3. szint
m SUt6tepsi: 1. szint

Az egyidejlleg betolt tepsiknek nem kell egyidejlileg készen
lennitk.

A tablazatokban szamos ételkészitési javaslat talalhato.

Ha 3 négyszdgletes sitéformaban sit egyidejlileg, azokat a
képen lathatd modon tegye a rostélyokra.

Siitéformak:
A sotét, fémbdl készilt sitéformak a legalkalmasabbak.

Vékony fall fémbdl készilt vilagos sttéforma vagy Uveg
stt6forma hasznalata esetén a siitési id6 meghosszabbodik és
a sttemény nem pirul meg olyan egyenletesen.

Ha szilikonformat szeretne hasznalni, vegye figyelembe a
gyartd adatait és receptjeit. A szilikonformak gyakran kisebbek,
mint a normal formak. A tésztamennyiségek és a receptben
megadott adatok eltérhetnek.

Tablazatok

A tablazatokban a kilénb6z8 stitemények elkészitéséhez
megtalalhaté az optimalis flitési mod. Hémérséklet és siitési idd
a tészta mennyiségétdl és mindségétdl fligg. Ezért
tartomanyokat adtunk meg a tablazatokban. El&szdr probalja
meg az alacsonyabb értékkel. Az alacsonyabb h6mérséklet
egyenletesebb barnulast biztosit. Ha sziikséges, legk&zelebb
allitsa eggyel magasabbra.

Ha el6melegit, a sitési id6 5-10 perccel lecstkken.

Kiegészitd informaciok a Tippek siitéshez fejezetben talalhatdk
a tablazatok utan.

Sutemények formaban Forma Szint Fltési mé6d Hoémérséklet Id6tartam perc-
°C-ban ben
Kevert tészta, egyszerd koszoru-/négyszogletes 2 160-180 50-60
stt6forma
3 négyszogletes sits- 3+1 140-160 60-80
forma
Kevert tészta, finom koszoru-/négyszogletes 2 ] 150-170 60-70
sitéforma
Tortalap, kevert tészta gyumolcsos sitéforma 3 ] 160-180 20-30
GyUmolcsds sitemény, finom, kevert kerek-/kuglofforma | 160-180 50-60
tészta
Piskotalap, 2 tojas (melegitse el§) gyumolcsos sutéforma 2 = 150-170 20-30
Piskotalap, 6 tojas (melegitse el6) kerek sitéforma 2 O 150-170 40-50
Omlds tésztalap széllel kerek sUt6forma 1 = 180-200 25-35
GyUmolcs- vagy turétorta, omlds tész-  kerek sttéforma 1 O 160-180 70-90
talap*
Wiéhe (svajci slitemény) pizzatepsi 1 O 220-240 35-45
Kuglof kugléfforma 2 ] 150-170 60-70

* A stteményt kb. 20 percig hagyja a kikapcsolt zart stitében kihdlni.
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Siitemények formaban Forma Szint Flitési méod Hoémeérséklet Id6tartam perc-
°C-ban ben
Pizza, vékony tésztaval kevés feltéttel pizzatepsi 1 = 280-300 10-15
(melegitse el8)
Pikans sttemény kerek sUt6forma 1 O 170-190 45-55
* A siteményt kb. 20 percig hagyja a kikapcsolt zart stitében kihdini.
Siitemények tepsiben Tartozékok Szint Flitési méd Hoémérséklet Id6tartam perc-
°C-ban ben
Kevert tészta szaraz toltelékkel sutétepsi 2 ) 170-190 20-30
univerzalis tepsi + sit6-  3+1 150-170 35-45
tepsi
Kevert tészta 1édus tdltelékkel, gyimolcs univerzalis tepsi 2 = 170-190 25-35
univerzalis tepsi + sutd- 3+1 140-160 40-50
tepsi
Kelt tészta szaraz toltelékkel sutétepsi 3 = 170-180 25-35
univerzalis tepsi + suté- 3+1 150-170 35-45
tepsi
Kelt tészta l1édus toltelekkel, gyimolcs  univerzalis tepsi 3 = 160-180 40-50
univerzalis tepsi + sit6-  3+1 150-160 50-60
tepsi
omlds tészta szdraz toltelékkel sUt6tepsi 1 = 180-200 20-30
Omlos tészta 1édus tdltelékkel, gyu- univerzalis tepsi = 160-180 60-70
malcs
Wahe (svajci stitemény) univerzalis tepsi 1 O 210-230 40-50
Piskotatekercs (el6 kell melegiteni) sut6tepsi 2 o 170-190 15-20
Kelesztett fonott kalacs 500 g lisztbdl sutétepsi 2 O 170-190 25-35
Plaspokkenyér 500 g lisztbdl slt6tepsi 3 = 160-180 60-70
Plspokkenyér 1 kg lisztbdl sut6tepsi 3 o 150-170 90-100
Rétes, édes univerzalis tepsi 2 = 190-210 55-65
Pizza sttétepsi 2 = 200-220 25-35
univgrzélis tepsi + suts- 3+1 180-200 40-50
tepsi
Francia lepény (melegitse el8) univerzalis tepsi O 280-300 10-12
Borek univerzalis serpenyd ) 180-200 40-50
Aprosiitemény Tartozékok Szint Fiitési méod Hoémérséklet Id6tartam perc-
C-ban ben
Aprésitemény sut6tepsi 3 140-160 15-25
univerzalis tepsi + sutétepsi 3+1 130-150 25-35
2 sUtétepsi + univerzalis serpenyd 5+3+1 130-150 30-40
Kinyomods stitemény sUtétepsi 3 O 140-150 30-40
(melegitse el6) siitétepsi 3 140-150 2535
univerzalis tepsi + sitétepsi 3+1 140-150 30-45
2 sUtétepsi + univerzalis serpenyd 5+3+1 130-140 35-50
izesitett habcsok sutétepsi 2 ) 110-130 30-40
univerzalis tepsi + sltétepsi 3+1 100-120 35-45
2 sUtétepsi + univerzalis serpenyd 5+3+1 100-120 40-50
Habcsok sut6tepsi 3 80-100 100-150
muffin rostély muffin sttéformaval 3 O 180-200 20-25
2 rostély muffin sttéformaval 3+1 160-180 25-30
Egetett tésztaval készlilt siite- sitétepsi 2 9 210-230 30-40

meény
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Aprosiitemény Tartozékok Szint Fiitési mod Hoémeérséklet Id6tartam perc-
C-ban ben
Lgve|e§ tésztabdl készilt sitétepsi 3 180-200 20-30
sutemeny univerzalis tepsi + siit6tepsi 3+1 180-200 25-35
2 sUtétepsi + univerzalis serpenyd 5+3+1 170-190 35-45
Kelt tésztas stitemény stt6tepsi 2 (| 190-210 20-30
univerzalis tepsi + sitétepsi 3+1 160-180 25-35

Kenyér- és zsemlefélék

Soha ne 6ntson vizet a forrd siutébe.

Kenyérsitésnél melegitse el a sit6t, hacsak nincs mas

megadva.
Kenyér- és zsemlefélék Tartozékok Szint Fiitési méd Hoémérséklet Idétartam perc-
C-ban ben
Kelesztett kenyér 1,2 kg lisztb6l  univerzalis tepsi 2 O 300 5
200 30-40
Kovaszos kenyér 1,2 kg lisztb8l  univerzalis tepsi 2 O 300 8
200 35-45
lepénykenyér univerzalis tepsi | 300 10-15
Zsemle (nem kell elémelegiteni) stitGtepsi O 200 20-30
Zsemle kelt tésztabdl, édes sUtétepsi | 180-200 15-20
univerzalis tepsi + sit6tepsi 3+1 150-170 20-30

Sltési otletek

Ha sajat recept szerint szeretne sitni.

Tajékozddjon a sltési tablazatokban bemutatott hasonld sitemények alapjan.

igy lehet megallapitani, hogy a kevert
tésztabol készlilt sitemény atsult-e.

A receptben megadott sttési idd vége elbtt mintegy 10 perccel szurjon bele a tészta leg-
magasabb pontjaba egy fogpiszkaldt. Ha nem ragad mar tészta a fogpiszkaldra, akkor a
stutemény kész.

A sitemény dsszeesik.

Legkdzelebb hasznaljon kevesebb folyadékot, vagy allitsa 10 fokkal alacsonyabbra a
stit6hémérsékletet. Tartsa be a receptben megadott keverési id6ket.

A sUtemény kdzépen szépen feljott, de a
szélén alacsony maradt.

A kerek tortaformak peremét ne kenje ki. Sités utan évatosan, késsel lazitsa fel a site-
ményt.

A sttemény felll tul s6tét lett.

Mélyebbre tolja be, valasszon alacsonyabb hémérsékletet és a siiteményt valamivel hos-
szabb ideig sUsse.

A sUtemény tul szaraz.

Fogpiszkaldval szurjon lyukakat a kész siteménybe. Azutan permetezze meg gyimalcs-
|ével vagy alkoholos itallal. A kdvetkez6 alkalommal valasszon 10 fokkal magasabb
hémérsékletet és cstkkentse a sutési idét.

A kenyér vagy a sitemény (p I. turo-
torta) j6l néz ki, de belll nyulds (raga-
csos, csikokban vizes).

A kovetkezd alkalommal hasznaljon kevesebb folyadékot, és alacsonyabb hémérsékle-
ten silsse, valamivel hosszabb ideig. A lédus tdltelékkel késziild sliteményhez slisse
meg elére az alapot. Szérja meg mandulaval vagy zsemlemorzsaval, és azutan tegye ra
a tolteléket. Tartsa be a receptben leirtakat és a sitési id6t.

A sltemény egyenetlentl pirult meg.

Alacsonyabb hémérsékletet valasszon, akkor a slitemény egyenletesebben fog pirulni.
Kényes slteményt felsé/alsé flitéssel & siissén egy szinten. A kidlld sitépapir is befo-
lyasolhatja a légkeringetést. A stépapirt mindig a tepsi méretére vagja le.

A gyimolcsds sttemény alul tul vilagos.

Legkdzelebb egy szinttel lejjebb tolja be a stiteményt.

A gylmolcslé kifut.

Legkdzelebb hasznaljon mélyebb univerzalis serpenyét, ha van.

A Kkelt tésztabdl készilt aprositemény
sités kdzben egymashoz ragad.

Minden siiteménydarab kériil hagyjon kb. 2 cm tavolsagot. igy van elég hely, hogy a
stitemények szépen feljdjjenek és kords-koridl megpiruljanak.

Ha tobb szinten sitétt. A felsé sutbtep-
sin a sltemény s6tétebb, mint az alsén.

Tobb szinten valé sitésnél mindig 3 dimenzids forrd levegés izemmaodot (&) hasznaljon.
Az egyidejlileg betolt tepsiknek nem kell egyidejlleg készen lennilk.

Lédus siitemények siitésekor kondenz-
viz keletkezik.

Sutéskor vizg8z keletkezhet. A vizg6z az ajtd felett tavozik. A vizg6z lecsapddhat a kez-
eléfellleten vagy a szomszédos butorlapokon, és kondenzvizként lecsepeghet. Ez fizikai
jelenség.
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Hus, szarnyas, hal

Edény

Barmilyen h&allé edény hasznalhatd. Nagy stiltekhez jo az
univerzalis serpenyd is.

Legmegfelel6bbek az tvegbdl késziilt edények. Ugyeljen ra,
hogy a sutéedény fedele illeszkedjen és j6l zarddjon.

Ha zomancozott sitéedényt hasznal, adjon hozza kicsivel tdbb
folyadékot.

A nemesacélbdl késziilt sitéedényeknél a piritas nem olyan
er@s és a hus kicsivel keményebb. Hosszabbitsa meg a sitési
id6t.

A tablazatokban szereplé adatok:

Edény fedd nélkil = nyitott

Edény fedGvel = zart

Az edényt mindig a rostély kdzepére tegye.

A forrd lvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az alatét nyirkos
vagy hideg, az Uveg megrepedhet.

Siiltek

A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az edény aljan
kb. 2 cm folyadék legyen.

Parolt slltekhez béven adjon folyadékot. Az edény aljan 1 -

2 cm folyadék legyen.

A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatél és az edény
anyagatol. Ha zomancozott slitéedényben készit hust, valamivel
tobb folyadékra van szikség, mint az Gvegedények esetében.

A nemesacélbdl készilt sitéedények csak feltételesen
hasznalhatok. A hus lassabban 6 és kevésbé pirul meg.

Magasabb hémérsékletet és/vagy hosszabb sutési id6t
hasznaljon.
Grillezés

Grillezéskor kb. 3 percet melegitsen el6, mielétt betolja a
grilleznivalot.

Mindig zart sttében grillezzen.

A grillszeletek lehetéleg legyenek ugyanakkorak. Akkor
egyenletesen pirulnak meg és finom szaftosak maradnak.

A grillszeleteket az id6 %5-nak letelte utan forditsa meg.
A frissensilteket csak grillezés utan sézza meg.

A grillszeleteket helyezze kdzvetlenll a rostélyra. Ha egyetlen
grillszeletet sit, azt legjobb a rostély kbzepére tenni.

Tegye be végll az univerzalis serpeny6t is az 1. szintre. Ez
felfogja a huslevet, és a sitd tisztabb marad.

A s(tétepsit és az univerzalis serpenyét ne tolja be a 4. vagy az
5. szintre. Az er6s hé hatasara eldeformalddhatnak, és ezaltal
kivételkor karosithatjak a stt6teret.

A grillfitétest mindig bekapcsol és kikapcsol. Ez normalis. A
be-kikapcsolas gyakorisaga a beallitott grillfokozattdl fligg.
Huas

Az id8tartam felénél forditsa meg a husdarabokat.

Amikor a sllt elkészdlt, hagyja még 10 percig a kikapcsolt, zart
siitében pihenni. Igy a hus szaftja jobban eloszlik.

A slilt hatszint f6zés utan tekerje alufoliaba és hagyja 10 percig
a sttében pihenni.

A béros sertéscombnal vagja be a bért keresztbe, és a siiltet
elBszor bérével lefelé tegye az edénybe.

Hus Suly Tartozék és edény Szint Fltési mé6d Hoémérséklet Id6tartam perc-
°C-ben, grillfo- ben
kozat

Marhahus

Parolt marhasdlt 1,0 kg zart 2 (| 200-220 100

1,5 kg 2 = 190-210 120

2,0 kg 2 = 180-200 140
Marhafilé, kbzepes 1,0 kg nyitott 2 O 210-230 60

1,5 kg 2 = 200-220 80

Silt hatszin, kbzepesen atstitve 1,0 kg nyitott 1 220-240 60

Steak, 3 cm vastag, kdzepes rostély +"univerzélis 5+1 ™ 3 15

serpenyd

Borjuhus

Borjusult 1,0 kg nyitott 2 O 190-210 110

1,5 kg 2 = 180-200 130
2,0 kg 2 = 170-190 150

borjucsulok 1,5 kg nyitott 2 = 210-230 140

Sertéshus

Sult, b&r nélkdl (pl. tarja) 1,0 kg nyitott 1 190-210 120

1,5 kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170
Bé&rds silt (pl. lapocka) 1,0 kg nyitott 1 190-210 130
1,5 kg 1 180-200 160
2,0 kg 1 170-190 190
sertésfilé 500 g rostély + univerzalis 3+1 230-240 30

serpenyd
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Hus Suly Tartozék és edény Szint Flitési mod Homérséklet Id6tartam perc-
°C-ben, grillfo- ben
kozat

sertéssult, sovany 1,0 kg nyitott 2 O 190-210 120

1,5 kg 2 O 180-200 140
2,0 kg 2 ] 170-190 160

Pacolt flstolt karaj, csonttal 1,0 kg zart 2 O 210-230 70

steak, 2 cm vastag rostély +”univerzé|is 5+1 ™ 3 15

serpenyd

sertés szlizérmék, 3 cm vastag rostély +”univerzé|is 5+1 ™ 3 10

serpenyd

Baranyhus

baranygerinc csonttal 1,5 kg nyitott 2 190-210 60

Ba’rénygorpb csont nélkal, kbze- 1,5 kg nyitott 160-180 120

pesen atsitve

Vadhus

6zgerinc csonttal 1,5 kg nyitott 2 O 200-220 50

6zcomb csont nélkul 1,5 kg zart 2 O 210-230 100

vaddisznosiilt 1,5 kg zart 2 O 180-200 140

szarvassult 1,5 kg zart 2 O 180-200 130

nyul 2,0 kg zart 2 O 220-240 60

Daralt hus

Vagdalthus golO g hus- nyitott 1 180-200 80

o}

Virsli

Virsli rostély +”univerzé|is 4+1 ™ 3 15

serpenyd

Szarnyasok meg. A darabolt szarnyast a megadott idé #3-nak letelte utan

A tablazatban szerepld sulyadatok toltelék nélkili, sutésre
el6készitett szarnyasra vonatkoznak.

Az egész szarnyast el6szdr mells§ oldalaval lefelé tegye a
rostélyra. A megadott id6 2s-nak letelte utan forditsa meg.

Az olyan husdarabokat, mint a pulykabdl készilt géngyolt hus
vagy a pulykamell, a megadott id8 felének elteltével forditsa

forditsa meg.

Kacsanal vagy libandl a bért nyomja be a szarnyak ala. fgy a

zsir ki tud folyni.

A szarnyas killdndsen ropogdsra barnul, ha a sitési id6 vége
felé megkeni vajjal, sds vizzel vagy narancslével.

Szarnyasok Suly Tartozék és edény Szint Flitési méd Hoémérséklet Iddtartam perc-
C-ben, grillfo- ben
kozat
Csirke, egész 1,2 kg rostély 220-240 60-70
Csirke, egész 1,6 kg rostély 210-230 80-90
Csirke, fél darabja rostély 220-240 40-50
500 g

Darabolt csirke darabja rostély 3 210-230 30-40
150 g

Darabolt csirke darabja rostély 3 210-230 35-45
300 g

csirkemell darabja rostély 3 ™] 3 30-40
200 g

Kacsa, egész 2,0 kg rostély 190-210 100-110

kacsamell darabja rostély 240-260 30-40
300 g

Liba, egész 3,56-4,0 kg rostély 170-190 120-140

libacomb darabja rostély 220-240 40-50
400 g

Bébipulyka, egész 3,0 kg rostély 2 180-200 80-100

pulykatekercs 1,5 kg nyitott 200-220 110-130
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Szarnyasok Sualy Tartozék és edény Szint Fltési méd Hoémérséklet Id6tartam perc-
C-ben, grillfo- ben
kozat

pulykamell 1,0 kg zart 2 O 180-200 90

Pulyka felsécomb 1,0 kg rostély 2 180-200 90-100

Hal

A haldarabokat az id6 %3 nak leteltével forditsa meg.
Az egész halat nem kell megforditania. Az egész halat hasaval

megalljon, tegyen egy bevagott burgonyat vagy egy kis héallo
edényt a hal hasaba.

Halfilénél a parolashoz adjon néhany hozza evékanal

lefelé, hatuszonyaval felfelé tolja be a sltébe. Ahhoz, hogy folyadekot.

Hal Suly Tartozék és edény Szint Fiitési méod Hoémérséklet Idotartam perc-
°C-ben, grillfo- ben
kozat

Hal, egész darabja kb. rostély 2 ™ 2 20-25

300 g

1,0 kg rostély 2 200-220 45-55

1,5 kg rostély 2 190-210 60-70

2,0 kg zart 2 O 190-210 70-80
Halkotlett, 3 cm vastag rostély 3 ] 2 20-25
halfilé zart 2 O 210-230 25-30

Tippek stitéshez és grillezéshez

A sUlt pontos sulyara vonatkozéan nin- Az adatokat a legkdzelebbi legalacsonyabb sulynak megfeleléen valassza ki, és hos-

csenek adatok a tablazatban.

szabbitsa meg az idét.

Hogyan allapithatdé meg, hogy a siilt Hasznaljon hishémérét (a szakkereskedésben kaphatd), vagy végezze el a ,kanal-pro-

elkészllt-e.

bat“. Nyomja meg a kanallal a slltet. Ha a hust feszesnek érzi, készen van. Ha enged a
nyomasnak, még sisse egy darabig.

A silt tul s6tét és a bér helyenként meg- Ellendrizze a betolasi magassagot és a hémérsékletet.

égett.

Ha a sUlt jol néz ki, de a martas megé- Valasszon a kbvetkezd alkalommal kisebb sitéedényt, vagy adjon hozza tébb folyadé-
gett. kot.

Ha a sUlt jol néz ki, de a martas tul vila- Valasszon a kdvetkezd alkalommal nagyobb siitéedényt, és adjon hozza kevesebb folya-
gos és vizizd. dékot.

A slilt felontésekor vizg6z keletkezik. Ez fizikai jelenség és normalis. A vizg6z nagy része a gézrésen at tavozik. A vizgéz

lecsapodhat a hlivosebb kapcsoldtablan vagy a szomszédos butorlapokon, és kondenz-
vizként lecsepeghet.

Felfajtak, piritos

Az edényt mindig allitsa a rosté

A felfujt f6zési allapota fligg az edény nagysagatdl és a felfujt

iyra magassagatol. A tablazatban megadott értékek csak

iranyértékek.

Ha kdzvetlenll a rostélyon grillez, tolja be még az univerzalis

serpenyét is az 1. szintre. A s(t6 tisztabb marad.

Etel Tartozék és edény Szint Flitésimod Ho6mérséklet Idétartam perc-
°C-ben, grillfo- ben
kozat

Felfujtak

Felfujt, édes felfujt forma 2 = 180-200 50-60

Szuflé felfujt forma 2 O 180-200 35-45

egy adagos forma 2 O 200-220 25-30

Tésztafelfujt felfujt forma 2 O 200-220 40-50

Lasagne felfujt forma 2 O 180-200 40-50

Felfujt

Burgonyafelfujt, nyers hozzava- 1 felfujt forma 2 160-180 60-80

ok, max. 4 cm magas 2 felfdjt forma 3+1 150-170 60-80

Piritos

4 darab, atsutni rostély + univerzalis serpenyé 3+1 160-170 10-15

12 darab, atsiitni rostély + univerzalis serpenyé 3+1 160-170 15-20
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Késztermékek

Ugyelien a csomagoldson taldlhatd gyartdi utasitasokra.

Ha a tartozékokat kibéleli stit6papirral, Ggyeljen ra, hogy a
sUtépapir hasznalhaté legyen ezeken a hémérsékleteken. A

papir nagysagat igazitsa az ételhez.

A f6zés eredménye nagymértékben fligg az élelmiszertdl.
Elézetes barnulas és egyenetlenség mar a nyers arunal

el6fordulhat.

Etel Tartozékok Szint Fltési méd HOmérséklet IdStartam perc-
°C-ban ben

Pizza, mélyhiitott

pizza vékony tésztaval univerzalis tepsi 2 [®]/[&] 200-220 15-25
univerzalis serpenyd + ros- 3+1 180-200 20-30
tély

Pizza vastag tésztaval univerzalis tepsi 2 [©]/[2] 170-190 20-30
univerzalis serpeny6 + ros- 3+1 170-190 25-35
tély

Pizzas bagett univerzalis tepsi @®)/[&) 170-190 20-30

Minipizza univerzalis tepsi 3 [@]/[&] 190-210 10-20

Pizza, hiitott

Pizza (melegitse eld) univerzalis tepsi 1 @]/[4] 180-200 10-15

Burgonyatermékek, mélyhuitott

Hasabburgonya univerzalis tepsi 3 [®]/[&] 190-210 20-30
univgrzélis tepsi + sut6- 3+1 180-200 30-40
tepsi

Krokett univerzalis tepsi [@]/[&] 190-210 20-25

Piritott burgonya, toltétt burgonyataska  univerzalis tepsi @]/[&] 200-220 15-25

Péksiitemény, mélyhiitott

Zsemle, bagett univerzalis tepsi [®]/[&] 180-200 10-20

Perec (nyers tésztabadl) univerzalis tepsi 3 [@]/(2] 200-220 10-20

Péksiuitemeény, eldsiitott

Melegitett zsemle, melegitett bagett univerzalis tepsi 2 (| 190-210 10-20
univerzalis serpeny6 + ros- 3+1 160-180 20-25
tély

Panirozott feltétek, mélyhiitott

Halrudacskak univerzalis tepsi [®]/[&] 220-240 10-20

Csirke alsécomb, -darabok univerzalis tepsi 3 @]/[4] 200-220 15-25

Rétes, mélyhlitott

Rétes univerzalis tepsi 3 @]/[&] 190-210 30-35

Kiloénleges ételek

Alacsony hémérsékleten a 3 dimenzids forrd levegdével &) a

krémes joghurt ugyanolyan finom lesz, mint a laza kelt tészta.

El6szor vegye ki a slit6bdl a tartozékokat, beakasztott racsot

vagy a teleszkopos kihuzokat.
Joghurt készitése

1.F6zzdn fel 1 liter tejet (3,5 % zsir), majd h(itse le 40 °C-ra.
2.Keverjen bele 150 g joghurtot (hi(it6szekrény-hémérséklet).
3.Toltse csészékbe vagy kis csavaros Uvegekbe és fedje le

frissentartd foliaval.

4. A sUt6t elSiras szerint melegitse eld.

5.Ezutan a csészéket vagy az Gvegeket tegye a sitétér aljara

és elbiras szerint készitse el a joghurtot.

Kelt tészta kelesztése

1. A kelt tésztat a szokott modon készitse el, tegye keramia

héallé edénybe és fedje le.
2. A sUtét eliras szerint melegitse eld.

3.Kapcsolja ki a készlléket és a tésztat hagyja a siitétérben

megkelni.

Etel Edény Fiitési méd Hémérséklet Idétartam

Joghurt Csésze vagy csa- tegye a sutétér 50 °C-ra melegitse el6 5 perc
varos Uveg aljara 50 °C 8 éra

Kelt tészta kelesztése HGallé edény tegye a sutétér 50 °C-ra melegitse el6 5-10 perc

aljara

Kapcsolja ki a készlléket ésa 20-30 perc

kelt tésztat tegye a sitétérbe
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Felolvasztas
A felolvadasi id6 az élelmiszer fajtajatol és mennyiségétdl fligg.
Ugyelien a csomagoldson talalhatd gyartdi utasitasokra.

Vegye ki a fagyasztott élelmiszert a csomagolasbdl, és tegye
egy megfeleld edényben a rostélyra.

A szarnyast a mellsd oldalaval lefelé tegye egy tanyérra.

Utasitas: 60 °C-ig nem vilagit a stt6lampa. Ezaltal lehetséges
az optimalis pontos szabalyozas. Ha a h&fokszabalyozd
kikapcsolt allapotban marad, a ventilator nem jar.

Etel Tartozék Magas- Fiitési Homérséklet

sag mod
Kényes mélyhiitétt aru rostély 1 a héfokszabalyozé kikap-
pl. tejszines torta, vajas krémtorta, csokoladéval vagy cukormazzal csolt allapotban marad
bevont torta, gyimolcs stb.
Egyéb mélyhiitott termékek rostély 1 50 °C

csirke, kolbasz és hus, kenyér, zsemle, slitemény és egyéb péksi-
temény

Aszalas
3 dimenzids forrd levegbvel kivaléan aszalhat.

Csak kifogdstalan gyimolcsot és zoldséget hasznaljon, és
alaposan mossa meg.

Hagyja jol lecsepegni, majd szaritsa meg.

Az univerzalis serpeny6t és a rostélyt bélelje ki stitépapirral
vagy pergamennel.

A nagyon lédus gyimdlcsdt vagy zdldséget tdbbszor forgassa
meg.

Az aszalt ételt szaradas utan azonnal valassza el a papirtol.

Gylimolcs és fliszerek Tartozékok Szint Fiitési méd Homeérséklet Id6tartam
600 g almakarika univerzalis serpenyé + rostély  3+1 80 °C kb. 5 ¢ra
800 g kortehasab univerzalis serpenyé + rostély  3+1 80 °C kb. 8 dra
1,5 kg szilva univerzalis serpeny6 + rostély  3+1 80 °C kb. 8-10 dra
200 g konyhai fliszer, tisztitva univerzalis serpeny§ + rostély  3+1 80 °C kb. 12 6ra

Befozés

Bef6zéshez az Gvegeknek és a gumigydriknek tisztanak kell
lennitk. Lehetéleg ugyanakkora Uvegeket hasznaljon. A
tablazatban taldlhaté adatok egy literes kerek Uvegekre
vonatkoznak.

Figyelem!

Ne hasznaljon nagyobb vagy magasabb Uvegeket. A fedelik
megrepedhet.

Csakis kifogastalan gylimdlcsot és zéldséget hasznaljon.
Alaposan mossa meg 6ket.

A tablazatokban megadott id6tartamok iranyértékek. Azokat
befolyasolhatja a szobahémérséklet, az Uvegek szama,
mennyisége és az livegek tartalmanak héje. At-, ill. kikapcsolas
el6tt ellenérizze, hogy az Uvegek megfeleléen gyéngydznek.
Elokészités

1. T6ltse meg az Uvegeket, de ne legyenek teljesen tele.
2.Tordlje le az Giveg szélét, mindenképpen legyen tiszta.

3.Minden Uvegre tegyen egy nedves gumigydr(t, majd a
fedelet.

4. Az Uvegeket csatokkal zarja le.

Hatnal t8bb lveget ne tegyen a siitétérbe.

Beallitas

1.Tolja be az univerzélis serpenyét a 2. szintre. Ugy dllitsa az
Uvegeket, hogy azok ne érjenek egymashoz.

2.Ontsén % liter forrd vizet (kb. 80 °C) az univerzalis
serpenybbe.

3.Csukja be a sutdajtot.
4. Allitsa be az alsé fitést (.
5. Allitsa a hémérsékletet 170-180 °C-ra.

Bef6zés

Gylumélcs
Kb. 40-50 perc mulva révid id6kodzonként buborékok
keletkeznek. Kapcsolja ki a siit6t.

25-35 perc utémelegités utan vegye ki az Uvegeket a
siit6térbdl. Ha hosszabb ideig hil a befétt a sttétérben, csirak
képz8dhetnek, és ez a befézbtt gylimolcs savanyodasahoz
vezethet.

Gylumédlcs egy literes livegekben

A gyoéngyozéstol szamitva Utomelegités

alma, ribizli, eper kikapcsolni kb. 25 perc
cseresznye, kajszibarack, @szibarack, egres kikapcsolni kb. 30 perc
almapép, korte, szilva kikapcsolni kb. 35 perc

Zoldség
Amikor az Gvegekben buborékok keletkeznek, a hémérsékletet
allitsa vissza 120-140 °C-ra. Zo6ldségfajtatol fliggden kb. 35-

70 perc. Ezutan kapcsolja ki a sttét és hasznalja a
maradékhdbt.

Zoldség hideg lében egy literes livegekben

A gyongyozéstdl szamitva Utémelegités

uborka - kb. 35 perc
cékla kb. 35 perc kb. 30 perc
kelbimbd kb. 45 perc kb. 30 perc
bab, karalabé, vords kaposzta kb. 60 perc kb. 30 perc
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Zoldség hideg Iében egy literes livegekben

A gydngyozéstbl szamitva Utémelegités

borsdé

kb. 70 perc kb. 30 perc

Uvegek kivétele
Az Uvegeket bef6zés utan vegyye ki a sttétérbdl.

Akrilamid az élelmiszerekben

Az akrilamid els@sorban a nagyon felhevitett gabonafélékbdl
és burgonyatermékekbdl szabadul fel, pl. burgonyaszirom,

Figyelem!

A forrd lvegeket ne tegye hideg vagy nedves alatétre.
Megrepedhetnek.

hasabburgonya, piritds, zsemle, kenyér vagy finom pékaru
(kekszek, mézeskalacs, mézesbab).

Otletek az ételek akrilamidszegény elkészitéséhez

Altalanos tudnivalok

A sltés idejét korlatozza a leheté legrdvidebbre.

Az ételt csak aranysargara susse, ne tul sététre.
A nagy, vastag burgonya kevesebb akrilamidot tartalmaz.

Siités: Fels6/also sitéssel max. 200 °C.
A 3 dim. forrd levegdvel vagy forrd levegével max.180 °C.
Aprositemény Fels6/also sutéssel max. 190 °C.

A 3 dim. forrd levegével vagy forrd levegével max.170 °C.
A tojas vagy a tojassargaja csékkenti az akrilamid képz&dését.

Sité - hasabburgonya

Egyenletesen és egy rétegben ossza el az ételt a siitétepsin. Legalabb 400 g-ot slissdn

sitétepsinként, hogy a hasabburgonya ne szaradjon ki

Probaételek

Ezek a tablazatok minéségellenérzé intézetek szamara
készliltek a kilonb6z8 készllékek ellenbrzésének és
tesztelésének megkdnnyitése érdekében.

EN 50304/EN 60350 (2009), ill. IEC 60350 iranyelvek szerint.

Sutés:
Sités 2 szinten:
Az univerzalis serpeny6t mindig tolja be a sitétepsi folé.

Sités 3 szinten:
Az univerzalis serpenyét kdzépre tolja be.

Kinyomos sitemény:
Az egyidejlileg betolt tepsiknek nem kell egyidejlileg készen
lennilk.

Almas lepény 1 szinten:

A sotét kerek sut6formakat elcsusztatva tegye egymas mellé.
Almas lepény 2 szinten:

A soOtét kerek sUtéformakat elcsusztatva tegye egymas folé,
lasd.

abra
Sutemény fehérbadog kerek siitéformaban:
Fels8/also flitéssel 1 szinten stsson. A rostély helyett az

univerzalis serpenyét hasznalja és erre tegye a kerek
stt6format.

Utasitas: A sltéshez el6szor a megadott hdmérsékletek kozil
az alacsonyabbat alkalmazza.

Etel Tartozékok és formak Szint Flitési méod Hoémeérséklet Idétartam perc-
°C-ban ben

Kinyomos sitemény (melegitse el6*) siit6tepsi 3 O 140-150 30-40
univerzalis tepsi + sut6- 3+1 140-150 30-45
tepsi
2 sit6étepsi + univerzalis  5+3+1 130-140 35-50
serpenyd

Kinyomds stitemény sUtétepsi 3 @/© 140-150 30-45

* El6émelegitéshez ne hasznalja a gyorsfelf(ités funkciot.
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Etel Tartozékok és formak Szint Flitési mod Hoémeérséklet Id6tartam perc-
°C-ban ben
Aprositemény (melegitse el§*) sutétepsi 3 = 150-170 20-30
sUtétepsi 3 150-160 20-30
univerzalis tepsi + suté- 3+1 140-160 25-40
tepsi
2 slt6tepsi + univerzalis ~ 5+3+1 130-150 35-55
serpenyd
Vizespiskodta (melegitse el6*) kerek sUt6forma a rosté- 2 O 150-160 30-40
lyon
Vizes piskota kerek sUt6forma a rosté- 2 2ye 160-180 30-40
lyon
Bevonatos almas pite rostély + 2 kerek s(té- 1 o 180-200 70-90
forma @ 20 cm
2 rostély + 2 kerek sit6-  3+1 170-190 70-90
forma @ 20 cm
* El6melegitéshez ne hasznalja a gyorsfelf(ités funkciot.
Grillezés
Ha az élelmiszert kdzvetlenll a rostélyra teszi, tolja be az 1.
szintre az univerzalis serpeny6t. Igy felfogja a folyadékot, és a
sté tisztabb marad.
Etel Tartozékok Szint Fiitési mod Grillfokozat Idétartam perc-
ben
Piritos sttése rostély 5 ] 3 Vo-2
10 percig melegitse eld
Marhahus hamburger, 12 darab* rostély + univerzalis ser-  4+1 ] 3 25-30
ne melegitse eld penyd

* Az id6 5-nak letelte utan forditsa meg
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	■ A készülékajtó nyitásakor légáramlat keletkezik. A sütőpapír hozzáérhet a fűtőelemekhez és meggyulladhat. Az előmelegítés ideje alatt soha ne helyezzen rögzítés nélkül sütőpapírt a tartozékra. Nehezékként helyezzen a ...


	Égésveszély!
	■ A készülék nagyon forró. Soha ne érintse meg a sütőtér forró belső felületeit vagy a fűtőelemeket. Mindig hagyja lehűlni a készüléket. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Égésveszély!
	■ A tartozék vagy az edény nagyon forró. A forró edényt vagy tartozékot mindig fogókesztyűvel vegye ki a sütőtérből.

	Égésveszély!
	■ Az alkoholgőzök meggyulladhatnak a forró sütőtérben. Soha ne készítsen olyan ételeket, amelyek magas százalékarányú alkoholtartalmú italt tartalmaznak. Csak kis mennyiségű magas százalékarányú alkoholos italt használjon. Óva...


	Forrázásveszély!
	■ A hozzáférhető részek működés közben felforrósodnak. Soha ne érintse meg a forró részeket. Tartsa távol a gyerekeket.
	Forrázásveszély!
	■ A készülék ajtajának kinyitásakor forró gőz távozhat a készülékből. Óvatosan nyissa ki a készülék ajtaját. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.

	Forrázásveszély!
	■ A forró sütőtérben lévő vízből forró vízgőz képződhet. Soha ne öntsön vizet közvetlenül a forró sütőtérbe.


	Sérülésveszély!
	A készülék ajtajának összekarcolt üvege megrepedhet. Ne használjon üvegkaparót, éles vagy súroló hatású tisztítóeszközöket.

	Áramütésveszély!
	■ A szakszerűtlen javítások veszélyesek.Javításokat csakis szakképzett ügyfélszolgálati technikus végezhet.Ha a készülék meghibásodott, húzza ki a hálózati csatlakozót, vagy cserélje ki a biztosítékot a biztosítékszekrénybe...
	Áramütésveszély!
	■ A forró készülékrészeknél az elektromos készülékek kábelszigetelése megolvadhat. Soha ne érintkezzen az elektromos készülékek csatlakozó kábele forró készülékrészekkel.

	Áramütésveszély!
	■ Az intenzív nedvesség áramütést okozhat. Ne használjon magasnyomású vagy gőzsugaras tisztítógépet.

	Áramütésveszély!
	■ A sütőtérlámpa cseréjekor a lámpafoglalat érintkezése áram alatt van. Csere előtt húzza ki a csatlakozódugót vagy kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben.

	Áramütésveszély!
	■ A hibás készülék áramütést okozhat. Soha ne kapcsolja be a hibás készüléket. Húzza ki a csatlakozódugót és kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot


	Égésveszély!
	■ A laza ételmaradékok, a zsír és a pecsenyelé az öntisztítás alatt elégnek. Minden öntisztítás előtt távolítsa el a sütőtérből és a tartozékokról a nagyobb szennyeződéseket.
	Égésveszély!
	■ Öntisztításkor a készülék kívül is nagyon forró lesz. Soha ne akasszon gyúlékony tárgyakat, pl. törlőruhát, az ajtófogantyúra. A készülék elülső oldalát hagyja szabadon. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.


	Égésveszély!
	■ Öntisztításkor a sütőtér nagyon forró lesz. Soha ne nyissa ki a készülék ajtaját vagy reteszelje ki kézzel a zárat. Hagyja lehűlni a készüléket. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Égésveszély!
	■ ; Öntisztításkor a készülék kívül is nagyon forró lesz. Soha ne érintse meg a készülék ajtaját. Hagyja lehűlni a készüléket. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.


	Súlyos egészségkárosodás veszélye!
	Öntisztításkor a készülék nagyon forró lesz. A sütőtepsik és formák tapadásgátló bevonata károsodik és mérgező gázok keletkeznek. Soha ne tisztítsa együtt a tapadásgátló bevonatú sütőtepsiket és formákat. Csak zománcozot...


	A károsodások okai
	Figyelem!


	Az Ön új sütője
	Kezelőfelület
	Kapcsolófogantyúk

	Gombok és kijelző
	Funkcióválasztó
	Utasítás

	Hőfokszabályozó
	Jelzőlámpa

	Sütőtér
	Sütőlámpa
	Hűtőventilátor


	Tartozékok
	Tartozékok behelyezése
	Utasítás

	Kiegészítő tartozékok
	Ügyfélszolgálati cikk

	Az első használat előtt
	Az idő beállítása
	1. Nyomja meg a 0 gombot.
	2. A @ vagy a A gombbal állítsa be a pontos időt.


	A sütő felfűtése
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a felső/alsó fűtést %.
	2. A hőfokszabályozóval állítsa be a 240 °C-ot.

	A tartozékok tisztítása

	A sütő beállítása
	Fűtési mód és hőmérséklet
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a fűtési módot.
	2. A hőfokszabályozóval állítsa be a hőmérsékletet vagy a grillfokozatot.
	A sütő kikapcsolása
	A beállítások módosítása


	Gyorsfelfűtés
	1. Fűtési mód és hőmérséklet beállítása
	2. Röviden nyomja meg a h gombot.
	A gyorsfelfűtés befejeződött
	A gyorsfelfűtés megszakítása


	Időfunkciók beállítása
	Jelzőóra
	1. Nyomja meg egyszer a 0 gombot.
	2. A @ vagy a A gombbal állítsa be a jelzési időt.
	Javasolt érték @ gomb= 10 perc
	A jelzőórán beállított idő letelt
	A jelzőórán beállított idő módosítása
	A jelzőórán beállított idő törlése
	Az időbeállítások lekérdezése


	Időtartam
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a fűtési módot.
	2. A hőfokszabályozóval állítsa be a hőmérsékletet vagy a grillfokozatot.
	3. Nyomja meg kétszer a 0 gombot.
	A kijelzőn megjelenik a 0:00. Az időszimbólumok világítanak, a nyíl N a x előtt van.
	4. A @ vagy a A gombbal állítsa be az időtartamot.

	Javasolt érték @ gomb= 30 perc
	Javasolt érték A gomb= 10 perc
	Az időtartam letelt
	Időtartam módosítása
	Az időtartam törlése
	Az időbeállítások lekérdezése

	Kikapcsolási idő
	1. Állítsa be a funkcióválasztót.
	2. Hőfokszabályozó beállítása.
	3. Nyomja meg kétszer a 0 gombot.
	4. A @ vagy a A gombbal állítsa be az időtartamot.
	5. Nyomja meg a 0 gombot.
	A nyíl N a y előtt van. Megjelenik az időpont, amikorra az étel elkészül.
	6. A @ vagy a A gombbal halassza későbbre a kikapcsolási időt.

	Az időtartam letelt
	A kikapcsolási idő módosítása
	A kikapcsolási idő törlése
	Az időbeállítások lekérdezése

	Idő
	1. Nyomja meg a 0 gombot.
	2. A @ vagy a A gombbal állítsa be a pontos időt.
	Az időkijelzés módosítása

	1. Nyomja meg négyszer a 0 gombot.
	2. A @ vagy a A gombbal módosítsa az időt.
	Időkijelzés kikapcsolása



	Gyerekzár
	Utasítás

	Alapbeállítások módosítása
	1. Nyomja meg a 0 gombot és tartsa nyomva kb. 4 másodpercig.
	2. A @ vagy a A gombbal módosítsa az alapbeállítást.
	3. Nyugtázza a 0 gombbal.
	4. Végül tartsa nyomva a 0 gombot kb. 4 másodpercig.


	Automatikus kikapcsolás
	Öntisztítás
	Fontos tudnivalók
	: Égésveszély!
	Égésveszély!

	: Tűzveszély!

	Az öntisztítás előtt
	: Tűzveszély!
	Tartozékok együtt-tisztítása
	: Súlyos egészségkárosodás veszélye!

	Utasítás

	Beállítás
	1. Állítsa a funkcióválasztót az öntisztításra x.
	2. A hőfokszabályozóval állítsa be a tisztítási fokozatot.
	Az öntisztítás befejeződött
	Tisztítási fokozat módosítása
	Öntisztítás megszakítása
	A kikapcsolási idő későbbre állítása

	Öntisztítás után

	Ápolás és tisztítás
	Utasítások
	Tisztítószerek
	Állványok ki­ és beakasztása
	Állványok kiakasztása
	1. Az elülső állványokat emelje felfelé
	2. és akassza ki (A ábra).
	3. Ezután az egész állványt húzza előre
	4. és vegye ki (B ábra).

	Állványok beakasztása
	1. Az állványt először a hátsó csatlakozóhüvelybe dugja be, enyhén nyomja hátrafelé (A ábra)
	2. majd akassza ez elülső csatlakozóhüvelybe (B ábra).


	A sütőajtó ki­ és beakasztása
	: Sérülésveszély!
	Ajtó kiakasztása
	1. Nyissa ki teljesen a sütőajtót.
	2. A bal és jobb oldali reteszelőkart hajtsa fel (A ábra).
	3. A sütőajtót ütközésig csukja be. Két kézzel baloldalt és jobboldalt fogja meg. Kissé csukja beljebb az ajtót és húzza ki (B ábra).

	Ajtó beakasztása
	1. A sütőajtó beakasztásánál ügyeljen rá, hogy mindkét csuklópánt pontosan a nyílásba kerüljön (A ábra).
	2. A csuklópántnál levő bevágásnak mindkét oldalon be kell kattannia (B ábra).
	3. Mindkét reteszelőkart hajtsa vissza (C ábra). Csukja be a sütőajtót.
	: Sérülésveszély!


	Ajtóburkolat levétele
	1. Nyissa ki teljesen a sütőajtót.
	2. Csavarozza le a sütőajtó burkolatát. Ehhez csavarja ki a bal és jobb oldali csavarokat (A ábra).
	3. Vegye le a burkolatot (B ábra).
	Ügyeljen arra, hogy a sütőajtót addig ne csukja be, ameddig a burkolat le van véve. A belső lap megsérülhet.
	4. Tegye vissza a burkolatot és rögzítse.
	5. Csukja be a sütőajtót.


	Ajtólapok ki­ és beszerelése
	Kiszerelés
	1. Akassza ki a sütőajtót, és fektesse a fogantyúval lefelé egy konyharuhára.
	2. Csavarozza le a sütőajtó felső burkolatát. Ehhez csavarja ki a bal és jobb oldali csavarokat (A ábra).
	3. Emelje fel a legfelső lapot és húzza ki, majd vegye le a két kis tömítést (B ábra).
	4. Csavarozza ki a tartókapcsot jobb és bal oldalon. Emelje meg a lapot és vegye le a kapcsokat a lapról (C ábra).
	5. Vegye le a tömítést a lent található lapról (D ábra). Eközben húzó mozdulattal felfelé vegye le a tömítést. Húzza ki az üveglapot.
	6. Az alsó lapot ferdén felfelé húzza ki.
	7. Bal és jobb oldalon a csavarokat a fémrészen NE csavarozza le (E ábra).
	: Sérülésveszély!

	Beszerelés
	1. Tolja be az alsó lapot ferdén hátrafelé (A ábra).
	2. Tolja be a középső lapot (B ábra).
	3. A jobb és bal oldali tartókapcsokat helyezze a lapra, igazítsa úgy őket, hogy a rugók a csavarlyuk fölött legyenek, és erősen csavarja be mindet (C ábra).
	4. A tömítést lent a lapon ismét akassza be (D ábra).
	5. Tolja be a legfelső lapot ferdén hátrafelé a két tartóba. Ügyeljen rá, hogy eközben a tömítést ne tolja hátrafelé (E ábra).
	6. Helyezze a két kis tömítést bal és jobb oldalt ismét a lapra (F ábra).
	7. Tegye fel a burkolatot, és csavarozza be.
	8. Akassza vissza a sütőajtót.



	Mit tegyünk meghibásodás esetén?
	Hibatáblázat
	Hibakijelzések
	: Áramütésveszély!


	A fedélen lévő sütőlámpa cseréje
	: Áramütésveszély!
	1. A károsodások megelőzése érdekében tegyen törlőruhát a hideg sütőbe.
	2. Vegye le az üvegburát. Ehhez a hüvelykujjával nyomja oldalra a fémkapcsokat (A ábra).
	3. Csavarja ki a lámpát és ugyanolyan típusút tegyen a helyére (B ábra).
	4. Tegye vissza az üvegburát. Az egyik oldalon tegye be, míg a másik oldalon nyomja be erősen. Az üveg bekattan.
	5. Vegye ki a törlőruhát és kapcsolja be a biztosítékot.


	Üvegbura

	Ügyfélszolgálat
	E-szám és FD-szám
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén


	Az energia és környezetünk
	Fűtési mód: forró levegős eco
	Utasítások
	Táblázat

	Energiamegtakarítás
	Ártalmatlanítás környezetbarát módon

	Kísérleti konyhánkban teszteltük Önnek
	Utasítások
	Torták és sütemények
	Sütés egy szinten
	Sütés több szinten
	Sütőformák:
	Táblázatok

	Sütési ötletek
	Hús, szárnyas, hal
	Edény
	Sültek
	Grillezés
	Hús
	Szárnyasok
	Hal

	Tippek sütéshez és grillezéshez
	Felfújtak, pirítós
	Késztermékek
	Különleges ételek
	1. Főzzön fel 1 liter tejet (3,5 % zsír), majd hűtse le 40 °C-ra.
	2. Keverjen bele 150 g joghurtot (hűtőszekrény-hőmérséklet).
	3. Töltse csészékbe vagy kis csavaros üvegekbe és fedje le frissentartó fóliával.
	4. A sütőt előírás szerint melegítse elő.
	5. Ezután a csészéket vagy az üvegeket tegye a sütőtér aljára és előírás szerint készítse el a joghurtot.
	1. A kelt tésztát a szokott módon készítse el, tegye kerámia hőálló edénybe és fedje le.
	2. A sütőt előírás szerint melegítse elő.
	3. Kapcsolja ki a készüléket és a tésztát hagyja a sütőtérben megkelni.

	Felolvasztás
	Utasítás

	Aszalás
	Befőzés
	Figyelem!
	Előkészítés
	1. Töltse meg az üvegeket, de ne legyenek teljesen tele.
	2. Törölje le az üveg szélét, mindenképpen legyen tiszta.
	3. Minden üvegre tegyen egy nedves gumigyűrűt, majd a fedelet.
	4. Az üvegeket csatokkal zárja le.

	Beállítás
	1. Tolja be az univerzális serpenyőt a 2. szintre. Úgy állítsa az üvegeket, hogy azok ne érjenek egymáshoz.
	2. Öntsön ½ liter forró vizet (kb. 80 °C) az univerzális serpenyőbe.
	3. Csukja be a sütőajtót.
	4. Állítsa be az alsó fűtést $.
	5. Állítsa a hőmérsékletet 170-180 °C-ra.

	Befőzés
	Üvegek kivétele
	Figyelem!


	Akrilamid az élelmiszerekben
	Próbaételek
	Sütés:
	Utasítás

	Grillezés
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