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Este aparato no debe ser
usado por nifios. Mante-
ner el aparato y su cable
fuera del alcance de los
NiNoS.

Desconecte siempre el
aparato del suministro
eléctrico si se deja sin vi-
gilancia y antes de mon-
tarlo, desmontarlo o lim-
piarlo.

Se producirén lesiones
potenciales si se hace un
uso incorrecto.

Los aparatos pueden ser
utilizados por personas
con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales
reducidas o falta de ex-
periencia y conocimien-
to, si se les ha dado la
supervision o instruccion
apropiadas respecto al
uso del aparato de una
manera segura y si com-
prenden los peligros que
implica.

Los nifos no deben jugar
con el aparato.

Este aparato esté disefiado para el procesamiento
de cantidades normales en la casa o cantidades
similares en  aplicaciones no  industriales.
Las aplicaciones no industriales incluyen por
ejemplo cocinas para empleados de tiendas,
oficinas, estaciones agricolas y en otros negocios
comerciales, asi como para ser usado por
huespedes en pensiones, pequefios hoteles y
residencias similares.

Antes de utilizar el aparato por primera vez lea
detenidamente estas instrucciones. Consérvelas

@ Mixer foot

0 Stainless steel blade

@ Whisks

9 Dough hooks

@ Safety cover
For model BV4631

0 Support for rotating bowl
@ Support retaining clip

@ Hand mixer retaining clip
@ Hand mixer release clip
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@ Bowl retaining clip
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ACCESSORIES
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1. Whisks (8):

These are recommended for beating egg whites and cream,
preparing custard, whipped cream, sauces, mayonnaise,
flans, batters, pancake mixes, omelettes.

You can use the whisks to start mixing the ingredients and
then change over to the dough hooks (9) to mix the dough
correctly.

2. Dough hooks (9):

These are recommended for mixing dry pastry (eg. puff
pastry, short crust pastry) and soft pastries (e.g. sponge and
cake mixes).

3. Mixer foot accessory (6):

This is ideal for mixing liquids, preparing fruit and vegetable
juices.

4. Hand mixer support (11) Model BV4631:

This hand mixer can be used independently of the mixer
support depending on your needs.

USING THE HAND MIXER MANUALLY
MODELS BV4626 & BV4631

Whisks and dough hooks:

Insert the whisks (8) or dough hooks (9), holding the handle
of the mixer in one hand and the shank of the mixer rod
in the other.

Insert the shank into the rod holes (B1), turning it slightly so
that it locks into position.

Do the same to attach the other rod. Before switching the
hand mixer on, make sure that the rods are fitted correctly.
The whisks can be inserted into either hole.

However the dough hooks have specific holes. The dough
hook with the washer fitted to the shank must be inserted
into the larger hole on the food mixer. (B2)

Mixer foot:

Open the safety cover (10) located at the back of the hand
mixer. (B3) Insert the mixer foot (6) into its housing, lining up
the guide arrows. (B4)

Turn the mixer foot (6) clockwise until you notice it stop. (1/4
turn) (B5).

The blade on the mixer foot is protected by a small plastic
cover.

Make sure to remove this before attempting to use the mixer
foot.

The edge of the blade is very sharp, so be careful not to
injure yourself.

As a safety measure make sure to remove the whisks or
dough hooks before inserting the mixer foot.

USING THE HAND MIXER ON THE
SUPPORT WITH ROTATING BOWL Model
BV4631
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Fitting the motor housing to the support:
Rest the front of the hand mixer into its housing on the
support (11). (B6).

para futuras consultas.

Guarde las instrucciones de uso en un lugar seguro.
Si entrega el aparato a terceros, siempre incluya las
instrucciones de uso.

Utilice el aparato solamente con los accesorios
originales.

Nunca use simultaneamente herramientas y
accesorios colocados en la apertura posterior.
Antes de conectar el aparato a la red, asegurese
que la tension se corresponde con la indicada en la
placa de caracteristicas.

No sumerja el aparato en agua ni en cualquier otro
liquido.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para
uso doméstico y solo para uso en interiores.
Inserte los aparejos de un tipo a la vez (por ejemplo,
el gancho de amasar).

Si se corta el suministro eléctrico mientras esta
utilizando el aparato, apaguelo de inmediato, y
luego se vuelve a encender solo.

Para evitar el sobrecalentamiento del motor, no
obstruya los orificios de ventilacién (3) del aparato
mientras esté funcionando.

Compruebe que el aparato esté desconectado
antes de ajustar o quitar el pie mezclador (6) y las
varillas (8-9).

Desconecte la batidora si detecta cualquier
deterioro en la carcasa del del motor (1) o el cable
de conexion.

Antes de la puesta en marcha verifique que
el pie mezclador (6) y las varillas (8-9) estén
correctamente ajustadas a la carcasa del motor (1).
Desconecte la batidora si:

- No funciona correctamente

- Antes de proceder a su limpieza

- Después de cada uso
Nunca la desconecte tirando del cable de conexion.
No permita que le cable de conexion quede
colgando.

Mantenga la batidora y el cable alejados de
superficies calientes.

No emplee la batidora para usos diferentes a los
descritos en este manual.

No manipule el aparato con las manos mojadas.
No utilice el aparato con el cable enrrollado.

Lave con agua jabonosa las piezas que van a estar
en contacto con los alimentos.

Este aparato es apto para su uso con alimentos.
Evite el contacto con las partes moviles.

No toque la cuchilla durante el funcionamiento,
ya que esta muy afilada. Cuando el aparato se
desconecta, la cuchilla sigue girando durante unos
instantes.

Cuando utilice el pie mezclador:

- El filo de la cuchilla es muy afilado. Maniptlelo
con cuidado para evitar lesiones. Utilice siempre el
mango de plastico.

- Coloque siempre lajarra sobre una superficie plana
y limpia.

- Sujete con firmeza la batidora durante el uso.

No introduzca utensilios metalicos como cuchillos
o tenedores en la jarra cuando el aparato esté
funcionando.

No utilice el aparato en vacio.

No utilice el aparato con aceite caliente,ya que existe
peligro de quemaduras debido a salpicaduras.

No sumerja la carcasa del motor (1) en agua ni en
cualquier otro liquido.

Conuna velocidad 1~5,el tiempo de funcionamiento
continuo debe ser inferior a 3 minutos. Con una
velocidad turbo, el tiempo de funcionamiento
continuo debe ser inferior a 1 minuto. Si desea
seguir utilizando el aparato, déjelo descansar 20
minutos.

Para evitar el sobrecalentamiento del motor, no
utilice las velocidades 16 2 cuando esté usando las
varillas amasadoras.

Mantenga sus manos, pelo y ropa alejados del
aparato durante su uso. Nunca toque las parte

Press down on the hand mixer so that it locks in correctly. (B7).
Check that the hand mixer has been fitted correctly.

Fitting the food bowl onto the support:

Press the support retaining clip (12) allowing the support to
swing up. (B8)

Place the food bowl (17) onto the support (11).

Swing the top of the support down onto the bowl so that it
slots on correctly. (B9).

Check that the bowl is slotted onto the base correctly.
Whisks and dough hooks:

To insert the whisks (8) or dough hooks (9), first swing the
support (11) back up by pressing the support retaining clip (12).
Insert the shank into the rod holes, turning it slightly so that
it locks into position. (B10).

Do the same for the other rod and then make sure that the
rods are fitted correctly.

The whisks can be inserted into either hole.

However the dough hooks have specific holes. The dough
hook with the washer fitted to the shank must be inserted
into the larger hole on the food mixer. (B11)

Swing the top of the support down onto the bowl so that it
slots on correctly. (B12)

ATTENTION: Make sure that the hand mixer is unplugged
and the speed switch is set to “O” before fitting the whisks
or the dough hooks.

USE
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Whisks and dough hooks:

Once the rods have been fitted correctly, plug the hand
mixer into the electric socket and select a suitable speed,
based on what you intend to mix.

To prevent splashing, insert the whisks (8) or dough hooks
(9) into the food before you switch the mixer on.

Place the rods into the centre of the food that you wish to mix.
Select a suitable speed for work you intend to do.

Move the rods about constantly to ensure an even mix.
When mixing dough, it is best to start off with the liquid
ingredients, adding solids gradually to obtain an even mix.
To release the rods, set the speed selector to the “0” position,
unplug the appliance from the wall socket and press the
eject button (2). (B13).

Working with the support with rotating bowl: Model
BV4631

With the rods inserted correctly into the hand mixer,
mounted on the support with the bowl, proceed in the same
way as using the hand mixer manually.

To release the rods when using the support, set the speed
selector to “0” and unplug the appliance from the mains.

To release the rods, first swing the support (11) up by
pressing the support retaining clip (12).

Press the eject button (2).

To take the hand mixer (1) off the support (11), press the hand
mixer release clip (14) and lift the mixer upward (B14).
Mixer foot:

Once the mixer foot has been fitted correctly, plug the hand
mixer into the electric socket.

The mixer foot can only be used at maximum speed, set the
speed selector (4) to any position other than “0” and activate
the function using the turbo speed button (5).

The speed selector function (4) is not operative when the
mixer foot is attached to the blender.

Always place the mixing jug on a flat, stable surface.

Keep a firm grip on both the mixer and the jug during use.
(B15).

To prevent splashing, insert the mixer foot into the food
before you switch it on.

Move the mixer foot about constantly to ensure an even
blend.

The edge of the blade is very sharp, so be careful not to
injure yourself.

As a safety measure make sure to remove the whisks or
dough hooks before inserting the mixer foot.

ATTENTION: When finished, set the speed selector (4) to
the “0” position, unplug the appliance from the wall socket
and take the mixer foot off the motor housing so it can
be cleaned.

Make sure to close the safety cover (10) before attempting
to fit the whisks or dough hooks. Once you have done this
the speed selector (4) will be operative again.

moviles (6-8-9-17) durante el uso.

No lo ponga en funcionamiento si el cable o el
enchufe estan dafiados o si detecta que el aparato
no funciona correctamente.

Las reparaciones y cambios del cable deberan
ser realizadas exclusivamente por un Centro de

Servicio Técnico Autorizado.

DESCRIPCION DEL APARATO
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o Carcasa del motor

e Botdn de expulsion

e Orificios de ventilacion

a Selector de velocidad

e Boton de velocidad turbo

G Pie mezclador

o Cuchilla de acero inoxidable

e Varillas mezcladoras

g Varillas amasadoras

@ Tapa de proteccion

Para modelo BV4631

0 Soporte para el bol giratorio

@ Pestafia de fijacion del soporte

@ Pestaria de fijacion de la batidora
@ Pestaria de liberacion de la batidora
@ Ruedas de transmision del bol giratorio
@ Pestaria de fijacion del bol

@ 5ol

ACCESORIOS
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1. Varillas Mezcladoras (8):

Se recomiendan para batir claras de huevo y natas, para
preparar natillas, cremas batidas, salsas, mayonesa, flanes,
masas, mezcla para tartas, tortillas.

Puede usar las varillas mezcladoras para comenzar a
mezclar los ingredientes y luego cambiarlas por las varillas
amasadoras (9) para mezclar la maza correctamente.

2. Varillas amasadoras (9):

Recomendamos su uso en la elaboracion de pastas secas
(por €j. hojaldre, pastaflora) y pastas blandas (por ej. mezclas
para bizcochos y pasteles).

3. Accesorio pie mezclador (6):

Es ideal para mezclar liquidos, preparar zumos de frutas y
verduras.

4. Soporte de la batidora (11) Modelo BV4631:

Podré utilizar esta batidora independientemente del soporte
en funcion de sus necesidades.

PARA UTILIZAR LA BATIDORA MANUAL-
MENTE. MODELOS BV4626 & BV4631

Varillas mezcladoras y amasadoras:

Introduzca las varillas mezcladoras (8) o las amasadoras (9),
sujetando el asa de la batidora con una mano y la espiga de
la varilla con la otra.

Introduzca la espiga en los orificios de encaje (B1), girandola
ligeramente hasta que se bloquee en su posicion.

Repita el mismo procedimiento para colocar la otra varilla.
Antes de poner en funcionamiento la batidora, compruebe
que las varillas se encuentran correctamente ajustadas.

Las varillas mezcladoras se pueden introducir en cualquiera
de los orificios.

Sin embargo, las varillas amasadoras tienen sus orificios
especificos. La varilla amasadora con la arandela ajustada a
la espiga se debe introducir en el orificio de la batidora con
mayor diametro. (B2).

SAFETY SYSTEM:
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The hand mixer is fitted with a safety system that prevents
the rods from being released while the motor is running.
Before releasing the rods, set the speed selector to the “0”
position and unplug the appliance from the wall socket.
The hand mixer is fitted with another safety system that
prevents the “TURBO” speed setting from being used if the
speed selector is set to “0”.

The mixer foot can only be used with the turbo speed
button, as this accessory overrides the speed selector
function (4). This prevents the mixer foot from being front
running continuously at a set speed, given that the user has
to keep the button pressed manually.

SPEED SELECTOR
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The speed can be selected by turning the speed selector
(4) to any of the five different positions (B16).

Level 1-2: (Low speeds) The best speeds at which to start
mixing. For continuously stirring, whisking or mixing light
ingredients or liquids. They are also used for whipping egg
whites or mixing flour for dough.

Level 3-4: (Medium speeds) Especially suitable for thick
batters or mixes.

Level 5: (High speed) Especially suitable for beating egg
whites, cake mixes and sauces. Also used for kneading
heavier dough.

Turbo button: (High speed) Exclusive system specially
designed for increasing speed regardless of the speed setting.
“TURBO” speed cannot be used if the speed selector is set
to the “0” position.

It is advisable to use this when you require high mixing
speeds for very short periods.

The operating speed can be changed while it is working.
To prevent the motor from overheating, do not use the
“TURBO” function for longer than one minute.

CLEANING & CARE
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Before cleaning any part on the hand mixer, set the speed
selector (4) to the “O” position. Then unplug the mains
cable from the wall socket and release the rods (8-9). Make
sure to dry all of the parts before reusing them.

Whisks and dough hooks:

The rods (8-9) can be washed in hot soapy water or in the
dishwasher.

Mixer foot

Do notimmerse the foot in water as this will ruin the bearing
lubricant. Clean it under a running tap, without using harsh
detergents. Do not put it into the dishwasher. Turn it upside
down to drain out any water that may have got into it.
Motor housing and mixer support

The hand mixer motor housing (1), the mixer support (11)
and the mains cable should be wiped clean with a damp
cloth.

Never immerse these in water or any other liquid.

To remove stubborn stains, clean with a cloth slightly
dampened with soapy water or a mild, non-abrasive,
cleaning agent. Finish off with a clean damp cloth.

Do not use abrasive cleaning products.

DO NOT IMMERSE THE HAND MIXER OR CABLE IN
WATER OR ANY OTHER LIQUID.

ADVICE ON DISPOSAL:
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Our goods come in optimised packaging. This

basically consists in using non-contaminating

materials which should be handed over to the local waste
disposal service as secondary raw materials.

This product complies with EU Directive

2012/19/EU. The crossed wheelie bin symbol

shown on the appliance indicates that when it

comes to dispose of the product it must not be

B |yded in with household refuse. It must be

Pie mezclador:

Abra la tapa de proteccion (10) situada en la parte posterior
de la batidora. (B3) Introduzca el pie mezclador (6) en su
alojamiento, haciendo coincidir las flechas guia. (B4).

Gire el pie mezclador (6) en sentido de las agujas del reloj
hasta notar el tope. (1/4 de vuelta) (B5).

La cuchilla del pie mezclador viene protegida con una
pequea funda plastica.

Asegurese de retirarla antes de hacer funcionar el pie
mezclador.

El filo de la cuchilla es muy afilado, proceda con cuidado
para evitar lesiones.

Como medida de seguridad, cerciorese de extraer las varillas
mezcladoras o las amasadoras antes de introducir el pie
mezclador.

PARA TRABAJAR CON LA BATIDORA
SOBRE EL SOPORTE CON BOL GIRATO-
RIO. Modelo BV4631

Ajuste de la carcasa del motor al soporte:

Asiente la parte delantera de la batidora sobre la carcasa en
el soporte (11).(B6)

Presione sobre la batidora hasta que quede correctamente
ajustada. (B7)

Compruebe que la batidora ha quedado correctamente
ajustada.

Ajuste del bol de alimentos sobre el soporte:

Pulse la pestafa de fijacion (12) para permitir que el soporte
gire. (B8)

Coloque el bol de alimentos (17) en el soporte (11).

Haga girar la parte superior del soporte sobre el bol hasta
que quede correctamente encajado. (B9)

Compruebe que el bol esté correctamente encajado sobre
la base.

Varillas mezcladoras y amasadoras:

Para introducir las varillas mezcladoras (8) o las amasadoras
(9), primeramente gire el soporte (11) pulsando la pestafia
de fijacion (12).

Introduzca la espiga en los orificios de encaje, girandola
ligeramente hasta que se bloquee en su posicion. (B10)
Repita el mismo procedimiento con la otra varilla y
compruebe que estén correctamente ajustadas.

Las varillas mezcladoras se pueden introducir en cualquiera
de los orificios.

Sin embargo, las varillas amasadoras tienen sus orificios
especificos. La varilla amasadora con la arandela ajustada a
la espiga se debe introducir en el orificio de la batidora con
mayor didmetro. (B11)

Haga girar la parte superior del soporte sobre el bol hasta
que quede correctamente encajado. (B12)

ATENCION: Asegurese que la batidora esta desconectada
y que el interruptor de velocidad se encuentra en la
posicion “0” antes de montar las varillas mezcladoras o
las amasadoras.

FUNCIONAMIENTO
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Varillas mezcladoras y amasadoras:

Una vez colocadas correctamente las varillas, conecte la
batidora a la toma de electricidad y seleccione la velocidad
adecuada, segun lo que desee mezclar.

Para evitar salpicaduras, introduzca las varillas mezcladoras
(8) o las amasadoras (9), en los ingredientes antes de poner
en funcionamiento la batidora.

Coloque las varillas en el centro de los alimentos que se
desea mezclar.

Seleccione la velocidad adecuada para el trabajo que se
desea realizar.

Remueva continuamente con las varillas para lograr una
mezcla uniforme.

Cuando haga una masa, se recomienda comenzar con los
ingredientes liquidos, agregando paulatinamente los solidos
para obtener una mezcla uniforme.

Para expulsar las varillas, coloque el selector de velocidad
en la posicion “0”, desconecte el aparato de la red y pulse el

taken to a special refuse collection point for electric and
electronic appliances or returned to the distributor when
purchasing a similar appliance. Under current refuse
disposal regulations, users who fail to take discarded
appliances to special refuse collection points may be
penalised. Correct disposal of discarded appliances means
that they can be recycled and processed eco- logically,
helping the environment and allowing materials used in
the product to be reused. For more information on
available waste disposal schemes contact your local refuse
service or the shop where the product was purchased.
Manufacturers and importers are responsible for ecological
recycling, processing and disposal of products, whether
directly or via a public system.

Your local town council can provide you with information
about how to dispose of obsolete appliance.
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botén de expulsion (2). (B13).

Al trabajar con el soporte con bol giratorio: Modelo
BV4631

Una vez colocadas correctamente las varillas en la batidora,
montada en el soporte con el bol, proceda de la misma
manera que al trabajar con la batidora manualmente.

Para expulsar las varillas cuando se esta usando el soporte,
coloque el selector de velocidad en “O” y desconecte el
aparato de la red.

Para expulsar las varillas, primero gire el soporte (11),
pulsando la pestafa de fijacion del soporte (12).

Pulse el botén de expulsion (2).

Para retirar la batidora (1) del soporte (11), pulse la pestafia
de liberacion de la batidora (14) y tire de ésta hacia arriba
(814).

Pie mezclador:

Una vez ajustado correctamente el pie mezclador, conecte
la batidora a la toma de electricidad.

El pie mezclador solo puede trabajar a velocidad méaxima,
coloque el selector de velocidad (4) en cualquier posicion
distinta de “O” y active la funcién usando el boton de
velocidad turbo (5).

La funcién del selector de velocidad (4) no funciona cuando
el pie mezclador estd montado a la batidora.

Coloque siempre la jarra mezcladora sobre una superficie
planay estable.

Durante el funcionamiento agarre con firmeza tanto la
batidora como la jarra. (B15).

Para evitar salpicaduras, introduzca el pie mezclador en los
ingredientes antes de ponerla en funcionamiento.
Remueva continuamente con el pie mezclador para lograr
una mezcla uniforme.

El filo de la cuchilla es muy afilado, proceda con cuidado
para evitar lesiones.

Como medida de seguridad, cerciorese de extraer las
varillas mezcladoras o las amasadoras antes de introducir
el pie mezclador.

ATENCION: Cuando termine, coloque el selector de
velocidad (4) en la posicion “O” desconecte el aparato de la
red y retire el pie mezclador de la carcasa del motor para
su limpieza.

Asegurese de cerrar la tapa de proteccion (10) antes de
ajustar las varillas mezcladoras o las amasadoras. Cuando
haya hecho esto, el selector de velocidad (4) volveré a estar
operativo.

SISTEMA DE SEGURIDAD:
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La batidora cuenta con un sistema de seguridad que hace
Imposible expulsar las varillas con el motor en marcha.
Antes de expulsar las varillas, coloque el selector de
velocidad en la posicién “0” y desconecte el aparato de
la red.

La batidora cuenta con otro sistema de seguridad que
hace imposible accionar la velocidad “TURBO” cuando el
selector de velocidad esta en la posicion “0”.

El pie mezclador solo funciona con el botén de velocidad
turbo, pues este accesorio anula la funcion del selector
de velocidad (4). Esto impide que el pie mezclador se
mantenga en funcionamiento continuamente a una
velocidad determinada, pues obliga al usuario a mantener
el botén pulsado.

SELECTOR DE VELOCIDAD
0000000000

Podra seleccionar la velocidad girando el selector de
velocidad (4) a una de las cinco posiciones (B16).

Nivel 1-2: (Velocidades bajas). Las més adecuadas para
comenzar la mezcla. Para revolver, batir o mezclar de
forma continua ingredientes poco densos o liquidos.
También se usan para batir claras de huevo o mezclar
harina para masas.

Nivel 3-4: (Velocidades medias) Especialmente adecuadas
masas o mezclas gruesas.

Nivel 5: (Velocidad alta) Especialmente adecuada para
batir claras de huevo, masas de pasteles y salsas. También
se usan para amasar masas mas consistentes.

INSTRUCTIONS DE SECURITE
(IIYTYYYY L)

Cet appareil ne doit pas
étre utilisé par des en-
fants. Tenir l'appareil et
son cordon hors de por-
tée des enfants.

Veillez a toujours débran-
cher lappareil de la prise
de courant sl est laissé
sans surveillance ou avant
de le monter, de le dé-
monter ou de le nettoyer.
Une mauvaise utilisation
peut entrainer des bles-
sures.

Les appareils peuvent
étre utilisés par des per-
sonnes ayant un handi-
cap physique, sensoriel
ou mental, ou bien man-
quant d'expérience et de
connaissances si elles
ont regu des explications
ou des instructions sur la
facon d'utiliser l'appareil
de maniére sécurisée et
qu'elles en comprennent
les risques encourus.

Les enfants ne doivent
pas jouer avec lappareil.

Cet appareil est concu pour traiter une quantité
domestique normale ou une quantité non-
industrielle  similaire. Les applications non-
industrielles ~ comprennent, par  exemple,
[utilisation par les employés de cuisine dans
les magasins, les bureaux, les entreprises agricoles
ou autres entreprises commerciales, ainsi que
[utilisation par des invites dans des maisons
de pension, les petits hétels ou hébergement
similaire.

Lisez attentivement les instructions avant dutiliser
cet appareil. Conservez-les pour de futures
consultations.

Veuillez conserver les instructions en lieu sor. Si
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Botén Turbo: (Velocidad alta) Sistema exclusivo

especialmente disefiado para aumentar la velocidad desde
cualquiera de las velocidades.

La velocidad “TURBQO" no se puede utilizar, si el selector de
velocidad, se encuentra en la posicion “0".

Se recomienda su uso cuando se requieran velocidades
altas por periodos de tiempo cortos.

La velocidad de funcionamiento se puede cambiar sobre
la marcha.

Para evitar el sobrecalentamiento del motor, no utilice la
funcién “TURBO” por més de un minuto.

LIMPIEZA & CUIDADO
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Antes de limpiar cualquiera de las partes de la batidora,
mueva el selector de velocidad (4) a la posicion “0”".
Seguidamente desconecte el cable de conexion de la red
y expulse las varillas (8-9). AsegUrese de secar todas las
piezas antes de volver a usarlas.

Varillas mezcladoras y amasadoras:

Las varillas (8-9), se pueden lavar en agua jabonosa
caliente o en el lavavajillas.

Pie mezclador:

No sumerja el pie mezclador en agua, ya que se deteriora
el lubricante del rodamiento. Limpielo sélo con agua
corriente, sin utilizar detergentes abrasivos. No lo limpie en
el lavavajillas. Coloquelo boca abajo para que escurra el
agua que pudiera haberse introducido.

Carcasa del motor y soporte

La carcasa del motor de la batidora (1), el soporte (11) y el
cable de conexidn se deben limpiar con un pafio humedo.

No los sumerja en agua ni en cualquier otro liquido.

Para eliminar las manchas persistentes, limpie las
superficies con un pafo ligeramente humedecido con agua
jabonosa o un limpiador suave y no abrasivo. Acabe con un
pafo limpio y humedo.

No use productos de limpieza abrasivos.

NO SUMERJA LA BATIDORA O EL CABLE EN AGUA O
CUALQUIER OTRO LIQUIDO.

CONSEJOS SOBRE ELIMINACION:
eo00000OOOO

Nuestros productos se entregan en un embalaje
optimizado. Consiste basicamente en materiales
no contaminantes que deben entregarse al servicio local
de retrada de residuos como materias primas
secundarias.
Este producto cumple con la Directiva
2012/19/EU de la UE. El simbolo del
contenedor tachado que se coloca en el aparato
indica que este producto no debe eliminarse en
B |5 corriente de residuos domésticos. Debera
entregarse en un punto de recogida especial para aparatos
eléctricos y electronicos o devolverse al distribuidor, si se
va a comprar un aparato similar. Bajo las actuales
regulaciones de eliminacion, los usuarios que no entreguen
los aparatos desechados en los puntos de recogida
especiales pueden ser sancionados. La correcta
eliminacion de estos aparatos significa que se pueden
reciclar y procesar ecologicamente, para respetar el medio
ambiente y permitir la reutilizacién de los materiales. Para
més informacién acerca de los programas de eliminacion
de recursos, péngase en contacto con su servicio local de
recogida o el comercio donde haya adquirido el producto.
Los fabricantes e importadores son responsables del
reciclaje ecolégico, procesamiento y eliminacion de los
productos, de forma directa o través de un sistema
publico.
Su ayuntamiento le informaré sobre las posibilidades de
eliminacion para los aparatos en desuso.

vous remettez lappareil & une tierce personne,
nloubliez pas de lui remettre également les
instructions dutilisation.

Faites fonctionner lappareil avec ses accessoires
d'origine uniquement.

Nutilisez jamais les outils et un accessoire inséré a
louverture arriere en méme temps.

Avant de brancher l‘appareil a une prise électrique,
vérifiez que la tension corresponde bien & celle
indiquée sur la plaque de caractéristiques.
Nimmergez jamais ces éléments dans de leau ou
tout autre liquide.

Cet appareil a été congu pour un usage domestique
et interne exclusivement.

Insérez les outils de méme type uniquement
(comme le crochet & pétrir par exemple).

Si lalimentation est interrompue pendant que vous
utilisez lappareil, éteignez-le immédiatement, puis
redémarrez.

Pour éviter que le moteur ne surchauffe, n'obstruez
pas les orifices daération (3) lorsqu'il tourne.

Avant dinstaller ou denlever laccessoire pied
mixeur (6) et les tiges (8-9), vérifiez que lappareil
est bien éteint.

Débranchez le mixeur manuel si vous décelez une
quelconque défection sur le boitier du moteur (1) ou
les cables électriques.

Avant dallumer, vérifiez que le pied mixeur
(6) et les tiges (8-9) sont bien installées au
boitier du moteur (1).

Débranchez le mixeur manuel:

- il ne fonctionne pas correctement.

- avant de le nettoyer.

- apreés chaque utilisation.

Ne tirez jamais le cable électrique pour le
débrancher. Ne pas le laisser pendre.

Ne laissez pas le mixeur manuel et le cable toucher
des surfaces chaudes.

N'utilisez jamais le mixeur manuel a des fins autres
que celles indiquées dans ce manuel.

Ne manipulez pas lapparell avec des mains
humides.

Ne faites pas fonctionner lappareil lorsque le cable
est enroulé.

Utilisez de leau savonneuse pour laver les
piéces qui seront en contact avec les denrées
alimentaires.

Cet appareil convient au traitement de denrées
alimentaires.

Ne touchez pas aux parties amovibles.

Ne touchez pas & la lame pendant [utilisation
car elle est trés tranchante. La lame continuera
a tourner pendant un moment aprés larrét de
lappareil.

Lorsque vous utilisez le pied mixeur :

- le bout de la lame est trés tranchant. Manipulez-
la avec la plus grande prudence pour éviter détre
blessé. Utilisez toujours la manche en plastique.

- Placez toujours le récipient sur une surface plate et

stable.
- Tenez fermement le mixeur pendant lutilisation.
Ninsérez  jamais  dustensiles — métalliques,

tells que des couteaux ou des fourchettes a
lintérieur du récipient lorsque lappareil est
en marche.

Ne as faire fonctionner lappareil a vide.

Ntilisez pas lappareil pour lhuile chaude car les
éclaboussures pourraient broler.

Nimmergez jamais le boitier du moteur (1) dans de
leau ou tout autre liquide.

Pour les vitesses 1~5, la durée de fonctionnement
continu ne doit pas dépasser 3 minutes. Pour la
vitesse Turbo, la durée de fonctionnement continu
ne doit pas dépasser 1 minute. Si vous souhaitez
continuer & utiliser lappareil, laissez reposer
lappareil pendant 20 minutes.

Afin déviter que le moteur ne surchauffe, n'utilisez
pas les vitesses 1 ou 2 lorsque vous utilisez les
fouets pour pate.

batidora de varillas
BV4626/BV4631
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SAFETY INSTRUCTION
(TYTYYYYYY)

This appliance shall not
be used by children. Keep
the appliance and its cord
out of reach of children.
Always disconnect the
appliance from the su-
pply if it is left unattended
and before assembling,
disassembling or cle-
aning.

It will be some potential
injury if misuse.
Appliances can be used
by persons with reduced
physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of
experience and knowled-
ge if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the
appliance in a safe way
and if they understand
the hazards involved.
Children shall not play
with the appliance.

This appliance is designed for processing normal
household quantities in the home or similar
quantities in  non-industrial applications. Non-
industrial applications include eg. use in employee
kitchens in shops, offices, agricultural and other
commercial businesses, as well as use by guests
in boarding houses, small hotels and similar
dwellings.

Read through these instructions carefully before
using the appliance for the first time. Safeguard
them for future reference.

Please keep the instructions for use in a safe place.
If passing on the appliance to a third party, always
include the operating instructions.

Operate the appliance with original accessories
only.

Never simultaneously use tools and an accessory
inserted in the rear aperture.

Before plugging the appliance into the mains,
check that the voltage corresponds to that stated
on the characteristics plate.

Gardez vos mains, vos cheveux et vos
vétements loin de lappareil lorsquil fonctionne.
Ne touchez jamais aux parties amovibles
(6-8-9-17) pendant lutilisation.

Ne mettez pas lappareil en marche si le cable ou
la fiche est endommagé ou si vous remarquez que
l'appareil ne fonctionne pas correctement.

Les réparations ou emplacements doivent
étre réalisés par un Service Technique Agréé

exclusivement.

DESCRIPTION DE UAPPAREIL
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0 Boitier du moteur

9 Bouton d'¢jection

e Orifices daération

° Sélecteur de vitesse

e Bouton de vitesse Turbo
6 Pied mixeur

a Lame en acier inoxydable

9 Crochets

e Fouets pour pate

@ Couvercle de sécurité

Pour le modéle BV4631

m Support pour bol rotatif

@ Languette de fixation du support

@ Languette de fixation du mixeur manuel
@ Languette de maintien du mixeur manuel
@ Roues motrices du bol rotatif

@ Languette de fixation du bol

m Bol

ACCESSOIRES
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1. Crochets (8) :

Ils sont recommandés pour battre des blancs deceufs ou
de la créme, préparer les créemes pétissieres, les crémes
fouettées, les sauces, les mayonnaises, les flans, les pates,
les mélanges a crépes et les omelettes.

Vous pouvez utiliser les crochets pour mélanger des
ingrédients, puis, alterner avec des fouets pour pate (9) pour
bien relever la pate.

2. Fouets pour pate (9) :

Nous vous recommandons de les utiliser pour
mélanger de la pétisserie  séche (comme la
pate fevilletée ou la pate brisée) et les pates moelleuses
(comme les mélanges pour la génoise ou les gateaux).

3. Accessoire pied mixeur (6) :

Cest loutil idéal pour mélanger les
et préparer les us de fruits et de légumes.

4. Le support du mixeur manuel (11) Modéle BV4631:

Le mixeur manuel peut étre utilisé indépendamment du
support de celui-ci selon vos besoins.

liquides

Utilisation manuelle du mixeur manuel -
MODELES BV4626 et BV4631

Les crochets et les fouets pour la pate :

Insérez les crochets (8) ou les fouets pour pate
(9) en tenant la manche du mixeur dune main
et la manche de la tige du mixeur d'une autre.

Insérez la manche dans les orifices des tiges (B1) en la
tournant légérement pour qu'elle s'emboite en position.
Faites de méme pour fixer lautre tige. Avant dallumer le
mixeur manuel, vérifiez que les tiges sont correctement
emboitées.

Les crochets peuvent étre insérés dans nlimporte quel
orifice.

Toutefois, les fouets pour pate doivent étre insérés dans

Never immerse the appliance in water or any other
liquid.

This appliance has been designed exclusively for
domestic use and for indoor use only.

Insert tools of one type only (e.g. kneading hook).

If the power is interrupted when you are using
the appliance, please switch off the appliance
immediately, then restarts.

To prevent the motor from overheating do not
obstruct the appliance’s vent holes (3) while it is
operating.

Make sure that the appliance is off before fitting or
removing the mixer foot accessory (6) and the rods
(8-9).

Unplug the hand mixer if you detect any damage
on the motor housing (1) or the mains cable.
Before switching on make sure that the mixer foot
(6) and the rods (8-9) are fitted correctly to the
motor housing (1).

Unplug the hand mixer if:

- It does not work properly

- Before attempting to clean it

- After each use
Never unplug it by tugging on the mains cable.
Never leave the mains cable hanging freely.

Keep the hand mixer and cable away from hot
surfaces.

Never use the hand mixer for purposes other than
those stated in this manual.

Do not handle the appliance with wet hands.

Do not operate the appliance with the cable still
coiled.

Use soapy water to wash all the pieces that are
going to come into contact with foodstuffs.

This appliance is suitable for use with foodstuffs.
Avoid contact with the moving parts.

Do not touch the blade during use, as it is very
sharp. The blade will continue to spin for a short
time after the appliance is switched off.

When using the mixer foot:

- The edge of the blade is very sharp. Handle it with
great care to avoid injuries. Always use the plastic
handle.

- Always place the jug on a flat, clean surface.

- Hold the hand mixer firmly during use.

Never insert metal utensils, such as knives or forks,
inside the jug while the appliance is operating.

Do not operate the appliance without a workload.
Do not use the appliance for hot oil as there is a risk
of burns due to splashing.

Never immerse the motor housing (1) in water or
any other liquid.

For 1~5 Speed, continuous operate time must be
less than 3 minutes. For turbo speed, continuous
operate time must be less than 1 minute. If you wish
to continue using the appliance, leave it to rest for
20 minutes.

To prevent the motor from overheating, do not use
speeds 1or 2 while using the dough hooks.

Keep your hands, hair and clothing away from the
appliance during use. Never touch any moving
parts (6-8-9-17) during use.

Do not switch the appliance on if the cable or the
plug is damaged or if it can be detected that the
appliance is not working correctly.

Cable repairs and replacements must be carried
out exclusively by an Authorized Technical Service

Centre.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE
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ﬂ Motor housing

e Eject button

e Vent holes

6 Speed selector

e Turbo speed button

de orifices spécifiques. Le crochet pour pate muni dune
rondelle au niveau de la manche doit étre inséré dans un
orifice plus grand sur le mixeur pour aliments. (B2)

Pied mixeur :

Ouvrez le couvercle de sécurité (10) situé au
dos du mixeur manuel (B3) Insérez le pied
mixeur (6) dans son boitier, en suivant les
fleches directives. (B4)

Tournez le pied mixeur (6) dans le sens des aiguilles dune
montre jusqu'a ce que vous remarquez qu'il sarréte. (1/4 de
tour) (B5)

La lame du pied mixeur est protégée par un petit couvercle
en plastique.

Assurez-vous de le retirer avant d'utiliser le pied mixeur.

Le bout de la lame est trés coupant, vous devez, par
conséquent, faire attention de ne pas vous blesser.

Par mesure de sécurité, assurez-vous d'enlever
les crochets et les fouets pour pates avant d'insérer le pied
mixeur.

UTILISATION DE MIXEUR MANUEL SUR
LE SUPPORT AVEC UN BOL ROTATIF -
Modéle BV4631

Fixation du boitier du moteur au support :

Poser l'avant du mixeur manuel dans son boitier sur le
support (11). (B6)

Appuyez sur le mixeur manuel pour que celui-ci demboite
correctement. (B7)

Vérifiez que le mixeur manuel s'emboite correctement.
Fixation du bol de nourriture sur le support :

Appuyez sur la languette de fixation du support (12) qui lui
permet de basculer vers le haut. (B8)

Placez le bol de nourriture (17) sur le support (11).

Faites basculer la partie supérieure du support sur le bol afin
qu'elle se glisse correctement dans la fente. (B9)

Verifiez que le bol glisse correctement dans la base.

Les crochets et les fouets pour la pate:

Pour insérer les crochets (8) ou les fouets pour pates (9),
faites dabord glisser le dos du support (11) vers le haut en
appuyant sur la languette de fixation du support (12).
Insérez la manche dans les orifices des tiges en la tournant
légerement pour quelle s'emboite en position. (B10)

Faites de méme pour lautre tige et vérifiez que les tiges sont
correctement emboitées.

Les crochets peuvent étre insérés dans nimporte quel
orifice.

Toutefois, les fouets pour pate doivent étre insérés dans
de orifices spécifiques. Le crochet pour pate muni dune
rondelle au niveau de la manche doit étre inséré dans un
orifice plus grand sur le mixeur pour aliments. (B11)

Faites basculer la partie supérieure du support sur le bol afin
qu'elle se glisse correctement dans la fente. (B12)

ATTENTION: Avant de fixer les crochets ou les fouets pour
pétes, assurez-vous que le mixeur manuel soit débranché
et que le commutateur de vitesse soit réglé sur “0”.

USAGE
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Les crochets et les fouets pour la pate:

Une fois que les tiges se sont emboitées correctement,
branches le mixeur dans la prise électrique et sélectionnez
une vitesse convenable en fonction de ce que vous souhaitez
mélanger.

Pour éviter toute éclaboussure, insérez les crochets (8) ou
les fouets pour pates (9) dans la nourriture avant de mettre
le mixeur en marche.

Placez les tiges au milieu de la nourriture que vous voulez
mélanger.

Sélectionnez une vitesse appropriée pour le travail que vous
souhaitez effectuer.

Déplacez les tiges en permanence afin de garantir un
mélange épais.

Lorsque vous mélangez la pate, il et préférable de
commencer avec les ingrédients liquides puis dajouter
progressivement des ingrédients solides afin dobtenir un
mélange consistant.



Mantenha as méos, cabelos e roupa longe do
aparelho durante a utilizagdo. Nunca toque em
nenhuma das pecas em movimento (6-8-9-17)
durante a utilizagao.

Na&o ponha o aparelho em funcionamento se o cabo
ou a ficha estiverem estragados ou se observar
que o aparelho n&o funciona corretamente.

As reparacées e mudancas de cabo deverdo ser
realizadas exclusivamente por um Servico Técnico

Autorizado.

DESCRICAO DO APARELHO
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0 Corpo motor

9 Botao de ejetar

9 Orificios de ventilagao
o Seletor de velocidade

e Botao de velocidade turbo
@ Pé misturador

0 Lamina de aco inoxidavel

e Batedeiras

9 Ganchos de massa

@ Tampa de seguranca

Para 0 modelo BV4631

0 Suporte para taca rotativa

@ Pinca para manter suporte

@ Pinca para manter batedeira
@ Pinca para libertar batedeira
@ Rodas motrizes da taga rotativa
@ Pinca para manter taca

@ Taga
ACESSORIOS
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1. Batedeiras (8):

Estas s@o recomendadas para bater claras e natas, preparar
creme de ovos, chantilly, molhos, maionese, pudim flan,
batidos, panquecas e omeletes.

Pode usar as batedeiras para comecar a misturar os
ingredientes e depois mudar para os ganchos de massa (9)
para mexer a massa corretamente.

2. Ganchos de massa (9):

Estes sd@o recomendados para misturar massa seca (p. ex.
massa folhada, massa quebrada) e massas macias (p. ex.
pao-de-16).

3. Acessbrio pé misturador (6):

Este acessorio é ideal para misturar liquidos, preparar sumos
de fruta e de vegetais.

4. Suporte de batedeira (11) Modelo BV4631:

Esta batedeira pode ser usada independentemente do
suporte dependendo das suas necessidades.

UTILIZAR A BATEDEIRA MANUALMENTE
MODELOS BV4626 E BV4631

Batedeiras e ganchos de massa:

Coloque as batedeiras (8) ou os ganchos de massa (9),
segurando o cabo da batedeira com uma mé&o e a haste da
vareta na outra.

Introduza a haste nos orificios das varetas (B1), girando-a
ligeiramente até esta bloquear na sua posicao.

Faca o mesmo com a outra vareta. Antes de ligar a
batedeira, certifique-se de que as varetas estao corretamente
colocadas.

As batedeiras podem ser colocadas em qualquer um dos
orificios.

Os ganchos de massa tém orificios especificos. O gancho
de massa com a anilha na haste deve ser introduzido no

allitsa a sebességvalasztdé gombot ,0“ allasba, és valassza
le a készuléket az elektromos halozatrol.

A kanalak kioldasahoz el6szor billentse fel a mixertartot
(11), a mixertart6-billentd gomb (12) lenyoméasaval.
Nyomja meg a kioldogombot (2).

A kézimixer (1) mixertartorol (11) torténd levételéhez
nyomja meg a kézimixer kiolddgombjat (14), és emelje
felfelé a kézimixert (B14).

Botmixer :

Amint a botmixert megfelelen rogzitette, csatlakoztassa a
kézimixert az elektromos aljzathoz.

A botmixer kizarolag maximum sebességgel hasznéalhato,
ehhez éllitsa a sebességvalaszté gombot (4) barmelyik
,0“tol eltér6 allasba, és aktivalja a botmixert a Turbo gomb
(5) lenyomésaval.

A sebességvalasztd funkcio (4) nem mokadik, ha a
botmixer csatlakoztatva van.

A kever6talat mindig helyezze sik és stabil feltletre.

Tartsa szilardan a mixert is és a keverétalat is a hasznalat
sorén. (B15)

A kifrsccsenés elkerilése érdekében bekapcsolas el6tt
meritse a botmixert az ételbe.

Az egyenletes keverés érdekében mozgassa folyamatosan
korbe a botmixert.

A penge éle nagyon éles, legyen dvatos és ne sértse fel
magat.

Ellenérizze, hogy a botmixer régzitése elétt eltavolitotta-e a
habverékanalakat és a dagasztokanalakat.

FIGYELEM: Ha befejezte a keverést, éllitsa a
sebességvalaszté gombot (4) ,0 éllasba, vélassza le
a késziléket a fali aljzatrdl, és tavolitsa el a botmixert a
keészulékhazrol, hogy le lehessen tisztitani.

Ellenérizze, hogy bezérta-e a biztonsagi fedelet (10),
mielétt habverdkanalat vagy dagasztdkanalat rogzitene a
kézimixerhez. Amint a fedelet bezarta, a sebességvalasztd
gomb (4) ismét aktiv lesz.

BIZTONSAGI RENDSZER :
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A kézimixer olyan biztonsagi rendszerrel rendelkezik,
mely megakadélyozza, hogy a kanalak kioldjanak, amig
a motor muksdik. A kanalak kioldasa elétt allitsa a
sebességvalasztd gombot ,0“ allasba, és valassza le a
készuléket a fali aljzatrol.

A kézimixer egy mésik biztonsagi rendszerrel is rendelkezik,
mely megakadélyozza, hogy a , TURBO* sebességbeallitas
mUkadjon, ha a beallitott sebességfokozat ,0%

A botmixer kizarélag a Turbo gombbal hasznalhaté, mivel
ez tartozék felulbiralja a sebességvalaszto funkciot (4). Ez
megakadalyozza, hogy a botmixer folyamatosan egy adott
sebességbedllitason mokadjon, mivel a felhasznalonak a
gombot folyamatosan nyomva kellene tartania.

SEBESSEGVALASZTO GOMB
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A sebesség a sebességvalasztd gomb (4) elforgataséval
allithato be az 6t kilénbozs pozicié egyikére (B16).

l-es és 2-es 4llas: (Alacsony sebesség) A keverés
megkezdéséhez a legmegfelelébb sebességbeallitas.
KonnyG osszetevok és folyadékok keveréséhez, folyamatos
keveréshez, habveréshez megfelel6. Tojashab felveréséhez
és liszt elkeveréséhez is ez a megfelel beallitas.

3-as és 4-es allas: (Kozepes sebesség) Kulsnosen a
nehezen keverheté tésztak és keverékek keverésére
megfeleld.

5-6s allas: (Magas sebesség) Kemény tojashabhoz,
suteménytésztak és szoszok keveréséhez megfeleld
beallités. Ragados tésztak dagasztasara is megfeleld.
Turbo gomb: (Magas sebesség) A sebességbeallitastol
fuggetlentl a sebesség novelésére hasznalatos kilonleges
rendszer.

A ,TURBO“ sebesség
sebességbedllitas , 0
Hasznélata akkor javasolt, ha rovid ideig tartd nagy
sebesséqgl keverésre van szikség.

A sebességbeallitdas mddosithaté a hasznalata kézben.

A motor felmelegedésének elkerillése érdekében ne
hasznélja a ,, TURBO* funkciét egy percnél hosszabb ideig.

nem hasznalhatd, ha a

orificio mais largo do misturador de alimentos. (B2)

Pé misturador :

Abra a tampa de seguranca (10) localizada na parte de
tras da batedeira. (B3) Insira o pé misturador (6) no corpo,
alinhando as setas de guia. (B4)

Gire o pé misturador (6) no sentido dos ponteiros do relégio
até notar que parou. (Gire 1/4) (B5)

A lamina do pé misturador esta protegida por uma pequena
tampa de plastico.

Certifique-se de que a retira antes de usar o pé misturador.

O gume da lamina esta muito afiado, tenha cuidado para
n&o se ferir.

Como medida de seguranca certifique-se de que retirou as
batedeiras ou os ganchos de massa antes de colocar o pé
misturador.

USAR A BATEDEIRA NO SUPORTE COM
A TACA ROTATIVA Modelo BV4631

Encaixar o corpo motor no suporte :

Coloque a frente da batedeira no seu local no suporte (11).
(86)

Pressione a batedeira para baixo de forma a que encaixe
corretamente. (B7)

Verifique se a batedeira ficou corretamente colocada.
Encaixar a taga no suporte :

Pressione a pinca para manter o suporte (12) permitindo a
oscilagao do suporte para cima. (B8)

Coloque a taca (17) no suporte (11).

Balance a parte superior do suporte para baixo sobre a taca
de modo a que entre corretamente nas ranhuras. (B9)
Verifique se a taga encaixou corretamente nas ranhuras da
base.

Batedeiras e ganchos de massa :

Para introduzir as batedeiras (8) ou os ganchos de massa
(9), primeiro balance o suporte (11) para cima, pressionando
a pinga para manter o suporte (12).

Introduza a haste nos orificios das varetas, girando-a
ligeiramente até esta bloquear na sua posicao. (B10)

Faca o mesmo para a outra vareta e depois certifique-se de
que as varetas estao corretamente colocadas.

As batedeiras podem ser colocadas em qualquer um dos
orificios.

Os ganchos de massa tém orificios especificos. O gancho
de massa com a anilha na haste deve ser introduzido no
orificio mais largo do misturador de alimentos. (B11)
Balance a parte superior do suporte para baixo sobre a taca
de modo a que entre corretamente nas ranhuras. (B12)

ATENGAO: Certifique-se que a batedeira esta desligada
e o botdo da velocidade estd na definicdo “0” antes de
encaixar as batedeiras ou os ganchos de massa.

uso
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Batedeiras e ganchos de massa :

Assim que as varetas estiverem corretamente encaixadas,
ligue a batedeira a corrente elétrica e selecione a velocidade
desejada, tendo em conta o que deseja misturar.

Para prevenir salpicos, coloque as batedeiras (8) ou os
ganchos de massa (9) dentro do alimento antes de ligar a
batedeira.

Coloque as varetas no centro do alimento que quer
misturar.

Selecione a velocidade adequada para trabalhar como
deseja.

Mova as varetas de forma constante para garantir uma
mistura uniforme.

Quando misturar massa é melhor comecar por misturar
ingredientes liquidos, adicionando gradualmente os sélidos
para obter uma mistura uniforme.

Para libertar as varetas, coloque o seletor de velocidade na
posicdo “0", desligue o aparelho da corrente e carregue no
botao ejetar (2). (B13).

Trabalhar com a ajuda da taca rotativa: Modelo BV4631
Com as varetas corretamente colocadas na batedeira,
colocada no suporte com a taga, proceda da mesma forma

TISZTITAS ES APOLAS
0000000000

A kézimixer barmely részének megtisztitasa elétt allitsa a
sebességvalaszté gombot (4) a,0“ dllasba. Ezutan valassza
le a haldzati kébelt a fali aljzatrol, és oldja ki a kanalakat
(8-9). Ellenérizze, hogy minden részegység megszaradt-e
ismételt felhasznalasuk eltt.

Habverékanalak és dagasztokanalak:

A kanalak (8-9) forr6 szappanos vizben lemoshatok, vagy
mosogatogéppel tisztithatok.

Botmixer

Ne meritse a botmixert vizbe, mivel a viz kimoshatja a
csapagy kenését. Tisztitsa csapviz alatt, erds tisztitoszerek
hasznalatat kerilve. Ne helyezze mosogatogépbe. Forditsa
fejjel lefelé, hogy minden viz, ami esetleg benne maradt,
kifolyhasson.

Készilékhaz és mixertarté

A kézimixer készilékhazat (1), a mixertartét (11) és a
héldzati vezetéket nedves ronggyal tisztara kell torélni.
Soha ne meritse a készuléket vizbe vagy barmilyen mas
folyadékba.

A makacs szennyez6dések eltavolitasdhoz hasznéljon
szappanos vizzel vagy kiméls, nem suroldé hatasu
tisztitoszer oldataval enyhén nedvesitett rongyot. Tiszta
nedves ronggyal torténd attorléssel fejezze be a tisztitast.
Ne hasznaljon surolé hatasu tisztitoszereket.

NE MERITSE A KEZIMIXERT ES A KABELT VIZBE VAGY
BARMILYEN MAS FOLYADEKBA.

HULLADEKKEZELES:
0000000000

Arucikkeink optimalis csomagolasban  kerilnek
forgalomba. Ez alapjaban azt jelenti, hogy nem

fertéz6 anyagokat hasznalunk, amelyek a helyi
hulladékkezelé szolgélatnal masodlagos nyersanyagként
leadhatok.

A termék megfelel a 2012/19/EU Eurépai

Unios Direktivanak. A késziléken feltintetett

athuzott szeméttarold szimbdluma jelzi, hogy a

terméket hasznos élettartamanak leteltével a
B 1 tartasi hulladéktol elkiilonitve kell elhelyezni.
A terméket vigye el az elektromos vagy elektronikus
berendezések szédmara fenntartott kilon gyGjtépontra,
vagy vigye vissza a kiskeresked6hoz, ahol vasérolta a
késziléket. Az aktudlis hulladékkezelési szabalyozasok
értelmében buntetheték azok a felhasznaldk, akik nem
viszik el az elhasznalodott készilékeket az erre kijelolt
gyUjtépontokhoz. A kidregedetett készulékek helyes
hulladékeltavolitasa azt jelenti, hogy azok
Ujrahasznosithatok és koérnyezetvédéen feldolgozhatok,
el6segitve a kornyezet védelmét, és lehetévé téve a
termékhez  felhasznélt  anyagok  Ujrahasznositasat.
Amennyiben tovabbi informéciéra van sziksége, forduljon
a helyi 6nkormanyzathoz vagy ahhoz a kiskereskedéhoz,
ahol a terméket vésarolta. A gyartdk és import6rok
felelések a kornyezetvédé Ujrahasznositas, feldolgozas és
termékbegyUjtés megvaldsitasaért, vagy kdzvetlendl, vagy
nyilvanos rendszeren keresztol.
A helyi vérosi tanacs informéciéval szolgalhat az elavult
készolékek hulladékeltavolitasarol.

como ao usar a batedeira manualmente.

Para libertar as varetas quando usa o suporte, coloque o
seletor de velocidade na posicao “O” e desligue o aparelho
da corrente.

Para libertar as batedeiras, primeiro balance o suporte (11)
para cima, pressionando a pinca para manter o suporte
(12).

Carregue no botao ejetar (2).

Para retirar a batedeira (1) do suporte (1), pressione a pinca
para libertar a batedeira (14) e levante o aparelho (B14).
Pé misturador :

Quando o pé misturador estiver corretamente colocado,
ligue a batedeira a corrente elétrica.

O pé misturador apenas pode ser usado na velocidade
maéxima, definir o seletor de velocidade (4) em qualquer
posicdo que ndo “0” e ative a funcdo usando o botdo de
velocidade turbo (5).

A funcgo de seletor de velocidade (4) ndo esta operacional
quando o pé misturador esta ligado ao liquidificador.
Utilize sempre o jarro misturador numa superficie plana e
estavel.

Mantenha um aperto firme tanto no misturador como no
jarro durante a utilizacao. (B15)

Para prevenir salpicos, coloque o pé misturador dentro do
alimento antes de o ligar.

Mova o pé misturador de forma constante para garantir
uma mistura uniforme.

O gume da [dmina esta muito afiado, tenha cuidado para
n&o se ferir.

Como medida de seguranca certifique-se de que retirou
as batedeiras ou os ganchos de massa antes de colocar
0 pé misturador.

|
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velocidade estiver na posicéo “0”.

E aconselhavel usar esta opcao quando precisar de altas
velocidades de mistura por curtos periodos de tempo.
Pode mudar a velocidade enquanto trabalha.

Para evitar o sobreaquecimento do motor nao utilize a
funcao “TURBO” por mais de um minuto.

LIMPEZA E MANUTENGCAO
0000000000

Antes de limpar qualquer peca da batedeira, defina o
seletor de velocidade (4) para a posicao “0". Desligue
depois o cabo de alimentacdo da tomada de parede e
liberte as varetas (8-9). Certifique-se de que todas as
pecas estdo secas antes de serem reutilizadas.

Batedeiras e ganchos de massa:

As varetas (8-9) podem ser lavadas com &gua quente e
sab&o ou na maquina de lavar loica.

Pé misturador

N&o mergulhe o pé misturador na &gua pois vai destruir
o lubrificante do rolamento. Limpe-o debaixo de agua
corrente, sem usar detergentes agressivos. Nao o coloque
na maquina de lavar loica. Vire-o0 ao contrério para escorrer
a agua sem que ela entre no pé.

Corpo motor e suporte da batedeira

O corpo motor da batedeira (1), 0 suporte da batedeira (11)
e o cabo de alimentacdo podem ser limpos com um pano
homido.

N&o os mergulhe nunca em &gua nem em nenhum outro
liquido.

Para remover manchas mais dificeis, limpe com um

ATENGAO: Quando terminar, coloque o seletor de
velocidade (4) na posicdo “0”, desligue o aparelho da
corrente e retire 0 pé misturador do corpo motor para que
o0 possa limpar.

Certifique-se de que fecha a tampa de seguranca (10)
antes de tentar colocar as batedeiras ou os ganchos de
massa. Assim que fizer isto o seletor de velocidade (4)
estara novamente operativo.

pano levemente humedecido em &gua e sabdo ou um
detergente suave, ndo abrasivo. Termine a limpeza com
um pano limpo e humido.

Néo utilize produtos de limpeza abrasivos.

NAO MERGULHE A BATEDEIRA OU O CABO NA AGUA
NEM EM NENHUM OUTRO LIQUIDO.

CONSELHOS SOBRE ELIMINACAO:

SISTEMA DE SEGURANCA :
0000000000

A batedeira est4 equipada com um sistema de seguranca
que impede as varetas de se libertarem enquanto o motor
estd em funcionamento. Antes de libertar as varetas,
coloque o seletor de velocidade na posicdo “O” e desligue
o aparelho da corrente.

A batedeira esta equipada com outro sistema de seguranca
que impede a definicdo de velocidade “TURBO” de ser
usada quando o seletor de velocidade esté definido para
“o”.

O pé misturador s6 pode usado com o botdo de velocidade
turbo, j& que este acessorio substitui a fungdo de seletor
de velocidade (4). Isto impede que o pé misturador
funcione continuamente numa velocidade definida, uma
vez que o utilizador tem de manter o botdo pressionado
manualmente.

SELETOR DE VELOCIDADE
0000000000

A velocidade pode ser selecionada rodando o seletor de
velocidade (4) para qualquer uma das cinco posicdes
diferentes (B16).

Nivel 1-2: (Velocidades baixas) As melhores velocidades
para comecar a misturar. Para mexer, bater ou misturar
ingredientes leves ou liquidos. Também s&o utilizadas para
bater claras ou misturar farinha para massa.

Nivel 3-4: (Velocidades médias) Indicadas especialmente
para massas grossas ou misturas.

Nivel 5: (Velocidade alta) Indicada especialmente para
bater claras, misturas para bolos e molhos. Também é
usada para amassar a massa mais pesada.

Botdo turbo: (Velocidade alta) Sistema exclusivo
concebido especialmente para aumentar a velocidade
independentemente da velocidade definida.

A velocidade “TURBO” ndo pode ser usada se o seletor de

Os nossos produtos sdo entregues numa
embalagem optimizada. Consistem essencialmente
de materiais ecoldgicos, que devem ser entregues junto do
servico de eliminacdo de residuos local, como matérias-
primas secundérias.
Este produto cumpre com a Directiva 2012/19/
EU da UE. O simbolo do contentor cruzado que
se coloca no aparelho indica que este produto
ndo se deve eliminar com os residuos
B |omésticos. Devera ser entregue num ponto de
recolha especial para aparelhos eléctricos e electronicos
ou ser devolvido ao distribuidor, se comprar um aparelho
similar. De acordo com as actuais regulamentagdes de
eliminac&o de produtos, os utilizadores que n&o entreguem
os aparelhos em desuso nos pontos de recolha especiais
podem ser sancionados. A correcta eliminacdo destes
aparelhos significa que se podem reciclar e processar
ecologicamente, para respeitar o meio ambiente e permitir
a reutilizacdo dos materiais. Para mais informagao acerca
dos programas de eliminacdo de recursos, entre em
contacto com o seu servico local de recolha ou com o
estabelecimento onde tenha adquirido o produto. Os
fabricantes e importadores sdo responsaveis pela
reciclagem ecologica, processamento e eliminagdo dos
produtos, de forma directa ou através de um sistema
publico.
Na sua Camara Municipal, poderd informar-se sobre
as possibilidades de eliminacdo para os aparelhos em
desuso.
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Pour relacher les tiges, réglez le sélecteur de vitesse sur
la position “0”, débranchez lappareil de la prise murale et
appuyez sur le bouton d'éjection (2). (B13).

Travailler avec le support avec un bol rotatif : Modéle
BV4631

Une fois que les tiges soient correctement emboitées au
mixeur manuel, qui i, est monté sur le support avec le
bol, procédez de la méme maniére qu'utiliser un mixeur
manuel.

Pour relacher les tiges pendant lutilisation du support,
réglez le sélecteur de vitesse sur “0” et mettez lappareil
hors tension.

Pour relacher les tiges, faites dabord basculer le support
(1) vers le haut en appuyant sur la languette de fixation de
celui-ci (12).

Appuyez sur le bouton déjection (2).

Pour retire le mixeur manuel (1) du support (11), appuyez sur
la languette de maintien (14) et soulevez le mixeur (B14)
Pied mixeur:

Une fois le pied mixeur installé correctement, branchez le
mixeur manuel & une prise électrique.

Le pied mixeur ne peut étre utilisé qu'a la vitesse maximale,
réglez le sélecteur de vitesse (4) sur n'importe quelle position
sauf sur “O” et activez la fonction en utilisant le bouton de
vitesse Turbo (5).

La fonction sélecteur de vitesse (4) n'est pas opérationnelle
lorsque le pied mixeur est relié au mixeur.

Placez toujours le récipient de mélange sur une surface
plate et stable.

Tenez fermement le mixeur et le récipient pendant
[utilisation. (B15).

Pour éviter toute éclaboussure, insérez le pied mixeur dans la
nourriture avant de le mettre en marche.

Déplacez le pied mixeur en permanence afin de garantir un
mélange épais.

Le bout de la lame est trés coupant, vous devez, par
conséquent, faire attention de ne pas vous blesser.

Par mesure de sécurité, assurez-vous d'enlever les crochets
et les fouets pour pates avant d'insérer le pied mixeur.

ATTENTION: Lorsque vous avez terminé, réglez le sélecteur
de vitesse (4) sur la position “0”, débranchez lappareil de la
prise murale et retirez le pied mixeur du boitier du moteur
pour quil puisse étre nettoyé.

Assurez-vous de fermer le couvercle de sécurité (10) avant
de fixer les crochets ou les fouets pour pates. Une fois
cette opération terminée, le sélecteur de vitesse (4) sera &
nouveau opérationnel.

SYSTEME DE SECURITE:
0000000000

Le mixeur manuel est muni dun systéme de sécurité qui
empéche les tiges de se relacher lorsque le moteur tourne.
Avant de relacher les tiges, réglez le sélecteur de vitesse sur
la position “O” et débranchez lappareil de la prise murale.
Le mixeur manuel est également muni dun autre systéme
de sécurité qui empéche lutilisation du réglage de la vitesse
“TURBQ" si le sélecteur de vitesse est réglé sur “0".

Le pied mixeur ne peut étre utilisé quavec le bouton de
vitesse Turbo puisque cet accessoire annule la fonction
sélecteur de vitesse (4). Cela empéche le pied mixeur
de tourner constamment a une vitesse prédéfinie étant
donné que lutilisateur doit maintenir le bouton enfoncé
manuellement.

SELECTEUR DE VITESSE
0000000000

Vous pouvez choisir la vitesse en réglant le sélecteur de
vitesse (4) sur une des cinq positions (B16)

Niveau 1-2 : (Vitesses faibles) les meilleures vitesses pour
commencer a mélanger. Pour agiter, battre ou mélanger
continuellement des ingrédients légers ou des liquides. Elles
sont également utilisées pour fouetter les blanc dceufs ou
mélanger la farine afin d'obtenir une pate.
Niveau 3-4 (Vitesses  modérées)
particulierement aux mélanges épais.
Niveau 5 : (Vitesse élevée) convient particulierement pour
battre les blancs dceufs, faires les mélanges pour un gateau

conviennent

BIZTONSAGI UTASITAS
0000000000

Gyermekek nem hasz-
nalhatjgk e készuléket.
Gyermekek éaltal el nem
érhet6 helyen tartsa a
készUléket és  annak
halozati kabelét.

Mindig bontsa a készulék
hélozati feszUltség csat-
lakozasat, mieldtt fe-
lGgyelet nélkul hagyja azt,
tovibba  Osszeszerelés,
szétszerelés vagy tisztitas
elétt.

Sérulés szérmazhat a
helytelen hasznélatbol.
Testi, érzékszervi vagy
szellemi fogyatékkal
élok, illetve tapasztalat
vagy ismeretek hidnyéa-
ban hozza nem ért6 sze-
mélyek hasznélhatjgk a
készUléket megfeleld fe-
lGgyelet vagy a készulék
biztonsagos hasznélatéra
vonatkozd  Utmutatasok
mellett, amennyiben me-
gértették a hasznélattal
jaré veszélyeket.
Ugyelien, hogy a gyer-
mekek ne hasznaljgk a
készUléket jatékszerként.

Ezt a késziléket az otthoni szokéasos haztartasi
mennyiség illetve nem ipari felhasznélés esetén is
hasonlémennyiségfeldolgozésaratervezték. Anem
ipari felhasznalas tobbek kozott példaul az uzletek
konyhaiban, irodakban, mezégazdasagi és egyéb
kereskedelmi vallalatoknal, illetve kollégiumok,
kisebb hotelek és hasonl6 szallashelyek vendégei
altal torténd felhasznalast jelenti.

Figyelmesen olvassa &t ezeket az utasitasokat,
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ou les sauces. Elle est également utilisée pour relever les
pates plus épaisses.

Bouton Turbo : (Vitesse élevée) un systéme exclusive
spécialement concu  pour augmenter la  vitesse
indépendamment du réglage prédéfinie.

La vitesse “TURBO” ne peut pas étre utilisée si le sélecteur
de vitesse est réglé sur la position “0”.

Il convient d'utiliser ce bouton lorsqu'une vitesse de mélange
élevée pendant un trés court laps de temps.

Il est possible de changer la vitesse de fonctionnement
pendant que lappareil fonctionne.

Afin déviter que le moteur ne surchauffe, n'utilisez la
fonction “TURBO” plus d'une minute.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
0000000000

Avant de nettoyer les piéces du mixeur manuel, réglez le
sélecteur de vitesse sur la position “0”. Débranchez ensuite
les cables principaux de la prise murale et relachez les tiges
(8-9). Assurez-vous de bien sécher toutes les piéces avant
de les utiliser & nouveau.

Les crochets et les fouets pour la pate :

Les tiges (8-9) peuvent étre nettoyées a leau chaude
savonneuse ou dans le lave-vaisselle.

Pied mixeur

Nimmergez jamais le pied dans de leau car cela détériorerait
les lubrifiants des paliers. Nettoyez-le sous leau courante
sans utiliser de détergents agressifs. Ne le mettez jamais
dans le lave-vaisselle. Retournez-le pour drainer toute l'eau
qui peut sy infiltrer.

Boitier du moteur et support du mixeur

Le boitier du moteur du mixeur manuel (1), le support du
mixeur (11) et les cables principaux doivent étre bien
nettoyés avec un chiffon humide.

Nimmergez jamais ces éléments dans de leau ou tout autre
liquide.

Pour éliminer les taches persistantes, nettoyer avec
un chiffon légérement imbibé deau savonneuse ou un
nettoyant doux non-abrasif. Terminez avec un chiffon propre
et humide.

N'utilisez pas de produits nettoyants abrasifs.

NIMMERGEZ PAS LE MIXEUR MANUEL OU LE CABLE
DANS DE LEAU OU TOUT AUTRE LIQUIDE.

CONSIGNES POUR LA MISE AU REBUT :
0000000000

Nos produits sont livrés dans un emballage optimisé.
Nos emballages sont constitués de matériaux
écologiques et doivent étre déposés auprés du service local
de collectes des déchets pour étre ensuite réutilisés comme
matiéres premiéres secondaires.
Ce produit est conforme aux spécifications de la
directive européenne 2012/19/EU. Le symbole
«conteneur interdit» signifie que cet appareil ne
doit pas étre éliminé avec les ordures ménageres.
| yoit etre déposé dans un centre de collecte
dappareils électriques et électroniques ou étre remis au
revendeur lors de lachat d'un appareil similaire. Selon les
réglements actuellement en vigueur en matiére d'élimination
des déchets, les utilisateurs qui ne déposent pas les
appareils hors dusage dans les centres de collecte des
déchets peuvent faire lobjet de sanctions. Lélimination
correcte de ces appareils permet de les recycler et de les
traiter écologiquement pour le respect de lenvironnement
et pour la réutilisation des matériaux. Pour obtenir toutes
informations relatives aux programmes délimination des
déchets, adressez-vous au Service Local de collecte des
déchets ou a votre revendeur. Les fabricants et les
importateurs sont responsables du recyclage écologique, du
traitement et de [‘élimination de produits, directement ou a
travers un organisme public. Pour toute information
concernant le dépdt et lélimination des appareils hors
dusage, adressez-vous a la mairie de votre commune ou a
la préfecture de votre département.

miel6tt elészor hasznalatba veszi ezt a késziléket.
Az utasitésokat késdbbi  visszakereshetéség
céljaval 6rizze meg.

Az utasitasokat 6rizze meg biztonsagos helyen. Ha
harmadik személynek adja ét a készuléket, mindig
mellékelje a kezelési utasitasokat.

A készuléket kizarolag eredeti tartozékokkal
mékadtesse.

Soha ne hasznélja a behelyezett keverékanalakat
és a készUlék hatuljghoz régzitett botmixert/
tartozékot egyszerre.

A készulék elektromos  halézatra  toérténd
csatlakoztatasa elétt ellendrizze, hogy a héalézat
feszultsége megfelel-e a késziléken feltuntetett
miszaki adatoknak.

Soha ne meritse a készuléket vizbe vagy barmilyen
més folyadékba.

Ezt a készuléket kizarélag otthoni felhasznalésra és
bels6 térben torténd mikadtetésre tervezték.
Kizérolag egyféle eszkozt szerelien fel (pla
dagasztéhorgot).

Ha kimarad az &ram mikozben hasznélia a
készuléket, akkor kérjuk azonnal kapcsolja ki, majd
inditsa el ismét.

A motor tilmelegedésének elkerilése érdekében
mokodés kézben ne fedie le a készilék
szellézényilasait (3).

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék ki legyen
kapcsolva a keverdkanalak (8-9) és a botmixer (6)
régzitése és eltavolitasa soran.

Vélassza le a kézimixert a halozatrol, ha barmilyen
sérilés nyoma lathato a keészulékhazon (1) vagy a
halozati kabelen.

Bekapcsolas elétt ellendrizze, hogy a botmixer (6)
és a kever6kanalak (8-9) megfelel6en régziltek-e
a készulékhazhoz (1).

Valassza le a kézimixert a halézatrél, ha:

- Nem mokédik megfelelGen.

- Atisztitas el6tt.

- Minden hasznalat utan.

Soha ne Ugy vélassza le a késziléket a halozatrol,
hogy a héalozati kabelt hiozza. Soha ne hagyja a
hélézati kabelt hosszdra engedve.

A kézimixert és a kabelt tartsa tavol a forré
felletektSl.

Soha ne hasznélia a kézimixert az ebben a
kézikdnyvben meghatérozottaktol eltérd célokra.
Ne nydljon a készulékhez nedves kézzel

Ne mukédtesse a késziléket felcsévélt kabellel
Az élelmiszerrel  érintkezé  Gsszes  felulet
megtisztitasara hasznaljon szappanos vizet.

Ez a készulék élelmiszerekkel hasznalhaté.

Ne érintse meg a készulék mozgo részeit.

A hasznéalat soran ne érintse meg a pengét, mivel
nagyon éles. A penge a készulék kikapcsolasa utan
kis ideig még tovabb forog.

* A botmixer hasznalata esetén:

- A penge éle nagyon éles. A sérilések elkertlése
érdekében dvatosan fogja meg. Mindig a méanyag
fogantyunal fogja.

- A keverStalat mindig sik és tiszta feluletre
helyezze.

- Ahasznalat soran a kézimixert tartsa szilardan.

A készulék mukadése kozben soha ne legyen fém
segédeszkaz, példaul kés vagy villa a keverétalban.
Ne mokodtesse a késziléket, ha csak szabadon
futna.

Ne hasznélja a késziléket forr6 olaj keverésére,
mivel az olaj kifréccsenése égési sérulést okozhat.

Soha ne meritse a készulékhazat (1) vizbe vagy
barmilyen mas folyadékba.

Az 1-5. sebességeknél maximum 3 percig szabad
a késziléket folyamatosan Uzemeltetni. A Turbo
sebességnél a folyamatos Gizemeltetés maximum
1 perc lehet. Ha folytatni szeretné a készilék
hasznalatat, akkor hagyja 20 percig pihenni.

A motor tulmelegedésének elkerilése érdekében a
dagasztokanalakkal ne hasznalja az 1-es és a 2-es
sebességfokozatokat.
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INSTRUCOES DE SEGU-

RANCA
0000000000

Este aparelho ndo deve
ser usado por criangas.
Mantenha o ferro e o res-
pectivo cabo de ligagdo
fora do alcance das
criancas.

Deslique sempre o apa-
relho da tomada, se o
deixar sem vigildncia e
antes de o montar, des-
montar ou limpar.

Poderad causar potencial
ferimento por uso indevi-
do.

Os aparelhos s6 pode ser
utilizadso por pessoas
com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais li-
mitadas ou pessoas com
falta de experiéncia ou
conhecimento, caso ten-
ham recebido supervisdo
ou formac&o sobre a utili-
zacao do aparelho de for-
ma segura e se percebe-
rem os perigos inerentes.
As criancas ndo devem
utilizar este aparelho
como um brinquedo.

Este aparelho foi desenhado para processar
quantidades normais de uso doméstico em casa
ou quantidades similares em utilizages nado
industriais. Utilizagdes n&o industriais incluem, por
exemplo, 0 uso em cozinhas de pessoal em lojas,
escritdrios, empresas comerciais agricolas e outras,
bem como por héspedes em pensdes, pequenos
hotéis e habitacdes similares.

Leia atentamente estas instrucdes antes de usar o
aparelho pela primeira vez. Guarde-as para futuras
consultas.

A hasznalat soran szabad keze, haja és ruhgja
legyen tavol a készuléktél A hasznalat soran soha
ne érintsen meg semmilyen mozg6 részt (6-8-9-
17).

Ne kapcsolja be a késziléket, ha a kabel vagy a
csatlakozédugd megseérilt, vagy ha a készilék
érzékelhetden nem mikadik megfeleléen.

A kébel cseréjét és javitasat  kizarolag
meghatalmazott miszaki szervizkézpont

végezheti.

A KESZULEK LEIRASA
0000000000

@ «Keszolekhaz

e Kioldogomb

e Szell6z6nyilasok

e Sebességvélasztéo gomb
e Turbo gomb

@ Botmixer

a Rozsdamentes acélpenge
e Habverékanal

e Dagasztokanal

@ Biztonsagi fedél

A BV4631 tipushoz

m A forgétal talpa

@ Mixertarté-billenté gomb
@ Kézimixer régzitéretesz
@ Kézimixer kioldbgomb
@ Forgotal meghajtokerék
@ Talrogzitoretesz

@

TARTOZEKOK
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1. Habverékanalak (8):

Ezek tojashab és krém felverésére, valamint sodg, tejszinhab,
sz6szok, majonéz, puding, tészta, palacsintatészta és
omlettek elkészitésére szolgalnak.

A habverékanalakat  hasznalhatia ~a  hozzéavalok
Osszekeverésére is, és ezt kovetéen atvélthat a
dagasztokanalakra (9) a tészta tovabbi dagasztasahoz.

2. Dagasztékanalak (9):

Ezek széraz, tojas nélkuli tésztak (példaul leveles tészta és a
vajas omlos tészta) és kelt tésztak (példaul piskotatészta és
pogéacsafélék) kikeverésére hasznalatosak.

3. Botmixer (6):

Folyadékok, gyumélcs- és zoldséglevek kikeverésére
szolgal.

4. BV4631 tipusu kézimixertart6 (11):

Ez a kézimixer az On igényeitél fuggéen a mixertart6tol
fuggetlendl is hasznélhato.

A BV4626 ES BV4631 TIPUSU KEZI-
MIXER KEZI HASZNALATA

Habverdkanalak és dagasztékanalak:

Helyezze be ahabverékanalakat (8) vagy a dagasztokanalakat
(9) a mixer fogantyujat tartva egyik kezében és a kanalak
szarat tartva a masikban.

Helyezze be az egyik kanalszéarat a kanal fogadonyilasaba
(B1), és finoman forgassa el, hogy régziljén a helyén.
Végezze el ugyanezt a masik kanal rogzitéséhez is. A
kézimixer bekapcsolésa el6tt ellendrizze, hogy a kanalak
megfelel6en rogziltek-e.

A habverékanalak barmelyik fogadényilasba behelyezhetdk.
Azonban a dagasztdkanalak csak  egyféleképpen
helyezheték be a fogaddnyilasokba. A szarhoz rogzitett
alatéttel rendelkezé dagasztokanalat a kézimixeren léevé

O o Gl o s N 882l b el Jworgs S5
plasll dsg) (b 053 92 L) Gilbe gl
ST J.?L.;'Lsi o1 sloll 5 jlezsll yois U
plaswlly Jjioll plasuiwl) Lasas el 3n oo o3
' b dalaall SLYI B
Slae] Olls Jo) ki 3>y £33 o Dlgal plasiul
Aoanall
el plasiasl »L5T 2, oS gl Al> 5
el sny s B3ke] o sl e Jlgl
Ol saw pae cazm gigell B> 425 gl giel
Aris U1 o (3) el Do
Godo U1 1 S 5 U el Juts S| e 55T
(8-9) oluailly (6) LUl p3d
clys] @d3o B o 1525 > b LUl g5 ol
gl S L S 5T (1) sgisall
(8-9) Oluailly (6) LU £33 of ;o ST gl b5
(1) sgigall slgs| @bge (B o Sy Lite
3] LUSI gl Jadl

oo JSiy Jos Y IS -

leabis Aglno Jod -

plasiul JS a2y
&5 Y. S SIS 2 13T Loaad Wglomo azny U
" o gl S LA IS
ALl gl e Doz SISy b 5, e Bil>
DAL B V) 5oy (51 B BUS )3 plaseianl o Y
Jall I3a 5 315l
Asae 3l el o Jalas Y
Bgila 13 U By jlenll Jskit oy
Sgus G @l JS Juuskd Ogslially 2loll plasiiusl camy
“ 45132 slgall UgSo Ll Juss
A1 Slgall o plasiwl) caslio jlenll 13n
S joriall el3o V| Gual ains
Ggus 132 531> sl cpladeiawll T 8 il Guols V
Blis| o 22y 8 eaB 858 Olygall (B 8RN o
el s
U 035 plaseial dic

3o lso Jaloall Com 132 B3l> b aill Bl> 095 -
v plasinl czw Wils . Oblo] go8y cuimmd 338
FERRIN]

sy g g o Wl g oWl b9 o -

plassinVl ST 558 DU g5 Clus] -
o o1 SISl Jio cdinmodl SlgsYl J55] com Y
ezl Jois 5T 5 & Yl J515
ke Jo ©UgSe 3929 09 Jleoll Juids Y
Agzollas
LLoYl b la oY ol 3l ga jleanll paseins Y
S s B9 2
<531 Bl 5191 Lol 5 (1) 53gall sl uoga sai Y
Jeolgzall Joidilly 5093 Y 1~5 de ] plaiunl sic
0= Jeolszall Juizall Jiy Of oy 3563 3 oa 25V
k5 S 1) guaill Aol placiiol Aic 4agd> 1
B30 g2 ity 45 51 gzl plaeil g5 )l poill 3
) dads 2"0
511 Ol pudl p3eians Y )55 9all 81> Az > £l i)
el piliaw plaseiunl 2312
Y plasll 3T ledl e pullally p2itdly 3l 32l
plassisVl 5T (6-8-9-17) & joxio sljz1 s uols
o1 Gl o1 JoSU il Ao 5 el Juids azey Y
Josll e el S5 e AU Snall pn OIS 13]
Gl o33 S o i3 yo Ulrsianly JUSU Mol oy
i soizoll

Sy ony.

Mantenha as instrugdes para uso em local seguro.
Se passar o aparelho a terceiros, inclua sempre as
instrugdes de uso.

Utilize o aparelho apenas com os acessérios
originais.

Nunca use em simultdneo utensilios e um
acessorio inserido na abertura traseira.

Antes de ligar o aparelho a tomada, verifique se
a tens&o corresponde a que se encontra na placa
das carateristicas.

Nao mergulhe nunca o aparelho em 4gua nem em
nenhum outro liquido.

Este aparelho foi desenhado exclusivamente para
uso doméstico e para usar apenas Nno interior.
Coloque apenas um tipo de acessorio (pas de
amassar, por exemplo).

Se a corrente elétrica for interrompida enquanto
estiver a usar o aparelho, desligue imediatamente
o aparelho e, em sequida, recomece.

Para evitar o sobreaquecimento do motor ndo deve
obstruir os orificios de ventilacao (3) do aparelho
enquanto este estiver em funcionamento.
Certifique-se de que o aparelho estd desligado
antes de colocar ou retirar os acessorios do pé
misturador (6) e as varetas (8-9).

Desligue da tomada a batedeira se detetar
quaisquer dano no corpo motor (1) ou no cabo de
alimentacao.

Antes de ligar o botdo certifique-se de que o pé
misturador (6) e as varetas (8-9) estao colocados
de forma correta no corpo motor (1).

Desligue a batedeira se:

- Nao funcionar corretamente.

- Antes de tentar limpa-la.

- Depois de cada utilizagao.

Nunca desligue o aparelho puxando pelo cabo de
alimentacao. Nunca deixe o cabo de alimentagdo
pendurado.

Mantenha a batedeira e o cabo longe de superficies
quentes.

Nunca utilize a batedeira para outros fins que ndo
os indicados neste manual.

Nao utilize o aparelho com as maos molhadas.
Nao ponha o aparelho em funcionamento estando
o cabo enrolado.

Use agua e sab&o para limpar todas as pecas que
Vvao entrar em contato com géneros alimenticios.
Este aparelho esté capacitado para uso alimentar.
Evite o contato com pecas em movimento.

Ndo toque na ladmina enquanto estiver em
funcionamento porque é muito afiada. A lamina
continuaré a rodar durante um curto periodo de
tempo apos o aparelho ter sido desligado.

Quando usar o pé misturador:

- O gume da lamina esta muito afiado. Utilize com
cuidado para evitar ferimentos. Use sempre a pega
de pléastico.

- Coloque sempre o jarro numa superficie plana e
limpa.

- Segure a batedeira com firmeza enquanto estiver
em funcionamento.

Enquanto o aparelho estiver em funcionamento
nao introduza utensilios como facas ou garfos no
interior do jarro.

Nao ponha o aparelho em funcionamento quando
este estiver vazio.

Nao use o aparelho para 6leo quente ja que héa o
risco de queimaduras devido aos salpicos.

Nao mergulhe nunca o corpo motor (1) em agua
nem em nenhum outro liquido.

Para Velocidade de 1 a 5, o tempo de operagdo
continua deve ser inferior a 3 minutos. Para a
velocidade turbo, o tempo de operacdo continua
deve ser inferior a 1 minuto. Se quiser continuar a
usar este aparelho, deixe-o descansar durante 20
minutos.

Para evitar o sobreaquecimento do motor n&@o
utilize as velocidades 1 ou 2 enquanto usar os
ganchos de massa.

nagyobb fogadényilasba kell behelyezni. (B2)

Botmixer:

Nyissa ki a kézimixer hatuljan talalhatd biztonsagi fedelet
(10). (B3) Illessze a botmixert (6) a készulékhazhoz a
jelslényilakat egymashoz illesztve. (B4)

Forgassa el a botmixert (6) Utkézésig az Gramutatd jarasanak
megfeleld iranyba. (1/4 fordulat) (B5)

A botmixeren [évé pengét egy kis mUanyag fedél védi.
Gy6z6djon meg arrol, hogy ezt a botmixer hasznalata el6tt
eltavolitotta.

A penge éle nagyon éles, legyen 6vatos és ne sértse fel
magat.

Ellenérizze, hogy a botmixer rogzitése elétt eltavolitotta-e a
habverékanalakat és a dagasztokanalakat.

A BV4631 TiPUSU KEZIMIXER HASZNA-
LATA A FORGOTALLAL ES A MIXERTAR-
TOVAL

A készilékhaz régzitése a mixertartéhoz:

lllessze a kézimixer ells6 részét a mixertart6 fogadorészébe
(1).(B6)

Nyomja ré4 a tartéra a kézimixert, hogy megfelelden
régzoljon. (B7)

Ellenérizze, hogy a kézimixer megfeleléen régzult-e.

A forg6tal régzitése a talpon:

Nyomja le a mixertarté-billenté gombot (12), és billentse fel
a mixertartot. (B8)

Helyezze a keverétalat (17) a talpra (11).

Billentse le a mixertartét a tal folé, hogy megfeleléen uljon.
(89)

Ellenérizze, hogy a forgétal megfelelden ul-e a talpon.
Habverékanalak és dagasztokanalak:

A habverékanalak (8), illetve a dagasztokanalak (9)
behelyezéséhez el6szor billentse fel a mixertartét (11), a
mixertarto-billenté gomb (12) lenyomasaval.

Helyezze be az egyik kanal szérat az egyik fogadonyilasba,
és forgassa el finoman, hogy régzuljon. (B10)

Végezze el ugyanezt a masik kanallal is, majd ellenérizze,
hogy a kanalak megfelelden régziltek-e.

A habverékanalak barmelyik fogadonyilasba behelyezhetdk.
Azonban a dagasztokanalak csak  egyféleképpen
helyezheték be a fogadonyilasokba. A szérhoz rogzitett
alatéttel rendelkezé dagasztokanalat a kézimixeren léevé
nagyobb fogadényilasba kell behelyezni. (B11)

Billentse le a mixertartot a tal félé, hogy megfeleléen dljon.
(B12)

FIGYELEM: A habverékanalak illetve a dagasztokanalak
rogzitése el6tt ellendrizze, hogy a kézimixer le van-e
vélasztva a haldzatrol, és a sebességvélasztd gomb ,0“ra
van-e allitva.

HASZNALAT
0000000000

Habverdkanalak és dagasztokanalak :

Amint a kanalakat megfeleléen rogzitette, csatlakoztassa
a kézimixert egy elektromos aljzathoz, és vélassza ki a
megfelels sebességet az alapjan, amit dssze akar keverni.
A kifrécesenés  elkerilése  érdekében a  kézimixer
bekapcsolasa el6tt meritse be a rogzitett habverdkanalakat
(8) illetve dagasztokanalakat (9) az ételbe.

Igazitsa a kanalakat a keverésre varo étel kozepére.
Valasszon a keverendd anyaghoz megfelel6 sebességet.

A kanalakat mozgassa folyamatosan, hogy a keverés
egyenletes legyen.

Tészta keverésekor legjobb a folyékony hozzavaldk
Osszekeverésével kezdeni, és ehhez adni hozzéa fokozatosan
a szilard hozzavalokat.

A kanalak kioldasahoz &llitsa a sebességvalaszté gombot a
,0“ allasba, valassza le a készuléket a fali aljzatrol és nyomja
meg a kioldogombot (2). (B13).

Keverés a forgétallal és a mixertartéval: BV4631 tipus
Amixertartora rogzitett kézimixerbe megfelel6en behelyezett
kanalakkal és a talpra felhelyezett tallal ugyanugy kell a
keverést elvégezni, mint szabad kézzel.

A mixertartora régzitett kézimixer kanalainak kioldasahoz
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