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Plynovy sporak
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Plynovy varny panel

Plinska kuhalna plosca
ER6A.YD?Y..

[cs]Navod k pouziti
[mk]YnatcTBO 32 ynotpeba
[sk]Navod na pouZivanie
[sI] Navodila za uporabo
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MFizky
H Regulaéni knofliky
Usporny hotdk az do 1,1 kW

B Normalni horak az do 1,9 kW
B Silny hotak az do 2,8kW
A Elektricka varna zéna 1800 W

PeweTka
H OnepartneHo Komnye
LUtennne nnamenuk co go 1,1 kW

B HopmaneH nnameHuk co go 1,9 kW
B Jak nnameHuk co go 2,8 kW
[ EnekTpuyHa nnoua 3a roteerbe 1800 W

Mriezky
H Regulaéné gombiky
Usporny hordk az do 1,1 kW

A Normalny hordk az do 1,9 kW
A Silny horak az do 2,8 kW
[ Elektricka varna platha 1800 W

Resetka
H Upravljalni gumb
H Varcni gorilnik z mogjo do 1,1 kW

A Obicajni gorilnik z modjo do 1,9 kW
B Mocni gorilnik z mocjo do 2,8 kW
[ Elektricno kuhalis¢e 1800 W
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DalSi informace o spotfebidich, pfislusenstvi,
nahradnich dilech a servisech najdete na internetu:
www.siemens-home.bsh-group.com a v online
obchodé: www.siemens-home.bsh-group.com/
eshops

Pro informace o spotfebiti a dotazy ohledné pouzivani
a obsluhu poradi nase Infolinka Siemens na Tel.: 089
21 751 751* (dostupna Po-Pa: 8.00-18.00) nebo na
Siemens-info-line@bshg.com

*) Plati pouze pro Némecko.

Ccs

Pouziti dle uréeni

Pozorné si prectéte tento navod k pouziti. Jen
tak budete moci pouzivat spotrebi¢ efektivné
a bezpecné. Navody k instalaci a k pouziti
dobre uschovejte a predejte je pfipadnému
dalSimu majiteli spotrebice.

V pripadé nedodrzeni pokynt uvedenych
v manualu vyrobce nenese zadnou
zodpovédnost za vzniklé Skody.

Obrazky v tomto navodu jsou orientacni.

Spotrebi¢ nechte az do provedeni vestavby
v ochranném obalu. Pokud zjistite

u spotrebice poskozeni, nezapojujte ho.
Zavolejte nas zakaznicky servis.

Tento spotrebi¢ odpovida tfidé 3 dle normy
EN 30-1-1 pro plynové spotrebiCe: vestavény
spotrebic.

Pfed zapojenim varné desky se ujistéte, ze
instalace je provedena v souladu s navodem
Kk montazi.

Tento spotrebiC nesmi byt vestavény na
jachtach nebo v obytnych vozech.

Tento spotrebi¢ se smi pouzivat pouze na
dostate¢né vétraném misté.

Tento spotrebi€ neni urCeny pro provoz

s externim ¢asovym spinacem nebo dalkovym
ovladanim.

Veskeré prace pfi instalaci, pfipojeni,
regulaci a zméné na jiny druh plynu musi
provadét autorizovany odbornik pfi
dodrzovani prislusnych aplikovatelnych
predpist a zakonnych pozadavku a dale
predpisu mistnich elektrorozvodnych
zavodu a plynaren. Obzvlastni pozornost je
tfeba vénovat ustanovenim a smérnicim,
které plati pro vétrani.

Tento spotrebic je z vyroby nastaveny na druh
plynu uvedeny na typovém Stitku. Informace
0 zméné na jiny druh plynu najdete v navodu
k vestavbé. Pro provedeni praci pfi zméné na
jiny druh plynu doporucujeme zavolat
zakaznicky servis.

Tento spotrebi¢ byl navrzeny vyhradné pro
pouziti v soukromych domacnostech;
komercéni nebo profesionalni pouziti neni
dovoleno. Spotrebi¢ pouzivejte pouze k vareni,
nikdy ho nepouzivejte k vytapéni. Zaruka plati



cs Dulezité bezpecnostni pokyny

pouze tehdy, pokud se spotrebi¢ pouziva
vyhradné k uréenému ucelu.

Tento spotrebic je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad morfem 2000 metrd.

Spotrebi¢ nenechavejte béhem provozu bez
dozoru.

Nepouzivejte kryty nebo détské pojistky, které
nejsou doporucené vyrobcem varné desky.
Muaze dojit k nehodam, napfiklad prehratim,
vznicenim nebo odloupnutim ¢asti materialu.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti starsi

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusSevnimi schopnostmi
nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi a/nebo
znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby,
ktera je odpovédna za jejich bezpecnost, nebo
byly touto osobou instruovany o bezpecném
pouziti spotrfebice a pochopily nebezpeci s tim
spojena.

Déti si nesmi se spotfebiem hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starsi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladSim nez 8 let zabrarite v pfistupu
ke spotrebici a privodnimu kabelu.

Dulezité bezpeénostni
pokyny

/A\Varovani — Nebezpeéi vybuchu!

Pfi nahromadéni nespaleného plynu

v uzavrienych prostorech hrozi nebezpedi
vybuchu. Zabrarte prlivanu u spotrebice.
Horaky by mohly zhasnout. Pozorné si
prectéte vystrazné pokyny tykajici se
fungovani plynovych horakd.

/\ Varovani — Nebezpeéi otravy!

PFi pouzivani plynového spotrebiCe vznikaji

v prostoru, ve kterém se pouziva, teplo, vihko
a spaliny. Zajistéte, aby byla kuchyn dobre
odvétravana, predevsim kdyz je varna deska
vV provozu: me&jte volné pfirozené vétraci otvory
nebo nainstalujte mechanické odvétravani
(odsavac par). Pri dlouhém a trvalém provozu
spotiebi¢e muze byt nutné doplnujici nebo
efektivnéjsi vétrani: oteviete okno nebo zvyste
vykon odsavace par.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Varné zony a jejich okoli se silné zahfivaji.
Nikdy se nedotykejte horkého povrchu. Déti
do 8 let nepoustéjte do blizkosti spotfebice.

= Pokud nestoji lahev s kapalnym plynem
svisle, mize se do spotrebice dostat
kapalny propan-butan. Pfitom mohou
u horakl prudce vySlehnout plameny.
Soucasti se mohou poskodit a ¢asem
prestat tésnit, takze nekontrolované unika
plyn. Oboje mize zpUsobit popaleniny.
Lahve s kapalnym plynem pouzivejte vzdy
ve svislé poloze.

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= Varné zony se silné zahfivaji. Nikdy na
varnou desku nestavte hoflavé predméty.
Na varnou desku neodkladejte zadné
predmeéty.

s Pod timto domacim spotrebicem
neskladujte ziravé chemickeé distici
prostredky Ci vyrobky, parni CistiCe, horlave
materialy nebo jiné vyrobky nez potraviny,
resp. je nepouzivejte v bezprostredni
blizkosti.

» Prehraty tuk nebo olegj je snadno vznétlivy.
Nevzdalujte se, kdyz zahfivate tuk nebo olej.
Kdyz se tuk nebo olej vzniti, nehaste ohen
vodou. Prikryjte nadobu pokli¢kou, abyste
plamen udusili, a vypnéte varnou zonu.



= Kdyz pouzivate horak s pfilis velkym
vykonem, vznikaji velmi vysoké teploty.
Horlavé materialy se mohou vznitit. Ukazatel
stupné vykonu na displeji se mUze lisit od
stupné vykonu nastaveného knoflikem.
Ukazatel stupné vykonu na displeji slouzi
pouze jako pomocna informace. Stupen
vykonu nastavujte vzdy podle popisu
u knofliku.

/A Varovani — Nebezpeéi poranéni!

= Trhliny nebo praskliny ve sklenéné desce
jsou nebezpecéné. Okamzité vypnéte
vSechny horaky a kazdy elektricky topny
prvek. Vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkovée
skfince. Zavrete privod plynu. Nedotykejte
se povrchu spotrebice. Nikdy nezapinejte
vadny spotrebic. Zavolejte zakaznicky
servis.

= Nadoby, které jsou poskozené, které nemaji
spravnou velikost, jejichz okraj presahuje
pres varnou desku nebo je Ize Spatné
postavit, mohou zpUlsobit velké Skody.
Dodrzujte rady a varovné pokyny
k nadobam.

= V pfipadé vihkosti mezi dnem nadoby
a varnou zénou mulze nadoba nahle
vyskocit nahoru. Dbejte na to, aby byly
varna zona a dno nadoby vzdy suché.

= Pfi vyskytu poruchy vypnéte pfivod plynu
a elektrického proudu ke spotrebici. Na
opravu zavolejte prosim nas zakaznicky
servis.

= Neprovadeéjte uvnitf spotrebice zadné
prace. V pripadé potreby zavolejte prosim
nas zakaznicky servis.

= Pokud nelze ovladacim volicem otacet nebo
je uvolnény, nesmi se jiz pouzivat. lhned se
obratte na zakaznicky servis, aby byl
ovladaci knoflik opraven nebo vymeéneén.

/A Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

s K Cisténi spotfebice nepouzivejte parni
CistiCe.

= V pripadé. zlomeni, prasklin nebo trhlin
topné desky vypnéte pojistku v pojistkové
skfifice nebo vytahnéte sitovou zastréku.
Zavolejte servis.

Seznameni se se spotiebicem cs

8 Seznameni se se
spotrebicem

V prehledu modell najdete svij spotrebic¢ s vykony
horakl. — Strana 2

Ovladaci prvky a horaky

U kazdého ovladaciho knofliku jsou oznacené pfislusny
hofak nebo pfislusna varna zéna. Pomoci ovladacich
knofliki mdzete pomoci rlznych poloh nastavit
potfebny vykon od maximalni do minimalni hodnoty.
Nikdy se nesnazte prejit z polohy 0 pfimo na polohu 1
nebo z polohy 1 na polohu 0.

oo
mO

Ukazatele

Varna zéna ovladana prisluSnym ovladacim knoflikem
0 / ® \arndzona vypnuta
9 Maximalni stupen vykonu a elektrické zapalovani hofaku
1 Nejnizsi stupen vykonu
© Rozsifena varna zona

Ukazatele na displeji

I Elektrické zapalovani hofaku
-1 Stupnévareni
H Varna zéna vypnutd

H-+  Zbytkové teplo

Pro spravny provoz spotfebi¢e musi jak mfizky, tak

i vSechny &asti hofakl spravné dosedat. Nezamérite
vicka horaka.

MFizky odstranujte vzdy opatrné. Posunuti mfizky mlze
odsunout také pfrilehlé mfizky.

1 Zapalovaci svicka
2 Termoprvek



cs Plynové hofaky

3 Krouzek horaku
4 Rozdélovac plamene
5 Vicko horéaku

Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou zénu ukazatel zbytkového
tepla, ktery upozorfiuje na horké nebo teplé varné zony.

KdyZ se na ukazateli zobrazi H, je varna zéna jesté
horka. Kdyz varna zéna trochu vychladne, ukazatel se
zméni na h. Kdyz varna zéna dostate¢né vychladne,
ukazatel zhasne. Nedotykejte se varné zony s timto
ukazatelem.

Prislusenstvi

V zavislosti na modelu miZe byt varna deska dodavana
s nasledujicim pfislusenstvim. To Ize rovnéz ziskat
u nasi technické podpory.

Pridavny rost pro moka kon-
vicku

UrCeno pouze pro pouZziti na nej-
mensSim horaku. PouZzivejte
nadobi s primérem mensim nez
12 cm.

Plotynka pro mirné vareni
Tento dil prisluSenstvi je vhodny
pouze pro vareni prfi nizke tep-
loté. Lze jej pouzivat s ispornym
hofakem nebo normalnim horé-
kem. V pfipadé, ze varnd deska
disponuije vice normalnimi
hotaky, doporucuje se nasadit
plotynku pro mirné vareni na
pravy zadni nebo pfedni nor-
malni hofak.

PrisluSenstvi nasadte vystupky
nahoru na drzak, nikdy ne pfimo
na horak.

Objednaci ¢islo
HZ298114 Pfidavny rost pro moka konvici
HZ298105 Plotynka pro mirné vareni

Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za nepouZiti Ci
nevhodné pouziti tohoto pfislusenstvi.

@A Plynové horaky
Manualni zapnuti

1. Stisknéte ovladaci knoflik zvoleného hofaku a oto&te
ho doleva az na nejvySsi stupef vykonu.

2. Podrzte zapalovac nebo jiny zdroj plamene
(zapalovac cigaret, zapalku atd.) u hofaku.

Automatické zapalovani

Pokud je vaSe varna deska vybavena automatickym
zapalovanim (zapalovacimi svickami):

1. Stisknéte ovladaci knoflik zvoleného hofaku a otodte
ho doleva az na nejvysSi stuperi vykonu.
Kdyz drzite ovladaci knoflik stisknuty, u vSech
horakdl se vytvareji jiskry a na displeji se zobrazi
symbol . Hofdk se zapali.

2. Uvolnéte ovladaci knoflik.

3. Otodte ovladaci knoflik do pozadované polohy.

Pokud se hofak nezapali, vypnéte ho a zopakujte vyse
popsané kroky. Tentokrat drzte ovladaci knoflik déle
stisknuty (az 10 sekund).

AVarovéni — Nebezpeci vybuchu!

Pokud se hotak nezapali béhem 10 sekund, vypnéte
ovladaci knoflik a otevrete dvefe nebo okno v mistnosti.
Pockejte minimalné 1 minutu, nez budete hofak znovu
zapalovat.

Upozornéni: Dbejte na maximalni &istotu. Pokud jsou
zapalovaci svicky znecisténé, mize dojit k porucham
zapalovani. Zapalovaci svicky pravidelné Cistéte malym,
nekovovym kartaCkem. Dbejte na to, aby na zapalovaci
svicky nepusobily zadné prudké narazy.

Bezpeénostni systém

Va8e varna deska je vybavena bezpecnostnim
systémem (termodlanek), ktery zabrani unikani plynu
v pfipadé nahodného zhasnuti horaka.

Aby bylo mozné zarudit funkénost tohoto zafizeni:

1. Zapalujte horak béznym zplsobem.

2. Knoflik nepoustéjte a pevné jej drzte stisknuty jesté
po dobu 4 sekund po zapaleni plamene.

Vypnuti horaku

Otocte ovladaci knoflik doprava do polohy 0. Na displeji
se zobrazi symbol {J a za nékolik sekund se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla.

Nékolik sekund po zhasnuti hofaku se ozve zvuk (tupé
klapnuti). Nejedna se o zavadu. Znamena to, Ze se
vypnula bezped&nostni pojistka.

Upozornéni

Mirné bzudeni pfi provozu horakd je normalni.

Je normailni, ze pfi prvnim provozu je citit zapach.
Nepredstavuje to zadné riziko a ani se nejedna
0 zavadu. Zapach ¢asem zmizi.



Oranzovy plamen je normalni. Vznika v ddsledku
prachu, ktery se nachazi ve vzduchu, prete¢enych
tekutin atd.

Pokud plamen hofaku nedopatfenim zhasne, otodte
ovladaci knoflik hoféaku do polohy vypnuto a minimalné
minutu hofak znovu nezapalujte.

B)Eilektrické varné desky

Dvouokruhova varna zéna ma dvé mozné varné zony:
malou se 700 W a o néco vétsi s 1 800 W, pokud vas
spotfebi¢ pouziva napéti 230 V.

Provoz

Zapnuti

Zapnuti malé varné zony:

Otocte ovladaci knoflik doleva az do pozadované
polohy.

Zapnuti rozSifené varné zony:
Otodte ovladaci knoflik doleva az na © a pak ho otoéte
opacnym smérem do pozadované polohy.

Elektrické varné desky cs

Bl Tabulky a tipy

Vhodné nadobi

Minimalni primér Maximalni primér

dna nadoby dna nadoby
Silny horéak 20 cm 26 cm
Normalni hofdk 14 cm 22.¢cm
Usporny horak 12.cm 16 cm
Elektrickd varnd zona 14 cm 18cm

Nadobi nesmi precnivat pres okraj varné desky.

Provozni upozornéni

Nasledujici rady vam pomohou usetfit energii a ochranit
nadobi pred posSkozenim:

Pouzivejte nadoby, jez
\ Ve svou velikosti odpovidaji
danému horaku.
Nepouzivejte malé nadoby
na velkych horacich.
Plamen nesmi sahat na

bodéni stény nadoby.

0
9 ©
|
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2
7 o 3
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Nepouzivejte
\/ /Ex zdeformované nadoby,
které jsou na varné desce
vratké. Mohly by se
pfevrhnout.
Pouzivejte pouze nadoby

s rovnym a silnym dnem.

Kdyz chcete znovu pouzivat malou varnou zdnu, otocte
ovladaci knoflik doprava do polohy O a pak varnou
zOnu znovu zapnéte.

Upozornéni: Doporu€ujeme na zacatku vareni pouzit
maximalni vykon a po nékolika minutach zvolit nizsi
stupné vykonu.

Vypnuti

Otocte ovladaci knoflik doprava do polohy vypnuto.
Jakmile varna deska vychladne, ukazatel zbytkového
tepla zhasne.

Zbytkové teplo

Elektrickou varnou plotynku Ize vypnout jiz kratce pred
skondéenim vareni. Zbytkové teplo umoznuje vafit jesté
nékolik minut dal, a usetfit tak energii.

Upozornéni

Zabrante pretedeni tekutin na povrch elekirické varné
plotynky.

Nevarte ve vihkych nadobach.

) Nevarte bez pokli¢ky ani
\V Wyx s pokligkou Gastedné

poodsunutou mimo hrnec.
Je to plytvani energii.

Nadobu umistujte pfesné
na stfed horaku.

V opaéném pfipadé by
mohlo dojit k jejimu
prevrzeni. Nepokladejte

velké nadoby na horaky
v blizkosti ovladacich
knoflikd. Mze dojit

k poskozeni knoflik{

v dUsledku plsobeni pfilis
vysokych teplot.

Nadoby pokladejte na

\ Ve x mfizky, nikdy pfimo na
horak.

Pfed pouzitim se ujistéte,

ze miizky hofaku jsou

— spravné umistény a vika

spravné nasazena na

hofacich.

S nadobami na varné
desce manipulujte
opatrné.

Chrarite varnou desku
pfed narazy a ani ji

nadmérné nezatézkavejte.




cs Tabulky a tipy

Tabulky vareni

Nasledujici tabulky obsahuiji optimalni stupné vareni
a doby vareni pro riizné pokrmy. Udaje jsou orientacni
hodnoty pro &tyfi porce.

Doby vafeni a stupné vareni zavisi na druhu, hmotnosti
a kvalité pokrmd, na druhu pouzitého horaku a dale na
materialu nadoby. Pro pfipravu téchto pokrmU bylo
pouzito hlavné nadobi z nerezivéjici oceli.

Pouzivejte vzdy nadobi odpovidajici velikosti a postavte
je do stfedu na hofak nebo na elektrickou varnou zénu.
Informace o priméru nadob naleznete na.— "Vhodné
nddobi"

Informace k tabulce
Pfiprava kazdého pokrmu se sklada z jednoho nebo

dvou kroku. Kazdy krok obsahuje nasledujici informace:

£ Metoda vareni
iy Stuper varenf
(® Doba trvani v minutach

Metody vafreni uvedené v tabulce
Uvedeni do varu

Dal&i vafeni

=~ Vytvofeni tlaku v tlakovém hrnci
Udrzovani tlaku v tlakovém hrnci
& Intenzivni opeceni

=5~ Mirné opeceni

{#r Rozpousténi

* Bez poklicky

** Stale michejte

)

Upozornéni: Na spotfebiCi se nezobrazuji symboly.
Slouzi jako orienta¢ni pomucka pro rtizné metody
vareni.

Zobrazi se Udaje pro pfipravu pokrmd na rdznych
hofacich. Prvni uvedeny hofak je doporucena volba. V
pfehledu modeld jsou popsané vSechny

hotaky.— Strana 2

Priklad:

Krok 1

Polévky, krémové polévky
Rybi polévka
Silny hotak 12-17 8 79
17-22 8 1113

10-15 9 68

1 58
Normalni horak 6-9
Horak WOK 4 47

Tento pfiklad ukazuje pfipravu rybi polévky pomoci
silného hofaku, normalniho hofaku a horfaku WOK.

Se silnym hofakem (doporudéena volba) obnasi celkova

doba vareni mezi 12 a 17 minutami.

m Krok 1: Uvedeni do varu. Na 7-9 minut nastavte
stupen vareni 8.

m Krok 2: DalSi vareni. Na 5-8 minut pfepnéte na
stupen vareni 1.

Udaje plati také pro dal$i navrzené hotaky.

Celko-
vadoba

vV min.

Polévky, krémové polévky

Rybi polévka

Silny hordk 12-17
Normalni hofdk ~ 17-22
Dynovy krém, bors¢

Silny horak 30-35

Normalni hofak ~ 45-50

24|

ﬁ ﬁ
5% I5%|
b 4

Minestrone (zeleninova polévka)

Silny horak 47-52
Normalni hofék ~ 57-62

Téstoviny a ryze

Spagety

Silny hofak 18-22
Normalni hofdk  20-24
Ryze

Silny hordk 17-22
Normalni hofdk  18-23
Ravioli

Silny horak 9-14
Normalni hofdk ~ 17-22

Zelenina a lusténiny

Varené brambory (kaSe, bramborovy salat)

Silny hofdk 23-28
Normalni hofak ~ 25-30

Humus (rozmixovana cizrna)

Silny horak 50-55
Normalni hofdk  52-57
Horskd Cocka

Silny horak 40-45
Normalni hofdk ~ 50-65
Zelenina v tésticku

Silny horak 12-17
Normalni hofdk ~ 15-20

Sotyrovand Cerstva zelenina*™*

Silny hoféak 6-8

Normalni hofdk ~ 12-14
Hranolky

Silny horak 1520
Normalni hofdk  25-30
Vejce

Shakshuka, Menemen
Normalni hofdk  15-20
Silny horak 13-18
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LSS

4688 %

06868 %
fu—

LSS
f—

LSS
fu—

$448¢

$448¢

@ O

9
9

79
1113

10-12
156-17

10-12
10-12

810
10-12

57
79

4-6
12-14

810
10-12

10-12
12-14

810
18-20

6-8
8-10

6-8
12-14

1520
25-30

10-12
79

1 58

1 69

20-23
30-33
37-40
47-50
10-12
10-12
12-15
11-14
58

58

1518
1518
40-43
= 40-43
32-35
32-35

4688 % 6 6_9

LSS 7 7_1 0
= 4 58
= 3 69



Tabulky a tipy cs

Celko- Krok 1
vadoba

Celko- Krok 1
vadoba =

ez

vV min. vV min.

Omeleta (1 ks)

Hotové vyrobky
Normainfhorak 35 =" 8 35 Hluboce zmrazené krokety (16 ks)
Silny horak 2-4 -9 24 Hluboce zmrazené rybi prsty (12 ks)
Spanglska tortilla Silny hordk 6-10 &5~ 8 610
Silny horak 2530 &5~ 9 2530 Normainihofdk 812 &% g8 812
Normaélni hofék  32-37  &S-* 9 32-37 Klobasky (12 Ks)
Omécky Silny hofak 510 - 9 13 & 7 47
Besamelova omacka™ Normdini hofdk ~ 7-12 & 9 712
Usporny hofak 1015 {8 6 24 &% 6 811 Parky (12 ks)
Normalnihoidk 1015 My 5 24 £ 5 811 Normdlni hordk 813 9 813
Omacka ze syra s modrou plisni** Silny horak 12 72
Usporny hotak ~ 4-6 iy 7 46 Hamburgery z hovéziho masa (4 ks, 1 cm silng, 110 g)
T e o @ 7 35 Silny hordk 49 &9 13 &7 36
Neapolsk omécka Normélni hofék ~ 5-10 & 9 13 &+ 8 47
Normdlnihofdk 1823 &_x § 24  <&o-* 4 16-19 Ohrivani a udrzovani teploty fazol v rajcatové omacce (pouZijte plo-
Sinjhoidk 1520 &+ 8 13 ot 6 14417 tynku pro mime vafen)

Normalni hofak ~ 20-22 6 57 1 15
Pizza (prdmér 20 cm)

Silny horéak 1620 <5~ 1 1620

Normdlnihofak 20-25 <&5- 1 2025

Omacka Carbonara
Normélnfhofdk 10-15 <&5-* 6 57 <S-* 3 58
Silny horak 8-13 =* 5 46 -3 47

Ryby

MorFska Stika smazend Dezerty

MIgcnd ryze dle Din 3360-12* (pouzijte plotynku pro mirné varent)

Silny hofdk 5-10 &5-* 8 510 Normédinihordk 6267 =+ 8 2732 == o 35
ormalni hora - = 92
Norméalni hofak  8-13 &-* 9 813 — = =
Mlecna ryze**

Peceny losos —— —
Normalni hofak ~ 30-35 et 8 911 fF&=* 4 2124
Sinjhotak 510 &5 7 24 <o 1 36 -

PR Usporny hofak ~ 40-45  §* 9 1214 F=* 2 2831
Normdlni hofak ~ 5-10 &8 24 HS- 136 e iy : —
Rozpousténi cokolady podle EN 60350-2 (pouZijte plotynku pro mirné

Musle vareni)

Silny hofak 57 9 57 Usporny hotak ~ 34-38 My 1 34-38

Normainf hofak ~ 10-12 1012 Norméinihorak 2024 My 1 2024

Maso Palacinky (8 ks)

Kachni prsa (1 ks) Normdnihofék 1722 &5+ 8 35 &5 509/
Normalni hofak  6-8 & 7 68 = shana
SE—— Silny hordk 2025 &5 6 46 &+ 4 609/
Silny horak 9-11 & 7 911 strana

Hovézi Stroganoff Zemlovka (ve vodni ldzni)

Silny horak 813 &9 813 Silny hotak 2530 £~ 9 1012 6 1518
Normdinihofak 1217  &%=* 9 1217 Normédinihofdk  27-32 = 10-12 7 1720

Kureci fizky (8 platkd kurecich prsou) Spanélsky pudink**

Silny hoék 712 & g 24 & _x 6 538 Silny horak 38 5 38

Normalni horak ~ 7-12 &S 9 712 Normalni hofak 813 o 813

Mleté maso Piskot (ve vodni 14zni)

Silny horak 1520 &5+ 8 1520 Silny hotak 3540 3540

Normdlnihofdk 2025 &%+ 9 2025 Normalni hofak ~ 45-50 4550



cs Cisténi a udrzba

Tipy k vareni

m Pro pfipravu krémovych polévek a lusténin
pouzivejte tlakovy hrnec. Doba vareni se vyrazné
zkrati. PFi pouziti tlakového hrnce se fidte pokyny
vyrobce. VSechny pfisady pridejte hned na zacatku.

m Pfi vafeni brambor a ryZe vzdy pfiklopte pokli¢kou.
Doba vareni se tak vyrazné zkrati. Nez pfidate nudle,
ryzi nebo brambory, musi se voda vafit. Pro
pokracovani vareni nasledné prizplsobte stuper
vareni.

m U pokrmd na panvi zahtejte nejprve olej. Jakmile
zaCnete péct, udrzujte konstantni teplotu pfipadnym
pfizpdsobenim stupné vareni. Pfi pfipraveé vice porci
poCkejte, dokud nebude znovu dosazeno teploty.
Pokrmy pravidelné obracejte.

m Pokud vafite polévky, smetanu, ¢ocku nebo cizrnu,
dejte do nadoby vSechny pfisady soudasné.

Tabulka vareni pro elektrickou varnou zénu
Pro uvedeni do varu pouzivejte stupen vareni 9.

Stupen dalSi- Doba dalSiho
ho vareni vareni

vV minutach

Polévky, krémové polévky

Eintopf, polévky 3-4 15-60
Téstoviny a ryze

Ryze 3 15-30
Téstoviny 5" 6-10
Zelenina a lusténiny

Brambory varené ve slupce 34 25-30
Varené loupané brambory 3-4 15-25
Bramborové knedliky 34> 20-30
Omacky

BeSamelova omdcka 1 3-6
Ryby

Varend ryba 3* 10-15
Hejk po Fimsku™* 4-5 8-20
Maso

Gulas 34 50-60
DuSenéd pecené 34 60-100
Rolady 3-4 50-60
Steak (silny 3 cm)** 7-8 8-12
Kotleta pfirodni nebo obalovana™*  6-7 8-12
Rizek, prirodni nebo obalovany**  6-7 6-10
Hotové vyrobky

Zelenina, zmrazena 34 10-20
Rybi prsty, zmrazené 6-7 8-12
Sotyrovani zeleniny 6-7 6-10

* Dalsi vareni bez pokliCky

“* Bez poklicky
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Stupeni dal$i- Doba dalSiho

ho vareni vareni
v minutach
Dezerty
PalaCinky 56
Rozpousténi Cokolddy 1

* DalSi vareni bez poklicky

** Bez poklicky

k& Cisténi a udrzba
Cisténi

Po vychladnuti spotfebic Cistéte houbickou, vodou
a saponatem.

Po kazdém pouziti a po vychladnuti hofaku ocistéte
jeho jednotlivé soucasti. Pokud se na ném ponechaji

i sebemensi zbytky (rozvarené potraviny, kapky tuku
atd.), pfipecou se k jeho povrchu a jejich odstranéni
plamene je potfeba, aby otvory a drazky byly Cisté.
Nékteré nadobi mlze pfi posouvani na mrizkach
zanechavat za sebou kovové stopy.

Horaky a mfizky Cistéte roztokem saponatu a pouzivejte
kartacC, ktery nesmi byt kovovy.

Alternativné Ize mfizky umyt v my&ce nadobi. Pouzivejte
Cistici prostfedky doporucené vyrobcem mycky nadobi.
PFi silném znecisténi doporuCujeme mrizky pfedem
vydistit.

Kryty horakd nemyjte v myéce nadobi.

Pokud maji mfizky gumové nozicky, dbejte pfi jejich
Cisténi zvySené opatrnosti. NoziCky se mohou uvolnit

a odpadnout a miizka muize poskrabat varnou desku.

Horaky a mfizky vzdy dokonale osuste. Kapky vody
nebo vihka mista mohou na zadatku vareni zplsobit
poskozeni smaltu.

Po vygisténi a osuSeni hofakl se ujistéte, Ze jsou vika
dobfe umisténa na rozdélovacich plamene.

Pozor!

m P¥i Sisténi spotfebice neodstranujte ovladaci prvky.
Pri vniknuti vihkosti miZe dojit k poskozeni
spotrebice.

m Nepouzivejte parni GistiCe. Mohlo by dojit
k poSkozeni varné desky.

m P¥i odstrafiovani zaschlych zbytkd jidla z varné
desky nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky,
ocelové kartaCe, ostré predméty, noze atd.

m P¥i CiSténi spoje skla s ozdobnymi prvky horakd,
kovovych profill ¢i pfipadnych sklenénych nebo
hlinikovych paneld nepouzivejte noze, skrabky nebo
podobné nastroje.

Udrzba
Pretede-li z hrnce tekutina, ihned ji utfete. Zabranite tak
pripedeni zbytk( jidla a usetfite si zbyteGnou namahu.



Neposunujte po sklenéné desce nadoby, mohlo by dojit
k jejimu poskrabani. Dejte pozor, abyste na sklenénou
desku neupustili tvrdy nebo ostry predmét. Nevystavujte
varnou desku udertim.

Zrnka pisku (napf. po Cisténi zeleniny) mohou
poskrabat povrch sklenéné desky.

ElCo délat v pripadé poruchy?

V nékterych pfipadech Ize vzniklé zavady snadno
odstranit. Nez pfivolate servis, postupujte podle téchto

Co délat v pfipadé poruchy? cs

Pokud se rozlije zkaramelizovany cukr nebo potraviny
s vysokym obsahem cukru, je zapotfebi je ihned
odstranit z varné desky pomoci Skrabky na sklo.

Pokud mozno chrarite povrch elektrické varné desky
pfed kontaktem se soli.

pokynu:

Zavada

Mozna pfic¢ina

Odstranéni

VSeobecna elektricka poru-
cha.

Nefunguje automatické zapalo-

vani.

Nefunguje automatické zapalo-

vani a na displeji se zobrazi
symbol F { nebo F 2.

Plamen hofdku hofi nerovno-
merne.

Zda se, Ze proudéni plynu
nefunguije spravné, nebo
neproudi ven zadny plyn.

V kuchyni je citit plyn.

Jakmile pustite ovladaci kno-
flik, hofak se vypne.

Na displeji se zobrazi F 3,
FY FS FEFIFE,
FS

Ukazatel stupné vareni na dis-
pleji se stale liSi od stupné
vareni zvoleného ovlddacim
knoflikem.

Vadna pojistka.
Zareagoval jisti¢ nebo proudovy chranic.

Mezi zapalovacimi svickami a hofaky mohou byt usazené
zbytky pokrm(i nebo Gisticich prostiedkd.

Horaky jsou vihke.
Kryty horak(i nejsou spravné nasazeng.

Spotrebi¢ neni uzemnény, fadné zapojeny nebo je vadny
uzemnovaci kabel.

Je prehratd elektronika.

Césti hotaku nejsou spravné nasazené.
Otvory horaku jsou znecisténg.
Privod plynu je zavieny viazenymi ventily.

Pokud se plyn privadi z plynové lahve, zkontrolujte, zda
neni prazdna.

Je otevieny plynovy kohout.
Plynovad lahev neni spravné pripojend.
MiZe unikat plyn.

Nepodrzeli jste ovladaci knoflik stisknuty dostatecné
dlouho.

Otvory horaku jsou zneCisténé.
Porucha elektroniky.

Nespravné zkalibrovana elektronika.

Podivejte se do pojistkove skfifiky, jestli neni poSkozena
pojistka, a vymerite ji.

Na ovladacim panelu zkontrolujte, zda nevypadl jistic
nebo proudovy chranic.

Prostor mezi zapalovaci svickou a hofdkem musf byt
Cisty.

Peclivé osuste vicka horak.

Zajistéte, aby vicka spravné dosedala.

Kontaktujte elektrikare.

hordku, dokud elektronika dostate¢né nevychladne.

Nasadte ¢asti horaku spravné na prislusny horak.
VyCistéte otvory horaku.
Oteviete viazeng ventily.
Vymérite plynovou lahev.

Zavrete plynové kohouty.
Zajistéte, aby byla plynova lahev spravné pripojena.

Zavrete centrdini kohout vedeni plynu, vyvétrejte mistnost
a neprodlené zavolejte autorizovaného instalatéra, ktery
zkontroluje systém vedeni plynu a vystavi potvrzeni

o instalaci. Dokud si nebudete jisti, Ze ani ve vedeni plynu,
ani u spotrebice neunika plyn, spotiebiC nepouzivejte.

Drzte ovladaci knoflik pfi zapnutém horaku stisknuty
0 nékolik sekund déle.

VyGistéte otvory hofaku.

Odpojte varnou desku od elektrickeé sité. PoCkeijte nékolik
sekund a znovu ji zapojte. Pokud ukazatel sviti i naddle,
kontaktujte zakaznicky servis.

Provedte kalibraci podle ndvodu k montazi.

11



cs Zakaznicky servis

Zakaznicky servis

Pfi komunikaci s nasim odbornym servisem uvadéjte
Gislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni Cislo (FD) spotrebice.
Tento Udaj najdete na vykonovém Stitku, umisténém na
spodni ¢asti varné desky, a dale na nalepce v navodu
k pouziti.

Kontaktni Udaje vSech zemi pro nejbliz§i zakaznicky
servis najdete zde, fipadné v pfilozeném seznamu
zakaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
A 0810 550 522

D 089 21 751 751

CH 0848 840 040

Duveérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.

Podminky zaruky

Pokud je navzdory naSemu Usili spotfebi¢ néjakym
zpUusobem poskozen nebo je v rozporu

s predpokladanymi pozadavky na kvalitu, informujte nas
o tom prosim co nejdfive. Zaruka bude uznana pouze
tehdy, pokud se spotfebi¢em nebylo nevhodné
zachazeno nebo pokud nebyl pouzivan nevhodnym
zpUsobem.

Podminky zaruky spotfebiCe stanovi firma zastupujici
vyrobce v zemi, ve které byl spotfebi¢ zakoupen.
Veskeré informace mUzZete ziskat u svého prodejce. P¥i
uplatfiovani zaruky je nutné predlozit doklad

o zaplaceni.

Vyrobce si vyhrazuje pravo na zmény.
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EYOchrana Zivotniho
prostredi

Je-li na typovém Stitku spotrebice symbol 3@
postupujte podle nasledujicich pokynu.

Ekologicka likvidace
Obal ekologicky zlikviduijte.

Tento spotiebi¢ je oznaden podle evropské
Eff smeérnice 2012/19/EU o elektrickych a
elektronickych zafizenich (waste electrical and
mmmm clectronic equipment ~-WEEE).
Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a
recyklaci starych spotfebicl v celé EU.

Obal spotrebice byl vyroben vyhradné z materiall
potfebnych pro nutnou ochranu spotrebice béhem
dopravy. Tyto materidly jsou zcela recyklovatelng, a
tudiz Setrné vidi Zivotnimu prostiedi. | vas prosime,
abyste se podileli na ochrané zivotniho prostfedi

a postupovali podle nasledujicich rad:

m obal vyhodte do pfislusného kontejneru na
recyklovany odpad,

m nez vyslouzily spotfebi¢ vyhodite, znehodnofte ho.
Informujte se na obecnim Uradé, kde je nejblizsi
sbérné misto pro recyklovatelné suroviny
a odevzdejte zde vas spotiebic,

m nevylévejte pouzity olej do dfezu. Nalijte jej do
uzaviratelné nadoby a odevzdejte do sbérného
mista. Pokud takové sbérné misto u vas neni, vlozte
uzavienou nadobu s olejem do popelnice (dostane
se na kontrolovanou skladku; toto sice neni nejlepsi
feSeni, ale alesponi zabranite znegisténi spodnich
vod).



CoAapMuH

HopucTtere cnopeg HaMeHaTa .. .....ccvvvunn- 13
BaM{HW CUTYPHOCHU HaNMOMEHHU . .. ..........un 14
3ano3HaBaHtbe HA YPEAOT . . v v v v v v v nnnnrnnns 16
KOHTPOMHN ENEMEHTU N MAAMEHUK . . v v v v ve e e e e e 16
MpuKas 3a NPeocTaHaTa TOMIMHA + . v v v v v vv e e e e e 16

OMPEMA . . . e 16

PauHO BKIYUYBAHE .« . v v ot et e et e 17
ABTOMATCKO MANIEHBE + « v v v e vt et i it e e e i e e e e 17
Bes®enHOCEH CUCTEM . .. .. 17
VicknyuyyBare Ha MNAMEHNKOT . . . v v v oo e e e e e e e 17
HanomeHn 3a NpeaynpeayBarbe . ... ...vvvevnen.. 17
ENeKTPUUHM NMSIOUYN 3a TOTBEHE. .« + v oo v e v v v v s - 17
MpoLUec HA PaBOTa . .\ v oottt et e e e e 17
TaBENMU U COBETH . . v v vveveeee e nenmennens 18
COOBETHN CAOBM 3A TOTBEHE . « « v v v v v v e e e e 18
HanoMeHn Mpn KOPUCTERETO &+ . o oo v v e e ee e e e e e 18
TaBE/ N BATOTBEHEE « .+ v v v v v vt e et e i e e e 18
&

UncTere M OAPHYBAE ... vvvvvnernnernnnns 21
UNMCTEHE © v vt e et e e e e e e e e 21
Hera . ... . e 21
MocTtanka NpU NpeYKa? . ..........ccovuvuennn 22
fo

CepBUCHA CAIYHOA. . . o oot vie e eieeennnnnnns 23
[aPaHUMCKM YCMOBM . « v v oo e e et e i e e e et e e e e 23
3alwTuTa Ha MUBOTHA CPEANHA . - . o« oo v v v e s s 23

OTcTpaHyBarbe CornacHoO NPOMNMCKTE 3a XMBOTHA cpeavHa
23

OctaHaTtn nHhopmaumm 3a nponssoanTe, onpemMara,
pe3epBHUTE E/I0BN U CEPBUC KE HAjOETE HA UHTEPHET:
www.siemens-home.bsh-group.com 1 Online-npogax6a:
www.siemens-home.bsh-group.com/eshops

mk

EKopucteme cnopen
HameHaTa

BHuMaTenHO npounTtajTe ro ynarcTtBoTo 3a
ynotpeba. CaMo Ha TOj HaUMH Ke MOXeTe
eeKTMBHO 1 6e36e4HO Aa ro KOPUCTUTE
Bawwort ypea. Yysajte rn ynarcraara 3a
MHCTanaumja n ynotpeda n AOKOJKY ro
npenaneTe ypenoT Ha APyro nuvue, npefanete
My I ynaTcTBarta Ha C/eaHMOT CONCTBEHMK Ha
ypenor.

MpoussoanTenoT He oaroBapa 3a
HenouuTyBaweTo, Ha oapendbuTe on oBa
ynaTcTBo.

Cnvkute coap)aHn BO OBa ynaTtCTBO Ce
OPVEHTALMOHMN.

OcTaBeTe ro ypeaoT BO 3alTuTHaTa oOBmnBKa
[0 MOMEHTOT Ha MoHTaxara. [JoKOKy
3abenexuTe owTeTyBara Ha ypeaoT, He ro
npuknydysajte. [NoBukajTe ja HawaTta
cepBucHa cnyxoa.

OBOj ypea oaroeapa Ha knacarta 3 cnopen
oapendara DIN EN 30-1-1 3a ypean Ha rac:
MoOHTaXHN ypeaw.

MNpen MoHTaxaTa Ha Balleto HOBO nose 3a
roTBeH-E 1 3a BPEME Ha MHCTanaumjaTa
crnefeTe ro ynaTtcTBOTO 3a MOHTaxa.

OBOj ypea He cMee Ja ce MOHTMPA Ha jaxTu
N BO Kammn MPUKOIKK.

OBOj ypen cMee fa ce KOpUCTu caMo Ha
[06p0o NpoBeTPEeHU MecTa.

OBOj ypen He e npeasuaeH 3a ynotpeda co
HaABOpELleH aBTOMAaTCKW TajMep unu
JaneuynHCKN ynpasyBau.

CuTe MHCTanauuu, NPUKNyuYyBaka,
perynuparba v npedpnysara Ha Apyr BUA
Ha rac Mopa Aa ce U3BpLUaT 0f CTpaHa Ha
OBNacTEeHO CTPYUYHO NHLe U CO NOYUTYBaH:€
Ha NPUMEHIIMBUTE NPaBuIa U 3aKOHCKHK
HOPMH KaKo U NPONUCHUTE Ha NIOKaNTHOTO
npeTnpujaTve 3a cHabaysake co CTpyja 1
rac. OcobeHo BHMMaHHe Tpeba aa ce
NoCBeTU Ha BaeukuTe oapeadu u
perynaTueM 3a BeHTMNauuja.

OBOj ypena e habpuuky NnocTaBeH Ha BUAOT Ha
rac KOjWTO € HaBedeH Ha cneundukaumoHara
nnoyka. VMIHhopmaumn 3a npedpriare Ha apyr
BM/ Ha rac Ke HajaeTte BO ynaTtCTBOTO 3a

MOHTaXKa. [1pu npedpayBare Ha APYr BUI Ha
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mk BaxHW cnrypHOCHM HanomMmeHn

rac, npenopavysame aa ja nosukare
cepBucHaTa cnyxoa.

OBOj ypea e KOHCTPpyMpaH UCKIyunBo 3a
ynoTtpeba BO nNpuBaTHN JOMaAKWHCTBA; He €
[03BONIEHO KOPUCTEHE Ha YPeaoT 3a
KOMepumjanHm n peknamHu uenn. Kopucrerte
ro ypenoT caMo 3a roTBeHe, HMKorall Kako
ypen 3a sarpesarbe. [[apaHumjata Baxmn camo
NOKOJIKY YPenoT ce KOPUCTN UCKTYYMBO
HaMEHCKW.

OBOj ypea e HaMeHeT 3a KOPUCTEHE Ha
BUCUHa 00 Makcumym 2000 meTtpn Haj
MOPCKOTO HUBO.

3a Bpeme Ha paboTtata, He ro ocraBajte
ypenot 6e3 Haasop.

He ynoTtpebyBajTe nokaonuu nan sawtuTa 3a
Jela KOULITO He ce npernopayaHn oA cTpaHa
Ha NPOW3BOAUTENOT Ha NOJIETO 3a NOTBEHE.
Moyke ga gojae OO HECPEKEH cayyaj, Ha np.
nopaan NPeKyMEPHO 3arpeBarse, 3anaayBame
UNW OBOjyBare Ha Aen0BK O Matepujasnor.

OBOj ypea MOXxe aga ro kopucraTt geua Haa

8 roavHu 1 iMua Co HamaieHn MU3NYKN,
CEH30PHWN NN MEeHTaIHWM CNOCOBOHOCTU UK
nvua 6e3 UCKYCTBO U 3HaeHe, OKOKY Toa ro
npasaT noa Haasop, Uan um Bune aageHu
ynatcTsBa kako 6e36eaHo Ja ro Kopucrat
ypeaoT v rn pasbupaar onacHOCTUTE
NOBP3aHN CO HEroO.

[leuata He cmearT Aa cu urpaar co ypeaoT.
[leuata He cMeart [a ro umcTat v oapyKysaat
Ype[oT, OCBEH OHWE, KOW MMaart Haj

15 roanHy unn ce NocTapu 1 ce noa Haa3op.

[euata noManun oa 8 roavHn gpxeTe
nofaneky oA ypeaoT M CTPYjHNOT Kabern.
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ENBaxHU curypHoCcHM
HanomeHH

/\Mpenynpenysare — OnacHocT oA
eKkcnno3suja!

Mpu Hacobupare Ha HesanasneH rac Bo
3aTBOPEHW NPOCTOPUM MOXE [a HacTaHe
OMacHOCT 0/ ekcnnoaunja. He ro nsnoxysajte
ypeaoT Ha nNpoBeB. MNnameHnumTe 6mu Moxene
na ce yracat. BHUMmaTenHo npouuntajte v
HaNnoOMeHUTe 3a NpeaynpeayBame BO BPCKa CO
HAUMHOT Ha PYHKUMOHUPaHE Ha MiaMeHnKoT
Ha rac.

/\Npenynpenysate — OnacHocT oA
Tpyeme!

KopucTteneTo Ha ypes 3a rotBere Ha rac
cosaaBa TOM/vHa, Bnara U NpoaykTn Ha
COropyBam-eTO BO NpocTopujata BO KojalTo
ce kopuctu. OBo3MOXeTe A0OPO
NPOBETPYBarE BO KyjHaTa, Npea cé aoaeka
MNOSIETO 3a roTBeHEe PadoTu: NMPUPOAHUTE
OTBOPM 3a BeHTuNaumja Mopa da éuaat
cnoboaHn, nunu nak Tpeda ga ce nHcTanmpa
MexaHunyka BeHTunaumja (acnupartop). [pwu
[l0/ra U KOHTUHyMpaHa paboTa Ha ypeaoT,
HEONXOAHO € AOMNOMHUTENTHO NN NOEPUKACHO
NPOBETPYBaH-E: OTBOPETE MO NPO30POT UK
3rosieMeTe ja jaumHarta Ha acnupaTopoT.

/\Npenynpenysate — OnacHocT oA

U3ropeHuum!

m PUHMANTE M OKOAHMOT NPOCTOP Ke ce
BXelwTar. Hukoraw He v gonvpajte
XeWKnTe NoBpLwnHN. [lp)xete rv noganexky
feuara noa 8 roanHu.

= Jlokosnky fouarta Ha TeYHUOT rac He CTou
BEPTUKA/IHO, BO anapaToT MOXe Aa
J[IOCTUTHE TeYHMOT nponax/6yTtaH. Mputoa
Ha niaMmeHuUMTe MoXe Aa n3dujaT >KeCToKU
EeKCMI03nBHK nnameHn. Moxe aenosu ga
OuaaT OWTETEHN 1 CO TEKOT Ha BPEMETO Aa
cTaHar nponycnveu, Taka LWTo
HEeKOHTponnpaHo 6u ncrtekon rac. [isete
MOXe [a AoBenar 40 onekoTuHu. bounte 3a
TEeUeH rac cekoraw ga ce ynotpedysaaT BO
BEPTUKa/IHA No3unumja.

Al'lpe.qynpenysal-be — OnacHocT oA noxap!

s PuHrnnte ke ce BxewrTaT. Hukoraw He
nocTaByBajTe 3anannen NPeameTu Ha
NoNeTo 3a rotBeme. He ocrasajte
npeaMeTn Ha MoneTo 3a rOTBEHE.



s He cknaaupajte KOpo3nBHU XEMUCKM

CpeacTsBa 3a UNCTEHE UK NPOU3BOAMN,
CpeacTBa 3a UNCTeHe Mo BUCOK NMPUTUCOK,
3anannBu matepujanu uau apyru
NpPOn3BOAN OCBEH HAMWPHULIX NMOJ OBOj
ypel 3a JOMaKNUHCTBO OJH. HE M KOPUCTETE

NCTUTE BO HenocpeaHa 6ausnHa Ha ypeaoT.

[MperpeaHara macHoTuja Wi macnao ce
JIECHO 3ananuneu. He ce oananevysajte
MHOTIY O YPeaoT, AOKO/KY 3arpesare
MacHoTwhja uan macno. Bo cnyyaj macsioto
UNN MacHoTMjaTa da ce 3ananar, He o
raceTte OrHoTt co Bofa. [lokpwujte ro cagot
3a roTBEHE CO Kanak 3a Ja ce npuaywm
NJ1aMeHoT U UCKYYeTe ja puHrnaTta.

AKO nnamMeHnkoT padoTu Co NpPeBucoKa
jaumHa, HacTaHyBaaT BUCOKW TeMMepaTtypu.
3ananveu MaTepujann Moxe aa ce 3ananar.
[MpMKa30T 3a CTEMNEH Ha jaunmHa Ha eKpaHoT
MOXE [a Ce pas/MKyBa O CTENEHOT Ha
jaymHa noctaBeH oA Konyeto. [NMprkasoT 3a
CTEMNeH Ha jaymHa Ha eKpaHOT CMY)XM Kako
aonosHutTenHa nHhopmaumja. Cekorauu
NOCTaByBajTe rO CTEMEHOT Ha jaunHa
COO/[BETHO CO MPUTUCKaHE Ha KOMUYETO.

BaxxHn cUrypHOCHN HanomeHu mk

= He BplweTe nHTepBEeHUMN BO BHATPELIHOCTa
Ha ypenoT. JJoKONKy € HEONXOAHO
NOBMKAjTE ja HallaTta cepBucHa cnyxoa.

m AKO HEKOE OornepaTnBHO KOMYe HE MOXe Aa
ce BpTM Unn e nabaso, Torall BeKe He cMmee
na ce kopuctu. BegHalw obpateTte ce Ha
cepBucHarta cnyxoa, 3a Aa MoXe Aa ce
nonpasu WM 3aMeHn onepaTUBHOTO KOMYe.

A Mpeaynpeaysare — OnacHOCT oA CTPyeH

yaap!

= He KopucteTte cpeacTBo 3a YNCTEHE NOoA
MNPUTUCOK 3a YNCTEHE Ha ypenor.

s [lyKHaATMHUTE MK HaNyKHyBakarta Ha
cTak/eHaTta njova Moxe Aa npeavssmkaar
CTPyeH yaap. VicknyyeTe rm ocurypyBavmte
BO KyTujata co ocurypysaun. [oBukajte ja
cepBucHara cnyxoa.

/A\Mpenynpeaysare — OnacHocT oA
nospena!
= MafnoBUTE MK KPLUEHETO Ha CTakneHaTa

naova ce onacHu. Cute n1ameHuULUn U CEKO)
e/IEKTPUYEH TPEEH e/IEMEHT BeJHall fa ce
ncknyJat. issneuete ro CTpyjHMOT
NPUKYYOK NN UCKYYETE TO OCUIYPYyBaYoT
BO KyTujata co ocurypysayu. 3aTBOPETE ro
[OBOJOT Ha rac. He ja nonupajte ropHara
NOBpPLUMHA Ha ypeaoT. Hukoral He
BK/IyuyBajTe AedekTeH ypea. [1oBukajTe ja
cepBucHara cnyxoa.

CapnoBute 3a rotBere, KOMWTO Ce
OolwTeTEeHW, HE CE CO MpaBW/IHA roNeMnHa,
cafoBu YnjiTo pad CcTpun HaaBOP oA
NnoJIeTo 3a roTBeHE WK JIOLWO € NOCTaBEH,
MOXarT [a NpeansBukaar TelKu
owTeTtyBarba. [lounTtyBajTe MM COBETUTE U
NHCTPYKUMUTE 3a npeaynpenyBare 3a
CaZloBUTE 3a rOTBEHE.

Jlokonky ce nojaBu Bnara nomery AHOTO Ha
CaloT 3a roTBEHE U pUHrIata, caaoT 3a
FOTBEHE MOXE HEHAAEJHO Aa NMOTCKOKHE.
PuHrnara n gHOTO o4 caaoT 3a roTBeHe
NOCTOjaHO MOpa [a Ce CyBMW.

[Mpn NojaBa Ha npeyka 3anpeTe ro 4oBoAoT
Ha rac n ctpyja. 3a BpLUEHE HA NOMNPaBKK
Be monume noBuKaTe ja Hallara cepBucHa
cnyxoa.
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mk 3ano3HaBarbe Ha ypeaoT

) 3ano3HaBarme Ha ypenot

Bo npernenot Ha moaenuTte Ke ro Hajoete BawuvoT ypea u
jaumHuTe Ha NnameHuumte. — CrpaHuya 2

KOHTpOHHM eJIeMeHTHU U NNIaMeHUK

Ha cekoe onepaTtnBHO Konye € 03HayeH COOABETHMOT
nnameHuk unu puHrnata. Co onepaTvBHUTE KOMUUH-a
MOXETe COO[BETHO Aa M NocTaBuTe pasnyHnUTE No3nLMM
crnope notpedHaTta MOKHOCT Mery MakCUMasTHUTE U
MUHUMaNHUTE BPeAHOCTU. Hukorall He MeHyBajTe o4
nosuumnja 0 AnpeKTHo Ha no3uumja 1 nnm oag no3uumja 1 Ha
nosuumja 0.

oo 0
mO e

[
(e))
o~

-
o

e PuHrna ynpasyBaHa o/ 0nepaTmBHO Konue

0/e® PuHrnara e ncknydyeHa

9 HajBMCOK CTENEH Ha jaunHa 1 eNEKTPUUHO Nasetbe Ha
NNaMEHNKOT
1 HajHW30K CTENeH Ha jaunHa

© [JlononHuTenHa puHrna

Mpuka3mn Ha ekpaHoT

[t EﬂeKTpI/MHO nanere Ha NNaMmeHnKoT

_ ! Crenexu 3a roteeme

L

PuHrnaTa e 1cknyyeHa
H+  TNpeocraHara TonmHa

3a npaswiHa ynotpeda Ha ypeaoT, CUTe ocTtaHaTty Ae0Br
Ha NJamMeHVKOT Mopa Aa Ce MPaBWIHO HaMecTeHu. He
3aMeHyBajTe KanauuTte Ha niaMmeHuumTe.

Cekorall BHUMATEIHO OTCTPaHyBajTe ja pelwetkara.
[MpemecTyBareTO Ha eHa peLleTka MOXe UCTO Taka aa
NOMECTU COCeaHUTEe PeLLETKN.

EnemeHtun

1 CBEKMUKM
2 TepmoenemeHt
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3 MpCTeH 3a NNAMEHUKOT
4 [lp>xau 3a NNameHnKoT
5 Kanak 3a nnaMmeHnKot

MpuKas 3a npeocTaHaTa TonNAMHa

[Moneto 3a rotBere 3a Cekoja puHra MMa npukas 3a
npeocTaHaTtarta TOM/nMHa, KOjLITO ynaTtyBa Ha XeLWKn nam
TOMIN PUHININ.

[loKonKy BO MPUKasoT ce nojasu H, puHrnara e cll ywre
xelka. lNMpu onagyBarke Ha puHriaTa, NpukasoT ce
MeHyBa BO Hi. [prKasoT Ke ce nary®u, Kora puHriara ke
éuae n0oBOMHO onadeHa. He ja gonuvpajte puHrnara 3a
BPEME Ha OBOj NpuKas.

Onpema

Bo 3aBMCHOCT 041 MOAE/OT, CO MOJETO 3a FOTBEHE Ce
BKJIYYEHW U CedHUTe Oe/10BU onpema. Hus moxerte aa rum
Hapauare 1 Npeky cepeucHara cayxoa.

[lononHutenHa pelleTka 3a
ecrnpeco mMaluHa

HameHeTo camo 3a ynotpeda co
HajMannTe naameHuLN.
Kopucrere cag 3a roteerse co
Avjametap noman og 12 cm.

(e

Mnoua 3a roTBeHe Ha TMUBOK
oraH

0BOj n0AATOK € HAMEHET camo 3a
FOTBEHE HA HUCKA TeMMeparypa.
Moxxe ia ce KOpuCTU CO LUTEANB
WAN HOPMaNeH NNameHuK.
[lokonky BaLLeTo nose 3a
rOTBEH:E pacnosnara Co NoBeKe
HOPMa/IHW NAAMEHMLIN, Ce
npenopauysa nnoyara 3a
rOTBEH:E 12 CE NOCTABM Ha
3a/1HWOT W NPEAHUOT AECEH
HOPMaIeH NNAMEHIK.

[TocTaBeTte ro [o4atokoT Co
CNAaKHATUHUTE HAarope Ha
HOCAYOT, HMKOraLL He ro CTaBajTe
AVPEKTHO Ha MNaMEeHNKOT.

Bpoj Ha penosu
HZ298114 [ononHutenHa pelieTka 3a ecnpeco
VETGE

HZ298105 T[lnouva 3a rorBere Ha TMBOK OraH

Mpon3BOANTENOT HE NMPe3emMa HKakea O4AroBOPHOCT 3a
norpelwHara ynotpeda Ha oBve [efioBM o4 onpemMara.



AMnameHUK Ha rac

PauHo BKnyyyBaHe

1. [NpuTUCHETE ro onepaTnBHOTO KONYe 3a N3BpaHnoT
naamMeHnK 1 CBPTETE FO KOH N1eBO, A0AEKA HE ce
NOCTUIHE HAjBMCOK CTEMEH Ha jaunHa.

2. [lpxeTte s3anasnka unn nnameH (3ananka, ApBeHO
yKOpYE UTH.) 4O NIAMEHMKOT.

ABTOMAaTCKO nanewe

[okonky BaleTo none 3a rotBeHe pacrnosiara co
aBTOMAaTCKO Naneme (CBEKNYKN):

1. TpuUTUCHETE ro oNepaTUBHOTO KOMNYe 3a U3BpaHnoT
niameHuK 1 CBPTeTe ro KOH N1eBo, A04eKa He ce
NOCTUIHE HajBUCOK CTEMEH Ha jaunHa.
[logeka ro ApXxurte NpuUTUCHaTO ONepaTtMBHOTO KOMYe,
ce ncpnaar UCKpU Ha CUTE MIAMEHNLN N HA EKPAHOT
Ke ce nojasu cumBonoT ~. MNnamMeHnKoT ce nanw.

2. OTnywTeTe ro onepatMBHOTO KoMye.

3. CBpTeTe ro onepatMBHOTO KOM4Ye BO cakaHaTta

nosunuunja.

[loKonKy He ce nasnu, UCKy4YeTe ro niaMmeHmKoT U
MOBTOPETE MM NPETXOAHO onuwanuTe yekopu. OBoj nNat
OpXeTe ro NpUTUCHATO OMnepaTMBHOTO Konye nNoaosro (4o
10 cekyHan).

A Mpeaynpeaysawe — OnacHocT oA Aednarpauuja!
AKO NnaMeHuKoT He ce 3anann no 10 cekyHau, NCKayyeTe
rO onepaTMBHOTO KOMYe 1M OTBOPETE Bparta Win Npo3opeL
BO nmpocTopujaTa. [NouekajTe Hajmanky eaHa MUHyTa, npen
NMOBTOPHO Aa ro 3anaainTe naamMmeHmnKoT.

HanomeHna: OapxyBajTe ja umctotaTa Ha HajBMCOKO HUBO.
JOKONKY CBEKUYKUTE CE HEeUYMCTH, MOXE Aa Aojae Ao
HencnpaBHO Nanerbe. YncTeTe rm CBEKUYKUTE PEAOBHO CO
mMana, HemeTasiHa JYeTka. buaete curypHu, CBEKUYKUTE Oa
HE Ce W3/TOXEHW Ha CUIHW yaapw.

Be3begHoceH cuctem

BaweTo none 3a roteBerse pacnonara co 6esdeaHoceH
CUCTEM (TEPMOEJIEMEHT), KOJLITO FO Cnpevysa
U3NeryBareTo Ha rac, AOKOJIKY njameHuuuTe HeHaaejHo
ce unckyuar.

3a [ga ce ocurypuTte Aaeka OBOj Ypend € aKTUBEH:

1. 3ananete ro N1ameHVKOT Ha BOOOMYAEHNOT HAUNH.

2. [lp>xeTe ro UBpCTO NPUTUCHATO OMEpPaTUBHOTO Konue 4
CEKYHOM NO NaneHeTo Ha MI1aMeHoT.

”CKnyqual-be Ha NNaMeHUKOoT

CBpTeTe ro onepaTnBHOTO KOMYe KOH AECHO BO nosuuuja
0. Ha ekpaHoT ce nojaByBa cumoonoT g uno HEKOJKY

CEeKyHAW Ce MojaByBa NpuKasoT 3a npeocTtaHara TorimHa.

Hekonky cekyHan no UCK/IyYyBareTO Ha NJamMeHUKOT Ke
cnylHeTe Tan 3Byk. OBa e HOPMasiHO 1 3Hauu deka
CWUTYPHOCHMOT CUCTEM € AeaKTUBUPaH.

HanomeHu 3a npeaynpeayBate

TUBKOTO 3yerbe 3a Bpeme Ha padoTara Ha MIaMeHUKoT e
HOPMaJTHO.

[lhameHukK Ha rac mk

3a BpemMe Ha npeaTta ynotpeda HopMasiHo e aa ce
ocnoboayeaaT mupucu. OBa He NpeTcTaByBa PUSNK OfH.
nedekT. Mnupucute co BpeMe Ke ncyesHar.

[TopTOKaNoBMOT NaameH e HopMaseH. Toj HacTaHyBa
nopaan npasTa LWTO Ce Haora BO BO3AyXOT, NpeTeYeHnTe
TEUHOCTUN UTH.

[OKO/KY NAamMeHoT Ha NaamMeHnKoT CllyyajHo ce narach,
CBPTETE 0 KOMYETO Ha NIamMeHUKOT Ha VICKyYeHo v He ro
naneTe OHOBO MJIAaMEHUKOT HajMasiky efHa MUHyTa.

B)EnexTpuunn nnoum 3a
roTBeHe

[MnoyaTa 3a roTBeHE CO [BE KO/a MMa CO ABE PUHIIN:
enHa nomana co 700 W 1 egHa noronema co 1800 W,
nokonky Bawwuot ypen padoTtn co HanoH o 230 V.

Mpouec Ha paboTa

BrnyuyBarbe

BknyuyyBare Ha manarta puHrna:
CBpTeTe ro onepaTuBHOTO KOMye KOH S1IeBO A0
nocakysaHara nosuuuja.

Bknyuysare Ha apyra puHria:
CBpTeTe ro onepaTmBHOTO KOMYe © KOH /1IeBO W MOTOa BPTETE

ro BO CMPOTVBEH MpaseLl 40 NocaKyBaHaTa nosuuyja.

3a NoBTOPHO Aa ja KOPUCTUTE Manata pPuHria, CBpTeTe ro
onepaTtuBHOTO KOMYe KOH AecHOo BO nosuunja O u
NMOBTOPHO BK/y4YeTe ja puHrnara.

HanomeHa: Hne npenopavyBame ga ja Kopuctute
MakCuMasiHaTa jaunmHa Ha NOYETOKOT Ha NPOLIECOT Ha
rOTBEH-E M MO HEKOKY MUHYTU Aa n3bepeTte NoHN30K

CTeneH Ha javnHa.

UcknyuyBarbe

CBpTeTe ro onepartnBHOTO KoNnye KoOH AeCHO BO I'IOSI/ILll/Ija
Ha McknyueHo. [NMpuka3oT 3a npeocTaHaTa TonMHa ce
ncknydyyBsa, WTOM Ce U3naan puHrnara.

MpeoctaHata TonNNUHa

EnekTpnuHaTa nnova 3a rotBere MOXE Aa Ce UCK/YYM
npea KpajoT Ha roTBereTo. [NpeocTaHaTara TonanHa
OBO3MOXYBa [Aa NMPOAO/KUTE A FOTBUTE YLITE HEKOMKY
MUHYTM 1 Ha TOj HAUWH Oa 3alTeanTe eHepruja.

HanomeHu 3a npeaynpenyBatse

N3berHyBajTe npeTekyBare Ha TeYHOCTU Ha ropHata
NOBPLUMHA Ha enekTpuyHaTa njioya 3a rotBerse.

He rotBeTe Co BNaXHW CafoBK 3a FOTBEH-E.
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mk Tabenu n cosetn

ElTabenu n cosetu

CoonBeTHU cafOBU 3a rorBeHe

MakcumaneH
AvjameTtap Ha
AHOTO Ha cCafioT 3@ [IHOTO Ha CafoT 3a

MuHumaneH
AvjameTtap Ha

MnameHumk

roTBeH:E roTBeH:E
Jak nnameHmk 20 cm 26 cm
HopMasieH niameruk 14 cm 22 ¢cm
LWreanms nnameHuk 12.cm 16 .cm
EnektpuuHa puHrna 14 cm 18 cm

CafoT He cMee fa ce BUCY HaaBop oA padoT Ha NoseTo 3a
rOTBEHE.

HanomeHu npu KOpUcTeHeTo

CnepnHuTe coBeTu Ke Bu momorHart aa sawrteauTe eHepruja
n na rv nsberHeTe owWwTeTyBarbaTa Ha cafoBuUTe 3a
rOTBEeHE:

Kopuctete cagosm co
\ COOABETHA rofleMnHa 3a
OJHOCHMWOT MaaMeHuK.
He ctaBajTe nomanu cagosu
3a roTBeHe Ha rosiemu
nnaMmeHuun. FnameHoT He
Tpeba aa ru gonupa
CTpaHUTe Ha cagoBUTE 3a
roTBEH-E.
He kopucTtete nsobanyern

\ x cafloBK 3a roTBEHE KOU He
S MOXe Ja cTojaT cTadbuiHo
Ha MoJIeTO 3a roTBEHLE.
CapoBute MOXe [a ce
npespTar.
KopucTete camo cagosu 3a
roTBEHE CO PaMHO "
neéeno gHo.
‘ He rotBeTe 6e3 kanak wiu
\ WV ) NOKOJIKY KanakoT e TprHar
Ha cTpaHa. Ke ce 3aryobu
roflem Oen of eHeprujara.

CafoT 3a roteerbe craBajre

\ x ro Ha cpeaunHaTa Ha
—®  [1aMEHKOT, 3a [1a He ce
NpeBpTy.
- ) He cTaBajTe ronemu noHum
Ha niameHuKoT BO OnsnHa
Ha paboTHaTa onpema. Tue
MOXe [a ce nperpear u ga
ce owrTeTar.
JloHuuTe nocTaByBajTE M1
\ Vg Ha pelueTkuTe, a He

npoBepeTe Ja/iv peLlleTKuTe
3a NOHUMTE U Kanauute ce
TOYHO MOCTaBEHN Ha
nnameHuumTe.

x AONPEKTHO Ha naameHunumTe.
[Mpen KOpUCTEHETO,
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BHrMmaBajTe kako pakyBarte
CO cafoBuTe LITO cTojaT Ha
NOSIETO 3a FOTBEH-E.
[ToneTo 3a rotBeH-Ee He
CcMmee [a ce yanpa v aa ce
nocTaByBaaT NpeaMeTn Co
rojlema TeXnHa Ha Hero.

<

r¥1 ¥

Tabenu 3a rotBere

Cnegnute 1adenn coapxar onTUMasHu CTENEHN 1 Bpeme
Ha roTBerbe 3a pas/NYHK jaaerba. [ogarounTe ce
pedepeHTHN BPEJHOCTN 3a YETUPU NOpLUN.

BpemutbaTa 1 cTeneHnTe Ha roteBerbe 3asucar of BUAOT,
TexuHarta u KBaUTeToT Ha jaderbaTa, o4 BUOOT Ha racot
WTO ce ynoTpedyBa, Kako U 0A MaTepujaioT Ha cagoBuTe
3a rotBerke. 3a NoAroToBKa Ha OBWE jadeHa raBHO ce
KOPWCTU cafl 3a rOTBEH-Ee 0/ HE'ProcyBauKN YesuK.

Cekorall KopucteTe COOBETHO rOIEM caa U NOCTaBeTe ro
Ha cpeavHaTta Ha NNaMeHNKOT WK efleKTpuyHaTa naova 3a
roTBeme. VIHhopmaumm 3a anjameTapoT Ha CagoBuTe 3a
rotBewse Ke Hajaete Ha.— "CooaBeTHu cagosu 3a
roreere"

UHudopmaumnn 3a Tabenata

[MoarotoBkara Ha Cekoe jafere ce COCTOM oA eAeH Uau
nBa yekopn. CeKoj Yekop CoapXm nHGopmaumn 3a:

€ Mertona Ha rotsere
i) CTeneH Ha roteerbe
(® BpemeTtpaere BO MUHYTU

MeToau Ha roTBere 3afjafieHu Bo TabenaTa
Bapere

[ToHaTaMOLWHO roTBEHE

= Co3naBarbe Ha NPUTNUCOK BO eKCMNpec JIoHeL

s~ OapxyBarbe Ha NPUTUCOKOT BO EKCMPEC /IOHEeL
& Jako neuere

=5~ bnaro nponpxysare

@ Tonerse, pactonysarse

* bes kanak

[TocTojaHO mMpomellyBajTe

HanomeHa: O3HakuTe He ce nojaByBaar Ha ypeaoT. Tue
CNyxart Kako opueHTauunja 3a pasnnyHn MeToam Ha
roTBeHLe.

Ce nojaByBaaT nogaTouuTe 3a NoaroToBKa Ha jagerba Ha
pasnnMuHKn nnamexHuun. Mpenopaunvea onuuja e NPBUOT
HaBedeH nnameHuk. Bo npernenoT Ha Moaesnun ce onuwaHu
cuTe NaameHuUy Ha noneTo 3a roteerse.— CrpaHuia 2

Mpumep:

06pok Yekop 1

MnameHunk

Cynu, Kpem cynu

Cyna on puba

Jak nnameHnk 1217 8 79 1 58
HopmaneH 17-22 8 1113 1 69
MNaMeHNK

Bok-nnameHmK 10-15 9 68 4 47



OBOj NpuMep ja NokakyBa NoAroToBkarta Ha cyna of puba
CO jak, HopMasieH 1 BOK-N1amMeHuK.

Co jaknoT nnameHuK (npenopavyaHa onuuja) BKYNHOTO

BPEME Ha roTBere n3HecyBa Mery 12 n 17 Munytm.

m Yekop 1: Bapeme. [NoctaBeTte 3a 7-9 MUHYTK Ha
CTEeNeHoT 3a roTeere 8.

m Yekop 2: noHaTamMOLWHO roTeemse. [pomeHeTe 3a 5-8
MUHYTU Ha CTEMEHOT 3a roTeeme 1.

[MopatoumnTe NCTO Taka Baxkar 1 3a ocTaHaTuTe
npeanoXeHn niaMmeHnun.

06pok BkynHo Yekop 1

Bpeme
BO MUH.

MnameHuK

Cynu, Kpem cynu

Cyna of pnba

Jak nnamernk  12-17 8 79 1 58
HopmaneH n. 17-22 1113 1 69
Cyna o TKBa, 60pLL cyna

Jak nnamenuk  30-35 10-12 20-23
HopmaneH n. 4550 9 1517 6 3033
MUHECTPOHE (3eN1EHUYKOBA Cyna)

Jak nnamennk 4752 9 1012 37-40
HopmaneH n. 5762 9 1012 6 4750
TecTeHUHM 1 OpU3

LWnareTw

Jak nnamennk 1822 e 810 10-12
HopmaseH n. 20-24 * 10-12 10-12
Opua

Jak nnamenvk  17-22 57 12-15
HopmaneH n. 18-23 9 79 11-14
Pasuonn

Jak nnamenuk 914 9 46 5-8
Hopmane n. 17-22 8 1214 58

3eneHyyK 1 MellyHKacTy1 NnofoBH

BapeHu komnupu (nnpe, canara oa KoMnupu)

Jaknmnamennk 2328 =+~ 9 810 5 1518
HopmaneH n. 2530 £~ 9 1012 6 1518
Xymyc (nupe of HayT)

Jak nnamernk 5055 S~ 9 1012 4 4043
HopmaneH n. 5257 &~ 9 1214 5 4043
Jleka

Jak nnamenuk 4045 9 810 8 3235
HopmaneH n. 5055 9 1820 6 3235
3eMEHUYK BO TEMMYPa TECTO

Jak nnameHnk  12-17 &% 7 68 &5 6 69

HopmaneH n. 1520 &%+ 8 810 &%+ 7 710
[PONPXKEH CBEX 3EMEHUYK™™
Jak nnameHnk  6-8 & 9 68

HopmaneH n. 1214 &~ 9 1214

Tabenu n cosetu mk

06pok BkynHo Yekop 1
BpeME ==

MnameHuk 47
BO MUH.

Momput
JaknnameHnk 1520 &5-* 9 1520
HopmareH r. 2530 &-* 9 2530

Jajua

LLlaKuuyka, MeHeMeH

HopmaneH . 1520 &%~ 9 1012 &~ 4 58
Jakmnamenmk 1318 &%~ 8 79 <S5 3 69
Omnert (1 nap.)

HopmareH r. 35 & 8 35
Jak nnamernk 24 & g 24
LLInaHcka Toptuba

Jak nnameHnk  25-30 &5-* 9 2530
HopmaneH n. 32-37 & 9 3237

Cocosu
bewawmen coc™”
LLreanms n. 1015 @ 6 24 C 811
HopmaneH n. 1015 y* 5 24 * 811
CoC CO CMHO CUpeHe™™
I ETIEL 4-6 W 7 46
HopmaneH n. 35 M 7 35

HanonuTaHcku coc

HopmarneH . 1823 &% 6 24 S~ 40 1619

Jakmnamenmk 1520 &S+ 8§ 13 - 6 1417

KapboHapa coc

HopmaneH . 1015 &S-* 6 57 <5-* 3 58
=

Jak nnamennk  8-13 * 5 46 =" 3 47

Punba
[aHnpaH 0cmnK
Jak nnametnk  5-10 & 8 510

HopmaneH . 8-13 &5 9 813

leyeH nococ

Jak nnamennk  5-10 & 7 24 S5 1 36
HopmaneH . 510 & 8 24 S- 1 36
LLIkomkn

Jak nnamenuk 57 9 57

HopmaneH n. 10-12 9 1012

Meco

MarkuHu rpaam (1 nap.)

HopmaneH . 6-8 & 7 68
Jak nnamennk 911 &* 7 911
["oBeacko CtporaHod

Jak nnameHnk  8-13 &5+ 9 813
HopmaneH n. 1217 &+ 9 1217
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mk Tabenu n cosetn

06pok BkynHo Yekop 1

MnameHuk Bpeme = @& O

06pok BkynHo Yekop 1
MnameHuK BpEME =~ i O®

BO MMH.
Munewwky WHUK (8 nunewkn dunetn)
Jak nnamennk  7-12 & 9 24
& 9 712

$464¢ * 6 5_8
HopmaneH n. 7-12
MeneHo meco

Jak nnametnk 1520 &%+ 8 1520

HopwmaneH n. 2025 &-x 9 2025

loToBU Npon3soau
3am. kpokeTn (16 nap.) 3am. pubuHy cranunkba (12 nap.)

Jak nnamennk  6-10 &5~ 8 6-10
HopwmaneH n. 812 &~ 8 812

Konbacu (12 nap.)

Jak nnamenmk  5-10 & 9 13 & 7 47
HopwmaneH n. 12 &~ 9 712

BapeHu BupLwinn (12 nap.)

Hopmane n. 813 9 813

Jak nnamernk  7-12 7 712

Xambyprep oA Tenelwko meco (4 nap., 1 cm aebenuta, 110 g)

Jak nnameHnk 49 &9 13 & 7 36
&9 13 &8 47

[paB BO [OMATEH COC, 3arPeBarbe 1 0Ap3KyBarbe Ha TornHaTa (Kopucrere
1/104a 3a roTBeH-E Ha TMBOK OraH)

HopwmaneH n. 20-22 6 57 1 15

HopmaneH . 510

Muua (20 cm aujametap)

Jakmnamernk 1620 <5~ 1 16-20
HopmaneH . 2025 <= 1 2025
Deceptu

Cytnujaw cnopea Din 3360-12* (KopucTeTe M/104a 3a rOTBEHE HA TUBOK
oraH)

Hopmane n. 6267 gt 8 2732 2 35
Cytnujaw™*
HopmaneH n. 3035 3 8 911 F=r 4 2124

LLtenaus . 4045 Frr 9 1214 &=+ 2 2831

Tonerbe Ha yokonano cnopea EN 60350-2 (kopucTeTe nnoua 3a roTBeHse
Ha TMBOK OraH)

INETIEL 3438 M 1 3438
HopmaneH n. 2024 @ 1 2024
ManaunHkm (8 nap.)

HopmaneH n. 1722 &> 8 35 &+ 5 50s/on

cekoja
cTpaHa
Jakmnamennk 2025 &S-* 6 46 &+ 4 60s/on
cekoja
CcTpaHa

MyanHr oa neb (B0 BoaeHa Oatba)
Jaknnamernk 2530 <~ 9 10-12 6 1518
Hopmane n. 2732 & 9 1012 & 7 1720
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BO MUH.
LLInaHckn nyamHr

Jak nnamernk 3-8 * 38
HopmaneH . 813 * 813
BuckenT (Bo BoaegHa Garba)

Jak nnameHnk  35-40 3540
Hopmane n. 4550 4550

CoBeTH 3a rotBewe

m  3a NoAroToBKa Ha KPEM CYNu 1 MeLLyHKACcTX MI040BN
KOpUCTETE eKCnpec NoHeLl. BpemeTo Ha rotBerse
3HaUMTENHO Ke ce Hamanu. JJoKonKy KopucTuTe
eKcrnpec /IoHel, cnegeTe rv ynarcrearta Ha
nponssoanTenoT. CTaBeTe MM CUTE HAMUPHULNX Ha
CaMuOT MOYETOK.

m [Ipuy rotBEHE HA KOMMMPU U OPU3, CEKOrall CTaBajTe
kanak. Co Toa, BpeMETO Ha roTBEHE 3HAUUTENHO Ke ce
Hamanu. Bogata mopa aa Bpue, npea Aa rv goaagete
TECTEHUHUTE, OPU30T NN Komnupute. NoTtoa
npunaro4eTe ro CTENEHOT Ha rOTBEHE, 3a Aa ce
NPOAO/XN TOTBEHETO.

m Kaj jagerba BO TaBu NMpBoO 3arpejte ro macsoto. Ltom
3anoyHETEe CO MPXEHETO, OAPXYBa|TE ja
Temneparypara KOHCTaHTHa, CO Toa WTOo Mo notpeda Ke
ro npunaroguTe CTENEHOT Ha roTeerse. [pn
NoAroToBKa Ha MOBEKE MOPLUK NodekajTe goaeka
NMOBTOPHO HE Ce AOCTUrHe TemnepaTtypara. [loctojaHo
npeBpTyBajTe v jaaemara.

m  AKO cakaTe Aa roteBuTe Cymnu, Kpem, eka Wan HayT,
CcTaBeTe ' CUTe COCTOjKN MCTOBPEMEHO BO CaAo0T 3a
rOTBEHE.

Tabena 3a roTBere 3a efIeKTPUUHaTa pUHINa
3a NpuroTByBaHe KOPUCTETE FO CTEMEHOT Ha roteerse 9.

Uekop# Ha

BpemeTpaer-e
Ha BapeeTo
BO MUHYTU

nonrpesare

Cynu, Kpem cynu

MaHua, cynu 34 15-60
TecTeHUHM U OpU3

Opuna 3 15-30
TecTeHuHN 5" 6-10

3eneHyyK 1 MellyHKacTyH NIO[0BM

Henynexu BapeHu KoMnupu 3-4 25-30
3aconeHn KoMnupm 3-4 15-25
KHeanu o komnup 3-4* 20-30
Cocosu

bewwamen coc 1 3-6
Puba

BapeHa puba & 10-15
Ocnny Ha pUMCKM HaumH** 4-5 8-20

* Bapetse 6e3 Kanak
** bes kanak



Uncrerse 1 oapxysarse mk

Yekopu Ha
noarpesare

Bpemetpaere
Ha BapeHeTo

k8 Unctere M onpmyBarbe

Meco

lynatu

[InHCTaHo neyerse

Ponatn

Crekosu (3 cm nebenm)™
KoTtnem, 00MYHI WK NAHNPaHN™*
LLIHruNa, 061uHa an naHmpaHa™™

[oToBM NpousBoau

3e/eHUyK, 3ampaHar

PubuHm ctanunkba, oa hpuxkiunaep
Cotuparbe Ha 3eneHuyK

[eceptu
ManaunHkm

Tonetrbe Yokonamo

* Bapetse 6e3 kanak

** bes kanak

BO MUHYTHU

5060
60-100
5060
812
812
6-10

10-20
812
6-10

Yucrerse

OTKako Ke ce onaau ypeaoT, UCUMCTeTe o CO CyHrep,
BOoda W caryH.

VicumcTeTe rv NOBPLINHUTE Ha NOEANHEYHUTE AENOBU Ha
NA1aMEHNKOT MO CEKOE KOPUCTEHE, OTKAKO Ke ce onaaar.
VI HajmanuTe octatoum (NpeTeyeHn janera, UCrNpCcKaHo
Mac/10) Ke 3aropar Ha noBpLuMHaTa 1 NogouHa MHOry
TELWKO Ce OTCTpaHyBaaT. 3a NpaBWIeH N1amMeH, OTBOPUTE ”
npouenuTe Ha NJaMeHnKoT Mopa aa fuaat YnCTu.

[BMXEHETO Ha CaaoT 3a rOTBEHE MOXE [a OCTaBu
METaJ/THM Tparn Ha peweTkarta.

Vicuncrerte ro nnameHnKOT U pelleTKUTe Co canyHecTta
BOJa 1 HEMETa/IHa YeTKa.

ANTEPHATUBHO MOXETE [a M UCUYUCTUTE PELLETKUTE BO
MallmHaTa 3a Mnere cagosu. KopnucTtete CpeacTBo 3a
UNCTEHE NPEnopayYaHo o[ NPOU3BOAMTENOT Ha MalunHaTa
3a Munemwse cagosu. [pn jakn HEUMCTOTUN Ce Npenopadysa
NMPETXOAHO UNCTEHE Ha PeLLeTKUTE.

KanakoT 3a niameHnKOT He ro YnCTeTe BO MalunHata 3a
Mnere CagoBn.

[OKO/KY peleTKnTe nMmaat ryMeHun obs1oru, BHUMaBajTe
MHOIY MNPV HUBHOTO uucTerse. OBnornte Moxe ga ce
n3Bajart, a pelleTtkara Ha nosieTo 3a roTeere Aa ce
narpeode.

MnameHuumnTe 1 pelweTkuTe Mopa nocTojaHo aa éuaar
cyBu. Kankute Boga wiv Bnarara LTo ce co3fasa Ha
MOYETOKOT Of} FOTBEH-ETO MOXE Aa IO OLTETU eMaj/IoT.

OTKako Ke ro UCYMCTUTE N UCYLLUUTE NNaMEHUNKOT,
ocurypeTe ce, ieka Kanakot e fo0po NnocTaBeH Ha
pasgenHuuuTe.

BHumaHue!

m He rn oTcTpaHyBajTe KOHTPOHUTE eNeMeHTH 3a Aa ro
ncumcTuTe ypenot. BnesoT Ha Bnara moxe ga ro
owTeTn ypeaor.

m He KopucTeTe cpeacTBO 3a UNCTere Noa NPUTUCOK.
[MToneTto 3a roTBere MOXe Aa ce OWTeTu.

m He KopucTtete abBpasuBHU CPeacTBa, METa/IHU CYHI'epu,
OCTPW NPEAMETUN, HOXEBU WM C/IMYHO, 3a Aa 1
OTCTPaHUTE 3acyLleHUTe ocTaToumn o jaaereTo o
NnoneTo 3a roTBem-e.

m He KopucTeTe HOXeBu, CTPpyraun uamn CaMyHo 3a
UNCTEHE Ha CMOJHOTO MECTO Ha CTak/10TO CO
Kanaunmarta Ha nnameHuumTe, Wan Ha MeTanHuTe
NPOMUAN UK Ha CTaKNEHUTE UK alyMUHUYMCKUTE
MacKU, OKONKY MM UMa Ha ypeaoT.

Hera

BepnHaw oTtcTpaHeTe rm Te4YHOCTUTE WTO npeTtekne. Ha 1oj
HaunH Ke ce nsderHe nenereTo Ha ocTaTouUm o4 XpaHa U
Ke zaliTeanTe Tpya U BPEME.

He rv Bneuete cagoBuTe 3a roTBEHE MPEKY CTaK/I0TO,
MOXe Aa HactaHaT rpebHatuHu. Mcto Taka Tpeba na ce
crnpeun ucnarare Ha UBPCTW WK OCTPU NpeaMeTn Ha
ctaknoTo. PaboBuTe Ha NoMeTo 3a rotBere He Tpeda aa
Ce VBN0XKEHN Ha yaapu.

MecouHuTe 3pHa (Ha Np. NPV YNCTEHE Ha 3e/1eHUYK) MOXE
Ja ja narpedar crak/ieHara nospLuvHa.
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[MocTanka npu npeuka?

KapamenuanpaHuoT LWeKep Win NpeTeyeHnTe HaMmpHULK
CO BWCOK MPOLIEHT Ha WeKep Tpeda BeJHall aa ce
OTCTpaHaT Co CTpyray 3a CTak/io o[ puHrnara.

Jokonky e MOXHO, n3derHyBajtTe conTta Aa nara Ha
€NeKTPUYHOTO NOME 3a rOTBEHE.

) Nocranka npu npeuka?

Bo Hekou cnyyan npeuknte MoxXaT /IECHO Aa ce
oTcTpaHaT. Npea Aa ja noBukarte cepsBucHaTa cnyxoa,
oOpHeTe BHUMAHWE Ha ClegHUTE HanoMEeHMN:

Hedekt

Hapylena e onwrara
eNeKTPUUHa pabora.

ABTOMATCKOTO NaNEH-e He
(yHKLMOHMPA.

ABTOMATCKOTO Nanerse He
(hYHKLMOHMPA M HA EKPAHOT Ce

nojasyBsa o3Hakara ~ { nm

[1nameHoT Ha NIaMEHNKOT ropi
HeeHaKBo.

[poTOKOT Ha rac He
(YHKLMOHMPA NPaABWUAHO UNN HE
ICTEKYBA rac.

Bo kyjHara mupuca Ha rac.

[naMeHMKOT Ce 1CKITyuyBa,
LLITOM FO OTAYLUTUTE
0nepaTyBHOTO KOMue.

Ha expaHoT ce nojasysa - 3,

FY.FS FRFIFEFS

[PMKa30T 32 CTEMEH HA FOTBEHE
Ha EKPaHQT MOBTOPHO OTCTaNyBa
0[] N30PaHNOT CTENEH CO
0neparuBHOTO KOMYE.
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MoxHa npuumHa
[lehexT Ha ocurypyBavor.

Ce aKTVBMPa aBTOMATCKOTO OCUTYPYBaHe WK 3alUTUTHUOT
MPEKUHyBay co AndepeHLnjaiHa cTpyja.

Moxe f1a Ma HaTanoXeHo 0CTaToLM O XpaHa uiu of
CPEACTBATA 3a UNCTEHE METY CBEKNUKNTE 11 MIAMEHUKOT.

[nameHnuKTE Ce BNXHM.
Kanauure Ha niamMeHuLnNTe He Ce NPaBUHO NOCTABEHM.

YDELoT He e 3a3eMjeH, He € MPaBWIHO NOBP3aH Wi KaOenoT
32 3a3eMjyBaHsE € OLLTETEH.

EnexTpukara e nperpeata.

[lenosuTe 04 N1aMEHUKOT He Ce NPaBWIHO NOCTABEHM.

[poLienuTe Ha NNaMeHNKaT Ce HeYNCTu.

[loBOAOT Ha rac e 3aTBOPEH CO MEryce6HO NoBP3aHUTE
BEHTWAN.

[loKo/ky racot oara of nauHcKa 6oua, GUIeTe CUrypHu,
[IEKA Taa He € NpasHa.

[acHaTa CiaBiHa e OTBOpeHa.
MnuHcKara 60La e HenpaBUIHO MPUKIYYEeHa.

MO>XHO 1CTEKYBAHE Ha rac.

OnepatnBHOTO KOMYE He € A0BOJHO [10/1T0 3aAPXKaHO.

MpOoLIeNWTe Ha MIaMEHNKOT CE HEYUCTH.
[peLlka Bo eNeKTpUKATa,

MorpeluHo Kannopuparbe Ha eN1eKTPOHMKaTa.

Momow

[poBepete Ha Tabnara co 0CUrypyBaun, Aaam € OLWTETEHO
OCUIYPYBAHETO 1 3aMEHETE T,

[poBepeTe Ha KOHTPOJHOTO MOJIE, AaNn € AeEKTHO
ABTOMATCKOTO OCUTYPYBaHE WM 3ALUTATHAOT NPEKNHYBAY
CO AnepeHLnjanHa cTpyja.

MpoCTOPOT MEry CBEKNYKITE U MAMEHNKOT Mopa Aa buae
umeT.

BHuMmaTenHo 1cyLieTe M kanauuTe Ha naameHnuuTe.
Bupete curypHm, ieka kanawute ce npasuaHo HanerHaru.
CraneTe B KOHTAKT CO e/IeKTpoNHCTaNnatep.

\cknyyeTe ro n1aMmeHnKoT Wam KOPUCTETE O UCKITYYnBO
HajHUCKIOT CTENEH Ha roTBEtbE, I0[IeKa EIEKTPOHNKATA
J10BO/IHO HE Ce n3nain.

[paBwWnHO MocTaBeTe rv AeN0BUTE 0f NJIAMEHNKOT Ha
COOABETHNOT N/IAMEHNK.

[cuncTeTe rv npoLenuTe o NAamMeHNKOT.
OtBOpETE M MeryceGHO NOBP3AHUTE BEHTUMIN.

3ameHerTe ja ninHekara boua.

3aTBOpeTG [ TaCHUTE CMNaBUHN.

Bupete curypHu, Aeka nauHckara 6oLa e npasuiHo
MpUKIyYeHa.

3arBOpETE ja LieHTpasiHara cnaBuHa Ha racoso/or,
MPOBETPEJTE ja MpoCTOpKjaTa 1 BEAHALL NOBUKAJTE OBNACTEH
NHCTasIaTop, Koj Ke ro NpOBEpM raCHMOT Yped 1 Ke 13nane
cepTuduKar 3a mHetanaunja. [1o Torawl He ro KopucTete
YPenoT, [ofeKa He CTe CUTYPHW, IEKA He UCTEKYBA rac HITy
Ha CUCTEMOT HITY Ha YPeaoT.

J10KO/KY MNIAMEHKOT € BKITyYeH, APXKETE 10 NPUTUCHATO
0MnepaTMBHOTO KOMYE HEKO/KY CEKYHAN.

Acuuctete npouenunte o4 N1aMmeHnKor.

AcknyueTe ro oa cTpyja noseTo 3a roteerse. lNouekajte
HEKOJIKY CEKYHAN 1 OAHOBO NPUKyYeTe ro. JoKosky
Mp1KasoT NPOOJIKYBA [A CBETW, 3BECTETE ja CepBiCHATa
cnyxoa.

HanpaseTe Kanopuparbe Cropes ynatcTBoTo 3a MOHTaXa.



la CepBucHa cnywba

[okonky ce oBpatume Ha TexHuukaTa cnyxoa, Tpeda ce
nomorHe aaeajku ro 6pojoT Ha npounssoaoT (E-Nr.) u (FD)
dhadpuuknot 6poj Ha ypenoT. OBaa MHbopmauvja e
NPUCYTHA Ha nsioyarta Co KapakTepuUcTUKM CMeCcTeHa BO
NOMHWOT Aen o roTBapckara rnjova, U Ha eTukeTara of
NPUPaYHNKOT 3a ynoTpeda.

MoaaToumnTe 3a KOHTaKT CO CePBUCHUTE CAYXOWU BO cuUTe
3eMjy MOXe Ja ' HajaeTe BO NPWIOXEHNOT KaTasor Ha
cepBucHaTa cnyxoa.

FapaHUXCKKU yCnoBH

[loKoNKy ypenoT € OWTETEH U HE T UCMOIHYBa
6aparbaTta 3a KBasimTteT, Be Monume oa He M3BeCcTUTE WTO
€ MOXHO MOCKOopo. bes BaxxeukaTa rapaHumja ypeaoT He
cMmee fa ce cTaBa BO ynoTtpefa oaH. Aa ce KOPUCTU.

FapaHuMCcKnTE YCIOBW Ce YTBPAEHM O HaLUIMOT 3acTanHuK
BO 3emjarta Kaae e KyneH ypenot. [letasnHu nHdopmaumm
Ke JobueTe Ha NpoJaxHOTO MecTo. 3a Aa MoXe Ja ja
NCKOPUCTUTE rapaHuunjaTa, Mopa Aa NnpuioXnte Jokas 3a
KynyBarbe Ha ypeaorT.

o 3a4pyKyBame NpaBoTO HA MPOMEHMU.

CepsucHa cnyxoba mk

EY3awwTnTa Ha MuMBOTHa
cpeavHa

[okonky Ha cneundurkalmoHara njoyka Ha ypeaoT mma
O3Haka E oBpHEeTe BHMMAaHWe Ha cnegHuTe HanoMeHwu.

OTtcTpaHyBaH€e COrfnacHoO NponucuTe 3a
HUBOTHA CpeaAuHa

Ambana)kaTa OTCTpaHeTe ja cornacHo nponucuTe 3a
XMBOTHa cpeanHa.

OBOj anapaTt € 03HauYeH crnopen eBpPOnCKNOT
nponunc 2012/19/E3 3a eNneKkTpo 1 eNeKTPOHCKHK
anapatu (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

[MponucoT ja AaBa pamkarta 3a Bpakame U
NCKOPUCTYBatbe Ha CTapuTe anapartu, BaXeuko
wupym Espona.

AmBanaxara Ha BawuoT ypea ce coctou oA matepujanu,
KOW ja rapaHTvpaaT noTpebdHaTta 3alTuta npu TpaHCnopT.
OBuWe MaTepuja/in LIe/IOCHO MOXe [a Cce peunkanpaaT U co
TOa Ce HamaslyBa 3arafyBarbeto Ha okonuHara. JJoKonky
cakare [a NnpuaoHeceTe KOH 3a4yByBarbe Ha OKOMMHATA,
Be MonvMme BHUMAaBAjTe Ha CNedHUTe COBETU:

m Opnete ja ambanaxaTa BO Noce®BHO MeCTO 3a oTnaj 3a
MaTepujanu WTo Ce peuvkampaar.

m  YpenoT WTO HE MOXE MOBEKE [a Ce KOPUCTU, YHULLTETE
ro npea na ro gpnute. MIHbopmupajte ce Bo Balwata
MeCHa ynpasa 3a agpecaTa Ha HajosIMCKOTO Aeno 3a
peUnKIMpame 1 ncnopavajte ro Bawmot ypea tamy.

m He ja uctypajte ynotpebyBaHata MacHoOTHja OO Neyerse
N Macno BO KyjHcKoTo nasado. CobepeTe ro
Mac/1I0TO BO efleH caf LWTO MOXeE [a Ce 3aTBOpU U
dp/eTe ro BO KOHTEjHEP, & AOKOJIKY OBa He e
BO3MOXHO, (DP/IETE MO BO KaHTa 3a otnagoun (Ha Toj
HaUMH Ke CTUrHe [0 KOHTpoAMpaHaTta AenoHuja 3a
ryope - Moxebu He e Hajgodpo pelleHne, Ho Bapem Ha
TOj HAUMH HEMA Oa ce 3araav BoaaTta).
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Dalsie informdcie tykajlce sa spotrebidov,
prisluSenstva, nahradnych dielov a sluzieb najdete na
internetovej adrese: www.siemens-home.bsh-
group.com a na online-shop: www.siemens-
home.bsh-group.com/eshops

Informacie o spotrebiCi a odpovede na otazky tykajlce
sa obsluhy ziskate na nasej Siemens infolinke na tel.
cisle: 089 21 751 751* (dostupna Po-Pia: 8.00 do18.00
hod) alebo na Siemens-info-line@bshg.com

*) Platné len pre Nemecko.
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EJPouzivanie podra prikazov

Pozorne si precitajte navod na pouzivanie.
Len tak budete moéct efektivne a bezpedne
pouzivat svoj spotrebi¢. Dobre si odlozte
navod na instalaciu a pouzivanie a pripadne
ho odovzdajte dalSiemu majitefovi spotrebica.

V pripade nedodrzania nariadeni v tomto
navode vyrobca nenesie ziadnu
zodpovednost.

Vyobrazenia nachadzajuce sa v tomto navode
su orientacné.

Spotrebi¢ nechajte az do montaze

v ochrannom obale. Ak zistite, ze je spotrebic
posSkodeny, nepripajajte ho. Zavolajte
zakaznicky servis.

Tento spotrebi¢ podla normy EN 30-1-1 pre
plynové spotrebiCe spada do triedy 3.:
spotrebiC zabudovany do kuchynskej linky.

Pred inStalaciou varného panela sa uistite, ze
bude vykonana podla prilozeného navodu na
inStalaciu.

Tento spotrebi¢ sa nesmie zabudovat do jacht
alebo obytnych vozidiel.

Tento spotrebi¢ sa smie pouzivat len na
dostato¢ne vetranom mieste.

Tento spotrebi€ nie je urCeny na prevadzku
s externymi spinacimi hodinami alebo
dialkovym ovladanim.

Vsetky prace suvisiace s instalaciou,
pripojenim, regulaciou a prestavenim na iny
druh plynu musi uskuto¢nit autorizovany
odbornik, pricom musi zohladnif vSetky
prislusné pravidla a zakonné ustanovenia,
ako aj predpisy miestnych dodavatelov
elektrickej energie a plynu. Mimoriadnu
pozornost je potrebné venovat
ustanoveniam a smerniciam plathym pre
ventilaciu.

Tento spotrebic je vyrobne nastaveny na druh
plynu uvedeny na vyrobnom Stitku. Informacie
o prestaveni na iny druh plynu najdete

v montaznom navode. V pripade prestavenia
na iny druh plynu odporu¢ame obratit sa na
zakaznicky servis.

Tento spotrebi¢ bol navrhnuty vylu€ne na
pouzivanie v sukromnych domacnostiach;
komercné alebo priemyselné pouzitie nie je
dovolené. Spotrebi¢ pouzivajte na varenie,



nikdy nie ako vyhrievacie teleso. Zaruka plati
len vtedy, ked' sa spotrebi¢ pouziva vylu¢ne na
svoj uréeny ucel.

Tento spotrebic je ureny na pouzitie do
maximalnej nadmorskej vysky 2000 m.

Spotrebi¢ nenechavajte pocas prevadzky bez
dozoru.

Nepouzivajte kryty alebo detské poistky, ktoré
nie su odporucené vyrobcom varného panela.
MbZe dbjst k nehodam, napriklad prehriatim,
vzplanutim alebo uvolnenim materidlov.

Tento spotrebi¢ mbdzu pouzivat deti starSie ako
8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostato¢nymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom osoby, ktora zodpoveda za ich
bezpednost alebo ak fiou boli poudené

0 bezpecnej obsluhe spotrebic¢a a porozumeli
nebezpecenstvam vyplyvajucim z tohto
pouzivania.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a
uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti, iba

ak su starSie ako 15 rokov a sU pod dozorom.

Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica a
privodného kabla.

Délezité bezpecnostné upozornenia sk

Délezité bezpeénostné
upozornenia

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo vzplanutia!
Pri nahromadeni nespaleného plynu

v uzavretom priestore hrozi nebezpecenstvo
vzplanutia. Spotrebi¢ nevystavujte prievanu.
Horaky mozu ina& zhasnut. Pozorne si
preditajte vystrazné upozornenia tykajluce sa
spOsobu cinnosti plynovych horakov.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo otravy!

Pri pouzivani plynového vari¢a sa v miestnosti,
v ktorej sa pouziva, vytvara teplo, vihko

a produkty spalovania. Zabezpecte dobré
vetranie kuchyne, predovsetkym vtedy, ked' je
varny panel v prevadzke: prirodzené vetracie
otvory udrziavajte volné alebo nainstalujte
mechanické vetranie (odsavac par). DIha

a neprerusovana prevadzka spotrebica si
mb&ze vyzadovat dalSie alebo UcinnejSie
vetranie: otvorte okno alebo zvyste vykon
odsavaca par.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!
= Varné nadoby a ich okolie sa vefmi zohreju.
Nikdy sa nedotykajte horucich povrchov.
Deti do 8 rokov udrziavajte v bezpecnej

vzdialenosti.

s Ked flasa s tekutym plynom nestoji zvislo,
do spotrebic¢a sa mdze dostat tekuty
propan/butan. Pri tom m&zu z horaka
vychadzat silné, ostré plamene. Sudiastky
sa mozu poskodit a po ¢ase netesnit, takze
nekontrolovane bude unikat plyn. Uvedené
moze viest k vzniku popalenin. Flase
s tekutym plynom pouzivajte vzdy vo zvisle;
polohe.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

= Varné zony sa vefmi zohreju. Na spotrebic
nikdy nedavajte horfavé predmety. Na
varnom paneli neodkladajte ziadne
predmety.

= Pod tymto spotrebiCom neuskladnujte
Ziadne Zieravé chemickeé Cistiace
prostriedky alebo vyrobky, parné distiCe,
horfavé materialy alebo iné vyrobky, ktoré
nie su potravinami, prip. ich nepouzivajte
v bezprostrednej blizkosti.

= Prehriaty tuk alebo olej je fahko zapalny.
Ked zohrievate tuk alebo olej, nevzdialujte
sa. Ak sa tuk alebo olej zapali, ohen
nehaste vodou. Nadobu zakryte pokrievkou,
aby sa plamen udusil a varnu zénu vypnite.
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sk Oboznamenie sa so spotrebiom

s Ked sa horak pouziva s vefmi vysokym
vykonom, vzniknu vysoké teploty. Horlavé
materialy sa m6zu vznietit. Ukazovatel
stupfia vykonu na displeji sa moze lisit od
stupna vykonu nastaveného gombikom.
Ukazovatel stupna vykonu na displeji sluzi
len ako doplfiiujuca informacia. Stupen
vykonu nastavte vzdy podla potlaci na
gombiku.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!

s Praskliny alebo trhliny v sklokeramickej
doske su nebezpecné. VSetky horaky
a kazdy elektrické vykurovacie teleso
okamzite vypnite. Vytiahnite sietovu
zastrCku alebo vypnite poistku v poistkovej
skrini. Zatvorte privod plynu. Nedotykajte sa
povrchu spotrebi¢a. Nikdy nezapinajte
chybny spotrebic. Zavolajte zakaznicky
servis.

= Varné nadoby, ktoré su poskodené, ktoré
nemaju spravnu velkost, ktorych okraj
precnieva z varného panela alebo su
nespravne postavené, mozu spbsobit
zavazné Skody. ReSpektujte tipy a vystrazné
upozornenia tykajuce sa varnych nadob.

= Ak je medzi dnom nadoby a varnou zénou
vihkost, nadoba méze nahle vyskocit do
vySky. Varnu zonu a dno nadoby vzdy
udrziavajte suché.

= Ak sa vyskytne porucha, zastavte privod
plynu a elektriny. V pripade potreby oprav
zavolajte, prosim, nas zakaznicky servis.

= Nevykonavajte Ziadne prace vo vnutri
spotrebica. V pripade potreby zavolajte,
prosim, nas zakaznicky servis.

= Ked nie je mozné otodit ovladacim
gombikom alebo je uvolneny, viac sa uz
nesmie pouzivat. Obratte sa hned na
zakaznicky servis, aby gombik opravili
alebo vymenili.

/\ Varovanie — Nebezpecéenstvo Urazu

elektrickym pradom!!

= Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parny
Sistic.

= V pripade zlomenia, prasklin alebo trhlin na
ohrievacej platni vytiahnite elektrcku
zasuvku, prip. vypnite poistku v poistkovej
skrinke. Zavolajte zakaznicky servis.
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& Oboznamenie sa so
spotrebicom

V prehlfade modelov najdete vas spotrebi¢ s vykonmi
horakov. — Strana 2

Ovladacie prvky a horaky

Na kazdom ovladacom gombiku je oznaceny prislusny
horak alebo varna zéna. Ovladacimi gombikmi mozete,
zodpovedajuc réznym poziciam, nastavit prislusny
potrebny vykon v rozsahu maximalnej a minimalne;j
hodnoty. Nikdy sa nepokusajte prejst z pozicie 0 priamo
na poziciu 1 alebo z pozicie 1 priamo na poziciu 0.

oo
mO

Ukazovatele

e Varnd zona ovladand oviadacim gombikom

0/ e Varndzona vyp.
9 NajvySSi stuperi vykonu a elektrické zapalovanie hordka

1 NajnizSi stuperi vykonu
© Roz§irend varna zona

Zobrazenia na displeji

r Elektrické zapalovanie hordka

9.1 Stupne varenia

Varnd zona vyp.

H-~ ZvySkove teplo

Aby bola zabezpelena spravna prevadzka spotrebica,

musia rosty a vSetky Casti horakov spravne dosadat.
Kryty horédkov nezamerite.

Rosty vzdy opatrne odstrarite. Posunutie rostu méoze tiez
odsunut vedla leZiace rosty.

1 Zapalovacia sviecka
2 Termoelektricky ¢lanok



3 Prstenec hordka
4 Miska horaka
5 Kryt hordka

Ukazovatel zvyskového tepla

Varny panel ma pre kazdu varnu zénu ukazovatel
zvySkového tepla, ktory upozorfiuje na hortice alebo
teplé varné zony.

Ak sa na ukazovateli objavi H, varnd zdna je este
horlca. Ak sa varna zona viac ochladi, ukazovatel sa
zmeni na . Ked je varna zéna dostatoéne vychladnuta,
ukazovatel zhasne. Ked svieti tato indikacia,
nedotykajte sa varnej zony.

Prislusenstvo

Podla modelu je varny panel vybaveny nasledujicim
prislusenstvom. To je taktiez k dispozicii u nase;j
technickej podpory.

Pridavny rost na moka kan-
vicku

Vhodny len pre pouZitie na naj-
mensSom horaku. PoZivajte
kuchynsky riad s priemerom
mensim ako 12 cm.

PlatniCka pre mierne varenie
Tato sucast prislusenstva je
vhodna pre nizkoteplotné vare-
nie. V tomto pripade je mozné
pouzit tsporny hordk alebo
bezny horak. Ak vas varny panel
disponuje viacerymi beznymi
horakmi, odporuca sa vloZit plat-
nicku na mierne varenie v
zadnej Casti alebo prednej pra-
vej Casti bezného horaka.
Prislusenstvo poloZte na rost
vyhlbeninami hore na drziak a
nie priamo na horak.

Referenéné Cislo
HZ298114 Pridavny rost na moka kanvicku

HZ298105 Platni¢ka pre mierne varenie

Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost v pripade
nepouzitia alebo nespravneho pouzitia odporuc¢aného
prislusenstva.

Plynové horaky sk

& Plynové horaky
Manualne zapnutie

1. StlaCte ovladaci gombik zvoleného horéaka a otocCte
ho dofava az na najvyssi stupen vykonu.

2. Podrzte pri horaku zapalovacg alebo plamen
(zapalovacC cigariet, zapalka atd.).

Automatické zapalovanie

Ked ma vas varny panel automatické zapalovanie
(zapalovacie sviecky):

1. StlaCte ovladaci gombik zvoleného horéka a otocte
ho dolava az na najvySsi stupen vykonu.
Kym drzite stlaceny ovladaci gombik, na vSetkych
horakoch sa objavuju iskry a na displeji sa objavi
symbol . Horak sa zapali.

2. Pustite ovladaci gombik.

3. Otodte ovladaci gombik do pozadovanej pozicie.

Ak neddjde k zapaleniu, horak sa vypne a zopakujte
vySSie opisané kroky. Tento raz podrzte ovladaci
gombik stlaceny dlhSie (az 10 sekund).

AVarovanie — Nebezpecenstvo vznietenia!

Ked sa horak po 10 sekundach nezapali, ovladaci
gombik vypnite a otvorte dvere alebo okno v miestnosti.
Pockajte minimalne jednu minutu, kym horak znova
zapalite.

Upozornenie: Dbajte na maximalnu Cistotu. Ked' su
zapalovacie sviecky znecistené, moze dojst k chybam
zapalovania. Zapalovacie svieCky pravidelne vydistite
malou kovovou kefkou. Dbajte na to, aby zapalovacie
svieCky neboli vystavené prudkym narazom.

Bezpecnostny systém

Vas varny panel je vybaveny bezpecnostnym systémom
(termopoistka), ktory zabrani unikaniu plynu v pripade
nahodného zhasnutia horakov.

Aby ste sa uistili, ze je spotrebiC v prevadzke,

1. zapalte horak beznym spbsobom,

2. priGom drzte stladeny regulacny gombik este 4
sekundy po zapaleni plamena.

Vypnutie horaka

Otocte ovladaci gombik doprava na poziciu 0. Na
displeji sa objavi symbol & a po niekolkych sekundach
sa objavi ukazovatel zvySkového tepla.

Par sekund po zhasnuti hordka mozno pocut jemné
buchnutie. Nie je to chyba spotrebi¢a, znamena to, Ze
sa vypol bezpe&nostny systém.

Upozornenia
Tichy Sum podas prevadzky horaka je normalny.

Je normalne, ak sa pocas prvého pouzitia uvolfiuju
pachy. Nepredstavuje to Ziadne riziko, prip. chybu.
Casom sa pachy stratia.
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sk Elektrické varné panely

Oranzovy plamen je normalny. Vznika z prachu, ktory sa
nachadza vo vzduchu, z vykypenych tekutin.

Ked plamen horaka neumyselne zhasne, otodte
ovladaci gombik horaka do polohy vypnutia a horak
asponf jednu minutu nezapalujte.

B)Eilektrické varné panely

Dvojokruhova varna zéna ma dve r6zne varné zony:
jednu s vykonom 700 W a jednu trochu vacsiu

s vykonom 1 800 W, pokial vas spotrebi¢ pracuje

s napéatim od 230 V.

Prevadzka

Zapnutie

Zapnutie malej varnej zony:

Otocte ovladaci gombik dofava do pozadovanej
pozicie.

Zapnutie rozSirenej varnej zény:

Otocte ovladaci gombik po © dolava a potom ho otoCte
do Zelanej pozicie opacnym smerom.

Bl Tabulky a tipy

Vhodné nadoby

Najmensi priemer
dna riadu na vare- dna riadu na vare-

hie hie
Silny horak 20cm 26 cm
Normalny horak 14 cm 22.cm
Usporny horak 12.¢cm 16.cm
Elektrickd varnd zona 14 cm 18cm

Riad nesmie prec¢nievat cez okraj varného panela.

Prevadzkové upozornenia

0
9 ©
g
8
2
7 o 3
=W

Ked chcete znova pouzit mald varnu zonu, otocte
ovladaci gombik doprava do pozicie 0 a varnu zdnu
znova zapnite.

Upozornenie: Pred zacatim varenia odporic¢ame pouZit
maximalny vykon a po niekolkych mindtach zvolit nizsie
stupne vykonu.

Vypnutie

Otocte ovladaci gombik doprava na poziciu A.
Ukazovatel zvySkového tepla sa vypne, ked' je varny
panel vychladnuty.

Zvyskové teplo

Elektricky varny panel sa moze vypnut uz kratko pred
ukoncéenim varenia. Zvyskové teplo umozni este
niekolkominutové dalSie varenie, a teda usporu
energie.

Upozornenia

Vyvarujte sa vykypeniu tekutin na povrch elektrického
varného panela.

Nevarte v nadobach, ktoré st zvonku vihkeé.
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Nasledujuce rady vam umoznia Setrit energiu a vyhnut

sa poskodeniu varnych nadob:
Pre kazdy horak

v
ﬁ na velkych horakoch.
Plamen nesmie siahat na
bodéné steny nadoby.
Pouzivajte iba nadoby
S pevnym a rovnym dnom.
Nevarte bez pokrievky
presne na stred horaka.
Inak by sa mohla
prevrhnut.
V dbésledku pbsobenia
prilis vysokej teploty by sa
mohli poskodit.
Pred pouzitim sa uistite, ze
mriezky horakov su
— spravne umiestnené

paneli manipulujte
opatrne.

Vyhnite sa pretazovaniu

pouzivajte nadoby

‘/ Nepouzivajte

\/ WV‘ alebo s poodsunutou
Nekladte velké nadoby na
Nadoby umiestriujte na
a vieCka spravne
varného panela,

primeranych rozmerov.
XK Kore st navansiwais
& pokrievkou. Zbyto&ne
dochadza k_éiastoénej
strate energie.
X
horaky, ktoré su v blizkosti
\/ x mriezky, nikdy nie priamo
nasadené na horakoch.
nevystavujte jeho povrch

Nepouzivajte malé nadoby
mohli by sa prevrhnut.
Nadobu umiestriujte
regulacnych gombikov.
na horaky.

S nadobami na varnom
narazom.



Tabulky varenia

Nasledovné tabulky obsahuju optimalne stupne varenia
a Gasy pripravy pre rozne jedla. Udaje su referenéné
hodnoty pre Styri porcie.

Casy a stupne varenia zavisia od druhu, hmotnosti a
kvality jedal, od druhu pouzitého horaka ako aj od
materialu riadu na varenie. Pre pripravu tohto jedla je
nutné pouzivat riad z nehrdzavejlcej ocele.

Stale pouzivajte prislusny velky riad a umiestnite ho na
stred horaka alebo elektrickej varnej platne. Informacie
tykajuce sa priemeru riadu na varenie najdete

na.— "Vhodné nddoby"

Informacie k tabulke

Priprava kazdého jedla pozostava z jedného alebo
dvoch krokov. Kazdy krok obsahuje informacie o:

€ Metdda ohrevu
£1) Stupen varenia
(® Cas trvania v mindtach

Metody ohrevu uvedené v tabulke
Privedenie do varu

DalSie varenie

= Vytvorenie tlaku v tlakovom hrnci
Udrziavanie tlaku v tlakovom hrnci
& Intenzivne opekanie

=~ Jemne opekanie

#r Rozpustite tuk

* Bez pokrievky

**  Stale mieSajte

Upozornenie: Symboly sa na spotrebici neukazuju.
Sluzia pre orientaciu pre rbzne metddy varenia.

V tabulke najdete Udaje tykajuce sa pripravy jedal na
r6znych horakoch. Odporu&ana volba je prvy uvedeny
horak. V prehlfade modelu su opisané vSetky horaky
varného panela.— Strana 2

Priklad:

Celko- Krok1

vyéasv =
. TS A
min. . O

Polievky, krémové polievky
Rybacia polievka

Silny hordk 12-17 8 79 1 58
Normélny horak ~ 17-22 8 1113 69
Horak WOK 10-15 9 68 4 47

Tento priklad ukazuje pripravu rybaci polievky na silnom
horaku, normalnom horaku a horaku na wok.

So silnym horakom (odporu¢ana moznost) je celkovy

¢as varenia medzi 12 a 17 minudtami.

m Krok 1: privedenie do varu. Pre 7-9 minut,
nastavenie stupfia varenia 8.

m Krok 2: dalSie varenie. Zvolte stupen varenia 1 na 5
— 8 minut.

Udaje platia tieZ pre nasledujtice navrhnuté horaky.

Celko-

vylasv ==

min.

Polievky, krémové polievky

Rybacia polievka
Silny hordk 12-17
17-22
Tekvicovy krém, borS¢

Silny horak 30-35

Normalny horak ~ 45-50

Normaliny horak

Krok 1

s

ﬁ ﬁ
2o 6%
p%) %

ﬁ f
I 7
b%) %

Minestrone (zeleninova polievka)

Silny horak 47-52
Normalny horak  57-62
Rezance a ryza
Spagety

Silny hordk 18-22
Normadlny horak  20-24
Ryza

Silny horak 17-22
Normalny horak ~ 18-23
Ravioli

Silny horak 9-14
Normalny horak ~ 17-22

Zelenina a strukoviny

ﬁ f
%) I5%
BS 4

*

ﬁ ﬁ
2o 6%
p%) %

*

ﬁ f
o 7
b%) %

ﬁ f
%) I5%
BS 4

Varené zemiaky (pyré, zemiakovy Salat)

Silny horak 23-28
Normalny hordak  25-30
Hummus (cicerové pyré)

q:»

S
o7
S
o
S
T
ol
ol

88 %
fu—

68 %

Silny horak 50-55
Normalny horak ~ 52-57
Sosovica

Silny horak 40-45
Normalny horak ~ 50-55
Zelenina v tempurovom cesticku
Silny horak 12-17
Normalny hordk  15-20

Soté z Cerstvej zeleniny™*
Silny horak 6-8
Normalny hordk ~ 12-14

Zemiakoveé hranolCeky
Silny horak 1520
Normalny hordk  25-30

Vajcia

Shakshuka, Menemen
Normalny horak ~ 15-20
Silny horak 13-18

88 %

0688 %
fu—

6688 %
fu—

G488 %
fu—

4888

9888

9

Tabulky a tipy sk

79
11-13

10-12
156-17

10-12
10-12

810
10-12

57
79

46
12-14

810
10-12

10-12
12-14

810
18-20

6-8
8-10

6-8
12-14

1520
25-30

10-12
7-9

1 58

1 69

20-23
30-33
37-40
47-50
10-12
10-12
12-15
11-14
5-8

58

1518
1518
40-43
40-43
32-35
32-35

88 % 6 6_9

68 % 7 7_1 O
= 4 58
= 3 69
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sk Tabulky a tipy

Krok 1

Omeleta (1 porcia)
Normalny hordk ~ 3-5
Silny horak 2-4 -

LSS

Spanielska tortilla

Silny hordk 25-30
Normdiny hordk ~ 32-37  &&4-*
Omacky

BeSamelova omacka**

Usporny hordk ~ 10-15 (@
Normdlny horak ~ 10-15  {@p*
Omacka s roquefortom™*

Usporny hordk ~ 4-6 i
Normalny horak ~ 3-5 i
Omacka Napoli

Normdlny horak 1823 &,
Silny horak 1520 &%
Omadcka Carbonara

Normalny horak  10-15 &5+
Silny horak 813 ="
Ryba

Morska Stuka vyprazana

Silny hordk 510 T
Normalny horak ~ 8-13 &
Peceny losos

Silny hordk 510 o,
Normadiny hordak ~ 5-10 o, *
Musle

Silny horak 57
Normalny horék ~ 10-12
Méaso
Kacacie prsia (1 porcia.)

Normalny hordk  6-8 s,
Silny horak 9-11 &
Hovédzie Stroganov

Silny hordk 813 o,
Normdiny hordk ~ 12-17  &&-*
Kuracie rezne (8 filé z kuracich prs)
Silny horak 7-12 &
Normélny hordk ~ 7-12 o,
Mieté méso

Silny horak 1520 &%

LSS

Normalny horak  20-25

30

35
24
25-30
32-37
24 £ 6 811
24 &% 5 811
46
35
24 - 4 1619
13 &= 6 1417

57 <=-*3 58
46 -3 47

510
813

2-4 = 1 36
24 - 1 36

57
10-12

6-8
911

813
12-17

24 &6 58
712

15-20
20-25

Celko-

vylasv ==

min.

Hotové produkty

Krok 1

o

Krok 2
a0 L3

RO

TK krokety (16 porcii) TK rybacie prsty (12 porcif)

6-10
Normalny horak ~ 8-12
Parky (12 porcii)

Silny horak 510
Normalny hordk ~ 7-12
Klobasy (12 porci)
Normalny horak  8-13
Silny horéak 7-12

Silny horak

€444¢

$448¢
fe—

ASSSY
f—

$448¢

el
)

8 610
8 812

183 &= 7 47
7-12

9 6813
7 712

Hamburger z hovédzieho masa (4 porcie, 1 cm hrubgé, 110 g)

Silny horak 4-9
Normalny hordk ~ 5-10

LSS 9 1_3
LSS 9 1_3

LSS 7 3_6

S8 _x 8 A7

Boby zohrejte v paradajkovej omacke a udrziavajte teplé (pouzite plat-

nicku pre mierne varenie)
Normalny hordk  20-22
Pizza (priemer 20 cm)

Silny horak 16-20
Normdlny hordak  20-25

Dezerty

S

fu—

<

fu—

6 57 1 15

1 16-20
1 2025

MlieCna ryza podfa normy Din 3360-12* (pouZite platnicku pre mierne

varenie)

Normalny hordk  62-67
MlieCna ryza**

Normalny hordk ~ 30-35

Usporny hordk ~ 40-45

ol

"

> 8 27-32 2 35

8 911 &3+ 4 2124
9 1214 £F3+ 2 2831

Rozpustanie ¢okolady podla normy EN 60350-2 (pouZite platnicku pre

mierne varenie)

Usporny hordk ~ 34-38
Normdlny hordak  20-24
Palacinky (8 porcii)

Normalny hordk ~ 17-22

Silny horék 2025

Pudingovy nakyp (v teplom vodnom kupeli)

Silny horak 25-30
Normdlny hordk ~ 27-32
Spanielsky puding**

Silny horak 3-8
Normalny hordak ~ 8-13
Piskota (vo vodnom kupeli)
Silny horak 3540
Normalny horak ~ 45-50

o 1 3438

a1 2024

4446 * 8 3_5 4446 * 5 50 S/
strana

$444¢ * 6 4_6 $444¢ * 4 60 S/
strana

&9 1012 15-18

&9 1012 17-20

oo+ 3-8

F 813

35-40

45-50



Tipy na varenie

m Na pripravu krémovych polievok a strukovin
pouzivajte tlakovy hrniec. Cas pripravy sa vyrazne
znizi. Ked pouzivate tlakovy hrniec, dodrziavajte
pokyny vyrobcu. Pridajte vSetky prisady na zaciatku.

m Privareni zemiakov a ryze pouzite vzdy pokrievku.
Cas pripravy sa tym vyrazne znizi. Voda musi vriet
pred tym, ako vlozite rezance, ryzu alebo zemiaky.
Prisp6sobte stupen varenia, aby ste mohli
pokracovat vo vareni.

m Pri priprave jedla na panvici, rozpalte najskoér ole;.
Po opedeni, nastavte stupen varenia tak, aby sa
udrziavala stala teplota. Pri priprave viacerych porcii
pocCkajte, kym sa znova nedosiahne pozadovana
teplota varenia. Jedla pravidelne obracajte.

m Ak pripravujete polievky, krémy, SoSovicu alebo
cicer, dajte v3etky ingrediencie do hrnca na varenie
naraz.

Tabulka varenia pre elektricky varny panel
Na kratke povarenie pouzite stupef varenia 9.

Stupen dalSie- Trvanie dal-

Sieho varenia
v minttach

ho varenia

Polievky, krémové polievky

Husté aj normalne polievky 3-4 15-60
Rezance a ryza

Ryza 3 15-30
Rezance B 6-10
Zelenina a strukoviny

Zemiaky vareng v Supke 3-4 25-30
Varené zemiaky 3-4 15-25
Zemiakové knedlicky 3-4* 20-30
Omacky

BeSamelova omacka 1 3-6
Ryby

Varend ryba I 10-15
Morska Stuka na rimsky sposob™*  4-5 8-20
Méso

Gulas 3-4 50-60
Dusené maso 3-4 60-100
Rolady 3-4 50-60
Steak (hrubka 3 cm)** 7-8 8-12
Kotlety, prirodné alebo obalo- 6-7 8-12
vané**

Rezne, prirodné alebo obalované™ 6-7 6-10
Hotové produkty

Zelenina, zmrazend 3-4 10-20
Rybie prsty, zmrazené 6-7 8-12

* DalSie varenie bez pokrievky

** Bez pokrievky

Cistenie a Udrzba sk

Stupen dalSie- Trvanie dal-

ho varenia Sieho varenia
v minutach
Soté zo zeleniny 6-7 6-10
Dezerty
Palacinky 5-6 -
Rozpustanie ¢okolady 1 -

* Dalsie varenie bez pokrievky
** Bez pokrievky

k& Cistenie a udrzba
Cistenie

Po vychladnuti spotrebi¢ utrite Spongiou a mydlovou
vodou.

Po kazdom pouziti a po vychladnuti horaka vydistite
povrch jeho jednotlivych Casti. Ak na spotrebici ostanu
¢o i len minimalne zvysky pripalenych potravin, tuku

a pod., prilnd k povrchu a budu tazko odstranitelné. Je
potrebné dbdkladne vydistit vSetky otvory a drazky
horaka. Tym zachovate spravny tvar plamena.

Pohyb niektorych nadob po mriezkach méze na nich
zanechat kovové ostatky.

Horaky a mriezky umyte v mydlovej vode vydistite ich
pomocou nekovovej kefy.

Rosty sa pripadne mozu umyvat v umyvacke riadu.
Pouzivajte Cistiace prostriedky odporu¢ané vyrobcom
umyvacky riadu. Pri silnom znedisteni sa odporuca
najprv rosty vydistit.

Kryty hordkov neumyvajte v umyvacke riadu.

Ak suU mriezky vybavené gumovymi nozi¢kami, dajte
pozor, aby pri umyvani nevypadli. Nechranena mriezka
by mohla poskriabat povrch varného panela.

Horaky a mriezky vzdy ddkladne vysuste. Kvapky vody
a vinké miesta moézu po zapaleni horaka spdsobit
poskodenie smaltu.

Po vycCisteni a usuSeni horakov sa uistite, ze su vieCka
dobre umiestnené na rozdelovacoch plamena.

Pozor!

m Pri Cisteni spotrebica neodstranujte ovladacie prvky.
Pri vniknuti vihkosti m6ze dojst k poskodeniu
spotrebica.

m NepouzZivajte parné distie. Mohli by poskodit varny
panel.

m Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky,
ocelové drbtenky, ostré predmety, noze a pod. na
odstrafiovanie zaschnutych zvySkov potravin na
varnom paneli.

m Na dgistenie spoja medzi sklenenym panelom
a ozdobnymi prvkami horakov, ¢i spoja kovovych
profilov a panela nepouzivajte noze, Skrabky alebo
podobné nastroje.
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sk Poruchy, ¢o robit?

Udrzba
Rozliate tekutiny utierajte ihned, usetrite si tym zbyto&nu

pracu. Tymto tiez zabranite prilnutiu zvySku potravin
k povrchu spotrebica.

Neposuvajte po sklenom paneli nadoby, mohlo by dbjst
k jeho poskriabaniu. Dajte pozor, aby vam na skleny
panel nespadol tvrdy alebo ostry predmet. Nevystavujte
varny panel uderom.

Poruchy, ¢o robit?

V niektorych pripadoch sa daju vzniknuté poruchy
lahko odstranit. Prv nez zavolate zékaznicky servis,
venujte pozornost nasledovnym upozorneniam:

Porucha Mozna pricina

VSeobecna porucha elektric-  Chybna poistka.
kej siete.

Automaticka poistka alebo pradovy chrénic bol aktivo-

vany.

Automatické zapalovanie
nefunguije.

Horaky su vihké.

Kryty horakov nie su spravne nasadené.
SpotrebiC nie je uzemneny, riadne pripojeny alebo

uzemnovaci kabel je poskodeny.

Automatické zapalovanie Elektronika je prehriata.
nefunguije a na displeji sa

objavi symbol £ { alebo F 2.

Plameri horéka hori nerovno-  Casti hordka nie st spravne zostavené.

merne. Strbiny horaka st znecistené.

Zda sa, Ze prud plynu nefun-
guje normalne alebo plyn nevy-

chadza. prazdna.

V kuchyni zapdcha plyn. Plynovy kohitik je otvoreny.

Plynovd bomba nebola odborne pripojend.

Mozny unik plynu.

Hordk sa nevypne, ked sa
pusti ovlddaci gombik. diho.

Strbiny horaka sd zneistené.

Na displeji sa objavi = 7, F 4, Chyba elektroniky.
FS F5,F 1 FBFS.

Ukazovatel stupiia vareniana  Nespravna kalibrécia elektroniky.
displeji sa vzdy liSi od stupia

varenia, ktory sa zvoli ovlada-

cim gombikom.
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Medzi zapalovacimi svieckami a horakmi mozu byt usa-
deniny zvySkov jedal alebo Cistiacich prostriedkov.

Privod plynu je zatvoreny spojovacimi ventilmi.
Ked plyn pochadza z plynovej bomby, zaistite, aby nebola  Plynovi bombu vymerite.

Ovladaci gombik nebol podrzany stlaceny dostatocne

Zrnka piesku, napr. po Cisteni zeleniny, mézu
poskriabat povrch skleného panela.

Ak sa na hortcu varnt zénu dostane cukor alebo
pokrm s obsahom cukru a roztopi sa, treba ho
okamzite odstranit este v horlicom stave pomocou
Skrabky.

Pokial mozno, chrante povrch elektrického varného
panelu pred kontaktom so solou.

Odstranenie

Pozrite v poistkovej skrini, Gi nie je poistka poskodena
avymente ju.

Skontrolujte na oviadacom poli, Ci nevypadla automaticka
poistka alebo pradovy chranic.

Medzipriestor medzi zapalovacou svieckou a horakom
musi byt Cisty.

Kryty horakov starostlivo vysuste.

Zaistite, aby kryty riadne dosadali.

Spojte sa s elektroinStalatérom.

kym elektronika dostatocne nevychladne.

Casti horaka polozte spravne na prislugny horék.
VyCistite Strbiny hordka.
Otvorte spojovacie ventily.

Zatvorte plynové kohutiky.
Zabezpecte, aby bola plynova bomba odborne pripojena.

Zatvorte centrdlny kohutik plynového vedenia, vyvetrajte
miestnost a okamzite zavolajte autorizovaného instala-
téra, ktory plynové zariadenie skontroluje a vystavi certifi-
kat o inStaldcii. Spotrebi¢ nepouZivajte, kym si nebudete
isty, Ze ani zo zariadenia, ani zo spotrebi¢a neunika plyn.

Ked je horak zapnuty, podrzte ovlddaci gombik stlaceny
niekolko sekund.

VyCistite Strbiny hordka.

Odpojte varny panel od elektrickej siete. Pockajte nie-
kolko sekund a potom ho znova pripojte. Ak sa indikdcia
znova rozsvieti, informujte zakaznicky servis.

Vykonajte kalibrdciu podla navodu na montaz.



VA Zakaznicky servis

Pokial kontaktujete naSe stredisko technickej podpory,
uvedte prosim ¢islo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné &islo
(FD) vaSho spotrebica. Tato informdcia je uvedena na
typovom S§titku v spodnej Casti varného panela a na
typovej nalepke na navode na pouzivanie.

Kontaktné udaje pre vSetky krajiny najblizSieho
zakaznickeho servisu najdete tu alebo v priloZzenom
zozname stredisk zakaznickeho servisu.

Objednavka opravy a poradenstvo v pripade poruch
A 0810 550 522

D 089 21 751 751

CH 0848 840 040

Spolehnite sa na kompetencii vyrobcu. Zabezpecite
tym, aby oprava bola vykonana vyskolenymi servisnymi
technikmi, ktori sU vybaveni originalnymi nahradnymi
dielmi pre vas spotrebid.

Zaruéné podmienky

Ak je spotrebiC aj napriek nasmu usiliu nejakym
spdsobom poskodeny, &i nesplfia poziadavky danej
kvality, prosime vas, aby ste nam to &o najskér
oznamili. Zaruka je platna iba v pripade, ak sa so
spotrebi¢om zaobchadza spravne a pokial sa
nepouziva nevhodnym spdsobom.

Zaru¢né podmienky spotrebiCa stanovi firma
zastupujuca vyrobcu v krajine, v ktorej bol spotrebid
zakupeny. PodrobnejSie informacie obdrzite

v jednotlivych predajnych strediskach. V pripade
uplatnenia zaruky potrebujete doklad o zakupeni
spotrebica.

Vyrobca si vyhradzuje pravo na zmeny.

Zakaznicky servis sk

EJOchrana Zivotného
prostredia

Ked sa na vyrobnom S§titku spotrebi¢a nachadza
symbol E dodrziavajte nasledovné pokyny.

Ekologicky zlikvidujte odpad

Obal zlikvidujte v sulade s ochranou Zivotného
prostredia.

Tento spotrebic¢ je v sulade s eurdpskou
E Smernicou 2012/19/EU tykajucou sa
elektrickych a elektronickych spotrebicov
mmmm (€lektricky a elektronicky odpad - WEEE).
Smernica stanovuje platny rdmec pre spatny
odber a recyklaciu starych spotrebicov, platny v
EU.

Obal spotrebicCa je vyrobeny z materialov, ktoré
zaruduju spolahliva ochranu podas prepravy. Tieto
obaly su plne recyklovatelné a znizuju tak nepriaznivé
dopady na zivotné prostredie. Podielajte sa rovnako
ako my na ochrane zivotného prostredia dodrziavanim
nasledujucich rad:

m Obal vyhodte do prislusného kontajnera na
recyklovany odpad.

m Nezbavujte sa spotrebiCa, kym sluzi. Vyhladajte
adresu najblizSieho zberného strediska na recyklaciu
odpadov a odovzdajte spotrebic¢, ktory dosluzil.

m Nevylievajte pouzity olej do drezu. Nalejte ho do
uzatvaracej nadoby a odovzdajte v zbernom
stredisku. V pripade, Zze nemate tito moznost,
vyhodte ho do odpadu (toto riesenie nie je idealne,
ale zabrani kontamindcii vody).
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Namembna uporaba

Natan¢no si preberite ta navodila za uporabo.
Le tako boste lahko svoj aparat uporabljali
ucinkovito in varno. Navodila za namestitev in
navodila za uporabo dobro shranite in jih
predajte morebitnim drugim lastnikom skupaj
s predajo aparata.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti, ¢e
dolocila tega priro¢nika niso bila
upostevana.

Slike v teh navodilih sluzijo zgolj orientaciji.

Aparat pustite do vgradnje v zasCitni embalazi.
Ce opazite na aparatu poSkodbo, ga ne smete
prikljuciti. Poklicite naso servisno sluzbo.

Ta aparat ustreza razredu 3 v skladu s
standardom DIN EN 30-1-1 za plinske
aparate: vgradne aparate.

Pred vgradnjo vase nove kuhalne plosce se
prepricajte, da pri namestitvi sledite navodilom
za vgradnjo.

Tega aparata ne smete vgraditi na jahte ali v
stanovanjske prikolice.

Ta aparat lahko uporabljate samo na dobro
prezracenem mestu.

Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjo
vklopno uro ali daljinskim upravljalnikom.

Vsakrsna opravila za namestitev,
prikljuéitev, upravljanje in predelavo na
drugo vrsto plina mora izvesti pooblas¢en
strokovnjak, ki bo uposteval merodajna
pravila in zakonska dologila tel predpise
lokalnih podjetij za oskrbo z elektriko in
plinom. Posebej pozorno je treba upostevati
dolocila in direktive glede prezracevanja.

Ta aparat je tovarnisko nastavljen na vrsto
plina, Ki je navedena na napisni ploscici.
Informacije o predelavi na drugo vrsto plina
najdete v navodilih za vgradnjo. Za predelavo
na drugo vrsto plina priporo¢amo, da
pokliCete servisno sluzbo.

Ta aparat je bil zasnovan izklju¢no za uporabo
v zasebnih gospodinjstvih, profesionalna ali
obrtna uporaba ni dovoljena. Aparat
uporabljajte samo za kuhanje in nikoli kot
grelnik. Garancija velja samo, ¢e je bil aparat
uporabljen izkljuéno v predvidene namene.



Ta aparat je namenjen uporabi na obmocgijih
do maksimalno 2000 metrov nadmorske
viSine.

Med delovanjem aparata ne smete pustiti brez
nadzora.

Ne uporabljajte pokrovov ali otroskih
varnostnih kljuc¢avnic, Ki jih ne priporo¢a
proizvajalec kuhalne plosce. Lahko pride do
nesrec, na primer zaradi pregrevanja, vnetja
ali loCevanja materialnih delov.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim
letom starosti in osebe z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzori¢nimi ali mentalnimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkusSnjami ali znanjem, Ce jih
nadzoruje oseba, odgovorna za njihovo
varnost, ali ¢e jih je poucila o varni uporabi
aparata in razumejo nevarnosti, ki lahko
nastanejo pri uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.
CiSCenja in vzdrzevalnih del s strani
uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen
¢e so starejSi od petnajst let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajsih od osmih let, ne pustite v blizino
aparata in priklju¢nih kablov.

Pomembna varnostna navodila sl

Pomembna varnostna
navodila

/\Opozorilo — Nevarnost eksplozije!

Pri zbiranju nezgorelih plinov v zaprtih
prostorih obstaja nevarnost eksplozije.
Aparata ne izpostavljajte prepihu. Gorilniki
lahko sicer ugasnejo. Pozorno preberite
opozorila, ki se nanasajo na nacin delovanja
plinskega gorilnika.

/\ Opozorilo — Nevarnost zastrupitve!

Pri uporabi plinskega kuhalnega aparata pride
v prostoru uporabe do nastanka toplote, vlage
in produktov izgorevanja. Zagotovite, da je
kuhinja dobro prezraCena, predvsem takrat, ko
se kuhalna ploS¢a uporablja: naravne
prezracevalne odprtine ne smejo biti
zamasene oz. namestite mehanski sistem
prezracevanja (napa). Ce bo aparat deloval
dolgo in neprekinjeno, bo verjetno potrebna
dodatno ali ucinkovitejSe prezracevanje:
odprite okno ali povec&ajte zmogljivost nape.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

= Kuhalis€a in njihova okolica lahko
postanejo zelo vroCi. VrocCih povrSin nikdar
ne prijemajte. Otrok, ki so mlajSi od 8 let, ne
pustite v blizino aparata.

s Ce jeklenka s tekoCim plinom ne stoji
navpicno, lahko v aparat pride teko¢
propan/butan. Pri tem se lahko na gorilnikih
pojavi velik in sunkovit plamen.
Komponente aparata se lahko poskodujejo
in s ¢asom prenehajo tesniti, zaradi Cesar
nenadzorovano uhaja plin. V obeh primerih
obstaja nevarnost opeklin. Jeklenke s
teko¢im plinom morajo biti vedno v
navpicnem polozaju.

/\ Opozorilo — Nevarnost pozara!

s KuhaliS¢a lahko postanejo zelo vroca.
Gorljivin predmetov ne postavljajte nikoli na
kuhalno ploS¢o. Na kuhalno plos¢o ne
postavljajte nobenih predmetov.

s Pod tem gospodinjskim aparatom nikdar ne
shranjujte jedkih kemicnih Cistil ali izdelkov,
parnih Cistilnikov, vnetljivih materialov ali
drugih izdelkov, ki niso zivila. Vseh teh
predmetov tudi ne uporabljajte v njegovi
blizini.
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sl Spoznajte svoj aparat

= Pregreta mascoba ali olje je lahko vnetljiva.
Ko segrevate mascobo ali olje, se ne
oddaljite od aparata. Ce se mascoba ali olje
vnameta, pozara ne gasite z vodo. Za
zadusitev plamena pokrijte kuhalno posodo
s pokrovom in izkljuCite kuhalisce.

s Ce gorilnik deluje s preveliko mocjo, se zelo
segreje. Gorljivi materiali se lahko vnamejo.
Prikaz stopnje moci na zaslonu se lahko
razlikuje od stopnje modi, ki je bila
nastavljena z upravljalnim gumbom. Prikaz
stopnje mocdi na zaslonu je le dodatna
informacija. Stopnjo moci vedno nastavite v
skladu z oznako na gumbu.

/\ Opozorilo — Nevarnost telesnih poskodb!

s Pocdena ali zlomljena steklena plosca je
nevarna. Takoj izklopite vse gorilnike in
elektricne grelnike. lzvlecite vti€ iz vti¢nice
ali izklopite varovalko v omarici z
varovalkami. Zaprite dovod plina. Ne
dotikajte se povrSine aparata. Nikoli ne
vklapljajte aparata z napako. Poklicite
servisno sluzbo.

» Kuhalna posoda, ki je poSkodovana,
neprimerne velikosti, sega ¢ez rob kuhalne
ploscCe ali pa je slabo postavljena, lahko
povzroCi resne posSkodbe. UpoStevajte
nasvete in opozorila za kuhalno posodo.

s Ce je med dnom posode za kuhanje in
kuhalisCem vlaga, lahko posodo za kuhanje
nenadoma odnese zrak. KuhalisCe in dno
posode za kuhanje naj bosta vedno suha.

= Ce pride do motnje, izkljudite dovod plina in
elektrike do aparata. Za popravila pokliCite
naso servisno sluzbo.

= V notranjosti aparata ne izvajajte popravil.
Po potrebi pokliCite naso servisno sluzbo.

= Ce upravljalnega gumba ni mogoce obrniti
ali e se maje, ga ne smete vec uporabljati.
Takoj se obrnite na servisno sluzbo, da vam
bodo upravljalni gumb popravili ali
zamenjali.

/\ Opozorilo — Nevarnost udara elektriénega

toka!

m Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parnih
Cistilnikov.

= Ce je grelna plos¢a pocena, razpokana ali
strta, izvlecite vti¢ iz vticnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.
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k& Spoznaijte svoj aparat

V pregledu modelov boste nasli aparat s stopnjami
moci gorilnika. — Stran 2

Upravljalni elementi in gorilniki

Na vsakem upravljalnem gumbu je oznacen pripadajoC
gorilnik ali kuhalis€e. Z upravljalnimi gumbi lahko glede
na razli¢ne polozaje nastavite ustrezno mo¢ med
maksimalnimi in minimalnimi vrednostmi. Nikdar se ne
pomaknite iz polozaja O neposredno v polozaj 1 ali iz
polozaja 1 v polozaj O.

oo
mO

BO  Kuhalidte, ki ga upravljate z upravljalnim gumbom
0/ @ lzkljuCeno kuhalisce

9 NajviSja stopnja modi in elektricni vzig gorilnika

1 Najnizja stopnja moci

© Razsirjeno kuhalisce

Prikazi na zaslonu

r Elektricni vZig gorilnika
- ! Stopnje kuhanja
i |zkljudeno kuhalisce

H-+  Preostala toplota

Za pravilno delovanje aparata morajo biti pravilno
namescene tako reSetke kot vsi drugi deli gorilnika. Ne
zamenijajte pokrova gorilnika.

Re&etke vedno previdno odstranjujte. Ce premaknete
eno reSetko, se lahko premaknejo tudi sosednje
reSetke.

1 VZigalna svecka
2 Termoelement



3 ObroC za gorilnik
4 Krona gorilnika
5 Pokrov gorilnika

Prikaz preostale toplote

Kuhalna plos¢a je za vsako kuhaliSe opremljena s
prikazom preostale toplote, ki opozarja na vroca ali
topla kuhalisca.

Ce se prikaZze H, je kuhalidge Se vrode. Ko se kuhalisge
nekoliko ohladi, se prikaz spremeni v A. Prikaz ugasne,

ko se kuhalis¢e dovolj ohladi. Kuhali§&a s tem prikazom
se ne dotikajte.

Pribor

Glede na model so kuhalni ploS¢i prilozeni nasledniji
kosi pribora. Ti so na voljo tudi pri servisni sluzbi.

Dodatna reSetka za kuhalnik
Za espresso

Primerna samo za uporabo na
najmanjSem gorilniku. Uporabite
posodo s premerom manj kot
12 cm.

Plos¢a za poc¢asno vrenje
Ta pribor je namenjen samo
kuhaniju pri nizki temperaturi.
Lahko ga uporabljate skupaj z
varcnim ali obicajnim gorilni-
kom. Ce ima vaSa kuhalna plo-
SCa vec obicajnih gorilnikov,
priporo¢amo, da plosco za
pocasno vrenje namestite na
zadnji ali na sprednji desni obi-
¢ajni gorilnik.

Pribor z izboklinami navzgor
poloZite na nosilec, nikoli ga ne
poloZite neposredno na gorilnik.

Stevilke kosov
HZ298114 Dodatna reSetka za kuhalnik za espresso

HZ298105 Plos¢a za pocasno vrenje

Proizvajalec za pomanijkljivo ali napaéno uporabo kosov
pribora ne prevzema odgovornosti.

Plinski gorilnik sl

@1 Plinski gorilnik
Rocni vklop

1. Pritisnite upravljalni gumb izbranega gorilnika in ga
zavrtite v levo do najviSje stopnje modi.

2. Drzite vzigalno napravo ali plamen (vzigalnik,
vzigalico itd.) ob gorilniku.

Samodejni vzig

Ce je kuhalna plo&&a opremljena s samodejnim vZigom
(vzigalne svecke):

1. Pritisnite upravljalni gumb izbranega gorilnika in ga
zavrtite v levo do najviSje stopnje modi.
Medtem ko drzite upravljalni gumb, na vseh
gorilnikih nastanejo iskre, na zaslonu pa se pojavi
simbol . Gorilnik se vZge.

2. Izpustite upravljalni gumb.

3. Zavrtite upravljalni gumb v zeleni polozaj.

Ce se gorilnik ne vZge, ga izkljugite in ponovite prej
opisan postopek. Tokrat drzite upravljalni gumb
pritisnjen dlje ¢asa (do 10 sekund).

VAOpozorilo — Nevarnost vnetja!

Ce se gorilnik po 10 sekundah ne vzge, izkljudite
upravljalni gumb in odprite vrata ali okno prostora.
Pocakajte najmanj eno minuto, preden gorilnik znova
vZgete.

Opomba: Gorilnik mora biti kar najbolj Cist. Ce so
vzigalne svec¢ke umazane, lahko pride do nepravilnega
vziga. Redno Cdistite vzigalne svecke z majhno,
nekovinsko krtaco. Po vzigalnih sveCkah ni dovoljeno
udarjati.

Varnostni sistem

Kuhalna ploScCa je opremljena z varnostnim sistemom
(termoelement), ki prepreci uhajanje plina, ¢e gorilniki
nenamerno ugasnejo.

Ce se Zelite prepri¢ati, da je ta naprava aktivna:

1. Gorilnik prizgite tako, kot obi¢ajno.

2. Upravljalni gumb mora biti pritisnjen Se 4 sekunde
po tem, ko se plamen prizge.

Izklop enega gorilnika

Upravljalni gumb zavrtite v desno v poloZaj 0. Na
zaslonu se prikaZe simbol {i. Po nekaj sekundah se
pojavi prikaz preostale toplote.

Nekaj sekund po izklopu gorilnika se zaslisi zamolkel
zvok. To je normalno in pomeni, da se je varnostni
sistem deaktiviral.

Opozorila

Tiho brenanje med delovanjem gorilnika je obicajno.

Med prvo uporabo aparata so razli¢ni vonji obi¢ajni. Ne
nakazujejo morebitne nevarnosti ali okvare. Vonji po
dolo¢enem &asu izginejo.
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sl Elektricna kuhaliS&a

Oranzen plamen je obi¢ajen. Nastane zaradi prahu v
zraku, prekipelih tekodin, itd.

Ce plamen gorilnika pomotoma ugasne, obrnite
upravljalni gumb gorilnika v polozaj za izklop in
gorilnika ne prizigajte najmanj eno minuto.

Elektriéna kuhali§éa

KuhalisCe z dvojnim grelnim krogom omogoca dve
kuhaliS&i: malo kuhalis¢e s 700 W in nekoliko vedje
kuhalis¢e s 1800 W pod pogojem, da je aparat
priklju¢en na napetost 230 V.

Delovanje

Vklop

Vklop malega kuhalis&a:
Upravljalni gumb zavrtite v levo v zeleni poloza,j.

Vklop razSirjenega kuhali$ca:

Upravljalni gumb zavrtite v levo do ©. Nato ga zavrtite v
zeleni polozaj, pri Semer ga vrtite v nasprotni smeri, kot
ste ga vrteli najprej.

Bl Preglednice in nasveti

Primerne posode

Gorilnik Najmanjsi premer Najvecji premer
dna posode dna posode

Mocni gorilnik 20 cm 26 cm

Obicajni gorilnik 14 cm 22 ¢cm

Varcni gorilnik 12 cm 16 cm

Elektricno kuhaliSce 14 cm 18.cm

Posoda ne sme segati Cez rob kuhalne ploscée.

Nasveti za uporabo

Naslednji nasveti vam ponujajo nacine, kako
privarevati z energijo in preprediti poskodbe na
posodi:

Uporabljajte posode, ki so
\ Vg x primerne velikosti za
g gorilnike.
Na velikih gorilnikih ne
= uporabljajte majhnih

0
9 ©
g
8
2
7 o 3
=W

posod. Plamen se ne sme
dotikati strani posode.

Ne uporabljajte

L l/,Ex preoblikovanih posod, ki
g < na kuhalni ploS¢i niso

stabilne. Posode se lahko

= prevrnejo.

Uporabljajte samo posode
z ravnim in debelim dnom.

Ce Zelite znova uporabiti malo kuhali§&e, zavrtite
upravljalni gumb v desno v polozaj 0 in znova vkljudite
kuhalis&e.

Opomba: Priporoamo, da na zaCetku kuhanja
uporabite najvecjo mod in po nekaj minutah izberete
nizjo stopnjo.

I1zklop

Upravljalni gumb zavrtite v desno v polozaj za izklop.
Prikaz preostale toplote se izkljuci takoj, ko se kuhalna
ploS&a dovolj ohladi.

Preostala toplota

Elektricno kuhalno plosc¢o lahko izkljuGite Ze tik pred
koncem kuhanja. Preostala toploto omogocCa Se nekaj
minut kuhanja, s ¢imer prihranite energijo.

Opozorila

Tekodine naj ne kipijo na povrsino elektricne kuhalne
ploSce.

Za kuhanje ne uporabljajte viaznih posod.
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‘ Nikoli ne kuhajte brez

L va pokrova ali zzamaknjenim

S u pokrovom. Tako potrosSite

Posodo postavite na
sredino gorilnikov, sicer
se lahko prevrne.

Velikih posodo ne
postavljajte na gorilnike v

veliko energije.
\ Vg
<

blizini armatur. Te se lahko
pregrejejo in posledi¢no
poskodujejo.

Posode postavite na

\ Ve x reSetke, nikoli neposredno
na gorilnik.

Pred uporabo se

prepri¢ajte, da so reSetke

za posode in pokrovi
plinskega gorilnika
pravilno namesdeni.

Previdno ravnajte s

posodami na kuhalni
o‘x ploSai.
Ne udarjajte po kuhalni

ploS&i in nanjo ne

postavljajte tezkih
predmetov.



Preglednice za pripravo jedi

Naslednje preglednice vsebujejo optimalne stopnje
kuhanja in Case priprave za razli¢ne jedi. Navedene so
referenéne vrednosti za Stiri osebe.

Cas priprave in stopnja kuhanja sta odvisna od vrste,
teze in kakovosti jedi, vrste uporabljenega plina ter
materiala posode. Za pripravo teh jedi se uporablja
predvsem posoda iz nerjavnega jekla.

Vedno uporabite primerno veliko posodo in jo postavite
na sredino gorilnika ali elektricnega kuhalisca.
Informacije o premeru posode najdete

pod.— "Primerne posode”

Informacije o preglednici

Priprava vsake jedi je sestavljena iz enega ali dveh
korakov. Pri vsakem koraku so navedene naslednje
informacije:

T Metoda kuhanja
1) Stopnja kuhanja
(® Trajanje v minutah

Metode kuhanja, navedene v preglednici
Zavretje

&+ Nadaljevanje s kuhanjem
PovecCevanje tlaka v loncu na pritisk
Vzdrzevanje tlaka v loncu na pritisk
& Mocno zapedenje

=>- Nezno zapecenije

#r Topljenje, razpusdtanje

* Brez pokrovke

Stalno meSanje

404

*%

Opomba: Simboli se ne prikazejo na aparatu.
Namenjeni so za orientacijo za razline metode
kuhanja.

Prikazejo se informacije o pripravi jedi na razli¢nih
gorilnikih. Priporo¢ena moznost je prvi navedeni
gorilnik. V pregledu modelov so opisani vsi gorilniki
kuhalne plos¢e.— Stran 2

Primer:

1. korak
3NC)

Jed Skupni

casv

Gorilnik ]
min.

Juhe, kremne juhe

Ribja juha

Mogni gorilnik 1217 8 79 1 58
Obi¢ajni gorilnik ~ 17-22 8 1113 69
Gorilnik zavok ~ 10-15 9 68 4 47

Ta primer prikazuje pripravo ribje juhe na mo&nem in
obi¢ajnem gorilniku ter gorilniku za vok.

Z moc¢nim gorilnikom (priporoena moznost) znasa

celotni ¢as priprave od 12 do 17 minut.

m 1. korak: zavretje. Za 7-9 minut nastavite stopnjo
kuhanja 8.

m 2. korak: nadaljevanje s kuhanjem. Za 5-8 minut
preklopite na stopnjo kuhanja 1.

Jed Skupni

casv

Gorilnik ,
min.

Juhe, kremne juhe

Ribja juha
Mocni gorilnik 12-17
ObiCajni gorilnik ~ 17-22

Buc€na kremna juha, borS¢
Mocni gorilnik ~ 30-35
Obicajni gorilnik ~ 45-50
Minestra (zelenjavna juha)

Mocni gorilnik ~ 47-52
Obicajni gorilnik ~ 57-62
Testenine in riz

Spageti

Mocni gorilnik 18-22
ObiCajni gorilnik ~ 20-24
RiZ

Mocni gorilnik 17-22
ObiCajni gorilnik ~ 18-23
Ravioli

Mocni gorilnik 914
Obicajni gorilnik ~ 17-22

Zelenjava in stroCnice

Preglednice in nasveti

Ti podatki veljajo tudi za vse naslednje predlagane
gorilnike.

1. korak

i

..
Al

Kuhan krompir (pire, krompirjeva solata)

Mocni gorilnik ~ 23-28
Obicajni gorilnik ~ 25-30
Humus (omaka iz Cicerike)

Mocni gorilnik ~ 50-55
Obicajni gorilnik ~ 52-57
Gorska leca

Mocni gorilnik ~ 40-45
Obic¢ajni gorilnik ~ 50-55
Zelenjava v tempura testu
Mocni gorilnik 12-17
Obicajni gorilnik ~ 15-20

Sotirana sveza zelenjava**
Mocni gorilnik ~ 6-8

Obicajni gorilnik ~ 12-14
Pomfrit

Mocni gorilnik 15-20
Obicajni gorilnik ~ 25-30

79 1
1113 1
10-12
15-17
10-12
10-12
e 810
o 10-12
57
79
4-6
12-14
& 9 810
=& 9 1012
4 10-12
=~ 12-14
810
18-20
(4448 * 7 6_8 (4448 * 6
R * 8 8_10 R * 7
&+ 9 68

R * 9 12_14

R * 9 15_20

44444 * 9 25_30

sl

58
69

20-23
30-33

37-40
47-50

10-12
10-12

12-15
11-14

58
58

15-18
15-18

40-43
40-43

32-35
235

69
7-10
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sl Preglednice in nasveti

Jed Skupni
Gorilnik cas v
min.
Jajca
Saksuka, menemen
Obic¢ajni gorilnik ~ 15-20
Mocni gorilnik 13-18

Omleta (1 kos)
Obicajni gorilnik ~ 3-5
Mocni gorilnik 24
Spanska tortilja
Mocni gorilnik
ObiCajni gorilnik

25-30
32-37

Omake
BeSamel omaka**
Varcnigorilnik ~~ 10-15

Obicajni gorilnik ~ 10-15

1. korak

i

€464

$46¢¢
f—

NS
fu—

LSS
fu—

LSS
f—

06868 %

e i
v i

Omaka s sirom s plemenito plesnijo**

Varcnigorilnik ~ 4-6
ObiCajni gorilnik ~ 3-5
Napolitanska omaka

Obicajni gorilnik 1823
Mocni gorilnik 15-20
Omaka carbonara
Obicajni gorilnik ~ 10-15
Mocni gorilnik 813
Riba
Oslic, paniran

Mocni gorilnik ~ 5-10
Obicajni gorilnik ~ 8-13
Pecen losos

Mocni gorilnik ~ 5-10
Obicajni gorilnik ~ 5-10
Skoljke

Mocni gorilnik 57
ObiCajni gorilnik ~ 10-12

Meso

Racja prsa (1 kos)
Obicajni gorilnik ~ 6-8
Mocni gorilnik ~ 9-11
Goveji file Stroganov
Mocni gorilnik ~ 8-13
ObiCajni gorilnik ~ 12-17

v i
e iy

LSS
f—

06868 %

S
f—

LSS

LSS
f—

06868 %

= W
=
2| S

4688 %
fu—

LSS
fu—

LSS
f—

06868 %
f—

i O

~

9
9

PiSCandji zrezki (8 filejev piScancjih prsi)

Mocni gorilnik ~ 7-12
ObiCajni gorilnik ~ 7-12

40

LSS
fu—

LSS
fu—

9
9

1012 & 4 58
79 <5 3 69
35
24
25-30
32-37
24 B 811
24 B8 811
46
35
24 <5 4 1619
18 &% 6 1417

57 & 58
46 -3 47

510
8-13

24 - 1 36
24 - 1 36

57
10-12

6-8
9-11

813
12-17

2.4 $S_x 6 5.8
7-12

Jed Skupni 1. korak
Gorilnik cas v i
min.
Mleto meso
Mocni gorilnik 1520  &%-* 15-20

Obicajni gorilnik  20-25 ~ &S$-* 9 20-25

Gotove jedi

Zamrznjeni krompirjevi ocvrtki (16 kosov) zamrznjene ribje palcke
(12 kosov)

Mocni gorilnik ~ 6-10 & 8 610

Obicajni gorilnik ~ 8-12 & 8 812

Pecenice (12 kosov)

Mocni gorilnik 510 - 183 &~ 7 47
Obicajni gorilnik ~ 7-12 & 9 712

Obarjene klobase (12 kosov)

Obi¢ajni gorilnik ~ 8-13 9 813

Mocni gorilnik ~~ 7-12 7 712

Hamburger iz govedine (4 kosi, debeline 1 cm, 110 g)
Mocni gorilnik 49 & 9 13 &7 36
Obicajni gorilnik ~ 5-10 &9 13 & 8§ 47

Fizol, pogrevanije v paradiznikovi omaki in ohranjanje na toplem (upora-
bite ploS€o za pocasno vrenje)

Obicajni gorilnik ~ 20-22 6 57 1 15

Pica (premer 20 cm)

Mocni gorilnik 1620 &5~ 1 16-20

ObiCajni gorilnik 2025 &5~ 1 2025

Sladice

Mlecni riz po Din 3360-12* (uporabite ploSCo za pocasno vrenje)
ObiGajni gorilnik 6267  far** 8 27-32 2 35
Miecni riz*

Obicajni gorilnik ~ 30-35  f&* 8 911 F=* 4 2124
Var¢nigorilnk 4045 g+ 9 1214 £3* 2 2831

Cokolada, topljena v skladu z EN 60350-2 (uporabite plos¢o za
pocasno vrenje)

Vargnigorilnik 3438  {#y* 1 34-38
Obicajni gorilnik 2024  M* 1 20-24

Palacinke (8 kosov)

Obicajni gorilnik 1722  &S-* 8 35 &5-* 5 50s/
stran

Mocni gorilnik ~ 20-26 &5+ 6 46 &% 4 609/
stran

Kruhov narastek (v vodni kopeli)

Modni gorilnik 2530 10-12 6 1518

Obicajni gorilnik ~ 27-32 = 10-12 7 1720

Spanski puding**

Modni gorilnik 3-8 oo 3-8
Obicajni gorilnik ~ 8-13 oo 8-13



Jed Skupni

Gorilnik casv

Cis&enje in vzdrzevanje sl

Stopnja poca- Trajanje poca-
shega kuhanja snega kuha-

min.

Biskvit (v vodni kopeli)
Mocni gorilnik 3540 x
Obicajni gorilnik ~ 45-50

9 3540
9 4550

o]
6%
%

Nasveti za kuhanje

m Za pripravo kremnih juh in stroCnic uporabite lonec
na pritisk. Cas priprave se obd&utno skrajsa. Ce
uporabljate lonec na pritisk, uposStevajte navodila
proizvajalca. Ze na zaCetku dodajte vse sestavine.

m Kadar kuhate riz in krompir, vedno pokrijte posodo s
pokrovko. Cas priprave se s tem obcCutno skrajsa.
Voda mora zavreti, preden dodate testenine, riz ali
krompir. Nato prilagodite stopnjo kuhanja, da
nadaljujete s kuhanjem.

m Za jedi, ki jih pripravljate v ponvi, najprej segrejte
olje. Takoj ko za¢nete s pedenjem, vzdrZujte
enakomerno temperaturo, tako da po potrebi
prilagodite stopnjo kuhanja. Ce pripravljate vec
porcij, poCakajte, da bo spet dosezena prava
temperatura. Jed vecCkrat obrnite.

m Ce kuhate juhe, kreme, leo ali Ci¢eriko, vse
sestavine hkrati dodajte v posodo.

Preglednica za pripravo jedi na elektricnem kuhaliS¢u
Za zavretje uporabljajte stopnjo kuhanja 9.

Stopnja poca- Trajanje poca-
snega kuhanja snega kuha-

nja v minutah

Juhe, kremne juhe

Enoloncnice, juhe 34 1560
Testenine in riz

Riz 3 15-30
Testenine 5 6-10
Zelenjava in stroénice

Krompir v oblicah 3-4 25-30
Slan krompir 34 15-25
Krompirjevi cmoki 3-4* 20-30
Omake

Besamel omaka 1 36
Riba

Kuhana riba 3* 10-15
Osli¢ na rimski nacin** 4-5 8-20
Meso

Golaz 3-4 50-60
Dusena pecCenka 3-4 60-100
Rolade 3-4 50-60
Zrezki (debeline 3 cm)** 7-8 8-12

* Pocasno kuhanje brez pokrova
** Brez pokrova

nja v minutah

Kotleti, naravni ali panirani** 6-7 8-12
Zrezki, naravni ali panirani** 6-7 6-10
Gotove jedi

Zelenjava, globoko zamrznjena 34 10-20
Ribje palCke, globoko zamrznjene  6-7 8-12
Sotiranje zelenjave 6-7 6-10
Sladice

PalaCinke 56

Topljenje Cokolade

1 -
* Pocasno kuhanje brez pokrova
** Brez pokrova

k2 Ciséenje in vzdrzevanje

Ciséenje
Ko se je aparat ohladil, ga odistite z gobico, vodo in
milom.

Povrsine posameznih delov gorilnika odistite po vsaki
uporabi in v hladnem stanju. Tudi najmanjsi ostanki
(prekipele jedi, mastni madezi, itd.) se zapecejo na
povrsino in jih je pozneje zelo tezko odstraniti. Za
pravilen plamen morajo biti luknje in reze gorilnika Ciste.

Premikanje posod lahko na resetki pusti kovinske sledi.

Gorilnike in reSetke Cistite z milnico in nikoli ne
uporabljajte kovinske krtacke.

Resetke je mogode odistiti tudi v pomivalnem stroju.
Uporabite Cistilna sredstva, ki jih priporoCa proizvajalec
pomivalnega stroja. Kadar je reSetka zelo umazana, jo
prej odistite.

Pokrovov gorilnikov ne Gistite v pomivalnem stroju.

Ce imajo resetke gumijaste nastavke, bodite pri
¢iséenju Se posebej previdni. Nastavki se lahko
odstranijo in poskodujejo reSetko kuhalne ploScée.

Vedno posusite vse gorilnike in reSetke. Vodne kapljice
ali vlaZzna mesta na zadetku postopka kuhanja lahko
poskodujejo emaijl.

Ko ste gorilnike ocistili in posusili, se prepriCajte, da so
pokrovi dobro namesd&eni na delilnikih.

Pozor!

m Ne odstranjujte upravljalnih elementov, da bi odistili
aparat. Vlaga, ki vdre, lahko poskoduje aparat.

m Ne uporabljajte parnih gistilnikov. Tako lahko
poskodujete kuhalno plosco.

m Za odstranjevanje zasuSenih ostankov hrane s
kuhaliS€a ne uporabljajte abrazivnih sredstev,
kovinskih gobic, ostrih predmetov, nozev in
podobnega.
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sl Motnja, kaj storiti?

m  Mesta, ki povezuje steklo s pokrovi gorilnika in
kovinskimi profili, ne Cistite z nozem, strgalom ali
podobnim. Prav tako s temi stvarmi ne distite
steklenih in aluminijastih plos¢, ¢e je aparat
opremljen z njimi.

Posod ne vlecite po steklu, da prepredite praske. Prav
tako pazite, da na steklo ne padejo trdi ali koniGasti
predmeti. Robov kuhaliS&a ne izpostavljajte udarcem.

Pescéena zrna (npr. od CiS¢enja zelenjave) opraskajo
stekleno povrsino.

Karameliziran sladkor ali prekipela Zivila z veliko

Vzdrzevanje

Nemudoma odstranite prekipele tekogine. Tako
preprecite leplienje ostankov jedi in prihranite trud in
¢as.

B Motnja, kaj storiti?

V nekaterih primerih je mogode motnje odstraniti na
preprost nacin. Preden pokliete servisno sluzbo,
najprej upostevajte naslednje nasvete:

Mozen vzrok

Okvara varovalke.

Motnja

V sploSnem elektricnem delo-

vanju je prislo do motnje.
Sprozila se je samodejna varovalka ali zas¢itno stikalo na
diferencni tok.

Samodejni vzig ne deluje. Mozno je, da so se med vzigalnimi sveckami in gorilniki

nabrali ostanki jedi ali ostanki Cistil.

Gorilniki so vlazni.
Pokrovi gorilnikov niso pravilno namesceni.

Aparat ni ozemljen, je nestrokovno prikljucen ali pa je
ozemljitveni kabel poSkodovan.

Samodejni vzig ne deluje, na  Elektronika se je pregrela.
zaslonu se pojavi simbol F {
ai F 2.

Plamen gorilnika gori neena-
komerno.

Deli gorilnika niso pravilno namesceni.
Odprtine gorilnika so umazane.

Pretok plina ne deluje pravilno  Dovod plina je zaprt z ventili, ki so nameSceni na dovodu
ali pa plin ne izhaja. plina.

Ce je plin shranjen v plinski jeklenki, preverite, da ta ni
prazna.

Plinski ventil je odprt.
Plinska jeklenka je bila nestrokovno prikljucena.
Morda uhaja plin.

V kuhinji je vonj po plinu.

Gorilnik se izklopi, takoj ko
izpustite upravljalni gumb.

Upravljalnega gumba niste drzali dovolj dolgo.

Odprtine gorilnika so umazane.

Na zaslonu se prikazejo & 5,  Napaka elektronike.

FH.F5 FGFOFE,
Fa

Prikaz stopnje kuhanja na
zaslonu se pogosto ne ujema s
stopnjo, ki ste jo izbrali z uprav-
ljalnim gumbom.

NapaCno umerjena elektronika.
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vsebnostjo sladkorija je treba takoj odstraniti s kuhalis¢a
s strgalom za steklo.

Ce je le mogode, prepredite, da bi vam na elektri¢no
kuhalno plos¢o padla sol.

Resitev
Poglejte v omarico z varovalkami, ali je varovalka v okvari
in jo po potrebi zamenjajte.

Preverite na upravljalnem polju, ali je priSlo do izpada
samodejne varovalke oz. zaS¢itnega stikala na diferencni
tok.

Prostor med vzigalno svecko in gorilnikom mora biti Gist.

Skrbno osusite pokrove gorilnikov.
Pokrovi morajo biti pravilno namesceni.
Obrnite se na elektroinStalaterja.

Izklopite gorilnike ali uporabljajte le najnizjo stopnjo pla-
mena, dokler se elektronika ne ohladi dovol].

Dele gorilnika namestite pravilno in na pravi gorilnik.
Ocistite odprtine gorilnika.
Odprite ventile, ki so namesceni na dovodu plina.

Zamenjajte plinsko jeklenko.

Zaprite plinske ventile.

Plinska jeklenka mora biti strokovno priklju¢ena.

Zaprite glavni ventil plinske napeljave, prezracite prostor
in nemudoma poklicite pooblas¢enega instalaterja, ki naj
preveri plinski sistem in izda certifikat o namestitvi. Apa-
rata ne uporabljajte, dokler se ne prepricate, da iz sis-
tema ali aparata ne uhaja plin.

Ce je gorilnik vkloplien, drZite upravljalni gumb nekaj
sekund dlje.

Odistite odprtine gorilnika.

Kuhalno plosco odklopite z elektricnega omreZja. PoCa-
kajte nekaj sekund in jo znova prikljucite. Ce prikaz znova
zasveti, obvestite servisno sluzbo.

Opravite umerjanje v skladu z navodili za uporabo.



V& Servisna sluzba

Ko pokli¢ete servisno sluzbo, pripravite Stevilko izdelka
(St. E) in proizvodno Stevilko (St. FD) svojega aparata.
Te informacije so navedene na napisni ploscici, ki je
namescena pod kuhalno ploS&o, in na etiketi v navodilih
za uporabo.

Podatke o servisnih sluzbah za vse drzave najdete v
prilozenem seznamu servisnih sluzb.

Garancijski pogoji

Ce se aparat proti pri¢akovanjem pogkoduije ali ne
izpolnjuje vasih zahtev glede kakovosti, nas o tem &im
prej obvestite. Garancijo lahko uveljavljate le, Ce aparat
ni bil izpostavljen nepooblaséenim spremembam oz.
uporabi.

Garancijske pogoje doloCajo nasa predstavnistva v
drZzavi nakupa aparata. Podrobne informacije dobite na
prodajnih mestih. Ce zelite uveljavljati garancijo, morate
predlozZiti radun, ki ste ga prejeli ob nakupu aparata.

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

Servisna sluzba sl

EYVarstvo okolja

Ce je na napisni ploscici aparata nameséen simbol E
upostevajte naslednja navodila.

Okolju prijazno odstranjevanje
Embalazo odstranite na okolju prijazen nadin.

Ta naprava je oznacdena v skladu z evropsko
smernico o odpadni elektri¢ni in elektronski

opremi (waste electrical and electronic
mmmm cOuipment - WEEE).

V okviru smernice sta doloCena prevzem in

recikliranje starih naprav, ki veljata v celotni

Evropski uniji.

Embalaza vaSega aparata je sestavljena iz materialov,
ki zagotavljajo ucinkovito zasdito pri transportu. Te
materiale je mogode v celoti uporabiti znova, kar
zmanjsuje obremenitve okolja. K varstvu okolja
prispevali, ¢e boste upostevali naslednje nasvete:

m Embalazo odstranite v smetnjak za materiale, ki so
primerni za recikliranje.

m Preden aparat, ki ga ne uporabljate ve&, odstranite,
poskrbite, da bo neuporaben. Pri svoji lokalni upravi
se pozanimaijte, kje je najblizje zbiralis3¢e odpadnega
materiala in svoj aparat oddajte tam.

m Uporabljene masdobe za peko ali olja ne zlivajte v
korito. Olje shranite v posodo, ki se da zapreti, in ga
odnesite na zbiralis¢e za odpadni material, ali pa ga
odvrzite v smetnjak, ¢e nimate druge moznosti (tako
bo olje prispelo na nadzorovanem odlagaliSéu smeti
- kar sicer ni najboljSa reSitev, vendar na ta nacin
prepredite vsaj onesnazevanje voda).
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