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Plinska ploca za kuhanje

Z.ona peér zierje me gaz

Polje za kuvanje na gas
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[bg]PbKOBOACTBO
[hr]Upute za uporabu

[sq]Udhézim pér pérdorim .
[sr] Uputstva za upotrebu
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H Ckapa
H Konue 3a ynpasnexHue

VIkoHoMun4YeH rasoB Kot/1oH ¢ go 1,1 kW

B HopmaneH rasos KoT/10H ¢ 4o 1,9 kW
H MoueH razoB KOT/I0H ¢ Ao 2,8 kW

[ EnekTpuyeckn KoTIoH 3a roteeHe 1800 W

Redetka
H Upravljacki gumb
Stedljivi plamenik do 1,1 kW

A Normalni plamenik do 1,9 kW
B Jaki plamenik do 2,8 kW
[ Elektricno kuhaliste 1800 W

H Skara
H Butoni komandues
Djegési kursyes me deri 1,1 kW

A Djegési normal me deri 1,9 kW
H Djegési i forté me deri né 2,8 kW
A Vatér elektrike 1800 W

H Resetka
H Dugme za upravljanje
B Stedljivi gorionik snage do 1,1 kW

B Normalni gorionik snage do 1,9 kW
B Jaki gorionik snage do 2,8 kW
[ Elektri¢na ringla od 1800 W
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EYHznonseane no
npeaHasHayeHue

[MpoueTeTe BHMMATENHO TOBA PbKOBOACTBO 3a
ynotpeba. Camo Taka MoXeTe [a 1U3nonssare
eeKTMBHO 1 6e30nacHO BaWna ypea.
CbxpaHABanTe pbkoOBOACTBATA 3a MHCTaaUMA
n ynotpeba nobpe 1 rn npegaBante Ha
eBeHTya/lHMA cneaBall coOCTBEHUK Ha ypeaa.

MpoussoauTenaT ce ocBoboxaaBa ot
BCAKaKBa OTFTOBOPHOCT, aKo pasnopeabure
Ha HaCTOALLMA HaPbUHHUK He Ce cnasBar.

CbabpxKallmTe ce B HaCTOALLOTO PbKOBOACTBO
N300paxeHna ca caMoO OPUEHTUPOBBYHMN.

OcTaBeTe ypeaa A0 MOHTaxa B 3alMTHOTO
nokpuTtne. AKO ycTaHOBUTE LieTa no ypeaa, He
ro cBbp3Banite kbM Mpexarta. ObageTe ce Ha
Hawarta cnyx6a obcny)KBaHe Ha K/IMEHTH.

Tosn ypen otroBapsa Ha kiac 3 cbvrnacHo DIN
EN 30-1-1 3a razosu ypeau: Ypeau 3a
BrpaxkaaHe.

[Mpean MOHTaXa Ha BaluuA HOB rOTBApPCKU
MNa0T Ce YBEPETE, Ue MNMpu MOHTaxKa Ce cneasar
NHCTPYKUMNTE 3a MOHTaX.

Tosu ypen He 6vBa fa ce Brpaxaa B AXTU WK
B KapasaHMu.

Toau ypel MoXe [a ce 1M3Mnos3Ba camo Ha
MACTO C AOCTaTbUHO 40OPO NPOBETPEHME.

Toan ypen He e 3amucieH 3a padoTa ¢
BbHLLIEH TanMep Uan AUCTaHLUMOHHO
yrnpasneHue.

BCHUUKM 0eHHOCTU NO UHCTanupaHe,
cBbp3BaHe, perynupaHe U npeMMHaBaHe KbM
Opyr Bua ras TpAa6ea ga ce M3BbPLUBAT OT
OTOPU3MPaH cneunanucT U NpU cnaseaHe Ha
CBHOTBETHO NPUNOKUMUTE pasnopebaun u
3aKOHOBUTE NpaBUna, KaKTo U Ha
npean1caHUATa Ha JIOKaNHOTO eNeKTPo- U
rasocHabauTenHo apyectso. OcobeHo
BHMMaHHWe TpAbBa ga ce oOpblla Ha
BanuAHUTE 3a NPOBETPEHMETO NpaBuna u
HaCOKM.

Tosn ypen pabpuyuHO e HacTPOeH Ha
nocoyeHuna B TMnosaTa Tabenka Buj ras.
MIHbopmauma 3a npeMnHaBaHETO KbM APYr
BWA ras e OTKPUETE B UHCTPYKLUMUTE 3a
MOHTa)X. 3a AENHOCTN NO NPEMUHABAHE KbM
Apyr BUA rad3 HMe npenopbyBame aa ce



bg BaxHun ykasaHua 3a 6e3onacHoCT

obaauTte Ha cnyxbata obcnyxBaHe Ha
KNNEHTW.

Tosun ypen e NpoekTupaH U3KIKYUTETHO 3a
N3MNo0s13BaHe B YaCTHM JOMaKUHCTBA,
TbProBcka unn npodecnoHanHa ynotpeda He
ce paspewana. I3nonaseante ypega camo 3a
rOTBEHE, HMKOra KaTo HarpesaTeneH ypea.
"apaHuMATa BaXXn camo Torasa, Korato
YPEObLT Ce U3MN0A3Ba U3KIUUTENHO 3a LETa,
3a KOATO e NpeaBunaeH.

Tosn ypen e npegHasHayeH 3a U3nosi3BaHe Ha
BUcoumHa o makcumym 2000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHMULLE.

Mo Bpeme Ha pabdoTa ypeabT He TpAdBa aa ce
ocTasA 6e3 Haa3op.

He nanonssaite NoKpUTUA WaK 3almnTi 3a
Jela, KoUTo He ce npenopbysar oT
NpounsBoaANTENA Ha roTBapckua naoT. Moxe aa
ce CTUrHe A0 3/10MOoNYKKW, Hanp. nopaam
nperpsasBaHe, Bb3riaMeHaBaHe uimn
pasTBapAHe Ha yacTu OT MaTepuasu.

Toau ypea MOxe aa ce n3nonasea oOT Aeua Haa
8 roavHn 1 nuua ¢ HamaneHn MU3NYecku,
CETUBHU WU MEHTa/IHWU CNOoCcoOHOCTU Uan 6e3
AOCTaTbyHO ONUT WM NO3HAHUA, ako ce
KOHTPOAMPAT UM UHCTPYKTUPAT Mo
OTHOLIeHMe Ha BesonacHara ynoTpeda Ha
ypeaa oT 1nue, OTTOBOPHO 3a TAxHAaTa
CUTYPHOCT M aKo ca HaACHO C OMNaCHOCTUTE,

KOWUTO Morart Aa ce nosyyar oT 1a3un yHOTpeéa.

[euarta He OBuBa aa cu urpaaT ¢ ypeaa.
MounctBaHeTo 1 noTpedutenckara
noaapbXKa He OMBa aa ce U3BbPLIBAT OT
Jeua, ocBeH ako He ca Haa 15 roanHu u He ce
KOHTpO/IMpar.

[leua noa 8 roavHn ga ce nasaT Aaned ot
ypena v kabena v cbeanmHutenHua kaden.

ENBanHu1 yKasaHuA 3a
6e3onacHoCT

/A\NpenynperaeHne — OnacHocT oT
Aednarpauma!

Mpun HaTpynBaHeTo Ha HEW3ropAn ras B
3aTBOPEHW MPOCTPaHCTBa € Ha/nLe OnacHOCT
oT gednarpauva. He nanarante ypena Ha
TeyeHwne. B npoTuBEH cnyyan ropesikute Mmorat
na yracHart. [TpoueTteTte npeaynpeanTenHmuTe
yKasaHna OTHOCHO HaunHa Ha PyHKUMOHMPaHE
Ha ropenkuTe BHUMATEHO.

/\NpenynpemaeHne — OnacHocCT OT
oTpaBfHe!

3nonssaHeTo Ha ra3oB roTBapcku ypen
reHepvpa B NOMELIEHNEeTO TOMN/IMHA, Bnara u
NPOAYKTU OT U3rapAHETO. YBEPETE Ce, Ue
KyXHATa e JoOpe npoBeTpeHa, Nnpean BCUUKO
KOorato roTBapCKuAT NaoT padoTu: nasete
€CTeCTBEeHUTe OTBOPU 3a BEeHTWUIaLMA
CBOOOAHW WY UHCTaNMPanTe MEXaHUYHO
npoBeTpeHne (adcopdatop). AbarotpanHara
padoTa Ha ypena Moxe [a U3nckea
JOMBAHUTETHO U MO-ePUKACHO NMPOBETPEHNE:
OTBOpPETE MPO30PEL, NN yBEMYETE
MOLLHOCTTa Ha abcopbaTopa.

/\NMpeaynpemaexne — OnacHocT oT

usrapaHe!

= KOT/I0OHMTE M OKOTHOCTTA MM CTaBaTt MHOMO
ropewn. Hukora He JOKOCBaKTe ropeLm
noBbPXHOCTU. [IpbXTe Aaney geuarta nog 8
FOAVHMW.

= AKO OyTunkarta C TeYeH ras He e B OTBECHO
NOIOXXEHMNE, TEUHUAT nponaH/OyTaH MOXe
fa nonagHe B ypena. [lpu toBa no
ropenkara morar ga ce nNoABAT CUTHU
nnambum. KOMNOHEHTUTE Morar aa ce
noBpeasaT 1 C BPEMETO Aa ce 3aryou
NTbTHOCTTA, Taka Ye Aa 3anoyvHe aa nuanmsa
ra3 HEKOHTPOMPaHO. ToBa MOXe aa
nosene A0 u3rapAHua. byTunkute ¢ TeyeH
ras na ce 13nos3eaT BUHaAru B OTBECHA
noaunumA.

/\Mpeaynperaenune — OnacHocT oT nomap!

s KOTNoHUTE ca MHOro ropeuin. Hukora He
NoCTaBANTE BbPXY rOTBAPCKNA MAOT
3ananumu npeameTn. He octapante
npeaMeTn Bbpxy roTBapckKuaA nioT 3a
MOCTOAHHO.



= He cknagvparite apasHeLmn XMMnYecKu

noyncTBalln CpeacTsa Wiv NPOayKU,
NapoCTPYVKK, 3anaimmMm maTepuanm nn
APYrY NPOAYKTU, KOUTO HE ca XPaHWUTEsTHN,
noa To3u JOMaKUHCKW ypead, Pecn. He
N3Nos3BanTe TaknBa B HEMOCPeaCTBEHA
61130CT.

[Mperpatara MasHnHa UM onuo ca 1eCHO
3ananumun. He ce otaganeyaBante npu
HarpABaHe Ha Ma3HuHa WM 0ano. AKO
MasHuMHaTa Unn OIMOTO CE Bb3M/IAMEHAT, He
raceTe orbHA € BoAa. [lokpuinTe rotBapcKuna
CbA 3a 3aracBaHe Ha niambka Cc Kanak u
N3KHOUETE KOTIOHA.

AKO eaVH rasoB KOT/IOH Ce 1M3non3ea C
TBbPAE BUCOKA MOLLHOCT, Bb3HMKBAT MHOIO
BUCOKM Temnepatypu. 3anannmmre
Marepuann morar Ja ce Bb3nJ1aMeHdAT.
MIHOMKaTOPBbT Ha CTeneHTa Ha MOLLHOCT Ha
ancrnaea Moxe Ja ce pasanyasa oT
HacTpoeHaTa Ha KOM4YeTo CTeneH Ha
MOLHOCT. IHOMKATOPBT Ha cTeneHTa Ha
MOLLIHOCT Ha ANCMIEA CAYXWN eAMHCTBEHO 3a
JombaHuTenHa nHdopmauma. CteneHTta Ha
MOLLHOCT Ce HacTpoWBa BMHArn cbrnacHo
HaTUCKa BbPXy KOMYETO.

BaxkHu ykazaHua 3a 6e3onacHocCT bg

= He mnsBbplBanTe gemHoOCTN No
BbTPELWHOCTTa Ha ypeaa. Npu Hyxaa, Mons,
obafeTe ce Ha Hawarta cnyxba odcnyxBaHe
Ha KJIMEHTW.

= AKO KOMye 3a ynpas/ieHre He MOXe aa ce
BBbPTM nnn e xnadaBo, TO He BmBa Aa ce
nonssa noseye. OBbpHETE Ce BegHara KbM
KAneHTckata cnyxoa, 3a Aa ce peMoHTMpa
WM CMEHW KOMUEeTO 3a ynpasiieHune.

Anpenynpemneuue — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

= He mnanonspante napocTpynku 3a
noyncTBaHe Ha ypena.

s [lyKBaHWA wau cuenBaHuA B CTbK/IeHaTa
MNJIOCKOCT Morar Aa npeans3smnkar TOKOBU
yaapu. Vakntouete npeanasntena oT
Tadnoto. CBbPXKETe Ce CbC cepBM3HaTa
cnyxoa.

/\Npeaynperaenne — OnacHocT oT

HapaHABaHe!

s [lyKHaTMHUTE UK cUynBaHWATA B CTbKIEHWA
MJ1I0T ca onacHW. MsknoyeTe BCUUKM
FOPEsIKN U BCEKU eTeKTPUYECKM
HarpeBaTeneH enemMeHT He3abaBHo.
N3Ternete wencena uin UskoueTe
npeanasutensa B KyTUATa ¢ npeanasutenu.
CnpeTe nogaBaHeTo Ha ras. He gokocsariTe
NOBBPXHOCTTa Ha ypena. Hukora He
BKtouBanTe aedekTteH ypen. Odanete ce B
cnyx6ata 3a o0cnyXBaHe Ha KINEeHTUTe.

= [OTBapcKuTe CbAOBE, KOUTO ca NoBpeaeHM,
KOWUTO HE ca C NpaBWIHMA pasmep, YNATO
pPBO ce nojaBa U3BbH roTBAPCKMUA M10T UK
ca NoLo NocTaBeHW, MoraT Aa NPUUYNHUAT
TeXKK wetn. Cnaspante CbBETUTE U
npeaynpexaeHnaTa 3a rotBapckuTe
CcbaoBe.

= [lpu Bnara mexay AbHOTO Ha roTBapCcKua
CbA U KOT/IOHA rOTBAPCKUAT ypea BHe3arnHo
MOXe Aa noackouun. BuHaru nogabpxarite
CYXW KOT/IOHa W ABHOTO Ha roTBAPCKUA CbA.

= [1py Bb3HUKBAHETO Ha NoBpeda NpekbcHeTe
NnoJaBaHEeTo Ha ras 1 ToK KbM ypeda. 3a
PEMOHTHU AeNHOCTU, MonAa, obageTe ce Ha
Hawara cnyxba odcny>xBaHe Ha KIMEeHTW.



bg 3anos3HaBaHe c ypeaa

e 3ano3HaBane ¢ ypena

B npernena Ha mogenute we otkpuete Bawwa ypen ¢
MOLLHOCTUTE Ha ropenkute. — CrTtpaHxuua 2

O6cnyMBaLLy eneMeHTH U rasoB KOTJIOH

Bbpxy BcAKO Konye e 0003HAUYEH CHOTBETHUA ra3oB
KOT/IOH UK KOoT/NIoH. C KonueTtaTta MOXeTe CbI/1acHO
pPasIMYHUTE NO3NLUMKN Ja HacTpoiBaTe Heobxoanmara
MOLLUHOCT Mexay MakCUManHUTE Y MUHUMaNHN CTOMHOCTM.
Hwnkora He ce onutBanTte ot no3numa 0 aa cmexHute
ONPEKTHO Ha no3uuma 1 nam ot no3uumna 1 Ha nosuuma 0.
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YNpaenABaH 0T KOMYETO KOT/IOH
O/ ®  KoTnoH nskn

9 Halt-BUCOKa CTENEH Ha MOLLIHOCT 11 eNeKTPUYECKO 3anasBaHe Ha
ra3oBuA KOT/IOH
1 Hai-Hucka cTeneH Ha MOLLHOCT

© PastMpeH KOTIoH

MHHMKaLIMM Ha gucnnea

Enektpuuecko 3ananBaHe Ha ra3oBuA KOT/IOH

9— {  CTenexu Ha KoToHa
i KOTNOH 13Kn

H-+  OcrarbuHa TonmHa

3a npasunHarta padota Ha ypeaa Kakto CKapute, Taka u
BCUUKM YacTW Ha ropesikarta TpAadsa Ja ca npasuiHo
noctaseHu. He pasmeHsaiiTe kanauuTe Ha ropeskure.

BuHarn ceanante BHUMAaTENHO ckapuTe. [peMecTBaHeTo
Ha ckapa MOXe [a NPemMecTu 1 CbCeaHnUTe CKapw.

EnemeHtun

1 3ananutenHa ceeLl
2 TepmoenemeHt
3 MpbCTEH Ha ra3oBunA KOT/IOH

4 Yallka Ha rasoBuA KOT/IOH
5 Kanaue Ha rasoBua KOT/IOH

MH.EIVIKaTOp 3a OCTaTb4Ha TOMJIMHA

[[OTBapCKMAT NA0T MMa MHAMKATOP 3a OCTaTbyHa TOMAnHA
3a BCEKW KOT/IOH, KOMTO MOoKaaea ropeLute uam Tonam
KOT/TOHW.

AKO B MHAMKATOPA CE MOABU M, KOTJIOHBT OLLE € ropeLL.
AKO KOTNOHBT NPOOB/KM Ja ce oxnaxaa, UHANKATOPbLT ce
CMeHA Ha h. VIHAMKATOPLT yracsa, ako KOT/IOHBT e
JocTaTbyHO Aobpe oxnadeH. He AJokocBaiTe KOT/IoHa ¢
TO3W MHAUKATOP.

JonbfIHUTENHU N PUHaAANEeHOCTHU

Cnopen Mofena KbM roTBapCKus MaoT ca BKIOYEHM
cnegHwTe akcecoapu. Te ca Ha pasnosioXeHne oT
cnyxbata 3a obcnyxBaHe Ha K/TMEHTH.

[lonbnHuUTeNHa pelueTka 3a
KadeBapka

32 113M0/13BaHe camo Bbpxy Halt-
MaJIK1A ra3os KOT/IOH. V3nons-
BAWTE rOTBAPCKM Ch/l C ANAMETHP
0T NO-MaNKo aT 12 cM.

lnoua 3a BapeHe

Toa akcecoap e NoAXoAALL camo
34 rOTBEHE C HUCKA Temneparypa.
ToW MOXe Aa Ce 13M0/3Ba C UKO-
HOMWYEH ra3oB KOT/IOH U HOp-
MaJIEH ra30B KOT/I0H. AKO Bawumar
rOTBAPCKM M/I0T MA HAKOMIKO
HOPMaJIHW ra30Bu KOT/I0HA, Npe-
MOPBUUTENHO € n/ioyara 3a
BapeHe [1a Ce NnocTaBA BbpXy 3af-
HWA WY NPESHNA JECEeH HopMa-
JIEH ra308B KOT/IOH.

[NocTaBeTe akcecoapa ¢ U3MmbKHa-

JINTe YaCTh Harope BbPXY Hocaya,
d HE ANPEKTHO BbPXY KOT/IOHA.

Kat. Homep
HZ298114 [JonbnHuTenHa pelieTka 3a KadeBapka

HZ298105 T[lnacTuHa 3a BapeHe

[MponsBoaANTENAT HE NOema OTrOBOPHOCT 3a
HEen3nosisBaHeTo WM NorpeiHoToO U3nos3BaHe Ha Te3n
akcecoapu.



[a30B KOTJIOH

PbuyHO BKNrOUBaHe

1. HatucHete Konueto Ha n3dpaHna rasos KOT/IOH W o
3aBbPTETE HANABO A0 Hal-BMCOKaTa CTEMEH Ha
MOLLIHOCT.

2. [pbxTe 3ananka uin nnambk (KubputeHa kneuka u
Ap.) A0 ra3oBuA KOT/OH.

ABTOMaTUUYHO 3ananBaHe

Ako Bawmar rOTBapCKM naoT pasnojara ¢ aBToMatnyHoO
3ananBaHe (3anasiMTeNHn CBeLn):

1. HatucHeTte KonueTo Ha n3dpaHuA ra3oB KOT/IOH U To
3aBbpTETE HANABO A0 Hait-BUCOKATa CTeneH Ha
MOLLIHOCT.

[okaTto AbpXUTe HaTUCHATO KOMUYEeTOo 3a ynpasneHue,
BbPXY BCUUKMN radoBn KOT/IOHW YAPAT UCKPU 1 Ha
OVCTIeA ce Nnokasea cumBona ~. Fa3oBUAT KOT/IOH ce
3anasnea.

2. [lycHeTe KONUeTo 3a ynpasneHue.

3. 3aBbpTeTe KOMUETO 3a ynpas/eHne Ha xenaHara
nosmuuma.

AKO He ce U3BbLpLWK 3ananBaHe, U3KIUeTe rasoBua
KOT/IOH ¥ MOBTOPETE Npean ToBa ONUCAHUTE CTbIKU.
3aapbXKTe TO3W MbT KONYETO 3a yrnpaBneHne 3a no-awaro
(0o 10 cekyHan).

A MpeaynpexaeHue — OnacHoOCT OT AeToHauuA!

AKO rasoBUAT KOT/IOH He ce 3ananu cnea 10 cekyHau,
U3K/IKOUETE KOMYETO M OTBOPETE Bpartarta uam nposopela
Ha cTaATa. MauakaliTe NoHe MuHyTa, Npean aa 3anasaeare
OTHOBO Ma30BUNA KOT/10OH.

YKasaHue: Cregete 3a MakcumasiHa ynctorta. AKo
3anannTenHnTe CBELUN ca 3aMbPpCeHU, MOXe Aa ce CTUTHe
[0 rpeLwHo 3anansaHe. NouncTBanTe 3anaamtenHuTe
CBELUM PefOBHO C Maska HeMeTanHa yetka. BHumasanTe

anasinTenHnTe Ceelln ga He ce noasiarar Ha CUIHW yaapu.

Cuctema 3a 6esonacHocT

Cnopen mofena BalumaT roTBapcku naoT nMma cuctema 3a
6e30MnacHOCT (TEPMOENEMEHT), KOATO NpeaoTBpaTaBa
N31M3aHETO Ha ras, ako KOT/IOHUTE MO MorpeLlka ce
n3KIouar.

3a [a cTe CUTypPHU, Ye ToBa COPBXKEHME € aKTUBHO:

1. 3ananeTe razoBuA KOT/IOH KakTo 0OUKHOBEHO.

2. 3aapbXTe HaTUcHaTO KOMYeTo 3a ynpasieHune 3a 4
CEKYHAM Cnea 3ananBaHeTo Ha nnamMbka.

UsknroueTe eguH ra3oB KOTJIOH

3aBbpTeTe KONueTo HadaAacHo Ha nosuuma 0. Ha aucnnen
Ce NnokasBa CUMBOJTLT L W CEA HAKOJIKO CEKyHaM ce

nokKasea MHanKaTtopa 3a oCtaTtb4Ha TOoMninHa.

HAKO/IKO cekyHau cnen U3K/oUBaHeTO Ha ropesikara ce
yyBa Thi 3BYK. TOBa € HOPMAaSIHO M 03HAYaRa, ye
npednasHaTta cuctema ce e AesakTuBupana.

[[a30B KOT/IOH bg

MpeaynpeauTenHu ykasaHun

TUXMAT WyM No BpemMe Ha padoTarta Ha rasoBuA KOT/IOH €
HOpPMaseH.

Mo BpemMe Ha mbpBaTa ynotpeda e HOpPMasIHO Ja ce
ocBoboxasat MMpU3Mu. Tosa He NpeacTaBnABa PUCK,
pecn. gedekt. MupnsmmMTe n3yessar ¢ BPEMETO.

[ToABaTa Ha opaHXeB nnamMbk e HopMasiHa. Tol Bb3HWKBA
nopaan HammMpalina ce BbB Bb3ayxa npax, Npenanu
TEUHOCTWU U Ap.

AKO Mo norpellka nnaMmbKbT Ha rasoBuA KOT/IOH yracHe,
3aBbpTETE KOMUETO 3a ynpaB/eHle Ha ra3oBUA KOT/IOH Ha
MN3kn 1 He nanete KOT/IOHa NOBTOPHO Hal-Manko 3a eaHa
MUHYTA.

B)EnexTpuuecKkn KOTNOHH

[BYKpPbroBMAT KOT/IOH pasnonara ¢ ABa Bb3MOXHM
KOTNoHa: eanH Mmanbk cbec 700 W 1 eanH no-ronam ¢ 1800
W, ako Bawwvat ypen padotu ¢ Hanpexerue ot 230 V.

Pa6oTa

BknrouBaHe

BkntouBaHe Ha MasknMA KOT/IOH:
3aBbpTETE KOMYETO A0 XKenaHarta nosnuma HanAaeo.

BkntouBaHe Ha paswnMpeHnAa KOT/IOH:

3aBbpTeTe KONYeTo A0 © HanNABO W Cied ToBa ro
3aBbpTeTE A0 XKEslaHaTta no3numnAa Ha KOT/10Ha B oépaTHa
nocoka.

0
9 ©
|
8
2
7 o 3
W= /

3a na na3nonseare OTHOBO MaskuA KOT/IOH, 3aBbpTeTe
KOMYeTO HagACHO Ha no3uuma O 1 OTHOBO BKOUETE
KOT/10Ha.

YKasaHue: Hue npenopbyBamMe B HAUaNOTO HA FOTBEHETO
[a 13nonseare makcumasnHaTa MOLWHOCT U Ciefd HAKOKO
MUHYTU Aa n3depeTe NO-HUCKWU CTeNeHn Ha MOLLHOCT.

UsKkntouBaHe

3aBbpTETE KONUETO 3a yNpaBieHne HaaACHO Ha NosnumA
N3KIOYEHO. HAMKATOPBT 3a OCTaTrbyHa TOMNMHa ce
N3K/TKOYBa, KOrato rotBapCKUAT M10T ce oxnagun.

OcTaTbyHa TOMJIMHA

ENeKTpUYEeCKmAT KOT/IOH MOXE Aa Ce U3KI0UN MasIKo
npean KpanA Ha roteeHeto. OcTaTbyHaTa TONAMHA
Nno3BOJ1ABA Aa NPOAb/DKUTE Aa roTBUTE HAKOIKO MUHYTU U
Aa cnecTtute no To3n Ha4YnH eHepruAa.



bg Tabnuum n cbBetn

MpenynpeAUTenHU yKasaHuna

V3bareaiite KUNBAHETO Ha TEYHOCTU BbPXY MOBBPXHOCTTA
Ha e/1eKTPUYECKNA KOT/IOH.

He rotBeTe C BNaxHM roOTBapCKM CbaoBeE.

Bl Ta6bnuum n cbeetn

Moaxoaawm roTBapCKu cbaoBe

MunumaneH auame- MakcumaneH aua-
Tbp Ha ALHOTO HA  METBbP Ha ALHOTO
Ha roTBapCKMA Cbp

[a30B KOTNOH

rOTBapCKuA cba

MolLieH ra3oB KOTI0H 20 ¢cm 26 ¢cm
HopmaneH rasos KOmioH 14 ¢m 22 CM
AKoHOMWYEH ragoB KoT- 12 ¢M 16 cm
OH

EnexTpuuecku KOtIoH 14 cm 18 ¢cm

CbaobT He OuBa Aa ce nokasea Had pbOa Ha roTBapCcKuA
10T,

YKasaHuA npu ynotpebara

CnegHute yKa3aHuA e Bw nomorHar ga cnectute
eHeprma n ga nsberHeTe LWeTN No roTBapCKnUTE CHAOBE!

Vi3nonsearite rotBapcku
CcbOoBe ¢ noaxoasLly
x pasmep 3a CbOoTBeTHaTa
ropesnka.
He n3nonaseainTte mManku
rOTBapPCKN CbAOBE BBHPXY
rONeMUTE TOPESKN.
[MnaMbkbT TPAGBA fa He
[OKOCBA CTPaHUYHUTE
YyacTu Ha roTBapcKuUTe
CcbaoBe.
He nanonasarite
x nedopmmpaHn rotBapckm
— CbOOBe, KOUTO He CTOAT
CTabUIHO BbPXY
roTBapckusa naot. CvhoseTe
morart Ja ce npeodbpHar.
3nonssaite camo
rOTBapPCKN CbOBE C
naochK 1 aeben noa.
y He roteeTe 6e3 kKanak uam
) KOraTo KanaxbT e
namecteH. [onAama yacTt ot
eHepruAaTa ce xadu.

=

[MocTaBAnTe roTBapcKmA
cbA B cpeaata Haa
ropenkaTta, B NPOTMBEH
cnyyar To MOxXe aa ce
ob6bpHe.

He apbxTte ronemm
TEHIKEPW BbPXY FrOpenkute
B G/I1M30CT 40 apmatypuTe.
Te morar ga ce nNperpeaTt u
na ce nospeanr.

b

[TocTaBanTe TeHmKepuTe
\ BbPXYy cKapuTe, HMKora
x OVPEKTHO BbPXY ropesikuTe.
Mpean ynotpeba
nposepaBanTe ganu
cKapuTe 3a TeEHIXKepU n
KanauuTe Ha ra3oBute
rOpesikKn ca nocTaBeHn
npaBwUIHO.
BHumaBalTe cbc cbaoBeTE,
KOWUTO ca BbPXY rOTBApCKMA

.~x nnoT.

He yapanTte Bbpxy
r¥1 ¥

roTBapCKMA NioT N He
NOCTaBANTE TEXKU
NPeaMeTV BbPXY HEro.

Tabnuuu 3a roTBeHe

CnepHuTte Tabnmum cbabpXaTt ONTUMaIHUTE CTEMNeHu Ha
KOT/I0HA 1 BpeEMeHarta Ha roTBeHe 3a pas/IMyHK ACTUA.
[aHHuTe ca pedepeHTHW CTOMHOCTM 3a YeTUpn NopLUN.

BpemeHata Ha rotBeHe u CTeneHnTe Ha KOT/ioHa 3aBUCAT
OT BMAa, Ternoto n Ka4eCTtBOTO Ha ACTUATA, OT B/Aa Ha
M3Nn0a1I3BaHNA ra3 Kakto 1 OoT Marepunana Ha rotBapCckma
CbA. 3a NPUroTBAHETO Ha TE3WN ACTUA OCHOBHO €
M3N0J13BaH roTBapPCKM Cba OT HEPBXAaema CToOMaHa.

BuHarn nanonasarite CbOTBETHO roAM CbA W FO
NnocTaBAnTe LIEHTPaSHO Ha radoBuA KOT/IOH WK Ha
€/TIEKTPUUECKMA KOTIOH. BmxTe nHpopmaumAaTa 3a
avameTbpa Ha roTBapCkmA Cba e OTKpueTe
Ha.— "lloaxoaAlm rotBapcKu cvgose”

UHdopmaumna 3a Tabnuuarta

[MpuroTBAHETO Ha BCAKO ACTME BKJ/IHOYBA eaHa WK [Be
CTbMKKN. BCcAKa CTbNKa cbabpxa nHpopmauma 3a:

€ Meton Ha roteeHe
i) CreneH Ha KOT/I0Ha
(® BpewmeTtpaeHe B MUHYTH

Mocouenu B Tabnuuata METOAM Ha roTBeHe
KuneaHe
MpoabixaBaHe Ha BapeHeTo

%

~ O6pagyBaHe Ha HanAraHe B TeHMKepa noj HalAraHe
= 3agbpxaHe Ha HanAraHe B TeHmkepa nofb HanAaraHe
& CWUIHO 3anunyaHe

=5~ Meko 3anunyaHe

#r PagransHe, ctansaHe

*

bes kanak
MocToAHHO pasdbpkBaHe

*

*

YKasaHue: CuMBOIUTE HE Ce MokKasBaT Bbpxy ypeada. Te
CnyaT KaTo OpueHTMpaHe 3a pasnnyHuTe MeToan Ha
rOTBEHE.

[loABABaT ce JaHHM 3a NPUroTBAHE Ha ACTUA Ha Pas/INYHU
ra3oBu KOTNOHW. [MpenopbyaHaTa onumna € NbpBMAT
noco4YeH rasoB KOT/IOH. B npernena Ha mogena ce
OMMCBaT BCUYKM ra30BM KOT/IOHWN Ha FrOTBApCKMA

nnot.— CrpaHuya 2



Mpumep:
O6bwo  Crmbnkai Ctbnka 2
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fActue

[a30B KOTNOH

Cynu, kpemcynu
PnbeHa cyna
MotieH rasoBk.  12-17

79
17-22 8

11-13

1 58

—
HopmaneH rasos 1 69

KOT/10H

[a308 KOTMOH Yok 10-15 9 68 4 47
Toau npumMep nokassa NPUroTBAHETO Ha pubeHa cyrna Cbe
CU/IEH ra30B KOT/IOH, HOPMAaJ/IEH ra30B KOT/IOH U YOK rasos
KOT/IOH.

CbC cuAHMA ra3oB KOT/IOH (MpenopbynTenHa onuma)

06LI0TO Bpeme Ha roTeeHe Bb3nn3a Ha 12 0o 17 MUHyTu.

m Ctbnka 1: KuneaHe. 3a 7-9 MUHYTU HAcTPOWTe CTeneH
3a roteeHe 8.

m Ctbnka 2: lNMpogbmkaBaHe Ha BapeHeTo. 3a 5-8 MUHyTH
CMEeHeTe Ha CTeneH 3a roteeHe 1.

[aHHuTe BaxaT 1 3a AOMb/IHUTEHO NPEANOXEHUTE
KOT/IOHW.

Crbnka 1 Crtbnka 2

BpeMes s ) oW
WM 5 O D WO

Actne

061wo

[a30B KOTNOH

Cynu, kpemcynu
Pubena cyna

MotleH rasos k. 12-17 79 1 58
HopmaneHrasos 17-22 11-13 1 69
KOT/IOH

TuKBEH Kpem, 6opLu cyna

MouueH rasos k. 30-35 10-12 20-23
Hopmanexrasos 45-50 1517 30-33
KOT/OH

MUHECTPOHE (3e/1eHUYKOBa Cyra)

MolleH razos k. 47-52 9 1012 37-40
HopmaneHrasos 57-62 9 1012 4750
KOT/IOH

®Oupe 1 opus

Cnaretu

MouleH rasoB k. 1822 e+ 810 10-12
HopmaneHrasos 20-24  f+* 10-12 10-12
KOT/OH

Opwn3

MoLleH rasos k. 17-22 57/ 1215
HopmaneHrasos 18-23 79 11-14
KOT/IOH

Pasunonu

MotueH razos k. 9-14 46 58
HopmaneHrasos 17-22 12-14 58
KOT/IOH

O6uwo
Bpeme B

Actue
['a30B KOTNOH

3eneHuyLm 1 WyLynKkoBu

Tabnuum 1 cbLBETU

Ctbnka 1

.
HNC)

=

T

BapeHn kapTodu (Mope, kaptodeHa canara)

2328

HopmaneHrasos 25-30
KOT/IOH

Xymyc (nopupaxa netia)
MolueH ragos k. 50-55

HopmaneHrasoB 52-57
KOT/OH

MoLLEH ra3oB K.

[TnaHnHcKa newa
MolueH rasos k. 40-45

HopmaneHrasos 50-55
KOT/OH

3eneHuyLn B TECTO TeMnypa
MolueH razop k. 12-17

HopmaneHrasos 15-20
KOT/IOH

oS

T

oS

T

oS

&4

ﬁ ﬁ
5o leo
A 24

RS
f—

ASSSNY *
fu—

CoTnpaHn NPecHu 3eneHyyLn™™

MolieH rasoB k. 6-8

HopmaneHrasos 12-14
KOT/IOH

[TbpPXXEHM KapTodu
MotieH rasoB k.  15-20

HopmaneHrasos 25-30
KOT/IOH

fiua
LLlaKuyka, MeHeMeH

HopmaneHrasos 15-20
KOT/IOH

MotleH razop k. 13-18
Omnert (1 6p.)

HopmaneHrasoB 3-5
KOT/OH

MolieH ra3oB k. 2-4
lcnancka Toptuna
MolweH razoB k. 25-30

HopmaneHrasos 32-37
KOT/IOH

Cocose
Coc Gewamen™™

AKOHOMWYEH 10-15

[a30B KOT/IOH

HopmaneHrasos 10-15
KOT/IOH

CoC CbC CUHBO CUpEHE™™

AKoHOMMuEH 4-6
rasoB KOT/IOH

HopmaneHrasos 3-5
KOT/IOH

LS

RS
fu—

ASSNY *
fu—

RS
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888 %
fe—
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fu—
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6-8
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12-14

1520
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bg Tabnuum n cbBetn

fActue
[a30B KOTNOH

O6wo
Bpeme B

MUH.
Coc Hamomn

HopmaneHrasos 18-23
KOT/IOH

MoleH rasoB k. 15-20
Coc kapboHapa

HopmaneHrasos 10-15
KOT/IOH

MolweH razoB k.  8-13

Puba
Mepny3a naHupaHa
MolueH razop k. 5-10

HopmaneHrasos 8-13
KOT/IOH

[NeueHa cbomra
MolweH razop k. 5-10

HopmaneHrasos 5-10
KOT/IOH

Muan
MollieH ra3oB K. 57

Hopmanexrasos 10-12
KOT/I0H

Meco
MareLwkun repan (1 6p.)

HopmaneHrasos 6-8
KOTNOH

MolueH razop k. 9-11
Teneuko dune CtporaHod
MolweH razop k. 8-13

HopmaneHrasos 12-17
KOT/IOH

6868 % 6

4868 % 8

§6668 % 7

§4868 % 7

§4868 % 9

$44¢¢ * 9

24

1-3

57

46

510
813

24
24

57
10-12

6-8

9-11

813
12-17

Munewku WHuuen (8 guneta ot NMAELLKA Mbpan)

MolueH razop k. 7-12

HopmaneHrasos 7-12
KOTNOH
Kaiima
MolueH razoB k. 15-20

HopmaneHrasos 20-25
KOT/IOH

loToBU NpoayKTy

6868 % 9

$44¢¢ * 9

4868 %
fu—

§6868 % 9

24
712

15-20
20-25

TK kpokeTn (16 6p.) TK pubeHn npbumum (12 6p.)

MolwueH rasos k.  6-10

HopmaneHrasos 8-12
KOT/IOH

BapeHn HaneHnuku (12 6p.)

MolueH razoB k. 5-10

HopmaneHrasos 7-12
KOT/IOH

10

$644¢ 8

$44¢¢ 8

$644¢ 9

6-10
812

1-3

$44¢¢ 9 7_ 1 2

36
36

888 % 6 5_ 8

$4868
J—

7

47

O6wo Crbnkai
Bpeme B = 0
MUH. e L O

fActue
[a30B KOTNOH

BapeHu konbacw (12 6p.)

HopmaneHrasos 8-13 9 813
KOT/IOH
MoLleH raso k. 7-12 7 712

Xambyprep ot roexo (4 6p., 1 cm neben, 1101)
MotleH rasoB k. 4-9 & 9 13

HopmaneHrasos 5-10 W% 13
KOT/IOH

W8 _x 7 34

s« g A7

3arpABaHe 1 noambpxaHe Tomb/ Ha 606 B JOMATEH COC (13M0N3BanTe
nnoya 3a BapeHe)

HopmaneHrasos 20-22
KOT/IOH

Mnua (20 cm anametsp)

6 57 F£&= 1 15

MoweHrazoBk. 1620 <5~ 1 1620
HopmaneHrasos 20-25 &5~ 1 2025
KOT/OH
HOeceptu

Mnako ¢ opua noa Din 3360-12* (13no/i3BaiTe nioya 3a BapeHe)
HopmaneHrasos 62-67 g+ 8 27-32 2 35

KOT/IOH

Mnako ¢ opus™™

HopmaneHrasos 30-35 @+ 8 911 F=* 4 2124
KOT/IOH

koHoMuMuEH 4045 F= 9 1214 &= 2 2831

ra30B KOT/I0H

PasronasaHe Ha Lokonaa cbrnacHo EN 60350-2 (13nonasaiite nioya 3a
BapeHe)

NkoHoMuUueH 3438 (@ 1 3438

ra3oB KOT/OH

HopmaneHrasos 20-24 @y 1 2024

KOT/IOH

ManaunHkn (8 6p.)

HopmaneHrasos 1722  &-* 8 35 &S5+ 5 50 cek/

KOTOH cTpaHa

MoweHragosk. 2025  &-* 6 46 &5+ 4 60 cek/
CTpaHa

MyauHr ¢ xn96 (BbB BoAHA BaHa)

MoweHrasosk. 25-30 <+~ 9 1012 o 1518

HopmaneHrasos 27-32 <~ 9 10-12 17-20

KOT/IOH

cnaHckm nyanHr*

MolweH rasos k. 3-8 o 38

HopmaneHrasos 8-13 o 813

KOT/IOH

BucKBWTa (BbB BOJHA BaHa)

MolweH ragos k. 3540 3540

HopmaneHrasos 45-50 4550

KOT/10H



CbBeTH 3a rotBeHe

m /I3non3BaiTe 3a NpUroTBAHE Ha KPEeM Cymnn 1 LYLLY/IKOBK
TeHmkepa noa HanAaraHe. Bpemeto Ha roteeHe ce
pedyunpa 3HaunTenHo. Korato nsanonssare TeHaxepa
nofA HanAraHe, cnaseanTe yKasaHuATa Ha Npon3BoAUTENA.
Oule B HauanoTo foBaBeTe BCUUKM MPOAYKTU.

m [lpu rotBeHe Ha KapToMu 1 OpW3 BUHArK NocTaBanTe
Kanak. BpemeTo Ha rotBeHe ce HamanfaBa 3HaYUTESHO.
Bonata Tpa6Bsa ga 3aspu npeau Aa godasu todka, opus
nnn kaptodun. Cnen toBa afgantupanTe cteneHTa Ha
roTBEHeE, 3a Aa NPOoOb/IKUTE FOTBEHETO.

m [lpun ACTMA Ha TUraH NbPBO HarpaABalTe 0MoTo. Korato
3anoyHeTe C MbPXeHeTo, NoAabpXKaiTe TemnepaTypara
KOHCTaHTHa ¥ NpuW Hy)aa perynnpante cteneHta Ha
roTeeHe. MauakainTte npu NpuUroTBAHETO HA HAKOJIKO
nopuuny JokaTo Temneparypata OTHOBO Obe
pocTturHata. PenosHo obpblialite AacTtuATa.

m  AKO roTBUTE Cynn, KPEMOBE, NeLla Uan HaxyT,
noctaBeTe €HOBPEMEHHO BCUYKMN MPOAYKTU B
roTBapCKMA Cb.

Tabnuua 3a rotBeHe 3a eNeKTPUUECKU KOTIIOH
3a KuneaHe 13non3BamnTe creneH Ha KoTioHa 9.

CreneH 3a jo- BpemeTpaeHe
NpUroTBAHe

Ha JONpUroT-
BAHETO B MU-
HyTH

Cynu, kpemcynu

AxHuK, cynun 3-4 15-60
Oupe 1 opus

Opu3 3 15-30
Onne 5" 6-10
3eneHuyLM 1 LWyLYNKOBY

BapeHu kapTotn (¢ o6enkute) 3-4 25-30
BapeHn kapTodm (6e3 06enkuTe) 3-4 1525
KaprogeHn Tonyera 3-4* 20-30
Cocose

Coc Gelwawven 1 3-6
Puba

[oTBEHa puba 3* 10-15
XeK no pumcku™* 4-5 8-20
Meco

ynau 3-4 50-60
3ayLieHo Meco 3-4 60-100
PynaauHn 3-4 50-60
Mbpxxona (nedennHa 3 cm)** 7-8 8-12
Kot/ier, HaTop Win naHupaHo™* 6-7 8-12
LLIHnuen, HaTop in naHupax™* 6-7 6-10

T'oToBM NpoayKTH

3e/ieHuyLN, 3aMPaseHm 3-4 10-20
[TbpXK. PUOEHN NpBLYMLK, AbN0. 3am-  6-7 8-12
paseHu

* [lonpuroTeAHe 6e3 Kanak

** bes kanak

MouncTBaHe N oBCNyXBaHe bg

CrteneH 3a no- BpemetpaeHe

npuroTBaHe Ha gonpurot-
BAHETO B MU-
HyTH

CoTnpaxe Ha 3eNeHuyLN 6-7 6-10

Deceptn

ManaunHkm 56 -

PastonABaHe Ha LWoKonas 1 -

* [lonpuroTeAHe 6e3 kanak

** bes kanak

k2 MouncTeBaHe u o6cnywBaHe

MouucTBaHe

Cnen kaTo ypeabT ce oxnaaun, noumcTeTe ro ¢ rboa, Bosa u
canyH.

[MouncTBanTe NOBBPXHOCTUTE HA OTAENHUTE YacTu Ha
ropesikuTe cne BcAka ynortpeda 1 B CTyAEHO ChCTOAHME.
M Hai-mankuTe octaTbUM (M3KMNANa XpaHa, NPbCKu
MasHMHa 1 Op.) 3arapATt BbPXy MOBbPXHOCTTA M MO-KbCHO
TPYOHO Ce OTCTpaHABaT. 3a NpaBu/ieH NaMbk OTBOPUTE U
npopesute Ha ropenknte TpAdBa 4a ca YMCTU.

[MpemecTBaHETO Ha HAKOW rOTBAPCKM CbOOBE MOXE Aa
OCTaBn MeTa/IHK cnegn nNo cKkapure.

MouncTBaiTe ropenkuTe 1 cKapute ¢ Boda ChC canyH U
HemeTasiHa YeTKa.

ANTEpHaTVBHO CKapuTe Morar [Ja ce noyucTsar B
chbaoOMUANHA MalunHa. 3nonsBaiTe npenopbyBaHoToO OT
NPOV3BOANTENA Ha ChAOMUAIHATA MallMHa NOYMCTBALLO
cpencTso. Mpu cunHo 3aMbpcABaHe ce npenopbyBa
npeaBapuTeIHO NMOYNCTBAHE Ha cKapuTe.

He nouncTtBanTe Kanauute Ha ropesiknte B CbAoOMMAIHA.

AKO cKapuTe umat ryMeHu no10XKK1, BHUMaBaTe npu
yncTeHeTo. MoaNoXKNTe Morar Aa ce pasxiadaT 1 aa
oapackaT ckaparta Ha roTBapCKua MnorT.

BuHaru nacylasaite BCUUKW FrOPEKN U ckapu. Boanute
Kanku uan MOKpUTE 30HWM B HAYa/I0TO Ha npoleca Ha
rOTBEHE Morar ga noBpeaAt emanna.

C}'Ieﬂ, KaTto rasoBmnte KOT/IOHM Cce NMOYUCTAT 1 noacylwar,
yBEpETe ce, Ue Kanauute ca nocraBeHn JoOpe BbpXy
pasnpenenuTenure.

BHumaHue!

m 3a nouyncTBaHe Ha ypeaa He CBaNAnTE eNemMeHTUTe 3a
ynpaeneHune. Bavsawara snara moxe ga nospeam
ypena.

m He 13nonseante NnapocTpynkin. Taka roTBAPCKUAT MAOT
MOXeE [a ce NoBpeaun.

m He nsnonssante aBpasvBHN CPEACTBa, METa/THN MbOu,
OCTPU NPEAMETH, HOXOBE MM APYrkM NoaodHK, 3a aa
OTCTpaHABaTe 3aCbXHaAM OcTaTbUM OT XpaHa oT
roTBapCKMNA M/IoT.

m He nanonaeaiite HOX, CTbprankara uin noaodHo 3a
NMoYnNCTBaHE Ha CBBbP3BALLOTO MACTO Ha CTbK/IOTO C
KanaveTaTa Ha ropenkuTe, MeTasiHUTe NPoMuan nam
BbPXY CTbKAEHUTE UK anyMUHUeBn GneHan, ako ca
Ha/TMYHM,

11



bg [MoBpena — KakBo Ja Hanpasum?

MoaapbMKa

HesabaBHo oTCcTpaHABanTe nNpenmnsallmMTe TeUHOCTU. Taka
n3dareate sanensBaHe Ha ocTaTbUM OT XpaHaTta 1 cu
cnecTAaBaTe YCWUInA 1 BPEME.

He Ternete roteapcknte CbAoBe NMPe3 CTLKAOTO, MOorar Ja
ce oBpasysar ApackoTuHu. Cbllo Taka TpAadBa Ja ce
n3BArBa TBbPAM UM OCTPU NPeaMeTH Aa nafart Bbpxy
CTBKI0TO. PbOOBETE Ha roTBApCKMA NIOT He TpAdBa Ja ce
noanarar Ha yaapu.

[leCbunHKMTE (HaNpP. OT YNCTEHE Ha 3E/EHYYLIN)
HagpackBaT CTbK/eHaTa NOBbPXHOCT.

Kapamenuanpanara 3axap wiv KunHanara xpaHa ¢ BUCOKO
chAbpXaHWe Ha 3axap TpAdBa BeaHara Ja ce OTCTpaHABa
OT KOT/IOHA ChC CTbprasika 3a CTbK/IO.

Korato e Bb3MOXHO U30ArBanTe BbpXy e1eKTpuIeckus
n0T Ja nonaga con.

Bl Nospena - kakBo na HanpaBum?

B HAKou C/lydan Bb3HUKHaNMTE noBpean Mmorart ga ce
OTCTpaHAT necHo. MNpean fa ce oBaxaarte Ha LeHTbPa 3a
OéC}'IY)KBaHe Ha KINEeHTHn, crnassanTe cnegHnTe ykasaHua.

MoBpena

Obwwara enexkTpuyecka pabora e
CcMyTeHa.

ABTOMATWYHOTO 3ananBaHe He
(hyHKUMOHMPA.

ABTOMATUYHOTO 3anarnBaHe He
(DYHKLMOHWPA 1 Ha AVCTINEA CE
nokasea cumeona = { uin F 2.
MNaMbKbLT HA ra30BUA KOTIOH

F0pn HEPaBHOMEPHO.

[MpUTOKBT Ha ras u3rnexaa He
(YHKLMOHMPA A06pe UK He
1371134 ras.

B KyxHATa MUpULLE Ha ras.

["a30BMAT KOT/IOH Ce M3K/It0UBA
KOraro KOM4eTo Ce OTMyCHeE.

Ha avcnnes ce nossaga - 3,

FY.FS FBFIFEFS

WNHAanKaTopbT Ha cTenexunTe 3a
FOTBEHE BLPXY ANCMNEA BHAT
C€ OTK/I0HABA 0T M30paHara cre-
MEH Ha roTBEHE C KONYETO.
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Bb3moxHa npuunHa
[lethekTeH npeanasuten.

ABTOMATUYHWAT NPEANA3NTEN WN 3ALLNTEH NPEBKIOYBATEN
Mpu rpeLlka Ca akTnBpaHu.

Morar aa ce Hatpynar ocTarbUy 0T AAEHE WK OCTATbLY OT
NMoYncTBaLLK npenapat Mexxay 3anaanteIHnTe CBELLN 1
ra30BUTE KOTJIOHN.

["a30BuTE KOT/IOHW Ca BNXHM.

KanauuTe Ha ra3oBiTe KOT/IOHW HE Ca MPaBWIHO NOCTABEHM.

YDE[bT He € 3a3EMEH, HEMPAaBIIHO € CBbP3aH 1K 3a3eMu-
TE/HUAT Kaben € NOBPe/EH.

EnexkTpoHuKara e nperpana.

Yacture Ha rasoBuA KOT/I0H HE Ca NPaBW/IHO MOCTABEHN.

(OTBOPUTE HA ra30BMA KOT/IOH Ca 3aMbPCEHM.

[onasaHeTo Ha rag e 3aTBOPEHO 0T MEXAMHHO Pasnoso-
JKEHW BEHTWUAN.

AKO raswT e 0T ra3oBa GyTu/Ka, YBepeTe Ce, ue TA He e
npasHa.

["a30B KpaH e 0TBOPEH.
["a30Barta OYTIKA & HEMPaBWUAHO CBbP3aHa.
Bb3MOXHO 13IM3aHe Ha ras.

Konueto He e 6110 A0CTaTbUYHO A0 HATUCHATO.

OTBOPUTE HA rA30BMA KOT/IOH Ca 3aMbPCEHM.
[peLLIKa B eNnekTpoHmuKara.

[PeLIHO KannbpupaHe Ha enekTpoHuKara.

OtcTpaHABaHe

[NorneaHete B KyTnATa ¢ NPeanasuTeni Jasn He e NoBpeaeH
npeanaunten 1 ro CMeHeTe.

MpoBepeTe BbpXy NaHena 3a 06cy)xBaHe fani asTomariy-
HUAT MPeANasuTeN Ui NPEBK/IOYBATEN 3a FPELLEH TOK He ca
MOBPELEHN.

MeXAMHHOTO MPOCTPAHCTBO MEXAY 3ANaINTEIHUTE CBELLN 1
[a30BUTE KOT/IOHN TpFIf)Ba ia € uncro.

A3cyLeTe BHUMATE/HO KanauuTe Ha ra3oBUTE KOT/IOHU.
YBEPETE Ce, Ue KanawuTe ca npasuiHo NMOCTABEHN.
CBBPXKETE CE C ENIEKTPOTEXHNK.

3ktoueTe ra3oBIUTE KOT/IOHN WK U3MOMI3BANTE Camo Hail-
HICKata CTeNeH Ha rotBEHE [OKATO ENEKTPOHNKATA HE CE
0Xx/1aan AoCTarbyHO.

[locTaBeTe yacTuTe Ha rasosuA KOT/IOH NPABIIHO BbPXY
CbOTBETHMA ra30B KOT/IO0H.

MoyucTeTe 0TBOPUTE Ha rasoBuA KOT/IOH.
OTBOPETE MEXAMHHO PA3MOM0XKEHUTE BEHTITIM.

CMeHerTe rasosara OyTuika.

3aTBOPETE rasoBuTe KPaHOBE.
YBepere ce, ue rasosara GyTuka e NpasuaHO CBbp3aHa.

3aTBOpETE LIEHTPATHUA KPaH Ha MOAABAHETO Ha ras, NpoBe-
TpeTe cTaATa u He3abaBHO ce 00afieTe Ha OTOPU3NPAH UHCTa-
N1atop, KOMTO NpOBEPABA raoeara ypeada 1 u3aasa
NHCTaNaLMOoHEH cepTudmkar. He nanonasaiite ypena Aokarto
He CTe CUrYPHU, Ue HUTO OT ypeaoara, HUTo OT ypeaa He
11371132 ras.

AKO ra3oByAT KOT/IOH € BK/IOYEH, 3aIPBXXTE KOMUYETO HATUC-
HATO HAKO/IKO CEKYHAN NMOBEYE.

[loyucTeTe OTBOPUTE HA ra30BUA KOT/IOH.

Paskauerte rotBapckuA NoT OT e/IEKTpUYecKaTa Mpexa.
[A3uakalite HAKOMKO CEKYHAN 1 OTHOBO 0 BKMKOUETE. AKO
VHAMKATOPBT NPOAB/MKI 12 CBETH, YBEAOMETE Crybara 3a
00CNY>XBAHE Ha KIUEHTH.

/13BbpLLIETE KaNMOpMUpaHe Cropes MOHTAXHOTO PbKOBOL-
CTBO.



/& CneunanusupaH cepeus

Korato ce obaxaaTe Ha HawaTa cnyxoa obcnyxsaHe Ha
K/MEHTU, MOJIA, MPUroTBANTE CU NpoAyKTOBMA HoMep (E-
Nr.) n habpuunua Homep (FD) Ha ypena. Tasu
MHopMaLMAa MOXeTe Aa HamepuTe Ha TunosaTa Tabeska,
KOATO e MoCTaBeHa noA roTBapCcKMA NAOT U Ha eTukeTa B
PBKOBOACTBOTO 3a ekchioaraums.

JaHHNTE 3a KOHTaKT CbC CEPBU3NTE BbB BCUYKW CTPAHN Le
HamMepunTe B NPUIoXeHnA CrncbK.

FapaHuMoHHHU ycnoBsunA

AKO ypeabT NPOTMBHO Ha OYakBaHWATa MMa NoBpean Uau
He e U3NbAHWA BalinTte nsanckBaHua 3a KavyecTBo,
yBeJOMETE HU 3a TOBa Bb3MOXHO Ha-6bp30. 3a
Ba/IMAHOTO U3Mb/HEHWE Ha rapaHuMATa ypeabT He TpAadsa

na e oéun HEOTOPU3NPAHO MaHUNyAnpaH, pecr. n3rnosa3BaH.

lapaHUMOHHUTE YCOBUA Ce ONpeaesaT OT HalleTo
NpeAcTaBuUTENCTBO B Abp)KaBaTa Ha 3akyrnyBaHe Ha ypeaa.
MoapobHa nHhopMauna We noayunte B o0eKkTUTe 3a
nponaxoa. 3a Aa umarte npaBo Ha rapaHUMOHEH WUCK,
TpAbGBa ga npeacTaBuTe KacoBaTa Genexka 3a ypeaa.

3anassame ¢V NpaBoTo [a NpaBuM MPOMEHN.

CneuvanuaupaH cepsu3a bg

EJOna3BaHe Ha oKonHaTa
cpena

AKO Bbpxy Tunosata tadesnika Ha ypega ce Hamupa
cumBona A, o6bpHETE BHUMaHUE Ha CReJHUTE yKasaHuA.

M3XB'bp.l1ﬂHe Ha onpepgesieHUTe MmecTta Ha
oTnaab4yHU NMPOAYKTHU

V3xBbp/ieTe ONakoBkaTa Ha onpefeneHnTe Mecra 3a
oTnaabyHM NPOAYKTH.

Toan ypen e o603HaueH B CbOTBETCTBUE C
eBponenckarta ampektnea 2012/19/ECaa crapu
eneKTPUUYECcKn 1 eNeKTPOHHM ypean (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
Tasn aMpekTnBa pernameHTupa BaanaHuTe B
pamkunTe Ha EC npaBuna 3a nprvemaHe n
13non3eaHe Ha cTapu ypeau.

Onakoskara Ha Bawwua ypen ce CbCTou OT MaTepuany,
KOMTO ca HeoOXoaumMK, 3a Aa ce rapaHTupa edekTvBHaTa
sawuTa npw TpaHcnopTupare. Tean marepuanm ca
HaMb/HO rOAHK 3a NpepadoTKa 1 Taka HamanAsar
3aMBPCABAHETO HA OKO/MHAaTa cpeaa. KakTo Hue, Taka u
Bue moxeTe fa fanerte npuHOC KbM OMNasBaHeTo Ha
OKOJIHaTa cpeja 4pes CrnasBaHeTo Ha CMefHWUTE ChBeTU:

m VI3xBbp/eTe onakoBkaTta B Koda 3a peunkanpalim ce
maTepuanm.

m [lpean nsxebPAAHETO Ha HEHYXXHUA ypend ce norpumkete
TOM Be4ye Aa He MOXe aa ce nanonaea. MHbhopmmpante
ce npwu Ballata nokanHa agMuHUCTpauua 3a agpeca
MyHKTa 3a BTOPWYHWN CYPOBUHWN 1M OCTaBETE Tam BallnA
ypea.

= He n3xBbpnanTe n3nonseaHaTa MasHuHa 3a MbPXXEHE
nnm onvo B Muekata. CrBupaiiTe onnoTo B 3aTBapALl
ce CbA M ro npeaasanTte B cbOmpaTeneH NyHKT Uin, ako
TOBa He € BL3MOXHO, o M3XBBLP/ANTE B KodaTa 3a
OOKNYK (Taka To Lie nonagHe B KOHTPO/MPaHO Aeno 3a
oThaabUM - MOXe O1 He e Ha-0oOpPOoTO peLleHne, Ho
noHe HAMA [Ja ce 3ambpcABa Boaa).
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Predvidjena uporaba

Pazljivo procitajte ove upute za uporabu.
Samo tako ¢ete moci ucCinkovito i sigurno
koristiti Vas uredaj. SaCuvajte upute za
postavljanje i uporabu te ih proslijedite
eventualnom sljedec¢em vlasniku uredaja.

Proizvodac¢ ne snosi odgovornost, ukoliko
se ne pridrzavate odredbi ovog priruénika.

Slike koje se nalaze u ovim uputama sluze
samo za orijentaciju.

Uredaj ostavite u zastitnoj navlaci do ugradnje.
Ukoliko primijetite oStecenje uredaja, nemoijte
ga prikljuditi. Nazovite naSu servisnu sluzbu.

Ovaj uredaj odgovara klasi 3 prem DIN EN 30-
1-1 za plinske uredaje: Ugradbeni uredaji.

Prije ugradnje vase nove plocCe za kuhanje
provjerite jeste li prilikom postavljanja slijedili
upute za ugradnju.

Ovaj uredaj ne smije se ugradivati u jahte ili
kamp-kucice.

Ovaj uredaj smijete upotrebljavati samo na
dovoljno prozracenom mijestu.

Ovaj uredaj nije namijenjen za rad s vanjskim
vremenskim sklopnim satom ili daljinskim
upravljanjem.

Sve radove na postavljanju, priklju¢ivanju,
reguliranju i preinake na neku drugu vrstu
plina mora izvrsiti ovlasteni struénjak
pridrzavajuci se odgovarajucih primjenjivih
propisa i zakonskih direktiva te propisa
lokalnih opskrbljivaca elektricnom
energijom i plinom. Posebnu pozornost
treba obratiti na odredbe i smjernice koje
vaze za prozracivanje.

Ovaj uredaj je tvorniCki podesSen na vrstu plina
navedenu na oznacnoj plocici. Informacije o
preinaci na drugu vrstu plina ¢ete naci u
uputama za ugradnju. Za preinake na neku
drugu vrstu plina preporu¢amo da nazovete
servisnu sluzbu.

Ovaj uredaj je iskljucivo namijenjen za
uporabu u kuc¢anstvima i nije za profesionalnu
uporabu. Uredaj koristite samo za kuhanje, a
nikada kao grijalo. Jamstvo vrijedi samo kada
se uredaj koristi iskljuCivo u za to predvidene
svrhe.



Ovaj uredaj predviden je za koriStenje do
visine od maksimalno 2000 metara iznad
morske razine.

Tijekom rada ne ostavljajte uredaj bez
nadzora.

Ne koristite poklopce ili zaStitu za djecu koju
nije preporucio proizvodac ploCe za kuhanje.
Moze doci do nezgoda, primjerice uslijed
pregrijavanja, zapaljenja ili odvajanja dijelova
materijala.

Ovaj uredaj mogu Kkoristiti djeca od 8 godina
nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih
ili mentalnih sposobnosti ili osobe s
nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod
nadzorom o0sobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koristenja uredaja i ako su razumijeli
opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko nemaju
15 godina i viSe i ako su pod nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Vazne sigurnosne napomene hr

INVazne sigurnosne
napomene

/A\Upozorenje — Opasnost od eksplozije!
Kod akumulacije neizgorjelog plina u
zatvorenim prostorima postoji opasnost od
eksplozije. Uredaj ne izlazite propuhu.
Plamenici se mogu ugasiti. Pazljivo procitajte
upozorenja glede nacina rada plinskih
plamenika.

/\ Upozorenje — Opasnost od trovanja!
KoriStenjem uredaja za kuhanje na plin u
prostoriji u kojoj radi stvara se toplina, vlaga i
proizvodi izgaranja. Uvjerite se da je kuhinja
dobro prozracena prije svega kada ploca za
kuhanje radi: prirodni otvori za prozracivanje
moraju biti slobodni ili instalirajte mehanicko
prozracivanje (napu). Dugotrajni i stalni rad
uredaja moze zahtijevati dodatno ili
ucinkovitije prozracCivanje: otvorite prozor ili
povecajte snagu nape.

/\ Upozorenje — Opasnost od opeklina!

s Kuhalista i povrSina oko kuhalista se jako
zagrijavaju. Nikada ne dodirujte vruce
povrSine. Drzite djecu mladu od 8 godina
podalje od plinske plo¢e za kuhanje.

= Ukoliko boca s tekuéim plinom ne stoji
okomito, tekuci propan/butan mogao bi
dospjeti u uredaj. Pritom bi na plamenicima
mogli izlaziti veliki plameni jezici. Sastavni
dijelovi uredaja bi se time mogli ostetiti te s
vremenom postati propusni a zbog toga bi
nekontrolirano mogao istjecati plin. Oboje
moze uzrokovati opekline. Boce s tekuc¢im
plinom uvijek koristite u okomitom polozaju.

/\ Upozorenje — Opasnost od pozara!

= Kuhalista se jako zagrijavaju. Nikada ne
stavljajte zapaljive predmete na plocu za
kuhanje. Ne odlazite predmete na ploci za
kuhanje.

= Ne skladistite nagrizaju¢a kemijska
sredstva za CiS¢enje ili proizvode, parne
CistaCe, zapaljive materijale ili druge
neprehrambene proizvode, ispod ovog
kuc¢anskog aparata odnosno nemojte ih
koristiti u neposrednoj blizini.

= Pregrijano ulje ili masnoca lako su zapaljivi.
Ne udaljavajte se tijekom zagrijavanja
masnoce ili ulja. Ako se masnoca ili ulje
zapali, plamen ne gasite vodom. Pokrijte
posudu poklopcem kako bi se ugusio
plamen i iskljucite kuhaliste.

15



hr Upoznavanje Vaseg uredaja

s Ako neki plamenik radi s previsokom
snagom, onda nastaju jako visoke
temperature. Zapaljivi materijali mogu se
zapaliti. Indikator stupnja snage na zaslonu
moze se razlikovati od stupnja snage
namjestenog na gumbu. Indikator stupnja
snage na zaslonu sluzi samo kao dodatna
informacija. Stupanj snage uvijek namjestite
pritiskom na gumb.

/\ Upozorenje — Opasnost od ozljede!

= Pukotine ili napukline u staklenoj ploci su
opasne. Odmah iskljucite sve plamenike i
svaki elektri¢ni grija¢i element. Izvucite
mrezni utikac ili iskljucCite osigurac u
ormaricu s osiguracima. Zatvorite dovod
plina. Nemojte dodirivati povrSinu uredaja.
Nikada ne uklju€ujte neispravan uredaj.
Nazovite servisnu sluzbu.

s Posude koje su ostecene, koje nisu pravilne
velicine, Ciji rub strSi izvan ploCe za kuhanje
ili nisu dobro postavljene na kuhaliSte,
mogu uzrokovati teSka osStecenja.
Pridrzavajte se savjeta i upozorenja za
posude za kuhanje.

s U sluCaju da se tekucina nalazi izmedu dna
posude za kuhanje i kuhaliSta, posuda za
kuhanje moze naglo odskociti od kuhalista.
Pobrinite se da su kuhaliSte i dno posude
za kuhanje uvijek suhi.

= AKO se pojavi smetnja, iskljucCite dovod
plina i struje. Za popravak nazovite nasu
servisnu sluzbu.

s Ne izvodite radove u unutrasnjosti uredaja.

Po potrebi molimo nazovite servisnu sluzbu.

= AKko se upravljacki gumb ne moze okretati
ili je klimav, ne smijete ga vise koristiti.
Odmah se obratite servisnoj sluzbi kako bi
se popravio ili zamijenio upravljacki gumb.

/\ Upozorenje — Opasnost od strujnog

udara!

= Ne Kkoristite parne CistaCe za CiS¢enje
uredaja.

s Kod prijeloma, napuklina ili pukotina u plodi
za grijanje iskljucite osigura¢ u ormari’cu
za osigurace ili izvucite strujni utikac.
Pozovite servisnu sluzbu.
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Upoznavanje Vaseg
uredaja

U pregledu modela ¢ete pronadi Vas uredaj sa
stupnjevima snage plamenika. — Stranica 2

Upravljacki elementi i plamenici

Uz svaki gumb je oznacen pripadajuci plamenik ili
kuhaliste. Pomodu gumba mozete prema razligitim
polozajima namjestiti potrebnu snagu izmedu
maksimalnih i minimalnih vrijednosti. Nikada ne
pokuSavajte izravno mijenjati iz polozaja O u polozaj 1 ili
iz poloZaja 1 u polozaj 0.

oo
mO

oTa Upravljanje kuhalistem pomocu gumba

0/ e Kuhaliste iskljuceno

9 NajviSi stupanj snage i elektricno paljenje plamenika
1 Najnizi stupanj snage

© ProSireno kuhaliste

Indikatori na zaslonu

r Elektricno paljenje plamenika

9. ! Stupnjevi kuhanja
o Kuhalite iskljuéeno
H-+  Preostala toplina

Resetke kao i svi dijelovi plamenika moraju biti pravilno
postavljeni za ispravan rad uredaja . Ne zamjenjujte
pokrove plamenika.

Uvijek oprezno skinite reSetke. Pomicanjem jedne
reSetke moZete takoder pomaknuti susjedne resetke.

1 Svjecica
2 Termoelement



3 Prsten plamenika
4 Kruna plamenika
5 Poklopac plamenika

Indikator preostale topline

Plo¢a za kuhanje ima za svako kuhaliSte po jedan
indikator preostale topline koji upozorava da su
kuhalista joS uvijek vruca ili topla.

Ako se na indikatoru pojavi A, kuhaliste je jo$ vruce.
Ako se kuhalisSte dalje hladi, indikator ¢e se promijeniti
u f. Indikator se gasi kada se kuhaliste dovoljno
ohladilo. Ne dodirujte kuhaliSte s ovim indikatorom.

Pribor

Ovisno 0 modelu su uz ploCu za kuhanje ukljuceni
sliededi dijelovi pribora. Mozete ih takoder kupiti i kod
servisne sluzbe.

Dodatna nosiva reSetka za
kuhalo za kavu

Prikladna samo za koristenje na
najmanjem plameniku. Koristite
posude za kuhanje promjera
manjeg od 12 cm.

Ploca za lagano vrenje

Ovaj je dodatak prikladan samo
za kuhanije na niskim temperatu-
rama. Moze se koristiti sa Stedlji-
vim ili normalnim plamenikom.
Ako vasa plo¢a za kuhanje ima
nekoliko normalnih plamenika,
preporucuje se postavljanje
ploCe za lagano vrenje na stra-
Znji ili predniji desni normalni pla-
menik.

Dodatak stavite neposredno
iznad reSetke okrenutih izvora
plamena prema gore, nikada
neposredno iznad plamenika.

Broj dijela
HzZ298114 Dodatna nosiva reSetka za kuhalo za kavu
HZ298105 Ploca za lagano vrenje

Proizvodac ne preuzima odgovornost za ove dijelove
pribora koji se ne koriste ili se koriste na pogreSan
nacin.

Plinski plamenik hr

@) Plinski plamenik
Rucno ukljuéivanje

1. Pritisnite gumb odabranog plamenika i okrenite ga
ulijevo do najviSeg stupnja snage.

2. Plameniku priblizite plinski upaljac ili plamen
(upaljag, sibicu, itd.).

Automatsko paljenje

Ako vaSa ploga za kuhanje ima automatsko paljenje
(svjecice):

1. Pritisnite gumb odabranog plamenika i okrenite ga
ulijevo do najviseg stupnja snage.
Dok gumb drzite pritisnut, nastaju iskre u svim
plamenicima, a na zaslonu se pojavljuje simbol .
Plamenik se pali.

2. Otpustite gumb.

3. Okrenite gumb u Zeljeni polozaj.

Ako se plamenik ne upali, iskljudite ga i ponovite gore
opisane korake. Ovaj put gumb drzite pritisnut duze
vrijeme (do 10 sekundi).

A Upozorenje — Opasnost od izgaranja!

Ako se plamenik ne upali nakon 10 sekundi, iskljugite
gumb i otvorite vrata ili prozor u prostoriji. PriCekajte
najmanje jednu minutu prije nego $to ponovno upalite
plamenik.

Napomena: Pazite na najvecu &istocu. Ako su svjecice
zaprljane, moze doéi do neispravnog paljenja. Redovito
Cistite svjedice malom, nemetalnom &etkom. Imajte na
umu da svjedice nisu otporne na snazne udarce.

Sigurnosni sustav

Va$a ploCa za kuhanje ima sigurnosni sustav
(termoelement) koji sprjeCava istjecanje plina u slu¢aju
nenamjernog gasenja plamenika.

Kako biste provjerili je li ova naprava aktivna:

1. Plamenik upalite na uobiCajeni nacin.

2. Nakon sto ste upalili plamenik, upravljacki gumb i
dalje drzite pritisnut u trajanju od 4 sekunde.

Isklju€ivanje plamenika

Okrenite gumb udesno u polozaj 0. Na zaslonu se
pojavljuje simbol {f, a nakon nekoliko sekundi ée se
pojaviti indikator preostale topline.

Nekoliko sekundi nakon iskljuCivanja plamenika mozete
Cuti prigusen Sum. To je normalna pojava i znaci da je
sigurnosni sustav deaktiviran.

Upozorenja
Tiho zujanje za vrijeme rada plamenika je normalna
pojava.

Tijekom prvog koristenja je normalno da se oslobadaju
mirisi. To ne predstavlja nikakv rizik odnosno kvar. Mirisi
ée s vremenom nestati.
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hr Elektricna kuhalista

Narancasti plamen je normalna pojava. Nastaje zbog
prisustva praSine u zraku, prolivene tekudine itd.

Ako plamen na plameniku nehotice izlazi, okrenite
kontrolni gumb plamenika na Isklju¢eno te nemojte
ponovno upaliti plamenik najmanje jednu minutu.

Elektriéna kuhalista

Dvokruzno kuhaliste ima dva moguca kuhalista: jedno
malo od 700 W i jedno malo veée od 1800 W ukoliko
va$ uredaj radi pri naponu od 230 V.

Rad uredaja

Ukljuéivanje

Ukljugivanje malog kuhalista:

Okrenite gumb do zeljenog polozaja ulijevo.

Ukljugivanje proSirenog kuhalista:
Okrenite gumb do © ulijevo i potom ga okrenite do
zeljenog polozaja u suprotnom smijeru.

0
9 ©
’
8
2
7 03
\ s/

Za ponovnu uporabu malog kuhaliSta okrenite gumb
udesno u polozaj 0 i ponovno ukljucite kuhaliste.

Napomena: Preporu¢amo da na poCetku kuhanja
koristite maksimalnu snagu i da nakon nekoliko minuta
odaberete nize stupnjeve snage.

Iskljuivanje
Okrenite gumb udesno u polozaj Isklj. Indikator

preostale topline ¢e se iskljuditi kada se plo¢a za
kuhanje ohladi.

Preostala toplina

Elektricno kuhaliSte moze se iskljuciti ve¢ prije kraja
kuhanja. Preostala toplina omoguduje da se kuhanje
nastavi nekoliko minuta i da se na taj nadin ustedi
energija.

Upozorenja

Sprijecite izlijevanje tekucéine po povrsini elektri¢ne
ploCe za kuhanje.

Ne kuhajte s vlaznim posudama za kuhanje.
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Bl Tablice i savjeti

Prikladne posude za kuhanje

Plamenik Minimalni promjer Maksimalni pro-
dna posude za ku- mjer dna posude
hanje za kuhanje

Jaki plamenik 20 cm 26 cm

Normalni plamenik 14 cm 22.cm

Stedljivi plamenik 12 cm 16 cm

Elektricno kuhaliste 14 cm 18.cm

Posuda za kuhanje ne smije prelaziti preko ruba plo&e
za kuhanje.

Naputci za uporabu

Sljededi naputci Vam pomazu za ustedu energije te
izbjegavanje ostecenja na posudama za kuhanje:

Koristite posude za

\ V kuhanje prikladne veligine
x za plamenike.

Ne upotrebljavajte male

Y 7 posude za kuhanje na

velikim plamenicima.

Plamen ne bi smio

dodirivati stranice posuda

za kuhanje.

Ne upotrebljavajte

\ Vg i
ﬁ—ﬁx deformirane posude za

& kuhanje koje ne mogu
stajati stabilno na
= kuhalistu. Posude se
mogu prevrnuti.
Upotrebljavajte samo
posude za kuhanje s
ravnim i debelim dnom.
Ne kuhajte bez poklopca
ili kada poklopac nije
poklopljen do kraja. Gubi
se veliki dio energije.

Postavite posudu za
kuhanje na sredinu
plamenika kako se ista ne
bi prevrnula. Ne stavljajte
velike lonce na plamenike
blizu armatura. Mogle bi se
pregrijati a time i ostetiti.
Stavite lonce na reSetku,
\ x ali nikada direktno na
plamenike. Prije uporabe
se uvjerite da su reSetke
za lonce te poklopci
plinskih plamenika
pravilno postavljeni.
Oprezno rukujte
posudama koje se nalaze
na kuhalistu.
Ne udarajte po kuhalistu i
ne stavljate tezak teret.




Tablice kuhanja

Sljedece tablice sadrze optimalne stupnjeve kuhanja i
vremena kuhanja za razliCita jela. Podaci su referentne
vrijednosti za Cetiri porcije.

Vrijeme kuhanja i stupnjevi kuhanja ovise o vrsti, tezini i
kvaliteti namirnica, vrsti koriStenog plina kao i materijalu
posude za kuhanje. Za pripremu ovih jela koriSteno je
uglavnom posude od nehrdajuceg &elika.

Uvijek upotrebljavajte odgovarajuce veliku posudu i
stavite je na sredinu plamenika ili elektricno kuhaliste.
Informacije o promjeru posude za kuhanje naci ¢ete
pod.— "Prikladne posude za kuhanje"

Informacije o tablici

Priprema svakog jela sastoji se od jednog ili dva
koraka. Svaki korak sadrzi informacije o:

<> metodi kuhanja
£i) stupnju kuhanja
(® trajanju u minutama

Metode kuhanja navedene u tablici
Zakuhavanje

Daljnje kuhanje

= Stvaranje pritiska u ekspres loncu
Odrzavanje pritiska u ekspres loncu
& Jako zapedi

=5~ Lagano zapedci

#r Topljenje, rastapanije

* Bez poklopca

**  Stalno mijeSati

Napomena: Ove simbole necete naci na uredaju. Oni
sluZze kao orijentacija za razli¢ite metode kuhanja.

Nadi ¢ete podatke za pripremu jela na razligitim
plamenicima. Preporucena opcija je prvi navedeni
plamenik. U pregledu modela su opisani svi plamenici
ploCe za kuhanje.— Stranica 2

Primjer:
Uku-
pno vri-

jemeu
min

Korak 1 Korak 2

.
i O

Jelo
Plamenik

'd' N ——
'~.|.r' @ []

Juhe, krem juhe

Riblja juha

Jakiplamenk  12-17 8 79 1 58
Normalni p. 17-22 8 1113 1 69
Wok plamenik 10-15 9 68 4 47

Ovaj primjer prikazuje pripremu riblje juhe pomocu
jakog, normalnog i wok plamenika.

Pomocu jakog plamenika (preporuc¢ena opcija) ukupno

vrijeme kuhanja iznosi izmedu 12 i 17 minuta.

m Korak 1: zakuhavanje. Namjestite stupanj za kuhanje
8 tijekom 7-9 minuta.

m Korak 2: daljnje kuhanje. Promijenite na stupanj za
kuhanje 1 tijekom 5-8 minuta.

Podaci vrijede i za druge predlozene plamenike.

Uku-
pno vri-

Jelo
Plamenik

jeme u
min

Juhe, krem juhe

Riblja juha
Jakiplamenik ~ 12-17
Normalni p. 17-22
Krem juha od bundeve, bors¢
Jaki plamenik ~ 30-35
Normalni p. 4550

Minestrone (juha od povrca)

Jakiplamenik ~ 47-52
Normalni p. 5762
Tjestenina i riza
Spageti
Jakiplamenik ~ 18-22
Normalni p. 20-24
Riza
Jakiplamenik ~ 17-22
Normalni p. 18-23
Ravioli
Jakiplamenik ~ 9-14
Normalni p. 17-22

Povrée i mahunarke

Kuhani krumpir (pire, salata od krumpira)

Jakiplamenik  23-28
Normalni p. 25-30
Hummus (pire od slanutka)
Jaki plamenik ~ 50-55
Normalni p. 52-57
Crvena leca
Jaki plamenik ~ 40-45
Normalni p. 50-55
Povrce u tempuri
Jakiplamenik ~ 12-17
Normalni p. 1520

Sotirano svjeze povrce™*
Jakiplamenik ~ 6-8

Normalni p. 12-14
Pommes frites

Jakiplamenik 1520

Normalni p. 25-30
Jaja

Shakshuka, menemen
Normalni p. 15-20
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hr Tablice i savjeti

Jelo Uku- _ Korak 1 Korak 2 Jelo Uku- _ Korak 1 Korak 2
Plamenik j‘;r;:e";' o O o @O Plamenik i‘;’;’e"ﬂ o 0 o ©O
min min

Jakiplamenik 1318 &%~ 8 79 <HS5- 369 Normalni p. 2025 &+ 9 2025

Uil e Gotovi proizvodi

Normalni p. &9 = 8 98 Smrznuti kroketi (16 kom.)

Jakiplamenik 24 -9 24 Smrznuti riblji tapici (12 kom.)

Spanjolska tortilja Jaki plamenik ~ 6-10 & 8 610

Jakiplamenik 2530 &%+ 9 2530 Normalni p. 812 &8 g 812

Normalni p. 32-37 &+ g 32-37 Pecenice (12 kom.)

Umaci Jakiplamenik ~ 5-10 -9 13 &~ 7 47

Begamel umak** Normalni p. 12 &~ 9 712

Stedljivip. 1015 @~ 2.4 * 65 811 Kobasice zagrijane u vreloj vodi (12 kom.)

Normainip. 1015 @ 5 24 £ 5 811 Normalnip. 813 9 813

Umak od plavog sira™* Jakiplamenik ~ 7-12 7712

Stedljivi p. 46 7 46 Hamburger od govedine (4 kom, debljine 1 cm, 110 g)

Normalni p. 35 o 35 Jaki plamenik 49 &9 13 &7 36

Umak Napoletana Normalni p. 5100 &9 13 &8 47

Normalni p. 1823 & _x 5 24  So-* 4 1619 Grah u umaku od rajcice podgrijati i drzati na toplom (koristiti plocu za
: : lagano vrenje)

Jakiplamenik 1520 &%+ 8 1.3 <S-F 14-17

Normalni p. 20-22 6 57 1 15
Pizza (promjera 20 cm)

Jakiplamenik 1620 <5- 1 1620

Normalni p. 2025 <5— 1 2025

Umak Carbonara
Normalni p. 10-15 <S-* 6 57 S 5-8
Jakiplamenik 813 =*5 46 -3 47

Riba

Panirani osli¢

Jakiplamenik ~ 5-10 & 8 510

Normalni p. 8-13 &5-* 9 813

PeCeni losos

Jakiplamenik ~ 5-10 & 7 24 SS- 1 36
Normalni p. 510 &8 24 - 1 36
Skoljke

Jaki plamenik ~ 5-7 9 57

Normalni p. 10-12 9 1012

Slastice

Riza na mlijeku prema Din 3360-12* (koristiti plocu za lagano vrenje)
Normalni p. 6267 Frt 8 2732 2 35

Riza na mlijeku**

Normalni p. 3035 @ 8 911 FEr 4 2124
Stedljivip. 4045 3 9 1214 F* 2 2831
Cokoladu otopiti prema EN 60350-2 (koristiti plocu za lagano vrenje)
Stedljivip. 34-38 @y 1 3438

Normalni p. 2024 @y 1 2024

Palacinke (8 kom.)

Meso Normalni p. 1722 &5-* 8 35 &+ 5 509/
Pacja prsa (1 kom.) strana
Normalni p. 6-8 S8 768 Jakiplamenik 2025 &S 6 46 &+ 4 609/

: : strana
Jakiplamenik ~ 9-11 & 7 911

Puding od kruha (u vodenoj kupelji)
Govedi file Stroganov

_ _ Jakiplamenk 2530 & 10-12 6 1518
Jakiplamenk 813  &%* 9 813 Normalni p. 0732 4 10-12 7 1720
Normalni p. 12-177 &%-x 9 1217 Flan**

Pilec’i.odresci §8 fileta pilecih prsa) Jakiplamenk 3-8 7 3.8
Jaki plamemk 712 &_x 9 24 &6 58 e 813 = 813
Mo A Y R Biskuit (u vodenoj kupelii

Mileveno meso Jaki plamenik 3540 3540
Jakiplamenik 1520 &%+ 8 1520 e 4550 4550
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Savjeti za kuhanje

m Za pripremu krem juha i mahunarki koristite ekspres
lonac. Vrijeme kuhanja se znatno smanjuje. Ako
koristite ekspres lonac, pridrzavajte se uputa
proizvodaca. Sve sastojke odmah dodajte na
pocetku.

m Prilikom kuhanja krumpira i rize uvijek stavite
poklopac. Tako se vrijeme kuhanja znatno smanjuje.
Voda mora klju€ati prije dodavanja tjestenine, rize ili
krumpira. Zatim prilagodite stupanj za kuhanje kako
biste nastavili s kuhanjem.

m Kod jela iz tave morate najprije zagrijati ulje. Kada
ste zapoceli s pedenjem, odrZavajte temperaturu
stalnom na nacin da po potrebi prilagodite stupan;
za kuhanije. Prilikom pripreme viSe porcija pri¢ekajte
da se ponovno dosegne temperatura. Redovito
okredite namirnice.

m Kada kuhate juhe, krem juhe, lecu ili slanutak, sve
sastojke istovremeno stavite u posudu za kuhanje.

Tablica kuhanja za elektricno kuhaliste
Koristite za po¢etno kuhanje stupanj kuhanja 9.

Stupanj na-
stavka kuha-

Trajanje na-
stavka kuha-

hja hjau
minutama

Juhe, krem juhe

Varivo, juhe 34 1560
Tjestenina i riza

Riza 3 15-30
Tjestenina 5" 6-10
Povrée i mahunarke

Krumpir kuhan u ljusci 3-4 25-30
Oguljeni kuhani krumpir 34 15-25
Okruglice od krumpira 3-4* 20-30
Umaci

BeSamel umak 1 3-6
Riba

Kuhana riba 3 10-15
Osli¢ na rimski nacin** 4-5 8-20
Meso

Gula$ 34 50-60
Pirjano pecenje 3-4 60-100
Rolade 34 50-60
Odresci (debljine 3 cm)** 7-8 8-12
Kotlet, naravni ili panirani** 6-7 8-12
Odresci, naravni ili panirani** 6-7 6-10

Gotovi proizvodi
Povrce, duboko zamrznuto 34 10-20
Riblji Stapici, duboko zamrznuti 6-7 8-12

* Nastavak kuhanja bez poklopca
** Bez poklopca

Ciséenje i odrzavanje  hr

Stupanj na- Trajanje na-
stavka kuha-  stavka kuha-
j hjau
minutama
Sotiranje povréa 6-7 6-10
Deserti
Palacinke 56
Topljenje Cokolade 1

* Nastavak kuhanja bez poklopca

**Bez poklopca

k3 Ciséenje i odrzavanje
Ciséenje

Kada se uredaj ohladi, ocistite ga spuzvicom, vodom i
sapunom.

Povrsine dijelova plamenika ocCistite nakon svake
uporabe i kada se ohlade. | najmanji ostaci (prekipjela
jela, masne mirlje, itd.) se uvuku u povrsinu te ih je
kasnije teSko ukloniti. Za pravi plamen rupe i otvori
plamenika moraju biti Cisti.

Pomicanje nekih posuda za kuhanje moZe ostaviti
tragove metala na resetki.

Ocistite plamenike i reSetke sapunicom i nemetalnom
Cetkom.

Alternativno mozete prati reSetke u perilici posuda.
Upotrebljavajte sredstva za CiS¢enje koje je preporucio
proizvodac perilice posuda. U slu€aju jake prljavstine
preporuda se prethodno ¢iséenje resetki.

Poklopac plamenika ne perite u perilici posuda.

Ako reSetke imaju gumene previake, budite oprezni
kod diSc¢enja. Prevlake bi se mogle odvoijiti od resetke
a reSetka bi mogla izgrepsti kuhaliste.

Uvijek osusSite sve plamenike i reSetke. Kapi vode ili
vlazna mjesta na pocCetku kuhanja mogu osteti emajl.

Nakon &iS¢enja i suSenja plamenika, pazite da
poklopce plamenika ispravno namjestite na krune
plamenika.

Oprez!

m Za CiScenje uredaja nemoijte izvaditi upravljacke
elemente. Vlaga koja ulazi moze oStetiti uredaj.

m Ne koristite parne Cistace. Mogli biste ostetiti plocu
za kuhanje.

m Ne Koristite abrazivna sredstva za ¢iSéenje, metalne
spuzvice, ostre predmete, nozeve ili slicno za
uklanjanje osusenih ostataka hrane s ploce za
kuhanije.

m Ne Kkoristite nozeve, strugace ili slicno za CiSéenje
spojnog mjesta stakla s kapicama plamenika,
metalnim profilima ili na staklenim ili aluminijskim
ploCama ako postoje.
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hr  Sto uginiti kod smetn;ji?

Odrzavanje

Odmah odstranite prolivenu tekudinu. Na taj nadin ¢ete
izbjedi da se ostaci hrane zalijepe te ¢ete ustediti trud i
vrijeme.

Posude za kuhanje ne povladite po staklu jer bi mogle
nastati ogrebotine. Isto tako treba izbjegavati da tvrdi ili
Siljasti predmeti ne padnu na staklo. Rubove ploCe za

kuhanje ne izlazite udarcima.

) Sto uéiniti kod smetniji?

U nekim slucajevima mozete lako ukloniti smetnje koje
su se pojavile. Prije nego §to nazovete servisnu sluzbu,
uzmite u obzir slijedée napomene:

Smetnja Mogugéi uzrok

Elektricno paljenje je u kvaru.  Osigurac je neispravan.

Aktivirao se automatski osigurac ili zastitna strujna

sklopka.

Zrna pijeska (npr. od &is¢enja povréa) mogu izgrebati
staklenu povrSinu.

Karamelizirani Secer ili prekipjelu hranu s visokim
udjelom Secdera valja odmah ukloniti s kuhaliSta
pomodu strugacda za staklo.

Ako je moguce, izbjegavajte da sol dospije na
elektricnu plo¢u za kuhanje.

Pomoé

U razvodnom ormaru pogledajte je li osigurac oStecen i
zamijenite ga.

Na upravljackoj ploci provjerite je li doSlo do ispada auto-
matskog osiguraca ili zastitne strujne sklopke.

Automatsko paljenje ne radi.  Mozda izmedu svjecica i plamenika ima ostataka hrane ili - Prostor izmedu svjecice i plamenika mora biti Cist.

sredstva za CiScenije.
Plamenici su vlazni.

Poklopci plamenika nisu ispravno postavljeni.

Pazljivo osusite poklopce plamenika.
Provjerite jesu li poklopci ispravno postavljeni.

Uredaj nije uzemljen, nestrucno je prikljucen ili je oStecen  Stupite u kontakt s elektricarom.

kabel za uzemljenije.

Automatsko paljenje ne radi,a Elektronika je pregrijana.
na zaslonu se pojavljuje simbol

FliiFe.

Plamen plamenika nije jedno-  Dijelovi plamenika nisu ispravno postavljeni.

lik.
Zljebovi plamenika su prljavi.

Istjecanije plina nije uobi¢ajeno Dovod plina je zatvoren ventilima za zatvaranje.
Ako plin dolazi iz plinske boce, provjerite da nije prazna.  Zamijenite plinsku bocu.

ili plin ne istjece.
U kuhiniji se osjeti miris plina. ~ Otvorena je neka plinska slavina.

Plinska boca nije strucno prikljucena.
Moguce istjecanje plina.

Plamenik se iskljuCuje kada
otpustite gumb.

Zliebovi plamenika su prljavi.
Na zaslonu se pojavijuje & 3,  Pogreska elektronike.
FY.FS FRFIFE,
Fa
Indikator stupnja kuhanjana  Neispravna kalibracija elektronike.
zaslonu ne podudara se sa

stupnjem kuhanja odabranim
pomocu gumba.
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Niste dovoljno dugo drzali pritisnut gumb.

IskljuCite plamenike ili koristite iskljuCivo najnizi stupanj
plamenika sve dok se elektronika dovoljno ne ohladi.

Ispravno postavite dijelove plamenika na odgovarajuci
plamenik.

Ocistite Zljebove plamenika.
Otvorite ventile za zatvaranje.

Zatvorite plinske slavine.
Provjerite je li plinska boca stru¢no prikljucena.

Zatvorite sredisSnju slavinu plinovoda, prozracite prosto-
riju i odmah nazovite ovlastenog instalatera koji e provje-
riti plinski sustav i izdati certifikat o instalaciji. Uredaj ne
upotrebljavajte toliko dugo sve dok niste sigurni da plin
ne istjece na sustavu ili na uredaju.

Ako je plamenik ukljucen, gumb drZzite pritisnut nekoliko
sekundi duze.

Odistite zljebove plamenika.

IskljuCite ploCu za kuhanje iz elektricne mreze. Pricekajte
nekoliko sekundi i ponovno je prikljucite. Ako indikator i
dalje svijetli, obavijestite servisnu sluzbu.

Provedite kalibraciju prema uputama za montazu.



WA Sluzba odrzavanja

U zahtjevu za uslugama naseg tehnickog servisa
potrebno je navesti broj proizvoda (E-Nr.) i broj
proizvodnje (FD) uredaja. Ovu informaciju ¢ete pronadi
na plodici s karakteristikama koja je smjeStena na
donjoj strani ploCe za kuhanje i na naljepnici
korisniCkog priru¢nika.

Kontakine podatke za sve drzave naci éete u
prilozenom popisu servisnih sluzbi.

Jamstveni uvjeti

Ukoliko uredaj suprotno ocekivanju pokazuje osteéenja
ili ne ispunjava zahtjeve kvalitete, obavijestite nas sto je
prije moguce. Za vazece ispunjenje jamstva uredajem
se ne smije neovlasteno rukovati odn. koristiti ga.
Jamstvene uvjete odreduje naSe zastupnistvo u zemlji
kupnje uredaja. Detaljne informacije ¢ete dobiti na
prodajnim mjestima. Kako biste mogli iskoristiti jamstvo,
trebate predociti potvrdu o kupnji uredaja.

Pridrzavamo pravo na izmjene.

Sluzba odrzavanja hr

Y Zastita okolisa

Ako se na oznacnoj plocici uredaja nalazi simbol E
pridrzavajte se slijedecih napomena.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nadin.

Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
E smjernicom 2012/19/EU o otpadnim

elektricnim i elektronskim uredajima (waste

mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).
Smijernica odreduje okvir za povratak i
zbrinjavanje otpadnih uredaja valjan u cijeloj
Europskoj Uniji.

Ambalaza VaSeg uredaja napravljena je od materijala
koji su potrebni za ucinkovitu zastitu pri transportu. Ti su
materijali u potpunosti ponovno upotrebljivi te time
smanijuju Stetni u€inak na okolis. Kao sto i mi &inimo
tako i Vi moze doprinijeti zastiti okolisa postujudi
sliedece savijete:

m  Ambalazu zbrinite u kontejner za recikliranje.

m Uredaj kojeg ne koristite prije zbrinjavanja ucinite
neupotrebljivim. U mjesnoj upravi doznajte adresu
najblizeg reciklaznog dvorista i tamo predajte svoj
uredaj.

m Koristenu masnodu od pecenja ili ulje ne izlijevajte u
sudoper. Skupljajte ulje u posudi koja se moze
zatvoriti te je odnesite u sakupljaliste ili ako to nije
moguce, bacite je u kontejner za smece (tako ce
dodi na kontrolirani deponij smeca, vjerojatno to nije
najbolje rieSenje ali se na taj nadin ne zagaduje
voda).
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B Pérdorimi sipas
péercaktimit

Lexoni manualin e pérdorimit me kujdes.
Vetém késhtu mund ta pérdorni pajisjen tuaj
né ményré efektive dhe té sigurt. Ruani miré
manualet e instalimit dhe té pérdorimit dhe
dorézojani ato njé pérdoruesi té ardhshém té
pajisjes.

Prodhuesi shkarkohet nga cdo lloj
pérgjegjésie, nése nuk respektohen normat
e kétij manuali.

Figurat g€ gjenden né kété manual jané
orientuese.

Léreni pajisjen né gesen mbrojtése derisa ta
montoni. Nése identifikoni njé démtim né
pajisje, mos e lidhni até. Telefonojini shérbimit
toné té klientit.

Ky aparat i pérgjigjet klasés 3 sipas DIN EN
30-1-1 pér aparate me gaz: Aparate montimi.

Para montimit t€ vatrés sé& gatimit, sigurohuni
gé gjaté instalimit té respektoni manualin e
montimit.

Kjo pajisje nuk duhet t€ montohet né jahte ose
né karvane.

Kjo pajisja duhet té pérdoret vetém né ato
ambiente gé kané ajrosje té mjaftueshme.

Ky aparat nuk éshté i pérshtatshém pér puné
me njé oré té jashtme me ndérprerés kohor
dhe as me telekomandé.

Té gjitha punimet e instalimit, té lidhjes té
rregullimit dhe té konvertimit né njé lloj tjetér
gazi duhet té kryhen nga njé profesionist i
autorizuar dhe duke zbatuar rregullat né fuqi
si dhe dispozitat ligjore dhe udhézimet
lokale té furnizimit me gaz dhe energji. Njé
vémendje e vecanté duhet ti kushtohet edhe
rregulloreve dhe direktivave né fuqi gé kané
té béjné me ajrimin.

Kjo pajisje éshté projektuar nga fabrika pér
llojin e gazit té dhéné né etiketén e tipit.
Informacione lidhur me kalimin né njé lloj tjetér
gazi, mund t'i gjeni né manualin e montimit. Ne
rekomandojmé gé té kontaktoni me shérbimin
e klientit kur béhet fjalé pér punimet e
konvertimit né njé lloj tjetér gazi.

Kjo pajisje éshté prodhuar vetém pér pérdorim
né kushtet e shtépisé; njé pérdorim komercial
ose industrial nuk éshté i lejuar. PErdorni



pajisjen vetém pér té gatuar, asnjéheré si
pajisje ngrohése. Garancia éshté e vlefshme
vetém kur pajisja pérdoret vetém pér géllimin
e parashikuar.

Kjo pajisje éshté e pérshtatshme pér tu
pérdorur né njé lartési maksimale deri né
2000 metér mbi nivelin e detit.

Gjaté punés aparati nuk duhet té lihet pa
mbikéqyrje.

Mos pérdorni mbulesa ose siguresa pér
fémijét, té cilat nuk késhillohen nga prodhuesi
I vatrés sé gatimit. Mund té shkaktohen
aksidente, p.sh. pérmes mbinxehjes, marrjes
flaké ose shképutjes sé pjeséve materiale.

Ky aparat mund té pérdoret nga fémijét mbi
8 vjet dhe personave me aftési té reduktuar
fizike, sensorike ose mentale apo me
mungesé pérvoje ose dije, nése jané té
mbik&éqgyrur nga njé person, i cili éshté
pErgjegjes pér siguring e tyre, ose té cilét jané
t€ udhézuar pér pérdorim té sigurt té€ aparatit
dhe té cilét i kané kuptuar rreziget gé
rezultojné nga kjo.

FEémijét nuk lejohet t€ luajné me aparatin.
Pastrimi dhe mirémbajtja gé i takon
pérdoruesit nuk lejohet t€ béhet nga fémijét,
nése ato, jané 15 vjet dhe mé té vjetér dhe
jané té mbikéqyrur.

Fémijét mé té vegjél se 8 vjet i mbani larg
aparatit dhe pércuesve lidhés.

Udhézime té réndésishme sigurie sq

INUdhézime té réndésishme
sigurie

/\Paralajmérim — Rrezik nga fryrja!

Né rast t€ mbledhjes sé gazit t& padjegur né
hapésira té mbyllura ekziston rrezik nga fryrja.
Aparatin mos ia vendosni pérballé korrentit.
Sepse djegésit mund té fiken. Lexoni me
vémendje udhézimet paralajméruese sa i
pérket ményrés sé funksionimit té djegésit té
gazit.

AParaIajmérim — Rrezik helmimi!

Pérdorimi i njé pajisje gatimi me gaz krijon né
ambientin ku pérdoret nxehtési, lagéshti si dhe
produkte té djegshme. Sigurohuni gé kuzhina
t€ jeté e ajrosur miré, vecanérisht nése vatra
éshté né pérdorim: Té gjitha dritaret e ajrimit i
mbani té lira ose instaloni njé ventilator
mekanik (aspirator). Nése pajisja pérdoret
shpesh dhe pér periudha kohore té€ gjata
atéheré mund té jeté i nevojshém njé ventilator
shtesé ose njé ventilator mé eficient: hapni njé
dritare ose rrisni gradacionin e aspiratorit.

AParaIajmérim — Rrezik djegieje!

= Zonat e gatimit dhe pjesét pérreth béhen
shumé té nxehta. Mos i prekni asnjéheré
sipérfaget e nxehta. FEmijét nén 8 vjecg
mbajini larg.

= Nése bombola e gazit t& IEngshém nuk
géndron vertikalisht, éshté e mundur gé
propani/butani i IEngshém té rriedhé né
aparat. Me kété rast né djegéset mund té
shkaktohet flaké e fugishme eksplozive.
Pjesét ndértuese mund t€ démtohen dhe
me kalimin e kohés té béhen té
depértueshme, késhtu gé gazi mund té
rriedhé né ményré té pakontrolluar. Té dyjat
mund té shpien deri tek djegiet. Bombolat e
gazit té Iengshém gjithmoné té pérdoren né
pozité vertikale.

AParaIaimérim — Rrezik djegieje!

= Zonat e gatimit béhen shumé té nxehta.
Mos vendosni asnjéheré mbi vatrén e
gatimit objekte té€ djegshme. Mos vendosni
objekte mbi vatrén e gatimit.

s Mos vendosni nén kété pajisje shtépiake
solucione larése kimike gérryese ose
produkte, pastrues me avull, materiale té
djegshém ose produkte té tjera gé nuk jané
ushgime, si dhe mos i pérdorni ato né aférsi
té saj.
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sq Njohja me pajisjen

= Yndyra ose vaji i mbinxehur merr flaké
shpejt. Mos u largoni kur nxehni yndyré ose
vaj. Nése yndyra ose vaji merr flaké, mos e
fikni zjarrin me ujé. Mbulojeni enén me njé
kapak pér té mbytur flakén dhe fikni zonén
e gatimit.

= Nése do ta pérdorni njé djegés me
rendiment shumé té larté, kjo do té krijonte
temperatura shumé té larta. Materialet e
djegshme mund té digjen. Treguesi i
gradacionit né ekran mund té ndryshojé nga
ai i vendosur tek butoni. Treguesit e
gradacionit né ekran shérbejné vetém si
informacione shtesé. Gradacionin vendoseni
gjithmoné sipas shtypjes sé butonit.

/\ Paralajmérim — Rrezik plagosjeje!

m Krisjet ose thyerjet né pllakén prej gelqi jané
té rrezikshme. Fikni menjéheré gjithé djegésit
dhe fikni ¢cdo element nxehés elektrik. Higni
spinén nga priza ose fikni siguresén né
kutiné e siguresave. Mbylleni ushgimin e
gazit. Mos e prekni sipérfagen e planit té
gatimit. Mos ndizni asnjéheré njé pajisje me
defekt. Telefonojini shérbimit té klientit.

= Enét e gatimit t& démtuara, té cilat nuk kané
madhésiné e duhur, buzét e té cilave dalin
jashté vatrés sé gatimit ose gé
keqvendosen, mund té shkaktojné déme té
rénda. Respektoni késhillat dhe udhézimet
paralajméruese pér enét.

= Né kushte lagéshtire midis bazamentit té
enés sé gatimit dhe zonés sé gatimit, ena
mund té kércejé papritur né lartési. Zonén e
gatimit dhe bazamentin e enés mbajeni
gjithmoné té thaté.

s Kur shfaget njé defekt, shképuteni
furnizimin e pajisjes me gaz dhe energji. Pér
puné riparuese, lutemi telefonojini shérbimit
toné té klientit.

s Mos ndérmerrni asnjé veprim né brendési
té pajisjes. Nése éshté e nevojshme ju
lutem telefononi shérbimin toné té klientit.

s Nése njé buton komandues nuk mund té
rrotullohet ose éshté i lirshém, nuk duhet té
pérdoret mé. Drejtojuni menjéheré shérbimit
té klientit, né ményré gé té riparoni ose té
zévendésoni butonin komandues.

/\ Paralajmérim — Rrezik nga goditja e

rrymés!

s Mos pérdorni pastrues me avull pér
pastrimin e pajisjes.

= Plasaritjet apo té carat e pllakés sé qgelqit
mund té shkaktojné goditje elektrike. Fikni
siguresén né kutiné e siguresave.
Telefonojini shérbimit té klientit.
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EENjohja me pajisjen

Né pérshkrimin e modelit do ta gjeni pajisjen tuaj me
kapacitetin e djegésit. — Fagja 2

Elementet e komandimit dhe djegési

Tek secila nga dorezat e komandimit €shté shénuar
djegési ose vatra. Me dorezén komanduese né varési
té pozicioneve té ndryshme ju mund té zgjidhni
rendimentin e nevojshém midis vlerave maksimale dhe
minimale. Kurré mos kaloni, nga pozicioni O direkt tek
pozicioni 1 ose nga pozicioni 1 tek pozicioni O.

oo
mO

e Vatra e komanduar nga butoni komandues

0/ e Zonae gatimit e fikur

9 Gradacioni mé i larté dhe ndezja elektrike e djegésit
1 Gradacioni mé i ulét

© Vatra e zgjeruar e gatimit

Treguesit e ekranit

r Ndezja elektrike e djegésit
9. ! Gradimet e gatimit

i Zona e gatimit e fikur

H-+  Nxehtésia e mbetur

Pér puné korrekte té aparatit, si skarat ashtu edhe
pjesét e djegésit duhet té jené té vendosura si duhet.
Mos i ngatérroni kapakét e djegésit.

Largoni me kujdes grilén. Lévizja e njé grile mund té
ndryshojé grilat g& ndodhen prané.

1 Kandela ndezése
2 Termoelement
3 Unaza djegése



4 Kupa e djegésit
5 Kapaku i djegésit

Treguesi i nxehtésisé sé mbetur

Plani i gatimit ka pér ¢do vatér njé tregues té nxehtésisé
sé mbetur, i cili ju tregon nése vatra éshté e ngrohté
apo e nxehté.

Nése né ekran shfaget H, vatra éshté e nxehté. Nése
vatra ftohet mé tej, né ekran shfaget ~. Simboli fiket,
nése vatra éshté ftohur mjaftueshém. Vatrén me kété
simbolet mos e prekni.

Aksesori

Né varési t& modelit tek vatra e gatimit jané té pérfshiré
aksesorét e mé poshtém. Ato mund té merren edhe tek
shérbimi i klientit.

Grilé ekstra pér makinén e
kafes

| pérshtatshém vetém pér pér-
dorim mbi djegésin e vogél. Pér-
dorni ené me diametér mé té
vogeél se 12 cm.

Vatra simmer

Ky aksesor éshté i pérshtats-
hém vetém zierje né tempera-
turé té ulét. Mund té pérdoret
me djegésin ekonomik ose me
djegésin normal. Nése soba juaj
ka disa djegés normale, reko-
mandohet gé vatra simmer té
vendoset tek djegési normal né
anén e djathté qofté para apo
mbrapa.

Vendoseni aksesorin me zgjati-
met nga lart mbi mbajtés dhe
asnjéheré drejtpérdrejt mbi
djegés.

Numri pjeséve
HZ298114 Grilé ekstra pér makinén e kafes

HzZ298105 Pllaké simmer

Prodhuesi nuk mban pérgjegjési pér pérdorimin e
gabuar ose t€ mangét té kétyre aksesoréve.

Djegési i gazit sq

[@)Djegési i gazit
Ndezje manuale

1. Shtypni butonin komandues té djegésit t& zgjedhur
dhe rrotullojeni né té majté derisa té arrini né
gradacionin mé té larté.

2. Afroni tek djegési njé ndezés ose njé flaké (cakmak,
kunj shkrepéseje, etj.).

Ndezja automatike

Nése vatra e gatimit ka njé ndezje automatike (kandelé
ndezése):

1. Shtypni butonin komandues té djegésit té zgjedhur
dhe rrotullojeni né té€ majté derisa té arrini né
gradacionin mé té larté.

Ndérsa mbani shtypur butonin komandues, do té
shfagen shkéndija tek té gjithé djegésit dhe né ekran
do t& shfaget simboli ~. Djegési do té ndizet.

2. Léshojeni butonin komandues.

3. Rrotulloni butonin komandues né pozicionin e
déshiruar.

Nése nuk ndizet, fikni djegésin dhe pérsérisni hapat e
pérshkruar mé paré. Kété radhé mbajeni butonin
komandues té shtypur pér mé gjaté (deri né 10
sekonda).

A Paralajmérim — Rrezik shpérthimi!

Nése djegési nuk ndizet pas 10 sekondash, fikni
butonin komandues dhe hapni derén ose dritaren e
dhomeés. Prisni té€ paktén njé minuté, para se ta ndizni
sérish djegésin.

Udhézim: Pastértia duhet té jeté maksimale. Nése
kandilat ndezés jané pis, ndezja mund té mos jeté si
duhet. Pastroni rregullisht kandilat ndezés, duke
pérdorur njé furcé té vogél jo metalike. Béni kujdes gé
té mos ushtroni forcé té madhe mbi kandilat ndezés.

Sistemi i sigurisé
Vatra juaj e gatimit ka njé sistem sigurie

(termoelement), i cili pengon daljen e gazit, kur djegési
fiket pa dashje.

Pér t'u siguruar gé mekanizmi éshté aktiv:

1. Ndizeni djegésin si zakonisht.

2. Pas ndezjes sé flakés, mbajeni butonin komandues
shtypur pér 4 sekonda.

Pér té fikur njé djegés

Rrotulloni butonin e komandimit djathtas né pozicionin
0. Né& ekran do té shfaget simboli {/dhe pas disa
sekondash do té shfaget treguesi i nxehtésisé sé
mbetur.

Disa sekonda pas fikjes sé& djegésit dégjohet njé
zhurmé e mbytur. Kjo éshté normale dhe do té thoté, se
sistemi i sigurisé u caktivizua.
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sq Vatra gatimi elektrike

Udhézime paralajméruese

Njé zukatje e lehté gjaté funksionimit té& djegésit éshté
normale.

Gjaté pérdorimit t& paré éshté normale gé té dalé era
jashté. Kjo nuk paraqget rrezik ose defekt. Erérat
zhduken me kalimin e kohés.

Flaka me ngjyré portokalli Eshté normale. Ajo krijohet
pérmes pluhurit gé ndodhet né ajér, Iéngjeve té
derdhur, etj.

Kur flaka e djegésit fiket aksidentalisht, rrotulloni celésin
e djegésit né pozicionin e fikur dhe mos e ndizni
djegésin pér té paktén njé minuté.

B} Vatra gatimi elektrike

Vatrat me dy rrathé kané mundésiné e dy vatrave: njé
té vogél me 700 W dhe njé disi mé té madhe me 1800
W, pér ag kohé sa pajisja juaj punon me njé tension
prej 230 V.

Operimi

Ndezja

Ndezja e vatrés sé vogél:
Rrotulloni butonin komandues majtas deri né pozicionin
e déshiruar.

Ndezja e vatrés sé zgjeruar:

Rrotulloni butonin komandues majtas deri né © dhe
rrotullojeni mé pas deri né pozicionin e déshiruar né
drejtim té kundért.

Udhézime paralajméruese

Shmangni derdhjen e I&éngjeve mbi sipérfagen e pllakés
elektrike t& gatimit.

Mos gatuani me ené gatimi té lagura.

Ell Tabela dhe késhilla

Ena e pérshtatshme pér zierje

Djegési Diametri minimal i Diametri maksi-
fundit té enés sé  mal i fundit té enés
gatimit sé gatimit

Djegésiforté 20cm 26 cm

Djegési normal 14 cm 22 cm

Djegési kursyes 12.cm 16.¢cm

Vatra gatimi elektrike 14 cm 18 cm

Ena nuk duhet té dalé jashté vatrés sé& gatimit.

Udhézime gjaté pérdorimit

Udhézimet e méposhtme do té ju ndihmojné, té kurseni
energji dhe ti parandaloni démtimet né enét pér zierje:

Pérdorni ené pér zierje me
\ x madhési t& pérshtatshme
pér djegésin pérkatés.
Mos pérdorni ené té vogla
pér zierje né djegésit e

médhenj. Flaka nuk
lejohet ti preké anét e
enés pér zierje.

0
9 ©
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Mos pérdorni ené pér zierje

\ Vg Klﬁx té deformuara, t€ cilat nuk
¢ géndrojné stabile né zonén

e zierjes. Enét mund té

= pérmbysen. Pérdorni vetém

ené pér zierje me fund té

rrafshét dhe té trashé.

Pér t& pérdorur sérish vatrén e vogél rrotulloni butonin
komandues djathtas né pozicionin 0 dhe ndizni sérish
vatrén.

Udhézim: Ne ju késhillojmé gé né fillim té procesit té
gatimit té pérzgjidhni gradacionet maksimale dhe pas
disa minutash té kaloni tek gradacionet mé té ulta.

Fikja
Rrotulloni butonin komandues djathtas né pozicionin

Fikur. Simboli i nxehtésisé sé mbetur fiket sapo vatra
ftohet.

Nxehtésia e mbetur

Vatrat elektrike té€ gatimit mund té fiken pak para
pérfundimit té procesit t&€ gatimit. Nxehtésia e mbetur
vazhdon procesin e gatimit edhe pér disa minuta té
tjera késhtu ju mund té kurseni energji.
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‘ Mos zieni pa kapak ose

\ Vg Wyx me kapak t& zhvendosur.
Njé pjesé e madhe e

energjisé do té humbet.

Enén pér e zierie e
\ Vgl x vendosni né mes té
—  djegésit, sepse pérndryshe
ajo mund té pérmbyset.
Tenxheret e médha mos i

vendosni mbi djegés prané
armaturave. Kéta mund té
stérnxehen dhe késhtu té
démtohen.

Tenxheret vendosni
\ Y x gjithmoné né skara,
asnjéheré direkt né
djegés. Para pérdorimit
sigurohuni, gé skarat e
tenxheres dha kapakét e
djegésit té gazit té flené
né ményré korrekte.




Veproni me kujdes me
enét pér zierje, té cilat
ax géndrojné mbi zonén e
$ zZierjes.
=% Mos goditni mbi zonén e
zierjes dhe mos vendosni
pesha té rénda mbi te.

Tabela e gatimit

Tabelat e méposhtme pérmbajné gradacionin dhe
kohézgjatja ideale pér gatime t& ndryshme. Té dhénat
jané vlera reference pér katér racione.

Koha e gatimit dhe gradacionet varen nga lloji, pesha
dhe cilésia e ushqgimit, nga lloji i gazit t& pérdorur si dhe
nga materiali i enés sé gatimit. Pér pérgatitien e kétij
gatimi ena vendoset mbi metal pa grillé.

Pérdorni gjithmoné ené gatimi t& pérmasave té duhura
dhe vendoseni né mes té vatrés ose vatrés elektronike.
Informacionet pér diametrin € enés sé gatimit i gjeni
tek.— "Ena e pérshtatshme pér zierje"

Informacionet tek tabela

Pérgatitia e cdo gatimi pérbéhet nga njé ose dy hapa.
Cdo hap ka informacione pér:

T3 Ményra e gatimit
iy Gradimi i gatimit
(® Kohézgjatja né minuta

Ményra e gatimit e dhéné tek tabela

Viimi

&%+ Vazhdimi i gatimit

Tek tenxherja me presion krijohet presion
Ruani presionin tek tenxherja me presion
& Skugja e forté

=~ Skugje e buté

#r Shkrirja, shkrirja

* Pa kapak

o Pérzijeni vazhdimisht

g

3

Udhézim: Simbolet nuk shfagen tek pajisja. Ato

shérbejné si orientim pér metodat e ndryshme té gatimit.

Shfaget informacion pér pérgatitjen e gatimeve tek vatra
té ndryshme. Opsioni i rekomanduar éshté djegési i
paré i pérmendur. Tek pasqyra e modelit pérshkruhen
té gjithé djegésit e vatrés.— Fagja 2

Shembull:

Gatimi E gjithé
Djegési

koha e
gatimit
né mi-
nuta

Supa, supat kremoze
Supé peshku

Djegés i forté 12-17 8 79 1 58
Djegésinormal  17-22 8 1113 69
Djegési work 10-15 9 68 4 47

Ky shémbull tregon pérgatitien e supés sé peshkut me
djegésin e fugishém, djegésin normal dhe djegésin wok.

Tabela dhe késhilla sq

Me djegésin e fugishém (opsioni i rekomanduar) e

gjitha koha e gatimit shkon midis 12 dhe 17 minutave.

m Hapi 1: Vlimi. Vendosni gradacionin 8 pér 7-9
minuta.

m Hapi 2: Vazhdimi i gatimit. Pér 5-8 minuta ndérroni
gradacionin né 1.

Té dhénat vilejné edhe pér djegésit e tjeré té€ propozuar.

Gatimi E gjithé Hapi 1
Djegési

ohae gy
gatimit

né mi-

nuta

Supa, supat kremoze
Supé peshku

Djegés i forté 12-17 8 79 1 58
Djegésinormal ~ 17-22 8 1113 1 69
Krem me kunguj, Supé me panxhar

Djegés i forté 30-35 9 1012 5 2023
Djegésinormal  45-50 9 1517 30-33
Minestrone (Supé me perime)

Djegés i forté 47-52 9 1012 37-40
Djegésinormal  57-62 9 1012 6 4750
Makarona dhe oriz

Spageti

Djegés i forté 1822 & 9 810 10-12
Djegésinormal 2024 &&=+ 9 1012 10-12
Oriz

Djegés i forté 1722 957 2 1215
Djegésinormal 1823 9 79 11-14
Ravioli

Djegésiforte  9-14 46 58
Djegésinormal  17-22 8 1214 5-8

Perime dhe bishtajore

Patate té ziera (pure, sallaté me patate)

Djegés i forté 2328 & 9 810 5 1518
Djegésinormal 2530 &~ 9 1012 6 1518
Hummus (gigra pure)

Djegés i forté 5055 = 9 1012 «* 4 4043
Djegésinormal 5257 & 9 1214 = 5 4043

Thjerréza mali

Djegés i forté 40-45 9 810 8 32-35
Djegésinormal 5055 9 1820 6 3235
Perime né petulla tigani

Djegés i forté 1217 &% 7 68 &% 6 69
Djegésinormal 1520 &-* 8 810 &+ 7 7-10
Perime té freskéta™

Djegés i forté 6-8 &5 9 68

Djegésinormal  12-14 &S+ 9 12-14
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sq Tabela dhe késhilla

Gatimi E gjithé Gatimi E gjithé
Djegési ;g:; e Djegési ;g:am H

né mi- né mi-

nuta nuta
Patate té skugura Djegésinormal  12-17  &S-* 9 1217
Djegés i forté 1620 &+ 9 1520 Shnitcel pule (8 gjoks pule fileto)
Djegésinormal 2530 &%-* 9 2530 Djegés i forté 7-12 &9 24 &6 58
Vezé Djegési normal  7-12 &* 9 712
Kima, gatime tigani Mish i grire
Degésinormal 1520 &%~ 9 1012 <= 4 58 Yegeel ity 1920 —=r B 92D
Diegésiforte 1318 &%~ 8 79 - 3 69 Upgesnaiiel 202y = Y 20
Omleté (1 copé) Produkte té gatshme
Djegésinormal ~ 3-5 - 8 35 Kroketa TK (16 copé) fileto peshku TK (12 copg)
Djegés i forté 2-4 &5 9 24 Djegés i forté 6-10 &5~ 8 610
Tortilia spanjolle Djegésinormal 812 &5 8 812
Djegés i forté 25-30 &S+ 9 2530 Salcice (12 copé)
Djegésinormal  32-37  &S-* 9 32-37 Djegés i forté 510 & 9 13 & 7 47
Salcat Djegési normal  7-12 & 9 712
Salcé beshamel** Salcice (12 copé)
Diegésikursyes  10-15 My 6 24 5 6 811 Djegési normal 813 9 813
Diegésinormal 1015 {#r* 5 24 £ 5 811 Diegésiforte 712 rore
Salcé me djathé gorgonxola** Hamburger me fileto vici (4 copé, 1 cmitrashé, 110 kg)
Diegési kursyes 46 o 7 46 Djegés i forté 49 &r 9 13 &7 36
Diegésinormal 35 @ 7 35 Djegési normal  5-10 &* 9 1.3 &+ 8§ 47
Salcé Napoll Ngrohni fasulet né salcé domatesh dhe ruajini té ngrohta (Pérdorni

pllakén simmer)

Djegésinormal 1823 &-* 6 24 <-4 16-19
2 Djegésinormal  20-22 6 57 1 15

Djegés i forté 1520 &%+ 8 13 S 14-17
Salca karbonara

Djegésinormal  10-15 &5-* 6 57 < 58
Djegés i forté 8-13 =*5 46 S-*3 47

Pica (diametri 20 cm)
Djegésiforté 1620 <5 1 1620
Djegésinormal  20-25 <5~ 1 20-25

Embélsira
Sultiash sipas Din 3360-12* (pérdorni pllakén simmer)

Peshk
Shpaté deti i tiganisur

TS o 510 s - g 510 SDJEQG:*TOW&' 62-67 8 2732 2 35
Diegésinormal 813 &+ 9 813 HHEsh . _

- Djegésinormal  30-35  f* 8 911 &= 4 2124
Salmon{ skuqur Djegési k 4045  §g* 9 1214 £+ 2 2831
Diegésiforté 510 &+ 7 24 S 1 36 e ' '

Shkrini cokollatén sipas 60350-2 (pérdorni pllakén simmer)

Djegésinormal 510 & 8 244 S5~ 1 36
Midhje

Djegés i forté 57 9 57

Djegésinormal  10-12 9 1012

Djegésikursyes 34-38 {8y 1 34-38

Djegésinormal 2024 @ 1 2024

Petulla (8 copé)

Djegésinormal 1722 &S-* § 35 &5 5 bH0fa

Mish ge
Gjoks rose (1 copé) Djegés i forté 20-25 &5 6 46 &5+ 4 60fa
Diegésinormal 68 &+ 7 68 e

Puding me buké (né banjé mari)
Djegés i forté 2530 &~ 9 1012 & 6 1518
Djegésinormal  27-32 & 9 1012 7 1720

Djegés i forté 9-11 & 7 911
Fileto vici Stroganoff
Djegés i forté 813 &5-* 9 813
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Gatimi E gjithé Hapi 1
Djegési

kohae ~—=
gatimit ™
né mi-
nuta

|**

Puding spanjol

Djegésifortt 3-8 * 38
Djegésinormal  8-13 * 813
Biskota (né banjé mari)

Djegésiforté 3540 35-40
Djegésinormal ~ 45-50 45-50

Késhilla gatimi

m Pér pérgatitien e supave kremoze dhe bishtajoreve
pérdorni tenxhere me presion. Koha e gatimit
reduktohet ndjeshém. Nése pérdorni tenxhere me
presion, ndigni udhézimet e prodhuesit. Hidhini té
gjithé pérbérésit gé né fillim.

m  Kur gatuani patate dhe oriz mbulojeni gjithmoné
tenxheren me kapak. Kjo redukton ndjeshém kohén
e gatimit. Uji duhet té vlojé para se té hidhni
makaronat, orizin apo patatet. Pérshtatni gradacionin
e gatimit pér té vazhduar procesin e gatimit.

m  Kur béhet fjalé pér gatimi tigani, nxehni si fillim vajin.
Sapo té filloni me skugjen, mbajeni temperaturén
konstante, duke pérshtatur gradacionin sipas
nevojave. Kur do té pérgatisni disa porcione, prisni
derisa temperatura té arrihet sérish. Rrotulloni
ushgimet rregullisht.

m Nése do té zieni supé, krem, thjerréza apo qiqgra,
hidhini té gjithé pérbérésit njékohé&sisht né ené.

Tabela e gatimit pér sobat me korent

Pér zierje gradojeni sobén te 9.

Gradimi pér  Koha pér zier-

Zierje té jen e ngadalté

ngadalté né minuta

Supa, supat kremoze

Gjellét, supat 3-4 15-60
Makarona dhe oriz

Oriz 3 15-30
Makarona B 6-10
Perime dhe bishtajore

Patate me Iékuré 3-4 25-30
Patate me kripé 3-4 15-25
Pufka patatesh 3-4* 20-30
Salcat

Salcé beshamel 1 3-6
Peshk

Peshk i gatuar I 10-15
Peshk shpaté né ményré romake™* 4-5 8-20

* Zierja e ngadalté pa kapak

** Pa kapak

Pastrimi dhe mirémbajtja sq

Gradimi pér  Koha pér zier-
Zierje té jen e ngadalté
ngadalté né minuta

Mish

Gulash 34 50-60

Mish i tiganisur dhe i zier né léngun  3-4 60-100

e vet

Roladé 34 50-60

Biftek, (3 cm i trashé)** 7-8 8-12

Kotoleté, natyrale ose me peksi-  6-7 8-12

madhe™*

Shnicel natyral ose me peksi- 6-7 6-10

madhe

Produkte té gatshme

Perime, té ngrira 3-4 10-20

Fileto peshku, e ngriré 6-7 8-12

Kavérdisja e perimeve 6-7 6-10

Embésira

Krepa 56

Shkrirja e gokollatés
* Zierja e ngadalté pa kapak
** Pa kapak

I
'

k3 Pastrimi dhe mirémbaijtja

Pastrimi

Nése pajisja &shté ftohur njéheré, pastrojeni até me njé
sfungjer, ujé dhe sapun.

Pas ¢cdo pérdorimi dhe né gjendije té ftohté pastroni
sipérfagen e pjeséve té vecanta té djegésit. Edhe
mbetjet mé té vogla (ushgimet e derdhura, stérpikjet e
yndyrés, etj.) digjen né sipérfage dhe pastaj largohen
shumé véshtiré. Pér njé flaké té rregullt vrimat dhe té
carat e djegésit duhet té jené té pastra.

Lévizja e disa enéve pér zierje mund té€ leré gjurmé
metali né skara.

Me ujé me sapun dhe me njé furcé jo metalike pastroni
djegésit dhe skarat.

Grilat mund té lahen edhe né lavastovilje. Pérdorni
detergjentin larés té rekomanduar nga prodhuesi i
lavastoviljes. Kur grilat jané shumé té ndotura
rekomandohet gé ato té lahen paraprakisht.

Kapakét e djegésit mos i lani né lavastovilje.

Nése skarat kané shtresé gome, pastrimin bé&jeni me
kujdes. Shtresat mund té lirohen dhe skarat ta
gérvishtin zonén e zierjes.

Thani gjithmoné té gjithé djegésit dhe skarat. Pikat e ujit
ose zonat e lagéshta né fillim té procesit té€ zierjes
mund ta démtojné emalin.

Pasi djegésit té jené pastruar dhe té jené tharé, sigurohuni
qgé kapaku té jeté vendosur miré mbi distributoré.
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sq Crregullim, si té& veprojmé nése?

Kujdes!

m  Mos i higni elementét e komandimit kur pastroni
pajisjen. Lagéshtia gé depérton mund té démtojé
pajisjen.

m  Mos pérdorni pastrues me avull. Vatra e gatimit
mund té démtohet.

m  Mos pérdorni agjenté gérryes, sfungjeré me pérbérje
metalike, objekte t& mprehta, thika ose té ngjashme,
pér t& ménjanuar mbetje ushgimi té thara nga vatra
e gatimit.

m  Mos pérdorni thika, kruajtése ose t€ ngjashme pér
pastrimin e pjeséve lidhése té xhamit me mbulesén
e djegésit, profilet metalike ose mbi kapakun prej
xhami ose alumini, nése ka njé té tillé.

Mirémbajtja
Léngjet e derdhura largoni menjéheré. Késhtu do ta

parandaloni gé mbetjet nga ushgimi t& ngjiten dhe me
kété kurseni mund dhe kohé.

Enét e gatimit mos i térhigni mbi pianurén e gelqit,
mund té gérvishtet. Gjithashtu duhet t& béni kujdes gé
mbi pianurén e gelqgit t&¢ mos bien objekte té forta apo
me majé. Béni kujdes gé skajet e vatrave té gatimit té
mos goditen me objekte té ndryshme.

Kokrriza rére (p.sh nga pastrimi i perimeve) mund té
gérvishtin sipérfagen e gelqit.

Shegeri i shkriré apo ushgimet gé kané shumé sheger
duhet té pastrohen menjéheré me ané té njé gérryese
xhami, né rast se jané€ derdhur mbi ndonjé vatér gatimi.

Evitoni ag sa éshté e mundur gé mbi vatrén elektrike té
mos bjeré kripé.

El Crregullim, si té veprojmé nése?

Né disa raste, defektet e shfaqura mund té zgjidhen
lehté. Pérpara se t'i telefononi shérbimit té klientit,
ndigni udhézimet e méposhtme:

Defekti Shkaku i mundshém
Funksioni i pérgjithshém elekt- Siguresa ka defekt.
rik ka defekt.

Zgjidhja
Shihni tek kutia e siguresave, nése ndonjéra nga sigure-
sat éshté démtuar, dhe ndérrojeni até.

Siguresa automatike ose siguresa e luhatjeve té tensionit - Kontrolloni fushén e komandimit, nése siguresa automa-

éshté liruar.

tike apo automati i defekteve ka réné apo jo.

Ndezja automatike nuk funksi- - Mbetje ushgimore apo mbetjet e detergjentéve mund t¢  Hapésira midis kandilave ndezés dhe djegésve duhet té

onon. kené mbetur midis kandilave ndezés dhe djegésve.

Djegésit jané té njome.

Kapakét e djegéseve nuk jané vendosur si duhet.
Pajisja nuk éshté e tokézuar, nuk éshté lidhur si duhet

ose kabulli i tokézimit éshté démtuar.

Ndezja automatike nuk funksi-  Sistemi elektronik éshté nxehur shumé.

onon dhe né ekran shfaget
simboli & { ose F .

Flaka e djegésit nuk éshté e
njétrajtshme.

Grykat e djegésve jané beéré pis.

Pjesét e djegéseve nuk jané vendosur si duhet.

jeté e pastér.

Thani me kujdes kapakét e djegéseve.
Sigurohuni gé kapakét té jené véné si duhet.
Lidhuni me elektricistin e instalimit.

Fikni djegésit ose pérdorni vetém gradacionin mé té ulét
té tij, derisa sistemi elektronik té jeté ftohur mjaftueshém.

Vendosni si duhet pjesét e djegésve mbi djegésit pér-
katés.

Pastroni grykat e djegésve.

Rrjedhja e gazit duket se nuk  Furnizimi me gaz &shté bllokuar nga njé valvul e vendosur - Hapni valvulén e pozicionuar né mes.

funksionon si duhet ose nuk ~ diku né mes.

del fare gaz.
mos jeté bosh.

Né kuzhiné vjen eré gaz. Njé rubineté gazi éshté e hapur.

Bombula e gazit nuk éshté lidhur si duhet.

Ka mundési té rriedhé gaz.

Djegési fiket, sapo leva e
komandimit té lirohet.

Grykat e djegésve jané béré pis.
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NEse gazi del nga njé bombul gazi, sigurohuni gé ajo té

Ndérroni bombulén e gazit.

MbylIni rubinetat e gazit.
Sigurohuni gé bombula té lidhet si duhet.

MbylIni rubinetin kryesor ose rrjetin e gazit, ajrosni
dhomén dhe telefonin menjéheré njé specialist té autori-
zuar, i cili kontrollon sistemin e gazit dhe Iéshon gertifi-
katén e instalimit. Mos e pérdorni pajisjen derisa té
siguroheni gé as sistemi i gazit dhe as pajisja nuk nxjerrin
gaz.

Leva e komandimit nuk &shté mbajtur shtypur sa duhet.  Nése djegési éshté i ndezur, mbani butonin komandues

té shtypur pér disa sekonda.
Pastroni grykat e djegésve.



Defekti Shkaku i mundshém
Né ekran shfaget # 3, F4,  Defekt né sistemin elektronik.

FS FGFIFEFS

Treguesi i gradacionit né
ekran ndryshon gjithmoné e
mé tepér nga gradacioni i
zgjedhur me levén e komandi-
mit.

Kalibrim jo i sakté i elektronikés.

VA Shérbimi i servisimit

Nése kérkoni shérbimin toné teknik, duhet té keni
numrin e produktit (E-Nr.) dhe numrin e prodhimit (FD)
té pajisjes. Ky informacion gjendet te pllaka e
karakteristikave, e vendosur né pjesén e poshtme té
pllakés sé gatimit dhe né etiketén e manualit té
pérdorimit.

Té dhénat e kontaktit pér té gjitha vendet i gjeni né
listén e pérmbajtjes té shérbimit t& klientéve.

Kini besim te kompetenca e prodhuesit. Késhtu mund
té jeni té sigurt se riparimin do ta realizojné teknikét e
trajnuar pér riparim, té cilét jané té pajisur me pjesé
kémbimi origjinale pér pajisjet tuaja.

Kushtet e garancisé

Nése aparati éshté i démtuar ose nuk i pérmbush
kérkesat tuaja té cilésisé, na lajméroni pér kété sa mé
shpejt gé mundeni. Pér ta aktivizuar garanciné aparati
nuk lejohet t& manipulohet pérkatésisht pérdoret né
ményré té paautorizuar.

Kushtet e garancisé pércaktohen né pérfagésiné toné
né vendin e blerjes sé aparatit. Informacione té
detajuara do té merrni né gendrat e shitjes. Pér ta
marré né konsideraté garanciné, duhet ta tregoni
faturén e blerjes sé aparatit.

Ne e mbajmé té drejtén e ndérrimeve.

Shérbimi i servisimit sq

Zgjidhja
Shképuteni planin e gatimit nga rrjeti elektrik. Prisni disa

sekonda dhe lidheni até sérish. Nése treguesi vazhdon té
ndricojé, njoftoni shérbimin e klientit.

Kryeni kalibrimin sipas udhézimit t€ montimit.

EYMbrojtja e Mjedisit

Kur né tabelén e tipit té pajisjes shfaget simboli E
respektoni udhézimet e méposhtme.

Hedhja sipas normave ekologjike
Hidheni paketimin sipas normave ekologjike.

Ky aparat pérmban shénjén e aparaturave
elektrike dhe elektroteknike sipas Udhézimit

2012/19/EU (waste electrical and electronic
mmmm cquipment - WEEE).

Udhézimi jep kuadrin ligjor pér te drejtén e

kthimit mbrapsht té aparaturave té pérdorura né

té gjithé BE.

Paketimi i aparatit tuaj pérbéhet nga materiale, té cilat
jané té nevojshme, pér té garantuar njé mbroijtje té
efektshme gjaté transportit. Kéto materiale jané
plotésisht té ripérdorshme dhe me kété e zvogélojné
ngarkesén e mjedisit jetésor. Késhtu si ne mundeni
edhe ju té kontriboni pé&r mbrojtien e mjedisit jetésor,
me até gé ti pérfillni rekomandimet e méposhtme:

m Paketimin e hidhni né njé kazan pér materiale té
riciklueshme.

m Para se ta hidhni, asgjésojeni aparatin gé nuk ju
duhet mé. Te administrata lokale informohuni pér
adresén e gendrés mé té afért pér vlerésim té
materialeve dhe aparatin tuaj cojeni atje.

m Yndyrén e papérdorur ose vajin pér gatim mos e
hidhni né lavaman. Vajin e mblidhni né njé ené gé
mund té mbyllet dhe e dorézoni né njé gendér pér
mbledhje ose nése kjo nuk éshté e mundur, atéheré
hidheni até, né njé kazan plehrash (késhtu ai do té
dérgohet né njé deponi plehrash - mbase nuk éshté
zgjidhja mé e miré, por sé paku késhtu nuk do té
ndotet uji).
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B} Upotreba u skladu
s odredbama

Pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.
Samo tako ¢ete moci efikasno i sigurno da
koristite Vas aparat. Obratite paznju na
uputstva za instalaciju i upotrebu i dajte ih
eventualno slede¢em vlasniku aparata.

Proizvoda¢ ne snosi odgovornost, ukoliko
se niste pridrzavali odredbi iz ovog
priruénika.

Slike koje su sastavni deo uputstva su
orijentacionog karaktera.

Ostavite aparat u zastitnoj kutiji sve do
ugradnje. Ukoliko utvrdite oStecenje na
aparatu, nemojte ga prikljucivati. Pozovite
nasu servisnu sluzbu.

Ovaj uredaj odgovara klasi 3 za uredaje na
gas prema DIN EN 30-1-1: ugradni uredaiji.

Pre ugradnje Vase nove ravne ploCe za
kuvanje, pobrinite se da pri instalaciji sledite
uputstvo za ugradnju.

Ovaj aparat ne sme da se ugraduje na jahte ili
kamp-prikolice.

Ovaj uredaj smete da koristite samo na mestu
sa odgovaraju¢om ventilacijom.

Ovaj uredaj nije namenjen za rezim rada
pomocu eksternog tajmera ili daljinskog
upravljaca.

Sve radove na instalacijama, priklju€ivanju,
regulaciji i prebacivanju na drugu vrstu gasa
mora da izvrsi ovlaséeni struénjak i uz
postovanje primenljivih regulativa i zakonski
zadatih parametara kao i propisa za lokalne
distributere struje i gasa. Posebnu paznju
morate da obratite na odredbe i instrukcije
koje vaze za ventilaciju.

Ovaj aparat je fabriCki podeSen na vrstu gasa
koja stoji na plocCici sa tipom. Informacije o
prebacivanju na drugu vrstu gasa pronaci Cete
u uputstvu za ugradnju. Za radove na
prebacivanju na drugu vrstu gasa
preporucujemo da pozovete servisnu sluzbu.

Ovaj aparat je predviden iskljuCivo za
upotrebu u privatnim domacinstvima; nije
dozvoljena komercijalna ili sluzbena upotreba.
Aparat koristite samo za kuvanje, nikako kao
grejalicu. Garancija vazi samo ako se aparat
koristi isklju€ivo u predvidene svrhe.



Ovaj uredaj je namenjen za korisc¢enje na
nadmorskim visinama od maksimalno
2000 metara.

Tokom rezima rada uredaj ne bi trebalo da
ostavite bez nadzora.

Nemojte koristiti poklopce ili sigurnosne brave
za decu, koje proizvodac ravne ploce za
kuvanje nije preporucio. Moze doc¢i do
nesreca, npr. zbog prekomernog zagrevanja,
paljenja ili odlepljivanja delova materijala.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina i
lica sa smanjenim psihiCkim, osecajnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostacima
iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje je
odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo u
vezi sa sigurnom upotrebom uredaja i ako su
oni razumeli opasnosti, koje iz toga mogu da
nastanu.

Nikada ne smete pustiti decu da se igraju sa
uredajem. CiSc¢enje i korisnicko odrzavanje ne
smeju da vrSe deca, ¢ak i ako imaju
15 godina ili viSe i ako imaju nadzor.

Decu, mladu od 8 godina udaljite od uredaja |
priklju¢nog kabla.

Uputstva za sigurnost sr

N Uputstva za sigurnost

/A\Upozorenje — Opasnost od praskanja!

U sluCaju sakupljanja nesagorelog gasa u
zatvorenim prostorijama postoji opasnost od
prskanja. Uredaj nemoijte da izlazete promaiji.
InaCe mogu da se ugase gorionici. Pazljivo
procitajte upozoravajuc¢e napomene u vezi sa
nacinom funkcionisanja gorionika na gas.

/\ Upozorenje — Opasnost od trovanja!
Koris¢enje uredaja za kuvanje na gas u
prostoriji, u kojoj se pustaju u rad, stvara
toplotu, vlaznost i proizvode sagorevanja.
Uverite se da kuhinja poseduje dobru
ventilaciju, pe svega kada je ravna plocCa za
kuvanje u rezimu rada: Prirodne otvore za
ventilaciju drzite otvorene ili instalirajte
mehanicku ventilaciju (aspirator). Dug |
konstantan rezim rada uredaja moze da
zahteva dodatnu i efikasniju ventilaciju:
Otvorite prozor ili povecajte snagu na
aspiratoru.

/\ Upozorenje — Opasnost od opekotina!

s Ravne ploCe za kuvanje i njihovo okruzenje
postaju jako vruci. Nemojte nikada
dodirivati vru¢e povrsine. Deci mladoj od 8
godina ne dajte da se priblizavaju.

= Ako boca sa teCnim gasom ne stoji
uspravno, tec¢ni propan/butan moze da
dospe u uredaj. |z tog razloga moze da
izade snazan plamen na gorionicima, kada
se upale. Komponenete mogu da se osStete
i da vremenom postanu nehermeticne, tako
da gas nekontrolisano izlazi. Obe situacije
mogu da budu uzrocCnici opekotina. Boce
sa teCnim gasom uvek upotrebljavajte u
ispravnom polozaju.

/\ Upozorenje — Opasnost od pozara!

= Ravne ploce za kuvanje postaju jako vruce.
Nemojte nikada stavljati zapaljive predmete
na ravnu plo¢u za kuvanje. Nemojte stavljati
predmete na ravnu ploCu za kuvanje.

= Nemojte odlagati nagrizajuc¢a sredstva ili
proizvode za CiS¢enje, parocistace,
zapaljive materijale ili druge proizvode kaoji
nisu namirnice, ispod ovog kuénog aparata
odn. nemojte ih koristiti u njegovoj
neposrednoj blizini.
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Sr Upoznavanje uredaja

s Vrela mast ili ulje su lako zapaljivi. Nemojte
se udaljavati kada zagrevate mast ili ulje.
Ukoliko se mast ili ulje zapale, nemojte
gasiti vatru vodom. Za gaSenje plamena,
prekrijte posudu za kuvanje poklopcem |
iskljuCite ravnu plo¢u za kuvanije.

= Ako gorionik radi sa ve¢om snagom,
stvaraju se veoma visoke temperature.
Zapaljivi materijali se mogu upaliti. Prikaz
stepena snage na displeju moze da se
razlikuje od stepena snage podes$enog na
regulatoru. Prikaz stepena snage na
displeju sluzi samo kao dodatna
informacija. Stepen snage uvek podeSavati
prema natpisu na regulatoru.

/\ Upozorenje — Opasnost od povrede!

= Pukotine ili naprsline na staklenom tanjiru
su opasne. Sve gorionike ili elektricne
grejace treba odmah iskljuciti. lzvucite
mrezni utikac ili iskljucite osigurac u kutiji sa
osiguraCima. Zatvorite dovod gasa.
Nemoijte dodirivati povrSinu uredaja. Nikada
nemojte ukljuCivati pokvaren uredaj. Pozvati
servisnu sluzbu.

s Posude za kuvanje koje su oStecene, nisu
odgovarajuce veli€ine, Cije ivice vire izvan
ravne ploCe za kuvanje ili su pogresno
postavljene, mogu da izazovu ozbiljna
oStecenja. Vodite racuna o savetima i
upozorenjima za upotrebu posuda za
kuvanje.

= Ukoliko se javi vlaga izmdu dna posude za
kuvanje i ravne ploce za kuvanje, posuda
moze iznenada da odskoci. Drzite suvim
ravnu ploCu za kuvanje i dno posude za
kuvanje.

s Ukoliko se pojavi smetnja, iskljucite dovod
gasa i struje. Za popravke molimo da
pozovete nasu servisnu sluzbu.

= Nemojte da vrSite nikakve radove u
unutrasnjosti uredaja. Po potrebi molimo da
pozovete nasu servisnu sluzbu.

= Ukoliko komandno dugme ne moze da se
okrece ili je labavo, znaci da ne sme visSe
da se koristi. Obratite se odmah korisnickoj
sluzbi radi popravke ili zamene komandnog
dugmeta.

AUpozorenje — Opasnost od strujnog

udara!

= Nemojte koristiti parocCistac¢ za ciS¢enje
aparata.

= Iskakanje ili lomljenje staklene ploCe mogu
da izazovu strujne udare. Iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguraCima. Pozvati servisnu
sluzbu.
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Upoznavanje uredaja

U pregledu modela, nadi ¢ete Vas aparat sa snagama
gorionika. — Strana 2

Elementi za rukovanje i gorionik

Na svakom regulatoru jacine oznacen je pripadajuci
gorionik ili pripadajuca ringla. Okretanjem regulatora
za jaCinu u odgovarajuce polozaje, mozete da
podeSavate potrebnu snagu izmedu maksimalne i
minimalne vrednosti. Nemojte nikad pokuSavati da
predete direktno sa polozaja 0 na polozaj 1 ili sa
polozaja 1 na polozaj O.

oo
HO

ola Ringla kojom upravlja regulator jacine

0/e® Ringlajeiskljucena

9 Najveca snaga i elektricno paljenje gorionika
1 Najmanja snaga
©  \Vecaringla

Prikazi na displeju

r Elektricno paljenje gorionika
9. ! Stepenizakuvanje

I Ringla je iskljuéena

H-+  Preostala toplota

Za korektan rezim rada uredaja reSetke kao i delovi
gorionika moraju da budu pravilno postavljeni. Nemojte
da zamenite poklopce gorionika.

Uvek pazljivo uklanjajte reSetke. Pomeranjem jedne
reSetke mogu se takode prevrnuti i reSetke koje se
nalaze pored.

1 Svecica za paljenje
2 Termoelement



3 Prsten gorionika
4 Dizna gorionika
5 Poklopac gorionika

Prikaz preostale toplote

Plo¢a za kuvanje za svaku ringlu ima prikaz preostale
toplote, koji ukazuje na vrele ili tople ringle.

Ukoliko se na prikazu pojavi A, onda je ringla jo$ uvek
vrela. Ukoliko se ringla i dalje hladi, onda se prikaz
menja u h. Prikaz se gasi, kada se ringla dovoljno
ohladi. Ne dodirujte ringlu sa ovim prikazom.

Pribor

U zavisnosti od modela uz ringlu su uradunati sledeci
delovi pribora. Njih takode mozete da dobijete preko
servisne sluzbe.

Dodatna reSetka za kuvalo za
espreso

Pogodna je za upotrebu samo
na malim gorionicima. Upotrebl-
javajte posude za kuvanje sa
precnikom od manje od 12 cm.

Simmer ploca

Ovaj deo dodatne opreme je
pogodan sam za pecenje na nis-
koj temperaturi. MozZe da se
koristi sa Stedljivim ili sa normal-
nim gorionikom. Ukoliko na
vasoj ravnoj ploCi za kuvanje
ima viSe normlanih gorionika,
preporucuje se da Simmer
plocu postavite da zadnji ili
predni desni normalni gorionik.
Stavite deo pribora sa ispupcen-
jima nagore na nosac, a nikad
direktno na gorionik.

Broj dela
HZ298114 Dodatna reSetka za kuvalo za espreso

HZ298105 PlocCa za kuvanje

Proizvodac ne snosi odgovornost za nedostatak ili
pogresnu upotrebu ovih delova pribora.

Gorionik na gas sr

@1 Gorionik na gas

Rucno ukljuéivanje

1. Pritisnite regulator jagine izabranog gorionika i
okrenite ga ulevo do najveceg stepena snage.

2. Upaljac za plin ili plamen (upaljada, Sibice itd.)
priblizite gorioniku.

Automatsko paljenje

Ako Vasa ploc¢a za kuvanje raspolaze automatskim
paljenjem (svedice za paljenje):

1. Pritisnite regulator jaCine za izabrani gorionik i
okrenite ga ulevo do najveceg stepena snage.
Dok regulator jacine drzite pritisnutim, stvaraju se
varnice na svim gorionicima i na displeju se
pojavljuje simbol ~. Gorionik se pali.

2. Pustite regulator jacine.

3. Okrenite regulator jagine u Zeljeni polozaj.

Ako ne usledi paljenje, iskljucite gorionik i ponovite
prethodno opisani postupak. Ovog puta, regulator
jacine drzite duze pritisnutim (do 10 sekundi).

A Upozorenje — Opasnost od dima!

Ako se gorionik ne upali nakon 10 sekundi, iskljucite
regulator jacine i otvorite vrata ili prozor u prostoriji.
SacCekajte najmanje jedan minut pre nego $to ponovo
pokuSate da upalite gorionik.

Uputstvo: Pobrinite se za maksimalnu Cistocu. Ako su
svedice za paljenje prljave, moze doci do pogresnog
paljenja. Redovno Cistite svecice za paljenje pomocu
male, nemetalne Cetke. Vodite raCuna da se svecice za
paljenje ne izlazu jakim udarcima.

Sigurnosni sistem

VaSe polje za kuvanje raspolaze sigurnosnim sistemom
(termoelementom), koji spreCava da gas izade ako se
gorionik slu¢ajno ukljuci.

Da biste se osigurali da je ova aparat aktivan:

1. Upalite gorionik na uobi¢ajen nadin.

2. Zatim drZite dugme za upravljanje 4 sekunde nakon
paljenja plamena pritisnutim.

Isklju€ivanje gorionika

Regulator jagine okrenite udesno na polozaj 0. Na
displeju se pojavljuje simbol {7 a posle nekoliko
sekundi se pojavljuje i indikator preostale toplote.
Nekoliko sekundi posle iskljuCivanja gorionika mora da
se Guje tupi zvuk. To je normalno i znaci, da se sistem
za sigurnost deaktivirao.

Upozoravajuc¢e nhapomene

Tiho zujanje tokom rezima rada gorionika je normalno.

Za vreme prve upotrebe normalno je da se oslobadaju
mirisi. To ne predstavlja opasnost odnosno kvar.
Vremenom mirisi nestaju.
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Sr Elektricna ploCa za kuvanje

Normalan je plamen narandzaste boje. Nastaje zbog
praSine koja se nalazi u vazduhu, te¢nosti koja je
pokipela itd.

Ako plamen iz gorionika nehotice izade, dugme za
rukovanje gorionikom obrnite na "Isklj.", a gorionik
nemojte da palite iznova najmanje jedan minut.

B)Elektriéna ploéa za kuvanje

Ringla sa dva prstena moze da radi sa dve veli€ine
ringle: kao manja, sa snagom od 700 W, i kao veca, sa
snagom od 1800 W, ukoliko Va$ uredaj radi na naponu
od 230 V.

Rezim rada

Ukljucéivanje

UkljuCivanje male ringle:

Okrecite regulator jadine ulevo do zeljenog polozaja.

Ukljugivanje vece ringle:
Okrenite regulator jadine ulevo do ©, a zatim u
suprotnom smeru, do zeljenog polozaja.

ElTabele i saveti

Odgovarajucéi lonci za kuvanje

Gorionik Minimalni precnik Maksimalni pre¢-
poda posudaza  nik poda posuda
kuvanje za kuvanje

Jak gorionik 20 cm 26 cm

Normalni gorionik 14 cm 22 cm

Stedljivi gorionik 12 cm 16 cm

Elektricna ringla 14 cm 18cm

Posude ne sme da prevazilazi veliginu ploCe za kuvanije.

Napomene prilikom koriSéenja

Sledecée napomene ¢e Vam pomodi, da ustedite energiju
i da izbegnete oSte¢enja na loncima za kuvanije:

Za doti¢an gorionik

\ Vg x upotrebljavajte lonac za
kuvanje odgovarajuce

veliGine. Nemoijte da

koristite male lonce za

kuvanje na velikim
gorionicima. Plamen ne bi
trebalo da dodiruje lonce
za kuvanje sa strane.

Nemojte da koristite

\ Vg deformisane lonce za
=<

kuvanje koji ne stoje
stabilno na ringli. Sudovi

—= mogu da se prevrnu.

Da biste ponovo koristili manju ringlu, regulator ja¢ine
okrenite udesno na polozaj 0, a zatim ponovo ukljudite
tu ringlu.

Uputstvo: Preporucujemo da na pocCetku procesa
kuvanja koristite maksimalnu snagu, a da posle
nekoliko minuta izaberete nizi stepen snage.

Isklju€ivanje
Okrenite regulator jadine na desno u polozaj

siskljuCeno”. Prikaz preostale toplote se iskljuduje &im
se ploga za kuvanje ohladi.

Preostala toplota

ElektriCnu ringlu mozete da iskljuCite ve¢ malo pre kraja
procesa kuvanja. Preostala toplota dozvoljava da se
kuvanje nastavi jo$ nekoliko minuta, a na taj nacin se
Stedi energija.

Upozoravaju¢e napomene

Izbegavajte prolivanje teCnosti po povrSini grejne ploce.
Drzite ploCu za kuvanje suvom.
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Koristite samo lonce za
kuvanje sa ravnim i
debelim dnom.

5 Nemojte da kuvate bez
WX poklopca ili ako je

Lonac za kuvanje
x postavite na sredinu preko
—® gorionikas, inace sud
moze da se prevrne.
e —, Velike lonce nemojte da

\ Vg
poklopac pomeren. Veliki
deo energije ¢e da se
izgubi.

\ Vg

postavljate na gorionik u
blizini armatura. One bi
mogle da se pregreju i da
na taj nadin ostete.

Lonce postavévljajte na
reSetke, nikada na

x gorionike.
Pre upotrebe utvrdite, da
su reSetke za lonce i

poklopci gorionika na gas
korektno postavljeni.

Oprezno rukujte posudem,
koje stoji na ringli.

Ne udarajte po ringli i ne
stavljajte na nju velike

r¥1 ¥ teZine.




Tabele za kuvanje

Sledede tabele sadrZe optimalne stepene i vremena
kuvanja za razliCita jela. Ovi podaci su orijentacione
vrednosti za Cetiri porcije.

Vremena kuvanja i stepeni kuvanja zavise od tipa,
tezine i kvaliteta hrane, vrste gasa koji se upotrebljava,
kao i materijala posuda. Za pripremu ovih jela

koriS¢eno je prvenstveno posude od nerdajuceg Celika.

Uvek koristite posude odgovarajuce veliCite i postavite
ga po sredini na gorionik ili na elektri¢nu ploCu za
kuvanje. Informacije u vezi sa pre¢nikom posuda mozete
pronaci pod — "Odgovarajuci lonci za kuvanje".

Informacije o tabeli

Jelo se priprema u jednom ili dva koraka. Svaki korak
sadrzi sledece informacije:

<> Nadin pripreme
i) Stepen za kuvanje
(® Trajanje u minutima

Nacini pripreme navedeni u tabeli

Pustiti da provri

Nastavak kuvanja

= Stvaranje pritiska u ekspres loncu
Odrzavanje pritiska u ekspres loncu
& Intenzivno pedenje

=5~ Blago pecenje

#r Topljenje, rastapanije

* Bez poklopca

**  Stalno meSanje

Uputstvo: Simboli se ne pojavljuju na uredaju. Oni
sluZze kao smernice za razli¢ite nacine kuvanja.

U tabeli se pojavljuju o pripremi jela na razli¢itim
gorionicima. Preporucena opcija je prvi pomenuti
gorionik. U pregledu modela su opisani svi gorionici
ploCe za kuvanje.— Strana 2

Primer:

Jelo Korak 1 Korak 2

Gorionik

- .
o 4

Supe, krem corbe

Riblja Corba

Jak gorionik 1217 8 79 1 58
Normalni g. 17-22 8 1113 6-9
Gorionik zavok ~ 10-15 9 68 4 47

Ovaj primer prikazuje pripremu riblje ¢orbe na jakom,
normalnom i gorioniku za vok.

Pomodu jakog gorionika (preporu¢ena opcija) ukupno

vreme pripreme iznosi izmedu 12 i 17 minuta.

m Korak 1: Sadekati da prokljuéa. Za 7-9 minuta
posedite stepen za kuvanje 8.

m Korak 2: Nastavite kuvanje. Za 5-8 minuta prebacite
na stepen za kuvanje 1.

Podaci vaze i za ostale predlozene gorionike.

Jelo
Gorionik

Supe, krem Corbe

sl

Riblja ¢orba
Jak gorionk 1217
Normalni g. 17-22
Krem Corba od bundeve, bors¢
Jak gorionik ~ 30-35
Normalni g. 4550
Minestrone (¢orba od povréa)
Jak gorionik 4752
Normalni g. 57-62
Testenina i pirina¢
Spagete
Jak gorionk 1822 *
Normalni g. 2024 *
Pirinac
Jak gorionik 17-22
Normalni g. 1823
Ravioli
Jak gorionik 914
Normalni g. 2z

Povrée i kostunjavo voce

Kuvani krompir (pire, krompir salata)

Jak gorionik 23-28
Normalni g. 25-30
Humus (pire od leblebija)
Jak gorionik 50-55
Normalni g. 52-57
Socivo
Jak gorionik 40-45
Normalni g. 50-55
Povrce u tempura testu
Jak gorionik 12-17
Normalni g. 1520

Sotirano sveze povrce™*
Jak gorionik 6-8

Normalni g. 12-14
Pomfrit
Jak gorionik 1520
Normalni g. 25-30
Jaja
Saksuka, menemen
Normalni g. 1520

4668 %
Ju—

466 %
J—

6868
Ju—

068 %
fu—

$44¢¢

Korak 1

©

9

Tabele i saveti

79
11-13

10-12
15-17

10-12
10-12

8-10
10-12

57
79

4-6
12-14

8-10
10-12

10-12
12-14

8-10
18-20

68
8-10

6-8
12-14

15-20
25-30

o] o
9 9|
< S
9 )

o] o]
9 9)
s <
9 9

o] o]
o 9
S <
) 9

o] o
9 9|
< S
9 )

o] o]
9 9)
s <
9 9

o] o]
o 9
S <
) 9

4

o o]
o 9
S <
) 9

466 %
fu—

6688 %
Ju—

Sr

58
69

20-23
30-33

3740
47-50

10-12
10-12

12-15
11-14

58
58

15-18
15-18

40-43
40-43

32-35
32-35

69
7-10

1012 &~ 4 538
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Sr Tabele i saveti

Jelo
Gorionik
Jak gorionik 13-18

Omelet (1 kom.)
Normalni g. 35
Jak gorionik 2-4

Spanska tortilja

Jak gorionik 25-30
Normalni g. 32-37
Sosovi
BeSamel sos
Stedljivi gorionik 10-15
Normalni g. 10-15

S0s sa plavim sirom**
Stedljivi gorionik  4-6
Normalni g. 3-5

Napolitanski sos

Normalni g. 18-23
Jak gorionik 15-20
Karbonara sos
Normalni g. 10-15
Jak gorionik 813
Riba
Panirani osli¢
Jak gorionik 510
Normalni g. 8-13
PeCeni losos
Jak gorionik 510
Normalni g. 510
Skoljke

Jak gorionik 5-7
Normalni g. 10-12
Meso

Pacije grudi (1 kom.)
Normalni g. 6-8

Korak 1

4888 8

48 % 8

88 % 9

88 %
fe—

688 % 9

*

® @

*

*

v @

G888 %
fe—

688 % 8

T

48 %
ju—

068 % 9

88 %
fe—

668 % 8

=
= W
2| S

48 %
ju—

68 % 7

48 %
fe—

0668 % 9

68 % 9

08688 % 9

Jak gorionik 9-11
Govedi file Stroganoff
Jak gorionik 8-13
Normalni g. 12-17
Pilece Snicle (pilece grudi, 8 komada)
Jak gorionik 7-12
Normalni g. 7-12
Mleveno meso
Jak gorionik 15-20

40

0668 % 8

Korak 2

79 =
35

2-4

25-30

32-37

24 B
2-4 *
4-6

35

2-4 =
1-3 =
5-7 =
4-6 =
5-10

8-13

2-4 =
2-4 =
5-7

1012

6-8

9-11

8-13

1217

811
811

16-19
14-17

58
47

36
36

2.4 W8 _x 6 5.8

712

1520

Jelo Ukup- Korak 1 Korak 2
Gorionik "m‘;‘{"e o L0 o @O
min.
Normalni g. 2025 &+ 9 2025
Gotovi proizvodi
Duboko zamrznuti kroketi (16 kom.)
Duboko zamrznuti riblji Stapici (12 kom.)
Jak gorionik 6-10 - 6-10
Normalni g. 812 s 812
Kobasice za pecenje (12 kom.)
Jak gorionik 510 - 9 13 & 7 47
Normalni g. 7-12 s 7-12
VirSle za kuvanje (12 kom.)
Normalni g. 813 9 813
Jak gorionik 712 7 712

Hamburger od govedine (4 kom., 1 cm debljine, 110 g)
Jak gorionik 49 &+ g 13 & _« 7 34
510 S _x g 1.3 w8« g 47

Pasulj u sosu od paradajza zagrejte i odrzavajte ga toplim (koristite
Simmer plocu)

Normalni g.

Normalni g. 20-22 6 57 1 15
Pica (precnika 20 cm)

Jak gorionik 1620 <— 1 1620

Normalni g. 2025 <&5— 1 2025

Deserti

Sutlijas prema Din 3360-12* (upotrebljavajte Simmer plocu)

Normalni g. 6267 frt 8 2732 2 35

Sutlijas*

Normalni g. 3035 @y 8 911 Fm 4 2124
Stedijivigorionik 4045 §3* 9 1214 £+ 2 2831

Otopite ¢okoladu prema EN 60350-2 (upotrebljavajte Simmer plocu)

Stedljivigorionik 34-38 {8 1 3438
Normalni g. 2024 {#* 1 2024
Palacinke (8 kom.)
Normalni g. 1722 &%+ 8 35 &% 5 509/
strana
Jak gorionik 2025 &6 46 & 4 60s/
strana
Puding od hleba (u vodenom kupatilu)
Jak gorionik 2530 =~ 9 1012 6 1518
Normalni g. 2732 = 9 1012 7 1720
Spanski puding**
Jak gorionik 3-8 * 3-8
Normalni g. 813 * 813
Biskvit (u vodenom kupatilu)
Jak gorionik 3540 3540
Normalni g. 4550 4550



Saveti za kuvanje

m Za pripremu krem supa i povréa koristite ekspres
lonac. Vreme kuvanja se znacajno smanjuje. Ukoliko
koristite ekspres lonac, pratite uputstva proizvodada.
Na samom podetku dodajte sve sastojke.

m Prilikom kuvanja krompira i pirinéa uvek postavite
poklopac. Vreme pripreme se na taj nacin znatno
skracuje. Pre nego Sto dodate testeninu, pirinac ili
krompir, voda mora da provri. Zatim prilagodite
stepen kuvanja kako biste nastavili sa kuvanjem.

= Kod jela koja se pripremaju na tiganju, najpre
zagrejte ulje. Cim zapocCnete sa peenjem,
odrzavajte konstantnu temperaturu, tako Sto ¢ete po
potrebi prilagodavati stepen kuvanja. Ukoliko
pripremate vise porcija, satekajte da se ponovo
postigne temperatura. Redovno okrecite hranu.

m Kada pripremate supe, krem Corbe, soCivo ili
leblebije, sve sastojke istovremeno dodajte u
posudu.

Tabela za kuvanje za elektri¢ni Sporet za kuvanje
Za pocdetak kuvanja upotrebite stepen za kuvanje 9.

Stepen za
nastavak ku-

Trajanje
nastavka ku-

vanja vanja u mi-
nutima

Corbe, krem éorbe

Varivo, supe 3-4 15-60
Testenina i pirina¢

Pirina¢ 3 15-30
Testenina 5* 6-10
Povrce i koStunjavo voce

Krompir kuvan u ljusci 3-4 25-30
Oguljeni kuvani krompir 3-4 15-25
Knedle od krompira* 3-4* 20-30
Sosovi

BeSamel sos 1 3-6
Riba

Kuvana riba 3 10-15
Osli¢ na rimski nacin** 4-5 8-20
Meso

Gula$ 34 50-60
Dinstano pecenje 3-4 60-100
Rolati 3-4 50-60
Stek (debljine 3 cm) 7-8 8-12
Kotlet, natur ili paniran™* 6-7 8-12
Snicla natur ili panirana** 6-7 6-10

Gotovi proizvodi
Povrée, zamrznuto 34 10-20
Riblji Stapici, duboko zamrznuti 6-7 8-12

* Nastavak kuvanja bez poklopca
** Bez poklopca

Ciséenje i odrzavanje  sr

Stepen za Trajanje
nastavak ku-  nastavka ku-
vanja vanja u mi-
nutima

Sotiranje povréa 6-7 6-10

Deserti

Palacinke 56

Topljenje Cokolade 1

* Nastavak kuvanja bez poklopca

** Bez poklopca

k3 Ciséenje i odrzavanje
Ciséenje

Ako se aparat ohladio, ocistite ga sunderom, vodom i
sapunom.

Posle svakog koriSéenja i kada su hladne odistite
povrSine pojedinacnih delova gorionika. | najmanji
ostaci (pokipela jela, mast koja je prsnula, itd.) gore na
povrSini i kasnije ih teSko moZzete ukloniti. Da bi plamen
bio pravilan, rupe i useci gorionika moraju da budu disti.

Pomeranje nekih lonaca za kuvanje moZe da ostavi
tragove metala na reSetkama.

Gorionike i resetke Cistite sapunicom i ¢etkom koja ne
sme da bude metalna.

Alternativo reSetke mogu da se peru u masini za
sudove. Koristiti sredstvo za pranje koje preporuduje
proizvodaC masina za sudove. Kada su jako zaprljane,
preporuduje se prethodno &iSéenje reSetaka.

Poklopci gorionika nije dozvoljeno da se peru u masini
za sudove.

Ako reSetke imaju gumene pretince za odlaganje,
prilikom &iS¢enja pazljivo postupajte. Pretinci za
odlaganje bi mogli da se olabave, a reSetka bi mogla
da izgrebe ringlu.

Uvek osusite sve gorionike i reSetke. Kapi vode ili
vlazne zone na pocCetku procesa kuvanja mogu da
oStete emajl.

Nakon Sto su gorionici oCiSéeni i osuSeni, pobrinite se,
da su poklopci dobro stavljeni na razdelnike.

Paznja!

m Nemojte uklanjati radi ¢iS¢enja kontrolla uredaja.
Vlaga koja se zadrzava moze da oSteti ureda,.

m Nemojte da upotrebljavate parodistaC. Ravna ploCa
za kuvanje moze na taj nacin da se oSsteti.

m  Nemojte koristiti abrazivna sredstva, metalne
sundere, ostre predmete, nozeve ili slicno, da biste
ocCistiti skorele ostatke jela sa ravne plode za
kuvanje.

m Nemojte koristiti nozeve, strugace ili sli¢no za
Ci8éenje mesta spajanja stakla sa poklopcima
gorionika, metalnih profila ili na staklenim ili
aluminijumskim delovima, ako postoje.
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sr Smetnja, sta giniti?

Nega

Odmah uklonite teénosti koje su iskipele. Na taj nadin
izbegavate, da se ostaci jela zalepe i time Stedite muku
i vreme.

Posude za kuvanje nemojte da vucete preko stakla,
tako mogu da nastanu ogrebotine. Isto tako bi trebalo
da izbegavate, da tvrdi ili Siljati predmeti padnu na
staklo. lvice ravne ploCe za kuvanje nemojte da izlazete
udarima.

Ed Smetnja, sta Ciniti?

U nekim sluajevima se lako mogu resiti smetnje. Pre
nego $to pozovete servisnu sluzbu, vodite raduna o
sledec¢em:
Smetnja

Opésti elektricni kvar.

Mogudéi uzrok
Osigurac u kvaru.

Automatski osigurac ili zaStitni uredaj diferencijalne struje

je reagovao.

Automatsko paljenje ne funkci- Ostaci hrane ili ostaci sredstava za iSc¢enje su se mozda
nagomilali izmedu svecica za paljenje i gorionika.

onise.
Gorionici su viazni.
Poklopci gorionika nisu pravilno postavljeni.

Uredaj nije uzemljen, nepravilno je prikljucen ili je kabl za

uzemljenje oStecen.
Automatsko paljenje ne funkci- Elektronika je pregrejana.
onise, a na displeju se pojavi-
juje simbol & {ili~ 2.
Plamen gorionika neravno-
Merno gori.

Delovi gorionika nisu pravilino postavljeni.

Otvori gorionika su zaprljani.

Protok gasa je nepravilan za
rad ili gas ne izlazi.

ispraznjena.

Ventil za gas je otvoren.

Plinska boca je nepravilno prikljucena.
Moguce je da gas curi.

U kuhinji se oseca miris gasa.

Gorionik se iskljucuje onog tre- Regulator jacine niste dovoljno dugo drzali pritisnutim.

nutka kada se otpusti regula-
tor jacine. Otvori gorionika su zaprljani.

Na displeju se pojavijuje = =,  Gredka elektronike.
FY FS5 FRFIFE

F
Fg

Prikaz stepena kuvanja na dis-
pleju se neprekidno menja u
zavisnosti od izabranog
stepena kuvanja pomocu regu-
latora jaCine.

Nepravilna kalibracija elektronike.
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Dovod gasa je zatvoren preko nekog meduventila.
Ako se gas snabdeva iz plinske boce, uverite se da nije

Zrna peska(npr. od Cis¢enja povréa) grebu povrsinu
stakla.

KaramelizovaniSeder ili pokipele namirnice sa visokim
sadrzajem Seceraodmah da uklonite sa ringle pomocu
strugaljke za staklo.

Ako jemoguce, izbegavajte to da so dospe na
elektri¢nu ravnu plo¢u za kuvanje.

Pomoé

Proverite na tabli sa osiguracima da li je neki osigurac
oStecen i zamenite ga.

Proverite na komandnoj tabli da li je automatski osigurac
ili zastitni uredaj diferencijalne struje otkazao.

Prostor izmedu svecica za paljenje i gorionika mora da
bude Gist.

Pazljivo osusite poklopce gorionika.
Proverite da li poklopci pravilno nalezu.
Obratite se elektro-instalateru.

IskljuCite gorionik ili koristite isklju¢ivo najnizi stepen za
kuvanje, dok se elektronika ne ohladi dovoljno.

Pravilno postavite delove gorionika na odgovarajuci gorio-
nik.

Ocistite otvore gorionika.

Otvorite meduventil.

Zamenite plinsku bocu.

Zatvorite ventil za gas.
Uverite se da je plinska boca pravilno prikljucena.

Zatvorite glavni ventil gasnog voda, provetrite prostoriju i
obavezno pozovite ovlas¢enog instalatera koji proverava
gasnu instalaciju i izdaje sertifikat. Uredaj nemojte da
koristite dok ne budete sigurni da li gas curi iz instalacije
ili iz uredaja.

Ako je gorionik ukljucen, regulator jacine treba da drZite
pritisnut par sekundi duze.

Ocistite otvore gorionika.

IskljuCite ravnu ploGu za kuvanje sa strujne mreze. Sace-
kajte nekoliko sekundi, a zatim je ponovo prikljucite. Ako
prikaz i dalje svetli, obavestite servisnu sluzbu.

Kalibraciju izvrSite prema uputstvu za ugradniju.



V& Servisna sluzba

Pri zahtevanju usluge od naSe tehnicke podrske,
trebalo bi naznaditi broj proizvoda (E-Nr.) i proizvodnje
(FD) uredaja. Ovaj podatak se nalazi na
karakteristikama ploCe za kuvanje, smestena je sa
donje strane plo&e za kuvanje, i na etiketi priru¢nika za
upotrebu.

Kontakine podatke za sve drzave naci ¢ete u
prilozenom spisku servisnih sluzbi.

Uslovi garancije

Ako uredaj protivno o&ekivanjima pokazuje ostecenja ili
Vasi zahtevi za kvalitetom nisu ispunjeni, obavestite nas
o tome §to je pre moguce. Za uvazavanje garancije
uredajem ne sme neovlaséeno da se manipulisSe
odnosno da se nestruéno koristi.

Uslove garancije odreduje naSe zastupnistvo u zemlji u
kojoj ste kupili uredaj. Detaljne informacije ¢ete dobiti
na prodajnim mestima. Kako bismo mogli da uvazimo
garanciju, morate da prilozite raun o kupovini uredaja.

Zadrzavamo pravo na izmene.

Servisna sluzba sr

EJZastita Zivotne sredine

Ako se plodici sa tipom aparata nalazi simbol E vodite
racuna o sledecem.

Resavanje otpada u skladu sa zastitom
okoline

Ambalazu ukloniti na otpad ekoloSki ispravno.

Ovaj je aparat oznacen u skladu sa evropskom
ﬁ smernicom 2012/19/EU o otpadnim

elektricnim i elektronskim aparatima (waste
mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).
Smernica odreduje okvir za povratak i reciklazu
otpadnih aparata koji vazi u celoj Evropskoj
Uniji.
Ambalaza VaSeg uredaja se sastoji od materijala, koji
su neophodni, da bi se garantovala efikasna zastita
prilikom transporta. Ovi materijali u potpunosti mogu da
se recikliraju i na taj nadin smanjuju zagadenje zivotne
sredine. Kao i mi i Vi mozete da date svoj doprinos za
zastitu zivotne sredine, tako Sto ¢ete da obratite paznju
na sledece savete:

m Ambalazu otpremite u kantu za materijale koji mogu
da se recikliraju.

m Uredaj, koji se viSe ne koristi, uginite neupotrebljivim.
Kod Vase lokalne administracije se informisite o
adresi najblizeg otpada i uredaj isporudite tamo.

m Upotrebljenu mast od pecdenja ili ulje nemojte da
prosipate u sudoperu. Ulje sakupite u sud sa
zatvaradem i predajte ga na mestu za sakupljanje ili
ga bacite, ako to nije mogude, u kantu za otpatke
(na taj nacin ¢e da dospe na deponiju za kontrolisan
otpad - to verovatno nije najbolje reSenje, ali makar
nece zagaditi vodu).
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