Baon eotiwv agpiov

By

GEFILIZ:, AW
Fi3 . @P-aktaf

igrpsTmoIpge- 2§

218
as

Placa de coccion a gas

Placa de cozinhar a gas

Ankastre Gazli Ocak

ER6A.PD7.., ER7A.RD7..

[el] O8nyieg xpnoewg
[es]Instrucciones de uso .

[pt]Instrucdes de servico
[tr] Kullanma Kllavuzu




ER6A.PD?7..

-

%
v

ER7A.RD7..

I
A -4y

2 SJONOX@ 2 SACRONOXE)
SXAPEC A KavovikOc KauoTnpoc pexel kar 1,9 kW
H AokOnTEG H loxupd¢ KauoTHPag pexp! kar 2,8 kW

H OIKoVouIKOG KauoThpag pexpl kol 1,1 kW

A AmAoC kauoTnpoc via Wok pexpr kai 4,2 kW

Parrillas
H Mandos
Quemador auxiliar de hasta 1,1 kW

B Quemador semi-rapido de hasta 1,9 kW
H Quemador rapido de hasta 2,8 kW
@ Quemador wok dual de hasta 4,2 kW

Grelhas
H Comandos
Queimador econdémico com até 1,1 kW

A Queimador normal com até 1,9 kW
H Queimador rapido com até 2,8 kW
A Queimador wok duplo com até 4,2 kW

lzgaralar
H Kumanda dugmeleri
H Ekonomik brilor, maksimum 1,1 kW

A Normal briilér, maksimum 1,9 kW
B Gucli brilér, maksimum 2,8 kW
A4,2 kW'a kadar olan dual wok bralor
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EJApuoZouca xprion

AlaBaoTe TPOOEKTIKA TIC 0dnyiec. Movo T10Te
Oa PTTOPEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN OOC
QTTOTEAEOUATIKO Kol e aohaAeia. KpartroTte
NG 0dnyiec XPnong Kol EYKOTAOTAONG, KO
mopadwoTe TIC odnyiec auTec padi e
OUOKEUN 0€ KOToI0 JEANOVTIKO I0IOKTATN.

O KXTOOKEUXOTNC OEV PEPEI KA EUOUVN
av dev akoAouBnOouv o1 0dnyieg Tou
MXPOvVTOQ gyxeipidiou.

O1 eIKOVEC TTOU UTTAPXOUV O'aUTEC TIC odnyieg
eival pOvo evOEIKTIKEC.

Mnv ByadeTe TN OUOKEUN OO TO
TTPOOTOTEUTIKO TIEPITUNIYUOL JEXPI TN OTIVUN TNG
evToixiong. EGv mapoarnpnoeTte Kamoia BAGRN
OTn OUOKeuUr, unv Tn ouvdeeTe. EmKolvwvhoTe
LE TO TEXVIKO POC 0EPPIC.

AUTI N OUOKeUN QVTIOTOIXEI OTNV KaTnyopia 3,
oupdwva pe Tov Kavoviopo EN 30-1-1 yia
OUOKEUEC OiEPIOU: OUOKEUN EVTOIXIOUEVN OE
EMTAO.

MMpIv eyKOTAOTNOETE TN VEa BAoN €0TIWV OOC,
BeBaiwbeite OTI KAVETE TNV EYKATAOTOON
akoAoubwvTac TNC 0dnyiec cuvapuoAoynonc.

Aev UTTopEi va yivel eyKaTaoTaon GuTtne TNG
OUOKEUNC O€ YIWT N TOOXOOTITO.

H ouokeun auTr) TIPETEI VO XPNOIJOTIOIEITA
povo oe aepIOPEVOUC XWPOUC.

AuTn n ouokeun dev MPOOoPICETAI VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVOOIOKOTTN N
EVa TNAEXEIPIOTHPIO.

'OAeg 01 EpyAOiEg EYKATAROTAONG, OUVOEDNG,
PUOMIONG KXI TIPOGXPHOYNG 0 XAAOUG
TUTTOUG XEPIOU B TIPETTEI VX YiVOUV XITO
€EOUGIOOOTNHEVO TEXVIKO, CUNPWVX JE TNV
IoXUoucx pUBUIOH KOl VOMOOETIX, KXI TOUG
KQXVOVIGHOUG TWV TOTTKWV ETXIPIWV
S10vopung NAEKTPIKOU Kol axepiou. Id1xiTEPN
Eudaon mpenel va do0¢ei oTIg SIXTREEIG TTOU
€PAPHOLOVTAI OXETIKX ME TOV XEPICHO.

AuUTN n ouokeun Byaivel amd To EpyOOTACIO PE
TTPOCOIPUOCHEVO TO GEPIO TTOU 0pPICETAI OTNV
ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWV. EGv gival amapaitnTo
Vo TO 0AGEETE, oupBouAeuTeiTe TIC 0dnyieg
OUVOPPOAOYNONG. 2UVIOTATOI VO
ETMIKOIVWVNOETE PE TO TEXVIKO 0€PRIC VIO TV
TTPOoOPUOYN 0 GAA\OUC TUTTOUC Gepiou.



el 2nuavTIkEG uTlodeiéelc aodaieiog

AuUTN N ouoKeun exel oxedIaoTel HOVO VIO
OIKIOKN XPNOoN, OTOYOPEUETAI N EUTTOPIKN N
ETTOYYEAUATIKI XpHon TNG. XpNnOILOTIOINOTE TN
OUOKEUN OTTOKASIOTIKA VIO HOYEIPIKE, TTOTE WG
Beppavon. H eyyunon 1oxuel povo edpooov n
OUOKEUN XPNOIUOTIOIEITAI VIO TOV AOYO TIOU EXEI
oxedlooTel.

AUTA N OUoKeun TIPOOPICETAI VIO XPHoN HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwy Tovw armo TNV
empavela TNC BGAKCOOC.

Mnv adnoeTe TN cUOKeun KOTA TN dIGPKEIN
NG AeIToupyiac XwpIic emrnonon.

Mnv XPNOILOTIOIEITE KOAUPUOTO 1)
TTPOOTATEUTIKG eummodia yia TTaidid Tou dev
OUVIOTOVTOI OO TOV KOTAOKEUGOTN TNG BAoNG
e0TIWV. MTTopEi VO TIPOKAAECOUV ATUXNUOTA,
.X. AOYw utiepBeppuavong, avadAeénc n
QTTOKOANONC OPAUOPATWY UNIKQV.

AUTH N OUOKEU! ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
armd MadId AV TwWV 8 ETWV KOI OTIO ATOUO pE
HelwpeveS GUOIKES, aoBNTAPIEC N TIVEUUOTIKEC
IKAVOTNTEC 1 PE QVETIOPKI EUTIEIRITN ) yVWOon,
OTAV EMTNPEOUVTAI 1N €AV £XOUV AABEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aodoAn Xprion TnC CUOKEUNC
Qo €val ATOUO TTOU eival ureuBuvo yia TNV
a0POAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUG
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta moudia dev emTPEMETAI VO TTAICOUV JE TN
ouokeur). O KaBopIiopgog Kal n ouvThpnon oo
TO XpNnoTn Oev EMTPETETAI VO
TpoypoToroIiNBouy amo mMadId, EKTOC €AV Eival
15 €TV Kal Avw KOl ETITNEOUVTAI.

KpoTaTte 1o Taidid ToU €ivail KOTw TWV 8 ETwvV
HOKQIO OTIO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

ENZnpavTikéC UTTOdEIEEIG
XOPARAEIXG

/\Npoeidomoinon - Kivduvog
KXTadKauong!

H ocuoowpeuon aepiou Xwpic va KaiyeTal oe
EVA KASIOTO XWPO eyKUpovei KivOuvo
KOTAKOUoNG. Mnv TommoBeTeiTE TN OUOKEUN
KOVTO oe peupa agpa. O KAUOTNPEC PTTOPEI
va o3foouv. AloBAoTe pe TTIpoooxn TIC 0dnyieg
KOl TIC TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKA PE TN
AEITOUPYIO TWV KOAUOTHPWV OEPIoU.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog
onAnTnpicong!

H xprion HIOC OUOKEUNG aepiou TTapayel
BepuoOTNTA, UYPOOial KOI TTPOIOVTOL KAUONG OTO
HEPOC TToU eyKaBioToTal. AlaodaAioTe eva
KOAO €€aepIOUO OTO XWPO TNG Koudivag, eIBIK&
evw AeiToupyei n Baon eoTiwv: va dIoTnEeiTe
QVOIXTO TO avoiypaTa duoikou eaepiopou, N
EYKOTOOTHOTE PIO OUOKEUN PNXAVIKOU
efaepiopou (amoppodnThEac). H evrovn Kai
TTOPOATETAPEVN XPNON TNG CUOKEUNC UTTOPEI VOl
XPEIACETOI EVA CUUTIANPWUOTIKO 1 VA TTIO
OTTOTEAEOUATIKO ouoTnUo e€0epIoUOU. AVOIETE
TO MapaBupPo N auénoTe TNV 1I0XU TOU
punxovikou e€aepiopou.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog eyKaup&Twv!

s Ol €0TieC Kal T KOVTIVG OTOIXEIO
BeppaivovTal TOAU. oTe unv ayyideTe TIC
Beppec empaveliec. Mokpid oo TaIdIA KATW
TwV 8 Xpovawv.

s EQv n pmoukoAa uypaepiou Oev OTEKETON
KOOETQ, UTTOPEI va e1o0XwpPNoel uypo
TTPOTAVIO/BOUTAVIO OTN OUOKEUTN). 2& auTh
TNV MEPITTWON PTOPOUV VO TTPOKUYOUV
HEYOAEC GAOYEC OTOUC KQUOTNPEG. Ta
eEOPTAUOTO UTTOPOUV VO UTTOCTOUV CNUIA KO
pe TNV mépodo Tou XPOVOU Vo epdavIoTEI
Hio dIxpPON, £TOI WOTE Vo EEEPXETAI BEPIO
un eAeyxopeva. Kail ol U0 TTEPITTWOEIC
PTTopei va odnyroouV 0€ TPOUHOTIOHOUC.
XPNOIUOTIOIEITE TIC PTTOUKGAEC UYPOEPIOU
avToTE 08 KABETN Beon.

/A\Npoeidormoinon — Kivduvog mupkoyiég!

s Ol eoTiec BeppaivovTtal TOAU. Mnv
TOTTOOETEITE EUDAEKTO AVTIKEILEVD TTAVW OTN
Baon eoTiwv. Mnv amoBnKeUueTe AVTIKEIUEVD
TMovw OTN BAon €0TIWV.



» Mnv omoBnkKeueTe KOl PNV XPNOILOTIOIEITE

OIOBPWTIKEC XNUIKEC OUOCIEC, OTHOUC,
eUPAEKTO UANIKG 1 pn €8wdIpa TTPOIOVTA,
KOTW OO QUTH TNV OIKIOKI CUOKeUN N
KOVT& TNG.

Ta uttepBeppuaivopeva Aittn kol Aadia
avadAeyovTal TTOAU eUKOAa. Mnv
amouoIaleTal evw (EOTAIVETAI AITTOC 1) AAd!.
2e mepinTwon avadAe&ng, pnv oBnoeTe TN
dwTIA pe vepo. KoAuyTe TO OKeEUOC Pe eva
KOTTOKI VIO VO OUYKPOTNOETE TN GWTIA KOl
OoBN\oTE TNV €0TiO.

Edv evoc KauoTnpac ASITOUPYED e PIa
peyaAn 1oxu, dnuioupyouvTal TTOAU uynAeg
Beppokpaoiec. Ta eUPAEKTO UAIKG UTTOPOUV
va avadAeyouv. H evdelién tne Babuidac
I0XUOC oTnVv 006ovn evdeifewv pumopei va
dladepel oo TN BaOPiIda 10XUOC TTOU EXEI
puBuioTei oto diakomTn.H evdeitn Tne
Babpuidac 1oxuoc otnv 06ovn evoeifewv
XPNOIUeUEl HOVO WC TTPO0OBeTN TAnpodopia.
PuBpiote Tn BaBpida 1oxU0C TOVTOTE
oUpdwva pe TNV emMTUMWON OTO OIGKOTITN.

>NUovTIKES umtodeiéelc aodaieing el

OTtav eva koupTi xelplopou Oev PmopEi va
mepioTpadei N eival XaAapo, dev EMTPETETA
mAEOV va xpnolpotoinBei. EmkoivovhoTe
OUEOWC PE TNV UTINPEsia eEUTTNPETNONC
TEAQTWY, VIO VO ETTIOKEUROTEI 1 Vol
QVTIKOTOOTOOEI TO KOUUTT XEIPIOUOU.

/A\Mpoeidomoinon — Kivduvog
BpaXUKUKAWMOTOG!

Mnv XpNOILOTIOIEITE OCUOKEUES KABOPIOUOU
He aTHO VIO VO KoBapioeTe TN CUOKeEUN.
Pwyuec n 6pavoeic otn YudAivn TAAKO
UTTOPOUV VO TIPOKOAECOUV NAeKTPOTANE O
KateBdoTe TNV aodaAeio 0To KIBWTIO TwV
aopaieiwv. KaAEOTE TNV UTINEESIO TEXVIKNG
e&uTINPETNONG TTEAQTWV.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog
TPXUHUXTIOHOU!
s O1 pwypeg N ol Bpavoelc oTn YUAAIvn TTAAKO

eival emKkivOuvec. ATIEVEPYOTIOINOTE GHEOWC
OAOUC TOUC KOUOTNPEC Kal KABE NAEKTPIKO
BeppavTikO oToixeio. TpaBnérte To pic amod
TNV pida N KaTeRAOTE TNV GOPAAEI OTO
KIBWTIO TWV aodoAeiwv.KAeioTe TNV TOPOXN
aepiou. Mnv akouptmnoeTe TNV emdaveia TG
OUOKeUNC. MnVv evepyoTttoleiTe TTOTE pIXK
xaAoopevn ouokeun. KoAeoTe Tnv umnpeoia
eurnNPETNONG TTEAGTWV.

Ta okeun mou mapoucialouv BAaBec, dev
EXOUV TO KOTAMNAO peyebog, mpoe&exouv
ammod TIC AKPEC TNS Baong eoTiwv ) dev eivai
TOTTOBETNUEVA OWOTA PTTOPE] VO
TTOOKOAEOOUV OOPBOPOUC TPAUUOTIOUOUG.
AlaBaoTe pe TPOoOoXN TIC CUUPBOUAEC Kal
TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKG PE TA OKeUN
HOVEIPIKNC.

2 mepimTwon BAGBNCS, dlakoyTe TNV
NAEKTPIKN TPO)ODOCIa KAl TNV TTAPOXN
oepiou 0Tn ouokeun. lNa Tnv emokeun,
KOAEOTE TO TEXVIKO PaC oepfIg.

Mnv TPOTIOTIOIEITE TO E0WTEPIKO TNC
OUOKEUNG. 2& TIePITITWOoN avAYKNG KOAEOTE
TO TEXVIKO HOG 0EPPIG.



el ['vwpioTe TN ouokeun

S MvwpioTe TN cuokeun

>TNV EMOKOTINGCN TwV HOVTEAWV OO BPEITE TN OUOKEUN COC
ge TIC BoBpidec 10xU0C TwV KOUOTHPwY. — SeAida 2

ZTOIXEIX XEIPIOHOU KOI KXUGTHPEG

>e KOOe BIOKOTTN XEIPIOUOU Eival HOPKOPIOUEVOC O
QVTIOTOIXOC KOUOTHPaG. Me Toug BIOKOTITEC XEIPIOUOU
gmopeite va pubpioeTe, oupdwva pe TIC dididopec BEoelg,
TNV EKAOTOTE AMOEAITNTN 10XU HETAEYU TWV YEYIOTWY KOI TWV
eNAXIOTWV TIQV. Mn doKIUAoETE TTOTE, Vo TTEPAOETE OMO TN
Beon 0 ameubeiag otn 6gon 1 1) omd Tn B€on 1 otn 6¢on 0.

Evbeiteic

e Kawatnpac eAeyyopevoc pie To OI0KOTTN XEIPIoLOoU
) AmevepyomoINpEVOS KauaTnpog

9 YynAotepn BoBpida 10xU0C Kol NAEKTPIK OVODASEN
1 XounAotepn Bobpida 1oxUoc

Evdeigeic 06ovng
r HAEKTPIKI) avAIDAEEN

9.1 BoBpidec poyelpepoTog

o ATevepyomoINUEVOC KAUOTIPOGC

H-R  Ymohomn BeppdTnTo

O1 e0WTEPIKEC Kol eEWTEPIKES GAOYEC TwV DIMAWV

KOUOTAPWY UTTOPOoUV Vo puBUIOTOUV aveEdpTnTa N piak oo
TNV 6AAN. O1 mBaveg Babpuidec 1oxuog eival ol eENG:

/9/ 1\
TS e
eSS A
NSS4 q \6\5//3

ECwTEPIKN KO EOWTEPIKN
dAOya oTn pevioTn 1oxU.

ESwTepikn pAOYa oTnv
eAGXI0TN, €0WTEPIK GAOYQ
oTn peyioTn 1oxU.

EowTtepikh dAOYa oTn
peyiotn 1oxu.

EowTepikn dAOya oTnVv
eAaxioTn 1oxU.

Mo TNV KGAR AeIToupyia TNC CUCKEUNC €ival amapaiTnTo Vo
BeBaiwbeite OTI 01 OXAPES, KABWES Kol OAC T KOUUATIA,
€xouv ToTI0OeTNOEI 0WOTA. MNV AVTOAMACETE TO KATTOKIO
TWV KOUOTHPWV.

Adaipeite TIC OxGpeC MAVTOTE TIPOOEKTIKA. H peTaTomon
HIOC OXOPOC PTTOPE! VO PETOKIVAOE! ETTIONG KA TIC
VEITOVIKEC OXAPEC.

1 AvodAexTnpac

2 OeppoaToIxeio

3 AoKTUNOC KaUaTH PO
4 Kedor| kauoTpa

9 Kook KauoThpo

'EvOeI€n umoAoinng 6epuoTNTAG

H B&on eoTiov €Xel yIa KGOe e0Tion HAVEIPELOTOC PICK
evdelEn umdAoimng BepudTnTOoC, N omoia deixvel TIC €0TieC
HOYEIPELOTOC TTOU eival OKOUO KAUTEG N (e0TEC.

Edv epdavitetar otnv vdeiEn éva H, TOTE eivail N €oTio
poyelpeuoTog akopa CeoTr.OTavV KOUWOEl TTEQIOCOTEPO N
£0TION HOVEIPEUATOC, OAAZE N EveIiEn oTo A. H évdeign
oBnvel, OTAV KPUWOEI OPKETA N €0TIC PaveIpEUATOC. Mnv
OKOUUTINOETE TNV €0TION HAYEIPEUOTOC e auTh TNV evoeign.



BononTik& EExpTApOTX

AvOaAoya e TO HOVTEAD, N BAON €0TIWV UTTOPE VOl
epINapBAvel To akOAouBa BondNTIKG e€apThpoTa. AUTA
UTTOPEITE €MMIONG VO TOL AMOKTAOETE Ao TO TEXVIKO ZEPPIC.

Mpo6obetn oxdpa Wok
KamGAANAN povo yioiTn xpnaon oe
Kowotnpec Wok pe duo 1| Tpeic
dAOyec. Xpnaiuorolgite povo
LOYEIPIKG OKeUnN e pio OIGPETPO
[\< v peyoAUTEPN Omo 26 cm, TAGKEC
[ o |l ynoipamoc, MAIVEC KOTOOPOAEC,

@ TNYAVIO TIOEYIOG, HOVEIPIKO OKEUN
(ﬁ v \\ HIE KUPTO TGO KTA.

[0 TV EMEKTO0N TNC DIGPKEIOC
(WNC TNC OUOKEUNC, OuvioTomal n
Xpnon TG mpooBe™C oxaPaG
Wok.

Mp60oBeTn OXGPX YIOK PTTPIKI
€0TIPECT0

KarGAAnAn povo yioi Tn xpraon oto
HIKPOTEPO KOUOTAPO. XpNnolloTok-
EITE LIOYEIPIKA OKEUN e pIok BIGiE-
PO WIKPOTENN OmO 12 cm.

Simmer-Plate

AuTo T0 £EGPTNUA Eival KOTOMNAO
LIOVO VIO TO payeipepor ag XapnAn
Beppokpaoio. Mmopei v xpnaipo-
ToIn6ei e TOV OIKOVOLIKO KO-
OTAPO ) TOV KOVOVIKO KOUOTA PO,
Eov n Boon eamiwv diodéTel mepio-
00TEPOUC KOVOVIKOUC KOUOTNPEC,
ouviaTomon vo TomoBetndei n
Simmer-Plate aTov mow 1} aTov
UMPOOTIVO BEEI0 KOVOVIKO KO-
0N,

TomoBeTnaTe T0 eEAPTNHO LE TIC
TPOEEOXEC TTPOC TOH EMAVE) IOV
010 Gopéa;, ToTE omeudsiog mivw
0TOV KQWQTHP0L.

Kwdikog

HZ298114 T[1poobeTn oxAdpa VIO UTIPIKI E0TIPEC00
HZ298105 Simmer Plate

O KOTOOKEUQOTNC ATTOAGooETal omd K&Oe eubuvn edv dev

XPNOILOTIOIOUVTAI ) AV XPNOILOTTOIOUVTaI AGBOC auTS Tor
BondbnTiK& e€apTAUOTO.

Kauotnpec aegpiou el

@IKauoTnpeg aepiou

XeipokivnTn gvepyoroinon

1. MoThoTe To JIGKOTITN XEIPIOUOU TOU ETMAEYUEVOU
KQUOTNPO KOI YUPIOTE TO TTPOG TG GPIOTERQ, LEXP! ThV
upnAOTEPN BoBpida I0XUOG.

2. KpothoTe evav avadAeKTHpo i pict GAOYS (avamThpoc,
OTPTO KTA.) KOVTG OTOV KQUGTA A

AuTtopaTn avadAegn

OT1av n Baon eoTiwv SIGOETE! piok AuTOUATN avADAEEN
(avadAeKTPER):

1. lMoThoTe To JIGKOTITN XEIPIOUOU TOU ETMAEYUEVOU
KOQUOTNPO KOl YUPIOTE TOV TIPOC TO GiPIOTEPA, PEXP! TNV
upnAOTEPN BoBpida 10XUOC.

Katd Tn SIGPKEIQ TTOU KPOTATE TTATNUEVO TO OIOKOTITN
XEIPIOPOU, dnuIoupyouvTal 0° OAOUC TOUC KOUOTAPEC
omvOnpPeg Kal oTnv 00o6vn evdeiewv epdavieTal TO
oUuBoAo . O KauoTAPOAC avABEL

2. Adnote To dIaKOTTN XelpIopoU eAeUBepoO.

3. TupioTte To BIOKOTTN XEIPIoPoU oTnVv embuunTnh B€on.

Edv dev mpaypoTomoinBei kapio avadAegn, evepyotmoinoTte
TOV KQUOTHPO KO EMAVOAGRBETE TOl BriuoTa TTOU
mepIyp&dOoVTal TTPONYOUHEVKWC. AUTH TNV GOP& KPOTHOTE TO
OIOKOTITN XEIPIOUOU TIEPICCOTEPO XPOVO TIATNUEVO (UEXP!
kKol 10 deutepoAenTar).

A Mpoeidomoinon — Kivduvog eKpnKTIKAG avXPAEENG!
Edv o kauotpac dev avayel peta armd 10 deuTtepOAETTA,
KAeioTe To OIOKOTITN XEIPIOUOU KOl vVOIETE TNV TIOPTO 1) TO
moapGBupo Tou dwpaTiou. MepipeveTe To AlyOTEPO eval
AeTITO, TIPOTOU avaweTe Eoval TOV KOUOTNPA.

YmodeIEn: MpooekTe via oAU pey&dAn kabapidTnTa. Edv ol
ovODAEKTAPEC EiVal ASPWHEVOI, UTTOPEI VO TIOOKUWE! PIC
eAOTTOUATIK avapAeEn. KaboapileTe TOKTIKA TOUC
QVODAEKTAPEC PE HIOL JIKENR, PN METOAIKEA BoupToai.
[MpooEXeTE, Ol AVAPAEKTHPEC VO NV eKTEBOUV O 10XUPOUC
Kpodoaopoug.

ZUOTNHX XOPARAEING

H Bdon eoTiwv ooc dIobETel Eva oUoTNUC aohaAeiog
(BeppooToixeio) mou epmodicer Tn SiEAeUON TOU aiepiou av
Ol KQUOTNPEG ORHoOoUV Tuxaia.

Mo va BeBoiwOeite OTI N CUCKEUN QUTH €ival evepyn:

1. AvayTe Tov KauoThPa GUCIOAOVIKA.

2. Xwpic va adnoete To SIOKOTTN, KOOTAOTE TOV TTATNUEVO
oTOOEPA VIO 4 OeuTEPOAETITN UETA TO AVOIUUCG TNG

dAOYOC.

ArmevepPyOTTOINoN EVOG KXUCTHPX

[upioTe TO BIOKOTTN XeIpIopoU TTPog Ta 0t oTn Bgon 0.

STV 006vn evdeifewv epdavideTal To oUUBOAO L KOl HETA
amnd peplkd deutepoAenTa epdavideTal n evdeiEn ummoAOITING
BeppdTNTOC.

Aiyo OeuTEPOAETITO HETG TO OBMCIPO TOU KOUOTH PG B
OKOUOTEI &vac NXOC (oTeyvo XTUMNUa). Aev uttdpxel
TPORANUG, auTd onuaivel 0TI N aodOAsia Exel
amevepyoroinoei.



el Mivakeg Kol cUPBOUAES

MNpogidomoinceig

Kot Tn AeiToupyio TOU KAUOTH PO, eival GUOIOAOVYIKO VO
okouoTel eva ehadpu odUpIya.

Katd TIC TpwTeg XPNOEIC, N eudavion HUupwdIwV gival
duaoiohoyikr. Aev UDIOTOTOI KAVEVOCS KiVOUVOC oUTE KOKN
AeiToupyia Qo xabouv pe Tov Kalpod

Eival duoiohoyiko, N GAOYO VO €XEI XPWHT TTOPTOKOAI.
OdeileTan 0TN OKOVN TTOU UTIAPXE! OTO TTEPIBANOY, OTNV
UTTEPXEIAION UYPWYV, K.ATT.

e TIEPITITWoN 1ou oI GAOYEC TOU KQUOTNPO ORHocoUV
Tuxalia, KAeioTe To DIOKOTITN ASITOUPYIOC TOU KOUOTHPC KOl
UNV TTPOCTIOBEITE VO TOV avAWETE VIa 1 AeTITO TOUAGXIOTOV.

TomoBeToOTE TO OKEUOC
KOAQ KEVTOOPIOUEVO TTAVW
OTOV KOUOTHPO. >€ avTifeTn
TTEPITTWON UIopel va yeipel.
Mnv TomoBeTeITE PEYAAX

OKeln OTOUG KAUOTNPEC

Mivakee Kol GUMBOUAEC

Kar&AAnAa okeun

EA&yioTn diGpe-
TPOG TOU TIATOU

Méyiotn SiGpeTpog
TOU TIGTOU TOU HOi-
YEIPIKOU OKeUOUC

Kawuotnpag

TOU HOYEIPIKOU

okeloug
Kawarrpac Wok 22 cm -cm
loxupOC KAUOTNPOC 20cm 26 cm
KavovIKOC KauoTnpog 14 cm 22.cm
OIKOVOUIKOC KOUOTH P0G 12 cm 16 cm

To okeUog Oev EMTPEMETAI VO TTPOEEEXEI TIEPO OTIO TO
epIOWPIO TNG BAONG E0TIWV.

Ymodei&eig xpriong

O1 akdAoubec mpoTdoeic Ba ooc Bondroouv va
£EOIKOVOUNOETE EVEPYEIO KOI VO NV TTPOKOAEOETE CNUIEC
OTO oKeun:

'V

XpnolgotonoTe okeun

KOTOMNAOU peyeBoug via

K&Oe KaUOoTNPO.

No pn XpnoluoToleiTe HIKPA

OKeun MOvw og PeyaAoug

kauoThpec. H pAdya dev

TTPETEl va avyidel To

TASUPIKA TOIXWHOTO TOU

okeloug.

Mnv xpnolgoroleite

\ Vg x TopopopdwWUEVA oKeun, To
omoia givail aoTaBr TavVK

oTtnv eoTia. Ta okeun pmopel

Vo yeipouv.

== XpnNoIYoTIoIRoTe HOVO OKeUN

ge B&on emimedn Kol Asia.

Mnv pavelpeleTe XwPIc

\/ WV‘IX KOTGKI ] YE PIoO

OKETIOIOPEVO OKEUOC.
XaveTal yepog TG
EVEPVEIOG.

TTOU BPIioKOVTOI KOVTA OTOUG
dlakonTeg. Mmopei va
TTPOoKANOei BAGBN AdyW
UTTEPPBOAIKNG BEPUOKPOOIOG.
TomoBeThOTE TO OKEUN

\ V x MAVW OTIC OXAPEG, TTIOTE
 m—

areubeiag emavw oTov
KOUOTAPO.

BeBauwbeite mpiv omd Tn
Xpron OTI 0l OXAPEC KOl TO
KOAUPPOTON TWV KOUOTNPWY
eival KoA& TommoBeTnueva.
XelpIoTeiTe T OKeln pe

TTpoooxn mMovw oTn Baon
,x €0TIQV.

Mnv xTumaTe Tn Baion
£0TIQV, KOI UnV TOTTOBETEITE
TAvVW TNC UTIEPPROPO
QVTIKEIPEVO.

MivaKag HXYEIPEPATOCG

O MOPOKATW THVOKOG TIEPIEXE! TIC 100VIKEC BaBuideg
HOVEIPEUOTOC KAl TOUC I0QVIKOUG XPOVOUC LOYEIPEUOTOC
yia diddopa paynTd. Ta oToIXEIO €ival TILEC avaDOPAC VIO
TEOOEPIC Pepidec.

O1 XpbVvo!l HOYEIPEUOTOC KAl O BAOUIOEC PHOVEIPEUATOC
eCapTwvTal Ao To €idoc, To BAPOC Kol TNV TOIOTNTO TWV
daynTv, omd To €i00C TOU XPNOILOTTOIOUHEVOU
0EPIOUKABWE Kol Ao TO UAIKO TWV POVEIPIKWY OKEUWV. Mot
TNV MOPOOKEUN QUTWYV TWV GayNTWY Xpnoldotoinonkav
KUPIWG PavVEIPIKG oKeun amd avo&eidwTo XaAURa.
XpnolyoTioleiTe TTAVTOTE POYEIPIKG OKEUN e TO QVTIOTOIXO
HEYEOOC KOl TOTTOOETEITE TO OTN PEON TOU KAUOTAPO.
MAnpodopiec yvia TN SIGPETPO TOU UAYEIPIKOU OKEUOUC
umopeite va Bpeite KaTw omd —  "KaraMnAa okeun”.

MAnpodopieq OXETIKA ME TOV MIVOKX

H mapoaokeur kabe daynTou amoTteAeital omd eva ) duo
BruoTa. Kabe Bripa mepiexel Anpodopiec yia Ta €ENG:
T MEB0BOC POaYEIPEPOTOC

i BoBuida payelpeuorog

O AiGpkeio o AeTTé

AvadEPOMEVESG GTOV MIVAKX HEOOSOI HAYEIPEUATOC

Bpd&oiuo

SUVEXION HOYEIPEUOTOC

=~ Anuioupyia meong otn XUTPO TAXUTNTOC
Alatripnon Tng meong oTn XUTPo TaxXUTNTOC
&5- AuvoTd coTdpIopa

=5~ EAadpo cotdpioua

@ Awoio

* XwpPIC KATTAKI

*
*

SUVEXEC AVOKATEUO

Ymodeign: Ta oupBoia dev epdavifovtal oTn
OUOKEUN.XPpNOIUEUOUV WG TIPOOAVOTONCUOG VIO TIG
S1adpopec PebOBOUC HUOYEIPEUOTOC.



EpdavidovTal oToIxeia yia TNV TTAPAOKeUn daynTwv oe
SladopeTikoUC KauoTApeC. H ouvioToupevn emAoyr) eivail o
TTPWTOC OVAPEPOLEVOC KOUOTHPAC. 2TNV EMOKOTINGN TWV
HovTEAWV TIEpIypadovTal OAOI Ol KAUGTAPEG TNG BAGong
€0TIOV.— Zelida 2

Moapadelyuo:

2UVOAI-
KOG Xpo-
VoG O¢
AemTé

Oayntod
Kawuotnpag

Zoumeg, ooUTIEC KPEHQ

Wapooouma

loyupoc kauoty- 1217 8 79 1 58
pac

Kovovikog kou- — 17-22 8 1113 1 69

0TNPOC
Kauotnpog Wok — 10-15 9 68 4 47

AUTO TO MoP&dEIyUa Beixvel TNV TTHPOOKEUT WopOCOUTIOG
HE TOV I0XUPO KOUOTNPO, TOV KAVOVIKO KQUOTNPO KOl TOV
kauoTApo Wok.

Me Tov 1I0XUPO KOUOTNPG (OUVIOTOUUEVN ETTIAOYT) OGVEPXETOI

0 OUVOAIKOG XpOVOC HayelpEUaToC HETaEU 12 Kol 17 AemTd.

m Brua 1: AvaBpacua.lla 7-9 Aentd puBuioTe Tn Babpida
goayelpepoTog 8.

m Bhua 2: Suveéxion poyelpeuaToc.lo 5-8 Aetar aAGETe
oTn Bobpida payeipeuoTog 1.

Ta oToIxeio 1I0XUOUV ETTIONC KOl VIG TOUC AANOUC
TTPOTEIVOUEVOUC KOUOTHPEC.

2UVOAI-
KOG Xpo-
VoG 08
AemTx

®ayntod
Kawuotnpag

Zoumeg, oOUTIEG KPEHQ

Wapooouror

loyupoc kauot  12-17 8 79 1 58
pag

vaovm()cmu— 17-22 8 1113 1 69
0THPOG

Kauothpog Wok — 12-17 9 79 4 58
Kpepor kohokuBiol, oouma umopc

loyupog kawoty-  30-35 9 1012 5 2023
pac

KO(‘VOVIK(')CKO(U- 4550 9 1517 6 30-33
0THPOG

Kauompag Wok — 25-30 9 79 4 1821
MiveoTpove (0oUTor AOXAVIK®WY)

loyupog kouoty-  47-52 9 1012 5 3740
pag

K(xlvovmc')ck(xu— 57-62 9 1012 6 4750
0THPOG

Kouorpac Wok — 45-50 8 810 4 3740
ZUPOPIKA KOl pUTI

STIOVKETI

loyupog koot 1822  f&* 9 810 6 1012

pac

Mivakeg Kal oUPBOUAEG

2UVOAI-
KOG Xpo-
VoG O€
AenTa

20-24 * 9

®aynTo
Kauotnpog

KawvoviKog Kou-

0THPOC

Kouompog Wok 1822 &+ 8
PUTl

loxupdc Kauot-  17-22 9
pac

Kavouikog kou-  18-23 9
OTHPOG

Kouompog Wok  13-18 8
PaBiohior

loyupog kouwoty-  9-14 9
pag

K(xlvovm(')c Kou-  17-22 8
OTHPOG

Kouompog Wok ~ 13-18 8

NoyaviKé Ko 00TIpIo

BpoioTéc momomec (Toupe, TOTOTOOaAGTO)
loyupoc kauot- 2328 = 9
pog

K(xlvovméc kou- 2530 £ 9
0TNPaC

Kauatpoc Wok 2530 = 7

Xoupouc (pepiiomoupe)
loyupog kouot- 5055 &+~ 9
pagc

Kavovikoe Kou-  52-57 =~ 9
0TNPOC
Kouompog Wok 4752 &+ 8

Dokee Tou Bouvol

loyupog kauoty-  40-45 9
pac

Kavovikog kou- 5055 9
0TNPOG

Kauompoc Wok 4550 7

Noyoviké og (Upn Tepmoupo
loyupoc kauat-  12-17 &8+ 7
pog
KavoviKoc Kou-
0TnPaC
Kauatrpoc Wok

1 5_20 4688 % 8

10-15 w8 _x 7
JOTOPIOPEVO DPETKO ACOVIKA™ ™
Kauompac Wok — 6-8 & g

loyupoc kauotr-  6-8 &5* 9
pag

TnyovnTéC MOTOTEC

Kauotpoc Wok  12-17 &%+ 8

loyupoc Kowoty- 1520 &%+ 9
pag

Kavovikog Kou- 2530 &%+ 9
0TNPOC

el

10-12 7 1012

8-10 6 1012

57 2 1215
7-9 6 11-14
4-6 4 912
46 6 58
12-14 8 58
57 8 811
8-10 5 1518
10-12 6 1518
1113 6 1417
10-12 4 4043
12-14 5 4043
10-12 6 37-40
8-10 8 32-35
1820 6 32-35

2022 &% 5 2528

!

68 &6 69

810 &+ 7 710

57 x5 L8

6-8
6-8

12-17
15-20

25-30



el Mivakeg Kol cUPBOUAES

Oaynto ZuvoAl- i OaynTod ZuvoAl-

KauoTrpag KOG XpO- = i) = KauoTpac KOG XpO-

voC o€
AenTa

ABya&

Shakshuka, Menemen
Kalvovm(')c Kou- 1520
0TNEOC

loxupog kauot-  13-18
pac

Kauatrpac Wok — 15-20
OpehéTor (1 Koppam)
vaovm(‘)c Kou- 35
0TNEOC

loxupoc kauatr:  2-4
pag

Kauatrpac Wok — 2-4
lomawikr TopTiyIO:

loxupoc kauot-  25-30
pag

Kauatrpac Wok — 20-25

ZaATOEC

YOATOO! IMEOOIEN™
Onl<ovou|KOc kau- 10-15
aTnEOC
vaovm()c kKou-  10-15
0TNEOC
Kauatrpac Wok 3-8

2OATOO e pmAe TUpi™™
O|r§ovou|Kéc Kau- 4-6
0TrPaGC
K(xlvovméc Kou- 35
0TrPOGC
loxupoc kauat: 35
pac

YokToor NmoAs
vaovméq Kou- 1823
0TrPaGC
loxupoc kauot-  15-20
pag
Kauatrpac Wok — 12-17

YOATOO KOpUTOVOPOL
K(xlvovmc')c Kou-  10-15
0Tr P0G
loxupoc kauaotr-  8-13
pac

Onl<ovou|K(')c Kou- 10-15
TnEOC

Wapi

MmakoAIGpoC TTave
loxupog kauatr- 510
pac
vaovm(‘)c Kou-  8-13
0TNEOC

10

$4848

ALY

$48¢¢
fu—

4668 %
fu—

§6868 %
fu—

§6668 %
fu—

§6668 %
fu—

4868 %

&

§6868 %
fu—

§6668 %
fu—

4868 %

4868 %
fu—

4668 %
fu—

8

9

5

6

8

8

8

9

1012 &~ 4
79 = 3
1113 &~ 4
35

2-4

2-4

25-30

20-25

2-4 * 6
2-4 B
12 F&3* 6
4-6

35

35

2-4 =" 4
1-3 =" 6
2-4 ==* 6
5-7 ==* 3
4-6 =" 3
57 =" 5
510

8-13

811

811

16-19

14-17

10-13

vog o€

AemTé
Kauotpac Wok ~ 5-10 &+ 7 510
TnyovnToc 00AopOC

loxupoc kauot-  5-10 &8 7 24 == 1 36
pac
vaovm(')c Kou-  5-10 &-r 8§ 24 = 1 36
0TrPOGC
Kauompac Wok — 7-12 & 7 24 S5~ 1 58
MUdior

loyupog koot 57 9 57
pac

Kouompog Wok ~ 4-6 9 46
vaovm(')c kou-  10-12 9 1012
0TrPOGC

Kpéag

>1B0C Moo (1 Koppo)

vaovm(')c Kou-  6-8 &-* 7 68
0TrPOGC

loyupoc kauotr- 9-11 & 7 911
pac

Kauompac Wok  6-8 & 6 68
Bodivo GiéTO OTPOYKOVOD
loxupoc Kaworr-  8-13 & _x 9 813
pac
Kauompac Wok  5-10 &+ 8 510
Kovovikog kou- 1217 &%+ 9 1217
0TNPOC
2viToeA koTOmouAouU (8 IAETON oMo 0T BOC KOTOMOUAOU)
loxupoc Kauatr-  7-12 & g 24 &< § 58
pac
Kauotpac Wok ~ 7-12 & 9 24 &+ 6 58
Kavovikog kou- — 7-12 & 9 712

0TNPOC
Kipoe
loyupoc kauatr- 1520  &%-* 8 1520
pac
Kavovikog kou- — 20-25  &%-* 9 2025
0TNPOC

Kauompac Wok 1520 &%~ 7 1520

‘EToipa mpoiovTa

Kamayuypevee KpokeTec (16 KopUamIa)
Korouypévor GeTaxio popiot mave (12 Kopuamio)

loxupoc Kauat-  6-10 & 8 610

pac
Kavovikog Kou-  8-12 &5 8 812
0TNPOC

Kauotpac Wok  6-10 & 9 35 & 4 35
TnyovnTo AOUKAVIKa! (12 KOPUOTIO)

loxupoc kauatr-  5-10 & 9 13 & 7 47
pac



2UVOAI-
KOG Xpo-
VoG o€
AeTTd

7112

®ayntod
KawuoTnpag

Kovovikoc Kou-
aTpag
Kouotrpac Wok  5-10

Brjpa 1
o 20O

ASSSNY 9

ASSSNY 9

BpoioTér AQUKAVIKOK (12 KopGTIoN)

9
5
7

Brjpa 2

7112
-3 &= 6 47
813
914
712

Xopumoupykep omo Bodivo kpéac (4 koppoma, 1 cmmoxoc, 110 vp.)

668 %
fe—

888 % 8

ASSNY * 9

13 s _x 7 34

13 s _x 7 34
13 S8 _x g A7

Z&oTaporKal dloTrpnon Ceotwv GaooNiwv og 0OATO0 VTOPATOC (Xprjon TC

Puoyoho oupdava pe To mpoTumo DIN 3360-12* (xpran e Simmer-Plate)

Kavovikoc kou- 813
0TNPOC

Kawotnpac Wok — 9-14
loxupoc kauatr-  7-12
pag

loxupoc kauat- 49
pag

Kauotnpac Wok 49
Kavovikoc kou- 510
0ThPaC

Simmer-Plate)

Kavovikog kou- — 20-22
0TNPOC

Mitoa (20 cm dipeTpoc)
Kouotrpac Wok ~ 4-8
loxupoc kauot-  16-20
pac

Kavovikog kou-  20-25
0TPaG
Emdopma

Kavovikog Kou-  62-67
0TPaG

PuCoyoho**

Kavovikoc kou-  30-35
0TNPOC

OIkovopIKOC Kow-  40-45
0TNPOC
Kauotnpac Wok  23-28

&t 6
& 4
— 1
o 1

** 8
&3 8
& 9
& 7

57 1 15
48
16-20
2025

07-32 2 35
911 5 4 2124
1214 £5° 2 2831
810 5+ 5 1518

Niwoipo cokoAaTac oUpwva pe To mpoTuno EN 60350-2 (xprjon T

Simmer-Plate)

OIkovopIKOC Kow-  34-38
0TNPOC

Kavovikog kou-  20-24
0TPaG

Kpemec (8 koppamia)
Kavovikog kou- — 17-22
0TNPOC

loxupoc kauat-  20-25
pag

Kawotnpac Wok — 15-20

MouTiyka YwpIoU (08 pmev popi)

loyupoc kauotr- — 25-30
pog

o 1
e 1
RS 8
668 % 6
888 % 4

& 9

34-38

20-24

35 &—* 5 50 deur.
/TAeupd

4-6 &% 4 60 deur.
/mAeupd

35 & 4 40 dsur.
/mAeupa

10-12 6 1518

Mivakeg Kal oUPBOUAEG el

®aynto ZuvoAI-
K : KOG Xpo-

auarnpac VoG 0¢

AenTa

Kouompog Wok 2328 8-10 8 1518
Kovovikoe Kou-  27-32 = 10-12 7 1720
0TPaG
lomaVIKr TTOUTIyKO™
loyupoc kowot- 3-8 * 5 38
pac
Kovovikdg kou-  8-13 * 5 813
0TNPOC
Kouompog Wok 3-8 * 4 38
MovTeonavi (o€ pmev popi)
loyupog kauoty- 3540 9 3540
pag
Kouompog Wok — 40-45 4045
Kovovikdg kou- — 45-50 4550
0ThPaC

SUHMBOUAEG HOYEIPEUATOG

m  XPNOIUOTIOIEITE VIO TNV TTAPOOKEUr COUTIQWV KPEUOC KAl
o0TTpiwV pia XUTpo TaxuTNToC. O XpOVOC HOVEIPEUATOC
HEIWVETOI ONUAVTIKG. EQv xpnoipomoInoeTe pio XUTPO
TOXUTNTOC, aKoAouBnoTe TIC 0dnyieg Tou
KoTookeuaoTn. [pooBeoTe OAa T UNIKG OUEOWC OTNV
apxn.

m  TomobeTeiTe KOTG TO POyEIpEUD TTATOTWY Kol pudiou
TTAVTOTE £VO KOTIAKI. ETOI 0 XpOVOC HOYEIPEUOTOC
VIVETOI ONUOVTIKG LIKPOTEPOC. To vepod TIPETEl Vol
Bpa&del, mMpoToU MPOOOECETE TO CUUGPIKA, TO pUdI 1 TIC
noToTeg. MNpooapudoTe 0TN ouvexela TN Baduida
HOVYEIPEUOTOC, VIO VO CUVEXIOETE UE TO LOYEIPEUA.

B 27O TNyovNTA doynTd (eoTAveTe MPWTA TO AddI. MOAIC
OPXIOETE e TO TNYAVIOUT, KPOTHOTE TN BeppoKpaoia
oTaOepr), TPOOOPUOLOVTOC OE TIEPITITWON TTOU
xpelaleTal TN BodUida HOyEIPEUOTOC. 2TNV TTOPOOKEUN
TTEPIO0OTEPWVY HEPIOWY TIEPIUEVETE, UEXP! VO ETITEUXDEI
Eava n Bepuokpooio pavelpeuaTog. MNupideTe TOKTIKG TO
daynTa.

m Ortav payeipelete ooumeg, KPEPeS, GAKES 1 pepidia,

TTPOOHOEOTE OO T UNIKG TOUTOXPOVO OTO HOYEIPIKO
OKeUuog.

11



el Kabapiopydg Kol ouvTrpnon

Ka®apiopoc Kai
cuvTnpnon

Ka@apiopog

MOAIC KPUWOEI N CUOKEUT), KaOapioTe TNV Je eva
odouyydpl, vepd Kol OOTIOUVI.

MeTd omd KABe Xprion, HOAIC KOUWOE! O KOUOTHOOC
KaBapioTe TNV eMPAVEID TWV OVTIOTOIXWY EEXPTNUATWY TOU.
Edv aproete umoAeipyuaTa (emoavaynueva ToodIua,
OTOYHOTO AITTOUG, KTA.), oKOUN Kol av givail Aiva, 6o
OXNUOTIOOUV PIa KPOUOTO 0TNV emMdAveIn Kal Ba eival TTOAU
OUOKOAO va Ta KaBapioeTe. Eival amapaitnTo va gival
KOBGPEG Ol OTIEC KA Ol EYKOTIEC, VIO LI KOAN GAOYO.

H petakivnon KA&TToIWV OKEUWY UTTOPEI VO adrioel JETOMIKG
UTTOASIUUOTO TIAVW OTIC OXAPEG.

KabopioTe ye 0OTTOUVOVEPO KOl TRIWTE PE HIO PN PHETOAAIKN
BoUpPTOO TOUC KOUOTAPEC KOl TIC OXGPEG.

EVOAMOKTIKG, UTTOPEITE VO TIAEVETE TIC OXAPEC OTO
TTAUVTNPI0 TIATWY. XONOILOTIOIEITE TO GTTOPEUTIGVTIKO TTOU
OUVIOTG O KOTOIOKEUCGOTAG TOU TTAUVTNPIOU TATwY. Av gival
TTOAU BPWUIKES, OUVIOTOTOI VO KOAOOPIOETE TIPIV TIG OXGPEC.

Mnv TAEVETE TO KATTAKIG TWV KAUOTAPWY OTO TIAUVTHPIO
MOTWV.

Edv o1 oxdpec dIoBETOUV EADOTIKOUC TAKOUC, TTPOOEETE
KOT& Tov KaBapIiopd Toug. O1 TKOI Prmopei va Byouv Kol n
oxapa umopei va xapa&el Tn BGon eoTIov.

No oTeyvVeTe TIAVTO KOAX TOUG KOUOTAPEC KOl TIC OXAPEC.
Edv utGipxouv oTayOveC VEPOU I UYPEC TTEPIOXEC KOTH TNV
evopén Tou PayeIpEUOTOC, UTTopel va $dBeipel TO OUGATO.

Bl AvripeTomon BAapav

>€ OPIOPEVEC TIEPITTTWOEIC 01 TUXOV epdaviCopevec BAARBEC
UTTOPOUV VO QVTILETWITIOTOUV €UKOAQ. [pIv KOAEOETE TNV
UTINEEOIa TEXVIKNG €EUTTNEETNONCG TIEAGTWY, TTPOOEETE TIC
akOAouBeg umodeielq:

BAGpn Meéavn airio

H yevikr) nAekTpikn Aemoupyian  H aodaeia sivor xahoopévn.
TIOPOUIGCE! BAORN.

MeTd ammd Tov KABAPIoUO KOI TO OTEYVWHG TWV KAUOTHPWY,
BeBaiwOeite OTI T KOAUPUGTA gival KOAG TOTTOBETNHEVA
TAOvw OTO IOXUTHPA.

Mpoooxn!

m [0 TOV KOBaPIoPO TNC CUCKEUNC PNV odaipEoeTe TO
oTolxeia xelpiopou. Eloepxopevn uypooia pmopei va
TTPOKOAEOE! (NUIG OTN CUOKeU.

m  Mnv XpnNOILOTIOIEITE OUCKEUEG VIO KOBAPIOTNTO e OTLO.
Mmopei va ¢Beipel Tn BGon eoTIRV.

m  MnVv xpnoIYOTIOIEITE KAVEVD TIPOIOV KABaPIoUOU,
odouyyopaKIo armd CUPUO, AIXUNEG AVTIKEINEVA,
HOXaipIot K.ATTL VIO VO OTTOUOIKOUVETOI TO OKANPUOUEVD
utoAgippaTa daynTou amod Tn BAon e0TIWV.

m  Mnv xpnolyoroleiTe pHoxaipia, EUOTPEC N TAPOHOIT YIXK
Vo KaOopioeTe To 0UVOAO KPUOTGAAOU pE TO TIAQOIO TWV
KQUOTAPWY, UETOAIKA TTAGIOION 1) TOU TTIVOKEG OO
KPUOTOAO Qv UTTGPXOUV.

ZuvTripnon

KabBapioTte dueoa Tar uypd TTou utiepxelAiCouv. ETol Ba
eumodioeTe TG UTTOAEIPPOTO GoynToU Vo KOMooUuV Kol Ba
£E0IKOVOUNOETE TIEPITTEC TTPOOTIAOEIEC.

Mnv oUpeTe MAVW OTO YUOA TOi OKEUN VIOTI UTTOPE! VO TO
ypardouvioouv. Opoiwg, amodUyeTe TNV TITWON OKANPWV N
QIXUNEWV QVTIKEINEVWY TIAVW OTOV KPUOTOAO. Mn xTutare
KOVEVQ OTTO TOl GKPO TNG BAONC €0TIWV.

O1 KOKKOI GPPOU (TTOU TTPOEPXOVTA, VIO TTAPADEIYLO, O
TOV KOBOPIOUO AGXOVIKWVY KO KNTIEUTIKWV) XGEALOoUV TNV
EMPAvVEIn TOU KPUOTOAMOU.

Av gxel xuBei Nlwpevn Caxopn Kol TPODILG e UWnAn
TIEPIEKTIKOTNTG 0 CAXapN, Ba TTPEMEl va KaBapioeTe
GHEOWC TNV €0Tia pe Tn Bondeia Tne EUoTPAC VIo
KPUOTOAAO.

AvTigeTomion

Komaére 010 KIBWTIO TV 00daAeIwy, EOV Hio aodOAeIo eivol
XOAGOLIEVN, KO VTIKOTOOTHOTE TNV.

H autopomn aodoieia Emeag 1) Evoc HikpoauToparoc dIoko-  EAeyETe aTo medio XeIpalpoU, eGv N aUTOLOTN 00OAEIN ) EVOC

TITNG MPOGTO0IOG EVEPYOTIOINONKE.
H outopomn avadAetn de Aer-

TWV KOUOTAPWV.
O1 KawaTnpeg eivail uypoi.

HIKPOOUTOHOTOC OIOKOTTNC TPOOTOOIOE EXEI TIETEL.

Mmopei vor umoipEel emKkanion umoAsIupOTwY GoynTol f umo- O evDIGPECOC XWPOC LETOEY OVODASKTOO KA KOUOTA PO TIPE-
TOUPYEI. AEIHUOT@Y OMOPPUTONVTIKWV LETAEY TWV OVOPAEKTIPWY KOl

el var eival KaBopoc.

2TEYVWOTE TPOOEKTIKA TON KOTTAIKIO TWV KOUOTHQWV.

TorKOMOKIO TRV KAUOTNPWY 08V eival TOMoBETNUEVa 0WOTA.  BeBaiwbeiTe, 0TI TO KOMAKI €ivall TOTOBETNLEVO 0WOTA.
H auokeun) Oev eival yeiwpévn, dev eival owata ouvdedepevn  EAGTE o€ emadn e Tov NASKTPOASYO.

N 10 KOADIO YEIWONC &ival XHAOOPEVO.

H outopomn ovadAetn de Aer-
TOUPYE Kal 0TV 080vn evoek-
Eewv epdavicetan 1o upBoAo

FliFe.
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To NAeKTPOVIKO cUOTNpa Exel uiepBepuovOsi.

ATievepyomoInoTe TOUC KOUOTAPEC f) XPNGILOTOINOTE OOKAEI-
OTIKOL TN XoNAGTEPN BaBIdO KAWONC, LEXO! VO KPUWOE
OIDKETO TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO.



BAGPn Meéavn autioa

Ymnpeoia TEXVIKNG €EUTNPETNONC TIEAATQWV el

AvTipeTOmon

H dAGye Tou KawaoThpo Kolel avo-  Ta sE0PTALATO TOU KAUOTA PO DeV eiVol TOTOBETNEVD 00OTA.  TOTOBETAOTE Tor EEOIPTALIOTO TOU KAWOTH PO 0WOTA TIAVG) OTOV

polopopO.
O1 oI0UEC TOU KOUOTN PO Eival ASpWEVEC.

H pon aepiou daivetan var un Ae- H mopoyr aepiou eivail KAEIOT e evoitueoee BaABIDEC.
EGv 10 0€pI0 TIPOEPXETON QMO 1ok PTTOUKGAG aigpiou, BeBoiey-

TOUPYE! 0WOTA 1 Dev EEEPXETON
KaBoAou aepio. Beie, Tl DV elivan GdeIO
Mior Bovar oepiou ivoi avoIyTr).

H pmoukha aiepiou de auvdEBNKe 0KOTA.

2TV Koudiva Lupicel agpio.

MiBavn exkpor) oepiou.

0 KowoTnpac omevepyoToleiTal,
LIOAIC TO KoupTT XEIpIopoU adebel - Xpovo.

eheubepo. O1 OYIOLEC TOU KOUOTAPG EIVOI ASPOLIEVEC.
v obovn evoeitewv epdaviCe-  BAGRN 0T0 NAEKTPOVIKO 0UOTNUA.
wF3FY FS FEFT

FE FS.

H évoeIEn Twv Bobpidwv poyelps-  AdBoc Bobuovounan Tou NAEKTPOVIKOU GUOTALATOC.

HOTOC 0TNV 080VN amoKAIvEl
OUVEXWC Mo TNV eMmAeypéVn pe
TO KOUUTI XeIPIopoU BoBuido
LOyEIPELIOTOC.

VA Yrinpeoia TEXVIKNAC
eEUTINPETNONG TEAXTWV

Edv emkoivwvhoeTe e To Texvikd o 2epBIg, Ba Tpemel
Vo yvwpileTe Tov aplBud Tou mpoiovTog (E-Nr.) kai Tov
apIBUo Mopaywyne (FD) TG ouckeung. Autn n mAnpodopia
UTTQPXEI OTNV ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWY, TTOU BPIOKETOI OTO
KOTW PEPOC TNC BAONC €0TIWV, KOI OTNV ETIKETO TOU
eyxelpidiou.

Ta oToIXEION ETNKOIVOVIOC OAWV TV XwPpwVv Oa Ta BpeiTe
oTov Tivaka YTnpeoieg TexviKNG eEutnpeTnong meEAGTWY
mou mapadideTal padi.

EvTOAR €MOKeUNG KOl GUMPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAaBng
GR 18 182

XPEWON KANONG Tpo¢ €BVIKG OikTUO

EpmoTeubeite TNV eumelpio Tou KoTaokeuaoTr. ETol
eCaodahiCete, OTI n emoKeur yiveTal amd ekmaideuPEVOUC
TEXVIKOUC TOU 0epfIC, TTOU eival eEOTTAICUEVOI PJE TG YVNOIO
OVTOMOKTIKG VIO TN OUCKEUr OGC.

To KoupTi XeIpIopoU Dev KPOTHBNKE TIOTNLEVO VIOl OPKETO

QVTIOTOIO KAUOTA QA

KaBopiaTe TIC OIoUEC TOU KAUOTHPOL.
Avoitre TIC evditpeoec BaABidec.
AVTIKOTOOTAOTE TN PMOUKOAC OIEIOU.

KheioTe TIC BAvec oepiou.

BeBauwoeite, 011 N UMOUKAAX oigpiou eivol auvdedepEVn
0WOTO.

KAeioTe TN yevikr) BovoTou aywyoU oepiou, eE0epioTe To XwPo
KOl KOAEOTE OIE0WE evay E0UCI0DOTNHEVO EYKOTAOTATN, TTOU
Do eAeyEel TNV eyKaTOOTOON OEPIOU KO B EKDWOEI TO TOTO-
TIOINTIKO EYKOTAOTOONC. Mn XPNOIHOTOINOETE TN GUOKEUN,
HEXPI Vor elaTe alyoupol, 0TI B8V EEEPXETOIN OIEPIO OUTE OTNV
EYKOTAOTOON, OUTE OTN OUCKEUT).

0oV 0 KouoTNPOC EiVol EVEPYOTIOINUEVOC, KPOTTOTE TO KOU-
Ut XEI0I0POU VIO LIEPIKG DEUTEPOAETITON MOPOMAVW MOTNHEVO.

KaBopiaTe TIC OXIoUEC TOU KOUOTHPOL.

AnoouvdEate T Baion oTIwV amo T0 OIKTUO TOU PEULIOTOC.
MepipéveTe Pepika deutepOAETTOl Kal 0UVOEDTE TNV Eavar. Edv
N &vOeIEn ouvexiel Vo elvol avapevn, eVNUEPWOTE TV UTNPE-
olo e€unnpeTNoNC meAOTwV.

ExteAéaTe T BoiBpovopnaon oUpdwvo e TIC 0dnyiec auvappo-
Aoynong.

Opol eyyunong

Av, avTiBeTa omd TIC TTPOODOKIEG POC, N OUOKEUN
mapouoldoel KAmola BAGBN 1 dev TTANPOI TIC aVOPEVOLEVES
OMAITAOEIC TTOIOTNTAC, OOC TTOPOKOAOULE VO POC
EVNUEPWOETE TO OUVTOUOTEPO SuvaTov. Mo va eival Eykupn
n eyyunon oag, N OUOKeUr Ogv TIPETIEI VO €XEl UTTOOTEI
mopepBaoon 1N va exel uroBAnOei oe Kakn Xxpnon.

O1 6pol eyyunoncg mou epapudlovTal Eival GUTOI TTOU
opidovTal amd TNV EKTTPOOWTNON TNG ETAIPIOG POC OTN
XWPO O1oU €yIve n ayopd. Mmopeite va {NTnoeTe
epI000TEPEC TTANPODOPIEC OTO KOTAOTNHO ayopdc. Eivail
OVOYKOO VO TTOPOUCIAOETE TNV OTOdEIEN ayopAC VIO VO
XPNOIUOTIOINCETE TNV eyyunon.

Alotr)pnon Tou SIKAIWUATOC VIO TPOTIOTIOINOEIC.
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el MpooTaoia epIBGAOVTOC

MpooTaocio TEPIBEAAOVTOC

Edv mavw otnv mivakida TUTTIOU TNG OUOKEUNG BpioKeTal TO
oUpBoAro &, mpooetTe TG akoAoubeg utodeiteic.

Anoocupon CUHPWVAX HE TOUG KAXVOVEQ
TIPOCTAOIG TOU TTEPIBXAAOVTOGQ

ATTOOUPETE TN OUOKEUOOIO CUPPWVA UE TOUG KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOG.

AUTH N OUOKeUN XapakTnpideTal ouudwva e TNV
E eupwmaikn odnyia 2012/19/EE mepi NASKTPIKWV
KOl NAEKTPOVIKQV OUOKeUWV (waste electrical and
mmmm C'€Ctronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Ta MAGIOIO VIO P

amdoupon Kol a&lotoinon TwV TTOAIWY CUCKEUWV
ye 10xU o’ OAn Tnv EE.

To mePITUNYUC TNG OUOKEUNG OOC KOTOOKEUNOTNKE GO TO
OMAITOUPEVD UAIKG Via TNV eEaodAAion TNG
OMMOTEAEOUOTIKAC TTPOOTOOIOG KOTA TN HeTOdopd. AUTA TG
UAIKG eival €€ OANOKANPOU OVOKUKAWOILO, UEILVOVTOC £TOI
TNV EMMTWON OTO TIEPIBANOV. Z0G KoAoUpE val
ouvelopepeTe Kal eogic oTn dlaThpnon Tou mepIBGAOVTOC,
OKOAOUOWVTOC TIC TIOPOKATW OULBOUAEC:

m TIETOETE TN OUOKEUOOIG OTOV KATOMNAO KGO
OVOKUKAWONG,

m  OTIEVEPYOTIOINOTE TN OUCKEUN, TTPIV TNV amoppiyn TNG.
2 UMBoUAeUTEITE TNV TOTTIKA OGC auTodI0iKNON VIO TNV
MO KOVTIVI) TOTTIOOE0ial TOU KEVTPOU DIBAOYNC
OVOIKUKAWOIJWY UANIK@WV Kol TTOpadWOoTE €KEl TN OUOKEUN
0aQG,

m NV TIETATE TO XPNOIUOTIOINUEVO AGDI OTOV vEPOXUTN.
DuAGETE TO O€ eva KASIoTO doxeio Kal TapadwWoTe TO OE
KAmolo onueio dIoAoynC 1), edv Oev UTIAPXE!, OE VOV
KGO0 okoutmdlwV (TTOAU MOAVOV Vo KATOANEEI o KATTOI0
eAeyxouevo okoumidoToTo, I0WG OV eival N KGAUTEPN
AUon, oAG TouAGioTov ommodeUyoupe Tn JOAUVON Tou
vepou).
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Uso correcto del aparato es

B Uso correcto del aparato

Lea atentamente estas instrucciones. Solo
entonces podra manejar su aparato de
manera efectiva y segura. Conserve las
instrucciones de uso e instalacion y
entréguelas con el aparato si este cambia de
dueno.

El fabricante queda exento de toda
responsabilidad si no se cumplen las
disposiciones de este manual.

Las imagenes representadas en estas
instrucciones tienen caracter orientativo.

No saque el aparato del embalaje protector
hasta el momento del encastre. Si observa
algun dano en el aparato, no lo conecte.
Pongase en contacto con nuestro Servicio
Técnico.

Este aparato corresponde a la clase 3, segun
la norma EN 30-1-1 para aparatos a gas:
aparato encastrado en un mueble.

Antes de instalar su nueva placa de coccion
asegurese de que la instalacion se realiza
siguiendo las instrucciones de montaje.

Este aparato no puede ser instalado en yates
O caravanas.

Este aparato se debe utilizar unicamente en
lugares suficientemente ventilados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Todos los trabajos de instalacion, conexion,
regulacion y adaptacion a otros tipos de gas
deben ser realizados por un técnico
autorizado, respetando toda la normativa y
legislacion aplicables y las prescripciones
de las compainiias locales proveedoras de
gas y electricidad. Se pondra especial
atencion a las disposiciones aplicables en
cuanto a la ventilacion.

Este aparato sale de fabrica adaptado al tipo
de gas que indica la placa de caracteristicas.
Si fuera necesario cambiarlo, consulte las
instrucciones de montaje. Se recomienda
llamar a nuestro Servicio Técnico para la
adaptacion a otros tipos de gas.

Este aparato ha sido disefiado solo para uso
domeéstico, no esta permitido su uso
comercial o profesional. Utilice el aparato
unicamente para cocinar, nunca como

15



es Indicaciones de seguridad importantes

calefaccion. La garantia unicamente tendra
validez en caso de que se respete el uso para
el que fue disenado.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Durante el funcionamiento, el aparato no debe
dejarse sin vigilancia.

No use tapas o barreras de proteccion para
niios que no estén recomendadas por el
fabricante de la placa de coccion. Pueden
provocar accidentes, p. €j. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, 0
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los nifios jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 15 afnos vy lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.
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ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de deflagracion!
La acumulacion de gas sin quemar en un
recinto cerrado conlleva peligro de
deflagracion. No someta el aparato a
corrientes de aire. Los quemadores podrian
apagarse. Lea atentamente las instrucciones y
advertencias relativas al funcionamiento de
los quemadores de gas.

/\ Advertencia — jPeligro de intoxicacion!

El uso de un aparato de coccion a gas
produce calor, humedad y productos de
combustion en el local donde esta instalado.
Asegure una buena ventilacion de la cocina,
especialmente mientras la placa de coccion
esté en funcionamiento: mantenga abiertos
los orificios de ventilacion natural o instale un
dispositivo de ventilacion mecanica (campana
extractora). La utilizacion intensa y prolongada
del aparato puede necesitar una ventilacion
complementaria 0 mas eficaz: abra una
ventana o aumente la potencia de la
ventilacion mecanica.

/\ Advertencia — iPeligro de quemaduras!

= Las zonas de coccion y adyacentes se
calientan mucho. No toque nunca las
superficies calientes. Mantenga alejados a
los ninos menores de 8 afnos.

= Sila botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo
que puede causar llamas vivas en los
quemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden danarse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden
producir guemaduras. Utilizar botellas de
gas liquido siempre en posicion vertical.

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

= Las zonas de coccion se calientan mucho.
No cologue objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacene objetos
sobre la placa de coccion.

= No almacene ni utilice productos quimicos
COrrosivos, vapores, materiales inflamables
ni productos no alimenticios debajo de este
electrodomeéstico ni cerca de él.



= Las grasas o aceites sobrecalentados se
inflaman facilmente. No se ausente
mientras caliente grasa o aceite. Si se
inflaman, no apague el fuego con agua.
Cubra el recipiente con una tapa para
sofocar el fuego y desconecte la zona de
coccion.

= Al utilizar un qguemador en un nivel de
potencia demasiado alto se generan
temperaturas muy elevadas. Los materiales
combustibles pueden empezar a arder. La
indicacion de potencia en el display puede
diferir del nivel de potencia seleccionado
con el mando. La indicacion de potencia en
el display sirve unicamente como
informacion adicional. Seleccione siempre
el nivel de potencia segun el marcado
alrededor del mando.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

» Las fisuras o roturas en la placa de cristal
conllevan peligro. Apague inmediatamente
todos los quemadores y cualquier elemento
eléctrico de calentamiento. Desenchufe el
aparato de la red o desconecte el fusible
en la caja de fusibles. Corte la alimentacion
de gas. No togue la superficie del aparato.
Nunca conecte un aparato defectuoso.
Avise al servicio de asistencia técnica.

= LOs recipientes que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado, rebasen los
bordes de la placa de coccion o estén mal
situados pueden provocar lesiones graves.
Observe los consejos y advertencias
relativos a los recipientes de cocinado.

= En caso de averia, corte la alimentacion
eléctrica y de gas del aparato. Para la

reparacion, llame a nuestro servicio técnico.

= No manipule el interior del aparato. Si fuera
necesario, llame a nuestro servicio técnico.

= Sialguno de los mandos no se puede girar
o esta suelto, no lo use. Llame
inmediatamente al servicio técnico para
que proceda a su reparacion o sustitucion.

/\ Advertencia — jPeligro de descarga

eléctrica!

= No utilice maqguinas de limpieza a vapor
para limpiar el aparato.

s Las fisuras o roturas en la placa de cristal
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Presentacion del aparato es

Presentacion del aparato

En el resumen de los modelos encontrara una vista
general de su aparato asi como la potencia de los
guemadores. — Pdgina 2

Mandos y quemadores

Cada mando de accionamiento tiene sefalado el
quemador que controla. Los mandos le permiten
regular la potencia que necesite, segun las distintas
posiciones, entre los niveles maximo y minimo. Nunca
intente pasar directamente de la posicion 0 a la 1 ni
volver de la posicion 1 ala 0.

Indicaciones
2= Quemador controlado por el mando

) Quemador apagado
9 Potencia maxima y encendido eléctrico
1 Potencia minima

Indicadores en el display

I Encendido eléctrico
9! Niveles de potencia
o Quemador apagado

H-~  Calor residual

En los quemadores de doble llama duales, las llamas
interior y exterior se pueden regular de forma
independiente. Los niveles de potencia posibles son:

Llama exterior e interior a
la maxima potencia.

Llama exterior a la minima
potencia, llama interior a
la maxima potencia.

Llama interior a la maxima
potencia.

L
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es Presentacion del aparato

Llama interior a la minima
potencia.

Para un correcto funcionamiento del aparato es
imprescindible asegurarse de que las parrillas y todas
las piezas de los quemadores estén bien colocadas.
No intercambie las tapas de los quemadores.

Retire las parrillas siempre con cuidado. El movimiento
de una parrilla puede desplazar las parrillas contiguas.

Termopar

Base del difusor
Difusor

Tapa

1
2
3
4
5

Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual en cada zona de coccién que muestra cuales
estan aun calientes.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccion todavia esta caliente. Cuando la zona
de coccion se enfria, el indicador cambia a #. El
indicador se apaga cuando la zona de coccidén se ha
enfriado lo suficiente. Evite tocar la zona de coccion
que muestre esta indicacion.

18

Accesorios

Segun modelo, la placa de coccién puede incluir los
siguientes accesorios. Estos también se pueden
adquirir en el Servicio Técnico.

Parrilla supletoria wok

Para utilizar exclusivamente en
quemadaores wok de doble y tri-
ple llama con recipientes de dia-
metro mayor de 26 cm,
planchas de asado, cazuelas de
barro, paelleras, recipientes de
base concava, etc.

Se recomienda utilizar la parrilla
supletoria wok para prolongar la
vida Util del aparato.

Parrilla supletoria cafetera
Para utilizar exclusivamente en
el quemador de menor potencia
con recipientes de didmetro
inferior a 12 cm.

Simmer Plate

Este accesorio ha sido disefiado
para cocinar a fuego lento. Se
puede utilizar sobre el quema-
dor auxiliar o el semirdpido. Si
su placa de coccion dispone de
varios quemadores semi-rapi-
dos, se recomienda utilizar la
Simmer Plate sobre el quema-
dor semi-rapido trasero o el
delantero derecho.

Colocar el accesorio directa-
mente sobre la parrilla con los
volcanes hacia arriba, nunca
directamente sobre el quema-
dor.

Caodigo
HZ298114 Parrilla supletoria cafetera
HZ298105 Simmer Plate

El fabricante no asume responsabilidad si no se utilizan
0 se utilizan incorrectamente estos accesorios.



i®1 Quemadores de gas

Encendido manual

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicién de maxima
potencia.

2. Acerque algun tipo de encendedor o llama
(mecheros, cerillas, etc.) al guemador.

Encendido automatico

Si su placa de coccidn dispone de encendido
automatico (bujias):

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicion de maxima
potencia.

Mientras el mando esta presionado se producen
chispas en todos los quemadores y se muestra '
en el display. La llama se enciende.

2. Deje de presionar el mando.

3. Gire el mando a la posicion deseada.

Si no se produce el encendido, gire el mando a la
posicidon de apagado y repita los pasos. Esta vez
mantenga el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

AAdvertencia — jPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 10 segundos la llama no se enciende,
apague el quemador y abra la puerta o ventana del
recinto. Espere al menos un minuto antes de intentar
encender el qguemador.

Nota: Mantenga la maxima limpieza. Si las bujias estan
sucias el encendido sera defectuoso. Limpielas
peridédicamente con un cepillo no metalico pequeno.
Tenga en cuenta que las bujias no deben sufrir
impactos violentos.

Sistema de seguridad

Su placa de coccidén dispone de un sistema de
seguridad (termopar) que impide el paso de gas si los
guemadores se apagan accidentalmente.

Para garantizar que este dispositivo esté activo:

1. Encienda el quemador con normalidad.

2. Sin soltar el mando, manténgalo presionado
firmemente durante 4 segundos tras haberse
encendido la llama.

Apagar un quemador

Gire el mando correspondiente hacia la derecha hasta
la posicion 0. Se muestra &J en el display y tras unos
segundos aparece el indicador de calor residual.

Unos segundos después del apagado del quemador se
producird un sonido (golpe seco). No es ninguna
anomalia, eso significa que la seguridad se ha
desactivado.

Quemadores de gas es

Advertencias

Durante el funcionamiento del qguemador es normal que
se escuche un leve silbido.

En los primeros usos es normal que se desprendan
olores. Esto no supone ningun riesgo ni mal
funcionamiento. Iran desapareciendo.

Una llama de color naranja es normal. Se debe a la
presencia de polvo en el ambiente, liquidos
derramados, etc.

En el caso de una extincion accidental de las llamas
del quemador, cierre el mando de accionamiento del
guemador y no intente reencenderlo durante por lo
menos 1 minuto.

ElTablas y consejos

Recipientes apropiados

Quemador Diametro minimo Diametro maximo
de la base del re- de la base del reci-
cipiente piente

Quemador wok 22 cm -cm

Quemador répido 20cm 26 cm

Quemador semi-rapido 14 cm 22.cm

Quemador auxiliar 12cm 16cm

El recipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

Advertencias de uso

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia y
a evitar danos en los recipientes:

Utilice recipientes de
\/ tamano apropiado a cada
quemador.
No utilice recipientes
pequenos en quemadores
grandes. La llama no
debe tocar los laterales
del recipiente.
No utilice recipientes
W i, deformados que se
——x muestren inestables sobre
la placa de coccion. Los
recipientes podrian volcar.
Utilice solo recipientes de
base plana y gruesa.
) No cocine sin tapa o con
\ Vg Wv,x esta desplazada. Se
desperdicia parte de la
energia.
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es Tablas y consejos

Cologue el recipiente bien
centrado sobre el
quemador. En caso
contrario podria volcar.
No cologue los
recipientes grandes en los
guemadores cercanos a
los mandos. Estos pueden
resultar danados debido
al exceso de temperatura.
Coloque los recipientes
sobre las parrillas, nunca
directamente sobre el
quemador.

Asegurese de que las

— parrillas y tapas de los
guemadores estén bien
colocadas antes de su uso.
Maneje los recipientes
con cuidado sobre la
placa de coccion.

No golpee la placa de
coccion ni coloque sobre
ella pesos excesivos.

V4

<
X

X

r¥1 ¥

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan las posiciones y
tiempos de coccién éptimos para una seleccion de
platos. Los datos son valores de referencia para cuatro
comensales.

El tiempo y las posiciones de coccidon dependen del tipo,
peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas, asi
como del material de los recipientes de cocinado. Para
cocinar estos platos se han utilizado principalmente
recipientes de cocinado de acero inoxidable.

Utilice siempre recipientes de cocinado de diametros
adecuados y coldquelos bien centrados sobre el
guemador. Consulte la informacion relativa a los
diametros de recipientes de cocinado.— "Recipientes
apropiados”

Coémo interpretar la tabla

La elaboracion de cada plato consta de uno o dos
pasos. Cada paso contiene informacién sobre:

£ Método de coccioén
iy Posicion de coccion
(® Duracion en minutos

Metodos de coccion indicados en la tabla
Llevar a ebullicidon

Mantener ebullicion

Ganar presion en olla a presion
Mantener presion en olla a presion
Freir fuerte

Freir suave

Derretir, fundir

Sin tapa

* Remover continuamente

ol
Sl B2
Sl
S B3

2
3

1

-~
2
2
2
2

B

*

Nota: Los simbolos no aparecen en el aparato, se
utilizan como orientaciéon sobre los cambios de modo
de cocinado.
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Se presentan indicaciones para cocinar cada plato en
diferentes quemadores. La opcién recomendada es el
primer quemador mencionado. En el resumen de los
modelos esta identificado cada quemador de la placa
de coccion.— Pdgina 2

Ejemplo:

Plato Tiempo

total en

Quemador b
min

Sopas, cremas
Sopa de pescado
Quemador
rapido
Quemador semi-  17-22 8 1113 1 69
rapido

Quemador wok ~ 10-15 9 68 4 47

12-17 8 79 1 58

En el ejemplo se muestran indicaciones para cocinar
sopa de pescado utilizando los quemadores rapido,
semi-rapido o wok.

Utilizando el guemador rapido (opcion recomendada)

el tiempo total para la coccidn es de 12 a 17 minutos.

m Paso 1: llevar a ebullicion. Utilice la posicion de
coccion 8 durante 7-9 minutos.

m Paso 2: mantener ebullicion. Cambie a la posicion 1
durante 5-8 minutos.

Las indicaciones para el resto de quemadores
propuestos se deben interpretar de forma analoga.

Plato Tiempo Paso1
total en

Quemador e 47

Sopas, cremas
Sopa de pescado

Quemador rapido 12-17 8 79 1 58
Quemador semi-  17-22 11-13 1 69
rapido

Quemador wok ~ 12-17 9 79 4 58
Crema de calabaza, sopa borsch

Quemador répido 30-35 9 1012 20-23
Quemador semi-  45-50 15-17 30-33
rapido

Quemador wok ~ 25-30 9 79 4 1821
Minestrone (sopa de verduras)

Quemador rapido 47-52 10-12 37-40
Quemador semi-  57-62 10-12 4750
rapido

Quemador wok ~ 45-50 8 810 4 3740
Pasta y arroz

Espaguetis

Quemador répido 1822  fH* 8-10 10-12
Quemador semi- 2024  Fr* 10-12 10-12

rapido



Tablas y consejos es

Plato
Quemador

Paso 1

Tiempo
total en

Plato Tiempo

Quemador total en
min

Quemador wok ~ 18-22

Arroz

Quemador répido 17-22

Quemador semi-  18-23

rapido

Quemador wok ~ 13-18

Ravioli

Quemador répido 9-14

Quemador semi-  17-22

rapido

Quemador wok ~ 13-18

Verduras y legumbres

Patatas cocidas (puré, ensaladilla rusa)

Quemador répido 23-28

Quemador semi-  25-30
rapido
Quemador wok  25-30

Hummus (puré de garbanzos)

Quemador répido 50-55

Quemador semi-  52-57
rapido
Quemador wok ~ 47-52

Lentejas marrones
Quemador répido 40-45

Quemador semi-  50-55
rapido

Quemador wok ~ 45-50
Tempura de verduras
Quemador rapido 12-17
Quemador semi-  15-20
rapido

Quemador wok ~ 10-15

5%

o7
g

$

o

5%

5%

68 %
Je—

Salteado de verduras frescas™*

Quemador wok  6-8
Quemador réapido 6-8

Patatas fritas
Quemador wok ~ 12-17
Quemador répido  15-20
Quemador semi-  25-30
rapido

Huevos

Shakshuka, menemen
Quemador semi-  15-20
rapido

Quemador rapido 13-18
Quemador wok ~ 15-20

88 %
f—

6688 %
fu—

68 %
488 %
Ju—

G888 %
fe—

ASSSY

4888

ASSSY

9
9

~

o

7

9

57
79

46

46
12-14

57

810
10-12

11-13

10-12
12-14

10-12

8-10
18-20

20-22

6-8
8-10

57

6-8
6-8

12-17
15-20
25-30

10-12

79
11-13

6 1012
2 1215

6 11-14

4 912
6 58
8 58
8 811
1518
1518
6 14-17
40-43
40-43
6 3740
32-35
32-35
5 2528

0668 % 6 6_9

$8_x 7740

0668 % 5 5_8

= 4 58
== 3 69
= 4 47

min
Tortilla francesa (1 ud.)
Quemador semi-  3-5
rapido
Quemador répido 2-4
Quemador wok 24
Tortilla de patata
Quemador répido 25-30
Quemador wok  20-25

Salsas
Salsa bechamel™*

Quemador auxi-
liar

Quemador semi-
rapido
Quemador wok 3-8
Salsa de queso azul**
Quemador auxi-  4-6
liar

Quemador semi-  3-5
rapido

Quemador répido  3-5
Salsa napolitana

10-15

10-15

Quemador semi-  18-23
rapido

Quemador répido 15-20
Quemador wok 1217
Salsa carbonara
Quemador semi-  10-15
rapido

Quemador répido 8-13
Quemador auxi-  10-15
liar

Pescado

Merluza rebozada

Quemador répido 5-10
Quemador semi-  8-13
rapido
Quemador wok 510
Salmon asado
Quemador répido 5-10
Quemador semi-  5-10
rapido
Quemador wok ~ 7-12
Mejillones

Quemador répido  5-7
Quemador wok 46

LSS

88 %
f—

LSS
fe—

S
f—

§6868 %
fu—

&

S
f—

08 %
fu—

S
f—

NSNS
fu—

88 %
fu—

NSNS

06868 %
fu—

G488 %
fu—

06868 %

f ﬁ
[5% 6%
% %

6

B

24
2-4

25-30
20-25

24 &= 6 811

24 & 5 811
12 £9 6 26

46

35

35

24 <5 4 1619
13 S5-* 6 1417
24 <=6 1013
57 <53 58

46 -3 47
5/ <=-*5 58
510
813
510

2-4 = 1 36
24 - 1 36

24 - 1 58

57
46
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es Tablas y consejos

Plato Tiempo Paso1
Quemador total en

min
Quemador semi- 10-12 9 1012
rapido
Carne

Magret de pato (1 ud.)

Quemador semi- 6-8 &S 7 68

rapido
Quemador rapido 9-11 &S 7 911
Quemador wok  6-8 &% 6 68

Solomillo Strogonoff
Quemador répido 8-13
Quemador wok ~ 5-10

LSS 9 8_13
LSS 8 5_10

Quemador semi-  12-17  &S-* 9  12-17

rapido

Schnitzel de pollo (8 filetes de pechuga de pollo)
Quemador répido 7-12 x99 24 &+ g
Quemador wok ~ 7-12 &9 24

NS 9 7_1 2

€44¢¢ * 6
Quemador semi-  7-12
rapido

Carne picada

Quemador rapido 15-20
Quemador semi-  20-25
rapido

Quemador wok ~ 15-20

&= 8 1520
LSS 9 20_25

&= 70 1520

Productos preparados

58
58

Croquetas congeladas (16 uds.) Varitas de pescado congeladas

(12 uds.)

Quemador rdpido 6-10 &%~ 8 6-10

Quemador semi-  8-12 - 8 812

rapido

Quemador wok ~ 6-10 - 9 35 & 4
Salchichas fritas (12 uds.)

Quemador répido 5-10 & 9 13 & 7
Quemador semi-  7-12 & 9 712

rapido

Quemador wok 510 - 9 13 & 6
Salchichas calentadas en agua (12 uds.)

Quemador semi- 8-13 9 813

rapido

Quemador wok ~ 9-14 5 914

Quemador rapido 7-12 7 712
Hamburguesas de ternera (4 uds. de 1 cm de grosor, 110 g)

Quemador rapido 4-9 &5 9 183 &7
Quemador wok 49 &8 _x g {3 s« 7
Quemador semi- 510 ~ &%-* 9 1-3 &« 8

rapido

22

35

4-7

4-7

36
36
4-7

Paso 2
0O L3

Plato Tiempo Paso1

Quemador totalen =

min

.
i O

Recalentar y mantener calientes alubias en salsa de tomate (usar Sim-

mer Plate)

Quemador semi-  20-22 6 57 1
rapido

Pizza (20 cm de didmetro)

Quemador wok  4-8 = 4 438

Quemador rapido 1620 <5- 1 1620
Quemador semi- 2025 <5~ 1 2025

rapido

Postres

Arroz con leche segun DIN 3360-12* (usar Simmer Plate)
Quemador semi- 62-67  f** 8 27-32 2
rapido

Arroz con leche™*

Quemador semi- 3035 f* 8 911 T+ 4
rapido

Quemador auxi- 4045 F=* 9 1214 FE+ 2
liar

Quemador wok 2328 e 7 810 F=+ 5

Derretir chocolate segun EN 60350-2 (usar Simmer Plate)
Quemador auxi- 34-38  #r* 1 34-38

liar

Quemador semi- 2024  #* 1 2024
rapido

Tortitas (8 uds.)

Quemador semi- 17-22 &5-* 8 35 & 5
rapido

Quemador répido 20-25 &+ 6 46 &S+ 4
Quemador wok 1520 &%+ 4 35 &+ 4
Pudin de pan (al bafo marfa)

Quemador répido 25-30 10-12 6
Quemadorwok 2328 = 8-10 8
Quemador semi- 27-32 & 10-12 7
rapido

Natillas™*

Quemador répido 3-8 o 38

Quemador semi- 8-13 oo 813

rapido

Quemador wok 3-8 &3 4 38

Bizcocho (al bafio maria)

Quemador répido 35-40 3540
Quemador wok 4045 40-45
Quemador semi-  45-50 4550

rapido

15

35

21-24
28-31

15-18

50 s/
lado

60 s/
lado

40/
lado

15-18
15-18
17-20



Consejos de cocinado

m Los tiempos de coccidn de las cremas y legumbres
pueden reducirse utilizando una olla a presion. Si
utiliza una olla a presion siga las instrucciones del
fabricante. Introduzca todos los ingredientes a la vez
desde el principio.

m Utilizando tapa para la coccion de arroz y patata se
reduce significativamente el tiempo de coccion.
Lleve el agua a ebullicién antes de introducir pasta,
arroz o patatas y ajuste después la potencia para
mantener la ebullicion.

m Para las frituras se debe precalentar el aceite. Una
vez iniciada la fritura del alimento, mantenga la
temperatura constante ajustando la potencia si es
necesario. Deje recuperar la temperatura del aceite
entre diferentes lotes y dé vuelta a los alimentos
frecuentemente.

m Introduzca todos los ingredientes a la vez en el
recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas
estofadas o garbanzos.

Limpieza y cuidados del aparato es

k8 Limpieza y cuidados del
aparato

Limpieza

Una vez frio el aparato, limpielo con una esponja, agua
y jabon.

Después de cada uso, limpie la superficie de los
respectivos elementos del quemador una vez que se
haya enfriado. Si se dejan restos (alimentos recocidos,
gotas de grasa, etc.), por poco que sea, se incrustaran
en la superficie y seran luego mas dificiles de eliminar.
Es necesario que los agujeros y ranuras estén limpios
para que la llama sea correcta.

El movimiento de algunos recipientes puede dejar
restos metalicos sobre las parrillas.

Limpie los quemadores y las parrillas con agua
jabonosa y frételos con un cepillo no metalico.

Como alternativa, las parrillas se pueden introducir en
el lavavajillas. Utilice el detergente recomendado por el
fabricante del lavavajillas. Si la suciedad es excesiva,
es recomendable una limpieza previa de las parrillas.

No introducir las tapas de los quemadores en el
lavavajillas.

Si las parrillas disponen de tacos de goma, tenga
cuidado al limpiarlas. Los tacos pueden soltarse y la
parrilla puede rayar la placa de coccion.

Seque completamente los quemadores y las parrillas
siempre. La presencia de gotas de agua o zonas
humedas al comienzo de la coccidn puede deteriorar el
esmalte.

Después de la limpieza y secado de los quemadores,
asegurese de que las tapas estén bien colocadas
sobre el difusor.

jAtencion!

m No extraiga los mandos para la limpieza del aparato.
Si la humedad penetra en el aparato puede danarlo.

m No utilice maquinas de limpieza a vapor. Podria
danar la placa de coccion.

m No utilice nunca productos abrasivos, estropajos de
acero, objetos cortantes, cuchillos, etc. para quitar
restos de comida endurecidos de la placa de
coccion.

m No utilice cuchillos, rasquetas o similar para limpiar
la union del cristal con los embellecedores de los
quemadores, perfiles metalicos ni en los paneles de
cristal o aluminio si hubiere.

Mantenimiento

Limpie al instante los liquidos que se derramen. Asi
evitara que los restos de comida se peguen y se
ahorrara esfuerzos innecesarios.

No deslice sobre el vidrio los recipientes, ya que puede
rayarlo. Asimismo evite caidas de objetos duros o
puntiagudos sobre el cristal. No golpee la placa de
coccidn por ninguno de sus cantos.

Los granos de arena (procedentes, por ejemplo, de la
limpieza de verduras y hortalizas) rayan la superficie del
cristal.
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El azicar fundido o los alimentos con elevado
contenido de azucar que se hubieran derramado

¢ Qué hacer en caso de averia?

B ; Qué hacer en caso de averia?

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden
solucionar facilmente. Antes de Illamar al Servicio
Técnico tenga en cuenta los siguientes consejos:

Anomalia

El funcionamiento eléctrico
general esta averiado.

El encendido automatico no
funciona.

El encendido automatico no
funciona y se muestra~ {0

F 2 en el display.

La llama del quemador no es
uniforme.

El flujo de gas no parece nor-
mal 0 no sale gas.

Hay olor a gas en la cocina.

El quemador se apaga inme-
diatamente después de soltar
el mando.

En el display se muestra ~ 3,
FH. PS5 FGFOFE,
Fa

Laindicacion de potencia en el
display difiere repetidamente
del nivel de potencia seleccio-
nado con el mando.
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Posible causa
Fusible defectuoso.

El automatico o un diferencial ha saltado.

Pueden existir residuos de alimentos o de limpieza entre
las bujias y los quemadores.

Los quemadores estan mojados.
Las tapas del quemador estan mal colocadas.

El aparato no estd conectado a tierra, estd mal conectado
0 latoma de tierra es defectuosa.

El sistema electronico se ha sobrecalentado.

Las piezas del quemador estan mal colocadas.

Las ranuras del quemador estdn sucias.
El paso de gas esta cerrado por llaves intermedias.

Si el gas proviene de una bombona, comprobar que no
estd vacia.

Algun grifo estd abierto.
Mal acoplamiento de la bombona.
Posible fuga de gas.

No ha mantenido el mando presionado el tiempo sufi-
ciente.

Las ranuras del quemador estan sucias.
Error en el sistema electronico.

El sistema electronico esta mal calibrado.

deberan eliminarse inmediatamente de la zona de
coccion con ayuda de la rasqueta para vidrio.

Solucion

Comprobar en la caja general de fusibles si el fusible esta
averiado y cambiarlo.

Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado
el automdtico o un diferencial.

El espacio entre la bujia y el quemador debe estar limpio.

Secar cuidadosamente las tapas del quemador.
Comprobar que las tapas estéan bien colocadas.
Pdngase en contacto con el instalador eléctrico.

Apagar los quemadores o utilizar Ia potencia minima
hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente.

Colocar correctamente las piezas sobre el quemador
correspondiente.

Limpiar las ranuras del quemador.
Abrir las posibles llaves intermedias.
Cambiar la bombona.

Cerrar los grifos.
Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

Cerrar la llave general de gas, ventilar el recinto y avisar
inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado
para la revision y certificacion de la instalacion. No utilizar
el aparato hasta asegurarse de gue no existe ninguna
fuga de gas en la instalacion o el aparato.

Una vez encendido el guemador, mantener el mando pre-
sionado unos segundos mas.

Limpiar las ranuras del quemador.

Desconectar la placa de coccion de lared eléctrica. Espe-
rar unos segundos y volver a conectarla de nuevo. Si la
indicacion persiste avisar al Servicio Técnico.

Realizar la operacion de calibracion descrita en las ins-
trucciones de instalacion.



VA Servicio de Asistencia
Técnica

Si se solicita nuestro Servicio Técnico, se debe facilitar
el nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de
fabricacion (FD) del aparato. Esta informacion figura en
la placa de caracteristicas, situada en la parte inferior
de la placa de cocciodn, y en la etiqueta del manual de
uso.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de

averias
E 902 11 88 21

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

Condiciones de garantia

Si, contrariamente a nuestras expectativas, el aparato
presentara alguin dafio o no cumpliera con sus
exigencias de calidad previstas, le rogamos nos lo
haga saber lo antes posible. Para que la garantia tenga
validez, el aparato no debera haber sido manipulado, ni
sometido a un mal uso.

Las condiciones de garantia aplicables son las
establecidas por la representacidon de nuestra empresa
en el pais donde se haya efectuado la compra. Puede
solicitarse informacién detallada en los puntos de
venta. Es necesario presentar el justificante de compra
para hacer uso de la garantia.

Reservado el derecho de modificaciones.

Servicio de Asistencia Técnica es

EJ Proteccion del medio
ambiente

Sienla %aca de caracteristicas del aparato aparece el
simbolo 4%, tenga en cuenta las siguientes

indicaciones.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrénicos.

| =Q

El embalaje de su aparato se ha fabricado con los
materiales estrictamente necesarios para garantizar
una proteccion eficaz durante el transporte. Estos
materiales son totalmente reciclables, reduciendo asi el
impacto medioambiental. Le invitamos a contribuir
también en la conservacion del medio ambiente,
siguiendo los siguientes consejos:

m deposite el embalaje en el contenedor de reciclaje
adecuado,

m antes de deshacerse de un aparato desechado,
inutilicelo. Consulte en su administracion local la
direccion del centro recolector de materiales
reciclables mas proximo y entregue alli su aparato,

m no tire el aceite usado por el fregadero. Guardelo en
un recipiente cerrado y entréguelo en un punto de
recogida o, en su defecto, en un contenedor de
basura (acabard en un vertedero controlado;
probablemente no es la mejor solucidn, pero
evitamos la contaminacion del agua).
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Utilizacao adequada

Leia atentamente estas instrugdes. SO assim
podera manusear o aparelho de forma eficaz
e segura. Conserve as instru¢cdes de uso e de
instalacédo e entregue-as juntamente com o
aparelho se este mudar de dono.

O fabricante fica isento de qualquer tipo de
responsabilidade caso nao se cumpram as
disposicoes deste manual.

As imagens apresentadas ao longo das
instrucdes servem apenas para orientacao.

Nao retire o aparelho da embalagem de
proteccao até ao momento de ser encastrado.
Se observar algum dano no aparelho, ndo o
ligue. Entre em contacto com 0 nosso Servigco
de Assisténcia Técnica.

Este aparelho corresponde a classe 3,
segundo a norma EN 30-1-1 para aparelhos a
gas: aparelho encastrado num movel.

Antes de instalar a sua nova placa de
cozedura, certifiqgue-se de que segue todas as
instrucdes de montagem durante a instalacéo.

Este aparelho n&o pode ser instalado em iates
ou caravanas.

Este aparelho deve ser apenas utilizado em
locais com uma ventilagao adequada.

Este aparelho nao foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Todos os trabalhos de instalacao, ligacao,
regulacao e adaptacao a outros tipos de gas
devem ser efectuados por um técnico
autorizado, respeitando todas as
regulamentacoes e legislacao aplicaveis,
bem como o estipulado pelas empresas
locais fornecedoras de gas e electricidade.
Deve prestar particular atencao as
disposicoes aplicaveis relativamente a
ventilacao.

Este aparelho vem adaptado da fabrica para o
tipo de gas indicado na placa de
caracteristicas. Caso seja necessario alterar o
tipo de gas, consulte as instrucdes de
montagem. Recomenda-se chamar o0 nosso
Servico de Assisténcia Técnica para a
adaptacéo a outros tipos de gas.

Este aparelho foi unicamente concebido para
utilizacdo domestica, ndo podendo, por isso,



ser utilizado para fins comerciais ou
profissionais. Utilize o aparelho unicamente
para cozinhar, nunca como aparelho de
aquecimento. A garantia apenas sera valida
caso o aparelho seja utilizado correctamente
e para os fins a que se destina.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Nao utilize tampas ou barreiras de proteccao,
para criangas, gue nao sejam recomendadas
pelo fabricante da placa de cozedura. Podem
provocar acidentes, por ex. devido ao
sobreaquecimento, ignicao ou libertacao de
fragmentos de materiais.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizacao.

As criangas nao devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencéao
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criangas, a ndo ser que
tenham mais de 15 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacao.

Instru¢cdes de seguranga importantes pt

ENinstrucoes de seguranca
importantes

/A\Aviso - Perigo de deflagragao!

A acumulacao do gas que nao € queimado,
num espaco fechado, pode causar
deflagracdo. Ndo submeta o aparelho a
correntes de ar. Os queimadores poderiam
apagar-se. Leia atentamente as instrucdes e
adverténcias relativas ao funcionamento dos
queimadores a gas.

/\ Aviso - Perigo de intoxicacao!

A utilizagdo de um aparelho de cozedura a
gas produz calor, humidade e produtos de
combustao no local onde esta instalado.
Garanta uma boa ventilacdo na cozinha,
especialmente enquanto a placa de cozedura
estiver em funcionamento: mantenha as
aberturas de ventilacao natural abertas ou
instale um dispositivo de ventilagdo mecénica
(campanula com exaustor). A utilizacao
intensa e prolongada do aparelho pode
requerer uma ventilacdo complementar ou
mais eficaz: abra uma janela ou aumente a
poténcia da ventilagdo mecanica.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!

» As zonas de cozedura e zonas adjacentes
aguecem muito. Nunca toque nas
superficies quentes. Mantenha as criancas
com menos de 8 anos afastadas do
aparelho.

» Quando a garrafa de gas de petrdleo
liguefeito (GPL) n&o esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderao ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar
corretamente, permitindo a saida
descontrolada de gas. Qualquer destas
situacdes pode provocar gueimaduras.
Cologue sempre garrafas de GPL na
posicao vertical.

/\ Aviso - Perigo de incéndio!

m As zonas de cozedura aguecem muito. Nao
cologue objectos inflamaveis sobre a placa
de cozedura. Nao deixe objectos sobre a
placa de cozedura.

s N&o armazene nem utilize produtos
quimicos corrosivos, vapores, materiais
inflamaveis ou produtos nao alimentares
por baixo deste electrodomeéstico, nem
perto dele.
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= As gorduras ou 0leos sobreaquecidos sao
facilmente inflamaveis. Ndo se ausente
enquanto estiver a aquecer gorduras ou
Oleos. Se se inflamarem, ndo apague o
fogo com agua. Cubra o recipiente com
uma tampa para apagar o fogo e desligue
a zona de cozedura.

= Se um queimador for usado numa poténcia
elevada, ocorrem temperaturas muito altas.
Materiais inflamaveis podem incendiar-se. A
indicac&o do nivel de poténcia no visor
pode ser diferente do nivel de poténcia
regulado no comando. A indicac&o do nivel
de poténcia no visor é apenas uma
informagao adicional. Regule o nivel de
poténcia sempre de acordo com a
informacgao impressa no comando.

/\ Aviso — Perigo de ferimentos!

s Fissuras ou fraturas na placa de vidro séo
perigosos. Desligue imediatamente todos
0S queimadores e elementos de
aguecimento elétricos. Retire a ficha da
tomada ou desligue o fusivel na caixa de
fusiveis. Feche a alimentacédo de gas. Nao
toque na superficie do aparelho. Nunca
ligue um aparelho defeituoso. Contacte a
assisténcia técnica.

m Osrecipientes que apresentem danos, com
um tamanho inadequado, gque ultrapassem
as margens da placa de cozedura ou que
estejam mal posicionados, podem provocar
graves lesdes. Tenha em consideragao as
recomendacdes e adverténcias relativas
aos recipientes para cozinhados.

s Em caso de avaria, corte a alimentagcao
eléctrica e o fornecimento de gas do
aparelho. Para proceder a reparacéo, recorra
ao nosso Servico de Assisténcia Técnica.

= Nao manipule o interior do aparelho. Se tal
for necessario, recorra ao n0sSso Servico de
Assisténcia Técnica.

= Se nao for possivel rodar um botdo de
comando ou se ele estiver solto, ndo pode
continuar a utiliza-lo. Dirija-se de imediato
ao servico de assisténcia técnica, para que
0 botdo de comando seja reparado ou
substituido.

/\ Aviso - Perigo de descarga eléctrica!

= Nao utilize maquinas de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

= Se a placa de vidro estiver estalada ou
apresentar falhas, pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.
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S Conhecer o aparelho

Na visao geral de modelos podera encontrar o seu
aparelho com as poténcias dos queimadores.
— Pdgina 2

Elementos de comando e queimador

Em qualguer comando esta identificado o queimador
correspondente. Com os comandos pode regular, de
acordo com as diferentes posicdes, a poténcia
necessaria entre os valores maximos e minimos. Nunca
tente mudar da posicéo 0 diretamente para a posicéo 1
ou da posicao 1 para a posigao 0.

Indicacoes

== Queimador controlado pelo comando

) Queimador desligado

9 Nivel de poténcia maximo e ignicao elétrica
1 Nivel de poténcia minimo

Indicag6es do visor

r lgnicao elétrica

5.1 Poténcias de cozedura

o Queimador desligado
H--  Calor residual

As chamas interiores e exteriores do queimador duplo
dual podem ser reguladas de forma independente.
Estao disponiveis os seguintes niveis de poténcia:

Chama exterior e interior
na poténcia maxima.

Chama exterior na
poténcia minima, chama
interior na poténcia
maxima.

Chama interior na
poténcia maxima.




Chama interior na
poténcia minima.

Para um funcionamento correcto do aparelho é
importante certificar-se de que as grelhas e todas as
pecas dos queimadores estao correctamente
colocadas. Nao troque as tampas dos queimadores.

Remover as grelhas sempre com cuidado. A
deslocacdo de uma grelha pode deslocar as grelhas
adjacentes.

Elemento térmico
Anel do queimador
Boca do queimador
Tampa do queimador

1
2
3
4
5

Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar possui uma indicacao de calor
residual para cada zona de cozinhar, que chama a
atencao para as zonas de cozinhar quentes.

Se surgir um H no visor, a zona de cozinhar ainda esta
guente. Se a zona de cozinhar continuar a arrefecer, no
visor surge h. O visor apaga-se, quando a zona de
cozinhar ja estiver suficientemente arrefecida. Nao
toque na zona de cozinhar com esta indicacéao.

Conhecer o aparelho pt

Acessorios

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode
incluir os seguintes acessorios. Estes também podem
ser adquiridos junto do Servico de assisténcia técnica.

Grelha adicional para wok
Apenas para ser usada em quei-
madores wok de duas ou trés
chamas. Utilize apenas recipien-
tes para cozinhar com um dié-
metro superior a 26 cm, placas
de grelhar, cagarolas, frigideiras
para paella, recipientes para
cozinhar com fundo concavo
etc.

Para prolongar a vida Util do
aparelho recomenda-se a utiliza-
¢do da grelha adicional para
wok.

Grelha adicional para cafe-
teira de café

Apenas para ser usado no quei-
mador mais pequeno. Utilize
recipientes para cozinhar com
dimentro inferior a 12 cm.

Simmer Plate

Este acessorio destina-se unica-
mente a cozinhados a baixa
temperatura. Pode ser usado
com o queimador econdmico ou
com o0 queimador normal. Caso
a sua placa de cozinhar possua
varios queimadores normais,
recomenda-se a montagem da
Simmer Plate no queimador nor-
mal da parte da frente ou de
trés.

Coloque 0 acessario com as
saliéncias para cima no suporte,
e nunca diretamente no queima-
dor.

Cadigo
HZ298114 Grelha adicional para cafeteira de café
HZ298105 Simmer Plate

O fabricante nao se responsabiliza caso nao utilize
estes acessorios ou o faga de forma inadequada.
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i®1Queimadores a gas

Ligacao manual

1. Pressione os comandos do queimador selecionado
e gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

2. Chegue um acendedor ou uma chama (isqueiro,
fosforo, etc.) ao queimador.

Ignicao automatica

Se a sua placa de cozinhar possuir ignicdo automatica
(fichas):

1. Pressione 0os comandos do queimador selecionado
€ gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

Enquanto mantiver os comandos pressionados,
sairao faiscas de todos os queimadores e no visor
surge o simbolo ~. O queimador acende-se.

2. Solte os comandos.

3. Gire os comandos para a posi¢cdo desejada.

Se néo houver ignicao, desligue o queimador e repita
0S passos descritos anteriormente. Desta vez
mantenha os comandos pressionados durante mais
tempo (até 10 segundos).

AAviso — Perigo de detonacao!

Se o0 queimador ndo se acender apds 10 segundos,
desligue os comandos e abra a porta ou a janela do
compartimento. Aguarde, pelo menos, um minuto,
antes de acender novamente o queimador.

Conselho: Garanta a maxima limpeza. Se as fichas
estiverem sujas, pode ocorrer uma ignicao incorreta.
Limpe as fichas regularmente com uma escova
pequena, nao metalica. Preste atencéo para que as
fichas ndo sejam sujeitas a impactos fortes.

Sistema de seguranca

Esta placa de cozedura dispde de um sistema de
seguranca (termopar) que impede a passagem do gas
se 0s gueimadores se apagarem acidentalmente.

Para garantir que este aparelho esta activado:

1. Acenda o queimador normalmente.

2. Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente
pressionado durante 4 segundos apds a chama se
ter acendido.

Desligar um queimador

Gire os comandos para a direita para a posicao 0. No
visor surge o simbolo {i e, apds alguns segundos,
surge a indicacao de calor residual.

Alguns segundos depois de se apagar o queimador,
emitir-se-a um som (som seco). Tal ndo é sinénimo de
avaria, significa apenas que a seguranca esta
desactivada.
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Adverténcias

Durante o funcionamento do queimador, € normal que
um ligeiro silvo seja emitido.

Quando utilizado inicialmente é normal que sejam
libertados odores. Tal ndo constitui qualgquer perigo
nem é sindnimo de avaria. Os odores vao
desaparecendo.

Uma chama cor-de-laranja € normal. Deve-se a
presenca de particulas de p6 no ar, liquidos
derramados, etc.

No caso de uma extincédo acidental da chama do
queimador, desligue o comando de accionamento do e
nao tente reacendé-lo durante, pelo menos, 1 minuto.

[Ell Tabelas e sugestdes

Recipientes apropriados

Diametro minimo Diametro maximo
da base do reci- da base do reci-

Queimadores

piente para cozi- piente para cozi-

nhar nhar
Queimador para wok 22 cm -cm
Queimador rapido 20 cm 26 cm
Queimador normal 14 cm 22.¢cm
Queimador econémico 12cm 16 cm

O recipiente ndo pode sobressair da margem da placa.

Adverténcias para utilizacao

As seguintes recomendagdes ajuda-lo-4o a poupar
energia e a evitar danos nos recipientes:

Utilize recipientes de
\ Vg tamanho adequado a
cada queimador.
Nao utilize recipientes
pequenos em
queimadores grandes. A
chama néo deve tocar
nos lados do recipiente.
Nao utilize recipientes
W = deformados que nao
——x figuem estaveis sobre a
placa de cozedura. Os
recipientes poderiam virar-
se.
Utilize apenas recipientes
de base plana e grossa.
y N&o deve cozinhar sem
\ Vg WN tampa ou com a tampa
mal colocada. Grande
parte da energia é
desperdicada.




Coloqgue o recipiente bem
centrado sobre o
queimador. Caso contrario,
o recipiente podera virar-
se. N&do cologue os
recipientes grandes sobre
0Ss gueimadores proximos
dos comandos. Estes
podem ficar danificados
devido ao excesso de
temperatura.

Coloque os recipientes
sobre as grelhas e nunca
directamente sobre o
queimador. Antes de
utilizar, certifique-se de
— que as grelhas e as
tampas dos queimadores
estdo bem colocadas .
Manuseie 0s recipientes
com cuidado sobre a placa
de cozedura. Nao golpeie a
placa de cozedura, nem
coloque pesos excessivos
sobre a mesma.

<
X

X
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Tabela com tempos e poténcias de cozedura

A seguinte tabela inclui as poténcias e os tempos de
cozedura ideais para diferentes pratos. Os dados
indicados sé&o valores de referéncia para quatro porgdes.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, peso e qualidade dos alimentos, do tipo de gas
usado bem como do material do recipiente para
cozinhar. Para a preparacao deste pratos foram usados
principalmente recipientes para cozinhar em aco
inoxidavel.

Utilize recipientes para cozinhar de tamanho adequado
e cologue-os no centro do queimador. Consulte
informacgdes sobre o didmetro do recipiente para
cozinhar em.— "Recipientes apropriados”

InformacGes sobre a tabela

A preparacao de cada prato é composta por um ou
dois passos. Cada passo inclui informacdes sobre:

£ Método de cozedura
i) Poténcia de cozedura
(® Tempo de duragdo em minutos

I\_Il_e_'ztodos de cozedura indicados na tabela
=+ Ferver

EX

Retomar a cozedura
Formar pressédo na panela de pressao
=~ Manter pressédo na panela de pressao
Alourar bem
Alourar levemente
Derreter

Sem tampa
Mexer constantemente

ol f
2 | o B
< Ll b
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Conselho: Os simbolos ndo surgem no aparelho.
Servem de orientacéo para os diferentes métodos de
cozedura.

Tabelas e sugestdes pt

Na tabela sdo indicados dados para a preparacao de
pratos em diferentes queimadores. A opcao
recomendada é o primeiro queimador mencionado. Na
visao geral de modelos sao descritos todos 0s
gueimadores da placa de cozinhar.— Pdgina 2

Exemplo:

Prato Tempo Passo1

Queimadores  fofalem == s,

min.

Sopas, sopas cremosas
Sopa de peixe

Q. rapido 12-17 8 79 1 58
Q. normal 17-22 8 1113 1 69

Queimador wok ~ 10-15 9 68 4 47

Este exemplo mostra a preparacdo de sopa de peixe
com o queimador rapido, queimador normal e
queimador wok.

Com o queimador rapido (opgéo recomendada) o

tempo de cozedura alcanca 12 a 17 minutos.

m Passo 1: Ferver. Regule 7-9 minutos na poténcia de
cozedura 8.

m Passo 2: Retomar a cozedura. Para 5-8 minutos
mudar para a poténcia de cozedura 1.

As indicacbes também s&o validas para os outros
queimadores sugeridos.

Prato Tempo
totalem

Queimadores

Sopas, sopas cremosas
Sopa de peixe

Q. répido 12-17 8 79 1 58

Q. normal 1722 8 1113 1 69
Queimador wok ~ 12-17 9 79 4 58
Creme de abobora, sopa Borsch

Q. répido 30-35 9 1012 20-23
Q. normal 4550 = 9 1517 6 3033
Queimador wok ~ 25-30 9 79 1821
Minestrone (sopa de legumes)

Q. répido 47-52 10-12 37-40
Q. normal 5762 10-12 6 4750
Queimador wok ~ 45-50 8-10 37-40
Massas e arroz

Esparguete

Q. rapido 1822 & 810 10-12
Q. normal 2024 &= 10-12 10-12
Queimadorwok 1822  &&* 8-10 10-12
Arroz

Q. répido 17-22 57 12-15
Q. normal 1823 79 11-14
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Prato Tempo Passo 1 Passo 2

Prato Tempo Passo 1 Passo 2
totalem o totalem =

min. - i
Queimador wok ~ 13-18 8 46 4 912

Ravioli

Queimadores

Queimadores o
min.

Molhos
Molho Béchamel™*

Q. rapido 914 9 46 58 Queimadoreco- 10-15 @ 6 24 £ 6 811
Q. normal 17-22 8 1214 58 némico

Queimador wok ~ 13-18 8 57 8-11 Q. normal 1015 @ 5 24 F£3* 811
St Queimador wok 3-8 M 6 12 F= 2-6
Batatas cozidas (puré, salada de batata) Molh.o com quejo de pasta azul™

Q. répido 2328 S 9 810 1518 Quemadoreco- 46 " 7 46

Q. normal 2530 =+ 9 1012 15-18 Q. normal 35 o 7 35

Queimadorwok 2530 &~ 7 11-13 14-17 Q. répido 3.5 & 5 35

Humus (grao-de-bico cozido) Molho napolitano

Q. rdpido 5055 £~ 9 1012 4043 Q. normal 1823 &+ § 24 So-* 4 1619
Q. normal 5257 £+~ 9 1214 40-43 Q. rapido 1500 &8« 8 13  Sor G 1417
Queimador wok ~ 4752 = 10-12 37-40 Queimadorwok 1217 &$._x 8 24 S 6 1043
Lentilhas Molho carbonara

Q. rapido 40-45 810 32-35 o 1045 <ot 6 57 <t 3 58
Q. normal 50-55 1820 6 3235 Q. répido 813 o 5 46 ot 3 47
Queimador wok ~ 45-50 7 2022 2528 Queimadoreco- 1045 <o=* 9 57 o* 5 58
Legumes em massa de tempura nomico

Q. rdpido 1217 &> 7 68 &5 6 69 Peixe

Q. normal 1520 &+ 8 810 &+ 7 710 Pescada panada

Queimadorwok  10-15 &S+ 7 57 &S 5 58 Q. répido 5-10 & g 510

Legumes frescos salteados™ Q. normal 813 &« 9 813

LEhEEgs €8 &0 63 Queimadorwok 510 &% 7 510

Q. répido 68 =" 9 68 Salméao assado

Batatas fritas Q. rapido 510 &7 24 <& 1 36
Queimador wok ~ 12-17  &%-* 8 12-17 Q. normal 510 s x g 04 S 1 36
U rdpido 1520 <= 9 1520 Queimadorwok 7-12 &S+ 7 24 - 1 58
Q. normal 2530 &5+ 9 2530 eEeas

Ovos Q. rapido 57 9 57

Shakshuka, Menemen (prato do Médio Oriente) Queimador wok ~ 4-6 9 46

Q. normal 1520 &~ 9 1012 &~ 4 58 Q. normal 10-12 9 1012

Q. rdpido 1318 &% 8 79 < 3 69 Carne

Queimador wok 1520 &5~ 6 1113 &5 4 47 Peito de pato (1 porcao)

Oimeleia (i poreEa) Q. normal 686 &7 68

EH RO 8 == ¢ Q. répido 911 & 7 911

B 24 ST 9 24 Queimadorwok 68 &5 6 68

Queimador ok~ 2-4 ==t 5 24 Lombo de novilho strogonoff

Tortilha espanhola Q. rpido 813 &« 9 813

I EE = Al Queimadorwok 510 &%+ 8 510

Queimador wok  20-25  &S-* 8 20-25 Q. normal 1247 &% g 1217

Escalopes de frango (8 filetes de peito de frango)
Q. répido 7-12 &9 24 &6 58
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Prato Tempo Passo 1 Passo 2 Prato Tempo Passo 1 Passo 2

Queimadores  fofalem == v © = 5 ©® Queimadores  fofalem = i) S )

min. min.

Queimador wok ~ 7-12 &S 9 24 & § 58 Q. rdpido 2025 &5+ 6 46 &+ 4 060s/
Q. normal 712 &+ 9 712 EEE
Carne picada Queimadorwok 1520 &$-* 4 35 & 4 fé%g/
e 1520 -* 8 1520 Pudim de p&o (em banho-maria)

Qnormal 2025 59 2025 Q. répido 2530 1012 6 1518
Uueimadorwok 1520 &5-* 7 1520 Queimadorwok 2328 & 9 810 8 1518
Produtos pré-confecionados Q. normal 2732 & 1012 & 7 1720
TK croquetes (16 un.)  TK palitos de peixe (12 un.) Pudim espanhol**

Q. rapido 6-10 - 8 6-10 Q. répido 3-8 * 5 38

Q. normal 812 &8 812 Q. normal 813 * 813

Queimador wok 610 &%~ 9 35 &% 4 35 Queimador wok 3-8 . 3-8

Linguica (12 porcoes) Biscoito (em banho-maria)

Q. répido 510 S 9 13 . 7 47 Q. répido 3540 3540

Q. normal 712 &9 712 Queimador wok ~ 40-45 40-45

Queimador wok ~ 5-10 & 9 13 & 6 47 Q. normal 4550 4550

Salsichas (12 un) — Dicas para cozinhar

Q. normal 813 9 813

m Para preparar sopas de creme e leguminosas, utilize
Queimador wok ~ 9-14 5 914 uma panela de presséo. O tempo de cozedura
diminui claramente. Se utilizar uma panela de

Q. répido 712 7712 pressao, siga as instrucdes do fabricante. Insira

Hamburger de carne bovina (4 un., 1 cm espessura, 110 g) todos os ingredientes logo no inicio.

Q. répido 4.9 s g 1.3 s s 736 m Coloque sempre uma tampa para cozinhar batatas e
, arroz. O tempo de cozedura diminui, assim,

Queimador wok 49 &+ g 13 & 7 36 claramente. A dgua tem de ferver, antes de colocar

Q. normal 510 &8 _x g {3 &8 _« g 47 massas, arroz ou batatas. Em seguida, adeque a

poténcia de cozedura, para continuar a cozinhar.

Agueca os graos em molho de tomate e mantenha quente (usar a Sim- m Para cozinhar em frigideira, aqueca primeiro o dleo.

mer Plate) Assim que iniciar a cozedura, mantenha a
Q. normal 20-22 6 57 1 15 temperatura constante, adequando a poténcia de

cozedura se necessario. Ao preparar varias

Pizza (20 cm de didmetro) porcdes, aguarde até a temperatura ser novamente

Queimador wok ~ 4-8 = 4 48 atingida. Vire os alimentos regularmente.

Q. répido 1620 . 1 1620 m Se cozinhar sopas, natas, lentilhas ou gréo de bico,
: introduza todos os ingredientes ao mesmo tempo

Q. normal 2025 < 1 2025 no recipiente para cozinhar.

Sobremesas

Arroz doce conforme Din 3360-12* (usar Simmer Plate)

Q. normal 62-67 x> 8 2732 2 35

Arroz doce™*

Q. normal 30-35 * 8 911 F=r 4 2124

Queimadoreco- 4045 g+ 9 1214 fF5* 2 2831

nomico

Queimador wok ~ 23-28 * 7 810 F=* 5 1518
Derreter chocolate conforme EN 60350-2 (usar Simmer Plate)
Queimador eco- 34-38  {#y* 1 34-38

nomico

Q. normal 2024 {#y 1 2024

Crepes (8 un.)

Q. normal 1722 &%+ 8 35 &%+ 5 509/

lado
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pt Limpeza e manutencao

Limpeza e manutencéo

Limpeza

Deixe o aparelho arrefecer e limpe-o com uma esponja,
agua e detergente.

Depois de cada utilizagéo, limpe a superficie dos
respectivos elementos do queimador assim que o
mesmo tiver arrefecido. Se forem deixados restos
(alimentos ressequidos, gotas de gordura, etc.), por
minimos que sejam, estes irédo ficar colados a
superficie, sendo mais dificeis de remover. E
necessario que os furos e as ranhuras estejam limpos
para que a chama se forme correctamente.

O movimento de alguns recipientes pode deixar restos
metalicos sobre as grelhas.

Limpe os queimadores € as grelhas com agua e
detergente e esfregue-0s com uma escova nao
metalica.

Como alternativa, as grelhas podem lavar-se na
maquina de lavar loica. Utilize o detergente
recomendado pelo fabricante da maquina de lavar
loica. Em caso de sujidade excessiva, recomenda-se a
limpeza prévia das grelhas.

Nao introduzir as tampas dos queimadores na maquina
de lavar loica.

Se as grelhas tiverem bases de borracha, tenha
cuidado ao limpa-las. As bases podem soltar-se e a
grelha pode riscar a placa de cozedura.

Seque sempre o0s queimadores e as grelhas
completamente. Se houver agua ou zonas humidas, no
inicio da cozedura, pode deteriorar o esmalte.

Defeito: O que fazer?

Em alguns casos, as avarias ocorridas podem ser
faceis de eliminar. Antes de contactar o servigco de

Avaria Causa possivel
Ofuncionamento elétrico geral Falha do fusivel.
estd avariado.

Depois da limpeza e secagem dos queimadores,
verifiqgue se as tampas estdo bem colocadas sobre o
difusor.

Atencao!

m Nao tire os elementos de comando para limpar o
aparelho. A entrada de humidade pode danificar o
aparelho.

m Nao utilize maquinas de limpeza a vapor. Podera
danificar a placa de cozedura.

m Nunca utilize produtos abrasivos, esfregdes de aco,
objectos cortantes, facas, etc. para remover restos
de comida ressequidos da placa de cozedura.

m Nao utilize facas, raspadores ou utensilios similares
para limpar a unido do vidro com as tampas dos
queimadores, os perfis metalicos nem os painéis de
vidro ou aluminio, se existentes.

Manutencao

Limpe imediatamente, em caso de derrame de liquidos.
Desta forma, evita que restos de comida se agarrem, o
que dificulta a limpeza.

Nao deslize os recipientes sobre o vidro, ja que poderia
riscar-se. Pelo mesmo motivo, ndo deixe cair objectos
duros ou pontiagudos sobre o vidro. Nao golpeie as
esquinas da placa de cozedura.

Os gréaos de areia (provenientes, por exemplo, da
limpeza de legumes e hortalicas) riscam a superficie do
vidro.

O acgucar gueimado ou outros alimentos com elevado
teor de acucar que tenham sido derramados, devem
ser imediatamente limpos da zona de cozedura
utilizando uma espatula de vidro.

assisténcia técnica, tenha em atencéo as seguintes
indicacoes:
Ajuda

Verifique na caixa de fusiveis se ha um fusivel avariado, e
troque-o.

0 fusivel automdtico ou um interruptor de corrente dife-  Verifique no painel de comandos se o fusivel automatico

rencial residual foi acionado.

ou um interruptor de corrente diferencial falhou.

Aignicdo automatica ndo fun-  Podem ter-se acumulado restos de alimentos ou restos O espaco entre a ficha e o queimador tem de estar limpo.
ciona. de produtos de limpeza entre as fichas e 0s queimadores.

0s queimadores estao humidos.

As tampas do queimador no estdo pousadas correta-

mente.

0 aparelho ndo estd ligado a terra, ndo esta conectado

Seque a tampa do queimador com cuidado.
Certifique-se de que a tampa assenta corretamente.

Contacte o técnico da instalacao elétrica.

corretamente ou 0 cabo de terra esta danificado.

Aignicdo automatica ndo fun- O sistema eletronico aqueceu demasiado.

ciona e no visor surge o sim-
boloF {ouFc.

A chama do queimador é irre-  As pecas do queimador ndo estdo bem colocadas.

gular.

As ranhuras do queimador estao sujas.
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Desligue os gueimadores ou utilize exclusivamente o
nivel mais baixo, até o sistema eletronico ter arrefecido o
suficiente.

Cologque corretamente as pecas do queimador no quei-
mador correspondente.

Limpe as ranhuras do queimador.



Avaria Causa possivel

Servicos Técnicos pt

Ajuda

0O fluxo de gas ndo parece nor- A admissao de gas estd fechada pelas valvulas interme-  Abra as valvulas intermedidrias.

mal ou ndo sai gas. didrias.

Se 0 gas for alimentado por uma garrafa de gas, certifi- ~ Troque a garrafa de gas.

que-se de que esta ndo esta vazia.
Na cozinha sente-se 0 cheiroa  Estd aberta uma torneira de gas.

G A garrafa de gas foi conectada de forma incorreta.

Possivel fuga de gas.

0 queimador desliga-se assim  Os comandos nédo foram premidos durante tempo sufi-

que os comandos forem sol-  ciente.

tos. As ranhuras do queimador estao sujas.

No visor surge & 3, F 4, F 5, Erro no sistema eletronico.

F& F1FEFS.

A indicacdo das poténcias de  Calibracéo errada do sistema eletronico.

cozedura no visor diverge
sempre da poténcia de coze-
dura selecionada com 0s
comandos.

VA Servicos Técnicos

Se solicitar o nosso Servigo de Assisténcia Técnica,
deve indicar o nimero do produto (E-Nr.) € o nimero
de fabrico (FD) do aparelho. Esta informacéo consta da
placa de caracteristicas, situada na parte inferior da
placa de cozedura e na etiqueta do manual de
utilizacao.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servicos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250720

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao é executada por técnicos
especializados com a devida formacéo e com as pecas
de reparacao originais para o seu aparelho.

Feche as torneiras de gas.

Certifique-se de que a garrafa de gds esta bem conec-
tada.

Fechar a torneira central da tubagem de gas, areje o local
e chame imediatamente um instalador autorizado, que
verifique o sistema de gas e exiba um certificado de insta-
lacdo. So utilize o aparelho enguanto for seguro e nao
saia gas pelo sistema nem pelo aparelho.

Se 0 queimador estiver ligado, mantenha 0s comandos
pressionados durante mais alguns segundos.

Limpe as ranhuras do queimador.

Desligue a placa de cozinhar da corrente. Aguarde
alguns segundos e volte a liga-la. Se o visor se voltar a
acender, informe a assisténcia técnica.

Calibrar de acordo com as instrugoes de montagem.

Condicoes de garantia

Se, contrariamente as nossas expectativas, o aparelho
apresentar algum dano ou se n&o cumprir com as
exigéncias de qualidade previstas, solicitamos que nos
comunique o mais rapido possivel. Para que o servico
de garantia seja valido, o aparelho ndo devera ter sido
manipulado, nem submetido a uma ma utilizagéao.

As condicbes de garantia vigentes séao as
estabelecidas pelo representante da nossa empresa no
pais onde se realizou a compra. Informagdes
pormenorizadas podem ser obtidas nos pontos de
venda. E necessario apresentar o comprovativo de
compra para beneficiar do servico de garantia.

Reserva-se o direito de realizar alteragdes.
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pt Protecgdo do meio ambiente

EJProteccao do meio
ambiente

Se o simbolo £ estiver na placa de carateristicas do
aparelho, tenha em atencdo as seguintes indicacdes.

Eliminacao ecoldgica
Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
ﬁ com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criacdo
de um sistema de recolha e valorizacdo dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.

A embalagem do seu aparelho foi fabricada com os
materiais estritamente necessarios para garantir uma
proteccao eficaz durante o transporte. Estes materiais
sdo totalmente reciclaveis, sendo assim reduzido o
impacto ambiental. Convidamo-lo a participar também
na conservacédo do meio ambiente, cumprindo com as
seguintes recomendagdes:

m deposite a embalagem no contentor de reciclagem
adequado,

m antes de se desfazer de qualquer aparelho, inutilize-
0. Consulte a administracéo local para saber o
endereco do centro de recolha de materiais
reciclaveis mais proximo e entregue ai o seu
aparelho,

m nao deite fora o 6leo utilizado pelo lava-louga.
Guarde-o num recipiente fechado e entregue-o num
centro de recolha ou, na sua falta, deposite-o num
contentor de lixo orgénico (acabara por ser
depositado num aterro controlado; provavelmente
ndo € a melhor solugcéo, mas desta forma evitamos
a contaminacéo da agua.
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EY Amacina uygun kullanim

Talimatlarn dikkatle okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazin etkin ve guvenli kullanimi
muUmkun olacaktir. Kullanim ve kurulum
talimatlarini saklayiniz ve cihazin sahibinin
degismesi durumunda cihazla birlikte veriniz.

Bu kilavuzdaki kurallara uyulmadigi
takdirde, tretici herhangi bir sorumluluktan
muaf olacaktir.

Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme
amaclidir.

Urln yerlestirilene kadar koruyucu ambalaji
cikarmayiniz. Cihazda herhangi bir hasar fark
ettiginiz takdirde cihazi ¢alistirmayiniz. Teknik
Servisimiz ile irtibata geginiz.

Bu EN 30-1-1 gazli cihazlar normuna gére 3.
sinif bir cihazdir: mobilyaya gémme cihaz.

Yeni pisirme tezgahinizi kurmadan 6nce
kurulumun montaj talimatlarina uygun
gerceklestirildiginden emin olunuz.

Bu cihaz yat veya karavanlara kurulamaz.

Bu cihaz yalnizca yeterince havalandirilan
yerlerde kullaniimahdir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Uzere
tasarlanmamistir.

Butin kurulum, baglanti, ayarlama ve gaz
tipine gore uyarlama islemleri yetkili bir
kurulum teknisyeni tarafindan, Glkedeki
standartlara ve yurirlikteki kanuni
yonergeler ile yerel gaz ve elektrik
tedarikcisi sirketin talimatlarina uygun
olarak gerceklestirilmelidir. Havalandirma ile
ilgili gecerli diizenlemelere 6zel bir dikkat
gosterilecektir.

Bu cihaz, fabrikadan 6zellikler tablosunda
belirtilen gaz tipine ayarli olarak ¢ikar.
Gerekirse degistiriniz, montaj talimatlarina
uyunuz. Diger gaz tiplerine uyarlama
gerektiginde Teknik Servisimizi cagirmaniz
onerilir.

Bu cihaz evde kullanim igin tasarlanmistir,
ticari veya profesyonel amaclarla kullanilamaz.
Cihazi kesinlikle 1Isinma amaci ile
kullanmayiniz, sadece pisirme icin kullaniniz.
Garanti sadece tasarim amacina uygun
kullanilmasi durumunda gecerlidir.

37



tr  Onemli glvenlik uyarilar

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Calisma sirasinda cihazi kontrolsiz bir sekilde
birakmayiniz.

Cocuklar icin, pisirme tezgahi Ureticisi
tarafindan 6nerilmemis kapaklar veya
bariyerler kullanmayiniz. Orn. asiri Isinma, alev
alma veya malzeme parcalarinin kopmasi
dolayisiyla kazalara yol acabilirler.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecrlbe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi ¢ocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan buyuk cocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kuc¢uk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.
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N Onemli glivenlik uyarilari

/A\Uyari — Yangin tehlikesi!

Kapall bir ortamda yanma olmaksizin gaz
birikimi yangin tehlikesine yol acar. Cihazi
hava akimina maruz birakmayiniz. Brilorler
s6nebilir. Gaz brulorlerinin ¢calismasiyla ilgili
talimatlan ve uyarilari dikkatle okuyunuz.

/\ Uyari — Zehirlenme tehlikesi!

Gazli bir pisirme cihazinin kullanimi, kurulu
oldugu yerde 1si, nem ve yanma urdnleri Uretir.
Ozellikle cihaziniz ¢alisir durumdayken
mutfagin iyi havalandiriimasini saglayiniz: Tim
dogal havalandirma kanallarini agik tutunuz
veya mekanik bir havalandirma (havalandirma
fani) cihazi kurunuz. Cihazin yogun bir sekilde
ve uzun sure kullanimi, tamamlayici veya daha
etkili bir havalandirma gerektirebilir: Bir
pencere aginiz veya mekanik havalandirmanin
gucunu arttininiz.

/\ Uyari — Yanma tehlikesi!

= Pisirme bolumleri ve etrafindakiler cok isinir.
Sicak yuzeylere kesinlikle dokunmayiniz. 8
yasindan kuc¢Uk ¢ocuklar uzak tutunuz.

s PG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz i¢erisine girebilir. Bu
sebeple brulorlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya c¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG tupleri
her zaman dik konumda kullaniniz.

AUyarl - Yangin tehlikesi!

s Pisirme bolumleri ¢cok isinir. Pisirme
tezgahinin Uzerine yanici cisimler
yerlestirmeyiniz. Pisirme tezgahi Uzerinde
esya birakmayiniz.

= Bu elektrikli ev aletinin yakininda asindirici,
buharlasici kimyasal urUnler, yanici
materyaller, besin disinda drdnler
bulundurmayiniz ve kullanmayiniz.

= Asirisinmis katl ya da sivi yaglar kolay alev
alir. Yag kizdirirken ocaktan uzaklasmayiniz.
Alev almasl halinde atesi su ile
sondurmeyiniz. Atesi sondurmek icin kabi
bir kapakla kaplayiniz ve pisirme bolimunu
kapatiniz.



= Bir brulér cok yuksek gugle calistirilirsa, cok
yuksek sicakliklar olusur. Yanici malzemeler
alev alabilir. Ekrandaki gu¢ seviyesi
gdstergesi digmenin yaninda ayarlanan
guc seviyesinden farkli olabilir. Ekrandaki
guc seviyesi gostergesi sadece ilave bilgi
vermek igindir. GU¢ seviyesini her zaman
digmedeki isarete gore ayarlayiniz.

/\ Uyar — Yaralanma tehlikesi!

= Cam plakadaki catlaklar veya kiriklar
tehlikelidir. Tum ocaklari ve elektrikli isitici
parcalar gecikmeden kapatiniz. Elektrik
fisini ¢ekiniz veya sigorta kutusundaki
sigortayl kapatiniz. Gaz beslemesini
kapatiniz. Cihaz ylzeyine dokunmayiniz.
Arizal bir cihazi kesinlikle agmayiniz. Yetkili
servisi cagiriniz.

= Hasarli, uygun boyuta sahip olmayan,
pisirme tezgahinin sinirlarini asan veya kotu
yerlestirilmis kaplar ciddi yaralanmalara
sebebiyet verebilir. Pisirme kaplariyla ilgili
tavsiye ve uyarilara uyunuz.

= Ariza olmasi durumunda cihazin elektrik ve
gaz beslemesini kesiniz. Tamir icin teknik
servisimizi arayiniz.

= Cihazin ic kismini kurcalamayiniz. Gerekli
oldugu takdirde, teknik servisimizi arayiniz.

s Eger bir kontrol digmesi dondurtlemiyor
veya gevsetilemiyorsa kullaniimamalidir.
Kontrol digmesini tamir etmek veya
degistirmek icin derhal musteri hizmetlerine
basvurunuz.

/\ Uyan — Elektrik carpma tehlikesi!

= Cihaz temizlemek icin buharl temizleme
makinesi kullanmayiniz.

= Cam plakada olusan catlama veya
kirllmalar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.
Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

Cihazi taniyiniz tr

& Cihazi taniyiniz

Modele genel bakis icinde cihazinizi ve ocak gugclerini
bulabilirsiniz. — Sayfa 2

Kumanda elemanlari ve brilor

Her kumanda digmesinde ilgili brilor isaretlenmisgtir.
Kumanda diugmeleri Gzerindeki farkli pozisyonlari
kullanarak ihtiya¢ duydugunuz gicli maksimum ve
minimum degerler arasinda istediginiz gibi
ayarlayabilirsiniz. Asla pozisyon 0'dan pozisyon 1'e veya
pozisyon 1'den pozisyon 0'a ge¢cmeyi denemeyiniz.

Gostergeler

2E Kumanda dugmesiyle kontrol edilen brilor
® Kapal bralor

9 En yiiksek glic seviyesi ve elektrikli atesleme
1 En dusuk glc seviyesi

Ekran gostergeleri
~ Elektrikli atesleme

9! Pisirme kademeleri
I Kapall brilgr
H-+A  Atlisi

ikili cift brilérin ic ve dis alevleri birbirinden bagimsiz
olarak kontrol edilebilir. Olasi gl¢ seviyeleri:

Dis ve i¢ alevler
maksimum glcte.

Dis alev minimum gucte,
i¢ alev maksimum guicte.

ic alev maksimum glicte.

(LLYYY)
> e
= =
o &
\QM\\
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tr Cihazi taniyiniz

ic alev minimum glicte.

Cihazin dogru calistinlabilmesi igin 1zgaralarin ve tim
brildr parcalarinin dogru yerlestirildiginden emin
olunmalidir. Brilor kapaklarinin yerini degistirmeyiniz.

Izgaralari her zaman dikkatlice ¢ikariniz. Bir izgaranin
kaydiriimasi, yandaki 1zgaranin da ayni sekilde yerinin
degismesine neden olur.

Termik eleman
Brilor halkasi
Brilér bashgi
Briilor kapag!

[ S O R S

Atil 1s1 géstergesi

Ocak alaninda her ocak i¢in sicak veya soguk olanlari
gOsteren bir atil 1s1 gdstergesi mevcuttur.

Gostergede H goriiniyorsa ocak hala sicak demektir.
Ocak biraz daha sogudugunda gdsterge degiserek
olur. Ocak yeteri kadar sogudugunda ise gdsterge
soOner. Bu gdsterge yaniyorsa ocaga dokunmayiniz.
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Aksesuarlar

Modele gdre pisirme tezgahi asagdidaki aksesuarlari
icerebilir. Bunlar ayni zamanda Teknik Servis'ten de
temin edilebilir.

Wok ek 1zgarasi

Sadece iki veya (¢ alevli wok
bralor kullanimlart igin uygun-
dur. Sadece ¢apl 26 cm'in dize-
rindeki pisirme tavalarini,

y kizartma izgaralarini, giiveg kap-
[{T\\ , d /ﬂ/\ larini, Paella tavalarini, bombeli

{/ @ zeminli pisirme tavalarini vb.
u \\ pisirme gereclerini kullaniniz.

Cihazin kullanim émriini uzat-
mak i¢in wok ek 1zgarasinin kul-
laniimasi tavsiye edilir.

Manuel Espresso makinesi ek
izgarasi

Sadece en kiicuk brilordeki kul-
lanim i¢in uygundur. Gapi

12 cm'den kiicuk olan pisirme
tavalarini kullaniniz.

Simmer Plate

Bu aksesuar pargasi sadece
dUstk sicaklikta pisirme icin
uygundur. Ekonomik brilor veya
normal briilor ile kullanilabilir.
Ocakta birden ¢ok normal brilor
mevcutsa Simmer Plate'nin arka
veya 6n sag normal briilore yer-
lestirilmesi dnerilir.

Aksesuar parcasini ¢ikintilari
yukariyr gosterecek sekilde tasi-
yiclya yerlestiriniz, asla dogru-
dan bralorin tizerine
yerlestirmeyiniz.

Kod
HZ298114 Manuel Espresso makinesi ek 1zgarasi

HZ298105 Simmer Plate

Aksesuarlarin kullanilmamasi veya yanlis kullaniimasi
durumlarinda dretici sorumluluk kabul etmez.



#AGaz brilorleri

Manuel olarak acilmasi

1. Segctiginiz ocadin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en yiksek glc¢ seviyesine ulasana kadar
sola dogru doéndiriniz.

2. Brildre bir yakici veya bir alev (cakmak, kibrit vb.)
yaklastiriniz.

Otomatik atesleme

EQer ocaginizda bir otomatik atesleme mevcutsa
(bujiler):

1. Sectiginiz ocadin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en yuksek glc¢ seviyesine ulasana kadar
sola dogru doénduriniz.

Kumanda digmesini basili tutugunuz sirece tim
brilorlerin yaninda kivilcimlar ¢akar ve ekranda
sembollu gérandr. Bruldr yanar.

2. Kumanda dugmesini serbest birakiniz.

3. Kumanda digmesini istediginiz pozisyona getiriniz.

Atesleme gerceklesmezse brilorli kapatiniz ve
tanimlanan adimlari yeniden uygulayiniz. Bu defa
kumanda digmesini daha uzun sire basil tutunuz
(azami 10 saniye).

AUyarl — Alev alma tehlikesi!

Eger brilér 10 saniye sonunda yanmazsa kumanda
digmesini kapatiniz ve icinde bulundugunuz odanin
kapisini veya penceresini aginiz. Bruloérl yeniden
yakmadan 6nce en az bir dakika bekleyiniz.

Bilgi: Temizlige cok dikkat ediniz. Bujiler kirlenmisse
hatall bir atesleme yapilabilir. Bujileri dizenli olarak
kicguk, metalik olmayan bir fircayla temizleyiniz. Bujilerin
ciddi darbelere maruz kalmamasina dikkat ediniz.

Emniyet sistemi

Pisirme tezgahiniz, brilérlerin kazayla yanmasi halinde
gaz gecisini engelleyen bir emniyet sistemine (termo
kupl) sahiptir.

Bu sistemin etkin oldugundan emin olmak i¢in:

1. Brul6ért normal olarak aginiz

2. Kumanda digmesini birakmadan ates yandiktan
sonra kumanday! 4 saniye daha hafifce basil
tutunuz.

Bir brulérin kapatiimasi

Kumanda digmesini saga c¢evirerek 0 pozisyonuna
getiriniz. Ekranda i sembolii gériiniir ve birkac saniye
sonra atil 1s1 gdstergesi gorundr.

Kapatildiktan birka¢ saniye sonra brilorden ses
gelecektir (hafif tikirti). Bu herhangi bir anormallik
degildir, emniyetin devre disi oldugu anlamina gelir.

Gaz brulorleri tr

Uyarilar

Brulérin calismasi sirasinda hafif bir 1slik sesi
duyulmasi normaldir.

ik kullanimlarda koku gelmesi normaldir. Bu, herhangi
bir risk ya da hatal ¢galisma anlamina gelmez. Zamanla
gegecektir.

Turuncu renkli alev normaldir. Havadaki tozdan, tasan
swvilardan vb. kaynaklanir.

Bralor alevlerinin yanlslikla sénmesi durumunda
brilérin kumanda digmesini kapatiniz ve en az 1
dakikadan &nce yeniden yakmaya calismayiniz.

Bl Tablo ve 6neriler

Uygun kaplar

Briilor Pisirme kabi taba- Pisirme kabi taba-
ninin minimum ninin maksimum
capi capi

Wok brilor 22 cm -cm

Guelu bralor 20cm 26 cm

Normal ocak 14 cm 22 .cm

Ekonomik brilor 12cm 16cm

Kap ocagin kenarindan disari tasmamalidir.

Kullanim Uyarilar

Asagidaki dneriler enerji tasarrufuna ve kaplarin zarar
gérmesini 6bnlemeye yardimci olur:

Her brildr icin uygun
ebatta kaplar kullaniniz.
Buyuk brilérde kiicuk
kaplar kullanmayiniz. Alev,
kaplarin yan taraflarina
ulasmamalidir.

Pisirme tezgahi Gzerine
dengesizlik olusturacak
bicimi bozulmus kaplar
koymayiniz. Kaplar
devrilebilir.

Yalnizca tabani diz ve
kalin olan kaplari
kullaniniz.

Kapaksiz veya kapak yari
aralik olarak pisirmeyiniz.
Enerjiyi bosa harcarsiniz.

Kabi tam olarak brtlor
Uzerinde ortalayiniz, bir
tarafina agirlik vermeyiniz.
Aksi durumda devrilebilir.
BlyUk kaplari kumanda
ditgmelerinin yakinindaki
brilorlere koymayiniz.
Asiri sicaktan dolayi
hasara neden olabilir.

B B Bk
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tr Tablo ve Oneriler

Kaplari asla dogrudan
\ Vg x brildérin tzerine degil,
mutlaka 1zgara Uzerine
yerlestiriniz.
Cihazi calistirmadan énce,
— 1Izgaralarin ve bralor
kapaklarinin dogru yerde
oldugundan emin olunuz.
Pisirme tezgahindayken
kaplari dikkatli bir sekilde
tutunuz.
Pisirme tezgahina darbe
gelmesine engel olunuz ve
Uzerine agirlik
yerlestirmeyiniz.

X

r¥1 ¥

Pisirme tablosu

Asagidaki tablo, farkli yemekler i¢in optimum pisirme
kademelerini ve pisirme strelerini icerir. Bilgiler, dort
porsiyon icin referans degerlerdir.

Pisirme sureleri ve pisirme kademeleri, yiyeceklerin
trdne, agirhgina ve kalitesine gore degisebilecegi gibi
kullanilan gaza ve pisirme kabinin malzemesine de
bagldir. Bu yemeklerin hazirlanmasi i¢in genelde
paslanmaz celik pisirme tavalari kullanilir.

Her zaman uygun buyUklikte pisirme tavalar kullaniniz
ve brildriin ortasina yerlestiriniz. Pisirme tavasi capina

yonelik bilgileri — "Uygun kaplar" altinda bulabilirsiniz.

Tabloya iliskin bilgiler
Her bir yemegin hazirlanmasi icin bir veya iki adim

gereklidir. Her adimda asagidaki konulara iliskin bilgiler
mevcuttur:

TJ Pisirme yontemi
i) Pisirme kademesi
(® Dakika cinsinden slre

Tabloda belirtilen pisirme yéntemleri
& Pisirmek

Pisirmeye devam edilmesi
Dudukli tencerede basing olusumu
DUudUkll tencerede basincin korunmasi
GUclU kizartma
Hafif kizartma
Eritme
Kapaksiz
Surekli karistiriniz

N
Sk B
AR 3

!

-~
2
2
2
2

R

*
*

Bilgi: Bu semboller cihaz tzerinde gérunmez. Bunlar,
farkli pisirme yéntemleri icin yénlendirme amachdir.

Farkl braldrler Gzerinde yemekleri pisirmek igin gerekli
bilgiler gérinUr. Tavsiye edilen secenek, ilk olarak
bahsedilen brulérdir. Modele genel bakista ocaktaki
tim brulérler agiklanmistir.— Sayfa 2
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Ornek:

Yemek Dakika Adim 1
Briilor olarak == 5, (D)

toplam
siire

Corbalar, kremal ¢orbalar
Balik gorbasi

Glcld brilor 1217 8 79 1 58
Normal brlor 17-22 8 1113 1 69
Wok briilor 10-15 9 68 4 47

Bu 6rnekte glcla brilér, normal brilér ve wok brilor ile
balik ¢corbasinin hazirlanigi gésterilmistir.

Guclu bralor (dnerilen secenek) ile pisirme stresi 12 ile

17 dakika arasindadir.

m Adim 1: Kaynatma. 7-9 dakika i¢in pisirme kademesi
8'i ayarlayiniz.

= Adim 2: Pisirme. 5-8 dakika i¢in pisirme kademesi
1'e geciniz.

Bu bilgiler diger dnerilen brilérler icin de gecerlidir.

Yemek Adim 1
Briilor wANR VN O)

Corbalar, kremali ¢orbalar
Balik gorbasi

GliclU brilor 12-17 79 1 58

Normal brillor ~ 17-22 11-13 1 69

Wok briilor 12-17 79 4 58

Kabak kremasl, bors ¢orbasi

Glicll brilor 30-35 10-12 20-23
Normal brilor ~ 45-50 1517 30-33
Wok briilor 2530 79 18-21
Minestrone (sebze ¢orbasi)

GliclU brilor 47-52 10-12 37-40
Normal brillor ~ 57-62 10-12 4750
Wok briilor 45-50 8-10 37-40
Makarna ve pirin¢

Spagetti

GliclU brilor 1822 & 8-10 10-12
Normal brilér 2024 &g+ 10-12 10-12
Wok briilor 1822 &F* 8-10 10-12
Piring

Giigli brilor 1722 5-7 1215
Normal briilér 1823 79 11-14
Wok briilor 13-18 4-6 912
Ravioli

GliclU brilor 9-14 4-6 58

Normal brillor ~ 17-22 12-14 58



Dakika
olarak

Yemek
Briilor

toplam
siire

13-18

Wok briilor

Sebze ve baklagiller

Haslanmis patates (pire, patates salatas)

Gcld bralor 23-28
Normal brilor 25-30
Wok brilor 25-30
Humus (nohut paresi)
Gucll brdlor 50-55
Normal brulor 52-57
Wok briilor 47-52
Mercimek

Gcld bralor 40-45
Normal brilor 50-55
Wok brilor 45-50
Tempura soslu sebze
Gucll brdlor 12-17
Normal brulor 15-20
Wok briilor 10-15

Taze sebze sote™™
Wok brilor 6-8
Gucld brlor 6-8

Patates kizartmasi

Wok briilor 12-17
Gucll bralor 15-20
Normal brulor 25-30
Yumurta

Saksuka, Menemen
Normal brilor 15-20
Gucll bralor 13-18
Wok brilor 1520

Omlet (1 porsiyon)
Normal bralor 35
Gclu bralor 2-4

Wok brilor 2-4
ispanyol tortillasi

Glclt bralor 25-30
Wok brilor 20-25
Soslar

Besamel sosu™*
Ekonomik brilor - 10-15
Normal brilor 10-15
Wok brilor 3-8

¥k

5

[},

¥k

= 050 £
I8 7 6%
b%) % %

68 %
Je—

G488 %
Ju—

6688 %
fu—
AN
fe—

88 %
f—

ASNEY
4888

4888

G888 %
fe—
68 %
f—

488 %
Ju—

6688 %
fu—

488 %
fu—
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B

9
9
7

10-12
11-13

10-12
12-14
10-12

8-10
18-20
20-22

68
8-10
57

6-8
6-8

12-17
156-20
25-30

10-12
79
11-13

S
2-4
2-4

25-30
20-25

24
2-4
1-2

4 4

494

o] o o
9 9| o
< S S
9 ) )

15-18
15-18
1417

40-43
40-43
37-40

32-35
32-35
2528

68 % 6 6_9

7-10

S _x 5 hg

Ju—

fu—

Ju—

o o o]
9 9| 9
S S s
9 ) 9

4 58
3 69
4 47

6 &11
5 811
6 26

Dakika
olarak

toplam
siire

KUflt peynirli sos™*
Ekonomik briilor  4-6
Normal brulor 35
Gcli bralor 35

Napoli sos

Normal brulor 18-23
Glcli bralor 15-20
Wok briilor 12-17
Carbonara sosu

Normal brilor 10-15
Guclt bralor 8-13
Ekonomik bralor - 10-15
Balik

Panelenmis Barlam baligi
Glcli bralor 510
Normal brilor 8-13
Wok briilor 510
Firinlanmig somon

Gcli brulor 510
Normal bralor 510
Wok briilor 712
Midye

Gueli brlor 57
Wok briilor 4-6
Normal brulor 10-12

Et
Ordek gogst (1 porsiyon)
Normal brilor 6-8

Gucli brdlor 9-11
Wok briilor 6-8
Beef Strogonof

Gcli brulor 813
Wok briilor 510
Normal brilor 12-17

Adim 1

*

*

Yy

88 %
f—
LSS

G488 %
fe—

*
*

S
fu—

S
Ju—

S *
fu—

LSS
AN
fu—

88 %
f—

88 %
fu—
LSS
f—

G488 %
fu—

Tavuk snitzel (8 tavuk gogus filetosu)

Glcli bralor 7-12
Wok briilor 7-12
Normal brulor =12
Kiyma

Gcli bralor 1520
Normal brilor 20-25
Wok briilor 15-20

06868 %
fu—
$6668 %
fu—

888 %

88 %
fu—
LSS
fe—

G488 %
fu—

Tablo ve Oneriler tr

4-6
B
D

24 <-* 4 1619
1417
10-13

1-3 ="

2-4 ="

57 <—=-*3 58
46 -3 47
5/ <=-*5 58

510
813
510

24 - 1 36
24 < 1 36
24 - 1 58

57
46
10-12

6-8
911
6-8

813
510
12-17

2.4 W8_x G5 58
2.4 w8 _x 5 h5g
712

156-20

20-25
15-20
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tr Tablo ve Oneriler

Yemek
Briilor

Hazir iiriinler

TK Kroketler (16 porsiyon)

Dakika Adim1
o L0

olarak
toplam

siire

TK Paneli balik gubuklari (12 porsiyon)

Gcld bralor 6-10 — 6-10

Normal brilor 8-12 — 812

Wok brilér 6-10 — 35 & 4
Kizarmis sosis (12 porsiyon)

Gucli brulor 510 — 13 & 7
Normal brilor 7-12 5 7-12

Wok briilor 510 — 13 &5 6
Haslanmis sosis (12 porsiyon)

Normal brilor 813 9 813

Wok brilor 9-14 5 914

Guclu briler 712 7 712

Sigir etinden hamburger (4 porsiyon, 1 cm kalinlikta, 110 g)
Gucld brulor 4-9 &9 1.3 &7
Wok brilér 49 & 8 1.3 &8~ 7
Normal brilor 510 &+ 9 1.3 & 8

D

4-7

4-7

36
36
4-7

Fasulyeleri domates sosunda isitiniz ve sicak tutunuz (Simmer Plate

kullaniniz)
Normal brilor
Pizza (20 cm cap)
Wok brilor
Guclu bralor
Normal brilor

Tatllar

Normal brulor
Stitlag™*

Normal brilor
Ekonomik brlér
Wok brilor

Ekonomik br(lér
Normal brilor
Krep (8 porsiyon)
Normal brilor

Gl bralor

Wok briilor

Ekmekli puding (benmari usult)

20-22 6 57 1
4-8 = 4 438
1620 <- 1 1620
2025 <= 1 2025
Din 3360-12*'ya gore sutlag (Simmer Plate kullaniniz)
6267 f 8 27-32 2
30-35 8 911 £+ 4
40-45 9 1214 &2
23-28 7 810 £ 5
Cikolatayl EN 60350-2'ye gore eritiniz (Simmer Plate kullaniniz)
34-38 @y 1 3438
2024 @y 1 2024
1 7_22 $644¢ * 8 3_5 $444¢ * 5
2 0_2 5 €444¢ * 6 4_6 €44¢¢ * 4
1 5_20 $664¢ * 4 3_5 $444¢ * 4
2530 & 9 1012 6

GiclU brilor
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35

21-24
28-31
15-18

50 s/
taraf

60 s/
taraf

40/
taraf

15-18

Yemek Dakika Adim1
Briilér olarak
tq_plam
siire
Wok briilér 2328 = 8-10 8 1518
Normal brilér ~ 27-32 10-12 7 1720
Ispanyol pudingi**
Gl bralor 38 & 38
Normal brilér 813 * 813
Wok briilor 38 * 38
Pandispanya (benmari usulti)
GliclU brilor 35-40 35-40
Wok briilér 40-45 40-45
Normal brilér 4550 45-50

Pisirme ipuclari
m  Kremal gorbalari ve baklagilleri hazirlama sirasinda

dudukli tencere kullaniniz. Pisirme siresi belirgin
bicimde azalir. Bir dudukli tencere kullanacaksaniz
dreticisinin talimatlarina uyunuz. Baslangicgta tim
malzemeleri ekleyiniz.

Patates ve piring pisirirken her zaman tencerenin
kapagini kapatiniz. Pisirme suresi boylece belirgin
bicimde azalir. Makarnayi, pirinci veya patatesi ilave
etmeden 6nce suyu kaynatmalisiniz. Ardindan
pisirme islemine devam etmek icin pisirme
kademesini ayarlayiniz.

Tava yemeklerinde ilk dnce yagi i1sitiniz. Kizartmaya
basladiktan sonra gerekirse pisirme kademesini
ayarlayarak sicakligi sabit tutunuz. Daha sonraki
porsiyonlari hazirlamak icin pisirme sicakligina
yeniden ulasilana kadar bekleyiniz. Yiyecekleri
dlzenli araliklarla geviriniz.

Corba, kremali ¢corba, mercimek veya nohut
pisirecekseniz tim malzemeleri ayni anda pisirme
tenceresine ekleyiniz.



K& Temizlenmesi ve bakima
tabi tutulmasi

Temizlik

Cihaz soguduktan sonra slinger, sabun ve su ile
temizleyiniz.

Her kullanimdan sonra, sogumalarinin ardindan ilgili
brildr elemanlarinin ylzeyini temizleyiniz. Ne kadar az
da olsa yiizey Uzerinde artik (tasmis yemek, yag
damlalar vb.) birakilmasi halinde, ylzeyin Uzeri
kaplanacak ve sonrasinda bu katmanin temizlenmesi
daha zor olacaktir. Atesin dogru yanabilmesi igin delik
ve oluklarin temiz olmasi gerekir.

Bazi kaplarin hareketi 1zgaralar Uzerinde metal izleri
birakabilir.

Brll6rleri ve 1zgaralari sabunlu su ile temizleyiniz ve
metal olmayan bir firga ile firgalayiniz.

Ayrica, 1zgaralar bulasik makinesinde de yikanabilir.
Bulasik makinesi Ureticisinin tavsiye ettigi deterjani
kullaniniz. Asiri Kirli ise 1zgarayl dnceden temizlemeniz
tavsiye edilir.

Brulér kapaklarini bulasik makinesine koymayiniz.

Izgaralar lastik tipalarla yerlestiriimis ise temizlerken
dikkatli olunuz. Tipalar sékdilebilir ve 1zgara pisirme
tezgahini gizebilir.

Her zaman brilorleri ve 1zgaralari tamamen kurutunuz.
Pisirme isleminin basinda su damlalari veya nemli
bolgeler emayenin bozulmasina yol agabilir.

El Ariza halinde ne yapmali?

Beklenmeyen durumlar bazen kolaylikla ¢ozulebilir.
Teknik Servisi aramadan énce asagdidaki onerileri
dikkate aliniz:

Aniza Olasi neden

Genel elektrikliisletim arizall. ~ Sigorta arizall.

Temizlenmesi ve bakima tabi tutulmasi tr

Brul6rleri temizledikten ve kuruladiktan sonra, bralor
kapaklarinin alev dagiticilarinin Gzerine dogru bir sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

Dikkat!

m Cihazin temizlenmesi sirasinda kumanda
elemanlarini ¢cikarmayiniz. Cihazin neme maruz
kalmasi hasara neden olabilir.

m Buharli temizleme makinelerini kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi zarar goérebilir.

m Pisirme tezgahi Uzerinde kalan yemek artiklarini
cikarmak icin asla yanici trUnler, tel bezler, kesici
aletler, bicak vb. kullanmayiniz.

m Brilor kapaklari ile cam levha birlesimlerini, metalik
ylzeyleri, varsa cam ya da aliminyum levhalari
temizlemek icin spatula veya benzeri seyler
kullanmayiniz.

Bakim

Tasan sivilari aninda temizleyiniz. Boylece yemek
artiklarinin yapismasini énleyebilirsiniz ve gereksiz yere
gli¢ sarf etmezsiniz.

Cizilme ihtimali yizinden asla tavalari yluzey lGzerinde
kaydirmayiniz. Buna ek olarak, camin Uzerine agir veya
sert cisimleri disurmemeye dikkat ediniz. Tencerenin
hicbir parcasini carpmayiniz.

Kum tanecikleri (6rnedin temizlenen meyvelerden ve
sebzelerden gelebilecek olanlar) cam ylzeyi ¢izebilir.

Erimis seker veya ¢ok fazla seker iceren yemekler
pisirme bolimuune dokuldikleri anda cam kazima aleti
ile gikariimalidir.

Coziim
Sigorta kutusuna bakarak bir sigortada hasar olup olma-
digini kontrol ediniz ve hasar varsa sigortayi degistiriniz.

Otomatik sigorta veya kagak akim koruma salteri devreye  Kumanda bolimiinde, otomatik sigortanin veya bir hatall

girmis.

akim salterinin devre disi kalip kalmadigini kontrol ediniz.

Otomatik atesleme calismiyor.  Bujiler ile briilér arasinda yemek artiklari veya deterjan ~ Bujiile brilor arasindaki bosluk temiz olmalidir.

artiklari birikmis olabilir.
Brilorler islak.

Briilor kapadi dogru bicimde yerlestiriimemis.

Briilér kapagini dikkatlice kurulayiniz.
Kapagin uygun bicimde yerlestirildiginden emin olunuz.

Cihaz topraklanmamis, dogru bicimde baglanmamis veya Bir elektrik teknisyeni ile iletisime geginiz.

topraklama kablosu hasar gormis.

Otomatik atesleme galismiyor — Elektronik sistem asiri isindi.
ve ekranda & {veya F 2
sembol gortnuyor.

Briilor alevi dengesiz yaniyor.  Brlor parcalari dogru olarak yerlestirilmemis.

Bralor yariklari kirlenmis.

Elektronik sistem soguyana kadar brilorleri kapatiniz
veya en diisik yanma kademesinde kullaniniz.

Brilor parcalariniilgili brilor Gzerine diizgiin bigimde yer-

lestiriniz.
Bralor yariklarini temizleyiniz.
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tr Yetkili servisin gagrilmasi

Ariza Olasi neden

Gaz akigi diizglin gorinmuyor — Ara valfler nedeniyle gaz beslemesi kapal.
Gaz eger bir gaz tlptnden geliyorsa tliplin bos olmadigin- Gaz tlpdni degistiriniz.

veya disarl gaz gikmiyor.
dan emin olunuz.

Mutfak gaz kokuyor. Bir gaz vanasi agik.

Gaz tupd usulling uygun bicimde baglanmamis.

Olasi gaz ¢Ikisl.

Kumanda diigmesi serbest
birakildigr anda brilor kapani-

ol Briilér yariklari kirlenmis.
Ekranda F 3, F4,F5,FG, Elektronik sisteminde hata.
F 1 F8, FS goriiniyor.

Pisirme kademesi gostergesi
ekranda sUrekli olarak
kumanda digmesi ile segilen
pisirme kademesinden farkli
bilgi gosteriyor.

Elektronik sistem yanlis kalibre edilmis.

/& Yetkili servisin cagriimasi

Teknik Servisimize ihtiyaciniz varsa cihazin Urin
numarasini (E-Nr.) ve Uretim numarasini (FD) vermeniz
gerekecektir. Bu bilgiyi pisirme tezgahinin i¢ kisminda
yer alan &zellikler tablosunun Gzerinde ve kullanim
kilavuzunun etiketinde bulabilirsiniz.

Kullanim émrii ;10 yildir (Uriintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parga bulundurma
siresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir i¢i Ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik géstermektedir.

Ureticinin yetkisine giveniniz. Boylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina
sahip, egditilmis servis teknisyenleri tarafindan
yaplldigindan emin olabilirsiniz.

Garanti Sartlar

m  Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tuketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
- So6zlesmeden donme
- Satis bedelinden indirim isteme,
- Ucretsiz onariimasini isteme,
- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini
isteme,
haklarindan birini kullanabilir.
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Kumanda diigmesi yeterince uzun siire basili tutulmadi.

Co6ziim
Ara valfleri aginiz.

Gaz vanalarini kapatiniz.

Gaz tupundn usuline uygun bicimde baglandigindan
emin olunuz.

Gaz hattinin merkezi vanasini kapatiniz, odayi havalandiri-
niz ve gecikmeden bir teknisyen cagirarak gaz sistemini
kontrol edip bir gaz tesisati sertifikasi vermesini saglayi-
niz. Cihazdan veya sistemden gaz sizmadigindan kesin
olarak emin olana kadar cihazi asla kullanmayiniz.

Brilor acilmissa kumanda digmesini birkac saniye daha
basili tutunuz.

Bralor yariklarini temizleyiniz.

Ocag elektrik sebekesinden ayiriniz. Birkag saniye bekle-
yiniz ve daha sonra yeniden baglayiniz. Gosterge hala
yaniyorsa musteri hizmetlerini arayiniz.

Kalibrasyonu montaj kilavuzuna gore yurGtiniz.

m Tlketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
se¢cmesi durumunda saticy; isgilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda hicbir Gcret talep etmeksizin maln onarimini
yapmak veya yaptirmakla yukimltdur. TUketici
Ucretsiz onarim hakkini dretici veya ithalatgiya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalat¢ tiketicinin
bu hakkini kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

m TUketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

- Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami sdrenin asiimasi,

- Tamirinin mumkdn olmadidinin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalat¢i tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgl
muteselsilen sorumludur.

= Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykKir
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

m TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tliketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.



Garanti kosullan

Beklentilerimizin aksine, cihazda herhangi bir ariza
meydana gelirse veya ihtiyaglarn dngdrilen kalitede
karsilayamazsa |Utfen bunu en kisa strede bize
bildiriniz. Garantinin gecerli olmasi i¢in cihaza midahale
edilmemis ve yanlis kullanilmamis olmasi gerekir.

Bu cihaz i¢in uygulanan garanti kosullari, sirketimizin,
cihazin satin alindigi Glkedeki temsilciligi tarafindan
belirlenir. Satis noktalarindan ayrintili bilgi edinebilirsiniz.
Garantinin gecerli olmasi igin satis belgesinin
bulundurulmasi gerekir.

Her tlrll degisiklik hakki saklidir.

Cevre koruma tr

EYCevre koruma

Ozellikler tablosunda E sembolU gorullyorsa asagidaki
gostergelere dikkat ediniz.

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanlg!
E tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontroli Yénetmeligi”’nde
s Delirtilen zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE y6netmeligine uygundur.
Bu drn, geri dénisumliu ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki ylksek kaliteli parca ve
malzemelerden dretilmistir. Bu nedenle, trind,
hizmet dmrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri donlisimdu icin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
boélgenizdeki yerel ydénetime sorun. Kullaniimis
arlnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Urani atmadan dnce ¢ocuklarin givenligi igin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak calismaz duruma getirin.

Cihazinizin ambalaji, nakliye sirasinda etkin korumayi
garanti etmek agisindan ¢ok gerekli olan
malzemelerden dretilmistir. Bu malzemeler tamamen
geri donusebilir ve bdylece cevreye verilen zarar
azaltimaktadir. Sizleri de asadidaki tavsiyelere uyarak
cevrenin korunmasina katkida bulunmaya davet
ediyoruz:

m ambalajl uygun geri déntsim kutusuna atiniz,

m cihazi hurdaya ¢ikarmadan dnce kullaniimaz hale
getiriniz. Bulundugunuz yerin yerel yénetimine, geri
doénlusebilen malzemelerin toplandidi en yakin
merkeze danisiniz ve cihazinizi oraya ulastiriniz,

m kullanilmis yagi lavaboya dékmeyiniz. Yagi kapali bir
kaba koyarak ¢dp toplama noktasina veya bir ¢cop
konteynerine birakiniz (kontrolli bir ¢coplige
ulasacaktir; bu en iyi ¢6zim olmasa da bu sayede
suyun kirlenmesini engelleriz).

47



KaraokeualeTan omo Tnv BSH Hausgerate GmbH pe &deiax epmopikoU orparog Tng Siemens AG
Fabricado por BSH Hausgerdte GmbH bajo licencia de marca de Siemens AG

Fabricado pela BSH Hausgerdte GmbH sob licenca de marca comercial da Siemens AG

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.$. tarafindan Siemens AG'nin Ticari Marka Lisansi ile Gretilmistir

9001133340
970614(F)





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


