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SXAPEC B loxupOC KauoTNPOC HEXP! Kal 3 kKW
H AIoKOTTEG H Kouotpag yia Wok péxpr kai 4 kW

H Kavovikoc kauotnpag pexpl kar 1,75 kW

Parrillas
H Mandos
Quemador semi-rapido de hasta 1,75 kW

B Quemador rapido de hasta 3 kW
H Quemador wok de hasta 4 kW

Grelhas
HA Comandos
Queimador normal com até 1,75 kW

A Queimador rapido com até 3 kW
H Queimador wok com até 4 kW

lzgaralar
H Kumanda digmeleri
HF Normal briilér, maksimum 1,75 kW

A Gucld brildr, maksimum 3 kW
H 4 kW'a kadar olan wok brulor
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EJApuoZouca xprion

AlaBaoTe TPOOEKTIKA TIC 0dnyiec. Movo T10TE
o PUTTOPEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN OOC
QTTOTEAEOUATIKO Kol e aohaAeia. KparroTte
NG 0dnyiec XPnong Kol EyKOTAOTAONG, KAl
mopadwoTe TIC odnyiec auTeC Padi e N
OUOKEUN 0€ KOToI0 JEANOVTIKO IOIOKTATN.

O KOTXOKEUXOTNC OEV PEPEI KO EUOUVN
av dev akoAouBnOouv o1 0dnyieg Tou
TTXPOVTOG €YXEIPIGioU.

O1 eIKOVEC TTOU UTTAPXOUV O'aUTEC TIC odnyieg
eival pOvo evOEIKTIKEC.

Mnv ByadeTe TN OUOKEUN OO TO
TTPOOTOTEUTIKO TTEPITUAIYUOL JEXPI TN OTIVUN TNG
evToixiong. EGv mapoarnpnoeTte Kamoia BAGRN
OTn OUOKeuUr, unv Tn ouvdeeTe. EmKolvwvhoTe
LE TO TEXVIKO POC 0EPPIC.

AUTI N OUOKeUN QVTIOTOIXEI OTNV KaTnyopia 3,
oupdwva pe Tov Kavoviopo EN 30-1-1 yia
OUOKEUEC OiEPIOU: OUOKEUN EVTOIXIOUEVN OE
EMTAO.

MMpIv eyKOTAOTNOETE TN VEa BAoN €0TIWV OOC,
BeBaiwbeite OTI KAVETE TNV EYKATAOTOON
akoAoubwvTac TNC 0dnyiec cuvapuoAoynonc.

Aev UTTopEi va yivel eyKaTaoTaon GuTtne TNG
OUOKEUNC O€ YIWT N TOOXOOTITO.

H ouokeun auTr) TIPETEI VO XPNOIJOTIOIEITA
povo oe aepIOPEVOUC XWPOUC.

AuTn n ouokeun dev MPOOoPICETAI VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVOOIOKOTTN N
EVa TNAEXEIPIOTHPIO.

'OAeg 01 EpyAOiEg EYKATAROTAONG, OUVOEDNG,
PUOMIONG KXI TIPOGXPHOYNG 0 XAAOUG
TUTTOUG XEPIOU B TIPETTEI VX YiVOUV XITO
€EOUGIOOOTNHEVO TEXVIKO, CUNPWVX JE TNV
IoXUoucx pUBUIOH KOl VOMOOETIX, KXI TOUG
KQXVOVIGHOUG TWV TOTTKWV ETXIPIWV
S10vopung NAEKTPIKOU Kol axepiou. Id1xiTEPN
Eudaon mpenel va do0¢ei oTIg SIXTREEIG TTOU
€PAPHOLOVTAI OXETIKX ME TOV XEPICHO.

AUTN n ouokeun Byaivel amd To epyooTOOIO PE
TTPOCOIPUOCHEVO TO GEPIO TTOU 0pPICETAI OTNV
ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWV. EGv gival amapaitnTo
Vo TO 0AGEETE, oupBouAeuTeiTe TIC 0dnyieg
OUVOPPOAOYNONG. 2UVIOTATOI VO
ETMIKOIVWVNOETE PE TO TEXVIKO 0€PRIC VIO TV
TTPOoOPUOYN 0 GAA\OUC TUTTOUC Gepiou.



el 2nuavTIkEG uTlodeiéelc aodaieiog

AuUTN N ouoKeun exel oxedIaoTel HOVO VIO
OIKIOKN XPNOoN, OTOYOPEUETAI N EUTTOPIKN N
ETTOYYEAUATIKI XpHon TNG. XpNnOILOTIOINOTE TN
OUOKEUN OTTOKASIOTIKA VIO HOYEIPIKE, TTOTE WG
Beppavon. H eyyunon 1oxuel povo edpooov n
OUOKEUN XPNOIUOTIOIEITAI VIO TOV AOYO TIOU EXEI
oxedlooTel.

AUTA N OUoKeun TIPOOPICETAI VIO XPHoN HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwy Tovw armo TNV
empavela TNC BGAKCOOC.

Mnv adnoeTe TN cUOKeun KOTA TN dIGPKEIN
NG AeIToupyiac XwpIic emrnonon.

Mnv XPNOILOTIOIEITE KOAUPUOTO 1)
TTPOOTATEUTIKG eummodia yia TTaidid Tou dev
OUVIOTOVTOI OO TOV KOTAOKEUGOTN TNG BAoNG
e0TIWV. MTTopEi VO TIPOKAAECOUV ATUXNUOTA,
.X. AOYw utiepBeppuavong, avadAeénc n
QTTOKOANONC OPAUOUATWY UNKQV.

AUTH N OUOKEU! ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
armd MadId AV TwWV 8 ETWV KOI OTIO ATOUO pE
HelwpeveS GUOIKES, aoBNTAPIEC N TIVEUUOTIKEC
IKAVOTNTEC 1 PE QVETIOPKI EUTIEIRITN ) yVWOon,
OTAV EMTNPEOUVTAI 1N €AV £XOUV AABEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aodoAn Xprion TnC CUOKEUNC
Qo €val ATOUO TTOU eival ureuBuvo yia TNV
a0POAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUG
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta moudia dev emTPEMETAI VO TTAICOUV JE TN
ouokeur). O KaBopIiopgog Kal n ouvThpnon oo
TO XpNnoTn Oev EMTPETETAI VO
TpoypoToroIiNBouy amo mMadId, EKTOC €AV Eival
15 €TV Kal Avw KOl ETITNEOUVTAI.

KpoTaTte 1o Taidid ToU €ivail KOTw TWV 8 ETwvV
HOKQIO OTIO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

ENZnpavTIKEG UTTOBEIEEIG
XOPAAEINC

/\ Npoeidomoinon — Kivduvog kat&kauong!
H ocuoowpeuon aepiou Xwpic va KaiyeTal oe
£Vl KAEIOTO XWPO eyKupovei KivOuvo
KOTAKOUoNC. Mnv TommoBeTeiTe TN OUOKEUN
KOVTO oe peupa agpa. O KAUOTNPEC UTTOPEI
va of3noouv. AiaBaoTe pe mpoooxn TIC odnyiec
Kl TIC TTPOEIO0TIOINCEIC OXETIKO JE TN
AEITOUPYIO TWV KOAUOTHPWV OEPIoU.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog
onAnTnpicong!

H xprion HI0C OUOKEUNG aEepiou TTapayel
OeppoTNTA, UYPOOIa KAl TIPOIOVTOL KAUONG OTO
HEPOC TToU eyKaBioToTal. AlcodaAioTe eva
KOAO €€aepIOUd OTO XWPO TNG KOoudivag, eI0IK&
evw AeIToupyei n Baon eoTiwV: va dlaTnpeite
QVOIXTO TOr avoiypaTo duoikou e€aeplopou, N
EYKOTOOTHOTE PIO OUOKEUN PNXAVIKOU
efaepiopou (amoppodnThpac). H evrovn Kai
TTOPOATETAPEVN XPNON TNG CUOKEUNC UTTOPE var
XPEIACETOI VA CUUTIANPWUOTIKO I VA TTIO
QTTOTEAEOUOTIKO ouoTnua e€aepiopou. avoilTe
TO MopaBupo 1 auénoTe TNV 10XU ToU
punxovikou e€aepiopou.

/\ Npoeidomoinon — Kivduvog eyKaup&Twv!
O1 eoTiec Kal T KOVTIVO OTOIXEIO
BeppaivovTal TOAU. MoTe unv ayyideTe TIC
Beppec empaveliec. Makpid oo TaIdIG KATW
TWV 8 XPOVwV.

Edv n pmoukoAa uypoaepiou Oev OTEKETON
KOOETQ, UTTOPEl va e1oxwpnoel uypo
TTPOTAVIO/BOUTAVIO OTN OUOKEUTN). 2& auTh
TNV MEPIMTWON PTOPOUV VO TTPOKUYOUV
HEYOAEC GAOYEC OTOUC KOUOTNPEG. Ta
eEOPTAUOTO UTTOPOUV VO UTTOCTOUV CNUIA KA
pe TNV mépodo Tou XPOVOU Vo epdavIoTEI
Hio dIxpPOr, £T0I WOTE Vo eEEPXETAI BEPIO
un eAeyxopeva. Kail ol U0 TTEPITITWOEIC
PTTopei va odnyroouv 0€ TPOUHOTIOHOUC.
XPNOIUOTIOIEITE TIC PTTOUKGAEG UYPOEPIOU
avToTE 0 KABETN Beon.

/A\Mpoeidomoinon — Kivduvog mupkayisg!
Ol eoTiec BeppaivovTal OAU. Mnv
TOTTOOETEITE EUDAEKTO AVTIKEILEVD TTAVW OTN
Baon eoTiwv. Mnv amoBnKeueTe AvVTIKEIHEVD
TAvVw OTN BAon €0TIWV.

Mnv amoBnkeueTe Kol PNV XPNOIUOTIoIEiTE
OIOPBPWTIKEC XNHUIKEC OUCIEC, OTHOUC,
eUPAEKTO UNKG 1) N €0wdIPa TTPOIOVTQ,
KOTW OTTO QUTH TNV OIKIOKI CUOKeUN N
KOVTO TNC.



Ta urtepBeppaivopeva ANitTn Kol AadIa
avadAeyovTal TTOAU eUKoAa. Mnv
ammouoIAleTal evw (eOTAIVETAI AITTOC 1) AAD!.
2e mepinmTwon avadAeéng, pnv oBnoeTe TN
dwTI& pe vepo. KaAuyTe TO OKeUOG e Eval
KOTTOKI VIO VO OUYKPOTAOETE TN GWTIA KOl
oBnote Tnv €oTia.

/\ Npoeidormoinon — Kivduvog

TPXUHUXTIOHOU!
O1 pwyPEC 1 ol BpauoelC 0TN YUGAIVN TIAGKO
eival emkivouveg. ATiEvepyOTTOINOTE QPECWC
OAOUC TOUC KOUOTNPEC Kal KaBe NAEKTPIKO
BeppavTikO oToixeio. TpaBnérte To dpic amd
TNV mpida ) KaTeBaoTe TNV aohGAeIx 0TO
KIBWTIO TWV aodoreiwv.KAeioTe TNV TOPOXN
aepiou. Mnv akoupmhoeTe TNV emMOAVEIR TNC
OUOKeUNG. Mnv evepyoTtioleiTe TTIOTE IO
XoAoopevn ouokeur). KaAeoTe Tnv utnpeoia
e&urnpeTNOoNC TIEAGTQV.
Ta okeun mou mmapouoialouv BAGReC, dev
£XOUV TO KOTAOAMNAO peyebog, mpoegexouv
Q1o TIC AKPEC TNC Baong €oTiwv N Oev gival
TOTTOOETNHEVO OWOTA PTTOPE! VO
TTPOKOAEOOUV COPBOPOUC TPAUUOTIOUOUG.
AloBaoTe pe TIPOoOXN TIC CUUPBOUAEC Kal
TPOEIOOTIOINOEIC OXETIKA HE TG OKEUN
HOYEIPIKNG.
2e mepinmtwon BAGBNC, diokowTe TNV
NAEKTPIKN Tpododooia Kol TNV TTAPOXN
aepiou 0Tn ouokeun. lNa TNV emokeun,
KOAEOTE TO TEXVIKO paC oepfIC.
Mnv TPOTIOTIOIEITE TO E0WTEPIKO TNC
OUOKEUNG. 2€ TIEPITITWON OGVAYKNG KOAEOTE
TO TEXVIKO pac oepfic.
OT1av eva KoupTt XeIpIopoU dev Pmopei va
neploTpadei N ival XaAapo, Oev EMTPETETA
AEOV va xpnolpotmoinBei. EmkoivovhoTe
OPEOWC Pe TNV utnpeoia eEUTINPETNONG
TEAQTWY, VIO VO ETTIOKEUGOTEI 1 val
QVTIKOTOOTOOEI TO KOUUTT XEIPIOUOU.

/\ Npoeidormoinon — Kivduvog

BpaXUKUKAWMOTOG!
Mnv XPNnOILOTIOIEITE OUOKEUEC KABOPIoUOU
He OTHO VIO VO KaOOpioeTe TN CUOKeUN.
Pwypuec ) Bpavoeic otn YUdAivn TTAAKO
UTTOPOUV VO TIPOKOAEOOUV NAekTpOoMANE QL.
KaTteBaoTe TNV aoPaAeion 0TO KIBWTIO TWV
aopareiwv. KaAEoTe TNV UTINEESIO TEXVIKNG
€Ut PETNONG TTEAGTWV.

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

B MvwpioTe TN cuockeun

TNV EMOKOTINON TwV HOVTEAWV Ba BPEITE TN GUOKEUT 0OC
ge TIC BoBpidec 10XU0C TwV KOUOTHPpwY. — 2eAida 2

ZTOIXEIX XEIPIOHOU KOI KXKUGTHPEG

>e KOBe BIaKOTTN XEIPIOUOU iVl HOPKOPIOUEVOC O
QVTIOTOIXOC KAUOTHPOC. Me Touc OIaKOTITEC XEIPIOHOU
pmopeite va pubpioete, cupdwva pe TIC diddopeg BEoelg,
TNV EKAOTOTE AMAEAITNTN 10XU HETAEYU TWV YEYIOTWY KOI TWV
ENAXIOTWV TIHWV. Mn doKILAGoETE TTOTE, Vo TTEpAoETE OO Tn
B¢on 0 ameubeiog otn B¢on 1 N amd Tn Ocon 1 oTn B¢on 0.

®0

KawaTnpac eAeyxouevoc pie To OIKOTTTN XEIPIoLOU
ATevepyomoINUEVOC KAUOTAPOGC

YynAotepn BoBpida 10xU0C Kol NAEKTRIKI avapAEEn
XopnAotepn Bobpida 1oyl

— O O

Mo TNV KGAN AsIToupyia TNG CUCKEUNG €ival omapaitnTo Vo
BeBaiwbeite OTI 01 OXAPES, KABWC Kol OAG T KOPUATIO,
£xouv TomoBeTNOEl 0WOTA. MNV aVTOAMACETE TOL KOTTOKI
TWV KAUOTNHPWV.

AdalpeiTe TIC ox&peg MAVTOTE TIPOOEKTIKA. H peTaTomon
HIOC OXOQPOIC PTTOPEl VO HETOKIVAOE! ETTIONG KAl TIC
VEITOVIKEC OXAPEC.

AvadAexTrpac
OeppoaTolxeio
Kedor) kouotnpa
Komaii KauaThpot

N~ oW N =




el Kauotnpec aepiou

@l KauoTRpeg aepiou

XelpokivnTn gvepyoroinon

[MoThoTe TO DIGKOTITN XEIPIOUOU TOU ETMAEYUEVOU
KQUOTNPO KOl YUPIOTE TO TTPOG TG GPIOTERQ, PEXQ! ThV
uynAOTEPN BaBuida 10xU0C.

KpathoTe évav avadAeKTpa i pict AOYS (avamThpoc,
OTPTO KTA.) KOVTG GTOV KQUOTH Q.

AuTOpOTn XVAPAEEN

OT1av n Baon eoTiov dIGBETE! Pio AUTOUATN avaDAEEN
(avadAekTPER):

MoThoTe TO DIGKOTITN XEIPIOUOU TOU ETMAEYUEVOU
KOUOTNPO KOl YUPIOTE TO TIPOC TG OpIOTEPX, HEXPI TNV
uwnAOTEPN BoBpida 10xXUOC.

Katd Tn SIGPKEIR TTOU KPOTATE TTOTNUEVO TO OIGKOTITN
XEIPIoPOoU, dnuIoupyouvTal 6° OAOUC TOUC KOUOTAHPEC
omvonpeg. O KauoTnPoac avael.

AdnoTe To JIOKOTTN XeIpIopoU eAeliBepo.

['upioTe TO BIGKOTTN XEIPIOKOU oTnVv embuunTtnh B¢on.

Edv dev mpaypoTomoinBei kapio avadAegn, evepyotoinoTte
TOV KQUOTHPO KOl EMOVOAGBETE T BriUoTa TTOU
ePIYPAGGOVTaIl TTPONYOUHEVWS. AUTH TNV POPA KPOTHOTE TO
OIOKOTITN XEIPIOUOU TIEPICCOTEPO XPOVO TIATNUEVO (UEXP!
kol 10 deutepdAenTal).

A Mpoeidomoinon — Kivduvog eKkpnKTIKAG avaPAEENG!
Edv o kauotnpac dev avayel pet amd 15 deuTepOAETTA,
KAeioTe To OIOKOTITN XEIPIOPOU KOl OvOIETE TNV TIOPTO 1| TO

mopaBupo Tou dwuaTiou.llepipéveTe To AiyOTEPO eval AeTTTO,
TTPOTOU avaweTe Eova TOV KAUOTNPO.

YmodeiEn: Mpooelte via TTOAU peyaAn kabapiotnTa. Edv o
ovODAEKTAPEC eival ASPWHEVOI, UTTOPEI VO TTIOOKUWE! pItt
EAOTTWUATIKI avadAeEn. KabopileTe TOKTIKA TOUC
aVODAEKTAPEC PE HIOL UIKER, PN METOMIKE BoupToai.
MpooelTe, va unv aoknBouv duvaToi Koadaopoi 6Toug
ovodAEKTAPEC.

ZUOTNHX XOPAAEING

H Bdaon eoTiwv ooc d1obeETel Eva oUoTNUa aodaieiog
(BeppooToixeio) mou epmodicer Tn diEAeUON TOU aiepiou av
Ol KOWUOTNPEC ORAOOUV TuXalia.

Mo va BeBoiwOeite OTI N CUCKEUN AUTH €ival evepyn:
AVAWTE TOV KAUOTHPO GUCIOAOVIKE.
Xwpic va adproeTe TO SIOKOTITN, KPOTHOTE TOV TTOTNLEVO
OTOOEPA VIO 4 SeuTEPOAETITG HETA TO AVOIUUC TNG
dAOyaC.

ZBROCINO EVOG KXUCTNPX

['upioTe TOV avTIOTOIXO OIOKOTITN TTPOC Ta OEEIG PEXP! TN
©¢on 0.

Aiya deuTepoOAenTa HeT& TO OROCILO TOU KOUOTH PG B
OKOUOTEI EVOC NXOC (0Teyvo XTUTNUQ). Aev UTTGPXEI
TPORANUG, auTd onpaivel OTI N aohGAsIa EXEl
arevepyoroinBei.

MNpoeidomoinceig

Kot Tn AeiToupyio TOU KAUOTH P, €ival GUOIOAOVIKO VO
akouoTel éva ehadpU odUpIya.

Kard TIC TpwTeg XPNOEIC, N eudavion HUpwdIwV gival
duoiohoyikn. Aev UBIOTOTOI KAVEVOCS KiVOUVOC oUTE KOKN
AeiToupyia Qo xabouv pe Tov Kapo

Eival duoiohoyiko, N GAOYO VO EXEI XPWUT TTOPTOKOAI.
OdeileTan 0TN OKOVN TTOU UTIAPXE! OTO TTEPIBAANOV, OTNV
UTTEPXEINION UYPWYV, K.ATT.

> TepIMTwon mou ol PAOYEC TOU KAUOTN PO oBnoouv
Tuxaia, KAeioTe TO OIOKOTITN ASITOUPYIOC TOU KOUOTHPC KOl
UNV TPOoTIOBEITE VO TOV avAWeTe Viak 1 AeTITO TOUAGXIOTOV.

Mivakee Kot GUMBOUAEC

Kar&AAnAa okeun

Kawarrpac Wok 22 cm -cm
loxupOC KAUOTNPOC 20 cm 26 cm
Kavovikoc kouotpog 14 cm 22 cm

To okeuog Oev EMTPETIETAI VO TIPOEEEXE! TTEPO OTTO TO
mepIOWPIo TNG BAONG E0TIRV.

Ymnodei&eig xprong

O1 akdAhoubec mpoTdoeic Ba oac Bondrnoouv va
€C0IKOVOUNOETE EVEPYEIQ KO VO UNV TTPOKGAEDETE CNUIEG
oTa oKkeun:

KOTAAMNAOU peyebouc via

KOBe KaUoTHPA.

No pn XpnoIuoToleiTe HIKPG

okeln TAvw og PeydAoug

kKauoTtnpec. H dAdya dev

TIPETTEl VO ayyidel Ta

TTASUPIKA TOIXWHOTO TOU

OKeUOoUG.

Mnv xpnalyoroleite

Ve x TOPOPOPDWUEVD OKEUN, TA
oTToia eival aoTaor AV

oTnv eoTia. Ta okeun pmopeli

vVa yeipouv.

== XPNOIUOTIOINOTE YOVO OKEUN

pe Baon emimedn Kol Agici.

Mnv pavelpeleTe XwPIc

\/ Wv‘vx KOTTGKI ] U PIoO

XpnolyotolinoTe oKeun

OKETIOIOEVO OKEUOG.
XAveTal HEPOC TNC
EVEPVEING.




TomoBeTnOTE TO OKEUOC
KOAX KEVTPOIPIOUEVO TIAVW
OTOV KQUOTAPO. 2€ avTIOeTN
TTePIMTWON UTTopPEl va yeipel.
Mnv ToToBeTEITE PEYAAT
OKeUN OTOUG KAUOTNPEC
TToU BpioKOVTOI KOVTG OTOUG
OlakomnTeg. Mmopei va
TTPOKANOEi BAGRN Adyw

uTTIEPBOAIKNG OEPUOKPOCIAC.

TomoBeTAOTE TG OKEUN
AV OTIC OXAPEG, TTOTE

\ Ve
x omeubeiog emavw oTov
KOUOTHN PO
BeBaiwbeite mpiv omd TN
—

Xpron OTI 0 OXAPEC KOl TO
KOAULLIOTO TWV KOAUOTAPWY
eival KoA& TommoBeTnuEva.
XelploTeite T okeln pe

TTpoooxn mMAvw oTn Bdon
,x EOTIWV.

3 Mnv xTumaTe TN Bdon
£0TIQV, KOl UNV TOTTOBETEITE
r=1¥ Hh

TAvw TNC UTIEPPROPC
QVTIKEIPEVA.

Mivakag HAYEIPENATOG

O MOPOKATW TVOKOG TIEPIEXE! TIC 1I0QVIKECG Babpuideg
HOYEIPEPOTOC Kail TOUC 10QVIKOUG XPOVOUC LOYVEIPEUATOC
yia diddopa daynTd. Tal GTOIXEIR €ivVal TIHEC AVAPOPAC VIO
TEOOEPIC PepideC.

O1 XxpOVOI HOVYEIPEUOTOC Kail o BaBpidec payelpePaTOoC
eEapTWVTAl 0o TO €i00¢, TO BAPOC Kol TNV TIOIOTNTO TWV
daynTwy, aro To €id0C TOU XPNOIUOTIOIOULEVOU
OEPIOUKOBWC KOl GO TO UNIKO TWV HOYEIPIKWY OKEUWV. [
TNV TTAPCGOKEUN QUTWV TwV GayNTWV XPNoILoToINenKav
KUPIWC pavelpikd okeun amod avo&eidwTo X&AUBa.
XpnolyotolgiTe TAVTOTE PAVEIQIKG OKEUN PE TO QVTIOTOIXO
pEYEDOC KOl TOTTOOETEITE TG OTN YECN TOU KOUOTHPO.
MAnpodopiec yvia TN SIGPETPO TOU UAYEIPIKOU OKEUOUG
pmopeite va Bpeite KaTw ond — "KatdMnAa okeun”.

MAnpo¢opieq OXETIKK ME TOV MVAKX

H mmapaokeun k&g dpaynTou omoTeAeiTal amd eva ) dUo
BnuaTa. Kabe Brua meplexel TAnpodopieg via Ta e€NC:

T MEBOBOC LAVEIPEUOTOC
£ Bodpida payelpéuatog
O AGpKeio og AeTITG

= Bpdoiuo

SUVEXION UOYEIPEPOTOC

Anuioupyia mieong otn XUTPO TOXUTNTOG

= AloTrpnon Tng meoncg otn XUTpa ToXUTNTOG
AuvoTd coTapiopa

EAadppO coTdpioua

Niwolyo

Xwpig¢ KOTAKI

SUVEXEC QVOKATEUO

AvVapEPOHUEVEG OTOV TTIVOKX HEO0DOOI HAYEIPEUARTOC
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Ymodeign: Ta oupBoAa dev eudavifovTal oTn
OUOKeUN.XpnoIUeUOUV WG TTPOCOVATOAIOUOG VIO TIG
O1apopec pebOdOUC UAYEIPEUOTOC.

Mivakeg Kal oUPBOUAEG el

EpdavidovTal oToixeia yia TNV TTAPAoKeUn dpaynTwv oe
O1odopeTIKOUC KAUOoTNPEC. H ouvioToUpevn emAoyr eival o
TTPWTOC AVAPEPOLEVOC KOUOTNPAC. 2TNV EMOKOTINGN TWV
pHovTEAWV TTepIypadovTal OAOI 01 KAuoTAPES TNG BAonC
€0TIOV.— 2eAida 2

Mopadelyuo:

Zoumeg, OOUTEG KPEHQ

Wapooouma

loyupoc kowat- 12-17 8 79 1 58
pac

Kovovikac kou- — 17-22 8 1113 1 69

0TAPOC
Kauotpog Wok — 10-15 9 68 4 47

AUTO TO Top&dEIyua Beixvel TNV TTOPOOKEUT WopOCOUTIOG
HE TOV I0XUPO KQUOTNPO, TOV KAVOVIKO KOUOTNPO Kol TOV
kauotnpa Wok.

Me Tov 1I0XUPO KOUOTNPG (OUVIOTOUHEVN ETTIAOYT) OVEQXETOI
O OUVONIKOC XPOVOC HOVEIPEUATOC PETOEU 12 Kol 17 AeTTa.
Brua 1: Avappoaopa.lo 7-9 Aeté puBuioTte TN Badpida
goyelpepoTog 8.
Brpa 2: Zuvéxion payelpepoToc.l 1o 5-8 ATt oMGETE
oTn Babuida payelpepaTog 1.

Ta oToIxeia 1I0xUOUV £TTONC KOl VIG TOUC GIANOUG
TTPOTEIVOUEVOUC KOUOTHPEG.

Zoumeg, ooUTEC KPEHQ
Yapooouror

loyupocg K. 1217 79 1 58
Kovovikoc k. 1722 1113 1 69
K. Wok 10-15 9 68 4 47
Kpepo kohokuBiol, couma umopc
loxupac K. 30-35 9 1012 20-23
Kovovikoc k. 45-50 9 1517 30-33
K. Wok 25-30 9 810 17-20
MiveoTpove (0oUTOr AOXAVIKWY)
loyupoc K. 4752 9 1012 3740
Kovovikoc K. 5762 9 1012 47-50
K. Wok 43-48 8 810 35-38
ZupOpIKA KAl pUTl
STIOVKETI
loxupoc K. 18-22 * 9 810 10-12
Kovovikoc k. 2024 * 9 1012 10-12
K. Wok 18-22 * 8 810 10-12




el Mivakeg Kol cUPBOUAES

PUC:
loxupoc K. 17-22
Kavovikoc k. 18-23
K. Wok 15-20
PaBioAio
loxupocg K. 9-14
Kavovikoc k. 17-22
K. Wok 10-15

Aayaviké ko OoTTpIo

BpaoTéec momomec (moupé, oToToaoAGTal)
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loxupoc K. 23-28
Kavovikoc k. 25-30
K. Wok 25-30
Xoupoug (pepiBiomoupe)
loxupoc K. 50-55
Kavovikoc k. 52-57
K. Wok 47-52
Dokee
loxupocg K. 40-45
Kavovikoc k. 50-55
K. Wok 45-50
Tnyavnte otn GITECa Aoy OVIKA
loxupoc K. 12-17
Kavovikoc k. 1520
K. Wok 11-16
YOTOPIOHEVO GPEOKO Ao aVIKO™ ™
K. Wok 6-8
loxupoc K. 6-8
TnyavnTec moToTeC
K. Wok 1520
loyupoc K. 15-20
Kavovikoc k. 25-30
Auya
Shakshuka
Kavovikoc k. 15-20
loxupocg K. 1318
K. Wok 15-20

OpehéTar (1 pepida)
Kavovikoc k. 35

loxupoc K. 2-4

K. Wok 2-4
[omawvikn TopTiyIo

loxupoc K. 25-30

K. Wok 1823
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57
IS
46

46
12-14
57

8-10
10-12
11-13

10-12
12-14
10-12

8-10
1820
20-22

6-8
8-10
6-8

6-8
6-8

15-20
1520
25-30

10-12
79
11-13

38
2-4
2-4

25-30
1823

12-15
11-14
11-14
58
5-8
58
1518
6 1518
1417
4 4043
5 4043
= 5 3740
32-35
32-35
25-28

6868 % 6 6_9
$44¢¢ * 7 7»1 O
$44¢¢ * 5 5_8

— 4 58
= 3 69
= 4 47

TaAToeC

YOATOO ITTE0OIEN™™
Kavovikoc k. 10-15
K. Wok 3-8
loyupoc K. 3-8

YOATOO e pmAe Tupi™™
Kavovikoc k. 35

loxupoc K. 35
YOATOO VOmOAITGVal
Kavovikoc k. 18-23
K. Wok 13-18
loxupoc K. 1520
YOATOO KOpUTOVOPOL
Kavovikock.  10-15

loyupoc K. 8-13

Wapi

MmokaAIGpoC OAG PWHOIKA

loxupoc K. 510
Kavovikoc k.  8-13
K. Wok 4-9
TnyovnToc 00AopOC
loyupoc K. 510
Kavovikoc k.  5-10

K. Wok 7-12
Mudio

loyupoc K. 57

K. Wok 4-6

Kavovikoc k. 10-12
Kpéag

>1hBoc momac (1 Koppo)
Kavovikoc k.  6-8
loxupoc K. 9-11
K. Wok 6-8
Bodivo GiAETO OTPOYKOVOD
loyupoc K. 8-13
K. Wok 510

Kavovikoc k. 12-17
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2viToeA KoTomouAoU (8 PIAETO oMo 0T BOC KOTOMOUAOU)
A * 9 2_4
ASSNNY * 9 2_4
A * 9 7_1 2

loyupoc K. 7-12
K. Wok 7-12
Kavovikoc k.  7-12

Kipoe (mome kp£omog, KePTedOKIN, OOATO0! PToAoVETE)

156-20
20-25

loyupoc K.
KavoviKog K.
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156-20
20-25

ANAEY * 6

G486 % 6

8-11
26
2-6

16-19
12-15
1417

58
4-7

36
36
58

58
58




Kabapiopydg Kol ouvTrpnon el

K. Wok 15-20

‘EToIpa mpoiovTa

Komouypevee KOKETEC (16 KoUpOTIa)

ANIAEY *
fu—

1520

Koo uypevo GETaKIO paplot mave (12 KopuoTia)

loxupoc K. 6-10
K. Wok 59
Kavovikoc k. 8-12

Wnté AOUKAVIKO (12 KOPPOTIO)

loxupoc K. 510
Kavovikoc k. 7-12
K. Wok 510

(SY
fu—

$48¢8
fu—

$4848

BpoioTt AQUKAVIKO! (12 KOPOTIO)

Kovovikoc k. 8-13

K. Wok 9-14

loxupoc K. 7-12
Xapmoupykep (4 Koppomo)

loxupoc K. 49
K. Wok 49
Kavovikoc k. 5-10
Komeyuypevor Aoxovika™
loxupoc K. 7-12
K. Wok 510
Kavovikoc k. 12-17
Mitoo (20 cm O1GpETPOC)
K. Wok 4-8
loxupoc K. 16-20
Kavovikoc k. 20-25
Emdopma
Mouriyka puCiou™*
Kavovikoc k. 30-35
K. Wok 35-40
YOKOAGTO YOAOKTOC
Kavovikoc k. 16-20
Kpémec (4 Koppoio)
loxupoc K. 17-22
K. Wok 813
Kavovikoc k. 20-25
MoutiyKot WwpIoU
loxupog K. 25-30
K. Wok 2328
Kovovikoc k. 27-32

lomowIKr) ouTiyKo™™
loxupoc K. 3-8
Kavovikoc k. 8-13
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47

47

36
36
4-7

21-24
24-27

16-19
7-10
19-22

15-18
15-18
17-20

K. Wok 38 * 2 38
Keik (o€ pmev popi)

layupac k. 3540 3540

K. Wok 40-45 40-45

Kovovikdg k. 4550 4550

SUHMBOUAEG HAYEIPEHATOG
XoNOIUOTIOIEITE YIG TNV TIPOCKEUN COUTIWV KPEUOC KAl
o0oTpiwv pia XUTpo TaxUTNTaC. O XpOVOC POVEIPEUOTOC
HEIWVETOI ONUAVTIKG. EGv xpnolpomolnoeTe piot XUTOO
TaxUTNTOC, okoAouBnoTe TIG odnyieg Tou
KoTookeuaoTr. MpooBeote OAa T UNKO GHEOWC OTNV
apxn.
TomoBeTeiTe KATA TO PAYEIPEPD TTOTOTWY Kol puliou
TTAVTOTE £Va KATGKI. ETOI 0 XpOVOC UOYEIPEUOTOC
VIVETOI ONUOVTIKG PIKPOTEPOC. TO vepO TIPETEI VO
Bpa&del, mMpoToU MPOOOEoETE TO CUUGPIKA, TO pUd 1 TIC
moToTeg. MNpooopudoTe 01N ouvexela TN Baduida
HOYEIDEUOTOC, VIO VOI OUVEXIOETE e TO UOYEIpEUO.
2710 TNyovnTa paynTd eoTAveTe TTPWTA TO AGDI. MOAIC
OPXIOETE e TO TNYAVIOUC, KPOTHOTE TN BeppoKpaoia
oT0OEPN, TTIPOOOPUOLOVTOC OE TIEPITITWON TTOU
XPeIAZeTOl TN BaOUIOG HAYEIPEUATOC. ZTNV TTOPOIOKEUN
TEPIo0OTEPWY PEPIOWV TIEPIPEVETE, UEXPI VO ETITEUXOEI
Eava n Bepuokpooia pavelpeuaToc. MupideTe TOKTIKG TO
daynTa.
OT1av poyelpelete ooUTES, KPEUES, POKECG N peRiBIa,
TTPO0BEOTE OAG TG UAIKG TOUTOXPOVO OTO HAYEIPIKO
OKeuocC.

Kax®apIopog Ko
ouvThpenon

Ka0apiopog

MOAIC KPUWOEI N CUOKEUT, KaOapioTe TNV HE eva
odouyyapl, vepo Kol OaTTOUVI.

MeT& amd KAbe Xprion, HOAIC KPUWOEI O KAUOTHPOC
KaOapioTe TNV €MOPAVEIR TWV QVTIOTOIXWV E0PTNLATWY TOU.
Edav aproete umoAeippara (emoavaynueva Toodiua,
OTAYHOTO AITTOUG, KTA.), aKOUn Kol av gival Aiya, 6o
OXNUOTIOOUV HIG KPOUOTO 0TNV emMdAveIn Kal Ba eival TTOAU
OUOKOAO va Ta KaiBapioeTe. Eival amapaitnTo va gival
KOOOPEC Ol OTTEC KAI Ol EYKOTTIEC, VIO HIG KOAN GAOYOL.

H petakivnon KA&ToIwV OKEUQWV PTTOPET VO adrioel JETOAIKG
UTTOAEIJPOTO TTOVW OTIC OXAPEC.

KoBapioTe e oomouvovepo Kol TRIWTE Ue UIOH U UETOAAIKN
BoUPTOO TOUC KAUOTNPEC KOl TIC OXAPEG.

Edv o1 oxdpec dIoBETOUV eADOTIKOUC TAKOUC, TTPOOEETE
KOT& TOV KaBapliopd Toug. Or TGKOI Pmmopei va Byouv Kol n
ox&pa prmopei va Xapa&el Tn BAon €0TIWV.

No oTeyvveTe TIAVTO KOAG TOUG KAUOTAPEC KAl TIC OXAPEC.
Edv utGipxouv oTayOveG VEPOU I UYPEC TTEPIOXEC KOTH TNV
EVvap&n TOU PayeEIpEPOTOC, Propei val dBeipel TO OUAATO.



el AvTiueTmon BAABWY

MeTd ammd ToV KABAPIoUO KOI TO OTEYVWHG TWV KAUOTHPWY,
BeBaiwOeite OTI T KOAUPUGTA gival KOAG TOTTOBETNHEV
TAvw OTO JIOXUTHPA.

Mpoocoxn!
Mo Tov KaOOPIoPO TNG OUOKEUNG NV adaIpeceTE Ta
oTolxeia xelpiopou. Eioepxouevn uypaoio Pmopei vo
TTPOKOAEOE! (NUIG OTN CUOKEU.
MnV XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC VIO KABAPIOTNTA pE aTHo.
Mmopei va ¢Beipel TN B&on eoTIRV.
Mnv XpnoIUOTIoIEITE KOVEVQ TTPOIOV KaBaplopou,
odouyyapaKIo armd CUPUA, AIXUNEG AVTIKEINEVA,
HOXaipIor K.ATT. VIO VO OTTOPUOIKOUVETOI TO OKANPUOUEVT
uttoAgippaTa daynTou amod Tn BAon e0TIWV.
Mnv XxpnoIUOTIOIEITE HOXaIPIR, EUOTPEC N TTAPOHOIT VI
Vo KaOopioeTe TO OUVOAO KPUOTAAOU pE TO TIAGHOIO TV
KQUOTNPWY, UETOAIKA TTAGIOICN 1) TOU TTIVOKEG OO
KPUOTOAO GV UTTGOXOUV.

B AvripeTromon BAaBav

£ OPIOUEVEC TIEPITITWOEIC O TUXOV epdaviCOpeves BAGRBeC
HTTOPOUV VO QVTILETWITIOTOUV eUKOAQ. [pIv KOAEoETE TNV
UTTNPEOIO TEXVIKNG EEUTINEETNONC TIEAATRV, TTOOCEETE TIC
akOAoubec umodeitelc:

ZuvTripnon

KabBapioTe dueoa Tar uypd TTou utiepxelAiCouv. ETol Ba
eumodioeTe TG UTTOAEIPUOTO GoynToU VO KOMGoUV Kol Bal
£E0IKOVOUNOETE TIEPITTEC TTPOOTIAOEIEC.

Mnv oUpeTe MAVW OTO YUOA TOi OKEUN VIOTI UTTOPEI VO TO
ypardouvioouv. Opoiwg, amodUyeTe TNV TITWON OKANPWV N
QIXUNEWV QVTIKEINEVWY TIAVW OTOV KpUOTOAO. Mn xTutare
KOVEVA OTTO TO AKPO TG BAONG E0TIWV.

O1 KOKKOI GpPOU (TTOU TTPOEPXOVTA, VIO TTAPADEIYLO, OTTO
TOV KOBOPIOUO AGKOVIKWVY KO KNTIEUTIKWV) XOPAlouV TNV
emdAveia Tou KPUOTOAOU.

Av gxel xuBei Nlwpevn Caxopn Kol TPODIUG e UWnAn
TTEPIEKTIKOTNTO 0 CAxapn, Ba TTPETEl va KaBapioeTe
GPEOWC TNV €0Tia pe Tn Bondeia Tne EUoTPAC VIa
KPUOTOAAO.

BAGBN TOU NAEKTPIKOU peuio-
TOC GTO YEVIKO THVOKQL,

EAomTpaTikr oodaAsia.

EASVETE 0T0 YevIKO Tivako PE TIC aohahelec eav N aohonelon
gival Kopevn Ko oANGETE Trv.

Aev AeIToUpYEl TO AUTOHOTO
AVopLOL,

H dAOya Tou KowoTrpa dev eivol
OHOIOOPGN.

H pon aiepiou dev haiveTal Kavo-
vIKn), 1) Oev Byaivel oépio.

H kouCivar pupiCer oeplo.

0 KowoTnpac ofnvel opeowe
OAIC O aeTe TO DIOKOTTH.

To auTOpomo 1) Vo O10OPIKO Exel TMONEL.

Mmopei vor UTIOPXOUV UTIOAEILOTOl TPOGWY 1} KaBopIopoU
QVAE0 OTOV OMVONPIOTEC KO OTOUC KOUGTHPEC.

O1 KauaTrPEC €ivoil Uypoi.
TorKOTOKIC TRV KOUOTNPWY Dev eival KoAG TomoBeTnpévo.

H ouokeur) dev £xel yeiwan, dev elvor 00T n ouvoeon 1 N
velwon £xel mpOBANUO.

TorKOMOKIC TV KAUOTNPWY OV Eival KOAX TOMOBETNHEVQ.

O1 eyKaEC TOU KaWATH PO elval BPWUIKEC.
H pon oiepiou eivoi KAEIOTr omo Tor evOIGETN KAEIDIA

Edv 10 agpIo poEpXeTal OmO GIGAN, EAEVETE OV eival GOEID.

Kamoiog Kpouvoc eivail avoixToc.
Mn owatr) epoppoyr TNC GIGANC.
MBavn iappor aepiou.

A&V TIOTHO0TE VIOt PKETO XPOVIKO DIGOTNON TO DIGKOTITH.

O1 eyKOTIEC TOU KOWOTN OO Elva BRWLIKEC.

EASVETE TO yevIKO TiVOKO BIOVOUNG UATIC £Xel TTNONEEI TO
QUTOUATO 1 TO BI0POPIKO.

To Kevo avapeoa oTov omvOnpIOTr Kol 0TOV KOUOTHP0 TIPETE!
Vo givoi KaBopo.

2TEYVWATE i€ TPOOOYXT T KOMOKIO TOU KAUOTA P,
EASVETE OV TOrKOMAKIO €IV KOG TOTTOBETNHEVD.
EmKovwvnoTe Pe Tov NAEKTPOAOYO EyKaTROTOONC.

TomoBeTr)0Te 0WOTH TO KOUMOTIO TIOVW GTOV OVAIAOYO KO-
oThPa

KaBopioTe TIC eyKOTIEC TOU KOUOTH O
AvoiEre TormBova evdIaipsoa KASIDI.
AMOETE TN GIGAN.

KAeiaTe TOUC KpOUVoUC.

EAeyEre av n olvdeon eivol owartr).

KAeiaTe 10 yeviko KAeIDi oepiou, 0epioTe TO Xwpo Kol e1domolei-
0TE OPEOWC Evav EE0UCIODOTNHEVO TEXVIKO EYKOTAOTOONC VIOt

voreheyEel Ko Vo TOTOMOoINoE! TV eyKomaoTaon. Mnv xpnolpo-
TIOIEITE TN OUOKEUN PEXP! Vol BEBawBEITE OTI Dev UOp)E! Kapio
dIoppOn oiepiou aTNV EYKOTAIOTOON 1) 0T OUGKEUT).

MOAIC avaieTe ToV KauoTAPOL, KPOTHOTE IOTNLEVO TO DIOKOMTN
VIO LIEPIKAL OKOLIOH OEUTEPOAETTTOL.

KaBapioTe TIC EYKOTIEC TOU KOUOTI PO
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A Yrninpeoia TEXVIKAC
eEuTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv emkolvwvhoeTe pe To Texviko pac 2€pBIg, Ba peTel va
yvwpideTe Tov apiBud Tou mpoidvToc (E-Nr.) kail Tov apiBud
mapaywync (FD) Tng ouokeunc. Autn n mAnpodopia
UTTGPXEI OTNV ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWY, TTOU BPIOKETOI OTO
KOTW PHEPOC TNC BAONC €0TIWV, KOI OTNV ETIKETO TOU
gyxelpidiou.

Ta oToIxeia ETMKOIVOVIOG OAWV TV Xwpwv Oa Ta Bpeite
oToV TVAKG YTINPEOIEC TEXVIKNG eEUTTNPETNONG TTEAOTWV
mou opadideTal padi.

EVTOAN EMOKEUNG KOl CUMPBOUAEG O TEPITTITWON
BAapng
GR 18 182

XPEWON KANONG TTPo¢ €BVIKA OiKTUO

EpmoTeubeite TNV eumelpia Tou KoTaokeuaoTr. ETol
eEaodahiCeTe, OTI N emoKeur| yiveTal amd ekmaideuUPEVOUC
TEXVIKOUG TOU OEPPIC, TToU eival eEOTTAIOUEVOI e TOl YN OIO
QVTOAOKKTIKY VIO TN CUOKEUN 0OC.

Opol gyyunong

Av, avTiBeTa omod TIC TTPOODOKIEG POC, N OUOKEUN
Tapouoldoel Kamoia BAGBN 1 dev TANPOI TIC avopeVOLEeveC
OTTITAOEIC TTOIOTNTAC, OOC TTAPAKAAOUHE VO LOC
EVNUEPWOETE TO OUVTOUOTEPO duvaTov. Mo va eival Eykupn
n eyyunon oac, N OUOKeUN Ogv TIPETIEl VO €XEl UTTOOTEI
mopepBoon 1N va exel urmoBAnOei oe Kakn xpnon.

O1 6pol eyyunonc mou epopudlovTal eival AUTOI TTOU
opidovTal amd TNV EKTTOOOWTINON TNG ETAIPIOG POC OTN
XWPO OTIOU &yive n ayopd. Mmopeite va (nThHoeTe
TePI000TEPEC TTANPODOPIEC OTO KATAOTNHO ayopdc. Eivai
QVOYKQIO VO TTHPOUCIGOETE TNV omodeIEn ayopac yiok Vo
XPNOIUOTIOINOETE TNV €yyunon.

AloTr)pnon Tou SIKAIWUATOC VIO TPOTIOTIOINOEIC.

Ymnpeoia TEXVIKNG €EUTNPETNONC TIEAATQWV el

MpooTacio TEPIBEAAOVTOC

Edv mavw oTtnv mivakida TUTTOU TNG OUOKEUNG BPIOKETOI TO
oUpBoAro &, mpooetTe TG akoAouBeg utodeiteic.

Anooupon GUHPWVAX HE TOUG KXVOVEQ
TIPOCTAOIG TOU TTEPIBXAAOVTOG

ATTOCUPETE TN OUOKEUOOIO CUPPWVA PE TOUG KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOG.

AUTN N CUOKeUN XapakTnpideTal oupdwva pe TNV

eupwmaikn odnyia 2012/19/EE mepi NAeKTpIKWV

KOl NAEKTPOVIK®WV OUOKeEUWV (waste electrical and
mmmm C'€Ctronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Ta MAGIOIO VIO PG

amdoupon Kol a&lotoinon TwV TOAIWY CUCKEUWV

he 10xU o’ OAn Tnv EE.

To mepITUNYUO TNG OUOKEUNG OOC KOTOOKEUAOTNKE GO TO
QMAITOUPEVO UAIKG VIa TNV eEaodAAIon TNG
OMOTEAEOUOTIKAG TTPOOTOOIOG KOTA TN peTadopd. AuTd TO
UAIKG eival €€ 0OAOKANPOU OVOKUKAWOILG, UEIWVOVTOG £TOI
TNV EMMTWON 0TO TIEPIBANOV. ZaG KoAoupe va
ouvelodePeTe Kal e0gic 0T OITENON TOU TTIEPIBAANOVTOC,
OKOAOUOWVTAC TIC TTOPOKATW OULBOUAEC:

TeTOETE TN CUOKEUOOIG OTOV KATOMNAO KGO
OVOKUKAWONG,

OTTEVEPYOTIOINOTE TN OUOKEUN, TIPIV TNV omoOPPIYn TNC.
SUUBOUAeUTEITE TNV TOTIIKI 00C auTOOI0IKNON YIG TV
MO KOVTIVH TOTIOOe0iat TOU KEVTPOU BIOAOYNC
OVOIKUKAWOIPUWY UANIKWV Kol TTOpadWOTE €KEl TN OUOKEUN
0aQG,

Unv TTETATE TO XPNOIUOTIOINUEVO AGSI OTOV VEPOXUTN.
DUAGETE TO Oe eva KAeIoTO Ooxeio Kail TTapadwWoTe TO OE
KAmolo onueio dloAoynG N, edv Oev UTIAPXEL, O VoV
KGO0 okoutdIwV (TTOAU MOAVOV val KATOANEEI 0 KATTOI0
eheyxouevo okoumdoToTo, I0WG OV eival N KGAUTEPN
AUonN, oA\G TOuAGIoTOV omodeuyoupe Tn JOAUVON TOU
vepou).
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B Uso correcto del aparato

Lea atentamente estas instrucciones. Solo
entonces podra manejar su aparato de
manera efectiva y segura. Conserve las
instrucciones de uso e instalacion y
entréguelas con el aparato si este cambia de
duefo.

El fabricante queda exento de toda
responsabilidad si no se cumplen las
disposiciones de este manual.

Las imagenes representadas en estas
instrucciones tienen caracter orientativo.

No saque el aparato del embalaje protector
hasta el momento del encastre. Si observa
algun dano en el aparato, no lo conecte.
Pongase en contacto con nuestro Servicio
Técnico.

Este aparato corresponde a la clase 3, segun
la norma EN 30-1-1 para aparatos a gas:
aparato encastrado en un mueble.

Antes de instalar su nueva placa de coccion
asegurese de que la instalacion se realiza
siguiendo las instrucciones de montaje.

Este aparato no puede ser instalado en yates
O caravanas.

Este aparato se debe utilizar unicamente en
lugares suficientemente ventilados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Todos los trabajos de instalacion, conexion,
regulacion y adaptacion a otros tipos de gas
deben ser realizados por un técnico
autorizado, respetando toda la normativa y
legislacion aplicables y las prescripciones
de las companias locales proveedoras de
gas y electricidad. Se pondra especial
atencion a las disposiciones aplicables en
cuanto a la ventilacion.

Este aparato sale de fabrica adaptado al tipo
de gas que indica la placa de caracteristicas.
Si fuera necesario cambiarlo, consulte las
instrucciones de montaje. Se recomienda
llamar a nuestro Servicio Técnico para la
adaptacion a otros tipos de gas.

Este aparato ha sido disefiado solo para uso
domeéstico, no esta permitido su uso
comercial o profesional. Utilice el aparato
unicamente para cocinar, nunca como



calefaccion. La garantia unicamente tendra
validez en caso de que se respete el uso para
el que fue disenado.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Durante el funcionamiento, el aparato no debe
dejarse sin vigilancia.

No use tapas o barreras de proteccion para
ninos que no estén recomendadas por el
fabricante de la placa de coccion. Pueden
provocar accidentes, p. €j. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 ailos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, 0
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafnos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 15 afos y lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

Indicaciones de seguridad importantes es

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de deflagracion!
La acumulaciéon de gas sin guemar en un
recinto cerrado conlleva peligro de
deflagracion. No someta el aparato a
corrientes de aire. Los quemadores podrian
apagarse. Lea atentamente las instrucciones y
advertencias relativas al funcionamiento de
los quemadores de gas.

/\ Advertencia — jPeligro de intoxicacion!

El uso de un aparato de coccion a gas
produce calor, humedad y productos de
combustion en el local donde esta instalado.
Asegure una buena ventilacion de la cocina,
especialmente mientras la placa de coccion
esté en funcionamiento: mantenga abiertos
los orificios de ventilacion natural o instale un
dispositivo de ventilacion mecanica (campana
extractora). La utilizacion intensa y prolongada
del aparato puede necesitar una ventilacion
complementaria 0 mas eficaz: abra una
ventana o aumente la potencia de la
ventilacion mecanica.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!
Las zonas de coccion y adyacentes se
calientan mucho. No togue nunca las
superficies calientes. Mantenga alejados a
los ninos menores de 8 afos.

Si la botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo
que puede causar llamas vivas en los
qguemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden danarse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden
producir guemaduras. Utilizar botellas de
gas liquido siempre en posicion vertical.

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!
Las zonas de coccion se calientan mucho.
No coloque objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacene objetos
sobre la placa de coccion.
No almacene ni utilice productos quimicos
COrrosivos, vapores, materiales inflamables
ni productos no alimenticios debajo de este
electrodomeéstico ni cerca de él.
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es Presentacion del aparato

Las grasas o aceites sobrecalentados se
inflaman facilmente. No se ausente
mientras caliente grasa o aceite. Si se
inflaman, no apague el fuego con agua.
Cubra el recipiente con una tapa para
sofocar el fuego y desconecte la zona de
coccion.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!
Las fisuras o roturas en la placa de cristal
conllevan peligro. Apague inmediatamente
todos los quemadores y cualquier elemento
eléctrico de calentamiento. Desenchufe el
aparato de la red o desconecte el fusible
en la caja de fusibles. Corte la alimentacion
de gas. No togue la superficie del aparato.
Nunca conecte un aparato defectuoso.
Avise al servicio de asistencia técnica.
Los recipientes que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado, rebasen los
bordes de la placa de coccion o estén mal
situados pueden provocar lesiones graves.
Observe los consejos y advertencias
relativos a los recipientes de cocinado.
En caso de averia, corte la alimentacion
eléctrica y de gas del aparato. Para la

reparacion, llame a nuestro servicio técnico.

No manipule el interior del aparato. Si fuera
necesario, llame a nuestro servicio técnico.
Si alguno de los mandos no se puede girar
0 esta suelto, no lo use. Llame
inmediatamente al servicio técnico para
que proceda a su reparacion o sustitucion.

/\ Advertencia - jPeligro de descarga
eléctrica!
No utilice maquinas de limpieza a vapor
para limpiar el aparato.
Las fisuras o roturas en la placa de cristal
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.
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Presentacion del aparato

En el resumen de los modelos encontrara una vista
general de su aparato asi como la potencia de los
qguemadores. — Pdgina 2

Mandos y quemadores

Cada mando de accionamiento tiene sefalado el
quemador que controla. Los mandos le permiten
regular la potencia que necesite, segun las distintas
posiciones, entre los niveles maximo y minimo. Nunca
intente pasar directamente de la posicion O ala 1 ni
volver de la posicién 1 ala 0.

@0

Quemador controlado por el mando
Quemador apagado

Potencia maxima y encendido eléctrico
Potencia minima

— © O

Para un correcto funcionamiento del aparato es
imprescindible asegurarse de que las parrillas y todas
las piezas de los quemadores estén bien colocadas.
No intercambie las tapas de los quemadores.

Retire las parrillas siempre con cuidado. EI movimiento
de una parrilla puede desplazar las parrillas contiguas.

Bujia
Termopar
Difusor
Tapa

S w Ny =




¢l Quemadores de gas

Encendido manual

Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicién de maxima
potencia.

Acerqgue algun tipo de encendedor o llama
(mecheros, cerillas, etc.) al guemador.

Encendido automatico

Si su placa de coccidn dispone de encendido
automatico (bujias):

Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicion de maxima
potencia.

Mientras el mando esta presionado se producen
chispas en todos los quemadores. La llama se
enciende.

Deje de presionar el mando.

Gire el mando a la posicion deseada.

Si no se produce el encendido, gire el mando a la
posicion de apagado y repita los pasos. Esta vez
mantenga el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

AAdvertencia — jPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 15 segundos la llama no se enciende,
apague el quemador y abra la puerta o ventana del
recinto. Espere al menos un minuto antes de intentar
encender el quemador.

Nota: Mantenga la maxima limpieza. Si las bujias estan
sucias el encendido sera defectuoso. Limpielas
periodicamente con un cepillo no metalico pequeno.
Tenga en cuenta que las bujias no deben sufrir
impactos violentos.

Sistema de seguridad

Su placa de coccidn dispone de un sistema de
seguridad (termopar) que impide el paso de gas si los
guemadores se apagan accidentalmente.

Para garantizar que este dispositivo esté activo:
Encienda el quemador con normalidad.
Sin soltar el mando, manténgalo presionado
firmemente durante 4 segundos tras haberse
encendido la llama.

Apagar un quemador

Gire el mando correspondiente hacia la derecha hasta
la posicion 0.

Unos segundos después del apagado del quemador se
producira un sonido (golpe seco). No es ninguna
anomalia, eso significa que la seguridad se ha
desactivado.

Quemadores de gas es

Advertencias

Durante el funcionamiento del quemador es normal que
se escuche un leve silbido.

En los primeros usos es normal que se desprendan
olores. Esto no supone ningun riesgo ni mal
funcionamiento. Iran desapareciendo.

Una llama de color naranja es normal. Se debe a la
presencia de polvo en el ambiente, liquidos
derramados, etc.

En el caso de una extincion accidental de las llamas
del quemador, cierre el mando de accionamiento del
qguemador y no intente reencenderlo durante por lo
menos 1 minuto.

Bl Tablas y consejos

Recipientes apropiados

Quemador wok 22 cm -cm
Quemador répido 20 cm 26 cm
Quemador semi-rdpido 14 cm 22 cm

El recipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

Advertencias de uso

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia y
a evitar danos en los recipientes:

Utilice recipientes de
\ Vg tamarfio apropiado a cada
quemador.
No utilice recipientes
peqguenos en quemadores
grandes. La llama no
debe tocar los laterales
del recipiente.
No utilice recipientes
\ Ve x deformados que se
muestren inestables sobre
la placa de coccion. Los
recipientes podrian volcar.
Utilice solo recipientes de
base plana y gruesa.
y No cocine sin tapa o con
\ Vg WN esta desplazada. Se
desperdicia parte de la
energia.
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es Tablas y consejos

Cologue el recipiente bien
centrado sobre el
quemador. En caso
contrario podria volcar.
No cologue los
recipientes grandes en los
quemadores cercanos a
los mandos. Estos pueden
resultar danados debido
al exceso de temperatura.
Coloqgue los recipientes
sobre las parrillas, nunca
directamente sobre el
guemador. Aseglrese de
que las parrillas y tapas de
— los quemadores estén bien

V4

<
X

Maneje los recipientes

con cuidado sobre la
'x placa de coccion.
No golpee la placa de
'_%_“ coccion ni coloque sobre

ella pesos excesivos.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan las posiciones y
tiempos de coccidn 6ptimos para una seleccion de
platos. Los datos son valores de referencia para cuatro
comensales.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del
tipo, peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas,
asi como del material de los recipientes de cocinado.
Para cocinar estos platos se han utilizado
principalmente recipientes de cocinado de acero
inoxidable.

Utilice siempre recipientes de cocinado de diametros
adecuados y coldquelos bien centrados sobre el
guemador. Consulte la informacidn relativa a los
diametros de recipientes de cocinado.— "Recipientes
apropiados”

Como interpretar la tabla

La elaboracién de cada plato consta de uno o dos
pasos. Cada paso contiene informacién sobre:

£ Método de coccidn
i) Posicién de coccidn
(® Duracion en minutos

Metodos de coccion indicados en la tabla
Llevar a ebullicidon

Mantener ebullicion

Ganar presion en olla a presion
Mantener presion en olla a presion
Freir fuerte

Freir suave

Derretir, fundir

Sin tapa

* Remover continuamente

o fx
k| R
Sl B
SIS

2
4

1

-~
2
2
2
2

#E

*

Nota: Los simbolos no aparecen en el aparato, se
utilizan como orientacion sobre los cambios de modo
de cocinado.
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Se presentan indicaciones para cocinar cada plato en
diferentes quemadores. La opcién recomendada es el
primer quemador mencionado. En el resumen de los
modelos esta identificado cada quemador de la placa
de coccién.— Pdgina 2

Ejemplo:

colocadas antes de su uso.

Sopas, cremas
Sopa de pescado
Quemador
rapido
Quemador semi-  17-22 8 1113 1 69
rapido

Quemador wok ~ 10-15 9 68 4 47

12-17 8 79 1 58

En el ejemplo se muestran indicaciones para cocinar
sopa de pescado utilizando los quemadores rapido,
semi-rapido o wok.

Utilizando el guemador rapido (opcion recomendada)
el tiempo total para la coccidon es de 12 a 17 minutos.
Paso 1: llevar a ebullicidn. Utilice la posicidn de

coccion 8 durante 7-9 minutos.
Paso 2: mantener ebullicion. Cambie a la posicion 1
durante 5-8 minutos.

Las indicaciones para el resto de quemadores
propuestos se deben interpretar de forma analoga.

Sopas, cremas
Sopa de pescado

Q. répido 12-17 79 1 58
Q. semi-rapido 1722 1113 6-9
Quemador wok 10-15 9 68 4 47
Crema de calabaza, sopa Borsch

Q. répido 30-35 9 1012 20-23
Q. semi-rapido  45-50 9 1517 30-33
Quemador wok 25-30 9 810 17-20
Minestrone (sopa de verduras)

Q. répido 47-52 9 1012 37-40
Q. semirdpido  57-62 10-12 4750
Quemador wok 43-48 8-10 35-38
Pasta y arroz

Espaguetis

Q. répido 1822 &3 8-10 10-12
Q. semirdpido 2024 " 10-12 10-12
Quemador wok 1822  fsH* 810 10-12
Arroz

Q. répido 17-22 9 57 2 1215




Tablas y consejos es

Q. semi-répido  18-23
Quemador wok 1520
Ravioli

Q. répido 9-14
Q. semi-rapido  17-22
Quemador wok 10-15

Verduras y legumbres

ﬁ ﬁ
5% I
E%) p%)

ﬁ ﬁ ﬁ
[5% 8% I8
% % b%)

Patatas cocidas (puré, ensaladilla rusa)

Q. répido 23-28
Q. semi-rapido  25-30
Quemador wok 25-30

Sy
T
S
fan g

5%

fan g

Hummus (puré de garbanzos)

Q. rapido 50-565

Q. semi-rdpido  52-57

Quemador wok 47-52
Lentejas

Q. répido 40-45

Q. semirdpido  50-55

Quemador wok 45-50
Tempura de verduras

Q. rapido 12-17

Q. semi-répido 1520

Quemador wok 11-16

S

o
o

LSS

Salteado de verduras frescas™*

Quemador wok 6-8

Q. rapido 6-8
Patatas fritas
Quemador wok  15-20
Q. rapido 15-20
Q. semi-rdpido  25-30
Huevos

Shakshuka

Q. semi-rapido 1520
Q. rapido 13-18
Quemador wok  15-20

Tortilla francesa (1 ud.)
Q. semi-rdpido 35
Q. répido 2-4
Quemador wok 2-4

Tortilla de patata
Q. rapido 25-30
Quemador wok 18-23

4688 %
f—

LSS
f—

04668 %
fu—
S48 %
fu—

4688 %
fu—

$46¢¢
$644¢¢
fu—

€464

NSNS
Ju—
NS
fe—

LSS

S

§6668 %
fu—

9
9
7

~N © O

79
4-6

4-6
12-14
57

8-10
10-12
11-13

10-12
12-14
10-12

810
18-20
20-22

6-8
810
6-8

68
6-8

1520
15-20
25-30

10-12
79
11-13

85
24
2-4

25-30
18-23

11-14
11-14
58

5-8

5-8

1518
1518
1417
40-43
40-43
37-40
32-35
32-35
25-28

S _x 5 60
7-10
s _x 5 h8

— 4 58
= 3 69
= 4 47

Salsas

Salsa bechamel™

Q. semirapido  10-15 M+ 24  F=* 5 811
Quemador wok 3-8 'F_ i 12 & 5 26

Q. rapido 3-8 eI 12 £3* 5 26

Salsa de queso azul**

Q. semirdpido 35 'R 35

Q. répido 35 i 35

Salsa napolitana

Q.semirdpido 1823 &-* 6 244 - 4 16-19
Quemador wok 13-18 &S+ 7 13 <5-* 5 1215
Q. répido 1520 &-* 8 13 S 6 1417
Salsa carbonara

Q.semirdpido  10-15 &5-* 57 <S-* 58

Q. rapido 813 & 46 S 3 47

Pescado

Merluza a la romana

Q. répido 510 &8 510

Q. semi-rapido  8-13 &%+ 9 813

Quemador wok 4-9 &S-r 6 49

Salmon asado

Q. rapido 510 Sx 7 24 S5 136
Q.semirdpido 510 &5+ 8 24 <S5- 1 36
Quemador wok  7-12 W8 24 <S5 1058
Mejillones

Q. rapido 57 9 57

Quemador wok  4-6 9 46

Q. semirdpido  10-12 10-12

Carne

Magret de pato (1 ud.)

Q. semirdpido  6-8 & 7 68

Q. rapido 9-11 & 7 911

Quemador wok 6-8 &S+ 5 68

Solomillo Strogonoff

Q. rapido 8-13 &% 9 813
Quemador wok 510  &%-* 8 5-10
Q.semirdpido  12-17 &S+ 9 1217

Schnitzel de pollo (8 filetes de pechuga de pollo)

Q. rapido 712 &+ 9 24 & x5 58
Quemador wok 7-12 x99 24 &S_x 5 58
Q. semi-rapido ~ 7-12 e 9 712

Carne picada (pastel de carne, albondigas, salsa bolofiesa)
Q. rapido 1520 15-20

LSS
f—
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es Limpieza y cuidados del aparato

NS
fu—

9 2025
1520

Q. semi-répido  20-25
Quemador wok 15-20

LSS
f—

Productos preparados

Croquetas congeladas (16 uds.)
Varitas de pescado congeladas (12 uds.)

Q. rapido 6-10 &~ 8 6-10
Quemador wok  5-9 & 8 59
Q. semi-répido  8-12 - 8 812
Salchichas fritas (12 uds.)

Q. rpido 510 &~ 9 13

Q. semirdpido  7-12 &%~ 9 712
Quemador wok 510 &%~ 9 1-3
Salchichas calentadas en agua (12 uds.)

Q. semirdpido  8-13 9 813
Quemador wok 9-14 4 914
Q. répido 7-12 7 712
Hamburguesas (4 uds.)

Q. rdpido 4-9 &S 9 13
Quemador wok 4-9 &5 9 13
Q.semirapido 510  &%-* 9 13
Verduras congeladas™

Q. répido 712 &8 7-12
Quemador wok 510 &+ 510
Q. semi-rdpido  12-17 &+ 9 1217
Pizza (20 cm de didmetro)

Quemador wok  4-8 = 1 438
Q. rapido 1620 &~ 1 1620
Q.semirdpido 2025 <5- 1 2025
Postres

Pudin de arroz**

Q. semirapido 3035  Fr* 911
Quemador wok 3540  fegr* 1113
Chocolate con leche

Q. semirépido 1620 <M* 1 1620
Crepes (4 uds.)

Q. rdpido 1722 &S+ 7 13
Quemador wok 813 ~ &%-* 7 13
Q.semirapido 2025 &%-* 8 13
Pudin de pan

Q. rapido 2530 = 10-12
Quemador wok 2328 810
Q. semirapido  27-32 = 10-12

€464

$644¢

4688 %
fu—
LSS
f—

06868 %
fu—

*

9 3
S S
) 9
*

4688 %
fu—
LSS
f—

96868 %
fu—

~N N o

4-7

4-7

36
36
4-7

21-24
24-27

16-19
7-10
19-22

15-18
15-18
17-20

Natillas™*
Q. rapido 3-8 * 3-8
Q.semirdpido 813  F=* 813
Quemador wok 3-8 & 3-8
Bizcocho (al bafio marfa)
Q. répido 35-40 3540
Quemador wok  40-45 40-45
Q. semi-rdpido  45-50 4550
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Consejos de cocinado

Los tiempos de coccion de las cremas y legumbres
pueden reducirse utilizando una olla a presion. Si
utiliza una olla a presion siga las instrucciones del
fabricante. Introduzca todos los ingredientes a la vez
desde el principio.

Utilizando tapa para la coccion de arroz y patata se
reduce significativamente el tiempo de coccion.
Lleve el agua a ebullicién antes de introducir pasta,
arroz o patatas y ajuste después la potencia para
mantener la ebullicion.

Para las frituras se debe precalentar el aceite. Una
vez iniciada la fritura del alimento, mantenga la
temperatura constante ajustando la potencia si es
necesario. Deje recuperar la temperatura del aceite
entre diferentes lotes y dé vuelta a los alimentos
frecuentemente.

Introduzca todos los ingredientes a la vez en el
recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas
estofadas o garbanzos.

k8 Limpieza y cuidados del
aparato

Limpieza

Una vez frio el aparato, limpielo con una esponja, agua
y jabon.

Después de cada uso, limpie la superficie de los
respectivos elementos del qguemador una vez que se
haya enfriado. Si se dejan restos (alimentos recocidos,
gotas de grasa, etc.), por poco que sea, se incrustaran
en la superficie y seran luego mas dificiles de eliminar.
Es necesario que los agujeros y ranuras estén limpios
para que la llama sea correcta.

El movimiento de algunos recipientes puede dejar
restos metalicos sobre las parrillas.

Limpie los guemadores y las parrillas con agua
jabonosa y frételos con un cepillo no metalico.

Si las parrillas disponen de tacos de goma, tenga
cuidado al limpiarlas. Los tacos pueden soltarse y la
parrilla puede rayar la placa de coccion.

Seque completamente los quemadores vy las parrillas
siempre. La presencia de gotas de agua o zonas



humedas al comienzo de la coccidn puede deteriorar el

esmalte.

Después de la limpieza y secado de los quemadores,
asegurese de que las tapas estén bien colocadas

sobre el difusor.

jAtencion!

No extraiga los mandos para la limpieza del aparato.
Si la humedad penetra en el aparato puede dafarlo.
No utilice maquinas de limpieza a vapor. Podria
dafar la placa de coccion.

No utilice nunca productos abrasivos, estropajos de

¢ Qué hacer en caso de averia? es

Mantenimiento

Limpie al instante los liquidos que se derramen. Asi

evitara que los restos de comida se peguen y se
ahorrara esfuerzos innecesarios.

No deslice sobre el vidrio los recipientes, ya que puede
rayarlo. Asimismo evite caidas de objetos duros o

cristal.

acero, objetos cortantes, cuchillos, etc. para quitar

restos de comida endurecidos de la placa de

coccion.

No utilice cuchillos, rasquetas o similar para limpiar
la union del cristal con los embellecedores de los

puntiagudos sobre el cristal. No golpee la placa de
coccion por ninguno de sus cantos.

Los granos de arena (procedentes, por ejemplo, de la
limpieza de verduras y hortalizas) rayan la superficie del

El azucar fundido o los alimentos con elevado

contenido de azucar que se hubieran derramado

qguemadores, perfiles metalicos ni en los paneles de
cristal o aluminio si hubiere.

B : Qué hacer en caso de averia?

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden
solucionar facilmente. Antes de llamar al Servicio
Técnico tenga en cuenta los siguientes consejos:

deberan eliminarse inmediatamente de la zona de
coccidn con ayuda de la rasqueta para vidrio.

El funcionamiento eléctrico
general estd averiado.

El encendido automatico no
funciona.

La llama del guemador no s
uniforme.

El flujo de gas no parece nor-
mal 0 no sale gas.

Hay olor a gas en la cocina.

El quemador se apaga inme-
diatamente después de soltar
el mando.

Fusible defectuoso.
El automatico o un diferencial ha saltado.

Pueden existir residuos de alimentos o de limpieza entre
las bujias y los quemadores.

Los quemadores estan mojados.
Las tapas del quemador estan mal colocadas.

El aparato no estd conectado a tierra, esta mal conectado
0 latoma de tierra es defectuosa.

Las piezas del quemador estan mal colocadas.

Las ranuras del quemador estan sucias.
El paso de gas estd cerrado por llaves intermedias.

Si el gas proviene de una bombona, comprobar que no
estd vacia.

Algun grifo estd abierto.
Mal acoplamiento de la bombona.
Posible fuga de gas.

No ha mantenido el mando presionado el tiempo sufi-
ciente.

Las ranuras del quemador estan sucias.

Comprobar en la caja general de fusibles si el fusible esta
averiado y cambiarlo.

Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado
el automatico o un diferencial.

El espacio entre la bujia y el quemador debe estar limpio.

Secar cuidadosamente las tapas del quemador.
Comprobar que las tapas estan bien colocadas.
Pongase en contacto con el instalador eléctrico.

Colocar correctamente las piezas sobre el qguemador
correspondiente.

Limpiar las ranuras del guemador.
Abrir las posibles llaves intermedias.
Cambiar la bombona.

Cerrar los grifos.
Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

Cerrar la llave general de gas, ventilar el recinto y avisar
inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado
para la revision y certificacion de la instalacion. No utilizar
el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna
fuga de gas en la instalacion o el aparato.

Una vez encendido el quemador, mantener el mando pre-
sionado unos segundos mas.

Limpiar las ranuras del quemador.
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es Servicio de Asistencia Técnica

V& Servicio de Asistencia
Técnica

Si se solicita nuestro Servicio Técnico, se debe facilitar
el nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de
fabricacion (FD) del aparato. Esta informacidn figura en
la placa de caracteristicas, situada en la parte inferior
de la placa de cocciodn, y en la etiqueta del manual de
uso.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de

averias
E 902 145 150

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

Condiciones de garantia

Si, contrariamente a nuestras expectativas, el aparato
presentara alguin dafio o no cumpliera con sus
exigencias de calidad previstas, le rogamos nos lo
haga saber lo antes posible. Para que la garantia tenga
validez, el aparato no debera haber sido manipulado, ni
sometido a un mal uso.

Las condiciones de garantia aplicables son las
establecidas por la representacion de nuestra empresa
en el pais donde se haya efectuado la compra. Puede
solicitarse informacion detallada en los puntos de
venta. Es necesario presentar el justificante de compra
para hacer uso de la garantia.

Reservado el derecho de modificaciones.
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Proteccion del medio
ambiente

Si en la placa de caracteristicas del aparato aparece el

simbolo E tenga en cuenta las siguientes
indicaciones.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.
Este aparato estda marcado con el simbolo de
Eff cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
mmmm clectronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unidn Europea

para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrénicos.

El embalaje de su aparato se ha fabricado con los
materiales estrictamente necesarios para garantizar
una proteccion eficaz durante el transporte. Estos
materiales son totalmente reciclables, reduciendo asi el
impacto medioambiental. Le invitamos a contribuir
también en la conservacion del medio ambiente,
siguiendo los siguientes consejos:

deposite el embalaje en el contenedor de reciclaje
adecuado,

antes de deshacerse de un aparato desechado,
inutilicelo. Consulte en su administracion local la
direccion del centro recolector de materiales
reciclables mas proximo y entregue alli su aparato,
no tire el aceite usado por el fregadero. Guardelo en
un recipiente cerrado y entréguelo en un punto de
recogida o, en su defecto, en un contenedor de
basura (acabara en un vertedero controlado;
probablemente no es la mejor solucidn, pero
evitamos la contaminacion del agua).



Indice

Utilizacdoadequada. ..................... 21
Instrucdes de seguranca importantes....... 22
Conheceroaparelho..................... 23
Elementos de comando e queimador . ........... 23
T .

R Queimadoresagas ... .. .oiiiiaiaaiaan 24
Ligagdomanual .. ........ . ... .. ... . .. 24
Ignicdo automatica. . ........ ... . L 24
Sistemadeseguranca. ............... ... 24
Apagarum queimador. . ....... .. . e 24
Adverténcias ........ ... 24
Tabelas e sugestées ..................... 24
Recipientes apropriados . . ........... ... .. .... 24
Adverténcias para utilizagcdo ................... 24
Tabela com tempos e poténcias de cozedura. ... .. 25
5 ~

Limpeza e manutencao .................. 27
Limpeza . ...... ... 27
ManutenGao . . ... .. 28
Defeito: Oque fazer?..................... 28
fa . .

Servicos TéchicoS . .. ... .o viiinnnennnnnn 29
Condigbes de garantia. . ...................... 29
Proteccao do meio ambiente .............. 29
Eliminacdo ecoldgica. . ....................... 29

pt

Utilizacao adequada

Leia atentamente estas instru¢des. SO assim
podera manusear o aparelho de forma eficaz
e segura. Conserve as instru¢cdes de uso e de
instalacé&o e entregue-as juntamente com o
aparelho se este mudar de dono.

O fabricante fica isento de qualquer tipo de
responsabilidade caso nao se cumpram as
disposicoes deste manual.

As imagens apresentadas ao longo das
instrucdes servem apenas para orientacao.

Nao retire o aparelho da embalagem de
proteccao até ao momento de ser encastrado.
Se observar algum dano no aparelho, néo o
ligue. Entre em contacto com 0 nosso Servigco
de Assisténcia Técnica.

Este aparelho corresponde a classe 3,
segundo a norma EN 30-1-1 para aparelhos a
gas: aparelho encastrado num movel.

Antes de instalar a sua nova placa de
cozedura, certifique-se de que segue todas as
instrucdes de montagem durante a instalacéo.

Este aparelho n&o pode ser instalado em iates
ou caravanas.

Este aparelho deve ser apenas utilizado em
locais com uma ventilagcao adequada.

Este aparelho nao foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Todos os trabalhos de instalacao, ligacao,
regulacao e adaptacao a outros tipos de gas
devem ser efectuados por um técnico
autorizado, respeitando todas as
regulamentacoes e legislacao aplicaveis,
bem como o estipulado pelas empresas
locais fornecedoras de gas e electricidade.
Deve prestar particular atencao as
disposicoes aplicaveis relativamente a
ventilacao.

Este aparelho vem adaptado da fabrica para o
tipo de gas indicado na placa de
caracteristicas. Caso seja necessario alterar o
tipo de gas, consulte as instrugdes de
montagem. Recomenda-se chamar 0 nosso
Servico de Assisténcia Técnica para a
adaptacdo a outros tipos de gas.

Este aparelho foi unicamente concebido para
utilizacdo domestica, ndo podendo, por isso,
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pt Instrucdes de seguranca importantes

ser utilizado para fins comerciais ou
profissionais. Utilize o aparelho unicamente
para cozinhar, nunca como aparelho de
aquecimento. A garantia apenas sera valida
caso o aparelho seja utilizado correctamente
e para os fins a que se destina.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Nao utilize tampas ou barreiras de proteccao,
para criangas, gue ndo sejam recomendadas
pelo fabricante da placa de cozedura. Podem
provocar acidentes, por ex. devido ao
sobreaquecimento, ignicao ou libertacao de
fragmentos de materiais.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criancas ndo devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencéao
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criangas, a ndo ser que
tenham mais de 15 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligagao.
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ENinstrucées de seguranca
importantes

/\ Aviso - Perigo de deflagragao!

A acumulacdo do gas que ndo é queimado,
num espaco fechado, pode causar
deflagracdo. Nao submeta o aparelho a
correntes de ar. Os queimadores poderiam
apagar-se. Leia atentamente as instrucdes e
adverténcias relativas ao funcionamento dos
queimadores a gas.

/\ Aviso - Perigo de intoxicacao!

A utilizagcdo de um aparelho de cozedura a
gas produz calor, humidade e produtos de
combustao no local onde esta instalado.
Garanta uma boa ventilacdo na cozinha,
especialmente enquanto a placa de cozedura
estiver em funcionamento: mantenha as
aberturas de ventilacao natural abertas ou
instale um dispositivo de ventilagdo mecénica
(campanula com exaustor). A utilizacao
intensa e prolongada do aparelho pode
requerer uma ventilacdo complementar ou
mais eficaz: abra uma janela ou aumente a
poténcia da ventilagdo mecanica.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!
As zonas de cozedura € zonas adjacentes
aguecem muito. Nunca toque nas
superficies quentes. Mantenha as criancas
com menos de 8 anos afastadas do
aparelho.
Quando a garrafa de gas de petroleo
liguefeito (GPL) n&o esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderdo ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar
corretamente, permitindo a saida
descontrolada de gas. Qualquer destas
situacdes pode provocar queimaduras.
Cologue sempre garrafas de GPL na
posicao vertical.

/\ Aviso - Perigo de incéndio!
As zonas de cozedura aquecem muito. Nao
cologue objectos inflamaveis sobre a placa
de cozedura. Nao deixe objectos sobre a
placa de cozedura.
Nao armazene nem utilize produtos
quimicos corrosivos, vapores, materiais
inflamaveis ou produtos ndo alimentares
por baixo deste electrodomeéstico, nem
perto dele.



As gorduras ou 0leos sobreaquecidos séo
facilmente inflamaveis. Nao se ausente
enquanto estiver a aquecer gorduras ou
Oleos. Se se inflamarem, ndo apague o
fogo com agua. Cubra o recipiente com
uma tampa para apagar o fogo e desligue
a zona de cozedura.

/\ Aviso — Perigo de ferimentos!
Fissuras ou fraturas na placa de vidro séo
perigosos. Desligue imediatamente todos
0s queimadores e elementos de
aquecimento elétricos. Retire a ficha da
tomada ou desligue o fusivel na caixa de
fusiveis. Feche a alimentacdo de gas. Nao
toque na superficie do aparelho. Nunca
ligue um aparelho defeituoso. Contacte a
assisténcia técnica.
Os recipientes que apresentem danos, com
um tamanho inadequado, que ultrapassem
as margens da placa de cozedura ou que
estejam mal posicionados, podem provocar
graves lesdes. Tenha em consideracéo as
recomendacdes e adverténcias relativas
aos recipientes para cozinhados.
Em caso de avaria, corte a alimentacao
eléctrica e o fornecimento de gas do
aparelho. Para proceder a reparacéo,
recorra ao nosso Servico de Assisténcia
Técnica.
N&o manipule o interior do aparelho. Se tal
for necessario, recorra ad nN0sSso Servico de
Assisténcia Técnica.
Se nao for possivel rodar um botao de
comando ou se ele estiver solto, ndo pode
continuar a utiliza-lo. Dirija-se de imediato
ao servico de assisténcia técnica, para que
0 botao de comando seja reparado ou
substituido.

/\ Aviso — Perigo de descarga eléctrica!
Nao utilize maquinas de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

Se a placa de vidro estiver estalada ou
apresentar falhas, pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

Conhecer o aparelho pt

S Conhecer o aparelho

Na visdo geral de modelos podera encontrar o seu
aparelho com as poténcias dos queimadores.
— Pdgina 2

Elementos de comando e queimador

Em qualguer comando esta identificado o queimador
correspondente. Com os comandos pode regular, de
acordo com as diferentes posicdes, a poténcia
necessaria entre os valores maximos € minimos. Nunca
tente mudar da posicao 0O diretamente para a posicéo 1
ou da posicao 1 para a posicao 0.

(1o}

Queimador controlado pelo comando
Queimador desligado

Nivel de poténcia maximo e ignicao elétrica
Nivel de poténcia minimo

— O O

Para um funcionamento correcto do aparelho é
importante certificar-se de que as grelhas e todas as
pecas dos queimadores estao correctamente
colocadas. Nao troque as tampas dos queimadores.

Remover as grelhas sempre com cuidado. A
deslocacao de uma grelha pode deslocar as grelhas
adjacentes.

Ficha

Elemento térmico
Boca do queimador
Tampa do queimador

N oW N —
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pt Queimadores a gas

i®JQueimadores a gas

Ligacao manual

Pressione os comandos do queimador selecionado
e gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

Chegue um acendedor ou uma chama (isqueiro,
fosforo, etc.) ao queimador.

Ignicao automatica

Se a sua placa de cozinhar possuir ignicdo automatica
(fichas):

Pressione os comandos do queimador selecionado
€ gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

Enquanto mantiver os comandos pressionados,
sairao faiscas de todos os queimadores. O
gueimador acende-se.

Solte os comandos.

Gire os comandos para a posigdo desejada.

Se n&o houver ignicéo, desligue o queimador e repita
0S passos descritos anteriormente. Desta vez
mantenha os comandos pressionados durante mais
tempo (até 10 segundos).

AAviso — Perigo de detonacao!

Se o0 queimador nédo se acender apds 15 segundos,
desligue os comandos € abra a porta ou a janela do
compartimento. Aguarde, pelo menos, um minuto,
antes de acender novamente o queimador.

Conselho: Garanta a maxima limpeza. Se as fichas
estiverem sujas, pode ocorrer uma ignicao incorreta.
Limpe as fichas regularmente com uma escova
pequena, ndo metalica. Preste atencéo para que as
fichas ndo sejam sujeitas a impactos fortes.

Sistema de seguranca

Esta placa de cozedura dispde de um sistema de
seguranca (termopar) que impede a passagem do gas
se 0s queimadores se apagarem acidentalmente.

Para garantir que este aparelho esta activado:
Acenda o queimador normalmente.
Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente
pressionado durante 4 segundos apds a chama se
ter acendido.

Apagar um queimador

Rode o comando correspondente para a direita até a
posicéo 0.

Alguns segundos depois de se apagar o queimador,
emitir-se-a um som (som seco). Tal ndo é sinénimo de
avaria, significa apenas que a seguranca esta
desactivada.
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Adverténcias

Durante o funcionamento do queimador, € normal que
um ligeiro silvo seja emitido.

Quando utilizado inicialmente é normal que sejam
libertados odores. Tal ndo constitui qualquer perigo
nem é sindénimo de avaria. Os odores vao
desaparecendo.

Uma chama cor-de-laranja é normal. Deve-se a
presenca de particulas de p6 no ar, liquidos
derramados, etc.

No caso de uma extincdo acidental da chama do
queimador, desligue o comando de accionamento do e
nao tente reacendé-lo durante, pelo menos, 1 minuto.

[Ell Tabelas e sugestées

Recipientes apropriados

Queimador parawok 22 cm -cm
Queimador réapido 20cm 26 cm
Queimador normal 14 cm 22 cm

O recipiente ndo pode sobressair da margem da placa.

Adverténcias para utilizacao

As seguintes recomendacdes ajuda-lo-ao a poupar
energia e a evitar danos nos recipientes:

Utilize recipientes de
|V tamanho adequado a
cada queimador.
Nao utilize recipientes
peguenos em
gueimadores grandes. A
chama n&o deve tocar
nos lados do recipiente.
Nao utilize recipientes
\ Ve x deformados que ndo
figuem estaveis sobre a
placa de cozedura. Os
recipientes poderiam virar-
se.
Utilize apenas recipientes
de base plana e grossa.
y Nao deve cozinhar sem
\ Vg WN tampa ou com a tampa
mal colocada. Grande
parte da energia é
desperdicada.




Coloqgue o recipiente bem
centrado sobre o
queimador. Caso contrario,
o recipiente podera virar-
se. N&do cologue os
recipientes grandes sobre
0Ss gueimadores proximos
dos comandos. Estes
podem ficar danificados
devido ao excesso de
temperatura.

Coloque os recipientes
sobre as grelhas e nunca
directamente sobre o
queimador. Antes de
utilizar, certifique-se de
— que as grelhas e as
tampas dos queimadores
estdo bem colocadas .
Manuseie 0s recipientes
com cuidado sobre a placa
de cozedura. Nao golpeie a
placa de cozedura, nem
coloque pesos excessivos
sobre a mesma.

<
X

X
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Tabela com tempos e poténcias de cozedura

A seguinte tabela inclui as poténcias e os tempos de
cozedura ideais para diferentes pratos. Os dados
indicados sé&o valores de referéncia para quatro porgdes.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, peso e qualidade dos alimentos, do tipo de gas
usado bem como do material do recipiente para
cozinhar. Para a preparacao deste pratos foram usados
principalmente recipientes para cozinhar em aco
inoxidavel.

Utilize recipientes para cozinhar de tamanho adequado
e cologue-os no centro do queimador. Consulte
informacgdes sobre o didmetro do recipiente para
cozinhar em.— "Recipientes apropriados”

InformacGes sobre a tabela

A preparacao de cada prato é composta por um ou
dois passos. Cada passo inclui informacdes sobre:

£ Método de cozedura
i) Poténcia de cozedura
(® Tempo de duragdo em minutos

Métodos de cozedura indicados na tabela
Fr Ferver

EX

Retomar a cozedura
Formar pressédo na panela de pressao
Manter pressao na panela de pressao
Alourar bem
Alourar levemente
Derreter

Sem tampa
Mexer constantemente

ol f
2 | o B
< Ll b
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2
2
2
2

#E

*
*

Conselho: Os simbolos ndo surgem no aparelho.
Servem de orientacéo para os diferentes métodos de
cozedura.

Tabelas e sugestdes pt

Na tabela sdo indicados dados para a preparagao de
pratos em diferentes queimadores. A opcao
recomendada € o primeiro queimador mencionado. Na
visao geral de modelos sao descritos todos 0s
gueimadores da placa de cozinhar.— Pdgina 2

Exemplo:

Sopas, sopas cremosas

Sopa de peixe
Q. rdpido 12-17 8 79 1 58
Q. normal 17-22 8 1113 1 69

Queimador wok ~ 10-15 9 68 4 47

Este exemplo mostra a preparacdo de sopa de peixe
com o queimador rapido, queimador normal e
queimador wok.

Com o queimador rapido (opgéo recomendada) o
tempo de cozedura alcanca 12 a 17 minutos.
Passo 1: Ferver. Regule 7-9 minutos na poténcia de
cozedura 8.
Passo 2: Retomar a cozedura. Para 5-8 minutos
mudar para a poténcia de cozedura 1.

As indicacdes também s&o validas para os outros
queimadores sugeridos.

Sopas, sopas cremosas
Sopa de peixe

Q. répido 12-17 8 79 1 58

Q. normal 1722 8 1113 1 69
Queimador wok  10-15 9 68 4 47
Creme de abobora, sopa Borsch

Q. répido 30-35 9 1012 20-23
Q. normal 45-50 9 1517 30-33
Queimador wok  25-30 810 2 1720
Minestrone (sopa de legumes)

Q. répido 47-52 10-12 37-40
Q. normal 57-62 10-12 6 4750
Queimador wok  43-48 8-10 35-38
Massas e arroz

Esparguete

Q. répido 1822  fagt* 8-10 10-12
Q. normal 2024  &3* 10-12 10-12
Queimadorwok 1822 &+ 8-10 10-12
Arroz

Q. répido 17-22 57 12-15
Q. normal 1823 79 11-14
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pt Tabelas e sugestdes

Queimador wok  15-20

Ravioli
Q. répido 9-14
Q. normal 17-22

Queimador wok  10-15

Legumes e leguminosas

Batatas cozidas (puré, salada de batata)

2328 =
Q. normal 2530 =
Queimador wok 25-30 =

Humus (grao-de-bico cozido)

Q. rdpido

Q. rapido 50-65 =

Q. normal 52-57 =

Queimador wok 4752
Lentilhas

Q. répido 40-45

Q. normal 50-55

Queimador wok  45-50

Legumes fritos
Q. répido 1217 &
Q. normal 1520 &%

Queimador wok  11-16
Legumes frescos salteados™

Queimador wok  6-8 s
Q. rdpido 6-8 s
Batatas fritas
Queimadorwok 1520 &5+
Q. répido IEZ=
Q. normal R
ovos
Xacxuca
Q. normal 1520 &%~
Q. rapido 1318 &8

Queimador wok
Omeleta (1 por¢ao)

Q. normal 35 s

Q. rdpido 2-4 s

Queimador wok  2-4 ws
Tortilha espanhola

Q. rapido 25-30 &~

Queimador wok  18-23

15-20 G888

688 %

9
9
7

~ ©

4-6

4-6
12-14
5=

810
10-12
11-13

10-12
12-14
10-12

810
18-20
20-22

6-8
810
6-6

6-6
6-8

15-20
15-20
25-30

10-12
79
11-13

S
2-4
24

25-30
18-23

2 1114
5-8
5-8
58
1518
6 1518
1417
4 4043
40-43
37-40
32-35
6 32-35
25-28

$8_x 6 69
7-10
W8_x 5 5.8

= 4 58
= 3 69
- 4 47
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Molhos

Molho Béchamel**

Q. normal 10-15 @
Queimador wok 3-8 F_ i

Q. répido 38 i
Molho com queijo de pasta azul**

Q. normal 35 F_ i

Q. répido 35 i
Molho napolitano

Q. normal 1823 &%+ 6
Queimador wok 13-18  &%-* 7
Q. répido 1520 &5+ 8
Molho carbonara

Q. normal 10-15 <+ 6
Q. répido 8-13 =" 5
Peixe

Pescada romana

Q. rdpido 510 &5 8
Q. normal 8-13 &S 9
Queimador wok  4-9 - 6
Salmao assado

Q. rapido 510 S x 7
Q. normal 510 s 8
Queimador wok  7-12 e PR
Moluscos

Q. répido 57
Queimador wok 46

Q. normal 10-12
Carne

Peito de pato (1 unid.)

Q. normal 6-8 & 7
Q. répido 9-11 & 7
Queimador wok  6-8 &5 5
Lombo de novilho, strogonoff

Q. répido 8-13 &S 9
Queimador wok  5-10 &5 8
Q. normal 1217 &%+ 9

Escalopes de frango (8 filetes de peito de frango)
64648 * 9 2_4
MY * 9 2_4

Q. rdpido 7-12
Queimador wok  7-12
Q. normal 7-12 &5+ 9

2-4
1-2
1-2

S5
35

2-4
1-3
1-3

57
46

5-10
813
49

2-4
2-4
2-4

57
4-6
10-12

6-6
il
6-8

813

510
12-17

7-12

*

A ] 5

3 3| 3

%l % %
*

*

fu—

Ju—

$
J—

811
26
26

16-19
12-15
14-17

58
4-7

36
36
5-8

4668 % 6 5_8

S 6 5_ 8

Carne picada (patés, almondegas, molho & bolonhesa)

68 %
fw—

Q. répido 15-20

15-20




Limpeza e manutencao pt

Q. normal 20-25
Queimador wok  15-20

4688 %

4688 %
Jw—

Produtos pré-confecionados
Croquetes congelados (16 unid.)

Barrinhas de peixe congeladas (12 unid.)

Q. répido 6-10
Queimador wok  5-9
Q. normal 8-12
Salsichas (12 unid.)
Q. répido 510
Q. normal 712
Queimador wok  5-10
Salsichas (12 unid.)
Q. normal 813
Queimador wok  9-14
Q. répido 7-12
Hamburguer (4 unid.)
Q. répido 4-9
Queimador wok  4-9
Q. normal 510
Legumes congelados™*
Q. rapido 7-12
Queimador wok  5-10
Q. normal 12-17

Pizza (20 cm de diametro)
Queimador wok  4-8

Q. rapido 16-20
Q. normal 20-25
Sobremesas
Pudim de arroz**
Q. normal 30-35
Queimador wok  35-40

Chocolate de leite

Q. normal 16-20
Crepes (4 unid.)

Q. répido 17-22

Queimador wok  8-13

Q. normal 20-25
Pudim de pao

Q. rapido 25-30

Queimador wok  23-28

Q. normal 27-32

ASSY
ASSY

ASSY

4668 %
Ju—
4688 %
Ju—

S
fe—

9
6

8
8
8

20-25
1520

6-10
549
812

1-3
712
1-3

8-13
914
712

1-3
=3
1-3

7-12
510
12-17

4-8
16-20
20-25

911
11-13

16-20

1-3
=3
1-3

10-12
810
10-12

€464

$644¢

G688
fu—
LSS
f—

06868 %
fu—

*

3 3
S S
) 9
*

G688
fu—
4688 %
f—

06868 %
fu—

~

4-7

47

36
36
4-7

21-24
24-27

16-19
7-10
19-22

15-18
15-18
17-20

Pudim espanhol**

Q. rapido 3-8 * 5 38

Q. normal 813 * 5 813

Queimador wok 3-8 * 2 38
Bolo de massa batida (em banho-maria)

Q. répido 3540 9 3540

Queimador wok ~ 40-45 9 4045

Q. normal 4550 9 4550

Dicas para cozinhar

Para preparar sopas de creme e leguminosas, utilize
uma panela de pressdo. O tempo de cozedura
diminui claramente. Se utilizar uma panela de
pressao, siga as instrucdes do fabricante. Insira
todos os ingredientes logo no inicio.

Coloque sempre uma tampa para cozinhar batatas e
arroz. O tempo de cozedura diminui, assim,
claramente. A agua tem de ferver, antes de colocar
massas, arroz ou batatas. Em seguida, adeque a
poténcia de cozedura, para continuar a cozinhar.
Para cozinhar em frigideira, agueca primeiro o oleo.
Assim que iniciar a cozedura, mantenha a
temperatura constante, adequando a poténcia de
cozedura se necessario. Ao preparar varias
porcdes, aguarde até a temperatura ser novamente
atingida. Vire os alimentos regularmente.

Se cozinhar sopas, natas, lentilhas ou grao de bico,
introduza todos os ingredientes ao mesmo tempo
no recipiente para cozinhar.

Limpeza e manutencao

Limpeza

Deixe o aparelho arrefecer e limpe-o com uma esponja,
agua e detergente.

Depois de cada utilizagao, limpe a superficie dos
respectivos elementos do queimador assim que o
mesmo tiver arrefecido. Se forem deixados restos
(alimentos ressequidos, gotas de gordura, etc.), por
minimos que sejam, estes irdo ficar colados a
superficie, sendo mais dificeis de remover. E
necessario que os furos e as ranhuras estejam limpos
para que a chama se forme correctamente.

O movimento de alguns recipientes pode deixar restos
metalicos sobre as grelhas.

Limpe os queimadores e as grelhas com agua e
detergente e esfregue-os com uma escova néao
metalica.

Se as grelhas tiverem bases de borracha, tenha
cuidado ao limpa-las. As bases podem soltar-se e a
grelha pode riscar a placa de cozedura.

Seque sempre 0s queimadores e as grelhas
completamente. Se houver agua ou zonas humidas, no
inicio da cozedura, pode deteriorar o esmalte.
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pt Defeito: O que fazer?

Depois da limpeza e secagem dos queimadores,
verifiqgue se as tampas estdo bem colocadas sobre o
difusor.

Atencao!
Nao tire os elementos de comando para limpar o
aparelho. A entrada de humidade pode danificar o
aparelho.
Nao utilize maqguinas de limpeza a vapor. Podera
danificar a placa de cozedura.
Nunca utilize produtos abrasivos, esfregbes de aco,
objectos cortantes, facas, etc. para remover restos
de comida ressequidos da placa de cozedura.
Nao utilize facas, raspadores ou utensilios similares
para limpar a unido do vidro com as tampas dos
queimadores, os perfis metalicos nem os painéis de
vidro ou aluminio, se existentes.

) Defeito: O que fazer?

Em alguns casos, as avarias ocorridas podem ser

faceis de eliminar. Antes de contactar o servico de
assisténcia técnica, tenha em atencéo as seguintes
indicacoes:

Manutencao

Limpe imediatamente, em caso de derrame de liquidos.
Desta forma, evita que restos de comida se agarrem, o
que dificulta a limpeza.

N&o deslize os recipientes sobre o vidro, ja que poderia
riscar-se. Pelo mesmo motivo, ndo deixe cair objectos
duros ou pontiagudos sobre o vidro. Nao golpeie as
esquinas da placa de cozedura.

Os gréos de areia (provenientes, por exemplo, da
limpeza de legumes e hortaligas) riscam a superficie do
vidro.

O acgucar queimado ou outros alimentos com elevado
teor de acucar que tenham sido derramados, devem
ser imediatamente limpos da zona de cozedura
utilizando uma espatula de vidro.

0 funcionamento eléctrico Fusivel defeituoso.

geral esta avariado.

O interruptor termomagnético ou diferencial disparou.

0 acendimento automatico
nao funciona.

0s queimadores estao molhados.

As tampas dos queimadores estdo mal colocadas.

0 aparelho ndo esta ligado a terra, esta mal ligado ou a

tomada de terra esta defeituosa.

A chama do queimador ndo €  As pecas do queimador estdo mal colocadas.

uniforme.
As ranhuras do queimador estao sujas.

0 fluxo de gas ndo parece nor- A passagem de gas estd fechada por chaves intermé-

mal ou ndo sai gas. dias.

Se 0 gas for fornecido por uma botija, verificar se esta

nao estd vazia.

Esta uma torneira aberta.
Acoplamento incorrecto da botija.
Possivel fuga de gas.

Ha um cheiro a gés na cozi-
nha.

0 queimador desliga-se ime-
diatamente apds soltar o ciente.

comando. As ranhuras do queimador estdo sujas.

0 comando néo foi pressionado durante tempo sufi-

Verificar o fusivel na caixa geral de fusiveis e substituir,
caso esteja avariado.

Verificar se o interruptor termomagnético ou diferencial
disparou no quadro de distribuicéo de energia.

Podem existir restos de alimentos ou de produtos de lim- Este espaco, entre a bugia e o queimador, deve estar
peza entre as bugias e 0s gueimadores.

limpo.
Secar cuidadosamente as tampas dos queimadores.

Certificar-se de que as tampas estao correctamente colo-
cadas.

Contactar o instalador eléctrico.

Colocar correctamente as pegas sobre o gueimador cor-
respondente.

Limpar as ranhuras do queimador.
Abrir as possiveis chaves intermédias.

Substituir a botija.

Fechar as torneiras.
Verificar se 0 acoplamento esta correcto.

Fechar a torneira geral de seguranca, arejar 0 espago
onde se encontra e contactar imediatamente um técnico
de instalagéo autorizado para fazer a revisao e certifica-
¢do dainstalagdo. Voltar a utilizar o aparelho apenas
quando tiver a certeza de que nao existe qualquer fuga de
gas na instalacdo ou no proprio aparelho.

Depois de 0 queimador estar aceso, manter o comando
pressionado durante mais uns segundos.

Limpar as ranhuras do queimador.
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VA Servicos Técnicos

Se solicitar o nosso Servigo de Assisténcia Técnica,
deve indicar o nimero do produto (E-Nr.) € o nimero
de fabrico (FD) do aparelho. Esta informacéo consta da
placa de caracteristicas, situada na parte inferior da
placa de cozedura e na etiqueta do manual de
utilizacao.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servicos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250 740

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparagao é executada por técnicos
especializados com a devida formacéo e com as pecas
de reparacao originais para o seu aparelho.

Condicoes de garantia

Se, contrariamente as nossas expectativas, o aparelho
apresentar algum dano ou se ndo cumprir com as
exigéncias de qualidade previstas, solicitamos que nos
comunique o mais rapido possivel. Para que o servigo
de garantia seja valido, o aparelho ndo devera ter sido
manipulado, nem submetido a uma ma utilizacao.

As condicbes de garantia vigentes sédo as
estabelecidas pelo representante da nossa empresa no
pals onde se realizou a compra. Informacdes
pormenorizadas podem ser obtidas nos pontos de
venda. E necessario apresentar o comprovativo de
compra para beneficiar do servico de garantia.

Reserva-se o direito de realizar alteragdes.

Servicos Técnicos pt

EJProteccao do meio
ambiente

Se o simbolo £ estiver na placa de carateristicas do
aparelho, tenha em atencao as seguintes indicacdes.

Eliminacao ecolégica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
E com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criacédo
de um sistema de recolha e valorizacado dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.

A embalagem do seu aparelho foi fabricada com os
materiais estritamente necessarios para garantir uma
proteccdo eficaz durante o transporte. Estes materiais
s&o totalmente reciclaveis, sendo assim reduzido o
impacto ambiental. Convidamo-lo a participar também
na conservacado do meio ambiente, cumprindo com as
seguintes recomendacdes:

deposite a embalagem no contentor de reciclagem
adequado,

antes de se desfazer de qualquer aparelho, inutilize-
0. Consulte a administracéo local para saber o
endereco do centro de recolha de materiais
reciclaveis mais proximo e entregue ai o seu
aparelho,

nao deite fora o dleo utilizado pelo lava-louga.
Guarde-o num recipiente fechado e entregue-o num
centro de recolha ou, na sua falta, deposite-o num
contentor de lixo orgénico (acabara por ser
depositado num aterro controlado; provavelmente
ndo é a melhor solucdo, mas desta forma evitamos
a contaminacao da agua.
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B Amacina uygun kullanim

Talimatlan dikkatle okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazin etkin ve guvenli kullanimi
muUmkun olacaktir. Kullanim ve kurulum
talimatlarini saklayiniz ve cihazin sahibinin
degismesi durumunda cihazla birlikte veriniz.

Bu kilavuzdaki kurallara uyulmadigi
takdirde, tretici herhangi bir sorumluluktan
muaf olacaktir.

Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme
amaclidir.

Urln yerlestirilene kadar koruyucu ambalaji
cikarmayiniz. Cihazda herhangi bir hasar fark
ettiginiz takdirde cihazi ¢alistirmayiniz. Teknik
Servisimiz ile irtibata geginiz.

Bu EN 30-1-1 gazli cihazlar normuna gére 3.
sinif bir cihazdir: mobilyaya gémme cihaz.

Yeni pisirme tezgahinizi kurmadan 6nce
kurulumun montaj talimatlarina uygun
gerceklestirildiginden emin olunuz.

Bu cihaz yat veya karavanlara kurulamaz.

Bu cihaz yalnizca yeterince havalandirilan
yerlerde kullaniimahdir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Uzere
tasarlanmamistir.

Butin kurulum, baglanti, ayarlama ve gaz
tipine gore uyarlama islemleri yetkili bir
kurulum teknisyeni tarafindan, tlkedeki
standartlara ve yururlikteki kanuni
y6nergeler ile yerel gaz ve elektrik
tedarikcisi sirketin talimatlarina uygun
olarak gerceklestiriimelidir. Havalandirma ile
ilgili gecerli diizenlemelere 6zel bir dikkat
gosterilecektir.

Bu cihaz, fabrikadan 6zellikler tablosunda
belirtilen gaz tipine ayarli olarak ¢ikar.
Gerekirse degistiriniz, montaj talimatlarina
uyunuz. Diger gaz tiplerine uyarlama
gerektiginde Teknik Servisimizi cagirmaniz
onerilir.

Bu cihaz evde kullanim igin tasarlanmistir,
ticari veya profesyonel amaclarla kullanilamaz.
Cihazi kesinlikle 1Isinma amaci ile
kullanmayiniz, sadece pisirme icin kullaniniz.
Garanti sadece tasarim amacina uygun
kullanilmasi durumunda gecerlidir.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB icermez.



Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Calisma sirasinda cihazi kontrolslz bir sekilde
birakmayiniz.

Cocuklar icin, pisirme tezgahi Ureticisi
tarafindan 6nerilmemis kapaklar veya
bariyerler kullanmayiniz. Orn. asiri Isinma, alev
alma veya malzeme parcalarinin kopmasi
dolayisiyla kazalara yol acabilirler.

Bu cihaz 8 yasindan kuguk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecrtbe veya bilgi sahibi Kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi cocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan buyuk ¢cocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Onemli giivenlik uyarilari  tr

I\ Onemli giivenlik uyarilari

/\ Uyar — Yangin tehlikesi!

Kapall bir ortamda yanma olmaksizin gaz
birikimi yangin tehlikesine yol acar. Cihazi
hava akimina maruz birakmayiniz. Brilorler
s6nebilir. Gaz brulorlerinin calismasiyla ilgili
talimatlari ve uyarilar dikkatle okuyunuz.

/\ Uyar — Zehirlenme tehlikesi!

Gazlh bir pisirme cihazinin kullanimi, kurulu
oldugu yerde s, nem ve yanma dranleri Uretir.
Ozellikle cihaziniz ¢alisir durumdayken
mutfagin iyi havalandiriimasini saglayiniz: Tim
dogal havalandirma kanallarini agik tutunuz
veya mekanik bir havalandirma (havalandirma
fani) cihazi kurunuz. Cihazin yogun bir sekilde
ve uzun sure kullanimi, tamamlayici veya daha
etkili bir havalandirma gerektirebilir: Bir
pencere aciniz veya mekanik havalandirmanin
gucunu arttiriniz.

/\ Uyari - Yanma tehlikesi!
Pisirme bdlimleri ve etrafindakiler cok isinir.
Sicak yuzeylere kesinlikle dokunmayiniz. 8
yasindan kucUk cocuklarl uzak tutunuz.
LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz i¢erisine girebilir. Bu
sebeple brulorlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya c¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG tupleri
her zaman dik konumda kullaniniz.

/\ Uyan — Yangin tehlikesi!
Pisirme bolimleri ¢cok isinir. Pisirme
tezgahinin Uzerine yanici cisimler
yerlestirmeyiniz. Pisirme tezgahi Uzerinde
esya birakmayiniz.
Bu elektrikli ev aletinin yakininda asindirici,
buharlasici kimyasal Urunler, yanici
materyaller, besin disinda urunler
bulundurmayiniz ve kullanmayiniz.
Asiri isinmis katl ya da sivi yaglar kolay alev
alir. Yag kizdirirken ocaktan uzaklasmayiniz.
Alev almasi halinde atesi su ile
sondurmeyiniz. Atesi sondurmek icin kabi
bir kapakla kaplayiniz ve pisirme bolimunu
kapatiniz.
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tr Cihazi taniyiniz

/\ Uyar — Yaralanma tehlikesi!
Cam plakadaki catlaklar veya kiriklar
tehlikelidir. Tum ocaklari ve elektrikli isitici
parcalari gecikmeden kapatiniz. Elektrik
fisini ¢ekiniz veya sigorta kutusundaki
sigortayl kapatiniz. Gaz beslemesini
kapatiniz. Cihaz ylzeyine dokunmayiniz.
Arizall bir cihazi kesinlikle agmayiniz. Yetkili
servisi ¢agiriniz.
Hasarli, uygun boyuta sahip olmayan,
pisirme tezgahinin sinirlarini asan veya kotu
yerlestirilmis kaplar ciddi yaralanmalara
sebebiyet verebilir. Pisirme kaplariyla ilgili
tavsiye ve uyarilara uyunuz.
Ariza olmasi durumunda cihazin elektrik ve
gaz beslemesini kesiniz. Tamir icin teknik
servisimizi arayiniz.
Cihazin i¢c kismini kurcalamayiniz. Gerekli
oldugu takdirde, teknik servisimizi arayiniz.
EQer bir kontrol dugmesi déndurtlemiyor
veya gevsetilemiyorsa kullaniimamalidir.
Kontrol digmesini tamir etmek veya
degistirmek i¢in derhal musteri hizmetlerine
basvurunuz.

/\ Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!
Cihaz temizlemek icin buharli temizleme
makinesi kullanmayiniz.
Cam plakada olusan catlama veya
kirilmalar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.
Mdusteri hizmetlerini arayiniz.
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3 Cihazi taniyiniz

Modele genel bakis icinde cihazinizi ve ocak guglerini
bulabilirsiniz. — Sayfa 2

Kumanda elemanlari ve brulor

Her kumanda digmesinde ilgili brildr isaretlenmistir.
Kumanda dtgmeleri Uzerindeki farkli pozisyonlari
kullanarak ihtiya¢c duydugunuz gicli maksimum ve
minimum degerler arasinda istediginiz gibi
ayarlayabilirsiniz. Asla pozisyon 0'dan pozisyon 1'e veya
pozisyon 1'den pozisyon 0'a gecmeyi denemeyiniz.

S Kumanda diigmesiyle kontrol edilen brilor
0 Kapali brilor

9 En yiksek glic seviyesi ve elektrikli atesleme
1 En disik glic seviyesi

Cihazin dogru calistinlabilmesi igin 1zgaralarin ve tim
brildr parcalarinin dogru yerlestirildiginden emin
olunmalidir. Brilor kapaklarinin yerini degistirmeyiniz.

Izgaralari her zaman dikkatlice ¢ikariniz. Bir izgaranin
kaydiriimasi, yandaki izgaranin da ayni sekilde yerinin
degismesine neden olur.

Buji

Termik eleman
Brlér bashd
Briilor kapag!
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#AGaz briilorleri

Manuel olarak agilmasi

Sectiginiz ocagin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en yiksek glc¢ seviyesine ulasana kadar
sola dogru doéndiriniz.

Brilore bir yakici veya bir alev (cakmak, kibrit vb.)
yaklastiriniz.

Otomatik atesleme

EQer ocaginizda bir otomatik atesleme mevcutsa
(bujiler):

Sectiginiz ocagin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en yuksek gl¢ seviyesine ulasana kadar
sola dogru doénduriniz.

Kumanda diugmesini basili tuttugunuz sirece tim
braldrlerin yaninda kivilcimlar ¢akar. Bralor yanar.
Kumanda digmesini serbest birakiniz.

Kumanda diugmesini istediginiz pozisyona getiriniz.

Atesleme gerceklesmezse brilorld kapatiniz ve
tanimlanan adimlari yeniden uygulayiniz. Bu defa
kumanda dugmesini daha uzun sire basih tutunuz
(azami 10 saniye).

AUyarl — Alev alma tehlikesi!

Eger brilér 15 saniye sonunda yanmazsa kumanda
digmesini kapatiniz ve icinde bulundugunuz odanin
kapisini veya penceresini aginiz. Bruléri yeniden
yakmadan 6nce en az bir dakika bekleyiniz.

Bilgi: Temizlige cok dikkat ediniz. Buijiler kirlenmisse
hatall bir atesleme yapilabilir. Bujileri dizenli olarak
kucguk, metalik olmayan bir fircayla temizleyiniz. Bujilerin
ciddi darbelere maruz kalmamasina dikkat ediniz.

Emniyet sistemi

Pisirme tezgahiniz, brildrlerin kazayla yanmasi halinde
gaz gecisini engelleyen bir emniyet sistemine (termo
kupl) sahiptir.

Bu sistemin etkin oldugundan emin olmak icin:
Brulérd normal olarak aginiz
Kumanda digmesini birakmadan ates yandiktan
sonra kumanday! 4 saniye daha hafifce basili
tutunuz.

Brulorin kapatiimasi
Kapatmak icin kumanda ddgmesini saga cevirerek 0
pozisyonuna getiriniz.

Kapatildiktan birka¢ saniye sonra brtldrden ses
gelecektir (hafif tikirti). Bu herhangi bir anormallik
degildir, emniyetin devre disi oldugu anlamina gelir.

Uyarilar

Brulérin calismasi sirasinda hafif bir 1slik sesi
duyulmasi normaldir.

Gaz brulorleri tr

ilk kullanimlarda koku gelmesi normaldir. Bu, herhangi
bir risk ya da hatali calisma anlamina gelmez. Zamanla
gececektir.

Turuncu renkli alev normaldir. Havadaki tozdan, tasan
sivilardan vb. kaynaklanir.

Brulor alevlerinin yanlhslikla sénmesi durumunda
brilérin kumanda digmesini kapatiniz ve en az 1
dakikadan dnce yeniden yakmaya calismayiniz.

Bl Tablo ve éneriler
Uygun kaplar

Wok brilor 22 cm -cm
Gueli bralor 20 cm 26 cm
Normal ocak 14 cm 22 cm

Kap ocagin kenarindan disari tasmamalidir.

Kullanim Uyarilan

Asagidaki dneriler enerji tasarrufuna ve kaplarin zarar
gbrmesini 6nlemeye yardimci olur:

Her brldr icin uygun
ebatta kaplar kullaniniz.
BlyUk bruldrde kuglk
kaplar kullanmayiniz. Alev,
kaplarin yan taraflarina
ulasmamalidir.

Pisirme tezgahi Gzerine
dengesizlik olusturacak
bicimi bozulmus kaplar
koymayiniz. Kaplar
devrilebilir.

Yalnizca tabani diz ve
kalin olan kaplari
kullaniniz.

Kapaksiz veya kapak yari
aralik olarak pisirmeyiniz.
Enerjiyi bosa harcarsiniz.

Kabi tam olarak brulér
Uzerinde ortalayiniz, bir
tarafina agirlik vermeyiniz.
Aksi durumda devrilebilir.
Blyuk kaplar kumanda
diagmelerinin yakinindaki
brilérlere koymayiniz.
Asiri sicaktan dolayi
hasara neden olabilir.

R D B
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tr Tablo ve oneriler

Kaplari asla dogrudan
\ Vg x brildrin tzerine degil,
mutlaka 1zgara Uzerine
yerlestiriniz.
Cihazi calistirmadan énce,
— 1Izgaralarin ve bralor
kapaklarinin dogru yerde
oldugundan emin olunuz.
Pisirme tezgahindayken
kaplari dikkatli bir sekilde
tutunuz.
Pisirme tezgahina darbe
gelmesine engel olunuz ve
Uzerine agirlik
yerlestirmeyiniz.
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Pisirme tablosu

Asagidaki tablo, farkli yemekler icin optimum pisirme
kademelerini ve pisirme surelerini icerir. Bilgiler, dort
porsiyon icin referans degerlerdir.

Pisirme sireleri ve pisirme kademeleri, yiyeceklerin
trine, agirhigina ve kalitesine gore degisebilecedi gibi
kullanilan gaza ve pisirme kabinin malzemesine de
baghdir. Bu yemeklerin hazirlanmasi icin genelde
paslanmaz celik pisirme tavalari kullanilir.

Her zaman uygun buyUklikte pisirme tavalari kullaniniz
ve brulérin ortasina yerlestiriniz. Pisirme tavasi ¢apina
yonelik bilgileri — "Uygun kaplar" altinda bulabilirsiniz.

Tabloya iliskin bilgiler
Her bir yemegin hazirlanmasi icin bir veya iki adim

gereklidir. Her adimda asagidaki konulara iliskin bilgiler
mevcuttur:

TJ Pisirme yontemi
i) Pisirme kademesi
(® Dakika cinsinden slre

Tabloda belirtilen pisirme yéntemleri
& Pisirmek

Pisirmeye devam edilmesi

DUduklu tencerede basing olusumu
DudUkll tencerede basincin korunmasi
GUclU kizartma

Hafif kizartma

Eritme

Kapaksiz

Surekli karigtiriniz

ol
Sk
S|l
| i3

!

-~
2
2
2
2

R

*
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Bilgi: Bu semboller cihaz tUzerinde gérinmez. Bunlar,
farkl pisirme yontemleri icin yonlendirme amaclidir.

Farkli brilorler Gzerinde yemekleri pisirmek icin gerekli
bilgiler gérindr. Tavsiye edilen secgenek, ilk olarak
bahsedilen brulérdir. Modele genel bakista ocaktaki
tim brulorler aciklanmistir.— Sayfa 2
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Ornek:

Corbalar, kremal ¢orbalar

Balik gorbasi

Gliclli brilor 12-17 8 79 1 58
Normal brilor 1722 8 1113 1 69
Wok briilor 10-15 9 68 4 47

Bu 6rnekte glcla bralér, normal brilér ve wok brilor ile
balik ¢corbasinin hazirlanisi gdsterilmigtir.

GuUclu bralor (dnerilen secenek) ile pisirme stresi 12 ile
17 dakika arasindadir.
Adim 1: Kaynatma. 7-9 dakika igin pisirme kademesi
8'i ayarlayiniz.
Adim 2: Pisirme. 5-8 dakika igin pisirme kademesi
1'e geciniz.

Bu bilgiler diger dnerilen brilérler icin de gecerlidir.

Corbalar, kremali ¢orbalar

Balik gorbasi
Glcld braler 1217 8 79 1 58
Normal brillor ~ 17-22 8 1113 69
Wok brilér 10-15 9 68 4 47
Kabak kremasl, bors ¢orbasi
Glglt brdilor — 30-35 9 1012 5 2023
Normal briilér ~ 45-50 9 1517 30-33
Wok brulor 25-30 9 810 17-20
Minestrone (sebze gorbasi)
Glcld bruler ~ 47-52 10-12 37-40
Normal briilor 5762 9 1012 6 4750
Wok brilér 43-48 8-10 35-38
Makarna ve pirin¢
Spagetti
Glcld braler ~ 18-22 * 810 10-12
Normal brillor ~ 20-24 * 10-12 10-12
Wok brilér 18-22 * 8-10 10-12
Piring
Giigld brillor — 17-22 5-7 1215
Normal briilér ~ 18-23 79 6 11-14
Wok brulor 1520 4-6 11-14
Ravioli
Glcld bralor ~— 9-14 4-6 6 58
Normal brillor ~ 17-22 12-14 8 58




Tablo ve &neriler tr

Wok briilor 10-15

Sebze ve baklagiller

Haslanmis patates (pire, patates salatas)

GUgld braler ~ 23-28
Normal brilor — 25-30
Wok brilor 25-30
Humus (nohut paresi)
GUcld bralér ~ 50-565
Normal brilor ~ 52-57
Wok briilor 4752
Mercimek
GUgld bralor ~ 40-45
Normal brilor ~ 50-55
Wok brilor 45-50
Sebze kizartma
GUgld braler ~— 12-17
Normal bralor ~ 15-20
Wok briilor 11-16

Taze sebze sote™™
Wok brilor 6-8
Gucli brilor 68

Patates kizartmasl

Wok briilor 15-20
GUgld bralér — 15-20
Normal bralor ~ 25-30
Yumurta
Saksuka
Normal brilor 1520
GUgld bralér ~ 13-18
Wok brilor 15-20

Omlet (1 porsiyon)
Normal brilor — 3-5
Gicla brilor ~— 2-4
Wok briilor 2-4

Ispanyol tortillasi

GUel brilor 25-30
Wok briilor 18-23
Soslar
Besamel sosu™*
Normal brilor — 10-15

Wok briilor 3-8
Guclt briler 3-8
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KUflt peynirli sos™*

Normal brilor
Gucll brdlor
Napoliten sos
Normal brilor
Wok brilor
Gclu bralor
Carbonara sosu
Normal brilor
Gugll bralor

Balik
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18-23
13-18
1520
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Roma usulli barlam baligi

Gucll brlor
Normal brilor
Wok briilor

Firnlanmis somon

Gclt bralor

Normal brilor

Wok briilor
Midye

Gucll brdlor

Wok brilor

Normal brilor

Et

510
8-13
49

510
510
7-12

o7
4-6
10-12

Ordek gogsti (1 adet)

Normal brilor
Guelu brilor
Wok brilor
Beef Strogonof
Gclt bralor
Wok brilor
Normal brilor

Tavuk snitzel (8 tavuk gogus filetosu)

Gucll brdlor
Wok brilor
Normal brilor

Kiyma (etli borek, kofte, bolonez sos)

Guel brilor
Normal brilor
Wok briilor

6-8
9-11
6-8

8-13
510
12-17

7-12
712
7-12
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20-25
156-20
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13 <=* 5 1215
13 = 14-17

57 & 58
46 -3 47
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8-13
49

24 <= 1 36
24 - 1 36
24 <5~ 1 58
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tr Temizlenmesi ve bakima tabi tutulmasi

Hazir iiriinler
Donmus kroket (16 adet)

Donmus balik kroket (12 adet)

Glgld braler ~— 6-10
Wok briilor 59
Normal brilor ~ 8-12
Sosis (12 adet)
Glcld braler ~— 5-10
Normal brilor — 7-12
Wok br(lor 510
Haslanmis sosis (12 adet)
Normal bralor — 8-13
Wok briilor 9-14
Gaclu brilor 712
Hamburger (4 adet)
Glgld braler 49
Wok briilor 4-9
Normal bralor ~ 5-10
Dondurulmus sebze**
Glgld braler ~— 7-12
Wok brilor 510

Normal brilor ~ 12-17
Pizza (20 cm ¢ap)

Wok briilor 4-8

Glcld brulér — 16-20

Normal brilor — 20-25
Tathlar
Stitlag™*

Normal brilor ~ 30-35

Wok brilér 35-40
Sttlt cikolata

Normal brilor ~ 16-20
Krep (4 adet)

Gaclu braler — 17-22

Wok briilor 8-13

Normal brilor — 20-25
Ekmekli puding

Glcld bralér ~ 25-30

Wok briilor 2328

Normal brilor ~ 27-32

Ispanyol pudingi**
Gucld brilor 3-8
Normal brilor — 8-13

$4488

$44¢¢

6-10
549
812

1-3
712
1-3

813
9-14
712

1-3
1-3
1-3

712
510
12-17

4-8
16-20
20-25

9-11
11-13

16-20

1-3
1-3
1-3

10-12
8-10
10-12

38
813

ASSSY

ASSSY
f—

LSS
NS
fu—

S
f—

4-7

4-7

36
36
4-7

21-24
24-27

16-19
7-10
19-22

15-18
15-18
17-20

Wok briilor 3-8 * 2 38
Kuru pasta (benmari usuli)

Gueli bralor 35-40 9 3540

Wok brilor 40-45 9 4045

Normal briilor ~ 45-50 45-50
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Pisirme ipuclari
Kremal ¢orbalari ve baklagilleri hazirlama sirasinda
diduakli tencere kullaniniz. Pisirme siresi belirgin
bicimde azalir. Bir dudiklU tencere kullanacaksaniz
dUreticisinin talimatlarina uyunuz. Baslangicta tim
malzemeleri ekleyiniz.
Patates ve pirin¢ pisirirken her zaman tencerenin
kapagini kapatiniz. Pisirme slresi bdylece belirgin
bicimde azalir. Makarnayi, pirinci veya patatesi ilave
etmeden 6nce suyu kaynatmalisiniz. Ardindan
pisirme islemine devam etmek icin pisirme
kademesini ayarlayiniz.
Tava yemeklerinde ilk dnce yagi i1sitiniz. Kizartmaya
basladiktan sonra gerekirse pisirme kademesini
ayarlayarak sicakligi sabit tutunuz. Daha sonraki
porsiyonlari hazirlamak icin pisirme sicakligina
yeniden ulasilana kadar bekleyiniz. Yiyecekleri
duzenli araliklarla geviriniz.
Corba, kremali corba, mercimek veya nohut
pisirecekseniz tim malzemeleri ayni anda pisirme
tenceresine ekleyiniz.

k& Temizlenmesi ve bakima
tabi tutulmasi

Temizlik

Cihaz soguduktan sonra slinger, sabun ve su ile
temizleyiniz.

Her kullanimdan sonra, sogumalarinin ardindan ilgili
bralér elemanlarinin ylzeyini temizleyiniz. Ne kadar az
da olsa yizey Uzerinde artik (tasmis yemek, yag
damlalari vb.) birakilmasi halinde, ylzeyin zeri
kaplanacak ve sonrasinda bu katmanin temizlenmesi
daha zor olacaktir. Atesin dogru yanabilmesi icin delik
ve oluklarin temiz olmasi gerekir.

Bazi kaplarin hareketi izgaralar Gzerinde metal izleri
birakabilir.

Brulorleri ve 1zgaralari sabunlu su ile temizleyiniz ve
metal olmayan bir fir¢a ile fircalaymniz.

lzgaralar lastik tipalarla yerlestiriimis ise temizlerken
dikkatli olunuz. Tipalar sokulebilir ve 1zgara pisirme
tezgahini gizebilir.

Her zaman brilorleri ve 1zgaralari tamamen kurutunuz.
Pisirme isleminin basinda su damlalari veya nemli
boélgeler emayenin bozulmasina yol acgabilir.



Brulorleri temizledikten ve kuruladiktan sonra, bril6r
kapaklarinin alev dagiticilarinin Gzerine dogru bir sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

Dikkat!
Cihazin temizlenmesi sirasinda kumanda
elemanlarini gikarmayiniz. Cihazin neme maruz
kalmasi hasara neden olabilir.
Buharli temizleme makinelerini kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi zarar gérebilir.
Pisirme tezgahi Uzerinde kalan yemek artiklarini
cikarmak icin asla yanici trlUnler, tel bezler, kesici
aletler, bicak vb. kullanmayiniz.
Brulor kapaklari ile cam levha birlesimlerini, metalik
ylzeyleri, varsa cam ya da aliminyum levhalari
temizlemek icin spatula veya benzeri seyler
kullanmayiniz.

) Ariza halinde ne yapmali?

Beklenmeyen durumlar bazen kolaylikla ¢ozUlebilir.
Teknik Servisi aramadan 6nce asagidaki Onerileri
dikkate aliniz:

Ariza halinde ne yapmal? tr

Bakim

Tasan sivilari aninda temizleyiniz. Béylece yemek
artiklarinin yapismasini 6nleyebilirsiniz ve gereksiz yere
glc¢ sarf etmezsiniz.

Cizilme ihtimali ylziinden asla tavalari ylzey lzerinde
kaydirmayiniz. Buna ek olarak, camin tzerine agir veya
sert cisimleri dusirmemeye dikkat ediniz. Tencerenin
hicbir pargasini carpmayiniz.

Kum tanecikleri (6rnedin temizlenen meyvelerden ve
sebzelerden gelebilecek olanlar) cam yUzeyi ¢izebilir.

Erimis seker veya cok fazla seker iceren yemekler
pisirme bolimuine dokuldikleri anda cam kazima aleti
ile cikariimalidir.

Genel elektrik sistemi calismr-  Arizali sigorta.
yor.

Otomatik sigorta atti veya salter indi.

Ana sigorta kutusunu kontrol ediniz ve sigorta arizallysa
dedistiriniz.

Genel kumanda panosunda ana sigortanin veya salterin
atip atmadigini kontrol ediniz.

Otomatik cakmak calismiyor. — Buijiler ile briilorler arasinda yemek veya temizleyici artigi - Buji ve briilor arasindaki bosluk temiz olmalidir.

kalmis olabilir.
Briilorler islak olabilir.

Briilor kapaklar dizgiin yerlestiriimemis olabilir.
Cihaz topraklanmamis, kot bir baglanti yapiimis veya

topraklamasi hatall.
Brlér alevi esit degil.
Brilor bosluklarr kirli.

Gaz akisi normal goziikmiyor — Gaz gecisi gaz valfleri tarafindan engellenmis.
Gaz, gaz tlpunden geliyorsa tiiplin bos olmadigindan

veya gaz gikmiyor.
emin olunuz.

Bir vana agik kalmis olabilir.
Gaz tupunin koth baglanmasi.
Olasi gaz kagag.

Mutfakta gaz kokusu var.

Digme birakildiktan sonra
brilor hemen kapaniyor. olabilir,

Brilor bosluklart Kirli.

Brilor parcalari dlizgun yerlestiriimemis olabilir.

Kumanda diigmesine yeterince uzun stre basiimamis

Brilor kapaklarini dikkatlice kurulayiniz.
Kapaklarin diizgiin yerlestirildiginden emin olunuz.
Bir elektrik teknisyeniyle temasa geginiz.

Parcalari ilgili brilérlere dogru sekilde yerlestiriniz.
Brilor bosluklarini temizleyiniz.

Tim gaz valflerini aginiz.

Gaz tlplnd degistiriniz.

Vanalari kapatiniz.
Baglantinin dogru oldugundan emin olunuz.

Genel gaz anahtarini kapatin, ortami havalandirin ve kuru-
lumu gozden gegirmesi ve onaylamasi igin derhal bir yet-
kili kurulum teknisyenine haber veriniz. Kurulumda veya
cihazda hi¢ gaz kacagi olmadigindan emin olana kadar
cihazi kullanmayiniz.

Briilor( yakiniz ve kumanda diigmesini birkac saniye daha
basili tutunuz.

Brilor bosluklarini temizleyiniz.
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tr Yetkili servisin gagrilmasi

& Yetkili servisin cagriimasi

Teknik Servisimize ihtiyaciniz varsa cihazin drin
numarasini (E-Nr.) ve tretim numarasini (FD) vermeniz
gerekecektir. Bu bilgiyi pisirme tezgahinin i¢ kisminda
yer alan &zellikler tablosunun Gzerinde ve kullanim
kilavuzunun etiketinde bulabilirsiniz.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
siresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir ici Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik
gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Bdylelikle gerekli onarim
galismalarinin, cihazinizin orijinal yedek pargalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yaplldigindan emin olabilirsiniz.

Garanti kosullari

Beklentilerimizin aksine, cihazda herhangi bir ariza
meydana gelirse veya ihtiyaclan éngdrilen kalitede
karsilayamazsa lUtfen bunu en kisa strede bize
bildiriniz. Garantinin gegerli olmasi igin cihaza midahale
edilmemis ve yanlis kullanilmamis olmasi gerekir.

Bu cihaz icin uygulanan garanti kosullari, sirketimizin,
cihazin satin alindigi Glkedeki temsilciligi tarafindan
belirlenir. Satis noktalarindan ayrintili bilgi edinebilirsiniz.
Garantinin gecerli olmasi i¢in satis belgesinin
bulundurulmasi gerekir.

Her tirlt degisiklik hakki saklidir.
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EJCevre koruma

Ozellikler tablosunda E semboll goérullyorsa asagidaki
gostergelere dikkat ediniz.

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu Urtin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi
E\/ tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontroli Yénetmeligi’nde
mmmm Delirtilen zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE y6netmeligine uygundur.
Bu Urln, geri dénidstmli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki ylksek kaliteli parca ve
malzemelerden Uretilmistir. Bu nedenle, Urind,
hizmet dmrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénlistimu icin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
boélgenizdeki yerel ydnetime sorun. Kullanilimig
artnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Uriint atmadan dnce ¢ocuklarin gtvenligi igin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak calismaz duruma getirin.

Cihazinizin ambalaji, nakliye sirasinda etkin korumayi
garanti etmek ac¢isindan ¢ok gerekli olan
malzemelerden dretilmistir. Bu malzemeler tamamen
geri dénusebilir ve bdylece gevreye verilen zarar
azaltlmaktadir. Sizleri de asagidaki tavsiyelere uyarak
cevrenin korunmasina katkida bulunmaya davet
ediyoruz:

ambalajl uygun geri dénlistim kutusuna atiniz,
cihazi hurdaya c¢ikarmadan 6nce kullaniimaz hale
getiriniz. Bulundugunuz yerin yerel yénetimine, geri
doéniusebilen malzemelerin toplandigi en yakin
merkeze danisiniz ve cihazinizi oraya ulastiriniz,
kullaniimis yadi lavaboya dékmeyiniz. Yagi kapali bir
kaba koyarak ¢op toplama noktasina veya bir ¢cop
konteynerine birakiniz (kontrollU bir ¢oplige
ulasacaktir; bu en iyi ¢6zUm olmasa da bu sayede
suyun kirlenmesini engelleriz).
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