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A\ Dulezita bezpeénostni upozornéni

Pecliveé si prectéte tento navod. Jediné tak
mUzete svlj spotfebi¢ spravné a bezpecné
pouzivat. Navod k pouziti a navod

k montazi uschovejte pro pozdgjsi pouziti
nebo pro dalsiho majitele.

Tento navod plati pouze tehdy, pokud je na
spotrebiCi uvedena zkratka pfislusné zemée.
Pokud se na spotrebici zkratka nezobrazi, je
nutné postupovat podle navodu k instalaci,
ktery obsahuje potfebné udaje pro
pfizpUsobeni spotfebi¢e podminkam
pfipojeni v pfislusné zemi.

Kategorie spotrebice: kategorie 1

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte.

V pfipadé poskozeni béhem prepravy
spotrebi¢ nezapojujte.

Pfipojeni spotrebiCe a nastaveni na jiny
druh plynu smi provadét pouze
koncesovany odbornik. Instalace spotrebice
(pripojeni elektrického proudu a plynu)
musi byt provedena podle navodu k pouziti
a instalaci. Nespravné pfipojeni

a nespravné nastaveni mohou mit za
nasledek tézké Urazy a poskozeni
spotrebiCe. Vyrobce spotfebice neodpovida
za tyto Skody. Zanika zaruka spotrebice.

Pozor: Tento spotrebiC je urCeny pouze
k vareni. Nesmi se pouzivat k jinym ucelum,
napfiklad k vytapéni mistnosti.

Tento spotrebic je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad morem 2000 metrU.

Pozor: Pri pouzivani plynového spotrebice
vznikaji v mistnosti, kde je nainstalovany,
teplo, vihkost a spaliny. Dbejte na dobré
vétrani mistnosti, ve které je spotrebic
nainstalovany, zejména kdyz je v provozu:
pfirozené veétraci otvory musi byt oteviené
nebo je treba nainstalovat mechanické
vétraci zafizeni (napf. odsavac par).

Pfi intenzivnim a dlouho trvajicim pouzivani
spotfebice mize byt nutné jesté dalsi
vétrani, napfr. otevieni okna, nebo ucinngjsi
odvétravani, napf. provoz nainstalovaného
mechanického vétraciho zafizeni na vySSsi
stupen vykonu.

Tento spotrebiC neni urCeny pro provoz

s externi minutkou nebo dalkovym
ovladanim.

Nepouzivejte nevhodna ochranna zarizeni
ani détské zabrany. Muze dojit k nehodam.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusSevnimi

schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a védomosti sméji tento
spotrebiC pouzivat pouze pod dozorem
nebo pokud byly seznameny s bezpecnym
pouzivanim spotrebice a pochopily
nebezpedi s tim spojena.

Déti si nesmi se spotrebicem hrat. Cisténi
a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti
bez dozoru.

Prislusenstvi zasunujte do varného prostoru

vzdy spravné. Viz popis pfislusenstvi v

navodu k pouziti.

Nebezpedi pozaru!
Pfi otevreni dvifek spotfebiCe vznikne
prdvan. Papir na pecéeni by se mohl dostat
do kontaktu s topnymi prvky a vznitit se.
Papir na peceni pfi predehrivani nikdy
nepokladejte na prislusenstvi bez
upevneéni. Zatizte papir na peceni vzdy
nadobou nebo formou na peceni. Papirem
na peceni vylozte vzdy jen plochu, kterou
budete potrebovat. Papir na peceni nesmi
presahovat okraje prislusenstvi.

Horlavé predméty ulozené v troubé se
mohou vznitit. Do trouby nikdy neukladejte
horlavé predméty. Pokud ve spotrebici
vznikne kouf, nikdy neotevirejte dvirka.
Vypnéte spotfebi a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfinice. Zavrete privod plynu.

Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru.
Nikdy nehaste ohen vodou. Vypnéte
varnou zonu. Plameny opatrné uduste
pokliCkou, hasici deskou a podobné.

Varné zony jsou velmi horké. Na varnou
desku nikdy nepokladejte hoflavé
predméty. Na varné desce nenechavejte
zadné predmeéty.

SpotrebiC se silné zahfiva, horlavé
materialy se mohou snadno vznitit. Pod
pecici troubou ani v jeji blizkosti
neuchovavejte ani nepouzivejte horlavé
predméty (napf. spreje, Cistici prostredky).
V pecici troubé ani na ni neuchovavejte
hoflavé predméty.

Jsou-li plynové varné zony zapnuté bez
nadobi, vytvari se u nich velmi vysoka
teplota. Pristroj a nad nim instalovana
digestofr se mohou poskodit nebo zacit
horet. Zbytky tuku ve filtru digestore se



mohou vznitit. Pouzivejte plynové varné
zony pouze s postavenym nadobim.

Zadni strana spotrebice se velmi zahriva.
MUzZe to zpUsobit poSkozeni pfivodnich
vedeni. Elektricka a plynova vedeni se
nesmi dotykat zadni strany spotrebice.

Na varné zony ani do varného prostoru
nikdy neodkladejte hoflavé predméty.
Nikdy neotevirejte dviftka spotrebice, kdyz
uvnitf zacne vznikat dym. Vypnéte
spotiebid. Vytahnéte sitovou zastréku
nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince. Zavrete privod plynu.

Povrch zasuvky ve spodni ¢asti sporaku
muze byt velmi horky. Do zasuvky
ukladejte pouze pfislusenstvi pro pedici
troubu. Do zasuvky ve spodni casti
sporaku se nesmi ukladat vznétlivé

a horlavé predmeéty.

Nebezpeci popaleni!

Pristroj se silné zahfiva. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch nebo topnych
glankd ve vnitinim prostoru. Nechte

pristroj pokazdé vychladnout. Zabrante
détem v pfistupu k pfistroji.

PrisluSenstvi a nadoby jsou velmi horké.
Horké pfislusenstvi a nadoby vyndavejte
z varného prostoru vzdy chnapkou.

Alkoholové pary se mohou v horkém
varném prostoru vznitit. Nikdy
nepouzivejte k pfipravé pokrmu velké
mnozstvi napoju s vysokym procentem
alkoholu. Pouzivejte pouze malé mnozstvi
napoju s vysokym procentem alkoholu.
Opatrné otevrete dvirka spotrebice.

Varné zony a jejich okoli, zejména
pfipadny ram varné desky, jsou velmi
horké. Nikdy se nedotykejte horkych
ploch. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Béhem provozu je povrch spotrebice
horky. Nedotykejte se horkého povrchu.
Déti se musi zdrzovat v dostatecné
vzdalenosti od spotrebice.

Prazdné nadobi se na zapnutych
plynovych varnych zénach extrémne

zahtiva. Nikdy neohfivejte prazdné nadobi.

Spotrebi¢ se za provozu zahftiva. Pred
Cisténim nechte spotfebiC vychladnout.
Pozor: Volné pfistupné dily mohou byt pfi
provozu grilu horké. Davejte pozor, aby se

malé déti nedostaly do blizkosti
spotfebice.

Pokud nestoji lahev s kapalnym plynem
svisle, mlze se do spotfebice dostat
kapalny propan-butan. Pfitom mohou

u horakul prudce vysSlehnout plameny.
Soucasti se mohou poskodit a ¢asem
prestat tésnit, takze nekontrolované unika
plyn. Oboje mUze zpusobit popaleniny.
Lahve s kapalnym plynem pouzivejte vzdy
ve svislé poloze.

Nebezpedi opareni!

Pristupné soucasti jsou béhem provozu
horké. Nikdy se nedotykejte horkych
soucasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Pti otevieni dvifek spotfebi¢e muze unikat
horka para. Dvirka spotrebiCe otevirejte
opatrné. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Z vody v horkém varném prostoru muize
vzniknout horka para. Nikdy nelijte do
horké trouby vodu.

Nebezpedi urazu!

Poskrabané sklo dvifek spotfebice mize
prasknout. Nepouzivejte Skrabku na sklo
ani ostré nebo abrazivni Cistici prostredky.

Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy a vymeénu poSkozeného
elektrického a plynového vedeni smi
provadét pouze nami Skoleny technik
zakaznického servisu. Je-li pfistroj vadny,
vytahnéte sifovou zastréku nebo vypnéte
jisti€ v pojistkové skrini, uzavrete privod
plynu. Zavolejte zakaznicky servis.
Poruchy nebo posSkozeni pfistroje jsou
nebezpecné. Vadny pfistroj nikdy
nezapinejte. Vytahnéte sitovou zastréku
nebo vypnéte jistiC v pojistkové skrini.
Uzavrete privod plynu. Zavolejte
zakaznicky servis.

Nevhodné velikosti hrnct, poSkozené
nebo nespravne umisténe hrnce mohou
zpusobit tézka poranéni. Ridte se pokyny
ohledné nadobi.



= Pozor: Sklenény kryt muze pfi zahrati
prasknout. Pfed zavfenim krytu vypnéte
vSechny horaky. Nez sklenény kryt
zavrete, pockejte, dokud pedici trouba
nevychladne.

= Pokud postavite spotrebi¢ na podstavec
a neupevnite ho, mlze z podstavce
sklouznout. Spotfebi¢ musi byt
s podstavcem pevné spojeny.

Nebezpeci prevrzeni!

Varovani: Abyste zabranili pfevrzeni
spotrebiCe, musi byt namontovany tento

Priciny poskozeni
Varna deska

Pozor!

m Varné zony pouzivejte jen s nasazenou nadobou.
Nerozehfivejte prazdné hrnce nebo panve. Poskodilo by se
jejich dno.

m Smi se pouzivat pouze hrnce a panve s rovnou spodni
stranou.

m Hrnec nebo panev postavte doprostfed hofaku. Teplo
z plamene hofaku se tak bude optimalné prenaset na spodni
stranu hrnce nebo panve. NepoSkodi se drzadla nebo ucha
a bude zajisténa vetsi Uspora energie.

m Dbejte na to, aby plynové hofaky byly isté a suché.
Rozdélovac plamene a vicko hofaku musi byt vzdy pfesné
nasazené.

m Kdyz sporak zapinate, dbejte na to, aby nebyl horni kryt
zavfeny.

Poskozeni pecici trouby

Pozor!

m Prislusenstvi, folie, papir na pe&eni nebo nadoba na dné
trouby: Na dno trouby nepokladejte zadné pfisluSenstvi. Na
dno trouby nepokladeijte fdlii jakéhokoli druhu ani papir na
peceni. Pokud je nastavena teplota nad 50 °C, nestavte na

stabiliza¢ni pripravek. Pro montaz viz
pokyny.
Nebezpedi urazu elektrickym proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Pokud je spotfebi¢ vadny, vypnéte
pojistku v pojistkové skrince. Zavolejte
servis. Opravu smi vykonavat vyhradné
technik zakaznického servisu vyskoleny
nasi spolec¢nosti.

= Kontaktem s horkymi soucastmi
spotfebice muze dojit k roztaveni
kabeloveé izolace elektrickych spotfebidu.
Zabrarite kontaktu privodnich kabeld
elektrickych spotfebi¢l s horkymi
soucastmi spotrebice.

= Pokud by do spotfebice vnikla vihkost,
muze to mit za nasledek Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaky ani
parni Cistic.

= Pfi vymeéné zarovky ve varném prostoru
jsou kontakty objimky zarovky pod
proudem. Pred vymeénou vytahnéte
sitovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skrince.

= Vadny spotfebi¢ muize zpUsobit uraz
elektrickym proudem. Vadny spotrebic
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfince. Zavolejte servis.

dno trouby Zadné nadoby. Hrozi hromadéni tepla. Doby
peceni pak jiz nesouhlasi a poskozuje se smalt.

m Voda v horkém varném prostoru: Nikdy nelijte do horkého
varného prostoru vodu. Vznikla by para. Zménou teploty by
mohlo dojit k poSkozeni smaltu.

m VIhké potraviny: V uzaviené troubé& neuchovavejte po delsi
dobu vihké potraviny. Poskodil by se smailt.

= Stava z ovoce: Velmi Stavnaté ovocné kolace nekladte na
plech prilis husté. Stava z ovoce kapaijici z plechu by
zpUsobila skvrny, které jiz nelze odstranit. Pokud mozno
pouZzijte univerzalni vysoky plech.

m Chladnuti s otevifenymi dvifky: Troubu nechavejte
vychladnout pouze zavfenou. | kdyz dvitka jen pootevrete,
muze ¢asem dojit k poSkozeni okolniho nabytku.

m Silné znedisténé tésnéni dvitek: Je-li tésnéni dvifek silné
znedisténé, dvitka spotfebice spravné nedoviraji. Mohlo by
dojit k poskozeni okolniho nabytku. Tésnéni dvifek udrzujte
vzdy v Gistoté.

m Dvitka spotfebie jako sedatko nebo odkladaci plocha: Na
oteviena dvirka spotfebice nestoupejte, nesedejte ani se na
né nevéste. Na dvitka spotfebice nestavte zadné nadoby ani
prislusenstvi.



m Zasunuti pfislugenstvi: V zavislosti na typu spotiebice mize
pfisluSenstvi pfi zavirani dvifek spotfebic¢e poskrabat
sklenénou tabuli. PfisluSenstvi vzdy zasurite do varného
prostoru az nadoraz.

m Pfeprava spotiebice: Spotfebi& neprenasejte ani nedrzte za
madlo dvifek. Madlo dvifek by nevydrzelo vahu spotfebice
a mohlo by se ulomit.

Poskozeni zasuvky ve spodni ¢asti sporaku
Pozor!

Do zasuvky ve spodni ¢asti sporaku nedavejte horké predméty.
Mohla by se poskodit.

Instalace, pripojeni plynu a elektrického proudu

Pripojeni plynu

Instalaci smi provadét pouze schvaleny odbornik, resp.
koncesovany technik zakaznického servisu podle pokyni

uvedeny v &asti ,Pripojeni plynu a nastaveni na jiny druh plynu®.

Pro koncesovaného odbornika, resp. zakaznicky servis

Pozor!

m Podminky instalace pro tento spotfebi¢ jsou uvedené na
typovém S§titku na zadni strané spotfebi¢e. Druh plynu
nastaveny z vyroby je oznaceny hvézdiCkou (*).

m Pred instalaci spotfebi¢e zkontrolujte podminky sitového
pfivodu (druh plynu a tlak plynu) a ujistéte se, ze nastaveni
plynu u spotfebice odpovida t€mto podminkam. Pokud je

nutné zménit nastaveni spotrebice, postupujte podle navod

v Casti ,Pfipojeni plynu a nastaveni na jiny druh plynu®.

m Tento spotiebi¢ neni pfipojeny k odvodu spalin. Musi byt
pfipojeny a uvedeny do provozu v souladu s podminkami
instalace. Nepfipojujte spotfebi¢ k odsavani plynu. Musi byt
dodrzeny veskeré predpisy pro odvétravani.

m Plyn smi byt pfipojeny pouze pomoci pevné, tzn. nepohyblivé

pfipojky (plynového vedeni) nebo pomoci bezpeénostni
hadice.

m Pokud pouzivate bezpecnostni hadici, bezpodmine¢né dbejte
na to, aby hadice nebyla pfiskfipnuta nebo zplostéla. Hadice

se nesmi dotykat horkych povrchu.

m Plynové vedeni (plynovou trubku nebo bezpecnostni hadici)
Ize pfipojit na pravé nebo levé strané spotiebice. Pripojka
musi byt opatfena snadno pfistupnym zaviracim zafizenim.

Zavady instalace plynu/zapach plynu

Pokud zpozorujete zapach plynu nebo zjistite zavady na
instalaci plynu, musite

okamzité zavrit pfivod plynu, resp. ventil plynové lahve,
okamzité uhasit otevieny ohen a cigarety,

|
|
m vypnout elektrické spotfebice, i lampy,
m otevfit okna a fadné mistnost vyvétrat,
|

zavolat servis nebo plynarenskou spole¢nost.

Pfemistovani spotfebice za plynové vedeni
nebo madlo dvifek

Pfi posunovani spotfebi¢e ho nedrzte za plynové vedent;
plynové vedeni by se mohlo poskodit. Nebezpedi uniku plynu!
Pfi posunovani spotfebiCe ho nedrzte za madlo dvifek. Mohlo
by dojit k poSkozeni zavésu dvitek a madla dvitek.

Pripojeni k elektrické siti
Pozor!
m Nechte spotfebi¢ nainstalovat zakaznickym servisem. Pro

pfipojeni je nutna 16A pojistka. Spotfebic je uréeny pro
provoz na 220-240 V.

Klesne-li napéti sité pod 180 V, elektricky zapalovaci systém
pfestane fungovat.

Pokud je spotfebi¢ nespravné pripojeny, zanika v pfipadé
Skody narok na zaruku.

m Pokud je sitovy kabel poskozeny, musi ho vymeénit vyrobce,

jeho zakaznicky servis nebo podobné kvalifikovana osoba.

Pro zakaznicky servis

Pozor!

Spotfebi¢ musi byt zapojeny v souladu s Udaji na typovém
Stitku.

Spotfebi¢ vzdy pfipojujte jen k elektrické pfipojce, ktera
splfiuje platné predpisy. Zasuvka musi byt dobfe pfistupna,
aby bylo mozné spotiebi¢ v pfipadé potieby odpoijit od
elektrické sité.

Je nutné zajistit, aby byl nainstalovany vicepodlovy odpojovaci
systém.

Nikdy nepouzivejte prodluzovaci kabel nebo elektrickou
rozdvojku.

Z bezpecnostnich ddvodl smi byt tento spotfebi¢ pfipojeny
pouze k uzemnéné pfipojce. Pokud pfipojeni ochranného
vodi¢e neodpovida predpislim, neni zaru¢ena ochrana proti
nebezpedi na zakladé elektrického proudu.

Pro pfipojeni spotfebi¢e se musi pouzit kabel typu H 05 W-F
nebo rovnocenny kabel.

Vodorovné ustaveni sporaku
Postavte sporak pfimo na podlahu.

1.

2.

3.

Vytahnéte zasuvku ve spodni ¢asti sporaku a vyjméte ji
smérem nahoru.
Uvnitf podstavce jsou vpfedu a vzadu nastavitelné nozicky.

Nastavitelné nozi€ky otoCte podle potfeby pomoci klie
s vnitfnim Sestihranem vys$ nebo niz, aby stal sporak
vodorovné (obrazek A).

Zasunte zpét zasuvku do spodni &asti (obrazek B).




Pripevnéni ke sténé
Aby se sporak nenaklanél, musite ho pomoci uhelniku, ktery je

soucasti dodavky, pfipevnit ke sténé. Ridte se montaznim
navodem pro pfipevnéni ke sténé.

Instalace spotiebice

50

m Pfi instalaci spotfebiCe musi byt dodrzeny uvedené rozméry
a spotiebi¢ musi byt postaveny pfimo na podlaze. Spotiebi¢
nesmi byt postaveny na jiném pfedmétu.

Vas novy spotrebic

V této kapitole naleznete informace o spotfebici, druzich
provozu a pfisluSenstvi.

Vseobecné informace

Provedeni zavisi na pfislusném typu spotfebice.
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m Vzdalenost mezi horni hranou sporaku a spodni hranou
odsavace par musi odpovidat predepsanym Udajim od
vyrobce odsavace par.

m Dbejte na to, abyste spotfebi¢ po nainstalovani jiz
neposunuli. Vzdalenost silného hofaku nebo hofaku wok od
okolniho nabytku, resp. stény musi ¢init minimalné 50 mm.

Opatieni, ktera je nutno dodrzovat pfi
preprave

Upevnéte vSechny pohyblivé dily ve spotfebici a na ném lepici
paskou, kterou Ize odstranit beze stop. Zasurite veSkeré
pfislusenstvi (napf. plech na peceni) s tenkou kartonovou
lepenkou na hranach do pfislusnych pfihradek, aby nedos$lo

k poskozeni spotfebiCe. Mezi pfedni a zadni stranu vloZte
kartonovou lepenku nebo podobny material, abyste zabranili
narazeni na vnitfni stranu sklenénych dvifek. Upevnéte dvirka
a horni kryt (pokud je jim spotfebi¢ vybaveny) lepici paskou ke
stranam spotfebice.

Originalni obal spotfebi¢e uschovejte. Spotiebi¢ prepravujte
pouze v originalnim obalu. Dbejte na Sipky na obalu, které
vyznacuji polohu pfi pfepraveé.

Pokud neni k dispozici originalni obal

Zabalte spotfebi¢ do ochranného obalu, aby byla zajisténa
dostate¢na ochrana pfed pfipadnym poskozenim pfi pfeprave.

Spotfebi¢ pfepravujte ve svislé poloze. Spotfebi& nedrzte za
madlo dvifek ani za pfipojky na zadni strané, protoze by mohlo
dojit k poskozeni. Nepokladejte na spotfebis tézké predméty.

Vysvétleni

1* Kryci deska**

2" Vystup pary
Pozor!
Kdyz je pecici trouba v provozu, vystupuje na tomto
misté horka para.

3 Varna deska**

4 Ovladaci panel**

5* Ventilator

6 Dvitka pecici trouby**

7* Zasuvka ve spodni &asti sporaku**

* Volitelné (k dispozici u nékterych spotrebicu).
** V zavislosti na typu spotfebice jsou mozné jednotlivé
odchylky.



Varna deska
Zde najdete prehled ovladaciho panelu. Provedeni zavisi na

pfislusném typu spotfebice.
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Ovladaci panel

V zavislosti na typu spotfebiCe jsou mozné drobné odchylky.

Voli¢ funkci
Voli¢em funkci se nastavuje druh ohfevu.

Poloha

Pouziti

o

nulova poloha

Pecici trouba je vypnuta.

3D-horky vzduch*

Pro kolaCe a pecivo na jedné az
tfech urovnich. Ventilator rozhani
teplo z kruhového topného télesa
na zadni sténé stejnomérné po
celé troubé.

horni/dolni ohfev

Pro kolacCe, nakypy a libové
kousky pecené, napf. hovézi nebo
zvéfinu, na jedné Urovni. Teplo
sala stejnomérné shora i zdola.

stupen pro pizzu

Rychla pfiprava zmrazenych potra-
vin bez predehfati, napf. pizzy, hra-
nolek nebo zavinu. Hreje dolni
topné téleso a kruhové topné
téleso na zadni sténé.

gril s cirkulaci vzdu-
chu

Pecdeni masa, dribeze a ryb
vcelku. Grilovaci topné téleso
a ventilator se stfidavé zapinaji
a vypinaji. Ventilator vifi horky
vzduch kolem pokrmu.

velkoplosny gril

Grilovani steakU, klobas, toastl
a kusUl ryb. Ohfiva se cela plocha
pod grilovacim topnym télesem.

maloplosny gril

Grilovani malého mnozstvi steakd,
klobas, toastl a kusl ryb. Zahtiva
se stfedni ¢ast grilovaciho topného
télesa.

L] dolIni ohfev Zavarovani, dopékani nebo zhnéd-
nuti. Teplo sala zdola.

rozmrazovani Rozmrazovani napf. masa, drl-
beZe, chleba a kolacl. Ventilator
vifi teply vzduch kolem pokrmu.

osvétleni pedici Rozsviceni osvétleni trouby.

trouby

* Druh ohfevu, kterym se dle normy EN50304 urcuje energe-

ticka tfida.

KdyZ nastavite voli¢ funkci, rozsviti se nad voli¢em funkci
kontrolka. Osvétleni trouby se zapne.

Vysvétleni

1 Normalni horak

Normalni hofak

2
3 Silny hofak
4 Usporny horak

Voli¢ teploty
Voli¢em teploty nastavite teplotu nebo stupen grilovani.

Poloha Vyznam
® nulova poloha Pecici trouba nehfeje.
50-270 teplotni rozmezi Teplota v troubé ve °C.

e, oe eee stupné grilovani  Stupné grilovani pro

maloplodny (] a velkoplogny [7]
gril.

e = stupeni 1, slaby

ee = stupen 2, stfedni

eee = stuperi 3, silny

Kdyz pedici trouba hfeje, sviti kontrolka nad voli¢em teploty.
V prestavkach mezi ohfevem zhasina. U druhu ohfevu
rozmrazovani kontrolka nesuviti.

Spinaée varnych zén

Pomoci ¢tyf spinaclt varnych zén se nastavuje topny vykon
jednotlivych varnych zon.

Poloha Funkce/plynové varné zény

® nulova poloha Varna zona je vypnuta.

2 zapalovani Zapalovani.

(O  oblast nastavovani Velky plamen = maximalni vykon

Usporny plamen = nejmensi vykon

[fod}

Na konci oblasti nastavovani je doraz. Za néj neotaceijte.



Tladitka a ukazatel

Pomoci tladitek miZete nastavovat rizné pridavné funkce. Na
ukazateli si miZete predist nastavené hodnoty.

Tladitko Pouziti

(® Casové funkce Volba budiku £\, doby trvani -,

&asu konce =l a dasu O©.

— minus
+ plus

Snizeni nastavenych hodnot.
ZvySeni nastavenych hodnot.

% Rychloohfev Mimoradné rychlé rozehrati pedici

trouby.

Zablokovani a odblokovani funkci
pedici trouby.

Détska pojistka

Podle Sipky » pred pfislusSnym symbolem poznate, ktera
Gasova funkce je na ukazateli zobrazena. Vyjimka: U Casu sviti
symbol (® pouze tehdy, pokud ho zménfte.

Vase prislusenstvi

PrisluSenstvi, které je soucasti dodavky, je vhodné pro velké
mnozstvi pokrmd. Dbejte na to, abyste pfislusenstvi zasunuli do
pedici trouby vzdy spravné.

Aby se vam nékteré pokrmy podafily jesté Iépe nebo pro jesté
komfortnéjsi pouzivani vasi pedici trouby je kdispozici vybér
zvlastniho pfislusenstvi.

Rost

Pro nadoby, kolaCové formy,
peceng, grilované pokrmy

a hlubokozmrazené pokrmy.

Zasunte rost otevienou stranou
smérem ke dvefim pedici trouby
a obloukem smérem dol(l ~.

Smaltovany plech na peceni
Pro kolace a cukrovi.

Plech na pec¢eni zasouvejte
seSikmenou stranou ke dvirkam.

Univerzalni panev

Pro stavnaté kolace, pecivo, hlubo-
kozmrazené pokrmy a velké
pecené. MlzZete ji pouzit také

k zachycovani tuku, pokud grilujete
pfimo na rostu.

Univerzalni panev zasouvejte
seSikmenou stranou ke dvirkam.

Vlozeni prislusenstvi

PrisluSenstvi mlzete vkladat do pediciho prostoru v 5 rliznych
vysSkach. Vzdy ho zasurte az na doraz, aby se pfislusenstvi
nedotykalo skla dvefi.

PrisluSenstvi se mlZze vytahnout asi do poloviny, nez zapadne.
Tak budete moci snadno vyjmout pokrmy.
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Varny prostor

Ve varném prostoru se nachazi osvétleni pedici trouby. Chladici
ventilator chrani pedici troubu pfed prehratim.

Osvétleni pecici trouby

Béhem provozu sviti ve varném prostoru osvétleni. Nastavenim
voli¢e funkci do polohy [#) miZete osvétleni zapnout bez
ohfevu.

Chladici ventilator

Chladici ventilator se zapina a vypina podle potfeby. Teply
vzduch unika dvitky. Pozor! Nezakryvejte vétraci stérbiny. Jinak
hrozi pfehtati pecici trouby.

Aby varny prostor po peceni rychleji vychladl, chladici ventilator
jesté urcitou dobu bézi.

PFi vkladani do peciciho prostoru dbejte na to, aby vyklenuti na
pfisluSenstvi bylo vzadu. Jen tak zapadne.

—

—

Upozornéni: Pokud se pfisluSenstvi pfili§ zahfeje, mlze se
deformovat. Po opétovném ochlazeni deformace zmizi. Na
funkci to nema zadny vliv.

Plech na pecéeni pevné drzte na stranach obéma rukama

a zasunte ho vodorovné do ramu. Pfi zasouvani plechu na
pedeni dejte pozor, abyste s nim nehybali doprava nebo
doleva. V tom pfipadé by Sel plech na peceni zasunout ztézka.
Mohlo by dojit k poskozeni smaltovaného povrchu.

PFislusenstvi Ize zakoupit u zédkaznického servisu, ve
specializované prodejné nebo na internetu. Uvedte ¢&islo ,HZ".

Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni pislusenstvi miZete zakoupit v zakaznickém servisu
nebo ve specializovanych prodejnach. Rozsahlou nabidku

k vasi pecici troubé naleznete v naSich prospektech nebo na
internetu. Dostupnost zvlastniho pfislusenstvi a moznost
objednani pres internet se v jednotlivych zemich lisi. Informace
naleznete v prodejnich podkladech.

Kazdé zvlastni pfisluSenstvi se nehodi pro vSechny spotfebice.
PFi nakupu uvedte vzdy presné oznaceni (E-Nr.) svého
spotrfebice.



Zvlastni prislusenstvi pro

Cislo HZ

Pouziti

Praktické ulozeni kuchyriskych pomucek
(flexStore)

HZ25E900

Praktické ulozeni kuchyriskych pomtcek na hornim sklenéném
krytu.

Sklada se ze 4 zaveésu.

Je urené k zavéSeni kuchynského nacini (nabéracky, klesti
atd.). Musi se nasadit na horni kryt spotfebice, nez ho zaénete
pouzivat. Pfesné pokyny najdete v navodu k instalaci.

Praktické ulozeni kuchyriskych pomUcek
(flexStore)

HZ25E901

Praktické ulozeni kuchyriskych pomicek na hornim sklenéném
krytu.

Sklada se ze 2 zavésl a 1 tyce.

Je urené k zavéSeni kuchynského nacini (nabéracky, klesti
atd.). Musi se nasadit na horni kryt spotfebice, nez ho zaénete
pouzivat. Pfesné pokyny najdete v navodu k instalaci.

Plech na pizzu

Hz317000

Idealni pro pizzu, zmrazené potraviny nebo velké kulaté kolace.
Plech na pizzu m(zete pouZivat misto univerzalniho vysokého
plechu. Plech postavte na roét a fidte se udaji uvedenymi

v tabulkach.

Vkladaci rost

Hz324000

Pro pecené. Rost vzdy postavte na univerzalni vysoky plech.
Zachyti se odkapavajici tuk a $tava z masa.

Grilovaci plech

Hz325000

Pro grilovani misto rostu nebo k zachyceni odkapavajiciho
tuku, aby nedoslo k pfiliSnému znecisténi pecici trouby. Grilo-
vaci plech pouzivejte pouze na univerzalnim vysokém plechu.

Grilovani na grilovacim plechu: Pouzivejte pouze ve vysce
zasunuti 1, 2 a 3.

Grilovaci plech jako ochrana proti stiikancdm: Univerzalni
vysoky plech s grilovacim plechem zasunte pod rost.

Pedici kamen

Hz327000

Pecici kamen se vyborné hodi pro pfipravu domaciho chleba,
housek a pizzy, které maji mit kfupavy spodek. Pecici kamen
musi byt vzdy pfedehfaty na doporucenou teplotu.

Smaltovany plech na peceni

Hz331003

Pro kolace a cukrovi.

Plech na peceni zasouvejte do trouby seSikmenou stranou ke
dvitkam.

Smaltovany plech na peéeni s nepfilnavou vrst-
vou

Hz331011

KolaCe a cukrovi se k plechu nepfichyti. Plech na pe&eni
zasouvejte do trouby seSikmenou stranou ke dvitkam.

Univerzalni vysoky plech

Hz332003

Pro Stavnaté kolace, pecivo, zmrazené pokrmy a velké pecené.
Lze pouZit také k zachyceni tuku nebo $tavy z masa pod ros-
tem.

Univerzalni vysoky plech zasouvejte do pecici trouby seSikme-
nou stranou ke dvitkam.

Univerzalni vysoky plech s nepfilnavou vrstvou

Hz332011

Stavnaté kolace, pedivo, zmrazené pokrmy a velké pedené se
k univerzalnimu vysokému plechu nepfichyti. Univerzalni
vysoky plech zasouvejte do pedici trouby seSikmenou stranou
ke dvirkam.

Poklice pro profesionalni vysoky plech

Hz333001

Diky poklici se z profesionalniho vysokého plechu stane
pekad.

Profesionalni vysoky plech s vkladacim rostem

Hz333003

Mimoradné vhodny pro pfipravu velkého mnozstvi.

Teleskopické vysuvy
Trojity kompletni vysuv

Trojity kompletni vysuv s funkci dorazu

Hz338352

Hz338357

Pomoci vysuvnych kolejnic ve vySce 1, 2 a 3 miZete pfisluSen-
stvi vic vytahnout, aniz by se preklopilo.

Trojity kompletni vysuv neni vhodny pro spotfebice s otoSnym
rozném.

Pomoci vysuvnych kolejnic ve vySce 1, 2 a 3 miZete pfisluSen-
stvi zcela vytahnout, aniz by se preklopilo. Vysuvné kolejnice
zaskodi, takze na né Ize snadno vlozit pfisluSenstvi.

Trojity kompletni vysuv s funkci dorazu neni vhodny pro spotre-
bi¢e s otoénym rozném.

Rost

Hz334000

Pro nadoby, kolaCové formy, pecené, grilované pokrmy
a zmrazené pokrmy.

Sklenény pekad

HZ915001

Sklenény pekac je vhodny pro dusené pokrmy a zapékané
pokrmy, pfipravované v pecici troubé&. Je vhodny predevsim
pro programovou a pecici automatiku.
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Zbozi ze zakaznického servisu

Pro své domaci spotiebice si miZete u zédkaznického servisu,
ve specializované prodejné nebo v internetovém obchodé pro

jednotlivé zemé zakoupit vhodné oSetfovaci a Cistici prostfedky
nebo ostatni pfisluSenstvi. Uvedte pfislusné Cislo zbozi.

Ubrousky na oSetfovani plochy C. zbozi 311134
z uSlechtilé oceli

Zabranuji usazovani necistot. Optimalni oSetfeni ploch spotte-
bi¢l z uslechtilé oceli diky impregnaci specialnim olejem.

Cistici gel na pesici trouby a grily C. zbozi 463582

K ¢isténi vnittku trouby. Gel je bez zapachu.

X

Hadfik z mikrovlakna se strukturou . zboZi 460770

Mimoradné vhodny k ¢isténi choulostivych povrch, jako je
napft. sklo, sklokeramika, uslechtila ocel nebo hlinik. Hadfik
z mikrovlakna odstranuje v jednom kroku tekuté a mastné
necistoty.

(@3

Pojistka dvifek . Zbozi 612594

Aby dvifka pecici trouby nemonhly otevfit déti. V zavislosti na
dvitkach spotiebice se pojistka priSroubovava razné. Ridte se
listem, ktery je pfiloZzeny k pojistce dvitek.

Pred prvnim pouzitim

Zde je popsano, co musite udélat, nez budete v pecici troubé
poprvé pripravovat pokrmy. Nejprve si preététe kapitolu
Bezpecnostni pokyny.

Nastaveni ¢asu

Po skondeni za¢ne na displeji blikat symbol ® a tfi nuly.
Nastavte Cas.

1. Stisknéte tlagitko .
Na displeji se zobrazi ¢as 12:00. Casové symboly sviti, Sipka
» se nachéazi pred .

2. Tlacitkem + nebo — nastavte Cas.

Nastaveny ¢as se po nékolika sekundach potvrdi.

Nastaveni varné desky

Varna deska je vybavena Ctyfmi plynovymi hofaky. Zde se
doctete, jak se zapaluji plynové hofaky a nastavuje velikost
plamene.

Vycisteni rozdélovace plamene a vicka
horaku pfed prvnim pouzitim

Umyjte vicko hofaku (1) a rozdélova¢ plamene (2) vodou
a mycim prostfedkem. VSechny dily peclivé osuste.

Rozdélovag plamene a vicko hofaku nasadte zpét na misku
hofaku (5). Dbejte na to, aby nedoslo k poskozeni
zapalovade (3) a ochranného koliku plamene (4).

Tryska (6) musi byt sucha a Cista. Nasadte vicko hofaku vzdy
pfesné na rozdélovad plamene.
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Rozehrati pecici trouby

Aby se odstranila viiné novoty, rozehtejte uzavienou a
prazdnou pedici troubu. |dealni je jedna hodina pfi hornim/
doInim ohtevu & na 240 °C. Zkontrolujte, zda v troubé
nezUstaly zbytky oball.

Béhem zahtivani pecici trouby dlkladné vétrejte kuchyn.
1.Voliem funkci nastavte horni/dolnf ohtev [Z.
2.Voli¢em teploty nastavte 240 °C.

Po uplynuti jedné hodiny pecici troubu vypnéte. Za timto
uc&elem nastavte voli¢ funkci na nulu.

Cisténi prislusenstvi

Dfive nez poprvé pouzijete pfisluSenstvi, ddkladné ho vycistéte
horkym mycim roztokem a mékkym hadrem.

Zapaleni plynového horaku

Nasadte vicko hofaku vzdy pfesné na rozdélovac plamene.
Otvory v rozdélovaci plamene musi byt vzdy volné. VSechny
soucasti musi byt suché.

1. Otevrete horni kryt. Dokud je sporak v provozu, musi byt
horni kryt otevfeny.

2. Otodte spinac¢ pozadované varné zony doleva do zapalovaci
polohy %%. Za&ne zapalovani.

3. Stisknéte spinad varné zony a drzte ho 1-3 sekundy
stisknuty. Plynovy hofak se zapali.

P T
R ity
0 0

Aktivuje se pojistka hofaku. Kdyz plamen zhasne, systém
pojistky hofaku automaticky prerusi pfivod plynu.

4. Nastavte pozadovanou velikost plamene. Mezi nastavenim ve
vypnuté poloze ® a nastavenim Q neni plamen stabilni. Proto
vzdy zvolte nastaveni mezi velkym O a malym ¢ plamenem.



5.Pokud plamen zase zhasne, opakujte postup od kroku 2.

6. Pro ukon&eni provozu plynového hotaku: Otocte spinac varné
zoény e doprava do polohy vypnuto.

Zapalovaci zafizeni byste neméli drZet stisknuté déle nez
15 sekund. Pokud se hofak do 15 sekund nezapali, minimalné
1 minutu pocCkejte. Pak opakujte zapalovani.

A Pozor!!

Pokud po vypnuti otocite spinac varné zoény, kdyz je sporak
jesté horky, zacne proudit plyn. +Pokud spina¢ nenastavite do
polohy zapalovani %, pfivod plynu se po 60 sekundéch
prerusi.

Plynovy hofak se nezapali

PFi vypadku proudu nebo pfi vihkych zapalovacich svickach
muzZete plynovy hofak zapalit ru¢nim zapalovacem nebo
zapalkami.

Tabulka — vareni

Pro kazdou varnou zénu zvolte spravnou velikost hrnce. Primér
dna hrnce nebo panve by mél odpovidat velikosti varné zény.

Doby vareni zavisi na druhu, hmotnosti a kvalité pokrmud. Proto
jsou mozné odchylky. Optimalni dobu vareni dokazete
odhadnout nejlépe vy sami.

Varte s co nejmensim mnozstvim vody, aby z(staly zachované
vitaminy a mineralni latky. Zvolte kratkou dobu vareni, aby
zelenina zlstala pevna a s obsahem zivin.

Priklad Pokrm Varna zéna Stupen vafeni
rozpousténi ¢okolada, maslo, margarin usporny horak maly plamen
ohftivani vyvar, zelenina v plechovce normalni horak maly plamen
elektricka varna plotynka** 1-2
ohfivani a udrzovani tep- polévky usporny hofak maly plamen
loty elektricka varna plotynka** 1-2
vareni v pare* ryby normalni horak mezi velkym a malym plamenem
elektricka varna plotynka** 3-4
duseni* brambory a ostatni zelenina, = normalni hofak mezi velkym a malym plamenem
maso elektricka varna plotynka** 3-4
vareni* ryze, zelenina, masoveé pokrmy normalni hofak velky plamen
(s omackou) elektricka varna plotynka** 5-6
peceni palacinky, brambory, fizek, rybi silny horfak** mezi velkym a malym plamenem

prsty

horak wok**

* Pokud pouzijete hrnec s poklickou, stahnéte plamen, jakmile se pokrm zaéne vafit.
** Volitelné. K dispozici u nékterych spotfebicd; v zavislosti na typu spotrebic¢e. (Pro pedeni na hofaku wok doporuéujeme pouzivat

panev wok.)

Vhodné nadobi

Horak / elektricka Minimalni prd- Maximalni prameér

varna plotynka** mér hrnce hrnce
Elektricka varna plo- 14,5 cm 14,5 cm
tynka*

Horak wok** 3,6 kW 24 cm 28 cm
Silny hofak 3 kW 24 cm 28 cm
Normalni hofak 1,7 18 cm 24 cm
kW

Usporny hotak 1 kW 12 cm 18 cm

* Volitelné (pro modely s elektrickou varnou plotynkou)
* Volitelné (pro modely s hofakem wok)

Provozni upozornéni

Nasledujici rady vam pomohou usetfit energii a ochranit nadobi
pfed poskozenim:

'V

Pouzivejte nadoby, jez svou
velikosti odpovidaji danému
horaku.

Nepouzivejte malé nadoby na
velkych horacich. Plamen
nesmi sahat na boéni stény
nadoby.

Nepouzivejte zdeformované
nadoby, které jsou na varné
desce vratké. Mohly by se
pfevrhnout.

Pouzivejte pouze nadoby
= = s rovnym a silnym dnem.

Nevarte bez pokliCky ani

s pokli¢kou ¢astecné

—V poodsunutou mimo hrnec. Je
to plytvani energii.
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Nadobu postavte vzdy
doprostfed horaku, jinak by se
mohla pfevrhnout.

Nadoby pokladejte na mfizky,
nikdy pfimo na horak.

Pfed pouzitim se ujistéte, ze

x
lji‘lJ

mtizky hofaku jsou spravné
umistény a vika spravné

= nasazena na horacich.

Programovani trouby

Existuje nékolik zpUsobU, jak programovat troubu. Nize
popisujeme, jak naprogramovat typ ohfevu a teplotu nebo
stupen grilovani. U trouby Ize naprogramovat dobu pfipravy
a Gas ukonc&eni kazdého jidla. Pro vice informaci viz kapitola
Programovani funkci ¢asu.

Upozornéni: Pfed vlioZzenim pfipravovanych potravin do trouby
doporucujeme troubu predehrat. Tim se snizi vznik kondenzace
na skle.

Druh ohrevu a teplota
PFiklad na obrézku: horni/doini ohfev na 190 °C [&.

1. Voli¢em funkci nastavte druh ohrevu.

S nadobami na varné desce
manipulujte opatrné.

Chrarite varnou desku pred
narazy a ani ji nadmérné
nezatézkavejte.

Nepouzivejte dva hofaky Gi
plotynky k ohfevu jedné
nadoby.

Nepouzivejte pedici plechy,
kameninové nadoby apod.

k dlouho trvajicimu ohfevu na

Trouba se rozehreje.
Vypnuti peéici trouby
Voli¢ funkci nastavte na nulu.

Zména nastaveni

Druh ohfevu a teplotu nebo stuperi grilovani mizete kdykoli
zménit pfislusnym volicem.
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plny vykon.

Rychloohrev

Pomoci rychloohfevu dosahne pecici trouba nastavené teploty
obzvlasté rychle.

Rychloohfev pouzivejte pfi teplotach nad 100 °C. Vhodné jsou
nasledujici druhy ohfevu:

m 3D horky vzduch
m Horni/dolni ohtev &

Abyste dosahli rovhomérného vysledku peceni, vliozte pokrmy
do trouby az po skonc&eni rychloohfevu.

1. Nastavte pozadovany druh ohfevu a pozadovanou teplotu.

2. Kratce stisknéte tla&itko 24,

Na displeji se rozsviti symbol »%5. Pedici trouba zacne hrat.

Ukonéeni rychlého ohievu

Zazni zvukovy signal. Symbol »$% na displeji zhasne. Vlozte
pokrm do trouby.

Zruseni rychlého ohievu

Kratce stisknéte tladitko 2%. Symbol »$$ na displeji zmizi.



Nastaveni casovych funkci

Vase pedici trouba ma riizné dasové funkce. Tlagitkem (© Ize
vyvolat nabidku a pfechazet mezi jednotlivymi funkcemi, Dokud
Ize provadét nastaveni, sviti vSechny Casové symboly. Sipka »
signalizuje, u které Casové funkce se nachazite. Nastavenou
¢asovou funkci mlzete zménit pfimo tlacitkem + nebo —,
pokud je pfed ¢asovym symbolem Sipka ».

Budik

Budik mizete pouZivat jako kuchyrisky budik (minutku).
Funguje nezavisle na pedici troubé. Budik ma vlastni signal.
Diky tomu muzZete sluchem rozliSit, zda uplynul ¢as nastaveny
na budiku nebo uplynula nastavena doba trvani.
1. Stisknéte jednou tlagitko .

Na ukazateli sviti €asové symboly, Sipka » je pred L)\
2. TlaCitkem + nebo — nastavte dobu budiku.

Navrzena hodnota: tlacitko + = 10 minut

Navrzena hodnota: tlagitko = = 5 minut
Za nékolik sekund se nastavena doba ulozi. Budik se spusti.

Na ukazateli sviti symbol »£) a doba budiku se viditelng
odméruje. Ostatni Casové symboly zhasnou.

Doba budiku uplynula
Zazni akusticky signal. Na ukazateli se zobrazi 0:00.
Tlagitkem ® vypnéte budik.

Zména nastavené doby budiku

Tlagitkem 4+ nebo — zménte dobu budiku. Za nékolik sekund
se zména ulozi.

ZrusSeni doby budiku

Tlagitkem — nastavte dobu budiku na 0:00. Za nékolik sekund
se zména ulozi. Budik je vypnuty.

Zjisténi ¢asovych nastaveni

Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti na ukazateli
pfislusné symboly. Pfed symbolem zobrazené Casové funkce je
Sipka ».

Pro zjisténi doby budiku £, doby trvani -, &asu konce =
nebo casu (© stisknéte tlagitko tolikrat, dokud se pred
pfislusnym symbolem nezobrazi Sipka ». Na ukazateli se na
nékolik sekund zobrazi pfislusna hodnota.

Doba trvani

Na pedici troub& muzete nastavit dobu peceni pokrmu. Po
uplynuti doby trvani se pecici trouba automaticky vypne.

Nemusite tak pferuSovat jiné prace, abyste mohli vypnout
pecici troubu. Doba peéeni nebude nechténé prekrocena.

Pfiklad na obrazku: doba trvani 45 min.
1.Voli¢em funkci nastavte druh ohfevu.
2.Voli¢em teploty nastavte teplotu nebo stupen grilovani.

3. Dvakrat stisknéte tladitko ©.

Na ukazateli se zobrazi 0:00. Sviti Casové symboly, Sipka » je
pred -,

4. Tlagitkem + nebo — nastavte dobu trvani.
Navrzena hodnota: tlagitko + = 30 minut
Navrzena hodnota: tlagitko — = 10 minut

Za nékolik sekund se pedici trouba spusti. Na ukazateli se
viditeIné odméfuje doba trvani a sviti symbol »I->I. Ostatni
Casové symboly zhasnou.

Po uplynuti nastavené doby trvani

Zazni akusticky signal. Pedici trouba prestane hrat. Na ukazateli
se zobrazi 0:00. Stisknéte tlagitko (©. Tlagitkem + nebo —
muZete znovu nastavit dobu trvani. Nebo dvakrat stisknéte
tlagitko © a voli¢ funkci nastavte na nulu. Pegici trouba je
vypnuta.

Zména doby trvani

Tlagitkem 4+ nebo — zménte dobu trvani. Za nékolik sekund se
zména ulozi. Pokud jste nastavili budik, stisknéte predem
tlagitko (.

ZruSeni doby trvani

Tla¢itkem = nastavte dobu trvani na 0:00. Za nékolik sekund
se zména uloZi. Doba trvani je zruSena. Pokud jste nastavili
budik, stisknéte predem tlagitko (®.

Zjisténi ¢asovych nastaveni

Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti na ukazateli
pfislusné symboly. Pfed symbolem zobrazené Casové funkce je
Sipka ».

Pro zjisténi doby budiku £, doby trvani -, &asu konce =
nebo &asu (© stisknéte tlagitko (® tolikrat, dokud se pred
prislusnym symbolem nezobrazi Sipka ». Na ukazateli se na
nékolik sekund zobrazi pfislusna hodnota.

Cas konce

Cas, kdy mé byt pokrm hotovy, mdZete posunout. Pedici trouba
se automaticky zapne a pokrm je hotovy v poZzadovany
okamzik. Napf. je mozné pokrm rano vloZzit do trouby a nastavit
tak, aby byl v poledne hotovy.

Dbejte na to, aby potraviny nezlstaly v troubé pfilis dlouho
a nezkazily se.

Pfiklad na obrazku: Je 10:30 hodin, doba trvani ¢ini 45 minut
a pokrm ma byt hotovy ve 12:30 hod.

1. Nastavte voli¢ funkci.

2. Nastavte voli¢ teploty.

3.Dvakrat stisknéte tlagitko (.

4.Tlagitkem 4 nebo — nastavte dobu trvani.
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5. Stisknéte tladitko (.
Sipka » je pred —I. Zobrazi se &as, kdy bude pokrm hotovy.

I |
L Pl ©®

Za nékolik sekund uloZi pecici trouba nastaveni a pfepne se do
vyCkavaciho rezimu. Na ukazateli je zobrazeny Cas, kdy bude
pokrm hotovy a pied symbolem =l je Sipka ». Symbol LD a ©
zhasne. Po spusténi pedici trouby se doba trvani viditelng
odméfuje a Sipka » je pfed symbolem I-I. Symbol =| zhasne.

Po uplynuti nastavené doby trvani

Zazni akusticky signal. Pedici trouba pfestane hrat. Na ukazateli
se zobrazi 0:00. Stisknéte tlagitko (©. Tlagitkem + nebo —
muZete znovu nastavit dobu trvani. Nebo dvakrat stisknéte
tlagitko ® a voli¢ funkci nastavte na nulu. Pegici trouba je
vypnuta.

Détska pojistka

Trouba je vybavena détskou pojistkou, ktera ma détem zabranit
v nahodném zapnuti trouby.

Trouba na zadné nastaveni nereaguje. Budik a aktualni ¢as
mohou byt nastavovany i pfi zapnuté détské pojistce.

Pokud je nastaven typ vyhfivani a teplota nebo stupen grilovani,
détska pojistka prerusi vyhfivani.

Zapnuti détské pojistky

Predtim nesmi byt nastavena zadna délka doby vareni ani
zadny &as ukond&eni.

Stisknéte tladitko 2% a drrte je stisknuté priblizné &ty¥i sekundy.

Na displeji se zobrazi symbol =—0. Détska pojistka je
aktivovana.

Vypnuti détské pojistky

Stisknéte tladitko 2% a drrte je stisknuté priblizné &ty¥i sekundy.

Symbol =—0 na displeji zhasne. Détska pojistka je
deaktivovana.
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Zména ¢asu konce

Tlagitkem + nebo — zmérite ¢as konce. Za nékolik sekund se
zména ulozi. Pokud jste nastavili budik, pfedem dvakrat
stisknéte tladitko . Pokud se jiz doba trvani odmétuje,
neménte ¢as konce. Vysledek vafeni by neodpovidal.
Zruseni ¢asu konce

Tlacitkem — nastavte €as konce na aktualni ¢as. Za nékolik
sekund se zména uloZi. Pedici trouba se spusti. Pokud jste
nastavili budik, pfedem dvakrat stisknéte tla&itko (.
Zjisténi éasovych nastaveni

Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti na ukazateli
pfislusné symboly. Pfed symbolem zobrazené Casové funkce je
Sipka ».

Pro zjisténi doby budiku £, doby trvani -, &asu konce =
nebo asu (O stisknéte tlagitko (© tolikrat, dokud se pred
pfislusnym symbolem nezobrazi Sipka ». Na ukazateli se na
nékolik sekund zobrazi pfislusna hodnota.

Cas
Po skonceni nebo po vypadku proudu zaéne na displeji blikat
symbol (® a tfi nuly. Nastavte &as.

1. Stisknéte tlagitko (.
Na displeji se zobrazi as 12:00. Casové symboly sviti, Sipka
» se nachazi pred (.

2. Tlagitkem 4 nebo — nastavte &as.
Nastaveny ¢as se po nékolika sekundach potvrdi.

Zména Casu
Nesmi byt nastavena zadna jina ¢asova funkce.
1. Ctyrikrat stisknéte tladitko O.
Na ukazateli sviti Sasové symboly, Sipka » je pred (O.
2.Tlacitkem + nebo — zménite Cas.
Za nékolik sekund se nastaveny Cas ulozi.

Vypnuti zobrazeni ¢asu

Zobrazeni ¢asu muazete vypnout. O tom si prectéte v kapitole
Zména zakladnich nastavent.



Zmeéna zakladniho nastaveni

U této trouby jsou k dispozici rlizna zakladni nastaveni. Tato
nastaveni mohou byt pfizplsobena zvlastnim potfebam
uZivatele.

Zakladni nastaveni Volba { VolbaZ  Volba J
c | Ukazatel ¢asu vZzdy* pouze pfi -
stisknutf
tlagitka ®

-2 Délka trvani signdlu cca cca 2 min* cca 5 min

po uplynuti doby 10 sek.
vareni nebo &asu
budiku s alarmem
3 Casova prodleva, cca 2 sek. cca 5 sek. cca

nez dojde k pouziti 10 sek.

zvoleného nastaveni

* Nastaveno od vyrobce

Predtim nesmi byt nastavena zadna jina funkce Casu.

Udrzba a ¢isténi

Pri peclivé udrzbé a dikladném cisténi zUstane vase varna
deska a pecici trouba dlouho pékna a funkéni. Spravna udrzba
a Cisténi obou spotrebicl jsou vysvétlené nize.

Upozornéni

m Nepatrné barevné rozdily na Celni strané pedici trouby
vznikaji na zékladé rliznych materiald, jako je sklo, plast nebo
kov.

m Stiny na prosklenych dvirkach, které pdsobi jako Smouhy,
jsou svételné odrazy osvétleni pedici trouby.

m Smalt se vypaluje pfi velmi vysokych teplotach. Tim mohou
vzniknout nepatrné barevné rozdily. To je normalni a nema to
zadny vliv na funkci. Hrany tenkych plech( se nedaji Gplné
smaltovat. Proto mohou byt drsné. Antikorozni ochrana tim
neni ovlivnéna.

Cistici prostredky

Aby nedoslo k poskozeni rdznych povrchl nespravnymi

Cisticimi prostfedky, fidte se nasledujicimi udaiji.

PFi ¢isténi varné desky

m nepouzivejte nezfedéné myci prostfedky nebo myci
prostfedky do mycky nadobi,

m drsné houbicky,

m agresivni Cisticl prostfedky, jako gistici prostfedky na pecici
trouby nebo odstrafiovace skvrny,

m vysokotlaké Cistice nebo parni CistiCe.

m Jednotlivé soucasti nemyjte v mycce nadobi.

P¥i ¢isténi pecici trouby

m nepouzivejte ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky,
m Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu,

m drsné houbicky,

m vysokotlaké CistiCe nebo parni CistiCe.

m Jednotlivé soucasti nemyjte v my¢ce nadobi.

Nové houbiCky pfed prvnim pouzitim fadné vymachejte.

1. Tisknéte tlagitko (® po dobu asi 4 sekund.

Na displeji se zobrazi aktualni zakladni nastaveni pro ¢as,

napf. ¢ { pro volbu .

2.Zménte zakladni nastaveni pomoci tladitek + nebo —.

3. Potvrdte stisknutim tlagitka (®.
Na displeji se zobrazi nasledujici zakladni nastaveni. Pomoci
tlagitka O Ize prochézet jednotlivymi stupni a pomoci
tlacitek + nebo — Ize ménit nastaveni.

4.Pro ukond&eni tisknéte tlagitko ® po dobu asi 4 sekund.
VSechna zakladni nastaveni byla pouzita.

Zakladni nastaveni mohou byt kdykoli znovu zménéna.

Oblast Cistici prostfedky
Plochy z uSlechtilé  Horky myci roztok:
oceli* Vydistéte hadfikem a poté osuste mék-

kym hadrem. Plochy z uSlechtilé oceli oti-
rejte vzdy rovnobézné s vybrousenim.
Jinak mlze dojit k poskrabani. lhned
odstrante vapenaté, tukové, Skrobové
skvrny a skvrny od bilku. Pod takovymi
skvrnami se mlze vytvofit koroze.

(v zavislosti na typu
spotfebice)

U zakaznického servisu nebo ve speciali-
zované prodejné lze zakoupit specialni
oSetfovaci prostfedky na horké povrchy
z uSlechtilé oceli. Mékkym hadrem nan-
este trochu oSetfovaciho prostfedku ve
slabé vrstvé.

Smaltované, lako-  Horky myci roztok:
vané, plastové Vycistéte hadfikem a poté osuste mék-
a sitotiskové povr-  kym hadrem. Nepouzivejte &istici prostre-

chy* dek na sklo nebo Skrabku na sklo.

(v zavislosti na typu
spotrfebice)

Ovladaci panel

Horky myci roztok:

Vydistéte hadfikem a poté osuste mek-
kym hadrem. Nepouzivejte Cistici prostre-
dek na sklo nebo Skrabku na sklo.

Horni sklen&ny kryt* Cistici prostfedek na sklo:

Vycistéte mékkym hadrem.

Horni sklenény kryt mizete za ucelem
Cisténi sejmout. Ridte se pokyny

v kapitole Horni sklenény kryt.

(v zavislosti na typu
spotrebice)

Otoc¢né knofliky
Neodstranujte!

Horky myci roztok:
Vycistéte hadfikem a poté osuste méek-
kym hadrem.

Ram varné desky  Horky myci roztok:
Necistéte Skrabkou na sklo, citronem

nebo octem.

* Volitelné (K dispozici pro nékteré spotrebiCe, v zavislosti na
typu spotrebice.)
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Oblast

Cistici prostredky

Oblast

Cistici prostiedky

Plynova varna
deska a mfizka na
varnou desku*

(v zavislosti na typu
spotrebice)

Horky myci roztok.

Pouzijte malé mnozstvi vody, voda nesmi
proniknout spodni ¢asti horakl dovnitf
spotfebice.

Okamzité odstrarnte pokrmy, které pre-
tekly, a zbytky pokrmd.

MFiz miZete z varné desky sejmout.

MFiz na varnou desku z litiny*:
Nemyjte v my&ce nadobi.

Détska pojistka*
(v zavislosti na typu
spotfebice)

Horky myci roztok:
Vycistéte hadrem.

Pokud jsou dvitka pecici trouby opatfena
détskou pojistkou, musi se pojistka pred
¢isténim odstranit.

Pfi silném znecisténi détska pojistka
nefunguje spravné.

Plynové horaky*

(v zavislosti na typu
spotrebice)

Sejméte hlavici hotaku a vicko horaku,
vyCistéte je mycim roztokem.

Nemyjte v my&ce nadobi.

Otvory pro vystup plynu musi byt vzdy
volné.

Zapalovaci svicky: mékky kartacek.
Plynové hofaky funguji pouze tehdy, kdyz
jsou zapalovaci svicky suché. VSechny
soucastky dobfe osuste. P¥i jejich nasa-
zovani zpét dbejte na to, aby byly pfesné
usazene.

Vicka horakd maiji ¢erny smaltovany
povrch. V prlibéhu ¢asu se barva méni.
Na funkci to nema zadny vliv.

Tésnéni
Nesundaveijte tés-
nénil

Horky myci roztok:
Vydistéte hadrem. Nedrhnéte.

Varna zéna

Horky myci roztok nebo voda s octem:
Vycistéte hadrem.

PFi silném znecisténi pouZzijte nerezovou
draténku nebo Cistici prostfedek na
pedici trouby.

Pouzivejte pouze ve studené troubé.

AU samogisticich ppvrchﬁ pouzivejte
funkci samocisténi. Ridte se pokyny

v kapitole Samodisténil

Pozor! Na samodistici plochy nikdy nepo-
uzivejte Cistici prostfedky na sporaky.

Elektricka varna
zéna*

(v zavislosti na typu
spotrebice)

Abrazivni prostfedky nebo houbicky:
Varnou plotynku pak kratce zahfejte, aby
se vysusila. VIhké plotynky ¢asem zrezi-
v8ji. Na zavér naneste oSetfujici prostre-
dek.

Okamzité odstrafnte pokrmy, které pre-
tekly, a zbytky pokrmu.

Sklenény kryt osvét-
leni trouby

Horky myci roztok:
Vycistéte hadrem.

Okraj varné plo-
tynky*

(v zavislosti na typu
spotiebice)

ZIuté a? modie duhové zabarveni okraje
varné plotynky odstrante pomoci osetfo-
vaciho prostfedku na ocel.

Nepouzivejte abrazivni nebo drsné pro-
stredky.

Sklokeramicka
varna deska*

(v zavislosti na typu
spotrebice)

Udrzba: ochranné a o$etfovaci pro-
stfedky na sklokeramiku.

Cisténi: &istici prostfedky vhodné pro
sklokeramiku.

Ridte se pokyny pro Cisténi uvedenymi
na obalu.

/A\Skrabka na sklo na silné znecisténi:
Skrabku odjistéte a k Cisténi pouzivejte
pouze ¢epel. Pozor, &epel je velmi ostra.
Nebezpedi poranéni.

Po skondeni gisténi Skrabku opét zajis-
téte. Poskozenou Cepel ihned vymérite.

Ram

Horky myci roztok:

Vycistéte hadfikem nebo kartackem.
Ramy muZete pfed cisténim vyjmout.
Ridte se pokyny v kapitole Vysazen/
a zavéseni ramda!

Teleskopicky vysuv*
(v zavislosti na typu spotrebice)

Horky myci roztok:
Vycistéte hadfikem nebo kartackem.

Neodstranujte mazaci tuk z vysuvnych
kolejnic, pokud mozno je Cistéte

v zasunutém stavu. Nenamaceijte je,
nemyijte v myCce nadobi ani necistéte
soucCasné pfi samocisténi. Hrozi posko-
zeni ramu a zhorseni jejich funkce.

Sklenéna varna
deska*

(v zavislosti na typu
spotrebice)

Udrzba: ochranné a o$etfovaci pro-
stfedky na sklo.

Cistént: Cistici prostfedky vhodné na sklo.
Ridte se pokyny pro Cisténi uvedenymi
na obalu.

/A\Skrabka na sklo na silné znecisténi:
Skrabku odjistéte a k Cisténi pouzivejte
pouze Cepel. Pozor, &epel je velmi ostra.
Nebezpedi poranéni.

Po skondeni gisténi Skrabku opét zajis-
téte. PoSkozenou Cepel ihned vymérite.

Sklenéna tabule

Cistici prostfedek na sklo:

Vydistéte mékkym hadrem.

Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Dvifka Ize kvili pohodIngj$imu cisténi
demontovat. Ridte se pokyny v kapitole
Vysazeni a zavéseni dvifek pecici trouby!

* Volitelné (K dispozici pro nékteré spotrebiCe, v zavislosti na

typu spotfebice.)
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Prislusenstvi

Horky myci roztok:
Namocte a vycCistéte hadfikem nebo kar-
tackem.

Hlinikovy plech na peceni*:
(v zavislosti na typu spotrebice)

Osuste mékkym hadfikem.

Nemyijte v myCce nadobi.

Nikdy nepouzivejte Cistici prostfedky na
pedici trouby.

Abyste zabranili poskrabani, nikdy se
kovovych povrchll nedotykejte noZzem
nebo podobné ostrym pfedmétem.
Nejsou vhodné agresivni Cistici pro-
stfedky, drsné houbicky a hrubé Cistici
ubrousky. Jinak muze dojit k poskrabani.

Otocny rozen*

(v zavislosti na typu spotfebice)
Horky myci roztok:

Vycistéte hadfikem nebo kartackem.
Nemyjte v myCce nadobi.

Pecici sonda*
(v zavislosti na typu spotrebice)
Horky myci roztok:

Vycistéte hadfikem nebo kartackem.
Nemyjte v my&ce nadobi.

* Volitelné (K dispozici pro nékteré spotfebice, v zavislosti na

typu spotiebice.)



Oblast Cistici prostiedky

Horky myci roztok:
Vycistéte hadrem.

Zasuvka ve spodni
¢asti sporaku*

(v zavislosti na typu
spotiebice)

* Volitelné (K dispozici pro nékteré spotfebice, v zavislosti na
typu spottebice.)

Horni sklenény kryt

Pfed otevienim horniho krytu setfete hadrem eventualni rozlité
nebo rozsypané nedistoty.

Horni kryt pfi Cisténi sejméte. Uchopte horni kryt obéma
rukama po stranach a vytahnéte ho nahoru.

Pokud by se zavésy krytu uvolnily, fidte se pismeny, ktera se na
nich nachazi. Zavés s pismenem R musi byt namontovany
vpravo, zavés s pismenem L vlevo.

Horni kryt po vyCisténi namontujte zpét v opacném poradi.
Horni kryt zavfete teprve po vychladnuti varnych zon.

Vysazeni a zavéseni ramu

Ramy mdzete pfed &isténim vyjmout. Trouba musi byt
vychladla.

Vysazeni ramu

1.Ram vepredu nazdvihnéte nahoru

2.a vyhaknéte ho (obrazek A).

3.Poté vytahnéte cely ram dopredu

4.a vyjméte ho (obrazek B).

— B
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Ramy vycistéte mycim prostfedkem a houbickou. Na Uporné
nedistoty pouzijte kartacek.

Zavéseni ramu
1. Nejdfive zastréte ram do zadniho pouzdra, lehce ho zatlacte
dozadu (obrazek A)

2.a poté ho zavéste do predniho pouzdra (obrazek B).

E

o @

Ramy dosedaji vpravo a vlevo. Dbejte na to, aby stejné jako na
obrazku B byly vysky 1 a 2 dole a vySky 3, 4 a 5 nahofre.

Vysazeni a zavéseni dvirek pecici trouby
Dvitka pecici trouby Ize za Uc¢elem cCisténi a demontaze
sklenénych tabuli vysadit.

Zavésy dvitek pedici trouby maji zajistovaci packy. Kdyz jsou
zajistovaci packy zaklopené (obrazek A), jsou dvitka pedici
trouby zajisténa. Nelze je vysadit. Kdyz jsou zajistovaci packy
pro vysazeni dvifek pecici trouby vyklopené (obrazek B), jsou
zaveésy zajisténé. Nemohou zaklapnout.

A Nebezpeci urazu!

Pokud nejsou zavésy zajisténé, velkou silou zaklapnou. Dbejte
na to, aby byly zajiStovaci packy vzdy upIné zaklopené, resp. pfi
vysazovani dvitek pedici trouby Uplné vyklopené.

Vysazeni dvirek
1.UplIné& otevrete dvitka pedici trouby.

2. \/yklopte obé zajistovaci packy vlevo a vpravo (obrazek A).

3. Zavrete az na doraz dvitka pecici trouby. Obéma rukama je
uchopte vlevo a vpravo. Jesté o kousek je pfiviete
a vytahnéte (obrazek B).
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Zavéseni dvirek
Dvitka pecici trouby zavéste zpét opacnym postupem.

1. P¥i zavéSovani dvifek pecici trouby dbejte na to, abyste oba
zavésy zasunuli do otvor( rovné (obrazek A).

2.Vyfezy na zavésech musi na obou stranach zaskodit
(obrazek B).

—

3.Znovu zaklopte obé zajiStovaci packy (obrazek C). Zavrete

dvitka pecici trouby.

A Nebezpeci urazu!

Pokud dvitka pedici trouby nechténé vypadnou nebo zaklapne
zavés, nesahejte do zavésu. Zavolejte servis.

Demontaz a montaz skla dvefri
Kvdli snazsimu cisténi mdzete vyjmout sklenéné tabulky ze
dvefi pedici trouby.

Demontaz

1. Vyvéste dvere peclici trouby a polozte na utérku rukojeti
smérem dold.

2.Sundeijte kryt nahofe na dvefich pecici trouby. Kromé toho
prsty zatladte pfilozku na levé a pravé strané (obrazek A).

3.Zvednéte horni sklo a vytahnéte (obrazek B).

AN ‘L‘E]
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4. Zvednéte sklo a vytahnéte (obrazek C).

Vycistéte skla Sisticim prostfedkem na sklo a mékkou utérkou.

A Nebezpeci urazu!

Poskrabané sklo dvifek spotiebi¢e mize prasknout.
Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré nebo abrazivni Cistici
prostfedky.

Montaz

PFfi montazi dbejte na to, aby napis ,right above* vievo dole byl
vzhlru nohama.

1. Zasunte sklo Sikmo dozadu (obrazek A).

2. Zasurite horni sklo Sikmo dozadu do obou drzak(. Hladka
plocha musi byt na vnéjsi strané (obrazek B).

3.Nasadte kryt a pfitlacte.
4. Zavéste dvere pecici trouby.

Pouzivejte pecici troubu az tehdy, kdyz jsou skla fadné
namontovana.



Co délat v pripadé zavady?

Jestlize se vyskytne zavada, €asto se jedna jen o mali¢kost.
Nez zavolate servis, podivejte se do nasledujici tabulky. Tfreba
budete schopni zavadu odstranit sami.

Tabulka zavad

Pokud se vam néjaky pokrm nepodafi optimalné, podivejte se
prosim do kapitoly Otestovali jsme pro vas v nasem
kuchyriském studiu. Naleznete tam velké mnoZzstvi tip(

a upozornéni k vareni.

A Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravu smi vykonavat
vyhradné technik zakaznického servisu vySkoleny nasi
spole¢nosti.

Chybové hla-  Mozna pFicina Reseni/doporuéeni
Seni
ED Tlagitko bylo Stisknéte postupné

stisknuté pfilis  vSechna tlagitka. Ovérte,

dlouho nebo se zda se nékteré z tlacitek

zaseklo. nezaseklo, neni pfikryté
nebo zaSpinéné.

Zavada Mozna pficina Odstranéni/upozornéni

Pedici trouba Vadna pojistka. Podivejte se do pojistkové

nefunguje. skrifky, je-li pojistka
v poradku.
Vypadek Zkontroluje, zda funguje
proudu. kuchyriské svétlo nebo jiné
kuchyriské spotfebice.
Ukazatel hodin Vypadek Znovu nastavte ¢as.
blika. proudu.
Pedici trouba Na kontaktech  Nékolikrat otoCte knofliky
nehfeje. je prach. sem a tam.
Plynovy hofak  Vypadek Plynovy hofak zapalte ruc-
se nezapali. proudu nebo nim zapalovacem nebo
vihké zapalo- zapalkou.
vaci svicky.

Chybova hlaseni

Objevi-li se na displeji chybové hldeni £, stisknéte tlagitko (.
Chybové hlaseni zmizi. Dojde k vynulovani nastavené funkce
¢asu. Nezmizi-li chybové hlaseni, kontaktujte servisni centrum.

Nasledujici chybova hlageni mize uzivatel vyresit viastnimi
silami.

Zakaznicky servis

Potrebuje-li vas spotiebi¢ opravu, obratte se na nas servis.
Vzdy najdeme vhodné feseni, abychom predesli zbyteCnym
navstévam technikd.

Cislo E a ¢islo FD

Pri telefonatu uvedte Ciselné oznaceni vyrobku (E-Nr.) a vyrobni
¢islo (FD-Nr.), abychom vam mohli poskytnout kvalifikovanou
pomoc. Typovy Stitek s témito Cisly najdete na strané dvifek
pedici trouby. Abyste je v pfipadé potfeby nemuseli dlouho
hledat, mizete si Udaje svého spotrebice a telefonni &islo
servisu poznamenat zde.

Cislo E Cislo FD

A Nebezpeci elektrického vyboje!
Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy smeji provadét
pouze vyskoleni pracovnici odborného autorizovaného servisu.

Vyména zarovky na horni sténé pecici trouby

Kdyz Zzarovka pfestane svitit, je nutné ji vyménit. Tepelné odolné

nahradni zarovky 40 W obdrzite u zakaznického servisu nebo

ve specializované prodejné. Pouzivejte pouze tyto zarovky.

A Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Vypnéte pojistku v pojistkové skfifice.

1. Abyste zabranili poSkozeni, vlozte do studené pecici trouby
utérku.

2. Otacenim doleva odsroubujte sklenény kryt.

3.Z4arovku vyméiite za stejny typ.
4. Znovu naSroubujte sklenény kryt.
5.Vyjméte utérku a zapnéte pojistku.

Sklenény kryt

PoSkozeny sklenény kryt je nutné vymeénit. Prislusné sklenéné
kryty obdrzite u zakaznického servisu. Uvedte &islo ,E* a ,FD*
spotiebide.

Zakaznicky servis ©

Méjte na paméti, Ze navstéva servisniho technika neni
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zarucéni doby.

Kontaktni Udaje vSech zemi najdete v pfiloZzeném seznamu
zakaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CzZ 251.095.546

Duvérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Zze oprava
bude provedena vySkolenymi servisnimi techniky, ktefi maji
k dispozici originalni nahradni dily pro vas spotrebic.
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Tipy jak Setfit energii a zivotni prostredi

Zde vam poradime, jak mUzZete pfi peceni v pecici troubé a pfi
vareni na varné desce uSetfit energii a jak spravné postupovat
pfi likvidaci spotfebice.

Jak usetfit energii pfi pe¢eni v pecici troubé
m Pedici troubu predehfivejte pouze tehdy, kdyzZ je to uvedeno

v receptu nebo v tabulkach v navodu k pouziti.

m PouZivejte tmavé, &erné lakované nebo smaltované formy na
peceni. Maji mimoradné dobrou tepelnou vodivost.

m Dvitka pedici trouby béhem pedeni otevirejte co mozna
nejmeéng.

m Vice kolacd pecte nejlépe po sobé. Pedici trouba je jesté
tepla. Zkracuje se tak doba peceni druhého kolace. Mizete
také vlozit dvé truhlikové formy vedle sebe.

m PYi delsi dobé peceni mizete pedici troubu vypnout 10 minut
pfed skonCenim doby peceni a vyuzit k dopeceni zbytkové
teplo.

Jak usetfit energii pfi vafeni na plynové varné

desce

m VZzdy zvolte takovy hrnec, ktery velikosti odpovida mnozstvi
jidla. Velky, jen malo naplnény hrnec spotifebuje mnoho
energie.

m Hrnec vzdy prikryjte poklickou vhodné velikosti.

m Plynovy plamen musi byt vzdy v kontaktu se dnem hrnce.

Ekologicka likvidace

Obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na ochranu zivotniho
prostredi.

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou
smérnici 2012/19/EU o nakladani s pouzitymi
elektrickymi a elektronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU) ramec
pro zpétny odbér a recyklovani pouzitych zafizeni.

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmi a pro né vhodna nastaveni. Je zde
uvedeno, jaky druh ohfevu a jaka teplota je pro pfislusny pokrm
nejvhodnéjsi. Dozvite se, které pfisluSenstvi mate pouzit a do
jaké vysky je tfeba ho zasunout. Dostanete od nas tipy

k nadobam a ptipravé pokrmd.

Upozornéni

= Hodnoty uvedené v tabulkach plati vZdy pro studenou
a prazdnou troubu.

Troubu pfedehfivejte pouze tehdy, pokud je to v tabulkach
uvedeno. Papir na peceni pokladejte na pfisluSenstvi az po
predehrati.

m Casové Udaje v tabulkdch jsou orientadni hodnoty. Zavisi na
kvalité a vlastnostech potravin.

m Pouzivejte pfislusenstvi, které je soucasti dodavky. Dopliujici
pfisluSenstvi obdrzite jako zvlastni pfisluSenstvi ve
specializované prodejné nebo u zakaznického servisu.

Pfed pouzitim trouby vyjméte z varného prostoru pfislusenstvi
a nadoby, které nepotfebujete.

m PFi vyjimani horkého pfislusenstvi nebo nadoby z trouby
pouzivejte vzdy chhiapku.

Kolace a pecivo
Peceni na jedné urovni
Pro pedeni kola&l je nejvhodné&ji horni/doini ohtev (.

Pokud pedete pomoci 3D-horkého vzduchu @), pouZijte pro
pfislusenstvi nasledujici vySky zasunuti:

m Kolage ve formé: vyska 2

m Kolace na plechu: vyska 3

Peceni na vice urovnich

PouZivejte 3D-horky vzduch [@).

Vysky zasunuti pfi peCeni na 2 drovnich:
m Univerzalni vysoky plech: vyska 3

m Plech na peceni: vySka 1

VySky zasunuti pfi peéeni na 3 Urovnich:
m Plech na peceni: vyska 5

m Univerzalni vysoky plech: vyska 3
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m Plech na peceni: vyska 1
Zaroven zasunuté plechy nemusi byt hotové soucasné.
V tabulkéach jsou uvedeny ¢etné navrhy pro pfipravu pokrmd.

Pokud pedete ve tfech truhlikovych formach soucasné,
postavte je na rosty tak, jak je znazornéno na obrazku.

PFi pouziti svétlych tenkosténnych kovovych forem na peceni
nebo sklenénych forem se doba peceni prodluzuje a kolaé
nezhnédne tak rovnomérné.

Pokud chcete pouzit silikonové formy, fidte se podle pokyn(
a receptl vyrobce. Silikonové formy jsou ¢asto mensi nez
normaini formy. MnoZzstvi té€sta a ptisad mdze byt odliSné.

Tabulky

V tabulkach najdete optimalni druh ohfevu pro rizné kolace
a pecivo. Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi

a vlastnostech tésta. Z tohoto dlvodu jsou v tabulkéach
uvedena rdzna rozmezi. Nejprve vyzkousejte nizsi hodnotu.
Niz8i teplota podminiuje stejnomérnéjsi hnédnuti. Pokud je to
nutné, pristé nastavte vyssi teplotu.

Kdyz troubu pfedehfejete, doba pecCeni se zkratio 5 az 10
minut.

Dalsi informace naleznete v Casti Tipy pro peceni, uvedené za
tabulkami.



Kolace ve formé Forma Vyska Druh Teplota ve °C  Doba trvani
ohievu vV min
tfeny kolag, jednoduchy véncovita/truhlikova forma 2 160-180 40-50
3 truhlikové formy 3+1 140-160 60-80
tfeny kolac, jemny véncovita/truhlikova forma 2 O 150-170 60-70
dortovy korpus, tfené tésto kolacova forma 2 | 150-170 20-30
jemny ovocny kolag, tfrené tésto dortova/babovkova forma 2 O 160-180 50-60
piSkotovy dort dortova forma 2 ] 160-180 30-40
korpus z kiehkého tésta s okrajem dortova forma 1 O 170-190 25-35
ovocny nebo tvarohovy dort, korpus dortova forma 1 O 170-190 70-90
z kiehkého tésta*
Svycarsky kola¢ plech na pizzu 1 O 220-240 35-45
pikantni kolaCe (napf. quiche/cibulovy  dortova forma 1 O 180-200 50-60
kolac)*
pizza, tenké tésto, malo oblozena (pfe- plech na pizzu 1 O 250-270 10-15
dehrat)
* Kola¢ nechte cca 20 minut vychladnout ve vypnuté, zaviené pecici troubg.
Kolace na plechu Prislusenstvi Vyska Druh Teplota ve °C  Doba trvani
ohievu Vv min
tfené nebo kynuté tésto se suchou horni plech na peceni 2 O 170-190 20-30
vrstvou univerzalni vysoky plech + 3+1 150-170 35-45
plech na peceni
tfené nebo kynuté tésto se stavnatou univerzalni vysoky plech 3 O 160-180 40-50
horni vrstvou, ovocem univerzalni vysoky plech + 3+1 150-170 50-60
plech na peceni
Svycarsky kolac univerzalni vysoky plech 2 O 210-230 40-50
pisSkotova rolada (pfedehrat) plech na peceni 2 (| 190-210 15-20
vanocka z 500 g mouky plech na pe&eni 2 O 160-180 30-40
Stola z 500 g mouky plech na peceni 3 (| 160-180 60-70
Stola z 1 kg mouky plech na peceni 3 O 150-170 90-100
sladky zavin univerzalni vysoky plech 2 (| 180-200 55-65
burek univerzalni vysoky plech 2 O 180-200 40-50
pizza plech na peceni 2 O 220-240 15-25
univerzalni vysoky plech + 3+1 180-200 35-45
plech na pe&eni
Drobné pecivo Prislusenstvi Vyska Druh Teplota ve °C  Doba trvani
ohievu vV min
cukrovi plech na peceni 3 140-160 15-25
univerzalni vysoky plech + plech na  3+1 130-150 25-35
pedeni
2 plechy na peceni + univerzalni 5+3+1 130-150 30-40
vysoky plech
stfikané pecivo (pfedehfat) plech na peceni 3 (| 140-150 30-40
plech na peceni 3 140-150 30-40
univerzalni vysoky plech + plech na  3+1 140-150 30-45
peceni
2 plechy na pedeni + univerzalni 5+3+1 130-140 35-50
vysoky plech
makronky plech na peceni 2 O 110-130 30-40
univerzalni vysoky plech + plech na  3+1 100-120 35-45
pedeni
2 plechy na pedeni + univerzalni 5+3+1 100-120 40-50
vysoky plech
pénové cukrovi plech na peceni 3 80-100 130-150
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Drobné pecivo PrisluSenstvi Vyska

Teplota ve °C  Doba trvani

o
=3
=
(1]
<='
c

Vv min
pecivo z paleného tésta plech na peceni 2 = 200-220 30-40
pedivo z listového tésta plech na pedeni 3 180-200 20-30
univerzalni vysoky plech + plech na  3+1 180-200 25-35
peceni
2 plechy na pedeni + univerzalni 5+3+1 160-180 35-45
vysoky plech
pedivo z kynutého tésta plech na peceni 3 O 180-200 20-30
univerzalni vysoky plech + plech na 3+1 170-190 25-35

pedeni

Chléb a housky

PFi peceni chleba pecici troubu pfedehrejte, pokud neni

uvedeno jinak.

Nikdy nelijte do horké trouby vodu.

Pri peCeni na 2 Urovnich zasunte vzdy univerzalni vysoky plech
nad plech na peceni.

Chléb a housky PrisluSenstvi Vyska Druh Teplota ve °C  Doba trvani

ohievu vV min

kynuty chléb z 1,2 kg mouky univerzalni vysoky plech 2 ] 270 8
200 35-45

kvaskovy chléb z 1,2 kg mouky univerzalni vysoky plech 2 O 270 8
200 40-50
housky (nepfedehfivat) plech na peceni 3 O 210-230 20-30
housky z kynutého tésta, sladké plech na peceni 3 ] 170-190 15-20
univerzalni vysoky plech + plech 3+1 160-180 20-30

na peceni

Tipy pro peceni

Chcete péct podle svého vlastniho
receptu.

Orientujte se podle podobnych druhl peciva v tabulkach peceni.

Jak zjistit, zda je tfena babovka jiz pro-
pecena.

Priblizné 10 minut pfed uplynutim doby peceni uvedené v receptu pichnéte Spejli do
kolace v misté, kde je nejvyssi. Jestlize po vytazeni Spejle na dfevu neulpiva zadné tésto,
je babovka hotova.

Kolag ,,spadne”.

Pristé pouzijte méné tekutiny nebo nastavte o 10 stuprid nizsi teplotu pecici trouby. Dodr-
Zujte dobu tfeni uvedenou v receptu.

Kolac vybéhl uprostfed hodné do vysky
a na okrajich je nizsi.

Nevymazavejte okraj dortové formy. Po upeceni kola¢ opatrné uvolnéte nozem.

Kolag je nahorte pfilis tmavy.

Zasunte ho nize, zvolte nizSi teplotu a pecte o néco déle.

Kolag je pfilis suchy.

Do hotového kolace udélejte paratkem nékolik otvor(. Do nich nakapeijte trochu ovocné
Stavy nebo alkoholu. Pristé zvolte o 10 stupnit vyssi teplotua zkratte dobu peceni.

Chleba nebo kola¢ (napf. tvarohovy
kolag) vypada dobre, ale uvnitf je maz-
lavy (pfilis vihky).

Pristé pouzijte trochu méné tekutin a pedte je trochu déle pri nizsi teploté. U kolacu se
Stavnatou horni vrstvou nejprve pfedpecte korpus. Posypte ho mandlemi nebo strouhan-
kou a pak pfidejte horni vrstvu. Ridte se recepty a dodrzujte dobu peceni.

Pedivo hnédne nerovnomérné.

Zvolte o néco nizsi teplotu, pedivo se bude péct rovhomérnégji. Choulostivé pedivo pecte
pomoci horniho/dolniho ohfevu & na jedné Grovni. | preénivajici papir na pedeni mize
mit vliv na cirkulaci vzduchu. Velikost papiru na peceni vzdy ptizplsobte plechu.

Ovocny kolag je zespodu pfilis svétly.

Kolag pfisté zasunte o jednu uroven nize.

Stava z ovoce pretéka.

PFisté pouzijte hlubsi univerzalni vysoky plech, pokud ho mate.

Drobné pedivo se pfi peceni lepi k sobé.

Kousky peciva by od sebe mély byt vzdalené cca 2 cm. Maji tak dostatek mista, aby
mohly hezky zvétsit svij objem a opéci se ze vSech stran.

Pekli jste na vice urovnich. Pecivo na
hornim plechu je tmavsi nez na spod-
nich.

K peéeni na vice Urovnich pouzivejte vzdy 3D-horky vzduch [&]. Zarover zasunuté plechy
nemusi byt hotové soucasné.

Pfi peceni $tavnatych koladu se vytvari
kondenzovana voda.

Pri pec¢eni mlze vznikat vodni para. Unika dvitky. Vodni para se mize srazet na ovlada-
cim panelu nebo okolnim nabytku a odkapavat jako kondenzovana voda. To je podmi-
néno fyzikalné.
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Maso, driibez, ryby

Nadoby

MuzZete pouzivat jakékoli Zaruvzdorné nadoby. Na velké pecené
je vhodny také univerzalni vysoky plech.

pasovala na pekac a dobre pfiléhala.

Pokud pouzivate smaltované pekace, pfidejte trochu vice
tekutiny.

V pekadich z uslechtilé oceli neni maso opecené tolik dohnéda
a nemusi byt hotové. Prodluzte dobu peceni.

Udaje v tabulkach:
Nadoba bez poklicky = odklopena
Nadoba s poklickou = priklopena

Nadobu postavte vzdy doprostfed rostu.

Horké sklenéné nadoby odstavte na suchou podlozku. Kdyby
byl podklad mokry nebo studeny, mohlo by sklo prasknout.
Peceni

K libovému masu pfidejte trochu tekutiny. Dno nadoby by mélo
byt pokryté do vysky cca Y2 cm.

K duSenému hovézimu pfidejte dostate€né mnozstvi tekutiny.
Dno nadoby by mélo byt pokryté do vysky 1 -2 cm.

Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu nadoby.
Pokud maso pfipravujete ve smaltovaném pekadi, je nutno
pfidat o trochu vice tekutiny nez u sklenéné nadoby.

Pekade z uSlechtilé oceli jsou vhodné pouze ¢aste¢né. Maso se
pece pomaleji a méné zhnédne. PouZijte vySSi teplotu a/nebo
delSi dobu pedeni.

Grilovani

PFi grilovani troubu pfed viozenim grilovaného pokrmu nejprve
cca 3 minuty predehrejte.

Grilujte vzdy v zaviené troubé.

Grilujte pokud moZno kousky o stejné tloustce. Tak se opecou
rovnomérné a zUstanou hezky Stavnaté.

Grilované kousky po %5 doby grilovani obratte.
Steaky solte teprve po grilovani.

Grilované kousky pokladejte pfimo na rost. Kdyz grilujete jediny
kousek, je nejlépe ho polozit do stfedni ¢asti rostu.

Do vy$ky 1 zasurite jesté univerzalni vysoky plech. Stava

z masa se v ném zachyti a pedici trouba zlstane gistsi.

Plech na peceni nebo univerzalni vysoky plech nezasouvejte pfi
grilovani do vysky 4 nebo 5. Vlivem velkého tepla by mohlo
dojit k jeho deformaci a pfi vyjimani k posSkozeni varného
prostoru.

Grilovaci topné téleso se stale znovu zapina a vypina. Nejedna
se 0 zavadu. Jak Casto k tomu dochazi, zavisi na nastaveném
stupni grilovani.

Maso

Kusy masa v poloviné doby obratte.

Kdyz je pecené hotova, méla by se nechat jesté 10 minut ve
vypnuté, zaviené troubé. Tak se lépe rozlozi stava z masa.

Po upedeni zabalte roastbeef do alobalu a nechte 10 minut
v pecici troubé odpocinout.

U vepiové pecené s kizZi tuto kazi kiizem natiznéte. Peceni
polozte do nadoby nejprve kizi dold.

Maso Hmotnost  Pfislusenstvi Vyska Druh Teplota ve °C, Doba trvani
a nadoba ohfevu stupen grilo- v min
vani

Hovézi maso

duSena hovézi pecené 1,0 kg priklopena 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

rjovézi svic¢kova, stfedné prope- 1,0 kg odklopena 2 O 210-230 70

cena 1,5 kg 2 B 200-220 80

roastbeef, stfedné propedeny 1,0 kg odklopena 1 210-230 50

steaky, stfedné propecené, silné rost 5 ™ 3 15

3cm

Teleci maso

teleci pecené 1,0 kg odklopena O 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120

Vepfové maso

pecené bez kize (napf. krkovice) 1,0 kg odklopena 1 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

pecené s klzi (napf. plec) 1,0 kg odklopena 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

uzené kotlety s kosti 1,0 kg pfiklopena 2 | 210-230 70

Jehnéc¢i maso

jehnédi kyta bez kosti, stfredné 1,5 kg odklopena 1 150-170 120

propecena

25



Maso Hmotnost  Prfislusenstvi Vyska Druh Teplota ve °C, Doba trvani
a nadoba ohievu stupen grilo- v min
vani
Mleté maso
Sekana z 500 g odklopena 1 170-190 70
masa
Parky
Parky rost 4 ™ 3 15
Driibez Kusy peceng, jako kruti roladu nebo krdti prsa, po uplynuti

Hmotnosti uvedené v tabulce se vztahuji n
pfipravenou k peceni.

Celou dribez polozte na rost nejprve prsni stranou dold. Po

uplynuti %3 uvedené doby obratte.

poloviny uvedené doby obratte. Casti driibeZe obratte po
uplynuti % doby.

U kachny nebo husy propichnéte kizi pod kfidly. Tuk tak mize
vytékat.

DribeZ bude opelena obzvlasté dokfupava, kdyZ ji ke konci
doby peceni potfete maslem, slanou vodou nebo
pomerancovou Stavou.

a dribez bez nadivky

Dribez Hmotnost  Pfislusenstvi Vyska Druh Teplota ve °C  Doba trvani
a nadoba ohfevu v min

kure, celé 1,2 kg rost 2 200-220 60-70

brojler, cely 1,6 kg rost 2 190-210 80-90

pllky kufete po 500 g rost 2 200-220 40-50

Gasti kurete po 300 g rost 3 200-220 30-40

kachna, cela 2,0 kg rost 2 170-190 90-100

husa, cela 3,5-4,0 kg  rost 2 160-170 110-130

mlada krita, cela 3,0 kg rost 2 170-190 80-100

horni krati stehno 1,0 kg rost 2 180-200 90-100

Ryby drzela, vlozte do otvoru v bfiSe rozfiznuty brambor nebo malou

Kousky ryb po uplynuti %3 doby obratte.
Celou rybu obracet nemusite. Celou rybu

trouby v poloze na bfiSe, hibetni ploutvi nahoru. Aby dobfe

zaruvzdornou nadobku.

Pokud grilujete pfimo na grilu, zasurite navic do vysky 1
univerzalni vysoky plech. Zachyti se v ném tekutina a pecici
trouba zlstane Cistsi.

poloZte do pedici

Ryby Hmotnost Prislusenstvi Vyska Druh Teplota ve °C, Doba trvani
a nadoba ohfevu stupen grilo- v min
vani
ryba, cela ccapo 300g rost 2 ] 3 20-25
1,0 kg rost 2 180-200 45-50
1,5 kg rost 2 170-190 50-60
rybi podkova, silna 3 cm rost 3 ] 2 20-25

Tipy k peceni a grilovani

Pro danou hmotnost peéené nejsou
v tabulce uvedeny zadné udaje.

Udaje vybirejte podle nejbliz&i niz&i hmotnosti a prodluzte dobu.

Chcete zjistit, zda je pe&ené jiz hotova.

Pouzijte teplomér na maso (k dostani ve specializovanych obchodech) nebo udélejte
~Zkousku Izici“. Zatlacte |Zici na peCené maso. Pokud je pevné, je maso hotové. Jestlize
povoli, potfebuje jesté trochu Casu.

Pecené je prilis tmava a klrka misty
spalena.

Zkontrolujte vySku zasunuti a teplotu.

Pecené vypada dobre, ale omacka je
spalena.

Pristé pouzijte mensi nadobu na peceni nebo pfidejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobre, ale omacka je
pfilis svétla a vodova.

Pristé pouzijte vétsi nadobu na peceni a pfidejte méné tekutiny.

PFi podlévani pe¢ené vznika vodni para.

Stane se tak z fyzikalnich ddvodUl a nejedna se o zavadu. Velka ¢ast vodni pary unika
vystupem pary. MUzZe se srazet na chladném prednim ovladacim panelu nebo okolnim
nabytku a odkapavat jako kondenzovana voda.
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Nakypy, gratinované pokrmy, toasty Nadobu vzdy pokladejte na rost.

Pokud grilujete pfimo na grilu, zasufite navic do vysky 1 Doba tepelné Upravy nakypu zavisi na velikosti nadoby a vySce
univerzalni vysoky plech. Pegici trouba zlstane &isti. Ealéypt#- Udaje uvedené v tabulce jsou pouze orientacni
odnoty.

Pokrm PfisluSenstvi a nadoba Vyska Druh Teplota ve °C  Doba trvani
ohievu v min

Nakypy

nakyp, sladky nakypova forma O 180-200 40-50

téstovinovy nakyp nakypova forma ] 210-230 30-40

Zapékané pokrmy

zapékané brambory, syrové pfisady, 1 nakypova forma 2 160-180 60-80

vysoke max. 4 cm 2 nakypové formy 143 150-170 6585

Toasty

zapecené toasty, 4 kusy rost 4 160-170 10-15

zapedené toasty, 12 kusU rost 4 160-170 15-20

Hotove V)"I‘Obky Pokud na pfisluSenstvi pokladate papir na peceni, dbejte na to,

aby byl vhodny pro pfislusné teploty. Velikost papiru

Dodrzujte pokyny vyrobce uvedené na obale. pfizplisobte pokrmu.

Vysledek peceni vzdy silné zavisi na pfislusnych potravinach.
| polotovary mohou byt nerovnomérné pfedpecené.

Pokrm PrisluSenstvi Vyska Druh Teplota ve °C  Doba trvani
ohievu v min

Pizza, zmrazena

pizza s tenkym téstem univerzalni vysoky 2 190-210 15-20
plech
univerzalni vysoky  3+1 180-200 20-30
plech + rost

pizza se silnym téstem univerzalni vysoky 2 170-190 20-30
plech
univerzalni vysoky  3+1 170-190 25-35
plech + rost

pizza bagetka univerzalni vysoky 3 170-190 20-30
plech

minipizza univerzalni vysoky 3 180-200 10-20
plech

pizza, chlazena, pfedehfat univerzalni vysoky 1 180-200 10-15
plech

Vyrobky z brambor, zmrazené

hranolky univerzalni vysoky 3 190-210 20-30
plech
univerzalni vysoky  3+1 180-200 30-40
plech + plech na
peceni

krokety univerzalni vysoky 3 190-210 20-25
plech

rosti (bramborové placky), pinéné bramborové univerzaini vysoky 3 190-210 15-25

tasticky plech

Pecivo, zmrazené

houska, bageta univerzalni vysoky 3 190-210 10-20
plech

precliky (syrové polotovary) univerzalni vysoky 3 200-220 10-20
plech
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Pokrm PrisluSenstvi Vyska Druh Teplota ve °C  Doba trvani
ohfevu vV min

Pecivo, predpecené

houska nebo bageta k rozpékani univerzalni vysoky 3 (] 190-210 10-20
plech
univerzalni vysoky  3+1 160-180 20-25
plech + rost

Obalované polotovary, zmrazené

rybi prsty univerzalni vysoky 2 200-220 10-15
plech

kufeci kousky, nugety univerzalni vysoky 3 190-210 10-20
plech

Zavin, zmrazeny

zavin univerzalni vysoky 3 190-210 30-40

plech

Specialni pokrmy
Pfi nizkych teplotach se vam s 3D-horkym vzduchem
vyborné podafi krémovy jogurt nebo viaéné kynuté tésto.

Nejprve z varného prostoru vyjmeéte pfislusenstvi, zavésné
mrizky nebo teleskopické vysuvy.

Priprava jogurtu

1.Svarte 1 litr mléka (3,5 % tuku)a nechte ho vychladnout na
40 °C.

2. Pfimichejte 150 g jogurtu (s teplotou z chladnicky).

3.Naplnte do 8alkd nebo malych sklenicek se Sroubovacim
vickem a zakryjte potravinovou folii.

4.Varny prostor predehrejte dle uvedenych tdaju.

5.S4lky nebo skleniky postavte na dno varného prostoru
a pfipravujte podle nize uvedenych udajl.

Kynuti tésta

1. Kynuté tésto pripravte jako obvykle, dejte ho do zaruvzdorné
keramické nadoby a pfiklopte.

2.Varny prostor predehiejte dle uvedenych udaju.

3. Pedici troubu vypnéte a tésto dejte vykynout do varného
prostoru.

Pokrm Nadoba Druh Teplota Doba trvani
ohievu
jogurt Salky nebo skle- postavte na dno pfedehtat na 50 °C 5 min
nléky trOUby 50 °C 8 hod
s Sroubovacim vic-
kem
kynuti t&sta zaruvzdorna postavte na dno pfedehtat na 50 °C 5-10 min
nadoba trouby Spotfebi& vypnéte a kynuté  20-30 min

tésto dejte do varného pro-
storu

Rozmrazovani

Zmrazené potraviny vyjméte z obalu a ve vhodné nadobé
postavte na rost.

Ridte se Udaji vyrobce uvedenymi na obalu.
Doba rozmrazovani zavisi na druhu a mnozstvi potravin.
Dribez poloZte na talif prsni stranou dold.

Zmrazené potraviny Pfislusen- Vyska Druh Teplota ve °C
stvi ohrevu
napf. Slehackové dorty, krémové dorty, dorty s ¢okoladovou nebo rost 2 voli¢ teploty z(stava vypnuty

cukrovou polevou, ovoce, kufe, uzeniny a maso, chléb a housky,
kolaCe a jiné pecivo

Suseni
Pomoci 3D-horkého vzduchu [@) miZete vyborné susit.

Pouzivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu a ddkladné je
umyijte.

Nechte je fadné okapat a osuste je.

Univerzalni vysoky plech a rost vylozte pecicim nebo
pergamenovym papirem.

Stavnaté ovoce nebo &tavnatou zeleninu nékolikrét obratte.
lhned po ususeni sejméte z papiru.

Ovoce a bylinky Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba trvani
ohfevu

600 g platkl jablek univerzalni vysoky plech + rost  3+1 80 °C cca 5 hod

800 g platkd hrusek univerzalni vysoky plech + rost  3+1 80 °C cca 8 hod

1,5 kg Svestek nebo blum univerzalni vysoky plech + rost  3+1 80 °C cca 8-10 hod

200 g ocisténych bylinek univerzalni vysoky plech + rost  3+1 80 °C cca 1% hod
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Zavarovani

Sklenice a gumicky pro zavarovani musi byt Cisté
a nepogkozené. Pouzivejte pokud mozno stejné velké sklenice.
Udaje v tabulkach se vztahuji na litrové oblé sklenice.

Pozor!

Nepouzivejte vétsi ani vyssi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

Zavarujte pouze kvalitni ovoce a zeleninu. Dikladné je umyijte.
Uvedené Casové Udaje v tabulkach jsou orientani hodnoty.
Mohou byt ovlivnény teplotou v mistnosti, poctem sklenic,
mnozZstvim a teplotou obsahu sklenic. Dfive nez pedici troubu
pfepnete, resp. vypnete, zkontrolujte, zda to ve sklenicich fadné
probublava.

Priprava

1.Naplnte sklenice. Neplite je az po okraj.

2. Otfete okraje sklenic. Okraje musi byt Cisté.

3.Na kazdou sklenici polozte mokrou gumicku a vicko.

4. Sklenice uzavrete pomoci spon.
Do trouby nevkladejte vice nez Sest sklenic.

Nastaveni

1. Univerzalni vysoky plech zasunte do vysky 2. Sklenice
postavte tak, aby se vzajemné nedotykaly.

2. Do univerzalniho vysokého plechu nalijte V2 litru horké vody
(cca 80 °C).

3. Zavrete dvitka pecici trouby.
4.Nastavte dolni ohtev L.
5. Teplotu nastavte na 170 az 180 °C.

Zavarovani

Ovoce
Priblizné za 40 az 50 minut zacnou v kratkych intervalech
stoupat vzhdru bublinky. Vypnéte pedici troubu.

Nechte 25 az 35 minut ,dojit" a pak sklenice z trouby vyjméte.
PFi delSim chladnuti v troubé by mohly vzniknout zarodky
a podpofilo by se kvaseni zavafeného ovoce.

Ovoce v litrovych sklenicich

Od probublavani Po vypnuti nechat dojit

jablka, rybiz, jahody vypnout cca 25 minut
tfeSné, merunky, broskve, angrest vypnout cca 30 minut
jablkova povidla, hrusky, Svestky vypnout cca 35 minut

Zelenina
Jakmile ve sklenicich stoupaji vzhiru bublinky, sniZte teplotu na
120 az 140 °C. Doba trvani je v zavislosti na druhu zeleniny

cca 35 az 70 minut. Po uplynuti této doby pecici troubu
vypnéte a vyuzijte zbytkové teplo.

Zelenina ve studeném nalevu v litrovych sklenicich

Od probublavani Po vypnuti nechat dojit

okurky

- cca 35 minut

Cervena fepa

cca 35 minut cca 30 minut

rizickova kapusta

cca 45 minut cca 30 minut

fazole, kedlubna, &ervené zeli

cca 60 minut cca 30 minut

hrach

cca 70 minut cca 30 minut

Vyjmuti sklenic
Po zavareni vyjméte sklenice z varného prostoru.

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika pfedevSim pfi zahtati pfipravovanych
obilnych a bramborovych produkt( na vysoké teploty, jako

Pozor!

Horké sklenice nestavte na studeny nebo mokry podklad.
Mohly by prasknout.

napf. smazenych bramburk(, hranolkd, toastd, housek, chleba
nebo jemného peciva (slané susenky, pernik, sladké suSenky).

Tipy pro pfipravu pokrmt bez akrylamidu

VsSeobecné Pouzivejte co nejkratsi doby peceni.
Opékejte pokrmy dozlatova, ne pfilis dotmava.
Velky, husty pokrm obsahuje méné akrylamidu.
Peceni Pomoci horniho/dolniho ohfevu max. 200 °C.
Pomoci 3D-horkého vzduchu nebo horkého vzduchu max. 180 °C.
Cukrovi Pomoci horniho/dolniho ohfevu max. 190 °C.

Pomoci 3D-horkého vzduchu nebo horkého vzduchu max. 170 °C.
Vejce nebo vajecny zloutek omezuje tvorbu akrylamidu.

Hranolky z pedici trouby

Rozmistit na plechu rovhomérné a v jedné vrstvé. Péct minimalné 400 g na jednom ple-

chu, aby hranolky nebyly vysuSené.
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Zkusebni pokrmy

Tyto tabulky byly vytvofeny zkuSebnimi ustavy pro usnadnéni
kontroly a testovani rlznych spotrebica.

Podle EN 50304/EN 60350 (2009), resp. IEC 60350.

Peceni

Pecdeni ve 2 Urovnich:

Univerzalni panev vzdy viloZte nad plech na peceni.

Pedeni ve 3 Urovnich:

VloZte univerzalni panev doprostied.

Stfikané pecivo:

Soucdasné vlozené plechy nemusi byt hotové v jeden okamzik.

Jablkovy kolac v jedné urovni:

Tmavé pruzinové formy umistéte vedle sebe.

Jablkovy kola¢ ve dvou urovnich:

Tmavé pruzinové formy umistéte nad sebe, viz obrazek.

Kolace v pruzinovych formach z bilého plechu:

Peé&te v jedné Urovni s hornim/dolnim ohfevem &. PouZijte
univerzalni panev misto roStu a postavte na ni pruzinovou
formu.

Upozornéni: Nejdfive pouZijte k peceni nizsi z uvedenych

teplot.
Pokrm PfisluSenstvi a nadoba Vyska Druh Teplota ve °C  Doba trvani
ohfevu vV min

stfikané pecivo, prfedehiat* plech na pedeni 3 O 140-150 30-40
plech na pedéeni 3 140-150 30-40
plech na peceni + univer- 143 140-150 30-45
zalni vysoky plech
2 plechy na peceni + uni- 1+3+5 130-140 40-55
verzalni vysoky plech

kolacky, predehrat* plech na peceni 3 = 150-170 20-35
plech na peceni 3 150-170 20-35
plech na pecéeni + univer- 1+3 140-160 30-45
zalni vysoky plech
2 plechy na peceni + uni- 1+3+5 130-150 35-55
verzalni vysoky plech

vodovy piSkot, pfedehfat* dortova forma na rostu O 160-170 30-40
dortova forma na rostu 160-170 25-40

zakryty jableCny kolac rost + 2 dortové formy 1 O 170-190 80-100
@ 20 cm
2 rosty + 2 dortové formy 1+3 170-190 70-100
@ 20 cm

* Pro pfedehfati nepouzivejte rychloohfev.

Grilovani

Pokud pokladate potraviny pfimo na rost, zasunte navic do

vySky 1 univerzalni vysoky plech. Zachyti se v ném tekutina

a pedici trouba zUlstane Jistsi.

Pokrm PFislusenstvi a nadoba  Vyska Druh Stupen grilo-  Doba trvani

ohfevu vani vV min

opecené toasty rost 5 ] 3 Vo-2

10 minut predehrat

hovézi karbanatky, 12 ks* rost + univerzalni vysoky  4+1 ] 3 25-30

nepredehfivat plech

* Po uplynuti %5 doby obratte.
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	Volně stojící sporák
	HX745225

	Obsahcs Návod k použití
	: Důležitá bezpečnostní upozornění
	Pečlivě si přečtěte tento návod. Jedině tak můžete svůj spotřebič správně a bezpečně používat. Návod k použití a návod k montáži uschovejte pro pozdější použití nebo pro dalšího majitele.
	Tento návod platí pouze tehdy, pokud je na spotřebiči uvedená zkratka příslušné země. Pokud se na spotřebiči zkratka nezobrazí, je nutné postupovat podle návodu k instalaci, který obsahuje potřebné údaje pro přizpůsobení spotře...
	Kategorie spotřebiče: kategorie 1
	Po vybalení spotřebič zkontrolujte. V případě poškození během přepravy spotřebič nezapojujte.
	Připojení spotřebiče a nastavení na jiný druh plynu smí provádět pouze koncesovaný odborník. Instalace spotřebiče (připojení elektrického proudu a plynu) musí být provedena podle návodu k použití a instalaci. Nesprávné připoje...
	Pozor: Tento spotřebič je určený pouze k vaření. Nesmí se používat k jiným účelům, například k vytápění místnosti.
	Tento spotřebič je určen pro použití do maximální výšky nad mořem 2000 metrů.
	Pozor: Při používání plynového spotřebiče vznikají v místnosti, kde je nainstalovaný, teplo, vlhkost a spaliny. Dbejte na dobré větrání místnosti, ve které je spotřebič nainstalovaný, zejména když je v provozu: přirozené větr...
	Při intenzivním a dlouho trvajícím používání spotřebiče může být nutné ještě další větrání, např. otevření okna, nebo účinnější odvětrávání, např. provoz nainstalovaného mechanického větracího zařízení na vyš...
	Tento spotřebič není určený pro provoz s externí minutkou nebo dálkovým ovládáním.
	Nepoužívejte nevhodná ochranná zařízení ani dětské zábrany. Může dojít k nehodám.
	Děti od 8 let a osoby s omezenými fyzickými, smyslovými nebo duševními schopnostmi nebo s nedostatkem zkušeností a vědomostí smějí tento spotřebič používat pouze pod dozorem nebo pokud byly seznámeny s bezpečným používáním spot...
	Děti si nesmí se spotřebičem hrát. Čištění a uživatelskou údržbu nesmí provádět děti bez dozoru.
	Příslušenství zasunujte do varného prostoru vždy správně. Viz popis příslušenství v návodu k použití.
	Nebezpečí požáru!
	■ Při otevření dvířek spotřebiče vznikne průvan. Papír na pečení by se mohl dostat do kontaktu s topnými prvky a vznítit se. Papír na pečení při předehřívání nikdy nepokládejte na příslušenství bez upevnění. Zatižte pa...
	Nebezpečí požáru!

	■ Hořlavé předměty uložené v troubě se mohou vznítit. Do trouby nikdy neukládejte hořlavé předměty. Pokud ve spotřebiči vznikne kouř, nikdy neotevírejte dvířka. Vypněte spotřebič a vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky ...
	Nebezpečí požáru!

	■ Horký olej a tuk se rychle vznítí. Horký olej a tuk nikdy nenechávejte bez dozoru. Nikdy nehaste oheň vodou. Vypněte varnou zónu. Plameny opatrně uduste pokličkou, hasicí deskou a podobně.
	Nebezpečí požáru!

	■ Varné zóny jsou velmi horké. Na varnou desku nikdy nepokládejte hořlavé předměty. Na varné desce nenechávejte žádné předměty.
	Nebezpečí požáru!

	■ Spotřebič se silně zahřívá, hořlavé materiály se mohou snadno vznítit. Pod pečicí troubou ani v její blízkosti neuchovávejte ani nepoužívejte hořlavé předměty (např. spreje, čisticí prostředky). V pečicí troubě ani na ...
	Nebezpečí požáru!

	■ Jsou-li plynové varné zóny zapnuté bez nádobí, vytváří se u nich velmi vysoká teplota. Přístroj a nad ním instalovaná digestoř se mohou poškodit nebo začít hořet. Zbytky tuku ve filtru digestoře se mohou vznítit. Používejte...
	Nebezpečí požáru!

	■ Zadní strana spotřebiče se velmi zahřívá. Může to způsobit poškození přívodních vedení. Elektrická a plynová vedení se nesmí dotýkat zadní strany spotřebiče.
	Nebezpečí požáru!

	■ Na varné zóny ani do varného prostoru nikdy neodkládejte hořlavé předměty. Nikdy neotevírejte dvířka spotřebiče, když uvnitř začne vznikat dým. Vypněte spotřebič. Vytáhněte síťovou zástrčku nebo vypněte pojistku v pojis...
	Nebezpečí požáru!

	■ Povrch zásuvky ve spodní části sporáku může být velmi horký. Do zásuvky ukládejte pouze příslušenství pro pečicí troubu. Do zásuvky ve spodní části sporáku se nesmí ukládat vznětlivé a hořlavé předměty.
	Nebezpečí popálení!

	■ Přístroj se silně zahřívá. Nikdy se nedotýkejte horkých ploch nebo topných článků ve vnitřním prostoru. Nechte přístroj pokaždé vychladnout. Zabraňte dětem v přístupu k přístroji.
	Nebezpečí popálení!

	■ Příslušenství a nádoby jsou velmi horké. Horké příslušenství a nádoby vyndavejte z varného prostoru vždy chňapkou.
	Nebezpečí popálení!

	■ Alkoholové páry se mohou v horkém varném prostoru vznítit. Nikdy nepoužívejte k přípravě pokrmů velké množství nápojů s vysokým procentem alkoholu. Používejte pouze malé množství nápojů s vysokým procentem alkoholu. Opatr...
	Nebezpečí popálení!

	■ Varné zóny a jejich okolí, zejména případný rám varné desky, jsou velmi horké. Nikdy se nedotýkejte horkých ploch. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.
	Nebezpečí popálení!

	■ Během provozu je povrch spotřebiče horký. Nedotýkejte se horkého povrchu. Děti se musí zdržovat v dostatečné vzdálenosti od spotřebiče.
	Nebezpečí popálení!

	■ Prázdné nádobí se na zapnutých plynových varných zónách extrémně zahřívá. Nikdy neohřívejte prázdné nádobí.
	Nebezpečí popálení!

	■ Spotřebič se za provozu zahřívá. Před čištěním nechte spotřebič vychladnout.
	Nebezpečí popálení!

	■ Pozor: Volně přístupné díly mohou být při provozu grilu horké. Dávejte pozor, aby se malé děti nedostaly do blízkosti spotřebiče.
	Nebezpečí popálení!

	■ Pokud nestojí láhev s kapalným plynem svisle, může se do spotřebiče dostat kapalný propan-butan. Přitom mohou u hořáků prudce vyšlehnout plameny. Součásti se mohou poškodit a časem přestat těsnit, takže nekontrolovaně uniká ...
	Nebezpečí opaření!

	■ Přístupné součásti jsou během provozu horké. Nikdy se nedotýkejte horkých součástí. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.
	Nebezpečí opaření!

	■ Při otevření dvířek spotřebiče může unikat horká pára. Dvířka spotřebiče otevírejte opatrně. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.
	Nebezpečí opaření!

	■ Z vody v horkém varném prostoru může vzniknout horká pára. Nikdy nelijte do horké trouby vodu.
	Nebezpečí úrazu!

	■ Poškrábané sklo dvířek spotřebiče může prasknout. Nepoužívejte škrabku na sklo ani ostré nebo abrazivní čisticí prostředky.
	Nebezpečí poranění!

	■ Neodborné opravy jsou nebezpečné. Opravy a výměnu poškozeného elektrického a plynového vedení smí provádět pouze námi školený technik zákaznického servisu. Je-li přístroj vadný, vytáhněte síťovou zástrčku nebo vypněte ...
	Nebezpečí poranění!

	■ Poruchy nebo poškození přístroje jsou nebezpečné. Vadný přístroj nikdy nezapínejte. Vytáhněte síťovou zástrčku nebo vypněte jistič v pojistkové skříni. Uzavřete přívod plynu. Zavolejte zákaznický servis.
	Nebezpečí poranění!

	■ Nevhodné velikosti hrnců, poškozené nebo nesprávně umístěné hrnce mohou způsobit těžká poranění. Řiďte se pokyny ohledně nádobí.
	Nebezpečí poranění!

	■ Pozor: Skleněný kryt může při zahřátí prasknout. Před zavřením krytu vypněte všechny hořáky. Než skleněný kryt zavřete, počkejte, dokud pečicí trouba nevychladne.
	Nebezpečí poranění!

	■ Pokud postavíte spotřebič na podstavec a neupevníte ho, může z podstavce sklouznout. Spotřebič musí být s podstavcem pevně spojený.
	Nebezpečí převržení!
	Varování: Abyste zabránili převržení spotřebiče, musí být namontovaný tento stabilizační přípravek. Pro montáž viz pokyny.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!

	■ Neodborné opravy jsou nebezpečné. Pokud je spotřebič vadný, vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis. Opravu smí vykonávat výhradně technik zákaznického servisu vyškolený naší společností.
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!

	■ Kontaktem s horkými součástmi spotřebiče může dojít k roztavení kabelové izolace elektrických spotřebičů. Zabraňte kontaktu přívodních kabelů elektrických spotřebičů s horkými součástmi spotřebiče.
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!

	■ Pokud by do spotřebiče vnikla vlhkost, může to mít za následek úraz elektrickým proudem. Nepoužívejte vysokotlaký ani parní čistič.
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!

	■ Při výměně žárovky ve varném prostoru jsou kontakty objímky žárovky pod proudem. Před výměnou vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříňce.
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!

	■ Vadný spotřebič může způsobit úraz elektrickým proudem. Vadný spotřebič nikdy nezapínejte. Vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis.
	Příčiny poškození
	Pozor!
	Poškození pečicí trouby
	Pozor!

	Poškození zásuvky ve spodní části sporáku
	Pozor!


	Instalace, připojení plynu a elektrického proudu
	Připojení plynu
	Pro koncesovaného odborníka, resp. zákaznický servis
	Pozor!

	Závady instalace plynu/zápach plynu
	Přemisťování spotřebiče za plynové vedení nebo madlo dvířek
	Připojení k elektrické síti
	Pozor!
	Pro zákaznický servis
	Pozor!

	Vodorovné ustavení sporáku
	1. Vytáhněte zásuvku ve spodní části sporáku a vyjměte ji směrem nahoru. Uvnitř podstavce jsou vpředu a vzadu nastavitelné nožičky.
	2. Nastavitelné nožičky otočte podle potřeby pomocí klíče s vnitřním šestihranem výš nebo níž, aby stál sporák vodorovně (obrázek A).
	3. Zasuňte zpět zásuvku do spodní části (obrázek B).

	Připevnění ke stěně
	Instalace spotřebiče
	Opatření, která je nutno dodržovat při přepravě
	Pokud není k dispozici originální obal


	Váš nový spotřebič
	Všeobecné informace
	Varná deska

	Ovládací panel
	Volič funkcí
	Volič teploty
	Spínače varných zón
	Tlačítka a ukazatel
	Varný prostor
	Osvětlení pečicí trouby
	Chladicí ventilátor



	Vaše příslušenství
	Vložení příslušenství
	Upozornění

	Zvláštní příslušenství
	Zboží ze zákaznického servisu

	Před prvním použitím
	Nastavení času
	1. Stiskněte tlačítko 0.
	2. Tlačítkem @ nebo A nastavte čas.


	Rozehřátí pečicí trouby
	1. Voličem funkcí nastavte horní/dolní ohřev %.
	2. Voličem teploty nastavte 240 °C.

	Čištění příslušenství

	Nastavení varné desky
	Vyčištění rozdělovače plamene a víčka hořáku před prvním použitím
	Zapálení plynového hořáku
	1. Otevřete horní kryt. Dokud je sporák v provozu, musí být horní kryt otevřený.
	2. Otočte spínač požadované varné zóny doleva do zapalovací polohy :. Začne zapalování.
	3. Stiskněte spínač varné zóny a držte ho 1–3 sekundy stisknutý. Plynový hořák se zapálí.
	4. Nastavte požadovanou velikost plamene. Mezi nastavením ve vypnuté poloze û a nastavením • není plamen stabilní. Proto vždy zvolte nastavení mezi velkým • a malým – plamenem.
	5. Pokud plamen zase zhasne, opakujte postup od kroku 2.
	6. Pro ukončení provozu plynového hořáku: Otočte spínač varné zóny û doprava do polohy vypnuto.
	: Pozor!!
	Plynový hořák se nezapálí

	Tabulka – vaření

	Vhodné nádobí
	Provozní upozornění

	Programování trouby
	Upozornění
	Druh ohřevu a teplota
	1. Voličem funkcí nastavte druh ohřevu.
	2. Pomocí voliče teploty nastavte teplotu nebo stupeň grilování.
	Vypnutí pečicí trouby
	Změna nastavení


	Rychloohřev
	1. Nastavte požadovaný druh ohřevu a požadovanou teplotu.
	2. Krátce stiskněte tlačítko h.
	Ukončení rychlého ohřevu
	Zrušení rychlého ohřevu


	Nastavení časových funkcí
	Budík
	1. Stiskněte jednou tlačítko 0.
	2. Tlačítkem @ nebo A nastavte dobu budíku.
	Navržená hodnota: tlačítko @ = 10 minut
	Doba budíku uplynula
	Změna nastavené doby budíku
	Zrušení doby budíku
	Zjištění časových nastavení


	Doba trvání
	1. Voličem funkcí nastavte druh ohřevu.
	2. Voličem teploty nastavte teplotu nebo stupeň grilování.
	3. Dvakrát stiskněte tlačítko 0.
	Na ukazateli se zobrazí 0:00. Svítí časové symboly, šipka N je před x.
	4. Tlačítkem @ nebo A nastavte dobu trvání.

	Navržená hodnota: tlačítko @ = 30 minut
	Navržená hodnota: tlačítko A = 10 minut
	Po uplynutí nastavené doby trvání
	Změna doby trvání
	Zrušení doby trvání
	Zjištění časových nastavení

	Čas konce
	1. Nastavte volič funkcí.
	2. Nastavte volič teploty.
	3. Dvakrát stiskněte tlačítko 0.
	4. Tlačítkem @ nebo A nastavte dobu trvání.
	5. Stiskněte tlačítko 0.
	Šipka N je před y. Zobrazí se čas, kdy bude pokrm hotový.
	6. Tlačítkem @ nebo A posuňte čas konce na později.

	Po uplynutí nastavené doby trvání
	Změna času konce
	Zrušení času konce
	Zjištění časových nastavení

	Čas
	1. Stiskněte tlačítko 0.
	2. Tlačítkem @ nebo A nastavte čas.
	Změna času

	1. Čtyřikrát stiskněte tlačítko 0.
	2. Tlačítkem @ nebo A změňte čas.
	Vypnutí zobrazení času



	Dětská pojistka
	Změna základního nastavení
	1. Tiskněte tlačítko 0 po dobu asi 4 sekund.
	2. Změňte základní nastavení pomocí tlačítek @ nebo A.
	3. Potvrďte stisknutím tlačítka 0.
	4. Pro ukončení tiskněte tlačítko 0 po dobu asi 4 sekund.


	Údržba a čištění
	Upozornění
	Čisticí prostředky
	Při čištění varné desky
	Při čištění pečicí trouby

	Horní skleněný kryt
	Vysazení a zavěšení rámů
	Vysazení rámů
	1. Rám vepředu nazdvihněte nahoru
	2. a vyhákněte ho (obrázek A).
	3. Poté vytáhněte celý rám dopředu
	4. a vyjměte ho (obrázek B).

	Zavěšení rámů
	1. Nejdříve zastrčte rám do zadního pouzdra, lehce ho zatlačte dozadu (obrázek A)
	2. a poté ho zavěste do předního pouzdra (obrázek B).


	Vysazení a zavěšení dvířek pečicí trouby
	: Nebezpečí úrazu!
	Vysazení dvířek
	1. Úplně otevřete dvířka pečicí trouby.
	2. Vyklopte obě zajišťovací páčky vlevo a vpravo (obrázek A).
	3. Zavřete až na doraz dvířka pečicí trouby. Oběma rukama je uchopte vlevo a vpravo. Ještě o kousek je přivřete a vytáhněte (obrázek B).

	Zavěšení dvířek
	1. Při zavěšování dvířek pečicí trouby dbejte na to, abyste oba závěsy zasunuli do otvorů rovně (obrázek A).
	2. Výřezy na závěsech musí na obou stranách zaskočit (obrázek B).
	3. Znovu zaklopte obě zajišťovací páčky (obrázek C). Zavřete dvířka pečicí trouby.
	: Nebezpečí úrazu!


	Demontáž a montáž skla dveří
	Demontáž
	1. Vyvěste dveře pečicí trouby a položte na utěrku rukojetí směrem dolů.
	2. Sundejte kryt nahoře na dveřích pečicí trouby. Kromě toho prsty zatlačte příložku na levé a pravé straně (obrázek A).
	3. Zvedněte horní sklo a vytáhněte (obrázek B).
	4. Zvedněte sklo a vytáhněte (obrázek C).
	: Nebezpečí úrazu!

	Montáž
	1. Zasuňte sklo šikmo dozadu (obrázek A).
	2. Zasuňte horní sklo šikmo dozadu do obou držáků. Hladká plocha musí být na vnější straně (obrázek B).
	3. Nasaďte kryt a přitlačte.
	4. Zavěste dveře pečicí trouby.
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