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>Xapeg

H AlokoTTeg

OIkovopIKOC KauoThpoc pexp!l kal 1 kW
A Kavovikog KauoThpag exp! kai 1,75 kW

B loxupoc kauoThpac pexpl kal 3 kW
A Kauotpog Mini-Wok pexor 3,5 kW
Kauotnpog yia Wok pexpl kar 4 kW
B AimAO¢ kauoTnpog yio Wok pexpr koi 5 kW

Parrillas

H Mandos

H Quemador auxiliar de hasta 1 kW

A Quemador semi-rapido de hasta 1,75 kW

B Quemador rapido de hasta 3 kW

A Quemador miniwok de hasta 3,5 kW
Quemador wok de hasta 4 kW

B Quemador wok dual de hasta 5 kW

Grelhas

H Comandos

Queimador econémico com até 1 kW
B Queimador normal com até 1,75 kW

H Queimador rapido com até 3 kW

[ Queimador mini wok até 3,5 kW
Queimador wok com até 4 kW

H Queimador wok duplo com até 5 kW

Izgaralar

H Kumanda digmeleri

H Ekonomik brilor, maksimum 1 kW
B Normal briilér, maksimum 1,75 kW

A Gdicld brildr, maksimum 3 kW
A Mini wok brilor, 3,5 kW'ye kadar
4 kW'a kadar olan wok brtlér
H5 kW'a kadar olan dual wok brilor
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Mepaitepw MANPodOPIEC VIG TO TTPOIOVTA, TO EEAPTALIOTA,
TO avTAAAOKKTIKG Kol TO 0€pRIC Ba Bpeite oTo OIadIKTUO
(Internet): www.siemens-home.bsh-group.com kai oto
online-shop: www.siemens-home.bsh-group.com/eshops

B Appodouca xprion

AloBaoTe TTPOOEKTIKA TIC 0dnyiec. Movo TOTE
o PTopEiTE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN OOC
QTTOTEAEOUATIKO Kol e aodoAeia. KparnoTe
TNG odnyiec XPrHong Kol EYKOTAOTAONG, KAl
mopadwoTe TIC odnyiec auTeg padi e
OUOKEUN O€ KOTOoI0 JEANOVTIKO I0IOKTATN.

O KXTXOKEUXOTNG OV PEPEI KM EUOUVN
av dev akoAouBnOouv o1 0dnyieg Tou
TXPOVTOG gyXEIPIdiou.

O1 €IKOVEC TTOU UTTGPXOUV O'auTeEC TIC 0dNnyied
eival HOVOo evOEIKTIKEC.

Mnv ByadeTe TN OUOKEUN O TO
TTPOOTATEUTIKO TIEQITUAIYUO PEXPI TN OTIYUN TNG
evToixionc. Eav mapaTrnpnoete kKamoio BAARN
OTn OuOKeun, Pnv Tn ouvdeeTe. EmKolvwvnoTe
e TO TEXVIKO HOC 0ePPIC.

AUTH N OUOKEUN QVTIOTOIXEl OTNV KaTtnyopia 3,
oUpdwva pe Tov Kavoviopo EN 30-1-1 yia
OUOKEUEC OiEPiOU: OUOKEUN EVTOIXIOUEVN OE
EMTAO.

MMpIv eyKOTAOTNOETE TN vEa BAoN €0TIWV OAC,
BeBaiwbeite OTI KAVETE TNV EYKOTAOTOON
akoAoubBwvTac TNS 0dnyiec cuvappoAoynong.

Aev Ummopei va yivel eyKOTAOTAoN GUTNC TNG
OUOKEUNC O€ YIWT N TPOXOOTITO.

H ouokeun auTr TIPETEI VO XPNOIUOTIOIEITAl
HOVO o€ aePICOPEVOUC XWPOUC.

AuTn n ouokeun 6ev MPOOoPICETAI VIO TN
AeIToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVOOIOKOTTN N
eva TNAEXEIPIOTAPIO.

'OAEG 01 EPYAOIEG EYKATAROTAONG, OUVOEDNG,
PUOMIONG KXI TIPOGAPHOYNG 0€ XAAOUG
TUTTOUG XEPIOU O TIPETTEI VX YiVOUV XTTO
€EOUGCIOOOTNHEVO TEXVIKO, CUNPWVX UE TNV
IoXUouca pUBUICH KOl VOMOOETIX, KXI TOUG
KXVOVIGHOUG TWV TOTMKWV ETXIPIWV
S1xvopnG NAEKTPIKOU Ko axepiou. IdiaiTepn
Eudoaon mpemel va 500¢€i 0TI BIXTAEEIG TTOU
EPAPHOZOVTAI GXETIKX IE TOV XEPIGHO.

AUTN n ouokeun Byaivel amd To epyooTACIO PE
TTPOCOPUOCHEVO TO GEPIO TTOU OPICETAI OTNV
ETIKETO XOPAKTNPIOTIKWV. EGv gival amapaiTnTo
Vol TO 0AGEETE, oupBouAeuTeiTe TIC 0dnyieg
ouvappoAOYyNoNG. ZuvioTaTal Vo
ETMIKOIVWVNOETE PE TO TEXVIKO 0EPLIC yIa TNV
TTPOOOGPUOYN 0 GAAOUC TUTTOUC OEPioU.



AUTN n ouoKeun exel oxedlaoTel HOVO VIO
OIKIOKI XPNOon, OTTOYOPEUETAI N EUTTOPIKN N
ETTOYYEAUOTIKI XPpNon TNG. XpNOIUOTIOINOTE TN
OUOKEUN OTTOKASIOTIKA VIO HOYEIPIKE, TTOTE WG
Beppavon. H eyyunon 1oxuel povo edpocov n
OUOKEUN XPNOIUOTIOIEITAI VIO TOV AOYO TIOU EXEI
oxedIooTel.

AUTH N ouoKeun TTPOOPICETAI VIOl XPHoN HEXP!
eva peyioto uwoc 2.000 peTpwyv mavw amo TV
emdavelia TNG BANACOOC.

Mnv adnoeTe Tn cuokeun KaTa Tn dIGPKEIN
NG AeIToupYiac XWPIc emTnonon.

MnV XPNOILOTIOIEITE KOAUPUOTO N
TTPOOTATEUTIKG eumodIa yia TTaidid TTou dev
OUVIOTOVTQI OO TOV KOTOOKEUGOTN TNG BAong
€0TIOV. MTTopei Vo TIPOKOAECOUV OTUXNUOTO,
m.X. AOyw utiepBeppavong, avadAeénc n
QTTOKOANONC OPAUOUATWY UNIKQV.

AUTI N CUOKEUNN ETITPETIETAI VO XPNOIPOTIOINOEI
oo MadIA AV TWV 8 ETWV KOI OTIO ATOPO e
HeEIwPEVES QUOIKES, a1oBNTAPIEC N TIVEUUOTIKEC
IKOVOTNTEC N PE QVETIAPKN EPTIEINIO I YVWON,
OTAV EMTNEOUVTAI I €AV £XOUV AXBEI OXETIKEC
odnyiec via TNV aodoAn Xprion TN CUOKEUNC
ammod €val ATOUO TTOU eival ureuBuvo yia TV
a0POAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUG
KIvOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIDOKUWOUV.

Ta moudia dev emTpeEmeTAl Vo TTaiCOUV e TN
ouokeur). O KaBopIopgog Kail n ouvThpnon oo
TO Xpnotn Oev EMTPEMETAI VO
paypoToroIinBouy amod MadIt, EKTOC €AV EiVal
15 €TV Kal Gvw KOl ETITNEOUVTAI.

KpoTare 1o TaidIa TTou €ival KOTW TV 8 TV
HOKPIG OO Tn OUOKeEUN Kal To KaAwdIo
ouvdeong.

>NUovTIKES umtodeiéelc aodaieing el

INZnuovTIKEG UTTOBEIEEIC
XOPRAEING

/\ Npoeidomoinon — Kivduvog Kat&kauong!
H ocuoowpeuon aepiou Xwpic va KaiyeTal oe
EVO KAEIOTO XWPO EYKUPOVED KivOUvo
KOTAKOUoNC. Mnv TOTTOOETEITE TN OUOKEUN
KOVTa oe peupa aepa. O KAUOTAPEC PTTOPEI
va of3noouv. AiaBaoTe pe mpoooxn TIC odnyieg
KOl TIC TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKG PE TN
AEITOUPYIO TWV KAUOTNPWV OiEPIou.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog
onAnTnpiaong!

H xprion HIOC OUCKEUNG aepiou Tapayel
BeppodTNTQ, UYPOOIa KOl TTPOIOVTOL KAUoNG OTO
HEPOC TToU eyKaBioToTal. AlcodaAioTe eva
KOAO €€0iePIOUO OTO XWPO TNG KOoudivag, eI0IK&
evw AeIToupyei n Baon eoTiwv: va diaTnpeiTe
QVOIXTO TO avoiypaTa duoikou eaeplopou, N
EYKOTOOTAOTE PIO OUOKEUN PNXAVIKOU
efaepiopou (amoppodnTheac). H evrovn Kai
TTOPOTETAPEVN XPNON TNG CUOKEUNC PTTOPEI VO
XPEIGZETAI EVOL OUUTTANPWUATIKO ) eVa TTIO
QTTOTEAEOPATIKO ouoTnua e€aepiopyou. avoilte
TO MapaBupo N auénote TNV 10XU Tou
unxovikou e€aepiopou.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog eyKXUP&TwV!

s Ol €0TieC KOl T KOVTIVQ OTOIXEIO
Beppaivovtal TTOAU. oTe pnv ayyideTe TIC
Beppec empaveiec. Makpid oo TaIdIG KATW
TWV 8 XPOVWV.

s EQv n umoukoAa uypoepiou dev OTEKETAI
KOQOETQ, UTTOPEl va e1o0XwpPnNoel uypo
TTPOoTAvVIO/BOUTAVIO OTN OUOKEUTN). 2& auTh
TNV MEPIMTWON PTTOPOUV VO TTPOKUWOUV
HEYOAEC HAOYEC OTOUC KAUOTNPEG. Ta
eEOPTNUOTO UTTOPOUV VO UTTOOTOUV CNUIA KO
ge TNV mopodo Tou XPOVOU Vo ePdavVIOTEI
Hia dIcppor, £TOI WOTE VO eEEPXETAI AEPIO
un eAeyxopeva. Kai ol U0 TTEPITITWOEIC
UTmopei va odnyrnoouV 0€ TPOUUOTIOHOUC.
XPNOIYOTIOIEITE TIC UTTOUKGAEC UYypOEPIOU
avToTE 0 KABETN Beon.

/A\Mpoeidomoinon — Kivduvog mupkayiég!

s Ol eoTiec BeppaivovTtal TOAU. Mnv
TOTTOOETEITE EUDAEKTO AVTIKEIUEVD TTAVW OTN
Baon eoTiwv. Mnv amoBnKeUeTe avTIKEIHEVO
Movw OTN BAon e0TIWV.

» Mnv amoBnKeUeTE KOI PNV XONOILOTIOIEITE
OIOPBPWTIKEC XNHIKEC OUOIEC, aTUOUC,
eUPAEKTO UNKG 1) pn €0wdIPa TTOOIOVTQ,
KOTW OTIO QUTN TNV OIKIOKI CUOKeUN N
KOVTO TNC.



el ['vwpioTe TN ouokeun

m TO umePBeppuaIvopeva Ain Kol AadIa
avadAeyovTal TTOAU eUkoAa. Mnv
ammouolaleTal evw (eoTaiveTal Aimog ) Aadi.
2e mepinTwon avadAeénc, unv opnoeTe T
dwTIA pe vepo. KaAUyTe TO OKeUOC Pe eval
KOTTIGKI VIO VO OUYKPOTNOETE TN GWTIA KAl
oBnoTte Tnv eoTia.

/A Npoeidormoinon — Kivduvog

TPXUHMXTICHWV!

= [0 OKeun mou mapoucialouv BAARec, dev
EXOUV TO KOTAMNAO peyebog, poeexouv
aTTo TIC AKPEC TNC BAoncg eoTiwV N dev eival
TOTTOOETNHUEVO OWOTO PUTTOPE! VO
TTPOKGAEOOUV 00BOPOUC TPOUUOTIOUOUC.
AlaBAoTe pe TPoooxN TIC OUHBOUAEC KAl
TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKG PUE TG OKEUN
HOVEIPIKNC.

= 2¢ Tiepimrwon BAGBNGS, diokowTe TNV
NAEKTPIKN TPoGOdOooIa KOl TV TTAPOXN
aepiou oTn ouokeun. lNa TNV emokeun,
KOAEOTE TO TEXVIKO POC 0EPPIC.

s Mnv TpomoToIeiTE TO E0WTEPIKO TNC
OUOKEUNC. 2€ TIEPITITWON AVAYKNG KOAEOTE
TO TEXVIKO pac oepfic.

s OTov eva KoupTi xelpiopou dev Pmmopel va
nepioTpadei 1 eival XaAapo, dev EMTPETETAN
TAEOV va xpnoluormoinBei. EmkoivwvhoTte
QUEOWC PE TNV utINpPEeoia eEunPETNONG
TEAOTWY, VIO VO ETTIOKEUAOTEI I v
QVTIKOTOOTOOEI TO KOUPTT XEIPIoUOU.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog
BpaXUKUKAWHGTOG!

MnVv XxoNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC KOBQPIOUOU Pe
OTHO VIO VO KOBOpioeTe TN CUOKEUN.

S MvwpioTe TN cuokeun

>TNV €MOKOTINGON TWV HOVTEAWY O BPEITE TN CUOKEUN OOC
ge TIC BaBpidec 10xU0C TV KOUOTHPwY. — 2eAida 2

ZTOIXEIX XEIPIOHOU KOI KXKUGTHPEG

>e KA&Oe OI0KOTITN XEIPIOUOU EIVOI UOPKAPIOUEVOG O
QVTIOTOIXOC KOUOoTHPag. Me Toug BIOKOTITEC XEIPIOUOU
gmopeite va pubpioeTe, oupdwva pe TIC dididopec BEoelC,
TNV EKAOTOTE AMOEAITNTN 10XU HETAEYU TWV PEYIOTWY KOI TWV
eNAXIOTWV TIGV. Mn SoKIUAOETE TTOTE, VO TTEPAOETE OO TN
Beon 0 ameubeiag otn 6¢on 1 1) omd Tn B€on 1 otn 6¢on 0.

Evbeiteic

== KawaTrpoc eAeyyOpevoC pe To OIOKOTITN XelpIopoU

) AnevepyomoinpeVog KouaTnpog

9 YynAotepn BoBpida 10xU0C Kol NAEKTPIK OVODAEEN
1 XounAotepn BoBpida 1oxloc
O1 e0WTEPIKEC KOl EEWTEPIKES GAOYEC TwV DIMAWV

KOUOTAPWY UTTOPoUV Vo puBuIoTOUV aveldpTnTa N o oo
TNV 6AAN. O1 mBaveg Babpidec 1oxuog eival ol eENG:

ECwTEpIKN KO EOWTEPIKN
dAOya oTn pevyioTn 1oxU.

E€wTepikn dAoya oTnv
eAGXI0TN, €0WTEPIKT GAOYO
OTn PEyIoTN 10XU.

EowTtepikh dAOYa oTn
peyiotn 1oxuU.

EowTtepikr dAoya otnv
eAGxIoTn 10XU.




Mo TNV KA AeiIToupyia TNC OUOKEUNC Eival amapaiTnTo Vot
BeBaiwbdeite OTI 01 OXAPEC, KABWC Kol OAG T KOPPATIO,
£€Xouv ToTToBeTNOEl 0WOTA. MNV AVTOMAZETE TOL KOTTIAKIO
TWV KOAUOTHPWV.

AdaipeiTe TIC oxdpeC MAVTOTE TIPOOEKTIKA. H petaTomon
HIOG OXAPOG UTToPEl VO LETOKIVAOE! €TTioNg Kal TIG
VEITOVIKEC OXAPEC.

1 AvopAekTnpac
2 OeppoaTolxeio
3 Keor) kauoTpa
4 Kamaki kauatnpo

BonobnTik& EExpTpOTX

AvOaAoya e TO HOVTEAD, N BAON €0TIWV UTTOPEI Vol
epINapBAvel To akOAouba BondNTIKG e€apThpoTO. AUTA
UTTOPEITE EMIONG VO TOL AMOKTAOETE Ao TO TEXVIKO ZEPPIC.

MpoobeTn oxdpa Wok

KomaMnAn povo yiam xprion oe
Kowotnpec Wok. Xpnaipomoieite
LIOYEIPIKG OKeUn e KUPTO TATO.

Mp60deTN OXAPA VIO HTTPIKI
£0TIPECT0

KarGAAnAn povo yioi Tn Xpron oTo
IKPOTEPO KOUOTAPO. XpNnoIloTok-
EITE LOYEIPIKA OKEUN e pIot BIdie-
TPO HIKPOTEPN Omo 12 cm.

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

Simmer-Plate

AuTo T0 £EAPTNLA Eival KOTOMNAO
JIOVO VIO TO HOYEIPEUO 08 XAUNAT
Beppokpaoio. Mmopel va xpnaipo-
ToINBei e TOV 0IKOVOUIKO KO-
OTNPO 1) TOV KOVOVIKO KOUGTA PO
Edv n Boon eoTiov d10B€Tel meIo-
00TEPOUC KOVOVIKOUC KOUOTHPEC,
ouvioTomal Vot TomoBeTnBei n
Simmer-Plate aTov mow 1| aTov
UmPOOTIVO OEEI0 KOVOVIKO KOU-
0TNPO.

TomoBeTroTe T0 EEAPTNHO PE TIC
TPOSEOXEC TTPOC TO EMAVE) TIOVG)
070 (opéa;, ToTE omeudeiog mavw
OTOV KOUQTH PO

Simmer Cap

KamAiki Tou KouoThpa, TO OToio
XPNOIPEVE! OMOKAEIOTIKA VIO TO
poyeipepior pe ehayiorn 1oxU. To
Simmer Cap mpénel vo TomoBeTn-

% % Bel mAvw 0TO KOTAIKI TOU OIKOVOI-

KOU KOUQTHP0.

Kwdikog

HZ233540 Tlpoobetn oxdpa Wok: Xutooidnpog
(4-5 KW)

HZ233440 Tpoobetn oxdpa Wok: Xutooidnpog
(kauoTnpoc Mini-Wok)

HZ241110 Tlpoobetn oxdpa yIa UTIPIKI E0TTIPEC00

HZ298105 Simmer Plate

HZ211310 Simmer Cap

O KOTOOKEUOOTNC amMOAGOoETaI OO KOBe eubuvn edv dev
XPNOILOTIOIOUVTO 1) €&V XONOILOTOIOUVTOl AGBOC auTa TO!
BonBNTIK& eEapTrHOTOL.



el Kauotnpec aepiou

@I KauoTnpeg aepiou

XeipokivnTn gvepyorroinon

1. MoThoTe To JIGKOTITN XEIPIOUOU TOU EMMAEYUEVOU
KQUOTNPO KOl YUPIOTE TO TTPOG TG GPIOTERQ, PEXQ! ThV
uynAOTEPN BaBuida 10xU0C.

2. KpothoTe evav avadAeKThpo i pict AOYa (avarThpoc,
OTPTO KTA.) KOVTG GTOV KQUOTH Q.

AuTOpOTN XVAPAEEN

OT1av n Baon eoTiwv SIGBETE! pio AUTOUATN avODAEEN
(avadAekTpER):

1. MoThoTte To JIGKOTITN XEIPIOUOU TOU EMAEYUEVOU
KOUOTNPO KOl YUPIOTE TO TIPOC TG OpIOTEPX, HEXPI TNV
uwnAOTEPN BoBpida 10xXUOC.

Katd Tn SIGPKEIR TTOU KPOTATE TTOTNUEVO TO OIGKOTITN
XEIPIoPOoU, dnuIoupyouvTal 6° OAOUC TOUC KOUOTAHPEC
omvonpeg. O KauoTnPoac avael.

2. Adnote To dIOKOTTN XeEIpIoPoU eAeUBepoO.

3. TupioTte To BIOKOTTN XelpIopoU oTnv embuunTtnh B¢on.

Edv dev mpaypoTomoinBei kapio avadAegn, evepyotoinoTte
TOV KQUOTHPO KOl EMOVOAGBETE T BriUoTa TTOU
ePIYPAGGOVTaIl TTPONYOUHEVWS. AUTH TNV POPA KPOTHOTE TO
OIOKOTITN XEIPIOUOU TIEPICCOTEPO XPOVO TIATNUEVO (UEXP!
kol 10 deutepdAenTal).

A Mpoeidomoinon — Kivduvog eKkpnKTIKAG avaPAEENG!
Edv o kauotnpac dev avayel pet amd 15 deuTepOAETTA,
KAeioTe To OIOKOTITN XEIPIOPOU KOl OvOIETE TNV TIOPTO 1| TO

mopaBupo Tou dwuaTiou.llepipéveTe To AiyOTEPO eval AeTTTO,
TTPOTOU avaweTe Eova TOV KAUOTNPO.

YmodeIEN: MpooekTe yia MOAU peydAn kabapidtTnTa. Edv ol
oVODAEKTAPEC Eival ASPWHEVOI, UTTOPEI VO TTIOOKUWE! PItt
eAOTTWUATIKI avadAeEn. KabopileTe TOKTIKA TOUC
aVODAEKTAPEC PE HIOL PIKER, PN METOMIKE BoupToai.
MpooelTe, va unv aoknBouv duvaToi Kpadaopoi 6Toug
ovodAEKTAPEC.

ZUoTNNX XoPARAEIxG

H Bdaon eoTiwv ooc d1oOETel Eva cUoTNUG aodaieiog
(BeppooTolxeio) mou epmodicer Tn diEAeUCn ToU aepiou av
Ol KQUOTNPEG ORACOUV TuXalia.

Mo va BeBoiwOeite OTI N CUCKEUN AUTH gival evepyn:

1. AvayTe Tov KauoThpa GUCIOAOYIKA.

2. Xwpic va adroete To SIGKOTTN, KOOTAOTE TOV TTATNUEVO
OTOOEPA VIO 4 SeuTEPOAETITG HETA TO AVOIUUC TNG
dAOyaC.

ZBROIYO EVOG KAXUCTHPX

l'upioTe TOV avTIOTOIXO OIOKOTITN TTPOC Ta OEEIG UEXP! TN
B¢on 0.

Aiyo deuTepOAenTa HeTA TO ORBICILO TOU KOUOTH PG O
OKOUOTEI EVOC NXOC (0Teyvo XTUTNUQ). Agv UTTGPXEI
TPORANUG, auTd onuaivel OTI n aohGAsIa EXEl
arevepyoroinBei.

MNpogidomoinceig

Kot Tn AeiToupyio TOU KAUOTH P, eival GUOIOAOVIKO VO
okouoTel éva ehadpU odUpIya.

Katd TIC TpwTeg XPNOEIC, N eudavion HUpwdIwV €ival
duaoiohoyikn. Aev udioTOTOI KAVEVOCS KiVOUVOC oUTE KOKN
AeiToupyia Qo xabouv pe Tov Kalpod

Eival duoiohoyiko, N GAOYO Vo €XEI XPWUT TTOPTOKOA.
OdeileTan 0TN OKOVN TTOU UTIAPXEI OTO TTEPIBAANOY, OTNV
UTTEPXEIAION UYPWYV, K.ATT.

2 TepInTwon mou ol PAOYEC TOU KAUOTN PO oBnoouv
Tuxalia, KAEioTe TO DIOKOTITN ASITOUPYIOC TOU KOUOTHPO KOl
UNv TTPOoTIOBEITE VO TOV avAWeTe VIa 1 AeTITO TOUAGXIOTOV.

Mivakee Kol GUMBOUAEC

Kar&AAnAa okeun

EAGyiotn diGpe-  Méyiotn diGpeTpog
TPOG TOU MATOU  TOU TTTOU TOU Ok
YEIPIKOU OKEUOUC

Kawuotnpag

TOU HOYEIPIKOU

okeloug
Kawarrpac Wok 22 cm -cm
loxupOC KAUOTNPAC 20 cm 26 cm
KawvovIKOC KauoThpog 14 cm 22 cm
OIKOVOUIKOC KOUQTHPOC 12 cm 16 cm

To okeUog Oev EMTPEMETAI VO TTPOEEEXEI TIEPO OTIO TO
epIBWPIo TNG BAONG EO0TIWV.

Obnyieg xpnong

YMOS<EIEN: Se TepImTwon XPNong Ue OPICUEVA TNYAVIA 1
KOTOOPOAEC PTTOPE] VO TTOOKUWE! HIo TTPOOWPIVA, eAadpId
mopapopdwon TNG XoAURdIVNG eTIGAVEIOC UOYEIPEUOTOC.
AUTO eival KATI TO KOVOVIKO Kol dev emdpd oTNV IKOVOTNTO
AEITOUPYIOC TNC OUOKEUNC.

O1 akOAouBeC cupPBouUAEG 0oG BonBouy, va eE0IKOVOUNOETE
evEPYEID KOl Vo ammopuyeTe {NUIEC OTO HOYEIPIKO OKEUOC:

XpnolgoToIinoTe okeun
\ Vg KOTAMNAOU PEYEBOUC VIO
KOBe KaUoTHPA.
No pn xpnolyotoleite PIKp&
okeln TAvw og PeyAAouUG
kauoThpec. H pAdya dev
TIpETTEl Vo ayyidel Ta
TTASUPIKG TOIXWHOTO TOU
okeloug.
‘/ Mnv xpnoluortolgite
moapapopdwpeva okeln, Ta
r——x oTToia eival aoTaOr AV
oTnv eoTia. Ta okeun pmopei
VOl YEIpOUV.
= = XpNoIYOTIOINOTE HOVO OKEUN
pe Baon emimedn Kol Agici.
y Mnv poyelpeleTe Xwpic
Vg WX KOMGKI 1] PE HIoO
OKETTOOEVO OKEUOC.
XaveTal pepoc NG
EVEPVYEING.




TomoBeTnOTE TO OKEUOC
KOAQ KEVTPOPIOUEVO TTAVQ
OTOV KOUOTHPG. € avTiBeTn
TTePIMTWON UTTopPEl va yeipel.
Mnv ToToBeTEITE PEYAAT
OKeUN OTOUG KAUOTNPEC
TToU BpioKOVTOI KOVTG OTOUG
OlakomnTeg. Mmopei va
TTPOKANOEi BAGRN Adyw

uTTIEPBOAIKNG OEPUOKPOCIAC.

TomoBeTAOTE TG OKEUN
TTAVW OTIC OXAPEC, TTOTE

\ Ve
x omeubeiog emavw oTov
KOUOTHN PO
BeBaiwbeite mpiv omd TN
—

Xpron OTI 0 OXAPEC KOl TO
KOAULLIOTO TWV KOAUOTAPWY
eival KoA& TommoBeTnuEva.
XelploTeite T okeln pe

TTpoooxn mMAvw oTn Bdon
,x EOTIWV.

3 Mnv xTumaTe TN Bdon
£0TIQV, KOl UNV TOTTOBETEITE
r==¥ Hh

TAvw TNC UTIEPPROPC
QVTIKEIPEVA.

MNivakag HARYEIPENATOG

O MoPOoKAOTW TVOKOG TIEpIEXE! TIC 1I0OVIKEC Babpuideg
HOYEIPEPOTOC Kail TOUC 10QVIKOUG XPOVOUC LOYVEIQEUATOC
yia diddopa daynTd. Tal GTOIXEIR €ivVal TIHEC AVAPOPAC VIO
TEOOEPIC Pepidec.

O1 XpOVOI HOYEIPEUOTOC KGOl Ol BaOUIOEC PHAVEIPEUATOC
eEapTWVTOl OO TO €i00¢, TO BAPOC Kol TNV TIOIOTNTO TWV
daynTwy, oo To €id0C TOU XPNOIHUOTIOIOULEVOU
aePIOUKOBWE Kal ammd TO UNKO TWV LOYEIPIKWY OKEUWV. It
TNV TTOPAOKEUN GUTWV TV GayNTWY XPNOIJOTIOINONKAV
KUPIWC pavelpikd okeun amd avo&eidwTo XGAURa.
XpnolyoTiolgiTeE TAVTOTE PAVEIQIKG OKEUN PE TO QVTIOTOIXO
HEYEDOC KAl TOTTOOETEITE TO OTN LEON TOU KAUOTNAPO.
MAnpodopiec yia TN SIGPETPO TOU UAYEIPIKOU OKEUOUG
umopeite va Bpeite KaTw ond — "KatdMnAa okeun”.

MAnpo¢opieq OXETIKK PME TOV MVOKX

H mapaokeur k&Be daynTou amoTeAeiTal amd eva ) duo
BnuaTa. Kabe Brua mepiexel TAnpodopieg via Ta eE€NC:

T MEBOBOC LAVEIPEUOTOC
£y BoBpuida poyelipeuaTog
O AGpKeio og AeTITG

AvadEPOHUEVESG OTOV VAKX HEOODOI HAYEIPEMATOG
Bpdoiyo
SUVEXION UOYEIPEPOTOC
Anuioupyia mieong otn XUTPO TOXUTNTOG
= AloTrpnon Tng meoncg otn XUTpa ToXUTNTOG
AuvaTo coTapioua
EAadppO coTdpioua
NI®WOIYOo
Xwpig¢ KOTAKI
SUVEXEC QVOKATEPO

oIl
z| S
< LS
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Ymodeign: Ta oupBoAa dev eudavifovtal oTn
OUOKEUMN.XpNOIUEUOUV WE TTPOOAVOTONCUOG VIO TIG
S1apopec peBOdOUC UAYEIPEUOTOC.

Mivakeg Kal oUPBOUAEG el

EpdaviCovTal oToIxeia yia TNV TTAPAOKeEUN daynTwv oe
dladopeTikoUC KauoTApeC. H ouvioToUpevn emAoyr) eivail o
TTPWTOC GVAPEPOUEVOC KOUOTHPAC. 2TNV EMOKOTINGN TWV
HovTEAWV TIEpIypadOVTal OAOI Ol KAUGTAPEG TNG BAong
€0TIOV.— 2eAida 2

Mopadelyuo:

®aynro ZuvoAl-
Kauotnpag

KOG Xpo-
VoG 08
AenTé

Zoumeg, ooUTEG KPEHQ

Wapooouma

loyupoc kauoty- 1217 8 79 1 58
pac

Kovovikoc kou- 1722 8 1113 1 69

0TAPOC
Kauotpoc Wok — 10-15 9 68 4 47

AUTO TO Top&deIyua deixvel TNV TTOHPOOKEUT WopOCOUTIOG
HE TOV I0XUPO KOUOTNPO, TOV KAVOVIKO KOUOTNPO Kol TOV
kauoThpo Wok.

Me Tov 1I0XUPO KOUOTNPG (OUVIOTOUUEVN ETIAOYT) OGVEPXETOI

O OUVONIKOC XPOVOC HOYEIPEPATOC PETOEU 12 Kol 17 AeTTa.

m Brhua 1: AvaBpaopa.lia 7-9 Aenta puBpioTe Tn Baduida
goyelpepoTog 8.

m Bhua 2: Suveéxion poyelpepaToc.lo 5-8 Aemtar aAGETe
oTn Babuida payelpepaTog 1.

Ta oToIxeia 1I0xUOUV £TTONC KOl VIG TOUC GIANOUG
TTPOTEIVOUEVOUC KOUOTHPEG.

Qaynto ZuvoAI-
KOG Xpo-
VoG oe
AenTa

Kawotnpag

Zoumeg, ooOUTEC KPEHQ

WYapooouror
layupocg K. 1217 79 1 58
Kavovikog K. 17-22 1113 1 69
Kauotrpog Wok 10-15 6-8 4 47
Kpepo kohokuBiol, coumar umopc
loyupdg K. 30-35 10-12 2023
Kavovikog K. 4550 15-17 30-33
Kauorpag Wok 25-30 810 17-20
MiveoTpove (0oUTor AOXAVIK®WY)
loyupoc K. 47-52 10-12 37-40
Kawovikog K. 5762 10-12 47-50
K. Mini-Wok 4348 8-10 35-38
ZupOpIKA Kail pUTl
STIOVKETI
loxupog K. 1822 * 810 10-12
Kavovikog K. 20-24 * 10-12 10-12
Kauompoc Wok 18-22 * 810 10-12
PUQ:
loxupdg K. 17-22 9 57 2 1215



el Mivakeg Kol cUPBOUAES

®aynro ZuvohI-
Kauotnpag KOG XPO-

®aynro ZuvoAI-
Kauothpag KOG XPO-

VoG 0¢
AeTTd

VoG o€
AenTa

Kavovikock. 1823 79 11-14 SahToee
Kouompog Wok 1520 46 11-14 IO TBOOEN®
PoBiohia OIKovopIKOC K. 10-15 @ 6 24 £ 6 811
Gpssi B 9 9 Kavovkégk 1015 @My 5 24 £ 5 811
Kavovikog k. 17-22 12-14 5-8 Kauotpac Wok 38 & 5 12 & 06
Kouompog Wok  10-15 57/ 58 5800 e ke Tupl*™
AGXQVIKG Kol GoTTpIQK OIKOVOpIKOG K. 4-6 @ 7 46
BpoioTec momomec (Moupe, oToToaaAGTal) Kavovikog K. 35 o 7 35
loyupog K. 2328 =& 9 810 e&r 15-18 Amhoc k. Wok — 4-6 @ 3 46
KavovIKOC K. 25-30 =& 9 1012 1518 YATo0 vamoAITva
Kauatpac Wok 25-30 =& 7 1113 14-17 Kavovikog K. 18-23 & 6 24 S-* 40 1619
Xoupouc (peBiBiomoupe) Kauarrpoc Wok 13-18 & 7 13 SS5-* 5 1215
loxupoc K. 50-55 = 10-12 4043 K. Mini-Wok 13-18 &-* 8§ 13 S 6 1215
K. Mini-Wok 47-52 = 8 1012 37-40 YOATOO KapPTOVAIpOL
Kowotpog Wok  47-52 =& 7 1012 37-40 Kavovikog K. 10-15 "6 57 <53 58
Dokee loxupoc K. 8-13 =5—* 5 46 <-* 3 47
loxupag K. 40-45 810 32-35 Amhog k. Wok — 10-15 =5-* 3 1015
Kowovikog K. 50-55 9 1820 32-35 Waip!
Kouompog Wok 4550 2022 2528 oo oG
Tnyavnt otn GITECar Aoy oVIKA loyUpOcC K. 510 s v g 510
N L= = KMiniWok 510 &9 24 &80 7 36
K MiniWok 1217 &S 7 68 &+ 5 69 Amhéc k. Wok 510 s o6 510
AmAoc k. Wok ~— 10-15 & 7 57 & 5 58 TryovTec ooAopdc
2OTOPIOHEVO GPEOKO ADaVIKO™ ™ loyUpoc K. 510 & v 7 04 S 1 36
loumipet o< 5 — ¢ K MiniWok 712 &g 24 S 1 58
SULEHIES 8 ==Y 7 AMASC K. Wok 49 &5 6 24 e 1 25
loxupog K. 6-8 &5 9 68 MUSia
TnyovnTéec moToTEC loyUpOcC K. 57 9 57
Kauotnpac Wok 1520 &8s 7 1520 K MiniWok 46 9 46
loxupoc K. 1520 &8 9 1520 Kauoripoc Wok 46 9 46
K. Mini-Wok 15-20 &5 8 1520

Kpéag
Auyd >1Boc momioc (1 Koppo)
Shakshuka Kovovikock. 68 &_x 7 68
Kovovikog K. 1520 &~ 9 1012 &5 4 58 loyUpOC K. 911 s 7 g1
loyupocg K. 13-18 &~ 8 79 S5 369 Kauorfpac Wok 6-8 &« 5 68
AmAoc k. Wok  15-20 & 6 1113 &5~ 4 47 Bodiv GIAETO OTpOYKAVOd
Dl el KMniWok 510 &« g 510
Kavovikogk.  3-5 &5 8 35 loyupOC K. 813 s g g13
Guptels 2 = Y Kouopog Wok 510 &S+ 8 510
A B ol £ == 3 24 Svitagh koTomouAou (8 diAETa omd 0T B0C KOTATOUAOU)
lonaviki) Topriyio loyupocg K. 712 &M 9 24 & x § 5B
10YupacG . 2530 == 9 2530 Kouompoc Wok  7-12 Swoso@ Za Eor F 54
K. Mini-Wok 20-25 &5 9 2025 KOVOVIKOC K. 719 s v g 712

Kauatrpoc Wok 18-23 & 9 1823
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®ayntod
Kawotnpac

AemTd

Kipac (mome kpeomoc, KehTedakio, 00AToo UmoAovele)
1520
9 2025
12-17

loxupoc K. 1520
Kawvovikog K. 20-25
K. Mini-Wok 12-17

‘EToipa poiovTa

ZUVOAI-
KOG Xpo-
VoG 0¢

Brjpa 1

T

4668 %
J—

ASSANY *
f—

4888 %

fu—

.
H)NC)

Komauypevee KpokeTec (16 Kopuoma)  Kamayuypevo GeTakio yapiol

e (12 Koupomio)
K. Mini-Wok 4-8
loxupoc K. 6-10
Kawaornpac Wok 5-9

WnTé AOUKOVIKO! (12 KOHGTION

loxupoc K. 510
KavovIkog K. 7-12
Kouotipoc Wok 5-10

$4848
Ju—
$4848

ASSANY
fu—

BpoioTé AQUKAVIKO! (12 KOPLOTIO)

Kawvovikog K. 8-13
Kauotnpac Wok 9-14
AmAoC K. Wok — 9-14
XOUTOUpYKeP (4 KOPUOTIO)
loxupoc K. 49
K. Mini-Wok 38
Kawarnpac Wok 4-9
Komeyuypevor Aoy ovIKe™ ™
loxupoc K. 7-12
K. Mini-Wok 7-12
Kawotrpac Wok 5-10
Mitoa (20 cm ditueTPOG)
Kawatnpac Wok 4-8
K. Mini-Wok 8-12

loxupoc K. 16-20
Emdopma
Mouriyka puCiou™*
Kawvovikocg K. 30-35
OiKovopIikoc K. 40-45

Kawarnpac Wok 3540

Y0KOAOTON YOAGKTOC
Oikovopikoc k. 10-14
AmAoc k. Wok — 12-16
KavovIkog K. 16-20

Kpémec (4 Koppoio)

K. Mini-Wok 8-13
loxupoc K. 17-22

Kauotnpac Wok 8-13

4868 %
J—
ASSANY *
f—

4888 %
f—

bt

S

Q

ﬁ ﬁ ﬁ

l60 2ol I8

%] b% b%]
* * *

*

*

oy

4888 %
J—
ASSANY *
Ju—

4688 %
J—

4-8
6-10
549

1-3
7-12
1-3

813
914
9-14

1-3
1-3
=3

7-12
712
510

4-8
812
16-20

911
12-14
11-13

10-14
12-16
16-20

1-3
1-3
=3

ASSSNY 7

ASSSNY 7

ASSSNY * 7
LSS 7

4668 % 7

* *

Gk G Gl
*
—- N B~

RS
f—

ASSSNY * 5
fu—

888 % 4

47

4-7

36
245
36

21-24
28-31
24-27

7-10
16-19
7-10

Mivakeg Kal oUPBOUAEG el

®aynto Zuvohr-
KauoTrpag ng )égo
AeniTd
MouTiyko YwpIoU
loyupog K. 25-30 = 10-12 6 1518
Kauotpog Wok 23-28 ~ 9 810 7 1518
MmO k. Wok — 22-27 = 9 79 7 1518
lomawviKn mouTiyko™™
loxupoc k. 38 * 5 38
Kovovikock. 813 * 5 813
Kauorpag Wok 3-8 * 2 38
Keik (o€ pmev popi)
loxupac K. 3540 35-40
Kauotpag Wok 40-45 40-45
K. Mini-Wok 3540 3540

ZUHMBOUAEG HAYEIPEUATOG

m  XPNOIUOTIOIEITE VIG TNV TTAPOIOKEUN COUTIQWV KPEUOC KAl
o0TpiwV pia XUTPo TaxUTNTOC. O XpOVOC POVEIPEUATOC
HEIWVETOI ONUAVTIKG. EAv xpnolpomoInoeTe pio XUTPO
TOXUTNTOC, aKoAouBnoTe TIC 0dnyieg Tou
KoTookeuaoTn. [pooBeoTe OAG T UAIKG OUEOWE OTNV
apxn.

m  TomobeTeiTE KOTG TO POYEIPEUD TTATATWY Kol puliou
TTAVTOTE EVa KOTIAKI. ETOI 0 XpOVOC PayeEIPEPOTOC
VIVETOI ONUOVTIKG LIKPOTEPOC. To vePO TIPETEl VOl
Bpdadel, mpoToU TMPooBEoeTe Ta CUUOPIKA, TO PUd N TIC
noTaTeg. MNpooopudoTe 0Tn ouvexela TN Baduida
HOVYEIPEPOTOC, VIO VO CUVEXIOETE UE TO LOYEIPEUA.

B 27O TNyovnNTd doynTd (eoTdveTe MPWTA TO AddI. MOAIC
OPXIOETE e TO TNYAVIOUT, KPOTNOTE TN BeppoKpaoia
oTaOepr), TPOOOPUOLOVTOC OE TIEPITITWON TTOU
XpeladeTal TN BoOUIda HOYEIPEUATOC. 2TNV TTOPOOKEUN
TTEPI00OTEPWV HEPIOWV TIEPIUEVETE, HEXPI VO ETITEUXDEI
Eava n Bepuokpooio pavelpeuaTog. MupideTe TOKTIKG TO
daynTa.

m Otav payeipelete ooUteg, KPEPES, GAKES N peRidia,
TTPOOHOEOTE OAO TO UNIKG TOUTOXPOVO OTO HOYEIPIKO
oKeuog.
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el Kabapiopydg Kol ouvTrpnon

Ka®apiopoc Kai
cuvTnpnon

KaOaxpiopog

MOAIC KPUWOEI N CUOKEUT), KaOapioTe TNV Je eva
odouyydpl, vepd Kol OOTIOUVI.

MeTd omd KABe Xprion, HOAIC KOUWOE! O KOUOTHOOC
KaBapioTe TNV eMPAVEID TWV OVTIOTOIXWY EEXPTNUATWY TOU.
Edv aproete umoAeipyuaTa (emoavaynueva ToodIua,
OTOYHOTO AITTOUG, KTA.), oKOUN Kol av givail Aiva, 6o
OXNUOTIOOUV PIa KPOUOTO 0TNV emMdAveIn Kal Ba eival TTOAU
OUOKOAO va Ta KaBapioeTe. Eival amapaitnTo va gival
KOBGPEG Ol OTIEC KA Ol EYKOTIEC, VIO LI KOAN GAOYO.

H petakivnon KA&TToIWV OKEUWY UTTOPEI VO adrioel JETOMIKG
UTTOASIUUOTO TIAVW OTIC OXAPEG.

KabopioTe ye 0OTTOUVOVEPO KOl TRIWTE PE HIO PN PHETOAAIKN
BoUpPTOO TOUC KOUOTAPEC KOl TIC OXGPEG.

Edv o1 oxdpeg d10BeTOUV EAQOTIKOUC TAKOUC, TTPOCEETE
KOTA ToVv KaBapiopd Toug. Of TAKOI PTTOPE! Vo BYOUV Kail N
oxapa umopei va xapa&el Tn B&on €0TIWV.

No OTeyVVETE TIAVTO KA TOUG KAUOTHPEC KOl TIC OXAPEC.
Edv utGipxouv oTayoveg vePOU I UYPEC TTEPIOXEC KOTH TNV
evopén Tou PayelpEUaToC, Umopel va ¢Beipel To OUGATO.

MeTd armd Tov KaBapIopd KOl TO OTEYVWHO TWV KAUOTHOWY,

BeBaiwbeite OTI T KOAUPUGTO eival KOAG TOTTOBETNHEV
AV OTO BIOXUTHPA.

B Avripetomon BAaBav

£ OPIOUEVEC TIEPITITWOEIC Ol TUXOV epdaviCOpeves BAGRBeC
HTTOPOUV VO QVTILETWITIOTOUV eUKOAQ. [pIv KOAEOETE TNV
UTTNPEOIO TEXVIKNG EEUTINEETNONC TIEAATRV, TTOOCEETE TIC
akOAoubec umodeitelc:

MpoBAnpa Meavn airic
BAGBN TOU NASKTPIKOU pelpo-  EAGTTQUOTIKY aohaAelo.
TOC GTO YEVIKO THVOKQL.

To auTOLOTO 1) Vo O10OPIKO Exel TMONEL.

Aev AeToupyel To GUTOLOTO
AVOpLIOL,

O1 KOUOTHPEC eivail LYPOI.

Mmopei vor UmOpXoUV UTTOAEIIOTO TPOWY 1) KOBapIoHOoU
QVAE0 OTOV OMVONPIOTEC KOl OTOUC KOUGTHPEC.

MNpocoxn!

m [0 TOV KOBAPIoOUO TNC CUCKEUNC PNV odalpEoeTe TO
oTolIxeia xelpiopou. Eioepxouevn uypaoia pmopei va
TTPOKOAEDE!I {NUIG OTN CUOKEUN.

m  MnVv XpNOILOTIOIEITE OUOKEUEC VIO KABAPIOTNTO e OTHO.
Mropei va ¢Oeipel Tn B&on eoTIRV.

m EdQv n Baon eoTiov 00g, OIABETEl Eval KOUOTOMIVO N
OAOUIVIO TIAGICIO, LNV XPNOIUOTIOIEITE KATIOIO LOXAPI,
EUOTPO 1) TTOPOUOIO QVTIKEIYEVO VIO VO KOOOPIoETE TNV
OUOKEUN HE TO PETOAO.

ZuvTApnon

KabopioTe dueoa 1o uypa Tou utiepxelAiCouv. ETol 6a
eumodIioeTe TG UTTOAEILUOTO GoynToU Vo KOMoouV Kol Ba
£E0IKOVOUNOETE TIEPITTEC TIPOOTIAOEIEC.

AOYW TWV UYPNAWV BEPUOKPOOIRV TTOU TIOOKOAOUVTAI, O
KOUOTHPOG YOUOK KOl Ol €0TIEC OTIO aVOEEIBWTO ATOOAI
(AITTOOUMEKTNG, TIEQIYPOUUG TWV KAUOTNPWY, K.ATT.) UTTOPEI
Vo OAGEOUV Xpwpua. AuTO eival ducioloyikd. MeTd amd
KOBe xpnon, kabapioTe TIC ev AOyw €0TIEC PE EVa TTPOIOV
KOTAAMNAO vIa avoL&eidwTo OTOGAI.

ZUVIOTATOI N OUXVH XPNON TOU TTPOIOVTOG KOBGPIOUOU
OI0OE0IUO aTTO TO TEXVIKO POC OEPPIC e TOV KWBIKO
464524,

MNpocoxn!

O avoeidwToC KaOapIoTAG Oev TIPETTEl VO XONOILOTIOIEITAl
oTn TePIoXN YUpw amd Touc diokomTeg. O1 evdeielc
(HeTaEoTutia) pumopei va o3noTouv.

MHN adrvete oEU uypd (xupouc amo Aepovi, EUdI, KTA.)
mAvw oTnv BAon eoTIWV.

AUon
EASVETE 0T0 YevIKO Tivako PE TIC aohakelec eav N aohonelor
gival Kopevn Ko GANGETE Tv.

EASVETE TO yevIKO TiVOKO BIOVOUNG UATIC £xel TTNONEEI TO
QUTOUATO 1 TO BI0OPIKO.

To Kevo avAEos OTOV OMIVONEIOT) KOl 0TOV KOWOTA RO MPETE!
Vo eivail Kaopo.

2TEYVWOTE i€ TPOOOXT T KOTOKIO TOU KAUOTA P,

H dAOya Tou KowoTrpa dev eivol
OHOIOHOPGN.

H pon aepiou dev haiveTal Kavo-
vIKn), 1) Oev Byaivel oépio.
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TorKOTAKIO TRV KOUOTNPWY Bev eival KOG TomoBeTnpévo.

H ouokeur) Oev &xel yelwan, dev eivol 0woTr n obvoeon N n
velwon £xel mPOBANUO.

TorKOMOKIC TV KAUOTNPWY OV eival KOAX TOTOBETNHEVOL.

O1 eyKOTIEC TOU KOWOTN O Eival BRWLIKEC.
H pon oiepiou eivoi KAEIOTr omo Tor evOIGETN KAEIDIA

Edv 10 apio mpogpyeTal omo GIGAN, EAEVETE av eival eI

EASVETE OV TONKOMAKIO €IV KOG TOTTOBETNHEVD.
EmKoIVwVOTE e TOV NAEKTOOAOYO EYKATAOTOONG.

TomoBeTr)0Te 0WOTO TO KOUUATIO TIOVW GTOV OVAIAOYO KOU-
oThPa.

KaBopioTe TIC eyKOTIEC TOU KOUOTH O
AvoiEre TormBova evdIaipsoa KASIDI.
AMGETE TN GIGAN.



Miavn autiax

Kamolog Kpouvoc eival avoixToc.
Mn owoTh edoppoyr TS GIGANC.
MiBavn dioppor) oepiou.

MpopAnpa
H kouCiva pupiCer opio.

0 KowaTrPac opNVel OUEOWE
LOAIC Opr0eTe TO DICKOTTTN.

01 eyKOTIEC TOU KOUOTA PO EVOI BOWHIKEC.

VA Yrinpeoia TEXVIKNAC
e&umnPETNONG TEAXTWV

Edv emkoivwvroeTe pe To Texviko pac 2epfIg, Ba mpemel va
yVwpileTe Tov aplBuod Tou TIPoidvTog (E-Nr.) kail Tov aplfud
napaywync (FD) Tng ouokeunc. Autn n mAnpodopia
UTTAPXEl OTNV ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWY, TTOU BPIOKETOI OTO
KOTW PEPOC TNC BAONC €0TIWV, KOI OTNV ETIKETA TOU
eyxelpidiou.

Ta oToIxeio EMKOIVOVIOC OAWV TV Xwpwv Oa Ta Bpeite
oTov Tivaka YTINPeoieg TeXVIKNAG eEuTTNPETNONG TTEACTWY
mou opadideTal padi.

EVTOAN €MOKEUNG KO GUMPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAaBng
GR 18 182

XPEWON KANONG TTpo¢ eBVIKG SikTuO

EpmoTeubeite TNV epmelpio Tou KoTaokeuaoTn. ETol
eCaodahiCete, OTI N emokeur) yiveTal amd ekmaIdeUPEVOUC
TEXVIKOUG TOU 0€PPIC, TTou eival eEOTTAIOUEVOI e Tal YV Ol
OVTOAOKTIKG VIO TN OUOKEUN OOC.

Opol gyyunong

Av, avTiOeTa Omd TIC TTPOODOKIEG POC, N OUOKEUN
apouocidioel kamoia BAGRN 1 dev TANPOI TIC avapevoueveg
OTTOITAOEIC TTOIOTNTOC, COC TTAPAKAAOUUE VO LOGC
EVNUEPWOETE TO CUVTOLOTEPO BUVOTOV. A var eival EyKupn
N eyyunon Oac¢, N CUOKEUN Ogv TIPETIEl VO €XEIl UTTOOTEI
TTapePBaon f va exel utoBANOel o KAKN XPron.

O1 6pol eyyunonc mmou epappolovTal eival auToi TTou
opidovTal armd TNV EKTTPOOWTNON TNC ETAIPIOG HOC OTN
XWPo OTIoU eyive n ayopd. Mmopeite va {nThoeTe
TePI000TEPEC TTANPODOPIEG OTO KOTAOTNUO OyoPA&G. Eivai
OVOYKOIO VO TTOPOUCIACETE TNV ammodeiEn ayopac VIo VO
XONOILOTIOINCETE TNV eyyunon.

AloTr)ipnon Tou JIKAIWUATOC VIO TPOTIOTIOINOEIC.

Aev IO OOTE VIO APKETO XPOVIKO BIGOTNO TO DIOKOTITH.

Ymnpeoia TEXVIKNG €EUTNPETNONC TIEAATQWV el

Auon
KAeioTe TouC Kpouvouc.
EAeyEre av n oUvdeon eivar owarr).

KAeioTe 10 yeviko KAEIDI oiepiou, oiepiaTe T0 XWPO Kol eldomolel-
0TE QPEOKC VOV £E0UOI0DOTNIEVO TEXVIKO EYKOTAOTOANC VIOl
voreAeyEel Ko Vo TIOTOTOINOE! TNV eyKomaioTaon. Mnv xpnouo-
TIOIEITE TN OUOKEUT PEXPI VOl BeBaiwBeiTe OTI dev UApye! Kapio
dIoppOon oiepiou aTNV EYKOTAIOTOON F) OTN CUCKEUT).

MOAIC avaWETE TOV KOUOTA PO, KPOTTOTE MOTNEVO TO OI0KOMTN
VIO PIEPIKG OKOLION OEUTEPOAETITOL.

KoBoipioTe TIC eyKOMEC TOU KAUOTH QO

MpooTacia MEPIBAAAOVTOC

Edv mavw oTnv mivakida TUTTOU TNG OUOKEUNG PPIOKETOI TO
oupBolo E TTPOOEETE TIC 0lKOAOUOEeC uTTodEiEelC.

Amnoocupon CUNPWVAX HE TOUG KXVOVEGQ
TIPOCTAOING TOU TTEPIBXAAOVTOG

ATOCUPETE TN CUOKEUOOIO CUPPWVA PE TOUG KAVOVEC
TTPOOTACIOG TOU TIEPIBANOVTOC.

AUTH n CUOKeUN XapakTnpidetal oupdwva Je Tnv

eupwmaikn odnyia 2012/19/EE miepi nAeKTpIKWV

KOl NAEKTPOVIKQV OUOKeUWV (waste electrical and
[r— electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel To MAIOIO VI PI

armdéoupon Kol a&lotmoinon TwV TTOAIWY CUCKEUWV

he 10xU o’ OAn Tnv EE.

To TePITUNIYUO TNG OUCKEUNG O0C KATOOKEUAOTNKE OO TO
OMAITOUPEVA UAIKG Via TNV e€aodAAion TNC
OTTOTEAEOUOTIKNAC TTPOOTOOIOG KATA TN HETOdOoPd. AUTA TO
UANIKG eivail €€ 0OAOKANPOU OVOKUKAWOILG, UEIWVOVTOG £TOI
TNV EMMTWON O0TO TMEPIBANOV. 20¢ KOAOUPE VO
ouvelodEpeTe Kal eoeic otn dlaTENoN Tou TIEPIBAMNOVTOC,
OKOAOUOWVTAC TIC TTOPOKATW OULBOUAEC:

m TIETOETE TN OUOKEUXOIO OTOV KOTOMNAO K&do
OVOKUKAWONG,

m QTEVEPYOTIOINOTE TN OUCKEUT, TIPIV TNV omoppIyn TNG.
SUPBOUAEUTEITE TNV TOTIIKI 0OC AUTOOI0IKNON VIO TNV
MO KOVTIVA TOTTOOE0IO TOU KEVTPOU DIGAOYNC
OVOIKUKAWOIUWY UNIKWV Kol TTopadwOoTE EKEN TN OUOKEUN
0aG,

B NV IeTATE TO XPNOoIYoToinpevo AGdI oTov vepoxuTn.
DUAGETE TO 0g Eva KAeI0TO Ooxeio Kail TTapadWoTE TO OE
KAToI0 onueio dIoAoyng N, edv dev UTIAPXEL, OE Evav
KGO0 okoutmdiwv (TTOAU MOAVOV Vo KOTOANEEI 0 KATIOI0
eheyxopevo okoutmdoToTOo, I0WC OeV eival N KOAUTEPN
AUON, o0AAG TOUAGIOTOV ammodeuyoupe TN HOAUVON Tou
vepou).
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B} Uso correcto del aparato

Lea atentamente estas instrucciones. Solo
entonces podra manejar su aparato de
manera efectiva y segura. Conserve las
instrucciones de uso e instalacion y
entréguelas con el aparato si este cambia de
duefo.

El fabricante queda exento de toda
responsabilidad si no se cumplen las
disposiciones de este manual.

Las imagenes representadas en estas
instrucciones tienen caracter orientativo.

No saque el aparato del embalaje protector
hasta el momento del encastre. Si observa
algun dano en el aparato, no lo conecte.
Pongase en contacto con nuestro Servicio
Técnico.

Este aparato corresponde a la clase 3, segun
la norma EN 30-1-1 para aparatos a gas:
aparato encastrado en un mueble.

Antes de instalar su nueva placa de coccion
asegurese de que la instalacion se realiza
siguiendo las instrucciones de montaje.

Este aparato no puede ser instalado en yates
O caravanas.

Este aparato se debe utilizar unicamente en
lugares suficientemente ventilados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Todos los trabajos de instalacion, conexion,
regulacion y adaptacion a otros tipos de gas
deben ser realizados por un técnico
autorizado, respetando toda la normativa y
legislacion aplicables y las prescripciones
de las companias locales proveedoras de
gas y electricidad. Se pondra especial
atencion a las disposiciones aplicables en
cuanto a la ventilacion.

Este aparato sale de fabrica adaptado al tipo
de gas que indica la placa de caracteristicas.
Si fuera necesario cambiarlo, consulte las
instrucciones de montaje. Se recomienda
llamar a nuestro Servicio Técnico para la
adaptacion a otros tipos de gas.

Este aparato ha sido disefiado solo para uso
domeéstico, no esta permitido su uso
comercial o profesional. Utilice el aparato
unicamente para cocinar, nunca como



calefaccion. La garantia unicamente tendra
validez en caso de que se respete el uso para
el que fue disenado.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Durante el funcionamiento, el aparato no debe
dejarse sin vigilancia.

No use tapas o barreras de proteccion para
ninos que no estén recomendadas por el
fabricante de la placa de coccion. Pueden
provocar accidentes, p. €j. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 ailos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, 0
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafnos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 15 afos y lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

Indicaciones de seguridad importantes es

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de deflagracion!
La acumulaciéon de gas sin guemar en un
recinto cerrado conlleva peligro de
deflagracion. No someta el aparato a
corrientes de aire. Los quemadores podrian
apagarse. Lea atentamente las instrucciones y
advertencias relativas al funcionamiento de
los quemadores de gas.

/\ Advertencia - jPeligro de intoxicacion!

El uso de un aparato de coccion a gas
produce calor, humedad y productos de
combustion en el local donde esta instalado.
Asegure una buena ventilacion de la cocina,
especialmente mientras la placa de coccion
esté en funcionamiento: mantenga abiertos
los orificios de ventilacion natural o instale un
dispositivo de ventilacion mecanica (campana
extractora). La utilizacion intensa y prolongada
del aparato puede necesitar una ventilacion
complementaria 0 mas eficaz: abra una
ventana o aumente la potencia de la
ventilacion mecanica.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

= Las zonas de coccion y adyacentes se
calientan mucho. No togue nunca las
superficies calientes. Mantenga alejados a
los ninos menores de 8 afos.

= Sila botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo
que puede causar llamas vivas en los
qguemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden danarse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden
producir guemaduras. Utilizar botellas de
gas liquido siempre en posicion vertical.

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

= Las zonas de coccion se calientan mucho.
No coloque objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacene objetos
sobre la placa de coccion.

= No almacene ni utilice productos quimicos
COrrosivos, vapores, materiales inflamables
ni productos no alimenticios debajo de este
electrodomeéstico ni cerca de él.
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es Presentacion del aparato

= Las grasas o aceites sobrecalentados se
inflaman facilmente. No se ausente
mientras caliente grasa o aceite. Si se
inflaman, no apague el fuego con agua.
Cubra el recipiente con una tapa para
sofocar el fuego y desconecte la zona de
coccion.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

s LOS recipientes que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado, rebasen los
bordes de la placa de coccion o estén mal
situados pueden provocar lesiones graves.
Observe los consejos y advertencias
relativos a los recipientes de cocinado.

= En caso de averia, corte la alimentacion
eléctrica y de gas del aparato. Para la

reparacion, llame a nuestro servicio técnico.

= No manipule el interior del aparato. Si fuera
necesario, llame a nuestro servicio técnico.

= Sialguno de los mandos no se puede girar
0 esta suelto, no lo use. Llame
inmediatamente al servicio técnico para
que proceda a su reparacion o sustitucion.

/\ Advertencia — iPeligro de descarga
eléctrica!

No utilice maqguinas de limpieza a vapor para
limpiar el aparato.
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Presentacion del aparato

En el resumen de los modelos encontrara una vista
general de su aparato asi como la potencia de los
qguemadores. — Pdgina 2

Mandos y quemadores

Cada mando de accionamiento tiene sefialado el
quemador que controla. Los mandos le permiten
regular la potencia que necesite, segun las distintas
posiciones, entre los niveles maximo y minimo. Nunca
intente pasar directamente de la posicion 0 a la 1 ni
volver de la posicién 1 ala 0.

Indicaciones

B2 Quemador controlado por el mando

) Quemador apagado
9 Potencia mdxima y encendido eléctrico
1 Potencia minima

En los quemadores de doble llama duales, las llamas
interior y exterior se pueden regular de forma
independiente. Los niveles de potencia posibles son:

Llama exterior € interior a
la maxima potencia.

Llama exterior a la minima
potencia, llama interior a
la maxima potencia.

Llama interior a la maxima
potencia.

Llama interior a la minima
potencia.




Para un correcto funcionamiento del aparato es
imprescindible asegurarse de que las parrillas y todas
las piezas de los quemadores estén bien colocadas.
No intercambie las tapas de los quemadores.

Retire las parrillas siempre con cuidado. El movimiento
de una parrilla puede desplazar las parrillas contiguas.

1 Bujia

2 Termopar

3 Difusor

4 Tapa
Accesorios

Seguin modelo, la placa de coccidon puede incluir los
siguientes accesorios. Estos también se pueden
adquirir en el Servicio Técnico.

Parrilla supletoria wok

Para utilizar exclusivamente en
quemadaores wok con recipien-
tes de base concava.

Parrilla supletoria cafetera
Para utilizar exclusivamente en
el quemador de menor potencia
con recipientes de diametro
inferiora 12 cm.

Presentacion del aparato

Simmer Plate

delantero derecho.

dor.

Simmer Cap

mador auxiliar.

Codigo

HZ233540 Parrilla supletoria wok: hierro fundido

(4-5 kW)

HZ233440 Parrilla supletoria wok: hierro fundido

(quemador miniwok)
HZ241110 Parrilla supletoria cafetera
HZ298105 Simmer Plate
HZ211310 Simmer Cap

El fabricante no asume responsabilidad si no se utilizan
0 se utilizan incorrectamente estos accesorios.

Colocar el accesorio directa-
mente sobre la parrilla con los
volcanes hacia arriba, nunca
directamente sobre el quema-

es

Este accesorio ha sido disefiado
para cocinar a fuego lento. Se
puede utilizar sobre el quema-
dor auxiliar o el semi+rdpido. Si
su placa de coccion dispone de
varios quemadores semi-rapi-
dos, se recomienda utilizar la
Simmer Plate sobre el quema-
dor semi-rapido trasero o €l

Tapa exclusivamente indicada
para cocinar en la potencia
minima. Para su utilizacion es
necesario colocar la tapa Sim-
mer Cap sobre la tapa del que-
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es Quemadores de gas

¢l Quemadores de gas

Encendido manual

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicién de maxima
potencia.

2. Acerqgue algun tipo de encendedor o llama
(mecheros, cerillas, etc.) al guemador.

Encendido automatico

Si su placa de coccion dispone de encendido
automatico (bujias):

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicion de maxima
potencia.

Mientras el mando esta presionado se producen
chispas en todos los quemadores. La llama se
enciende.

2. Deje de presionar el mando.

3. Gire el mando a la posicion deseada.

Si no se produce el encendido, gire el mando a la
posicion de apagado y repita los pasos. Esta vez
mantenga el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

AAdvertencia — jPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 15 segundos la llama no se enciende,
apague el quemador y abra la puerta o ventana del
recinto. Espere al menos un minuto antes de intentar
encender el quemador.

Nota: Mantenga la maxima limpieza. Si las bujias estan
sucias el encendido sera defectuoso. Limpielas
peridodicamente con un cepillo no metalico pequefio.
Tenga en cuenta que las bujias no deben sufrir
impactos violentos.

Sistema de seguridad

Su placa de coccidn dispone de un sistema de
seguridad (termopar) que impide el paso de gas si los
quemadores se apagan accidentalmente.

Para garantizar que este dispositivo esté activo:

1. Encienda el quemador con normalidad.

2. Sin soltar el mando, manténgalo presionado
firmemente durante 4 segundos tras haberse
encendido la llama.

Apagar un quemador

Gire el mando correspondiente hacia la derecha hasta
la posicion 0.

Unos segundos después del apagado del qguemador se
producira un sonido (golpe seco). No es ninguna
anomalia, eso significa que la seguridad se ha
desactivado.
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Advertencias

Durante el funcionamiento del guemador es normal que
se escuche un leve silbido.

En los primeros usos es normal que se desprendan
olores. Esto no supone ningun riesgo ni mal
funcionamiento. Iran desapareciendo.

Una llama de color naranja es normal. Se debe a la
presencia de polvo en el ambiente, liquidos
derramados, etc.

En el caso de una extincion accidental de las llamas
del guemador, cierre el mando de accionamiento del
quemador y no intente reencenderlo durante por lo
menos 1 minuto.

ElTablas y consejos

Recipientes apropiados

Quemador Diametro minimo Diametro maximo
de la base del re- de la base del reci-
cipiente piente

Quemador wok 22 cm -cm

Quemador rdpido 20 cm 26 cm

Quemador semi-rapido 14 cm 22.cm

Quemador auxiliar 12¢cm 16cm

El recipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

Advertencias de uso

Nota: El uso de algunos recipientes puede causar
cierta deformacion temporal en la grasera. Esto es
normal y no tiene influencia en el funcionamiento del
aparato.

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia y
a evitar dafnos en los recipientes:

Utilice recipientes de
\/ tamano apropiado a cada
quemador.
No utilice recipientes
pequenos en quemadores
grandes. La llama no
debe tocar los laterales
del recipiente.
No utilice recipientes
\ Vg x deformados que se
muestren inestables sobre
la placa de coccion. Los
recipientes podrian volcar.
Utilice solo recipientes de
base plana y gruesa.
y No cocine sin tapa o con
W Wx esta desplazada. Se
desperdicia parte de la
energia.




Coloque el recipiente bien
centrado sobre el
quemador. En caso
contrario podria volcar.
No cologue los
recipientes grandes en los
quemadores cercanos a
los mandos. Estos pueden
resultar danados debido
al exceso de temperatura.
Coloque los recipientes
sobre las parrillas, nunca
directamente sobre el
quemador.

Asegurese de que las

— parrillas y tapas de los
quemadores estén bien
colocadas antes de su
uso.

Maneje los recipientes
con cuidado sobre la
placa de coccion.

No golpee la placa de
coccion ni coloque sobre
ella pesos excesivos.

\
X

X

r¥1 ¥

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan las posiciones y
tiempos de coccidon dptimos para una seleccion de
platos. Los datos son valores de referencia para cuatro
comensales.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del
tipo, peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas,
asi como del material de los recipientes de cocinado.
Para cocinar estos platos se han utilizado
principalmente recipientes de cocinado de acero
inoxidable.

Utilice siempre recipientes de cocinado de diametros
adecuados y coléquelos bien centrados sobre el
guemador. Consulte la informacidn relativa a los
diametros de recipientes de cocinado.— "Recipientes
apropiados”

Como interpretar la tabla

La elaboracion de cada plato consta de uno o dos
pasos. Cada paso contiene informacién sobre:

T Método de coccidn
iy Posicién de coccién
(© Duracion en minutos

Tablas y consejos es

Métodos de coccion indicados en la tabla
Llevar a ebullicion

Mantener ebullicion

= Ganar presion en olla a presion
Mantener presion en olla a presion
&%~ Freir fuerte

=5~ Freir suave

#r Derretir, fundir

* Sin tapa

*
*

Remover continuamente

Nota: Los simbolos no aparecen en el aparato, se
utilizan como orientaciéon sobre los cambios de modo
de cocinado.

Se presentan indicaciones para cocinar cada plato en
diferentes quemadores. La opcién recomendada es el
primer quemador mencionado. En el resumen de los
modelos esta identificado cada quemador de la placa
de coccion.— Pdgina 2

Ejemplo:
Plato Tiempo

total en
min

Quemador

Sopas, cremas

Sopa de pescado
Quemador 1217 8 79 1 58
rapido

Quemador semi-  17-22 8 1113 1 69
rapido
Quemador wok ~ 10-15 9 68 4 47

En el ejemplo se muestran indicaciones para cocinar
sopa de pescado utilizando los quemadores rapido,
semi-rapido o wok.

Utilizando el qguemador rapido (opcidn recomendada)

el tiempo total para la coccién es de 12 a 17 minutos.

m Paso 1: llevar a ebullicion. Utilice la posicion de
coccién 8 durante 7-9 minutos.

m Paso 2: mantener ebulliciéon. Cambie a la posicion 1
durante 5-8 minutos.

Las indicaciones para el resto de quemadores
propuestos se deben interpretar de forma analoga.

Plato Tiem- Paso1
pototal

Quemadores :
en min

Sopas, cremas
Sopa de pescado

Quemador répido 12-17 8 79 1 58

Q. semi-rapido 17-22 8 1113 6-9

Quemador wok ~ 10-15 9 68 4 47
Crema de calabaza, sopa Borsch

Quemador rdpido 30-35 9 1012 2023

Q. semi-rapido 45-50 9 1517 30-33

Quemador wok ~ 25-30 9 810 2 17-20
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es Tablas y consejos

Plato Tiem- Paso1
pototal ~—=

Quemadores

oz

en min

Minestrone (sopa de verduras)

Quemador répido 47-52
Q.semirapido 5762
Q. miniwok 4348
Pasta y arroz
Espaguetis

Quemador rapido 18-22
Q. semirdpido  20-24
Quemador wok ~ 18-22
Arroz

*

ﬁ ﬁ ﬁ

I iy [

p%) % %
*

Quemador rapido 17-22

Q.semirépido 1823

Quemador wok ~ 15-20
Ravioli

Quemador répido 9-14

Q.semirapido 1722

Quemador wok ~ 10-15

Verduras y legumbres

Patatas cocidas (puré, ensaladilla rusa)
Quemador répido 2328
Q.semirdpido 2530 =
Quemador wok 2530 =
Hummus (puré de garbanzos)
Quemador rapido 50-565 =
Q. miniwok 4752
Quemador wok ~ 47-52 =
Lentejas marrones

Quemador répido 40-45
Q.semirapido 5055
Quemador wok 4550

@ O

~N © o

~ ©o

Tempura de verduras
Quemador rapido 12-17  &5-* 7
Q. miniwok 1247 @8
Q. wok dual [
Salteado de verduras frescas™*
Quemador wok 68 s
Q. miniwok 7-8 s
Quemador rapido 6-8 s
Patatas fritas

Quemadorwok 1520 &5+
Quemadorrépido 15-20 W8
Q. miniwok 1500 &«

20

10-12
10-12
8-10

8-10
10-12
8-10

o7
9
4-6

46
12-14
57

8-10
10-12
11-13

10-12
10-12
10-12

8-10
18-20
20-22

68
68
57

6-8
78
68

15-20
156-20
15-20

3 A 0
3 3 3
% % %

3 A 0
3 3 3
% % %

A q 3]
3 3| 3
%l % %

3 A 0
3 3 3
% % %

4 9 9

XY

37-40
47-50
35-38

10-12
10-12
10-12

12-15
11-14
11-14

58
5-8
58

15-18
15-18
14-17

40-43
3740
37-40

32-35
32-35
2528

69
69
5-8

Plato Tiem-
po total

Quemadores .
en min

Huevos
Shakshuka, menemen
Q. semi-rapido 15-20
Quemador rapido 13-18
Q. wok dual 1520
Tortilla francesa (1 ud.)
Q. semirapido 35
Quemador rdpido  2-4
Q. miniwok 2-4
Tortilla de patata

Quemador rapido 25-30
Q. miniwok 20-25
Quemador wok 1823
Salsas
Salsa bechamel™*
Q. auxiliar 10-15

Q. semi-rdpido 10-15

Quemador wok 3-8
Salsa de queso azul**

Q. auxiliar 4-6

Q. semirdpido  3-5

Q. wok dual 4-6
Salsa napolitana

Q. semi-rapido 18-23
Quemador wok ~ 13-18
Q. miniwok 13-18
Salsa carbonara
Q. semi-rdpido 10-15
Quemador rapido 8-13
Q. wok dual 10-15
Pescado
Merluza rebozada
Quemador rapido 5-10
Q. miniwok 510
Q. wok dual 510
Salmon asado
Quemador rapido 5-10
Q. miniwok 7-12

Q. wok dual 49
Mejillones

Quemador rapido 5-7

Q. miniwok 4-6

Quemador wok  4-6
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Tablas y consejos es

Plato Tiem- Plato Tiem- Paso1
Quemadores  Pototal Quemadores  Pototal
en min en min
Carne Postres
Magret de pato (1 ud.) Arroz con leche™
Q. semirapido 68 S+ 7 68 Q. semirépido 3035 |F* 8 911 F=* 4 2124
Quemador rapido 9-11 &S 7 911 Q. auxiliar 40-45 * 9 1214 F=+ 2 2831
Quemador wok ~ 6-8 & 5 68 Quemador wok  35-40 * 7 1113 1 2427
Solomillo Stroganoff Chacolate con leche
Q. miniwok 510 &5+ 9 510 Q. auxiliar 1014 @ 1 1014
Quemador rapido 8-13 ~ &%-* 9 813 Q. wok dual 12-16  #@* 1 12-16
Quemador wok 510 &%+ 8 510 Q. semirapido 1620 <{#* 1 1620
Schnitzel de pollo (8 filetes de pechuga de pollo) Crepes (4 uds.)
Quemador rgpido 7-12 ~ &4%-* 9 24 &+ 6 538 Q. miniwok 813 &+ 7 13 &6 710
Quemador wok ~ 7-12 & 9 24 & x5 58 Quemador rapido 1722 &> 7 13 &%+ 5 1619
Q.semirdpido  7-12 &+ 9 712 Quemador wok 813 &S~ 7 13 &5 4 710
Carne picada Pudin de pan (al bano marfa)
Quemador répido 1520 &%-* 8 1520 Quemador répido 2530 <~ 9 1012 = 6 15-18
Q. semirdpido 2025 &S5-* 9 2025 Quemadorwok 2328 £~ 9 810 7 1518
Q. miniwok 1217 &% 9 12-17 Q. wok dual 2227 =4 9 79 7 1518
Productos preparados el = —
Croquetas congeladas (16 uds.) Ouema.dolr rap|do 9 5 o
Varitas de pescado congeladas (12 uds.) Q. semirapido 813 5 813
Q. miniwok 4-8 &9 48 Quemador wok 38 2 38
Quemador rapido 6-10 &%~ 8 610 Bizcocho (al bafio maria)
Salchichas fritas (12 uds) Quemador wok  40-45 40-45
Quemador rapido 510 &%~ 9 13 &% 7 47 Q. miniwok 3540 3540
Q. semi-rapido ~ 7-12 & 9 712 Consejos de cocinado
Quemadorwok 510 &5~ 9 13 & 7 47 = Los tiempos de coccién de las cremas y legumbres
Salchichas calentadas en agua (12 uds.) pueden reducirse utilizando una olla a presion. Si
— o utiliza una olla a presion siga las instrucciones del
Q. semirdpido 813 9 813 fabricante. Introduzca todos los ingredientes a la vez
Quemador wok ~ 9-14 4 914 desde el principio.
— m Utilizando tapa para la coccion de arroz y patata se
Q. wok dual 914 4 914 reduce significativamente el tiempo de coccion.
Hamburguesas de ternera (4 uds.de 1 cm de grosor, 110 g) Lleve el agua a ebullicion antes de introducir pasta,
Quemador rapido 4-9 we_x g 13 W+ 7 34 arroz o patatas y ajuste después la potencia para
o mantener la ebullicion.
Q. miniwok 3-8 & _x 9 13 &x 7 25 m Para las frituras se debe precalentar el aceite. Una
Quemador wok ~ 4-9 &8 _x g {3 & _« 7 34 vez iniciada la fritura del alimento, mantenga la
- temperatura constante ajustando la potencia si es
Verduras congeladas necesario. Deje recuperar la temperatura del aceite
Quemador répido 7-12 &5+ 9 712 entre diferentes lotes y dé vuelta a los alimentos
= T frecuentemente.
Q. miniwok 12 St 9 e m Introduzca todos los ingredientes a la vez en el
Quemador wok ~ 5-10 &5-* 9 510 recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas

Pizza (20 cm de didmetro) estofadas o garbanzos.

Quemador wok ~ 4-8 = 1 438
Q. miniwok 8-12 =5 1 812
Quemador répido 1620 <5- 1 1620
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es Limpieza y cuidados del aparato

k8 Limpieza y cuidados del
aparato

Limpieza

Una vez frio el aparato, limpielo con una esponja, agua
y jabon.

Después de cada uso, limpie la superficie de los
respectivos elementos del qguemador una vez que se
haya enfriado. Si se dejan restos (alimentos recocidos,
gotas de grasa, etc.), por poco que sea, se incrustaran
en la superficie y seran luego mas dificiles de eliminar.
Es necesario que los agujeros y ranuras estén limpios
para que la llama sea correcta.

El movimiento de algunos recipientes puede dejar
restos metalicos sobre las parrillas.

Limpie los quemadores y las parrillas con agua
jabonosa y frételos con un cepillo no metalico.

Si las parrillas disponen de tacos de goma, tenga
cuidado al limpiarlas. Los tacos pueden soltarse y la
parrilla puede rayar la placa de coccion.

Seque completamente los quemadores y las parrillas
siempre. La presencia de gotas de agua o zonas
humedas al comienzo de la coccidn puede deteriorar el
esmalte.

Después de la limpieza y secado de los quemadores,
asegurese de que las tapas estén bien colocadas
sobre el difusor.

jAtencion!

m No extraiga los mandos para la limpieza del aparato.
Si la humedad penetra en el aparato puede dafarlo.

m No utilice maqguinas de limpieza a vapor. Podria
dafar la placa de coccion.

m Sila placa de coccidon posee un panel de cristal o
de aluminio, no utilice un cuchillo, rasgueta o similar
para limpiar la unién con el metal.

Mantenimiento

Limpie al instante los liquidos que se derramen. Asi
evitara que los restos de comida se peguen y se
ahorrara esfuerzos innecesarios.

Debido a las altas temperaturas que soportan, el
quemador wok vy las zonas de acero inoxidable
(grasera, contorno de los guemadores, etc.) pueden
cambiar de color. Esto es normal. Después de cada
uso, limpie dichas zonas con un producto apropiado
para acero inoxidable.

Se recomienda utilizar regularmente el producto de
limpieza disponible en nuestro Servicio Técnico con
codigo 464524,

jAtencion!

El limpiador de inoxidable no se debe utilizar en la zona
alrededor de los mandos. Las indicaciones (serigrafia)
se pueden borrar.

No deje liquidos acidos (zumo de limoén, vinagre, etc.)
sobre la placa de coccion.

B Qué hacer en caso de averia?

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden
solucionar facilmente. Antes de llamar al Servicio
Técnico tenga en cuenta los siguientes consejos:
Posible causa

Fusible defectuoso.

Anomalia

El funcionamiento eléctrico
general esta averiado.

El automatico o un diferencial ha saltado.

El encendido automatico no

funciona. las bujias y los quemadores.

Los quemadores estan mojados.

Las tapas del quemador estan mal colocadas.

Solucion

Comprobar en la caja general de fusibles si el fusible esta
averiado y cambiarlo.

Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado
el automatico o un diferencial.

Pueden existir residuos de alimentos o de limpieza entre  El espacio entre la bujia y el quemador debe estar limpio.

Secar cuidadosamente las tapas del quemador.
Comprobar que las tapas estan bien colocadas.

El aparato no esta conectado a tierra, estd mal conectado  Péngase en contacto con el instalador eléctrico.

o0 latoma de tierra es defectuosa.

Lallama del quemador noes  Las piezas del quemador estan mal colocadas.

uniforme.

Las ranuras del quemador estan sucias.
El flujo de gas no parece nor-  El paso de gas esta cerrado por llaves intermedias.
Si el gas proviene de una bombona, comprobar que no

mal o no sale gas.
esta vacia.
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Colocar correctamente las piezas sobre el quemador
correspondiente.

Limpiar las ranuras del quemador.
Abrir las posibles llaves intermedias.
Cambiar la bombona.



Anomalia Posible causa

Hay olor a gas en la cocina. Algun grifo estd abierto.
Mal acoplamiento de la bombona.
Posible fuga de gas.

El quemador se apagainme-  No ha mantenido el mando presionado el tiempo sufi-

diatamente después de soltar  ciente.
el mando.

Las ranuras del quemador estan sucias.

VA Servicio de Asistencia
Téchnica

Si se solicita nuestro Servicio Técnico, se debe facilitar
el nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de
fabricacion (FD) del aparato. Esta informacidn figura en
la placa de caracteristicas, situada en la parte inferior
de la placa de coccidn, y en la etiqueta del manual de
uso.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias
E 902 11 88 21

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato domeéstico.

Condiciones de garantia

Si, contrariamente a nuestras expectativas, el aparato
presentara algun dafo o no cumpliera con sus
exigencias de calidad previstas, le rogamos nos lo
haga saber lo antes posible. Para que la garantia tenga
validez, el aparato no debera haber sido manipulado, ni
sometido a un mal uso.

Las condiciones de garantia aplicables son las
establecidas por la representacion de nuestra empresa
en el pais donde se haya efectuado la compra. Puede
solicitarse informacion detallada en los puntos de
venta. Es necesario presentar el justificante de compra
para hacer uso de la garantia.

Reservado el derecho de modificaciones.

Servicio de Asistencia Técnica es

Solucion
Cerrar los grifos.
Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

Cerrar la llave general de gas, ventilar el recinto y avisar
inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado
para la revision y certificacion de la instalacion. No utilizar
el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna
fuga de gas en la instalacion o el aparato.

Una vez encendido el quemador, mantener el mando pre-
sionado unos segundos mas.

Limpiar las ranuras del quemador.

B} Proteccion del medio
ambiente

Si en la placa de caracteristicas del aparato aparece el

simbolo E tenga en cuenta las siguientes
indicaciones.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unidn Europea
para la retirada y la reutilizacién de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrénicos.

| =Q

El embalaje de su aparato se ha fabricado con los
materiales estrictamente necesarios para garantizar
una proteccién eficaz durante el transporte. Estos
materiales son totalmente reciclables, reduciendo asi el
impacto medioambiental. Le invitamos a contribuir
también en la conservacion del medio ambiente,
siguiendo los siguientes consejos:

m deposite el embalaje en el contenedor de reciclaje
adecuado,

m antes de deshacerse de un aparato desechado,
inutilicelo. Consulte en su administracion local la
direccion del centro recolector de materiales
reciclables mas proximo y entregue alli su aparato,

m no tire el aceite usado por el fregadero. Guardelo en
un recipiente cerrado y entréguelo en un punto de
recogida o, en su defecto, en un contenedor de
basura (acabara en un vertedero controlado;
probablemente no es la mejor solucion, pero
evitamos la contaminacion del agua).
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Utilizacao adequada

Leia atentamente estas instrugdes. SO assim
podera manusear o aparelho de forma eficaz
e segura. Conserve as instru¢cdes de uso e de
instalacédo e entregue-as juntamente com o
aparelho se este mudar de dono.

O fabricante fica isento de qualquer tipo de
responsabilidade caso nao se cumpram as
disposicoes deste manual.

As imagens apresentadas ao longo das
instrucdes servem apenas para orientacao.

Nao retire o aparelho da embalagem de
proteccao até ao momento de ser encastrado.
Se observar algum dano no aparelho, ndo o
ligue. Entre em contacto com 0 nosso Servigo
de Assisténcia Técnica.

Este aparelho corresponde a classe 3,
segundo a norma EN 30-1-1 para aparelhos a
gas: aparelho encastrado num movel.

Antes de instalar a sua nova placa de
cozedura, certifiqgue-se de que segue todas as
instrucdes de montagem durante a instalacéo.

Este aparelho ndo pode ser instalado em iates
ou caravanas.

Este aparelho deve ser apenas utilizado em
locais com uma ventilagao adequada.

Este aparelho nao foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Todos os trabalhos de instalacao, ligacao,
regulacao e adaptacao a outros tipos de gas
devem ser efectuados por um técnico
autorizado, respeitando todas as
regulamentacoes e legislacao aplicaveis,
bem como o estipulado pelas empresas
locais fornecedoras de gas e electricidade.
Deve prestar particular atencao as
disposicoes aplicaveis relativamente a
ventilacao.

Este aparelho vem adaptado da fabrica para o
tipo de gas indicado na placa de
caracteristicas. Caso seja necessario alterar o
tipo de gas, consulte as instrucdes de
montagem. Recomenda-se chamar o0 nosso
Servico de Assisténcia Técnica para a
adaptacéo a outros tipos de gas.

Este aparelho foi unicamente concebido para
utilizacdo domestica, ndo podendo, por isso,



ser utilizado para fins comerciais ou
profissionais. Utilize o aparelho unicamente
para cozinhar, nunca como aparelho de
aquecimento. A garantia apenas sera valida
caso o aparelho seja utilizado correctamente
e para os fins a que se destina.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Nao utilize tampas ou barreiras de proteccao,
para criangas, gue nao sejam recomendadas
pelo fabricante da placa de cozedura. Podem
provocar acidentes, por ex. devido ao
sobreaquecimento, ignicao ou libertacao de
fragmentos de materiais.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizacao.

As criangas nao devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencéao
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criangas, a ndo ser que
tenham mais de 15 anos e estejam sob
vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacao.

Instru¢cdes de seguranga importantes pt

ENinstrucoes de seguranca
importantes

/\ Aviso - Perigo de deflagragao!

A acumulacao do gas que nao € queimado,
num espaco fechado, pode causar
deflagracdo. Ndo submeta o aparelho a
correntes de ar. Os queimadores poderiam
apagar-se. Leia atentamente as instrucdes e
adverténcias relativas ao funcionamento dos
queimadores a gas.

/\ Aviso - Perigo de intoxicacao!

A utilizagcdo de um aparelho de cozedura a
gas produz calor, humidade e produtos de
combustao no local onde esta instalado.
Garanta uma boa ventilacdo na cozinha,
especialmente enquanto a placa de cozedura
estiver em funcionamento: mantenha as
aberturas de ventilacdo natural abertas ou
instale um dispositivo de ventilagado mecénica
(campanula com exaustor). A utilizagao
intensa e prolongada do aparelho pode
requerer uma ventilacdo complementar ou
mais eficaz: abra uma janela ou aumente a
poténcia da ventilagdo mecanica.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!

» As zonas de cozedura e zonas adjacentes
aguecem muito. Nunca toque nas
superficies quentes. Mantenha as criancas
com menos de 8 anos afastadas do
aparelho.

» Quando a garrafa de gas de petrdleo
liguefeito (GPL) n&o esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderao ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar
corretamente, permitindo a saida
descontrolada de gas. Qualquer destas
situacdes pode provocar gueimaduras.
Cologue sempre garrafas de GPL na
posicao vertical.

/\ Aviso — Perigo de incéndio!

m As zonas de cozedura aguecem muito. Nao
cologue objectos inflamaveis sobre a placa
de cozedura. Nao deixe objectos sobre a
placa de cozedura.

s N&o armazene nem utilize produtos
quimicos corrosivos, vapores, materiais
inflamaveis ou produtos nao alimentares
por baixo deste electrodomeéstico, nem
perto dele.
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= As gorduras ou 0leos sobreaquecidos sao
facilmente inflamaveis. Ndo se ausente
enquanto estiver a aquecer gorduras ou
Oleos. Se se inflamarem, ndo apague o
fogo com agua. Cubra o recipiente com
uma tampa para apagar o fogo e desligue
a zona de cozedura.

/\ Aviso - Perigo de lesdes!

= Os recipientes que apresentem danos, com
um tamanho inadequado, que ultrapassem
as margens da placa de cozedura ou que
estejam mal posicionados, podem provocar
graves lesdes. Tenha em consideragao as
recomendacdes e adverténcias relativas
aos recipientes para cozinhados.

s Em caso de avaria, corte a alimentagao
eléctrica e o fornecimento de gas do
aparelho. Para proceder a reparacao,
recorra ao Nosso Servico de Assisténcia
Técnica.

= Nao manipule o interior do aparelho. Se tal
for necessario, recorra ao n0sSso Servico de
Assisténcia Técnica.

= Se nao for possivel rodar um botdo de
comando ou se ele estiver solto, ndo pode
continuar a utiliza-lo. Dirija-se de imediato
ao servico de assisténcia técnica, para que
0 botdo de comando seja reparado ou
substituido.

/\ Aviso - Perigo de descarga eléctrica!
Nao utilize maqguinas de limpeza a vapor para
limpar o aparelho.
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S Conhecer o aparelho

Na visdo geral de modelos podera encontrar o seu
aparelho com as poténcias dos queimadores.
— Pdgina 2

Elementos de comando e queimador

Em qualguer comando esta identificado o queimador
correspondente. Com os comandos pode regular, de
acordo com as diferentes posicdes, a poténcia
necessaria entre os valores maximos e minimos. Nunca
tente mudar da posicéo 0 diretamente para a posicéo 1
ou da posicao 1 para a posigao 0.

Indicacoes

== Queimador controlado pelo comando

) Queimador desligado
9 Nivel de poténcia maximo e ignicao elétrica
1 Nivel de poténcia minimo

As chamas interiores e exteriores do queimador duplo
dual podem ser reguladas de forma independente.
Estao disponiveis os seguintes niveis de poténcia:

Chama exterior e interior
na poténcia maxima.

Chama exterior na
poténcia minima, chama
interior na poténcia
maxima.

Chama interior na
poténcia maxima.

Chama interior na
poténcia minima.




Para um funcionamento correcto do aparelho é
importante certificar-se de que as grelhas e todas as
pecas dos queimadores estao correctamente
colocadas. Nao trogue as tampas dos queimadores.

Remover as grelhas sempre com cuidado. A
deslocacao de uma grelha pode deslocar as grelhas
adjacentes.

1 Ficha

2 Elemento térmico

3 Boca do queimador
4 Tampa do queimador
Acessorios

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode
incluir os seguintes acessorios. Estes também podem
ser adquiridos junto do Servico de assisténcia técnica.

Grelha adicional para wok
Apenas para ser usada em quei-
madores wok. Utilize recipientes
para cozinhar com fundo con-
cavo.

Grelha adicional para cafe-
teira de café

Apenas para ser usado no quei-
mador mais pequeno. Utilize
recipientes para cozinhar com
dimentro inferior a 12 cm.

Conhecer o aparelho pt

Simmer Plate

Este acessario destina-se unica-
mente a cozinhados a baixa
temperatura. Pode ser usado
com o queimador economico ou
com o queimador normal. Caso
a sua placa de cozinhar possua
varios queimadores normais,
recomenda-se a montagem da
Simmer Plate no queimador nor-
mal da parte da frente ou de
trés.

Coloque 0 acessorio com as
saliéncias para cima no suporte,
e nunca diretamente no queima-
dor.

Simmer Cap

Tampa do queimador que sirva
exclusivamente para cozinhar
com a poténcia minima. O Sim-
mer Cap tem de ser colocado na
tampa do queimador econo-
mico.

HZ233540 Grelha adicional para wok: ferro fundido
(4-5 kW)

HZ233440 Grelha adicional para wok: ferro fundido
(queimador mini wok)

HZ241110 Grelha adicional para cafeteira de café

HZ298105 Simmer Plate

HZ211310 Simmer Cap

O fabricante nao se responsabiliza caso nao utilize
estes acessoérios ou o faca de forma inadequada.
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i®JQueimadores a gas

Ligacao manual

1. Pressione os comandos do queimador selecionado
e gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

2. Chegue um acendedor ou uma chama (isqueiro,
fosforo, etc.) ao queimador.

Ignicao automatica

Se a sua placa de cozinhar possuir ignicdo automatica
(fichas):

1. Pressione 0os comandos do queimador selecionado
€ gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

Enquanto mantiver os comandos pressionados,
sairao faiscas de todos os queimadores. O
gueimador acende-se.

2. Solte os comandos.

3. Gire os comandos para a posigdo desejada.

Se n&o houver ignicéo, desligue o queimador e repita
0S passos descritos anteriormente. Desta vez
mantenha os comandos pressionados durante mais
tempo (até 10 segundos).

AAviso — Perigo de detonacao!

Se o0 queimador nédo se acender apds 15 segundos,
desligue os comandos € abra a porta ou a janela do
compartimento. Aguarde, pelo menos, um minuto,
antes de acender novamente o queimador.

Conselho: Garanta a maxima limpeza. Se as fichas
estiverem sujas, pode ocorrer uma ignicao incorreta.
Limpe as fichas regularmente com uma escova
pequena, ndo metalica. Preste atencéo para que as
fichas ndo sejam sujeitas a impactos fortes.

Sistema de seguranca

Esta placa de cozedura dispde de um sistema de
seguranca (termopar) que impede a passagem do gas
se 0s gueimadores se apagarem acidentalmente.

Para garantir que este aparelho esta activado:

1. Acenda o queimador normalmente.

2. Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente
pressionado durante 4 segundos apds a chama se
ter acendido.

Apagar um queimador

Rode o comando correspondente para a direita até a
posicéo 0.

Alguns segundos depois de se apagar o queimador,
emitir-se-a um som (som seco). Tal ndo é sinébnimo de
avaria, significa apenas que a seguranca esta
desactivada.
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Adverténcias

Durante o funcionamento do queimador, € normal que
um ligeiro silvo seja emitido.

Quando utilizado inicialmente é normal que sejam
libertados odores. Tal ndo constitui qualgquer perigo
nem é sindnimo de avaria. Os odores vao
desaparecendo.

Uma chama cor-de-laranja é normal. Deve-se a
presenca de particulas de p6 no ar, liquidos
derramados, etc.

No caso de uma extincdo acidental da chama do
queimador, desligue o comando de accionamento do e
nao tente reacendé-lo durante, pelo menos, 1 minuto.

[Ell Tabelas e sugestées

Recipientes apropriados

Diametro minimo Diametro maximo
da base do reci- da base do reci-

Queimadores

piente para cozi- piente para cozi-

nhar nhar
Queimador para wok 22 cm -cm
Queimador rapido 20 cm 26 cm
Queimador normal 14 cm 22.¢cm
Queimador econémico 12cm 16 cm

O recipiente ndo pode sobressair da margem da placa.

Indicacoes de utilizacao

Conselho: A superficie de cozedura de aco pode ficar
com uma ligeira deformacéo temporaria, quando
utilizada com determinadas frigideiras ou tachos. Esta é
uma situagao normal e néo influencia a
operacionalidade do aparelho.

As seguintes recomendagdes ajudam-no a poupar
energia e a evitar danos nos recipientes para cozinhar:

Utilize recipientes de
\ Vg tamanho adequado a
cada queimador.
Nao utilize recipientes
pequenos em
gueimadores grandes. A
chama n&o deve tocar
nos lados do recipiente.
Nao utilize recipientes
\ Vg x deformados que nao
figuem estaveis sobre a
placa de cozedura. Os
recipientes poderiam virar-
se.
Utilize apenas recipientes
de base plana e grossa.




) Nao deve cozinhar sem
\V Wle tampa ou com a tampa
mal colocada. Grande
parte da energia é
desperdicada.

Coloque o recipiente bem
centrado sobre o
queimador. Caso
contrario, o recipiente
podera virar-se.

Nao coloque os
recipientes grandes sobre
0s queimadores proximos
dos comandos. Estes
podem ficar danificados
devido ao excesso de
temperatura.

Coloque os recipientes
sobre as grelhas e nunca
directamente sobre o
queimador.

Antes de utilizar,

— certifigue-se de que as
grelhas e as tampas dos
queimadores estdo bem
colocadas .

Manuseie 0s recipientes
com cuidado sobre a
placa de cozedura.

Nao golpeie a placa de
cozedura, nem coloque
PESOS EXCessivos sobre a
mesma.
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Tabela com tempos e poténcias de cozedura

A seguinte tabela inclui as poténcias e os tempos de
cozedura ideais para diferentes pratos. Os dados
indicados sao valores de referéncia para quatro
porcdes.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, peso e qualidade dos alimentos, do tipo de gas
usado bem como do material do recipiente para
cozinhar. Para a preparacao deste pratos foram usados
principalmente recipientes para cozinhar em aco
inoxidavel.

Utilize recipientes para cozinhar de tamanho adequado
e cologue-os no centro do queimador. Consulte
informacdes sobre o didmetro do recipiente para
cozinhar em.— "Recipientes apropriados”

Informaces sobre a tabela

A preparagdo de cada prato é composta por um ou
dois passos. Cada passo inclui informacées sobre:

T Método de cozedura
iy Poténcia de cozedura
(® Tempo de duragcdo em minutos

Tabelas e sugestdes pt

Ferver

Retomar a cozedura

Formar pressédo na panela de pressao
Manter pressado na panela de pressao
Alourar bem

Alourar levemente

Derreter

Sem tampa
Mexer constantemente

=g

-~
2
2
2

Métodos de cozedura indicados na tabela
\
<

80

*
*

Conselho: Os simbolos nao surgem no aparelho.
Servem de orientacéo para os diferentes métodos de
cozedura.

Na tabela sdo indicados dados para a preparacéo de
pratos em diferentes queimadores. A opcéo
recomendada é o primeiro queimador mencionado. Na
visao geral de modelos sdo descritos todos 0s
gueimadores da placa de cozinhar.— Pdgina 2

Exemplo:

Prato Tempo Passo 1
totalem

Queimadores

Sopas, sopas cremosas

Sopa de peixe
Q. répido 12-17 8 79 1 58
Q. normal 17-22 8 1113 1 69

Queimador wok  10-15

=
B%)

9 68 4 47

Este exemplo mostra a preparacao de sopa de peixe
com o queimador rapido, queimador normal e
queimador wok.

Com o queimador rapido (opcao recomendada) o

tempo de cozedura alcanca 12 a 17 minutos.

m Passo 1: Ferver. Regule 7-9 minutos na poténcia de
cozedura 8.

m Passo 2: Retomar a cozedura. Para 5-8 minutos
mudar para a poténcia de cozedura 1.

As indicacbes também s&o validas para os outros
gueimadores sugeridos.

Prato Tempo Passo 1

Queimadores tal = 5, @©
em min.

Sopas, sopas cremosas

Sopa de peixe

Q. répido 12-17 8 79 1 58
Q. normal 17-22 8 1113 169
Queimador wok 10-15 9 68 4 47
Creme de abobora, sopa Borsch

Q. répido 30-35 9 1012 20-23
Q. normal 45-50 9 1517 6 30-33
Queimador wok  25-30 9 810 17-20
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pt Tabelas e sugestdes

Prato
Queimadores fofal ==
em min.

Minestrone (sopa de legumes)

Q. répido 4752
Q. normal 5762
Q.miniwok 4348
Massas e arroz
Esparguete
Q. répido 18-22 :
Q. normal 2024 *
Queimador wok 1822 &
Arroz
Q. rapido 1722
Q. normal 1823
Queimador wok  15-20
Ravioli
Q. répido 914
Q. normal 17-22

Queimador wok  10-15

Legumes e leguminosas

Batatas cozidas (puré, salada de batata)

Q. rapido 2328 =

Q. normal 2530 =

Queimador wok 25-30
Humus (grao-de-bico cozido)

Q. rapido 5055 =

Q. mini wok 4752 =

Queimador wok 47-52 £
Lentilhas

Q. répido 40-45

Q. normal 50-55

Queimador wok  45-50
Legumes fritos

Q. rapido AT

Q. mini wok 1217 &8

Q. wok duplo  10-15 &=
Legumes frescos salteados™*

Queimador wok 6-8 s

Q. mini wok 7-8 s

Q. rapido 6-8 s
Batatas fritas

Queimador wok 1520  &5-+

Q. rapido [EEr——

Q. mini wok 1520 &«
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Tempo Passo1

.
O

O oo

9
9
7

10-12
10-12
810

8-10
10-12
810

57
79
46

46
12-14
57

8-10
10-12
11-13

10-12
10-12
10-12

8-10
18-20
20-22

68
6-8
57

6-8
78
6-8

156-20
156-20
15-20

Passo 2

B A A
3 3 3
P P %

B A A
3 3 3
P P %

A A 3]
3 3 3
%l % P

3 A A
3 3 3
P P %

44 9

499

37-40
47-50
35-38

10-12
10-12
10-12

12-15
11-14
11-14

58
58
58

15-18
15-18
1417

40-43
3740
37-40

235
32-38
2528

6-9
6-9
58

Prato
Queimadores

ovos
Xacxuca
Q. normal 1520
Q. rapido 13-18
Q. wok duplo ~ 15-20
Omeleta (1 porgao)
Q. normal 35
Q. rapido 2-4

Q. mini wok 2-4
Tortilha espanhola
Q. répido 25-30
Q. mini wok 20-25

Queimador wok 18-23

Molhos

Molho Béchamel™*
Q.econémico  10-15
Q. normal 10-15

Queimador wok 3-8

Passo 1

il

Lo

$4488
$4888
L w—

$666¢
Ju—

4668 %
J—
4668 %
J—

68 %
fe—

688 %
fu—
68 %
L w—

6688 %
Ju—

i
i

A iy

Molho com queijo de pasta azul**

Q. econémico  4-6

Q. normal 35

Q.wokduplo 46
Molho napolitano

Q. normal 18-23
Queimador wok 13-18
Q. mini wok 13-18
Molho carbonara
Q. normal 10-15
Q. rapido 813
Q. wok duplo 10-15
Peixe
Pescada romana
Q. répido 510
Q. mini wok 510
Q. wok duplo 5-10
Salmao assado
Q. répido 5-10
Q. mini wok 7-12

Q.wok duplo 49
Moluscos

Q. rapido 57

Q. mini wok 4-6

Queimador wok  4-6

3 iy
v ing
i

68 %
fu—
4668 %
J—

LSS
Je—

4668 %
468 %
J—

68 %
fe—

.
O

10-12
79
11-13

&
24
24

25-30
20-25
18-23

24
24
1-2

4-6
L3
46

24
1-3
=3

57
46
10-15

510
24
510

24
24
2-4

57
46
46

Passo 2

i

*

A A 3]

3 3 3

%l % %
*

*

LSS
fu—

58
69
4-7

8-11
811
26

16-19
12-15
12-15

58
4-7

36

36
58
2-5



Tabelas e sugestdes pt

Prato Tempo Passo1 Passo 2
: total ' ~_—
Queimadores ommin. = O O 90
Carne
Peito de pato (1 unid.)
Q. normal 6-8 &8 7 68
Q. rdpido 9-11 &5 7 911
Queimador wok 6-8 &+ 5 68

Lombo de novilho, strogonoff
Q. mini wok 510 &+ 9 510
Q. répido 8-13 &+ 9 813
Queimador wok 5-10 &5 8 510
Escalopes de frango (8 filetes de peito de frango)

Q. rapido 7-12 &+ 9 24 &+ 6
Queimador wok  7-12 &9 24 & f
Q. normal 7-12 &* 9 712

Carne picada (patés, almoéndegas, molho & bolonhesa)

Q. répido 15620 & 8 1520

Q. normal 2025 &+ 9 2025

Q. mini wok 1217 &> 9 1217
Produtos pré-confecionados

Croguetes congelados (16 unid.)

Barrinhas de peixe congeladas (12 unid.)

Q. mini wok 4-8 & 9 48

Q. rapido 6-10 & 8 610
Queimador wok  5-9 &5 8 59

Salsichas (12 unid.)

Q. répido 510 & 9 13 & 7
Q. normal 7-12 & 9 712
Queimador wok 5-10 e
Salsichas (12 unid.)

Q. normal 813 9 813
Queimador wok  9-14 4 914

Q. wokduplo  9-14 4 914
Hamburguer (4 unid.)

Q. répido 49 & * 9 1.3 & _x 7
Q. mini wok 38 &E_* 9 1.3 &~ 7
Queimador wok  4-9 & 9 1.3 & _x 7
Legumes congelados™*

Q. répido 7-12 &* 9 712

Q. mini wok 7-12 & 9 712
Queimador wok 5-10 &5 9 510
Pizza (20 cm de didmetro)

Queimador wok  4-8 = 1 48
Q. mini wok 812 = 1 812

Q. rapido 1620 <~ 1 1620

58
58

4-7

36
2-5
36

Prato Passo 1 Passo 2
Queimadores . » i S )
Sobremesas

Pudim de arroz**

Q. normal 3035 f 8 911 F=r 4 2124
Q. economico 4045 EF* 9 1214 £5* 2 2831
Queimadorwok 3540  f&g* 7 1113 £+ 1 2427
Chocolate de leite

Q.econémico 1014 @ 1 1014

Q. wokduplo 1216  {#* 1 1216

Q. normal 1620 M@ 1 1620

Crepes (4 unid.)

Q. mini wok 8-13 & 7 13 &6 710
Q. répido 1722 &> 7 13 &+ 5 1619
Queimador wok  8-13 & 7 13 &4 710
Pudim de pao

Q. répido 2530 & 9 1012 6 1518
Queimador wok 2328 % 8-10 7 1518
Qwokduplo 2227 & 9 79 m 7 1518
Pudim espanhol™*

Q. répido 38 * 5 38

Q. normal 8-13 & 5 813

Queimador wok 3-8 & 2 38

Bolo de massa batida (em banho-maria)

Q. rapido 3540 9 3540
Queimador wok 40-45 9 4045
Q. mini wok 3540 9 3540

Dicas para cozinhar

m Para preparar sopas de creme e leguminosas, utilize
uma panela de pressido. O tempo de cozedura
diminui claramente. Se utilizar uma panela de
pressao, siga as instrucdes do fabricante. Insira
todos os ingredientes logo no inicio.

m Coloque sempre uma tampa para cozinhar batatas e
arroz. O tempo de cozedura diminui, assim,
claramente. A agua tem de ferver, antes de colocar
massas, arroz ou batatas. Em seguida, adeque a
poténcia de cozedura, para continuar a cozinhar.

m Para cozinhar em frigideira, aqueca primeiro o dleo.
Assim que iniciar a cozedura, mantenha a
temperatura constante, adequando a poténcia de
cozedura se necessario. Ao preparar varias
porcdes, aguarde até a temperatura ser novamente
atingida. Vire os alimentos regularmente.

m Se cozinhar sopas, natas, lentilhas ou gréo de bico,
introduza todos os ingredientes ao mesmo tempo
no recipiente para cozinhar.
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pt Limpeza e manutencao

Limpeza e manutencéo

Limpeza

Deixe o aparelho arrefecer e limpe-o com uma esponja,
agua e detergente.

Depois de cada utilizagéo, limpe a superficie dos
respectivos elementos do queimador assim que o
mesmo tiver arrefecido. Se forem deixados restos
(alimentos ressequidos, gotas de gordura, etc.), por
minimos que sejam, estes irdo ficar colados a
superficie, sendo mais dificeis de remover. E
necessario que os furos e as ranhuras estejam limpos
para que a chama se forme correctamente.

O movimento de alguns recipientes pode deixar restos
metalicos sobre as grelhas.

Limpe os queimadores e as grelhas com agua e
detergente e esfregue-0s com uma escova nao
metalica.

Se as grelhas tiverem bases de borracha, tenha
cuidado ao limpa-las. As bases podem soltar-se e a
grelha pode riscar a placa de cozedura.

Seque sempre o0s queimadores e as grelhas
completamente. Se houver agua ou zonas humidas, no
inicio da cozedura, pode deteriorar o esmalte.

Depois da limpeza e secagem dos queimadores,
verifigue se as tampas estdo bem colocadas sobre o
difusor.

Defeito: O que fazer?

Em alguns casos, as avarias ocorridas podem ser

faceis de eliminar. Antes de contactar o servico de
assisténcia técnica, tenha em atencéo as seguintes
indicacoes:

Anomalia

0 funcionamento eléctrico
geral estd avariado.

Causa possivel
Fusivel defeituoso.

O interruptor termomagnético ou diferencial disparou.

0 acendimento automatico
ndo funciona.

0s queimadores estao molhados.

As tampas dos queimadores estdo mal colocadas.

Atencao!

m Nao tire os elementos de comando para limpar o
aparelho. A entrada de humidade pode danificar o
aparelho.

m Nao utilize maqguinas de limpeza a vapor. Podera
danificar a placa de cozedura.

m Se a placa de cozedura estiver equipada com um
painel de vidro ou de aluminio, ndo utilize facas,
espatulas nem utensilios semelhantes para limpar a
unido com o metal.

Manutencao

Limpe imediatamente, em caso de derrame de liquidos.
Desta forma, evita que restos de comida se agarrem, 0
que dificulta a limpeza.

Devido as altas temperaturas suportadas, o queimador
para wok e as zonas de ago inoxidavel (pingadeira,
contorno dos gueimadores, etc.) podem sofrer
alteragdes na cor. Tal € normal. Depois de cada
utilizacéo, limpe estas zonas com um produto especial
para aco inoxidavel.

E recomendada a utilizagdo regular do produto de

limpeza, disponivel através do nosso Servico de
assisténcia técnica, com o codigo 464524.

Atencao!

N&ao utilize limpador de acgo inoxidavel na zona ao redor
dos botdes. As indicagdes (serigrafia) podem-se
apagar.

Nao deixe que liquidos acidos (sumo de liméao, vinagre,
etc.) entrem em contacto com a placa de cozedura.

Solucao

Verificar o fusivel na caixa geral de fusiveis e substituir,
caso esteja avariado.

Verificar se o interruptor termomagnético ou diferencial
disparou no quadro de distribuicao de energia.

Podem existir restos de alimentos ou de produtos de lim- Este espaco, entre a bugia e o queimador, deve estar
peza entre as bugias e 0s gueimadores.

limpo.
Secar cuidadosamente as tampas dos queimadores.

Certificar-se de que as tampas estdo correctamente colo-
cadas.

0 aparelho ndo esta ligado a terra, estd mal ligadooua  Contactar o instalador eléctrico.

tomada de terra esta defeituosa.

A chama do queimador ndo €  As pecas do queimador estdo mal colocadas.

uniforme.
As ranhuras do queimador estao sujas.
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Colocar correctamente as pegas sobre o gueimador cor-
respondente.

Limpar as ranhuras do queimador.



Anomalia Causa possivel

0O fluxo de gas ndo parece nor- A passagem de gas estd fechada por chaves intermé-

mal ou ndo sai gas. dias.

Se 0 gas for fornecido por uma botija, verificar se esta

nao esta vazia.

Ha um cheiro agas nacozi-  Estd uma torneira aberta.

nha. Acoplamento incorrecto da botija.
Possivel fuga de gas.

0 queimador desliga-se ime-
diatamente apds soltar o ciente.

comando. As ranhuras do queimador estao sujas.

VA Servicos Técnicos

Se solicitar o nosso Servigo de Assisténcia Técnica,
deve indicar o nimero do produto (E-Nr.) € o nimero
de fabrico (FD) do aparelho. Esta informacéo consta da
placa de caracteristicas, situada na parte inferior da
placa de cozedura e na etiqueta do manual de
utilizacao.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servicos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250720

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao é executada por técnicos
especializados com a devida formacéo e com as pecas
de reparacao originais para o seu aparelho.

Condicoes de garantia

Se, contrariamente as nossas expectativas, o aparelho
apresentar algum dano ou se ndo cumprir com as
exigéncias de qualidade previstas, solicitamos que nos
comunique o mais rapido possivel. Para que o servigo
de garantia seja valido, o aparelho ndo devera ter sido
manipulado, nem submetido a uma ma utilizacao.

As condicbes de garantia vigentes séo as
estabelecidas pelo representante da nossa empresa no
pais onde se realizou a compra. Informacgdes
pormenorizadas podem ser obtidas nos pontos de
venda. E necessario apresentar o comprovativo de
compra para beneficiar do servico de garantia.

Reserva-se o direito de realizar alteragdes.

0 comando n&o foi pressionado durante tempo sufi-

Servicos Técnicos pt

Solugéo
Abrir as possiveis chaves intermédias.

Substituir a botija.

Fechar as torneiras.
Verificar se 0 acoplamento esta correcto.

Fechar a torneira geral de seguranca, arejar 0 espago
onde se encontra e contactar imediatamente um técnico
de instalacdo autorizado para fazer a revisdo e certifica-
¢do da instalagéo. Voltar a utilizar o aparelho apenas
quando tiver a certeza de que ndo existe qualquer fuga de
gas na instalacao ou no proprio aparelho.

Depois de 0 gueimador estar aceso, manter o comando
pressionado durante mais uns segundos.

Limpar as ranhuras do queimador.

EJProteccao do meio
ambiente

Se o simbolo £ estiver na placa de carateristicas do
aparelho, tenha em atencao as seguintes indicacdes.

Eliminacao ecoldgica
Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
E com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clecironicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criacédo
de um sistema de recolha e valorizacado dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.

A embalagem do seu aparelho foi fabricada com os
materiais estritamente necessarios para garantir uma
proteccao eficaz durante o transporte. Estes materiais
s&o totalmente reciclaveis, sendo assim reduzido o
impacto ambiental. Convidamo-lo a participar também
na conservacado do meio ambiente, cumprindo com as
seguintes recomendagdes:

m deposite a embalagem no contentor de reciclagem
adequado,

m antes de se desfazer de qualquer aparelho, inutilize-
0. Consulte a administracéo local para saber o
endereco do centro de recolha de materiais
reciclaveis mais proximo e entregue ai o seu
aparelho,

m nao deite fora o 6leo utilizado pelo lava-louga.
Guarde-o num recipiente fechado e entregue-o num
centro de recolha ou, na sua falta, deposite-o num
contentor de lixo orgénico (acabara por ser
depositado num aterro controlado; provavelmente
ndo é a melhor solugcdo, mas desta forma evitamos
a contaminacéo da agua.
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EJ Amacina uygun kullanim

Talimatlan dikkatle okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazin etkin ve guvenli kullanimi
muUmkun olacaktir. Kullanim ve kurulum
talimatlarini saklayiniz ve cihazin sahibinin
degismesi durumunda cihazla birlikte veriniz.

Bu kilavuzdaki kurallara uyulmadigi
takdirde, tretici herhangi bir sorumluluktan
muaf olacaktir.

Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme
amaclidir.

Urln yerlestirilene kadar koruyucu ambalaji
cikarmayiniz. Cihazda herhangi bir hasar fark
ettiginiz takdirde cihazi ¢alistirmayiniz. Teknik
Servisimiz ile irtibata geginiz.

Bu EN 30-1-1 gazli cihazlar normuna gére 3.
sinif bir cihazdir: mobilyaya gémme cihaz.

Yeni pisirme tezgahinizi kurmadan 6nce
kurulumun montaj talimatlarina uygun
gerceklestirildiginden emin olunuz.

Bu cihaz yat veya karavanlara kurulamaz.

Bu cihaz yalnizca yeterince havalandirilan
yerlerde kullaniimahdir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Uzere
tasarlanmamistir.

Butin kurulum, baglanti, ayarlama ve gaz
tipine gore uyarlama islemleri yetkili bir
kurulum teknisyeni tarafindan, tlkedeki
standartlara ve yururlikteki kanuni
y6nergeler ile yerel gaz ve elektrik
tedarikcisi sirketin talimatlarina uygun
olarak gerceklestiriimelidir. Havalandirma ile
ilgili gecerli diizenlemelere 6zel bir dikkat
gosterilecektir.

Bu cihaz, fabrikadan 6zellikler tablosunda
belirtilen gaz tipine ayarli olarak ¢ikar.
Gerekirse degistiriniz, montaj talimatlarina
uyunuz. Diger gaz tiplerine uyarlama
gerektiginde Teknik Servisimizi cagirmaniz
onerilir.

Bu cihaz evde kullanim igin tasarlanmistir,
ticari veya profesyonel amaclarla kullanilamaz.
Cihazi kesinlikle 1Isinma amaci ile
kullanmayiniz, sadece pisirme icin kullaniniz.
Garanti sadece tasarim amacina uygun
kullanilmasi durumunda gecerlidir.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB icermez.



Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Calisma sirasinda cihazi kontrolslz bir sekilde
birakmayiniz.

Cocuklar icin, pisirme tezgahi Ureticisi
tarafindan 6nerilmemis kapaklar veya
bariyerler kullanmayiniz. Orn. asiri Isinma, alev
alma veya malzeme parcalarinin kopmasi
dolayisiyla kazalara yol acabilirler.

Bu cihaz 8 yasindan kuguk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecrtbe veya bilgi sahibi Kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi cocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan buyuk ¢cocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Onemli giivenlik uyarilari  tr

I Onemli glivenlik uyarilari

/\ Uyarn — Yangin tehlikesi!

Kapall bir ortamda yanma olmaksizin gaz
birikimi yangin tehlikesine yol acar. Cihazi
hava akimina maruz birakmayiniz. Brilorler
s6nebilir. Gaz brulorlerinin calismasiyla ilgili
talimatlari ve uyarilar dikkatle okuyunuz.

/\ Uyar — Zehirlenme tehlikesi!

Gazlh bir pisirme cihazinin kullanimi, kurulu
oldugu yerde s, nem ve yanma dranleri Uretir.
Ozellikle cihaziniz ¢alisir durumdayken
mutfagin iyi havalandiriimasini saglayiniz: Tim
dogal havalandirma kanallarini agik tutunuz
veya mekanik bir havalandirma (havalandirma
fani) cihazi kurunuz. Cihazin yogun bir sekilde
ve uzun sure kullanimi, tamamlayici veya daha
etkili bir havalandirma gerektirebilir: Bir
pencere aciniz veya mekanik havalandirmanin
gucunu arttiriniz.

/\ Uyari - Yanma tehlikesi!

= Pisirme bolumleri ve etrafindakiler cok isinir.
Sicak yuzeylere kesinlikle dokunmayiniz. 8
yasindan kucUk cocuklarl uzak tutunuz.

s LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz i¢erisine girebilir. Bu
sebeple brulorlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya c¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG tupleri
her zaman dik konumda kullaniniz.

/\ Uyari — Yangin tehlikesi!

= Pisirme bolumleri ¢cok isinir. Pisirme
tezgahinin Uzerine yanici cisimler
yerlestirmeyiniz. Pisirme tezgahi Uzerinde
esya birakmayiniz.

= Bu elektrikli ev aletinin yakininda asindirici,
buharlasici kimyasal Urunler, yanici
materyaller, besin disinda urunler
bulundurmayiniz ve kullanmayiniz.

= Asiriisinmis katl ya da sivi yaglar kolay alev
alir. Yag kizdirirken ocaktan uzaklasmayiniz.
Alev almasi halinde atesi su ile
sondurmeyiniz. Atesi sondurmek icin kabi
bir kapakla kaplayiniz ve pisirme bolimunu
kapatiniz.

/\ Uyan - Yaralanma tehlikesi!

= Hasarli, uygun boyuta sahip olmayan,
pisirme tezgahinin sinirlarini asan veya kotl
yerlestirilmis kaplar ciddi yaralanmalara
sebebiyet verebilir. Pisirme kaplariyla ilgili
tavsiye ve uyarilara uyunuz.
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tr Cihazi taniyiniz

= Ariza olmasi durumunda cihazin elektrik ve
gaz beslemesini kesiniz. Tamir i¢in teknik
servisimizi arayiniz.

= Cihazin i¢c kismini kurcalamayiniz. Gerekli
oldugu takdirde, teknik servisimizi arayiniz.

= Eger bir kontrol digmesi déndurulemiyor
veya gevsetilemiyorsa kullaniimamalidir.
Kontrol diugmesini tamir etmek veya
degistirmek i¢in derhal musteri hizmetlerine
basvurunuz.

AUyarl — Elektrik carpma tehlikesi!
Cihaz temizlemek icin buharli temizleme
makinesi kullanmayiniz.
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3 Cihazi taniyiniz

Modele genel bakis icinde cihazinizi ve ocak guglerini
bulabilirsiniz. — Sayfa 2

Kumanda elemanlari ve brulor

Her kumanda digmesinde ilgili brilor isaretlenmisgtir.
Kumanda dtgmeleri Uzerindeki farkli pozisyonlari
kullanarak ihtiya¢c duydugunuz gicli maksimum ve
minimum degerler arasinda istediginiz gibi
ayarlayabilirsiniz. Asla pozisyon 0'dan pozisyon 1'e veya
pozisyon 1'den pozisyon 0'a ge¢cmeyi denemeyiniz.

Gostergeler

858 Kumanda digmesiyle kontrol edilen briilor

® Kapali brilor
9 En yiksek glic seviyesi ve elektrikli atesleme
1 En diisik gl seviyesi

ikili cift brilérin ic ve dis alevleri birbirinden bagimsiz
olarak kontrol edilebilir. Olasi gli¢ seviyeleri:

Dis ve i¢ alevler
maksimum gucte.

Dis alev minimum gtcte,
ic alev maksimum glcte.

ic alev maksimum giicte.

ic alev minimum giicte.




Cihazin dogru calistinlabilmesi igin 1zgaralarin ve tim
brilér parcalarinin dogru yerlestirildiginden emin
olunmalidir. Brulér kapaklarinin yerini degistirmeyiniz.

Izgaralari her zaman dikkatlice ¢ikariniz. Bir izgaranin
kaydiriimasi, yandaki 1zgaranin da ayni sekilde yerinin
degismesine neden olur.

1 Buji

2 Termik eleman

3 Brilor baslgi

4 Briilor kapag!
Aksesuarlar

Modele gére pisirme tezgahi asagidaki aksesuarlari
icerebilir. Bunlar ayni zamanda Teknik Servis'ten de
temin edilebilir.

Wok ek 1zgarasi

Sadece wok brilorlerdeki kulla-
nimlar igin uygundur. Bombeli
zeminli pisirme tavalarini kullani-
niz.

Manuel Espresso makinesi ek
1zgarasl

Sadece en kiicuk brilordeki kul-
lanim igin uygundur. Capl

12 cm'den kiicik olan pisirme
tavalarini kullaniniz.

Cihazi taniyiniz tr

Simmer Plate

Bu aksesuar pargasi sadece
dustk sicaklikta pisirme icin
uygundur. Ekonomik briilor veya
normal brildr ile kullanilabilir.
Ocakta birden ok normal briilor
mevcutsa Simmer Plate'nin arka
veya on sag normal briilore yer-
lestirilmesi dnerilir.

Aksesuar parcasini gikintilar
yukariyi gosterecek sekilde tasi-
yiclya yerlestiriniz, asla dogru-
dan bralorin Gzerine
yerlestirmeyiniz.

Simmer Cap

Minimum gticte pisirme icin kul-
lanilan brilor kapadl. Simmer

Cap, ekonomik brilor kapaginin
uzerine yerlestirilmelidir.

Kod
HZz233540 Wok ek izgarasi: Dokme demir (4-5 kW)

HZ233440 Wok ek 1zgarasi: Dokme demir (Mini wok
brulér)

HZ241110 Manuel Espresso makinesi ek izgarasi

HZ298105 Simmer Plate

HZ211310 Simmer Cap

Aksesuarlarin kullaniimamasi veya yanlis kullaniimasi
durumlarinda uretici sorumluluk kabul etmez.
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tr Gaz brulorleri

@3 Gaz brulorleri

Manuel olarak agilmasi

1. Segctiginiz ocadin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en yiksek gli¢c seviyesine ulasana kadar
sola dogru doéndiriniz.

2. Brulére bir yakici veya bir alev (cakmak, kibrit vb.)
yaklastiriniz.

Otomatik atesleme

Eger ocaginizda bir otomatik atesleme mevcutsa
(bujiler):

1. Sectiginiz ocadin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en yuksek glc¢ seviyesine ulasana kadar
sola dogru dondurtniz.

Kumanda digmesini basili tuttugunuz sidrece tim
braldrlerin yaninda kivilcimlar ¢akar. Bralér yanar.

2. Kumanda dugmesini serbest birakiniz.

3. Kumanda digmesini istediginiz pozisyona getiriniz.

Atesleme gerceklesmezse brilori kapatiniz ve
tanimlanan adimlari yeniden uygulayiniz. Bu defa
kumanda digmesini daha uzun sire basil tutunuz
(azami 10 saniye).

A Uyari — Alev alma tehlikesi!

Eger brilor 15 saniye sonunda yanmazsa kumanda
digmesini kapatiniz ve icinde bulundugunuz odanin
kapisini veya penceresini aciniz. Brilérl yeniden
yakmadan 6nce en az bir dakika bekleyiniz.

Bilgi: Temizlige cok dikkat ediniz. Bujiler kirlenmisse
hatall bir atesleme yapilabilir. Bujileri dizenli olarak
kuclk, metalik olmayan bir fircayla temizleyiniz. Bujilerin
ciddi darbelere maruz kalmamasina dikkat ediniz.

Emniyet sistemi

Pisirme tezgahiniz, brilérlerin kazayla yanmasi halinde
gaz gecisini engelleyen bir emniyet sistemine (termo
kupl) sahiptir.

Bu sistemin etkin oldugundan emin olmak i¢in:

1. Brulért normal olarak aginiz

2. Kumanda digmesini birakmadan ates yandiktan
sonra kumandayi 4 saniye daha hafifge basil
tutunuz.

Brulorin kapatiimasi
Kapatmak icin kumanda digmesini sada cevirerek 0
pozisyonuna getiriniz.

Kapatildiktan birka¢ saniye sonra brildrden ses
gelecektir (hafif tikirti). Bu herhangi bir anormallik
degildir, emniyetin devre disi oldugu anlamina gelir.
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Uyarilar

Brilérin calismasi sirasinda hafif bir 1slik sesi
duyulmasi normaldir.

ilk kullanimlarda koku gelmesi normaldir. Bu, herhangi
bir risk ya da hatal galisma anlamina gelmez. Zamanla
gececektir.

Turuncu renkli alev normaldir. Havadaki tozdan, tasan
swvilardan vb. kaynaklanir.

Bralor alevlerinin yanhslikla sénmesi durumunda
brilérin kumanda digmesini kapatiniz ve en az 1
dakikadan énce yeniden yakmaya calismayiniz.

Bl Tablo ve oneriler
Uygun kaplar

Pisirme kabi taba- Pisirme kabi taba-

ninin minimum ninin maksimum
¢apl ¢api

Wok brilér 22.¢cm -cm

Gueli brlor 20 cm 26 cm

Normal ocak 14 cm 22.¢cm

Ekonomik brilor 12cm 16 cm

Kap ocagin kenarindan disari tasmamalidir.

Kullanim uyarilari

Bilgi: Bazi tavalar veya tencereler kullanildiginda celik
ocak ylzeylerinde gegici, hafif bir deformasyon
gorilebilir. Bu durum normaldir ve cihazin ¢calisma
yetenegdine bir etkisi yoktur.

Asagidaki dneriler enerji tasarrufu yapmaniza ve pisirme
kaplarinin hasar gérmesini engellemenize yardimci olur:

Her brilor igin uygun
\ Y ebatta kaplar kullaniniz.
BlyUk brulérde kuglk
kaplar kullanmayiniz. Alev,
kaplarin yan taraflarina
ulasmamalidir.
Pisirme tezgahi Uzerine
dengesizlik olusturacak
bicimi bozulmus kaplar
koymayiniz. Kaplar
devrilebilir.

= - Yalnizca tabani diz ve
kalin olan kaplari
kullaniniz.
, Kapaksiz veya kapak yari
\ Y va aralik olarak pisirmeyiniz.

Enerjiyi bosa harcarsiniz.




Kabi tam olarak bril6r
Uzerinde ortalayiniz, bir
tarafina agirlik vermeyiniz.
Aksi durumda devrilebilir.
BlyUk kaplar kumanda
dugmelerinin yakinindaki
brilérlere koymayiniz.
Asin sicaktan dolayi
hasara neden olabilir.
Kaplari asla dogrudan
\ V' x brildriin Gzerine degil,
mutlaka 1zgara Uzerine
yerlestiriniz.
Cihazi ¢alistirmadan 6nce,
— Izgaralarin ve brilor
kapaklarinin dogru yerde
oldugundan emin olunuz.
Pisirme tezgahindayken
kaplari dikkatli bir sekilde
tutunuz.
Pisirme tezgahina darbe
gelmesine engel olunuz ve
Uzerine agirlik
yerlestirmeyiniz.

X
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Pisirme tablosu

Asagidaki tablo, farkli yemekler icin optimum pisirme
kademelerini ve pisirme surelerini icerir. Bilgiler, dort
porsiyon igin referans degerlerdir.

Pisirme streleri ve pisirme kademeleri, yiyeceklerin
trlne, agirhgina ve kalitesine gére degisebilecegdi gibi
kullanilan gaza ve pisirme kabinin malzemesine de
baglidir. Bu yemeklerin hazirlanmasi igin genelde
paslanmaz celik pisirme tavalari kullanihr.

Her zaman uygun buyuklikte pisirme tavalar kullaniniz
ve briulérin ortasina yerlestiriniz. Pisirme tavasi ¢apina
yoénelik bilgileri — "Uygun kaplar" altinda bulabilirsiniz.

Tabloya iligkin bilgiler
Her bir yemegin hazirlanmasi icin bir veya iki adim

gereklidir. Her adimda asagidaki konulara iliskin bilgiler
mevcuttur:

TF Pisirme yontemi
{i> Pisirme kademesi
(® Dakika cinsinden slre

Tabloda belirtilen pisirme yéntemleri
FF  Pisirmek

Pisirmeye devam edilmesi

DadUukla tencerede basing olusumu
DUdukli tencerede basincin korunmasi
Gugcli kizartma

Hafif kizartma

Eritme

Kapaksiz

* Surekli kanstirniz

"Rl B O OHY

*

Bilgi: Bu semboller cihaz tUzerinde gérinmez. Bunlar,
farkl pisirme yontemleri icin ydnlendirme amachdir.

Farkli brilorler Gzerinde yemekleri pisirmek i¢in gerekli
bilgiler gériinir. Tavsiye edilen secenek, ilk olarak
bahsedilen bruldérdir. Modele genel bakista ocaktaki

Tablo ve &neriler tr

tum brildrler aciklanmistir.— Sayfa 2
Ornek:

Yemek Dakika Adim 1
Briilor olarak e gy ()

toplam
siire

Corbalar, kremali corbalar
Balik corbasi

Gicli briler 12-17 8 79 1 58
Normal brillor ~ 17-22 8 1113 6-9
Wok briilor 10-15 9 68 4 47

Bu 6rnekte gugld bralér, normal brilér ve wok bralor ile
balik ¢corbasinin hazirlanigi gésterilmistir.

GUgclU bralor (6nerilen segenek) ile pisirme stresi 12 ile

17 dakika arasindadir.

m Adim 1: Kaynatma. 7-9 dakika i¢cin pisirme kademesi
8'i ayarlayiniz.

m  Adim 2: Pisirme. 5-8 dakika icin pisirme kademesi
1'e gegciniz.

Bu bilgiler diger 6nerilen brilorler icin de gecerlidir.

Yemek Dakika Adim 1
Brillorler  ©larak

toplam
slire

Corbalar, kremali corbalar
Balik corbasi

Guclu bralor - 12-17 79 1 58
Normal briilér 17-22 1113 1 69
Wok brillor ~ 10-15 9 68 4 47
Kabak kremasl, bors ¢orbasi

Glgld braler - 30-35 10-12 5 2023
Normalbriilsr 45-50 1517 3033
Wok briler  25-30 9 810 1720
Minestrone (sebze ¢orbasi)

Guclu brilor - 47-52 10-12 37-40
Normal briilér 57-62 10-12 4750
Miniwokb. ~ 43-48 8-10 3 3538
Makarna ve piring

Spagetti

GUgld bralor -~ 18-22 gt 9 810 10-12
Normal briilor 20-24 g 9 1012 10-12
Wok brilor 1822 Gt 8-10 10-12
Piring

GUgld braler - 17-22 57 12-15
Normal briilor 18-23 79 11-14
Wok briler 1520 4-6 11-14
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tr Tablo ve oneriler

Haslanmis patates (pure, patates salatas)

Yemek Dakika
Brilorler  Olarak
tq_plam
siire
Ravioli
Glgld bruler ~ 9-14
Normal brilor 17-22
Wok brilér ~ 10-15
Sebze ve baklagiller
Glcld bruler  23-28
Normal brdlor 25-30
Wok brilor ~ 25-30
Humus (nohut paresi)
Glgld bralér -~ 50-65
Miniwok b.  47-52
Wok brillér 4752
Mercimek
GUgld braler — 40-45
Normal brilor 50-55
Wok brilor 4550
Sebze kizartma
Glgld braler -~ 12-17
Miniwok b,  12-17
Dual wok b. ~ 10-15

Taze sebze sote**
Wok briilor ~ 6-8

Miniwok b.  7-8
Glcld brulor  6-8
Patates kizartmasi
Wok brilér 1520
Glgld braler - 15-20
Miniwok b. 1520
Yumurta
Saksuka
Normal brilor 15-20
Glgld braler ~ 13-18
Dualwok b. 1520

Omlet (1 porsiyon)
Normal brilor 3-5
Gucll bralor 24

Miniwok b.  2-4
Ispanyol tortillasi

Gueld bralor  25-30

Miniwok b.  20-25

Wok brilor ~ 18-23
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E% p%) %

4668 %
J—
AN
Je—

466 %
Je—

4668
je—
6668 %
Ju—

RS
J—

ASSY
$44¢¢
J—

ASSSY

6668 %
Ju—
0088 %
Je—

466 %

4668
je—
6668 %
Ju—

468 %
J—

oo

9

4-6
12-14
5

810
10-12
1113

10-12
10-12
10-12

810
18-20
20-22

6-8
6-8
&=

68
7-8
6-8

156-20
1520
156-20

10-12
79
11-13

34
2-4
24

25-30
20-25
18-23

6 58

5-8

5-8

15-18
1518
1417
40-43
37-40
37-40
32-35
32-35
25-28

$S_x 6 69
$8_x 5 6.9
M8 _x 5 58

= 4 58
== 3 69
= 4 47

Yemek Dakika

Brilorler  Olarak
toplam
siire

Soslar

Besamel sosu™

Ekonomikb. 10-15

Normal bralor 10-15

Wok briilor 3-8
Kufli peynirli sos™*

Ekonomikb.  4-6

Normal brulor 3-5

Dualwokb.  4-6
Napoliten sos

Normal brilor 18-23

Wok briilor ~ 13-18
Miniwok b. ~ 13-18
Carbonara sosu
Normal briilor 10-15
Gueld bralor 813
Dualwokb.  10-15
Balik
Roma usulli barlam baligi
Glcld brulér ~ 5-10
Miniwokb. ~ 5-10
Dualwok b.  5-10
Firinlanmis somon
Glcld brulér -~ 5-10
Miniwokb.  7-12
Dualwokb. 49
Midye
Glcld braler — 5-7
Miniwok b.  4-6

Wok bralor ~ 4-6

Et

Ordek gogsti (1 adet)
Normal brilor 6-8
Guelt bralor 911
Wok brillor ~ 6-8

Adim 1

68 %
fe—
4668 %
J—

466 %
J—

*
*

S
Ju—

S
Ju—

S *
Ju—

6688
fu—
AL
Je—

68 %

Q

68 %
fe—
4668 %

466 %
J—

6688 9

Beef Strogonof
Miniwokb. ~ 5-10
Glcld bruler ~ 8-13
Wok briilor 510
Tavuk snitzel (8 tavuk gogus filetosu)
Gueld brilor 712
Wok brilor 712

488 % 9

2-4
2-4
12

46
35
46

24
1-3
1-3

57
4-6
10-15

510
2-4
510

2-4
2-4
2-4

57
4-6
4-6

68
Gl
6-8

510
8-13
510

2-4
2-4

&3 6 811
£ 5 811
3 5 26
= 4 1619
== 5 1215
———* 6 1215
——* 3 58
e

NS 7 3_6

M8 _x 5 h8

NS 6 5_8



Yemek
Briilorler

Normal bralor 7-12

Kiyma (etli borek, kofte, bolonez sos)

Gucll bralor — 15-20
Normal brilér 20-25
Miniwok b.  12-17

Hazir iiriinler

Adim 1

NS
f—

NS
fu—
4688 %
fu—

RS
fu—

9

8
9
9

712

15-20
20-25
12-17

Donmus kroket (16 adet) Donmus balik kroket (12 adet)

Miniwok b.  4-8
GUgld bralér -~ 6-10
Wok brilor 59
Sosis (12 adet)
GUgld braler -~ 510
Normal briilor 7-12
Wok brilér ~ 5-10
Haslanmis sosis (12 adet)
Normal brlér 8-13
Wok brilor ~— 9-14
Dualwokb.  9-14
Hamburger (4 adet)
GUgld braler 49
Miniwokb. 3-8

Wok brilor 49
Dondurulmus sebze**

Guell bralor  7-12
Miniwok b.  7-12
Wok briler 510
Pizza (20 cm ¢ap)
Wok brilor ~ 4-8
Miniwok b, 8-12
GUgld bralér -~ 16-20
Tathlar
Stitlag™*
Normal brilér 30-35
Ekonomik b.  40-45
Wok briler ~ 35-40
Sttlu cikolata
Ekonomik b.  10-14
Dual wok b.  12-16
Normal briilér 16-20
Krep (4 adet)
Miniwok b. 813
Giclu brilor - 17-22

ASSY
ASSSY
fu—

$68¢¢

NS
fu—
468 %
fu—

RS
fu—

* * *

] ] o]
%o Jso Jsco
2 %) %)

*

*

AR

46668 %
fu—

LSS
fu—

9
8
8

4-8
6-10
549

=3
712
=3

813
9-14
9-14

=3
=3
=3

712
712
510

4-8
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12-14
11-13

10-14
12-16
16-20

=3
=3
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fe—
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fu—
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47

4-7

36
2-5
36

21-24
28-31
24-27

7-10
16-19

Temizlenmesi ve bakima tabi tutulmasi tr

Dakika
olarak

Yemek
Briilorler

toplam
siire

Wok bralor 813 &7 13 &4 710
Ekmekli puding

Guclt bralor  25-30 = 10-12 6 1518

Wok brilor 2328 = 8-10 7 1518

Dual wok b.  22-27 = 7-9 m 7 1518
ispanyol pudingi**

Gaeld braler 3-8 & 3-8

Normal briilér 8-13 o 813

Wok bralor 3-8 * 3-8
Kuru pasta (benmari usuli)

Gigli brilér - 35-40 35-40

Wok brilor ~ 40-45 4045

Miniwokb. 3540 3540

Pisirme ipuclari

m  Kremal gorbalari ve baklagilleri hazirlama sirasinda
duduakli tencere kullaniniz. Pisirme siiresi belirgin
bicimde azalir. Bir diduklU tencere kullanacaksaniz
dreticisinin talimatlarina uyunuz. Baslangicta tim
malzemeleri ekleyiniz.

m Patates ve piring pisirirken her zaman tencerenin
kapagdini kapatiniz. Pisirme slresi boylece belirgin
bicimde azalir. Makarnayi, pirinci veya patatesi ilave
etmeden 6nce suyu kaynatmalisiniz. Ardindan
pisirme islemine devam etmek i¢in pisirme
kademesini ayarlayiniz.

m Tava yemeklerinde ilk dnce yagdi isitiniz. Kizartmaya
basladiktan sonra gerekirse pisirme kademesini
ayarlayarak sicakligi sabit tutunuz. Daha sonraki
porsiyonlari hazirlamak icin pisirme sicakligina
yeniden ulasilana kadar bekleyiniz. Yiyecekleri
dizenli araliklarla geviriniz.

m Corba, kremall ¢orba, mercimek veya nohut
pisirecekseniz tim malzemeleri ayni anda pisirme
tenceresine ekleyiniz.

K& Temizlenmesi ve bakima
tabi tutulmasi

Temizlik

Cihaz soguduktan sonra silinger, sabun ve su ile
temizleyiniz.

Her kullanimdan sonra, sogumalarinin ardindan ilgili
brildér elemanlarinin ylzeyini temizleyiniz. Ne kadar az
da olsa yizey Uzerinde artik (tasmis yemek, yag
damlalan vb.) birakilmasi halinde, ylzeyin Uzeri
kaplanacak ve sonrasinda bu katmanin temizlenmesi
daha zor olacaktir. Atesin dogru yanabilmesi icin delik
ve oluklarin temiz olmasi gerekir.

Bazi kaplarin hareketi 1zgaralar lGizerinde metal izleri
birakabilir.
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tr Ariza halinde ne yapmali?

Bralorleri ve 1zgaralari sabunlu su ile temizleyiniz ve
metal olmayan bir firca ile fircalayiniz.

Izgaralar lastik tipalarla yerlestiriimis ise temizlerken
dikkatli olunuz. Tipalar sékdulebilir ve 1zgara pisirme
tezgahini gizebilir.

Her zaman brilorleri ve 1zgaralar tamamen kurutunuz.
Pisirme isleminin basinda su damlalari veya nemli
boélgeler emayenin bozulmasina yol acgabilir.

Brulorleri temizledikten ve kuruladiktan sonra, brilor
kapaklarinin alev dagiticilarinin Gzerine dogru bir sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

Dikkat!

m Cihazin temizlenmesi sirasinda kumanda
elemanlarini ¢cikarmayiniz. Cihazin neme maruz
kalmasi hasara neden olabilir.

m Buharl temizleme makinelerini kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi zarar gorebilir.

m EQJer pisirme tezgahinizda cam ya da aliminyum bir
panel varsa metal ile birlestigi yeri temizlemek igin
bicak veya benzeri seyler kullanmayiniz.

E) Ariza halinde ne yapmali?

Beklenmeyen durumlar bazen kolaylikla ¢ézulebilir.
Teknik Servisi aramadan 6nce asagdidaki Onerileri
dikkate aliniz:

Ariza Olasi neden
Genel elektrik sistemi calismi-  Arizali sigorta.
yor.

Otomatik sigorta atti veya salter indi.

Bakim

Tasan sivilari aninda temizleyiniz. Béylece yemek
artiklarinin yapismasini 6nleyebilirsiniz ve gereksiz yere
glc sarf etmezsiniz.

YUuksek sicakliklar destekledikleri igin bu ylksek
sicakliklarda wok tipi brllor ve paslanmaz celik bolgeler
(yagdanlik, brilor kenarlari, vs.) renk degistirebilir. Bu
normaldir. Her kullanimdan sonra bu kisimlari
paslanmaz celik icin uygun olan bir Urln ile temizleyiniz.

Teknik Servisimizde 464524 kodu ile mevcut bulunan
temizlik Grinunin dizenli olarak kullaniimasi tavsiye
edilir.

Dikkat!

Paslanmaz celik temizleyicisi kontrol digmelerinin
etrafinda kullanilmamalidir. Semboller (serigrafi)
silinebilir.

Pisirme tezgahinin zerinde asitli sivilar (limon suyu,
sirke, vb.) birakmayiniz.

Coziim

Ana sigorta kutusunu kontrol ediniz ve sigorta arizallysa
degistiriniz.

Genel kumanda panosunda ana sigortanin veya salterin
atip atmadigini kontrol ediniz.

Otomatik cakmak calismiyor.  Buijiler ile brilérler arasinda yemek veya temizleyici artigi - Buiji ve brilor arasindaki bosluk temiz olmalidir.

kalmis olabilir.
Briilorler 1slak olabilir.

Briilor kapaklari dlizgin yerlestiriimemis olabilir.
Cihaz topraklanmamis, kotd bir badlanti yapilmis veya

topraklamasi hatall.
Brilor alevi esit degil.
Bralor bosluklart Kirli.

Gaz akisi normal gozikmUyor — Gaz gecisi gaz valfleri tarafindan engellenmis.

veya gaz glkmiyor. Gaz, gaz tiiptinden geliyorsa tiiptin bos olmadigindan
emin olunuz.
Mutfakta gaz kokusu var. Bir vana agik kalmis olabilir.

Gaz tliplnun kG6tl baglanmas!.
Olasi gaz kagag.

Diigme birakildiktan sonra
brilor hemen kapaniyor. olabilir.

Brilor bosluklar kirli.
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Brilor parcalari diizgin yerlestiriimemis olabilir.

Kumanda diigmesine yeterince uzun sire basiimamigs

Brilor kapaklarini dikkatlice kurulayiniz.
Kapaklarin duzgin yerlestirildiginden emin olunuz.
Bir elektrik teknisyeniyle temasa geginiz.

Parcalari ilgili brilorlere dogru sekilde yerlestiriniz.
Brilor bosluklarini temizleyiniz.

Tlm gaz valflerini aginiz.

Gaz tupiny degistiriniz.

Vanalari kapatiniz.
Baglantinin dogru oldugundan emin olunuz.

Genel gaz anahtarini kapatin, ortami havalandirin ve kuru-
lumu gdzden gegirmesi ve onaylamasi igin derhal bir yet-
kili kurulum teknisyenine haber veriniz. Kurulumda veya
cihazda hi¢ gaz kagagi olmadigindan emin olana kadar
cihazi kullanmayiniz.

Briilorii yakiniz ve kumanda diigmesini birkag saniye daha
basili tutunuz.

Brilor bosluklarini temizleyiniz.



P& Yetkili servisin cagriimasi

Teknik Servisimize ihtiyaciniz varsa cihazin Grin
numarasini (E-Nr.) ve Uretim numarasini (FD) vermeniz
gerekecektir. Bu bilgiyi pisirme tezgahinin i¢ kisminda
yer alan 6zellikler tablosunun Gzerinde ve kullanim
kilavuzunun etiketinde bulabilirsiniz.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
siresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Bdylelikle gerekli onarim
galismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcgalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olabilirsiniz.

Garanti Sartlar

= Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tlketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

m Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
secmesi durumunda satici; iscilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda hicbir Ucret talep etmeksizin malin onarimini
yapmak veya yaptirmakla yukimltdur. TUketici
dcretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatgiya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tlketicinin

bu hakkini kullanmasindan miuteselsilen sorumludur.

m Tlketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi

halinde malin;

- Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami slUrenin asiimasi,

- Tamirinin mumkidn olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satic,
tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatcl
muteselsilen sorumludur.

= Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

m TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tiliketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.

Yetkili servisin gagrilmasi tr

Garanti kosullar

Beklentilerimizin aksine, cihazda herhangi bir ariza
meydana gelirse veya ihtiyacglar 6ngorilen kalitede
karsilayamazsa |Utfen bunu en kisa slrede bize
bildiriniz. Garantinin gecerli olmasi i¢in cihaza midahale
edilmemis ve yanlis kullanilmamis olmasi gerekir.

Bu cihaz i¢in uygulanan garanti kosullari, sirketimizin,
cihazin satin alindigi Glkedeki temsilciligi tarafindan
belirlenir. Satis noktalarindan ayrintili bilgi edinebilirsiniz.
Garantinin gecerli olmasi igin satis belgesinin
bulundurulmasi gerekir.

Her tirll degisiklik hakki saklidir.

EJCevre koruma

Ozellikler tablosunda E semboll goriliyorsa asagidaki
gostergelere dikkat ediniz.

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢gevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu Grin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi
ﬁ tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontroli Yénetmeligi”’nde
mmmm Delirtilen zararl ve yasakl maddeleri igermez.
AEEE yonetmeligine uygundur.
Bu drun, geri dénustmll ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yuksek kaliteli parca ve
malzemelerden Uretilmistir. Bu nedenle, trind,
hizmet dmrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déndsumu icin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yénetime sorun. Kullaniimis
drtnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarn korunmasina yardimci olun.
UrinU atmadan 6nce ¢ocuklarin gavenligi icin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Cihazinizin ambalaji, nakliye sirasinda etkin korumayi
garanti etmek agisindan ¢gok gerekli olan
malzemelerden Uretilmistir. Bu malzemeler tamamen
geri donisebilir ve bdylece cevreye verilen zarar
azaltlmaktadir. Sizleri de asagidaki tavsiyelere uyarak
gevrenin korunmasina katkida bulunmaya davet
ediyoruz:

m  ambalajl uygun geri dénisim kutusuna atiniz,

m cihazi hurdaya ¢ikarmadan dnce kullaniimaz hale
getiriniz. Bulundugunuz yerin yerel yénetimine, geri
doéniusebilen malzemelerin toplandidi en yakin
merkeze danisiniz ve cihazinizi oraya ulastiriniz,

m kullaniimis yagi lavaboya dékmeyiniz. Yagi kapali bir
kaba koyarak ¢dp toplama noktasina veya bir ¢cop
konteynerine birakiniz (kontrolli bir ¢coplige
ulasacaktir; bu en iyi ¢6zim olmasa da bu sayede
suyun kirlenmesini engelleriz).
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