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Rendeltetésszeri
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. Csak
igy tudja készulékét helyesen és
biztonsagosan kezelni. A hasznalati és
szerelési utasitast 6rizze meg a késdbbi
hasznalathoz vagy a kés@bbi tulajdonos
szamara.

Ezen készllék csak beépitésre készilt. Vegye
figyelembe a specialis szerelési utmutatot.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készlléket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

Ez a készulék csak haztartasban vagy haz
korul valo alkalmazasra készult. A készuléket
kizardlag ételek és italok készitésére
hasznalja. A készuléket izemelés kdzben
soha ne hagyja felugyelet nélkil. A készlléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Ezt a készuléket legfeljebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Ezt a késziléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseéqgd, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukeért felel6s személy feligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a készilékkel
jatszani. A tisztitast és a felhasznaloi
karbantartast nem végezhetik gyerekek,
kivéve ha 8 évnél id6sebbek és felligyelet
mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

A tartozékokat mindig megfelel§ helyzetben
tolja be a sut6térbe. — "Tartozékok"
a(z) 11. Oldalon



Fontos biztonsagi
eloirasok
Altalanos

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A sutétérben tarolt gyulékony targyak
langra lobbanhatnak. Soha ne tartson
gyulékony targyakat a sttétérben. Soha ne
nyissa ki a készulék ajtajat, ha a készullék
fUstol. Kapcsolja ki a készuléket és huzza ki
a haldzati csatlakozodugdt vagy kapcsolja
Ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

s A készulékajto nyitasakor légaramlat
keletkezik. A sut6papir hozzaérhet a
fltéelemekhez és meggyulladhat. Az
elémelegités ideje alatt soha ne helyezzen
rogzités nélkul sutépapirt a tartozékra.
Nehezékként helyezzen a sttbépapirra egy
edényt vagy egy sutéformat. Csak a
szukséges fellletet bélelje ki sutépapirral. A
sutépapir nem léghat tul a tartozékon.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutdtér forrd belsd fellleteit vagy a
ftéelemeket. Mindig hagyja lehdlni a
készuléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kozelébe.

= A tartozék vagy az edény nagyon forrd. A
forré edeényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylvel vegye ki a sutdtérbdl.

= Az alkoholgbz6k meggyulladhatnak a forro
sutétérben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyis€gl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan nyissa
Ki a készllék ajtajat.

/\Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikodés kdzben
felforrosodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

= A készulék ajtajanak kinyitasakor forro géz
tavozhat a készulékbdl. A gbz a
hémérséklettdl figgden nem lathato.
Nyitaskor ne alljon tul kozel a készllékhez.
Ovatosan nyissa ki a készulék ajtajat. Tartsa
tavol a gyerekeket.

= A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgdz
képz&dhet. Soha ne dntsdn vizet
kozvetlenll a forrd sutbtérbe.

Fontos biztonsagi el§irasok hu

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

s A készulék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege
megrepedhet. Ne hasznaljon Gvegkaparot,
éles vagy surol6 hatasu tisztitoeszkdzoket.

s A készulék ajtajanak csukldpantjai
elmozdulnak az ajtd kinyitasakor és
becsukasakor, ezaltal becsipbdhet az ujja.
Ne nyuljon a csuklopantokhoz.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

» A szakszerltlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak 6 cserélheti ki a sérult
csatlakozovezetékeket. Ha a készulék
hibas, huzza ki a csatlakozodugot vagy
kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

s A forrd készllékrészeknél az elektromos
készilékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készllékek csatlakozo kabele forrd
készllékrészekkel.

s Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitdgépet.

= A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas késziléket. Huzza
Ki a csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

/\ Figyelmeztetés — Magneses veszély!

A kezel&felllet vagy a kezel6elemek allandd
magneseket tartalmaznak. A magnesek az
elektronikus implantatumok, pl. szivritmus-
szabalyozd vagy inzulinpumpa mikodését
befolyasolhatjak. Az elektronikus
implantatumot viseld személyeknek legalabb
10 cm-es tavolsagot kell tartani a
kezelbfelllettdl.



hu A sérlilések okai

Goz

/\ Figyelmeztetés — Leforrazas veszélye!

= A viztartalyban a viz a készulék tovabbi
Uzemeltetése soran felforrosodhat. A
viztartalyt minden, g6zo6lés funkcidban vald
hasznalat utan Uritse ki.

= A sutétérben forré g6z keletkezik. G6zblés
funkcid hasznalata kdzben ne nyuljon a
sutétérbe.

s A tartozék kivételekor a forrd folyadék
tulcsordulhat. A forr6 tartozékot csak
sutékesztylivel, dvatosan vegye Ki.

/\Figyelmeztetés — Sériilés- és tlizveszély!
Gyulékony folyadékok a forrd sttétérben
meggyulladhatnak (robbanas). Gyulékony
folyadékokat (pl. alkoholtartalmu italokat) ne
toltsOn a viztartalyba. A viztartalyba kizarolag
vizet vagy altalunk javasolt vizk6oldd oldatot
toltson.

Sutohomeéro

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A hibas stut6hémeérd megsértheti a szigetelést.

Csak ehhez a készulékhez készult
sutéhémérdét hasznaljon.

EJ A sériilések okai

Altalanos

Figyelem!

Tartozék, fdlia, sitépapir vagy edény a sitbtér aljan:
Ne tegyen tartozékot a sitétér aljara. A sitétér aljat
ne bélelje ki semmilyen fajtaju foliaval vagy
sutépapirral. Ne tegyen edényt a sutétér aljara, ha
50 °C feletti h6mérsékletet allitott be. Hétorlasz
alakul ki. A siitési id6k mar nem egyeznek, és a
zomanc megseérdl.

Alufdlia: Az alufélia a sutétérben nem érintkezhet az
ajtdlappal. Tartds elszinez6dések keletkezhetnek az
ajtdlapon.

Viz a forrd sitétérben: Soha ne dntson vizet
kozvetlenll a forro sutétérbe. Vizgdz keletkezik. A
hémérsékletvaltozas miatt megsériilhet a zomanc.
Nedvesség a sutétérben: a hosszabb idén keresztil
a sutétérben maradd nedvesség korrdziot
eredményez. Hasznalat utan szaritsa meg a
sutbteret. Ne taroljon hosszabb ideig nedves
élelmiszereket a zart sttétérben. Ne taroljon ételt a
sutétérben.

Lehdlés nyitott készllékajtd mellett: Magas
hémérsékleten vald mikddtetés utan a sutdteret
csak zart ajtonal hagyja lehdlni. Ugyeljen arra, hogy
semmi ne csipddjon be a készllék ajtajaba. Még ha
csak résnyire is marad nyitva az ajtd, a szomszédos
butorlapok id6ével sérilhetnek.

Kizarolag magas paratartalommal vald mikddtetés
utan hagyja a sutéteret nyitott ajtd mellett
megszaradni.

Gylumodlcslé: A lédus gylimolcsos siteményekbdl ne
tegyen tul sokat a sUt6tepsibe. A gyimolcslé
kifrocskol a sttbtepsibdl és eltavolithatatlan foltokat
hagy. Ha lehetséges, haszndlja a mélyebb
univerzalis serpeny6t.

Er6sen szennyezett tdmités: ha a témités erdsen
szennyezett, a készllék ajtaja Uzem kdzben nem zar
megfelelen. A szomszédos butorlapok
megsérilhetnek. Mindig tartsa tisztan a tdmitést.
Késziilék ajtaja mint Gl6- vagy rakodofelllet: Soha ne
hasznalja Ul6- vagy rakododfellletként a késziilék
ajtajat. Ne tartson edényt vagy tartozékokat a
készllék ajtajan.

Tartozékok betolasa: késziiléktipustdl fliggben a
tartozékok megkarcolhatjak az ajtdlapot a készilék
ajtajanak becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig
Utkdzésig tolja be a sitbtérbe.

A készllék szallitasa: A készlléket ne hordozza vagy
tartsa az ajtofogantyunal fogva. Az ajtéfogantyd nem
tartia meg a készlilék sulyat, és letdrhet.



Goz

Figyelem!

Sitéformak: az edénynek hé- és gbézallonak kell
lennie. A szilikon sit6formak nem alkalmasak a
g6zzel kombinalt Gzemmddhoz.

Rozsdafoltos edény: Ne hasznaljon rozsdafoltos
edényt. A legkisebb rozsdafolt is a sut6tér
korrdzidjahoz vezethet.

Lecsepegd folyadékok: A lyukacsos paroléedényben
torténd gbzdléshez mindig helyezze az edény ala a
sttétepsit, az univerzalis serpeny6t vagy a
nemlyukacsos paroldedényt. Az felfogja a lecsepegd
folyadékot.

Forrd viz a viztartalyban: A forrd viz karosithatja a

szivattyut. Kizardlag hideg vizet toltsén a viztartalyba.

Zomanc sérilései: ne inditson el semmilyen
Uzemmaodot, ha viz van a stt6étér aljan. Az elinditas
el6tt torélje fel a vizet a sttétér aljardl.

Vizk&oldo oldat: A vizk6oldd oldatot ne juttassa fel a
kezel6fellletre vagy mas kényes fellletre. A fellletek
megseériinek. Ha ez esetleg mégis megtorténik,
azonnal mossa le a vizk8oldo oldatot vizzel.

A viztartaly tisztitasa: A viztartalyt ne tisztitsa
mosogatdogépben. Ellenkezd esetben a viztartaly
megsérul. A viztartalyt egy puha torléruhaval és
szokvanyos tisztitdszerrel tisztitsa.

Kérnyezetvédelem hu

Kérnyezetvédelem

Uj készlléke kulonosen hatékony energiafogyasztasu.
Itt Otleteket adunk Onnek ahhoz, hogyan takarithat meg
slités kdzben energiat, és hogyan artalmatlanithatja
készulékét megfelelben.

Energiatakarékossag

m Csak akkor melegitse el6 a készlléket, ha azt a
recept vagy a hasznalati utasitas tablazata el&irja.

m Hasznaljon sétét, feketére lakkozott vagy
zomancozott sttéformakat. Ezek kiléndsen jol
veszik fel a hét.

m Mikodés kdzben a lehetd legritkabban nyissa ki a
készlilék ajtajat.

= Ha tobbféle siteményt készit, azokat legjobb
egymas utan sutni. A sitétér még meleg. Igy a
masodik sttemény sitési ideje révidebb lesz. A
sutétérbe 2 szogletes sutdéformat is behelyezhet
egymas mellg.

m Hosszabb f6zési id6k esetén a készilék mintegy 10
perccel a f6zési id6 lejarta el6tt kikapcsolhato, a
maradékhdét hasznalva a készre f6zéshez.

Artalmatlanitas kérnyezetbarat médon
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elhasznalt villamossagi és
E elektronikai készulékekrél szoéld 2012/19/EK
iranyelvnek megfelel jeldlést kapott.

mmmm £z aziranyelv a mar nem hasznalt készulékek

visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.



hu A készlilék megismerése

S A készilék megismerése

Ez a fejezet ismerteti a kijelzéseket és a
kezel6elemeket. Ezenfelll bemutatja a készllék
kildnbdz6 funkcioit is.

Utasitas: A készllék tipusatol fliggden eltérések
lehetnek a szinekben és a részletekben.

leveg6

Kezelofellilet

A kezel6fellleten talalhatd gombok és a forgatévalasztd
segitségével allithatja be a készlilék kulonféle funkcidit.
A Kkijelz6 megmutatja az aktudlis beallitasokat.

|\ GOz hozzaadasa

g

start/stop

Gombok
A forgatdvalasztod jobb és bal oldalan talalhatd
gombok nyomasponttal vannak ellatva. A
mikodtetéshez nyomja meg a gombot.
Forgatovalaszto
A forgatdvalasztd jobbra vagy balra forgathato.
Erintdkijelz6
Az érintékijelz6kdn az aktudlis beallitasok,
valaszthatod lehet8ségek, illetve informacids
szOvegek lathatok. A beallitasahoz koppintson a
mindenkori szévegmez@re. A szdvegmezdbk a
valasztéktol figgben valtoznak.

Kezel6elemek

Az egyes kezelGelemek késziléke kuldnféle funkcidihoz
vannak beallitva. Készlilékét igy egyszerlien és
kdzvetlenll beallithatja.

Gombok

Az alabbiakban a kiilénféle gombok jelentésének rdvid
leirdsa olvashato.

Gombok Jelentés

on/off Akészillék be- és kikapcsolasa

menu Meni Az Uzemmadok menii megnyi-
tdsa

[il=e Informacio Uzenetek megjelenitése

Gyerekzar Gyerekzar bekapcsolasa és kikap-

csolasa
®© [d6funkciok Az ld6funkciok menl megnyitdsa
» 45 Gyorsfelflités Gyorsfelflités be- és kikapcsolasa

\/

A kezeldfelllet nyi- Viztartaly feltoltése vagy kitiritése
tasa — "A viztartaly feltoltése"

a(z) 18. Oldalon

Uzemmod elinditasa és ledllitdsa,
vagy megszakitasa

start/stop

Forgatovalaszto

A forgatdvalasztdoval mddosithatja a kijelzé6n megjelend
beallitott értékeket.

A legtdbb lista, pl. a f(itési modok listaja az utolsd pont
elérése utan ismét az elsére ugrik. A hémérsékletnél pl.
a forgatdvalasztdt Ujra vissza kell forgatni a minimalis
vagy a maximalis érték elérése utan.

Kijelzé

A Kijelz6 kialakitasanak kdszonhet6en az 6sszes adatot
egyszerre leolvashatja rdla.

Az éppen beallitott érték kerlil a kozéppontba. Fehér
betlikkel jelenik meg, a hattér pedig sotét.

Allapotsor

Az allapotsor a kijelzdn feldl talalhato. Ott jelenik meg
az idd, a beallitott id6funkcidk, az Uzenetek szbvegei és
egyéb informaciok.

Haladasi vonal

A haladasi vonal alapjan lathato, hogy pl. a stt§ mar
felf(itott, vagy hogy az id6tartambol mennyi telt el. A
kiemelt érték alatti egyenes vonal balrdl jobbra
ndvekszik, minél elérébb halad a folyamatban levd
ldzemmad.



Az id6tartam lefutasa

Ha készilékét idétartam nélkil inditotta el, akkor jobbra
fent az allapotsorban lathatja, hogy mennyi ideje fut az
dzem.

Ha beallitott, majd torolt egy id6tartamot, az idétartam
atveszi a mar lefutott id6t, és ettdl az id6ponttdl szamol
tovabb. Igy barmikor ellenérizheti, hogy mennyi ideje fut
egy Uzemmaod.

Homeérséklet-figyel6

A hémérséklet-ellenbrzés oszlopai mutatjak a felf(itési
fazisokat vagy a sutétérben lévé maradékhét.

Felf(ités ellendr- A felfiités-ellendrzés a hdmerseklet emelkedését
76se mutatja a siitétérben. Ha minden fokozatjelzd sav
megtelt, elérkezett a megfeleld iddpont, hogy
behelyezze az ételt.
A grill és tisztitasi fokozatokndl nem jelennek meg
az 0szlopok.

Maradékhé-kijel-  Ha a készlilék ki van kapcsolva, a hémérséklet-

76s ellendrzés a sitétérben 1évd maradékhdt mutatja.
Ha a hémérséklet kb. 60 °C-ra csokken, a kijelzé
kialszik.

Utasitas: A hétehetetlenség miatt a megjelenitett
hémérséklet kicsit eltérhet a sttétérben 1évé tényleges
hémérséklettél. A felflités alatt a (i] gomb
megnyomasaval lekérdezheti az aktualis felf(itési

A késziilék megismerése hu

Uzemmodok menii

A meniiben kilénféle izemmaddok taldlhatdk. igy
gyorsan elérheti a kivant funkciot.

A készllék tipusatol figgéen eltéré szamu zemmaod all
rendelkezésre. Jobbra fent az allapotsorban
megtekintheti, hogy hany oldalbdl all az Uzemmaddok
menU. Ha az allapotsorban az 1/2 lathato, akkor két
oldalbdl az elsén tartdzkodik.

Uzemméd
Fiitési modok

G6zolés — "Goz"
a(z) 16. Oldalon

Etelek — "Ftelek”
a(z) 34. Oldalon

Vizkémentesités — "Tisztitdsi
funkcio" a(z) 26. Oldalon
Szaritds — "G6z"

a(z) 16. Oldalon

Beallitasok — "Alapbedllitdsok"
a(z) 22. Oldalon

Hasznalat

Az étel elkészitéseéhez szamos,
aprolékosan bedllitott flitési mod
all rendelkezésre.

Az étel elkészitésehez aproléko-
san bedllitott g6zolds flitesi
modok dlinak rendelkezésre.

Itt mdr szamos ételhez megtaldlja
a megfelel6 beprogramozott érté-
keket.

Ezzel eltavolithatja a vizkdvet a
g6zoldberendezéshdl.

Haszndlja minden gdzzel torténd
mUkodtetés utdn.

Készllékének alapbedllitdsait
hozzdigazithatja sajat szokasai-
hoz.

hé&meérsékletet.

Flitési modok

Annak érdekében, hogy mindig megtalalja az ételnek
megfelel§ fltési modot, az aldbbiakban bemutatjuk a
kilonbségeket és a felhasznalasi terlleteket.

Fiitési médok

Homérséklet

Hasznalat

4D forro levego 30-250 °C
[z‘ Fels6/also flités * 30-250 °C
®. Forro levegd eco 30250 °C
Fels6/also flités eco 30-250 °C
Légkeveros grillezés * 30-250 °C

K

[©]

Grill, nagy felilet

Grill, kis felulet

Pizzafokozat

Grillfokozatok:

1=gyenge
2 = kozepes
3=erds

Grillfokozatok:

1=gyenge
2 = kozepes
3=erds

30-250°C

Egy vagy t6bb szinten valo stitéshez.

A ventildtor egyenletesen elosztja a hatfalban 1évé korflitGtest héjét a sutétérben.
Hagyomanyos, egy szinten val¢ siitéshez. Kilondsen alkalmas lédus toltelékkel
késziilt stitemeényekhez.

A h6 egyenletesen dramlik fentrdl és lentrél.

Kivalasztott ételek kiméld fozésehez egy szinten, elémelegités nélkiil.

A ventilator elosztja a hatfalban lév6 korflitétest héjét a stitdtérben.

Kivalasztott ételek kiméld fozésehez.

A h6 fentrél és lentrdl dramlik.

Szérnyas, egész hal és nagyobb hisdarabok siitéséhez.

A grillfit6test és a ventildtor felvaltva be- és kikapcsol. A ventilator a forro levegét
kevergeti az étel kordl.

Lapos grilleznivalok, példaul steak, virsli vagy csében siitott piritds grillezéséhez.
A grillftitGtest teljes fellilete felforrosodik.

Kis mennyiségU grilleznivalok, példaul steak, virsli vagy csében siitétt piritos grillezé-
séhez.
A grillfitétest alatti kzépsd rész felforrosodik.

Pizza és egyeb ételek elkészitéseéhez, amelyek sok hét igényelnek alulrdl.
Az also flitotest és a hatfalban Ievo korfltétest fit.



hu A készlilék megismerése

Kimél6 parolds 70-120 °C Eny[]én étsijt('jtt,”puha hﬂsdar{abok kiméletes fés Iagsu pérqlé\lséhoz nﬂyitott edényben.
A h¢ alacsony hémersékletnél egyenletesen aramlik fentrél es lentrdl.

|;| Also fltés 30-250 °C Vizflrdében valo fozéshez és utansttéshez.
Ahé alulrol aramlik.

o coolStart funkcio 30-250 °C Melyhitott termékek gyors elkészitéséhez a 3. szinten. A hémérséklet a gyartd adata-

0 ihoz igazodik. A csomagolason megadott legmagasabb értéket haszndlja. A sités id6-

tartama a megadott, vagy annal révidebb. Az elémelegitésnek nincs értelme.

@ Melegen tartas * 60-100 °C Fétt ételek melegen tartasahoz.

555 Edény elémelegitése 30-70°C Edény melegitéséhez.

* G0z hozzdadasa lehetséges ennél a flitési madnal (mikades csak feltoltott viztartdllyal)

Ajanlott értékek

A készllék minden f(itési médhoz megad egy javasolt
h&mérsékletet vagy fokozatot. Ezeket atveheti, vagy a
mindenkori tartomanyban maodosithatja.

Goz
Annak érdekében, hogy mindig megtalalja az ételnek bemutatjuk a kilonbségeket és a felhasznalasi
megfelel§ gb6zolbs flitési mddot, az alabbiakban terlleteket.
Fiitési mod Hémérséklet Hasznalat
x G6zolés 30-100°C Z0ldségekhez, halhoz, kéretekhez, gyiimolcsaszaldshoz és blansirozashoz
~
R Melegités 80-180 °C Etelek kiméletes felmelegitéséhez és péksiitemények készre siitéséhez.
= A bevezetett goznek koszonhetden az ételek nem szaradnak ki.
Tészta kelesztése 30-50 °C Kelt és kovaszos tésztak kelesztéséhez, illetve joghurt érleléséhez.
A=/ Atészta gyorsabban kel meg, mint szobahémérsékleten. A tészta felszine nem
szarad ki,
Felolvasztas 30-60 °C Z6ldségekhez, husokhoz, halakhoz és gyiimolcsokhoz
A nedvesseg révén a hd kimélé modon hat az ételekre. Az ételek nem szaradnak
ki, s nem torzul el az alakjuk.
Tovabbi informacidk A sutéteér funkcioi
A legtdbb esetben a készllék utmutatasokat é€s tovabbi Egyes funkcidk leegyszerdsitik késziiléke kezelését. igy
informaciokat nyujt az éppen végrehajtott mivelettel pl. a sttétér nagy fellletd kivilagitast kap, és a
kapcsolatban. Ehhez nyomja meg a [i] gombot. Az késziléket hit6ventilator védi a tulmelegedéstdl.

utmutatas néhany masodpercre megjelenik a kijelzén.

Egyes Utmutatasok automatikusan jelennek meg, pl. Keszilek ajtajanak kinyitasa

megerdsitésként, illetve felszdlitdsként vagy Ha folyamatban [év§ Uzem kbdzben kinyitja a készilék

figyelmeztetésként. ajtajat, az tzemmad szlnetel. Az ajtd bezarasakor az
Uzem folytatddik.

A siit6tér vilagitasa

Amikor kinyitja a készllék ajtajat, a sutétér vilagitasa
automatikusan bekapcsol. Ha az ajtd 15 percnél tovabb
nyitva marad, a vilagitds megint kikapcsol.

A legtdbb tzemmoddban a sutétér-vilagitas bekapcsol,
amint elinditja az tzemmaodot. Amikor az lizem véget ér,
a vilagitas kikapcsol.

Utasitas: Az alapbeallitasoknal megadhatja, hogy a
siitétér vilagitasa ne kapcsoljon be miikddés kdzben.
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Hitoventilator

A ht6ventilator szikség szerint kapcsol be és ki. A
meleg leveg§ az ajto felett tavozik.

Figyelem!
Ne fedje le a szell6ztetényilast. Masként a sité tulhevdl.

A hitéventilator meghatarozott ideig még mikadik,
hogy a mikodést kdvetben a siitétér gyorsabban
lehljon.

Utasitas: Az alapbeallitasoknal mdédosithatja, hogy a
hitéventilator milyen hosszan m(ikddjon tovabb.
— "Alapbedllitasok" a(z) 22. Oldalon

Viztartaly

A késziilék viztartallyal van felszerelve. A viztartaly a
kezelGfelllet mogott talalhatd. Gézzel mikodd
Uzemmaodok hasznalatahoz tdltse fel vizzel a viztartalyt.
— "G6z" a(z) 16. Oldalon

-

Tanksapka

Betoltdnyilas

A viztartaly kivételére és betolasara szolgald
fogantyu

Tartozékok hu

B Tartozékok

Készllékéhez szamos kiegészit6 tartozik. A
kovetkez6kben egy attekintést olvashat a mellékelt
tartozékokrol és azok helyes hasznalatardl.

Mellékelt tartozékok

Késziléke a kovetkezd tartozékokkal van felszerelve:

Rostély

Edényekhez, siitemény- és felfujtformak-
hoz.

Stiltekhez, grillszeletekhez és mélyhi-
tott ételekhez.

Siitétepsi

Sttdlapon stlt siteményekhez és
aprositeményekhez.

Univerzalis serpenyd

Lédus stiteményekhez, aprosiiteme-
nyekhez, mélyhiitott ételekhez és nagy
sliltekhez.

Zsirfelfogo edényként is haszndlhatja,
ha kézvetlenil a rostélyon grillez. G6zzel
mUkodo tizemmodndl a lecsepegd viz
felfogasara is hasznalhato.

Paroléedény, lyukacsos, S méret
Z0ldség gbzolésehez, bogyds gyimalcs
aszalasahoz és felolvasztashoz.

Parol6edény, nemlyukacsos, S méret
Rizs, hiivelyes novények és gabona
f6zéséhez.

Paroléedény, lyukacsos, XL méret
Nagy mennyiség gézoléséhez.

Siitdhoméro

Hajszdlpontos siitést tesz lehetdve.

A haszndlatra vonatozo adatokat a meg-
feleld fejezetben taldlja.

— "Slitéhdmeérd" a(z) 24. Oldalon

Kizarolag eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok
specialisan a készllékhez késziltek.

Tartozékokat a vev@szolgalatnal, szakkereskedésekben
vagy interneten vasarolhat.

Utasitas: H6 hatasara a tartozék deformalddhat. Ez
nem befolyasolja a miikédését. Amikor lehdil,
visszanyeri eredeti alakjat.
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hu Tartozékok

Utasitas: A paroloedény korlatlanul, barmelyik gézzel
mUkdd§ fltési modnal hasznalhatd. Ha mas fitési
maodot és magas hémérsékletet allit be, vegye ki a
paroldedényt a sitétérbdl. A magas hémérséklet a
paroldedény tartds elszinez6dését és deformalddasat
okozhatja.

Tartozék behelyezése
A sutétérben 5 betolasi magassag talalhatd. A betolasi
magassagokat lentrél felfelé szamoztuk.

A slt6térben a legfelsé betolasi magassagot bizonyos
készllékeknél grill szimbdlum jeldli.

OST—

A tartozékot mindig a betolasi magassag két
vezetdsinje kdzé tolja be.

A tartozékok kb. félig huzhatdk ki anélkil, hogy
kibillennének.

Utasitasok

m Ugyeljen arra, hogy a tartozékok mindig megfeleléen
legyenek a sutétérbe helyezve.

m A tartozékot mindig teljesen tolja be a sitétérbe,
hogy az ne érintkezzen a készllék ajtajaval.

Beakasztas

A tartozékok kb. félig kihizhatdk, amig beakadnak. A
beakasztdas megakadalyozza, hogy a tartozék
kibillenjen, amikor kihuzza. A tartozékot megfelel6en
kell betolni a sutétérbe, hogy a billenésgatld mdkoddjon.

A rostély betolasakor Ugyeljen arra, hogy a beakaszto
pecek a hatul legyen és lefelé nézzen. A nyitott oldal
nézzen a készllék ajtaja felé, a hajlat pedig lefelé ~.

12

Tepsik betolasakor tgyeljen arra, hogy a beakasztd
pecek a alul legyen és lefelé nézzen. A tartozék ferde
része b nézzen elére, a készulék ajtaja felé.

A képen lathaté példa: univerzalis serpenyd

Tartozékok kombinalasa

A rostélyt betolhatja az univerzalis serpeny8vel
egyszerre a lecsepegd folyadék felfogasara.

A rostély behelyezésénél Gigyeljen arra, hogy mindkét
tavtartd a a hatso peremen alljon. Az univerzalis
serpenyd betolasanal a rostély a betolasi magassag
felsé vezetbsinje folott van.

A képen lathaté példa: univerzalis serpenyd

Kis méretl paroldedények csak a rostélyon helyezhet6k
a sutétérbe.

Specialis tartozékok

Specidlis tartozékokat a vev@szolgalatnal, a
szakkereskedésekben vagy az interneten vasarolhat.
Készllékéhez atfogo kinalatot talal a
prospektusainkban vagy az interneten.

Orszagonkeént eltér a készlet, illetve az, hogy online
megrendelhetd-e a termék. Kérjik, tajékozodjon a
mellékelt dokumentumokbdl.

Utasitas: Nem mindegyik specidlis tartozék alkalmas
mindegyik készllékhez. Vasarlaskor mindig pontosan
adja meg késziiléke azonositd szamat (E-Nr.).

— "Vevdszolgdlat" a(z) 33. Oldalon

Kiegészitd tartozékok

Rostély

Edényekhez, siitemény- s felfdjtformakhoz, illetve hassiitéshez és
grillezéshez.

Univerzalis serpenyd

Lédus stiteményekhez, aprostiteményekhez, melyhdtott ételekhez és
nagy sultekhez.

/Zsirfelfogo edénykeént is hasznélhatja, ha kdzvetlendl a rostélyon gril-
lez.



Siitétepsi

Siit6lapon silt siteményekhez és aprostteményekhez.

Betétrostély

Husokhoz, szarnyasokhoz és halhoz.

Az univerzalis serpenydbe vald helyezéshez, a lecsepegd zsir és huslé
felfogasahoz.

Univerzalis serpenyd tapadasgatlé bevonattal

Lédus stiteményekhez, aprostiteményekhez, mélyhiitétt ételekhez és
nagy stltekhez.

A siitemények és sliltek konnyebben kivehet6k az univerzalis ser-
penydbdl.

Siitétepsi tapadasgatlé bevonattal

Stt6lapon stlt siteményekhez és aprostteményekhez.

A siitemény konnyebben levehetd a siitétepsirdl.

Profi serpenyd betétrostéllyal

Nagyobb mennyiségek elkészitéséhez.

Profi serpeny6 feddje

Afeddvel a profi serpeny6bdl profi stitbedény lesz.
Pizzatepsi

Pizzahoz és nagy, kerek siiteményekhez.

Grilltepsi

Grillezéshez rostély helyett, vagy kifroccsenésvédelemként. Csak az
univerzalis serpenyében hasznalja.

Siitétégla

Sajat készités( kenyérhez, zsemléhez és pizzahoz, amelyeknek ropo-
gos aljuk lesz.

A siitotéglat eld kell melegiteni az ajanlott hémérsékletre.

Uveg siitétal (5,1 liter)

Parolt ételekhez és felfujtakhoz.

Kifejezetten alkalmas az ,Etelek” izemmddhoz.

Uvegtal

Nagy stltekhez, lédus stiteményekhez és felfujtakhoz.
Parol6edény, lyukacsos, XL méret

Nagy mennyiség gézoléséhez.

Paroléedény, lyukacsos, S méret

Z0ldség gbzolésehez, bogyds gyimaélcsok levének kinyeréséhez és
felolvasztashoz.

Parol6edény, nemlyukacsos, S méret

Rizs, hiivelyes novények és gabona fozéséhez.

Porcelanedény, nemlyukacsos, S méret

Husok, halak és zoldségek g6zoléséhez és talalasahoz.
Porcelanedény, nemlyukacsos, L méret

Husok, halak és zoldségek gézoléséhez és talalasahoz.
Kihuzérendszer, egyszeres

A 2. szinten 16vd kinuzosinekkel a tartozéek tovabb kihtzhato, anélkdil,
hogy megbillenne.

Kihtizérendszer, haromszoros

Az 1., 2. és 3. szinten 1év6 kihtzosinekkel a tartozék tovabb kihtz-
hato, anélkul, hogy megbillenne.

Diszlécek

A butor polcanak és a berendezések alaplemezének takarasahoz.

Az els6 hasznalat el6tt elvégzendd tennivalok hu

BN Az els6 hasznalat el6tt
elvégzendo tennivalok

Miel6tt hasznalatba vehetné U készilékét, meg kell
adnia néhany beallitast. Ezenkivll tisztitsa meg a
sUt&teret és a tartozékokat.

Az els6 Gizembe helyezés el6tt

Az elsé lzembe helyezés elbtt vizszolgaltatdjanal
tajékozodjon a csapviz vizkeménységérdl.

Ahhoz, hogy a készllék megbizhatdan emlékeztessen a
kiszobon allo vizkémentesitésre, helyesen kell
beallitania a vizkeménységi tartomanyt.

Figyelem!

Készllék karosodasa nem megfeleld folyadékok
hasznalata miatt.

Ne hasznaljon desztillalt vizet, magas klortartalmu
csapvizet (> 40 mg/l) vagy mas folyadékot.
Kizardlag friss, hideg csapvizet, lagyitott vizet vagy
szénsavmentes asvanyvizet hasznaljon.

Utasitasok

m Ha a viz nagyon kemény, akkor lagyitott viz
hasznalatat ajanljuk.

m Ha kizardlag lagyitott vizet hasznal, ez esetben
beallithatja a ,lagyitott” vizkeménységi tartomanyt.

m Ha asvanyvizet hasznal, allitsa be a ,,4 nagyon
kemény” vizkeménységi tartomanyt.

m Kizardlag szénsavmentes asvanyvizet hasznaljon.

Vizkeménységi tartomany Beallitas

0 0 lagyitott

1 (1,3 mmol/| értékig) 1 lagy

2 (1,3-2,5 mmol/l értékig) 2 kozepes

3 (2,5-3,8 mmol/l értekig) 3 kemény

4 (3,8 mmol/I érték felett) 4 nagyon kemeény

Az els6 Gizembe helyezés

A halézathoz vald csatlakozas vagy hosszabb
aramkimaradas utan a kijelzé6n megjelennek az elsé
Uzembe helyezés beallitasai.

Utasitas: Ezeket a beallitasokat barmikor ujra
megvaltoztathatja az alapbeallitasokban.
— "Alapbeadllitasok" a(z) 22. Oldalon
Nyelv beallitasa
A német az el@re beallitott nyelv.
1. A forgatovalasztdval dllitsa be a kivant nyelvet.
2. Koppintson a > nyilra.
Megijelenik a kdvetkezd beallitas.
Pontos id6 beallitasa
A pontos id6 kezd6 értéke ,,12:00".

1. A forgatdvalasztdval dllitsa be a pontos idét.
2. Koppintson a > nyilra
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hu Az els@ hasznalat el6tt elvégzendd tennivaldk

Datum beallitasa
Az elére bedllitott datum 2014.1.1.

1. Koppintson mindig a > nyilra kovetkezé beallitas
eléréséhez.

2. A forgatdvalasztoval allitsa be az aktualis napot,
hénapot és évet.

Vizkeménység beallitasa

Gyarilag a ,nagyon kemény” vizkeménységi tartomany
van beallitva.

1. A forgatdvalasztéval dllitsa be a vizkeménységi
tartomanyt.

2. Koppintson a > nyilra.
A kijelz6n megjelenik egy lzenet, hogy az elsd
Uzembe helyezés befejez&dott.

A készilék kalibralasa és a sutoteér tisztitasa

A viz forraspontja a légnyomastdl fiigg. Kalibralaskor a
készllék a hasznalat helyén uralkodo
nyomasviszonyoknak megfeleléen all be. Ez az elsé
g@zolés soran automatikusan megtorténik. Ekdzben sok
g6z fejlédik.

Kalibralas el6készitése

1. Vegye ki a tartozékokat a stit6térbél.

2. A sitétérbdél tavolitsa el a csomagolas maradvanyait,
példaul a sztiropor golydcskakat.

3. Kalibralas el6tt a stitétér sima fellleteit torolje le egy
puha, nedves kenddvel.

A késziilék kalibralasa és a siitotér tisztitasa

Utasitasok

m A kalibralas csak akkor indithatd el, ha a stt6tér
hideg (szobah&mérsékletd).

m A kalibralas id6tartama alatt a ne nyissa ki a
készllék ajtajat. Masként a kalibralas megszakad.

—h

. Az on/off gombbal kapcsolja be a késziléket.

2. Toltse fel a viztartalyt. — "A viztartdly feltbltese”
a(z) 18. Oldalon

3. Allitsa be a kalibralashoz megadott f(itési modot,

hémérsékletet és idbtartamot, majd kezdje meg a

készllék lzemeltetését. — "FullSteam — Gézben

pdrolds" a(z) 16. Oldalon

F(itési mod Gozolés
Homeérseklet 100 °C
|dGtartam 30 perc
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4. Kalibrélas utan végezze el a felf(itést.
Figyelem!
Zomanc sériilései
Ne inditson el semmilyen Gzemmaddot, ha viz van a
sutétér aljan. Elinditas el6tt torolje fel a vizet a sutétér
aljarol.

5. Szaritsa ki a sutétér aljat.

6. Allitsa be a felf(itéshez megadott flitési mdédot és
hémérsékletet, majd kezdje meg a késziilék
Uzemeltetését.

F(itési mdd Felsd/also fiités (£
Homérseklet 240°C
|d6tartam 30 perc

7. Szell6ztesse ki a konyhat, amig a készllék felf(it.

8. A megadott id6tartam letelte utan allitsa le a
készllék Uzemeltetését. Az on/off gombbal
kapcsolja ki a késziléket.

9. Varja meg, amig a sutétér lehdil.

10. A sima fellleteket mosogatdszeres vizzel és
mosogatoruhaval tisztitsa meg.

11. Uritse Ki a viztartalyt, és szaritsa ki a sutteret.
— "Minden g&z6l8s lizemmadd utan”
a(z) 19. Oldalon

Utasitasok

m Annak érdekében, hogy a készllék egy koltdzkddés
utan megfeleléen alkalmazkodjon az Uj felallitasi
helyéhez, dllitsa vissza a késziiléket a gyari
beadllitasokra. Ismételje meg az els§ lzembe
helyezést és a kalibralast.

m A készllék a kalibralasi beallitasokat aramsziinet és
a haldzatrdl torténd levalasztas esetén is elmenti.
Nem kell megismételni a kalibralast.

A tartozékok tisztitasa

A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdszeres
vizzel és mosogatdruhaval vagy puha kefével.



EY A késziilék kezelése

A kezel6elemeket és azok mikddését korabban mar
megismerhette. Az alabbiakban elmagyarazzuk, hogyan
allithatja be a készliléket. Elolvashatja, mi torténik a be-
és kikapcsolasnal, illetve hogyan éallithatja be az egyes
zemmaodokat.

A késziilék be- és kikapcsolasa

Ha szeretne valamit beallitani a készllékén, be kell
kapcsolnia azt.

Kivétel: a gyerekzar és a jelz8dra kikapcsolt készlléken
is beallithato.

A kijelz6n megjelend egyes kijelzések és lGizenetek, pl. a
sutétér maradékhdje kikapcsolt készllék esetén is
lathatok.

Ha nem hasznalja a készlléket, kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készllék
automatikusan kikapcsol.

A késziilék bekapcsolasa

Az on/off gombbal kapcsolja be a késziiléket.
A gomb felett |év6 on/off felirat kéken vilagitani kezd.

A kijelz6n megjelenik a Siemens logd, majd megjelenik
eqgy fltési mdd és egy h6mérséklet.

Utasitas: Az alapbeallitasoknal megadhatja, hogy
melyik flitési mod jelenjen meg bekapcsolas utan.
A késziilék kikapcsolasa

Az on/off gombbal kapcsolja ki a késziléket.
A megvilagitas kialszik a gomb 816tt.

A bedllitott funkciot a készillék megszakitja.
Az id6 megjelenik a kijelzén.

Utasitas: Az alapbeallitasoknal megadhatja, hogy a
kikapcsolt készlléken megjelenjen-e a pontos id6.

Uzemmad elinditasa vagy megszakitasa

Az izemmadd elinditasahoz vagy egy folyamatban [évé
Uzemmaod megszakitasahoz nyomja meg a start/stop
gombot. Egy Uzem megallitasa vagy megszakitasa utan
tovabb mikddhet a hitéventilator.

Az 6sszes beadllitas torléséhez nyomja meg az on/off
gombot.

Ha m(ikddés kdzben kinyitja a sutétér ajtajat, az
Uzemmaod megszakad. Az Uzem folytatasahoz zarja be
a sutétér ajtajat.

A készillék kezelése hu

Uzemmod beallitasa

Ha kivalaszt egy izemmodot, ahhoz be kell kapcsolnia
a készlléket.

1. Nyomja meg a menu gombot.
Megnyilik az Uzemmaddok mend.

2. Koppintson a kivant izemmodra.
Uzemmadtol figgben kuldnbdzs lehetdségek kozil
valaszthat.

3. A forgatdvalasztoval modositsa a kivalasztast.
A kivalasztastol fuggben tovabbi beallitasokat
maodosithat.

4. A start/stop gombbal inditsa el az lzemet.

A kijelzén megjelenik az idétartam. Lathatok a
beallitasok és a haladasi vonal.

Flitési mod és homérséklet beallitasa

A készllék bekapcsolasa utan megjelenik a beallitott
ajanlott ftési méd a hémérséklettel. Ezt a beallitast
azonnal elindithatja a start/stop gombbal. Ha mas f(itési
maodot és hdmérsékletet szeretne bedllitani, a
kévetkezB8k szerint jarjon el.

A tobbi beallitasnal modositsa az értékeket a
kovetkez6képpen:

Példa az abran: Felsd/also flités, 180 °C.

1. A forgatdvalasztdval modositsa a flitési modot.

12:04

Felso/

also fltés

2. Koppintson a javasolt h6mérsékletre.
3. A forgatdvalasztoval modositsa a h6mérsékletet.

Omin 10s

180 °C

4. A start/stop gombbal inditsa el az Uzemet.

Omin 10s

. 180 °
Felsd/ 80°C

alsoé fltés

/I\ ~x . s
&lﬂ G6z hozzdadasa

A kijelz6n megjelenik a beallitott f(itési mdd és
hémérséklet.
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Gyorsfelflités

A »§§ gomb hasznalataval rendkiviil gyorsan felf(itheti a
sutGteret.

A gyorsfelf(ités nem hasznalhatd az dsszes flitési
maodhoz.

Hasznalhatd flitési modok:

4D forro levegd
= Felsg/also flités

Ahhoz, hogy az étel egyenletesen puhuljon, az ételt és a
tartozékot csak akkor tegye be a siUt6térbe, amikor a
gyorsfelf(ités befejez6dott.

Beallitas

Ugyelien a megfelels siitési mddra. A hémérsékletet

100 °C folotti értékre allitsa, masként a gyors felflités
nem indithatd el.

1. F(tési mdd és hémérséklet beallitasa.
2. Nyomja meg a »% gombot.

Omin 10s

. »§180 °C
Felsd/

also flités

I\, G62 hozzéads
LJJJ G6z hozzdadasa

A »% szimbdlum megjelenik a hémérséklet mellett. A
hémérséklet-ellenérzés oszlopai elkezdenek toltédni.

Ha a gyors felf(ités lezajlott, hangjelzés hallatszik. A »§$

szimbolum kialszik. Ekkor tegye be az ételt a sitétérbe.

Utasitasok

m Ha moddositja a f(itési mdédot vagy a h6mérsékletet, a
gyorsfelf(ités megszakad.

m Egy bedllitott id6tartam a gyorsfelf(itéstdl fliggetlendl
inditas utan azonnal lefut.

m A gyors felfiités kdzben a [i] gombbal lekérdezheti az
aktudlis sitéhémérsékletet.

Megszakitas

Nyomja meg a »% gombot. A kijelzén kialszik a »%
szimbolum.
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Az ételeket kilondsen kiméletesen f6zheti géz
segitségével. Egyes f(itési mddok esetében hozzaadott
g@zzel készithet el ételeket. Ezenkivil rendelkezésére
all a Tésztakelesztés, a Melegités és a Felolvasztas
f(itési mod is.

A Figyelmeztetés — Leforrazasi veszély!

A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a
készulékbdl. A g6z a hEmérséklettdl fliggben nem
lathatd. Nyitaskor ne alljon tul kézel a készllékhez.
Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat. Tartsa tavol a
gyerekeket.

Zajok

Szivattyu

M(kodés kdzben és a kikapcsolast kdvetéen blgd
hangot hall. A zaj a szivattyd mikddési ellenbrzése
kovetkeztében keletkezik. Ez normalis Gzemzaj.

Kezelofeliilet

A kezel&felllet nyitdsakor bugod vagy kattand hangot
hall. A zajok a kezel&feliilet kihuzasa kovetkeztében
keletkeznek. Ezek normalis Uzemzajok.

FullSteam — G6zben parolas

G6zben parolasnal a forrd vizgbz kdrbezarja az ételt és
igy megakadalyozza az élelmiszerek
tapanyagvesztését. Ennek az elkészitési mdédnak
kdszbnhet6en megmarad az ételek alakja, szine,
jellegzetes aromaja.

Utasitas: Ha a viztartaly gézben parolas kézben kitirll,
az Uzemmaod megszakad. Toltse fel a viztartalyt.

Inditas

1. Toltse fel a viztartalyt.

Utasitas: A g6zolést csak akkor kapcsolja be, ha a

sutétér teljesen lehllt (szobahdmérsékletd).

Nyomja meg a menu gombot.

Koppintson a ,,G6z6lés” mezére.

A forgatovalasztoval éllitsa be a ,G6zdlés [B]-.

Koppintson a ,H6mérséklet” mezdre, és a

forgatdvalasztoval allitsa be a hémérsékletet.

6. Koppintson az ,ld6tartam” mezére, és a
forgatovalasztéval allitsa be az id6tartamot.

7. A start/stop gombbal inditsa el az izemmaddot.
A készllék felf(it. Ha a felf(ités befejez6do6tt,
hangjelzés hallatszik, és elindul az Gzemmad.

aRpwON

Egy hangijelzés hallhatd. A sité nem f(t tovabb. A
hangjelzést el6zetesen a (® gombbal torolheti.

Megszakitas

A késziilék Gzemelésének megszakitasahoz koppintson
a start/stop gombra.

Kilépés

A készllék kikapcsolasahoz koppintson az on/off
gombra.



Mentii f6zése

G6zben komplett menl készithetd egyidejlleg anélkdl,
hogy az ételek atvennék egymas aromajat. — "Kisérleti
konyhankban teszteltiik Onnek" a(z) 36. Oldalon

Parolas hozzaadott g6zzel

Hozzaadott gbzzel vald f6zés esetében a késziilék
mUkddése alatt kildnb6z8 id6kdzdnként és er8sséggel
térténik a géz befuvasa a sitétérbe. Ezaltal jobb f6zési
eredmeényt érhet el.

A f6znivalo

ropogos kéreggel rendelkezik

csillog6 felllettel rendelkezik

belll szaftos és puha

csak minimalis mértékben veszit a tdmegébdl

A flitési modnak és a g6z er6sségének kivant

kombinacidjat On allithatja be. Megfeleld f(itési mdd és
gBzer@sség kivalasztasahoz hasznalja a tablazatokban
megadott értékeket, vagy valasszon ki egy programot.

GOz eréssége

A hozzaadott g6znél kildnféle erésségek allnak
rendelkezésére:

m csekély

m normal

m erés

Hasznalhato fiitési modok

A kovetkezé fltési mdédoknal adhat hozza gézt:
m 4D forrd levegd

m Felsé/alsé fiités &

m Légkeverds grillezés

= Melegen tartas [

Inditas

1. Toltse fel a viztartalyt.

2. A forgatdvalasztoval dllitsa be a f(itési modot.

3. Koppintson a hédmérsékletre, és a forgatdvalasztdval
allitsa be a hémérsékletet.

4. Koppintson a ,G6z hozzaadasa” mezbre, és a
forgatovalasztoval allitsa be a g6z erfssegét.

5. A start/stop gombbal inditsa el az Gzemet.
A késziilék felfit.

Utasitas: Ha a viztartaly egy g6z616s lzemmaod soran
kidrdl, a kijelz6n megjelenik a viztartaly feltdltésére
felszdlitd Uzenet. Az Gzemmod géz hozzaadasa nélkul
folytatodik.

Gézhozzaadas megszakitasa

A g6z hozzaadasanak id§ el6tti kikapcsolasahoz
koppintson a ,,G&z hozzaadasa” mezére. A
forgatovalasztoval valassza a ,Ki” lehet6séget.

Utasitas: Az lzemmodd g6z hozzaadasa nélkdl
folytatodik.
Késziilék lizemelésének megszakitasa

A készllék Uzemelésének megszakitasahoz koppintson
a start/stop gombra.

G6z hu

Kilépés
A készllék kikapcsolasahoz koppintson az on/off
gombra.

Melegités

A ,Melegités [&)” f(itési mdddal Ujramelegitheti a mar
elkésziilt ételeket, vagy készre siitheti az el6z8 nap
el6készitett péksiteményeket. A g6z hozzaadasa
automatikusan torténik.

Utasitas: Ha a viztartaly a Melegités lizemmad kdzben
Kitrdl, az izemmadd megszakad. Toltse fel a viztartalyt.

Inditas

Toltse fel a viztartalyt.

Koppintson a menl gombra.

Koppintson a ,,G6zdlés” mezébre.

A forgatovalasztoval dllitsa be a ,Melegités (&)

lehet6séget.

5. Koppintson a hédmérsékletre, és a forgatdvalasztoval
allitsa be a hémérsékletet.

6. Koppintson az id6tartamra, és a forgatdvalasztoval
allitsa be az id6tartamot.

7. A start/stop gombbal inditsa el az Gizemet.

A késziilék felfit.

pPONMA

Egy hangijelzés hallhaté. A sité nem f(t tovabb. A
hangjelzést elzetesen a ® gombbal torolheti.

Megszakitas

A készilék Uzemelésének megszakitasahoz koppintson
a start/stop gombra.

Kilépés
A készilék kikapcsolasahoz koppintson az on/off
gombra.

Tészta kelesztése

A ,Tészta kelesztése [@)” f(itési moddal a tészta sokkal
gyorsabban kel, mint szobahédmérsékleten, és nem is
szarad ki.

A megfeleld beallitas kivalasztasahoz hasznalja a
tablazatban szerepl6 adatokat. — "Kisérleti
konyhdnkban teszteltiik Onnek" a(z) 36. Oldalon

Utasitas: Ha a viztartaly a Tészta kelesztése lzemmod
kdzben Kilrll, az Gzemmod megszakad. Toltse fel a
viztartalyt.

Inditas

1. Toltse fel a viztartalyt.
Utasitas: A tészta kelesztését csak akkor kapcsolja
be, ha a sutétér teljesen lehllt (szobah&mérsékletd).

2. Koppintson a menl gombra.

Koppintson a ,,G6zdlés” mezére.

4. A forgatdvalasztoval dllitsa be a ,Tészta kelesztése
[B" lehetGséget.

5. Koppintson a hémérsékletre, és a forgatdvalasztoval
allitsa be a hémérsékletet.

(ol
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6. Koppintson az id8tartamra, és a forgatévalasztdval
allitsa be az id6tartamot.

7. A start/stop gombbal inditsa el az lzemet.
A készllék felf(it.

Egy hangjelzés hallhatd. A stté nem f(it tovabb. A
hangjelzést el6zetesen a ®© gombbal torolheti.

Megszakitas

A késziilék lizemelésének megszakitasahoz koppintson
a start/stop gombra.

Kilépés
A készllék kikapcsolasahoz koppintson az on/off
gombra.

Felolvasztas

Hasznélja a ,Felolvasztas [FdJ” flitési mddot a fagyasztott
és mélyh(itdtt termékek felolvasztasahoz.

Utasitas: Ha a viztartaly a Felolvasztas izemmaod
kodzben Kidrll, az tzemmdd megszakad. Toltse fel a
viztartalyt.

Inditas

Toltse fel a viztartalyt.

Koppintson a menu mezére.

Koppintson a ,,G6zdlés” mezébre.

A forgatovalasztoval éllitsa be a ,Felolvasztas [o-t.

Koppintson a h6mérsékletre, és a forgatdvalasztoval

allitsa be a hédmérsékletet.

6. Koppintson az id6tartamra, és a forgatdvalasztoval
allitsa be az id6tartamot.

7. A start/stop gombbal inditsa el az Gizemet.

A készllék felf(it. Ha a felf(ités befejez6do6tt,

hangjelzés hallatszik, és elindul az Gzemmad.

apwON=

Ha az id&tartam lejart, hangjelzés hallatszik. A készilék

nem f(it tovabb. A kijelz6n a 00m 00s id&tartam lathato.

Megszakitas

A készllék Uzemelésének megszakitasahoz koppintson
a start/stop gombra.

Kilépés

A készllék kikapcsolasahoz koppintson az on/off
gombra.

18

A viztartaly feltoltése

A viztartaly a kezel6felllet mogott talalhatd. Mieltt
elinditana egy g6zzel mikoédd Gzemmaodot, nyissa a
kezel6felliletet, és toltsdn vizet a viztartalyba.

Gy6z8djon meg arrdl, hogy megfeleléen beallitotta a
vizkeménységi tartomanyt. — "Alapbeallitasok”
a(z) 22. Oldalon

A Figyelmeztetés — Sériilés- és tlizveszély!

A viztartdlyba kizarodlag vizet vagy altalunk javasolt
vizk&oldoé oldatot téltsdn. Gyulékony folyadékokat
(pl.alkoholtartalmu italokat) ne toltsdn a viztartalyba. A
gyulékony anyagok g&zei langra kaphatnak a stt6étér
forrd fellleteitdl (belobbanas). A készllék ajtaja
kivagodhat. Forrd gézok és szurdlangok csaphatnak ki.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készllék mikddése kdzben a viztartaly
felmelegedhet. A készulék el6z6 mikoddése utan varja
meg, amig a viztartaly lehdl. Vegye ki a viztartalyt a
készllékbdl.

Figyelem!

Késziilék karosodasa nem megfelel§ folyadékok
hasznalata miatt.

Ne hasznaljon desztillalt vizet, magas kldrtartalmu
csapvizet (> 40 mg/l) vagy mas folyadékot.
Kizardlag friss, hideg csapvizet, lagyitott vizet vagy
szénsavmentes asvanyvizet hasznaljon.

1. Koppintson a 5 mezdre.
A készllék automatikusan el6retolja a
kezel&felliletet.

2. A kezel6fellletet huzza el6re két kézzel, majd tolja
felfelé, amig be nem pattan (. &bra).

3. Emelje ki a viztartalyt, és vegye ki a helyérél (H.
abra).

1

4. Nyomja meg a fedelet a tdmités mentén, hogy ne
folyjon ki viz a viztartalybdl.

5. Vegye ki az a burkolatot (K. dbra).

6. Toltse fel a viztartalyt hideg vizzel a ,max” jeldlésig
(AL abra).




7. Helyezze vissza az a burkolatot a viztartaly
nyilasaba. .

8. Helyezze be a feltoltott viztartalyt (H. abra). Ugyelien
ra, hogy a viztartaly mindkét rogzité b mogott
bepattanjon (A. dbra).

\\\\ &

1

9. Lassan tolja lefelé a kezelbfellletet, majd nyomja
hatra, amig teljesen be nem zarul.
A viztartaly tele van. Elindithat g6z616s lzemmoddokat
is.

Viztartaly utantoéltése

Ha a viztartaly egy g6z618s lzemmaod soran kitirll, a
kijelz6n megjelenik a viztartaly feltdltésére felszolitd
Uzenet.

Utasitasok

m A hozzaadott g6zt hasznalé lzemmaddok hozzaadott
g6z nélkil mikodnek tovabb.

m Ha a viztartdly a G&zben parolas, a Tésztakelesztés,
a Melegités vagy a Felolvasztas Gzemmaod kdzben
kilrdl, az tzemmaod megszakad. Toltse fel a
viztartalyt.

—t

. Nyissa a kezel&felliletet.

Vegye ki és tdltse fel a viztartalyt.

3. Helyezze be a felt6ltott viztartalyt, majd zarja a
kezelbfellletet.

N

Minden g6z616s tizemmaéd utan

A Figyelmeztetés — Leforrazasi veszély!

A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a
készllékbdl. A g6z a hédmérséklettdl fliggben nem
lathatd. Nyitaskor ne alljon tul kbzel a készilékhez.
Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat. Tartsa tavol a
gyerekeket.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!
A készllék Uzem kozben felforrésodik. Tisztitas el6tt
hagyja lehdIni a készlléket.

Figyelem!

Zomanc sérilései: ne inditson el semmilyen
Uzemmaodot, ha viz van a sutétér aljan. Az elinditas el6tt
torolje fel a vizet a sttétér aljardl.

A készulék minden g6zol6s zemmod utan B
visszaszivattylzza a maradék vizet a viztartalyba. Uritse
ki, majd szaritsa ki a viztartalyt. Folyadék marad a
sttétérben. A sltétér kiszaritasahoz hasznalhatja a
»ozaritd funkcido” tzemmadot, vagy kiszarithatja a
stt6teret kézzel is.

G6z hu

Utasitasok

m A készilék kikapcsolasa utan a mez8 valamivel
hosszabban vilagit, hogy emlékeztesse a viztartaly
Kilritésére.

m A vizk&foltokat egy ecetbe martott kendd&vel tavolitsa
el, ezutan oOblitse le a fellletet tiszta vizzel, és
szaritsa meg egy puha kenddvel.

Viztartaly kilritése

Figyelem!

m A viztartalyt ne szaritsa a forro sut6térben. A
viztartaly megsértlhet.
Ne tisztitsa a viztartalyt mosogatdgépben. A viztartaly
megseériilhet.

Nyissa a kezel6fellletet.

Vegye ki a viztartalyt.

Ovatosan vegye le a viztartaly fedelét.

Uritse ki a viztartalyt, tisztitsa meg mosogatoszerrel,

majd tiszta vizzel alaposan dblitse ki.

Puha torl6kendbvel tordlje szarazra az dsszes

alkatrészt.

Dorzsdlje szarazra a fedél tomitését.

Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni.

8. Helyezze vissza a viztartaly fedelét, és nyomja a
helyére.

9. Helyezze be a viztartalyt, és zarja a kezel&fellletet.

pPONS

o

No

Vizgylijté mélyedés tisztitasa

1. Hagyja leh(lIni a készlléket.

2. Nyissa ki a készlilék ajtajat.

3. A vizgyl(ijté mélyedésben a Iévé vizet egy nedvszivd
kendével itassa fel és dvatosan torolje ki (Kl abra).
A kitorlésnél Ugyeljen arra, hogy a tomités b ne
véljon le a vizgy(ijté mélyedésrél (A abra).

A vizgyljt6 mélyedés a
a s(t6tér alatt talalhatéd (H abra).

O

Utasitas: Ha a tomités levalt, akkor szerelje le a
készllék ajtajat és helyezze a tomitést Ujbodl a
vizgy(jt6 mélyedésre. — "A készlilék ajtaja”
a(z) 30. Oldalon

19



hu id6funkciok

Szarité funkcio inditasa

Szaritas soran a készllék felmelegiti a stt6teret, hogy a
benne 1év6 nedvesség elparologjon. Végul nyissa ki a
készllék ajtajat, hogy a vizg6z tavozhasson a
sutétérbal.

Figyelem!

Zomanc sérilései: ne inditson el semmilyen
lzemmaodot, ha viz van a sutétér aljan. Az elinditas el6tt
torolje fel a vizet a sut6tér aljardl.

1. Hagyja leh(ini a készlléket.

2. A nagyobb szennyez8déseket azonnal tavolitsa el a
sutétérbdl, és torolje fel a nedvességet a sutbtér
aljarol.

3. Szlkség esetén koppintson az on/off gombra a
készilék bekapcsolasahoz.

4. "Nyomja meg a menu gombot.

Megjelenik az izemmaddok listaja.

5. Koppintson a ,Tovabb” mezére.

6. Koppintson a ,Szaritas” mezére.

7. Nyomja meg a start/stop gombot.

A szaritas megkezdd&dik, majd 10 perc elteltével
automatikusan befejezédik.

8. Nyissa ki és 1-2 percig hagyja nyitva a készllék
ajtajat, hogy a nedvesség elparologhasson a
sutétérbal.

A sutoteér kiszaritasa kézzel

Hagyja leh(lni a készlléket.

Tavolitsa el a szennyez8déseket a sitétérbél.
Puha t6rl6kenddvel torolje szarazra a sitbteret.

A készllék ajtajat hagyja nyitva egy oran keresztil,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

pON=
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id6funkcidk
A készllék kiulonb6z6 idéfunkciokkal rendelkezik.

Id6funkciok Hasznalat

Q Jelz6ora A jelz66ra ugy mlkadik, mint egy tojas-
f6z0 dra. A bedllitott idd lejarta utan egy
hangjelzés hallhato.

ISl |d6tartam A bedllitott idétartam lejarta utan egy

hangjelzés hallhatd. A készlilék automati-
kusan kikapcsol.

Adjon meg egy idGtartamot és egy befeje-
Zési id6t. A készulék automatikusan
bekapcsol tgy, hogy az lizem a kivant id6-
ben befejezédjon.

- Befejezés

Utasitasok

m Az id6tartamot egy oraig percnyi pontossaggal
allithatja be.

Egy dra feletti id6tartamot 5 perces lépésekben
allithat be.

m Attdl figgben, hogy milyen iranyba tekeri a
forgatovalasztot, az id6tartam egy javasolt értékkel
kezd8dik: balra 10 perc,
jobbra 30 perc.

m Az egyes id6funkciok lejarta utan egy hangjelzés
hallhato.

m A [i] gombbal ekdzben informaciokat kérhet le,
amelyek azutan réviden megjelennek a kijelzén.

Jelzoora

Barmikor bekapcsolhatja a jelz6drat, akkor is, ha a
készilék ki van kapcsolva. A jelz6dra a tdbbi
idébeallitassal egyutt mikodik, es sajat hangjelzéssel
rendelkezik. gy hallja, hogy a jelz&dra vagy egy
id&tartam jart-e le.

Maximum 24 drat allithat be.

1. Nyomja meg a ® gombot.
Megnyilik a jelz66rahoz tartozéd mezé.
2. A forgatdvalasztoval dllitsa be a jelzési id6t.
Néhany masodperc mulva elindul a jelz86ra.
A jelz66ra szimbdluma L) és az épp letel id6 balra, az
allapotsorban jelenik meg.

Az id6tartam letelte utan

Egy hangjelzés hallhatd. A kijelz6n megjelenik a
sJelzGora lefutott” kijelzés. A hangjelzést elézetesen
torélheti az ® gombbal.

Jelz6édra idejének megszakitasa

A © gombbal nyissa meg az Id6funkcidk ment, és
tekerje vissza az id6t. A ® gombbal zarja be a meniit.

A jelz66ran beallitott id6 modositasa

Nyissa meg a ® gombbal az Id6éfunkcidk men(t, és a
kdvetkezd masodpercekben a forgatdvalasztoval
modositsa a jelzEoran bedllitott id6t. A O gombbal
inditsa el a jelz&orat.



Id6tartam

Ha bedllitotta az étel szamara az id6tartamot (f6zési
id&t), akkor annak letelte utan a m(ikddés
automatikusan befejez8dik. A suté nem f(it tovabb.

El&feltétel: egy flitési mod és egy hémérséklet legyen
beallitva.

Példa: 4D forrd levegd beallitasa, 180 °C, id6tartam 45
perc.

1. Nyomja meg a ® gombot.
Megijelenik az Id&funkciok mend.

L\ Jelz6ora

2. A forgatdvalasztoval éllitsa be az id6tartamot.

E ezoora
I->| 45min 00s

-1 10:15

3. A start/stop gombbal inditsa el az Gzemet.
Az id6tartam =1 lathatdan lefut az allapotsorban.

A bedllitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhaté. A sité nem f(it tovabb. Az
allapotsorban megjelenik a ,Befejezve”. A hangjelzést
el6zetesen a ® gombbal torolheti.

Id6tartam megszakitasa

A ® gombbal nyissa meg az Idéfunkcidok meniit. Az
id8tartam visszatekerése. A kijelzé a beallitott f(itési
modra és hémérsékletre valt.

Id6tartam moédositasa

A ® gombbal nyissa meg az ldéfunkciok menit. A
forgatovalasztoval modositsa az id6tartamot.

Befejezési id6

Ha eltolja a befejezési id6t, vegye figyelembe, hogy a
kénnyen romlo ételeket nem szabad tul hosszan a
sutétérben tartani.

Elsfeltétel: A beallitott Gzemmadd ne legyen elinditva.
Egy id6tartam legyen beallitva. Az Id&funkciok ment ®©
legyen megnyitva.

Példa az abran: 9.30-kor helyezi be az ételt a stt6térbe.
45 perc mulva, 10:15-kor az étel készen van. Azonban
azt szeretné, hogy az étel 12:45-kor legyen kész.

id6funkciok hu

1. Koppintson a ,Befejezés =I" mezére.
Megijelenik a befejezés idépontja.

5 ezoora
I->| 45min 00s

| 10:15

2. A forgatdvalasztoval allitsa a befejezési id6t
kés@bbre.

E ezoora
=] 45min 00s

—| 12:45

3. Nyugtazza a start/stop gombbal.

>| A késziilék 2h 30min mulva indul

180 °C

4D forrd
levegb /

\ ~x . s
LJJJ G6z hozzaadasa

A sUt6 varakozd pozicidban van. Az allapotsorban
megjelenik a =l szimbdélum, és az id8, amikor az
Uzemmod befejezédik. Az izemmaod a megfelel§
id8ben elindul. Az id6tartam lefut az allapotsorban.

A beallitott id6tartam letelt

Egy hangijelzés hallhaté. A sité nem f(t tovabb. Az
allapotsorban megjelenik a ,,Befejezve”. A hangjelzést
elézetesen a © gombbal torolheti.

Befejezési id6 korrigalasa

Ez addig lehetséges, amig a sit6 varakozo pozicidban
van. A ® gombbal nyissa meg az ldéfunkcidok mendit,
koppintson a ,,Befejezés =I” lehetfségre, és a
forgatdvalasztoval mdédositsa a befejezés idejét. A ©
gombbal zarja be a meniit.

Befejezési id6 megszakitasa

Ez addig lehetséges, amig a suté varakozo pozicidban
van. Ehhez a ® gombbal nyissa meg az Id&funkcidk
ment. Koppintson a ,,Befejezés =I” elemre, és a
forgatovalasztdval allitsa vissza a befejezési id6t. Az
id6tartam azonnal lefut.
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hu Gyerekzar

B Gyerekzar

A készllék gyerekzarral van ellatva annak érdekében,
hogy a gyerekek véletlenll ne kapcsoljak be, vagy ne
maodositsak a beallitasokat.

A készllék zarolja a kezel6mez6t, és semmilyen
beallitas nem adhatd meg. A készilék csak az on/
off gombbal kapcsolhatd ki.

Bekapcsolas és kikapcsolas
A gyerekzarat be- és kikapcsolt készuléknél is be- vagy
kikapcsolhatja.

Nyomja le minden alkalommal kb. 4 masodpercig a =
gombot. A kijelz6n megjelenik egy megerdsité Uzenet,
az allapotsorban pedig megijelenik a = szimbdlum.
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Ef Alapbeallitasok

Készllékének optimalis és egyszer(i kezelése
érdekében kildnféle bedllitasok allnak rendelkezésére.
Ezeket a beallitasokat szikség szerint mdédosithatja.

A beallitasok modositasa

1. Nyomja meg az on/off gombot.

2. Nyomja meg a menu gombot.
Megnyilik az Uzemmaddok mend.

3. Vélassza a ,Beaéllitasok” Gzemmaodot.
Megjelenik az elsé alapbeallitas, amelyet a
forgatdvalasztoval modosithat.

4. Koppintson a > nyilra.

A forgatévalasztoval modositsa az értékeket.

A nyillal > tovabbléphet a kovetkezd

alapbeallitasokra.

7. Tarolashoz nyomja meg a menu gombot.

A kijelz6n megjelenik az elvetés vagy a tarolas.

oo

A beallitasok listaja

A listaban megtaldlhatd az dsszes alapbeallitas és ezek
maodositasi lehetségei. Készlléke felszereltségétdl
flggBen a kijelz6n csak azok az alapbeallitasok
jelennek meg, amelyekkel az rendelkezik.

A kovetkezd beallitdsokat médosithatja:

Beallitas Kivalasztas
Nyelv kivalasztasa Tovabbi nyelvek lehetségesek
Pontos id§ A pontos id beallitdasa
Datum Aktudlis datum beallitasa
Vizkeménység 0 (lagyitott)

1 (lagy)

2 (kozepes)

3 (kemény)

4 (nagyon kemény)
Hangjelzés idotartama Rovid (30 s)

Kozepes (1 p)

Hosszu (5 p)

Gomb hangjelzése

Kijelzé fényereje

Kikapcsolva (az on/off gombbal torténd
bekapcsolasnal megmarad a hang)

Bekapcsolva
5 fokozatban beallithato

Ora kijelzése Digitdlis ddtummal
Analog
Ki
Vilagitas Uzem kozben bekapcsolva
Uzem kozben kikapcsolva
Gyerekzar* Ajtozar + billentylizar

Csak billenty(izar



Bekapcsolds utani izem-  Fémend

mod Fitési médok
Goz01és
Etelek*
Ejszakai elsotétités Kikapcsolva
Bekapcsolva (a kijelz6 elsotétiil 22:00 és
5:59 kozott)
Markalogo Kijelz6k
Nincs kijelzés
Ventildtor tovabbmUikodeé-  Ajanlott
sének idGtartama Minimalis
Kihazorendszer nincs beszerelve
beszerelve
Sabbat bedllitas bekapcsolva
kikapcsolva
Gyari bedllitasok visszaallitds

ne dllitsa vissza
*) rendelkezésre all, késziiléktipustol fliggden

Figyelem!

Allvéanyok és egyszeres kihuzo esetén: ,nincs
beszerelve” beallitas.

Kétszeres és haromszoros kihuzd esetén: ,beszerelve”
beallitas.

Utasitas: A nyelvet, a gombok hangjelzését, illetve a
Kijelz6 fényerejét érint6 beallitasok azonnal érvénybe
lépnek. Minden egyéb beallitas csak a tarolas utan lesz
érvényes.

Az id6 modositasa
Az id6t az alapbeallitasoknal modosithatja.
Példa: id6 mddositasa nyari id6szamitasrol télire.

1. Nyomja meg az on/off gombot.

Nyomja meg a menu gombot.

Megnyilik az Uzemmaodok men.

Koppintson a ,,Beallitasok” elemre.

A nyillal > véltson az ,|d8” elemre.

A forgatévalasztdval médositsa idét.

Nyomja meg a menu gombot.

A kijelz6n megjelenik a tarolas vagy az elvetés.

N

o0 kW

Aramkimaradas

Hosszabb aramkimaradas utan a kijelz6n megjelennek
az elsd Uzembe helyezés beallitasai.

Allitsa be ismét a nyelvet, az id6t és a datumot.

Sabbat beallitasa hu

[l Sabbat beallitasa

A sabbat beallitdssal maximum 74 6ras idétartamot
allithat be. A sut6térben 1évé ételek melegek maradnak,
anélkil, hogy a sutét be vagy ki kellene kapcsolni.

Sabbat beallitas elinditasa

El6feltétel: Az alapbeallitasokban a ,Sabbat beallitas
bekapcsolva” aktivalva van. — "Alapbeallitdsok”
a(z) 22. Oldalon

A sitétér felsé/also flitéssel, valamint 85 °C és 140 °C
hémérséklettel f(it.

1. Nyomja meg az on/off gombot.
A kijelzén megjelenik egy javasolt f(itési mod és egy
hémérséklet.

2. Forgassa a forgatdvalasztét balra és valassza ki a
L,Sabbat bedllitas” flitési modot.

3. Koppintson a javasolt h6mérsékletre, és a
forgatdvalasztoval allitsa be a hémérsékletet.

4. A ® gombbal nyissa meg az Id6funkcidk ment, és
koppintson az ,ld6tartam” mezére.
A készilék 25:00 orat javasol.

5. A forgatovalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.

6. A start/stop gombbal inditsa el az Gzemet.
Az id6tartam lathatdan lefut az allapotsorban.

A beallitott id6tartam letelt

Egy hangijelzés hallhaté. A sité nem f(t tovabb. Az
allapotsorban megjelenik a ,Befejezve” lizenet.

A befejezési id6 elhalasztasa

A befejezési id6 késSbbre halasztasa nem lehetséges.

Sabbat beallitdas megszakitasa

Nyomja meg az on/off gombot. Az 6sszes beallitas
torlédik. Ujra elvégezheti a bedllitast.
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hu Sutéhémérs

BfSut6hémeéré

A sit6hémérd plusz hajszalpontos sitést tesz lehetéveé.
Az élelmiszer belsejének hémérsékletét méri. Amint a
készlléke elérte a beallitott h6mérsékletet, a készllék
automatikusan kikapcsol.

Flitési modok
Ha a sit6hémérét behelyezte a sutétérbe, a kdvetkezd
fitési mdédok allnak rendelkezésére.

4D forrd levegd
Forro levegd eco

= Felsd/also fltés
Felsd/also fiités eco
Pizzafokozat
Légkever6s grillezés

& GOzolés

&]  Melegités
Utasitasok

m A slt6hémérd az élelmiszer belsejének
hémérsékletét méri 30 °C és 99 °C kozott.

m Csakis a mellékelt stit6hémérsdt hasznalja.
Potalkatrészként a vev@szolgalatnal beszerezhetd.

m Hasznalat utan mindig vegye ki a sit6hémérét a
sttétérbdl. A sitbhémérst soha ne tartsa a
siitétérben.

Siit6 hémérséklete

A sUtéhémeérd sérilésének elkerllése érdekében ne
allitson be 250 °C-nal magasabb hémérsékletet.

A sité beallitott h6mérséklete legalabb 10 °C-kal
magasabb legyen, mint a beallitott belsé hémérséklet.

Sutéhémeéro behelyezése az alapanyagba

Miel6tt az ételt betenné a siutétérbe, szurja bele az
alapanyagba a siut6hémérét.

A st6hémérd harom meérési ponttal rendelkezik.
Ugyeljen arra, hogy a k6zépsd mérési pont az
alapanyagban helyezkedjen el.

Hus: Nagy darabok esetén a stt6hémérét ferdén szurja
bele a husba Utkdzésig.

Vékonyabb darabok esetén a legvastagabb ponton
szUrja be.

c Y/ \
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Szarnyas: A sit6hémérét a szarnyasmell legvastagabb
részénél szurja be (tkdzésig. A szarnyas méretétd|
fliggBen a sut6hémérdt keresztben vagy hosszaban
szUrja be. Majd forditsa meg a szarnyast és a mellsé
oldalaval lefelé tegye a rostélyra.

Hal: A sitéhémérét a fej mogé szurja be Utkdzésig a
gerinc iranyaba. Az egész halat egy fél krumpli
segitségével Uszast imitald pdzban helyezze a rostélyra.

Etel megforditasa: Ha meg szeretné forditani az ételt,
ne vegye ki a stt6hémérét. A megforditast kdveten
ellendrizze, hogy a sutéhéméré megfeleléen
helyezkedik-e el az ételben.

Ha mikodés kdzben kiveszi a siit6hémérét, minden
beallitas visszaallitasra kerll, és azokat Ujra be kell
allitani.

Figyelem!

Ne csipje be a sit6hémérd vezetékét.

Ahhoz, hogy a siutéhéméré a nagy hé miatt ne
karosodjon, legyen néhany centiméternyi hely a
grillfitétest és a stit6hmérd kozott. A hus sités kdzben
megemelkedhet.

Bels6 homérséklet beallitasa

Fiitési modok

1. Kapcsolja be a készlléket.

2. A sut6hémérét szurja a sutétérben bal oldalon 1évé
csatlakozotokba.

3. A forgatovalasztoval valassza ki a flitési modot.

4. Koppintson a javasolt h6mérsékletre, és a
forgatovalasztdval allitsa be a hémérsékletet.

5. Koppintson a ,Bels§ hémérséklet” mezbre, majd a
forgatovalasztdval dllitsa be a belsd hémérsékletet.

6. Szlkség esetén koppintson a ,G6z hozzaadasa”
mezbre, majd a forgatovalasztoval allitsa be a géz
eréssegét.

7. A start/stop gombbal inditsa el az Uzemet.
A haladasi vonal a belsd hémérséklet nGvekedését
mutatja.




Gozolés

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. A sut6hémérét szurja a sttétérben bal oldalon 1évé
csatlakozotokba.

3. Nyomja meg a menu gombot.

4. Koppintson a ,G6zd6lés” mezbre, és a
forgatdvalasztoval allitsa be az flitési modot.

5. Koppintson a ,,Belsé h6mérséklet” mezbre, majd a
forgatovalasztdval allitsa be a belsé hédmérsékletet.

6. A start/stop gombbal inditsa el az Gzemet.
A haladasi vonal a belsd hémérséklet nbévekedését
mutatja.

Etelek

1. Kapcsolja be a készlléket.

2. A sut6hémérét szurja a sttétérben bal oldalon 1évé
csatlakozotokba.

3. Nyomja meg a menu gombot.

4. Koppintson az ,Etelek” mezére.

5. A forgatdvalasztoval és a ,, Tovabb” mezével
valassza ki a kivant ételt.

6. Szikség esetén koppintson a ,Mddositas” mezbre,
majd a forgatdvalasztdval modositsa a beallitasokat.

7. A start/stop gombbal inditsa el az izemet.

A haladasi vonal a belsé hémérséklet ndvekedését
mutatja.

A siitnivald belseje elérte a beallitott hdmérsékletet.

Egy hangijelzés hallhaté. A sité nem f(t tovabb.
Kihlzhatja a stit6hémérét a csatlakozohiivelybdl. A,/
szimbolum kialszik.

Bels6 hémérséklet modositasa
A bels6 hémérsékletet barmikor mddosithatja.

Megszakitas
Vegye ki a sit6hémérét a tokbdl.

AFigyeImeztetés - Egési sériilés veszélye!

A sit6hémérd és a siutétér nagyon forrd lesz. A
sutbhémérd behelyezéséhez és eltavolitdsahoz viselien
véddkesztydit.

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

Nem megfeleld sit6hémeérd megsértheti a szigetelést.
Csak ehhez a késziilékhez készllt stit6hémérst
hasznaljon.

Sutéhémerd

hu

Kilonféle élelmiszerek bels6 homérséklete

Ne hasznaljon mélyh(itétt alapanyagot. A tablazat adatai
iranyértékek. Az értékek az élelmiszerek minéségétdl és

tulajdonsagaitol fuggnek.

A hasznalati utasitas végén atfogd informaciokat talal a
flitési modokhoz és a hémérsékletekhez. — "Kisérleti
konyhdnkban teszteltiik Onnek" a(z) 36. Oldalon

Elelmiszer

Szarnyasok

Csirke

Csirkemell

Kacsa

Kacsamell, enyhén siitve
Pulyka

Pulykamell

Liba

Sertéshus

Tarja

Sertésfilé, enyhén stitve
Sertésborda, atsiitve

Marhahus

Slilt hatszin vagy bélszin, angolosan
Stilt hatszin vagy bélszin, enyhén siitve
Siilt hétszin vagy bélszin, atsiitve
Borjuhus

Borjusiilt vagy lapocka, sovany
Borjustilt, lapocka

Borjucstilok

Baranyhus

Béranycomb, enyhén siitve
Bdrdnycomb, atstitve

Bardnyborda, enyhén siitve

Hal
Egész hal
Halfilé

Egyebek
Fasirt, minden husféle
Etelek felmelegitése

Bels6 homérséklet
°C-ban

80-85
75-80
80-85
5560
80-85
80-85
8090

8590
62-70
72-80

45-52
5562
6575

75-80
75-80
8590

60-65
70-80
5560

65-70
60-65

80-90
6575
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hu Tisztitasi funkcio

I Tisztitasi funkcio

Készlléke rendelkezik ,Vizkémentesités” tisztitasi
funkcioval. A ,Vizk6mentesités” lzemmaoddal pedig
eltavolithatja a vizkdvet a gézolEberendezésbdl.

Vizkdmentesités

Ahhoz, hogy a készilléke miikdd6képes maradjon,
rendszeresen vizkémentesiteni kell.

A vizkémentesités tobb l1épésbdl all. Higiénés okokbdl a

vizk6mentesitést teljesen be kell fejezni, hogy a

készilék ismét zemkeész legyen. A vizk6mentesités

Osszesen kb. 70-90 percet vesz igénybe.

m Vizk6mentesités (kb. 55-70 perc), utana uritse ki a
viztartalyt, és téltse fel djra

m Els§ oblités (kb. 6-9 perc), utana Uritse ki a
viztartalyt, és télise fel Ujra

m Masodik 6blités (kb. 6-9 perc), utana Uritse ki és
szaritsa meg a viztartalyt

Ha a vizk6émentesités félbemarad (pl. aramszinet vagy
a készllék kikapcsolasa miatt), visszakapcsolas utan a
készllék felszolitia két Oblitésre. A készllék a masodik
Oblités végeéig zarolva marad mas Uzemmaodok eldl.

Az, hogy milyen gyakran kell vizk6mentesiteni a
készlléket, a hasznalt viz keménységétdl fligg. Mihelyt
mar csak 5 vagy kevesebb g6z516s lizem lehetséges, a
készllék a kijelz6n megjelend lzenettel emlékeztet a
vizk6mentesitésre. A fennmarado tzemek szama a
bekapcsolas utan jelenik meg. Igy van ideje a
vizkémentesités el6készitésére.

Inditas

Figyelem!

m A készllék karosodasa: Vizkémentesitéshez
kizarodlag az altalunk ajanlott folyékony
vizk6mentesitét hasznalja. A vizk6mentesités
behatasi ideje erre a vizk6mentesité szerre
vonatkozik. Mas vizk6mentesité szerek karosithatjak
a készlléket.

Vizkémentesitd szer rendelési szama: 311 680

m Vizk6oldd oldat: A vizkéoldd oldatot vagy
vizk6mentesitd szert ne hasznalja a kezel6fellleten
vagy mas kényes fellleten. A fellletek megsérilnek.
Ha ez esetleg mégis megtorténik, azonnal mossa le
a vizkéoldo oldatot vizzel.

Ha a vizkémentesités elbtt egy g6z616s lzemmaddot
hasznalt, akkor el6szdr kapcsolja ki a késziléket, hogy
az kiszivattylzza a maradeék vizet a g6éz6l6rendszerbdl.

1. 400 ml vizbbl és 200 ml folyékony vizk&olddbdl
keverjen vizk6oldd oldatot.

2. Nyomja meg az on/off gombot.

3. Vegye ki a viztartalyt, és toltse fel a vizk6oldo

oldattal.

A vizk&oldd oldattal teli viztartalyt tolja be teljesen.

Zarja a kezel6fellletet.

Nyomja meg a menu gombot.

Megnyilik az Uzemmaodok mend.

e

oo

26

7. Valassza a Vizk6mentesités lizemmadot.

A ,Tovabb” mez8re koppintva a tisztitasra vonatkozd
informaciokat kaphat.

A kijelzén megjelenik a vizk6mentesités idétartama.
Az id6tartam nem maodosithatd.

8. A start/stop gombbal inditsa el a tisztitast.
Megkezdddik a készllék vizkémentesitése. Az
id6tartam lathatéan lefut az allapotsorban. Ha a
vizk6mentesités lefutott, hangjelzés hallatszik.

Elsé 6blités

-k

. Nyissa a kezel6feliiletet.

2. A viztartalyt vegye ki, alaposan oblitse at, toltse fel
vizzel, és tolja a helyére.

Zarja a kezel6fellletet.

A start/stop gombbal inditsa el az Gzemet.

A készllék dblit. Ha az oblités lefutott, hangjelzés
hallatszik.

Eall o

Masodik oblités

-

Nyissa a kezel6fellletet.

2. A viztartalyt vegye ki, alaposan Oblitse at, tdltse fel
vizzel, és tolja a helyére.

Zarja a kezel&fellletet.

4. A start/stop gombbal inditsa el az Gzemet.

A készllék dblit. Ha az oblités lefutott, hangjelzés
hallatszik.

g

Utotisztitas

1. Nyissa a kezel&fellletet.

2. Uritse ki és szaritsa ki a viztartalyt.

3. Kapcsolja ki a készlléket.
A vizkémentesités befejez&dott, a készilék ismét
lzemkész.



B Tisztitoszerek

Gondos apolassal és tisztitassal a készllék sokaig szép
és mikodoéképes marad. Az aldbbiakban
elmagyarazzuk, hogyan apolja és tisztitsa megfelelen
a készlléket.

Megfeleld tisztitoszerek

Annak érdekében, hogy a kilénb6zd fellletek ne
sérllienek a nem megfelel tisztitdszerek hasznalata
miatt, vegye figyelembe a tablazatban szerepld
adatokat. A készllék tipusa szerint nem minden terilet
talalhatd meg az On késziilékén.

Figyelem!

Feliileti karosodasok

Ne hasznaljon

= maro vagy surol¢ tisztitdszert,

magas alkoholtartalmu tisztitdszert,

kemény suroloparnat vagy tisztitdszivacsot,
nagynyomasu tisztitdt vagy gbézizemd tisztitot,
specialis tisztitdt a melegen tisztitashoz.

Az Uj szivacskendBket hasznalat el6tt alaposan mossa
Ki.
Javaslat: A vev@szolgalatnal kiemelten ajanlott tisztito-

és apoldszereket vasarolhat. Tartsa be a gyartd
Utmutatasait.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse meg a sutétér
forrd belsd fellleteit vagy a flitéelemeket. Mindig hagyja
leh(ilni a készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kozelébe.

Teriilet Tisztitas

A késziilék kiilseje

Nemesacél el6lap Forrd mosogatoszeres viz:
Mosogatoruhdval tisztitsa meg és puha torléruha-
val szaritsa meg.
A vizkd-, zsir-, kemeényité- és tojasfehérje-foltokat
azonnal tavolitsa el. Az ilyen foltok alatt korrozio
alakulhat ki.

A vevészolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
specialis nemesacél-apoloszerek kaphatok, ame-
lyekkel a meleg felliletek tisztithatok. Az polo-
szert leheletvékonyan vigye fel egy puha
kenddvel.

Forrd mosogatdszeres viz:
Mosogatoruhdval tisztitsa meg és puha torléruha-
val szaritsa meg.

Ne hasznaljon ivegtisztitot vagy ivegkaparaot.

Lakkozott feltle-  Forrd mosogatoszeres viz:
tek Mosogatoruhaval tisztitsa meg €s puha torléruha-
val szaritsa meg.

Forrd mosogatdszeres viz:
Mosogatoruhdval tisztitsa meg és puha torléruha-
val szaritsa meg.

Ne hasznaljon tvegtisztitot vagy tvegkaparaot.

MUanyag

Kezelofelllet

Tisztitdszerek hu

Ajtolapok Forré mosogatdszeres viz:

Mosogatoruhaval tisztitsa meg €s puha torléruha-
val szaritsa meg.

Ne hasznaljon tvegkaparot, vagy nemesacélbol

készllt dorzsszivacsot.

Kilincs Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhdval tisztitsa meg és puha torléruhé-
val szaritsa meg.
Ha vizkémentesitd keril a kilincsre, azonnal
torolje le. Ezeket a foltokat késébb mar nem lehet
eltavolitani.

A késziilék belseje

Zomancozott s Kdvesse a programoknak a sttoteér felileteire
Ontisztuld fellile-  vonatkozd utasitasait, amelyek a tablazatok utan
tek olvashatok.

A siitotér vilagita-  Forré mosogatdszeres viz:

sanak lvegburdja Mosogatdruhaval tisztitsa meg és puha térléruha-
val szaritsa meg.
Erds szennyezddésnél legjobb, ha stitdtisztitd
szert hasznal.

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatoruhdval tisztitsa meg.

Ne surolja.

Nemesacél ajtd-  Nemesacél-tisztito:
burkolat Vegye figyelembe a gyarto utasitasait.

Ne hasznaljon nemesacél-apoldszereket.
Tisztitashoz vegye le az ajtoburkolatot.

Tartok Forrd mosogatoszeres viz:
Aztassa be, és mosogatdruhdval vagy kefével tisz-
titsa meg.

Forrd mosogatoszeres viz:

Mosogatéruhdval vagy kefével tisztitsa meg.

Ne tavolitsa el a kendzsirt a kihizosinekrdl, a leg-
jobb, ha betolt helyzetben tisztitja. Nem tisztithatd
mosogatagépben.

Forrd mosogatoszeres viz:

Aztassa be, és mosogatdruhdval vagy kefével tisz-
titsa meg.

A nemesacél fellileteken keményitétartalma élel-
miszerek (pl. rizs) &tal okozott szennyezddések
ecetes vizzel tisztithatok.

Forrd mosogatoszeres viz:

Tisztitsa meg egy mosogatoruhaval, és tiszta viz-
zel alaposan dblitse ki a mosogatdszer-maradé-
Kok eltavolitasara.

Puha torléruhdval attorolhetd. Nyitott fedéllel
hagyja kiszaradni. Dorzsolje szdrazra a fedél tomi-
tését.

Nem tisztithatd mosogatogépben.

Forrd mosogatoszeres viz:

Mosogatéruhdval vagy kefével tisztitsa meg.

Nem tisztithatd mosogatogépben.

Ajtetomités
Ne vegye le!

Kihuzorendszer

Tartozékok

Viztartaly

Siit6héméro
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hu Tisztitoszerek

Utasitasok

m A készilék elején el6forduld enyhe szineltéréseket
kuldnb6zb anyagok, pl. tveg, mldanyag vagy fém
felhasznalasa eredményezi.

m Az ajtdlapokon lévd, fénytbrésre emlékeztetd
arnyékok a sutétér vilagitasanak fényreflexei.

m A zomancot nagyon magas hémérsékleten égetik ki.
Ezért enyhe szineltérések keletkezhetnek. Ez
normalis, és nem befolyasolja a mikodést.

A vékony sit6tepsik éleit nem lehet tokéletesen
zomancozni. Ezért ezek érdesek lehetnek. Ez nem
befolyasolja a korrézidvédelmet.

Sutétér felliletei

A sUtétér hatso fala dntisztitd. Ezt az érdes fellletbdl
ismerheti fel.

A sUtétér alja, teteje és oldalai zomancozottak, felliletlk
sima.

Zomancozott felliletek tisztitasa

A sima, zomancozott fellleteket mosogatdruhaval és
mosogatdszeres vagy ecetes vizzel tisztitsa meg. Puha
torléruhaval térolje at.

Mosogatdszeres vizzel és nedves torl6ruhaval tordlje le
a raégett ételmaradékot. Erés szennyezddés esetén
nemesacélbdl késziilt suroldspiralt vagy siitétisztitd
szert hasznaljon.

A sUt6teret tisztitas utan hagyja nyitva, hogy
megszaradjon.

Utasitas: Az ételmaradékok fehér bevonatot
okozhatnak. Ezeknek nincs jelentéségiik és nem
befolyasoljak a mikodést. Szikség esetén a
maradékok citromsavval eltavolithatok.

Ontisztito feliiletek tisztitasa

Az Ontisztuld fellletek magas porozitasu, matt
keramiaval vannak bevonva. A sitéskor kifréccsend
anyagokat ez a réteg felszivja, és lebontja a sité
mUkddése kdzben.

Ha a fellUletek mar nem tisztulnak megfelelGen, és sotét

foltok képz&dnek, akkor a fellletek megtisztithatdok egy

célzott felf(ités hasznalataval.

Beallitas

A tartozékokat, edényeket és az allvanyokat el6bb

vegye ki a sutétérbdél. Alaposan tisztitsa meg a sitétér

sima, zomancozott fellleteit, a készllék belsé ajtajat és

a sUtéter-vilagitas Gvegburajat.

1. Allitsa be a 4D forr¢ levegd flitési modot.

2. Allitsa be a maximalis hémérsékletet.

3. Inditsa el az lzemmaddot, és mikodtesse legaldbb 1
éran keresztul.

Ez felmelegiti a keramiabevonatot.

Miutan a sitétér lehdilt, vizzel és egy puha szivaccsal
tavolitsa el a barnas vagy fehéres Uledéket.

Utasitas: Uzem kozben pirosas foltok képz&dhetnek a

felileteken. Ez nem rozsda, hanem ételmaradék. Ezek a

foltok nem karosak az egészségre, és nem korlatozzak
az ontisztuld fellletek tisztulasi képességét.
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Figyelem!

Ne hasznaljon sit6tisztitdt az dntisztitd fellleten. A
feliletek megsérilnek. Ha mégis sutbtisztitd kerdl
ezekre a fellletekre, azonnal itassa fel vizzel és egy
nedvszivd kenddével. Kérjlk, ne dorzsolje, és ne
hasznaljon mard hatasu tisztitoszereket.

Késziilék tisztantartasa

A makacs szennyez8dések képz8désének elkerllésére
tartsa mindig tisztan a készlléket, és rendszeresen
tavolitsa el a szennyez8déseket.

Javaslatok )

m A sUtSteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. Igy
a szennyez6dések nem tudnak leégni.

m Mindig azonnal tavolitsa el a vizk8, zsir, keményité
és tojasfehérje foltjait.

m Nagy nedvességtartalmu sttemények készitéséhez
hasznalja az univerzalis tepsit.

m A sitéshez alkalmas edénvyt, pl. serpenyét
hasznaljon.



Bl Tartok

Gondos apolassal és tisztitassal a készllék sokaig szép
és muikodbképes marad. Itt megtudhatja, hogyan
akaszthatja ki és tisztithatja az allvanyokat.

Allvanyok ki- és beakasztasa

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

Az allvanyok felforrésodnak. Soha ne érintse meg a
forrd allvanyokat. Mindig hagyja leh(lni a késziléket. A
gyermekeket tartsa tavol.

Allvanyok kiakasztasa

1. Emelje meg eldl kissé az allvanyt a, majd akassza
ki b (K. ébra).

2. Ezutan az egész allvanyt hiizza elére és vegye ki (H.
abra).

‘

§‘

Az allvanyokat mosogatdszerrel és mosogatdszivaccsal
tisztitsa meg. A makacs szennyez6dések
eltavolitasahoz hasznaljon kefét.

Tartok hu

Allvanyok beakasztasa

Az allvanyok csak a jobb vagy a bal oldalra
illeszkednek. Mindkét allvany esetében ligyeljen arra,
hogy a meghajlitott rudak eldl helyezkedjenek el.

1. Az allvanyt el8szor a hatsd csapagybetét kozepébe
helyezze be Ugy a, hogy az allvany a sitétér falahoz
illeszkedjen, majd nyomja hatrafelé b (E. abra).

2. Ezutan az elllsé csapagybetétbe helyezze be ugy c,
hogy az allvany itt is a sttétér falahoz illeszkedjen,
majd nyomija lefelé d (B. abra).

2
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hu A készllék ajtaja

£l A késziilék ajtaja

Gondos apolassal és tisztitassal a készllék sokaig szép
és miikddbéképes marad. Itt megtudhatja, hogyan
akaszthatja ki és tisztithatja a készulék ajtajat.

A késziilék ajtajanak ki- és beakasztasa

Az ajtélapok tisztitasahoz és kiszereléséhez a késziilék
ajtaja kiakaszthato.

A készllék ajtajanak csuklépantjai egy-egy
reteszel6karral rendelkeznek.

Ha a reteszel6kar le van hajtva (. dbra), akkor a
készilék ajtaja biztositva van. Nem lehet kiakasztani.
Ha a reteszel6karok a készllék ajtajanak
kiakasztasahoz fel vannak hajtva (H. abra), akkor a
csuklopantok biztositva vannak. Nem tudnak
bekattanni.

A Figyelmeztetés

Seérilésveszély!

m Ha a csuklopantok nincsenek biztositva, akkor nagy
erével bekattanhatnak. Ugyeljen arra, hogy a
reteszel6karok mindig teljesen le legyenek hajtva,
illetve a készllék ajtajanak kiakasztasakor teljesen
fel legyenek hajtva.

m A készilék ajtajanak csukldopantjai elmozdulnak az
ajtd kinyitasakor és becsukasakor, ezaltal
becsipddhet az ujja. Ne nyuljon a csuklépantokhoz.

A késziilék ajtajanak kiakasztasa

1. Nyissa ki teljesen a késziilék ajtajat, és nyomja a
készllék iranyaba.

2. A bal és jobb oldali reteszelSkart hajtsa fel (Hl abra).

3. Csukja be a készllék ajtajat Utkdzésig a. Fogja meg
két kézzel jobbrdl és balrdl b, és huzza ki felfelé (A
abra).

A késziilék ajtajanak beakasztasa

1. A tdmitést a nyomja meg a vizgy(jt6 mélyedés
mentén (H abra) mivel a tomités a levalhat tisztitas
kozben.

2. A készllék ajtajat forditott sorrendben akassza be
ujbol.
A készllék ajtajanak beakasztasanal tigyeljen arra,
hogy mindkét csukldpant pontosan a nyilasba
kerlljion (H abra).
Helyezze mindkét csukldpantot a kilsé lemezhez és
hasznalja a lemezt vezetésnek.
Ugyeljen arra, hogy a csuklépantok a megfeleld
nyilasba kertljenek. A behelyezés finoman térténjen
és ne érezzen kozben ellenallast. Ha ellenallast érez,
ellenérizze, hogy a csukldpantokat a megfeleld

ﬂ\)

nyilasba helyezte-e be.
—

:

3. Nyissa ki egészen a készilék ajtajat. Hajtsa vissza
mindkét reteszelGkart (H abra).
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4. Csukja be a sut6tér ajtajat.

Ajtoburkolat levétele

Az ajtéburkolat nemesacél betétje elszinez6dhet. Az
alapos tisztitdshoz a burkolat eltavolithato.



1. Nyissa ki kissé a készilék ajtajat.
2. Nyomja meg a burkolatot balrél és jobbrdl (K. abra).
3. Vegye le a burkolatot (A. abra).

Csukja be ovatosan a készilék ajtajat.

Utasitas: Tisztitsa meg a burkolat nemesacél
betétjét nemesacélhoz vald tisztitdszerrel. Az
ajtéburkolat tébbi részét mosogatdszeres vizzel és
puha térl6kenddvel tisztitsa meg.

4. Nyissa ki Ujra kissé a készilék ajtajat. Tegye fel a
burkolatot és nyomja ra, hogy hallhatéan
bekattanjon (H. abra).

5. Csukja be a készilék ajtajat.

Ajtolapok ki- és beszerelése

Az alapos tisztitashoz a készllék ajtajanak Uveglapjai
kiszerelhet6k.

Leszerelés a késziiléekrol

1. Nyissa ki kissé a készilék ajtajat.

2. Nyomja meg a burkolatot balrdl és jobbrol (H. abra).

3. Vegye le a burkolatot (H. abra).

4. Oldja ki és tavolitsa el a készllék ajtajanak jobb és
bal oldalan levé csavarokat (. abra).

5. Miel6tt Ujra becsukna az ajtdt, csiptessen be egy
tobbszdrdésen dsszehajtott konyharuhat (E. abra).
Huzza ki felfelé az elllsé lapot, majd helyezze sima
felUletre Ugy, hogy az ajtéfogantyu lefelé nézzen.

A készilék ajtaja hu

A lapokat ablaktisztitd szerrel és puha torlékendével
tisztitsa meg.

A Figyelmeztetés

Sérilésveszély!

m A készlilék ajtajanak dsszekarcolt ivege
megrepedhet. Ne hasznaljon Gvegkapardt, éles vagy
surold hatasu tisztitdeszkdzoket.

m A készilék ajtajanak csukldpantjai elmozdulnak az
ajtd kinyitasakor és becsukasakor, ezaltal
becsipddhet az ujja. Ne nyuljon a csuklopantokhoz.

Felszerelés a késziilékre

1. CsUsztassa az elllsé lapot alul a tartokba (H. abra).
2. Csukja be az elllsé lapot addig, hogy a két felsd
horog a nyilassal szemben helyezkedjen el (H.

abra).

Z

s

3. Az ellils6 lapot nyomja ra lent, hogy hallhatdan
bekattanjon (H. abra)

4. Nyissa ki Ujra kissé a készllék ajtajat, és tavolitsa el
a konyharuhat.

5. Csavarja be a jobb és bal oldalon levé két csavart.

6. Tegye fel a burkolatot és nyomja ra, hogy hallhatéan
bekattanjon (. abra).

7. Csukja be a készilék ajtajat.

Figyelem!
Csak akkor hasznalja ujra a sutéteret, ha a lapok
megfeleléen vissza vannak szerelve.
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Mi a teendd zavar esetén?

EIMi a teendé zavar esetén?

Ha valami zavar keletkezik, akkor gyakran csak
aprésagrol van szé. Miel6tt hivna a vevdszolgalatot,
probalja meg a tablazat segitségével sajat kezlileg

elharitani a zavart.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A szakszer(tlen javitdsok veszélyesek. Javitasokat csak

szakképzett Ugyfélszolgalati technikus végezhet, és

csak § cserélheti ki a sérllt csatlakozdvezetékeket. Ha
a készilék hibas, huzza ki a csatlakozédugdt vagy
kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

Hivja az lgyfélszolgalatot

Utasitas: Ha egyszer egy étel nem sikeril tokéletesen,
nézzen utana a hasznalati utasitas tablazatos részében.

Ott sok hasznos tippet és utmutatét talal.

— "Kisérleti

konyhdnkban teszteltiik Onnek" a(z) 36. Oldalon

Hibatablazat

Az E jell hibajelentéseknél, mint pl. az EO111,
kapcsolja ki, majd be a készlléket. Ha a jelentés Ujra
megjelenik, hivja a vevészolgalatot.

Lehetséges ok

Utmutatas/elharitas

A késziilek nem mikodik

A bekapcsolt késziilek nem mikdd-
tethetd, a kijelzon megjelenik a <o
szimbolum

A sutétér nem f(t, és a kijelzén a
,Bemutatd mod bekapcsolva” felirat
jelenik meg

A készllék nem indul, és a kijelzon
megjelenik a ,Stitétér tul forrd” lize-
net

A siitotér-vilagitas nem mikodik

A g6z016s vagy a vizkémentesito
uzemmad nem indul vagy ledll

A késziilék felszolitja az oblitésre

A készllék felszolitja a vizkbmentesi-
tésre anélkil, hogy el6tte megjelenne
a szamlalo

A gombok villognak

A hozzdadott g6zzel m(ikodd alkalma-
74s0k esetében a siités eredménye
tul szdraz vagy nedves lett

Megjelenik a , Toltse fel a viztartalyt”
uzenet, holott a viztartdly tele van
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A biztositék meghibasodott

Aramkimaradas
A gyerekzar be van kapcsolva

A készulek Bemutato modban van

A kivalasztott ételhez vagy f(itési modhoz tul forrd a
sUtéter

A LED lampa meghibasodott

Ures a viztartély

Kezeldfelilet nyitva

A vizkémentesités zarolja a g6z6l6s izemmodokat
Meghibdsodott az érzékeld

Avizkdmentesités alatt megszakadt az dramelldtas
vagy kikapcsolt a késziilék

A bedllitott vizkemeénységi tartomany tul alacsony

Normalis jelenség a kezeldfellilet mogott kicsapodd
viz miatt

Hibasan valasztotta ki a g6zolés erésségét

Kezeldfelllet nyitva
A viztartaly nem pattant be a helyére

Meghibdsodott az érzékeld

Aviztartaly leesett. A razkodds kovetkeztében leval-
tak darabok a viztartaly belsejében, a viztartaly ereszt.

Ellendrizze a biztositékszekrényben, hogy a készilék
biztositéka rendben van-e

Ellendrizze, hogy a tobbi konyhai késziilék mikadik-e

Nyomja meg < a gombot, amig a < szimbdlum ki
nem alszik

Kapcsolja le a készilgk biztositékat a biztositékszek-
rényben, majd kb. 10 masodperc mulva kapcsolja vis-
sza . Kapcsolja be a készilléket, és a beallitdsoknal
vélassza a ,Bemutato mod kikapcsolva” lehetdséget.

Hagyja lehini a sut6teret, és inditsa Ujra

Hivja a vevdszolgalatot

Fel kell tolteni a viztartalyt

Zarja a kezelofellletet

Hajtson végre vizkdmentesitést

Hivja a vevdszolgalatot

A készlilek visszakapcsoldsa utdn kétszer végezzen
Oblitést

Hajtson végre vizkémentesitést

Ellendrizze a bedllitott vizkeménységi tartomanyt, €s
sziikség esetén allitsa be

Mihelyt a viz elpdrolog, a gombok nem villognak
tovdbb

Vélasszon erésebb vagy enyhébb g6zélést

Zarja a kezelofellletet

Pattintsa be a viztartalyt a helyére
— "Gdz"a(z) 16. Oldalon

Hivja a vevészolgalatot
Rendeljen Uj viztartalyt



A tartdly kivételéhez nem lehet
kinyitni a kezeldfelliletet

A csatlakozodugo nincs bedugva
Aramkimaradas
A biztositék meghibdsodott

A B mez6 érzékeldje meghibasodott

FGzéskor goz tavozik a szellGzényila-
sokon

GAzoléskor tul sok goz képzadik
Gozoléskor ismételten tul sok goz
képz6dik

FGzéskor bugyogo hang hallatszik

Normal folyamat

matikusan kalibralodni

vizg6z okozza

Maximalis idétartam tullépve

Készlléke automatikusan befejezi a miikddést, ha nincs
beallitva id6tartam, és hosszabb idén keresztlil nem
modositotta a beallitasokat.

Ennek megjelenése fligg a beallitott hémérséklettdl
vagy grillfokozattdl.

A készllék a kijelz6n megjeleniti, hogy az lizem
befejez6dik. Ennek alapjan befejez6dik a miikddés.

A készUlék ismételt hasznalatba vételéhez el6bb
kapcsolja ki azt. Végll kapcsolja be ujra a készlléket,
és allitsa be a kivant tzemmaddot.

Javaslat: Annak érdekében, hogy a készilék ne
kapcsoljon ki véletlentl, pl. nagyon hosszu elkészitési
id&tartam esetén, allitson be egy id6tartamot. A
készllék mindaddig f(t, amig a beallitott id6tartam le
nem telik.

Sitoétérlampak

A siutétér-vilagitast egy vagy tobb, hosszu élet(i LED-es
lampa biztositja.

Ha egy LED-es lampa vagy a lampa lGvegburaja egyszer
mégis meghibasodik, hivja a vev8szolgalatot. A
lampabura eltavolitasa tilos.

A készlilék kalibrdlasa automatikus
Atul rovid fézési idok alatt a késziilék nem tud auto-

Hideg/melegeffektus a mélyh(itott élelmiszernél, a

Vev@szolgalat hu

(Csatlakoztassa a készlléket a haldzathoz
Ellendrizze, hogy a tobbi konyhai késziilék mikddik-e

Ellendrizze a biztositékszekrényben, hogy a késziilék
biztositéka rendben van-e

Hivja a vevészolgdlatot

Sziikség esetén uritse ki a viztartalyt: nyissa ki a
késziilék ajtajat, ujjaval nyuljon jobbrdl és balrdl a kez-
elofelllet ald, és hizza ki azt

Nem lehetséges

Normal folyamat

Allitsa vissza a kész(iléket a gyari bedllitdsokra, és
ismételje meg a kalibralast

Nem lehetséges

A Vevoszolgalat

Ha készllékét javitani kell, vevészolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerllhet6 legyen a felesleges
kiszallas.

E-szam és FD-szam

Telefonos Ugyintézés esetén kérjik, adja meg a
készllék teljes termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat
(FD-Nr.), hogy szakszer( segitséget nyujthassunk. A
szamokat tartalmazé adattablat akkor latja, ha kinyitja a
készllék ajtajat.

Ha készlléke g6z funkcidval rendelkezik, a tipustablat
jobb oldalon a kezelbfelllet mogott talalja.

@ | E-Nr FD: ZNr |

Type:

Annak érdekében, hogy sziikség esetén ne kelljen
sokaig keresgélnie, ide felirhatja a készliléke adatait és
a vevlszolgalat telefonszamat.

E-Nr. FD-Nr.

Vevdszolgalat

Vegye figyelembe, hogy a vevdszolgalati technikus
kiszallasa hibas kezelésbdl fakadod zavarok esetén a
garancialis id8szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt Ggyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a

javitast szakképzett szerel6k veégzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készilékéhez.
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Ed Etelek

Az ,Etelek” izemmad hasznalataval a legkulénfélébb
ételeket készitheti el. A készllék a kivalasztja az On
szamara optimalis beallitast.

A megfeleld eredmény elérése érdekében a sutétér ne
legyen tul forrd a kivalasztott ételhez. Ha mégis igy van,
egy Uzenet jelenik meg a kijelz6n. Hagyja lehdini a
sutbteret, és inditsa Ujra.

Beallitasi tanacsok

m A sitési eredmény az élelmiszerek mindségétdl és
az edény méretétdl és tipusatol fligg. Az optimalis
f6zési eredmény érdekében csak kifogastalan
ételeket és a h(it6bdl kivett hust hasznaljon.
Mélyh(itott termékek esetén csak kozvetlenull a
mélyh(itébdl kivett ételeket hasznaljon.

m Egyes ételeknél a készllék felajanl egy
hémérsékletet, flitési modot és sitési idStartamot. A
hémérsékletet és a siitési idStartamot elképzelései
szerint modosithatja.

m Mas ételeknél a készllék felkéri a suly megadasara.
Mindig a teljes sulyt adja meg, még akkor is, ha a
készulék nem erre szdlitja fel. Ekkor a készulék
atveszi az On altal megadott id8- és hémérséklet-
beallitasokat.

A megadott sulytartomanyon kivil esé suly
megadasa nem lehetséges. B

m Olyan ételek sitésénél, amelyeknél a készllék On
helyett valasztja ki a h6mérsékletet, akar 300 °C-os
hémérséklet is felmerilhet. Ezért (igyeljen arra, hogy
kell6képpen héalld edényt hasznaljon.

m Tanacsokat kaphat pl. az edénnyel, a betolasi
magassaggal vagy a hushoz adando folyadékkal
kapcsolatban. Egyes ételeknél a f6zés alatt pl.
atforditas vagy keverés szlikséges. Ezt a kijelzé nem
sokkal az elinditas utan jeleniti meg a kijelzén.
Késébb egy hangjelzés figyelmezteti Ont a kell§
idében.

m A megfelel§ edényekre vonatkozd tanacsok, illetve
elkészitési tippek és trikkok a hasznalati utasitas
végén taldlhatok. — "Kisérleti konyhankban
teszteltiik Onnek" a(z) 36. Oldalon

Hozzaadott g6z

Egyes ételeknal a készllék automatikusan bekapcsolja
a gbzolés funkciot. A készilék felszdlitja a viztartaly
feltdliesére. A g6zolési funkcidra vonatkozo altalanos
informaciokat a mindenkori fejezetben talal. — "Gd&z"
a(z) 16. Oldalon

A Figyelmeztetés — Leforrazasi veszély!

A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a
készulékbdl. A g6z a hémérséklettdl fliggéen nem
lathato. Nyitaskor ne alljon tul kozel a készilékhez.
Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat. Tartsa tavol a
gyerekeket.
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Sitéhéméré

Egyes ételeknél hasznalhatja a stit6hémérét is. Miutan
behelyezte a sit6hémérét a készilékbe, mar csak azok
az ételek allnak rendelkezésére, amelyekkel
hasznalhatd a sit6hémérs. Mdodosithatja a stitétér
hémérsékletét és a belsd hémérsékletet.

— "Slit6hémérd" a(z) 24. Oldalon

Etel kivalasztasa
Az ételek egységes struktura alapjan épulnek fel:

s Kategoria
m Etelféle
m FEtel

A kovetkezd tablazat tartalmazza a kategdriakat és a
hozzajuk tartozoé ételféléket. Minden ételféle mogott egy
vagy t6bb étel talalhato.

Stitemények formaban
Sutemeény sitdtepsin
Aprosiitemény
Aprositemény

Kenyér

Zsemle

. ... Pizza
Pizza, pikans stitemény ST ST

Sttemény

Kenyér, zsemle

quiche
Felfujt, pikans, friss, f6zott hozzavalok
Lasagne, friss

Burgonyafelfuijt, nyers hozzavalok, max. 4
cm magas

Felfujt, édes, friss
Szuflé egy adagos formdban
Pizza

Zsemle

Felfdjtak
Burgonyatermékek
Szarnyas, hal
Z0ldségek

Csirke

Kacsa, liba

Pulyka

Sertéshus
Marhahus
Borjuhus
Baranyhus

Vadhus

Husételek

Hal, egész

Halfilé

Halételek

Tenger gyimalcsei

Felfujtak, szuflék

Melyh(itott termekek

Szarnyasok

Hus

Hal



Z0ldségek

Burgonya

Rizs

Gabonafélek
Hivelyesek

Tészta, gombac

Tojas

Desszertek, kompotok  Desszertek, kompotok
Bef6zés
Gylmolcs/zoldséglépréselés
Uvegek fertétlenitése
Z0ldségek

Menii

Péksltemeény

Koretek

Gylmolcs, zoldség

Koretek, zoldségek

Befdzés, préselés, fer-
tétlenités

Regeneralas, piritas

Etelek felolvasztasa

Etel beallitasa

A rendszer végigvezeti a kivalasztott étel teljes beallitasi
folyamatan. Koppintson mindig a , Tovabb” mezére.

1. Nyomja meg a menu gombot.

Megnyilik az Uzemmaodok mend.
2. Valassza ki az ,Etelek” lzemmoddot.
A kijelz6n megjelenik az els8 kategoria.
A forgatévalaszidval valassza ki a kivant kategoriat.
Koppintson a ,,Tovabb” mezébre.
A forgatdvalasztoval valassza ki az ételt.
Koppintson a ,Tovabb” mezére.
A forgatovalasztdval valassza ki az ételt.
Koppintson a , Tovabb” mezdre.
Allitsa be a sulyt a forgatovalasztdval.
Utasitas: A ,Tipp” mez6re koppintva a betolasi
magassagra, edényre stb. vonatkozé informaciokat
kaphat.
10. A start/stop gombbal inditsa el az (izemmaddot.

©OeNO O R

A beadllitas befejezve

Egy hangjelzés hallhatd. Az allapotsorban megjelenik a
.Befejezve” lizenet. A sité nem f(it tovabb. A
hangjelzést el6zetesen a (© gombbal torolheti.

Ha nem elégedett a slitési eredménnyel, még egyszer
meghosszabbithatja a sitési idét. Koppintson az
,Jtansités” mezbre. Megjelenik egy javasolt id6tartam,
amelyet azonban maodosithat.

Ha elégedett a sttési eredménnyel, koppintson a
~Befejezés” lehetdségre. A kijelz6n megjelenik a ,Jo
étvagyat!” felirat.

Etelek hu

A beallitas megszakitasa

Nyomja meg az on/off gombot. Az sszes bedllitas
torlédik. Ujra elvégezheti a beallitast.

A kikapcsolasi id6 elhalasztasa

Egyes ételeknél elhalaszthatja a kikapcsolasi idét. A
kikapcsolasi id6 elhalasztasardl az idéfunkcioknal
tajékozdédhat. — "iddfunkciok" a(z) 20. Oldalon

Ha beallitott egy kikapcsolasi id6t, a kijelzé a varakozasi
idére valt. Az allapotsorban az az id6 lathatd, amikor az
Uzemmod befejezédik. Ekkor nem mddosithatdk a
beallitasok. Vegye figyelembe, hogy a kdnnyen romlo
ételeket nem szabad tul hosszan a siit6térben tartani.
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hu Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek

Bl Kisérleti konyhankban
teszteltiik Onnek

Az aldbbiakban ételek valasztéka és az elkészitésiikre
vonatkozo6 optimalis beallitasok talalhatok. Megmutatjuk
Onnek, melyik fltési méd és hémérséklet a
legmegfelelébb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatok a megfeleld tartozékokrdl, és arrdl, melyik
szintre kell betolni azokat. Tippeket adunk az
edényekhez és az elkészitéshez.

Utasitas: Etelek készitésénél sok vizgéz keletkezhet a
sttétérben.

Készlléke nagyon energiahatékony, és Uzem kozben
csak kevés meleget ad le kivil. A készllék belsé és
kils6 részei kdzotti nagy hémérséklet-klldnbségek
miatt az ajtonal, a kezel&felileten vagy a szomszédos
tertleten kondenzviz csapddhat ki. Ez normalis, fizikai
magyarazattal rendelkezé jelenség. El6melegitéssel
vagy az ajté dvatos kinyitdsaval csdkkentheti a
kondenzviz mennyiségét.

GG6zolésnél vagy hozzaadott g6zt hasznald megoldas
soran a cél az, hogy sok vizg8z keletkezzen a
sitétérben. Ha a sutétér lehdlt a sttés utan, torolje ki
azt egy nedves kenddvel.

Szilikonformak

Az optimalis stési eredményhez sbtét, fém
sutéformakat ajanlunk.

Ha mégis szilikonformat szeretne hasznalni, vegye
figyelembe a gyartd adatait és receptjeit. A
szilikonformak gyakran kisebbek, mint a normal formak.
A mennyiségek és a receptben megadott adatok
eltérhetnek.

A szilikonformak nem alkalmasak a hozzaadott gézzel
valo elkészitéshez és a gézdléshez.

Siitemények és aprositemények

Készlléke szamos flitési modot kinal stitemények és
aprosutemények elkészitéséhez. A beallitasi
tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az
optimalis beallitasokat.

Tartsa be a fejezetben szerepl utasitasokat a tészta
kelesztésére vonatkozodan is.

Kizarolag a készllék eredeti tartozékait hasznadlja. Ezek
optimalisan igazodnak a siitétérhez és az
lzemmaodokhoz.

Siités hozzaadott g6zzel

Egyes stteményeken (pl. kelt tésztak) hozzaadott g6z
hasznalata esetén ropogdsabb kéreg és csillogébb
felllet keletkezik. A sitemény kevésbé szarad ki.

A hozzaadott gdzzel vald sités csak egy szinten
lehetséges.

Egyes ételek akkor sikerlinek a legjobban, ha tébb
I[épésben sitik meg 6ket. Ezek meg vannak jeldlve a
tablazatban.
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Betolasi magassag
A megadott betolasi magassagokat hasznalja.

Siités egy szinten

Hasznalja egy szinten vald siitéshez az alabbi betolasi
magassagokat:

m magas sitemények: 2. szint

m lapos sitemények: 3. szint

Ha a 4D forro leveg§s flitési mdédot hasznalja, az 1., a
2., 3. vagy 4. szintet valaszthatja.

Siités tébb szinten
Hasznaljon 4 dimenzids forrd levegbt. A tepsiken vagy
formakban egyszerre betolt siteményeknek nem kell
egyszerre elkészulnitk.
Sités két szinten:
m univerzalis serpeny6: 3. szint
sutétepsi: 1. szint
m formak rostélyon
els@ rostély: 3. szint
masodik rostély: 1. szint

Sités harom szinten:

m sutStepsi: 5. szint
univerzalis serpeny6: 3. szint
sUtétepsi: 1. szint

Sltés négy szinten:

m 4 rostély siitépapirral
elsé rostély: 5. szint
masodik rostély: 3. szint
harmadik rostély: 2. szint
negyedik rostély: 1. szint

Az ételek egy id6ben t6rténd elkészitésével akar 45%
energiat is megtakarithat. A formakat tegye egymas
mellé vagy atlésan a sutétérbe.

Tartozékok

Ugyeljen arra, hogy mindig megfeleld tartozékokat
hasznaljon, amelyeket megfeleléen helyezett a
sutétérbe.

Rostély

A rostélyt a nyitott oldalaval a készllék ajtaja felé és
hajlattal lefelé tolja be. Az edényt és a formakat mindig
allitsa a rostélyra.

Univerzalis serpeny6 vagy siit6tepsi
Az univerzalis serpenyét vagy a siitétepsit dvatosan
tolja be Utkdzésig, ferde oldalaval a készilék ajtaja felé.

Lédus suteményeknél hasznalja az univerzalis
serpeny6t, hogy a kifutd 1é ne szennyezze a sutbteret.

Siutéformak
A sotét, fémbdl készilt stutéformak a legalkalmasabbak.

A fehérbadog és az liveg stt6formakban a sitési id6
hosszabb, és a sitemény nem pirul egyenletesen. Ha
ilyen formakban sut, és fels@/also flitést kivan
hasznalni, tolja be a format az 1. szintre.

A hozzaadott gézzel valo sitéshez hé- és gbzalld
sitéformakat kell hasznalni.

Siitépapir

Csak olyan sutépapirt hasznaljon, amelyik alkalmas a
kivalasztott hémérséklethez. A sttépapirt mindig a tepsi
méretére vagja le.



Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatdk a kilonféle
stiteményekhez tartozd optimalis flitési mdédok. A
hémérséklet és sltési idd a tészta mennyiségétdl és
minéségeétdl figg. Ezért adtunk meg bedllitasi
tartomanyokat. El6szdr probalja meg az alacsonyabb
értékkel. Az alacsonyabb hémérséklet egyenletesebb
pirulast biztosit. Ha szikséges, legkdzelebb allitsa

eggyel magasabbra.

Utasitas: A sitési id6k nem rdvidithet6k le magasabb
hémérséklet alkalmazasaval. A sitemények vagy
aprosutemények csak kivil siilnének meg, de beldl

nem lennének atstlve.

A beallitott értékek a hideg siitétérbe vald behelyezésre
vonatkoznak. Ezzel akar 20% energiat is megtakarit. Ha
elémelegit, néhany perccel lerdviditi a megadott sitési

idot.

Egyes ételekhez szliikséges az el6émelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak az
elémelegités utan tegye be a stitétérbe.

Edény / Tartozék

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

Ha sajat receptje szerint szeretne sitni, akkor igazodjon
a tablazatban talalhatd hasonlé siteményhez.
Kiegészitd informaciodk a Tippek sutéshez részben
talalhatdk a tablazatok utan.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sit6térbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és akar 20% energiat
is megtakarithat.

Hasznalt flitési médok:
n 4D forro leveg
m [O Fels6/also flités
n Pizzafokozat

A g6zintenzitas fokozatai a tablazatban szamokkal
vannak megadva:

m 1 =csekély

m 2 = kbzepes

m 3 =magas

Betolasi  Fiitési Homérsék- Gozinten- Idatar-

Siitemények formaban

Kevert tészta, egyszer(

Kevert tészta, egyszer(

Kevert tészta, egyszer(, 2 szinten
Kevert tészta, finom

Gylmolcstorta, finom kevert tésztabol

Tortalap kevert tésztabol
Tortalap kevert tésztabol

Gylumdlcs- vagy turotorta omlos tész-
talappal

Wahe (svajci stitemeény)
Lepény

Lepény

Kelt kuglaf

Kelt kuglof

Kelt tészta

Kelt tészta

Piskotalap, 2 tojasos
Piskotalap, 2 tojasos
Piskotatorta, 3 tojasos
Piskotatorta, 3 tojasos

Piskotatorta, 6 tojasos
Piskotatorta, 6 tojasos

Siitemények tepsiben

Koszoru/négyszogletes sitéforma
Koszort/négyszogletes siitéforma
Koszoru/négyszogletes sitéforma
Koszort/négyszogletes siitéforma
Kuglofforma

Tortalapforma

Tortalapforma

Kapcsos kerek siitéforma, @ 26 cm

Pizzatepsi

Lepényforma, fekete lemez
Lepényforma, fekete lemez
Kuglofforma

Kuglofforma

Kapcsos kerek siitéforma, @ 28 cm
Kapcsos kerek siitdforma, @ 28 cm
Tortalapforma

Tortalapforma

Kapcsos kerek siitéforma, @ 26 cm
Kapcsos kerek siitdforma, @ 26 cm

Kapcsos kerek siitdforma, @ 28 cm
Kapcsos kerek siitéforma, @ 28 cm

Kevert tésztabol készult stitemény tolte-  Stitdtepsi

lékkel
* elémelegités

** 5 percig melegitse eld, ne hasznalja a ,gyorsfelflités” funkciot

mod

magassag

let, °C zitas tam, perc

2 = 150-170 50-70
2 150-160 1 50-70
3+1 140-160 60-80
2 = 150-170 60-80
2 B 160-180 40-60
3 =2 160-180 20-30
2 150-160 1 25-35
2 = 170-190 60-80
3 170-190 4555
3 190-210 2540
3 200220 1 3040
2 = 150-170 50-70
2 150-160 1 60-70
2 = 160-170 20-30
2 150-160 2 2535
3 = 150-170* 20-30
2 150-160 1 20-35
2 160-170* 2535
2 150-160 1 10
20-30
2 150-170* 30-50
2 150-160 1 10
2535
3 = 160-180 20-40
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Edény / Tartozék

Betolasi

Flitési

Homérsék-

Gozinten- |détar-

Kevert tésztabol kész(lt sitemény tolte-

lekkel

Kevert tésztabol készilt sitemény,
2 szinten

Omlos tésztabol készilt stitemeny szé-
raz toltelékkel

Omlos tésztabol készilt stitemény sza-
raz toltelékkel, 2 szinten

Omlos tésztabol készilt sitemeény
lédus toltelékkel

Omlos tésztabol készult stitemeny
lédus toltelékkel

Wahe (svdjci sitemény)

Kelt tészta szdraz toltelékkel

Kelt tészta szdraz toltelékkel

Kelt tészta szdraz toltelékkel, 2 szinten
Kelt tészta ledus toltelékkel

Kelt tészta I6dus toltelékkel, 2 szinten
Kelesztett fonott kaldcs, kalacskoszoru
Kelesztett fonott kaldcs, kalacskoszoru
Piskatatekercs

Piskatatekercs

Karacsonyi plispokkenyér 500 g liszt-
bél

Karacsonyi plispokkenyér 500 g liszt-
bal

Rétes, édes

Rétes, édes

Rétes, fagyasztott

Rétes, fagyasztott

Kekszek

Aprosiitemények

Aprosutemények

Aprdsiitemények, 2 szinten
Aprositemeények, 3 szinten

Muffin

Muffin

Muffinok, 2 szinten

Kelt tésztabol készilt aprosiitemeny
Kelt tésztabol késziilt aprostitemény
Kelt tésztabdl készilt aprostitemeny

Kelt tésztabol késziilt aprostitemeény,
2 szinten

Leveles tésztabol késziilt stitemény
Leveles tésztabal késziilt stitemény

Leveles tésztabol kesziilt stitemény,
2 szinten

* elémelegités

Stitétepsi

Univerzalis serpeny6 + siitGtepsi
Sutétepsi

Univerzélis serpeny6 + siitétepsi
Univerzdlis serpeny6

Univerzalis serpeny0

Univerzlis serpeny6

Univerzalis serpenyé

Stitétepsi

Univerzalis serpeny6 + siit6tepsi
Univerzlis serpeny6

Univerzalis serpeny6 + siit6tepsi
Stitétepsi

Slitétepsi

Stitétepsi

Slitétepsi

Stitétepsi

Univerzdlis serpeny6

Univerzalis serpeny0
Univerzlis serpeny6
Univerzalis serpeny0
Univerzlis serpeny6

Stitétepsi

Sutétepsi

Univerzdlis serpeny + siitétepsi
Sutétepsik + univerzalis serpeny0
Muffin siit6éforma

Muffin stitéforma

Muffintepsik

Sutétepsi

Stitétepsi

Sutétepsi

Univerzdlis serpeny + siitétepsi

Slitétepsi
Stitétepsi
Univerzalis serpeny6 + siitétepsi

magassag

3

W W w N

w

3+1
5+3+1

mod

0 @ O @

e e el ile e @ile @

€)

@ @ @ @

@ Re el e @

@ @ @

let, °C
160-170

140-160
170-190
160-170
160-180
150-170

170-190
160-180"
150-160
150-170
180-200
150-170
160-170
150-160
180-200*
180-200"
150-170

140-150

170-180
180-190
200-220
180-200

160"
160**
1507
140*
170-190
150-160
160-180*
160-180
150-170
160-180
150-170

170-190"
200-220*
170-190*

zitas

1

1

1

tam, perc

30-40

30-50

25-35

35-45

5565

55-85

45-55
10-15
20-30
20-30
30-40
4560
2535
2535
815

10-15
4560

80-90

50-60
5060
3545
35-45

2535
25-35
2535
3545
156-20
25-35
156-30
25-35
2535
25-35
2540

20-35
156-25
20-45

“* 5 percig melegitse el6, ne haszndlja a ,gyorsfelfités” funkciot
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Fitési Homérsék- Gozinten- Idaotar-

mod

Edény / Tartozék Betolasi

Leveles tésztabol késziilt stitemeény,
3 szinten

Leveles tésztabol késziilt siitemeny,
lapos, 4 szinten

Egetett tésztas sitemény

Egetett tésztas sitemény

Egetett tésztas sitemény, 2 szinten
Dan sttemény

Dan sttemény

Aprosiitemény

Kinyomas stitemeény
Kinyomas siitemeény
Kinyomos siitemény, 2 szinten
Kinyomds siitemény, 3 szinten
Aprosttemeény
Aprastitemény, 2 szinten
Aprostitemeény, 3 szinten
Habcsok

Habcsok, 2 szinten

Mandulds habcsok

Mandulds habcsok, 2 szinten
* elémelegités

magassag

let, °C zitas tam, perc

SiitGtepsik + univerzalis serpenyG 5+3+1 170-190* 20-45
4 rostély 5+3+2+1 180-200* 20-35
Siit6tepsi 3 = 200-220 30-40
Siit6tepsi 3 200-220* 1 25-35
Univerzalis serpeny@ + siitGtepsi 3 190210 3545
Siit6tepsi 3 160-180 20-30
Siit6tepsi 3 160-180 1 25-35
Siit6tepsi 3 = 140-150** 25-40
Siit6tepsi 3 140-150** 25-40
Univerzalis serpeny@ + siitGtepsi 3 140-150** 30-40
Siit6tepsik + univerzalis serpenyd 5+3+1 130-140** 35-55
Siit6tepsi 3 140-160 15-30
Univerzdlis serpenyd + stitétepsi 3+1 140-160 15-30
Sttétepsik + univerzalis serpenyd 5+3+1 140-160 15-30
Siit6tepsi 3 90-100* 100-130
Univerzalis serpeny@ + siitGtepsi 3 90-100* 100-150
Sitotepsi 3 90-110 20-40
Univerzdlis serpenyd + stitétepsi 3 90-110 2545

** 5 percig melegitse el6, ne haszndlja a ,gyorsfelflités” funkciot

Tippek siiteményekhez és aprésiiteményekhez

Meg szeretné allapitani, hogy a stite-
mény atstlt-e.

A siitemény 0sszeesik.

A siitemény kozépen szépen felemel-
kedett, de a szélén alacsony maradt.

A gylmolcslé kifut.

Az aprdsiitemeény siités kzben egy-
mashoz ragad.

A siitemény tul széraz.

A slitemény 0sszességében tul vila-
gos.

A sttemény felil tul vilagos, alul
viszont tul sotét.

A siitemény felil tul s6tét, alul viszont
tul vilagos.

Az 6zgerinc- vagy hosszu formaban
sutott stitemeény hatul tul sotét.

A slitemény 0sszesseégéeben til sotét.

A siitemény egyenetlendl pirult meg.

A stitemény legmagasabb részeébe szurjon egy fogpiszkaldt. Ha nem ragad mar tészta a fogpiszkalora, akkor
a stitemény kész.

A kovetkezd alkalommal hasznadljon kevesebb folyadékat. Vagy allitsa 10 °C-kal alacsonyabbra a hémérsékle-
tet, és hosszabbitsa meg a sitési id6t. Vegye figyelembe a receptben megadott hozzavalokat és elkészitési
javaslatokat.

Csak a kerek stitforma aljat kenje ki. Siités utdn Gvatosan, késsel lazitsa fel a siiteményt.

Legkozelebb haszndlja az univerzalis serpenydt.

Minden stiteménydarab kériil hagyjon kb. 2 cm tavolsagot. gy van elég hely, hogy a siitemények szépen fele-
melkedjenek, és kords-koril megpiruljanak.

Allitsa 10 °C-kal magasabbra a hémérsékletet, és roviditse le a siitési idét.

Ha a betolasi magassag és a tartozék megfeleld, sziikség esetén hosszabbitsa meg a sttési id6t, vagy pedig
novelje meg a hémersekletet.

Legkozelebb egy szinttel feljebb tolja be a stiteményt.

Legkozelebb egy szinttel lejjebb tolja be a siiteményt. Valasszon alacsonyabb hémérsékletet, és hosszabbitsa
meg a sutési iddt.

A stitoformdt ne allitsa kdzvetlendl a hétfalhoz, hanem a tartozék kozepére tegye.

A kovetkezd alkalommal valasszon alacsonyabb hémérsékletet, €s sziikség esetén hosszabbitsa meg a sitési
id6t.

A kovetkezO alkalommal valasszon valamivel alacsonyabb hémérsekletet.

Akiallo sutépapir is befolyasolhatja a légkeringetést. A sitépapirt mindig a tepsi méretére vagja le.

Ugyelien arra, hogy a sit6forma ne alljon kozvetleniil a stittér hatso nyilésai elétt.

Aprdsiitemény sttésénél a darabok lehetdleg ugyanolyan nagysaguak és vastagsaguak legyenek.
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Ha tobb szinten stitott. A felsd stité-

Tobb szinten valo sttésnél mindig 4 dimenzios forro levegds izemmadot valasszon. Az egyidejlleg betolt tep-

tepsin a stitemény sotétebb, mintaz  siken Iévo siiteményeknek vagy formaknak nem kell egyidejlleg készen lennilik.

alson.

A stitemény jol néz ki, de belil nincs  Stisse alacsonyabb hdmeérsékleten valamivel hosszabb ideig, és sziikség esetén hasznaljon kevesebb folya-
atsulve. dékot. A ledus toltelékkel készUld stiteményhez stisse meg elére az alapot. Szorja meg mandulaval vagy
panirmorzsaval, €s azutan tegye ra a tolteléket.

A siiteményt nem lehet kiboritani.

S(ités utdn hagyja a suteményt 5-10 percig hdlni. Ha még mindig nem jon ki a formabdl, lazitsa fel a szélét dva-

tosan egy késsel. Boritsa ki a stiteményt, és a stitforma aljat tobbszér tordlje &t hideg, nedves torléruhaval.
Legkozelebb kenje ki a format, és szorja be panirmorzsaval.

Kenyér- és zsemlefélék

Készlléke szamos flitési modot kinal kenyér- és
zsemlefélék sttéséhez. A beallitasi tablazatokban
szamos ételhez megtalalhatja az optimalis beallitasokat.

Tartsa be a fejezetben szerepld utasitasokat a tészta
kelesztésére vonatkozdan is.

Kizardlag a készllék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a siitétérhez és az
lzemmaodokhoz.

Siités hozzaadott g6zzel

A kenyéren és a zsemlén hozzaadott g6z hasznélata
esetén ropogosabb kéreg és csillogdbb fellilet
keletkezik. A péksiutemény kevésbé szarad Ki.

A hozzaadott gézzel vald siités csak egy szinten
lehetséges.

Betolasi magassag
A megadott betolasi magassagokat hasznalja.

Siités egy szinten

Hasznalja egy szinten val6 sttéshez az alabbi betolasi
magassagokat:

m magas sitemények: 2. szint

m lapos sitemények: 3. szint

Ha a 4D forrd levegds flitési médot hasznalja, az 1., a
2., 3. vagy 4. szintet valaszthatja.

Siités két szinten
Hasznaljon 4 dimenzids forrd leveg6t. A tepsiken vagy
formakban egyszerre betolt siteményeknek nem kell
egyszerre elkészilniuk.
m univerzalis serpenyé: 3. szint

sutétepsi: 1. szint
m formak rostélyon

elsé rostély: 3. szint

masodik rostély: 1. szint

Az ételek egy id6ben torténd elkészitésével akar 45%
energiat is megtakarithat. A formakat tegye egymas
mellé vagy atlésan a sitétérbe.

Tartozékok

Ugyeljen arra, hogy mindig megfeleld tartozékokat
hasznaljon, amelyeket megfeleléen helyezett a
siitétérbe.

Rostély

A rostélyt a nyitott oldalaval a készllék ajtaja felé és
hajlattal lefelé tolja be. Az edényt és a formakat mindig
allitsa a rostélyra.
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Univerzalis serpeny6 vagy siit6tepsi
Az univerzalis serpenyét vagy a siitétepsit dvatosan
tolja be Utk6zésig, ferde oldalaval a készilék ajtaja felé.

Sitéformak
A sétét, fémbdl készilt sitéformak a legalkalmasabbak.

A fehérbadog és az lUveg sitéformakban a siitési id6
hosszabb, és a sitemény nem pirul egyenletesen. Ha
ilyen formakban sit, és fels§/also flitést kivan
hasznalni, tolja be a format az 1. szintre.

A hozzaadott g6zzel valé sitéshez hé- és g6zalld
sutéformakat kell hasznalni.

Sitépapir

Csak olyan siUt6papirt hasznaljon, amelyik alkalmas a
kivalasztott h6mérséklethez. A sit6papirt mindig a tepsi
méretére vagja le.

Mélyhlitott termékek

Ne hasznaljon erésen jeges mélyh(itétt terméket.
Tavolitsa el a jeget az ételrdl.

A mélyh(itétt termékek részben egyenlétlenll vannak
el@sitve. A nem egyenletes pirulas sités utan is
megmarad.

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtaldlhatdk a kulonféle kenyér- és
zsemlefélékhez tartozd optimalis flitési modok. A
hémérséklet és a sltési idd a tészta mennyiségétdl és
mindségétdl fiigg. Ezért adtunk meg beallitasi
tartomanyokat. El&sz6r probalja meg az alacsonyabb
értékkel. Az alacsonyabb hémérséklet egyenletesebb
pirulast biztosit. Ha szlikséges, legkdzelebb allitsa
eggyel magasabbra.

Utasitas: A sitési id6k nem rdvidithet6k le magasabb
hémérséklet alkalmazasaval. A kenyér- vagy
zsemlefélék csak kivil sulnének meg, de belll nem
lennének atsilve.

A beallitott értékek a hideg stt6étérbe vald behelyezésre
vonatkoznak. Ezzel akar 20% energiat is megtakarit. Ha
elémelegit, néhany perccel lerdviditi a megadott sttési
id6t.

Egyes ételekhez szikséges az elémelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak az
elémelegités utan tegye be a stt6térbe. Egyes ételek
akkor sikerllnek a legjobban, ha tobb Iépésben stk
meg 6ket. Ezek meg vannak jeldlve a tablazatban.

A kenyértésztara vonatkozo beallitasi értékek sitétepsin
és négyszogletes sitéformaban sitdtt kenyértésztara is
érvényesek.

Ha sajat receptje szerint szeretne siitni, akkor igazodjon
a tablazatban talalhatd hasonld siteményhez.



Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sit6térbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és akar 20% energiat

is megtakarithat.

Figyelem!

Soha ne 6ntson vizet a forrd sitétérbe, és ne allitson
vizzel teli edényt a sttétér aljara. A hémérséklet-
valtozas miatt megsérilhet a zomanc.

Tartozékok

Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek

Hasznalt flitési médok:

4D forré levegd

= Felsé/also fités
Légkeverds grillezés
(7 Grill, nagy felllet
coolStart funkcié

A g6z erésségi fokozatai a tablazatban szamokkal
vannak feltlintetve:

Betolasi  Fiitési

magassag mod

1 = csekély
2 = kbzepes
3 =cerbs

grillfokozat

Homérséklet,°C/ GOz erds- Idatar-
tam, perc

Kenyér
Fehér kenyér, 750 g

Fehér kenyér, 750 g
Kevert kenyér, 1,5 kg
Kevert kenyér, 1,5 kg
Rozskenyér, 1 kg
Rozskenyér, 1 kg

Lepénykenyér
Lepénykenyér

Zsemle

Atmelegitett zsemle vagy bagett,
elésutott™

Meleg zsemle vagy bagett, eldsitott
Zsemle, édes, friss

Zsemle, édes, friss

Zsemle, édes, friss, 2 szinten
Zsemle, friss

Zsemle, friss

Bagett, eldsitott, hiitott™*

Bagett, el6stott, hiitott

Zsemle, bagett, felfrissités

Zsemle, fagyasztva

Atmelegitett zsemle vagy bagett,
elésitott

Meleg zsemle vagy bagett, elosutott

Perecfélék, készre formazott nyers
tészta™

Cukrdszslitemeny, tésztacskak
Croissant, tésztacskak
* elémelegités

Univerzalis serpeny6 vagy négyszog-

letes siitéforma

Univerzalis serpeny6 vagy négyszog-

letes siitéforma

Univerzalis serpeny6 vagy négyszog-

letes siitéforma

Univerzalis serpeny6 vagy négyszog-

letes siitéforma

Univerzalis serpeny0

Univerzalis serpeny0

Univerzalis serpeny0
Univerzalis serpenyé

Univerzalis serpenyé

Siitétepsi

Slitétepsi

Siitétepsi

Univerzalis serpeny6 + siitGtepsi
Siitétepsi

Slitétepsi

Univerzalis serpenyé

Slitétepsi

Rostély

Univerzalis serpenyé

Sutétepsi
Univerzdlis serpenyd

Sutétepsi
Univerzalis serpenyé

210-220*
180-190
210-220
180-190
210-220*
180-190
210-220
180-190
210-220*
180-190
210-220
180-190
8 230-250
8 220-230
8 200-220
8 170-190*
8 150-170
150-170*
8 180-200
200-220
N
8 200-220
150-160*
8 180-200
53
8 210-230
170-190

10-15
257318
10-15
257318
10-15
40-50
10-15
45-565
10-15
40-50
10-15
40-50
20-30
20-30

10-20
156-20
25-35
20-30
20-30
20-30

10-20
10-20

156-25

18-25
30-35

“*Vegye figyelembe a csomagoldson olvashaté adatokat
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Tartozékok

Homérséklet,°C/ Goz erds- Idotar-

Betolasi  Fiitési

Croissant, tésztécskak Stt6tepsi
Zsemle, bagett, felfrissités Rostély
Piritos

Piritds készitése, 4 darab Rostély
Piritos feltéttel, 12 darab Rostély

Piritds készitése (ne melegitse el6)  Rostély
* elémelegités

magassag mod grillfokozat sége tam, perc
3 180-200 1 20-25

2 160-170 - 10-20

3 190210 - 10-15

3 230-250 - 10-15

5 O 3 - 4-6

“*Vlegye figyelembe a csomagoldson olvashato adatokat

Pizza, quiche és pikans siitemények

Készlléke szamos flitési modot kinal pizza, quiche és
pikans sdtemények elkészitéséhez. A beallitasi
tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az
optimalis beallitasokat.

Tartsa be a fejezetben szerepl§ utasitasokat a tészta
kelesztésére vonatkozoan is.

Kizarolag a készilék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a sut6térhez és az
Uzemmodokhoz.

Sités hozzaadott g6zzel

Egyes stiteményeken (pl. kelt tésztak) hozzaadott g6z
hasznalata esetén ropogdsabb kéreg és csillogdbb
felllet keletkezik. A sitemény kevésbé szarad ki.

A hozzaadott gbzzel vald sités csak egy szinten
lehetséges.

Betolasi magassag
A megadott betolasi magassagokat hasznalja.

Siités egy szinten

Hasznalja egy szinten vald sitéshez az alabbi betolasi
magassagokat:

m magas stutemények: 2. szint

m lapos sitemények: 3. szint

Ha a 4D forrd leveg§s f(itési mddot hasznalja, az 1., a
2., 3. vagy 4. szintet valaszthatja.

Siités tébb szinten
Hasznaljon 4 dimenzids forrd levegbt. A tepsiken vagy
formakban egyszerre betolt siteményeknek nem kell
egyszerre elkészulnidk.
Sités két szinten:
m univerzalis serpeny6: 3. szint
sutétepsi: 1. szint
m formak rostélyon
els@ rostély: 3. szint
masodik rostély: 1. szint

Sités négy szinten:

m 4 rostély sut6papirral
elsé rostély: 5. szint
masodik rostély: 3. szint
harmadik rostély: 2. szint
negyedik rostély: 1. szint

42

Az ételek egy id6ben torténd elkészitésével akar 45%
energiat is megtakarithat. A formakat tegye egymas
mellé vagy atlésan a sutétérbe.

Tartozékok

Ugyeljen arra, hogy mindig megfeleld tartozékokat
hasznaljon, amelyeket megfelel§en helyezett a
sit6étérbe.

Rostély

A rostélyt a nyitott oldalaval a készllék ajtaja felé és
hajlattal lefelé tolja be. Az edényt és a formakat mindig
allitsa a rostélyra.

Univerzalis serpenyd vagy sitbtepsi
Az univerzalis serpenyét vagy a siitétepsit dvatosan
tolja be Utk6zésig, ferde oldalaval a készilék ajtaja felé.

A sok feltéttel készUlt pizzahoz hasznaljon univerzalis
serpenyét.

Sitéformak
A sotét, fémbdl készilt stitéformak a legalkalmasabbak.

A fehérbadog és az lUveg sitéformakban a sitési id6é
hosszabb, és a sitemény nem pirul egyenletesen. Ha
ilyen formakban sit, és fels6/also flitést kivan
hasznalni, tolja be a format az 1. szintre.

A hozzaadott g6zzel valé sitéshez hé- és g6zalld
sUt6formakat kell hasznalni.

Sitépapir

Csak olyan siUt6papirt hasznaljon, amelyik alkalmas a
kivalasztott h6mérséklethez. A stt6papirt mindig a tepsi
méretére vagja le.

Mélyhit6tt termékek

Ne hasznaljon er6sen jeges mélyh(itott terméket.
Tavolitsa el a jeget az ételrdl.

A mélyh(itétt termékek részben egyenlétlenil vannak
el@sitve. A nem egyenletes pirulas sités utan is
megmarad.



Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatdk a kilonféle ételekhez
tartozo optimalis f(itési modok. A hédmérséklet és siitési
id6 a tészta mennyiseégétdl és mindségétdl fligg. Ezért
adtunk meg beallitasi tartomanyokat. El6szdr prébalja
meg az alacsonyabb értékkel. Az alacsonyabb
hémérséklet egyenletesebb pirulast biztosit. Ha
szlikséges, legkdzelebb allitsa eggyel magasabbra.

Utasitas: A sitési id6k nem révidithet6k le magasabb
hémérséklet alkalmazasaval. Az étel csak kivdil silne
meg, de belll nem lenne atsllve.

A beallitott értékek a hideg stiitétérbe vald behelyezésre
vonatkoznak. Ezzel akar 20% energiat is megtakarit. Ha
el6melegit, néhany perccel lerdviditi a megadott sitési

idét.

Egyes ételekhez szilkséges az elémelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak az
el6melegités utan tegye be a siutbtérbe.

Tartozékok

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

Ha sajat receptje szerint szeretne sitni, akkor igazodjon
a tablazatban talalhatd hasonlé siteményhez.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sitétérbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és akar 20% energiat
is megtakarithat.

Hasznalt flitési médok:
n 4D forrd levegd

m O Fels6/also fités

n Pizzafokozat

" coolStart funkcid

A gbzintenzitas fokozatai a tablazatban szamokkal
vannak megadva:

m 1 =csekély

m 2 = kbzepes

m 3 =magas

Gozinten- Idatar-
zitas tam, perc

Homérsék-
let, °C

Betolasi  Fiitési

magassag maod

Pizza

Pizza, friss

Pizza, friss, 2 szinten

Pizza, friss, vékony tésztaval
Pizza, hitott™*

Pizza, fagyasztott

Pizza vékony tésztdval, 1 darab™*
Pizza vékony tésztaval, 2 darab
Pizza vastag tésztaval, 1 darab™*
Pizza vastag tésztdval, 2 darab
Pizzas bagett™

Minipizzak**

Minipizzak, @ 7 cm, 4 szinten
Pikans siitemény és quiche
Pikans stitemények stitéformaban
Pikdns siitemények siitéformaban
Quiche

Francia lepény

Francia lepény

Pirog

Empanada

Empanada

Borek

* elémelegités

Slitétepsi

Univerzalis serpeny@ + siitGtepsi
Pizzatepsi

Rostély

Rostély

Univerzdlis serpeny@ + rostély
Rostély

Univerzdlis serpeny@ + rostély
Rostély

Univerzdlis serpeny@

4 rostély

Kapcsos kerek siitdforma, @ 28 cm
Kapcsos kerek siitéforma, @ 28 cm
Lepényforma, fekete lemez
Univerzalis serpenyd

Univerzalis serpeny(

Felfujt forma

Univerzalis serpeny(

Univerzalis serpenyd

Univerzalis serpeny(

**Vegye figyelembe a csomagoldson olvashato adatokat.

3 200-220 2535
3+1 180-200 3545
2 220-230 20-30
3

3 : :

3+1 190-210 2025
3 : :

3+1 190-210 20-30
3 i

3 _
5+3+2+1 180-200* 20-30
2 170190 5565
2 170190 1 60-70
3 190-210 3040
3 =5 240-250" 10-18
2 200220 2 1525
2 =5 190-200 3045
3 180-190 3045
2 170190 2 30-40
1 200-220* 20-30
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Felfujt és szuflé

Készlléke szamos f(itési modot kinal felfujt és szuflé
készitéséhez. A beallitasi tablazatokban szamos ételhez
megtalalhatja az optimalis beallitasokat.

Kizarolag a készlilék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a siitétérhez és az
Uzemmodokhoz.

Betolasi magassag
A megadott betolasi magassagokat hasznalja.

Egy szinten formakban vagy az univerzalis serpenydben
készithet ételt.

m formak rostélyon: 2. szint

m univerzalis serpenyd: 2. szint

Felfujtakhoz (szuflék) a g6zolés funkcidt hasznalja.
Nincs szlkség vizfirdére. A kis formakat a perforalt
g6z518 edényre (XL méret) helyezze, vagy pedig a
rostélyra.

Az egyébkeént vizfirdében készitett ételeket féliaval
fedje le.

Az ételek egy id6ben torténd elkészitésével akar 45%
energiat is megtakarithat. A formakat tegye egymas
mellé a sutétérben.

Tartozékok

Ugyeljen arra, hogy mindig megfeleld tartozékokat
hasznaljon, amelyeket megfeleléen helyezett a
siitétérbe.

Rostély

A rostélyt a nyitott oldalaval a készllék ajtaja felé és
hajlattal lefelé tolja be. Az edényt és a formakat mindig
allitsa a rostélyra.

Univerzalis serpenyd

Az univerzalis serpenyét tolja be dvatosan Utkdzésig,
ferde részével a készllék ajtaja felé.

Edény

A felfujtakhoz és cs6ben siltekhez hasznaljon széles,
lapos edényt. Keskeny, magas edényekben az ételek
elkészitéséhez tdbb id§ szlkséges, és az ételek fels§
része sotétebb lesz.

A hozzaadott g6zzel vald sitéshez hé- és g6zalld
sUt6formakat kell hasznalni.

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatok a kilonféle felfujtakhoz és
szuflékhoz tartozd optimalis flitési modok. A
hémérséklet és a sltési idé a mennyiségtdl és a
recepttdl fligg. Egy felfujt sitési allapota fligg az edény
nagysagatdl és a felfujt magassagatdl. Ezért adtunk
meg beallitasi tartomanyokat. El§szdr probalja meg az
alacsonyabb értékkel. Az alacsonyabb hémérséklet
egyenletesebb pirulast biztosit. Ha szikséges,
legk6zelebb allitsa eggyel magasabbra.

Utasitas: A siitési id6k nem révidithet6k le magasabb
hémérséklet alkalmazasaval. A felfujt csak kivil sline
meg, de belll nem lenne atsllve.

A beallitott értékek a hideg stt6térbe vald behelyezésre
vonatkoznak. Ezzel akar 20% energiat is megtakarit. Ha
el6melegit, a megadott sitési id6 néhany perccel
lecsbkken.

Ha sajat receptje szerint szeretne f6zni, akkor igazodjon
a tablazatban talalhatd hasonld ételekhez.

Vegye ki a nem haszndlt tartozékokat a siitétérbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és akar 20% energiat
is megtakarithat.

Hasznalt fitési moédok:
4D forro levegd

3 Fels6/also flités
Légkeverds grillezés
Pizzafokozat
coolStart funkcid
Gb6zolés

A g6z er6sségi fokozatai a tablazatban szamokkal
vannak feltlintetve:

m 1 =csekély

m 2 = kOzepes

m 3=erls

Betolasi Flitési

Homérsék- GOz erds- Idaotar-

Edény / Tartozék
Felfuit, pikans, f6zott hozzavalokbol Felfujtforma
Felfujt, pikans, f6zott hozzavalokbol Felfujtforma
Felfujt, édes Felfujtforma
Lasagne, friss, 1 kg Felfujtforma
Lasagne, friss, 1 kg Felfujtforma

Lasagne, fagyasztott, 400 g** Rostély
Lasagne, fagyasztott, 400 g Fedd nélkiili edény

Burgonyafelfujt, nyers hozzavalok, max. Felfujtforma
4 cm magas

Burgonyafelfuijt, nyers hozzavaldk, max. — Felfujtforma
4 cm magas

* elémelegités

magassag mod let, °C sége tam, perc
2 = 200-220 - 30-50

2 150-170 2 40-50

2 = 170-190 - 40-60

2 160-180 - 50-60

2 170-180 2 3545

2 - - -

2 180-190 2 40-50

2 160-190 - 50-70

2 160-170 3 5060

“*vegye figyelembe a csomagoldson olvashato adatokat
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Edény / Tartozék

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

Betolasi  Fiitési Homérsék- Go6z eros- Idaotar-

Burgonyafelfuijt, nyers hozzavalok, 4 cm  Felfujtforma
magas, 2 szinten

Szuflé Felfujtforma
Szuflé Felfujtforma
Szuflé Egyadagos forma

* elémelegités

magassag mod let, °C sége tam, perc
3+1 150-170 - 60-80
2 160-180* - 3545
2 170-180 2 30-40
3 ) 100 - 40-45

**vegye figyelembe a csomagoldson olvashatd adatokat

Szarnyasok

A készulék kulonféle fitési mdédokkal rendelkezik
szarnyas elkészitéséhez. A beallitasi tablazatokban

szamos ételhez megtalalhatja az optimalis beallitasokat.

Siités rostélyon

A rostélyon valo sités kiléndsen alkalmas nagyobb
vagy egyszerre tobb darab szarnyas siutésére.

Tolja be az univerzalis serpenyét a rahelyezett rostéllyal
a megadott betolasi magassagra. Ugyeljen arra, hogy a
rostély megfelel8en helyezkedjen el az univerzalis
serpenyén. — "Tartozékok" a(z) 11. Oldalon

A szarnyas méretétdl és fajtajatol fliggben maximum V2
liter vizet 6ntsdn az univerzalis serpenybbe. Ez felfogja a
kicsepegd zsirt és szaftot. Ebbdl a szaftbdl martast
készithet. Emellett kevesebb flist képzddik, és a siitétér
tisztabb marad.

Siités edényben

Csak olyan edényt hasznaljon, amelyik alkalmas a
sttéhdz. Ellendrizze, hogy az edény illik-e a siitébe.

A legmegfelel6bb az Uvegedény. A forrd lvegedényt
szaraz alatétre tegye. Ha az alatét nyirkos vagy hideg,
az Uveg megrepedhet.

A nemesacélbdl vagy aluminiumbol készilt edények
tlikor modjara visszaverik a meleget, ezért csak
meérsékelten alkalmasak. A szarnyas lassabban f6 és
kevésbé pirul meg. Magasabb hémérsékletet és/vagy
hosszabb sitési id6t hasznaljon.

Vegye figyelembe a stit6edényére vonatkozd gyartoi
utasitasokat.

Nyitott edény

Szarnyas siUtéséhez lehet6leg magas sutéformat
hasznaljon. Helyezze a format a rostélyra. Ha nincs
megfelel§ edénye, hasznalja az univerzalis serpenydt.

Zart edény
A sitétér zart edény hasznalata esetén sokkal tisztabb
marad. Ugyeljen arra, hogy a sit6edény fedele

illeszkedjen és jol zarddjon. Az edényt allitsa a rostélyra.

Amikor f6zés utan felemeli a fed6t, nagyon forré géz
csaphat ki. A fed§ hatso szélét emelje meg, hogy a
forré g6z a testétdl tavol csapjon Ki.

A szarnyas egy zart sttében is ropogdsra silhet. Ehhez
Uvegfedds stét hasznaljon, és allitson be magasabb
hémérsékletet.

Siités hozzaadott g6zzel

Egyes ételek hozzaadott gbzzel ropogdsabbak lesznek.
A felliletlik csillogdbb lesz, és kevésbé szaradnak ki.

Hasznaljon nyitott edényt. Az edénynek hé- és
g6zallénak kell lennie.

A beadllitasi tablazatban megadottak szerint kapcsolja
be a hozzaadott gézt. Egyes ételek akkor sikeriilnek a
legjobban, ha tobb Iépésben f6zik meg bket. Ezek meg
vannak jeldlve a tablazatban.

Gozolés

A hozzaadott gézzel ellentétben a G6zolés funkcidval a
darabolt szarnyasok parolasa kiméletesebben megy
végbe. Igy kilobndsen szaftosak maradnak. Mas

izvariacio létrehozasahoz a gbézolés elétt elGsitheti a
darabolt szarnyasok husat, igy a parolasi idé lerdvidl.

Nagyobb szeletekhez hosszabb felf(itési idével és
hosszabb parolasi idével kell szamolnia. Ha tébb
azonos sulyu szeletet készit, akkor a felf(itési id6 lesz
hosszabb, nem a parolasi idé.

A darabolt szarnyast nem kell megforditania.

Hasznalja a lyukacsos paroldedényt (XL méret), és tolja
ala az univerzalis serpeny6ét. Uvegtalat is hasznalhat, ezt
allitsa a rostélyra.

Roston siités

Grillezés kdzben tartsa a készllék ajtajat becsukva.
Soha ne grillezzen Ugy, hogy a készulék ajtaja nyitva
van.

A grilleznivalot helyezze a rostélyra. Kiegészitésképpen
tolja be legalabb egy szinttel ala az univerzalis
serpeny6t a ferde részével a készilék ajtaja felé. Ez
felfogja a kicsepegd zsirt és szaftot.

Lehetbleg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivalokat valasszon. Akkor egyenletesen pirulnak
meg, és finom szaftosak maradnak. A grillszeleteket
helyezze kdzvetlenll a rostélyra.

A grillszeleteket grillfogdval forgassa. Ha villaval szurja
meg a hust, kifolyik a huslé, és tul szaraz lesz.

Utasitasok

m A grillfitétest mindig bekapcsol és kikapcsol, ez
normalis. A be-/kikapcsolas gyakorisaga a beallitott
grillfokozattdl figg.

m Grillezés kdzben flst keletkezhet.
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Sitéhéméré

A stt6hédmérbvel hajszalpontos sutési eredményeket
érhet el. A megfeleld fejezetben olvassa el a
sut6hémérd hasznalatara vonatkozo fontos
tudnivalokat. Ott megtalal minden adatot a sutéhéméré
behelyezésével, a lehetséges flitési médokkal és egyéb
informacidkkal kapcsolatban. — "Siit6hémérs”

a(z) 24. Oldalon

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatja a szarnyasokhoz
optimalizalt f(itési mddokat. A h6mérséklet és a f6zési
idétartam az étel mennyiségétdl, minéségétdl és
hémérsékletétdl fligg. Ezért adtunk meg beallitasi
tartomanyokat. El8sz6r probalja meg az alacsonyabb
értékkel. Ha szikséges, legkdzelebb allitsa eggyel
magasabbra.

A beallitasi értékek toltetlen, sitésre kész szarnyasok
betolasara vonatkoznak, amelyet hiit6bd8l helyeznek a
hideg sutétérbe. Ezzel akar 20% energiat is megtakarit.
Ha elémelegit, a megadott sitési id6 néhany perccel
lecsdkken.

A tablazatban szarnyasételekre vonatkozé adatokat
talal javasolt sullyal. Mindig az alacsonyabb
hémérsékletet hasznalja, ha sulyosabb szarnyast
szeretne megsitni. TObb darab esetén a sitési
idétartam megallapitdsanal a legnehezebb darab
sulyabol induljon ki. Az egyes darabok kdzel egyforma
nagysaguak legyenek.

Altalaban érvényes: minél nagyobb a szarnyas, annal
alacsonyabb legyen a h6mérséklet és annal hosszabb
a sutési idé.

A megadott id8 kb. 2-%5 részének letelte utan forditsa
meg a szarnyast.

Utasitas: Csak olyan siUtépapirt hasznaljon, amelyik
alkalmas a kivalasztott h6dmérséklethez. A sutépapirt
mindig a tepsi méretére vagja le.

Javaslatok

m Kacsanal vagy libanal a bért nyomja be a szarnyak
ala. Igy a zsir ki tud folyni.

m Kacsamell esetén vagdalja be a bért. Ne forgassa a
kacsamellet.

m  Amikor megforditja a szarnyast, igyeljen arra, hogy
el6szdr a mellrész, ill. a bérés rész legyen alul.

m A szarnyas kildndsen ropogdsra barnul, ha a sttési
id6 vége felé megkeni vajjal, sos vizzel vagy
narancslével.

Vegye ki a nem haszndlt tartozékokat a siitétérbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és akar 20% energiat
is megtakarithat.

Hasznalt flitési médok:
4D forro levegb

O Fels6/alsé flités
LégkeverGs grillezés
[™] Grill, nagy felllet
coolStart funkcié
G6z06lés

A g6z er8sségi fokozatai a tablazatban szamokkal
vannak feltlintetve:

m 1 =csekély

m 2 = kbzepes

m 3=erds

Homérséklet,°C/ Goz erds- Idotar-
grillfokozat sége tam, perc

Betolasi  Fiitési

magassag madd

Edény / Tartozék
Csirke
Csirke, 1 kg Rostély
Csirke, 1 kg Rostély
Csirkemellfilé, 150 g/db Rostély
Csirkemellfilé (g6z0lés) G6zparoloedény
Csirkeaprolék, 250 g/db Rostély
Csirkeaprolék, 250 g/db Rostély
Csirke alsocomb, csirkedarabok, Univerzalis serpenyd
fagyasztott™
Jérce, 1,5 kg Rostély
Jérce, 1,5kg Rostély
Kacsa és liba
Kacsa, nem toltve, 2 kg Rostély
Kacsa, nem toltve, 2 kg Rostély
Kacsamell, 300 g/db Rostély
Kacsamell, 300 g/db Rostély

* 5 perc elémelegités

“*vegye figyelembe a csomagoldson olvashato adatokat

2 200-220 - 60-70
2 190-210 2 50-60
4 (] 3* - 15-20
3 100 - 1525
3 220230 - 3035
3 200-220 2 30-45
3
2 200-220 - 7090
2 180-200 2 65-75
1 180-200 - 90-110
2 150-160 2 7090
180-190 - 30-40
3 230-250 - 2530
3 220-240 2 2530
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Betolasi  Fiitési

Homérséklet,°C/ Goz erds- Idétar-

Edény / Tartozék

Liba, 3 kg Rostély

Liba, 3 kg Rostély
Libacomb, 350 g/db Rostély
Libacomb, 350 g/db Rostély
Pulyka

Bébipulyka, 2,5 kg Rostély
Bébipulyka, 2,5 kg Rostély
Pulykamell csont nélkdil, 1 kg Fedett edény
Pulykacomb csonttal, 1 kg Rostély
Pulykacomb csonttal, 1 kg Rostély

* b perc elomelegités

magassag mod grillfokozat sége tam, perc

2 160-180 120-150

2 130-140 2 110-120
150-160 2 20-30
170-180 - 30-40

2 210-230 - 40-50

3 190-200 2 4555

2 180-200 - 7090

2 140-150 2 70-80
170-180 - 20-30

2 8 240-250 - 80-100

2 180-200 - 80-100

2 170-180 2 80-100

**vegye figyelembe a csomagoldson olvashat6 adatokat

Hus
Késziléke szamos f(itési modot kinal hus készitéséhez.

A beallitasi tdblazatokban szamos ételhez megtalalhatja
az optimalis beallitasokat.

Siités és parolas
A sovany hust izlés szerint kenje meg zsirral, vagy
tlizdelje meg szalonnadarabokkal.

A sertés bdérét keresztiranyban vagdalja be. Ha
megforditja a sliltet, Ugyeljen arra, hogy el&szdr a béros
része legyen alul.

Amikor a sllt elkészilt, hagyja még 10 percig a
kikapcsolt, zart sttétérben pihenni. Igy jobban eloszlik a
hus szaftja. Sziikség esetén csavarja alufdliaba a sultet.
A megadott f6zési id6k az ajanlott pihentetési id6t nem
tartalmazzak.

Siités rostélyon

Rostélyon sitve a hds minden oldalrdl kildndsen
ropogos lesz.

A hus méretétdl és fajtajatol figgden dntsdn maximum
Y2 liter vizet az univerzalis serpenyébe. A lecsepegd
zsirt és szaftot felfogja. Ebbdl a szaftbdl martast
készithet. Emellett kevesebb flist keletkezhet, és a
sutétér is tisztabb marad.

Tolja be az univerzalis serpenyét a rahelyezett rostéllyal
a megadott betolasi magassagra. Ugyeljen arra, hogy a
rostély megfelel6en helyezkedjen el az univerzalis
serpenyén. — "Tartozékok" a(z) 11. Oldalon

Slités és parolas edényben

Az edényben t6rténd siités és parolas kényelmesebb. A
sliltet edénnyel egyiitt kdnnyebben kiveheti a sttétérbdl,
és a martast kdzvetlenll az edényben készitheti el.

Csak olyan edényt hasznaljon, amely alkalmas a
sutében valé hasznalatra. Ellen6rizze, hogy az edény
illik-e a stt6be.

A legmegfelelébb az Gvegedény. A forrd Uvegedényt
szaraz alatétre tegye. Ha az alatét nyirkos vagy hideg,
az Uveg megrepedhet.

A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az
Uvegedény aljan legyen kb. 2 cm viz.

A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatdl és az
edény anyagatdl, illetve attdl, hogy hasznal-e fedét. Ha
zomancozott, vagy sétét fémbdl készilt sutéedényben
készit hust, valamivel t6bb folyadékra van szikség, mint
az Uvegedények esetében.

Sités kdzben a folyadék elparolog az edényben.
Szlkség esetén dvatosan dntsdn még hozza
folyadékot.

A nemesacélbdl vagy aluminiumbol készilt edények
tikor mddijara visszaverik a meleget, ezért csak
mérsékelten alkalmasak. A hus lassabban {6 és
kevésbé pirul meg. Magasabb hémérsékletet és/vagy
hosszabb sitési idét hasznaljon.

Vegye figyelembe a siit6edényére vonatkozd gyartoi
utasitasokat.

Nyitott edény

Hus és szarnyas siUtéséhez lehetbleg magas sutéformat
hasznaljon. Helyezze a format a rostélyra. Ha nincs
megfelel§ edénye, hasznalja az univerzalis serpenyfét.

Zart edény

A sutéter zart edény hasznalata esetén sokkal tisztabb
marad. Ugyeljen arra, hogy a sit6edény fedele
illeszkedjen és jol zarddjon. Az edényt allitsa a rostélyra.

A hus és a fed6 kdzotti tavolsag legalabb 3 cm legyen.
A huds megemelkedhet.

Amikor f6zés utan felemeli a fedét, nagyon forré g6z
csaphat ki. A fed§ hatsd szélét emelje meg, hogy a
forré g6z a testétdl tavol csapjon Ki.

Parolashoz sziikség szerint slsse el6 a hust. A
pecsenyeléhez adjon vizet, bort, ecetet vagy hasonldt.
Az edény aljan 1-2 cm folyadék legyen.
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Sités kdzben a folyadék elparolog az edényben.
Sziikség esetén dvatosan 6ntsdn még hozza
folyadékot.

A hus egy zart siit6ben is ropogdsra siilhet. Ehhez
Uvegfedds sutét hasznaljon, és allitson be magasabb
hémérsékletet.

Siités és parolas hozzaadott g6zzel

Egyes ételek hozzaadott gbzzel ropogdsabbak lesznek,
és kevésbé szaradnak ki.

Hasznaljon nyitott edényt. Az edénynek hé- és
g6zallonak kell lennie.

A stltet nem kell megforditania.

A beadllitasi tablazatban megadottak szerint kapcsolja
be a hozzaadott gézt. Egyes ételek akkor sikerllnek a
legjobban, ha tdbb |épésben f6zik meg ket. Ezek meg
vannak jeldlve a tablazatban.

Gozolés

A hozzaadott g&zzel ellentétben a G6zdlés funkcidval a
hus parolasa kiméletesebben megy végbe, de nem
képzdbdik rajta kéreg. Igy kilondsen szaftos marad. Mas

izvariacio létrehozasahoz a gézolés el6tt el§sitheti a
husszeleteket, igy a parolasi idé lerévidul.

Nagyobb szeletekhez hosszabb felf(itési idGvel és
hosszabb parolasi idével kell szamolnia. Ha tébb
azonos sulyu szeletet készit, akkor a felf(itési id8 lesz
hosszabb, nem a parolasi idé.

A husdarabokat nem kell megforditani.

Hasznalja a lyukacsos paroloedényt (XL méret), és tolja
ala az univerzalis serpenyét. Uvegtalat is hasznalhat, ezt
allitsa a rostélyra.

Roston siités

Grillezés kdzben tartsa a készllék ajtajat becsukva.
Soha ne grillezzen ugy, hogy a készlilék ajtaja nyitva
van.

A grilleznivaldt helyezze a rostélyra. Kiegészitésképpen
tolja be legalabb egy szinttel ala az univerzalis
serpeny6t a ferde részével a készllék ajtaja felé. Ez
felfogja a kicsepegd zsirt és szaftot.

Lehetéleg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirulnak
meg, és finom szaftosak maradnak. A grillszeleteket
helyezze kdzvetlenil a rostélyra.

A grillszeleteket grillfogdval forgassa. Ha villaval szurja
meg a hust, kifolyik a huslé, és tul szaraz lesz.

A grilleznivalot csak grillezés utan sézza meg. A so vizet
von el a hustdl.

Utasitasok

m A grillfitétest mindig bekapcsol és kikapcsol, ez
normalis. A be-/kikapcsolas gyakorisaga a beallitott
grillfokozattél fligg.

m Grillezés kdzben flst keletkezhet.
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Sitéhéméré

A stt6hédmérbvel hajszalpontos sitési eredményeket
érhet el. A megfeleld fejezetben olvassa el a
sut6hémérd hasznalatara vonatkozo fontos
tudnivaldkat. Ott megtalal minden adatot a sutéhéméré
behelyezésével, a lehetséges flitési médokkal és egyéb
informacidkkal kapcsolatban. — "Siit6hémérs”

a(z) 24. Oldalon

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban szamos husételhez talal optimalis f(itési
maodokat. A hémérséklet és a f6zési id6 az étel
mennyiségétsl, mindségétdl és hémérsékletétdl fligg.
Ezért adtunk meg bedllitasi tartomanyokat. EI6szor
prébalja meg az alacsonyabb értékkel. Ha sziikséges,
legkdzelebb allitsa eggyel magasabbra.

A bedllitasi értékek a hitébdl kivett hus hideg sitétérbe
val6 behelyezésére vonatkoznak. Ezzel akar 20%
energiat is megtakarit. Ha elémelegit, a megadott sttési
id6 néhany perccel lecsékken.

A tablazatban siltekre vonatkozo adatokat talal javasolt
sullyal. Mindig az alacsonyabb hémérsékletet hasznalja,
ha nagyobb darabot szeretne megsutni. Toébb darab
esetén a sUtési id6tartam megallapitasanal a
legnehezebb darab sulyabdl induljon ki. Az egyes
darabok kozel egyforma nagysaguak legyenek.

Altalaban érvényes: minél nagyobb a siilt, annal
alacsonyabb legyen a hémérséklet és annal hosszabb
a sutési idé.

A megadott id8 2-%5 részének letelte utan forditsa meg
a sultet.

Ha sajat receptje szerint szeretne sitni, akkor igazodjon
a hasonld ételekhez. Kiegészitd informaciok a ,Tippek
siitéshez és grillezéshez” fejezetben talalhatok a
tablazatok utan.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a siitétérbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és akar 20% energiat
is megtakarithat.

Hasznalt flitési moédok:

n 4D forrd levegé

(= Felsd/also flités
Légkeverds grillezés
(7] Grill, nagy felllet
G6z6lés

A g6z er8sségi fokozatai a tablazatban szamokkal
vannak feltlintetve:

m 1 =csekély

m 2 = kbzepes

m 3=erds
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Edény / Tartozék Betolasi  Fiitési Homérséklet,°C/ Goz erds- Idétar-
magassag mod grillfokozat sége tam, perc
Sertéshus
Eerte’ss[]lt bore nélkal, pl. tarja, 1,5 Fedd nélkili edény 2 180-190 110-130
g
Eertéssijlt bére nélkil, pl. tarja, 1,5  Fedd nélkili edény 2 180-190 1 110-130
g
B6ros sertéssilt, pl. lapocka, 2 kg Rostély 190-200 130-140
Boros sertéssult, pl. lapocka, 2 kg Fedd nélkili edény 100 25-30
170-180 1 60-75
200210 20-25
Vesepecsenye, 1,5 kg Fedd nélkili edény 2 220-230 70-80
Vesepecsenye, 1,5 kg Fedd nélkiili edény 2 170-180 1 80-90
Szlizérme, 400 g Rostély 3 220-230 20-25
Szlizérme, 400 g Fedd nélkiili edény 3 210-220* 1 25-30
Szlizérme, 400 g Gdzparoloedény 3 100 18-20
Flstolt karaj csonttal, 1 kg (kevés viz - Fedett edény 2 210-230 7090
hozzéadasaval)
Fistolt tarja csonttal, 1 kg Fedd nélkiili edény 2 160-170 1 70-80
Sertés steak, 2 cm vastag Rostély 5 ] 2 16-20
Sertés szlizérmék, 3 cm vastag (5 Rostély 5 ] 3* 8-12
perc eldmelegités)
Marhahus
Marhafilg, kozepes, 1 kg Rostély 2 210-220 40-50
Marhafilg, kozepes, 1 kg Fedd nélkli edény 2 190-200 1 50-60
Pérolt marhastilt, 1,5 kg Fedett edény 2 200-220 130-160
Parolt marhasiilt, 1,5 kg**** Fedd nélkiili edény 2 150 3 30
130 2 120-150
Sllt hatszin, kozepes, 1,5 kg Rostély 2 220-230 60-70
Slilt hatszin, kézepes, 1,5 kg Fedd nélkiili edény 2 190-200 1 65-80
Marhafart6** Fedd nélkili edény 2 95 120-150
Steak, 3 cm vastag, kdzepes (nem  Rostély 3 ] 3 15-20
kell elémelegiteni)
Hamburger, 3-4 cm magas Rostély 4 (i 3 2530
Borjuhts
Borjustilt, 1,5 kg Fedd nélkiili edény 2 160-170 100-120
Borjusiilt, 1,5 kg Fedd nélkili edény 2 170-180 1 90-110
Borjucstilok, 1,5 kg Fedd nélkiili edény 2 = 200-210 100-120
Borjucstildk, 1,5 kg Fedd nélkilli edény 2 170-180 1 100-120
Baranyhus
I?éf)rinycomb csont nélkil, kozepes,  Fedd nélkili edény 2 170-190 50-80
0 Kg
I1Bé5rinycomb csont nélkul, kozepes,  Fedd nélkili edény 2 170-180 1 80-90
0 Kg
Bardnygerinc csonttal™** Rostély 2 180-190 40-50

* elémelegités

** a sutés kezdetén ontson kb. 200 ml folyadékot az edénybe; a viztartalyt mikodés kozben utan kell tolteni

* kK

megforditas nélkil

g siités kezdetén ontsén kb. 100 ml folyadékot az edénybe; a viztartalyt mikodés kdzben utan kell tolteni
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Homérséklet,°C/ Goz erds- Idotar-
grillfokozat sége tam, perc

Edény / Tartozék Betoldsi  Fiitési

magassag madd

Béranygerinc csonttal*** Fed6 nélkili edény 3 200-210* 1 25-30
Bérdnyborda Rostély 3 OJ 3 - 12-16
Kolbasz

Grillkolbdsz Rostély O 3 - 10-15
Bécsi virsli GOzparoloedény 3 A 80 - 14-20
Fehér kolbdsz Gozpdroloedeny 3 A/ 80 - 12-20
Husételek

Fasirt, 1 kg Fedd nélkili edény 2 170-180 - 60-70
Fasirt, 1 kg Fedd nélkuli edény 2 190-200 1 70-80

* elémelegités
** a stités kezdetén ontson kb. 200 ml folyadékot az edénybe; a viztartalyt miikodés kdzben utdn kell tolteni

“*megforditas nélkil

Kk kK

a sltés kezdetén ontson kb. 100 ml folyadékot az edénybe; a viztartalyt mikodés kozben utan kell tolteni

Tippek silitéshez, parolashoz és grillezéshez

A sutétér erdsen szennyezett., Afdznivalot egy zart stitbedényben készitse el, vagy haszndlja a grillrdcsot. Ha a grillracsot hasznalja, opti-

malis stitési eredményeket érhet el. A grillrdcsot extra tartozékként megvasarolhatja.

Ellendrizze a betoldsi magassagot és a hémérsekletet. A kovetkezd alkalommal vdlasszon valamivel alacso-
nyabb hémérsékletet, és adott esetben roviditse le a stitési idétartamot.

A sllt tul sotét, és a bor helyenként
megégett, és/vagy a siilt tul széraz.

A bdr tul vékony.

Asilt jol néz ki, de a martas megé-
gett.

A slilt jol néz ki, de a martds tul vild-
gos és vizizd.

Parolds soran odaég a hus.

Novelje a hdmeérsékletet, vagy a siitési idd végén rovid idore kapcsolja be a grillfunkciot.
Legkozelebb kisebb siitéedényt valasszon, és szilkség esetén adjon hozza tobb folyadékot.

Vdlasszon a kovetkezd alkalommal nagyobb siitéedényt, és szlikség esetén kevesebb folyadékot adjon hozza.

A stitbedénynek illeszkednie kell a fed6hoz, és szilkséges, hogy jol zarjanak.

Csokkentse a hdmeérsékletet, és sziikség esetén adjon hozza még folyadékot a parolas soran.

A grilleznivald tulsdgosan kiszarad.
Haszndljon grillfogot.

Hal

A készllék kilonféle fitési mddokkal rendelkezik
halételek készitéséhez. A beallitasi tablazatokban
optimalis beallitasokat talal szamos ételhez.

Az egész halat nem kell megforditania. Az egész halat
hasaval lefelé, hatuszonyaval felfelé tolja be a siitétérbe.
Ahhoz, hogy megalljon, tegyen egy bevagott burgonyat
vagy egy kis héallé edényt a hasnyilasba.

Ha a hal megsiilt, a hatuszonya kénnyedén elvalik a
testétdl.

Siités és grillezés rostélyon

A grilleznivaldt helyezze a rostélyra. Kiegészitésképpen
tolja be legalabb egy szinttel ala az univerzalis
serpeny6t a ferde részével a készilék ajtaja felé.

A hal méretétdl és fajtajatol fliggben dntsdn maximum
2 liter vizet az univerzalis serpeny@be. Ez felfogja a
lecsepegl folyadékot. Kevesebb flist keletkezik, és a
sutétér tisztabb marad.

Grillezés kdzben tartsa a készllék ajtajat becsukva.
Soha ne grillezzen ugy, hogy a késziilék ajtaja nyitva
van.
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A hist csak grillezés utén sdzza meg. A s6 vizet von el a hustol. Megforditasnal ne szdrja meg a grilleznivalot.

Lehetbleg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirulnak
meg, és finom szaftosak maradnak. A grillszeleteket
helyezze kdzvetlenll a rostélyra.

A grillszeleteket grillfogdval forgassa. Ha villaval szurja
meg a halat, kifolyik a szaftja, és tul szaraz lesz.

Utasitasok

m A grillfitétest mindig bekapcsol és kikapcsol, ez
normalis. A be-/kikapcsolas gyakorisaga a beallitott
grillfokozattél fligg.

m  Grillezés kbzben flst keletkezhet.

Siités és parolas edényben

Csak olyan edényt hasznaljon, amely alkalmas a
sut6ben valé hasznalatra. Ellenérizze, hogy az edény
illik-e a siit6be.

A legmegfelel6bb az Uvegedény. A forrd Uvegedényt
szaraz alatétre tegye. Ha az alatét nyirkos vagy hideg,
az Uveg megrepedhet.



A nemesacélbdl vagy aluminiumbol készilt edények
tikor maodijara visszaverik a meleget, ezért csak
mérsékelten alkalmasak. A hal lassabban 6 és
kevésbé pirul meg. Magasabb hémérsékletet és/vagy
hosszabb sitési id6t hasznaljon.

Vegye figyelembe a sitéedényére vonatkozo gyartdi
utasitasokat.

Nyitott edény

Egész hal sitéséhez lehetbleg magas sutéformat
hasznaljon. Helyezze a format a rostélyra. Ha nincs
megfelel§ edénye, hasznalja az univerzalis serpenydt.

Zart edény
A sitétér zart edény hasznalata esetén sokkal tisztabb
marad. Ugyeljen arra, hogy a sttéedény fedele

illeszkedjen és jol zarddjon. Az edényt allitsa a rostélyra.

Parolashoz tegyen az edénybe két-harom evékanal
folyadékot és kevés citromlevet vagy ecetet.

Amikor f6zés utan felemeli a fed6t, nagyon forré géz
csaphat ki. A fed§ hatso szélét emelje meg, hogy a
forré g6z a testétdl tavol csapjon Ki.

A hal egy zart stitében is ropogodsra stilhet. Ehhez
Uvegfedds stt6edényt hasznaljon, és allitson be
magasabb hémérsékletet.

Siités hozzaadott g6zzel

Egyes ételek hozzaadott g6zzel ropogdsabbak lesznek,
és kevésbé szaradnak Kki.

Hasznaljon nyitott edényt. Az edénynek hé- és
g6zallonak kell lennie.

A halat nem kell megforditania.

A beadllitasi tablazatban megadottak szerint kapcsolja
be a hozzaadott gézt. Egyes ételek akkor sikeriilnek a
legjobban, ha tobb lIépésben f6zik meg bket. Ezek meg
vannak jelélve a tablazatban.

Gozolés
A ,g6z06lés” funkcidval a hal kiméletesebben parolddik,
és kulénosen lédus marad.

Nagyobb szeletekhez hosszabb felf(itési id6vel és
hosszabb parolasi idével kell szamolnia. Ha tébb
azonos sulyu szeletet készit, akkor a felf(itési id6 lesz
hosszabb, nem a parolasi idé.

A halat nem kell megforditania.

Hasznalja a perforalt g6z616 edényt (XL méret), s tolja
ala az univerzalis serpeny6t. Uvegtalat is hasznalhat, ezt
allitsa a rostélyra.

Az egyébkeént vizfirddben készitett ételeket foliaval
fedje le.
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Sitéhéméré

A siut6hémeérdével hajszalpontos sltési eredményeket
érhet el. A megfeleld fejezetben olvassa el a
sut6hémérd hasznalatara vonatkozoé fontos
tudnivaldkat. Ott megtaldl minden adatot a sutéhéméré
behelyezésével, a lehetséges flitési mdédokkal és egyéb
informacidkkal kapcsolatban. — "Siit6hémérs”

a(z) 24. Oldalon

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatja a halételekhez optimalizalt
ftési mdédokat. A hémérséklet és a f6zési idStartam az
étel mennyiségétsl, mindségétdl és hémérsékletétd!
fugg. Ezért adtunk meg beallitasi tartomanyokat.
El6sz6r prébalja meg az alacsonyabb értékkel. Ha
szliikséges, legkdzelebb allitsa eggyel magasabbra.

A beadllitasi értékek a h(itébdl kivett hal hideg sut6térbe
valé behelyezésére vonatkoznak. Ezzel akar 20%
energiat is megtakarit. Ha elémelegit, a megadott sitési
id6 néhany perccel lecsokken.

A tablazatban halakra vonatkozé adatokat talal javasolt
sullyal. Mindig az alacsonyabb hémérsékleti értéket
hasznalja, ha nagyobb halat szeretne megsutni. Tobb
darab esetén a suitési id6tartam megallapitasanal a
legnehezebb darab sulyabdl induljon ki. Az egyes halak
kozel egyforma nagysaguak legyenek.

Altaldban érvényes: minél nagyobb a hal, annal
alacsonyabb legyen a hémérséklet és annal hosszabb
a sltési idé.

A nem hasaval lefelé forditott halat a megadott id8 '/2-%4
részének letelte utan forditsa meg.

Utasitas: Csak olyan sitépapirt hasznaljon, amelyik
alkalmas a kivalasztott hémérséklethez. A sit6papirt
mindig a tepsi méretére vagja le.

Vegye ki a nem haszndlt tartozékokat a siitétérbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és akar 20% energiat
is megtakarithat.

Hasznalt fltési modok:
n 4D forro leveg
m [O Felsd/also flités

m Légkever@s grillezés

m [T Grill, nagy felllet

m Gbzblés

A g6z erésségi fokozatai a tablazatban szamokkal
vannak feltlintetve:

m 1 =csekély

m 2 = kbzepes

m 3=erls

Homeérséklet °C- Goz erés- Idotar-

Betolasi Flitési

Edény / Tartozék
Hal
Hal egészben, grillezve, 300 g, pl. Rostély
pisztrang

Hal, siilt, egész, 300 g, pl. pisztrang ~ Univerzalis serpenyd

* elémelegités

magassag mod ban / grilifokozat sége tam, perc

2 170-190 - 20-30
2 170-180 1 15-20
160-170 - 510

** az univerzalis serpenyot tolja be ald a 2. betolasi magassagra
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Edény / Tartozék

Betolasi  Fiitési Homérséklet °C- Goz erds- Idotar-

Hal, g6z6lt, egészben, 300 g, pl. piszt- Gézparoloedény
rang

Hal egészben, grillezve, 1,5 kg, pl. Rostély

lazac

Hal, g6z0lt, egészben, 1,5 kg, pl.
atlanti tékehal

G6zparoloedény

Halfilé

Halfilé, natur, grillezve Rostély

Halfilé, natdr, gdzlve GOzparoloedény
Halkotlett

Halkotlett, 3 cm vastag™* Rostély

Hal, fagyasztott

Hal egészben, 300 g, pl. pisztréang Gozpdroloedeény
Halfilg, friss Fedett edény
Halfilé, atstitve Rostély

Halfilg, atstitve Fedd nélkiili edény
Halrudacskak (kdzben forditsa meg)  Univerzalis serpenyé

Halételek
Hal-terrine
* elémelegités

Terrine-stitéforma

magassag madd ban/ grillfokozat sége tam, perc
3 A 80-90 - 15-25
2 170-190 - 3040
3 A 80-90 - 35-50
4 O 1" - 15-25
3 A 80-100 - 10-16
4 ] 3 10-20
3+1 A 80-100 - 20-25
2 ] 210-230 - 20-30
2 200-220 - 4560
2 200-220 1 3545
3 g 200-220 - 20-30
2 70-80 - 45-80

**az univerzalis serpeny6t tolja be ald a 2. betolasi magasséagra

Zoldség, koretek és tojas

Az alabbiakban friss és fagyasztott z6ldség, krumpli,

rizs, gabonafélék és tojas gbzoléséhez talal adatokat.
Ezenkivil pl. mélyh(itétt hasabburgonya sttéséhez is
talal itt adatokat.

Gozolés
Kizardlag eredeti tartozékokat hasznaljon. A lyukacsos
paroldedényben (XL méret) vald gbzdlésnél mindig tolja

be ala az univerzalis serpenyét. Ez felfogja a lecsepegd
folyadékot.

Gézolés egy szinten
A beadllitasi tablazatokban megadott betolasi
magassagokat hasznalja.

Gozolés két szinten

A két szinten valé g6zo6lés kivaldan alkalmas pl.

brokkoli és krumpli egyidejd parolasara. Eltérd parolasi

id6k esetén a révidebb parolasi idejl ételt csak késébb

tolja be.

m Rostély és beakasztott paroldedény, S méret,
lyukacsos és/vagy nemlyukacsos: 5. szint

m Lyukacsos paroléedény, XL méret: 3. szint

Edény

Ha edényt hasznal, helyezze azt a rostélyra, ill. az XL
méretd, perforalt g6zol6 edényre.

Az edénynek hé- és gbzallonak kell lennie. Ha vastag
fall edényt hasznalunk, meghosszabbodik a f6zési idd.

Az egyébkeént vizflird8ben készitett ételeket fdliaval
fedje le.

52

Parolasi id6 és mennyiség

G6zolésnél a parolasi id6k a darabok nagysagatdl
fliggnek, de fliiggetlenek a teljes mennyiségtél.
Nagyobb 6sszmennyiség esetén a felflitési id6 lesz
hosszabb, nem a parolasi idé.

Nagyobb szeletekhez hosszabb felf(itési id6vel és
hosszabb parolasi idével kell szamolnia. Ha tébb
azonos sulyu szeletet készit, akkor a felf(itési id6 lesz
hosszabb, nem a parolasi idé.

Tartsa be a beadllitasi tablazatokban megadott
darabnagysagokat. Kisebb darabok esetén a parolasi
id@ révidebb, nagyobbaknal hosszabb. A min§ség és
az érettségi fok szintén befolyasolja a parolasi idét.
Ezért a megadott beallitasi értékek csak
iranymutatasként szolgalnak.

Az élelmiszert mindig egyenletesen elosztva helyezze
az edénybe. A kilénbdz6 vastagsagu rétegek
egyenetlendl f6nek. A nyomasérzékeny élelmiszert ne
rétegezze tUl magasan a paroléedényben. Inkabb
hasznaljon két edényt.

Rizs és gabonafélék

Adjon hozza vizet, ill. folyadékot a megadott aranyban.
Az 1:1,5 arany pl. 100 g rizshez 150 ml folyadék
hozzaadasat jelenti.



Siités és grillezés
Kizardlag eredeti tartozékokat hasznaljon.

Etelkészités egy szinten
A beadllitasi tablazatokban megadott betolasi
magassagokat hasznalja.

Etelkészités két szinten

Hasznaljon 4 dimenzids forrd levegét. Az egyidejlileg
betolt tepsiknek nem kell egyidejlleg készen lennilk.
m Univerzalis serpenyd: 3. szint

m SUt6tepsi: 1. szint

Tartozékok

Ugyeljen arra, hogy mindig megfelel§ tartozékokat
hasznaljon, amelyeket megfeleléen helyezett a
stt6térbe.

Rostély

A rostélyt a nyitott oldalaval a készilék ajtaja felé és
hajlattal lefelé tolja be. Az edényt és a formakat mindig
allitsa a rostélyra.

Univerzalis serpeny6 vagy stitétepsi
Az univerzalis serpenyét vagy a sitétepsit dvatosan

tolja be (tkdzésig, ferde oldalaval a készilék ajtaja felé.

Sitépapir

Csak olyan sUt6papirt hasznaljon, amelyik alkalmas a
kivalasztott hémérséklethez. A sitSpapirt mindig a tepsi
méretére vagja le.

Edény / Tartozék

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatja a kilonféle ételekhez
optimalizalt f(itési médokat. A h6mérséklet és az
id6tartam az élelmiszerek mennyiségétdl és
minéségeétdl figg. Ezért adtunk meg bedllitasi
tartomanyokat. El6szdr probalja meg az alacsonyabb
értékkel. Az alacsonyabb hémérséklet egyenletesebb
pirulast biztosit. Ha szikséges, legkdzelebb allitsa
eggyel magasabbra.

A beallitott értékek a hideg sitétérbe vald behelyezésre
vonatkoznak. Ha el6melegit, a megadott idé néhany
perccel lecsokken.

Egyes ételekhez szliikséges az elémelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak az
elémelegités utan tegye be a stitétérbe.

Ha sajat receptje szerint szeretne f6zni, akkor igazodjon
a tablazatban talalhaté hasonlé ételekhez.

Hasznalt flitési médok:
n 4D forrd levegd
(7] Grill, nagy felllet
coolStart funkcié
G6zolés

A g6z er6sségi fokozatai a tablazatban szamokkal
vannak feltlintetve:

m 1 =csekély

m 2 = kbzepes

m 3=erls

Betolasi  Fiitési Homeérséklet °C- Goz erés- ldotar-

Zoldség, friss

Articsoka g6zolése, egészben GOzpdroloedény
Karfiol g6z0lése, egészben Gozparoloedeny
Brokkolirdzsa g6zolése GOzpdroloedény
Zoldbab g6zolése Gozparoloedeny
Szeletelt sérgarépa g6zolése GOzparoloedény
Szeletelt karalabé g6zolése Gozparoloedeny
Hagymakarikak g6zolése GOzparoloedény
Csoves kukorica g6zolése Terrine-stit6forma
Cékla gézolése, egészben GOzparoloedény

Csikokra vagott lilakaposzta g6zolése Gézparoloedény

Fehér sparga g6zolése, egészben GOzpdroloedeény
Spendt g6zolése Gozparoloedeny
Szeletelt cukkini gozolése GOzparoloedény
Zoldség, fagyasztott

Spenat GOzparoloedény
Karfiol Gozparoloedeny
Zoldbab GOzparoloedény
Brokkoli Gozparoloedeny
Borso GOzpdroloedény
Sérgarépa Gozparoloedeny
Kelbimba GOzparoloedény

* vegye figyelembe a csomagolason olvashato adatokat

magassag mod

ban / grilifokozat sége tam, perc

3 100 - 30-35
3 100 - 25-35
3 100 - 78

3 A 100 - 18-25
3 100 - 10-20
3 100 - 20-25
3 100 - 810
3 A 100 - 3040
3 100 - 43-50
3 A 100 - 30-35
3 100 - 715
3 100 - 28

3 100 - 34

3 100 - 10-25
3 A 100 - 58

3 100 - 6-10
3 100 - 6-10
3 100 - 2-15
3 100 - 4-6

3 100 - 812
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Edény / Tartozék Betoldsi  Fiitési Homérséklet °C- Goz erds- Idétar-
magassag madd ban/ grillfokozat sége tam, perc

Vegyes z0ldség, 1 kg Gozpdroloedeény 3 A 100 - 10-15
Zoldséges ételek
Grillezett zoldség Univerzalis serpeny@ 9 ™ 3 - 10-15
Z6ldségfelfujt gézolése Egyadagos forma 2 100 - 50-70
Burgonya
Siilt burgonya, félbevagva Univerzalis serpenyd 3 160-180 - 45-60
SUlt burgonya, félbevagva Univerzalis serpeny@ 3 180-190 1 40-50
Héjaban f6tt burgonya, egész Gozpdroloedeny 3 100 - 35-45
S06s burgonya, negyedelt Gozpdroloedeény 3 A 100 - 20-25
Gomboc Gozpdroloedeny 3 A/ 95 - 20-25

Burgonyatermékek, fagyasztva

Burgonyargszti* Univerzalis serpenyd 3

Burgonyabatyuk, téltve* Univerzalis serpenyd 3

Krokett* Univerzalis serpenyd 3 ¥

Hasabburgonya* Univerzalis serpeny@ 3 - - -
Hasdbburgonya, 2 szinten Univerzalis serpeny@ + siitétepsi 3+1 190-210 - 30-40
Rizs

Basmatirizs, 1:1,5 Lapos edény 3 A 100 - 20-30
Hosszuszemdirizs, 1:1,5 Lapos edény 3 A 100 - 20-30
Natur rizs, 1:1,5 Lapos edény 3 100 - 35-45
El6f6z0tt rizs, 1:1,5 Lapos edény 3 A 100 - 1520
Rizotto, 1:2 Lapos edény 3 A/ 100 - 25-35
Gabonafélék

Kuszkusz, 1:1 Lapos edény 3 100 - 6-10
Koles, egész, 1:2,5 Lapos edény 3 100 - 25-35
Polenta/kukoricadara, 1:5 Lapos edény 3 A 100 - 7-10
Arpa, 1:3 Lapos edény 3 80-100 - 20-45
Etkezési lencse, 1:2 Lapos edény 3 100 - 35-50
Fehér fejtett bab, bedztatott, 1.2 Gozpdroloedeény 3 A 100 - 65-75
Grizgomboc Gozpdroloedeny 3 A/ 95 - 6-10
Tojas

Tojaslepény 2 tojasbal Fed6 nélkiili edény 2 80 - 14-16
Tojas, keményre fozve GOzparoloedény 3 100 - 10-12
Tojas, lagyra fézve Gozparoloedeny 3 A/ 100 - 58
Desszert 1. 1 liter tejet (3,5%-0s) melegitsen 90 °C-ra a

o . L _ ) f6z6fellleten, majd hitse vissza 40 °C-ra.
Keszllekevel egyszerlien keszithet joghurtot €s Tartés tejet elegends 40 °C-ra felmelegiteni.
kllénfele édessegeket is. 2. Keverjen bele 150 g joghurtot (h(itészekrény-
L hémérséklet).

Joghurt keszitese 3. Téltse csészékbe vagy kis livegekbe, és fedje le
A tartozékokat, edényeket és az allvanyokat vegye ki a frissentarto féliaval.

sutétérbdbl. A sttétérnek tresnek kell lennie. 4. Ezutan a csészéket vagy az Gvegeket tegye a stitétér

aljara, és a tablazatban leirtak szerint allitsa be.
5. Az elkészités utan az joghurtot tegye a
h(itészekrénybe.
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Tejberizs készitése

1. Mérje le a rizst, és adjon hozza 2,5-sz06ros
mennyiségl tejet.

2. Arizst és a tejet max. 2,5 cm magasan tdltse egy
talba.
Nagyobb mennyiséghez hasznalhatja az univerzalis
serpenyét is.

3. A tablazatban leirtak szerint végezze el a
beallitasokat.

4. A parolas utan keverje meg.
A maradék tejet gyorsan felszivja.

Kompét

Mérje le a gyimolcsot, és adja hozza a mennyiség kb.
5 hanydat kiteve vizet. Izlés szerint cukrozza és
fliszerezze. Végezze el a bedllitast a tablazatban leirtak
szerint.

Karamellkrém és Créme brilée

Toltse a masszat 2-3 cm magasan a formakba.
Helyezze a formakat kdzvetlenil a lyukacsos
paroldedénybe (XL méret). Vizfirdé nem szikséges.
Végezze el a beallitast a tablazatban leirtak szerint.

Tartozékok

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

Az egyébkeént vizfirddben készitett ételeket foliaval
fedje le.

Ha a formak nagyon vastag anyagbdl késziiltek, a
f6zési id6 hosszabb lehet.

Gdézgombac

A kelt tésztat készitse el sajat receptje szerint,
kelesztési idd nélkil. A megformazott gombdcokat
helyezze egy kivajazott, lyukacsos paroléedénybe (XL
méret), és hagyja megkelni. Végezze el a beallitast a
tablazatban leirtak szerint.

Javasolt beallitasi értékek
Hasznalt flitési modok:

n GBzolés
n Tészta kelesztése

Homérsék- Idotar-

Betolasi magas- Fiitési

Creme Brulée Egyadagos forma
Karamellkrém Egyadagos forma
G6zgombadc Univerzalis serpenyé
Joghurt Egyadagos forma

Tejberizs, 1:2,5
Gylmolcskompat, 1/3 viz

Univerzalis serpenyé
Univerzalis serpeny0

Menii fozése

Készllékében komplett menl készithetd egyidejlileg
anélkll, hogy az ételek atvennék egymas izét, vagy
befolyasolnak egymas aromajat.

A leghosszabb f6zési id6t igényl§ ételt tegye be el§szor
a fézéterbe, a tobbit pedig a megfeleld idépontokban.
gy minden étel egyszerre lesz készen.

Go6zolés
MenU g8zzel t6rténd készitésekor a teljes f6zési id6

valamivel hosszabb lesz, mert minden ajtonyitaskor
tavozik némi géz, és Ujra fel kell melegednie.

Vegye figyelembe az Utmutatasokat ebben a fejezetben,
az illeté szakaszokban:

m a felf(itési id6 az ételek nagysagatol és sulyatdl
figgden valtozik

az elkészitési id§ figgetlen a mennyiségtdl

g6zallé edényt kell hasznalni

szuflét foliaval le kell fedni

az univerzalis serpeny6t mindig az 1. szintre kell
betolni

Edény / Tartozék

mod let, °C tam, perc

3 85 20-30
3 A/ 85 25-35
3 A 100 20-30
Sutotér alja 3540 300-360
3 100 35-45
3 A/ 100 10-20

A tartozékok betolasi magassaga

A tartozékokat mindig a megadott sorrendben tolja be:
m 5. szint: rostély S méretl paroldedénnyel

m 3. szint: XL méretd paroldedény

m 1. szint: univerzalis serpenyd

Javasolt beallitasi értékek

Alkalmazott f(itési mod:
" GBzolés

Betolasi  Fiitési Homérsék- Idotar-

Mélyh(itott lazacfilé

magassag maod let, °C

tam, perc

Py

Nem perforalt g6zparold edény, S méret 5 A 100 20
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Edény / Tartozék

Betolasi  Fiitési Homérsék- Idotar-

S06s burgonya, negyedelt

Eco fiitési modok

A Forré levegd Eco és Fels6/also fltés Eco hus, hal és
stitemények kiméld elkészitésére szolgald intelligens
fltési modok. A készilék optimalisan szabalyozza a
sutétér energiaellatasat. A f6znivalo fokozatosan készul
el a maradékh§ segitségével. Igy lédusabb marad és
kevésbé pirul meg. Az elkészitéstdl és az élelmiszertd|
fuggdben energia takarithatd meg.

Tolja be az ételeket a hideg, lres sutétérbe. Sités
kdzben tartsa a készillék ajtajat becsukva.

Vegye ki a nem haszndlt tartozékokat a siitétérbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és energiat takarit
meg.

Kizarolag a készilék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a siit6térhez és az
lUzemmaodokhoz.

Tartozékok

Ugyeljen arra, hogy mindig megfeleld tartozékokat
hasznaljon, amelyeket megfeleléen helyezett a
sutétérbe.

Rostély

A rostélyt a nyitott oldalaval a készllék ajtaja felé és
hajlattal lefelé tolja be. Az edényt és a formakat mindig
allitsa a rostélyra.

Univerzalis serpeny6 vagy siitétepsi
Az univerzalis serpenyét vagy a slitétepsit dvatosan

tolja be Utk6zésig, ferde oldalaval a készilék ajtaja felé.

Edény / Tartozék

Perforalt gdzparold edény, S méret

magassag mod let, °C
Brokkoli Perfordlt gozparold edény, XL méret 3 A 100 9

tam, perc
5 A 100 25

Sitéformak és edények
A soOtét, fémbdl készilt sitéformak a legalkalmasabbak.
Ezzel akar 35% energiat takarithat meg.

A nemesacélbdl vagy aluminiumbdl készilt edények
tUkor modjara visszaverik a meleget. A nem tiikréz6dd
zomanchbal, héallé Gvegbdl vagy bevonatos
aluminiumdntvénybdl készilt edény megfelel§bb.

A fehérbadog, keramia és lveg sutéformakban a sttési
idé hosszabb, és a stitemény nem pirul egyenletesen.
Siitépapir

Csak olyan siUt6papirt hasznaljon, amelyik alkalmas a
kivalasztott h6mérséklethez. A sutépapirt mindig a tepsi
méretére vagja le.

Javasolt beallitasi értékek

Itt klonféle ételek elkészitéséhez talal adatokat. A
hémérséklet és a sltési id6 a tészta mennyiségétdl és
min&ségeétdl figg. Ezért adtunk meg beallitasi
tartomanyokat. El8sz6r probalja meg az alacsonyabb
értékkel. Az alacsonyabb hémeérséklet egyenletesebb
pirulast biztosit. Ha szikséges, legkdzelebb allitsa
eggyel magasabbra.

Utasitas: A siitési id6k nem révidithet6k le magasabb
hémérsékleti értékekkel. A sitemény vagy
aprosttemeény csak kivil sline meg, de belil nem
lenne atsulve.

Hasznalt flitési modok:
" Forro levegs eco
n Fels6/also flités eco

Betolasi  Fiitési Homérsék- Idotar-

Siitemények formaban

Kevert tésztabol készUlt sitemeény formaban  Koszorl/négyszogletes stitdforma

Tortalap kevert tésztabol
Piskatalap, 2 tojasos
Piskotatorta, 3 tojasos
Piskotatorta, 6 tojasos
Kelt kuglof

Tortalapforma
Tortalapforma

Kuglofforma

Siitemények tepsiben

Kevert tésztabol késziilt sitemény szaraz tol- ~ Siit6tepsi
telékkel

Omlos tésztabol készult stitemeény szdraz tol-  Sttotepsi
telékkel

Piskotatekercs Siitétepsi
Kelesztett fonott kalacs, kaldcskoszoru Sutétepsi

Kelt tészta szdraz toltelékkel Siitétepsi
Kekszek

Muffin Muffin siitéforma
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Kerek stitéforma, @ 26 cm
Kerek siit6forma, @ 28 cm

magassag mod let, °C

tam, perc

p) 140-160 60-80
2 150-170 20-30
2 150-170 20-30
2 160-170 25-40
2 150-160 50-60
2 150-170 50-70
3 150-170 25-40
3 170-180 2535
3 180-190 1520
3 160-170 25-35
3 160-180 1520
2 @ 160-180 1525
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Homérsék- Idatar-

Betolasi  Fiitési

Edény / Tartozék
Aprosiitemények Stitétepsi
Leveles tésztabdl készilt siitemény Slitétepsi
Forrd zsirban késziilt siitemény Stitétepsi
Aprositemény Slitétepsi
Kinyomos stitemény Stitétepsi
Kelt tésztabol készUlt aprostitemeény Slitétepsi

Kenyér és zsemle
Kevert kenyér, 1,5 kg

Lepénykenyér Univerzalis serpeny6
Zsemle, édes, friss Slitétepsi

Zsemle, friss Stitétepsi

Hus

Sertésstlt bore nélkil, pl. tarja, 1,5 kg
Parolt marhasiilt, 1,5 kg
Borjusiilt, 1,5 kg

Fedd nélklli edény
Fedett edény
Fedd nélklli edény

Hal

Hal, parolt, egész, 300 g, pl. pisztrang Fedett edény
Hal, parolt, egész, 1,5 kg, pl. lazac Fedett edény
Halfilé, natdr, parolt Fedett edény

Akrilamid az élelmiszerekben

Az akrilamid els8sorban a magas hémérsékleten
elkészitett gabona- és burgonyatermékeknél, mint pl.a

Négyszogletes sitéforma

magassag maod let, °C tam, perc

3 150-160 2535

3 170-190 20-35

3 ® 200-220 3545

3 140-160 15-30

3 140-150 30-45

3 160-180 2535

2 200210 3545

3 240-250 2025

3 170-190 15-20

3 180-200 20-30

2 180-190 120-140

2 200-220 140-160

2 170-180 110-130
190-210 2535

2 190-210 4555

2 190-210 15-25

burgonyasziromnal, hasabburgonyanal, piritosnal,
zsemlénél, kenyérnél, finompékarunal (kekszek,
mézeskalacs, adventi mézes stitemény) keletkezik.

Tippek az ételek akrilamidszegény elkészitéséhez

Altalanos tudnivalok

m  Af6zésiidok lehetbleg legyenek rovidek.

m Az ételeket aranysdrgara piritsa, ne tul sGtétre.

m A nagy, vastag féznivalo kevesebb akrilamidod tartalmaz.
Siités Felsé/also flitéssel max. 200 °C.
Forrd levegével max. 180 °C.
Fels6/also flitéssel max. 190 °C.
Forro leveg6vel max. 170 °C.
Atojas, illetve a tojassargaja csokkenti az akrilamid kialakuldsat.

Egyenletesen és egy rétegben 0ssza el az ételt a sutétepsin. Legaldbb 400 g-ot siisson sitétepsinként,
hogy a hasabburgonya ne szaradjon ki.

Aprosttemeény

Stitdben készilt hasabburgonya

Kimél6 parolas
A kiméld parolas egy lassu parolasi folyamat alacsony

hémérsékleten. Ezért alacsony héfokU parolasnak is
nevezik.

A kimélé parolas idealis minden nemes hushoz (pl.
marha, borju, sertés, barany és szarnyas puha
részeihez), amelyeket enyhén vagy ,csak éppen
atsitve” szeretne elkésziteni. A hus szaftos, gyenge és
puha marad.

Elénye: Onnek nagy jatéktere van az étrend
elkészitésénél, mert a parolt hds probléma nélkdl
melegen tarthatd. A f6zés alatt ne forditsa meg a hust.
A készllék ajtajat tartsa csukva az egyenletes f6zési
légkdr biztositasara.

Csak friss, higiéniailag kifogastalan hust hasznaljon,
csont nélkil. Gondosan tavolitsa el az inakat és a zsiros
széleket. A zsir a kimél parolas soran erbteljes sajat izt
fejleszt. Hasznalhat fliszerezett vagy bepacolt hust is.
Ne hasznaljon kiolvadt hust.

A hus a parolas utan azonnal szeletelhetd. Nincs
sziikség pihentetési idGre. A kildnleges f6zési mdédnak
kdszbnhet6en a hus rdzsaszinlinek néz ki, de mégsem
lesz nyers vagy alig atsult.

Utasitas: A kimél§ parolas fltési mddban nem
lehetséges az inditasi id6 késleltetése.
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Edény
Hasznaljon lapos edényt, pl. porcelan vagy Uveg

talaldedényt. Az edényt helyezze be az elémelegitéshez
a sutétérbe.

A nyitott edényt mindig a 2. szintre tegye, a rostélyra.

Kiegészit6 informaciok a ,Tippek sltéshez és
grillezéshez” fejezetben talalhatok a tablazatok utan.

Készlléke rendelkezik kimél6é parolas flitési moéddal. Az
Uzemmodot csak teljesen leh(lt sttétérnél inditsa el.
Hagyja a sutbteret és az edényt kb. 15 percig jol
atmelegedni.

A fézébfellleten a hust nagyon magas hémérsékleten,
minden oldalon elegend8en hosszu ideig susse, a
végein is. Azonnal tegye bele az ételeket az
elémelegitett edénybe. A hussal telt edényt tegye vissza
a sUtébe, és kimélé mddon parolja meg.

Javasolt beallitasi értékek

A kimél6é parolas hémérséklete a hus méretétdl,
vastagsagatol és mindségétdl figg. Ezért adtunk meg
beallitasi tartomanyokat.

Alkalmazott f(itési mad:
m [ Kiméls parolas

Betolasi  Fiitési Atsiités id6- Homérsék- Idotar-

magassag mod tartama let, °C tam, perc

Szarnyasok

Kacsamell, 400 g
Csirkemellfilé, 200 g/db
Pulykamell csont nélkl, 1 kg

Fedd nélkili edény
Fedd nélkiili edény
Fedd nélkili edény

Sertéshus

percben

Vesepecsenye, 5-6 cm vastag, 1,5 kg
Sertésfilé, egész
Sertés szlizérmek, 4 cm vastag

Marhahus

Marhasiilt (fart6), 6-7cm vastag, 1,5
kg

Marhafilg, egész, 1 kg

Stlt hatszin, 5-6 cm vastag
Bélszinérmék/bélszinjava, 4 cm vas-
tag

Borjlihus

Borijusiilt, 4-5 cm vastag, 1,5 kg
Borjusiilt, 10-15 cm vastag, 1,5 kg
Borjtfilé, egész, 800 g

Borjuérmeék, 4 cm vastag
Baranyhus

Béranyborda, levalasztva, 200 g/db

Béranycomb csont nélkl, kozepes, 1
kg, kotozott

* elémelegités

Fedd nélkili edény
Fedd nélkiili edény
Fedd nélkili edény

Fedd nélkili edény

Fedd nélkili edény
Fedo nélkili edény
Fedd nélkili edény

Fedd nélkuli edény
Fedd nélkli edény
Fedd nélkuli edény
Fedd nélkli edény

Fedd nélkli edény
Fedd nélkuli edény

2 6-8 90* 4560

2 57 90* 30-60

2 810 90* 150-210

2 810 80* 210-240

2 6-8 80* 90-120

2 57 80* 90-120

2 810 80* 210-270
46 80* 150210

2 6-8 80* 210-270

2 57 80* 30-60

2 810 80* 210-240

2 810 80* 210-240

2 57 80* 120-150

2 57 80* 4590

2 57 80* 120-180

2 6-8 80* 180-240

Tippek parolashoz

Kacsamell kimél6 paroldsa. A kacsamellet hidegen tegye a serpenyébe, s el6szor a bords oldaldt susse meg. A kiméld parolds utan 3-5

percig grillezze ropogosra.

A kiméletesen pdrolt hiis nem olyan ~ Ahhoz, hogy a silt hds ne hiiljon ki tul gyorsan, melegitse fel a tanyérokat, és a martasokat nagyon forron
forrd, mint a hagyomanyosan megsi-  tdlalja.
tott hus.
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Aszalas

4 dimenzios forrd levegdvel kivaldan aszalhat. A
tartdsitas ezen formajanal az aromakat a vizelvonas
koncentralja.

Csak kifogastalan gylimolcsot, zoldséget és fliszereket
hasznaljon, és alaposan mossa meg. A rostélyt bélelje
ki sitépapirral vagy pergamennel. A gyimalcsot hagyja
jol lecsepegni, majd szaritsa meg.

Szikség szerint vagja nagy darabokba vagy vékony
szeletekre. A hamozatlan gyimoélcsét a vagasi felulettel
felfelé helyezze a talba. Ugyeljen arra, hogy a gyimalcs
vagy a gomba ne egymas folétt fekidjon a roston.

Reszelje le a zoldséget, végul f6zze eld. Az elbf6zott
z6ldséget hagyja jol lecsepegni, és egyenletesen
oszlassa el a rostélyon.

A fliszerndvényeket szarukkal egyltt szaritsa meg. A
flszerndvényeket egyenletesen, kbnnyedén
felhalmozva oszlassa el a rostélyon.

Aszalashoz hasznalja az alabbi betolasi magassagokat:

m 1 rostély: 3. szint
m 2 rostély: 3. és 1. szint

Tartozékok

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

A nagyon lédus gyimolcsdt és zoldséget tdbbszor
forgassa meg. Az aszalt gyimolcsot és zdldséget
szaradas utan azonnal valassza el a papirtol.

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatja a kilonféle élelmiszerek
aszalasahoz tartozo beallitasokat. A h6mérséklet és az
id6tartam fligg az aszalnivald fajtajatol,
nedvességtartalmatdl, érettségétdl és vastagsagatol.
Minél tovabb hagyja szaradni az aszalnivalot, annal
jobban tartdsitja azt. Minél vékonyabb szeleteket vag,
annal hamarabb befejez8dik az aszalas, és annal
aromasabb marad az aszalnivald. Ezért adtunk meg
beallitasi tartomanyokat.

Ha mas élelmiszereket szeretne megaszalni, akkor
igazodjon a tablazatban talalhaté hasonld ételekhez.

Alkalmazott f(itési mod:
n 4D forro leveg

Almaterméstiek (almakarikak, 3 mm vastag, rosté-  1-2 rostély
lyonként 200 g)

Csonthéjas gyumalcs (szilva) 1-2 rostély
Gyokeérzoldség (sargarépa), reszelt, el6fézott 1-2 rostély
Gomba szeletekben 1-2 rostély
Z6ldfliszerek, megtisztitva 1-2 rostély

BefOzés és aszalas

Készlléke alkalmas bef6zésre és aszalasra is.

Befdzés
A készllékben zoldséget és gyimolcsot is befézhet.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!
A rosszul befézott élelmiszerek Uvegei
megrepedhetnek. Tartsa magat a bef6zés adataihoz.

Poharak

Csak tiszta és sérilésmentes beféttesiivegeket
hasznaljon. Csak h&allo, tiszta és sértetlen
gumigydr(iket hasznaljon. Ellen8rizze a kapcsokat és
rugokat.

Javaslat: Az Uvegek tisztitdsara hasznalhatja a
Fertétlenités funkcidt is.

Bef6zésnél csak ugyanolyan méretl lUvegeket
ugyanolyan élelmiszerrel hasznaljon. A sitétérben
maximum hat, 2 1 vagy 1 2 literes beféttesliveg
tartalmat lehet egyidejlileg befézni. Ne hasznaljon
nagyobb vagy magasabb Uvegeket. A fedelik
megrepedhet.

A befbtteslivegek a befézés alatt a stitétérben nem
érhetnek egymashoz.

Fiitési Hoémérsék- Idotartam
mod let, °C oraban
80 59

80 8-10

80 58

60 6-9

60 2-6

Gylumolcs és zoldség el6készitése
Csakis hibatlan gyiimdlcsét és zo6ldséget hasznaljon.
Alaposan mossa meg 6ket.

A gyimolcsdt, ill. zoldséget fajtajanak megfeleléen
hamozza meg, magozza ki és apritsa fel, majd tdltse a
beféttesiivegekbe, kb. 2 cm-rel a perem alattig.

GyUumolcs: A befétteslivegekben 1évé gylimadlcsot dntse
fel forrd, habmentes cukoroldattal (kb. 400 ml egy 1
literes Uveghez). Egy liter vizhez:

m kb. 250 g cukor édes gylimolcs esetén

m kb. 500 g cukor savanyu gyimolcs esetén

Z0ldség: A bef6ttesivegekben 1évé zdldséget Ontse fel
forrd, felforralt vizzel.

Torolje le az Uvegek szélét, mindenképpen legyenek
tisztak. Minden Uvegre tegyen egy nedves gumigy(rdt,
majd a fedelet. Az Uvegeket csatokkal zarja le. Az
tvegeket ugy allitsa a lyukacsos paroléedénybe (XL
méret), hogy ne érjenek egymashoz. Ontsdn 500 ml
forro vizet (kb. 80 °C) az univerzalis serpeny@be.
Végezze el a beadllitast a tablazatban leirtak szerint.

Bef6zés befejezése

A megadott f6zési id6 utan nyissa ki a készllék ajtajat.
A bef6tteslivegeket csak akkor vegye ki a sitétérbdl, ha
azok teljesen lehdiltek.

Ezutan t6rélje ki a sutbteret.
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Aszalas

Aszalas elbtt a bogyds gyimdlcsdket tegye talba és
cukrozza meg. Hagyja allni legalabb egy éra hosszat,
hogy levet eresszen.

Végul a bogyods gyimolcsét téltse a lyukacsos
paroldedénybe (XL méret), és tolja be a 2. szintre. A |1
felfogasahoz tolja be ala az univerzalis serpenydt.
Végezze el a beallitast a tablazatban leirtak szerint.

A f6zési idb végeztével tegye a bogyds gyimolcsdt egy
kenddbe, és a maradék levet préselje ki.

Ezutan torélje ki a sttbteret.

Edény / Tartozék

Javasolt beallitasi értékek

A beallitasi tablazatban megadott id6k iranymutatasként
szolgalnak gyimolcs és zdldség befézéséhez, illetve
gyumodlcs aszaldsahoz. Az id6t befolyasolhatja a
szobahémérséklet, az Gvegek szama, illetve azok
tartalmanak mennyisége, héfoka és minésége. Az
adatok 1 literes, kerek bef6ttestivegekre vonatkoznak.

Alkalmazott f(itési mad:
n G6zolés

Homérsék- Idotar-
tam, perc

Betolasi  Fiitési

magassag mod let, °C

Bef6zés

Z6ldség, pl. sérgarépa
Csonthéjasok, pl. cseresznye, szilva
Almaterméstiek, pl. alma, eper

1 literes befbttes lveg
1 literes befottes liveg
1 literes befbttes lveg

Aszalas
Malna XL-es gdzparoloedény
Ribizli XL-es gézpdroloedeény

Uvegek fertétlenitése és higiénia

Készllékével egészen egyszerlien fertbtlenithet edényt
és Uvegeket. A folyamat megfelel a hagyomanyos
kif6zésnek.

Uvegek fertétlenitése

Az lvegeket mindig kdzvetleniil a kitrllés utan mossa
ki Gtvegmosd kefével. Ezutan mosogatdgépben mossa
el 6ket.

Az Uvegeket ugy allitsa az XL-es gézparoldedénybe,
hogy ne érjenek egymashoz. Inditsa el a ,Fertétlenités”
programot. A fert6tlenités utan torolje ki a késziléket.
Fert6tlenités utan tiszta torlével szaritsa meg az
Uvegeket.

100 30-120
2 A 100 25-30
2 100 25-30
3 100 3045
3 A 100 40-50

Higiénia
Késziiléke alkalmas lekvaros- vagy beféttesiivegek és a
megfelel§ tetbk el6készitésére is.

A lekvar utokezelése is lehetséges. Ez javitja a lekvar
eltarthatésagat.

Javasolt beallitasi értékek

Csak kifogastalan, tiszta Uvegeket és tetdket
hasznaljon. Legjobb, ha hasznalat el6tt
mosogatdogépben elmossa 6ket. Az edénynek hé- és
gbzallonak kell lennie.

A javasolt id6k fliggnek a felhasznalt Gvegektdl.

Alkalmazott f(itési maod:
n G6z06lés

Tartozékok Betolasi  Fiitési Hémérsék- Idétar-
magas- madd let, °C tam, perc
sag

Higiénia

Lekvdros- vagy beféttestivegek elékészitése XL-es gozparoloedény 100 10-15
Lekvarosivegek utdkezelése XL-es g6zparoloedény 2 A’ 100 1520
Tiszta edény sterilizélasa* XL-es gozparoloedény 2 100 1520

* Ez a folyamat megfelel a hagyomanyos kifézésnek.

A kelt tésztakat mindig kétszer kelessze meg. Vegye
figyelembe a beallitasi tablazatok adatait az 1. és 2.

kelesztésre vonatkozdan (egyben siités és darabok

sutése).

Tészta kelesztése

A ,Tészta kelesztése” fitési moddal a tészta sokkal
gyorsabban kel, mint szobahémérsékleten, és nem is
szarad ki. Az Gzemmoddot csak teljesen lehdilt stt6térnél
inditsa el.
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Egyben siitott tészta

Tészta egyben sitéséhez a tésztas talat allitsa a
rostélyra. Végezze el a beallitast a tablazatban leirtak
szerint.

A f6zési folyamat soran ne nyissa ki a késziilék ajtajat,
maskeént elillan a nedvesség. A tésztat ne fedje le.

Darabokban siitott tészta
A siteményt helyezze a tablazatban megadott betolasi
magassagra.

Sités el6tt tordlje ki a nedvességet a sitétérbdl.

Edény / Tartozék

Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek hu

Javasolt beallitasi értékek

A hémérséklet és a f6zési id6 a hozzavaldk
min&ségétdl és mennyiségétdl fligg. A tablazatban
talalhatd adatok ezért csupan iranyértékek.

Alkalmazott f(itési mod:
n Tészta kelesztése

Betolasi  Fiitési Homérsék- Idatar-

Kelt tészta, édes

Pl. kelt tésztacskak Keverétal
Sutétepsi

Zsiradékban gazdag tészta, pl. panet-  Keverdtal

tone
Stitétepsi
Kelt tészta, pikans
Pl. pizza Keverdtal
Sutétepsi
Kenyértészta
Fehérkenyér Keverotal
Sutétepsi
Kevert kenyér Keverdtal
Slitétepsi
Zsemle Keverotal
Stitétepsi
Felolvasztas

A Felolvasztas g6z4l8s funkcid mélyh(tdtt gyimolcs,
z6ldség és sltemény felolvasztasara alkalmas.
Péksutemény felolvasztasahoz hasznalja a 4 dimenzids
forrd levegd fltési médot. Hus, szarnyas és hal
legjobban a hitészekrényben olvaszthatod fel.

A felolvasztashoz vegye ki a fagyasztott élelmiszert a
csomagolasbdl.

A mélyh(itott gyimolcsot és zoldséget helyezze a
lyukacsos paroloedénybe (XL méret), és tolja ala az
univerzalis serpeny6t. Igy az felfogja a lecsepegd
folyadékot, és az élelmiszer nem marad a kiolvado
vizben. Olyan mélyh(itott ételeknél, amelyekben
sziikség van a kiolvadd folyadékra (pl. mélyh(itott

magassag maod let, °C

tam, perc

2 Egybensiitott  35-40 30-45
tészta

2 Darabokban ~ 35-40 10-20
sutott teszta

2 Egybensiitott  40-45 40-90
tészta

2 Darabokban  40-45 30-60
sutott tészta

2 Egyben siitott  35-40 20-30
tészta

2 Darabokban 3540 10-15
stitott tészta

2 Egybensiitott  35-40 30-40
tészta

2 Darabokban 3540 15-25
sutott teszta

2 Egybensitétt  35-40 25-40
tészta

2 Darabokban  35-40 10-20
sitott tészta

2 Egyben siitétt  35-40 3040
tészta

3 Darabokban  35-40 1525
sutott tészta

tejfélds spenodt), hasznalja az univerzalis serpenyét,
vagy egy edényt a rostélyon.

A péksiteményt helyezze a rostélyra.

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megadott id6adatok iranyértéknek
tekintenddk. Az értékek az élelmiszerek mindségétdl,
fagyasztasi hémérsékletétél (-18 °C) és tulajdonsagaitdl
fuggnek. ld6tartomanyokat adtunk meg. El8szdr a
rovidebb id6t allitsa be, majd szikség esetén ndvelje az
id6t.

Javaslat: A laposan lefagyasztott vagy adagokra osztott
darabok hamarabb felolvadnak, mint az egyben
lefagyasztottak.
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Hasznalt flitési médok:
" 4D forro levegd
n Felolvasztas

Tartozékok

Homérsék- Idotar-
tam, perc

Betolasi  Fiitési

magassag mod let, °C

Kenyér, zsemle

Kenyér és zsemle dltalaban Sutétepsi
Siitemény

Sutemény, ledus Sutétepsi
Sttemény, szdraz Stitdtepsi
Gylimolcs, zéldség

Bogyos gytimolcs Gozpdroloedeény
Z0ldségek Gbzparoloedény

Melegités

A Melegités flitési modnal a késziulék kiméletesen, g6z
hozzaadasaval melegiti fel az ételeket. Olyan izik és
kinézetlk lesz, mintha frissen késziiltek volna. Az el6z6
napi péksittemeények is jol felmelegithet6k.

Lehetdéleg lapos, széles és hdallé edényeket hasznaljon.

A hideg edények meghosszabbitjak a melegitési
folyamat.

Lehet8leg csak azonos fajtaju és méretl ételeket
melegitsen. Ha ez nem lehetséges, az id6t az étel
leglassabban felmelegedd eleme hatarozza meg.

Az ételeket ne fedje le melegités kdzben.

Tegye az ételt egy edényben a rostélyra, vagy helyezze
kozvetlenll a rostélyra a 2. szinten.

A mikodés soran ne nyissa ki a készllék ajtajat,
masként sok gbz illan el.

Edény / Tartozék

2 50 40-70
2 50 70-90
2 60 60-75
3 3040 10-15
3 40-50 156-50

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatdk a kildnféle ételekhez
tartozé optimalis beallitasok. Az id6adatok
iranyértéknek tekintend6k. Ezek az értékek fliggnek az
edénytdl, az élelmiszerek mingségétdl, hémérsékletétd|
és jellemzéitél. Id6tartomanyokat adtunk meg. El6szor a
rovidebb id6t allitsa be, majd szlkség esetén ndvelje az
id6t.

A tablazatban megadott értékek az étel hideg stitétérbe
valé behelyezésre vonatkoznak. Egyes ételekhez
szlkséges az elémelegités, és ez szerepel a
tablazatban.

Vegye ki a nem haszndlt tartozékokat a siitétérbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és energiat takarit
meg.

Alkalmazott f(itési mod:
n Melegités

Homérsék- Idotar-
tam, perc

Betolasi  Fiitési

magassag maod let, °C

Z6ldség, hiitott
1kg Fedd nélkiili edény
250¢ Fedd nélkili edény

Készétel, hiitott

Készétel, 1 adag

Leves, egytalétel, 400 ml

Koretek, pl. tészta, gomboc, burgonya, rizs
Felfujtak, pl. lasagne, burgonyafelfuijt

Fedd nélkili edény
Fedd nélkiili edény
Fedd nélkili edény
Fedd nélkiili edény

Pizza, sutott Rostély
Péksiitemény

Zsemle, bagett, stitve Rostély
Pastétomok (vol-au-vent kosarkak) Rostély

Péksiitemény, fagyasztott
Pizza, sutott Rostély
Zsemle, bagett, stitve Rostély

)

120-130 1828

2 2 120-130 515
p) 120-130 15-25
p) e 120-130 10-25
2 2 120-130 825
p) 120-140 10-25
2 2 170-180* 515
p) 150-160* 10-20
p) z 180* 410
z 170-180* 515
p) 160-170* 10-20

* glémelegités
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Melegen tartas

A melegen tartas f(itési méddal melegen tarthatja az
elkészilt ételeket. A kilonféle nedvességfokozatok
segitségével megakadalyozhatja, hogy a mar elkészllt
ételek kiszaradjanak.

Ne fedje le az ételt.

Az elkészilt ételeket két dranal hosszabb ideig ne
tartsa melegen. Vegye figyelembe, hogy egyes ételek a
melegen tartas folyaman tovabb fének. Ne fedje le az
ételt.

A kulénféle gézfokozatok a kdvetkezd ételek melegen
tartasara alkalmasak:

m 1. fokozat: egyben és kis darabokban sultek

m 2. fokozat: felfujtak és kdretek

m 3. fokozat: egytalételek és levesek

Probaételek

Ezek a tablazatok mingségellenérzd intézetek szamara
készlltek a kilonbdzd készllékek ellenérzésének
megkonnyitése érdekében.

EN 60350-1:2013, ill. IEC 60350-1:2011 szabvany
szerint.

Siités
A tepsiken vagy formakban egyszerre betolt
stteményeknek nem kell egyszerre elkészilnitk.

Betolasi magassagok két szinten valod sutéskor:
m univerzalis serpeny6: 3. szint

sutétepsi: 1. szint
m formak rostélyon

elsd rostély: 3. szint

masodik rostély: 1. szint

Tartozékok

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

Betolasi magassagok harom szinten vald sitéskor:
m sutStepsi: 5. szint

m univerzalis serpenyd: 3. szint

m sUtStepsi: 1. szint

Almas lepény
Almas lepény egy szinten: a sotét kerek sitéformakat
eltolva tegye egymas mellé.

Almas lepény két szinten: a sdtét kerek sitéformakat
eltolva tegye egymas folé.

Sutemény kerek fehérbadog kerek sitéformakban:
sutés fels@/also fltéssel egy szinten. A rostély helyett
az univerzalis serpeny6t hasznalja és erre tegye a kerek
sttéformat.

Utasitasok

m A bedllitott értékek a hideg sit6térbe valo
behelyezésre vonatkoznak.

m Vegye figyelembe a tablazatok elémelegitésre
vonatkozd utmutatasait. A beallitott értékek
gyorsfelf(ités nélkil értenddk.

m A siUtéshez el§sz6r a megadott hémérsékletek kézul
az alacsonyabbat alkalmazza.

Hasznalt flitési médok:
n 4D forro leveg
m [O Fels6/also flités
n Pizzafokozat

A g6z er8sségi fokozatai a tablazatban szamokkal
vannak feltlintetve:

m 1 =csekély

m 2 = kbzepes

m 3=erds

Homérsék- GOz erds- ldaotar-

let, °C

Flitési
mod

Betolasi

Siités
Kinyomas stitemény Sutétepsi
Kinyomos siitemeény Siitétepsi

Kinyomos siitemény, 2 szinten
Kinyomds siitemény, 3 szinten
Teasltemeény

Teasitemény

Teasltemeény, 2 szinten
Teastitemény, 3 szinten

Vizes piskota

Vizes piskota

Vizes piskota

Vizes piskota, 2 szinten
Almas lepény
Almas lepény
Almas lepény, 2 szinten

Univerzalis serpeny0 + sutétepsi
Siit6tepsik + univerzalis serpenyd
Sutétepsi

Siitétepsi

Univerzalis serpeny0 + sutétepsi
Siitétepsik + univerzalis serpenyd
Kapcsos kerek sitdforma, @ 26 cm
Kapcsos kerek siitéforma, @ 26 cm
Kapcsos kerek siitdforma @ 26 cm

Kapcsos kerek sitdforma, @ 26 cm
2 db feketebadog forma @ 20 cm
2 db feketebadog forma @ 20 cm
2 db feketebadog forma @ 20 cm

* 5 percig melegitse eld, ne hasznalja a ,gyorsfelflités” funkciot

“* melegitse el6, ne haszndlja a ,gyorsfelflités” funkciot

magassag

sége tam, perc

3 B 140-150* 25-40
3 140-150* 2540
3+1 140-150* 30-40
5+3+1 130-140* 3555
3 8 160* 20-30
3 150* 2535
3+1 150* 25-35
5+3+1 140* 3545
2 B 160-170** 25-35
2 160-170** 2535
2 150-160 1 10
20-25
3+1 150-170** 30-50
2 170-180 60-80
2 8 180-200 60-80
3+1 170-190 7090
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hu Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek

Gozolés
A lyukacsos paroldedény (XL méret) ala tolja be az

univerzalis serpeny6t, ha a tablazatban ez szerepel. Ez
felfogja a lecsepegd folyadékot.

Betolasi magassagok egy szinten vald g6zdléshez
(maximum 2,5 kg):
m Lyukacsos paroléedény, XL méret: 3. szint

Tartozékok

Betolasi magassagok két szinten valé gézdléshez
(szintenként maximum 1,8 kq):

m Lyukacsos paroldedény, XL méret: 5. szint

m Lyukacsos paroléedény, XL méret: 3. szint

Alkalmazott flitési mad:
" GBzolés

Betolasi  Fiitési Homérsék- Idotar-

magassag mod let, °C tam, perc

Gozoles

Borso, fagyasztott, ket edény 2db 2<L-es gbzparoloedény + univerzalis ser-  5+3+1 100 -
penyod

Brokkaoli, friss, 300 g XL-es gdzparoloedény 3 A 100* 7-8*

Brokkoli, friss, egy edény XL-es gdzparoloedény 3 100~ -8

* glémelegités

** Az ellendrzeés befejezddik, ha a leghidegebb rész eléri a 85 °C-ot (Lasd: IEC 60350-1)
“** Areferenciaminta és a féminta kozott 0sszehasonlithatd elkészitési fokozat jon Iétre, ha a referenciaminta 5 percig (az

IEC 60350-1 szabvanyban leirtak szerint elkészitve) parolodik.

Roston silités

Tolja be véglil az univerzdlis serpenyét is. Igy felfogja a
folyadékot, és a sutétér tisztabb marad.

Alkalmazott f(itési mad:
m [ Grill, nagy felilet

Betolasi  Fiitési Grillfo- Idétar-
magassag mod kozat tam, perc

Tartozékok
Roston siités
Kenyérpiritas* Rostély
Marhahus hamburger, 12 darab™* Rostély

*ne melegitse eld

3 25-30

“*ateljes id6 2/3-a utan forditsa meg
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