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hu Rendeltetésszer(i hasznalat

Rendeltetésszeri
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. Csak igy tudja
készllékét helyesen és biztonsagosan kezelni. A
hasznalati és szerelési utasitast érizze meg a késbébbi
hasznalathoz vagy a kés@bbi tulajdonos szamara.

Kicsomagolas utan ellendrizze a késziléket. Szallitasi
sérllés esetén ne csatlakoztassa.

Ez a késziilék csak haztartdsban vagy haz kordl vald
alkalmazasra késziilt. A készlléket kizardlag ételek
melegen tartasara és edények melegitésére hasznalja.

Ezt a késziiléket 8 év feletti gyerekek és csdkkent
fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességd, ill.
tapasztalatlan személyek csak a biztonsagukért felelés
személy felligyelete mellett hasznalhatjak, illetve akkor,
ha megtanultak a készllék biztonsagos hasznalatat és
megértették az ebbdl eredd veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a készillékkel jatszani. A
tisztitast és a felhasznaloi karbantartast nem végezhetik
gyerekek, kivéve ha 8 évnél id8sebbek és felligyelet
mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a készlilék és
a csatlakozovezeték kbzelébe.

Fontos biztonsagi
eloirasok

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

s A melegitéfiokban [évé f(it6lap felforrosodik.
Soha ne érintse meg a forro f(it6lapot.
Tartsa tavol a gyerekeket.

= A tartozék vagy az edény nagyon forrd. A
forrd edényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylvel vegye ki a sutéterbdl.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

s A forrd készllékrészeknél az elektromos
készulékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készllékek csatlakozd kabele forrd
készllékrészekkel.

= Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

= A hibas készulék aramUtést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas késziléket. Huzza
Ki a csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

s Az Uveglapon keletkezett repedések vagy
torések aramutést okozhatnak. Kapcsolja ki
a biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az Ugyfélszolgalatot

s A szakszer(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis szakképzett
dgyfélszolgalati technikus végezhet.Ha a
készulék meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

A melegitéfiokban évé fltdlap felforrosodik, a
gyulékony anyagok kénnyen
meggyulladhatnak.

Soha ne taroljon gyulékony targyakat vagy
mUianyag tartokat a melegitéfiokban.



) A készilék megismerése

A melegitéfiokban elémelegitheti az edényeket, vagy
melegen tarthatja az ételeket.

Flitolap

HH

Ventilator és flités

A 4-es dllasban (Edény el6melegitése) [épnek
mUikddésbe.

Miikédésjelzé

Bekapcsolasnal villog a jelz6lampa. Becsukas
utan vilagit.

Funkcidvalaszto

0 =ki

1 = tészta kelesztése, felolvasztas

2 = kenyér melegen tartasa, ivoedények
el6melegitése

3 = ételek melegen tartasa

4 = edény elémelegitése

H

g

Nyitas és zaras
Fogantyu nélkiili késziilékeknél:
Nyomija meg a fiok kdzepét a nyitashoz vagy zarashoz.

Nyitaskor a fiok kissé kiugrik. Ezutan a fiok gond nélkdl
kihdzhato.

A készllék megismerése hu

EY A késziilék kezelése

Edény elémelegitése

Az elémelegitett edényekben az ételek nem hlnek ki
olyan gyorsan. Az italok hosszabb ideig maradnak
melegen

Altalanos edény

A melegitéfiokot legfeljebb 25 kg-mal terhelheti meg.
Elémelegithet példaul komplett teritékeket 6, ill. 12 6
szamara.

alacsony fiok magas fiok

(14 cm magas) (29 cm magas)

6 meniitanyér @24cm 12 menitanyér @24 cm
6 levesescsésze @10cm 12 levesescsesze @10cm
1 tal @19cm  1tal @22 cm
1 tal @17cm 1t @19cm
1 histalca 32cm 1tdl @17 cm

2 hustélca 32.cm

Edény bepakolasa

Az edényeket lehetbleg a teljes fellileten egyenletesen
ossza el. Magas tanyérhalmok lassabban melegszenek
at mint az egyes edények, mint példaul. 2 tal.

Ivéedények

Az ivéedényeket, példaul kavéscsészéket mindig
2. fokozaton melegitse elé.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!
3. vagy 4. fokozaton az ivoedények tul forrdak lesznek.

Igy jarjon el

1. Helyezze el az edényt a fidkban.

2. A funkciovalasztét dllitsa a 4. fokozatra.
Ivéedényekhez mindig a 2. fokozatot valassza.
A mikddésjelzd lampa villog.

3. Zarja be a melegit6fidkot.
A miikddésjelzd lampa vilagit. A készilék ft.

Mennyi ideig tart az el6melegités

Az elémelegités id6tartama fligg az edény anyagatol,
vastagsagatol, az edénymennyiségtdl, az egymasra
rakott edények magassagatol. Az edényeket lehetbleg a
teljes fellleten egyenletesen ossza el.

6 teriték esetén az elémelegités korulbelll 15-25 percig
tart.

Kikapcsolas

Nyissa ki a fiokot. Kapcsolja ki a funkcidvalasztot.

Edény kiemelése

Edényfogo kesztyl vagy ruha segitségével vegye ki az
edényt a fiokbal.



hu Tablazatok és tippek

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!
A f(it6lap felllete forré. Az edény legalsd részei
melegebbek lesznek mint a felsék.

Etelek melegen tartasa

Soha ne tegyen forrd edényeket vagy serpenybket
kdzvetlendl a forrd f6z6felliletrdl a melegitéfiok
Uvegfellletére. Az Uvegfelllet megsérilhet.

Ne toltse teljesen tele az edényt, nehogy tulcsorduljon.
Takarja le az ételeket héallo fedével vagy aluféliaval.

Azt javasoljuk, hogy az ételeket egy déranal tovabb ne
tartsa melegen.

Bl Tablazatok és tippek

A tablazatban megtalalhatok a melegitéfiok kilonb6zo
alkalmazasi lehet6ségei. Allitsa a funkcidvalasztét a

Megfeleld ételek: husok, szarnyasok, halak, szdszok,
zO6ldségek, koretek és levesek.

igy jarjon el

1. Helyezze az edényt a fiokba.

2. Allitsa a funkcidvalasztét a 3. fokozatra, és 10 percig
melegitse el a készlléket.

3. Tegye az ételt az el6melegitett edénybe.

4. Zarja be Ujra a fidkot.
A mikodésjelz8 lampa vilagit. A készilék f(it.

Kikapcsolas

Kapcsolja ki a funkciévalasztot. Edényfogd kesztyd
vagy ruha segitségével vegye ki az ételekkel teli
edényeket a fiokbal.

kivant fokozatra. Melegitse el6 az edényt, ha a
tablazatban ez van megadva.

Fokozat  Etelek/Edény Megjegyzés

1 kényes mélyh(itott ételek pl. tejszines tortak, vaj, kolbasz, sajt felolvasztas

1 kelt tészta kelesztése lefedés

2 mélyh(itott ételek, pl. hus, stitemeény, kenyér felolvasztas

2 tojds melegen tartdsa, pl. fott tojas, rantotta edény elémelegitése, ételek lefedése

2 kenyér melegen tartasa, pl. toast kenyér, zsemle edény elémelegitése, ételek lefedése

2 ivoedények elémelegitése pl. kavéscsesze

2 kényes ételek, pl. parolt hus edény lefedése

3 ételek melegen tartasa edény elémelegitése, ételek lefedése

3 italok melegen tartasa edény elémelegitése, italok lefedése

3 lepények felmelegitése, pl. tojaslepény, wrap, taco edény elémelegitése, ételek lefedése

3 sziraz stitemények felmelegitése, pl. morzsas stitemények, muffi-  edény elémelegitése, ételek lefedése
no
tdmbcsokoladé vagy csokoladébevond megolvasztasa edény elémelegitése, ételek daraboldsa

3 zselatin feloldasa nyitva, kb. 20 precig

4 edény elémelegitése nem alkalmas ivoedényekhez

Parolas 2. Egy serpeny8ben forrdsitson fel kevés zsirt. A hust

A parolas idealis f6zési mdéd minden zsenge hus
szamara, ha azt rézsaszinlre vagy éppen csak puhara
f6zve akarja késziteni. A hus szaftos marad és vajpuha
lesz. El6nye: A jelentésen hosszabb parolasi id6 nagy
jatékteret biztosit Onnek a menu tervezésekor. A parolt
hus probléma nélkil melegen tarthatd.

Alkalmas edény: Hasznaljon Uvegbdl, porcelanbdl vagy
keramiabdl készult edényt és feddt, pl. egy lveg
sutétalat.

igy jarjon el

1. A melegitéfidokot az edénnyel egyitt melegitse elé a
4. fokozaton.

er@sen piritsa meg €s azonnal tegye az elémelegitett
edénybe. Tegye ra a fed6t.

3. A hussal teli edényt tegye a melegitéfiokba és
parolja meg. A funkcidvalasztdt allitsa a 3. fokozatra.

Tudnivaldk parolashoz

Csak friss, kifogastalan hust hasznaljon. Gondosan
tavolitsa el az inakat és a zsiros széleket. A zsir
parolaskor erGteljes egyéni izt ad.

A nagyobb husdarabokat sem kell megforditania.

A hus a parolas utan azonnal szeletelhetd. Nincs
sziikség pihenési iddre.

A kuldnleges f6zési mdédnak kdszonhetéen a hus belll
mindig rézsaszinldnek néz ki. Azonban ettl még nem
nyers vagy kevésbé puha.



Tisztitas hu

A parolt hus nem olyan forré mint a hagyomanyosan Ha melegen szeretné tartani a parolt hast, parolas utan
megsutoétt hds. A martasokat nagyon forron talalja. kapcsoljon vissza 2. fokozatra. Kis husdarabokat
Helyezze be az utolsé 20-30 percre a tanyérokat is a 45 percig, nagy darabokat pedig akar két 6ran at is
melegitéfiokba. melegen tarthat.
Tablazat

Parolashoz a marha-, sertés-, borju-, barany-, vadhusok utdstilési id6 figg a hiusdarab nagysagatodl. A sitési
és szarnyasok puha részei alkalmasak. A piritasi- és id6k a hus forrd zsirba helyezésére vonatkoznak.

Piritas a f6z6helyen Pérolas a melegitofiokban

Kis hisdarabok

Kockara vagy csikokra vagott hus minden oldalrol 1-2 perc 20-30 perc

Kis husszelet, steak vagy szlizérmek oldalanként 1-2 perc 35-50 perc

Kozepes husdarabok

Filé (400-800 g) minden oldalrol 4-5 perc 75-120 perc

Béranyborda (kb. 450 g) oldalanként 2-3 perc 50-60 perc

sovany silt (600-1000 g) minden oldalrol 10-15 perc 120-180 perc

Nagy husdarabok

Filé (900 g-tol) minden oldalrol 6-8 perc 120-180 perc

Stlt hatszin (1,1-2 kg) minden oldalrdl 8-10 perc 210-300 perc

) Tisztitas

Ne hasznaljon nagynyomasu tisztitdt vagy gézsugarzot.
A készlléket csak kikapcsolt allapotban tisztitsa.
Funkcidvalaszto allasa: O.

A késziilék kilseje

Torolje le a készlléket vizzel és némi mosogatdszerrel.
Torolje szarazra egy puha ruhaval.

Ne hasznaljon karcold vagy suroldé hatasu szereket. Ha
ilyen szer kerul az elllsé frontra, azonnal mossa le
vizzel.

Nemesacél felliletek

Mindig azonnal tavolitsa el a vizké-, zsir-, keményité- és
tojasfehérje foltokat. Az ilyen foltok alatt korrézid
alakulhat ki. A tisztitashoz hasznaljon vizet és egy kevés
mosogatoszert. Torblje szarazra a fellletet egy puha
ruhaval.

Késziilékek liveg el6lappal

Az Uveg elblapot ablaktisztitészerrel és puha
térl6ruhaval tisztitsa meg. Ne hasznaljon lUvegkaparodt.

Fiitélap

A fltélapot meleg vizzel és némi mosogatdszerrel
tisztitsa.



hu Mi a teendd zavar esetén?

EIMi a teendé zavar esetén?

A fellépé hibanak gyakran csak egy aprosag az oka.
Mielbtt a vev@szolgalathoz fordulna, vegye figyelembe

az alabbi tanacsokat:

Az edény, ill. az étel hideg marad.

Az edény, ill. az ételek nem melegednek fel eléggé.

A miikodésjelz6 lampa villog.

Zart melegit6fiok esetén a jelzélampa gyorsan villog.

A miikodésjelzd lampa nem vilagit.
A biztositddobozban kiold a biztosito.

Ellendrizze, hogy:

m akészilék be van-e kapcsolva,
m nincs-e dramsziinet,
m afiok teljesen be van-e csukva.

Lehetséges, hogy:

m azedényt, ill. az ételt nem melegitette elég hosszu ideig,
m afiok hosszabb ideig nyitva volt.

Ellendrizze, hogy a fiok csukva van-e.

Hivja a vevészolgalatot.

A jelz6lampa hibas. Ertesitse a vevészolgalatot.

Huzza ki a halozati csatlakozodugot és értesitse a vevszolgalatot.



A Vevoszolgalat

Ha készllékét javitani kell, vev8szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfelel§
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

E-szam és FD-szam

Telefonos Ugyintézés esetén kérjik, adja meg a
készllék teljes termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat
(FD-Nr.), hogy szakszer( segitséget nyujthassunk. A
szamokat tartalmazd adattablat akkor latja, ha kinyitja a
készllék ajtajat.

E-Nr. FD

220-240 V ~ 50/60 Hz 810 W

. a> €

Annak érdekében, hogy sziikség esetén ne kelljen
sokaig keresgélnie, ide felirhatja a készlléke adatait és
a vev@szolgalat telefonszamat.

E-Nr. FD-Nr.

Vevészolgélat &

Vegye figyelembe, hogy a vev@szolgalati technikus
kiszallasa hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a
garancialis id6szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtaldlja a
mellékelt Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a

javitast szakképzett szerel6k végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készllékéhez.

Mlszaki adatok

Aramellatas: 220-240 V
50/60 Hz

Teljes csatlakozasi érték: 810 W

VDE altal bevizsgalt: igen

CE jelolés: igen

Vev@szolgalat hu

Kérnyezetvédelem

Artalmatlanitas kérnyezetbarat médon
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elhasznalt villamossagi és
E/ elektronikai készilékekrdl szold 2012/19/EK

iranyelvnek megfeleld jeldlést kapott.

mmmm £z aziranyelv a mar nem hasznalt készulékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.









9001078309
950130(01)




	Melegítőfiók
	BI630CNS1 BI630CNW1 BI630DNS1

	Tartalomjegyzék
	[hu] Használati utasítás
	( Fontos biztonsági előírások 4
	* A készülék megismerése 5
	1 A készülék kezelése 5
	J Táblázatok és tippek 6
	D Tisztítás 7
	3 Mi a teendő zavar esetén? 8
	4 Vevőszolgálat 9
	7 Környezetvédelem 9

	Produktinfo
	8 Rendeltetésszerű használat
	Rendeltetésszerű használat

	( Fontos biztonsági előírások
	Fontos biztonsági előírások
	: Figyelmeztetés
	Égésveszély!
	: Figyelmeztetés
	Áramütésveszély!
	: Figyelmeztetés
	Égésveszély!

	* A készülék megismerése
	A készülék megismerése
	Fűtőlap
	Ventilátor és fűtés
	Működésjelző
	Funkcióválasztó
	Nyitás és zárás

	1 A készülék kezelése
	A készülék kezelése
	Edény előmelegítése
	Általános edény
	alacsony fiók
	(14 cm magas)
	magas fiók
	(29 cm magas)
	Edény bepakolása

	Ivóedények
	: Figyelmeztetés
	Égésveszély!
	Így járjon el
	1. Helyezze el az edényt a fiókban.
	2. A funkcióválasztót állítsa a 4. fokozatra. Ivóedényekhez mindig a 2. fokozatot válassza.
	3. Zárja be a melegítőfiókot.
	Mennyi ideig tart az előmelegítés
	Kikapcsolás
	Edény kiemelése

	: Figyelmeztetés
	Égésveszély!
	Ételek melegen tartása
	Így járjon el
	1. Helyezze az edényt a fiókba.
	2. Állítsa a funkcióválasztót a 3. fokozatra, és 10 percig melegítse elő a készüléket.
	3. Tegye az ételt az előmelegített edénybe.
	4. Zárja be újra a fiókot.

	Kikapcsolás


	J Táblázatok és tippek
	Táblázatok és tippek
	Fokozat
	Ételek/Edény
	Megjegyzés
	Párolás
	Így járjon el
	1. A melegítőfiókot az edénnyel együtt melegítse elő a 4. fokozaton.
	2. Egy serpenyőben forrósítson fel kevés zsírt. A húst erősen pirítsa meg és azonnal tegye az előmelegített edénybe. Tegye rá a fedőt.
	3. A hússal teli edényt tegye a melegítőfiókba és párolja meg. A funkcióválasztót állítsa a 3. fokozatra.

	Tudnivalók pároláshoz

	Táblázat
	Pároláshoz a marha-, sertés-, borjú-, bárány-, vadhúsok és szárnyasok puha részei alkalmasak. A pirítási- és utósülési idő függ a húsdarab nagyságától. A sütési idők a hús forró zsírba helyezésére vonatkoznak.
	Étel
	Pirítás a főzőhelyen
	Párolás a melegítőfiókban


	D Tisztítás
	Tisztítás
	A készülék külseje
	Nemesacél felületek
	Készülékek üveg előlappal

	Fűtőlap

	3 Mi a teendő zavar esetén?
	Mi a teendő zavar esetén?
	A fellépő hibának gyakran csak egy apróság az oka. Mielőtt a vevőszolgálathoz fordulna, vegye figyelembe az alábbi tanácsokat:

	4 Vevőszolgálat
	Vevőszolgálat
	E-szám és FD-szám
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén

	Műszaki adatok

	7 Környezetvédelem
	Környezetvédelem
	Ártalmatlanítás környezetbarát módon




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


