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EYNamembna uporaba

Skrbno preberite navodila za uporabo.
Shranite navodila za uporabo in montazo ter
tehnicni opis naprave za poznejSo uporabo ali
za naslednjega lastnika.

Aparat preglejte takoj, ko ga vzamete iz
embalaze. V primeru, da se je med prevozom
poskodoval, ga ne prikljucite, ampak se
obrnite na pooblasceni servis in jim v pisni
obliki opiSite poskodbe, do katerih je prislo; v
nasprotnem primeru izgubite pravico do
kakrSnega koli povracila Skode.

Aparat ustreza varnostnim zahtevam in
zahtevam glede elektromagnetne zdruZljivosti.
Osebe s srénim spodbujevalnikom se aparatu
Kljub temu ne smejo priblizati. Ne moremo
zagotovo zatrditi, da prav vse takSne naprave
na trgu ustrezajo zahtevam glede
elektromagnetne zdruzljivosti in da ne bo
priSlo do motenj, ki vplivajo na njihovo pravilno
delovanje. Prav tako je mogoce, da bodo
motnje zaznali tudi uporabniki drugih naprav,
kot so slusni aparati.

Ta aparat je namenjen samo za uporabo v
zasebnem gospodinjstvu. Aparat uporabljajte
je za pripravo jedi in pija¢. Kuhanje mora
vedno potekati pod nadzorom. Kratkotrajno
kuhanje mora potekati pod nenehnim
nadzorom. Aparat uporabljajte samo v zaprtih
prostorih.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmodgjih
do maksimalno 4000 metrov nadmorske
visine.

Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plosco.
Povzrocijo lahko nesrece, npr. Ce se
pregrejejo, vnamejo ali material poci.

Ne uporabljajte neustreznih zascitnih naprav
ali zascCitnih reSetk za otroke, saj lahko
povzrodijo nesrece.

Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjo
vklopno uro ali daljinskim upravljalnikom.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim
letom starosti in osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi,
senzori¢nimi ali mentalnimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkusnjami ali znanjem, Ce jih
nadzoruje oseba, odgovorna za njihovo
varnost, ali ¢e jih je poucila o varni uporabi
aparata in razumejo nevarnosti, ki lahko
nastanejo pri uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.
CiScenja in vzdrzevalnih del s strani
uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen
Ce so starejsi od osmih let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajsih od osmih let, ne pustite v blizino
aparata in priklju¢nih kablov.

Nadzirajte postopek kuhanja. Kratek postopek
kuhanje mora biti neprestano nadzorovan.

Osebe z vgrajenim srénim spodbujevalnikom
ali podobnim medicinskim pripomockom
morajo biti posebno previdne, ¢e se nahajajo
v blizini delujoCih indukcijskih kuhalnih plos¢
ali ¢e plosCo uporabljajo. Posvetujte se s
svojim zdravnikom ali proizvajalcem
pripomocka, da se prepricate ali izpolnjuje
veljavne predpise, in pozanimajte se 0 moznih
neskladnostih.



Pomembna varnostna
navodila

/\ Opozorilo — Nevarnost pozara!

= VroCe olje in masCoba se hitro vnameta.
VroCega olja in mascobe nikoli ne pusScajte
brez nadzora. Ognja nikoli ne gasite z vodo.
Izklopite kuhaliSCe. Plamene previdno
pogasite s pokrovom, gasilno odejo ali
podobnim.

s Kuhalis€a se mocno segrejejo. Na kuhalni
ploSCi nikoli ne pusScajte vnetljivih
predmetov. Na kuhalni ploS¢i ne shranjujte
nobenih predmetov.

= Aparat se segreje. Vnetljivinh predmetov ali
razprsSilcev nikoli ne hranite v predalih
neposredno pod kuhalno plosco.

= Kuhalna plosca se izklopi samodejno in je
ne morete vec upravljati. Pozneje se lahko
nenamerno znova vklopi. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

= Kuhalis€a in njihova okolica se moc¢no
segrejejo. Nikoli se ne dotikajte vrocih
povrSin. Otrok ne puscajte blizu.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

s KuhaliS¢a in predel okoli njih se moc¢no
segrejejo, predvsem morebiten rob kuhalne
plosce. Nikoli se ne dotikajte vrocCih povrsin.
Otrok ne puscajte blizu.

= KuhaliSCe se segreva, vendar prikazovalnik
ne deluje. Odklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.

s Kovinski predmeti na kuhalni ploSci se hitro
zelo segrejejo. Na kuhalno plos¢o nikoli ne
odlagajte kovinskih predmetov, kot so npr.
noz, vilice, zlica in pokrov.

= Kuhalno plosS¢o po vsaki uporabi izkljuCite z
glavnim stikalom. Ne Cakajte, da bi se
kuhalna ploSca izkljuCila sama iz razloga,
da na njej ni ve¢ posode.

/\ Opozorilo — Nevarnost elektriénega

udara!

= Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni tehnik,
izSolan pri proizvajalcu. Tudi poSkodovan
prikljuCni kabel lahko zamenja samo
servisni tehnik. Ce je aparat v okvari,
izklopite varovalko v omarici z varovalkami
ali izvlecite vii€ iz vtiCnice. Poklicite servisno
sluzbo.

Pomembna varnostna navodila sl

= Vdirajo¢a vlaga lahko povzrodi elektriéni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnega
Cistilnika ali parnega Ccistilnika.

s Pokvarjen aparat lahko povzrodi elektriéni
udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega
aparata. lzvlecite vti¢ iz vtiCnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

s Razpoke ali odrgnine v steklokeramiki
lahko povzrodijo elektri¢ni udar. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost poskodb!

Na spodnjo stran kuhalne plosce je namescen
ventilator. Ce je pod kuhalno plos¢o
namescen predal, v njem ni dovoljeno hraniti
majhnih predmetov ali papirja. Ventilator bi jih
lahko vsesal, kar lahko povzroci poskodbe
ventilatorja ali vpliva na funkcijo hlajenja.

Med vsebino predala in obmocjem sesanja
ventilatorja mora biti najmanj 2 cm razmika.

/\ Opozorilo — Nevarnost poskodb!

= Pri kuhanju v vodni kopeli lahko kuhalna
plosc¢a in posoda zaradi pregrevanja pocita.
Posoda v vodni kopeli se ne sme
neposredno dotikati dna posode, ki je
napolnjena z vodo. Uporabljajte samo
toplotno obstojno posodo.

s Ce je med dnom posode in kuhaliS¢em
tekocina, lahko posoda nenadoma poskoci.
Kuhalis¢e in dno posode morata biti vedno
suha.



sl Vzroki poskodb

B Vzroki poskodb

Pozor!

m Hrapavo dno posode lahko opraska kuhalno plos&o.

m Nikoli ne postavljajte prazne posode na kuhaliS&a.
Povzrodi lahko poSkodbe.

m Ne postavljajte vroe posode na upravljalno plos¢o,
na obmocja s kontrolnimi luCkami ter na okvir
kuhalne plosce. PovzroCi lahko poskodbe.

m Ce na kuhalno plos¢o padejo trdi ali koniCasti
predmeti, jo lahko poSkodujejo.

m Aluminijasta folija in plasti¢na posoda se na vrodih
kuhaliS&ih stopita. Uporaba zaSd&itnih kovinskih ploS&
na kuhaliS€u ni priporodljiva.

Pregled

V naslednji tabeli so navedene najpogostejSe
poskodbe:

Poskodba Vzrok
MadeZi Prekipele jedi.
Neustrezna Cistilna sredstva.
Strgalo Sol, sladkor in pesek.
Hrapava dna posod spraskajo kuhalno plosco.
Obarvanja Neustrezna Cistilna sredstva.
Odrgnina od lonca.
Odkruski Sladkor, jedi z veliko sladkorja.

Ukrep
S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.

Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za ¢iSCenje tovrstnih
kuhalnih ploS¢.

Kuhalnih ploS¢ ne uporabljajte kot delavne ali odlagalne povrSine.
Preverite posodo.

Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za ¢iS¢enje tovrstnih
kuhalnih ploS¢.

Ko lonce in ponve prestavljate, jin privzdignite.
S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.



B} Varstvo okolja

V tem poglavju so vam na voljo informacije o
varCevanju z energijo in odstranjevanju aparata.

Nasveti za varéevanje z energijo

m Posodo vedno pokrijte z ustrezno pokrovko. Pri
kuhanju brez pokrovke porabite bistveno vec
energije. Ce zelite videti vsebino v posodi, ne da bi
morali dvigovati pokrovko, uporabite stekleno
pokrovko. 5

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ce

posoda nima ravnega dna, je poraba energije vedja.

m Premer posode mora ustrezati premeru kuhaliS¢a.
Upostevajte, da proizvajalci posode pogosto
navedejo zgornji premer posode, ki je vedinoma
vedjo kot premer dna posode.

m Za pripravo majhnih koli¢in uporabite majhno
posodo. Za segrevanje velike, le malo napolnjene
posode je potrebne veliko energije.

m Za kuhanje uporabljajte majhno koli¢ino vode. Tako
boste prihranili energijo, zelenjava pa bo ohranila
vitamine in minerale.

m PravocCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.
Tako boste prihranili energijo.

Okolju prijazno odstranjevanje
Embalazo odstranite na okolju prijazen nacin.

Ta naprava je oznac¢ena v skladu z evropsko
smernico o odpadni elektri¢ni in elektronski

opremi (waste electrical and electronic
mmmm cOuipment - WEEE).

V okviru smernice sta dolo¢ena prevzem in

recikliranje starih naprav, ki veljata v celotni

Evropski uniji.

Varstvo okolja sl

[l Kuhanje z indukcijo

Prednosti kuhanja z indukcijo

Kuhanje z indukcijo se moc¢no razlikuje od obiCajnega
kuhanja, saj vro¢ina nastaja neposredno v posodi. To
ponuja Stevilne prednosti:

m Prihranek &asa pri kuhanju in prazenju.

m Vardevanje z energijo.

m PreprostejSa nega in CisCenje. Prekipele jedi se ne
zazgejo tako hitro.

m Nadzor toplote in varnosti. Kuhalna plos¢a poveduje
ali zmanjSuje mo¢ segrevanja takoj po vsakem
upravljanju. Ko posodo odstavite s kuhali§ca,
kuhaliS€e z indukcijo takoj prekine dotok toplote, ne
da bi ga prej izkljudgili.

Posoda

Za kuhanje z indukcijo uporabljajte le feromagnetno
posodo, kot je na primer:

m posoda iz emajliranega jekla,

m posoda iz litega zeleza,

m posebna posoda iz nerjavedega jekla, ki je primerna
za indukcijo.

V poglavju — "Test posode” lahko preverite, ali je
posoda primerna za indukcijo.

Za dober rezultat kuhanja mora feromagnetno obmocje
dna lonca ustrezati velikosti kuhalis&a. Ce kuhali§¢e ne
zazna posode, ponovno poskusite s kuhalis¢em z
manjsim premerom.

| @16 cm_|

@21 cm @28 cm

Ko uporabljate prilagodljivo obmodje kot edino
kuhaliSCe, lahko uporabljate tudi ve&jo posodo, ki je
primerna posebej za to obmocje. Informacije o polozaju
posode najdete v poglavju — "Prilagodljivo obmodje”.
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Obstaja tudi indukcijska posoda z dnom, ki ni v celoti
feromagnetni:

= Ceje dno posode delno feromagneten, se segreje le
feromagnetna povrsina. To lahko privede do
neenakomerne porazdelitve toplote. Mozno je, da se
del, ki ni feromagneten, ne segreje dovolj za
kuhanje.

= Ce je del dna posode med drugim iz aluminija, je
feromagnetna povrsina prav tako manjsa. Mozno je,
da se takSna posoda ne bo pravilno segrela oziroma
da sploh ne bo zaznana.

Neustrezna posoda
Ne uporabljajte razdelilnih plos¢ ali posode iz:

m obigajnega tankega jekla
m stekla

m gline

m Dbakra

m aluminija

Znacilnosti dna posode

Sestava dna posode lahko vpliva na rezultat kuhanja.
Uporabljajte lonce in ponve iz materialov, ki
enakomerno razporejajo vroc¢ino v posodi, npr. lonce s
"sendvi¢ dnom" iz nerjavecega jekla. S tem prihranite
¢as in energijo.

Uporabljajte posodo z ravnim dnom, posoda z neravnim
dnom namre¢ ovira dotok toplote.

—=

Na kuhali$¢u ni posode ali je neprimerne velikosti

Ce na izbrano kuhali$&e ne postavite posode, ali pa le-
ta ni iz primernega materiala ali primerne velikosti, bo
stopnja modi kuhanja, ki se prikaze na prikazovalniku
kuhalisCa, utripala. Na kuhaliSCe postavite ustrezno
posodo, da neha utripati. Ce mine ve¢ kot 90 sekund,
se bo kuhalis¢e samodejno izklopilo.

Prazna posoda ali posoda s tankim dnom

Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte posode
s tenkim dnom. Kuhalno polje je opremljeno z notranjim
varnostnim sistemom, vendar se lahko prazna posoda
segreje tako hitro, da ni dovolj Casa za delovanje
funkcije "Avtomatska izkljucitev" in posoda lahko
doseze zelo visoko temperaturo. Dno posode bi se
lahko stopilo in poskodovalo steklo plos&e. V tem
primeru se ne dotikajte posode in ugasnite kuhalisCe.
Ce po tem, ko se ohladi, ne deluje, se obrnite na
pooblasdeni servis.

Zaznavanje posode

Vsako kuhalis€e ima spodnjo mejo za zaznavanje
posode, ki je odvisna od feromagnetnega premera in
materiala dna posode. Zato vedno uporabljajte
kuhali§&e, ki najbolje ustreza premeru dna posode.
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& Spoznaijte svoj aparat

Informacije o dimenzijah in modi kuhaliS& najdete
v— Stran 2
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Upravijaine povrsine gl ]

O) Glavno stikalo o Stanje delovanja
/L) Izbira kuhaligéa -9 Stopnje kuhanja
O Nastavitveno obmogje H/h Preostala toplota
b Funkciji Powerboost in Shortboost b Funkcija Powerboost
s Prilagodljivo obmocje kuhanja b Funkcija Shortboost
] Funkcija Move L Funkcija ohranjanja toplih jedi
(W] Zapora upravljalnega polja za is¢enje in otrosko — Senzor pecenja
) VEOElD Otrosko varovalo
58S Funkcija ohranjanja toplih jedi nn Funkcija Gasovnega stikala
- SISO [PEEIE -1 Programiranje Casa priprave
® Nastavljanje Casa priprave in kuhinjska ura Q T
O e min/sec Prikaz programske ure
kWh Poraba energije

Upravljalna polja

Ko se kuhaliS&e segreje, svetijo simboli upravljalnih
polj, ki so v danem trenutku na voljo.

Ko se dotaknete doloCenega simbola, se aktivira
njegova funkcija.

Opombe

m Ustrezni simboli upravljalnih polj zasvetijo, ko so ta
na voljo.
Prikazi kuhalis¢ ali izbranih funkcij zasvetijo svetleje.
m Upravljalno polje naj bo vedno Cisto in suho.
Vlaznost lahko ovira delovanje funkcij.

Kuhalis¢a

(O /= Enostavno kuhaligce Uporabljajte posodo ustrezne velikosti.

S| Prilagodljivo kuhalisce Glejte razdelek — "Prilagodijivo obmocje"

Uporabljajte samo posodo, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, glejte razdelek — "Kuhanje z indukcijo"
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Prikaz preostale toplote

Kuhalna plosCa ima za vsako kuhalisCe po en prikaz
preostale toplote. Ta prikazuje, da je kuhalisCe Se
vedno vroc¢e. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se
ne dotikajte kuhalis&a.

Glede na to, kako visoka je stopnja preostale toplote,
se prikaze sledece:

m Prikaz H: visoka temperatura
m Prikaz h: nizka temperatura

Ce med kuhanjem s kuhali§&a odstavite posodo, prikaz
preostale toplote in izbrano kuhalis&e izmeni¢no
utripata.

Ko izkljudite kuhalisCe, sveti prikaz preostale toplote.
Tudi ko ste kuhalis¢e izkljucili, prikaz preostale toplote
sveti, dokler je kuhaliSCe Se toplo.

10

Upravljanje naprave

V tem poglavju lahko preberete, kako vkljucite
kuhaliS&e. V tabeli so navedene stopnje kuhanja in ¢as
kuhanja za razli¢ne jedi.

Vklop in izklop kuhalne plosce

Kuhalno plos&o vkljugite in izkljuCite z glavnim stikalom.

Vklop: dotaknite se simbola (. Zaslisi se zvo&ni signal.
Simboli kuhalis¢ in funkcije, ki so v danem trenutku na
voljo, zasvetijo. Kuhalna plos&a je pripravljena za
uporabo.

Izklop: simbol (D drzite pritisnjen, dokler prikazi ne
ugasnejo. Prikaz preostale toplote sveti, dokler se
kuhaliS¢a ne ohladijo dovolj.

Opombe

m Kuhalna plos¢a se samodejno izklopi, ¢e so vsa
kuhali§&a izkljucena vec¢ kot 20 sekund.

m Izbrane nastavitve ostanejo shranjene 4 sekunde po
vklopu kuhalis¢a. Ce kuhalis¢e v tem ¢asu ponovno
vklopite, ta deluje naprej s prejsSnjimi nastavitvami.

Nastavitev kuhalisc¢a

V nastavitvenem obmodju izberite zeleno stopnjo
kuhanja.

Stopnja kuhanja 1 = najniZja stopnja.

Stopnja kuhanja 9 = najvi§ja stopnja.

Vsaka stopnja kuhanja ima eno vmesno stopnjo. Ta je
oznagena s simbolom 5.

Opomba: Kuhalis€a na levi strani nastavljate v levem
nastavitvenem obmodju, kuhali§&a na desni strani pa v
desnem nastavitvenem obmocdju.

Izbira kuhalis¢a in nastavitev stopnje kuhanja
Kuhalna plos&a mora biti vklju€ena.

1. Pritisnite na simbola [_] in |_] Zelenega kuhali$¢a.
Prikaz {isveti svetleje.

2. Povlecite s prstom po ustreznem nastavitvenem
obmocju, tako da zasveti zelena stopnja kuhanja.

0| of 11

Stopnja kuhanja je nastavljena.



Spreminjanje stopnje mo¢i

Izberite kuhalis¢e in na obmod&ju programiranja
nastavite zeleno stopnjo modi.

Izklop kuhalis¢a

Izberite kuhali§&e in nastavite na i na obmogju
programiranja. KuhalisCe je izkljuCeno in prizge se
kontrolna luCka preostale toplote.

Opombe

Ce na kuhali§&e niste postavili posode, izbrana
stopnja moci utripa. Ko Cas pretece, kuhalis¢e
ugasne.

Ce ste na kuhalisCe postavili posodo pred vkljuditvijo
plosce, bo le-ta zaznana v naslednjih 20 sekundah
po pritisku na glavno stikalo in kuhalis¢e se bo
samodejno izbralo. Ko je posoda zaznana, v
naslednjih 20 sekundah izberite stopnjo modi, v
nasprotnem primeru bo kuhalis¢e ugasnilo.

Topljenje
Cokolada, preliv
Maslo, med, Zelatina

Pogrevanije in hranjenje jedi na toplem
Enoloncnica, npr. lecina enoloncnica
Mleko™

Segrevanje klobasic v vodi*

Odmrzovanje in segrevanje
Spinaca, globoko zamrznjena
Golaz, globoko zamrznjen

Posiranje, pocasno vrenje

Krompirjevi cmoki*

Riba*

Bele omake, npr. beSamel

Stepene omake, npr. bernska ali holandska
* Brez pokrovke

“* VeCkrat obrnite

“**Predgrevanije na stopnji kuhanja 8 - 8.5.

Upravljanje naprave sl

Priporocila za kuhanje

Priporocila

Pire, kremne juhe in goste omake med pogrevanjem
obdasno premesajte.

Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8 - 9.

Pri kuhanju v pokriti posodi zmanjSajte stopnjo
kuhanja, takoj ko za&ne izpod pokrovke uhajati para.
Za doseganje dobrega rezultata kuhanja uhajanje
pare ni potrebno.

Po kuhanju pustite posodo pokrito do postrezbe jedi.
Pri kuhanju v ekonomloncu upostevajte navodila
proizvajalca.

Jedi ne kuhajte predolgo, da ohrani hranilno
vrednost. Z elektronsko uro lahko nastavite
optimalen Cas priprave.

Za bolj zdravo pripravo jedi prepredite dimljenje olja.
Pri popekanju jedi jo pecite v manjsSih porcijah eno
za drugo.

Med pripravo jedi lahko posoda doseZe visoko
temperaturo. Priporo¢amo uporabo prijemalke za
posodo.

Priporodila za energetsko ucinkovito kuhanje boste
nasli v poglavju — "Varstvo okolja"

Preglednica za pripravo jedi

V preglednici so navedene primerne stopnje kuhanja za
vsako jed posebej. Cas priprave se lahko razlikuje
glede na nadin priprave, tezo, debelino in kakovost jedi.

Stopnjaku-  Cas priprave
hanja jedi (min)
1-15 -

1-2 -

15-2 -
15-25 -

3-4 :

3-4 15-25
3-4 35-45
45-55 20-30
4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12

11



sl Upravljanje naprave

Stopnja ku-

Cas priprave

Kuhanje, kuhanje v sopari, dusenje
RiZ (z dvojno koli¢ino vode)
Mlecéni riz***

Krompir v oblicah

Slan krompir

Testenine, rezanci*
Enoloncnica

Juhe

Zelenjava

Zelenjava, globoko zamrznjena
Kuhanje v loncu na pritisk

Dusenje z maséobo
Rulade

Dusena pecenka
Golaz***

Dusenje/ pecenje z malo olja*
Zrezek, naraven ali paniran
Zrezek, globoko zamrznjen

Kotlet, naraven ali paniran™*
Zrezki (debeline 3 cm)
Perutninske prsi (debeline 2 cm)**
Perutninske prsi, globoko zamrznjene™*
Polpete (debeline 3 cm)**
Hamburger (debeline 2 cm)**
Riba in ribji file, naravna

Riba in ribji file, panirana

Riba, panirana in globoko zamrznjena, npr. ribje palcke

Skampi, kozice
Prazenje zelenjave in gob, svezih

Jedi iz ponve, zelenjava, na trakove narezano meso na azijski nacin

Jedi iz ponve, globoko zamrznjene
Palacinke (pecene ena za drugo)
Omlete (pecene ena za drugo)
Jajca na oko

Cvrenje* (150-200 g na porcijo v 1-2 | olja, cvrenje posameznih porcij)
Globoko zamrznjeni izdelki, npr. prazen krompiréek, piséancji medaljoni

Kroketi, globoko zamrznjeni
Meso, npr. deli piS¢anca
Riba, panirana ali v pivskem testu

Zelenjava, gobe panirane ali v pivskem testu, tempura
Drobno pecivo, npr. krofi, sadje v pivskem testu

* Brez pokrovke
**VleCkrat obrnite

hanja

25-35
2-3

45-55
45-55
6-7

3.5-45
3.5-45
2.9-35
3.5-45
45-55

wW
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6.5-7.5
35-45
5-6
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' ' ' ' ' '
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jedi (min)

15-30
30-40
25-35
15-30
6-10
120-180
15-60
10-20
7-20

50-65
60-100
50-60

6-10
8-12
8-12
8-12
10-20
10-30
20-30
10-20
8-20
8-20
8-15
4-10
10-20
15-20
6-10

3-6
3-6

“**Predgrevanje na stopnji kuhanja 8 - 8.5.
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Prilagodljivo obmogéje

Po potrebi jo je mogo&e uporabiti kot eno ali kot dve
neodvisni kuhalisci.

Sestavljena je iz &tirih induktorjev, ki delujejo neodvisno
drug od drugega. Ko prilagodljivo kuhalisCe deluje, se
aktivira le tisto obmodje, ki ga pokriva posoda.

Nasveti za uporabo posode

Za zagotovitev dobrega zaznavanja in porazdelitve
toplote priporo¢amo, da se posoda dobro centrira:

Kot eno kuhalisce

) Premer je manjsi ali enak 13 cm
= Posodo polozite na enega izmed Stirih polo-
\§) Zajev, ki jih vidite na sliki.

Premer vecjiod 13 cm
Posodo polozite na enega izmed treh polo-
Zajev, ki jih vidite na sliki.

Ce posoda zahteva vec kot eno kuhalisce,
jo poloZite tako, da je njen rob na zgornjem
ali spodnjem robu prilagodljivega kuhaliSca.

Kot dve neodvisni kuhaliS¢i

Prednje in zadnje kuhalis¢e s po dvema induktor-
@D G} | jema lahko uporabljate neodvisno drug od dru-
gega. Za vsako kuhalis¢e nastavite zeleno stopnjo
QD kuhanja. Na vsakem kuhali§tu uporabite le eno
? posodo.

Prilagodljivo obmocje sl

Kot eno kuhalisce

Prilagodljivo obmocje kuhanja se vkljuci kot eno
kuhali$ce.

Vklop

1. lzberite prilagodljivo kuhalno obmodje s
simbolom [_].

2. V nastavitvenem obmocju izberite ustrezno stopnjo
kuhanja.

Aktivirano je prilagodljivo obmodje kuhanja.

Sprememba stopnje kuhanja

Izberite kuhali§&e in v ustreznem nastavitvenem
obmocdju spremenite stopnjo kuhanja.

Dodajanje nove posode

Postavite novo posodo na kuhali§ée in nato dvakrat
pritisnite na simbol 8. Nova posoda bo prepoznana,
stopnja kuhanja, ki je bila izbrana pred tem, pa se
ohrani.

Opomba: Ce posodo na kuhali§éu, ki ga uporabljate,
premaknete ali dvignete, aparat zazene samodejno
iskanje, stopnja kuhanja, ki je bila izbrana pred tem, pa
se ohrani.

I1zklop

Dotaknite se simbola &.

Prilagodljivo kuhalisCe je izkljuCeno. Obe kuhaliSdi
naprej delujeta kot dve neodvisni kuhaliS&i.

Kot neodvisni kuhalisci

Prilagodljivo kuhalno obmodje lahko uporabljate kot
dve neodvisni kuhaliSci.

Locevanje kuhalisé

1. Dotaknite se simbola §.

2. Izberite Zeleno kuhali&¢e s simbolom [J.

3. V nastavitvenem obmocju izberite ustrezno stopnjo
kuhanja.

Kuhali§ce je vkljugeno.

Opombe

m Ce se kuhaliS&e izklopi in se nato ponovno vklopi,
prilagodljivo obmodje kuhanja ponovno deluje kot
eno kuhalisCe.

m Ce Zelite spremeniti konfiguracijo prilagodljivega
obmocdja kuhanja, preberite poglavie — "Osnovne
nastavitve".

Povezovanje obeh kuhalis¢
Dotaknite se simbola &.
Aktivirano je prilagodljivo obmocje kuhanja.
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sl Funkcija Move

E8 Funkcija Move

S to funkcijo se vkljuéi celotno prilagodljivo obmodcije
kuhanja, ki je razdeljeno na tri kuhali$¢a in ki ima
prednastavljene stopnje kuhanja.

Uporabite le eno posodo. Velikost obmocja kuhanja je
odvisna od posode, ki jo uporabljate, in njenega
pravilnega polozaja.

Obmocja kuhanja

30
olo

Tako lahko posodo med kuhanjem prestavite na drugo
kuhalis€e z drugaéno stopnjo kuhanja:
|

Prednastavljene stop‘nje kuhanja:
Prednje obmogje = stopnja kuhanja 9
Srednje obmodje = stopnja kuhanja 5
Zadnje obmogje = stopnja kuhanja .5

Prednastavljene stopnje kuhanja lahko neodvisno
spreminjate. Ve€ o tem, kako jih spremenite, si lahko
preberete v poglaviu — "Osnovne nastavitve".

Opombe

m Ce aparat na prilagodljivem obmodju kuhanja
prepozna vec kot eno posodo, se funkcija izkljuci.

m Ce posodo znotraj prilagodljivega obmocja kuhanja
premaknete ali dvignete, aparat zazene samodejno
iskanje, stopnja kuhanja obmocja, na katerem je bila
prepoznana posoda, pa se nastavi.

m Vel informacij o velikosti in polozaju posode vam je
na voljo v poglavju — "Prilagodljivo obmocje"
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Aktiviranje

1. Izberite eno izmed dveh kuhali$¢ prilagodljivega
obmocja kuhanja.

2. Ce pritisnete na simbol [J], sveti svetleje. Prilagodljivo
obmodje kuhanja se vkljugi kot eno kuhalisce.
Stopnja kuhanja za obmodgje, na katerem je posoda,
sveti na prikazovalniku kuhali§ca.

Funkcija je vklopljena.

Sprememba stopnje kuhanja

Med kuhanjem lahko spremenite stopnje kuhanja
posameznih obmodij kuhanja. Postavite posodo na
obmocje kuhanja in v nastavitvenem obmodju
spremenite stopnjo kuhanja.

Opombe

m Spremenila se bo le stopnja kuhanja obmodja, na
katerem stoji posoda.

m Ce izkljucite funkcijo, se bodo stopnje kuhanja treh
obmodij kuhanja ponastavile na prednastavljene
vrednosti.

Izklop
Pritisnite na simbol [2|. Zasveti Sibkeje.
Funkcija je izklopljena.

Opomba: Ko eno izmed kuhali& nastavite na I, se
funkcija v nekaj sekundah izkljugi.



[€ Casovne funkcije

Kuhalna plos¢a omogocda tri funkcije programske ure:

m Nastavljanje Casa priprave
m Elektronska ura
m Funkcija Stoparice

Programiranje ¢asa priprave

KuhalisCe se po izteku nastavljenega ¢asa samodejno
izkljugi.

Vklop poteka tako:

1. Dvakrat pritisnite na simbol (®. Na prikazovalniku

programske ure svetijo L4 in prikaz I,

Izberite kuhaliCe. Zasveti prikaz -1

3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmocju
izberite Zeleni ¢as priprave. Mozne nastavitve od

leve proti desniso 1, 2, 3 ... do 9 minut.

N

T C3

4. Pritisnite na simbol (®, da potrdite izbrano
nastavitev.
5. Izberite Zzeleno stopnjo kuhanja.

=1

of 11111

Cas priprave jedi se zaéne odstevati.

Opombe

m Enak &as priprave je mogo&e samodejno nastaviti za
vsa kuhaliS¢a. Nastavljen ¢as teCe neodvisno za
vsako kuhalisCe.

Informacije o samodejnem programiranju ¢asa
priprave so vam na voljo v razdelku — "Osnovne
nastavitve"

m Ce je prilagodljivo kuhali§&e izbrano kot edina
kuhalna plosca, velja nastavljeni ¢as za celotno
KuhalisCe.

m Ce pri kombiniranem kuhali§éu izberete funkcijo
Move, velja nastavljeni Cas za tri kuhaliSc¢a.

Casovne funkcije sl

Senzor pecenja

Ce je za eno kuhalis&e programiran ¢as priprave in
aktiviran senzor pecenja, se zacne ¢as priprave
odStevati Sele, ko je dosezena izbrana temperatura.

Sprememba ali brisanje ¢asa
Dvakrat pritisnite na simbol (® in nato izberite
kuhalisce.

V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as priprave ali
nastavite LiLi , da izbrigete nastavljeni ¢as priprave.

Pritisnite na simbol (®, da potrdite izbrano nastavitev.

Po poteku ¢asa

Kuhalig&e se izkljugi, prikaz Il utripa in prikaZe se (i za
kuhalisce. ZasliSi se zvocni signal.

Na prikazovalniku programske ure utripata {117 in prikaz
-l.

Ko pritisnete na simbol (B, prikaza ugasneta in zvoéni
signal utihne.

Opombe

m Ce ste nastavili Gas priprave za ve¢ kuhaliS&, se na
prikazovalniku programske ure vedno prikaze
najkrajsi Cas priprave.

m Ce zelite preveriti preostali ¢as priprave doloCenega
kuhalig&a, dvakrat pritisnite na simbol (® in izberite
kuhalisce.

m Cas priprave lahko nastavite do 95 minut.

Kuhinjska ura

S kuhinjsko uro lahko nastavite ¢as do 99 minut.
Deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhali§¢a ne izkljugi samodejno.

Nastavitev

1. Dotaknite se simbola (®. Na prikazovalniku
programske ure svetijo L1 in prikaz 4.

2. V nastavitvenem obmocdju izberite zeleni ¢as in
nastavitev potrdite s pritiskom na simbol (®.

Po nekaj sekundah se ¢as zacne odstevati.

Sprememba ali brisanje ¢asa

Dotaknite se simbola (®.

V nastavitvenem obmocju spremenite Cas priprave ali
nastavite LLi, da izbriSete nastavljeni ¢as priprave.

Pritisnite na simbol (®, da potrdite izbrano nastavitev.

Po poteku ¢asa

Po preteku Casa se zasliSi signal. Na prikazovalniku
programske ure utripata ¢ in simbol £\,

Ko pritisnete na simbol (B, prikaza ugasneta.
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sl Funkcija PowerBoost

Funkcija Stoparice

Funkcija Stoparice prikazuje ¢as, ki je pretekel od
vklopa.

Deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhali§¢a ne izklju&i samodejno.

Vklop

Dotaknite se simbola . Na prikazovalniku programske
ure svetijo 0.

Cas se za&ne odstevati.

I1zklop

Dotaknite se simbola ®. Na prikazovalniku programske
ure se prikazeta L, ki nato ugasneta.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: Za izkljuCitev Stoparice morate to funkcijo
izbrati.
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Funkcija PowerBoost

S funkcijo PowerBoost boste lahko vedje koli¢ine vode
pogreli hitreje kot s stopnjo kuhanja 5.

To funkcijo je mogode aktivirati za posamezno
kuhaliSCe, e ne deluje nobeno drugo kuhaliS&e iste

skupine (glejte sliko).

1

\
2|
Opomba: Na obmocju prilagodljivega kuhalis¢a je
mogocde funkcijo Powerboost aktivirati tudi, ko kuhaliS¢e
uporabljate kot edino kuhalisce.

Vklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se simbola b.
Sveti prikaz &.

Funkcija je vklopljena.

Izklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se simbola b.
Prikaz & ugasne in kuhali¢e se vrne na stopnjo
kuhanja 5.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: V doloCenih okoliS¢inah se lahko funkcija
PowerBoost samodejno izkljuci, s Cimer zasditi
elektronske elemente v notranjosti kuhaliS¢a.



E@ Funkcija ShortBoost

S funkcijo ShortBoost lahko posodo segrejete hitreje
kot s stopnjo kuhanja 5.

Po izklopu funkcije izberite ustrezno stopnjo kuhanja za
jed, ki jo pripravljate.

To funkcijo je mogode aktivirati za posamezno
kuhalis&e, &e ne deluje nobeno drugo kuhali$&e iste

skupine (glejte sliko).

1

\
2|
Opomba: Ce prilagodljivo obmogje kuhanja uporabljate
kot edino kuhalisCe, lahko vkljucite tudi funkcijo
Shortboost.

Priporo€ila za uporabo

m Vedno uporabljajte posodo, ki prej ni bila segreta.

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ne
uporabljajte posode s tankim dnom.

m Nikdar nenadzorovano ne segrevajte posode, olja,
masla ali masti.

m Posod ne pokrivajte.

m Posodo postavite na sredino kuhaliS¢a. PrepriCajte
se, da premer dna posode ustreza velikosti
kuhalis&a.

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v razdelku — "Kuhanje z indukcijo”

Vklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dvakrat pritisnite na simbol b.
Zasveti prikaz &~

Funkcija je vklopljena.

Izklop

1. Izberite kuhaliSce.

2. Dotaknite se simbola b.
Prikaz &~ ugasne in kuhali$&e se vrne na stopnjo
kuhanja 5.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: V dolocenih okolis¢inah se lahko funkcija
ShortBoost samodejno deaktivira, s ¢imer zasditi
elektronske elemente v notranjosti kuhalisca.

Funkcija ShortBoost sl

& Funkcija za ohranjanje jedi
toplih

Ta funkcija je primerna za topljenje ¢okolade ali masla
in za ohranjanje jedi toplih.

Vklop

1. Dotaknite se simbola {&F.

2. V naslednjih 10 sekundah izberite Zeleno kuhalisCe.
Zasveti prikaz L. .

Funkcija je vklopljena.

Izklop

1. Dotaknite se simbola {5.

2. lzberite kuhaliSge.
Prikaz L izgine. Kuhalid¢e se izkljudi in prikaz
preostale toplote sveti.

Funkcija je izklopljena.
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sl Senzorika za peko

Bl Senzorika za peko

Ta funkcija omogoc&a pecenje ob ohranjanju primerne
temperature ponve.

Kuhalid€a s to funkcijo so oznadena s simbolom
funkcije pecenja.

Prednosti pri peki

m KuhalisCe se segreva samo, ko mora ta ohranjati
dologeno temperaturo. Tako je poraba energije
manj$a, olje ali mast pa se ne pregrejeta.

m Funkcija pedenja javlja opozorilo, ko prazna ponev
doseze optimalno temperaturo za dodajanje olja in
takojSen zadetek priprave jedi.

Opombe

m Ponve ne prekrivajte s pokrovko. Sicer se funkcija ne
bo pravilno aktivirala. Uporabite lahko zasgito pred
Skropljenjem, da se izognete mastnim madezem.

m Uporabljajte olje ali mascobo, ki sta primerna za
pecenje. Pri uporabi masla, margarine, ekstra
deviskega olivnega olja ali svinjske masti nastavite
temperaturno stopnjo 1 ali 2.

m Nikoli ne segrevajte ponve z ali brez jedi, ne da bi jo
pri tem nadzirali.

m Ce je temperatura kuhaliS¢a viSja od temperature
posode ali obratno, se senzor prazenja ne aktivira
pravilno.

Za prazenje s senzorjem prazenja

Ponve, ki so optimalne za uporabo v kombinaciji s
senzorjem prazenja, lahko kupite v specializiranih
trgovinah ali pri nas8i servisni sluzbi. Navedite ustrezno
referenéno Stevilko:

m HZ390210 ponev s premerom 15 cm.
m HZ390220 ponev s premerom 19 cm.
m HZ390230 ponev s premerom 21 cm.

Ponve so previledene s prevleko proti sprijemanju, kar
omogoca prazenje z malo olja.

Opombe

m Senzor prazenja je bil posebej nastavljen za to vrsto
in velikost ponev.

m PrepriCajte se, da premer ponvinega dna ustreza
velikosti kuhaliS&a. Ponev postavite na sredino
kuhalis&a.

m Pri prilagodljivih obmodgjih kuhanja se lahko zgodi,
da se senzor prazenja pri drugacni velikosti ponve
ali nepravilno names&eni ponvi ne vklopi. Glejte
poglavie — "Prilagodljivo obmodje".

m Druge ponve se lahko pregrevajo. Temperatura se
lahko nastavi nizje ali viSje od izbrane temperaturne
stopnje. Poskusite najprej z najnizjo temperaturno
stopnjo, katero spremenite po potrebi.
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Senzorika za peko sl

Temperaturne stopnje

Temperaturna stopnja Primerna za

1 zelo nizka Priprava in vkuhavanje omak, dusenje zelenjave in pecenie jedi z ekstra deviskim olj¢nim oljem, maslom ali margarino.
2 nizka Pecenje jedi z ekstra deviSkim oljénim oljem, maslom ali margarino, npr. omlete.
3 srednje-nizka  PecCenje rib in sesekljanih jedi, npr. mesnih kroglic in klobasic.
4 srednje-visoka  Pecenje srednje ali mocno zapecenih zrezkov, globoko zamrznjenih, paniranih in tankih jedi, npr. zrezki, ragu in zele-
njava.
5 visoka Pecenije jedi pri visokih temperaturah, npr. anglesko pecenih zrezkov, krompirjevih palacink in peCenega krompirja.
Tabela

V preglednici so navedene primerne temperaturne
stopnje za vsako jed posebej. Cas pedenja se lahko
razlikuje glede na nadin priprave, tezo, velikost in
kakovost jedi.

Nastavljena temperaturna stopnja se razlikuje glede na
uporabljeno ponev.

Predhodno segrejte prazno ponev in po zvoénem
signalu dodajte olje ter jed.

Temperatur-  Celotni ¢as priprave jedi od
nastopnja  zvoc€nega signala (min)

Meso

Zrezki, naravni ali panirani 4 6-10
File 4 6-10
Kotleti* 3 10-15
Cordon bleu, dunajski zrezki* 4 10-15
Zrezki, anglesko peceni (debeline 3 cm) 5 6-8
Zrezki, srednje ali mocno zapeceni (debeline 3 cm) 4 8-12
Perutninske prsi (debeline 2 cm)* 3 10-20
Obarjene ali surove klobasice™ 3 8-20
Hamburger, mesne kroglice, polnjene mesne kroglice* 3 6-30
Mesni sir 2 6-9
Ragu, giros 4 7-12
Mleto meso 4 6-10
Slanina 2 5-8
Riba

Cela riba, pecena, npr. postrv 3 10-20
Ribji file, naraven ali paniran 3-4 10-20
Rakci, raki 4 4-8
Jajcne jedi

Palacinke™* 5

Omleta™™ 2 3-6
Jajca na oko 2-4 2-6
UmesSana jajca 2 4-9
Cesarski prazenec 3 10-15
Francoski toast™ 3 4-8

*\leckrat obrnite.

** Celoten Cas na eno porcijo. Posamicna peka.
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sl Senzorika za peko

Krompir

Pecen krompir (iz krompirja v oblicah)
Pomifrit (iz surovega krompirja)
Krompirjeve palacinke™*

Krompirjeve polpete

Glaziran krompir

Zelenjava

Cesen, ¢ebula

Bucke, jajcevec

Paprika, zeleni Sparglji

V olju dusena zelenjava, npr. bucke, zelena paprika
Gobe

Glazirana zelenjava

Globoko zamrznjeni izdelki
Zrezki

Cordon bleu*

Perutninske prsi*

Pis¢ancji medaljoni

Giros, kebab

Ribji file, naraven ali paniran
Ribje palcke

Pomifrit

Gotove jedi za pripravo v ponvi, npr. zelenjava s kokoSjim mesom
Spomladanski zavitki
Camembert/sir

Omake

Paradiznikova omaka z zelenjavo

BeSamel

Sirova omaka, npr. gorgonzolina omaka

Konzervirane omake, npr. paradiznikova omaka, bolonjska omaka
Sladke omake, npr. pomaran¢na omaka

Drugo

Camembert/sir

Suhi gotovi izdelki, ki jim dodamo vodo, npr. rezanci
Popecene kruhove kocke

Mandlji/orehi/pinjole

*“Veckrat obrnite.

Temperatur-
na stopnja

w = o1 &~ O

W r WO~ W WS N~ DS DS W A W oW =

—_ a4 a4 4

s W =+ W

Celotni cas priprave jedi od
zvocnega signala (min)

6-12
15-25
29=38
50-55
15-20

2-10
4-12
4-15
10-20
10-15
6-10

15-20
10-30
10-30
10-15
5-10
10-20
8-12
4-6
6-10
10-30
10-15

25-35
10-20
10-20
25-35
15-25

7-10
5-10
6-10
=18

** Celoten ¢as na eno porcijo. Posamicna peka.
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Nastavitev

V preglednici izberite primerno temperaturno stopnjo.
Prazno ponev postavite na kuhaliscCe.

1. Pritisnite na simbol 8.
2. lzberite kuhaliS€e. Na prikazovalniku kuhaliS¢a sveti
prikaz w.—.

3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmodgju
izberite Zeleno temperaturo.

of I I I

Funkcija je vklopljena.
Simbol za temperaturo «— utripa, dokler ni
doseZena temperatura za peko. Nato se zasliSi
zvodni signal in simbol za temperaturo preneha
utripati.

4. Ko je temperatura peke dosezena, v ponev najprej
nalijte olje in nato vanjo polozite zivila.

Opomba: Jedi obracajte, da se ne prismodijo.

Izklop senzorja pecenja

Pritisnite na simbol 8,— in izberite kuhalis¢e. Kuhali§&e
se izkljudi in prikaz preostale toplote sveti.

Varovalo za otroke sl

[} Varovalo za otroke

S pomodjo varovala za otroke lahko otrokom
prepredite, da bi se dotikali kuhali$ca.

Vklop in izklop otroskega varovala

Kuhalna ploS&a mora biti izklju¢ena.

Vklop:

1. Kuhalno plosco vkljucite z glavnim stikalom.

2. Drzite pritisnjen simbol I pribl. 4 sekunde.
Prikaz <0 sveti 10 sekund.

Kuhalna ploS&a je zaklenjena.

Izklop:

1. Kuhalno plosco vkljucite z glavnim stikalom.
2. Drzite pritisnjen simbol Y pribl. 4 sekunde.
Zapora je odpravljena.

Samodejna zascita za otroke

S pomodjo te funkcije se po izklopu kuhalne plosde
zaSCita za otroke vklopi samodejno.

Vklop in izklop

V poglavju — "Osnovne nastavitve" izveste, kako lahko
vklopite samodejno varovalo za otroke.

21



sl Zasdita pri brisanju

[Blzaséita pri brisanju

Ce upravljalno polje briete, ko je kuhalna plo&&a
vkljuCena, lahko spremenite nastavitve. Da bi to
prepredili, je kuhalna ploS&a opremljena s funkcijo

zapore upravljalnega polja zaradi CiSCenja.

Vklop: dotaknite se simbola . Zaslisi se zvo&ni signal.
Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. Povrsino
upravljalnega polja lahko briSete, ne da bi spremenili
nastavitve.

Izklop: po 35 sekundah se upravljalno polje odklene.
Ce zelite zaporo odpraviti pred&asno, pritisnite na
simbol [,

Opombe
m 30 sekund po vklopu se zasliSi signal. Ta kaze na to,
da se bo dellovanje funkcije kmalu kon¢alo.

m Zapora za CiS¢enje ima udinek na glavno stikalo.
Kuhalno plo3¢o lahko kadar koli izkljudite.
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Samodejna izkljuéitev

Ko kuhalis&e deluje Ze dalj Casa brez sprememb
nastavitev, se aktivira samodejni varnostni izklop.
KuhalisCe ne greje vec. Na prikazu kuhaliS¢a izmenicno
utripajo ~, & in prikaz preostale toplote 1 ali H.

Ko pritisnete poljuben simbol, se prikaz izkljuci.
Kuhalis€e lahko zdaj ponovno nastavite.

Kdaj se samodejni varnostni izklop vkljugi, je odvisno
od nastavljene stopnje kuhanja (po 1 do 10 urah). .



EE Osnovne nastavitve

Aparat omogocda razlicne osnovne nastavitve. Prilagoditi
jih je mogoce potrebam posameznih uporabnikov.

Osnovne nastavitve

sl

Prikaz Funkcija

H Avtomatska varnostna klju¢avnica

o
I Rocno™.
/ Samodejno.
c Funkcija je izklopliena.
c2 Zvoéni signali
o Zvocna signala za potrditev in napake sta izkljucena.
/ Vkljucen je samo zvocni signal za napake.
c VKljucen je samo potrditveni zvo&ni signal.
3 Vsi zvocni signali so vkljuceni.*
c3 Prikaz porabe energije
I Izklopljeno.*
/ Vklopljeno.
cS Samodejno programiranje ¢asa priprave
oo izklopljeno.
£ 1-99 Cas do samodejnega izklopa.
ch Trajanje zvocnega signala pri funkciji €asovnega stikala
/ 10 sekund.*
c 30 sekund.
3 1 minuta.
c Funkcija Power-Management. Omejitev skupne mo¢i kuhalne plosce
o izklopljeno.*
/ Najmanjga mo¢ 1000 W.
{5 1500W.
c 2000 W
S ali 9. Najvetja mog kuhalista,
cii Spreminjanje prednastavljenih stopenj kuhanja za funkcijo Move
_5 Prednastavljena stopnja kuhanja za kuhalisce spredaj.
-5 Prednastavljena stopnja kuhanja za kuhalis¢e na sredini.
~ !5 Prednastavijena stopnja kuhanja za kuhalisée zadaj.
cic Preverite posodo, rezultat priprave jedi
I Ni primerno
/ Ni optimalno
c Primerno
c i3 Konfigurirajte aktiviranje prilagodljivega obmo¢ja kuhanja.
o Kot dve neodvisni kuhalisi.
/ Kot eno kuhaliscte.*

* TovarniSke nastavitve
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sl Osnovne nastavitve

Prikaz Funkcija
=l Ponastavitev na tovarniSke nastavitve
i Posamicne nastavitve.*

! Ponastavite na tovarniske nastavitve.

* TovarniSke nastavitve

Tako se pomaknete do osnovnih nastavitev:
Kuhalna ploS&a mora biti izklju¢ena.

1. Vkljucite kuhalno plosco.

2. V naslednjih 10 sekundah simbol (® drZite pritisnjen
pribl. 4 sekunde.
Prvi stirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite polja za
nastavitve.

Informacije o izdelku Prikaz

Indeks uporabniskega servisa (KI) i

Proizvodna &. naprave Fd

Proizvodna $t. naprave 1 9s.

Proizvodna §t. aparata 2 05
3. Ce se ponovno dotaknete simbola (©, preklopite na

osnovne nastavitve.

Na prikazovalniku kot prednastavitev svetita ¢ { in L.

Vegkrat pritisnite simbol (®, dokler se ne prikaze
zelena funkcija.
. Nato v polju za nastavitve izberite Zeleno nastavitev.

»

[$)]

6. Simbol (® drzite pritisnjen vsaj 4 sekunde.

Nastavitve so shranjene.

Izhod iz oshovnih nastavitev
Z glavnim stikalom ugasnite kuhalno plosco.



By Prikaz porabe energije

Ta funkcija prikazuje celotno porabo energije zadnjega
postopka kuhanja na tej kuhalni ploSgi.

Po izklopi je poraba v kWh prikazana Se 10 sekund.
Slika prikazuje primer porabe (.8 kWwh.

V poglavju — "Osnovne nastavitve" najdete informacije
o tem, kako vkljugite to funkcijo

Prikaz porabe energije sl

€l Test posode

S to funkcijo lahko preverjate hitrost in kakovost poteka
kuhanja glede na posodo.

Rezultat je referencna vrednost in je odvisen od
lastnosti posode ter uporabljenega kuhalisCa.

1. Posodo s pribl. 200 ml vode postavite na sredino
kuhaliS¢a, ki glede na premer najbolje ustreza dnu
posode.

2. Pomaknite se v osnovne nastavitve in izberite
nastavitev c ic.

3. Pritisnite na nastavitveno obmocje. Na
prikazovalniku kuhaliS&a utripa —.

Funkcija je vklopljena.

Po 10 sekundah se na prikazovalniku kuhalis¢a prikaze

rezultat kakovosti in hitrosti postopka kuhanja.

Rezultat preverite na podlagi naslednje tabele:

L Posoda ni primerna za kuhaliSce in se zato ne segreva.”

{  Posoda se segreva po¢asneje od pri¢akovanega, tudi postopek
kuhanja ne poteka optimalno.”

~  Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja je v redu.

Ce je na voljo manjSe kuhaliSCe, posodo Se enkrat preizkusite na

manjSem kuhaliScu.

Da funkcijo ponovno vklopite, pritisnite na nastavitveno
obmodije.

Opombe

m Prilagodljivo kuhalis¢e je namenjeno uporabi zgolj
ene posode.

m Ce je uporabljeno kuhalis¢e veliko manjSe od
premera posode, se segreva zgolj sredinski del
posode, kar ne zagotavlja najboljsih ali zadovoljivih
rezultatov.

m Informacije o tej funkciji najdete v poglavju
— "Osnovne nastavitve".

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo" in
— "Prilagodljivo obmocje”.
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sl Ciséenje

[l Ciséenje

Primerna distilna in negovalna sredstva najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.

Kuhalna plos¢éa
Ciscenje
Po kuhanju vedno ocistite kuhalis&e. S tem boste

prepredili zaziganje ostankov hrane. KuhaliSCe odistite
Sele, ko prikaz preostale toplote ugasne.

KuhalisCe odistite z vlazno krpo za pomivanje in ga
osusite s krpo, da prepredite nastanek madezev
vodnega kamna.

Uporabljajte le tista Sistilna sredstva, ki so primerna za
CiS¢enje tovrstnih kuhalnih plos&. Prosimo, uposStevajte
navodila proizvajalca na embalazi izdelka.

Nikakor ne uporabljajte:

nerazredCenih sredstev za pomivanje posode
Cistilnih sredstev za pomivalni stroj

abrazivnih sredstev

ostrih Cistilnih sredstev, kot so razprSilo za CisCenje
pecice in odstranjevalci madezev

jeklenih gobic

m visokotlacnih gistilnikov ali parnih &istilnikov

Trdovratno umazanijo je najlazje odistiti s strgalom za
steklokeramiko, ki ga lahko kupite v trgovini.
UpoStevajte navodila proizvajalca.

Primerna strgala za steklokeramiko najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.

S posebnimi gobicami za CiS&enje steklokeramicnih

kuhalnih plosS¢ dosezete dobre udinke giSéenja.

Mozni madezi
Ostanki vodnega Kuhalno ploSco ocistite takoj, ko se ohladi,
kamna in vode Dovoljena je uporaba primernega Cistilnega

sredstva za steklokeramicne kuhalne plosce. *

Sladkor, rizev Skrob  Odistite takoj. Uporabite strgalo za steklokera-
ali plastika miko. Previdno: nevarnost opeklin.*

* Nato jo ocistite Se z vlazno krpo za pomivanje posode in jo posusite

do suhega z mehko krpo.

Opomba: Dokler je kuhalna plos¢a vrocCa, ne
uporabljajte Sistilnih sredstev, saj lahko to pripelje do
nastanka madezev. Prepridajte se, da ste odstranili vse
preostanke Cistilnega sredstva.

Okvir kuhalne plosce

Upostevajte sledecCa navodila, da se izognete
poskodbam okvirja kuhalne plosde:

m Uporabljajte le toplo milnico.

m Nove krpe za pomivanje pred uporabo temeljito
sperite.

m Ne uporabljajte agresivnih ali abrazivnih gistil.

m Ne uporabljajte strgala za steklokeramiko ali
koni¢astih predmetov.
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Pogosta vprasanja in odgovori (FAQ) sl

Pogosta vprasanja in
odgovori (FAQ)

Zakaj ne morem vkljuciti kuhali§Ca in zakaj sveti simbol za otrosko varovalo?

OtroSko varovalo je aktivirano.
Informacije o tej funkciji najdete v poglavju — "Varovalo za otroke"

Zakaj utripajo prikazi in zakaj je mogoce sliSati zvocni signal?
Z upravljalnega polja odstranite tekocino ali ostanke hrane. Odstranite vse predmete, ki so na upravljainem polju.
Navodila za deaktivacijo zvocnega signala najdete v poglavju — "Osnovne nastavitve"

Zakaj je mogoce med kuhanije sliSati zvoke?
Glede na sestavo dna posode lahko med delovanjem kuhalne ploSce nastanejo zvoki. Ti zvoki so za indukcijsko tehnologijo obicajni in ne
kaZejo na okvaro.

Mozni zvoki:

Globoko brencanje, podobno transformatorju:
nastane, ko kuhate pri visokih stopnjah kuhanja. Zvok izgine ali pa postane tiSji, ko znizate stopnjo kuhanja.

Globoko zvizganie:
nastane, ko je posoda prazna. Ta zvok izgine, ko v posodo zlijete vodo ali vanjo poloZite Zivila.

Prasketanje:

nastane pri posodah iz razlicnih, prekrivajocih se materialov ali pri isto¢asni uporabi posod, ki so razlicnih velikosti in iz razlicnih materia-
lov. Jakost zvoka se lahko razlikuje glede na kolic¢ino in nacin priprave jedi.

Visoki zvizgajoci toni:

Zvoki, podobni ventilatorju:

kuhalna plos¢a je opremljena z ventilatorjem, ki se vkljuci pri visokih temperaturah. Ce je izmerjena temperature $e vedno previsoka,
lahko ventilator deluje tudi po tem, ko ste izkljucili kuhalno ploSco.

Posoda

Kaksna posoda je primerna za indukcijsko kuhalno plos¢o?
Informacije o posodi, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, najdete v poglavju — "Kuhanje z indukcijo".

Zakaj se kuhaliSce ne segreje in zakaj utripa stopnja kuhanja?
KuhaliSCe, na katerem stoji posoda, ni vkljuceno.
Prepricajte se, da je kuhaliSCe, na katerem stoji posoda, vkljuceno.
Posoda je premajhna za vkljuceno kuhaliSce ali pa ni primerna za indukcijo.
Prepricajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhaliséu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in

polozaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo", — "Prilagodljivo obmacje" in — "Funkcija Move".
Zakaj tako dolgo traja, da se posoda segreje 0z. zakaj se ne segreje dovolj, Ceprav je nastavljena visoka stopnja kuhanja?

Posoda je premajhna za vkljuceno kuhaliSce ali pa ni primerna za indukcijo.

Prepricajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhaliséu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in
polozaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo", — "Prilagodljivo obmocje" in — "Funkcija Move".
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sl Motnja, kaj storiti?

Kako o¢istim kuhalne plosce?
Optimalne rezultate dosezete s posebnimi Cistilnimi sredstvi za steklokeramiko. Uporaba agresivnih ali abrazivnih gistilnin sredstey, Cistil-

nih sredstev za pomivalni stroj (koncentrati) ali krp za CiS¢enje ni zazelena.

Vet informacij o Gis¢enju in negovanju kuhalisé najdete v poglavju — "Ciscenje”

B Motnja, kaj storiti?

Navadno so motnje le malenkosti, ki jih je mogoce z

lahkoto odpraviti. Preden se obrnete na servisno

sluzbo, si oglejte navodila v tabeli.

Prikaz Mozni vzroki Odpravljanje napak

Brez Prekinjeno je elektricno napajanje. S pomocjo drugih elektri¢nih aparatov preverite, ali je v elektric-
nem omrezju prislo do kratkega stika.

Aparat ni bil prikljucen v skladu z vezalno shemo. Prepricajte se, da je bil aparat prikljucen v skladu z vezalno

shemo.
Motnja elektronike. Ce motnje ni mogo&e odpraviti, o njej obvestite tehni¢no servisno
sluzbo.
Prikazi utripajo Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem nek  Osusite upravljalno polje ali odstranite predmet.
predmet.
Prikaz — utripa na prikazoval-  PriSlo je do motnje v elektroniki. Da potrdite motnjo, z roko za kratek ¢as pokrijte upravljalno polje.
niku kuhalisca
Fe Elektronika se je pregrela in je izklopila dano Pocakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato pritisnite na polju-
kuhalisce. ben simbol kuhalisca.
FY Elektronika se je pregrela in je izklopila vsa kuha-
lisca.
F 5 + stopnja kuhanja in VroCa posoda stoji na obmocju upravljainega Odstranite posodo. Prikaz napake kratek ¢as zatem ugasne.
zvocni signal polja. Nevarnost pregretja elektronike. Lahko nadaljujete s kuhanjem.
F 5 in zvoéni signal Vroca posoda stoji na obmocju upravljalnega Odstranite posodo. Pocakajte nekaj sekund. Pritisnite na
polja. Za zasCito elektronike se je kuhalisce izklo- poljubno upravljalno polje. Ko prikaz napake ugasne, lahko nada-
pilo. ljujete s kuhanjem.
FIl/FG KuhalisCe se je pregrelo in se je za zaS¢ito PoCakajte, da se elektronika dovolj ohladi in ponovno vkljucite
delovne povrsine izklopilo. kuhalisce.
FE KuhaliS¢e je dalj Casa delovalo brez prekinitev.  Aktiviran je samodejni varnostni izklop. Glejte poglavje
EQLOD Napaka v delovni napetosti, izven obi¢ajnega  Obrnite se na oskrbovalca z elektricno energijo.
£9n 0 obmocja delovanja.
e THH Kuhalna ploS¢a ni pravilno prikljucena Kuhalno ploSco odklopite z elektricnega omrezja. Prepricajte se,
da je priklju¢ena v skladu z vezalno shemo.
dE Demonstracijski nacin je aktiviran Kuhalno ploSco odklopite z elektricnega omrezja. Pocakajte 30

sekund in jo znova prikljucite. V naslednjih 3 minutah pritisnite na
poljubno upravljalno polje. Demonstracijski nacin je deaktiviran.

Na upravljalno polje ne postavljajte vrocih posod.

Opombe

s Ce se na prikazovalniku pojavi &£, drzite senzor
ustreznega kuhali§&a pritisnjen, da lahko preberete
kodo motnje.

m Ce koda motnje v tabeli ni navedena, kuhalno
plosCo odklopite z elektri¢nega omrezja, podakajte
30 sekund in jo ponovno prikljucite na elektricno
omrezje. Ce se prikaz ponovno pojavi, se obrnite na
tehni¢no servisno sluzbo in natan¢no navedite kodo
motnje.
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V& Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, je za vas na voljo nasa
servisna sluzba za stranke. Vedno bomo nasli primerno
resSitev, tudi za preprecevanje nepotrebnih obiskov
osebja servisne sluzbe.

Stevilka E in stevilka FD

Ce se obrnete na naso servisno sluzbo, prosimo, da
navedete Stevilko E in Stevilko FD aparata.

Tipsko tablico s Stevilkami najdete:

m V tehni¢nem opisu aparata.
m Na spodnji strani kuhalne plosce.

Stevilko E najdete tudi na stekleni povrsini kuhalne
plosce. Servisni indeks (KI) in Stevilko FD lahko
preverite tako, da odprete osnovne nastavitve. Pritem si
za pomo¢ oglejte poglavie— "Osnovne nastavitve".

Prosimo, upostevajte, da obisk tehnika servisne sluzbe
v primeru napacnega upravljanja tudi med garancijskim
rokom ni brezpladen.

Podatke o servisnih sluzbah za vse drzave najdete v
priloZzenem seznamu servisnih sluzb.

Servisna sluzba

sl
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sl Preglednice in nasveti

BNPreglednice in nasveti

Ta preglednica je bila pripravljena za preizkusevalne
inStitute, da bi jim olajSali preizkuSanje nasih aparatov.

Podatki v tabeli se nanasajo na naso dodatno posodo
Schulte-Ufer (4 kosi kuhinjske posode za indukcijsko
plos¢o HEZ 390042) z naslednjimi merami:

m Kozica @ 16 cm, 1,2 | za kuhali§¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 16 cm, 1,7 | za kuhali§¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 22 cm, 4,2 | za kuhali§¢a @ 18 cm
m Ponev @ 24 cm, za kuhali§€a @ 18 cm
Predgretje Priprava
: . Stopnja trajanje Po-  Stopnjaku- Po-
esulles el et kuhanja (min:s) krov hanja krov
Topljenje ¢okolade
Preliv (npr. znamka Dr. Oetker, temna Cokolada s 55 % kakava, 150 g) Kozica ) ) i 15 Ne
@ 16.cm :
Pogrevanije in ohranjanje temperature enoloncnice iz lee
LeCina enoloncnica®
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 450 g Lonec 1:30
@ 16.cm 9 (brez mesanja) (2] 13 (]
Koli¢ina: 800 g Lonec 2:30
@22 cm 9 (brez mesanja) il 2 &l
Lecina enoloncnica iz plocevinke
Npr. leca s klobasicami znamke Erasco.
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 500 g Lonec pribl. 1:30
716 cm 9 (premesajtepo  da 1.5 da
pribl. 1 min)
Koli¢ina: 1 kg Lonec pribl. 2:30
9 (premeSajtepo  da 1.5 da
@22 cm . .
pribl. 1 min)
Priprava beSamela
Temperatura mleka: 7 °C
Sestavine: 40 g masla, 40 g moke, 0,5 | mleka (3,5 % maScobe) in SCe-
pec soli
1. Raztopite maslo, umeSajte moko in sol ter segrejte zmes. Kozica —_—
716 cm 2 pribl. 6:00 Ne
2. Prezganju dodajte mleko in ob nenehnem meSanju kuhajte, dok- .
ler ne zavre. / pribl. 6:30 Ne
3. Ko besamel zavre, ne odmikajte posode s kuhalisca in kuhajte ) ) i 5 Ne

Se 2 minuti ob nenehnem mesanju.
*Recept v skladu z DIN 44550

“*Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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Preglednice in nasveti sl

Predgretje Priprava

Stopnja trajanje Po-  Stopnjaku- Po-

Uil it kuhanja (min:s) krov hanja krov

Kuhanje mle€nega riza
Mlecni riz, kuhan v pokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C

Mleko segrevajte, dokler se ne zacne dvigati. Nastavite priporoceno stop-
njo kuhanja in v mleko dodajte riz, sladkor ter sol.

Cas priprave, vkljutno s predgrevanjem pribl. 45 min.

Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml 3
mleka (3,5 % mascobe) in 1 g soli Lonec . (premeSajte
@16 cm 8.5 pribl. 5:30 Ne . da
10 min)
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka 3
(3,5 % mascobe) in 1,5 g soli Lonec o o (premeSajte
392 cm 8.5 pribl. 5:30 Ne wo da
10 min)
Mlecni riz, kuhan v nepokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C
V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob nenehnem mesSanju. Izberite
priporoc¢eno stopnjo kuhanja in, ko mleko doseze pribl. 90 °C, kuhajte ob
rahlem vrenju na manjsi stopniji Se priblizno 50 min.
Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml Lonec T B
mleka (3,5 % mascobe) in 1 g soli @16 cm 85 pribl. 5:30 b2 8 b2
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka Lonec -
(3,5 % mascobe) in 1,5 g sol goocm 80 pibl530 - Ne 2 e
Kuhanje riza*
Temperatura vode: 20 °C
Sestavine: 125 g dolgozrnatega riza, 300 g vode in S¢epec soli Lonec 9 oribl, 2:30 - 5 -
@16 .cm
Sestavine: 250 g dolgozrnatega riza, 600 g vode in S¢epec soli Lonec 9 oribl, 2:30 da o5 da
@22cm
Peka svinjskega fileja
Zacetna temperatura fileja: 7 °C
Koli¢ina: 3 svinjskifileji (skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm) in Ponev N
15 ml sonénicnega olja @24 cm 9 pribl, 1:30 i 7 e
Priprava palacink**
Koli¢ina: 55 ml mocnate zmesi na palacinko Ponev I
@24 cm 9 pribl. 1:30 Ne 7 Ne
Cvrenje globoko zamrznjenega pomfrita
Koli¢ina: 1,8 | son¢nicnega olja, na porcijo: 200 g globoko zamr- Lonec Do tempera-
znjenega pomfrita (npr. znamka McCain 123 Frites Original) 9 ture olja Ne 9 Ne
022 cm 1809C

*“Recept v skladu z DIN 44550
**Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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EYHznonssane no
npeAHa3HayYeHue

MpoueTeTe BHUMATENHO HACTOALLOTO
PBbKOBOACTBO. CbXxpaHeTe PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba 1 MOHTa), KakTo 1 nacrnopTa Ha
ypena 3a no-kbcHa ynoTtpeda uim 3a
cneaBaluAT nputexaren.

Ornepavite ypeaa cnen karo ro n3sagurte ot
onakoBbYHMA MaTepuan. He BkntouBanTe
ypeaa B ciyyan, ye e Oun noBpeaeH no Bpeme
Ha TPaAHCMOPTUPAHETO My; CBBPXETE Ce C
HalwmA TeXHUYECKM CEPBU3 1 noJante
nMcMeHa 3anaBKa 3a Bb3HUKHaUTe noBpeaun, B
NPOTUBEH Cny4dain Lie 3arydute nNpaBoTo Ha
obeslleTeHune.

MOHTaxbT Ha ypeda TpAbBa Aa ce n3BbpLln
Cbr1acHO NPUIOXEHOTO PbKOBOACTBO 3a
MOHTaX.

To3n ypen e npegHasHaveH 3a ynotpeba camo
B YaCTHWU JJIOMakKMHCTBa 1 B OuUToBa cpefja.
Ianonaseante ypena camo 3a NnpuroTBAHE Ha
ACTMA 1 HanuTKK. Habnoaasante ypeaa no
BpemMe Ha npoLeca Ha rotBeHe.
Habnonasarite ypena HenpekbcHaTo 4OPW Mo
BpemMe Ha KpaTku Npouecn Ha roTBeHe.
\3nonaBaite ypega camo B 3aTBOPEHMN
noMeLleHuA.

To3n ypea e npeaHasHayeH 3a U3nonsBaHe Ha
BMcoumHa no makcumym 4000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHMULLE.

He nanonssaiTe NOKpUTMA 3a roTBapCKuA
nnot. Te morar ga aosenat Ao 3/10MOYKY,
Hanp. Npw NperpasBaHe, 3anasBaHe un
pasnpbCKBallLM ce maTtepuani.

He n3nonssaiTe HenoaxoAaLWwM npeanasHm
CbhOPBXKEHUA UM 3aALUUTHU PEeLLeTKN 3a aela.
Te morar ga goseaat 0 3/10M0YKM.

Toan ypen He e 3amucieH 3a padoTa ¢
BbHLLUEH TaMep WK ANCTAaHLUMOHHO
ynpasseHue.

Toau ypea Moxe ga ce n3nonasea OT Jeua Haa
8 roavHn 1 nnua ¢ HamaneHun PU3NYecku,
CEeTUBHU WU MEHTa/IHN CNOCOOHOCTN Unn 6e3
[OCTaTb4yHO ONUT WKW MO3HAHWA, ako ce
KOHTPOMPAT UK UHCTPYKTUPAT No
OTHOLIEeHMe Ha BesonacHara ynorpeda Ha
ypeaa oT anue, OTTOBOPHO 3a TAxXHaTa
CUTYPHOCT 1 aKo ca HafACHO C OMaCHOCTUTE,

KOMTO MOraT Aa ce nosyyar oT Tasu ynotpeoda.

VIsanon3saHe no npeaHa3HavyeHne bg

[euata He 6vBa Ja cu UrpanT c ypeaa.
MouncTtBaHeTo 1 notpeduTtenckara
noaapbXkka He 6GuBa [a ce U3BbpLUBaT OT
[eLa, OCBeH ako He ca Haf 8 roJuHu n He ce
KOHTpOIMPAT.

[leua noa 8 roavHn aa ce nasaT Aaned oT
ypena v kabena n cbeanHuTenHusa kaden.

[oTBeHeTO TpAdBa Aa ce Habnoaasa.
KpaTtkoTo roteeHe TpadBa aAa ce HadnoaaBa
TEKYLLO.

B cnyuan, ue nmarte nercMenksp uiav apyro
noaoOHO MeaANLIMHCKO YCTPOMCTBO cneasa aa
ObaeTe 0coOEHO BHUMATENHW Npu
N3MNON3BaAHETO WK AoBAMKaBaHETO A0
roTBapcKuA NI0T gokaTto padoTu.
KoHcynTtupante ce ¢ Bawwua nekap nnum ¢
Npon3BOANTENA Ha YCTPOWCTBOTO, 3a Aa ce
yBEPUTE, Ue CbOTBETCTBA Ha AENCTBALLOTO
3aKOHOAAaTENCTBO M 3a Aa ce uHopmMmmupare
OTHOCHO Bb3MOXXHUTE HECHBMECTUMOCTW.
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bg BaxHun ykasaHua 3a 6e3onacHoCT

ENBanH1 yKazaHuA 3a
6e3onacHocCT

/\Mpeaynpemaexue — OnacHOCT OT Noap!

= [opewmte oMo 1 MasHuHa ce
BbanameHABaT 6bp30. He ocTapanTe
HUKOra ropeLunTe ono U masHuHa 6es
KOHTPO/. HMkora He racete no)xap ¢ Boja.
VI3kntoueTe KoTnoHa. BHumaresHo
3afyleTe nnaMbLUMTe C Kanak, racAulo
NOKpUTNE UK NoA0OEH NpeaMeT.

s KOT/10HUTE Ce HarpABat MHOro. Hukora He
nocTaBAnTe 3anaiMmm NPeamMeT BbpXy
roTBapCKuMA NaoT. He cbxpaHABante
npeaMeTn BbpPXy roTBapCKMA MNaoT.

= YpenwT crtasa ropeul. Hukora He
CbXxpaHABanTe 3anaimmn NnpeameTn nuamn
CNpenoBe B YeKMemKeTa AMPEKTHO Mo/
roTBapCKMA MNaoT.

= [ OTBAPCKUAT NMOT Ce U3K/OYBa
CaMOCTOATE/THO M BEYEe He MOXE fa ce
nanonaea. [1o-kbCHO MOXe cam aa ce
BKtOUW. VI3KNtoueTe npeanasntens B
KyTuaTa ¢ npeanasutenn. Obanete ce B
cepsu3a.

/\Mpeaynpemaexne — OnacHocT oT

usrapnaHe!

= KOTnoHuTe 1 TAXHOTO OOKPBXKEHMe, Mno-
cneunanHo eBeHTya/IHWN HaIMYHUTE PaMKK
Ha KOT/IOHW, CTaBaT MHOro ropewu. Hmukora
He JOKOCBAWTE TOPELNTE NOBBPXHOCTU.
[pbxTe aeuata Haganeu.

s KOTNOHBT 3arpaBa, HO MHANKATOPBLT HE
dyHKUMOHMpPa. 3KnoueTe npeanasntens
oT Tabnoto. ObaneTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcnyKBaHe Ha K/IMEeHTH.

= [lpeameTtuTe OT MeTan ce Haropelwsasat
MHOro 6bpP30 BbPXY rOTBAPCKMA MAOT.
Hukora He nocTaBAnTe NpeaMeT OT MeTan,
KaTo Hanp. HOXOBE, BUNMNLIM, THXULN K
Kanauw BbpxXy rotBapckua naor.

= Crieq BCAKO M3MN03BaHe BUHArM
N3KNOYBANTE rOTBAPCKMA NAOT OT
OCHOBHMA NMpekbcBay. He yakante
HarpeBaTenHaTa 30Ha Aa Ce U3KJ/un
aBTOMAaTMYHO Nopaau nuncata Ha Cba 3a
roTBEHE.
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Anpenynpemneuue — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

= HenpaBunHMAT PEMOHT BOAM [0 3HAUNTESHN
onacHoCTN. PEMOHTBT 1 cMAHaTa Ha
noBpeaeHn CBbP3BaLLM Kabenn Moxe aa ce
N3BBLPLLBAT CamMO OT HAZ/IEXHO OOyYEeHM
cnyxutenn Ha Cepsuaa 3a TEXHUYECKO
obcnyxBaHe. AKO ypeabT € NoBpeaeH,
N3KNKOYETE FO OT e/leKTpuyeckaTa mpesa
UK U3KJIKYETE NpeanasnTena oT TabnoTo ¢
OywoHuTe. VI3BrKanTe cepBnU3eH TEXHUK.

» [lpoHMKBaLLlaTa BAAXHOCT MOXE Aa
npean3Bunka TOKOB yaap. He nanonssante
nouncTBall npenapart noa HanAraHe uam
napocTpymka.

s [ledeKTHUAT ypen Moxe Aa npeansBmka
TOKOB yaap. Hukora He BkAtouBanTe
nedekrteH ypen. N3ternante wencena ot
KOHTaKTa W1 U3KIouBanTe npeanasmutess
OT KyTuATa ¢ npeanasutenn. Obanete ce Ha
LeHTbpa 3a 00CnyXXBaHe Ha KANEHTW.

= [lponykBaHuATa AN CcUynBaHMATA B
CTbK/IOKEpamuKaTa morat ga npeanssukar
TOKOBM ypeaun. V3knoueTe npeanasuTtena
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LieHTbpa 3a
obcnyKBaHe Ha K/IMEeHTW.

/\Mpeaynpemaenne — OnacHocT oT
nospeau!

MNOTHLT e cHabaeH ¢ oxNaxaall BEHTUNATOP
Pa3nonoXeH OT foNHaTa My cTpaHa. AKo noa
rOTBApPCKMNA MJIOT NMa YeKMe ke, HE JPBXTE B
HEro Mankv npeameTu Uu xapTum, Thit Kato
MoraT [a NoBpeaAT BEHTUAATOpa aKo
nonaaHaT B HEro UAu Ja HaBPEAAT Ha
npoLeca Ha oxnaxaaHe.

Mexay CbObPXAHUETO Ha YEKMEKETO U
oTBOPa Ha BeHTUnaTopa TpAdBa aa ce
OCUFYPV MUHUMANHO Pas3CTOAHME OT 2 CM.

/\NpenynpemaeHne — OnacHocCT oT

HapaHABaHe!

= [lpu rotBeHe Ha BoaHa GaHA, roTBAPCKUAT
NOT U CbAbLT 3a rOTBEHE MOXE Aa ce
cuynaT nopaan nperpasaHe. CbabT, KONTO
n3nonasBate 3a BogHa 6aHA, He BuBa aa ce
onvpa AMPEKTHO BbPXy AbHOTO Ha cbaa C
BoJaTa. Vsanonseaiite caMmo CboBe 3a
roTBeHe C BUCOKa CTeneH Ha NoTAnHHA
YCTOMNYMBOCT.

= TeHmpKepute moraT nopaamn TEYHOCT MeXay
OBHOTO U KOT/IOHA Aa NOACKOoYaT BHE3arHo.
BuHaru ApwKre Cyxu KOT/IoHa U ABHOTO Ha
TeHmkeparta.



B Npuunkm 3a nospeaute

BHumaHue!

m CbaoBete ¢ rpanaBu AbHA mMorart Aa Hagpackar
roTBapCKMA noT.

m B HuKakbB c/yvyall He nocTaBaAnTe NpasHy CbaoBe
BbPXy HarpesaTenHuTe 30HU. Moxe aa NpuUUnHAT
nospeaa.

m He nocraAaTe ropeLmn cbaOBE BbPXY KOMAHAHOTO
Tab10, BbPXY MHANKATOPUTE UK BLPXY pamkaTa Ha
roTBapckua naoT. Moxe ga npuynHAT nospeaa.

m [lagaHeTo Ha TBBPAM UAWM OCTPY NPEAMETUN BbPXY
rOTBApPCKMA MIOT MOXE Aa ro noBpeau.

m  ANYMUHNEBOTO PONO M NiacTamacoBUTE CbOOBETE Ce
CTOMNABAT BbPXY HArOPELIEHNTE HarpeBaTenHn 30HK. He
ce NpenopbyBa M3NOMA3BAHETO HA NpeanasHn naHenn
BbpXy roTBapcKMA NoT.

Mpernen

B cnegHarta tabnumua e oTKpUEeTe Hal-uecTo cpeLlaHuTe
nospean:

MoBpeau MpuunHa

MeTHa KunHann actua
Henoaxoaatuy npenapary 3a M1EHe.

HanpackeaHe Con, 3axap 1 NACHK.
[py6uTe AbHA Ha CbAOBETE HAPACKBAT FOTBAPCKMA
nanar.

OugeTABaHuA Henoaxoaatwy npenaparu 3a MUEHe.

A3TbpKBaHe Ha TEHKeparTa.

O6pasyBaHe Ha 3axap, ACTMA C BUCOKO ChAbPXAHME Ha 3axap.

KOPUYKM

[NpununHu 3a noBpeauTe

Msapka
OtcTpanABaitTe KUnHanuTe ACTMA He3a0aBHO ChC CTbPraska 3a CThKJIO.

13non3Baiite camo NoUMCTBALLY CPEACTBA, KOWUTO Ca MOAXOAALLM 3a roTBap-
CKW N/10TOBE OT TO3W BUA.

He 13nonaBaiite rotBapcKiAA MOT KaTo paboTeH MoT WK KaTo MOCTaBKa.
MpoBepABaiiTe roTBAPCKMUA Chl.

13nonsBarite camo NoUMCTBALLY CPEACTBA, KOWUTO Ca MOAXOAALLM 3a roTBap-
CKW N/1I0TOBE OT TO3W BUA.

Mpn NpeMecTBaHe NOBANranTe TEHIKEPUTE 1 TUTAHUTE.
OTCTpaHABaiTe KNMHAUTE ACTIA HE3a0ABHO ChC CThPrasika 3a CThKJIO.

bg
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bg OnasBaHe Ha okofiHaTa cpena

EYOna3BaHe Ha oKkonHaTa
cpena

B tasn rnaea we nonyunte nHpopmauma 3a CnectABaHeTo
Ha eHeprna 1 3a N3XBbPAAHETO Ha ypeaa.

CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprua

m 3aTBapAnTe TeHIKepuTe CbC CHOTBETCTBALL Karnak.
[oTBeHeTO 6e3 Kanak U3NCKBa MHOIO NoBeYe eHeprus.
I3nons3earite CTbK/IEH Kanak, 3a Aa MOXeTe Aa rnegate
B Cbha, 6e3 Aa TpadBa Aa noeavrare Kanaka.

m VI3nonsBaiTe TeHOXepu 1 TUraHu ¢ 4bnOoKo, paBHO
ObHO. HepaBHWTe NoaoBe yBennMyaBaT pasxoaa Ha
eHeprusa.

m [InameTbpbT Ha ALHOTO Ha TeHMKepaTa M Ha TuraHa
TpAGBa ga ce NPUNOKPUBAT C pasMepa Ha KOT/10Ha.
CnagsBsalite cnegHoTO: NPON3BOANTENNTE HA CbOOBE
YecTo MbTM NOCoYBAT rOPHUA AMaMeTbP, KOWTO Hal-
4yecTo e No-roAAM OT AnameTbpa Ha AbHOTO Ha Cbhaa.

m  3a Masiku KOMMUecTBa xpaHa U3nonsBamte no-manku
cbaose. [onAama, Manko Hamb/IHeHa TeHmpKepa
KOHCYMMpa MHOro eHeprus.

m [oTBeTe ¢ manko Boga. Taka ce nectu eHeprua. Npu
3e/1eHUyLnTE Ce 3anasBar BUTaMUHUTE U MUHepanuTe.

m [lpeBkntoueTe CBOEBPEMHHO Ha MO-HUCKA CTeneH Ha
MOLLIHOCT. Taka nectute eHepruAa.

U3xBbpnAHe Ha onpeaeneHUTe MecTa Ha
oTnagbyHU NPOAYKTHU

V3xBbp/IeTE ONAKoBKaTa Ha onpefesneHnTe MecTa 3a
oTnagb4YHW NPOAYKTH.

Tosun ypen e 0603HauYeH B CbOTBETCTBME C
eBponenckara anpektnea 2012/19/EC3a ctapu
€NeKTPUYECKN 1 eNeKTPOHHK ypean (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
Tasn aMpeKTnBa pernameHTMpa BainaHuTe B
pamkute Ha EC npaBuna 3a npuemaxe 1
N3MNOM3BaHe Ha CTapu ypeaw.
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[0l M ayKkumoHHo HarpaBaHe

npeﬂMMCTBa npyu rotBeHe C UHAYKUHUA

[OTBEHETO C MHAYKLMA Ce pasvyasa paankasHo oT
00BNYaHOTO roTBEHEe, TONAMHATA Bb3HWKBA AMPEKTHO B
roTBapCKuUA cb. ToBa npeanara uana peavua ot
npeavMcTBa:

m [lecTeHe Ha Bpeme Npu roTBEHE U MbPXEHE.

m [lecTeHe Ha eHepruA.

m [lo-necHo nogobp)kaHe 1 nouncrteaHe. KnnHanute
ACTUA He 3arapAT TosIKoBa ObP30.

m  KOHTPO/ Ha TonAnHaTta u CUrypHOCT, FOTBAPCKMAT MAoA4
yBe/MYaBa UM Hamanaea NogaBaHeTo Ha TonanHa
BeaHara cnej BcAka kKomaHaa. KOTAOHBT ¢ MHAyKumA
BeJHara nNpeKkbcBa NnoJaBaHeTo Ha TOM/InMHa, ako CbabT
ce CBa/ln OT KOT/IoHa 6e3 KOT/IOHBT npean Toea aa e
N3K/THOUEH.

CbvooBe

Vi3nonsealite camo hepoMarHUTHN CbhaoBe 3a roTBEHe C
NHAYKUMA, Hanpumep:

m Cba oT emannMpaHa ctomaHa

m Cba oT uyryH

m [loaxoaAawm 3a MHAYKUUA crneunantn cbaoBe OT
HepbXaaema cTomaHa.

3a ga npoBepuTe, Aanu CbAOBETE ca NOAXOAALN 3a
NMHAYKUMA, MOXeTe [a HanpaBuTe crnpaBka B rnasa
— "TecTtBaHe Ha cbaoBe".

3a 0o6bp pesynTaTt OT roTBEHETO hepoMarHUTHaTa 30Ha
Ha ObHOTO Ha TeHokepara TpAdBa ga oTroBapA Ha
rofieMvHaTa Ha KoT/IoHa. AKO CbAbLT BbPXY KOT/IOHA He ce
pasnosHae, onuTanTe olle BEeAHBX BbPXY KOTMOH C MO-
MaTbK AMaMeTbp.

@21 cm @28 cm

| @16 cm |

AKO MbBKaBarta roreapcka 3oHa ce 13nona3sa Kato
€IVHCTBEH KOT/IOH, MOrar Aa Ce nanona3ear No-rojiemu
CbOOBE, KOUTO ca 0coBeHO noaxodAallm 3a Tasn obnacT.
VHdopmauma 3a NO3NLMOHMPAHETO HA rOTBAPCKNUTE
CbAOBE e HamepuTe B rnaBa — "bBKaBa 30Ha".




MiMa 1 MHOYKUMOHHN CbOBE, YMETO ObHO HE € HaMb/IHO
hepomMarHmTHo:

m  AKO AbHOTO Ha roTBapCKMA CbA € CaMo OTYacTh
hepomMarHnuTHo, caMo PepomarHutTHaTa NoBbLPXHOCT Ce
HarpAasa. Taka Moxe aa ce Nnosyyn HepaBHOMEPHO
pasnpenenAHe Ha TonanHaTa. 3oHaTa, KOATO He e
hepomarHutHa, Moxe Aa nma TBbPAe H1CKa 3a roTBeHe

Temneparypa.

m  AKO mMatepuanbT Ha ObHOTO Ha Cbaa ChAabpXa
anyMnHuK, epomarHmTHaTa NoBbPXHOCT € HamasieHa.
Moxke oa ce nonyum Taka, ye To3n CbAa Aa He Ce Harpee
nodpe nnn gopu BLOOLLE Ja He ce pasrnosHae.

HenoaxoaAawu cbaose

Hukora He uanonseante Andy30pHU MNAOUM MU FOTBAPCKU
CbaoBE OT:

06uKHOBEeHa (h1HHa cToMaHa
CTBKO

rvHa

mMen

anyMuUHUM

CBo#cTBa Ha AbHOTO Ha cbAaa

XapaKTepuCcTUKMTE Ha ABHOTO Ha Cbaa Morart Aa okaxat
BAMAHME BBPXY peadyntara OT roTBeHeTo. 3nonseante
TEHKEPW W TUraHu OT Matepuann, KOMTo pasnpeanenar
pPaBHOMEPHO TOoM/MHAaTa B TeHAKepara, Hanp. TeHaKepu ¢
OBHO TN "canaBuy" OT HEPBXAAeEMa CTOMaHa, Taka ce
NecTAT BPEME U eHepruAa.

M3nonaeainte CbAOBE C MIOCKO AbHO, HEPABHOCTUTE MO
ABbHOTO OKas3Bar HeratnBHO BIMAHWE BbPXY NogaBaHETO Ha
TOMnHa.

Junca Ha cba UK HenogxoAALL pasmep

AKO BbpXy M3bpaHaTa HarpesaTteniHa 30Ha He NocTaBuTe
CbAl 3@ rOTBEHE WM MOCTaBEeHUAT CbA € OT HemoaxXoasLL
maTepwuan Wiy ¢ HenoaxoAAwmn pasMepw, cTeneHTa Ha
HarpABaHe, ykasaHa B MHaMKatopa Ha usbpaHara
HarpeBaTe/iHa 30Ha, Liie 3anoyHe Aa npumuraea. Mpu
nocTaBAHe Ha NoAXOAALl CbA MUraHeTo cnupa. AKo ce
sabaBute no-seye or 90 cekyHau, HarpesaTenHaTa 30Ha
S€ U3K/IoUBa aBTOMATUYHO.

VIHOYKUMOHHO HarpABaHe bg

MpasHu cbaoBe UK CbAOBE C TbHKO ABHO

He HarpaBante npasHu CbAOBE U HE U3MNOMA3BANTE CbAOBE
C TbHKO OBbHO. [0TBAPCKUAT MI0T € cHabaeH ¢ BrpajeHa
cuctema 3a salmutHa ONOKMPOBKA, HO NMPAasHUTE ChAoBe
MoraT fa ce HarpeaT TonKoBa Obp30, ue PyHKUMATa
,aBTOMaTUYHO N3K/IOUYBAHE" Ja He Ce 3a4elCTBa HaBpeme
1 MO TO3W HAYMH NaoTa MOXe Aa AOCTUIHE MHOMO BMCOKa
Temnepatypa. [IbHOTO Ha CbAa MOXe [a Ce pasTonu u aa
NoBpean CTbKIOTO Ha naoTa. AKO ToBa Ce Cayyn, He
NOKOCBaNTe Cbhaa N U3raceTe HarpesaTenHara 3oHa. AKO
cnej UscTuBaHe nnota He pabdoTtu, odaneTte ce Ha
CEPBU3EH TEXHUK.

Pa3nosHaBaHe Ha TeHAMepH

Bcekn KOTNIOH UMa aonHa rpaHuua 3a pasno3HaBaHe Ha
TEHIKEepW, KOATO 3aBUCK OT (DepoMarHnTHUA AnamMeTbp U
OT MaTepuana Ha AbHOTO Ha cbaa. ETo sauo TpAdea aa

N3NoN3BaTe BUHArN KOT/IOHA, KOWTO oTroBapsa Ha-qodpe
Ha AnameTbpa Ha AbHOTO Ha TeHmKepaTa.
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bg 3anos3HaBaHe c ypeaa

e 3ano3HaBane ¢ ypena

LLle oTkpueTe nHpopmMauma 3a pasmMepuTe 1 MOLHOCTUTE

Ha KoTnoHuTe B— CTrpaHuua 2

HoHTponeH naHen
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lMoneta 3a obcnyxsaHe

D [71aBeH NPEBK/II0UBATEN

/0L V1360p Ha KOT/IOH

O [ [lnanasoH 3a HacTpoika

b OyHKuna Powerboost u Shortboost

= ["bBKATa roTBapCKa 30Ha

[ OyHKLMA Move

W BnokupaHe Ha 00CYXBALLMA NaHEN C LA NOUNCTBAHE 1
3almra o1 aela

55 OyHKUWA 32 3aMa3BaHe Ha TOMMHa

- CeH30p 3a MbKEHE

® lporpamnpaqe Ha BPEMETO Ha FOTBEHE 1 KyXHEHCKNA
OyANIHNK

O) OyHKUNA XDOHOMETBD

MoneTta 3a o6cnymBaHe

AKO roTBapCKUAT M/IOT Ce 3arpee, CBETAT CMMBOJINTE Ha
nonerarta 3a oéony»(BaHe, KOUTO KbM TO3M MOMEHT Ca Ha

pPas3nosioXKeHne.

AKO [OKOCHETE CUMBOJ, CbOTBETHATA (DYHKLMA Ce

aKTMBMpAa.

YKasaHue

m  CbOTBETHUTE CMMBOAN Ha NoJsieTaTa 3a ynpasneHne

CBeTBaT crnopen Ham4yHoOCTTa.

MHavkaunmTe Ha KOT/IoHUTe unu nadparata hyHkumA

CBETAT MNO-APKO.

BbPXY QyHKUMATA.

KoTnoHute

BuHarm nogaobpxxalite naHena sa ynpasnieHne 4YncTto mn
cyxo. Bnarata moxe na okaxe HeratMBHO BAMAHUE

WUHaukatopm
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kWh

PaboTHO CbCTOAHME

CTenexn 3a roteexe

OcrarbyHa TornnHa

OyHkuma Powerboost

OyHKumA Shortboost

OyHKLWA 3a 3anasBaHe Ha TOM/INHA
CeH30p 3a MbpKeHe

[pennasHo YCTPOCTBO 3a Aeua
OyHkuma Timer

lporpamupaHe Ha BPEMETO Ha rOTBEHE
KyxHeHCKu Tanmep

Hankatopu Ha TaiiMepa

Pasxon Ha enepruA

KotnoHu

O /s  06uKHOBEH KOTOH
g ["bBKaTa roTBapcka 30Ha

Bx. pasnen — "MBkaBa 30Ha"

N3non3gaiite KYXHEHCKW CbA C NOAXOAALLA roeMunHa.

3nonsBaiite camo Cba0Be, NOAXOAALLM 32 MHAYKUVOHHO rOTBEHE, BX. Pasaen —> "MHAYKUMOHHO HarpABaHe"



MHJZI,MKaTop 3a OCTaTb4yHa TONNUHA

[OTBAPCKUAT NAOT MMa MO eVH MHANKATOP 3a ocTaTbyHa
TOM/IMHA 3a BCEKW KOTNOH. TOl nokasea, Ye KOT/IOHBT olle
€ ropell. He gokocBanTe KOT/I0HA OKATO MHAMKATOP®BT 3a
ocTaTbyHa CBET/IMHA CBETW.

B 3aBMCUMOCT OT padmepa Ha octaTbyHarta Tor/iMHa ce
rnokasea C/neJHOTO:

m WHavkartop H: Bucoka Temneparypa
m VHavkartop h: H1cKa Temneparypa

AKO cBanUTe Chfla No BpemMe Ha roTBeHe OT KOT/IOHA,
VHANKATOPBT 3a OCTaTbyHa TOM/IMHa U nsbpaHarta creneH
Ha roTBeHe MuraT peayBaiiku ce.

Korato KOT/IOHBT Ce U3KI0UM, MHANKATOPBT 3a OocTaTbyHa
TonnHa ceetu. JJopu 1 Korato roTBapCKMAT MIOT Beye €
N3KJ/TIOYEH, NHOMKATOPBT 3a OCTarb4yHa TOorn/inHa CBeTn
A0KaTO KOT/IOHBT € TOMb/1.

ObcnyxBaHe Ha ypena bg

EY O6cnymBaHe Ha ypeaa

B Tasu rnaea Mo)eTe [a npoyeTeTe Kak ce HacTporBsa
KOT/IOH. B Tadnuuara e oTKpueTe CTENEHUTe U
BpeMeHara 3a roTBeHe 3a pas/iMuHu ACTUA.

BxnrouBaHe U U3KNOUBaHe Ha roTrBapCKuA
nnoT

Bkntouete 1 n3KIKOUETE rOTBAPCKWA MIOT C r1aBHUA
npeBK/to4YBaTes.

Bkntousare: [lokocHeTe cumsona (D. Mpo3seyyasa curHan.
Cnagawmrte KbM KOTIOHUTE CUMBOMN U (DYHKUMUTE, KOUTO
KbM TO3M MOMEHT Ca Ha pasnooXeHne, CBETAT.
[[oTBApCKMAT NAOT e rotos 3a padoTa.

N3kntousaHe: JokocHeTe cumsona (D nokato
NHOMKaATOPUTE He yracHaT. MIHaMKaTtopbT 3a ocTarbuHa
TON/IMHA CBETU AOKATO KOT/IOHUTE ca J40CTaTbuHO
oxnazeHu.

YKaszaHue

m [OTBApPCKMAT NMNOT CE M3K/HOYBA aBTOMATUUHO, ako
BCUYKM KOT/IOHU ca n3k/toueHn 3a noeue ot 20
CeKyHau.

m M3BpaHnTe HaCTPONKKM OcTaBaT 3anameTeHn npes
NbpPBUTE 4 CEKYHAM CNea U3KIKYBAHETO HA rOTBApPCKMUA
nnoT. AKO Npes ToBa Bpeme OTHOBO O BK/HOUMTE,
rOTBAPCKUAT MIOT Lie 3anoyHe padoTa ¢ NpeanlHnTe
HaCTPOMKMN.

HacTpourka Ha KOTNOH

Upes3 ananas3oHa 3a HacTpolrka HacTpounTe xenaHata
CTerneH 3a roTeeHe.

CteneH Ha rotBeHe 1 = Hal-HUCKaA CTEMNEH.

CteneH Ha roteeHe 9 = Hal-BMCOKa CTEMeH.

BcAka CTeneH 3a rotBeHe uma MexanHHa creneH.Ta e
0603HaueHa ¢ 5.

YHKasaHue: JleBuTe KOT/IOHN Ce HACTpOMBaT B NeEBUA
[vnanasoH 3a HacTpolika, a eCHUTe ce HacTpolBarT B
[EeCHWA ananas3oH 3a HacTpoliKa.

M360p Ha KOTNOH U CTENeH Ha roTBeHe
FOTBAPCKMAT M/I0T TPAGBA [a € BK/IHOUEH.

1. [okocHeTe cumsonute [ v || Ha xxenaHwa KoTIoH.
VIHAMKATOPBT & CBETU MO-APKO.

2. [pekapaliTe NpbcTa CW NPe3 CbOTBETHMA AManasoH 3a
HacTpoOKKa [0KaTO XeflaHaTa CTeNneH Ha roTBeEHE He
CBEeTHe.

0| of Il

CteneHTa Ha roTBeHe e HacTpoeHa.
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bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

CmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

N3bepeTe KOTIOH U HACTPOWTE XenaHarta CTeneH Ha
rOTBEHE B MOJIETO 3a nporpammpane.

U3KnrouBaHe Ha KOTNOH

V136epeTe KOTNOH 1 JOKOCHETE L B AManasoHa Ha
perynmpare. KOTIOHBT ce naktousa. ViHankatopsT 3a
ocTaTbyHa TOM/MHA CBETU JOKATO KOT/IOHBLT € OLle ropeLl.

YKasaHue

m  AKO BbpXy HarpesaTteniHaTa 30Ha He e MOCTaBeH Cb/ 3a
roTBeHe, nsdpaHarta CTerneH Ha MOLIHOCT NPUMUIBa.
Cnep W3BECTHO Bpeme HarpeaTesiHaTa 30Ha uaracsa.

m  AKO BbpXy HarpesaTtesiHaTa 30Ha € NocTaBeH Cb[ 3a
roTBeHe, Npean Aa e BKAOYEH MI0TLT, HATMUNETO MYy
e 6bae otueteHo 20 cekyHAW cried HaTUCKaHe Ha
rNaBHUA NPeKbCcBay W HarpeeaTtesnHaTa 30Ha
aBTOMAaTN4YHO LWe ce n3bepe. Cnep kato 6bae n3bpaHa,
nmate 20 ceKyHau Aa NocounuTe CTeneHTa Ha MOLLHOCT,
B MPOTUBEH C/lyyail HarpesaTeniHaTa 3oHa e ce
N3KOUN.

PasransiHe
[Llokonap, kyBepTtopa
Macno, men, >xenatH

3arpsABaHe U noaabpXKaHe TONNO
AXHMA, Hanp. NeLla AXHNA

Mnako*

3arpABaHe Ha HafeHYKM BbB BOAA”

Pa3ampasnBaHe n 3aTonnfHe
CnaHak, abno.aamp.
['yna, n6.3amp.

CsapsnBaHe, KunBaHe

Kaptodern Tonyera*

Pnoa*

Ban coc, Hanp. coc Getuamen

Pasbutn cocose, Hanp. coc beapHes, coc XonaHaes
* bes kanak

** 0OPBLLANTE HAKO/KO MbTN

***[IpeBapuUTES. 3aTONAHE HA CTENEH HA KOTI0Ha 8 - 8.5

Mpenopbku 3a roTBeHe

MpenopbKu

m [lpu 3arpaBaHe Ha Mope, KPem Cynu 1 rCcTu COCoBe
pasObpKBanTe OT BPEME Ha BpeMme.

m 3a npeasapuTesiHO 3arpABaHe HaCTPOWTe CTeneH Ha
roteeHe 8 - 9.

m [lpy NeuyeHe c Kanak HamaneTe CTENEHTa Ha roTBeEHE
Korato Mexay Kanaka u roTBapcKua CbA 3anodyHe aa
n3nusa napa. 3a 4oObp pesyaTar Npu roTBEHETO He e
HY>XHO M3M3aHe Ha napa.

m  Cnea neyeHeTo APBXKTE KYXHEHCKUTE CbAOBE
3aTBOPEHUN 10 CEPBMPAHETO.

m 3a neueHe c TeHAKepa Noj HanAraHe cnaspante
yKasaHuATa Ha Npous3BoanTens.

m He neuete AcTnATa TBBPAE ObArO, 3a Aa 3anasuTe
XpaHutesHata CTOMHOCT. C KyXHEHCKMA YaCOBHUK
MOXE [a C€ HaCTPOM OMTUMA/THOTO BPEME Ha MEYeHe.

m 3a no-34paBOC/IOBHO roTBeHe TpAdBa Aa ce n3dAarea
OMMALLOTO ONKO.

m 3a 3anuyaHe Ha ACTUA nocneaHuTe TpAOBa Ja ce nekart
€[HO c/led IPYro Ha Masikm NMopumn.

m  KyxHEHCKUTe CbOBE MoraT Ja Ce HarpeAT A0 BUCOKM
Temneparypu npu neyeHeto. 13non3BaHeTo Ha
PBKOXBATKN € NMPENOPBYNUTESTHO.

m [lpenopbku 3a eHepPrmnHO edrKacHO roTBEHE e
oTKpueTe B rnaBa — "OnassBaHe Ha okosiHaTa cpesaa”

Tabnuua 3a neyeHe

B tabnuuara ce nokassa KOA CTEMEH Ha roTBeHe e
NOAXOAALLA 3a BCAKO ACTME. BpeMeTo Ha roTBeHe Moxe fa
Bapupa crnopes Buaa, Ternoto, AedenmHara 1 KauecTsoTo
Ha XpaHuTe.

CteneH 3a ro- Bpeme Ha ro-

G TBEHe (MMH.)
1-15 -

1-2 -
15-2 -
15-25 -

3-4 -

3-4 15-25
3-4 35-45
45-55 20-30
4-5 10-15
-2 B
3-4 8-12
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BapeHe, 3aaywaBaHe Ha napa, 3apyliaBaHe
Opw3 (C ABOVHO KOMMYECTBO BOAA)
Mnako ¢ opug™**

BapeHu kapTodu (c 06enkute)

BapeHu kapTodu (6e3 obenkute)
TecTeHu usnenua, sapnea*

AxHnAa

Cyrn

3eneHuyLn

3eneHuyLn, 3aMpaseHm

MpuroTBAHE B TEHIKEPA NOA HANAraHe

3agywasaHe (Meco)
PynaauHn

3afyLeHo Meco
[ynaw™*

3afyleHo / NeYeHo ¢ Manko onuo**

LLIHuuen, HaTiop unn NaHupaH

LLIHnuen, 3ampasen

Kotner, HaTtop uan naHupaHo™*

[Mbpxonu (3 cm aedenn)

Mmum repam (2 cm aedenn)

[Tum repam, aAbn6. 3amp.™™

Kiodrera (3 cm ebennHa)*

Xamobyprep (2 cm geben)*™*

Puba n thune ot puba, Hatiop

Puba u thune ot puba, naHnpaHo

Pn6a, naHmpana 1 ouno. 3amp., Hamp. MbpK. PUOEHN NPbUMLIN
Ckapnaun

CotnpaHe Ha 3eneHUyLIN W MbOU, MPECHU

ACTA Ha TWraH, 3e1eHUYLIM, MECO HA IEHTUYKN MO a3MaTCKN
AcTnA Ha TuraH, 3ampaseHn

ManaunHkm (13ninuare eaHa cnen apyra)

Omnetn (neyeHe eanH cnen apyr)

Anua Ha oun

MbpxeHe BbB GpuTiopHUK* (150-200 r Ha npouusa B 1-2 1 ONNO, MbPXXEHe Ha NopLuK)
3amMpaseHu NPOLYKTH, HaMp. MbPXEHN KapTotu, MUNELIKK HbreT!

Kpoket, 3ampaseHu

Meco, Hanp. NUAELLIKN YacTm

Pn6a, naHnpana unm B GUpeHo TecTo

3e/1eHuyLM, TbOU, MaHUpaHu Ui B GUPEHO TECTO, TEMMYPa

[lpe6Hu cnagxu, Hanp. OyXTMUKK/OEPAMHCKI MOHWNUKK, N0A0BE B OMPEHO TECTO

* bes kanak
“* 06pbLUANATE HAKOMKO MbTH

ObcnyxBaHe Ha ypena bg

CteneH 3aro- Bpeme Ha ro-

TBEHe

2.5-35
2-3

45-55
4.5-0.5
6-7

3B5=415
35-415
25-38
35=4.5
45-58

w
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3.5-4.5
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TBeHe (MUH.)

15-30
30-40
25-35
15-30
6-10
120-180
15-60
10-20
7-20

50-65
60-100
50-60

6-10
8-12
8-12
8-12
10-20
10-30
20-30
10-20
8-20
8-20
8-15
4-10
10-20
15-20
6-10

3=
3-6

“**[IpeaBapuTes. 3aTONIAHE Ha CTEMEH HA KOT/1I0Ha 8 - 8.5
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bg ['bBKaBa 30Ha

l-BKaBa 30Ha

Cnopen Hy>XAaTta MOXXe Aa Ce MU3MoJsi3Ba Karto OoTaeeH
KOT/IOH Ui KaTto ABa OTAE/IHUN KOT/I0HA.

CbCTOM Ce OT YETMPU UHOYKTOPA, KOUTO (yHKLMOHMPAT
He3aBMCUMO euH OT Apyr. KoraTto rbBkasarta rotBapcka
30Ha paboTn, ce aKTMBMpPa CaMo 30HaTa, KOATO e NMokputa
OT roTBapPCKUA CbA.

CbBeTH 3a U3nonsBaHe Ha CbAoBeTe

3a na ce ocurypu 0oOpo pasnosHaBaHe Ha cbaa u
pasnpeaesneHne Ha TornavHara, npernopbysBame a
MOCTaBATE ChAa TOUHO B LEHTLPA:

Kato eauH-eAMHCTBEH KOTNOH

V)

[InameTbpbT € No-MambK Wi paBeH Ha 13 cm
MocTaBeTe rotBapCKiig Chyl Ha BAHA OT YETU-
PUTE MOSMLIMK, KOUTO CE BUXKAAT HA UTIOCTPa-
LmATa.

7&;} JInameTbpbT € Hap 13 e

MocTaBeTe roTBAPCKMA Ch/l HA e1Ha OT TpUTE
MOSWLIMK, KOUTO Ce BIXK/AAT HA UNHOCTPALIMATA.

0

Korato rotBapCKuMAT Cb/ N3MCKBA NOBEYe OT
€VH KOT/I0H, NOCTaBETE ro B HAYan0T1o Ha
FOPHWA UK JONHWA Pb HA MbBKaBarta rotsap-
CKa 30Ha.

Kato nBa He3aBUCUMM KOT/IOHA

[PEeaHWAT 1 3aAHWAT KOT/IOH C M0 ABa MHAYKTOpa
QD QE Morar fa ce 13ron3sar He3aBMCUMO eAnH OT APYr.

HacTpoliTe 3a BoeKM OTAENEH KOT/IOH XKenaHara CTe-
CD MeH Ha roTBeHe. Bbpxy BCEK1 KOT/OH 13non3Balite
Camo eNH roTBAPCKM Chl.
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KaTo eauH-eAUHCTBEH KOTIOH

['bBKaBarta rotBapcka 30Ha Ce akTMBMpa KaTo e4MHCTBEH
KOT/OH.

AKTHUBUpaHe

1. WN3BepeTe rbBKaBaTa roteapcka 3oHa cbe cvumeona | .

2. B avanasoHa Ha perynuvpaHe nsbepere chLoTBeTHaTa
CTerneH Ha rotseHe.

[MbBKaBaTa roTeapcka 30Ha € aKTuBMpaHa.

CmMmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

3bepeTe KOT/IOHA U NPOMEHETE CTeneHTa Ha roTBeHe B
CbOTBETHMA AMANasoH 3a HaCTponKa.

Jo6aBaHe Ha HOB cbA

MNMocTaBeTe HOBWA rOTBAPCKWN CbA, N30epeTe KOT/IoHa OT
rbBKaBaTa rotsapcka 3oHa 1 cief ToBa ABa MbTu
NIOKOCHeTe cuMBOa &.HOoBMAT Ccba ce pasnosHasa u
npean ToBa n3bpaHaTa CTeneH Ha roTBeHe ocTaBsa.

YKasaHue: AKO CbObT CE UBMECTU BLPXY M3MOM3BAHNA
KOT/IOH WKW CE MOBAUMHE OT Hero, roTBapCKUAT MAoT
cTapTMpa aBToMaTUyYHO TbPCEHE 1 Npeau Tosa nadpaHara
roTBapcKa cTerneH ocTasa.

JesaKTuBUpaHe
[NokocHeTe cumBona .

['bBKaBarta rotBapcka 30Ha e geaktusmpaHa. [isata
KOT/I0HA Npoab/Hkaeart Aa MyHKUMOHMpPAT Kato [Ba
He3aBNUCUMKN KOT/IOHa.

KaTo nBa He3aBMCUMMU KOTIIOHA

[bBKaBarta rotBapcka 30Ha MOXe Aa Ce M3Mno/3Ba KaTo
Ba He3aBMCUMK KOT/IOHA.

PaspgenfHe Ha KOTNOHUTe

1. [lokocHeTe cumBona .

2. V36epeTe xenaHna KOTIoH cbc cumsona [ .

3. B ananasoHa Ha perynmpaHe nadepete cboTBeTHaTa
CTEeneH Ha roTBeHe.

KOT/IOHBT € aKTMBMpaH.

YKa3aHue

m KoraTo rotBapCKUAT MA0T Ce U3K/IUM U Cnef ToBa ce
BK/IOUYM OTHOBO, MbBKAaBaTa roTBapcka 30Ha ce
N3NON3Ba OTHOBO KaTo OTAENEH KOT/IOH.

m  KoHcyntupaite ce ¢ rnaBa — "OCHOBHM HACTPOVKMN"
3a NpoMAHA Ha HACTPOMKKTE 3a KOHMUrypaumsa Ha
rbBKapaTta 30Ha.

CeBbp3BaHe Ha ABaTa KOTNoHa
[lokocHeTe cumBoNna &.
[bBKaBaTa rotBapcka 30Ha e akTMBMpaHa.



F& dyHKUMA Move

C Tasu yHKUMA ce akTBMpa LAanaTa rbBkasa rotBapcka
30Ha, KOATO € pasaesieHa Ha TP YacTu Y YMUTO CTENEHU
Ha roTBeHe ca NpeaBapUTEe/IHO HACTPOEHN.

MNanonssaiTte camo eanH cbi. PasmepbT Ha roTeapckarta
30Ha 3aBWCK OT W3MOJI3BAHUA Cbl U HErOBOTO MPAaBWUIHO
nosnunoHnpaHe.

30HU Ha roTBEHe

Taka OafeH cbl MOXe [a Ce NpemMecTy BbpXy Apyra
roTBapcka 30oHa C gpyra CTeneH Ha roteeHe no Bpeme Ha
npoLeca Ha rotBeHe:

L J

MpenBapnTeNHO HACTPOEHW CTENEHU Ha FOTBEHE:
MpeaHa 30Ha = CTeneH Ha roTeeHe 9
CpenHa 30Ha = CTENeH Ha roteeHe 5
3agHa 30Ha = cTeneH Ha roteeHe (.5

MpenBapuTeNHO HACTPOEHNUTE CTEMNeHn Ha roTBeHe mMorar
[a ce NPOMEHAT 3a BCEKMN KOT/IOH HE3aBUCKMMO eflHa OT
apyra. Kak MmoxeTe Aa rv npoMeHaTe, e HayyuTe B rnasa
—> "OCHOBHM HaCTPOMKM".

YKasaHue

m  AKO MoBeye OT e[MH CbAl CE pas3no3Hae BbpXy
MbBKaBarta rotBapcka 3oHa, yHKuuATa ce
nesakTtnsupa.

m  AKO rOTBApCKUAT CbA Ce NPEemMecTy B pamkuTe Ha
MbBKaBarta rotBapcka 30oHa Wan ce NoBaurHe,
rOTBAPCKWUAT NAOT CTapTupa aBToOMaTUYHO TbPCEHE U
CTeneHTa Ha roTBeHe Ha 3oHaTa, B KOATO € Oun
pasnos3Har cbaa, Ce HacTponBa.

m JlonmbaHuTeNHa MHMopMaLmMa 3a pasmepa u
NO3ULIMOHMPAHETO Ha rOTBApPCKUTE CbAOBE Le
HamepuTe B rnaBa — "bBKaBa 30Ha"

®yHKUMA Move bg

AKTUBUpaHe

1. WN3BepeTe enHaTta OT ABETE 30HM 3a FOTBEHE Ha
rbBKaBaTa 30Ha 3a roTBEHe.

2. [lokocHeTe cumsona [, Tolh ceeTn no-Apko.lbBKaBata
30Ha 3a rOTBEHe Ce aKTMBMPA KaTo eAMHCTBEH KOT/IOH.
CTeneHTa Ha rOTBEHE Ha 30HATA, BbPXY KOATO Ce
HamMupa roTBapckuA CbA, CBETU B UHAMKATOPA Ha
KOT/IOHA.

DyHKUMATA € aKTUBMpaHa.

CmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

[[OTBapCKUTE CTENEHN HA OTAENHUTE 30HW Ha rOTBEHE
mMorart ga ce NpoOMeHAT No BpeMe Ha npoueca Ha rotBeHe.
[TocTaBeTe cbaa BbpXy 30HATa Ha rOTBEHE N NMPOMEHEeTE
cTeneHTa Ha rotBeHe B Anana3oHa Ha perynnpaHe.

YKa3aHue

m [IpoMeHA ce camo cTeneHTa Ha roTBeHe B 30HaTa,
BbPXY KOATO CE& Hamupa cbaa.

m  AKO (byHKUMATa Ce Ae3aKTNBMpPa, CTENEHUTE HA FOTBEHE
B TPUTE 30HM Ha rOTBEHE Ce BpbLUAT A0 NpeaBapuTenHo
HaCTPOEHUTE CTOMHOCTMW.

He3aKkTuBupaHe

JNokocHeTe cumsona [ol. Toli ceeTv no-cnado.
(DyHKLlVIFITa € [Je3aKTnBnpaHa.

YKasaHue: AKO efHa OT 30HUTE Ha FOTBEHE CE HACTPOM Ha
g, dyHKUMATA Ce Ae3akTUBMPa B PaMKUTE Ha HAKOKO
CeKyHau.
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bg Bpemesun yHKLUMM

[€Bpemesun pyHKUMM

BawwnATt rotBapcku naoT pasnonara ¢ Tpu QyHKUMm 3a
Tanmep:

m [lporpamumpaHe Ha BpeMEeTO Ha roTBeHe
m  KyxHeHCKN Tanmep
m  OyHKUMA XPOHOMETBP

MporpamupaHe Ha BpeMeTo Ha roTBeHe

KOT/IOHBT Ce n3K/IYBa aBTOMaTnYyHO c/ied n3tnyaHe Ha
HaCTPOEHOTO BpEME.

Taka ce HacTpoWBa:

1. [okocHeTe asa nbtvt cumsona (. B nHankaumATa Ha
Talimepa CBETAT i 1 uHauKkaumaTa -,

2. W3bepete KOTMOH. VHankaTopsT =21 cBetn.

3. [lpea cnepgBawmte 10 cekyHAM HACTPONTE B 30HaTa 3a
HaCTpoWKa XenaHoTo Bpeme Ha roTeeHe. Bb3aMmoyxHata
npeaBapuTeniHa HacTPoWKa OT/IABO HaaAacHo e 1, 2,
3..... 10 9 MUHYTW.

1 a0
I = Lt min
-1

4. [okocHete cumsona (O, 3a aa noTebPANTE M3BPaHaTa
HacTpolika.
5. N3bepeTe xenaHata CTeneH Ha roTeBeHe.

Ly

1
! min

7

of [11T1

BpemeTo Ha roteBeHe 3anouysa aa Tede.

YKasaHue

m  3a BCUYKM KOT/IOHU MOXKe aBTOMaTUYHO aa ce
HacTpoNBa CblLLOTO BPEME Ha roTBeHe. HacTpoeHoTO
BPEME Teuye HEe3aBUCUMO 3a BCEKU €AMH OT KOTIOHUTE.
VIHbopmaLma 3a aBTOMatMyHOTO NporpamMmmpaHe Ha
BPEMETO Ha rOTBEHE L OTKPMEeTe B pasaen
— "OcHoBHUW HacTpoKu"

m AKO roteapckara soHa e nsbpaHa KaTto eUHCTBEeH
KOT/IOH, TO HACTPOEHOTO BpeMe 3a LiAfarta rotBapcka
30Ha e eHaKBo.

= AKO npu KoOMBUHMPAH KOT/IOH ce n3depe pyHKUMATa
KOMOVHMpaHa 3oHa uan Move, HacTpOeHOTO BpemMe 3a
TPUTE KOT/IOHA € €HaKBO.

44

CeH30p 3a MbprKeHe

AKO 3a €[IJMH KOT/IOH Ce Nporpamupa Bpeme Ha roTBeHe ”
CEH30PBT 3a MbPXKEHE Ce aKTUBMPA, BPEMETO 3a roTBeHe
3anousa Aa Teuye easa Korato usdpaHaTa TemnepartypHa

cTeneH 6bae AocTurHaTa.

MpomAHa unu U3TpMBaHe Ha BPEMETO
NokocHete asa mutn cumsona (O n nsbepete KotnoHa.

B OvanasoHa Ha perynnpaHe npoMeHeTe BpemMeTo Ha
roTBEHE WU HACTPOWTe LiLJ , 3a Aa uatpuete
NporpamMmMpaHoTo BPEME Ha roTBeHe.

Nokocrete cumeona (B, 3a aa notebpanTe U3BpaHaTta
HacTpolika.

Cnepn u3tMyaHe Ha BpeMeTo

KOTNOHBT Ce M3KMI0UBa, UHAMKaUUATA -l M1ra u KoTnoHbsT
nokasea ii. Mpo3Byyasa curHas.

B uHOMKauvaTa Ha Taiimepa murat i v nHavkauusaTa -l

Mpu nokoceaHe Ha cumsona (O yracsar uHavkatopute
ce sarfyllaBa CUrHasIHWA TOH.

YKa3aHue

m Korato 3a HAKOJIKO KOT/IOHa € NporpammpaHo Bpeme
Ha roTBeHe, B MHAMKATOPA Ha TaiiMepa ce nokassa
BMHArM Hali-kpaTkoTo BPeMe Ha roTBEHe.

m 3a M3BMKBAHE Ha OCTATBLUYHOTO BPEME Ha roTBeHe Ha
naneH KOTNIoH JokocHeTe aga mbtv cumeona O u
nadepeTte KOT/IOHA.

m  MoxeTe fa HacTpouTe Bpeme Ha roteeHe o 95
MUHYTW.

KyxHeHCKUAT Taumep

[MocpeacTBOM KyXHEHCKMA TaiMep MOXeTe [ja HacTpouTe
Bpeme A0 99 MUHYTW.

Tolt yHKUMOHMPA HE3ABMCKUMO OT KOT/IOHUTE W ApYrUTe
HacTporkun.Tasn yHKUMA He M3KIUBA aBTOMaTUYHO
KOTNOHa.

Taka ce HacTpoWBa

1. JokocHeTe cumeona (©.B uHankaumaTta Ha TaimMepa
CBETAT L U uHankauuaTa L.

2. VsbepeTe B AnanasoHa 3a HaCTPOVKa XenaHoTo Bpeme
1 NOTBBPAETE TA3M HACTPOMKa KaTto AJOKOCHETE
cumaona (.

Cnen HAKOMKO CEKYHOM BPEMETO 3anoysa aa Tede.
npOMHHa Wnu U3TpuBaHe Ha BpemMmeTo

NokocHete cvmeona (.

B OvanasoHa Ha perynnpaHe npoMeHeTe BpemeTo Ha
roTBEHE UM HacTpolTe L, 3a aa uatpuete
NporpamMmMpaHoTo BPEME Ha roTBeHe.

NokocHete cumsona (O, sa na notebpanTe nsbpaHara
HacTpolika.
Cnepn u3tMyaHe Ha BpeMeToO

Cnea n3tnyaHe Ha BPEMeTo NposByYasa curHan. B
WHOVKaUWATa Ha Talimepa murat L4 v cumsona L.

Cnepn nokoceaHe Ha cumBoOna @ nHanKaunnTe yracsar.



DYHKUMA XPOHOMETHP

DyHKUMATa XPOHOMETBLP MOKa3Ba N3MMHANOTO BpeMe OT
aKTUBMPAHETO.

Ta DYHKUMOHMPA HE3ABUCUMO OT KOT/IOHUTE U APYrnTe
HaCTPOWVKN. Tadn GyHKLUNA He U3KIKUYBA aBTOMATUYHO
KOTNOHa.

AKTUBUpaHe

NokocHeTe cumeona (O.B uHavkaTopa Ha Talimepa

cBeTBat L.

BpemeTo 3anouBa ga teve.

HesaKTuBupaHe

HokocHeTe cumBona (.B nHamkaumaTa Ha Tarimepa ce

nokasear it 1 Cien ToBa yracsar.

OyHKUMATa e Ae3aKTvBupaHa.

YKasaHue: 3a ne3akTnuBMpaHe Ha XPOHOMETbpa Tadu
yHkumA TpAbGBa Oa e n3dpara.

®yHKunA PowerBoost bg

b PyHKuna PowerBoost

C oyHkumAaTa PowerBoost ronemun KonnyecTtea Boga Morat
na ce 3arpaear No-0bpP30 OTKOIKOTO ChC CTEMNEeHTa Ha
rotBeHe 5.

Tasun yHKUMA MOXE [a Ce akTuBMpa 3a AadeH KOT/IOH
BMHArn Korato APYrmAT KOT/IOH OT cblliaTa rpyna He
paboTn (BX. M30OPaXeHNEeTo).

1

\
2|
YKasaHue: B rbBkaBarta 3oHa yHkumnAaTa Powerboost

MOXe [a Ce aKTMBMpa 1 Korato rotBapckara 30Ha ce
n3nosi3Ba Kato eanHCTBEH KOT/IOH.

AKTUBUpaHe

1. Ns3bepeTe KOTIOH.

2. JlokocHeTe cumBona b.
NHavkaTtopbT & cBety.

OyHKUMATA € aKTUBKUpaHa.

He3aKkTuBupaHe

1. V3BepeTe KOTMOH.

2. [lokocHeTe cumBsona b.
NHavkatopbT & yracsa v KOT/IOHBT NPEBK/OYBA
06paTHO KbM CTeMeH Ha roteeHe 5.

OyYHKUNATA e Ae3aKTuBMpaHa.

YKkaszaHue: [pu onpenenenn oBCcToATeNCcTBa MyHKUMUATA
PowerBoost moxe na ce naknoum asTomaTnyHo, 3a aa ce
npeanasaT eeMeHTUTe Ha eNeKTpoHMKaTa BbB
BBLTPELWHOCTTa Ha roTBapPCKNA MoT.
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bg ShortBoost dyHkumA

E@ ShortBoost pyHKuuA

C dyHkumaTta ShortBoost rotBapckmAT cba MOXe Aa ce
3arpee no-6bp30 OTKOSKOTO ChC CTEMEHTa Ha roTeeHe 5.

Cnen nesaktueupaHe Ha dyHKUMATa n3bepeTe
noaxodsllaTta cTeneH Ha roteeHe 3a BaluwTe AcTuA.

Tasn yHKUMA MOXE Aa Ce akTMBMpa 3a AafeH KOT/I0H
BMHarun korato ApyrmAT KOT/IOH OT ChbllaTta rpyna He
padoTn (BX. N300paXeHneTo).

1

|
2|
YKasaHue: [1pn roBkaearta roreapcka 3oHa Shortboost

(PyHKUMATA MOXe [a Ce aKTMBMpa, ako TA Ce M3Mo/3Ba
Kato eaNHCTBEH KOTJIOH.

Mpenopbku 3a ynotpebda

m I3nonsBaite BMHArM rotBapcku cba, KOMTO Npean Toea
He e 6un sarpAr.

m VI3nonsBanTe TeHOXXepW U TUraHu ¢ paBHO AbHO. He
n3no0a3Barite CbA0BE C TbHKO AbHO.

m Hwukora He 3arpaBanTe 6e3 Haa30p NpaseH roTBapcku
Cb4, ONMO, Mac/o UM MasHuHa.

m He nocraBanTe kanak Bbpxy roTBapCKMA Cb.

m [locTaBeTe roTBapCKmaA Cba LEHTPATHO BbPXY KOT/IOHA.
YBepeTe ce, Ye AnameTbpbT Ha ABHOTO Ha Cbhaa
OTroBapA Ha pa3mMepa Ha KOT/IoHa.

= MHdopmauma 3a Buaa, pasmepa n nosnUMOHNPaHeTo
Ha roTBapCKUTE CbAOBE LIE HAMEPUTE B pasaen
— "MIHAYKUMOHHO HarpABaHe"

AKTUBUpaHe

1. V3bepeTe KOTMOH.

2. JlokocHeTe ABa MbTi cumBona b.
MHaukaTopbT &~ cBeTw.

DOyHKUMATA € aKTUBUpaHa.

Ie3aKTuBUpaHe

1. V3BepeTe KOTMIOH.

2. [lokocHeTe cumBsona b.
NHaMKaTopbT & yracBa U KOTAOHBLT NPeBKAYBa
06paTHO KbM CTerneH Ha roteeHe 3.

OyHKUMATA € Je3aKTUBUpaHa.

YKasaHue: Mpu onpeneneHn oBcToATencTBa MyHKUUATA
ShortBoost Mmoxe na ce nesakTuBupa aBToMaTu4yHoO, 3a aa
ce NpeanasnaT eleMeHTUTe Ha eNekTpoHuKaTa BbB
BbTPELIHOCTTa Ha roTBapCKMA MorT.
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[ dyHKUMA 3a 3ana3BaHe Ha
TONN1Ha

Taaun yHKUMA € noaxoaAwa 3a pasTonABaHe Ha wokonag
UM Macno 1 3a 3anasBaHe Ha AcTUATa TOMNJIW.

AKTUBUpaHEe

1. JlokocHeTe cumBona {5F.

2. WNs3bepete npes cneapawmnte 10 cekyHan xenaHua
KOT/IOH.
VHAMKATOPBT L CBETU.

DyHKUMATA € aKTUBMPaHa.

Ie3axkTuBupaHe

1. [lokocHeTe cumsona {55.
2. VsbepeTe KOT/IOH.
Nuavkaumata L yracsa.KoTnoHbT ce nsk/iousa u
CBeTBa MHAMKATOP 3a OCTaTbyHa TOMMHA.
OyHKUMATA e Ae3aKTuBMpaHa.



EJ CeHsopuKa 3a nbpreHe

C Tasu GyHKUMA € Bb3MOXHO MbPXKeHe NMpu nogabpxKaHe
Ha noaxodAwaTa Temneparypa Ha TuraHa.

KoTnoHuTte ¢ Tasu dyHKuMA ca 0003HAUYEeHU ChC CUMBOSIA
3a (DyHKUMA 3a MbpXKEHE.

NpeaumcTBa Npy NbprHeHe

m  KOT/IOHBT Ce HarpAsBa caMo KOraTto TOBa € Hy)XXHO 3a
sanassaHe Ha Temneparypara. Taka ce necTtu eHeprua
1 OMOTO WM MasHUHATA He Ce NperpABsar.

m  OyHKUMATA 3a MbpPXeHe cboBLIaBa KOrato npasHuAT
TAraH e JOCTUrHa onTyManHaTa Temneparypa sa
foBasAHe Ha 0NMOoTO U 3a NocnenBalloTo AodaBAHe Ha
AcTuATa.

YKasaHue

m He nocraBainTe kanak Bbpxy TuraHa. B npotunseH
cnyyan yHKUMATa HAMA [a ce akTuBMpa npasusHo.
Moxxe Oa ce M3nonsBa 3awmrta OT NPbCKKY, 3a Aa
n3berHete NPbCKaHETO Ha MasHUHa.

m VI3nonsBanTe NoAXOAALM 3a MbPXEHE O/IMO UK
Ma3sHuHa. AKO Ce M3Moa3BaT Macsio, MaprapuH, 3eXTnH
BBbPIKNH EKCTPA WAWM CBUHCKA Mac, HaCTpOMTe CTENeH
Ha Temnepatypa 1 wm 2.

m Hukora He 3arpsBaiite TuraH ¢ win 6es3 actua 6e3
Haasop.

m  AKO KOT/IOHBT MMa NO-BMCOKa TeMneparypa oT
rOTBAPCKNA Cbll WM 0OPATHO, CEH30PBT 3a MbPXEHEe
He € NPaBWIHO aKTMBUPaH.

3a MbpXeHe CbC CeH30pa 3a NbpPXeHe

Turanute, KOUTO ca ONTMMa/THO NOAXOAALLM 3a CeH30pa 3a
MbpXeHe, MoraT AOMb/HMTENHO Aa ce NnosyyaTt B Halarta
TexHu4yecka cnyxba obcnyxxaHe Ha KAneHTW. BuHaru
NOCOYBaNTE CbOTBETHUA PedEPEHTEH HOMEP:

m HZ390210 turan ¢ anametsbp oT 15 CMm.
m HZ390220 turaH ¢ anametsp o1 19 cm.
m HZ390230 turaH ¢ anametsbp ot 21 cMm.

Turanute ca c aHTM3anensallo NoKpuTMe, Taka ye 3a
MbpPXXEHE Ce Hy)XXAaeTe OT MHOIro MaJsiko 0Jino.

YKa3zaHue

m  CeH30pbT 3a NPBXKEHE e cneumanHO HAaCTPOEH 3a TO3n
BMO N pasMep TUraHu.

m YBepeTe ce, Ye AMaMeTbPbT Ha AbHOTO Ha TUraHa
OTroBapA Ha pasmepa Ha KOT/IoHa. YBepeTe ce, ue
TUraHbT € NOCTaBEH LEHTPa/IHO BbPXY KOT/I0HA.

m [Ipy MbBKaBUTE rOTBAPCKM 30HM MOXE [a Ce C/yun
Taka, Ye CeH30pPbT 3a MbPXEeHE NPU OTK/IOHABALL Ce
pasMep Ha TUraHa Wam JoWo Pas3nonoXeH TuraH aa He
ce akTmBupa. Bx. rnaBa — "BkaBa 30Ha".

m [lpyrute TuraHn morart ga nperpeart. Temneparypata
MOXe [a Ce HacTpow noa unv Hag nsdpaHaTa CTeneH.
OnvTanTte MbpBO C Hal-HUCKATa TeMnepaTtypHa CTenex
N MPOMEHETE cnopen Hyxaara.

CeH30puKa 3a MbpxeHe

bg
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bg CeH30puKa 3a MbpxxeHe

CteneHu Ha TemnepaTypa

CreneH Ha Temnepatypa MoaxonAwo 3a

1 MHOTO HUCKO MpuUroTBAHE U KOHCEPBMPAHE Ha COCOBE, 3alyLIaBaHe Ha 3e/IEHUYLIM 11 NBUEHE HA ACTAA CbC 38XTUH BLPMKIH 8KCTPa, MAc/0
A MAPrapyH.

2 HNCKO |'|bp>1<eHe Ha ACTWA CbC 3EXTNH BBPIXKNH EKCTPA, MaC/10 WK MaprapwuH, Hanp. OMIETH.

3 HUCKO - cpeaHo  eueHe Ha puba 1 rpyou ACTUA, Hanp. TOMUYeTa OT KariMa 1 HafeHNuKN,

4 CPEHO - BUCOKO  TleyeHe Ha MbpKo/i, CPeAHO Uin A06pe naneueHu, Aba6. 3amp., NaHMpaHu v UHK ACTIAA, HAMP. LWHWLIEN, pary 1 3eneHuyLu.

5 BUCOKO MeyeHe Ha ACTUA NPV BICOKM TEMMEPATYPU, HAMP. MPXKOW, anaHre, KaptoeHin KIoMTeTa v NeueHmn KapTohu.
Tabnuua

B tabnuuara ce nokassa KOs TemneparypHa cTeneH e
noaxoaALla 3a BCAKO ACTMEe. BpemMeTo Ha MbpKeHe MOXe
[la Bapupa cnopef Buaa, TersioTo, rofemmHara un
KaQueCTBOTO Ha XpaHuTe.

HacTtpoenara TemneparypHa cTeneH sapupa criopes
M3MOSI3BAHVA TUTraH.

MpenBapuTenHo sarpelite npasHua Turax, godaseTe
O/IMOTO U ACTUETO CNef CUTHATHNA TOH.

CreneH Ha 0610 Bpeme Ha MbpXeHe cnen
Temnepatypa CUrH. TOH (MUH.)

Meco

LLHnuen, HaTiop W naHupaH 4 6-10
Onne 4 6-10
Kotnetn* 3 10-15
KopaoH 67160, BUEHCKI LIHULE™ 4 10-15
Mbpxxonu, anadrne (3 cm aedenn) 5 6-8
[TbpXx0AK, CPpeaHo 1nn o6pe nanevenu (3 cv aebesnn) 4 8-12
Mum repam (2 cm aedenn)* 3 10-20
HaneHnukmn, BapeHu am cyposu™ 3 8-20
Xambyprep, TonyeTa Kaiima, MbHeHN TonyeTa ¢ Meco 3 6-30
Jlebepkes 2 6-9
Pary, mxmpocu 4 7-12
Kaima 4 6-10
LLnek 2 5-8
Pu6a

Pn6a, neueHa, UANa, Hanp. MsCTbPBa 3 10-20
®une o1 prba, HaTP UK NaHMPaHo 3-4 10-20
Ckapuaun, paum 4 4-8
AcTua c anua

ManaunmHkm™* 9] -
Omner™ 2 3-6
Aiua Ha oun 2-4 2-6
bbpkaHu anua 2 4-9
Kai3epos omniet 3 10-15
(DPEHCKN TOCT** 3 4-8

* 0OpbLUAIATE HAKOMKO MbTU.

** 0610 BpemeTpaeHe Ha nopuuA. MbpxkeHe eaHo cef apyro.
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CeH30puKa 3a MbpxeHe bg

CteneH Ha 06110 Bpeme Ha MbpXeHe cnen
TEMnepatypa CHrH. TOH (MHH.)

Kaptodu

MeueHu kapTotu (0T BapeHn Heben. Kaptogu) 5 6-12
[Tbp3K. KapTou (0T CypOBM KapTodu) 4 15-25
KapToteHu kiodrera*™ 5 25-35
[LIBEMLIAPCKM HACTBPT. MbPXK. KapTotN 1 50-55
Kaptodu ¢ rnasypa 3 15-20
3eneHuyum

YeChH, NlyK 1-2 2-10
TUKBNYKM, NATNAMKAHN 3 4-12
UyLwikm, 3eneH acnaparyc 3 4-15
3ayLLUeHV B 0710 38NEHUYLIW, HAMP. TUKBUYKIA, 3E1EHI UYLLIKM 1 10-20
(00 4 10-15
3eneHuyLn ¢ rnasypa 3 6-10
[bn6. 3amp. npon.

[LIHnuen 4 15-20
KopaoH 610" 4 10-30
Mmum repan* 4 10-30
[UneLwKn Heretn 4 10-15
[bxupocu, keban 3 5-10
®une o1 prba, HaTop UK NaHUPaHo 3 10-20
PrOHM NpbumLm 4 8-12
[TbpXxeHn kapTodn 5 4-6
AcTA Ha TMraH, Hanp. 3e/1EHYYLIN HA TUraH C KOKOLLKa 3 6-10
MponetHn ponua 4 10-30
Kamemobep/cupere 3 10-15
Cocose

JlomareH coc CbC 3eNeHuyLn 1 25-35
Coc Gelaven 1 10-20
Coc CbC CMpeHe, Hanp. COC C rOProH30/a 1 10-20
BapeHu cocoBe, Hanp. AOMATeH coc, coc 60/10He3e 1 25-35
Cnanku cocose, Hamp. NMOPTOKAN0B COC 1 15-25
Ipyrw

Kamembep/cunpeHe 3 7-10
[penBapuTeHO M3MEUYEHN CyXi MPOAYKTY C 100aBAHE HA BOAA, HANp. (uae 1 5-10
KpyToHN 3 6-10
banemn/opexn/anku ot NHNA 4 3-15

* OOpbLLAATE HAKOMKO MbTH.

** 00110 BpemeTpaeHe Ha nopuuA. MbpxxeHe eaHo cnef apyro.
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bg 3awwuTa ot Aeua

Taka ce HacTpoiBa

N3bepeTte noaxoasllara CTeneH Ha Temneparypa ot
Tabnuuara. MNocTaseTe NpasHUA TUraH BbPXY KOT/I0HA.

1. JlokocHeTe cumBona &, —.
2. 36epeTe KOTNOH. B nHAMKaUMATA HA KOT/IOHUTE CBETU
WHOMKALMATE .

3. [pea cnegBawmte 10 cekyHan B 30HaTa 3a HaCTPOMka
n3bepeTe xenaHata CTeneH Ha Temneparypa.

of | I I

OyHKUMATA € aKTUBUpaHa.
CUMBONBT 3a TeMmnepaTypa wr— Mura okarto
Temnepartypara 3a MbpPXeHe He ce JOCTUTHe.
MposByyaBa cUrHan 1 CUMBOLT 3a Temneparypa
npecrtasa fa mura.

4. Cnepn nocturaHe Ha Temneparypara 3a MbpxeHe,
nocTaBeTe B TUraHa MbpBO OO W Chef ToBa ACTUATAL

YKaszaHue: OOpbluanTe ACTUATAE, 3a Ja He 3aropsr.

UsKknrouBaHe Ha ceH3opa 3a MbpHeHe

[okocHeTe cumBona &— n nsbepete KoTnoHa. KOTNoHBT
ce U3K/oUBa 1 CBEeTBa MHAMKATOpP 3a ocTaTbyHa TOM/MHa.
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) 3awmra ot neua

CbC 3awmTara oT Aeua MOXeTe aa npeaotepatunTte
BK/TIOYBAHETO Ha rotBapCkKunA naoT OoT Aeua.

AKTUBUpaHe U AeaKTUBUPaAHe Ha 3aliuTaTa oT
Adeua

rOTBapCKI/IFlT nnoT TpﬂéBa Aa € U3KJ/TKIOYEH.

AKTBUPAHE:

1. Bkuouete rotBapckumA naoT C r/1aBHUA NPEBK/IOYBATEN.

2. JokocHeTe cumsona W 3a ok. 4 cekyrau.
VHankaTtopsT <O cBeTBa 3a 10 cekyHau.

[oTBapPCKMAT NIOT € GnoKMpaH.

[e3akTnBmnpaHe:

1. Bk/toueTe roTBapCKuA MAOT C FaBHWA NPEBKIOYBATEN.
2. [lokocHete cumsona W 3a ok. 4 cekyHaw.
BNOKMPaHeTo e OTMEHEHO.

ABTOMaTUUYHO obe3onacABaHe 3a geua

C Tasu ¢dyHKuUMA GesonacHoCTTa 3a Aela ce 3ageincTea
aBToOMaTMyHO BegHara Korato 6'b£le N3K/TKOYEH
roTBapCKMAT NAOT.

BKknrouBaHe U U3KNrOUBaHe

Kak ce Bk/touyBa aBTOMatMyHaTa 3almra oT Aela e
Hayuute B rnaBa — "OCHOBHM HACTPOVKN"



[€] 3awumTa npu TopKaHe

Ako 6bplieTe Bbpxy 00CAyXBalmA naHes, 4oKaTo
rOTBAPCKUAT MNJIOT € BK/OUEH, HACTPONKUTE MoraT [a ce
NPOMeEHAT. 3a Ja ce nNpeaoTBpaTy TOBa, rOTBAPCKUAT MoT
pasnosiara ¢ yHkumATa 3a 610kupaHe Ha oBcyKBallmA
naHesn ¢ Len noyncTeaHe.

AKTuBMpaHe: gokocHeTe cumsona M. Akyctuuen curHan
nposByyaBa. OOcnyxpawuAT nanen e 6noknpaH 3a 35
cekyHan. Cera moxeTe fa ObplUeTe BbPXy NOBbPXHOCTTA
Ha oOcnyxBalmA naHesn, 6e3 ga NPOMEHATE HACTPONKUTE.

LeaktuBupaHe: cnen 35 cekyHam oOCTyXBalMAT naHesn ce
oTénokupa. 3a npexaeBpemMeHHO NPeKbcBaHe Ha
yHKLUMATa JoKocHeTe cumsona W,

YKa3aHue

m 30 cekyHaAM cnen akTMBMPAHETO MNPO3ByYaBa CUrHas.
Ton nokasea, ye QyHKLUMATA NPUK/IIOYBA CKOPO.

m bBrokupoBkaTa 3a NoyncTBaHe HAMA Bb3AENCTBMA
BBbPXY M1aBHUA KoY. [[OTBAPCKUAT NAOT MOXe Aa ce
N3K/IKOYM MO BCAKO BPEME.

3awmTa npu TbpkaHe bg

ABTOMaTUUYHO M3KINIOYBaHe

AKO AageH KOT1oH padoTy No-Ab/Aro BpeMe U He e
N3BbPLLEHa NPOMAHa Ha HACTPOWKNUTE, Ce akTUBMpPa
aBTOMaTUYHOTO MpeanasHo U3K/IoYBaHeE.

KoTnoHbT NpecTaBa fa Harpaea. B uHavkaumata Ha
KOT/IOHa MuraT NocneaoBaTenHo ~, H v unaukatopsT 3a
ocTaTbyHa TonavHa R uan H.

[Mpn gokocsBaHe Ha NPOW3BOJIEH CUMBOJT MHAMKALMATA Ce
n3kntouea. KOTIoHbT cera Mo)e OTHOBO Aa Ce HaCcTpoWu.

Kora ga ce aktueBupa aBTOMaTUYHOTO NpeanasHo
N3KItoUBaHe ce onpeaena cnope HacTpoeHaTa cTeneH 3a
rotBeHe (cneg 1 ao 10 uaca).
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bg OCHOBHM HaCTPOWKM

Ef OcHoBHM HacTpoliku

YpenwT npeanara pas3nnyHn OCHOBHW HACTPOMKK. Te morat
[a ce HanacBaT KbM CbOTBETHUTE HyXaM Ha NoTpedutens.

WHouka-  QyHKumA

uuA
c! ABTOMaTMYHO NpeanasHo yCTPOICTBO 3a feLa
o PbuHO™.
/ ABTOMATUYHO.
c OyHKUWATA € [18aKTNBIPAHA.
co CWrHanHm ToHoBe
I CurHanure 3a NOTBbPKAEHME W MPELLKa Ca U3KIIOUEHU.
/ Camo CUrHaTbT 3a rpeLlka e BKIYEH.
c Camo CurHabT 3a NOTBLPXKAEHIE € BK/HUEH.
= BCWUKM CUTHANHYM TOHOBE Ca BKTKOUEHN.
c3 MokasBaHe Ha pa3xofia Ha eHeprus
I W3KnioueHo.*
/ BK/t0ueHo.
c5 ABTOMaTMYHO NpPOrpammMpaHe Ha BpeMEeTO Ha FoTBEHe
oo 3kntoueHo.
) qq
i i-2 2 Bpeme [0 aBTOMATNYHOTO U3K/HOUBAHE.
ch MpoabmKMTENHOCT Ha CUrHaNTHWA TOH Ha PyHKUMATa Timer
/ 10 cekyHam.*
c 30 cexyHau.
= 1 MuHyTa.
c OyHkuma Power-Management. OrpaHuyaBaHe Ha obLiaTa MOLHOCT Ha FOTBapCKUA MOT
I W3KnioueHo.*
/ 1000 W MUHWMA/HA MOLLHOCT.
15 1500w
c 2000 W
S wn 5. MakcvmanHa MoLLHOCT Ha roTBapCKIA MAoT.
ci MpomaAHa Ha npeaBapuTENHO HaCTPOEHUTE CTEMEHU Ha rOTBEHE 3a PyHKLUuA Move
_9 [penBapuTeHo HACTPOEHa CTeNeH Ha roTBeHe 3a Npe/Hara rorteapcka 30Ha.
-5 MpenBapuTenHo HACTPOEHa CTENEH Ha roTBEHe 3a CpeaHaTa rotBapcka 30Ha.
~ {5 peasaputenHo HaCTPOEHa CTEMEH Ha FOTBEHE 3a 3a/iHaTa roTBapCKa 30Ha.
cic MpoBepka Ha roTBapCcKUTE CbAOBE, pe3yNTar OT FOTBEHETO
o HenoaxogAtuw
/ Heontumann
c MoaxoaALu
cid KoHdurypumpaiite akTBMpaHeTO Ha rbBKaBaTa 30Ha 3a FOTBEHE.
O KaTo [1Ba HE3aBMCUMM KOT/IOHA.

/ Karo eauH-enHCTBEH KOT/IOH.

*“ 0abpNYHM HACTPONKM

52



WHpuka-  OyHKuua

LmA

cl BpbiuaHe kbM (habpUiuHUTE HACTPONKK
o AHAMBUAYANHW HACTPOMKN.

{ BpbLuaHe KbM (abpruyHnTe HACTPORKM.

OCHOBHW HaCTPOWKM bg

* ®abpUYHM HACTPOIIKK

TaKa gocTurate 4O OCHOBHUTE HAaCTPOMKMU:
[0TBapCKMAT M0T TPAOBA Aa € USKJ/TIOUEH.

Bkntouete rotBapckuna naoT.

B pamkute Ha cnegBawmTte 10 cekyHAN AOKOCHETE
cumeona (® 3a ok. 4 cekyHau.

[TbpBUTE YETUPU NHAMKALUK AaBaT MHMoOPMaLUMA 3a
npoaykrta. [lokocHeTe Ananas3oHa 3a HacTpolika, 3a Aa
MOXETe [a BUAUTE OTAENHUTE UHANKALMN.

WHdopmauma 3a npoayKra WHavkauma

N =

NHpexc Ha knneHTckara cayxoa (Kl) o
DabpuueH Homep Fd
®abpuueH Homep 1 9s.
®abpuueH Homep 2 05

3. Ako gokocHeTe otHoBo cumsona (B, e nocturHeTe Ao
OCHOBHUTE HACTPOWKN.
Ha ancnneute ceeTsaT £ { v L kaTo NpeasapuTenHa
HacTpoKa.

E

[Nokocaatite cumsona (O noBTOpHO AOKATO *XenaHata
dyHKUMA HE ce NnoABM.

Cnepn ToBa B AnanadoHa Ha HacTpolika n3bepete
»KenaHara HacTponka.

o

6. [okocHete cumsona (O 3a MUHUMYM 4 cekyHau.

HacTpoliknte ca 3anameTteHu.

HanycuaHe Ha OCHOBHHUTE HaCTpOFIKVI

V3kntoueTe rotBapCckmnA naoT ¢ NoMoLTa Ha r/iaBHuA
npeBK/to4YBaTes.
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bg [TokasaHue 3a KoHCymaumATa Ha eHeprua

B MokaszaHue 3a
KOHCYMaLMATa Ha eHeprus

Tasu yHKUMA NokKasea obLUnA pasxo Ha eHeprus 3a
NocneaHOTO FrOTBEHE Ha TO3W roTBapPCKM MAOT.

Cnen 3KIKUYBaHETO pas3xodbT Ce Nokasea B
npoabmkeHne Ha 10 cekyHan B KBTu.

®urypaTa nokassa npumep ¢ pasxo oT .08 kBTu.

kWh

¥l TecTBaHe Ha cbaoBe

C Tasu dyHKUMA ObpanHaTa 1 KauyecTBOTO Ha npoleca Ha
roTBeHe MoraT [a ce NpoBepABaT He3aBUCKUMO OT
roTBapPCKUA CbA.

Pe3yntatwT € pedepeHTHa CTOMHOCT U 3aBMCKU OT
CBOWCTBAaTa Ha roTBApPCKMA Cba W Ha M3MNON3BAHMA KOT/IOH.

1. [MocTaBeTe cTyaeHna roteapcku cba ¢ ok. 200 ma Boaa
B cpedaTta Ha KOT/10Ha, KOMTO CbOTBETCTBA MO
amameTbp Hain-nodpe Ha ObHOTO Ha Cbaa.

2. [lpeMnHeTe KbM OCHOBHMUTE HACTPOWMKMN 1 n3bepeTe
HacTpoiika c ic.

3. [lokocHeTe 30HaTa 3a HacTpokka. Ha ancnnen Ha
KOT/IOHWTE MUra —.
®OyHKUMATA e akTuBMpaHa.

Cnen 10 cekyHau Ha aucnnes 3a KOT/IOHWUTE ce NofABABa

pesynrata 3a KauyecTBOTO M ObpanHaTa Ha npoleca Ha

roTBEHE.

Kak ga BkatounTe Tasu yHKUMA Le pasdepeTe B rnasa
— "OcHoBHU HacTpouKku"
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[MpoBepeTe pesyntata Ha 6asarta Ha cneaHata Tabnuua:

Pesyntar

Il TOTBAPCKMAT Cb HE € NOAXOAALL 3 KOT/I0HA 1 MOpay T0Ba He Ce

3arpABa.”

¢ [oTBapCKMAT Cb/l Ce 3arpABa No-06aBHO OT 04aKBAHOTO W MPOLIECHT
Ha roTBEHe He e OMTUManeH.”

Z  TOTBAPCKVAT Ch/ e 3arpaBa NpaBUiHO U MPOLIECHT Ha rOTBEHE &
Hapeq.

*“ AKO MO-MaJTbK KOT/IOH € Ha PasnosoXeHune, TECTBAATE rOTBAPCKNA Cbll

OLLE BEAHBXX BbPXY MO-Ma/IKNA KOT/I0H.

3a ga akTuBMpaTe OTHOBO Tasw MyHKUUA, JOKOCHEeTe
30HaTa 3a HacTponka.

YKasaHue

m [bBKaBaTa 30Ha 3a roTBEHEe € eANHUYEH KOT/IOH;
N3nNona3Banite camo eanH rotBapckun Chba.

m  AKO M3NON3BAHMAT KOT/IOH € MHOIO NO-MaTbk OT
nameTbpa Ha roTBapCKua Chbi, camo cpefaTta Ha Cbhaa
ce Harpsasa W pesynTaTbT MOXe Aa He e Ha-0odpuAT
Bb3MOXEH UM Aa HE € 3a[0BOINTENEH.

m VIHbopmauma 3a Tasm QyHKUMA LWe HaMepuTe B rnasa
— "OCcHOBHUM HacTporikn".

m MHdopmauna 3a Buaa, pasmepa 1 no3numoHnpaHeTo
Ha roTBapckKuWA CbA Le HamepuTe B raBu
— "MIHAyKumnoHHO HarpAaBaHe" n — "bBKkaBa 30Ha".



[} MouuncTtBaHe

Moaxodawm cpeacTsa 3a noYncTeaHe 1 NoanpbkKa Lie
nosyumTe OT cepBu3HaTa cnyxoa unv oT Hawus
€M1eKTPOHEH MarasuH.

FoTBapcKu nnoTt

MouucTBaHe

MouncTeawiTte roTBapCKMA MIOT BUHArM cnef roteeHe. Taka
Ce npeaorBparABa 3arapAHeTo Ha 3asienHaanTe octarbln.
[MouncTBanTe roTBapPCKMA NAOCT eBa KOrato MHAMKATOPbT
3a OCTaTb4Ha TOrJiMHa € yracHasl.

MouncTBaiTe roTBaPCKWA NIOCT C BaXHa Kbprna 3a MueHe
1 ro NoAcyLlaBaiTe ¢ Kbpna, 3a Ja He ce oBpasyBaT NeTHa
OT KOT/IEH KaMbK.

NanonsgaiTte camo noyncTBally CPeacTsa, KOUTo ca
NoAXoAALLUM 3a rOTBAPCKM NI0TOBE OT To3M Bua. Mons,
cvboaaBanTe ykasaHuATa Ha Npou3BOAUTENA BbPXY
onakoBKaTa Ha npoayKTa.

B HyKkakbB cnyyai He n3non3sanTe:

HepaspeaeHu cpeactsa 3a No4nmcTBaHe Ha CbAoBe
MouncTealum CpeacTsa 3a CbAOMMANIHA MallMHa
ABpasuBHN cpeacTea

OcTpu nouymncTealum cpeacTsa Kato crnpen 3a dypHa
NUNM Npenapar 3a OTCTpaHABaHe Ha NeTHa

AbpasunBHN rMOu

m Ypeau 3a noynctsaHe noj HansaraHe Win napocTpymnku

YnopuTtata MpbCOTMA OTCTpaHABanTe Han-nodpe cbe
CTbprasika 3a CTbK/10, Ha/IMUHa B TbProBcKaTa Mpexxa.
CnasBaliTe yKasanuaTa Ha Nnpon3BoanTens.

[MoaxoaAawm CTeprasiku 3a CTbKJ/I0 LWe NoJslyynTe OT Hawara
cepBn3Ha cny>K6a WAV B HaWWWA OHAANH MarasuH.

CbC cneumantn r0u 3a noYncTBaHe Ha roTBapCcKu
N0TOBE OT CTbK/OKEepaMmnka nosyyasare JooOpu
pes3ynTaTi Npu noyncTeaHe.

Bb3MOXHM NeTHa

Ocrarbuw OT KOTAeH
KambK 11 Boga

louncTBaiiTe roTBAPCKIA MAIOT KOraTo e 0x/a-
neH. Moxe aa ce 13noi3sa noaxo4ALLo nouncr-
BALLO CPELCTBO 3a rATBAPCKM N/I0TOBE OT
CTbK/IOKEPaMmKa. ™

BenHara nouncrete./13anonapaite CTbpranka 3a
CTbK/0. BHMMaHKe: OnacHocT ot uarapaHe. ™

3axap, 0pr30B0
HWLLECTE UK NnacT-
vaca

* CNnef ToBa MOUMCTETE C BNaxKHa Kbpra 3a MUEHE 11 NOACYLLETE C Kbpna.

YKasaHue: He n3nonseanTe noyncraally cpeactsa Aokaro

FOTBAPCKUAT NJIOT € ropeLl, B NPOTUBEH Cayyait Morat Aa
ce obpasysar rnetHa. YBepeTe ce, ue BCUUKM OCTaTbUu OT
U3MOA3BAHOTO MOYUCTBALLO CPEACTBO Ca OTCTPAHEHMW.

[MouncTBaHe bg

PamKa Ha rorBapCKuA ninoT

3a aa nsberHeTe WeTW MO pamKkaTa Ha roTBapCKuA MmioT,
MOJIA, cneaBaiTe ykasaHuaTa:

m VI3nonsgaiiTe caMo TOMb/1 canyHeH pasTBop

m [lpean ynotpeba nobpe M3mMmBanTe HOBUTE Kbpnu 3a
MUEHe.

m He nsnonsearite ocTpu U abpasnsHN CpeacTsa 3a
nouyncTBaHe.

m He n3nonsealiTe cTbprasika 3a CTbK/I0 UAN OCTPK
npeameTw.
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bg YecTo 3agaBaHun BbNpocu n otroBopu (Y3B)

EfYecTo 3anaBaHn BbNpoCH K1
otroBopu (43B)

3allo He mora fa BKoYa rOTBapCKUA MNOT U 3allo CBETU CUMBOJTLT Ha 3alluTaTa 3a neua?

AKTMBMpaHa e 3alunTara 3a aeLa.
NHhopmaLmA 3a Tasu yHKLNA LLie HamepuTe B raBa —> "3auymra ot geua”

3allo MUraT nokasaHUATa U e YyBa CUrHaneH TOH?

OTCTpaHETe TEYHOCTITE WK OCTATBLIUTE OT XpaHa OT 00CAYXBaLLMA NaHes. OTCTPaHETE BCUUKIA NMPEOMETY, KOUTO JIEXXaT Bbpxy 06CYXBaLLMA
MaHes.

WNHCTpYKUMUTE 33 AEAKTBIUPAHE HA CUTHAITHA TOH LU HamepuTe B rnaBa —> "0CHOBHU HACTDOVKK"

Lllymose

3allo ce YyBaT WYMOBE M0 BPeMe Ha roTBeHe?

B 3aBMCHUMOCT OT CTPYKTypaTa Ha IbHOTO Ha rOTBAPCKMA Chbfl M0 BPEME HA paOOTaTa Ha rOTBAPCKIA MI0T MOrar 1a Bb3HUKHAT LLyMOBE. Teau
LLIYMOBE Ca HOPMA/THO, MPUHAM/IEXAT KbM UHAYKLIMOHHATA TEXHOMOMUA 1 HE Ca NPU3HAK Ha [edeKT.

Bb3moXHM WymoBe:

[bn6oko 6pbMyeHe KaTo OT TpaHchopmaTop:
Bb3HMKBA NPy FOTBEHETO Ha BUCOKA CTENEH 3a roTBeHe. LLlyMbT n3uesBa unn cTaBa No-Tix, KOraro CTeNneHTa Ha roTBEHe Ce Hamasu.

[bn6oKo cBMpeHe:
BB3HIKBA, KOrato roTBAPCKMAT Ch/l € MpaseH. Tosu LLyM 134e3Ba, KOraTo Ce A00aBu BOAA Wi XPAHWUTENHW MPOAYKTY B TOTBAPCKNA ChL.

lMpaueHe:

Bb3HMKBa Npu roTBAPCKIA Cb0BE OT PA3NNYHYM PA3NONOXKEHN euH BbPXY APYr MaTepuanit Unn Npu eaHOBPEMEHHO 13M0I3BaHE Ha roTBApCKI
Cb/I0BE C PaA3NMUEH pasmep v pasnuuHin Marepuani. Cunata Ha 3ByKa Ha LymMa MOXe 12 Bapupa B 3aBUCUMOCT 0T KOAINYECTBOTO M HAUMHA Ha
MPUroTBAHE Ha ACTUATA.

Bucoku ToHOBE Ha CBUpEHE:

Morar fa Bb3HWKHAT, ako [1Ba KOT/IOHA Ce 13M0/i3Bar €AHOBPEMEHHO Ha Hal-BUCOKA CTEMNEH Ha roTBEHE. CBI/IpeLLlI/ITe TOHOBE 134€3Bar Wi Cra-
Bar no-cnabu Nnpy HamanABaHe Ha CTENEHTa Ha roTBEHE.

BeHTMNaToOpeH Lym:

[OTBAPCKMAT NJ10T € 060PY/ABAH C BEHTUNATOP, KOWTO Ce BK/I0UBA MPI BUCOKIA TEMNepaTypi. BeHTunatopbT Moxe fa Npoabaxu Aa paGoTu
ChLLO W CNEM U3KNOUBAHE HA rOTBAPCKIAA MAI0T, aK0 U3MEpeHaTa Temnepatypa BCe OLLE & NPeKaneHo BUCOKA.

loTBapcku cbaose

Kowu roTBapcku cbaoBe ca NOAXOAALM 3a MHAYKLIMOHHUA FOTBAapCKMU NNOT?
HhopmaLmA 3a roTBAPCKITE ChIOBE, KOUTO Ca NOAXOAALLY 38 MHAYKLWA, LLIE HAMEPWTE B rNaBa —> "MHAYKLUMOHHO HarpABaHe" .

3aLlo KOT/IOHBT He 3arpABa W CTeneHTa Ha rotBeHe mura?

KOTNOHLT, BbPXY KOITO C& HAMIUpa rOTBAPCKMAT Chfl, HE € BK/KOUEH.
YBepeTe Ce, Ue KOT/IOHBT, BbpXy KOWUTO C& HaMUPa roTBAPCKUAT Chi, & BK/IOUEH.

[OTBAPCKMAT Cbl € MPEKANEHO MATBK 33 BKITIOUYEHVA KOT/IOH K HE € NOAXOAALL 32 MHOYKLNA.

YBEpETeE Ce, Ye roTBAPCKMAT Cb/l € NOAXOAALL 32 MHAYKLMA, U Ue Ce Hammpa BbPXY KOT/IOH, UMIATO pasMep ChOTBETCTBA Halt-000pe Ha pasmepa Ha
chbAa. ViHdopmauma 3a Binaa, pasmepa 1 No3nLMOHMPAHETO Ha rOTBAPCKITE ChAOBE LLUE HAMEPUTE B INaBn —> "VIHAYKLMOHHO HarpABaHe",

—> "'bBKaBa 30Ha" n —> "OyHKLmA Move".

3alLo oTHema TOJIKOBa AbLNTO, OKATO FOTBAPCKUTE ChAOBE CE 3arpenT, Uiu 3aLlo Te He ce 3arpABaTt AOCTaTbYHO, BLIPEKM Ye e HaCTPOeHa BUCOKa
CTeneH Ha rotBeHe?

["OTBAPCKMAT Cbll € NPEKANEHO MATbK 32 BK/HOUEHUA KOT/IOH WW HE € NOAXOAALL 33 UHAYKLKA.

YBEPETE Ce, Ye rOTBAPCKMAT Cb/l € NOAXOAALL 32 MHAYKLWA, U Ue Ce Hammpa BbPXY KOTAOH, YMIATO pasMep CbOTBETCTBA Halt-100pe Ha pasMepa Ha
cbaa. iHdopmaumAa 3a Baa, pasmepa 1 nosuLMOHMPAHETO HA rOTBAPCKIUTE ChAOBE LUE HAMEPUTE B r1aBU —> "WIHAYKLMOHHO HarpABaHe",
—> "'bBKaBa 30Ha" n —> "OyHKmA Move".



[MoBpeaa — KakBo Ja Hanpasum? bg

MouncrBaHe

Kak ce nouncTea rorBapcKuAT MioT?

OnTManHm pesysrati ce NocTurar Che CeLnaIHin NoYMCTBALLY NPenaparm 3a CTbKI0Kepamika. Mpenopbya ce Aa He Ce 13nosi3Bar ocTpu Uin
a0bpasyBHY NOYMCTBALLW NPenapary, Npenapar 3a CbAOMUAHN (KOHLEHTPATK) Ui abpasunBHi IbOU.

[lombaHuTeNHa MHGOPMALIKA 32 MOYMCTBAHETO W FPWKIATE 32 TOTBAPCKMA MJIOT LLE HAMEPUTE B rnaBa —> "llounctBaHe"

B Noepena — kakBo na
HanpaBum?

Mo npaBwnIo NOBpPeanTe ca NIeCHU 3a OTCTpaHABaHe
npebonumn. Mona o6bpHeTe BHUMaHWE Ha ykagdaHuATa B
Tabnuuara, Nnpeav Aa ce CBbPXETE CbC cnyxbaTta 3a
oBcny>xBaHe Ha K/IMEHTW.

WHaukauua Bb3moXHa npu4mHa OTcTpaHABaHe Ha rpeLKu

HAma EnekTposaxpaHBaHeTo e NpeKbeHaTo. MpoBepeTe C NOMOLLTA Ha APYTY eNEKTPUYECKM YPEN 1l He € Bb3-
HUKHA/0 KbCO CheANHEHME B B/IEKTD03aXPAHBAHETO.

Ype[wT He e CBbP3aH CbITIACHO BNIEKTPUYECKaTa  YBEPETE Ce, Ue YPELbT & CBbP3aH ChI/IACHO BNIEKTPUUECKATA CXEMA.

cxema.
[NoBpena Ha enekTpoHnKara. AKo noBpe/ara He MOXe [ia Ce 0TCTPaHM, MHOPMUPaNTe TeXHUYe-
cKara cnyxoa 3a 00CNyKBaHE Ha KAMEHTH.
NHankauunte murar 06cny>XBaLLMAT NAHEN € MOKBP N € NOKPUT 0T 3cyLwete o6cny)KBaLLMA NAHEN UK CBAJIETE NPEAMETA.
npeamer.
B MHOMKALMNTE HA KOTOHUTE Bb3HMKHana e noBpe/a B e1EKTPOHNKATA. 32 KpaTtko C pbka NoKpuiTe 06CNY>BALLMA NaHen, 3a 4a NOTBbPAUTE
Mira nHankaumara — noepeqara.
FZ EnexTpoHukara e nperpana i e u3kaoumna Cbot-  3uakaiite A0KaTo eNeKTpOHMKATA Ce 0X1aau JOCTaTbyHo. 10KOC-
BETHWA KOT/IOH. HeTe C/iell T0Ba NPOM3BOSIEH CUMBOJT BbPXY FOTBAPCKUA MJ10T.
Fu EnexTpoHukara e nperpana 1 BCUUKY KOT/I0HM ca
C€ U3KITH0UNIN.
F 5 +creneH saroteeHe v cur- B 30HaTa Ha 06CAYXBALLMA NaHEN Ce HaMnpa OtcTpaHeTe TeHmkepara. MHaMKaumATa 3a rpeLika yracea cief
HaneH TOH ropeta TeHmkepa. ChLLECTBYBa ONACHOCT OT KpaTko Bpeme. MOXETe Aa NpOAb/KUTE fa FOTBUTE.
NPErpABaHE Ha eNeKTPOHMKATa.
F 5 v curtanen Tou B 30Hara Ha 06cny)xBaLLnA naHen ce Hammpa OtcTpaHeTe TeHmkepara.A3uakarre HAKOMKO cekyHau. [lokocHeTe
ropetLla TeHmkepa. KOTIoHbT € 61 U3KIIUEH C NMPOV3BO/IHO MOJIE 3a 00CNY)KBaHe. Koraro MHAMKaLnATa 3a rpeLka
LIe/1 3aLLKTa HA e/IEKTPOHMKATA. yracHe, MOXeTe Aa NPOAL/IKUTE [ FOTBUTE.
Fl/FG KOT/IOHBT € NPErpan 1 € N3KKOUeH 3a 3allTaHa  3uakaiiTe A0KaTo eNeKTPOHMKATA Ce 0X1aau JOCTATbYHO U OTHOBO
Balliata paboTHa NOBBLPXHOCT. BK/IIOUETE KOT/IOHA.
FE KoTnoHbT e paboten Abaro Bpeme 6€3 NPeKbeBaHe. ABTOMATUUHOTO NPEANasHo U3K/IOUBAHE € aKTUBMPaHO. Binkte
rnasa
ESooD PaGoTHOTO HAMPEXEHNE € TPELLHO, HaMUPa Ce CBbpXeTe ce ¢ Bana J0CTABUMK HA ENEKTPOSHEPIUA.
Egqnn 1N3BbH HOPMaHMA PabOTeH AnanasoH.
uson ["0TBAPCKMAT N/IOT HE € CBbP3aH NPaBuIHO Paskauete rotBapCKmA Nt 0T eNIEKTPUUECKATa Mpexa. YBEpETe Ce,
ue TOV € CBbP3aH CbIIACHO EIEKTPUYECKATA CXEMA.
dE [lemo pexnMbT e akTBMpaH Paskauere roteapckmA Mot OT eNeKTpruyeckara Mpexa. Viauakarre
30 CekyHau 1 OTHOBO ro BKKOUETE. [J0OKOCHETE NPOM3BOTHO MOJE 3a
00C/NY>XBAHE B PAMKNTE Ha CIeABALLINTE 3 MUHYTI. [IEMO PEXUMBT €
NE3aKTUBUPAH.
He noctapAlite ropeLLy TeHMKEPN BbPXY 00CNYXBALLMA NaHE.
YKasaHue B m  AKO KOILT 3a NoBpeaa He e NocoYyeH B Tabnuuara,
m  AKO B MHAMKAUWATA ce nokaxe c, TpAdBa aa paskayeTe rotBapckuA N0T OT efleKTpuyeckaTa
3abPXKNUTE HATUCHAT CEH30pa Ha ChOTBETHUA KOT/IOH, Mpexa, nsuakaiTe 30 CeKyHaM 1 OTHOBO MO BK/OUETE.
3a [ja MOXeTe Aa OTYeTeTe KoJa 3a nospeja. AKO MHAMKaumATa ce NoKaxe OTHOBO, CBbPXKETE Ce C

TexHudyeckarta cnyx0a 3a 00cny)KBaHe Ha K/IMEHTU U
nocoyeTe TOYHMA KOA 3a noBpesa.
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bg CneunannaupaH cepsna

/& Cneunanusupan cepsus

KoratoypeabmurpadsanadbaepeMoHTUPaH HanATLeHTbP3a
00CNy)KBaHEHaK/IMEHTVEHZDA3M0N0XKeHNne BuHaruiedamepum
NoAXOAALLO pelleHne, Taka e CNecTUM U HEHY)KHOTO
noceleHne Ha nepcoHana ot cnyxdara obcnyxBaHe Ha
KINEHTW.

MpoaykTos NO u npoussoacTteeH NO

Korato ce cBbpXeTe ¢ HalaTta ciyxoa obcnysaHe Ha
K/IMEHTN, MonAa nocoyete E-Homepa v FD-HoMepa Ha
ypeaa.

Tabenkara ¢ HoMmeparTa e OTKPUETE:

m Bbpxy nacnopta Ha ypeaa.
m Ha gonHaTa yacT Ha roTBapcKkma naorT.

E-HOMepbT MOXe aa ce OTKpue 1 BbpXy CTbKieHaTa
NOBBPXHOCT Ha roTBapckmA naoT. MoxeTe aa nposepute
nHgekca Ha knueHtckata cnyxoa (Kl) n FD-Homepa kaTo
OTMAETE Ha OCH. HACTPOWKKW. HanpaseTe cnpaska 3a ToBa
B rnaBa—> "OCHOBHM HACTPOMKM".

Nmaliite npeasua, Ye NOCELEeHNeTo Ha TeXHUKa oT
cnyxbarta o0cnyxBaHe Ha KIMEHTU B C/lyyain Ha NorpeLwHo
oBcnyxBaHe HAMa fa e 6e3naTtHO Jopw v Npes nepuoaa
Ha rapaHuuaTa.

[aHHUTe 3a KOHTaKT CbC CepBUN3NTE BbB BCUYKIN CTPaHW LLE
Hamepute B NPUIOXEHNA CMNCHK.
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TectoBKn ACTUA

BNTectoBsu actua

Taan Tabnuua e n3roTeeHa 3a TECTOBUTE MHCTUTYTKN, 3a Oa
ce 00neKkun TeCTBAHETO Ha HaluTe ypean.

[anHuTe B Tabavuara ce oTHacAT A0 HaluTe
NOMbAHUTENHM CbAOBE 3a rotBeHe Ha Schulte-Ufer
(KOMMMIEKT OT 4 yacTu 3a MHAYKUMOHHK nuekn HZ 390042)
CbC CneaHuTe pasmepu:

m TeHpkepa ¢ apbxka @ 16 cMm, 1,2 1 3a KOT/IOHK C
14,5 cm

m TeHmkepa @ 16 cm, 1,7 n 3a kotnoHn ¢ & 14,5 cm

m TeHmkepa @ 22 cwm, 4,2 n 3a KOT/IoHM ¢ & 18 cm

m TuraH @ 24 cm, 3a KOTNOHN ¢ J 18 ¢cm

MpensaputenHo sarpABaHe MpuroTeaxe

Mpoabmxuten-
TeneH
TectoBM ACTHA ConoBse SOTeB eeH eaa HOCT Kanak
(MUH:cek)

CreneHsa Ka-
roTBeHe nak

bg

PasTonfABaHe Ha wWwokonan

Kyseprtopa (Hanp. mapka Dr. Oetker, thvH HatypaneH Lwokonan 55% Tenmxkepa ¢
Kakao, 150 1) NPbXKA C Ana- - - - 15 He
MeTbp 16 cm

3arpﬂBaHe U nogabpxaHe B TOMI0 CbCTOAHUE Ha NnelleHa AXHUA

Jlewwa axxHna*
HauanHa temneparypa 20°C
Konuuectso: 450 1 TeHmkepa ¢ 130
ﬂmamg“rnbp 5 Y (6e3 pastibpkBaHe) lla 15 lla
Konnyectso: 800 r Tenmxkepa ¢ 2:30
ANameTbp 22 9 ' la 15 lla
- (6e3 pasbbpKBaHe)

Jlewwa AXHNA OT KyThA
Hanp. newla ¢ HageHuukm ot Erasco.
Hauanna temneparypa 20°C

Konnuectso: 500 r TeHmxepa ¢ npnon. 1:30
fmamersp 16 9 (pasGbpkaiirecnen  [la 15 la
CM npuén. 1 MuH.)
Konuuectso: 1 kr Tenmkepa ¢ npuon. 2:30
[namersp 22 9 (pasGbpkaiirecnen  [a 15 la
CM npumos. 1 MuH.)

MpuroTeAHe Ha coc bewamen

Temnepatypa Ha Mnakoto: 7 °C
Cwerasku: 40 rmacno, 40 r 6patuHo, 0,5 1 Maako (3,5 % MacneHocT) u

LLMNKa con
1. Pagronete Macnoto, pasdbpkaiTe 6paLLHoTo 1 CoNTa 1 3ar- Tenmxepa ¢
pewTe. NPbXKA C ana- 2 npnon. 6:00 He
METbp 16 cm
2. BETe MIAKOTO KbM GPaLLHOTO U C NOCTOAHHO pas-
: [lo6asete 0TO KbM GPALLIHOTO U C MOCTOAHHO Pa3 7 np6. 6:30 He
bPKBAHE 0 OCTABETE /13 3aBPU.
3. Koraro cocbT GeLuames 3aBpu, 0CTaBETE Ha KOT/IOHa 3a OLLE 2 i i i 5 He

MUHYTI MPY NOCTOAHHO GbpKaHe.

“Peuenta cbrnacHo DIN 44550

**Peuenta cvrnacHo DIN EN 60350-2
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bg TecTtoBM ACTUA

MpensaputenHo sarpAsaHe MpuroteaHe
Mpogbnxuren-

CreneHs3a Ka-
roTBeHe nak

TeneH
TectoBM AcTMA CbaoBe Crenensa HOCT Kanak

roTBeHe TR

BapeHe Ha Mnako ¢ opu3
MnAko ¢ 0pu3, BApPEHO C Kanak
Temneparypa Ha MnAakoTo: 7 °C

3arpeiTe MIAKOTO A0KATO He 3an0uHe [1a ce Hagura. Hactpoute npeno-
pvyunTENHATA CTEMEH HA OTBEHE U uot’)aBeTe KbM MJ1AKOTO 0OpWU3, 3axap

n con.
Bpeme Ha rotBeHe BKI.: NpeaapuTenHo 3arpaaHe npuosn. 45 muH.
Cweraku: 190 r kpbrbn opus, 90 r3axap, 750 ma maako (3,5 % T 3
L) e avamertsp 16 8.5 npuon. 5:30 He (Qa36bp'
& Kailte cnen
10 MUH.)
Cweraku: 250 r kpbrba opus, 120 r3axap, 1.1 mnako (3,5 % T 3
LT AVAMETp 22 8.5 npuon. 5:30 He (Qa36bp'
& Kailte cnen
10 MUH.)
Mnsko ¢ 0pu3, BapeHo 6e3 Kanak
Temneparypa Ha Maakoto: 7 °C
[lo6aBeTe ChCTaBKITE KbM MIAKOTO U 3arpeiiTe npn NOCTOAHHO Obp-
KaHe. 136epeTe NpenopbuUTenHaTa CTeNeH Ha roTBeHe Koraro MIakoTo
e nocturHano npuon. 90 °C v octaseTe 3a 0koA0 50 MUH. HA NO-HUCKA
CTENEH.
Cwerasku: 190 1 kpbrba oprd, 90 1 3axap, 750 mamnako (3,5%  TeHmxkepa ¢
macneHoct) u 1 rcon anamersp 16 8.5 npuon. 5:30 He 3 He
CM
Cweraku: 250 1 kpbrba opua, 120 r3axap, 1.1 mnako (3,5 % TeHmxepa ¢
macneHoct) u 1,5 rcon QNAMETBP 22 8.5 npuon. 5:30 He 2.5 He
CM
BapeHe Ha opu3*
Temneparypa Ha Boaara: 20 °C
CberaBku: 125 r abarosbpHect opua, 300 1 Boga W LMnka con TeHmxkepa ¢
anameTsbp 16 9 npu6n. 2:30 la 2 lla
CM
Cwerasku: 250 1 abarosbpHect opua, 600 1 Boga W LMnka con TeHmxkepa ¢
AnameTbp 22 9 npu6n. 2:30 lla 2.5 lla
CM
lMeyeHe Ha cBUHCKa pubuLa
HayanHa temnepatypa Ha pubuuara: 7°C
Konuuectso: 3 CBUHCKM prouun (06wo Terio ok. 300 T, 1 cMm Turad aname- .
nedenn) 1 15 Ma CABHUOrNEN0BO 010 Tbp 24 CM 9 HIpAOTINIES0 i 7 hie
MpuroTBAHe Ha ManaynHKu**
Konnuectso: 55 M/ TeCTO Ha NanaunHka TuraH aname- .
Top 24 C 9 npuon. 1:30 He 7 He
[MbpXxeHe Ha abnb. 3amp. MbPX. KapTohU
Konuuectso: 1,8 /1 CbHUOrNenoso 0no, Ha nopund: 200 T awnb.  TeHmkepa ¢ [lokato Temnepary-
3amMp. Mbpx. kaptodu (Hanp. MacCain 123 Frites Original) QNAMETBP 22 9 para Ha 0/MoTo He 9 He
CM noctmrHe 180 °C

*Peuenta cbrnacHo DIN 44550

**Pevienta curnacHo DIN EN 603
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	Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom. Čiščenja in vzdrževalnih del s strani uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen če so starejši od osmih let in pod nadzorstvom.
	Otrok, mlajših od osmih let, ne pustite v bližino aparata in priključnih kablov.
	Nadzirajte postopek kuhanja. Kratek postopek kuhanje mora biti neprestano nadzorovan.
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	: Opozorilo
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	: Opozorilo

	Nevarnost poškodb!

	] Vzroki poškodb
	Vzroki poškodb
	Pozor!
	■ Hrapavo dno posode lahko opraska kuhalno ploščo.
	■ Nikoli ne postavljajte prazne posode na kuhališča. Povzroči lahko poškodbe.
	■ Ne postavljajte vroče posode na upravljalno ploščo, na območja s kontrolnimi lučkami ter na okvir kuhalne plošče. Povzroči lahko poškodbe.
	■ Če na kuhalno ploščo padejo trdi ali koničasti predmeti, jo lahko poškodujejo.
	■ Aluminijasta folija in plastična posoda se na vročih kuhališčih stopita. Uporaba zaščitnih kovinskih plošč na kuhališču ni priporočljiva.

	Pregled
	V naslednji tabeli so navedene najpogostejše poškodbe:
	Poškodba
	Vzrok
	Ukrep


	7 Varstvo okolja
	Varstvo okolja
	V tem poglavju so vam na voljo informacije o varčevanju z energijo in odstranjevanju aparata.
	Nasveti za varčevanje z energijo
	Okolju prijazno odstranjevanje

	Embalažo odstranite na okolju prijazen način.

	f Kuhanje z indukcijo
	Kuhanje z indukcijo
	Prednosti kuhanja z indukcijo
	Kuhanje z indukcijo se močno razlikuje od običajnega kuhanja, saj vročina nastaja neposredno v posodi. To ponuja številne prednosti:
	Posoda

	Za kuhanje z indukcijo uporabljajte le feromagnetno posodo, kot je na primer:
	V poglavju ~ "Test posode" lahko preverite, ali je posoda primerna za indukcijo.
	Za dober rezultat kuhanja mora feromagnetno območje dna lonca ustrezati velikosti kuhališča. Če kuhališče ne zazna posode, ponovno poskusite s kuhališčem z manjšim premerom.
	Ko uporabljate prilagodljivo območje kot edino kuhališče, lahko uporabljate tudi večjo posodo, ki je primerna posebej za to območje. Informacije o položaju posode najdete v poglavju ~ "Prilagodljivo območje".
	Obstaja tudi indukcijska posoda z dnom, ki ni v celoti feromagnetni:
	Neustrezna posoda

	Ne uporabljajte razdelilnih plošč ali posode iz:
	Značilnosti dna posode

	Sestava dna posode lahko vpliva na rezultat kuhanja. Uporabljajte lonce in ponve iz materialov, ki enakomerno razporejajo vročino v posodi, npr. lonce s "sendvič dnom" iz nerjavečega jekla. S tem prihranite čas in energijo.
	Uporabljajte posodo z ravnim dnom, posoda z neravnim dnom namreč ovira dotok toplote.
	Na kuhališču ni posode ali je neprimerne velikosti

	Če na izbrano kuhališče ne postavite posode, ali pa le- ta ni iz primernega materiala ali primerne velikosti, bo stopnja moči kuhanja, ki se prikaže na prikazovalniku kuhališča, utripala. Na kuhališče postavite ustrezno posodo, da neha utrip...
	Prazna posoda ali posoda s tankim dnom

	Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte posode s tenkim dnom. Kuhalno polje je opremljeno z notranjim varnostnim sistemom, vendar se lahko prazna posoda segreje tako hitro, da ni dovolj časa za delovanje funkcije "Avtomatska izključitev" in ...
	Zaznavanje posode

	Vsako kuhališče ima spodnjo mejo za zaznavanje posode, ki je odvisna od feromagnetnega premera in materiala dna posode. Zato vedno uporabljajte kuhališče, ki najbolje ustreza premeru dna posode.

	* Spoznajte svoj aparat
	Spoznajte svoj aparat
	Informacije o dimenzijah in moči kuhališč najdete v~ Stran 2
	Upravljalna plošča
	Upravljalne površine
	Prikazi
	Upravljalna polja


	Ko se kuhališče segreje, svetijo simboli upravljalnih polj, ki so v danem trenutku na voljo.
	Ko se dotaknete določenega simbola, se aktivira njegova funkcija.
	Opombe
	Kuhališča
	Kuhališča

	Prikaz preostale toplote

	Kuhalna plošča ima za vsako kuhališče po en prikaz preostale toplote. Ta prikazuje, da je kuhališče še vedno vroče. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se ne dotikajte kuhališča.
	Glede na to, kako visoka je stopnja preostale toplote, se prikaže sledeče:
	Če med kuhanjem s kuhališča odstavite posodo, prikaz preostale toplote in izbrano kuhališče izmenično utripata.
	Ko izključite kuhališče, sveti prikaz preostale toplote. Tudi ko ste kuhališče izključili, prikaz preostale toplote sveti, dokler je kuhališče še toplo.

	1 Upravljanje naprave
	Upravljanje naprave
	V tem poglavju lahko preberete, kako vključite kuhališče. V tabeli so navedene stopnje kuhanja in čas kuhanja za različne jedi.
	Vklop in izklop kuhalne plošče

	Kuhalno ploščo vključite in izključite z glavnim stikalom.
	Vklop: dotaknite se simbola #. Zasliši se zvočni signal. Simboli kuhališč in funkcije, ki so v danem trenutku na voljo, zasvetijo. Kuhalna plošča je pripravljena za uporabo.
	Izklop: simbol # držite pritisnjen, dokler prikazi ne ugasnejo. Prikaz preostale toplote sveti, dokler se kuhališča ne ohladijo dovolj.
	Opombe
	Nastavitev kuhališča

	V nastavitvenem območju izberite želeno stopnjo kuhanja.
	Stopnja kuhanja 1 = najnižja stopnja.
	Stopnja kuhanja 9 = najvišja stopnja.
	Vsaka stopnja kuhanja ima eno vmesno stopnjo. Ta je označena s simbolom †.
	Opomba:
	Izbira kuhališča in nastavitev stopnje kuhanja

	Kuhalna plošča mora biti vključena.
	1. Pritisnite na simbola " in Ä želenega kuhališča.
	2. Povlecite s prstom po ustreznem nastavitvenem območju, tako da zasveti želena stopnja kuhanja.

	Stopnja kuhanja je nastavljena.
	Spreminjanje stopnje moči

	Izberite kuhališče in na območju programiranja nastavite želeno stopnjo moči.
	Izklop kuhališča

	Izberite kuhališče in nastavite na ‹ na območju programiranja. Kuhališče je izključeno in prižge se kontrolna lučka preostale toplote.
	Opombe
	Priporočila za kuhanje
	Priporočila
	Preglednica za pripravo jedi


	V preglednici so navedene primerne stopnje kuhanja za vsako jed posebej. Čas priprave se lahko razlikuje glede na način priprave, težo, debelino in kakovost jedi.
	Stopnja kuhanja
	Čas priprave jedi (min)


	| Prilagodljivo območje
	Prilagodljivo območje
	Po potrebi jo je mogoče uporabiti kot eno ali kot dve neodvisni kuhališči.
	Sestavljena je iz štirih induktorjev, ki delujejo neodvisno drug od drugega. Ko prilagodljivo kuhališče deluje, se aktivira le tisto območje, ki ga pokriva posoda.
	Nasveti za uporabo posode

	Za zagotovitev dobrega zaznavanja in porazdelitve toplote priporočamo, da se posoda dobro centrira:
	Kot eno kuhališče
	Kot dve neodvisni kuhališči
	Kot eno kuhališče

	Prilagodljivo območje kuhanja se vključi kot eno kuhališče.
	Vklop
	1. Izberite prilagodljivo kuhalno območje s simbolom Ä.
	2. V nastavitvenem območju izberite ustrezno stopnjo kuhanja.

	Sprememba stopnje kuhanja

	Izberite kuhališče in v ustreznem nastavitvenem območju spremenite stopnjo kuhanja.
	Dodajanje nove posode

	Postavite novo posodo na kuhališče in nato dvakrat pritisnite na simbol ý. Nova posoda bo prepoznana, stopnja kuhanja, ki je bila izbrana pred tem, pa se ohrani.
	Opomba:
	Izklop

	Dotaknite se simbola ý.
	Prilagodljivo kuhališče je izključeno. Obe kuhališči naprej delujeta kot dve neodvisni kuhališči.
	Kot neodvisni kuhališči

	Prilagodljivo kuhalno območje lahko uporabljate kot dve neodvisni kuhališči.
	Ločevanje kuhališč
	1. Dotaknite se simbola ý.
	2. Izberite želeno kuhališče s simbolom ".
	3. V nastavitvenem območju izberite ustrezno stopnjo kuhanja.

	Opombe
	Povezovanje obeh kuhališč

	Dotaknite se simbola ý.
	Aktivirano je prilagodljivo območje kuhanja.

	u Funkcija Move
	Funkcija Move
	S to funkcijo se vključi celotno prilagodljivo območje kuhanja, ki je razdeljeno na tri kuhališča in ki ima prednastavljene stopnje kuhanja.
	Uporabite le eno posodo. Velikost območja kuhanja je odvisna od posode, ki jo uporabljate, in njenega pravilnega položaja.
	Območja kuhanja

	Tako lahko posodo med kuhanjem prestavite na drugo kuhališče z drugačno stopnjo kuhanja:
	Prednastavljene stopnje kuhanja:
	Prednje območje = stopnja kuhanja Š
	Srednje območje = stopnja kuhanja †
	Zadnje območje = stopnja kuhanja ‚.†
	Prednastavljene stopnje kuhanja lahko neodvisno spreminjate. Več o tem, kako jih spremenite, si lahko preberete v poglavju ~ "Osnovne nastavitve".
	Opombe
	Aktiviranje
	1. Izberite eno izmed dveh kuhališč prilagodljivega območja kuhanja.
	2. Če pritisnete na simbol ÿ, sveti svetleje. Prilagodljivo območje kuhanja se vključi kot eno kuhališče.
	Sprememba stopnje kuhanja


	Med kuhanjem lahko spremenite stopnje kuhanja posameznih območij kuhanja. Postavite posodo na območje kuhanja in v nastavitvenem območju spremenite stopnjo kuhanja.
	Opombe
	Izklop

	Pritisnite na simbol ÿ. Zasveti šibkeje.
	Funkcija je izklopljena.
	Opomba:


	O Časovne funkcije
	Časovne funkcije
	Kuhalna plošča omogoča tri funkcije programske ure:
	Programiranje časa priprave

	Kuhališče se po izteku nastavljenega časa samodejno izključi.
	Vklop poteka tako:
	1. Dvakrat pritisnite na simbol 0. Na prikazovalniku programske ure svetijo ‹‹ in prikaz x.
	2. Izberite kuhališče. Zasveti prikaz x.
	3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem območju izberite želeni čas priprave. Možne nastavitve od leve proti desni so 1, 2, 3 ... do 9 minut.
	4. Pritisnite na simbol 0, da potrdite izbrano nastavitev.
	5. Izberite želeno stopnjo kuhanja.


	Čas priprave jedi se začne odštevati.
	Opombe
	Senzor pečenja

	Če je za eno kuhališče programiran čas priprave in aktiviran senzor pečenja, se začne čas priprave odštevati šele, ko je dosežena izbrana temperatura.
	Sprememba ali brisanje časa

	Dvakrat pritisnite na simbol 0 in nato izberite kuhališče.
	V nastavitvenem območju spremenite čas priprave ali nastavite ‹‹ , da izbrišete nastavljeni čas priprave.
	Pritisnite na simbol 0, da potrdite izbrano nastavitev.
	Po poteku časa

	Kuhališče se izključi, prikaz x utripa in prikaže se ‹ za kuhališče. Zasliši se zvočni signal.
	Na prikazovalniku programske ure utripata ‹‹ in prikaz x.
	Ko pritisnete na simbol 0, prikaza ugasneta in zvočni signal utihne.
	Opombe
	Kuhinjska ura

	S kuhinjsko uro lahko nastavite čas do 99 minut.
	Deluje neodvisno od kuhališč in drugih nastavitev. Ta funkcija kuhališča ne izključi samodejno.
	Nastavitev
	1. Dotaknite se simbola 0. Na prikazovalniku programske ure svetijo ‹‹ in prikaz V.
	2. V nastavitvenem območju izberite želeni čas in nastavitev potrdite s pritiskom na simbol 0.

	Sprememba ali brisanje časa

	Dotaknite se simbola 0.
	V nastavitvenem območju spremenite čas priprave ali nastavite ‹‹, da izbrišete nastavljeni čas priprave.
	Pritisnite na simbol 0, da potrdite izbrano nastavitev.
	Po poteku časa

	Po preteku časa se zasliši signal. Na prikazovalniku programske ure utripata ‹‹ in simbol V.
	Ko pritisnete na simbol 0, prikaza ugasneta.
	Funkcija štoparice

	Funkcija štoparice prikazuje čas, ki je pretekel od vklopa.
	Deluje neodvisno od kuhališč in drugih nastavitev. Ta funkcija kuhališča ne izključi samodejno.
	Vklop

	Dotaknite se simbola ‰. Na prikazovalniku programske ure svetijo ‹‹.
	Čas se začne odštevati.
	Izklop

	Dotaknite se simbola ‰. Na prikazovalniku programske ure se prikažeta ‹‹, ki nato ugasneta.
	Funkcija je izklopljena.
	Opomba:


	v Funkcija PowerBoost
	Funkcija PowerBoost
	S funkcijo PowerBoost boste lahko večje količine vode pogreli hitreje kot s stopnjo kuhanja Š.
	To funkcijo je mogoče aktivirati za posamezno kuhališče, če ne deluje nobeno drugo kuhališče iste skupine (glejte sliko).
	Opomba:
	Vklop
	1. Izberite kuhališče.
	2. Dotaknite se simbola &.

	Izklop
	1. Izberite kuhališče.
	2. Dotaknite se simbola &.
	Opomba:



	x Funkcija ShortBoost
	Funkcija ShortBoost
	S funkcijo ShortBoost lahko posodo segrejete hitreje kot s stopnjo kuhanja Š.
	Po izklopu funkcije izberite ustrezno stopnjo kuhanja za jed, ki jo pripravljate.
	To funkcijo je mogoče aktivirati za posamezno kuhališče, če ne deluje nobeno drugo kuhališče iste skupine (glejte sliko).
	Opomba:
	Priporočila za uporabo
	Vklop
	1. Izberite kuhališče.
	2. Dvakrat pritisnite na simbol &.

	Izklop
	1. Izberite kuhališče.
	2. Dotaknite se simbola &.
	Opomba:



	z Funkcija za ohranjanje jedi toplih
	Funkcija za ohranjanje jedi toplih
	Ta funkcija je primerna za topljenje čokolade ali masla in za ohranjanje jedi toplih.
	Vklop
	1. Dotaknite se simbola è.
	2. V naslednjih 10 sekundah izberite želeno kuhališče.

	Izklop
	1. Dotaknite se simbola è.
	2. Izberite kuhališče.



	c Senzorika za peko
	Senzorika za peko
	Ta funkcija omogoča pečenje ob ohranjanju primerne temperature ponve.
	Kuhališča s to funkcijo so označena s simbolom funkcije pečenja.
	Prednosti pri peki
	Opombe

	Za praženje s senzorjem praženja

	Ponve, ki so optimalne za uporabo v kombinaciji s senzorjem praženja, lahko kupite v specializiranih trgovinah ali pri naši servisni službi. Navedite ustrezno referenčno številko:
	Ponve so prevlečene s prevleko proti sprijemanju, kar omogoča praženje z malo olja.
	Opombe
	Temperaturne stopnje
	Temperaturna stopnja
	Primerna za

	Tabela

	V preglednici so navedene primerne temperaturne stopnje za vsako jed posebej. Čas pečenja se lahko razlikuje glede na način priprave, težo, velikost in kakovost jedi.
	Nastavljena temperaturna stopnja se razlikuje glede na uporabljeno ponev.
	Predhodno segrejte prazno ponev in po zvočnem signalu dodajte olje ter jed.
	Temperaturna stopnja
	Celotni čas priprave jedi od zvočnega signala (min)
	Nastavitev

	V preglednici izberite primerno temperaturno stopnjo. Prazno ponev postavite na kuhališče.
	1. Pritisnite na simbol Õ.
	2. Izberite kuhališče. Na prikazovalniku kuhališča sveti prikaz Ý.
	3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem območju izberite želeno temperaturo.
	4. Ko je temperatura peke dosežena, v ponev najprej nalijte olje in nato vanjo položite živila.
	Opomba:
	Izklop senzorja pečenja

	Pritisnite na simbol Õ in izberite kuhališče. Kuhališče se izključi in prikaz preostale toplote sveti.

	A Varovalo za otroke
	Varovalo za otroke
	S pomočjo varovala za otroke lahko otrokom preprečite, da bi se dotikali kuhališča.
	Vklop in izklop otroškega varovala

	Kuhalna plošča mora biti izključena.
	1. Kuhalno ploščo vključite z glavnim stikalom.
	2. Držite pritisnjen simbol Ñ pribl. 4 sekunde.
	1. Kuhalno ploščo vključite z glavnim stikalom.
	2. Držite pritisnjen simbol Ñ pribl. 4 sekunde.
	Samodejna zaščita za otroke

	S pomočjo te funkcije se po izklopu kuhalne plošče zaščita za otroke vklopi samodejno.
	Vklop in izklop

	V poglavju ~ "Osnovne nastavitve" izveste, kako lahko vklopite samodejno varovalo za otroke.

	k Zaščita pri brisanju
	Zaščita pri brisanju
	Če upravljalno polje brišete, ko je kuhalna plošča vključena, lahko spremenite nastavitve. Da bi to preprečili, je kuhalna plošča opremljena s funkcijo zapore upravljalnega polja zaradi čiščenja.
	Vklop: dotaknite se simbola Ñ. Zasliši se zvočni signal. Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. Površino upravljalnega polja lahko brišete, ne da bi spremenili nastavitve.
	Izklop: po 35 sekundah se upravljalno polje odklene. Če želite zaporo odpraviti predčasno, pritisnite na simbol Ñ.
	Opombe


	b Samodejna izključitev
	Samodejna izključitev
	Ko kuhališče deluje že dalj časa brez sprememb nastavitev, se aktivira samodejni varnostni izklop.
	Kuhališče ne greje več. Na prikazu kuhališča izmenično utripajo ”, ‰ in prikaz preostale toplote œ ali •.
	Ko pritisnete poljuben simbol, se prikaz izključi. Kuhališče lahko zdaj ponovno nastavite.
	Kdaj se samodejni varnostni izklop vključi, je odvisno od nastavljene stopnje kuhanja (po 1 do 10 urah). .

	Q Osnovne nastavitve
	Osnovne nastavitve
	Aparat omogoča različne osnovne nastavitve. Prilagoditi jih je mogoče potrebam posameznih uporabnikov.
	Prikaz
	Funkcija
	Tako se pomaknete do osnovnih nastavitev:

	Kuhalna plošča mora biti izključena.
	1. Vključite kuhalno ploščo.
	2. V naslednjih 10 sekundah simbol 0 držite pritisnjen pribl. 4 sekunde.
	Informacije o izdelku
	Prikaz
	3. Če se ponovno dotaknete simbola 0, preklopite na osnovne nastavitve.
	4. Večkrat pritisnite simbol 0, dokler se ne prikaže želena funkcija.
	5. Nato v polju za nastavitve izberite želeno nastavitev.
	6. Simbol 0 držite pritisnjen vsaj 4 sekunde.


	Nastavitve so shranjene.
	Izhod iz osnovnih nastavitev

	Z glavnim stikalom ugasnite kuhalno ploščo.

	[ Prikaz porabe energije
	Prikaz porabe energije
	Ta funkcija prikazuje celotno porabo energije zadnjega postopka kuhanja na tej kuhalni plošči.
	Po izklopi je poraba v kWh prikazana še 10 sekund.
	Slika prikazuje primer porabe ‚.‹‰ kWh.
	V poglavju ~ "Osnovne nastavitve" najdete informacije o tem, kako vključite to funkcijo

	t Test posode
	Test posode
	S to funkcijo lahko preverjate hitrost in kakovost poteka kuhanja glede na posodo.
	Rezultat je referenčna vrednost in je odvisen od lastnosti posode ter uporabljenega kuhališča.
	1. Posodo s pribl. 200 ml vode postavite na sredino kuhališča, ki glede na premer najbolje ustreza dnu posode.
	2. Pomaknite se v osnovne nastavitve in izberite nastavitev ™‚ ƒ.
	3. Pritisnite na nastavitveno območje. Na prikazovalniku kuhališča utripa A.

	Rezultat preverite na podlagi naslednje tabele:
	Rezultat

	Da funkcijo ponovno vklopite, pritisnite na nastavitveno območje.
	Opombe


	D Čiščenje
	Čiščenje
	Primerna čistilna in negovalna sredstva najdete pri naši servisni službi ali v naši spletni trgovini.
	Kuhalna plošča
	Čiščenje


	Po kuhanju vedno očistite kuhališče. S tem boste preprečili zažiganje ostankov hrane. Kuhališče očistite šele, ko prikaz preostale toplote ugasne.
	Kuhališče očistite z vlažno krpo za pomivanje in ga osušite s krpo, da preprečite nastanek madežev vodnega kamna.
	Uporabljajte le tista čistilna sredstva, ki so primerna za čiščenje tovrstnih kuhalnih plošč. Prosimo, upoštevajte navodila proizvajalca na embalaži izdelka.
	Nikakor ne uporabljajte:
	Trdovratno umazanijo je najlažje očistiti s strgalom za steklokeramiko, ki ga lahko kupite v trgovini. Upoštevajte navodila proizvajalca.
	Primerna strgala za steklokeramiko najdete pri naši servisni službi ali v naši spletni trgovini.
	S posebnimi gobicami za čiščenje steklokeramičnih kuhalnih plošč dosežete dobre učinke čiščenja.
	Možni madeži
	Opomba:
	Okvir kuhalne plošče

	Upoštevajte sledeča navodila, da se izognete poškodbam okvirja kuhalne plošče:

	{ Pogosta vprašanja in odgovori (FAQ)
	Pogosta vprašanja in odgovori (FAQ)
	Uporaba
	Zvoki
	Posoda
	Čiščenje

	3 Motnja, kaj storiti?
	Motnja, kaj storiti?
	Navadno so motnje le malenkosti, ki jih je mogoče z lahkoto odpraviti. Preden se obrnete na servisno službo, si oglejte navodila v tabeli.
	Prikaz
	Možni vzroki
	Odpravljanje napak
	Opombe


	4 Servisna služba
	Servisna služba
	Če je treba vaš aparat popraviti, je za vas na voljo naša servisna služba za stranke. Vedno bomo našli primerno rešitev, tudi za preprečevanje nepotrebnih obiskov osebja servisne službe.
	Številka E in številka FD

	Če se obrnete na našo servisno službo, prosimo, da navedete številko E in številko FD aparata.
	Tipsko tablico s številkami najdete:
	Številko E najdete tudi na stekleni površini kuhalne plošče. Servisni indeks (KI) in številko FD lahko preverite tako, da odprete osnovne nastavitve. Pri tem si za pomoč oglejte poglavje~ "Osnovne nastavitve".
	Prosimo, upoštevajte, da obisk tehnika servisne službe v primeru napačnega upravljanja tudi med garancijskim rokom ni brezplačen.
	Podatke o servisnih službah za vse države najdete v priloženem seznamu servisnih služb.

	E Preglednice in nasveti
	Preglednice in nasveti
	Ta preglednica je bila pripravljena za preizkuševalne inštitute, da bi jim olajšali preizkušanje naših aparatov.
	Podatki v tabeli se nanašajo na našo dodatno posodo Schulte-Ufer (4 kosi kuhinjske posode za indukcijsko ploščo HEZ 390042) z naslednjimi merami:
	Priprava
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	По-нататъшна информация за продуктите, принадлежностите, резервните части и обслужването ще намерите на адрес: www.siemens-home.com и интернет ма...
	8 Използване по предназначение
	Използване по предназначение
	Прочетете внимателно настоящото ръководство. Съхранете ръководството за употреба и монтаж, както и паспорта на уреда за по-късна употре...
	Огледайте уреда след като го извадите от опаковъчния материал. Не включвайте уреда в случай, че е бил повреден по време на транспортиран...
	Монтажът на уреда трябва да се извърши съгласно приложеното ръководство за монтаж.
	Този уред е предназначен за употреба само в частни домакинства и в битова среда. Използвайте уреда само за приготвяне на ястия и напитки....
	Този уред е предназначен за използване на височина до максимум 4000 метра над морското равнище.
	Не използвайте покрития за готварския плот. Те могат да доведат до злополуки, напр. при прегряване, запалване или разпръскващи се матери...
	Не използвайте неподходящи предпазни съоръжения или защитни решетки за деца. Те могат да доведат до злополуки.
	Този уред не е замислен за работа с външен таймер или дистанционно управление.
	Този уред може да се използва от деца над 8 години и лица с намалени физически, сетивни или ментални способности или без достатъчно опит и...
	Децата не бива да си играят с уреда. Почистването и потребителската поддръжка не бива да се извършват от деца, освен ако не са над 8 години...
	Деца под 8 години да се пазят далеч от уреда и кабела и съединителния кабел.
	Готвенето трябва да се наблюдава. Краткото готвене трябва да се наблюдава текущо.
	В случай, че имате пейсмейкър или друго подобно медицинско устройство следва да бъдете особено внимателни при използването или доближа...

	( Важни указания за безопасност
	Важни указания за безопасност
	: Предупреждение
	Опасност от пожар!
	: Предупреждение

	Опасност от изгаряне!
	: Предупреждение

	Опасност от токов удар!
	: Предупреждение

	Опасност от повреди!
	: Предупреждение

	Опасност от нараняване!

	] Причини за повредите
	Причини за повредите
	Внимание!
	■ Съдовете с грапави дъна могат да надраскат готварския плот.
	■ В никакъв случай не поставяйте празни съдове върху нагревателните зони. Може да причинят повреда.
	■ Не поставяте горещи съдове върху командното табло, върху индикаторите или върху рамката на готварския плот. Може да причинят повреда.
	■ Падането на твърди или остри предмети върху готварския плот може да го повреди.
	■ Алуминиевото фолио и пластамасовите съдовете се стопяват върху нагорещените нагревателни зони. Не се препоръчва използването на пре...
	Преглед
	В следната таблица ще откриете най-често срещаните повреди:
	Повреди
	Причина
	Мярка


	7 Опазване на околната среда
	Опазване на околната среда
	В тази глава ще получите информация за спестяването на енергия и за изхвърлянето на уреда.
	Съвети за пестене на енергия
	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти

	Изхвърлете опаковката на определените места за отпадъчни продукти.

	f Индукционно нагряване
	Индукционно нагряване
	Предимства при готвене с индукция
	Готвенето с индукция се различава радикално от обичайното готвене, топлината възниква директно в готварския съд. Това предлага цяла ред...
	Съдове

	Използвайте само феромагнитни съдове за готвене с индукция, например:
	За да проверите, дали съдовете са подходящи за индукция, можете да направите справка в глава ~ "Тестване на съдове".
	За добър резултат от готвенето феромагнитната зона на дъното на тенджерата трябва да отговаря на големината на котлона. Ако съдът върху ...
	Ако гъвкавата готварска зона се използва като единствен котлон, могат да се използват по-големи съдове, които са особено подходящи за та...
	Има и индукционни съдове, чието дъно не е напълно феромагнитно:
	Неподходящи съдове

	Никога не използвайте дифузорни плочи или готварски съдове от:
	Свойства на дъното на съда

	Характеристиките на дъното на съда могат да окажат влияние върху резултата от готвенето. Използвайте тенджери и тигани от материали, ко...
	Използвайте съдове с плоско дъно, неравностите по дъното оказват негативно влияние върху подаването на топлина.
	Липса на съд или неподходящ размер

	Ако върху избраната нагревателна зона не поставите съд за готвене или поставеният съд е от неподходящ материал или с неподходящи размер...
	Празни съдове или съдове с тънко дъно

	Не нагрявайте празни съдове и не използвайте съдове с тънко дъно. Готварският плот е снабден с вградена система за защитна блокировка, н...
	Разпознаване на тенджери

	Всеки котлон има долна граница за разпознаване на тенджери, която зависи от феромагнитния диаметър и от материала на дъното на съда. Ето ...

	* Запознаване с уреда
	Запознаване с уреда
	Ще откриете информация за размерите и мощностите на котлоните в~ Cтраница 2
	Контролен панел
	Полета за обслужване
	Индикатори
	Полета за обслужване


	Ако готварският плот се загрее, светят символите на полетата за обслужване, които към този момент са на разположение.
	Ако докоснете символ, съответната функция се активира.
	Указание
	Котлоните
	Котлони

	Индикатор за остатъчна топлина

	Готварският плот има по един индикатор за остатъчна топлина за всеки котлон. Той показва, че котлонът още е горещ. Не докосвайте котлона ...
	В зависимост от размера на остатъчната топлина се показва следното:
	Ако свалите съда по време на готвене от котлона, индикаторът за остатъчна топлина и избраната степен на готвене мигат редувайки се.
	Когато котлонът се изключи, индикаторът за остатъчна топлина свети. Дори и когато готварският плот вече е изключен, индикаторът за остат...

	1 Обслужване на уреда
	Обслужване на уреда
	В тази глава можете да прочетете как се настройва котлон. В таблицата ще откриете степените и времената за готвене за различни ястия.
	Включване и изключване на готварския плот

	Включете и изключете готварския плот с главния превключвател.
	Включване: Докоснете символа #. Прозвучава сигнал. Спадащите към котлоните символи и функциите, които към този момент са на разположение,...
	Изключване: Докоснете символа # докато индикаторите не угаснат. Индикаторът за остатъчна топлина свети докато котлоните са достатъчно о...
	Указание
	Настройка на котлон

	Чрез диапазона за настройка настройте желаната степен за готвене.
	Степен на готвене 1 = най-ниска степен.
	Степен на готвене 9 = най-висока степен.
	Всяка степен за готвене има междинна степен.Тя е обозначена с †.
	Указание:
	Избор на котлон и степен на готвене

	Готварският плот трябва да е включен.
	1. Докоснете символите " и Ä на желания котлон.
	2. Прекарайте пръста си през съответния диапазон за настройка докато желаната степен на готвене не светне.

	Степента на готвене е настроена.
	Смяна на степента на готвене

	Изберете котлон и настройте желаната степен на готвене в полето за програмиране.
	Изключване на котлон

	Изберете котлон и докоснете ‹ в диапазона на регулиране. Котлонът се изключва. Индикаторът за остатъчна топлина свети докато котлонът е...
	Указание
	Препоръки за готвене
	Препоръки
	Таблица за печене


	В таблицата се показва коя степен на готвене е подходяща за всяко ястие. Времето на готвене може да варира според вида, теглото, дебелина...
	Степен за готвене
	Време на готвене (мин.)


	| Гъвкава зона
	Гъвкава зона
	Според нуждата може да се използва като отделен котлон или като два отделни котлона.
	Състои се от четири индуктора, които функционират независимо един от друг. Когато гъвкавата готварска зона работи, се активира само зона...
	Съвети за използване на съдовете

	За да се осигури добро разпознаване на съда и разпределение на топлината, препоръчваме да поставяте съда точно в центъра:
	Като един-единствен котлон
	Като два независими котлона
	Като един-единствен котлон

	Гъвкавата готварска зона се активира като единствен котлон.
	Активиране
	1. Изберете гъвкавата готварска зона със символа Ä.
	2. В диапазона на регулиране изберете съответната степен на готвене.

	Смяна на степента на готвене

	Изберете котлона и променете степента на готвене в съответния диапазон за настройка.
	Добавяне на нов съд

	Поставете новия готварски съд, изберете котлона от гъвкавата готварска зона и след това два пъти докоснете символа ý.Новият съд се разпо...
	Указание:
	Дезактивиране

	Докоснете символа ý.
	Гъвкавата готварска зона е деактивирана. Двата котлона продължават да функционират като два независими котлона.
	Като два независими котлона

	Гъвкавата готварска зона може да се използва като два независими котлона.
	Разделяне на котлоните
	1. Докоснете символа ý.
	2. Изберете желания котлон със символа ".
	3. В диапазона на регулиране изберете съответната степен на готвене.
	Указание

	Свързване на двата котлона

	Докоснете символа ý.
	Гъвкавата готварска зона е активирана.

	u функция Move
	Функция Move
	С тази функция се активира цялата гъвкава готварска зона, която е разделена на три части и чиито степени на готвене са предварително нас...
	Използвайте само един съд. Размерът на готварската зона зависи от използвания съд и неговото правилно позициониране.
	Зони на готвене

	Така даден съд може да се премести върху друга готварска зона с друга степен на готвене по време на процеса на готвене:
	Предварително настроени степени на готвене:
	Предна зона = степен на готвене Š
	Средна зона = степен на готвене †
	Задна зона = степен на готвене ‚.†
	Предварително настроените степени на готвене могат да се променят за всеки котлон независимо една от друга. Как можете да ги променяте, ...
	Указание
	Активиране
	1. Изберете едната от двете зони за готвене на гъвкавата зона за готвене.
	2. Докоснете символа ÿ, той свети по-ярко.Гъвкавата зона за готвене се активира като единствен котлон.
	Смяна на степента на готвене


	Готварските степени на отделните зони на готвене могат да се променят по време на процеса на готвене. Поставете съда върху зоната на гот...
	Указание
	Дезактивиране

	Докоснете символа ÿ. Той свети по-слабо.
	Функцията е дезактивирана.
	Указание:


	O Времеви функции
	Времеви функции
	Вашият готварски плот разполага с три функции за таймер:
	Програмиране на времето на готвене

	Котлонът се изключва автоматично след изтичане на настроеното време.
	Така се настройва:
	1. Докоснете два пъти символа 0. В индикацията на таймера светят ‹‹ и индикацията x.
	2. Изберете котлон. Индикаторът x свети.
	3. През следващите 10 секунди настройте в зоната за настройка желаното време на готвене. Възможната предварителна настройка отляво надяс...
	4. Докоснете символа 0, за да потвърдите избраната настройка.
	5. Изберете желаната степен на готвене.


	Времето на готвене започва да тече.
	Указание
	Сензор за пържене

	Ако за един котлон се програмира време на готвене и сензорът за пържене се активира, времето за готвене започва да тече едва когато избра...
	Промяна или изтриване на времето

	Докоснете два пъти символа 0 и изберете котлона.
	В диапазона на регулиране променете времето на готвене или настройте ‹‹ , за да изтриете програмираното време на готвене.
	Докоснете символа 0, за да потвърдите избраната настройка.
	След изтичане на времето

	Котлонът се изключва, индикацията x мига и котлонът показва ‹. Прозвучава сигнал.
	В индикацията на таймера мигат ‹‹ и индикацията x.
	При докосване на символа 0 угасват индикаторите и се заглушава сигналния тон.
	Указание
	Кухненският таймер

	Посредством кухненския таймер можете да настроите време до 99 минути.
	Той функционира независимо от котлоните и другите настройки.Тази функция не изключва автоматично котлона.
	Така се настройва
	1. Докоснете символа 0.В индикацията на таймера светят ‹‹ и индикацията V.
	2. Изберете в диапазона за настройка желаното време и потвърдете тази настройка като докоснете символа 0.

	Промяна или изтриване на времето

	Докоснете символа 0.
	В диапазона на регулиране променете времето на готвене или настройте ‹‹, за да изтриете програмираното време на готвене.
	Докоснете символа 0, за да потвърдите избраната настройка.
	След изтичане на времето

	След изтичане на времето прозвучава сигнал. В индикацията на таймера мигат ‹‹ и символа V.
	След докосване на символа 0 индикациите угасват.
	Функция хронометър

	Функцията хронометър показва изминалото време от активирането.
	Тя функционира независимо от котлоните и другите настройки. Тази функция не изключва автоматично котлона.
	Активиране

	Докоснете символа ‰.В индикатора на таймера светват ‹‹.
	Времето започва да тече.
	Дезактивиране

	Докоснете символа ‰.В индикацията на таймера се показват ‹‹ и след това угасват.
	Функцията е дезактивирана.
	Указание:


	v Функция PowerBoost
	Функция PowerBoost
	С функцията PowerBoost големи количества вода могат да се загряват по-бързо отколкото със степента на готвене Š.
	Тази функция може да се активира за даден котлон винаги когато другият котлон от същата група не работи (вж. изображението).
	Указание:
	Активиране
	1. Изберете котлон.
	2. Докоснете символа &.

	Дезактивиране
	1. Изберете котлон.
	2. Докоснете символа &.
	Указание:



	x ShortBoost функция
	ShortBoost функция
	С функцията ShortBoost готварският съд може да се загрее по-бързо отколкото със степента на готвене Š.
	След дезактивиране на функцията изберете подходящата степен на готвене за Вашите ястия.
	Тази функция може да се активира за даден котлон винаги когато другият котлон от същата група не работи (вж. изображението).
	Указание:
	Препоръки за употреба
	Активиране
	1. Изберете котлон.
	2. Докоснете два пъти символа &.

	Дезактивиране
	1. Изберете котлон.
	2. Докоснете символа &.
	Указание:



	z Функция за запазване на топлина
	Функция за запазване на топлина
	Тази функция е подходяща за разтопяване на шоколад или масло и за запазване на ястията топли.
	Активиране
	1. Докоснете символа è.
	2. Изберете през следващите 10 секунди желания котлон.

	Дезактивиране
	1. Докоснете символа è.
	2. Изберете котлон.



	c Сензорика за пържене
	Сензорика за пържене
	С тази функция е възможно пържене при поддържане на подходящата температура на тигана.
	Котлоните с тази функция са обозначени със символа за функция за пържене.
	Предимства при пържене
	Указание

	За пържене със сензора за пържене

	Тиганите, които са оптимално подходящи за сензора за пържене, могат допълнително да се получат в нашата техническа служба обслужване на ...
	Тиганите са с антизалепващо покритие, така че за пържене се нуждаете от много малко олио.
	Указание
	Степени на температура
	Степен на температура
	Подходящо за

	Таблица

	В таблицата се показва коя температурна степен е подходяща за всяко ястие. Времето на пържене може да варира според вида, теглото, големи...
	Настроената температурна степен варира според използвания тиган.
	Предварително загрейте празния тиган, добавете олиото и ястието след сигналния тон.
	Степен на температура
	Общо време на пържене след сигн. тон (мин.)
	Така се настройва

	Изберете подходящата степен на температура от таблицата. Поставете празния тиган върху котлона.
	1. Докоснете символа Õ.
	2. Изберете котлон. В индикацията на котлоните свети индикацията Ý.
	3. През следващите 10 секунди в зоната за настройка изберете желаната степен на температура.
	4. След достигане на температурата за пържене, поставете в тигана първо олио и след това ястията.
	Указание:
	Изключване на сензора за пържене

	Докоснете символа Õ и изберете котлона. Котлонът се изключва и светва индикатор за остатъчна топлина.

	A Защита от деца
	Защита от деца
	Със защитата от деца можете да предотвратите включването на готварския плот от деца.
	Активиране и деактивиране на защитата от деца

	Готварският плот трябва да е изключен.
	1. Включете готварския плот с главния превключвател.
	2. Докоснете символа Ñ за ок. 4 секунди.
	1. Включете готварския плот с главния превключвател.
	2. Докоснете символа Ñ за ок. 4 секунди.
	Автоматично обезопасяване за деца

	С тази функция безопасността за деца се задейства автоматично веднага когато бъде изключен готварският плот.
	Включване и изключване

	Как се включва автоматичната защита от деца ще научите в глава ~ "Основни настройки"

	k Защита при търкане
	Защита при търкане
	Ако бършете върху обслужващия панел, докато готварският плот е включен, настройките могат да се променят. За да се предотврати това, готв...
	Активиране: докоснете символа Ñ. Акустичен сигнал прозвучава. Обслужващият панел е блокиран за 35 секунди. Сега можете да бършете върху п...
	Деактивиране: след 35 секунди обслужващият панел се отблокира. За преждевременно прекъсване на функцията докоснете символа Ñ.
	Указание


	b Автоматично изключване
	Автоматично изключване
	Ако даден котлон работи по-дълго време и не е извършена промяна на настройките, се активира автоматичното предпазно изключване.
	Котлонът престава да нагрява. В индикацията на котлона мигат последователно ”, ‰ и индикаторът за остатъчна топлина œ или •.
	При докосване на произволен символ индикацията се изключва. Котлонът сега може отново да се настрои.
	Кога да се активира автоматичното предпазно изключване се определя според настроената степен за готвене (след 1 до 10 часа). .

	Q Основни настройки
	Основни настройки
	Уредът предлага различни основни настройки. Те могат да се напасват към съответните нужди на потребителя.
	Индикация
	Функция
	Така достигате до основните настройки:

	Готварският плот трябва да е изключен.
	1. Включете готварския плот.
	2. В рамките на следващите 10 секунди докоснете символа 0 за ок. 4 секунди.
	Информация за продукта
	Индикация
	3. Ако докоснете отново символа 0, ще достигнете до основните настройки.
	4. Докосвайте символа 0 повторно докато желаната функция не се появи.
	5. След това в диапазона на настройка изберете желаната настройка.
	6. Докоснете символа 0 за минимум 4 секунди.


	Настройките са запаметени.
	Напускане на основните настройки

	Изключете готварския плот с помощта на главния превключвател.

	[ Показание за консумацията на енергия
	Показание за консумацията на енергия
	Тази функция показва общия разход на енергия за последното готвене на този готварски плот.
	След изключването разходът се показва в продължение на 10 секунди в кВтч.
	Фигурата показва пример с разход от ‚.‹‰ кВтч.
	Как да включите тази функция ще разберете в глава ~ "Основни настройки"

	t Тестване на съдове
	Тестване на съдове
	С тази функция бързината и качеството на процеса на готвене могат да се проверяват независимо от готварския съд.
	Резултатът е референтна стойност и зависи от свойствата на готварския съд и на използвания котлон.
	1. Поставете студения готварски съд с ок. 200 мл вода в средата на котлона, който съответства по диаметър най-добре на дъното на съда.
	2. Преминете към основните настройки и изберете настройка ™‚ ƒ.
	3. Докоснете зоната за настройка. На дисплея на котлоните мига A.

	Проверете резултата на базата на следната таблица:
	Резултат

	За да активирате отново тази функция, докоснете зоната за настройка.
	Указание


	D Почистване
	Почистване
	Подходящи средства за почистване и поддръжка ще получите от сервизната служба или от нашия електронен магазин.
	Готварски плот
	Почистване


	Почиствайте готварския плот винаги след готвене. Така се предотвратява загарянето на залепналите остатъци. Почиствайте готварския пло...
	Почиствайте готварския плост с влажна кърпа за миене и го подсушавайте с кърпа, за да не се образуват петна от котлен камък.
	Използвайте само почистващи средства, които са подходящи за готварски плотове от този вид. Моля, съблюдавайте указанията на производите...
	В никакъв случай не използвайте:
	Упоритата мръсотия отстранявайте най-добре със стъргалка за стъкло, налична в търговската мрежа. Спазвайте указанията на производителя.
	Подходящи стъргалки за стъкло ще получите от нашата сервизна служба или в нашия онлайн магазин.
	Със специални гъби за почистване на готварски плотове от стъклокерамика получавате добри резултати при почистване.
	Възможни петна
	Указание:

	Рамка на готварския плот

	За да избегнете щети по рамката на готварския плот, моля, следвайте указанията:

	{ Често задавани въпроси и отговори (ЧЗВ)
	Често задавани въпроси и отговори (ЧЗВ)
	Употреба
	Шумове
	Готварски съдове
	Почистване

	3 Повреда – какво да направим?
	Повреда – какво да направим?
	По правило повредите са лесни за отстраняване дреболии. Моля обърнете внимание на указанията в таблицата, преди да се свържете със служб...
	Индикация
	Възможна причина
	Отстраняване на грешки
	Указание



	4 Cпeциaлизиpaн cepвиз
	Cпeциaлизиpaн cepвиз
	Когато уредът ви трябва да бъде ремонтиран, нашият център за обслужване на клиенти е на разположение. Винаги ще намерим подходящо решени...
	Продуктов № и производствен №

	Когато се свържете с нашата служба обслужване на клиенти, моля посочете Е-номера и FD-номера на уреда.
	Табелката с номерата ще откриете:
	Е-номерът може да се открие и върху стъклената повърхност на готварския плот. Можете да проверите индекса на клиентската служба (KI) и FD-но...
	Имайте предвид, че посещението на техника от службата обслужване на клиенти в случай на погрешно обслужване няма да е безплатно дори и п...
	Данните за контакт със сервизите във всички страни ще намерите в приложения списък.

	E Тестови ястия
	Тестови ястия
	Тази таблица е изготвена за тестовите институти, за да се облекчи тестването на нашите уреди.
	Данните в таблицата се отнасят до нашите допълнителни съдове за готвене на Schulte-Ufer (комплект от 4 части за индукционни пчеки HZ 390042) със сле...
	Приготвяне
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