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החברה שומרת לעצמה הזכות לבצע שיפורים או שינויים ללא הודעה מוקדמת.  

  
 
 
  
 

  

 
 

 
  

 
 

 04-8477111 טל':
08-9777222 טל':
 02-6403000 טל': 
 08-9777222 טל':
08-6378616 טל':
 08-6335311 טל': 

 תחנות שירות

CSB חיפה , שד' ההסתדרות 224שרות 
 , אזור תעשייה צפוני, לודשרות CSB, המסגר 1

 , תלפיות, ירושליםאלרם, הסדנא 7
CSB באר-שבע, יאיר שטרן 18שרות , 

 שרות אקספרס, אזור התעשייה החדש, אילת
 , אילתשרות ששון, הבנאי 3

 צפון
 מרכז

 ירושלים
 דרום

 לקוחות נכבדים,
 אני מקווים, שהוראות הפעלה והתקנה אלה סייעו לכם להפעיל את מכשיר החשמל

SIEMENS ושהוא פועל לשביעות רצונכם. של 

 אם למרות מאמצינו להגיש לכם מוצר מושלם וללא ליקויים, תתגלה תקלה כלשהיא
 בפעולתו של המכשיר, אנא פנו בכל עת לאחד מסניפי השרות הרשומים על הכריכה

 האחורית של חוברת זו.

מעבדות השרות והטכנאים המיומנים ישמו להגיש לכם במהירות את כל העזרה
 בהצלחה! הדרושה להחזרת המכשיר לפעולה תקינה. 

מוקד שרות טלפוני ארצי - *  2220
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he שלנו במטבח עבורכם שבדקנו ניםומתכ 

 צייתפונק את בוכ ,בלבד מיקרוגל במצב וקלבד כדי :רהעה במיקרוגל מזון הכנת

 .ותהבסיסי ההגדרות רךד ייבושה בישול בכלי משלהשת תמיד דוהקפי ,גלרומיקבוןמז הכנת בעת
 17 בעמוד ושימהש הוראות את אוקר .למיקרוגל המתאימים בחום עמידים

 "סיותבסי הגדרות" ~

 ודבעמ "מיקרוגל" ~.למיקרוגל המתאימים כלים של

 ■ הרשת מדף את יקולהח ,הרשת מדף על הבישול כלי חתנה בעת

 :חימום גיסו 18
 4D חם ווירא :

 ויראו בסחרור הצליי 4■ המכשיר דלת וןיולכ ופנהמ )גלרומיק("Microwave" יתובהכש כך
 מיקרוגל Ý■.מטה פיכל מופנית המעוקלת והשפה

 זמן משך
 שוליהב

 בדקות

 הספק
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטומפט
 C° ב

 סוג
 חימום

 גובה
 דףהמ

כלים/אביזרים  מנה

 במיקרוגל רההפש

5 180 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול ליכ  בשר
10-15 90 

 יקרוגלבמ בישול

20 360 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול ליכ  ביצה ויציפ
20-25 180 

7-9 600 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול ליכ  ספוג לאןפ

22-27 600 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול ליכ  בשר קציץ

 במיקרוגל משולב בישול

25-30 360 170-190 
4 

2 מכסה ללא ,בישול ליכ  אדמה תפוחי גראטן

18-23 180 180-200 
: 

2 מכסה ללא ,בישול ליכ  וגהע

25-35 360 200-220 
4 

2 רשת מדף  *וףע

Z * הכולל הבישול מזמן לאחר הפכו 
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 נושל במטבח עבורכם בדקנוש ניםוכתמ

 תחתון/עליון חימום ■ %:חימום סוגי
; 4D : ■ צהיפ אפיית ■ חם יראוו 

he 

 זמן משך
 שוליבה

 בדקות

 רהרטופטמ
 C° ב

 סוג
 מוםיח

 בהגו
 המדף

כלים/אביזרים  מנה

 אפייה
25-40 *140-150 

% 
3 יהאפי מגש  מאהח וגיותע

25-40 *140-150 
: 

3 יהאפי מגש  מאהח וגיותע

30-40 *140-150 
: 

3+1 אפייה מגש + תכליתית-רב תבנית  מפלסים 2,מאהח וגיותע

35-55 *130-140 
: 

5+3+1 תכליתית-רב ניתבת + ייהפא מגשי  מפלסים 3,מאהח וגיותע

20-30 *160 
% 

3 יהאפי מגש  קטנות עוגות

25-35 *150 
: 

3 יהאפי מגש  קטנות עוגות

25-35 *150 
: 

3+1 אפייה מגש + תכליתית-רב תבנית  מפלסים 2,קטנות עוגות

35-45 *140 
: 

5+3+1 תכליתית-רב ניתבת + ייהפא מגשי  מפלסים 3,קטנות עוגות

25-35 **160-170 
% 

2 מ"ס 26 קוטר ,לעוגה קפיצית תבנית  מןשו ללא ספוג וגתע

25-35 **160-170 
: 

2 מ"ס 26 קוטר ,לעוגה קפיצית תבנית  מןשו ללא ספוג וגתע

30-50 **150-170 
: 

3+1 מ"ס 26 קוטר ,לעוגה קפיצית תבנית  מפלסים 2,מןשו ללא ספוג וגתע

60-80 170-180 
; 

מ"ס טרבקו ,רותוחש ותבנית 2 20 2  יםוחתפ פאי

60-80 180-200 
% 

מ"ס טרבקו ,רותוחש ותבנית 2 20 2  יםוחתפ פאי

70-90 170-190 
: 

מ"ס טרבקו ,רותוחש ותבנית 2 20 3+1  סיםלמפ 2,יםוחתפ פאי

 הירמ חימום בפונקציית להשתמש אין ,דקות שךלמ מקדים חימום * 5
 ירמה חימום יתבפונקצי להשתמש יןא ,מקדים חימום **

 :חימוםה וגס בגריל צלייה

 הנוזלים .תכליתית-הרב התבנית את גם פנימה הכניסו
 .נקי ישאר התנור תאו ,התבנית וךבת כדוליי המטפטפים

 גדול שטח ,גריל ■ )

 זמן משך
 ישולהב

 בדקות

 צבמ
 הגריל

 סוג
 חימום

 בהגו
 המדף

אביזרים  מנה

 בגריל צלייה

3-5 3 
( 

5 רשת מדף  *חםל קליית

25-30 3 
( 

4 רשת מדף  **יחידות 12,בקר קציצת

 מקדים בחימום ורךצ יןא *
Z ** ללכוה הבישול מזמן שחלפו חרלא הפכו 
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he שלנו במטבח עבורכם שבדקנו ניםומתכ 

 זמן משך
 הבישול

 דקותב

 הספק
 גלקרוימה

 בוואט

 רהרטופטמ
 C° ב

 סוג
 וםחימ

 בהגו
 המדף

בישול כלי  מנה

 מצוננות מנות

4-8 600 -
Ý 

2 מכסה עם בישול כלי  חתא מנה ,חתבצל ארוחה

5-7 600 -
Ý 

2 מכסה עם בישול כלי  )יטבה רבבלע יש( ל"מ 400,נזיד ,מרק

5-10 600 -
Ý 

2 מכסה עם בישול כלי  חיתפו ,כיסונים ,פסטה כגון ,תוספות
 אורז ,אדמה

5-10 600 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  גראטן ,יהלזנ כגון ',גר 400,מאפים
 אדמה וחיפת

 קפואות מנות
11-15 600 -

Ý 
2 מכסה עם בישול כלי  חתא מנה ,חתבצל ארוחה

6-8 600 -
Ý 

2 מכסה עם בישול כלי  )יטבה רבבלע יש( ל"מ 200,נזיד ,מרק

7-15 600 -
Ý 

2 מכסה עם בישול כלי  ,כופתאות ,סטהפ כגון ',גר 500,תוספות
 אורז ,אדמה וחיפת

20-25 180 180-200 
4 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  גראטן ,יהלזנ כגון ',גר 400,מאפים
 אדמה וחיפת

 חום על שמירה

 צבבמ ששימו ידי-על תבשילים של ומםח על לשמור וכלות
 ברהד ).המזון חום על שמירה("Keeping warm" ההפעלה

 .התנור תא את לנגב תצטרכו שלא כך ויעיב יווצרותה ימנע

 .משעתיים יותר למשך מוכנים יםלישבת של חומם על רושמת אל
 כדי תוך שללהתב יךהמשל עשויים מסוימים יםילתבשש זכרו

 .הצורך לפי התבשילים את כסו .ומםח על שמירה

 מבחן ותמנ

 ביצוע על להקל כדי בדיקהה מכוני ורעב הוכנו להא טבלאות
 .ירהמכש של הבדיקות

EN-ל בהתאם IEC-ו 60350-1:2013  אםהתוב 60350-1:2011
EN לתקן 60705:2012,IEC 60705:2010. 

 תפוחים פאי
 בצבע גהלעו קפיציות ותניתב הניחו :אחד במפלס תפוחים פאי
 .אלכסונית בצורה יההשני ליד חתא כהה

 כהה בצבע קפיציות תבניות הניחו :מפלסים בשני תפוחים פאי
 .חופפת בצורה לא אך יההשני עלמ אחת

 חימום עם אחד במפלס אפו :קפיציות מתכת ותניתבב עוגות
 יתתבנה על לעוגה הקפיצית יתבנהת את הניחו .תחתון/עליון
 .הרשת מדף על במקום תכליתית-רבה

 שומן לאל ספוג עוגת
 הרשת מדפי על רוסד :יםמפלס בשני שומן ללא ספוג עוגת

 .מלאה יפהפח ללא יתנכא בצורה קפיציות תבניות

 רותעה
 יםנחהמו תבשיליםל מתייחסים בטבלה המובאים ערכיםה ■

 .הקר ורהתנ וךבת
■ 

■ 

 .המקדים לחימום הנוגע להבטב למידע בבקשה לב ימוש
 .התנור של מקדים חימום ותכולל אינן ההגדרות אפייה
 מבין הנמוכה רהוטרפמטב שיתאר שומתשה ,לאפייה תבניות או יהאפי שימג פרבמס קבילבמ ורלתנ המוכנסים מאפים

 .נותיצוהמ פרטורותמהט .מןהז ותואב בהכרח מוכנים היוי לא

 :במקביל מפלסים בשני יהלאפי מדפים יגובה
 3 מפלס :תכליתית-רב יתתבנ ■

 1 מפלס :האפיי מגש
 הרשת מדף על האפיי כלי/תבניות ■

 3 מפלס :ראשון רשת מדף
 1 מפלס :שני רשת מדף

 :ילקבבמ מפלסים בשלושה יהלאפי מדפים יגובה
 5 מפלס :האפיי מגש ■
 מפלס :תכליתית-רב יתתבנ ■
 1 מפלס :האפיי מגש ■

3 
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-

 he נושל במטבח עבורכם בדקנוש ניםוכתמ

 במיקרוגל מזון מוםיח

 וןמז מםולח ירלהפש או וןמז חמםל תוכלו ,המיקרוגל באמצעות
 .חתא בפעולה

 תריו מהר חמםתי וןהמז .שלהן ריזהמהא מוכנות מנות הוציאו
 אימיםתהמ בכלים תשתמשו כאשר יותר אחידה רהובצו

 יצריכו התבשיל של יםשונה שהמרכיבים ייתכן .גללמיקרו
 .ניםוש וםחימ זמני

 ימהרמע יותר מהר תחמםמ ,חהשטו בצורה כליב וזרהמפ מזון
 וחהשט רהבצו וןהמז את דרלס דלותהש ,כךלפי .וןמז של ההבוג

 !זהירות .אנכית ורהצב וןמזה את לערום יןא .יתןנש ככל
 טובות בישול תוצאות קבלת יבטיח יסויכה .וןהמז את תמיד כסו
 או צלחתב שושתמה ,לכלי יםתאמ מכסה לכם אין אם .יותר

 .גלקרוילמ מיוחד ברדיד

 הפכוו הבישול הלךבמ פעמים וששל או שתיים וןהמז את בורבע
 במשך לנוח למזון הניחו ,וםהחימ בגמר .ורךהצ פי על אותו
 .בטמפרטורה ויינהש על לפצות כדי ,דקות 1-2

 מדף על הבקבוק את הניחו ,קותותינ וןמז מחממים אתם אם
 חרלא יטבה בבוער או נערו .פטמה או מכסה ללא הרשת

 .שימושה לפני הטמפרטורה את ובדקו ,חימוםה

 אם מאוד מםתחלה עלול הכלי .הבישול לכלי חום ירבעמ המזון
 .הכנהה לצורך במיקרוגל ורק אך שיםממשת

 ,ותבלאטב המופיעות להמא שונות שלכם ויותהכמ אם :עצה
 ,ובבקיר ,ירושהפ כפולה כמות :הבא האצבע ללבכ השתמשו
 .ההכנה זמן של הכפלה

 !בהצרי סכנת – רהזהא:
 ברהד משמעות .מושהית רתיחה תיתכן ,נוזלים חימום בעת
 הבועות רותצווהי ללא רתיחה לטמפרטורת יגיע שהנוזל היא

 רועד המיכל אם גם .נוזלים חתתיבר הנוצרים הרגילים והאדים
 בעת .ולהתיז ומיותאבפת וחרתל ויעש חםה הנוזל ,מעט רק
 של מצב ימנעות כך .כלהמי וךבת כף תמיד יחונה ,חימוםה
 .מושהית חהתיר

 צריכים ,וסכ בתוך כפית כגון ,מתכת יטירפ :ותוציצנ יווצרותה
 חלקהומ התנור תא מדפנות מ"ס 2 של מינימלי במרחק ותלהי
 הפיך תיבל נזק לגרום עלולים ותוציצנ .הדלת של ימינהפ
 .הדלת של הפנימי בצד וכיתלזכ

 מומלצים הגדרות ערכי

 לחימום המתאימות להגדרות המלצות צאומת ,שלהלן להבטב
 יםערכ הם המצוינים הזמנים .וגלקרבמי ומזונות משקאות וןמגו

 ,באיכות ,ולהביש בכלי ויתל הבישול זמן שךמ .בלבד ממוצעים
 .בטבלה מופיעים יםהזמנ חיוטו .המזון בהרכבו בטמפרטורה

 אותו כוירוהא ,שמצוין יותרב הקצר בזמן תחילה שושתמה
 .ורךהצ רהבמק

 .קר לתנור וכנסהמ למזון מתאימים בטבלה המצוינים הערכים

 ותונבמז השתמשו ,שלכם המזון ורבע ערך שום ויןמצ לא אם
 .ותמומלצה ההגדרות על מושג לקבל כדי בטבלה דומים

 להשיג תוכלו כך .התנור מתא יםוצנח לא יםאביזר ואציהו
 .באנרגיה ולחסוך יטביותמ ולביש תוצאות

 .ולהביש בגמר התנור תא את קונ

 :חימוםה וגס
■Ý מיקרוגל 

 זמן משך
 הבישול

 דקותב

 הספק
 גלרומיקה

 בוואט

 רהרטופטמ
 C° ב

 סוג
 חימום

 בהגו
 המדף

בישול כלי  מנה

 משקאות חימום

מקסימום 1-3 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  )היטב בברעל יש( ל"מ 200

מקסימום 2-6 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  )היטב בברעל יש( ל"מ 400

 תינוקות מזון חימום

1-3 360 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  ל"מ 150,ותוקתינ בקבוקי
 )יטבה רבבלע יש(

 מצוננים ירקות
3-8 600 -

Ý 
2 מכסה עם בישול כלי  'גר 250

 קפואים ירקות

8-12 600 -
Ý 

2 מכסה עם בישול כלי  'גר 250,זורתבתפ

11-16 600 -
Ý 

2 מכסה עם בישול כלי  בוערב' (גר 450,קפוא גוש ,קרםומ רדת
 )ולהביש לךבמה יםפעמי או עםפ
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שלנו במטבח עבורכם שבדקנו ניםומתכ he 

 זמן משך
 הבישול
 בדקות

 הספק
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטופטמ
 C° ב

 סוג
 חימום

 בהגו
 דףהמ

כלים/אביזרים  מנה

 עוגה

2 180 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  'גר 500,לחה ,וגהע
10-15 90 

10-15 90 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי ',בשהי ,וגהע  גר 750

 עוףו בשר
10 180 -

Ý 
2 מכסה ללא ,בישול כלי ג"ק 1.2 *,שלם ,וףע

10-15 90 

10 180 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  *'גר 250,עוף נתחי
10-15 90 

10 180 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  *ג"ק 2,ברווז
40-50 90 

15 180 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  במשקל ),נא בשר( שלמים בשר נתחי
'  90 10-15 גר 800

15 180 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  במשקל ),נא בשר( שלמים בשר נתחי
 90 20-30ג"ק 1 *

15 180 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  במשקל ),נא בשר( שלמים בשר נתחי
 90 25-35ג"ק 1.5 *

8 180 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  גולאש למשל ,פרוסות או תיכותחב בשר
 90 5-10*גרם 500 קלבמש ),נא בשר(

8-15 90 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  *'גר 200,רבועמ טחון בשר

5 180 
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  *'גר 500,רבועמ טחון בשר
10-15 90 

10 180 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  *גרם 1000,רבועמ טחון בשר

20-30 90 

 דגים
3 180 -

Ý 
2 מכסה ללא ,בישול כלי  *'גר 300,לםש דג

10-15 90 

5 180 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  *'גר 400,דג פילה
10-15 90 

 ירקות ,רותיפ
5-10 180 -

Ý 
2 מכסה ללא ,בישול כלי ',יער פירות  גר 300

10 180 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  'גר 600,ירקות
8-13 90 

 שונות

7-9 90 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי ',אהחמ הפשרת  גר 125

 הבישול זמן חציתמ חרלא הפכו *
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 נושל במטבח עבורכם בדקנוש ניםוכתמ

 סופית סיסהת בצק התפחת
המצוין במפלס ורתנב חההתפל המיועד הפריט את הניחו

.להבטב מאשר תריו מהר בצק יחהתפל לווכת ,ורתנה בעזרת
 המתינו .תחתון/וןעלי חימוםב שושתמה .החדר בטמפרטורת

 תתבצע הסופית התסיסה אזי ,ורהתנ את חמםל ברצונכם אם .יןלחלוט יתקרר התנור שתא תחילה
.שהולכ יםחמ במקום לו מחוצה

 כיםרלע לב שימו .פעמיים להתפיח תמיד יש יםשמר צקב

he 

 סיסהת( יהוהשני הראשונה ההתפחה עבור בטבלאות
 ).ופיתס ותסיסה ראשונית

 בצק תסיסת
 התנור את וחממו להבטב המופיעות בהגדרות השתמשו

 גבי על הבצק נמצא שבו הכלי את יחונה .הרצויה לטמפרטורה
 .רשת מדף

 ברהדש משום ,ההתפחה במהלך ורתנה דלת את וחלפת אין
 יתבמטל צקהב את כסו .לתהליך בהושהח לחות חתלברי יגרום
 .לחה

 מומלצים הגדרות ערכי

 .המרכיבים ובכמות בסוג תלויים חההתפה וזמן הטמפרטורה
 .לבדב ממוצעים זמנים מהווים בלהטב שמצוינים הערכים ,פיכךל

 :חימוםה וגס
 תחתון/עליון חימום %■

 זמן משך
 שוליבה

 בדקות

 רהרטופטמ
 C° ב

 סוג
 מוםיח

 בהגו
 המדף

כלים/אביזרים  מנה

25-30 35-40 
% 

2 קערה  קל יםשמר צקב

10-20 35-40 
% 

2  יהאפי מגש

20-40 35-40 
% 

2 קערה  ועשיר כבד ,יםשמר צקב

15-25 35-40 
% 

2  יהאפי מגש

 הפשרה

 ירלהפש כדי )מיקרוגל("Microwave" הפעולה במצב השתמשו
 דגים ,בשר נתחי ,עוף נתחי ,ירקות ,ותפיר וןכג קפואים פריטים
 .ייםאפו ופריטים

 מתאים בכלי תואו הניחוו מאריזתו הקפוא וןהמז את הוציאו
 של ושהשימ הוראות את קראו .רשתה מדף ביג על למיקרוגל

 לעתים .רךהצו רהבמק תואו יכוראהו ,יןשמצו ביותר הקצר בזמן
 וןמז מפשירים שרכא יותר טובות תוצאות שיגהל יתןנ ,ותובקר
 .שניל תחתמ אחד בלהטב מצוינים אלה .שלבים מהבכ

 תריו מהר מפשירים נותמב או בנפרד שהוקפאו פריטים :צהע
 .אחד ושגב שהוקפאו מפריטים

 .הפשרהה במהלך פעמיים או פעם המזון את בוערב או הפכו
 את עםפ מדי רידוהפ .פעמים כמה יםולגד מזון נתחי הפוךל יש 18 בעמוד "מיקרוגל" ~.למיקרוגל המתאימים כלים
 )מיקרוגל("Microwave" וביתהכ שרכא הרשת מדף את יקוהחל
 .טהמ כלפי ונהפ החיצונית המסילהו הדלת וןכיול פנהומ

 יגשהל כלוות כך .ושימשב אינם שרא ורהתנ מתא אביזרים סירוה
 .יהרגבאנ ולחסוך אידאליות בישול תוצאות

 מומלצים רותגדה ערכי

 זמן .לבדב יםצעממו יםרכע הם בטבלה המצוינים הזמנים
 )-C° 18( קפאההה בטמפרטורת ,באיכות תלוי בפועל רההפשה
 להתחי שושתמה .בטבלה מופיעים הזמנים וחיוט .וןהמז רכבהבו

 .רוהפשי שכבר לקיםהח את הוציאו או הקפוא המזון קיחל

 התנור וךבת דקות 30 עד 10-כ עוד וחלנ ופשרהש וןלמז הניחו
 .התאזןל לטמפרטורה לאפשר כדי ,בויוכי לאחר

 ,בטבלאות המופיעות מאלה שונות כםשל ותהכמוי אם :צהע
 ,ובריבק ,ושהפיר כפולה ותכמ :הבא האצבע בכלל שושתמה

 .ההכנה זמן של הכפלה

 :חימוםה וגס
■Ý מיקרוגל 

 זמן משך
 הבישול
 בדקות

 הספק
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטופטמ
 C° ב

 סוג
 חימום

 בהגו
 דףהמ

כלים/אביזרים  מנה

 ולחמניות לחם

3 180 -
Ý 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  'גר 500,לחם
10-15 90 

2-4 90 140-160 
: 

2 רשת מדף  לחמניות

 הבישול זמן חציתמ חרלא הפכו *
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שלנו במטבח עבורכם שבדקנו ניםומתכ he 

 .נקיים להיות חייבים יםשולישה וןכיו ,יטבה צנצנתה שולי את בונג
 רוסגו וברט ואה שרכא שלה מיגוה אטם את צנצנת כל על יחונה

 את רוסד .התפסים בעזרת נותצצנה את סגרו .המכסה את
 חתא יגעו שלא כך תיתיתכל-הרב ניתבתה וךבת נותצצנה

 וךת אל )80°C-כ של בחום( חמים מים של ל"מ 500 מזגו .יהבשני
 .להבטב המצוינות בהגדרות שוהשתמ .תכליתית-רבה התבנית

 מורהשי הליךת סיום

 פירות
 כבו .ריםצק זמן חיוורמב בועות היווצרל לוחיית ,קצר זמן לאחר
 זמן בחלוף .עבעותבמ השימור נותצצנ כל אשרכ המכשיר את
 .התנור תא וךמת ותצננהצ את ואציהו ,שצוין רוריהק

 קותרי
 שרכא .קצרים מןז וחיורמב בועות ווצרהיל יתחילו ,קצר זמן אחרל
 הטמפרטורה את ידורהו ,צנותהצנ בכל ווצרלהי החלו ותועב
 כפי ,הסגור בתנור לבעבע להמשיך ותצננלצ ואפשרו 120°C-ל

 והשתמשו ורנתה את כבו ,שצוין הזמן בחלוף .בטבלה ןשמצוי
 .טבלהב שמצוין כפי ,ותדק מספר במשך וריהשי בחום

 והניחו ורהתנ תא מתוך צנותהצנ את הוציאו ,ורהשימ לאחר
 ביג על החמות צנותהצנ את להניח אין .הנקיי מטלית על אותן

 צנצנות את סוכ .יסדקלה עלולות שהן היות ,רטוב או קר משטח
 לשוניות את פתחו .יםרצפ ותוחר מפני יהןלע להגן כדי ימורהש

 .קרות הצנצנות כאשר רק ההידוק

 מומלצים הגדרות ערכי

 פירות ורימלש ממוצעים זמנים נםהי בטבלה המופיעים הזמנים
 ממספר ,חדרה מטמפרטורת שפעומ בפועל הזמן משך .וירקות
 .נותצהצנ וכןת של והאיכות טמפרטורהמה כןו ומהכמות הצנצנות
 לפני .אחד יטרל בנפח עגולות צנצנות על מבוססים הנתונים

 ,ורהתנ של בהגדרות כלשהו וינשי צעובת או התנור את בושתכ
 יךהלת .ופהצשמ כפי מבעבע הצנצנות שבתוך כןותהש ודאו

 .ותדק 30-60 בערך לאחר מתחיל הבעבוע

 :חימוםה וגס

 שימור

 המכשיר באמצעות ותוירק פירות שימורי להכין תוכלו
 .שברשותכם

 !פציעה סכנת – רהזהא:
 עלולות הצנצנות ,נכונה רהוצב יתנעש לא השימורים הכנת אם
 .לשימור ההוראות פי על פעלו .צץתפוהל

 נותצנצ

 רק השתמשו .ותקינתו יותקנ שימור ותצננבצ ורק אך השתמשו
 תקינות את קובד .ושלמות קיותנ ,וםבח ותעמיד גומי בטבעות
 .מועד מבעוד יםהסוגר

 בעלות שימור צנותבצנ רקו אך השתמשו ,שימור תהליך בכל
 מאפשר התנור תא .מזון סוג תואו את ושמכילות הגודל אותו
 ,^ בנות ,היותר לכל ותצננצ בשש שימורים של זמנית-בו הכנה

 או גדולות ותצננבצ שתמשלה יןא .חתא כל יטרל 1^ או 1
 .להיסדק עלול המכסה .תריו ותגבוה

 לךבמה התנור תא בתוך זוב זו לגעת צריכות לא שימור צנצנות
 .ורימהש יךהלת

 וירקות פירות הכנת

 .יטבה תםאו שטפו .בלבד יםטרי ובירקות בפירות השתמשו

 לפיסות והירקות הפירות את כווחת וליבות גלעינים וציאוה ,קלפו
 מ"ס 2 של לגובה עד ריםוהשימ צנותצנ את מלאו .תאימותמ
 .צנתהצנ לשפת תחתמ

 ותירפ
 מי וסיפוהו ריהפ ותתיכחב השימורים ותצננצ את מלאו פירות

 של ליטר כלל ).יטרל 1 של צנצנתל ל"מ 400-כ( חמים כרוס
 :מים
 יםוקמת פירות עבור סוכר 'גר 250-כ■
 יםוצחמ פירות עבור סוכר 'גר 500-כ■

 ירקות
4D : חם ווירא ■  .רתוחים יםחמ מים ומזגו ,הירקות חתיכותב הצנצנות את לאומ

ותבדק שוליבה זמן משך  רהרטוטמפ
 C° ב

 סוג
 חימום

 בהגו
 דףהמ

בישול כלי  מנה

 מוריש

 160-170 30-40:ותועהב הופעת לפני
: 

1 יטרל 1 בנות שימור צנצנות  גזר כגון ,ירקות

 120 30-40:הבועות הופעת לאחר

- 30:רישיו חום

 160-170 30-40:ותועהב הופעת לפני
: 

1 יטרל 1 בנות שימור צנצנות  מלפפונים כגון ,ירקות

- 30:רישיו חום

 160-170 30-40:ותועהב הופעת לפני
: 

1 יטרל 1 בנות שימור צנצנות  לדוגמה ,גלעין עם פירות
- 35:רישיו חום ושזיפים דובדבנים

 160-170 30-40:ותועהב הופעת לפני
: 

1 יטרל 1 בנות שימור צנצנות  יםבנדובד ,חיםותפ

- 25:רישיו חום
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 he נושל במטבח עבורכם בדקנוש ניםוכתמ

משך רהרטופטמ בהצרי זמן לתפעו גובה בישול כלי  מנה
בישול C° ב בדקות חימום  דףהמ
 בדקות

 טלה

30-45 *80 4 . 2 מכסה לאל ,בישול ליכ  יםתחנ ,עצם ללא ,טלה אוכף
 'גר 200 של

120-180 *95 6-8 . 2 מכסה לאל ,בישול ליכ  ,מדיום ,צםע ללא ,להט שוק
 ורקש ,ג"ק 1

 מקדים חימום *

 איטי לבישול עצות

במשך ילבגר צלו ,האיטי הבישול בסיום .להחית העור צד על ,במחבת הברווז זהח את טגנו  .ברווז חזה של יטיא בישול
 .פריכות שגתהל דקות 3-5

מהר ויתקרר לא בשרה שנתחי כך מאוד חם כשהוא הרוטב את שווהגי ההגשה לחותצ את חממו  אינו יטיא ולבביש המבושל בשר
.כך כל  בשרכ המידה באותה חם

 .רגיל בבישול המבושל

 ייבוש

 .מושלם פןאוב מזון בשליי יתןנ 4D חם באוויר ושימש באמצעות
 .המים הוצאת עקב הטעמים לריכוז גורם שימור של זה סוג

 ,פגמים ללא ולתיב ועשבי ירקות ,בפירות ורק אך השתמשו
 נייר או ייהפא בנייר הרשת מדף את עטפו .היטב אותם ושטפו
 .תםאו שוביו הפירות מתוך המים ודפיע את נקזו .טנפרגמ

 לפרוסות או זהה בגודל ותלפיס ותהפיר את חתכו ,ורךצ יש אם
 קיםהחל כאשר יםתאמ ליכ על קלופים לא ותפיר הניחו .ותדק

 הפטריות או הפירות שפרוסות ודאו .עלהמ כלפי פונים החתוכים
 .הרשת מדף על לזו זו חופפות ינןא

 לאחר מהירקות המים עודפי את קזונ .אותם וחלטו ירקות גרדו
 .הרשת מדף על אחיד באופן אותם ופזרו ,טההחלי

 את פזרו .לגבעולים יםחוברמ כשהעלים תיבול בישע יבשו
 .רשתה מדף על קטנות ובערימות אחידה רהבצו ולתיבה ביעש

 3+1 מפלסים :רשת מדפי שני ■

 אחרל .פעמים מספר וךהפל יש במיוחד עסיסיים וירקות פירות
 .ירהני מתוך יםהמיובש יםהפריט את מיד ואציהו ,ייבושה

 מומלצים הגדרות ערכי

 יבושלי המתאימות להגדרות לצותהמ תמצאו ,לןלהש להבטב
 ,המזון בסוג תלויים ושייבה וזמן טמפרטורהה .שונים מזון יטירפ

 הליךת רךיאש ככל .יובעובו ותלשבה במידת ,שלו הלחות בתכולת
 יויה שהפרוסות כלכ .יותר וךרא לזמן יישמר המזון כך ,ייבושה

 ישארי יובשהמ המזוןו ייבושה תהליך יתקצר כך ,יותר דקות
 עבור ערכים חיווט יםמופיע בטבלה ,כך משום .יותר ומטיאר

 .ההגדרות

 דומה וןמז סוג ואלמצ סונ ,נוספים וןמז טיפרי בשייל ברצונכם אם
 .תייחסותה כנקודת המומלצים בערכים שושתמוה ,בלהבט

 :חימוםה וגס
 4D חם ווירא :■:ושייב רךלצו הבאים יםהמדפ במפלסי השתמשו

 3 מפלס :אחד רשת מדף ■

 זמן משך
 שוליבה

 בשעות

 רהרטופטמ
 C° ב

 סוג
 מוםיח

 בהגו
 המדף

אביזרים  מנה

5-9 80 
: 

- רשת מדפי 1-2  'גר ,מ"מ 3 200 ביבעו ,חיםותפ טבעות
 רשת מדף כל על

8-10 80 
: 

- רשת מדפי 1-2  )אפרסקים( גלעינים עם פירות

5-8 80 
: 

- רשת מדפי 1-2  חלוטים ,מגורדים ),גזרים( רששו ירקות

6-9 60 
: 

- רשת מדפי 1-2  ותפרוס פטריות

2-6 60 
: 

- רשת מדפי 1-2  שטופים ,תיבול ביעש
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-

he שלנו במטבח עבורכם שבדקנו ניםומתכ 

 איטי בישול

 וכהמנ רהבטמפרטו רב זמן שךבמ מתבשל וןהמז ,איטי בבישול
 ".כהנמו חום בדרגת בישול" גם זו שיטה מכנים ,כן על .יחסית

 ,לדוגמה( חיםבושהמ הבשר נתחי לכל יםמתא יטיא בישול
 מומלץ שאותם )וףע או טלה ,עגל ,בקר של ניםיעד נתחים

 וראמ הבשר ,הבישול יךהלת חרלא .יירר-וםמדי לדרגת בשלל
 .ועדין סייסע הישארל

 רב תמרון מרחב מאפשרת יאהש הוא זו בישול בשיטת היתרון
 בטמפרטורה ושלבהמ בשר כי ,לארוחה התפריט וןכנת בעת

 הלךמב הבשר את הפוךל צורך אין .זמן רךואל חם ארנש וכהמנ
 שסביבת כדי התנור דלת את וחלפת לא השתדלו .ולהביש
 .ידהחא יההת ולהביש

 הסירו .עצמות ללא ,קייםונ טריים בשר בנתחי רק השתמשו
 ותמשאיר ומןשה תיכותח .תחנה מקצוות שומן תיכותחו גידים

 בשרב גם להשתמש ניתן .איטי בישול עתב וברור חזק עםט
 .מופשר שרבב שותשתמ אל .רינדהמב ושרהשה שרב או מתובל

 אין .יטיאה הבישול וםסי לאחר מיד הבשר את לחתוך ניתן
 אהמר על ומרש הבשר ,יטיא בבישול .לנוח לו יחלהנ רךצו

 .צרכו די בושל שלא או נא שהוא אומר זה יןא אך ,ורדרד

 בישול כלי

 .רצלןופ או מזכוכית שההג כלי וןכג ,יםקועמ לא בכלים שושתמה
 .מראש תואו וחממו התנור בתוך הבישול כלי את הניחו

 הרשת מדף על מכסה ללא ולהביש ליכ את תמיד חוינה
 .2 במפלס

 ותהעצ בסעיף למצוא תוכלו יטיא לבישול בנוגע נוסף מידע
 .הטבלה חרשלא וההערות

 ).איטי בישול("Slow cook" הפעלהה מצב את כולל שלכם התנור
 ורהתנ לתא פשרוא .וטיןללח רריתק התנור שתא ילהחת ינותהמ

 .וכותב הבישול כלי שרכא דקות 15-כ במשך להתחמם

 ולזמן ,מאוד ההובג בטמפרטורה רייםהכי על בשרה את בורצ
 .בקצוות גם ,הצדדים מכל בשרה את וברצל הקפידו .יקמספ
 .המחומם הבישול כלי בתוך מיד הבשר את הניחו ,בהריהצ מרבג
 .טיאיה ולישבב התחילוו לתנור שרהב עם הבישול כלי את סוכניה

 מומלצים הגדרות ערכי

 ובאיכות בכמות ,דלוגב תלויים טיאיה הבישול מןוז רהטופרהטמ
 .ההגדרות עבור ערכים ווחיט מופיעים בלהטב ,כך משום .שרהב

 :חימוםה וגס
 איטי בישול ■ . חותדל ניתן לא ,יטיאה הבישול במצב בוחרים כאשר :רההע
 .הפעולה של ההתחלה שעת את

 משך
 בישול
 בדקות

 רהרטופטמ
 C° ב

 בהצרי זמן
 בדקות

 לתפעו
 חימום

 בהגו
 דףהמ

בישול כלי  מנה

 עוף

45-60 *90 6-8 . 2 מכסה ללא ,בישול ליכ  ,יירר וםמדי ,ברווז חזה
 אחד כל 'ג 300

45-60 *120 4 . 2 מכסה ללא ,בישול ליכ  של תחיםנ ,וףע חזה פילה
 דאן ולו ,רםג 200

110-130 *120 6-8 . 2 מכסה ללא ,בישול ליכ  ,עצמות לאל ,הודו חזה
 דאן וול ,ג"ק 1

 בקר
150-180 *100 6-8 . 2 מכסה ללא ,בישול ליכ  ביבעו )שייטל( בקר נתחי

 ג"ק ,מ"ס 6-7 1.5
90-120 *80 4-6 . 2 מכסה ללא ,בישול ליכ  ג"ק 1,בקר פילה

120-180 *80 6-8 . 2 מכסה ללא ,בישול ליכ  מ"ס 5-6 ביועב סינטה

30-60 *80 4 . 2 מכסה ללא ,בישול ליכ  ,שייטל אומצות/בקר יונימדל
 מ"ס 4 בעובי

 גלע

80-140 *80 6-8 . 2 מכסה ללא ,בישול ליכ  ,מ"ס 4-5 ביבעו ,עגל נתח
 ג"ק 1.5

140-200 *80 6-8 . 2 מכסה ללא ,בישול ליכ  ,מ"ס 7-10 ביבעו ,עגל נתח
 ג"ק 1.5

70-120 *80 4-6 . 2 מכסה ללא ,בישול ליכ  'ג 800,שלם ,עגל פילה

30-50 *80 4 . 2 מכסה ללא ,בישול ליכ  מ"ס 4 וביעב עגל יונימדל

 מקדים חימום *
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    רתנוצהמידארילקהא כמות   את  שיצמצם  באופן  מזון  להכנת עצות
■ .שניתן  ככל  ולהביש   זמני  את לקצר  השתדלו כללי 

 .כהה   השחמה  כדי  עד  לא אך ,בהלהזה   עד  וןהמז  את בשלו
 .אקרילאמיד   ותפח  מכילות  ותועב  ותגדול  מזון תיכותח

■ 
■ 

    200°C.של  מרבית  לטמפרטורה  עד  חממו ,תחתון/וןעלי  חימום במצב
   180°C. של  מרבית  לטמפרטורה עד   חממו ,חם  יראוו במצב

 אפייה

    190°C.של  מרבית  לטמפרטורה  עד  חממו ,תחתון/וןעלי  חימום במצב
   170°C. של  מרבית  לטמפרטורה עד   חממו ,חם  יראוו במצב

 אפיפיות

 .אמידהאקריל   ותהיווצר  את  מפחיתים במתכון  ציםיב  ונימחל   או ביצים

לפחות   'גר 400    להניח   מומלץ .ההאפיי  מגש  ביג  על  ידהחוא  חתא  בהבשכ  הטוגנים  את פזרו וייםאפ  ניםגטו 
 .יבשילהת  הטוגנים   מן למנוע  כדי   אפייה  גשמ  ביג  על טוגנים

-

he  נושל במטבח עבורכם בדקנוש ניםוכתמ

 זמן משך
 שוליבה

 בדקות

 רהרטופטמ
 C° ב

 סוג
 מוםיח

 בהגו
 המדף

כלים/אביזרים  מנה

25-35 160-180 
+ 

3 יהאפי מגש  קטנות שמרים עוגות

 ולחמניות לחם

35-45 200-210 
+ 

2 וגהע תבנית  ג"ק 1.5,דגנים-רב לחם

15-20 250-275 
+ 

3 תכליתית-רב תבנית  תהיפ

15-20 170-190 
+ 

3 יהאפי מגש  אפויות לא ,מתוקות לחמניות

20-30 180-200 
+ 

3 יהאפי מגש  אפויות לא לחמניות

 בשר

140-160 200-220 
+ 

2 מכסה עם בישול כלי  ג"ק 1.5,רהבקדי בקר צלי

110-130 170-180 
+ 

2 מכסה ללא ,בישול כלי  ג"ק 1.5,עגל בשר נתח

 דגים

25-35 190-210 
+ 

2 מכסה עם בישול כלי  ',גר 300 במשקל ,מטוגן ,לםש דג
 פורל לדוגמה

45-55 190-210 
+ 

2 מכסה עם בישול כלי  ,ג"ק 1.5 במשקל ,וגןטמ לםש דג
 סלמון לדוגמה

15-25 190-210 
+ 

2 מכסה עם בישול כלי  וגןטמ ,תוספות ללא ,דג פילה

 במהלך )יקנטיותפ עוגיות ,זנגוויל חםל ,וגיותע( ניםיעד מאפים במזון אקרילאמיד
.מאוד גבוה בחום נתםכה

 לדוגמה ,אדמה ותפוחי דגנים במוצרי בעיקר צרנו אקרילאמיד
 או לחם ,לחמניות ,יםצנימ ,טוגנים ,יםפריכ אדמה תפוחי
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-

 שלנו במטבח עבורכם שבדקנו ניםומתכ

 טמפרטורה .בתחילה יותר מוכיםנה בערכים להשתמש נסו ייהפהא מןז את מאריכות וזכוכית יקהמרק ,פח ויותהעש תבניות

he 

 ,צורך יש אם .יותר ידהחא להשחמה יאתב ותרי נמוכה .אחידה לא להשחמה וגורמות
.הבאה בפעם יותר והגב רךבע השתמשו  אפייה נייר

העלאת ידי-על האפייה זמן את לקצר ניתן לא :רהעה לטמפרטורות המותאם יהפיא ירבני משהשתל דופיהק האפיי ירני
העוגה של ניתוחיצ ייהלאפ יגרום הדבר .רההטמפרטו לגודל יהפיהא נייר את וךלחת ידמת דופיהק .ורלבח שבכוונתכם
 .ויכרא ייאפה הפנימי קםחלש בלימ המאפה או .המתאים

 :חימום גיסו מומלצים רותגדה ערכי
Eco ‘ ■ חם ווירא  .ליםיתבש ןמגוו נתלהכ צותלמומ הגדרות תמצאו כאן

Eco ■+ תחתון/עליון חימום  .הרכבווב צקהב בכמות תלויים האפייה מןזו רטורההטמפ
 .דרותההג עבור ערכים ווחיט מופיעים בלהבט ,כך משום

 זמן משך
 שוליבה

 בדקות

 רהרטופטמ
 C° ב

 סוג
 מוםיח

 בהגו
 המדף

כלים/אביזרים  מנה

 בתבנית עוגות

60-80 140-160 
‘ 

2 וגהעל תבנית/יתטבעת תבנית  ניתבתב ספוג וגתע

20-30 150-170 
‘ 

2 פלאן לבסיס תבנית  לפלאן וגפס בסיס

20-30 150-170 
‘ 

2 פלאן לבסיס תבנית  )ביצים 2( וגפס בסיס

25-40 160-170 
‘ 

2 מ"ס 26 קוטר ,לעוגה קפיצית תבנית  )יםביצ 3( ספוג יססב על פלאן וגתע

50-60 150-160 
‘ 

2 מ"ס 28 קוטר ,לעוגה קפיצית תבנית  )יםביצ 6( ספוג יססב על פלאן וגתע

50-70 150-170 
+ 

2 טבעתית וגהע תבנית  יתטבעת שמרים וגתע

 פיהא במגשי עוגות

25-40 150-170 
‘ 

3 יהאפי מגש  יבש ציפוי עם ספוג וגתע

25-35 170-180 
‘ 

3 יהאפי מגש  יבש ויציפ עם ריךפ בצק טארט

15-20 180-190 
‘ 

3 יהאפי מגש  רולדה

25-35 160-170 
+ 

3 יהאפי מגש  בארינהס ,ועהלק כיכר

15-20 160-180 
+ 

3 יהאפי מגש  יבש ציפוי עם שמרים וגתע

 קטנים אפויים פריטים

15-25 160-180 
‘ 

2 למאפינס מגש  מאפינס

25-35 150-160 
‘ 

3 יהאפי מגש  קטנות עוגות

20-35 170-190 
‘ 

3 יהאפי מגש  עלים צקב

35-45 200-220 
‘ 

3 יהאפי מגש  פחזניות

15-30 140-160 
‘ 

3 יהאפי מגש  אפיפיות

30-45 140-150 
‘ 

3 יהאפי מגש  זילוף וגיותע
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-

he  נושל במטבח עבורכם בדקנוש ניםוכתמ

 כדי אותה ונערו ^ קהד חרלא הפופקורן יתשק את ואציהו לפתן
 .ההכנה בגמר ורנתה תא את נקו .רןהפופקו של שריפה למנוע

 !כוויות סכנת – רהאזה:
 יןלעי יש .וןהמז חימום הלךבמ להתבקע עלולות אטומות אריזות
 להשתמש יש .האריזה גבי על שמצוינות נההכה אותרבהו
 .ורנתה תאמ הכלים את להוציא כדי מטבח פותפבכ

 מומלצים הגדרות ערכי

 :חימום גיסו
 4D חם ווירא :

 כף הוסיפוו למיקרוגל יםתאהמ כלי וךבת הפירות את שקלו
 את כסו .הטעם לפי ותבלינים סוכר וסיפוה '.גר 100 כלל מים

 .בטבלה ותוינצהמ בהגדרות שווהשתמ המיכל

 .ולהביש לךבמה פעמים וששל או יםתיש רבבוע

 במיקרוגל פופקורן הכנת

 תבנית של מכסה למשל ,וםבח עמיד יתכוכז ליבכ השתמשו
 בעלות חותלצ או מפורצלן צלחותב משתשלה יןא .אפייה

 .יםחד קימורים
■ 

 מיקרוגל Ý■ המתאים הצד כאשר הבישול כלי על רןהפופקו שקית את יחונה
 יתכןי .בלהבט המצוינות בהגדרות שוהשתמ .מטה כלפי ונהפ
 .ולכמות וצרמל בהתאם פעלההה משך את ותלשנ עליכם יהיהש

 זמן משך
 הבישול
 בדקות

 הספק
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטומפט
 הגדרת/C° ב

 בצק התפחת

 סוג
 ימוםח

המדף גובה כלים/אביזרים  מנה

5-8 600 -
Ý 

2 מכסה עם בישול ליכ  *מאבקה שויהע רפרפת

שעות 8-9 - 40-45 
: 

 תא רצפת
 ורהתנ

אישיות תבניות  טריוגו

10 600 -
Ý 

2 מכסה עם בישול ליכ ',אורז פודינג  גר125
 180 20-25 לבח ל"מ + 500

9-12 600 -
Ý 

2 מכסה עם בישול ליכ ',פירות לפתן  גר 500

4-6 600 -
Ý 

2 מכסה לאל ,בישול ליכ  ,במיקרוגל להכנה ורןקפופ
 **'גר במשקל שקית 1 100

 הבישול במהלך מייםפע או פעם בבוער *
 הבישול כלי על רהוגהס השקית את הניחו **

 אביזרים

 ניסיםכמ תםשא וודאו מתאימים יםבאביזר שתמשלה ידופהק
 .הנכונה רהבצו התנור לתא אותם

 רשת דףמ
 )מיקרוגל("Microwave" הכיתובש כך שתהר מדף את החליקו

 .טהמ כלפי יתפנמו המעוקלת פההשו המכשיר דלת וןיולכ ופנהמ
 .שתרה מדף ביג-על ומנות ותבנית ,בישול כלי להניח הקפידו

 אפייה גשמ או תיתיתכל-רב תבנית
 ייהפהא מגש את או תיתיכלת-רבה התבנית את פנימה החליקו

 .הדלת וןלכיו פונה המשופעת השפה כאשר ,ורלמעצ עד

 אפייה וכלי תבניות
 ,זו רךבד .ההכ בצבע ממתכת יהאפי בניותתב להשתמש מומלץ
 .גיהרהאנ כתריצמ 35% עד סוךחל תוכלו

 החום אנרגיית את מחזירים ,יניוםמאלו או סטהרוינ העשויים כלים
 ,אמייל העשויים בישול בכלי משלהשת יותר מתאים .מראה כמו

 .פהמצו יוםאלומינ יציקת או בחום ידהמע זכוכית

 Eco חימום פונקציות
 מוםיח ציותפונק הם Eco וןחתת/יוןעל וחימום Eco חם ראווי

 יםדג ,בשר עדינה ורהצב לבשל לכם שמאפשרות חכמות
 ירכשהמ ידי-על טתנשל התנור לתא החשמל קתאספ .ומאפים
 אמצעותב יםבשלב מבושל וןהמז .אופטימלי ופןבא עתומתבצ
 ברועו יותר סייסע נותר המזון מכך כתוצאה .ורישי חום

 ניתן ,המזון ולסוג ההכנה לשיטת בהתאם .תתמופח השחמה
 שבישול לפני מכשירה דלת את תפתחו אם .מלבחש וךלחס
 שלא ייתכן ,המכשיר את מראש תחממו אם או יםתיהס המזון

 .זו תוצאה להשיג וכלות

 .שברשותכם המכשיר עבור רייםמקו באביזרים רק השתמשו
 להעוהפ ולמצבי כםתושברש ורנתל מותאמים אלה אביזרים
 מתא בשימוש נםשאי האביזרים כל את ירוהס .שלו יםהייחודי

 .ורנתה

 ורבע .חמםתה ואהש לפני ,הריק ורנתה בתא המזון את חוניה
 בורעו ,275°C-ל 125,בין רהוטרפטמ רובח ',Eco חם אוויר'
 .250°C-ל 150 בין רהוטרפטמ רובח ',Eco תחתון/וןעלי חימום'

 רק בשלו .הבישול עתב רהוגס התנור דלת את לשמור ידופהק
 .זו להפעוב יםשתמשמ אתם כאשר אחד במפלס

צריכת של הן למדידה משמשת 'Eco  חם אוויר' החימום ונקצייתפ

'Eco  וןתחת/וןליע חימום' החימום ונקצייתפ
 .ילרגה צבבמ החשמל כתריצ

 .רגיההאנ לותיצנ רמת של והן מסוחרר אוויר צבמב מלהחש
 של למדידה משמשת
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he שלנו במטבח עבורכם שבדקנו ניםומתכ 

 זמן משך
 שוליבה

 בדקות

 פקהס
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטופטמ
 מצב/C° ב

 הגריל

 סוג
 חימום

 בהגו
 דףהמ

ליםכ/אביזרים  מנה

- - -
, 

3 יתכליתת-רב תבנית  **יםוקטרק

- - -
, 

3 יתכליתת-רב תבנית  **ניםגטו

30-40 - 190-210 
: 

 + יתכליתת-רב תבנית 3+1
 אפייה מגש

 מפלסים 2,ניםגטו

 רזאו

7-9 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי ',וךאר גרגר בעל אורז  גר250
 180 13-16 מים ל"מ + 500

11-13 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי  ' +גר 250,מלא אורז
 180 25-30 מים ל"מ 650

12-14 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי  ' +גר 250,ריזוטו
 180 22-27 מים ל"מ 900

 דגנים

6-8 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי  ' +גר 250,וססקקו
 מים ל"מ 500

8-10 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי  מים ל"מ ' +גר 250 600,חןוד
5-10 180 

6-8 600 -
Ý 

1 כסהמ עם בישול כלי ',סולת/תירס קמח  גר125
מים ל"מ + 500 *

11-13 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי  'גר 250,פנינה גריסי
 180 15-20 מים ל"מ + 750

 ביצה

6-8 360 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי  ביצים 2 עם ביצים רפרפת

 הבישול במהלך מייםפע או פעם בבוער *
 האריזה ביג שעל אותבהור ןלעיי יש **

 נויכהו ורהתנ תא צפתר על צנותהצנ או הכוסות את הניחו .4 קינוחים
.בטבלה להנחיות תאםהב

.במקרר ררלהתק לו הניחו ,היוגורט הכנת לאחר .5 ירהמכש באמצעות שונים חיםוניקו רטיוגו יןלהכ וכלות
 .כםתושברש

 בקהמא עשויה רפרפת בכלים משהשתל תמיד הקפידו ,גליקרובמ וןמז נתהכ בעת
 והגב כלי וךתב וסוכר חלב עם הרפרפת קתאב את בבוער ושימהש הוראות את אוקר .למיקרוגל המתאימים בחום עמידים

 שתמשוה .האריזה על ראותההו פי על ,למיקרוגל המתאים 18 מודעב "גלמיקרו" ~.למיקרוגל תאימיםהמ כלים של
.בטבלה המצוינות דרותבהג  את החליקו ,שתהר מדף על הבישול כלי את חיםינמ אתם אם

 ווןכיל פנהומ )מיקרוגל("Microwave" ובהכית אשרכ הרשת מדף
 .מטה לפיכ ונהפ החיצונית להסיהמו הדלת

 יוגורט הכנת

 תא את קןולר יש .ורתנה תאמ מדפים ותומכי אביזרים רויסה
 .פועל שהמכשיר בזמן ירכשהמ דלת את וחלפת אין .ורנתה

 על 90°C של לטמפרטורה )ומןש 3.5%( לבח יטרל ממוח .1
 .40°C-ל אותו רוקר כןמ ולאחר ירייםכה

 .בלבד 40°C של רטורהטמפ עד לחמם מספיק עמיד חלב
 ).ררמקו( רטיוגו גרם 150 פנימה בחשו .2
 .נצמד יילוןבנ סוכו קטנות צנצנות לתוך מזגו .3

 שתיים כך על רוחז .היטב וערבב ,לעלות ילתחמ לבהחש ברגע
 .פעמים וששל או

 אורז ינגדפו הכנת

שקלו  את  האורז  והוסיפו  חלב  בכמות  של  פי 4. .1 
שפכו  את  האורז  והחלב  לתוך  מיכל  גבוה  המתאים  .2 

למיקרוגל .
השתמשו  בהגדרות  המצוינות  בטבלה . .3 

ערבבו  היטב  והנמיכו  את  ברגע  שהחלב  מתחיל  לעלות , .4 
כפי  שמצוין  בטבלה . עוצמת  המיקרוגל ,

ערבבו  מספר  פעמים  בזמן  הבישול .
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 נושל במטבח עבורכם בדקנוש ניםוכתמ

 .להחיבת יותר הנמוכים בערכים משתשלה סונ .ההגדרות רשת דףמ

he 

 )מיקרוגל("Microwave" וביתשהכ כך הרשת מדף את החליקו
 .מטה כלפי מופנית המעוקלת השפהו כשירהמ לתד וןכיול פנהומ

 .הרשת מדף ביג-על ומנות תבניות ,ולישב ליכ להניח הקפידו

 אפייה מגש או תכליתית-רב תבנית
 האפייה מגש את או תכליתית-הרב התבנית את ימהנפ החליקו

 .הדלת יווןלכ פונה ופעתהמש השפה שרכא ,למעצור עד

 אפייה נייר
 לטמפרטורות המותאם יהפיא ירבני משהשתל ידופהק האפיי ירני

 לגודל יהפיהא נייר את וךלחת ידמת דופיהק .ורלבח שבכוונתכם
 .תאיםהמ

 יש אם .תריו אחידה להשחמה תביא יותר כהומנ ורהטטמפר
 .באהה בפעם יותר והגב בערך שותמשה ,צורך

 בתוך יםחנמוה לתבשילים מתייחסים בטבלה המובאים הערכים
 מןז את קצרללווכת ,אשמר התנור את תחממו אם .הקר התנור
 .דקות במספר ההאפיי

 למצוא סונ ,משלכם כוןמת פי על הושלכ פריט לאפות ברצונכם אם
 כנקודת המומלצים כיםרבע והשתמשו ,בטבלה דומה פריט

 .ותיחסיתה

 :חימום גיסו

 מומלצים רותגדה ערכי

 להכנת אימותתהמ להגדרות ותהמלצ אותמצ ,שלהלן בטבלה
 בכמות ייםותל הבישול זמן ומשך הטמפרטורה .תבשילים מגוון
 עבור ערכים טווחי יעיםמופ בטבלה ,כך שוםמ .ובהרכבו המזון

■ 
■ 
■ 
■ 
■ 

 4D חם ווירא :
 ויראו רורחבס הצליי 4
 גדול שטח ,גריל )
 coolStart ונקצייתפ ,
Ý מיקרוגל 

 זמן משך
 שוליבה

 בדקות

 פקהס
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטופטמ
 מצב/C° ב

 הגריל

 סוג
 חימום

 בהגו
 המדף

ליםכ/אביזרים  מנה

 טריים ירקות

6-10 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי ',טריים ירקות  * גר 250

10-15 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי ',טריים ירקות  * גר 500

 קפואים ירקות

11-16 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי ',רדת  * גר 450

8-12 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי  ' +גר 250,עורביםמ ירקות
יםמ ל"מ 25 *

13-18 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי  ' +גר 500,עורביםמ ירקות
יםמ ל"מ 25 *

 ירקות מאכלי
10-15 - 3 

( 
5 יתיתכלת-רב תבנית  ייםוצל ירקות

 מהאד תפוחי

45-60 - 160-180 
: 

3 יתיתכלת-רב תבנית  צוייםח ,אפויים אדמה תפוחי

15-20 360 200-220 
4 

3 יתיתכלת-רב תבנית  ,צוייםח ,אפויים אדמה תפוחי
 ג"ק 1

6-11 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי  לא שלמים אדמה וחיפת
',קלופים  * גר 250

12-15 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי  ,מבושלים אדמה תפוחי
',בעיםלר חתוכים  * גר 500

 קפואים ,אדמה מתפוחי מוצרים
- - -

, 
3 יתיתכלת-רב תבנית  **אדמה תפוחי רוסטי

- - -
, 

3 יתיתכלת-רב תבנית  **יםולאממ אדמה תפוחי חצאי

 הבישול במהלך מייםפע או פעם בבוער *
 האריזה ביג שעל אותבהור ןלעיי יש **
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שלנו במטבח עבורכם שבדקנו ניםומתכ he 

 זמן משך
 שוליבה

 בדקות

 פקהס
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטופטמ
 מצב/C° ב

 הגריל

 סוג
 חימום

 בהגו
 דףהמ

ליםכ/אביזרים  מנה

 דג פילה

15-25 - *1 
( 

4 שתר מדף  ויצל ,תוספות ללא ,דג פילה
 בגריל

4 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי  ,וגןטמ ,תוספות ללא ,דג פילה
'  360 5-15 גר 400

 דגים צותמאו
10-20 - 3 

( 
4 שתר מדף מ"ס 3 ** בעובי דגים אומצות

 קפואים ,דגים

5 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי  ',גר 300 במשקל ,לםש דג
 360 7-12 פורל לדוגמה

20-30 - 210-230 
% 

2 כסהמ עם בישול כלי  תוספות ללא ,דג פילה

10-15 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי  ,תוספות ללא ,דג פילה
'  גר 400

45-60 - 200-220 
4 

2 שתר מדף  קרםומ ,דג פילה

15-20 360 3 
* 

2 כסהמ ללא ,בישול כלי ',קרםומ ,דג פילה  ג 400

20-30 - 200-220 
% 

3 יתכליתת-רב תבנית  יםדג ותבעאצ
 )הבישול במהלך הפכו(

 דגים מאכלי

20-25 360 -
Ý 

2 יןטר תבנית  'גר 1,000,דגים טרין

 מקדים חימום *
 במפלס לדג חתמת תכליתית הרב יתתבנה את יסונהכ ** 2

 זמן של לההכפ ,רוביבק ,פירושה הכמות לתהכפ :הבישול זמן ותוספות ותירק
.הכנהה

 דמהא וחיפת ,וייםצל ירקות הכנת על מידע תמצאו זה בסעיף
לךבמה פעמים שלוש או שתיים המזון את הפכו או בוערב  .אדמה חיתפומ פואיםק ומוצרים

,דקות מספר שךבמ וחלנ למזון הניחו ,הבישול בגמר .הבישול
.רטורהפמטב השינוי על פצותל כדי ותחיההנ .בשימוש אינם אשר ורהתנ מתא אביזרים רויסה
 ולחסוך אידיאליות בישול תוצאות יגשהל כםל יסייעו לןלהש

אם מאד חמםתלה עלול הכלי .הבישול לכלי חום ירמעב וןהמז  .באנרגיה
 .ולהביש רךלצו במיקרוגל רקו אך משתמשים

 מיקרוגל הפעלת עם בשילוב מזון הכנת
המדפים בהגו

 ליבכ להשתמש הקפידו ,מיקרוגל ובילבש לבשל כםונרצב אם
.ןשמצוי כפי המדפים בגובה שושתמה  מכסה לכם יןא אם .למיקרוגל אימיםתהמ סגורים בישול

 אחד לסמפב שוליב .למיקרוגל מיוחד ברדיד או לחתבצ שותמשה ,לכלי יםמתא
 .בטבלה ההוראות אחר עקבו .למיקרוגל המתאימים כלים של ימושהש הוראות את אוקר

זמנית-בו מפלסים בשני שוליב ימהרמע יותר מהר תחמםמ ,חהשטו בצורה ליבכ וזרהמפ מזון
אפייה מגשי במספר נחהמו מזון .4D חם ירבאוו השתמשו רהבצו המזון את לסדר השתדלו ,לפיכך .וןמז של ההובג

 .הזמן ותואב בהכרח וכןמ היהי לא ,מןז באותו לתנור יםנסמוכה .שניתן כלכ שטוחה
 3 מפלס :תכליתית-רב תבנית ■ בכלי השתמשו .הבישול בזמן רב קצף נוצר דגנים בישול בזמן
 1 מפלס :אפייה גשמ ■.אורז וןכג דגנים מוצרי בישול בעת מכסה עם והיםגב בישול

אביזרים להשתמש תוכלו גם כך .וןהמז של טעמו על לשמור יסייע הדבר  .ותבלינים מלח ותבפח
ניסיםכמ תםשא וודאו מתאימים יםבאביזר שתמשלה ידופהק  נתכםשבכוו וןהמז לכמות מומלצות הגדרות מוצאים אינכם אם

.הנכונה רהבצו התנור לתא אותם  את לקצר או יךראהל כדי הבא האצבע בכלל שותמהש ,בשלל
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 נושל במטבח עבורכם בדקנוש ניםוכתמ

 מומלצים הגדרות ערכי .שהולכ יהצלי בכלי ושימהש בעת היצרן להוראות בהתאם פעלו

he 

 מכסה ללא שוליב כלי
 .מוקע צלייה כלי/ניתבתב מששתלה מומלץ ,לםש דג וללביש
 אם .התנור בתוך הרשת מדף גבי על כלי/תבניתה את הניחו
 ניתבבת השתמשו ,מתאים בישול כלי כםברשות אין

 .תכליתית-הרב

 מכסה עם שוליב כלי
 תא של ניקיונו על ירהמבש מסייע כסהמ עם כליםב שימוש

 .יטבה אותו וטםאו הבישול לילכ איםתמ שהמכסה ודאו .ורנתה
 .ורהתנ בתוך הרשת מדף ביג על הכלי את חוניה

 ומעט נוזלים כפות שלוש עד שתיים וסיפוה ,ילתבש נתהכ בעת
 .הבישול לכלי ומץח או לימון מיץ

 צהחוה להיפלט עלול ,הבישול בגמר הכלי מכסה פתיחת בעת
 בצד כסהמה את רימוה .מאוד וההגב בטמפרטורה טורקי

 .יוונכםלכ ייפלט לא חםה ורשהקיט כך ,מכם המרוחק

 .הדג על יךפר מעטה ליצור ניתן ,ורסג בכלי מבשלים כאשר גם
 ,זכוכית כסהמ בעל הצליי בכלי שושתמה ,זו תוצאה להשיג כדי

 .הטמפרטורה את והעלו

 במיקרוגל דגים אידוי

 .במיקרוגל יםדג לאדות גם וכלות

 או גללמיקרו המתאים ורסג ישולב בכלי שושתמה ,כך לשם
 את סותכל כדי למיקרוגל מיוחד ברדיד או חתלבצ השתמשו

 אימיםתהמ כלים של מושהשי הוראות את אורק .דגהחינת

 להכנת המתאימות להגדרות לצותהמ תמצאו ,לןלהש להבטב
 יםתלוי ולהביש זמן ומשך הטמפרטורה .דגים תבשילי וןמגו

 בטבלה ,כך משום .שלו ורהטובטמפר בוהרכב ,המזון בכמות
 יםבערכ להשתמש נסו .ההגדרות עבור ערכים חיוטו יםיעמופ

 בוהג בערך השתמשו ,רךצו יש אם .בתחילה יותר הנמוכים
 .באהה בפעם תריו

 נחיםהמו קרים גיםדל מתייחסים בטבלה איםהמוב הערכים
 20% עד וךלחס תוכלו ,זו רךבד .מראש ומםח שלא ורתנ וךבת

 לקצר תוכלו ,אשרמ התנור את תחממו אם .האנרגיה בצריכת
 .ותדק מספרב בטבלה המופיעים ולהביש זמני את

 להכנת המתאימות להגדרות לצותהמ תמצאו ,לןלהש להבטב
 קליםמש בורע מחדל רתברי ותהגדר עם ,דגים של שונות מנות
 רהוטפרטמבשושתמה ,יותר בדכ דג לבשל ברצונכם אם .שונים
 שתמשוה ,יתמנז-בו דגים מספר של צלייה בעת .יותר נמוכה

 .שולהבי מןז את בועקל כדי ביותר הכבד דגה במשקל
 .ותרי או ותפח ומהד בגודל יהיו שהדגים מומלץ

 תריו נמוכה היהת טורההטמפר כך ,ותרי גדול שהדג ככל ,ככלל
 .יותר רוךא ולהביש וזמן

 עד ^ לףחש אחרל יהשחי תנוחתב מונחים נםשאי דגים הפכו
Z להבטב המצוין הזמןמ. 

 לטמפרטורות המותאם האפיי בנייר להשתמש הקפידו :רהעה
 לגודל יההאפי נייר את לחתוך מידת הקפידו .לבחור שבכוונתכם
 .המתאים

 18 בעמוד "רוגלמיק" ~.גללמיקרו
 תבטיחו כך .ושמישב נםאי אשר ורהתנ מתא אביזרים רויסה

 תחתון/עליון חימום %

 צריכתמ 20% עד לחסוך ותוכלו ,מיטביות בישול ותוצאת לחמ חותפב להשתמש ותוכלו ,יישמרו הטעמים ,זו בשיטה
 .יהגראנה עד כף וסיפוה ,מיםלש יםדג ליםמבש תםא אם .ניםילבות
 .וןלימ מיץ או מים כפות ושלש

:חימום גיסו  על ותלפצ כדי ,דקות 2-3 במשך נוחל לדג חוניה ,הבישול בגמר
 ■ .בטמפרטורה השינוי

 ויראו רורחבס הצליי 4■
 גדול שטח ,גריל )■ תאימיםהמ בכלים שימוש .שלהן יזהרהאמ ותכנמו מנות הוציאו

 מיקרוגל Ý■ ובלר תהיה והתוצאה נההכה זמן את לקצר אפשרמ ,למיקרוגל
 .יותר ידהחא

 זמן משך
 שוליבה

 בדקות

 פקהס
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטופטמ
 מצב/C° ב

 הגריל

 סוג
 חימום

 בהגו
 המדף

ליםכ/אביזרים  מנה

 דגים
20-30 - 170-190 

4 
2 שתר מדף  שקלמב ,שלם ,ילגרב ויצל ,דג

 טהרוט וגמהלד ',גר 300

15-20 90 2 
( 

3 שתר מדף  שקלמב ,שלם ,ילגרב ויצל ,דג
 טהרוט וגמהלד ',גר 300

3 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי  במשקל ,מטוגן ,לםש דג
 360 2-7 פורל מהלדוג ',גר 300

30-40 - 170-190 
4 

2 שתר מדף  שקלמב ,שלם ,ילגרב ויצל ,דג
 וןסלמ לדוגמה ,ג"ק 1.5

30-40 360 230-250 
4 

2 כסהמ ללא ,בישול כלי  שקלמב ,שלם ,ילגרב ויצל ,דג
 וןסלמ לדוגמה ,ג"ק 1.5

10 600 -
Ý 

2 כסהמ עם בישול כלי  במשקל ,וגןטמ לםש דג
 360 10-15 סלמון לדוגמה ,ג"ק 1.5

 מקדים חימום *
 במפלס לדג חתמת תכליתית הרב יתתבנה את יסונהכ ** 2
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he שלנו במטבח עבורכם שבדקנו ניםומתכ 

 איטי וטיגון לצלייה עצות

 זמן את רווקצ יותר וכהמנ רהטמפרטו רובח .הטמפרטורה רתהגד ואת התבנית קוםימ את דקוב
 .ורךהצ לפי ההצליי

 .ייהלהצ במגש השתמשו או ,יותר ההובג וטמפרטורה ורסג ייהלצ כלי וךבת המזון את הכינו .מאוד מתלכלך התנור תא
 .מיוחד זרביכא ההצליי מגש את לרכוש תוכלו .מיטביות תוצאות נותן ההצליי במגש שימוש

 להיסדק ומתחיל מדי כהה ליהצ
 .מדי יבש הצליש או ולהיחרך

 .קצר לזמן הגריל את הפעילו או הטמפרטורה את העלו ,ייהלהצ גמרב .מדי דק הפריך הקרום

 .נוזלים של יותר להגדו ותכמ סיפוהו או יותר קטן הצליי ליבכ השתמשו ,באהה בפעם בשרה מיצי אך ,טוב ראהנליהצ
 .יםנשרפ

 .נוזלים של יותר נהקט בכמות שושתמה או יותר גדול הצליי ליבכ בחרו באהה בפעם בשרה מיצי אך ,טוב ראהנליהצ
 .מדי ומימיים צלולים

 .הלכהכ יסגרולה היטב להתאים ריךצ ההצליי כלי של מכסהה .יגוןטה במהלך נשרף הבשר
 .וןהטיג בעת נוזלים של יותר להגדו ותכמ סיפווהו הטמפרטורה את הנמיכו

 .רוטבב הבשר פרוסות את יחונהו הצלייה בתבנית הרוטב את נויכה .לפרוסות הצלי את חתכו .מספיק ויעש נויא ליהצ
 .בלבד המיקרוגל אמצעותב הבשר את לבשל יימוס

 דגים

 דגים אכלימ להכנת חימום וגיס מגוון לרשותכם מעמיד ורנתה
 להגדרות צותלהמ צאומת ,ההגדרות טבלתב .ניםוש

 .יםילתבש מגוון להכנת המתאימות

 השלם הדג את הניחו .שלם בדג ברמדו כאשר וךהפל צורך אין
 כלפי נהפו הגב סנפיר כאשר ,שלו השחייה בתנוחת ורנתב

 או אדמה תפוח חצי הדג של בטןה בחלל להניח ניתן .מעלה
 .יציבות לו להעניק כדי ,חום חסין קטן ולביש כלי

 .ותקלב הגב סנפיר את להסיר ניתן כאשר כןומ שהדג תדעו

 רשתה מדף על בגריל וצלייה צלייה

 ובתיהכ כאשר ,ויןהמצ במפלס הרשת מדף את קוילחה
"Microwave")החיצונית ילהסוהמ הדלת וןיולכ מופנה )מיקרוגל 
 יתיתכלת-רבה התבנית את סוינכה ,בנוסף .מטה כלפי נהופ

 כלפי פונה ויהנט צדה כאשר ,לפחות יותר נמוך אחד במפלס
 .התנור לתד

 של ליטר ^ עד למזוג וכלות ,שלו ולסוג דגה ודלגל בהתאם
 את ילכדו יתבנבת המים .תכליתית-רבה תבניתה תוך אל מים

 חותפ גם יווצרי זה באופן .לההנצ המזון של הנוזלים טפטופי
 .יותר נקי יישאר ורנתה ותא שןע

 .בגריל יםשתמשמ אתם כאשר התנור דלת את לסגור ידופהק
 .חהתופ ורהתנ כשדלת בגריל שושתמת אל לעולם

 עובי בעלי וןמז בנתחי להשתמש השתדלו ,בגריל הצליי בזמן
 אחיד באופן להשחים לבשר יאפשר זה דבר .דומים ומשקל

 מדף גבי על ותישיר וןהמז נתחי את הניחו .עסיסי ישארולה
 .רשתה

 .צולים תםשא המזון חינת את הפוךל כדי ייםחקלבמ שושתמה
 .ייבשית והוא וצהחה יפלטוי הנוזלים ,מזלגב הדג את בותנק אם

 רותעה
 ופעהתהיזו .רוגיןלסי וכבה ופעלמ הגריל של וםחימה וףג ■

 תדירות את יקבעו הגריל ורבע שנקבעו ההגדרות .רגילה
 .החימום גוף של יבויכוה לההפעה

 .עשן של גדולה כמות רצולהיו עלולה ,צלייה בעת ■

 מתאימים שוליב בכלי שוליוב צלייה

 שכלי ודאו .בתנור לשימוש המתאימים בישול בכלי שושתמה
 .התנור לתא מתאים שלכם הבישול

 כלי הניחו .זכוכית שעשויים בישול בכלי להשתמש מאוד מומלץ
 אחרל בשהי לתמחצ או בד גבי על זכוכית יםעשוי יםחמ בישול

 הוא הכלי את מניחים תםא יושעל המשטח אם .הבישול וםסי
 .להיסדק עלול יתכוכזה כלי ,קר או וברט

 את מחזירים ,יוםנאלומי או רוסטהינ העשויים מבריקים יהצלי כלי
 .זו רהמטל במיוחד מתאימים אינם ולכן ,מראה כמו החום קרינת
 את בירוהג .פחות ובהט רהצוב ומשחים ותרי לאט מתבשל הדג
 .הבישול משך את האריכו או/ו התנור חום
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he  נושל במטבח עבורכם בדקנוש ניםוכתמ

 זמן משך
 שוליבה

 בדקות

 פקהס
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטופטמ
 מצב/C° ב

 הגריל

 סוג
 חימום

 בהגו
 המדף

ליםכ/אביזרים  מנה

30-40 180 240-260 
% 

2 כסהמ ללא ,בישול כלי  ג"ק 1.5,מדיום ,סינטה

15-20 - 3 
( 

3 שתר מדף  מדיום ,מ"ס 3 בעובי אומצות
 )מקדים חימום ללא(

25-30 - 3 
( 

4 שתר מדף  מ"ס 3-4 בעובי רגרהמבו

 גלע

100-120 - 160-170 
4 

2 כסהמ ללא ,בישול כלי  ג"ק 1.5,עגל בשר נתח

70-80 90 200-210 
: 

2 כסהמ עם בישול כלי  ג"ק 1.5,עגל בשר נתח

100-120 - 200-210 
% 

2 כסהמ ללא ,בישול כלי  ג"ק 1.5,עגל מפרק

30 180 200-220 
4 

2 כסהמ ללא ,בישול כלי  ג"ק 1.5,עגל מפרק
30-40 90 

 טלה

50-80 - 170-190 
4 

2 כסהמ ללא ,בישול כלי  ,מדיום ,צםע ללא ,להט שוק
 ג"ק 1.5

30 360 240-260 
: 

2 כסהמ עם בישול כלי  ,מדיום ,צםע ללא ,להט שוק
 180 35-40 ג"ק 1.5

40-50 - 180-190 
4 

2 שתר מדף  **העצם עם טלה אוכף

30-40 90 190-210 
4 

2 כסהמ ללא ,בישול כלי ג"ק 1 ***,העצם עם טלה אוכף

12-16 - 3 
( 

3 שתר מדף  להט קציצת

10-15 - 3 
( 

4 שתר מדף  יותוצל קיותנקני

 בשר תבשילי

60-70 - 170-180 
4 

2 כסהמ ללא ,בישול כלי  ג"ק 1,בשר קציץ

30-40 360 170-190 
4 

2 כסהמ ללא ,בישול כלי  + ג"ק 1,בשר קציץ
 יםמ ל"מ 20

 מקדים חימום *
 וךהפל יןא **
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 שלנו במטבח עבורכם שבדקנו ניםומתכ

 רותעה על יךפר מעטה וריצל ניתן ,סגור הצליי בכלי בשליםמ כאשר גם

he 

 ופעהתהיזו .רוגיןלסי וכבה ופעלמ הגריל של וםחימה וףג ■
 תדירות את יקבעו הגריל ורבע שנקבעו ההגדרות .רגילה

 .החימום גוף של יבויכוה לההפעה
 .עשן של גדולה כמות רצולהיו עלולה ,צלייה בעת ■

 מומלצים הגדרות ערכי

 להכנת המתאימות להגדרות לצותהמ תמצאו ,לןלהש להבטב
 וייםתל הבישול זמן ומשך הטמפרטורה .בשר תבשילי וןמגו

 בטבלה ,כך משום .שלו טורהובטמפר בוהרכב ,המזון בכמות
 יםבערכ להשתמש נסו .ההגדרות עבור ערכים ווחיט יעיםמופ

 את להעלות לווכת ,הצורך במידת .בתחילה יותר הנמוכים
 .אההב פעםב הטמפרטורה

 מכסה עלב ייהלצ בכלי השתמשו ,זו תוצאה להשיג כדי .הבשר
 .הטמפרטורה את לוהעו ,זכוכית

 מיקרוגל לתפעה עם בשילוב צלייה

 משך .מיקרוגל לתפעו עם בשילוב מיםמסוי מזונות להכין ניתן
 .משמעותית בצורה צרמתק ולהביש

 עם שילובב עוף צולים כאשר ,מסורתיות הכנה משיטות בשונה
 .הנתח של הכולל המשקל על ססבומ הכולל הכנהה זמן ,מיקרוגל

 ,אותלטבב המופיעות מאלה נותוש שלכם הכמויות אם :עצה
 ,רוביבק ,ירושהפ כפולה כמות :הבא צבעאה ללבכ השתמשו
 .הכנהה זמן של הכפלה

וךבת המונח קר בשרל מתייחסים בטבלה איםהמוב הערכים  המתאימים חוםב דיםיעמ בכלים להשתמש מידת הקפידו
20% עד לחסוך תוכלו ,זו בדרך .מראש חומם שלא תנור  רהגלזו לאל מקרמיקה או ממתכת צלייה ליכ .גללמיקרו

לקצר תוכלו ,אשמר התנור את תחממו אם .האנרגיה בצריכת  ראותהו את קראו .גליקרוהמ בשילוב לצלייה מיםיתאמ נםאי
.ותדק מספרב בטבלה המופיעים ולהביש זמני את  ~ "מיקרוגל".גלמיקרול יםהמתאימ ליםכ של ושמישה

 מחדל רתברי וערכי שונים צלי וגיס על מידע תמצאו להבטב
 בשר תחנ צלותל ברצונכם אם .יםשונ למשקלים יםיחסיתמה

 מספר של צלייה עתב .הטמפרטורה את להוריד הקפידו ,כבד
 את לקבוע כדי יותרב הכבד תחנה במשקל השתמשו ,חיםתנ

 דומה בגודל יהיו נפרדיםה נתחיםהש מומלץ .הבישול זמן
 .יותר או פחות

 נמוכה תהיה הטמפרטורה כך ,תריו גדול תחנהש ככל ,ככלל
 .תריו ארוך הבישול וזמן תריו

 מהזמן Z עד ^ שחלף חרלא בשר חינת הפכו ,הצליי בזמן
 .בטבלה יןהמצו

 ומהד מנה למצוא נסו ,משלכם במתכון שתמשלה ברצונכם אם
 .ותיחסיתה דתנקוכ המומלצים בערכים והשתמשו ,להבטב
 למצוא תוכלו בגריל הוצליי טיגון ,הלצליי הנוגע נוסף מידע

 .טבלהה שלאחר ערותוהה העצות יףסעב

 תבטיחו כך .ושמישב נםאי אשר ורהתנ מתא אביזרים רויסה
 צריכתמ 20% עד לחסוך ותוכלו ,מיטביות בישול ותוצאת

 .האנרגיה

 :חימום גיסו

 18 מודעב

 !זהירות
 בסוגר תהוא תסגרו אל ,הצליי קיתשב משתמשים אתם אם

 אל ,רולדות הכנת בעת .לבישול המתאים בחוט שושתמה .מתכתי
 .ניצוצות ותווצרהיל לגרום םיעלול הם .מתכת דיפושיב משותתש

 בגריל צלייה

 .בגריל יםשתמשמ אתם כאשר התנור דלת את לסגור ידופהק
 .חהתופ ורהתנ כשדלת בגריל שושתמת אל לעולם

 ובתיהכ כאשר ,ויןהמצ במפלס הרשת מדף את קוילחה
"Microwave")החיצונית ילהסוהמ הדלת וןיולכ מופנה )מיקרוגל 
 תיתיתכל-הרב תבניתה את סוכניה ,בנוסף .מטה כלפי ונהפ

 כלפי פונה הנטוי צדה כאשר ,חותפל יותר וךמנ חדא במפלס
 של השומן טפטופי את ילכדו בתבנית המים .התנור דלת

 .להנצה הבשר

 ביוע בעלי מזון בנתחי להשתמש השתדלו ,בגריל ייהלצ בזמן
 אחיד ופןבא יםהשחל בשרל יאפשר זה ברד .דומים קלומש

 מדף ביג על ישירות המזון חינת את חוינה .יסיעס ולהישאר
 ■ 4D חם ווירא :

 תחתון/עליון חימום %■.צולים שאתם וןהמז נתחי את להפוך כדי במלקחיים השתמשו
 ויראו בסחרור הצליי 4■.בשייית ואוה וצהחה טויפלי הנוזלים ,זלגמב הבשר את תנקבו אם

 .הרשת

 בשרל גורם מלח .צלייתו אחרל אלא בשרל מלח יףלהוס אין
 .נוזלים להפריש

 גדול שטח ,גריל )
Ý מיקרוגל 

■ 
■ 

 זמן משך
 שוליבה

 בדקות

 פקהס
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטופטמ
 מצב/C° ב

 הגריל

 סוג
 חימום

 בהגו
 דףהמ

ליםכ/אביזרים  מנה

 בקר

40-50 - 210-220 
4 

2 שתר מדף  ג"ק 1,מדיום ,בקר פילה

30-40 90 240-260 
% 

2 כסהמ עם בישול כלי  ג"ק 1,מדיום ,בקר פילה

130-160 - 200-220 
4 

2 כסהמ עם בישול כלי  ג"ק 1.5,רהבקדי בקר צלי

60-70 - 220-230 
4 

2 שתר מדף  ג"ק 1.5,מדיום ,סינטה

 מקדים חימום *
 הפוךל יןא **
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he  נושל במטבח עבורכם בדקנוש ניםוכתמ

 זמן משך
 שוליבה

 בדקות

 פקהס
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטופטמ
 מצב/C° ב

 הגריל

 סוג
 חימום

 בהגו
 המדף

ליםכ/אביזרים  מנה

 הודו

70-90 - 180-200 
4 

2 שתר מדף  ג"ק 2.5,קטן ודוה תרנגול

60-80 180 170-190 
: 

2 שתר מדף  ג"ק 2.5,קטן ודוה תרנגול

80-100 - 240-260 
% 

2 כסהמ עם בישול כלי  ג"ק 1,עצמות ללא ,הודו חזה

80-100 - 180-200 
4 

2 שתר מדף  ג"ק 1,עצמות עם ,ודוה ירך

45-50 360 210-230 
4 

2 כסהמ עם בישול כלי  ג"ק 1,עצמות עם ,ודוה ירך

 דקות 5 של מקדים חימום *
 יזהרהא ביג על המופיעות ותההורא פי על פעלו **

 כלי הניחו .זכוכית ייםשעשו בישול בכלי להשתמש מאוד מומלץ
 אחרל בשהי לתמחצ או בד גבי על זכוכית יםעשוי יםחמ בישול

 הוא הכלי את מניחים תםא יושעל המשטח אם .הבישול וםסי
 .להיסדק עלול יתכוכזה כלי ,קר או וברט

 מ"ס ^-כ למזוג יש .נוזלים מעט להוסיף מומלץ ומןש דל לבשר
 .זכוכית וישע ולביש כלי וךלת נוזלים

 ותויהו הכלי וישע מנומ החומר ,הבשר וגבס יהתלו הנוזלים כמות
 להוסיף יש ,אמייל שויהע כליב בשר מכינים אשרכ .לא או כוסהמ

 .זכוכית ויעשה לכלי וואההשב נוזלים תריו מעט

 ותבזהיר יפוהוס ,ורךצ יש אם .מתאדים הנוזלים ,הצלייה בעת
 .וסףנ נוזל

 מחזירים ,וםאלומיני או וסטהניר יםהעשוי מבריקים הצליי ליכ
 רהמטל מיוחדב מתאימים אינם ולכן ,מראה כמו החום קרינת את
 חום את בירוהג .חותפ ומשחים יותר אטל מתבשל בשרה .זו

 .הבישול משך את האריכו או/ו התנור

 .הולשכ יהצלי בכלי ושימהש בעת רןהיצ להוראות בהתאם עלופ

 סהמכ ללא בישול כלי
 /התבנית את הניחו .בשר לצליית וקעמ ליכ/יתבנבת שושתמה
 ולישב כלי ברשותכם יןא אם .התנור בתוך הרשת מדף ביג על כלי

 .יתיתכלת-רבה בתבנית השתמשו ,מתאים

 סהמכ עם בישול כלי
 תא של ניקיונו על רהימבש מסייע מכסה עם בכלים מוששי

 .יטבה אותו ואוטם הבישול לכלי מתאים המכסהש ודאו .התנור
 .ורתנה וךבת שתהר מדף גבי על הכלי את הניחו

 כלי כסהמל הבשר נתח יןב טימטריםנס 3 ותלפח אירשלה יש
 .תפוחל ויעש בשרה .הבישול

 החוצה להיפלט עלול ,הבישול בגמר ליהכ מכסה חתתיפ בעת
 בצד המכסה את ימורה .מאוד ההובג בטמפרטורה וריטק

 .ונכםלכיו ייפלט לא חםה שהקיטור כך ,כםמחקרוהמ

 מכל צריבתו ידי-על הבשר את קלות טגנו ,צורך יש אם
 .וןהטיג לנוזל ומהד נוזל או חומץ ,יין ,מים יפוהוס .הצדדים

 .ייהלהצ ליכ לתוך נוזלים מ"ס 1-2 למזוג יש

 ותבזהיר יפוהוס ,ורךצ יש אם .מתאדים הנוזלים ,הצלייה בעת
 .וסףנ נוזל

 בשר

 לתבטב .שרב נתלהכ חימום וגיס וןמגו לרשותכם מעמיד ורהתנ
 ןמגוו להכנת המתאימות להגדרות המלצות תמצאו ,ההגדרות
 .תבשילים

 איטי וטיגון צלייה

 .רךהצו לפי רזה בשר על שומן חורמ

 בשרה תחנ את יםהופכ אתם אם .ורבע צולבים יםתכח רוצ
 .חתוןהת חלקב ילהחת יהיה העור שצד ידופהק ,הבישול בזמן

 בתנור וחלנ לבשר והניחו ורהתנ את כבו ,וכןמ הנתח כאשר
 תריו טוב ורפיז רתמאפש זו פעולה .נוספות ותדק 10 למשך
 ברדיד בשרה נתח את עטפו ,צורך יש אם .הבשר צימי של
 .הכולל הבישול בזמן כלול אינו המומלץ המנוחה זמן .ומיניוםלא

 הרשת דףמ על צלייה

 מכל פריך מעטה יקבל הוא ,הרשת מדף על בשר צולים כאשר
 .דדיםהצ

 של ליטרים ^ עד למזוג לווכת ,הבשר ולסוג ודלגל בהתאם
 את ילכדו יתבנבת המים .תכליתית-רבה תבניתה תוך אל מים

 יןלהכ וכלות ,מכן לאחר .לההנצ הבשר של מןהשו טפטופי
 ורהתנ ותא שןע פחות ייווצר גם זה ופןאב .הבשר ממיצי רוטב
 .יותר נקי יישאר

 ובתיהכ כאשר ,ויןהמצ במפלס שתהר מדף את קוילחה
"Microwave")החיצונית ילהסוהמ הדלת וןיולכ מופנה )מיקרוגל 
 יתיתכלת-רבה התבנית את הכניסו ,בנוסף .מטה כלפי נהופ
 לתד כלפי ונהפ ויהנט צדה כאשר ,הרשת למדף חתתמש מפלסב

 .ורהתנ

 מתאימים בישול בכלי איטי וטיגון צלייה

 קל ,כן כמו .מתאימים כלים וךבת בשר טגןלו לצלות יותר נוח
 בתוך רוטבה את יןכלהו ורתנמה בשרה נתח את להוציא יותר
 .עצמו הצלייה כלי

 שכלי ודאו .ורתנב ושמישל המתאימים בישול ליבכ השתמשו
 .התנור לתא מתאים כםשל ולהביש
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■ 

 שלנו במטבח עבורכם שבדקנו ניםומתכ

 :חימום גיסו נמצא העור צד או החזה שצד ודאו ,עופות של כהיפה בעת

■ 
 .התחתון בצד תחילה

 או מלח מי יועל תמרחו אם במיוחד ושחום פריך ייצא עוף
 .יההצלי סוף לקראת יםתפוז מיץ

4D : ■ חם ווירא 
 תחתון/עליון חימום %■

 תבטיחו כך .בשימוש אינם אשר ורהתנ מתא אביזרים רויסה
 עד וךלחס ותוכלו ,ותמיטבי בישול ותוצאת

 .האנרגיה
 צריכתמ 20%

 ויראו בסחרור הצליי 4■
 גדול שטח ,גריל )■

coolStart , ■ ונקצייתפ 

 זמן משך
 שוליבה

 בדקות

 פקהס
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטופטמ
 מצב/C° ב

 הגריל

 סוג
 חימום

 בהגו
 דףהמ

ליםכ/אביזרים  מנה

 עוף

60-70 - 200-220 
4 

2 שתר מדף  ג"ק 1,וףע

25-35 360 230-250 
4 

2 כסהמ עם בישול כלי  ג"ק 1,וףע

15-20 - *3 
( 

4 שתר מדף  של תחיםנ ,וףע חזה פילה
 )הצליי' (גר 150

25-30 180 190-210 
4 

2 כסהמ ללא ,בישול כלי x,וףע חזה פילה  נתחים ,2
 )ילגר' (גר 150 של

30-35 - 220-230 
4 

3 שתר מדף  במשקל ,קטנות עוף מנות
'גר חתא כל 250

20-30 360 190-210 
4 

2 כסהמ ללא ,בישול כלי  קלבמש ,קטנות עוף מנות 4
'גר חתא כל 250

- - -
, 

3 יתכליתת-רב תבנית  **יםקפוא ,עוף סינגי

10-15 360 190-210 
4 

2 יתכליתת-רב תבנית ',יםקפוא ,עוף סינגי  גר 250

70-90 - 200-220 
4 

2 שתר מדף  ג"ק 1.5,פרגית

30 360 210-230 
4 

2 כסהמ עם בישול כלי  ג"ק 1.5,פרגית
15-25 180 

 ואווז ברווז
90-110 - 180-200 

4 
2 שתר מדף  ג"ק 2,ברווז

60-80 180 170-190 
4 

2 שתר מדף  ג"ק 2,ברווז

25-30 - 230-250 
4 

3 שתר מדף ' של נתחים ,ברווז חזה  גר 300

120-150 - 160-180 
4 

2 שתר מדף  ג"ק 3,אווז

80-90 180 170-190 
4 

2 שתר מדף  ג"ק 3,אווז

40-50 - 210-230 
4 

2 שתר מדף  אחד כל 'גר 350,אווז שוקי

30-40 180 170-190 
4 

2 שתר מדף  אחד כל 'גר 350,אווז שוקי

 דקות 5 של מקדים חימום *
 יזהרהא ביג על המופיעות ותההורא פי על פעלו **
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18 

 נושל במטבח עבורכם בדקנוש ניםוכתמ

 המתאימים וםבח עמידים בכלים להשתמש תמיד ידופהק עוף

he 

נםאי רהוזגל ללא רמיקהקמ או כתמתמהצליי כלי .למיקרוגל
ושמישה הוראות את ראוק .המיקרוגל ובילבש יהלצלי יםאימתמ עוף אכלימ נתהכל חימום וגיס מגוון לרשותכם מעמיד ורנתה

 המתאימות להגדרות לצותהמ תמצאו ,שלהלן בלהטב .יםשונ
 .תבשילים ווןמג נתהכל

בעמוד "מיקרוגל".למיקרוגל המתאימים כלים של ~ 

 הרשת דףמ על צלייה

 גדולים ותעופ של לצלייה במיוחד מומלץ הרשת במדף השימוש
 .זמנית-בו נצליםה נתחים ספרמ של הלצליי או

 ובתיהכ כאשר ,ויןהמצ במפלס שתהר מדף את קוילחה
"Microwave")החיצונית ילהסוהמ הדלת וןיולכ מופנה )מיקרוגל 

 תיתיתכל-הרב ניתבתה את הכניסו ,בנוסף .מטה כלפי פונה
 לתד כלפי ונהפ ויהנט צדה כאשר ,הרשת למדף חתתמש מפלסב

 .ורהתנ

 מים של ליטרים ^ עד למזוג וכלות ,העוף ולסוג ודלגל בהתאם
 טפטופי את ילכדו בתבנית המים .תכליתית-הרב התבנית וךת אל

 ציממי רוטב להכין תוכלו ,כןמ לאחר .הנצלה הבשר של השומן
 סייעות הנפלט העשן כמות את צםצמת גם זו שיטה .העוף

 .התנור תא של ניקיונו על בשמירה

 שוליב כלי בתוך צלייה

 שכלי ודאו .ורתנב ושמישל המתאימים בישול ליבכ השתמשו
 .התנור לתא מתאים כםשל ולהביש

 כלי חוניה .זכוכית שוייםשע בישול בכלי להשתמש אודמ מומלץ
 לאחר יבשה חצלתמ או בד גבי על זכוכית וייםעש חמים בישול
 הוא הכלי את ניחיםמ אתם שעליו המשטח אם .ולהביש סיום
 .דקלהיס עלול הזכוכית ליכ ,קר או רטוב

 ריםימחז ,ומיניוםלא או ירוסטהנ וייםהעש יםיקמבר ייהלצ כלי
 במיוחד מתאימים אינם ולכן ,ראהמ כמו החום קרינת את
 את רויבהג .כראוי חיםשי ולא יותר לאט יצלהי העוף .זו רהלמט
 .ולהביש שךמ את האריכו או/ו התנור חום

 .שהולכ יהצלי בכלי ושימהש בעת היצרן להוראות בהתאם פעלו

 מכסה ללא בישול כלי
 את הניחו .עמוק כלי/בתבנית משלהשת מומלץ ,עוף של ייהללצ

 ברשותכם יןא אם .ורהתנ וךבת הרשת מדף ביג על כלי/התבנית
 .תכליתית-רבה בתבנית שושתמה ,מתאים בישול כלי

 מכסה עם שוליב כלי
 תא של ניקיונו על ירהמבש מסייע כסהמ עם כליםב שימוש

 .יטבה אותו וטםאו הבישול לילכ איםתמ שהמכסה ודאו .ורנתה
 .ורהתנ בתוך הרשת מדף ביג על הכלי את חוניה

 צהחוה להיפלט עלול ,הבישול בגמר הכלי מכסה פתיחת בעת
 בצד כסהמה את רימוה .מאוד וההגב בטמפרטורה טוריק

 .יוונכםלכ ייפלט לא חםה ורשהקיט כך ,מכם המרוחק

 נתחי על פריך מעטה וריצל ניתן ,סגור בכלי מבשלים כאשר גם
 מכסה בעל יהצלי בכלי השתמשו ,זו תוצאה להשיג כדי .וףע

 .הטמפרטורה את לוהעו ,זכוכית

 מיקרוגל לתפעה עם בשילוב צלייה

 משך .מיקרוגל עם בשילוב נההכל במיוחד מתאימים עוף נתחי
 .משמעותית בצורה צרמתק ולהביש

 עם שילובב עוף וליםצ כאשר ,מסורתיות הכנה משיטות בשונה
 .הנתח של הכולל המשקל על ססבומ הכולל הכנהה זמן ,קרוגלימ

 ,ותבלאטב המופיעות להמא שונות שלכם ויותהכמ אם :עצה
 ,ובבקיר ,ירושהפ כפולה כמות :הבא האצבע ללבכ השתמשו
 .ההכנה זמן של הכפלה

 רילגב צלייה

 .ילבגר משתמשים תםא כאשר התנור לתד את לסגור ידופהק
 .פתוחה התנור כשדלת בגריל תשתמשו אל לעולם

 הכיתוב שראכ ,המצוין במפלס הרשת מדף את החליקו
"Microwave ")והמסילה הדלת ןלכיוו מופנה )מיקרוגל 

 תבניתה את סוהכני ,בנוסף .מטה כלפי נהופ צוניתיהח
 צדה כאשר ,חותפל תרוי נמוך חדא במפלס תיתיתכל-הרב
 את ילכדו תבניתב יםהמ .התנור לתד כלפי פונה הנטוי

 .הנצלה בשרה של השומן טפטופי

 בעלי מזון בנתחי להשתמש השתדלו ,רילגב יהצלי בזמן
 באופן להשחים לבשר שרפאי זה דבר .דומים קלומש ביעו

 גבי על ישירות המזון נתחי את הניחו .סיעסי ולהישאר אחיד
 .הרשת מדף

 .צולים תםשא המזון חינת את הפוךל כדי יםקחילבמ שושתמה
 .ייבשית והוא וצהחה יפלטוי נוזליםה ,מזלגבשרהב את בותנק אם

 רותעה
 עהתופ היזו .רוגיןלסי וכבה ופעלמ הגריל של וםחימה וףג ■

 תדירות את יקבעו הגריל ורבע שנקבעו ההגדרות .רגילה
 .החימום גוף של יבויכוה לההפעה

 .עשן של גדולה כמות רצולהיו עלולה ,צלייה עתב ■

 מומלצים הגדרות ערכי

 להכנת המתאימות להגדרות לצותהמ תמצאו ,לןלהש להבטב
 תלויים הבישול זמן ומשך הטמפרטורה .ניםוש עופות גיסו

 בטבלה ,כך משום .שלו ורהטובטמפר בוהרכב ,המזון בכמות
 יםבערכ להשתמש נסו .ההגדרות עבור ערכים חיווט יםיעמופ

 את להעלות לווכת ,הצורך במידת .בתחילה יותר הנמוכים
 .אההב פעםב הטמפרטורה

 מכניסים שאתם הנחהה על יםמתבסס בלהטב המובאים הערכים
 ,זו רךבד .יהלצלי וכןמה ררוקמ ,מולאמ לא עוף נתחי הקר ורלתנ
 התנור את מותחמ אם .רגיההאנ בצריכת 20% עד וךלחס וכלות
 פרבמס בלהטב המופיעים יההאפי זמני את לקצר וכלות ,אשרמ
 .קותד

 להכנת המתאימות להגדרות לצותהמ תמצאו ,לןלהש להבטב
 ,יותר כבדים עוף נתחי לבשל ברצונכם אם .שונים במשקלים עוף
 ,נתחים מספר של יהצלי בעת .ותרי וכהמנ רהבטמפרטו שושתמה
 .הבישול זמן את לקבוע כדי ביותר בדהכ הנתח במשקל שושתמה

 .תריו או פחות דומה דלוגב יויה הנפרדים שהנתחים לץמומ

 כהומנ היהת הטמפרטורה כך ,יותר גדול שהעוף ככל ,ככלל
 .תריו ארוך הבישול וזמן תריו

 ןהמצוי מהזמן Z עד ^ לףשח לאחר העוף נתחי את הפכו
 .בטבלה

 לטמפרטורות המותאם האפיי בנייר להשתמש הקפידו :רהעה
 האפייה רניי את וךחתל תמיד הקפידו .ורלבח שבכוונתכם

 .המתאים לגודל

 צותע
 ורבאז העור את לנקב מומלץ ,אווז או ברווז של ולביש עתב ■

 לטפטף לשומן תאפשר זו פעולה .לכנפיים חתמת שנמצא
 .וצהחה

 אין .ורבע ציםיחר מספר חרצו ,ברווז חזה של צלייה עתב ■
 .הברווז חזה את הפוךל רךצו
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שלנו במטבח עבורכם שבדקנו ניםומתכ he 

 רההטמפרטו את להעלות וכלות ,רךהצו דתימב .תריו דהאחי
 .הבאה בפעם

 העלאת ידי-על ייהפהא זמני את צרלק ניתן לא :רהעה
 ידהטהפש של חיצונית הלאפיי וםיגר ברהד .הטמפרטורה

 .אויכר יאפהי הפנימי קםשחל מבלי הסופלה או

 חיםנהמו שיליםתבל מתייחסים בטבלה איםהמוב הערכים
 בצריכת 20% עד לחסוך תוכלו ,זו בדרך .קרה ורתנה וךבת

 זמני את לקצר וכלות ,מראש התנור את תחממו אם .האנרגיה
 .דקות במספר בטבלה המופיעים ייהפהא

 סונ ,משלכם וןמתכ פי על הושלכ פריט לאפות ברצונכם אם
 המומלצים יםבערכ והשתמשו ,בטבלה ומהד פריט למצוא
 .התייחסות כנקודת

 תבטיחו כך .ושמישב נםאי אשר ורהתנ מתא אביזרים רויסה
 צריכתמ 20% עד לחסוך ותוכלו ,מיטביות בישול ותוצאת

 .האנרגיה

 :חימום גיסו
4D : ■ חם ווירא 

 תחתון/עליון חימום %■
 ויראו בסחרור הצליי 4■
 צהיפ אפיית ;■

coolStart , ■ ונקצייתפ 

 אביזרים

 מכניסים שאתם וודאו מתאימים באביזרים להשתמש ידופהק
 .נהוהנכ בצורה ורהתנ לתא תםאו

 רשת דףמ
 )מיקרוגל("Microwave" וביתשהכ כך הרשת מדף את החליקו

 .מטה כלפי מופנית המעוקלת השפהו כשירהמ לתד וןכיול ופנהמ
 .הרשת מדף ביג-על ומנות תבניות ,ולשיב ליכ להניח הקפידו

 תכליתית-רב תבנית
 כאשר ,ורלמעצ עד יתיתכלת-רבה התבנית את פנימה החליקו
 .הדלת ווןלכי פונה עתהמשופ השפה

 אפייה ליכ
 כליםומא פשטידות עבור ושטוחים יםדולג כליםב השתמשו

 הזמן ,קיםועמו צרים בכלים משתמשים כאשר .קרמיםומ
 .ןהעליו בצדו יותר ישחים והמאכל יותר ארוך הלאפיי דרשנה

 מומלצים רותגדה ערכי

 להכנת המתאימות להגדרות המלצות תמצאו ,הלןלש בלהטב
 בכמות תלויים יהפיהא זמןו רההטמפרטו .פלהוסו פשטידות וןמגו
 בהר במידה התלוי הפשטידה של יההאפי ותיכא .וןבמתכו וןהמז

 בטבלה ,כך שוםמ .ידהטהפש ביובעו יההאפי כלי של בגודל
 בערכים להשתמש נסו .ההגדרות ורעב כיםרע טווחי מופיעים
 מההשחל תביא ותרי וכהמנ רהטמפרטו .בתחילה ותרי הנמוכים

 זמן משך
 שוליהב

 בדקות

 הספק
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטומפט
 C° ב

 סוג
 חימום

 גובה
 דףהמ

כלים/אביזרים  מנה

30-50 - 200-220 
% 

2 חום חסין בישול ליכ  רכיבים ,מלוחה ,פשטידה
 מבושלים

20-30 360 150-170 
% 

2 חום חסין בישול ליכ  רכיבים ,מלוחה ,פשטידה
 מבושלים

40-60 - 170-190 
% 

2 חום חסין בישול ליכ  מתוקה ,פשטידה

20-30 360 150-170 
% 

2 חום חסין בישול ליכ  מתוקה ,פשטידה

50-60 - 160-180 
: 

2 חום חסין בישול ליכ  ג"ק 1,יהאפו לא ,לזניה

20-30 360 180-200 
% 

2 חום חסין בישול ליכ  ג"ק 1,יהאפו לא ,לזניה

- - -
, 

2 רשת מדף ',ואהפק לזניה  ** גר 400

20-25 180 200-210 
% 

2 מכסה ללא ,בישול ליכ ',ואהפק לזניה  גר 400

50-70 - 160-190 
; 

2 חום חסין בישול ליכ  ללא ,מוקרמים אדמה וחיפת
 מ"ס 4 בהוגב ,מקדים בישול

20-25 360 170-190 
4 

2 חום חסין בישול ליכ  ללא ,מוקרמים אדמה וחיפת
 מ"ס 4 בהוגב ,מקדים בישול

60-80 - 150-170 
: 

3+1 חום חסין בישול ליכ  ללא ,מוקרמים אדמה וחיפת
 ,מ"ס 4 בהוגב ,מקדים בישול

 מפלסים 2
35-45 - *160-180 

: 
2 חום חסין בישול ליכ  סופלה

65-75 - 170-190 
% 

2 אישיות תבניות  סופלה

 מקדים חימום *
 יזהרהא ביג על המופיעות ותההורא פי על פעלו **
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 he נושל במטבח עבורכם בדקנוש ניםוכתמ

 זמן משך
 ישולהב

 בדקות

 הספק
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטומפט
 C° ב

 סוג
 חימום

 גובה
 דףהמ

כלים/אביזרים  מנה

- - -
, 

3 רשת מדף  x 1** עבה בסיס ,צהיפ

15-25 90 180-200 
% 

2 תכליתית-רב תבנית  x 1,עבה בסיס ,צהיפ

20-30 - 190-210 
: 

3+1 תיתיתכל-רב תבנית + רשת מדף  x 2,עבה בסיס ,צהיפ

- - -
, 

3 רשת מדף  **פיצה בגט

10-20 90 180-200 
: 

2 תכליתית-רב תבנית  x 2,פיצה בגט

- - -
, 

3 תכליתית-רב תבנית  **צותיפ ניימ

10-20 90 210-230 
% 

2 תכליתית-רב תבנית  x 9,צותיפ ניימ

20-30 - *180-200 
: 

רשת מדפי 4 5+3+2+1  ,מ"ס 7 טרבקו ,צותיפ ניימ
 מפלסים 4

 יםמלוח ומאפים קישים
55-65 - 170-190 

; 
2  קוטר ,לעוגה יתיצקפ תבנית

 מ"ס 28
 בתבנית חיםולמ מאפים

35-40 90 180-200 
% 

1  קוטר ,לעוגה יתיצקפ תבנית
 מ"ס 28

 בתבנית חיםולמ מאפים

30-40 - 190-210 
; 

3 ורשח בצבע ,אןפל תבנית  ישק

10-15 - *260-280 
% 

3 תכליתית-רב תבנית  פלאמבה טארט

30-45 - 190-200 
% 

2 חום חסין בישול ליכ  פירוגי

30-45 - 180-190 
: 

3 תכליתית-רב תבנית  נדהפאמ

20-30 - *200-220 
: 

1 תכליתית-רב תבנית  טורקי בורקס

 מקדים חימום *
 יזהרהא ביג על המופיעות ותההורא פי על פעלו **

 וסופלה פשטידות

 פשטידות אפייתל חימום וגיס מגוון לרשותכם מעמיד ורנתה
 להגדרות המלצות תמצאו ,ההגדרות בטבלת .וסופלה

 .יםילתבש מגוון להכנת המתאימות

 .ירכשהמ עם המסופקים רייםמקו באביזרים רק השתמשו
 להעוהפ ולמצבי כםתושברש ורנתל מותאמים אלה אביזרים
 .שלו יםהייחודי

 המתאימים בכלים שימוש .הןשל אריזהמה מוכנות מנות ואציהו
 לרוב היהת צאהותהו ההכנה זמן את לקצר מאפשר ,למיקרוגל
 .יותר אחידה

 פיםדהמ בהגו

 .ןשמצוי כפי במפלסים שושתמה

 /תבניתב שימוש ידי-על אחד במפלס המאפה את יןלהכ ניתן
 .תכליתית-רבה תבניתב או אפייה ליכ

 2 מפלס :הרשת מדף על אפייה ליכ/תבניות ■ במיקרוגל מזון הכנת
3 מפלס :תכליתית-רב תבנית ■  לתהפע עם בשילוב או בלבד מיקרוגל באמצעות וןמז הכנת

להסופ מאפי להכין גם לווכת יתיתכלת-הרב התבנית בעזרת  .משמעותית רהוצב ההכנה זמן את צרלק שויהע ,מיקרוגל
יתכליתת-רבה תבניתה את סוהכני ,כך לשם .מים מבטאוךבת

.2 למפלס המתאימים בחום עמידים בכלים להשתמש תמיד ידופהק
 המתאימים כלים של מושהשי הוראות את ראוק .למיקרוגל
 45% עד וךלחס תןינ ,יתזמנ-בו ותמנ מספר מכינים כאשר 18 בעמוד "מיקרוגל" ~.למיקרוגל

 השנייה ליד חתא אפיה ותתבני הציבו .יהגראנה מצריכת
 .התנור בתא
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he שלנו במטבח עבורכם שבדקנו ניםומתכ 

 אביזרים

 מכניסים שאתם וודאו מתאימים באביזרים להשתמש ידופהק
 .נהוהנכ בצורה ורהתנ לתא תםאו

 רשת דףמ
 )מיקרוגל("Microwave" וביתשהכ כך הרשת מדף את החליקו

 .מטה כלפי מופנית המעוקלת השפהו כשירהמ לתד וןכיול ופנהמ
 .הרשת מדף ביג-על ומנות תבניות ,ולשיב ליכ להניח הקפידו

 אפייה מגש או תכליתית-רב תבנית
 האפייה מגש את או תכליתית-הרב התבנית את ימהנפ החליקו

 .הדלת יווןלכ פונה שופעתמה השפה אשרכ ,למעצור עד

 תוספות עם יצהפ של יהפילא יתתילכת-רבה בתבנית שוהשתמ
 .רבות

 אפייה תבניות
 .כהה בעבצ תכתממ האפיי בתבניות להשתמש מומלץ

 ייהפהא מןז את מאריכות וזכוכית יקהמרק ,פח ויותהעש תבניות
 /בתבניות מששתלה ברצונכם אם .אחידה לא להשחמה וגורמות
 כלי/התבנית את החליקו ,וןחתת/יוןעל חימום עם להא כלים

 .1 למפלס

 אפייה נייר
 לטמפרטורות המותאם יהפיא ירבני משהשתל דופיהק האפיי ירני

 לגודל יהפיהא נייר את וךלחת ידמת דופיהק .ורלבח שבכוונתכם
 .המתאים

 קפואים מוצרים

 מומלצים הגדרות ערכי

 .שונים מזון וגיס עבור האופטימלי החימום סוג רשום להבטב
 /צקהב של כברהוב בכמות תלויים יההאפי ומשך הטמפרטורה

 ורבע ערכים ווחיט יעיםמופ בטבלה ,זו בהמסי .תערובת
 ורהטטמפר .הנמוכים בערכים להשתמש נסו להחית .ההגדרות

 ,רךוצ יש אם .תריו אחידה להשחמה תוביל יותר כהומנ
 .הבאה בפעם יותר והבג בערך שושתמה

 העלאת באמצעות ייהפהא זמני את צרלק ניתן לא :רהעה
 כך המאכל של חיצונית הלאפיי וםיגר ברהד .הטמפרטורה

 .כראוי ייאפה לא ימינהפ קושחל

 זו בדרך .קר תנור בתא נחשמו וןמז על חלים ההגדרות ערכי
 את תחממו אם .20% עד של בחשמל לחיסכון להגיע לווכת

 בטבלה המופיעים ההאפיי ניזמ את לקצר תוכלו ,אשרמ התנור
 .דקות בכמה

 ויןמצ ברוהד ,המזון מפריטי חלק ורבע נדרש מראש חימום
 עד ורהתנ בתא האביזרים או וןהמז את להניח אין .להבטב

 .מראש החימום להשלמת

 סונ ,משלכם מתכון פי-על הושלכ פריט לאפות ברצונכם אם
 המומלצים יםבערכ משותהשו בטבלה ומהד פריט למצוא
 .התייחסות כנקודת

 את יחוטבת כך .ושימבש אינם אשר ורהתנ מתא אביזרים רוסיה
 .20% עד של מלשחב וןיסכחל יעוגות המיטביות הבישול תוצאות

 :חימום גיסו
 סירוה .עמוקה בהקפאה שהוקפאו צריםבמו תשתמשו אל

 .קרח ותשכב

 לא במידה ייםואפ היותל ליםועל קפואיםה מהמוצרים לקח
 ההאפיי חרלא גם ישארלה עלולה אחידה לא השחמה .ידהחא

 .הסופית

■ 
■ 
■ 
■ 

 4D חם ווירא :
 תחתון/עליון חימום %
 צהיפ אפיית ;
 coolStart ונקצייתפ ,

 זמן משך
 שוליהב

 בדקות

 הספק
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטומפט
 C° ב

 סוג
 חימום

 גובה
 דףהמ

כלים/אביזרים  מנה

 פיצה
25-35 - 200-220 

; 
3 ייהפא מגש  ויהפא לא ,צהיפ

35-45 - 180-200 
: 

3+1  + תכליתית-רב תבנית
 ייהפא מגש

 יםמפלס 2,ויהפא לא ,צהיפ

20-25 - 250-270 
% 

2 יצהפ מגש  דק בצק ,ויהפא לא ,צהיפ

20-30 - 220-230 
; 

2 יצהפ מגש  דק בצק ,ויהפא לא ,צהיפ

- - -
, 

3 רשת מדף  **רהק ,צהיפ

 פואהק ,פיצה
- - -

, 
3 רשת מדף  x 1** דק יסבס עם צהיפ

10-20 90 210-230 
% 

2 תכליתית-רב תבנית  x 1,דק יסבס עם צהיפ

20-25 - 190-210 
: 

3+1 תכליתית-רב תבנית + רשת מדף  x 2,דק יסבס עם צהיפ

 מקדים חימום *
 יזהרהא ביג על המופיעות ותההורא פי על פעלו **

36 



    

  
        
     

   

     

      
       

 

    
        

  

       
        

         
         

      

      
      

      

       

 
    

   
     

  
  

         
   

    
       

          

   
  

  
    

   
   

  
     

   
   

   
   

        
        

       

   

  

 
    

 
 

   

  

    

    

    
 

   
  

  
 

 
        

-

he  נושל במטבח עבורכם בדקנוש ניםוכתמ

 זמן משך
 שוליבה

 בדקות

 רהרטוטמפ
 צבמ/C° ב

 הגריל

 סוג
 חימום

 בהגו
 דףהמ

אביזרים  מנה

20-30 180-200 
% 

3 האפיי מגש  אפויות לא לחמניות

- -
, 

3 תכליתית-רב יתתבנ  **ררמקו ,אשרמ אפוי ,בגט

 אותוקפ לחמניות
- -

, 
3 תכליתית-רב יתתבנ  ,חלקית וייםאפ בגט או לחמניות

 **מראש אפויים

- -
, 

3 תכליתית-רב יתתבנ  **צקב ותפיס ,שיפון לחם

30-35 170-190 
: 

3 תכליתית-רב יתתבנ  צקב ותפיס ,ואסוןקר

 קלי

10-15 190-210 
4 

3 רשת מדף  סותופר 4,תוספות עם קלי

10-15 230-250 
4 

3 רשת מדף  פרוסות 12,תוספות עם קלי

3-5 3 
( 

5 רשת מדף  )יםמקד חימום ללא( חםל קליית

 מקדים חימום *
 יזהרהא ביג על המופיעות ותההורא פי על פעלו **

 פיםדהמ בהגו

 .ןשמצוי כפי המדפים בגובה שושתמה

 חדא מפלסב אפייה
 :הבאים יםבגבה שותמהש ,אחד במפלס האפיי בעת

 2 מפלס :גבוהים יםאפמ ■
 3 מפלס :יםוחשט יםאפמ ■

 ורלבח וכלות ,החימום סוגכ 4D חם ירוובא משתמשים אתם אם
 .4-ו 1, 2, 3 מפלסים יןב

 ניתמז-בו מפלסים פרבמס אפייה
 במקביל ורנתל המוכנסים מאפים .4D חם רבאווי שושתמה
 תובאו בהכרח ניםכמו יהיו לא תבניות או האפיי מגשי ספרבמ

 .הזמן
 :במקביל מפלסים בשני יהאפי
 3 מפלס :תכליתית-רב תבנית ■

 1 מפלס :אפייה גשמ
 הרשת מדף על אפייה ליכ/תבניות ■

 3 מפלס :וןראש רשת מדף
 1 לסמפ :שני רשת מדף

 :סיםלמפ עהרבבא יהאפי
 יהאפי בנייר מכוסים רשת מדפי 4■

 5 מפלס :וןראש רשת מדף
 3 לסמפ :שני רשת מדף

 מלוחים מאפיםו קיש ,פיצה

 קישים ,פיצה לאפיית מוםיח וגיס וןמגו לרשותכם מעמיד ורנתה
 להגדרות צותלהמ תמצאו ,ההגדרות בטבלת .מלוחים ומאפים

 .יםילתבש מגוון להכנת המתאימות

 .בצק חתלהתפ הנוגעות בהערות יינוע ,כן כמו

 .ירכשהמ עם המסופקים רייםמקו באביזרים רק השתמשו
 להעוהפ ולמצבי כםתושברש ורנתל מותאמים אלה אביזרים
 .שלו יםהייחודי

 גלרומיק הפעלת עם שילובב אפייה

 זמן את לקצר העשוי ,מיקרוגל עלתפה עם שילובב אפייה
 .משמעותית ידהמב ההכנה

 ותילרג ייהפא תבניותב משתשלה תןני משולבת בפעולה
 ביןל ההאפיי תבנית בין ניצוצות יםצרנו אם .מתכת העשויות

 אריותמש קינ תבניתה של החיצוני צדה אם בדקו ,שתהר מדף
 נויא ברהד אם .רשתה מדף על התבנית וםיקמ את שנו .מזון
 ייהפהא זמן .המיקרוגל פעולת ללא לאפות המשיכו ,וזרע

 .יתארך

 ,סטיקפל ויותהעש אפייה תבניותב משתמשים אתם אם
 .יתקצר בטבלאות המצוין יההאפי זמן ,זכוכית או קהימרק

 .מלמטה יותר ועטהמ ידהמב ישחים המלוח המאפה

 .אחד במפלס רק אפשרית מיקרוגל עם שילובב אפייה

2  מפלס :שלישי רשת מדף
 1 מפלס :עיביר רשת מדף

 45% בעד לחסוך תןני ,זמנית-בו מנות מספר ניםימכ כאשר
 או ההשניי ליד חתא יהאפ ותניתב בויצה .האנרגיה כתצרימ

 .ורנתה בתא אנכית רהוצב ייהנלש ביחס אחת בחפיפה
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שלנו במטבח עבורכם שבדקנו ניםומתכ he 

 זו בדרך .קר תנור בתא נחשמו וןמז על חלים ההגדרות ערכי
 את תחממו אם .20% עד של בחשמל לחיסכון להגיע לווכת

 בטבלה המופיעים ההאפיי ניזמ את לקצר תוכלו ,אשרמ התנור
 .דקות בכמה

 יןמצו והדבר ,המזון יטירמפ לקח עבור רשנד אשמר חימום
 עד התנור בתא האביזרים או וןזמה את להניח אין .בטבלה

 במספר אפייה ,מסוימים יםמקרב .אשמר מוםיהח מתשללה
 אלו מאכלים .ביותר הטובות אותצתוה את מניבה לביםש

 .בטבלה יםמנמסו

 במגש נחהמו בצק על חלות חםל צקב אפיית עבור ההגדרות
 .כיכר יתבנת וךבת או

 נסו ,משלכם וןתכמ פי-על כלשהו פריט ותלאפ צונכםרב אם
 המומלצים בערכים שתמשווה בטבלה דומה ריטפ צואמל
 .התייחסות דתקוכנ

 את יחוטבת כך .ושימבש אינם אשר ורהתנ מתא אביזרים רוסיה
 .20% עד של מלשחב וןיסכחל יעוגות המיטביות הבישול תוצאות

 !זהירות
 ולביש כלי להניח או ,חםה התנור תאל מים לשפוך יןא לעולם
 הטמפרטורה שינויי .התנור תא של חתוןהת חלקב מים הכולל
 .אמיילל נזק לגרום עלולים

 :חימום גיסו
4D : ■ חם ווירא 

 תחתון/עליון חימום %■
 ויראו בסחרור הצליי 4■
 גדול שטח ,גריל )■

coolStart , ■ ונקצייתפ 

 אפייה מגש או תכליתית-רב תבנית
 האפייה מגש את או תכליתית-הרב התבנית את ימהנפ החליקו

 .הדלת יווןלכ פונה שופעתמה השפה אשרכ ,למעצור עד

 אפייה תבניות
 .כהה בעבצ תכתממ האפיי בתבניות להשתמש מומלץ

 ייהפהא מןז את מאריכות וזכוכית יקהמרק ,פח ויותהעש תבניות
 /בתבניות מששתלה ברצונכם אם .אחידה לא להשחמה וגורמות
 כלי/התבנית את החליקו ,וןחתת/יוןעל חימום עם להא כלים

 .1 למפלס

 אפייה נייר
 לטמפרטורות המותאם יהפיא ירבני משהשתל דופיהק האפיי ירני

 לגודל יהפיהא נייר את וךלחת ידמת דופיהק .ורלבח שבכוונתכם
 .המתאים

 קפואים מוצרים

 שכבות סירוה .וקהמע אההקפב אווקפהש במוצרים שושתמת אל
 .קרח

 לא ידהמב אפויים להיות עלולים הקפואים מהמוצרים חלק
 ההאפיי חרלא גם ישארלה עלולה אחידה לא השחמה .ידהחא

 .הסופית

 מומלצים רותגדה ערכי

 ניםוש סוגים בורע טימלייםהאופ החימום וגיס ומיםרש בטבלה
 בכמות וייםתל יההאפי ומשך ורהטמפרטה .ולחמניות חמיםל של
 וחיוט מופיעים בלהבט ,זו בהמסי .תערובת/הבצק של הרכבוב

 .הנמוכים בערכים להשתמש סונ ילהחת .ההגדרות ורעב ערכים
 ידתמב .רתמוגב להשחמה תוביל יותר בוההג רהוטרפטמ

 .באהה בפעם יותר והגב בערך להשתמש ניתן הצורך

 העלאת באמצעות האפייה ניזמ את לקצר ניתן לא :רההע
 או חםהל של יתצוניח ייהפלא יגרום הדבר .הטמפרטורה
 .ראויכ ייאפה הפנימי קםחלש מבלי הלחמניות

 זמן משך
 שוליבה

 בדקות

 רהרטוטמפ
 צבמ/C° ב

 ילהגר

 סוג
 חימום

 בהגו
 דףהמ

אביזרים  מנה

 לחם
10-15 *210-220 

: 
2 וגהע יתתבנ או תכליתית-רב יתתבנ  'גר 750,בןל לחם

25-35 180-190 

10-15 *210-220 
: 

2 וגהע יתתבנ או תכליתית-רב יתתבנ  ג"ק 1.5,דגנים-רב לחם
40-50 180-190 

10-15 *210-220 
: 

2 תכליתית-רב יתתבנ  ג"ק 1,מלא קמחמ לחם
40-50 180-190 

20-25 250-270 
% 

3 תכליתית-רב יתתבנ  פיתה

 לחמניות

- -
, 

3 תכליתית-רב יתתבנ  ,חלקית וייםאפ בגט או לחמניות
 **מראש אפויים

10-20 *170-190 
% 

3 האפיי מגש  אפויות לא ,מתוקות לחמניות

20-30 150-170 
: 

3+1 אפייה גשמ + תכליתית-רב יתתבנ  ,אפויות לא ,מתוקות לחמניות
 מפלסים 2

 מקדים חימום *
 יזהרהא ביג על המופיעות ותההורא פי על פעלו **
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שאריותללאנקיואשהכוצהחהלףנשקיסםהאם .גההעושלביותרוההגבהחלקוךלתעץקיסםסוהכני                                     העוגה אם לבדוקברצונכם
.כנהומגההעו ,צקב .זהבמרכ      ויראכיהאפו

סיפוהו ,הבאה העוגה כוהנמי ,יןופלחל .נוזלים פחות  טמפרטורהה את  .יההאפימןזאתיכוראהובפעם .נפלה           10°C       -ב 
 .וןבמתכ    ההכנה  הוראות  ועל  הרכיבים  עלדוקפיה

יסבסה  את  רקמנוש    רהנשא  אך  במרכז  תפחההעוגה ההאפיי  תבנית  של   מיד .הקפיצית   רושחר ,וכנהמ  שהעוגה  לאחר       את  בזהירות  
ניתבהת  מדפנותיהולש   .יםליושבמוכהנ  .יןסכ    באמצעות  

לשג  הפירותמיץ שושתמה ,אההבבפעם   .העוגה  מן    .תכליתית-רבה    בתבנית  

מ"ס 2  של  במרווח  המאפים  אתהניחו    זהל  זה  נדבקים  קטניםמאפים רךבד .זהמ  זה  בערך    פשרותא  זו       בכל  ולהשחים  לתפוח  להם  
 .צדדיםה .יהפיהא  בזמן

ורהטהטמפר  אתעלוה   .מדי  יבשההעוגה  .יההאפי    משך  את וקצרו   10°C -בכ  

רההיב  כולההעוגה כליו  המדף  מיקוםאם   .דימ   בושההאפיי   שהנע    ושימש   סימן ,ניםונכ   טמפרטורהה  את  להעלות  שעליכם       או  
 .ההאפיי    זמן  אתלהאריך

ירהבההעוגה דימ   סוהכני ,אההבבפעם    ןהעליו  בצד   וגהעה  את   פלסמב    .יותר    בוהג  אחד  
דימושחומה  .התחתון    בצד  

דימ  שחומההעוגה סוהכני ,אההבבפעם    וןליהע  בצד   גהעוה  את   לסבמפ   וךנמ  אחד   רובח .תריו   רהטמפרטו   כהנמו   יכורוהא  יותר       זמן  את  
דימירהבהו  .יההאפי .התחתון    בצד  

גשמ  על  הנאפותעוגות גשמ  אתהניחו    או   יההאפי    .האחורית    ופןדל  בצמוד  ולא  המדף  במרכז  
    מדי  שחומות  הופכותבתבנית

 .וריחהא  בצד

ורהטרפטמרובח   .מדי  שחומה  כולההעוגה כהנמו   יכוראהו  יותר    .יההאפי    מןז  את  

ימהחמשהעוגה רהוטפרטמברובח .אחיד  לא  באופן   וכהמנ     .יותר    מעט  
יהפיאנייר הקפידו .האוויר  זרימת  על  להשפיע  עלול  בולט   יההאפי  נייר  את  לחתוך  תמיד    .המתאים    לגודל  
תבניתשודאו יההאפי   ולמ  ישירות  ניצבת  לא   ופןדב  הפתחים    .התנור    של  האחורית  
יהפיאבעת השתדלו ,קטנים  מאפים  של   יויה  שהמאפים    .דומים    ביובעו  בגודל  

ילמקבבאפיתם יהפיאבעת   .מפלסים  בכמה   זמנית-בו  מפלסים  במספר   שושתמה   ירוובא   מאפים .4D   חם   ורלתנ  המוכנסים      במקביל  
ביג  שעלהפריטים שימגפרמסב    ייהפהא  מגש   יהאפי   יויה  לא  תבניות  או    .מןהז    תואוב  בהכרח  מוכנים  

   מהפריטים   יותר  שחומיםוןהעלי
ביג  עלשנמצאים גשמ       ההאפיי  
 .התחתון

ובט  נראיתהעוגה טמפרטורהבשושתמה    יהאפו  לא  אך   וכהמנ   ותרי   יכורוהא   אם ;ההאפיי  זמן  את  מעט   ינוטהק ,רךצו  יש       הנוזל  כמות  את  
במקרה .מוסיפיםשאתם   .במרכזיהד וייפצ  עם  עוגות  של   פוא ,לח   יסבסה  את   רופז .ילהחת   רירופי  או  שקדים       לחם  

יחונה  או  מרחו  מכןולאחר ויהציפ  את    .יסהבס    ביג  על  

ינהאהעוגה רואפש ,יההאפיבגמר    מהתבנית  יוצאת   ררלהתק  לעוגה   אם .דקות   5-10 -כ  למשך  בתנור   יאה  ןעדיי   חלצו ,נדבקת       את  
ביבמס  בעדינותגהעוה   .ותהא  הופכיםשרכא פכוה .יןסכ  באמצעות  התבנית  לקצוות   ובש  העוגה  תבנית  את   סווכ   תהאו       כמה  

רהק  במגבתפעמים בפעם .ולחה   מנוש ,הבאה   רוופז  התבנית  את    .לחם    רירופי  

he  נושל במטבח עבורכם בדקנוש ניםוכתמ

 לאפייה עצות

 מניתז-בו מפלסים בשני יהפיא
 ילמקבב לתנור יםנסמוכה מאפים .4D חם רוויבא שושתמה
 ותואב בהכרח מוכנים יויה לא תבניות או האפיי שימג ספרמב

 .הזמן
 3 מפלס :תכליתית-רב תבנית ■

 1 מפלס :אפייה גשמ
 הרשת מדף על אפייה ליכ/תבניות ■

 3 מפלס :וןראש רשת מדף
 1 לסמפ :שני רשת מדף

 45% בעד לחסוך תןני ,זמנית-בו מנות מספר ניםימכ כאשר
 או ההשניי ליד חתא יהאפ ותניתב בויצה .האנרגיה כתצרימ

 .ורנתה בתא אנכית רהוצב ייהנלש ביחס אחת בחפיפה

 אביזרים
 ניסיםכמ תםשא וודאו מתאימים יםבאביזר שתמשלה ידופהק

 .הנכונה רהבצו התנור לתא אותם
 רשת מדף
)מיקרוגל("Microwave" ובהכיתשכך שתרה מדף את יקולהח
 .טהמ כלפי יתפנמו המעוקלת פההשו המכשיר דלת וןיולכ ופנהמ

 .שתרה מדף ביג-על ומנות ותבנית ,בישול כלי להניח הקפידו

 ולחמניות לחם

 לחם אפייתל חימום וגיס מגוון לרשותכם מעמיד ורנתה
 להגדרות המלצות תמצאו ,ההגדרות בטבלת .ולחמניות

 .יםילתבש מגוון להכנת המתאימות
 .בצק חתלהתפ הנוגעות בהערות יינוע ,כן כמו

 .ירכשהמ עם המסופקים רייםמקו באביזרים רק השתמשו
 להעוהפ ולמצבי כםתושברש ורנתל מותאמים אלה אביזרים
 .שלו יםהייחודי

 המדפים בהגו
 .יןשמצו כפי המדפים בהבגו השתמשו

 אחד במפלס אפייה
 :הבאים בגבהים השתמשו ,אחד במפלס ייהפא בעת

 2 מפלס :יםגבוה מאפים ■
 3 מפלס :שטוחים מאפים ■

 לווכת ,חימוםה כסוג 4D חם רבאווי משתמשים אתם אם
 .4-ו 1, 2, 3 מפלסים בין ורחלב
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שלנו במטבח עבורכם שבדקנו ניםומתכ he 

 זמן משך
 שוליהב

 בדקות

 הספק
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטומפט
 C° ב

 לתפעו
 חימום

 גובה
 דףהמ

כלים/אביזרים  מנה

25-40 - 160-180 
% 

3 ייהפא מגש  קטנות שמרים עוגות

25-40 - 150-170 
: 

3+1  + תכליתית-רב תבנית
 ייהפא מגש

 יםמפלס 2,קטנות שמרים עוגות

20-35 - *170-190 
: 

3 ייהפא מגש  עלים צקב

20-45 - *170-190 
: 

3+1  + תכליתית-רב תבנית
 ייהפא מגש

 מפלסים 2,עלים צקב

20-45 - *170-190 
: 

 תבנית + אפייה שימג 5+3+1
 תכליתית-רב

 מפלסים 3,עלים צקב

20-35 - *180-200 
: 

רשת מדפי 4 5+3+2+1  מפלסים 4,שטוח ,עלים צקב

30-40 - 200-220 
% 

3 ייהפא מגש  פחזניות

35-45 - 190-210 
: 

3+1  + תכליתית-רב תבנית
 ייהפא מגש

 מפלסים 2,פחזניות

20-30 - 160-180 
: 

3 ייהפא מגש  קיםותמ מאפים

 אפיפיות

25-40 - **140-150 
% 

3 ייהפא מגש  וינאיות חמאה וגיותע

25-40 - **140-150 
: 

3 ייהפא מגש  וינאיות חמאה וגיותע

30-40 - **140-150 
: 

3+1  + תכליתית-רב תבנית
 ייהפא מגש

 מפלסים 2,זילוף וגיותע

35-55 - **130-140 
: 

 + אפייה שימג 5+3+1
 תכליתית-רב תבנית

 מפלסים 3,זילוף וגיותע

15-30 - 140-160 
: 

3 ייהפא מגש  אפיפיות

15-30 - 140-160 
: 

3+1  + תכליתית-רב תבנית
 ייהפא מגש

 יםמפלס 2,אפיפיות

15-30 - 140-160 
: 

 תבנית + אפייה שימג 5+3+1
 תכליתית-רב

 יםמפלס 3,אפיפיות

120-150 - *80-90 
: 

3 ייהפא מגש  )מקצפת( נגרמ

120-180 - *80-90 
: 

3+1  + תכליתית-רב תבנית
 ייהפא מגש

 מפלסים 2),מקצפת( נגרמ

20-40 - 90-110 
: 

3 ייהפא מגש  מקרון וגיותע

25-45 - 90-110 
: 

3+1  מגש + תכליתית-רב תבנית
 ייהפא

 סיםלמפ 2,מקרון וגיותע

30-45 - 90-110 
: 

 תבנית + אפייה שימג 5+3+1
 תכליתית-רב

 סיםלמפ 3,מקרון וגיותע

 מקדים חימום *
 הירמ חימום צייתבפונק להשתמש אין ,דקות למשך מקדים חימום ** 5
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he  נושל במטבח עבורכם בדקנוש ניםוכתמ

 זמן משך
 ישולהב

 בדקות

 הספק
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטומפט
 C° ב

 לתפעו
 חימום

 גובה
 דףהמ

כלים/אביזרים  מנה

30-50 - *150-170 
: 

2  קוטר ,לעוגה יתיצקפ תבנית
 מ"ס 28

 ספוג יססב על פלאן וגתע
 )ציםיב (6

 פיהא במגשי עוגות

20-40 - 160-180 
% 

3 ייהפא מגש  ציפוי עם ספוג וגתע

30-50 - 140-160 
: 

3+1  + תכליתית-רב תבנית
 ייהפא מגש

 מפלסים 2,ספוג וגתע

25-35 - 170-190 
% 

3 ייהפא מגש  יבש ויציפ עם ריךפ צקב טארט

35-45 - 160-170 
: 

3+1  + תכליתית-רב תבנית
 ייהפא מגש

 ,יבש ויציפ עם ריךפ צקב טארט
 מפלסים 2

55-75 - 160-180 
% 

3 תכליתית-רב תבנית  לח ויציפ עם ריךפ צקב טארט

45-55 - 170-190 
; 

3 תכליתית-רב תבנית  שוויצרי לאןפ

15-25 - *160-180 
% 

3 תכליתית-רב תבנית  יבש ציפוי עם שמרים וגתע

20-30 - 150-170 
: 

3+1  + תכליתית-רב תבנית
 ייהפא מגש

 ,יבש ציפוי עם שמרים וגתע
 מפלסים 2

30-40 - 180-200 
% 

3 תכליתית-רב תבנית  לח ציפוי עם שמרים וגתע

45-60 - 150-170 
: 

3+1  + תכליתית-רב תבנית
 ייהפא מגש

 ,לח ציפוי עם שמרים וגתע
 מפלסים 2

25-35 - 160-170 
% 

2 ייהפא מגש  ינהסבר ,קלועה חלה

15-20 - *180-190 
% 

3 ייהפא מגש  רולדה

45-60 - 150-170 
% 

2 ייהפא מגש  גרם 500 עם יבשים פירות וגתע
 קמח

50-60 - 170-180 
: 

2 תכליתית-רב תבנית  וקמת ,שטרודל

35-45 - 200-220 
: 

3 תכליתית-רב תבנית  פואק שטרודל

20-25 90 200-220 
: 

3 תכליתית-רב תבנית  פואק שטרודל

 קטנים אפויים פריטים

20-30 - **160 
% 

3 ייהפא מגש  קטנות עוגות

25-35 - **150 
: 

3 ייהפא מגש  קטנות עוגות

25-35 - **150 
: 

3+1  + תכליתית-רב תבנית
 ייהפא מגש

 מפלסים 2,קטנות עוגות

35-45 - **140 
: 

 תבנית + אפייה שימג 5+3+1
 תכליתית-רב

 מפלסים 3,קטנות עוגות

15-20 - 170-190 
% 

3 למאפינס מגש  מאפינס

15-30 - *160-180 
: 

3+1 למאפינס מגש  מפלסים 2,מאפינס

 מקדים חימום *
 הירמ חימום צייתבפונק להשתמש אין ,דקות למשך מקדים חימום ** 5
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he שלנו במטבח עבורכם שבדקנו ניםומתכ 

 אפייה נייר
 לטמפרטורות המותאם יהפיא ירבני משהשתל דופיהק האפיי ירני

 לגודל יהפיהא נייר את וךלחת ידמת דופיהק .ורלבח שבכוונתכם
 .המתאים

 מומלצים רותגדה ערכי

 מאפה פריטי ורעב האופטימלי חימוםה וגס וםרש בטבלה
 של הרכבוב בכמות וייםתל ההאפיי ומשך הטמפרטורה .ניםוש
 ורעב יםערכ טווחי מופיעים להבטב ,זו יבהמס .בתתערו/צקהב

 מפרטורהט .הנמוכים בערכים משלהשת נסו תחילה .ההגדרות
 ,ורךצ יש אם .יותר ידהחא חמהשהל תוביל יותר נמוכה

 .אההב עםבפ יותר בוהג בערך השתמשו

 בטבלה המופיעים ההאפיי ניזמ את לקצר תוכלו ,אשרמ התנור
 .דקות בכמה

 ויןמצ ברוהד ,המזון מפריטי חלק ורבע נדרש מראש חימום
 עד ורהתנ בתא האביזרים או וןהמז את להניח אין .להבטב

 .מראש החימום להשלמת

 בערכי להיעזר ניתן ,משלכם וןכתמ פי-על לאפות ברצונכם אם
 ,בטבלה דומים מאפה ריטיפ ורבע שרשומים הגדרות

 עיינו ,נוסף מידע בלתקל .התייחסות כנקודת בהם ולהשתמש
 .ההגדרות טבלת לאחר יםשמופיע ייהפלא בטיפים

 את יחוטבת כך .ושימבש אינם אשר ורהתנ מתא אביזרים רוסיה
 .20% עד של מלשחב וןיסכחל יעוגות המיטביות הבישול תוצאות

:חימום גיסו  העלאת באמצעות האפייה ניזמ את לקצר ניתן לא :רההע
 או וגהעה של יתצוניח ייהפלא יגרום הדבר .הטמפרטורה

 .ראויכ ייאפה הפנימי קםחלש מבלי המאפה
■ 
■ 
■ 

 4D חם ווירא :
 תחתון/עליון חימום %
 צהיפ אפיית ;

 זו רךבד .קר תנור בתא שמונח מזון על יםחל ההגדרות רכיע
 את תחממו אם .20% עד של שמלחב וןכסחיל להגיע וכלות

 זמן משך
 שוליהב

 בדקות

 הספק
 המיקרוגל

 בוואט

 רהרטומפט
 C° ב

 לתפעו
 חימום

 גובה
 דףהמ

כלים/אביזרים  מנה

 בתבנית עוגות

50-70 - 150-170 
% 

2 לעוגה תבנית/טבעתית תבנית  פשוטה ,ספוג וגתע

30-40 90 160-180 
: 

2 לעוגה תבנית/טבעתית תבנית  פשוטה ,ספוג וגתע

60-80 - 140-150 
: 

3+1 לעוגה תבנית/טבעתית תבנית  יםמפלס 2,פשוטה ספוג וגתע

60-80 - 150-170 
% 

2 לעוגה תבנית/טבעתית תבנית  נהעדי ,ספוג וגתע

40-60 - 160-180 
% 

2 טבעתית תבנית/יתיצקפ תבנית  עשויה פירות פלאן וגתע
 נהעדי ,ספוג וגתע תערובתמ

35-45 90 160-180 
: 

2 טבעתית תבנית/יתיצקפ תבנית  עשויה פירות פלאן וגתע
 נהעדי ,ספוג וגתע תערובתמ

20-30 - 160-180 
% 

3 פלאן לבסיס תבנית  לפלאן וגפס בסיס

65-85 - 150-170 
: 

2  קוטר ,לעוגה יתיצקפ תבנית
 מ"ס 26

 ,נהביג גתעו או פירות טארט
 פריך בצק בסיס

30-40 180 160-180 
: 

2  קוטר ,לעוגה יתיצקפ תבנית
 מ"ס 26

 ,נהביג גתעו או פירות טארט
- 20 פריך בצק בסיס 100 

45-55 - 170-190 
; 

3 יצהפ מגש  שוויצרי לאןפ

25-40 - 190-210 
; 

3 ורשח בצבע ,פלאן תבנית  טארט

50-70 - 150-170 
% 

2 וגהעל טבעתית תבנית  יתטבעת שמרים וגתע

20-30 - 160-170 
% 

2  קוטר ,לעוגה יתיצקפ תבנית
 מ"ס 28

 קפיצית יתתבנב שמרים וגתע

20-30 - *150-170 
% 

2 פלאן לבסיס תבנית  )ביצים 2( וגפס בסיס

25-35 - *160-170 
: 

2  קוטר ,לעוגה יתיצקפ תבנית
 מ"ס 26

 ספוג יססב על פלאן וגתע
 )ציםיב (3

 מקדים חימום *
 הירמ חימום צייתבפונק להשתמש אין ,דקות למשך מקדים חימום ** 5
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מתכוניםשבדקנועבורכםבמטבחשלנו

 נושל במטבח עבורכם בדקנוש ניםוכתמ

פיםדהמ בהגו  עבורכם שבדקנו מתכונים
.ןשמצוי כפי המדפים בגובה שושתמה

 חדא מפלסב אפייה שלנו במטבח
 :הבאים יםבגבה שותמהש ,אחד במפלס האפיי בעת

J 

 2 מפלס :גבוהים יםאפמ ■.להכנתם המיטביות ההגדרות ואת תבשילים בחרמ אותמצ אןכ

he 

3 מפלס :יםוחשט יםאפמ ■ רההטמפרטו ואת הרצוי חימוםה סוג את ניכםבפ ציגנ נוא
 כאן למצוא תוכלו .המסוים התבשיל כנתהל ביותר צתהמומל
 יש בוש לספמלו יםהמתאימ שוליהב לאביזרי בנוגע מידע
 לכלי בנוגע עצות תקבלו ,בנוסף .התנור בתוך אותם למקם
 .השונות ההכנה ולשיטות בישול

 כמות התנור בתוך להצטבר עלולה ,מזון הכנת בעת :רההע
 .אדים של גדולה

 יכךפול ,אנרגטית נהיחבמ מאוד יליע ינוה שברשותכם ורנתה
 בדלה בשל .הפעולה מןבז בהלסבי חום מאוד מעט יןמקר הוא

 לחלקיו התנור של הפנימי חלקו יןשב הגדול רטורותהטמפ
 או הבקרה לוח על ,הדלת על עיבוי להיווצר לולע ,החיצוניים

 .רגילה פיזית עהתופ היזו .לתנור הסמוכים בחהמט ארונות על
 או התנור של מקדים חימום ידי-על יבויע רותצוהיו למנוע ניתן
 .עלפו התנורש בעת הדלת של הירהז פתיחה ידי-על

 סיליקון ותתבני

 או בתבניות להשתמש ממליצים נוא ,ביותמיט ותוצאת לקבלת
 .ההכ בצבע מתכת כלי

 פי על לפעול הקפידו ,וןיקילס בתבניות להשתמש ברצונכם אם
 קרובות לעתים .המומלצים תכוניםלמ ובהתאם רןיצה ותהורא

 ייתכנו ,לפיכך .ותילרג מתבניות יותר קטנות וןיקילס ותבנית
 .וןכתהמ טיובפר ויותבכמ וייםשינ

 תוכלו ,החימום כסוג 4D חם ווירבא משתמשים תםא אם
 .4-ו 1, 2, 3 מפלסים יןב לבחור

 ניתמז-בו מפלסים פרבמס אפייה
 במקביל ורנתל המוכנסים מאפים .4D חם רבאווי שושתמה
 תובאו בהכרח ניםכמו יהיו לא תבניות או האפיי מגשי ספרמב

 .הזמן
 :במקביל מפלסים בשני יהאפי
 3 מפלס :תכליתית-רב תבנית ■

 1 מפלס :אפייה גשמ
 הרשת מדף על אפייה ליכ/תבניות ■

 3 מפלס :וןראש רשת מדף
 1 לסמפ :שני רשת מדף

 :יםמפלס בשלושה יהאפי
 5 מפלס :אפייה גשמ ■

 3 מפלס :תכליתית-רב תבנית
 1 מפלס :אפייה גשמ

 :סיםלמפ עהרבבא יהאפי
 יהאפי בנייר מכוסים רשת מדפי 4■

 5 מפלס :וןראש רשת מדף
 3 לסמפ :שני רשת מדף
 2 מפלס :שלישי רשת מדף

 קטנים אפיםומ עוגות

 ומאפים עוגות להכנת המתאימים חימום וגיס מגוון לרשותכם
 המתאימות להגדרות המלצות תמצאו ,ההגדרות בטבלת .יםנטק
 .תבשילים ווןמג נתהכל

 .בצק חתלהתפ הנוגעות בהערות יינוע ,כן כמו

 .ירכשהמ עם המסופקים רייםמקו באביזרים רק השתמשו
 להעוהפ ולמצבי כםתושברש ורנתל מותאמים אלה אביזרים
 .שלו יםהייחודי

 גלרומיק הפעלת עם שילובב אפייה

 הכנהה זמן את לקצר יהעשו ,מיקרוגל הפעלת עם ובבשיל יהאפי
 .משמעותית ידהמב

 המתאימים חוםב דיםיעמ בכלים להשתמש מידת הקפידו
 מיםיתאהמ ליםכ של ושמישה הוראות את קראו .גללמיקרו

 1 מפלס :עיביר רשת מדף

 45% בעד לחסוך תןני ,זמנית-בו מנות מספר ניםימכ כאשר
 או ההשניי ליד חתא יהאפ ותניתב בויצה .האנרגיה כתצרימ

 .ורנתה בתא אנכית רהוצב ייהנלש ביחס אחת בחפיפה

 אביזרים

 ניסיםכמ תםשא וודאו מתאימים יםבאביזר שתמשלה ידופהק
 .הנכונה רהבצו התנור לתא אותם

 רשת דףמ
 )מיקרוגל("Microwave" הכיתובש כך שתהר מדף את החליקו

 .טהמ כלפי יתפנמו המעוקלת פההשו המכשיר דלת וןיולכ ופנהמ
 .שתרה מדף ביג-על ומנות ותבנית ,בישול כלי להניח הקפידו

 אפייה גשמ או תיתיתכל-רב תבנית
 ייהפהא מגש את או תיתיכלת-רבה התבנית את פנימה החליקו

 .הדלת וןלכיו פונה המשופעת השפה כאשר ,ורלמעצ עד

 ,יםיפויצ של רב פרמס עם מאפים או ותחל עוגות של יהאפי בעת 18 בעמוד "מיקרוגל" ~.גללמיקרו

 ותילרג ייהפא תבניותב משתשלה תןני משולבת בפעולה
 ביןל ההאפיי תבנית בין ניצוצות יםצרנו אם .מתכת העשויות

 אריותשמ קינ תבניתה של החיצוני צדה אם בדקו ,שתהר מדף
 נויא ברהד אם .רשתה מדף על התבנית וםיקמ את שנו .מזון
 .רךיתא יהפיהא מןז .המיקרוגל פעולת ללא לאפות כושיהמ ,זרעו

 ,סטיקפל ויותהעש אפייה תבניותב משתמשים אתם אם
 .יתקצר בטבלאות המצוין יההאפי זמן ,זכוכית או קהימרק

 .מלמטה יותר ועטהמ במידה חיםשת העוגה

 .אחד במפלס רק אפשרית מיקרוגל עם שילובב אפייה

 נוזלים של ישהלג למנוע כדי תכליתית-רבה תבניתב שושתמה
 .התנור תא את להכתים העלולים

 אפייה תבניות
 .ההכ בצבע ממתכת ייהפא תבניותב משתשלה מומלץ

 יהפיהא זמן את מאריכות וזכוכית יקהמרק ,פח ותשויהע תבניות
 /בתבניות שתמשלה ברצונכם אם .אחידה לא השחמהל וגורמות

 כלי/יתתבנה את החליקו ,תחתון/וןעלי חימום עם אלה יםכל
 .1 למפלס

29 



 
   

        
        

    
       

    

   
   

   
   

      
   

      
   

      
   

       
     
       

     

  
       

       
  

        
    

       
  

        
      

 
     

    

    
       

         
    

        
      

       
        

   

 

  

  

 

 
  

      

 

    
  

 

  

 
  

 

 

 

 

 

 

 מנות

 מנות עבור רותדהג החלת מנה רתבחי

 .הנבחר למזון עותגיש עד ,יךהתהל כל במהלך הנחיות תקבלו :אחיד במבנה מאורגנות ותהמנ

he 

).הבא("Next" המגע בלחצן תמיד געו
 טגוריהק

 .התפריט צןלח על לחצו .1 מזון
■ 
■ 
 .ייפתח ההפעלה ביצמ תפריט נהמ ■

).ותמנ("Dishes" צבהמ אתרובח .2
.בתצוגה תופיע ראשונהה וריההקטג המתאימים המזונות עם ותריהקטגו את מפרטת באהה בלהטה
 .ביובסיה וררהב צעותבאמ רושההד וריההקטג את רובח .3.יותר או חתא מנה מופיעות וןמז וגס כל לצד .הןל

 ).הבא("Next" המגע בלחצן געו .4
 .הרצוי וןבמז ורלבח כדי בוביהסי ררבבו שוהשתמ .5
 ).הבא("Next" המגע בלחצן געו .6
 .נההמ את ורלבח כדי בוביהסי ררבבו שוהשתמ .7
 ).הבא("Next" המגע בלחצן געו .8
 .המשקל את ירהגדל כדי ביובסיה בוררה את ובבוס .9

 למיקום בנוגע מידע לתקבל )טיפ" (צהע" בשדה געו :רההע
 ביותר המתאימים ולהביש לילכ ,המדפים של תרויב הטוב
 '.כוו ,מושילש

 להתחיל כדי )רהיצע/לההפע( Start/Stop הלחצן על לחצו .10
 .להעובפ

 הסתיימה רהההגד קביעת

 "Finished" הכיתוב מופיע המצב בסרגל .ראהתה צליל נשמע
 להפסיק כדי 0 לחצןב שושתמה .להתחמם מפסיק התנור ).סיום(

 .התראהה צליל את

 זמן את להאריך לווכת ,שוליהב צאתותמ ציםומר נכםיא אם
 הארכת(" Extend cooking time" געהמ בלחצן געו .הבישול

 ותלשנ בןכמו תוכלו .בישול למשך הצעה מופיעה ).בישול זמן
 .המוצע הזמן את

"Finish" 
"Enjoy your meal" 

 ).בוןבתיא(

 רההגדה ביטול

 .מתבטלות ההגדרות כל ).בויכי/עלהפה(On/Off הלחצן על לחצו
 .חדשות הגדרות לקבוע תוכלו כעת

 תריו רתמאוח סיום שעת רתגדה

 .יותר מאוחרת וםסי שעת להגדיר וכלות ,מסוימות ותמנ ורבע
 דרך יותר מאוחרת וםסי שעת להגדיר כיצד לגלות וכלות

מזון  קטגוריות

 בתבנית עוגות

 וגהע
 יהאפ במגשי עוגות

 קטנים אפויים פריטים

 ותאפיפי

 חםל
 ולחמניות לחם

 לחמניות

פיצה  מאפים ,צהיפ
 חיםומל ומאפים קישים יםוחמל

 ולביש ללא אפוי ולא מלוח מאפה
 מקדים

 סופלה ,מאפים

 ויהפא לא ,יהנזל

 בישול לאל ,מוקרמים אדמה חיופת
 מ"ס 4 בגובה ,מקדים

 ויאפ לא ,מתוק ,מאפה

 אישיות בתבניות סופלה

 פיצה

 איםוקפ מוצרים

 לחמניות

 מאפים

 אדמה מתפוחי מוצרים

 יםדג ,עוף

 עוף

 אווז ,ברווז וףע

 ודוה

 בקר

 בשר

 עגל

 טלה

 ציד בשר

 בשר תבשילי

 דגים
 דגים

 דג פילה

 ירקות

 ירקות ,תוספות
 אדמה חיופת

 אורז

 ניםגד

 ותחמניול חםל

 מזון הפשרת
 עוגה

 עוף ,בשר

 דגים

15 

 המגע בלחצן געו ,הבישול מתוצאת יםרוצמ תםא אם
 ההודעה עהופימ התצוגה בלוח ).וםסי(

 בעמוד "זמן קביעת ויותאפשר".זמן קביעת רויותאפש

 זמן מופיע וגהצתב ,ההרצוי הסיום שעת את תםשקבע לאחר
 השעה צגתומ ,המצב גלבסר .התוכנית חילתלת עד המתנהה
 .השונות ההגדרות את לשנות ניתן לא .התוכנית יוםסל הדעוהי

 ורהתנ בתא בקלות להתקלקל וישעש מזון ירלהשא אין :זכרו
 .מדי רב זמן למשך

~ 
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 O לקוחות שירות  

 FD ספרמ E פרמס  

 

 
          

         
   

   
        

       
         

       
       

     

        
       

 

          
        

 

         
  

      

       
        

     

      
      

  

         
         

      

   
       

     
      

        
 

      
        

 
       
       

      
   

       
       

       
       

        
      

        
      

     
       

      
    

     
        

        
    

       

     

מנותשירותלקוחות

 לקוחות ותשיר

 מנות P לקוחות שירות 4

he 

 שלכם ירמכשה אם לרשותכם מדעו שלנו הלקוחות שירות כזמר
 מביקורים להימנע כדי מתאים וןתרפ תמיד מצאנ אנו .וןלתיק זקוק
 .הטכנאים של יםצוחנ לא

 FD ומספר E ספרמ
 ירהמכש מספר את נויצי ,הלקוחות ותשיר למרכז הפניי בעת

 כך ),FD-ה מספר( הייצור פרסמ אתו )E-ה פרסמ( שלכם
 לוחית את לראות ניתן .יםתאהמ הסיוע את לכם לספק שנוכל
 .המכשיר דלת תיחתפ בעת אלו מספרים הנושאת הדירוג

 צאומת ,אדים בסיוע ולביש פונקציית עם מסוימים במכשירים
 .הבקרה לוח מאחורי הדירוג לוחית את

Z-NrFDE-Nr 

Type 

 להכין כדי )מנות("Dishes" ההפעלה צבבמ משתשלה לווכת
 בהגדרות עבורכם יבחר ורהתנ ,זה במצב .תבשילים וןמגו
 .תבשיל לכל יטביותהמ

 יהיה לא התנור שתא להקפיד יךרצ ,טובות תוצאות להשיג כדי
 תופיע ,מדי חם הוא אם .שבחרתם המזון סוג בורע מדי חם
 .ובש והפעילו להתקרר התנור לתא חוינה .וגהצבת עההוד

 הנבחרות ההגדרות על ידעמ

 כלי בגודל ,המזון יכותבא תלויה הסופית הבישול תוצאת ■
 ,יטביותמ תוצאות לקבלת .הבישול כלי סוגבו הבישול

 עתב .מקורר ובבשר ייםתאיכו מזון בפריטי השתמשו
 וךתמ עתה זה צאשי במזון השתמשו ,פואק מזון נתהכ

■ 
 .ההקפאה תא
 חימום צבמ ,טורהטמפר מציע התנור ,מהמזונות חלק ורעב
 הבישול זמן ואת הטמפרטורה את לשנות תוכלו .בישול וזמן

 ,בטמפרטורה חריב התנור שעבורן מנות של צלייה עתב
 שכלי ודאו ,לפיכך .300°C עד טמפרטורות לשמור ניתן

 .לרצונכם תאםהב ומספר המכשיר מספרי את לרשום ניתן ,בזמן לחסוך כדי
 הזינו .המשקל את להזין תתבקשו מהתבשילים לקח ורעב ימושלש ,למטה להבטב חותוקלה שירות מרכז של הטלפון
 התבקשתם בהם במקרים מלבד ,ללכוה קלהמש את תמיד .הצורך במקרה

 בוחר ורהתנ ,המשקל נתהז לאחר .אחר קלמש יןלהז
.אימיםתמ מןבזו בטמפרטורה עבורכם

■ 

 .ותרמה קליםהמש וחמטו החורג משקל להגדיר ניתן לא
■ 

■ 
 .ויהרצ וםלח עמיד להשתמש ניםומתכו תםא בוש הבישול

 ורנתב מדף בהוג ,בישול לכלי בנוגע ידעמ לכם יוצג ,סףבנו
 מסוימים תבשילים .הבישול בעת נוזלים וספתת או

מוצג זה מידע .הבישול במהלך ובערב או הפיכה מצריכים
 שירות מרכז מטעם טכנאי של ביקור ורעב לשלם יש ,לב שימו

 במהלך גם ,במכשיר רהושכ שלא שימוש של במקרה קוחותלה
ראהתהילצל .הפעולה חלתהת לאחר קצר זמן ,וגהתצב  .ותחריאה תקופת

 .כלשהי להעופ לבצע שעליכם לכם יזכיר
,לבישול וטיפים עצות וכן ,תאימיםמ בישול כלי על מידע ■ שירות רכזימ ימתשבר הקשר יצירת רטיפ את למצוא וכלות
 .אותרההו חוברת של האחרון לקבח למצוא תוכלו .חוברתה בגב קוחותלה

 המוצר לגבי וייעוץ שירות טכנאי של הזמנה

 29 בעמוד "שלנו במטבח עבורכם שבדקנו תכוניםמ" ~

IL*2220 
 יקרוגלמ .)הנייד או המקומי בתעריף חותיש חיוב(

השימוש .אוטומטית מופעל המיקרוגל ,מסוימים ותמזונ ורבע
 ,כךלפי .רןיצה של מתדקתמה המקצועית הרמה על וךסמל וכלות
 שירות איטכנ דיי-על מבוצעים שהתיקונים בטוחים להיות וכלות

 כדי עד – יתותמעמש במידה הבישול זמן את מקצר במיקרוגל
משתשלה ליכםע כי וראהה מופיעה ירהמכש צג על .מחצית

 מידע תמצאו "מיקרוגל" בסעיף .למיקרוגל אימיםתהמ כליםב .בלבד יםמקורי לוףיח בחלקי המשתמשים מיומנים
 .במיקרוגל ושלשימ המתאימים הבישול כלי של יםהסוג על

 18 בעמוד "מיקרוגל" ~
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he ופתרונן בעיות ורתיא 

 ופתרונן בעיות איתור 3
 טהפשו להיות יהעשו בהסיה רבות פעמים ,תקלה להמתג שרכא

 נוייע אנא ,לקוחותה ותשיר מרכז אל קשרושתת לפני .למדי
 .בעצמכם בעיהה את ורלפת סוונ האפשריות תקלותה בטבלת

 יינוע ,שציפיתם כפי יצא לא שלכם התבשיל אם :רההע
 תמצאו שם ,ההוראות חוברת של בסופה המובאות בטבלאות

 !לותמחשהת סכנת – רהאזה:
 שירות טכנאי רק .סכנה מהווים וילק באופן שבוצעו קוניםית

 כבלי ליףחלה או ניםוקית לבצע רשאים מטעמנו מכיםמוס
 שמלחמה אותו נתקו ,במכשיר תקלה יש אם .שניזוקו חשמל
 ותשיר למרכז פנו .נתיכיםה תיבתב הזרם סקמפ את והורידו

 .הלקוחות

 !עהפצי סכנת – רהאזה:
 את ולתקן לנסות אין .סכנה יםמהוו וילק באופן עווצשב תיקונים

 שירות מרכז מטעם יםמורש טכנאים רק .כםצמבע המכשיר כםעבור שבדקנו מתכונים" ~.ומידע עצות של שפע
 תקלה קיימת אם .ניםוקיתה את לבצע רשאים שלנו הלקוחות 29 מודעב "שלנו במטבח

 .קוחותלה שירות מרכז עם קשר צרו ,במכשיר

 אפשריות תקלות טבלת

 ,E0111 וגמהלד ,E באות ילהחהמת אהשגי הודעת העפימו אם
 העפימו אהגיהש הודעת אם .ובש ותוא ילועהפוורהתנ את בוכ
 .הלקוחות שירות כזמר עם קשר רוצ ,ובש

עיהבהלפתרוןלבצעשישפעולות/מידע  תקלה  אפשריגורם    

שרףנ  יךהנת   בתיבת  המכשיר  של  הנתיך  קינותת  את בדקו  .ועלפ   לא ירהמכש
 יםתיכנה

פועלים   אחרים  מטבח  ירישמכ  אם בדקו    חשמלהפסקת

   אשר  עד   1 צןהלח  על  כתממוש  לחיצה לחצו
  1   כבההסמל

מופעלת   יםילד  בפני  ותטיחבה לתנעי  ,ירכשהמ   את  לתםעשהפ למרות
 ;פעולה   שום  בו  לבצע  ניתן לא

    וגהצהתבלוח  מופיע  1 הסמל

ירהמכש  של  הנתיך  אתדוהורי .הדגמה   צבבמ  נמצא המכשיר    הנתיכים  בתיבת     ובתצוגה  מתחמם  אינו  התנור
תואומווהרי ובש   ילועהפ .שניות 10-כ  כעבור     ודעההה  מופיעה    את    

   "Demo mode off" -ב  בהגדרותרוובח ,ירהמכש
 ).מהדגה    מצבוייבכ(

  "Demo mode on" 
 )עלמופ  הדגמה  מצב(

שוב   הפעילוו  להתקרר  ורתנה  לתא הניחו   וההודעה   מופעל  נויא ורנתה   סוג  או  נההמ  ורבע  מדי  חם  ורנתה תא
 "Cooking compartment too hot"   שנבחרוהחימום

   מופיעה )מדי  חם התנור  תא(
 גהבתצו

.לקוחותה   רותיש מרכז   עם  קשר צרו תקולה LED-ה   נורת    לקתדנלא   הפנימית התאורה

.עלתפמו   ייבושה יתפונקצי   נמצא  ירהמכש  כאשר ויעיב   יצירת  למנוע כדי    במהלך  חמםתמ  התנור תא
  יליפע   המכשיר ,בלבד  מיקרוגל  של במצב

  יוגדר   כאשר  וןהעלי  וםחימה  וףג את  אוטומטית
 .בלבד   המיקרוגל לתעופ

   צאתות ).מרבית תפוקה(   "Max"או  ואט 600-ל
 .מכך  מושפעת   לא הבישול
   ההגדרות  רךד הפונקציה   את  לכבות תוכלו

 .המיקרוגל  על  במידע   ןלעיי יש .בסיסיותה

  18בעמוד "מיקרוגל" ~
--------

  

  
          

       
       

       
       

      
 

 
        

        
       
        

 
         

       
        

     

  
       

         
     

   
           

    

        
  

       
  

       
      

        
        

  
          

      

         
     

איתורבעיותופתרונן

 בימרה ההפעלה מזמן חריגה

 שיניתם לא או זמן כווננתם לא כאשר עצמו את בהמכ ירהמכש
 .רב זמן שךבמ ההגדרה את

 או בטמפרטורה יהתלו רהוק הדבר בהש הזמן נקודת
 .רווגדהש הגריל בהגדרות

 באופן המהסתיי הפעולהש המציינת ודעהה מופיעה גהבתצו
 .בטלתמת הפעולה ,כןמ לאחר .אוטומטי

 בהייכ לא שהתנור כדי ,במיוחד רוךא ולביש משך עוקב :צהע
 הבישול זמן וםלסי עד יתחמם התנור .בכך צורתש לפני
 .וגדרשה

 התנור בתא נורות

 ורךא ות/בעלת יותר או אחת LED בנורת מצויד שלכם התנור
 .ורהתנ תא ניםפ את המאירות ,במיוחד גדול חיים

 למרכז פנו ,רהונה יסויכב או LED בנורת תקלה של רהבמק כדי .תחילה אותו לכבות יש ,במכשיר ולהשתמש לחזור כדי
 .הנורה ויכיס את סירהל יןא .חותוקלה שירות .הרצויה ולהעהפ את רוידהג ,ירהמכש את ובש ילהפעל
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פציעה!  סכנת

he  ורנתה דלת

 רהזהא:
 !עהפצי נתסכ
 יןא .לסדק תחלהתפ עלולה התנור שבדלת בזכוכית יטהרש ■

 וייקנ ריומבח או וייקנ בעזרי ,לזכוכית במגרדת להשתמש
 .שורטים או יםחד

 ,הדלת וסגירת פתיחת בעת זזים ירהמכש בדלת הצירים ■
 את הרחיקו .בגד או בריא של לתפיסה וםלגר יםולעל והם
 .ציריםהמ כםידי

 נורתה דלת של הזכוכית לוחות התקנת

 ניםסהתפ וךלת ,מטה לפיכ הקדמי וחהל את סוינכה .1
 ).1 ראיו(

 מול היוי ניםוהעלי יםהוו ששני עד הקדמי הלוח את סגרו .2
 ).2 יורא( תחהפ

 בצליל במקומו שיינעל עד מטה כלפי קדמיה הלוח על לחצו .3
 )3 איור( ישהנק

 מגבת את ירוסוה ,התנור לתד את במעט ובש פתחו .4
 .ודםק נסתםשהכ המטבח

 .לתהד של וימין שמאל בצד הברגים ניש את חזרה יגוהבר .5
 בורכיוה בזווית המסגרת של האחורי חלקה את החזיקו .6

 ).4 ראיו( וןוהתחת וןהעלי בחלקה במקום אותה

 .ירכשהמ דלת את סגרו .7

 !זהירות
 במקומם רהחז ותקנוה הזכוכית שלוחות עד ורבתנ שתמשלה יןא

 .ונהנכ רהבצו
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דלתהתנור

he 

q 

 ורנתה דלת

והתקנתם התנור דלת של הזכוכית לוחות רתהס  התנור דלת
 וימשיך נקי יישאר שלכם התנור ,נאותים וקהזותח ויניק באמצעות
 זה בסעיף .ארוכות שנים למשך ומלאה נאותה בצורה לתפקד

 להקל כדי התנור לתד של הזכוכית לוחות את להסיר ניתן
 .הניקוי את עליכם

 התנור דלת של הזכוכית לוחות הסרת .התנור דלת את ותנקל כיצד בירנס

 התנור דלת כיסוי הסרת

 תןינ .צבעו את ותלשנ שויע ורנתה שבדלת וסטההניר יטורע
 .אותו לנקות כדי הסירול

 .התנור דלת את מעט פתחו .1
 ).1 ראיו( סויהכי של ושמאל יןימ בצד לחצו .2
 ).2 ראיו( ויהכיס את רוהסי .3

 .מכשירה דלת את זהירותב סגרו

 חומר באמצעות שבכיסוי וסטההניר יטורע את נקו :ערהה
 סבון מי רתבעז הדלת ארש את נקו .וסטהלניר מתאים וייקנ

 .כהר ומטלית
 האחורי לקהח את החזיקו .ורנתה לתד את מעט שוב פתחו .4

 העליון בחלקה וםבמק אותה יבוכוהר ויתבזו המסגרת של
 ).3 ראיו( וןוהתחת

 .ירכשהמ דלת את סגרו .5

 .התנור לתד את מעט פתחו .1
 ).1 איור( ויסיהכ של שמאלו ימין בצד לחצו .2
 ).2 יורא( הכיסוי את הסירו .3

 ורתנה דלת של וימין שמאל בצד הברגים את רווהסי רושחר .4
 ).3 יורא(

 בחמט בתמג הדלת לפתח סוינכה ,הדלת רתסגי לפני .5
 ).4 יורא( פעמים מספר שקופלה

 משטח על אותו חוניהו מעלה לפיכ יתהחז לוח את שכומ
 .מטה כלפי פונה הידית כאשר ישר

 .כהר ומטלית לזכוכית ניקוי חומר אמצעותב ותוחהל את נקו

 !חמור בריאותי לנזק סכנה – רהאזה:
 של לבטיחותו לערוב עוד ניתן לא ,ריםרוחמש הברגים אם

 פףלרו אין לםעול .לוףדל עלולה גלמיקרו קרינת .ירהמכש
 .הברגים את

 ).5 וראי( שבמסגרת יםחורשה הברגים ארבעת את וחלפת יןא
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מסילות

he  מסילות

 ורהח וךת אל ריהאחו ומךהת את להכניס כדי בוו שוהשתמ .3
 ).3 וראי(ƒ התחתון החור תוך אל אותו ודחפו ‚,וןהעלי

 .השמאלי לצד והן הימני לצד הן מתאימות המסילות

 ומשכו ‚ חתוןוהת יוןהעל חלקב המסגרת וריחא את בוהרכי .1
 ).1 ראיו(ƒ לפנים תואו

 ƒ יםלפנ אותו ודחפו ‚ קדמיה קוחל את הכניסו מכן לאחר .2
 ).2 יורא(

 לותימסה בתרכה

 נמצא המשופע שהקצה ודאו ,התומכים על המסילות תליית בעת
 ).איור אור( ילהסמה של וןהעלי בחלק

p מסילות 
 יךמשוי נקי יישאר שלכם התנור ,נאותים וקהזותח יקוינ באמצעות
 זה בסעיף .ארוכות שנים למשך ומלאה נאותה בצורה לתפקד

 .ויקני רךלצו המסילות את ירלהס כיצד בירנס

 והרכבתן המסילות הסרת

 !כוויות סכנת – רהזהא:
 בעודן במסילות לגעת אין .אודמ להתחמם ותולעל המסילות

 רחיקוה .השימוש חרלא ררלהתק למכשיר לאפשר יש .ותחמ
 .מהמכשיר ילדים

 מסילותה הסרת

 ונתקו ‚ מעלה לפיכו ניםפל הקדמית המסילה את חפוד .1
 ).1 וראי(ƒ אותה

 רויסהו ‚ לאחור המסילה כל את קלות יזוזה ,מכן חרלא .2
 ).2 וראי(ƒ אותה

 לצורך במברשת השתמשו .וספוג ויניק ומרחב המסילה את נקו
 .רהלהס יםקש וךלכל משקעי וייקנ

 התומכים הכנסת

 להכניסם יש ,המסילות הוצאת בזמן יםופלנ התומכים אם
 .למקומם רהחז

 האחורי חלקבש מאלה ניםוש הקדמי לקבח התומכים .1
 ).1 איור(

 החור וךת אל הקדמי ומךתה את יסלהכנ כדי ווב השתמשו .2
 התחתון לקבח אותו רוחב ,מעט אותו הטו ‚,וןהעלי העגול

 ).2 וראי(ƒ אותו שרוויי
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:יםחמ   וןבס מי    לתהדאטם
.יםכל   ספוג  אמצעותב נקו  .ירהסל  אין
 .צףקרל  אין

:וסטהרימנ  עשוי    הדלתויכיס
   הישמעו .טהלנירוס  ניקוי  בחומר השתמשו
   יזריבאב  להשתמש  אין .רןציה להוראות

 .ירוסטהמנ  ויקינ
 :מפלסטיק  עשוי
 .כלים   וספוג  חמים  בוןס  מי  אמצעותב נקו
   להשתמש  אין .רכה  מטלית  באמצעות יבשו

 .לזכוכית   במגרדת  או  לזכוכית  ניקוי בחומר
 .הדלת   סויכי  את  סירוה ,ותנקל כדי

:וסטהרילנ   ניקוי תכשיר    לתד מסגרת
.היצרן   להוראות  תאםהב לופע    מפלדת ניםפ
 חלד-אל  לטפל  כדי  זה  מרבחו  שתמשלה תןני

 .בצבע   ויינש  חל  שבהם במקומות
 .סטהומניר   ניקוי  ביזריאב  להשתמש אין

:יםחמ   וןבס מי  מסילות
 .מברשת   או  כלים  ספוג  באמצעות  ונקו השרו

:יםחמ   וןבס מי נשלפת  ערכתמ 
 .מברשת   או  יםכל  ספוג  אמצעותב נקו

ירהסלאין  יכהסה  חומר  את   שרכא      המסילות  
   לנקות מומלץ –  החוצה  ותנמשכ ותנשלפה

   קותנל  אין .ניםפב  ותנמצא  הן  כאשר אותן
 .כלים  במדיח

:יםחמ   וןבס מי  יםאביזר
 .מברשת   או   כלים ספוג  באמצעות   ונקוהשרו
יםקיימאם     יש ,סרההל  קשים  לכלוך  משקעי  

 .רוסטהימנ   קרצוף  בספוג להשתמש
--------

he וייקנ חומרי 

 !זהירות
 יןדיע ואה כאשר התנור בתא לתנורים וייקנ מרבחו משלהשת יןא

 מתא המזון שאריות כל את סירוה .ילמיבא לפגוע עלול ברהד .חם
 .המכשיר של הבא החימום פניל ירמכשה ומדלת התנור

 .ויהניק לאחר בשהתייל כלשיו כדי פתוח התנור תא את אירוהש

 .לבנים קעיםמש רותצולהיו לגרום יכולות וןמז ותשארי :רהעה
 .המכשיר פעולת ופןא על משפיעות ינןאו לנזק גורמות נןיא הן

 .ורךהצ בעת ,לימון מיץ באמצעות אריותשה את להסיר ניתן

 עצמי ניקוי יכולת ליעב משטחים של ניקוי

 יתובנקב קרמית כבהבש מצופים עצמי ויניק יכולת עליב משטחים
 סופג זה מיוחד ציפוי ,התנור לתעופ בזמן .מאט מראה בעלת
 .שונים מזונות של הוצליי אפייהב רםקושמ תזיםנה את רקומפ

 עליהם ומופיעים בהטו רהבצו מתנקים לא ברכ המשטחים אם
 לקבלת .וייקהנ פעולת באמצעות אותם לנקות יתןנ ,כהים כתמים

 ~ "ויניק פעולת".זו בחוברת וונטילרה בסעיף ונעיי ,נוסף דעימ

 20 בעמוד

הערות 
 כתוצאה נגרמים המכשיר בחזית בצבע יםקל הבדלים ■

 .כתומת יקפלסט ,זכוכית כמו ,יםשונ וריצי ומריבח ושמישמ

 !זהירות
 יםהמשטח ניקוי רךוצל ריםותנל ניקוי ומריבח משלהשת יןא
 במקרה .אלה יםשטחמל נזק יגרום הדבר .מעצמם קיםנתמה

 ,הללו יםשטחמה אחד עם במגע בא נוריםתל ניקוי שחומר
 את לשפשף אין .וספוג במים וםהמק את ונקו מייד ותוא יגופהס
 .שורטים ניקוי בחומרי להשתמש יןוא שטחמה

 התנור ניקיון על שמירה

 כדי יידימ באופן לכלוך הסירו .התנור וןניקי על תמיד לשמור יש
 .וייקנל קשים יםקעמש של הצטברות למנוע

 !פהשרי סכנת – רהאזה:
 נילפ .קחלהתל יםולעל שרב ומיצי ומןש נתזי ,מזון ריותשא
 ביותר הקשות וןהמז שאריות את ירוסה ,במכשיר ימושהש
 .והאביזרים החימום יביכר ,התנור מתא

■ 

■ 

 כמו יםנראו ורנתה דלת של בלוח לעתים שמופיעים יםצללה
 .התנור רתתאו ידי-על ותוצרנש קפויותהשת הם פסים
 .מאוד והותגב בטמפרטורות יםנאפ אמייל ופיצמ ריםזאבי

 תופעה זוהי .בצבע קלים להבדלים לגרום ויעש הדבר
 .הפעולה ופןא על יעהפשמ ינהאש רגילה

 המגשים של השוליים את באמייל לחלוטין לכסות ניתן לא
 מעט להיות עלולים להא יםלישו ,מכך כתוצאה .הדקים

 .ודהלח מפני שלהם בהגנה יפגע לא זה דבר .מחוספסים

 צותע
 התקשות ימנע הדבר .שימוש כל לאחר התנור תא את נקו ■

 .התא בתוך וךלכל תמיכ של
 ,מןשומ ,מאבנית אהכתוצ רושנוצ כתמים ידמ להסיר יש ידתמ ■

 ).למשל יצהב וןחלב( וןומחלב מעמילן
 לחות עוגות של לאפייה תכליתית-הרב בתבנית שוהשתמ ■

 .במיוחד
 .דיייעו יהצלי כלי מהלדוג ,ייהללצ יםאימתמ בכלים שושתמה ■

 התנור בתא משטחים

 תנקיםמ ורנתה תא של הצד ותודפנ רהתקה ,האחורית הדופן
 השטח פני של פסוסהמח המרקם לפי זאת לדעת כלוות .מעצמם
 .אלה יםבאזור

 .ילאמי ומצופה קהחל היא ורהתנ תא צפתר

 אמייל משטחי ניקוי

 בוןס במי הטבול יםכל ספוג בעזרת אמייל ופיצמ משטחים נקו
 מטלית באמצעות אותם שויב ,מכן אחרל .חומץ בתמיסת או חמים
 .רכה

 .סבון ומי לחה מטלית עותצמאב פותושר מזון שאריות ככור
 כדי לתנור ניקוי בחומר או חלד-אל דתפלמ מרצב השתמשו

 .עיקש לכלוך ירסהל
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חומריניקוי

 וייקנ חומרי

 חדשות ניקוי ליותמט או ותספוגי יטבה וףלשטו להקפיד יש להתחיל כדי )ירהצע/הפעלה( Start/Stop הלחצן על לחצו .3
 .בהן וןשארה ושמישה לפני .בפעולה

 בסרגל הניקוי מןז משך של לאחור רהיפהס את לראות תןני

he 

 שירות במרכז לציםמומ ניקוי חומרי ווןמג להשיג וכלות :צהע .המצב

 .היצרן להוראות תאםהב פעלו .הלקוחות .וייקנה פעולת במהלך מטבחה את ררלאוו ידופהק

!כוויות סכנת – רהאזה:  הניקוי פעולת סיום לאחר
 מיותהפני בדפנות לגעת אין לעולם .אודמ חמםתמ המכשיר

 להתקרר למכשיר לאפשר יש .חימוםה בגופי או התנור תא של המצב בסרגל .חמםתלה יפסיק התנור .קולית התראה נשמעת
 .מהמכשיר וחבט חקבמר ילדים על שמרו .ושהשימ לאחר כדי 0 צןלחב השתמשו ).יוםס("Finished" הכיתוב מופיע
 .התראהה לילצ את סיקפלה

 הניקוי טוליב

 .מתבטלות ההגדרות כל ).וייבכ/הפעלה(On/Off הלחצן על לחצו
 .חדשות הגדרות ועלקב וכלות עתכ

 !זהירות
 ההמלצה .מתבטלת לא וייקנה יתפונקצי לתלהפע ההמלצה

 .וגהצבת להופיע שיכהממ הניקוי יתפונקצי עלתפלה

 הלילה בשעות הניקוי פעולת את עילפהל ניתן

 של הסיום שעת חייתד על סברה תמצאו ",זמן הגדרות" בסעיף
 שעות כל במשך ורנתב להשתמש תוכלו זה באופן .הפעולה

 15 בעמוד "זמן ביעתק ויותאפשר" ~.היום

 הניקוי לתפעו סיום לאחר

 בעזרת התנור בתא השונים המשטחים את בונג ,רךהצו דתימב
 .יוד ררשהתק לאחר ,לחה מטלית

 םידמדמא כתמים להופיע יםשויע ,ויהניק פעולת הלךמב :רההע
 אלה כתמים .מזון שאריות אם כי חלודה זו אין .המשטחים על
 צמיעה וייקנה ביכולת פוגעים ואינם יאותירב סיכון וויםמה נםאי
 .יםהמשטח של

D ניקוי חומרי 
 יךימשו נקי שאריי שלכם ורהתנ ,תיםונא וקהזותח ויניק באמצעות
 ירבסנ כאן .ארוכות שנים למשך ומלאה נאותה בצורה לתפקד
 .נכון פןבאו אותו ולנקות ורנתה את חזקתל יש כיצד

 לשימוש מתאימים ניקוי תכשירי

 יקוינ ריומבח ושיממש אהכתוצ שונים במשטחים פגיעה ועלמנ דיכ
 להבטבש ההוראות פי-על פעלו ,אלה למשטחים מיועדים שאינם
 המשטחים כל שלא ייתכן ,המכשיר לדגם בהתאם .שלהלן

 .שברשותכם המכשיר וךבת/על כלולים הלןל המפורטים והאזורים

 !זהירות
 טחהש לפני נזק נתסכ
 :ב להשתמש אין
 ,שורטים או גסים ניקוי חומרי ■
 ,ההובג אלכוהול תכולת בעלי ניקוי חומרי ■
 ,גסים ספוגים או וףרצק מטליות ■
 ,באדים ויניק ירישמכ או והבג בלחץ ויניק ירישמכ ■
 .חם בעודו ורהתנ וייקלנ חדיםמיו ניקוי חומרי ■

ניקוי  שטחמ

 המכשיר של החיצוני צדו

 :חמים סבון מי
 במטלית שובי מכן ולאחר יםכל בספוג נקו
 .רכה
 צאהותכ שנוצרו כתמים מיד הסירל יש
 בוןחל( בוןומחל מילןמע ,ומןשמ ,יתבנמא
 לגרום עלולות להא שאריות ).שללמ צהיב

 .לחלודה
 משטחים ויקינל ועדיםיהמ וייקנה חומרי את

 ושלרכ ניתן חלד-אל לדתפמ העשויים חמים
 מהספקים או הלקוחות ותשיר ממרכז

 ומרח של קהד בהשכ למרוח יש .המורשים
 .רכה יתבמטל ולנגב המשטח ביג-על וייקנה

 ירוסטהנ חזית

 :חמים סבון מי
 במטלית שובי מכן ולאחר יםכל בספוג נקו
 .רכה
 או לזכוכית ניקוי בחומר להשתמש יןא

 .יתכוכזל במגרדת

 יקפלסט קיחל

 :חמים סבון מי
 במטלית שובי מכן ולאחר יםכל בספוג נקו
 .רכה

 משטחים
 צבועים

 :חמים סבון מי
 במטלית שובי מכן ולאחר יםכל בספוג נקו
 .רכה
 או לזכוכית ניקוי בחומר להשתמש יןא

 .יתכוכזל במגרדת

 הבקרה לוח

 :חמים סבון מי
 במטלית שובי מכן ולאחר יםכל בספוג נקו
 .רכה
 בספוג או לזכוכית מגרדת בעזרת ותנקל יןא

 .ירוסטהמנ קרצוף

 הדלת לוחות

 :חמים סבון מי
 במטלית שובי מכן ולאחר יםכל בספוג נקו
 .רכה
 אבנית להסרת חומר של מגע של רהבמק
 ,אחרת .דייימ באופן ותוקלנ יש ,הדלת בידית

 .רההסל ניתנים שאינם כתמים רויווצי

 לתהד יתיד

 המכשיר של הפנימי חלקו

 השונים למשטחים ותנוגעה ותבהורא ינויע
 .הטבלה אחרל המופיעות התנור בתא

 משטחים
 אמייל מצופים

 עליב ומשטחים
 עצמי וייקנ יכולת

 :חמים סבון מי
 במטלית שובי מכן ולאחר יםכל בספוג נקו
 .רכה

 ניתן ,התנור בתא רב לכלוך קיים כאשר
 .לתנורים וייקנ ומרחב להשתמש

 וכיתהזכ מכסה
 בתא הנורה של

 התנור
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מצבשבת

פעולתניקוי

שבת מצב he 

 הניקוי פעולת .
 חריםבו כאשר תנקיםמ צמיעה ויקינה יכולת בעלי יםשטחמה

 ).ניקוי פונקציית(" Cleaning function" להעוהפ במצב

 רההתק ,האחורית ופןדה( העצמי ויהניק לתוכי עליב יםחטמשה
 מראה בעלת יתובנקב קרמית בהבשכ מצופים )נורתה תא ודפנות
 את ומפרק סופג זה מיוחד ציפוי ,התנור לתעופ בזמן .מאט

 המשטחים אם .בגריל הוצליי צלייה ,באפייה קורםשמ הנתזים
 יתןנ ,כהים כתמים עליהם ומופיעים בהטו רהבצו מתנקים לא ברכ

 .ויהניק פעולת באמצעות אותם לנקות

 ופןאב .עלפוה בהןש הפעמים מספר את מתעד כשירהמ :רהעה
 ייתצקנפו את ילהפעל הזמן הגיע מתי ייןלצ יכול המכשיר ,זה

 סיוםל עד תוצג הניקוי פונקציית להפעלת המלצהה .הניקוי
 .יהקצונהפ פעולת

 הניקוי לתיכו בעלי המשטחים ,ההמלצה פי על תפעלו לא אם
 .זקלהינ עלולים העצמי

 כהים כתמים יםיעמופ כאשר או ,מאוד וכלךמל ורנתה תא אם
 ונקצייתפ להפעלת ההמלצה שמופיעה לפני עוד יםהמשטח על

 .ויהניק יתפונקצי את להפעיל דיכ גתהצלה עד ינותתמ אל ,ויהניק
 המשטחים ריכויא כך ,וייקהנ פונקציית את להפעיל בורתש ככל

 ורנתה את לנקות תוכלו .שלהם העצמי ויקינה יכולת על לשמור
 .וייקהנ יתפונקצי באמצעות עת בכל

 הניקוי פעולת הפעלת לפני

 !זהירות
 רצפת על מים יש כאשר ורהתנ את להפעיל אין :לאמייל נזק
 תא צפתרמ המים שאריות את נגבו ,ההפעלה לפני .ורנתה תא
 .ורנתה

 התנור תא של ידני ייבוש

 .להתקרר מכשירל הניחו .1
 .התנור תא ותמדפנ וןהמז שאריות כל את רוהסי .2
 .ספוג צעותבאמ התנור תא את שוייב .3
 לאפשר כדי ,שעה משךל פתוחה התנור לתד את רוהשאי .4

 .ילכל ייבשלהת ורהתנ תא ניםפל

F שבת מצב 
 עד של שוליב זמן הגדירל תןינ ,עלמופ "שבת מצב" כאשר

 ותחמ התנור שבתא נותמה על לשמור תוכלו כך .עותש 74
 .ותובלכ או ורהתנ את עילפלה שתצטרכו מבלי

 שבת מצב

 " Sabbath mode activated" הגדרהה :דיםקמ תנאי
 .סיסיותהב בהגדרות הופעלה )עלמופ בתש מצב(

 ~ 17 בעמוד "יותסבסי דרותהג"

 .התנור מתא ולביש וכלי ריםזאבי ,מסילות ,מדפים ירוסה

 הדלת של הפנימי והחלק התנור תא של פההרצ ניקוי

 מהצד ,התנור תא מרצפת הגס וךהלכל יתמרב את ירוסה
 וךלכל תנקו לא אם .הפנימית רההנו יתומב הדלת של ימינהפ
 .ירלהס ניתן יההי שלא כתמים להופיע עלולים ,זה

 !זהירות
 בעלי משטחים ויניק ורךלצ לתנורים וייקנ מריובח להשתמש יןא
 במקרה .אלה חיםטלמש נזק רוםגי הדבר .מיצע יקוינ לתיכו

 ,הללו המשטחים אחד עם במגע בא לתנורים יקוינ שחומר
 לשפשף אין .ספוגו במים המקום את ונקו מייד ותוא הספיגו

 .שורטים ויקינ ריישבתכ מששתלה ואין

 !כוויות סכנת – רהאזה:
 אין .וייקהנ פעולת במהלך מבחוץ מאוד תחמםי ירכשהמ ;

 ילדים קוחירה .ררתקלה ירלמכש הניחו .התנור בדלת לגעת
 .מהמכשיר

 הניקוי פונקציית הפעלת

 .דקות 60 נמשך הניקוי מחזור
 .הניקוי מחזור משך את לשנות ניתן לא

 .התפריט צןלח על לחצו .1
 .פתחנ ההפעלה ביצמ תפריט

 ).ניקוי פונקציית("Cleaning function" הפעולה במצב רובח .2
 ותולפע על מידע יוצג ),הבא("Next" המגע צןבלח תגעו אם
 .ותצעתבהמ וייקנה

 בין טמפרטורהו תחתון/וןעלי חימום מצב עם מופעל ורנתה
85°C 140°-לC. 

 ).בויכי/הפעלה( On/Off הלחצן על לחצו .1
 .רטורהפמטו חימום וגסל המלצה העמופי וגהצבת

 בסוג ובחרו השעון וןכיו נגד וביבהסי ררובה את בוסוב .2
 ).בתש מצב("Sabbath mode" החימום

 וררהב באמצעות אותה ושנו המוצעת בטמפרטורה געו .3
 .בוביהסי

 ןוכוונ אפשרויות תפריט את תוחפל כדי 0 הלחצן על לחצו .4
 ).בישול זמן("Cooking time" המגע בלחצן וגעו הזמן
 .שעות 25:00 של מוצע בישול זמן מופיע וגהצבת

 הבישול זמן את ירהגדל כדי ביובסיה בוררב השתמשו .5
 .הרצוי

 להתחיל כדי )ירהצע/הפעלה( Start/Stop הלחצן על לחצו .6
 .בפעולה

 הבישול זמן משך של לאחור ספירהה את לראות תןני
 .המצב בסרגל

 לףח דרהוגש הבישול משך

 וגהצהת בלוח .חמםתלה יפסיק ורהתנ .ראהתה צליל נשמע
 ).סיום("Finished" וביתהכ מופיע

 יותר מאוחרת סיום עתש הגדרת

 .תריו רתוחמא וםסי עתשירהגדל ניתן לא

 שבת צבמ טוליב

 .מתבטלות ההגדרות כל ).וייבכ/הפעלה(On/Off הלחצן על לחצו
 .חדשות הגדרות ועלקב וכלות כעת
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 מיקרוגל

 מוםיהח מסוגי אחד עם בשילוב מיקרוגלב שימוש

he 

 התצוגה בשדה געו ,כך לשם .עת כלב ערכיםה את נותשל ניתן
הערך את לשנות כדי וביבהסי ררבבו והשתמשו המתאים

.המוצג .המיקרוגל עם לשילוב מיםיתאמ חימוםה סוגי כל לא
90 יןב מיקרוגל צמתוע לבחור ניתן W 360-ל W . 

 :מתאימים חימום סוגי
 של במצב נמצא ירהמכש כאשר בויעי רתציי למנוע כדי

 4D חם יראוו :

 וסףנ חימום גוף אוטומטית יפעיל ירכשהמ ,בלבד וגלרקימ
 התנור תא ).מרבית תפוקה("Max" או ואט 600-ל יוגדר כאשר

 .מכך מושפעת לא הבישול צאתות .יתחממו יםהאביזרו
 תחתון/וןעלי חימום %

 .סיסיותהב ההגדרות דרך ונקציההפ את ותלכב וכלות :רהעה
 17 בעמוד "בסיסיות הגדרות" ~ חם באוויר ילבגר יהצלי 4
 גדול שטח ,גריל )

 קטן שטח ,גריל *

 .התפריט לחצן על לחצו .1
 .תחנפ ההפעלה מצבי פריטת

 " Microwave combination" השדה את בחרו .2
 ).וגלרקימ שילוב(

 של הפעלה עוצמת ,רהוטרפטמ ,חימום סוג עוופיי וגהצבת
 .מוצעים בישול וזמן המיקרוגל

 כדי ביובסיה ררבבו והשתמשו איםתהמ התצוגה דהבש געו .3
 .המוצג הערך את לשנות

 להתחיל כדי )ירהצע/הפעלה( Start/Stop הלחצן על לחצו .4
 .בפעולה
 .גהבתצו תחל הבישול זמן משך של ורחאל רההספי

 וגהצתה בשדה געו ,כך לשם .עת בכל כיםרהע את לשנות ניתן
 .המוצג רךהע את לשנות כדי ביבוסיה ררבובשושתמהו תאיםהמ

 לףח דרהוגש הבישול משך

 וגהצתב .המהסתיי המיקרוגל פעולת .ראהתה צליל נשמע
x 0 מופיע min 00 s )צבהמ רגלסוב )שניות 00 דקות 0 שעות 
 ילצל את לבטל באפשרותכם ).סיום("Finished" הכיתוב מופיע

 .0 הלחצן על לחיצה ידי-על הפעולה סיום לפני ההתראה
 בשדה געו ,נוספת פעם וגלרקימ צמתוע ירלהגד כםונרצב אם

 .ובש מתחילה הפעולה .בישול זמן והזינו המתאים גההתצו

 !כוויות סכנת – רהאזה:
 ושיבהי פונקציית ,בדבל מיקרוגל מצבב ביותר ותוההגב בהגדרות
 יןא .ורהתנ תא את לחמם דיכ נוסף חימום גוף אוטומטית תפעיל
 כאשר החימום פיגוב או ורהתנ תא של יםמיפניה במשטחים לגעת
 .ירהמכשמ בטוח במרחק ילדים על שמרו .חמים הם

 חלף הוגדרש שוליבה שךמ

 בתצוגה .יימההסת וגלרקיהמ פעולת .ראהתה צליל נשמע
x 0 יעמופ min 00 s )המצב ובסרגל )שניות 00 ותדק 0 שעות 
 צליל את לבטל באפשרותכם ).סיום("Finished" ובהכית יעמופ
 .0 הלחצן על לחיצה ידי-על הפעולה סיום לפני ראהתהה
 בשדה געו ,נוספת פעם מיקרוגל עוצמת להגדיר ברצונכם אם

 .ובש מתחילה הפעולה .ולביש זמן נויזוה יםמתאה התצוגה

 עולההפ השהיית

 התנור פעולה ):עצירה/הפעלה(Start/Stop צןהלח עלצולח
 כדי )ירהצע/הפעלה( Start/Stop לחצן על שוב לחצו .מושהית

 .תתחדש לההפעוש

 לתד סגירת לאחר .מופסקת ההפעלה :ורהתנ דלת את פתחו
 הפעולה ).הפסקה/הפעלה(Start/Stop הלחצן על לחצו ,התנור
 .יכהשממ

 גלשהמיקרו אווד ,יתהבסיס רההגדה את תםנישי אם :רהעה
 ~ 17 עמודב .ניםפב מזון ללא תוולפע את מחדש אינו

 עולההפ השהיית

 ורנתה פעולה ):רהעצי/לההפע( Start/Stop הלחצן על לחצו
 כדי )עצירה/הפעלה(Start/Stop צןלח על ובש לחצו .מושהית

 .תתחדש שהפעולה

 סגירת לאחר .קתמופס הפעלהה :התנור דלת את פתחו
 .שיכהממ הפעולה :הדלת

 עולההפ טוליב

 ).ויכיב/לההפע( On/Off הלחצן על לחצו

 המיקרוגל הגדרת

 תמיד סוינכה ,במיקרוגל שימוש בעת ביותמיט תוצאות השגתל
 .2 במפלס הרשת מדף את

 ).תפריט( Menu הלחצן על לחצו .1
 .נפתח )הפעלה בימצ( Operating Modes התפריט

 ).מיקרוגל( Microwave הלחצן על לחצו .2
 .מוצעים בישול וזמן הפעלה צמתוע עוופיי וגהצבת

 המיקרוגל צמתוע את לקבוע כדי ביובסיה בוררב השתמשו .3
 .הבישול זמן את או/ו

 Start/Stop על בלחיצה המיקרוגל את הפעילו .4
 ).הפסקה/הפעלה(
 .וגהצתב חלת הבישול זמן משך של לאחור רהיפהס

 !כוויות סכנת – רהאזה:
 במהלך אודמ מתחממים המכשיר של יםיצוניחה קיםלחה

 חקבמר ילדים על שמרו .החמים לקיםבח לגעת אין .הפעלתו
 .מהמכשיר וחבט

 עולההפ ביטול

 ).ויביכ/הפעלה( On/Off צןהלח עלצולח

 ייבוש

 והלחות תחמםמ התנור תא ),יבושי(" Dry" הפעלהה במצב
 לאחר הייבוש ייתצקנבפו שומתשה .מתאדה בו שהצטברה

 .וגלרמיקב וששימ כל

 .התפריט צןלח על לחצו .1
 .נפתח ההפעלה ביצמ תפריט

 ).יבושי("Dry" ההפעלה במצב רובח .2
 להתחיל כדי )רהיצע/לההפע( Start/Stop הלחצן על לחצו .3

 .להעובפ
 לאחר ימתיתסומ אוטומטית מופעלת בושהיי ונקצייתפ

 .קותד 10

 ,דקות 1-2 במשך פתוחה תהאו רווהשאי ורהתנ דלת את פתחו
 .לצאת ותהלח לאדי אפשרל כדי
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מיקרוגל

he וגלרקימ 

 יםמיושמ התצוגה ובהירות ניםצלח צלילי ,השפה ויינש :רההע
 שמירת לאחר רק לתוקף נכנסים השינויים יתר כל .ידיימ באופן

 .השינויים

 השעה שינוי

 .יסיותסהב ההגדרות רתבעז השעה את ותלשנ וכלות

 .חורף וןשעל קיץ וןשעמ שינוי :לדוגמה

 ).בויכי/הפעלה( On/Off הלחצן על לחצו .1
 .התפריט לחצן על לחצו .2

 .תחנפ ההפעלה מצבי תפריט
 ).הגדרות("Settings"-ב געו .3
 ).וןשע("Clock"-ל בורעל כדי ¿ בחץ השתמשו .4
 .עההש את לשנות כדי ביובסיה בוררב השתמשו .5
 .התפריט לחצן על לחצו .6

 "Discard" או )ורשמ("Save" הכיתוב מופיע וגהצבת
 ).ולביט(

 חשמל סקתפה

 ושהשימ הגדרות תחילה יוצגו ,כהורא חשמל קתהפס לאחר
 .ורנתה הפעלת לאחר מיד הראשוני

 .אריךהתו השעה ,השפה את אפסו

 מיקרוגל ^
 רהוצב וןמז הפשירל או חמםל ,לבשל תוכלו המיקרוגל בעזרת

 ובילבש או איעצמ ופןאב קרוגליבמ משהשתללווכת .ותרירההימ
 .וםהחימ מסוגי אחד עם

 הנוגעות בהערות נועיי אנא ,במיקרוגל יטבימ ושימש להבטיח דיכ
 שוםהיי בטבלאות הכלולים יםתוננב וכן מתאימים בישול לכלי

 .החוברת שבסוף

 בישול כלי

 וןמזשה לוודא כדי .במיקרוגל שימושל אימיםתמ הכלים כל לא
 בכלים ורק אך משלהשת יש ,וקניז לא והמכשיר ויראכ תחמםמ

 .למיקרוגל המתאימים

 זכוכית ,זכוכית יםעשוי בחום עמידים בישול כליב להשתמש יש

 !זהירות
 צריכים ,וסכ בתוך כפית כגון ,מתכת יטירפ :ותוצניצ יווצרותה

 לקומהח התנור תא מדפנות מ"ס 2 של מינימלי במרחק ותלהי
 לזכוכית הפיך בלתי נזק לגרום עלולים ניצוצות .הדלת של הפנימי
 .הדלת של הפנימי בצד

 בישול כלי בדיקת

 רההמק .וןמז וכותב יש אם אלא ,המיקרוגל את ילעפהל יןא לעולם
 .הבישול כלי של התאמה בדיקת רךוצל הוא הכלל מן וצאיה היחיד

 לשימוש מסוים בישול כלי להתאמת באשר בטוחים אינכם אם
 .לןלהשקהבדיהאת לבצע יש ,במיקרוגל

 עד דקה ^ למשך המרבית וצמהבע יקר בישול כלי חממו .1
 .אחת דקה

 .זה זמן פרק לךמהב הבישול כלי של רהוטפרטמה את בדקו .2
 .למגע חמים או קר ישארלה יךרצ ולהביש ליכ

 אינו הוא ,ניצוצות יםצרשנו או מאוד חמםתמ הבישול כלי אם
 .למיקרוגל מתאים
 .קהידהב את הפסיקו ,כזה רהבמק

 !כוויות סכנת – רהאזה:
 במהלך מאוד מתחממים ירשכמה של ונייםצהחי החלקים
 חקבמר דיםלי על שמרו .מיםחה קיםלבח עתלג אין .הפעלתו
 .מהמכשיר בטוח

 כלולים אביזרים

 .בלבד מיקרוגל במצב ימושלש איםתמ שסופק שתהר מדף רק
 ,יההאפי במגש או יתיתכלת-רבה בתבנית שימוש נעשה אם

 .התנור לתא נזק שיגרמו ניצוצות היווצרל עלולים

 המצב או וגלרקיהמ מצב עם ובילבש שירכבמ מושיהש בעת
"Dishes")תכליתית-רבה יתבנבת משתשלה תןני ),מנות, 

 .למכשיר ורףצש חרא זרביא בכל או ההאפיי גשבמ

 ,2 ברמה ריםזאבי להכניס מומלץ ,במיקרוגל מושיהש בעת
 .אחרת ויןמצ אם אלא

 מיקרוגלה הספק הגדרות

 וןמז וגיסל המתאימות מיקרוגל הספק של הגדרות ןמגוו קיים
 .שונים

 ניתן .ולביש משך ירהגדל צורך יש המיקרוגל את להפעיל כדי
 את לכוונן או ,מחדל כברירת המוגדר הבישול משך את להחיל
 .הרלוונטי בתפריט הבישול משך

 אלה חומרים .בחום עמיד יקפלסט או קרמיקה ,רצלןפו ,מיתרק
 להשתמש גם ניתן .דרכם לעבור המיקרו לילג מאפשרים

 יןוא רהגלזוב כולו פהצומליהכ אם ,יקהממקר יםהעשוי בכלים
 .סדקים בו

 רתבהעב רךהצו את סךחו הדבר .הגשה בכלי גם משלהשת יתןנ
 עיטורים בעלי בישול בכלי להשתמש מותר .לכלי לימכ כלהאו

 מתאימים שהם לכך מתחייב היצרן אם רק כסףמ או מזהב
 .וגלרקיבמ ימושלש

 אפייה בתבניות להשתמש ניתן משולבת בפעולה לאפות כדי
 .וןהתחת בצדה גם תשחים וגהעה כך .כתתמ ותהעשוי רגילות
 אינה מתכת .אחרים יםלשימוש מתאימים נםאי תכתממ כלים

 בישול משך
 בימר

מזון  רהגדה

דקות 30-ו שעה קלנב שמתקלקל מזון להפשרת 90 W 

דקות 30-ו שעה ולביש המשךול להפשרה 180 W 

דקות 30-ו שעה  וןמז ולחימום שרב וללביש
 בנקל לקלקשמת

360 W 

דקות 30-ו שעה מזון ולבישול חימוםל 600 W 

דקות 30 נוזלים חימוםל  מקסימום

לא היא ;בלבד נוזלים חימוםל נועדה המקסימלית הגדרהה  יםמכוס כתמת בכלי מזון .כהרד לעבור רויקהמ לגלי מאפשרת
המרבית התפוקה ,מכשירה על גןלה כדי .מזון לחימום נועדה  .קר יישאר
 הדקות במהלך ואט 600-ל רגהדהב חתתמופ וגלרקיהמ של

 .ירורק תקופת חרלא ובש ינהמז מלאה תפוקה .הראשונות
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נעילתבטיחותבפניילדים

הגדרותבסיסיות

 ילדים בפני בטיחות נעילת

 רותדההג רשימת הבישול סיום עתש שינוי
 שוהשתמ .המתנה מצבב נמצא ורהתנ שרכא אפשרית זו ולהעפ

End y" המגע
 הלחצן על לחצו .סיוםה שעת

he 

 בלחצן געו ,הזמן וןכוונ אפשרויות יטפרת את לפתוח כדי 0 בלחצן
 ניתן כיצד והסברים יסיותסהב ההגדרות כל ותיעמופ זה יףבסע

 ההגדרות בתצוגה יופיעו ,שברשותכם לתנור בהתאם .לשנותן
 .ותנטיולוהר את ותשנלדיכיבבוסיה ררבובשושתמהו )סיום("

 .יטפרהת את ורסגל כדי 0
 :הבאות ההגדרות את לשנות באפשרותכם

 הסיום זמן טוליב

 שםל .המתנה במצב נמצא התנור כאשר אפשרית זו פעולה
 יותואפשר יטתפר את לפתוח כדי 0 הלחצן על לחצו ,כך
 סיוםה שעת את ואפסו )סיום("End y"-ב עוג .הזמן וןנווכ

 זמן משך של לאחור הספירה .סיבוביה וררהב באמצעות
 .מכן לאחר מיד חלת הבישול

A ילדים בפני בטיחות נעילת 
 להפעיל מילדים למנוע רתהטמש ילהענ בפונקציית מצויד התנור

 .ההגדרות את לשנות או התנור את גגושב

 המכשיר ויבילכ .הגדרות לשנות ניתן ולא ,עולנ הבקרה לוח
 ).כיבוי/להפעה( On/Off צןלחב השתמשו

 והשבתה הפעלה

 כאשר ילדים בפני הבטיחות נעילת את ולהשבית להפעיל ניתן
 .ויכב או מופעל ירהמכש

 .שניות 4-כ במשך / הלחצן על לחצו ,מהמקרים אחד בכל
 .המצב רגלסב מופיע / והסמל וראיש הודעת העמופי גהבתצו

Q בסיסיות הגדרות 
 ,יותר ופשוטה ילהעי בצורה שירכבמ להשתמש וכלושת כדי
 הגדרות לשנות כםתובאפשר .הגדרות מגוון לרשותכם עומד

 .ורךהצ לפי להא

 הגדרות שינוי

 ).בויכי/הפעלה( On/Off הלחצן על לחצו .1
 .התפריט לחצן על לחצו .2

 .תחנפ ההפעלה מצבי פריטת
 ).הגדרות("Settings" להההפע במצב בחרו .3

 לשנותה ניתן ;עהופימ הראשונה הבסיסית רהההגד
 .וביבהסי ררהבו באמצעות

 .¿ בחץ געו .4
 .השונים הערכים את לשנות כדי ביובסיה בוררב השתמשו .5
 .הבאות ותבסיסיה להגדרות בורעל כדי ¿ בחץ השתמשו .6
 .התפריט לחצן על צולח ,לשמירה .7

 ).ביטול("Discard" או )ורשמ("Save" יתובהכ מופיע בתצוגה

אפשרויות  רהגדה

נוספות שפות של בחירה  שפה רתחיב

הנוכחית השעה וןנווכ  שעה

חיוכהנ התאריך וןנווכ  יךראת

)ותניש 30( קצר  ראהתה צליל רךאו

 )דקה 1( בינוני

 )דקות 5( ארוך

 בעת מקרה בכל יישמע צליל( ויכב
 באמצעות ורהתנ של בויכי/הפעלה
 ])יבויכ/הפעלה[ On/off הלחצן

 חצניםל צלילי

 פועל

רמות מחמש חתבא ורחבל תןני  התצוגה בהירות

יךתאר עם דיגיטלית  השעון תצוגת

 אנלוגית

 .ויכב

פועל המכשיר כאשר מופעלת  רהואת

 פועל ירהמכש אשרכ ויהבכ

לתהד סגירת עם  יתאוטומט שךהמ

 הלחצן על לחצו( אוטומטית תמשיך אל
Start/Stop]הפסקה/פעלהה([ 

ראשי תפריט  הפעלת לאחר הפעלה
 חימום סוגי התנור

 מיקרוגל

 וגלרקימ שילוב

 *ותמנ

וגהצת  האפיי מגש :רהאזה
 תציג אל MW-ב

ויכב  הלילה בשעות עמעום

 יןב עלמופ התצוגה וםעמע( מופעל
 )05:59-ל 22:00 השעות

וגהצת  מותג לוגו

 תציג אל

מופעל  המיקרוגל את בשוי

 .ויכב

מומלץ  פעולת המשך זמן
 מינימלי אווררהמ

פועל  שבת מצב

 ויכב

זרשח  רןיצ הגדרות

 לדגם בהתאם ,כלול )*
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זמן קביעת רויותאפש he 

 הבישול משך ביטול

 .מןהז וןוונכ אפשרויות פריטת את לפתוח כדי 0 הלחצן על לחצו
 מוצגים רהוטרפהטמו וםחימה סוג .הבישול זמן את סואפ

 .בתצוגה

 הבישול משך שינוי

 .מןהז וןוונכ אפשרויות פריטת את לפתוח כדי 0 הלחצן על לחצו
 .ביבוסיה ררבוה באמצעות הבישול מןז את שנו

 סיום שעת

 שאין רוזכ ,יותר מאוחרת לשעה הסיום שעת את שיניתם אם
 זמן למשך ורהתנ בתא בקלות להתקלקל וישעש וןמז ירלהשא

 .מדי רב

 .בישול זמן בענק .לההח רםט שנבחרה לההפעו :מקדים תנאי
 .פתוח 0 הזמן וןוונכ רויותאפש תפריט

 .9:30 בשעה ורהתנ בתא מאכל מניחים תםא :בתמונה מהדוג
 בשעה וכןמ יהיה ואהש כך ,דקות 45 הוא ולהביש זמן משך

 בשעה וכןמ יהיה שהוא רוצים תםא זאת במקום אך ,10:15
.12:45 

 ).סיום("End y" המגע בלחצן געו .1
 .מוצגת הבישול וםסי שעת

 ולביש סיום שעת להגדיר כדי בוביהסי ררבבו שוהשתמ .2
 .תרוי רתאוחמ

 ).רהעצי/לההפע( Start/Stop על לחיצה באמצעות שרוא .3

 .מהאיהמת בשעה לפעול יחל ורהתנ .המתנה במצב מצאנ התנור
 בסרגל ולהביש זמן משך של לאחור רהיפהס את לראות ניתן

 .המצב

 חלף הוגדרש שוליבה שךמ

 מופיע מצבה בסרגל .להתחמם יפסיק התנור .התראה צליל נשמע
 את להפסיק כדי 0 בלחצן שושתמה ).סיום("Finished" וביתהכ
 .מוקדם התראהה צליל

 של הפעולה משך את נןוכול כדי ביובסיה בוררב השתמשו .2
 .ימריהט
 .שניות ספרמ אחרל רההספי את מתחיל ימריהט
 בסרגל משמאל מוצגים לאחור הזמן וספירת U הטיימר סמל

 .המצב

 חלף שהזמן לאחר

 )תם הזמן("Timer elapsed" וביתהכ .קולית התראה נשמעת
 התראהה צליל את לבטל כדי 0 בלחצן שוהשתמ .גהבתצו יעפומ
 .קדםומ

 הטיימר פעולת טוליב

 ,הזמן וןונכו אפשרויות תפריט את לפתוח כדי 0 הלחצן על חצול
 כדי 0 צןהלח עלצולח .הטיימר עבור שכוונן הזמן את ואפסו
 .התפריט את גורלס

 הטיימר של הזמן משך שינוי

 וןוונכ של האפשרויות יטפרת את לפתוח כדי 0 בלחצן שוהשתמ
 אותבה השניות במהלך הטיימר זמן את לשנות וכדי הזמן

 יצהחל באמצעות הטיימר את ילועהפ .ביבוסיה ררבוה באמצעות
 .0 הלחצן על

 הבישול שךמ

 ורהתנ פעולת ,התבשיל עבור בישול זמן משך הוגדר אם
 .וגדרשה הזמן משך שחלף לאחר אוטומטי אופןב ופסקת
 .תחמםלה יפסיק ורנתה

 .וטמפרטורה חימום סוג רוחנב :מקדים תנאי

 זמן ,4D,180°C חם ווירא הוא שנבחר החימום סוג :לדוגמה
 .דקות 45 של בישול

 .0 הלחצן על לחצו .1
 .נפתח הזמן ןוכוונ אפשרויות תפריט

 .הרצוי הבישול בזמן ורחלב כדי וביהסיב ררובה את בוסוב .2

 להתחיל כדי )ירהצע/הפעלה( Start/Stop הלחצן על לחצו .3
 .בפעולה

 x הבישול זמן משך של לאחור ספירהה את לראות תןני
 .המצב בסרגל

 לףח דרהוגש הבישול משך

 מצבהגלבסר .חמםתלה יפסיק ורהתנ .ראהתה צליל נשמע
 כדי 0 בלחצן השתמשו ).סיום(" Finished" וביתהכ מופיע

 .קדםומ ההתראה צליל את להפסיק
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אפשרויותקביעתזמן

c 

 he זמן קביעת ויותאפשר

 מחוון .טורההטמפר לצד שמאל בצד מופיע c מלהס .ביובסיה וררהב צעותבאמ הרצוי החימום בסוג בחרו .1
 .להתמלא מתחיל הטמפרטורה

 הסמל .התראה צליל מענש ,ירהמה החימום שלב בתום
 .התנור בתא התבשיל את הניחו .יכבהי

 רותעה
 מיד חלת לאחור שלו הספירה ,בישול זמן משך הוגדר אם ■

 .המהיר חימוםה בפעולת תלות ללא ,עצמאי באופן
 הטמפרטורה את לבדוק כדי l בלחצן מששתלה ניתן ■

 .המהיר החימום במהלך התנור בתא כחיתנוה .המוצעת בטמפרטורה געו .2
 .טמפרטורהה את לשנות כדי ביובסיה בוררב השתמשו .3

 ביטול

 .וגהתצב יכבהי c הסמל .c צןהלח עלצולח

O זמן קביעת אפשרויות 
 להתחיל כדי )ירהצע/הפעלה( Start/Stop הלחצן על לחצו .4

.מןז וןנווכל רויותאפש מספר יש שלכם בתנור  .בפעולה

 .בתצוגה מוצגים שנבחרו רטורהפוהטמ החימום סוג

 רותעה מהיר מוםיח

שימוש  זמן כוונון אפשרות

 .אחר איעצמ טיימר לכל דומה הטיימר
 ראהתה נשמעת ,ןנכווש הזמן בסיום
 .קולית

מרטיי Q 

 ראהתה נשמעת הבישול זמן לוףחב
 .אוטומטי ופןבא כבה התנור .קולית

הבישול משך + 

 ירהמכש .סיום ושעת בישול זמן עוקב
 תסתיים להפעוהש כך אוטומטית בהיכ

 .שנקבעה בשעה

סיום שעת * 

דקה של יםווחבמר שעה עד של בישול מןז נןוכול ניתן ■  .ורהתנ תא את ותבמהיר חמםל כדי c צןבלח השתמשו
.אחת  .החימום סוגי כל עבור זמינה אינה ירהמה החימום פונקציית

 חמש של יםוחבמרו וונןלכ ניתן עהש מעל של בישול שךמ
 .דקות

 :מתאימים חימום סוגי

הבישול משך ,ביהסיבו בוררה של ובביהס יווןלכ תאםהב  ■4D חם ראווי :

■ 

 ,דקות 10,וןשעהוןכיו גדנ וביבס :מחדל ברירת רךבע ילמתח
 .ותדק 30,וןשעהווןכי עם תחתון/ןעליו מוםיח %

 יזרבהאו וןהמז את להניח יןא ,אחידה ולישב תוצאת להבטיח דיכ
 עתנשמ ,כלשהי זמן פונקציית עבור שכוונן הזמן חלוףב

 .ירמהה החימום שלב סיום לפני נורתה בתא
 בסרגל מופיע )יוםס("Finished" הכיתובו קולית התראה

 ההגדרות עתקבי

 .המצב
 המידע .פעולה מןבז מידע להציג ניתן ,l הלחצן באמצעות ■

 .קצר לזמן התצוגה וחבל מוצג
 רהבטמפרטו ורלבח עליכם .מתאים חימום וגבס שבחרתם אווד

 החימום יתפונקצי את להפעיל כלוות לא אחרת ,100°C שמעל
 .ירהמה

 .הטמפרטורה ואת החימום סוג את בעוק .1
 .c הלחצן על לחצו .2

 טיימר

 .ויכב ירהמכש שרכא אפילו ,עת כלב יימרהט את ונןולכ ניתן
 אההתר לו ויש ,רותחהא הזמן להגדרות במקביל פועל יימרהט

 שנקבע הזמן סיום יןב הבחיןל תןני ,זה ופןבא .רדתפנ קולית
 .הבישול משך סיום יןבל יימרבט
 .שעות 24 הוא נןווכל שניתן המרבי הזמן פרק

 .0 הלחצן על לחצו .1
 .תחנפ הטיימר של וגהצהת שדה
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תפעולהמכשיר

he ירהמכש תפעול 

 והאביזרים נורתה תא ניקוי

 יש ,וןמז נתהכ לצורך ונהשהרא בפעם במכשיר ימושהש לפני
 .האביזרים ואת התנור תא את לנקות

 נורתה תא ניקוי

 ורהתנ תא את חממו ,דשחה ירכשהמ ריח את להעלים כדי
 .רהוגס ודלתו ריק הוא כאשר

 וןכג ,יזהרהא חומרי של ריותשא ילמכ אינו ורהתנ שתא ודאו
 .יועל או ירכשבמ שנמצא הדבק ירני את רווהסי ,קלקר יתיתפ

 ורהתנ בתא חלקיםה המשטחים את בונג ,ורהתנ חימום לפני
 של ותנא רואוור על הקפידו .ולחה רכה מטלית באמצעות
 .נהושראה בפעם התנור חימום בעת המטבח

 .להלן ותיעהמופ ההגדרות את עוקב

 המכשיר לתפעה

 את יללהפע כדי )בויכי/הפעלה( On/Off בלחצן שושתמה
 .המכשיר

 .ולכחב מאיר הלחצן עלמ ויביכ/ההפעלה סמל

 סוג מכן ולאחר בתצוגה תחילה מופיע Siemens של וגולה
 .רהוטרפוהטמ וםחימה

 בימצ אילו ועלקב וכלות ,ותסיסיהב ההגדרות באמצעות :רהעה
 .המכשיר הפעלת לאחר גהבתצו ועפייו הפעלה

 המכשיר כיבוי

 .המכשיר את ותכבל כדי )ויביכ/הפעלה( On/Off בלחצן שושתמה
 .כבית הלחצן מעל רההתאו

 .תבטלתמ היא ,פונקציה רהבחנ אם

 .בתצוגה יופיע וןהשע

 שעהה אם ועלקב וכלות ,ותסיסיהב ההגדרות באמצעות :רהעה
 .ירהמכש וייבכ לאחר גהבתצו תופיע

 הפסקתה או הפעולה התחלת

 הגדרות

4D : חם יראוו  חימום סוג

בירמ  רהוטרפטמ

שעה  הבישול משך

 ואת הרצוי החימום סוג את לקבוע כיצד תלמדו הבא בסעיף
 לחצו ,שהחלה לאחר ותהא להפסיק דיכ או להפעוב יללהתח כדי .הטמפרטורה

 להמשיך ויעש הקירור ררמאוו ).רהעצי/לההפע(Start/Stop על
 .פעולה קתהפס לאחר מה זמן משךל לפעול

 On/Off הלחצן באמצעות התנור את בוכ ,הבישול זמן בחלוף
 ).ויכיב/לההפע(

 יםחלקה חיםטהמש את נקו ,התקרר התנור שתא לאחר
 .רך וספוג סבון מי באמצעות

 האביזרים ניקוי

 או כלים וגפסו בוןס מי אמצעותב יםהאביזר את יטבה נקו
 .כהר מברשת

 המכשיר תפעול 1
 כעת .ולתןפע ופןאו ותונהש ותבקרהעל תםלמד כבר זה בשלב

 מה תלמדו .ורהתנ של השונות בהגדרות לבחור כיצד בירסנ
 את ורבחל וכיצד המכשיר את מכבים או מפעילים כאשר רהקו
 .ההפעלה צבמ

 המכשיר של וכיבוי הפעלה

 .מכשירה את להפעיל יש הישלכ גדרהבה לבחור שניתן לפני

 ילדים בפני הבטיחות נעילת את להפעיל ניתן :ללהכ מן יוצא
 .בויכ שירכהמ אשרכ גםרמהטיי ואת

 יוריהש חוםה מחוון לדוגמה ,מידע רטיפ או יםמסוימ נתונים
 .ירהמכש ויביכ אחרל גם מוצגים ותלהי ממשיכים ,ורנתה בתא

 .בו להשתמש ניםומתכו אינכם כאשר המכשיר את כבו
 בוצעה שלא רב זמן חרלא אוטומטית עצמו את בהיכ ירהמכש

 .הישלכ פעולה בו

 .ההגדרות כל את טללב כדי )בויכי/הפעלה( On/Off עלצולח

 .הפעולה להשהיית גורמת ולתופע במהלך ורתנה דלת פתיחת
 .ורתנה דלת את שוב גרוס ,להבפעו להמשיך כדי

 לההפע מצב בחירת

 .תחילה המכשיר את יללהפע עליכם ,הפעלה מצב ורלבח כדי

 .התפריט צןלח על לחצו .1
 .פתחנ ההפעלה ביצמ תפריט

 .הרצוי ההפעלה צבבמ געו .2
 ותאפשרוי תכםולרש יעמדו ,ההפעלה למצב תאםהב
 .שונות ירהחב

 .רהיחבה את לשנות כדי בוביהסי ררבבו שוהשתמ .3
 .הנוספות ההגדרות את נוש ,הנוכחית רהיחבל תאםהב

 להתחיל כדי )רהיצע/לההפע( Start/Stop הלחצן על לחצו .4
 .להעובפ

 ההגדרות את לראות יתןנ .גהבתצו מופיע לףשח הזמן משך
 .ההתקדמות קו ואת

 והטמפרטורה החימום סוג הגדרת

 ולצדו המוצע חימוםה סוג גהבתצו יעמופ ,התנור הפעלת לאחר
 זו הגדרה באמצעות מיד ורהתנ את להפעיל תןני .הטמפרטורה

 צותר אם ).עצירה/הפעלה(Start/Stop על לחיצה ידי-על
 .הבאות הפעולות את בצעו ,חרא חימום בסוג לבחור

 :שלהלן חיותההנ לפי המחדל ברירת ותהגדר את לשנות לווכת

 .180°C של בטמפרטורה תחתון/וןעלי חימום :יוראשב הדוגמה
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 נהושרא הפעלה לפני

   ייהפאאבן תכליתית-רבה תבניתה צגתומ נהומבת
              שדורשותביתיותפיצותאולחמניות ,לחמיםשללהכנה

 .יכהפר  יתחתת
 .צתהמומל            לטמפרטורהההאפייבןאאתמראשחממו

     כיתומזכצלייהכלי
 .ופשטידות    נזידיםלהכנת
Meals"ההפעלהלמצבבמיוחדמתאים  ).ארוחות("        

   כיתוזכמגש
 .ופשטידות              לחותעוגות ,ויצלבשרשלגדוליםנתחיםלהכנת

   כיתוזכמגש
 .יםאפוי      פריטיםוותרקיתבשילי ,לפשטידות

לקישוט  ריםועיט
.ירהמכש            יסובסהדחיהישלחתוןהתהמדףלהסתרת

--------

he 

a 

b 

a 

 אופציונליים אביזרים

 מספק ,הלקוחות ותשיר ממרכז יםשונ אביזרים לרכוש ניתן
 ריםזאבי של רחב ווןמג למצוא לווכת*.ןמקוו באופן או מורשה
 .טרנטבאינ או שלנו רותחובב שלכם לתנור

 משתנות באינטרנט אותם מיןלהז והאפשרות האביזרים זמינות
 .סףנו מידע לקבלת הפרסום ונילבע יינוע .השונות הארצות יןב

 ראשונה הפעלה לפני K הדגמים לכל מתאימים האופציונליים האביזרים כל לא :רההע
 הזיהוי מספר את ויקדבמ ציינו ,הרכישה בעת .יםנורתה של

לפני .הגדרות מספר לבצע יש ,במכשיר להשתמש שניתן לפני 27 ודבעמ "לקוחות שירות"  ~.שלכם ורהתנ של )E-ה מספר(

 אתו התנור תא את קותנל צורך גם יש ,ראשוןה מושהשי
.האביזרים   מיוחדיםאביזרים

   רשתדףמ
   וםבח  עמידים  כלים ,האפיי  תבניות ,ולביש  כלי להנחת
 .צלוי   ומזון  בשר  צלי ולהכנת

   תכליתית-רבתבנית

  
 .גדולים   בשר  ונתחי  קפוא  מזון ,עוגיות ,לחות  עוגות לאפיית

בעת   שמטפטף  ומןשה  ללכידת  גם  זו  יתתבנב  להשתמש ניתן
 .הרשת   מדף  גבי  על  בגריל  רהישי הצליי

   אפייהמגש
 .קטנים   ייםאפו  ומוצרים  במגשים לפשטידות

    ניתבתלפנימי רשת  דףמ
 .ודגים   עוף ,בשר בורע

   לאפשר  כדי  יתיתכלת-הרב  התבנית תוך   אל  להכנסה מיועד
 .הצלייה   בעת  בשר  ציימו  שומן  טיפות לכידת

    הידבקותמניעתל  ציפוי  עם  תכליתית-רב תבנית
 .גדולים   בשר  ונתחי  קפוא  מזון ,עוגיות ,לחות  עוגות לאפיית

   מתוך  צלוי  ובשר  מאפים  של  יותר  וטהשופ ירהמה  הסרהל
 .תכליתית-הרב  יתתבנה

    הידבקותלמניעת  ציפוי  עם  אפייה מגש
 .קטנים   ייםאפו  ומוצרים  במגשים לפשטידות

 .יההאפי   מגש  וךמת  מאפים  של  יותר  וטהשופ  ירהמה הסרהל

   מוקהעתבנית
 .גדולות  לכמויות

    מוקההעניתבתה  עבור מכסה
 .מקצועית   צלייה  תבניתל  העמוקה  התבנית  את  הופך כסהמה

   פיצהמגש
 .גדולות   עגולות  ועוגות  צהפי לאפיית

   ילגרמגש
   ושלשימ .יםנתז  כמגן  או  שתהר  מדף  במקום  הלצליי משמש

 .תכליתית-רבה   תבניתב רק

  

   

 
       

         
     

       
       

       
       

     

  
         

         

 
         

    

         
 

 
   

      
  

  

 
     

       
  

 
    

        

      
      

לפניהפעלהראשונה

 17 בעמוד "בסיסיות הגדרות".ותבסיסיה

 ראשון שימוש

 הפסקת אחרל או ונהשארה בפעם לחשמל המכשיר חיבור אחרל
 .וגהתצב יעותמופ הראשוני ושלשימ ההגדרות ,חשמל

ההגדרות רךד עת כלב האלו ההגדרות את לשנות תןני :רהעה

~ 

 פההש רתגדה

German )המחדל רתברי שפת היא )גרמנית. 

 .ויהצרה בשפה ורלבח כדי בוביהסי ררבבו שוהשתמ .1
 .¿ חץב געו .2

 .באהה רהההגד ופיעהמ

 השעון כוונון

 .12:00 היא ההפעלה בעת צגתשמו השעה

 .יתכחנוה השעה את לכוונן כדי בוביהסי ררבבו שוהשתמ .1
 ¿ חץב געו .2

 ריךאהת רתגדה

 ."1.1.2014" הוא המחדל ברירת יךראת

 אתו החודש ,וםהי את לכוונן כדי בוביהסי ררבבו שוהשתמ .1
 .נההש

 .ההגדרות כל וןלעדכ עד ¿ חץב געו .2
 הראשונית שההפעלה המאשרת ודעהה מופיעה וגהתצב

 .הושלמה
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אביזרים

--------

he אביזרים 

ריםזהאבי נסתהכ  _אביזרים
 המפלסים .המדפים ורעב יםמפלס ישהמח יש התנור בתא

.מעלה כלפי מלמטה נספרים  על מידע תמצאו אןכ .יםאביזר חרבמ עם מגיע שירכהמ
 בתא מסומן תריוב בוהגה מדףה וםיקמ ,מסוימים בתנורים .בהם הנכון ושהשימ ופןא ועל הכלולים ריםזהאבי

 .הגריל סמל עם התנור

 כלולים אביזרים

 :כםשל מכשירל צורפיםמ הבאים ריםזהאבי

 רשת דףמ
 יהאפי תבניות ,בישול כלי להנחת
 .בחום עמידים וכלים
 נותמו בגריל צלוי מזון ,לצלי

 .קפואות
 ושלשימ יםתאמ הרשת מדף

 .במיקרוגל

 תכליתית-רב תבנית
 ,מאפים ,ותלח עוגות של ייהפאל

 .גדולים בשר ונתחי קפוא מזון
 גם זו תבניתב להשתמש יתןנ

.הנכונה רהוצב התנור לתא זריםהאבי את להכניס ידופהק ■  בעת שמטפטף השומן ללכידת
יגעו לא שהם כדי ,הסוף עד האביזרים את להכניס ידופהק ■  מדף גבי על בגריל רהישי יהצלי

.המכשיר לתבד  .הרשת

נעילה פונקציית אפייה מגש
 יםצרומו במגשים לפשטידות

שהם עד הדרך ציתחכמ החוצה האביזרים את למשוך ניתן  .יםקטנ אפויים
 האביזרים נטיית את מונעת הנעילה ונקצייתפ .מםמקוב נעליםנ

 התנור תא תוך אל האביזרים את להכניס יש .הוצאתם בעת
.ויכרא תפעל הטיה נגד שההגנה כדי כהלכה

 מותאמים הם .ורייםקמ באביזרים ורק אך להשתמש יש
התפיסה וןילגלגש ודא ,התנור לתא הרשת מדף הכנסת בעת  .שברשותכם ירכשבמ לשימוש במיוחד

ריךצ "microwave" וביתכה .טהמ לפיכ ופונה מאחור נמצא ‚
כלפי מופנית היותל כהירצ החיצונית והמסילה ,מלפנים ותלהי מספק ,הלקוחות ותשיר ממרכז יםשונ אביזרים לרכוש ניתן

 .¾ מטה .ןמקוו באופן או מורשה
 .מתחממים הם כאשר להתעוות עלולים האביזרים :רההע

 הם ,תקרריםמ שהם לאחר .ודםקתפ על יעמשפ אינו הדבר

הקפידו  תמיד  להכניס  את  האביזר   בעת  שימוש  במפלסים   1 עד  5 ,
בין  שתי  מסילות  ההובלה  בכל  מפלס .

ניתן  למשוך  את  האביזרים  החוצה  כמחצית  הדרך  מבלי  שיתהפכו .

הערות 

 .המקורית לצורתם חוזרים

 מיקרוגל

 .בלבד מיקרוגל במצב לשימוש מתאים שסופק הרשת מדף רק
 ,האפייה במגש או תכליתית-הרב יתתבנב שימוש נעשה אם

 .התנור תאל נזק רמושיג ניצוצות רצוולהי עלולים

 המצב או המיקרוגל מצב עם בשילוב במכשיר השימוש בעת
"Dishes")תכליתית-הרב בתבנית להשתמש ניתן ),ותמנ, 

 .מכשירל שצורף אחר ביזרא כלב או יההאפי במגש

a 

a 

 יסהפהת שגלגילון ודאו ,התנור תאל אפייה גשימ הכנסת בעת
ƒ יזרבהא של המשופע הצד .מטה לפיכ ופונה ורמאח נמצא ‚
 .ירכשהמ דלת כלפי לפנות יךרצ
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 ,חםל   או נקניקיות ,ותומצא   כגון  חיםשטו  פריטים של   בגריל ייהללצ
 .שחמהולה
 .מתחמם   ילהגר  של  וםחימה  וףלג  מתחת  שנמצא האזור  כל

 :גריל  הגדרות
  צמהוע =1
  כהומנ
  צמהוע =2

)   ולגדשטח ,גריל

  בינונית
  צמהוע =3
 וההגב

   לחם או   ותקינינק ,אומצות  וןכג  קטנות  וןמז  כמויות של   בגריל ייהללצ
 .שחמהולה

 :גריל  הגדרות
  צמהוע =1

 *   קטןשטח ,גריל
  כהומנ .מתחמם   ילהגר  של  וםחימה וףג  של   כזירהמ החלק

  צמהוע =2
  בינונית

  צמהוע =3
 וההגב

 .מלמטה   להגדו  חום כמות   המצריכות  ומנות  פיצה להכנת
   ורהתנ  של האחורי   בחלק  הטבעתי  החימום  וגוף  וןהתחת  החימום גוף

 30-275°C פיצהאפיית   ; 
 .מתחממים

 .ויכיס   ללא  בכלי  עדינים ,צרובים בשר   נתחי  של  יןועד איטי  לבישול
 .נמוכה   בטמפרטורה ,מטה  וכלפי  מעלה  כלפי  השוו  באופן  נפלט החום

 70-120°C יטיאבישול   . 
 .ייהפבא  רוןהאח   לבהש  ועבור  רימא בבן  לבישול
 .מלמטה   נפלט החום

 30-250°C וןתחת  חימום $ 
R    וםחעל שמירה 60-100°C  .מבושל   וןמז  של  חום רתלשמי
    שלמקדים חימום 30-70°C  .בישול   כלי של   מקדים חימום

ˆ  ולבישכלי
הירהמ להכנה רטורהפמטה .3  במפלס  קפואים  מוצרים  של       ותבהוראהתלוי  

   משך .ריזההא  על  ומהשרש  יותרב  בוההגה  בטמפרטורה השתמשו .רןיצה
 30-275°C ונקצייתפ CoolStart  , 

   את  חמםל   ורךציןא .יותר  קצר  או  היצרן  להוראות  תאםהב  הוא הבישול
 .אשרמ  התנור

--------

 he ירכשהמ הכרת

 מחדל רתריב ערכי

 ברירת ומפלס ורהטרפטמ על ימליץ ירהמכש חימום סוג כל ורעב
 באזור תונושל או המחדל ברירת רךע את לקבל תוכלו .מחדל

 .המתאים

 נוסף מידע

 ולהעלפ ורהקש נוסף ומידע הערות מציג כשירהמ ,המקרים ובבר
 מוצגת רהההע .l הלחצן על לחצו ,כך לשם .ביצעתם עתה שזה
 .שניות מספר למשך

 ורישא רךלצו גמהלדו ,אוטומטי ופןבא מוצגות מההערות חלק
 .רהאזה או כהוראות או

 התנור תאב פונקציות

 .משמשתל יותר יתדודילי ירהמכש את הופכות מהפונקציות חלק
 נעמו ורהקיר ומאוורר טביה ארומ התנור תא ,מהגולד כך

 .המכשיר של יתר התחממות

 נורתה דלת פתיחת

 .לההפעו שהייתהל מתגור פעולתו לךבמה התנור דלת תיחתפ
 .התנור לתד סגירת עם תימשך הפעולה

 עתלג עליכם ',מיקרוגל' ההפעלה צבבמ ששימו בעת :רההע
 כדי נסגרה שהדלת חרלא )ירהצע/הפעלה( Start/Stop בלחצן

 .יסיותהבס בהגדרות

 סיתיהבס הרההגד את לשנות וכלות .הפעלהה את דשלח
 .כך שםל

 מיתיפנ רהתאו

 .הפנימית רהואהת עלתפמו ,ורתנה דלת את יםתחפו כאשר
 ורהאהת ,ותדק 15-מ תריו במשך פתוחה נותרת הדלת אם

 .ובש תתמושב

 התחלת עם מיד מופעלת יתימפנה רהואהת ,ולהפעהבימצ ובבר
 .מושבתת הפנימית רההתאו ,הפעולה בסיום .ולהעהפ

 כיבוי של ותאפשר לבחור ניתן ,יותסהבסי בהגדרות :רהעה
 .לההפעו במהלך הפנימית רההתאו

 רורהקי מאוורר

 וירהאו .רךלצו בהתאם יןרוגלסי ומושבת מופעל ורהקיר רראוומ
 .הדלת מעל נפלט חםה

 !זהירות
 על יתר חמםתלה עלול התנור .וורוראה פתחי את לכסות יןא
 .ידהמה

 סיום לאחר להתקרר לתנור שדרוש הזמן משך את לקצר כדי
 .מכן אחרל מסוים מןז פרק שךלמ לפעול ימשיך ררהמאוו ,דתוובע

 ירורהק ררמאוו של הפעולה זמן משך את ורבחל תןני :רהעה
בעמוד "ותבסיסי ותהגדר" ~ 17 
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ווןמח   חימום   הטמפרטורה  את  מציג  החימום וןמחו
   ביותר  ובהט  הזמן .ורנתה  בתא ולהעה
   כל  כאשר  הוא  לתנור  וןמזה סתכנלה

 .במלואם   מוצגים הסרגלים
  רתהגד   עתב  יעיםמופ  נםאי הסרגלים
 .וניקוי   צלייה פעולות

השיורי  וםהח   את  מציג  הטמפרטורה וןמחו   יוריש  חום  ווןמח  
   הטמפרטורה  שרכא .בויכ  התנור כאשר
-לכ יורדת  .תתמושב60°C   התצוגה , 

 
     

   
 

      
  

 

    
     

  

     
    

  

     
    

  
 

    
   

       
   

 

שימוש מוםיחסוגי  פרטורהטמ  

 .יותר  או   אחד  במפלס  ייהלוצ יהלאפי
  בדופן   שממוקם ,הטבעתי  חימוםה  גוף  של  החום את   מפזר אווררהמ
 .ורנתה   תא  בתוך  השוו  ופןבא ,התנור  של חוריתאה

 30-275°C 4 חם אווירD   : 

הוצליייהלאפי מיוחדב   מתאים .אחד במפלס   מסורתית    .לח    וייפצ  עם  לעוגות 
 .השוו   רהבצו ומלמעלה   מלמטה נפלט  החום

 30-300°C תחתון/ןעליו  חימום % 
 .אשרמ   חימום  ללא  אחת  בקומה נבחרים   מזון  סוגי  של  יןעד לבישול

  בדופן   שממוקם ,הטבעתי  חימוםה  גוף  של  החום  את  מפזר אווררהמ
 .התנור   תא  וךבת  התנור  של חוריתאה

 30-275°C חם אוויר eco   ‘ 

  275°C  . עד    125של בטמפרטורה   ותריב  יעילה  החימום צייתפונק
   ווירהא  במצב  החשמל צריכת   של  הן  ידהלמד  משמשת  החימום צייתפונק
 .האנרגיה  ותילנצ   רמת  של  הןו סוחררהמ

 .אחד   במפלס נבחרים   מזון  סוגי  של  יןעד לבישול
 .ומלמטה   מלמעלה  נפלט החום

 30-300°C תחתון/ןעליו חימום   
eco + 

  250°C   .עד    150של בטמפרטורה   ביותר  יעילה  זו  מוםיח צייתפונק
 .הרגיל   צבבמ  שמלחה  צריכת  של  ידהדלמ משמשת   זו  מוםיח צייתפונק

 .גדולים  בשר   חיונת  שלמים  יםדג ,עוף  של ייהללצ
  מפזר   אווררהמ .רוגיןלסי  יםוכב  נדלקים  ררהמאווו ילהגר   של  החימום וףג

 30-300°C בגרילהצליי   
חם ירבאוו 4 

 .וןלמז   מסביב  החם  ווירהא את

--------

he ירהמכש הכרת 

 חלףש זמן ספירת

 ותלרא תוכלו ,בישול זמן לקבוע בלי ירהמכש את תםהפעל אם
 בסרגל למעלה ימין בצד להעוהפ חלתתה מאז לףח זמן כמה
 .המצב

 את כוללת ורחאל רההספי ,בוטל והוא בישול זמן תםקבע אם
 ,כךלפי .רגע מאותו ורספל שיכהוממ ,לביטול עד חלף ברשכ מןהז
 .ולהעהפ התחלת מאז חלף זמן מהכ לדעת תמיד וכלות

 רטורהפהטמ מחוון

 החום את או החימום בישל את מציגים רהטופרהטמ וןמחו סרגלי
 .ורנתה בתא ריהשיו

 ותלהי ויהשע צגתוהמ הטמפרטורה ,החום מדתה בשל :רההע
 להשתמש ניתן .התנור שבתוך רהמהטמפרטו מעט שונה
 התנורש בזמן הנוכחית הטמפרטורה את לבדוק כדי ² בלחצן

 .תחמםמ

 מוםיח סוגי

 את נוירטפ ,כםשל נהלמ המתאים החימום סוג את למצוא כדי
 .המומלצים השימושים ואת ההבדלים

 הפעלה מצבי תפריט

 להגיע ניתן זו רךבד .הפעלה מצבי למספר חולקמ התפריט
 .הרצויה יהקצונלפ במהירות

שימוש  פעלהה צבמ

 חימום וגיס מספר לרשותכם
 למטרות ידהפבק שהותאמו

 .שונות בישול

 חימום גיסו

 הגדרות רכיע למצוא כלוות אןכ
 תאימיםהמ ,אשמר מתוכנתים

 .תבשילים וןגולמ

 ~ 27 בעמוד "מנות" מנות

 ,לבשל לווכת המיקרוגל בעזרת
 המנות את ירפשלה או לחמם
 .יותר רההימ רהבצו

 "מיקרוגל" וגלרקימ
 18 בעמוד

~ 

 תוכלו ,מיקרוגל שילוב במצב
 וגיסמ אחד את עילפלה

 .וגלקרלמי בנוסף החימום

 מיקרוגל ובילש
 ~ 18 בעמוד "מיקרוגל"

 חרלא זו יהבפונקצ השתמשו
 .במיקרוגל או באדים ושימש כל

 "מיקרוגל" יבושי
 18 בעמוד

~ 

 ויניק מאפשרת וייקהנ קצייתנפו
 .התנור של אוטומטי מעטכ

 ויהניק פעולת
 "ויניק פעולת"
 20 בעמוד

~ 

 של אישית אמהתה לבצע ניתן
 תאםהב ותבסיסיה ההגדרות
 .לכםש לצרכים

 ותהגדר" הגדרות
 17 בעמוד "סיסיותב

~ 

 את מעט מנמיך המכשיר ,גבוהות בטמפרטורות ולביש בעת
 .וךרא זמן פרק לאחר הטמפרטורה
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c ונקצייתפ של ויוכיב הפעלה מהיר חימום 
 הירמה וםחימה

Start/Stop ביטול או היהשה ,הפעלה 
 פעולה /הפעלה(

 )עצירה

הכרתהמכשיר

--------

 ירכשהמ הכרת

בין נותתלהש עשויים והצבעים הייחודי מפרטה :רהעה  .השונים הדגמים המכשיר הכרת *

 כאן .ניםהשו ריםקבהו המחוונים על ברהס מובא זה רקבפ
הבקרה לוח  .המכשיר של ותונהש ותהפונקצי על מידע גם תמצאו

he 

 ביבוסיה ררבווב ניםוהש בלחצנים משלהשת וכלות ,רההבק בלוח
 פיעותומ ותחינוכה ההגדרות .הרצויה יהבפונקצ ורבחל כדי

 .בתצוגה

 ניםצחל )
 ודתקנ יש וביהסיב ררובל מיןומי שמשמאל צניםללח

 .להפעילם כדי להא חצניםל על לחצו .לחיצה
0 

8 

 סיבובי ררבו
 וןכיו ונגד וןשעה יווןכ עם ביהסיבו הבורר את בבלסו ניתן

 .השעון
 געמ תצוגת

 שונות ותוהודע ויותאפשר ,חיתכהנו הגדרהה רכיע
 געו ,ההגדרות את להחיל כדי .המגע וגתצתב מופיעים
 יםתנמש הטקסט שדות .המתאים הטקסט בשדה

 .רהלבחי בהתאם

 בקרים

 סיבובי בורר

 ההגדרות רכיע את לשנות כדי וביהסיב ררובב שושתמה
 .שמוצגים

 ונהשהרא האפשרות ,חימום גיסו לדוגמה ,רהבחיה רשימות ובבר
 בחירת בעת .האחרונה הבחירה אפשרות לאחר מיד באה
 יהנגד וןבכיו וביהסיב ררובה את לסובב יש ,רהוטרפמט

 .םונימיהמ או המקסימום רתפרטולטמ ההגעה לאחר
 .ירהמכש של ונקציותהפ למגוון מותאמים השונים הבקרים
 .ישירהו קלה רהוצב המכשיר פעולת את ירהגדל כםתבאפשרו

 צוגהת
 .טוףח במבט ידעמה קריאת על להקל נועדה התצוגה ניםצחל
 מוצג זה ערך .בהדגשה מוצג גער באותו ירלהגד יתןנש רךהע .יםונהש יםצנחלה על קצר הסבר לןלה

משמעות  ניםצחל

ויווכיב המכשיר לתהפע on/off 
 /לההפע(

 )ויכיב

 מצבי של התפריט חתתיפ
 ההפעלה

תפריט  תפריט

 והודעות ותהער תצוגת
 הנעילה של בויוכי לההפע
 ילדים ניבפ

 מידע
 בטיחות נעילת
 ילדים בפני

l/ 

 ויותאפשר תפריט חתתיפ
 זמן ןוכוונ

 רויותאפש
 זמן קביעת

0 

 .כהה רקע על לבנים בתווים

 צבמ סרגל

 מוצגות כאן .וגהתצה של ןהעליו לקבח נמצא המצב גלסר
 .מןהז רתוהגד הזמן ציותפונק

 מותדתקהקו

 כבר ורתנה כמה עד או ,לףח זמן כמה מציין ההתקדמות קו
 קדםתמ המודגש הערך שמעל הישר קוה .לדוגמה ,התחמם
 .לההפעו לזמן תאםהב ,לימין משמאל

9 



 יבההסבעלהגנה

 נמצאהואכאשרהאפשרככלמעטהמכשירדלתאתפתחו
 .בשימוש

he 

 הסביבהעלהגנה 7 ■
זהבסעיף .בחשמלבמיוחדוניכסחלכםשהחדשירהמכש בהבי הסעל  גנהה

 ושמישהבעתרגיהבאנסכוןילחלותימועעצותלמצואתוכלו
 בתוםירהמכששלנאותההשלכהבילגהסברוכן ,במכשיר

 .בוושמישה

 בחשמלחיסכון

 מצוינתזופעולהאםורקאךמראשהתנוראתממוח
 .ההוראותחוברתבשבטבלהאווןכתבמ

 .התנורלתאהכנסתונילפקפואמזוןרוהפשי

 אובשחורצבועותה ,ההכבצבעיהאפיבתבניותהשתמשו
 .יותרטובהחוםאתקולטותהן .אמיילויציפבעלות

 בזוותןאותלאפמומלץ ,עוגותמספרלאפותכםנורצבאם
 זמןמשךאתתקצרזולהפעו .חםנשארורהתנתא .זואחר

 במקבילורנתללהכניסניתן .השנייהוגהעהשלהאפייה
 .זולצדזוחותנמוהןשכיהאפיתבניותשתי

 לסביבהידידותיסילוק

 .בהיבלסידותידיבאופןיזהרהאחומריאתיךהשלליש

■ 

■ 

■ 

■ 

 התנוראתותלכבניתן ,כיםשממובישולמניזשלרהבמק
 כדייוריהשחוםהאתולנצלהבישולסיוםלפניקותד10
 .הבישולתהליךאתייםסל

■ 

 האירופיתנהבתקעומדזהמכשיר
התקנה .)WEEE(ואלקטרוניחשמליציודלהשלכת  .התנורמתאיםדרושנםשאייםהאביזרכלאתרוהסי
 ירופיאההאיחודביחרבהמסגרתאתמפרטת
 .משומשיםמכשיריםשלולמחזורלהחזרה

2012/19/EU 

■ 
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פעולותהעלולותלגרוםנזקלמכשיר

 ירכשלמ נזק לגרום העלולות פעולות

רוגלמיק  נזק לגרום העלולות פעולות [
!זהירות  ,כוס בתוך כפית וןכג ,מתכת ריטיפ :ניצוצות היווצרות ■ למכשיר

 תא מדפנות מ"ס 2 של מינימלי במרחק להיות צריכים
 כללי דעמי

he 

 !זהירות
 על בישול כלי או האפיי ירני ,ומיניוםלא רדיד ,יםאביזר ■

 וםלגר עלולים ניצוצות .הדלת של הפנימי לקומהח התנור
 .הדלת של ימינהפ בצד לזכוכית הפיך תיבל נזק

 יתבנהת עם הרשת מדף את לבלש יןא :ריםזאבי ובילש ■

 .התנור תא רצפת על אביזרים יחלהנ אין :ורהתנ תא צפתר
 רדיד של סוג בשום התנור תא רצפת את סותכל אין

 תא צפתר על בישול כלי יחלהנ יןא .יהאפי יירנ או אלומיניום
 יגרום הדבר .50ºC-מ בוההג רטורהפטמ נקבעה אם ורהתנ

 שניה מעל אחד ישירות תםאו מכניסים אם .תכליתית-הרב
 רק אלה אביזרים להכניס הקפידו .ניצוצות וצרלהיו עלולים
 .משלהם מפלס לתוך

 לא ייהפהא ומגש תכליתית-הרב ניתבתה :בלבד מיקרוגל ■

 ,ניםונכ יויה לא ברכ והצלייה ייהפהא ניזמ .חום צטברותלה
 ושימש של רהבמק .בלבד במיקרוגל ושימהש בזמן מתאימים

 .לאמייל נזק גרםויי
 לתא נזק רמוגיש ניצוצות להיווצר עלולים ,ייםנהשמ באחד
 או ,ופקסש רשתה מדף על הבישול כלי את הניחו .התנור
 .חימום סוג והגדירו במיקרוגל הבישול כלי את הניחו

 וםאלומיני במכלי להשתמש יןא :וםאלומיני מרדיד מיכלים ■
 רוםגל עלולים מהם יםצרנוה ותוצניצ .בתנור פעמיים-חד
 .למכשיר נזק

 ללא הפעלה :בתוכו מזון ללא המיקרוגל ירמכש עלתפה ■
 אין לעולם .יתר לעומס רוםגל להלוע ורהתנ בתא וןמז

 המקרה .מזון בתוכו יש אם אלא ,וגלרקיהמ את להפעיל
 כלי של התאמה בדיקת ורךלצ הוא ללכה מן היוצא היחיד

 18 בעמוד "וגלריקמ" ~.הבישול

 יבוא התנור בתא וםינימאלו שרדיד וראס :וםינימאלו רדיד
 הפיך תיבל ויינלש לגרום עלול הדבר .הדלת לוח עם במגע
 .תיזכוכה צבע של
 כאשר התנור תא לתוך מים וךלשפ אין :חם תנור בתא מים
 השינוי .לוהטים אדים יווצרותלה רוםגי הדבר .חם הוא

 .לאמייל נזק רוםגל עלול בטמפרטורה
 זמן רךואל ורנתה בתא לחות של חותכנו :התנור בתא חותל

 התנור לתא רואפש .ורוזיהלק לגרום עלולה ,ממושך
 ורנתה בתא לח מזון לאחסן אין .ושהשימ לאחר להתייבש

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

 .ורהתנ בתא וןמז לאחסן יןא .יםארוכ זמן לפרקי הסגור
 התנור של הפעלה חרלא :חהותפ ורתנה לתד כאשר ירורק

 לתבד רק ררתקלה ורלתנ אפשרו ,ההגבו בטמפרטורה
 דלת אם גם .ורתנה בדלת נתפס נואי שדבר ודאו .רהוגס

 ריהוט פריטי של החזיתות ,מעט רק פתוחה שירכהמ
 .הזמן במשך להינזק עשויות ורלתנ יםקרובה

 רהוצנ אשרכ רק פתוחה דלת עם ררקתהל ורלתנ אפשרו
 .להההפע בזמן לחות של גדולה כמות בו
 אין ,מיוחדב ותעסיסי פירות עוגות אפיית בעת :פירות מיץ

 הפירות מיץ אם .ידהמה על יתר אפייהה מגש את למלא
 שאינם כתמים ירישא הוא ,יההאפי ממגש צהוחה יטפטף

 בתבנית להשתמש מומלץ האפשר מידתב .להסרה תניםני
 .יותר קההעמו יתיתכלת-הרב
 ,מאוד וכלךמל הדלת אטם אם :במיוחד מלוכלך לתד אטם
 /ארונות של החזיתות .היטב תיסגר לא מכשירה דלת

 .אטםהוןניקי על ידופהק .להינזק עלולות סמוכים מכשירים
 יןא :עבודה משטח או מדף ,ככיסא התנור לתבד שימוש
 יןא .חפצים עליה ותתלל או להניח ,ורנתה דלת על לשבת
 .ירכשהמ דלת ביג-על אביזרים או בישול ליכ יחלהנ

 עלולים אביזרים ,ורנתה לדגם אםבהת :ריםזאבי הכנסת
 יש .ורהתנ דלת רתסגי עתב הדלת זכוכית את לשרוט
 .הסוף עד התנור לתא האביזרים את להכניס להקפיד
 אותו יקהחזל או המכשיר את לשאת אין :ירכשהמ נשיאת

 את לשאת יכולה אינה לתהד ידית .הדלת ידית באמצעות
 .ברישהל עלולה והיא התנור קלמש

 המיקרוגל את להפעיל יןא לעולם :במיקרוגל פופקורן נתהכ ■
 של מרבית מיקרוגל צמתועב השתמשו .מדי חזקה צמהועב

600W. זכוכית מגש על הפופקורן קיתש את ניחהל יש. 
 .תרי ומסע הםעלי מופעל אם לקפוץ יםולעל הדלת לוחות
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כוויות!  סכנת

כוויות!  סכנת

כוויות!  סכנת

כוויות!  סכנת

כוויות!  סכנת

פציעה!  סכנת

חמור!  בריאותי לנזק סכנה

חמור! סכנה בריאותי לנזק

 !פציעה סכנת – אזהרה:
 בישול ליכ .להיסדק עלולים מתאימים לא בישול כלי ■

 זעירים חרירים להכיל עשויים מקרמיקה או מפורצלן
 חלל מסתירים אלה ריריםח .במכסה או בידיות

 לגרום ולהלע זה לחלל שתחדור ותלח .תחתיהם
 בכלים ורק אך להשתמש יש .להיסדק לילכ
 .במיקרוגל וללביש טוחיםב

 ,בדבל גלוריקמ צבבמ מכשירב שימוש נעשה אם ■
 או ממתכת שעשויים ומיכלים בישול כלי הנחת
 לגרום עלולה המכשיר בתוך ממתכת טיםרפ כוללים

 לגרום עשוי דברה .ירכשמה הפעלת בעת לניצוצות
 בעת מתכת במיכלי להשתמש אין .ירלמכש נזק

 .בלבד גלוריקמ צבבמ במכשיר השימוש

 !התחשמלות סכנת – אזהרה:
 את להסיר אין לעולם .גבוה במתח הפועל מכשיר זהו

 .המכשיר מעטפת

 !חמור בריאותי לנזק סכנה – אזהרה:
 לא אם להינזק עלולים מכשירה של השטח פני ■

 את נקו .לדלוף עלולה מיקרוגל קרינת .כראוי ינוקו
 .מיד מזון ותרישא רווהסי ,סדיר באופן המכשיר
 אטם ,התנור תא של ניקיון על תמיד הקפידו
 .הדלת ומעצור הדלת ,הדלת

 התנור תא דלת אם לדלוף עלולה גלוריקמ נתירק ■
 משלהשת אין לעולם .גומיםפ הדלת טםא או

 מסגרת או הדלת אטם ,התנור לתד אם במכשיר
 תושיר למרכז פנו .ניזוקו הדלת של הפלסטיק

 .ותוחלקה
 מעטפת ללא ממכשיר דלוףל עלולה מיקרוגל קרינת ■

 חשובות בטיחות הוראות

 .לתינוקות במזון שווה באופן מתפזר אינו חום
 .גוריםס במיכלים לתינוקות מזון לחמם אין לעולם

 בבורע .הפטמה או המכסה את ירלהס להקפיד יש
 את בדקו .החימום לאחר המזון את טבהי ונערו

 .הילד האכלת לפני המזון טמפרטורת
 .להתחמם עשויים ולהביש כלי .חום לטפו חם מזון
 להוציא כדי מטבח בכפפות תמיד משלהשת יש
 .התנור תאמ הבישול ליכ את או האביזרים את
 חימום במהלך בקעתלה תועלול אטומות ותיזרא

 גבי על שמצוינות נהההכ בהוראות לעיין יש .המזון
 להוציא כדי בחמט בכפפות להשתמש יש .זההארי
 .התנור מתא הכלים את

 מאוד מתחממים המכשיר של צונייםהחי החלקים
 .החמים בחלקים לגעת אין .הפעלתו במהלך
 .מהמכשיר בטוח במרחק ילדים על שמרו

 ,בלבד מיקרוגל במצב תרביו הגבוהות בהגדרות
 חימום גוף תיאוטומט ילתפע הייבוש תנקצייפו

 לגעת אין .התנור תא את לחמם כדי נוסף
 בגופי או התנור תא של הפנימיים במשטחים
 במרחק ילדים על שמרו .חמים הם כאשר החימום
 .מהמכשיר בטוח
 .יועד להןש למטרות אלא במכשיר תמששלה אין
 .סוכןמ הוא מכך החורג מושיש

 או מזון לייבש כדי בו להשתמש מורשים אינכם
 ,ספוגים ,נעליים לחמם כדי או ,ביגוד טיפרי

 .דומים פריטים או ניקוי מטליות
 מטליות ,פוגיםס ,נעליים ,מהשלדוג היא הסיבה
 עלולים המידה על תרי חמים אחרים ופריטים ניקוי
 .לעור לכוויות לגרום

he 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

 .המכשיר מעטפת את להסיר אין לעולם .יתנויצח
 למרכז נופ ,תחזוקה או תיקון פעולות ביצוע לצורך
 .הלקוחות שירות

 ניקוי פעולת

 !כוויות סכנת – אזהרה:
 פעולת במהלך מבחוץ מאוד יתחמם המכשיר ;

 כשירלמ הניחו .התנור בדלת לגעת אין .הניקוי
 .ירמהמכש ילדים הרחיקו .תקררלה

 !צריבה סכנת – אזהרה:
 .מושהית רתיחה תיתכן ,נוזלים חימום בעת ■

 לטמפרטורת יגיע שהנוזל היא הדבר משמעות
 הרגילים והאדים ותועבה צרותהיוו ללא חהרתי

 רק רועד המיכל אם גם .נוזלים ברתיחת הנוצרים
 בפתאומיות לרתוח עשוי החם הנוזל ,מעט

 תוךב כף ידתמ הניחו ,החימום בעת .ולהתיז
 .יתהשומ חהרתי של מצב תימנעו כך .כלהמי
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 ■סכנת מגע  עם  חלקי  התחשמלות מכשיר  ופציעה חמים  חמורה! עלול  לגרום  להמסת 

יש   הבידוד  של  כבלי  החשמל  במכשירים  חשמליים .
למנוע  מכבלי  החשמל  של  מכשירים  חשמליים  

לגעת  בחלקי  המכשיר  החמים .
 ■סכנתאין   להשתמש  התחשמלות! במכשירי  ניקוי  בלחץ  גבוה  או 

מכשירים  אלה  עלולים   במכשירי  ניקוי  בקיטור .
לגרום  להתחשמלות .

אין   ■סכנת מכשיר  פגום  התחשמלות! עלול  לגרום  להתחשמלות .

נתקו  את  המכשיר  משקע   להפעיל  מכשיר  פגום .
החשמל  או  הורידו  את  מפסק  הזרם  בתיבת  

פנו  למרכז  שירות  הלקוחות . הנתיכים .

   
       

      
      

      
       

 
      
       

      
     

   
      

      
     

       
  

        
      

        
      

  
      

        
     

       
       

      

 
        
      

    

 
        

        
       

       
     

      
      

 

צריבה!  סכנת

צריבה!  סכנת

פציעה!  סכנת

שריפה!  סכנת

שריפה!  סכנת

כוויות!  סכנת

he 

■ 

 חשובות בטיחות ותהורא

 !מגנטי שדה עקב סכנה – אזהרה:.החם התנור בתא להתלקח עלולים אלכוהול אדי
 טיםנמג מותקנים הבקרה ביברכי או הבקרה בלוח נוזלים של גדולות כמויות המכיל מזון לבשל אין

 שתלים על עהלר להשפיע לוליםע הם .קבועים רק משותהש .גבוהה ולאלכוה תכולת בעלי
 .אינסולין משאבות או לב קוצבי כגון אלקטרוניים אלכוהול לתוכת בעלי נוזלים של קטנות בכמויות
 לשמור צריכים ,מוראכ שתל הושתל שאצלם אנשים .בזהירות המכשיר דלת את פתחו .גבוהה

 .הבקרה מלוח לפחות מ"ס 10 של מרחק על
 !צריבה סכנת – אזהרה:

 במהלך מתחממים התנור של הנגישים החלקים ■
 רוגלמיק

 !שריפה סכנת – אזהרה:
 .יועד שלהן ותרטלמ אלא ירבמכש להשתמש אין ■

 .נזק לגרום ועלול כןמסו הוא מכך ורגחה שימוש
 לחמם ,ביגוד טיפרי או מזון יבשיל :וראיס חל

 מטליות ,ספוגים לחמם ,חימום כריות או נעליים
 .דומים פריטים או ניקוי

 ,להתלקח עלולות מוםיח כריות או בית נעלי ,לדוגמה
 תמששלה יש .החימום לאחר שעות מספר אפילו

 .ותשקאמו מזון להכנת ורק אך במכשיר

 עלרושמ .החמים בחלקים לגעת אין .הפעלתו
 .מהמכשיר בטוח במרחק ילדים
 עלולים חמים אדים מכשירה דלת פתיחת בעת

 ,נראים תיבל להיות עלולים האדים .להיפלט
 מדי קרוב מדועת אל .להםש לטמפרטורה אםבהת
 התנור דלת את פתחו .תופתיח בעת ירלמכש

 .ילדים הרחיקו .בזהירות
 לגרום עלולה החם התנור תאל מים הכנסת

 מים לשפוך אין לעולם .חמים אדים להיווצרות
 .חם תנור תא תוךל

■ 

■ 

 מזון לחמם אין לעולם .לקחתלה ולעל מזון ■
 .חום שומרות באריזות

 נמצא הוא כאשר השגחה ללא מזון לחמם אין
 דליקים חומרים או נייר ,פלסטיק עשויים במיכלים
 .אחרים

 זמן משך או עוצמה דרגת במיקרוגל לבחור אין
 למידע התאםב פעלו .מהנחוץ ותרי גבוהים בישול
 .עלהפהה ותראוהב צויןהמ

 .מזון בשליי כדי במיקרוגל להשתמש אין לעולם
 תכולת בעל מזון מםלח או להפשיר אין לעולם
 וההבג מהעוצ בדרגת ,לחם כגון ,נמוכה נוזלים
 .מדי ארוך זמן משךל או גלוריקהמ של מדי

 אין לעולם .לקחתלה עלול מחומם בישול שמן ■
 .בלבד ולביש שמן לחמם כדי במיקרוגל להשתמש

 !עהציפ סכנת – אזהרה:
 להתפתח עלולה התנור שבדלת בזכוכית טהשרי ■

 זריעב ,לזכוכית במגרדת להשתמש אין .לסדק
 .רטיםשו או חדים ניקוי בחומרי או ניקוי

 וסגירת פתיחת בעת זזים המכשיר בדלת הצירים ■
 או איבר של לתפיסה לגרום עלולים והם ,הדלת
 .מהצירים ידיכם את הרחיקו .בגד

 !התחשמלות סכנת – אזהרה:
 רק .סכנה מהווים לקוי אופןב שבוצעו תיקונים ■

 לבצע רשאים טעמנומ מכיםמוס תושיר איטכנ
 יש אם .זוקושני חשמל בליכ החליףל או תיקונים
 את הורידוו מלמהחש תואו תקונ ,ירבמכש תקלה
 שירות למרכז פנו .הנתיכים בתיבת רםהז מפסק

 .הלקוחות
 !התפוצצות סכנת – אזהרה:

 הם כאשר צץופלהת עלולים אחרים מזון גיוסו נוזלים
 לחמם אין לעולם .ואטומים סגורים במיכלים נמצאים
 .ואטומים סגורים במיכלים ומזון נוזלים

 !כוויות סכנת – אזהרה:
 קעלהתב לוליםע קרום או יפהלק עם מזון פריטי ■

 אין לםלעו .החימום לאחר מה זמן גם להתפוצץ או
 נקבו .קשות ביצים לחמם או בקליפתן ביצים לבשל
 .אפייתן או ביצים ליקתש לפני החלמון את תמיד

 ,יותנגבע ,תפוחים כגון מזון רימוצ של הקליפה
 ניפל .קעתפלה עלולה נקניקיות או מהאד תפוחי
 .קליפהה את לקלף או לנקב יש הבישול
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המוצר על מידע

ייעודהשימוש

הוראותבטיחותחשובות

שריפה!  סכנת

שריפה!  סכנת

חמורות!  כוויות סכנת

כוויות!  סכנת

he ושמישה ייעוד 

 .. . . . .. . . . .. . . . . .. . . . .. . . . .. וןבמז אקרילאמיד
 יטיא בישול

 אין .תוביבסב או מכשירב לשחק לילדים לאפשר אין
ותולפע בו לבצע או המכשיר את לנקות לילדים לאפשר . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ושביי
 .. . . . .. . . . .. . . . . .. . . . .. . . . .. . . . .. . . .שימור
 .. . . . .. . . . .. . . . . .. . . . .. . . . .. . . . בצק חתהתפ

 תחת ונמצאים לפחות 15 בני הם כן אם לאא ,כלשהן
 .השגחה

בטוח למרחק 8 גילל מתחת ילדים יקהרחל יש  .. . . . .. . . . .. . . . . .. . . . .. . . . .. . . . .. . הפשרה
 .. . . . .. . . . .. . . . . .. . . . .. . . .במיקרוגל וןמז מוםיח

 .. . . . .. . . . .. . . . . .. . . . .. . . . .. . .וםח על שמירה
 .. . . . .. . . . .. . . . . .. . . . .. . . . .. . . . . מבחן מנות

51 
52 
53 
54 
55 
55 
57 
58 
58 

 .מלהחש ומכבל מהמכשיר
 התנור תא לתוך זריםהאבי את חליקלה תמיד דוהקפי
 12 בעמוד "אביזרים" ~.הנכונה בצורה

 חשובות בטיחות הוראות )
 כללי מידע ניתן תיםוריוש חילוף חלקי ,יםאביזר ,מוצרים על סףנו מידע
www.siemens-home.bsh-group.com/il בכתובת למצוא

 !שריפה סכנת – אזהרה: המקוונת חנותב וכן
www.siemens-home.bsh-group.com/eshops 

 השימוש ייעוד8

 קריאת לאחר רק .רב בעיון אלה הוראות לקרוא יש
 בטוחה בצורה המכשיר את להפעיל תוכלו ההוראות
 הוראות ואת ההוראות רתבוח את שמרו .ונכונה

 אותן ורלמס כדי או תידיע לשימוש ההתקנה

 עלולים התנור תאב המאוחסנים דליקים חומרים ■
 .התנור בתא דליקים חומרים אחסןל אין .להתלקח

 .עשן בתוכו יש אם המכשיר לתד את לפתוח אין
 או ,החשמל משקע תואו ונתקו המכשיר את כבו

 .הנתיכים שבתיבת הזרם מפסק את הורידו
 עלולים בשר מיציו שומן נתזי ,מזון יותרשא ■

 את רוהסי ,במכשיר השימוש ניפל .להתלקח
 ,ורהתנ מתא ביותר הקשות המזון יותרשא

 .והאביזרים החימום רכיבי

 .עתידיים למשתמשים
 נייר .רוח משב נוצר התנור לתד פתיחת בעת ■

 אין .ולהתלקח החימום בגוף לגעת עלול האפייה
 פעלו .במטבח ארון בתוך נהלהתק מיועד זה מכשיר
 .המיוחדות קנהתהה ותראהול בהתאם
 שום נגרם לא שלמכשיר ודאו ,זההארי פתיחת לאחר
 בעת ניזוק הוא אם ירהמכש את לחבר אין .נזק

 .ההובלה
 מכשירי להתקין רשאי בלבד מורשה מקצוע איש

 חיבור עקב למכשיר שייגרם נזק .תקעים חסרי חשמל
 .האחריות במסגרת מכוסה אינו שגוי

 להשתמש יש .בלבד ביתי לשימוש מיועד זה מכשיר
 להשגיח יש .ותשקאמו מזון הכנת לצורך רק ירבמכש

 במכשיר משלהשת יש .הפעלתו עתב המכשיר על
 .בלבד סגורים במקומות
 מטר 4,000 של לגובה עד לשימוש מיועד ירהמכש
 .הים פני מעל
 גיל מעל דיםלי ידי על לשימוש תןני זה ירמכש

 ,נפשית או חושית ,פיזית ותלבגומ בעלי ומבוגרים 8
 שגחתבה ורק אך ,דעי או ניסיון חסרי אנשים או
 לגבי אותם והמדריך בטיחותם על איהאחר וגרבמ

 את נוהבי שהם חרולא ,בטוח אופןב ירהמכש הפעלת
 .בהפעלתו הכרוכות הסכנות

 על מהודקת לא בצורה אפייה נייר להניח
 להצמיד הקפידו .ורנתה חימום במהלך האביזרים

 .אפייה יתנבת או כלי באמצעות הפייהא נייר את
 להקפיד יש .חוץנה האזור את רק האפייה בנייר כסו
 .לאביזרים מעבר יבלוט לא האפייה נייר כי

 !כוויות סכנת – אזהרה:
 בדפנות לגעת אין לעולם .מאוד מתחמם המכשיר ■

 יש .החימום בגופי או התנור תא של הפנימיות
 שמרו .השימוש לאחר להתקרר למכשיר לאפשר

 .מהמכשיר בטוח מרחקב ילדים על
 יש .מאוד מתחממים הבישול וכלי האביזרים ■

 את להוציא כדי בחמט תובכפפ תמיד להשתמש
 .התנור מתא ולהביש כלי את או האביזרים
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 לקוחות נכבדים,

 הננו מברכים אתכם עם הצטרפותכם למשפחת רוכשי מכשירי
. SIEMENS חשמל של חברת 

 הוראות הפעלה והתקנה אלה נועדו להסביר ולהנחות כיצד מפעילים
 מכשיר זה לקבלת התוצאות הטובות ביותר.

 אנו משוכנעים כי רכשתם מוצר מהימן מושלם, ומקווים שהוא יפעל
 לשביעות רצונכם.

 B/S/H/. שימו לב: הקפידו לקבל תעודת אחריות מקורית של

הערה!
 חוברת זו מתורגמת מלועזית, והיא מתאימה למספר רב של דגמים שלא 

בהכרח משווקים בארץ.

 .BSH Home Appliances Group כל הזכויות שמורות ל- 

. BSH התוכן שבמסמך זה הוא הקניין הרוחני הבלעדי של 
BSH שומרת את הזכות הבלעדית לתוכנו, במיוחד במקרה של תקנות 

 פטנטים, פטנטים שימושיים, פטנטי עיצוב ומותגים. כל שכפול של מסמל
BSH .תפעל בהתאם זה וכל העברה של תוכנו, בכל דרך, הינם אסורים 

 נגד כל הפרה של זכויותיה.
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