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tr Amacina uygun kullanim

EY Amacina uygun kullanim

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bicimde
kullanmaniz mUmkdn olacaktir. Daha sonra
kullanilmak Gzere veya baska birisinin
kullanimi i¢in kullanim ve montaj kilavuzunu
muhafaza ediniz.

Bu cihaz yalnizca montaj igin tasarlanmistir.
Ozel montaj kilavuzunu dikkate aliniz.

Ambalaji agildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlann baglantisini yapabilir. Yanhs baglanti
nedeniyle hasar ortaya ¢cikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami disinda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak igin tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak igin kullaniniz.
Cihaz calisirken dikkatli olunuz. Cihazi sadece
kapall alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullanilmak Uzere
tasarlanmistir.,

Bu cihaz 8 yasindan kucuk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecrlbe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 8 yasindan buyUk ¢ocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuarl her zaman pisirme alaninin igine
dogru olacak sekilde itiniz. — "Aksesuar”,
Sayfa 8

I\ Onemli glivenlik uyarilari

/\ Uyar — Yanma tehlikesi!

s Cihaz cok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ yuzeylerine veya Isitic
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakiimaldir. Cocuklari uzak
tutunuz.

s Aksesuar veya kap ¢ok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan ¢ikartiniz.

= Calisma sirasinda sicak buhar ¢ikisi olabilir.
Havalandirma bosluklarina temas
edilmemelidir. Gocuklar uzak tutunuz.

/\ Uyari - Haslanma tehlikesi!

= Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

= Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya cikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskurtmeyiniz.

= Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak
buhar ¢ikisi olabilir. Sicaklik durumuna gore
buhar géranmeyebilir. Agarken cihazin ¢ok
yakininda durmayiniz. Cihazin kapagini
dikkatlice ac¢iniz. Cocuklari uzak tutunuz.

= Buharlasma kabindaki su cihaz
kapatildiktan sonra hala sicaktir.
Buharlasma kabi cihaz kapatildiktan hemen
sonra bosaltilmamalidir. Temizlemeden
once cihaz sogumaya birakiimalidir.

= Aksesuarlarin ¢ikarilmasi esnasinda sicak
sivi akabilir. Sicak aksesuarlari, dikkatli bir
sekilde sadece firin eldivenleri ile ¢ikariniz.

/\ Uyar — Yaralanma tehlikesi!

s Cizik cihaz kapisi cami kirillarak sicrayabilir.
Cam kazlyicl, keskin veya asindirici temizlik
maddeleri kullanmayiniz.

= Yanici sivilar sicak pisirme alaninda
tutusabilir (alev alma). Yanici sivilar (6rn
alkolll icecekler) su haznesine
doldurulmamalidir. Su haznesine sadece su
veya tarafimizca tavsiye edilen kire¢ sdkucU
¢Ozelti doldurulmalidir.



AUyarl — Elektrik carpma tehlikesi!

Usultne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar, sadece tarafimizdan egitilmis bir
musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapiimalidir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Musteri hizmetlerini arayiniz.
Sicak parcalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz baglanti
kablolarini sicak parcalarla kesinlikle temas
ettirmeyiniz.

Iceri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. Yuksek basingl veya buharli
temizleyici kullaniilmamalidir.

Pisirme alani lambasinin degistiriimesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik kontagi olabilir. Degistirme
isleminden dnce elektrik fisini ¢ekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.
Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

Hasar nedenleri tr

EJHasar nedenleri

Dikkat!

Pisirme alani tabani Gzerindeki kap, aksesuar, folyo,
pisirme kagidi: Pisirme alani tabani Uzerine herhangi
bir aksesuar koymayiniz. Pisirme alani zeminine,
hicbir tlr folyo veya pisirme kagidi
yerlestiriimemelidir. Pisirme alani tabani ve
buharlasma kabi daima bos birakiimalidir. Isi
birikmesi cihaza hasar verebilir. Kaplari daima tel
Izgaranin Uzerine veya delikli pisirme kabinin icine
yerlestiriniz.

Pisirme alanindaki aliiminyum folyo kapak camlarina
temas etmemelidir. Kapak caminda kalici renk
degisimleri ortaya cikabilir.

Kap: Kap asiri istya ve buhara karsi dayanikli
olmalidir.

Pasli kaplar: Pasl kaplar kullanmayiniz. Cok kiguk
lekeler bile pisirme alaninda korozyona neden
olabilmektedir.

Damlayan sivilar: Delikli pisirme kabi ile buharda
pisirirken kabin altina her zaman firin tepsisi,
Universal tava veya deliksiz pisirme kabi yerlestiriniz.
Asagi damlayan sivi toplanacaktir.

Pisirme alaninda nem: Pisirme alaninda uzun slre
nem kalmasi korozyona neden olabilir. Kullanma
sonrasinda pisirme alaninin kurumasini bekleyiniz.
Kapall pisirme alaninda uzun sire i1slak gida
maddesi muhafaza etmeyiniz. Yemekleri cihazda
muhafaza etmeyiniz.

Cok kirli conta: Eger conta asin kirlenmisse ¢alisma
sirasinda cihazin kapagd artik tam olarak
kapanmayacaktir. Yandaki mobilyalarin én cepheleri
hasar gdrebilir. Contayl daima temiz tutunuz.

— "Temizleme", Sayfa 18

Cihaz kapisi oturma veya indirme yUzeyi olarak: A¢ik
cihaz kapisinin Uzerine herhangi bir sey koymayiniz,
oturmayiniz veya asmayiniz. Kaplari veya
aksesuarlari cihaz kapisinin Uzerine koymayiniz.
Aksesuarlarin yerlestiriimesi: Cihaz tipine gore
aksesuarlar cihaz kapaginin kapatilmasi sirasinda
kapak camina zarar verebilir. Aksesuarlari pisirme
alaninda daima sonuna kadar itiniz.

Cihazin tasinmasi: Cihazi kapak kolundan
tasimayiniz veya tutmayiniz. Kapak kolu cihazin
agirhgini tasimaz ve kirilabilir.

Cihazin bakimi: Cihazinizin pisirme alani yliksek
kaliteli paslanmaz ¢elikten olusmaktadir. Yanlis
bakim ylzinden pisirme alaninda korozyon
olusabilir. Kullanim kilavuzunda yer alan bakim ve
temizlik uyarilarini dikkate aliniz. Pisirme alanindaki
kiri cihaz soguduktan hemen sonra temizleyiniz.

Su haznesindeki sicak su: Sicak su pompaya zarar
verebilir. Su haznesinde sadece soduk su
doldurunuz.

Kire¢ sdkucu ¢dzelti: Kumanda bélimine veya
hassas ylzeylere kire¢ sékicu ¢dzelti dbkmeyiniz.
Yuzeyler hasar goérebilir. Yine de temas ederse kireg
sokucu ¢ozelti derhal su ile temizlenmelidir.

Su haznesinin temizlenmesi: Su haznesi bulasik
makinesinde temizlenmemelidir. Aksi taktirde su
haznesi zarar gorebilir. Su haznesini yumusak bir
bez ve bulasik deterjani kullanarak temizleyiniz.



tr Cevre koruma

EYCevre koruma

Yeni cihaziniz 6zellikle enerji tasarrufludur. Burada,
cihazinizi kullanirken nasil daha fazla enerji tasarrufu
yapabilecegdiniz ve cihazinizi dogru bicimde imha etmek
icin gerekli olan bir takim &nerileri bulacaksiniz.

Enerji tasarrufu

m EJer tarifte veya kullanim kilavuzundaki tablolarda
on 1sitma yapilmasi gerektigi séyleniyorsa, cihazinizi
onceden isitiniz.

m  Koyu renkli, siyah cilali veya emaye kaplama kek
kahplari kullaniniz. Bu tdr kaliplar firinin sicagini en iyi
sekilde degerlendirir.

m Calisma sirasinda cihaz kapagdini mimkin
oldugunca seyrek aginiz.

m Birden fazla keki pes pese pisirmeniz uygun olur.
Pisirme alani hala sicaktir. Boylelikle, firn bir 6nceki
pastadan dolayl daha sicak oldugu icin bir sonraki
pastanin pisme suresi kisalir. Ayrica 2 kek kalibini
yan yana pisirme alanina yerlestirebilirsiniz.

m Daha uzun pisirme surelerinde pisirme siresi
bitiminden 10 dakika dnce cihazi kapatabilir ve
yiyecegi kalan sicaklikla pisirebilirsiniz.

-~ Buharda
pisirme

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde

imha ediniz.

E\ elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa yonetmeligi
2012/19/EG’ye (waste electrical and electronic

mmmm cquipment — WEEE) uygun sekilde
isaretlenmistir.
Bu ybnetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki
uygulamalarin ¢ercevesini belirtmektedir.

Bu cihaz, dmrin0 doldurmus elektrikli ve

3 Cihazi taniyiniz

Bu boélimde size gostergeleri ve kumanda elemanlarini
aclklayacagiz. Ayrica cihazinizin gesitli fonksiyonlarini
da dgreneceksiniz.

Bilgi: Cihaz tipine goére renklerde ve bazi 6zelliklerde
farkhliklar s6z konusu olabilir.

start/stop

Tuslar

Doéner dugmenin sagindaki ve solundaki tuslar bir
baski noktasina sahiptir. Devreye sokmak icin
tusun Uzerine bastiriniz.

Doéner diigme

Doner digmeyi saga veya sola cevirebilirsiniz.
Ekran

Ekranda glncel ayar degerlerini, segim
olanaklarini ve ayrica uyari metinlerini
gorebilirsiniz.

Dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlarin altinda, ekranin solunda <
ve sadinda > sensorler mevcuttur. Fonksiyonu
secmek icin ilgili oka dokununuz.

Kumanda elemanlari

Kumanda elemanlariyla cihazinizi basitgce ve dogrudan
ayarlayabilirsiniz.
Tuslar ve dokunmatik alanlar

Cesitli tuslarin ve dokunmatik alanlarin anlamlar burada
kisaca aciklanmaktadir.

Tuslar Anlami

on/off Cihazin aglimasi ve kapatiimasi
menu Meni Calisma modu menusunn agil-
masi
(i] Bilgi Uyarilarin gosteriimesi
® Zaman fonksiyon-  Zaman fonksiyonlari mentstnun
lari aclimasl



=0 Cocuk emniyeti Cocuk emniyetinin devreye alin-
masl ve devreden gikariimasi
start/stop Calismayi baglat, duraklat veya
iptal et
Dokunmatik alanlar
< Ekranin solundaki  Sola dogru navigasyon
alan
> Ekranin sagindaki ~ Saga dogru navigasyon
alan

Doner diigme

Doner digme ile calisma modlarini ve ekranda
gOsterilen ayar degerlerini degistirebilirsiniz.

Codu secim listesinde, drnedin isitma tlrlerinde son
noktadan sonra yeniden ilk noktaya dénalir. Ornegin
sicaklik icin minimum veya maksimum noktasina
ulasildiginda déner digmeyi yeniden diger yéne
cevirmeniz gerekir.

Ekran
Ekran, tim bilgileri tek bakista gérebileceginiz bicimde
tasarlanmistir.

O anda ayarlamak istediginiz dedere odaklanir. Beyaz
yazlyla gosterilir ve artalan karanliktir,

Buharda pigirme tiirii Sicaklik Kullanimi
x Buharda pisirme 30-100 °C
~
~ Tekrar 1sitma 80-100 °C Tencere yemekleri igin
Hamur mayalama ~ 30-50 °C Mayall hamur igin
3060 °C Meyve ve sebze igin

Buz ¢c6zme
;

deforme olmaz

Varsayilan degerler

Her bir 1sitma tUrd icin cihaz bir varsayilan sicaklik veya
kademe belirler. Bunlari devralabilir veya ilgili alanda
degistirebilirsiniz.

Calisma modu meniisii

Menu farkli calisma modlarina bélinmdastir. Béylece
hizla istediginiz fonksiyona erisebilirsiniz.

Isletme tiirii Kullanimi

Buharda pisirme — "Cihazin - Uygun buharda pisirme isitma turin(
kullanilmasi", Sayfa 11 ayarlayiniz ve baslatiniz.

Yemekler Yiyecekleri buharla hazirlayiniz.

Kireg giderme Su iceren sistemin kirecini gideriniz.
Ayarlar — "Temel ayarlar”, ~ Cihazinizin temel ayarlarini kendi alis-
Sayfa 17 kanliklariniza uygun olarak ayarlayabi-

lirsiniz.

Cihazi taniyiniz tr

Durum satin

Durum satir ekranda Ustte bulunur. Burada saat ve
ayarlanan zaman fonksiyonlari.

Sicaklik kontrolii

Sicaklik kontrolindn gubuklari, pisirme alanindaki isitma
evrelerini gosterir.

Isitma kontroll  Isitma kontrolii pisirme alanindaki sicaklik artisini
gosterir. Tim cubuklar doldugunda, yemedi firina

stirmek i¢in optimum zamana ulasiimis demektir.

Kalan 1si goster-  Cihaz kapatiimigsa, durum satirinin altinda bir

gesi cizgiile, pisirme alaninda kalan 1si gosterilir.
Sicaklik yaklasik 60 °C dizeyine distiginde gos-
terge soner.

Bilgi: Termik hareketsizlik nedeniyle, gbsterilen sicaklik
ile pisirme alaninin icindeki gercek sicaklik biraz farkl
olabilir. Isitma sirasinda [i] tusuyla gincel i1sitma
sicakhigini sorgulayabilirsiniz.

Buharda pisirme menusu

Cihaziniz farkli 1sitma tiirlerine sahiptir. Cihaz acildiktan
sonra dogrudan buharda pisirme mendisine gelirsiniz,
burada isitma turlerini bulabilirsiniz.

Sebze, balik, garnittirler, meyve suyunun cikartiimasi ve haslama icin

Pismis yiyecekler bozulmadan tekrar isitilir. Gikan buhar nedeniyle yemekler kurumaz
Hamur, oda sicakliginda oldugundan daha hizli mayalanir. Hamur yiizeyi kurumaz

Nem sayesinde 1s1, koruyucu bir sekilde yiyeceklerin lizerine aktariimaktadir. Yemekler kurumaz ve

Diger bilgiler

Cogu durumda cihaz size, o anda ydritilen islem igin
uyarilari ve dider bilgileri sunar. Bunun igin [i] tusuna
basiniz. Uyari birka¢ saniye icin gosterilir.

Bazi uyarilar otomatik olarak g&sterilir, 6rnegin onay icin
veya uyarl ya da talep olarak.



tr Aksesuar

Pisirme alani fonksiyonu

Bazi fonksiyonlar cihazini calistirmayi kolaylastirir
Bdylece 6rnegdin pisirme alani genis yuzeyli bigcimde
aydinlatihir ve sogutma fani cihazin asiri isinmasini
engeller.

Cihazin kapaginin aciimasi

Calisma sirasinda cihazin kapagini acarsaniz cihaz
calismaya ara verir. Kapagi kapattiktan sonra cihaz
calismaya devam eder.

Pisirme alani aydinlatmasi

Cihaz kapagini acarsaniz, pisirme alani aydinlatmasi
acilir. Kapak eder 15 dakikadan uzun sure agik kalirsa
aydinlatma yeniden kapanir.

Cogu calisma modunda, calisma baslatildigi anda
pisirme alani aydinlatmasi acilir. Calisma
sonlandirildiginda kapatilir.

Bilgi: Temel ayarlarda, pisirme alani aydinlatmasinin
calisma sirasinda acilip acilmamasini belirleyebilirsiniz.

Sogutma fani

Bu sogutma fani, gerektiginde devreye girer ve devre
disi kalir. Sicak hava kapagin tzerinden disari ¢ikar.

Dikkat!
Havalandirma bdélmelerini 6rtmeyiniz. Aksi takdirde firin
asiri 1sinacaktir.

Pisirme alaninin galisma isleminden sonra hizl bir
sekilde sogumasi igin sogutma fani belirli bir sire
boyunca calisir.

Bilgi: Sogutma faninin ¢calismasi gereken sireyi temel
ayarlardan degistirebilirsiniz. — "Temel ayarlar”,
Sayfa 17

B4 Aksesuar

Cihaziniz cesitli aksesuarlara sahiptir. Burada drlnle
birlikte teslim edilen aksesuarlara ve bunlarin dogru
bicimde kullaniimasina iligskin bir genel bakis mevcuttur.

Birlikte teslim edilen aksesuarlar
Cihaziniz asagidaki aksesuarlarla donatilimistir:

Buhar haznesi, delikli, boyut L

Bitlin baligin veya bilyuk miktarda seb-
zenin buharda pisirilmesi igin, kiigik
taneli meyvelerin suyunun gikariimasi
igin vb.

Buhar haznesi, deliksiz, boyut L
Buharda pisirme sirasina damlayan sivi-

\/ nin toplanmast igin ve piring, baklagiller
ve tahil pisirmek igin

Sadece orijinal aksesuarlar kullaniniz. Bunlar 6zellikle
cihaziniz icin tasarlanmistir.

Ozel aksesuari misteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz.

Aksesuarin yerlestirilmesi

Pisirme alaninin 4 yerlestirme seviyesi vardir.
Yerlestirme yikseklikleri asagidan yukariya dogru
sayllir.

Pisirme alaninda en Ust yerlestirme ylksekligi bazi
cihazlarda bir 1zgara sembolu ile g&sterilir.
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Buharlagma kabi
Hazne rafindaki su haznesi

Dikkat!

m Hicbir seyi dogrudan pisirme alaninin tabanina
yerlestirmeyiniz. Firin zemini Gzerine aliminyum folyo
sermeyiniz. Isi sikismasi cihaza hasar verebilir.
Pisirme alani tabani ve buharlasma kabi daima bos
birakilmalidir. Kaplari daima tel izgaranin Uzerine
veya delikli pisirme kabinin icine yerlestiriniz.

m Yerlestirme yikseklikleri arasina aksesuar
koymayiniz aksi takdirse sikisabilir.



Kilit fonksiyonu

Aksesuar yerine oturuncaya kadar yaklasik yariya kadar
disari ¢ekilebilir. Kilit fonksiyonu, disari ¢ikarilirken
aksesuarlarin devrilmesini engeller. Devrilme
korumasinin ¢calismasi icin aksesuar, pisirme alanina
dogru sekilde yerlestiriimelidir.

Tel 1zgaranin iceri slrtlmesi sirasinda, kilit tirnaginin a
asaglyl gostermesine ve givenlik telinin b arkada
olmasina ve yukarlyl géstermesine dikkat ediniz.

a
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Buhar haznelerinin iceri sdrtlmesi sirasinda, kilit
tirnaginin ¢ asagly! géstermesine dikkat ediniz.

Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlar yetkili servisten, yetkili saticidan veya
internetten satin alabilirsiniz. Cihaziniz icin sunulan
genis Urln yelpazesini brosurlerimizde veya internette
bulabilirsiniz.

Mevcut olma durumu ve online siparis olanagi
uluslararasi duzeyde farkllik gosterir. Latfen satis
dokUmanlarini gézden gegiriniz.

Bilgi: Her 6zel aksesuar her cihaza uymamaktadir.
Lutfen satin alirken daima cihazinizin kodunu (E-No.)
tam olarak giriniz. — "Yetkili servisin ¢cagriimasi”,
Sayfa 24

Ozel aksesuar

Buhar haznesi, delikli, boy S
Buhar haznesi, deliksiz, boy S
Buhar haznesi, delikli, boy L
Buhar haznesi, deliksiz, boy L
Buharli firn igin tel 1zgara
Porselen kap, deliksiz, boy S
Porselen kap, deliksiz, boy L

Dekor cubuklar
Mobilya raf zeminini ve cihaz taban plakasini gizlemek igin.

Ik kullanimdan énce tr

@ik kullanimdan énce

Yeni cihazinizi kullanabilmeniz i¢in dnce bazi ayarlari
yapmaniz gereklidir. Ayrica pisirme alanini ve
aksesuarlari da temizleyiniz

ilk defa isletmeye almadan énce

ilk isletmeye almayi yiiritmeden énce su sebekesi
sirketinden sebeke suyunuzun su sertlik derecesini
ogreniniz.

Cihazinizin size glvenilir bicimde kire¢ gidermeyi
hatirlatabilmesi icin su sertlik derecesini dogru
ayarlamalisiniz.

Dikkat!

Uygun olmayan sivilar kullaniimasi, cihazda hasara
neden olabilir.

Damitilmis su, asiri klor iceren musluk suyu (> 40 mg/I)
veya baska sivilar kullanmayiniz.

Sadece taze, soguk sebeke suyu, yumusatiimis su veya
karbondiyoksit icermeyen mineralli su kullaniniz.

Bilgiler

m  Suyunuz gok kiregliyse, yumusatiimis su kullanmanizi
tavsiye ediyoruz.

m  Sadece yumusatimis su kullanirsaniz, bu durumda
su sertlik derecesini "yumusatiimis" olarak
ayarlayabilirsiniz.

m  Mineralli su kullanirsaniz, su sertlik derecesini "4 ¢cok
sert" olarak ayarlayiniz.

= Mineralli su kullaniyorsaniz, sadece karbondiyoksit
icermeyen mineralli su kullaniniz.

Su sertlik derecesi VS

0 0 yumusatiimis
1 (azami 1,3 mmol/I) 1 yumusak

2 (1,3-2,5 mmol/I) 2 orta
3(2,5-3,8 mmol/l) 3 sert

4 (3,8 mmol/I Uizerinde) 4 cok sert

ik isletime alma

Bilgiler

m Bu ayarlari her zaman temel ayarlar iginden
degistirilebilir. — "Temel ayarlar”, Sayfa 17

m Elekirik baglantisindan sonra veya elektrik
kesildikten sonra ekranda ilk isletime alma icin
ayarlarr gorundr.

Dilin ayarlanmasi

1. Doner dugme ile istediginiz dili ayarlayiniz.
2. > okuna dokununuz.
Sonraki ayar gorundar.

Saatin ayarlanmasi

1. Saat Déner digme ile glncel saati ayarlayiniz.
2. > okuna dokununuz.



tr Ik kullanimdan 6nce

Tarihin ayarlanmasi

1. Doner dugme ile glncel gind, ayi ve yili
ayarlayabilirsiniz.

2. > alanina dokununuz.
Sonraki ayar gorundar.

Su sertliginin ayarlanmasi

1. Su sertlik derecesi goriinene kadar ddner digmeyi
saga ceviriniz.

2. Teyit etmek igin> okuna dokununuz.
Ekranda, ilk isletmeye almanin tamamlandigina dair
bir uyar gdsterilir.

Cihazin kalibre edilmesi ve pisirme alaninin
temizlenmesi

Cihaz ile ilk defa yemek hazirlamadan dnce, cihazinizi
kalibre ediniz ve pisirme alanini temizleyiniz.

Cihazin kalibre edilmesi ve pisirme alaninin
temizlenmesi

Suyun kaynama sicakligi, hava basincina baglidir.
Kalibrasyon sirasinda cihaz, kurulum yerindeki basing
oranlarina g6re otomatik olarak ayarlanir. Bu ilk
buharda pisirme sirasinda otomatik olarak gerceklesir.
Bu sirada ¢ok fazla buhar olusur.

Kalibrasyonun hazirlanmasi

1. Aksesuari pisirme alanindan ¢ikariniz.

2. Kopuk parcaciklar gibi ambalaj artiklarini pisirme
alanindan temizleyiniz.

3. Kalibrasyondan 6nce pisirme alaninin diz ylzeylerini
yumusak, nemli bir bezle siliniz.

Cihazin kalibre edilmesi ve pisirme alaninin
temizlenmesi

Bilgiler

m Kalibrasyon ancak pisirme alani soguduktan sonra
(alan sicakhgi) baslatilabilir.

m Kalibrasyon sirasinda cihaz kapagdini agmayiniz. Aksi
takdirde kalibrasyon iptal edilir.

1. Cihazi on/off tusuyla aciniz.

2. Su haznesini doldurunuz. — "Su haznesinin
doldurulmasi”, Sayfa 11

3. Belirtilen isitma tlrind, sicakhdi ve sireyi ayarlayiniz
ve cihazi ¢alistiriniz.

Isitma tird Buharda pisirme
Sicaklik 100 °C
Stre 20 dakika

4. Cihazi on/off tusuyla kapatiniz.

5. Pisirme alani soguyuncaya kadar bekleyiniz.

6. Duz ylzeyleri deterjanli su ve bulasik bezi ile
temizleyiniz.

7. Su haznesini bosaltiniz ve pisirme alanini kurutunuz.
— "Her ¢alismadan sonra", Sayfa 12

10

Bilgiler

m Tanisma sonrasinda cihazin yeni kurulum yerine
ayarlanmasi igin cihazi fabrika ayarlarina ayarlayiniz.
Ik isletime almayi ve kalibrasyonu tekrarlayiniz.

m Cihaz, kalibrasyon ayarlarini bir elektrik kesintisi veya
fisin cikmasi durumunda da hafizaya alir. Yeniden
kalibre edilmesine gerek yoktur.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuari deterjanli su ve temizlik bezi veya yumusak
bir firca ile iyice temizleyiniz.



E¥Cihazin kullaniimasi

Kumanda elemanlarini ve ¢alisma bigimlerini zaten
6grendiniz. Simdi size cihazini nasil ayarlayacaginizi
aclklayacagiz. Acma ve kapama sirasinda neler
oldugunu ve calisma modlarini nasil ayarlayacaginizi
606greneceksiniz.

AUyarl — Haslanma tehlikesi!

Cihaz kapisinin agilmasi sirasinda sicak buhar cikisi
olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar goériinmeyebilir.
Acarken cihazin ¢ok yakininda durmayiniz. Cihazin
kapagdini dikkatlice aginiz. Cocuklari uzak tutunuz.

AUyarl — Haslanma tehlikesi!

Buharlasma kabindaki su cihaz kapatildiktan sonra hala
sicaktir. Buharlasma kabi cihaz kapatildiktan hemen
sonra bosaltimamaldir. Temizlemeden 6nce cihaz
sogumaya birakilmalidir.

Cihazin acilmasi ve kapatiimasi
Cihazinizda ayar yapabilmeniz i¢in dnce cihazi
acmalisiniz.

istisna: Cocuk emniyeti ve alarm, cihaz kapaliyken de
ayarlanabilir.

Ekrandaki gdstergeler ve pisirme alanindaki kalan isi
gOstergesi gibi uyarilar cihaz kapali olsa da gérunur
kalir.

Cihazinizi kullanmayacaksaniz kapatiniz. Uzun slre
ayarlama yapilmazsa cihaz otomatik olarak kapanir.

Cihazin acilmasi

on/off tusuyla cihazi aginiz.
Tus Uzerindeki on/off yazisi mavi yanar.

Ekranda Siemens logosu gorinir ve ardindan isitma
tlrd ve sicaklik gosterilir.

Bilgi: Acma sonrasinda hangi isitma tirintn gérinmesi
gerektigini temel ayarlar icinde belirleyebilirsiniz.

Cihazin kapatiimasi

on/off tusuyla cihazi kapatiniz.
Tus Uzerindeki aydinlatma séner.

Ayarlanan fonksiyon iptal edilir.
Ekranda saat gorinar.

Bilgi: Cihaz kapaliyken saatin gériinip gériinmemesini
temel ayarlar icinde belirleyebilirsiniz.

Calismanin baslatilmasi veya iptal edilmesi

Calismayi baslatmak veya devam eden bir calismayi
iptal etmek icin start/stop tusuna basiniz. Calisma
kesildikten sonra sogutma fani calismaya devam
edebilir.

Tum ayarlari silmek icin on/off tusuna basiniz.

Calisma sirasinda pisirme alani kapagini acarsaniz
cihaz calismaya ara verir. Calismaya devam etmek igin
pisirme alani kapagini kapatiniz.

Cihazin kullaniimasi tr

Su haznesinin doldurulmasi

Cihazin kapagini actiginizda sagda su haznesini
gOrirsuniz. Calismayi baslatmadan 6nce su haznesine
su doldurunuz.

Su sertlik derecesini dogru olarak ayarladiginizdan emin
olunuz. — "Temel ayarlar”, Sayfa 17

Dikkat!

Uygun olmayan sivilar kullaniimasi, cihazda hasara
neden olabilir.

Damitilmis su, asin klor iceren musluk suyu (> 40 mg/I)
veya baska sivilar kullanmayiniz.

Sadece taze, soguk sebeke suyu, yumusatiimis su veya
karbonik asit icermeyen mineralli su kullaniniz.

Su haznesini her calismadan dnce doldurunuz:

1. Cihazin kapagini aciniz.

2. Su haznesini hazne rafindan c¢ikariniz (resim ).

3. Su haznesini “max.” isaretine kadar soduk su ile
doldurunuz. (Resim H).

H =

%
)

g L
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Hazne kapagdini yerine

oturuncaya kadar kapatiniz.

Dolu su deposunu yerlestiriniz (resim H).

Su haznesinin hazne rafiyla temas edecek bicimde
iceri itilip itilmedigini kontrol ediniz (resim H).
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7. Cihaz kapagini
kapatiniz.
Su haznesi dolduruldu. Calismay! baslatabilirsiniz.

Su haznesinin yeniden doldurulmasi

Su haznesi bosaldiginda, ekranda su haznesini
doldurmanizi talep eden bir mesaj gorinur. Calisma
yarida kesilir.

1. Cihazin kapagini dikkatlice aciniz.

2. Su haznesini ¢ikariniz ve doldurunuz.

3. Su haznesini yeniden iceri sirlinlz ve cihaz kapagini
kapatiniz.

4. Calismayi baslatiniz.
Calisma devam ettirilir.

11



tr Cihazin kullaniimasi

Isitma tirinin ve sicakligin ayarlanmasi

Cihaz acildiktan sonra sicaklikla birlikte varsayilan
Isitma turl de gdsterilir. Bu ayar hemen start/stop tusu
ile baslatabilirsiniz.

Diger ayarlar icin degerleri resimlerdeki gibi degistiriniz.

Ornek: 90°C ile 15 dakika buharda pisirme

1. Déner dugme ile 1sitma tlrinG dedgistiriniz.

Byharda
pisirme

2. > oku ile sicakhgi degistiriniz.
3. Doner digme ile sicakligi degistiriniz.

Byljarda
pisirme

4. © tusu ile slreye geginiz.
5. Doner digme ile siireyi degistiriniz.

L Alarm
00dak 00s

=] Sure
15dak 00s

6. start/stop tusuna basiniz.

B_uharda
pisirme

Ekranda ayarlanan isitma turd, sicaklik ve stre
goérintulenir.

Her calismadan sonra

A Uyari — Haslanma tehlikesi!

Cihaz kapisinin agilmasi sirasinda sicak buhar cikisi
olabilir. Sicaklik durumuna goére buhar goérinmeyebilir.
Acarken cihazin ¢ok yakininda durmayiniz. Cihazin
kapagini dikkatlice aciniz. Cocuklar uzak tutunuz.

Her calisma sonrasinda pisirme alaninda nem ve kirler
kalir. Bu nedenle her ¢alisma sonrasinda cihaz
kurutunuz ve temizleyiniz. Ayrica su haznesini her
calismadan sonra bosaltiniz.

12

Pisirme alaninin kurutulmasi

A Uyari — Haslanma tehlikesi!
Buharlasma kabinin igindeki su sicak olabilir.
Yikamadan énce sogumaya birakiniz.

1. Cihaz soguyana kadar cihaz kapagini biraz acgik
birakiniz.

2. Pisirme alanindaki kirleri hemen temizleyiniz.

3. Soguyan pisirme alanini ve buharlagma kabini
temizlik stingeriyle temizleyiniz ve yumusak bir bezle
iyice kurulaymniz.

4. Mobilyalarin 6n tarafini kurulayiniz, aksi takdirde
buralarda yogusma suyu olusur.

Su haznesinin bosaltiimasi

Su haznesi her buharl pisirme ¢alismasindan sonra
bosaltilmali ve kurutulmalidir.

Dikkat!

m Su haznesini pisirme alani sicakken kurulamayiniz.
Su haznesi zarar gordr.

m Su haznesini bulasik makinesinde yikamayiniz. Su
haznesi zarar gorur.

Cihazin kapagini aginiz.

Su haznesini ¢ikariniz ve kalan suyu bosaltiniz.
Hazne kapagindaki contayi ve cihazdaki hazne
bélmesini iyice kurulayiniz.

Su haznesini hazne rafina yerlestiriniz.

5. Cihaz kapagini kapatiniz.

WN =

Ea



[€ Zaman fonksiyonlari

Cihaziniz farkli zaman fonksiyonlarina sahiptir.

Zaman fonksiyonu Kullanimi

A Alarm Alarm, yumurta haslama saati gibi galisir.
Ayarlanan strenin dolmasindan sonra bir
sinyal sesi duyulur.

Il Stre Ayarlanan strenin dolmasindan sonra sin-

yal sesi duyulur. Cihaz otomatik olarak
kapanir.

Bir siire ve bir bitis saati ayarlayiniz. Calis-
manin istenen saatte sona erdirilebilmesi
icin cihaz otomatik olarak aglir.

S Sona erdirme

Bilgiler

m Bir saate kadar olan sireleri dakika kesinliginde
ayarlayabilirsiniz.
Bir saatin Gzerindeki streleri 5 dakikalik adimlarla
ayarlayabilirsiniz.

= Maksimum 23 saat ve 59 dakikalik bir sire
ayarlayabilirsiniz.

m Her zaman fonksiyonunun tamamlanmasindan sonra
bir sinyal sesi duyulur.

m [i] tusuyla bu arada bazi bilgileri sorgulayabilirsiniz,
bu bilgiler ekranda kisa sire gdrinecektir.

Alarm

Alarmi her zaman, cihaz kapali olsa bile
ayarlayabilirsiniz. Diger saat ayarlarina paralel olarak
calisir ve kendine ait bir sinyali vardir. Boylece alarm
zamaninin veya slrenin dolup dolmadidini anlarsiniz.
Maksimum 24 saat ayarlayabilirsiniz.

1. ® tusuna basiniz.
Alarm alani agilir.

2. Doéner dugme ile alarm zamanini ayarlayiniz.
Birkac saniye sonra alarm calismaya baslar.
Alarm ve gegen slre igin L) sembolii solda, durum

satirinda gosterilir.

Siire doldugunda

Bir sinyal duyulur. Ekranda "Alarm sUresi doldu"
g6rundr. Sinyali zamanindan 6nce ® tusuna basarak
silebilirsiniz.

Alarm saatinin iptal edilmesi

O tusuyla zaman fonksiyonlari menisind agabilir ve
zamani geriye cevirebilirsiniz. Menlyi Gtusuyla
kapatiniz.

Alarm saatinin degistirilmesi

® tusuyla zaman fonksiyonlari menisuni aginiz ve
déner diigme ile sonraki saniyelerde alarm zamanini
degistirebilirsiniz. ® tusuyla alarmi baslatiniz.

Zaman fonksiyonlari tr

Sire

Yemeginiz i¢in bir slre (pisirme slresi) ayarlarsaniz, bu
stirenin sonunda calisma otomatik olarak sona erer.
Firin artik i1sinmaz.

On kosul: Isitma tiir(i ve sicaklik ayarlanmis olmalidir.

1. (® tusuna basiniz.
Zaman fonksiyonlari menusu acilr.

I-=>| Stre L Alarm >
--dak --s --dak --s

2. Doéner dugme ile slreyi ayarlayiniz.

|- Siire
45dak 00s

[ Alarm o >
--dak --s

3. start/stop tusuyla baslatiniz.
Sire =21 goriintr sekilde durum satirinda calisir.

Siire doldu

Bir sinyal duyulur. Firin artik isinmaz. Sinyali
zamanindan 6nce (O tusuna basarak silebilirsiniz.

Sirenin iptal edilmesi

® tusuyla zaman fonksiyonlari menistni agabilir ve
sureyi geriye cevirebilirsiniz. Calisma sonlandirilir.
Mentyld ® tusuyla kapatiniz.

Sirenin degistirilmesi

O® tusuyla zaman fonksiyonlart mendstini aginiz. Déner
dugme ile slreyi degistiriniz.

Bitis zamani

Bitis zamanin ertelerseniz, litfen kolay bozulan
yemeklerin uzun siire pisirme alaninda kalmamasi
gerektigine dikkat ediniz.

On kosul: Ayarlanan calisma baslatimamistir. Bir siire
ayarlandi. Zaman fonksiyonlari mentst ® agilmistir.

Resimdeki 6rnek: Pisirme alanindaki yemek icin 9.30
saatini girdiniz. Pisirme 45 dakika sirecek ve yemek
saat 10.15'te hazir olacak. Ama yemegin 12.45'e hazir
olmasini istiyorsunuz.

1. > okuyla devam ederek "-| sona erdirme"ye
dokununuz.
2. Doéner digme ile bitis zamanini ayarlayiniz.

< -| Sona erdirme

12:45

13



tr Yemekler

3. start/stop tusuna basarak onaylayiniz.

Buharda
7 Iyt
> pisirme

Firin bekleme konumuna gecer. Durum satirinda -
semboll ve calismanin tamamlanacagi zaman gorinar.
Calisma dogru zamanda baslar. Stre gorunir sekilde
durum satirinda azalir.

Siire doldu

Bir sinyal duyulur. Firin artik isinmaz. Sinyali
zamanindan 6nce ® tusuna basarak silebilirsiniz.
Bitis zamanini diizeltilmesi veya iptal edilmesi

Bitis zamanini baslatma sonrasinda dizeltemezsiniz.
TUm ayarlari silmek igin on/off tusuna basiniz.

14

Ba Yemekler

"Yemekler" calisma moduyla yemekleri cok kolay
bicimde hazirlayabilirsiniz. Cihaz sizin igin optimum
ayari seger.

Yemeklerin secilmesi ve ayarlanmasi

Mend tusuna basiniz.

Doéner digme ile "Yemekler"i seginiz.

> okuna dokununuz.

Doéner dugme ile istediginiz yemegi seciniz.

> okuna dokununuz.

Déner diugme ile agirhigi ayarlayiniz.

> okuna dokununuz.

Bilgi: Yerlestirme yUksekligi, kap vb. konularda bilgi
elde edebilirsiniz.

8. start/stop tusuyla baslatiniz.

Nogrwb

Ayar islemiyle ayarlarin timu sectiginiz yemege iletilir.
Surekli olarak > okuna dokununuz.

Bilgi: Cihaz sizi, pisirme alani istediginiz yemek igin gok
fazla sicaksa uyaracaktir.

Ayar sonlandirildi

Bir sinyal duyulur. Firin artik isinmaz. Sinyali
zamanindan 6nce ® tusuna basarak silebilirsiniz.

Pisirme sonucundan memnun olmazsaniz pisirme
sUresini uzatabilirsiniz. "Sonradan pisirme" alanina
dokununuz. Degistirebilecegdiniz bir sire dnerilir.

Pisirme sonucundan memnunsaniz "Sonlandirildi"ya
dokununuz. Ekranda "Afiyet olsun" yazar.

Ayarin iptal edilmesi

on/off tusuna basiniz. Tim ayarlar silindi. Yeni ayar
yapabilirsiniz.

Bitis zamaninin ileri alinmasi

Bazi yemeklerde bitis zamanini ileri alabilirsiniz. Bitis
zamanini nasll ileri alacaginizi zaman fonksiyonlari
icinden gérebilirsiniz. — "Zaman fonksiyonlar”,
Sayfa 13

Bir bitis zamani ayarladiginizda, ekrandaki bekleme
suresi degisir. Durum satirinda galismanin ne zaman
sona erecegi gosterilir. Ayarlar degistirilemez. Latfen
kolay bozulan yemeklerin uzun stre pisirme alaninda
kalmamasi gerektigine dikkat ediniz.

Yemeklere iligskin uyarilar

Butlun programlar tek bir ylizeyde pisirme icin
dizenlenmistir.

Pisirme sonucu, yiyeceklerin blytkligune ve kalitesine
gore degisebilir.

Kap

Onerilen kaplari kullaniniz. Bunlarla her tirli yemek
denenmistir. Baska bir kap kullanirsaniz, pisirme
sonucu degisebilir.

Delikli buhar haznesinde pisirme sirasinda deliksiz
buhar haznesini de yerlestirme yiksekligi 1'e
yerlestiriniz. Asagi damlayan sivi toplanacaktir.



Miktar/agirhk
Yiyecekleri aksesuarin icine maksimum 4 cm
ylkseklikte koyunuz.

Toplam agirlik énceden belirtilen agirlik araliginda
olmahdir.

Pigirme siiresi

lIk dakikalar icinde gosterilen sire degisebilir, ¢lnki
Isinma suresi 8rnegin pisirilecek yiyecedin veya suyun
sicakhgina bagl olarak degisebilir.

Sebzelerin hazirlanmasi
Sebzeleri pisirdikten sonra baharatlayiniz.

Tahil Giriinlerinin/mercimegin hazirlanmasi
Pisirilecek yiyecegdi tartiniz ve buna uygun oranda su
ekleyiniz:

Basmati pirinci 1:1,5

Kuskus 1:1

Dogal piring 1:1,5

Yesil mercimek 1:2

Tahil drtnlerini pisirdikten sonra karistiriniz. Boylelikle
kalan su hizl bir sekilde ¢ekilecektir.

Tavuk gégstiniin buharda pisirilmesi
Tavuk goguslerini kapta Ust Uste koymayiniz.

Baligin buharda pisirilmesi
Baligin hazirlanmasi sirasinda delikli buhar haznesini
yaglaymniz.

BUtln baliklari veya balik filetolarini Ust Gste koymayiniz.
En agir baligin agirhgini giriniz ve mimkuin oldugunca
ayni blyuklikte parcalar seginiz.

Yemekler tr

Yogurdun hazirlanmasi

Satd pisirme boliminun Gzerinde 90°C'de i1sitiniz. Daha
sonra 40°C sicaklikta sogumaya birakiniz. Pastorize
s(itl ise 40 °C'ye i1sitmaniz yeterlidir. 150 g yogurdu
(buzdolabi sicaklidi) karistiriniz.

Kaselere veya kavanozlara doldurunuz ve streg folyo ile
Uzerlerini kapatiniz. Kaseleri veya kavanozlari bir
buharla pisirme haznesinin zeminine yerlestiriniz ve
tabloda belirtilen sekilde ayarlayiniz. Hazirlandiktan
sonra yogurdu buzdolabinda sogumaya birakiniz.

Sitlacin hazirlanmasi

Pirinci tartiniz ve bunun 2,5 kati miktarda st ilave
ediniz. Pirin¢g ve sUtl aksesuarin igine maksimum 2,5
cm yUkseklige yerlestiriniz. Pisirme sonrasinda
karistiriniz. Kalan stt hizli bir sekilde ¢ekilecektir.

Meyve kompostosunun hazirlanmasi

Program sadece sert ¢ekirdekli ve yumusak ¢ekirdekli
meyveler i¢in uygundur. Meyveleri tartiniz, meyve
miktarinin yakl. ¥4 kadarini suya koyunuz ve tadina gére
seker ve baharat ekleyiniz.

Biberonun dezenfekte edilmesi

Biberonlari daima kullanildiktan hemen sonra bir sise
fircasi ile temizleyiniz. Ardindan bulasik makinesinde
temizleyiniz.

Biberonlari birbirine temas etmemeleri icin delikli buhar
haznesine koyunuz.

Biberonlari dezenfekte ettikten sonra temiz bir bez ile
kurulayiniz. Bu islem siradan pisirme islemleri gibidir.

Yumurta pigirme
Pisirmeden 6nce yumurtalari suya batininiz. Yumurtalar
Ust Uste koymayiniz.

Tablo
Yemeklere iliskin uyarilara dikkat ediniz.
Yemek Notlar Aksesuar Yiik-
seklik
Karnabahar giceginin buharda pisiriimesi* esit blytklikte cicekler delikli + 3
deliksiz buhar haznesi 1
Brokoli gicedinin buharda pisirilmesi* esit buyuklikte cicekler delikli + 3
deliksiz buhar haznesi 1
Taze fasulyeyi buharda pisirme* delikli + 3
deliksiz buhar haznesi 1
Dilimlenmis havucun buharda pisiriimesi* Yaklasik 3 mm kalinlikta dilimler delikli + 3
deliksiz buhar haznesi 1
Dondurulmus karisik sebzenin buharda pisiriimesi delikli + 3
deliksiz buhar haznesi 1
Kabugu ile haslanmis patates™ orta buyiklikte, @4 -5 cm delikli + 3
deliksiz buhar haznesi 1
Basmati pirinci maks. 0,75 kg deliksiz buhar haznesi 2
Dogal piring maks. 0,75 kg deliksiz buhar haznesi 2
Kuskus maks. 0,75 kg deliksiz buhar haznesi 2
Yesil mercimek maks. 0,55 kg deliksiz buhar haznesi 2
Pisirilmis garnittrlerin tekrar isitilmasi™ deliksiz buhar haznesi 2
Taze tavuk g6gstnin buharda pisiriimesi Toplam agirlik 0,2 - 1,5 kg delikli + 3
deliksiz buhar haznesi 1

* Buyemek icin bir bitis zamani ayarlayabilirsiniz
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tr Yemekler

Yemek Notlar Aksesuar Yiik-
seklik

Taze balik filetosunun buharda pisirilmesi maks. 2,5 cm kalinlikta delikli + 3
deliksiz buhar haznesi 1

Biitiin taze baligin buharda pisirilmesi 0,3-2 kg delikli + 3
deliksiz buhar haznesi 1

Cam kavanozda yogurt - Kavanozlar + 2
deliksiz buhar haznesi

Stitlag - deliksiz buhar haznesi 2

Meyve kompostosu* - deliksiz buhar haznesi 2

Biberonun dezenfekte edilmesi* deliksiz buhar haznesi 2

Az pismis yumurta* Yumurta biyukligi M, maks. 1 kg delikli + 3
deliksiz buhar haznesi 1

Kati pisirilmis yumurta* Yumurta bayikltigu M, maks. 1,8 kg delikli + 3
deliksiz buhar haznesi 1

*

Bu yemek igin bir bitis zamani ayarlayabilirsiniz
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) Cocuk emniyeti

Cocuklarin yanlislikla cihazi calistrmamalari ve ayarlari
degdistirmemeleri i¢in cihaziniz bir gocuk emniyeti ile
donatiimistir.

Devreye alma ve devreden cikarma

Cihaz acikken ve kapaliyken cocuk emniyetini devreye
alabilir ve devreden cikarabilirsiniz.

Yaklasik 4 saniye boyunca =tusuna basiniz. Ekranda
onay i¢in bir uyari gdsterilir ve durum satirinda =
semboll goérunar.

Bilgi: Cocuk emniyetinin etkin olmasina ragmen on/off
tusuyla firini ile kapatabilirsiniz.

Cocuk emniyeti tr

B Temel ayarlar

Cihazinizin optimum ve kolayca cgalisabilmesi igin farkli
ayarlar kullaniminiza sunulmustur. Bu ayarlari
gerektiginde degistirebilirsiniz.

Ayarlarin degistirilmesi

1. on/off tusuna basiniz.

2. menu tusuna basiniz.

Calisma modu menusu acilr.

Doner dugme ile "Ayarlar'i seginiz.

> okuna dokununuz.

Doner digme ile degerleri degistiriniz.

Ok > ile sUrekli bir sonraki ayara geginiz ve
gerekiyorsa ayarlari degistiriniz.

Kaydetmek icin menu tusuna basiniz.
Ekranda kaydet veya reddet gorundar.

o0 kW

N

Ayarlar listesi

Tum temel ayarlann ve degisiklik olasiliklarinin listesini
burada bulabilirsiniz. Cihazinizin donanimina bagli
olarak ekranda sadece, cihaziniza uygun olan ayarlar
goruntulenir.

Asagidaki ayarlari degistirebilirsiniz:

Ayar Secim

Dil segimi Baska diller segilebilir
Saat GUncel saatin ayarlanmasi
Tarih Gincel tarihi ayarla
Su sertligi 0 (yumusatilmis)
1 (yumusak)
2 (orta)
3 (sert)
4 (cok sert)
Sinyal sesi stiresi Kisa (30's)
Orta (1 m)
Uzun (5 m)
Tus sesi Kapatildi (on/off ile agma ve kapatma sira-
sinda duyulan tus sesi kalir)
Acildi
Ekran parlakligi 5 kademeli ayarlanabilir
Saat gostergesi Dijital
Kapall
Aydinlatma Calismada acgik
Calismada kapali
Agma sonrasinda calis- ~ Buharda pisirme
tirma Ana meni
Yemekler
Gece karartma Kapatildi

Aclldi (22:00 ile 5:59 saatleri arasinda
ekran karartilir)

Gostergeler
Gosterme!

Marka logosu
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tr Temizleme

Fan ardil calisma siresi ~ Onerilen
Minimum

Fabrika ayarlari Sifirlama
Sifirlamal

Bilgi: Dil, tus sesi ve ekran parlakhdl konusundaki ayar
degisiklikleri hemen etkili olur. Tim diger ayarlar ancak
kaydedildikten sonra etkili olur.

Saatin degistirilmesi

Saati temel ayarlar icinden degistirebilirsiniz.

Temizleme

Ozenli bakim ve temizlik yapilmasi durumunda cihaziniz
uzun sure calismaya devam eder. Cihazinizin bakimini
ve temizligini nasil yapacaginiz burada anlatilmistir.

A Uyari — Kisa devre tehlikesi!
Cihazin temizligi icin yliksek basingh temizleyici veya
buhar puskurticl kullanmayiniz.

Dikkat!

Yiizey hasarlar

Keskin veya

m asindirict temizlik maddeleri

= finn temizleyicileri

m asindirici, klor iceren veya kimyasal zarar veren
temizleyiciler

m ylksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri
kullanmayiniz

Temizleme maddeleri

Cihazin digl (aliminyum ytizeyli)

Ornek: Saatin yaz saatinden kis saatine alinmasi.

on/off tusuna basiniz.

menu tusuna basiniz.

Doéner digme ile "Ayarlar"i seciniz.
"Saat" igin > okuna dokununuz.
Déner digme ile saati degistiriniz.
menu tusuna basiniz.

Ekranda kaydet veya reddet gorundar.

oaRON~

Elektrik kesintisi

Uzun bir elektrik kesintisinden sonra ekranda ilk igletime
alma igin ayarlari goérunar.

Dili, saati ve tarihi yeniden ayarlayiniz.

Bu tlr bir maddenin 6n ylzeye temas etmesi
durumunda temas eden bolgeyi derhal bol suyla siliniz.

Dikkat!

Yiizey hasarlari

Kire¢ sdkictlerin 6n ylzeye veya diger hassas
ylUzeylere temas etmesi durumunda temas eden bdlgeyi
derhal suyla siliniz.

Pisirme alanindaki kirlenmeyi cihaz soguduktan hemen
sonra temizleyiniz.

Kimyasallar ¢cok agresiftir ve paslanmaya neden olabilir.
Aci soslarin (ketcap, hardal) veya tuzlanan yemeklerin

kalintilarini hemen soguduktan sonra pisime alanindan
temizleyiniz.

Sert ovma sungerleri veya bulasik stngerleri
kullanmayiniz.

Bulasik ¢ozeltisi - yumusak bir bezle kurulayiniz.

Hafif cam temizleyici - yumusak bir cam bezi veya tiy birakmayan bir mikrofiber bezle yatay olarak
ve alliminyum yuzeylere basing uygulamadan siliniz.

Cihazin digi (paslanmaz celik ylzeyli)

Bulasik gozeltisi - yumusak bir bezle kurulayiniz.

Kirec, yag, nisasta ve protein lekelerini hemen temizleyiniz. Ozel paslanmaz celik temizleyicilerini
musteri hizmetlerimizden veya musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

Buharlasma kabi olan i¢ pisirme alan
Dikkat!

Pisirme alani paslanabilir

Sicak deterjanli su veya sirkeli su - Temizleme siingeri veya yumusak bir bulasik firgasi kullaniniz.

Celik veya asindirici stinger kullanmayiniz.

Su haznesi
Tank haznesi
Su haznesi kapagindaki conta

Bulasik deterjani ile elde yikayiniz - Bulasik makinesinde temizlemeyiniz!
Her kullanimdan sonra kurulanmaldir
Her kullanimdan sonra iyice kurulanmalidir

Ayaklar Bkz. boltim: Ayaklarin temizlenmesi

Kapi surgleri
Dikkat!
Yiizey hasarlari

Bkz. bolum: Kapak camlarinin temizlenmesi

Temizleme islemi sonrasinda kapak camlarini cam temizleyicisi ile kuru sekilde siliniz. Aksi takdirde,
daha sonra ¢ikartamayacaginiz lekeler olusabilir.
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Kapak contasl
Aksesuar

Sicak yikama suyu

Temizleme tr

Sicak bulasik cozeltisinde yumusatiniz. Firca veya bulasik stingeriyle temizlenmeli veya bulasik

makinesinde yikanmalidir Iz birakan yiyecekler (6rn. piring) nedeniyle ortaya gikan renk degisimle-

rini sirkeli suyla temizleyiniz.

Temizleme siingeri

Birlikte verilen temizleme stingeri olduk¢a emicidir.
Temizleme siingerini sadece pisirme alaninin
temizlenmesi ve kalan suyun buharlasma kabindan
cikariimasi icin kullaniniz.

Temizleme sungerini, ilk kullanimdan dnce iyice
yikayiniz. Temizleme singerini, camasir makinesinde
(Beyazlarla) birlikte yikayabilirsiniz.

Mikrofiber bez

Petek yapili mikrofiber bez 6zellikle cam, cam seramigi,
paslanmaz celik veya aliminyum gibi hassas ylzeylerin
temizlenmesi igin uygundur (siparis no. 460770 , ayrica
online olarak eShop'ta mevcut). Bir islemde sulu ve
yaglh Kiri gikarir.

Kirec giderme

Cihazinizin tam performansla ¢alisabilmesi icin duzenli
araliklarla kire¢ giderme islemini yapmalisiniz.

Kireg giderme birden ¢ok adimdan olusur. TUm adimlar
eksiksiz olarak yerine getirilmelidir. Ancak bundan
sonra cihaz yeniden calismaya hazirdir.

Bilgi: Kire¢ giderme islemi sirasinda on/off tusuna
dokunursaniz, islem iptal edilir ve cihaz kapanmaz.
Cihaz yeniden agildiktan sonra énce iki defa
durulanmalidir, bdylece kire¢ sokicl ¢ozelti artiklari
cihazdan temizlenir. lkinci yilkama isleminin sonuna
kadar cihaz baska uygulamalar igin Kilitlenir.

m Kireci gideriniz (yakl. 30 dakika), daha sonra
buharlasma kabini bosaltiniz ve su haznesini yeniden
doldurunuz

m Ik durulama islemi (20 saniye), daha sonra
buharlagma kabini bosaltiniz

m |kinci durulama islemi (20 saniye), daha sonra kalan
suyu bosaltiniz

Cihazda kire¢ giderme isleminin ne siklikla yUritiimesi
gerektigi, kullanilan suyun su sertlik derecesine baglidir.
Buharla 5 defa veya daha az calisma miumkin
oldugunda cihaz bir mesajla size kire¢ gidermenin
gerekli oldugunu hatirlatir. Kalan calisma sayisi, cihaz
aclldiktan sonra gosterilir. Bdylece kire¢ giderme
islemine hazirlanmak igin yeterince zamaniniz olur.

Baslat

Dikkat!

m Cihaz hasarlari: Kire¢ giderme icin sadece
onerdigimiz sivi kire¢ giderme maddesini kullaniniz.
Kirec giderme sirasinda etki suresi, kullanilan kire¢
giderme maddesine goére degisir. Diger kireg
giderme maddeleri cihazda hasarlara neden olabilir.
Kire¢ giderme maddesi siparis no. 311 680

m  Kireg soklcu ¢ozelti: Kumanda bélumine veya
cihazin diger ylUzeylerine kire¢ sokiclu ¢ozelti veya
kire¢ giderme maddesi dokmeyiniz. Ylzeyler hasar
gorlr. Yine de temas ederse kire¢ sokicu ¢ozeltiyi
derhal su ile temizleyiniz.

1. 300 ml su veya 60 ml sivi kire¢ giderme maddesi ile
kirec soklcl ¢ozelti hazirlanmaldir.

2. Su haznesini bosaltiniz ve kire¢ sokucu ¢ozelti ile
doldurunuz.

3. Kire¢ sokucu ¢ozelti ile doldurulmus su haznesini

tamamen iceri strinuz.

Cihaz kapagini kapatiniz.

on/off tusuna basiniz.

menu tusuna basiniz.

"Kire¢ giderme" gériinene kadar déner digmeyi

geviriniz.

start/stop tusuyla kire¢ gidermeyi baslatiniz.

Durum satirinda kalan sire gorunur bigimde azalir.

Kalan slUre tamamen bittiginde bir sinyal duyulur.

Nooa ks

©

ilk durulama islemi

1. Kire¢ soklcu ¢dzelti mevcut temizleme stingeriyle
buharlasma kabindan temizlenmelidir.

2. Su haznesini cikartiniz, iyice yikayiniz, suyla
doldurunuz ve tekrar yerine itiniz.

3. Cihaz kapagini kapatiniz.

4. start/stop tusuna basiniz.
Cihaz durulama yapar. Yaklasik 20 saniye sonra ilk
durulama islemi tamamlanir.

5. Cihazin kapagini aginiz.

6. Temizleme singerini suyla iyice yikayiniz.

7. Kalan suyu, temizleme siingeriyle buharlasma
kabindan aliniz.

8. lkinci durulama islemiyle devam ediniz.

ikinci durulama islemi

1. Su haznesini ¢ikartiniz, iyice yikayiniz, suyla
doldurunuz ve tekrar yerine itiniz.

2. Cihaz kapagini kapatiniz.

3. start/stop tusuna basiniz.
Cihaz durulama yapar. Yaklasik 20 saniye sonra
ikinci durulama islemi tamamlanir.

4. Kalan suyu, temizleme stngeriyle buharlasma
kabindan aliniz.

5. Pisirme alanini temizleme singeriyle siliniz ve
ardindan yumusak bir bezle kurulayiniz.

6. Cihazi kapatiniz.
Kire¢ giderme islemi tamamlanmistir ve cihaz
yeniden c¢alismaya hazirdir.

Sadece buharlasma kabinin kirecinin giderilmesi

TUm cihazin degdil de sadece pisirme alanindaki
buharlasma kabinin kirecini gidermek istiyorsaniz,
"Kire¢ giderme" isletim tiriniU kullanabilirsiniz.

Aradaki tek fark:
1. 100 ml su ve 20 ml sivi kire¢ giderme maddesini
karistirarak bir kire¢ soklcu ¢ozelti olusturunuz.
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tr Temizleme

2. Buharlagsma kabini tamamen kire¢ s6kucu ile
doldurunuz.

3. Su haznesini sadece suyla doldurunuz.

4. “Kire¢ giderme®yi aciklanan sekilde baslatiniz.

Buharlasma kabinin kirecini manuel olarak da
giderebilirsiniz.

Cihaz kapaginin sokililmesi ve takilmasi

Kapak camlarini sékmek ve temizlemek icin cihaz
kapagini yerinden cikartabilirsiniz.

Cihaz kapagl menteselerinin birer kilitteme kolu vardir.
Kilitteme kollar kapandiysa (resim H), cihaz kapagdi
emniyete alinmistir. Firin kapisi ¢ikartilamaz.

Kilitteme kolu, cihaz kapagini ¢ikartmak igin acgildiysa
(resim H), menteseler emniyete alinmistir. Aniden
kapatamazsiniz.

A Uyari

Yaralanma tehlikesi!

m  Menteseler emniyete ainmamissa, yuksek bir
kuvvetle aniden kapanabilirler. Daima kilitleme
kolunun tamamen kapandigina, veya firin kapisinin
cikartimasinda tamamen acilip aciimadigina dikkat
ediniz.

m Cihaz kapaginin menteseleri, kapagdi acip kapatma
sirasinda hareket eder ve bu sirada sikistirabilirler.
Menteselerin oldugu boélimad tutmayimniz.

Cihaz kapaginin sokiilmesi

1. Cihaz kapagini tamamen aciniz ve cihaz yéninde
bastiriniz.

2. Her iki kilitteme kolunu saga ve sola dogdru aginiz
(resim HI).

3. Cihaz kapagini dayanak noktasina kadar kapatiniz a.
Sol ve sag tarafindan iki elinizle tutunuz b ve digari
dogru cekiniz (resim H).

Cihaz kapaginin takilmasi

Cihaz kapagdini, islemleri tersten takip ederek yeniden
yerlestiriniz.
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1. Cihaz kapisini takarken, her iki mentesenin de acilis
yonlnde takildigina dikkat ediniz (resim E).
Her iki menteseyi alttan dis diske yerlestiriniz ve
bunlari kilavuz olarak kullaniniz.
Menteseleri dogru acikliga dogru ittiginizden emin
olunuz. Igeri itme kolay ve direngle karsilasmadan
gerceklestiriniz. Eger bir direng hissediyorsaniz,
menteseyi dogru acikliga ittiginizden emin olunuz.

0 —
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2. Cihaz kapagini tam olarak aciniz. Her iki kilitleme
kolunu tekrar kapatiniz (resim BH).

3. Pisirme alani kapagini kapatiniz.

Kapak camlarinin soklulmesi ve takilmasi

Cihaz kapaginin camlarini daha iyi sekilde
temizleyebilmek icin kapak camlarini sbkebilirsiniz.

Cihazdan sokiilmesi

1. Cihazin kapagini biraz aginiz.
2. Ust kapadin sagina ve soluna bastiriniz (resim ).
3. Ust kapagi ¢ikariniz (Resim H).

4. Cihaz kapisinin solundaki ve sagindaki vidalar
soklnlz ve cikartiniz (resim H).

5. Kapagd yeniden kapatmadan 6nce, birden ¢ok defa
katladidiniz bir mutfak bezini araya sikistiriniz (resim
4 )}

On cami yukari cekiniz ve kapak tutamagiyla birlikte

asagida diiz bir zemine yerlestiriniz.



Camlari cam deterjani ve yumusak bir bezle
temizleyiniz.

A Uyarn

Yaralanma tehlikesi!

m  Cizik cihaz kapisi cami kirllarak sigrayabilir. Cam
kaziyici, keskin veya asindirici temizlik maddeleri
kullanmayiniz.

m Cihaz kapagdinin menteseleri, kapadi acip kapatma
sirasinda hareket eder ve bu sirada sikistirabilirler.
Menteselerin oldugu boélimi tutmayiniz.

Cihaza monte edilmesi

1. On cami asagdiya tutucunun icine sirdniz (resim ).

2. On cami, Ustteki iki kanca acikligin karsisina gelene
kadar kapatiniz (resim H).

Temizleme tr

Ayaklarin temizlenmesi
Ayaklari temizlemek amaciyla ¢ikartabilirsiniz.

A Uyari — Pigirme alanindaki sicak parcalar
nedeniyle yanma tehlikesi!
Pisirme alani soguyuncaya kadar bekleyiniz.

Ayaklarin sékiilmesi

Bilgi: Ondeki ayadi en fazla dirence kadar disari dogru
déndiriniz, aksi takdirde cihazin yan duvari bukulebilir.

1. On ayagi, yerinden cikana kadar dikkatlice yukariya
dogru bastiriniz ve yandan asma aparatindan
cikariniz (Resim H).

2. AyagQl asma aparatindaki yerinden kaldiriniz ve
cikariniz (Resim H).
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3. On cami alttan, yerine oturdugunu duyana kadar
bastiriniz (resim H).

4. Cihazin kapagini yeniden biraz aginiz ve mutfak
bezini ¢ikariniz.

5. Sol ve sagdaki her iki viday yeniden takiniz.

6. Ust kapagdi yerlestiriniz ve duyulur bicimde yerine
yerlesene kadar bastiriniz (resim B).

3. Ayaklari, bulasik deterjani ve bulasik stingeri/fircasi
ile temizleyiniz
veya
Ayaklari da bulasik makinesinde yikayiniz.

Ayaklarin takiimasi

1. Ayagi, girintilerle yukariya dogru hizalayiniz.

2. Arka ayagd takiniz ve yerine oturana kadar arkaya
dogru itiniz (Resim H).

3. On ayagl asma aparatina takiniz ve yerine oturana ve
cihazda yatay olarak sabitlenene kadar asagiya
dogru bastiriniz (Resim H).

B
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7. Cihaz kapagini kapatiniz.

Dikkat!
Pisirme alanini ancak camlar talimatlara uygun bicimde
takildiktan sonra kullaniniz.

Ayaklarin her biri sadece bir tarafa oturmaktadir.
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tr Ariza halinde ne yapmali?

Kl Ariza halinde ne yapmali?

Bir ariza ortaya cikarsa, nedeni genellikle dnemli
olmayan bir durumdur. Bu nedenle musteri hizmetlerini
aramadan dnce tablonun yardimiyla arizayl kendiniz
gidermeye calisin.

Yararh bilgi: EGer bir yemek optimum derecede diizgin
olmazsa "Kendi mutfagimizda sizin igin test ettik"
boélimune bakiniz. Burada yemegin pisirilmesiyle ilgili
bircok 6neri ve bilgi bulabilirsiniz.

Hasar tablosu

E ile baslayan hata mesajlarinda, érnegin EO111, cihaz
kapatip yeniden ac¢iniz. Mesaj tekrar gorinlyorsa
musteri hizmetlerini arayiniz.

Anza Olasi nedeni
Cihaz calismiyor Sigorta arizali
Elektrik kesintisi

Acllan cihaza kumanda edilemiyor,
ekranda < sembolil gdsteriliyor

Pisirme alani isinmiyor ve ekranda
"Demo modu acildi" yaziyor

Gocuk emniyeti etkinlestirildi

Cihaz demo modundadrr.

Cihaz baslatilamiyor
Cihaz kapal degil

Cihazin kapadi tam kapanmamis

A Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!

Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar
ve hasarli elektrik kablolarinin degistiriimesi, sadece
tarafimizdan egitilmis bir misteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapiimalidir. Cihaz arizaliysa elektrik fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi kapatiniz.
Mdsteri hizmetlerini arayiniz.

Uyarilar/Coziim

Cihazin sigortasinin iyi durumda olup olmadigini
sigorta kutusundan kontrol ediniz

Diger mutfak cihazlarinin galisip calismadigini kontrol
ediniz
< semolii sonene kadar<=a tusunu basili tutunuz

Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz ve yaklasik 10
saniye sonra yeniden aciniz. Gihazi aginiz ve ayarlar
icinde "Demo modu kapatildi" ayarini seginiz.

Cihaz kapaginin kapatiimasi
Cihazi kapatip yeniden aginiz

Cihaz sizden pisirme alanini silmenizi ~ Kireg giderme sirasinda akim beslemesi kesildi veya  Cihazi yeniden agtiktan sonra iki defa durulama

ve su haznesini doldurmanizi istiyor

Bir ¢alisma modunu agtiktan sonra
ekranda sicakligin gok yiksek oldu-
gunu bildiren bir mesaj gortnuyor

Onceden sayag goriinmedigi halde
cihaz sizden kire¢ giderme islemini
ylrtitmenizi talep ediyor

cihaz kapatildi
Cihaz yeterince sogumamis

Tuslar yanip séniyor
niyle normal gortintim

Su haznesi dolu olmasina ragmen
buharlagsma kabi bos olarak ¢aligiyor

Su haznesi besleme hatti ttkanmis

Su haznesi belirli bir neden olmadan ~ Su haznesi dlizgiin kapatiimamis
Haznenin kapagindaki conta Kirli
Haznenin kapagindaki conta arizall
Su haznesi diizgin yerlestiriimemis

kendi kendine bosaliyor. Buharlasma
kabi tasiyor

Su haznesi dolu oldugu halde,
ekranda su haznesini doldurmanizi

talep eden bir mesaj gértndr. Algilama sistemi calismiyor

Su haznesi bos olmadigi halde,
ekranda su haznesini doldurmanizi ~ sikismis
talep eden bir mesaj gértndyor veya

su haznesi bos oldugu halde ekranda

buna iliskin mesaj gérinmuyor
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Ayarlanan su sertligi derecesi cok diisiik

Kumanda panelinin ardindaki yogusma suyu nede-

Su haznesi diizgUn yerlestirilmemis

Cihazin sogumasini bekleyiniz ve ¢alisma modunu
yeniden aginiz

Kirec gidermenin yGrGtilmesi

Avarlanan su sertlik derecesini kontrol ediniz ve gere-
kirse yeniden ayarlayiniz

Yogusma suyu buharlastiktan sonra tuslar artik yanip
sénmez

Su haznesini, yerine oturdugunu duyana kadar igeri
strtintiz

Cihazdaki kireci gideriniz

Avarlanan su sertlik derecesini kontrol ediniz ve gere-
kirse degistiriniz

Kapag, yerine oturuncaya kadar kapatiniz

Contanin temizlenmesi

Musteri hizmetlerinden yeni su haznesi temin ediniz
Su haznesini, yerine oturdugunu duyana kadar igeri
stirintiz

Musteri hizmetlerini arayiniz

Su haznesi kirlenmis. Hareketli su seviyesi sensorleri ~ Su haznesini galkalayiniz ve temizleyiniz. Sikismis par-

galar sGkilemiyorsa, msteri hizmetlerinden yeni su
haznesi temin ediniz



Ekranda "Cihaz isiniyor" gértindyor
ama cihaz segcilen sicakliga ulasmiyor

Buharda pisirme sirasinda agiri fazla ~ Cihaz kalibrasyonu otomatik yapiliyor

buhar olusuyor

Otomatik kalibrasyon degerleri optimum degil

Ariza halinde ne yapmal? tr

Cihazi fabrika ayarlarina geri aliniz ve ilk isletime alma
islemini tekrarlayiniz — "Temel ayarlar", Sayfa 17
—> "llk kullanimdan dnce", Sayfa 9

Bir sonraki 100° C sicaklikta buharda pisirme isle-
minde kalibrasyon otomatik olarak yuritilir ve daha
fazla buhar gikar

Normal iglem

Buharda pisirme sirasinda tekrar asiri - Gihaz kalibrasyonu, kisa pisirme stirelerinde otomatik  Cihazi fabrika ayarlarina geri aliniz ve kalibrasyonu

fazla buhar olusuyor olarak yapilamaz

Pisirme sirasinda havalandirma kanal- Normal islem
larindan buhar gikar

Pisirme alani lambasinin degistirilmesi

Sicakliga dayanikli halojen ampul 230 V/25 W ile
birlikte contalarini misteri hizmetlerinden elde
edebilirsiniz. Latfen cihazinizin E numarasini ve FD
numarasini bildiriniz.

AUyarl — Elektrik carpma tehlikesi!

Pisirme alani lambasinin degistiriimesi sirasinda gerilim
altindaki lamba duyunda elektrik kontagi olabilir.
Degistirme isleminden 6nce elekitrik fisini ¢ekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayi kapatiniz.

AUyarl — Yanma tehlikesi!

Cihaz cok sicak. Kesinlikle sicak pisirme alaninin i
ylzeylerine veya isitici elemanlara dokunmayiniz. Cihaz
daima sogumaya birakilmahdir. Cocuklari uzak tutunuz.

1. Sigorta kutusundaki sigortayl kapatiniz veya elektrik
fisini gekiniz.

2. Kapagd sola dogru cevirerek ¢ikartiniz.

3. Lambay yerinden ¢ikartiniz.
Yeni lambay yerlestiriniz, bu esnada pimlerin
konumuna dikkat ediniz. Lambayi yerlestirmek icin
sikica iceri bastiriniz.
Dikkat!
Cihazi sadece cam kapak ve contalar varken
calistiriniz.

4. Yeni contalar ve sikistirma halkasini dogru
siralamada cam kapagin Uzerine takiniz.

0000

5. Cam kapagd! contalarla birlikte tekrar yerine
vidalayiniz.

6. Cihazi elektrik sebekesine baglayiniz ve ilk isletmeye
almay! yeniden yuritiniz.

Cam kapagin veya contalarin degistirilmesi

Halojen lambanin cam kapagi veya contasi hasarli ise
degistiriimesi gerekir. Yeni cam kapagi musteri

tekrarlayin
Mumkin degil

hizmetlerinden temin edebilirsiniz. Cihazinizin E
numarasini ve FD numarasini belirtiniz.
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tr Yetkili servisin gagrilmasi

Kapak contasinin degistirilmesi

Pisirme alaninin disindaki kapak contasl bozuksa,

degistiriimesi sarttir. Cihaziniza uygun yedek contalari

musteri hizmetlerimiz Gzerinden tedarik edebilirsiniz.

Lutfen cihazinizin E numarasini ve FD numarasini

bildiriniz.

1. Cihaz kapisini aginiz.

2. Eski kapi contasini ¢cekip cikariniz.

3. Yeni kapi contasi bir noktadan bastirilmali ve etrafina
yerlestirilmelidir. Birlesme yeri yanda bulunmalidir.

4. Kapi contasinin yerine tam oturup oturmadigini
anlamak icin koéseleri bir kez daha kontrol ediniz.

—

—
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& Yetkili servisin cagriimasi

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, miisteri hizmetleri
daima hizmetinizdedir. Gereksiz yere teknisyen ziyaretini
onlemek igin, daima size uygun bir ¢ézim buluyoruz.

E numarasi ve FD numarasi

Bizi aradiinizda size en iyi sekilde yardimci
olabilmemiz i¢in Gtfen tam Griin numarasini (E no.) ve
imalat numarasini (FD no.) belirtiniz. Numaralarin yer
aldigi tip levhasini, cihazin kapagini actiginizda
goreceksiniz.

Eger cihaziniz buharla pisirme mekanizmasina sahipse
tip plakasini kumanda panelinin arkasinda sagda
bulabilirsiniz.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Gerektiginde kolayca bulabilmeniz igin firininiza ait
verileri ve musteri hizmetleri telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Miisteri hizmetleri ©

Yanhs kullanim durumunda musteri hizmetleri
personelinin ziyaretinin garanti stresi dahilinde olsa da
Ucretsiz olmadigina dikkat ediniz.

Kullanim émrii ;10 yildir (Urintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parga bulundurma
siresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagn merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir i¢i Gcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir.

Ureticinin yetkisine giveniniz. Boylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yaplldigindan emin olabilirsiniz.



Garanti Sartlari

= Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

m Tuketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
secmesi durumunda satici; iscilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda hicbir UGcret talep etmeksizin malin onarmini
yapmak veya yaptirmakla yukimltdur. TUketici
Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatg tiketicinin

bu hakkini kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

m Tlketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi

halinde malin;

- Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,

- Tamirinin mUmkin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatcl
muteselsilen sorumludur.

= Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

m TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak c¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tlketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.

Tablo ve &neriler tr

Bl Tablo ve oneriler

Buharda pisirme, 6zel koruyucu bir yemek hazirlama
bicimidir. Buhar yemegi cevreleyerek, yiyeceklerin besin
degerlerini yitirmesini onler. Pisirme islemi asiri basing
olmadan gergeklesir. Béylelikle yiyeceklerin bigimi,
rengi ve tipik aromasi korunmaktadir.

Tablolarda, buharli pisiricide iyi hazirlanabilen yemek
cesitlerini bulacaksiniz. Hangi i1sitma tlrtnun, hangi
aksesuarin ve hangi sicakligin ve hangi pisirme
stresinin en iyi oldugunu okuyabilir ve secebilirsiniz.
Bilgiler, eger aksi bildiriimemisse, soguk cihaza strmek
icin gecerlidir.

Aksesuarlar

Cihazla birlikte teslim edilen aksesuari kullaniniz.

Delikli buhar haznesinde buharda pisirme sirasinda
deliksiz buhar haznesini de bunun altina yerlestiriniz.
Asagdl damlayan sivi toplanacaktir.

Bulasik

Kap kullanirsaniz daima delikli buhar haznesinin
ortasina yerlestiriniz.

Kap, asiri i1slya ve buhara karsi dayanikl olmahdir. Kalin
kap pisirme suresini uzatacaktir.

Normalde su i¢inde hazirlanmasi gereken yiyecekleri
folyoyla (6rn. ¢ikolatanin eritiimesi) kaplayiniz.

Pisirme suresi ve miktari

Buharda pisirme sirasindaki pisirme sureleri parga
bUyUkligine baglidir, ama toplam miktardan
bagimsizdir. Cihaz maksimum 2 kg yemegi buharda
pisirebilir.

Tablolarda belirtilen parca buytkldklerini dikkate aliniz.
KUcUk parcalarda pisirme suresi kisalirken; buytk
parcalarda uzar. Kalite ve piskinligin pisirme slresi
Uzerinde etkisi vardir. Bundan dolayi bildirilen degerler
sadece referans teskil etmektedir.

Gidalarin esit sekilde dagitilmasi

Gida maddelerini kabin icinde daima esit bir sekilde
dagitiniz. Katmanlar farklysa, yemekler dengesiz
pisecektir.

Basinca dayaniksiz gidalar

Basinca dayaniksiz gida maddelerini buhar haznesinde
cok ylksege yerlestirmeyiniz. |ki buhar haznesi
kullanmaniz daha iyi olur.
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tr Tablo ve oneriler

Menii pisirme

TUm mendleri ayni anda tatlar birbirine karismadan
buharda pisirebilirsiniz. En uzun pisme surelerine sahip
yemekleri cihaza ilk olarak yerlestiriniz ve kalanlari da
zamani geldiginde yerlestiriniz. Béylece tim yemekler

Sebze

Sebzeleri delikli buhar haznesini koyunuz ve yerlestirme
yuksekligi 3'e itiniz. Deliksiz buhar haznesini bunun
altina, yerlestirme ytksekligi 1'e itiniz. Asagi damlayan
sivi toplanacaktir.

ayni anda pisecektir.

MenU pisirmede toplam pisme siresi uzar cUnkU kapak
her acildiginda biraz buhar ¢ikisi olur ve cihazin yeniden
Isinmasi gerekir.

Gida maddesi Parca bii- Aksesuar Isitma tipi °C cinsin-  Dakika cin-
yikligi den sicaklik  sinden pisir-
me siiresi
Enginar bitln delikli + deliksiz Buharda 100 30-35
pisirme
Karnabahar bitun delikli + deliksiz Buharda 100 25-35
pisirme
Karnabahar Gicekler delikli + deliksiz Buharda 100 10-15
halinde pisirme
Brokoli Cicekler delikli + deliksiz Buharda 100 8-10
halinde pisirme
Bezelye - delikli + deliksiz Buharda 100 5-10
pisirme
Rezene Dilimler delikli + deliksiz Buharda 100 10-14
pisirme
Sebzeli glivec Dilimli kek kalibi 1,51 tel Buharda 100 50-70
izgara yerlestirme yiiksekligi  pisirme
2'de
Taze fasulye delikli + deliksiz Buharda 100 20-25
pisirme
Havug Dilimler delikli + deliksiz Buharda 100 10-20
pisirme
Kolrabi Dilimler delikli + deliksiz Buharda 100 20-25
pisirme
Pirasa Dilimler delikli + deliksiz Buharda 100 6-9
pisirme
Misir bitun delikli + deliksiz Buharda 100 25-35
pisirme
Pazi* Seritler delikli + deliksiz Buharda 100 8-10
pisirme
Kuskonmaz, yesil* bitin delikli + deliksiz Buharda 100 7-12
pisirme
Kuskonmaz, beyaz* bitln delikli + deliksiz Buharda 100 10-15
pisirme
Ispanak™ - delikli + deliksiz Buharda 100 2-3
pisirme
Romanesco Cicekler delikli + deliksiz Buharda 100 8-10
halinde pisirme
Briiksel lahanasi Cicekler delikli + deliksiz Buharda 100 20-30
halinde pisirme
Kirmizi pancar biittn delikli + deliksiz Buharda 100 40-50
pisirme
Kirmizi lahana/Kara lahana Seritler delikli + deliksiz Buharda 100 30-35
halinde pisirme
Gobek lahana Seritler delikli + deliksiz Buharda 100 25-35
halinde pisirme

* Cihazin 6n I1sitmaya alinmasi
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Tablo ve &neriler

Gida maddesi Parca bii-

yuklugi
Kabak Dilimler
Seker kabugu

* Cihazin 6n Isitmaya alinmasi

Aksesuar Isitma tipi °C cinsin-  Dakika cin-
den sicaklik sinden pisir-
me sliresi
delikli + deliksiz Buharda 100 3-4
pisirme
delikli + deliksiz Buharda 100 8-12
pisirme

Garnitlrler ve baklagiller

Su veya siviyi bildirilen oranda ekleyiniz. Ornek: 1:1,5 =
100 g pirince 150 ml sivi ekleyiniz.

Gida maddesi

Deliksiz buhar haznesi icin yerlestirme yuksekligini
istediginiz gibi secebilirsiniz.

Kabugu ile haslanmis patates
(Orta buyUklukte)

Soyulmus tuzlu haslanmis patates

(Dorde bolunmis)

Dogal piring 115
Uzun piring 11,5
Basmati pirinci 11,5
Onceden haslanmis piring 115
Risotto 1:2
Yesil mercimek 1.2
Beyaz fasulye, dnceden islatiimis 1.2
Kuskus 11
Ham bugday, 6gutiimis 1:25
Dari, biitin 12,5
Bugday, bitiin 11

Kofte

Kimes hayvani ve et

Kiimes hayvani

Yiyecek Miktar

Tavuk gogst her biri
0,15 kg

Ordek gogsi* her biri
0,35 kg

Aksesuar Yiikseklik Isitma tipi °C cinsin-  Dakika cin-
den sicaklik sinden pisir-
me siiresi

Delikli + 3 Buharda 100 35-45

deliksiz 1 pisirme

Delikli + 3 Buharda 100 20-25

deliksiz 1 pisirme

deliksiz Buharda 100 35-45
pisirme

deliksiz Buharda 100 20-30
pisirme

deliksiz Buharda 100 20-30
pisirme

deliksiz Buharda 100 15-20
pisirme

deliksiz Buharda 100 30-35
pisirme

deliksiz Buharda 100 35-50
pisirme

deliksiz Buharda 100 65-75
pisirme

deliksiz Buharda 100 6-10
pisirme

deliksiz Buharda 100 15-20
pisirme

deliksiz Buharda 100 25-35
pisirme

deliksiz Buharda 100 60-70
pisirme

Delikli + 3 Buharda 95 20-25

deliksiz 1 pisirme

Aksesuarlar Yiikseklik Isitmatirli  °C cinsin- Dakika cin-
den sicaklik sinden pisir-
me siiresi
deliksiz 2 Buharda 100 15-25
pisirme
deliksiz 2 Buharda 100 12-18
pisirme

* 0nce kizartiniz ve folyoya sariniz
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Sigir eti

Aksesuarlar Yiikseklik Isitmatirli  °C cinsin- Dakika cin-
den sicaklik sinden pisir-

me suresi
ince rozbif, orta™ 1kg deliksiz 2 Buharda 100 25-35
pisirme
kalin rozbif, orta* 1kg Delikli + 3 Buharda 100 30-40
deliksiz 1 pisirme
* 0nce kizartiniz ve folyoya sariniz
Domuz eti
Gida maddesi Aksesuar Yiikseklik  Isitmatipi  °C cinsin- Dakika cin-
den sicaklik sinden pisir-
me sliresi
Domuz filetosu 0,5 kg deliksiz 2 Buharda 100 16-20
pisirme
Domuz madalyon™ yakl. 3cm deliksiz 2 Buharda 100 10-12
kalinhiginda pisirme
Fime domuz pirzolasi dilimler deliksiz 2 Buharda 100 15-20
halinde pisirme
* Once kizartiniz ve folyoya sariniz
Sosisler
Gida maddesi Aksesuar Yiikseklik Isitma tipi °C cinsin- Dakika cin-
den sicaklik sinden pisir-
me siiresi
Viyana usulii sosis delikli + 3 Buharda 80-90 12-18
deliksiz 1 pisirme
Beyaz sosis delikli + 3 Buharda 80-90 20-25
deliksiz 1 pisirme
Balik
Yiyecek Aksesuarlar Yiikseklik  Isitmatiirli  °C cinsin- Dakika cin-
den sicaklik sinden pisir-
me sliresi
Cipura, bitun her biri 0,3 kg delikli + 3 Buharda 80-90 11928
deliksiz 1 pisirme
Cipura filetosu her biri delikli + 3 Buharda 80-90 10-20
0,15 kg deliksiz 1 pisirme
Balik gliveg Dilimli kek deliksiz 2 Buharda 70-80 40-80
kalibi 1,5 | pisirme
Alabalik, bittin her biri 0,2 kg delikli + 3 Buharda 80-90 12-15
deliksiz 1 pisirme
Morina balig filetosu her biri delikli + 3 Buharda 80-90 10-14
0,15 kg deliksiz 1 pisirme
Laks filetosu her biri delikli + 3 Buharda 100 8-10
0,15kg deliksiz 1 pisirme
Midye 1,5kg deliksiz 2 Buharda 100 1O=1S
pisirme
Barbunya filetosu her biri delikli + 3 Buharda 80-90 10-20
0,15 kg deliksiz 1 pisirme
Dil baligi rulosu, doldurulmus delikli + 3 Buharda 80-90 10-20
deliksiz 1 pisirme
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Sebze corbalari, digerleri

Yiyecek Aksesuarlar

Kiip seklinde yumurta deliksiz

irmik koftesi Delikli +
deliksiz

Kati pisirilmis yumurta Delikli +

(Bliytkluk M, maks. 1,8 kg) deliksiz

Az pismis yumurta Delikli +

(BUyuklik M, maks. 1 kg) deliksiz

Tatlilar, komposto

Komposto
Meyveleri tartiniz, meyve miktarinin yakl. '3 kadarini
suya koyunuz ve tadina gore seker ve baharat ekleyiniz.

Sitlac

Pirinci tartiniz ve bunun 2,5 katl miktarda sit ilave
ediniz. Pirin¢ ve sUtl aksesuarin icine maksimum 2,5
cm yukseklige yerlestiriniz. Pisirme sonrasinda
karistiriniz. Kalan sut hizli bir sekilde ¢ekilecektir.

Yogurt
SUtu pisirme béliminin tzerinde 90°C'de isitiniz. Daha

Tablo ve &neriler tr

Yiikseklik Istma tiirii  °C cinsin- Dakika cin-
den sicaklik sinden pisir-
me siiresi

2 Buharda 90 15-20
pisirme

3 Buharda 90-95 7-10

1 pisirme

3 Buharda 100 10-12

1 pisirme

3 Buharda 100 6-8

1 pisirme

sonra 40°C sicaklikta sogumaya birakiniz. Pastorize
sutl ise 40 °C'ye 1sitmaniz yeterlidir.

150 g yogurdu (buzdolabi sicakhidi) karistiriniz. Kaselere
veya kavanozlara doldurunuz ve streg folyo ile Gzerlerini
kapatiniz. Kaseleri veya kavanozlari bir buharla pisirme
haznesinin zeminine yerlestiriniz ve tabloda belirtilen
sekilde ayarlayiniz.

Hazirlandiktan sonra yodurdu buzdolabinda sogumaya
birakiniz.

Gida maddesi Aksesuar Isitma tipi °C cinsin-  Dakika cin-
den sicaklik sindgp pi_§ir-
me siiresi
Kdfte seklinde ici dolu hamur deliksiz Buharda pisirme 100 20-25
Krem karamel Kap + delikli Buharda pisirme 80 15-20
Siitlac* deliksiz Buharda pisirme 100 25-35
Yogurt* Porsiyon kavanozu + delikli ~ Buharda pisirme 40 300- 360
Elma kompostosu deliksiz Buharda pisirme 100 10-15
Armut kompostosu deliksiz Buharda pisirme 100 10-15
Visne kompostosu deliksiz Buharda pisirme 100 10-15
Ravent kompostosu deliksiz Buharda pisirme 100 10-15
Mirdiim erigi kompostosu deliksiz Buharda pisirme 100 15-20

*

Yiyecekleri tekrar isitma

Tekrar 1sitma sirasinda yiyecekler korunarak yeniden
isitilir. Bunlar yeni hazirlanmis lezzet ve goérinimdedir.

Gida maddesi Aksesuar

Uygun programi da kullanabilirsiniz (bkz. boltim: Otomatik program)

Sebze deliksiz buhar haznesi

Makarna, patates, piring

Buz ¢6zme

Dondurulmus meyve ve sebzeyi ¢cbzmek icin, Buz
¢6zme buhar iglevini kullaniniz. Kimes hayvani, et ve
baligin buzunu ¢cdézmek icin en iyi ydontem buzdolabinda
tutmaktir. Buzunu ¢dézmek istediginiz donmus yiyecegi
ambalajindan ¢ikariniz. Donmus meyve ve sebzeleri

deliksiz buhar haznesi

Yiikseklik Isitma tipi °C cinsin-  Dakika cin-
den sicaklik sinden pisir-
me sliresi
3 Tekrarisitma 100 12-15
3 Tekrarisitma 100 029

delikli buhar haznesine yerlestiriniz ve bunun altina
deliksiz olan buhar haznesini itiniz. Bu sayede besin
damlayan buzlu suda kalmaz ve damlayan sivi altta
toplanir. Donmus durumda olan fakat sivisini korumasini
istediginiz yiyeceklerde, 6rnedin dondurulmus
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tr Tablo ve oneriler

Ispanakta, deliksiz buhar haznesini veya baska bir kabi
tel 1zgaranin Uzerine yerlestiriniz.

Cizelgede belirtilen sureler referans degerlerdir. Bu
degerler yiyeceklerin kalitesine, dondurma derecesine
(-18°C) ve yapisina baglidir. Zaman araliklari verilmistir.

Miktar

Gida maddesi

Once kisa sireyi ayarlayiniz ve gerekirse bu sireyi
uzatiniz.

Yararli bilgi: Dilimler halinde dondurulmus veya
porsiyonlanmis parcalar, blok halinde donmus olan
parcalara gore daha hizli ¢ozilur.

Uziimsii meyveler 0,5kg

Sebze 0,5 kg

Hamur mayalama
Hamur mayalama isitma tdrtyle hamur, oda sicakliginda
oldugundan daha hizli kabarir.

Tel 1zgara icin istediginiz yerlestirme ylksekligini
secebilir veya tel 1zgarayi dikkatlice pisirme alaninin
zeminine yerlestirebilirsiniz.

Gida maddesi

Aksesuar Yiikseklik °C cinsin- Dakika cin-
den sicaklik sinden pisir-
me siiresi
delikli + 3 50-55 15-20
deliksiz 1
delikli + 3 40-50 15-50
deliksiz 1

Dikkat: Pisirme alani tabaninin ¢izilmemesine dikkat
ediniz!

Hamur canagdini tel izgaranin Uzerine yerlestiriniz.
Hamurun Gzerini 8rtmeyiniz.

Aksesuar °Ccinsin-  Dakika cin-

den sicaklik sinden pisir-

me siiresi

Mayali hamur 1kg

Suyunu cikarma

Suyunu cikarmadan 6nce kuglk taneli meyveleri bir
canaga aktariniz ve sekerlendiriniz. Suyunu ¢cekmeleri
icin en azindan bir saat bekletiniz.

Klguk taneli meyveleri delikli buhar kabina doldurunuz
ve yerlestirme yilksekligi 3'e strliniz. Meyve suyunun

Yiyecek Aksesuarlar

Frambuaz delikli +
deliksiz

Frenk Gzimi delikli +
deliksiz

Konserveleme

Gida maddelerini mimkuin oldugunca taze
konserveleyiniz. Uzun bir saklama stresi vitamin oranini
dusur ve gida maddeleri cabuk bozulur.

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz.

Asagdidaki gidalar cihazinizla konserveleyemezsiniz:
Teneke kutu icerisindekiler, et, balik veya hamur isleri.

Konserve kavanozlarini, kaucuk halkalari, kiskaclari ve
yaylari kontrol ediniz.

Kaucuk halkalari ve kavanozlari sicak suyla iyice
temizleyiniz. Kavanozlarin temizlenmesi igin “Biberon
dezenfekte etme" programi da uygundur.

Kavanozlari delikli buhar kabina yerlestiriniz. Bunlar
birbirlerine temas etmemelidir.

Belirtilen pisirme sUresinden sonra cihazin kapagini
aciniz.
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Anahtar + tel 1zgara 35 20-30

toplanmasi i¢in deliksiz buhar kabini yerlestirme
yuksekligi 1'e sirdndz.

Son olarak kiglk taneli meyveleri bir bezin icine
doldurunuz ve kalan suyunu presleyerek cikartiniz.

Yiikseklik Isitmatiri  °C cinsin- Dakika cin-
den sicaklik sinden pisir-
me siiresi
3 Buharda 100 30-45
1 pisirme
3 Buharda 100 40-50
1 pisirme

Konserve kavanozlarini ancak tamamen soguduktan
sonra cihazdan cikartiniz.



Yiyecek

Sebze
Sert cekirdekli meyve

Cekirdekli meyve

Dondurulmus Granler

Ambalajdaki Uretici bilgilerini dikkate aliniz.

Gida maddesi

Aksesuarlar Yiikseklik

1 litrelik konserve kavanozlar 2

1 litrelik konserve kavanozlar 2

1 litrelik konserve kavanozlar 2

Isitma tiirii

Buharda
pisirme
Buharda
pisirme
Buharda
pisirme

Tablo ve &neriler tr

°C cinsin-
den sicaklik

100

100

100

Dakika cin-
sinden pisir-
me siiresi

30-120

25-30

25-30

Verilen pisirme siresi, soguk pisirme alanina stirme igin

gecerlidir.

Aksesuar Yiikseklik

Isitma tipi

°C cinsin-
den sicaklik

Dakika cin-
sinden pisir-

Hamur isleri, taze, dondurulmus™
Alabalik

Laks filetosu

Brokoli

Karnabahar

Fasulye

Bezelye

Havug

Karisik sebze

Briiksel lahanasi

deliksiz 2
delikli + 3
deliksiz 1
delikli + 3
deliksiz 1
delikli + 3
deliksiz 1
delikli + 3
deliksiz 1
delikli + 3
deliksiz 1
delikli + 3
deliksiz 1
delikli + 3
deliksiz 1
delikli + 3
deliksiz 1
delikli + 3
deliksiz 1

Buharda
pisirme
Buharda
pisirme
Buharda
pisirme
Buharda
pisirme
Buharda
pisirme
Buharda
pisirme
Buharda
pisirme
Buharda
pisirme
Buharda
pisirme
Buharda
pisirme

100

80-100

80-100

100

100

100

100

100

100

100

me siiresi
5-10

20-25

20-25

* biraz sivi ekleyiniz

Test yemekleri

EN 60350-1 normuna gore gore test edilen yemekler.

Bu tablolar, ¢esitli cihazlarin kontrol edilmesini ve
denenmesini kolaylastirmak amaciyla kontrol enstittileri

icin hazirlanmigtir.

Gida maddesi

Aksesuar Yiikseklik

Isitma tipi

°C cinsin-
den sicaklk

Dakika cin-
sinden pisir-
me siiresi

Brokoli
(Buhar dagilimi)

Brokoli
(Buhar beslemesi)

Bezelye*
(Maksimum dolum miktari)

*

2,0 kg bezelye kaba esit bicimde dagitiimalidir.

delikli + 3
deliksiz 1
delikli + 3
deliksiz 1
delikli + 3
deliksiz 1

Buharda
pisirme
Buharda
pisirme
Buharda
pisirme

100

100

100

31



BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.$. tarafindan Siemens AG'nin Ticari Marka Lisansi ile tretilmistir

9001064061
960707





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


