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>XOPEC
H AlokonTeg
BondnTikoc kauothpog €wg 1 kW

A Metpiog kKauoTpoc wg 1,75 kW
B ToxUc KauoThpoc ewg 3 kKW
A Kouompag Mini-Wok péxpr 3,3 kW

Parrillas
A Mandos
Quemador auxiliar de hasta 1 kW

B Quemador semi-rapido de hasta 1,75 kW
H Quemador rapido de hasta 3 kW
A Quemador miniwok de hasta 3,3 kW

Grelhas
H Comandos
Queimador auxiliar de até 1 kW

A Queimador semi-rapido de até 1,75 kW
H Queimador rapido de até 3 kW
A Queimador mini wok até 3,3 kW
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B Appodouca xprion

AlaBaoTe TPOOEKTIKA TIC 0dnyiec. Movo T10TE
o PUTTOPEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN OOC
QTTOTEAEOUATIKO Kol e aohaAeia. KparroTte
NG 0dnyiec XPnong Kol EyKOTAOTAONG, KAl
mopadwoTe TIC odnyiec auTeC Padi e N
OUOKEUN 0€ KOToI0 JEANOVTIKO IOIOKTATN.

O KXTOOKEUXOTNC OV PEPEI KA EUOUVN
av dev akoAouBnOouv o1 0dnyieg Tou
MXPOVTOG gyxeipidiou.

O1 eIKOVEC TTOU UTTAPXOUV O'aUTEC TIC odnyieg
eival pOvo evOEIKTIKEC.

Mnv ByadeTe TN OUOKEUN OO TO
TTPOOTOTEUTIKO TIEPITUNIYUOL JEXPI TN OTIVUN TNG
evToixiong. EGv mapoarnpnoeTte Kamoia BAGRN
OTn OUOKeuUr, unv Tn ouvdeeTe. EmKolvwvhoTe
HE TO TEXVIKO YOC 0EPRBIC.

AUTI N OUOKeUN QVTIOTOIXEI OTNV KaTnyopia 3,
oupdwva pe Tov Kavoviopo EN 30-1-1 yia
OUOKEUEC OiEPIOU: OUOKEUN EVTOIXIOUEVN OE
EMTAO.

MMpIv eyKOTAOTNOETE TN VEa BAoN €0TIWV OOC,
BeBaiwbeiTe OTI KAVETE TNV EYKOTAOTAON
akoAoubwvTac TNC 0dnyiec cuvapuoAoynonc.

Aev UTTopEi va yivel eyKaTaoTaon GuTtne TNG
OUOKEUNC O€ YIWT N TOOXOOTITO.

H ouokeun auTr) TIPETEI VO XPNOIJOTIOIEITA
povo oe aepIOPEVOUC XWPOUC.

AuTn n ouokeun dev MPOOoPICETAI VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVOOIOKOTTN N
EVa TNAEXEIPIOTHPIO.

'OAEG 01 EPYATIEG EYKATAOTAONG, OUVIEDNG,
PUOMIONG KXI TIPOGXPHOYNG 0 XAAOUG
TUTTOUG XXEPIOU OX TIPETTEI VX YiVOUV XITO
€EOUGIOOOTNHEVO TEXVIKO, CUNPWVX JE TNV
IoXUoucx pUBUIOH KOl VOMOOETIX, KXI TOUG
KQXVOVIGHOUG TWV TOTTKWV ETXIPIWV
S10vopung NAEKTPIKOU Kol axepiou. Id1xiTEPN
Eudaon mpenel va do0¢ei oTIg SIXTREEIG TTOU
€PAPHOLOVTAI OXETIKX ME TOV XEPICHO.

AuUTN n ouokeun Byaivel amd To EpyOOTACIO PE
TTPOCOIPUOCHEVO TO GEPIO TTOU 0pPICETAI OTNV
ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWV. EGv gival amapaitnTo
Vo TO 0AGEETE, oupBouAeuTeiTe TIC 0dnyieg
OUVOPPOAOYNONG. 2UVIOTATOI VO
ETIKOIVWVNOETE PE TO TEXVIKO 0EPLIC yIa TV
TTPOoOPUOYN 0 GAA\OUC TUTTOUC Gepiou.



el 2nuavTIkEG uTlodeiéelc aodaieiog

AuUTN N ouoKeun exel oxedIaoTel HOVO VIO
OIKIOKN XPNOoN, OTOYOPEUETAI N EUTTOPIKN N
ETTOYYEAUATIKI XpHon TNG. XpNnOILOTIOINOTE TN
OUOKEUN OTTOKASIOTIKA VIO HOYEIPIKE, TTOTE WG
Beppavon. H eyyunon 1oxuel povo edpooov n
OUOKEUN XPNOIUOTIOIEITAI VIO TOV AOYO TIOU EXEI
oxedlooTel.

AUTA N OUoKeun TIPOOPICETAI VIO XPHoN HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwy Tovw armo TNV
empavela TNC BGAKCOOC.

Mnv adnoeTe TN cUOKeun KOTA TN dIGPKEIN
NG AeIToupyiac XwpIic emrnonon.

Mnv XPNOILOTIOIEITE KOAUPUOTO 1)
TTPOOTATEUTIKG eummodia yia TTaidid Tou dev
OUVIOTOVTOI OO TOV KOTAOKEUGOTN TNG BAoNG
e0TIWV. MTTopEi VO TIPOKAAECOUV ATUXNUOTA,
.X. AOYw utiepBeppuavong, avadAeénc n
QTTOKOANONC OPAUOUATWY UNKQV.

AUTH N OUOKEU! ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
oo MadId Avw TwWV 8 ETWV KOI OTIO ATOUO e
HelwpPeveES GUOIKEC, aioBNTAPIEC N TIVEUUOTIKEC
IKAVOTNTEC 1 PE QVETIOPKI EUTIEIRITN ) yVWOon,
OTAV EMTNPEOUVTAI 1N €AV £XOUV AABEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aodoAn Xprion TnC CUOKEUNC
Qo €val ATOUO TTOU eival ureuBuvo yia TNV
a0POAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUG
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta moudia dev emTPEMETAI VO TTAICOUV JE TN
ouokeur). O KaBopIiopgog Kal n ouvThpnon oo
TO XpNnoTn Oev EMTPETETAI VO
TpoypoToroIiNBouy amo mMadId, EKTOC €AV Eival
8 ETWV KaI AvVw Kal EMTNEOUVTAI.

KpoTaTte Ta aidid ToU €ivail KOTw TWV 8 €TwvV
HOKPIO OTIO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

ENZnpavTIKEG UTTOBEIEEIG
XOPAAEINC

/\ Npoeidorroinon

Kivduvog kaTakauong!

H ouoowpeuon aepiou Xwpic va KaiyeTal oe
EVa KASIOTO XWPO eyKUpovei KivOuvo
KoTakauonc. Mnv TomoBeTeiTe TN OUOKEUN)
KOVTO oe peupa aepa. O KAUOTNPEG PTTOPEI
va o3foouv. AloBAoTe pe TTIpoooxn TIC odnyieg
KO TIC TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKG PE TN
AEITOUPVIO TWV KOUOTNPWV OEPIOU.

/\Npoeidorroinon

Kivduvog dnAnTtnpiaong!

H xpron HIoG CUOKEUNC OEPIOU TTOPAVEI
BeppdTNTA, UYPOOIa KaI TIPOIOVTOL KAUONG OTO
HEPOC TToU eykoabioToTal. AlodoAioTe eva
KOAO e€aiepIopO OTO XwWPO TNC Koulivag, e1dIKO
evw AeiTtoupyei n Baon eoTiwv: va dIaTnpeiTe
QVOIXTO TO avoiypoTa ducikou e€aeplopou, N
EYKOTOOTHOTE PIO OUOKEUN PNXAVIKOU
efaepliopou (amoppodnthpac). H evrovn Kai
TTOPOTETAPEVN XPNON TNC OUCKEUNG PTTOPEI VO
XPEIACETOI EVO OUPTIANPWHATIKO 1 EVal TTIO
QTTOTEAEOUATIKO ouoTnua e€aepiopou. avoiéTe
TO TMAPGOUPO 1N au&noTe TNV 1I0XU TOU
pUnxavikou e€oeplopou.

/\ Npoeidoroinon

KivBuvog eykaupaTwv!
O1 eoTiec Kal T KOVTIVOL OTOIXEIO
Beppaivovtal TOAU. ToTe unv ayyideTe TIC
Beppec empavelec. Makpid oo TaIdIG KATW
TWV 8 XPOVWV.
Edv n pmoukoAa uypaepiou Oev OTEKETON
KOOETQ, UTTOPEI va e1o0XwPNoel Uypo
TTPOTIAVIO/BOUTAVIO OTN OUOKEUN. 2€ auTh
TNV MEPIMTWON PMOPOUV VO TTPOKUYOUV
HEYOAEC GAOYEC OTOUC KOUOTNPEG. Ta
eEOPTAUOTO UTTOPOUV VO UTTOOTOUV CNUIA KO
pe TNV mépodo Tou XPOVOU Vo epdavIoTEI
Hio dIxpPON, £TOI WOTE Vo EEEPXETAI OEPIO
un eAeyxopeva. Kail ol U0 TTEPITITWOEIC
PTTopei va odnyrnoouV 0€ TPOUUOTIOHOUC.
XPNOIUOTIOIEITE TIC PTTOUKAGAEG UYPOEPIOU
mavToTE 08 KABETN Beon.

/A\Mpoeidomoinon

Kivéuvog mupkayiag!
Ol eoTiec BeppuaivovTal MoAU. Mnv
TOTTOBETEITE EUPASKTO QVTIKEIJEVD TTOVW OTN
Baon €oTiIwv. MnV amoBnkeUETE QVTIKEILEVD
Tavw OTN BAon €0TIWV.



Mnv omoBnKeUeTe KO PNV XPNOILOTIOIEITE
OIOBPWTIKEC XNUIKEC OUOCIEC, OTHOUC,
eUPAeKTO UNIKG N PN €dWdIUa TTPOIOVTQ,
KOTW OO QUTH TNV OIKIOKI CUOKeUN N
KOVT& TNG.

Ta uttepBeppuaivopeva Aittn kol Aadia
avadAeyovTal TTOAU eUKOAa. Mnv
amouoIaleTal evw (EOTAIVETAI AITTOC 1) AAd!.
2e mepinTwon avadAe&ng, pnv oBnoeTe TN
dwTIA pe vepo. KoAuyTe TO OKeEUOC Pe eva
KOTTOKI VIO VO OUYKPOTNOETE TN GWTIA KOl
OoBN\oTE TNV €0TiO.

/\ Npoeidormoinon

Kivouvog TpXUUXTICHWV!

O1 armoTopec oANayEC BEPUOKPOOIOG PTTOPEI
va payidouv To KpuoToAo. AToduyeTe TO
PEUPOTO OEPO KOI TO XUOIUO KPUWV UYPWV
KoTa TN OIGPKEIQ TNS XPnoncg TN Baonc
E0TIWV.

Ta okeun mou mapoucialouv BAaBec, dev
EXOUV TO KOTAAMNAO peyebog, mpoeEexouv
ammod TIC AKPEC TNS Baong eoTiwv ) dev givail
TOTTOBETNUEVD OWOTA PTTOPE] VO
TTOOKOAEOOUV OOPBOPOUC TPAUUOTIOUOUG.
AlaBaoTe pe TPOoOoXN TIC CUUPBOUAEC Kal
TPOEIOOTIOINOEIC OXETIKG PE TA OKeEUN
HOVEIPIKNC.

2e nepimTwon PAGBNGS, dlakOWTe TNV
NAEKTPIKN TPOHODOCIa KAl TNV TTAPOXN
aepiou 0Tn ouokeun. lNa Tnv emokeun,
KOAEOTE TO TEXVIKO Pac oepfIc.

Mnv TPOTIOTIOIEITE TO E0WTEPIKO TNC
OUOKEUNG. 2& TIePITITWwOoN avAYKNG KOAEoTE
TO TEXVIKO HOG 0EPPIC.

Edav kamolioc amd Toug dI1oKOTTEG dev
yupvael, unv Badete duvapun. Kaheote
QHEOWC TO TEXVIKO OEPRIC VIO TNV ETIOKEUN
N QVTIKOTAOTOON TOUC.

/\ Npoeidoroinon

Kivouvog BpaxXUKUKAWHOTOG!

Mnv XpNnOILOTIOIEITE OUOKEUEC KABOPIoUOU
He OTHO VIO VO KaOOpioeTe TN CUOKeUN.
Pwypuec ) Bpauoeic 0To YUSAI UTTOpoUV VA
TTPOKAAEOOUV NAeKTPOTIANE .
ArevepyoTtioInoTe Tn ouokeur. Eidomoinote
TNV UTINPEOIT TEXVIKNG €EUTINEETNONG
TEAOTWV.

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

B rvwpiote Tn cuckeun

TNV EMOKOTINON TwV HOVTEAWV Ba BPEITE TN GUOKEUT 0OC
ge TIC BoBpidec 10XU0C TwV KOUOTHPpwY. — 2eAida 2

BonOnTik& EExpTRpOTX

Ta MOPOAKATW BondNTIKG eEXPTAUOTO UTTOPEITE VO TO
QTTOKTAOETE MO TO TEXVIKO ZEPRIC:

ZupmANPWHATIKN OX&PO YOUOK
['l0r OMOKAEIOTIKN XPr0n HE TouC
KawaoTnpeg OIMmANC Kol TRIMANG GAO-
yac pe okeln pe Koiho Tomo.
Yuviotaman n xprion TNC oUMANPG-
LIOTIKAC OXAPOC YOUOK VIO Vol
nopoTeiveTe T xpNoiun wne e
OUOKEUNG.

MpoodeToC popeag yia Bpa-
OTNHPO E0TIPECO

Mavo yior T ¥pron HoyelpIKwy
OKEUQV e OIOUETPO BAONC KOTW
TV 12 cm oTOV PIKPOTEPO KO-
oTnPa

O KOTOoKEUQOTNC amoAGooeTal oo K&Be eubuvn edv dev
XONOIUOTIOIOUVTAI ] €AV XPNOIYJOTIOIOUVTAI AABOC QUTA TO

BonBNTIK& eEapTrHOTAL.



el Kauotnpec aepiou

@AKauoTripec aepiou

>e KOOe OIaKOTTN ASITOUPYIOG avayPAPETAI O KAUOTAPOC
TTOU EAEYXEL.

-
)

oce

Mo TNV KGAR AeIToupyia TNC CUCKEUNC €ival omaipaiTnTo Vo
BeBaiwbeite OTI 01 OXAPES, KABWES Kol OAC T KOUUATIO,
£xouv ToTI0OeTNOEI 0WOTA. MNV QVTOAMOACETE TO KATTOKIO
TWV KOUOTHPWV.

XeIpoKivnTO AVOHHX

MéoTe TO BIGKOTTN TOU ETASYUEVOU KQUOTHPO KOl
YUPIOTE TOV TIPOC TOl GPICTEPG €W TNV emBupunTr B¢on.
[MANOIGOTE TTPOC OTOV KAUOTNPO e KATOI0 €id0C
avarnThpa ) GAOYOC (avamTipeg, ompTa, KTA.).

AUTOUXTO AVOHMX

Edv n Baon eoTiwv 0og OI0OETEI QUTOLIOTO GVOPHO
(ommvenpIoTER).

MéoTe TO BIGKOTTN TOU ETIASYUEVOU KOUOTHPO KOl
YUPIOTE TOV TIPOC TO OPIOTEPG EWC TNV HEYIOTN 10XU.
Eve meédeTe TO DIGKOTTN, TTAPAYOVTOI OTIVORPEC OE
OAouG Toug KauoThpecg. H dAdOya avaBel.
EAeuBepwoTe TO DIGKOTTN.

[upioTe TO BIGKOTTN TIPOC TNV emBuunTh B€0on.

Edv dev avayel, yupioTe To OI0KOTITN TTPOC TN B€0N KASIOTO
KOl ETTOVOAARBETE Ta BrApoTa. AuTh TN dopd, TECTE TO
OIOKOTITN VYIG TIEPICOOTEPO XPOVO (UEXP! 10 BeuTePOAETITON).

A Mpoeidomoinon

Kivduvog karakoauong!

Edv petd omo 15 deutepoAenTa n pAOYa dev avayel,
OBNOTE TOV KOUOTHPG KOl AVOIETE TNV TTOPTA ) TO
ToPABUPO TOU XwPEOoU. MepiuéveTe TOUAGXIOTOV eval AETTTO
TTPIV OVAYETE TOV KQUOTH PO

ZU0TNHX XOPAAEING

H B&on eoTiov oo diabeTel eva ouoTnuo aodoAeiog
(BepuoaTolxeio) Tou eurodicel Tn diEAeUOn TOU Giepiou av
Ol KOWUOTHPEC OPRNOOUV TUXAIAL.

1 omvenpIloTng
2 OeppooTolxeio

Mo va BePBoiwbeite OTI N OUCKEUN QUTN €ival evepyn:
AvayTE TOV KOUOTHPO GUCIOAOVIKA.
Xwpi¢ va adnoete 1o BIOKOTTN, KOOATHOTE TOV TTOTNUEVO
OTOOEPA VIO 4 OeuTEPOAETITOl HETA TO AVOIUUG TNG
dAOvyaC.

ZBROIMO EVOG KXUCTHPX

['upioTe Tov avTioTOIXO OIOKOTITN TTPOC To OEEIG PEXPI TN
B¢eon 0.

Emimeda 10XU0GQ

O1 pubuICOuEVOl BIGKOTITEG OOC EMTEETOUV VO pubuioeTe
TNV QopaiTNTN 10XU OVAPUECO OTO PEYIOTO KO EAGXIOTO
emmnedo.

B¢on @ Kheiorog diokormng

YnAr dAOyo 0 MeyI0TO GVOIYHOI 1) IKOVOTNTOL KOl NAEKTPIKO
Qvolpo

XapnAn GpAGyor ¢  EAaxioro avoiypary ikavotnTa

MNpoeidomoinceiq

Kard Tn AeiToupyio Tou KauoTHPa, eival GUOIOAOYIKO VO
akouoTel eva ehadpu odupIyUa.

Katd TIC TPWTEC XPNOEIC, N eudavion HUPWOIWV Eival
duoloAoyIKr. Aev UPIOTOTOI KOVEVOC KiVOUVOC OUTE KOK)
AeiToupyia Qo xabouv pe Tov Kalpd

Eivail duoiooyiko, N dAOYa va £XEI XPWHO TTOPTOKOAI.
OdeileTal 0TN OKOVN TTOU UTIAPXE! OTO TTEPIBANOY, OTNV
UTTEPXEIAION UYPWYV, K.ATT.

> TepimTwon Tou ol GAOYEC TOU KOUOTHPO oBnoouv
Tuxaia, KAeioTe TO DIGKOTITN ASITOUPYIOC TOU KOUOTHPC KOl
UNv TPOCTIOBEITE VO TOV AVAWETE VIa 1 AETITO TOUAGXIOTOV.



Aiya deuTepOAETITO HETO TO OPBNOIJO TOU KAUOTH PO Bal
GKOUOTEI €vag NXOG (oTeyvo xTumnua). Aev utidpxel
TPORANUG, auTd onuaivel 0TI N aodAAsia EXel

arevepyotoinbei.

AloTnENOTE TN CUOKeUr TTOAU KOAG KaiBapn. Eav eivai
BpwuIKOI Ol OTMVONPIoTES, TO Avappa Ba eival
eAOTTWHATIKO. KaBapioTe TEC TOKTIKG HE LI PIKPN KN
HETOAIKN BoupToa. Mpémel va AndBei umown 671 Ol

omvenpIoTeG dev TTPETEl VOl UTTOKEIVTAI O BidieC KPOUOEIG.

SUMPBOUAEG HAYEIPIKAG

SKeUN PAVEIPIKNG el

Bl keun payeIpIKAg

Kat&AAnAa oKeun

Kauathpac  Bpaoipo, poyeipeua,

YOUOK WNoIUo, KoBOUPEVTE
Op0L, TIOGYIEC, 0I0I0-
TIKN KOuCivar (YOUOK)

Toyuc kowot- OINETO Tave, GIAETO,

poIC OPEAETO, TNYAVITA
MeTpiog Kau-  Momomee oTov oo,
0TNPOC DPEKO AOKOVIKE,

TIOATOI, LIOKOPOVIOK

Wnoio: poyelpeuTa,
PUTOYOND, KOpOPEA

Bon6ntikoc
KOUOTNPOC

AvoBepuavete kol diomnproTe
CeoTd: ETOIHO GayNTA, oyeIpe-
pévor daynTor

PUQ, pmeoaped,  Mayeipepo otov
POKOU aTpo: Yo,
AaoyavIKG

AvoiBEppovan Kol ouvTnpnon
HOYEIPEUEVWY HaYNTWY KAl EUOH-
06Nt GoyNTa KOTAOPOAXC

Zemoywore Kol Moyeipepo/ Ao

HoyelpeyTe o1p0: BouTupo,
apYO: O0TIPIO, — OOKOAGTOL, CeAor
dpouro, kate-  Tivn

PUYPEVD TTPOIO

vTal

KawoTnpoc youok 22 K. 30 ex.
TayUC KaUaTAPOC 22 K. 26 €K,
MeTpio¢ kouotnpag 14 ek. 20 ex.
BonBnikdc kauot)- 12 ex. 16 K.
pagc

Ymodei&eig xpriong

O1 akoAhoubec poTdoelc Ba ooc Bonbroouv va
€COIKOVOUNOETE EVEPYEIO KOI VO NV TTPOKOAEOETE CNUIEC
oTO OKeun:

XpnolyotolinoTe okeun
KoTAAMNAOU peyebouc yia
K&Oe KaUOoTHPA.

No pn xpnolgoroleite JIKp&
OKeun MAvVw o€ PeyaAoug
Kauotnpeg. H pAOya dev
Tpemel va ayyicel Ta
TTASUPIKG TOIXWHOTO TOU
oKeUuouG.

Mnv xpnolyotoleite
TapapopdwpEva okeln, TA
oroia eival aoTaor) TTAVK
oTtnv eoTia. Ta okeun PmopeEi
VO YEIPOUV.

Xpnoiporoinote povo oKeun
ye Baon eminedn Kol Agia.
Mnv payelpeleTe XwPIc
KOTIOKI ] e HIOO
OKETIOOEVO OKEUOC. XAVETOI
HUEPOC TNC EVEPYEIOC.

TomoBeThoTE TO OKEUOC
KOAX KEVTPOPIOUEVO TIAVW
OTOV KOUOTNPA. 2e avTifeTn
TIEQITITWON UTTOPEI VO VEIPEL.
Mnv ToToBEeTEITE PEYAAT
OKeUn OTOUC KOUOTHPEG TTOU
BpiokovTal KOVTG OTOUC
SlokomTeg. Mmopei va
TTPOKANBEi BAGRBN Adyw
uTTIEPBOAIKNG OEPUOKPOOIAC.
TomoBeThoOTE T OKEUN TTAVK
OTIC OXGPEC, TTOTE aTTeudeiog
EMAVW OTOV KAUOTNPO.
BeBaiwOeite mpiv omod TN
¥xpron OTI 0l OXGPEC Kol To
= KOAUPHOTO TV KOAUOTHPWY
eival KoAG TormoBeTnueva.
XelploTeiTe T OKeUN pe
TTpoooxN mMAvw oTn Bdon
E0TIWV.

Mnv xTumaTe Tn BGon e0TIWVY,
KOl pnv TOTTOBETEITE TTAVW
TNC UTIEPPBOPO OVTIKEIUEVO.

X




el Kabapiopydg Kol ouvTrpnon

X

Mnv xpnolgortoleite duo
KOUOTHPEC N TTNYEC
BepuodTNTAC HOVO VIO EVO
oKkeuocq.

AmoduUyeTE TN XPNON TWV
TTAGKWV YnoipaTog, MAIvVa
OKeUN, KTA. yIa TTOAU wpa 0N
HEYIOTN 10XU.

KaOapIiopog Kol
ouvTnpnon

Kax@apiopog

MOAIC KPUWOEI N OUOKEUT), KaOapioTe TNV Ye Eva
odouyydpl, vepd Kol OOTIOUVI.

MeTd omd KABe Xprion, HONC KOUWOE! O KOUOTHOOC
KaBapioTe TNV emMOPAVEIR TWV OVTIOTOIXWY EEXPTNUATWY TOU.
Edv apnoete umoAeipyuara (emoavoaynueva ToodIua,
OTAOYHOTO AITTOUG, KTA.), oKOUN Kol av gival Aiva, 6o
OXNUOTIOOUV PIa KPOUOTO 0TNV eM@AvEIn Kal Ba eivail TTOAU
OUOKOAO va Ta KaBapioeTe. Eival amapaitnTo va givai
KOBGPEG Ol OTIEC KA Ol EYKOTIEC, VIO LI KOAN GAOYO.

H petakivnon KATToIWV OKEUWV UTTOPEl VO adrioel HETOMIKG
UTTOAEILPGTO TTAVW OTIC OXAPEG.

KabopioTe Ye 0OTTOUVOVEPO KOl TRIWTE PE PIO PN PETOAAIKN
BoUpPToO TOUC KOUOTAPEC KOl TIC OXGPEG.

Edv o1 oxdpeg d10BeTOUV EAAOTIKOUC TAKOUC, TTPOCEETE
KOT& Tov KaBapiopd Toug. Of TAKOI PTTOPE! Vo BYOUV Kail N
oxapa pumopei va xapa&el Tn B&on eoTIoV.

No OTeEyVVETE TTAVTO KOAX TOUG KOUOTHPEC KOl TIC OXAPEC.
Edv untpxouv oTayoveg vepou I UYPEC TTEPIOXEC KOTA TNV
&vopén TOU PayelpEUOTOC, UTTopel va ¢dBeipel TO OUGATO.

MeTd ammd Tov KaBapPIoUO KOl TO OTEYVWHO TWV KAUOTHOWV,
BeBaiwOeite OTI T KOAUPUGTO gival KOAG TOTTOBETNUEVT
TAvw oTOo SIOXUTHPA.

MNpocoxn!
Mnv xPNOILOTIOIEITE OUCKEUEG VIO KABAPIOTNTA PE OTUO.
Mropei va ¢Ocipel Tn B&on €oTIRV.
Mnv XpnoIUOTIOIEITE KAVEVA TIPOIOV KaBapIiopou,
odouyyopAKIa O CUPHG, GIXUNEG GVTIKEINEVT,
HOXQiPI0N K.ATT. VIO VO OTTOUOIKQUVETOI TO OKANPUOUEVO
uroAgippaTa daynTou oo Tn BAoN E0TIWV.
Mnv xpnoluotoleiTe paxaipia, EUOTPEC 1) TTAPOUOIN VICK
Vo KoOopioeTe TO OUVOAO KPUOTGAAOU PE TO TIAQOIO TWV
KOUOTHPWY, HETOAIKG TIAGHCION ) TOU TTIVGKEG OTIO
KPUOTOANO €AV UTTOXOUV.

JuvTAPNON

KabopioTe dueoa 1o uypa ou utrepxelAiCouv. ETol 6a
eumodioeTe TG UTTOAEILUOTO GoynToU VO KOMoouv Kol Ba
€C0IKOVOUNOETE TIEPITTEG TTIPOOTIGOEIEC.

Mnv cUpeTe MAVW OTO YUOA TG OKeln vIaTi pmopel va To
ypardouvioouv. Opoiwg, amoduyeTe TNV TITWON OKANPWV N
QIXUNEWV QVTIKEIJEVWY TIAVW OTOV KPUOTOAO. Mn xTutiare
KOVEVO OTTO TOl GKPO TNC BAONC EOTIWV.

O1 KOKKOI GipoU (TTOU TTPOEPXOVTA, VIO TTAPASEIYLO, O
TOV KOOAPIOPO AGXOVIKWY KO KNTTEUTIKWY) Xapalouv TNV
emdaveia Tou KOUOTOMNOU.

Av exel xuBei Nlwpevn Caxopn Kol TPODILG e uwnAn
TTEPIEKTIKOTATA 0€ (Axapn, Ba TTPETEl Vo KabapioeTe
OpEoOWC TNV eoTia pe TN Bondeia TN EUOTPOC VIO
KPUOTOAAO.



Bl AvripeTomon BAaBov

>£ OPIOUEVEC TIEPITITWOEIC O TUXOV eudaviCOpeves BAGRBeC
HTTOPOUV VO QVTILETWITIOTOUV eUKOAD. [pIv KOAEoETE TNV
UTTNPEOIO TEXVIKNG EUTINEETNONG TIEAXTWV, TTOOCEETE TIC

okOAoubec umodeitelc:

AvTipgeT@mon BAABWV el

BAGBN TOU NASKTPIKOU peUpio-
TOC OTO YEVIKO TTVOKAQ.

Aev AeITOUPYEI TO AUTOHOTO
QVOIpIOL,

H dAOya Tou KowoThpa dev eivol
opoIopopdn.

H pon aepiou dev GaiiveTal Kavo-
VIKr, 1) Bev Byaiver aepo.

H kouiva pupiCer opio.

0 KowaTnpac ofrvel opEowe
HOAIC Opr0eTe TO DIaKOTTTN.

EAOTTWHOTIKN 00OASIO.
To auTOLOTO 1) £Vo O10dOPIKO Exel TMOKEel.

Mropei vor uméipxouv UTOAEIHOTO TPOGY 1) KABOPIOKOU
QVAIE00 OTOV OMIVONPIOTEC KOI OTOUC KAWGTMPEC.

O1 KowoTnpE eival uypoi.
TorKOMOKIC TRV KOUoTPwY Oev eival KOAG TomoBeTnpéva.

H ouokeur) Oev £xel yelwan, Oev eival owatr n ouvdeon n
yelwon éxel mpOBANO.

TorKOMOKIO TV KAUOTAPWY OV EiVall KOAX TOMOBETNHEVA.

01 eyKOTIEC TOU KOIUOTA PO EVOI BOWHIKEC.
H pon aiepiou eival KASIOTH) omo Tor evOIALE00 KAEIDIOK,

Edv 10 oépio pogpxeTal omo GIGAN, EAEYETE OV eival eI,

Kamolog Kpouvog eival avoixToc.
Mn owotn edoppoyn TC GIGANC.
MiBavn dioppor) oepiou.

Aev TIOTH00TE VIO PKETO XPOVIKO BIGOTNHONTO DICKOTT.

01 EyKOMEC TOU KAWUOTNPO EIVO BPWHIKEC.

EAeyETe 070 YevIKO THiVOKO PE TIC aohahelec av n aohahelo:
elval Kopevn Kol 0AOETe Trv.

EAEYETE TO YEVIKO MVOKa DIOVOUNC HNTTWE £xel TNONEe! TO
QUTOOTO 1) TO OI0POPIKO.

To Kevo avapeoo 0Tov omvenpIoT Kol 0TOV KOUOTN PO TIPETE
Vo eival KaBoipo.

2TEYVROTE 1€ TPOOOXT T KOMAKIO TOU KAUOTN PO,
EAEYETE OV TON KOMOKIOH VOl KOAG TOMOBETNIEVAL,
EmikoivwvraTe e Tov NAEKTPOAOYO EYKOTOOTOONC.

TomoBeTr|0Te 0WOTH TO KOUMATIO TIOVW OTOV OVOIAOYO KOU-
0P,

KaBoipioTe TIC eyKOTEC TOU KOUOTAPO.
AvoiETe T0r mBOV K VOIAETN KAEIOIA
AMGETE TN GIOAN.

KAeioTe TouC Kpouvouc.

EAeyEre av n oUvdeon eival owarTr).

KAeioTe 10 yeviko KAeIDI aiepiou, oiepiaTe T0 XWPO Kol eidomolel-
0TE OPEOWC Evav E0UOI0DOTNPEVO TEXVIKO EYKOTAOTOIONC VIOt
vor eAEyEel KON VO TTOTOMOINOE! TNV EYKOTAOTO0N. MnV Xpnoljo-
TIOIEITE TN OUOKEUT PEXPI VOl BeBaiwBEiTe OTI dev UOp)e! Kapio
dlopPON oiepiou aTNV EYKOTAIOTOON 1) 0T CUCKEUT).

MOAIC OVAWETE TOV KAUOT PO, KOOTAOTE TIOTNLEVO TO DIOKOTTN
VIO PIEPIKG OKOLION OEUTEQOAETTTOL.

KoBaipioTe TIC eyKOMEC TOU KAUOTN QO




el Ymnpeoia TEXVIKNG €EUTTNPETNONC TIEAATQWV

VA Yrinpeoia TeEXVIKNAC
eEUTTNPETNONG TEAXTWV

Edv emkolvwvhoeTe pe To Texviko pac 2epBIg, Ba mpemel va
yvwpideTe Tov apiBud Tou TPoidvToc (E-Nr.) Kai Tov apiud
nopaywync (FD) Tnc ouokeunc. Auth n mAnpodopia
UTTGEXEI OTNV ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWY, TTIOU BPIOKETOI OTO
KOTw PHEPOC TNC BAONC €0TIWV, KAI OTNV ETIKETO TOU
gyxelpidiou.

Ta oToIXEI ETKOIVWVIOG OAWY TWV XwPwVv Ba Ta Bpeite
OTOV TTVOKA YTINPEOIEC TEXVIKAC eEUTINPETNONG TIEAGTWV
mou apadideTal padi.

EVTOAR EMOKEUNG KO CUUPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAapng
GR 18 182

AOTIKN XPEwon

EumoTeubeite TNV eumelpio Tou KoTaokeuaoTr. ETol
e€aodahiCeTe, OTI N MOKeUN yiveTal amd ekmaIdeupEVoUC
TEXVIKOUC TOU OEPPIC, TToU eival eEOTTAIOLEVOI e TOl YWNOIO
QVTOAOKTIKA VIO TN OUCKEUN OOC.

Opol gyyunong

Av, avTiBeTa omd TIC TPOGDOKIEG LOC, N OUCKEUN
opouoidoel Kamola BAGRBN 1 dev TTANEOI TIC AVOLEVOLEVES
QAT OEIC TTOIOTNTAC, OOC TTOPAKAAOULE VO POC
EVNUEPWOETE TO OUVTOUOTEPO SuVaTOV. Mo va eival Eykupn
n eyyunon oog, N ouokeur Ogv TIPETIEI VO €XEl UTIOOTEI
mopepuBaon 1 va exel utoBAnBei oe Kakn Xpnon.

O1 6pol eyyunong mou epapudlovTal eival aUTOol TTOU
opidovTal armd TNV EKTTPOOWTNCN TNG ETAIPIOG POC OTN
XWPO OTIOU &vyive n ayopd. Mmopeite va (nThHoeTe
ePI000TEPEC TTANPODOPIEC OTO KOTAOTNHO oyopdG. Eivai
OVOYKQOIO VO TTopousIGoeTe TNV ammddeIfn ayopdg yio val
XPNOIYOTIOINOETE TNV €yyunon.

Alotripnon Tou JIKAIWUATOC VIO TPOTIOTIOINOEIC.

10

MpoocTaocia repIB&AAOVTOC

Edv mavw oTtnv mivokida TUTTOU TNG OUOKEUNG BPIOKETOI TO
oUpBoro &, mpooetTe TG akoAouBeg utodeiteic.

Anooupon CUNPWVX LIE TOUG KKVOVEG
TIPOCTAOIG TOU TIEPIBXAAOVTOGQ

ATTOOUPETE TN OUOKEUOOIO CUPPWVA UE TOUG KAVOVECG
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBAANOVTOG.

AUTI N OUOKeUN XapakTnpideTal oUPdWva Ye TNV
eupwIaikn odnyia 2012/19/EE mepi NAeKTPIKWV
KOl NAEKTPOVIKQV OUOKeUWV (waste electrical and
mmmm C'€Ctronic equipment - WEEE).
H odnyia mpokabopilel Ta MAGIOIO VIO P
amdoupon Kal a&lotoinon TV TTOAIWY CUCKEUWY
ye 10xU o’ OAn Tnv EE.

To MePITUNYUO TNG OUOKEUNG OOC KOTOOKEUAOTNKE GO TO
QmITOUPEVD UAIKG via TNV e€aodAAion TNG
OTOTEAEOUOTIKAC TTPOOTAOIOG KOTA TN HeETOdopd. AUTA TG
UAIKG eival €€ OANOKANPOU OVOKUKAWOILG, UEILVOVTOC £TOI
TNV EMMTWON OTO TIEPIBANOV. Z0G KoAoULE VOl
ouvelodePeTE Kal £0gic 0T OlaTrPNoN Tou TEPIBGAOVTOC,
OKOAOUOWVTOC TIC TIOPOKATW OULBOUAEC:

TETAOETE TN CUOKEUOIOIO OTOV KATOAMNAO KAdO
OVOKUKAWONG,

OTTEVEQYOTIOINOTE TN OUCKEUN, TIPIV TNV oTOPPIYn TNC.
2 UMBoUAeUTEITE TNV TOTTIKMA OGC auTOdI0IKNON VIO TNV
MO KOVTIVI) TOTTOOE0inl TOU KEVTPOU DIBAOYNC
OVOIKUKAWOIUWY UNIK®WV Kol TTOpodWOTE EKEI TN OUOKEUN
0agG,

Unv TTETATE TO XPNOIUOTIOINUEVO AGSI OTOV VEPOXUTN.
DUAGETE TO O€ eva KASIOTO doxeio Kal TapadwWoTe TO OE
Kamolo onueio dloAoyn g f), edv Oev UTIAPXE!, OE VoV
K&d0o okoummdlwv (TTOAU MOaVOV Vol KATOANEEI 0 KATTOIO
eAeyxouevo okoumidoTOoTO, I0WG OV €ival N KGAUTEPN
AUon, oAG TouAGxioTov ommodelyoupe Tn JOAUVON TOu
vepou).
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B Uso correcto del aparato

Lea atentamente estas instrucciones. Solo
entonces podra manejar su aparato de
manera efectiva y segura. Conserve las
instrucciones de uso e instalacion y
entréguelas con el aparato si este cambia de
dueno.

El fabricante queda exento de toda
responsabilidad si no se cumplen las
disposiciones de este manual.

Las imagenes representadas en estas
instrucciones tienen caracter orientativo.

No saque el aparato del embalaje protector
hasta el momento del encastre. Si observa
algun dano en el aparato, no lo conecte.
Pongase en contacto con nuestro Servicio
Técnico.

Este aparato corresponde a la clase 3, segun
la norma EN 30-1-1 para aparatos a gas:
aparato encastrado en un mueble.

Antes de instalar su nueva placa de coccion
asegurese de que la instalacion se realiza
siguiendo las instrucciones de montaje.

Este aparato no puede ser instalado en yates
O caravanas.

Este aparato se debe utilizar unicamente en
lugares suficientemente ventilados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Todos los trabajos de instalacion, conexion,
regulacion y adaptacion a otros tipos de gas
deben ser realizados por un técnico
autorizado, respetando toda la normativa y
legislacion aplicables y las prescripciones
de las compainiias locales proveedoras de
gas y electricidad. Se pondra especial
atencion a las disposiciones aplicables en
cuanto a la ventilacion.

Este aparato sale de fabrica adaptado al tipo
de gas que indica la placa de caracteristicas.
Si fuera necesario cambiarlo, consulte las
instrucciones de montaje. Se recomienda
llamar a nuestro Servicio Técnico para la
adaptacion a otros tipos de gas.

Este aparato ha sido disefiado solo para uso
domeéstico, no esta permitido su uso
comercial o profesional. Utilice el aparato

11



es Indicaciones de seguridad importantes

unicamente para cocinar, nunca como
calefaccion. La garantia Unicamente tendra
validez en caso de que se respete el uso para
el que fue disenado.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Durante el funcionamiento, el aparato no debe
dejarse sin vigilancia.

No use tapas o barreras de proteccion para
ninos que no estén recomendadas por el
fabricante de la placa de coccion. Pueden
provocar accidentes, p. €j. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 anos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los danos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los ninos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 8 afios y lo
hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

12

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de deflagracion!
La acumulacion de gas sin quemar en un
recinto cerrado conlleva peligro de
deflagracion. No someta el aparato a
corrientes de aire. Los quemadores podrian
apagarse. Lea atentamente las instrucciones y
advertencias relativas al funcionamiento de
los quemadores de gas.

/\ Advertencia - jPeligro de intoxicacion!

El uso de un aparato de coccion a gas
produce calor, humedad y productos de
combustion en el local donde esta instalado.
Asegure una buena ventilacion de la cocina,
especialmente mientras la placa de coccion
esté en funcionamiento: mantenga abiertos
los orificios de ventilacion natural o instale un
dispositivo de ventilacion mecanica (campana
extractora). La utilizacion intensa y prolongada
del aparato puede necesitar una ventilacion
complementaria 0 mas eficaz: abra una
ventana o aumente la potencia de la
ventilacion mecanica.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!
Las zonas de coccion y adyacentes se
calientan mucho. No togue nunca las
superficies calientes. Mantenga alejados a
los ninos menores de 8 afnos.

Si la botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo
que puede causar llamas vivas en los
quemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden danarse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden
producir guemaduras. Utilizar botellas de
gas liquido siempre en posicion vertical.

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!
Las zonas de coccion se calientan mucho.
No cologue objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacene objetos
sobre la placa de coccion.
No almacene ni utilice productos quimicos
COrrosivos, vapores, materiales inflamables
ni productos no alimenticios debajo de este
electrodomeéstico ni cerca de él.



Las grasas o aceites sobrecalentados se
inflaman facilmente. No se ausente
mientras caliente grasa o aceite. Si se
inflaman, no apague el fuego con agua.
Cubra el recipiente con una tapa para
sofocar el fuego y desconecte la zona de
coccion.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

Los cambios bruscos de temperatura
pueden provocar la rotura del cristal. Evite
las corrientes de aire y derramar liquidos
frios durante la utilizacion de la placa de
coccion.

Los recipientes que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado, rebasen los
bordes de la placa de coccion o estén mal
situados pueden provocar lesiones graves.
Observe los consejos y advertencias
relativos a los recipientes de cocinado.

En caso de averia, corte la alimentacion
eléctrica y de gas del aparato. Para la

reparacion, llame a nuestro servicio técnico.

No manipule el interior del aparato. Si fuera
necesario, llame a nuestro servicio técnico.
Si alguno de los mandos no se puede girar,
no lo fuerce. Llame inmediatamente al
servicio técnico para que proceda a su
reparacion o sustitucion.

/\ Advertencia - jPeligro de descarga

eléctrica!

No utilice maquinas de limpieza a vapor
para limpiar el aparato.

Las fisuras o roturas en el cristal conllevan
riesgo de electrocucion. Apague el aparato.
Avise al servicio de asistencia técnica.

Presentacion del aparato es

Presentacion del aparato

En el resumen de los modelos encontrara una vista
general de su aparato asi como la potencia de los
guemadores. — Pdgina 2

Accesorios

Los siguientes accesorios se pueden adquirir en el
Servicio Técnico:

Parrilla supletoria wok

Para utilizar exclusivamente en
quemadaores wok con recipien-
tes de base concava.

Se recomienda utilizar la parrilla

supletoria wok para prolongar la
vida Util del aparato.

Parrilla supletoria cafetera
Para utilizar exclusivamente en
el quemador de menor potencia
con recipientes de diametro
inferior a 12 cm.

El fabricante no asume responsabilidad si no se utilizan
0 se utilizan incorrectamente estos accesorios.

13



es Quemadores de gas

i®1Quemadores de gas

Cada mando de accionamiento tiene sefialado el
qguemador que controla.

0/.

\/0 s

Para un correcto funcionamiento del aparato es
imprescindible asegurarse de que las parrillas y todas
las piezas de los quemadores estén bien colocadas.
No intercambie las tapas de los quemadores.

Encendido manual

Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicién deseada.
Acergue algun tipo de encendedor o llama
(mecheros, cerillas, etc.) al guemador.

Encendido automatico

Si su placa de coccion dispone de encendido
automatico (bujias):

Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicién de maxima
potencia.

Mientras el mando esta presionado se producen
chispas en todos los quemadores. La llama se
enciende.

Deje de presionar el mando.

Gire el mando a la posicion deseada.

14

Si no se produce el encendido, gire el mando a la
posicion de apagado y repita los pasos. Esta vez
mantenga el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

AAdvertencia — iPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 15 segundos la llama no se enciende,
apague el quemador y abra la puerta o ventana del
recinto. Espere al menos un minuto antes de intentar
encender el quemador.

Sistema de seguridad

Su placa de coccidén dispone de un sistema de
seguridad (termopar) que impide el paso de gas si los
quemadores se apagan accidentalmente.

1 Bujia
2 Termopar

Para garantizar que este dispositivo esté activo:
Encienda el guemador con normalidad.
Sin soltar el mando, manténgalo presionado
firmemente durante 4 segundos tras haberse
encendido la llama.

Apagar un quemador

Gire el mando correspondiente hacia la derecha hasta
la posicion 0.

Niveles de potencia

Los mandos progresivos le permiten regular la potencia
que necesite entre los niveles maximo y minimo.

Posicion @ Mando cerrado

Llama grande 0 Apertura o capacidad maximas y encendido
eléctrico

Llama pequefia @  Apertura o capacidad minima

Advertencias

Durante el funcionamiento del quemador es normal que
se escuche un leve silbido.

En los primeros usos es normal que se desprendan
olores. Esto no supone ningun riesgo ni mal
funcionamiento. Iran desapareciendo.

Una llama de color naranja es normal. Se debe a la
presencia de polvo en el ambiente, liquidos
derramados, etc.



En el caso de una extincidon accidental de las llamas
del quemador, cierre el mando de accionamiento del
guemador y no intente reencenderlo durante por lo
menos 1 minuto.

Unos segundos después del apagado del quemador se
producird un sonido (golpe seco). No es ninguna
anomalia, eso significa que la seguridad se ha
desactivado.

Mantenga la maxima limpieza. Si las bujias estan
sucias el encendido sera defectuoso. Limpielas
peridodicamente con un cepillo no metalico pequeno.
Tenga en cuenta que las bujias no deben sufrir
impactos violentos.

Consejos de cocinado

Recipientes de cocinado es

Ed Recipientes de cocinado

Recipientes apropiados

Quemador wok 22 cm 30 cm
Quemador répido 22 cm 26 cm
Quemador semi-rapido 14 cm 20cm
Quemador auxiliar 12cm 16cm

Advertencias de uso
Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia y

Quemador  Hervir, cocer, asar,
wok dorar, paellas,
comida asidtica
(wok)
Quemador  Escalope, bistec,
rapido tortilla, frituras
Quemador  Patatas al vapor,
semi-rapido  verduras frescas,
potajes, pastas
Quemador  Cacer: guisos,
auxiliar arroz con leche,

caramelo

Recalentar y mantener calientes:
platos preparados, platos cocina-

dos

Arroz, becha-
mel, ragout

Coccion al
vapor: pescado,
verduras

Recalentar y mantener calientes
platos cocinados y hacer guisos

delicados

Descongelary
cocer despacio:
legumbres, fru-
tas, productos
congelados

Hacer/fundir:
mantequilla,
chocolate, gela-
tina

a evitar danos en los recipientes:

Utilice recipientes de
tamano apropiado a cada
quemador.

No utilice recipientes
peqguefios en quemadores
grandes. La llama no debe
tocar los laterales del
recipiente.

No utilice recipientes
deformados que se
muestren inestables sobre
la placa de coccion. Los
recipientes podrian volcar.
Utilice solo recipientes de
base plana y gruesa.

No cocine sin tapa o con
esta desplazada. Se
desperdicia parte de la
energia.

Coloque el recipiente bien
centrado sobre el
quemador. En caso
contrario podria volcar.
No coloque los recipientes
grandes en los
guemadores cercanos a
los mandos. Estos pueden
resultar dafiados debido al
exceso de temperatura.
Coloque los recipientes
sobre las parrillas, nunca
directamente sobre el
quemador.

Asegurese de que las
parrillas y tapas de los
guemadores estén bien
colocadas antes de su
uso.

Maneje los recipientes con
cuidado sobre la placa de
coccion.

No golpee la placa de
coccidn ni coloque sobre
ella pesos excesivos.

15
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Limpieza y cuidados del aparato

2%
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No utilice dos quemadores
o fuentes de calor para un
solo recipiente.

Evite la utilizacion de
planchas de asado,
cazuelas de barro, etc.
prolongadamente a
maxima potencia.

k& Limpieza y cuidados del
aparato

Limpieza

Una vez frio el aparato, limpielo con una esponja, agua
y jabon.

Después de cada uso, limpie la superficie de los
respectivos elementos del guemador una vez que se
haya enfriado. Si se dejan restos (alimentos recocidos,
gotas de grasa, etc.), por poco que sea, se incrustaran
en la superficie y seran luego mas dificiles de eliminar.
Es necesario que los agujeros y ranuras estén limpios
para que la llama sea correcta.

El movimiento de algunos recipientes puede dejar
restos metalicos sobre las parrillas.

Limpie los quemadores y las parrillas con agua
jabonosa y frételos con un cepillo no metalico.

Si las parrillas disponen de tacos de goma, tenga
cuidado al limpiarlas. Los tacos pueden soltarse y la
parrilla puede rayar la placa de coccion.

Seque completamente los quemadores vy las parrillas
siempre. La presencia de gotas de agua o zonas
humedas al comienzo de la coccidn puede deteriorar el
esmalte.

Después de la limpieza y secado de los quemadores,
asegurese de que las tapas estén bien colocadas
sobre el difusor.

iAtencion!
No utilice maquinas de limpieza a vapor. Podria
danar la placa de coccion.
No utilice nunca productos abrasivos, estropajos de
acero, objetos cortantes, cuchillos, etc. para quitar
restos de comida endurecidos de la placa de
coccion.
No utilice cuchillos, rasquetas o similar para limpiar
la union del cristal con los embellecedores de los
quemadores, perfiles metalicos ni en los paneles de
cristal o aluminio si hubiere.

Mantenimiento

Limpie al instante los liquidos que se derramen. Asi
evitara que los restos de comida se peguen y se
ahorrara esfuerzos innecesarios.

No deslice sobre el vidrio los recipientes, ya que puede
rayarlo. Asimismo evite caidas de objetos duros o
puntiagudos sobre el cristal. No golpee la placa de
coccidén por ninguno de sus cantos.

Los granos de arena (procedentes, por ejemplo, de la
limpieza de verduras y hortalizas) rayan la superficie del
cristal.

El azucar fundido o los alimentos con elevado
contenido de azulcar que se hubieran derramado
deberan eliminarse inmediatamente de la zona de
coccidn con ayuda de la rasqueta para vidrio.



B Qué hacer en caso de

averia?

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden
solucionar facilmente. Antes de llamar al Servicio
Técnico tenga en cuenta los siguientes consejos:

¢ Qué hacer en caso de averia? es

El funcionamiento eléctrico
general estd averiado.

El encendido automatico no
funciona.

La llama del quemador no es
uniforme.

El flujo de gas no parece nor-
mal 0 no sale gas.

Hay olor a gas en la cocina.

El qguemador se apaga inme-
diatamente después de soltar
el mando.

Fusible defectuoso.
El automatico o un diferencial ha saltado.

Pueden existir residuos de alimentos o de limpieza entre
las bujfas y los quemadores.

Los quemadores estan mojados.
Las tapas del quemador estan mal colocadas.

El aparato no esta conectado a tierra, esta mal conectado
0 latoma de tierra es defectuosa.

Las piezas del quemador estan mal colocadas.

Las ranuras del quemador estan sucias.
El paso de gas esta cerrado por llaves intermedias.

Si el gas proviene de una bombona, comprobar que no
estd vacia.

Algun grifo esta abierto.
Mal acoplamiento de la bombona.
Posible fuga de gas.

No ha mantenido el mando presionado el tiempo sufi-
ciente.

Las ranuras del quemador estan sucias.

Comprobar en la caja general de fusibles si el fusible esta
averiado y cambiarlo.

Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado
el automético o un diferencial.

El espacio entre la bujia y el quemador debe estar limpio.

Secar cuidadosamente las tapas del quemador.
Comprobar que las tapas estan bien colocadas.
Pdngase en contacto con el instalador eléctrico.

Colocar correctamente las piezas sobre el quemador
correspondiente.

Limpiar las ranuras del quemador.
Abrir las posibles llaves intermedias.
Cambiar la bombona.

Cerrar los grifos.
Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

Cerrar la llave general de gas, ventilar el recinto y avisar
inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado
para la revision y certificacion de la instalacion. No utilizar
el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna
fuga de gas en lainstalacion o el aparato.

Una vez encendido el guemador, mantener el mando pre-
sionado unos segundos mas.

Limpiar las ranuras del quemador.
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es Servicio de Asistencia Técnica

P Servicio de Asistencia
Técnica

Si se solicita nuestro Servicio Técnico, se debe facilitar
el nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de
fabricacion (FD) del aparato. Esta informacidn figura en
la placa de caracteristicas, situada en la parte inferior
de la placa de cocciodn, y en la etiqueta del manual de
uso.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de

averias
E 902 145 150

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

Condiciones de garantia

Si, contrariamente a nuestras expectativas, el aparato
presentara algin dafio o no cumpliera con sus
exigencias de calidad previstas, le rogamos nos lo
haga saber lo antes posible. Para que la garantia tenga
validez, el aparato no debera haber sido manipulado, ni
sometido a un mal uso.

Las condiciones de garantia aplicables son las
establecidas por la representacion de nuestra empresa
en el pais donde se haya efectuado la compra. Puede
solicitarse informacioén detallada en los puntos de
venta. Es necesario presentar el justificante de compra
para hacer uso de la garantia.

Reservado el derecho de modificaciones.
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Y Proteccion del medio
ambiente

Si en la placa de caracteristicas del aparato aparece el

simbolo £, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.
Este aparato estda marcado con el simbolo de
Eff cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
mmmm clectronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unidn Europea

para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrénicos.

El embalaje de su aparato se ha fabricado con los
materiales estrictamente necesarios para garantizar
una proteccion eficaz durante el transporte. Estos
materiales son totalmente reciclables, reduciendo asi el
impacto medioambiental. Le invitamos a contribuir
también en la conservacion del medio ambiente,
siguiendo los siguientes consejos:

deposite el embalaje en el contenedor de reciclaje
adecuado,

antes de deshacerse de un aparato desechado,
inutilicelo. Consulte en su administracion local la
direccion del centro recolector de materiales
reciclables mas proximo y entregue alli su aparato,
no tire el aceite usado por el fregadero. Guardelo en
un recipiente cerrado y entréguelo en un punto de
recogida o, en su defecto, en un contenedor de
basura (acabara en un vertedero controlado;
probablemente no es la mejor solucidn, pero
evitamos la contaminacion del agua).



indice

Utilizacaoadequada. . .................... 19
Instrucoes de seguranca importantes....... 20
Conheceroaparelho..................... 21
ACESSONIOS .« o vt 21

Acendimento manual . . ......... .. ... oL 22
Acendimento automatico. . ............ ... ... 22
Sistemadeseguranca..................0.... 22
Apagarum queimador. . ....... .. .. e 22
Niveisde poténcia. . ....... ... . ... .. ....... 22
Adverténecias ........ ... 22
Recomendacgdes para cozinhados. . ............. 23
E Recibi .

=8 Recipientes para cozinhados .............. 23
Recipientes apropriados . . ............ ... . ... 23
Adverténcias para utilizacdo ................... 23
3% . ~

Limpeza e manutencao .................. 24
Limpeza . ...... ... 24
ManutenGao . . ... ... o 24
Defeito:Oquefazer?............... ... ... 25
/o . -

Servicos TécniCOS . . . ... cvvieennnennnnn. 26
Condigbes de garantia. . ...................... 26
Proteccao do meio ambiente .............. 26
Eliminacdo ecoldgica. . ....................... 26

pt

B Utilizacao adequada

Leia atentamente estas instru¢cdes. SO assim
podera manusear o aparelho de forma eficaz
e segura. Conserve as instru¢cdes de uso e de
instalacao e entregue-as juntamente com o
aparelho se este mudar de dono.

O fabricante fica isento de qualquer tipo de
responsabilidade caso nao se cumpram as
disposicoes deste manual.

As imagens apresentadas ao longo das
instrucdes servem apenas para orientacao.

Nao retire o aparelho da embalagem de
proteccao até ao momento de ser encastrado.
Se observar algum dano no aparelho, néo o
ligue. Entre em contacto com 0 n0sso Servigco
de Assisténcia Técnica.

Este aparelho corresponde a classe 3,
segundo a norma EN 30-1-1 para aparelhos a
gas: aparelho encastrado num movel.

Antes de instalar a sua nova placa de
cozedura, certifiqgue-se de que segue todas as
instrucdes de montagem durante a instalacéo.

Este aparelho n&o pode ser instalado em iates
ou caravanas.

Este aparelho deve ser apenas utilizado em
locais com uma ventilagao adequada.

Este aparelho nao foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Todos os trabalhos de instalacao, ligacao,
regulacao e adaptacao a outros tipos de gas
devem ser efectuados por um técnico
autorizado, respeitando todas as
regulamentacoes e legislacao aplicaveis,
bem como o estipulado pelas empresas
locais fornecedoras de gas e electricidade.
Deve prestar particular atencao as
disposicoes aplicaveis relativamente a
ventilacao.

Este aparelho vem adaptado da fabrica para o
tipo de gas indicado na placa de
caracteristicas. Caso seja necessario alterar o
tipo de gas, consulte as instrugdes de
montagem. Recomenda-se chamar o nosso
Servico de Assisténcia Técnica para a
adaptacdo a outros tipos de gas.

Este aparelho foi unicamente concebido para
utilizacdo domeéstica, ndo podendo, por isso,
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pt Instrucdes de seguranca importantes

ser utilizado para fins comerciais ou
profissionais. Utilize o aparelho unicamente
para cozinhar, nunca como aparelho de
aquecimento. A garantia apenas sera valida
caso o aparelho seja utilizado correctamente
e para os fins a que se destina.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Nao utilize tampas ou barreiras de proteccao,
para criangas, gue ndo sejam recomendadas
pelo fabricante da placa de cozedura. Podem
provocar acidentes, por ex. devido ao
sobreaquecimento, ignicao ou libertacao de
fragmentos de materiais.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criancas ndo devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencéao
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criangas, a ndo ser que
tenham mais de 8 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligagao.
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ENinstrucées de seguranca
importantes

/\ Aviso - Perigo de deflagragao!

A acumulacdo do gas que ndo é queimado,
num espaco fechado, pode causar
deflagracdo. Nao submeta o aparelho a
correntes de ar. Os queimadores poderiam
apagar-se. Leia atentamente as instrucdes e
adverténcias relativas ao funcionamento dos
queimadores a gas.

/\ Aviso - Perigo de intoxicacao!

A utilizagcdo de um aparelho de cozedura a
gas produz calor, humidade e produtos de
combustao no local onde esta instalado.
Garanta uma boa ventilacdo na cozinha,
especialmente enquanto a placa de cozedura
estiver em funcionamento: mantenha as
aberturas de ventilacao natural abertas ou
instale um dispositivo de ventilagdo mecénica
(campanula com exaustor). A utilizacao
intensa e prolongada do aparelho pode
requerer uma ventilacdo complementar ou
mais eficaz: abra uma janela ou aumente a
poténcia da ventilagdo mecanica.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!
As zonas de cozedura € zonas adjacentes
aguecem muito. Nunca toque nas
superficies quentes. Mantenha as criancas
com menos de 8 anos afastadas do
aparelho.
Quando a garrafa de gas de petroleo
liguefeito (GPL) n&o esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderdo ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar
corretamente, permitindo a saida
descontrolada de gas. Qualquer destas
situacdes pode provocar queimaduras.
Cologue sempre garrafas de GPL na
posicao vertical.

/\ Aviso — Perigo de incéndio!
As zonas de cozedura aquecem muito. Nao
cologue objectos inflamaveis sobre a placa
de cozedura. Nao deixe objectos sobre a
placa de cozedura.



Nao armazene nem utilize produtos
quimicos corrosivos, vapores, materiais
inflamaveis ou produtos n&o alimentares
por baixo deste electrodoméstico, nem
perto dele.

As gorduras ou 0leos sobreaguecidos sédo
facilmente inflamaveis. Nao se ausente
enquanto estiver a aquecer gorduras ou
Oleos. Se se inflamarem, ndo apague o
fogo com agua. Cubra o recipiente com
uma tampa para apagar o fogo e desligue
a zona de cozedura.

/\ Aviso - Perigo de lesées!

As mudancas repentinas de temperatura
podem fazer com que o vidro se parta.
Evite as correntes de ar e derramar liquidos
frios durante a utilizacédo da placa de
cozedura.

Os recipientes que apresentem danos, com
um tamanho inadequado, que ultrapassem
as margens da placa de cozedura ou que
estejam mal posicionados, podem provocar
graves lesdes. Tenha em consideragao as
recomendacdes e adverténcias relativas
aos recipientes para cozinhados.

Em caso de avaria, corte a alimentacao
eléctrica e o fornecimento de gas do
aparelho. Para proceder a reparacéo,
recorra ao nosso Servico de Assisténcia
Técnica.

Nao manipule o interior do aparelho. Se tal
for necessario, recorra ao n0sso Servico de
Assisténcia Técnica.

Se algum dos comandos nao rodar, néo o
force. Contacte imediatamente o Servico de
Assisténcia Técnica para proceder a
reparagcao ou substituicdo.

/\ Aviso — Perigo de descarga eléctrica!
Nao utilize maquinas de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

Se o vidro estiver estalado ou apresentar
ruturas, pode dar origem a choques
elétricos. Desligue o aparelho. Informe os
Servicos Técnicos.

Conhecer o aparelho pt

& Conhecer o aparelho

Na visdo geral de modelos podera encontrar o seu
aparelho com as poténcias dos queimadores.

— Pdgina 2

Acessorios

Os acessdrios seguintes podem ser adquiridos através
do Servico de Assisténcia Técnica:

Grelha suplente para wok
Para utilizar exclusivamente em
queimadores para wok com
recipientes de base concava.
Recomenda-se que utilize a gre-
Iha suplente para wok de modo
a prolongar a vida (til do apare-
Iho.

Suporte adicional para cafe-
teira de expresso

Apenas para a utilizacao de reci-
pientes para cozinhar cujo dia-
metro do fundo seja inferior a
12 cm no queimador mais
pequeno.

O fabricante nao se responsabiliza caso nao utilize
estes acessoérios ou o faca de forma inadequada.

21



pt Queimadores a gas

i®1Queimadores a gas

Cada comando de accionamento mostra o queimador
que controla.

0/.

\/0 s

Para um funcionamento correcto do aparelho é
importante certificar-se de que as grelhas e todas as
pecas dos queimadores estao correctamente
colocadas. N&o troque as tampas dos queimadores.

Se o queimador ndo se acender, rode o comando para
a posicao de apagado e repita os passos. Desta vez,
mantenha o comando pressionado durante mais tempo
(até 10 segundos).

AAviso — Perigo de deflagracao!

Se passados 15 segundos a chama n&o acender,
apague o queimador e abra a porta ou a janela do
espaco em que se encontra. Espere, pelo menos, um
minuto antes de tentar acender o queimador.

Sistema de seguranca

Esta placa de cozedura dispde de um sistema de
seguranca (termopar) que impede a passagem do gas
se 0s gueimadores se apagarem acidentalmente.

Acendimento manual

Prima o comando do queimador seleccionado e
gire-o para a esquerda até a posicao desejada.
Aproxime qualquer tipo de isqueiro de cozinha ou
chama (isqueiro de bolso, fésforos, etc.) ao
gueimador.

Acendimento automatico

Se a placa de cozedura estiver equipada com um
dispositivo de acendimento automatico (bugias):

Pressione o comando do queimador seleccionado e
rode-o para a esquerda até a posicao de poténcia
maxima.

Enquanto o comando estiver premido, produzem-se

faiscas em todos os queimadores. A chama acende-

se.
Deixe de pressionar o comando.
Gire o comando para a posicao desejada.
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1 bugia
2 termopar

Para garantir que este aparelho esta activado:
Acenda o queimador normalmente.
Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente
pressionado durante 4 segundos apds a chama se
ter acendido.

Apagar um queimador

Rode o comando correspondente para a direita até a
posicéao 0.

Niveis de poténcia

Os comandos progressivos permitem regular a
poténcia que necessita entre os niveis maximo e
minimo.

Posicdo @ Comando na posicao de desligado

Chama grande 0 Abertura ou capacidade maximas e acendi-
mento eléctrico

Chama pequena @  Abertura ou capacidade minima

Adverténcias

Durante o funcionamento do queimador, € normal que
um ligeiro silvo seja emitido.

Quando utilizado inicialmente é normal que sejam
libertados odores. Tal ndo constitui qualquer perigo
nem é sindnimo de avaria. Os odores vao
desaparecendo.




Uma chama cor-de-laranja é normal. Deve-se a
presenca de particulas de pd no ar, liquidos
derramados, etc.

No caso de uma extingdo acidental da chama do
gueimador, desligue o0 comando de accionamento do e
nao tente reacendé-lo durante, pelo menos, 1 minuto.

Alguns segundos depois de se apagar o queimador,
emitir-se-a um som (som seco). Tal ndo € sinénimo de
avaria, significa apenas que a seguranca esta
desactivada.

Mantenha a limpeza maxima. Se as bugias estiverem
sujas, a ligagao sera defeituosa. Limpe as bugias
periodicamente utilizando uma escova nao metalica
pequena, lembrando-se que as bugias ndo devem
sofrer impactos violentos.

Recomendacoes para cozinhados

Queimador  Ferver, cozer, Reaquecer e manter quentes: pratos
para wok assar, dourar,  preparados, pratos cozinhados
paellas,comida
asidtica (wok)
Queimador  Escalopes, Arroz, bechamel,  Cozinhar a
rapido bifes, tortilhas, guisados vapor: peixes,
fritos hortalicas
Queimador  Batatas ao Reaquecer pratos cozinhados e
semi-rapido  vapor, legu- manté-los quentes e fazer estufados
mes frescos,  em lume brando
guisados, mas-
sas
Queimador ~ Cozer: estufa-  Descongelar e Fazer/derreter:
auxiliar dos, arroz- cozer lentamente: manteiga, cho-

doce, caramelo legumes, frutas,
produtos congela-
dos

colate, gelatina

Recipientes para cozinhados pt

Ed Recipientes para

cozinhados

Recipientes apropriados

Queimador para wok 22.cm
Queimador répido 22 cm
Queimador semi-rapido 14 cm
Queimador auxiliar 12 cm

30 cm
26 cm
20cm
16 cm

Adverténcias para utilizacao

As seguintes recomendacdes ajuda-lo-ao a poupar

energia e a evitar danos nos

\ Vg

J

recipientes:

Utilize recipientes de
tamanho adequado a cada
queimador.

Nao utilize recipientes
pequenos em
gueimadores grandes. A
chama né&o deve tocar nos
lados do recipiente.

Nao utilize recipientes
deformados que nao
figuem estaveis sobre a
placa de cozedura. Os
recipientes poderiam virar-
se.

Utilize apenas recipientes
de base plana e grossa.
Nao deve cozinhar sem
tampa ou com a tampa
mal colocada. Grande
parte da energia é
desperdicada.

Cologue o recipiente bem
centrado sobre o
queimador. Caso contrario,
0 recipiente podera virar-
se.

Nao cologue os
recipientes grandes sobre
0S gueimadores proximos
dos comandos. Estes
podem ficar danificados
devido ao excesso de
temperatura.

Coloque os recipientes
sobre as grelhas e nunca
directamente sobre o
queimador.

Antes de utilizar, certifique-
se de que as grelhas € as
tampas dos queimadores
estao bem colocadas .
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pt Limpeza e manutencéo

24

Manuseie 0s recipientes
com cuidado sobre a
placa de cozedura.

Nao golpeie a placa de
cozedura, nem coloque
PESOS EXCESSIVOS sobre a
mesma.

Nao utilize dois
queimadores ou fontes de
calor para um so
recipiente.

Evite a utilizacéo
prolongada de
grelhadores, cacarolas de
barro, etc. na poténcia
maxima.

Limpeza e manutencao

Limpeza

Deixe o aparelho arrefecer e limpe-o com uma esponja,
agua e detergente.

Depois de cada utilizagéo, limpe a superficie dos
respectivos elementos do queimador assim que o
mesmo tiver arrefecido. Se forem deixados restos
(alimentos ressequidos, gotas de gordura, etc.), por
minimos que sejam, estes irédo ficar colados a
superficie, sendo mais dificeis de remover. E
necessario que os furos e as ranhuras estejam limpos
para que a chama se forme correctamente.

O movimento de alguns recipientes pode deixar restos
metalicos sobre as grelhas.

Limpe os queimadores € as grelhas com agua e
detergente e esfregue-0s com uma escova nao
metalica.

Se as grelhas tiverem bases de borracha, tenha
cuidado ao limpa-las. As bases podem soltar-se e a
grelha pode riscar a placa de cozedura.

Seque sempre o0s queimadores e as grelhas
completamente. Se houver agua ou zonas humidas, no
inicio da cozedura, pode deteriorar o esmalte.

Depois da limpeza e secagem dos gueimadores,
verifigue se as tampas estdo bem colocadas sobre o
difusor.

Atencao!
Nao utilize maquinas de limpeza a vapor. Podera
danificar a placa de cozedura.
Nunca utilize produtos abrasivos, esfregdes de aco,
objectos cortantes, facas, etc. para remover restos
de comida ressequidos da placa de cozedura.
Nao utilize facas, raspadores ou utensilios similares
para limpar a unido do vidro com as tampas dos
queimadores, os perfis metalicos nem os painéis de
vidro ou aluminio, se existentes.

Manutencao

Limpe imediatamente, em caso de derrame de liquidos.
Desta forma, evita que restos de comida se agarrem, o
que dificulta a limpeza.

Nao deslize os recipientes sobre o vidro, ja que poderia
riscar-se. Pelo mesmo motivo, ndo deixe cair objectos
duros ou pontiagudos sobre o vidro. Nao golpeie as
esquinas da placa de cozedura.

Os gréos de areia (provenientes, por exemplo, da
limpeza de legumes e hortalicas) riscam a superficie do
vidro.

O acgucar queimado ou outros alimentos com elevado
teor de acucar que tenham sido derramados, devem
ser imediatamente limpos da zona de cozedura
utilizando uma espatula de vidro.



Defeito: O que fazer?

Em alguns casos, as avarias ocorridas podem ser
faceis de eliminar. Antes de contactar o servigo de
assisténcia técnica, tenha em atencéo as seguintes

indicacoes:

Defeito: O que fazer? pt

0 funcionamento eléctrico
geral esta avariado.

0 acendimento automatico
nao funciona.

A chama do queimador néo é
uniforme.

0 fluxo de gas néo parece nor-
mal ou ndo sai gas.

Ha um cheiro a gés na cozi-
nha.

0 queimador desliga-se ime-
diatamente apds soltar o
comando.

Fusivel defeituoso.
0 interruptor termomagneético ou diferencial disparou.

Podem existir restos de alimentos ou de produtos de lim-
peza entre as bugias e 0s queimadores.

0Os queimadores estao molhados.
As tampas dos gueimadores estdo mal colocadas.

0 aparelho ndo esta ligado a terra, esta mal ligado ou a
tomada de terra esta defeituosa.

As pegas do queimador estdo mal colocadas.

As ranhuras do queimador estao sujas.

A passagem de gas esta fechada por chaves intermé-
dias.

Se 0 gas for fornecido por uma botija, verificar se esta
nao estd vazia.

Estd uma torneira aberta.
Acoplamento incorrecto da botija.
Possivel fuga de gas.

0 comando néo foi pressionado durante tempo sufi-
ciente.

As ranhuras do queimador estao sujas.

Verificar o fusivel na caixa geral de fusiveis e substituir,
caso esteja avariado.

Verificar se o interruptor termomagnético ou diferencial
disparou no quadro de distribuicdo de energia.

Este espaco, entre a bugia e o queimador, deve estar
limpo.

Secar cuidadosamente as tampas dos queimadores.

Certificar-se de que as tampas estao correctamente colo-
cadas.

Contactar o instalador eléctrico.

Colocar correctamente as pegas sobre o queimador cor-
respondente.

Limpar as ranhuras do queimador.
Abrir as possiveis chaves intermédias.

Substituir a botija.

Fechar as torneiras.
Verificar se 0 acoplamento estd correcto.

Fechar a torneira geral de seguranca, arejar 0 espago
onde se encontra e contactar imediatamente um técnico
de instalag&o autorizado para fazer a revisao e certifica-
¢éo da instalagéo. Voltar a utilizar o aparelho apenas
quando tiver a certeza de que ndo existe qualquer fuga de
gas na instalacdo ou no proprio aparelho.

Depois de 0 queimador estar aceso, manter o comando
pressionado durante mais uns segundos.

Limpar as ranhuras do queimador.
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VA Servicos Técnicos

Se solicitar o nosso Servigo de Assisténcia Técnica,
deve indicar o nimero do produto (E-Nr.) e 0 nimero
de fabrico (FD) do aparelho. Esta informacéao consta da
placa de caracteristicas, situada na parte inferior da
placa de cozedura e na etiqueta do manual de
utilizacao.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servicos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250 740

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao € executada por técnicos
especializados com a devida formacao e com as pecas
de reparacéo originais para o seu aparelho.

Condicoes de garantia

Se, contrariamente as nossas expectativas, o aparelho
apresentar algum dano ou se ndo cumprir com as
exigéncias de qualidade previstas, solicitamos que nos
comunique o mais rapido possivel. Para que o servigo
de garantia seja valido, o aparelho ndo devera ter sido
manipulado, nem submetido a uma ma utilizacao.

As condicdes de garantia vigentes s&o as
estabelecidas pelo representante da nossa empresa no
pais onde se realizou a compra. Informacdes
pormenorizadas podem ser obtidas nos pontos de
venda. E necessario apresentar o comprovativo de
compra para beneficiar do servico de garantia.

Reserva-se o direito de realizar alteragdes.
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Y Proteccao do meio
ambiente

Se o simbolo £ estiver na placa de carateristicas do
aparelho, tenha em atencéo as seguintes indicacdes.

Eliminacao ecoldgica
Elimine a embalagem de forma ecoldgica.
E\ Este aparelho esta marcado em conformidade

com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e

mmmm clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criacao
de um sistema de recolha e valorizacdo dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.

A embalagem do seu aparelho foi fabricada com os
materiais estritamente necessarios para garantir uma
proteccao eficaz durante o transporte. Estes materiais
s&o totalmente reciclaveis, sendo assim reduzido o
impacto ambiental. Convidamo-lo a participar também
na conservacdo do meio ambiente, cumprindo com as
seguintes recomendagoes:

deposite a embalagem no contentor de reciclagem
adequado,

antes de se desfazer de qualquer aparelho, inutilize-
0. Consulte a administracéo local para saber o
endereco do centro de recolha de materiais
reciclaveis mais proximo e entregue ai 0 seu
aparelho,

nao deite fora o dleo utilizado pelo lava-louga.
Guarde-o num recipiente fechado e entregue-o num
centro de recolha ou, na sua falta, deposite-o num
contentor de lixo orgénico (acabara por ser
depositado num aterro controlado; provavelmente
ndo € a melhor solugédo, mas desta forma evitamos
a contaminacéo da agua.
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