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iEstimado cliente O 0000000000000

Le felicitamos por haber elegido nuestro aparato y le
damos la bienvenida a la comunidad de usuarios de
productos ufesa.

Para obtener los mejores resultados le recomendamos
que use solo accesorios originales ufesa, puesto que
han sido disefiados especialmente para este producto.
Por favor, lea estas instrucciones atentamente. Preste
especial atencién a las instrucciones de seguridad.
Guarde este manual de usuario para futuras consultas.

Instrucciones de sequridad y uso
e000000000

Lea este manual de usuario al completo antes
de usar el aparato.

iPELIGRO! / jADVERTENCIA! 9
Riesgo de lesiones

No use el aparato si el cable de
alimentacién esté roto o si la
carcasa esté visiblemente dafada.
Si el cable no extraible esta roto,
debe ser reemplazado por el
fabricante, un centro de servicio
técnico autorizado u otra persona
cualificada para evitar cualquier
peligro.

El aparato solo debe ser reparado
por personal cualificado. Una
reparacion inadecuada puede
presentar un serio peligro para

el usuario. En caso de defecto,
pongase en contacto con un
centro de servicio técnico
autorizado.

Apague el aparato y desenchufelo
antes de sustituir cualquier
elemento o acercarse a las partes
moviles durante su uso.
Desconecte siempre el aparato
de la red eléctrica si lo va a dejar

desatendido y antes de su
montaje, desmontaje y limpieza.
Apague el aparato después

de cada uso. No desmonte los
componentes de la licuadora,

no retire la tapa del vaso ni el
recipiente del procesador de
alimentos hasta que el motor

y todas las partes méviles se
detengan completamente.
Introduzca los alimentos
solamente a través de la boca de
llenado con el empujador que se
incluye con el aparato.

Tenga extremada precaucién
cuando la licuadora esté en
funcionamiento en presencia de
nifos.

Este aparato no debe ser usado
por nifios. Mantenga el aparato
y su cable fuera de su alcance.
Este aparato puede ser usado
por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o falta de experiencia
y conocimientos bajo supervision
o si se les instruye en el uso de
este aparato de forma segura

y entienden los peligros existentes.

Los nifios no deben jugar con el
aparato.
No coloque nunca el aparato
sobre una superficie hUmeda.
Mantenga el aparato y el cable de
alimentacion lejos de superficies
calientes y placas de cocina.
Licuadora

No use la licuadora si el filtro
(colador) esté danado.

Antes de encender la licuadora,
compruebe que la tapa esté
correctamente sujeta con las
abrazaderas.

Notes



No retire el recipiente para restos
o las abrazaderas mientras la
licuadora esté en funcionamiento.

Batidora de vaso / molinillo

Gire el mando regulador a “0”
antes de retirar la tapa, el

vaso y el molinillo de la base
para accesorios. Espere hasta
que las cuchillas se detengan
completamente.

No utilice la batidora de vaso sin
antes colocar el tapén del orificio
de llenado.

No introduzca las manos en el
vaso, ni siquiera para limpiarlo.
Las cuchillas estan muy afiladas
y pueden ser peligrosas.

No introduzca objetos duros
(cucharas, cucharones, espétulas,
etc.) en el vaso cuando conecte el
aparato a la red eléctrica.

No lave las cuchillas directamente
con las manos. Para limpiar las
cuchillas use el cepillo que se
incluye con el aparato.

Procesador de alimentos

No toque el aparato en

marcha con las manos. Son
especialmente peligrosos el disco
de doble cara y la cuchilla del
procesador de alimentos. jEstan
muy afilados! La manipulacién
descuidada puede provocar
lesiones.

Tenga cuidado al manipular

las cuchillas cuando vacie el
recipiente y durante la limpieza
del aparato.

No lave la cuchilla del procesador
de alimentos ni el disco de doble
cara directamente con las manos.
Use el cepillo que se incluye con
el aparato.

/ADVERTENCIA! ¢
Riesgo de daiios materiales

No desenchufe el aparato tirando del cable.
Coloque el motor cerca de una toma de corriente
sobre una superficie plana y estable de forma que
los orificios de ventilacién del aparato no queden
bloqueados.

El aparato solo debe ser conectado a una toma de
corriente alterna que tenga la misma potencia que
la indicada en la placa del fabricante del aparato.
En caso de que algun liquido entre en contacto
con el motor, detenga inmediatamente el aparato
y desenchufelo. Lleve el aparato a un centro de
servicio técnico autorizado para su examinacion

y mantenimiento.

No sobrecargue nunca el aparato procesando
cantidades excesivas de alimentos o empujéndolos
demasiado por la boca de llenado.

No exponga el aparato a temperaturas superiores
a 60 °C.

No deje el aparato conectado a la red eléctrica sin
supervision.

No sumerja la base motora en agua ni la lave bajo
un chorro de agua.

No limpie la carcasa con detergentes abrasivos,
tales como emulsiones, cremas, pastas, etc., ya que
estas pueden borrar los simbolos gréficos, como
marcas, sefales de advertencia, etc.

Limpie las partes metélicas (especialmente los
filtros/coladores con un molinillo afilado y la
cuchilla y el disco del procesador de alimentos)
con el cepillo que se incluye con el aparato.

Licuadora

Desenchufe la licuadora inmediatamente si

nota una excesiva vibracién o disminucion en la
rotacion. Limpie el filtro/colador y la carcasa.
Detenga y desconecte el aparato de la red eléctrica
si algun producto se queda atascado en la boca

de llenado o en la cuchilla de triturado. Elimine la
causa del bloqueo.

No use la licuadora sin el recipiente para restos.

Batidora de vaso / molinillo

No llene el vaso con liquidos hirviendo.

No almacene nunca el vaso con la tapa puesta.

No llene el vaso por encima de la marca “900 ml".
Si esto ocurre, el contenido puede levantar la tapa
durante el arranque del motor.

No llene demasiado el vaso. Si el liquido entra en
contacto con el motor, puede ser absorbido por
este y causar su deterioro.

Durante la mezcla, el vaso debe contener al menos
300 ml de liquido.



Se recomienda utilizar el aparato montado con la - 30 segundos con el molinillo

batidora de vaso/molinillo durante un méximo de - 30 segundos con el procesador de alimentos

30 segundos. Transcurrido este tiempo, apague Tiempo de espera antes de volver a utilizar la licuadora:

el aparato y espere 5 minutos antes de volver 30 minutos

a encenderlo, permitiendo de este modo que Tiempo de espera antes de volver a utilizar la batidora

se enfrie el motor. El proceso de mezcla puede de vaso o el molinillo: 5 minutos

constar de hasta cinco ciclos de 30 segundos. Tiempo de espera antes de volver a utilizar

No ponga en marcha el aparato montado con la el procesador de alimentos: 10 minutos

batidora de vaso/molinillo vacia porque puede Nivel de ruido emitido por el aparato (Lwa):

sobrecalentarse. - con la licvadora: 77 db/A

La temperatura de los ingredientes usados para la - con la batidora de vaso: 83 db/A

mezcla no debe superar los 60 °C. - con el molinillo: 82 db/A
Procesador de alimentos - con el procesador de alimentos: 86 db/A

Antes de poner en marcha el aparato, compruebe Este producto estéa construido con aislamiento de

que no hay ningun objeto sélido (cuchara, por Clase Il'y no necesita toma de tierra @

ejemplo) dentro del recipiente del procesador de Los aparatos Ufesa cumplen con los requisitos de las

alimentos. normativas pertinentes.

No detenga el aparato abriendo la tapa Este aparato cumple con los requisitos de las siguientes

del procesador de alimentos ni girando el directivas:

recipiente del procesador de alimentos (freno - Equipo eléctrico disefiado para ser usado con unos

de emergencia). Esto puede provocar un mayor limites de voltaje especificos (LVD) - 2006/95/EC.

deterioro de la base motora y debe ser evitado. - Compatibilidad electromagnética (EMC)

No lave las partes metalicas en el lavavaijillas. Los - 2004/108/EC.

productos de limpieza agresivos que se utilizan Este producto estéd marcado con el simbolo CE en la

en este tipo de aparatos pueden oscurecer dichas placa del fabricante.

partes. Lavelas a mano bajo un chorro de agua con

detergente y un cepillo suave. Estructura del aparato Q

0000000000

CONSEJOS ’ ﬂ Mando regulador (PULSE, O, velocidad 1, velocidad 2)

.z Patas
Informacion sobre el producto g
N Base motora
y consejos sobre su uso

e Cable de conexion
Este aparato solo esta disefiado para el uso e Anclaje
doméstico. Las condiciones de garantia cambiaran Elementos de la licuadora

si el aparato es usado en un negocio gastronémico.
Antes del primer uso, retire el embalaje y lave
todos los accesorios meticulosamente.

e Recipiente para restos
a Pico vertedor

Cuando haya terminado, desenchufe el aparato. 9 Recipiente
9 Abrazaderas
@ Colador
Datos técnicos @ Tapa
eoo00000000 @® Boca de llenado
@ Empujador
La base motora del aparato esta adaptada para @ o
funcionar con la licuadora, la batidora de vaso, Recipiente para zumo
el molinillo y el procesador de alimentos. @ Tapa del recipiente con separador de espuma
Los datos técnicos estan indicados en la placa del @ Cepillo
fabricante. B g .
Tiempo de funcionamiento maximo admisible del motor: ase para adaptar accesorios

- Dos minutos con la licuadora @ Base para adaptar accesorios
- 30 segundos con la batidora de vaso



Elementos del molinillo

@ Base del molinillo con cuchillas
@ Junta del molinillo

@ Recipiente del molinillo

Elementos de la batidora de vaso
@ Cuchillas de la batidora de vaso
@ Junta

@ Vaso con indicador de nivel

@ Tapa del vaso

@ Tapon del orificio de llenado

Elementos del procesador de alimentos
@ Engranaje (transmision)

@ Recipiente del procesador de alimentos
@ Disco de doble cara

@ Cuchilla del procesador de alimentos
@ Tapa del procesador de alimentos

@ Empujador del procesador de alimentos

PROCESADOR DE ALIMENTOS
e000000000

Caracteristicas del aparato

El procesador de alimentos esté disefiado para

realizar funciones relacionadas con la preparacién de
comidas. Los elementos intercambiables (cuchilla del
procesador de alimentos, disco doble) permiten trocear,
cortar, mezclar masa y picar verduras.

Uso de los accesorios

Cuchilla del procesador de alimentos: se utiliza para
procesar carne cruda o cocinada. También se puede
utilizar para mezclar masa para dulces.

Disco de doble cara

- Una cara corta los alimentos en rodajas.
- La otra cara reduce los alimentos a virutas.

Preparacion del aparato para su
funcionamiento
0000000000

Antes del primer uso del procesador de alimentos

(o tras su almacenamiento durante un tiempo
prolongado) lave todas las partes del procesador

de alimentos (el empujador, la tapa el recipiente, la
cuchilla y el disco de doble cara) en agua caliente con
detergente, enjuague bien y séquelas.

Mantenimiento y uso a
0000000000

n Instale el engranaje en la base para accesorios de
modo que el simbolo W del engranaje esté alineado con

el simbolo ‘\ de la base para accesorios y bloguee el
engranaje girandolo en el sentido de las agujas del reloj
hasta que el simbolo ¥ del engranaje esté alineado con

el simbolo M de la base para accesorios.Escuchara un
“clic” caracteristico que le indicara que el engranaje ha
sido colocado correctamente.

9 Coloque el recipiente del procesador de alimentos
en la base para accesorios de modo que el simbolo

WV del recipiente este alineado con el simbolo i\ de
la base para accesorios. Presione el recipiente contra
la base para accesorios y bloquéelo girando en el
sentido de las agujas del reloj hasta que el simbolo W

del recipiente esté alineado con el simbolo Il de la
base para accesorios. Escucharé un “clic” caracteristico
que le indicara que el engranaje ha sido colocado
correctamente.

El asa del recipiente del procesador de
alimentos debe quedar en el lado

derecho del aparato.

Uso de la cuchilla del procesador G
de alimentos

ﬂ Inserte la cuchilla del procesador de alimentos en
el recipiente.

e Introduzca los alimentos en el recipiente.

9 Coloque la tapa del procesador de alimentos de
modo que el pasador de la tapa llegue al hueco de la
cuchilla y el simbolo W de la tapa esté alineado con el

simbolo i\ del recipiente del procesador de alimentos.

e Presione la tapa del procesador de alimentos contra
el reborde del recipiente y bloquéela girando en el
sentido de las agujas del reloj hasta que el simbolo W

de la tapa esté alineado con el simbolo i del recipiente.
e Introduzca el empujador del procesador de
alimentos en la boca de llenado.

e Encienda el aparato girando el mando regulador
hasta la posicién deseada.

No utilice el aparato con el procesador

de alimentos durante mds de 30 segundos ”
seguidos. Transcurrido este tiempo, apague

el aparato y espere 10 minutos antes de volver

a encenderlo para que se enfrie el motor.



e Mientras utiliza el aparato puede afiadir productos
(especias, ingredientes, etc.) a través de la boca de
llenado después de retirar el empujador del procesador
de alimentos. Coloque los productos en la boca de
llenado y, si es necesario, presione suavemente con el
empujador.

No presione los productos con los dedos
U otros objetos.

® Para detener el aparato, gire el mando regulador
hasta la posicion “0”.

® Abra el procesador de alimentos siguiendo los pasos
opuestos a los descritos en los parrafos y

Uso del disco de doble cara 0

0 Inserte el disco de doble cara en el recipiente del
procesador de alimentos por el lado que desee utilizar
(rodajas/virutas).

9 Coloque la tapa del procesador de alimentos de
modo que el pasador de la tapa llegue al hueco de la
cuchilla y el simbolo W de la tapa esté alineado con el

simbolo del recipiente del procesador de alimentos.

e Presione la tapa del procesador de alimentos
contra el reborde del recipiente y bloquéela girando en
el sentido de las agujas del reloj hasta que el simbolo

V¥ de la tapa esté alineado con el simbolo i del
recipiente.

e Introduzca los productos en la boca de llenado y,
si es posible, introduzca el empujador.

e Encienda el aparato girando el mando regulador
hasta la posicién deseada.

No utilice el aparato con el procesador
de alimentos durante mds de 30 ”
segundos seguidos. Transcurrido este

tiempo, apague el aparato y espere 10 minutos

antes de volver a encenderlo para que se enfrie
el motor.

e Mientras utiliza el aparato, puede afiadir productos
a través de la boca de llenado después de retirar el
empujador. Coloque las frutas o verduras en la boca
de llenado de la tapa y presidnelos suavemente con el
empujador.

No presione los productos con los dedos
u otros objetos.

6 Para detener el aparato, gire el mando regulador
hasta la posicion “0”.

® Abra el procesador de alimentos siguiendo los pasos
opuestos a los descritos en los parrafos y

Consejos de uso
0000000000

e No triture trozos demasiado grandes con la
cuchilla del procesador de alimentos. Antes de echar
los productos en el recipiente, trocee los alimentos
grandes hasta obtener trozos de unos 3 cm.

e Cuando muela queso, mantequilla 0 margarina, no
utilice el aparato durante un periodo muy prolongado.
Los alimentos procesados pueden calentarse

y disolverse.

e Silos productos se pegan a la cuchilla o a las
paredes interiores del recipiente, apague el aparato,
quite la tapa y retire los productos de la cuchilla y las
paredes.

Disco de doble cara. Lado para rodajas

e Puede obtener rodajas normales sin cortes si el
aparato esta desconectado mientras introduce los
productos por la boca de llenado. También puede

utilizar la funcién “PULSE”.

Disco de doble cara. Lado para virutas

e Puede introducir los productos por la boca de
llenado mientras el aparato esta en funcionamiento.

Cuidado y limpieza del aparato con el
procesador de alimentos
0000000000

e Después de cada uso, lave meticulosamente

todas las partes que han estado en contacto con los
alimentos procesados usando agua tibia y detergente
liquido para prevenir la acumulacion de residuos
resecos.

e Limpie la carcasa de la base motora con un pafio
humedo y detergente liquido.

e Elimine la suciedad de las aberturas y esquinas con
un cepillo para botellas o un cepillo de dientes.

e Seque completamente todas las partes del aparato.

e Guarde siempre la cuchilla del procesador de
alimentos dentro del recipiente.

Limpie el aparato inmediatamente
después de cada uso. Esto evitard la
acumulacién de residuos en el interior
del procesador de alimentos.



LICUADORA
000000000

Descripcién del aparato

La licuadora esté disenada para extraer rapidamente el
zumo de frutas y verduras separando automéaticamente
la pulpa. La velocidad de centrifugacién ha sido
expresamente seleccionada para obtener un zumo

de una calidad excelente. El zumo de fruta o verduras
puede contener particulas que son beneficiosas para la
salud pero que pueden afectar a la claridad del zumo.
Esto es intencionado, puesto que el valor nutricional

y dietético del zumo es maés importante que su
claridad. La cantidad de zumo que se puede obtener
de 1kg de fruta o verduras depende de su frescura,

asi como de la limpieza del filtro y el estado del disco
para triturar (p. ej: para zanahorias frescas es de un
50-60 %). Todas las partes que entran en contacto
con productos procesados estan fabricadas con
materiales adecuados para el contacto con alimentos.

Preparacion de la licuadora para su uso
eeoo000000®

Desmontaje

Antes del primer uso, desmonte el
aparato y lave todas las partes que
vayan a entrar en contacto con frutas
o verduras procesadas.

a Extraiga los soportes de fijacion hacia arriba para
que se abra las salientes de la cubierta.
e Retire el empujador y la tapa.

9 Quite el recipiente para restos.

e Desmonte el recipiente con el colador girandolo
en sentido contrario a las agujas del reloj hasta que el
simbolo W del recipiente esté alineado con el simbolo

de la base motora y retirelo.

Lave todas las partes (excepto la base
motora) en agua tibia con detergente ,
liquido. También puede lavarlas en el
lavavdijillas a una temperatura méxima de

60 °C (excepto el recipiente, el colador y la
base motora). Una vez se hayan secado todas
las partes por completo, vuelva a instalarlas.

Montaje G

n Coloque el recipiente en la base motora alineando

el simbolo W del recipiente con el simbolo .ﬁ dela
base motora.

e Bloquee el vaso girandolo en el sentido de las

agujas del reloj hasta que el simbolo Il de la base
motora esté alineado con el simbolo W del recipiente.

&

a Deslice el recipiente para restos por debajo de la
tapa de la siguiente forma: incline el recipiente para
restos, coldéquelo debajo del recipiente de la licuadora
de forma que el saliente del recipiente para restos
encaje en la muesca del recipiente de la licuadora

y deslicelo hacia la base motora.

9 Coloque y ajuste el colador sobre el anclaje
alineando las muescas del colador y el anclaje.

El colador solo puede ser colocado en
una posicion.

e Coloque la tapa de forma que el saliente de la tapa
encaje en la muesca del recipiente de la licuadora.

6 Enganche las abrazaderas en los pasadores de la
tapa.

a Empuje las abrazaderas contra el recipiente de la
licuadora hasta que escuche un “clic” caracteristico que
le indicaré que se han enganchado correctamente.

e Coloque el recipiente para zumo de forma que el
pico vertedor se sitUe dentro del recipiente.

En caso de no cerrar el aparato
correctamente con las abrazaderas,
un dispositivo de seguridad impedird la

activacién del mismo.

Inicio y funcionamiento de la licuadora
eeoo000000®

Lave y prepare las frutas y verduras
y déjelas cerca del aparato.

e Asegurese de que el mando regulador marca “0”.

e Conecte el cable a una toma de corriente y ponga
en funcionamiento la licuadora girando el mando
regulador a la velocidad 10 2, segun lo necesario
(véase la tabla “Velocidades de centrifugacién
recomendadas para frutas y verduras”).

e Coloque las frutas o verduras en la boca de llenado
de la tapa y presiénelas suavemente con el empujador.



No presione los productos con los dedos
U otros objetos.

e Vierta el zumo extraido en vasos, tazas, etc.

El vaso estd equipado con una tapa con
separador de espuma para eliminar
particulas gruesas y espuma.

e Siuna cantidad excesiva de pulpa sobre el colador
causa vibraciones, use la funcion “PULSE”.

Funcién “PULSE”

La funcion “PULSE” permite retirar cantidades
excesivas de pulpa del colador. Mantenga el mando
regulador en “PULSE” para utilizar el aparato a la
velocidad maxima. Suelte el mando regulador para
detener el aparato.

Después de cada uso
0000000000

e Gire el mando regulador a la posicion “0” para
apagar el aparato.

e Desenchufe el aparato.

e Una vez detenida la base motora, desmonte el
aparato para lavar todas las partes (véase la seccién
“Desmontaje”).

® Vacie el recipiente para restos.

No deje que el recipiente para restos se
llene mds de lo debido. En caso ”
contrario, al inclinarlo puede caerse el
excedente acumulado.

Limpieza y mantenimiento
0000000000

o Lave el aparato meticulosamente después de cada
uso para prevenir la adhesién de zumo y pulpa en las
paredes.

e Use un cepillo suave para eliminar la suciedad de
las aberturas y esquinas del aparato.

o Limpie la base motora con un pafio humedo

y detergente liquido y séquela completamente.

Si entra agua o zumo en la base motora,
detenga el aparato inmediatamente v
y llévelo a un centro de servicio técnico

para su inspeccion.

e Lave el recipiente de la licuadora, la tapa, el empujador,
el recipiente para zumo con separador de espuma y el
recipiente para restos en agua tibia con jabon.

® La tapa, el empujador y el recipiente para restos
pueden ser lavados en el lavavajillas a una temperatura
méaxima de 60 °C.

e Limpie el colador solo con el cepillo que se incluye
con el aparato. jNo use nunca cepillos metalicos para
limpiar el colador!

e Algunas partes de pléstico del aparato pueden
cambiar de color después de un uso prolongado. Esto
no es un defecto.

® |as manchas naranjas de zumo de zanahoria
pueden ser eliminadas frotando con un pafo
empapado en aceite.

® Seque todas las partes cuidadosamente después de
limpiarlas.

e Vuelva a montar el aparato (véase la seccion
“Montaje”).

Tenga cuidado al manipular las partes
de pldstico transparente del aparato.
Son sensibles a golpes y caidas y pueden

romperse con facilidad.

Preparacién de zumos de frutas
y verduras
eo00000000

® |as frutas y verduras deben ser frescas y estar

bien lavadas. Las verduras deben ser lavadas de
arena y tierra bajo un chorro de agua y peladas. Los
recetarios sobre preparacién de zumos recomiendan
remojar las verduras en agua con sal y &cido citrico
durante 5 minutos. De esta forma, las verduras no

se oscureceran durante el procesamiento y el zumo
tendré un color mas natural.

® | os frutos de baya deben ser lavados justo antes de
SU Uso para mantener su frescura.

® | a seleccion de frutas y verduras depende de la
época del afio, de los gustos y preferencias y de las
recomendaciones de salud. Los valores nutricionales
de las frutas y verduras dependen del método de
preparacion.

® Para obtener un sabor y un aroma excelentes,
prepare los zumos con frutas y verduras maduras,
frescas y jugosas.

e Entre las mejores verduras para zumo se encuentran
el tomate, la zanahoria, el apio, la remolacha, el perejil,
la cebolla, la col, el pepino, el nabo negro o el ruibarbo.
® |as verduras como el rdbano, la cebolleta, el perejil,
el eneldo o el berro se pueden afiadir picados al zumo.
e Casi todas las frutas son aptas para preparar zumo.



e Después de ser lavadas, las manzanas, los
melocotones, los albaricoques v las ciruelas deben ser
escaldados con un colador en agua hirviendo.

e Asegurese de retirar los huesos de las frutas para
evitar dafios en el aparato.

® |a preparacién de zumo de ciruela, arandano, pera
0 manzana blanda u otra fruta blanda puede ser
problematico ya que su pulpa se vuelve esponjosa

y puede obstruir los orificios del colador. Para procesar
este tipo de frutas correctamente es mejor afiadirlas
en pequefas cantidades a otras frutas o verduras.

En estos casos sera necesaria una limpieza mas
frecuente del colador.

e También se puede obtener zumo de uva. Para ello
necesitara colocar el racimo entero en la boca de
llenado sin los tallos.

® |os tubérculos y frutas duras deben ser cortados
en trozos lo suficientemente pequefios para entrar por
la boca de llenado. Corte la manzana en trozos (si no
es lo suficientemente pequefia como para caber en la
boca de llenado) sin pelar ni descorazonar.

e |ntroduzca las frutas o verduras en la boca de
llenado después de poner en marcha el aparato.

e El valor nutricional del zumo recién exprimido es
similar al de las frutas y verduras de las que ha sido
obtenido.

e Elzumo fresco es especialmente recomendable
para nifios y personas mayores.

e Es recomendable afiadir un poco de agua al zumo
de verduras ya que es muy fuerte. Si no se diluye en
agua, la cantidad diaria de zumo de verduras no debe
ser superior a medio vaso.

e No se recomienda mezclar frutas con verduras,
excepto en el caso de la manzana. No mezcle el zumo
de melén con otros zumos.

e No almacene el zumo para su posterior consumo.
e Puede realzar el sabor de los zumos de verduras
con pimienta, eneldo, comino, nuez moscada, tomillo

y mejorana. Puede afiadir vainilla, canela y clavo al
zumo de fruta. Se recomienda machacar las especias
antes de su uso para disfrutar mejor de su aroma.

Use las especias en pequenas cantidades para
mantener el aroma y sabor naturales del zumo. Debido
a su bajo contenido caldrico, los zumos de frutas

y verduras son muy recomendables para personas que
estén a dieta.

® | os zumos de frutas y verduras se deben servir

a temperatura ambiente o con hielo.

Zumos frescos saludables
0000000000

Zumo de zanahoria

El zumo de zanahoria estimula el
metabolismo ya que es rico en vitaminas
y minerales necesarios para mantener el
% correcto funcionamiento del cuerpo.

" Lavitamina A, proveniente del caroteno,
es beneficiosa para la vista, mientras que otros
componentes del zumo de zanahoria reducen los
efectos dafinos de la nicotina y restauran el color
natural y saludable de la piel. Se recomienda que

los nifios beban medio vaso de zumo de zanahoria

y medio vaso de leche al dia. Por su parte, se
recomienda un vaso de zumo de zanahoria con zumo
de manzana como bebida energética para las personas
mayores.

Zumo de tomate

Los tomates frescos y maduros ofrecen
una excelente cantidad de zumo que
puede ser mezclado con casi todos los

zumos de verduras. Este zumo es una gran fuente de
vitaminas A y C. Dos vasos de zumo de tomate
contienen la cantidad diaria necesaria de vitamina C.
Sazone el zumo con sal y pimienta al gusto.

Zumo de remolacha

El zumo de remolacha y el zumo de
naranja ofrecen una deliciosa combinacion.
Sin embargo, consulte con un doctor antes

de beber zumo puro de remolacha.

Zumo de col

El zumo de col es recomendable para el
tratamiento de Ulceras géstricas.
Pregunte siempre a su médico antes de

consumir este zumo. Combina muy bien
con el zumo de zanahoria, convirtiéndose en una
excelente opcion para personas con estémago sensible.

Zumo de espinacas

El zumo de espinacas estimula la
produccion de globulos rojos.
Debido a su intenso sabor, es
recomendable combinarlo con

zumo de zanahoria. Para obtener
una deliciosa bebida mezcle zumo de espinacas, zumo
de zanahoria y zumo de apio a partes iguales.



Zumo de apio

Retire las hojas del apio antes de
exprimir la raiz en la licuadora, ya que
o tienen un sabor amargo. El zumo de
. apio tiene mucho sabor y combina muy
bien con otros zumos de verduras. Debe
ser consumido en cantidades inferiores al zumo de
zanahoria. Realce su sabor con zumo de manzana
o limén.
Zumo de pepino

Debido a su escaso sabor, el zumo de
pepino combina muy bien con el de
manzana, zanahoria o apio. El zumo de
pepino es recomendable para el cuidado
de la piel y para ayudar en el proceso de
filtracion del higado. También es recomendable para
personas a dieta.

Zumo de manzana

El zumo preparado con manzanas frescas
y maduras tiene un agradable sabor

y aroma. Es una fuente rica en vitaminas
Ay By en importantes minerales. Se ha
demostrado que el zumo de manzana
mejora la digestidn por su alto contenido en pectinas.
El zumo fresco de manzana es recomendable también
para personas con gota y reumatismo. En general, este
zumo ofrece grandes beneficios para la salud.

5

Zumo de ardndano

El zumo de ardndano es una gran bebida
si se le afiade azlcar y agua mineral.
Debido a su alta concentracion de
vitaminas y minerales, el zumo de
arandano estimula las funciones vitales,
especialmente en las personas mayores.

&

Zumo de bayas de saico

Rico en diversos nutrientes, el zumo de
bayas de salco estimula la transpiracion
y se recomienda en el tratamiento de
resfriados. Para preparar frutas en
conserva puede mezclar zumo de bayas de salco con
otros zumos de frutas.

&

Zumo de grosella negra

El zumo de grosella negra tiene una
fragancia especial, una alta acidez y un
distintivo sabor amargo. Debido a su
composicion quimica y su alto contenido en
vitaminas, el zumo de grosella negra es uno
de los zumos méas recomendados. Debe ser
mezclado con otros zumos de baja acidez

0 agua, miel y azicar.

af%-

Recetas saludables especiales
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Bebida energética
6 zanahorias

2 manzanas

1/2 remolacha

Bebida para el aliento
fuerte

1 pufiado de espinacas
1 punado de perejil

2 apios

4 zanahorias

Bebida “soleada”
2 manzanas
6 fresas

Bebida desintoxicante
4 zanahorias

1/2 pepino
1remolacha

J

Zumo “regulador eterno”
2 manzanas

1 manzana dura

1/4 de limén o un
pufiado de espinacas

6 zanahorias

Bebida del amor

3 tomates grandes
1/2 pepino

1 apio

1/4 de limén

Velocidades recomendadas

FRUTA/VERDURA

Pifia
Arandano
Melocotén
Remolacha

Pera

Manzana
Col
Hinojo
Zanahoria
Melodn
Albaricoque
Nectarina
Pepino
Kiwi
Tomate
Apio

Uva

NIVEL DE VELOCIDAD
1 2
°
°

°
°
°
°
.
°
°
°
°
°
°
°
°
°
°



Resolucién de problemas

PROBLEMA

El aparato no funciona.

El aparato produce un
olor extrafo.

La carcasa se calienta/el
aparato es muy ruidoso
y produce humo.

El colador esta bloqueado.

La boca de llenado toca el
colador/el aparato vibra.

CAUSA

Las abrazaderas no esta
colocadas correctamente
en la tapa.

Se activé la
proteccion contra el
sobrecalentamiento.

El aparato es nuevo.

El aparato esta
sobrecargado.

La base motora esté
danada.

El producto no es apto.

El aparato esta
sobrecargado.

El colador no esta
colocado correctamente.

Preparacion del aparato para su Q

USO CON accesorios

n Coloque la base motora en una superficie seca,
plana y estable, cerca de una toma de corriente

y alejada de los nifios.

Sitde el cable de forma que no cuelgue
de la mesa o encimera para evitar
tropiezos o tirones accidentales.

0

SOLUCION - QUE HACER

Apague y desenchufe el aparato. Coloque
correctamente las abrazaderas en la tapa (véase la
seccién “Montaje”). Encienda el aparato.

Apague y desenchufe el aparato. Deje que se enfrie
durante 30 minutos y vuelva a encenderlo de nuevo.

Es posible que produzca un olor especifico cuando
es encendido y usado por primera vez. Esto no es
peligroso y no es un indicador de que el aparato esté
danado. El olor deberia desaparecer después de usar
el aparato varias veces.

Compare el progreso del proceso y el tiempo de
procesamiento con lo indicado en el manual.

Compruebe que el voltaje indicado en la placa del
fabricante se corresponde con el voltaje de la toma
de corriente.

Apague y desenchufe el aparato. Lleve el aparato
a un centro de servicio técnico autorizado.

El aparato no puede ser usado con frutas o verduras
demasiado duras o que contengan fibras largas.

Apague y desenchufe el aparato. Espere hasta que
se detenga el aparato. Limpie la boca de llenado, el
colador, la tapa y el recipiente para restos.

Apague y desenchufe el aparato. Compruebe que el
colador esta ajustado correctamente sobre el anclaje.
Compruebe que el colador no esta danado. Si el
colador esta dafnado, el aparato debe ser reparado en
un centro de servicio técnico autorizado.

9 Coloque la base para accesorios en la base motora
de manera que el simbolo W situado en el lateral de

la base esté alineado con el simbolo -ﬁ de la base
motora.
e Bloquee la base para accesorios girdndola en el

sentido de las agujas del reloj hasta que el simbolo

de la base motora esté alineado con el simbolo W de la
base para accesorios (deberé oir un caracteristico “clic”
que indicaré que ha sido colocada correctamente).

a Conecte el cable de alimentacién a una toma de
corriente.



Antes de enchufar el aparato, asegurese
de que el mando regulador marca “0”.

BATIDORA DE VASO
0000000000

Caracteristicas del aparato

La batidora de vaso esté disefiada para triturar

y mezclar todo tipo de productos. Puede usarse para
preparar sopas, salsas y batidos. También puede
mezclar verduras, frutas y carne y preparar purés

y papillas con ingredientes cocinados.

Preparacion del aparato para su
funcionamiento
0000000000

Antes del usar por primera vez la batidora de vaso

(o tras su almacenamiento durante un tiempo
prolongado), lave el vaso, la tapa y el tapon del orificio
de llenado en agua tibia con detergente, enjuague bien

y seque todas las partes.

Mantenimiento y uso G
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Mantenga las manos alejadas de las
cuchillas. Estdn muy afiladas.

0 Monte la batidora de vaso en la base para
accesorios de forma que el asa del vaso se sitUe en el
lado derecho del aparato.

9 Bloquee el vaso girandolo en el sentido de las
agujas del reloj hasta que suene un caracteristico “clic”
que indicara que ha sido colocado correctamente.

@

e Introduzca los ingredientes en el vaso. No supere la

marca “900 ml” que se muestra en el vaso.

El asa del vaso debe quedar en el lado
derecho del aparato.

Puede introducir los ingredientes en el
orden que desee, pero se recomienda
anadir los ingredientes duros primero
para obtener mejores resultados.

e Coloque la tapa sobre el vaso de forma que el
colador de la misma no esté situado en el pico del
vaso. De esta forma, se evitaran posibles salpicaduras
durante el proceso de mezcla.

La tapa del vaso tiene tres posiciones,

pero solo se usa una posicién durante el ,
proceso de mezcla. Las otras dos

posiciones son utilizadas para extraer el
contenido del vaso.

e Coloque el tapén del orificio de llenado en el hueco
de la tapa de modo que los salientes del tapdn encajen
en las muescas de la tapa. Bloquee el tapon girandolo
en el sentido de las agujas del reloj.

No utilice el aparato con la batidora de
vaso sin el tapén del orificio de llenado,
especialmente si va a mezclar

ingredientes sélidos. Pueden salir disparados
por el hueco.

6 Encienda la batidora de vaso girando el mando

regulador hasta la posicion deseada.

No utilice el aparato con la batidora de
vaso durante mds de 30 segundos
seguidos. Transcurrido este tiempo,

apague el aparato y espere 5 minutos antes de
volver a encenderlo para que se enfrie el motor.

Obtendrd mejores resultados si usa la
velocidad 2.

a Durante la mezcla, puede afiadir productos
(especias o ingredientes) a través del orificio después
de retirar el tapon.

@ Para detener el aparato, gire el mando regulador
hasta la posicion “0”.

Si la consistencia de los productos

mezclados no satisface sus expectativas, ,
gire el mando regulador a “PULSE”

y manténgalo en esta posicién durante unos
segundos. El aparato trabajara a la velocidad

mdxima. Suelte el mando regulador para
detener el aparato.



Trituracién de hielo

La batidora de vaso también puede triturar cubitos

de hielo para conseguir trozos pequefios de tamafio
similar.

esté limpia antes de utilizarla para ,
triturar cubitos de hielo. En caso

contrario, ldvela meticulosamente con agua
limpia. Los residuos de detergente pueden
afectar al sabor del hielo triturado y de la
bebida al que sea ariadido.

Asegurese de que la batidora de vaso

Introduzca en el vaso no més de 15 cubitos (de 2 cm
de tamafio como méaximo). Afiada unos 15 ml

(1 cucharadita) de agua fria. Coloque la tapa y el tapon
del orificio de llenado y gire el mando regulador a la
posicién “1”. Debe triturar el hielo cada 3 segundos
hasta que el hielo esté a su gusto. Si la consistencia
del hielo no satisface sus expectativas (p. ej.: prefiere
un aspecto similar a la nieve), gire el mando regulador
a “PULSE” y manténgalo en esta posicién durante
unos segundos. El aparato trabajaré a la velocidad
maxima. Suelte el mando regulador para detener el
aparato.

No triture hielo sin aradir agua al vaso. v

Después de usar la batidora de vaso
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® Apague el aparato y desconecte el cable de la red
eléctrica.

® Retire la batidora de vaso. Para esto, sujete la base
para accesorios con una mano y coja el asa del vaso
con la otra.

e Gire el vaso en el sentido contrario a las agujas del
reloj hasta el tope y extraiga el vaso de la base para
accesorios.

e Sirva el contenido del vaso.

La tapa del vaso tiene tres posiciones,

pero solo se usa una posicién durante el ’
proceso de mezcla. Las otras dos

posiciones (colador grande y colador pequefio)
son utilizadas para extraer el contenido del vaso.

e Lave la batidora de vaso (véase la seccion “Limpieza
y mantenimiento del aparato con una batidora de
vaso/molinillo”).

Extraccion de las cuchillas e

® Desconecte el cable de la toma de corriente.
e Gire la tapa en el sentido contrario a las agujas del
reloj hasta el tope y extraiga la tapa del vaso.

n Vacie el vaso.

e Lave el vaso (véase la seccion “Limpieza

y mantenimiento del aparato con una batidora de
vaso/molinillo”). Ponga el vaso boca abajo y coléquelo
sobre una superficie estable y plana.

e Sujete el vaso con una mano y desenrosque las
cuchillas con la otra mano en el sentido contrario a las
agujas del reloj.

e Extraiga las cuchillas cuidadosamente con la junta.

@

Instalacién de las cuchillas G

0 Introduzca la junta en el alojamiento de la unidad
de cuchillas.

Manipule las cuchillas con cuidado.
Estdn muy dfiladas.

e Retire la tapa del vaso. Ponga el vaso boca abajo
y coléquelo sobre una superficie estable y plana.

e Coloque las cuchillas en el hueco de la base del
vaso.

e Sujete el vaso con una mano y gire las cuchillas
con la otra mano en el sentido de las agujas del reloj.

MOLINILLO
o000 00000

Caracteristicas del aparato

El molinillo estéa disefiado para moler y triturar
ingredientes como pimienta, granos de café, arroz, trigo,
semillas de sésamo, frutos secos (sin cascara), etc,, asi
como picar carne.

El molinillo no estd disefiado para
triturar ingredientes muy duros como
cubitos de hielo o nuez moscada.

Antes de picar carne, retirele las venas,
membranas y grasas y cértela en trozos
de unos 2x2 cm.

No use nunca el molinillo para moler
azdcar, ya que puede daiiar el aparato.



Mantenimiento y uso m
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e Introduzca los ingredientes en el recipiente del
molinillo.

No sobrepase el nivel méximo marcado
en el recipiente del molinillo.

n Coloque y apriete la base del molinillo con las
cuchillas en la rosca del recipiente del molinillo.

e Dele la vuelta al molinillo y coléquelo sobre la base
para accesorios.

9 Bloquee el molinillo girdndolo en el sentido de las
agujas del reloj hasta que suene un caracteristico “clic”
que indicara que ha sido colocado correctamente.

e Encienda el aparato girando el mando regulador
hasta la posicién deseada. Ajuste la velocidad segun

los ingredientes que va a mezclar.

Triturar diferentes productos sin lavar el
recipiente entre un triturado y otro puede”
provocar la mezcla de olores y sabores

entre los productos triturados.

Es recomendable usar el programa
“PULSE” o la velocidad médxima.

No utilice el aparato con el molinillo
durante mds de 30 segundos seguidos.
Si no se completa el proceso en 30

segundos, apague el aparato y espere
5 minutos antes de volver a usarlo.

e Después de usar el molinillo, lleve el mando
regulador a la posicion “0”.

Lave siempre el recipiente del molinillo
y la base del molinillo con las cuchillas ’
inmediatamente después de su uso

utilizando agua caliente y detergente

liquido. Limpie la junta del molinillo con un parfo
hdmedo.

Después de utilizar el molinillo
0000000000

e Apague el aparato y desconecte el cable de la red
eléctrica.

o Retire el molinillo. Para esto, sujete la base para
accesorios con una mano y coja el molinillo con la otra.
Gire el molinillo en el sentido contrario a las agujas

del reloj hasta el tope y extraigalo de la base para
accesorios.

e Dele la vuelta al molinillo.

e Gire la base del molinillo con las cuchillas en sentido
contrario a las agujas del reloj y retire la base de la tapa
del molinillo.

e Vierta el contenido triturado en un plato.

e Lave el molinillo (véase la seccion “Limpieza

y mantenimiento del aparato con una batidora de
vaso/molinillo”).

Limpieza y mantenimiento del aparato
con una batidora de vaso/molinillo
0000000000

El aparato debe ser limpiado
inmediatamente después de su uso. Esto ’
evitard la acumulacién de residuos en el

interior del vaso de la batidora.

e Vierta unos 450 ml de agua en el vaso y mantenga
el aparato en funcionamiento durante unos 10 segundos
con el mando regulador en la posicién “PULSE”.

® Retire el agua del vaso, dele la vuelta y séquelo.

e Sies necesario, lave el vaso, la tapa y el tapon del
orificio de llenado, las cuchillas y el recipiente y la

base del molinillo con cuchillas con agua caliente

y detergente liquido.

e Limpie las juntas de la batidora de vaso y del
molinillo con un pafo humedo.

e Enjuague las piezas bajo un chorro de agua y déjelas
secar.

e Sino ha limpiado el vaso en mucho tiempo y se han
quedado pegados restos de ingredientes en su interior,
use un cepillo de nailon para limpiarlo.

e No es recomendable lavar el vaso, la tapa y el tapdn
del orificio de llenado, el molinillo, las cuchillas y el
recipiente y la base del molinillo con cuchillas en el
lavavajillas. Los productos de limpieza agresivos pueden
afectar a la superficie de los elementos del aparato.

e Limpie el exterior de la base motora con un pafio

suave y humedo.

No introduzca la base motora en agua
u otros liquidos.



e No use detergentes agresivos o abrasivos, como
emulsiones, lociones, pastas, etc. para limpiar la base
motora. Pueden borrar los simbolos gréficos.

e No limpie el vaso y el recipiente del molinillo con
una esponja o bayeta abrasiva.

® Seque completamente todas las partes del aparato.

Advertencias de deposicién/eliminacién
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Para su transporte, nuestras mercancias cuentan
con un embalaje optimizado. Este consiste -por

principio- en materiales no contaminantes que
deberian ser entregados como materia prima
secundaria al servicio local de eliminacion de basuras.

Este producto cumple la Directiva de la UE
Ei 2002/96/EC. El simbolo del cubo de basura

tachado sobre el aparato indica que el

producto, cuando finalice su vida 0til, debera
desecharse separado de los residuos domésticos,
llevandolo a un centro de desecho de residuos
separado para aparatos eléctricos o electronicos
o devolviéndolo a su distribuidor cuando compre otro
aparato similar. El usuario es el responsable de llevar el
aparato a un centro de desecho de residuos especiales
al finalizar su vida util. De lo contrario, podra ser
sancionado en virtud de los reglamentos de desecho
de residuos vigentes. Si el aparato inutilizado es
recogido correctamente como residuo separado, podréa
ser reciclado, tratado y desechado de forma ecoldgica;
esto evita un impacto negativo sobre el medio
ambiente y la salud, y contribuye al reciclaje de los
materiales del producto. Para obtener mas informacién
sobre los servicios de desecho de residuos disponibles,
contacte con su agencia de desecho de residuos local
o con la tienda donde comprd el aparato. Los
fabricantes e importadores se hacen responsables del
reciclaje, tratamiento y desecho ecolégico, sea
directamente o a través de un sistema publico.
Su Ayuntamiento o Municipio le informaré sobre
posibilidades de deposicion/eliminacion para los
aparatos en desuso.

El fabricante/importador no acepta ninguna responsabilidad
por los dafios y perjuicios derivados de un uso inadecuado

0 manejo inadecuado.

El fabricante/importador se reserva los derechos de modificar
el producto en cualquier momento con el fin de ajustarlo a las
regulaciones legales, normas, directivas, o debido a razones
de construccion, comercializacion, estéticas o de otro tipo, sin
notificacién previa.



Dear Customer, 0 00000000OOOOGO

Congratulations on your choice of our appliance and
welcome to the group of ufesa product users.

In order to achieve the best possible results we
recommend using exclusively original ufesa accessories.
They have been specially designed for this product.
Please, read these instructions carefully. Special
attention should be paid to safety information. Keep
this manual so that you can refer to it in the future.

Safety operation instructions
0000000000

Please read the entire user manual before using

the appliance.

Never operate the appliance if
the power cord is damaged or the
casing is visibly damaged.

If the non-detachable cord is
damaged, it should be replaced
by the producer, proper service
facility or qualified person in order
to avoid any hazards.

The appliance can be repaired

by qualified staff only. Incorrect
repair may cause serious hazard
to the user. In case of any defects,
contact an authorised service
facility.

Turn off the device and unplug it
before replacing any elements or
approaching any moving parts
during use.

Always disconnect the appliance
from the supply if it is left
unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

After use turn off the appliance.
Do not disassemble the

DANGER! / WARNING!
Risk of injury

components of juice extractor, do
not remove the cover of the jug
and food processor container until
the engine and all moving parts
come to a complete stop.

Guide food through the feeder
tube only with the pusher
provided with the appliance.

Be particularly cautions when

the juice extractor is used in the
presence of children.

This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and
its cord out of reach of children.
Appliances can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities

or lack of experience and
knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance in
a safe way and if they understand
the hazards involved.

Children shall not play with the
appliance.

Never put the appliance on any
wet surfaces.

Keep the appliance and the power
cord away from cooking surfaces
and burners.

Juice extractor

Do not use a juice extractor if the
filter (strainer) is damaged.
Before starting the juice extractor
check whether the cover is
properly fixed with clamps.
Do not remove the leftovers tank
or release clamps while juice
extractor is running.

Mixing cup / grinder
Turn the control knob to “0”
before removing the cover from
the jug and before removing the
mixing cup and grinder from the



base for accessories. Wait until
the blades completely stop.

Do not use a mixing cup if an
overlay of the cover is not placed.
Do not insert your hands into the
jug, even when it was taken down
for cleaning, because the blades
are still dangerous - they are very
sharp.

Do not insert hard objects (like

a spoon, scoop, spatula etc.) into
the jug when you connect the
appliance to power.

Do not wash blades immediately
using your hand. To clean the
blades use a brush attached as
the equipment.

Food processor (blender)

Do not touch equipment in
motion with your hands, especially
dangerous are double-sided disc
and a blade of food processor.
They are very sharp! Rough
handling can lead to injury.

Be careful when handling cutting
blades, when you empty the
container and during cleaning.

Do not wash food processor blade
and double-sided disc directly using
your hand, for washing use a brush
which is attached as equipment.

WARNING! ”
Risk of property damage

Do not disconnect the plug from the socket by
pulling on the cord.

Place the motor unit near a wall socket on a flat,
stable surface so that the vent holes of the
appliance are not blocked.

The appliance must be plugged only to

an alternating current socket with power
corresponding to the power stated on the name
plate of the appliance.

Immediately stop the operation and unplug the
appliance if any liquid gets into the motor. Return
the appliance to an authorised service facility for
examination and servicing.

Never overload the appliance by processing
extensive amounts of products or pushing them
too hard into the feeding tube.

Do not expose the appliance to temperatures
exceeding 60°C.

Do not leave unattended the apliance connected
to the power supply.

Do not immerse the motor unit in water or rinse it
under running water.

For cleaning the case do not use abrasive detergents
such as emulsions, cleaning creams, pastes,

etc. They may remove the graphic information
symbols such as marking signs, warning signs, etc.
Clean the metal parts (especially the filters/
strainers with a sharp blade grinder, food
processor blade and disc) with a small brush
attached as equipment.

Juice extractor

Unplug the juice extractor immediately if you
notice excessive vibration or rotation decrease.
Clean the filter/strainer and its housing.

Stop operation and unplug the appliance from
the outlet when the product is blocked in loading
hopper or on a pulping blade.Remove the cause
of the blockage.

Do not use the juice extractor without the
container for leftovers.

Mixing cup / grinder

Do not fill the jug with boiling liquids.

When storing never keep the cover placed on the jug.
Do not fill the jug above the ‘900 ml' mark -

if that happens, then its contents can raise the
cover when the engine is being started.

Do not overfill the jug. If the liquid gets into/under
the engine system, it can be sucked into the
engine, causing it to fail.

When you mix, the jug should contain at least
300 ml of liquid.

It is recommended to use the appliance with an
integrated mixing cup / grinder in continuous
operation for not more than 30 seconds.After this
time, turn off the appliance and wait 5 minutes
before restarting, allowing the engine to cool
down.The mixing process can consist of up to five
30-second cycle times.

Do not operate the appliance with installed mixing
cup / grinder when it is empty, because it may
overheat the appliance.

The temperature of the ingredients used for
mixing should not exceed 60°C.



Food processor/blender

Before starting operation, check whether inside the
the food processor container there is not a solid
object (eg. a spoon).

Do not stop the appliance operation by opening
the cover of the food processor or by turning the
food processor container (emergency braking).
This results in faster wear on the drive and should
be avoided.

Do not clean the metal parts in the dishwasher.
Aggressive cleaning agents used in such devices
cause darkening of the above mentioned parts.
Wash them by hand under running water with
detergent and soft brush.

TIP ’
Product information and tips
for use

The appliance is intended for domestic use. In case
it is used for food business purposes, the warranty
conditions shall change.

Before first use, remove all packaging from the
appliance and wash all accessories thoroughly.
Unplug the appliance when finished extracting
juice.

Technical data
0000000000

The drive of appliance is adapted to co-operate with
the juice extractor, mixing cup (liquidizer), grinder and
food processor (blender).

Technical specifications are given on the plate you may
see on the appliance.

Maximum allowed time of continuous operation of the
drive:

- Two minutes with the juice extractor

- 30 seconds with mixing cup (liquidizer)

- 30 seconds with grinder

— 30 seconds with the food processor

The time interval before re-use of the drive with

a juice extractor: 30 minutes
The time interval before re-use of the drive with

a mixing cup (liquidizer) or grinder: 5 minutes
The time interval before re-use of the drive with

the food processor (blender): 10 minutes
The noise emmited by appliance (Lwa):

- With the juice extractor: 77 db/A
- With the mixing cup (liquidizer): 83 dB/A

82 db/A
86 db/A

The appliance features double electrical insulation

— With the grinder:
- With the food processor (blender):

(Class I1) and does not require grounding IE

Ufesa appliances satisfy the requirements of relevant

standards.

The appliance meets the requirements of the following

directives:

- Electrical equipment designed for use within specific
voltage limits (LVD) - 2006/95/EC.

- Electro-Magnetic Compatibility (EMC) - 2004/108/EC.

The product is marked with CE symbol on the name

plate.

The architecture of appliance Q
0000000000

n The control knob (PULSE, O, Speed #1, Speed #2)

e The feet
e The drive

e Wire connection

e The driver (driving tool)
Juice extractor elements

e The container for leftovers
a The spout

9 The bowl

e Mounting brackets (clamps)
@ The strainer

m The cover

@ The hopper

@ The pusher

@ The container of juice

@ The cover of the container with foam separator
@ The brush

The base for attachments (accessories)
@ The base for attachments (accessories)

Grinder elements

@ The grinder’s base with a set of blades
@ The gasket of grinder

@ The container of grinder

Mixing cup elements

@ The set of mixing cup blades
@ The gasket

@ The jug with level indicator
@ The cover of the jug

@ The overlay of the cover



Blender elements

@ The gear (transmission)

@ The food processor container
@ The double-sided disc

@ The food processor blade
@ The cover of food processor
@ The pusher of food processor

FOOD PROCESSOR (BLENDER)
( IIXTYTY YY)

Characteristics of the appliance

Blender is designed to perform operations to prepare
meals. Interchangeable equipment (a blade of food
processor, double-sided disc) allows for chopping,
cutting, mixing dough and chopping vegetables.

Application of accessories

Food processor blade - is used for the processing

of raw or cooked meat. You can also use it to mix the

dough (cake batter).

Double-sided disc

- A side applicable to making the slices - can be used
to cut into slices.

— A side for making the chips - can be used for cutting
/ grinding into chips.

Preparing the appliance for operation
0000000000

Before the first use of installed blender (or after storage
for a longer period of time), clean the food processor
elements (the pusher, the cover, the container, the blade
and double-sided disc) with hot water plus dishwashing
detergent, rinse well and dry these elements.

Maintenance and operation 0
0000000000

n Install the gear on the base for accessories, so that
the symbol W on the gear is aligned with the symbol
on the base for accessories, and then lock the gear
by turning it clockwise to clockwise until it blocks; the
symbol W on the gear is aligned with the symbol i
on the base for accessories (the characteristic “click”
indicates that the gear is properly installed).
e Fit the food processor container on the base for
accessories, so that the symbol W on the container

is aligned with the symbol i\ on the base for

accessories. Then press the container to the base for
the accessories and lock it by turning clockwise until
the lock; the symbol W on the container is aligned
with the symbol i on the base for accessories (the
characteristic “click” indicates that the food processor
container is properly fitted).

The food processor container holder
should be placed on the right side of the
appliance.

Working with the blender’s blade G

ﬂ Insert the food processor blade into container.
o Place the food in the container.

9 Place the food processor cover so that the pin on
the cover hit the hole in the blade and the symbol W

on the cover is aligned with the symbol ‘\ on the
container of food processor.

9 Tighten the food processor cover to the container’s
flange and lock it by turning clockwise until the symbol

W on the cover is aligned with the symbol i on the
container.

e Insert the food processor pusher to the hopper of
food processor.

e Turn on the appliance by turning the control knob to
the desired position.

Do not use appliance with installed food
processor in continuous operation for
more than 30 seconds. After this time,

turn it off and wait 10 minutes before restarting,
allowing the engine to cool down.

o While running the appliance you can add products
(spices, ingredients etc.) through the hopper after
removing the food processor pusher. Put the products
into hopper of the cover and if there is a need - gently
press them with pusher.

Do not push products with your fingers
or other objects.

e To stop the appliance, turn the speed control knob
to “0”.

e Open the food processor (blender) in a manner
opposite to that described in paragraphs and &.



Working with double-sided disc

n Insert the double-sided disc to the food processor
container applying the side suitable for use (slices / chips).

9 Place the food processor cover so that the pin on
the cover hit the hole in the blade and the symbol W

on the cover is aligned with the symbol i\ on the
container of food processor.

e Tighten the food processor cover to container
flange and lock it by turning clockwise until the symbol

W on the cover is aligned with the symbol Q on the
container.

e Insert the products into food processor hopper and
- if possible - insert the food processor pusher.

6 Turn on the appliance by turning the control knob
to the desired position.

Do not use the appliance with installed
food processor in continuous operation
for more than 30 seconds. After this

time, turn it off and wait 10 minutes before
restarting, allowing the engine to cool down.

e During operation, add the products through the
hopper after removing the food processor pusher. Put
the fruit or vegetables into the hopper of the cover and
lightly press them with pusher.

Do not push products with your fingers
or other objects.

@ To stop the appliance, turn the speed control knob
to “o”'

e Open the food processor (blender) in a manner
opposite to that described in paragraphs @) and &.

Operational guidelines
eeo0000000®

e Do not crush too large pieces with the food processor
blade. Before loading the container mill (crush) large
products in order to obtain chunks of approximately 3 cm.
e When grinding cheese, butter or margarine do not
allow for too long operation. Processed food may
become hot and dissolve.

e |f the product stick to the blade or to the inner walls
of the container, turn off the appliance, remove the cover
and grab the products from blade and container walls.

Double-sided disc - a side applicable to making slices

® You can get regular slices without a scrap when the
appliance is disabled during filling the hopper. You can
either use the “PULSE” to this end.

Double-sided disc - a side applicable to making chips

® You can fill the hopper with products while the
appliance is working.

Care and cleaning of appliance with
installed food processor (blender)
e000000000

Clean the appliance immediately after
use. This will prevent leftovers build-up
inside the food processor.

e After each use, carefully wash the equipment parts
being in contact with the processed product with warm
water plus dishwashing liquid to prevent drying leftovers.
e Wipe the drive housing with a damp cloth with dish
washing liquid.

e Remove the dirt in crevices or corners with bottle-
washing brush or toothbrush.

e Dry thoroughly all parts after cleaning.

e Always store food processor blade in food processor
container.

JUICE EXTRACTOR
000000000

Description of the appliance

Your juice extractor is designed for fast fruit and
vegetable juice centrifuging with automatic separation
of pulp. Centrifugation speed was carefully selected
to ensure excellent quality juices. Small particles of
fruit (or vegetable) contained in the extracted juice are
healthy, but may affect the clarity of juice. This is an
intended effect, as keeping the highest nutrient, health
and dietetic values of your juices is more important
than their clarity. The quantity of juice obtained with
1kg of fruit or vegetables depends on their freshness,
cleanness of the filter and condition of the shredding
disc (e.g. for fresh carrots it is 50-60%). All parts in
contact with processed products are made of materials
suitable for contact with food.

Preparing for operation
0000000000

Disassembling

Before first use, disassemble the
appliance and wash all parts in contact

with processed fruit or vegetables.



n Press the locking clamps all the way down to
release the lid.

9 Remove the pusher and the lid.
9 Slide out the pulp container.

9 Remove the juice bowl with the strainer by turning
the bowl counter-clockwise so that the symbol W on

the bowl is aligned with the symbol i\ on the motor
unit. Remove the juice bowl from the motor unit.

Wash all parts (except the motor unit)
carefully in warm water with some
washing liquid. You can also clean them

in a dishwasher at max. 60°C (except the juice
bowl, strainer and motor unit). Dry all parts
thoroughly and replace once dry.

Assembling G

n Place the juice bowl on the motor unit, aligning
the symbol W on the underside of the bowl with the
symbol f on the motor unit.

9 Lock the juice bowl by turning it clockwise so that
the i symbol on the motor unit is aligned with the W
symbol on the underside of the bowl.

9 Mount the strainer on the skimmer so that the notch
on the skimmer is aligned with the groove in the strainer.

@

9 Slide the pulp container under the lid as follows:
lean the pulp container and place it under the insert of
the bowl so that the protrusion in the pulp container

is placed inside the groove in the bowl. Then slide it in
towards the motor unit.

e Install the lid so that the protrusion of the lid is in
the notch of the juice bowl.

6 Lift up both clamps and clamp them onto the
fasteners located on the lid.

The strainer may be mounted in one
position only.

a Press the clamps to the juice bowl (a characteristic
click indicates that they are clamped correctly).

6 Put the juice collector so that the juice spout is
inside the collector.

If you fail to assemble the locking

prevent the switch-on of the appliance. I

clamps correctly, a safety device will

place them near the appliance.

Prepare washed fruit and vegetables and ’

Juice extractor start up and operation
0000000000

e Make sure control knob is set to position “0”.

e Insert the plug into the wall outlet and run the juice
extractor turning the control knob as required to speed
1or 2 (see the table “Recommended centrifugation
speeds for selected fruits and vegetables”).

e Put the fruit or vegetables into the hopper of the
cover and lightly press them with pusher.

Do not push products with your fingers
or other objects.

e Transfer the extracted juice from the container into
glasses, cups, etc.

The jug has a lid with a froth separator
to stop coarse juice particles and froth.

o |f necessary (if excessive pulp deposited on the
strainer causes vibrations) use the “PULSE” function.

PULSE function

The “PULSE” function allows to remove excessive
pulp on the strainer. Turn and hold the control knob to
“PULSE” to operate the appliance at maximum speed.
Release the knob to stop the appliance.

After each use
0000000000

e Turn the control knob to “0” to switch off the
appliance.

e Unplug the appliance.

e Once the motor unit stops, disassemble the appliance
to wash all parts (see “Disassembling”).

® Remove all pulp from the pulp container.

Do not allow the overflow of the tank for
leftovers. When you pull it out, ”
accumulated surplus of leftovers may

fall from the tank when tilting.



Cleaning and maintenance
0000000000

e Wash the appliance thoroughly after each use to
prevent adhesion of juice and pulp to the walls.

e Use a soft brush to remove dirt from crevices and
corners of the appliance.

e Clean the motor unit using a damp cloth with some
washing liquid. Then dry thoroughly.

If water or juice leaks into the inside of
the motor unit, abort operation “
immediately and have the appliance

checked at a service centre.

e Wash the following elements in warm soapy water:
juice bowl, lid, pusher, jug with froth separator, pulp
container.

e The lid, pusher and pulp container can also be
washed in a dishwasher at max. 60°C.

e Wash the strainer only using the brush supplied
with the appliance. Never use any metal brushes for
washing the strainer!

e Some plastic parts of the appliance may change
colour after long-term use. It is not a defect.

e Orange stains from carrot juice can be removed by
cleaning the surface with a cloth immersed in cooking oil.
e Dry all parts thoroughly after washing.

e Reassemble the appliance (see “Assembling”).

Take care when handling transparent
plastic parts of the appliance. They are ”
sensitive to hitting and falling and may

break easily.

Preparing healthy and delicious juice
0000000000

e Fruit and vegetables for juice extraction process
should be fresh and well washed. Vegetables should be
cleaned of sand and soil under running water and peeled.
Handbooks on juice preparation recommend soaking the
vegetables in water with salt and citric acid for 5 minutes.
Prepared in this way, vegetables do not darken during
processing and the juice has a natural colour.

® Berry fruits should be washed directly before use,
so they retain their freshness.

e Your selection of fruit and vegetables depends on
the time of year, your tastes and recommended diet.
Nutritional values of fruit and vegetable juices depend
on the method of preparation.

e For perfect flavour and fragrance, juices should be
made with ripe, fresh and juicy fruits and vegetables.

e The following vegetables are best to juice: tomatoes,
carrots, celeries, beetroots, parsleys, onions, cabbages,
cucumbers, black turnip, rhubarb, etc.

e Vegetables like radish, chives, green parsley, dill and
cress can be added to juice finely chopped.

e Almost all kinds of fruit are suitable for juicing.

e After washing, apples, peaches, apricots and plums
should be blanched in boiling water on a strainer.

e Make sure to remove stones from the fruit you wish
to juice, as they may damage your appliance.

e Juicing plums, blueberries, raspberries, soft pears
and apples, or other soft fruit may be problematic,

as the flesh of these fruit turns into a spongy pulp,
blocking the strainer mesh. To process this type of fruit
successfully, it is best to add them in small quantities to
other fruit or vegetables. More frequent cleaning of the
strainer is required.

® You can extract a small amount of grapes juice, but
it is necessary to put whole bunch to the chute after
removing ligneous stalk.

® Root vegetables and hard fruit should be cut into
pieces small enough to pass through the feeder tube.
Cut the apples into pieces (if not small enough to enter
the feeder tube) without peeling and coring.

e Feed the fruit or vegetables into the tube only after
starting the appliance.

e The nutritional value of freshly extracted juice is
comparable to that of the fruit and vegetables before
processing.

e Fresh juices are especially recommended for
children and the elderly.

® As vegetable juice tends to be very thick, it is
recommended to have it with a small amount of water.
If not diluted, a daily portion of vegetable juice should
not be larger than half a glass.

® |t is not recommended to mix fruit and vegetables,
except for vegetable-apple combinations. Melon juice
should not be combined with other juices.

e Juices should not be stored for later consumption.
e The following spices can be added to vegetable
juices to improve their flavour: pepper, dill, cumin,
nutmeg, thyme and marjoram. Fruit beverages can

be made with added: vanilla, cinnamon and clove. It is
recommended to crush the spices thoroughly before
use to enjoy their full fragrance. Spices should be used
in small quantities to maintain the natural fragrance
and flavour of your juices. Due to low caloric content,
fruit and vegetable juices are highly recommended for
people on a slimming diet.

e Fruit and vegetable juices are best served at room
temperature or with ice cubes.



Fresh juices for your health
0000000000

Carrot juice

Carrot juice stimulates the metabolism, as it
is rich in vitamins and minerals necessary
to maintain the proper function of the body.
Obtained from the carotene, Vitamin

A benefits your eyesight, while other
components of the carrot juice reduce
harmful effects of nicotine and restore your skin's
natural and healthy colour. Small children are
recommended to drink half a glass of carrot juice and
half a glass of milk daily whereas elderly people can
boost their energy with a glass of carrot juice mixed
with apple juice.

s

Tomato juice

Ripe and fresh tomatoes give excellent
quality juice which can be mixed with
virtually all other vegetable juices.
Tomato juice is a rich source of vitamin A and C. Two
glasses of tomato juice contain your daily requirements
of C vitamin. Season your juice with salt and pepper
according to taste.

3

Beetroot juice

Beetroot juice and orange juice make

a delicious combination. However, make
sure to consult your doctor before drinking
pure beetroot juice.

o5

Cabbage juice

Cabbage juice is recommended for
treatment of gastric ulcers. Always ask
your doctor first before consumption. Best
combined with carrot juice - makes an
excellent choice even for people with sensitive stomach.

®

Spinach juice

Spinach juice stimulates production
of red blood cells in the body. It has
a very intensive taste, so it is best
combined with carrot juice. Mix
equal volumes of spinach juice,
carrot juice and celery juice for a tasty drink.

%

Celery juice

Celery leaves have bitter taste, so remove
them first before processing the root in
‘.& 4 your juice extractor. Celery juice is very
e tasty and goes well with other vegetable
juices. It should be consumed in smaller
quantities than the carrot juice. Enhance
the taste by adding apple or lemon juice.

Cucumber juice

Due to its natural bland taste, cucumber
juice is best combined with apple, carrot
or celery juice. Cucumber juice is used for
skin care and is known to support kidney
filtration process. It is also recommended
for a slimming diet.

Apple juice

Made from fresh and ripe apples, apple juice
has pleasant fragrance and flavour. It is

a rich source of vitamin A and B and valuable
minerals. Apple juice has been shown to
improve digestion owing to the high content
of pectin. Fresh apple juice is also recommmended for people
with gout and rheumatism. In general, apple juice provides
great overall benefits for your health.

(F

Blackberry juice

Blackberry juice with a dash of sugar and
mineral water is a great refreshing
beverage. Due to high concentration of
vitamins and minerals blackberry juice
boosts the vital functions, particularly in
elderly people.

&

Elderberry juice

Rich in various nutrients, elderberry juice
promotes perspiration and is therefore
recommended in the treatment of cold.
When preparing fruit preserves you can
mix elderberry juice with other fruit juices.

¢

Black currant juice

Black currant juice has specific fragrance,
high acidity and distinct sourness. Due to its
chemical composition and high vitamin
content black currant juice is one of the
most recommended juices. It should be
mixed with other low-acidity juices or with
water, honey and sugar.

aB%-

Special health recipes

0000000000

Energy drink Body detox juice
6 carrots 4 carrots

2 apples 1/2cucumber
1/2 beetroot 1 beetroot

“Strong breath” drink “Timeless regulator”

1 handful of spinach juice

1 handful of parsley 2 apples

2 celeries 1 hard pear

4 carrots 1/4 lemon or a handful
of spinach

6 carrots



“Sunny” drink
2 apples
6 strawberries

“Love” drink

3 big tomatoes
1/2 cucumber
1 celery

1/4 lemon

Recommended speeds

FRUIT/VEGETABLES

Pineapples
Blueberries
Peaches
Beetroots

Pears

Troubleshooting
0000000000

PROBLEM

The appliance does not
work.

The appliance produces
unusual smell.

The casing becomes hot /

The appliance is too loud
and produces smoke.

SPEED LEVEL

1 2

°

°
°
°
°

CAUSE

The locking clamps are
not locked correctly on
the lid.

Overheating protection
was activated.

The appliance is new.

The appliance is
overloaded.

The motor unit is
damaged.

SPEED LEVEL
FRUIT/VEGETABLES

1 2

Apples °

Cabbage °
Fennel o

Carrot °
Melons °
Apricots °

Nectarines [
Cucumbers °
Kiwi [
Tomatoes °
Celery °
Grapes °

SOLUTION - WHAT TO DO

Switch off and unplug the appliance. Lock the locking
clamps correctly on the lid (see “Assemblying”).
Switch on the appliance.

Switch off and unplug the appliance. Allow the
appliance to cool down for 30 minutes and try
switching it on again.

The appliance may produce a specific smell when
switched on and used for the first time. This however
is not dangerous in any way and does not indicate
that the appliance is damaged. The smell should wear
off after you use the appliance several times.

Compare the extracting performance and times with
the ones stated in the manual.

Check if the voltage stated on the rating plate
corresponds to the voltage in your supply system.

Switch off and unplug the appliance. Return the
appliance to an authorised service centre.



PROBLEM CAUSE

The product is not
suitable.

The strainer is blocked.
The appliance is
overloaded.

The feeding tube touches
the strainer / The
appliance vibrates.

The strainer is not fitted
correctly.

Preparing the appliance for 0
operation with accessories
eo00000000

ﬂ Set the drive unit on a dry, stable and leveled surface
near an electrical outlet and away from children.

Route the power cord so that it is not

hanging down from the table or counter ”
and could not be accidentally pulled or

hooked.

9 Put the base for accessories on the drive unit, so
that the symbol W you may see on the side of the

base is aligned with the symbol -r\ you may see on
the drive unit.

9 Lock the base for accessories by turning it

clockwise to clockwise, so the sign ll you may see on
the drive unit coincides with the symbol W on the basis
of (the characteristic “click” indicates that the base is
properly installed).

a Plug the power cord into a wall outlet.
Before plugging in the appliance, make
sure the control knob is set to “O”.

MIXING CUP (LIQUIDISER)
eoo0000000

Characteristics of the device

Mixing cup is designed for chopping and mixing all
kinds of products.It can be used to prepare soups,
sauces and smoothies, you can also mix vegetables,
fruits and meat, and mill (or pound) cooked ingredients
into food for the infants.

SOLUTION - WHAT TO DO

The appliance cannot be used with fruit or vegetables
that are especially hard or contain long fibres.

Switch off and unplug the appliance. Wait until the
appliance stops. Clean the feeding tube, strainer, lid
and pulp container.

Switch off and unplug the appliance. Check if the
strainer sits correctly on the skimmer. Check if the
strainer is not damaged. If the strained is damaged,
you must repair the appliance at an authorised
service centre.

Preparing the appliance for operation
eeo0000000®

Before the first use of a mounted mixing cup / liquidizer
(or after its storage for a longer period of time), clean
the jug, cover and the cap of the cover in warm water
with detergent, rinse well and dry all these parts.

o

Maintenance and operation G
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Keep your hands away from blades -
they are sharp.

o Mount the mixing cup on the base for accessories,
so that the jug handle is placed on the right side of the
appliance.

e Lock the jug by turning it clockwise until it locks
(the characteristic “click” indicates that the jug is
correctly installed).

The jug handle should be placed on the
right side of the appliance.

e Put the ingredients into the jug. Do not fill beyond
the ‘900 ml' mark you may see on the jug.

You can load the ingredients into the jug
of blender in any way, but you have to ,
know that better results are obtained by

adding the hard components at first.

e Put the cover on the jug so that the side of cover
on which the strainers of the cover are not placed, is
located at the spout of the jug. The cover installed in
this way prevents splashing of the components during
the mixing process.



The cover of jug can be installed in three
positions, but only one position of the ,
cover is used in the process of mixing.

The remaining two positions are used when

transferring the mixed contents of the jug into
the utensils.

e Insert the cover’s cap into the hole in the cover so
that the noses on the overlay are placed in the notches
of the cover. Lock the cap by turning it clockwise to
clockwise until it locks.

Do not operate the appliance with
installed mixing cup (liquidizer) without
overlay of the cover, especially if you mix

the solid components. They can be thrown
through the hole.

6 Turn on the mixing by turning the control knob to
the desired position.

If you mix at speed #2, you may achieve
better results.

Do not use the appliance with installed
mixing cup (liquidizer) in continuous
operation for more than 30 seconds.

After this time, turn it off and wait 5 minutes
before restarting, allowing the engine to cool down.

a During mixing, you can add products (spices or
ingredients) through the hole after removing the cover
plate.

6 To stop the appliance, turn the speed control knob
to “0"'

If the consistency of mixed products

does not meet your expectations, turn ,
the control knob to “PULSE” and hold it

in this position for several seconds; the appliance
will start its operation at maximum speed. When
the knob is released, the appliance stops.

Ice crushing

Device with installed mixing cup (liquidizer) can also
be used to crush ice cubes, you get small pieces of ice
about the same size.

Before using the mixing cup to crush ice
cubes, make sure it is clean. Otherwise, ,
wash it thoroughly with clean water. Any
detergent residue can affect the taste of
crushed ice and cause loss of taste of the drink,
to which it will be added.

Put into a jug no more than 15 ice cubes (about the
size of not more than 2 cm).In addition to ice cubes
pour approximately 15 ml (1 tsp) fresh cold water more.
Put the jug cover along with the overlay, then turn the
control knob to position “1”. The appliance starts its
operation, and you have to crush ice every 3 seconds,
repeat it the action until the ice is completely crushed.
If the consistency of ice does not correspond to your
expectations (i.e. you want to get the consistency of
snow), turn the control knob to “PULSE” and hold it

in this position for several seconds, the appliance will
start operation at maximum speed. When the knob is

released, the appliance stops.

Do not crush ice cubes without adding
water to the jug.

After working with the mixing cup
(liquidizer)
o000 000000®

e Turn the appliance off and remove the connection
plug from the wall outlet.

® Remove the mixing cup, to do this hold the base for
accessories with one hand, and using other hand grab
the jug handle.

e Turn the jug in a counter-clockwise direction until

it reaches the end stop and remove the jug from the
base for accessories.

e Pour the cocktail you made into dishes.

positions, but only one position of the ’
cover is used in the process of mixing.

The other two positions (wide strainer, narrow
strainer) are used when transferring the mixed
contents of the jug into the dishes.

The jug cover can be installed in three

e Wash your mixing cup (see section “Cleaning and
maintenance of appliance with installed mixing cup
(liquidizer) / grinder”).

Removal of cutting set G

e Disconnect the plug from the wall outlet.
e Turn the cover counter-clockwise until it reaches the
end stop and remove the cover from the jug.



n Empty the jug.

e Clean the jug (see section “Cleaning and
maintenance of appliance with installed mixing cup
(liquidizer) / grinder”). Turn the jug upside down and
place it on a flat and stable surface.

9 Hold the jug with one hand and the other hand
use to unscrew the blade set in a counter-clockwise
direction.

e Carefully remove the blade set together with gasket.

@

Installation of cutting set @

n Insert the gasket into the pit in the blade set.

e Remove the cover from a jug of the blender. Turn
the jug upside down and place it on a flat and stable
surface.

e Put the blade set into the hole in the bottom of the jug.

e Hold the jug with one hand while the other one use
to spin blade set clockwise until it stops.

Blades used in appliance are sharp.
Handle with care.

GRINDER
000000000

Characteristics of the appliance

Grinder is designed for crushing and grinding
components, such as pepper, coffee beans, rice,
wheat, sesame seeds, nuts (shelled), etc,, as well as for
chopping meat.

Grinder is not suitable for grinding very
hard ingredients such as ice cubes, and
nutmeg.

Never use a grinder to grind the sugar,
as this may damage the appliance.

L -

from the veins, mucous and fat and then
cut into pieces of approximately 2x2 cm.

Before proceeding to chop, peel the meat ”

Maintenance and operation m
0000000000

e Put the ingredients into a container of grinder.

0

n Put and tighten the basis of grinder with a set of
blades grinder on the thread of the container of grinder.

Do not exceed the maximum level of
content, as it is marked on the grinder
container.

e Turn the grinder upside down and place it on the
base for accessories.

e Block the grinder by turning it clockwise until
it locks (the characteristic “click” indicates that the
grinder is correctly installed).

® Run the appliance by turning the control knob to the
desired position. Adjust the speed according to mixed

components.
grouped together without a thorough

washing may result in penetration of I

smell and taste of the product previously ground.

We recommend using the “PULSE”
program, or maximum speed.

Grinding of different products that are

Do not use the appliance with installed
grinder in continuous operation for more ”
than 30 seconds. If within 30 seconds

failed to complete the process of grinding, turn

off the appliance and wait 5 minutes before
restarting.

a After the grinding set the control knob to “0”.
Always immediately after use wash the
container of grinder and grinder base

with a set of blades with hot water plus

dishwashing liquid. Wipe the grinder seal with
a damp cloth.



After working with grinder
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e Turn the appliance off and remove the plug from the
wall outlet.

® Remove the grinder, to his end hold the base for
accessories with one hand and use other hand to catch
the grinder. Turn the grinder counter-clockwise until it
reaches the end stop and take it off from the base for
accessories.

e Turn the grinder upside down (the base to the top).
e Turn the grinder base with a set of blades in

a counter-clockwise direction and remove the base
with the set of blades from the grinder’s cover.

e Pour the ground contents into the dish.

e Clean the grinder (see section “Cleaning and
maintenance of appliance with installed mixing cup
(liquidizer) / grinder”).

Cleaning and maintenance of appliance
with installed mixing cup (liquidizer) /
grinder

0000000000

Cleaning the appliance must be followed
immediately after use. This will prevent “
leftovers build-up inside jug of the blender.

® Pour about 450 ml of water into the jug and run the
appliance for about 10 seconds by turning and holding
the control knob to “PULSE”.

e Then pour out the water from the jug, turn it upside
down and dry.

e |f necessary, wash the jug, the cover and cover cap,
a set of blades, grinder container and grinder base with
a set of blades with hot water plus dishwashing liquid.
e Wipe the gasket seal of mixing cup and grinder seal
with a damp cloth.

e Then rinse it in clean running water and dry.

o |f you left the jug for a long time without cleaning
and the pieces of mixed ingredients stuck to the inside
of the jug, use a nylon brush for cleaning.

e We do not recommend putting the jug, the cover
and cover cap, the grinder, the set of blades, grinder
container and grinder base with a set of blades

into a dishwasher. Aggressive cleaning agents may
adversely affect the surface condition of the appliance.
e Wipe the outside of the drive with a damp and soft

cloth.

Do not put the drive unit into water or
other liquid.

e To clean the drive unit do not use aggressive and
abrasive detergents such as emulsions, cleaning creams,
pastes, etc. They may remove the graphic symbols.

e Do not clean the jug and grinder container with
abrasive sponges or rags.

e Dry thoroughly all parts of the appliance.

Advice on disposal
eeoo000000®

Our goods come in optimised packaging. This
basically consists in using non-contaminating

materials which should be handed over to the local
waste disposal service as secondary raw materials.

This product complies with EU Directive
E: 2002/96/EC. The crossed wheelie bin

symbol shown on the appliance indicates that

when it comes to dispose of the product it
must not be included in with household refuse. It must
be taken to a special refuse collection point for electric
and electronic appliances or returned to the distributor
when purchasing a similar appliance. Under current
refuse disposal regulations, users who fail to take
discarded appliances to special refuse collection points
may be penalised. Correct disposal of discarded
appliances means that they can be recycled and
processed ecologically, helping the environment and
allowing materials used in the product to be reused. For
more information on available waste disposal schemes
contact your local refuse service or the shop where the
product was purchased. Manufacturers and importers
are responsible for ecological recycling, processing and
disposal of products, whether directly or via a public
system.
Your local town council can provide you with information
about how to dispose of obsolete appliances.

The manufacturer/importer does not accept any liability for any
damages resulting from unintended use or improper handling.
The manufacturer/importer reserves his rights to modify the
product any time in order to adjust it to law regulations, norms,
directives, or due to construction, trade, aesthetic or other
reasons, without notifying in advance.



Cherclient, O 000000000000 0G0GO

Merci davoir choisi ce modéle et bienvenue parmi les
utilisateurs des produits ufesa.

Pour une efficacité optimale, nous vous recommandons
dutiliser exclusivement les accessoires originaux ufesa.
Ils sont spécialement concus pour ce produit.

Veuillez lire attentivement cette instruction. Soyez
particuliérement attentif aux consignes de sécurité.
Conservez soigneusement cette notice afin de pouvoir
la consulter a tout moment lorsque vous utiliserez
lappareil.

Conseils de sécurité et d'utilisation
0000000000

Avant d'utiliser lappareil, lisez entiérement cette

instruction.

Nallumez pas lappareil si son
céble électrique ou son boitier
sont visiblement endommagés.

Si le cable dalimentation intégré
est endommagé, il ne peut étre
remplacé que par le fabricant, un
service de réparation spécialisé
ou un professionnel ayant les
qualifications requises pour
effectuer lopération en toute
sécurité.

Cet appareil ne peut étre réparé
que par un technicien agréé.

En cas de réparation inappropriée,
lappareil peut représenter un
risque sérieux pour la santé.

En cas de dysfonctionnement,
adressez-vous de préférence a un
service agréé.

Avant de changer les accessoires
ou de toucher toute piece mobile,
éteignez lappareil et débranchez-le
de la prise de courant.

DANGER!/ ATTENTION!
Risque pour la santé

Débranchez toujours lappareil

de la prise de courant avant de

le laissez sans surveillance et
avant toute opération de montage,
démontage ou nettoyage.
Eteignez lappareil apres
utilisation. Ne démontez pas

de parties de la centrifugeuse,
n'enlevez pas la carafe a jus ou

le récipient du robot tant que

le moteur et toutes les pieces
mobiles de lappareil ne sont pas
complétement a larrét.

Pour pousser les aliments, utilisez
exclusivement le poussoir fourni
avec lappareil.

Faites particulierement attention
lorsque vous utilisez lappareil en
présence denfants.

Cet appareil n'est pas destiné a étre
utilisé par des enfants. Rangez
lappareil et son cable électrique
hors de portée des enfants.

Les personnes a capacité
psychique, sensorielle ou mentale
réduite et toute autre personne
non expérimentée ou ne
possédant pas de connaissances
suffisantes ne peuvent utiliser cet
appareil que sous surveillance ou
apres avoir été doment informées
des risques possibles et dOment
instruites de la facon d'utiliser
lappareil en toute sécurité.

Veillez a ce que les enfants ne
jouent pas avec lappareil.

Ne posez pas lappareil sur une
surface humide.

Tenez lappareil et son cable
dalimentation a distance des
plaques chauffantes et broleurs.

Centrifugeuse

N'utilisez pas la centrifugeuse si le
tamis est endommagé.



Avant de mettre en marche la
centrifugeuse, assurez-vous que
son couvercle est bien fixé au
moyen des pinces de verrouillage.
N’enlevez pas le bac a pulpe

et ne dégagez pas les pinces

de verrovuillage tant que la
centrifugeuse fonctionne.

Bol mixeur/ moulin

Mettez le bouton des vitesses en
position «0» avant denlever le
couvercle du pot et avant de retirer
le bol mixeur et le moulin du bloc
moteur. Attendez que les lames
soient complétement arrétées.
N'utilisez jamais le bol mixeur
sans son couvercle.

Ne mettez pas la main dans

le récipient, méme démonté

pour nettoyage: les lames sont
trés tranchantes et restent
dangereuses méme a larrét.
N'introduisez pas d'ustensiles
durs (cuiller, raclette, etc.) dans

la cruche tant que lappareil est
branché sur la prise de courant.
Ne nettoyez pas les lames a mains
nues. Utilisez pour ce faire la petite
brosse fournie avec lappareil.

Robot

Ne touchez pas les accessoires
lorsqu'ils sont en mouvement ;

le disque double face et les lames
du mixeur sont particuliérement
dangereux. Ces éléments sont
trés tranchants | Soyez prudents,
risque de blessure.

Manipulez les accessoires tranchants
avec prudence lorsque vous videz
le récipient ou lors du nettoyage.
Ne lavez pas les lames de mixeur
et le disque double face a mains
nues ; utilisez pour ce faire la petite
brosse fournie avec lappareil.

ATTENTION ! ”
Risque pour lappareil

N’enlevez pas la fiche de la prise de courant en
tirant sur le fil électrique.

Posez le bloc moteur prés d'une prise de courant,
sur un plan stable, et veillez a ce que les orifices de
ventilation soient bien dégagés.

Branchez lappareil sur une prise de courant (courant
alternatif uniquement) dont la tension est conforme
a celle indiquée sur la plaquette de lappareil.

En cas dépanchement de liquide dans le bloc
moteur, éteignez immédiatement lappareil et
débranchez-le de la prise de courant. Faites-le
ensuite réviser par un service compétent.

Ne mettez pas de trop grandes quantités dans
lappareil et ne poussez pas trop fort pour les
introduire dans le tube de remplissage.

N'exposez pas lappareil a des températures de
plus de 60°C.

Ne laissez pas lappareil sans surveillance lorsqu'il
est branché sur la prise de courant.

Ne plongez pas le bloc moteur dans leau, ne le
lavez pas a leau courante.

N'utilisez pas de détergents corrosifs sous

forme d'‘émulsion, creme, pate, etc. pour laver le
boitier de lappareil. Ces produits risquent, entre
autres, deffacer les marquages (informations,
pictogrammes, etc.).

Pour laver les pieces métalliques, surtout le tamis
broyeur, les lames et le disque du mixeur, utilisez la
petite brosse fournie avec lappareil.

Centrifugeuse

Eteignez immédiaterent la centrifugeuse si vous
remarquez qu'elle vibre trop fort ou que sa vitesse
de rotation diminue. Nettoyez le tamis et son
compartiment.

Eteignez lappareil et débranchez-le de la prise de
courant si un morceau se bloque dans le tube de
remplissage ou sur le disque broyeur. Enlevez le
morceau bloqué.

N'utilisez pas la centrifugeuse sans le bac a pulpe.

Bol mixeur/ moulin

Ne versez pas de liquide bouillant dans le récipient.
Ne rangez pas le récipient avec son couvercle
fermé.

Ne remplissez pas le récipient au dessus de la ligne
des 900 m, car son contenu risque de soulever le
couvercle au moment ol vous mettrez le moteur
en marche.

Ne remplissez pas trop le récipient. Si du liquide
s'infiltre dans le bloc moteur, il risque d'étre aspiré
par le moteur et de lendommager.



Ne mixez pas de quantités de liquide inférieures Durée maximum de fonctionnement du bloc moteur :

a 300 ml. - avec la centrifugeuse 2 minutes
Il est conseillé d'utiliser le bol mixeur/moulin en - avec le bol mixeur 30 secondes
continu, pendant une durée maximum de 30 - avec le moulin 30 secondes
secondes. Aprés ce temps, éteignez lappareil et - avec le robot ménager 30 secondes
attendez 5 minutes avant de le réutiliser afin que le Temps de refroidissement avant de réutiliser le bloc
moteur ait le temps de refroidir. Le mixage ne peut moteur + centrifugeuse 30 minutes
comprendre plus de cing cycles de 30 secondes Temps de refroidissement avant de réutiliser le bloc
chacun. moteur + bol mixeur ou moulin 5 minutes
Nallumez pas lappareil lorsque le bol mixeur/moulin Temps de refroidissement avant de réutiliser le bloc
est vide : risque de surchauffe. moteur + robot ménager 10 minutes
La température des aliments & mixer ne peut étre Niveau de bruit (Lwa):
supérieure a 60°C. - avec la centrifugeuse 77 db/A
Robot - avec le bol mixeur 83 db/A
- avec le moulin 82 db/A

Avant de mettre lappareil en marche, assurez-vous
quaucun objet dur (par exemple une cuiller) ne se
trouve dans le récipient du robot.

Narrétez pas lappareil en ouvrant le couvercle

- avec le robot 86 db/A

Appareil de classe 2 de protection électrique. La prise
de courant ne doit pas comporter de broche de

du robot ou en faisant pivoter le récipient (arrét terre IE
durgence). Ce procédé est a éviter car il fatigue le Appareil conforme aux normes en vigueur.
bloc moteur. Cet appareil est conforme aux directives CE:
Ne mettez pas les accessoires métalliques au - Matériel électrique destiné a étre employé dans
lave-vaisselle. Les détergents puissants utilisés certaines limites de tension (LVD) - 2006/95/CE.
dans les lave-vaisselle ont tendance a ternir ces - Compatibilité électromagnétique (EMC)
accessoires. Lavez-les a la main a leau courante - 2004/108/CE.
avec du produit vaisselle et une brosse souple. Produit marqué CE.
Schéma de lappareil Q
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INDICATIONS
Informations sur le produit et ﬂ Bouton des vitesses (PULSE, O, vitesse 1, vitesse 2)
ses usages ® ricds
e Bloc moteur
Cet appareil est exclusivement a usage e Cordon électrique
domestique. En cas d'utilisation professionnelle ) N
. " ; e Axe dentrainement
dans la restauration, les conditions de garantie sont
modifiées. Accessoires centrifugeuse
Avant la premiere utilisation, enlevez toutes e Bac & pulpe

les protections d'emballage qui se trouvent

. ) ; a Bec verseur
dans lappareil et lavez soigneusement tous les

accessoires. 9 Réceptacle
Apres utilisation, débranchez lappareil de la prise 9 Pinces de verrouillage
de courant. @ Tamis

m Couvercle
@ Tube de remplissage

Parameétres techniques @® Poussoir
eo00000000 @ carafe ajus
o . ) @ Couvercle de la carafe avec filtre a mousse
Le bloc moteur est destiné a recevoir les accessoires : @ B
centrifugeuse, bol mixeur, moulin et robot ménager. Les rosse
paramétres techniques sont indiqués sur la plaquette Porte-accessoires

- )
dinformation. @ Porte-accessoires



Accessoires moulin

@ Base du moulin comportant les lames
@ Joint d'étanchéité

@ Récipient du moulin

Accessoires bol mixeur
@ Lames du bol mixeur
@ Joint

@ Récipient avec indication de niveau
@ Couvercle du récipient
@ Bouchon du couvercle
Accessoires robot

@ Tige d'entrainement
@ Récipient du robot
@ Disque double face
@ Lames du robot

@ Couvercle du robot
@ Poussoir du robot

ROBOT
o000 00000O

Description

Le robot permet de réaliser différentes opérations
culinaires. Ses accessoires (lames de mixeur, disque
double face) permettent de hacher, trancher, mélanger
de la pate et raper les légumes.

Utilisation des accessoires

Lames de mixeur : pour hacher la viande crue ou cuite.
Elles peuvent également servir a mélanger la pate.

Disque double face

— Tranchoir : pour tailler en rondelles.
- Rape : pour hacher menu/réper.

Préparation de lappareil
0000000000

Avant la premiere utilisation de lappareil avec
laccessoire robot (ou s'il na plus été utilisé depuis

un long moment), lavez les accessoires (poussoir,
couvercle, récipient, lames et disque double face)

a leau chaude avec un peu de produit vaisselle, rincez-
les bien et laissez-les sécher.

Utilisation et fonctionnement a
0000000000

n Montez la tige dentrainement sur le porte-accessoires
de sorte que la flecche W située sur la tige soit sur la

position ‘\ du porte-accessoaires, puis verrouillez-la en
la faisant pivoter dans le sens des aiguilles dune montre
jusqua ce qu'elle se bloque, avec la flecche W sur la

position M du porte-accessoires (un «clic» caractéristique
se fait entendre lorsqu'elle est bien en place).

9 Placez le récipient du robot sur le porte-
accessoires de sorte que la fleche 'V située sur le

récipient se trouve sur la position i\ du porte-
accessoires. Poussez ensuite le récipient contre le
porte-accessoires et verrouillez-le en le faisant pivoter
dans le sens des aiguilles dune montre jusqu'a ce qu'il
se bloque, avec la fleche W du récipient sur la position

du porte-accessoires (un «clic» caractéristique se
fait entendre lorsqu'il est bien en place).

La poignée du récipient doit se trouver
a droite

Utilisation des lames de mixeur G

ﬂ Mettez-les lames en place dans le récipient.
e Mettez les aliments dans le récipient.

e Fermez le couvercle du robot de sorte que la tige
du couvercle entre dans le trou de laccessoire lames et
que la fleche W du couvercle se trouve sur la position

du récipient.
e Appuyez bien le couvercle contre le bord du

récipient et verrouillez-le en le faisant pivoter dans le
sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce que la fleche

W du couvercle se trouve sur la position Q du récipient.

o Placez le poussoir dans le tube de remplissage du robot.
o Allumez lappareil en tournant le bouton des vitesses
dans la position voulue.

N'utilisez pas le robot en continu pendant
plus de 30 secondes. Aprés ce temps,
éteignez lappareil et attendez 10 minutes
avant de le réutiliser afin que le moteur ait le
temps de refroidir.

e Pendant lopération, il est possible dajouter des
ingrédients (épices, autres aliments) dans le tube de
remplissage aprés avoir 6té le poussoir. Introduisez les
aliments dans le tube de remplissage et si nécessaire,
poussez-les légerement avec le poussoir.



Ne poussez pas les morceaux avec vos
doigts ou dautres ustensiles.

e Pour arréter lappareil, ramenez le bouton des
vitesses en position «0».

e Quvrez le robot en procédant dans lordre inverse
des points 6 et

Utilisation du disque double face 0

n Placez le disque double face dans le récipient en
choisissant la face & utiliser (tranchoir ou rape).

e Fermez le couvercle du robot de sorte que la tige
du couvercle entre dans le trou de laccessoire lames et
que la fleche W du couvercle se trouve sur la position

du récipient.
9 Appuyez bien le couvercle contre le bord du

récipient et verrouillez-le en le faisant pivoter dans
le sens des aiguilles dune montre jusqu'a ce que la

fleche W du couvercle se trouve sur la position i du
récipient.

e Placez les aliments dans le tube de remplissage
avec si possible le poussoir par dessus.

e Allumez lappareil en tournant le bouton des
vitesses dans la position voulue.

N'utilisez pas le robot en continu pendant
plus de 30 secondes. Aprés ce temps,
éteignez lappareil et attendez 10 minutes
avant de le réutiliser afin que le moteur ait le
temps de refroidir.

e Pendant lopération, ajoutez les aliments dans le
tube de remplissage en 6tant le poussoir. Introduisez
les fruits ou légumes dans le tube de remplissage et
poussez-les légerement avec le poussoir.

Ne poussez pas les morceaux avec vos
doigts ou dautres ustensiles.

6 Pour arréter lappareil, ramenez le bouton des
vitesses en position «0».

e Quvrez le robot en procédant dans lordre inverse
des points e et

Conseils d'utilisation
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o Ne hachez pas de trop gros morceaux avec les

lames du robot. Avant de placer les aliments dans le
récipient, coupez-les en morceaux denviron 3 cm.

e Lorsque vous mixez du fromage, beurre ou
margarine, ne laissez pas lappareil tourner trop
longtemps. Ces produits risquent de chauffer et de
fondre une fois mixés.

e Sides aliments adhérent aux lames ou aux parois
du récipient, éteignez lappareil, enlevez le couvercle et
décollez-les des lames et des parois.

Disque double face - tranchoir

e Pour obtenir de belles rondelles sans éclats,
remplissez le tube de remplissage alors que lappareil
est éteint. Vous pouvez utiliser la fonction «PULSE»
pour cette opération.

Disque double face - rape

e Vous pouvez ajouter les produits lorsque lappareil
est en marche.

Nettoyage et entretien de lappareil -
accessoire robot
0000000000

Nettoyez lappareil tout de suite aprés
utilisation. Vous éviterez ainsi que des
résidus ne restent collés dans le récipient.

e Aprés chaque utilisation, lavez soigneusement

a leau chaude avec un peu de produit vaisselle tous les
accessoires qui ont été en contact avec les aliments.
Vous éviterez ainsi que les résidus ne sechent.

o Nettoyez le bloc moteur avec un chiffon humide et
un peu de produit vaisselle.

o Nettoyez les résidus dans les rainures et les coins
avec un goupillon a bouteilles ou une brosse a dents.

e Aprés nettoyage, séchez bien tous les accessoires.

® Rangez toujours les lames du robot dans le récipient
du robot.

CENTRIFUGEUSE
000000000

Description

La centrifugeuse sert a extraire rapidement le jus

des fruits et légumes tout en le séparant de la pulpe.
La vitesse de rotation est choisie pour obtenir des jus
de la meilleure qualité possible. Le jus obtenu contient
toujours de petites particules de fruits (légumes) qui
sont excellentes pour la santé mais peuvent donner
un liquide trouble. Cet effet est voulu : nous avons
considéré quiil est plus important de conserver
davantage de valeurs nutritives et diététiques du jus que
dobtenir un liquide parfaitement clair. La quantité de jus
obtenue pour 1kg dépend de la fraicheur des fruits ou



légumes et de la propreté du tamis broyeur (pour des
carottes fraiches, par exemple, elle est de 50 a 60%).
Toutes les parties de lappareil en contact avec les
fruits et légumes sont fabriquées dans des matériaux
autorisés pour le contact avec les denrées alimentaires.

Préparation de la centrifugeuse
0000000000

Démontage de la centrifugeuse e

Avant la premiére utilisation, démontez
la centrifugeuse et lavez tous les
accessoires qui entreront en contact avec
les fruits ou légumes.

ﬂ Soulevez les pinces de verrouillage pour les
dégager de leurs encoches sur le couvercle.

e Enlevez le poussoir et retirez le couvercle.
e Retirez le bac & pulpe.

e Enlevez le réceptacle a jus et le tamis. Faites pivoter
le réceptacle a jus dans le sens contraire des aiguilles
dune montre jusqu'a ce que la flecche 'V située sur le

réceptacle soit sur la position -ﬁ du bloc moteur, puis
dégagez le réceptacle et le tamis du bloc moteur.

Lavez soigneusement toutes les piéces
démontées (sauf le bloc moteur) a l'eau

chaude avec un peu de produit vaisselle.

Les accessoires (sauf le réceptacle a jus,

le tamis. la brosse et le bloc moteur) peuvent
également étre lavés au lave-vaisselle @ max.
60°C. Séchez bien toutes les pieces avant de les
remonter.

Montage de la centrifugeuse G
n Placez le réceptacle a jus sur le bloc moteur de
sorte que la fleche 'V située a la base du réceptacle
soit sur la position -ﬁ du bloc moteur.

e Verrouillez le réceptacle & jus en le faisant pivoter
dans le sens des aiguilles dune montre jusqu'a ce que

le symbole i du bloc moteur se trouve sous la fleche
W du réceptacle.

e Placez le tamis sur laxe dentrainement de sorte
que lencoche située sur laxe corresponde au tenon
situé sous le tamis.

Le tamis ne peut étre monté que dans
cette seule position.

e Glissez le bac a pulpe sous le réceptacle : inclinez
le bac et avancez-le sous le rebord du réceptacle de
sorte que son tenon entre dans lencoche située sur le
réceptacle, puis poussez-le contre le bloc moteur.

e Placez le couvercle de sorte que son tenon entre
dans lencoche située sur le bord du réceptacle.

6 Relevez les deux pinces de verrouillage et placez-
les dans leurs encoches sur le couvercle.

a Rabattez les deux pinces de verrouillage contre le
réceptacle (un «clicy caractéristique se fait entendre
quand elles sont bien en place).

e Placez la carafe a jus de sorte que le bec verseur
de la centrifugeuse entre bien dans la carafe.

Afin de prévenir tout risque, la
centrifugeuse ne se met pas en marche
si les pinces de verrouillage ne sont pas
dans la bonne position.

Ayez les fruits et légumes lavés et préts
a presser a portée de main.

Mise en marche et utilisation de la
centrifugeuse
0000000000

® Assurez-vous dabord que le bouton des vitesses est
bien en position «0x».

e Branchez lappareil sur la prise de courant et allumez
la centrifugeuse en tournant le bouton sur la vitesse

1 ou 2 en fonction des produits (voir tableau «Vitesses
conseillées en fonction des fruits et légumes»).

® Introduisez les fruits ou légumes dans le tube de
remplissage et poussez-les légérement avec le poussoir.

Ne poussez pas les morceaux avec vos
doigts ou dautres ustensiles.

e Servez le jus recueilli dans la carafe.

La carafe a jus est pourvue dun couvercle
avec filtre @ mousse pour retenir les plus
gros morceaux et la mousse.

e Sinécessaire (lorsque trop de pulpe s'est accumulée
dans le tamis, ce qui fait vibrer la centrifugeuse), utilisez
la fonction «PULSE».



Fonction PULSE

La fonction «PULSE» sert & évacuer lexcédent de
pulpe accumulée dans le tamis. Lorsque le bouton des
vitesses est amené en position «PULSE» et maintenu
dans cette position, lappareil tourne & vitesse maximale.
Lorsquon relache le bouton, la centrifugeuse sarréte.

Aprés le travail (extraction de jus)
0000000000

e Eteignez la centrifugeuse en placant le bouton des
vitesses en position «0x».

e Débranchez lappareil de la prise de courant.

e Lorsque le moteur est bien arrété, démontez les
accessoires pour les laver (voir le point «Demontage
de la centrifugeuse»).

e Videz le bac a pulpe.

Nattendez pas que le bac a pulpe soit
trop plein, sinon la pulpe risque de se
renverser au moment o0 vous inclinerez
le bac pour lenlever de la centrifugeuse.

Nettoyage et entretien de la
centrifugeuse
eeoo0000000®

e Lavez soigneusement les accessoires de la
centrifugeuse aprés chaque utilisation sans attendre
que les restes de jus et de pulpe ne séchent.

o Enlevez les résidus des fentes et des coins avec une
petite brosse a poils souples.

o Nettoyez le bloc moteur avec un chiffon humide

et un peu de produit vaisselle. Essuyez-le ensuite
convenablement.

En cas d'épanchement d’eau ou de jus
dans le bloc moteur, arrétez
immédiatement lappareil et faites-le
réviser par un service compétent.

® |avez a leau chaude avec un peu de produit
vaisselle le réceptacle a jus, le couvercle, le poussoir,
la carafe, son couvercle avec filtre & mousse et le bac
a pulpe.

® e couvercle, le poussoir et le bac & pulpe peuvent
également étre lavés au lave-vaisselle a température
max. de 60°C.

e Pour laver le tamis, utilisez exclusivement la petite
brosse fournie avec lappareil. N'utilisez pas de brosse
métallique pour laver le tamis!

® Aprés une période d'utilisation prolongée,

les accessoires en plastique peuvent se teinter.

Ce phénomeéne n'est pas dU & un défaut de fabrication.
® |a teinte du jus de carotte s'enléve en frottant avec
un chiffon imbibé d'huile alimentaire.

® Aprés nettoyage, séchez bien tous les accessoires.
e Remontez ensuite la centrifugeuse (voir le point
«Montage de la centrifugeuse»).

Les accessoires en plastique transparent
sont a manipuler avec délicatesse. Ils
sont plus sensibles aux chocs et aux
chutes. lls cassent plus facilement.

Comment extraire les jus de fruits et
légumes
YYIYYYYry’

e |es fruits et légumes a centrifuger doivent étre

frais et bien lavés. Rincez bien les légumes a leau
courante pour les débarrasser du sable ou de la terre
et épluchez-les. Les recettes de jus conseillent de
laisser tremper les légumes 5 minutes dans de leau
additionnée d'un peu de sel et dacide citrique. Ainsi
préparés, les légumes ne brunissent pas pendant
l'extraction et leur jus conserve sa couleur naturelle.

e Quant aux fruits de type baies, lavez-les a la derniére
minute avant de les traiter, car ils perdent vite leur
fraicheur.

® |e choix des fruits et légumes dépend des saisons,
des préférences et des régimes de chacun. La facon de
préparer les jus de fruits et léegumes a une incidence
sur leurs valeurs nutritives.

® |es jus se préparent a base de fruits et léegumes
juteux de nature ; ils doivent aussi étre frais et bien
mrs, car c'est alors que leur jus est le plus abondant et
a le plus de goUt et daréme.

® |es légumes qui se prétent bien a préparer des
boissons sont la tomate, la carotte, le céleri rave, la
betterave de table, le persil rave, loignon, le chou, le
concombre, le radis noir, la rhubarbe, etc.

e On peut ajouter aux boissons des légumes hachés
menus tels que le radis, la ciboulette, les feuilles de
persil, laneth ou le cerfeuil.

® Presque tous les types de fruits peuvent donner du jus.
® |es pommes, péches, abricots et prunes une fois
lavés devraient étre passés a leau bouillante dans une
écumoire.

e Enlevez bien les noyaux des fruits pour ne pas
endommager la centrifugeuse.

e Certains fruits dont les prunes, myrtilles, framboises,
poires et pommes a chair tendre sont difficiles

a centrifuger. Leur pulpe finit par former une masse
spongieuse qui bouche les trous du tamis. Pour extraire



le jus de ces fruits, il est préférable de les mélanger

a une petite quantité dautres fruits ou légumes, et le
tamis doit étre nettoyé plus souvent.

e Vous pouvez également extraire de petites quantités
de jus de raisin ; pour ce faire, mettez les grains entiers
dans le tube de remplissage, mais enlevez bien la
partie noueuse de la grappe.

e Coupez les légumes et les fruits durs en morceaux
avant de les introduire dans le tube de remplissage.
Pour les pommes, coupez-les en quartiers (si leur taille
ne permet pas de les faire passer en entier) sans les
éplucher ni enlever les coeurs.

e N'introduisez pas de fruits et légumes dans le tube
de remplissage avant dallumer la centrifugeuse.

® | a valeur nutritive des jus frais est proche de celle
des fruits et légumes qui ont servi a les préparer.

® |es boissons a base de jus sont particulierement
recommandées aux enfants et personnes agées.

o |l est conseillé de couper les jus de fruits et légumes
dune petite quantité d'eau car ils sont trés concentrés.
Si les jus ne sont pas coupés, n'en consommez pas
plus d'un demi-verre par jour.

o Ne mélangez pas de jus de légume avec du jus de
fruits, sauf la pomme. Ne mélangez pas le melon avec
dautres fruits.

® Les jus frais ne se conservent pas longtemps.

® Les jus de légume peuvent étre agrémentés d'épices
comme le poivre, aneth, cumin, noix de muscade, thym,
marjolaine, et les jus de fruits, de vanille, cannelle et
clou de girofle. Pour conserver tout laréme des épices,
réduisez-les en poudre juste avant de les ajouter au
jus. Utilisez les épices avec parcimonie pour ne pas
couvrir le goGt et laréme des fruits et légumes. Les jus
de fruits et légumes sont recommandés aux personnes
qui suivent un régime amaigrissant car ils sont peu
caloriques.

® |es jus de fruits et léegumes se servent

a température ambiante ou rafraichis avec des glagons.

Les jus frais, c’est la santé
0000000000

Jus de carotte

Favorise le métabolisme car il contient les
oligo-éléments et vitamines indispensables
au bon fonctionnement de lorganisme.

La vitamine A du caroténe améliore la

vue. Les éléments de ce jus résorbent les
méfaits de la nicotine et rendent a la peau
sa couleur saine naturelle. Il est recommandé de
donner aux tout-petits un demi verre de jus de carotte
et un demi-verre de lait. Le mélange de jus de carotte
et de pomme est recommandé comme fortifiant pour
les personnes agées.

o

Jus de tomate

Les tomates mires et fraiches donnent
un jus dexcellente qualité. Le jus de
tomate peut se mélanger avec celui de
tous les autres légumes.

Il contient beaucoup de vitamines A et C. Deux verres
de jus apportent la dose quotidienne de vitamine C.
En y ajoutant un peu de sel et de poivre, on augmente
les valeurs gustatives du jus de tomate.

3

Jus de betterave

Le jus de betterave rouge se mélange au
jus dorange pour donner un excellent
cocktail. A létat pur, ce jus ne peut étre
consommé que sur avis médical.

o

Jus de chou

Utilisé pour soigner lulcére de lestomac,
ce jus ne peut étre consommeé que sur
avis médical. Mélangé a du jus de
carotte, il donne une bonne boisson
légere pour les personnes a lestomac sensible.

®

Jus d’épinards

Ce jus est un excellent régénérateur
de cellules sanguines, mais en
raison de son godt tres fort, il est
recommandé de le prendre avec du
jus de carotte. Le mélange de jus
d'épinards, carotte et céleri rave en proportions
variables donne une excellente boisson.

*

Jus de céleri

Les feuilles de céleri passées a la
centrifugeuse ont un goCt trés amer.

En revancheg, le jus de céleri rave est
délicieux. On peut le mélanger a dautres jus
de légumes. Il est & consommer en
moindres quantités que le jus de carotte. On peut rehausser
son go(t en y ajoutant du jus de pomme ou de citron.

.
rk.—-
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Jus de concombre

Il est naturellement fade et demande
a étre mélangé a du jus de pomme,
carotte ou céleri. Le jus de concombre
s'emploie pour les soins de la peau.

Il purifie les reins. Il est recommandé
lors des régimes amaigrissants.

Jus de pomme

Le jus de pommes fraiches et mUres a un

aréme et un goGt délicieux ; il est riche en

vitamines A et B et en précieux sels

minéraux. Sa forte teneur en pectines est
favorable a la digestion. Le jus de pomme frais est
utilisé contre la goutte et le rhumatisme. C'est une
excellente boisson rafraichissante.



Jus de mires

Boisson estivale Philtre damour

Le jus de mires additionné d'un peu de 2 pommes 3 grosses tomates
) " . 6 fraises 1/2 concombre
sucre et deau minérale est une boisson 1 céleri
trés rafraichissante. En raison de sa haute ceerirave
o N 1/4 de citron
teneur en vitamines et oligo-éléments,
c’est un fortifiant, surtout pour les
personnes agées. Vitesses conseillées en fonction des
Jus de sureau fruits et légumes
Ce jus riche en éléments nutritifs a des 0000000000
propriétés sudatoires et s'emploie
comme reméde contre les 5 VITESSE
refroidissements. Il peut étre mélangé FRUIT/LEGUME
a dautres jus de fruits. 1 2
Jus de cassis Ananas °
Le jus de cassis a un ardme spécifique, Myrtille américaine o

af%-

Recettes santé

Boisson fortifiante

6 carottes

2 pommes

1/2 betterave de table

Mélange odorant

1 poignée d'épinards
1 poignée de persil
2 céleris raves

4 carottes

beaucoup dacidité et une acreté trés

marquée. En raison de sa composition Péche (]
chimique et de sa teneur en vitamines, c'est
un des meilleurs jus. Il doit étre mélangé

a dautres jus peu acides ou a de leau, du Poire °
miel ou du sucre.

Betterave rouge (]

Pomme °
Chou °
Fenouil °
Jus purifiant lorganisme — N
4 carottes
1/2 concombre Melon °
1 betterave de table
Abricot °

Boisson régénérante
2 pommes Nectarine °

1 poire a chair ferme

Problémes et solutions - centrifugeuse

PROBLEME

L'appareil ne se met pas
en marche.

C b

1/4 de citron ou une oncormore ®

poignée d'épinards Kiwi °
6 carottes

Tomate °

Céleri °

Raisin °

CAUSE SOLUTION - MARCHE A SUIVRE

Eteignez lappareil et débranchez-le de la prise
de courant. Revoyez la position des pinces

de verrouillage (voir le point «Montage de la
centrifugeuse»). Remettez lappareil en marche.

Les pinces de verrouillage
du couvercle ne sont pas
bien en place.

Eteignez lappareil et débranchez-le de la prise de
courant. Laissez refroidir la centrifugeuse pendant
30 minutes avant dessayer de la remettre en marche.

La sécurité surchauffe
s'est déclenchée.



PROBLEME CAUSE

Nouvel appareil.

Une mauvaise odeur
émane de lappareil.

La centrifugeuse est en
surcharge.

Le boitier chauffe,
lappareil est trop bruyant
et produit de la fumée.

Produit non adapté.

Le tamis s'est bloqué.

Surcharge.

Le tube de remplissage du
tamis ou la centrifugeuse
vibre excessivement et
tressaute.

Le tamis n'est pas bien
en place.

Préparation de lappareil pour
utilisation des autres accessoires
000000000

0

0 Soulevez les pinces de verrouillage pour les
dégager de leurs encoches sur le couvercle.

Placez le fil électrique de telle sorte qu'il
ne pende pas au bord de la table ou du ¢
plan de travail et ne risque pas d’étre

accroché ou écrasé par accident.

9 Placez le porte-accessoires sur le bloc moteur
de sorte que la fleche 'V située & sa base soit sur la

position -ﬂ du bloc moteur.

e Verrouillez le porte-accessoires en le faisant
pivoter dans le sens des aiguilles dune montre

jusqu'a ce que le symbol Il du bloc moteur se trouve

Le moteur est défectueux.

SOLUTION - MARCHE A SUIVRE

Une odeur particuliére peut se faire sentir lorsque
lappareil est allumé et utilisé pour la premiére

fois. Ce phénomeéne n'est pas dangereux et n'est
pas un symptéme de dysfonctionnement. Lodeur
devrait cesser de se manifester au bout de quelques
utilisations.

Assurez-vous que vous navez pas dépassé le temps
d'utilisation indiqué dans la notice.

Lisez la tension indiquée sur la plaque de lappareil et
comparez-la a celle de votre secteur dalimentation
électrique.

Eteignez lappareil et débranchez-le de la prise de
courant. Portez lappareil au service de réparation.

Cet appareil n'est pas concu pour traiter des fruits ou
légumes particulierement durs ou a longues fibres.

Eteignez lappareil et débranchez-le de la prise de
courant. Attendez que lappareil soit complétement
arrété. Nettoyez le tube de remplissage, le tamis, le
couvercle et le bac a pulpe.

Eteignez lappareil et débranchez-le de la prise
de courant. Vérifiez la position du tamis sur laxe
dentrainement. Assurez-vous que le tamis n'est
pas endommaggé. Si le tamis est abimé, portez
obligatoirement la centrifugeuse au service de
réparation.

sous la fleche W du porte-accessoires (un «clicy
caractéristique se fait entendre lorsqu'il est bien en
place).

e Branchez lappareil sur la prise de courant.

Avant de brancher lappareil sur la prise
de courant, assurez-vous que le bouton

des vitesses est bien en position «0».

BOL MIXEUR
o000 00000O

Description

Le bol mixeur sert a hacher et mélanger toute sorte
de produits. Il permet de préparer des soupes, sauces,
milk-shakes, de mixer des fruits, légumes et viandes et
de hacher menu les aliments destinés aux tout-petits.



Préparation de l'appareil
0000000000

Avant la premiére utilisation de lappareil avec
laccessoire bol mixeur (ou s'il na plus été utilisé depuis
un long moment), lavez le récipient, le couvercle et
son bouchon a leau chaude avec un peu de produit

vaisselle, rincez-les bien et séchez-les.

Utilisation et fonctionnement G
0000000000

Ne touchez pas les lames, elles sont
trés tranchantes.

a Installez le bol mixeur sur le porte-accessoires
de telle sorte que la poignée du récipient se trouve
a droite.

e Verrouillez le récipient en le faisant pivoter dans
le sens des aiguilles dune montre jusqu’a ce qu'il se
blogue (un «clic» caractéristique se fait entendre
quand il est bien en place).

La poignée du récipient doit se trouver
a droite

e Mettez les aliments & mixer dans le récipient.
Ne dépassez pas la ligne des 900 ml indiquée sur le
récipient.

Le mixage est plus efficace si on place
dabord les ingrédients les plus durs dans ’
le bol mixeur.

e Fermez le couvercle du récipient en plagant du
c6té du bec verseur un c6té du couvercle ou il n'y

a pas de grille. Vous éviterez ainsi les projections
d'éclaboussures pendant le mixage.

positions différentes, mais une seule ,
position convient au mixage. Les deux

autres positions servent a verser le contenu du
récipient aprés mixage.

Le couvercle peut étre mis dans trois

e Placez le bouchon du couvercle de sorte que

ses tenons entrent dans les rainures du couvercle.
Verrouillez le bouchon en le faisant pivoter dans le sens
des aiguilles dune montre jusqu'a ce qu'il se bloque.

Ne mettez pas lappareil en marche avec
le bol mixeur dans avoir refermé le
bouchon du couvercle, surtout si vous

mixez des aliments solides. Ils pourraient étre
éjectés pendant le mixage.

G Allumez le mixeur en tournant le bouton des

vitesses dans la position voulue.

La vitesse 2 donne de meilleurs
résultats.

Nlutilisez pas le bol mixeur en continu
pendant plus de 30 secondes. Aprés ce
temps, éteignez lappareil et attendez

5 minutes avant de le réutiliser afin que le
moteur ait le temps de refroidir.

a Pendant le mixage, il est possible dajouter des
ingrédients (épices, autres aliments) par le trou du
couvercle, aprés avoir 6té le bouchon.

e Pour arréter lappareil, ramenez le bouton des
vitesses en position «0».

Si la consistance du mélange ne vous

satisfait pas, tournez le bouton des ’
vitesses en position «PULSE» et

maintenez-le dans cette position pendant
quelques secondes. Lappareil tourne alors a sa
vitesse maximum. Lorsqu’on reldche le bouton,
lappareil sarréte.

Glace pilée

Le bol mixeur peut également servir a piler de la
glace. Il réduit les glacons en petits morceaux de taille
semblable.

Avant d'utiliser le bol mixeur pour piler
de la glace, assurez-vous qu'il est bien ,
propre. Si ce n'est pas le cas, nettoyez le
soigneusement a l'eau claire. Les restes de
produits de nettoyage risqueraient de donner un
mauvais gout a la glace puis a la boisson dans
laquelle vous la verserez.

Placez un maximum de 15 glagons (de pas plus de

2 cm) dans le bol mixeur. Ajoutez également environ
15 ml (1 cuiller & café) deau claire et froide. Refermez
le couvercle avec bouchon, puis tournez le bouton des
vitesses en position «1». Pilez la glace en plusieurs



fois par impulsions de 3 secondes. Répétez lopération
jusqu'a ce que tous les glacons soient réduits en
morceaux. Si la consistance du mélange ne vous
satisfait pas (si vous voulez obtenir la consistance de

la neige), tournez le bouton des vitesses en position
«PULSE» et maintenez-le dans cette position pendant
quelques secondes. Lappareil tourne alors a sa vitesse
maximum. Lorsquoon relache le bouton, lappareil sarréte.

Ne pilez pas de glace sans avoir ajouté
un peu d'eau dans le bol mixeur.

Aprés le travail (bol mixeur)
0000000000

e Eteignez lappareil et débranchez-le de la prise de
courant.

e Démontez le bol mixeur. Pour ce faire, maintenez
d'une main le porte-accessoires et tenez le récipient
par sa poignée.

e Faites pivoter le récipient dans le sens contraire
des aiguilles dune montre jusqu'a rencontrer une
résistance, puis soulevez-le du porte-accessoires.

e Servez votre préparation.

Le couvercle peut étre mis dans trois

positions différentes, mais une seule

position convient au mixage. Les deux

autres positions (grille large, grille fine) servent
a verser le contenu du récipient aprés mixage.

o Lavez le bol mixeur (voir le point «Nettoyage et
entretien de lappareil - accessoire bol mixeur/mouliny).

Démontage des lames G

e Débranchez lappareil de la prise de courant.

e Faites pivoter le porte-lames dans le sens contraire
des aiguilles d'une montre jusqu’a rencontrer une
résistance, puis soulevez-le du porte-accessoires.

n Videz le récipient.

9 Nettoyez le récipient (voir le point «Nettoyage
et entretien de lappareil - accessoire bol mixeur/
mouliny). Retournez le récipient et posez-le sur une
surface plate et stable.

9 Maintenez d'une main le récipient et dévissez le
porte-lames en le faisant pivoter dans le sens contraire
des aiguilles dune montre.

a Enlevez délicatement le porte-lames et son joint.

Attention, les lames sont trés tranchantes.
Manipulez-les avec prudence.

Montage des lames

n Placez le joint dans sa rainure sur le porte-lames.

9 Enlevez le couvercle du bol mixeur. Retournez le
récipient et posez-le sur une surface plate et stable.

e Placez le porte-lames contre les bords inférieurs
du récipient.

e Maintenez dune main le récipient et vissez le porte-
lames en le faisant pivoter dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu'a rencontrer une résistance.

MOULIN
000000000

Description

Le moulin sert a moudre ou réduire en poudre des
produits tels que le poivre, les grains de café, le riz, les
céréales, les graines de sésame, les noix (sans leur
coquille), etc. et & hacher la viande.

Le moulin n’est pas congu pour moudre
les produits tres durs tels que les
glacons ou la noix muscade.

N'utilisez jamais le moulin pour moudre
du sucre, vous endommageriez lappareil.

Avant de hacher la viande, enlevez les
tendons, les peaux et la graisse et
coupez-la en petits cubes d’environ
2x2 cm.

Utilisation et fonctionnement
0000000000

e Mettez le produit 8 moudre dans le moulin.

Ne dépassez pas le niveau maximum

indiqué sur le récipient du moulin.

n Placez et vissez le porte-lames du moulin sur le
pas de vis du récipient.

9 Retournez le moulin et montez-le sur le porte-
accessoires.

e Verrouillez le moulin en le faisant pivoter dans
le sens des aiguilles dune montre jusqu'a ce qu'il se
bloque (un «clic» caractéristique se fait entendre
quand il est bien en place).



o Allumez lappareil en tournant le bouton des vitesses
dans la position voulue. Choisissez la vitesse en
fonction du type de produit & moudre.

programme «PULSE>» ou la vitesse ,
maximum.

Ne moulez pas deux produits différents
directement l'un aprés lautre sans laver
soigneusement le moulin : lodeur et le

godt du premier risqueraient de se transmettre
au second.

N'utilisez pas le moulin en continu
pendant plus de 30 secondes. Si le
produit n’est pas bien moulu au bout de

30 secondes, éteignez lappareil et attendez
5 minutes avant de reprendre lopération.

Il est recommandé d'utiliser le

e Quand vous avez fini de moudre, remettez le
bouton des vitesses en position «0x.

Lavez toujours soigneusement le

récipient du moulin et le porte-lames ’
a l'eau chaude avec un peu de produit

vaisselle tout de suite apreés les avoir utilisés.
Essuyez le joint du moulin avec un chiffon humide.

Aprés le travail (moulin)
0000000000

e Eteignez lappareil et débranchez-le de la prise de
courant.

e Démontez le moulin. Pour ce faire, maintenez

dune main le porte-accessoires et tenez le moulin de
lautre. Faites pivoter le moulin dans le sens contraire
des aiguilles d'une montre jusqu’a rencontrer une
résistance, puis soulevez-le du porte-accessoires.

e Retournez le moulin porte-lames vers le haut.

e Dévissez le porte-lames en le faisant pivoter dans le
sens contraire des aiguilles dune montre et dégagez-le
du moulin.

® Versez le contenu du moulin dans un bol.

e Lavez le moulin (voir le point «Nettoyage et entretien
de lappareil - accessoire bol mixeur/moulin).

Nettoyage et entretien de lappareil -
accessoire bol mixeur/moulin
0000000000

Nettoyez lappareil tout de suite aprés
utilisation. Vous éviterez ainsi que des
résidus ne restent collés dans le récipient.

o Versez environ 450 ml deau dans le récipient et allumez
lappareil pendant environ 10 secondes en tournant et en
maintenant le bouton des vitesses en position «PULSE».
e Videz ensuite l'eau du récipient, retournez-le et
séchez-le.

® Sinécessaire, lavez le récipient du mixeur, son
couvercle, son bouchon et ses lames ou le récipient du
moulin et le porte-lames a l'eau chaude avec un peu de
produit vaisselle.

e Essuyez le joint du bol mixeur ou du moulin avec un
chiffon humide.

® Rincez ensuite a l'eau courante et laissez sécher.

e Sivous avez attendu trop longtemps avant de laver
le récipient et si des morceaux restent collés, utilisez
une brosse en nylon.

o |l est déconseillé de laver le récipient du mixeur,

son couvercle, son bouchon et ses lames ou le récipient
du moulin et le porte-lames au lave-vaisselle. Les
détergents puissant employés au lave-vaisselle risquent
dendommager les surfaces de ces accessoires.

® Essuyez le boitier du bloc moteur avec un chiffon
doux humide.

Ne plongez jamais le bloc moteur dans
leau ou un autre liquide.

o Nutilisez pas de détergents puissants sous forme
d'émulsion, créme, péte, etc. pour laver le bloc moteur.
Ces produits risquent entre autres d'effacer les
pictogrammes.

e Ne nettoyez pas le récipient du mixeur ou du moulin
avec une éponge ou un tampon abrasifs.

e Aprés nettoyage, essuyez bien tous les accessoires.

Remarques concernant le dépot/
élimination des déchets
eeo0000000

Toutes nos marchandises sont conditionnées

dans un emballage optimisé pour le transport.
En principe, ces emballages sont composés de
matériaux non polluants qui devront étre déposés
comme matiére premiére secondaire au Service Local
d'élimination des déchets.



Produit aux normes de la Directive de (UE
Ei 2002/96/EC. Le logo “poubelle” apposé sur

lappareil indique que tout appareil

électroménager hors dusage ne doit pas étre
jeté dans les déchets ménagers mais étre déposé dans
un centre de collecte de déchets dappareils électriques
ou électroniques ou qu'il doit étre remis a votre vendeur
a loccasion de lachat d'un nouvel appareil. Il incombe
a lutilisateur de déposer lui-méme lappareil hors
dusage dans un centre de collecte spécialement prévu
a cet effet, faute de quoi, celui-ci risque de se voir
sanctionné pour manquement au réglement en vigueur
concernant les déchets. Si lappareil hors dusage est
correctement collecté comme déchet trig, il pourra étre
recyclé, traité et éliminé écologiquement évitant ainsi
tout impact négatif sur lenvironnement tout en
contribuant au recyclage des matériaux qui composent
le produit. Pour toutes informations relatives aux
Services d'élimination des déchets, adressez-vous a la
déchetterie de votre ville ou a votre vendeur habituel.
Les fabricants et les importateurs réalisent le recyclage,
le traitement et élimination écologique, soit
directement soit par lintermédiaire dun systéme public.
Pour toute information concernant le dépét et
l'élimination des appareils usagés, renseignez-vous
auprés de la Mairie de votre Commune ou de la
Préfecture de votre Département.

Limportateur/le fabricant n'est pas responsable des éventuels
dommages causés par une utilisation de lappareil non
conforme & sa destination ou pour une utilisation incorrecte.
Limportateur/le fabricant se réserve le droit de modifier le
produit a chaque moment sans avertissement préalable

dans le but de se conformer aux dispositions légales, aux
normes, aux directives ou pour des motifs de construction,
commerciaux, esthétiques ou autres.



Estimado Cliente! 0 0000000000000

Parabéns pela compra do nosso aparelho e seja bem-
vindo entre os utilizadores dos produtos ufesa.

A fim de obter os melhores resultados, recomendamos
que utilize apenas os acessoérios originais da ufesa.

Os mesmos foram concebidos especialmente para
este produto.

Familiarize-se por favor com o presente manual de
instrucdes, prestando atencdo especial as indicagdes
de seguranca, e guarde-o para futuras consultas.

Instrucoes para utilizacdo em seguranca
0000000000

Por favor leia todo o manual antes de usar

o aparelho.

Nunca utilize o aparelho se o cabo
de alimentacao estiver estragado
ou a caixa visivelmente danificada.
Se o cabo de alimentacao
agregado estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, pelo
servico de assisténcia adequado
ou por pessoal qualificado de
forma a evitar quaisquer perigos.
O aparelho pode apenas ser
reparado por pessoal técnico.

A reparacado inadequada pode
causar acidentes graves ao
utilizador. Em caso de defeitos,
contacte um servigo de
assisténcia autorizado.

Desligue o aparelho e tire a ficha da
tomada antes de substituir qualquer
elemento ou mexer em qualquer
parte mével durante o uso.
Desligue sempre o aparelho

da corrente se for deixado sem
vigilancia e antes de montar,
desmontar ou limpar.

PERIGO! / ADVERTENCIA!
Risco de lesédo

Depois de usar, desligue
o aparelho. Nao desmonte os
componentes do extrator de
sumo, nao retire a tampa do jarro
e recipiente de processador da
comida até que o mecanismo
pare completamente.
Conduza a comida através do
tubo de alimentac&o apenas
com o impulsor fornecido com
o aparelho.
Seja especialmente cauteloso
quando o extrator de sumo
é usado na presenca de criangas.
Este aparelho ndo deve ser
usado por criancas. Mantenha
o aparelho e o seu cabo fora do
alcance das criangas.
Os aparelhos podem ser usados
por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou por pessoas
com falta de experiéncia
e conhecimento, se tiverem sido
supervisionadas ou recebido
formacao relativamente ao uso
do aparelho de forma segura
se compreenderem o0s perigos
envolvidos.
As criancas nao devem brincar
com o aparelho.
Nunca coloque o aparelho em
superficies molhadas.
Mantenha o aparelho e o cabo de
alimentacao longe de superficies
para cozinhar e de queimadores
a gas.

Extrator de sumo
N&o use um extrator de sumo se
o filtro (coador) estiver estragado.
Antes de comegar a usar
o extrator de sumo verifique se
a tampa esté devidamente fixa
com grampos.



N&o retire o tanque de restos
ou abra os grampos enquanto
o extrator de sumo esté a funcionar.

Copo misturador / triturador

Gire o botao de controlo para

“0” antes de retirar a tampa do
jarro e antes de retirar o copo
misturador e triturador da base
para acessorios. Espere até que as
l&minas parem completamente.
Nao use um copo misturador se
nao for colocada uma cobertura
da tampa.

Nao coloque as mé&os no jarro,
mesmo quando for para limpar,
porque as laminas continuam

a representar perigo - sao muito
afiadas.

N&o insira objetos duros (como
uma colher, concha, espétula, etc.)
no jarro quando o liga a corrente.
N&o lave as ldminas usando

as suas maos. Para limpar as
ldminas use uma escova que
vem acompanhada com o seu
equipamento.

Processador de comida

N&o toque no equipamento em
funcionamento com as suas
maos, o disco de dupla face e uma
l&mina do processador de comida
sdo especialmente perigosos. Sdo
muito afiados! O manuseamento
incorreto pode causar ferimentos.
Tenha cuidado quando manusear
as laminas cortantes, quando
esvazia o recipiente e durante

a limpeza.

Nao lave a ldmina do processador
de comida e o disco de face
dupla usando as suas maos
diretamente. Para lavar use uma
escova que se encontra anexada
com o equipamento.

ADVERTENCIA! ¢
Riscos de danos de propriedade

Nao retire a ficha da tomada puxando o cabo.
Coloque a unidade motora perto de uma tomada
na parede numa superficie plana e estavel para
que os furos de ventilagdo do aparelho nao
estejam bloqueados.

O aparelho deve apenas ser ligado a uma

tomada de corrente alternada com poténcia
correspondente a poténcia indicada na placa de
identificacdo do aparelho.

Pare imediatamente a operac3o e retire a ficha do
aparelho da tomada se algum liquido entrar no motor.
Devolva o aparelho a um servico de assisténcia
técnica autorizado para inspecdo e reparacao.

N&o encha demasiado o aparelho, processando
grandes quantidades de produtos ou empurrando-os
com demasiada forga no tubo de alimentac&o.
Nao exponha o aparelho a temperaturas superiores
a 60°C.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia quando ligado
a fonte de energia.

N&o mergulhe a unidade do motor em &gua ou

o lave em &gua corrente.

N&o use detergentes abrasivos tais como
emulsdes, cremes de limpeza, pastas, etc,, para
limpar a parte exterior. Estes podem remover os
simbolos de informac&o grafica, tais como os
sinais de marcacao, sinais de aviso, etc.

Limpe as pecas de metal (especialmente o filtro
com o disco triturador, a ldGmina e o disco do
processador de alimentos) com uma pequena
escova que vem acompanhadacom o equipamento.

Extrator de sumo

Retire imediatamente a ficha do extrator de sumo
da tomada se notar vibracdo excessiva ou reducdo
de rotac&o. Limpe o filtro/coador e o seu encaixe.
Pare o funcionamento e desligue a ficha do aparelho
da tomada quando o produto estiver bloqueado no
bocal ou numa [&mina. Retire a causa do bloqueio.
N&o use o extrator de sumo sem o recipiente para
restos.

Copo misturador / triturador

N&o encha o jarro com liquidos a ferver.

Ao arrumar nao coloque a tampa no jarro.

Nao encha o jarro acima da marca dos “900 ml” -
se tal acontecer o contedo pode levantar a tampa
quando o motor comeca a funcionar.

N&o encha o jarro. Se o liquido entrar para dentro
domotor, este pode ser absorvido fazendo com que
fique danificado.

Ao mexer, o jarro deve conter pelo menos 300 ml
de liquido.



E recomendado que use o aparelho com um copo
de mistura/triturador integrado em funcionamento
continuo durante ndo mais de 30 segundos.

Apos este tempo, desligue o aparelho e aguarde

5 minutos antes de o reiniciar, permitindo que

o motor arrefeca. O processo de mistura pode
consistir até 5 tempos de ciclos de 30 segundos.
N&o manuseie o aparelho com o copo misturador/
triturador quando esta vazio, ja que o aparelho
pode sobreaquecer.

A temperatura dos ingredientes usados para
misturar ndo deve exceder os 60°C.

Processador de alimentos

Antes de iniciar o funcionamento, verifique que
nao se encontra qualquer objeto sélido dentro do
processador de alimentos (p. ex. uma colher).
N&o pare o funcionamento do aparelho abrindo

a tampa do processador de alimentosou rodando
o recipiente (paragem de emergéncia). Tal resulta
num desgaste mais rapido da unidade do disco

e deve ser evitado.

N&o limpe as pecas de metal na maquina de lavar
louca. Os agentes de limpeza agressivos usados
nesses dispositivos podem escurecer as pecas
acima mencionadas. Lave-as & mao em agua
corrente com detergente e uma escova suave.

®

Este aparelho destina-se a uso doméstico. No caso
de ser usado para propdsitos comerciais, as
condicdes de garantia alteram-se.

Antes da primeira utilizagao, retire todo

o embalamento do aparelho e lave cuidadosamente
todos os acessorios.

Quando terminada a operacao, desligue a ficha do
aparelho da tomada.

CONSELHO

Informacéo do produto
e conselhos de utilizacdo

Dados técnicos
0000000000

A unidade do aparelho est4 adaptada para cooperar
com o extrator de sumo, 0 copo misturador
(liquidificador), triturador e processador de alimentos.
As especificagbes técnicas s&o apresentadas na chapa
de caracteristicas do fabricante.

Duracdo méxima permitida para funcionamento
continuo da unidade:

- Dois minutos com o extrator de sumo

- 30 segundos com o copo misturador (liquidificador)
- 30 segundos com o triturador

- 30 segundos com o processador de comida

Tempo de pausa antes de reutilizar a unidade com um

extrator de sumo: 30 minutos
Tempo de pausa antes de reutilizar a unidade com um

copo misturador (liquidificador) ou triturador: 5 minutos
Tempo de pausa antes de reutilizar a unidade com

o processador de alimentos: 10 minutos
O ruido emitido pelo aparelho (Lwa):

- Com o extrator de sumo: 77 db/A
- Com o copo misturador (liquidificador): 83 db/A
- Com o triturador: 82 db/A
- Com o processador dealimentos: 86 db/A

O aparelho é construido com isolamento da Classe Il

n&o sendo necessario tomada com ligaco de terra IE
Os aparelhos satisfazem os requisitos de normas
relevantes.
O aparelho estd em conformidade com os requisitos
das seguintes diretivas:
- Equipamento elétrico desenhado para uso dentro
dos limites de voltagem (LVD) - 2006/95/EC.
- Compatibilidade eletromagnética (EMC)
- 2004/108/EC.
O produto é marcado com o simbolo CE na placa de
identificacdo.

A arquitetura do aparelho Q
eoc0000000

n Botdo de controlo (MOVIMENTO, O, Velocidade #1,
Velocidade #2)

e Base

e Motor

9 Cabo de ligacdo

6 Ferramenta da unidade
Elementos do extrator de sumo

G Recipiente para sobras

a Bocal

e Taga

@ Suportes de fixagdo (grampos)
@ Coador

m Tampa

@ Funil

@ Impulsor

@ Recipiente de sumo

@ Tampa do recipiente com separador de espuma
@ Escova

A base para acessoérios

m Base para acessorios



Elementos do triturador

@ Base do triturador com um conjunto de [dminas
@ Junta do triturador

@ Recipiente do triturador

Elementos do copo misturador

@ Conjunto de laminas do copo misturador
@ Junta

@ Jarro com indicador de nivel

@ Tampa do jarro

@ Cobertura da tampa

Elementos do misturador

@ Engrenagem (transmiss&o)

@ Recipiente do processador de alimentos
@ Disco de face dupla

@ Lamina do processador de alimentos
@ Tampa do processador de alimentos

@ O impulsor do processador de alimentos

PROCESSADOR DE ALIMENTOS
o000 00000O

Caracteristicas do aparelho

O misturador é concebido para efetuar operagdes para
preparar refeices. O equipamento substituivel (a lamina
do processador de alimentos, disco de face dupla)
permite picar, cortar, misturar massa e picar vegetais.

Aplicacdo de acessorios

Lamina do processador de alimentos - é usado para
processar carne crua ou cozinhada. Pode também
usé-la para misturar a massa (massa de bolo).

Disco de face dupla

— Um lado aplicavel para fazer as fatias - pode ser
usado para fatiar.

— Um lado para fazer as rodelas finas de batata - pode
ser usado para cortar/ fazer rodelas finas de batata.

Preparar o aparelho para
o funcionamento
0000000000

Antes da primeira utilizagdo do misturador instalado
(ou depois de o guardar durante muito tempo), limpe
os elementos do processador de comida (a pega,

a tampa, o recipiente, a ldmina e o disco de face
dupla) com &gua quente e detergente de lavar a louga,
enxague bem e depois seque estes elementos.

Manutenc3o e funcionamento a
0000000000

n Instale a engrenagem na base para acessorios,
para que o simbolo W na engrenagem fique alinhado

com o simbolo ‘\ na base para acessorios, e depois
tranque a engrenagem girando-a no sentido dos
ponteiros do relégio até que bloqueie; o simbolo W na

engrenagem fica alinhada com o simbolo lll na base
para acessorios (o caracteristico “clique” indica que
a engrenagem esta instalada corretamente).

9 Coloque o recipiente do processador de comida
na base para acessorios, para que o simbolo W no

recipiente fique alinhado com o simbolo -r\ na

base para acessorios. Depois prima o recipiente para
a base para acessorios e tranque-o girando no sentido
dos ponteiros do relégio até que feche; o simbolo

WV no recipiente fica alinhado com o simbolo Il na
base para acessérios (o “clique” caracteristico indica
que o recipiente do processador de alimentos esté
instalado corretamente).

A pega do recipiente do processador de
alimentos deve ser colocada no lado

direito do aparelho.

Usar a lamina do misturador G

ﬂ Insira a lamina do processador de alimentos no
recipiente.

e Coloque os alimentos no recipiente.

e Coloque a tampa do processador de alimentos de
forma a que a cavilha na tampa coincida com a lamina
e o simbolo ¥ na tampa fique alinhado com o simbolo

no recipiente do processador dealimentos.

e Comprima a tampa do processador de alimentos
no rebordo do recipiente e tranque-o girando na direcdo
dos ponteiros do relégio até que o simbolo W na tampa

fique alinhado com o simbolo i no recipiente.

® Insira o impulsor do processador de alimentos no
bocal do processador dealimentos.

e Ligue o aparelho girando o botao de controlo para
a posicao desejada.

Néo use o aparelho com o processador
de alimentos instalado em p
funcionamento continuo durante mais de
30 segundos. Apés este tempo, desligue

o aparelho e aguarde 10 minutos antes de
o reiniciar, permitindo que o motor arrefeca.



e Pode juntar produtos enquanto o aparelho estad em
funcionamento (especiarias, ingredientes, etc.) através
do bocal, depois de retirar o impulsor do processador
de comida. Coloque os produtos no bocal e se houver
necessidade pressione-os suavemente com o impulsor.

Néo empurre os produtos com os seus
dedos ou outros objetos.

® Para parar o aparelho, gire o botdo de controlo
para “0”.

® Abra o processador de alimentos de forma oposta
a descrita nos paragrafos e e

Usar o disco de face dupla a

n Insira o disco de face dupla no recipiente do
processador de alimentos aplicando o lado apropriado
para uso (fatias/ rodelas finas).

9 Coloque a tampa do processador de alimentos de
forma a que a cavilha na tampa coincida com a lamina
e o simbolo ¥ na tampa fique alinhado com o simbolo

no recipiente do processador de alimentos.

e Comprima a tampa do processador de alimentos
no rebordo do recipiente e tranque-o girando na
direcdo dos ponteiros do reldgio até que o simbolo

'V na tampa fique alinhado com o simbolo i no
recipiente.

e Coloque os produtos no bocal do processador de
alimentos e -se possivel- insira o impulsor.

6 Ligue o aparelho girando o botdo de controlo para
a posicao desejada.

Néo use o aparelho com o processador
de alimentos instalado em ¢
funcionamento continuo durante mais de
30 segundos. Apés este tempo, desligue

o aparelho e aguarde 10 minutos antes de
o reiniciar, permitindo que o motor arrefeca.

e Durante o funcionamento, adicione os produtos
através do bocaldepois de tirar o impulsor do
processador dealimentos. Coloque os frutos ou vegetais
no bocal e prima-os suavemente com o impulsor.

Néo empurre os produtos com os seus
dedos ou outros objetos.

6 Para parar o aparelho, gire o botdo de controlo
para “0”".

® Abra o processador de alimentos de forma oposta
a descrita nos paragrafos a e

Instrugdes de funcionamento
0000000000

e N3o triture pedacos demasiado grandes com

a lamina do processador de alimentos. Antes de
carregar o recipiente do moinho pique os produtos
grandes de forma a obter pedacos com cerca de 3 cm.
e Quando triturar queijo, manteiga ou margarina ndo
permite que tal se faga durante muito tempo. A comida
processada pode ficar quente e dissolver-se.

® Se 0 produto se agarrar a lamina ou as paredes
internas do recipiente, desligue o aparelho, retire

a tampa e retire os produtos da ldmina e das paredes
do recipiente.

Disco de face dupla - fatias

e Pode obter fatias normais sem migalhas quando
o aparelho esté parado durante o enchimento do bocal.
Pode usar a funcdo “PULSAR” para tal.

Disco de face dupla - um lado aplicével para fazer
rodelas finas

e Pode encher o bocal com produtos enquanto
o aparelho estd em funcionamento.

Cuidado e limpeza do aparelho com
o processador de alimentos instalado
eoc0000000

Limpe o aparelho imediatamente apés
uso. Tal vai impedir a acumulagéo de ”
restos dentro do processador de

alimentos.

® Apos cada utilizacdo, lave cuidadosamente as pecas
do equipamento que estiveram em contacto com

o produto processado com agua quente e liquido de
lavar a louga de modo a evitar restos secos.

e Limpe a caixa da unidade com um pano humido
com liquido de lavar a louca.

® Remova os restos nas fendas e cantos com uma
escova de lavar garrafas ou com uma escova de dentes.
® Seque todas as pecas cuidadosamente depois de limpar.
e Guarde sempre a ldmina do processador de comida
no recipiente do processador de comida.



EXTRATOR DE SUMO
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Descricdo do aparelho

O seu extrator de sumo encontra-se desenvolvido para
a centrifugacao rapida de sumo de frutos e legumes,
com separacdo automatica da espuma. A velocidade
da centrifugacao foi cuidadosamente selecionada para
assegurar sumos de excelente qualidade. As pequenas
particulas de fruta (ou vegetais) que contém o sumo
extraido s&o saudaveis, mas podem afetar a claridade
do sumo. Este é um efeito pretendido, j& que manter
os valores superiores de nutrientes, saudaveis

e dietéticos é mais importante que a sua claridade.

A quantidade de sumo obtido com 1kg de frutos ou
vegetais depende da sua frescura, limpeza do filtro

e da condicdo do disco triturador(p. ex. para cenouras
frescas é de 50-60%). Todas as pegas em contacto
com os produtos processados sdo construidas de
materiais adequados para contacto com comida.

Preparacdo para utilizacao
0000000000

Desmontagem
o aparelho e lave todas as pecas que

estejam em contacto com frutas ou
vegetais processados.

Antes da primeira utilizacdo, desmonte ’

n Prima os grampos de fixagéo no sentido
descendente para libertar a tampa.

9 Remova o impulsor e a tampa.

9 Faca o recipiente da polpa deslizar.

a Retire a taga do sumo com o coador girando a taca
no sentido oposto ao do reldgio para que o simbolo W

na taca esteja alinhado com o simbolo i\ da unidade.
Retire a taga do sumo da unidade.

Lave todas as pecas (exceto a unidade)
cuidadosamente com dgua quente ’
e algum detergente. Pode também lavar

na mdquina de lavar louca até 60°C (exceto

a taca do sumo, o coador e a unidade). Seque
todas as pecas cuidadosamente e substitua
logo que estejam secas.

Montagem

n Coloque a taga do sumo na unidade, alinhando
o simbolo W na parte inferior da taca com o simbolo

‘\ na unidade.

e Tranque a taga de sumo girando-a no sentido dos

ponteiros do relégio de forma a que o simbolo i na
unidade fique alinhado com o simbolo W na parte
inferior da taca.

9 Monte o coador na escumadeira para que o encaixe
na escumadeira esteja alinhado na ranhura no coador.

&

o Deslize o recipiente da polpa sob a tampada
seguinte forma: incline o recipiente e coloque-o
debaixo da inserc&do da taca para que a saliéncia do
recipiente da polpa fique colocado dentro da ranhura
na taca. Depois deslize-o em direcdo a unidade.

O coador sé pode ser montado numa
posicdo

e Instale a tampa para que a saliéncia da tampa
esteja no encaixe da taca de sumo.

G Levante os dois grampos e fixe-os nos fixadores
localizados na tampa.

a Prima os grampos na taga de sumo (um clique
caracteristico indica que estdo corretamente fixados).

@ Coloque o coletor para que o bocal do sumo esteja
fora do coletor.

Se ndo conseguir montar os grampos
corretamente, um dispositivo de

seguranca ird impedir que o aparelho ligue. l

-

Arranque e funcionamento do extrator
de sumo
0000000000

Prepare frutos e vegetais lavados
e coloque-os perto do aparelho.

e Certifique-se de que botdo de controlo esté definido
na posicao ,,0”.

® Insira a ficha na tomada e coloque o extrator

de sumo a funcionar girando o bot&o de controlo
como pedido para a velocidade 1ou 2 (veja a tabela
»Velocidades de centrifugacdo recomendadas para
frutos e vegetais selecionados”).

e Coloque os frutos ou vegetais no bocal e prima-os
suavemente com o impulsor.



Néo empurre os produtos com os seus
dedos ou outros objetos.

e Transfira o sumo extraido do recipiente para copos,
tacas, etc.

O jarro tem uma tampa com um
separador de espuma para que néo
passem particulas grandes e espuma do
sumo.

® Se necessério (se a polpa excessiva depositada no
coador causar vibracdes) use a funcao “PULSAR”.

Funcao PULSAR

A funcao “PULSAR” permite remover a polpa em
excesso do coador. Gire e mantenha o botao de controlo
“PULSAR” para que o aparelho funcione na velocidade
maxima. Liberte o botao para parar o aparelho.

Depois de cada uso
0000000000

® Gire 0 botao de controlo “O” para desligar o aparelho.
® Retire a ficha do aparelho da tomada.

® Assim que o motor da unidade pare, desmonte o
aparelho para lavar todas as pecas (ver “Desmontagem”).
® Remova toda a polpa do recipiente da polpa.

Ndo deixe que o reservatério dos restos
transborde. Quando o retira, o excesso
de restos pode cair do reservatério ao
inclinar.

Limpeza e manutencao
0000000000

® |ave o aparelho cuidadosamente depois de cada
utilizagdo para prevenir a aderéncia da polpa as paredes.
e Use uma escova suave para remover a sujidade das
fendas e cantos do aparelho.

e |impe a unidade usando um pano humido com
algum detergente. Depois seque cuidadosamente.

Se dgua ou sumo verterem para dentro
da unidade, pare de imediato

o funcionamento e leve o aparelho para
ser verificado num centro de servico.

e Lave os seguintes elementos em &gua morna
ensaboada: tagca do sumo, tampa, impulsor, jarro com
separador de espuma, recipiente da polpa.

® A tampa, o impulsor e o recipiente da polpa também
podem ser lavados na maquina de lavar louca, a uma
temperatura maxima de 60°C.

® Lave o coador usando apenas a escova fornecida
com o aparelho. Nunca use escovas de metal para
lavar o coador!

e Algumas pegas de plastico do aparelho podem mudar
de cor depois de muito tempo de uso. Tal ndo é um defeito.
e As manchas cor de laranja do sumo de cenoura
podem ser removidas limpando a superficie com um
pano embebido em 6leo de cozinha.

e Seque todas as pecas cuidadosamente depois da
lavagem.

e Volte a montar o aparelho (Ver “Montagem”).

Tome cuidado ao manusear as pecas de
pldstico transparentes do aparelho. Séo
delicadas e podem partir facilmente se
cairem ou baterem.

Preparacao de um sumo saudavel
e delicioso
0000000000

e Os frutos e vegetais devem estar frescos e bem
lavados para o processo de extracdo de sumo.

Os vegetais devem descascados ser limpos de areias
e terra em agua corrente e. Os manuais de preparacdo
de sumo recomendam imergir os vegetais em agua
com sal e &cido citrico durante 5 minutos. Preparados
desta forma, os vegetais ndo escurecem durante

0 processamento e 0 sumo tem uma cor natural.

e Os frutos silvestres devem ser lavados diretamente
antes de serem usados, para que possam reter a sua
frescura.

o A selecdo de frutos e vegetais depende da época
do ano, dos seus gostos e da dieta recomendada.

Os valores nutricionais dos sumos de fruta e vegetais
dependem do modo de preparacao.

e Os sumos devem ser feitos com frutos e vegetais
maduros, frescos e sumarentos para se obter sabor
perfeito e fragancia.

e Os seguintes vegetais sdo os melhores para sumo:
Tomate, cenoura, aipo, beterraba, salsa, cebola, couve,
pepino, nabo preto, etc.

e Podem ser adicionados ao sumo vegetais picados
tais como rabanete, cebolinha, salsa verde, endro

e agrido.

e Quase todo o tipo de frutos sdo adequados para
fazer sumo.

e Depois de lavar, as magcas, os péssegos, 0s
damascos e as ameixas podem ser escaldados em
4gua quente num passador.



e Certifique que retirou todos os carocos dos frutos
que quer transformar em sumo, ja que estes podem
estragar o seu aparelho.

e Fazer sumo de ameixas, mirtilos, framboesas,
magas e peras maduras, ou outros frutos moles pode
ser problemético, j& que a estrutura destes frutos se
transforma numa polpa esponjosa, bloqueando a rede
do coador. Para processar este tipo de fruta com
sucesso, & melhor adicionar em pequenas quantidades
a outros frutos ou vegetais. E necessaria limpeza mais
frequente ao coador.

e E possivel extrair uma pequena quantidade de sumo
de uvas, mas é necessario colocar o cacho todo no
coador depois de remover lenhoso da haste.

® Vegetais com raiz e frutos rijos devem ser cortados
em pedacos pequenos o suficiente para passarem

no tubo de alimentagdo. Corte as macas em pedagos
(se nao forem pequenas o suficiente para entrarem no
tubo de alimentagao) sem pele e carocos.

e Coloque os frutos ou vegetais no tubo apenas
depois de ligar o aparelho.

e O valor nutricional de sumo fresco extraido acabado
de fazer é comparéavel ao dos frutos e vegetais antes
de serem processados.

e Os sumos frescos sdo especialmente
recomendados para criangas e idosos.

o Como o sumo de vegetais tende a ser muito espesso,
é recomendado que o tome com uma pequena
quantidade de agua. Se nao for diluida, a porcdo de
sumo de vegetais ndo deve ser superior a meio copo.
e Nao é recomendavel que misture frutos e vegetais,
exceto para combinacdes de vegetais e maca. O sumo
de mel&o nao deve ser combinado com outros sumos.
e Os sumos ndo devem ser guardados para consumo
posterior.

® As seguintes especiarias podem ser adicionadas
aos sumos de vegetais para melhorar o seu sabor:
pimento, endro, cominho, noz-moscada e manjerona.
Os sumos de frutos podem ser feitos adicionando:
baunilha, canela e cravo. E recomendado que
esmague minuciosamente as especiarias antes

de as usar para desfrutar completamente da sua
fragancia. As especiarias devem ser usadas em
pequenas quantidades para manter a fragancia natural
e sabor dos seus sumos. Devido ao seu teor calorico
baixo, 0os sumos de frutos e vegetais s&o altamente
recomendados para pessoas que estejam a fazer dieta
de emagrecimento.

e Os sumos de fruta e vegetais sdo melhor servidos
a temperatura ambiente ou com cubos de gelo.

Sumos frescos saudaveis
0000000000

Sumo de cenoura

O sumo de cenoura estimula

o metabolismo, j& que é rico em vitaminas
e minerais necessarios para manter o bom
funcionamento do corpo.

Obtida a partir do caroteno, a Vitamina A
beneficia a sua visdo, enquanto outros componentes
do sumo de cenoura reduzem os efeitos nocivos da
nicotina e restauram a cor natural saudavel da sua
pele. £ recomendado que as criancas pequenas bebam
metade de um copo de sumo de cenoura e meio copo
de leite diariamente, ao passo que os idosos podem
reavivara sua energia com um copo de sumo de
cenoura misturado com sumo de maca.

o

Sumo de tomate

Os tomates maduros e frescos ddo um
excelente sumo de qualidade que pode
ser misturado praticamente com todos

os outros sumos de vegetais. O sumo de tomate é rico
na fonte de vitamina A e C. Dois copos de sumo de
tomate contém a sua necessidade diaria de vitamina C.
Tempere o seu sumo com sal e pimenta a seu gosto.

Sumo de beterraba

O sumo de beterraba e o sumo de laranja
fazem uma combinacao deliciosa.

No entanto, certifique-se de que consulta
0 seu médico antes de bebe sumo de

beterraba puro.

Sumo de couve

O sumo de couve é recomendado para
o0 tratamento de Ulceras gastricas.
Consulte sempre o seu médico antes

de o consumir. Ainda melhor
combinado com sumo de cenoura - € uma excelente
escolha para pessoas com estémago sensivel.

Sumo de espinafre

O sumo de espinafre estimula

a producéo de glébulos vermelhos
no corpo. Tem um sabor muito
intenso, por isso é melhor

combinado com sumo de cenoura.
Mistura quantidades iguais de sumo de espinafre,
sumo de cenoura e sumo de aipo para obter uma
bebida saborosa.



Sumo de aipo

As folhas de aipo tém um sabor amargo,
por isso retire-as antes de processar

a raiz no seu extrator de sumo. O sumo
de aipo é muito saboroso e combina
bem com outros sumos de vegetais.
Deve ser consumido em quantidades mais pequenas
que o sumo de cenoura. Intensifique o sabor
adicionando sumo de maga ou de lim&o.

.
rk.—-

Sumo de pepino

Devido ao seu sabor suave, 0 sumo de
pepino é melhor combinado com sumo
de mac3, de cenoura ou de aipo. O sumo
de pepino é usado para cuidados da pele
e é conhecido por ajudar no processo de
filtracao do rim. E também recomendado para a dieta
de emagrecimento.

Sumo de maca

Feito de macas frescas e maduras, o sumo
de maca tem uma fragancia e sabor
agradavel. E uma fonte rica em vitamina

A e B e minerais importantes. O sumo de
maca tem demonstrado melhorar

a digestdo devido ao teor elevado de pectina. O sumo
de maca fresco é também recomendado para pessoas
com gota e reumatismo. No geral, o sumo de macga
proporciona excelentes beneficios gerais para a sua
saude.

&

Sumo de amora

O sumo de amora com uma pitada de
acucar e 4gua mineral é uma excelente
bebida refrescante. Devido a elevada
concentragdo de vitaminas e minerais,
o sumo de amora melhora as funcées
vitais, nomeadamente para as pessoas idosas.

&

Sumo de sabugueiro

Rico em varios nutrientes, o sumo de
sabugueiro promove a perspiracdo e por
isso é recomendado no tratamento de
constipagdo. Ao preparar conservas de
frutos, pode misturar sumo de sabugueiro
com outros sumos de frutas.

¢

Sumo de groselha negra

O sumo de groselha negra tem uma
fragancia especifica, elevada acidez e um
azedume distinto. Devido a sua composicao
quimica e elevado teor de vitaminas,

o sumo de groselha negra é um dos sumos
mais recomendados. Deve ser misturado
com outros sumos de acidez baixa ou agua,
mel ou acucar.

f%-

Receitas especiais de saude

Bebida energética
6 cenouras

2 magas

1/2 beterraba

Bebida “hélito forte”

1 mao cheia de espinafres
1 méo cheia de salsa

2 aipos

4 cenouras

Bebida “Solarenga”
2 macas
6 morangos

Sumo de desintoxicacdo
do corpo

4 cenouras

1/2 pepino

1 beterraba

Sumo “regulador
intemporal”

2 magas

1 pera dura

1/4 de limao ou uma
mao cheia de espinafres
6 cenouras

Bebida “Amor”

3 tomates grandes
1/2 pepino

1 aipo

de 1/4 limao

Velocidades recomendadas

FRUTOS/VEGETAIS

Ananas
Mirtilos
Péssegos
Beterrabas
Peras
Macas
Couve
Funcho
Cenovura
MelGes
Damascos
Nectarinas
Pepinos
Quivi
Tomates
Aipo

Uvas

NiVEL DE VELOCIDADE
1 2
°
°

°
°
°
°
°
°
°
°
°
°
°
°
°
°
°



Resolucao de problemas

PROBLEMA

O aparelho nao funciona.

O aparelho produz um
odor invulgar.

A caixa fica quente/

O aparelho esta a fazer
muito barulho e produz
fumo.

O coador esta bloqueado.

O tubo de alimentacdo
toca no coador /
O aparelho vibra.

CAUSA

Os grampos de fixacdo
nao estdo correctamente
bloqueados na tampa.

A protecdo de
superaquecimento foi
ativada.

O aparelho é novo.

O aparelho esta
sobrecarregado.

O motor da unidade esta
estragado.

O produto ndo
é adequado.

O aparelho esta
sobrecarregado.

O coador no esta bem
colocado.

Preparar o aparelho para o func Q

com acessorios

0 Coloque a unidade numa superficie seca, estavel
e nivelada perto de uma ficha elétrica e fora do alcance

das criancas.

Coloque o cabo de forma a que néo fique
pendurado na mesa ou balcéo e que néo

seja acidentalmente puxado ou prendido.

SOLUCAO - O QUE FAZER

Desligue-o e tire a ficha da tomada. Bloqueie
os grampos de fixacdo corretamente na tampa
(ver “Montagem”) Ligue o aparelho.

Desligue e tire a ficha do aparelho da tomada. Deixe
o aparelho arrefecer durante 30 minutos e tente
liga-lo de novo.

O aparelho pode produzir um odor especifico quando
¢ ligado e usado pela primeira vez. No entanto tal
n&o representa qualquer perigo e ndo indica que

o aparelho esté estragado. O odor desaparece depois
de usar o aparelho algumas vezes.

Compare o desempenho de extracdo e duragdo com
os mencionados no manual.

Verifique se a voltagem indicada na placa de
identificacao corresponde a voltagem no seu sistema
de fornecimento.

Desligue e tire a ficha do aparelho da tomada. Leve
o aparelho a um centro de servico autorizado.

O aparelho nao pode ser usado com fruta ou vegetais
que sejam especialmente duros que contenham
fibras longas.

Desligue e tire a ficha do aparelho da tomada. Espere
até que o aparelho pare. Limpe o tubo de alimentacao,
o coador, a tampa e o recipiente da polpa.

Desligue e tire a ficha do aparelho da tomada.
Verifique se o coador encaixa corretamente na
escumadeira. Verifique se o coador n3o esta
estragado. Se o coador estiver estragado, tem de
reparar o aparelho num centro de servico autorizado.

9 Coloque os acessoérios da base da unidade,
para que o simbolo W que possa ver na base esteja

alinhado com o simbolo que pode ver na unidade.

e Tranque a base para acessorios girando-a no

sentido dos ponteiros do reldgio, ficando o sinal Il que
pode ver na unidade coincidente com o simbolo W na
base (o caracteristico “clique” indica que a base esta
corretamente instalada).

e Ligue de alimentacdo a uma tomada na parede.



Antes de ligar a ficha do aparelho
a tomada, certifique-se de que o botdo

de controlo estd definido para “0”.

ELEMENTOS DO LIQUIDIFICADOR
o000 000000

Caracteristicas do aparelho

O copo misturador é concebido para cortar e misturar
todo o tipo de produtos. Pode ser usado para

preparar sopas, molhos e batidos, pode também
misturar vegetais, frutos e carne, e moer (ou triturar)
ingredientes cozinhados em comida para criancas.

Preparar o aparelho para
o funcionamento
0000000000

Antes da primeira utilizagdo de um copo de mistura
montado/ liquidificador (ou depois de armazenamento
durante um longo periodo de tempo), limpe o jarro

e a tampa. Coloque a tampa em agua quente com
detergente, lave bem e seque todas estas pecas.

Mantenha as suas mdos afastadas das
légminas - sdo afiadas.

Manutencao e funcionamento G
o000 00000

n Monte o copo de mistura na base para acessorios,
para que a pega do jarro fique colocada no lado direito
do aparelho.

e Tranque o jarro girando-o no sentido do ponteiro
do reldgio até que tranque (o “clique” caracteristico

indica que o jarro esté instalado corretamente).

e Coloque os ingredientes no jarro. Ndo encha para
além da marca dos “900ml” que vé no jarro.

Pode colocar os ingredientes no jarro do
misturador de qualquer forma, mas
deverd saber que se obtém melhores

resultados se juntar os componentes rijos
primeiro.

A pega do jarro deve ser colocada no
lado direito do aparelho.

e Coloque a tampa no jarro de forma a que a parte
lateral da tampa onde os coadores nao sdo colocados
figuem no bocal do jarro. A tampa colocada desta
forma previne os salpicos dos componentes durante
0 processo de mistura.

A tampa do jarro pode ser instalada em
trés posicoes, mas apenas uma posicGo ,
da tampa é usada no processo da

mistura. As restantes duas posicées sdo usadas

ao transferir os conteddos misturados do jarro
para os seus utensilios.

e Coloque a cobertura da tampa no orificio para que
os bocais na cobertura fiquem colocados nos encaixes

da tampa. Tranque a tampa rodando-a no sentido dos
ponteiros do reldgio até que feche.

misturador (liquidificador) sem ¢
a cobertura da tampa, sobretudo se

misturar componentes sélidos. Estes podem ser
atirados pelo orificio.

Néo opere o aparelho com o copo

6 Ligue o misturador girando o botdo de controlo
para a posicdo desejada.

Néo use o aparelho com o copo

misturador (liquidificador) em “
funcionamento continuo durante mais de

30 segundos. Apés este tempo, desligue

o aparelho e aguarde 5 minutos antes de

o reiniciar, permitindo que o motor arrefeca.

Se misturar na velocidade #2, pode
conseguir melhores resultados.

a Durante a mistura, depois de retirar a tampa,
pode adicionar produtos (especiarias ou ingredientes)
através do orificio.

e Para parar o aparelho, gire o botdo de controlo
para “0”.

Se a consisténcia dos produtos

misturados néo corresponder ds suas ’
expectativas, gire o botdo de controlo

para “PULSAR” e mantenha-o nesta posicédo
durante alguns segundos; o aparelho iré
funcionar na sua velocidade méxima. Quando

o botdo é libertado, o aparelho pdra.



Picador de gelo

Os dispositivos com o copo misturador instalado
(liquidificador) podem também ser usados para picar
cubos de gelo. Tera pequenos pedagos de gelo com
0 mesmo tamanho.

Antes de usar o copo misturador para

picar os cubos de gelo, certifique-se de

que estd limpo. Caso contrdrio, lave-o
cuidadosamente com dgua limpa. Qualquer
residuo de detergente pode afetar o sabor do
gelo picado e causar a perda de sabor da bebida
a qual serd adicionado.

Coloque até 15 cubos de gelo no jarro (com tamanho
n&o superior a 2cm). Adicione aos cubos de gelo cerca
de 15 ml (1 colher de cha) de agua fresca. Coloque

a cobertura na tampa, depois gire o botao de controlo
para a posicao “1”. O aparelho comega a sua funcao,

e tem de picar o gelo a cada 3 segundos e repetir

a acao até que o gelo fique completamente picado.

Se a consisténcia do gelo misturado n&o corresponder
as suas expectativas (p. ex. se quiser a consisténcia

de neve), gire o bot&o de controlo para “PULSAR”

e mantenha-o nesta posicao durante alguns sequndos;
o aparelho ird funcionar na sua velocidade méxima.
Quando o bot3o ¢é libertado, o aparelho para.

Ndo pique cubos de gelo sem adicionar
dgua no jarro.

Depois de manusear o copo misturador
(liquidificador)
eoo0000000®

® Desligue o aparelho e tire a ficha do aparelho da
tomada.

® Retire o copo misturador. Para fazer isto segure na
base para acessérios com uma mé&o e usando a outra
m&o agarre a pega do jarro.

e Gire o jarro no sentido oposto ao do reldgio até que
chegue ao fim e retire o jarro da base de acessorios.

e Coloque o cocktail que fez em pratos.

A tampa do jarro pode ser instalada em

trés posicoes, mas apenas uma posicdo

da tampa é usada no processo da

mistura. As restantes duas posicées (filtro largo
e filtro estreito) séo usadas ao transferir os
contetdos misturados do jarro para os pratos.

® Lave o seu copo misturador (ver a sec¢do “Limpeza
e manutenc&o do aparelho com o copo misturador
instalado (liquidificador) / triturador”).

Remocao do conjunto de laminas G

® Retire a ficha da tomada.
e Gire a tampa no sentido oposto ao do ponteiro do
relégio até que chegue ao fim e retire a tampa do jarro.

n Esvazie o jarro.
e Limpe o jarro (ver a secgao “Limpeza
e manutencao do aparelho com o copo misturador

instalado (liquidificador) / triturador”). Vire o jarro para
baixo e coloque-o numa superficie plana e estavel.

9 Segure o jarro com uma mé&o e use a outra para
desaparafusar em sentido oposto ao dos ponteiros do
relogio o conjunto de laminas.

a Retire cuidadosamente o conjunto de ldminas

e ajunta.

As léminas usadas no aparelho sdo
afiadas. Tenha cuidado.

Instalacdo do conjunto de laminas
0 Insira a junta no orificio no conjunto de ldminas.
e Retire a tampa do jarro do misturador. Vire

0 jarro para baixo e coloque-o numa superficie plana
e estavel.

e Coloque o conjunto das laminas no orificio na
parte inferior da jarra.

e Pegue no jarro com uma mao enquanto usa
a outra para girar o conjunto de ldminas no sentido do
ponteiro do relégio até que pare.

TRITURADOR
000000000

Caracteristicas do aparelho

O triturador é concebido para esmagar e triturar
componentes como pimenta, gréos de café, arroz, trigo,
sementes de sésamo, nozes (descascadas), etc., bem
como para picar carne.

O triturador néo é adequado para triturar
ingredientes duros como cubos de gelo
e noz-moscada.

Nunca use um triturador para triturar
acdcar, ja que isto pode estragar
o aparelho.



Antes de iniciar picar carne, retire os
nervos, o muco e a gordura e corte-a em
pedacos com cerca de 2x2 cm.

Manutencao e funcionamento m
0000000000

e Coloque os ingredientes num recipiente do triturador.

Ndéo exceda o nivel méximo de contetdo,
como estd marcado no recipiente do
triturador.

n Coloque e aperte a base do triturador com um
conjunto de laminas de moinho no filamento do
recipiente do triturador.

9 Vire o triturador para baixo e coloque-o na base
para acessorios.

e Tranque o triturador girando-o no sentido do
ponteiro do relogio até que tranque (o “clique”
caracteristico indica que o triturador est instalado
corretamente).

e Ligue o aparelho girando o bot&o de controlo para
a posicdo desejada. Ajuste a velocidade de acordo com
0s componentes a misturar.

Recomendamos que use o programa
“PULSAR’, ou velocidade médxima.

Triturar produtos diferentes que séo
agrupados juntos sem uma lavagem
cuidadosa pode resultar em penetracéo

do odor e do sabor do produto antes triturado.

Néo use o aparelho com o triturador

instalado em funcionamento continuo

durante mais de 30 segundos. Se em 30
segundos ndo conseguir finalizar o processo de
triturar, desligue o aparelho e aguarde

5 minutos antes de recomecar.

e Depois de picar, coloque o botao de controlo para “0”.

Lave sempre o recipiente do triturador

e a base com o conjunto de lGdminas
imediatamente apés o uso com dgua

quente e liquido de lavar a louca. Limpe a junta
triturador com um pano humido.

Depois de usar o triturador
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e Desligue o aparelho e tire a ficha do aparelho da
tomada.

® Retire o triturador. Para fazer isto segure na base
para acessorios com uma mao e usando a outra mao
agarre o triturador. Gire o triturador no sentido oposto
ao do ponteiro do relégio até que chegue ao fim

e retire-o da base para acessorios.

e Vire o triturador para baixo (com a base para cima).
e Vire a base do conjunto de ldminas no sentido
oposto ao dos ponteiros do reldgio e retire a base com
o conjunto de l&minas da tampa do triturador.

e Deite 0 contetdo da base num prato.

e Limpe o triturador (ver a seccdo “Limpeza

e manutencao do aparelho com o copo misturador
instalado (liquidificador) / triturador”).

Limpeza e manutencao do aparelho
com o copo misturador instalado
(liquidificador) / triturador”)
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A limpeza do aparelho deve ser feita
imediatamente apés o uso. Tal vai
impedir a acumulacéo de restos dentro
do jarro do misturador.

e Deite cerca de 450 ml de agua no jarro e ligue

o aparelho durante cerca de 10 segundos girando

e mantendo pressionado o botdo de controlo “PULSAR”.
e Depois retire a dgua do jarro, vire-0 ao contrario

e seque.

® Se necessario, lave o jarro, a tampa e a cobertura da
tampa, o conjunto de l&minas, o recipiente do triturador
e base com o conjunto de ldminas com agua quente

e com detergente de lavar a louca.

e Limpe ajunta do copo de mistura e a do triturador
com um pano humido.

e Depois passe por agua limpa corrente e seque.

® Se deixar o jarro durante muito tempo sem o limpar
e os pedacos dos ingredientes misturados agarrarem
dentro do jarro, use uma escova de nylon para o limpar.
e Nao recomendamos colocar o jarro, a tampa

e a cobertura da tampa, o triturador, o conjunto de
ldminas, o recipiente do triturador e a base com

o conjunto de ldminas na maquina de lavar roupa.

Os agentes agressivos de limpeza podem afetar
adversamente o estado da superficie do aparelho.

e Limpe o exterior da unidade com um pano humido
e macio.



Néo coloque a unidade na dgua ou
noutro liquido.

e Para limpar a unidade n&o use detergentes agressivos
e abrasivos tais como emulsdes, cremes de limpeza,
pastas, etc. Estes podem remover os simbolos graficos.
e Nao limpe o jarro e o recipiente do triturador com
esponjas abrasivas ou trapos.

e Seque cuidadosamente todas as pecas do aparelho.

Adverténcias de deposicdo / eliminacado
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Para o seu transporte, as nossas mercadorias
contam com uma embalagem optimizada. Esta

consiste - em principio - em materiais ndo
contaminantes que devem ser entregues como
matéria prima secundéria ao servico local de
eliminac&o de lixos.

Este produto cumpre a Directiva da UE
K 2002/96/EC. O simbolo de um caixote de

lixo riscado sobre o aparelho indica que

o produto, quando finalize a sua vida Util,
deveré deitar-se fora separado dos residuos
domésticos, levando-o a um centro de materiais
residuais com separacao de aparelhos eléctricos
e electrénicos ou devolvendo-o ao seu fornecedor ao
comprar outro aparelho similar. E ao usuario que lhe
corresponde a responsabilidade de levar o aparelho
a um centro de materiais residuais especiais ao
finalizar a sua vida Util. Caso contrario, poderé ser
sancionado em virtude dos regulamentos de materiais
residuais vigentes. Se o aparelho inutilizado for
recolhido correctamente como residuo separado,
poderé ser reciclado, tratado e eliminado de forma
ecoldgica; isto evita um impacto negativo sobre o meio
ambiente e a salde, e contribui & reciclagem dos
materiais do produto. Para obter mais informacao
sobre os servicos de materiais residuais disponiveis,
contacte com a sua agéncia de materiais residuais
local ou com a loja onde comprou o aparelho.
Os fabricantes e os importadores tornam-se
responsaveis pela reciclagem, tratamento e eliminagao
ecoldgica, seja directamente ou através de um sistema
publico.
A sua Camara ou Municipio informar-lhe-a sobre
as possibilidades de deposicao/eliminac&o para os
aparelhos que j& ndo se usam.

O importador/ fabricante ndo assume a responsabilidade

por eventuais danos ocorridos na sequéncia de utilizagdo do
aparelho em desacordo com a sua funcéo ou da sua operacdo
inadequada.

O importador/ fabricante reserva-se o direito de modificar

o produto em qualquer momento, sem avisar previamente
sobre este facto, a fim de adaptar o produto as prescricdes da
lei, normas, diretivas ou por razdes de construcao, comerciais,
estéticas, etc.



Tisztelt Vasarlonk 0 0 000000000000

Gratulalunk, hogy a mi készulékunket valasztotta,
és koszontjuk a ufesa termékek hasznaloi kozott.

A legjobb eredmény elérése érdekében javasoljuk, hogy

kizarolag a ufesa cég eredeti alkatrészeit hasznalja.
Ezeket kifejezetten ehhez a termékhez tervezték.
Kérjuk, olvassa el figyelmesen az alabbi hasznélati
utasitast. Forditson kulénos figyelmet a biztonségi
utasitasokra. A hasznélati utasitast, kérjuk, gy 6rizze
meg, hogy a késdbbi hasznalat kézben is bele tudjon
nézni.

A készilék hasznalatara vonatkoz6
biztonsagi és kezelési utasitasok
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A berendezés haszndlatbavétele elétt, kérjiik,
olvassa el a teljes kezelési utasitdst.

VESZELY!/ FIGYELMEZTETES! @

Figyelmen kivil hagydsa
sériléshez vezethet

Ne inditsa be a készUléket, ha
a halézati kabel vagy a haz
l4thaté médon sérult.

Ha a nem kihuzhato héalézati
vezeték megsérdl, azt,

a veszélyhelyzet elkertlése
érdekében, a gyartonal vagy
szakszervizben, illetve egy
szakemberrel Ujra kell cseréltetni.
A készuléket kizarélag
képzett személyzet javithatja.
A helytelenul végzett javitas
komoly veszélyt jelenthet

a berendezés hasznaléja szamara.

Meghibasodas esetén forduljon
szakszervizhez.

Tartozékcsere elétt, vagy ha
hasznélat kozben mozgo
alkatrészekhez kozelit, ki kell
kapcsolni a készUléket, és
dramtalanitani kell.

Mindig csatlakoztassa le

a készuléket, ha felugyelet nélkol
hagyja, valamint 6sszerakas,
szétszedés vagy tisztitas elott.
Hasznélat utan kapcsolja ki

a készuléket. Ne szerelje szét

a gyUmolcscentrifugat, ne vegye
le a kehelyturmix és a turmixgép
fedelét, amig a motor mUkadik
és a mozgo alkatrészek le nem
alltak.

A termék el6toladsahoz kizarélag
a készulékhez adott tomdeszkozt
hasznalja.

Kilonosen dvatosan jarjon

el a gyumolcscentrifugaval
gyermekek jelenlétében.
Gyermekek a készuléket nem
hasznalhatjak. Tartsa a készuléket
a halozati kabellel gyermekektél
elzarva.

A berendezést hasznalhatjak
fizikai, érzékelési és pszichikai
képességeikben korlatozott
személyek, vagy olyanok akik
nem ismerik a készUléket, vagy
nincs tapasztalatuk vele, de
kizarodlag felugyelettel, vagy
miutan érthetéen kioktattak

Oket a lehetséges veszélyekrdl,
és elmagyaraztak nekik, hogyan
kell a készuléket biztonsagosan
hasznalni.

Ugyelni kell arra, hogy a gyermekek
ne jatszanak a készulékkel.

Ne éallitsa a készuléket nedves
felUletre.

Tartsa a készuléket és annak
csatlakozokabelét messze

a féz6laptol és gazégbtol.

Gyumélcscentrifuga

Ne hasznélja a gyumolcscentrifugat,
ha annak szUr6je megsérult.



A gyUmolcscentrifuga

bekapcsolasa elétt gyézédjon

meg réla, hogy a fedé

megfeleléen le van-e zarva

a zarékapcsok segitségével.

Ne vegyen ki semmit

a maradéktartalybdl és ne

nyissa ki a zarékapcsokat, amig

a gyumolcscentrifuga mikodik.
Kehelymixer/ daralé

Forgassa a tekerékapcsolét a ,0”
allasba miel6tt leveszi a kehely
fedelét és miel6tt leemeli

a kehelymixert és a daralot

a készulék aljzatardl. Varja meg,
mig a kések teljesen leallnak.

Ne hasznélja a kehelymixert
annak fedele nélkul.

Ne nyuljon a kehelybe, még akkor
sem, ha azt tisztitas céljabdl
levette az aljzatrél, mert a kések
tovabbra is veszélyesek lehetnek
- nagyon élesek.

Ne tegyen kemény targyat

a kehelybe (kiskanal, stb.) amig az

csatlakoztatva van a halozatba.
Ne mossa a késeket puszta

kézzel. Mosogatasukhoz hasznalja

a mellékelt kefét.

Turmixgép
Ne nyuljon a mozgasban levé
alkatrészekhez, foként a kétéld

tarcsakés és a turmixkés veszélyes.
Nagyon élesek! Ovatlan hasznélat

sérUlésekhez vezethet.
Legyen kulonosen évatos

a késekkkel valé munka, valamint
a tartély kiUritése és tisztitdsa soran.

Ne mossa a turmixkést és a kétél
tarcsat pusztakézzel, hasznélja
a mellékelt kefét.

FIGYELEM! ’
Be nem tartdsa a vagyontdargy

sérilésével jarhat

Ne hizza ki a dugaszt a halézati dugaszoldaljzatbél
a kabelnél fogva.

A motort allitsa a halézati dugaszoléaljzat
kozelében szilard feluletre, Ugy, hogy ne takarja le

a burkolaton talalhaté szell6z6 nyilasokat.

A késziléket kizarolag a berendezés adattablajan
feltuntetett feszultségU elektromos halozatra
csatlakoztassa (kiz&rolag valtdaramura).

Azonnal hagyja abba a munkat, és

vélassza le a berendezést a halézatrol,

ha a gyumolcscentrifuga motorjahoz valamilyen
folyadék jutott. Szakszervizben ellenériztesse

a gyumolescentrifugat.

Ne terhelje tUl a berendezést tul sok termékkel,
sem pedig annak tul erés tomésével a télcsérbe.
Ne tegye ki a készuléket 60°C-nal magasabb
hémérsékletnek.

Ne hagyja a bekapcsolt készuléket felugyelet nélkul.
Ne meritse a gyumoalcscentrifuga motorjat viz ala,
és ne mosogassa folyovizben.

A burkolat elmosaséhoz ne hasznéljon agressziv
detergenseket emulzio, tej, paszta stb. forméjaban.
Ezek tobbek kozott eltavolithatjak a grafikus jeleket,
informéciokat, jeloléseket, figyelmeztetd jelzéseket stb.
A fémalkatrészek, kilondsen az élekkel felszerelt
sz0r6, a kések és a turmixgép tarcsakésének
mosashoz hasznélja a mellékelt kefét.

Gyumoalcscentrifuga

Azonnal kapcsolja ki a gyumélcscentrifugét, ha
vibralni kezd, vagy erésen csokken a fordulatszama.
Tisztitsa meg a sz0r6t és annak tartalyat.

Hagyja abba a munkat és kapcsolja ki a készuléket
az elektromos héalézatbdl, ha a bedntonyilés, vagy az
apritokés eldugul. Tavolitsa el a dugulas okozojat.

Ne hasznélja a gyumoélcscentrifugat maradékgyjté
tartaly nélkuol.

Kehelymixer/ daralé

Ne toltson forro folyadékot a kehelybe.

Térolas sorén ne tartsa a kehely fedelét a a kelyhen.
Ne toltson a kehelybe 900 ml-es jelnél tobb
folyadékot - ha igy tesz, akkor a kehely tartalma
megemelheti a fed6t a motor bekapcsolasakor.
Ne toltse tul a kelyhet. Ha a folyadék a motor ala
folyik, akkor azt a motor beszivhatja és ez a motor
séruléséhez vezet.

Turmixolés sorén legyen minimum 300 ml folyadék
a kehelyben.

Ne hasznélja a kehelymixert /daréalét 30
masodpercnél hosszabb ideig egyhuzamban.



Ennyi id6 utan kapcsolja ki a készuléket és varjon
5 percet miel6tt Ujra beinditja, hogy a motor
kihtGlhessen. A turmixolasi folyamat maximum 5x
30 maésodperces munkaciklusboél allhat.
Ne kapcsolja be a késziléket, ha a kehely,
vagy a daralo Ures, mert Uresen beinditva az
tulmelgedhet és megsérulhet.
A turmixolandé hozzavaldk hémérséklete nem
[épheti tul 60°C.

Turmixgép
Mielétt megkezdi a munkat a turmixgéppel, gy6z6djon
meg, hogy nincs-e benne kemény targy (pl. kanal).
Ne allitsa le a készuléket a turmixgép fedelének
kinyitasaval (biztonsagi fékezés). Ettél
a meghajtészerkezet hamarabb elhasznalédik,
ezért kerUlje az ilyen helyzetet.
Ne mosogassa a fémalkatrészeket
mosogatogépben. A durva tisztitoszerek, melyek
az ilyen mosogatogépekben hasznalatosak
a fémalkatrészek elsotétedéséhez vezetnek.
Mosogassa ket kézzel, folydvizben, mosogatoszer

és puha kefe segitségével.

A termék kizardlag otthoni hasznalatra készult.
Gasztronémiai felhasznalasa esetén valtoznak

a garancialis feltételek.

A készulék elsé hasznalatbavétele el6tt tavolitson el
minden csomagoldanyagot a készulék belsejébdl,
és alaposan mosogassa el a tartozékokat.

A munka befejezése utan hizza ki a haldzati kabelt
a hélozati dugaszoldaljzatbol.

UTMUTATAS

Téjékoztatds a termékrél és
a hasznélatéra vonatkozé
informdcidk

Mdiszaki adatok
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A készulék meghajtésa csak gyumolcscentrifuga,

a kehelymixer, a darélo és a mixerrel valé hasznalathoz
lett tervezve.

A készUlék mUszaki adatai a paramétertablan talalhatok.
A motor maximaélisan megengedett folyamatos
munkajanak idétartama:

- gyumélcscentrifugéval 2 perc
- kehelymixer 30 mp
— daréloval 30 mp

- turmixgéppel 30 mp

A gyumolcscentrifugaval valé munka utani kotelezé
szUnet id6tartama 30 perc
A kehelymixerrel és a daraléval valé munka utani
kotelezd szunet id6tartama 5 perc
A turmixgéppel valé munka utani kételezé szinet

id6tartama 10 perc
A készilek zajszintje (Lwa):

- gyumélcscentrifugaval 77 db/A
- kehelymixer 83 db/A
- daraloval 82 db/A
- turmixgéppel 86 db/A

A készulék II. kategdriés szigeteléssel rendelkezik, nem

szikséges foldelt aljzatba csatlakoztatni @
A ufesa gyumolcs- és zoldségcentrifugak teljesitik az
érvényben levé szabvanyokat.
A berendezés eleget tesz a kovetkezé direktivaknak:
- Meghatérozott fesziltséghatéaron beltli hasznalatra
tervezett elektromos berendezések (LVD)
- 2006/95/EC.
- Elektromagneses kompatibilitas (EMC)
- 2004/108/EC.

A termék CE jelzéssel van jelolve az adattablan.

A készilék felépitése (A
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ﬂ Tekerdkapcsold (PULSE, O, 1 fokozat, 2 fokozat)
e Kések

e Meghajtas

@ Csatlakozokabel

6 GyUjtétartaly

A gyumélcscentrifuga részei
@ Maradékgyujté

@ «ionts

@ Edény

e Tartokapcsok

@ Sz0ré

m Fedo

@ Beodntétolcsér

@ Tomorud

@ Legyits

@ HabgyUjtével felszerelt fedél
@ Kefe

Labazat

@ Labazat

A daralé részei

@ A dardlé alapja a késekkel
@ A darélé tomitése

@ A darélo tartalya



A kehyelmixer részei

@ Kehelymixer kései
EB Tomitégyora

@ Kehely mennyiségjelzével
@ Kehelyfedd

€5 Fedsratét

A turmixgép részei

@D Atet

@ Turmixgép tartaly
@ Kétéll tarcsakés

@ Turmixkés

@ Turmixgép fedéje
@ Turmixgép tomaérudja

TURMIXGEP
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A készilék jellemz6i

A turmixgép ételek elkészitésre lett tervezve.

A cserélhet6 elemek (turmixkés, kétéld tarcsakés)
lehet6vé teszi az apritast, vagast, és tésztaalap
keverését, valamint zoldségek apritasat.

A cserélhetd alkatrészek hasznalata

Turmixkés - nyers és f6tt his feldolgozasara szolgal.
Tésztat is lehet vele keverni.

Kétéld tarcsakés

- szeletel oldal - szeletelésre szolgal.

- forgacsolo oldal - forgacsolasra szolgal.

A készilék munkaba allitasa
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A turmixgéppel felszerelt készulék els6 hasznalata
elé6tt a (vagy ha hosszabb ideig ne hasznalta), mossa
el a turmixgép elemeit (t6maérad, feds, tartal, kés és
a kétéld tarcsakés) meleg mosogatdszeres vizben,
jol oblitse el és szaritsa meg azokat.

Hasznalat és m{kodés 0
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n Szerelje fel az atétetet a labazatra Ugy, hogy az atét
oldalan talélhato jel W egyvonalba essen a labazaton
talalhatoval .ﬁ, majd blokkolja az atétet addig
forgatva azt az 6ramutatd jarasaval egyezé iranyba, mig
az atéten talalhato jel W egyvonalba keril a lbazaton
talalhato jellel i (jellegzetes kattanas jelzi, hogy
helyesen lett felszerelve a labazatra).

9 Szerelje fel a turmixgép tartalyat a labazatra Ugy,
hogy a tartalyon talalhato jel W egyvonalba keril

a labazaton talalhatd jellel ‘\ Ezutan nyomja az
alapot a szivokorongokra és blokkolja azt az Gramutatd
jarasaval egyezé irdnyba forgatva, mig a jel a tartalyon
WV egyvonalba ker(l a l4bazaton talalhatd jellel
(jellegzetes kattanas jelzi, hogy helyesen lett felszerelve

a l&bazatra).

Munka a turmixkéssel G
o Tegye a turmixkést a tartalyba.

A turmix fogantyuja a készilék jobb
felén kell, hogy legyen.

e Tegye a hozzavaldkat a tartalyba.

9 Tegye a turmix fedelét Ugy, hogy a fedén talalhatd
kiszogellés a kés jeld W nyilasba kerGljom a fedén és
lefedje a turmixon tal&hato jelet -r\

e Nyomja a turmix fedelét a tartaly nyakéara és
blokkolja elforgatva az 6ramutaté jatasaval megegyezd
iranyba addig, mig a jel a fedén W egyvonalba keril

a tartalyon talalhatéval Il

e Tegye a bedntétolcsérbe a tdmérudat.
e Kapcsolja be a turmixolést a tekerékapcsold
megfeleld helyzetbe valé elforgatasaval.

Ne haszndlja a késziiléke a felszerelt
turmixgéppel folyamatosan, 30 ¢
mdsodpercnél tovdbb. Ennyi idé utdn

kapcsolja ki a késziiléket és vdrjon 10 percet
mielét djra beinditja, hogy lehillhessen a motor.

e Munka kézben hozzaadhat 0j termékeket
(fOszereket, hozzavaldkat, stb.) a bedntétdlcséren
keresztdl a tomérad kivétele utan. A bedntétolesérbe
teheti a szUkséges hozzavaldkat, majd finoman nyomja

be 6ket a tom6rid segitségével.

o A készulék ledllitasdhozforgassa a tekerékapcsolot
a ,,0” helyzetbe.

o Nyissa ki a turmixgépet e és 9 pontokban
leirtakkal ellenkezé sorrendben.

Kétéli tarcsakés o

0 Tegye e kétéll tarcsat a turmix tartalyaba
felhasznalasnak megfelel6 oldaléval zastosowania
(szelet/forgacs).

Ne nyomjon ujjal, vagy mds tdrggyal
a beéntényilésba semmit.



e Tegye a turmixgép fedelét Ugy, hogy az abban
talalhato kiszogellés a kés nyilasba essen, mig a fedém
talalhato jel ¥ lefedje a turmixgép tartalyan talalhato
jelet .

9 Nyomja a turmix fedelét a tartaly nyakéra és
blokkolja elforgatva az 6ramutatd jatasaval megegyezé
iranyba addig, mig a jel a fedén W egyvonalba kerl

a tartalyon talalhatoval Il

e Tegye a hozzavalokat a turmixgép
bedntétolcsérébe és ha lehet, akkor a téméudat is.

e Kapcsolja be a turmixolast a tekerékapcsold
megfeleld helyzetbe valé elforgatasaval.

Ne haszndlja a késziiléke a felszerelt
turmixgéppel folyamatosan, 30 ”
mdsodpercnél tovabb. Ennyi idé utdn

kapcsolja ki a késziiléket és varjon 10 percet
mielét Gjra beinditja, hogy lehilhessen a motor.

o Munka kozben a bedntétolcséren keresztil adja
a tovabbi hozzavalokat a turmixgépbe, miutan kivette
a tomérudat. Tegye a bedntétolcsérbe a gyumolesoket,

z6ldségeket finoam benyomva a tomaérdddal.

6 A készulék leallitdsahozforgassa a tekerékapcsolot
a ,0” helyzetbe.

o Nyissa ki a turmixgépet 9 és 9 pontokban
leirtakkal ellenkezé sorrendben.

Ne nyomjon ujjal, vagy mds térggyal
a bedntényilasba semmit.

Hasznélati javaslatok
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e A turmixgép késével ne daraboljon tul nagy
darabokat. Miel6tt a tartalyba teszi a termékeket vagja
azokat kb. 3 cm-es kockakra.

e Sajt, margarin, vaj darabolasa soran ne dolgozzon

tul sokaig a turmixgéppek, mert a darabolt termékek
felmelegszenek és elolvadnak.

e Ha a termékek a tartaly faldhoz, vagy a késhez
ragadnak kapcsolja ki a készUléket és egy késsel szedje
le azokat a tartély falardl és a késrél.

Kétéli tarcsakés - szeletel oldal

e Szabalyos szeleteket Uhy arhet el, ha a bedntétslcsér
feltoltése soran a készulék ki van kapcsolva. E célbol
hasznalhatja a ,,PULSE” funkciot.

Kétéli tarcsakés - forgacs oldal

o A tolcsért mukodés kozben is feltsltheti.

Turmixgéppel felszerelt készilék
tisztitadsa és karbantartasa
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A késziiléket mossa el kézvetleniil

a tartdlyban a lerakéddsok kialakuldsat. I

haszndlat utdn. Ezzel megelézi

e Minden hasznalat utén alaposan mossa el az
ételekkel érintkezésbe kerul6 alkatrészeket, meleg
mosogatdszeres vizben, hogy a maradékok ne
szaradhassanak ezekre az elemekre.

e A meghajté kulsejét nedves, mosogatdszeres
ronggyal torolje at.

o A résekben lerakodott maradékokat Gvegmosd
kefével, vagy fogkefével tisztitsa ki.

o Az alkatrészek elmosogatasa utan alaposan szaritsa
meg Oket

e A turmixkést mindig tartsa a turmixgép tartalyaban.

GYUMOLCSCENTRIFUGA
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A készilék jellemz6i

A gyimoélcscentrifuga rendeltetése, hogy gyimalcsokbél
és z6ldségekbdl gyorsan lét lehessen kinyerni,

a hulladékok egyideji szétvalasztasaval. A centrifugalas
sebessége Ugy lett megvalasztva, hogy a kifacsart

[énél a legjobb paramétereket lehessen elémi. A &
tartalmazza a gyimolesok (z6ldségek) egészségre
hasznos apro frakcioit, amelyek azonban csékkenthetik
a lé sz0rt tisztasagat. Ez szandékos hatas, miutan

a gyumolescentrifuga gyartdja Ugy gondolta, hogy
fontosabb a lé minél magasabb tap-, egészségi és
dietétikai értékének megérzése, mint a szlrtsége.

Az 1 kg nyersanyagbol kinyert |é fiigg a nyersanyag
frissességétdl, a szita tisztasagatdl, és a darabold tarcsa
allapotatol (pl. friss répanal ez 50-60%). A feldolgozando
alapanyaggal érintkezd részek olyan anyagbol készultek,
amelyek élelmiszerrel érintkezhetnek.

A gyUmélcscentrifuga el6készitése
a munkahoz
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A gyumélcscentrifuga szétszerelése e

Elsé haszndlatbavétel elétt szedje szét
a gyumélcscentrifugdt, és mossa el ’
a feldolgozandé termékkel érintkezé
alkatrészeket.



n Huzza meg lefelé a rogzité pantot Ugy, hogy kiugorjon
a fedélen lévo mélyitésekbol.

9 Huzza ki a tomdéeszkozt, és huzza le a fedelet.

9 Tolja ki a rosttartalyt.

9 Vegye le a talat a szitaval Ehhez forditsa el a talat

az bramutato jarasaval ellentétes iranyban, Ugy, hogy
a talon lévé jel W egybeessen a gyumoélcscentrifuga

hajtoman [évé jellel, és vegye le a talat a motorrél.
A leszerelt részeket (a hajtémdi

kivételével) alaposan mossa el meleg, ,
mosogatészeres vizben.

Mosogatégépben is el lehet 6ket mosogatni
max. 60°C hémérsékleten (a tdl, a szita és

a hajtémii kivételével). Miutén alaposan
megszdritotta 6ket, rakja 6ssze az elemeket.

A gyumoélcscentrifuga 6sszeszerelése G
ﬂ Tegye fel a talat a gyumélcscentrifuga W
hajtomGvére, Ugy, hogy a tal aljan lévé jel fedésbe kertljion
a gyumolcscentrifuga hajtomivén talalhato jellel.
9 Régzitse a talat elforditva az dramutato jarasaval

megegyez6 irdnyban, Ugy, ﬁ hogy a gyumoélcscentrifuga
hajtomavén talalhatd jel egybeessen W a tél aljan
talalhato jellel.

e Tegye fel a szitdt a menesztére Ugy, hogy a menesztén
lév6 kivagéas fedésbe keriljon a szitan lévo kiugréssal.

®

a A fedél ala tolja be a rosttartalyt az alabbi médon:
allitsa ferdén a tartalyt, és helyezze be a tal pereme
ala Ugy, hogy a rosttartalyon lévé kiugras a talon lévé
bemélyedésbe talaljon, majd tolja a hajtémihoz.

A szitdt kizdrélag csak egy helyzetben
lehet behelyezni.

e Tegye fel a fedelet Ugy, hogy a fedélen lévé kiugras
a talon talalhaté bevagasba keruljon.

6 Mindkét rogzité pantot emelje fel, és a horgokat
helyezze bele a fedélen talalhatd mélyedésekbe.
a Nyomja a rogzité pantokat a talhoz (jol hallhato
kattanas jelzi, hogy a pant jol lett felszerelve).

@ Helyezze el a |étartalyt Ugy, hogy a gyumélcscentrifuga
csére a tartaly belsejében legyen.

Ha a régzité kapcsok rosszul vannak
felszerelve, miikédésbe lép a védelem, ’
és nem engedi beinditani

a gyumélcscentrifugat.

A késziilék kozelébe készitse el6
a lékészitésre szant gyimélcsot és
zéldséget.

-

A gyUmélcscentrifuga bekapcsolasa és
hasznélata
eeo0000000®

o Ellendrizze, hogy a tekerékapcsolo a ,,0” allasban
van-e.

e Dugja a csatlakozdt az elektromos halozatban
talalhato csatlakozoaljzatba és kapcsolja be

a gyumélescentrifugat a tekerékacsolo 1vagy 2
fokozatba tekerésével (lasd a ,Javasolt mikodési
sebesség kivalasztott gyimélcsok és zéldségek
esetén” tablazatban).

o Helyezze a bedntébenyilasba a gyumalesoket
vagy z6ldségeket a témorud segitségével finoman

benyomva 6ket a nyilasba.

o Akipréselt és az edénybe Gsszegyilé lét Ontse at
egy korabban odakészitett poharba, csészébe stb.

A légyiijté tartdly a fedelében
rendelkezik egy hablevdlasztéval,
aminek az a feladata, hogy felfogja a lé

srdbb frakcidit és a habot.

Ne nyomjon ujjal, vagy mds térggyal
a beéntényilésba semmit.

e Szikség esetén (ha tul sok rost gydlik fel a szitan,
ami a gyumoélcscentrifuga rangasat okozza) ajanlott
a ,PULSE” funkci6 hasznélata.

PULSE funkcié

A ,PULSE” funkcidval el lehet tavolitani a

szitan felgyulemlett rost feleslegét. Ha elforditja

a szabalyzo forgatégombot a ,,PULSE” poziciora,

és ebben a helyzetben tartja, a készulék

maximalis fordulatszammal mikadik. Ha elengedi

a forgatdbgombot, a készilék megszakitja a mikodését.

A munka befejezése utan
(L& centrifugélasa)
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e Kapcsolja ki a gyumolcscentrifugat a szabalyzd
forgatbgombbal, azt a,,0” helyzetbe éllitva.

e Huzza ki a halézati kabel dugaszat az elektromos
haldzat dugaszoloaljzatabél.



e Miutédn a motor megallt, kezdje meg

a gyumolcscentrifuga szétszerelését, hogy elmoshassa
az alkatrészeit (lasd ,,A gyumélcscentrifuga
szétszerelése” pontot).

o A rostgyUijté tartalybdl Uritse ki a felgyUlemlett
préselményt.

Ne hagyja, hogy a maradékgyyjté tartdly
toltéltédjon. A kiiritése sordn “
a felgyilemlett maradékok kieshetnek

mikor megdénti a késziléket.

A gyumolcscentrifuga karbantartasa és
tisztitasa
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e A gyumolcscentrifugat minden hasznalat utan
alaposan el kell mosni, nem szabad megengedni, hogy
a lé raszaradjon.

e A hézagokban vagy sarkokban lerakédott
szennyezédést eqy puha sz6ri kefével tavolitsa el.

e A hajtomivet mosogatoszeres vizzel nedvesitett

ronggyal tisztitsa meg. Majd torélje szarazra.

o A tartozékokat, Ggymint a talat, fedelet, tomdeszkozt,
létartalyt a hablevalasztos fedéllel, valamint

a rosttartalyt mossa el meleg, mosogatészeres vizben.
o A fedelet, tomdbeszkozt és a rosttartalyt
mosogatogépben is el lehet mosogatni max. 60°C
hémérsékleten.

® A sz0r6 tisztitasahoz kizarélag

a gyumoélescentrifugdhoz mellékelt kefét hasznalja.

A sz(ir6 elmoséasahoz ne hasznéljon semmiféle fémbél
készilt kefét!

e Hosszantartd hasznélat hatasara a mianyagbdl
készolt elemek elszinezédhetnek. Ez nem tekintendd
hibanak.

e A sargarépa éltal okozott elszinezédést meg lehet
szuntetni, ha étolajjal atitatott ronggyal atdérzsoli.

e Elmosas utan alaposan széritson meg minden
alkatrészt.

® Rakja dssze a gyumolcscentrifugat (lasd

a ,Gyiumélcscentrifuga ésszeszerelése” pontot).

Kiilénés figyelmet forditson az Gtltszé ”

Ha a hajtémd belsejébe viz vagy
gyumélcslé keriilne, hagyja abba
a munkdt, és adja be a késziiléket
szervizbe, ellenbrzésre.

(transzparens) mianyag alkatrészekre.
Ezek érzékenyek az (itésekre és leesésre.
llyenkor kénnyen megsérilhetnek.

Hogyan kell finom, egészséges lét
késziteni?
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® A [é kinyerésre szant gyUmolcsnek és zoldségnek
frissnek kell lennie, és alaposan meg kell azt mosni.

A z6ldség el6készitése azt jelenti, hogy folyd vizzel le
kell mosni réla a homokot és foldet, majd meg kell
hamozni. A & készitésre vonatkozd publikécidk azt
ajanljak, hogy aztassa a z6ldséget 5 percig citromsavas
és sés vizben. Az ilyen médon el6készitett zoldség nem
sotétedik be a darabolas soran, és a beléle létrejott
lének természetes szine van.

® A bogyos gyumolcsoket kozvetlenil a felhasznélas
el6tt mossa meg, mert gyorsan elveszitik frissességuket.
o A zoldségek és gyumolcsok valasztéka fugg az
évszaktol, az izléstdl és az egészségugyi ajanlasoktol
fugg. A zoldség- és gyumolcslék tapértékék
befolyasolja, hogy milyen mddszerrel készitik éket.

o A léket lédus zoldség- és gyumolcsfajtakbol készitik,
amelyeknek érettnek, frissnek kell lennitk, mivel az
kinyerni.

o |talokat a kovetkezd zoldségekbdl lehet késziteni:
paradicsom, sargarépa, zeller, cékla, petrezselyem gyokér,
hagyma, képoszta, uborka, fekete répa, rebarbara stb.

o Az olyan z6ldségeket, mint a retek, Gjhagyma,
petrezselyem zéldje, kapor, zsazsat apréra vagva kell az
italokhoz adni.

e Gyumolcslét majdnem mindegyik gyimalesbél
lehet késziteni.

o Az almat, 6szibarackot, sargabarackot megmosas
utan forro vizzel le kell forrazni egy konyhai
szeddszirdben.

e A csonthéjas magot tartalmazé gyumolcsokbél
tavolitsa el a magot, mivel karosithatjak a készuléket.

® Szilvabol, &fonyabol, malnabdl, puha kortébél

és almébol, valamint méas hasonlé gyumolcsbél
korulmeényes gyumoleslét késziteni. Ezeknek

a gyumolcsoknek a hisabdl szivacsos massza
keletkezik, ami eltomi a sz0ré nyilasait. Ezekbdl

a gyumolcsokbdl gy lehet Lét késziteni, hogy kisebb
mennyiségekben méas gyimolcshoz vagy zoldséghez
kell keverni, és el6tte ki kell tisztitani a sz0rét.

e Kis mennyiségben kinyomhaté a szél6lé, de

a tolcsérbe a szemeket a szararél letépve kell betolteni.
e A gyokeres zoldségeket és a kemény gyumolcsoket
fel kell kockézni olyan apr6 darabokra, ami belefér

a feltoltd tolcsérbe. Az almat darabokra kell vagni

(ha az alma mérete nem teszi lehet6vé, hogy

egészben lehessen a feltsltd tolcsérbe rakni), nem kell
megh&mozni, és nem kell kivagni a maghazat.

® A gyumolcsot és zoldséget csak akkor kell

a feltoltd télcsérbe dobni, amikor beinditotta

a gyumolescentrifugat.



e A nyers lé tapértéke csaknem megegyezik azoknak
a nyersanyagoknak a tapértékével, amelybdl készol.

o A z6ldség- és gyumolcslék kilonodsen a gyermekek
és id6sebb személyek étrendjében ajanlottak.

o Ajanlott a zoldségekbdl készult lét a fogyasztasa
utan egy kevés vizzel ledbliteni, mivel ezek a lék
nagyon témények. Ha a lé nincs felhigitva, a napi adag
nem haladhatja meg a fél poharnyit.

o Nem ajanlatos a gyumolcsleveket zoldséglevekkel
Osszekeverni, kivéve az almét. Sargadinnyét ne
keverjen mas gyumélcsokkel.

o A léket nem ajanlott késébbi fogyasztasra eltenni.

o A zoldséglevekhez lehet aromas fUszereket,

borsot, kaprot, koményt, mustarmagot, kakukkfivet,
majorénnat, a gyumolcslevekhez pedig vaniliat,

fahéjat és szegfiszeget hasznalni. A fUszerek teljes
aroméjanak kinyeréséhez aprora kell 6ket vagni, mielétt
a léhez adja. A fiszereket csak kis mennyiségben
szabad hasznalni, hogy a |é megdrizze a természetes
izét és illatat azoknak a nyersanyagoknak, amibél
készult. Az alacsony kaldriatartalmaéra tekintettel,

a gyumolesokbdl és zoldségekbdl készult italok nagyon
ajanlottak a fogyokurazoknak.

o A zoldség- és gyimolcsleveket szobahémérsékleten
vagy jégkockakkal lehitve kell fogyasztani.

A friss z6ldség- és gyumolcslé csupa
egészség
eoe00000000

Séargarépalé

Gyorsitja az anyagcserét, mivel egy sor,

a szervezet mikadéséhez nélkuldzhetetlen

mikroelemet és vitamint tartalmaz.

* Akarotinbol eléallitott A vitamin javitja a latast.
" Ennek a lének az 8sszetevéi semlegesitik

a nikotin kéros hatasat, és visszaadjak a bérnek az
egészséges szinét. Fél pohar répalé és fél pohar tej
ajanlott kisgyermekek szamara. Almalével kevert
répalé ajanlott idésebbek szamara, mint roboralo ital.

Paradicsomlé

Az érett és friss paradicsombdl kitGné
mindségu (& készithetd. A paradicsomlét
barmilyen maés z6ldségbdl készult lével

keverni lehet. Sok A és C vitamint
tartalmaz. Két pohér paradicsomlé fedezi a napi C
vitamin szUkségletet. A paradicsomlé élvezeti értékét
fokozza, ha megs6zzék és megborsozzak.

Céklalé
A voros céklabol készolt € narancslével

keverve kitng iz{ ital. Tiszta céklalé
kizarélag orvosi rendelvényre fogyaszthato.

Képosztalé

2

Spenétlé

Gyomorfekely kezelésére alkalmazzak,
de kizérdlag orvosi rendelvényre.
Répalével keverve még azok is ihatjék,
akiknek érzékeny a gyomruk.

Ez a lé er6sen vérképz6, de az erbs
ize miatt ajanlott répalével keverni.

A spendtbdl, sargarépabdl és
zellerbél készolt lét egyenld aranyban
keverve finom ital nyerheté.

Zellerlé

A léhez nem szabad a zeller leveleit
hasznélni, mivel keser( izt adnak.
'..k & A zeller gyokerébdl készult (€ viszont
"~ nagyon finom. Keverni lehet mas
z6ldségekbdl készult lével. Kisebb
mennyiségben kell fogyasztani, mint a répalét.
Ha almalét vagy citromot ad hozz3, azzal javitja az izét.

Uborkalé

Természetétél fogva fojtds, ezért keverni
kell almalével, répalével vagy zellerlével.
Az uborkalét bérapolasra hasznaljak.
Vesetisztitd hatasu. Ajanlott fogyasztani
fogyokurazaskor is.

Almalé

A friss, érett almabol készult lének
kellemes az ize és az aroméja, gazdag

A és B vitaminban és értékes asvanyi
sékban. A ének a nagy pektintartalma
miatt emésztést seqit6 hatas van. A friss
almalét fogyasztjak koszvény és reuma ellen is.
Altalaban véve kitiné tapanyag.

&

Szederlé

A kevés cukrot és asvanyvizet tartalmazo
szederlébdl rendkivul frissit ital
készithetd. A nagy vitamin- és mikroelem
tartalom miatt erésit6 hatasu, féként
id6sebb személyek szédmara.

&

Bodzalé

A bodzalé tapanyagokban gazdag,
izzaszt6 hatasy, megfazas esetén
fogyaszthaté. Bef6ttek készitésekor lehet
keverni mas gyumolesok levével.

Feketeribizlilé

&

Feketeribizlilének specifikus az aroméja, nagy
a savassaga és kifejezetten fanyar. A kémiai
Osszetétele és a vitamintartalma miatt egyike
a legjobb gyumolesléknek. Keverni kell
kisebb savtartalmu gyuméleslevekkel vagy
vizzel, mézzel illetve cukorral.

af%



Speciélis egészséqigyi elGirdsok
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Erésit6 italok A szervezetet tisztito &
6 sérgarépa 4 sérgarépa
2 alma 1/2 uborka
1/2 cékla 1cékla
»,Mély lélegzet” ital ,Orok szabalyz¢” lé
1 marék spenot 2 alma
1 marék petrezselyem 1 kemény korte
2 zeller 1/4 citrom vagy egy
4 sérgarépa marék spendt

6 sargarépa
,Napos” ital »Szerelmes” ital
2 alma 3 nagy paradicsom
6 eper 1/2 uborka

1 zeller

1/4 citrom

Egyes kivalasztott gyiUmolcsokhoz és
zo6ldségekhez ajanlott centrifugalasi

sebesség
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GYUMOLCS/ CENTRIFUGALASI SEBESSEG
ZOLDSEG 1 2
Ananasz [
Furtos afonya °
Oszibarack °
Cékla °
Korte °
Alma °
Képoszta °
Edeskomeény °
Sérgarépa °
Sérgadinnye °
Séargabarack °
Nektarin °
Uborka °
Kiwi °
Paradicsom °
Zeller °
Szélé °

A gyUumélcscentrifuga hasznéalatakor el6fordulhaté problémak

0000000000
PROBLEMA OK

A rogzit6 kapcsok rosszul
vannak felhelyezve

a fedélre.
A készulék nem

muikadik.
Bekapcsolt a hévédelem.
A héaz felmelegszik,

a készulék hangosan A motor elromlott.
mukaodik, és fustol.

ELHARITAS - A VEGREHAJTAS MODJA

Kapcsolja ki a készuléket, és hizza ki a dugaszt

a halozati dugaszoloaljzatbol. Helyezze fel jél a rogzitd
kapcsokat (lasd ,,A Gyumélcscentrifuga dsszeszerelése”
pontot). Kapcsolja be Ujra a késziléket.

Kapcsolja ki a készuléket, és huzza ki a dugaszt

a haldzati dugaszoldaljzatbél. Hagyja allni 30 percig

a gyumolcscentrifugat, hogy kihGljon, majd ennek az idének
a letelte utan prébélja meg Ujra beinditani a készuléket.

Kapcsolja ki a készuléket, és huzza ki
a dugaszt a haldzati dugaszoloaljzatbol.
Adja a gyumolcscentrifugat szervizbe.



PROBLEMA OK

Uj keszolék.

A készulékbdl
kellemetlen szag jon ki.

A gyumoélescentrifuga tul
van terhelve.

Nem megfelel6 termék.

A szita eltomo6dott.

Tulterhelés.

A a betolté tolcsér
hozzéér a szitdhoz /
a gyumolcscentrifuga
remeg és vibral.

A szita rosszul van
behelyezve.

A készilék felkészitése Q
a kiegésziték hasznalatara
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n Allitsa a meghajtoegységet szaraz, stabil és

vizszintes feliletre, kdzel a halézati csatlakozoaljzathoz
és gyermekektdl tavol.

Vezesse Ugy a csatlakozékdbelt, hogy az
ne légjon le az asztalrdl és ne lehessen

véletlendl a kdbel segitségével lerdntani.

e Tegye a meghajtéegységet a ldbazatra Ggy, hogy

az egységen 'V és a labazaton talalhato ‘\jelek eqgy
vonalba keruljenek.

9 Kapcsolja az egységet a labazatra addig forgatva
azt az 6ramutatd jarasaval egyez6 iranyba, mig az

egységen talalhato jel i egyvonalba kerul a l4bazaton
talalhato jellel W (jellegzetes kattanas jelzi, hogy
helyesen lett felszerelve a labazatra).

e Csatlakoztassa a csatlakozokabelt a csatlakozoaljzatba.

Mielétt csatlakoztatnd a késziléket az
elektromos hdlézatba gyéz6djén meg
réla, hogy a tekerékapcsolé ,,0” dllésban

van-e.

ELHARITAS - A VEGREHAJTAS MODJA

Ha elészor hasznalja a készuléket, specifikus szaga
lehet. Ez nem jelent semmilyen veszélyt, és nem jelenti
azt sem, hogy a készulék hibas. A szagnak néhany
hasznalat utan meg kell szGnnie.

Hasonlitsa ¢ssze a folyamatok haladasét és idejét
a kezelési Gitmutatdban megadott, megengedett id6kkel.

Ellenérizze az adattablan megadott fesziltséget,
és hasonlitsa 6ssze a halozat fesziltségével.

A készulékben nem lehet kivételesen kemény
gyumolesot vagy zoldséget feldolgozni, vagy olyanokat,
amelyek hosszu rostokat tartalmaznak.

Kapcsolja ki a készuléket, és hizza ki a dugaszt

a halozati dugaszoléaljzatbol. Varja meg, amig

a készulék leall. Tisztitsa ki a betolts tolcsért, a szitéat,
a fedelet és a rosttartalyt.

Kapcsolja ki a készUléket, és huzza ki a dugaszt

a haldzati dugaszoloaljzatbdl. Ellendrizze, hogy a szita jol
van-e felhelyezve a menesztére. Ellendrizze, hogy a szita
nem sérult-e meg. Ha a szita mechanikusan sérult,
feltétlenUl adja a gyumalcscentrifugat szervizbe.

KEHELYMIXER
o000 000000

A készulék felépitése

A kehelymixer kulonféle termékek apritasara és
keverésére szolgal Segitségével levest, szoszt, tejkoktélt
lehet késyiteni, vagy zéldségeket, gyumolcsoket és hust
turmixolni, de csecsemdételt is pépesiteni.

A készilék munkabaallitasa
0000000000

A kehelymixer els6 hasznalata el6tt (vagy ha hosszabb
idieg nem hasznélta) mossa ki a kelyhet, a fed6t és

a fedd ratétjét meleg, mosogatészeres vizben, majd
Oblitse ki és jol szaritsa meg.

Ne érjen a késekhez - nagyon élesek. @

Hasznalat és m{kodés G
0o000000000

0 Szerelje fel a kehelymixert a l&bazat alapjéra, gy,
hogy a kehely fule a készulék jobb oldalan legyen.



e Blokkolja a kelyhet, addig forgatva azt az éramutatd
jarasaval egyez6 iranyba mig le nem zarédik (jellegzetes

kattanas jelzi, hogy helyesen lett felszerelve).

e Tegye a hozzévaldkat a kehelybe. Ne tegyen
900 ml-nél tobbet a kehelybe.

A kehely fiile a készilék jobb oldaldn
legyen

A hozzdval6kat barmilyen sorrendben

a kehelybe teheti, azonban a legjobb ’
hatdst ugy éri el, ha el6bb a keményebb
hozzdvalbkkal kezdi.

o Tegye a fedét a kehelyre Ugy, hogy a fedd oldala,
amelyen a fedé szlrdje talalhatd a kehely kiontéjénél
legyen. Az igy felszerelt fedé megeldzi a kehelyben
levé termékek kiloccsanasat a turmixolés kozben.
felszerelni, de ezek kéziil csak egy ,
alkalmazandé a turmixolds sordn.

A madsik két pozicié a kehely tartalmdnak
kiéntés sordn alkalmazandé.

A fedét hdromféle helyzetben lehet

e Tegye a fedé ratétjét ugy, hogy annak kiszogellései
a fed6 taldhaté mélyedésekbe essenek. Blokkolja

a fed6t, addig forgatva azt az 6ramutatd jaraséval
egyez6 irdnyba, mig le nem zarédik.

Ne kapcsolja be a késziiléket

a kehelymixer feddje nélkiil, kilénésen ”
ha kemény hozzdval6kat akat turmixolni.

Azok kirepilhetnek a nyildson.

@ Kapcsolja be a turmixolast a tekerékapcsolod
megfelel6 helyzetbe valo elforgataséval.

2 fokozaton turmixolva jobb hatdst fog
elérni.

Ne hasznélja a késziiléket

a kehelymixerrel folyamatosan, ”
30 mdsodpercnél hosszabb ideig. Ennyi

idé utdn kapcsolja ki a késziiléket és vdrjon

5 percet mielét djra beinditja, hogy lehilhessen
a motor.

e Turmixolés kézben hozzaadhat Uj termékeket
(fGszereket, stb.) a fedon talalhato nyilas fedelének
levétele utan keresztol.

e A készulék ledllitdsahozforgassa a tekerkapcsoldt
a ,,0” helyzetbe.

Ha a termékek dllaga még nem

megfelelé dllitsa a tekerékapcsolét ,
»PULSE” helyzetbe és tartsa igy néhdny
mdsodpercig, a készilék maximdlis sebességgel
fog miikédni. A tekerékapcsolé elengedése utdn
a készilék ledll.

Jégapritas

A kehelymixer jégkockék apritaséra is hasznalhato,
lehet6vé teszi kis, nagyjabél azonos méretl
jégdarabkak készitését.

Mielétt jégapritdsra haszndlné

a kehelymixert, gy6z6djén meg réla, ,
hogy a kehely tiszta-e. Mdskilénben

tiszta vizben alaposan mosogassa el azt.

A mosogatészer legkissebb maradéka is
megvadltoztatja az apritott jég izét, ami az
apritott jég dltal lehitétt ital izét is befolydsolja.
Tegyen a kehelybe nem tobb, mint 15 jégkockéat

(2 cm-nél nem nagyobb méretieket). A jégkockéakon
kivil tegyen még hozza kb. 15 ml (1 kiskanal) friss,
hideg vizet. Tegye a kehely fedelét a ratéttel egyitt

a kehelyre, majd forgassa a tekerékapcsolét az ,,1”
helyzetbe. A készulék megkezdi a munkat, a jégapritast
3 masodperces ciklusokban végezze, és folytassa
addig, mig a jéget teljesen fel nem apritja. Ha a jég
allaga nem felel meg az elvarasainak (ha ho allagot
szeretne elérni) 4llitsa a tekerdkapcsolot ,,PULSE”
allasba és tartsa igy néhany masodpercig, a készulék
maximalis sebességgel fog mUkadni. A tekerékapcsold
elengedése utan a készulék leall.

Ne apritson jégkockdkat viz hozzdaddsa
nélkal.

A kehelymixerrel valé munka befejezése
utan
0000000000

e Kapcsolja ki a készUléket és hizza ki

a csatlakozdkabelt a csatlakozoaljzatbol.

o Szerelje szét a kehelymixert, e célbdl tartsa egy kézzel
a labazatét, mig a mésikkal fogja meg a kehely fulét.

® Forgassa el a kelyhet az éramutato jarasaval
ellenkezé irdnyba, mig azt nem érzi, hogy az megakad
és vegye le a kelyhet a labazatrol.

o Ontse a kész koktélt edénybe.



A fedét hdromféle helyzetben lehet
felszerelni, de ezek kézil csak egy

alkalmazandé a turmixolds sordn. I

A madsik két pozicié a kehely tartalmdnak
kiéntés sordn alkalmazandé. A mdsik két
pozicié (széles sziiré, keskeny sziré) a kehely
tartalmdnak kiéntés sorén alkalmazandé.

e Mossa el a kehelymixert (lasd a ,Kehelymixerrel/
daréléval felszerelt készilék tisztitasa és karbantartasa”
pontban).

A vagobélek leszerelése G

e Huzza ki a csatlakozdkabelt a csatlakozoaljzatbol.

e Forgassa el a fed6t az ramutatd jarasval ellenkezé
irdnyba, mig azt nem érzi, hogy az megakad és vegye le
fedét a kehelyrél.

n Ontse ki a kehely tartalmat.

e Tisztitsa ki a kelyhet (lasd a ,Kehelymixerrel/
daraldval felszerelt készilék tisztitasa és karbantartasa”
pontban). Allitsa fejre a kelyhet lapos, stabil feluleten.

e Eqy kézzel tarsta a kelyhet, a mésikkal az
Gramutatd jarasaval ellenkezé iranyba csavarja le
a vagokéseket.

a Vegye ki 6vatosan a késeket a tomitéssel egyutt.

A kések élesek. Kezelje 6ket 6vatosan. @

A vagokések felszerelése G

n Tegye a tomitést a kések mélyedésébe.

e Vegye le a kehelymixer fedelét. Allitsa fejre a kelyhet
lapos, stabil feltleten.

e Tegye vissza a késeket a kehely aljaba.

e Eqgy kézzel tartsa a kelyhet, a masikkal az 6ramutatd
jarasaval egyez6 irdnyba forgassa a helyukre
a vagokéseket.

DARALO
0000000000
A készilék jellemz6i

A darélo a hozzavalok apritasara és 6rolésére szolgal,
tobbek kozott bors, kavé, rizs, biza, szezammag, did
(tisztitott) stb, de hus apritasra is.

A darélé nem haszndlhaté olyan kemény
dolgok apritdsdra mint a jégkocka, vagy

a szerecsendid.

Soha ne hasznélja a darélét cukor
dardldsdra, mert megsérilhet készilék.

Az apritds megkezdése elétt a husrol
szedje le az inakat, hdrtydkat és a zsirt,
majd végja 2x2 cm-es darabokra.

Hasznalat és m{kodés
o000000000

e Tegye a hozzavaldkat a daralo tartalyaba.

Ne tegyen tébbet, a tartdlyba, mint
amennyi a tartdlyon feltintett
megengedett mennyiség.

® e €9

ﬂ Tegye és forgassa a daralét a késekkel
a darélétartéra.

e Allitsa fejre a daralot és szerelje fel a labazatra.
e Blokkolja a darélét, addig forgatva azt az dramutatd
jarasaval egyezé iranyba mig le nem zarédik (jellegzetes
kattanés jelzi, hogy helyesen lett felszerelve).

o |nditsa el a készuléket a teker6kapcsolé megfeleld
helyzetben allitasa segitségével. Allitsa be a megfelelé
fokozatot a turmixolni kivant anyagoknak megfeleléen.

Ajénljuk a ,,PULSE” program, vagy
a maximdlis sebesség haszndlatat.

A kiilénbéz6 termékek dardldsa a dardlé
alapos kimosdsa nélkil a korgbban
dardlt termék izének és szagdnak
dtviteléhez vezet a kévetkez6 termékre.

°9

30 mdsodpercnél tovdbb. Ha 30

mdsodperc alatt nem sikeril befejezni

a dardlast kapcsolja ki a késziléket és vdrjon
5 percet mielétt Gjra bekapcsolja azt.

Ne haszndlja a késziiléket folyamatosan v

e A darélas befejezése utan &llitsa a tekerékapcsoldt

,0” allasba.

Haszndlat utdna vegye ki a dardlé
tartdlyat és annak alapjat

a vdgokésekkel, majd mosogassa el
meleg mosészeres vizzel. A témitést
torélje el egy nedves rongy segitségével.



A daréaléval valé munka befejezése utan
0000000000

e Kapcsolja ki a készUléket és hizza ki

a csatlakozdkabelt a csatlakozoaljzatbol.

e Szerelje le a daralot, e célbdl egy kézzel tarsta

a labazatot, a masikkal fogja meg a daréalét. Forgassa
a daraldt az Gramutatd jarasaval ellenkezé iranyba
csavarja le a vagokéseket mig azt nem érzi, hogy az
megakad és vegye le fedét a labazatrol.

o Allitsa fejre a daralét.

e Forgassa a daralo alapjat a vagdkésekkel az
Gramutatd jarasaval ellenkezé irdnyba és vegye le
daralo alapjat a vagokésekkel egyutt.

® Szorja a ledaréltakat egy edénybe.

® Mossa el a daralot (lasd a ,Kehelymixerrel/
daréaléval felszerelt készilék tisztitasa és
karbantartasa” pontban).

Kehelymixerrel/daraléval felszerelt
készUlék tisztitasa és karbantartasa
0000000000

A késziiléket mossa el kézvetleniil

a tartdlyban a lerakéddsok kialakuldsat. I

haszndlat utdn. Ezzel megelézi

e Ontson kb. 450 ml vizet a kehelybe és inditsa

el a készuléket 10 masodpercre a tekerékapcsolot
elforgatva és ,,PULSE” allasban tartva.

e Majd dntse ki a kehelybél a vizet, allitsa fejre és
széritsa meg.

e SzUkség esetén mossa ki a kelyhet, a fedét, a fed6
ratétjét, a vagokéseket, a daralo tartalyat és annak
alapjat meleg, mosogatoszeres vizben.

o A kehelymixer tomitését és a darélo tomitését
tordlje el egy nedves rongy segitségével.

e Ezutan mossa el tiszta folyovizzel és szaritsa meg.
e Ha hasznalat utdn nem mosta el a kelyhet és annak
falan raszéradt ételmaradékok vannak hasznéaljon
mUanyag kefét.

o Ne tegye a kelyhet, a fed6t, a fedé ratétjét, a daralot,
a vagokéseket, a darald alapjat a vagokésekkel

a mosogatdgépbe. A durva tisztitdszerek negativ
hatéssal lehetnek a készulék alkatrészeire.

o A készulék kulsejét nedves ronggyal tordlie meg.

0w

® A meghajtoegység moséasahoz ne hasznaljon durva
tisztitoszereker emulzié, tej, vagy krém formajaban stb.
Ezek lemoshatjak a rajta levé grafikus jeleket.

Ne tegye a meghajtéegységet vizbe,
vagy mds folyadékba.

o Ne tisztitsa a kelyhet és a daralé tartalyat durve
felulety szivaccsal vagy torléronggyal.

o Az alkatrészek elmosogatasa utan alaposan szaritsa
meg Oket.

Figyelmeztetés a készulék
leselejtezésére vonatkozdan

Az arucikkeink optimalizalt csomagolésban
kertlnek kiszallitasra. Ez alapvetéen a nem

szennyezd anyagok hasznélatdban nyilvanul meg,
amelyek leadhatok a helyi hulladékkezelé kézpontban
masodlagos nyersanyagként.

Ez a termék megfelel a 2002/96/CE
Ei EU eldirasoknak. A készuléken [évo athuzott

szemetes szimbélum jelzi, hogy, amikor

a termék hulladékkezelésre kerUl, nem szabad
a haztartasi hulladékok kazé helyezni. El kell széllitania
egy kulonleges, elektronikai és elektromos
készulékeknek szant hulladékgyujté ponthoz, vagy
vissza kell kuldenie a forgalmazéhoz egy hasonld
készulék beszerzésekor. Az érvényben lévo
hulladékgyjté rendelkezések szerint, azok
a felhasznalok, akik kiselejtezett készilékeket nem
adjak le egy speciélis gyUjtépontnal, buntetenddk.
A kiselejtezett készulékek helyes hulladékkezelése azt
jelenti, hogy Ujrahasznosithatoak és 6koldgiailag
feldolgozhatdak, vigydzva a kérnyezetre és lehetévé
téve a termékhez felhasznélt anyagok
Ujrahasznélhatosagat. Tovabbi informéciokért az
elérhet6 hulladékgyUjté pontokrol, forduljon a helyi
hulladékkezeld kozponthoz vagy az Uzlethez, ahol
a terméket vasérolta. A gyartok és importérok felelések
a termékek okoldgiai Ujrahasznositaséért,
feldolgozaséaért és hulladékkezeléséért, akar kozvetlentl
vagy egy kozponti rendszeren keresztol.
A helyi 6nkorményzatnél, vagy a hulladékkezeld
kézpontban érdeklddhet az elavult készilékekkel
kapcsolatos rendelkezésekrél.

Az Importér/gyéarté nem vallal magara felelésséget a készolek
nem rendeltetésszer( hasznalatabol vagy a hasznalati
utasitasban foglaltaktél eltéré felhasznalasabél eredé esetleges
karokeért.

Az Import6r/gyérté fenntartja magéanak a jogot a termék
barmikori, el6zetes bejelentés nélkili megvaltoztatasara, annak
az érvényes jogszabalyokhoz, szabvéanyokhoz, iranyelvekhez
valé igazitasara, vagy a konstrukcios, kereskedelmi, esztétikai
és egyéb okokbol torténé maodositasara.
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