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A\ Fontos biztonsagi eléirasok

Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot. Csak
igy tudja készilékét helyesen és
biztonsagosan kezelni. A hasznalati
utasitast 6rizze meg a késébbi hasznalathoz
vagy a késdébbi tulajdonos szamara.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készuleket.
Szallitasi sérllés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd
szakember csatlakoztathatja. Hibas
csatlakoztatas miatt keletkezett karokra
nem vonatkozik a garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz
koral valo alkalmazasra készllt. A
készuléket kizarolag ételek és italok
készitésére hasznalja. A készuléket
uzemelés kd6zben soha ne hagyja feligyelet
nélkll. A készuléket csak zart helyiségben
hasznalja.

Ezt a készlléket legfeliebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo
hasznalatra tervezték.

A készllék kilsé jelzOoraval vagy
tavmuikodtetéssel vald Uzemeltetésre nem
alkalmas.

Ne hasznaljon nem megfelel§ védbeszkdzt
vagy gyermekveédd racsot. Ezek hasznalata
balesetet okozhat.

Ezt a készUléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességd, ill. tapasztalatlan személyek
csak a biztonsagukért felelés személy
fellgyelete mellett hasznalhatjak, illetve
akkor, ha megtanultak a készllék
biztonsagos hasznalatat és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a
készulékkel jatszani. A tisztitast és a
felhnasznaldi karbantartast nem végezhetik
gyerekek, kivéve ha 8 évnél id6sebbek és
fellgyelet mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

A tartozékokat mindig megfeleld helyzetben
tolja be a sutétérbe.Ldsd a tartozekok
leirdsat a hasznalati utasitasban.

Egésveszély!
A sUt6terben tarolt gyulékony targyak
langra lobbanhatnak. Soha ne tartson
gyulékony targyakat a sutétérben. Soha
ne nyissa ki a készulék ajtajat, ha a
készulék fustol. Kapcsolja ki a készuléket

€s huzza ki a haldzati csatlakozodugot
vagy kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben.

A készulékajtd nyitasakor légaramlat
keletkezik. A sut6papir hozzaérhet a
ft6elemekhez és meggyulladhat. Az
elémelegités ideje alatt soha ne helyezzen
rogzités nélkul sutépapirt a tartozékra.
Nehezékként helyezzen a sttdpapirra egy
edényt vagy egy sutéformat. Csak a
szUukséges feluletet bélelje ki sUtépapirral.
A sUtépapir nem ldghat tul a tartozékon.

A forrd olaj és a zsir kbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja fellgyelet nélkul a forrd
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6zOhelyet. A langot
ovatosan fojtsa el feddvel, oltokenddvel
vagy hasonldval.

A f6z6helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6feliletre.
Ne taroljon targyakat a f6z6fellleten.

A készulék felforrosodik, a gyulékony
anyagok konnyen langra lobbanhatnak.
Ne taroljon vagy hasznaljon gyulékony
targyakat ( pl. sprayt, tisztitoszereket) a
sutd alatt vagy kozelében. Ne taroljon
gyulékony targyakat a sut6ben vagy a
sutén.

A sutd alatt talalhato fiok felllete
felforrosodhat. A fiokban kizardlag
sutbtartozekokat taroljon. A fiokot ne
hasznalja tlizveszélyes és gyulekony
eszkdzOok tarolasara.

Egésveszély!
A készUlék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutétér forrd belsd fellleteit vagy a
flit6elemeket. Mindig hagyja leh(ini a

készuléket. Ne engedjen gyerekeket a
készulek kdzelébe.

A tartozék vagy az edény nagyon forro. A
forré edényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholg8zdk meggyulladhatnak a
forrd sutétérben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségli magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan
nyissa ki a készulék ajtajat.



A f6z8helyek és kdrnyékuk felforrésodnak,
kalonodsen a f6zbfelllet kerete, ha van.
Soha ne érintse meg a forro fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

Uzemelés kdzben a készllék felllete
felforrosodik. Ne érintse meg a forrd
fellletet. Tartsa tavol a gyerekeket a
készUléktdl.

A f6z6hely flt, de a kijelz6 nem mUikodik.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

A készllék Uzem kdzben felforrosodik.
Tisztitas el6tt hagyja lehdlni a késziléket.

Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikddés kdzben
felforrosodnak. Soha ne érintse meg a
forrd részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

A készulék ajtajanak kinyitasakor forro géz
tavozhat a készilékbdl. Ovatosan nyissa
Ki a készUlék ajtajat. Ne engedjen
gyerekeket a készllék kdzelébe.

A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgbz
képzddhet. Soha ne dntsdn vizet
kdzvetlendl a forrd sutbtérbe.

Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege
megrepedhet. Ne hasznaljon Uvegkaparot,

éles vagy surolo hatasu tisztitoeszkdzoket.

A f6z6edények az edény alja és a f6z6hely
kdzott keletkezd folyadék miatt hirtelen
megemelkedhetnek. A f6z6helyet és az
edény aljat mindig tartsa szarazon.

Ha a készuléket rogzités nélkul helyezték
egy labazatra, akkor lecsuszhat arrdl.
Rogzitse a készlléket a labazathoz.

Felbillenés veszélye!

»

Figyelmeztetés: A készilék felbillenésének
elkerllése érdekében billenésgatlot kell
felszerelni. Kérjuk, olvassa el a szerelési
utmutatot.

Aramiitésveszély!

A szakszerl(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis
szakképzett Ggyfélszolgalati technikus
végezhet.Ha a készilék meghibasodott,
huzza ki a halézati csatlakozot, vagy
cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

A forro készilékrészeknél az elektromos
készllékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készulékek csatlakozd kabele forrd
készulékrészekkel.

Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gb6zsugaras tisztitogépet.

A sUt6étérlampa cseréjekor a lampafoglalat
erintkezése aram alatt van. Csere el6tt
huzza ki a csatlakozodugot vagy kapcsolja
Ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készlléket. Huzza
ki a csatlakozdodugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

Az Uvegkeramiaban keletkezett repedések
vagy torések aramutést okozhatnak.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
tgyfélszolgalatot.

Egésveszély!

A laza ételmaradékok, a zsir és a
pecsenyelé az dntisztitas alatt elégnek.
Minden dntisztitas eldtt tavolitsa el a
sutétérbdl és a tartozékokrol a nagyobb
szennyezddéseket.

Ontisztitaskor a készulék kivil is nagyon
forrd lesz. Soha ne akasszon gyulékony
targyakat, pl. térl6éruhat, az ajtofogantyura.
A készllék elllsé oldalat hagyja
szabadon. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kdzelébe.

Egésveszély!

Ontisztitaskor a sutétér nagyon forrd lesz.
Soha ne nyissa ki a készulék ajtajat vagy
reteszelje ki kézzel a zarat. Hagyja lehdlni
a készuléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kdzelébe.

A\ Ontisztitaskor a késziilék kivil is
nagyon forrd lesz. Soha ne érintse meg a
készulék ajtajat. Hagyja lehdlni a
készuléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kdzelébe.



A karosodasok okai

Fozofeliilet Attekintés
Figyelem! A kovetkezd tablazatban megtaldlja a leggyakoribb sérlléseket:

m Az edények és serpeny6k érdes alja megkarcolhatja az
lvegkeramiat.

m Kerllje az edények Uresen vald melegitését. Sériulések
keletkezhetnek.

m Soha ne tegyen forré serpeny6t vagy edényt a kezelbfellletre,
a kijelz6terliletre vagy a keretre. Sérllések keletkezhetnek.

m Ha a f6zéfellletre kemény vagy hegyes targy esik, a
f6z6felllet megsérilhet.

m Az alufdlia vagy a mianyag edények raolvadnak a forré6
f6z6helyre. Ezért a tlizhelyvédd folia nem alkalmazhatd az On
féz6fellletén.

Sériilések Okok Intézkedés

Foltfajtak Kifutott ételek A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkapardval.
Alkalmatlan tisztitészerek Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon

Karcolasok S0, cukor és homok Ne hasznalja a f6z&fellletet munka- vagy lerakdhelyként

Az edények és serpenybk érdes alja Ellenbrizze az edényt.
megkarcolhatja az Gvegkeramiat.

Elszinez6dések Alkalmatlan tisztitoszerek Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon

Edény okozta kid6rzs6l6dés (pl. alu- Emelje meg az edényeket és serpenybket, amikor elmozditja azokat.
minium)

Kagyloformaju  Cukor, magas cukortartalmu ételek A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkapardval.
repedés

Sité sérilése Also fidk sériilése
Figyelem! Figyelem!
m Tartozék, félia, stt6papir vagy edény a sutétér aljan: Ne Ne helyezzen forrd targyakat az also fiokba. A fiok megseérilhet.

tegyen tartozékot a sutétér aljara. A sitétér aljat ne bélelje ki
semmilyen fajtaju foliaval vagy sutépapirral. Ne tegyen edényt
a sUtétér aljara, ha 50 °C feletti h6mérsékletet allitott be.
Hétorlasz alakul ki. A sitési id6k mar nem egyeznek, és a
zomanc megseérdl.

m Viz a forrd sitétérben: Soha ne 6ntson vizet kdzvetlenll a
forrd sutétérbe. Vizg6z keletkezik. A hémeérsékletvaltozas
miatt megsériilhet a zomanc.

m Nedves élelmiszerek: Ne taroljon hosszabb ideig nedves
élelmiszereket a zart sttétérben. A zomanc megseérdl.

m Gylmolcslé: A lédus gyimdlcsos siteményekbdl ne tegyen
tul sokat a sUt6tepsibe. A gylimdlcslé kifrécskol a
sUtétepsibdl és eltavolithatatlan foltokat hagy. Ha lehetséges,
hasznalja a mélyebb univerzalis serpenydt.

m Lehdlés nyitott készillékajtd mellett : A sttbteret csak zart
ajtonal hagyija leh(ilni. Még ha csak résnyire is marad nyitva a
készllékajtd, a szomszédos butorlapok idével sérilhetnek.

m Erésen szennyezett ajtotdmités: Ha az ajtdtdmités erésen
szennyezett, akkor a készllék ajtaja miikddés kézben mar
nem zar rendesen. A szomszédos butorlapok
megsérllhetnek. Mindig tartsa tisztan az ajtd tomitését.

m Készilék ajtaja mint U16- vagy rakododfeliilet: Soha ne
hasznalja Ul6- vagy rakoddfellletként a készllék ajtajat. Ne
tartson edényt vagy tartozékokat a késziilék ajtajan.

m Tartozékok betolasa: készlléktipustol fliggben a tartozékok
megkarcolhatjak az ajtdlapot a készllék ajtajanak
becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig Utkozésig tolja be
a sutétérbe.

m A készillék szallitasa: A készliléket ne hordozza vagy tartsa
az ajtéfogantydnal fogva. Az ajtéfogantyd nem tartja meg a
készulék sulyat, és letérhet.



Elhelyezés és csatlakoztatas

Elektromos csatlakozas

Az elektromos csatlakozast hivatalos engedéllyel rendelkezé
szakember végezheti. Az illetékes aramszolgaltato elbirasait be
kell tartani.

A készilék hibas csatlakoztatasa miatt fellépd karokra a
garancia nem vonatkozik.

Figyelem!

Ha a csatlakozékabel megsériil, csak a gyartd, a vevészolgalat
vagy egy hasonldan képzett személy cserélheti ki.

Tudnivaldk a szerel6knek

m Szerelési oldalon egy tdbbpdlusu elvalasztd berendezésnek
kell rendelkezésre allnia legalabb 3 mm-es kontaktnyilassal.
Csatlakozodugon keresztlli csatlakoztatasnal ez nem
szlkséges, ha a csatlakozédugd a felhasznalédnak
hozzaférhetd.

m Elektromos biztonsag: A tlizhely az I-es érintésvédelmi
osztalyba tartozd készllék, és csak véddvezetékkel
lzemeltethetd.

m A készilék csatlaktatasahoz H 05 VV-F tipusu vagy
egyenértékl kabelt kell hasznalni.

Az On uj készuléke
Ebben a fejezetben a készilékrél, az lzemmaddokrol és a

tartozékokrdl kaphat informaciokat.

Altalanos leiras

A kialakitas az adott készuléktipustdl fugg.
[— [—— 1
——> <>\
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A tlizhelyet vizszintesen allitsa fel
A tlizhelyet kdzvetlenil a padldra tegye.

1.HUzza ki az also fidkot és felfelé emelje ki.
A labazat belsé oldalan eldl és hatul allithatd labak talalhatok.

2. Az dllithaté labakat igény szerint imbuszkulccsal éllitsa
magasabbra vagy alacsonyabbra, amig a tlizhely vizszintesen
nem all (A abra).

3.Tolja vissza az also fiokot (B abra).

Falon torténé rogzités

Ahhoz, hogy ne déljon ki a tlizhely, a mellékelt szégvassal a
falra kell rogzitenie. Kérjuk, vegye figyelembe a falon torténd
rogzités szerelési utmutatasait.

Magyarazatok

1 Fézofelllet**

2 Kezel&felllet**
3 H(téventilator
4 Sutéajto**

5* Alsé fiok**

* Opcionalis (megtalalhatd bizonyos késziilékeknél)
** Tipusonkénti eltérés lehetséges.



Fé6zélap

Itt talalhatd egy attekintés a kezel&fellletrdl. A kialakitas az
adott késziléktipustdl figg.
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Kezeléfellilet
Tipusonkénti eltérés lehetséges.

Kapcsolofogantyuk

A kapcsolod-fogantyuk kikapcsolt allasban sillyeszthet6k. Be- és
kikattintdshoz nyomja meg a kapcsoloé-fogantyut.

Funkciovalaszto
A funkcidvalasztdval allithatd be a flitési maod.

Magyarazatok

1 Féz8hely 17 cm vagy sitézéna 17x26 cm
2 F6z8hely 14,5 cm

3 F&z8hely 18 cm

4 Kétkoros f6z6hely 21 és 12 cm

5 Maradékhd-kijelzés

Kapcsoloallas Hasznalat

o Nulla allas A s(té ki van kapcsolva.

3D forrd leveg8* Sutemények sitéséhez 1, 2 vagy 3

szinten. A ventilator egyenletesen

Maradékhé-kijelzés

A f6z6fellilet minden egyes f6z6helye egy maradékhd-
kijelzéssel rendelkezik. Ez azt mutatja, melyik f6z&hely forrd
meég. Akkor is, ha a f6z6lap ki van kapcsolva, a kijelzé addig
vilagit, amig megfeleléen ki nem hdilt a {6z8hely.

Energiatakarékosan kihasznalhatja a maradékhét, és példaul
egy kisebb ételt melegen tarthat.

Kapcsoloallas Hasznalat

Siutélampa Kapcsolja be a sutélampat.

* Flitési méd, amellyel az EN50304 szabvany szerinti energia-
hatékonysagi osztalyt meghataroztak.

Ha beallitja, a funkcidvalaszto feletti jelz6lampa vilagit. A
stt6rétben 1évé siutélampa bekapcsol.
Héfokszabalyozo

A héfokszabalyozdval be tudja allitani a kivant hémérsékletet és
a grillfokozatot.

. ; A Allasai Funkcio
elosztja a hatfalban 1évé korf(its-
test héjét a stt6térben. ° Nulla allas A suté nem f(it.
O Fels6/also flités Sltemények, felfujtak és sovany 50-300 H&mérséklet-tar- Hémérséklet a siitétérben

stltek, p I. marha vagy vadhus
sutéséhez egy szinten. A hé
egyenletesen aramlik fentrél és
lentrél.

Pizza-fokozat Mélyh(itott termékek, p I. pizza,
hasabburgonya vagy rétes eléme-
legités nélkili gyors elkészitésé-
hez. Az als¢ f(it6test és a hatfalban
lévé korfit6test flit.

Hus, szarnyas és egész hal sité-
séhez A grillf(itétest és a ventilator
felvaltva be- és kikapcsol. A venti-
lator a forrd leveg6t kevergeti az
étel kordl.

Légkeverds grillezés

Steak, virsli, piritds és haldarabok
grillezéséhez. A grillf(ittest alatt
|évé teljes felllet felforrésodik.

(]  Grill, nagy felllet

tomany (°C).

Grillfokozatok a grillezéshez,
kis (] és nagy [7] feliilethez.

* = 1-es fokozat, gyenge
e o = D-gs fokozat, kbzepes
e « o = 3-35 fokozat, erés

e, o *, e e o (Grillfokozatok

Ha a sut6 felf(it, a kezelfellleten 1évé jelz6lampa vilagit. A
sUtés szlinetelésekor a szimbodlum kialszik. Néhany beallitasnal
a lampa nem vilagit.

F6z6helykapcsolo

A négy f6z8helykapcsoldval az egyes f6z8helyek f(itési
teljesitményét allithatja be.

Kapcsoloallas Magyarazat

] Grill, kis felllet Kis mennyiségl steak, virsli, piritds
és haldarabok grillezéséhez. A
grillftit6test k6zépsb része felforro-

sodik.

0 Nulla allas A f6z6hely ki van kapcsolva.

1-9 F&zési fokozatok 1 = legalacsonyabb teljesitmény

9 = legmagasabb teljesitmény

O Also fités Bef6zéshez és utansitéshez vagy

piritashoz. A hé lentrél aramlik.

Felolvasztas P I. hus, szarnyas, kenyér és silte-
meény felolvasztasahoz. A ventilator
a meleg leveg6t kevergeti az étel

kordl.

* F(tési mod, amellyel az EN50304 szabvany szerinti energia-
hatékonysagi osztalyt meghataroztak.

co Hozzakapcsolas A sité zona hozzakapcsolasa.

A nagy kétkords f6z6hely hozza-
kapcsolasa.

© Hozzakapcsolas

Ha bekapcsol egy f6z6helyet, a jelz6lampa vilagit.



Gombok és kijelz6

A gombokkal kilénbdz8 kiegészitd funkciok allithatok be. A
kijelz6n megjelennek a beallitott értékek.

Gomb Hasznalat

® Id6funkciok Jelz6ora L), id6tartam 12, kikap-

csoldsi id6 >l és idé © kivalasz-

tasa.
—  Minusz Beallitasi értékek csdkkentése.
4+ Plusz Beallitasi értékek névelése.

»Iff

2% Gyorsfelfiités Kilénbdsen gyorsan felf(iti a sitét.

A sitd funkcidinak lezarasa és fel-
oldasa.

Gyerekzar

Azt, hogy melyik idéfunkcid van elétérben a kijelzén, a
megfeleld szimbolum el6tti nyil » mutatja. Kivétel: Az idénél
csak akkor vilagit a ® szimbdlum, ha mddositja.

Tartozékok

A tartozékok szamos étel elkészitéséhez hasznalhatok.
Ugyeljen arra, hogy a tartozékok mindig megfelel6en legyenek
a sitétérbe helyezve.

A még jobb sitési eredményhez és a siité még kényelmesebb
kezeléséhez kiilonb6z6 kiegészitd tartozékok allnak
rendelkezésére.

Rostély

Edényekhez, sliteményformakhoz,
sultekhez, grillszeletekhez és mély-
h(tott ételekhez.

A rostélyt a nyitott oldalaval a
sitéajto felé és hajlattal lefelé~—
tolja be.

Zomancozott sitétepsi
Slteményekhez és aprositemé-
nyekhez.

A sUt6tepsit a letompitott élével a
stt6ajtd felé tolja be.

Univerzalis serpeny6

Lédus siiteményekhez, slitemények-
hez, mélyh(itétt ételekhez vagy sil-
tekhez. Zsirfelfogd edényként is
hasznalhatja akkor, amikor kozvetle-
ndl a rostélyon grillez.

Az univerzalis serpenyét a letompi-
tott élével a siitGajto felé tolja be.

Tartozékok behelyezése

A tartozékokat 5 kilénb6z6 szinten tolhatja be a sitétérbe. A
tartozékokat mindig Utkdzésig tolja be, nehogy hozzaérjenek az
ajtélaphoz.

A tartozékok kb. félig kihtizhatdk, amig beakadnak. igy kénnyen
kiveheti az ételeket.

Sutotér

A siUt6lampa a sltétérben taldlhatd. A sitét egy hitéventilator
védi a tulmelegedéstdl.

Sitélampa

Mdkodés kdzben a sutbtérben vilagit a sttélampa. A
funkciovalasztén allassal kapcsolhatja be a lampat f(ités
nélkdl.

Hlitéventilator

A h(téventilator sziikség szerint be- és kikapcsol. A meleg
levegd az ajton at tavozik. Figyelem! Hagyja szabadon a
szell6ztetd nyilast. Kildnben a suté tulhevdl.

Azért, hogy a m(ikddést kdvetben a sittétér gyorsabban
leh(ljén, a hitéventilator meghatarozott ideig még mdakodik.

Betolaskor Ugyeljen ra, hogy a tartozékon talalhaté kiobldsodd
felllet hatul legyen. Csak igy akaszthato be.

——

=

Utasitas: H6 hatasara a tartozék deformalddhat. Amikor Iehdil,
visszanyeri eredeti alakjat. Ez nem befolyasolja a mikodését.

Mindkét kezével fogja meg oldalt a sitétepsit, és
parhuzamosan tolja be az allvanyra. A sit6tepsi betolasanal
Ugyelien, hogy a sUtétepsi ne mozduljon el jobbra vagy balra.
Ellenkez8 esetben a sitétepsit csak nehezen tudja betolni. A
zomancozott fellletek megsérilhetnek.

Tartozékokat a vevdszolgalatnal, szakkereskedésekben vagy
interneten vasarolhat. Kérjik, adja meg a HZ szamot.

Kiegészit6 tartozékok

Kiegészité tartozékokat a vevészolgalatnal vagy a
szakkereskedésekben vasarolhat. Brosurainkban vagy az
interneten szamos, az On siit6jéhez megfelel§ terméket talal. A
kiegészit6 tartozékok készlete és online rendelhetéségik
orszagonként valtozé. Ezzel kapcsolatban az dtmutatékban
talal informaciokat.

Nem minden kiegészit6 tartozék alkalmas minden készllékhez.
Vasarlaskor mindig adja meg készlléke teljes nevét (E-szam).



Kiegészité tartozékok HZ-szam

Funkcio

Pizzatepsi Hz317000

Klldnosen alkalmas pizza, mélyh(itott ételek és kerek tortak
készitéséhez. A pizzatepsi az univerzalis serpenyd helyett is
hasznalhatd. Tolja be a sut6tepsit a rostély f6lé és tartsa be a
tablazatokban szereplé adatokat.

Betétrostély Hz324000

Sltéshez A grillracsot mindig az univerzalis serpenyd folé
tegye. lgy az felfogja a lecsepeg6 zsirt és szaftot.

Grilltepsi Hz325000

Grillezéskor a grillracs helyett, illetve kifrdccsenés elleni véde-
lemként is hasznalhato, igy elkerilhet§ a sité er6s szennyezb-
dése. A grilltepsit csak az univerzalis serpenydvel egyltt
hasznalja.

Grillezendd ételek a grilltepsin: Csak az 1., 2. és 3. betolasi
magassag hasznalhato.

Grilltepsi kifroccsenés elleni védelemként: Az univerzalis ser-
peny6t a grilltepsivel egyditt tolja be a rostély ala.

Sitétégla HZ327000

A sUtétégla kivaldan alkalmas hazi készitésd kenyér, zsemle és
pizza készitéséhez, melyeknél fontos a ropogds alj. A sutétég-
lat mindig elé kell melegiteni az ajanlott hémérsékletre.

Zomancozott siitétepsi HZ331003

Slteményekhez és aprositeményekhez.
A sUt6tepsit a letompitott élével a sitéajto felé tolja a siitébe.

Zomancozott sitétepsi tapadasgatlé bevonattal HZ331011

A sUtemény és az aprositemeény jol eloszthato a sitétepsin. A
sUt6tepsit a letompitott élével a siitdajtd felé tolja a siutébe.

Univerzalis serpenyd Hz332003 Lédus siiteményekhez, aprositeményekhez, mélyh(itott ételek-
hez és nagy sUlltekhez. A rostély ala helyezve a zsir vagy a
huslé felfogasara is hasznalhaté.

Az univerzalis serpeny6t a letompitott élével a sutdajto felé tolja
a stiitébe.

Univerzalis serpenyd tapadasgatld bevonattal HZ332011 A lédus sutemények, az aprositemények, a mélyh(itott ételek
és nagy sultek jol eloszthatok az univerzalis serpeny6ben. Az
univerzalis serpenyébt a letompitott élével a siitéajto felé tolja a
sutébe.

Fed& a profi serpeny6hdz HZ333001 A fed@vel a profi serpeny6bdl profi stitéedény lesz.

Profi serpeny@ betétrostéllyal Hz333003 Kilénodsen alkalmas nagy mennyiségl ételek elkészitéséhez.

Teleszkopos kihuzd

3-szoros teljesen kihuzhato sin HZ338352 A kihuzdsinek segitségével az 1., 2. és 3. szintrél a tartozék

3-szoros teljesen kihuzhato sin Stop funkcidval HZ338357

kihuzhato, anélkll, hogy lebillenne.

A 3-szoros teljesen kihlzhato sin a forgonyarssal rendelkezd
késziilékekben nem hasznalhato.

A kihuzdsinek segitségével az 1., 2. és 3. szintrél a tartozék
egészen kihuzhaté anélkil, hogy lebillenne. A kihizdsinek bea-
kadnak és lehetévé teszik a tartozék kényelmes behelyezését.

A 3-szoros teleszkopos kihtzésin Stop funkciéval forgényars-
sal rendelkezé készllékekben nem hasznalhato.

Rostély HZ334000 Edényekhez, siiteményformakhoz, stltekhez, grillszeletekhez
és mélyh(tott ételekhez.
Uveg sitétal HZ915001 Az lveg slt6tal alkalmas parolt ételek és felfljtak készitésére.

Kildnosen alkalmas program- és sitéautomatikahoz.

Ugyfélszolgalati cikk

Haztartasi készlilékeihez az lgyfélszolgalatnal,
szakkereskedésben vagy interneten az egyes orszagok

e-shopjain keresztll megfelel§ apolo- és tisztitdszert vagy
egyéb tartozékokat vasarolhat. Ehhez adja meg a mindenkori
cikkszamot.

Tisztitdkend6k nemesacél fellletekhez Cikkszam 311134

Csokkenti a szennyez&dés lerakodasat. Egy specialis olajjal
valdé impregnalassal a nemesacél készllékek felliletei optimali-
san tisztithatok.

Suté-grilltisztito gél Cikkszam 463582

A sitétér tisztitasahoz. A gél szagtalan.

Mikroszalas ruha sejtes szerkezettel Cikkszam 460770

Kaléndsen alkalmas kényes fellletek, pl. liveg, lvegkeramia,
nemesacél vagy aluminium tisztitdsara. A mikroszalas ruha
egyszerre tavolitja el a vizes és a zsiros szennyezédéseket.

Ajtozar Cikkszam 612594

Ahhoz, hogy a gyerekek ne tudjak kinyitni a sttéajtot. Készi-
|ékajtotdl fliggben a zar masképp van becsavarozva. Vegye
figyelembe az ajtozarhoz mellékelt tajékoztatot.
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Az els0 hasznalat elott

Itt megtudhatja, hogy mit kell tennie, miel&tt el6szor készitene
ételt a stt6jével. Olvassa el el6bb a Biztonsdgi utmutatd cim(
fejezetet.

Az ido beallitasa

A csatlakoztatast kbvetden a kijelzén a ® szimbdlum és harom
nulla villog. Allitsa be a pontos id6t.

1.Nyomija meg a ® gombot.
A kijelz6n megjelenik a 12:00 déra. Az idészimbdlumok
vilagitanak, a nyil » a ®© elétt van.

2.A + vagy a — gombbal allitsa be a pontos idét.
Néhany masodperc mulva a készllék atveszi a beallitott idét.

A fozofelilet beallitasa

Ebbdl a fejezetbdl megtudhatd a f6z6helyek beadllitasa. A
tablazatban megtalalhatok a f6zési fokozatok és a kulénb6z8
ételekre vonatkozo f6zési id6k.

igy allitsa be

A f6z6helykapcsoldkkal az egyes f6z8helyek f(itési
teljesitményét allithatja be.

0 allas = ki

1-es allas = legalacsonyabb teljesitmény

9-es allas = legmagasabb teljesitmény

Ha bekapcsol egy f6z6helyet, a jelz6lampa vilagit.

Nagy kétkoros f6z6hely és slitézona
Ezeknél a f6z8helyeknél mddosithatja a nagysagot.
Nagy fellilet hozzakapcsolasa

Forgassa a f6z6helykapcsoldt a 9 allasba - enyhe ellenallast
tapasztal, majd tovabb a szimbdélumra
© = nagy kétkoros f6z6hely vagy

A suto felflitése

Az Uj szag megszintetéséhez flitse fel az Ures, zart sutét. Erre
idedlis az egydranyi felsé/alsé fiités (£ 240 °C-on. Ugyeljen ra,
hogy ne maradjanak a sut6térben csomagoldéanyag-darabok.

Szell6ztesse ki a konyhat, mig a sité melegszik.

1. A funkcidvalasztéval dllitsa be a felsé/alsé flitést (Z.
2. A héfokszabalyozdval éllitsa be a 240 °C-ot.

Egy dra utan kapcsolja ki a sttét. Ehhez forditsa a
funkcidvalasztot nullara.

A tartozékok tisztitasa

Miel6tt el6szdr hasznalna a tartozékokat, alaposan tisztitsa meg
azokat forré mosogatdszeres vizzel és egy puha térléruhaval.

oD = sltézona
Ezutan rogton forgassa vissza a kivant f6zési fokozatra.

Visszakapcsolas kis feliiletre
Forgassa a féz6helykapcsoldt 0-ra, majd allitsa be Ujra.

A kis kétkoros f6z6helyen kildndsen jol melegithet kis
mennyiségl ételeket.

Figyelem!

Soha ne a © vagy a o> szimbdlumon keresztil forgassa a 0-
ra.

Fozési tablazat
Az alabbi tablazatban néhany példa talalhatd.

A f6zési id6t és a f6zési fokozatot befolyasolja az ételek fajtdja,
stlya és min6sége. Emiatt eltérések lehetnek.

Sdr(in folyds ételek melegitésekor rendszeresen keverje meg
az ételt.

Forraldshoz a 9-es f6zési fokozatot hasznalja.

Tovabbfozési foko- Tovabbfézési idotar-

zat tam percben
Olvasztas
Csokoladé, csokoladébevonat, zselatin 1 -
vaj 1-2 -
Melegités és melegen tartas
Egytalétel(pl. lencsefbézelék 1-2 -
Tej** 1-2 -
Puhara parolas, f6zés
Gombdc 4* 20-30 perc
Hal 3* 10-15 perc
Fehér martasok, pl. besamelmartas 1 3-6 perc

* Tovabbf6zés fedd nélkul
** Fedd nélkll
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Tovabbfézési foko- Tovabbfézési idotar-

zat tam percben
Fézés, g6zblés, parolas
Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 3 15-30 perc
Héjaban f6tt burgonya 3-4 25-30 perc
Sds burgonya 34 15-25 perc
Tésztafélék, metélt 5* 6-10 perc
Egytalételek, levesek 3-4 15-60 perc
Z06ldség 34 10-20 perc
Z0ldség, fagyasztott 3-4 10-20 perc
F&zés kuktaban 3-4 -
Parolas
Gongyolt hus 3-4 50-60 perc
Parolt silt 3-4 60-100 perc
Porkolt 3-4 50-60 perc
Siités**
Husszelet, natur vagy panirozott 6-7 6-10 perc
Husszelet, mélyh(itott 6-7 8-12 perc
Steak (3 cm vastag) 7-8 8-12 perc
Hal és halfilé natur 4-5 8-20 perc
Hal és halfilé panirozott 4-5 8-20 perc
Hal és halfilé, panirozott és fagyasztott, pl. halrudacska 6-7 8-12 perc
Serpenybben készitett ételek fagyasztva 6-7 6-10 perc
Palacsinta 5-6 folyamatosan

* Tovabbf6zés fed6 nélkul
** Fedd nélkil

A siito beallitasa

A sUt6 t6bb bedllitasi lehetséggel rendelkezik. A
kovetkez8kben bemutatjuk, hogyan torténik a fltéstipus, a
hémérséklet és a grillfokozat beallitasa. A sttén lehetséges az
egyes ételek f6zési idejének (id6tartamanak) és elkészitési
idejének beallitasa. Tovabbi informacid az ldéfunkciok
beprogramozdsa részben talalhato.

Utasitas: Az étel behelyezése el6tt minden esetben ajanlatos
elémelegiteni a sitét, mivel igy megakadalyozhaté az lveg
tulzott parasodasa.

Flitési mod és homérséklet

Példa az &bran: fels6/also fiités (£ 190 °C.

1. A funkcidvalasztoval allitsa be a flitési modot.

2. A héfokszabalyozoval allitsa be a h6mérsékletet vagy a
grillfokozatot.

12

A sité elkezd f(teni.

A siit6 kikapcsolasa
Forgassa a funkciovalasztot nullara.

A beallitasok modositasa

A f(itési modot és a hémérsékletet vagy a grillfokozatot
barmikor megvaltoztathatja a hozzajuk tartozé
valasztokapcsoldval.



Gyors felflités

A gyors felf(ités funkcidval a sité gyorsabban éri el a beallitott
hémérsékletet.

A gyors felf(ités 100 °C-nal magasabb hémérséklet esetén
hasznalhatd. Az alabbi fltéstipusok megfelel&ek:

m 3D forré levegé
m Fels6 és also flités (3

Az egyenletes sltés érdekében az ételt csak a gyors felf(itési
szakasz befejezte utan helyezze a sitébe.

1.Vaélassza ki a f(itéstipust és a hémérsékletet.

Idofunkciok beallitasa

A siité kiilonbozd idéfunkcidkkal rendelkezik. A © gomb
segitségével el6hivhatja a menlit, és valtogathat az egyes
funkcidk k6zott. Amig a beallitasok elvégezhetdk, minden
idészimbadlum vilagit. A nyil » azt mutatja, hogy melyik
id6funkcidnal jar. Egy mar beallitott id6funkciot kdzvetlendl a +
vagy a — gombbal mddosithat, ha az idszimbdlum elbtt nyil »
all.

Jelz6ora

A jelz66ra konyhai 6raként hasznalhatd. Ez az dra a sitétél
fliggetlenil mikodik. A jelz6ora sajat hangjelzéssel rendelkezik.
Igy hallja, hogy a jelz6dra vagy egy id6tartam jart-e le.
1.Nyomja meg egyszer a ® gombot.
A kijelzén vilagitanak az id6szimbdlumok, a nyil » a £\ elétt
van.
2.A + vagy a — gombbal allitsa be a jelzési id6t.
Javasolt érték + gomb= 10 perc
Javasolt érték — gomb= 5 perc
Néhany masodperc mulva a késziilék atveszi a beallitott idét. A

jelz66ra elindul. A kijelzén vilagit a »£) szimbdlum és lefut a
jelzési id6. A tobbi id6szimbdlum kialszik.

A jelz66ran beallitott id6 letelt

Egy hangjelzés hallhaté. A kijelz6n 0:00 lathaté. A O gombbal
kapcsolja ki a jelz60drat.

A jelz66ran beallitott id6 modositasa

A + vagy — gombbal mdédositsa a jelz8dra idejét. Néhany
masodperc mulva a készilék atveszi a modositast.

A jelz6oran beallitott id6 torlése

A — gombbal dllitsa vissza a jelzési idét 0:00-ra. Néhany
masodperc mulva a készilék atveszi a modositast. A jelz66ra
ki van kapcsolva.

Az id6beallitasok lekérdezése

Ha tobb idéfunkcid van beallitva, a kijelz6n a megfelel§
szimbolumok vilagitanak. Az id6funkcié szimboluma elétt van a
nyil ».

A jelzé6ra L), id6tartam 1=, kikapcsolési idé >l vagy az id6 ®
lekérdezéséhez annyiszor nyomja meg a (® gombot, amig a
nyil »nincs a mindenkori szimbdlum elétt. Az ehhez tartozé
érték néhany masodpercre megjelenik a kijelzén.

Id6tartam

Bedllithatja a sitén az étel sltési id6tartamat. Amikor az
id6étartam lejart, a stté automatikusan kikapcsol. Igy az egyéb
munkait nem kell félbeszakitania, hogy kikapcsolja a stt6ét. A
sitési id6 véletlen tullépése sem fordulhat el6.

Példa az abran: idétartam 45 perc.

1. A funkcidvalasztéval allitsa be a flitési modot.

2.Nyomja meg réviden a gombot 24,

A kijelz6fellileten kigyullad a szimbdlum » 5. A siité felf(itése
elkezdddik.
Gyors felf(ités vége
Megszolal egy jelz6hang. A szimbdlum »%§ elt(inik a
kijelz6felliletrdl. Tegye be az ételt a sttébe.
Gyors felf(ités torlése

»Iff

Nyomja meg réviden a gombot Z5. A szimbolum »$% eltinik a
kijelz6felliletrdl.

2. A héfokszabalyozoval dllitsa be a hémérsékletet vagy a
grillfokozatot.
3.Nyomja meg kétszer a ©® gombot.

A kijelz6n megjelenik a 0:00. Az id6szimbdlumok vilagitanak,
a nyil » a =l el6tt van.

4.A + vagy a — gombbal allitsa be az id6tartamot.
Javasolt érték + gomb= 30 perc
Javasolt érték — gomb= 10 perc

Néhany masodperc mulva elindul a sité. A kijelzén lefut az
idGtartam, és a »|=2| szimbdlum vilagit. A tébbi idészimbdlum
kialszik.

Az id6tartam letelt

Egy hangijelzés hallhato. A sité nem f(it tovabb. A kijelzén 0:00
lathatd. Nyomja meg a ® gombot. A + vagy a — gombbal Ujra
bedllithat egy idétartamot. Vagy a ® gombot nyomja meg
kétszer és forgassa a funkciovalasztét a nulla-allasba. A sitd ki
van kapcsolva.

Id6tartam modositasa

A + vagy a — gombbal mdédositsa az id6tartamot. Néhany
masodperc mulva a készllék atveszi a modositast. Ha a
jelz66ra be van éllitva, nyomja meg el6bb a ® gombot.

Az id6tartam torlése

A — gombbal éllitsa vissza az idétartamot 0:00-ra. Néhany
masodperc mulva a készllék atveszi a modositast. Az
idétartam tordlve. Ha a jelz6dra be van allitva, nyomja meg
elébb a ®© gombot.
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Az id6beallitasok lekérdezése

Ha tébb id6funkcio van beallitva, a kijelz6n a megfelel§
szimbdélumok vilagitanak. Az idéfunkcié szimbdluma elétt van a
nyil ».

A jelz66ra &), id6tartam 11, kikapcsolasi idé = vagy az idé6 ®
lekérdezéséhez annyiszor nyomja meg a (B gombot, amig a
nyil »nincs a mindenkori szimbolum el6tt. Az ehhez tartozo
érték néhany masodpercre megjelenik a kijelzén.

Kikapcsolasi id6

Elhalaszthatja az id6t, amikorra az ételnek készen kell lennie. A
sUté automatikusan bekapcsol, majd a kivant idépontban
kikapcsol. PI. reggelente beteheti az ételt a sitébe és
beadllithatja, hogy az délre készen legyen.

Ugyelien arra, hogy az élelmiszer ne alljon tul sokaig a
sut6térben, nehogy megromoljon.

Példa az abran: 10:30 van, az idétartam 45 perc és a sitének
12:30-kor kell elkészilnie.

1. Allitsa be a funkciévalasztot.

2. Héfokszabalyozo bedllitasa.

3.Nyomja meg kétszer a ® gombot.

4.A + vagy a — gombbal éllitsa be az id6tartamot.

5.Nyomja meg a ® gombot.

A nyil » a =l el6tt van. Megjelenik az id6pont, amikorra az
étel elkészdl.

6.A + vagy a — gombbal halassza kés&bbre a kikapcsolasi
idét.

Néhany masodperc mulva a sit6 atveszi a beallitasokat és
varakozo helyzetbe kapcsol. A kijelzén lathaté az id8, amikorra
az étel elkészill, a 1 szimbdlum elétt pedig a nyil ». A L) és
a (® szimbdlumok kialszanak. Ha a siité elindul, az idStartam
lefut és a nyil » a =21 szimbdlum el6tt lathatd. A =1 szimbdlum
kialszik.

Az id6tartam letelt

Egy hangijelzés hallhatd. A siité nem f(t tovabb. A kijelz6n 0:00
lathatd. Nyomja meg a (©® gombot. A + vagy a — gombbal Ujra
bedllithat egy id&tartamot. Vagy a ® gombot nyomja meg
kétszer és forgassa a funkcidvalasztét a nulla-allasba. A sitd ki
van kapcsolva.

A kikapcsolasi id6 médositasa

A + vagy a — gombbal moédositsa a kikapcsolasi id6t. Néhany
masodperc mulva a készlilék atveszi a modositast. Ha a
jelz66ra be van allitva, nyomja meg elébb kétszer a ® gombot.
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Ne valtoztassa meg a kikapcsolasi id6t, ha az id6tartam éppen
letelik. A f6zés eredménye nem lenne megfeleld.

A kikapcsolasi id6 torlése

A — gombbal allitsa vissza a kikapcsolasi id6t az aktudlis iddre.
Néhany masodperc mulva a készllék atveszi a modositast. A
sUté miikédni kezd. Ha a jelz66ra be van allitva, nyomja meg
elébb kétszer a ® gombot.

Az id6beallitasok lekérdezése

Ha tébb id6funkcid van beallitva, a kijelz6n a megfeleld
szimbolumok vilagitanak. Az id6funkcio szimbodluma elétt van a
nyil ».

A jelzé6ra L), idétartam =1, kikapcsolési idé =l vagy az id6 ®
lekérdezéséhez annyiszor nyomja meg a (5 gombot, amig a
nyil »nincs a mindenkori szimboélum el6tt. Az ehhez tartozd
érték néhany masodpercre megjelenik a kijelzén.

Id6

Bekapcsolas vagy aramsziinet utan a kijelzén villog a ®
szimbdlum és harom nulla. Allitsa be a pontos idét.

1.Nyomja meg a ® gombot.
A kijelz6n megjelenik a 12:00 dra. Az idészimbdlumok
vildgitanak, a nyil » a (© elétt van.

2.A + vagy a — gombbal éllitsa be a pontos id6t.

Néhany masodperc mulva a készllék atveszi a beallitott id6t.
Az id6kijelzés modositasa

Nem lehet bedllitva mas idéfunkcid.

1. Nyomja meg négyszer a ® gombot.

A kijelzén vilagitanak az idészimbdlumok, a nyil » a (® elétt
van.

2.A + vagy a — gombbal médositsa az idét.
Néhany masodperc mulva a készllék atveszi a beallitott id6t.

Idékijelzés kikapcsolasa

Az id6kijelzést kikapcsolhatja. Ennek utananézhet az
Alapbedllitdsok megvaltoztatdsa cimd fejezetben.



Gyermekbiztonsagi zar

A sut6 gyermekbiztonsagi zarral rendelkezik, melynek
segitségével megakadalyozhatd, hogy a gyermekek véletlendl
bekapcsoljak a készlléket.

Nem végezheték el bedllitasok a sitén. A jelz6dra és az dra
bekapcsolt gyermekbiztonsagi zar mellett is beallithatd.

Ha a f(itéstipus, a h6mérséklet vagy a grillfokozat be van
programozva, a gyermekbiztonsagi zar megszakitja a felf(itést.

Gyermekbiztonsagi zar bekapcsolasa
F&zési id6tartam vagy elkészitési id6 beallitasa nem
lehetséges.

Az alapbeallitasok modositasa

A sUt6 kildnboz6 alapbeallitasokkal rendelkezik. Ezek a
beadllitasok a felhasznald egyedi igényeihez igazithatok.

Alapbeallitasok {lehet6- [ leheté- I lehet6-
ség ség ség
c | Ora kijelzése mindig* csak a -
gomb ®
megnyo-
masakor
cc Af6zésiidé ésajel- kb. 10 mp kb. 2 p* kb. 5 p
zG6ora idejének lejar-
takor megszodlald
hangjelzés id6tar-
tama
c 3 A bedllitdsok men-  kb.2mp  kb. 5 mp* kb. 10 mp

tése el6tti varakozasi
idé

* Gyari bedllitas

Egyéb id6funkcio ne legyen beallitva.

Apolas és tisztitas

Gondos apolasnal és tisztitasnal a f6z6felllet és a siité hosszu
ideig szép és miikddbképes marad. Az alabbiakban
elmagyarazzuk, hogyan apolja és tisztitsa megfeleléen a
f6zbfellletet és a siit6t.

Utasitasok
Kilénbdz8é anyagok, mint Gveg, mianyag vagy fém, kis
szineltéréseket okozhatnak a suté elSlapjan.

Az ajtélapokon lathatd arnyékok, melyek fatyolnak tlinnek, a
stt6lampa fényvisszaverédései.

A zomancot nagyon magas hémérsékleten égetik ki. Ezért
enyhe szineltérések keletkezhetnek. Ez normalis és nem
befolyasolja a mdkodést. A vékony sitétepsik éleit nem lehet
tOkéletesen zomancozni. Ezért ezek érdesek lehetnek. Ez
nem befolyasolja a korrézidvédelmet.

Tisztitoszerek

Annak érdekében, hogy a kildnboz6 fellletek ne sériiljenek a
nem megfeleld tisztitdszer hasznalatabdl adéddan, vegye
figyelembe a kdvetkezd adatokat.

A fozofeliilet tisztitasakor

Ne hasznaljon higitas nélkuli vagy mosogatégéphez vald
mosogatdszert,

Nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot 2% kb. négy
masodpercig.

A kijelz6felluleten megjelenik a szimbdlum =—o0. A
gyermekbiztonsagi zar aktiv.

Gyermekbiztonsagi zar kikapcsolasa
Nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot 2% kb. négy
masodpercig.

A kijelzéfelllet szimbdluma =—o kialszik. A gyermekbiztonsagi
zar kikapcsolt.

1.Nyomija meg és tartsa lenyomva a gombot (® kb.
4 masodpercig.
]

A kijelz6feliileten megjelenik az 6ra alapbedllitdsa, pl. c fa
lehetéség esetén.

2.Mdédositsa az alapbeallitast a gombok + vagy —
segitségével.

3.Nyugtazza a gombbal (®.
A kijelz6fellileten megjelenik a kdvetkez$ alapbeallitas. A
gombbal (® végignézhetd az dsszes lehetdség, és a
gombokkal + vagy — modosithatd a beallitas.

4. A befejezéshez nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot (®
kb. 4 masodpercig.

Az dsszes alapbeallitast mentette.

Az alapbeallitasok barmikor médosithatok.

suroldszivacsot,

agressziv tisztitdszert, mint példaul siitétisztitot vagy
folttisztitot,

nagynyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.

Ne tisztitsa az alkatrészeket mosogatdgépben.
A slt6 tisztitasakor

ne hasznaljon éles vagy surold tisztitdszert,

magas alkoholtartalmu tisztitdszert,

suroldszivacsot,

nagynyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.

Ne tisztitsa az alkatrészeket mosogatogépben.

Az elsé hasznalat el6tt alaposan mossa ki az Uj szivacsot.
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Zoéna

Tisztitoszerek

Zona

Tisztitoszerek

Nemesacél fellile-
tek*
(készlléktipustol
fliggéen)

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhaval tisztitsa meg és puha
kend8vel szaritsa meg. A nemesacél
fellleteket mindig szaliranyban tordlje.
Masképpen megkarcolddhatnak. A vizké-
, ZSir-, keményité- és tojasfehérje-foltokat
azonnal tavolitsa el. Az ilyen foltok alatt
korrozié alakulhat ki.

A vevészolgalatnal vagy a szakkereske-
désekben beszerezhetdk a specialis,
forré nemesacél fellletekhez vald apolo-
szerek. Egy puha kendével vigye fel
vékonyan az apoloszert.

Féz8lapgydri*

(készuléktipustol
figgben)

A f6z6lapgydrln keletkezé sarga-kék
csillogo elszinez6déseket acéltisztitd
szerrel tavolitsa el.

Ne hasznaljon karcolast okozd szert vagy
suroloszert.

Zomancozott, lakko-

zott, mlanyag és
szitanyomott fellle-
tek*

(készlléktipustol
figgden)

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhaval tisztitsa meg és puha
kend8vel szaritsa meg. Ne hasznaljon
Uvegtisztitot vagy Uvegkapardt a tisztitas-
hoz.

Uvegkeramia f6z6-
feltlet*
(készlléktipustol
figgben)

Apolas: véds- és dpoldszer az livegkera-
miahoz

Tisztitas: Uvegkeramiahoz alkalmas tiszti-
toszer.

Tartsa be a csomagolason feltlintetett
tisztitasi utasitasokat.

A\Uvegkapard az erés szennyezédések-
hez:

Biztositsa ki, és csak a pengével tisztit-
son. Figyelem, a penge nagyon éles.
Sérllésveszély.

Tisztitas utan biztositsa a pengét. A sérlilt
pengéket azonnal cserélje ki.

Kezel6felllet

Forré mosogatodszeres viz:
Mosogatoéruhaval tisztitsa meg és puha
kend@vel szaritsa meg. Ne hasznaljon
Uvegtisztitdt vagy Uvegkaparot a tisztitas-
hoz.

Fels6 Uvegboritas*
(készlléktipustol

Ablaktisztitd szer:
Puha kenddvel tisztitsa meg.
A tisztitashoz a felsé lvegboritas leve-

Uveg fézéfelllet*

(készlléktipustol
figgben)

Apolds: véds- és apoldszer az liveghez
Tisztitas: Uveghez alkalmas tisztitdszer.
Tartsa be a csomagolason feltlintetett
tisztitasi utasitasokat.

A\Uvegkapard az erés szennyezédések-
hez:

Biztositsa ki, és csak a pengével tisztit-
son. Figyelem, a penge nagyon éles.
Sérllésveszély.

Tisztitas utan biztositsa a pengét. A sérlilt
pengéket azonnal cserélje ki.

figgden) het6. Ehhez lasd a Felsé tvegboritas
cimd fejezetet.

Forgatdgombok Forré mosogatdszeres viz:

Ne vegye le! Mosogatéruhaval tisztitsa meg és puha

kendd@vel szaritsa meg.

F&z6felllet kerete

Forré mosogatdszeres viz:
Ne tisztitsa Uvegkapardval, citrommal
vagy ecettel.

Uvegtabla

Ablaktisztitd szer:
Puha kenddvel tisztitsa meg.
Ne hasznalja az Uvegkaparot.

A kényelmes tisztitashoz az ajto leveheté.
Ehhez lasd A siitéajto ki- €s beakasztdsa
cim( fejezetet.

Gaz f6z6felllet és

Forré6 mosogatdszeres viz.

Gyerekzar*

(készuleéktipustol
figgben)

Forré mosogatodszeres viz:
Mosogatoéruhaval tisztitsa meg.

Amennyiben a sUtéajtéra fel van szerelve
gyerekzar, tisztitas el6tt el kell tavolitani.

Erds szennyez8dés esetén a gyerekzar
nem mikddik megfeleléen.

edénytarté* Kevés vizet hasznaljon, az égébfejalatéte-
(készléktipustol ken kgresztUI ne jusson viz a készllék
fliggd&en) belsejebe.l s .

A kifutott és egyéb ételmaradékot azon-

nal tavolitsa el.

Az edénytarto levehetd.

Ontoéttvas edénytarto™:

Nem tisztithatd mosogatdgépben.
Gazég6* Vegye le az égbfejet és a fedelet, és tisz-
(készléktipustol titsa_meg forrd moso,gayészeres vizzel.
fuggéen) Ne tisztitsa mosogatdgépben.

A gazkiémlényilasokat mindig hagyja
szabadon.

Gyujtogyertyak: kis puha kefe.

A gazégdbk csak akkor mikodnek, ha a
gyujtogyertyak szarazak. Mindent részt
alaposan szaritson meg. Pontosan tegye
vissza a gyujtogyertyakat.

Az égbfedelek feketére zomancozottak.
Idével a szinlk megvaltozhat. Ez nem
befolyasolja a mikddését.

Tomités
Ne vegye le!

Forré mosogatodszeres viz:
Mosogatéruhaval tisztitsa meg. Ne
surolja.

Elektromos f6z6-
hely*
(készlléktipustol
fliggéen)

Suroldszer vagy tisztitdszivacs:

A f6z8lapot ezutan révid ideig flitse fel,
hogy megszaradjon. A nedvesen hagyott
f6z6lap idével rozsdasodni kezd. Végeze-
tll hasznaljon apoldszert.

A kifutott és egyéb ételmaradékot azon-
nal tavolitsa el.

F&6z6z6na

Forré mosogatdszeres viz vagy ecetes
viz:

Mosogatdruhaval tisztitsa meg.

Erés szennyez8dés esetén nemesacél-
bdl készllt suroldspiralt vagy sutétisztitd
szert hasznaljon.

Csak hideg st6étérnél hasznalja.

A\Az ntisztitd feliileteken haszndlja az
Ontisztitas funkciot. Ehhez lasd az
Ontisztitds cim( fejezetet.

Figyelem! Az dntisztitd fellleteken soha
ne hasznaljon tlizhelytisztitd szert.

A sitt6lampa Uveg-
burdja

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhaval tisztitsa meg.

* Opcionalis (Megtalalhaté bizonyos készllékeknél, készilék-

tipustdl figgdben.)
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Zona Tisztitoszerek

Allvany Forrd mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhaval vagy kefével tisztitsa

meg.

A tisztitashoz az allvanyok leveheték.
Ehhez lasd az Allvdnyok ki- és beakasz-
tdsa cim fejezetet.

Teleszkopos kihlzo*
(készuléktipustdl figgben)

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhaval vagy kefével tisztitsa
meg.

Ne tavolitsa el a kendzsirt a kihtzosinek-
rél, a legjobb, ha betolt helyzetben tisz-
titia. Ne aztassa be, ne tisztitsa
mosogatdgépben és ne tisztitsa az
Ontisztitas funkcidval. Az allvanyok meg-
sérlilhetnek és nem tdltik be a funkcidju-
kat megfelelGen.

Tartozékok Forré mosogatoszeres viz:
Aztassa be és mosogatéruhaval vagy

kefével tisztitsa meg.

Aluminium siit6tepsi*:
(készuléktipustdl figgben)

Puha torléruhaval attérolhetd.

Ne tisztitsa mosogatdégépben.

Soha ne hasznaljon sitétisztitot.

A karcolasok elkerilése érdekében a
fémfelliletet soha ne érintse meg késsel
vagy mas éles targgyal.

Nem hasznalhatok az agressziv tisztito-
szerek, karcolast okozé szivacsok és
durva tisztitokenddk. Masképpen meg-
karcolédhatnak.

Forgonyars*
(készuléktipustdl fuggben)
Forré mosogatodszeres viz:

Mosogatéruhaval vagy kefével tisztitsa
meg. Nem tisztithatd mosogatégépben.

Sut6hémeérs*
(készuléktipustdl fuggben)
Forré mosogatodszeres viz:

Mosogatéruhaval vagy kefével tisztitsa
meg. Nem tisztithatd mosogatégépben.

Also fiok*
(késziléktipustol
figgdBen)

Forré6 mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhaval tisztitsa meg.

* Opcionalis (Megtalalhaté bizonyos készllékeknél, készilék-
tipustdl fuggden.)

Tisztitas el6tt
Vegye ki a sttétérbdl a tartozékokat és az edényeket.

A siitétér aljanak, tetejének és az oldalfalainak a tisztitasa

Hasznaljon mosogatoéruhat és forrd mosogatovizet vagy ecetes
vizet.

Erds szennyez8dés esetén nemesacélbdl készilt suroldspiralt
vagy sltétisztitdoszert hasznaljon. Csak hideg sitétérnél
hasznalja. Az dntisztitd fellleteket soha ne kezelje
suroldspirallal vagy sitétisztitdszerrel.

Ontisztito feliiletek tisztitasa a siit6térben

A sUt6térben lévé hatfal magas porozitasu keramiaval van
bevonva. A sitéskor kifrdccsend anyagokat ez a réteg felszivja
és lebontja a sité miikddése kdzben. Minél magasabb a
hémérséklet és minél tovabb lUzemel a sitd, annal jobb lesz az
eredmény.

Ha a szennyez8dések t6bbszéri mikddés utan még mindig
lathatdk, a kovetkezb8k szerint jarjon el:

1. Alaposan tisztitsa meg a sUt6tér aljat, tetejét és az
oldalfalakat.

2. Allitsa be a 3-D forré levegét [@.
3.Az Ures, zart sttét flitse fel maximalis hémérsékleten kb.
2 orat.
A keramiabevonat regeneralddik. Tavolitsa el vizzel és puha
szivaccsal a barnas vagy fehéres (ledéket, ha a sttétér lehdilt.

A bevonat kismérték( elszinez6désének nincs hatasa az
Ontisztitasra.

Figyelem!

Soha ne haszndljon surold tisztitdszereket. Osszekarcolja, ill.
ténkreteszi a pordzus réteget.

Soha ne kezelje a keramiaréteget siit6tisztitdszerrel. Ha
véletlenll sUtétisztitd szer kerll ra, azonnal tavolitsa el
szivaccsal és elegendd vizzel.

Allvanyok ki- és beakasztasa
Tisztitashoz az allvanyok kiveheték. A sttének le kell hlnie.
Allvanyok kiakasztasa

1.Az elllsé allvanyokat emelje felfelé
2.és akassza ki (A abra).

3.Ezutan az egész allvanyt hizza elére
4.és vegye ki (B abra).

— &

D=
CIveE

= T

Az allvanyokat mosogatodszerrel és mosogatdszivaccsal tisztitsa
meg. Makacs szennyez8dések esetén hasznaljon kefét.

Allvanyok beakasztasa

1. Az allvanyt el8sz6r a hatsd csatlakozéhlvelybe dugja be,
enyhén nyomja hatrafelé (A abra)

2.majd akassza ez ellilsé csatlakozéhlvelybe (B dabra).

E

> @

Az allvanyok jobb és bal oldalon illeszkednek. Ugyeljien arra,
hogy a B abranak megfeleléen az 1. és 2. szint alul, a 3., 4. és
5. szint felll talalhato k.
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A siit6ajto ki- és beakasztasa

Az ajtélapok tisztitasahoz és kiszereléséhez a siitéajtd
kiakaszthato.

A sUt6ajtd csukldpantjai egy-egy reteszel6karral rendelkeznek.
Ha a reteszel8kar le van hajtva (A abra), a stéajtd biztositva
van. Nem lehet kiakasztani. Ha a reteszel6karok a sit6ajtod
kiakasztasahoz fel vannak hajtva (B abra), a csukldpantok
biztositva vannak. Nem tudnak bekattanni.

A Sérilésveszély!

Ha a csuklopantok nincsenek biztositva, nagy erével
bekattannak. Ugyeljen ra, hogy a reteszel6karok mindig
teljesen le legyenek hajtva, ill. a siitéajtd kiakasztasahoz
teljesen fel legyenek hajtva.

Ajto kiakasztasa
1. Nyissa ki teljesen a sit6ajtot.
2.A bal és jobb oldali reteszel6kart hajtsa fel (A abra).

3. A sUt6ajtot Utkozésig csukja be. Két kézzel baloldalt és
jobboldalt fogja meg. Kissé csukja beljebb az ajtét és huzza
ki (B abra).

Ajto beakasztasa
A slt6ajtot forditott sorrendben visszaakaszthatja.

1. A siit6ajtd beakasztasanal Ugyeljen ra, hogy mindkét
csuklépant pontosan a nyilasba keriljon (A abra).

2. A csuklopantnal levé bevagasnak mindkét oldalon be kell
kattannia (B abra).

=

1
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3.Mindkét reteszelbkart hajtsa vissza (C abra). Csukja be a
sUt6ajtot.

/\ serillésveszély!
Ha a sUt6ajto véletlenll kiesik vagy egy csuklépant bekattan,
ne nyuljon a csuklopantba. Hivja az Ggyfélszolgalatot.

Ajtélapok ki- és beszerelése
A jobb tisztithatdsag érdekében a sitbajtd Uveglapjai
kiszerelhetdk.

Kiszerelés

1. Akassza ki a stt6ajtot, és fektesse a fogantyuval lefelé egy
konyharuhara.

2.Huzza le a sUt6ajto felsd burkolatat. Ehhez k6zben ujjaval
nyomja be bal és jobb oldalt a kapcsot (A abra).

3.Emelje meg a legfelsd lapot és huzza ki (B abra).

AN B

A lapokat ablaktisztitészerrel és puha torlével tisztitsa meg.

A Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Uvege megrepedhet. Ne
hasznaljon Uvegkaparot, éles vagy surold hatasu
tisztitdeszkdzoket.



Beszerelés

Beszerelésnél lgyeljen ra, hogy balra lent legyen fejjel lefelé a
Lright above” felirat.

1. A lapot ferdén hatrafelé tolja be (A abra).

2.Tolja be a legfelsd lapot ferdén hatrafelé a két tartéba. A sima
fellletnek kell kivil lennie. (B abra)

3.Tegye fel a burkolatot, és nyomja ra.
4. Akassza vissza a sutéajtot.

Csak akkor hasznalja ujra a sité6t, ha az liveglapok
szabalyszeriien vissza vannak szerelve.

Mit tegylink meghibasodas esetén?

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak aprésagrol
van sz6. Miel6tt hivna az tgyfélszolgalatot, nézzen utan a
tablazatban. Lehetséges, hogy sajat kezlileg is el tudja haritani
a hibat.

Hibatablazat

Ha egyszer egy ételt nem sikerul optimalisan elkésziteni,
nézzen utana a Kisérleti konyhdankban Onnek teszteltiik
fejezetben. Ott sok Otletet és utmutatast talal a f6zéshez.

Zavar Lehetséges ok Elharitas/Utmutatas
A sité nem A biztositék Nézzen utana a biztositék-
mikodik. meghibasodott. szekrényben, hogy a bizto-
siték rendben van-e.
Aramkimara- Ellenérizze, hogy a konyhai
das. vilagitas vagy mas konyhai
készilék mikodik-e.
A kijelz6n a Aramkimara-  Allitsa be ismét az idét.

® szimbdlum  das.
és nullak vilagi-
tanak.

A fedélen lévé siit6lampa cseréje

Ha a sit6lampa kiég, ki kell cserélni. 40 wattos héallé potégs

az ugyfélszolgalatnal vagy a szakkereskedésekben kaphato.

Csakis ilyen lampakat hasznaljon.

A Aramiitésveszély!

Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

1. A karosodasok megelézése érdekében tegyen torl6ruhat a
hideg stitébe.

2. Az Gvegburat balra forgatva csavarja ki.

A sUt6 nem f(it. Por van az érint- Forgassa a kapcsolofo-
kez6kon. gantyukat tdbbszdr erre-
arra.

Hibakijelzések

Ha a kijelz6n a hibakijelzés jelenik meg a £ szimbdlummal,
nyomja meg a ® gombot. Az izenet eltlinik. A bedllitott
idéfunkcid torlédik. Ha a kijelzés nem tlinik el Ujra, hivja az
Ugyfélszolgalatot.

Az alabbi hibakijelzésnél sajat kezlileg is elharithatja a hibat.

Hibakijelzés Lehetséges ok Elharitas/Utmutatas

Nyomja meg egyenként az
nyomott meg 6sszes nyomoégombot. Elle-
egy gombot nérizze, nem ragadt-e be,
vagy a gomb le nincs-e letakarva vagy nem
van takarva. szennyez8dott-e be egy
nyomaogomb.

Ed Tul hosszan

A Aramiitésveszély!
A szakszerdtlen javitasok veszélyesek. Javitasokat csak
szakképzett Uigyfélszolgalati technikus végezhet.

3. A lampat ugyanolyan tipusu lampaval poétolja.
4. Csavarja vissza az Uvegburat.
5.Vegye ki a térl6ruhat és kapcsolja be a biztositékot.

Uvegbura

A sérilt Gvegburat ki kell cserélni. Megfelel Gvegbura az
Ugyfélszolgalatnal kaphatod. Adja meg készlléke E-szamat és
FD-szamat.
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Ugyfélszolgalat

Amennyiben az On késziilékét javitani kell, vevészolgalatunk a
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfelelé megoldast
mar csak azért is, hogy elkerUljik szerviztechnikusaink
szlkségtelen kiszallasait.

E-szam és FD-szam

Telefonos megkeresés esetén adja meg a termékszamot
(E-szam) és a gyartasi szamot (FD-szam), hogy szakszer(
segitséget nyljthassunk Onnek. A szammal ellatott tipustablat a
stt6ajto oldalan talalja. Hogy sziikség esetén ne kelljen sokaig
keresgélnie, felirhatja ide a készlilékének adatait és az
Ugyfélszolgalat telefonszamat.

FD-szam
(gyartasi
szam)

E-szam.

Ugyfélszolgalat T

Vegye figyelembe, hogy a szerviztechnikus kiszallasa hibas
kezelésbdl eredd hibak esetén a garancialis id6szakban sem
ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtaladlja a mellékelt
Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén

H +361 489 5461

Bizzon a gyartdé hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a javitast

szakkeépzett szerelGk végzik el, akik eredeti potalkatrészekkel
rendelkeznek az On készllékéhez.

Energiamegtakaritasi és kornyezetbarat otletek

Itt tippeket adunk Onnek, hogyan takarithat meg energiat a
sUtében vald slutéskor és a f6z6fellleten vald f6zéskor, és
hogyan artalmatlanithatja megfelel6en késziilékét.

Energiamegtakaritas a siitében

A sUt6t csak akkor melegitse el6, ha azt a recept vagy a
hasznalati utmutato tablazata elGirja.

Hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sUtéformakat. Ezek kilondsen jol veszik fel a hét.

F&zés vagy sutés kdzben lehetbleg ritkan nyitogassa a
sutéajtot.

Ha tobbféle sliteményt készit, azokat legjobb egymas utan
sitni. A sité még meleg. Igy a masodik stitemény sitési
ideje révidebb lesz. 2 négyszogletes sitéformat egymas
mellé is betolhat.

Hosszabb parolasi id6k esetén a siité mintegy 10 perccel a
f6zési idd lejarta el6tt kikapcsolhatd, a maradékhét hasznalva
a készre f6zéshez.

Energiamegtakaritas a f6zé6feliileten

Hasznaljon vastag, egyenletes alju edényeket és

serpeny&ket. Az egyenetlen alj ndveli az energiafelhasznalast.

Az edény- és serpenydalj atmérdjének meg kell egyeznie a
f6z6hely nagysagaval. A tul kicsi edények a f6z6helyen
energiaveszteséget okoznak. Ugyeljen ra: az edénygyartok
gyakran a fels6é edényatmérét adjak meg. Ez legtdbbszor
nagyobb, mint az edény aljanak az atmérdgje.

Kis mennyiségekhez kis edényt hasznaljon. A nagy, csak
kevés ételt tartalmazd edény sok energiat igényel.

Mindig fedje le az edényt egy illeszkedd feddvel. Fedd nélkili
f6zésnél négyszer tdbb energia szlkséges.

Kevés vizzel f6zzdn. Ezzel energiat takarit meg. A
zO6ldségfélék megtartjak a vitaminokat és asvanyi anyagokat.

Id8ben kapcsoljon at alacsonyabb f6zési fokozatra.

Hasznalja a maradékhét. Hosszabb f6zési id6k esetén a
f6zBhelyet a f6zési id6 lejarta el6tt mar 5-10 perccel
kapcsolja ki.

Artalmatlanitas koérnyezetbarat médon
A csomagolast kdrnyezetbarat médon artalmatlanitsa.
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Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek

Ebben a fejezetben ételek €s azok optimalis beallitasai
talalhatok. Megmutatjuk Onnek, melyik flitési mod és
hémérséklet a legmegfelelébb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatok a megfeleld tartozékokrodl és arrol, melyik szintre
kell betolni azokat. Tippeket adunk Onnek az edényekhez és az
elkészitéshez.

Utasitasok

m A tablazatban lév6 értékek mindig a hideg és Ures siit6térbe
valé betolasra érvényesek.

Csak akkor melegitsen el6, ha ez a tablazatban szerepel. A
tartozékot csak az elémelegités utan bélelje ki sttépapirral.

m A tablazatokban megadott id6tartamok iranyértékek.
Flggnek az élelmiszer minéségétdl és tulajdonsagaitdl.

m A mellékelt tartozékokat hasznalja. Tovabbi tartozékok
kiegészit6 tartozékként a szakkereskedésben vagy a
vevdszolgalatnal kaphatok.

Hasznalat el6tt minden olyan tartozékot vegyen ki a
stt6térbdl, amelyre nincs szliiksége.

m Mindig hasznaljon edényfogot, ha a forr¢ tartozékot vagy az
edényt kiveszi a sut6térbdl.

Tortak és siitemények

Siités egy szinten
Fels6/alsé fltéssel £ a legjobb elkésziteni a siiteményeket.

Ha 3 dimenzids forrd levegbvel siit, hasznalja a
tartozékokhoz az alabbi betolasi magassagokat:

m SUtemények formaban: 2. szint
m Sitemények tepsiben: 3. szint

Sités tobb szinten

Hasznaljon 3 dimenziés forrd levegét [@).
Sltési magassagok 2 szinten vald sitéskor:
m Univerzalis serpenyé: 3. szint

m Sit6tepsi: 1. szint

Siltési magassagok 3 szinten vald sitéskor:
m SUt6tepsi: 5. szint

m Univerzalis serpeny@: 3. szint
m SUt6tepsi: 1. szint

Az egyidejlleg betolt tepsiknek nem kell egyidejlileg készen
lennitk.

A tablazatokban szamos ételkészitési javaslat talalhato.

Ha 3 négyszdgletes sitéformaban sit egyidejlileg, azokat a
képen lathatd modon tegye a rostélyokra.

Siitéformak:
A sotét, fémbdl készilt sitéformak a legalkalmasabbak.

Vékony fall fémbdl készilt vilagos sttéforma vagy Uveg
stt6forma hasznalata esetén a siitési id6 meghosszabbodik és
a sttemény nem pirul meg olyan egyenletesen.

Ha szilikonformat szeretne hasznalni, vegye figyelembe a
gyartd adatait és receptjeit. A szilikonformak gyakran kisebbek,
mint a normal formak. A tésztamennyiségek és a receptben
megadott adatok eltérhetnek.

Tablazatok

A tablazatokban a kilénb6z8 stitemények elkészitéséhez
megtalalhaté az optimalis flitési mod. Hémérséklet és siitési idd
a tészta mennyiségétdl és mindségétdl fligg. Ezért
tartomanyokat adtunk meg a tablazatokban. El&szdr probalja
meg az alacsonyabb értékkel. Az alacsonyabb h6mérséklet
egyenletesebb barnulast biztosit. Ha sziikséges, legk&zelebb
allitsa eggyel magasabbra.

Ha el6melegit, a sitési id6 5-10 perccel lecstkken.

Kiegészitd informaciok a Tippek siitéshez fejezetben talalhatdk
a tablazatok utan.

Sutemények formaban Forma Szint Fltési mé6d Hoémérséklet Id6tartam perc
C °-ban ben
Kevert tészta, egyszerd koszoru-/négyszogletes 2 160-180 40-50
stt6forma
3 négyszogletes sits- 3+1 140-160 60-80
forma
Kevert tészta, finom koszoru-/négyszogletes 2 ] 150-170 60-70
sutéforma
Tortalap, kevert tészta gyumolcsos sitéforma ] 150-170 20-30
GyUmolcsds sitemény, finom, kevert kerek-/kuglofforma | 160-180 50-60
tészta
Piskotatorta kerek sUt6forma 2 = 160-180 30-40
Omlos tésztalap széllel kerek sitéforma 1 O 170-190 25-35
GyUmolcs- vagy turdétorta, omlos tészta- kerek sttéforma 1 O 170-190 70-90
lap*
Wahe (svajci sitemény) pizzatepsi 1 = 220-240 35-45
Pikans sttemények (p I. omlds torta/ kerek sit6forma 1 O 180-200 50-60
hagymatorta)*
Pizza, vékony tésztaval, kevés feltéttel  pizzatepsi 1 | 250-270 10-15

(melegitse eld)

* A sttemény kb. 20 percig hagyja a kikapcsolt, zart stt6térben kihdini.

21



Silitemények tepsiben Tartozékok Szint Flitési m6d Homérséklet IdGtartam perc
C °-ban ben
Kevert vagy kelt tészta szaraz téltelékkel sutbtepsi 2 O 170-190 20-30
univerzalis serpenyd + 3+1 150-170 35-45
sut6tepsi
Kevert vagy kelt tészta 1édus toltelékkel, univerzalis serpenyd 3 O 160-180 40-50
gyumolcs univerzalis serpenyd + 3+1 150-170 50-60
sUtétepsi
Wahe (svajci stitemény) univerzalis serpenyd 2 o 210-230 40-50
Piskotatekercs (melegitse eld) sutétepsi 2 (] 190-210 15-20
Kelesztett fonott kalacs 500 g lisztbdl sutétepsi 2 ) 160-180 30-40
Plspokkenyér 500 g lisztbdl sut6tepsi 3 o 160-180 60-70
Plspokkenyér 1 kg lisztbdl sutétepsi 3 = 150-170 90-100
Rétes, édes univerzalis serpenyd 2 O 180-200 55-65
Borek univerzalis serpenyd 2 = 180-200 40-50
Pizza slt6tepsi 2 O 220-240 15-25
univerzalis serpenyd + 3+1 180-200 35-45
sutétepsi
Aprosiitemény Tartozékok Szint Flitési méd Hoémérséklet Id6tartam perc
C °-ban ben
Aproésitemény sut6tepsi 3 140-160 15-25
univerzalis serpenyd + sitétepsi 3+1 130-150 25-35
2 sUtétepsi + univerzalis serpenyd 5+3+1 130-150 30-40
Kinyomods stitemény sUtétepsi 3 O 140-150 30-40
(melegitse el6) sutétepsi 3 140-150 30-40
univerzalis serpenyd + siitétepsi 3+1 140-150 30-45
2 sUtétepsi + univerzalis serpenyd 5+3+1 130-140 40-55
Mandulas habcsok sut6tepsi 2 o 110-130 30-40
univerzalis serpenyd + sit6tepsi 3+1 100-120 35-45
2 sUtétepsi + univerzalis serpenyd 5+3+1 100-120 40-50
Habcsok sUtétepsi 3 80-100 100-150
Fo(rré zsirban sitendd stte-  sUt6tepsi 2 = 200-220 30-40
mény
Leveles tésztabodl készilt sutétepsi 3 180-200 20-30
sttemeny univerzalis serpenyd + siitétepsi 3+1 180-200 25-35
2 sUtétepsi + univerzalis serpenyd 5+3+1 160-180 35-45
Kelt tésztas stitemény sutétepsi 3 ) 180-200 20-30
univerzalis serpenyd + sitStepsi 3+1 170-190 25-35

Kenyér- és zsemlefélék

Kenyér sltésekor melegitse el a sutét, ha nincs masképp

megadva.

Soha ne 6nts6n vizet a forrd sitébe.

2 szinten vald sitésnél mindig tolja az univerzalis serpenyét a
sUtétepsi folé.

Kenyér- és zsemlefélék Tartozékok Szint Fltési mé6d Hoémérséklet Id6tartam perc
C °-ban ben
Kelesztett kenyér 1,2 kg lisztb6l  univerzalis serpenyé 2 ] 300 8
200 35-45
Kovaszos kenyér 1,2 kg lisztb8l  univerzalis serpenyd 2 O 300 8
200 40-50
Zsemle (nem kell el6melegiteni) sutétepsi 3 O 210-230 20-30
Zsemle kelt tésztabdl, édes sltétepsi 3 O 170-190 15-20
univerzalis serpenyd + sut6tepsi  3+1 160-180 20-30
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Sltési otletek

Ha sajat recept szerint szeretne sitni.

Tajékozddjon a sUtési tablazatokban bemutatott hasonlé sitemények alapjan.

igy lehet megallapitani, hogy a kevert
tésztabol készllt stitemény atsiilt-e.

A receptben megadott sitési idd vége elbtt mintegy 10 perccel szdrjon bele a tészta leg-
magasabb pontjaba egy fogpiszkalot. Ha nem ragad mar tészta a fogpiszkaldra, akkor a
sitemény kész.

A sitemény Osszeesik.

Legkdzelebb hasznaljon kevesebb folyadékot, vagy allitsa 10 fokkal alacsonyabbra a
sitéhémérsékletet. Tartsa be a receptben megadott keverési id6ket.

A silitemény k6zépen szépen feljétt, de a
szélén alacsony maradt.

A kerek tortaformak peremét ne kenje ki. Slités utan évatosan, késsel lazitsa fel a site-
meényt.

A sUtemény felll tul sotét lett.

Mélyebbre tolja be, valasszon alacsonyabb hémérsékletet és a sliteményt valamivel hos-
szabb ideig sUsse.

A sltemény tul szaraz.

Fogpiszkaldval szurjon lyukakat a kész sliteménybe. Azutan permetezze meg gyimalcs-
|ével vagy alkoholos itallal. A kdvetkez§ alkalommal valasszon 10 fokkal magasabb
hémérsékletet és csdkkentse a sitési id6t.

A kenyér vagy a sitemény (p I. turo-
torta) jol néz ki, de belll nyulds (raga-
csos, csikokban vizes).

A kovetkezé alkalommal hasznaljon kevesebb folyadékot, és alacsonyabb hémérsékle-
ten susse, valamivel hosszabb ideig. A lédus toltelékkel készild siteményhez siisse
meg elére az alapot. Szérja meg mandulaval vagy zsemlemorzsaval, és azutan tegye ra
a tolteléket. Tartsa be a receptben leirtakat és a sitési id6t.

A sltemény egyenetlendl pirult meg.

Alacsonyabb hémérsékletet valasszon, akkor a siitemény egyenletesebben fog pirulni.
Kényes sliteményt felsé/alsé flitéssel (£ siissén egy szinten. A kidllé siitépapir is befo-
lyasolhatja a Iégkeringetést. A sitépapirt mindig a tepsi méretére vagja le.

A gylmolcs6s slitemény alul tdl vilagos.

Legkdzelebb egy szinttel lejjebb tolja be a stiteményt.

A gyumolcslé kifut.

Legkdzelebb hasznaljon mélyebb univerzalis serpenyét, ha van.

A kelt tésztabol készilt aprositemeény
sutés kdzben egymashoz ragad.

Minden slteménydarab koriil hagyjon kb. 2 cm tévolsagot. igy van elég hely, hogy a
stitemények szépen feljdjienek és kords-koral megpiruljanak.

Ha tobb szinten siitétt. A felsé sitétep-
sin a sltemény s6tétebb, mint az alson.

Tobb szinten vald sitésnél mindig 3 dimenzids forrd levegds lizemmaodot &) hasznaljon.
Az egyidejlileg betolt tepsiknek nem kell egyidejlileg készen lennilk.

Lédus siitemények siitésekor kondenz-
viz keletkezik.

Sitéskor vizgdz keletkezhet. A vizg6z az ajtd felett tavozik. A vizgéz lecsapddhat a kez-
el6fellleten vagy a szomszédos butorlapokon, és kondenzvizként lecsepeghet. Ez fizikai
jelenség.

Hus, szarnyas, hal Grillezés

i Grillezéskor kb. 3 percet melegitsen el6, mielétt betolja a
Edeny grilleznivalét.
Barmilyen héallo edény hasznalhatd. Nagy stlltekhez jo az Mindig zart siitében grillezzen.

univerzalis serpenyd is.

A grillszeletek lehetéleg legyenek ugyanakkorak. Akkor

LegmegfelelSbbek az Uvegbdl keészilt edények. Ugyeljen ra, egyenletesen pirulnak meg és finom szaftosak maradnak.

hogy a siit6edény fedele illeszkedjen és jol zarddjon.

A grillszeleteket az id6 %5-nak letelte utan forditsa meg.

Ha zomancozott sitéedényt hasznal, adjon hozza kicsivel tdbb

folyadékot. A frissensulteket csak grillezés utan sdzza meg.

A nemesacélbl késziilt sitéedényeknél a piritds nem olyan A grillszeleteket helyezze kozvetlendl a rostélyra. Ha egyetien
er6s és a hus kicsivel keményebb. Hosszabbitsa meg a sutési grillszeletet s(t, azt legjobb a rostély kdzepére tenni.

idét. Tegye be végll az univerzalis serpenyét is az 1. szintre. Ez

A tablazatokban szereplé adatok:
Edény fed6 nélkil = nyitott
Edény fedbvel = zart

felfogja a huslevet, és a sitd tisztabb marad.

A sltétepsit és az univerzalis serpenyét ne tolja be a 4. vagy az
5. szintre. Az erés hé hatasara eldeformalddhatnak, és ezaltal

Az edényt mindig a rostély kdzepére tegye. kivételkor karosithatjak a siut6teret.

A forrd Gvegedényt szaraz alatétre tegye.

vagy hideg, az Uveg megrepedhet.

Ha az alatét nyirkos A grillfitétest mindig bekapcsol és kikapcsol. Ez normalis. A
be-kikapcsolas gyakorisaga a beallitott grillfokozattdl fligg.

Siiltek Hus

A sovany hishoz adjon egy kevés folyadékot. Az edény aljan Az id6tartam felénél forditsa meg a husdarabokat.

kb. 2 cm folyadék legyen. Amikor a sllt elkészult, hagyja még 10 percig a kikapcsolt, zart
Péarolt slltekhez b&ven adjon folyadékot. Az edény aljan 1 - sutben pihenni. Igy a hus szaftja jobban eloszlik.

2 cm folyadék legyen. A sllt hatszint f6zés utan tekerje aluféliaba és hagyja 10 percig
A folyadék mennyisége fiigg a hus fajtajatdl és az edény a sut6ben pihenni.

anyagatoél. Ha zomancozott sitéedényben készit hust, valamivel A béros sertéscombnal vagja be a bért keresztbe, és a siiltet
tébb folyadékra van szikség, mint az Uvegedények esetében. elészor bérével lefelé tegye az edénybe.

A nemesacélbol készilt sitéedények csak feltételesen
hasznalhatok. A hus lassabban f6 és kevésbé pirul meg.
Magasabb hémérsékletet és/vagy hosszabb siitési id6t

hasznaljon.
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Hus Suly Tartozék és edény Szint Fiitési mod Hoémérséklet Idotartam perc
°C -ban, grillfo- ben

kozat

Marhahus

Parolt marhastilt 1,0 kg zart 2 = 200-220 120
1,5 kg 2 O 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Marhafilé, kdzepes 1,0 kg nyitott 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80

Silt hatszin, kbzepesen atstutve 1,0 kg nyitott 1 210-230 50

Steak, kdzepes, 3 cm vastag rostély 5 ™] 3 15

Borjuhus

Borjusilt 1,0 kg nyitott 2 ] 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120

Sertéshus

Silt bér nélkdl (p 1. tarja) 1,0 kg nyitott 1 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

B&rds silt (p I. lapocka) 1,0 kg nyitott 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Pacolt fustolt karaj csonttal 1,0 kg zart 2 (| 210-230 70

Baranyhus

Baranycomb csont nélkil, koze- 1,5 kg nyitott 1 150-170 120

pesen atsutve

Vagdalthus

Vagdalthus golo g hus- nyitott 1 170-190 70

o

Virsli

Virsli rostély 4 ™ 3 15

Szarnyasok meg. A darabolt szarnyast a megadott idé %3-nak letelte utan

A tablazatban szereplé stlyadatok toltelék nélkili, siitésre forditsa meg. ,

el6készitett szarnyasra vonatkoznak. Kacsanal vagy libanal a bért nyomja be a szarnyak ala. Igy a

Az egész szarnyast el6szor mellss oldalaval lefelé tegye a zsir ki tud folyni.

rostélyra. A megadott id§ 2s-nak letelte utan forditsa meg. A szarnyas kildnodsen ropogdsra barnul, ha a sttési idé vége

Az olyan hisdarabokat, mint a pulykabol késziilt géngyalt hus (€16 megkeni vajjal, sos vizzel vagy narancslével.
vagy a pulykamell, a megadott id§ felének elteltével forditsa

Szarnyasok Suly Tartozék és edény Szint Flitési mod HoOmérséklet Id6tartam perc
°C -ban ben

Csirke, egész 1,2 kg rostély 200-220 60-70

Csirke, egész 1,6 kg rostély 190-210 80-90

Csirke, fél darabja rostély 200-220 40-50
500 g

Darabolt csirke darabja rostély 3 200-220 30-40
300 g

Kacsa, egész 2,0 kg rostély 2 170-190 90-100

Liba, egész 3,5-4,0 kg rostély 2 160-170 110-130

Bébipulyka, egész 3,0 kg rostély 2 170-190 80-100

Pulyka fels6comb 1,0 kg rostély 2 180-200 90-100
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Hal

A haldarabokat az id6 %5-nak leteltével forditsa meg.

Az egész halat nem kell megforditania. Az egész halat hasaval
lefelé, hatuszonyaval felfelé tolja be a sitébe. Ahhoz, hogy

megalljon, tegyen egy bevagott burgonyat vagy egy kis héallo

edényt a hal hasaba.

Ha kozvetlenll a rostélyon grillez, tolja be még az univerzalis
serpenyét is az 1. szintre. gy felfogja a folyadékot, és a siitd
tisztabb marad.

Hal Suly Tartozék és edény Szint Fiitési mod Hoémérséklet Idotartam perc
°C -ban, grillfo- ben
kozat
Hal, egész darabja kb. rostély 2 ™ 3 20-25
300 g
1,0 kg rostély 180-200 45-50
1,5 kg rostély 170-190 50-60
Halkotlett, 3 cm vastag rostély 3 ™ 2 20-25

Tippek siitéshez és grillezéshez

A sUlt pontos sulyara vonatkozéan nin-

csenek adatok a tablazatban.

Az adatokat a legk6zelebbi legalacsonyabb sulynak megfeleléen valassza ki, és hos-

szabbitsa meg az idét.

Hogyan allapithatd meg, hogy a silt

elkészilt-e.

Hasznaljon hushémérét (a szakkereskedésben kaphatd), vagy végezze el a ,kanal-pro-
bat“. Nyomja meg a kanallal a slltet. Ha a hust feszesnek érzi, készen van. Ha enged a

nyomasnak, még slisse egy darabig.

A sUlt tul sotét és a bdr helyenként meg- Ellendrizze a betolasi magassagot és a hémérsékletet.

égett.

Ha a sult jol néz ki, de a martas megé-

gett.

Valasszon a kovetkezd alkalommal kisebb sttéedényt, vagy adjon hozza tébb folyadé-

kot.

Ha a sult jol néz ki, de a martas tul vila- Valasszon a kdvetkezd alkalommal nagyobb siitéedényt, és adjon hozza kevesebb folya-

gos és viziz(.

dekot.

A sllt felontésekor vizg6z keletkezik.

Ez fizikai jelenség és normalis. A vizg8z nagy része a gbézrésen at tavozik. A vizgéz

lecsapddhat a hlivosebb kapcsoldtablan vagy a szomszédos butorlapokon, és kondenz-

vizként lecsepeghet.

Felfujtak, gratinirozott ételek, piritos

Ha kozvetlenll a rostélyon grillez, tolja be még az univerzalis
serpeny6t is az 1. szintre. A siit6 tisztabb marad.

Az edényt mindig allitsa a rostélyra.

A felfujt f6zési allapota fligg az edény nagysagatdl és a felfujt
magassagatdl. A tablazatban megadott értékek csak

iranyértékek.

Etel Tartozék és edény Szint Flitési mod Ho6émérséklet Idotartam perc
C °-ban ben

Felfajtak
Felfujt, édes felfujt forma O 180-200 40-50
Tésztafelfujt felfujt forma O 210-230 30-40
Felfujt
Burgonyafelfujt, nyers hozzavalok, 1 felfujt forma 2 160-180 60-80
max. 4 cm magas 2 felfuijt forma 143 150-170 65-85
Piritos
Pirités készitése, 4 darab rostély 160-170 10-15
Piritos készitése, 12 darab rostély 160-170 15-20
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A 16zés eredménye nagymértékben fligg az élelmiszertdl.
El6zetes barnulas és egyenetlenség mar a nyers arunal
el6fordulhat.

Késztermékek
Ugyelien a csomagoldson taldlhatd gyartdi utasitdsokra.

Ha a tartozékokat kibéleli sitépapirral, Ggyeljen ra, hogy a
sttépapir hasznalhaté legyen ezeken a hémérsékleteken. A
papir nagysagat igazitsa az ételhez.

Etel Tartozékok Szint Fiitési méd Ho6mérséklet Idétartam perc
°C-ban ben

Pizza, mélyhiitott

Pizza vékony tésztaval univerzalis ser- 2 190-210 15-20
penyd
univerzalis ser- 3+1 180-200 20-30
penyd + rostély

Pizza vastag tésztaval univerzalis ser- 2 170-190 20-30
penyd
univerzalis ser- 3+1 170-190 25-35
penyd + rostély

Pizzas bagett univerzalis ser- 3 170-190 20-30
penyd

Minipizza univerzalis ser- 3 180-200 10-20
penyd

Pizza, hiitott, melegitsen el§ univerzalis ser- 1 180-200 10-15
penyd

Burgonyatermékek, mélyhuitott

Hasabburgonya univerzalis ser- 3 190-210 20-30
penyd
univerzalis ser- 3+1 180-200 30-40
penyd + sutbtepsi

Krokett univerzalis ser- 3 190-210 20-25
penyd

Roszti, toltott burgonyataska univerzalis ser- 3 190-210 15-25
penyd

Péksiitemény, mélyhiitott

Zsemle, bagett univerzalis ser- 3 190-210 10-20
penyd

Perec (nyers tésztabdl) univerzalis ser- 3 200-220 10-20
peny§

Péksiitemény, elésiitott

Atmelegitett zsemle vagy bagett univerzalis ser- 3 () 190-210 10-20
penyd
univerzalis ser- 3+1 160-180 20-25
penyd + rostély

Panirozott feltétek, mélyhiitott

Halrudacskak univerzalis ser- 2 200-220 10-15
penyd

Csirke alsécomb, -darabok univerzalis ser- 3 190-210 10-20
penyd

Rétes, mélyhiitott

Rétes univerzalis ser- 3 190-210 30-40

penyd
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Kilonleges ételek

Alacsony hémérsékleten a 3 dimenzids forrd levegével |&) a
krémes joghurt ugyanolyan finom lesz, mint a laza kelt tészta.

El6szor vegye ki a slit6bdl a tartozékokat, beakasztott racsot
vagy a teleszkopos kihuzokat.

Joghurt készitése
1.F6zz6n fel 1 liter tejet (3,5 % zsir), majd hiitse le 40 °C-ra.
2.Keverjen bele 150 g joghurtot (h(t6szekrény-hémérséklet).

3.Toltse csészékbe vagy kis csavaros Uvegekbe és fedje le
frissentartd foliaval.

4. A st6t elbiras szerint melegitse eld.

5.Ezutan a csészéket vagy az Uvegeket tegye a sutétér aljara
és el@iras szerint készitse el a joghurtot.

Kelt tészta kelesztése

1. A kelt tésztat a szokott modon készitse el, tegye keramia
héallo edénybe és fedje le.

2. A slitét elGiras szerint melegitse eld.

3.Kapcsolja ki a készliléket és a tésztat hagyja a sltétérben
megkelni.

Etel Edény Fiitési mod Hémérséklet Idétartam

Joghurt Csésze vagy csa- tegye a sutétér 50 °C-ra melegitse el6 5 perc
varos Uveg aljara 50 °C 8 éra

Kelt tészta kelesztése HGallé edény tegye a sutétér 50 °C-ra melegitse el6 5-10 perc

aljara

Kapcsolja ki a készlléket ésa 20-30 perc
kelt tésztat tegye a sttétérbe

Felolvasztas

Vegye ki a fagyasztott élelmiszert a csomagolasbdl, és tegye
egy megfelel§ edényben a rostélyra.

Kérjuk, vegye figyelembe a gyarténak a csomagolason
talalhato informaciait.

A felolvadasi id6 az élelmiszer fajtajatol és mennyiségétdl fligg.
A szarnyast a mellsé oldalaval lefelé tegye egy tanyérra.

Mélyhlitott aru Tartozékok Szint  Fiitési HOmérséklet °C-ban
mod
pl. tejszines tortak, vajas krémtortak, csokoladé- vagy cukorbevo- rostély 2 a héfokszabalyozé kikapcsolt

natu tortak, gylimolcsok, csirke, kolbasz és hus, kenyér és zsemle,

sttemények és mas pékaruk

allapotban marad

Aszalas
3 dimenzids forrd levegbvel kivaléan aszalhat.

Csak kifogastalan gyimdlcsét és zdldséget hasznaljon, és
alaposan mossa meg.

Hagyja jol lecsepegni, majd szaritsa meg.

Az univerzalis serpeny6t és a rostélyt bélelje ki stitépapirral
vagy pergamennel.

A nagyon lédus gyimdlcsdt vagy zdldséget tdbbszor forgassa
meg.

Az aszalt ételt szaradas utan azonnal valassza el a papirtol.

Gylimolcs és fliszerek Tartozékok Szint Fiitési mod Hoémeérséklet Id6tartam
600 g almakarika univerzalis serpeny6 + rostély  3+1 80 °C kb. 5 ¢ra
800 g kortehasab univerzalis serpenyé + rostély  3+1 80 °C kb. 8 dra
1,5 kg szilva univerzalis serpenyd + rostély  3+1 80 °C kb. 8-10 dra
200 g konyhai fliszer, tisztitva univerzalis serpeny§ + rostély  3+1 80 °C kb. 12 6ra
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Befozés

Bef6zéshez az Gvegeknek és a gumigydriknek tisztanak kell
lennitk. Lehet6leg ugyanakkora Uvegeket hasznaljon. A
tablazatban taldlhaté adatok egy literes kerek Uvegekre
vonatkoznak.

Figyelem!

Ne hasznaljon nagyobb vagy magasabb Uvegeket. A fedelik
megrepedhet.

Csakis kifogastalan gylimdlcsot és zdldséget hasznaljon.
Alaposan mossa meg 6ket.

A tablazatokban megadott id6tartamok iranyértékek. Azokat
befolyasolhatja a szobahémérséklet, az Uvegek szama,
mennyisége és az Uvegek tartalmanak héje. At-, ill. kikapcsolas
el6tt ellenérizze, hogy az Uvegek megfeleléen gyéngydznek.
Elokészités

1.ToOltse meg az Uvegeket, de ne legyenek teljesen tele.
2.Torolje le az Uveg szélét, mindenképpen legyen tiszta.

3.Minden Ulvegre tegyen egy nedves gumigy(r(t, majd a
fedelet.

4. Az Gvegeket csatokkal zarja le.

Hatnal t8bb (veget ne tegyen a siit6térbe.

Beallitas

1.Tolja be az univerzdlis serpenyét a 2. szintre. Ugy 4llitsa az
Uvegeket, hogy azok ne érjenek egymashoz.

2.Ontsén 2 liter forrd vizet (kb. 80 °C) az univerzélis
serpenybbe.

3.Csukja be a sitdajtot.
4. Allitsa be az alsé f(itést (1.
5. Allitsa a h6mérsékletet 170-180 °C-ra.

Bef6zés

Gylumolcs
Kb. 40-50 perc mulva rovid id6kdzonként buborékok
keletkeznek. Kapcsolja ki a sitét.

25-35 perc utdmelegités utan vegye ki az Gvegeket a
siit6térbdl. Ha hosszabb ideig hil a befétt a sttétérben, csirak
képz&dhetnek, és ez a bef6z6tt gylimolcs savanyodasahoz
vezethet.

Gyumolcs egy literes livegekben

A gyéngyo6zéstdl szamitva Utomelegités

alma, ribizli, eper kikapcsolni kb. 25 perc
cseresznye, kajszibarack, 6szibarack, egres kikapcsolni kb. 30 perc
almapép, korte, szilva kikapcsolni kb. 35 perc

Zoldség
Amikor az Gvegekben buborékok keletkeznek, a h6mérsékletet
allitsa vissza 120-140 °C-ra. Z6ldségfajtatol fliggéen kb. 35-

70 perc. Ezutan kapcsolja ki a sttét és hasznalja a
maradékhdt.

Zoldség hideg lében egy literes livegekben

A gybéngyozéstdl szamitva Utomelegités

uborka - kb. 35 perc
cékla kb. 35 perc kb. 30 perc
kelbimbd kb. 45 perc kb. 30 perc
bab, karalabé, vords kaposzta kb. 60 perc kb. 30 perc
borsd kb. 70 perc kb. 30 perc
Uvegek kivétele Figyelem!

Az Uvegeket bef6zés utan vegyye ki a sttétérbdl.

Akrilamid az élelmiszerekben

Az akrilamid els6sorban a nagyon felhevitett gabonafélékbdl
és burgonyatermékekbdl szabadul fel, pl. burgonyaszirom,

A forré lGvegeket ne tegye hideg vagy nedves alatétre.
Megrepedhetnek.

hasabburgonya, piritds, zsemle, kenyér vagy finom pékaru
(kekszek, mézeskalacs, mézesbab).

Otletek az ételek akrilamidszegény elkészitéséhez

Altalanos tudnivalok

A sUtés idejét korlatozza a lehet legrovidebbre.

Az ételt csak aranysargara sisse, ne tul sététre.

A nagy, vastag burgonya kevesebb akrilamidot tartalmaz.

Siités: Fels6/also sutéssel max. 200 °C.
A 3 dim. forré levegbvel vagy forrd levegével max.180 °C.
Aprositemény Fels/alsod sutéssel max. 190 °C.

A 3 dim. forré levegbvel vagy forrd levegével max.170 °C.

A tojas vagy a tojassargaja csdkkenti az akrilamid képz&dését.

Sit6 - hasabburgonya

Egyenletesen és egy rétegben ossza el az ételt a sltétepsin. Legalabb 400 g-ot slissdn

sutétepsinként, hogy a hasabburgonya ne szaradjon ki
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Prdobaételek

Ezek a tablazatok minéségellenérzd intézetek szamara
készliiltek a kilonb6zb készllékek ellenbrzésének és
tesztelésének megkdnnyitése érdekében.

EN 50304/EN 60350 (2009), ill. IEC 60350 iranyelvek szerint.

Siteés:
Siltés 2 szinten:
Az univerzalis serpeny6t mindig tolja be a sitétepsi folé.

Sités 3 szinten:
Az univerzalis serpeny6t kdzépre tolja be.

Kinyomos sitemény:
Az egyidejlileg betolt tepsiknek nem kell egyidejlileg készen
lennitk.

Almas lepény 1 szinten:

A sotét kerek stt6formakat elcsusztatva tegye egymas mellé.
Almas lepény 2 szinten:

A so6tét kerek sUt6formakat elcsusztatva tegye egymas félé,
lasd.

abra

Sutemény fehérbadog kerek siitéformaban:

Felsé/alsé flitéssel (2] 1 szinten slissén. A rostély helyett az
univerzalis serpenyét hasznalja és erre tegye a kerek
sUt6format.

Utasitas: A sltéshez el6sz6r a megadott hémérsékletek kdzdl
az alacsonyabbat alkalmazza.

Etel Tartozék és edény Szint Flitési mod Hoémeérséklet Idotartam perc
C °-ban ben
Kinyomos sitemény, melegitse el6* sitétepsi 3 O 140-150 30-40
sut6tepsi 3 140-150 30-40
sUtétepsi + univerzalis ser- 1+3 140-150 30-45
penyd
2 sitétepsi + univerzélis  1+3+5 130-140 40-55
serpenyd
Aprositemeény, melegitse el6* siit6tepsi 3 O 150-170 20-35
stt6tepsi 3 150-170 20-35
sut6tepsi + univerzalis ser- 1+3 140-160 30-45
penyd
2 sUt6tepsi + univerzalis  1+3+5 130-150 35-55
serpenyd
Vizespiskoéta, melegitse el6* kerek sUt6forma a rosté- 2 O 160-170 30-40
lyon
kerek sut6forma a rosté- 2 160-170 25-40
lyon
Bevonatos almas pite rostély + 2 kerek suté- 1 (| 170-190 80-100
forma @ 20 cm
2 rostély + 2 kerek sit6-  1+3 170-190 70-100
forma @ 20 cm
* El6melegitéshez ne hasznalja a gyorsfelf(ités funkciot.
Grillezés
Ha az élelmiszert kozvetlenul a rostélyra teszi, tolja be az 1.
szintre az univerzalis serpenyét. Igy felfogja a folyadékot, és a
sutd tisztabb marad.
Etel Tartozék és edény Szint Flitési mod Grillfokozat Idétartam perc
ben
Piritds sltése rostély 5 ] 3 V2-2
10 percig melegitse el6
Marhahuds hamburger, 12 darab* rostély + univerzalis ser-  4+1 ] 3 25-30

ne melegitse eld penyd

* Forditsa meg az id6 %3-nak elteltével
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	Ezt a készüléket legfeljebb 2000 méter tengerszint feletti magasságig való használatra tervezték.
	A készülék külső jelzőórával vagy távműködtetéssel való üzemeltetésre nem alkalmas.
	Ne használjon nem megfelelő védőeszközt vagy gyermekvédő rácsot. Ezek használata balesetet okozhat.
	Ezt a készüléket 8 év feletti gyerekek és csökkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességű, ill. tapasztalatlan személyek csak a biztonságukért felelős személy felügyelete mellett használhatják, illetve akkor, ha megtanulták ...
	Soha ne engedjen gyerekeket a készülékkel játszani. A tisztítást és a felhasználói karbantartást nem végezhetik gyerekek, kivéve ha 8 évnél idősebbek és felügyelet mellett vannak.
	8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a készülék és a csatlakozóvezeték közelébe.
	A tartozékokat mindig megfelelő helyzetben tolja be a sütőtérbe.Lásd a tartozékok leírását a használati utasításban.
	Égésveszély!
	■ A sütőtérben tárolt gyúlékony tárgyak lángra lobbanhatnak. Soha ne tartson gyúlékony tárgyakat a sütőtérben. Soha ne nyissa ki a készülék ajtaját, ha a készülék füstöl. Kapcsolja ki a készüléket és húzza ki a hálózat...
	Égésveszély!

	■ A készülékajtó nyitásakor légáramlat keletkezik. A sütőpapír hozzáérhet a fűtőelemekhez és meggyulladhat. Az előmelegítés ideje alatt soha ne helyezzen rögzítés nélkül sütőpapírt a tartozékra. Nehezékként helyezzen a ...
	Tűzveszély!

	■ A forró olaj és a zsír könnyen meggyullad. Soha ne hagyja felügyelet nélkül a forró olajat és zsírt. Soha ne vízzel oltsa el a tüzet. Kapcsolja ki a főzőhelyet. A lángot óvatosan fojtsa el fedővel, oltókendővel vagy hasonlóval.
	Tűzveszély!

	■ A főzőhelyek nagyon forrók. Soha ne tegyen gyúlékony tárgyakat a főzőfelületre. Ne tároljon tárgyakat a főzőfelületen.
	Tűzveszély!

	■ A készülék felforrósodik, a gyúlékony anyagok könnyen lángra lobbanhatnak. Ne tároljon vagy használjon gyúlékony tárgyakat ( pl. sprayt, tisztítószereket) a sütő alatt vagy közelében. Ne tároljon gyúlékony tárgyakat a süt...
	Tűzveszély!

	■ A sütő alatt található fiók felülete felforrósodhat. A fiókban kizárólag sütőtartozékokat tároljon. A fiókot ne használja tűzveszélyes és gyúlékony eszközök tárolására.
	Égésveszély!

	■ A készülék nagyon forró. Soha ne érintse meg a sütőtér forró belső felületeit vagy a fűtőelemeket. Mindig hagyja lehűlni a készüléket. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Égésveszély!

	■ A tartozék vagy az edény nagyon forró. A forró edényt vagy tartozékot mindig fogókesztyűvel vegye ki a sütőtérből.
	Égésveszély!

	■ Az alkoholgőzök meggyulladhatnak a forró sütőtérben. Soha ne készítsen olyan ételeket, amelyek magas százalékarányú alkoholtartalmú italt tartalmaznak. Csak kis mennyiségű magas százalékarányú alkoholos italt használjon. Óva...
	Égésveszély!

	■ A főzőhelyek és környékük felforrósodnak, különösen a főzőfelület kerete, ha van. Soha ne érintse meg a forró felületeket. Tartsa távol a gyerekeket.
	Égésveszély!

	■ Üzemelés közben a készülék felülete felforrósodik. Ne érintse meg a forró felületet. Tartsa távol a gyerekeket a készüléktől.
	Égésveszély!

	■ A főzőhely fűt, de a kijelző nem működik. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.
	Égésveszély!

	■ A készülék üzem közben felforrósodik. Tisztítás előtt hagyja lehűlni a készüléket.
	Forrázásveszély!

	■ A hozzáférhető részek működés közben felforrósodnak. Soha ne érintse meg a forró részeket. Tartsa távol a gyerekeket.
	Forrázásveszély!

	■ A készülék ajtajának kinyitásakor forró gőz távozhat a készülékből. Óvatosan nyissa ki a készülék ajtaját. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Forrázásveszély!

	■ A forró sütőtérben lévő vízből forró vízgőz képződhet. Soha ne öntsön vizet közvetlenül a forró sütőtérbe.
	Sérülésveszély!

	■ A készülék ajtajának összekarcolt üvege megrepedhet. Ne használjon üvegkaparót, éles vagy súroló hatású tisztítóeszközöket.
	Sérülésveszély!

	■ A főzőedények az edény alja és a főzőhely között keletkező folyadék miatt hirtelen megemelkedhetnek. A főzőhelyet és az edény alját mindig tartsa szárazon.
	Sérülésveszély!

	■ Ha a készüléket rögzítés nélkül helyezték egy lábazatra, akkor lecsúszhat arról. Rögzítse a készüléket a lábazathoz.
	Felbillenés veszélye!
	Figyelmeztetés: A készülék felbillenésének elkerülése érdekében billenésgátlót kell felszerelni. Kérjük, olvassa el a szerelési útmutatót.

	Áramütésveszély!

	■ A szakszerűtlen javítások veszélyesek.Javításokat csakis szakképzett ügyfélszolgálati technikus végezhet.Ha a készülék meghibásodott, húzza ki a hálózati csatlakozót, vagy cserélje ki a biztosítékot a biztosítékszekrénybe...
	Áramütésveszély!

	■ A forró készülékrészeknél az elektromos készülékek kábelszigetelése megolvadhat. Soha ne érintkezzen az elektromos készülékek csatlakozó kábele forró készülékrészekkel.
	Áramütésveszély!

	■ Az intenzív nedvesség áramütést okozhat. Ne használjon magasnyomású vagy gőzsugaras tisztítógépet.
	Áramütésveszély!

	■ A sütőtérlámpa cseréjekor a lámpafoglalat érintkezése áram alatt van. Csere előtt húzza ki a csatlakozódugót vagy kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben.
	Áramütésveszély!

	■ A hibás készülék áramütést okozhat. Soha ne kapcsolja be a hibás készüléket. Húzza ki a csatlakozódugót és kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot
	Áramütésveszély!

	■ Az üvegkerámiában keletkezett repedések vagy törések áramütést okozhatnak. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.
	Égésveszély!

	■ A laza ételmaradékok, a zsír és a pecsenyelé az öntisztítás alatt elégnek. Minden öntisztítás előtt távolítsa el a sütőtérből és a tartozékokról a nagyobb szennyeződéseket.
	Égésveszély!

	■ Öntisztításkor a készülék kívül is nagyon forró lesz. Soha ne akasszon gyúlékony tárgyakat, pl. törlőruhát, az ajtófogantyúra. A készülék elülső oldalát hagyja szabadon. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Égésveszély!

	■ Öntisztításkor a sütőtér nagyon forró lesz. Soha ne nyissa ki a készülék ajtaját vagy reteszelje ki kézzel a zárat. Hagyja lehűlni a készüléket. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Égésveszély!

	■ ; Öntisztításkor a készülék kívül is nagyon forró lesz. Soha ne érintse meg a készülék ajtaját. Hagyja lehűlni a készüléket. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	A károsodások okai
	Figyelem!
	Áttekintés
	Sütő sérülése
	Figyelem!

	Alsó fiók sérülése
	Figyelem!


	Elhelyezés és csatlakoztatás
	Figyelem!
	Tudnivalók a szerelőknek
	A tűzhelyet vízszintesen állítsa fel
	1. Húzza ki az alsó fiókot és felfelé emelje ki. A lábazat belső oldalán elöl és hátul állítható lábak találhatók.
	2. Az állítható lábakat igény szerint imbuszkulccsal állítsa magasabbra vagy alacsonyabbra, amíg a tűzhely vízszintesen nem áll (A ábra).
	3. Tolja vissza az alsó fiókot (B ábra).
	Falon történő rögzítés


	Az Ön új készüléke
	Általános leírás
	Főzőlap
	Maradékhő-kijelzés


	Kezelőfelület
	Kapcsolófogantyúk
	Funkcióválasztó
	Hőfokszabályozó
	Főzőhelykapcsoló
	Gombok és kijelző
	Sütőtér
	Sütőlámpa
	Hűtőventilátor



	Tartozékok
	Tartozékok behelyezése
	Utasítás

	Kiegészítő tartozékok
	Ügyfélszolgálati cikk

	Az első használat előtt
	Az idő beállítása
	1. Nyomja meg a 0 gombot.
	2. A @ vagy a A gombbal állítsa be a pontos időt.


	A sütő felfűtése
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a felső/alsó fűtést %.
	2. A hőfokszabályozóval állítsa be a 240 °C-ot.

	A tartozékok tisztítása

	A főzőfelület beállítása
	Így állítsa be
	Nagy kétkörös főzőhely és sütőzóna
	Figyelem!

	Főzési táblázat

	A sütő beállítása
	Utasítás
	Fűtési mód és hőmérséklet
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a fűtési módot.
	2. A hőfokszabályozóval állítsa be a hőmérsékletet vagy a grillfokozatot.
	A sütő kikapcsolása
	A beállítások módosítása


	Gyors felfűtés
	1. Válassza ki a fűtéstípust és a hőmérsékletet.
	2. Nyomja meg röviden a gombot h.
	Gyors felfűtés vége
	Gyors felfűtés törlése


	Időfunkciók beállítása
	Jelzőóra
	1. Nyomja meg egyszer a 0 gombot.
	2. A @ vagy a A gombbal állítsa be a jelzési időt.
	Javasolt érték @ gomb= 10 perc
	A jelzőórán beállított idő letelt
	A jelzőórán beállított idő módosítása
	A jelzőórán beállított idő törlése
	Az időbeállítások lekérdezése


	Időtartam
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a fűtési módot.
	2. A hőfokszabályozóval állítsa be a hőmérsékletet vagy a grillfokozatot.
	3. Nyomja meg kétszer a 0 gombot.
	A kijelzőn megjelenik a 0:00. Az időszimbólumok világítanak, a nyíl N a x előtt van.
	4. A @ vagy a A gombbal állítsa be az időtartamot.

	Javasolt érték @ gomb= 30 perc
	Javasolt érték A gomb= 10 perc
	Az időtartam letelt
	Időtartam módosítása
	Az időtartam törlése
	Az időbeállítások lekérdezése

	Kikapcsolási idő
	1. Állítsa be a funkcióválasztót.
	2. Hőfokszabályozó beállítása.
	3. Nyomja meg kétszer a 0 gombot.
	4. A @ vagy a A gombbal állítsa be az időtartamot.
	5. Nyomja meg a 0 gombot.
	A nyíl N a y előtt van. Megjelenik az időpont, amikorra az étel elkészül.
	6. A @ vagy a A gombbal halassza későbbre a kikapcsolási időt.

	Az időtartam letelt
	A kikapcsolási idő módosítása
	A kikapcsolási idő törlése
	Az időbeállítások lekérdezése

	Idő
	1. Nyomja meg a 0 gombot.
	2. A @ vagy a A gombbal állítsa be a pontos időt.
	Az időkijelzés módosítása

	1. Nyomja meg négyszer a 0 gombot.
	2. A @ vagy a A gombbal módosítsa az időt.
	Időkijelzés kikapcsolása



	Gyermekbiztonsági zár
	Az alapbeállítások módosítása
	1. Nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot 0 kb. 4 másodpercig.
	2. Módosítsa az alapbeállítást a gombok @ vagy A segítségével.
	3. Nyugtázza a gombbal 0.
	4. A befejezéshez nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot 0 kb. 4 másodpercig.


	Ápolás és tisztítás
	Utasítások
	Tisztítószerek
	A főzőfelület tisztításakor
	A sütő tisztításakor

	Tisztítás előtt
	A sütőtér aljának, tetejének és az oldalfalainak a tisztítása
	Öntisztító felületek tisztítása a sütőtérben
	1. Alaposan tisztítsa meg a sütőtér alját, tetejét és az oldalfalakat.
	2. Állítsa be a 3-D forró levegőt :.
	3. Az üres, zárt sütőt fűtse fel maximális hőmérsékleten kb. 2 órát.

	Figyelem!

	Állványok ki­ és beakasztása
	Állványok kiakasztása
	1. Az elülső állványokat emelje felfelé
	2. és akassza ki (A ábra).
	3. Ezután az egész állványt húzza előre
	4. és vegye ki (B ábra).

	Állványok beakasztása
	1. Az állványt először a hátsó csatlakozóhüvelybe dugja be, enyhén nyomja hátrafelé (A ábra)
	2. majd akassza ez elülső csatlakozóhüvelybe (B ábra).


	A sütőajtó ki­ és beakasztása
	: Sérülésveszély!
	Ajtó kiakasztása
	1. Nyissa ki teljesen a sütőajtót.
	2. A bal és jobb oldali reteszelőkart hajtsa fel (A ábra).
	3. A sütőajtót ütközésig csukja be. Két kézzel baloldalt és jobboldalt fogja meg. Kissé csukja beljebb az ajtót és húzza ki (B ábra).

	Ajtó beakasztása
	1. A sütőajtó beakasztásánál ügyeljen rá, hogy mindkét csuklópánt pontosan a nyílásba kerüljön (A ábra).
	2. A csuklópántnál levő bevágásnak mindkét oldalon be kell kattannia (B ábra).
	3. Mindkét reteszelőkart hajtsa vissza (C ábra). Csukja be a sütőajtót.
	: Sérülésveszély!


	Ajtólapok ki­ és beszerelése
	Kiszerelés
	1. Akassza ki a sütőajtót, és fektesse a fogantyúval lefelé egy konyharuhára.
	2. Húzza le a sütőajtó felső burkolatát. Ehhez közben ujjával nyomja be bal és jobb oldalt a kapcsot (A ábra).
	3. Emelje meg a legfelső lapot és húzza ki (B ábra).
	4. Emelje meg a lapot és húzza ki (C ábra).
	: Sérülésveszély!

	Beszerelés
	1. A lapot ferdén hátrafelé tolja be (A ábra).
	2. Tolja be a legfelső lapot ferdén hátrafelé a két tartóba. A sima felületnek kell kívül lennie. (B ábra)
	3. Tegye fel a burkolatot, és nyomja rá.
	4. Akassza vissza a sütőajtót.



	Mit tegyünk meghibásodás esetén?
	Hibatáblázat
	Hibakijelzések
	: Áramütésveszély!


	A fedélen lévő sütőlámpa cseréje
	: Áramütésveszély!
	1. A károsodások megelőzése érdekében tegyen törlőruhát a hideg sütőbe.
	2. Az üvegburát balra forgatva csavarja ki.
	3. A lámpát ugyanolyan típusú lámpával pótolja.
	4. Csavarja vissza az üvegburát.
	5. Vegye ki a törlőruhát és kapcsolja be a biztosítékot.


	Üvegbura

	Ügyfélszolgálat
	E-szám és FD-szám
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén


	Energiamegtakarítási és környezetbarát ötletek
	Energiamegtakarítás a sütőben
	Energiamegtakarítás a főzőfelületen
	Ártalmatlanítás környezetbarát módon

	Kísérleti konyhánkban teszteltük Önnek
	Utasítások
	Torták és sütemények
	Sütés egy szinten
	Sütés több szinten
	Sütőformák:
	Táblázatok

	Sütési ötletek
	Hús, szárnyas, hal
	Edény
	Sültek
	Grillezés
	Hús
	Szárnyasok
	Hal

	Tippek sütéshez és grillezéshez
	Felfújtak, gratinírozott ételek, pirítós
	Késztermékek
	Különleges ételek
	1. Főzzön fel 1 liter tejet (3,5 % zsír), majd hűtse le 40 °C-ra.
	2. Keverjen bele 150 g joghurtot (hűtőszekrény-hőmérséklet).
	3. Töltse csészékbe vagy kis csavaros üvegekbe és fedje le frissentartó fóliával.
	4. A sütőt előírás szerint melegítse elő.
	5. Ezután a csészéket vagy az üvegeket tegye a sütőtér aljára és előírás szerint készítse el a joghurtot.
	1. A kelt tésztát a szokott módon készítse el, tegye kerámia hőálló edénybe és fedje le.
	2. A sütőt előírás szerint melegítse elő.
	3. Kapcsolja ki a készüléket és a tésztát hagyja a sütőtérben megkelni.

	Felolvasztás
	Aszalás
	Befőzés
	Figyelem!
	Előkészítés
	1. Töltse meg az üvegeket, de ne legyenek teljesen tele.
	2. Törölje le az üveg szélét, mindenképpen legyen tiszta.
	3. Minden üvegre tegyen egy nedves gumigyűrűt, majd a fedelet.
	4. Az üvegeket csatokkal zárja le.

	Beállítás
	1. Tolja be az univerzális serpenyőt a 2. szintre. Úgy állítsa az üvegeket, hogy azok ne érjenek egymáshoz.
	2. Öntsön ½ liter forró vizet (kb. 80 °C) az univerzális serpenyőbe.
	3. Csukja be a sütőajtót.
	4. Állítsa be az alsó fűtést $.
	5. Állítsa a hőmérsékletet 170-180 °C-ra.

	Befőzés
	Üvegek kivétele
	Figyelem!


	Akrilamid az élelmiszerekben
	Próbaételek
	Sütés:
	Utasítás

	Grillezés





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


