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pl Uzywanie zgodne z przeznaczeniem

Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Instrukcje obstugi i montazu oraz
metryczke urzgdzenia nalezy zachowac do
pozniejszego wglgdu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczad, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niewtasciwego
podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku w gospodarstwie domowym i
podobnych otoczeniach. Urzgdzenia nalezy
uzywac wytgcznie do przygotowywania potraw
i napojow. Proces przygotowywania potraw i
napojow nalezy nadzorowac. Krotki proces
przygotowywania potraw i napojow nalezy
nadzorowac ciggle. Urzgdzenia uzywac
wytacznie w zamknietych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metréow nad poziomem
morza.

Nie uzywac¢ pokryw do ptyt grzejnych. Moga
one prowadzi¢ do wypadkow, np. w wyniku
przegrzania, zaptonu lub rozpryskiwania sie
materiatow.

Nie uzywac¢ nieodpowiednich systemow
zabezpieczajgcych ani barierek dla dzieci.
Mogg one prowadzi¢ do wypadkow

Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenistwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzadzenie i sg sSwiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukoriczone 8 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

INWazne wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru!
= Gorgcy olej lub ttuszcz moze szybko zapalic¢
sie. Nigdy nie pozostawia¢ rozgrzanego
ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie
gasi¢ ognia wodg. Wytgczy¢ pole grzejne.
Ostroznie sttumic ogien uzywajac pokrywki,

koca gasniczego lub podobnego
przedmiotu.

s Pola grzejne sg bardzo gorgce. Nigdy nie
odktadac tatwopalnych przedmiotow na
ptyte grzejng. Nie uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotow.

= Urzadzenie jest bardzo gorgce. Nie
przechowywac przedmiotow tatwopalnych
ani sprayow w szufladach znajdujgcych sie
bezposrednio pod ptytg grzejna.

s Ptyta grzejna wytgcza sie samoczynnie i nie
mozna jej uruchomic. Pdzniej moze wigczy¢
sie samoczynnie. Wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

= Pola grzejne i ich otoczenie, zwtaszcza
ewentualnie znajdujgca sie rama ptyty
grzejnej, bardzo sie nagrzewajg. Nie
dotykac¢ gorgcych powierzchni. Nie
pozwalac¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzadzenia.

= Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik nie
dziata. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

porazenia pradem!

= Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowig powazne zagrozenie.Naprawy
moga by¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanych technikow serwisu.Jesli
urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciggnac¢ wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.

= Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.



s Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢ do
porazenia prgdem. Nigdy nie wigczac
uszkodzonego urzgdzenia. Wyciggnac¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.

= Pekniecia lub zarysowania ceramiki
szklanej mogg spowodowac porazenie
prgdem. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzejnym a
spodem garnka jest mokra, garnki moga
nagle "podskoczyc". Pole grzejne i spod
garnka muszg by¢ zawsze suche.

Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

m Szorstkie spody garnkow i patelni uszkadzajg
ceramike szklanag.

m Nie wolno stawia¢ pustych garnkéw na wigczonym
polu grzejnym. Moze dojs¢ do uszkodzen.

= Nigdy nie wolno stawia¢ goracych patelni i garnkéw
na pulpicie obstugi, wskaznikach lub ramie
urzgdzenia. Moze dojs¢ do uszkodzen.

m Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty,
mogg spowodowac uszkodzenia.

m Folia aluminiowa lub pojemniki z tworzyw sztucznych
topig sie na goracej ptycie. Folia ochronna do
kuchenek nie nadaje sie do ostony ptyty grzejne;j.

Przeglad

W ponizszej tabeli opisane sg najczesciej wystepujgce
uszkodzenia:

Uszkodzenie = Przyczyna Rozwigzanie problemu
Plamy Potrawy, ktore Natychmiast nalezy usunac
wyKkipiaty pozostatosci potraw za pomoca

skrobaczki do szkia.

Nieodpowiednie  Nalezy uzywac wytacznie $rod-
Srodki czysz- kow czyszczacych przeznaczo-

czace nych do ceramiki szklane;.
Zarysowania Sol, cukieripia-  Nie wolno uzywac ptyty grzejnej
sek jako powierzchni roboczej lub

miejsca do odstawiania.

Szorstkie spody  Sprawdzi¢ uzywane naczynia.
garnkdw i patelni

uszkadzajg cera-

mike szklang

Przyczyny uszkodzen pl

Uszkodzenie
Przebarwienia

Przyczyna Rozwigzanie problemu

Nieodpowiednie  Nalezy uzywac wytacznie srod-
Srodki czysz- Kow czyszczacych przeznaczo-
czace nych do ceramiki szklanej.

Scierajace sie  Garnkii patelnie unosic przy
garnki (np.zalu-  przesuwaniu.
minium)

Pekniecie Cukier, potrawy  Natychmiast nalezy usunaé
zawierajace jego  pozostatosci potraw za pomoca

duze ilosci skrobaczki do szkfa.

EJOchrona srodowiska

Rozdziat ten zawiera informacje na temat oszczedzania
energii i utylizacji urzgdzenia.

Wskazoéwki dotyczace oszczedzania energii

m Zawsze uzywac pokrywek pasujgcych do garnkow.
Podczas gotowania bez pokrywki zuzycie energii jest
znacznie wyzsze. Szklana pokrywka umozliwia
zagladanie do garnka bez podnoszenia je;j.

m Nalezy uzywac garnkow i patelni z ptaskim spodem.
Wypaczony spod zwigksza zuzycie energii.

m Srednice garnkow i patelni nalezy dopasowac do
Srednicy pdl grzejnych. Stawianie na polu grzejnym
zbyt matych garnkdw powoduje straty energetyczne.
Nalezy pamietac¢, ze producenci naczyn czesto
podajg srednice gory garnka. Jest ona z reguty
wieksza niz Srednica spodu.

m Do matych ilosci potraw nalezy uzywa¢ matego
garnka. Duzy garnek wypetniony niewielkg
zawartoscig zuzywa duzo energii.

m Nalezy gotowac¢ w niewielkiej ilosci wody. W ten
sposob oszczedza sie energie. Warzywa zachowuja
witaminy i zwigzki mineralne.

m  Garnek powinien zakrywa¢ mozliwie najwiekszg
powierzchnie pola grzejnego.

m W odpowiednim momencie nalezy przetaczy¢ z
powrotem na nizszy stopien mocy grzania.

m Nalezy wybra¢ odpowiedni stopiert mocy grzania do
dalszego gotowania. Ustawiajac zbyt wysoki stopien
mocy grzania do dalszego gotowania marnuje sie
energie.

m Nalezy wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzejnej.
W przypadku dtuzszych czaséw gotowania mozna
wytgczy¢ pole grzejne juz 5-10 minut przed
zakonczeniem czasu gotowania.



pl Informacje na temat urzadzenia

srodowiska naturalnego Dyrektywg Europejska 2012/19/UE oraz
i ) ) ) ) ) polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0

Opakowar)le nalezy usungc¢ zgodnie z przepisami o zuzytym sprzecie elektrycznym i

ochronie srodowiska. elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia ludzi i srodowiska naturalnego
konsekwenciji, wynikajacych z obecnosci
sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie E To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
—

S informacje na temat urzadzenia

Niniejsza instrukcja obowigzuje dla réznych ptyt
grzewczych. Wymiary pdl grzewczych mozna znalezé w
opisie typu. — Strona 2

Panel sterowania

g Stopnie mocy N 8 Zabezpieczenie przed dzieémi
H/h Ciepto resztkowe Blokada ustawien
Lo Funkcja utrzymywania ciepta s Funkcja utrzymywania ciepta
58 Timer 1020304 Strefa nastawiania
(- o Sensoryka smazenia
© Wtaczanie stref
Minutnik



Powierzchnia obstugi z paskami $wietlnymi ponad symbolami

© Timer

©) Funkcja stopera

Powierzchnia obstugi bez paskow $wietinych ponad symbolami

- Wybor pola grzewczego

Wskazowki

m Powierzchnie obstugi, ktére mogg by¢ obecnie
wybrane, swiecg sie lekko lub jasno, w zaleznosci od
warunkow pracy ptyty grzewczej. Ich dotkniecie
spowoduje realizacje danej funkcji.

m Nie swiecq sie powierzchnie obstugi dla funkciji,
ktérych obecnie nie mozna wybrac.

m Powierzchnie obstugi powinny by¢ zawsze suche.
Wilgo¢ wptywa niekorzystnie na ich funkcjonowanie.

m Nie stawia¢ garnkoéw w poblizu wskaznikéw ani
czujnikéw. Uktad elektroniczny moze sie przegrzad.

Pola grzewcze

Pole grzewcze Wiaczanie i wytaczanie

(O Pole jednostrefowe
© Pole dwustrefowe
Pole trojstrefowe

Dotknag symbolu ©)

Dotknaé symbolu (@), wiacza sie dodat-
kowo 2-gi obwad

Dotkna¢ symbolu ©) jeszcze raz, wacza
sie dodatkowo 3-ci obwod grzewczy

Wiaczanie dodatkowego pola grzewczego: swieci sie odpowiedni
wskaznik

Wskazowki

m Ciemne miejsca w zarzgcym sie polu grzewczym
powstajg ze wzgleddw technicznych. Nie majg one
wptywu na dziatanie pola grzewczego.

m Pole grzewcze jest regulowane poprzez wigczanie
sie i wytgczanie elementu grzewczego. Takze przy
najwyzszej mocy element grzewczy moze sie
wigczac i wytgczad.

m W przypadku pdl wielostrefowych, elementy
grzewcze obwoddw wewnetrznych oraz element
grzewczy obwodow dotgczanych mogg sie wigczad i
wytgczac w roznym czasie.

8 Pola grzewcze z mostkiem grzewczym

W przypadku tych pdl grzewczych mozliwe jest tgczenie
dwdch pojedynczych pdl w jedng duzg strefe smazenia
przy uzyciu mostka grzewczego.

W trybie normalnym oba pola grzewcze funkcjonujg
jako pola jedno- lub dwustrefowe.

Wigczanie mostka grzewczego: pole jednostrefowe
musi by¢ wytaczone.

1. Wigczy¢ pole dwustrefowe.

2. Dotknad symbolu ©). Wtacza sie dodatkowo
zewnetrzny obwod grzewczy pola dwustrefowego.
Swieci sie wskaznik.

3. Ponownie dotkna¢ symbolu ©). Wigcza sie
dodatkowo strefa smazenia. Swieci sie wskaznik.

Obstuga urzgdzenia pl

Wy+aozani§ strefy smazenia: ponownie dotknagc¢
symbolu Q). Wskaznik gasnie. Strefa smazenia zostaje
wytgczona.

Wskazéwka: Po wigczeniu strefy smazenia zewnetrzny
obwdd grzewczy dwustrefowego pola grzewczego
zostaje automatycznie wytgczony.

Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta grzejna wyposazona jest w dwustopniowy
wskaznik ciepta resztkowego dla kazdego pola
grzejnego.

Jesli wskaznik wyswietla H, wowczas pole grzejne jest
jeszcze gorgce. Mozna na nim utrzymac ciepto
niewielkiej potrawy lub roztopi¢ kuwerture. Gdy pole
grzejne ostygnie, na wskazniku pojawi sie . Wskaznik
gasnie, gdy pole grzejne ostygnie w wystarczajgcym
stopniu.

B3 Obstuga urzadzenia

Niniejszy rozdziat opisuje, w jaki sposoéb nastawiac pola
grzejne. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i czas
gotowania réznych potraw.

Wiaczanie i wylaczanie plyty grzewczej

Wtgczenie i wytaczenie ptyty grzewczej odbywa sie za
pomoca wigcznika gtdwnego.

Wtaczanie

Dotknaé symbolu (D. Rozlega sie sygnat. Zadwieci sie
pasek swietlny nad wtgcznikiem gtéwnym. Zaswiecg sie
wskazniki powierzchni obstugi oraz wskazniki stopnia
mocy grzania L. Plyta grzewcza jest gotowa do pracy.

Wytaczanie

Dotyka¢ symbolu (D, az zgasnie pasek $wietlny nad
wtgcznikiem gtownym oraz wskazniki. Wszystkie pola
grzewcze sg wytgczone. Wskaznik ciepta resztkowego
swieci sie tak dtugo, az pola grzewcze ostygng w
wystarczajgcym stopniu.

Wskazowki

m Plyta grzewcza wytgcza sie automatycznie, jesli
wszystkie pola grzewcze sg wytgczone przez ponad
20 sekund.

m Przez pierwsze 4 sekundy po wytgczeniu, ustawienia
przechowywane sg w pamieci. Jesli w tym czasie
ptyta grzewcza zostanie ponownie wtgczona,
rozpocznie prace z poprzednimi ustawieniami.

Nastawianie pola grzewczego

W strefie nastawiania wybrac¢ zgdany stopiert mocy
grzania.

Stopien mocy grzania 1 = najnizsza moc
Stopien mocy grzania 9 = najwyzsza moc

Kazdy stopient mocy grzania posiada jeden stopien
posredni. Pokazuje sie na wyswietlaczu np. jako 4.5.



pl Obstuga urzadzenia

Nastawianie stopnia mocy grzania
Ptyta grzewcza musi by¢ wigczona.

Stopien mocy Dalsze goto-
grzania do wanie w minu-

dalszego go- tach
towania

1. Dotkna¢ symbolu -, aby wybrac pole grzewcze.

Na wskazniku stopnia mocy grzania swieci sie jasno
IxNN]
..

2. W strefie nastawiania ustawi¢ zgdany stopienn mocy

Podgrzewanie i utrzymywanie
ciepta potraw

grzania. Potrawa jednogarnkowa (np. zupa 1-2
7 S0CzZewicy)
i H Mleko™* 1525
c | Kiethaski podgrzewane w 34
I I S wodzie**
Jom 1
| Rozmrazanie i podgrzewanie
n n . 3 e« 4 o« 5 . Szpinak mrozony 2505 10-20 min
== | Gulasz mrozony 2535 2030 min
Pole grzewcze jest wiaczone. Gotowanie na matym ogniu, po-
wolne dogotowywanie
Zmiana stopnia mocy grzania: Kluski, knedle 4.55.5" 20-30 min
Wybrac¢ pole grzewcze i w strefie nastawiania ustawic = .
zadany stopiert mocy grzania. Ryby 45 10-15min
] Biate sosy, np. sos beszamelowy ~ 1-2 3-6 min
Wytaczanie pola grzewczego Sosy ubijane, np. sos bernaise, sos 34 8-12 min
Wybrac pole grzewcze. W strefie nastawiania wybrac 0. holenderski
Po ok. 10 sekundach pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego. Gotowanie, gotowanie na parze,
Wskazowka: Ostatni tawi I duszenie
skazéwka: Ostatnio nastawione pole grzewcze . ; ; ; .
pozostaje aktywowane. Pole grzewcze mozna ustawié Ryz (z dwiema miarkami wody) 23 15-30 min
bez dokonywania nowego wyboru. Ryz na mleku 1525 35-45min
Ziemniaki w mundurkach 4-5 25-30 min
Tabela gotowania Gotowane ziemniaki 45 15-25 min
W ponizszej tabeli zamieszczono kilka przyktadow. Potrawy maczne, makarony 6-7 6-10 min
Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zaleza od Potrawa jednogarnkowa, zupy ~ 3.5-4.5 1560 min
rodzaju, \{vagi i jakosci potraw. Dlatego mozliwe sg Warzywa 2.5-35 10-20 min
odchylenia. o ) _ . Warzywa, mrozone 3.54.5 10-20 min
Do podgotowania uzywac¢ 9. stopnia mocy grzania. Gotowanie w szybkowarze 45
Geste potrawy od czasu do czasu zamieszac.
Zywno$é¢, ktdra jest obsmazana lub podczas smazenia Duszenie
wydziela duZp ptyndw, najlepiej podsmazadé w kilku Zrazy zawijane 4-5 50-60 min
matych porcjach. Pieczen duszona 45 60-100 min
Wskazowki dotyczgce energooszczednego gotowania Gulasz 2535 50-60 min
mozna znalezé w rozdziale Ochrona =
srodowiska.—> Strona 5 Pieczenie z matg ilo$cig oleju**
Stopier mocy Dalsze goto- Sznycel, naturalny lub paniero- 6-7 6-10 min
grzania do wanie w minu- wany
dalszego go- tach Sznycel, mrozony 6-7 8-12 min
lowania Kotlet, naturalny lub paniero- 6-7 8-12 min
Roztapianie wany _ .
Czekolada, kuwertura 115 Stek (3 ¢cm grubOSCI) 7-8 8-12 min
Masto, miod, zelatyna 10 Hamburgqry,ﬁgtlety mielone (3 4555 30-40 min
T n b K cm grubosci)
L QOIOHEING BEE PO Piers kurczaka (2 cm grubosci)™™ 66 10-20 min

** Bez pokrywki
*** (Czesto obracac

*

Dalsze gotowanie bez pokryw-
ki

** Bez pokrywki
“** (Czesto obracac




Stopiert mocy Dalsze goto-

grzania do wanie w minu-
dalszego go- tach
towania
Piers kurczaka, mrozona™** 56 10-30 min
Ryba i filet rybny, naturalne 56 8-20 min
Rybaifilet rybny, panierowane 6-7 8-20 min
Ryba i filet rybny, panierowanei  6-7 8-12 min
mrozone, np. paluszki rybne
Scampi i krewetki 7-8 4-10 min
Podsmazanie warzyw, Swiezych ~ 7-8 10-20 min
grzybow
Warzywa, mieso w paskinaspo-  7.5-8.5 15-20 min
sob azjatycki
Potrawy z patelni, mrozone 6-7 6-10 min
Nalesniki 6-7 smazenie ciagte
Omlet 3.54.5 smazenie ciagte
Jajka sadzone 56 3-6 min

Smazenie w gtebokim ttuszczu
(porcje po 150-200 g smazy¢ w
sposob ciggty w 1-2 | oleju*)

Produkty mrozone, np. frytki, chic-  8-9
ken nuggets

Krokiety, mrozone 7-8
Mieso, np. kawatki kurczaka 6-7
Ryba, panierowana lub w ciescie  5-6
piwnym

Warzywa, grzyby panierowane lub  5-6
w ciescie piwnym, tempura

Drobne wypieki, np. paczki, racu-  4-5
chy, owoce w ciescie piwnym
* Dalsze gotowanie bez pokryw-

ki

** Bez pokrywki
*** (Czesto obracac

B Sensoryka smazenia

Dwustrefowe pole grzewcze, oznaczone symbolem
s, posiada funkcje sensoryki smazenia. W
przypadku korzystania z pola grzewczego z sensorykg
smazenia czujnik reguluje temperature patelni.

W przypadku ustawienia funkcji sensoryki smazenia
zostanie zatgczony automatycznie zewnetrzny obwod
grzewczy pola dwustrefowego.

Zaleta podczas smazenia:

m Pole grzewcze nagrzewa sie wytgcznie wowczas,
gdy jest to konieczne. W ten sposdb oszczedza sie
energie.

m Olejiinne ttuszcze nie przegrzewajg sie.

Sensoryka smazenia pl

Wskazowki

m Nigdy nie rozgrzewac ttuszczu bez nadzoru.

m Patelnie stawiacC na srodku pola grzewczego.
Srednica spodu patelni powinna odpowiadac¢
Srednicy pola grzewczego.

m Nie przykrywac patelni pokrywka. W przeciwnym
razie regulator nie dziata. Mozna stosowac siatkowg
ostone do patelni. Regulator wéwczas dziata.

m Nalezy uzywacé wytgcznie ttuszczu przeznaczonego
do smazenia. W przypadku smazenia na masle,
margarynie, oliwie z oliwek z pierwszego ttoczenia
extra lub smalcu nastawia¢ stopiert smazenia na 1
lub 2.

Patelnia do sensoryki smazenia

Do pracy z sensorykg smazenia nalezy wybieraé
odpowiednig patelnie.

Patelnia systemowa jako wyposazenie specjalne

Patelnie optymalng do smazenia przy uzyciu sensoryki
smazenia mozna kupi¢ w specjalistycznych sklepach
elektrycznych lub w internecie pod adresem
www.bosch-eshop.com: HEZ390230

Dostepnosc¢ i mozliwos¢ zamowienia online rézni sie w
poszczegdlnych krajach.

Podane ponizej stopnie smazenia dotyczg smazenia na
patelni systemowe].

Wskazowka: Smazenie z sensorykg smazenia mozliwe
jest réwniez na zwyktych patelniach. Patelnie nalezy
wyprobowacd nastawiajgc najpierw niski stopien
smazenia, a w razie koniecznosci, zwiekszajgc go. Na
wysokim stopniu smazenia patelnia moze sie przegrzac.

Stopnie smazenia

Stopien Temperatura przeznaczone do
smaze-

nia

1 bardzo niski  np. przygotowania i zageszczenia sosu,
gotowania warzyw na parze bez dodawa-
nia wody i z dodatkiem ttuszczu, smazenia
Zywnosci z olejem extra z oliwek, mastem
lub margaryna

2 niski np. omletdw, smazenia zywnosci z olejem

extra z oliwek, mastem lub margaryna

3 Srednio niski  np. smazenia ryb, grubego migsa, jak
kotlety mielone i kietbaski

4 Srednio np. smazenia stekéw srednio lub dobrze
wysoki wypieczonych, panierowanych produk-
tow mrozonych, cienkiego miesa, jak
sznycel, potrawka i warzywa

5 duzy np. smazenia stekow krwistych, plackow

ziemniaczanych i ziemniakow smazonych

Ustawianie systemu czujnikow smazenia

Wybrac¢ z tabeli odpowiedni stopiert smazenia. Postawi¢
patelnie na polu grzewczym.

Ptyta grzewcza musi by¢ wigczona.



pl Sensoryka smazenia

Wybrac pole grzewcze.

1. Dotkna¢ symbolu was—. We wskazniku pola
grzewczego $wieci & i pojawia sie symbol wau—.
W polu ustawien pojawiajg sie stopnie mocy
smazenia 1-5.

Stopien  Laczny czas smaze-
smazenia nia liczony od sygna-

tu dzwiekowego

(e

N 4 |
(e B,B _‘I’_

1 2 3 4 5

2. Wybra¢ zadany stopiert mocy smazenia w polu
ustawien. System czujnikdw smazenia jest aktywny.
Wigcza sie automatycznie duze pole dwustrefowe.

Symbol vra— miga do momentu osiggniecia
temperatury smazenia. Nastepnie stychac sygnat.
Symbol w— swieci.

3. Umiesci¢ na patelni ttuszcz, a nastepnie potrawe.
Odwracac jak zwykle, aby nie doszto do przypalenia
potraw.

Wytaczanie sensoryki smazenia

Dotkna¢ symbolu w=s—.

Tabela smazenia

Tabela pokazuje stopie smazenia odpowiednie dla
roznych potraw. Czas smazenia zalezy od rodzaju, wagi,
grubosci i jakosci produktu.

Podane stopnie smazenia dotyczg smazenia na patelni
systemowej. W przypadku smazenia na innych
patelniach stopnie smazenia mogg odbiegac od
podanych w tym miejscu.

Najpierw rozgrzac¢ pustg patelnie. Dopiero po
ustyszeniu sygnatu dzwiekowego umiesci¢ na patelni
produkty razem z ttuszczem do smazenia.
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Mieso

Sznycel, naturalny lub paniero- 4 6-10 min
wany

Filet 4 6-10 min
Kotlet* 3 10-17 min
Cordon bleu* 3 15-20 min
Steki krwiste (3 cm grubosci) 5 6-8 min
Steki Srednio lub dobrze wypie- 4 8-12 min
czone (3 cm grubosci)

Piers drobiowa (2 cm grubo- 3 10-20 min
sci)*

Kietbaski parzone lub surowe* 3 8-20 min
Hamburger (1,5 cm grubosci)* 3 6-30 min
Kotlety mielone (2 cm grubo- 3 10-20 min
sci)*

Potrawka, gyros 4 7-12 min
Mieso mielone 4 6-10 min
Boczek 2 5-8 min
Ryba

Ryba smazona, np. pstrag 3 10-20 min
Filet rybny, naturalny lub panie- 3/4 10-20 min
rowany

Langusty, krewetki 4 4-8 min
Potrawy z jaj

Nalesniki 4 smazyc ciagle
Omlety 2 3-6 min (na porcje)
Jajka sadzone 2/4 2-6 min
Jajecznica 2 4-9 min
Omlet cesarski 3 10-15min
Torrijas / tosty francuskie 3 4-8 min (na porcje)
Ziemniaki

Ziemniaki smazone po ugoto- 5 6-12 min
waniu w mundurkach

Ziemniaki smazone surowe 3 15-25min
Placki ziemniaczane D 2,5-3,5 min (na porcije)
Placki ziemniaczane rdsti 2 40-45 min
Ziemniaki glazurowane 4 10-15min
Warzywa

Szklenie cebuli / czosnku 1/2 2-10 min
Cebula prazona 3 5-10 min
Cukinia, oberzyna 3 4-12 min
Papryka, zielone szparagi 3 4-15min

* czesto obracac
** ktas¢ na zimng patelnie



Stopien
smazenia

taczny czas smaze-
nia liczony od sygna-

tu dzwiekowego

Duszenie warzyw z dodatkiem 1 10-20 min
ttuszczu i bez wody, np. cukinia,

zielona papryka

Grzyby 4 10-15min
Warzywa glazurowane 4 6-10 min
Produkty mrozone

Sznycel 4 15-20 min
Cordon bleu 3 10-30 min
Piers drobiowa* 2 10-30 min
Chicken Nuggets™ 4 10-20 min
Gyros, kebab 4 10-15min
Filet rybny, naturalny lub panie- 3 10-20 min
rowany

Paluszki rybne 4 8-12 min
Frytki 4/5 4-6 min
Potrawy z patelni / warzywaz 4 8-15min
patelni

Sajgonki 3 10-30 min
Camembert / ser 3 10-15min
Sosy

Sos pomidorowy z warzywami 1 25-35 min
Sos beszamelowy 1 10-20 min
S0s serowy, np. sos gorgonzola 1 10-20 min
Zageszczanie sosOw, np. sos 1 25-35min
bolognese, sos pomidorowy

Stodkie sosy, np. sos pomaran- 1 15-25 min
CZOWy

Inne

Camembert / ser 3 7-10 min
Gotowe suche potrawy z dodat- 2 4-6 min
kiem wody, np. potrawy maka-

ronowe z patelni*

Grzanki 3 6-10 min
Prazenie migdatow / orzechow 2 3-7 min

/ orzeszkow pinii**
* czesto obracac

** kfas¢ na zimna patelnie

Zabezpieczenie przed dzie¢mi pl

Y Zabezpieczenie przed
dzieCmi

Dzieki zabezpieczeniu przed dzie¢mi mozna zapobiec
wtgczeniu ptyty grzewczej przez dzieci.

Wtaczanie i wytaczanie zabezpieczenia przed
dzie¢mi

Ptyta grzewcza musi by¢ wytaczona.

Wigczanie: wigczy¢ ptyte grzewczg wiacznikiem
gtéwnym . Dotykaé¢ symbolu M8 przez 4 sekundy.
Wskaznik 8 swieci sie przez 10 sekund. Ptyta grzewcza
jest zablokowana.

Wytgczanie: wigczy¢ ptyte grzewczg wigcznikiem
gtéwnym . Dotykaé symbolu W8 przez 4 sekundy.
Blokada zostata wytgczona.

Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi

W momencie wytgczenia ptyty grzejnej zabezpieczenie
przed dzie¢mi jest zawsze automatycznie aktywowane.

Wiaczanie i wytgczanie

Jak wigczy¢ automatyczne zabezpieczenie przed
dzie¢mi, zostato opisane w rozdziale Ustawienia
podstawowe.— Strona 13

Funkcje zegara

Wystepujg 3 rézne funkcje zegara:

m  Automatyczne wytgczanie sie pola grzewczego
= Minutnik
m Stoper

Pole grzejne powinno wytaczy¢ sie
automatycznie

Dla wybranego pola grzejnego wprowadzi¢ czas
trwania. Po uptywie tego czasu pole grzejne wytgcza sie
automatycznie.

Nastawianie czasu trwania
Pole grzewcze musi by¢ wtaczone.

1. Wybrac¢ pole grzewcze.

11



pl Funkcje zegara

2. Dotknaé symbolu ©. Swieci sie jasno ¥ nad
symbolem ® oraz wskaznik (O wybranego pola
grzewczego. Na wskazniku timera $wieci sie /L.

LN
C3
@
9|

c3

c3

4

3. W ciggu nastepnych 10 sekund ustawic¢ w strefie
nastawiania zgdany czas trwania.

C . _
l:'-U@ © =9min
— v —

7 8 9 2 O O

Czas trwania jest odliczany. Jesli czas trwania zostat
nastawiony dla kilku pol grzewczych, wyswietlany jest
zawsze czas wybranego pola grzewczego.

Sensoryka smazenia

Podczas gotowania z wykorzystaniem sensoryki
smazenia, nastawiony czas trwania wtgcza sie dopiero,
gdy zostanie osiggnieta temperatura wybranego
zakresu.

Po uptywie nastawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu pole grzewcze wytgcza
sie. Rozlega sie sygnat, a na wskazniku timera swieci
sie Ll przez 10 sekund. Btyska ¥ nad symbolem ®
oraz wskaznik ®. Dotkng¢ dowolnego symbolu.
Wskazniki gasng, a sygnat milknie.

Korekta lub kasowanie nastawionego czasu trwania
Wybra¢ pole grzewcze i dotkng¢ symbolu . W strefie

nastawiania zmieni¢ czas trwania lub ustawi¢ na Lt

Wskazowki

m Czas trwania mozna nastawi¢ do 99 minut.

m  Gdy uptynie ostatnia minuta czasu, wskaznik timera
przejdzie z minut na sekundy.

Automatyczny timer

Dzieki tej funkcji mozliwe jest wstepne ustawienie czasu
dla wszystkich pdl grzewczych. Po kazdym witaczeniu
pola grzewczego rozpoczyna sie odliczanie
nastawionego dla niego czasu. Po uptywie tego czasu
pole grzewcze wytgcza sie automatycznie.

W jaki sposdb wigczy¢ automatyczny timer, zostato
opisane w rozdziale Ustawienia
podstawowe.— Strona 13
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Wskazowka: Mozliwa jest zmiana czasu trwania lub
wylgczenie automatycznego timera dla danego pola
grzewczego:

Wybraé pole grzewcze i dotkngé symbolu ©. W strefie
nastawiania zmieni¢ czas trwania lub ustawi¢ na L.

Minutnik

Za pomocg minutnika mozna nastawia¢ czas do 99
minut. Minutnik dziata niezaleznie od innych ustawien.
W celu aktywacji ptyta grzewcza musi by¢ wtgczona.

Nastawianie minutnika

1. Dotknaé symbolu &. Swieci sie jasno ¥ nad
symbolem &. Na wskazniku timera $wieci sie L.

2. Ustawi¢ wybrany czas w strefie nastawiania.

Po kilku sekundach wigcza sie odliczanie czasu.

Po uptywie nastawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu rozlega sie sygnat, a
na wskazniku timera przez 10 sekund btyska L.
Btyska ¥ nad symbolem &. Dotkngé dowolnego

symbolu. Wskazniki gasng, a sygnat milknie.

Korekta nastawionego czasu

Za pomocg symbolu ¢ wybra¢ minutnik i wprowadzi¢
nowe ustawienia.

Funkcja stopera

Stoper pokazuje czas, jaki uptywa po uruchomieniu tej
funkcji.

Funkcja stopera dziata tylko, gdy ptyta grzewcza jest
wtgczona. Wytgczenie ptyty grzewczej powoduje tez
wytgczenie funkcji stopera.

Funkcje stopera witacza sie przez dotkniecie symbolu
(5. Na wskazniku timera pojawia sie i1 i rozpoczyna
sie odmierzanie czasu. W czasie pierwszej minuty sg
pokazywane sekundy, nastepnie minuty.

Stoper zatrzymuje sie przez dotknigcie symbolu @
Kolejne dotkniecie symbolu (\J wytgcza funkcje stopera.
Wskaznik timera zgasnie.



[B) Automatyczny wylacznik
bezpieczenstwa

Jesli pole grzejne uzytkowane jest przez dtuzszy czas
bez zmiany ustawienia, wowczas aktywowane zostanie
automatyczne ograniczenie czasu.

Nagrzewanie pola grzejnego zostanie przerwane. Na
wskazniku pola grzejnego migaja na przemian F & i
wskaznik ciepta resztkowego H/h.

Dotkniecie dowolnej powierzchni obstugi powoduje
zgasniecie wskaznika. Mozna wprowadzi¢ nowe
ustawienia.

Kiedy aktywowane zostanie ograniczenie czasu, zalezy
od ustawionego stopnia mocy grzania (od 1 do 10
godzin).

& Funkcja utrzymywania
ciepta potraw

Funkcja utrzymywania temperatury nadaje sie idealnie
do roztapiania czekolady lub masta oraz do
utrzymywania ciepta potraw i naczyn

Wiaczanie funkcji utrzymywania ciepta

1. Wybrac¢ pole grzewcze.

2. Dotkng¢ symbolu 1. Na wskazniku stopnia mocy
grzania $wieci sie L a.

Funkcja utrzymywania ciepta jest wtgczona.

Wyltaczanie funkcji utrzymywania ciepta

1. Wybrac¢ pole grzewcze.

2. Dotkng¢ symbolu . Na wskazniku stopnia mocy
grzania $wieci sie .

Funkcja utrzymywania ciepta jest wytgczona.

Blokada ustawien

Jesli podczas wycierania panelu obstugi ptyta grzewcza
jest wigczona, moze dojsé¢ do zmiany ustawien.

Aby tego unikngc, ptyta zostata wyposazona w funkcje
blokady ustawien. Dotknaé symbolu ¥M8. Rozlega sie
sygnat. Swieci wskaznik ¥ nad symbolem WM& . Panel
obstugi jest zablokowany na 30 sekund. Mozna wytrzed
panel obstugi bez zmiany ustawien.

Wskazowka: Funkcja blokady ustawieni nie dotyczy
wigcznika gtownego. Plyte grzewcza mozna wytaczy¢ w
kazdej chwili.

Automatyczny wytgcznik bezpieczeristwa pl

B Wskaznik zuzycia energii

Ta funkcja umozliwia wyswietlenie catkowitego zuzycia
energii miedzy wtgczeniem a wytgczeniem ptyty
grzejnej.

Przez 10 sekund od wytgczenia wyswietlane jest
zuzycie prgdu w kilowatogodzinach, np. 1,87kWh.

Doktadnos¢ wskazania zalezy miedzy innymi od jakosci
napiecia w sieci.

Wskazanie nie jest aktywowane. W jaki sposob
aktywowac wskazanie, zostato opisane w rozdziale
Ustawienia podstawowe.— Strona 13

Ustawienia podstawowe

Urzadzenie ma zaprogramowane rézne ustawienia
podstawowe. Ustawienia te mozna dopasowac do
indywidualnych potrzeb.

Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi

-_—

Whytaczone.

Witaczone.

Manualne i automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi
wytaczone.

Pyl <o S3( T

Sygnat

Sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi sg wyta-
czone (sygnat wigcznika gtownego pozostaje wiaczony).

Witaczony tylko sygnat btednej obstugi.

o]
iy

C3

Wiaczony tylko sygnat potwierdzajacy.
Witaczony sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.

[ | L

Wskaznik zuzycia energii (o napiecie sieciowe dowie-
dzieé sie u dostawcy pradu)

Wskaznik zuzycia energii jest wytgczony.*

(o]
L

Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 230V.

Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 400V,
Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 220V.

gl Pyl | T3

Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 240V.

*Ustawienie podstawowe

K
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pl Czyszczenie

cS Automatyczny timer
o0 Wytaczone.*
5 199  Czas, po uptywie ktorego wytaczaja sie pola grzewcze.
ch Diugosé sygnatu timera po uptywie nastawionego
czasu
{ 10 sekund.*
c 30 sekund
4 1 minuta.
c Wiaczenie elementu grzewczego
I Wytaczone.
/ Wiaczone.
c Ostatnie ustawienie przed wytgczeniem pola grzew-
€zego.”
cill Przywrécenie ustawieri podstawowych
Iy Wytaczone.*
{ Wiaczone.

*Ustawienie podstawowe

Zmiana ustawien podstawowych
Ptyta grzewcza musi by¢ wytgczona.

1. Wiaczy¢ ptyte grzewcza.
2. W ciggu nastepnych 10 sekund dotykac¢ symbolu
przez 4 sekundy

c3
n

Pojawi sie c 1 i na wskazniku pola grzewczego zaswieci
]
SIg L.

3. Tyle razy dotkna¢ symbolu ¢, az pojawi sie zadane
wskazanie.
4. W strefie nastawiania ustawi¢ zgdang wielkosc.

=
La

chH

5. Dotykaé symbolu & przez 4 sekundy.
Ustawienie zostato aktywowane.
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Wytaczanie

Aby opusci¢ ustawienia podstawowe, nalezy wytgczyc
ptyte grzejna wtgcznikiem gtownym i ustawi¢ na nowo.

Czyszczenie

Odpowiednie srodki czyszczace i pielegnacyjne mozna
naby¢ w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ceramika szklana

Ptyte grzejng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Dzieki
temu pozostatosci po gotowaniu nie przywierajg zbyt
mocno.

Ptyte grzejng czysci¢ dopiero woéwczas, gdy
wystarczajgco ostygnie.

Nalezy uzywac wytgcznie srodkéw czyszczacych
przeznaczonych do ceramiki szklanej. Przestrzegac¢
wskazéwek producenta podanych na opakowaniu
Srodka.

Nigdy nie uzywac:

m nierozciennczonego ptynu do mycia naczyn

m Srodkdw przeznaczonych do stosowania w
zmywarce

m Srodkdw do szorowania

m zracych srodkdw czyszczgcych, jak spray do
piekarnika lub odplamiacz

m szorstkich ggbek

= myjki wysokocisnieniowej lub parowe;j

Silne zabrudzenia najlepiej usuwaé dostepng w
sprzedazy skrobaczkg do szkta. Nalezy przestrzegac
wskazéwek producenta.

Odpowiednig skrobaczke do szkta mozna nabyd
rowniez w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Stosowanie specjalnych ggbek do czyszczenia ceramiki
szklanej zapewnia optymalny wynik czyszczenia.

Rama ptyty grzejnej

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzejnej, nalezy
przestrzegac¢ ponizszych wskazéwek:

m Uzywad wytgcznie cieptej wody z ptynem do mycia
naczyn.

=  Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.

= Nie uzywac srodkoéw do szorowania ani sSrodkow
zracych.

m Nie uzywac skrobaczki do szkta.



EJCo robi¢ w razie usterki?

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi.
Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy
zapoznac sie ze wskazédwkami w tabeli.

Uktad elektroniczny ptyty grzejnej znajduje sie pod
pulpitem obstugi. Temperatura w tej strefie moze z
réznych wzgleddw ulec znacznemu wzrostowi.
Wskaznik
Brak

Usterka
Przerwa w zasilaniu.

Co robi¢ w razie usterki? pl

Aby zapobiec przegrzaniu uktadu elektronicznego, pola
grzejne sg w razie potrzeby automatycznie wytgczane.
Wskaznik F2, F4 lub F5 pojawia sie na przemian ze
wskaznikiem ciepta resztkowego H lub h.

Rozwigzanie problemu

Sprawdzi¢ bezpiecznik urzadzenia w skrzynce bezpiecznikowej. Poprzez
wigczanie innych urzadzen elektrycznych sprawdzic, czy nie nastapita
przerwa w zasilaniu.

Wszystkie wskazniki Powierzchnia obstugi jest mokra lub lezy na niej

Wytrze¢ do sucha powierzchnig obstugi lub zdjac z niej przedmiot.

Odczekaé pewien czas. Dotknaé dowolnej powierzchni obstugi. Gdy < 2
zgasnie, ukfad elektroniczny wystarczajaco ostygt. Mozna kontynuowac
gotowanie.

migaja jakis przedmiot.

FZ Kilka pdl grzejnych dziatato przez dtuzszy czas
7 zastosowaniem duzej mocy. Pole grzejne
zostato wytgczone w celu zabezpieczenia
uktadu elektronicznego przed przegrzaniem.

FY Mimo wytaczenia przez ~ 2, uktad elektro-

niczny wcigz sie nagrzewa. Dlatego wszystkie
pola grzejne zostaty wytgczone.

Odczekad pewien czas. Dotkna¢ dowolnej powierzchni obstugi. Kiedy = 4
zgasnie, mozna kontynuowac gotowanie.

Ostrzezenie: w pablizu pulpitu obstugi stoi
goracy garnek. Istnieje ryzyko przegrzania
uktadu elektronicznego.

F Soraz stopier mocy
grzania migaja na
zmiane. Rozbrzmiewa

Usung¢ garnek. Wskazanie usterki wkrotce zgasnie. Mozna kontynuowac
gotowanie.

sygnat
F Soraz sygnat dzwie- W poblizu pulpitu obstugi stoi goracy garnek.  Usunac garnek. Odczekac pewien czas. Dotknac dowolnej powierzchni
kowy Pole grzejne zostato wytaczone w celu zabez-  obstugi. Kiedy & 5 zgasnie, mozna kontynuowac gotowanie.
pieczenia uktadu elektronicznego przed prze-
grzaniem.
Fg Pole grzejne byto za dtugo uzytkowane i wyta-  Mozna od razu ponownie wtaczy¢ pole grzejne.
czyto sie.

oE polagrzejnenie  Wiaczony jest tryb demo

grzeja

Whytgczanie trybu demo: na 30 sekund odtgczy¢ urzadzenie od zasilania
(wytaczy¢ bezpiecznik lub wytacznik zabezpieczajacy w skrzynce bez-
piecznikowej). W ciggu nastepnych 3 minut dotkng¢ dowolnej powierzchni
obstugi. Tryb demo zostaje wytgczony.

Komunikat z E na wyswietlaczach

Jezeli na wyswietlaczach pojawi sie komunikat o
usterce z “E”, np. EO111, to wytaczy¢ i ponownie
wigczy¢ urzadzenie.

Jezeli jest to jednorazowa usterka, wskazanie zgasnie.
Jesli komunikat o usterce pojawi sie ponownie, nalezy
wezwadc serwis, podajgc doktadny opis komunikatu.
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pl Serwis

V& Serwis

Jezeli urzgdzenie wymaga naprawy, nalezy
skontaktowac sie z naszym serwisem. Pracownicy
serwisu znajdg odpowiednie rozwigzanie, co pozwoli
réwniez uniknac zbednych przyjazdéw personelu
technicznego.

Numer produktu (E-Nr.) i data produkciji (FD)

Serwisowi nalezy podac¢ numer produktu (E-Nr) oraz
date produkcji (FD) urzadzenia. Tabliczka znamionowa
z tymi numerami znajduje sie w metryczce urzgdzenia.

Potrawy testowe

Ponizsza tabela zostata stworzona dla instytutéw
testujgcych w celu utatwienia im przetestowania
naszych urzadzen.

Dane w tabeli dotyczg naczyn firmy Schulte-Ufer (4-
czesciowy komplet garnkéw indukcyjnych
HEZ 390042) o nastepujgcych wymiarach:

Potrawy testowe

kiego gotowa-
nia

Podgrzewanie / krotkie gotowanie
Stopien krot-

Czas trwania (min:sek)

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest
odptatne rowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w
zatgczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzieki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang
wykonane przez przeszkolonych technikdw serwisu,
ktérzy dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi
do danego urzadzenia.

m rondel @ 16 cm, 1,2 |, na pole jednostrefowe grzejne
@ 14,5 cm

m garnek @ 16 cm, 1,7 |, na pole jednostrefowe
grzejine @ 14,5 cm

m garnek @ 22 cm, 4,2 |, na pole grzejne & 18 cm lub
d17 cm

m patelnia @ 24 cm, na pole grzejne @ 18 cm lub @ 17
cm

Dalsze gotowanie

Pokrywa Stopieri mocy grza- Pokrywa
nia do dalszego
gotowania

Roztapianie czekolady

Naczynie: rondel

Kuwertura czekoladowa (np. gorzka firmy Dr.
Oetker, 150 g) na polu grzejnym @ 14,5 cm

1. Nie

Podgrzewanie i utrzymanie ciepta zupy z soczewicy

Naczynie: garnek

Zupa z soczewicy zgodnie z normg DIN
44550

Temperatura poczatkowa 20 °C

llos¢ 450 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9

ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak

llos¢: 800 g na pole grzejne @ 18 cm lub 9
@17 cm

ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak

Zupa z soczewicy z puszki
np. zupa z soczewicy z kietbaskami firmy Erasco:

Temperatura poczatkowa 20 °C

llos¢ 500 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9

ok. 2:00 Tak 1. Tak
(zamieszac po ok. 1:30)

llos¢: 1000 g na pole grzejne @ 18 cm lub 9
@17 cm
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Potrawy testowe pl

Potrawy testowe Podgrzewanie / krétkie gotowanie

Stopien krot- Czas trwania (min:sek)
kiego gotowa-

Dalsze gotowanie

Pokrywa Stopieni mocy grza- Pokrywa
nia do dalszego

hia

Gotowanie na wolnym ogniu sosu beszamelowego

gotowania

Naczynie: rondel

Temperatura mleka: 7° C

Przepis: 40 g masta, 40 g maki, 0,5 | mleka g2
(3,5% zawartosci ttuszczu) i szczypta soli na
pole grzejne @ 14,5 cm

ok. 5:20 Nie 113 Nie

T Roztopi¢ masto, mieszajac
dodac make i sol i zasmazac
przez ok. 3 minuty

2 Do zasmazki dodac mleko | ciggle mieszajac
doprowadzi¢ do wrzenia

3pg zagotowaniu sos beszame-
lowy gotowac przez 2 minuty na
stopniu 1 ciagle mieszajac

Gotowanie ryzu na mleku - dalsze gotowanie z pokrywa

Naczynie: garnek

Temperatura mleka: 7° C

Przepis: 190 g ryzu okragtoziarnistego, 90 g 9
cukru, 750 ml mleka (3,5% zawartosci ttusz-
czu)i 1 gsolinapole grzejne @ 14,5 cm

ok. 6:45 Nie 2 Tak

Podgrzewac¢ mleko do momentu, az
zacznie podchodzic¢ do gory. Przefa-
czy¢ na stopien mocy grzania do
dalszego gotowania i dodac do
mleka ryz, cukier i sl

Catkowity czas (tacznie z krotkim
gotowaniem) ok. 45 minut

Po 10 minutach ryz na mleku
zamieszac

Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, 9
120 g cukru, 1 I mleka (3,5% zawartosci

ttuszczu) i 1,5 g soli na pole grzejne @ 18 cm

lub@ 17 cm

ok. 7:20 Nie 2 Tak

Podgrzewac¢ mleko do momentu, az
zacznie podchodzi¢ do gory. Przeta-
czy¢ na stopien mocy grzania do
dalszego gotowania i dodac do
mleka ryz, cukier i sl

Catkowity czas (facznie z krotkim
gotowaniem) ok. 45 minut

Po 10 minutach ryz na mleku

zamieszac
Gotowanie ryzu na mleku - dalsze gotowanie bez pokrywy
Naczynie: garnek
Temperatura mleka: 7° C
Przepis: 190 g ryzu okragtoziarnistego, 90g 9 ok.7:30 Nie 2 Nie

cukru, 750 ml mleka (3,5% zawartosci ttusz-
czu)i 1 gsolinapole grzejne @ 14,5 cm

Dodac do mleka ryz, cukier oraz sol
i podgrzac, ciagle mieszajac. Przy
temperaturze mleka ok. 90°C prze-
taczy¢ na stopien mocy grzania do
dalszego gotowania.

Gotowac na matym ogniu przez ok.
50 minut
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pl Potrawy testowe

Potrawy testowe Podgrzewanie / krotkie gotowanie Dalsze gotowanie
Stopien krot- Czas trwania (min:sek) Pokrywa Stopieri mocy grza- Pokrywa
kiego gotowa- nia do dalszego

nia gotowania

Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, 9 ok. 8:00 Nie 2 Nie
120 g cukru, 1 I mleka (3,5% zawartosci Dodac do mleka ryz, cukier oraz sol
ttuszczu) i 1,5 g soli na pole grzejne @ 18 cm i podgrzac, ciagle mieszajac. Przy
lub @17 cm temperaturze mleka ok. 90°C prze-

taczy¢ na stopien mocy grzania do

dalszego gotowania.

Gotowac na matym ogniu przez ok.

50 minut

Gotowanie ryzu
Naczynie: garnek

Temperatura wody 20° C
Przepis zgodny z norma DIN 44550:

125 g ryzu dugoziarnistego, 300 g wody i 9 ok.2:48 Tak 2 Tak
szczypta soli na pole grzejne @ 14,5 cm

Przepis zgodny z norma DIN 44550:

250 g ryzu okragtoziarnistego, 600 g wody i 9 ok. 3:15 Tak 2. Tak
szczypta soli na pole grzejne @ 18 cm lub @
17 cm

Smazenie stekow z poledwicy wieprzowej
Naczynie: patelnia
Temperatura poczatkowa stekow z poled-
wicy: 7° C
llos¢: 3 steki z poledwicy (waga catkowita ok. 9 ok. 2:40 Nie 7 Nie
300 g, ok. 1 cm grubosci), 15 g oleju sto-

necznikowego na pole grzejne @ 18 cm lub @
17 .cm

Smazenie nalesnikow
Naczynie: patelnia
Przepis zgodny z norma DIN EN 60350-2

llos¢: 55 ml ciasta na nalesniki na pole 9 ok. 2:40 Nie  61lub6.wzaleznosci Nie
grzejne @18 cmlub @17 cm od stopnia zrumie-
nienia

Smazenie w gtebokim ttuszczu frytek mrozonych
Naczynie: garnek

llos¢: 1,8 kg oleju stonecznikowego, na por- 9 Az temperatura oleju wynosic Nie 9 Nie
cje: 200 g frytek mrozonych (np. McCain 123 bedzie 180°C

Frytki proste) na pole grzejne @ 18 cm lub @

17 cm

W przypadku przeprowadzania préb na polu grzejnym
@ 18 cm o mocy znamionowej 1500 W, czas krétkiego
gotowania wydtuza sie o ok. 20%, a stopieri mocy
grzania do dalszego gotowania zwieksza sie o jeden
stopien.
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ru [TpMMeHeHME MO Ha3HaUYEeHUIo

B Npumenenue no
Ha3Ha4YeHUIo

BHumaTensHO npounTante AaHHoe
PYKOBOACTBO. COXpaHANTe PyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaummn n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaxy, a
TakKe nacnopt npudopa Ana AdasibHelwero
MCNOMb30BaHWA NN ANA nepeagayn HOBOMy
B/1aAENbLLY.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noakntoyante npndop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npndopa 6e3 WTencensLHOn
BUIKN JO/KEH NPOU3BOAUNTL TOMTLKO
KBa/IMMOULIMPOBAHHbIA CneLnanmncr.
MoBpexaeHna 1s3-3a HenpaBWIbHOMO
NOAK/IOUYEHNA NMPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiiHbIX 00A3aTe/IbCTB.

O10T Npubop npeaHasHavyeH ToNbKO /1A
JloMallHero Ucnonb3oBaHusa. Mcnonbaymnte
Npudop TONLKO AN1A NPUroToBAeHUA BI04 U
HanuTkoB. Heobxoanmo Habnoaath 3a
npoLeccoM Bapkn. Heobxoanmo HenpepbIBHO
HabntoaaTh 3a KPpaTKOBPEMEHHbBIM NMPOLECCOM
Bapku. Mcnonb3ynte npndop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

[aHHbI npubop npegHasHaveH aasa
MCNONb30BaHUA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Haa YPOBHEM MOPA.

He 3akpbiBalTe KPbLIWKY BAPOUHOW MaHENN.
OTO MOXET NPUBECTU K HECYACTHbLIM C/lyYasnM,
Hanpumep, K neperpesy npndopa,
BO3ropaHunio Un K pacTpecknBaHmnto
maTepuana.

He ncnonedynte HenoaxoaAalme 3alnTHble
PELETKN UKW AETCKUE PELIETKN
©e30MacHOCTU. ITO MOXET NMPUBECTU K
HecuyacTHOMY Cryyato.

[etn o 8 net, nnua ¢ orpaHNYeHHbIMU
DUBNYECKUMU, YMCTBEHHBIMU N MCUXNYECKUMM
BOSMOXHOCTAMMU, a Takxe nuua, He
obnapatolime JOCTaTOUHbIMU 3HAHUAMUK O
npndope, MOryT CNOb30BaTL NPUOOP TONBKO
noJ NPUCMOTPOM /L, OTBECTBEHHbIX 3a KX
©6e30MacHOCTb, WK Nocse NoAPOOHOro
MHCTPYKTaXa M OCO3HaHWA BCEX OMacHOCTEN,
CBA3aHHbLIX C aKcnayartaumen npudopa.

[letam He pagspeluaeTca urpatb ¢ nprdopom.
OuucTtka n obcnyxmeaHune npndopa He
LOJHKHBI NPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
[I0MNyCTUMO, TOMIbKO €C/IM OHW cTapue 8 neT u
X KOHTPOJIMPYIOT B3POC/bIE.

20

He gonyckante geten mnaawe 8 neT K
npndopy 1N ero ceTeBoMy NpPOBOLY.

INBanHble npaBuna TeXHUKH
6e3onacHocTH

/\MpeaynpemaeHne — OnacHocTb

BO3ropaHus!

= [OpAYee pacTutenbHOe Macso WUan Xup
JIErko BOCn/iaMeHATcA. He ocTaBnante
6e3 npucmoTpa ropaYee Macsio Uan Xup.
Hukorga He TywmTe OroHb BOAOW.
Bbikntounte KOHMOPKY. [hama MOXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILWKOW,
nnamAracALMM NOKPbIBA/IOM UN
noAoOHbLIMU NpeaMeTaMMu.

s KOH(OPKM OUEHb CU/ILHO HarpeBatoTCA.
Hukorga He knaguTe nerko
BOCM/IaMEHAOLLIMECA NMPEeaMETbI Ha
BApPOYHYO NaHesb. He cknaabiBante
npeaMeTbl Ha BApPOUYHYIO MaHe b.

= [lpndop HarpeBaeTca. He xpaHute
JIEFKOBOCM/IaMEHAIOLWMECA NPEOMETbI UK
adpP030/1bHble BaNOHUMKKN B ALMKaxX Noa
BApPOYHOW MaHEsbIO.

= BapouHaA naHenb camonpon3BO/IbHO
OTK/IIOYAETCA W NEPECTAET pearnpoBaTb Ha
cuUrHasbl ynpasneHua. B aanbHenwem oHa
MOXXET TakK €& camMOnpOn3BOJ/IbHO
BKOUMTLCA. OTKIOUMTE NPEAOXPaHNTENb B
onoke npegoxpanutenei. BeisoBute
cneunannucTa CepBUCHON CyXObl.

/\MNpeaynpemaeHne — OnacHoCTb oxoral

s KOHMOPKK 1 cocegHme YyacTn BapOUYHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTM paMka) CUIbHO
HarpesatoTCA. He npukacanTtechb K
packa/ieHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckante aeten 6/11M3KO.

s KoOHMOpKa HarpesaeTcA, 04HaKo
nHankaTtop He padotaet. OTkIOUNTE
npenoxpaHuTtens B 6/10ke
npenoxpanutenen. BoidoBuTte cneunanmcra
CEePBUCHON Cy»Obl.



/\ Npenynpemaenne — OnacHocTb yaapa

TOKOM!

= [lpy HEKBaAIMOUUNPOBAHHOM PEMOHTE
npubop MOXeT CTaTb MCTOUHNUKOM
OnacHOCTU.[TO3TOMY PEMOHT AO/KEH
NPON3BOANTLCA TOIBKO CNeLnaMcTom
CEPBUCHON CNY>XObl, NPOLLEALLINM
cneunansHoe odyuyeHue.Ecnn npndop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUIKY U3 PO3ETKM UK
OTK/IOUNUTE NPeaoxpaHuTenb B 6/10ke
npenoxpanutenen. BoidoBute cneunanmcra
CEPBUCHOWN CyXObl.

= [IpoHMKaloLWanA Bnara MOXeT NPMBECTU K
yaapy 9NeKTpUYeCKUM TOKOM. He
NCNONBLIYNTE OUYNCTUTEb BbICOKOIO
[aBNeHnA 1AM NapoCTPYNHbIE OUNCTUTENN.

= HevcnpaBHbii NPnOOP MOXET ObITb
NPUYMHOM NOpaxXeHnA TOKOM. Hukorga He
BK/tOUaNTe HeucnpasHbIi Npndop. BbiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOrO NpoBOAA U
BLIK/IOUNTE NpefoxXpaHnTess B 6/10ke
npenoxpaHutenei. BoidoBute cneunanncra
CEPBUCHOWN CyXObl.

m [PEeLUMHbl NN CKOJIbl HA CTEKNOKEPAMUKE
MOTYT NPUBECTU K yAapy 9/1EKTPUYECKUM
TOoKOM. OTKAOUNTE NPEAOXPaHUTENb B
Onoke npegoxpaHuTtenen. Boizosute
crneuvanmcta CEPBUCHOW CYXObI.

/\MNpeaynpemaeHne — OnacHocTb
TpaBMUpOBaHuUA!

N3-3a XMAOKOCTU Mexay AHOM KacTpoav u
KOHMOPKOW KaCTHONIA MOXET HEOXNAAHHO
noAnpbIrnmeaTth BBEpX. [103TOMY AHO Mocyabl 1
KOHMOPKM Bceraa A0/MXKHbl OblTb CYyXUMMU.

B MpuumnHbl noBpexaeHnn

BHumaHue!

m lllepoxoBatoe AHO KacTproM UM CKOBOPOAbl MOXET
cTaTh NPUYMHONM NOABNEHNA LapanuH Ha
CTeK/I0KepaMUKe.

m He HarpeBaliTe nycTyto nocyay. 3170 MOXeT cTaTb
NPUYMHOWN NOBPEXAEHUN.

m Hwukoraa He cTaBbTe ropAYMe KacTpProN U CKOBOPOAbI
Ha NaHe b ynpaBneHna, 30Hy MHAMKATOPOB 1 pamy. 3T0
MOXXET CTaTb MPUYNHON NOBPEXOEHNNA.

m [lageHune TBEPAbIX UM OCTPbLIX NPEAMETOB Ha
BApPOYHYIO MaHeNb MOXET Bbi3BaTb €€ MOBPEXAEHNE.

m [Ipy CONPUKOCHOBEHUU C FOPAYUMKN KOHDOPKaAMN
antoMnHneBana onbra 1 naacTtMaccoBas nocyaga MoryT
pacnnaBuTbcA. 3alnTHaA NaéHka He npeaHasHadyeHa
ANA Ballelr BapOUYHOM NaHesu.

MPUYMHBI NOBPEXAEHWI ru

O630p

B cneaytouleii Tabnvue npueseaeHsl camble YacTble
NPUYNHBI NOBPEXAEHNIA:

MoBpexpenua  MMpuumnHa
Ynanenue nateH  OcTatky NULLK

Cnocob ycTpaHeHus

YnanaiTe ocTaTku LUK cneuu-
A/IbHBIM CKPEOKOM [119 CTEK/IAH-
HbIX MOBEPXHOCTEIA.

HenomoxonAtune \cnonb3ayiiTe TONbKO uncTALLNe
uucTALLME Cped-  CPeacTBa, NPeaHasHaueHHbIe
CTBa Q1A QUUCTKU CTEKNOKEPAMUKU,
LlapanuHbl Conb, caxap u He ncnonb3yitte BApouHyto
necok naHenb B KAYECTBE NOKN U
pabouero crona.
LIlepoxoBaroe IHO  [1pOBEPLTE MCMOMB3YEMYIO
KacTptonm nam nocyay.
CKOBOPO/bl MOXET
CTartb NPUYMHOV
NoAB/EHNA Llapa-
MUH Ha CTEK/OKE-
pamuKe.
3meHeHna HenoaxoaAuwe \cnonbayiTe TONbKO uncTALLneE
LiBeTa uucTALLME CPed-  CPECTBa, NPeaHasHaueHHble
CTBa ANA OUNCTKM CTEKIOKEPAMMKIA.
Cnefbl TpeHnA lepenBuralite KacTptoau U CKo-
nocyabl (HaNpW-  BOPOAKM, NPUMOAHUMAA UX Hafl
Mep, AMOMUHME-  CTEK/I0KEPaMIMUECKOIi MOBEPXHO-
BOIA) CTbIO.
My3blpn Ha Caxap v npoaykTel  Yaanante 0CTaTku NULLN CneLm-

CTEK/OKEPaMIKe  C BLICOKWM COMIEP-  a/lbHbIM CKPEOKOM [19 CTEK/IAH-
XaHMEeM caxapa  HbIX NOBEPXHOCTEN.

Y OxpaHa okpymwatoLuen
cpeabl

Ota rnaea coaepXxuT nHhopmaLmno 00 3KOHOMUM
31eKTPOIHEPrUM 1 yTUAn3aumun npmudopa.

PexomeHaauum no aKOHOMUU AJIEKTPO3HEepruu

m Bcerna sakpbiBarite KacTproav NOAXOAALEN KPbILIKOW.
B npotuBHOM cnyyae 3HaunTeNbHO BO3pacTaeT pacxo
anekTpoaHeprun. CTeknAHHAaA Kpblllka NO3BOANT BaM
HabntogaTh 3a NPUroToBaeHem 6ntoaa gaxe B
3aKpPbITOM KacTptone.

m llcnonb3yinTe KacTpron U CKOBOPObl C MAOCKMM AHOM.
Vicnonb3oBaHne nocyabl C HEPOBHbLIM AHOM MOXET
cTaTb MPUYMHOM NOBLILEHHOIO pacxoaa
3NEKTPO3HEPTUN.

m [lnameTp AHa KacTprosv UM CKOBOPObl AO/MKEH
coBnagaTb C pasmMepoM KOHMPOPKKU. Mcnons3oBaHne
nocyabl C AMaMeTPOM AHa MeHbLle anameTpa
KOHMOPKN BEAET K MOTEPE 3/IEKTPOIHEPTUN. [TOMHUTE:!
N3roTOBUTENN MOCYAbl YaCTO YKa3blBatOT BEPXHUI
AMamMeTp, KOTOPLIN, Kak npasuio, Oosblle, Yem
avameTp aHa.

m [nAa npurotosneHna HedobLNX 0OLEMOB MUK
NCMNO/b3YNTE MasleHbKY KacTptosto. Mpn
NPUroTOBNEHUN B BO/bLLION KACTPHO/IEe pacxoayeTca
MHOIO 3/1EKTPO3HEPTUN.
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ru 3HaKoMCTBO ¢ nNpudopom

= [1py NPUrOTOBNEHUN MULLN Ha/IMBATE HEMHOIO BOAbI.
OTO 3KOHOMUT B/1IEKTPOIHEPINIO, & OBOLLUM COXPaHAOT
BCEe coaepxalumeca B HUX BUTAMUHbLI 1 MUHEPasbHbIe
BellecTBa.

m Crapaiitech, UToObl JHO NOCY/bl 3aKPbLIBA/IO KAK MOXHO
OonbLUyO Nnolanb KOHHOPKW.

m  CBoeBpeMeHHO nepektovalrite KoHMHOpPKY Ha Bonee
HW3KYIO CTyMNeHb Harpesa.

m Buibupante noaxoasllyto cTyrneHb cnadoro Harpesa.
Mpy CAULIKOM BbICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa
HanpacHoO pPacxoyeTcA MHOIo 3N1eKTPO3HEPInN.

m lcnonb3yinTe octaTouyHOE TEM/I0 BAPOYHOW NaHesu.

Mpu ANUTENBHOM MNPUFOTOBIEHUN MOXHO BbIK/OUaTb
KOHMOPKY y)e 3a 5-10MUHYT 40 UCTeUYEHNA BpeMeH!
NPUroTOBNEHNA.

&) 3HakomcTBO C Nnprbopom

[aHHasa MHCTPYKUMA Mo aKcnayaTaumMm AeicTBuTenbLHa anq
Pas/IMYHbIX BapOUYHbIX NaHenen. Paamepbl BApOUHbIX
naHenewn ykasaHbol B 0630p€e TMNopa3mMepos.

— CrpaHuya 2

MNaHenb ynpaBneHusA

npaBM.ﬂbHaH yTunu3auuna ynakoBKkHu

YTUAnU3npyinTe ynakosky ¢ COBM0AEHNEM NPaBu
9KOJIOrMYECKOn 6e30MacHOCTU.

JaHHbIi NpMBop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM
eBponenckim Hopmam 2012/19/EU ytunnzaumm
SNEKTPUUYECKNX N SNIEKTPOHHbLIX Npnbopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[laHHble HOPMbI ONpPeaenaAtoT AEUCTBYIOWNE Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bo3Bpara u
yTUAM3aLUUn ctapbix NpuOopoB.
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g CTyneHn HarpeBa KOHHOPOK

H/R OcTarouHoe Tenno

Lo OyHKUMA NOAREPXKAHNA B FOPAYEM COCTOAHNM

5L Taitmep

O) [aBHbIA BbIK/TIOUATENb

" 8 Bnoknposka ana 6e30nacHoCTV aeTen
3alunTa npu BuITMpaHNi

5 OYHKUMA NOANEPXKaHNA B ropAYEM COCTOAHMM

10203040 [lnanasoH HacTpOnKK

(0N CEeHCOPHBIIt PexIM xapeHus

© MoaKMoYeHNe 30H

BbITOBO Taiimep

MaHenn ynpasjieHua CO CBeTALMMIUCA Nolocamn Hal CUMBOJIaMMN.

® Taiimep
a5 OyHKLNA CEKyHOOMEDa
MaHenu ynpaBeneHus 663 cBETALMXCA NONOC Haf CUMBOTaMM
-+ BhiGop KOHhOpKK
YKasaHunA

m B 3aBMCMMOCTM OT pexrma Bapo4yHOW naHenm naHenm
ynpaBneHna, KOTOpble MOXHO BbliOpaTh B AaHHOE
BPEMHA, CBETATCA NONYAPKUM WM APKMM CBETOM. Ecnn
KOCHYTbCA WX, COOTBETCTBYIOLWAA DYyHKLUMNA
BbINOMHAETCA.

m [laHenu ynpaenenua onAa (yHKUWIA, KOTOPbIE HENb3A
BbIOPATh B JAHHOE BPEMA, He CBETATCH.

m Cneaute 3a Tem, 4ToObl NAHeNN yNpasieHua Bceraa
Oblnv cyxumun. Bnara MoxeT Bbl3BaTb HapylleHue
byHKUMOHNPOBaHMA.

m He nogHocuTe KacTptonm 6IM3KO K MHAMKaTopam U
JaTumkam. OTO MOXET Bbl3BaTb MEPErPEB SEKTPOHNKM.



KoHdopku

KoH¢opka MoakntoueHue 1 OTKNOYEHUE

(O  OnHOKOHTYpPHAA KOH-
(hopka

©  [ByxKOHTYpHAA KOH-
(hopka

TPeXKOHTYpHaA Ko KochuTecs cumsona (@), nogkniouaetca
(hopka BTOPOIA HArpeBarebHbli KOHTYP

Ewue pa3 kocHuTech cumsona (@), nogksio-
UaeTCA TPETUI HarpeBaTesIbHbIA KOHTYP.

Kochutecs cumsona (©)

MoaKnoueHne KOHMOPKIA: 3aropaeTca COOTBETCTBYHOLLIMIA MHAMKATOP

YKa3aHufa

m  TeMHble YYaCTKM Ha PUCYHKE HakKana KOHPOPKK
obycnosneHbl TexHnyecku. OHU He BANAIOT Ha YHKLNIO
KOHMOPKN.

m PerynupoBka Temnepartypbl KOHPOPKM OCYLLECTBNAETCA
nyTeM BKIKOUYEHMA N BbIKNKOUYEHMA Harpesa. Jaxe npu
camoi OObLION MOLHOCTU HArpeB MOXHO BK/OUUTL U
BbIK/TIOYNTb.

m  [1nA MHOFOKOHTYPHbIX KOHGOPOK Harpes BHYTPEHHNX
HarpeBaTe/IbHbIX KOHTYPOB U HarpeB NoAK/IloUYaeMbIxX
KOHTYPOB MOXHO BK/HOYaTb U BbIK/IKOUYATh B PA3/IMYHOE
BpemA.

6 KoHdOpKM C coeAMHAIOLLMM HarpeBaTeNbHbIM
3NeMeHTOM

C nomoLLbto COEIMHAOLIErO HarpeBaTeslbHoro anemMmeHTa
MOXHO 00beaNHUTbL ABE OTAE/bHbIE KOHPOPKM B OOHY
B0/bLUYIO 30HY Harpesa 1A XXapOBHU.

B HopmanbHOM pexunme o6e 9T KOHPOPKK padoTatoT Kak
00blUHblE OAHOKOHTYPHbIE N ABYXKOHTYPHbIE KOH(DOPKHN.

MoaknoueHne CoeanHAOLLEro HarpeBaTe/IbHoro
aNeMeHTa: OJHOKOHTYPHaA KOH(MOPKa JO/MKHA ObiThb
BbIK/THOUEHa.

1. Bkounte ABYXKOHTYPHYH KOHMOPKY.

2. KocHutech cumsona @. MoaknouaeTcA BHELWHWNA
HarpeBsaTtebHbIi KOHTYP ABYXKOHTYPHOW KOH(OPKHW.
3aropaertca nHAnKaTop.

3. Ewe pas npukocHutecs k cumsony Q). MoaknouaeTca
30Ha HarpeBa /1A XapoBHW. 3aropaeTcA MHAMKaTop.

OTKNtOUEHNE 30HbI HAarpeBa AaAa XapoBHU: ellle pas

npukocHUTeck K cumsony ). ucnneit racHet. 3oHa

Harpesa A1A XXapOBHW BbIK/IOYaETCA.

YKasaHue: [1py NoaKIUEeHUN 30HbI HArpeBa As1A XXapOBHU
BHELWHWI HarpeBaTe/bHbIN KOHTYP ABYXKOHTYPHOM
KOH(MOPKM aBTOMaTUYECKN OTK/OYaETCA.

MHauKaTop ocTaTOYyHOro Tenna

Kaxaaa KoHopKa BApOYHON NaHenn nmeet
ABYXCTYMNeHYaTbll MHAMKATOP OCTAaTOYHOrO Tenna.

Ecnun Ha uHaMKaTope oToBpaxaeTca CUMBOA H, 3TO
03HauaeT, UTo KoHGopKa ewwé ropadan. E€ MOXxHO
MCcrnob30BaTh A1A pasorpesaHma He®oblworo 6ao4a un
pacTanamBaHua WokonaaHon rnasypu. o mepe
OCTbIBaHNA KOH(MOPKMU MHANKALMA U3MEHAETCA Ha . Koraa
KOH(OpKa AOCTATOYHO OCTLIHET, UHAMKATOP MOracHeT.

YnpasneHue ObITOBLIM NPUOOPOM ru

B YnpaeneHue 6bITOBLIM
npuéopom

B naHHOW rnaBe onucbIBaeTCA MNPOLIECC PEry/IMPOBKU
KOHGopoK. CTyneHn Harpesa KOHMOPOK 1 BPEMSA
NPUrOTOBNEHNA ANA pasNnYHbIX ONtoa yKasaHbl B Tadnuue.

BrnroueHue U BbIKNOUEHWE BapoOYHOW NaHenu

BkntoueHne 1 BbIKIIOYEHNE BAPOYHOW NaHe
OCYyLeCTBIAETCA C NOMOLLbKO MMaBHOIO BblK/tOYaTeNA.

BknroueHue

Kochuteck cumsona (D. Paznaetca 3ByKOBOW curHas.
3aropaeTcA cBeTAwanAcA nonoca Haa rnaBHbIM
BbIKtOUaTenem. 3aroparoTca MHAMKATOPb!I NaHenen
yNpaB/AeHNA 1 CTyneHell Harpeea KOHMOPOK L. BapouHan
naHenb rotosa K padorTe.

BbiknroueHue

Mpukacaiitecs k cumsony (D go Tex nop, noka
CBETALLAACA NO0Ca HaA MaBHLIM BbIK/IOYATENEM U
VHOMKATOPbI HE BbIK/MtoUYaTCA. BCe KOHMOPKMN BbIK/OUEHbI.
NHOnkaTop ocTaTouHOro Tenia npoaosixaeT ropeTh 40 Tex
nop, NoKa KOHMOPKN JOCTATOUHO HE OCTbIHYT.

YKasaHuA

m BapouHaA naHesb BbIKIOYAETCA aBTOMATUYECKU, eCN
BCE KOHMOPKM BbIK/OUEHbI A0Nblue 20 CeKkyH.

m HacTpoWiku coxpaHAloTCcA B NaMATU B TEUEHME NepBbIX
4 cekyH nocne BbikNtoYeHusa. Ecnun B TeueHne aToro
BPEMEHN BapoyHana naHesb 6yaeT BK/lOUeHa CHOBa,
BCE MNpeXHne HacTponkn OyayT 3a4eiCcTBOBaHbLI CHOBA.

PerynupoBKa KOH$OPOK

YcTaHoBuTe Tvpeéyemyro CTyNeHb HarpeBa KOHMOPKN B
30HEe HaCTPOWKM.

CtyneHb Harpea KOHPOPKN 1 = MUHMMaNbHaA MOLWHOCTb
CtyneHb Harpesa KOHPOPKN 9 = MakcuMasibHas MOLIHOCTb

KaxxgaA cTyneHb HarpeBa KOHMOPKN MMEET
NpoMexyTouHoe nonoxeHne. OHO BbIBOANTCA Ha
MHauKaTope, Hanpumep, B hopme H.5.
HacTtpoiKa cTyneHu HarpeBa KOH$OPKH
BapouHana naHenb gomkHa ObiTb BKIOYEHA.
1. KocHutech cumBona - 41s BbiOopa KOHMOPKU.

Ha nHankaTtope cTyneHen HarpeBa KOH(POPKN APKO

1
FTOPUT ..

2. YcraHoBuTe Tpedyemyto CTyrneHb Harpea KOHMOPKM B
30HEe HaCTPOWKM.

¢

(N
I
— ) —
I

KoHopka BK/toueHa.
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

VI3MeHeHMe CTyneHn Harpesa KOHPOPKMN:
BbiBepute KOHMOPKY ¥ ycTaHoBUTE TPeByeMyto CTyMNeHb
HarpeBa KOHPOPKN B 30HE HACTPOMKMN.

BbiKntoueHHe KOHGOPKHU

BeiBepute KoHMOopKy. YcTtaHosute O B 30HE HACTPONKU.
MpumepHo yepes 10 cekyHA NoABAAETCA MHAMKaUMA
OCTaTOYHOro Tenna.

YKasaHue: NocneaHAn 3agaHHan KOHPOpPKa ocTaeTcH
BK/IIOUYEHHON. Bbl MOXeETe 3a4aTb KOHMOPKY, He BbiBnpan
ee 3aHOBO.

Tabnuua npUroToBneHuA

MpvBeneHHanA Hke Tabavua CoAepPXUT HECKOMBbKO
NPUMEPOB NPUrOTOBIEHWA.

Bpema npurotoBneHna n CTyneHb HarpeBa KOHMOPKMU
3aBMCUT OT BMAA, BECA N KAYecTBa NpoayKToB. [1oaTomy
BO3MOXHbI OTK/IOHEHMA OT YKa3aHHbIX 3HAUYEHWI.

Y106bl 1OBECTN A0 KUMAYEHUA, UCTIONL3YNTE CTyMNEHb
Harpesa 9.

Mepunoanyeckn nepemelivsaiTe ryctele 6oaa.

CunbHO nomkapvBaemble NPOAYKTbI U NPOAYKTHI, N3
KOTOPbIX NPV NoAXapuBaHWN BblAENAETCA MHOIO BOAbI,
Nlydllie BCero paspesaTb Ha HECKO/bKO HeOOIbLLINX
nopumin.

CoBeTbl MO 9KOHOMWUWN 3HEPTUKU NPU NPUrOTOBAEHUM NULLN
npuBedeHbl B pasaene no OxXpaHe OKpYyXXatoLLen
cpeabl.— CrpaHuya 21

CryneHb cna-  [popomxu-

60ro HarpeBa  TeNIbHOCTb NpU-

roToB/ieHUA Ha

cTyneHu cnab6o-
ro Harpesa,
MUH

PacrannuBaHue

CtyneHb cna-
60ro HarpeBa

Mpopomxu-
TENbHOCTb NPU-
roTOB/IEHUA Ha

cTyneHu cnabo-
ro HarpeBa,
MUH

LLlokonan, wokonagHaa rnasypb 1-1.5 -

CnBoYHOE Macno, Med, XXenatu 1-2 -

PazorpesaHue u noppepxaHue B
ropayem COCTOAHUKN

Pary, rycTon cyn, Hanpumep, yeve-  1-2 -

BUYHBIN
Monoko™* 1525 -
Bapka cocncok B Boge™* 3-4 -

PasmopaxusaHue W pasorpesa-

Hue
LnuHar rny6oKoii 3aMopo3KiA 2535 10-20 mMuH
[ynaww rny6oKoit 3aMopo3Ku 2.5-35 20-30 MuH

JloBeneHne 10 roTOBHOCTH, Bap-
Ka 6e3 KuneHunsa

Kneuku, Gpukanensku 4.555" 20-30 MuH

Prifa 4-5* 10-15 MuH

[pUroToBAEHNE Ha MEANEHHOM
0OrHe 63 KpbILLIKY

*

* %

be3 KpblLLKm
“** Yaule nepeBopayuBante
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benbie coycsl, Hanpumep, coyc 1-2 3-6 MuH
«betiamens»

B36uTble coychl, Hanpumep, «6eap-  3-4 8-12 MuH
HE3», FONNAHACKNIA COYC

Bapka, npurotoBneHue Ha napy,

TylEeHne

Puc (B 1BOAHOM 00beMe BOLbI) 2-3 15-30 MuH
MonouHblid puc 1525 35-45 MuH
KapTodens B MyHaMpe 4-5 25-30 MuH
OtBapHon kapTothenb 4-5 15-25 MuH
3nenna n3 1ecta, MakapoHbl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynel 3.54.5 15-60 MuH
OBoLuy 2.5-35 10-20 MuH
OBoLLy rny6oKoN 3amMOpPO3KU 3.54.5 10-20 mMuH
[puUroToB/IEHNE B CKOPOBAPKE 4-5 -
TyweHue

Pynetsi 4-5 50-60 MuH
TyleHoe MACOo 4-5 60-100 muH
lynaw 2535 50-60 muH
XXapeHue ¢ ManbiM KOJIMYECTBOM

macna**

LLIHnuens B naH1poBke win 6e3 6-7 6-10 MuH
LUH1Lenb ry6oKoii 3aMOpOo3KNA 6-7 8-12 MuH
Kotneta, B NaHnpoBKe nim 6e3 6-7 8-12 MuH
Crelik (TontmHomn 3 cm) 7-8 8-12 MuH
WHuuenu no-rambypreku, hpuka- — 4.5-5.5 30-40 MuH
LIeNbKy (TOMLLMHON 3 CM

['pyaKa nTubl (TOALWWHON 2 cM)™ ™ 56 10-20 MuH
["pyaKa Nkl ry6oKoN 3amo- 56 10-30 MuH
PO3KN™***

Pbi6a v peibHOE dine, 6e3 naHu- 56 8-20 MuH
POBKM

Pbi6a v peiOHOE (h1ne, B NAHMPOBKE  6-7 8-20 MuH
Pbiba 1 pbiOHOE (hune B NaHNpoBke  6-7 8-12 MuH
rNy60KOM 3aMOPO3KIA, HaNpUMEP,

PIGHBIE MAN0UKM

JIaHTYCTUHBI N KPEBETKM 7-8 4-10 MUH
CoTe 13 CBeXMX 0BOLLEN, rprboB 7-8 10-20 MuH
OBOLUW 1 MACO, HApPE3aHHbIe nono-  7.5-8.5 15-20 MuH
CKamu, No-a3narcku

bntoga ana xxapeHna rny6okon 6-7 6-10 MuH
3aMOPO3KK

brnHbl 6-7 HenpepbIBHO
Omner 3.54.5 HENpepbIBHO

*

*k

bes KpbiLLku

“** Yallle nepeBopayuBaiite

MpuUroToBNEHNE Ha MeaNeHHOM
OrHe 0e3 KpbILLKK




CrtyneHb cna-  lMpopomxu-
60ro HarpeBa  TeNILHOCTb NpU-
rOTOB/EHUA Ha

CTyneHu cnabo-
ro Harpesa,
MMWH

Anunmnua-rnasyHsA 56 3-6 MuH

XapeHue Bo ¢putiope (nopuuu
no 150-200 r, HenpepbIBHOE Xa-
peune B 1-2 n pacTutenLHoro
macna**)

MpoayKTbl Fy60KOI 3aMOPO3KH, 89 -
Hanpumep, kaptomens gpu, Kypu-

Hble HareTbl

KpOKeTbl, ry60Koi 3aMOpPO3KL 7-8 -
MAco, HanpuMep, LbINIEHOK Kycoy-  6-7 -
Kamm

Pbi6a, B NaH1POBKE UNiA NUBHOM 56 -
Knape

OBoLLK, rpubbl B NAHUPOBKE WK
MUBHOM KNApe, TEMNypa

Menkas Bbineuka, Hanpumep, nox-  4-5 -
UMKM, MBILKIA, PPYKTEI B MMBHOM
KnAape

[puUroTOBNEHME Ha MEANEHHOM
OrHe 063 KPbILLKK

**

be3 KpbiLLKK
“** Yalle nepesopaumBalite

B) CeHcopHbIN pernm
¥apeHHn

OB03HauYeHHanA CMMBOJIOM &S~ [IBYXKOHTYpHas KOHMopKa
MUMEET CEHCOPHbIN PEXNM XapeHua. Ecnm Bbl Noib3yeTech
KOH(OPKOWN C CEHCOPHBLIM PEXUMOM XXapPEHMA,
Temnepartypy CKOBOPOAbl PErY/IMPYET CEHCOP.

Mpu HACTPOKE CEHCOPHOMO PexXnma xapeHua
aBTOMATMYECKM BKIOYAETCA BHELIHWUIA HarpeBaTe/bHbIii
KOHTYP [IBYXKOHTYPHOW KOH(OPKM.

Baww npevrmMywlecTsa npu xxapeHuu:

m KOH(OpKa HarpesaeTcA TO/bKO Toraa, Korga
HEoOX0ANMO. 3TO BKOHOMUT SN1IEKTPOSHEPIUIO,
B @ Mac/io WK X1P He NeperpeBatoTcA.

YKasaHunA

m Hwukorna He pasorpeBaiite xup 6e3 npucmoTpa.

m CraBbTe CKOBOPOAY Ha cepeanHy KoHdopku. Cneamte
3a TeM, YToObl AMameTp AHa CKOBOPOAbI Oblsi
NoaXoAALLNM.

m He 3akpbiBaiTe CKOBOPOAY KPLILLKOW, MHAaYe cuctema
perynmpoBkn padoTaTb He ByaeT. MOXHO MCMonb30BaTb
CUTO A71A 3aWmnTbl OT OPbLI3T, CUCTEMA PErY/IMPOBKM
Oynet paboTars.

m  VICnonb3yiTe TOMbKO XMP, NOAXOAALLNA ANA XKapeHuA.
Ecnu Bbl XOTUTE MCNONb30BaTL A/1A XXapeHWA CIMBOYHOE
Macno, MaprapuH, HaTypasbHOe O/IMBKOBOE Macso
Knacca 9KcTpa Wan TONIeHOe CBUHOE cano,
yCTaHaBAnBanTe pexnm xapeHua 1 nam 2.

CEeHCOpPHbI PEXNM XapeHuA ru

CKoBOpoOAbl ANA apeHUA B CEHCOPHOM
pexume

[nA >xapeHnsa B CEHCOPHOM pexume BblbupanTte
Hadnexatlyto CKOBOpOAy.

CuctemHan CHKOBOpoO4a B KauecTBe
cneunpuHaanexHoCTu

CkoBopofy, KoTopasa onTUMasibHO NOAXOANT AR XKapPKK B
CEHCOPHOM pexunme xapeHus, Bbl MoxeTe KynuTb B
cneuvanu3vpoBaHHOM MarasuHe S/1eKTPOHUKK U Yepes
www.bosch-eshop.com: HEZ390230

ACCOPTMMEHT 1 BOSMOXHOCTb 3aKada
cneunprHaanexHocTen on-line MoXeT pasamyartsca B
3aBMCUMOCTU OT CTPaHbI.

YKasaHHbIE B MPUIOXKEHNN PEXMUMbI XXapeHa NoaxoaAT
ONA CUCTEMHOM CKOBOPOAbI.

YKazaHue: CEeHCOPHbIN PEXMM XapeHNa MOXHO
MCMO/Ib30BAaTh U C 0BblUHLIMK ckoBopogamu. CHavana
NPOBEPLTE CKOBOPOAbl B PEXMME XapeHua min, a npu
HeoOXoaAMMOCTU N3MeHUTe pexxum. Mpu 6onee MOLIHOM
PEXMME XaPEHNA CKOBOPOAA MOXET NepeKkannTbCA.

Pexumbl HapeHuda

Pexum  Temnepatypa [loaxomAaT anA

XapeHus

1 0YeHb HU3KaA  Hampumep, MPUrOTOBNEHIE U BbINAPUBAHNE
COYCOB, TylLIEHWE 0BOLLIE Oe3 106aBeHuA
BO/Ibl U C 00ABNEHNEM XD, KapeHie
NPOAYKTOB Ha HATypasbHOM 0IMBKOBOM
Macne Knacca aKcTpa, CIMBOYHOM Macne
UK MaprapuHe

2 HW3KaA HanpuUMep, OMETLI, KapEHNe NPOaYKTOB Ha
HaTypasibHOM O/IMBKOBOM Mac/e Knacca
9KCTPA, CIMBOYHOM MAC/IE WK MaprapiHe

3 HW3KadA CPel-  HaNpPUMEP, XKapEHNE PhiObl, TONCTHIX KYCKOB,

HAA TaKuX Kak pyGneHble KOTETbl 1 KoNGACKM

4 CPENHAA BbICO-  HANpUMeEp, NPUrOTOBNEHNE CPENHENPOXa-

KanA PEHHBIX U/IW XOPOLLO NPOXAPEHHBIX CTE-
KOB, XapeHue NpoayKToB ry6oKon
3aMOPO3KI B NAHUPOBKE, TOHKIX KYCKOB,
TaKkuX Kak LHMLENb, 6eCTPOraHoB 1
0BOLLK

5 BbICOKaA HanNpuUMep, XXapeHNe CTENKOB C KPOBbIO,

KapToenbHbIX 0Naaui, NpUroToBneHue
APEHOro kapTohens

HacTpoiiKa ceHCOPHOro peuma HapeHus

Bbibepute B TabanLe pPeXMM xapeHua, NoaXoaALWMA AnA
npuroToBnexHna Balero 6ntoaa. MNocrtaBbTe CKOBOPOAY Ha
KOHGOPKY.

BapouHana naHenb gomkHa ObiTb BKAOYEHA.

Bbibepute KOHDOPKY.
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ru CeHCOpPHbIV PEXNM XapeHua

1. KocHutecb cumBona w@as—. Ha nHamkatope KOHMOPKK
FOPUT &1 1 NOABNAETCA CUMBOS Las—.
Hapn 30HOM HACTPOWVKKN MNOABAAKOTCA BO3MOXHbIE
PEXMMbI XapeHnua 1-5.

1 2 3 4 &

2. BbiBepute B 30HE HACTPONKUK TPEBYEMBbIN PEXUM

»apeHnAa. CEHCOPHBIA PEXMM XapeHnA akTUBU3NPOBAH.

bosblwas ABYXKOHTYpHAA KOH(opKa BKIOYaeTCcA
aBTOMaTn4yecKu.

CUMBON WS~ MUraeT 4o Tex nop noka He Oyaet
JOCTUTHyTa Temnepatypa xapeHua. MNoTom pasgaeTcs
curHan. 3aropaeTcA CUMBOM @S,

3. lMonoxute B CKOBOPOAY CHauana Xup Ons )xapeHus, a
3atemM npoayKTbl.

MepeBopauvBaiite NPOOYKTbI Kak 00bIYHO, UTOOLI OHU HE

npUropeny.

BbikntoyeHue CEHCOPHOro pexxmma apeHuf

KocHuTech cnumBona w@aus—.

Tabnuua ansa yapeHun

B tabnuue ykasaHo, Kakne pexunMbl XapeHusa A8 Kakux
61100 PEKOMEHIYETCA UCMOL30BaTh. Bpemsa xapeHus
MOXXET 3aBW1CETb OT BWUAA, BECa, TOMLUMHLI U KayecTsa
NCXOAHbIX MPOOYKTOB.

YkasaHHble B MPUNOXKEHUN PEXUMbI XKapeHUA NOAXOAAT
[U1A CUCTEMHOI CKOBOPOAbI. [1p1 UCMONb30BAHNKN PYTUX
CKOBOPO/ PEXUMbI XapeHnA MOryT OblTb UHBIMU.

CHauana pasorpenTte nycTyto ckoBopoay. Tonbko nocne
3BYKOBOIO CUrHana nosioxnTe B CKOBOPOAY MPOAYKThI
BMECTE C XMPOM A/1A XXapeHus.

Pexxum ObLiee Bpema Npuro-
XapeHus TOBNEHMUA nocre 3BY-
KOBOrO CUrHana
Msaco
LLIHuens B naHMpoBke nin 6e3 4 6-10 MuH
Hee
Oune 4 6-10 MuH

* Yallle nepeBopaunBante

** BblKnaablBarb B X0/10[HY0 CKOBOPOAY
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Pexxum ObLuee Bpema npuro-
XapeHus  TOBNEHuA nocre 3BY-
KOBOIO CUrHana
Kotnera* 3 10-17 MuH
KopaoH 650 3 15-20 MuH
CTeiikn ¢ KpoBbto (3 cMmTONWW- 5 6-8 MuH
HOW)
CTeiikn cpeHenpoXXapeHHbe 4 8-12 MuH
A XOPOLLIO NPOXAPEHHbIE (TON-
LnHON 3 Cm)
["pyaKka nTnubl (2 CM TONMLWNHOW)* 10-20 MuH
Konbacku, BapeHble Ui chipble™ 8-20 MuH
LHuuenm no-rambypreki (1,5 cm 6-30 MuH
TO/LLMHON)
Oprkanensky (2 o ToawmHon)* 3 10-20 MuH
bedcrporaHos, rmpoc 4 7-12 MUH
MacHol dapiu 4 6-10 MuH
LUnwr 2 5-8 MuH
Pbiba
Pbi0a, xapeHad, Hanpumep, 3 10-20 MuH
(hopenb
PuiGHOE (hune B naHuposke win — 3/4 10-20 MuH
0e3 Hee
Omapel, KPEBETKM 4 4-8 MUH
Bbniopa 13 auy
BAnHbI 4 HEeNpepLIBHO »apnTb
Omnetl 2 3-6 MIH (Ha nopuwio)
Anunnua-rnasyHba 2/4 2-6 MUH
AnyHnua-6onTyHLA 2 4-9 MuH
LLIMappeH No-KoponescKu 3 10-15 muH
[ PEHKM/(paHLYy3CKie TOCTHI 3 4-8 MUH (Ha NopLKto)
KapTodenb
CBapeHHbIil B MyHaMpe 1 3atTeM 5 6-12 MuH
00apeHHbIA KapTodenb
YKapeHsli kaptodens 3 cHiporo 3 15-25 MuH
KapToena
KaptothenbHble onaasu ® 2,5-3,5 MUH (Ha nopumio)
YKapeHblii kKaptodesnb 2 40-45 MnH
['NasnpoBaHHbIiA KapTodesb 4 10-15 MuH
OBowm
YeCHOK / yK maccepoBarth A0 1/2 2-10 MuH
NoMynpo3paYHoCTH
YKapeHslii nyk 3 510 muH
Kabauku LyKkuHW, baknaxansl 3 4-12 MUH
Cnapkuii nepeL, 3eneHan 4-15 MuH
cnapxa
TylweHve oBoLLen ¢ foGasne- 1 10-20 MuH
HreM xupa u 6e3 nobaBneHnAa
BOAbI, HANPUMED, LYKKMHIA, 3eNe-
HbI Cnaakui nepeu
[pubel 4 10-15 muH

* Yalle nepesopaunBarte

** BblknazbliBarb B X0/10[HY0 CKOBOPOAY




Pexum ObLee Bpems npuro-
XapeHua TOBNEHUA mocre 3BY-

KOBOro CUrHana

['NasnpOoBaHHbIE OBOLL 4 6-10 MuH

MponyKTbl rNy60KoiA 3aMopo3-

KU
LLHnuens 4 15-20 MuH
KopaoH 67110 3 10-30 MuH
[pyoKa nmb™ 2 10-30 MuH
KypuHble HareTbl™ 4 10-20 MuH
'mpoc, kebab 4 10-15 MuH
PriGHOE une B naHmposke w3 10-20 MuH
0e3 Hee

PbiGHbIE NanouKm 4 8-12 MuH
Kaptodens hpu 4/5 4-6 M1H
bntona and xxapeHua/osowm ana - 4 8-15 MUH
XapeHuA

BeceHHue pynetl 3 10-30 muH
Kamambep/chip 3 10-15 MuH
Coycbl

TomartHblin COYC C 0BOLLI@MU 1 25-35 MUH
Coyc «beliamens» 1 10-20 MuH
ChIpHbI coyc, Hanpumep, coyc 1 10-20 muH
«['oproHsona»

BbinapreaHue coycos, Hanpu- 1 25-35 MuH
Mep, coyca «bonoHbese», Tomar-

HOro coyca

Cnaakue coychl, Hanpruvep, 1 15-25 MuH
aneNbCUHOBLINA COYC

Mpouee

Kamambep/chip 3 7-10 MuH
Cyxme ratosele 6ntoaa ¢ no6asne- 2 4-6 MUH
HWUeM BO/Ibl, HANPUMED MAKapOH-

HUK™

KpyToHbl 3 6-10 MuH
O6xapka muHaana/dyHayka/ 2 3-7 MWH

CEeMAH MUHUK™™
*Yallle nepeBopaunBate

** BblknafblBaTb B X0N0/HYK CKOBOPO.Y

Bnoknposka ana 6e3onacHoOCTX geTen ru

) Bnokuposka ann
6e3onacHOCTU geTen

DyHKUNA 6IOKMPOBKK AnA 6e30MacHOCTU AeTel
NPenATCTBYeT CaMOCTOATE/IbHOMY BK/IOUEHWIO [ETbMM
BaApPOYHOW NaHesun.

BI‘(HI'O‘-IeHMe U BblKNNKOYeHue 6HOI‘(MpOBI‘(M anAa
6e3onacHOCTH AeTen

Bapquaﬂ naHes b JO/HKHa ObITb BbIK/IOUEHA.

BkntoueHune: BKAOUMTE BApPOYHYHO NaHENb M1aBHbIM
soiktouatenem . MpukocHUTech K cumsony W& n
yaep>uBaiite ero 4 cekyHasl. MiHankatop & roput B
TeueHne 10 cekyHA. BapouHan naHenb 3abnokmposaHa.

BbIK/IOUYEHME: BKIIOUNTE BAPOUHYIO NaHesb FaBHbIM
soiktouatenem . MpukocHUTech K cumsony WM& n
yaepxvBaiite ero 4 cekyHabl. Bnoknposka CHUMaETCA.

ABTOMaTHuecKaa 6NOKMpPOBKa AnA
6esonacHocTu geten

Mpun HaMunmM 3Tol yHKLUUKM BIOKMPOBKA /1A
6e30nacHOCTM AeTelt aBTOMaTUUYECKN aKTUBU3NPYeTCA
Kaxkabll pa3 Npu BbIK/OYEHUN BAPOYHOW NaHenu.

BxnroueHue 1 BbiK/IFOUEHUE

O BK/IKOUYEHUN aBTOMATUYECKON B/IOKMPOBKM /1A
6e3onacHoCTY eTell CM. B rnaBe «basoBble
yCTaHOBKWU».— CTpaHua 29

[€ ®yHKUMKM BpemeHH

MmetoTcAa 3 pasnnyHblie GyHKLMN BPEMEHM.

= ABTOMaATUYECKOE BbIKIOUEHNE KOHMDOPOK
m bBbiToBOM Tanmep
m  CekyHoomep

ABTOMaTUUYECKOE OTKOUYEHUE KOHPOPOK

Bbl MOXeTE yCTaHOBUTL BPEMA NPUIrOTOBAEHUA ANA
BbIOPAHHON KOHMOPKK. MO NCTeUeHUn YyCTaHOBIEHHOMO
BPEMEHW KOHMOPKa aBTOMaTUYECKM BbIKNKOUYAETCA.

HacTtpoiika BpeMeHu NpuroToBneHusa
MNpu 3TOM KOH(OPKa A0/MKHA ObITh BKIKOUEHA.

1. Bbibepute KOHMOPKY.
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ru OYyHKUNN BPEMEHU

2. KocHutech cumsona @©. w Hag cumsonom O u
nHamkatop O BbIBpaHHON KOHMOPKM 3aropaeTca
APKUM CBETOM. Ha nHamkatope Tarimepa nossnaeTcA
Inlul

.
n —
SU0 © 0o
7 8 9 B OO

3. B teuenune cneaytoumx 10 cekyHa ycTaHOBUTE
Tpebyemoe Bpems NPUroToB/IeHMA B 30HE HACTPOMKM.

HaunHaeTca oTcueT BpeMeHu npurotoBneHuna. Ecnu
YCTaHOB/MIEHO BPEMSA NPUroTOBIEHNUA AN1A HECKOSbKUX
KOH(MOPOK, Ha nHaMKaTope Bceraa Oyaet oTodpaXaThea
BpPEeMA NMPUroToBneHua 41A BblOPaHHO KOHHDOPKMU.

CeHCOpPHbIN peXUM HapeHus

MNPy NPUFOTOBEHUN B CEHCOPHOM PEXMME KapeHus
OTCYET YCTAHOB/IEHHOIO BPEMEHW MPUroTOBEHNA
HauMHaeTCA TOMbKO MO AOCTMKEHMUM TemnepaTyph
BbIOPAHHOIO pexuma.

Mo ncreueHuun BpeMeHHU

[10 ncTeueHnn ycTtaHoB/IEHHOTO BPEMEHN KOHMOPKA
BbIK/IOYAETCA. PasfaeTca 3ByKOBOM CUrHan U Ha
nHamkatope Tanmepa 10 cekyHa muraeTt Ui, w Haa
cumsonom O un unankatop © muraioT. NMPUKOCHUTECH K
No6OMy CUMBOAY. VIHAMKALMM racHYT, 3BYKOBO CUrHas
BbIK/IlOUAETCH.

U3meHeHHe unu cﬁpoc BpeMeHU NPpUroToeByeHunA

BbiGepuTe KOHMOPKY M NpuKocHuTeCh K cumsony (.
VamMeHnTe BpeMms NpuUroTOBIEHUA B 30HE HACTPOMKU UM
ycTaHoBUTE Ha LIt

YKasaHuA

m  MOXHO yCTaHOBUTb BpemA Npurotosnennsa oo 99
MUHYT.

m [lo ncteyeHUn nocnegHen MUHYTbl MHAUKALMA BpEMEHMU
nepekaoYaeTca ¢ MUHYT Ha CEeKyHAbI.

ABTOMaTUUYECKUHN Tanumep

C nomMoLblo 3TOM PYHKLIMK MOXHO BbiOpaTb Bpems padoThl
ONA BCex KOHPOPOK. [locne BKNOUEHNA KaXaon KOHMOPKK
HaYyMHaeTCA OTCYUET 3a1aHHOro BpemMeHu. 1o ncteueHmm
YCTaHOB/IEHHOMO BPeMeHW KOHMOopKa aBToMaTNUYeCcKu
BbIK/tOYAETCA.
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O BKJ/IIOUYEHMM aBTOMATMYECKOro TaiMepa CM. B rnaBe
«bagoBble ycTaHoBKU».—> CrpaHuia 29

YKasaHHe: Bbl MOXeTe U3MeHWTb BPEMA NPUTOTOB/IEHNA
AN1A NI0B0M KOHDOPKM UMK BBIKIOUNTL aBTOMATUYECKU
Tanmep:

BbiGepuTe KOHMOPKY 1 MpuKocHuUTech K cumeony (.
VI3MeHUTE BpeMA NPUrOTOBNEHUA B 30HE HACTPOMKM MM
ycTaHoBUTE Ha Lt

BbiTOoBOM Tanmep

Ha 6bITOBOM Talimepe MOXHO yCTaHOBUTL BpeMaA 10 99
MUHYT. OTa yHKUMA HE 3aBUCUT OT APYruX yCTaHOBOK. [1nA
aAKTUBMPOBAHNA BapouHasn naHe b 4o/MKHa ObiTh BKIOYEHA.

YcTaHoBKa 6bIToBOro TaMepa

1. KocHuTechb cumBona . w Haa CUMBOIOM
3aropaeTcA ApKMM CBETOM. Ha nHankaTope Ttanmepa
noABNAETCA LiLJ.

2. B 30HE HaCTpOMKN yCTaHOBUTE HY>KHOE BPEMA.

OTcyeT BpeMeHM HaunHaeTCcAa Yepes HECKObKO CeKyHa.

Mo ucreueHum BPpeMeHH

Mo ncTeueHUn BpemeHn pasaaeTca 3ByKOBO curHan u Ha
nHankatope Tanmepa 10 cekyHa muraet Ui, w Han
CUMBOJIOM & MuraeT. [pUKOCHUTECH K SII0O0MY CUMBOJTY.

MHavkaumn racHyT, SBYKOBOIZ CUrHaJi BbIK/1KOYaETCA.

M3MeHeHHe HAaCTPOMKU BpeMeHH

Bbi6eBpuTe KyXOHHbI! TaliMep ¢ MOMOLLbIO CUMBOA &K
38HOBO YCTAHOBUTE BPEMS.

PyYyHKUUA CeKyHaomepa

CekyHaoMep noKasbiBaeT BpeMd, Npolueliee ¢ MOMeHTa
3anycka QyHKLUUK.

CekyHaomep paboTaeT TOMbKO MNPy BKIKOYEHHON BAPOUHOMN
naHenun. Ecnu BapoyHas naHesb BbIKItOYaETCA,
BbIK/IIOYAETCA U CEKYHIOMED.

CeKyHOoOMep BK/lOUaeTCA npukacaHem K cumeony (. Ha
nHaMKaTope Talimepa NOABNAETCA LIl ¥ HauuHaeTcA
OTCYeT BPeMeHU. B TeueHne nepBoit MUHYTHI
OTOBPAXKAOTCA CEKYHAbI, a MOTOM - MUHYTHI.

CekyHOOMep OCTaHaB/MBAETCA NpUKacaHeM K CUMBONY
(5. Ecnm kocHyTbeA cumBona (1) elle pas, CekyHaomep
Bblk/touaeTcA. VHankaTop Talimepa racHer.



[B) AsTomaTHueckoe
aBapuUUHOE OTKINIOUYEeHUe

Ecnun koHopka padoTaeT B TeyeHne AUTENbHOro
BpeMeHn 6e3 N3MeHeHns yCTaHOBOK, BKtoUaeTcA hyHKUMA
aBTOMaTUYECKOro OrpaHnYyeHnsa BPeMEHMN.

KoHthopka nepecTtaeT HarpeBaTtbcA. Ha nHankatope
KOH(OPKN NOOUEPEHO MUTalOT CUMBON F & 1 MHAVKATOP
ocrartouHoro Ternna H/h.

Mpun NPUKOCHOBEHMM K Nto6GOoN NaHenn ynpasieHus
MHOMKATOP racHeT. [ocne 3Toro MoOXHO 3aHOBO
BbINOJ/IHUTL YCTAHOBKMU.

MOMEHT BK/IOUEHNA YHKUMN OrPaHUYeHna BPEMEHM
3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOW CTyneHn Harpea (4epe3 1-10
yacos).

&} dyHKUMA noanepaHua B
ropsiuem COCTOAHWH

OyHKUMA Noaaep)XKaHNA B ropAYeM COCTOAHUM NPEKPACHO
noaxoanT AnA COXpaHeHrA noaorpeTbiMn roTOBbIX oénon v
nocyabl, a TakxXe anAa pacraryimBaHnAa WokKoada un
CNMBOYHOIO Macna.

BKnroueHne PpyHKUUU NOAAEPHAHUA B
ropAyemMm COCTOAHUU

1. Bblbepute KOHMOPKY.

2. KocHuTeck cumsona USr. Ha nngukatope ctyneHei
Harpesa KOHMOPKM NOABNAETCA L .

OyHKUMA Noaaep»KaHA B rOpAYEM COCTOAHUN BKIKOYEHA.

BbikntoueHue GpyHKUUU NoaaepHaHUa B
ropAyemMm COCTOAHUM

1. Bbibepute KOHMOPKY.
2. KocHuTeck cumBona USr. Ha ungukatope ctyneHei
Harpesa KOH(OPKU NOABNAETCA L.

CDyHKLlI/IFl noaaep>XaHmAa B ropAaYeM COCTOAHUN BbIK/TKOYEHA.

[€3awumTa npu BoITUpaHUK

Ecnun npotrpka naHenu ynpasieHua BbINOMHASTCA Npn
BK/IIOUEHHOW BAPOYHOWN NMaHenn, BO3MOXHO N3MEHEeHNEe
HaCTPOEK.

[na npegoTBpalleHmA 3TOro BapoyHanA naHe b ocHalleHa
yHKUMEN 3almUThl NPY BbITUPaHUN. TTPMKOCHUTECH K
CUMBOJY My, Paspaetcn 3BYKOBOW curHan. Foput
nravkatop M Haa cumsonom MY . MaHens ynpasnexna
6nokupyetca Ha 30 cekyHa. Nocne 3Toro MoXHo
npoTepeTb NaHesb ynpasneHus, He 00ACk N3MeHeHWA
HaCTPOEK.

YHazaHue: OyHKUMA 3aLUMTbl NPU BbITUPAHUU He
pPacnpOoCTpaHAETCA Ha rNaBHbIl BbiKtouaTesb. BapouHyto
naHe /b MOXHO BbIK/TIOUUTb B 1I0O0A MOMEHT.

ABTOMAaTUUECKOE aBapuitHoe OTKJIIOUEHMEe ru

UHauKaTop pacxoaa
3NEeKTPO3HepPrum

3Ta hyHKLUMA NO3BONAET y3HATL CYMMapPHOE KO/IMUYECTBO
3/1IEKTPOIHEPT N, U3PACXOJ0BAHHOE MEX/Y BK/IHOUEHUEM U
BbIK/ItOYEHNEM BApPOUYHON NaHenu.

[Tocne BbIKNOYEHUA BAPOUHOM naHenn Ha aucnnee Ha 10
CeKyH/A NoABNAETCA MHAMKaLUMA pacxoaa B KunoBaTT-vacax,
Hanpumep 1,87kBTu.

TOYHOCTb MHAMKALMM 3aBUCUT, CPEAN NPOYero, OT
Ka4yecTBa HanpAXeHnAa B 3/1EKTPOCETN.

kWh

.8 i

MHavkauma He ropuT. BkaoueHne nHaMkaumm onmcaHo B
rnaee «ba3oBble yCcTaHOBKW».— CTpaHuia 29

| Basosble ycTaHOBKM

Baw npubop nmeeT pasnnyHble 6a3oBble YCTaHOBKU. Bbl
MOXETE U3MEHWTb 3TW YCTAHOBKU Ha Gosiee yaoOHble AnA
BacC.

WHpuka-  OyHkuua
uvA

-

ABTomaTHyeckasa 6noKupoBKa 1A 6e3onacHOCTU neteit

BbikntoueHo™

BkntoyeHo.

Pyl -0 S22 T

PyuHan v aBToMaTnueckad 610K1PoBKa 1A 6e30MacHOCTY
JieTelt BLIKMOYEHDI.

"y

3BYKOBOIA CUTHanN

D] Y]

CurHansl NoATBEPXKAEHNA 1 COOOLLEHUA 00 OLUNOKE BbIKIO-
uUeHsl (CUrHa rNAaBHOTO BLIKMOYATENA OCTAETCA BKIOUEH-
HbIM BCEraa).

BK/1t0UEH TOMBKO CUrHan CooOLLEHMA 00 OLLINOKE.

BK/IHOUEH TONBKO CUrHA/ NOATBEDKAEHNA.

U L

BK/1t0UEHBI CrrHabl NOATBEPXAEHNA U COOOLLEHMA 00
OLIMOKe.

[N}

WHaovkaTop pacxona anekTpo3Heprum (ceteBoe Hamps-
XEHUe MOXHO y3HaTb B MECTHOM NPEANPUATUM 3HEpro-
pOoCHabxeHus).

Harkarop pacxona BoIK/IOYeH™

]

Havkatop pacxoaa npu ceteBom HanpaxeHn 230 B.

NHankatop pacxoaa npu ceteBoM HanpsxeHun 400 B.

] L I Y

NHankarop pacxoma npu ceteBoM HanpaxeHun 220 B.
*ba3oBad ycTtaHoBKa
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ru Ounctka

WHpuka-  OyHkuma

umA
Y NHankatop pacxoaa npu CeTeBOM HanpsxeHun 240 B.
c5 AsTOMaTUYECKMIi TaMep

oo BbiK/0UgHO™

199 Bpems, N0 CTEUEHUN KOTOPOTO KOH(OPKY BBIKTIOYAIOTCA.

ch MpOROMKMTENBHOCTL CUrHaNa UCTeYEHUA BpeMeHH Tail-
mepa

10 cekyHn.”

30 cexyHA

iy !

1 MuHyTA.

MoakntoueHne HarpeBaTesbHbIX AEMEHTOB

BbIK/THOUEHO.

BkntoyeHo.

L ] P B i |

lMocnenHaa HacTpoika Nepen BbIKIOUEHEM KOH(OPKK.

BoccTaHoBneHue 6a30BbIX YyCTaHOBOK

£33

BbikntoueHo™

| S "™

BkntoueHo.

*basoBan ycTaHoOBKa

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTaHOBOK
BapouHana naHenb AomkHa ObiTh BIK/TIOYEHA.

1. BkatounTe BapOUHYO NaHesb.
2. B Teuenne cnenytowmx 10 cekyHa KOCHUTECH CMMBOA
Ha 4 CeKyH[bl.

ca
n

MoABNAETCA CUMBO/ £ { W HA VHOMKATOPE KOHPOPKM
MoABNAETCA LJ.

3. TpukacaiiTecb K CUMBO/Y &, NOKa Ha AUCNAee He
nossuTCA Tpebyeman nHanKauma.
4. YcTaHoBWTe TpedyemMoe 3HaueHne B 30HEe HACTPOMNKMU.

-
Lo
n

U

5. [MpuKoCHUTECH K CUMBOJTY & W yaepxusanTe ero 4
CEeKYH[b!.
HacTtpoiika 3aaencTBoBaHa.
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BbiknroueHue

Y100bl BLINTN N3 BA30BLIX YCTAHOBOK, BLIK/TIOUUTE 1 CHOBA
BK/IIOUNTE BApPOUHYIO MaHe b rMaBHbIM BbIK/lOUaTeNeM.

[} OumncTra

PeKOMeHﬂyeMble UNCTAWLKMe cpeactesa 1 cpenctsa no yxoay
Bbl MOXETE ﬂpl/lOépeCTl/I yepes3 CepPBNCHYIO C}'IY)Kéy nn B
Halwem NHTepHeT-Mara3mnHe.

CTeKnokepaMmuKa

Kaxabllh pas nocne npuroToBfeHa Ny He 3adbiBaliTe
npoTMpPaTh BapoUHyto naHesnb. B npoTnBHom cnyvae
ocTaTku nuwmy ByayT npuroparts.

UncTnte BapoOUHYHO NaHe b TO/IbKO NOCE €€ OXNaxaeHnA.

Vicnonb3yite TONbKO YACTALLME CPEACTBa,
npeaHasHa4yeHHble A1A OUMCTKN CTEKTOKEPAMUKNA.
CobntofaiTe ykasaHua Ha yrnakoBke.

Hvkoraa He ncnonbaynTe:

HepasbaB/eHHble CPeacTBa A/1A MbITbA MOCYIb
cpeacTsa Ana NoCyAOMOEUHbIX MaLlWH

abpasnBHble cpeacTsa

arpeccyBHbLIE YACTALLME CPEeACTBa, B TOM Unic/e Crpel
[1A OUNCTKM YyXOBOK W1 MATHOBLIBOAUTENN

XECTKME ryOKu

OYUCTUTE/IN BLICOKOIO AaB/IEHNA U NapOCTPYHbIE
OYUCTUTENN

CwunbHble 3arpA3HEHNA yylle BCEro yaanatTca C
NMOMOLLBKO CeréKa A7 CTEKNAHHbBIX FIOBerHOCTeVI.
CobnofanTe ykasaHua OT USroTOBUTESA.

CkpeboK A1A CTeKNAHHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO
NPUoBPECTN Yepes3 CEPBUCHYIO CAYXOY WX B HalleM
NHTepHEeT-MarasmnHe.

C nomoLubto cneunanbHbix rydok anAa
CTEK/IOKEPaMUYECKNX MOBEPXHOCTEN Pe3ynbTaT OUUCTKN
OyaeT nyJue.

Pama Bapo4yHOM naHenu

Bo nsbexaHne noBpexaeHnsa pamMbl BAPOUHON naHenm
cobnopaiTe cneayolme ykasaHua:

= McnonbayinTe ANA OUNCTKM TOSIbKO TEMSbLIN Mbl/bHbIN
pacTBop.

m [lepen ynotpebneHnem TwaTesbHo MoliTe ryOku anq
MbITbA NOCYAbI.

m He ncnonb3ynte eakne unu abpasmnBHble YNCTALLNE
cpencTea.

m He ncnonbayite ckpedoK AnA CTeKIAHHBIX
NOBEPXHOCTEN.



Yto genatb B criyyae HemcnpasHOCTU? ru

Ed4T0 nenatb B cnyuae HencnpasHocTU?

YacTo npuymHy HEMCNPABHOCTU JIEFKO YCTPaHUTb. [pexae
UeM BbI3bIBAThb CrieumanncTa CEPBUCHON CyxObl,
BOCMO/Ib3YNTECh YKasaHuaMn B Tabnuue.

OnekTpoHHaA niaTta BapOYHOW NaHenn HaxoamTcA noa
naHenbto ynpasnenusa. 1o pasnnyHbiM NpuYmHam

Temneparypa B 3TON 30HE MOXET CWJ/IbHO MOBbILIATLCA.
NHaukauua
Otcyrcrayer

HeucnpaBHocTb
CO60Vi aneKTponuTaHnA.

YTobbl 5N1eKTpOHHAaA niaTa He neperpesanack, KOHMOPKN
NPV HEOBXOAMMOCTU aBTOMATUUYECKU OTKIIOUAIOTCA.
Whavkauma F2F Y, unn F5 nossnAeTca noouepeaHo ¢
VHAVKALWEN OCTATOUHOro Tenna i unm h.

Cnocob ycTpaHeHus

MpoBepbTe NpeaoxpaHuTent Npuéopa. NpoBepsTe Hanuumue HaNPAXEeHIUa no
OPYTIAM 3M1EKTDOHHBIM NPUGOPaM.

Bce uHaMKaTops MUratoT - Biara uin nocTOPOHHIA NPeAMET Ha naHenu
yNpaBneHuns.

BhiTpuTe NaHenb ynpasneHna Aocyxa unn yoéepute NoCTOPOHHIA NPeameT.

Mopoxaute HekoTopoe BPeMA. MPUKOCHUTECH K I0O0MY 3NIEMEHTY ynpaBne-
HuA. Ecnv miavkauva = 2 ucuesna, To 310 03Hauaer, uTo 3NeKTpoHHaA nnara
N10CTaTOUHO 0CTbINA. MOXHO NPOACMKUT MPUTOTOBNEHNE NNALLK,

FZ Heckonbko KOH(OpOK paBoTtani JoNroe Bpems
NPV BLICOKOI MOLUHOCTI. [NA 3aLLINTI SN1EKTPOH-
HOV NNaTbl OT Neperpesa KoHMOoPKa OTKMIUM-
nace.

cu

HecMoTpA Ha OTKAIOUEHHe KOH(OPKIA 1 MoABAE-
HYe MHOVKALWN ~ & Harpes aNeKTpOHHOI nnatkl
nponomxaetca. Moatomy Bce KOHMOPKM OTKIIO-
UMIMC.

Monoxaute HekoTopoe Bpema. MPUKOCHUTECH K 1000MY 3N1EMEHTY yrpas/e-
HiA. Koraa F 4 1cuesHer, MoXHO NpoaoskuTh NPUrOTOBAIGHUE MULLM.

[ooyepenHo MurarT
F Su crynens Harpesa
KoH(opku. Pasnaetca
3BYKOBOW CUrHAN

MpenynpexaeHne; ropAYan KacTpiona HaxoanuTcA
B 30HE NaHeM ynpasnexua. Yrposa neperpesa
3NIEKTPOHHOW NNaThl.

CHumute KaCTpto/to. qepes KOPOTKOE BPEMA NHANKALWNA HEUCNPABHOCTK rac-
HeT. MOXHO MPOLOMKUTE MPUTOTOB/IEHE MIALLIN.

[OpAYAA KACTPIONIA HAXOAMTCA B 30HE NAHe U
ynpasnexua. [Inda 3atnTbl 3NEKTPOHHON Narhl 0T
neperpesa KOHPOPKA OTK/HOUNNACH.

F 51 3ByKOBOI CUrHan

CumwTe KacTpionio. MonoxavuTe HeKOTOPOE BPEMA. MPUKOCHUTECH K 000
naxenu ynpasnenua. Korga A 5 ucuesHet, MoxkHO Npoao/KuTL NpUroToBne-
HUE N,

FH

KoHchopka Gbifia CAMLIKOM [OMT0 BKAKUEHa 1
OTK/HOUUIACh.

Bbl MOXETE Cpasy CHOBA BK/HOUNTL KOHDOPKY.

& KoHhopki He BKi1toueH [EMOHCTPALMOHHBIA PEXIM

HarpesatoTcs

BbIK/0UMTE IEMOHCTPALIMOHHBIA pexxim: Ha 30 cekyHa oTcoeanHuTe npuoop
OT 3N1EKTPOCETI (BLIBEPHUTE NPEAOXPAHNTENb WK BEIK/IKOUNTE NPEAOXPaHN-
Te/bHbIV BbIK/KOUATe b B 0/10Ke NpenoxpaHnTeneil). B teuermne cneaytolmx 3
MUHYT KOCHUTECH Nt0O0IA NaHenn ynpasneHna. 1eMOHCTPALMOHHBIA PEXIM
BbIK/HOUAETCA.

E-coobwieHre Ha MHAUKaUUK

Ecnun Ha nHankaummn nossuTcA coodlleHne 06 owmndke ¢
OykBol «E», Hanpumep, EO111, BbiktounTe Nnpuoop u
CHOBAa BK/OUUTE €ro.

B ToMm cnyyae, ecnn HeucnpasHOCTb Oblna OAHOKPaTHOMN,
nHavkauma racHet. Ecnn coobueHne ob owndke
NOAB/IAETCA CHOBA, 0OPATUTECh B CEPBUCHYIO CAYXOY 1
[alite TOUHyo MHMopMaLnio 0 coodLieHnn 06 owmnodKe.
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ru Cnyx06a cepsuca

VA Cnyxba cepBuca

Ecnu Baw npnbop HyxgaeTcA B peMOHTe, Halla cepBuUCHas
cnyx0a Bcerga K Bawum ycnyram. Mel Bceraa ctapaemcs
HaliTy noaxoddAllee pelleHne, Yytodsl n3dexatb, B TOM
yncne, HeHYXKHbIX BbI3OBOB CMELNaiucToB.

Homep E 1 Homep FD

Mpwv BbI3OBE creumnanncTa CepBUCHON CyXObl
00A3aTeNbHO YKaxuTe Homep nsnenvsa (Homep E) un
3aBo/ickol Homep (HoMmep FD) npubopa. DupmeHHas
TabnmMuka ¢ HoMepamu HaxoauTca B nacrnopTte npudopa.

[MpyvMKTE BO BHWMaHKWe, YTO BU3UT cneunanmcra
CEPBUCHON CNYXObl ANA YCTPaHEHNUA NOBPEXAeHN,
CBA3AHHbLIX C HEMpPaBW/ILHOW aKcryaTaunen npubéopa, He
ABnAeTcA GecnnaTtHbIM Ja)e BO BpeMa AeNCTBUA rapaHTum.

3afABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTaUUA NPU HenonagKax

KoHTaKTHblEe AaHHble Bcex cTpaH Bbl HangéTte B
NPUNOXEHHOM CMUCKE CEPBUCHbIX LIEHTPOB.

MoNoXNTECh Ha KOMMNETEHTHOCTb U3roToBuTeA. Toraa Bel
MOXeTe ObITb YBEPEHbI, YTO PEMOHT Baluero npudopa
OyaeT NPousBeaEH rPaMoTHLIMU CrieUnanucTaMmmn u ¢
NCMNONbL30BaHNEM (PUPMEHHBIX 3aMacHbIX YaCcTeil.

KoHTponbHble 6ntoaa

Ota Tabnuua coctaenieHa ansa cepTUdUKaLIMOHHOMO
NHCTUTYTA, YTOOLI 0ONErYnTh NPOBEPKY HaLMUX NPUOOPOB.

HaHHble B TabnunLe OCHOBLIBAIOTCA Ha Hallel nocyae
Schulte-Ufer (HaBop KacTptofb AnA MHAYKLUMOHHBIX NAUT U3
4 npeameTtoB HEZ 390042) co cneayrowMmn pasmepamiu:

KoHTponbHble 6ntona

CTyneHb fose-
AeHuA 10 Kune-
HUA

PactannuBaHue Wiokonapa

Pa3sorpeBaHue / noBefieHNe [0 KUNEHMs

KacTtptona ¢ pyykon & 16 cm, 1,2 n, anA
O[HOKOHTYpHanA KoHdhopka & 14,5 cm

Kactptona @ 16 cm, 1,7 1, AnA OJAHOKOHTypHasnA
KOHtopkn @ 14,5 cm

Kactptona @ 22 cwm, 4,2 n, ana KkoHdopkn & 18 nnn
17 cm

CkoBopoaa @ 24 cm, anAa KoHdopkn & 18 nam 17 cm

anFOTOBHEHVIe Ha MeiyIeHHOM
orHe

MponomkutensHocTb (MUH:ceK)  Kpbiwka CTyneHb cnaboro

Harpesa

Kpbiwka

Mocypa: KacTpiona ¢ pyyKoit

LLlokonanHaA rnasypb (HanpuMep, rOPbKMIA LLOKO- -
nap «Dr. Oetker», 150 r) Ha KoH(opke @14,5 cm

Her

PasorpeBaHue W nopaepxaHue B ropAyemM COCTORHWUN YeYeBMYHOMN NOXNEGKM

Mocyna: KacTpona

YeyesuyHasi noxnebka coenacHo DIN
44550

HauankHaa temneparypa 20 °C

Konnuectso: 450 r ana kKoHdopkn @ 14,5 cm

npu6n. 2:00 6e3 nepemeLLBaHNA

Jla 1. [a

Konnuectso: 800 1 ana koH(opku @ 18 cm nam
17 cm

npuon. 2:00 6e3 nepemeLLnBaHnA

Jla 1. [a

UeuesuyHasi noxnebka, Kak KOHCEPBUPOBaHHbIU MPOOyKmM
Hanpumep, ueueBnuHbIi cyn ¢ Konbackamu Erasco:

HauanbHaa Temneparypa 20 °C

Konuuectso: 500 r ana KoHpopkn @ 14,5 cm

npu6n. 2:00 [la 1. la

(nepemetuats npumepHo yepes 1:30)

Konuuectgo: 1000 r ond KoHdopkn @ 18 cm
w17 cm
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npu6n. 2:30 [Jla 1. Na

(nepemeluartb npuMepHo yepes 1:30)



KoHTposbHbIe 6toaa ru

KoHTponbHble 6ntoga PasorpesaHue / nosefieHue [0 KMNeHUA MpurotosneHne Ha MeAIEHHOM
OrHe

CryneHb nose-  [MpopomkutenbHocTb (MMH:ceK)  Kpbiwka CtyneHb cnaboro  Kpbliwka
AeHUA [0 Kune- Harpesa
HUA

Nérkoe kunaueHue coyca belamens
Mocyna: KacTproNiA ¢ PYUKOil
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r macna, 40 r myku, 0,5 1 Monoka g2 npu6n. 5:20 Her 113 Her
(comepxaHue xupa 3,5%) 1 Lwenotka conn anAa
KOHMopKN @ 14,5 cm

1 PacronuTs Macno, nepeme-
LIATh MyKY 1 CO/b 11 OCTABUTL
MYYHYIO MACCUPOBKY Ha 3
MUHYTHI

2 [106aBUTb B MyUHYIO NACCHPOBKY MOMOKO 1,
MOCTOAHHO NepeMeLLBas, JOBECTI [10 KUMEHIA

3 Mocne Toro, Kak coyc Gelua-
Meb 3aKUMUT, OCTABITb €ro eLLe
Ha 2 MUHYTHI Ha CTYMEHY Harpesa
1, NOCTOAHHO NEpEMeLLVBan

Bapka MOnoyHoro puca - NpUroToBneHne Ha MeaneHHOM OrHe Mof KPbILWKOM
Mocyaa: kacTpronA
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 9 npnon. 6:45 Her 2 [a
caxapa, 750 Mn Mo/oKa (coaepxaHine xmnpa HarpeTb MOJI0KO, UT0Gb OHO Hayano
3,5%) n 1 1 conv ana KoHdopkn @ 14,5 cm MOAHAMATLCA. T1EPEKMIOUNTS Ha CTY-

neHb cnaboro Harpesa 1 100aBnTh B
MOJI0KO pUC, Caxap 1 conb

06LLee BpeMA NPUroTOBEHA (BKHO-
yaA A0BefeHe 40 KUMEHWA) 0KOO0

45 MuH
Yepes 10 MuHYT nepemeLuarb
MOJIOYHbIN pUC
Peuent: 250 1 kpyrnosepHoro puca, 120 1 9 npuén. 7:20 Her 2 [a
caxapa, 171 Mo/10Ka (conepxanue xupa 3,5%) HarpeTb MOfIOKO, UT0Gbl OHO HauaNo
11,51 comm Ana KoHhopku @ 18 cm unm 17 cm NOAHMATCA. MePEKIIUUTH Ha CTy-

neHb cnaboro Harpesa 1 106aBnTh B
MOJ10KO puUC, Caxap u CO/b

O6iee BpemA NPUroToBNEHUA (BKLO-
yaA NoBefeHNe 10 KUMEHNA) OKOMO

45 MuH
Yepes 1OVMMHyT nepemeLlatb
MOJIOYHbIA pUC
Bapka MonoyHoro puca - NpuroToBneHne Ha MeQnIeHHOM OrHe 6e3 KpbILKK
locyna: kacTpronA
Temneparypa monoka: 7 °C
Peuent: 190 r kpyrno3epHoro puca, 90 T 9 Mpn6n. 7:30 Her 2 Hert
caxapa, 750 mn Monoka (coaepxatue xvpa [106aBITH B MOMIOKO PUC, Caxap 1 Coflb
3,5%) n 11 conm Ans KoHdopkn @ 14,5 cm W HarpeTb, NOCTOAHHO NEPEMELLMBAA.

Korna MonoKo A0CTUTHET TeMnepa-
Typbl 90 °C, NepeKoumnTb Ha CTyneHb
€n1a6oro Harpesa.

OcTaBuTb cnabo K1netb 0kono 50
MUH
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

KoHTponbHble 6rtoga PasorpesaHue / nosefeHue A0 KMNeHus MpurotosneHne Ha meaeHHOM
OrHe
CtyneHb nose-  MpopomxutenbHocTh (MMH:cek)  Kpbiwka CryneHb cnaboro  Kpbliwka
AeHUA [0 Kune- HarpeBsa
HuA
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 1 9 Mpum. 8:00 Het 2 Het
caxapa, 11 Monoka (cogepxanue xupa 3,5%) [106aBHTb B MOIOKO PHC, Caxap 1 CoNb
11,5 conn AnA KoHhopku @ 18 M un 17 cm 1 HarpeTb, NOCTOAHHO NepeMeLLVBaA.

Koraa Mo/IoKo IOCTUTHET Temnepa-
Typbl 90 °C, NepeKoUmnTb Ha CTyNEHb
cnaboro Harpesa.

Octasutb cnabo Kunetb 0kono 50
MUH

Bapka puca

Mocyna: KacTptond
Temneparypa okl 20 °C

Peuent cornacto DIN 44550:

125 r paHHo3epHoro puca, 300 r Boabl 1 9 npnon. 2:48 [a 2 [la
LenoTka conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm

Peuent cornacHo DIN 44550:

250 1 nnnHHo3epHoro puca, 600 r Boabl 1 9 npnon. 3:15 Na 2. lla
LIeNoTKa CoNu, AnA KOHMOPKM @ 18 cm nan 17
cM

XKapeHue cTeiikoB U3 CBMHOTO (une
Mocyna: ckosopoaa
HauankHaa Temneparypa huneitbix CTeNKOB:
7°C
Konnuectso: 3 uneiHbix cTerka (00Lmi BeC 9 npnon. 2:40 Her 7 Het
npn6n. 300 r, TonwmHa npuon. 1 cm), 15 r noa-

COMHEYHOr0 Maca ana KoHhopku @ 18 cm nan
17 cm

XapeHue 6nuHoB
Mocyna: ckoBopoaa
Peuent cornacHo DIN EN 60350-2

Konnuectso: 55 Mn TecTa Ha 6/I1H ANA KOH- 9 npuén. 2:40 Het 6 wn 6. B 3aBUCUMO- Het
thopkn @ 18 cmunn 17 cm CTI OT CTENEHN Nof-
PYMAHNBAHWA

JKapeHue Bo ¢puTioOpe 3aMOpOXEHHOTo KapTodens ppu
Mocyna: kacTptona

Konuuectso: 1,8 Kr NoACONHEUHOr0 Macna, Ha 9 loka Temneparypa macna He 40CTUr- Her 9 Her
ofHy nopumo; 200 I 3aMOPOXEHHO0 KapTo- HeT 180 °C

(ena dpu (Hanpumep, McCain 123 Frites

Original) ana koHmopkn @ 18 cmunn 17 cm

[Mpn ncnonb3oBaHUn KOHMOPKK & 18 cM C HOMUHabHOM
mMouHocTeto 1500 BT BpemA 3aknunanua ysenmumaeTtcA
npundsn. Ha 20%, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha OJHYy
CTyMneHb.
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hu Rendeltetésszer(i hasznalat

Rendeltetésszeri
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. A
hasznalati és szerelési utmutatodt, valamint a
készulék garanciajegyét Grizze meg a késdbbi
hasznalathoz vagy a késébbi tulajdonos
szamara.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készlléket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugd nélkuli készlléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz
korul valo alkalmazasra készult. A készlléket
kizarolag ételek és italok készitésére
hasznalja. A f6zési folyamatot feligyelni kell. A
rovid ideig tarto f6zési folyamatot
folyamatosan feligyelni kell. A készlléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Ezt a készuléket legfeljebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Ne fedje le a f6zbfellletet. A fedblapok
hasznalata balesetet okozhat, pl.
tulheviulhetnek, meggyulladhatnak vagy
elpattanhatnak.

Ne hasznaljon nem megfeleld véddeszkdzt
vagy gyermekveédd racsot. Ezek hasznalata
balesetet okozhat.

Ezt a készuléket 8 év feletti gyerekek és
csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességd, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukért felelds személy fellgyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a készllékkel
jatszani. A tisztitast és a felhasznaldi
karbantartast nem végezhetik gyerekek,
kivéve ha 8 évnél id6sebbek és felligyelet
mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedijen a
készilék és a csatlakozovezeték kozelébe.

36

Fontos biztonsagi
eloirasok

/\ Figyelmeztetés — Tiizveszély!

= A forrd olaj és a zsir kbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja felugyelet nélkul a forrd
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z6helyet. A langot
ovatosan fojtsa el feddvel, oltokenddvel
vagy hasonléval.

= A f6zbhelyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f&zbéfellletre.
Ne taroljon targyakat a f6z6fellleten.

= A készulék forrd. Ne tartson gyulékony
targyakat vagy sprayt a f6z6felllet alatti
fiokokban.

s A f6z6felllet magatol lekapcsol és utana
mar nem lehet kezelni. KésGbb véletlen(l
bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

s A f6zbhelyek és kornyékik felforrosodnak,
kulonosen a f6z6felllet kerete, ha van.
Soha ne érintse meg a forrd fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

s A f6z8hely f(t, de a kijelzd nem mikadik.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

s A szakszer(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet.Ha a
készllék meghibasodott, huzza ki a haldozati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

= Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

= A hibas készilék aramUtést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza
ki a csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

s Az Uvegkeramiaban keletkezett repedések
vagy toérések aramutést okozhatnak.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.



/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A f6z8edények az edény alja és a f6z6hely
kozott keletkezd folyadék miatt hirtelen
megemelkedhetnek. A f6z8helyet és az edény
aljat mindig tartsa szarazon.

BJ A sériilések okai

Figyelem!

m Az edények és serpeny6k érdes alja megkarcolhatja
az Uvegkeramiat.

m Kerllje az edények Uresen vald melegitését.
Sérilések keletkezhetnek.

m Soha ne tegyen forrd serpeny6t vagy edényt a
kezelbfellletre, a kijelz6terlletre vagy a keretre.
Sérilések keletkezhetnek.

m Ha a fé6z6&fellletre kemény vagy hegyes targy esik, a
f6zbfelllet megsérilhet.

m Az alufdlia vagy a mlianyag edények raolvadnak a
forrd f6z8helyre. Ezért a tlizhelyvedd folia nem
alkalmazhaté az On féz6fellletén.

Attekintés

Az alabbi tablazatban taldlhatok a leggyakoribb
karosodasok:

Intézkedés

Akifutott ételt haladéktalanul
tavolitsa el egy Uvegkaparoval.

Karosodas (0]1¢]
Foltok Kifutott ételek

Alkalmatlan tiszti- Csak tivegkeramiahoz alkalmas

toszerek tisztitoszert hasznaljon.
Karcoldsok So, cukor és Ne hasznalja a fézéfelliletet
homok munka- vagy lerakohelyként.
Az edények és Ellenérizze az edényeket.
serpenyok érdes
alja megkarcol-
hatja az (ivegke-
ramiat.
Elszinez6dések  Alkalmatlan tiszt- Csak livegkeramiahoz alkalmas
toszerek tisztitoszert hasznaljon.
Edény (pl. alumi- Az edényeket és serpenyéket
nium) kidorzsol6-  emelje fel, ha odébb huzza.
dése
Kagylo formdju  Cukor, magas A kifutott ételt haladéktalanul
repedés cukortartalmu tavolitsa el egy livegkaparaval.
étele

A sérilések okai hu

Kérnyezetvédelem

Ebben a fejezetben az energiamegtakaritassal és a
készllék artalmatlanitasaval kapcsolatban talal
informaciokat.

Energiatakarékossagi otletek

m Az edényt mindig fedje le egy megfelel§ méretl
fed6vel. Fedd nélkuli f{6zésnél jelentésen tdbb
energia szlkséges. Az Uvegfeddn at barmikor
megnézheti az ételt anélkll, hogy a feddét felemelné.

m Hasznaljon egyenletes alju edényeket és
serpenyBket. Az egyenetlen alj néveli az
energiafelhasznalast.

m Az edény- és serpenyBalj atmérdjének meg kell
egyeznie a f6z6hely nagysagaval. Kalondsen a tul
kis méretl edenyek f6z8helyen térténd hasznalata
okoz energiaveszteséget. Ugyeljen ra: az
edénygyartok gyakran a felsé edényatmérdt adjak
meg. Ez legtdbbszdr nagyobb, mint az edény aljanak
az atmérgje.

m  Kis mennyiségekhez kis edényt hasznaljon. A nagy,
csak kevés ételt tartalmazo edény sok energiat
igényel.

m Kevés vizzel f6zzdn. Ezzel energiat takarit meg. A
zOldségfélék megtartjak a vitaminokat és asvanyi
anyagokat.

m Az edény mindig a f6z8hely lehetd legnagyobb
fellletét fedje.

m |d6ben kapcsoljon at alacsonyabb f6zési fokozatra.

Valasszon megfelel§ tovabbfézési fokozatot. Tul

magas tovabbfézési fokozattal energiat pazarol.

m Hasznalja a f6z6felllet maradékhdjét. Hosszabb
f6zési id6k esetén a f6z8helyet a f6zési idb lejarta
el6tt mar 5-10 perccel kapcsolja Ki.

Artalmatlanitas kérnyezetbarat médon

A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.
Ez a készilék az elhasznalt villamossagi és

E elektronikai készulékekrél szo6ld 2012/19/EK
iranyelvnek megfelel jeldlést kapott.

mmmm £z aziranyelv a mar nem hasznalt készulékek

visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.
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hu A készlilék megismerése

) A készilék megismerése

A hasznalati utmutatd kilonb6zé f6z6fellletekre
vonatkozik. A f6z6&fellletek méretadatai a
tipusattekintésben talalhatok. — 2. oldal

Kezelofellilet

- gH—- —-HB8 o w 88
DO®s 01 « 2 « 3 « 4 + 5 « 6 7 + 8 + 9 2 O &
e el
D ” Yo

-3 Fozesi fokozatok Féz6hely Hozzakapcsolas és kikapcsolas
H/h Maradékhd O Egykdrds fézohely

Lo Melegen tartdsi funkcio © Kétkords fézéhely  Erintse meg a © szimbolumot

g8 ldozités Haromkoros f6z6-  Erintse meg a ©) szimbdlumot, a 2. f(it6-

hely kér hozzakapcsol

Kezeldfeliiletek a szimbolumok feletti fénysavval Erintse meg Ujra a © szimbdlumot, a 3.
D Fékapcsold f(itkor hozzakapcsol

M 3 Gyerekzar FOzOhely hozzakapcsoldsa: a megfeleld kijelz6 vilagit

Torlési vedelgnj _ Utasitasok
1 Melegen tartsi funkcio m A f6z8hely izzasképén a s6tét részeknek technikai
{eDe3ede Bedllitasi tartomany okuk van. Ezek nem befolyasoljak a f6zéhely
B — mUikddéset.

(Y SUtésérzékeld m A f6z8hely szabdlyozasa a fltés be- és

e = teljesitményen is be- és kikapcsolhat.

Konyhai ora = Tobbkords f6z6helyeknél a belsé fiitskorok fitései
® |d6zités €s a hozzakapcsolasok flitese kiulénb6zé

= : = idépontban kapcsolhat be és ki.

O Stopperora funkcio

8 Féz6helyek hidfiitstesttel
Kezel6feliiletek a szimbdolumok feletti fénysav nélkiil Az ilyen f6z6helyek esetében egy hidf(itétest
4+ Féz6hely-kivdlasztas segitségével dssze tud kapcsolni két kiilon fézéhelyet
egy nagy sUtézonava.

Utasitasok Normal izemmodban mindkét {6z6hely szabalyos

m A f6zéfellilet Gzemallapotatdl figgben az éppen
kivalaszthatd kezelbfellletek félig élesen vagy
élesen vilagitanak. Ha ezeket megérintjik,
végrehajtddik a megfeleld funkcid.

m Az éppen nem kivalaszthatd funkciok kezel&fellletei
nem vilagitanak.

m A kezel6feluleteket mindig tartsa szarazon. A
nedvesség befolyasolhatja a mikodést.

m Ne tegyen edényt a kijelz6k és az érzékelbk
kozelébe. Az elektronika tulmelegedhet.
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egykdrds és kétkords f6z8helyként mikodik.

A hidf(itétest hozzakapcsolasa: az egykoros
f6zBhelynek kikapcsolva kell lennie.

1. Kapcsolja be a ketkords féz6helyet.

2. Erintse meg a © szimbdlumot. A kétkdrds fézéhely
kiilsé flitékdre hozzakapcsol. A kijelz§ vilagit.

3. Erintse meg ismét a © szimbdlumot. A siitézéna
hozzakapcsol. A kijelz6 vilagit.



A sitézéna kikapcsoldsa: érintse meg ismét a ©
szimbolumot. A kijelzd kialszik. A stit6zdéna kikapcsol.

Utasitas: Ha hozzakapcsolja a sttézdénat, a kétkoros
f6z8hely kilsé fit6kore automatikusan kikapcsol.

Maradékhoé-kijelzés

A f6z6felllet minden egyes f6z8helye egy kétfokozatu
maradékhd-kijelzéssel rendelkezik.

Ha a kijelzén megjelenik egy H, a f6z6hely még forrd.
Melegen tarthat pl. egy kis adag ételt vagy
csokoladébevonatot olvaszthat. Ha a f6z6hely tovabb
hdl, a kijelzé h-ra valt. Amikor a f6z6hely elegendéen
lehlilt, a kijelz6 kialszik.

EY A késziilék kezelése

Ebbdl a fejezetbdl megtudhato a f6z6helyek beallitasa.
A tablazatban kilénb6z8 ételekre vonatkozo f6zési
fokozatokat és f6zési id6ket talal.

Féz6feliilet be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletet a f6kapcsoldval lehet be- és kikapcsolni.

Bekapcsolas

Erintse meg a (D szimbdlumot. Egy hangjelzés hallhatd.
A f6kapcsold feletti fénysav vilagit. A kezelbfellletek
kijelz6i és a i fé6zésifokozat-kijelz6k vilagitanak. A
f6zbtelllet Gzemkész.

Kikapcsolas

Erintse meg a O szimbdlumot, amig a fékapcsold feletti
fénysav és a kijelzések ki nem alszanak. Minden
f6z6hely ki van kapcsolva. A maradékhé-kijelzés
mindaddig vilagit, amig valamennyi f6z6hely
megfeleléen ki nem hilt.

Utasitasok

m A féz6felllet automatikusan kikapcsol, ha
valamennyi f6z6hely 20 masodpercnél hosszabb
ideig ki van kapcsolva.

m A beadllitdsokat a készllék a kikapcsolas utani elsé
4 masodpercben tarolja. Ha ez alatt az id6 alatt Ujra
bekapcsolja a f6z6fellletet, a f6z6felllet az addigi
beallitasokkal kezd el (zemelni.

F6z6hely beallitasa

A beadllitasi tartomanyban allithatja be a kivant f6zési
fokozatot.

1-es f6zési fokozat = legkisebb teljesitmény

9-es f6zési fokozat = legnagyobb teljesitmény

Mindegyik f6zési fokozat rendelkezik egy kozbensd
fokozattal is. Ez a kijelz6n pl. igy jelenik meg: H.5.

F6zési fokozat beallitasa
A f6z&felllet legyen bekapcsolva.

A készillék kezelése hu

1. Erintse meg a - szimbdlumot a f6z&hely
kivalasztasahoz.
A f6zésifokozat-kijelz6n élesen vilagit a N

2. Allitsa be a beadllitasi tartomanyban a kivant f6zési
fokozatot.
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A f6z6hely be van kapcsolva.

A f6zési fokozat megvaltoztatasa:
Valassza ki a f6z6helyet, és a beallitasi tartomanyban
allitsa be a kivant f6zési fokozatot.

F6zohely kikapcsolasa

Valassza ki a f6z6helyet. A bedllitasi tartomanyban
allitsa be a 0-t. Kb. 10 masodperc mulva megjelenik a
maradékhd-kijelzés.

Utasitas: Az utoljara kivalasztott f6z6hely aktivalva
marad. A f6z8helyet bedllithatja anélkil, hogy Ujra
kivalasztana.

Fozési tablazat
Az alabbi tablazatban néhany példa talalhato.

A f6zési id6t és a f6zési fokozatot befolyasolja az ételek
fajtaja, sulya és min8sége. Ezért eltérések
lehetségesek.

Forralashoz a 9-es f6zési fokozatot hasznalja.
A s(irin folyds ételeket néhanyszor keverje meg.

Az erBsen piritandd élelmiszereket, vagy az olyanokat,
amelyek a sltés kezdetén sok folyadékot eresztenek,
legjobb tbbb kis adagban sutni.

Az energiatakarékos f6zéshez a Kornyezetvédelem
fejezetben talal tanacsokat.— 37. oldal

Tovabbfozési Tovabbfozés

fokozat idétartama
percben
Olvasztas
Csokoladé, csokolddébevonat 115
Vaj, méz, zselatin 1-2

Melegités és melegen tartas

Egytalétel (pl. lencsef6zelék) 12
Tej** 1525
Virsli melegitése vizben** 34

*

Tovabbfdzés fedd nélkil
“* Fedo nélkul

*** Tobbszor forditsa meg
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hu Siutés-érzékeld

Tovabbfozési Tovabbfozés Tovabbfozési Tovabbfozés
fokozat idétartama fokozat idotartama

percben percben

. ny x Serpeny@ben készitett ételek, 6-7 6-10 perc

Kiolvasztas és melegités mélyhitott
Melyhtott spenot 2.5-35 10-20 perc Palacsinta 67 folyamatosan
Melyh(itott porkolt 2.5-3.5 20-30 perc slisse
Puhdra pérolds, forralas Omlett 3.54.5 ;calxs/ggnatosan
Gombde 4555 20-30 perc TUKOrolEs 56 36 perc
Hal 4-5* 10-15 perc
Fehér sz0szok, pl. besamelmartas  1-2 36 perc Olajban siités (150-200 g ada-

: — ; gonként folyamatosan stisse 1-
Felvert sz6szok, pl. Béarnaise-mdr-  3-4 8-12 perc 21 olajban**)

tas, holland martas

Mélyhatott termékek, pl. haséb- 89

Fozés, g6zolés, parolas burgonya, csirkefalatok

Rizs (Kétszeres vizmennyiséggel)  2-3 15-30 perc Krokett, melyhutott 7-8
Tejberizs 1525 35-45 perc Hus, pl. darabolt csirke 6-7
Héjaban f6tt burgonya 45 25-30 perc Hal, panirozva vagy sortésztaban 56
S0s burgonya 45 15-25 perc Zoldség, gomba panirozva vagy  5-6
Tésztafélek, metélt 6.7 610 perc sOrtésztaban, tempura

Aprosutemeény, pl. fank/berliner ~ 4-5

Egytdlételek, levesek 3.54.5 15-60 perc (tBItOtt fAnK), qyimoles sortészta-
Z0ldségek 2.5-35 10-20 perc ban

Z6ldség, mélyh(itott 3.5-4.5 10-20 perc * Tovabbf6zés fedd nélkil

FOzés kuktaban 4-5 - “* Fedd nélkil

Pérolas * TObbszor forditsa meg

Gongyolt hus 4-5 50-60 perc

Parolt silt 4-5 60-100 perc

Porkolt 2535 50-60 perc Slités-érzékeld
Siités kevés olajban**

. " . i - A ws— szimbolummal megjel6lt kétkoros f6zEhely
Husszelet, natur vagy panirozott 67 6-10 perc siitésérzékeld funkcioval rendelkezik. Ha a 16z6helyet a
Husszelet, melyhditott 6-7 8-12 perc stitésérzékelével mikadteti, a serpenydben 1évé
Karaj, natur vagy pan[rozott*** 0-7 812 perc hémérsékletet egy érzékel§ szabalyozza.

Steak (3 cm vastag) 7-8 8-12 perc A sUtésér;_ékeIé funlgoié beélll’tésakor a kétkdrds
Hamburger, hispogacsa (3cm 4,555 3040 perc fO%Oh?W kulﬁo fut?ko’re auﬂto’matllkusan hozzakapcsol.
vastag)*** Elénybk az On szamara sttésnél:

Szdrnyas mellehtsa (2 cmvas- 56 10-20 perc m A f6z6hely csak akkor fiit, ha szikséges. Ezzel

tag) energiat takarit meg.

Szarnyas mellehtsa, mélyh(- 56 10-30 perc = Az olaj és a zsir nem hevl tul.

fott . — Utasitasok

Hal €s halfilé, natur 56 8-20 perc = Zsirt soha ne forrésitson feliigyelet nélkiil,

Hal és halfilé, panirozott 67 8-20 perc = Allitsa a serpeny6t a féz6hely kozepére. Ugyeljen a
Hal és halfil, panirozott és mély-  6-7 8-12 perc serpenyo aljanak megfelelo atmerdjere.

o . m  Ne tegyen fedét a serpenyére. Fed@vel a szabalyozé
hatott, pl. halrudacskak nem miikédik. Spriccelésvéds szitét hasznalhat, a
Kiralyrak és flirészes garnélarak ~ 7-8 4-10 perc szabalyozd mikodik.

Z6Idség, friss gomba piritasa 7.8 10-20 perc m Csak sutéshez alkalmas zsirt hasznaljon. Vajhoz,

T — — margarinhoz, extra sz(iz olivaolajhoz va
Zngseg, hus csikokban, azsial ~ 7.58.5 1520 perc sertgszsirhoz vélassza az 1. vagy a 2. s%%ési
maddra

fokozatot.
* Tovabbfézés fedd nélkil
“* Fedd nélkil

“** Tobbszor forditsa meg
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Sutésérzékelohoz valé serpenyd

A sitésérzékelbvel vald hasznalathoz megfeleld
serpenyét valasszon.

Gyari serpeny6 kiegészit6 tartozékként

A sutésérzékelBvel valo sitéshez alkalmas serpenyét az
elektromos szakkereskedésekben vagy a
www.bosch-eshop.com oldalon is beszerezheti:
HEZ390230

Orszagonkeént eltér a készlet, illetve hogy online
megrendelheté-e a termék.

Az alabbiakban megadott siitési fokozatok a gyari
serpeny@re vonatkoznak.

Utasitas: A sttés-érzékel§ mas serpenySkkel is
mUikddik. A serpeny8ket el8szor alacsonyabb sitési
fokozattal tesztelje, majd szlikség esetén valtoztasson a
sttési fokozaton. Nagyobb sutési fokozatnal a serpenyd
tulhevilhet.

Sitési fokozatok

Siitési Homérséklet Alkalmas

fokozat
1 nagyonala-  pl. szoszok készitése és redukaldsa, z6ld-
csony Ség paroldsa viz hozzaadasa nélkiil és zsir
hozzaaddsaval, élelmiszerek sitése extra
sz(iz olivaolajjal, vajjal vagy margarinnal
2 alacsony pl. omlettek, élelmiszerek siitése extra
sz(iz olivaolajjal, vajjal vagy margarinnal
3 alacsony - pl. hal stitéséhez és vastag sitnivalohoz,
kozepes Ugymint husgombdchoz és virslihez
4 kozepes - pl. kbzepesen vagy jol atsitott steak suté-
magas séhez, panirozott mélyh(itott termékek-
hez, vékony sitnivaléhoz, dgymint
husszelethez, vékony csikokra vagott hus-
hoz, zOldséghez
5 magas pl. enyhén slt (véres) steak slitéséhez,

krumplilangoshoz, siilt burgonyahoz

Sutésérzékelo beallitasa

Valassza ki a tablazatbdl a megfelel§ siitési fokozatot.
Tegye a serpeny6t a f6z8helyre.

A f6z6felllet legyen bekapcsolva.

Valassza ki a f6z6helyet.

1. Erintse meg a wa— szimbdlumot. A f6z8helykijelzén
vilagit a i jel, és megjelenik a wau— szimbdlum.
A beadllitasi tartomanyban megjelenik az 1-5 siitési
fokozat.

Sutés-érzékeld hu

2. Valassza ki a beallitasi tartomanyban a kivant siitési
fokozatot. A sUtésérzékel§ aktivalodott. A nagy
kétkords f6z8hely automatikusan bekapcsolt.

A v~ szimbdlum a sitési hdmérséklet eléréséig
villog. Ekkor egy hangjelzés hallhatd. A vasr— szimbdlum
vilagit.

3. Tegye a serpeny@be a sutézsirt, azutan pedig az

ételt.
Forgassa meg a szokott médon, hogy oda ne égjen.

Sutésérzékeld kikapcsolasa

Erintse meg a v~ szimbdlumot.

Sutési tablazat

A tablazatbdl megtudhatd, hogy melyik sitési fokozat
melyik ételhez alkalmas. A sitési id6 fligghet az
élelmiszer fajtajatdl, sulyatol, vastagsagatol és
min&ségétdl.

A megadott sitési fokozatok a gyari serpenyére

vonatkoznak. Mas serpeny6knél a sitési fokozatok
eltérhetnek.

El6szor melegitse fel az Ures serpenyét. Csak a
hangjelzés felhangzasakor tegye a serpeny6be az
élelmiszert a sutézsirral.

Siitési fo- Teljes siitési idd a

kozat hangjelzést6l szamit-
va

Hus
Husszelet, natur vagy panirozott 4 6-10 perc
Filé 4 6-10 perc
Karaj* 3 10-17 perc
Cordon bleu* 3 15-20 perc
Enyhén siilt steak (3 cmvastag) 5 6-8 perc
Kdzepesen vagy jo! atsitott 4 8-12 perc
steak (3 cm vastag)
Szarnyas mellehusa (2 cmvas- 3 10-20 perc
tag)”
FGtt vagy nyers virsli* 3 8-20 perc
Hamburger (1,5 cm vastag) B 6-30 perc
Huspogdcsa (2 cm vastag)* 3 10-20 perc
Vékony csikokra vagott hus, 4 7-12 perc

girosz
* Tobbszor forditsa meg

“* A még hideg serpenybbe tegye

41



hu Gyerekzar

Siitési fo- Teljes siitésiid6 a

Siitési fo- Teljes siitésiid6 a
kozat hangjelzést6l szamit-
va

kozat hangjelzést6l szamit-
va
Dardlt his 4 6-10 perc
Szalonna 2 5-8 perc
Hal
Hal stitve, pl. pisztrang 3 10-20 perc
Halfilé natur vagy panirozott 3/4 10-20 perc
Scampi, garnéla 4 4-8 perc
Tojasos ételek
Palacsinta 4 folyamatosan slisse
Omlett 2 3-6 perc (adagonkeént)
Tlkortojas 2/4 2-6 perc
Réntotta 2 4-9 perc
(Csdszarmorzsa 3 10-15 perc
Armer Ritter (bundas kenyér)/ 3 4-8 perc (adagonkeént)
francia piritos
Burgonya
Stlt burgonya héjaban fott bur- 5 6-12 perc
gonyahol
gullt burgonya nyers burgonya- 3 15-25 perc
0
Krumplildngos 5 2,5-3,5 perc (adagon-
ként)

Piritott burgonya 2 40-45 perc
Glasszirozott burgonya 4 10-15 perc
Zoldségek
Fokhagyma/hagyma lvegesre  1/2 2-10 perc
paroldsa
Piritott hagyma 3 5-10 perc
Cukkini, padlizsan 3 4-12 perc
Paprika, z6ld sparga 3 4-15 perc
Z61dség parolasa zsir hozzdada- 1 10-20 perc
sdval és viz hozzdaddsa nélkl,
pl. cukkini, zold paprika
Gomba 4 10-15 perc
Glasszirozott z6ldség 4 6-10 perc
Mélyhiitétt termékek
Husszelet 4 15-20 perc
Cordon bleu 3 10-30 perc
Szarnyas mellehisa* 2 10-30 perc
Csirkefalatok™ 4 10-20 perc
Girosz, kebab 4 10-15 perc
Halfilé, natur vagy panirozott 3 10-20 perc
Halrudacskak 4 8-12 perc
Hasdbburgonya 4/5 4-6 perc

* Tobbszor forditsa meg

** A még hideg serpenyGbe tegye
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Serpenydben készitett ételek/ 4 8-15 perc
serpenyGben készitett zoldség

Tavaszi tekercs 3 10-30 perc
Camembert/sajt 3 10-15 perc
Martasok

Paradicsommartas zéldséggel 1 25-35 perc
Besamelmartds 1 10-20 perc
Sajtszosz, pl. gorgonzolaszosz 1 10-20 perc
Sz6sz0k, pl. bolognai szdsz, 1 25-35 perc
paradicsomszosz redukdldsa

Edes sz6szok, pl. narancsszdsz 1 15-25 perc
Egyebek

Camembert/sajt 3 7-10 perc
Szaraz készételek viz hozzdada- 2 4-6 perc
saval, pl. serpenyds tészta*

Kruton 3 6-10 perc
Mandula/di6félék/fenyémag 2 3-7 perc

piritdsa™*
* Tobbszor forditsa meg

** A még hideg serpenyébe tegye

B Gyerekzar

A gyerekzarral megakadalyozhato, hogy a gyermekek
bekapcsoljak a f6z6fellletet.

Gyerekzar be- és kikapcsolasa

A f6z6lapnak kikapcsolt allapotban kell lennie.

Bekapcsolds: Kapcsolja be a f6z6lapot a O
fékapcsoldval. Erintse meg a 8M szimbdlumot és tartsa
nyomva 4 masodpercig. A § kijelzés 10 masodpercig
vilagit. A f6z6lap le van zarva.

Kikapcsolas: Kapcsolja be a f6z6lapot a O
f6kapcsoldval. Erintse meg a 8M szimbdlumot és tartsa
nyomva 4 masodpercig. A zar kioldott.

Automatikus gyerekzar

Ezzel a funkcidval a gyerekzar mindig automatikusan
aktivaldodik, ha kikapcsolja a f6zéfellletet.

Be- és kikapcsolas

Az automatikus gyerekzar bekapcsolasardl az
Alapbeallitasok fejezetben olvashat.— 44. oldal



id6funkcidk
A készUlék 3 kulonbdzé id6funkcidval rendelkezik:

m A f6z8helynek automatikusan ki kell kapcsolnia
m Konyhai éra
m Stopperéra

A f6z6helynek automatikusan ki kell
kapcsolnia

irjon be egy id6tartamot a hasznalni kivant f6z6helyhez.
Az id6tartam leteltekor a f6z8hely automatikusan
kikapcsol.

Id6tartam beallitasa
A f6z8helynek bekapcsolva kell lennie.

1. Valassza ki a f6z8helyet.

2. Erintse meg a ® szimbdlumot. A w az ® szimbdlum
felett és a kivant f6z6hely © kijelz6je élesen vilagit.
Az id8zitéskijelz6n ez vilagit: O

5.00 © no
78 9 B O 6

3. A kovetkez6 10 masodpercben allitsa be a kivant
id6tartamot a beallitasi tartomanyban.

SBGH -Hgmin
7 8 2 B O O

Az id6tartam lefut. Ha tébb f6z8helyhez is beallitott
idétartamot, mindig a kivalasztott {6z6helyhez tartozé
id6tartam jelenik meg.

Sitésérzékelo

A sUtésérzékeld hasznalatakor a beallitott id6tartam
csak akkor kezdédik, ha a hémérséklet mar elérte a
kivant hémérséklet-tartomanyt.

Az id6tartam letelte utan

Amikor az id8tartam lefutott, a {6z6hely kikapcsol. Egy
hangjelzés hallhatd, és az id8zitéskijelz6n 10
masodpercig villog a 4. A v a ® szimbdlum felett és
a © kijelz6 villog. Erintsen meg egy tetszéleges
szimbolumot. A kijelz8k kialszanak és a hangjelzés
elhallgat.

id6funkciok hu

Idétartam korrigalasa vagy térlése

Vdlassza ki a f6z6helyet, és érintse meg a ©

szimbolumot. A beallitasi tartomanyban modositsa az

idétartamot, vagy allitsa 0-ra.

Utasitasok

m Legfeliebb 99 perces idétartamot allithat be.

m  Amikor az id6tartam utolso perce fut le, az id6zité
kijelz6je percrél masodpercre valt.

Automatikus idozités

Ezzel a funkcidval el6re kivalaszthatja az id6tartamot az
Osszes f6z8hely szamara. Egy-egy f6z8hely minden
egyes bekapcsolasakor lefut az el6re kivalasztott
id&tartam. A f6z6hely az id6 leteltét kdvetben
automatikusan kikapcsol.

Az automatikus id8zités bekapcsolasarol az
Alapbeallitasok fejezetben olvashat.— 44. oldal

Utasitas: Megvaltoztathatja a f6z6helyhez beallitott
idétartamot vagy kikapcsolhatja a f6z8hely automatikus
id6zitését:

Vdlassza ki a f6z6helyet, és érintse meg a ©
szimbolumot. A beallitasi tartomanyban modositsa az
idétartamot, vagy allitsa 0-ra.

Konyhai 6ra

A konyhai éraval legfeljebb 99 perces id6tartamot
allithat be. Ez minden egyéb beallitastol fliiggetlendl
mUkddik. Aktivalashoz a f6zéfellletnek bekapcsolva kell
lennie.

A konyhai 6ra beallitasa

1. Erintse meg a & szimbdlumot. A v a & felett élesen
vildgit. Az id6zitéskijelz6n ez vilagit: O

2. Allitsa be a beallitasi tartomanyban a kivant id6t.

Néhany masodperc mulva az id§ lefut.

Az idétartam letelte utan

Az id6tartam letelte utan hangjelzés hallhato, és az
idézitéskijelz6n 10 mésodpercig villog a J0. A v a
szimbolum 816tt villog. Erintsen meg egy tetszéleges
szimbolumot. A kijelz6k kialszanak és a hangjelzés
elhallgat.

Az id6 korrigalasa

A ¢& szimbdlummal valassza ki a konyhai 6rat, és allitsa
be yjra.
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hu Automatikus biztonsagi kikapcsolas

Stopperora funkcio

A stopperdra funkcié a funkcié aktivalasa ota eltelt id6t
mutatja.

A stopperdra funkcié csak akkor mikddik, ha a
f6z6felllet be van kapcsolva. Ha a f6z6felllet kikapcsol,
akkor a stopperdra funkcio is kikapcsolddik.

A stopperoéra funkcidt a @ szimbdlum megérintésével
kapcsoljuk be. Az id6zitéskijelzén megjelenik a L, és
az idémérés elkezdddik. Az elsé percben a
masodpercek jelennek meg, utana a percek.

A stopperdra funkcidt a @ szimbolum megérintésével
allitiuk le. A (8J szimbdlum ujbdli megérintésével
kikapcsoljuk a stopperdra funkcidt. Az idézitéskijelzd
kialszik.

[B) Automatikus biztonsagi
kikapcsolas

Ha egy f6z6hely hosszu ideig be van kapcsolva anélkl,
hogy a beallitast mddositana, aktivalddik az
automatikus idékorlatozas.

Ez megszakitja a f6z8hely flitését. A f6zBhelykijelzén
felvéltva villog az F és a & és a H/h maradékhé-
kijelzés.

Ha megeérint egy tetszéleges kezelGfellletet, a kijelzd
kialszik. Ujra elvégezheti a beallitast.

Az id6korlatozas aktivaldodasa a beallitott {6zési
fokozathoz igazodik (1-10 dra).

[BlTérlési védelem

Ha letorli a kezel&fellletet, mikdzben a f6z6lap be van
kapcsolva, a beallitdasok megvaltozhatnak.

Ennek elkerllése érdekében a f6z8lap torlési védelem
funkcidval rendelkezik. Erintse meg a W& szimbdlumot.
Egy hangjelzés hallhaté. A M8 szimbolum feletti M
kijelz6 vilagit. A kezel6felllet 30 masodpercig le van
zarva. Letordlheti a kezel6felliletet anélkdl, hogy a
beallitasokat megvaltoztatna.

Utasitas: A f6kapcsolot a torlési védelem funkcid nem
érinti. A f6z6lapot barmikor kikapcsolhatja.

Energiafogyasztas
kijelzése
Ezzel a funkcidval megjelenitheti a f6zéfelllet be- és

kikapcsolasa kozdtti teljes energiafogyasztast.

A kikapcsolast kévetéen 10 masodpercre megjelenik a
fogyasztas kilowattdraban, pl. 1,87 kWh.

A kijelzés pontossaga tobbek kdzott a haldzati
feszlltség mindségétdl fligg.

0o
-J

& Melegen tartasi funkcio

A melegen tartasi funkcié alkalmas csokoladé vagy vaj

megolvasztasara és ételek, edények melegen tartasara.

Melegen tartasi funkcio bekapcsolasa

1. Valassza ki a f6z6helyet.

2. Erintse meg a W szimbdlumot. A fézésifokozat-
kijelz6n vilagit a L a.

A melegen tartasi funkcidé bekapcsolt.

Melegen tartasi funkcio kikapcsolasa

1. Valassza ki a f6z8helyet.

2. Erintse meg a S szimbdlumot. A fézésifokozat-
kijelz6n vilagit a .

A melegen tartasi funkcid kikapcsolt.
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A kijelzés nincs aktivalva. A kijelzés aktivalasanak
modjarol az Alapbeallitasok cimi fejezetben
olvashat.— 44. oldal

Ef Alapbeallitasok

A készlléke kilonb6z6 alapbeallitasokkal rendelkezik.
Ezeket a bedllitasokat a sajat szokasaihoz igazithatja.

Kijelzés  Funkcio

ci Automatikus gyerekzar
N Kikapcsolva.*
/ Bekapcsolva.
c A kézi és az automatikus gyerekzar kikapcsolva.
cc Hangjelzés
I Nyugtazo jel és hibas kezelés jelzése kikapcsolva (a

fokapcsold jelzése mindig megmarad).
| Csak a hibas kezelés jelzése van bekapcsolva.

*Alapbeallitas




Kijelzés Funkcio

- Csak a nyugtazo jel van bekapcsolva.

'

It

3 Nyugtazd jel és hibas kezelés jelzése bekapcsolva.”

c3 Energiafogyasztas kijelzése (A halozati fesziiltséggel
kapcsolatban érdeklédjon aramszolgaltatéjanal.)

[ Fogyasztas kijelzése kikapcsolva.”

i Fogyasztas kijelzése 230 V halozati feszliltség esetén.
c Fogyasztas kijelzése 400 V halozati feszliltség esetén.
5 Fogyasztas kijelzése 220 V halozati feszliltség esetén.
Y Fogyasztas kijelzése 240 V halozati fesziiltség esetén.
c5 Automatikus id6zités
oo Kikapcsolva.®
o159 |détartam, mely utan a fozohelyek kikapcsolnak.
ch Idézités vége hangjelzés id6tartama

! 10 mésodperc.*

c 30 masodperc

3 1 perc.

c A fiitétestek hozzakapcsolasa
I Kikapcsolva.

{ Bekapcsolva.
c Utolsd bedllitas a fézéhely kikapcsolasa el6tt.
co Visszaallitas alapbeallitasra
[ Kikapcsolva.*

! Bekapcsolva.

*Alapbedllitas

Alapbeallitasok megvaltoztatasa
A f6z6fellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

1. Kapcsolja be a f6z6fellletet.
2. A kdvetkezd6 10 masodpercben érintse meg a
szimbolumot és tartsa nyomva 4 masodpercig

Megjelenik a = { jel, a f6z6helykijelzén pedig vilagit a &
szimbodlum.

3. Erintse meg a & szimbdlumot mindaddig, amig meg
nem jelenik a kivant kijelzés.
4. A beallitasi tartomanyban allitsa be a kivant értéket.

Tisztitas hu

-
L0

cS

5. Erintse meg a & szimbdlumot és tartsa nyomva 4
masodpercig.
A bedllitas aktivalodott.

Kikapcsolas

Az alapbeallitasok mddositasahoz a fékapcsoldval
kapcsolja ki a fézbfellletet, majd allitsa be Ujra.

) Tisztitas

Alkalmas tisztito- és apoldszerek a vev@szolgalatnal
vagy a webaruhazunkban kaphatok.

Uvegkeramia

A f6z6felliletet minden f6zés utan tisztitsa meg. igy a
f6zésmaradvanyok nem égnek ra.

Csak akkor tisztitsa a f6z6fellletet, ha az mar lehdilt.

Csak tvegkeramiahoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon.
Ugyelijen a csomagolason talalhatd tisztitasi
utasitasokra.

Soha ne hasznaljon:

higitatlan kézi mosogatoszert

mosogatdgéphez hasznalatos tisztitdszert
suroldszert

agressziv tisztitdszert, mint pl. tlizhelytisztitd sprayt
vagy folteltavolitot

karcolast okozd szivacsot

m  magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitdgépet

Az er8s szennyez8dést legjobban a kereskedelemben
kaphatd Uvegkapardval tavolithatja el. Tartsa be a
gyarté utasitasait.

Az erre alkalmas Uvegkapard az lgyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban szerezhet6 be.

Uvegkeramia tisztitdsara szolgdlé specidlis
szivacsokkal jo tisztitasi eredményt érhet el.

A fozofeliilet kerete

A f6z6felllet keretén bekdvetkezd sérilések elkerllése
érdekében tartsa be a kovetkez§ utasitasokat:

m Csak meleg mosogatdvizet hasznaljon.

m Az Uj szivacsos kenddket hasznalat el6tt alaposan
Oblitse Ki.

m Ne hasznaljon éles eszkdzt vagy suroldszert.

m Ne hasznalja az Gvegkaparot.
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hu Mi a teendd zavar esetén?

EIMi a teendé zavar esetén?

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak
aprésagrol van szoé. Miel6tt hivna az lUgyfélszolgalatot,
kérjuk, vegye figyelembe a tablazatban talalhatd
utmutatasokat.

A f6z6felllet elektronikdja a kezeldfelllet alatt talalhato.
Kil6nb6z8 okokbdl kifolydlag a hémérséklet ezen a
terlleten jelent6sen megemelkedhet.

Hiba

Az aramellatas megszakadt.

Kijelzés
Nincs

Azért, hogy az elektironika nehogy tulheviljon, a
f6z6helyek szikség esetén automatikusan
kikapcsolnak. Az FZ, F4 vagy F5 kijelzés felvaltva
jelenik meg a H vagy A maradékhé-kijelzéssel.

Intézkedés

Ellendrizze a készllék haztartasi biztositékat. Ellendrizze mas elektronikus
készlilékeknél, hogy nem dramkimaraddsrol van-e sz0.

Minden kijelzés villog. A kezeldfellilet nedves vagy egy targy van rajta.

Torolje szarazra a kezeldfel(iletet vagy tavolitsa el a targyat.

FZ Hosszabb ideig, nagy teljesitménnyel hasznalt  Varjon egy ideig. Erintsen meg eqy tetszéleges kezelsfellletet. Ha az 2
tobb féz6helyet. Az elektronika védelme érde-  kialszik, az elektronika megfelelden lehtilt. Folytathatja a f6zést.
kében a f6zohely kikapcsolt.

FH Az F 2 lekapcsolta a f6z6helyet, de az elektro- - Vérjon egy ideig. Erintsen meg egy tetszoleges kezelofellletet. Ha az = 5

nika tovabb melegedett. Emiatt minden f6z6-
hely kikapcsolt.

kialszik, folytathatja a f6zést.

Figyelem: Egy forrd edény van a kezel6felilet
kozelében. Az elektronika tdlmelegedhet.

- Sés a fozési fokozat
felvaltva villog. Egy
hangjelzés hallhato

Tavolitsa el az edényt. A hibakijelzés rdviddel ezutan kialszik. Folytathatja
af6zést.

F S és hangjelzés Eqgy forrd edény van a kezeldfelllet kizelében.  Tavolitsa el az edényt. Vérjon egy ideig. Erintsen meg egy tetszéleges kez-
Az elektronika védelme érdekében a fézhely  eldfelilletet. Ha az = 5 kialszik, folytathatja a f6zést.
kikapcsolt.

FE Af6z6hely tdl sokdig lizemelt és magatol lekap- A féz6helyet azonnal Ujra bekapcsolhatja.
csolt.

o Fézéhelyeknem A bemutatd iizemmad be van kapcsolva

melegednek

Abemutatd izemmod kikapcsoldsa: Vélassza le a késziiléket 30 mdsod-
percre a hdlozatrol (kapcsolja le a hdz biztositékat vagy a védkapcsoldt a
biztositékszekrényben). A kivetkezd 3 percben érintsen meg egy tetszole-
ges kezelGfelliletet. A bemutatd tzemmaod kikapcsol.

E-lizenet a kijelzésekben

Ha a kijelzésekben ,E” betlit tartalmazd hibalzenet
jelenik meg, pl. E0O111, kapcsolja ki a késziiléket, majd
kapcsolja be ujra.

Ha egyszeri zavarrdl volt szd, a kijelzés eltlinik. Ha a
hibalzenet Ujra megjelenik, hivja az tgyfélszolgalatot,
és adja meg a pontos hibalizenetet.
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VA Veviszolgalat

Ha készllékét javitani kell, vev8szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

E-szam (termékszam) és FD-szam (gyartasi
szam)

Ha Ugyfélszolgalatunkhoz fordul, kérjik, adja meg a
készilék E-szamat és FD-szamat. A tipustabla a
szamokkal egyttt a készllék garanciajegyén talalhato.

Tartsa szem el6tt, hogy az lgyfélszolgalati szakember
kiszallasa hibas kezelésbdl fakado zavarok esetén a
garancidlis id8szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt lgyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerelGk végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készilékéhez.



Probaételek hu

Probaételek

Ez a tablazat a mindségellenérzé intézetek részére

készllt a készllékeink tesztelésének megkdnnyitése = Nyeles edény @16 cm, 1,2 L, a 14,5 cm & egykoros

) . f6z6hely

erdekeben. m FG6zG8edény @ 16 cm, 1,7 L, a 14,5 cm & egyko6ros
A tablazat adatai a tartozékként elérhet6 Schulte-Ufer f6z6hely

edényekre vonatkoznak (4 részes indukcios m F6z8edény @ 22 cm,4,2L,a18vagya17cm Jd
edénykészlet HEZ 390042), az alabbi méretekkel: f6z6helyhez

m SiUtéserpenyé @24 cm,a18cm Jvagya17cmd
f6z6helyhez

Probaételek Felfiités /Forralas Tovabbfozés

Forralasi foko-  Id6tartam (perc:masodperc) Fedél Tovabbfdzési foko- Fedél
zat zat

Csokoladé olvasztasa
Edény: nyeles edény

Csokoladébevonat (pl. Dr. Oetker ét, 150 g) a - - - 1. nem
14,5 cm @ f6zdhelyen

Lencsef6zelék melegitése és melegen tartasa
Edény: f6zGedény
Lencsefézelék a DIN 44550 szerint

Kezd6 hémérséklet 20 °C

Mennyiség 450 ga 14,5 cm @ fdz6helyhez 9 kb. 2:00 keverés nélkl igen 1. igen
Mennyiség: 800ga 18cm @vagya 17 cm @ 9 kb. 2:00 keverés nélkil igen 1. igen
f6z6helyhez

Lencsefézelék konzervbdl
pl. Erasco lencseterrin virslivel:

Kezdd hdmérséklet 20 °C
Mennyiség 500 ga 14,5 cm @ fdz6helyhez 9 kb. 2:00 igen 1. igen
(keverés kb. 1:30 elteltével)
Mennyiség: 1000 ga 18 cm @ vagya 17 cm 9 kb. 2:30 igen 1. igen
@ f6z6helyhez (keverés kb. 1:30 elteltével)
Besamelmartas f6zése
Edény: nyeles edény
Tejhémérséklete: 7 °C
Recept: 40 g vaj, 40 g liszt, 0,5 1 tej (3,5% g2 kb. 5:20 nem 113 nem
zsirtartalom) és egy csipet s6 a 14,5 cm @
foz6helyhez

TA vajat megolvasztjuk, hozza-
keverjlik a lisztet és a sot, 6s 3
percet f6zzUk.

2 A rantashoz hozzaadjuk a tejet, és allando
keverés mellett felforraljuk.

3 Miutan a besamelmartés fel-
forrt, tovabbi 2 percig 1-es foko-
zaton f6zziik, kdzben dllandoan
kevergetjik.
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hu Probaételek

Prébaételek Felfiités /Forralas Tovabbfézés

Forralési foko-  Id6tartam (perc:masodperc) Fedél Tovabbf6zési foko- Fedél
zat zat

Tejberizs fozése - tovabbfdzése feddvel
Edény: f6zGedény
Tej homeérseklete: 7 °C

Recept: 190 g kerekszemdi rizs, 90 g cukor, 9 kb. 6:45 nem 2 igen
14,5 cm @ fozbhelyhez kezd el felfutni.Visszakapcsolunk a

tovabbfdzési fokozatra, és a tejhez
adjuk a rizst, a cukrot és a sot.

Ateliesidd (a forralassal egyditt) kb.

45 perc
10 perc utan keverjik meg a
tejberizst.
Recept: 250 g kerekszemlirizs, 120 g cukor, 9 kb. 7:20 nem 2 igen
111ej (3,5% zsfrtartalorp)”és 159s6al8 Atejet addig melegitjiik, amig nem
cm @ vagy a 17 cm @ f6zohelyhez kezd el felfutni Visszakapcsolunk a

tovabbf6zési fokozatra, és a tejhez
adjuk a rizst, a cukrot és a sot.

Ateliesidd (a forraldssal egytitt) kb.

45 perc
10 perc utan keverjik meg a
tejberizst.
Tejberizs f6zése - tovabbfdzése fedd nélkiil
Edény: f6z6edény
Tejhémérséklete: 7 °C
Recept: 190 g kerekszemlirizs, 90 g cukor, 9 kb. 7:30 nem 2 nem
750 mitej (3,5% zsirtartalom) és 1g so a A rizst, cukrot és s6t hozzaadjuk a
14,5 cm @ fozGhelyhez tejhez, és allando keverés mellett
felmelegitjiik. Amikor a tej kb. 90
°C-ra felmelegedett, visszakapcso-
lunk a tovabbf6zési fokozatra.
Kb. 50 percig lassan f6zzilk.
Recept: 250 g kerekszemlirizs, 120 g cukor, 9 kb. 8:00 nem 2 nem
11tej (3,5% zsirtartalom) és 1,59 s6a 18 Arizst, cukrot és sot hozzdadjuk a
cm @ vagy a 17 cm @ fozohelyhez tejhez, és dlland keverés mellett
felmelegitjiik. Amikor a tej kb. 90
°Cra felmelegedett, visszakapcso-
lunk a tovabbfdzési fokozatra.
Kb. 50 percig lassan f6zzilk.
Rizs f6zése
Edény: f6zGedény
Vizhémérséklet 20 °C
Recept a DIN 44550 szerint:
125 g hossziszem(irizs, 300 g viz és egy csi- 9 kb. 2:48 igen 2 igen
pet sd a 14,5 cm @ f6z6helyhez
Recept a DIN 44550 szerint:
250 g hosszuszem(irizs, 600 g viz €s egy csi- 9 kb. 3:15 igen 2. igen
petsda 18 cm @ vagy a 17 cm @ f6z6hely-
hez
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Probaételek

Forralasi foko-
zat

Sertés sz(izérmék siitése

Felfiités /Forralas

Id6tartam (perc:masodperc) Fedél

Probaételek hu

Tovabbfézés

Tovabbfozési foko-
zat

Fedél

Edény: siitdserpenyd

Szlizérmeék kezdd hdmeérséklete: 7 °C

Mennyiség: 3 szlizérme (6sszsuly kb. 300 g, 9 kb. 2:40 nem 7 nem
kb. 1 cm vastag), 15 g napraforgéolaja 18
cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez
Palacsinta siitése
Edény: stitdserpenyd
Recept a DIN EN 60350-2 szerint
Mennyiség: 55 ml tészta palacsintanként a 9 kb. 2:40 nem 6 vagy 6. a kivant nem
18 cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez sttési eredménytdl
fliggden
Mélyhiitétt hasabburgonya siitése
Edény: f6zGedény
Mennyiség: 1,8 kg napraforgaolaj, adagon- 9 Amig az olaj hdmeérseklete eléri a nem 9 nem

ként: 200 g mélyh(it6tt hasdbburgonya (pl.
McCain 123 Frites Original) a 18 cm @ vagy a
17 cm @ f6z6helyhez

180 °C-ot

Ha a 18 cm atmérgji f6z6helyet 1500 W névleges

teljesitménnyel hasznalja, akkor a forralasi id6 kb. 20%-

kal hosszabb lesz és a tovabbfézési fokozat egy
tovabbfézési fokozattal né.
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EYFolosire conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrati atat
instructiunile de utilizare si de montaj, cat si
actele aparatului, pentru o utilizare ulterioara
sau pentru urmatorii proprietari.

Verificati aparatul dupa despachetare. in cazul
unor deteriorari in timpul transportului, nu
conectati aparatul.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

Acest aparat este rezervat in exclusivitate
uzului menajer si domeniului casnic. Utilizai
aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Procesul de
preparare trebuie supravegheat. Un proces de
preparare de scurta durata trebuie
supravegheat fara intrerupere. Utilizati aparatul
numai in spatii inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Nu folositi niciun fel de acoperire pentru plita.
Acestea pot duce la accidente, de ex. datorita
supraincalzirii, aprinderii sau materialelor care
se pot sparge.

Nu folositi dispozitive de protectie neadecvate
sau gratare de protectie pentru copii. Acestea
pot duce la accidente.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitali fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de utilizator
nu vor fi efectuate de catre copii, decat cu
conditia ca acestia sa aiba varsta de peste 8
ani si sa fie supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.

Folosire conform destinatiei ro

ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

= Uleiul si grasimile fierbinti se aprind repede.
Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiul
si grasimile fierbinti. Nu stingeti niciodata un
foc cu apa. Deconectati pozitia de fierbere.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau ceva asemanator.

= Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti. Nu
depozitati niciodata obiecte inflamabile pe
plita. Nu depozitati obiecte pe plita.

= Aparatul se infierbanta. Nu pastrati
niciodata obiecte inflamabile sau doze de
spray in sertarele aflate direct sub plita.

= Plita se deconecteaza automat si nu mai
poate fi operatd. Ea se poate reconecta
accidental mai tarziu. Deconectati siguranta
din tabloul de sigurante. Chemati unitatea
service abilitata.

/\ Avertizare — Pericol de provocare a

arsurilor!

= Pozitiile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingeti
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii la
distanta.

= Pozitia de fierbere incalzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectati
siguranta din tabloul de sigurante. Chemati
unitatea service abilitata.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

= Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de noi,
din unitatea de service abilitata.Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

s Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de curatat
cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

= Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un aparat
defect. Scoateti stecherul din priza sau
intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

= Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service abilitata.
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ro Cauzele avariilor

/\ Avertizare — Pericol de vatamare!

Daca exista lichid intre fundul oalei si pozitia
de fierbere, oalele pot sari brusc. Pastrati
intotdeauna uscate pozitia de fierbere si fundul
oalei.

B Cauzele avariilor

Atentie!

m Bazele aspre ale oalelor si tigailor zgéarie placa
vitroceramica.

m Evitati incalzirea veselei goale. Se pot produce
deteriorari.

= Nu asezali niciodata tigai si oale incinse pe panoul
de comanda, pe panoul de afisaj sau pe cadru. Se
pot produce deteriorari.

m In cazul in care pe plita cad obiecte dure si ascutite,
se pot produce deteriorari.

m Folia de aluminiu sau recipientele din mase plastice
se topesc pe pozitiile de fierbere fierbinti. Hartia de
patiserie nu este adecvata pentru plita
dumneavoastra.

Vedere de ansamblu

In tabelul urmator gasiti cele mai frecvente tipuri de
deteriorari:

Deteriorari Cauza Masura
Pete Preparate revdr-  Indepértati imediat preparatele
sate revarsate, cu o razuitoare pen-
tru geamuri,

Produse de curd  Utilizati numai produse de curd-
tare neadecvate  tat adecvate pentru placa vitro-

ceramica.
Zgarieturi Sare, zahdr si Nu utilizati plita ca suprafata de
nisip lucru sau de depozitare.
Bazele abrazive  Verificati vesela.
ale oalelor si tigdi-
lor zgérie placa
vitroceramica
Decolordri Produse de curd-  Utilizati numai produse de cura-
tare neadecvate  tat adecvate pentru placa vitro-
ceramica.
Frecare cubazele Ridicati oalele si tigdile atunci
oalelor (de ex. cand le deplasati.
aluminiu)
Deformare con-  Zahdr, preparate  Indepértati imediat preparatele
cava cucontinutridicat revarsate, cu o razuitoare pen-
de zahdr tru geamuri.
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Protectia mediului

Tn acest capitol veti gasi informatii despre economisirea
energiei si eliminarea ca deseu a aparatului.

Recomandari pentru economisirea energiei

m  Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit. in
cazul fierberii fara capac, aveti nevoie de mult mai
multd energie. Un capac din sticla permite
vizualizarea fara sa trebuiasca sa ridicati capacul.

m Utilizati oale si tigai cu fundul plat. Oalele care nu au
fundul plat vor mari consumul de energie.

m Diametrul bazei oalei sau tigdii trebuie sa
corespunda dimensiunii pozitiei de fierbere. In
special oalele prea mici pe pozitiile de fierbere duc
la pierderi de energie. Tineti seama: producatorii de
vesela indica adesea diametrul superior al oalei.
Acesta este de obicei mai mare decéat diametrul
fundului oalei.

m Pentru cantitati mici utilizati o oala mica. O oala
mare, umplutd putin, necesitd multa energie.

m Preparati cu apa putind. Acest lucru economiseste
energie. In cazul legumelor, vitaminele si sarurile
minerale se pastreaza.

m Acoperiti intotdeauna cu oala o suprafata cat mai
mare din pozitia de fierbere.

m  Comutati la momentul potrivit pe o treapta inferioara
de fierbere. A

m Alegeli o treapta de fierbere indelungata potrivita. In
cazul unei trepte de fierbere indelungate prea mari
pierdeti energie. R

m Utilizati caldura reziduala a plitei. In cazul timpilor
mai lungi de preparare, deconectati pozitia de
fierbere deja cu 5-10 minute Thainte de finalul duratei
de preparare.

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

F/ Acest aparat este marcat corespunzator
E\ directivei europene 2012/19/CE in privinta

aparatelor electrice si electronice vechi (waste
mmmm clectrical and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare
inapoi, valabila in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.




) Familiarizarea cu aparatul

Instructiunile de utilizare sunt valabile pentru diferite
modele de plite. Dimensiunile plitelor se gasesc in
prezentarea generald a tipurilor. — Pagina 2

Panoul de comanda

Familiarizarea cu aparatul ro

|
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Afisaje

-9 Trepte de preparare termica
H/R Céldura reziduald
Lo Functia de mentinere la cald
88 Temporizator

Suprafetele de comanda cu bara luminoasa de deasupra simbo-

lurilor
® Intrerupatorul principal

M 8 Siguranta pentru copii

Protectia la stergere
sy Functia de mentinere la cald
102030 e Domeniul de setari
(B Sistemul de senzori pentru préjire
© Conectarea zonelor
Ceasul cu alarma de bucétdrie
® Temporizator
©) Functia de cronometru

Suprafetele de comanda fara bara luminoasa de deasupra simbo-

lurilor
-+ Selectie ochi de gatit

Indicatii

m In functie de starea de functionare a plitei,
suprafetele de comanda, care pot fi selectate actual,
se aprind mai mult sau mai putin intens. Daca le
atingeti, se executa functia respectiva.

m Suprafetele de comanda pentru functiile care nu pot
fi selectate actual, nu sunt aprinse.

m Pastrati intotdeauna suprafetele de comanda uscate.
Umiditatea afecteaza functionarea.

= Nu trageti nicio oald in in apropierea afisajelor si
senzorilor. Sistemul electronic se poate incalzi
excesiv.

Ochiuri de gatit

Ochi de gatit Conectare si deconectare
(O Ochide gatit cu un
circuit
© Ochide gatitcudoud  Atingeti simbolul ©
circuite
Pozitia de fierbere cu  Atingeti simbolul ) si se activeazd al 2-
trei circuite lea circuit de incdlzire
Atingeti din nou simbolul @si se acti-
veaza al 3-lea circuit de incalzire
Activarea ochiului de gatit: se aprinde afisajul corespunzator

Indicatii

m Zonele intunecate din zona de incandescenia a
ochiului de gatit apar din cauze tehnice. Acestea nu
influenteaza n niciun fel functionarea ochiului de
gatit.

= Controlul ochiului de gatit se realizeaza prin
conectarea si deconectarea incalzirii. Incalzirea se
poate conecta si deconecta si la puterea cea mai
mare.

m La ochiurile de gatit cu circuite multiple, incalzirea
circuitelor interne de incalzire si incalzirea circuitelor
se pot activa si dezactiva in diferite momente.

8 Zone de gatit cu punte rezistiva

In cazul acestor zone de gétit puteti conecta doud zone
de gatit individuale, printr-o punte rezistiva, la o zona
mare pentru cratite.

In regim normal de functionare, aceste dou& zone de
gatit functioneaza ca zone de gatit normale cu unul si
douad circuite.
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ro Utilizarea aparatului

Conectarea puntii rezistive: Zona de gatit cu un circuit
trebuie sa fie dezactivata.

1. Activali zona de gatit cu doua circuite.

2. Atingeti simbolul ©. Se conecteaza circuitul de
incalzire exterior al zonei de gatit cu doua circuite.
Afisajul se aprinde.

3. Atingeti din nou simbolul @. Se conecteaza zona
pentru cratite. Afisajul se aprinde.

Deconectarea zonei pentru cratite: Atingeti din nou

simbolul @. Afisajul se stinge. Zona pentru cratite va fi

deconectata.

Indicatie: Cand conectati zona pentru cratite, circuitul
de incalzire extern al zonei de gatit cu doua circuite se
deconecteazd automat.

Indicatorul caldurii reziduale

Plita are un indicator de caldura reziduala cu doua
trepte pentru fiecare pozitie de fierbere.

Dacé pe afisaj apare H, pozitia de fierbere este Inca
fierbinte. Puteti de ex. pastra cald un preparat mic sau
topi ciocolata. Dupa ce pozitia de fierbere se mai
réceste, indicatia de pe afisaj se modifica in f. Afisajul
se stinge cand pozitia de fierbere s-a racit complet.

EY Utilizarea aparatului

In acest capitol veti afla cum sa setati ochiurile de gatit.
Vetli gasi in tabel trepte de preparare termica si timpi
de preparare pentru diverse preparate.

Conectarea si deconectarea plitei

Conectarea si deconectarea plitei se efectueaza. cu
intrerupatorul principal.

Pornirea

Atingeti simbolul D. Se emite un semnal sonor. Se
aprinde bara luminoasa de deasupra intrerupatorului
principal. Se aprind afisajele suprafetelor de comanda
si treptelor de preparare termica . Plita este
disponibild pentru functionare.

Oprire

Atingeti simbolul Dpana cand se sting afisajele si bara
luminoasa de deasupra intrerupatorului principal. Toate
ochiurile de gatit sunt deconectate. Indicatorul de
caldura reziduala ramane aprins pana cand ochiurile de
gatit se racesc suficient.

Indicatii

m Plita se deconecteaza automat cand toate ochiurile
de gatit sunt deconectate mai mult de 20 de
secunde.

m Setarile raman memorate primele 4 secunde dupa
deconectare. Daca reconectati plita in acest interval,
va fi pusa in functiune cu setarile anterioare.
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Setarea ochiului de gatit

Setali treapta de preparare termica doritd, In domeniul
de setari.

Treapta de preparare termica 1 = puterea cea mai
redusa

Treapta de preparare 9 = puterea cea mai ridicata

Fiecare treapta de preparare termica are o treapta
intermediara. Aceasta apare pe afisaj, de exemplu, sub
forma 4.5.

Setarea treptei de preparare termica
Plita trebuie sa fie conectata.

1. Atingeti simbolul -~ pentru a selecta ochiul de gatit.
Pe afisajul treptelor de preparare termica lumineaza
intens .4

2. Setali treapta de preparare termica doritd, in
domeniul de setari.

Ochiul de gatit este activat.

Modificarea treptei de preparare termica:
Selectati ochiul de gatit si setali treapta de preparare
termica doritd in domeniul de setari.

Dezactivarea ochiului de gatit

Selectati ochiul de gatit. Setati 0 in domeniul de setari.
Dupa circa 10 secunde apare indicatorul de
temperatura reziduala.

Indicatie: Ultimul ochi de gatit reglat rdméane activat.
Puteti regla ochiul de gatit fara a-l selecta din nou.

Tabel de preparare

In tabelul urmator gasiti cateva exemple.

Timpii de preparare si treptele de preparare termica
depind de tipul, greutatea si calitatea alimentelor. Din
acest motiv, este posibil sa existe diferente.

Pentru preparare ugsoara folositi treapta de preparare
termica 9.

Amestecali din cand in cand preparatele cu sosuri mai
groase.

Alimentele care se prdjesc la temperaturi mari sau din

bine in mai multe portii mici.

Recomandari pentru gatirea cu economie de energie se
gasesc in capitolul Protectia mediului.— Pagina 52



Utilizarea aparatului ro

Treapta de
preparare ter-

Durata de pre-
parare termica
mica indelun- indelungata in
gata minute

Piept de pasdre (grosime de 2cm  5-6 10-20 min
)***

Piept de pasare, congelat™** 5-6 10-30 min.
Peste si file de peste natur 56 8-20 min.
Peste si file de peste pane 6-7 8-20 min.
Peste si file de peste pane sicon-  6-7 8-12 min.
gelat, de exemplu, crochete de

peste

Crevefi si raci 7-8 4-10 min.
Sotarea legumelor, ciupercilor 7-8 10-20 min.
proaspete

Legume, carne tdiatd in forma de  7.5-8.5 15-20 min.
fasii, in stil asiatic

Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10 min.
Clatite 6-7 de durata
Omleta 3.54.5 de durata
Oud ochiuri 5-6 3-6 min.

Préjire in baie de ulei (150-200 g
per portie, prajire de durata in 1-
21 de ulei**)

Produse congelate, de exemplu,  8-9
cartofi prdjiti, crochete de pui

Crochete congelate 7-8

Carne, de ex. bucdti de pui 6-7

Peste pane sauin aluat cubere 56

Legume, ciuperci pane sauinaluat 5-6
cu bere, tempura

Treapta de Durata de pre-
preparare ter- parare termica
mica indelun- indelungata in
gata minute
Topire
Ciocolata, glazura 1-1.5
Unt, miere, gelatind 1-2
incélzire si mentinere la cald
Tocand (de ex. tocand de linte) 1-2
Lapte™* 1525
Incalzirea carnaciorilor Tnapa*™ 34
Decongelare si incalzire
Spanac congelat 2.5-35 10-20 min.
Gulas congelat 2535 20-30 min.
Preparare in lichid sub tempera-
tura de clocotire, fierbere la foc
mic
Galusti, perisoare 4.55.5* 20-30 min.
Peste 4-5* 10-15 min.
Sosuri albe, de ex. sos Béchamel ~ 1-2 3-6 min.
Sosuri batute, de ex. sos Bernaise, 3-4 8-12 min.
s0s Hollandaise
F_ierbere, gatire la aburi, inabu-
sire
Orez (cu cantitate dubld de apd)  2-3 15-30 min.
Orez cu lapte 1525 35-45 min.
Cartofi fierti in coaja 4-5 25-30 min.
Cartofi fieri 4-5 15-25 min.
Paste fdinoase, fidea 6-7* 6-10 min.
Tocand, supe 3.54.5 15-60 min.
Legume 2.5-35 10-20 min.
Legume congelate 3.54.5 10-20 min.
Preparare in oala sub presiune 4-5
Fierbere inabusita
Rulade 4-5 50-60 min.
Fripturd indbusita 4-5 60-100 min.
Gulas 2.5-35 50-60 min
Préjire cu ulei putin**
Snitel natur sau pane 6-7 6-10 min.
Snitel congelat 6-7 8-12 min.
Cotlet natur sau pane™** 6-7 8-12 min.
Friptura (grosime de 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburgeri, chiftele (grosime de  4.5-5.5 30-40 min.

3 Cm)***

* Preparare termicd indelungata
fard capac

“* Fard capac
*** Intoarceti din cand in cand

Produse mici de brutarie/patiserie, 4-5
de exemplu gogosi/berlineze,
fructe in aluat cu bere

*

Preparare termica indelungata
fard capac

** Fard capac
*** Intoarceti din cand in cand
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ro Sistemul de senzori pentru prajire

Bl Sistemul de senzori pentru
prajire

Ochiul de gatit cu doua circuite, marcat cu simbolul
wu—are o functionare comandata de un sistem de
senzori pentru prajire. Daca utilizati ochiul de gatit cu
sistemul de senzori pentru prajire temperatura tigaii
este reglata de un senzor.

La setarea functiei sistemului de senzori de prdjire
comuta automat circuitul extern de incalzire al ochiului
de gatit cu doua circuite.

Avantajul la prajire:

m  Ochiul de gatit incalzeste numai dacéa este necesar.
In acest mod se economiseste energie.
m Uleiul si untura nu se incalzesc excesiv.

Indicatii

m Niciodata sa nu incalzifi untura fara a o
supraveghea.

m Asezali tigaia In mijloc, pe ochiul de gatit. Atentie la
diametrul corespunzétor al fundului tigaii.

= Nu asgezati capacul pe tigaie. In caz contrar,
regulatorul nu functioneaza. In schimb, puteti sa
utilizati o sita de protectie impotriva stropilor si
regulatorul va functiona.

m Folositi numai untura adecvata pentru prajire. Pentru
unt, margarina, ulei extravirgin de masline sau untura
de porc alegetli treapta de prajire 1 sau 2.

Cratita pentru sistemul de senzori pentru
prajire

Alegeti tigaia adecvata pentru utilizare cu sistemul de
senzori pentru prajire.

Cratita adaptata ca accesoriu special

O cratita adecvata in mod optim pentru preparare cu
sisteme de senzori pentru prajire se poate achizitiona si
din comertul specializat in aparatura electrica sau prin
www.bosch-eshop.com: HEZ390230

Disponibilitatea, precum si posibilitatea de comanda on-
line sunt diferite de la tard la tara.

Treptele de prajire indicate mai jos sunt corelate pentru
cratita adaptata.

Indicatie: Sistemul de senzori pentru préjire poate
functiona si cu cratitele existente. Testali cratita mai intai
cu trepte de prdjire mai scazute si, daca este cazul,
modificati treapta de prdjire. La trepte de prdjire mai
ridicate, cratita se poate supraincalzi.
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Treptele de prajire

Treapta Temperatura Potrivita pentru
de praji-

re

1 foarte scdzutd de exemplu, pentru pregatirea si ingrosa-
rea sosurilor, fierberea inabusitd a legu-
melor fard adaos de apa si cu adaos de
unturd, prdjirea alimentelor in ulei extravir-
gin de masline, unt sau margarina

2 scazuta de exemplu, omlete, prdjirea alimentelor
in ulei extravirgin de masline, unt sau mar-

garind

3 scazutd medie de exemplu, pentru prajirea pestelui, a
preparatelor destinate prajirii de tipul chif-
telelor si carnaciorilor

4 medieinaltda  de exemplu, pentru prajirea fripturilor
obisnuite sau bine patrunse, produselor
pane congelate, preparatelor subtiri de

tipul snitelelor, ragout-ului, legumelor

5 inalta de exemplu, pentru prdjirea fripturilor (in
sange) , crochete de cartofi si cartofi pra-

it

Setarea sistemului de senzori pentru prajire

Selectati din tabel treapta de prajire potrivita. Asezali
tigaia pe pozitia de fierbere.

Plita trebuie sa fie conectata.

Selectati zona de gatit.

1. Atingeti simbolul was—. Pe afisajul ochiurilor de gatit

se aprinde o si apare simbolul wws—.
In domeniul de setéri apar treptele de préjire 1-5.

74
£3

1 2 3 4 5

2. Selectati treapta de prajire doritd din domeniul de
setari. Sistemul de senzori pentru prajire este activat.
Ochiul de gatit mare cu doua circuite este conectat
automat.

Simbolul was— lumineaza intermitent pana se atinge
temperatura de prgjire. Atunci se aude un semnal
sonor. Se aprinde simbolul v,



3. Introduceti grasimea pentru prajit si ulterior
_alimentele in tigaie.
Intoarceti ca de obicei pentru a nu se arde nimic.

Deconectarea sistemului de senzori pentru
prajire

Atingeti simbolul w=sr—.

Tabel pentru prajire

Tabelul indica treapta de prajire adecvata pentru un
anumit preparat. Timpul de préjire poate sa depinda de
felul, greutatea, grosimea si calitatea alimentelor.
Treptele de prdjire indicate sunt adaptate pentru tigaia
speciala. La alte tigai, treptele de prajire pot sa difere.
Mai intai incalzifi tigaia goala. Adaugati in tigaie
alimentele cu untura pentru prajit numai atunci cand se
emite semnalul sonor.

Treapta  Timpul total de prajire
de prajire incepand de la sem-

Sistemul de senzori pentru prajire ro

Treapta  Timpul total de prajire

de prajire incepand de la sem-

nalul sonor
Carne
Snitel natur sau pane 4 6-10 min
File 4 6-10 min
Cotlet* 3 10-17 min
Cordon bleu* 3 15-20 min
Fripturiin sange (grosime 3cm) 5 6-8 min
Fripturi preparate mediusau 4 8-12 min
patrunse (3 cm grosime)
Piept de pasare (grosime 3 10-20 min
2cm)*
Carndciori fierfi sau cruzi* 3 8-20 min
Hamburgeri (1,5 cm grosime) 3 6-30 min
Chiftele (2 cm grosime)* 3 10-20 min
Carne taiata fasii, Gyros 4 7-12 min
Carne tocatéd 4 6-10 min
Slanina 2 5-8 min
Peste
Peste prdjit, de exemplu pastrav 3 10-20 min
File de peste natur sau pane 3/4 10-20 min
Langustine, creveti 4 4-8 min
Preparate pe baza de oua
Clatite 4 prdjire continud
Omlete 2 3-6 min (per portie)
Ochiuri 2/4 2-6 min
Oua jumari 2 4-9 min
Cl&tite austriece Kaisersch- 3 10-15min
marrn
Frigdnele / paine prdjita 3 4-8 min (per portie)

* Intoarceti din cand in cand

** Adaugati in tigaia rece

nalul sonor
Cartofi
Cartofi prajiti din cartofi fiertiin 5 6-12 min
coajd
Cartofi prdjiti din cartofi cruzi 3 15-25 min
Clatite din cartofi 5 2,5-3,5 min (per portie)
Turta de cartofi Rosti 2 40-45 min
Cartofi glazurafi 4 10-15min
Legume
Cdlirea usturoiului / cepei pana  1/2 2-10 min
la 0 consistentd sticloasa
Ceapa prdjita 3 5-10 min
Dovlecei, vinete 3 4-12 min
Ardei, sparanghel verde 3 4-15min
Fierbereaindbusitd a leqgume- 1 10-20 min
lor cu adaos de unturd si fara
adaos de apa, de exemplu pre-
pararea dpvleceilor, ardeilor
grasi verzi
Ciuperci 4 10-15 min
Legume glazurate 4 6-10 min
Produse congelate
Snitel 4 15-20 min
Cordon bleu 3 10-30 min
Piept de pasare* 2 10-30 min
Crochete de pui* 4 10-20 min
Gyros, kebab 4 10-15min
File de peste, natur sau pane 3 10-20 min
Crochete din peste 4 8-12 min
Cartofi prdjiti 4/5 4-6 min
Preparate latigaie / legume la 4 8-15min
tigaie
Pachetele de primavara 3 10-30 min
Camembert / cascaval 3 10-15min
Sosuri
Sos de rosii cu legume 1 25-35 min
Sos Béchamel 1 10-20 min
Sos de branzd, de ex. sos Gor- 1 10-20 min
gonzola
Ingrosarea sosurilor, de ex. sos 1 25-35min
bolognez, sos de rosii
Sosuri dulci, de ex. sos de por- 1 15-25 min

tocale
* Intoarceti din cand in cand

** Addugati in tigaia rece
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ro Sistemul de siguran{a impotriva accesului copiilor

Treapta  Timpul total de prajire
de prajire incepand de la sem-
nalul sonor

Altele

Camembert / cascaval 3 7-10 min

Preparate gatite, uscate, cu 2 4-6 min

adaos de apa de ex. paste pre-

parate*

Crutoane 3 6-10 min

Prdjirea migdalelor / nucilor / 2 3-7min

samburilor de pin**
* Intoarceti din cand in cand

“* Adaugati in tigaia rece

Bl Sistemul de siguranta
impotriva accesului
copiilor

Cu ajutorul sistemului de sigurantad Tmpotriva accesului
copiilor, impiedicali conectarea plitei de catre copii.

Pornirea si oprirea sigurantei pentru copii
Plita trebuie sa fie deconectata.

Conectarea: conectali plita de la intrerupatorul principal
@. Atingeti simbolul WM& timp de 4 secunde. Afisajul 8
se aprinde timp de 10 secunde. Plita este blocata.
Deconectarea: conectati plita de la intrerupatorul
principal (D. Atingeti simbolul M8 timp de 4 secunde.
Plita este deblocata.

Sistem automat de siguranta impotriva
accesului copiilor
Cu aceasta functie, sistemul de siguranta impotriva

accesului copiilor este activat automat intotdeauna
cand opriti plita.

Pornirea si oprirea

In capitolul Setdrile de bazi puteti citi cum sa porniii
sistemul automat de siguranta Tmpotriva accesului
copiilor.— Pagina 60
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[€) Functii de timp

J
Exista 3 functii de timp diferite:

m Un ochi de gatit trebuie sa se deconecteze automat
m Ceasul cu alarma de bucatarie
m Cronometru

O pozitie de fierbere trebuie sa se
deconecteze automat
Introduceti durata pentru pozitia de fierbere dorita.

Pozitia de fierbere se deconecteaza automat dupa
expirarea duratei de preparare reglate.

Reglarea duratei de preparare
Ochiul de gatit trebuie sa fie activat.

1. Selectali ochiul de gatit.

2. Atingeti simbolul ®. w de deasupra simbolului © si
afisajul ® ochiului de gétit dorit lumineaza intens. Pe
afisajul temporizatorului lumineaza Ot

1 —
5.00 ® o
7 8 9 R O G

3. In urmatoarele 10 secunde, reglati durata de
preparare doritd in domeniul de setari.

=) 19 i
7 8 9 B2 0O &

Durata este cronometrata. Daca ali reglat cate o durata
de preparare pentru mai multe ochiuri de gatit, va fi
afisata intotdeauna durata de preparare pentru ochiul
de gatit selectat.

Sistemul de senzori pentru prajire

Daca gatiti cu sistemul de senzori pentru prajire, durata
de preparare setata porneste abia dupa ce a fost
atinsd temperatura pentru zona selectata.

Dupa expirarea timpului

La expirarea duratei de preparare, ochiul de gatit se
deconecteaza. Se emite un semnal sonor si pe afisajul
temporizatorului se aprinde intermitent {ii pentru 10
secunde. ¥ de deasupra simbolului © si afisajul © se
aprinde intermitent. Atingeti un simbol oarecare.
Afisajele se sting, iar semnalul sonor inceteaza.



Corectarea sau stergerea duratei de preparare

Selectati ochiul de gatit si atingeti simbolul ©. Tn

q?_meniul de setari modificati durata sau pozitionati pe

i

Indicatii

m Puteli regla o durata de preparare de pana la 99 de
minute.

m Cand se termina ultimul minut dintr-o perioada de
timp, afisajului temporizatorului se schimba din
minute in secunde.

Temporizatorul automat

Cu aceasta functie puteti sd preselectati o durata de
preparare pentru toate ochiurile de gatit. Dupa fiecare
conectare a unui ochi de gétit, va incepe
decrementarea duratei de preparare preselectate.
Ochiul de gatit se deconecteaza automat dupa
expirarea duratei de preparare reglate.

Din capitolul Setarile de baza aflati modul de pornire a
temporizatorului automat.— Pagina 60

Indicatie: Puteti s& modificati durata de preparare
pentru un ochi de gatit sau puteti sa deconectati
temporizatorul automat pentru ochiul de gatit: A
Selectati ochiul de gatit si atingeti simbolul ©. Tn
domeniul de setari modificati durata sau pozitionati pe

[xlnl
.

Ceasul cu alarma de bucatarie

Cu ajutorul ceasului cu alarma de bucéatarie puteti regla
durate de timp de péna la 99 de minute. El este
independent de toate celelalte setari. Pentru activare,
plita trebuie sa fie conectata.

Setarea ceasului cu alarma de bucatarie

1. Atingeti simbolul &. v de deasupra simbolului & se
aprinde intens. Pe afisajul temporizatorului
lumineazd DiJ.

2. Setati timpul dorit in domeniul de setari.

Dupa cateva secunde incepe decrementarea timpului.

Dupa expirarea timpului

Dupa expirarea timpului veli auzi un semnal si afisajul
se va aprinde intermitent Litimp de 10 secunde. ¥ de
deasupra simbolului & se aprinde intermitent. Atingeti
un simbol oarecare. Afisajele se sting, iar semnalul

sonor nceteaza.

Corectarea timpului

Selectati ceasul de bucatarie cu simbolul gsi setati din
nou.

Functia de cronometru

Functia de cronometru indica timpul scurs de la
activarea functiei.

Functia de cronometru poate rula numai daca este
activata plita. Daca se deconecteaza plita, se
dezactiveaza si functia de cronometru.

Deconectarea automata de siguranta ro

Functia de cronometru se activeaza prin atingerea
simbolului (J. Pe afigajul temporizatorului apare 0o si
incepe cronometrarea. In primul minut se afiseaza

secundele, iar dupa aceea, minutele.

Functia de cronometru se opreste prin atingerea_
simbolului (J. Prin inc& o atingere a simbolului (§,
functia de cronometru se dezactiveaza. Se stinge
afisajul temporizatorului.

Deconectarea automata de
siguranta

Tn cazul in care un ochi de gétit este conectat un timp
mai indelungat fara nicio modificare a setarilor, va fi
activata limitarea automata a timpului.

Tncalzirea ochiului de gétit se intrerupe. Pe afisajul
ochiurilor de gétit se aprind intermitent, alternativ ~ & si
afisajul pentru caldurd reziduald H/h.

Afisajul se stinge daca atingeti o suprafaid de comanda
oarecare. Puteti efectua noi setari.

Momentul in care devine activa limitarea timpului
depinde de treapta de preparare termica setata (1 pana
la 10 ore).

B Functia de mentinere la
cald

Functia de mentinere la cald este adecvata pentru
topirea ciocolatei sau a untului si pentru mentinerea la
cald a preparatelor si a veselei

Activarea functiei de mentinere la cald

1. Selectali ochiul de gatit.

2. Atingeti simbolul . Pe afigajul treptelor de
preparare termica se aprinde L .

Functia de mentinere la cald este activata.

Dezactivarea functiei de mentinere la cald

1. Selectati ochiul de gatit.

2. Atingeti simbolul /. Pe afigajul treptelor de
preparare termicé se aprinde 4.

Functia de mentinere la cald este dezactivata.
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ro Protectia la stergere

Protectia la stergere

Daca stergeti panoul de comanda in timp ce plita este
pornitd, se pot modifica setarile.

Pentru a evita acest lucru, plita dispune de o funciie de
protectie la stergere. Atingeti simbolul®8. Se emite un
semnal sonor. Se aprinde afisajul ¥ de deasupra
simbolului W& . Panoul de comandi este blocat timp de
30 de secunde. Puteti sterge panoul de comanda fara a
modifica setarile.

Indicatie: Intrerup&torul general nu este influentat de
functia de protectie la stergere. Puteti deconecta plita
oricand.

By Afisajul consumului de
energie

Cu aceasta functie puteti solicita afisarea consumului
total de energie de la conectarea si pana la
deconectarea plitei.

Dupa deconectare, consumul va fi afisat pentru 10
secunde in kilowati-org, de ex. 1,87kWh.

Exactitatea afisajului depinde printre altele de calitatea
tensiunii de la reteaua de curent electric.

kWh

.8

-

Afisajul nu este activat. Din capitolul Setarile de baza
puteti afla modul de activare a afisajului.— Pagina 60
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B Setari de baza

Aparatul dvs. dispune de diverse setari de baza. Putefi
adapta aceste setari la propriile obiceiuri.

Afisaj Functia

ci Siguranta automata pentru copii
O Deconectat.*
| Conectat.
c Siguranfa manuald si automata pentru copii este deco-
nectata.
cc Semnal sonor
I Semnal de confirmare si semnal de eroare de operare
deconectate (semnalul comutatorului principal ramane
intotdeauna).
/ Este activat numai semnalul sonor de operare gresita.
c Este activat numai semnalul sonor de confirmare.
3 Sunt activate semnalul sonor de confirmare si semnalul
de operare gresita.”
c3 Afisaj consum de energie (cereti informatii despre
tensiunea de retea de la furnizorul dumneavoastra de
energie electrica)
I Afisarea consumului deconectata.
| Afisarea consumului la tensiunea de retea de 230V.
c Afisarea consumului la tensiunea de retea de 400V.
3 Afisarea consumului la tensiunea de retea de 220V.
Y Afisarea consumului la tensiunea de retea de 240V.
c5 Temporizatorul automat
oo Deconectat.*
199 Durata dupa care se dezactiveazd ochiurile de gétit.
ch Durata pentru semnalul sonor de final al temporizato-
rului
| 10 secunde.”
c 30 de secunde
3 1 minut.
ci Activarea corpurilor de incalzire
I Deconectat.
| Conectat.
c Ultima setare Tnainte de deconectarea ochiului de gétit.*
cd Readucerea la setarea de baza
O Deconectat.”

{ Conectat.

*Setare de baza



Modificarea setarilor de baza
Plita trebuie s& fie deconectata.

1. Qonectati plita.
2. In urmatoarele 10 secunde atingeti simbolul & timp
de 4 secunde

n _ |
u -
7 8 9 R
Apare £ ! si pe afisajul ochiurilor de gétit lumineaza L.

3. Atingeti simbolul ¢ pana cand apare afisajul dorit.
4. Setati valoarea dorita in domeniul de setari.

-
Lo
n

ur

5. Atingeti simbolul & timp de 4 secunde.
Setarea este activata.

Deconectare

Pentru parasirea setdrii de baza, deconectali plita de la
intrerupatorul principal si setati din nou.

Curatarea ro

Curatarea

Produse de curatare si de ingrijire adecvate puteti
achizitiona de la unitatea service abilitata sau prin e-
Shop.

Placa vitroceramica

Curatali plita dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile de la
gatit nu se lipesc prin ardere.

Curatali plita abia dupa ce aceasta s-a racit suficient.

Utilizati numai produse de curédtat adecvate pentru
placa vitroceramica. Acordati atentie indicatiilor de
curatare de pe ambalaj.

Nu utilizati niciodata:

detergent de vase pentru spalare manualad, nediluat
solutie de curdtat pentru masina de spélat vase
produse de curatare abrazive

produse de curatare agresive precum spray de
cuptoare sau produse pentru indepartarea petelor
bureli care zgéarie

m aparate de curdtat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur

Murdaria pronuntata poate fi indepartata cel mai bine
Cu o razuitoare pentru geamuri, disponibilda in comert.
Respectali recomandarile producatorului.

O razuitoare adecvata pentru geamuri puteti procura si
de la unitatea de service abilitatd sau in e-shop-ul firmei
noastre.

Cu bureti speciali pentru curatarea placii vitroceramice,
obtineti rezultate bune de curatare.

Cadrul plitei

Pentru a evita deteriorari la cadrul plitei, va rugam sa
respectati urmatoarele indicatii:

Utilizati numai solutie calda de apa cu detergent.
Spalati temeinic lavetele noi, inainte de utilizare.
Nu utilizati substante caustice sau abrazive.

Nu folositi razuitoare.
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ro Ce-i de facut in caz de defectiune?

K Ce-i de facut in caz de defectiune?

In cazul in care apare o defectiune, aceasta este
deseori din cauze minore. Inainte de a chema unitatea
de service abilitatd, acordati atentie indicatiilor din
tabele.

Sistemul electronic al plitei dumneavoastra se afla sub
panoul de comanda. Din diverse cauze, temperatura

din aceastd zona poate creste puternic.

Eroare

Este intreruptd alimentarea cu curent electric.

Afisaj
Niciuna

Pentru ca sistemul electronic sa nu se
supraincalzeasca, atunci cand este necesar, ochiurile
de gétit se deconecteaza automat. Afisajul FZ, F4, sau
F 5 apare alternativ cu indicatorul caldurii reziduale H
sau h.

Masura

Verificati siguranta aparatului la tablou. Verificati cu ajutorul altor aparate
electronice daca s-a produs 0 pand de curent.

Panoul de comanda este ud sau se afld un
obiect pe el.

Toate afisajele se
aprind intermitent

Uscati panoul de comanda sau indepartati obiectul.

FZ Pe mai multe ochiuri de gatit s-a gatit un timp  Asteptati un timp. Atingeti o suprafata de comanda oarecare. Cand se
mai lung, la o putere mare. Pentru protejarea  stinge ~ 2, sistemul electronic s-a racit suficient. Puteti continua gétitul.
sistemului electronic, ochiul de gatit a fost
deconectat.

FH In ciuda deconectarii prin = 2, sistemul elec-  Asteptati un timp. Atingeti o suprafata de comanda oarecare. Cand se

tronic a continuat sa se incalzeasca. Din acest
motiv au fost deconectate toate ochiurile de
gatit.

stinge £, puteti continua gétitul.

Avertizare: In zona panoului de comanda se
afld o oald fierbinte. Sistemul electronic riscé sa
Se supraincalzeascad.

F Ssitreapta de gatit
se aprind intermitent i
alternativ. Se aude un
semnal sonor

Indepértati oala. Indicatorul erorilor se stinge la scurt timp dupé aceea.
Puteti continua gétitul.

+ 5si semnalul sonor
binte. Pentru protejarea sistemului electronic,
ochiul de gatit a fost deconectat.

In zona panoului de comanda se afl o oald fier-

Indepértati oala. Asteptati un timp. Atingefi o suprafatd de comanda oare-
care. Cand se stinge F 5, puteti continua gétitul.

=

Ochiul de gatit a functionat un timp prea inde-
lungat si s-a deconectat.

Puteti reconecta ochiul de gdtit imediat.

o£ Ochiurile de gatit  Este activat modul Demo

nu incalzesc

Dezactivarea modului Demo: deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare electrica timp de 30 de secunde (decuplati siguranta de la tabloul
electric sau comutatorul de protectie de la tabloul de sigurante). In urma-
toarele 3 minute atingeti o suprafatd de comanda la intamplare. Modul
Demo se dezactiveazd.

Mesajul E pe afisaje
Daca pe afisaje apare un mesaj de eroare cu “E”, de
exemplu, EO111, deconectati aparatul si reconectati-l.

Daca a fost un deranjament singular, afisajul se stinge.
Daca mesajul de eroare apare din nou, apelali unitatea
de service abilitatd si indicati mesajul de eroare exact.
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P& Serviciul pentru clienti

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivita, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitafii service.

Numarul E si numarul FD

Cand va adresati unitatii service abilitate, va rugam sa
indicati numarul E si numarul FD ale aparatului. Placuta
de tip cu numerele se gaseste in actele aparatului.

Tineti cont de faptul ca in cazul unei erori de operare,
verificarea de catre un tehnician din unitatea service
abilitata nu este gratuitd, nici daca va aflati in timpul
perioadei de garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clieni anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.

Serviciul pentru clienti

ro
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ro Preparate de verificare

BNPreparate de verificare

Acest tabel a fost intocmit pentru institute de verificare
pentru a facilita testarea aparatelor noastre.

Datele din tabel se refera la setul nostru de vesela
accesoriu de la Schulte-Ufer (set de 4 oale pentru plite
cu inductie HEZ 390042) cu urmatoarele dimensiuni:

m Cratitd cu coada @ 16 cm, 1,2 |, pentru pozitia de
fierbere cu un circuit de @ 14,5 cm

Preparate de verificare

Treapta de
incepere a pre-
pararii

Topirea ciocolatei

Incalzire / inceperea fierberii

Cratita @ 16 cm, 1,7 |, pentru pozitia de fierbere cu
un circuit de @ 14,5 cm

m Cratifa @ 22 cm, 4,2 |, pentru pozitia de fierbere de
@18 cmsau @ 17 cm

m Tigaie @ 24 cm, pentru pozitia de fierbere de g 18
cmsau @ 17 cm

Preparare termica indelun-
gata

Treapta de prepa-
rare termica inde-
lungata

Durata (min:sec) Capac

Veseld: oald cu coadd

Glazura de ciocolata (de ex. Dr. Oetker amdruie,
150 g) pe ochiul cu diametru @ 14,5 cm

incélzirea si mentinerea la cald a tocanei de linte

Veseld: oald

Tocanita de linte conform DIN 44550

Temperatura initiald 20° C

Cantitatea 450 g pentru ochiul de gétit cu 9
diametrul @ 14,5 cm

cca. 2:00 fara amestecare Da 1. Da

Cantitate: 800 g pentru ochiul de gatit cu dia- 9
metrul @ de 18 cm sau 17 cm

cca. 2:00 fara amestecare Da 1. Da

Tocénita de linte ca produs la conserva
de ex. tocana de linte in terind cu carndciori de la Erasco:

Temperatura initiala 20° C

Cantitatea 500 g pentru ochiul de gétit cu 9
diametrul @ 14,5 cm

cca. 2:00
(amestecare dupa cca. 1:30)

Da 1. Da

Cantitate: 1000 g pentru ochiul de gatit cu 9
diametrul @ de 18 cm sau 17 cm

cca. 2:30
(amestecare dupa cca. 1:30)

Da 1. Da

Prepararea sub temperatura de clocotire a sosului Bechamel

Veseld: oald cu coadd

Temperatura laptelui: 7° C

Reteta: 40 g unt 40 g féind, 0,5 I lapte (3,5%
grasime) si un praf de sare pentru ochiul de
gatit cu diametrul @ 14,5 cm

92

cca. 5:20 Nu 11,3 Nu

1Topiti untul, addugati faina si
sarea si prajiti rantasul timp de
3 minute

2Adéugati laptele la réntas si aduceti- in punc-
tul de fierbere amestecand continuu

64

3 Dupa ce sosul Bechamel a dat
in fiert, mai tineti- incd 2 minute
latreapta 1 amestecand conti-
nuu



Preparate de verificare

incepere a pre-

Preparate de verificare ro

Incalzire / inceperea fierberii

Preparare termica indelun-
gata

Durata (min:sec) Capac Treaptade prepa- Capac
rare termica inde-
lungata

Prepararea orezului cu lapte - preparare termica indelungata cu capac

Veseld: oald

Temperatura laptelui: 7° C

Retetd: 190 g orez cu bob rotund, 90 g
zahar, 750 ml lapte (3,5% grasime) si 1 g
sare pentru ochiul de gatit cu diametrul @
14,5¢cm

cca. 6:45 Nu 2 Da

Incalziti laptele pand cand acesta

incepe sa se umfle. Comutati inapoi
pe treapta de preparare termica
indelungata si addugatiin lapte

orez, zahdr si sare
Durata totald (inclusiv inceperea
prepardrii pe ochi) cca. 45 de
minute

Dupd 10 minute amestecati
orezul cu lapte

Retetd: 250 g orez cu bob rotund, 120 g
zahar, 1| lapte (3,5% grasime) si 1,5 g sare,
pentru ochiul de gatit cu diametrul @ de 18
cm saude 17 cm

cca. 7:20 Nu 2 Da

Incalziti laptele pand cand acesta

incepe sd se umfle. Comutati inapoi
pe treapta de preparare termica
indelungatd si addugati in lapte

orez, zahdr si sare
Durata totald (inclusiv inceperea
prepararii pe ochi) cca. 45 de

minute
Dupa 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Prepararea orezului cu lapte - preparare indelungata fara capac
Veseld: oald
Temperatura laptelui: 7° C
Retetd: 190 g orez cu bob rotund, 90 g 9 cca. 7:30 Nu 2 Nu
zahar, 750 ml lapte (3,5% grasime) si 1 g Adaugati orezul, zaharul si sareain
sare pentru ochiul de gatit cu diametrul @ lapte si incalziti-le amestecand con-
14,5cm tinuu. Cand laptele atinge tempera-
tura de cca. 90°C comutati la loc pe
treapta de preparare indelungata.
L dsafi sa fiarba cca. 50 de minute
Retetd: 250 g orez cu bob rotund, 120 g 9 cca. 8:00 Nu 2 Nu

zahar, 11 lapte (3,5% gradsime) si 1,5 g sare,
pentru ochiul de gatit cu diametrul @ de 18
cm saude 17 cm

Ad&ugati orezul, zaharul si sareain

lapte si incélziti-le amestecand con-
tinuu. Cand laptele atinge tempera-
tura de cca. 90°C comutati la loc pe
treapta de preparare indelungata.

Lasati sd fiarbd cca. 50 de minute

Fierberea orezului

Veseld: oald

Temperatura apei 20° C

Retetd conform DIN 44550:

125 g orez cu bobul lung 300 g apa si un varf
de sare pentru ochiul de gdtit cu diametrul @

de 14,5¢cm

cca. 2:48 Da 2 Da
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ro Preparate de verificare

Preparate de verificare Incalzire / inceperea fierberii

Treapta de
incepere a pre-
pararii

Retetd conform DIN 44550:

Durata (min:sec)

Capac

Preparare termica indelun-

gata

Treapta de prepa-
rare termica inde-
lungata

Capac

250 g orez cu bobul lung 600 g apa si un varf 9
de sare pentru ochiul de gatit cu diametrul @
de 18sau 17 cm

cca. 3:15

Da

Da

Prajirea fripturilor de pulpa de porc

Veseld: tigaie

Temperatura initiald a bucatilor de pulpd: 7°
C

Cantitate: 3 bucafi de pulpa (greutate totald 9
circa 300 g, grosime circa 1 cm) 15 g ulei de

floarea soarelui pentru ochiul de gatit cu dia-

metrul @ de 18 cm sau de 17 cm

cca. 2:40

Nu

Nu

Prajirea clatitelor

Veseld: tigaie

Retetd conform DIN EN 60350-2

Cantitate: 55 ml aluat per cldtita pentru 9
ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 cm sau
de17cm

cca. 2:40

Nu

6 saua6-ainfunctie
de gradul de rume-
nire

Nu

Prajirea cartofilor pai congelati

Veseld: oald

Cantitate: 1,8 kg ulei de floarea soarelui, per 9
portie: 200 g de cartofi préajiti congelati (de

exemplu cartofi McCain 123 Original) prntru

ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 cm sau

de17cm

Pand cand temperatura uleiului
atinge 180°C

Nu

Nu

Daca se fac probe cu ochiul de gatit cu diametrul @ de
18cm cu puterea nominala de 1500 W, timpul de gatit
se prelungeste cu cca. 20% si treapta de preparare
termica indelungata se prelungeste cu o treapta.
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