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A\ Svarigas drosibas norades

Uzmanigi izlasiet So pamacibu. Tikai tad JUs
varésiet droSi un pareizi lietot savu ierici.
LietoSanas instrukciju saglabajiet, lai varétu
to izmantot vélak vai ari vajadzibas
gadijuma nodot nakamajam ipasniekam.

Si ierice ir paredzéta tikai ka ieblvéta
detala. leverojiet ipaso uzstadiSanas
pamacibu.

P&c izsainoSanas parbaudiet ierici.
Nepievienojiet ierici, ja konstatéjat
transportéSanas laika izraisitus bojajumus.

lerices bez spraudna drikst uzstadit tikai
sertificéts specialists. Uz bojajumiem, kuri
izraisiti nepareiza piesléguma dé|, garantija
neattiecas.

So ierici paredzéts izmantot tikai privatajas
majsaimniecibas un majas apstak|os. lerici
izmantojiet tikai édienu un dzerienu
gatavoSanai.Uzraugiet ierici tas darbibas
laika. [zmantojiet ierici tikai slegtas telpas.

So iekartu drikst lietot tikai augstuma, kas
neparsniedz 2000 metrus virs jaras limena.

Bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un cilvéki
ar nepietiekamam fiziskajam, sensorajam
un garigajam spéjam vai bez pieredzes vai
atbilstoSam zinasanam ierici var lietot tikai
citu cilveku uzraudziba vai péc tam, kad vini
ir apmaciti to izmantot un ir apzinajusies
lesp€jamos riskus.

Bérni nedrikst spéléties ar ierici. TiriSanu un
lietotajiem paredzetu apkopi nedrikst veikt
bérni, iznemot gadijumus, kad vini ir vecaki
par 8 gadiem un tas tiek darits kada cita
cilvéka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8
gadiem, neatrastos ierices un piesleguma
kabela tuvuma.

Cepeskrasns piederumus krasni ievietot ar
pareizo pusi uz augsu. Lietosanas
pamaciba skatit aprakstu ,,Piederumi” .

Aizdegs$anas risks!

GatavoSanas telpa atstati ugunsnedrosi
priekSmeti var aizdegties. Neuzglabajiet
gatavoSanas telpa degosus priekSmetus.
Nekad neatveriet ierices durtinas, ja iericé
veidojas dumi. lzsledziet ierici vai
atvienojiet to no elektriskas stravas tikla,
vai izslédziet droSinataju kaste.

Atverot ierices durtinas, rodas gaisa
vilkme. Cepampapirs var pieskarties
sildelementiem un aizdegties. lepriekséjas
uzkarséSanas laika nekad nelieciet
cepampapiru uz piederumiem, to
nenostiprinot. Nostipriniet cepampapiru,
izmantojot kadu trauku vai cepSanas
formu. Ar cepampapiru parklajiet tikai
nepiecieSamo virsmu. Cepampapirs
nedrikst atrasties virs piederumiem.

Apdegumu risks!

lerice |oti sakarst. Neaiztieciet ar rokam
karstas gatavoSanas telpas iekSgjas
virsmas vai sildelementus! Vienmér |aujiet
iericei atdzist. Nelaujiet bérniem tuvoties
iericei.

Piederumi vai trauki |oti uzkarst. Karstus
traukus vai piederumus no gatavosanas
telpas vienmer iznemiet ar virtuves
cimdiem.

Alkohola tvaiki karsta gatavoSanas telpa
var aizdegties. Negatavojiet edienu, kura
sastava ir liels daudzums stipra
alkoholiska dzériena. Izmantojiet tikai
nelielas augstprocentigu dzerienu devas.
lerices durtinas atveriet uzmanigi.

Applaucésanas draudi!

Darba rezima darbibas laika pieejamas
detalas k|ust karstas. Nepieskarieties
karstam detalam. Nelaujiet krasns tuvuma
atrasties bérniem.

Atverot ierices durtinas, var izplUst karsts
tvaiks. lerices durtinas atveriet uzmanigi.
Nelaujiet bérniem tuvoties iericei.

Udens silta gatavodanas telpa var radit
siltus udens tvaikus. Nelejiet udeni karsta
gatavoSanas telpa.

Savainosanas risks!

Ja ierices durvju stikls ir ieskrapéts, tas var
saspragt. Neizmantojiet stikla skrapi, asus
vai abrazivus tirisanas lidzek|us.



Elektriska trieciena risks!

= Neprofesionali veikti remontdarbi ir
bistami.Remontu drikst veikt tikai
kvalificéts, apmacits muasu Klientu
dienesta tehnikis.Ja ierice ir bojata,
iznemiet kontaktdaksu no sienas
kontaktligzdas vai izslédziet droSinatajus
droSinataju kasté. Sazinieties ar Klientu
dienestu.

= Pie karstam ierices dalam var izkust
elektrisko ieriCu kabelu izolacija. Nekad
nenovietojiet elektrisko iericu piesleguma
kabelus pie karstam ierices dalam.

= Ja ierices iekSpusé nokl|ust mitrums, tas
var izraisit stravas triecienu. Neizmantojiet
augstspiediena ftiritaju vai tvaika tiritaju.

= Mainot gatavoSanas telpas apgaismojuma
spuldzi, lampas stiprinajuma kontakti
atrodas zem sprieguma. Pirms mainas
atvienojiet ierici no elektriskas stravas tikla
un izslédziet drosinataju kaste.

= Bojata ierice var radit stravas triecienu.
Nekad neieslédziet bojatu ierici. Atvienojiet
ierici no elektriskas stravas tikla un
izsledziet droSinataju kasté. lzsauciet
klientu servisu.

Apdegumu risks!

TiriSanas funkcijas darbibas laika ierices
arpuse |oti sakarst. Nekad nepieskarieties
lerices durtinam. Laujiet iericei atdzist.
Nelaujiet bérniem tuvoties iericei.

Jusu jauna cepeskrasns

Seit jis iepazisieties ar savu jauno cepeskrasni. Mas
pastastisim, ka lietot vadibas paneli un atseviskus vadibas
elementus. JUs iegUsiet informaciju par édiena gatavoSanas
telpu un piederumiem.

Bojajumu iemesli
Uzmanibu!

m Piederumi, folija, cepSanas papirs vai trauki uz gatavoSanas
telpas pamatnes: nenovietojiet piederumus uz gatavoSanas
pamatnes. Neizklajiet gatavoSanas telpas gridu ar jebkada
veida foliju vai cepampapiru. Nelieciet traukus uz
gatavoSanas telpas gridas, ja noreguléta temperatdra virs
50 °C. Tas var izraisit siltuma nevienmérigu sadalisanos.
CepSanas laiks vairs neatbildis paredzétajam, un tiks bojata
emalja.

m Udens karsta gatavo8anas telpa: nekad nelejiet karsta
gatavoSanas telpa Udeni. Sadi radisies udens tvaiks.
Temperatiras mainas ietekmé var sabojaties emalja.

m Mitri partikas produkti: neglabajiet mitrus partikas produktus
ilgstosi slégta gatavosanas telpa. Emalja tiks sabojata.

= Auglu sula: ja auglu kika ir loti briediga, nepiepildiet paplati
par daudz. No paplats nopil€jusi sula atstaj nenotiramus
traipus. Ja iesp€jams, izmantojiet dzilako universalo pannu.

m AtdzeséSana ar atvértam iekartas durvim: atdzeséjiet
gatavoSanas telpu tikai ar aizvértam durvim. Ari tad, ja
cepeskrasns durvis ir atvértas tikai Saura sprauga, péc kada
laika tas var izraisit apkartéjo meébelu bojajumus.

m Loti notraipits durvju blivéjums: ja durvju blivéjums ir |oti
notraipits, darba reZima ierices durvis vairs nevar kartigi
aizvert. Sada gadijuma var sabojat mébeju virsmas, kas
atrodas tuvuma.Vienmer rlpéjieties par to, lai durvju
blivéjums batu firs.

m lerices durvis ka sédeklis vai paliktnis: neizmantojiet lerices
durvis priekSmetu novietoSanai vai sedésanai: nepiekariniet
pie tam priekSmetus. Nenovietojiet uz ierices durvim traukus
vai piederumus.

m Piederumu iebide: aizverot durvis, iekartas piederumi atkariba
no tas veida var saskrapét stiklu. Piederumus gatavo$anas
telpa vienmeér iebidiet l1dz atdurei.

m lekartas transportéSana: neceliet un neturiet iekartu aiz durvju
roktura. Durvju rokturis nav paredzets ierices svara
noturéSanai un var noluzt.

Vadibas panelis

Seit ir redzams vadibas panela parskats. Visi simboli displeja
nekad neparadas vienlaikus. Atkariba no ierices veida
iespejamas atSkiribas detalas.

Funkciju izvéles slédzis

Roktursledzi

Roktursleédzi ir iegremdéjami. Rokturslédza iebidisanai vai
izbidiSanai nospiediet slédzi, kad tas ir nulles pozicija.

Taustini un displejs

Temperaturas izvéles sledzis




Taustini un displejs

Ar taustiniem varat iestatit dazadas papildu funkcijas. Displeja
varat nolasit iestatitas vertibas.

Temperaturas izveles sledzis

Temperatilru vai grileSanas limeni reguléjiet ar temperattras
izvéles slédzi.

Taustins Lietojums

Pozicija Nozime

(® Laika funkcijas Varat atlasit taimeri &), gatavosa-
nas ilgumu =, beigu laiku =l un

pulkstena laiku (®.

—  Minuss lestatijumu vértibu samazinasana.

+ Pluss lestatijumu veértibu palielinaSana.

»ff

> Atra uzkarséSana Ipasi atra cepeskrasns uzkarsé-

Sana.

Bérnu droSiba Cepeskrasns funkciju nobloke-

Sana un atblokésana.

Aktuala laika funkcija displeja tiek atziméta ar bultinu» pirms
atbilstiga simbola. Iznémums: pie pareiza laika simbols © ir
izgaismots tikai tad, ja tas tiek mainits.

Funkciju izveles sledzis
Ar funkciju izvéles slédzi varat iestatit karséSanas veidu.

Pozicija Izmantosana

o Nulles pozcija Cepeskrasns ir izslégta.

3D karstais gaiss* Kdcinam un konditorejas izstrada-
jumiem viena [idz trijos limenos.
Ventilators visa gatavoSanas telpa
vienmeérigi sadala aizmuguréja
siena iebuveta apala sildelementa
radito siltumu.

O Karsé8ana no aug-
Sas/apaksas

Kdcinu, sacepumu un liesu galas
gabalu, piem., liellopa galas vai
medijumu, gatavoSanai viena
[imeni. Karstums vienmérigi izpla-
tas no augsas un apaksas.

GrileSana ar karstu ~ Galas, putnu galas un nesadalitas
gaisu zivs cepSana. Grila sildelements
un ventilators parmainus ieslé-
dzas un izslédzas. Ventilators
nodrosSina karsta gaisa cirkulaciju
ap edienu.

(] Grils, liels apjoms Steiku, desinu, tostermaizu un zivs
gabalu grilesanai. Uzkarst visa gri-

|éSanas sildelementa virsma.

L] Kars@8ana no apak- Konservésana un papildu cep$ana
Sas vai apbritninasana. Karstums tiek
padots no apakSpuses.

Cepeskrasns lampina Cepeskrasns lampinas ieslégSana.

* Karsésanas veids, ar kuru atbilstoSi EN50304 tika noteikta
energijas efektivitates klase.

lestatiSanas laika gatavoSanas telpa iedegas cepeSkrasns
iek$éjais apgaismojums.

) Nulles pozicija Cepeskrasns nekarsé.

50-270 Temperatiras
diapazons

Temperatira gatavoSanas
telpa °C.

o, oo eee Grila pakapes Grilesanas limeni liela apjoma

grilam (1.

e = 1. pakape, viegls

ee = 2 pakape, vidéjs
eee = 3, pakape, specigs

Kad cepeSkrasns karsg, virs temperatiras izvéles slédza deg
displeja lampa. Ta nodziest karsésanas pauzés.

Gatavosanas telpa

GatavoSanas telpa atrodas cepeskrasns iek$gjais
apgaismojums. DzeséjosSais ventilators pasarga cepeskrasni no
parkarsanas.

Cepeskrasns iek$éjais apgaismojums

Darba reZima gatavoSanas telpa deg cepesSkrasns iek$éjais
apgaismojums. Noregul&jot funkciju izvéles slédzi pozicija (2],
varat ieslégt apgaismojumu, nekarséjot ierici.

Dzesejosais ventilators

DzesgjoSais ventilators ieslédzas un izslédzas péc
nepiecieSamibas. Siltais gaiss izpllst pa durvim. Uzmanibu!
Neaizsedziet ventilacijas spraugas. Pretéja gadijuma
cepeskrasns parkarsis.

Lai péc darba rezima beigam gatavoSanas telpa atrak atdzistu,
noteiktu laiku turpina darboties dzeséjoSais ventilators.



Jusu piederumi

Piegades komplekta ieklautie piederumi ir pielagoti daudziem
edieniem. levietojot piederumus gatavosanas telpa, raugiet, lai
to iebide notiktu pareizi.

Jus varat iegadaties dazadus papildpiederumus, lai dazus

édienus izdotos pagatavot vél labak un cepeskrasns lietoSana
bUtu daudz értaka.

Piederumu ievietoSana

Piederumus cepeSanas nodalijuma var ievietot 5 dazados
augstumos. Vienmeér ievietojiet piederumus lidz atdurei, lai tie
nepieskaras cepeSkrasns stikla durtinam.

Piederumu var izvilkt lidz pusei, l1dz tas atduras. Tad€jadi var
viegli iznemt édienu.

levietojot piederumu cepesanas nodalijuma, pievérsiet
uzmanibu, lai trauka izliekums atrastos aizmuguré. Tikai tada
veida to varesiet ievietot.

=

Noradijums: Kad piederumi k|Ust karsti, tie var deforméties.
Kad tas atkal atdziest, deformacija izzad. Tas neietekmé
darbibu.

Piederumus varat iegadaties klientu apkalpoSanas dienesta,
specializétos veikalos vai interneta. Ludzu, noradiet HZ numuru.

Restes
Traukiem, kiku formam, cepsanai,
griléSanai un saldétiem édieniem.

lebidiet restes ar valéjo malu pret
cepeskrasns durtinam un ar izlie-
kumu uz leju ~—.

Emaljéta panna

kikam un placeniem.
levietojiet pannu ar slipo daju
cepeskrasns durtinu virziena.

Universala panna

suligam kakam, cepumiem, saldé-
tiem édieniem un lieliem cepeSiem.
To var izmantot arl ka tauku sava-
Céju, griléjot tiesi uz restem.
levietojiet universalo pannu cepes-
krasni ar slipo daju cepeSkrasns
durtinu virziena.

Papildpiederumi

Papildpiederumus varat iegadaties Klientu apkalpoSanas
dienesta vai specializétos veikalos. Plasu piedavajumu savai
cepeskrasnij atradisit mdsu prospektos vai interneta.
Papildpiederumu pieejamiba un pasttiSanas iespé€jas interneta
dazadas valstis atsSkiras. Ludzu, skatiet tirdzniecibas
dokumentaciju.

Ne katrs papildpiederums ir derigs katrai iekartai. Ludzu, veicot
pirkumu, vienmeér noradiet savas iekartas pilno nosaukumu (E
Nr.).

Papildpiederumi HZ numurs IzmantoSana

Rezgis HZ334000 Traukiem, kiku veidném, cepeSiem, grilejamiem produktiem
un saldétiem &dieniem.

Emaljéta cepampanna HZ331003 Kikam un cepumiem.
levietojiet cepampannu cepeSkrasni ar slipo malu pret cepes-
krasns durtinam.

Universala panna Hz332003 Suligam kidkam, cepumiem, saldétiem &dieniem un lieliem
cepeSiem. To var izmantot ari tauku savaks$anai, ja griléjat tiesi
uz rezga.
levietojiet universalo pannu cepeskrasni ar slipo malu pret
cepeskrasns durtinam.

levietojamais rezgis HZ324000 CepesSiem. Rezgi vienmér ievietojiet universalaja panna. Tadeé-
jadi tiek uztverti piloSie tauki un galas sula.

GrileSanas panna Hz325000 GriléSanai bez rezga vai ari tauku savaksanai, lai cepeSkrasns
nek|Utu parak nefira. Izmantojiet grile§anas pannu, tikai ievieto-
jot to universala panna.

Grilgjot uz griléeSanas pannas: var izmantot tikai 1., 2. un 3.
ievietoSanas limeni.

Grilesanas panna tauku savaksanai: universalo pannu kopa ar
griléSanas pannu ievietojiet zem rezga.

Picas panna HZ317000 Ideali piemérota picai, saldétiem produktiem vai lielam apalam

kdkam. Ar picas pannu var aizstat universalo pannu. Novieto-
jiet pannu uz rezga un rikojieties atbilstosi tabula sniegtajai
informacijai.



Papildpiederumi HZ numurs Izmantosana

Maizes panna Hz327000 Maizes panna ir ipasi piemérota pasSgatavotas maizes, smalk-
maiziSu un picas cepS$anai, ja izstradajumam vélaties iegit
krauk8kigu pamatni. Maizes panna vienmer jauzkarse lidz ietei-
camajai temperaturai.

Emaljéta maizes panna ar nepiedegosu parkla- HZ331011 Kdkas un planos cepumus vieglak nonemt no cepampannas.

jumu levietojiet cepampannu cepeskrasni ar slipo malu pret cepes-
krasns durtinam.

Universala panna ar nepiedegosu parklajumu HZ332011 Suligas kikas, cepumus, saldétus édienus un lielus cepeSus
vieglak nonemt no universalas pannas. levietojiet universalo
pannu cepeskrasni ar slipo malu pret cepeskrasns durtinam.

Profesionala panna ar ievietojamo rezgi HZ333003 Ipasi piemérota liela &édienu daudzuma pagatavosanai.

Profesionalas pannas vaks HZ333001 Izmantojot vaku, profesionalo pannu var izmantot ka profesio-
nalo cepestrauku.

Stikla cepestrauks HZ915001 Stikla cepestrauks piemérots sautétu édienu un sacepumu
pagatavoSanai cepeskrasni. Tas ir ipaSi piemérots programmeé-
tai vai automatiskai cepSanai.

Teleskopiskas vadotnes

Divu nodalijumu HZ338250 Ar 2. un 3. limena vadotném iesp€&jams izvilkt piederumus no
cepeskrasns, tos neapgazot.

Tris nodalijumu HZ338352 Ar 1., 2. un 3. limena vadotném iespé&jams izvilkt piederumus
no cepeskrasns, tos neapgazot.

Tris nodalijumu izvilkSanas sistéma nav piemérota iekartam ar
grozamo iesmu.

Tris nodalijumu pilnas izvilk3anas sistema HZ338356 Ar 1., 2. un 3. limena vadotném iespé&jams izvilkt piederumus
no cepeskrasns pilniba, tos neapgazot.

Tris nodalijumu pilnas izvilk§anas sistéma nav piemeérota iekar-
tam ar grozamo iesmu.

Tris nodalijumu pilnas izvilk§anas sistéma ar HZ338357 Ar 1., 2. un 3. limena vadotném iespé&jams izvilkt piederumus

atdures funkciju no cepeskrasns pilniba, tos neapgazot. lzvilksanas sistémas
vadotnu aizturis atvieglo papildpiederumu ievietoSanu.

Tris nodalijumu pilnas izvilkSanas sistéma ar atdures funkciju
nav piemérota iekartam ar grozamo iesmu.

Pasattiro$as sanu sienas

lekartas ar cepeskrasns apgaismojumu HZ339020 Lai gatavoSanas telpa darbibas laika notiktu pasattirisana, to
var aprikot ar sanu sienam.

Pasattirosi griesti un sanu sienas

lekartas ar cepeskrasns apgaismojumu un HZ329020 Lai gatavoSanas telpa darbibas laika notiktu pasattiriSana, to

salokamu grila sildelementu var aprikot ar griestiem un sanu sienam.

lekartas ar diviem cepeskrasns gaismekliem HZ329022 Lai gatavosanas telpa darbibas laika notiktu pasattirisana, to

un salokamu grila sildelementu var aprikot ar griestiem un sanu sienam.

lekartas ar cepeskrasns apgaismojumu, salo- HZ329027 Lai gatavoSanas telpa darbibas laika notiktu pa$attirisana, to

kamu grila sildelementu un cepesa termometru

var aprikot ar griestiem un sanu sienam.

lekartas ar diviem cepeskrasns gaismekliem, HZ329028 Lai gatavoSanas telpa darbibas laika notiktu pa$attirisana, to

salokamu grila sildelementu un cepesa termo- var aprikot ar griestiem un sanu sienam.

metru.

Garainu filtrs HZ329000 Ar to var papildinat cepeskrasns aprikojumu. Garainu filtrs aiz-
tur izplides gaisa esosas taukvielu dalinas un neitralizé aro-
matu.

Tikai iekartam ar 6, 7 vai 8 ka otru E Nr. ciparu ( pieméram,
HB38AB570)
TvaicéSanas sistema HZz24D300 Darzenu un zivju saudzigai pagatavosanai.




Klientu apkalposanas dienesta pre¢u numuri

Klientu apkalpoSanas dienesta , specializétos veikalos vai
interneta (atseviSkam valstim ir pieejami e-veikali) varat

iegadaties kopSanas vai tiriSanas lidzeklus, vai citus
piederumus savam majsaimniecibas iekartam. Lddzu, noradiet
attiecigas preces numuru.

Kops$anas dranas nertséjosa térauda virs- Preces Nr. 311134
mam

Samazina netirumu nosédumus. Dranas ir piesucinatas ar
Tpasu ellu, tadejadi nodroSinot nerlsgjosa terauda iekartu
virsmu optimala kopSanu.

Cepeskrasns un grila tirisanas géls Preces Nr. 463582

CepsSanas nodalijuma tirisanai. Gélam nav smakas.

Mikro8kiedru drana ar Sunveida strukturu Preces Nr. 460770

Ipasi piemérota jutigu virsmu tiridanai, piem., stiklam, stikla
keramikai, nertséjosajam téraudam vai aluminijam. Mikro-
Skiedru drana viena darba gajiena nonem tdenainos un tau-
kainos netirumus.

Durtinu dro8ibas ierice Preces Nr. 612594

Lai bérni nevarétu atvéert cepeskrasns durtinas Atkariba no
iekartas durtinu veida , droSibas ierice tiek pieskravéta daza-
dos veidos. Izlasiet durtinu droSibas ierices instrukcijas.

Durtinu bloketajs
Jusu ierice ir aprikota ar durtinu blokétaju. Tas tiek piestiprinats
pie cepeskrasns. Ludzu, ievérojiet uzstadiSanas noradijumus.

Lai atvertu durtinas, spiediet bloketaju uz augsu. Atkariba no
ierices durtinu veida blokeétajs var tikt pieskrivéts dazados

Pirms pirmas lietoSanas

Turpmak ir uzskaititas darbibas, kuras javeic pirms
cepesSkrasns pirmas lietoSanas. Pirms tam izlasiet nodalu
DroS8ibas padomi un bridinajumi.

Pulkstena laika iestatiS8ana

Pé&c pieslégsanas displeja mirgo simbols ® un tris nulles.
lestatiet pareizu laiku.

1. Nospiediet taustinu (.
Displeja paradas pulkstena laiks 12:00. Ir izgaismoti laika
simboli, bultina » atrodas pirms .

2. Ar taustinu + vai — iestatiet pareizu laiku.
Péc dazam sekundém iestatitais laiks tiek saglabats.

Cepeskrasns iestatiSana

Ir dazadas iespéjas, ka iestatit cepeskrasni. Saja nodala més
Jums paskaidrosim, ka iestatit Jums vajadzigo darbibas veidu
un temperatdru vai grilesanas limeni. CepeSkrasni Jus varat
jestatlt ediena pagatavoSanas ilgumu un beigu laiku. Par to,
|Gdzu, lasiet nodala Laika funkciju iestatiSana.

Karsésanas veids un temperatura

Piemérs attéla: Karsé$ana no augsas/apaksas (=), 190 °C.

veidos. levérojiet durtinu blokétajam pievienoto instrukciju.
Aizverot cepeskrasns durtinas, raugieties, lai durtinas
nofiksétos.

Cepeskrasns uzkarsésana

Lai novérstu jaunas ierices smardu, uzkarséjiet tukSu, aizvértu

cepeskrasni. Vislabak tam ir piemérota karséSana no augSas/
apaksas (& vienu stundu 240 °C. Uzmanieties, lai gatavo$anas
telpa neatrastos iepakojuma dalas.

Veédiniet virtuvi, kamér cepeskrasns uzkarst.

1. Ar funkciju izvéles slédzi iestatiet ,KarséSana no augsas/
apaksas” (&.

2. Ar temperatlras izvéles slédzi iestatiet temperatiru 240 °C.

P&c vienas stundas izslédziet cepeskrasni. Sim nolikam
pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.

Piederumu tiriSana

Pirms piederumu pirmas izmantoSanas reizes rapigi tos notiriet
ar karstu sarmainu tdeni un mikstu dranu.

1. Ar funkciju izvéles slédzi noreguléjiet karséSanas veidu.

o - + 4




2. Ar temperatiras izvéles slédzi iestatiet temperatiru vai
griléSanas limeni.

© = + 2 o

B

Cepeskrasns sak karsét.

Cepeskrasns izslegSana
Pagrieziet funkciju slédzi nulles pozicija.

lestatijumu maina

Jebkura bridi varat mainit karséSanas veidu un temperatdru vai
griléSanas pakapi, izmantojot attiecigo slédzi.

Laika funkciju iestatiSana

Jusu cepesdkrasnij ir dazadas laika funkcijas. Ar taustinu ® var
izsaukt izvélni un parslégties starp atseviskam funkcijam.
Kameér vien ir iespéjams mainit kadus iestatijumus, tiek
izgaismoti visi laika simboli. Bultina » norada, kura laika
funkcija Jus atrodaties. Jau iestatitu laika funkciju ir iesp€jams
tieSi izmainit ar taustinu + vai —, ja pirms laika simbola ir
attélota bultina ».

Taimers

Taimeru Jas varat izmantot k& virtuves taimeru. Tas darbojas
neatkarigi no cepeskrasns. Taimeram ir atseviSks signals. Jus
dzirdésit, vai izsledzas taimers vai beidzies iestatitais ilgums.
1. Vienreiz nospiediet taustinu (©.
Indikatora ir izgaismoti laika simboli, bultina » atrodas
pirms £\,
2. Ar taustinu +vai — iestatiet taimera laiku.
Piedavata vertiba taustins+ = 10 mindtes
Piedavata vertiba taustin — = 5 minltes
Péc dazam sekundém tiek parnemts iestatitais laiks. Taimers

ieslédzas. Indikatora izgaismojas simbols»-£) un ir redzama
taimera laika atskaite. Paréjie laika simboli nodziest.

Taimera laika beigas

atskan signals. Indikatora redzams 0:00. Ar taustinu ®
izsleédziet taimeru.

Taimera laika mainiSana

Ar taustinu + vai — izmainiet taimera laiku. Péc dazam
sekundém izmainas tiek saglabatas.

Taimera laika dzeéSana

Ar taustinu — nostadiet taimera laiku uz 0:00. Péc dazam
sekundém izmainas tiek saglabatas. Taimers tiek izslégts.
Laika iestatijuma apskatiSana

Ja iestatitas vairakas laika funkcijas, radijums attélo attiecigos
simbolus. Pirms laika funkcijas simbola redzama bultina ».

Lai nolasitu taimeru £\, ilgumu I=l, beigu laiku =3I vai pareizu
laiku (©, spiediet taustinu ® (Bvairakas reizes péc kartas, lidz
bultina » atrodas pirms attieciga simbola. Atbilsto$a véertiba
dazas sekundes ir redzama indikatora.
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Paatrinata uzkarsesana

Ar paatrinato uzkarsésanu cepeskrasns ipasi atri sasniegs
iestatito temperattru.

Izmantojiet paatrinato uzkarsésanu, ja iestatita temperatdra
lielaka par 100 °C. Piemeérotie karséSanas veidi:

m 3D karstais gaiss
= Karsé8ana no aug$as/apaksas &
Lai pagatavotais €diens batu vienmeérigi izcepies, ievietojiet to

gatavoSanas telpa tikai péc tam, kad ir pabeigta paatrinata
karséSana.

1. KarséSanas veida un temperatiras iestatiSana.
M

2.1si nospiediet taustinu 28.
Displeja redzams simbols »%5. Cepeskrasns sak karsét.

Paatrinata uzkarsésana ir pabeigta.

Atskan signals. Displeja nodziest simbols »$. lelieciet &dienu
cepeskrasni.

Paatrinatas uzkarsésanas partrauk$ana

Isi nospiediet taustinu 24. Displeja nodziest simbols » .

ligums

Jus varat noregulét édiena gatavosanas ilgumu cepeskrasn.
Kad iestatitais ilgums bis beidzies, cepeSkrasns automatiski
izslegsies. Tadejadi jums nebus japartrauc citi darbi, lai izslégtu
cepeskrasni. GatavoSanas laiks netiks nejausi parsniegts.

Piemeérs attéla: ilgums 45 mindtes.

1. Ar funkciju izvéles slédzi noreguléjiet karséSanas veidu.

2. Ar temperatiras izvéles slédzi iestatiet temperatiru vai
grileSanas limeni.

3. Divreiz nospiediet taustinu (.

Displeja redzams 0:00. Ir izgaismoti laika simboli, bultina »
atrodas pirms =21,

o - + M

4. Ar taustinu + vai — iestatiet ilgumu.
leteicama taustina vértiba + = 30 mindtes
leteicama taustina vertiba —= 10 mindtes




Péc dazam sekundém cepeskrasns sak darboties. Displeja
redzama ilguma atskaite un ir izgaismots simbols »I=I. Pargjie
laika simboli nodziest.

Gatavosanas ilgums ir beidzies

Atskan signals. Cepeskrasns parstaj karsét. Indikatora redzams
0:00. Nospiediet taustinu (®. Ar taustinu + vai — varat iestatit
ilgumu no jauna. Vai ar nospiediet taustinu (® divreiz un
pagrieziet funkciju izvéles slédzi uz nulles poziciju.
Cepeskrasns tiek izslégta.

llguma mainiSana

Ar taustinu + vai — izmainiet ilgumu. PEc dazam sekundém
izmainas tiek saglabatas. Ja ir iestatits taimers, vispirms
nospiediet taustinu .

liguma dzesana

Ar taustinu — samaziniet ilgumu lidz 0:00. Péc dazam
sekundém izmainas tiek saglabatas. llgums ir dzésts. Ja ir
iestatits taimers, vispirms nospiediet taustinu ®.

Laika iestatijuma apskatiSana

Ja iestatitas vairakas laika funkcijas, radijums attélo attiecigos
simbolus. Pirms laika funkcijas simbola redzama bultina ».

Lai nolasitu taimeru £\, ilgumu 121, beigu laiku =3I vai pareizu
laiku (®, spiediet taustinu ® Ovairakas reizes péc kartas, lidz
bultina » atrodas pirms attieciga simbola. Atbilstosa vértiba
dazas sekundes ir redzama indikatora.

Beigu laiks

Jus varat noteikt vélaku laiku, kad édienam jabut gatavam.
Cepeskrasns sak darboties automatiski un beidz darbibu
noteiktaja laika. Pieméram, no rita jus varat ievietot édienu
gatavoSanas telpa un iestatit, lai tas bitu gatavs pusdienlaika.

Raugieties, lai partikas produkti neatrastos gatavoSanas telpa
parak ilgi un nesabojatos.

Piemeérs attéla: ir 10:30, eédiena gatavosana ilgst 45 minates,
bet tam jabat gatavam tikai 12:30.

1. lestatiet funkciju izvéles slédzi.

2. lestatiet temperaturas izvéles slédzi.
3. Divreiz nospiediet taustinu (.
4. Ar taustinu + vai — iestatiet ilgumu.

5. Nospiediet taustinu (.

Bultina » atrodas pirms —>I. Paradas laiks, kad édiens bis
gatavs.

© = + 2

Péc dazam sekundém cepeskrasns parnem iestatijumus un
parslédzas gaidiSanas pozicija. Displejs attélo laiku, kad
édienam jabdt gatavam, un iepretim simbolam —>| atrodas
bultina ». Nodzésiet simbolus £\ un (©. Kad cepeskrasns
ieslédzas, redzama ilguma atskaite un bultina » atrodas pirms
simbola I-l. Simbols =| nodziest.

Gatavosanas ilgums ir beidzies

Atskan signals. Cepeskrasns parstaj karsét. Indikatora redzams
0:00. Nospiediet taustinu (. Ar taustinu + vai — varat iestatit
ilgumu no jauna. Vai ari nospiediet taustinu (® divreiz un
pagrieziet funkciju izvéles slédzi uz nulles poziciju.
Cepeskrasns tiek izslegta.

Beigu laika maina

Ar taustinu + vai — izmainiet beigu laiku. Péc dazam sekundém
izmainas tiek parnemtas. Ja ir iestatfits taimers, vispirms divreiz
nospiediet taustinu . Nemainiet beigu laiku, ja ilguma atskaite
jau ir sakusies. Gatavosanas rezultats vairs neatbildis
iecerétajam.

Beigu laika dzéSana

Ar taustinu — noreguléjiet beigu laiku atpakal uz aktualo
pareizo laiku. Péc dazam sekundém izmainas tiek parnemtas.
Cepeskrasns sak darboties. Ja ir iestatits taimers, vispirms
divreiz nospiediet taustinu (.

Laika iestatijuma apskatiSana

Ja iestatitas vairakas laika funkcijas, radijums attélo attiecigos
simbolus. Pirms laika funkcijas simbola redzama bultina ».

Lai nolasitu taimeru &), ilgumu I-|, beigu laiku =3I vai pareizu
laiku (B, spiediet taustinu ® Ovairakas reizes péc kartas, lidz
bultina » atrodas pirms attieciga simbola. Atbilstosa vértiba
dazas sekundes ir redzama indikatora.

Laiks

Péc pieslégSanas vai elektroapgades partraukuma displeja
mirgo simbols (® un tris nulles. lestatiet pareizu laiku.

1. Nospiediet taustinu (.
Displeja tiek paradits pulkstena laiks 12:00. Ir izgaismoti laika
simboli, bultina » atrodas pirms (.

2. Ar taustinu + vai — iestatiet pareizu laiku.
Pec dazam sekundém iestatitais laiks tiek saglabats.

Pareiza laika maina

Neviena cita laika funkcija nedrikst bt aktiva.

1. Cetras reizes nospiediet taustinu (©.
Indikatora ir izgaismoti laika simboli, bultina » atrodas
pirms (.

2. Ar taustinu + vai — izmainiet pareizo laiku.

Péc dazam sekundém iestatitais pareizais laiks tiek saglabats.

Pareiza laika radijuma atslégSana

JUs varat pareizo laiku padarit neredzamu. Par to, IGdzu, lasiet
nodala Pamatiestatijumu mainisana.
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Bernu drosiba

Lai bérni nejausi neieslégtu cepeskrasni, tai ir bérnu drosibas
funkcija.

Cepeskrasns nerea@é uz iestatijumiem.Taimeri un pareizu laiku
varat iestatit ari tad, ja ieslégta bérnu drosibas funkcija.

Ja ir iestatits karséSanas veids un temperatira vai griléSanas
Tmenis, bérnu drosibas funkcijas aktivizéSana partrauc
karsésanu.

Noradijums: Cepeskrasns pieslégto sildvirsmu neietekmeé
cepeSkrasns bérnu drosibas funkcija.

Pamatiestatijumu maina

Cepeskrasnij ir dazadi pamatiestatijumi. lestatijumus jis varat
piemeérot savam vajadzibam.

Pamatiestatijums 1.izvelne 2.izvelne 3.izvélne

c1 Laika displejs vienmer* tikai ar -
taustinu ©

c¢2 Signala lauks péc Aptuveni Aptuveni Aptuveni

ilguma vai taimera 10 sekund 2 minttes* 5 mindtes

laika beigam es

c3 Gaidisanas laiks lidz Aptuveni  Aptuveni  Aptuveni
iestatijuma parnem- 2 sekunde 5 sekunde 10 sekund
Sanai s s* es

* RUpnicas iestatijums.

Apkope un tiriSana

Ja veiksiet rapigu apkopi un tiriSanu, jasu cepeskrasns ilgi
saglabasies skaista un darbosies nevainojami. Ka pareizi veikt

ierices apkopi un tiriSanu, aprakstits turpinajuma.

Noradijumi

m Nelielas krasu atSkiribas cepeskrasns priek$éja dala ir
materialu - stikls, plastmasa vai metals - atSkiribu dél.

m Joslas sakartojusas énas uz durvju rits atspid no
cepeskrasns iek$éja apgaismojuma.

m Loti augsta temperattra emalja tiek apdedzinata. Lidz ar to
var rasties nelielas krasas izmainas. Tas ir normali un
neietekme ierices darbibu. Plano paplasu malas nevar pilniba
parklat ar emalju. Tadé| tas var bat raupjas. Tas neietekmé
aizsardzibu pret koroziju.

Tirisanas lidzekli

Lai nesabojatu atskirigas virsmas, lietojot nepareizus tiriSanas
lidzek|us, lGdzu, nemiet véra tabula sniegto informaciju.
Neizmantojiet

m asus vai abrazivus firisanas lidzek|us,

m tinSanas lidzek|us ar augstu alkohola saturu,

m metala skrapjus vai cietus tiriSanas suk|us,

m augstspiediena firitajus vai tvaika straklu.

Pirms lietoSanas rlpigi izmazgajiet jaunas mitrumu uzsudcosas
draninas.
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Bérnu drosibas funkcijas ieslegSana

Nedrikst bit iestatits darbibas ilgums vai beigu laiks.
Turiet taustinu 2% nospiestu aptuveni &etras sekundes.
Displeja redzams simbols =—0. Bérnu droSibas funkcija ir
ieslégta.

Bérnu drosibas funkcijas izslégSana
Turiet taustinu 2% nospiestu aptuveni &etras sekundes.

Displeja nodziest simbols =—0. Bérnu drosibas funkcija ir
izsleégta.

Nedrikst iestatit citu laika funkciju.

1. Turiet taustinu (® nospiestu aptuveni 4 sekundes.
Displeja paradas aktualais pamatiestatijums pareizam laikam,
pieméram, ¢c1 1 ka variants 1.

2. Ar taustinu + vai — mainiet pamatiestatijumu.

3. Apstipriniet ar taustinu (.

Displeja paradas nakamais pamatiestatijums. Ar taustinu ©
jus varat parvietoties pa visiem limeniem un veikt izmainas ar
taustinu + vai —.

4.Visbeidzot turiet taustinu (® nospiestu aptuveni 4 sekundes.
Visi pamatiestatijumi ir parnemti.

Jus varat jebkura laika atkal mainit pamatiestatijumus.

Zona TiriSanas lidzekli

Vadibas panelis  Karsts sarmains Skidums:

firiet ar mitru draninu un nosusiniet ar mik-

stu dranu. Neizmantojiet stikla tiriSanas
[ldzekl|us vai stikla skrapi.

Nerlséjoss
térauds

Karsts sarmains Skidums:

firiet ar mitru draninu un nosusiniet ar mik-
stu dranu. Nekavéjoties notiriet kalka, tauku,
cietes vai olbaltuma plankumus. Zem
Sadiem traipiem var sakties korozija.

Klientu apkalpoSanas dienesta vai speciali-
ZEtas tirdzniecibas vietas var iegadaties
specialus térauda kopSanas lidzek|us, kas
piemeéroti siltu virsmu tiriSanai. Ar mikstu
draninu uzziediet planu kartu kopSanas
[ldzekla.

Stiklu tirianas lidzeklis:
tiriet ar mikstu draninu. Neizmantojiet stikla
skrapi.

Durtinu stikli

Cepeskrasns iek- Karsts sarmains Skidums:
$éjas lampinas  tiriet ar mitru dranu.

stikla kupols

Blivejums Karsts sarmains Skidums:
Nenonemiet! tiriet ar mitru dranu. Neberziet.
Stativs Karsts sarmains Skidums:

iemérciet un tiriet ar mitru draninu vai birsti.



Zona TiriSanas lidzekli

Teleskopiskas Karsts sarmains Skidums:

vadotnes tiriet ar mitru draninu vai birsti.
Lai nenotiritu izvilk8anas vadotnu smérvielu,
tas ieteicams ftirit iebiditas. Nemércéjiet un
nemazgajiet trauku mazgajama masina.
Piederumi Karsts sarmains Skidums:

iemérciet un tiriet ar mitru draninu vai birsti.

PasattiroSo virsmu tiriSana gatavosanas telpa

GatavoSanas telpas aizmugures siena ir parklata ar porainas
keramikas kartu. Cepeskrasns darba rezima Sis slanis uzsic un
noarda ceps$anas laika raduSos taukus. Jo augstaka ir
temperatura un jo ilgak cepeskrasns tiek darbinata, jo labaks ir
rezultats.

Ja netirumi ir redzami ari péc vairakam ierices lietoSanas
reizém, rikojieties, ka aprakstits turpmak.

1. GatavoSanas telpas gridas, griestu un sanu sienu tirisana
2. lestatiet 3D karsto gaisu [@.

3.Karségjiet tukSu, aizveértu cepeskrasni apm. 2 stundas ar
maksimalo temperaturu.

Keramikas parklajums tiek regeneréts. Kad gatavoSanas telpa
ir atdzisusi, nofiriet bringanos vai baltos netirumus ar tdeni un
mikstu sukli.

Viegla virsmas iekrasoSanas neietekmé pasattiriSanos.

Uzmanibu!

m Neizmantojiet abrazivus tiriS8anas lidzeklus. Tie skrap€ un
boja poraino slani.

m Nekada gadijuma neapstradajiet keramisko kartu ar
cepeSkrasns tirisanas lidzekli. Ja cepeskrasns tiriSanas
lldzeklis nejausi nonak uz aizmugures sienas, nekavéjoties
notiriet to ar stkli un lielu daudzumu tdens.

Gatavosanas telpas gridas, griestu un sanu sienu tiriSana

Izmantojiet mitru dranu un karstu skaloSanas skidumu vai
etikddeni.

Lielus netirumus tiriet ar térauda stieplu firitaju vai lietojiet
cepeskrasns tirisanas lidzekli. Tiriet tikai aukstu gatavoSanas
telpu. Nekada gadijuma paSattirosas virsmas neapstradajiet ar
stieplu tiritaju vai cepeskrasns tirisanas lidzekli.

Statnu demontésana un montésana

Jus varat iznemt statnes, lai tas notiritu. Cepeskrasnij jabat
atdzisuSai.

Stativa iznemsana

1. Paceliet stativu priekSpusé uz augsSu

2.un izceliet to (A attéls).

3.Péc tam pavelciet stativu uz priekSu

4.un iznemiet to (B attéls).

E

G o
é (3.

= |

Stativa tiriSanai lietojiet mazgasanas lidzekli un stkli. Ja ir
noturigi netirumi, izmantojiet suku.

Statnu montésana

1. Vispirms ievietojiet statnes aizmugures buksé, un pastumiet
to nedaudz uz aizmuguri (A attéls)

2.un tad iekariet to priek$éja buksé (B attéls).

E

> |-

Statnes tiek ievietotas kreisaja un labaja puseé. Pievérsiet
uzmanibu tam, lai 1. un 2. augstums atrodas apaksa und 3., 4.
un 5. augstums atrodas aug$a, ka tas paradits B attéla.

Nolieciet uz leju grila sildelementu

Lai notirtu cepeskrasns augséjo dalu, nolieciet uz leju grila

sildelementu.

A Apdegumu risks!

Cepeskrasnij ir jabat atdzisusai.

1. Pieturiet grila sildelementu un pavelciet uz priek$u aizturi, lidz
dzirdiet, ka tas ir atdaries (A attéels).

2.Nolaidiet uz leju grila sildelementu (B attéls).

—

>

3.Péc tiriSanas pabeigSanas paceliet grila sildelementu uz
augsu un pieturiet to.

4. Aizturi nolaidiet uz leju, un, kad sadzirdams klikskis, tas ir
nofikséts.

Cepeskrasns durtinu iznems$ana un iekarsana
Lai notiritu durtinu stiklus, jus varat stiklus iznemt.

Katram durtinu Sarniram ir sava fikséSanas svira. Kad
fiks€Sanas sviras ir aiztaisitas (A attéls), cepeSkrasns durtinas ir
fiksetas. Tas nav iespgjams iznemt. Kad fikséSanas sviras ir
attaisitas (B attéls), lai iznemtu durtinas, Sarniri ir blokéti. Tie
nevar aizverties.

A Savainojumu risks!

Ja Sarniri nav blokéti, tie ar lielu speku aizveras. Pieversiet
uzmanibu tam, lai fikséSanas sviras vienmér bitu pilniba
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aiztaisitas, vai ari tad, ja ir iznemtas cepeSkrasns durtinas,
fikséSanas sviras butu pilniba attaisitas.

Durtinu demontésana

1. Pilniba atveriet cepeskrasns durtinas.

2. Attaisiet abas fikséSanas sviras kreisaja un labaja pusé
(A attéls).

3. Aizveriet cepe8krasns durtinas lidz atdurei. Satveriet tas ar
abam rokam kreisaja un labaja puseé. Aizveriet vél nedaudz
vairak un izvelciet (B attéls).

Durtinu montésana
Apgriezta seciba atkal montgjiet durtinas.

1. Montéejot cepesSkrasns durtinas, pievéersiet uzmanibu tam, lai
abi Sarnirus ievaditu tieSi atveré (A attéls).

2.Sarnira ierobam ir jafikséjas abas pusés (B attels).

T 1

3. Atkal aiztaisiet abas fikséSanas sviras (C attéls). Aizveriet

cepeskrasns durtinas.

4/

A Savainojumu risks!

Ja cepeskrasns durtinas nejausi izkrit vai aizveras kads no
Sarniriem, turiet rokas dro$a attaluma no Sarnira. Izsauciet
klientu apkalpoSanas dienestu.

Durtinu stiklu iznemsana un ielikSana

Lai atvieglotu tiri8anu, no cepesSkrasns durtinam var iznemt
stiklus.

Demontaza

1.Nonemiet cepeskrasns durtinas un ar rokturi uz leju
novietojiet uz dranas.
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2.Noskruvéjiet parsegu cepeskrasns durtinu augSpuse. Sim
nolikam labaja un kreisaja puseé ar pirkstiem iespiediet
uzliktnus (A attéls).

3.Paceliet un izvelciet augsgjo stiklu (B attéls).

AR B

[~ 4

attéls).

Notiriet stiklus ar stikla tiritaju un mikstu dranu.

A Savainosanas risks!

Ja ierices durvju stikls ir ieskrapéts, tas var saspragt.
Neizmantojiet stikla skrapi, asus vai abrazivus tiriSanas
lidzek|us.

Montaza

Uzstadot ieverojiet, lai kreisaja pusé uzraksts «right above»
atrastos otradi.

1. levietojiet stiklu slipi virziena uz aizmuguri (A attéls).

2. AugsSéjo stiklu ievietojiet slipi virziena uz aizmuguri abos
stiprinajumos. Gludajai virsmai jaatrodas arpusé (B attéls).

3. Uzlieciet parsegu un pieskravéjiet to.
4. lestipriniet cepeSkrasns durtinas.

Izmantojiet cepeskrasni tikai tad, kad stikli ir pareizi uzstaditi.



Ko darit klumes gadijuma?

Ja noris iekartas klume, biezi vien c€lonis ir viegli noverSams.
Pirms klientu apkalpoSanas dienesta izsauk$anas, izskatiet
zemak doto tabulu. lespéjams, ka k|umi var noverst pasrocigi.

Traucejumu tabula

Ja kadu édienu neizdodas pagatavot teicami, skatiet
informaciju nodala Parbaudits madsu virtuvé. Tur atradisit
daudzus padomus un norades par gatavosanu.

Traucejums lespéjamais Risinajumi/noradijumi
iemesls
Cepeskrasns DroSinatajs ir DroSinataju karba parbau-
nedarbojas. bojats. diet, vai darbojas drosina-
tajs.
Elektroapga- Parbaudiet, vai virtuvé dar-
des partrau- bojas apgaismojums vai
kums. citas virtuves ierices.
Displeja Elektroapga- VElreiz iestatiet pareizu
mirgo ® un nul- des partrau- laiku.
les. kums.
Cepeskrasns Uz kontaktiem ir Vairakkart pagrieziet slé-
nekarse. putekli. dzu rokturus turp un atpa-

kal.

Kludas pazinojumi

Ja displeja redzams k|udas pazinojums ar £, nospiediet
taustinu (©. Zinojums pazid. lestatita laika funkcija tiek dzésta.
Ja klidas pazinojums nepazud, sazinieties ar klientu servisu.

Ja jums ir talak noraditie klidas pazinojumi, k|udu varat noverst
saviem spékiem.

Klidas pazino- lespéjamais
jums iemesls

Risinajums/noradijumi

EQ Kads tausting
turéts parak ilgi
nospiests vai ir
nosegts.

Nospiediet visus taustinus

pa vienam. Parbaudiet, vai

kads taustins nav iespruadis,
nosegts vai notraipijies.

Klientu apkalposanas dienests

Ja jlsu iekartai ir nepiecieSams remonts, jlsu riciba ir mdsu
klientu apkalpoSanas dienests. Més vienmér atradisim
piemeérotu risinajumu, ka ari palidzésim izvairities no
nevajadzigas tehniku izsaukSanas.

E numurs un FD numurs

Lai varétu nodrosinat kvalitativu konsultaciju, zvanot, lidzam
noradit razoSanas numuru (E-Nr.) un sagatavoSanas numuru
(FD-Nr.). Tipa plaksniti ar numuriem atradisiet uz ierices, pa labi
no cepeskrasns durvim. Lai vajadzibas gadijuma nebdatu ilgi
jamekle, Seit varat ierakstit savas ierices datus un klientu
servisa talruna numuru.

E Nr. FD Nr.

Klientu dienests ©

A Elektrotraumas risks!

Ja ierice labota neprofesionali, to lietot ir bistami. Remontét
drikst tikai mUsu apmacits klientu servisa specialists.

Cepeskrasns iekSeja apgaismojuma griestu
lampas spuldzes nomaina

Ja cepeskrasns iekS€ja apgaismojuma spuldze ir izdegusi, ta ir
janomaina. Temperaturas izturigas 40 vatu rezerves spuldzes
varat iegadaties klientu servisa vai specializétajas tirdzniecibas
vietas. Izmantojiet tikai noraditas spuldzes.

A Elektrotraumas risks!

|zslédziet droSinataju kasté novietoto drosinataju.

1. Auksta cepeskrasni ievietojiet trauku dvieli, lai novérstu
iesp€jamos bojajumus.

2.|zskrvéjiet no stikla veidoto apgaismojuma izkliedétaju,
griezot to pa kreisi.

3.Nomainiet spuldzi ar tada pasa veida spuldzi.

4.leskruvéjiet atpakal no stikla veidoto apgaismojuma
izkliedétaju.

5.1znemiet trauku dvieli un iesledziet droSinataju.

Stikla parsegs

Bojats stikla parsegs ir janomaina. Piemérotus stikla parsegus
jus varat iegadaties klientu apkalpoSanas dienesta. Noradiet
savas iekartas E un FD numuru.

Nemiet véra, ka servisa tehnika apmeklgjums nepareizas
lietoSanas gadijuma ari garantijas laika nebis bezmaksas
pakalpojums.

Remonta uzdevums un konsultacijas traucejumu gadijuma

Visu valstu kontaktdatus JUs atradisiet pielikuma esoSaja
tehniska servisa dienestu saraksta.

Palaujieties uz razotaja lietpratibu. Tadéjadi jus varat bat dross,
ka remontdarbus veic apmaciti servisa tehniki, kam pieejamas
jlsu iericei paredzétas originalas rezerves dalas.
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Padomi energijas taupi$anai un vides saudzésanai

Seit sniegti padomi, ka cepsanas laika ietaupit enerdiju un ka
ierici pareizi utilizét.

Energijas taupi$ana

m Pirms gatavoSanas ierici sakarséjiet tikai tad, ja tas noradits

recepté vai lietoSanas pamacibas tabulas.

m Izmantojiet tumsSas, melna krasa nokrasotas vai emaljétas
cepsSanas formas. Tas labi uztver siltumu.

m Gatavosanas vai cepSanas laika cepeskrasns durvis atveriet
PEC iespEjas retak.

= Vairakas kikas vislabak cept citu péc citas. Tad cepeskrasns
vél ir silta. Sadi saisinas otras kikas cepsanas laiks. 2
kantainas formas varat novietot ari vienu blakus otrai.

Parbaudits musu pavaru studija

Turpmak tekstad més piedavajam dazadu edienu izvéli ar

optimalajiem iestatijumiem. Més jums paskaidrosim, kads

karséSanas veids un temperatdra ir piemérota jasu édienam.

Uzzinasiet informaciju par piemérotiem piederumiem un

augstumu, kada tie jaievieto. Sanemsiet ari padomus par

traukiem un sagatavosSanu.

Noradijumi

m Tabulas vértibas attiecas uz ievietoSanu auksta un tuksa
cepSanas nodalijuma.
Veiciet iepriekSéjo uzkarséSanu tikai tad, ja tas ir noradits
tabula. 1zklajiet cepSanas piederumu ar cepamo papiru tikai
péc iepriekSejas uzkarsésanas.

m Laika vertibas tabula ir aptuvenas. Tas ir atkarigas no
partikas produktu kvalitates un fpasibam.

m Izmantojiet cepSanas piederumus, kas ir piegadati kopa ar
iekartu. Papildu piederumus varat iegadaties ka

papildaprikojumu specializétos veikalos vai klientu
apkalpoSanas dienesta.

Pirms iekartas lietoSanas no cepSanas nodalijuma iznemiet
nevajadzigos traukus un piederumus.

m Iznemot karstus piederumus vai traukus no cepSanas
nodalijuma, vienmér izmantojiet dvieli.

Cepumi un kukas

Cepsana viena limeni

Aug$éja/apak&éja karsésana (O ir ideali piemérota kiku
cepsanai.

Ja jls cepat, izmantojot 3D karsésanas gaisu , lietojiet
turpmak noraditos piederumu ievietoSanas augstumus.

m Kikas formas: 2. augstums

m Kikas uz pannas: 3. augstums
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m Ja gatavojat ilgaku laiku, cepeskrasni varat izslegt
10 minGtes pirms gatavoSanas beigam un izmantot atlikuso
siltumu.

Videi draudziga utilizacija

Utilizejiet iepakojumu videi draudziga veida.
Si ierice ir markéta atbilsto$i Eiropas direktivai 2012/
19/ES par elektriskajam un elektroniskajam iericém
(waste electrical and electronic equipment — WEEE).

mmmmm Direktiva nosaka veidu, ka ES teritorija jarealizé
nolietoto ieri¢u nodosana un parstrade.

Cepsanai vairakos limenos

Izmantojiet 3D karsé$anas gaisu [&).
levietoSanas augstumi cepSanai 2 limenos:
m Universala panna: 3. augstums

m Panna: 1. augstums

levietoSanas augstumi cepSanai 3 limenos:
m Panna: 5. augstums

m Universala panna: 3. augstums

m Panna: 1. augstums

Produkti vienlaicigi ievietotds pannas ne vienmeér ir vienlaicigi
gatavi.

Tabula ir sniegtas daudzas norades jusu édieniem.

Ja jUs cepat vienlaicigi ar 3 karbas formam , novietojiet tas uz
restém ta, ka noradits attéla.

Cepsanas formas
Vislabak piemérotas ir tumsas cepSanas formas no metala.

Lietojot gaiSas cepSanas formas no planu sieninu metala vai
stikla formas, cepSanas laiks pagarinas un kikas nav tik
vienmerigi brinas.

Ja izmantojat silikona formas, rikojieties atbilstoSi razotaja
noradém un receptém. Silikona formas biezi ir mazakas par
parastajam formam. Miklas daudzums un receptes norades var
atskirties.



Tabulas

Tabulas ir noradits optimalais karséSanas veids dazadiem
cepumiem un kakam. Temperattra un cep$anas ilgums
atkarigs no miklas ipasibam un daudzuma. Tadé| tabula ir
noraditi vertibu diapazoni. Vispirms méginiet izmantot mazako
vértibu. Zemaka temperatira rodas vienmérigaks briinums. Ja

nepiecieSams, nakamaja reizé izmantojiet augstaku
temperataru.

CepSanas laiks saisinas par 5 lidz 10 minatém, ja jis veicat
iepriek$éjo uzkarséSanu.

Papildu informaciju atradisiet nodala, Padomi cepSanai”, kas
atrodas tabulu beigas.

Kukas formas Forma Novietojuma Karséesa- Temperatura ligums minu-
limenis nas veids °C tés

Biskvita kika, vienkarsa apala/kantaina forma 2 160-180 50-60
3 kastes veida formas 3+1 140-160 60-80

Biskvita kuka, miksta apala/kantaina forma O 150-170 65-75

Tortes pamatne, biskvita kika aug|u piraga forma O 160-180 20-30

Miksta auglu kika, biskvita mikla izjaucama forma/keksa O 160-180 50-60
forma

Biskvita pamatne, 2 olas (iepriek$ uzkar- auglu piraga forma 2 | 160-180 20-30

séjiet)

Biskvita torte, 6 olas (iepriek$ uzkarsé- izjaucama forma 2 (| 160-180 40-50

jiet)

SmilSu miklas pamatne ar malam izjaucama forma 1 O 170-190 25-35

Auglu vai biezpiena kika ar smilSu mik- izjaucama forma 1 O 170-190 70-90

las pamatni*

Sveiciedu kucina ar pildijumu picas paplate 1 O 220-240 35-45

Rauga miklas kekss lzgazama kéksa veidne 2 O 150-170 60-70

Pica, plana pamatne ar nelielu dau- picas paplate 1 O 250-270 10-15

dzumu garnéjuma (iepriek$ uzkarséjiet)

Pikantas kikas* izjaucama forma 1 (| 180-200 45-55

* LLaujiet kikai apm. 20 mindtes nogatavinaties izslégta, aizvérta iekarta.

Kikas uz paplates Piederumi Novietojuma Karsésa- Temperatara°C ligums minu-

limenis nas veids tés

B_ilsvata miklas izstradajumi ar sausu pil- cepampanna 2 O 170-190 20-30

dijumu universala panna + 3+1 150-170 35-45
paplate

B_isvata miklas izstradajumi ar suligu pil- universala panna 2 O 180-200 25-35

dijumu, augliem universala panna + 3+1 140-160 40-50
paplate

R_;auga miklas izstradajumi ar riekstu pil- cepampanna 3 | 170-190 25-35

dijumu universala panna + 3+1 150-170 35-45
paplate

R_auga mTqus izstradajumi ar suligu pil- universala panna 3 O 160-180 40-50

dijumu, augliem universala panna + 3+1 150-170 50-60
paplate

SmilSu miklas izstradajumi ar riekstu pil- cepampanna 2 O 170-190 20-30

dijumu

SmilSu miklas izstradajumi ar suligu pil- universala panna 2 O 170-190 60-70

dijumu, augliem

Sveiciesu kicina ar pildijumu universala panna 1 O 210-230 40-50

Biskvita rulete (cepeskrasni ieprieks cepampanna 2 | 170-190 15-20

sakarségjiet)

Pita maize no rauga miklas no 500 g cepampanna 2 = 170-190 25-35

miltu

Kékss no 500 g miltu cepampanna 3 | 160-180 60-70

Kékss no 1 kg miltu cepampanna 3 O 140-160 90-100

Stradele, salda universala panna 2 O 190-210 55-65

Pica cepampanna 2 | 210-230 25-35
universala panna + 3+1 180-200 40-50

paplate
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Kukas uz paplates Piederumi Novietojuma Karsésa- Temperatura°C ligums mina-
limenis nas veids tes
Pica (iepriekS€ja sakarsésana) universala panna 2 (| 250-270 10-15
Bureks universala panna 2 O 180-200 40-50
Cepumi Piederumi Novietojuma Karséesa- Temperatura ligums minu-
limenis nasveids °C tés
Cepumi cepampanna 3 140-160 15-25
universala panna + paplate 3+1 130-150 25-35
2 cepampannas + universala panna 5+3+1 130-150 30-40
SmilSu cepumi (iepriekséja cepampanna 3 O 140-150 30-40
sakarsésana) cepampanna 3 140-150 30-40
universala panna + paplate 3+1 140-150 30-45
2 cepampannas + universala panna 5+3+1 130-140 40-55
Mandelu cepumi cepampanna 2 O 100-120 30-40
universala panna + paplate 3+1 100-120 35-45
2 cepampannas + universala panna 5+3+1 100-120 40-50
Beze kukas cepampanna 3 80-100 100-150
Mafini rezgis ar mafinu paplati 2 = 170-190 20-25
2 rezgi ar mafinu paplatém 3+1 160-180 25-35
Plaucétas miklas izstradajumi cepampanna 2 O 210-230 30-40
Kartainas miklas izstradajumi cepampanna 3 180-200 20-30
universala panna + paplate 3+1 180-200 25-35
2 cepampannas + universala panna 5+3+1 170-190 35-45
Rauga miklas izstradajumi cepampanna 2 O 180-200 20-30
universala panna + paplate 3+1 160-180 25-35
Maize un smalkmaizites Nekad nelejiet karsta cepeSkrasni tdeni.
Ja vien nav noradits citadi, cepot maizi, iepriek$ sakarsgjiet
cepeskrasni.
Maize un smalkmaizites Piederumi Novietojuma Karsésa- Temperatura°C ligums mina-
limenis nas veids tes
Rauga miklas maize no 1,2 kg  universala panna 2 ] 270 5
miltu 200 30-40
Maize ar ieraugu no 1,2 kg miltu universala panna 2 O 270 8
200 35-45
Placenis universala panna (| 270 10-15
Maizites (iepriek$ nekarségjiet) cepampanna O 200-220 20-30
Maizites no rauga miklas, saldas cepampanna | 180-200 15-20
universala panna + paplate 3+1 160-180 20-30
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Padomi cepsanai

JUs vélaties cept péc savas receptes.

Skatieties lidzigus édienus cepsanas tabulas.

Sadi var noteikt, vai kéksi ir gatavi.

Apmeéram 10 mindtes pirms recepté noradita cepSanas laika beigam ar kocinu ieduriet
kikas augstakaja vieta. Ja pie kocina nepielip mikla, kika ir gatava.

Kika saplok..

Nakamaja reizé izmantojiet mazak Skidruma vai ari iestatiet par 10 gradiem mazaku
cepeskrasns temperattru. levérojiet recepté noraditos cepSanas laikus.

Klka vidu ir augsta un sanos zemaka.

Neieel|ojiet izjaucamas formas malu. Péc cepSanas uzmanigi atdaliet kiiku ar nazi.

Kika augsSpuseé ir parak tumsa.

levietojiet to dzilak, izvelieties mazaku temperatdru un cepiet kiku nedaudz ilgak.

Kika ir parak sausa.

Ar zobu bakstamo izduriet nelielus caurumus gatavaja kuka. Tad uzpiliniet uz tas auglu
sulu vai alkoholu. Nakamreiz izvélieties par 10 gradiem augstaku temperatdru un saisi-
niet cepSanas laiku.

Maize vai kikas (piem., siera maizites)
izskatas labi, tomeér iekSpuseé tas ir lipi-
gas (taukainas, ar tdens joslam).

Nakamreiz izmantojiet mazak Skidruma un cepiet mazaka temperatira nedaudz ilgak.
Kakam ar suligu pildijumu vispirms izcepiet pamatni. Noklajiet to ar mandelém vai riv-
maizi un uzklajiet pildijumu. levérojiet receptes un cepSanas laikus.

Ceptais produkts ir nevienmeérigi brans.

Izvélieties nedaudz zemaku temperattru — tad brinums bads vienmeérigaks. Maigus pro-
duktus vai produktus, kas viegli bojajas, cepiet ar augséjo/apakséjo £ karsésanu viena
imeni. Gaisa cirkulaciju var ietekmét ari parklajies cepamais papirs. Vienmeér apgrieziet

cepamo papiru, lai tas atbilstu pannai.

Auglu kikas apaks$a ir parak gaisas.

Nakamreiz ievietojiet kikas par vienu limeni zemak.

Auglu sula plUst pari malam.

Nakamreiz izmantojiet dzilako universalo pannu (ja tada ir pieejama).

Nelieli cepumi no rauga miklas cepSa-
nas laika pielip cits pie cita.

Ap katru cepumu vajadzetu bit 2 cm attalumam. Tas dod pietiekamu vietu cepuma
gabaliem uzrlgt un apbranét.

JUs esat cepis vairakos limenos. Aug-
§éja panna cepumi ir nedaudz tumsaki
neka apaksgéjas.

Cepsanai vairakos limenos vienmér izmantojiet 3D karsé$anas gaisu [@). Produkti vienlai-
CIgi ievietotas pannas ne vienmer ir vienlaicigi gatavi.

Cepot suligas kikas, paradas kon-
densats.
fizikalas paradibas.

Cep$anas laika var rasties Gdens tvaiki. Tie iziet caur durtinam. Udens tvaiki var nosés-
ties uz iekartas panela vai uz blakus mébelém un nopilét kondensata veida. To izraisa

Gala, putnu gala, zivis

Trauki

Jus varat izmantot jebkurus siltumizturigus traukus. Lieliem
cepesiem ir piemérota ari universala panna.

Vislabak izmantot traukus no stikla. Pievérsiet uzmanibu tam, lai
vaks butu piemérots cepetim un labi aizvértos.

Ja izmantojat emaljétus cepestraukus, ielejiet nedaudz vairak
Skidruma.

Nerlséjosa térauda cepestraukiem brinums nav tik izteikts un
gala var but nedaudz mazak izsautéta. Pagariniet cep8anas
laiku.

Veértibas tabula
Trauki bez vaka = atverti
Trauki ar vaku = slégti

levietojiet traukus tieSi restu vida.

Novietojiet karstus stikla traukus uz sausa palikina. Ja paliktnis
ir mitrs vai auksts, stikls var spragt.

Cepesi

Liesai galai pielejiet nedaudz Skidruma. Trauka dibenam
vajadzetu bat nosegtam apm. 2 cm augstuma.

Sautéjumam pielejiet daudz Skidruma. Trauka dibenam
vajadzetu bat nosegtam apm. 1-2 cm augstuma.

Skidruma daudzums ir atkarigs no galas veida un trauka
materiala. Ja galu gatavo emaljéta cepestrauka, Skidrums ir
japievieno nedaudz vairak neka, gatavojot stikla trauka.
Cepestrauki no nerls€josa térauda ir maz pieméroti. Gala
cepas ilgak un k|ust mazak bruna. Izmantojiet augstaku
temperatdru un/vai ilgaku cep$anas laiku.

Grilesana

Pirms grileSanas apm. 3 minttes cepeskrasni uzkarséjiet un
tad grilejamos édienus ievietojiet cepSanas nodalijuma.
GrileSanas laika cepeskrasnij ir jabdt aizvértai.
Grilejamajiem gabaliem vajadzétu bt péc iespé€jas vienada
biezuma. Tad tie vienmérigi apbrinés un bus suligi.
Apgrieziet gabalus péc %3 no cep$anas laika.

lesaliet steikus tikai péc grilesanas.

Novietojiet griléjamos gabalus tiedi uz restém. Atsevisks
griléjamais gabals izdosies vislabak tad, ja to novietos restu
vidéja apgabala.

Papildus 1. augstuma ievietojiet universalo pannu. Tadgjadi tiks
uztverta galas sula un cepeskrasns paliks tiraka.

GrileSanas laika pannu vai universalo pannu neievietojiet 4. vai

5. augstuma. Lielais karstums to deformé, un iznemsanas laika
var sabojat cepSanas nodalijumu.

Grilesanas sildelements ik pa laikam ieslédzas un izslédzas.
Tas ir normali. So operaciju biezums ir atkarigs no iestatitas
griléSanas pakapes.
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Gala

Apgrieziet galas gabalus uz otru pusi péc tam, kad ir pagajusi

puse no cepsanas laika.

Kad cepetis ir gatavs, tam vajadzétu vél 10 mindtes palikt
izslegta, slegta cepeskrasni. Tad galas sulas labak sadalas.

Péc cepSanas ietiniet rostbifu aluminija folija un atstajiet
cepeskrasni 10 minGtes.

Cepot clkgalas cepeti ar cieto adu, sagrieziet cieto adu
krusteniski un ievietojiet cepeti trauka ar cieto adu uz leju.

Gala Svars Piederumi un Novietojuma Karsésa- Temperatura ligums mina-
trauki limenis nas veids  °C, griléSanas tés
limenis
Liellopu gala
Sutinats liellopu galas cepetis 1,0 kg ar vaku 2 (| 210-230 100
1,5 kg 2 = 200-220 120
2,0 kg 2 = 190-210 140
Liellopu galas fileja, videja 1,0 kg bez vaka 2 O 210-230 60
1,5 kg 2 = 200-220 80
Rostbifs, videjs 1,0 kg bez vaka 1 220-240 60
Steiks, 3 cm biezs, vidéjs rezgis + universala 5+1 ™ 3 15
panna
Tela gala
Tela cepetis 1,0 kg bez vaka 2 O 190-210 110
1,5 kg 2 = 180-200 130
2,0 kg 2 = 170-190 150
Tela stilbs 1,5 kg bez vaka 2 = 210-230 140
Cukgala
Cepetis bez adas 1,0 kg bez vaka 1 190-210 120
(piem., skausts) 15 kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170
Cepetis ar speka adu 1,0 kg bez vaka 1 190-210 130
(piem., plecs) 1,5 kg 1 180-200 160
20kg 1 170-190 190
Cukgalas fileja 500 ¢ rezgis + universala 3+1 220-230 30
panna
Cukgalas cepetis, liess 1,0 kg bez vaka 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160
Kilpinata cukgala ar kaulu 1,0 kg ar vaku 2 = 200-220 70
Steiks, 2 cm biezs rezgis + universala 5+1 ™ 3 20
panna
Cukgalas medaljoni, 3 cm biezi reZgis + universala 5+1 ™ 3 10
panna
Jéra gala
Jéra mugura ar kaulu 1,5 kg bez vaka 2 190 60
Jéra stilbs bez kaula, vidéjs 1,5 kg bez vaka 1 150-170 120
Medijumi
Stirnas mugura ar kaulu 1,5 kg bez vaka 2 ] 200-220 50
Stirnas stilbs bez kaula 1,5 kg ar vaku 2 O 210-230 100
Mezaclkas cepetis 1,5 kg ar vaku 2 O 180-200 140
Brieza cepetis 1,5 kg ar vaku 2 (| 180-200 130
Trusis 2,0 kg ar vaku 2 O 220-240 60
Malta gala
Maltas galas cepetis no|500 g bez vaka 1 180-200 80
galas

Desinas
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Gala Svars Piederumi un Novietojuma Karsésa- Temperatira ligums minu-
trauki limenis nas veids °C, grileSanas tés
limenis
Desinas rezgis + universala 4+1 ™] 3 15
panna
Putnu gala CepeSa gabalus, pieméram, fitara gabalus, apgrieziet péc

Svara vértibas tabula attiecas uz nepilditu, cepSanai gatavu
putnu galu.

Vispirms vesela putna galu ievietojiet uz restém ar krdts dalu uz
leju. * Apgrieziet péc %3 no noradita laika.

puses no noradita laika. Putnu galas gabalus apgrieziet péc%s
tam, kad ir pagajusi puse no cepsanas no laika.

Cepot pili vai zosi, caurduriet tas adu zem sparniem. Tadéjadi
noteces tauki.

Putnu gala klUst ipaSi kraukSkiga un brlna, ja to cepSanas
laika beigas iesméré ar sviestu, salstdeni vai apelsinu sulu.

Putnu gala Svars Piederumi un Novietojuma KarséSanas Temperatira ligums minates

trauki limenis veids °C grileSanas

limenis

Vista, nesadalita 1,2 kg rezgis 2 200-220 60-70
Vista, nesadalita 1,6 kg rezgis 2 190-210 80-90
Vistas pusites pa 500 g rezgis 2 220-240 40-50
Vista porciju gabalos pa 150 g rezgis 3 210-230 30-40
Vista porciju gabalos pa 300 g rezgis 3 220-240 35-45
Vistas kratina pa 200 g rezgis 2 ] 3 30-40
Pile, nesadalita 2,0 kg rezgis 2 190-210 100-110
Piles kratina pa 300 g rezgis 3 240-260 30-40
Z0ss, nesadalita 3,5-4,0 kg  rezgis 2 170-190 120-140
Zoss stilbini pa 400 g rezgis 3 220-240 50-60
Jauns titars, nesadalits 3,0 kg rezgis 2 180-200 80-100
Titara galas rulete 1,5 kg bez vaka 1 190-210 110-130
Titara krdtina 1,0 kg ar vaku 2 | 180-200 80-90
Titara stilbing 1,0 kg rezgis 2 180-200 90-100

Zivis
Péc %4 apgroziet zivs gabalinus.

Vesela zivs uz otru pusi nav jaapgriez. Veselu zivi cepeSkrasni
lieciet peldéSanas pozicija — ar muguras spuru uz augsu. Ja

zivs védera ievietosiet sagrieztu kartupeli vai nelielu, apalu
traucinu, zivs bus stabilaka.

Gatavojot zivs fileju, pievienojiet paris karotes Skidruma
sautésanai.

Zivis Svars Piederumi un Novietojuma Karsésa- Temperatira ligums minu-
trauki limenis nas veids °C grileSanas tes
limenis
Zivs, nesadalita aptuveni pa rezgis 2 ™ 2 20-25
300g
1,0 kg rezgis 2 210-230 45-55
1,5 kg rezgis 2 180-200 60-70
2,0 kg ar vaku 2 O 180-200 70-80
Zivs karbonade, 3 cm bieza rezgis 3 = 2 20-25
Zivs fileja ar vaku 2 ] 210-230 20-30
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Padomi cepsanai un grileSanai

Tabula nav noraditi dati par cepesa Izvélieties vértibas atbilstoSi nakamajam zemakajam svaram un pagariniet laiku.

svaru.

JUs varat parbaudit, vai cepetis ir Izmantojiet galas termometru (pieejams specializétos veikalos) vai veiciet «karotes par-

gatavs. baudi». Ar karoti iespiediet cepetl. Ja cepetis ir ciets, tas ir gatavs. Ja tas ir miksts — vél
nav gatavs.

Cepetis ir parak tumss un garoza dazas Parbaudiet ievietoSanas augstumu un temperataru.

vietas ir apdegusi.

Cepetis izskatas labi, tomér mérce ir Nakamaja reizé izvélieties mazaku trauku vai ari pielejiet vairak Skidruma.

piedegusi.

Cepetis izskatas labi, tomér mérce ir Nakamaja reize izvélieties lielaku trauku un izmantojiet mazak Skidruma.

parak gaiSa un tdenaina.

Iznemot cepeti rodas daudz tvaiku. Tas ir normali; to izraisa fizikalas paradibas. Liela Gdens tvaiku dala iziet caur tvaiku izeju.
Tas var nosésties uz iekartas panela vai uz blakus mébelém un nopilét kondensata

veida.

Sacepumi, garnéjums, tostermaizes
Traukus vienmér novietojiet uz rezga.

Ja griléjat tieSi uz rezga, papildus 1. augstuma ievietojiet
universalo pannu. Cepeskrasns nek|us netira.

Sacepuma gatavibas pakape atkariga no trauka lieluma un
sacepuma biezuma. Tabula redzamie skaitli ir aptuvenas
vértibas.

Ediens Piederumi un trauki Novieto- Karsésa- Temperatiira °C, ligums minutés
juma nas veids  grileSanas lime-
augstums nis

Sacepumi

Salds sacepums Sacepumu veidne 2 O 180-200 50-60

Suflé Sacepumu veidne 2 O 170-190 35-45

Porciju veidnes 2 O 190-210 25-30

Nude|u sacepums Sacepumu veidne 2 O 200-220 40-50

Lazanja Sacepumu veidne 2 | 180-200 40-50

Gratejums

Kartupelu gratéjums, svaigas pie- 1 sacepumu veidne 2 160-180 60-80

devas, maks. 4 cm biezs 2 sacepumu veidnes 143 150-170 60-80

Tostermaize

4 gab., ar parklajumu Rezgis 160-170 10-15

12 gab., ar parklajumu RezZgis 160-170 15-20

Gatavi produkti

Nemiet véra razotaja noradijumus uz iepakojuma.

Ja trauku izklajat ar cepamo papiru, pievérsiet uzmanibu tam,
lai papirs butu piemérots izvélétajai temperatirai. Papira izméru
pielagojiet édiena apjomam.

GatavoSanas rezultats ir |oti atkarigs no partikas produkta. Vel
negatavs produkts var bt apbrininats un nepilnigi gatavs.

Ediens Piederumi Novieto- Karséesa- Temperatura°C ligums minatés
juma nas veids
augstums
Saldeta pica
Pica ar planu pamatni Universala panna 2 O 190-210 15-25
Universala panna + rezgis 3+1 180-200 20-30
Pica ar biezu pamatni Universala panna 2 o 180-200 20-30
Universala panna + rezgis 3+1 170-190 25-35
Bagetes pica Universala panna 3 O 180-200 20-30
Maza pica Universala panna 3 (] 190-210 10-20
Atdzeseéta pica
Pica (ieprieks uzkarseét) Universala panna 3 ) 190-210 10-15

Saldeéti kartupelu izstradajumi
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Ediens Piederumi Novieto- Karsésa- Temperatura°C ligums minatées
juma nas veids
augstums
Fri kartupeli Universala panna 3 O 190-210 20-30
Universala panna + 3+1 180-200 30-40
paplate
Kroketes Universala panna (| 200-220 20-25
Kartupelu pankukas, pilditi kartupeli Universala panna | 210-230 15-25
Saldeéti maizes izstradajumi
Maizites, bagete Universala panna O 170-190 10-20
Salie klingeri ,Brezeln” (neizcepti) Universala panna O 210-230 15-25
Pusgatavi maizes izstradajumi
lzceptas, uzsildamas maizites, bagetes Universala panna 3 O 190-210 10-20
Universala panna + rezgis 3+1 160-180 20-25
Dazadi saldéti galas izstradajumi
Zivju pirkstini Universala panna | 220-240 10-20
Calu galas gabalini, calu galas nageti  Universala panna ] 200-220 15-25
Saldéta stradele
Stridele Universala panna 3 (| 200-220 35-40

Ipasi édieni

Zema temperatira ar 3D karséSanas gaisu [® jums vienadi labi
izdosies krémains jogurts un irdena rauga mikla.

Vispirms no cepSanas nodalijuma iznemiet piederumus,
iekaramas restes vai teleskopiskas iznemsanas vadotnes.

Jogurta sagatavo$ana

1.Uzvariet 1 litru piena (3,5 % tauku saturs) un atdzesegjiet lidz

40 °C.

2.lemaisiet 150 g jogurta (ledusskapja temperatara) .

3. lepildiet tasés vai nelielos traukos ar noskrivéjamiem vakiem

un parklajiet ar foliju.

4.leprieks uzkarségjiet cepSanas nodalijumu saskana ar
noradem.

5.Novietojiet traukus vai tases uz cepSanas nodalijuma dibena
un sagatavojiet tos saskana ar noradém.

Rauga miklas uzrigSana

1. Sagatavojiet rauga miklu ka parasti, ievietojiet to
siltumizturiga keramikas traukta un parklajiet.

2.leprieks$ uzkarségjiet cepSanas nodalijumu saskana ar
noradem.

3. Izslédziet cepeskrasni un atstajiet miklu cepSanas nodalijuma
uzragsSanai.

Ediens Trauki Karséesa- Temperatira ligums
nas veids
Jogurts Tases vai trauki ar novietojiet uz cep- 50 °C iepriekséja uzkarse- 5 minuates
noskrivéjamu vaku Sanas nodalijjuma Sana 8 stundas
dibena 50 °C
Rauga miklas uzrig3ana Siltumizturigi trauki ievietojiet uz cepsa- 50 °C iepriek$€gja uzkarse- 5-10 minadtes
nas nodalijuma Sana

dibena

20-30 minates
Izslédziet iekartu un ievieto-

jiet rauga miklu cepSanas

nodalijuma
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Atkausesana

AtkausésSanas ilgums atkarigs no partikas produktu veida un
daudzuma.

Nemiet véra razotaja noradijumus uz iepakojuma.

Saldétus partikas produktus iznemiet no iepakojuma un
piemérota trauka novietojiet uz rezga.

Putna galu uzlieciet uz Skivja ar kratinas pusi uz leju.

Saldeéti produkti Piederumi Novieto- KarséSa- Temperatura
juma nas
augstum veids
]
Piem., putukréjuma tortes, biskvita kréma tortes, tortes ar Sokola- Rezgis 1 Temperaturas izvéles slée-

des vai cukura glazuru, augli, calis, desa un gala, maize un smalk-
maizites, kikas un citi cepumi

dzis paliek izslegts.

ZavesSana
Izmantojot 3D karsé$anas gaisu @), jis varat lieliski zavét
auglus un darzenus.

Izmantojiet tikai nevainojamas kvalitates auglus un darzenus un
kartigi tos nomazgajiet.

Laujiet tiem nopilét un nosusiniet tos.

|zklajiet universalo pannu un restes ar cepamo papiru vai
pergamentpapiru.

Loti suligi augli vai darzeni ir vairakas reizes jaapgriez.
Zavétie augli vai darzeni nekavéjoties pec zavesSanas ir
janonem no papira.

Augli un saknes Piederumi Augstums Karsésa- Temperatira ligums
nas veids
600 g abolu gredzeni Universala panna + restes 3+1 80 °C apm. 5 stundas
800 g bumbieru gabali Universala panna + restes 3+1 80 °C apm. 8 stundas
1,5 kg plimes Universala panna + restes 3+1 80 °C apm. 8-10
stundas
200 g garSaugi, tirtti Universala panna + restes 3+1 80 °C apm. 1%
stunda

Pasterizacija

Pasterizacijai traukiem un gumijas gredzeniem jabdt tiriem un
lietoSanas kartiba. Izmantojiet péc iespéjas vienada izméra
traukus. Vertibas tabula attiecas uz viena litra apaliem traukiem.

Uzmanibu!

Neizmantojiet lielakus vai augstakus traukus. Tas var izraisit
vaku spragsanu.

Izmantojiet tikai nevainojamas kvalitates auglus un darzenus.
Kartigi tos nomazgajiet.

Laika vertibas tabula ir aptuvenas. Tas var ietekmét istabas
temperatdra, trauku skaits, trauku satura daudzums un siltums.
Pirms parslegSanas vai izslegSanas parbaudiet, vai trauki
putojas.

Sagatavosana

1. Piepildiet traukus; tie nedrikst bat parak pilni.

2. Notiriet trauku malas: tam ir jabat tiram.

3.Uz katra trauka novietojiet gumijas gredzenu un vaku.

4. Aizveriet traukus ar skavam.
CepSanas nodalijuma neievietojiet vairak neka sesus traukus.

lestatiSana

1. 2. augstuma ievietojiet universalo pannu. levietojiet traukus
ta, lai tie cits citam nepieskartos.

2. Universalaja panna ielejiet V2 litru karsta adens. (apm.
80 °C).

3. Aizveriet cepe8krasns durtinas.
4, Apakséjas karsésanas [ iestati§ana
5. lestatiet temperatiru: no 170 lidz 180 °C.

Pasterizacija
Augli

Péc apm. 40-50 minutem sak celties burbuli. Izslédziet
cepeskrasni.

Péc 25-35 minusu sildiSanas iznemiet traukus no cepSanas
nodalijuma. Ja édienu cepSanas nodalijuma atstaj ilgaku laiku,
var veidoties asni un tiek veicinata ievarito auglu saskabsana.

Augli viena litra traukos no putam Sildisana

Aboli, janogas, zemenes izslegt apm. 25 minltes
Kirsi, aprikozes, firziki, érkSkogas izslegt apm. 30 mindtes
Abolu biezenis, bumbieri, plimes izslegt apm. 35 mindtes

Darzeni
Lidzko traukos sak celties burbuli, parslédziet temperattru:
120-140 °C. Atkariba no darzenu veida apm. no 35 lidz

70 mintutém. Péc $§i laika izslédziet cepeskrasni un izmantojiet
atlikuSo siltumu.

Darzeni ar aukstu buljonu viena litra traukos no putam Sildisana

Gurki - apm. 35 mindtes
Sarkanas bietes apm. 35 mindtes apm. 30 mindtes
Briseles kaposti apm. 45 mindtes apm. 30 minGtes
Pupas, kolrabji, sarkanie kaposti apm. 60 mindtes apm. 30 mindtes
Zirni apm. 70 mindtes apm. 30 mindtes
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Trauku iznemSana Uzmanibu!

Péc pasterizacijas iznemiet traukus no cepSanas nodalijuma. Karstos traukus nenovietojiet uz aukstas vai mitras pamatnes.
Tie var spragt.

Akrilamids partikas produktos

Akrilamids rodas pirmam kartam no augsta temperatira piem., kartupelu Cipsiem, fri, grauzdétas maizes, maizitem,
pagatavotiem labibas un kartupelu izstradajumiem, maizes vai saldiem ceptiem produktiem (keksiem, piparkakam).

Padomi edienu gatavoSanai, samazinot akrilamida saturu

Vispariga informacija Cepsanas laikam vajadzétu bit péc iespéjas isakam.
Edienam vajadzétu bat zeltaini dzeltenam, nevis parak tumgam.
Lieli, biezi cepamie gabali satur mazaku akrilamida daudzumu.
CepsSana Ar apak$éjo/augséjo karséSanu maks. 200 °C.
Ar 3D karséSanas gaisu vai karséSanas gaisu maks. 180 °C.

Placeni Ar apak$éjo/augsejo karséSanu maks. 190 °C.
Ar 3D karséSanas gaisu vai karsé3anas gaisu maks. 170 °C.
Olas vai olu dzeltenums samazina akrilamida veidoSanos.

Cepeskrasns fri kartupeli lzvietojiet tos uz pannas vienmérigi un vienada augstuma. Viena panna cepiet vismaz
400 gramus, lai fr1 kartupeli nepaliktu parak sausi

Testa edieni

Sis tabulas ir sagatavotas parbaudes iestazu vajadzibam, lai Abolu kikas ar parklajumu 1. iment:
atvieglotu dazadu iekartu parbaudi un testésanu. Iuméés_salieKam:E\s fg)rmas noyietoj_iet blakus vienu otrai.
Saskana ar EN 50304/EN 60350 (2009) vai IEC 60350. Abolu kikas ar parklajumu 2. fimenr: .

' Tur_nsas saliekamas formas novietojiet vienu virs otras, skatiet
Cepéana attélu.

CepSana divos limenos:

Vienmér zem pannas ievietojiet universalo pannu.
CepSana tris limenos:

levietojiet universalo pannu vida.

Glazlras cepumi:
Produkti vienlaicigi ievietotas pannas ne vienmeér ir gatavi
vienlaikus.

Kikas saliekamajas formas no balta skarda:

Cep$ana 1. limenT ar aug$&jo/apakséjo karsésanu [(=. Restu
vieta izmantojiet universalo pannu un novietojiet uz tas
saliekamo formu.

Noradijums: Cepot izmantojiet zemako noradito temperataru.

Ediens Piederumi un formas Novietojuma Karsésa- Temperatira ligums minu-
limenis nas veids °C tés

SmilSu cepumi (iepriek$éja sakarsé- cepampanna 3 O 140-150 30-40

sana’) cepampanna 3 140-150 30-40
universala panna + 3+1 140-150 30-45
paplate
2 cepampannas + univer- 5+3+1 130-140 40-55
sala panna

* lepriekS€jai karsésanai neizmantojiet atras uzkarsésanas rezimu.
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Ediens Piederumi un formas Novietojuma Karsésa- Temperatira ligums mina-
limenis nas veids °C tés

Mazas kucinas (iepriekS€ja sakarsé- cepampanna 3 ) 150-170 20-35

sana’) cepampanna 3 150-170 25-35
universala panna + 3+1 140-160 30-45
paplate
2 cepampannas + univer- 5+3+1 130-150 35-55
sala panna

Udens biskvits (iepriek$&ja sakarsé- izjaucama forma uz rezga 2 () 160-170 30-40

Sana*)

Udens biskvits izjaucama forma uz rezga 2 160-170 30-45

Kika ar abolu pildijumu rezgis + 2 izjaucamas for- 1 ) 170-190 80-100
mas & 20 cm
2 rezgi + 2 izjaucamas for- 3+1 170-190 70-100
mas & 20 cm

* lepriekS€jai karséSanai neizmantojiet atras uzkarsésanas rezimu.

Grilesana

Ja jls partikas produktus novietojat tieSi uz restém, papildus

1. augstuma ievietojiet universalo pannu. Ta uztvers galas sulu,

un cepeskrasns bas tiraka.

Ediens Piederumi Novietojuma Karsésa- Grilesanas ligums mina-

limenis nas veids limenis tes

Tostermaizes apbrininasana rezgis 5 ] 3 V2-2

lepriek$ uzkarséjiet 10 mindtes

Liellopu galas burgeri, 12 gabali* rezgis + universala panna 4+1 ™ 3 25-30

Neuzkarséjiet ieprieks

* Péc %3 laika apgroziet.
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RaZotajs: BSH Hausgerdte GmbH (saskana ar Siemens AG pre¢u zimju licenci)
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	: Svarīgas drošības norādes
	Uzmanīgi izlasiet šo pamācību. Tikai tad Jūs varēsiet droši un pareizi lietot savu ierīci. Lietošanas instrukciju saglabājiet, lai varētu to izmantot vēlāk vai arī vajadzības gadījumā nodot nākamajam īpašniekam.
	Šī ierīce ir paredzēta tikai kā iebūvēta detaļa. Ievērojiet īpašo uzstādīšanas pamācību.
	Pēc izsaiņošanas pārbaudiet ierīci. Nepievienojiet ierīci, ja konstatējat transportēšanas laikā izraisītus bojājumus.
	Ierīces bez spraudņa drīkst uzstādīt tikai sertificēts speciālists. Uz bojājumiem, kuri izraisīti nepareiza pieslēguma dēļ, garantija neattiecas.
	Šo ierīci paredzēts izmantot tikai privātajās mājsaimniecībās un mājas apstākļos. Ierīci izmantojiet tikai ēdienu un dzērienu gatavošanai.Uzraugiet ierīci tās darbības laikā. Izmantojiet ierīci tikai slēgtās telpās.
	Šo iekārtu drīkst lietot tikai augstumā, kas nepārsniedz 2000 metrus virs jūras līmeņa.
	Bērni, kas vecāki par 8 gadiem, un cilvēki ar nepietiekamām fiziskajām, sensorajām un garīgajām spējām vai bez pieredzes vai atbilstošām zināšanām ierīci var lietot tikai citu cilvēku uzraudzībā vai pēc tam, kad viņi ir apmācīt...
	Bērni nedrīkst spēlēties ar ierīci. Tīrīšanu un lietotājiem paredzētu apkopi nedrīkst veikt bērni, izņemot gadījumus, kad viņi ir vecāki par 8 gadiem un tas tiek darīts kāda cita cilvēka uzraudzībā.
	Uzraugiet, lai bērni, kas ir jaunāki par 8 gadiem, neatrastos ierīces un pieslēguma kabeļa tuvumā.
	Cepeškrāsns piederumus krāsnī ievietot ar pareizo pusi uz augšu. Lietošanas pamācībā skatīt aprakstu „Piederumi” .
	Aizdegšanās risks!
	■ Gatavošanas telpā atstāti ugunsnedroši priekšmeti var aizdegties. Neuzglabājiet gatavošanas telpā degošus priekšmetus. Nekad neatveriet ierīces durtiņas, ja ierīcē veidojas dūmi. Izslēdziet ierīci vai atvienojiet to no elektrisk...
	Aizdegšanās risks!
	■ Atverot ierīces durtiņas, rodas gaisa vilkme. Cepampapīrs var pieskarties sildelementiem un aizdegties. Iepriekšējās uzkarsēšanas laikā nekad nelieciet cepampapīru uz piederumiem, to nenostiprinot. Nostipriniet cepampapīru, izmantojot ...


	Apdegumu risks!
	■ Ierīce ļoti sakarst. Neaiztieciet ar rokām karstas gatavošanas telpas iekšējās virsmas vai sildelementus! Vienmēr ļaujiet ierīcei atdzist. Neļaujiet bērniem tuvoties ierīcei.
	Apdegumu risks!
	■ Piederumi vai trauki ļoti uzkarst. Karstus traukus vai piederumus no gatavošanas telpas vienmēr izņemiet ar virtuves cimdiem.

	Apdegumu risks!
	■ Alkohola tvaiki karstā gatavošanas telpā var aizdegties. Negatavojiet ēdienu, kura sastāvā ir liels daudzums stipra alkoholiskā dzēriena. Izmantojiet tikai nelielas augstprocentīgu dzērienu devas. Ierīces durtiņas atveriet uzmanīgi.


	Applaucēšanās draudi!
	■ Darba režīma darbības laikā pieejamās detaļas kļūst karstas. Nepieskarieties karstām detaļām. Neļaujiet krāsns tuvumā atrasties bērniem.
	Apdegumu risks!
	■ Atverot ierīces durtiņas, var izplūst karsts tvaiks. Ierīces durtiņas atveriet uzmanīgi. Neļaujiet bērniem tuvoties ierīcei.

	Apdegumu risks!
	■ Ūdens siltā gatavošanas telpā var radīt siltus ūdens tvaikus. Nelejiet ūdeni karstā gatavošanas telpā.


	Savainošanās risks!
	Ja ierīces durvju stikls ir ieskrāpēts, tas var sasprāgt. Neizmantojiet stikla skrāpi, asus vai abrazīvus tīrīšanas līdzekļus.

	Elektriskā trieciena risks!
	■ Neprofesionāli veikti remontdarbi ir bīstami.Remontu drīkst veikt tikai kvalificēts, apmācīts mūsu Klientu dienesta tehniķis.Ja ierīce ir bojāta, izņemiet kontaktdakšu no sienas kontaktligzdas vai izslēdziet drošinātājus drošinā...
	Elektriskā trieciena risks!
	■ Pie karstām ierīces daļām var izkust elektrisko ierīču kabeļu izolācija. Nekad nenovietojiet elektrisko ierīču pieslēguma kabeļus pie karstām ierīces daļām.

	Elektrotraumas risks!
	■ Ja ierīces iekšpusē nokļūst mitrums, tas var izraisīt strāvas triecienu. Neizmantojiet augstspiediena tīrītāju vai tvaika tīrītāju.

	Elektriskā trieciena risks!
	■ Mainot gatavošanas telpas apgaismojuma spuldzi, lampas stiprinājuma kontakti atrodas zem sprieguma. Pirms maiņas atvienojiet ierīci no elektriskās strāvas tīkla un izslēdziet drošinātāju kastē.

	Elektriskā trieciena risks!
	■ Bojāta ierīce var radīt strāvas triecienu. Nekad neieslēdziet bojātu ierīci. Atvienojiet ierīci no elektriskās strāvas tīkla un izslēdziet drošinātāju kastē. Izsauciet klientu servisu.


	Apdegumu risks!
	Tīrīšanas funkcijas darbības laikā ierīces ārpuse ļoti sakarst. Nekad nepieskarieties ierīces durtiņām. Ļaujiet ierīcei atdzist. Neļaujiet bērniem tuvoties ierīcei.
	Bojājumu iemesli
	Uzmanību!


	Jūsu jaunā cepeškrāsns
	Vadības panelis
	Rokturslēdži

	Taustiņi un displejs
	Funkciju izvēles slēdzis
	Temperatūras izvēles slēdzis
	Gatavošanas telpa
	Cepeškrāsns iekšējais apgaismojums
	Dzesējošais ventilators


	Jūsu piederumi
	Piederumu ievietošana
	Norādījums

	Papildpiederumi
	Klientu apkalpošanas dienesta preču numuri
	Durtiņu bloķētājs

	Pirms pirmās lietošanas
	Pulksteņa laika iestatīšana
	1. Nospiediet taustiņu 0.
	2. Ar taustiņu @ vai A iestatiet pareizu laiku.


	Cepeškrāsns uzkarsēšana
	1. Ar funkciju izvēles slēdzi iestatiet „Karsēšana no augšas/ apakšas” %.
	2. Ar temperatūras izvēles slēdzi iestatiet temperatūru 240 °C.

	Piederumu tīrīšana

	Cepeškrāsns iestatīšana
	Karsēšanas veids un temperatūra
	1. Ar funkciju izvēles slēdzi noregulējiet karsēšanas veidu.
	2. Ar temperatūras izvēles slēdzi iestatiet temperatūru vai grilēšanas līmeni.
	Cepeškrāsns izslēgšana
	Iestatījumu maiņa


	Paātrinātā uzkarsēšana
	1. Karsēšanas veida un temperatūras iestatīšana.
	2. Īsi nospiediet taustiņu h.
	Paātrinātā uzkarsēšana ir pabeigta.
	Paātrinātās uzkarsēšanas pārtraukšana


	Laika funkciju iestatīšana
	Taimers
	1. Vienreiz nospiediet taustiņu 0.
	2. Ar taustiņu @vai A iestatiet taimera laiku.
	Piedāvātā vērtība taustiņš@ = 10 minūtes
	Taimera laika beigās
	Taimera laika mainīšana
	Taimera laika dzēšana
	Laika iestatījuma apskatīšana


	Ilgums
	1. Ar funkciju izvēles slēdzi noregulējiet karsēšanas veidu.
	2. Ar temperatūras izvēles slēdzi iestatiet temperatūru vai grilēšanas līmeni.
	3. Divreiz nospiediet taustiņu 0.
	Displejā redzams 0:00. Ir izgaismoti laika simboli, bultiņa N atrodas pirms x.
	4. Ar taustiņu @ vai A iestatiet ilgumu.

	Ieteicamā taustiņa vērtība @ = 30 minūtes
	Ieteicamā taustiņa vērtība A = 10 minūtes
	Gatavošanas ilgums ir beidzies
	Ilguma mainīšana
	Ilguma dzēšana
	Laika iestatījuma apskatīšana

	Beigu laiks
	1. Iestatiet funkciju izvēles slēdzi.
	2. Iestatiet temperatūras izvēles slēdzi.
	3. Divreiz nospiediet taustiņu 0.
	4. Ar taustiņu @ vai A iestatiet ilgumu.
	5. Nospiediet taustiņu 0.
	Bultiņa N atrodas pirms y. Parādās laiks, kad ēdiens būs gatavs.
	6. Ar taustiņu @ vai A iestatiet vēlāku beigu laiku.

	Gatavošanas ilgums ir beidzies
	Beigu laika maiņa
	Beigu laika dzēšana
	Laika iestatījuma apskatīšana

	Laiks
	1. Nospiediet taustiņu 0.
	2. Ar taustiņu @ vai A iestatiet pareizu laiku.
	Pareiza laika maiņa

	1. Četras reizes nospiediet taustiņu 0.
	2. Ar taustiņu @ vai A izmainiet pareizo laiku.
	Pareiza laika rādījuma atslēgšana



	Bērnu drošība
	Norādījums

	Pamatiestatījumu maiņa
	1. Turiet taustiņu 0 nospiestu aptuveni 4 sekundes.
	2. Ar taustiņu @ vai A mainiet pamatiestatījumu.
	3. Apstipriniet ar taustiņu 0.
	4. Visbeidzot turiet taustiņu 0 nospiestu aptuveni 4 sekundes.


	Apkope un tīrīšana
	Norādījumi
	Tīrīšanas līdzekļi
	Pašattīrošo virsmu tīrīšana gatavošanas telpā
	1. Gatavošanas telpas grīdas, griestu un sānu sienu tīrīšana
	2. Iestatiet 3D karsto gaisu :.
	3. Karsējiet tukšu, aizvērtu cepeškrāsni apm. 2 stundas ar maksimālo temperatūru.

	Uzmanību!
	Gatavošanas telpas grīdas, griestu un sānu sienu tīrīšana

	Statņu demontēšana un montēšana
	Statīva izņemšana
	1. Paceliet statīvu priekšpusē uz augšu
	2. un izceliet to (A attēls).
	3. Pēc tam pavelciet statīvu uz priekšu
	4. un izņemiet to (B attēls).

	Statņu montēšana
	1. Vispirms ievietojiet statnes aizmugures buksē, un pastumiet to nedaudz uz aizmuguri (A attēls)
	2. un tad iekariet to priekšējā buksē (B attēls).


	Nolieciet uz leju grila sildelementu
	: Apdegumu risks!
	1. Pieturiet grila sildelementu un pavelciet uz priekšu aizturi, līdz dzirdiet, ka tas ir atdūries (A attēls).
	2. Nolaidiet uz leju grila sildelementu (B attēls).
	3. Pēc tīrīšanas pabeigšanas paceliet grila sildelementu uz augšu un pieturiet to.
	4. Aizturi nolaidiet uz leju, un, kad sadzirdams klikšķis, tas ir nofiksēts.


	Cepeškrāsns durtiņu izņemšana un iekāršana
	: Savainojumu risks!
	Durtiņu demontēšana
	1. Pilnībā atveriet cepeškrāsns durtiņas.
	2. Attaisiet abas fiksēšanas sviras kreisajā un labajā pusē (A attēls).
	3. Aizveriet cepeškrāsns durtiņas līdz atdurei. Satveriet tās ar abām rokām kreisajā un labajā pusē. Aizveriet vēl nedaudz vairāk un izvelciet (B attēls).

	Durtiņu montēšana
	1. Montējot cepeškrāsns durtiņas, pievērsiet uzmanību tam, lai abi šarnīrus ievadītu tieši atverē (A attēls).
	2. Šarnīra ierobam ir jāfiksējas abās pusēs (B attēls).
	3. Atkal aiztaisiet abas fiksēšanas sviras (C attēls). Aizveriet cepeškrāsns durtiņas.
	: Savainojumu risks!


	Durtiņu stiklu izņemšana un ielikšana
	Demontāža
	1. Noņemiet cepeškrāsns durtiņas un ar rokturi uz leju novietojiet uz drānas.
	2. Noskrūvējiet pārsegu cepeškrāsns durtiņu augšpusē. Šim nolūkam labajā un kreisajā pusē ar pirkstiem iespiediet uzliktņus (A attēls).
	3. Paceliet un izvelciet augšējo stiklu (B attēls).
	4. Paceliet un izvelciet stiklu (C attēls).
	: Savainošanās risks!

	Montāža
	1. Ievietojiet stiklu slīpi virzienā uz aizmuguri (A attēls).
	2. Augšējo stiklu ievietojiet slīpi virzienā uz aizmuguri abos stiprinājumos. Gludajai virsmai jāatrodas ārpusē (B attēls).
	3. Uzlieciet pārsegu un pieskrūvējiet to.
	4. Iestipriniet cepeškrāsns durtiņas.



	Ko darīt kļūmes gadījumā?
	Traucējumu tabula
	Kļūdas paziņojumi
	: Elektrotraumas risks!


	Cepeškrāsns iekšējā apgaismojuma griestu lampas spuldzes nomaiņa
	: Elektrotraumas risks!
	1. Aukstā cepeškrāsnī ievietojiet trauku dvieli, lai novērstu iespējamos bojājumus.
	2. Izskrūvējiet no stikla veidoto apgaismojuma izkliedētāju, griežot to pa kreisi.
	3. Nomainiet spuldzi ar tāda paša veida spuldzi.
	4. Ieskrūvējiet atpakaļ no stikla veidoto apgaismojuma izkliedētāju.
	5. Izņemiet trauku dvieli un ieslēdziet drošinātāju.


	Stikla pārsegs

	Klientu apkalpošanas dienests
	E numurs un FD numurs

	Padomi enerģijas taupīšanai un vides saudzēšanai
	Enerģijas taupīšana
	Videi draudzīga utilizācija

	Pārbaudīts mūsu pavāru studijā
	Norādījumi
	Cepumi un kūkas
	Cepšana vienā līmenī
	Cepšanai vairākos līmeņos
	Cepšanas formas
	Tabulas

	Padomi cepšanai
	Gaļa, putnu gaļa, zivis
	Trauki
	Cepeši
	Grilēšana
	Gaļa
	Putnu gaļa
	Zivis

	Padomi cepšanai un grilēšanai
	Sacepumi, garnējums, tostermaizes
	Gatavi produkti
	Īpaši ēdieni
	1. Uzvāriet 1 litru piena (3,5 % tauku saturs) un atdzesējiet līdz 40 °C.
	2. Iemaisiet 150 g jogurta (ledusskapja temperatūrā) .
	3. Iepildiet tasēs vai nelielos traukos ar noskrūvējamiem vākiem un pārklājiet ar foliju.
	4. Iepriekš uzkarsējiet cepšanas nodalījumu saskaņā ar norādēm.
	5. Novietojiet traukus vai tases uz cepšanas nodalījuma dibena un sagatavojiet tos saskaņā ar norādēm.
	1. Sagatavojiet rauga mīklu kā parasti, ievietojiet to siltumizturīgā keramikas trauktā un pārklājiet.
	2. Iepriekš uzkarsējiet cepšanas nodalījumu saskaņā ar norādēm.
	3. Izslēdziet cepeškrāsni un atstājiet mīklu cepšanas nodalījumā uzrūgšanai.

	Atkausēšana
	Žāvēšana
	Pasterizācija
	Uzmanību!
	Sagatavošana
	1. Piepildiet traukus; tie nedrīkst būt pārāk pilni.
	2. Notīriet trauku malas: tām ir jābūt tīrām.
	3. Uz katra trauka novietojiet gumijas gredzenu un vāku.
	4. Aizveriet traukus ar skavām.

	Iestatīšana
	1. 2. augstumā ievietojiet universālo pannu. Ievietojiet traukus tā, lai tie cits citam nepieskartos.
	2. Universālajā pannā ielejiet ½ litru karsta ūdens. (apm. 80 °C).
	3. Aizveriet cepeškrāsns durtiņas.
	4. Apakšējās karsēšanas $ iestatīšana
	5. Iestatiet temperatūru: no 170 līdz 180 °C.
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	Trauku izņemšana
	Uzmanību!
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