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pl Uzywanie zgodne z przeznaczeniem

Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Instrukcje obstugi i montazu oraz
metryczke urzgdzenia nalezy zachowac do
pozniejszego wglgdu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczad, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niewtasciwego
podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku w gospodarstwie domowym i
podobnych otoczeniach. Urzgdzenia nalezy
uzywac wytgcznie do przygotowywania potraw
i napojow. Proces przygotowywania potraw i
napojow nalezy nadzorowac. Krotki proces
przygotowywania potraw i napojow nalezy
nadzorowac ciggle. Urzgdzenia uzywac
wytacznie w zamknietych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metrow nad poziomem
morza.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzadzenie i sg sSwiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukorniczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

INWazne wskazowkKi
dotyczagce bezpieczenstwa

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo
pozaru!

= Gorgcy olej lub ttuszcz moze szybko zapalic
sie. Nigdy nie pozostawiac¢ rozgrzanego
ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie
gasi¢ ognia wodg. Wytgczy¢ pole grzejne.
Ostroznie sttumic¢ ogien uzywajgc pokrywki,
koca gasniczego lub podobnego
przedmiotu.

s Pola grzejne sg bardzo gorgce. Nigdy nie
odktadac¢ tatwopalnych przedmiotow na
ptyte grzejng. Nie uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotow.

= Urzadzenie jest bardzo gorgce. Nie
przechowywac przedmiotow tatwopalnych
ani sprayow w szufladach znajdujgcych sie
bezposrednio pod ptytg grzejna.

s Ptyta grzejna wytgcza sie samoczynnie i nie
mozna jej uruchomic. Pdzniej moze wigczy¢
sie samoczynnie. Wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

s Uzywanie pokryw na ptyty grzewcze jet
niedozwolone.Mogg one powodowac
wypadki, np. wskutek przegrzania,
zapalenia czy rozpryskania materiatow.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

= Pola grzejne i ich otoczenie, zwtaszcza
ewentualnie znajdujgca sie rama ptyty
grzejnej, bardzo sie nagrzewajg. Nie
dotykac¢ gorgcych powierzchni. Nie
pozwalac¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzgdzenia.

= Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik nie
dziata. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

= Dozwolone jest stosowanie wytgcznie
zaaprobowanych przez nas zabezpieczen,
np. barierek chronigcych dzieci.
Nieodpowiednie zabezpieczenia lub barierki
chronigce dzieci mogg powodowac
wypadki.



/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

porazenia pradem!

= Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowig powazne zagrozenie. Wytacznie
przeszkoleni technicy serwisu mogg
przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytgczeniowe. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciggnac wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.

= Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowacd
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

= Uszkodzone urzgdzenie moze prowadzi¢ do
porazenia prgdem. Nigdy nie wigczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciggngc¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.

= Pekniecia lub zarysowania ceramiki
szklanej mogg spowodowac porazenie
pragdem. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzejnym a
spodem garnka jest mokra, garnki moga
nagle "podskoczyc". Pole grzejne i spod
garnka muszg by¢ zawsze suche.

Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

m Szorstkie spody garnkow i patelni uszkadzajg
ceramike szklana.

m Nie wolno stawia¢ pustych garnkéw na witgczonym
polu grzejnym. Moze dojs¢ do uszkodzen.

m Nigdy nie wolno stawia¢ gorgcych patelni i garnkdw
na pulpicie obstugi, wskaznikach lub ramie
urzadzenia. Moze dojs¢ do uszkodzen.

m Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty,
moga spowodowac uszkodzenia.

m Folia aluminiowa lub pojemniki z tworzyw sztucznych
topig sie na goracej ptycie. Folia ochronna do
kuchenek nie nadaje sie do ostony ptyty grzejne;.

Przyczyny uszkodzen pl

Przeglad

W ponizszej tabeli opisane sg najczesciej wystepujgce
uszkodzenia:

Uszkodzenie = Przyczyna Rozwigzanie problemu
Plamy Potrawy, ktore Natychmiast nalezy usunac
wykipiaty pozostatosci potraw za pomoca

skrobaczki do szkta.

Nieodpowiednie  Nalezy uzywac wytacznie srod-
Srodki czysz- Kow czyszczacych przeznaczo-

czace nych do ceramiki szklanej.
Zarysowania Sol, cukier i pia-  Nie wolno uzywac piyty grzejnej
sek jako powierzchni roboczej lub

miejsca do odstawiania.

Szorstkie spody  Sprawdzi¢ uzywane naczynia.
garnkdw i patelni

uszkadzajg cera-

mike szklang

Nieodpowiednie  Nalezy uzywac wytacznie srod-
srodki czysz- kow czyszczacych przeznaczo-
czace nych do ceramiki szklanej.

Przebarwienia

Scierajace sie Garnki i patelnie unosic przy
garnki (np. zalu-  przesuwaniu,
minium)

Pekniecie Cukier, potrawy  Natychmiast nalezy usunaé
zawierajace jego  pozostatosci potraw za pomoca

duze ilosci skrobaczki do szkia.

EJOchrona srodowiska

Rozdziat ten zawiera informacje na temat oszczedzania
energii i utylizacji urzadzenia.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

m Zawsze uzywac pokrywek pasujgcych do garnkoéw.
Podczas gotowania bez pokrywki zuzycie energii jest
znacznie wyzsze. Szklana pokrywka umozliwia
zagladanie do garnka bez podnoszenia je;.

m Nalezy uzywac garnkdw i patelni z ptaskim spodem.
Wypaczony spdd zwigksza zuzycie energii.

m Srednice garnkdw i patelni nalezy dopasowac do
Srednicy pol grzejnych. Stawianie na polu grzejnym
zbyt matych garnkdw powoduje straty energetyczne.
Nalezy pamietac, ze producenci naczyn czesto
podajg srednice gory garnka. Jest ona z reguty
wieksza niz srednica spodu.

m Do matych ilosci potraw nalezy uzywac¢ matego
garnka. Duzy garnek wypetniony niewielkg
zawartoscig zuzywa duzo energii.

m Nalezy gotowadé w niewielkiej ilosci wody. W ten
sposodb oszczedza sie energie. Warzywa zachowujg
witaminy i zwigzki mineralne.

m  Garnek powinien zakrywa¢ mozliwie najwiekszg
powierzchnie pola grzejnego.

m W odpowiednim momencie nalezy przetgczy¢ z
powrotem na nizszy stopiert mocy grzania.



pl Informacje na temat urzadzenia

dalszego gotowania. Ustawiajgc zbyt wysoki stopien
mocy grzania do dalszego gotowania marnuje sie
energie.

m Nalezy wykorzystac¢ ciepto resztkowe ptyty grzejnej.
W przypadku dtuzszych czasdw gotowania mozna
wytgczy¢ pole grzejne juz 5-10 minut przed
zakonczeniem czasu gotowania.

m Nalezy wybra¢ odpowiedni stopiert mocy grzania do E

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

S informacje na temat urzadzenia

Niniejsza instrukcja obowigzuje dla réznych ptyt
grzewczych. Wymiary pdl grzewczych mozna znalezé w
opisie typu. — Strona 2

Panel sterowania

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz
polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0
zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia ludzi i srodowiska naturalnego
konsekwenciji, wynikajacych z obecnosci
sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.
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Powierzchnie

obstugi
g Stopnie mocy grzania ©0) Wiacznik gtowny
HiR Ciepto resztkowe B Funkcja PowerBoost
fur Funkcja PowerBoost Wyhor pola grzejnego
L Funkcja utrzymywania ciepfa \ Zabezpieczenie przed dziecmi
[t Timer Blokada ustawien
O Strefa nastawiania




Powierzchnie

obstugi

© Wiaczanie pola dwustrefowego

Wiaczanie pola trojstrefowego

co Wiaczanie strefy smazenia

559 Funkcja utrzymywania ciepta

® Timer

[0) Funkcja stopera
Wskazowki

m Powierzchnie obstugi, ktére mogg by¢ obecnie
wybrane, swiecg sie lekko lub jasno, w zaleznosci od
warunkow pracy ptyty grzewczej. Ich dotkniecie
spowoduje realizacje danej funkciji.

m Nie Swieca sie powierzchnie obstugi dla funkcji,
ktérych obecnie nie mozna wybrad.

m Ustawienia aktualnie wybranych pdél grzewczych
swiecq sie jasno.

m Powierzchnie obstugi powinny by¢ zawsze suche.
Wilgo¢ wptywa niekorzystnie na ich funkcjonowanie.

m Nie stawia¢ garnkoéw w poblizu wskaznikéw ani
czujnikéw. Uktad elektroniczny moze sie przegrzad.

Pola grzewcze

Pole grzewcze Wiaczanie i wytaczanie

O Pole jednostrefowe

© Poledwustrefowe  Dotknag symbolu ©

Dotkna¢ symbolu ©), 2. obwod grzew-
czy zatacza sie

Dotknac symbolu @, 2. oraz 3. obwdd
grzewczy zataczaja sie

co Strefasmazenia Dotkna¢ symbolu co

Wiaczanie dodatkowego pola grzewczego: Swieci sig odpowiedni
wskaznik

Pole tréjstrefowe

Wskazowki

m Ciemne miejsca w zarzgcym sie polu grzewczym
powstajg ze wzgleddw technicznych. Nie majg one
wptywu na dziatanie pola grzewczego.

m Pole grzewcze jest regulowane przez wtgczanie |
wytgczanie elementu grzewczego.Takze przy
maksymalnej mocy element grzewczy moze sie
wigczac i wytgczad.

Zapewnia to np.:
— ochrone wrazliwych czesci przed przegrzaniem
— ochrone urzadzenia przed przecigzeniem
elektrycznym
uzyskiwanie lepszych rezultatdw gotowania

n W przypadku pdl wielostrefowych, elementy
grzewcze obwoddw wewnetrznych oraz element
grzewczy obwodow dotgczanych mogg sie wigczad i
wytgczac w réznym czasie.

Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta grzejna wyposazona jest w dwustopniowy
wskaznik ciepta resztkowego dla kazdego pola
grzejnego.

Obstuga urzgdzenia pl

Jesli wskaznik wyswietla H, woéwczas pole grzejne jest
jeszcze gorgce. Mozna na mm utrzymac ciepto
niewielkiej potrawy lub roztopi¢ kuwerture. Gdy pole
grzejne ostygnie, na wskazniku pojawi sie f. Wskaznik
gasnie, gdy pole grzejne ostygnie w wystarczajgcym
stopniu.

E¥ Obstuga urzadzenia

Niniejszy rozdziat opisuje, w jaki sposob nastawiac
pola grzejne. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i
czas gotowania réznych potraw.

Wiaczanie i wylaczanie ptyty grzewczej

Wigczenie i wytgczenie ptyty grzewczej odbywa sie za
pomoca wigcznika gtownego.

Wiaczanie

Dotknaé symbolu (D. Rozlega sie sygnat. Zadwieci sie
lampka kontrolna nad witgcznikiem gtéwnym. Zaswieca
sie wskazniki powierzchni obstugi oraz wskazniki
stopnia mocy grzania /. Ptyta grzewcza jest gotowa do
pracy.

Oba przednie pola grzewcze sg automatycznie
wybrane. Zaswiecg sie jasno wskazniki stopnia mocy

grzania &Ji.

Wytaczanie

Dotykaé symbolu (D, az zgasnie lampka kontrolna nad
wigcznikiem gtéwnym oraz wskazniki. Wszystkie pola
grzewcze sg wytaczone. Wskaznik ciepta resztkowego
Swieci sie tak dtugo, az pola grzewcze ostygng w
wystarczajgcym stopniu.

Wskazowki

m Plyta grzewcza wytgcza sie automatycznie, jesli
wszystkie pola grzewcze sg przez okreslony czas
wytaczone (10-60 sekund).

m Przez pierwsze 4 sekundy po wytgczeniu, ustawienia
przechowywane sg w pamieci. Jesli w tym czasie
ptyta grzewcza zostanie ponownie wigczona,
rozpocznie prace z poprzednimi ustawieniami.

Nastawianie pola grzewczego

W str(_efie nastawiania wybrac¢ zgdany stopiert mocy
grzania.

Stopien mocy grzania 1 = najnizsza moc

Stopien mocy grzania 9 = najwyzsza moc

Kazdy stopient mocy grzania posiada jeden stopien
posredni. Pokazuje sie na wyswietlaczu np. jako 4.5.

Nastawianie stopnia mocy grzania
Ptyta grzewcza musi by¢ wtaczona.

1. Dotkna¢ wskaznika stopnia mocy grzania &, aby
wybrac¢ pole grzewcze.
Na wskazniku stopnia mocy grzania swieci sie jasno

[}
)



pl Obstuga urzadzenia

2. W strefie nastawiania ustawi¢ zgdany stopiert mocy
grzania.

3

L

Pole grzewcze jest wigczone.

Zmiana stopnia mocy grzania:
Wybrac pole grzewcze i w strefie nastawiania ustawi¢
zgdany stopien mocy grzania.

Wytaczanie pola grzewczego

Wybrac pole grzewcze. W strefie nastawiania wybrac 0.

Po ok. 10 sekundach pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego.

Wskazowka: Ostatnio nastawione pole grzewcze
pozostaje aktywowane. Pole grzewcze mozna ustawic
bez dokonywania nowego wyboru.

Tabela gotowania

W ponizszej tabeli zamieszczono kilka przyktaddw.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od
rodzaju, wagi i jakosci potraw. Dlatego mozliwe sg
odchylenia.

Do podgotowania uzywac 9. stopnia mocy grzania.
Geste potrawy od czasu do czasu zamieszac.

Zywnosé, ktdra jest obsmazana lub podczas smazenia
wydziela duzo ptynow, najlepiej podsmazacé w kilku
matych porcjach.

Wskazéwki dotyczgce energooszczednego gotowania

mozna znalez¢ w rozdziale Ochrona
Srodowiska.— Strona 5

Stopiefi mocy Dalsze goto-

grzania do wanie w minu-
dalszego go- tach
towania

Roztapianie

Czekolada, kuwertura 1-1.5

Masto, miod, zelatyna 1-2

Podgrzewanie i utrzymywanie
ciepta potraw

Potrawa jednogarnkowa (np. zupa 1-2
7 S0CZewicy)
Mlgko** 1.5-2.5

* Dalsze gotowanie bez pokryw-
ki

** Bez pokrywki
*** (Czesto obracac

Kietbaski podgrzewane w

wodzie™*

Rozmrazanie i podgrzewanie

Szpinak mrozony
Gulasz mrozony

Gotowanie na matym ogniu, po-
wolne dogotowywanie

Kluski, knedle
Ryby

Biate sosy, np. sos beszamelowy
Sosy ubijane, np. sos bernaise, S0s

holenderski

Gotowanie, gotowanie na parze,

duszenie

Ryz (z dwiema miarkami wody)

Ryz na mleku

Ziemniaki w mundurkach
Gotowane ziemniaki

Potrawy maczne, makarony
Potrawa jednogarnkowa, zupy

Warzywa

Warzywa, mrozone
Gotowanie w szybkowarze

Duszenie

Zrazy zawijane
Pieczen duszona
Gulasz

Pieczenie z matg iloscig oleju**
Sznycel, naturalny lub paniero-

wany
Sznycel, mrozony

Kotlet, naturalny lub paniero-

* Kk

wany

Stek (3 cm grubosci)
Hamburgery, kotlety mielone (3

)***

cm grubosci

Piers kurczaka (2 cm grubosci)
Piers kurczaka, mrozona
Ryba i filet rybny, naturalne

Ryba i filet rybny, panierowane

Ryba i filet rybny, panierowane i
mrozone, np. paluszki rybne

Dalsze gotowanie bez pokryw-

*

ki

** Bez pokrywki
*** (Czesto obracac

Stopien mocy Dalsze goto-

grzania do

dalszego go-
towania

34

2.53.5
2.535

4555
4.5°
12

34

2-8
1.5-2.5
4-5

4-5
6-7*
3.54.5
2.535
3.54.5
4-5

45
45
2535

6-7
6-7

7-8
4555

56
56
56
6-7
6-7

wanie w minu-
tach

10-20 min
20-30 min

20-30 min
10-15min
3-6 min
8-12 min

15-30 min
35-45 min
25-30 min
15-25 min
6-10 min

15-60 min
10-20 min
10-20 min

50-60 min
60-100 min
50-60 min

6-10 min

8-12 min
8-12 min

8-12 min
30-40 min

10-20 min
10-30 min
8-20 min
8-20 min
8-12 min




Stopiert mocy Dalsze goto-

grzania do wanie w minu-
dalszego go- tach
towania
Scampi i krewetki 7-8 4-10 min
Podsmazanie warzyw, Swiezych ~ 7-8 10-20 min
grzybow
Warzywa, mieso w paski na spo-  7.5-8.5 15-20 min
S6b azjatycki
Potrawy z patelni, mrozone 6-7 6-10 min
Nalesniki 6-7 smazenie ciagte
Omlet 3.54.5 smazenie ciagte
Jajka sadzone 56 3-6 min

Smazenie w gtebokim ttuszczu
(porcje po 150-200 g smazy¢ w
sposob ciggty w 1-2 | oleju**)

Produkty mrozone, np. frytki, chic-  8-9
ken nuggets

Krokiety, mrozone 7-8
Mieso, np. kawatki kurczaka 6-7
Ryba, panierowana lub w ciescie  5-6
piwnym

Warzywa, grzyby panierowane lub  5-6
w ciescie piwnym, tempura
Drobne wypieki, np. paczki, racu-  4-5
chy, owoce w ciescie piwnym
* Dalsze gotowanie bez pokryw-

ki

** Bez pokrywki
*** (Czesto obracac

Funkcja PowerBoost

Za pomocg funkcji Powerboost mozna wiekszg ilosé
wody podgrzac jeszcze szybciej niz 9. stopniem mocy
grzania.

Funkcja Powerboost jest dostepna tylko w tych polach
grzewczych, ktdre sg oznaczone symbolem boost.

W przypadku dwustrefowych pdl grzewczych trzeba w
celu pracy z funkcjg Powerboost wtgczy¢ dodatkowo
drugi obwod grzewczy.

Wiaczanie funkcji Powerboost

1. Wybrad pole grzewcze.
2. Dotkng¢ symbolu b. Wskaznik & $wieci sie.
Funkcja Powerboost jest wtgczona.

Wytaczanie funkcji Powerboost

1. Wybrad pole grzewcze.

2. Ustawi¢ dowolny stopien mocy dalszego gotowania.
Wskaznik & gasnie.

Funkcja Powerboost jest wytgczona.

Funkcja PowerBoost pl

Wskazowki

m Jezeli funkcja PowerBoost nie zostanie wytgczona,
wytgczy sie automatycznie po uptywie okreslonego
czasu. Pole grzewcze przetgcza sie z powrotem na
stopien mocy grzania 9.

m Prosze pamietaé, ze przy wigczonej funkciji
Powerboost olej i ttuszcz rozgrzewajq sie bardzo
szybko. Nie pozostawia¢ gotujgcych sie potraw bez
nadzoru. Przegrzany olej i ttuszcz mogg sie bardzo
szybko zapali¢, patrz rozdziat Wazne wskazdwki
dotyczgce bezpieczenstwa.— Strona 4

Y Zabezpieczenie przed
dzie¢mi

Dzieki zabezpieczeniu przed dzieémi mozna zapobiec
wtgczeniu ptyty grzewczej przez dzieci.

Wiaczanie i wylaczanie zabezpieczenia przed
dzieémi

Ptyta grzewcza musi by¢ wytaczona.

Witgczanie: wigczy¢ ptyte grzewczg wiacznikiem
gtéwnym (D. Dotykaé symbolu (N przez 4 sekundy.
Wskaznik <0 swieci sie przez 10 sekund. Piyta
grzewcza jest zablokowana.

Wytgczanie: wigczy¢ ptyte grzewczg wigcznikiem
gtéownym . Dotykaé symbolu (N przez 4 sekundy.
Blokada zostata wytgczona.

Automatyczne zabezpieczenie przed dzieé¢mi

W momencie wytgczenia ptyty grzejnej zabezpieczenie
przed dzieé¢mi jest zawsze automatycznie aktywowane.

Wiaczanie i wytgczanie

Jak wigczy¢ automatyczne zabezpieczenie przed
dzie¢mi, zostato opisane w rozdziale Ustawienia
podstawowe.— Strona 11

Funkcje zegara

Wystepujg 3 rézne funkcje zegara:

m Automatyczne wytgczanie sie pola grzewczego
= Minutnik
m Stoper

Pole grzejne powinno wytaczy¢ sie
automatycznie
Dla wybranego pola grzejnego wprowadzi¢ czas

trwania. Po uptywie tego czasu pole grzejne wytgcza sie
automatycznie.



pl Funkcje zegara

Nastawianie czasu trwania
Pole grzewcze musi by¢ wigczone.

1. Dotkna¢ 2-krotnie symbolu (® i nastepnie wybraé

pole grzewcze. Wskaznik -1 $wieci sie. Na
wskazniku timera $wieci sie L min.

C
3
=]

Ol | [LEETTIITITTIT @ O
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2. W strefie nastawiania wybrac przez dotkniecie
zgdane ustawienie wstepne. Mozliwe ustawienia
wstepne przewidujg od lewej do prawej strony 1, 2,
3..... do 9 minut. W ciggu nastepnych 10 sekund tak
czesto przesuwac rekg po strefie nastawiania, az
ustawiony zostanie zgdany czas trwania.

oflf LI Lt ® O

Czas trwania jest odliczany. Jesli czas trwania zostat
nastawiony dla kilku pol grzewczych, wyswietlany jest
zawsze czas najkrotszy.

Nastawianie automatyczne

Jesli w strefie nastawiania nastawienie wstepne od 1 do
5 bedzie dtuzej dotykane, czas trwania zostanie
automatycznie nastawiony na jedng minute.

Jesli w strefie nastawiania ustawienie wstepne od 6 do
9 bedzie dtuzej dotykane, czas trwania zostanie
automatycznie nastawiony na 99 minut.

Po uptywie nastawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu pole grzewcze wytgcza
sie. Rozlega sie sygnat, a na wskazniku swieci sie
symbol {L przez 10 sekund. Miga wskaznik I->.
Dotkng¢ dowolnego symbolu. Wskazniki gasng, a

sygnat milknie.

Korekta lub kasowanie nastawionego czasu trwania

Dotkng¢ 2-krotnie symbolu (® i nastepnie wybra¢ pole
grzewcze. W strefie nastawiania zmieni¢ czas trwania
lub ustawié na 40

Wskazowki

m Czas trwania mozna nastawi¢ do 99 minut.

m  Gdy uptynie ostatnia minuta czasu, wskaznik timera
przejdzie z minut na sekundy.

10

Automatyczny timer

Dzieki tej funkcji mozliwe jest wstepne ustawienie czasu
dla wszystkich pdl grzewczych. Po kazdym witaczeniu
pola grzewczego rozpoczyna sie odliczanie
nastawionego dla niego czasu. Po uptywie tego czasu
pole grzewcze wytgcza sie automatycznie.

W jaki sposdb wigczy¢ automatyczny timer, zostato
opisane w rozdziale Ustawienia
podstawowe.— Strona 11

Wskazowka: Mozliwa jest zmiana czasu trwania lub
wytgczenie automatycznego timera dla danego pola
grzewczego:

Dotkna¢ 2-krotnie symbolu (® i nastepnie wybra¢ pole
grzewcze. W strefie nastawiania zmieni¢ czas trwania

lub ustawié na .

Minutnik

Za pomocag minutnika mozna nastawia¢ czas do 99
minut. Minutnik dziata niezaleznie od innych ustawien.
W celu aktywacji ptyta grzewcza musi by¢ witgczona.

Nastawianie minutnika

1. Dotykaé symbolu (®, zaswieci sie wskaznik £). Na
wskazniku timera $wieci sie L min.
2. Ustawi¢ wybrany czas w strefie nastawiania.

Po kilku sekundach witgcza sie odliczanie czasu.

Po uptywie nastawionego czasu

Po uptywie nasawionego czasu rozlega sie sygnat, a na
wskazniku przez 10 sekund btyska £/{. Miga wskaznik
). Dotkngé dowolnego symbolu. Wskazniki gasna, a
sygnat milknie.

Korekta nastawionego czasu

Za pomoca symbolu ® wybraé minutnik i wprowadzi¢
nowe ustawienia.

Funkcja stopera

Stoper pokazuje czas, jaki uptywa po uruchomieniu tej
funkcii.

Funkcja stopera dziata, gdy ptyta grzewcza jest
wigczona. Gdy ptyta grzewcza wytgczy sie, to réwniez
wytgczy sie funkcja stopera.

Funkcje stopera wtacza sie poprzez dotkniecie
symbolu . Na wskazniku timera pojawi sie L

i rozpocznie sie odmierzanie czasu. W pierwszej
minucie sg pokazywane sekundy, nastepnie minuty.

Funkcje stopera wytgcza sie poprzez ponowne
dotkniecie symbolu {J. Wskazanie timera zgasnie.

Wskazowka: Jezeli oprécz stopera jest wigczona inna
funkcja zegara, to ustawienie pojawi sie we wskazniku
timera przez 10 sekund. Nastepnie ponownie pojawi sie
funkcja stopera.



[B) Automatyczny wylacznik
bezpieczenstwa

Jesli pole grzejne uzytkowane jest przez dtuzszy czas
bez zmiany ustawienia, wowczas aktywowane zostanie
automatyczne ograniczenie czasu.

Nagrzewanie pola grzejnego zostanie przerwane. Na
wskazniku pola grzejnego mlgaja na przemian ~ &
wskaznik ciepta resztkowego H/h.

Dotkniecie dowolnej powierzchni obstugi powoduje
zgasniecie wskaznika. Mozna wprowadzi¢ nowe
ustawienia.

Kiedy aktywowane zostanie ograniczenie czasu, zalezy
od ustawionego stopnia mocy grzania (od 1 do 10
godzin).

& Funkcja utrzymywania
ciepta potraw

Funkcja utrzymywania temperatury nadaje sie idealnie
do roztapiania czekolady lub masta oraz do
utrzymywania ciepta potraw i naczyn

Wiaczanie funkcji utrzymywania ciepta

1. Dotkna¢ symbolu {}.

2. Wybra¢ pole grzewcze. Na wskazniku stopnia mocy
grzania $wieci sie L. .

Funkcja utrzymywania ciepta jest wtgczona.

Wytaczanie funkcji utrzymywania ciepta

1. Dotknaé symbolu ]

2. Wybrac¢ pole grzewcze Na wskazniku stopnia mocy
grzania $wieci sie .

Funkcja utrzymywania ciepta jest wytgczona.

Blokada ustawien

Jesli podczas wycierania panelu obstugi ptyta
grzewcza jest wigczona, moze dojsé¢ do zmiany
ustawien.

Aby tego unikngg, ptyta zostata wyposazona w funkcije
blokady ustawien. Dotkngé symbolu ). Rozlega sie
sygnat. Symbol ) $wieci jasnym $wiattem. Panel
obstugi zostaje zablokowany na 30 sekund. Mozna
teraz wytrze¢ panel obstugi bez zmiany ustawien.

Wskazowka: Funkcja blokady ustawien nie dotyczy
wigcznika gtownego. Plyte grzewcza mozna wytaczy¢ w
kazdej chwili.

Automatyczny wytgcznik bezpieczeristwa pl

B Wskaznik zuzycia energii

Ta funkcja umozliwia wyswietlenie catkowitego zuzycia
energii miedzy wtgczeniem a wytgczeniem ptyty
grzejnej.

Przez 10 sekund od wytgczenia wyswietlane jest
zuzycie prgdu w kilowatogodzinach, np. 1,87kWh.

Doktadnos¢ wskazania zalezy miedzy innymi od jakosci
napiecia w sieci.

Wskazanie nie jest aktywowane. W jaki sposob
aktywowac wskazanie, zostato opisane w rozdziale
Ustawienia podstawowe.— Strona 11

3 Ustawienia podstawowe

Urzadzenie ma zaprogramowane rézne ustawienia
podstawowe. Ustawienia te mozna dopasowac do
indywidualnych potrzeb.

{ Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi

c
7] Wytaczone.*

{ Wiaczone.

c Manualne i automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi
wytaczone.

cc Sygnat

T Sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi sg wyta-
czone (sygnat wigcznika gtownego pozostaje wigczony).

{ Wiaczony tylko sygnat btednej obstugi.

c Wiaczony tylko sygnat potwierdzajacy.

3 Witaczony sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.

c3 Wskaznik zuzycia energii (o napiecie sieciowe dowie-
dzieé sie u dostawcy pradu)

H Wskaznik zuzycia energii jest wytgczony.*

{ Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 230V.
c Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 400V,
3 Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 220V.
Y Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 240V,

*Ustawienie podstawowe
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pl Czyszczenie

cS Automatyczny timer
oo Wytaczone.*
0189 Czas, po uptywie ktorego wytaczaja sie pola grzewcze.
ch Diugosé sygnatu timera po uptywie nastawionego
czasu
i 10 sekund.”
e 30 sekund
3 1 minuta.
c Wiaczenie elementu grzewczego
g Wyfaczone.
/ Wiaczone.
c (Ostatnie ustawienie przed wytaczeniem pola grzew-
€zego.”
co Przywrécenie ustawieri podstawowych
a Wytaczone.*
{ Wiaczone.

*Ustawienie podstawowe

Zmiana ustawien podstawowych

Ptyta grzewcza musi by¢ wytgczona.

1. Wigczy¢ ptyte grzewcza.
2. W ciggu nastepnych 10 sekund dotyka¢ symbolu ®
przez 4 sekundy.

M
(N}
c |

offf Irererer @

Pojawi sie c 1 i na wskazniku pola grzewczego zaswieci
]
SIg L.

3. Tyle razy dotkna¢ symbolu (®, az pojawi sie zadane
wskazanie.
4. W strefie nastawiania ustawi¢ zgdang wielkosc.

3 0
cS

offf tihyvrtin - &

5. Dotykaé symbolu © przez 4 sekundy.
Ustawienie zostato aktywowane.
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Wytaczanie

Aby opusci¢ ustawienia podstawowe, nalezy wytgczyd
ptyte grzejna wigcznikiem gtdwnym i ustawi¢ na nowo.

Czyszczenie

Odpowiednie srodki czyszczace i pielegnacyjne mozna
naby¢ w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ceramika szklana

Ptyte grzejng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Dzieki
temu pozostatosci po gotowaniu nie przywierajg zbyt
mocno.

Ptyte grzejng czysci¢ dopiero woéwczas, gdy
wystarczajgco ostygnie.

Nalezy uzywac wytgcznie srodkéw czyszczacych
przeznaczonych do ceramiki szklanej. Przestrzegac
wskazéwek producenta podanych na opakowaniu
Srodka.

Nigdy nie uzywac:

m nierozciennczonego ptynu do mycia naczyn

m Srodkdw przeznaczonych do stosowania w
zmywarce

m Srodkdw do szorowania

m zrgcych srodkdw czyszczgcych, jak spray do
piekarnika lub odplamiacz

m szorstkich ggbek

= myjki wysokocisnieniowej lub parowe;j

Silne zabrudzenia najlepiej usuwacé dostepng w
sprzedazy skrobaczkg do szkta. Nalezy przestrzegacé
wskazéwek producenta.

Odpowiednig skrobaczke do szkta mozna nabyd
rowniez w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Stosowanie specjalnych ggbek do czyszczenia ceramiki
szklanej zapewnia optymalny wynik czyszczenia.

Rama ptyty grzejnej

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzejnej, nalezy
przestrzegac¢ ponizszych wskazéwek:

m Uzywad wytgcznie cieptej wody z ptynem do mycia
naczyn.

m  Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.

m  Nie uzywac srodkoéw do szorowania ani sSrodkow
zraeych.

m Nie uzywac skrobaczki do szkta.



EJCo robi¢ w razie usterki?

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi.
Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy
zapoznac sie ze wskazdwkami w tabeli.

Uktad elektroniczny ptyty grzejnej znajduje sie pod
pulpitem obstugi. Temperatura w tej strefie moze z
réznych wzgleddw ulec znacznemu wzrostowi.
Wskaznik
Brak

Usterka
Przerwa w zasilaniu.

Wszystkie wskazniki Powierzchnia obstugi jest mokra lub lezy na nigj

migaja jakis przedmiot.

Fc Kilka pdl grzejnych dziatato przez dtuzszy czas
7 zastosowaniem duzej mocy. Pole grzejne
zostato wytgczone w celu zabezpieczenia
uktadu elektronicznego przed przegrzaniem.

g W)

Mimo wytaczenia przez ~ 2, uktad elektro-
niczny wcigz sie nagrzewa. Dlatego wszystkie
pola grzejne zostaty wytgczone.

Ostrzezenie: w pablizu pulpitu obstugi stoi
gorgcy garnek. Istnieje ryzyko przegrzania
uktadu elektronicznego.

F Soraz stopier mocy
grzania migaja na
zmiane. Rozbrzmiewa

sygnat

F Soraz sygnat dzwie- W poblizu pulpitu obstugi stoi goracy garnek.

kowy Pole grzejne zostato wytaczone w celu zabez-
pieczenia uktadu elektronicznego przed prze-
grzaniem.

FA Pole grzejne byto za diugo uzytkowane i wyta-
czyto sie.

o€ polagrzejnenie Whaczony jest tryb demo

grzeja

Komunikat z E na wyswietlaczach

Jezeli na wyswietlaczach pojawi sie komunikat o
usterce z “E”, np. EO111, to wytaczy¢ i ponownie
wigczy¢ urzadzenie.

Jezeli jest to jednorazowa usterka, wskazanie zgasnie.
Jesli komunikat o usterce pojawi sie ponownie, nalezy
wezwad serwis, podajgc doktadny opis komunikatu.

Co robi¢ w razie usterki? pl

Aby zapobiec przegrzaniu uktadu elektronicznego, pola
grzejne sg w razie potrzeby automatycznie wytgczane.
Wskaznik £ 2, F 4 lub F5 pojawia sie na przemian ze
wskaznikiem ciepta resztkowego H lub h.

Rozwigzanie problemu

Sprawdzi¢ bezpiecznik urzadzenia w skrzynce bezpiecznikowej. Poprzez
wigczanie innych urzadzen elektrycznych sprawdzic, czy nie nastapita
przerwa w zasilaniu.

Wytrze¢ do sucha powierzchnie obstugi lub zdjac z niej przedmiot.

Odczekaé pewien czas. Dotknaé dowolnej powierzchni obstugi. Gdy ~ 2
zgasnie, uktad elektroniczny wystarczajaco ostygt. Mozna kontynuowac
gotowanie.

0Odczekaé pewien czas. Dotknaé dowolnej powierzchni obstugi. Kiedy =
zgasnie, mozna kontynuowac gotowanie.

Usung¢ garnek. Wskazanie usterki wkrotce zgasnie. Mozna kontynuowac
gotowanie.

Usung¢ garnek. Odczekac pewien czas. Dotkna¢ dowolnej powierzchni
obstugi. Kiedy & 5 zgasnie, mozna kontynuowac gotowanie.

Mozna od razu ponownie wigczy¢ pole grzejne.

Whytaczanie trybu demo: na 30 sekund odtgczy¢ urzadzenie od zasilania
(wytaczy¢ bezpiecznik lub wytacznik zabezpieczajacy w skrzynce bez-
piecznikowej). W ciggu nastepnych 3 minut dotkng¢ dowolnej powierzchni
obstugi. Tryb demo zostaje wytgczony.
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pl Serwis

V& Serwis

Jezeli urzgdzenie wymaga naprawy, nalezy
skontaktowac sie z naszym serwisem. Pracownicy
serwisu znajdg odpowiednie rozwigzanie, co pozwoli
rowniez unikng¢ zbednych przyjazddw personelu
technicznego.

Numer produktu (E-Nr.) i data produkcji (FD)

Serwisowi nalezy podac¢ numer produktu (E-Nr) oraz
date produkcji (FD) urzadzenia. Tabliczka znamionowa
z tymi numerami znajduje sie w metryczce urzagdzenia.

Potrawy testowe

Ponizsza tabela zostata stworzona dla instytutéw
testujgcych w celu utatwienia im przetestowania
naszych urzadzen.

Dane w tabeli dotyczg naczyn firmy Schulte-Ufer (4-
czesciowy komplet garnkéw indukcyjnych HZ 390042)
0 nastepujgcych wymiarach:

Potrawy testowe

kiego gotowa-
nia

Podgrzewanie / krotkie gotowanie
Stopien krot-

Czas trwania (min:sek)

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest
odptatne réowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w
zatgczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzieki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang
wykonane przez przeszkolonych technikdw serwisu,
ktdrzy dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi
do danego urzadzenia.

m rondel @ 16 cm, 1,2 |, na pole jednostrefowe grzejne
3 14,5 cm

m garnek @ 16 cm, 1,7 |, na pole jednostrefowe
grzejine @ 14,5 cm

m garnek @ 22 cm, 4,2 |, na pole grzejne & 18 cm lub
d17 cm

m patelnia @ 24 cm, na pole grzejne @ 18 cm lub & 17
cm

Dalsze gotowanie

Pokrywa Stopieri mocy grza- Pokrywa
nia do dalszego
gotowania

Roztapianie czekolady

Naczynie: rondel

Kuwertura czekoladowa (np. gorzka firmy Dr.

Oetker, 150 g) na polu grzejnym @ 14,5 cm
Podgrzewanie i utrzymanie ciepta zupy z soczewicy
Naczynie: garnek

Zupa z soczewicy zgodnie z normg DIN

44550
Temperatura poczatkowa 20 °C
llos¢ 450 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9
llos¢: 800 g na pole grzejne @ 18 cm lub 9
@17 cm

Zupa z soczewicy z puszki
np. zupa z soczewicy z kietbaskami firmy Erasco:

Temperatura poczatkowa 20 °C

llos¢ 500 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9
llos¢: 1000 g na pole grzejne @ 18 cm lub 9
@17 cm

14

1. Nie
ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak
ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak

ok. 2:00 Tak 1. Tak
(zamieszac po ok. 1:30)
ok. 2:30 Tak 1. Tak

(zamieszac po ok. 1:30)



Potrawy testowe pl

Potrawy testowe Podgrzewanie / krétkie gotowanie

Stopien krot- Czas trwania (min:sek)
kiego gotowa-

Dalsze gotowanie

Pokrywa Stopieri mocy grza- Pokrywa
nia do dalszego

nia
Gotowanie na wolnym ogniu sosu beszamelowego
Naczynie: rondel

Temperatura mleka: 7° C

Przepis: 40 g masta, 40 g maki, 0,5 | mleka g2
(3,5% zawartosci ttuszczu) i szczypta soli na
pole grzejne @ 14,5 cm

Gotowanie ryzu na mleku - dalsze gotowanie z pokrywa
Naczynie: garnek
Temperatura mleka: 7° G

Przepis: 190 g ryzu okragtoziarnistego, 90 g 9
cukru, 750 ml mleka (3,5% zawartosci ttusz-
czu) i 1 gsolinapole grzejne @ 14,5 cm

Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, 9
120 g cukru, 1 I mleka (3,5% zawartosci

ttuszczu) i 1,5 g soli na pole grzejne @ 18 cm

lub@ 17 cm

Gotowanie ryzu na mleku - dalsze gotowanie bez pokrywy
Naczynie: garnek
Temperatura mleka: 7° C

Przepis: 190 g ryzu okragtoziarnistego, 90g 9
cukru, 750 ml mleka (3,5% zawartosci ttusz-
czu)i 1 g solinapole grzejne @ 14,5 cm

gotowania

ok. 5:20 Nie 113 Nie

T Roztopi¢ masto, mieszajac
dodac make i sol i zasmazac
przez ok. 3 minuty

2 Do zasmazki dodac mleko | ciggle mieszajac
doprowadzi¢ do wrzenia

3pg zagotowaniu sos beszame-
lowy gotowac przez 2 minuty na
stopniu 1 ciagle mieszajac

ok. 6:45 Nie 2 Tak

Podgrzewac¢ mleko do momentu, az
zacznie podchodzic¢ do gory. Przefa-
czy¢ na stopien mocy grzania do
dalszego gotowania i dodac do
mleka ryz, cukier i sl

Catkowity czas (tacznie z krotkim
gotowaniem) ok. 45 minut

Po 10 minutach ryz na mleku
zamieszac

ok. 7:20 Nie 2 Tak

Podgrzewac¢ mleko do momentu, az
zacznie podchodzi¢ do gory. Przeta-
czy¢ na stopien mocy grzania do
dalszego gotowania i dodac do
mleka ryz, cukier i sl

Catkowity czas (facznie z krotkim
gotowaniem) ok. 45 minut

Po 10 minutach ryz na mleku
zamieszac

ok. 7:30 Nie 2 Nie

Dodac do mleka ryz, cukier oraz sol
i podgrzac, ciagle mieszajac. Przy
temperaturze mleka ok. 90°C prze-
taczy¢ na stopien mocy grzania do
dalszego gotowania.

Gotowac na matym ogniu przez ok.
50 minut
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pl Potrawy testowe

Potrawy testowe Podgrzewanie / krotkie gotowanie Dalsze gotowanie
Stopien krot- Czas trwania (min:sek) Pokrywa Stopieri mocy grza- Pokrywa
kiego gotowa- nia do dalszego

nia gotowania

Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, 9 ok. 8:00 Nie 2 Nie
120 g cukru, 1 I mleka (3,5% zawartosci Dodac do mleka ryz, cukier oraz sol
ttuszczu) i 1,5 g soli na pole grzejne @ 18 cm i podgrzac, ciagle mieszajac. Przy
lub @17 cm temperaturze mleka ok. 90°C prze-

taczy¢ na stopien mocy grzania do

dalszego gotowania.

Gotowac na matym ogniu przez ok.

50 minut

Gotowanie ryzu
Naczynie: garnek

Temperatura wody 20° C
Przepis zgodny z norma DIN 44550:

125 g ryzu dugoziarnistego, 300 g wody i 9 ok.2:48 Tak 2 Tak
szczypta soli na pole grzejne @ 14,5 cm

Przepis zgodny z norma DIN 44550:

250 g ryzu okragtoziarnistego, 600 g wody i 9 ok. 3:15 Tak 2. Tak
szczypta soli na pole grzejne @ 18 cm lub @
17 cm

Smazenie stekow z poledwicy wieprzowej
Naczynie: patelnia
Temperatura poczatkowa stekow z poled-
wicy: 7° C
llos¢: 3 steki z poledwicy (waga catkowita ok. 9 ok. 2:40 Nie 7 Nie
300 g, ok. 1 cm grubosci), 15 g oleju sto-

necznikowego na pole grzejne @ 18 cm lub @
17 cm

Smazenie nalesnikow
Naczynie: patelnia
Przepis zgodny z norma DIN EN 60350-2

llos¢: 55 ml ciasta na nalesniki na pole 9 ok. 2:40 Nie  6lub6.wzaleznosci Nie
grzejne @18 cmlub @ 17 cm od stopnia zrumie-
nienia

Smazenie w gtebokim ttuszczu frytek mrozonych
Naczynie: garnek

llos¢: 1,8 kg oleju stonecznikowego, na por- 9 Az temperatura oleju wynosic Nie 9 Nie
cje: 200 g frytek mrozonych (np. McCain 123 bedzie 180°C

Frytki proste) na pole grzejne @ 18 cm lub @

17 cm

W przypadku przeprowadzania prob na polu grzejnym
@ 18 cm o mocy znamionowej 1500 W, czas krétkiego
gotowania wydtuza sie o ok. 20%, a stopiern mocy
grzania do dalszego gotowania zwieksza sie o jeden
stopien.
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ru [TpMMeHeHME MO Ha3HaUYEeHUIo

B Npumenenue no
Ha3Ha4YeHUIo

BHumaTenbHO npounTtante AaHHOe
PYKOBOACTBO. COXpaHANTe PyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaummn n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaxy, a
TakKe nacnopt npudopa Ana AdasibHelwero
MCNOMb30BaHWA NN ANA nepeagayn HOBOMy
B/1aAENbLLY.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noakntoyante npndop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npndopa 6e3 WTencensLHOn
BUIKN JO/KEH NPOU3BOAUNTL TOMTLKO
KBa/IMMOULIMPOBAHHbIA CneLnanmncr.
MoBpexaeHna 1s3-3a HenpaBWIbHOMO
NOAK/IOUYEHNA NMPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiiHbIX 00A3aTe/IbCTB.

O10T Npubop npeaHasHavyeH ToNbKO /1A
JloMallHero Ucnonb3oBaHusa. Mcnonbaymnte
Npudop TONLKO AN1A NPUroToBAeHUA BI04 U
HanuTkoB. Heobxoanmo Habnoaath 3a
npoLeccoM Bapkn. Heobxoanmo HenpepbIBHO
HabntoaaTh 3a KPpaTKOBPEMEHHbBIM NMPOLECCOM
Bapku. Mcnonb3ynte npndop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

[aHHbI npubop npegHasHaveH aasa
MCNONb30BaHUA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Haa YPOBHEM MOPA.

[etn no 8 net, nuua ¢ orpaHnYeHHbIMN
brsnYecKNMmM, yMCTBEHHBIMU N MCUXUUYECKUMN
BO3MOXXHOCTAMMN, a TakxXe nnua, He
obnagatolime AoCTaTOUHbIMU 3HAHUAMW O
npuoope, MOryT UCMo/b30BaTh NPUOOP TOSILKO
noA NPUCMOTPOM J1ML, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e30nacHoOCTb, WK nocne noapodHOro
MHCTPYKTaXa 1N 0CO3HaHMA BCEX ONacHOCTEN,
CBA3aHHLIX C 9KCcnayaTaunen npnoopa.

[leTam He paspellaeTca urpatb ¢ NpnudGopPoOM.
OuucTtka n odcnyxmeaHune npndopa He
JOJ/IKHbI NPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
AOMNyCTUMO, TO/IbKO €Ci1 OHK cTaplle 15 net u
NX KOHTPO/IMPYOT B3POC/bIE.

He pnonyckanTte geten mnaguwe 8 net K
npruoopy 1 ero CeTeBoMy NpoBOaY.
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INBaxHble npaBuna TeXHUKH
6e3onacHocTH

/A\Mpeaynpemaexne — OnacHOCTb

BOo3ropaHua!

s [OpAYee pacTutenbHOe Mac/o WUin Xup
NIerko BocniameHaTcA. He octaBnante
6e3 npucMoTpa ropayee Macio Uam Xup.
Hukorga He TywmTe OroHb BOAOW.
Bbikntounte KOHPOPKY. [nama MOXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILWKOW,
nnamAracAMm NOKPbIBA/IOM UN
noA0OHbIMU NPeaMeTaMMu.

s KOHMOPKM OYEHb CU/IbHO HarpeBaroTCA.
Hwukoraa He knagute Nerko
BOCMN/IAMEHAOLIMECA NMPEeAMEThI Ha
BapPOYHYLO NaHenb. He cknagbiBanTe
npeaMeThbl Ha BApPOUHYIO MaHe b.

= [lpubop HarpesaeTcA. He xpaHute
NIErKOBOCMIaMEHAIOLMECA NPEAMETbI NN
ad9p030/bHble BANOHUYMKM B ALUMKAX Noa
BAPOYHOW MaHEesbtO.

= BapoyHaA naHenb camonpounsBO/IbHO
OTKJ/IIOUYAETCA W NEPECTAET pearnpoBaTb Ha
curHanbl ynpasneHuna. B aanbHenwem oHa
MOXET TaK XX& CamMOnpoun3BOJIbHO
BKAOUMTLCA. OTKIOUUTE NPEAOXPaHNTEeNb B
onoke npegoxpaHuTenein. BoizoBute
cneunanncTa CepBUCHON CyXOb.

= 3anpeuwaeTtca 3akpbiBaTb KPbILLKY
BAPOYHOW NAHEN.OTO MOXET MPUBECTUN K
HecuyacTHbIM C/lyYaaM, Hanpumep, K
neperpesy npudopa, BOIropaHno nin K
pPaCcTPECKMBaHUIO MaTepuana.

/\Npeaynpemaenne — OnacHOCTbL oMora!

s KOHMOPKK 1 cocegHme 4yacTn BapOUYHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTM paMka) CU/IbHO
HarpesatloTCA. He npukacanTtechb K
packKaneHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckante aeten 6/11M3KO.

s KoOHMOpKa HarpesaeTcA, 04HaKO
nHankatop He padortaet. OTkOUMTE
npenoxpaHuTesnb B 6/10Ke
npenoxpaHutenen. BoizoBute cneunanucra
CEPBUCHOW CyXObl.

= Paspelaerca ncnonb3oBaTb TONbKO
AONyLEHHblIE HAMW 3alUUTHbIE PELLETKM,
HanpuUMep, AETCKNE PELIETKM
6esonacHocTW. HenoaxoaAume 3allnTHble
PELIETKN UKW OETCKNE PELLETKM
6e30MacHOCTM MOTYT CTaTb NPUYMHON
HecuacTHbIX C/lyJyaes.



/A\NpeaynpemaeHne — OnacHoCcTb yaapa

TOKOM!

s [lpy HEKBaAIMMOUUNPOBAHHOM PEMOHTE
npubop MOXeT CTaTb MCTOUHNUKOM
onacHocTu. JTtobble PEMOHTHbIE PadoThl U
3aMeHa NpoBOAOB M TPYO AO/HKHbI
BbIMNOMIHATLCA TOMBKO CcheunanncTamm
CEepPBUCHON CyXObl, NpoLeawnMm
cneuvansHoe oByderue. Ecnn npudop
HencnpaBeH, BbIHbTE BU/IKY CETEBOrO
NpoBOAA N3 PO3ETKN WU OTK/THOYUTE
npenoxpaHuTtens B 6/10ke
npenoxpaxutenein. BoidoBnte cneunanucrta
CEPBUCHOWN CyXObl.

= [IpoHMKaloLWaA BNara MOXeT NpMBECTU K
ynapy 9neKTpuyecknm Tokom. He
NCNONLIYNTE OUYNCTUTEb BbICOKOIO
[aBNeHnA 1A NapoCTPYMHbIE OUNCTUTENN.

= HewucnpasBHbln NPUOOP MOXET OblTh
NPUUYNHOM NopaXeHuA TOKOM. Hukoraa He
BK/ItOYalTe HemcnpasHbIi Npuoop. BbiHbTE
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOro NpPoBOAA U
BbIK/THOUMTE NpeaoxpaHnTens B 6/10ke
npenoxpaHuTtenen. BoizoBute cneunanncra
CEPBUCHOWN CNyXObl.

= [PELWMHbI MM CKOJbl HAa CTEKNOKEPaMUNKE
MOIyYT MPUBECTU K YaAapy 3N1eKTPUYECKUM
ToKOM. OTKOUNTE NPEefoXpaHUTEeNb B
onoke npegoxpaHuTtenen. BoizoBute
cneunanncta cepBUCHON CyXObl.

/A\MNpenynpexaeHne — OnacHoOCTb
TpaBMMpOBaHuA!

N3-3a XKUAKOCTU Mexay AHOM KacTproin W
KOH(OPKOI KACTIONA MOXET HEOXMOAHHO
noanpbirmBatb BBEPX. HOSTOMy AHO nocyabl n
KOHMOPKW BCEraa OO/MKHbI OblTb CYXUMMU.

B MprunHbl noBpemaeHui

BHumaHue!

m lllepoxoBatoe OHO KACTPKOM UM CKOBOPOAblI MOXET
cTaTb NMPUYMHOWN NOABEHNA LapanuH Ha
CTEK/TIOKEPAMUKE.

m He HarpesaiTe nycTyto nocyay. 370 MOXET cTaTb
MPUUYNHON MOBPEXIEHWNA.

m HwvKorga He cTaBbTe ropAYMe KacTprov U CKOBOPOIbI
Ha naHesb ynpasneHua, 30Hy MHAMKATOPOB 1 pamy. 31O
MOXET CTaTb NPUYMHOM NOBPEXAEHNNA.

m [lageHne TBEPAbIX UKW OCTPbLIX NPeaMeTOB Ha
BAPOUHYIO NaHeslb MOXET BbI3BaTb €€ MOBPEXAEHME.

m [lpy CONPUKOCHOBEHUM C ropAYNMM KOHMDOPpKaMn
antoMnHMeBan onbra 1 naactMaccosan nocyaa MoryT
pacnnaBuTbCA. 3alnTHaA NIEHKa He npeaHasHadveHa
ANA Balleil BapOYHON naHenu.

MPUYMHBI NOBPEXAEHWI ru

O630p

B cneaytouleii Tabnvue npueseaeHsl camble YacTble
NPUYNHBI NOBPEXAEHNIA:

MoBpexpenua  MMpuunHa
Ynanexve nated  OcTatku nnLm

Cnocob ycTpaHeHus

Ynanaiite 0CTatkn NuLLK cneun-
aJ1bHbIM CKDG()KOM [NnA CTeKNAR-
HbIX I'IOBBpXHOCTG‘I;I.

HenomoxonAtune \cnonbayiiTe ToNbKO unCTALLNE
uucTALLME CPed-  CPEeACTBa, MPeaHasHaUYeHHbIe
CTBa V1A QUUCTKM CTEK/IOKEPAMMKN.
LlapanuHbl Conb, caxap u He ncnonb3yinte BapouHyHo
necok naHenb B KAYECTBE NOKN UK
pabouero crona.
LLlepoxoBaroe oHO  [poOBEPLTE UCMO/B3YEMYHO
KacTptonu nam nocyay.
CKOBOPO/bl MOXET
CTartb NPUYMHON
NoABNEHNA Liapa-
MUH Ha CTEK/OKE-
pamuKe.
3meHeHna HenoaxoaAuwe \cnonbayiiTe TOALKO uncTALLNE
LiBeTa uucTALLME CPed-  CPEeCTBa, NPeaHasHaUYeHHbIe
cTBa Q1A OUMCTKM CTEKOKEPAMUKIA.
Cnenbl TpeHmA lepenBurante KacTpioau 1 CKo-
nocyabl (Hanpw-  BOPOAKM, MPUNOAHUMAA UX Hafl
Mep, AIOMUHME-  CTEK/I0KEPaMIUECKOIi MOBEPXHO-
BOIA) CTbIO.
My3blpy Ha Caxap 11 NpoayKTbl  YOanAnTe 0CTaTku MALLK Creum-

CTEK/IOKEPaMIKE  C BLICOKWM COMIEP-  a/lbHbIM CKPEOKOM [ CTEK/IAH-
XaHMEM caxapa  HbiX MOBEPXHOCTEN.

EJ OxpaHa okpymwaroLuen
cpeabl

Ota rnaea coAepXuT nHhopmMaLnto 00 SKOHOMUK
SMIEKTPOSHEPT N 1 yTUAM3aLMK Npubopa.

PexomeHaau1u no aKOHOMUU AJIEKTPO3HEepruu

m Bcerpna sakpbiBarite KacTpronv NOAXOAALIEN KPbILIKOMW.
B npotuBHOM cnyyae 3HaunTeNbHO BO3pacTaeT pacxo
anekTpoaHeprun. CTeknAHHAaA Kpblllka NO3BOANT BaM
HabntogaTh 3a NPUroToBaeHem 6ntoaa gaxe B
3aKpPbITOM KacTptone.

m lcnonb3yinTe KacTproan U CKOBOPObl C MAOCKMM AHOM.
Vicnonb3oBaHne nocyabl C HEPOBHbLIM AHOM MOXET
cTaTb MPUYMHOM NOBLILEHHOIO pacxoaa
3NEKTPO3HEPTUN.

m [lnameTp AHa KacTprosv UM CKOBOPOIbl AO/MKEH
coBnagaTb C pasmMepoM KOHMPOPKKU. Mcnons3oBaHne
nocyabl C AMaMeTPOM AHa MeHbLle anameTpa
KOHMOPKN BEAET K MOTEPE 3/IEKTPOIHEPTUN. [TOMHUTE:!
N3roTOBUTENN MOCYAbl YaCTO YKa3blBatOT BEPXHUI
AMamMeTp, KOTOPLIN, Kak npasuio, Oosblle, Yem
avameTp aHa.

m [nAa npurotosneHna HedobLWNX 0OLEMOB MUK
NCMNO/b3YNTE MasleHbKY KacTptosto. Mpn
NPUroTOBNEHUN B BO/bLLION KACTPHO/IEe pacxoayeTca
MHOIO 3/1EKTPO3HEPTUN.
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ru 3HaKoMCTBO ¢ nNpudopom

= [1py NPUrOTOBNEHUN MULLN HA/IMBATE HEMHOIO BOAbI.
OTO 3KOHOMUT B/1IEKTPOIHEPINIO, & OBOLLUM COXPaHAOT
BCEe coaepxalumeca B HUX BUTAMUHbLI 1 MUHEPasbHbIe
BellecTBa.

m Crapaiitech, UToObl JHO NMOCYIbl 3aKPbLIBA/IO KAK MOXHO
OonbLUyO Nnolanb KOHHOPKW.

m  CBoeBpeMeHHO nepektoyalrite KOHMOpPKY Ha Bonee

HW3KYO CTyMneHb Harpesa.

BeiBupaiTe noaxoasLlyto cTyneHb cnadoro Harpesa.

Mpy CAULIKOM BbICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa

HanpacHO pacxodyeTcA MHOIO 3/1IEKTPO3HEPIUN.

Vicnonbayite ocTatouyHoe Tenao BapoOYHOM naHesu.

Mpv ANMTENBHOM NMPUrOTOBNEHMUM MOXHO BbIK/IOYaTb

KOHMOPKY y>xe 3a 5-10MUHYT A0 UCTEYEHNA BPEMEHW

NnPUroToBneHusa.

&) 3HakomcTBO C Nnprbopom

[aHHana MHCTPYKUMA MO aKcnayataumm genctemuTensbHa ana
Pas/IMYHbIX BapOUYHbIX NaHenen. Paamepbl BApOUHbIX
naHenewn ykasaHbol B 0630p€e TMNopa3mMepos.

— CrpaHuya 2

MNaHenb ynpaBneHusA

npaBM.ﬂbHaH yTunu3auuma ynakoBKkHu

YTUAnU3npyinTe ynakosky ¢ COBM0AEHNEM NPaBu
9KOJIOrMYECKOn 6e30MacHOCTU.

JaHHbIi NpMBop MMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM
eBponenckim Hopmam 2012/19/EU ytunmnsaumn
ANEKTPUUYECKNX N SNIEKTPOHHbLIX Npnbopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[laHHble HOPMbI ONpPeaenaAlT AEUCTBYIOWNE Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bo3Bpara u
yTUAM3aLUMn ctapbix NpuOopoB.
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g CTynexm HarpeBa KOH(MOPoK
H/hR QOcTarouHoe Tenso
] OyHKuMA «Powerboost»
L OyHKLNA NOAAEPXKAHNA B FOPAYEM COCTOAHUN
5L Taiimep

MaHenu ynpasne-

HUA

O) [1aBHbIA BbIK/TOYATEb

b ®ynkuma «Powerboost»

BriGop KOH(DOPKY

N broknpoBka fna 6esonacHocTv Aetei
3alwuTa npu BbITMPAHUN

O [lnanasoH HacTporNKK

© [MoakmoueHre ABYXKOHTYPHON KOH(OPKK

MaHenu ynpasne-

HuA
[NoaKntoueHNe TPEXKOHTYPHOW KOH(OPK
co MoaKoYEHNE 30HbI HArpeBa A apoBHH
5 OYHKUWA NOANEPXKAHNA B FOPAYEM COCTOAHNN
® Taiimep
[0) OYHKUINA CeKYHOOMEPa
YKasaHunA

m B 3aBNCMMOCTM OT pexrmMa Bapo4HOW NaHem naHenm
yrnpas/ieHns, KOTOpble MOXHO BblOpaTb B AaHHOe
BPEMHA, CBETATCA NONYAPKUM UM APKMM CBETOM. Ecnn
KOCHYTbLCA MUX, COOTBETCTBYOLWAA yHKLMA
BbINO/IHAETCA.

m [laHenu ynpasnexna ana GyHKUWIA, KOTOPbIE HENb3A
BbIOpaTh B JaHHOE BPeMSA, He CBETATCA.

m HacTpoliku BeiIGpaHHbIX B AaHHOE BPems KOHMOPOK
APKO CBETATCA.

m Cneaute 3a Tem, 4ToObl NAHENN yNpaBneHua Bceraa
Oblnn cyxumn. Bnara MoxeT Bbl3BaTb HapylleHne
byHKUMOHNPOBaAHMA.



m He nogHocuTe KacTptonn 6/M3KO K MHOMKaTopam U
fatumkam. OTO MOXET BbI3BaTb NEPerpes 3NEKTPOHUKN.

KoHdopku

KoHdopka MonkntoueHue v OTKIIOYEHUE

(O  OnHOKOHTYpHAA KOH-

(hopka

© [ByxKoHTypHaA KOH-  KocHuteck cumeona ©
(hopka

TPEXKOHTYPHAA KoH-  KocHuTech cumBona ©), noaknouaetc
(hopka BTOPOIA HarpeBarebHbIi KOHTYP

Kocrutecs cumBona @ , nogkntovatotes
BTOPOIA 11 TDETWIA HarpeBarebHbIA KOHTYP

co 3oHa Harpesa A KocHutech cumBonia CO

XXapOBHM
MoaKNKUeHNe KOH(MOPKN: 3aropaeTcA COOTBETCTBYIOLIMIA MHANKATOP

YKaszaHuA

m  TeMHble yY4aCTKM Ha PUCYHKE Hakana KOHPOPKMK
obycnosneHbl TexHnuyecku. OHU He BANAIOT Ha YHKLNIO
KOH(OPKMW.

m PerynvpoBka Temneparypbl KOH(POPKM OcyLlecTBAAETCA
nyTeM BKOUEHUA U BbIKtoueHWA Harpesa.[Jaxe npu
camoli 60NbLLIOK MOLIHOCTU HArpeB MOXHO BKIOUNUTL U
BbIK/IIOUNTb.

370 NO3BONUT, HANpPUMeEP:

—  3alMTUTL IErKO NOBpeXaaemble getanu ot
neperpesa

- NpeaoxpaHuTb NprMOop OT NepPerpys3kn No ToKy

— MPUroToBUTbL BOMEE BKYCHYIO MULLY

m [1nA MHOMOKOHTYPHbIX KOH(OPOK Harpes BHYTPEHHUX
HarpeBaTeNbHbIX KOHTYPOB M HarpeB NoaK/IYaeMbIX
KOHTYPOB MOXHO BK/ItOYaTb U BbIK/KOUYATb B Pa3/IMYHOE
Bpems.

MHauKaTop ocTaToyHOro Tenna

Kayxgaa KoHopKa BapoOyYHON naHenn nMmeet
[OBYXCTyMNeHYaTblil MHAMKATOP OCTaTOYHOro Tenna.

Ecnun Ha uHaMkaTope oToBpaxaeTca CUMBOA H, 3TO
03HauaeT, UTo KOoHGopKa ewé ropadan. E€ MOXxHO
Mcrnob3oBaTh A1A pasorpesaHma Heoblworo 6ato4a Uin
pacTanamBaHua WokonaaHow rnasypu. Mo mepe
OCTbIBaHNA KOH(MOPKMU MHONKALMA N3MeHAETCA Ha . Koraa
KOH(OPKa JOCTATOYHO OCTLIHET, UHAMKATOP MOracHeT.

E¥YnpaBneHue 6biToBbIM
npubéopom
B naHHOW rnaBe onuchbIBAeTCA NPOLECC PErYIMPOBKU

KoHtopoK. CTyneHn Harpesa KOHGOPOK 1 BpeMs
NPUrOTOBNEHUA ANA pasnnyHbIX ONtoa yKkasaHsl B Tadnuue.

BKnroueHue U BbIKNOYEHUEe Bapquoﬁ naHenu

BkntoueHne 1 BbIKIIOYEHNE BAPOYHON NaHes
OCYyLIEeCTB/1IAETCA C NMOMOLLbLIO MMaBHOIO BbIK/KOUATENA.

YnpasneHue ObITOBLIM NPUOOPOM ru

BknroueHue

Kochuteck cumeona (D. PasnaeTtca 3BykoBoii curHan. Han
C rNaBHbIM BbIK/OUYATENIEM 3aropaeTca MHANKaTopHaa
namnouyka. 3aropatoTca MHANKATOPLI NaHenen ynpasneHna
W CTyneHeli HarpeBa KOHMOPOK Li. BapouHasa naHesnb
rotosa K pabdore.

Obe nepegHne KOHMOPKM BbIOpaHbl aBTOMATUUYECKN.
MHavkaTopbl CTyneHel Harpesa KOHOPOK o APKO rOpAT.

BbiKntoueHue

Mpukacanteckb K CUMBONY D no Tex nop, noka
NHOMKATOPHAA namnoyka Haf r/iaBHbIM BblKOYaTENEM U
NHOVKATOPbI HE BbIKIOUaTcA. Bce KOHPOPKN BbIKHOYEHDI.
VIHOnkatop OCTato4yHOro Tensia Npoao/HKaeT ropeTb A0 TEX
nop, NokKa KOHMPOPKM AOCTATOYHO HE OCTbIHYT.

YKasaHuA

m BapouHasa naHenb BbiKNtOUAETCA aBTOMATUYECKM, €CIN
BCE KOHMOPKM BbIK/NOUEHbI B TEYUEHNE HEKOTOPOIrO
BpemeHu (10-60 cekyHn).

m HacTtponkn coxpaHatoTca B namMATU B TeYEHNe nepsblX
4 cekyHA nocne BbIktoYeHnA. Ecnv B TeueHne aToro
BPEMEHN BapoyHan naHe b OGyaeT BK/OUEHa CHOBA,
BCE MPeXHNe HaCTpoWKn OyayT 3a4eMCcTBOBaHbl CHOBA.

PerynupoBKa KOH$pOpPOK

YctaHoBuTe Tpebyemyto CTyrneHb Harpesa KOHMOPKM B
30HE HaCTPOWKMN.

CtyneHb Harpesa KOHMOPKM 1 = MYHUMasbHAA MOLIHOCTb
CTyneHb Harpesa KOHMOPKM 9 = MakcuMaibHaA MOLIHOCTb

Kaxaaa CTyneHb Harpesa KOHPOPKN NMEET

MPOMEXYTOYHOE MOJTOXKEHNE. OHO BbIBOAUTCA Ha

nHOVMKaTope, HanpumMep, B hopme H.5.

HacTtpoiKka cTtyneHu HarpeBa KOHPOPKH
BapouHana naHenb gomkHa ObiTb BKAOYEHA.

1. KocHutecb nHamkatopa ctyneHel Harpesa KOHPOPKN
£ nnAa BbIBOpa KOHMOPKM.
Ha vHankaTope CTyneHen HarpeBa KOHPOPKKU APKO
ropuT 1.

2. YcTtaHoBuTe Tpebyemyto CTyneHb Harpeea KOHMOPKN B
30HE HaCTPOWKMN.

s

3

L |

KoHdopka BkAtoueHa.

VI3MeHeHMe CTyneHn HarpeBa KOHMOPKU:
BbiBepute KOHOPKY U yCcTaHOBUTE TPebyeMyto CTyMNeHb
Harpesa KOHPOPKN B 30HE HACTPOMKMU.

BblKntoueHHe KOHPOPKHU

BeiBepute KoHMOpPKy. YcTtaHoBute 0 B 30HE HACTPOWNKMU.
MpumepHo yepes 10 cekyHA NOABAAETCA MHAMKaUMA
OCTaToOYHOro Tensna.
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

YKasaHue: [locneaHAna 3agaHHan KoHopka ocTtaeTca
BK/IIOUEHHOW. Bbl MOXeTe 3aaaTb KOH(DOPKY, He BbiOupasn
€€ 3aHOBO.

Tabnuua NPUroToBneHuA

MpvBegeHHaA Hke Tabavua CoAePXUT HECKOMbKO
NPUMEPOB NPUrOTOBIEHWA.

Bpema npuroToBneHna 1 CTyNeHb Harpesa KOHMOPKK
3aBUCUT OT BWIA, Beca 1 KauecTsa NpoayKToB. [103ToMy
BOBMOXHbI OTK/IOHEHWNA OT YKa3aHHbIX 3HAUEHWA.

YToObl JOBECTM [0 KUMAYEHUA, UCMONBIYNTE CTYMNEHb
Harpesa 9.

ﬂepl/lO,Ell/Il-{eCKl/l ﬂepeMeLLII/IBaf/]Te rycible ontoaa.

CunbHO nomkapvBaemble NPOAYKTbl U MPOAYKTHI, N3
KOTOPbIX MNPV NoaAXapuBaHMN BblAENAETCA MHOIO BOAbI,
Nlydllie BCero paspesaTb Ha HECKObKO HeBOo bLINX
nopuui.

CoBeTbl MO 9KOHOMWW SHEPTUKU NPU NPUrOTOBAEHUM NULLN
npuBeaeHbl B pasaesie no oxXpaHe OKpYyXKatoLLen
cpeabl.— CrpaHuya 19

CryneHsb cna-
60ro HarpeBa

Mpoponxu-
TENbHOCTb NpU-
roTOB/IEHUA Ha

cTyneHu cnabo-
ro Harpesa,
MUH

PacrannusaHue
LLlokonan, WwokonagHaaA rnasypb 1-1.5 -
CnmBOYHOE Macno, Mef, xenatmH - 1-2 -

PazorpesaHue v noppepxaHue B
ropayem COCTOAHUKN

Pary, rycton cyn, Hanpumep, yeue-  1-2 -

BUYHBII

Monoko™* 1525 -

Bapka cocncok B Boge™™ 3-4 -
PasmopaxuBaHue u pasorpesa-

Hue

LLInuHaT rny6oKoi 3aMopo3KK 2.5-35 10-20 MuH
[ynAw rny6oKor 3amMopo3Ki 2.5-35 20-30 MuH
JloBefieHMe 0 rOTOBHOCTH, Bap-

Ka 6e3 KuneHus

Kneuku, thpukanensku 4.5-55" 20-30 MuH
Pbiba 4-5* 10-15 mMuH
Benble coychl, HanpuMep, coyc 12 3-6 MUH
«bellamens»

B36uTble coychl, Hanpumep, «6eap- 34 8-12 MuH
He3», FOINAHACKWIA COYC

Bapka, npurotoBneHue Ha napy,

TylleHne

Puc (B NBONHOM 06bEME BOAbI) 2-3 15-30 MuH

*

[pWroToBAEHNE Ha MEANEHHOM
OrHe 63 KpbILLIKU

*k

be3 KpblLLKK
“** Yalle nepeBopaymBante
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MonoyHbli puc

Kaptomhens B MyHaNpe
OtBapHali KapTotess
3nenuna 13 Tecta, MakapoHs!
Pary, cynbl

Osoum

OBoLLY rAY6OKON 3aMOPO3KU
[puroToB/IEHNE B CKOPOBAPKE

TyweHue

Pynetsl

TylueHoe MAco

[ynaw

XKapeHue ¢ ManbiM KOIMYECTBOM
macna**

LLIHuEenb B NaHUPOBKE win 6e3
LLIHnuens rny6oKoi 3aMopo3Ku
Kot/eta, B NaHMpoBKe nm 6e3***
Crelik (TontumHomn 3 cm)

LLIHnuenn no-ramoyprexu, thpuka-
JEeNbKi (TOALLMHON 3 cm)***

["pyaKa nTLbl (TOALLMHON 2 CM)™**

["pyaKa nTnLbl rAy6oKoN 3amo-
PO3KN***

Pbi6a v peibHOE (une, 6e3 naHu-
POBKM

PbiOa 1 pbiOHOE (e, B NaHNPOBKE

Pbi6a 1 pbiOHOE (nne B NaHNPOBKE
rny6oKOIi 3aMOPO3KNA, Hanpumep,
PbIGHbIE MAN0UKM

JIaHryYCTUHbI 1 KPEBETKM
CoTe 13 CBEXMX 0BOLLEN, fprboB

OBOLLY 1 MACO, Hape3aHHbIe MoJio-
CKamu, no-asnarcku

bntona anA xxaperna rny6oKon
3aMOpO3KK

BAnHbI

Owmnert
AnuHnLa-rnasyHbA

[purotoBneHne Ha MeaNeHHOM
0OrHe 63 KpbILLIKY

*

**k

be3 KpblLLKK
“** Yallle nepeBopaymBaiite

CtyneHb cna-
60ro HarpeBa

1.5-2.5
4-5

4-5
6-7*
3.54.5
2535
3.545
4-5

4-5
4-5
2,533

6-7
6-7
6-7
78
4555

56
56

6-7
6-7

78
78
7585

Mpoponxu-
TENbHOCTb NpH-
roTOB/IEHUA Ha
cTyneHu cnabo-
ro Harpesa,
MUH

35-45 MuH
25-30 MuH
15-25 MuH
6-10 MuH

15-60 MuH
10-20 MuH
10-20 MuH

50-60 mMuH
60-100 muH
50-60 mMuH

6-10 MuH
8-12 MuH
8-12 MuH
8-12 MuH
30-40 MuH

10-20 MuH
10-30 MuH

8-20 MuH
8-20 MuH

8-12 MuH

4-10 MuH
10-20 MuH
15-20 MuH

6-10 MuH

HeMpepLIBHO
HenpepLIBHO
3-6 MUH




CrtyneHb cna-  MMpopomxu-
60ro HarpeBa  TeNIbHOCTb NpU-
rOTOB/EHUA Ha

CTyneHu cnabo-
ro Harpesa,
MMH

XapeHue Bo GpuTiope (nMopumu
no 150-200 r, HenpepbIBHOE Xa-
peHve B 1-2 n pacTuTenbHoro
macna**)

MpoayKTbl Fy60KOI 3aMOPO3KHN, 89 -
Hanpumep, Kaptomenb Gpu, Kypu-

Hble HareTbl
KpokeTbl, Fy60K0ii 3aMOPO3KN 7-8 -
MAco, HanpuMep, LBINIEHOK Kycoy-  6-7 -
Kamu
Pbi6a, B NaH1POBKE UM MABHOM 5-6 -
KnApe

0BOLLM, rPUGHI B MAHMPOBKE Ui
NUBHOM K/iApe, Temnypa

MenkaA Bbineyka, Hanpumep, nox-  4-5 -
UMKN, MbILLIKIA, DPYKTB B MMBHOM
KnApe

*

[pUroTOBAEHIE Ha MEMEHHOM
0rHe 63 KpbILLKI

*%

be3 KpbiLLKK
*** Yalle nepeopaumBante

¢VHKuMﬂ «PowerBoost»

Vicnoneaya dyHKUMO «Powerboost», Bbl MOXETE HarpeTb
Gonblune 0ObeMbl BOAbI elle BbicTpee, YeM Ha CTyrneHu
Harpesa 9.

®OyHKuMA «Powerboost» nMmeeTca ToAbKO 4517 KOHMOPOK,
0603HaueHHbIX cumBosioMm boost.

[nA NBYXKOHTYPHbIX KOH(OPOK B pexnme ¢ dyHKLMERn
«Powerboost» Hy)XHO MOAKAOUNTL BTOPOM
HarpeBaTeNbHbIN KOHTYP.

BrnroueHue pyHKuuun «Powerboost»

1. Bbibepute KOHMOPKY.
2. KocHwutech cumBona b. 3aropaetca nHavkaTop .
OyHKuma «Powerboost» BkatoueHa.

BbiknroueHue ¢pyHKuuu «Powerboost»

1. Bblbepute KOHMOPKY.

2. YcrtaHoBuTe MtoBY0 CTyneHb cadoro Harpesa.
WMnavkaTop & racHer.

®OyHkumAa «Powerboost» BeiknOUEHa.

YKasaHuA

m  Ecnm Bbl He BbiktOUunTE PyHKUMIO «Powerboost», To
cnycTa onpefeneHHoe Bpema oHa OyaeT BbiktoueHa
aBTOoMaTuyecku. KoHhopka nepekatoyaetca odOpartHo
Ha CTyneHb Harpesa 9.

®yHKunA «PowerBoost» ru

m  YyTuTe, UTO Macno v Xup npu @yHkummn «Powerboost»
pagorpesatotca ObicTpee. Hukorna He ocTtaBnanTe
npoLecc rotoBkn 6e3 HadnoaeHus. MeperpeTble
Macsio v Xup BbICTPO BOCTIAMEHAIOTCA, CM. T/1aBy
«BaxHble ykazaHuAa no
6esonacHocTu».— CrpaHuia 18

) Enokuposka ann
6e3onacHOCTH AeTeu

DyHKUMA 6NOKMPOBKY AnA 6e30nacHOCTM aeTei
NPenATCTBYET CaMOCTOATE/IbHOMY BK/IIOUEHNIO AETbMU
BApPOUHOWM NaHesw.

BknroueHue 1 BbiKNroUeHue 6N1oKMPOBKU AnA
6e3onacHOCTH geTen

BapouHaA naHens 4o/mxHa ObITb BbIK/IOUEHA.

BkntoueHme: BKAKOUMUTE BAPOUHYHO MaHe b raBHbIM
Buikntouatenem . MpukocHuTech K cumsony [ n
yaepxuBante ero 4 cekyHabl. MiHankatop < roput B
TeueHne 10 cekyHn. BapouHas naHenb 3ab/oknMpoBaHa.

BbIK/THOUEHME: BKIOUNTE BAPOYHYIO NaHeNb FNaBHbIM
Buikntouatenem . MpukocHuTech k cumsony W n
yaepxusarite ero 4 cekyHabl. Bnokmposka cHumaeTcs.

AsToMaTUUecKan 6NoKUpoBKa Ana
6e3onacHOCTU geTen

Mpu Hanuumm 31O yHKUMK BIOKMPOBKa ANA
6e30MnacHOCTM AeTel aBToMaTUUYEeCKn akTUBMU3MpyeTcA
Kakabl pa3 Npu BbIK/TKOYEHNN BAPOYHOW NaHenu.

BxnroueHue 1 BbiKNOYEHUE

O BKJ/IOUYEHMM aBTOMATUUYECKOW BIOKMPOBKN A1A
6esonacHoCTM JeTel cM. B rnase «basosble
yCTaHOBKW».—> CTpaHuya 25

[€ PyHKUMK BpemeHH

MmetoTcA 3 pasnmuHble GQyHKLUMN BPEMEHMN.

m  ABTOMAaTUYECKOE BbIK/tOUeHNe KOHHDOPOK
m bBbiToBON Tanmep
m  CekyHaomep

ABTOMaTHUECKOE OTKNKOUEeHHUe KOHPOPOK

Bbl MOXeTe yCTaHOBWTbL BPEMA NPUrOTOBAEHUA ONA
BbIOPaHHON KOHMOPKK. M0 NCTeUeHUn YyCTaHOBIEHHOMO
BPEMEHM KOH(OpKa aBTOMATUUYECKN BbIK/IKOUAETCA.

HacTpoika BpemeHu NpUroToBfieHUA
Mpy 3TOM KOHGOpPKa A0MHKHA ObiTb BK/IHOUEHA.
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ru OYyHKUNN BPEMEHU

1. Kochuteck cumeona (O gBaxabl, a 3aTeM BbiGepuTe

KOHMOPKY. 3aropaetca nnaukartop -1 Ha nHaukartope

Taimepa NoABNAETCA LIl MMH.

C
C
3
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2. BbinonHute KacaHnem Tpedyemyto NpeaycTaHOBKY B
30HE HacTpoliku. Beibop Tpedyemoi npeayCcTaHOBKN
BO3MOXEH cneea Hanpaso 1, 2, 3..... 10 9 MmuHyT. B
TeueHune crneaytolwmnx 10 cekyHa BbibGepute Tpedyemoe
3HauYeHVe BpeMeHu B 30HEe HACTPOVIKU.

1

C
3
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HaunHaeTtca oTcueT BpeMeHn npurotosnexHua. Ecnm
YCTaHOB/IEHO BPEMA MPUrOTOBAEHWA /1A HECKObKUX
KOH(MOPOK, Ha nHanMkaTope Bceraa Oyaet oTobpaxaTthes
camoe KOpOTKOE BPeMA NPUroTOBIEHUA.

ABTOMaTHM4YeCKas ycTaHOBKa

Mpu 4AUTeNbHOM NPUKOCHOBEHUN K NpeaycTaHoBkam 1 — 5
B 30HE HACTPOMKMN NMPOUCXOANT aBTOMAaTUYecKoe
YMEHbLUEHNE BPEMEHW [0 OAHOW MUHYTI.

Mpy ONMTENBHOM NPUKOCHOBEHUN K NpeaycTaHOBKaM 6 —
9 B 30HE HACTPOWKN NPOUCXOANT aBTOMaTnJyecKoe
yBeNnueHne BpeMerHn 4o 99 MUHYT.

Mo ncreueHnn BpemeHu

Mo UCTeUEHUN YCTAHOBIEHHOIO BPEMEHW KOHMopKa
BbIK/ItoUuaeTcA. PasfaeTca 3ByKOBOW CUrHaN U Ha naHenun
nHankauum 10 cekyHa muraeT L. Muraet unavkauva -1,
MpuKocHUTECH K Nt0BOMY CUMBOY. VIHAMKALMW racHyT,
3BYKOBOW CUrHa BbIK/HOYAETCA.

M3meHeHUe unu cOpoc BpeMeHU NPUroTOBNEHUA

Kochutect cumeona (® aeaxasl, a 3atem BbibepuTe
KOH(OPKY. VI3MeHNTE BpeMmsA NpUroTOBNEHUA B 30HE
HACTPOMKM WM YCTAHOBWTE Ha Liid.

YKa3zaHuA

m  MOXHO yCTaHOBUTb BpemA Npurotosnennsa ao 99
MUHYT.

m [10 MCTeYeHMN NocneaHEN MUHYTLI MHANKALMA BPEMEHN
NepekaoYaeTcA ¢ MUHYT Ha CEKYHAbI.

24

ABTOMaTUUYECKUIN Tanumep

C noMoLLblo 3TOM PYHKLIMK MOXHO BbIOpaTh Bpems padoThl
[NA BCeX KOHMOPOK. Mocne BKAUEHUA KaKA0o KOHMOPKM
HauMHaeTCcA OTCUET 3aaHHOro BpeMeHu. 110 ncteueHnm
YCTaHOB/IEHHOIO BPEeMeHU KOHMOpKa aBToMaTUUYeCcKn
BbIK/ItOYaETCA.

O BK/IOUEHMM aBTOMATUUYECKOro TalMepa CM. B rnase
«bagoBble ycTaHoBKU».—> CTpaHuija 25

YKasaHue: Bbl MOXeTe n3mMeHuTb Bpemsa npuroToBneHus
OnA NtoB0oN KOHMOPKMN AN BLIK/IIOYUTL aBTOMaTUUYECKUIA
Tanmep:

Kochuteck cumeona (O aBaxabl, a 3aTeM BbiBepuTe
KOHMOPKY. VIameHnTe Bpema NpuroToB/ieHna B 30HE

HACTPOWMKM UK YCTaHOBUTE Ha L.

BbiTOBOW Tanmep

Ha 6bIToBOM TaliMepe MOXHO YCTaHOBUTL Bpemsa 10 99
MUHYT. OTa PYHKUMA HE 3aBUCKT OT APYrnx yCcTaHoBOK. [1na
aKTUBMPOBAHNA BapoYHas naHe b 4o/MKHa OblTb BKOUEHA.

YcTaHOBKa 6bITOBOro Tanmepa

1. Kochutech cumsona (O, 3aropaetca nHavkarop L. Ha
MHOVMKaTOpE TaiMepa MOABMAETCA i1t MUH.

2. B 30HE HACTPOIKM YCTAHOBUTE HYXHOE BPEMA.

OTCueT BPEMEHN HaUMHAETCA Yepes HECKONbKO CEKYH.

Mo ucreyeHnn BpemeHH

Mo UCTeUEHUN BPEMEHU Pa3faeTCA 3BYKOBOW CUrHaM U Ha
naHenu nHavkaumn 10 cekyHa muraet L. Muraet
nHankauna L. TIpUKOCHUTECH K II0BOMY CUMBOY.
VIHAMKAUMM FaCHYT, 3BYKOBOM CUrHaN BbIK/IlOUAETCA.

M3meHeHne HacTPOWKK BpeMeHH

Bri6eBpuTte KyxoHHbI Talimep ¢ nomotsto cumsona (O u
3aHOBO YCTAHOBUTE BPEMA.

dyHKUUA CeKyHaOoMepa

CekyHOOMep nokasbiBaeT BPEMA, Npolleliee C MOMeHTa
3anycka QyHKUuUN.

CekyHaomep padoTaeT TOJIbKO Mpv BK/ILOYEHHOW BApOUHOW
naHenu. Ecnn BapoyHas naHesb BbIKIOYaeTCH,
BbIK/ItOUAETCA U CeKyHAoOMED.

CekyHAOMep BKtouaeTcA npukacanvem kK cumsony (. Ha
VHOMKaTOpE TaliMepa NOABNAETCA LiLi ¥ HauMHaeTcA
OTCYET BpeMeHW. B TeueHne nepBoli MUHYTHI
OTOOPaXKatoTCA CEKYH/bl, a8 MOTOM - MUHYTHI.

CekyHOoMep BbIK/IOYAETCA MOBTOPHBLIM NPUKacaHMeEM K
cumony 3. VnavkaTop Talimepa racHer.

YKaszaHue: Ecnvm noMnMmo cekyHaomepa A0nOHUTENBHO
BKtOUaeTcA Apyrasa GMyHKLUMA BPEMEHK, TO HACTPONKa
nosasnAetca Ha 10 cekyHa Ha MHAvKaTope Tanmepa. lNMocne
3TOro CHOBAa MOABNAETCA CEKYHAOMEP.



[B) AsTomaTHueckoe
aBapuUUHOE OTKINIOYEeHue

Ecnun koHdopka padoTaeT B TeueHmne AIUTENbHOro
BpeMeHn 6e3 N3MeHeHns yCTaHOBOK, BKtoUaeTcA hyHKUMA
aBTOMaTUYECKOro orpaHn4yeHnsa BPeMEHMN.

KoHthopka nepecTtaeT HarpeBaTtbcA. Ha nHankatope
KOH(OPKM NOOYEPEAHO MUTraIOT CUMBOA ~ & 1 MHAMKaTop
ocTatoyHoro tenna H/h.

Mpun NPUKOCHOBEHMM K Nto6GOoN NaHenn ynpasieHus
MHOMKATOP racHeT. [ocne 3Toro MoOXHO 3aHOBO
BbINOJ/IHUTL YCTAHOBKMU.

MOMEHT BK/IOUEHNA YHKUMN OrPaHUYeHna BPEMEHM
3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOW CTyneHn Harpea (4epe3 1-10
yacos).

&} dyHKUMA noanepaHuA B
ropsiuem COCTOAHWH

@yHKUMA NogaepxaHma B ropaYemM COCTOAHUN NPEKPaCcHO
noaxoanT AnA CoOXpaHeHrA noaorpeTbiMnN roTOBbIX oénon v
nocyabl, a TakxXe anAa pacraryimBaHnAa WokKoada un
CNMBOYHOIO Macna.

BKnroueHne PpyHKUUU NOAAEPHAHUA B
ropAyemMm COCTOAHUU

1. KochwuTech cumBona {f.

2. BbiBepute KoHMOPKY. Ha nHamkaTope cTyneHen
Harpesa KOHMOPKM NOABNAETCA L .

OyHKUMA Noaaep»KaHA B rOpAYEM COCTOAHUN BKIKOYEHA.

BbikntoueHue GpyHKUUU NoaaepHaHua B
ropAyemMm COCTOAHUU

1. KocHwuTech cumBona L.
2. BbiBepute KOHMOPKY. Ha nHamkaTope cTyneHen
Harpesa KOH(OPKM MOABNAETCA 1J.

CDyHKLlI/IFl noaaep>XaHmAa B ropAaYeM COCTOAHUN BbIK/TKOYEHA.

[€] 3awumTa npu BEITUpPaHUK

Ecnv npoTupKa naHenun ynpasieHna BbINOJHASTCA Mpu
BK/IHOYEHHOW BAPOYHOM NaHenn, BO3SMOXHO U3MEHEHNE
HaCTPOEK.

[na npegoTBpalleHra 9TOro BapoyHan naHe b ocHalleHa
hyHKLMERN 3alUTLI NPY BbITUpaHMK. KOCHUTECHh CUMBONA
Y. PagnaeTca 3ByKoBOI curHan. 3aropaetca cumeon W,
MaHenb ynpaenexuna 6nokupyetca Ha 30 cekyHa. [Mocne
3TOro MOXHO MPOTEPETb NaHeNb yrnpasneHua, He 6oACh
N3MEHeHNA HaCTPOEK.

YKaszaHue: OyHKUMA 3alUNTbI NMPU BbITUPAHUN HE
PacnpPOCTPAHAETCA Ha rMaBHbIA BbiKAtoYaTeMb. Bapouryto
naHeNb MOXHO BbIK/THOUNTL B NI0OON MOMEHT.

ABTOMAaTUUECKOE aBapuitHoe OTKJIIOUEHMEe ru

UHauKaTop pacxoaa
3NEeKTPO3HEePrum

OTa (byHKUMA NO3BONAET y3HATb CYMMapPHOE KOJTMUYECTBO
3/1IEKTPOIHEPT N, U3PACXOJ0BAHHOE MEX/Y BK/IHOUEHUEM U
BbIK/ItOYEHNEM BApPOUYHON NnaHenu.

[Tocne BbIKNOYEHUA BAPOUHOM naHean Ha aucnnee Ha 10
CEeKyH[ NOABNAETCA MHAMKALMA pacxoa B KunosaTtT-yacax,
Hanpumep 1,87kBTu.

TOYHOCTb MHAMKALMM 3aBUCUT, CPEAN NPOYero, oT
Ka4yecTBa HanpAXeHnAa B 3/1EKTPOCETN.

VHavkauma He ropuT. BkaoyeHne nHaMkaumm onmcaHo B
rnaee «ba3oBble ycTaHOBKW».— CrpaHuia 25

| Basosble ycTaHOBKM

Baw npubop nmeeT pasnnyHble 6a3oBbie YCTaHOBKU. Bbl
MOXETe U3MEHUTb 9TW YCTAHOBKU Ha Gosiee yAoOHble AnA
BacC.

WHpuka-  OyHkuua

uma

! ABTOMaTMYeCKan 610KMpoBKa 1A 6e3onacHoOCTU aeTen
BbiktoueHo*
BkntoyeHo.

Ny - 37

PyuHan v aBTomMaTnyeckad 6/10K1MpoBKa 1A 6e30MacHOCTY
JIeTelt BLIKMOYEHDI.

3BYKOBOIA CUTHanN

e B
g

CurHansl NoATBEPXAEHNA 1 COOOLLEHUA 00 OLLMOKE BbIKHO-
UeHbl (CUrHaN rNaBHOrO BLIK/OYATENA OCTAETCA BK/IOYEH-
HbIM BCErAa).

BK/1t0UEH TOMBKO CUrHa CO0OLLEHMA 00 OLLINOKE.
BK/110YEH TOMLKO CUTHAN NOATBEPXKAEHMA.

U

BK/1t0UEHBbI CrrHabl NOATBEPXAEHNA U COOOLLEHNA 00
OLLIMOKe.

WHaovkaTop pacxoaa 3neKTpo3Heprum (ceteBoe Hamps-
MXEHUe MOXHO y3HaTb B MECTHOM NPERNPUATUM 3HEpro-
pOCHabxeHus).

Hankarop pacxona BoIK/IOYEH ™

]
L]

Havkatop pacxoaa npu ceteBom HanpsxeHu 230 B.
NHankatop pacxoaa npu ceteBoM HanpskeHun 400 B.

[ W win

NHankarop pacxoma npu ceTeBom HanpaxeHun 220 B.

*ba3oBad ycTaHoBKa
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ru Ounctka

WHouka-  Qy
una
Y NHankatop pacxoaa npu CeTeBOM HanpskeHun 240 B.
c5 ABTOMaTUYECKMIA TaMeEp
oo BLIK/TI0YEHO™
O 199 Bpems, N0 UCTEYEHIUM KOTOPOrO KOH(OPKI BEIKITIOUAIOTCA.
ch MpoRoMKMTENLHOCTL CUrHana UCTeYEHUA BPEMEHN Tail-
mepa
/ 10 cekyHa.*
c 30 cexkyHa
3 1 MUHyTa.
c MofKnioyeHne HarpeBaTeNbHbIX 31eMEHTOB
0 BLIK/TIOUEHO.
/ BK/I0UEHO.
c lMocneaHAa HAaCcTpOliKa Nepen BeIKMOUYEHNEM KOHDOPKN. *
cl BoccTaHoBneHue 6a30BbIX YyCTaHOBOK
I BHIK/TI0YEHO™
{ BkntoueHo.

*basoBan ycTaHOBKa

N3meHeHHe 6a30BbIX YCTAHOBOK

BapouHaAa naHens 4o/KHA ObITb BbIK/IOUYEHA.

1. BK/IOUNTE BapOUHYIO NaHesb.
2. B TeueHue cneaytowmx 10 cekyHa KOCHUTECH CUMBONA
(® Ha 4 cekyHabl.

n
u

c |

offf Irerere @

MoABNAETCA CUMBO £ { W HA VHOMKATOPE KOH(POPKM
noABNAeTCA L.

3. TMpukacaiiteck k cumsony (O, noka Ha ancnnee He
nosBuTCA Tpebyemana nHanKauma.
4. YcTtaHoBWTe TpedyemMoe 3HaueHne B 30He HACTPOMNKMU.

3 O
cS

offl titvettiriii - @®

5. TMpukocHutecs k cumsony (O u yaepsxusaiite ero 4
CEeKyH[b!.
HacTpoiika 3aaencrTBoBaHa.
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BbiknroueHue

Y100kl BLINT N3 BA30BbIX YCTaHOBOK, BbIK/1lOYNTE N CHOBa
BK/IIOUYNTE BAPOYHYIO NMaHe/ b IMaBHbIM BbIK/1lOUaTENEM.

[} OumncTra

PekomeHyemMble YncTame cpeactsa U cpeacTsa rno
yXxo4y Bbl MOXETe NPUoBPecTV Uepes CePBUCHYIO CyKOy
WK B HalLEM MHTEpPHEeT-MarasuHe.

CTeKnokepamuKa

Kaxabllh pas nocne npuroToBfeHa Ny He 3adbiBaliTe
npoTMpPaTh BapoUHyto naHesnb. B npoTnBHom cnyvae
ocTaTku nuwmy ByayT npuroparts.

UncTnte BapoOUHYHO NaHe b TO/IbKO NOCE €€ OXNaxaeHnA.

Vicnonb3yite TONbKO YACTALLME CPEACTBa,
npeaHasHa4yeHHble A1A OUMCTKN CTEKTOKEPAMUKNA.
CobntofaiTe ykasaHua Ha yrnakoBke.

Hvkoraa He ncnonbaynTe:

HepasbaB/eHHble CPeacTBa A/1A MbITbA MOCYIb
cpeacTsa Ana NoCyAOMOEUHbIX MaLlWH

abpasnBHble cpeacTsa

arpeccyBHbLIE YACTALLME CPEeACTBa, B TOM Unic/e Crpel
[1A OUNCTKM YyXOBOK W1 MATHOBLIBOAUTENN

XECTKME ryOKu

OYUCTUTE/IN BLICOKOIO AaB/IEHNA U NapOCTPYHbIE
OYUCTUTENN

CwunbHble 3arpA3HEHNA yylle BCEro yaanatTca C
NMOMOLLBKO CeréKa A7 CTEKNAHHbBIX FIOBerHOCTeVI.
CobnofanTe ykasaHua OT USroTOBUTESA.

CkpeboK A1A CTeKNAHHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO
NPUoBPECTN Yepes3 CEPBUCHYIO CAYXOY WX B HalleM
NHTepHEeT-MarasmnHe.

C nomolubto cneumanbHbix rydok ana
CTEK/IOKEPAMNYECKUX MOBEPXHOCTEN Pesy/bTaT OYMNCTKM
OyaeT nyJue.

Pama Bapo4yHOM naHenu

Bo nsbexaHne noBpexaeHnsa pamMbl BAPOUYHON naHenu
cobnopaiTe cneayolme ykasaHua:

m  McnonbayinTe ANA OUNCTKM TOSIbKO TEMSLIN Mbl/1bHbIN
pacTBop.

m [lepepn ynotpebneHnem TwaTesbHo MoliTe ryOku Anq
MbITbA NOCYAbI.

m  He ncnonb3ynte eakne unn abpasmnBHble YNCTALLNE
cpeacTaa.

m He ucnonbayinte ckpe®ok anA CTEKNAHHBIX
NOBEPXHOCTEN.



Yto genatb B criyyae HemcnpasHOCTU? ru

E4YT0 nenatb B cnyyae HencnpasHocTU?

YacTo NpuunHy HeMcnpaBHOCTU ErKo YCTPaHUTb.
Mpex/ae YeM Bbi3blBaTh CreumanucTa CepBUCHON CyXObl,
BOCMO/Ib3YNTECh YKasaHUAMK B Tadnuue.

OnekTpoHHaA nnaTta BapOYHOW NaHenn HaxoamTcA noa
naHenbto ynpasnenus. 1o pasnnyHbiM Npu4MHam

Temneparypa B 3TON 30HE MOXET CWJ/IbHO MOBbILIATLCA.
NHaukauua
OtcytcTByeT

HeucnpasHocTb
C60Vi anekTponuTaHnA.

Bce MHAMKaTopsl MUraT - Biara uin NocTOPOHHUA NPeAMET Ha naHenm
yNpaBeHuns.

£e Heckonbko KOH(hopOoK paboTany AoNroe Bpems
NPV BLICOKOI MOLUHOCTU. [IA 3aLLMTE SNEKTPOH-
HOV NnaTbl OT neperpesa KoHAOPKa OTKMUM-
nace.

Fu HecmoTpA Ha OTKAI0UEHIE KOHMOPKY 1 MOABNE-

HUe MHANKALMIA & HarpeB 3NEeKTPOHHOIA Nnarbl
NPOAOXAETCA. [03TOMY BCE KOH(OPKY OTKIH-
YITINC.

MpenynpexaeHne; ropAYan KacTpiona HaxoauTcA
B 30HE NaHeM ynpasnexua. Yrposa neperpesa
3NIEKTPOHHOW NNaTbI.

looyepeaHo muraiot
F Su crynens Harpesa
KOHopKw. Pasnaetca
3BYKOBOW CUrHa

[OpAYAA KACTPIONIA HAXOAMTCA B 30HE NaHe
ynpasneHua. [Inda 3atutbl 3NEKTPOHHON Nathl 0T
neperpesa KoHPOPKa OTKHOUNNACH.

F 511 3ByKOBOIA CvrHan

FE

KoHchopka Gbiia CAMLIKOM [OMT0 BKAKOYEHa 1
OTK/HOUUIACh.

£ Korhopki He BKi1toueH EMOHCTPALMOHHBIA PEXIM

HarpesaroTcA

E-coobwieHre Ha MHAWKaUUKU

Ecnv Ha nHamkauumn noasutca cooblleHne o6 owmndke ¢
OykBol «E», Hanpumep, EO111, BbiktounTe Nnpuoop u
CHOBa BKItOUNUTE €ero.

B ToMm cnyyae, ecnn HeucnpasHOCTb Oblna OAHOKPaTHOMN,
nHankauma racHet. Ecnn coobuenne o6 owmnodke
NOAB/IAETCA CHOBA, 0OPATUTECh B CEPBUCHYIO CAYXOY 1
[alite TOUHyo MHMopMaLnio 0 coodLieHnn 06 owmnodKe.

YTobbl 5N1eKTpoOHHAaA nnaTa He neperpesanack, KOHMOPKN
NPy HEOBXOAMMOCTU aBTOMATUUYECKU OTKIIOYAOTCA.
Whavkauma F2 F4, wnn F5 nossnaeTca noouepeaHo ¢
VHAVKALWEN OCTAaTOUHOro Tenna i i h.

Cnocob ycTpaHeHus

MpoBepbTe NpeaoxpaHuTent Npuéopa. MpoBepsTe Hanuumue HanPAXeHUA no
APYTUM 37IEKTDOHHBIM MPHBOpam.

BhiTpuTe NaHesb ynpasneHua ocyxa uin yéepute NocTopoHHUA NpeaMer.

Monoxaute HeKoTOpoe BpeMA. MPUKOCHUTECH K I0O0MY 3N1EMEHTY ynpas/e-
HuA. ECAv MHOMKALNA - = MCUe3na, TO 9T0 03HauaeT, uTo 3EKTPOHHaA njata
J0CTATOYHO OCTHINA, MOYXHO MPOAOMKMUTL MPUTOTOBNEHME MULLIN,

Monoxaute HeKoTopoe BpemA. MPUKOCHUTECH K 0G0MY 3NEMEHTY ynpas/e-
Hua. Korpa & Y 1cuesHer, MOXHO NPOAODKUTS MPUTOTOBAEHME MALLIN.

CHUMHTE KacTpIoto. Yepes KopoTKOe BPEMA NHANKALIMA HENCTIPABHOCTY rac-
HeT. MOXXHO MPOLOMKUTE MPUTOTOBIEHNE MIALLIN.

CHummTe KacTpronio. MoaoxkanuTe HeKOTOPoe BPeMA. NPUKOCHUTEC K 000N
naHen ynpasnenua. Korna A 5 ncuesHert, MoxkHo NpOao/KUTL NPUroToBAe-
HIE MALLW.

Bbl MOXETE Cpasy CHOBa BK/IOUNTb KOHAOPKY.

BbIK/t0uMTE IEMOHCTPALIMOHHBIN pexim: Ha 30 cekyHa 0TcoeanHuTe npuoop
OT 3/1EKTPOCETY (BbIBEPHUTE MPEAOXPAHUTENb UV BEIKOUUTE NPEAOXpaHi-
Te/bHbIV BbIK/HOUATe b B 0/10Ke NpenoxpaHnTeneir). B teuerne cnemytolimx 3
MUHYT KOCHUTECH Nt0O0IA NaHenn ynpasneHna. leMOHCTPALMOHHbIA PEXUM
BbIK/HOUAETCA.
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ru Cnyx06a cepsuca

VA Cnyxb6a cepBuca

Ecnu Baw npudop HyxxgaeTca B peMOHTe, Halla
cepsucHas cnyxba Bceraa K Bawum ycnyram. Mel Bceraa
cTapaemca HaiTu noaxogdllee pelleHue, UtoObl n3dexars,
B TOM YUC/E, HEHYXXHbIX BbI3OBOB CMeLuancToB.

Homep E 1 Homep FD

Mpwv BbI3OBE creumnanncTa CepBUCHON CyXObl
o6A3aTeNbHO yKaxumTe HoMmep usaenma (Homep E) u
3aBo/ickol Homep (HoMmep FD) npubopa. DupmeHHas
TabnmMuka ¢ HoMepamu HaxoauTca B nacrnopTte npudopa.

MpyMKTE BO BHUMaHME, YTO BU3UT cneumnanmcra
CEPBUCHON CNYXObl ANA YCTPaHEHNUA NOBPEXAeHN,
CBA3aHHbLIX C HEMpaBWbHOW 3KcnayaTauuen npudopa, He
ABnAeTcA GecnnaTtHbIM Ja)e BO BpeMa AeNCTBUA rapaHTum.

3afABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTaUUA NPU HenonagKax

KoHTaKTHblEe AaHHble Bcex cTpaH Bbl HangéTte B
NPWIOXEHHOM CMNUCKE CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

[lonoxunteck Ha KOMMNETEHTHOCTb M3roToBUTENA. Toraa Bbl
MOXeTe ObITb YBEPEHbI, UTO PEMOHT Baluero npubopa
OyaeT NpousBeaEH rpamoTHBIMU crieumanncTaMm U ¢
NCNo/1b30BaHMEM DUPMEHHbIX 3amnacHbIX YyacTen.

BNKoHTponbHble Gnroaa

Ota Tabnvua coctasneHa Ana cepTudrKaLUnmoHHOro
NHCTUTYTA, YTOOLI 0ONEerunTs MPOBEPKY HALUNX MPUOOPOB.

[aHHble B Tab/MLe OCHOBbLIBAKOTCA Ha Halleik nocyne
Schulte-Ufer (HaBop KacTptofb AnA MHAYKUMOHHBIX NAUT U3
4 npeameTtoB HZ 390042) co cneayrowmmm paamepamu:

KoHTponbHble 6ntona

CtyneHb fose-
AeHuA 10 Kune-
HUA

PactannuBaHue wokonapa
Mocyna: KacTpLoNIA C PyUKOoil

LllokonanHaA rnasypb (HanpUMep, FOPbKMIA LLIOKO- -
nap «Dr. Oetker», 150 r) Ha KoHdopke @14,5 cm

PasorpeBaHue / noBefieHNe [0 KUNEHMs

KacTtptona ¢ pyykon & 16 cm, 1,2 n, anA
O[HOKOHTYpHanA KoHdhopka & 14,5 cm

Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, AnA OAHOKOHTYpHasn
KOHtopkn @ 14,5 cm

Kactptona @ 22 cwm, 4,2 n, ana KoHdopkn & 18 nnn
17 cm

CkoBopoaa @ 24 cm, ana KoHdopkn & 18 nam 17 cm

anrOTOBHEHVIe Ha MeiyIeHHOM
orHe

MponomkutensHocTb (MUH:ceK)  Kpbiwka CTyneHb cnaboro

Harpesa

Kpbiwka

Her

PasorpeBaHue 1 noaaepXaHue B ropAYEM COCTOAHUM YEUEBUUHOW MOXNEGKH

Mocyma: KacTptona

YeyesuyHasi noxnebka coenacHo DIN
44550

HauanbHaa temneparypa 20 °C
Konnuectso: 450 r ana KoHdopkn @ 14,5 cm

Konnuectso: 800 1 ana koH(opku @ 18 cm nam
17 cm

UedesuyHasi noxnebka, Kak KOHCEPBUPOBaHHbIU MPOOYKmM
Hanpumep, YeueBinyHbIi cyn ¢ Kondackamu Erasco:

HayanbHaa temneparypa 20 °C
Konuuectso: 500 r ana KoHpopkn @ 14,5 cm

npu6n. 2:00 6e3 nepemeLLBaHNA
npuon. 2:00 6e3 nepemeLLnBaHnA

[la 1.
[la 1.

[la
[la

npu6. 2:00 JIE! 1. [la

(nepemetuatb npumepHo yepes 1:30)

Konuuectgo: 1000 r and KoHdopkn @ 18 cm
w17 cm
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(nepemeLuatb npuMepHo yepes 1:30)



KoHTposbHbIe 6toaa ru

KoHTponbHble 6ntoga PasorpesaHue / nosefieHue [0 KMNeHUA MpurotosneHne Ha MeAIEHHOM
OrHe

CryneHb nose-  MpopomkutenbHocTb (MMH:ceK)  Kpbiwka CtyneHb cnaboro  Kpbliwka
AEeHUA [0 Kune- Harpesa
HUA

Nérkoe kunaueHue coyca belamensb
Mocyna: KacTproNiA C PyUKOi
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r macna, 40 r myku, 0,5 1 Monoka g2 npu6n. 5:20 Her 113 Her
(comepxaHue xupa 3,5%) 1 LenoTka conn anA
KOHMopKn @ 14,5 cm

1 PactonuTs Macno, nepeme-
LaTh MyKY 1 CO/b 11 OCTABUTL
MYYHYO MACCUPOBKY Ha 3
MIHYTHI

2 [106aBWTb B MyUHYIO NACCHPOBKY MOMOKO I,
MOCTOAHHO NepeMeLLBas, OBECTI 10 KUMEHIA

3 Mocne Toro, kak coyc GeLua-
MEJ1b 3aKIUMUT, 0CTABUTb 8r0 eLLEe
Ha 2 MUHYTHI HA CTYMeHI Harpesa
1, NOCTOAHHO NepemelLBan

Bapka MonouHoro puca - NpUroToBneHne Ha MeaneHHOM OrHe Mof KPbILWKON
locyna: kacTpronA
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 9 npnon. 6:45 Her 2 [a
caxapa, 750 Mn Mo/oKa (coaepxaiie xmnpa HarpeTb MOJIOKO, UT0Gbl OHO HaYano
3,5%) n 1 1 conm ana KoHdopkn @ 14,5 cm noaHMMAaTLCA. MepeKIounTb Ha CTy-

neHb cnaboro Harpesa 1 106aBnTh B
MOJI0KO pUC, Caxap 1 Conb

O6LLee Bpema NpUroToBEHNA (BKALO-
yaA N0BeEHE 10 KUMEHNA) OKOMO

45 MUH
Yepes 10 MuHYT nepemeLuarb
MOJI0YHbIN pUC
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 r 9 npuon. 7:20 Her 2 [la
caxapa, 171 Mo/IoKa (comepxarue xupa 3,5%) HarpeTb MOfIOKO, UT0Gbl OHO Hauano
11,51 comn AnA KoHhopku @ 18 cm um 17 cm NOZHUMATLCA. EPEKMIOUNTL Ha CTY-

neHb cnaboro Harpesa i 106aBnTh B
MOJ10KO pUC, Caxap 1 COJb

O61iee BpemA NPUroToBAEHUA (BKHO-
yaA 0BeEeHNE 10 KUMEHNA) OKOMO

45 MuH
Yepes 10VMMHyT nepemeLlatb
MOJIOYHbIA pUC
Bapka MonoyHoro puca - NpUroToBneHne Ha MeaneHHOM OrHe 6e3 KpbILKK
locyna: kacTpronA
Temneparypa monoka: 7 °C
Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 1 9 Mpno6n. 7:30 Het 2 Her
caxapa, 750 mn Monoka (coaepxatue xvpa [106aBITH B MOZIOKO PHUC, Caxap 1 Coflb
3,5%) n 11 conu Ans KoHdopkn @ 14,5 cm W HarpeTb, NOCTOAHHO NEPEMELLMBAA.

Korna MonIoKo A0CTUTHET TeMnepa-
Typbl 90 °C, NepeKoumnTb Ha CTyneHb
€1a60ro Harpesa.

OcTaBuTb cnabo K1netb 0koo 50
MUH
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

KoHTponbHble 6rtoga PasorpesaHue / nosefeHue A0 KMNeHus MpurotosneHne Ha meaNeHHOM
OrHe
CtyneHb nose-  MMpopomkutensHocTh (MMH:ceK)  Kpbiwka CryneHb cnaboro  Kpblwka
AeHUA [0 Kune- HarpeBsa
HuA
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 1 9 Mpum. 8:00 Het 2 Het
caxapa, 11 Monoka (cogepxxanue xupa 3,5%) [106aBHTb B MOIOKO PHC, Caxap 1 CoNb
11,5 comm anA KoHpopkn @ 18 cm wm 17 e W HarpeTb, MOCTOAHHO NepemelLBas.

Koraa Mo/IoKo IOCTUTHET TeMnepa-
Typbl 90 °C, NepeKoUMTL Ha CTyNEHb
cnaboro Harpesa.

OctaButb cnabo Kunetb 0kono 50
MUH

Bapka puca

Mocyna: KacTprond
Temneparypa okl 20 °C

Peuent cornacHo DIN 44550:

125 r panHHo3epHoro puca, 300 r BoAbl 1 9 npnon. 2:48 Na 2 Na
LenoTKa conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm

Peuent cornacHo DIN 44550:

250 1 nnnHHo3epHoro puca, 600 r Bobl 1 9 npnon. 3:15 [a 2. Na
LIenoTKa Conu, Ana KOHMOPKM @ 18 cm nan 17
cM

XKapeHue cTeiiKoB U3 CBMHOTO (une
Mocyna: ckosopoaa
HauanbHaa temneparypa hunerHbix CTENKOB:
7°C
Konnuectso: 3 unenHbix cerka (00LLni Bec 9 npnon. 2:40 Her 7 Het
npn6n. 300 r, TonwwmHa npuon. 1 cm), 15 r nog-

COMHEYHOr0 Maca ana KoHhopku @ 18 cm nan
17 cm

JXapeHue 611HOB
Mocyna: ckoBopoaa
Peuent cornacHo DIN EN 60350-2

Konnuectso: 55 MA TecTa Ha 6/7I1H ANA KOH- 9 npuén. 2:40 Her 6 i 6. B 3aBUCUMO- Het
thopkn @ 18 cmunn 17 cm CTI OT CTENEHN Nof-
PYMAHWBAHWA

JKapeHue Bo (puTiOpe 3aMOPOXEHHOTO KapTodens ppu
locyna: kacTptonA

Konuuectso: 1,8 Kr NoACOMHEUHOro Macna, Ha 9 loka Temneparypa macna He 40CTUr- Her 9 Her
0fHy nopumto: 200 I 3aMOPOXEHHOO KapTo- HeT 180 °C

(ena ppu (Hanpumep, McCain 123 Frites

Original) onA koH(opku @ 18 cM uan 17 cm

[Mpn ncnonb3oBaHUn KOHMOPKK & 18 cM C HOMUHabHOM
mMouHocTeto 1500 BT BpemA 3aknunanua ysenmumaeTtcA
npundn. Ha 20%, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha OAHY
CTYMEHb.
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hu Rendeltetésszer(i hasznalat

Rendeltetésszeri
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. A
hasznalati és szerelési utmutatodt, valamint a
készulék garanciajegyét Grizze meg a késdbbi
hasznalathoz vagy a késébbi tulajdonos
szamara.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készlléket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugd nélkuli késziléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz
korul valo alkalmazasra készllt. A készuléeket
Kizardlag ételek és italok készitésére
hasznalja. A f6zési folyamatot feligyelni kell. A
rovid ideig tartd f6zési folyamatot
folyamatosan feligyelni kell. A készlléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Ezt a készuléket legfeljebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseqgy, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukeért felel6s személy feligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
Tisztitast és felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
feligyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

Fontos biztonsagi
eldirasok

/\Figyelmeztetés — T(izveszély!

= A forré olaj és a zsir kbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyija feligyelet nélkul a forrd
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z6helyet. A langot
ovatosan fojtsa el feddvel, oltokenddvel
vagy hasonloval.
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s A f6z8helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6fellletre.
Ne taroljon targyakat a f6z&fellleten.

s A készulék forrd. Ne tartson gyulékony
targyakat vagy sprayt a f6z6feltlet alatti
fiokokban.

s A f6zbfelllet magatol lekapcsol és utana
mar nem lehet kezelni. Késébb véletlendl
bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

s Nem szabad f6z6felulet-fedblapokat
hasznalni.Hasznalatuk balesetet okozhat, pl.
tulhevilhetnek, meggyulladhatnak vagy
elpattanhatnak.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

s A f6z8helyek és kornyékik felforrosodnak,
kilondsen a f6zbfelllet kerete, ha van.
Soha ne érintse meg a forro fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

s A f6zb8hely f(it, de a kijelz6 nem mUkodik.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

s Csak altalunk engedélyezett védbeszkozt,
mint pl. gyermekvédd racsot, szabad
hasznalni. A nem megfelel§ védbeszkbzok
vagy gyermekvedd racsok balesetet
okozhatnak.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

= A szakszerltlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak 6 cserélheti ki a sérilt
csatlakozovezetékeket. Ha a készllék
meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a
vev@szolgalatot.

s A bearamld nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

= A hibas készulék aramUtést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza
Ki a csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja a
vev@szolgalatot.

= Az Uvegkeramiaban keletkezett repedések

vagy torések aramutést okozhatnak.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.



/A\Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A f6z8edények az edény alja és a f6z8hely
kozott keletkezd folyadék miatt hirtelen
megemelkedhetnek. A f6z6helyet és az edény
aljat mindig tartsa szarazon.

BJ A sériilések okai

Figyelem!

m Az edények és serpeny6k érdes alja megkarcolhatja
az Uvegkeramiat.

m Kerllje az edények Uresen vald melegitését.
Sérilések keletkezhetnek.

m Soha ne tegyen forrd serpeny6t vagy edényt a
kezelbfellletre, a kijelz6terlletre vagy a keretre.
Sérilések keletkezhetnek.

m Ha a fé6z6fellletre kemény vagy hegyes targy esik, a
f6zbfelllet megsérilhet.

m Az alufdlia vagy a mlianyag edények raolvadnak a
forr f6z8helyre. Ezért a tlizhelyvedd folia nem
alkalmazhaté az On féz6fellletén.

Attekintés
Az alabbi tablazatban taldlhatok a leggyakoribb
karosodasok:

Intézkedés

A kifutott ételt haladéktalanul
tavolitsa el egy livegkapardval.

Alkalmatlan tiszti- Csak tivegkeramighoz alkalmas

Karosodas (0]1¢]
Foltok Kifutott ételek

toszerek tisztitdszert hasznaljon.
Karcoldsok So, cukor és Ne hasznalja a fozéfelliletet
homok munka- vagy lerakohelyként.
Az edények és Ellendrizze az edényeket.
serpenyodk érdes
alja megkarcol-
hatja az (ivegke-
ramiat.
Elszinez6dések Alkalmatlan tiszt- Csak livegkeramiahoz alkalmas
toszerek tisztitoszert haszndljon.
Edény (pl. alumi- Az edényeket és serpenydket
nium) kidorzsol6-  emelje fel, ha odébb hizza.
dése
Kagylo formdju  Cukor, magas A kifutott ételt haladéktalanul
repedés cukortartalmu tavolitsa el egy livegkapardval.
étele

A sérilések okai hu

Koérnyezetvédelem

Ebben a fejezetben az energiamegtakaritassal és a
készilék artalmatlanitasaval kapcsolatban talal
informaciokat.

Energiatakarékossagi otletek

m Az edényt mindig fedje le egy megfelel6 méretd
fed6vel. Fedd nélkuli f{6zésnél jelentésen tdbb
energia szlkséges. Az Uvegfeddn at barmikor
megnézheti az ételt anélkll, hogy a fedét felemelné.

m Hasznaljon egyenletes alju edényeket és
serpenyBket. Az egyenetlen alj néveli az
energiafelhasznalast.

m Az edény- és serpenyBalj atmérdjének meg kell
egyeznie a f6z6hely nagysagaval. Kalondsen a tul
kis méretl edenyek f6z8helyen térténd hasznalata
okoz energiaveszteséget. Ugyeljen ra: az
edénygyartok gyakran a felsé edényatmérdt adjak
meg. Ez legtdbbszdr nagyobb, mint az edény aljanak
az atmérdgje.

m Kis mennyiségekhez kis edényt hasznaljon. A nagy,
csak kevés ételt tartalmazo edény sok energiat
igényel.

m Kevés vizzel f6zzdn. Ezzel energiat takarit meg. A
zOldségfélék megtartjak a vitaminokat és asvanyi
anyagokat.

m Az edény mindig a f6z6hely lehetd legnagyobb
fellletét fedje.

m |d6ben kapcsoljon at alacsonyabb f6zési fokozatra.

Valasszon megfelel§ tovabbfézési fokozatot. Tul

magas tovabbfézési fokozattal energiat pazarol.

m Hasznalja a f6z6felllet maradékhdjét. Hosszabb
f6zési id6k esetén a f6z8helyet a f6zési idb lejarta
el6tt mar 5-10 perccel kapcsolja ki.

Kornyezetbarat artalmatlanitas
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elektromos és elektronikus
K készulékek hulladékaira vonatkozo 2012/19/

EU sz. eurdpai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm clectronic equipment - WEEE) megfeleld

jeléléssel rendelkezik.

Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készilékek

visszavételének és értékesitésének kereteit az

egész EU-ban érvényes maodon.
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hu A készlilék megismerése

) A késziilék megismerése

A hasznalati Utmutatd kilonbdz6 f6zb6fellletekre
vonatkozik. A f6zb&fellletek méretadatai a
tipusattekintésben talalhatok. — 2. oldal

Kezelofeliilet

o

ca

(]

© ©® 80

(]

O W™ Innnnm

g5 OFLETEETITETITETTT

G 0

g F6zési fokozatok
H/h Maradékhé
fa) Powerboost funkcio
L Melegen tartasi funkcio
[t lddzités

Kezeldfeliiletek

O) Fokapcsolo

b Powerboost funkcio
Foz6hely-kivalasztas
\ Gyerekzar

Torlési védelem

Ol Bedllitasi tartomany
© Kétkoros fozohely hozzakapcsoldsa
Haromkaéros féz6hely hozzakapcsoldsa
co Slit6zona hozzakapcsolasa
555 Melegen tartasi funkcio
® ld6zités
) Stopperdra funkcio
Utasitasok

m A f6z6felllet lGzemallapotatdl fliggéen az éppen
kivalaszthaté kezelbfellletek félig élesen vagy
élesen vilagitanak. Ha ezeket megérintjlk,
végrehajtddik a megfeleld funkcid.

m Az éppen nem kivalaszthatd funkciok kezel&fellletei
nem vilagitanak.

m Az éppen kivalasztott {§z8helyek beallitdsai élesen
vilagitanak.
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m A kezelbfellleteket mindig tartsa szarazon. A
nedvesség befolyasolhatja a mikddést.

m Ne tegyen edényt a kijelz6k és az érzékeldk
kozelébe. Az elektronika tulmelegedhet.

F6z6helyek

Féz6hely Hozzakapcsolas és kikapcsolas

O Egykords fozéhely
© Kétkoros fozéhely

Héromkoros f6z6-  Erintse meg a © szimbdlumot, a 2. f(it6-
hely kor hozzakapcsol

Erintse mega @ szimb6lumot, a 2. ésa
3. fltékor hozzakapesol

Erintse meg a co szimbolumot
F6z6hely hozzakapcsoldsa: a megfeleld kijelzd vilagit

Erintse meg a © szimbglumot

co Sitézona

Utasitasok

m A f6zB8hely izzasképén a sotét részeknek technikai
okuk van. Ezek nem befolyasoljak a f6z6hely
mUkddéseét.

m A f6z6hely szabalyozasa a flités be- és
kikapcsolasaval torténik.A f(ités a legnagyobb
teljesitményen is be- és kikapcsolhat.

Ez példaul a kdvetkezbkre szolgal:

- Az érzékeny alkatrészeket védi a tulmelegedéstdl
— A készlléket védi az elektromos tulterheléstél

- Hozzajarul a jobb f6zési eredményhez

m TObbkoros f6z8helyeknél a belsd fit6korok fltései
és a hozzakapcsolasok flitése kilonbozb
id6pontban kapcsolhat be és ki.



Maradékhd-kijelzés

A f6z6felllet minden egyes f6z8helye egy kétfokozatu
maradékhd-kijelzéssel rendelkezik.

Ha a kijelz6n megjelenik egy H, a f6z6hely még forrd.
Melegen tarthat pl. egy kis adag ételt vagy
csokoladébevonatot olvaszthat. Ha a f6z&hely tovabb
hdl, a kijelz& h-ra valt. Amikor a f6z8hely elegendéen
lehlilt, a kijelz§ kialszik.

EY A készulék kezelése

Ebbdl a fejezetbdl megtudhatd a f6z6helyek beallitasa.
A tablazatban kilonbdz6 ételekre vonatkozo f6zési
fokozatokat és f6zési id6ket talal.

Fézo6fellilet be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletet a f6kapcsoldval lehet be- és kikapcsolni.

Bekapcsolas

Erintse meg a O szimbdlumot. Egy hangjelzés hallhatd.
A f6kapcsold feletti kijelz6lampa vilagit. A
kezel6fellletek kijelz6i és a i f6zésifokozat-kijelz6k
vilagitanak. A f6z&felllet Gzemkész.

A két ellilsé f6z6hely automatikusan ki van valasztva. A
L f6zésifokozat-kijelz6k élesen vilagitanak.

Kikapcsolas

Erintse meg a D szimbdlumot, amig a fékapcsold feletti
kijelz6lampa és a kijelzések ki nem alszanak. Minden
f6z8hely ki van kapcsolva. A maradékhd&-kijelzés
mindaddig vilagit, amig valamennyi f6z&hely
megfelel6en ki nem hilt.

Utasitasok

m A f6z6lap automatikusan kikapcsol, ha valamennyi
f6z6hely bizonyos ideig (10-60 masodperc) ki van
kapcsolva.

m A beadllitasokat a készllék a kikapcsolas utani elsé
4 masodpercben tarolja. Ha ez alatt az idé alatt Ujra
bekapcsolja a f6zbéfellletet, a f6z6felllet az addigi
beallitasokkal kezd el Gzemelni.

F6z6hely beallitasa

A bedllitasi tartomanyban allithatja be a kivant f6zési
fokozatot.

1-es f6zési fokozat = legkisebb teljesitmény

9-es f6zési fokozat = legnagyobb teljesitmény

Mindegyik f6zési fokozat rendelkezik egy kézbenss
fokozattal is. Ez a kijelz6n pl. igy jelenik meg: H.5.

F6zési fokozat beallitasa
A f6z6felllet legyen bekapcsolva.
1. Erintse meg a Ui f6zésifokozat-kijelz6t a f6z8hely

kivalasztasahoz.
A f6zésifokozat-kijelz6n élesen vilagit a {f

A készillék kezelése hu

2. Allitsa be a bedllitasi tartomanyban a kivant f6zési
fokozatot.

s

3

L |

A f6z6hely be van kapcsolva.

A f6zési fokozat megvaltoztatasa:
Valassza ki a f6z6helyet, és a beallitasi tartomanyban
allitsa be a kivant f6zési fokozatot.

F6zb6hely kikapcsolasa

Valassza ki a f6z6helyet. A beallitasi tartomanyban
allitsa be a 0-t. Kb. 10 masodperc mulva megjelenik a
maradékhd-kijelzés.

Utasitas: Az utoljara kivalasztott f6z6hely aktivalva
marad. A f6z8helyet beallithatja anélkil, hogy ujra
kivalasztana.

F6zési tablazat
Az alabbi tablazatban néhany példa talalhato.

A f6zési idbt és a f6zési fokozatot befolyasolja az ételek
fajtaja, sulya és min8sége. Ezért eltérések
lehetségesek.

Forralashoz a 9-es f6zési fokozatot hasznalja.
A sir(in folyds ételeket néhanyszor keverje meg.

Az erBsen piritand6 élelmiszereket, vagy az olyanokat,
amelyek a sités kezdetén sok folyadékot eresztenek,
legjobb tdbb kis adagban sutni.

Az energiatakarékos f6zéshez a Kérnyezetvédelem
fejezetben talal tanacsokat.— 33. oldal

Tovabbfozési Tovabbfozés

fokozat idotartama
percben
Olvasztas
Csokoladé, csokolddébevonat 1-15
Vaj, méz, zselatin 1-2

Melegités és melegen tartas

Egytalétel (pl. lencsefbzelék) 1-2
Tej* 1525
Virsli melegitése vizben** 3-4

Kiolvasztas és melegités

Mélyhtitott spenct 2.535
Melyh(itott porkolt 2.5-35
* Tovabbfézés fedd nélkdl

“* Fedd nélkil

10-20 perc
20-30 perc

*“** Tobbszor forditsa meg
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hu PowerBoost funkcid

Tovabbfozési
fokozat

Tovabbfdzés
idétartama
percben

Puhara parolas, forralas
Gombac

Hal

Fehér szoszok, pl. besamelmartés

Felvert sz0szok, pl. Béarnaise-mar-

tas, holland martds

Fozés, gozélés, parolas

Rizs (kétszeres vizmennyiséggel)
Tejberizs

Héjaban fétt burgonya

S06s burgonya

Tésztafélek, metélt

Egytalételek, levesek

Z0ldségek

Z61dség, mélyh(itott

FOzés kuktaban

Parolas
Gongyolt hus
Parolt sult
Porkolt

Siités kevés olajban**
Husszelet, natur vagy panirozott
Husszelet, mélyh(tott

Karaj, natur vagy panirozott™*
Steak (3 cm vastag)

Hamburger, huispogacsa (3 cm
vastag)***

Szérnyas mellehisa (2 cm vas-
tag)***

Szarnyas mellehtsa, mélyh-
tott™*

Hal és halfilé, natdr
Hal és halfilé, panirozott

Hal és halfilé, panirozott €és mély-
hitott, pl. halrudacskak

Kirdlyrak és flirészes garnélarak
Z0ldség, friss gomba piritdsa

Z0ldség, hus csikokban, dzsiai
modra

Serpenydben készitett ételek,
melyh(itott

Palacsinta

* Tovabbfdzés fedd nélkl
** Fed6 nélkul

*** Tobbszor forditsa meg
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4.55.5"
4-5*

1-2

34

2-3
1.52.5
4-5

4-5
6-7*
3.54.5
2830
3.54.5
4-5

4-5
4-5
2830

6-7
6-7
6-7
7-8
4555

56

56

56
6-7
6-7

7-8
7-8
7.58.5
6-7

6-7

20-30 perc
10-15 perc
3-6 perc
8-12 perc

15-30 perc
35-45 perc
25-30 perc
15-25 perc
6-10 perc

15-60 perc
10-20 perc
10-20 perc

50-60 perc
60-100 perc
50-60 perc

6-10 perc
8-12 perc
8-12 perc
8-12 perc
30-40 perc

10-20 perc
10-30 perc

8-20 perc
8-20 perc
8-12 perc

4-10 perc
10-20 perc
15-20 perc

6-10 perc

folyamatosan
slisse

Tovabbfozési Tovabbfozés
fokozat idotartama
percben
Omlett 3.54.5 folyamatosan
slisse
Tiikortojas 56 3-6 perc

Olajban siités (150-200 g ada-
gonként folyamatosan siisse 1-
2| olajban**)

Mélyh(itott termékek, pl. hasab- 89
burgonya, csirkefalatok

Krokett, mélyh(itott 7-8
Hus, pl. darabolt csirke 6-7
Hal, panirozva vagy sértésztdban  5-6

Z0ldség, gomba panirozvavagy 56
sortésztaban, tempura

Aprdsiitemény, pl. fank/berliner ~ 4-5
(toltott fank), gyimalcs sortészta-

ban

* Tovabbf6zés fedd nélkdl

** Fedd nélkdl

*“** Tobbszor forditsa meg

PowerBoost funkcio

A Powerboost funkcidval nagyobb mennyiségl vizet
meég gyorsabban felmelegithet, mint a 9-es f6zési
fokozattal.

A Powerboost funkcio csak azoknal a f6z6helyeknél all
rendelkezésre, amelyek meg vannak jeldlve a boost
szimbdlummal.

Kétkoros f6z8helyeknél a Powerboost funkcidval vald
hasznalathoz hozza kell kapcsolni a masodik flitékort.

Powerboost funkcio bekapcsolasa

1. Valassza ki a f6zGhelyet.
2. Erintse meg a b szimbdlumot. A & kijelzés vilagit.
A Powerboost funkcid be van kapcsolva.

Powerboost funkcio kikapcsolasa

1. Vaélassza ki a f6zGhelyet.

2. Allitson be egy tetszés szerinti tovabbf&zési
fokozatot. A b Kijelzés kialszik.

A Powerboost funkcid ki van kapcsolva.

Utasitasok

m Ha On nem kapcsolja ki a Powerboost funkciot,
akkor az bizonyos idd mulva automatikusan
kikapcsolddik. A f6z8hely visszakapcsol a 9-es
f6zési fokozatra.



m Vegye figyelembe, hogy az olaj és a zsir a
Powerboost funkcioval gyorsan felforrésodik. A
f6zési folyamatot soha ne hagyja feliigyelet nélkul. A
tulhevilt olaj és zsir gyorsan meggyullad, lasd a
Fontos biztonsagi tudnivalok fejezetet.— 32. oldal

B Gyerekzar

A gyerekzarral megakadalyozhatd, hogy a gyermekek
bekapcsoljak a féz6fellletet.

Gyerekzar be és kikapcsolasa

A f6z6fellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

Bekapcsoléds: Kapcsolja be a f6zéfeliiletet a O
fékapcsoldval. Erintse meg a 8 szimbdlumot és tartsa
nyomva 4 masodpercig. A <0 kijelzés 10 masodpercig
vilagit. A f6z6felllet le van zarva.

Kikapcsolas: Kapcsolja be a f6zéfeliletet a O
f6kapcsoldval. Erintse meg a W szimbdlumot és tartsa
nyomva 4 masodpercig. A zar kioldott.

Automatikus gyerekzar

Ezzel a funkcidval a gyerekzar mindig automatikusan
aktivalodik, ha kikapcsolja a f6z6fellletet.

Be- és kikapcsolas

Az automatikus gyerekzar bekapcsolasardl az
Alapbeallitasok fejezetben olvashat.— 39. oldal

id6funkcidk
A készllék 3 kulonbdz6 id6funkcidval rendelkezik:

m A f6z6helynek automatikusan ki kell kapcsolnia
m Konyhai éra
m Stopperora

A f6z6helynek automatikusan ki kell
kapcsolnia

irjon be egy idétartamot a hasznalni kivant f6z6helyhez.
Az id6tartam leteltekor a f6z8hely automatikusan
kikapcsol.

Id6tartam beallitasa
A f6z8helynek bekapcsolva kell lennie.

Gyerekzar hu

1. Erintse meg kétszer az ® szimbdlumot, majd

vélassza ki a f6z6helyet. A I= kijelzés vilagit. Az

id6zitéskijelzén G pere vilagit.
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2. Erintse meg a bedllitsi tartomanyban a kivant
beprogramozott beallitast. A lehetséges
beprogramozott beallitas balrdl jobbra 1, 2, 3 ... 9
perc. A kdvetkezd 10 masodpercben addig
léptessen a beallitasi tartomanyban, amig a kivant
id@tartamot el nem éri.
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Az id6tartam lefut. Ha tdbb f6z8helyhez is beallitott
id&tartamot, mindig a legrdvidebb id6tartam jelenik
meg.

Automatikus beallitas

Ha a beallitasi tartomanyban hosszabb ideig megérinti
az 1-5 beprogramozott beallitasokat, az id6tartam
automatikusan egy percre ugrik.

Ha a beallitasi tartomanyban hosszabb ideig megérinti
a 6-9 beprogramozott beallitasokat, az idétartam
automatikusan 99 percre ugrik.

Az id6tartam letelte utan

Amikor az id6tartam lefutott, a f{6z6hely kikapcsol. Egy
hangjelzés hallhato, és a kijelz6n 10 masodpercig villog
a O, A 12l kijelz6 villog. Erintsen meg egy tetszéleges
szimbodlumot. A kijelz6k kialszanak és a hangjelzés
elhallgat.

Id6tartam korrigalasa vagy torlése

Erintse meg kétszer az (® szimbdlumot, majd vélassza
ki a f6z6helyet. A beallitasi tartomanyban modositsa az
idStartamot, vagy éllitsa Ciii-ra.

Utasitasok

m Legfeliebb 99 perces idétartamot allithat be.

m  Amikor az id8tartam utolso perce fut le, az id6zité
kijelz6je percrél masodpercre valt.
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hu Automatikus biztonsagi kikapcsolas

Automatikus idozités

Ezzel a funkcidval elére kivalaszthatja az id6tartamot az
Osszes f6z8hely szamara. Egy-egy f6z8hely minden
egyes bekapcsolasakor lefut az elére kivalasztott
id&tartam. A f6z6hely az id6 leteltét kdvetben
automatikusan kikapcsol.

Az automatikus id8zités bekapcsolasarol az
Alapbeallitasok fejezetben olvashat.— 39. oldal

Utasitas: Megvaltoztathatja a f6z6helyhez beallitott
id6tartamot vagy kikapcsolhatja a f6z8hely automatikus
id6zitését:

Erintse meg kétszer az (® szimbdlumot, majd vélassza
ki a f6z6helyet. A bedllitasi tartomanyban modositsa az
idétartamot, vagy allitsa 0-ra.

Konyhai 6ra

A konyhai éraval legfeljebb 99 perces idétartamot
allithat be. Ez minden egyéb beallitastol figgetlendl
mUkddik. Aktivalashoz a f6zéfellletnek bekapcsolva kell
lennie.

A konyhai 6ra beallitasa

1. Erintse meg az O szimbdlumot, a £ kijelz6 vilagit.
Az idézitéskijelzén U perce vilagit.
2. Allitsa be a beadllitasi tartomanyban a kivant id6t.

Néhany masodperc mulva az id8 lefut.

Az id6tartam letelte utan

Az idGtartam letelte utan hangjelzés hallhato, és a
Kijelz6n 10 masodpercig villog a a0, A L) kijelz6 villog.
Erintsen meg egy tetszdleges szimbdlumot. A kijelz6k

kialszanak és a hangjelzés elhallgat.

Az id6 korrigalasa

A © szimbélummal vélassza ki a konyhai 6rat, és 4llitsa
be Ujra.

Stopperora funkcio

A stopperdra funkcié a funkcié aktivalasa ota eltelt idét
mutatja.

A stopperodra funkcié csak akkor mikddik, ha a

f6z6felllet be van kapcsolva. Ha a f6z6fellilet kikapcsol,
akkor a stopperdra funkcio is kikapcsolddik.

A stopperéra funkciot a (9 szimbdlum megérintésével
kapcsoljuk be. Az id6zitéskijelzén megjelenik a L, és
az idémérés elkezdddik. Az elsé percben a
masodpercek jelennek meg, utana a percek.

A stopperéra funkciot a & szimbdlum ujbdli

megérintésével kapcsoljuk ki. Az id§zitéskijelz§ kialszik.

Utasitas: Ha a stopperdra funkciéhoz még egy masik
idéfunkciot kapcsolunk be, a beallitas 10 masodpercre
megjelenik az idézitéskijelzén. Ezutan ismét a
stopperdra funkcié lathatd a kijelzén.
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[B) Automatikus biztonsagi
kikapcsolas

Ha egy f6z6hely hosszu ideig be van kapcsolva
anélkil, hogy a beallitast médositana, aktivalodik az
automatikus idékorlatozas.

Ez megszakitja a f6zGhely flitését. A f6z6helykijelzén
felvaltva villog az ~ és a # és a H/R maradékhé-
kijelzés.

Ha megeérint egy tetszéleges kezel&fellletet, a kijelzd
kialszik. Ujra elvégezheti a beallitast.

Az id6korlatozas aktivalodasa a beallitott f6zési
fokozathoz igazodik (1-10 ¢6ra).

& Melegen tartasi funkcio

A melegen tartasi funkcio alkalmas csokoladé vagy vaj
megolvasztasara és ételek, edények melegen tartasara.

Melegen tartasi funkcié bekapcsolasa

1. Erintse meg a {8 szimbdlumot

2. Vdlassza ki a f6z6helyet. A f8zésifokozat-kijelzdn
vildgit az L.

A melegen tartasi funkcid bekapcsolt.

Melegen tartasi funkcié kikapcsolasa

1. Erintse meg a {# szimbdlumot.

2. Vadlassza ki a f6z6helyet. A f6zésifokozat-kijelzdn
vilagit az &J.

A melegen tartasi funkcio kikapcsolt.

[BlTérlési védelem

Ha letorli a kezel6fellletet, mikdzben a f6zbfelllet be
van kapcsolva, a beallitasok megvaltozhatnak.

Ennek elkerllése érdekében a fézbfellilet torlési
védelem funkcidval rendelkezik. Erintse meg a ¥
szimbdlumot. Egy hangjelzés hallhatd. A [N szimbélum
erds fénnyel vilagit. A kezeléfelllet 30 masodpercig le
van zarva. Letdrdlheti a kezel&feliiletet anélkiil, hogy a
beallitasokat megvaltoztatna.

Utasitas: A f6kapcsoldt a torlési védelem funkcid nem
érinti. A f6z6fellletet barmikor kikapcsolhatja.



Energiafogyasztas
kijelzése
Ezzel a funkcidval megjelenitheti a f6z6fellilet be- és

kikapcsolasa kozo6tti teljes energiafogyasztast.

A kikapcsolast kovetéen 10 masodpercre megjelenik a
fogyasztas kilowattéraban, pl. 1,87 kWh.

A kijelzés pontossaga tobbek kdzott a haldzati
feszlltség minGsegétdl fligg.

A Kijelzés nincs aktivalva. A kijelzés aktivalasanak
madjardl az Alapbeallitasok cimU fejezetben
olvashat.— 39. oldal

Energiafogyasztas kijelzése hu

] Alapbeallitasok

A készlléke kilonbdzé alapbeallitasokkal rendelkezik.
Ezeket a bedllitasokat a sajat szokasaihoz igazithatja.

Kijelzés  Funkcio

ci Automatikus gyerekzar
i Kikapcsolva.®

{ Bekapcsolva.

c A kézi és az automatikus gyerekzar kikapcsolva.

cc Hangjelzés

I Nyugtazo jel és hibas kezelés jelzése kikapcsolva (a
fokapcsolo jelzése mindig megmarad).

i Csak a hibas kezelés jelzése van bekapcsolva.

c Csak a nyugtazo jel van bekapcsolva.

3 Nyugtdzo jel és hibds kezelés jelzése bekapcsolva.*

c3 Energiafogyasztas kijelzése (A halozati fesziiltséggel
kapcsolatban érdekl6djon aramszolgaltatéjanal.)

H Fogyasztas kijelzése kikapcsolva.*

i Fogyasztas kijelzése 230 V haldzati feszliltség esetén.
c Fogyasztas kijelzése 400 V halozati feszliltség esetén.
3 Fogyasztas kijelzése 220 V haldzati fesziiltség esetén.
Y Fogyasztas kijelzése 240 V halozati feszUltség esetén.
cS Automatikus id6zités
oo Kikapcsolva.*

01899  |détartam, mely utan a féz6helyek kikapcsolnak.
ch Id6zités vége hangjelzés id6tartama

| 10 mésodperc.*

c 30 masodperc

3 1 perc.

c A fiit6testek hozzakapcsolasa
o Kikapcsolva.

{ Bekapcsolva.
c Utolso beadllitas a fz6hely kikapcsoldsa el6tt.”
cl Visszaallitas alapbeallitasra
i Kikapcsolva.*

| Bekapcsolva.

*Alapbedllitas
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hu Tisztitas

Alapbeallitasok megvaltoztatasa
A f6z6fellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

1. Kapcsolja be a f6z6&fellletet.
2. A kdvetkezd 10 masodpercben érintse meg a ®
szimbolumot és tartsa nyomva 4 masodpercig.

m
U
c |

oflFtErErerey - @

Megjelenik a = { jel, a f6z8helykijelz6n pedig vilagit a f
szimbolum.

3. Erintse meg a (® szimbdlumot mindaddig, amig meg
nem jelenik a kivant kijelzés.
4. A bedllitasi tartomanyban allitsa be a kivant értéket.

3 O
cS

ollf tithettin - ®

5. Erintse meg a ® szimbdlumot és tartsa nyomva 4
masodpercig.

A beallitas aktivalédott.

Kikapcsolas

Az alapbeallitasok mdodositasahoz a fékapcsoldval
kapcsolja ki a f6z6fellletet, majd allitsa be Ujra.
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B Tisztitas

Alkalmas tisztitd- és apoldszerek a vevdszolgalatnal
vagy a webaruhazunkban kaphatok.

Uvegkeramia

A f6zé6fellletet minden f6zés utan tisztitsa meg. Igy a
f6zésmaradvanyok nem égnek ra.

Csak akkor tisztitsa a f6z6feliletet, ha az mar lehilt.

Csak tvegkeramighoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon.
Ugyeljen a csomagolason talalhato tisztitasi
utasitasokra.

Soha ne hasznaljon:

higitatlan kézi mosogatdszert

mosogatdgéphez hasznalatos tisztitoszert
suroldszert

agressziv tisztitdszert, mint pl. tlzhelytisztitd sprayt
vagy folteltavolitot

karcolast okozo szivacsot

m magasnyomasu vagy gbzsugaras tisztitdgépet

Az er@s szennyezB8dést legjobban a kereskedelemben
kaphatd lUvegkapardval tavolithatja el. Tartsa be a
gyarté utasitasait.

Az erre alkalmas Uvegkaparo6 az tgyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban szerezhetd be.

Uvegkeramia tisztitdsdra szolgald specidlis
szivacsokkal jo tisztitasi eredményt érhet el.

A fozofellilet kerete

A f6zbfelllet keretén bekdvetkezd sérlilések elkerllése
érdekében tartsa be a kdvetkez§ utasitasokat:

m Csak meleg mosogatdvizet hasznaljon.

m Az Uj szivacsos kendBket hasznalat el6tt alaposan
Oblitse Ki.

m Ne hasznaljon éles eszkdzt vagy suroldszert.

m Ne hasznalja az Uvegkaparot.



B Uzemzavar - mi a teend6?

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak
aprosagrol van szo. Mielbtt hivna az Ggyfélszolgalatot,
kérjuk, vegye figyelembe a tablazatban talalhatd
utmutatasokat.

A f6z6felllet elektronikaja a kezeldfelllet alatt talalhato.
Kilonbdz6 okokbdl kifolydlag a hémérséklet ezen a
terlUleten jelent6sen megemelkedhet.

Hiba

Az dramellatas megszakadt.

Kijelzés
Nincs

Minden kijelzés villog. A kezel6fellilet nedves vagy egy targy van rajta.

Fe Hosszabb ideig, nagy teljesitménnyel hasznalt
tobb f6zéhelyet. Az elektronika védelme érde-
kében a f6zéhely kikapcsolt.

FH Az F 2 lekapcsolta a féz6helyet, de az elektro-

nika tovabb melegedett. Emiatt minden f6z6-
hely kikapcsolt.

Figyelem: Egy forrd edény van a kezel6felilet
kozelében. Az elektronika tulmelegedhet.

F Sés afozési fokozat
felvaltva villog. Egy
hangjelzés hallhato
F Sés hangjelzés Eqgy forrd edény van a kezelGfelllet kozelében.
Az elektronika védelme érdekében a fzohely

kikapcsolt.

Af6z6hely tdl sokdig lizemelt és magatol lekap-
csolt.

A bemutatd iizemmaod be van kapcsolva

FB

o £ Féz6helyek nem
melegednek

E-lzenet a kijelzésekben

Ha a kijelzésekben ,E” betlt tartalmazo hibailzenet
jelenik meg, pl. EO111, kapcsolja ki a készuléket, majd
kapcsolja be ujra.

Ha egyszeri zavarrdl volt szd, a kijelzés eltlinik. Ha a
hibalizenet Ujra megijelenik, hivja az Ugyfélszolgalatot,
és adja meg a pontos hibalizenetet.

Uzemzavar — mi a teendé? hu

Azért, hogy az elektronika nehogy tulheviljon, a
f6z8helyek sziikség esetén automatikusan
kikapcsolnak. Az FZ, F4 vagy F5 kijelzés felvaltva
jelenik meg a A vagy A maradékhdé-kijelzéssel.

Intézkedés

Ellendrizze a késziilék haztartasi biztositékat. Ellendrizze mas elektronikus
készulékeknél, hogy nem dramkimaradasrol van-e szo.

Torolje szarazra a kezelGfeliiletet vagy tavolitsa el a targyat.

Varjon egy ideig. Erintsen meg egy tetszéleges kezelsfeliiletet. Ha az ~
kialszik, az elektronika megfeleléen lehilt. Folytathatja a fozést.

Varjon egy ideig. Erintsen meg egy tetszéleges kezel6feliiletet. Ha az A
kialszik, folytathatja a f6zést.

Tavolitsa el az edényt. A hibakijelzés réviddel ezutan kialszik. Folytathatja
a f6zést.

Tavolitsa el az edényt. Varjon egy ideig. Erintsen meg egy tetszdleges kez-
el6feliiletet. Ha az = 5 kialszik, folytathatja a fozést.

Af6zéhelyet azonnal djra bekapcsolhatja.

A bemutato iizemmad kikapcsoldsa: Vélassza le a késziiléket 30 masod-
percre a halozatrol (kapcsolja le a hdz biztositékat vagy a védokapcsoldt a
biztositéekszekrényben). A kivetkezd 3 perchen érintsen meg egy tetsz6le-
ges kezeldfelliletet. A bemutatd tzemmod kikapcsol.

VA Vevészolgalat

Ha készllékét javitani kell, vev8szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

E-szam (termékszam) és FD-szam (gyartasi
szam)

Ha lgyfélszolgalatunkhoz fordul, kérjik, adja meg a
készllék E-szamat és FD-szamat. A tipustabla a
szamokkal egyutt a készllék garanciajegyén talalhato.
Tartsa szem el6tt, hogy az lUgyfélszolgalati szakember

kiszallasa hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a
garancialis id§szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtaldlja a
mellékelt Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a

javitast szakképzett szerelGk végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készllékéhez.
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hu Probaételek

Probaételek

Ez a tablazat a minéségellenérzé intézetek részére
készllt a készllékeink tesztelésének megkdnnyitése
érdekében.

A tablazat adatai a tartozékként elérhetd Schulte-Ufer
edényekre vonatkoznak (4 részes indukcids
edénykészlet HZ 390042), az alabbi méretekkel:

Prébaételek

Forralasi foko-
zat

Csokoladé olvasztasa
Edény: nyeles edény

Csokoladébevonat (pl. Dr. Oetker ét, 150 g) a
14,5 cm @ f6z6helyen

Lencsef6zelék melegitése és melegen tartasa
Edény: f6zGedény
Lencsefézeléek a DIN 44550 szerint
Kezd6 hémérséklet 20 °C
Mennyiség 450 ga 14,5 cm @ f6z6helyhez

Mennyiség: 800 ga 18 cm @vagya 17 cm @
f6z6helyhez

Lencsefézelék konzervbdl
pl. Erasco lencseterrin virslivel:

Kezdd hémérséklet 20 °C
Mennyiség 500 ga 14,5 cm @ f6z6helyhez

Mennyiség: 1000 ga 18 cm @ vagy a 17 cm
@ f6z6helyhez
Besamelmartas f6zése
Edény: nyeles edény
Tejhémérseklete: 7 °C
Recept: 40 g vaj, 40 g liszt, 0,5 | tej (3,5%

zsirtartalom) €s egy csipet s6 a 14,5 cm @
foz6helyhez
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m Nyelesedény@d 16 cm, 1,2 L, a 14,5 cm @ egykdrds
f6z6hely

m F6z6edény @ 16 cm, 1,7 L, a 14,5 cm O egykdros
f6zBhely

m F6z6edény @ 22 cm,4,21,a18vagya17cm d
f6z6helyhez

m Sitéserpeny6 @24 cm,a18 cm dvagya 17 cm @

f6z6helyhez

Felfiités /Forralas Tovabbfdzés

Fedél Tovabbfozési foko- Fedél

zat

Id6tartam (perc:masodperc)

1. nem
kb. 2:00 kevereés nélkll igen 1. igen
kb. 2:00 keverés nélkil igen 1. igen

kb. 2:00 igen 1. igen
(keverés kb. 1:30 elteltével)

kb. 2:30 igen 1, igen
(keverés kb. 1:30 elteltével)

kb. 5:20 nem 11,3 nem

TA vajat megolvasztjuk, hozza-
keverjlik a lisztet és a sot, és 3
percet f6zzuk.

2 A réntashoz hozzaadjuk a tejet, és allando
keverés mellett felforraljuk.

3 Miutan a besamelmartas fel-
forrt, tovabbi 2 percig 1-es foko-
zaton f6zzlk, kdzben dllanddan
kevergetjik.



Probaételek hu

Prébaételek Felfiités /Forralas Tovabbfdzés

Forralasi foko-  Iddtartam (perc:masodperc) Fedél Tovabbfézésifoko- Fedél
zat zat

Tejberizs f6zése - tovabbfézése feddvel
Edény: f6z6edény
Tej homeérseklete: 7 °C

Recept: 190 g kerekszemdi rizs, 90 g cukor, 9 kb. 6:45 nem 2 igen
14,5 cm @ fzbhelyhez kezd el felfutni.Visszakapcsolunk a

tovabbf6zési fokozatra, és a tejhez
adjuk arizst, a cukrot és a sot.

Atelies idé (a forralassal egyiitt) kb.

45 perc
10 perc utan keverjlik meg a
tejberizst.
Recept: 250 g kerekszemdirizs, 120 g cukor, 9 kb. 7:20 nem 2 igen
111ej (3,5% zsirtartalom) €s 1,5gs6a 18 A tejet addig melegitjik, amig nem
cm @ vagy a 17 cm @ f6zohelyhez kezd el felfutni.Visszakapcsolunk a

tovabbf6zési fokozatra, és a tejhez
adjuk arizst, a cukrot és a sot.

Ateliesidé (a forraldssal egyiitt) kb.

45 perc
10 perc utan keverjik meg a
tejberizst.
Tejberizs fozése - tovabbfozése fedd nélkiil
Edény: féz6edény
Tejhémérséklete: 7 °C
Recept: 190 g kerekszemdi rizs, 90 g cukor, 9 kb. 7:30 nem 2 nem
750 mitej (3,5% zsirtartalom) €s 1 gsé a A rizst, cukrot 6s st hozzaadjuk a
14,5 cm @ fozGhelyhez tejhez, és allando keverés mellett
felmelegitjiik. Amikor a tej kb. 90
°C-ra felmelegedett, visszakapcso-
lunk a tovabbfdzési fokozatra.
Kb. 50 percig lassan f6zzilk.
Recept: 250 g kerekszemdirizs, 120 g cukor, 9 kb. 8:00 nem 2 nem
11tej (3,5% zsirtartalom) és 1,5 g s0 a 18 A rizst, cukrot és st hozzaadjuk a
cm @ vagy a 17 cm @ fézohelyhez tejhez, és allando keverés mellett
felmelegitjlik. Amikor a tej kb. 90
°Cra felmelegedett, visszakapcso-
lunk a tovabbfdzési fokozatra.
Kb. 50 percig lassan f6zziik.
Rizs f6zése
Edény: f6z6edény
Vizhémérséklet 20 °C
Recept a DIN 44550 szerint:
125 g hosszuszemdi rizs, 300 g viz és egy csi- 9 kb. 2:48 igen 2 igen
pet so a 14,5 cm @ f6z6helyhez
Recept a DIN 44550 szerint:
250 g hosszlszem(i rizs, 600 g viz €s egy csi- 9 kb. 3:15 igen 2. igen
petsoa 18 cm @ vagy a 17 cm @ f6z6hely-
hez
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hu Probaételek

Prébaételek Felfiités /Forralas Tovabbfdzés

Forralasi foko-  lddtartam (perc:masodperc) Fedél Tovabbfézésifoko- Fedél
zat zat

Sertés szlizérmék siitése
Edény: stitdserpenyd
Szlizérmek kezdd homeérséklete: 7 °C

Mennyiség: 3 szlizérme (6sszsuly kb. 300 g, 9 kb. 2:40 nem 7 nem
kb. 1 cm vastag), 15 g napraforgoolaja 18
cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez

Palacsinta siitése
Edény: stitéserpenyd
Recept a DIN EN 60350-2 szerint

Mennyiség: 55 ml tészta palacsintanként a 9 kb. 2:40 nem 6 vagy 6. a kivant nem
18 cm @ vagy a 17 cm @ f6zéhelyhez sttési eredménytdl
fliggben

Mélyhiitétt hasabburgonya siitése
Edény: f6zGedény

Mennyiség: 1,8 kg napraforgdolaj, adagon- 9 Amig az olaj hémérseklete eléria nem 9 nem
ként: 200 g mélyh(itott hasabburgonya (pl. 180 °C-ot

McCain 123 Frites Original) a 18 cm @ vagy a

17 cm @ f6z6helyhez

Ha a 18 cm atmérgjl f6z8helyet 1500 W névleges
teljesitménnyel hasznalja, akkor a forralasi id6 kb. 20%-
kal hosszabb lesz és a tovabbf&zési fokozat egy
tovabbfbzési fokozattal né.
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ro Destinatia de utilizare

Utilizarea conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrati
atat instructiunile de utilizare si de montaj, cat
si actele aparatului, pentru o utilizare ulterioara
sau pentru urmatorii proprietari.

Verificati aparatul dupa despachetare. n cazul
in care aparatul a fost avariat in timpul
transportului, nu este permisa punerea in
functiune a acestuia.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

Acest aparat este rezervat in exclusivitate
uzului menajer si domeniului casnic. Utilizati
aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Procesul de
preparare trebuie supravegheat. Un proces de
preparare de scurta durata trebuie
supravegheat fara intrerupere. Utilizati aparatul
numai in spatii inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitafi fizice,
senzoriale sau mental reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Copiii nu vor curata sau intretine aparatul, cu
exceptia situatiei in care acestia au varsta de
peste 15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de
8 ani la aparat si la cablul de racordare.
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ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

= Uleiul si grasimile fierbinti se aprind repede.
Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiul
si grasimile fierbinti. Nu stingeti niciodata
focul cu apéa. Deconectati zona de gatit.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau cu ceva asemanator.

= Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti. Nu
depozitali niciodata obiecte inflamabile pe
plita. Nu depozitati obiecte pe plita.

= Aparatul se infierbanta. Nu pastrati
niciodata obiecte inflamabile sau doze de
spray in sertarele aflate direct sub plita.

= Plita se deconecteaza automat si nu mai
poate fi operata. Ea se poate reconecta
accidental mai tarziu. Deconectati siguranta
din tabloul de sigurante. Chemati unitatea
service abilitata.

= Nu este permisa folosirea niciunor
acoperitoare pentru plita.Acestea pot duce
la survenirea unor accidente, de exemplu
din cauza supraincalzirii, aprinderii sau
materialelor care se pot sparge.

/\ Avertizare - Pericol de provocare a

arsurilor!

= Pozitiile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingeti
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii la
distanta.

= Pozitia de fierbere incalzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectati
siguranta din tabloul de sigurante. Chemati
unitatea service abilitata.

s Pot fi utilizate numai dispozitivele de
protectie aprobate de noi, cum ar fi de
exemplu gratarele de protectie pentru copii.
Dispozitivele de protectie sau gratare de
protectie pentru copii, care sunt inadecvate,
pot duce la accidente.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

= Reparatiile executate incorect sunt
periculoase. Efectuarea reparatiilor si
inlocuirea cablurilor defecte sunt permise
numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.



= Patrunderea umiditatii va poate electrocuta.
Nu utilizati aparate de curatat cu jet sub
presiune sau cu jet de abur.

s Un aparat defect va poate electrocuta. Nu
porniti niciodata un aparat defect. Scoateti
fisa de retea din priza sau intrerupeti
siguranta de la tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

a Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

/\ Avertizare — Pericol de vatamare!

Daca exista lichid intre fundul oalei si pozitia
de fierbere, oalele pot sari brusc. Pastrati
intotdeauna uscate pozitia de fierbere si fundul
oalei.

B Cauzele avariilor

Atentie!

m Bazele aspre ale oalelor si tigailor zgarie placa
vitroceramica.

m FEvitali incdlzirea veselei goale. Se pot produce
deteriorari.

m  Nu asezali niciodata tigai si oale incinse pe panoul
de comanda, pe panoul de afisaj sau pe cadru. Se
pot produce deteriorari.

m In cazul in care pe plitd cad obiecte dure si ascultite,
se pot produce deteriorari.

m Folia de aluminiu sau recipientele din mase plastice
se topesc pe pozitiile de fierbere fierbinti. Hartia de
patiserie nu este adecvata pentru plita
dumneavoastra.

Vedere de ansamblu

In tabelul urmator gasiti cele mai frecvente tipuri de
deteriorari:

Deteriorari Cauza Masura
Pete Preparate revdr-  Indepértati imediat preparatele
sate revarsate, cu o razuitoare pen-
tru geamuri.

Produse de curd  Utilizati numai produse de curd-
fare neadecvate  tat adecvate pentru placa vitro-

ceramica.
Zgarieturi Sare, zahdr si Nu utilizati plita ca suprafatd de
nisip lucru sau de depozitare.

Bazele abrazive  Verificati vesela.
ale oalelor si tigdi-

lor zgérie placa

vitroceramicd

Cauzele avariilor ro

Deteriorari Cauza Masura

Decolorari Produse de curd-  Utilizati numai produse de curd-
tare neadecvate  tat adecvate pentru placa vitro-
ceramica.

Frecare cubazele Ridicati oalele si tigdile atunci

oalelor (de ex. cand le deplasati.
aluminiu)
Deformare con-  Zahar, preparate Tndepérta;i imediat preparatele
cavd cucontinutridicat revarsate, cu o rdzuitoare pen-
de zahdr tru geamuri.

B Protectia mediului

n acest capitol veti gasi informatii despre
economisirea energiei si eliminarea ca deseu a
aparatului.

Recomandari pentru economisirea energiei

m Acoperili iIntotdeauna oalele cu un capac potrivit. Tn
cazul fierberii fara capac, aveti nevoie de mult mai
multd energie. Un capac din sticla permite
vizualizarea fara sa trebuiasca sa ridicati capacul.

m Utilizati oale si tigai cu fundul plat. Oalele care nu au
fundul plat vor mari consumul de energie.

m Diametrul bazei oalei sau tigdii trebuie sa
corespunda dimensiunii pozifiei de fierbere. In
special oalele prea mici pe pozitiile de fierbere duc
la pierderi de energie. Tineti seama: producatorii de
veseld indica adesea diametrul superior al oalei.
Acesta este de obicei mai mare decéat diametrul
fundului oalei.

m Pentru cantitdti mici utilizati o oala mica. O oala
mare, umplutd putin, necesitd multa energie.

m Preparati cu apa putind. Acest lucru economiseste
energie. In cazul legumelor, vitaminele si sarurile
minerale se pastreaza.

m Acoperiti intotdeauna cu oala o suprafata cat mai
mare din pozitia de fierbere.

m  Comutati la momentul potrivit pe o treapta inferioara
de fierbere. A

m Alegeli o treapta de fierbere indelungata potrivita. In
cazul unei trepte de fierbere indelungate prea mari
pierdeti energie. .

Utilizati caldura reziduala a plitei. In cazul timpilor
mai lungi de preparare, deconectati pozitia de
fierbere deja cu 5-10 minute Tnainte de finalul duratei
de preparare.

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
E Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la
deseurile de echipamente electrice i

mmmm clectronice (DEEE).
Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul
intregii UE pentru preluarea si valorificarea
aparatelor uzate.
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ro Familiarizarea cu aparatul

S Familiarizarea cu aparatul

Instructiunile de utilizare sunt valabile pentru diferite
modele de plite. Dimensiunile plitelor se gasesc in
prezentarea generala a tipurilor. — Pagina 2

Panoul de comanda

o

ca
(]

© ©® 80
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O W™ OLLTTTEEEEETTTTTTT e 556 oftTEtrren - & O

_ m Pastrati intotdeauna suprafetele de comanda uscate.
Umiditatea afecteaza functionarea.

] Trepte de preparare termica = Nu trageti nicio oala in in apropierea afisajelor i
H/k Caldura reziduali senzorilor. Sistemul electronic se poate incalzi
, excesiv.
fa] Functia Powerboost
; : :
L Functia de mentinere la cald Ochiuri de gatit
et Temporizator
Ochi de gatit Conectare si deconectare

Suprafetele de (O Ochide gdtit cu un
comanda circuit
O Intrerupatorul principal © Ochide gatit cu doud Atingeti simbolul ©

: circuite
b Functia Powerboost TR e "

. . ‘o chide gatit cutrei  Atingeti simbolul ©) si se activeazd al 2-
Sfaleone ochi de gat|t” circuite lea circuit de Incélzire
X Siguranta pentru copii Atingeti simbolul © si se activeaza al 2-

Protectia la stergere lea si al 3-lea circuit de incalzire
Ol Domeniul de setari co Zonapentrucratite  Atingeti simbolul co
© Activarea ochiului de gatit cu doua circuite Activarea ochiului de gatit: se aprinde afisajul corespunzitor
Activarea ochiului de gatit cu trei circuite
Activarea zonei pentru cratit Indicati
<o ctivarea zonel pentru cratiie m Zonele intunecate din zona de incandescenta a
Tt Functia de mentinere la cald ochiului de gatit apar din cauze tehnice. Acestea nu
® Temporizator g;lttijtenteaza in niciun fel functionarea ochiului de
) Functia de cronometru m Ochiul de gatit se regleaza prin conectarea si
deconectarea incalzirii.Incélzirea se poate conecta si

Indicatii deconecta si la puterea cea mai mare.

m In functie de starea de functionare a plitei, Din acest motiv, de exemplu: o .
suprafetele de comanda, care pot fi selectate actual, - ACorvnp_o._nentele' sensibile sunt protejate impotriva
se aprind mai mult sau mai putin intens. Daca le incalzirii excesive
atingeti, se executd functia respectiva. - Aparatul este protejat impotriva solicitérii electrice

m Suprafetele de comanda pentru functiile care nu pot excesive ‘ .
fi selectate actual, nu sunt aprinse. - Se th,.ln rezultvalte ma|‘bur.1e la gatit o

m Setarile ochiurilor de gétit selectate actual lumineaza m La ochiurile de gétit cu circuite multiple, incalzirea
intens. circuitelor interne de incalzire si incalzirea circuitelor

se pot activa si dezactiva in diferite momente.



Indicatorul caldurii reziduale

Plita are un indicator de caldura reziduala cu doua
trepte pentru fiecare pozitie de fierbere.

Daca pe afisaj apare H, pozitia de fierbere este inca
fierbinte. Puteti de ex. pastra cald un preparat mic sau
topi ciocolata. Dupa ce pozitia de fierbere se mai
réceste, indicatia de pe afisaj se modifica in . Afisajul
se stinge cand pozitia de fierbere s-a racit complet.

E¥Operarea aparatului

In acest capitol veti afla cum sa setati ochiurile de gatit.
Veti gasi in tabel trepte de preparare termica si timpi
de preparare pentru diverse preparate.

Conectarea si deconectarea plitei

Conectarea si deconectarea plitei se efectueaza. cu
intrerupatorul principal.

Pornirea

Atingeti simbolul D. Se emite un semnal sonor. Se
aprinde becul indicator de deasupra intrerupatorului
principal. Se aprind afisajele suprafetelor de comanda
si treptelor de preparare termica . Plita este
disponibild pentru functionare.

Ambele ochiuri de gatit din fata sunt selectate automat .
Afisajele treptelor de gétit i lumineaza intens.

Oprire

Atingeti simbolul D pana cand se sting becul indicator
de deasupra intrerupatorului principal si afisajele. Toate
ochiurile de gatit sunt deconectate. Indicatorul de
caldura reziduala ramane aprins pana cand ochiurile de
gatit se racesc suficient.

Indicatii

m Plita se deconecteaza automat cand toate ochiurile
de gatit sunt deconectate pentru putin timp (10-60
de secunde).

m Setdrile raman memorate primele 4 secunde dupa
deconectare. Daca reconectati plita in acest interval,
va fi pusa in functiune cu setérile anterioare.

Setarea ochiului de gatit
Setati treapta de preparare termica dorita, in domeniul
de setari.

Treapta de preparare termica 1 = puterea cea mai
redusa

Treapta de preparare 9 = puterea cea mai ridicata

Fiecare treaptad de preparare termica are o treapta
intermediara. Aceasta apare pe afisaj, de exemplu, sub
forma 4.5.

Setarea treptei de preparare termica

Plita trebuie sa fie conectata.

Operarea aparatului ro

1. Atingeti afisajul treptelor de preparare termica f
pentru a selecta ochiul de gatit.
Pe afisajul treptelor de preparare termica lumineaza
intens i

2. Setati treapta de preparare termica doritd, in
domeniul de setari.

Hs

W 1

Ochiul de gatit este activat.

Modificarea treptei de preparare termica:
Selectati ochiul de gatit si setati treapta de preparare
termica doritd in domeniul de setari.

Dezactivarea ochiului de gatit

Selectati zona de gatit. Setati 0 In domeniul de setari.
Dupa circa 10 secunde apare indicatorul de
temperatura reziduala.

Indicatie: Ultimul ochi de gétit reglat rdméne activat.
Puteti regla ochiul de gatit fara a-I selecta din nou.

Tabel de preparare

Tn tabelul urmétor gasiti cateva exemple.

Timpii de preparare si treptele de preparare termica
depind de tipul, greutatea si calitatea alimentelor. Din
acest motiv, este posibil sa existe diferente.

Pentru preparare usoara folositi treapta de preparare
termica 9.

Amestecati din cand in cand preparatele cu sosuri mai
groase.

Alimentele care se prajesc la temperaturi mari sau din

bine In mai multe portii mici.

Recomandari pentru gatirea cu economie de energie se
gasesc in capitolul Protectia mediului.— Pagina 47

Treapta de Durata de pre-
preparare ter- parare termica
mica indelun- indelungata in
gata minute

Topire

Ciocolata, glazura 1-1.5

Unt, miere, gelatind 1-2

incélzire si mentinere la cald
Tocana (de ex. tocana de linte) 1-2

* Preparare termica indelungata
fard capac

** Fard capac
*** Intoarceti din cand in cand
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ro Functia PowerBoost

Treapta de
preparare ter-

mica indelun-
gata

Lapte™* 1525
Incalzirea carnaciorilor in apd**  3-4

Decongelare si incalzire

Spanac congelat 2.5-35
Gulas congelat 2.5-3.5
Preparare in lichid sub tempera-

tura de clocotire, fierbere la foc

mic

Galusti, perisoare 4.555%
Peste 4-5*

Sosuri albe, de ex. sos Béchamel  1-2

Sosuri bdtute, de ex. sos Bernaise, 3-4
s0s Hollandaise

Fierbere, gatire la aburi, inabu-
sire
Orez (cu cantitate dubla de apa) — 2-3

Orez cu lapte 1.5-2.5
Cartofi fierti in coajd 4-5
Cartofi fierti 4-5
Paste fainoase, fidea 6-7*
Tocana, supe 3.54.5
Legume 2535
Legume congelate 3.5-4.5

Preparare in oala sub presiune 4-5

Fierbere inabusita

Rulade 4-5
Fripturd indbusita 4-5
Gulas 2.5-35
Prajire cu ulei putin**

Snitel natur sau pane 6-7
Snitel congelat 6-7
Cotlet natur sau pane™** 6-7
Friptura (grosime de 3 cm) 7-8
Hamburgeri, chiftele (grosime de  4.5-5.5
3 cm)***

Piept de pasdre (grosime de 2cm  5-6

)***

Piept de pasare, congelat™** 56
Peste si file de peste natur 56
Peste si file de peste pane 6-7

*

Preparare termica indelungata
fard capac

“* Fara capac
= Intoarceti din cand in cand
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Durata de pre-
parare termica
indelungata in
minute

10-20 min.
20-30 min.

20-30 min.
10-15 min.
3-6 min.
8-12 min.

15-30 min.
35-45 min.
25-30 min.
15-25 min.
6-10 min.

15-60 min.
10-20 min.
10-20 min.

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.
8-12 min.
30-40 min.

10-20 min

10-30 min.
8-20 min.
8-20 min.

Treapta de Durata de pre-
preparare ter- parare termica

mica indelun- indelungata in
gata minute

Peste si file de peste pane sicon-  6-7 8-12 min.
gelat, de exemplu, crochete de

peste

Crevei si raci 7-8 4-10 min.
Sotarea legumelor, ciupercilor 7-8 10-20 min.
proaspete

Legume, carne taiata in forma de  7.5-8.5 15-20 min.
fagii, in stil asiatic

Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10 min.
Clatite 6-7 de durata
Omleta 3.5-4.5 de duratd
Oua ochiuri 56 3-6 min.

Prajire in baie de ulei (150-200 g
per portie, prajire de durata in 1-
2 | de ulei**)

Produse congelate, de exemplu, ~ 8-9
cartofi prdjiti, crochete de pui

Crochete congelate 7-8
Carne, de ex. bucdti de pui 6-7
Peste pane sauin aluat cubere 56

Legume, ciupercipane sauinaluat 5-6
cu bere, tempura

Produse mici de brutarie/patiserie, 4-5
de exemplu gogosi/berlineze,

fructe in aluat cu bere

*

Preparare termicd indelungata
fard capac

** Fara capac
*** Intoarceti din cand in cand

Functia PowerBoost

Cu functia Powerboost puteti incalzi cantitafi mai mari
de apa si mai rapid decat cu treapta de preparare
termica 9.

Functia Powerboost este disponibilda numai pentru
ochiurile de gatit marcate cu simbolul boost .

Pentru a utiliza functia Powerboost la ochiurile de gatit
cu doua circuite, trebuie sa activati al doilea circuit de
incalzire.

Activarea functiei Powerboost

1. Selectati ochiul de gatit.
2. Atingeti simbolul b. Afisajul & se aprinde.
Functia Powerboost este activata.



Dezactivarea functiei Powerboost

1. Selectali ochiul de gatit.

2. Reglali o treapta oarecare de preparare termica
indelungata. Afisajul & se stinge.

Functia Powerboost este dezactivata.

Indicatii

m Dacd nu dezactivati functia Powerboost, aceasta se
dezactiveaza automat dupa un anumit timp. Ochiul
de gatit comuta la loc, pe treapta de preparare
termica 9.

m Tineti cont de faptul ca uleiul si untura se incing
rapid cu functia Powerboost. Niciodata s& nu lasati
procesul de preparare termica nesupravegheat.
Uleiul si untura incinse se aprind rapid. Consultati
capitolul Instructiuni de siguranta
importante.— Pagina 46

Bl Sistemul de siguranta
impotriva accesului
copiilor

Cu ajutorul sistemului de siguranta impotriva accesului
copiilor, impiedicali conectarea plitei de catre copii.

Pornirea si oprirea sigurantei pentru copii
Plita trebuie sa fie deconectata.

Conectarea: conectati plita de la intrerupatorul principal
. Atingeti simbolul W timp de 4 secunde. Afisajul <o
se aprinde timp de 10 secunde . Plita este blocata.

Deconectarea: conectali plita de la intrerupatorul

principal . Atingeti simbolul Y timp de 4 secunde.
Aparatul este deblocat.

Sistem automat de siguranta impotriva
accesului copiilor

Cu aceasta functie, sistemul de siguranta impotriva
accesului copiilor este activat automat intotdeauna
cand opriti plita.

Pornirea si oprirea

In capitolul Seté&rile de baza puteti citi cum s& porniti
sistemul automat de siguranta impotriva accesului
copiilor.— Pagina 53

Sistemul de siguranta Tmpotriva accesului copiilor ro

Functii de timp
Exista 3 functii de timp diferite:

m Un ochi de gatit trebuie sa se deconecteze automat
m Ceasul cu alarma de bucatarie
m Cronometru

O pozitie de fierbere trebuie sa se
deconecteze automat
Introduceti durata pentru pozitia de fierbere dorita.

Pozitia de fierbere se deconecteaza automat dupa
expirarea duratei de preparare reglate.

Reglarea duratei de preparare
Ochiul de gatit trebuie sa fie activat.
1. Atingeti de 2 ori simbolul Bsi dupa aceea selectafi

ochiul de gatit. Afisajul |-l se aprinde. Pe afisajul
temporizatorului se aprinde 17 min.

! I min

R N C N G

2X

2. Tn domeniul de setari, atingeti presetarea dorita.
Presetarile posibile sunt, de la stinga spre dreapta,
1, 2, 3..... pana la 9 minute. Pe durata urmatoarelor
10 secunde, deplasati mana pe domeniul de setari
pana cand se atinge durata de preparare dorita.

H -—,
i ] 1™

i = LI min

(]

G O

OF I TTTLAALETTETTTI

Durata este cronometratd. Daca ati reglat cate o durata
de preparare pentru mai multe ochiuri de gatit, va fi
afisata intotdeauna durata de preparare cea mai scurta.

Setare automata

Cand atingeli presetarile de la 1 la 5 in domeniul de
setari un timp mai lung, durata este redusa automat la
un minut.

Cand atingeli presetarile de la 6 la 9 iIn domeniul de
setari un timp mai lung, durata este marita automat la
99 de minute.
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ro Deconectarea automata de siguranta

Dupa expirarea timpului

La expirarea duratei de preparare, ochiul de gatit se
deconecteaza. Se emite un semnal si pe afisaj se
aprinde intermitent £/ timp de 10 secunde. Afisajul Il
se aprinde intermitent. Atingeti un simbol oarecare.

Afisajele se sting, iar semnalul sonor inceteaza.

Corectarea sau stergerea duratei de preparare

Atingeti de 2 ori simbolul (O® si dupa aceea selectat]
ochiul de gatit. In domeniul de setari modificati durata
sau pozitionati pe LiJ.

Indicatii

m Puteti regla o durata de preparare de péna la 99 de
minute.

m Cand se termina ultimul minut dintr-o perioada de
timp, afisajului temporizatorului se schimba din
minute Tn secunde.

Temporizatorul automat

Cu aceasta functie puteti sa preselectati o durata de
preparare pentru toate ochiurile de gatit. Dupa fiecare
conectare a unui ochi de gatit, va incepe
decrementarea duratei de preparare preselectate.
Ochiul de gatit se deconecteaza automat dupa
expirarea duratei de preparare reglate.

Din capitolul Setérile de baza aflafi modul de pornire a
temporizatorului automat.— Pagina 53

Indicatie: Puteti sa modificati durata de preparare
pentru un ochi de gatit sau puteti sa deconectali
temporizatorul automat pentru ochiul de gatit:

Atingeti de 2 ori simbolul (O si dupa aceea selectati
ochiul de gatit. In domeniul de setari modificati durata

sau pozitionati pe G4

Ceasul cu alarma de bucatarie

Cu ajutorul ceasului cu alarma de bucatarie puteli regla
durate de timp de pana la 99 de minute. El este
independent de toate celelalte setari. Pentru activare,
plita trebuie sa fie conectata.

Setarea ceasului cu alarma de bucatarie

1. Atingeti simbolul (O. Se aprinde afisajul L. Pe
afisajul temporizatorului se aprinde L4 min.
2. Setati timpul dorit in domeniul de setari.

Dupa cateva secunde incepe decrementarea timpului.

Dupa expirarea timpului

Dupa expirarea timpului veti auzi un semnal si afisajul
se va aprinde intermitent /i timp de 10 secunde.
Afisajul £) se aprinde intermitent. Atingeti un simbol
oarecare. Afisajele se sting, iar semnalul sonor
inceteaza.

Corectarea timpului

Selectati ceasul de bucatarie cu simbolul (® si setati din
nou.
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Functia de cronometru

Functia de cronometru indica timpul scurs de la
activarea functiei.

Functia de cronometru poate rula numai daca este
activata plita . Daca se deconecteaza plita, se
dezactiveaza si functia de cronometru.

Functia de cronometru se activeaza prin atingerea
simbolului (. Pe afisajul temporizatorului apare UL si
incepe cronometrarea. In primul minut se afiseaza
secundele, iar dupa aceea, minutele.

Functia de cronometru se dezactiveaza printr-o nouad
atingere a simbolului (. Se stinge afisajul
temporizatorului.

Indicatie: Daca pe |anga functia de cronometru, se
activeaza si o alta functie de timp, setarea apare pentru
10 secunde pe afisajul temporizatorului. Dupa aceea se
afiseaza din nou functia de cronometru.

Deconectarea automata de
siguranta

Tn cazul in care un ochi de gtit este conectat un timp
mai indelungat fara nicio modificare a setarilor, va fi
activata limitarea automata a timpului.

Incélzirea ochiului de gétit se intrerupe. Pe afisajul
ochiurilor de gétit se aprind intermitent, alternativ = &
si afisajul pentru caldura reziduald H/h.

Afisajul se stinge daca atingeti o suprafatd de comanda
oarecare. Puteti efectua noi setari.

Momentul in care devine activa limitarea timpului
depinde de treapta de preparare termica setata (1 pana
la 10 ore).

B Functia de mentinere la
cald

Functia de mentinere la cald este adecvata pentru
topirea ciocolatei sau a untului si pentru mentinerea la
cald a preparatelor si a veselei

Activarea functiei de mentinere la cald

1. Atingeti simbolul

2. Selectati ochiul de gatit. Pe afisajul treptelor de
preparare termica se aprinde L.

Functia de mentinere la cald este activata.

Dezactivarea functiei de mentinere la cald

1. Atingeti simbolul .

2. Selectati ochiul de gatit. Pe afisajul treptelor de
preparare termica se aprinde £J.

Functia de mentinere la cald este dezactivata.



Protectia la stergere

Daca stergeti panoul de comanda in timp ce plita este
pornitd, se pot modifica setarile.

Pentru a evita acest lucru, plita dispune de o functie de
protectie la stergere. Atingeti simbolul (8). Se emite un
semnal sonor. Simbolul (Y se aprinde intens. Panoul de
comanda este blocat timp de 30 secunde. Puteli sterge
panoul de comanda fara a modifica setarile.

Indicatie: Intrerup&torul general nu este influentat de
functia de protectie la stergere. Puteti opri plita in orice
moment.

By Afisajul consumului de
energie

Cu aceasta funciie puteti solicita afisarea consumului
total de energie de la conectarea si pana la
deconectarea plitei.

Dupa deconectare, consumul va fi afisat pentru 10
secunde in kilowati-org, de ex. 1,87kWh.

Exactitatea afisajului depinde printre altele de calitatea
tensiunii de la reteaua de curent electric.

Afisajul nu este activat. Din capitolul Setarile de baza
puteti afla modul de activare a afisajului.— Pagina 53

Protectia la stergere ro

B Setari de baza

Aparatul dvs. dispune de diverse setari de baza. Putefi
adapta aceste setari la propriile obiceiuri.

Afisaj Functia

ci Siguranta automata pentru copii
i Deconectat.*
i Conectat.
c Siguranta manuald si automata pentru copii este deco-
nectata.
c2 Semnal sonor
I Semnal de confirmare si semnal de eroare de operare
deconectate (semnalul comutatorului principal ramane
intotdeauna).
| Este activat numai semnalul sonor de operare gresita.
c Este activat numai semnalul sonor de confirmare.
3 Sunt activate semnalul sonor de confirmare si semnalul
de operare gresita.”
c3 Afigaj consum de energie (cereti informatii despre
tensiunea de retea de la furnizorul dumneavoastra de
energie electrica)
H Afisarea consumului deconectata.
i Afisarea consumului la tensiunea de retea de 230V.
P Afisarea consumului la tensiunea de retea de 400V.
3 Afisarea consumului la tensiunea de retea de 220V.
Y Afigarea consumului la tensiunea de retea de 240V.
c5 Temporizatorul automat
oo Deconectat.”
O 199 Durata dupd care se dezactiveazd ochiurile de gétit.
ch Durata pentru semnalul sonor de final al temporizato-
rului
i 10 secunde.*
P 30 de secunde
3 1 minut.
c Activarea corpurilor de incalzire
i Deconectat.
| Conectat.
c Ultima setare Tnainte de deconectarea ochiului de gatit.*
co Readucerea la setarea de baza
I Deconectat.”
/ Conectat.

*Setare de bazd
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ro Curatarea

Modificarea setarilor de baza
Plita trebuie sa fie deconectata.

1. Qonectati plita.
2. In urmatoarele 10 secunde atingeti simbolul (® timp
de 4 secunde .

m
U
c |

oflFtErErerey - @

Apare c ! si pe afisajul ochiurilor de gétit lumineaza LJ.

3. Atingeti simbolul (® pana cand apare afisajul dorit.
4. Setati valoarea dorita in domeniul de setari.

3 O
cS

offl tHnyertin - &

5. Atingeti simbolul ® timp de 4 secunde.
Setarea este activata.

Deconectare

Pentru parasirea setérii de baza, deconectali plita de la
intrerupatorul principal si setati din nou.

54

Curatarea

Produse de curatare si de ingrijire adecvate puteti
achizitiona de la unitatea service abilitata sau prin e-
Shop.

Placa vitroceramica

Curatali plita dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile de la
gatit nu se lipesc prin ardere.

Curatali plita abia dupa ce aceasta s-a racit suficient.

Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru
placa vitroceramica. Acordati atenfie indicatiilor de
curatare de pe ambalaj.

Nu utilizati niciodata:

detergent de vase pentru spalare manuald, nediluat
solutie de curdtat pentru masina de spalat vase
produse de curatare abrazive

produse de curadtare agresive precum spray de
cuptoare sau produse pentru indepartarea petelor
bureti care zgéarie

m aparate de curdtat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur

Murdaria pronuntata poate fi indepartata cel mai bine
cu o razuitoare pentru geamuri, disponibild in comer.
Respectali recomandarile producatorului.

O razuitoare adecvata pentru geamuri puteti procura si
de la unitatea de service abilitata sau in e-shop-ul firmei
noastre.

Cu bureti speciali pentru curatarea placii vitroceramice,
obtineti rezultate bune de curétare.

Cadrul plitei

Pentru a evita deteriorari la cadrul plitei, va rugam sa
respectati urmatoarele indicatii:

Utilizati numai solutie calda de apa cu detergent.
Spalati temeinic lavetele noi, inainte de utilizare.
Nu utilizati substante caustice sau abrazive.

Nu folositi razuitoare.



Kl Defectiuni — ce este de
facut?

In cazul in care apare o defectiune, aceasta este
deseori din cauze minore. Inainte de a chema unitatea
de service abilitatd, acordati atentie indicatiilor din
tabele.

Eroare
Este intreruptd alimentarea cu curent electric.

Afisaj
Niciuna

Panoul de comandd este ud sau se afla un
obiect pe el.

Toate afisajele se
aprind intermitent

FZ Pe mai multe ochiuri de gatit s-a gatit un timp
mai lung, la o putere mare. Pentru protejarea
sistemului electronic, ochiul de gétit a fost
deconectat.

Fy Tn ciuda deconectarii prin = 2, sistemul elec-

tronic a continuat sa se incalzeasca. Din acest
motiv au fost deconectate toate ochiurile de
gatit.

Avertizare: in zona panoului de comanda se
afla o oala fierbinte. Sistemul electronic riscd sa
se supraincalzeasca.

F Ssitreapta de gatit
se aprind intermitent si
alternativ. Se aude un
semnal sonor

F 5si semnalul sonor In zona panoului de comandé se afld o oal fier-
binte. Pentru protejarea sistemului electronic,

ochiul de gatit a fost deconectat.

Ochiul de gatit a functionat un timp prea inde-
lungat si s-a deconectat.

Este activat modul Demo

FE

o £ Ochiurile de gétit
nu incalzesc

Mesajul E pe afisaje

Daca pe afisaje apare un mesaj de eroare cu “E”, de
exemplu, EO111, deconectati aparatul si reconectati-l.

Daca a fost un deranjament singular, afisajul se stinge.
Daca mesajul de eroare apare din nou, apelati unitatea
de service abilitata si indicati mesajul de eroare exact.

Defectiuni — ce este de facut? ro

Sistemul electronic al plitei dumneavoastra se afla sub
panoul de comanda. Din diverse cauze, temperatura
din aceasta zona poate creste puternic.

Pentru ca sistemul electronic sa nu se
supraincalzeasca, atunci cand este necesar, ochiurile
de gétit se deconecteazd automat. Afisajul =2, F 4, sau
F5 apare alternativ cu indicatorul caldurii reziduale H
sau h.

Masura

Verificafi siguranta aparatului la tablou. Verificati cu ajutorul altor aparate
electronice daca s-a produs 0 pand de curent.

Uscati panoul de comanda sau indepartati obiectul.

Asteptati un timp. Atingeti o suprafata de comanda oarecare. Cand se
stinge =, sistemul electronic s-a rcit suficient. Puteti continua gétitul.

Asteptati un timp. Atingeti o suprafatd de comanda oarecare. Cand se
stinge 4, puteti continua gétitul.

Indepértati oala. Indicatorul erorilor se stinge la scurt timp dup& aceea.
Puteti continua gatitul.

Indepartati oala. Asteptati un timp. Atingeti o suprafaté de comanda oare-
care. Cand se stinge £ 5, puteti continua gatitul.

Puteti reconecta ochiul de gatit imediat.

Dezactivarea modului Demo: deconectati aparatul de Ia refeaua de alimen-
tare electrica timp de 30 de secunde (decuplati siguranta de la tabloul
electric sau comutatorul de protectie de la tabloul de sigurange). In urma-
toarele 3 minute atingeti o suprafatd de comanda la intamplare. Modul
Demo se dezactiveaza.
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ro Unitatea service abilitata

FA Unitatea service abilitata

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivitd, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul E si numarul FD

Cand va adresati unitafii service abilitate, va rugam sa
indicati numarul E si numarul FD ale aparatului. Placufa
de tip cu numerele se gaseste in actele aparatului.

Tineti cont de faptul ca in cazul unei erori de operare,
verificarea de catre un tehnician din unitatea service
abilitata nu este gratuita, nici daca va aflati in timpul
perioadei de garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasili in lista de
servicii pentru clieni anexata.

Aveti incredere Tn competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.
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Preparate de verificare ro

BNPreparate de verificare

Acest tabel a fost intocmit pentru institute de verificare

i~ Cratita @ 16 cm, 1,7 |, pentru pozitia de fierbere cu
pentru a facilita testarea aparatelor noastre. ; ’

un circuit de @ 14,5 cm

Datele din tabel se refera la setul nostru de vesela m Cratitd @ 22 cm, 4,2 |, pentru pozitia de fierbere de
accesoriu de la Schulte-Ufer (set de 4 oale pentru plite @18 cmsau @ 17 cm
cu inductie HZ 390042) cu urmatoarele dimensiuni: m Tigaie @ 24 cm, pentru pozitia de fierbere de & 18

cmsau @ 17 cm

m Cratitd cu coada @ 16 cm, 1,2 |, pentru pozitia de
fierbere cu un circuit de @ 14,5 cm

Preparate de verificare Incalzire / inceperea fierberii Preparare termica indelun-
gata
Treapta de Durata (min:sec) Capac Treapta de prepa- Capac
incepere a pre- rare termica inde-
pararii lungata

Topirea ciocolatei
Veseld: oald cu coada
Glazura de ciocolaté (de ex. Dr. Oetker amaruie, - - - 1. Nu

150 g) pe ochiul cu diametru @ 14,5 cm

incélzirea si mentinerea la cald a tocanei de linte

Veseld: oala

Tocanita de linte conform DIN 44550
Temperatura initiala 20° C

Cantitatea 450 g pentru ochiul de gdtit cu 9 cca. 2:00 fara amestecare Da 1. Da
diametrul @ 14,5 cm
Cantitate: 800 g pentru ochiul de gdtit cu dia- 9 cca. 2:00 fara amestecare Da 1. Da

metrul @ de 18 cm sau 17 cm

Tocanita de linte ca produs la conserva
de ex. tocana de linte in terina cu carnaciori de la Erasco:

Temperatura initialda 20° C

Cantitatea 500 g pentru ochiul de gdtit cu 9 cca. 2:00 Da 1. Da
diametrul @ 14,5 cm (amestecare dupa cca. 1:30)
Cantitate:1000 g pentru ochiul de gatit cu 9 cca. 2:30 Da 1. Da
diametrul @ de 18 cm sau 17 cm (amestecare dupa cca. 1:30)

Prepararea sub temperatura de clocotire a sosului Bechamel
Vesela: oald cu coada
Temperatura laptelui: 7° C

Retetd: 40 g unt 40 g féing, 0,5 I lapte (3,5% 92 cca. 5:20 Nu 11.3 Nu
grasime) si un praf de sare pentru ochiul de
gatit cu diametrul @ 14,5 cm

1Topiti untul, addugati faina si
sarea si prajiti rantasul timp de
3 minute

2Adélugati laptele la rantas si aduceti-l in punc-
tul de fierbere amestecand continuu

3 Dupa ce sosul Bechamel a dat
infiert, maitineti-l inc& 2 minute
latreapta 1 amestecand conti-
nuu
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ro Preparate de verificare

Preparate de verificare

incepere a pre-

Treapta de

pararii

incélzire / inceperea fierberii

Preparare termica indelun-
gata

Durata (min:sec) Capac Treapta de prepa- Capac

rare termica inde-
lungata

Prepararea orezului cu lapte - preparare termica indelungata cu capac

Vesela: oala
Temperatura laptelui: 7° C

Reteta: 190 g orez cu bob rotund, 90 g
zahdr, 750 ml lapte (3,5% grasime) si 1 g
sare pentru ochiul de gatit cu diametrul @
14,5cm

Reteta: 250 g orez cu bob rotund, 120 g
zahdr, 1| lapte (3,5% grasime) si 1,5 g sare,
pentru ochiul de gatit cu diametrul @ de 18
cm saude 17 cm

cca. 6:45 Da

Incalziti laptele pané cand acesta
incepe sa se umfle. Comutati inapoi
pe treapta de preparare termica
indelungata si addugati in lapte
orez, zahdr si sare
Durata totala (inclusiv inceperea
prepardrii pe ochi) cca. 45 de

Nu 2

minute
Dupd 10 minute amestecati
orezul cu lapte
cca. 7:20 Nu 2 Da

Incalziti laptele pand cand acesta
incepe sa se umfle. Comutati inapoi
pe treapta de preparare termica
indelungata si addugati in lapte
orez, zahdr si sare
Durata totald (inclusiv inceperea
prepardrii pe ochi) cca. 45 de
minute

Dupa 10 minute amestecai
orezul cu lapte

Prepararea orezului cu lapte - preparare indelungata fara capac

Veseld: oald
Temperatura laptelui: 7° C

Retetd: 190 g orez cu bob rotund, 90 g
zahar, 750 ml lapte (3,5% grasime) si 1 g
sare pentru ochiul de gatit cu diametrul @
14,5cm

Retetd: 250 g orez cu bob rotund, 120 g
zahar, 1 I'lapte (3,5% grasime) si 1,5 g sare,
pentru ochiul de gatit cu diametrul @ de 18
cm saude 17 cm

Fierberea orezului
Veseld: oala

Temperatura apei 20° C
Reteta conform DIN 44550:

125 g orez cu bobul lung 300 g apa si un varf
de sare pentru ochiul de gatit cu diametrul @
de 14,5¢cm
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9

cca. 7:30

Addugati orezul, zaharul si sarea in

lapte si incdlziti-le amestecand con-
tinuu. Cand laptele atinge tempera-
tura de cca. 90°C comutatila loc pe
treapta de preparare indelungata.

L dsafi sd fiarba cca. 50 de minute

cca. 8:00

Addugati orezul, zaharul si sarea in
lapte si incdlziti-le amestecand con-
tinuu. Cand laptele atinge tempera-
tura de cca. 90°C comutati la loc pe
treapta de preparare indelungata.
Lasati sd fiarbd cca. 50 de minute

Nu 2 Nu

Nu 2 Nu

cca. 2:48 Da 2 Da



Preparate de verificare
Treapta de
incepere a pre-
pararii
Retetd conform DIN 44550:
250 g orez cu bobul lung 600 g apa si un varf 9

de sare pentru ochiul de gatit cu diametrul @
de 18 sau 17 cm

Prajirea fripturilor de pulpa de porc
Vesela: tigaie

Temperatura inifiald a bucdtilor de pulpd: 7°
G

Cantitate: 3 bucati de pulpa (greutate totald 9
circa 300 g, grosime circa 1 cm) 15 g ulei de

floarea soarelui pentru ochiul de gdtit cu dia-

metrul @ de 18 cm sau de 17 cm

Prajirea clatitelor
Veseld: tigaie
Reteta conform DIN EN 60350-2

Cantitate: 55 ml aluat per clatita pentru 9
ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 cm sau
de 17 cm

Prajirea cartofilor pai congelati
Veseld: oald

Cantitate: 1,8 kg ulei de floarea soarelui, per 9
portie: 200 g de cartofi prajiti congelati (de

exemplu cartofi McCain 123 Original) prntru

ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 cm sau

de 17 cm

Daca se fac probe cu ochiul de gatit cu diametrul & de
18cm cu puterea nominald de 1500 W, timpul de gatit
se prelungeste cu cca. 20% si treapta de preparare
termica indelungata se prelungeste cu o treapta.

Incalzire / inceperea fierberii

Durata (min:sec)

cca. 3:15

cca. 2:40

cca. 2:40

Pana cand temperatura uleiului
atinge 180°C

Preparate de verificare

Capac

Da

Nu

Nu

Nu

ro

Preparare termica indelun-

gata

Treapta de prepa-
rare termica inde-
lungata

6 saua6-ainfunctie
de gradul de rume-
nire

Capac

Da

Nu

Nu

Nu

59



BSH Hausgerdte GmbH

Carl-Wery-Str. 34
81739 Miinchen

GERMANY

Fabricado por BSH Hausgerate GmbH bajo licencia de marca de Siemens AG

Fabricado pela BSH Hausgerate GmbH sob licenga de marca comercial da Siemens AG

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. tarafindan Siemens AGqnin Ticari Marka Lisansi ile Gretilmistir
KaraokeualeTan amd Tnv BSH Hausgerate GmbH pe &deia epmopikou orjparog Tng Siemens AG

siemens-home.bsh-group.com

9000995699 (990901)




