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A Olulised ohutusnouded

Lugege kasutusjuhend hoolikalt [&bi. Sellest
leiate vajaliku teabe seadme ohutuks ja
Oigeks kasitsemiseks. Hoidke
kasutusjuhend alles hilisemaks
kasutamiseks voi seadme jargmiste
omanike tarvis.

Seade on ette nahtud tUksnes
sisseehitamiseks. Jargige
paigaldusjuhendit.

Kontrollige seade parast pakendi
eemaldamist Ule. Transpordil tekkinud
vigastuste tuvastamisel arge tUhendage
seadet vooluvorku.

llIma pistikuta seadmeid voib vooluvdrku
uhendada uksnes valjadppinud elekirik.
Seadme garantii ei laiene kahjustustele, mis
on pdhjustatud valest Ghendamisest
vooluvorku.

Seade on ette nahtud kasutamiseks Uksnes
kodustest tingimustes. Kasutage seadet
vaid toitude ja jookide valmistamiseks. Arge
jatke t6otavat seadet jarelevalveta.
Kasutage seadet uksnes suletud ruumides.

See seade on ette nahtud kasutamiseks
kdrgusel kuni maksimaalselt 4000 meetrit
ule merepinna.

Ule 8-aastased lapsed ja isikud, kelle
fuusilised voi vaimsed voimed on piiratud
vOi kellel puuduvad seadme kasutamiseks
vajalikud teadmised ja kogemused, tohivad
seadet kasutada ainult juhul, kui nende Ule
teostab jarelevalvet nende turvalisuse eest
vastutav isik vOi kui neile on selgitatud
seadme ohutut kasitsemist ja kui nad on
maoistnud seadmest tulenevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed
tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid
juhul, kui nad on vanemad kui 8-aastased ja
nende Ule teostatakse jarelevalvet.

Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja
uhendusjuhtmest eemal.

Asetage lisatarvik ahju alati digetpidi. Vt
lisatarviku kirjeldust kasutusjuhendist.

Polengu oht!

Seade laheb vaga kuumaks. Kui seade
ehitatakse sisse kappi, mis on uksega
suletav, tekib suletud ukse taga kuumuse
kogunemine. Kasutage seadet vaid siis,
kui kapi uks on avatud.

Ahju jaetud tuleohtlikud esemed voivad
suttida. Arge hoidke ahjus suUttivaid
esemeid. Arge avage ahju ust, kui ahjust
tuleb suitsu. LUlitage seade valja ja
eemaldage pistik pistikupesast vai lulitage
elektrikilbist valja vool.

Seadme kasutamine muuks otstarbeks kui
ettenahtud on ohtlik ja voib tekitada
varalist kahju ja kehavigastusi.

Seadet ei tohi kasutada roogade voi
rOivaste kuivatamiseks, tuhvlite, seemne-
vOi teraviljapatjade, nuustikute, niiskete
tolmulappide jmt soojendamiseks.
Naiteks ahjus soojendatud tuhvlid voi
terapadjad voivad suttida ka veel mitme
tunni parast.Kasutage seadet vaid toitude
ja jookide valmistamiseks.

Toiduained vdivad sittida. Arge
soojendage roogi termopakendites.

Arge jatke plastist, paberist ja teistest
sUttivatest materjalidest pakendites
olevaid toiduaineid jarelevalveta.

Arge valige liiga suurt mikrolainevdimsust
ja liiga pikka aega. Lahtuge
kasutusjuhendis toodud andmetest.

Arge kuivatage toiduaineid
mikrolainereziimil.

Arge sulatage ega soojendage vahese
vedelikusisaldusega toite, nt leiba, liiga
suurel mikrolainevdimsusel voi liiga pikka
aega.

Toidudli vaib sittida. Arge kuumutage
mikrolainereziimil toidudli, millele ei ole
lisatud teisi toiduaineid.

Plahvatuse oht.!

Vedelikud ja teised toiduained vdivad
tihedalt suletud ndudes plahvatada. Arge
kuumutage vedelikke ja teisi toiduaineid
tihedalt suletud nGudes.



Raskete tervisekahjustuste oht!

Ebapiisav puhastus voib kahjustada
seadme pealispinda. Ahjust vdib eralduda
mikrolaineid. Puhastage seadet
korraparaselt ja eemaldage toidujaagid
kohe. Hoidke ahi, ukse tihend, uks ja
ukseliist alati puhas; vt ka punkt Hooldus
ja puhastus.

Kui ahju uks voi ukse tihend on
kahjustatud, voib ahjust valja paadseda
mikrolaineenergiat. Arge kasutage ahju,
kui ahju uks voi ukse tihend on vigastatud.
Po6rduge hooldustodkotta.

Seadmetest, millel puudub korpuse kate,
eraldub mikrolaineenergiat. Arge kunagi
eemaldage korpuse katet. Hooldus- ja
parandustdodde vajaduse korral pdérduge
hooldustdokotta.

Elektriloogi oht!

Asjatundmatult teostatud parandustdodd on
ohtlikud. Parandustéid teha ja kahjustatud
uhendusjuhet valja vahetada tohib vaid
tootja valjadppe labinud tehnik. Kui seade
on defekine, eemaldage pistik
pistikupesast vdi lUlitage vool elektrikilbist
valja. Podrduge hooldustdodkotta.

Seadme kuumade osadega kokkupuute
korral voib elektriseadme toitejuhtme
isolatsioon sulama hakata. Veenduge, et
elektriseadme toitejuhe ei puutu kokku
seadme kuumade osadega.

Sissetungiv niiskus voib pdhjustada
elektrildogi. Arge kasutage
kdrgsurvepesurit ega aurupuhastit.

Sissetungiv niiskus voib pdhjustada
elektriloogi. Arge jatke ahju vaga kuuma
ega niiskesse keskkonda. Kasutage
seadet uksnes suletud ruumides.

Defekine seade vdib pdhjustada
elektril6ogi. Arge kunagi ltlitage sisse
defektset seadet. Eemaldage toitepistik
pistikupesast voi lllitage elektrikilbist valja
vool. P66rduge hooldustodkotta.

Seade t66tab kdrgepingega. Arge kunagi
eemaldage korpust.

Poletuse oht!

Seade laheb vaga kuumaks. Arge kunagi
puudutage ahju kuumi sisepindu ega
kltteelemente. Laske seadmel jahtuda.
Hoidke lapsed seadmest eemal.

Lisatarvik ja ndu lahevad vaga kuumaks.
Ndude ja tarvikute valjavotmisel kasutage
alati pajakindaid voi pajalappe.

Alkoholi aurud vdivad ahjus suttida. Arge
valmistage ahjus roogi, mis sisaldavad
suures koguses kanget alkoholi. Suure
alkoholisisaldusega jooke kasutage vaid
vaikestes kogustes. Avage ahju ust
ettevaatlikult.

Kdva koore vOi nahaga toiduained vdivad
keemise ajal ja ka jarel Ibhkeda. Arge
keetke koorega mune ja arge soojendage
kdvaks keedetud mune. Arge kupsetage
koorikloomi. Harjasilmade valmistamisel
torgake munakollane eelnevalt |abi. Kdva
koore vdi nahaga toiduainete, nt dunte,
tomatite ja kartulite koor vdi viinerite nahk
vOib I6hkeda. Enne soojendamist torgake
nahk vai koor labi.

Beebitoit ei kuumene uhtlaselt. Arge
soojendage beebitoitu suletud ndus.
Eemaldage alati kaas voi lutt. Parast
soojendamist segage vOi loksutage toit
hasti [abi. Enne kui hakkate last toitma,
kontrollige toidu temperatuuri.

Kuumadest roogadest eraldub soojust.
Nou voib minna vaga kuumaks. Votke
ndud ja tarvikud ahjust valja pajakinnaste
vOi pajalappide abil.

Ohukindlalt suletud toiduainete pakend
voib 16hkeda. Lahtuge pakendil toodud
andmetest. Votke road ahjust valja
pajalappide voi pajakinnaste abil.

Poletusoht!

Ukse avamisel voib ahjust valja paiskuda
kuuma auru. Avage ahju ust ettevaatlikult.
Hoidke lapsed seadmest eemal.

Kuuma ahju sattunud vesi vaib tekitada
kuuma veeauru. Arge kunagi valage
kuuma ahju vett.

Vedelike kuumutamisel voib tekkida
olukord, et vedelik kuumeneb Ule
keemistemperatuuri, ilma et pohjast
tduseksid ules tulpilised aurumullid. Juba
ndu minimaalne rappumine vdib
pohjustada kuuma vedeliku &kilise
Ulekeemise ja laialipritsumise. Vedelike
kuumutamisel asetage ndusse alati
lusikas. Nii valdite vedeliku Ulekeemist.



Vigastuste oht!

= Kriimustatud klaas voi ahjuuks vdib
|6hkeda. Arge kasutage klaasist

kaabitsaid, abrasiivse voi kuuriva toimega

puhastusvahendeid.

= Ebasobivad ndud voivad I6hkeda.
Portselanist ja keraamikast ndude
kaepidemetes ja kaantes voib olla
vaikseid auke. Nende aukude taga
peituvad tuhimikud. Tuhimikku tunginud
niiskuse mojul voivad ndud puruneda.
Kasutage uksnes mikrolaineahju jaoks
sobivaid ndusid.

= Kui seade tdotab uksnes
mikrolainereziimil, voivad metallist ndud
pohjustada sademete tekke. Seade saab
kahjustada. Kui seade to6tab Uksnes
mikrolainereziimil, siis drge kasutage
metallist ndusid.Valige mikrolainereziimi
jaoks sobivad ndud voi kasutage
mikrolainereziimi kombinatsioonis moéne
kuumutusviisiga.

Kahjustuste pohjused
Téhelepanu!

Vaga maéardunud tihend: Kui tihend on vdga maéardunud, ei
sulgu ahjuuks ahju kasutamisel enam korralikult. Kilgneva
kd68gimddbli pind vdib seetdttu kahjustuda. Hoidke tihend
alati puhas.

MikrolainereZiimi t66 tihja ahju puhul: Tihja ahju
sisselllitamine toob kaasa Ulekoormuse. Arge lllitage ahju
sisse, kui selles ei ole toiduaineid. Keeld ei laiene lUhiajalisele
ndude sobivuse testile, vt punkt Mikrolainereziim, ndud.

Mikrolaineahjus valmistatav popkorn: Arge valige liiga kérget
mikrolainevéimsust. Maksimaalen véimsus voib olla 600 W.
Asetage popkornituuru alati klaastaldrikule. Alus voib
Ulekoormuse téttu praguneda.

Ulekeenud vedelik ei tohi l&bi pdorleva aluse vélli sattuda
seadme sisemusse. Jalgige kipsemisprotsessi. Valige
esmalt lihem kiUpsetusaeg ja vajaduse korral pikendage
seda.

Arge kasutage mikrolaineahju ilma pddrleva aluseta.

Sademete teke: Metall - nt klaasis olev lusikas - peab jaama
ahjuseintest ja ukse sisekiljest vahemalt 2 cm kaugusele.
Sademed vdivad seesmise ukseklaasi purustada.

Alumiiniumist alused: Arge kasutage alumiiniumist aluseid.
Tekkivad sademed kahjustavad seadet.

Jahtumine avatud ahjuukse puhul: Laske ahjul jahtuda
Uksnes suletult. Arge jatke midagi ahjuukse vahele. Ka siis,
kui uks on vaid veidi avatud, vdib kilgneva moédbli pind aja
jooksul kahjustuda.

Kondensaatniiskus ahjus: Ukseklaasidele, siseseintele ja ahju
pohja voib koguneda kondensaatniiskust. See on normaalne
ega kahjusta mikrolaineahju t66d. Korrosiooni valtimiseks

pUhkige pinnad péarast toiduvalmistamise I6ppu alati kuivaks.



Paigaldamine ja vooluvorku ithendamine

Seade on ette nahtud kasutamiseks Uksnes koduses
majapidamises.

Seade on ette nahtud sisseehitamiseks.
Jargige eraldi paigaldusjuhendit.

Seade on valmis (hendamiseks vooluvorku ja seade tuleb
Uhendada kaitsekontaktiga pistikupessa, mis on
nouetekohaselt installeeritud. Kaitse peab olema 10 -amprine

Juhtpaneel

Siin ndete Ulevaadet juhtpaneelist. Soltuvalt seadme mudelist
vdib detailides esineda erinevusi.

2
start ® stop
90 180 360
3
600 900 kg
P i M
a 4
1 Nait:
kellaaeg ja kestus
2 P66rdnupp

kellaaja ja kestuse seadmiseks v6i automaatprogram-
mide seadmiseks

3 Nupud

4 Ukseavaja

(L-v6i B-automaat). Vérgupinge peab vastama andmesildil
margitud pingele.

Pistikupesa paigaldada ja Uhendusjuhet vélja vahetada tohib
vaid elektriala asjatundja. Kui pistik ei ole péarast paigaldamist
enam ligipaasetav, peab olemas olema koikidest poolustest
katkestav omnipolaarne lulitusseade, mille kontaktivahemik on
vahemalt 3 mm.

Kasutada ei tohi multipistikuid ega pikendusi. Ulekoormuse
korral tekib tulekahju oht.

Nupud Kasutamine

Sellega kaivitate seadme

Sellega reguleerite valja kellaaja
Sellega seiskate seadme

90 Mikrolainevoimsuse 90 W valimine
180 Mikrolainevéimsuse 180 W valimine
360 Mikrolainevdéimsuse 360 W valimine
600 Mikrolainevdimsuse 600 W valimine
900 Mikrolainevéimsuse 900 W valimine
Kilogrammide valimine programmide puhul
P] Automaatprogrammide valimine

] Grilli valimine

M Mau valimine

P66rdnupp

P&6rdnupust saate muuta kdiki soovituslikke ja seatud aegu ja
temperatuure.

Po6rdnupp on sissevajutatav. Sisseviimiseks ja valjatoomiseks
vajutage pdordnupule.

Kuumutusviisid

Mikrolained

Mikrolained muundatakse toiduainetes soojuseks.
Mikrolainereziim sobib toiduainete kiireks sulatamiseks,
soojendamiseks ja kipsetamiseks.

Mikrolainevoimsused
m 900 W vedelike kuumaks ajamiseks.
m 600 W roogade kuumutamiseks ja klpsetamiseks.

m 360 W liha kipsetamiseks ja tundlike toiduainete
soojendamiseks.

m 180 W sulatamiseks ja kiipsetamiseks.
m 90 W tundlike roogade sulatamiseks.

Grill"]

Sellega saate vormiroogi gratineerida voi Ule kiipsetada.

Grill koos mikrolainereziimiga

Uheaegselt on td6s grill ja mikrolainereziim. KombireZiim on
eriti sobiv vormiroogade valmistamiseks. Road muutuvad
krobedaks ja pruuniks. Kuna valmimisaeg on palju lUhem,
saastate energiat.



Lisatarvikud

Téhelepanu!

Noude valjavotmisel jalgige, et pdoérdalus ei nihku paigast.
Veenduge, et pddrdalus on korrektselt kohale fikseerunud.
Podrdalus voib pdorelda vastupdeva voi paripaeva.

Poorlev alus
Poorlev alus paigaldage jargmiselt:
1. Asetage rullikrest a ahjukambris olevasse slivendisse.

2.Laske poorleval alusel b fikseeruda ahjukambri pdhjas
olevasse ajamisse ¢.

Enne esmakordset kasutamist

Jargnevalt saate teada, mida tuleb teha, enne kui
mikrolaineahjus esimest korda toitu valmistate. Eelnevalt
lugege labi punkt Ohutusnéuded.

Kellaaja seadmine

Péarast seadme Uhendamist vooluvorku voi parast
voolukatkestust vilguvad naidikul kolm nulli.
1.Vajutage nupule [@.

Naidikule ilmub {Z:00R ja indikaatorlamp nupu (@) kohal
sUttib.

2. P66rdnupuga muutke kellaaega.
3.Vajutage uuesti nupule [®].
Oige kellaaeg on seatud.

Kellaaja valjaliilitamine

Vajutage nupule [ ja seejarel nupule [,
Naidik on tume.

Mikrolaineahi

Mikrolained muundatakse toiduainetes soojuseks.
Mikrolainereziimi voib sisse lilitada eraldi voi koos grilliga.

Saate teavet néude ja mikrolainereziimi seadete reguleerimise
kohta.

Markus: Peatlkist Teie jaoks meie kG6gistuudios testitud leiate
naiteid mikrolainereZiimil sulatamise, soojendamise ja
klpsetamise kohta.

Testige mikrolaineahju kdigepealt. Ajage mikrolaineahjus
kuumaks naiteks tass vett tee jaoks.

Votke suur tass, millel puudub kuld- véi hGbedekoor, ja asetage
tassi teelusikas. Valage tassi vett ja asetage tass pdorlevale
alusele.

1. Vajutage 900 W vdimsuse nupule.

2. Poordnupust reguleerige valja 30 min.

3.Vajutage nupule [,

Markus: Seadet tohib kasutada Uksnes koos p&orleva alusega.
Veenduge, et see on korrektselt kohale fikseerunud. Podrlev
alus voib pdorelda vastupdeva voi paripaeva.

Rest

Rest nt lihaldikude, vorstikeste ja
rostleibade grillimiseks

ning kasutamiseks madalate
ahjuvormide tugialusena.

Markus: Asetage rest pdorlevale
alusele

Taiendavad lisatarvikud

Téiendavaid lisatarvikuid voite osta mudgiesindustest. Tehke
teatavaks HZ-number. Sobivate lisatarvikute valiku leiate meie
kataloogidest vOi Internetist. Tarnitavus ja Internetist tellimise
vdimalused on riigiti erinevad. Asjaomane teave sisaldub
muUgimaterjalides.

Auruahju néud HZ 86 D 000

Kellaaja tagasitoomine

Vajutage nupule [G).
Naidikule iimub kellaaeg 204 Seejarel seadistage, nagu
kirjeldatud punktides 2 ja 3.

Kellaaja muutmine, nt suveaja muutmine talveajaks
Reguleerige seadeid vastavalt punktidele 1 kuni 3.

Ahjul kuumeneda laskmine

Uuest ahjust spetsiifilise I6hna kdrvaldamiseks laske tihjal
suletud ahjul koos sissepandud p&6rdalusega 10 minutit
kuumeneda.

1.Vajutage nupule [7].
Naidikule ilmub 10:00 min ja indikaatorlamp nupu (7] kohal
sttib.

2.Vajutage nupule [1.

Parast aja méddumist kdlab helisignaal. Vajutage nupule [== v3i
avage ahju uks.

1 minuti ja 30 sekundi parast kdlab helisignaal. Teevesi on
kuum.

Tee joomise ajal lugege palun veelkord labi kasutusjuhendi
alguses toodud ohutusnduded. Need on vaga olulised.

Juhised noude kohta

Sobivad noud

Kasutage klaasist, klaaskeraamilisi, portselanist, keraamilisi vOi
temperatuurikindlast plastist néusid. Nimetatud materjalid
lasevad mikrolaineid I&bi.

Voite kasutada ka serveerimisnousid. Nii sdastate end roa
asjatust Umbertdstmisest. Kuld- voi hdbedekooriga ndusid
kasutage vaid siis, kui ndude tootja garanteerib nende sobivuse
mikrolainereziimil kasutamiseks.



Ebasobivad keedunoud

Metallndud ei ole sobivad. Metall ei lase mikrolaineid |abi.
Suletud metallndudes jdadvad road kilmaks.

Téhelepanu!

Sademete teke: metall - nt lusikas klaasis - peab olema ahju
seintest ja ukse sisekuljest vahemalt 2 cm kaugusel. Sddemed
voivad seesmise ukseklaasi purustada.

Noude test

Arge lilitage sisse tiihja mikrolaineahju. Ainukeseks erandiks
on jargnevalt kirjeldatud ndude test.

Kui Te ei ole kindel, kas keedundu mikrolaineahjus
kasutamiseks sobib, tehke jargnev test:

1. Asetage tuhi ndu %2 kuni 1 minutiks ahju
maksimumvoimsusele.

2. Kontrollige vahepeal temperatuuri.
NOu peaks olema kilm vai leige.

Kui ndu muutub kuumaks voi kui tekib sddemeid, ei tohi ndud
kasutada.

Mikrolainevoimsused

90 180 360

60 900 kg

Mikrolainevoimsus sobib

90 W tundlike roogade sulatamiseks

180 W sulatamiseks ja kipsetamiseks

360 W liha kipsetamiseks ja tundlike roogade
soojendamiseks

600 W roogade kuumutamiseks ja kipsetami-
seks

900 W vedelike kuumaks ajamiseks

Markus: Mikrolainevoimsust 900 W saate valja reguleerida 30
minutiks, véimsust 600 W 1 tunniks, Ulejaanud véimsusi igattht
1 tunniks ja 39 minutiks.

Mikrolainereziimi seadistamine

Naide: mikrolainevdéimsus 600 W, 5 minutit

1.Vajutage soovitud mikrolainevéimsuse nupule.
Nupu kohal olev indikaatortuli suttib.

2. P66rdnupust reguleerige vélja kestus.

Grillimine

Voimas grill tagab intensiivse pinnakuumutuse ja toiduainete
Uhtlase pruunistumise.

Grilli seadistamine
1.Vajutage grilli-nupule [7].

Nupu kohal olev indikaatorlamp pdleb ja naidikule ilmub
10:00 min.

2.P66rdnupust reguleerige vélja kestus.

90 180 360

600| |900| |kg

— %
il

3.Vajutage nupule [,
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3.Vajutage nupule [=1.
Kestus hakkab naidikul ndhtavalt jooksma.

Kestus on I6ppenud

Kélab helisignaal. Avage ahju uks véi vajutage nupule [,
Kellaaeg ilmub taas naidikule.

Kestuse muutmine

See on vdimalik igal ajal. P6drdnupuga reguleerige valja
kestus.

Katkestamine

Vajuta Uks kord nupule vOi avage ahju uks. T6 katkeb.
Nupu kohal olev nait vilgub. Parast sulgemist vajutage
uuesti nupule [=.

T66 Iopetamine

Vajutage nupule 2 korda vdi avage uks ja vajutage
nupule [=] (iks kord.

Markus. Voite ka seadistada kdigepealt kestuse ja seejarel
mikrolainevdimsuse.

Ventilaator

Seade on varustatud ventilaatoriga. Ventilaator voib edasi
t66tada ka siis, kui ahi on juba vélja Itlitatud.

Markused

m Mikrolainereziimi puhul jadb ahi klilmaks. Ventilaator lllitub
siiski sisse. See vOib edasi tddtada ka siis, kui
mikrolainereziimi t66 on juba I6ppenud.

m Ukse klaasil, siseseintel ja ahju pdhjas voib tekkida
kondensaatniiskust. See on normaalne ega mdjuta
mikrolainereziimi t66d. PUhkige kondensaatniiskus parast
toidu valmimist ara.

Kestus hakkab néaidikul n&htavalt jooksma.

Kestus on I6ppenud

K&lab helisignaal. Avage ahju uks véi vajutage nupule [,
Kellaaeg ilmub taas naidikule.

Kestuse muutmine

See on vdimalik igal ajal. P66rdnupuga reguleerige vélja
kestus.

Katkestamine

Vajuta Uks kord nupule vOi avage ahju uks. T66 katkeb.
Nupu kohal olev nait vilgub. Parast sulgemist vajutage
uuesti nupule =,

Parandamine

Seatud kestust saate igal ajal parandada.

T66 Iopetamine

Vajutage nupule 2 korda vdi avage uks ja vajutage
nupule [ (iks kord.



Mikrolainereziim koos grilliga

Grill ja mikrolainereziim voivad td6tada theaegselt. Road
muutuvad krobedaks ja pruuniks. Kuna valmimisaeg on palju
IUhem, s&éstate energiat.

Sisse voite lUlitada kdiki mikrolainevdimsusi.
Erand: 900 ja 600 W.

Mikrolainereziimi ja grilli seadistamine
Naide: 360 W, grill [7, 5 minutit

1. Vajutage soovitud mikrolainevéimsuse nupule.
IR xlxl

Nupu kohal olev indikaatortuli sittib ja naidikule ilmub
min.
2.Vajutage grilli-nupule 7.

— ||

90 180 3680 90 180 360
600 900 kg 600 900 kg

P [ P’.w""

3.P6o6rdnupust reguleerige vélja kestus.
4.Vajutage nupule [=1.

Malu

Mélu abil saate oma lemmikroa seadeid salvestada ja igal ajal
uuesti avada.

Méalu kasutamine on otstarbekas siis, kui valmistate rooga eriti
sageli.

Malu salvestamine
Niide: 360 W, 25 minutit

1.Vajutage nupule M.
Nupu kohal olev indikaatorlamp pdleb.

2.Vajutage soovitud mikrolainevéimsuse nupule.
Nl_qu kohal olev indikaatorlamp pdleb ja naidikule iimub 1:00
min.

3.P66rdnupust reguleerige vélja kestus.

—

90 180 350

x

600 900 kg

M

4.Kinnitage nupuga M.
Kellaaeg ilmub taas naidikule. Seadistus on salvestatud.

Markused

Voite salvestada ainult grilli voi grilli koos mikrolainereziimiga.

C'-) stop

90 180 360

600| [900| | kg

Kestus hakkab naidikul ndhtavalt jooksma.

Kestus on I6ppenud

Kélab helisignaal. Avage ahju uks véi vajutage nupule [,
Kellaaeg ilmub taas naidikule.

Kestuse muutmine

See on vdimalik igal ajal. P66rdnupuga reguleerige vélja
kestus.

Katkestamine

Vajutage Uks kord nupule vdi avage ahju uks. T66 katkeb.
Nupu kohal olev néit vilgub. Péarast sulgemist vajutage
uuesti nupule =1,

To66 Iopetamine

Vajutage nupule 2 korda vdi avage uks ja vajutage
nupule [ iks kord.

Markus. Voite ka seadistada kdigepealt kestuse ja seejarel
mikrolainevdimsuse.

Mitut mikrolainevoimsust Uksteise jarel salvestada ei saa.
Automaatprogramme ei saa salvestada.

Malu saate ka salvestada ja kohe kaivitada. Lépuks arge
vajutage nupule M], vaid nupule [=1.

Malu muutmine: vajutage nupule M) . Naidikule ilmuvad
vanad seadistused. Salvestage uus programm, nagu
kirjeldatud punktides 1 kuni 4.

Malu kaivitamine
Salvestatud programmi saab vaga lihtsalt kdivitada. Asetage
roog ahju. Sulgege ahju uks.

1.Vajutage nupule M].

Naidikule ilmuvad salvestatud seadistused.
2.Vajutage nupule [,
Kestus hakkab n&idikul nédhtavalt jooksma.

Kestus on I6ppenud

Kélab helisignaal. Avage ahju uks véi vajutage nupule [,
Kellaaeg ilmub taas néidikule.

Katkestamine

Vajuta Uks kord nupule vOi avage ahju uks. T66 katkeb.
Nupu kohal olev nait vilgub. Péarast sulgemist vajutage
uuesti nupule [,

T66 Iopetamine

Vajutage nupule 2 korda vdi avage uks ja vajutage
nupule (=] iiks kord.



Helisignaali kestuse muutmine

Seadme valjalilitumisel kélab helisignaal. Helisignaali kestust
saate muuta.

Selleks vajutage 6 sekundit nupule [=].

Hooldus ja puhastus

Hoolika puhastuse ja hoolduse korral séilib ahju valimus ja
too6kindlus pikka aega. Jargnevalt leiate juhised ahju digeks
hooldamiseks ja puhastamiseks.

/\ Liihise oht!

Arge kunagi kasutage kérgsurve- ega aurupuhastit.

A Poletuse oht!

Arge kunagi puhastage seadet kohe péarast valjalilitamist.
Laske seadmel jahtuda.

/\ Elektrilosgi oht!
Arge kastke seadet vette ega puhastage veejoaga.

Et erinevaid pindu ebasobivate puhastusvahenditega mitte
kahjustada, pidage kinni tabelis toodud andmetest.

Arge kasutage

m tugevatoimelisi ja kurivaid puhastusvahendeid,.
Pind voib viga saada. Kui selline vahend satub seadme
esipaneelile, peske see kohe veega maha.

m metallist ega klaasist kaabitsat ahjuukse klaasi
puhastamiseks;

m metallist ega klaasist kaabitsat ahjuukse tihendi
puhastamiseks;

m kbvu ja kraapivaid kuurimiskasnu,
Uued puhastuslapid loputage enne kasutamist pdhjalikult
labi.

m suure alkoholisisaldusega puhastusvahendeid.

Puhastusvahend

Téhelepanu!

Enne puhastamist eemaldage toitepistik pistikupesast voi
[Ulitage vool elektrikilbist valja. Puhastage seade ja ahjukamber
niiske lapi ja mahedatoimelise puhastusvahendiga. Kuivatage
puhta lapiga.

Ala

Seadme esipaneel

Puhastusvahend

Kuum ndudepesuvahendilahus:
Puhastage lapiga ja kuivatage pehme
ratikuga. Arge kasutage puhastamiseks
klaasipuhastusvahendit, metallist ega
klaasist kaabitsat.

Roostevabast tera-
sest esipaneeliga
seadmed

Kuum ndudepesuvahendilahus:
Puhastage lapiga ja kuivatage pehme
ratikuga. Katlakivi-, rasva-, tarklise- ja
valguplekid eemaldage kohe. Selliste
plekkide alla voib tekkida rooste. MU-
giesindustes on saadaval spetsiaalsed
puhastusvahendid roostevabast terasest
pindadele. Arge kasutage puhastami-
seks klaasipuhastusvahendit, metallist
ega klaasist kaabitsat.
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Helisignaali uus kestus voetakse Ule.
Kellaaeg ilmub taas ndidikule.

Voimalikud on:

Ldhike helisignaal - 3 tooni.
Pikk helisignaal - 30 tooni.

Ala

Puhastusvahend

Roostevabast tera-
sest ahjukamber

Kuum ndudepesuvahendi- voi aadikala-
hus:

Puhastage lapiga ja kuivatage pehme
ratikuga.

Raskesti eemaldatava mustuse korral:
kasutage ahjupuhastusvahendit, kuid
ainult kiilmas ahjus. Soovitav on kasu-
tada roostevaba terase jaoks sobivat
kasna. Arge kasutage ahjupuhastus-
aerosooli ja teisi kuuriva toimega puhas-
tusvahendeid. Puhastamiseks ei sobi ka
kddrimiskasnad, karedad nuustikud ja
potipuhastusvahendid. Need tekitavad
pinnale kriimustusi. Laske sisepindadel
korralikult kuivada.

Ahjukambris olev
slvend

Niiske lapp:
Poddrleva aluse ajami kaudu ei tohi sat-
tuda seadme sisemusse vett.

P&orlev alus ja rulli-
krest

Kuum ndudepesuvahendilahus:
P&o6rleva aluse asetamisel ahju jalgige,
et see fikseeruks digesti kohale.

Rest

Kuum ndudepesuvahendilahus:
Puhastage roostevaba terase puhastus-
vahendiga voi peske ndudepesumasi-
nas.

Ukseklaasid

Klaasipuhastusvahend:
Puhastage lapiga. Arge kasutage klaa-
sist kaabitsat.

Tihend

Kuum ndudepesuvahendilahus:
Puhastage nGudepesulapiga, arge kid-
rige. Arge kasutage puhastamiseks
metallist ega klaasist kaabitsat.




Torgete tabel

Torge on tihti tingitud vaid mdnest pisiasjast. Enne
klienditeenindusse pddrdumist Uritage torget jargmise tabeli

abil ise korvaldada.

Kui roog ei peaks kdige paremini 6nnestuma, tutvuge
peatlikiga Teie jaoks meie k6bgistuudios testitud. Sealt leiate

/\ Elektrilébgi oht!

Asjatundmatult teostatud parandustdédd on ohtlikud.

palju soovitusi ja juhiseid toiduvalmistamiseks.

Mida teha torke korral?

Parandusto6id tohib teha vaid tootja véaljadppe labinud tehnik.
Méne veateate puhul saate torke ise kdrvaldada.

Veateade

Voimalik pohjus

Korvaldamine / markus

Seade ei to6ta

Pistik ei ole Gihendatud pistikupessa.

Uhendage pistik pistikupessa

Voolukatkestus

Kontrollige, kas kdogilamp pdleb.

Kaitse on defektne

Kontrollige, kas elektrikilbi kaitse on t66-
korras.

Vale kasitsemine

Lulitage elekter elektrikilbist vélja. Lilitage
elekter umbes 10 sekundi péarast uuesti
sisse.

Naidikul poleb kolm nulli.

Voolukatkestus

Seadke kellaaeg uuesti digeks.

Seade ei to6ta. Naidikul on teatav
kestus.

Kogemata on késitsetud pooérdnuppu.

Vajutage nupule [,

Parast seadistamist ei vajutatud nupule [,

Vajutage nupule vOi kustutage seadis-
tus nupust [=.

Mikrolaineahi ei t66ta.

Seadme uks ei ole taiesti suletud.

Veenduge, et ukse vahele ei ole jaanud
voorkehi.

Nupule (=] ei ole vajutatud.

Vajutage nupule [,

Road kuumenevad aeglasemalt kui
seni

Valitud on liiga vaike mikrolainevdimsus.

Valige suurem mikrolainevéimsus.

Ahju on asetatud tavalisest suurem kogus.

Kahekordne kogus - peaaegu kaks korda
pikem aeg.

Road olid tavalisest kilmemad.

Segage roogi vahetevahel vdi keerake roo-
gadel teine klg.

Péordaluse tdotamisel kdlab kriipiv

P&ordaluse ajami piirkonnas on mustus voi

Puhastage ahjus olevat réngast ja slven-

heli. voorkehad. dit.

Mikrolaineahju t66 katkeb ilma nah-  Mikrolaineahju t66s on térge. Kui viga esineb tihti, pd6rduge hooldekes-

tava pohjuseta. kusse.

Naidikul pdleb "M". Seade on demonstratsioonireZiimil. Hoidke nuppu [ ja nuppu umbes 7
sekundit all.

Demonstratsioonireziim on valja ldlitatud.

Klienditeenindus

Kui teie seadet on vaja remontida, p6dérduge meie
klienditeenindusse. Meie leiame alati sobiva lahenduse - ka
ebavajalike tehnikukUlastuste valtimiseks.

E-number ja FD-number

Asjatundliku ndustamise tagamiseks tehke palun teatavaks
oma ahju tootenumber (E-nr) ja valmistamisnumber (FD-nr).
Andmesildi numbritega leiate ust avades paremalt poolt. Et
vajaduse korral ei oleks vaja kaua otsida, voite oma seadme
andmed ja hooldustddkoja telefoninumbri siia kirja panna.

E-nr FD-nr

Hooldusté6koda &

Remonttéode tellimus ja konsultatsioon rikete korral

Kaigi riikide kontaktandmed leiate kaasasolevast
klienditeeninduste nimekirjast.

Tootja padevuses vdite kindel olla. Sellest lahtudes tagate, et
parandustdid teevad asjaomase kvalifikatsiooniga
hooldustehnikud, kes kasutavad seadme jaoks ettenahtud
originaalvaruosi.

Seade vastab standardile EN 55011 ja/vdi CISPR 11. Toode
kuulub 2. rithma klassi B.

2. rihm tdhendab, et ahjus tekitatakse toiduainete
kuumutamiseks mikrolaineid. Klass B naitab, et seade on ette
nahtud kasutamiseks koduses majapidamises.

Tehnilised andmed

Pidage meeles, et seadme valest kasutusest pohjustatud
puuduste korral on hooldustehniku visiit ka garantii kehtivuse
ajal tasuline.

Sisendpinge 220-230 V, 50 Hz
Tarbitav vimsus 1450 W
Maksimaalne valjundvdimsus 900 W

Grilli vbimsus 1200 W
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Mikrolainesagedus 2450 MHz

Kaitse 10 A

M&6tmed (kxIxs)

- seade 382 x 594 x 388 mm
- ahjukamber 208 x 328 x 369 mm
VDE-kontrollitud jah

CE-mark jah
Automaatprogrammid

Automaatprogrammidega on roogade valmistamine vaga lihtne.

Valite vaid programmi ja sisestate roa kaalu. Ahi valib
automaatselt Ulejaanud seaded.

Markus: Valida voite 8 programmi vahel.

Programmi seadistamine

Pé&rast programmi valimist seadistage jargmiselt:
1.Vajutage nupule [P] seni, kuni naidikule ilmub soovitud
programmi number.
Nupu kohal olev indikaatorlamp pdleb.
2.Vajutage nupule [k,

Nupu kohal olev indikaatorlamp pdleb ja naidikule ilmub
soovituslik kaal.

90 180 360 90 180 360

600| [s00] [kg 600 900]*9
|g_ Y Pl [ [M

3.Pdérdnupust reguleerige kaal vélja.
4.Vajutage nupule [=1.

d—

s'rlnrt ® stop

90 180 360

C
5

600 900 kg

Programmi kestus hakkab nahtavalt jooksma.

Kestus on 16ppenud

Kélab helisignaal. Avage ahju uks véi vajutage nupule [,
Kellaaeg ilmub taas néidikule.

Parandamine
Vajutage kaks korda nupule [=»| ja seadistage uuesti.

12

Keskkonnasaastlik jaatmekaitlus
Kaidelge seadme pakendijaatmed keskkonnasdbralikult.

Kéesolev seade on margistatud vastavalt direktiivile
2012/19/EU elektri-ja elektroonikaseadmete jaatmete
kohta. Direktiiv satestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete tagastamise ja
ringlussevotu raamtingimused Euroopa Liidus.

Katkestamine

Vajutage uks kord nupule vOi avage ahju uks. T6 katkeb.
Nupu kohal olev nait vilgub. Parast sulgemist vajutage
uuesti nupule [,

T606 Iopetamine

Vajutage nupule 2 korda vdi avage uks ja vajutage
nupule [ iiks kord.

Markused
Mone programmi puhul kdlab teatava aja parast helisignaal.
Avage ahju uks ja segage roog labi voi keerake lihal teine
pool. Parast sulgemist vajutage uuesti nupule [=1.

Paringut programmi numbri ja kaalu kohta saate esitada
nupust [P] v&i [k]. Vastus ilmub 3 sekundiks naidikule.

Sulatamine automaatprogramme kasutades

4 sulatusprogrammiga saate Ules sulatada liha, linnuliha ja
leiba.

Markused
Toiduainete ettevalmistamine
Kasutage toiduaineid, mida on kilmutatud ja sailitatud
voimalikult 6hukeste portsjonitena temperatuuril -18 °C.

Sulatamiseks votke toiduaine pakendist vélja ja kaaluge ara.
Kaalu vajate programmi seadistamiseks.

Liha sulatamisel tekkib vedelikku. Kallake vedelik ara, arge
kasutage seda mingil viisil ja veenduge, et see ei puutu
kokku teiste toiduainetega.

Noud
Asetage toiduained mikrolaineahjus kasutamiseks sobivasse

madalasse ndusse, nt klaasist vdi portselanist taldrikule, arge
pange kaant peale.

Ooteaeg

Temperatuuri Uhtlustamiseks laske toiduainetel veel 10 kuni
30 minutit seista. Suured lihatikid peavad seisma kauem Kkui
vaikesed. Ohemad tikid ja hakkliha tuleks enne ooteaega
eraldada.

Seejarel saate toiduaineid edasi t66delda, kuigi paksemad
lihatlkid vdivad olla seest veel kilmunud. Linnul vdite siis
siseelundid valja votta.

Helisignaal

Méne programmi puhul kdlab teatava aja parast helisignaal.
Avage ahju uks ja jaotage toiduained vaiksemateks tikkideks
vOi keerake lihal teine pool. Parast sulgemist vajutage start-

nupule.



Programmi number Kaaluvahemik kg

Ooteaeg

Kui programm on Idppenud, segage toiduained veelkord labi.
Temperatuuri Ghtlustamiseks laske toidul veel 5 kuni

10 minutit seista.

Toiduvalmistamise tulemus sdltub toiduainete kvaliteedist ja
struktuurist.

Sulatamine
P 01 Hakkliha 0,20 - 1,00
P02 Lihatlkid 0,20 - 1,00
P 03 Kana, kanatukid 0,40 -1,80
P 04 Leib 0,20 - 1,00

Toidu valmistamine automaatprogramme
kasutades

3 keeduprogrammiga voite keeta riisi, kartuleid voi kddgivilja.

Markused
Keedunéud

Toitu valmistage Uksnes mikrolaineahjus kasutamiseks
sobivas kaanega ndus. Riisi jaoks valige suur kdrge vorm.

Toiduainete ettevalmistamine

Kaaluge toiduained ara. Andmeid vajate programmi
seadistamiseks.

Riis:

Arge kasutage keedukotiriisi. Valage ndusse vett koguses,
mis on ette nahtud pakendil olevas juhises. Uldjuhul laheb
vett vaja riisi kaaluga vorreldes kahe- kuni kolmekordses
koguses.

Kartulid:

Keedukartulite valmistamiseks Idigake kartulid Ghesuurusteks
vaikesteks tlkkideks. Lisage 100 g kartulite kohta Uks
supilusikatais vett ja pisut soola.

Varske koogivili:

Kaaluge véarske puhastatud kddgivili &ra. Loigake kddgivili
Uhesuurusteks vaikesteks tikkideks. Lisage 100 g kddgivilja
kohta (ks supilusikatais vett.

Helisignaal

Programmi kulgemise ajal kdlab teatud aja méddudes
helisignaal. Segage toiduained labi.

Programmi Kaaluvahemik kg
number
Hautamine
P 05 Riis 0,05-0,2
P 06 Kartulid 0,15-1,0
P 07 Koagivili 0,15-1,0

Kombineeritud kiipsetusprogramm

Markused
Kiipsetusnoud
Kasutage toiduvalmistamiseks vaiksemat kuumuskindlat
ndud, mis sobib kasutamiseks mikrolaineahjus.
Toiduainete ettevalmistamine
Votke toiduaine pakendist vélja ja kaaluge see ara. Kui Te ei
saa sisestada tapset kaalu, sisestage Umardatud kaal.
Ooteaeg

Temperatuuri Uhtlustamiseks laske roal parast programmi
[6ppu veel 5 kuni 10 minutit seista.

Programmi Kaaluvahemik kg
number
Kombiprogramm
Kilmutatud vor- 0,4-0,9
P 08 miroog, paksus

kuni 3 cm

Teie jaoks meie koogistuudios testitud

Siit leiate valiku roogadest koos sobivate seadistustega. Naete,
milline mikrolainevéimsus sobib teie roa jaoks kdige paremini.
Anname soovitusi ndude ja toiduvalmistamise kohta.

Markused tabelite kohta

Jargmistest tabelitest leiate andmed mikrolaineahju seadete ja
kasutamise kohta.

Tabelites toodud ajad on ligikaudsed. Need séltuvad
kasutatavast ndust, toiduainete kvaliteedist, temperatuurist ja
struktuurist.

Tabelites on tihti toodud ajavahemikud. Seadke kdigepealt
[ihem aeg ja vajadusel pikendage seda.

Voib juhtuda, et valmistate roogi koguses, mis tabelist toodust
erineb. Sel juhul kehtib rusikareegel:

kahekordne kogus - peaaegu kaks korda pikem aeg,

pool kogust - poole Ilhem aeg.

Asetage ndéu alati pddrlevale alusele.

Sulatamine
Markused

Asetage kilmutatud toiduained kaaneta ndussse ja tOstke
ndu podrlevale alusele.

Tundlikud tikid, nt kanakoivad ja -tiivad vOi praeliha pekiosa
voite vaikeste fooliumitikikestega kinni katta. Foolium ei tohi
kokku puutuda ahju seintega. Parast poole sulatusaja
mooddumist vdite fooliumi eemaldada.

Liha sulatamisel tekib vedelikku. Kallake vedelik ara, arge
kasutage seda mingil viisil ja veenduge, et see ei puutu
kokku teiste toiduainetega.

Segage vdi pdodrake roogi vahepeal 1 kuni 2 korda. Suuri
tlkke tuleks keerata mitu korda.

Temperatuuri Uhtlustamiseks laske Ulessulanud toidul veel
10 kuni 20 minutit toatemperatuuril seista. Linnul vbite siis
siseelundid vélja votta. Liha voite edasi toddelda ka siis, kui
see on seest veel kdlmunud.

Sulatamine Kaal Mikrolainevéimsus vattides, kestus Markused
minutites

Veise-, vasika- voi sealihapraad 800 g 180 W, 15 min + 90 W, 10-20 min -
(kondiga ja iima) 1 kg 180 W, 20 min + 90 W, 15-25 min

1,5 kg 180 W, 30 min + 90 W, 20-30 min
Veise-, vasika- voi sealihaldigud voi 200 g 180 W, 2 min + 90 W, 4-6 min keeramisel Ulessulanud tukid Uksteise
-tikid 500 g 180 W, 5 min + 90 W, 5-10 min kiljest eemaldada

800 g 180 W, 8 min + 90 W, 10-15 min
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Sulatamine Kaal

Mikrolainevoimsus vattides, kestus
minutites

Markused

Segahakkliha 200 g 90 W, 10 min kUImutada voimalikult dhukeste ports-
500¢ 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min Jrgiqgelzsr.da keerata, juba ulessulanud
800 g 180 W, 8 min + 90 W, 10-20 min liha eemaldada

Linnuliha voi linnulihatikid 600 g 180 W, 8 min + 90 W, 10-15 min -
1,2 kg 180 W, 15 min + 90 W, 20-25 min

Kalafilee, kalaldigud 400 g 180 W, 5 min+ 90 W, 10-15 min Ulessulanud tukid Uksteise kuljest

eemaldada

Koogivili, nt herned 300 g 180 W, 10-15 min -

Puuvili, nt vaarikad 300 g 180 W, 7-10 min vahepeal ettevaatlikult segada, sula-
500 g 180 W, 8 min + 90 W, 5-10 min nud tikid Uksteise klljest eemaldada

Voi pehmendamine 125 ¢g 180 W, 1 min + 90 W, 2-3 min Pakend taielikult eemaldada
250 g 180 W, 1 min + 90 W, 3-4 min

Terve leib 500 g 180 W, 6 min + 90 W, 5-10 min -
1 kg 180 W, 12 min + 90 W, 10-20 min

Koogid, kuivad, nt keeks 500 g 90 W, 10-15 min ainult ilma glasuuri, koore ja kreemita
750 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min kookidele, koogitikid Uksteise kiljest

eemaldada

Koogid, mahlased, nt puuviljakook, 500 g

180 W, 5 min + 90 W, 15-20 min

Uksnes ilma glasuuri, vahukoore ja

kohupiimakook 750 g

180 W, 7 min + 90 W, 15-20 min

zelatiinita kookidele

Siugavkiulmutatud roogade sulatamine,

soojendamine voi kiipsetamine
Mérkused

Katke ndu alati kaanega. Kui Teil ei ole néu jaoks sobivat

kaant, kasutage taldrikut voi spetsiaalset mikrolaineahjus
kasutamiseks sobivat fooliumi.

Roogi tuleks vahepeal 2 kuni 3 korda segada voi keerata.

Votke sligavkilmutatud road pakendist vélja. Mikrolaineahjus
kasutamiseks ettendhtud ndus soojenevad road kiiremini ja
Uhtlasemalt. Roa erinevad komponendid vdivad soojeneda
erineva kiirusega.

Ohukesed road kiipsevad kiiremini kui kérged. Seetéttu
jaotage roog ndus uhtlaselt laiali. Toiduaineid ei tohi asetada
Uksteise peale kihiti.

Temperatuuri Uhtlustamiseks jatke road parast soojendamist
veel 2 kuni 5 minutiks ahju.

Roa valjavétmisel kasutage alati pajalappe voi -kindaid.

Roogade endi maitse suures osas sailub. Seetbttu tuleks
soola ja maitseaineid lisada mdddukalt.

Siigavkilmutatud roogade sulata- Kaal
mine, soojendamine voi kiipsetamine

Mikrolainevoimsus vattides,
kestus minutites

Markused

Men(, portsjonroog, pakendatud val- 300-400 g 600 W, 8-11 min -
misroog

(2-3 komponenti)

Supp 400 g 600 W, 8-10 min -
Uhepajatoidud 500 g 600 W, 10-13 min -

Lihaldigud voi -tikid kastmes, nt guljass 500 g

600 W, 12-17 min

segamisel lihattkid veelkord Uksteise
kiljest eraldada

Kala, nt filee 400 g 600 W, 10-15 min voib lisada vett, sidrunimahla voi veini
Vormiroad, nt lasanje, cannelloni 450 g 600 W, 10-15 min -
Lisandid, nt riis, nuudlid 250 g 600 W, 2-5 min lisada pisut vedelikku
500 g 600 W, 8-10 min
Koéogivili, nt herned, brokoli, porgandid 300 g 600 W, 8-10 min lisada ndusse vedelikku nii palju, et
600 g 600 W, 14-17 min pohi oleks kaetud
Spinat koorekastmes 450 g 600 W, 11-16 min hautada vett lisamata

Roogade soojendamine

A Poéletuse oht!

Vedelike kuumutamisel voib tekkida olukord, et vedelik
kuumeneb Ule keemistemperatuuri, ilma et pdhjast tduseksid
dles taupilised aurumullid. Juba ndu minimaalne rappumine
voib pohjustada kuuma vedeliku akilise Ulekeemise ja
laialipritsumise. Vedelike kuumutamisel asetage ndusse alati
lusikas. Nii valdite vedeliku Ulekeemist.
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Téhelepanu!
Metall - nt klaasis olev lusikas - peab jddma ahjuseintest ja ukse

sisekdiljest vahemalt 2 cm kaugusele. Sademed voivad
seesmise ukseklaasi purustada.

Markused

Votke sigavkilmutatud road pakendist valja. Mikrolaineahjus
kasutamiseks ettendhtud ndus soojenevad road kiiremini ja
Uhtlasemalt. Roa erinevad komponendid vdivad soojeneda

erineva kiirusega.

Katke ndu alati kaanega. Kui Teil ei ole ndu jaoks sobivat
kaant, kasutage taldrikut vdi spetsiaalset mikrolaineahjus
kasutamiseks sobivat kilet.

Roogi tuleks vahepeal mitu korda segada voi keerata.
Kontrollige temperatuuri.

Temperatuuri Ghtlustamiseks jatke road péarast soojendamist
veel 2 kuni 5 minutiks toatemperatuurile seisma.

Roa véljavotmisel kasutage alati pajalappe voi -kindaid.

Roogade soojendamine Kaal

Mikrolainevoimsus vattides,

kestus minutites

Markused

MenUU, portsjonroog, pakendatud 350-500 g 600 W, 4-8 min -

valmisroog

(2-3 komponenti)

Joogid 150 ml 900 W, 1-2 min Asetage klaasi lusikas, arge kuumutage alkohool-
300 ml 900 W. 3-3 min seid jooke liiga kdrge temperatuurini; vahepeal

’ kontrollige

500 ml 900 W, 3-4 min

Imikutoit, nt pudel piimaga 50 ml 360 W, 2 min lIma luti ja kaaneta. Parast soojendamist loksu-
100 ml 360 W, 1 min té?ueuﬁludelit hoolikalt. Tingimata kontrollige tempe-
200 ml 360 W, 1 Vamin

Supp 1 tass 200 g 600 W, 2-3 min -

Supp 2 tassi 400 g 600 W, 4-5 min -

Liha kastmes 500 ¢ 600 W, 8-11 min lihatlkid Uksteise kUljest lahutada

Uhepajatoit 400 g 600 W, 6-8 min -
800 g 600 W, 8-11 min -

Koogivili, 1 portsjon 150 g 600 W, 2-3 min lisada pisut vedelikku

Kdogivili, 2 portsjonit 300 g 600 W, 3-5 min

Roogade kipsetamine
Markused

Ohukesed road kiipsevad kiiremini kui kdrged. Seetéttu
jaotage roog ndus Uhtlaselt laiali. Toiduaineid ei tohi asetada

Uksteise peale kihiti.

Klpsetage kaane all. Kui Teil ei ole ndu jaoks sobivat kaant,
kasutage taldrikut vdi spetsiaalset mikrolaineahjus
kasutamiseks sobivat fooliumi.

Roogade endi maitse suures osas sailub. Seetéttu tuleks
soola ja maitseaineid lisada mdddukalt.

Temperatuuri Uhtlustamiseks jatke road parast valmimist veel
2 kuni 5 minutiks ahju.

Roa véljavotmisel kasutage alati pajalappe voi -kindaid.

Toidu valmistamine Kaal Mikrolainevéimsus vattides, Maérkused
kestus minutites
Pikkpoiss 750 g 600 W, 20-25 min kaaneta klipsetada
Terve kana, varske, ilme siseelundi- 1,2 kg 600 W, 25-30 min Poole kiipsetusaja mdéddudes keerake teine
teta kulg.
Varske koogivili 250 g 600 W, 5-10 min Loigake koogivili Uhesuurusteks tikkideks;
500 g 600 W, 10-15 min 100 g koogivilja kqlht_a lisage 1 kuni 2 spl vett;
vahepeal segage labi
Kartulid 250 ¢ 600 W, 8-10 min Loigake kartulid Ghesuurusteks tikkideks;
500 g 600 W, 11-14 min 100 g kohta lisage 1 kuni 2 spl vett;
vahepeal segage labi
750 g 600 W, 15-22 min
Riis 125 g 900 W, 5-7 min + lisage kahekordne kogus vedelikku
180 W, 12-15 min
250 g 900 W, 6-8 min +
180 W, 15-18 min
Magustoidud, nt puding (pulbrist) 500 ml 600 W, 6-8 min Segage puding vahepeal vispliga 2 kuni
3 korda hoolikalt 1abi
Puuvili, kompott 500 g 600 W, 9-12 min -
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Soovitusi mikrolaineahju kasutamiseks

Te ei leia roa koguse kohta juhiseid seadete reguleerimiseks.

Pikendage véi liihendage kiipsetusaega jargmise rusikareegli
kohaselt:

kahekordne kogus = peaaegu kaks korda pikem aeg
pool kogust = poole Ilhem aeg

Roog on muutunud liiga kuivaks.

Jargmine kord valige lihem kipsetusaeg voi madalam mikrolaine-
vdimsus. Katke roog kaanega ja lisage rohkem vedelikku.

Roog ei ole péarast aja m6ddumist veel Ules sulanud, kuum voi
klps.

Reguleerige valja pikem aeg. Suuremate koguste ja paksemate toi-
tude kupsetus- vOi sulatamisaeg on pikem.

Parast klpsetusaja méodumist on roog servadest Ule kipse-
nud, keskelt aga veel toores.

Segage rooga vahepeal ja jargmine kord valige madalam véimsus
ja pikem aeg.

Parast sulatamist on liha véljast kiipsema hakanud, keskelt
aga veel lles sulamata.

Jargmine kord valige madalam mikrolainevdoimsus. Kui sulatatava
toiduaine kogus on suur, keerake seda sulatamise ajal mitu korda.

Kondensaatniiskus

Ukse klaasil, siseseintel ja ahju pdhjas voib tekkida
kondensaatniiskust. See on normaalne. See ei mdjuta
mikrolaineahju t66d. Parast toidu valmimist kuivatage pinnad.

Soovitusi grillimiseks

Markused

Kdik toodud andmed on ligikaudsed, sdltudes toiduaine
omadustest ja kvaliteedist.

Grillige alati restil, ahju uks peab olema suletud ja ahju ei tohi
eelkuumutada.

Asetage rest pdorlevale alusele.

Kogus Lisatarvik Kestus minutites
Rostleib (eelnev rdst) 2 kuni 4 viilu Rest 1. kllg: ca 2 kuni 4
2. kilg: ca 2 kuni 4
Rostsaia Uleklpsetamine 2 -6 viilu Rest Olenevalt kattest: 7 kuni 10
Suppide Uleklpsetamine, 2 kuni 4 tassi P&orlev alus ca 15 kuni 20

nt sibulasupp

Grill koos mikrolainereziimiga
Markused
Kombireziim on eriti sobiv vormiroogade valmistamiseks.

Asetage ndu alati pdorlevale alusele ja arge katke rooga
kaanega.

Klpsetamiseks kasutage korget vormi. Nii jaab ahi
puhtamaks.

Vormiroogade jaoks kasutage suurt madalat vormi. Kitsastes

kdrgetes vormides kipsevad road kauem ja lahevad pealt
tumedamaks.

Kontrollige, kas vorm mahub ahju. See ei tohi olla liiga suur,
pOorlev alus peab saama vabalt poorelda.

Reguleerige valja maksimaalne kipsetusaeg. Kontrollige
rooga, kui lihem naidatud aeg on mdéoddunud.

Laske lihal enne lahtildikamist veel 5 kuni 10 minutit seista.
Nii jaotub lihamahl Ghtlasemalt ja ei voola lahtildikamisel
vdlja.

Vormiroad peaksid véljalilitatud ahjus veel 5 minutit
jarelkipsema.

Kaal Lisatarvik Mikrolainevoimsus, W Kestus minu- Markused
tites
Seapraad, ca750¢g Poorlev 360 W+ 40 -50 min 1 kuni 2 korda keerata.
nt kaelakarbonaad alus
Pikkpoiss ca750g P&o6rlev 360 W+ 25-35 min  Maksimaalselt 6 cm paksune.
max 7 cm paksune alus
Vaikesed kanatukid, ca 800 g N6u restil 360 W +[7] 30- 40 min  Asetage nii, et nahaga pool
nt kanakoivad voi -tiivad jaab Ules. Arge keerake teist
poolt.

Kanatiivad, marineeritud, ca 800 g No6u restl 360 W+ 15-25 min  Arge keerake teist poolt.
kilmutatud
Nuudlivormiroog ca 1000 g Poorlev 360 W +[7] 25- 35 min Puistata Ule juustuga. Maksi-
(keedetud komponentidest) alus maalselt 5 cm paksune.
Kartulivorm ca 1000 g Poorlev 360 W +[7] 30-40 min  Maksimaalselt 4 cm paksune.
(toorestest kartulitest) alus
Kala, UlekUpsetatud ca400g Poorlev 360 W +[7] 20 - 25 min  SlUgavkillmutatud kala eelne-

alus valt Ules sulatada.
Kohupiimavorm ca 1000 g Poo6rlev 360 W+ 30-35 min Maksimaalselt 5 cm paksune.

alus
Koogiviljavardad 4 -5tk Rest 180 W +[7] 15-20 min  Kasutage puidust vardaid.
Kalavardad 4 -5tk Rest 180 W+ 10 - 15 min  Kasutage puidust vardaid.
Peekoniviilud ca 8 viilu Rest 180 W +[7] 10 - 15 min
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Kontrollroad vastavalt standardile EN 60705

Asjaomased hindamisasutused kontrollivad jargnevalt toodud
roogade najal mikrolaineahjude kvaliteeti ja tdOkindlust.

Kooskdlas standarditega EN 60705, IEC 60705 voi DIN 44547

ja EN 60350 (2009)

Toidu valmistamine ja Glessulatamine mikrolaineahjus

Toidu valmistamine mikrolainereziimil

Roog

Mikrolainevoimsus vattides, kestus minutites

Markus

Munapuder, 750 g

360 W, 12-17 min + 90 W, 20-25 min

Asetage Pyrex-vorm 20 x 25 cm p&0rlevale alusele.

Biskviit

600 W, 8-10 min

Asetage Pyrex-vorm @ 22 cm pddrlevale alusele.

Pikkpoiss

600 W, 20-25 min

Asetage Pyrex-vorm pddrlevale alusele.

Sulatamine mikrolaineahjus

Roog

Mikrolainevoimsus vattides, kestus minutites

Markus

Liha

180 W, 5-7 min + 90 W, 10-15 min

Asetage Pyrex-vorm @ 22 cm pddrlevale alusele.

Toidu valmistamine mikrolainereziimiga kombineeritult

Roog

Mikrolainevéimsus vattides, aeg minutites

Markus

Kartulivorm

Grill 7] + 360 W, 35-40 min

Asetage Pyrex-vorm @ 22 cm pddrlevale alusele.
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/A Svarbis saugos nurodymai

Atidziai perskaitykite Sig instrukcijg. Tik tada
galésite saugiai ir teisingai naudotis
prietaisu. ISsaugokite naudojimo instrukcija,
kad galétuméte veliau pasinaudoti arba
perduoti naujam savininkui.

Sis prietaisas skirtas tik jmontuoti.
Laikykités specialios montavimo
instrukcijos.

ISpakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei
transportuojant prietaisas buvo pazeistas, jo
neprijunkite.

Tik jgaliotasis specialistas gali prietaisg
prijungti be kistuko. Dél netinkamo
prijungimo atsiradusiai zalai garantija
nesuteikiama.

Sis prietaisas naudojamas tik buityje ir
namy aplinkoje. Prietaisg naudokite tik
patiekalams ir gérimams ruosti. Nepalikite
naudojamo prietaiso be prieziuros. Prietaisg
naudokite tik uzdarose patalpose.

Sis prietaisas pritaikytas naudojimui tik iKi
ne daugiau kaip 4000 metry aukstyje virs
jaros lygio.

Jaunesni nei 8 mety vaikai ir asmenys,
kuriy fiziniai, sensoriniai arba protiniai
gebéjimai yra mazesni, arba neturintieji
patirties bei ziniy §j prietaisg gali naudoti tik
prizilrimi uz jy saugumag atsakingo asmens
arba jo instruktuoti apie saugy prietaiso
naudojimg bei suprate iS to kylandius
pavojus.

Negalima leisti vaikams Zzaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy techninés
prieziuros darby vaikai negali atlikti, nebent
jiems jau sukako 8 metai ir jie bus
prizidrimi.

Jaunesniy nei 8 mety vaiky negalima leisti
buti arti prietaiso ir jungiamojo laido.
Visada tinkamai jstatykite priedg j orkaite.
Zr. priedo aprasymg naudojimo
instrukcijoje.

Gaisro pavojus!

Prietaisas labai jkaista. Jei prietaisas
montuojamas | montuojamuosius baldus
su dekoratyvinémis durelémis, jas
uzdarius susikaupia karstis. Prietaisg
eksploatuokite tik atidare dekoratyvines
dureles.

Orkaitéje laikomi degus daiktai gali
uzsidegti. Niekada nelaikykite orkaitéje
degiy daikty. Niekada neatidarykite
prietaiso dureliy, jei jame atsirado dumu,.
Prietaisg iSjunkite ir iStraukite kiStukg is
lizdo arba iSjunkite saugiklj saugikliy
dézéje.

Naudoti prietaisg ne pagal paskirt]
pavojinga — galite susizaloti.

Negalima dziovinti maisto arba drabuziy,
sildyti Slepeciy, gradinemis kultdromis
uzpildyty pagalviy, kempiniy, drégny
valymo Sluosciy ir panasiy daikty.
Pavyzdziui, jkaitusios Slepetées, jvairiomis
grudinémis kultiromis uzpildytos pagalves
gali uzsidegti ir po keliy valandy. Prietaisg
naudokite tik patiekalams ir gérimams
ruosti.

Maisto produktai gali uzsidegti. Niekada
neSildykite maisto produkty Silumag
palaikanciose pakuotése.

Niekuomet nepalikite be priezitros
Sildomy produkty plastikinése,
popierineése ar kitose pakuotése iS degios
medziagos.

Niekuomet nemeginkite nustatyti pernelyg
didelio mikrobangy galingumo arba per
ilgos veikimo trukmés. Remkités Sioje
naudojimo instrukcijoje pateiktais
duomenimis.

Niekuomet nedziovinkite maisto produkty
mikrobangy krosneléje.

Gana sausy maisto produkty, pvz.,
duonos, neatitirpinkite ir nesildykite
nustate per didel] mikrobangy galingumag
arba ilgg veikimo trukme.

Aliejus gali uzsidegti. Niekuomet
nesSildykite mikrobangy krosneléje
aliejaus.

Sprogimo pavojus!

SkyscCiai arba kiti maisto produktai tvirtai
uzdarytuose induose gali sprogti. Niekada
nekaitinkite skysciy arba kity maisto
produkty tvirtai uzdarytuose induose.
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Pavojus sunkiai sutrikdyti sveikata!

Netinkamai valant gali bati pazeistas
prietaiso pavirSius. Gali prasiverZzti
mikrobangy energija. Reguliariai valykite
prietaisg ir tuoj pat pasalinkite maisto
produkty likuc€ius. Orkaites vidus, dureliy
sandarikliai, dureles ir dureliy vyriai visada
turi bati Svaras; taip pat zr. skyriy PrieZidra
ir valymas.

Per pazeistas orkaités dureles arba
dureliy sandariklj gali iSsiverzti
mikrobangy energija. Prietaiso niekada
nenaudokite, jei orkaités durelés arba
dureliy sandariklis yra pazeisti. ISkvieskite
klienty aptarnavimo tarnyba.

Prietaisuose be korpuso dangciy iSsiskiria
mikrobangy energija. Niekada nenuimkite
korpuso dangcCiy. Techninés prieziuros ir
remonto darbams atlikti kvieskite klienty
aptarnavimo tarnyba.

Elektros smugio pavojus!

Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai
yra pavojingi. Tik musy iSmokytas klienty
aptarnavimo tarnybos technikas gali atlikti
remonto darbus ir pakeisti pazeistus
prijungimo laidus. Jei prietaisas sugedo,
iStraukite kistukg iS lizdo arba iSjunkite
saugiklj saugikliy dezéje. ISkvieskite
klienty aptarnavimo tarnyba.

Prie karSty prietaiso daliy gali iSsilydyti
elektriniy prietaisy laidy izoliacija.
Saugokite, kad elektriniy prietaisy
jungiamieji kabeliai nesiliesty prie karsty
prietaiso daliy.

Déel prasiskverbusios dregmes kyla
elektros smugio pavojus. Nenaudokite
aukstu slégiu ar garais valanciy jrenginiy.

Dél prasiskverbusios dregmes gali jvykti
elektros smugis. Prietaiso niekada
nejkaitinkite per daug ir neSlapinkite.
Prietaisg naudokite tik uzdarose
patalpose.

Deéel sugedusio prietaiso gali jvykti elektros
smugis. Niekada nejunkite sugadinto
prietaiso. IStraukite kiStukg iS lizdo arba
iSjunkite saugiklj saugikliy dézéje.
ISkvieskite klienty aptarnavimo tarnyba.
Prietaisas veikia naudodamas aukstg
jtampga. Niekada nenuimkite korpuso.

Pavojus nusideginti!

Prietaisas labai jkaista. Niekada nelieskite
karsty orkaités vidaus pavirSiy arba
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kaitinimo elementy. Visada palaukite, kol
prietaisas atvés. Saugokite vaikus.

Priedai ir indai labai jkaista. KarStus
priedus arba indus iS orkaités visada
iSimkite puodkélémis.

Karstoje orkaitéje gali uzsidegti alkoholio
garai. Patiekaly niekada neruoskite
naudodami didel] kiek] stipriy alkoholiniy
gérimy. Naudokite tik mazus stipriy
gérimy kiekius. Atsargiai atidarykite
prietaiso dureles.

Maisto produktai kietu lukStu arba odele
gali susprogti Sildant ir po Sildymo.
Niekada nevirkite kiausSiniy su lukstu ir
nesildykite kietai virty kiausiniy. Niekada
neruoSkite kiaukutiniy ir véziagyviy. Jei
Sildote kiauSiniene arba kiausSinius
stikliniame indelyje, IS pradziy pradurkite
trynj. Jei maisto produkto lukstas arba
odelé yra kieta, pvz., obuoliy, pomidory,
bulviy, desreliy, jie gali jtrukti. Pries tai
lukStg arba odele reikia pabadyti.

Karstis ktdikiy maistelyje pasiskirsto
netolygiai. NeSildykite vaiky maistelio
uzdarytuose induose. Visada nuimkite
dangtelj arba Ciulptukg. PasSilde gerai
suplakite arba iSmaisykite. Prie§ duodami
maistel] kUdikiui, patikrinkite temperatura.

|kaite patiekalai atiduoda Silumag. Indas
gali jkaisti. KarStus indus arba priedus i$
orkaités visada imkite puodkelémis.

Vakuuminés pakuotés gali sprogti. Visada
atsizvelkite | duomenis, pateiktus ant
pakuotés. Patiekalus visada iS orkaités
imkite puodkeélemis.

Pavojus nusiplikyti!

Atidarius prietaiso dureles gali iSsiverzii
karsti garai. Atsargiai atidarykite prietaiso
dureles. Saugokite vaikus.

Dél vandens karstoje orkaitéje gali
susidaryti karsti vandens garai. | karstg
orkaite niekada nepilkite vandens.

Kai kuriy kaitinamy skysciy virimas
uzdelsiamas. Tai reiskia, kad virimo
temperatura pasiekiama dar nepradejus
kilti badingiems gary burbuliukams. Net
del nestipraus indo kresteléjimo karstas
skystis gali greitai uzvirti ir pradéti tiksti.
Kaitindami visada | indg jdékite Sauksta.
Tuomet virimas nebus uzdelsiamas.



Pavojus susizaloti!

= Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali
suskilti. Nenaudokite stiklo grandikliy,
astriy ir braiziy valymo priemoniy.

= Netinkamas indas gali suskilti.
Porcelianiniy ir keraminiy indy
rankeneélése ir dangciuose gali bati mazy
skylu€iy. Uz Siy skyluciy paprastai btina
ertmés. Dél | ertmes prasiskverbusios
drégmes indai gali jtrukti. Naudokite tik
mikrobangy krosnelems tinkamus indus.

= Naudojant tik mikrobangy rezima, i
metalo pagaminti indai ir talpyklos gali
pradéti kibirkSciuoti. Prietaisas suges.
Jiunge tik mikrobangy rezimg nenaudokite
metaliniy talpykly.Naudokite tik
mikrobangy rezimui tinkamg indg arba
jjunkite mikrobangas ir kaitinimo buda.

Galimos gedimy priezastys
Démesio!

m Labai neSvarus sandariklis: Kai sandariklis labai nusitepa,
prietaiso durelés eksploatavimo metu uzsidaro netinkamai.
Dél to gali biti sugadintas Salia esanciy baldy pavirsius.
Sandarikliai visada turi bati SvarUs.

= Mikrobangy krosnelés naudojimas be patiekaly: Naudojant
prietaisg be patiekaly, jis perkaista. Niekada nejunkite
prietaiso, jei viduje néra patiekalo. I1Simtis yra trumpalaikis
indy bandymas, apie kurj skaitykite skyriuje ,Mikrobangy
krosnelé, indai*.

m Mikrobangy krosneléje ruoSiami spragesiai: Niekada
nenustatykite per didelio mikrobangy galingumo. Rinkités
daugiausiai 600 vaty. Spragésiy pakuote visada deékite ant
stiklinés lekstés. Dél per didelés apkrovos gali suskilti stiklas.

m |Stekéjes skystis per sukamosios lekstés pavarag negali
patekti | prietaiso vidy. Stebékite ruoSimo procesa. Pirmiausia
naudokite trumpg ruosimo trukme ir, jei reikia, jg pailginkite.

= Niekada nenaudokite mikrobangy krosnelés be sukamosios
|ekstes.

m Kibirk$c¢iavimas: Atkreipkite démesj, kad
metalas,pvz., Saukstelis stiklinéje, maziausiai 2 cm baty
nutoles nuo orkaités sieneliy ir dureliy vidinés pusés.
Atsiradusios kibirk$tys gali sugadinti vidinj dureliy stikla.

m Aliumininiai puodai: | prietaisa nedeékite aliumininiy puoduy.
Prietaisas bus pazeistas dél susidaranciy kibirks&iu.

m AtauSinimas atidarius orkaités dureles: Kamerai leiskite
atvesti neatidarius dureliy. Nieko nekabinkite ant orkaités
dureliy. Net jei durelés atidaromos tik truputj, po tam tikro
laiko gali buti sugadinti Salia esanciy baldy pavirSiai.

m Kondensatas kameroje: Ant dureliy stiklo, vidiniy sieneliy ir
dugno gali kauptis vandens kondensatas. Tai yra normalu,
mikrobangy krosnelés veikimui tai jtakos neturi. Norédami
iSvengti korozijos, baige troSkinti visada nuvalykite
kondensata.

21



Pastatymas ir prijungimas

Sis prietaisas pritaikytas naudoti tik buityje.
Sio prietaiso negalima jmontuoti.
Vadovaukités specialia montavimo instrukcija.

Prietaisas pristatomas su kiStuku ir jj galima jungti prie pagal
potvarkius jrengto lizdo su jzeminimo kontaktu. Saugiklis turi
bati 10 ampery (L arba B tipo automatinis saugiklis). Tinklo
jtampa turi atitikti tipo skydelyje nurodytg jtampa.

Valdymo laukas

Cia pateikiama valdymo skydelio ap?valga. Atsizvelgiant |
prietaiso tipg, gali neatitikti atskiros detalés.

2
start C'-) stop
90 180 360
3
600 900 kg
P o M
QO 4
1 Indikatorius
paros laikui ir trukmei
2 Sukamoji rankenélé
paros laikui ir trukmei arba programy automatikai
nustatyti.
3 Mygtukai
4 Dureliy atidarymo mechanizmas
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rengti kiStukinj lizdg arba pakeisti jungiamajj laidg gali tik
kvalifikuotas elektrikas. Jei jmontavus kiStukas
nebepasiekiamas, turi bati visy poliy skyriklis su maziausiai

3 mm atstumu tarp kontakty.

Draudziama naudoti daugiakontakcius kisStukus, kiStukiniy lizdy
juostas ir ilgintuvus. Jei yra perkrova, kyla pavojus, jog kils
gaisras.

Mygtukai Paskirtis

Juo jjungiamas darbo rezimas

Juo nustatysite paros laikg

Juo sustabdomas darbo rezimas

90 Pasirinksite 90 vaty mikrobangy galinguma
180 Pasirinksite 180 W mikrobangy galinguma
360 Pasirinksite 360 vaty mikrobangy galingumag
600 Pasirinksite 600 W mikrobangy galingumag
900 Pasirinksite 900 W mikrobangy galinguma
Programose pasirinksite kilogramus

(P] Pasirinksite programy automatikg

™ Pasirinksite grilj

M Pasirinksite atmintj

Sukamasis mygtukas

Sukamaja rankenéle galite pakeisti rekomenduojamas ir
nustatymo reikSmes.

Sukamoji rankenélé yra jleidziama. Jei norite jspausti arba
iStraukti, spustelékite sukamaja rankenéle.

Kaitinimo budai

Mikrobangos

Mikrobangos maisto produktuose paveréiamos Siluma.

Mikrobangas galima naudoti norint greitai atitirpinti, pasildyti,

iSlydyti ir paruosti maista.

Mikrobangy galingumo lygiai

m 900 vaty skysCiams jkaitinti.

m 600 vaty patiekalams paSildyti ir ruosti.

m 360 vaty zuviai kepti ir jautriems patiekalams pasildyti.

m 180 vaty produktams atSildyti ir atSildytiems patiekalams
ruosti.

m 90 vaty jautriems patiekalams atSildyti.

Grilis[”]
Naudodami §j rezima, galite apkepti arba perkepti apkepus.

Ruosimas naudojant grilj ir mikrobangas

Kartu veikia grilis ir mikrobangos. Kombinuotasis rezimas
puikiai tinka saldiems ir bulviy apkepams. Patiekalai bina
traskds ir apskrude. Jie paruoSiami daug greiciau, todél
sutaupoma elektros energijos.



Priedai
Démesio!

ISimdami indg neperstumkite sukamosios lekstes. Atkreipkite
demesj, kad sukamoji lekste tinkamai uzsifiksuoty. Sukamoiji
|éksté gali suktis kairén arba desinén.

Sukamoji lekste
Sukamoji Iéksté uzdedama taip:
1.ritininj Ziedg a jdékite orkaités vidaus jranta.

2.Sukamaja lekste b uzfiksuokite orkaités vidaus dugno
pavaroje c.

Pries naudojant pirma karta

Cia JUs suzinosite, ka reikéty daryti, kai maistg mikrobangy
krosnele ruoSiatés gaminti pirma karta. IS pradziy perskaitykite
skyriy Saugos nurodymai.

Paros laiko nustatymas

Kai prietaisas prijungiamas arba nutrikus elektros sroves
tiekimui, indikatoriaus lauke Sviedia trys nuliai.

1. Spustelékite mygtuka [G).
Indikatoriuje pasirodo {20k ir virs mygtuko $viedia
indikatoriaus lempute.

2. Sukamuoju jungikliu nustatykite paros laika.
3.Dar kartg paspauskite mygtuka (@],
Esamas paros laikas nustatytas.

Paros laiko paslépimas

Paspauskite mygtuka [®], po to spauskite mygtuka [=.
Rodmuo uZtemsta.

Mikrobanguy krosnelé

Mikrobangos maisto produktuose yra paveréiamos Siluma.

Mikrobangy krosnele galite naudoti atskirai, t. y. vieng, arba
kartu su griliu.

Gausite informacijos apie indus ir galesite paskaityti, kaip
nustatoma mikrobangy krosnelé.

Pastaba: Skyriuje ,Patikrinta maisto ruosimo studijoje” rasite
nurodymy dél atitirpinimo, kaitinimo, lydymo ir troskinimo
mikrobangy krosnele.

IS karto iSbandykite mikrobangy krosnele. Pavyzdziui, jkaitinkite
puodelj vandens arbatai.

Paimkite didelj puodelj be auksinés ar sidabrinés papuosimo
juosteles ir jdékite | jj arbatinj Saukstelj. Puodelj su vandeniu
pastatykite ant sukamosios lekstes.

1. Paspauskite 900 W galingumo mygtuka.

Pastaba: Prietaisg naudokite tik uzdeje sukamaja lékste.
Atkreipkite démesj, kad ji bty tinkamai uZsifiksavusi. Sukamoji
lekste gali suktis kairen arba desinen.

Grotelés

Grilio grotelés, pvz., didkepsniams,
desreléms, skrebudiams arba kaip
pastatymo pavirSius, pvz., plok$¢ioms
apkepy formoms.

Pastaba: Groteles uzdekite ant
sukamosios |ékstés.

Specialus priedai

Specialiy priedy galite jsigyti klienty aptarnavimo tarnyboje arba
specializuotose parduotuveése. Nurodykite HZ Nr. Daug jvairiy
priedy rasite musy reklaminiuose leidiniuose ir internete.
Internetu uzsakomus specialius priedus galime pristatyti ne j
visas $alis ir ne visur jie naudojami. Perzidrékite pardavimo
dokumentus.

TroSkinimo garuose indas HZ 86 D 000

Paros laiko pakartotinis nustatymas

Spustelékite mygtuka (@), _

Indikatoriuje pasirodo paros laikas {200 Po to nustatykite,
kaip aprasyta 2 ir 3 punktuose.

Paros laiko keitimas, pvz., i$ vasaros j Ziemos laika
Nustatykite, kaip aprasyta nuo 1 iki 3 punkto.

Kameros jkaitinimas

Norédami pasSalinti naujos orkaités kvapa, jdéje sukamaja
lekste ir uzdare kameros dureles pakaitinkite 10 min.

1.Spustelékite mygtuka [7].

Indikatoriuje pasirodo 10:00 min. ir vir§ mygtuko [7] &viedia
indikatoriaus lemputé.

2.Spustelékite mygtukg 1.

Pasibaigus laikui, pasigirsta signalas. Spustelékite mygtuka
arba atidarykite prietaiso dureles.

2.Sukamaja rankenéle nustatykite ;3L min.

3.Spustelékite mygtukg [=1.

Po 1 minutés ir 30 sekundziy pasigirsta signalas. Vanduo
arbatai jkaito.

Gerdami arbatg dar karta perskaitykite naudojimo instrukcijos
pradzioje pateiktus saugos nurodymus. Tai yra labai svarbu.

Nurodymai dél indy

Tinkami indai

Naudoti tinka atsparus karSd&iui stikliniai, stiklo keramikos,
porcelianiniai, keramikiniai indai arba indai i$ karsciui atsparaus
plastiko. Sios medZiagos praleidzZia mikrobangas.

Galite naudoti ir serviravimo indus. Taip sutaupysite laikg, skirtg
perdeéti patiekalus j kitus indus. Auksu ir sidabru puostus indus
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naudokite tik tuomet, jei gamintojas nurode, kad jie tinka
mikrobangy krosnelei.
Netinkami indai

Metaliniai indai yra netinkami. Metalas nepraleidzia
mikrobangy. Patiekalai uzdaruose metaliniuose induose lieka
Salti.

Démesio!

Kibirk§Ciy susidarymas: metalas — pvz., Saukstelis stiklingje —
turi bdti mazdaug 2 cm nuo orkaités sieneliy ir dureliy vidinés

puseés. Atsiradusios kibirkstys gali sugadinti vidinj dureliy stikla.

Indo patikrinimas

Niekuomet nejjunkite mikrobangy krosnelés be patiekaly.

Vienintelé iSimtis — Sis indo iSbandymas.

Jei nesate tikri, ar indas tikrai tinka mikrobangy krosnelei,

atlikite tokj bandyma:

1. prietaisg jstatykite tus&ig indg 2—1 minutei ir nustatykite
didziausig galinguma.

2.Retkarciais tikrinkite temperatira.

Indas turi bati Saltas arba kambario temperatiros.

Jei jis jkaista, arba jei susidaro kibirkstys, Sis indas netinka.

Mikrobangy galingumai

Mikrobangy galin- tinka

gumas

90 W jautriems patiekalams atitirpinti

180 W produktams atSildyti ir atSildytiems patie-
kalams ruosti

360 W Zuviai kepti ir jautriems patiekalams pasil-
dyti

600 W patiekalams pasSildyti ir ruosti

900 W skysCiams jkaitinti

Pastaba: 900 W mikrobangy galingumag galite nustatyti 30
minuciy, 600 W galinguma - 1 valandai, o likusius galingumus
atitinkamai 1 valandai ir 39 minutéms.

Mikrobangy nustatymas

Pavyzdys: 600 vaty mikrobangy galingumas, 5 minutés.

1. Parinkite norimg mikrobangy galinguma.
Vir§s mygtuko Sviecia indikatoriaus lemputée.

Kepimas griliu

Galingas grilis uztikrina intensyvy karstj pavirSiuje ir tolygiai
apskrudina maisto produktus.
Grilio nustatymas

1. Paspauskite grilio mygtuka [~].
Vir§ mygtuko Sviecia indikatoriaus lemputé ir indikatoriuje
pasirodo 10:00 min.

2.Sukamaja rankenéle nustatykite trukme.
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2. Sukamaja rankenéle nustatykite trukme.

90 180

360 I~ min
NN

60 900 kg

P M

3. Spustelékite mygtukg fed.
Indikatoriuje skaiCiuojama trukme.

Trukmé pasibaigé

Pasigirsta signalas. Atidarykite prietaiso dureles arba
paspauskite [=]. Vél pasirodo paros laikas.

Trukmeés keitimas

Tai galima atlikti bet kuriuo metu. Sukamuoju jungikliu
pakeiskite trukme.

Pauzé

Spustelékite mygtukg vieng kartg arba atidarykite prietaiso
dureles. Veikimas sustabdomas. Vir§ mygtuko blyksi
indikatorius. Uzdare vél paspauskite mygtuka [=1.

Rezimo nutraukimas

Mygtukg paspauskite 2 kartus arba atidarykite dureles ir
mygtuka paspauskite vieng karta.

Pastaba: IS pradZiy galite nustatyti trukme, o po to -
mikrobangy galinguma.

Vésinimo ventiliatorius

Prietaisas turi ausinimo ventiliatoriy. Ventiliatorius gali veikti ir
tada, kai prietaisas jau yra iSjungtas.

Pastabos

m Mikrobangy krosnelés rezimo metu kamera nejkaista.
Nepaisant to, ventiliatorius jsijungia. Ventiliatorius gali veikti ir
tuomet, kai mikrobangy krosnelé jau yra iSjungta.

m Ant dury stiklo, vidiniy sieneliy ir dugno gali susikaupti
vandens kondensatas. Tai yra normalu, mikrobangy
krosnelés veikimui tai jtakos neturi. Baige troSkinti nuvalykite
vandens kondensata.

90 180 360

600| (900 | kg

M

— E
il

3. Spustelekite mygtuka [,
Indikatoriuje skaiCiuojama trukme.

Trukmé pasibaigé

Pasigirsta signalas. Atidarykite prietaiso dureles arba
paspauskite [=]. Vél pasirodo paros laikas.



Trukmés keitimas

Tai galima atlikti bet kuriuo metu. Sukamuoju jungikliu
pakeiskite trukme.

Pauzé

Spustelékite mygtukg |*»| vieng kartg arba atidarykite prietaiso
dureles. Veikimas sustabdomas. Vir§ mygtuko blyksi
indikatorius. Uzdare vél paspauskite mygtuka 1.

Mikrobanguy ir grilio kombinacija

Grilj ir mikrobangas galite naudoti kartu. Patiekalai bina
traskis ir apskrude. Jie paruoSiami daug greiciau, todél
sutaupoma elektros energijos.

Galite jjungti visus mikrobangy galingumus.
ISimtis: 900 ir 600 W.

Mikrobanguy ir grilio nustatymas
Pavyzdys: 360 W, grilis 7], 5 minutes

1. Parinkite norimg mikrobangy galinguma.

Vir§ mygtuko Sviecia indikatoriaus lemputée ir indikatoriuje
pasirodo 00 min.

2. Paspauskite grilio mygtuka [7].

— ||A —

90 180 A0 90 180 360
600 900 kg 600 900 kg
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3.Sukamaja rankenéle nustatykite trukme.
4. Spustelékite mygtukg fed.

Atmintis

Naudodami atminties funkcijg galite iSsaugoti nuostatus
megstamiausiam patiekalui ir bet kuriuo metu juos vél istrinti.

Atminties funkcija prasmingiausia naudoti daznai ruoSiamam
patiekalui.

ISsaugojimas atmintyje
Pavyzdys: 360 W, 25 minutés
1. Spauskite mygtuka (M.
Vir§ mygtuko Sviecia indikatoriaus lemputé.
2. Parinkite norimg mikrobangy galinguma.

Vir§ mygtuko Sviedia indikatoriaus lemputé ir indikatoriuje
pasirodo 1:00 min.

3.Sukamaja rankenéle nustatykite trukme.

Korekcija
Nustatytg trukme galite bet kada pakoreguoti.

Rezimo nutraukimas

Mygtukg paspauskite 2 kartus arba atidarykite dureles ir
mygtuka [ paspauskite vieng karta.

=i start ® stop

90 180 360

600 900 kg

Indikatoriuje skaiCiuojama trukme.

Trukme pasibaige

Pasigirsta signalas. Atidarykite prietaiso dureles arba
paspauskite [=]. Vél pasirodo paros laikas.

Trukmeés keitimas

Tai galima atlikti bet kuriuo metu. Sukamuoju jungikliu
pakeiskite trukme.

Pauzé

Spustelékite mygtuka =} vieng kartg arba atidagkite prietaiso
dureles. Veikimas sustabdomas. Vir§ mygtuko blyksi
indikatorius. UZdare vél paspauskite mygtuka [=.

Rezimo nutraukimas

Mygtuka paspauskite 2 kartus arba atidarykite dureles ir
mygtuka [=] paspauskite viena karta.

Pastaba: IS pradziy galite nustatyti trukme, o po to -
mikrobangy galinguma.

—_—

90 180 3450

x

600 900 kg

M

4. Patvirtinkite mygtuku M.
Vél pasirodo paros laikas. Nustatymas iSsaugotas.
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Pastabos
m Galite iSsaugoti tik grilio arba grilio ir mikrobangy
kombinacijos duomenis.

m Negalite iSsaugoti keliy mikrobangy galingumo lygiy is eilés.
= Negalite iSsaugoti automatiniy programuy.

= Taip pat galite i$saugoti atmintj ir jg i$ karto paleisti. Jei norite
baigti, paspauskite ne M), o [s1.

= JraSymas j atmintj i$ naujo: paspauskite mygtuka M) .
Pasirodo anksciau iSsaugoti nustatymai. ISsaugokite naujg
programa, kaip aprasyta nuo 1 iki 4 punkto.

] atmintj jrasytos programos naudojimas

ISsaugotg programag paleisti itin paprasta. | prietaisg jdekite
patiekalg. Uzdarykite prietaiso dureles.

Signalo trukmeés keitimas

Kai prietaisas iSsijungia, pasigirsta signalas. Signalo trukme
galite pakeisti.

Tam mazdaug 6 sekundes spauskite paleisties mygtuka [.

Priezilurra ir valymas

Jei mikrobangy prietaisg ripestingai priziGrésite ir valysite, jis
ilgai iSliks grazus ir tinkamai veiks. Mes Jums paaiSkinsime,
kaip tinkamai prietaisg priziGréti ir valyti.

A Trumpojo jungimo pavojus!

Valydami niekada nenaudokite auk$tu slégiu arba garais
valanciy jrenginiy.

A Pavojus nusideginti!

Prietaiso niekada nevalykite tik iSjunge. Leiskite jam atvésti.

A Elektros smugio pavojus!

Prietaiso niekada nenardinkite j vanden;j ir neplaukite vandens
srove.

Kad skirtingi pavirSiai neblty pazeisti dél netinkamy valymo

priemoniy, atkreipkite démesj j lenteléje pateiktus duomenis.

Nenaudokite

m jokiy aStriy arba Sveiciamujy valymo priemoniy.
Galite pazeisti pavirSiy. Jei priemonés patenka ant priekinés
dalies, nedelsdami nuvalykite vandeniu;

m jokiy metalo arba stiklo gremztuky prietaiso dureliy stiklui
valyti,

m jokiy metalo arba stiklo gremZtuky tarpinei valyti,

m jokiy kiety Sveistuky ir plovimo kempiniy.
Prie§ naudodami kruopsciai iSplaukite naujas dregme
sugeriancias Sluostes;

m jokiy valomujy priemoniy, kuriy sudétyje yra didelis kiekis
alkoholio.

Valymo priemonés

Démesio!

Pries valydami iStraukite kiStuka i$ lizdo arba iSjunkite saugiklj
saugikliy déezéje. Prietaiso iSore ir orkaités vidy iSvalykite
drégna servetéle ir Svelnia valomaja priemone. Nusausinkite
Svaria servetéele.
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1. Spustelékite mygtuka M.
Pasirodo iSsaugoti nustatymai.

2. Spustelékite mygtukg [ed.
Indikatoriuje skaiciuojama trukme.

Trukmé pasibaigé

Pasigirsta signalas. Atidarykite prietaiso dureles arba
paspauskite [=]. Vél pasirodo paros laikas.

Pauzé

Spustelékite mygtukag vieng kartg arba atidarykite prietaiso
dureles. Veikimas sustabdomas. Vir§ mygtuko blyksi
indikatorius. Uzdare vél paspauskite mygtuka [=.

Rezimo nutraukimas

Mygtukg paspauskite 2 kartus arba atidarykite dureles ir
mygtuka paspauskite vieng karta.

Nauja signalo trukmé bus patvirtinta.
Vél pasirodo paros laikas.

Galimybés:
trumpas signalas - 3 tonai
ilgas signalas — 30 tony

Sritis Valymo priemonés

Priekiné prietaiso Karstas vanduo su plovikliu:

dalis Nuvalykite plovimo skuduréliu ir nusau-
sinkite ranksSluosCiu. Nevalykite jokiais
stiklo valikliais, metalo arba stiklo gran-
dikliais.

Prietaiso priekis i$ Karstas vanduo su plovikliu:

nertdijandiojo plieno Nuvalykite plovimo skuduréliu ir nusau-
sinkite ranksluosCiu. Nedelsdami paSa-
linkite kalkiy, riebaly, krakmolo ir
baltymy démes. Po tokiomis démémis
gali prasidéti korozija. Musy klienty
aptarnavimo tarnybose arba specializuo-
tose parduotuvese galite jsigyti specialiy
nerddijanciojo plieno valymo priemoniy.
Nevalykite jokiais stiklo valikliais, metalo
arba stiklo grandikliais.

Orkaités vidus i$ KarStas vanduo su laSeliu plovimo skys-

neradijanciojo plieno ¢io arba vanduo su actu:
nuvalykite plovimo skuduréliu ir nusau-
sinkite ranksluosciu.
Jei neSvarumy yra itin daug: valykite
orkaiciy valikliu, naudokite tik orkaités
vidui atvésus. Geriausia naudoti nertdi-
janciojo plieno kempine. Nenaudokite
orkaiciy purskiklio arba kity stipriy orkai-
Ciy valikliy ar SveiCiamuyjy priemoniy.
Taip pat negalima naudoti Sveistukuy,
Siurksciy kempiniy ir puody valikliy. Sios
priemoneés subraizo pavirSiy. Palaukite,
kol vidaus pavirSiai visiSkai iSdzius.

|rantos orkaités
viduje

Drégna servetéleé:
per sukamosios lekstés pavarg j prie-
taiso vidy negali patekti vandens.

Sukamoiji leksté ir riti- Karstas vanduo su plovikliu:
ninis ziedas kai vél uzdedate sukamajg Iékste, ji turi
tinkamai uzsifiksuoti.



Sritis Valymo priemonés

Karstas vanduo su plovikliu:
valykite nertdijanciojo plieno valikliu
arba plaukite indaplovéje.

Grotelés

Stiklo valiklis:
Nuvalykite plovimo skuduréliu. Nenau-
dokite stiklo gremztuko.

Dury stiklai

Tarpiklis Karstas vanduo su plovikliu:
Nuvalykite plovimo skuduréliu, netrin-
kite. Valydami nenaudokite jokiy metalo

arba stiklo gremztukuy.

Gedimy lentelé

Gedimy priezastis daznai gali bati tik maza smulkmena. Prie§
skambindami | klienty aptarnavimo tarnybga, vadovaudamiesi
lentelémis pabandykite gedimg pasalinti patys.

Jei nepavyksta tinkamai paruosti patiekalo, perskaitykite skyriy
Patikrinta masy studijoje. Ten rasite daug patarimy ir pastabuy,

A Elektros smugio pavojus!

Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra pavojingi. Taisyti
prietaisg gali tik specialiai apmokytas klienty aptarnavimo
tarnybos technikas.

susijusiy su maisto ruosSimu.

Gedimas. Ka daryti?

Pasirodzius kai kuriems klaidy praneSimams klaidas galite

pasalinti patys.

Klaidos pranesimas

Galima priezastis

Pagalba / nuoroda

Prietaisas neveikia

Nejkistas kiStukas.

[kigkite kigtuka.

Neéra elektros

Patikrinkite, ar virtuvés lempute veikia.

Sugedo saugiklis

Patikrinkite skirstomojoje saugikliy dézu-
téje, ar tvarkingi prietaiso prijungimo linijos
saugikliai.

Netinkamas valdymas.

Saugikliy dezutéje iSjunkite saugiklius. Vél
jiunkite mazdaug po 10 sekundziy.

Indikatoriuje Sviecia trys nuliai.

Neéra elektros

IS naujo nustatykite paros laika.

Prietaisas nejjungtas. Ekrane matyti
trukmé.

NetyCia paspausta sukamoji rankenélé.

Paspauskite mygtukg [.

Nustagius nepaspaustas mygtukas [=1.

Paspauskite mygtukg = arba iStrinkite
nuostatg mygtuku [,

Neveikia mikrobangy krosnelé.

Durelés netinkamai uzdarytos.

Patikrinkite, ar tarp dureliy neuzstrigo
maisto likuCiy ar pasalinis daiktas.

Nepaspaustas mygtukas [=1.

Paspauskite mygtuka, f=1.

Patiekalai jkaista leCiau nei anksdiau.

Buvo nustatytas per mazas mikrobangy galin-
gumas.

Parinkite didesnj mikrobangy galinguma.

| prietaisg buvo jdétas didesnis nei jprasta kie-
kis.

Dvigubas kiekis — dvigubai ilgesnis laikas.

Patiekalai buvo vésesni nei anksciau.

Patiekalus pamaiSykite arba apverskite.

Girdima, kad sukamoiji I1€ksté braizo
dugng arba trinasi j jj.

Sukamosios Iékstes pavaros srityje yra neSva-
rumy arba pasalinis daiktas.

ISvalykite kameros ritininés atramos krei-
piamajq ir jduba.

Mikrobangy rezimas nutrauktas dél
nezinomos priezasties.

Sutriko mikrobangy veikimas.

Jei Si klaida pasikartos, skambinkite | kli-
enty aptarnavimo tarnyba.

Indikatoriuje rodoma ,M*“.

Prietaisas veikia demonstraciniu rezimu.

Mygtuka =] ir mygtuka =) spauskite maz-
daug 7 sekundes.
Demonstracinis rezimas iSaktyvintas.
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Klienty aptarnavimo skyrius

Jei prietaisg reikia remontuoti, Jums pades klienty aptarnavimo
skyriaus darbuotojai. Mes visada rasime tinkamg sprendima,
kad nereikety be reikalo | namus vaziuoti technikui.

»E“ numeris ir ,,FD“ numeris

Paskambine nurodykite gaminio (E Nr.) ir gamyklos numerj (FD
Nr.), kad galétume kompetentingai jus aptarnauti. Gaminio
lentele su numeriais rasite atidare prietaiso dureles, desinéje
puséje. Kad prireikus netekty ilgai ieskoti, savo prietaiso
duomenis ir klienty aptarnavimo tarnybos telefono numerj galite
jradyti Cia.

E numeris FD numeris

Klienty aptarnavimo
tarnyba

Atkreipkite démesj, kad netinkamai valdant klienty aptarnavimo

tarnybos techniko vizitas bus mokamas ir garantiniu laikotarpiu.

Remonto pavedimai ir patarimai gedimy atvejais
Visy Saliy kontaktinius duomenis rasite pridétame klienty
aptarnavimo tarnybos skyriy saraSe.

Pasitikékite gamintojo kompetencija. Busite tikri, kad remonto
darbus atlieka iSmokyti techninés priezidros tarnybos technikai,
kurie turi JUsy prietaisui tinkandias originalias atsargines dalis.

Sis prietaisas atitinka EN 55011 bei CISPR 11 standartus. Tai
yra 2 grupés, B klasés gaminys.

Grupe 2 reiskia, kad mikrobangos yra sukuriamos maisto
produktams susSildyti. Klasé B reiskia, jog prietaisas yra skirtas
naudoti asmeniniame namy ukyje.

Programy automatika

Naudojant programy automatikg patiekalai paruoSiami itin
lengvai. Pasirenkate programa ir jvedate patiekalo svorj.
Optimalius nustatymus parenka programy automatika.

Pastaba: Galite rinktis iS 8 programu.

Programos nustatymas

Jei pasirinkote programa, nustatykite jg taip:

1. Mygtuka [P] spaudinékite tol, kol pasirodys pageidaujamas
programos numeris.
Vir§s mygtuko Sviecia indikatoriaus lemputé.

2. Spustelékite mygtuka [ka].
Vir§ mygtuko Sviecia indikatoriaus lemputé ir pasirodo
rekomenduojamas svoris.

9| [180] [360 9| [180] [360
00| [900] |kg 600 QOOI»kg

g-WMPWM

3.Sukamuoju jungikliu nustatykite patiekalo svorj.
4. Spustelékite mygtukg [,
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Techniniai duomenys

Jéjimo jtampa 220-230 V, 50 Hz
Galios sgnaudos 1450 W
Didziausia iséjimo galia 900 W

Grilio galingumas 1200 W
Mikrobangy daznis 2450 MHz
Saugiklis 10 A

Matmenys (AxPxG)

- prietaiso

382 x 594 x 388 mm

- kameros

208 x 328 x 369 mm

Patikrinta Vokietijos elektro-  taip
techniky sgjungos VDE
CE Zenklas taip

Ekologiskas utilizavimas
Pakuote utilizuokite pagal aplinkosaugos reikalavimus.

direktyva 2012/19/EG deél naudoty elektriniy ir

ﬁ Sis prietaisas yra pazymétas pagal Europos bendrijos

elektroniniy prietaisy (waste electrical and electronic

equipment - WEEE).

Si direktyva apibrézia visoje ES galiojandia naudoty
prietaisy grazinimo ir perdirbimo tvarka.

3
=
[(=]

sfart

C'-) stop

»

90 180 360

600

900 kg

Skaiciuojama programos trukme.

Trukmé pasibaigé

Pasigirsta signalas. Atidarykite prietaiso dureles arba
paspauskite [=]. Vél pasirodo paros laikas.

Koregavimas

Du kartus spustelékite mygtuka ir nustatykite i$ naujo.

Pauzé

Spustelékite mygtukag vieng kartg arba atidarykite prietaiso
dureles. Veikimas sustabdomas. Vir§ mygtuko blyksi
indikatorius. Uzdare vél paspauskite mygtuka [=.

Rezimo nutraukimas

Mygtuka paspauskite 2 kartus arba atidarykite dureles ir
mygtuka paspauskite vieng karta.




Pastabos

Kai kuriose programose po tam tikro laiko pasigirsta
signalas. Atidarykite prietaiso dureles ir palieskite maista,
apverskite mésg ar paukstieng. Uzdare dureles vél
spustelékite mygtukg fe.

Programos numer;j ir svorj galite suZinoti spusteléje [P] arba
[«]. Norima reik§mé rodoma 3 sekundes.

Atitirpinimas jjungus programy automatika

4 atitirpinimo programomis galima atitirpinti mésa, paukstieng ir
duona.

Pastabos
Maisto produkty paruosimas
Naudokite kuo plokStesniais gabaléliais ir porcijomis -18 °C
uzSaldytus ir laikytus maisto produktus.
Jei norite atitirpinti, iSimkite maisto produktus i§ pakuotés ir
pasverkite. Svorio Jums reikés nustatant programa.

Atitirpinant mésa ir paukstieng susikaupia skyscio.
Apversdami jj iSpilkite ir jokiu blddu nenaudokite kitiems
patiekalams, stebékite, kad nepatekty ant kity maisto
produkty.

Indai

Maisto produktus sudékite ant ploks&io, mikrobangy
krosneléje pritaikyto naudoti indo, pvz., stiklinés arba
porcelianinés Iékstés, ir neuzdenkite dangdiu.

Laikymo laikas

Palaukite nuo 10 iki 30 minudiy, kad susivienodinty
atitirpusiy maisto produkty temperatira. Didesniy mésos
gabaly temperattrai susivienodinti reikia daugiau laiko nei
maziems. PlokSCius gabalélius ir maltg meésa reikéty atskirti ir
tik tada palikti, kad susivienodinty temperatura.

Po to galite toliau tvarkyti maisto produktus, net jei mesos
gabaléliy vidus dar neatSiles. Tada galite iSimti paukscio
vidurius.

Signalas

Kai kuriose programose po tam tikro laiko pasigirsta
signalas. Atidarykite prietaiso dureles ir paskirstykite maista,
apverskite mésa ar paukstiena. Uzdare dureles, spustelékite
paleisties mygtuka.

Bulvés:

jei norite idvirti bulves, viezias bulves supjaustykite mazais,
vienodais gabaléliais. 100 g bulviy jpilkite vieng VS vandens
ir Siek tiek druskos.

SvieZios darzovés:

pasverkite SvieZias nuvalytas darzoves. DarZzoves
supjaustykite mazais, vienodais gabaléliais. 100 g darZoviy
jpilkite vieng VS vandens.

Signalas

Pasibaigus programai, po tam tikro laiko pasigirsta signalas.
Pamaisykite maisto produktus.

Laikymo laikas

Kai programa pasibaigia, dar kartg pamaisykite maisto
produktus. Palaukite nuo 5 iki 10 minuciy, kad susivienodinty
temperatura.

Ruosimo rezultatas priklauso nuo maisto produkty kokybeés ir
savybiuy.

Programos Nr. Svorio ribos, kg

Troskinimas

P 05 Ryziai 0,05-0,2
P 06 Bulvés 0,15-1,0
P 07 Darzovés 0,15-1,0

Kombinuotoji ruosimo programa

Pastabos
Indai
Maisto produktus ruoSkite nedideliame karsciui atspariame
inde, tinkan¢iame naudoti mikrobangy krosneléje.
Maisto produkty paruosimas
ISimkite maisto produktus i§ pakuotés ir pasverkite. Jei
negalite jvesti tikslaus svorio, suapvalinkite.
Laikymo laikas

Pasibaigus programai, maisto produktus dar palikite
krosneléje nuo 5 iki 10 minuciu, kad iSsilyginty temperatira.

Programos Nr. Svorio ribos, kg

Programos Nr. Svorio ribos, kg

Kombinuotoji programa

Atitirpinimas

UZzSaldytas apke- 0,4-0,9
P 08 pas, iki 3 cm auks-
gio

P 01 Malta mésa 0,20-1,00

P02 Meésos gabaléliai  0,20-1,00
Vis¢iukas, vis¢iuko 0,40-1,80

P03 dalys

P 04 Duona 0,20-1,00

Ruosimas jjungus programy automatika

Parinkus 3 ruoSimo programas, galima paruosti ryzius, bulves
arba darZoves.

Pastabos
Indai
Maisto produktus ruoskite tik mikrobangy krosnelems
pritaikytuose induose su danggdiais. RyZiams reikéty naudoti
didesnj aukstg inda.
Maisto produkty paruosimas
Pasverkite maisto produktus. Siy duomeny Jums reikés
nustatant programa.
RyZiai:
nenaudokite ryziy maiseliuose. |pilkite gamintojo ant
pakuotés nurodytg vandens kiekj. Dazniausiai vandens
pilama du arba tris kartus daugiau nei sveria ryZiai.
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Patikrinta musy maisto ruosimo studijoje

Cia rasite daug rekomendacijy, kokius patiekalus galima ruoéti

Atitirpinimas

ir kokius nustatymus jiems pasirinkti. Mes Jums parodysime,
kuris mikrobangy galingumas labiausiai tinka Jusy patiekalui.
Pateiksime patarimy dél indy ir maisto ruosimo.

Nurodymai dél lenteliy

Zemiau pateiktose lentelése rasite mikrobangy krosnelés
funkcijas ir nustatymy vertes.

Lentelése nurodyta trukme yra apytikslé. Jos priklauso nuo
indy, produkty kokybés, temperatiros ir sudéties.

Todeél lentelése daznai yra nurodyti laiko intervalai. IS pradziy
nustatykite trumpesnj laika, po to, jei reikia, galite nustatyti
ilgesn;.

Gali bati, kad jusy patiekalo kiekis nesutaps su nurodytu

Pastabos

UZzSaldytus maisto produktus sudékite j atvirg indg ir padékite
ant sukamosios lékstés.

Jautrias produkty dalis, pvz., vis€iuko kojas ar sparnelius
arba riebius kepsniy pakrasd&ius, galite uzdengti aliuminio
folija. Folija negali liestis prie orkaités sieneliy. Praéjus pusei
atSildymo laiko folijg galite nuimti.

Atitirpinant mésa ir paukstieng susikaupia skyscio.
Apversdami jj iSpilkite ir jokiu bGdu nenaudokite kitiems
patiekalams, stebékite, kad nepatekty ant kity maisto
produkty.

Kol patiekalai Syla, juos reikia 1 arba 2 kartus pamaisyti arba
apversti. Didelius gabalus reikia vartyti dazniau.

lentelése. Todel vadovaukités Sia taisykle:
dvigubas kiekis — beveik dviguba trukme,
puse kiekio — pusé trukmes.

Indg visada dékite ant sukamosios lekstes.

AtSildytg produktg palikite dar 10 =20 minuciy kambario
temperatlroje, kad susivienodinty temperatdra. Tuomet galite
iSimti pauk$cio vidurius. Zuvj galima valyti net tada, kai jos
vidus dar nevisiskai atitirpes.

Atitirpinimas Svoris Mikrobangy galingumas (W), trukmé  Nuorodos
(min.)
Visas jautienos, versienos arba 800 g 180 W, 15 min. + 90 W, 10-20 min. -

kiaulienos gabalas (su ir be kauly) 1 kg

180 W, 20 min. + 90 W, 15-25 min.

1,5 kg 180 W, 30 min.+ 90 W, 20-30 min.
Jautienos, versienos ar kiaulienos 200 g 180 W, 2 min. + 90 W, 4-6 min. apverciant atskirti atitirousius maisto
gabaléliai arba griezinéliai 500 g 180 W. 5 min. + 90 W. 5-10 min gabalélius
800 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min.
MaiSytas farSas 200 g 90 W, 10 min. jei jmanoma, uzSaldykite kuo ploks-
500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. tesnj gabaliukg
daug karty apversti, nuimti jau atitirpu-
800 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-20 min. sig mésa
Eaukétiena arba paukstienos gaba- 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min. -
liukai 1,2 kg 180 W, 15 min. + 90 W, 20-25 min.

Zuvies file, Zuvies kotletas arba grie- 400 g
zinéliai

180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min.

atskirti atitirpusius maisto gabalélius

Darzovés, pvz., zirneliai 300 g 180 W, 10-15 min. -
Vaisiai, pvz., avietés 300 g 180 W, 7-10 min. kartkartémis atsargiai pamaisyti,

500 g 180 W, 8 min. + 90 W, 5-10 min. atskirti atitirpusius maisto gabalélius
Sviesto tirpinimas 125 ¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 2-3 min. pasalinti pakuote

250 g 180 W, 1 min. + 90 W, 3-4 min.
Visa duona 500 g 180 W, 6 min. + 90 W, 5-10 min. -

1 kg 180 W, 12 min. + 90 W, 10-20 min.
Pyragas, sausas, pvz., plaktos te§- 500 g 90 W, 10-15 min. tik pyragams be glaisto, grietinés arba
los pyragas 750 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. ELeomk(?t,Opyrago gabalélius atskirti viena
Pyragas, sultingas, pvz., vaisiy, 500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 15-20 min. tik pyragams be glaisto, grietinés arba
varskes 750 g 180 W, 7 min. + 90 W, 15-20 min. zelatinos

Kaip atitirpinti, pasildyti arba pagaminti

Saldytus patiekalus
Pastabos

ISimkite paruostus vartoti patiekalus i$ pakuotés. Mikrobangy

Indg su maistu visada uzdenkite. Jei neturite tinkamo

dangtelio, uzdenkite inda 1€kSte arba specialia folija, skirta
mikrobangy krosneléms.

Kol patiekalai Syla, juos reikia 2 -3 kartus pamaiSyti arba

apversti.

krosnelei tinkanciuose induose jie susils greiCiau ir tolygiau.
|vairls patiekalo komponentai gali nevienodai greitai susilti.

Ploksti patiekalai suSils grei€iau nei auksti. Patiekalus inde
iSdéstykite kuo ploksciau. Nedékite maisto produkty vieno
ant kito.
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PaSildytus patiekalus dar 2 -5 minutes palikite orkaitéje, kad
iSsilyginty temperatira.

ISimdami indg visada muvékite pirstine arba naudokite
puodams skirtg ranksluost;.

Patiekalo skonis iSlieka nepakites. Todel nebdtina barstyti
daug druskos ar prieskoniy.



Kaip atitirpinti, pasildyti arba paruosti Svoris
Saldytus patiekalus

Mikrobangy galingumas (W), Nuorodos
trukmé (min.)

Meniu, patiekalas leékstéje, paruostas 300-400 g 600 W, 8-11 min. -
patiekalas (2-3 komponentai)
Sriuba 400 g 600 W, 8-10 min. -
Troskiniai 500 g 600 W, 10-13 min. -
Mésos griezinéliai arba gabaléeliai 500 g 600 W, 12-17 min. maiSydami vieng nuo kito atskirkite
padaze, pvz., guliasas Zuvies gabalélius
Zuvis, pvz., file gabaléliai 400 g 600 W, 10-15 min. jei reikia, jpilkite vandens, citriny sul&iy
arba vyno
Apkepai, pvz., lakstiniai, vamzdeliai 450 g 600 W, 10-15 min. -
Priedai, pvz., ryziai, makaronai 250 ¢ 600 W, 2-5 min. jpilti Siek tiek skyscio
500 g 600 W, 8-10 min.

DarZovés, pvz., zirniai, brokoliai, mor- 300 g

600 W, 8-10 min.

vandens | inda jpilkite tiek, kad

kos 600 g

600 W, 14-17 min.

uzdengty dugnag

Spinatai su grietine 450 g

600 W, 11-16 min.

kepti nepilant vandens

Kaip pasildyti patiekalus

A Pavojus nusideginti!

Kaitinant skyscius jy uzvirimas uzdelsiamas. Tai reiskia, kad
virimo temperattra pasiekiama dar nepradéjus Kilti budingiems
gary burbuliukams. Net dél nestipraus indo kresteléjimo
karStas skystis gali greitai uzvirti ir pradéti tyksti. |kaitus skysdiui
j indg visada jdekite Saukstelj. Taip iSvengsite uzvirimo

Démesio!

Atkreipkite démesj, kad metalas,pvz., Saukstelis stiklingje,
maziausiai 2 cm baty nutoles nuo orkaites sieneliy ir dureliy
vidinés pusés. Atsiradusios kibirkstys gali sugadinti vidinj
dureliy stikla.

Pastabos
ISimkite paruoStus vartoti patiekalus i§ pakuotes. Mikrobangy

uzdelsimo.

krosnelei tinkandiuose induose jie susils greiciau ir tolygiau.
Jvairls patiekalo komponentai gali nevienodai greitai susilti.

Indg su maistu visada uzdenkite. Jei neturite tinkamo
dangtelio, uzdenkite indg lékste arba specialia folija, skirta
mikrobangy krosneléms.

Kol patiekalai Syla, juos reikia daZznai pamaisyti arba apversti.
Kontroliuokite temperattra.

Susilusius patiekalus dar palikite 2-5 minutéms, kad
iSsilyginty temperatara.

ISimdami indg visada muveékite pirstine bei naudokite
puodams skirtg rankSluostj.

Kaip Sildyti patiekalus Svoris Mikrobangy galingumas (W), Nuorodos
trukmé (min.)
Meniu, patiekalas lekstéje, paruos- 350-500 g 600 W, 4-8 min. -
tas patiekalas
(2-3 komponentai)
Gérimai 150 ml 900 W, 1-2 min. jstatyti | stikline Saukstelj, neperkaitinti alkoholiniy
300 ml 900 W, 3-3 min. gérimy; kartkartemis patikrinti
500 ml 900 W, 3-4 min.
Kadikiy maistelis, pvz., pieno bute- 50 ml 360 W, apie 2 min. Be Ciulptuko ar dangtelio. Pakaitine gerai sukraty-
liukas 100 ml 360 W, apie 1 min. kite. Batinai patikrinkite temperaturg!
200 ml 360 W, 1 Vamin.
Sriuba, 1 puodelis 200 g 600 W, 2-3 min. -
Sriuba, 2 puodeliai 400 g 600 W, 4-5 min. -
Mésa padaze 500 g 600 W, 8-11 min. atskirkite gabalélius vieng nuo kito
Troskinys 400 g 600 W, 6-8 min. -
800 g 600 W, 8-11 min. -
DarZovés, 1 porcija 150 g 600 W, 2-3 min. jpilkite tiek pat skyscio
Darzoves, 2 porcijos 300 g 600 W, 3-5 min.
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Kaip gaminti patiekalus

Pastabos
Ploksti patiekalai susils grei¢iau nei auksti. Patiekalus inde
iSdéstykite kuo ploks&iau. Nedékite maisto produkty vieno
ant kito.

Patiekalus gaminkite uzdengtame inde. Jei neturite tinkamo
dangtelio, uzdenkite indg lékste arba specialia folija, skirta
mikrobangy krosneléms.

Patiekalo skonis iSlieka nepakites. Todél nebitina barstyti
daug druskos ar prieskoniy.

SusSilusius patiekalus dar palikite nuo 2 iki5 minudiy, kad
susivienodinty temperatara.

ISimdami indg visada muveékite pirstine bei naudokite
puodams skirtg ranksluost;.

Kaip paruosti patiekalus Svoris Mikrobangy galingumas (W), Nuorodos
trukmé (min.)
Mésos vyniotinis 750 g 600 W, 20-25 min. ruosti neuzdengus
Visas visCiukas, Sviezias, be viduriy 1,2 kg 600 W, 25-30 min. praéjus pusei nustatyto laiko apverskite
Sviezios darzovés 250 g 600 W, 5-10 min. supjaustykite darzoves vienodo dydzio gabalé-
500 g 600 W, 10-15 min. liais;

100 g darzoviy jpilkite po 1-2 valgomuosius
SaukStus vandens;
kartkartemis pamaiSykite

Bulves 250 g 600 W, 8-10 min. supjaustykite bulves vienodo dydzio gabale-

500 g 600 W, 11-14 min. liais;

100 g jpilkite po 1-2 valgomuosius Saukstus

750 g 600 W, 15-22 min. vandens;

kartkartémis pamaisykite

Ryziai 125 ¢ 900 W, 5-7 min. + jpilkite dvigubg vandens kiekj|
180 W, 12-15 min.

250 g 900 W, 6-8 min. +
180 W, 15-18 min.

Desertai, pvz., pudingas (istirpina- 500 ml 600 W, 6-8 min. kartkartémis pudinga 2-3 kartus pamaisykite
mas) Sluotele
Vaisiai, kompotas 500 g 600 W, 9-12 min. -

Patarimai dél mikrobangy krosnelés naudojimo

Paruostiems patiekaly kiekiams nustatymo duomenys nenuro- TroSkinimo laikg patrumpinkite arba pailginkite pagal tokia taisykle:

dyti.

Dvigubas kiekis = beveik dvigubai ilgesnis laikas
Pusé kiekio = pusé laiko

Patiekalas per sausas.

Kita kartg nustatykite trumpesnj troskinimo laikg arba pasirinkite
mazesnj mikrobangy galinguma. Uzdenkite patiekalus ir jpilkite
daugiau skyscio.

Pasibaigus laikui, patiekalai dar neatitirpe, dar nekarsti arba
neistroskinti.

Nustatykite ilgesnj laika. Didesniems kiekiams ir aukStesniems
patiekalams reikia ilgesnio laiko.

Pasibaigus ruosimo laikui, patiekaly krastai perkaite, o vidurys
dar netinkamas valgyti.

Retkarciais pamaisykite ir kitg karta pasirinkite mazesnj galinguma
ir ilgesne trukme.

Atitirpinus paukstienos arba mésos iSoré jkaitusi, o vidurys
dar neatitirpes.

Kitg kartg pasirinkite mazesnj mikrobangy galinguma. Jei atitirpina-
mas didelis kiekis, apverskite keletg karty.

Vandens kondensatas

Ant dureliy stiklo, vidiniy sieneliy ir dugno gali susikaupti
vandens kondensato. Tai yra normalu. Tai mikrobangoms neturi
jokios jtakos. Baige troSkinti, nuvalykite vandens kondensata.

Patarimai kepant grilio rezimu

Pastabos

Visos nurodytos reikSmés yra orientacinés ir jos gali bati
kitokios, priklausomai nuo maisto produkto savybiy.

Ant groteliy visada kepkite uzdare kameros dureles, pries tai
nejkaitinkite.

Groteles visada uZzdékite ant sukamosios lékstés.

Kiekis Papildoma jranga Trukmé minutémis
Skrebutis (paskrudinimas) 2-4 riekelés grotelés 1 pusé: apie 2-4
2 puseé: apie 2-4
Apkeptas skrebutis 2-6 riekelés grotelés Priklausomai nuo priedy: 7-10
Sriubos pakaitinimas, 2-4 puodeliai sukamoji lekste apie 15-20

pvz., svoguny sriuba
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Grilio ir mikrobangy naudojimas

Pastabos
Kombinuotasis rezimas puikiai tinka saldiems ir bulviy
apkepams.
Inda visada statykite ant sukamosios lékStés ir neuzdenkite
patiekaluy.
Kepkite aukstoje formoje. Tuomet kamera liks Svari.
Apkepams naudokite didelius, ploksc€ius indus. Siauruose,
aukstuose induose apkepai ilgiau ruosiami, virSus gali
sudegti.

Patikrinkite, ar jusy indas telpa | kamera. Jis negali bati per
didelis, sukamoji leksté dar turi galéti suktis.

Visada nustatykite ilgiausig ruosimo laikg. Patikrinkite
patiekalus pragjus trumpiausiam jvestam laikui.

Pagamintg mésg pjaustykite tik po 5 arba 10 minucCiy. Per §j
laikg tolygiai pasiskirstys mésos sultys ir pjaustant neisbégs.
Saldzius ir bulviy apkepus iSjungtame prietaise dar
palaikykite 5 minutes.

Svoris Papildoma Mikrobangy galingu- Trukmé Nuorodos
jranga mas, vatais minutémis
Kiaulienos kepsnys, apie 750 g sukamoji 360 W+ 40-50 min.  Apversti 1-2 kartus.
pvz., sprandinés gabalélis |ekste
Mésos vyniotinis apie 750 g sukamoji 360 W+ 25-35 min.  Maks. 6 cm auksdio.
Maks. 7 cm aukscio lekste
Mazo visciuko dalys, apie 800 g indas ant 360 W+ 30-40 min.  Deékite odos puse j virSy. Nevar-
pvz., visty Slaunelés arba groteliy tykite.
sparneliai
Visty sparneliai, marinuoti, apie 800 g indas ant 360 W+ 15-25 min.  Nevartykite.
Saldyti groteliy
Makarony apkepas apie 1000 g sukamaoji 360 W+ 25-35 min.  Apibarstyti siriu. Maks. 5 cm
(i apvirty produkty) |eksté aukscio.
Bulviy apkepas apie 1000 g sukamaoji 360 W+ 30-40 min.  Maks. 4 cm aukscio.
(i$ zaliy bulviy) leksté
Zuvis, apkepta apie 400 g sukamoji 360 W+ 20-25 min.  Zemoje temperatiiroje uz$aldyta
|eksté Zuvj i$ pradziy atitirpinkite.
Varskés apkepas apie 1000 g sukamoji 360 W+ 30-35 min. Maks. 5 cm aukscio.
leksté
Darzovés ant ieSmo 4-5 gabaléliai grotelés 180 W +[7] 15-20 min.  Naudokite medinius ieSmelius.
Zuvis ant ie§mo 4-5 gabaléliai grotelés 180 W +[7] 10-15 min.  Naudokite medinius ieSmelius.
LaSiniy griezinéliai apie 8 grieziné- grotelés 180 W +[7] 10-15 min.

lius

Bandomieji patiekalai pagal EN 60705

Mikrobangy prietaisy kokybé ir veikimas tikrinami patikros
institutuose gaminant Siuos patiekalus.

Ruosimas ir atitirpinimas mikrobangomis

Ruosimas mikrobangomis

Pagal EN 60705, IEC 60705 standartus bei DIN 44547 ir
EN 60350 (2009)

Patiekalas Mikrobangy galingumas (W), trukmé (min.)

Nuoroda

Pienas su kiausi-
niais, 750 g

360 W, 12-17 min. + 90 W, 20-25 min.

20 x 25 cm ,Pyrex” forma pastatykite ant sukamosios leéks-
tés.

Biskvitas 600 W, 8-10 min.

22 cm skersmens ,Pyrex” formg pastatykite ant orkaités
dugno.

Meésos vyniotinis 600 W, 20-25 min.

,Pyrex” formg pastatykite ant sukamosios Iekstés.

Atitirpinimas mikrobangomis

Patiekalas Mikrobangy galingumas (W), trukmé (min.)

Nuoroda

Mésa 180 W, 5-7 min. + 90 W, 10-15 min.

22 cm skersmens ,Pyrex” formg pastatykite ant orkaités
dugno.

Ruosimas naudojantis mikrobangomis, kombinuotas

Patiekalas Mikrobangy galingumas (W), trukmé (min.)

Nuoroda

Bulviy apkepas Grilis 7] + 360 W, 35-40 min.

22 cm skersmens ,Pyrex” formg pastatykite ant orkaités
dugno.
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A\ Svarigas drosibas norades

Uzmanigi izlasiet So pamacibu. Tikai tad JUs
varésiet droSi un pareizi lietot savu ierici.
LietoSanas instrukciju saglabajiet, lai varétu
to izmantot vélak vai ari vajadzibas
gadijuma nodot nakamajam pasniekam.

Si ierice ir paredzéta tikai ka ieblvéta
detala. levérojiet ipaso uzstadisanas
pamacibu.

Péc izsainoSanas parbaudiet ierici.
Nepievienojiet ierici, ja konstatéjat
transportéSanas laika izraisitus bojajumus.

lerices bez spraudna drikst uzstadit tikai
sertificéts specialists. Uz bojajumiem, kuri
izraisiti nepareiza piesléguma dé|, garantija
neattiecas.

So ierici paredzéts izmantot tikai privatajas
majsaimniecibas un majas apstak|os. lerici
izmantojiet tikai édienu un dzerienu
gatavoSanai.Uzraugiet ierici tas darbibas
laika. [zmantojiet ierici tikai slegtas telpas.
So iekartu drikst lietot tikai augstuma, kas
neparsniedz 4000 metrus virs jaras limena.

Bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un cilveki
ar nepietiekamam fiziskajam, sensorajam
un garigajam spéjam vai bez pieredzes vai
atbilstoSam zinasanam ierici var lietot tikai
citu cilveku uzraudziba vai péc tam, kad vini
ir apmacitti to izmantot un ir apzinajusies
lesp€jamos riskus.

Bérni nedrikst spéléties ar ierici. TiriSanu un
lietotajiem paredzéetu apkopi nedrikst veikt
bérni, iznemot gadijumus, kad vini ir vecaki
par 8 gadiem un tas tiek darits kada cita
cilvéka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8
gadiem, neatrastos ierices un piesleguma
kabela tuvuma.

Cepeskrasns piederumus krasni ievietojiet
pareizi. LietoSanas pamaciba skatiet
aprakstu ,,Piederumi”.

Aizdegsanas risks!

lerice |oti sakarst. Ja ierici uzstada
ieblveta mebelée ar dekorativam durtinam,
tad gadijuma, kad ir aizvértas durtinas,
veidojas siltuma blivesanas. Lietojiet ierici
tikai ar atvértam durtinam.

GatavoSanas telpa atstati ugunsnedrosi
priekSmeti var aizdegties. Neuzglabajiet
gatavoSanas telpa degosus priekSmetus.
Nekad neatveriet ierices durtinas, ja iericé
veidojas dumi. Izslédziet ierici vai
atvienojiet to no elektriskas stravas tikla,
vai izslédziet droSinataju kaste.

|lzmantot ierici neatbilstoSi noteikumiem ir
bistami, turklat sadi ierici var bojat.

lerici nedrikst izmantot édienu kaltéSanai
un apgérba zavesanai, ritakurpju, spilvenu
ar graudu vai labibas sénalu pildijumu,
stk|u, mitru tiriSanas dranu un lidzigu
priekSmetu sildiSanai.

Pieméram, uzsilditas ritakurpes, spilveni ar
graudu vai labibas sénalu pildijumu var
uzliesmot ari péc vairakam
stundam.lzmantojiet ierici tikai édienu un
dzerienu gatavoSanai.

Partikas produkti var aizdegties. Nekada
gadijuma nesildiet partikas produktus
siltumu uzturo$a iepakojumal

Nekada gadijuma bez uzraudzibas
nesildiet partiku plastmasas, papira vai
cita degoSa materiala traukos!
Neuzstadiet parak lielu mikrovilnu jaudu
vai darbibas ilgumu. Rikojieties atbilstosi
Saja lietoSanas pamaciba sniegtajai
informacijai.

Nekada gadijuma, izmantojot mikrovilnus,
Partikas produktus ar zemu tudens saturu,
piemeéram, maizi, neatkausejiet vai
nesildiet, izmantojot parak lielu mikrovilnu
jaudu, un nedariet to ilgstosi.

Partikas ella var aizdegties. Nekada
gadijuma mikrovilnos nekarsegjiet tikai
partikas ellu.

Uzspragsanas risks!

Ciesi aizverti trauki, kuros atrodas Skidrums
vai citi partikas produkti, var saspragt.

Nekad nesildiet Skidrumus vai citi partikas
produktus ciesi slegtos traukos.
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Bistami veselibai!

Nepietiekamas mazgasanas rezultata
ierices virsmu var sabojat. No ierices var
izplust mikrovilnu energija. Regulari tiriet
ierici un nekavejoties notiriet edienu
atlikumus. Rupé€jieties, lai gatavoSanas
telpa, durtinu blivejums, durtinas un
durtinu atdure vienmér butu tira; skatit ar
nodalu Kopsana un tirisana.

Caur bojatam gatavoSanas telpas
durtinam vai durtinu bliveéjumu var izplUst
mikrovilnu energija. Nelietojiet ierici, ja
gatavoSanas telpas durtinas vai durtinu
blivéjums ir bojats. lzsauciet klientu
servisu.

No iericém bez korpusa apSuvuma izplust
mikrovilnu energija. Nekad nenonemiet
korpusa apSuvumu. Apkopes vai remonta
darbu veikSanai izsauciet klientu servisu.

Elektriska trieciena risks!

Ja ierice labota neprofesionali, to lietot ir
bistami. Tikai kvalificéts musu klientu
servisa tehnikis, kuru mes esam
apmacijusi, drikst veikt remontu un bojatu
piesléguma vadu nomainu. Ja ierice ir
bojata, izsledziet vai atvienojiet to no
elektriskas stravas tikla, vai izslédziet
drosSinataju kasté.lzsauciet klientu servisu.

Pie karstam ierices dalam var izkust
elektrisko ieriCu kabelu izolacija. Nekad
nenovietojiet elektrisko iericu piesléguma
kabelus pie karstam ierices dalam.

Ja ierices iekSpusé nokl|ust mitrums, tas
var izraisit stravas triecienu. Neizmantojiet
augstspiediena tirntaju vai tvaika firitaju.

Mitrums iek|Ustot var radit stravas
triecienu. Nepaklaujiet ierici lielam
karstumam un mitrumam! Izmantojiet ierici
tikal slegtas telpas.

Bojata ierice var radit stravas triecienu.
Nekad neieslédziet bojatu ierici. Atvienojiet
ierici no elektriskas stravas tikla un
izslédziet droSinataju kasté. lzsauciet
klientu servisu.

lerice darbojas ar augstspriegumu.
Nekada gadijuma nenonemiet korpusu!

Apdegumu risks!

lerice |oti sakarst. Neaiztieciet ar rokam
karstas gatavoSanas telpas iekSéjas
virsmas vai sildelementus! Vienmér |aujiet
iericei atdzist. Nelaujiet bérniem tuvoties
iericei.
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Piederumi vai trauki |oti uzkarst. Karstus
traukus vai piederumus no gatavosanas
telpas vienmer iznemiet ar virtuves
cimdiem.

Alkohola tvaiki karsta gatavoSanas telpa
var aizdegties. Negatavojiet édienu, kura
sastava ir liels daudzums stipra
alkoholiska dzériena. lzmantojiet tikai
nelielas augstprocentigu dzérienu devas.
lerices durtinas atveriet uzmanigi.

Partikas produkti ar cietu apvalku vai mizu
sildiSanas laika vai péc ta var parspragt,
izraisot spradzienam lidzigu efektu. Nekad
nevariet olas trauka vai nesildiet cieti
varitas olas. Nekad nevariet griezveidigos
vai vézveidigos. Gatavojot vérsacis vai
olas glaze, ieprieks sadurstiet
dzeltenumu.Ja partikas produktiem,
pieméram, aboliem, tomatiem,
kartupeliem vai desinam, ir bieza miza vai
ada, ta var parspragt. Pirms uzkarsésanas
adu vai mizu sadurstiet.

Siltums zidainu partika nesadalas
vienmerigi. Zidainu baribu nekad nesildiet
noslégtos traukos. Vienmér nonemiet
vacinu vai knupiti. Péc uzsildisanas kartigi
apmaisiet vai sakratiet. Pirms édiena
dosSanas bérnam parbaudiet édiena
temperaturu.

Uzsilditi édieni izdala siltumu. Trauki var
sakarst. Traukus vai piederumus no
gatavoSanas telpas vienmer iznemiet ar
virtuves cimdiem.

Hermeétiski iesainotu partikas produktu
iepakojums var parplist. Vienmeér ieverojiet
norades uz iepakojumiem. Edienus no
gatavoSanas telpas vienmer iznemiet ar
virtuves cimdiem.

Apdegumu risks!

Atverot ierices durtinas, var izplust karsts
tvaiks. lerices durtinas atveriet uzmanigi.
Nelaujiet bérniem tuvoties iericei.

Udens silta gatavo$anas telpa var radit
siltus adens tvaikus. Nelejiet Gdeni karsta
gatavoSanas telpa.

Karséjot Skidrumus, var mainities to
varisanas temperatura. Tas nozime, ka,
sasniedzot variSanas temperaturu,
neizdalas raksturigie tvaika burbuli. Pat pie
nieciga trauka satricinajuma karstais
Skidrums peksni var spécigi parplist un
izSlakstities. SildiSanas lajka trauka
vienmer ievietojiet karoti Sadi tiek novérsta
varisanas temperaturas maina.



Savainosanas risks!

= Ja ierices durvju stikls ir ieskrapéts, tas
var saspragt. Neizmantojiet stikla skrapi,
asus vai abrazivus tirisSanas lidzek]us.

= Nepiemeéroti trauki var saplist. Porcelana
un keramikas trauku 0sas un vacinos var
bat mazi caurumini. Aiz Siem cauruminiem
ir dobums. Dobuma iekluvis mitrums var
izraisit trauka pliSanu. Izmantojiet tikai
mikrovilnu krasnij piemeérotus traukus.

= Metala trauki un karbas tira mikrovilnu
rezima var radit dzirksteles. Tiek bojata
iekarta. Izmantojot tiro mikrovilnu rezimu,
nekad nelietojiet metala traukus. Lietojiet
tikai mikrovilnu krasnim piemérotus
traukus vai apvienojiet mikrovilnu rezimu
ar kadu no karsesSanas veidiem.

Bojajumu iemesli
Uzmanibu!

= | oti netirs blivéjums: Ja blivéjums ir |oti netirs, ierices durtinas
darbibas reZima vairs labi nenoslédzas. Sada gadijuma var
sabojat tuvuma esoSo mebelu virsmas. Turiet blivejumu
vienmer tiru!

m Mikrovilnu darbibas rezims bez édieniem: lerices
darbinaSana bez édieniem gatavoSanas telpa rada parslodzi.
Nekad neieslédziet ierici bez Edieniem gatavo$anas telpa.
Iznémums ir Tslaiciga trauku parbaude (skat. nodalu
~Mikrovilni, trauki”).

m Popkorns mikrovilnu krasni: Neuzstadiet parak lielu
mikrovilnu jaudu. lzmantojiet maksimali 600 W. Popkorna
turzu vienmeér novietojiet uz stikla Skivja. Stikla pamatne
parslodzes dé| var ieplist.

m Par trauka malam park|uvis Skidrums nedrikst pa rotéjosa
paliktna piedzinu nokldt ierices iekSpusé. Verojiet variSanas
procesu. Sakotngéji uzstadiet 1saku varisanas laiku un, ja
nepiecieSams, pagariniet to.

= Nekad neizmantojiet ierici bez rotéjosa paliktna.

m Dzirkste|u veidoSanas: Metalam, pieméram, karotei glaze,
jaatrodas vismaz 2 cm attadluma no cepeskrasns sienam un
durvju iekSpuses. Dzirksteles var sabojat durvju iekSéjo stiklu.

m Aluminija paplates: Neizmantojiet aluminija paplates
gatavoSanai ar So ierici! Pretéja gadijuma izdalisies
dzirksteles un tiks bojata ierice.

m lerices atdzeséSana ar atvértam durtinam: GatavoSanas telpu
drikst atdzesét tikai aizvértu. Neiespiediet priekSmetus ierices
durtinas. Ari tad, ja durtinas ir tikai mazliet pavertas, blakus
eso50 mebelu virsmu ar laiku var sabojat.

m Kondensats gatavoSanas telpa: Uz durvju stikla, iekS€éjam
sienam un gatavosanas telpas pamatnes var paradities
kondensats. Ta ir normala paradiba, kas neietekmé
mikrovilnu darbibu. Lai nepielautu korozijas rasanos, ikreiz
péc édiena gatavoSanas noslaukiet kondensata mitrumu.
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Uzstadisana un pieslegsana

lerice ir paredzéta lietoSanai tikai sadzives vajadzibam.
lerice ir paredzéta tikai iebavei.
Ludzu, ieverojiet montazas instrukciju!

lerice ir gatava pievieno$anai, un to drikst pievienot tikai
atbilstosi instalétai, iezemétai rozetei. NepiecieS8ama drosinataja
jauda ir 10 ampéri (L vai B automats). Tikla spriegumam
jaatbilst spriegumam, kas noradits datu plaksnite.

Vadibas panelis

Seit redzams vadibas panelis. Atbilstigi ierices veidam
iespejamas atSkirigas detalas.

2
start C'-) stop
90 180 360
3
600 900 kg
P b M
QO 4
1 Displejs
pulkstena un laika attéloSanai
2 Grozamais izveles slédzis
pulkstena un laika vai programmas automatikas iesta-
tisanai
3 Taustini
4 Durvju atverejs
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Parlikt kontaktligzdas vai piesleguma vadu nomainit drikst tikai
sertificéts elektrikis. Ja rozete péc montazas vairs nav
pieejama, instalacija janodrosina visu polu sadalitajs ar
kontaktu attalumu vismaz 3 mm.

Rozetes ar vairakam izejam, kontaktligzdu sadalitajus un

pagarinatajus jus izmantot nedrikstat. Parslodze ir
ugunsbistama.

Taustini Lietojums

Darbibas sak$ana.

Pulkstena laika iestatidana.
Darbibas partraukdana.

90 Mikrovilnu jaudas 90 W atlase.
180 Mikrovilnu jaudas 180 W atlase.
360 Mikrovilnu jaudas 360 W atlase.
600 Mikrovilnu jaudas 600 W atlase.
900 Mikrovilnu jaudas 900 W atlase.
Kilogramu atlase attiecigaja programma.
[P] Programmas automatikas atlase.
™ Grila atlase.

M Atminas atlase.

Grozamais izveles sledzis

Ar pagriezamo izvéles slédzi var mainit visas piedavatas un
iestatijumu vértibas.

Pagriezamais izvéles slédzis ir iegremdéjams. Pagriezama
izvéles slédza iebidiSanai vai izbidiSanai nospiediet to.
karsesanas veidiem;

Mikrovilni
Partikas produktos mikrovilni tiek parveérsti siltuma. Mikrovilnus

izmanto atrai atkauséS$anai, uzsildiSanai, kauséSanai un
gatavoS$anai.

Mikrovilnu jauda

m 900 W - Skidrumu uzkarsésSanai.

m 600 W - édienu uzkarsésanai un gatavo$anai.

m 360 W - galas gatavoSanai vai saudzigai édienu uzsildisanai.
m 180 W - atkausé€Sanai un talakai gatavoSanai.

m 90 W - saudzigai édienu atkauséSanai.

Grils(”]

Ar to iespéjams gatavot garnétus sacepumus vai apceptus
édienus.

Grils kombinacija ar mikrovilpu rezimu

Sada gadijuma grils darbojas kopa ar mikrovilniem.
Kombinétais darba rezims ir ipasi piemérots pudinu un
sacepumu gatavoSanai. Edieni k|Us kraukskigi un apbringjusi.
GatavoSanas process paatrinas, un jls ietaupat energiju.



Piederumi

Uzmanibu!

Iznemot trauku, raugiet, lai neizbiditu no vietas rotéjoSo paliktni.

Raugiet, lai rotéjoSais paliktnis batu pareizi nostiprinats.

Rotéjosais paliktnis var griezties ap savu asi virziena pa kreisi

vai pa labi.

Rotéjosais paliktnis

Rotéjoso paliktni var iestatit turpmak minetaja veida.

1. levietojiet gredzenu ar rulliSiem a gatavoSanas telpas
padzilingjuma.

2. Raugiet, lai rotejosais paliktnis b bltu nostiprinats piedzina
cm, gatavosanas telpas pamatnes vidusdala.

Pirma lietoSanas reize

Turpinajuma uzzinasiet, kas jadara, pirms pirmoreiz sakat
gatavot édienus Saja mikrovilnu krasni. Vispirms izlasiet nodalu
,Drosibas noteikumi”.

Pulkstena laika iestatiSana

Ja iekarta ir pievienota vai noticis stravas padeves
partraukums, displeja ir izgaismotas tris nulles.

1. Nospiediet taustinu (@.
Displeja paradas i2:30k un deg displeja apgaismojums
virs taustina [G).

2. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet pulkstena laiku.

3. Atkartoti nospiediet taustinu (@],

Pareizais laiks ir uzstadits.

Pulkstena laika radijuma paslépSana

Nospiediet taustinu [®], tad nospiediet taustinu [s=].
Displeja nekas nav redzams.

Mikrovilnu krasns

Mikrovilni partikas produktos tiek parversti siltuma.

Mikrovilnu krasni varat izmantot atseviski, t. i., tikai mikrovilnu
rezima vai kombinacija ar grilu.

Jus ieguUsiet informaciju par traukiem un izlasisiet, ka regulét
mikrovilnu ierici.

Noradijums: Sadala Parbaudits madsu virtuves studija atradisiet
piemérus édienu atkausésanai, karséSanai un gatavoSanai
mikrovilnu rezima.

Izméginiet mikrovilnu krasni jau talit. Pieméram, uzkarséjiet
krlzi Gdens t€jai.
Nemiet lielu kruzi bez zelta vai sudraba dekorativajiem

elementiem un ielieciet taja téjkaroti. Novietojiet krlzi ar adeni
uz rotejosa paliktna.

Noradijums: Izmantojiet iekartu tikai ar ievietotu rotéjoso
paliktni. Raugiet, lai tas bltu pareizi nostiprinats. RotéjoSais
paliktnis var griezties ap savu asi virziena pa kreisi vai pa labi.

Rezgis

ReZgis grileésanai, piem., steiku, desinu
vai tostermaizu griléSanai; var izmantot
ka paliktni, piem., plakanu sacepumu
cepsanai.

Noradijums: Novietojiet rezgi uz
rotejosa paliktna.

Ipasie piederumi

Ipasus piederumus iespé&jams iegadaties Klientu servisa vai
specializéta veikala. Lddzam noradit HEZ Nr. Plasu piederumu
klastu savai cepeSkrasnij varat skatit mdsu brosiras vai timekli.
lespé€jas Ipados piederumus pasutit tieSsaisté atSkiras atkariba
no konkrétas valsts. Ludzu, skatiet informaciju pirkuma
dokumentos.

TvaicéSanai paredzeti trauki HEZ 86 D 000

Pulkstena laika atiestate

Nospiediet taustinu [G).

Displeja redzams pulkstena laika radijums {Z:00. Veiciet 2. un
3. iestatiSanas darbibu.

Laika maina, pieméram, no ziemas uz vasaras laiku

Veiciet iestatijumus atbilstoSi noradem 1.-3. punkta.

Gatavosanas telpas uzkarseSana

Lai novérstu smarzu, kas raksturiga jaunam iericem, karséjiet
aizvertu un tuksu gatavosanas telpu ar ievietotu rotéjoSo
paliktni 10 mindtes.

1. Nospiediet taustinu [7.
Displeja paradas 10:00 min un deg displeja apgaismojums
virs taustina [.

2. Nospiediet taustinu f=1.

lestatita laika atskaites beigas atskan signals. Nospiediet
taustinu vai atveriet ierices durvis.

1. Nospiediet taustinu 900 W.
2. Ar grozamo izvéles sl&dzi iestatiet laiku {:31.
3. Nospiediet taustinu [=1.

Péc 1 mindtes 30 sekundém atskan signals. T€jai paredzétais
ddens ir karsts.

Dzerot téju, vélreiz izlasiet droSibas norades lietoSanas
pamacibas sakuma. Tas ir |oti svarigas.

Noradijumi par traukiem

Piemeroti trauki

Pieméroti ir karstumizturigie trauki no stikla, stikla keramikas,
porcelana, keramikas vai karstumizturigas plastmasas. Sie
materiali neaiztur mikrovilnus.
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JUs varat izmantot arl galda traukus. Tad édienu nevajadzés
parlikt cita trauka. Traukus ar zelta un sudraba rotajumu varat
izmantot tikai tad, ja raZzotajs garanté to piemeérotibu
mikrovilniem.

Nepieméroti trauki

Nepiemeéroti ir metala trauki. Metals aiztur mikrovilnus. Slégtos
metala traukos édieni paliek auksti.

Uzmanibu!

Dzirkstelu veidoSanas: metalam, piem., karotei glaze, ir
jaatrodas vismaz 2 cm attaluma no cepeskrasns sienam un

durtinu iekSpuses. Dzirksteles var sabojat durtinu iek$éjo stiklu.

Trauku parbaude

Nekad neieslédziet mikrovilnu krasni, ja taja nav ievietoti
produkti! Vienigais iznémums ir turpmak aprakstita trauku
parbaude.

Ja nezinat, vai Jusu trauki ir pieméroti mikrovilniem, veiciet

Sadu parbaudi.

1.lericé uz 30 lidz 60 sekundém ievietojiet tukSu trauku un
ieslédziet maksimalo jaudu.

2. Palaikam parbaudiet temperaturu.

Traukam jabut aukstam vai siltam.

Ja tas k|ust karsts vai rodas dzirksteles, tas nav piemérots.

Mikrovilnu jauda

Mikrovilnu jauda  paredzéta

90 W maigu produktu atkauséSanai

180 W atkausésanai un talakai gatavoSanai

360 W galas gatavoSanai un maigu €dienu uzsil-
disanai

600 W édienu uzkarsésanai un gatavoSanai

900 W Skidrumu uzkarséSanai

Noradijums: 900 W mikrovilnu jaudu var iestatit uz 30
mindtém, 600 W jaudu - uz 1 stundu, paréjas jaudas uz
attiecigi 1 stundu un 39 minGtém.

Mikrovilnu iestatiSana

Piemérs: mikrovilnu jauda 600 W, 5 minates.

1. lestatiet vajadzigo mikrovilnu jaudu.
Virs taustina deg indikatorspuldzite.

Grilesana
Jaudigs grils nodroS$inas intensivu virsmas karstumu un
vienmérigu édienu apbrininasanu.

Grila iestatiSana

1. Nospiediet grila taustinu [7.

Virs taustina deg indikatorspuldzite, redzams radijums 10:00
min.

2. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet laiku.
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2. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet laiku.

90 180 360

60 900 kg

M

3. Nospiediet taustinu [,
Displeja redzama gatavoSanas laika atskaite.

Gatavosanas laiks ir beidzies.

Atskan signals. Atveriet ierices durvis vai nospiediet taustinul=.
Displeja atkal redzams pulkstena laiks.

llguma mainisana

To var izdarit jebkura laika. Ar pagriezamo izvéles slédzi mainiet
ilgumu.

Apturésana
Vienreiz nospiediet taustinu [*»| vai atveriet ierices durvis. Darba

rezims tiek apturéts. Radijums virs taustina mirgo. Péc
aizvérSanas atkartoti nospiediet taustinu =)

Darbibas partrauksana

Divreiz nospiediet taustinu [ vai atveriet durvis un vienreiz
nospiediet taustinu [,

Noradijums: JUs varat ari vispirms iestatit ilgumu un tad
mikrovilnu jaudu.

Dzesejosais ventilators

lerice ir aprikota ar dzeséjoSo ventilatoru. Ventilators var
turpinat darboties ari tad, kad ierice ir izslégta.

Noradijumi
= Mikrovilnu darba rezZima gatavoSanas telpa nesakarst. Tomér

ieslédzas dzesejosais ventilators. Tas var turpinat darboties
ari tad, kad mikrovilnu rezims ir beidzis darbibu.

m Uz durvju stikla, iek§€jam sienam un gatavoSanas telpas
gridas var paradities kondensats. Ta ir normala paradiba, kas
neietekmé mikrovilnu darbibu. Kad pabeidzat gatavoSanu,
noslaukiet kondensatu.

90 180 360

600| (900 | kg

— E
il

I M

3. Nospiediet taustinu [=.
Displeja redzama gatavoSanas laika atskaite.

Gatavosanas laiks ir beidzies.

Atskan signals. Atveriet ierices durvis vai nospiediet taustinuls=].
Displeja atkal redzams pulkstena laiks.



liguma mainisana

To var izdarit jebkura laika. Ar pagriezamo izvéles slédzi mainiet
ilgumu.

Apturésana

Vienreiz nospiediet taustinu [/ vai atveriet ierices durvis. Darba
rezims tiek apturéts. Radijums virs taustina mirgo. Péc
aizvérSanas atkartoti nospiediet taustinu =)

Labojums
lestatito ilgumu jus varat labot jebkura bridi.

Darbibas partrauk$ana

Divreiz nospiediet taustinu | vai atveriet durvis un vienreiz
nospiediet taustinu [=.

Mikrovilnu krasns un grila kombinacija

JUs varat vienlaicigi iestafit grilu un mikrovilnu krasni. Edieni
klus kraukSkigi un apbringjusi. GatavoSanas process
paatrinas, un jds ietaupat energiju.

Jus varat pieslégt jebkuru mikrovilnu jaudu.
Iznémums: 900 un 600 vati.

Mikrovilnu un grila iestatiSana
Piemérs: 360 W, grils [7], 5 mindtes.

1. lestatiet vajadzigo mikrovilnu jaudu.

Virs taustina deg indikatorspuldzite, displeja redzams
radijums 00 min.
2. Nospiediet grila taustinu [7.

— —
90 | |180| (380 90 | [180| |[360
600| [900| |kg 600 [900 |kg

Pl [ M P | M

3.Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet laiku.
4. Nospiediet taustinu [«

Atmina

lzmantojot iestatijumu ,Memory”, varat saglabat ediena
gatavoSanas iestatijumus un jebkura laika tos nolasit.

Atmina ir |oti erta, ja jus kadu edienu gatavojat ipasi biezi.

Saglabasana atmina
Piemérs: 360 W, 25 mindtes.

1. Nospiediet taustinu M.
Virs taustina deg indikatorspuldzite.

2. |estatiet vajadzigo mikrovilnu jaudu.
Virs taustina deg indikatorspuldzite, redzams radijums 1:00
min.

3. Ar pagriezamo izvEles slédzi iestatiet laiku.

=i start ® stop

90 180 360

600 900 kg

Displeja redzama gatavoSanas laika atskaite.

Gatavosanas laiks ir beidzies.

Atskan signals. Atveriet ierices durvis vai nospiediet taustinu.
Displeja atkal redzams pulkstena laiks.

liguma mainiSana

To var izdarit jebkura laika. Ar pagriezamo izvéles slédzi mainiet
ilgumu.

Apturésana

Vienreiz nospiediet taustinu [ vai atveriet ierices durvis. Darba
rezims tiek apturéts. Radijums virs taustina mirgo. Péc
aizvér3anas atkartoti nospiediet taustinu k.

Darbibas partrauksSana

Divreiz nospiediet taustinu [« vai atveriet durvis un vienreiz
nospiediet taustinu .

Noradijums: JUs varat ari vispirms iestatit ilgumu un tad
mikrovilnu jaudu.

—_—

90 180 3450

x

600 900 kg

M

4. Apstipriniet ar taustinu M.
Atkal redzams laiks. lestatijums ir saglabats.
Noradijumi
Var saglabat tikai grila iestatijumus un grila un mikrovilnu

iestatijumus.

Vairakus mikrovilnu jaudas iestatijumus secigi saglabat
nevar.
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m Automatiskas programmas saglabat nevar.

m lestatijumu var ari saglabat un talit palaist. Nespiediet taustinu
(M), spiediet taustinufed.

= Jauna atminas ieraksta izveide: nospiediet taustinu M) .
Redzami iepriek$égjie iestatijumi. Jauno programmu
saglabajiet atbilstigi noradém 1.-4. punkta.

Saglabata iestatijuma palaiSana
Saglabatas programmas darbibu var sakt pavisam viegli.
levietojiet traukus iericé. Aizveriet ierices durvis.
1. Nospiediet taustinu M.
Redzami saglabatie iestatijumi.
2. Nospiediet taustinu [=1.

Signala ilguma maina

Kad ierice izslédzas, atskan signals. Signala ilgumu var mainit
jebkura laika.

Lai mainitu signala ilgumu, turiet taustinu nospiestu apm.
6 sekundes.

Apkope un tirisana

Veicot ripigu apkopi un firisanu, mikrovilnu krasns ilgi
saglabasies skaista un darbosies nevainojami. Ka pareizi veikt

ierices apkopi un tiriSanu, aprakstits turpinajuma.

A Issavienojuma risks!

Nekad neizmantojiet tiriSanai augstspiediena vai tvaika tirtaju!

A Apdegumu risks!

Nekad netiriet ierici uzreiz péc izslegSanas! Pagaidiet, kamér
ierice atdziest.

A Elektriska trieciena risks!

Neiegremdgjiet iekartu Gdeni un nemazgajiet zem tdens
struklas.
Lai nesabojatu atSkirigas cepeskrasns virsmas, lietojot
nepareizus tirsanas lidzeklus, lGdzu, nemiet véra tabula sniegto
informaciju.
Neizmantojiet
m asus vai abrazivus tirisanas lidzek]us;.
lesp€jams virsmas bojajums. Ja $ads lidzeklis nok|ust uz
priek8€ja panela, nekavéjoties noskalojiet to ar tdeni.

m lerices durvju stikla tiriSanai nelietojiet metala vai stikla
skrapjus,
m blivéjuma firiSanai neizmantojiet metala vai stikla skrapi,

m cietus stieples tiritajus un tiriSanas suk|us,.
Pirms lietoSanas jaunas mitrumu uzstcosas lupatinas rapigi
izmazgajiet.

m tiriSanas lidzek|us ar augstu alkohola saturu.

TiriSanas lidzekli

Uzmanibu!

Pirms tiriSanas atvienojiet ierici no elektriskas stravas tikla un
izsledziet droSinataju kasté. Notiriet ierices arpusi un
gatavosSanas telpu ar mitru draninu un saudzigu tirisanas
lidzekli. Nosusiniet ar sausu draninu.
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Displeja redzama gatavoSanas laika atskaite.

Gatavosanas laiks ir beidzies.

Atskan signals. Atveriet ierices durvis vai nospiediet taustinuls].
Displeja atkal redzams pulkstena laiks.

Apturésana

Vienreiz nospiediet taustinu [*»| vai atveriet ierices durvis. Darba
reZzims tiek apturéts. Radijums virs taustina mirgo. Péc
aizvérsanas atkartoti nospiediet taustinu 1.

Darbibas partrauksana

Divreiz nospiediet taustinu [ vai atveriet durvis un vienreiz
nospiediet taustinu [,

Tiek saglabats jauns signala ilgums.
Displeja atkal redzams pulkstena laiks.

lespéjas
Iss signals - 3 signalu veidi.
Gars signals — 30 signalu veidi.

Zona Tirisanas lidzekli

lerices priekSpuse Karsts skaloSanas Skidums:
firiet ar mitru dranu un nosusiniet ar mik-
stu dvieli. TiriSanai nelietojiet stikla firiSa-

nas lidzekl|us, metéala vai stikla skrapjus.

lekartas priekSpuse
no nerdséjosa
térauda

Karsts skaloSanas skidums:

firiet ar mitru dranu un nosusiniet ar mik-
stu dvieli. Nekavéjoties notiriet kalka,
tauku, cietes vai olbaltuma traipus. Zem
Sadiem traipiem var rasties korozija.
Klientu servisa vai specializétajas tirdz-
niecibas vietas var iegadaties specialus
térauda tiriSanas lidzek|us. TiriSanai
nelietojiet stikla tirisanas lidzek|us,
metala vai stikla skrapjus.

GatavoSanas telpa  Karsts skaloSanas Skidums vai eti-

no neruséjosa kudens:
térauda firiet ar mitru dranu un nosusiniet ar mik-
stu dvieli.

Ja netirumi ir lieli: cepeskrasns firitaju
izmantojiet tikai auksta cepeskrasni.
lesakam lietot térauda stkli. Neizmanto-
jiet cepeskrasns aerosolu un kodigus
cepeskrasns tiriSanas lidzek|us vai citus
[idzek|us. TiriSanai nav piemeéroti ar stie-
ples firitaji, raupji stkli un katlu tiritaji.
Sadi lidzekli saskrapé virsmu. Rapigi
nosusiniet virsmas.

GatavoSanas telpas
padzilinajums

Mitra dranina:
Gdens nedrikst iek|Ut iekartas iekSpusé
pa grozama $Skivja piedzinu.

RotéjoSais palikinis  Karsts skaloSanas skidums:
un gredzens ar rulli- ievietojot rotéjoSo paliktni atpakal, rau-
Siem giet, lai tas nostiprinatos pareizi.

ReZgis Karsts skaloSanas skidums:
firiet ar nertis€josa térauda tiriSanas

lldzekli vai trauku mazgasanas lidzekli.



Zona TiriSanas lidzekli

Durvju stikli Stiklu tirisanas lidzeklis:
firiet ar mitru dranu. Neizmantojiet stikla
skrapi.

Blivejums Karsts skaloSanas skidums:

tiriet ar mitru dranu, neberziet ar abrazi-
viem lidzekliem. Tirisanai neizmantojiet
metala vai stikla skrapi.

Traucejumu tabula

Biezi vien traucéjumu iemesli ir maznozimigi. Pirms
sazinasanas ar klientu servisu, 1Gdzu, méginiet novéerst
traucéjumus saviem spékiem, izmantojot tabulu.

Ja édiens neizdodas tik labi ka ieceréts, lUdzu, apskatiet nodalu
Parbaudits masu virtuves studija. Tur atradisiet daudz padomu
un noradijumu édienu gatavoSanai.

Ka rikoties, ja rodas ierices darbibas traucejumi?

A Elektriska trieciena risks!

Ja ierice labota neprofesionali, to lietot ir bistami. Remontu
drikst veikt tikai kvalificéts, mtsu apmacits musu klientu servisa
tehnikis.

Ja redzami klimju pazinojumi, dazas no problémam jus varat
noverst pats.

Klidas pazinojums lespéjamais célonis

Palidziba/norade

lerice nedarbojas.

Nav iesprausts spraudnis.

Pievienojiet spraudni.

Stravas padeves partraukums

Parbaudiet, vai virtuvé darbojas spuldze.

Bojats drosinatajs.

Parbaudiet, vai nav bojats ierices drosina-
tajs, kas atrodas droSinataju kasté.

Nepareiza lietoSana.

Izsleédziet droSinataju, kas atrodas drosina-
taju kaste. Atkartoti ieslédziet pec apm.
10 sekundéem.

Displeja spid tris nulles.

Stravas padeves partraukums

VElreiz iestatiet pareizu laiku.

lerice netiek izmantota. Displeja

Grozamais slédzis tika nejausi aizskarts.

Nospiediet taustinu [,

redzams ilguma radijums.

Péc iestatidanas netika nospiests tausting fed.

Nospiediet taustinu vai dzesiet iestatiju-
mus ar taustinu [+,

Mikrovilnu krasns nedarbojas.

Durvis nav pilnigi aizvértas.

Parbaudiet vai durvju ailé nav svesker-
menu vai édiena atlieku.

Taustins =4 netika nospiests.

Nospiediet taustinu 1.

Ediens uzkarst 1&nak neka ieprieks.

lestatita parak maza mikrovilnu jauda.

lestatiet lielaku mikrovilnu jaudu.

lericé ielikts lielaks édiena daudzums neka
parasti.

Divkarss daudzums — gandriz divkarSs
laiks.

Ediens bija aukstaks neka parasti.

GatavoSanas laika apmaisiet vai apgroziet

edienu.

RotéjoSais paliktnis rada skrapstosu

vai slidoSu skanu. rumi vai sveSkermeni.

Rotejosa palikina darbibas zona atrodas net-

GatavoSanas telpa nepiecieSams iztirit
rotéjoSo gredzenu un padzilingjumu.

Mikrovilnu krasns parstaj darboties
bez redzama iemesla.

Trauc&jumi mikrovilnu krasns darbiba.

Ja klime notiek atkartoti, zvaniet klientu
apkalposanas centram.

Displeja redzams simbols ,M”.

lerice ieslégta demonstracijas rezima.

Nospiediet taustinus =] unf= un turiet
apm. 7 sekundes.
Demonstracijas rezims ir deaktivizéts.

Klientu apkalposanas dienests

Ja jlsu iekartai ir nepiecieSams remonts, jlsu riciba ir misu
klientu apkalpoSanas dienests. Més vienmér atradisim
piemeérotu risinajumu, ka ari palidzésim izvairities no
nevajadzigas tehniku izsauk$anas.

E numurs un FD numurs

Lai varétu nodrosinat kvalitativu konsultaciju, zvanot ludzam
noradit produkta numuru (E Nr.) un razoSanas numuru (FD Nr.).
Datu plaksnite ar numuriem atrodas labaja puse, atverot ierices

durvis. Lai vajadzibas gadijuma nebdtu ilgi jameklé, Seit varat
ierakstit savas ierices datus un klientu servisa talruna numuru.

E Nr. FD Nr.

Klientu serviss ©
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Nemiet véra, ka servisa tehnika apmekléjums nepareizas
lietoSanas gadijuma ari garantijas laika nebds bezmaksas
pakalpojums.

Remonta uzdevums un konsultacijas traucéjumu gadijuma
Visu valstu kontaktdatus JUs atradisiet pielikuma eso$aja
tehniska servisa dienestu saraksta.

Palaujieties uz razotaja lietpratibu. Tadéjadi jus varat but dross,
ka remontdarbus veic apmaciti servisa tehniki, kam pieejamas
jasu iericei paredzétas originalas rezerves dalas.

ST ierice atbilst normativam EN 55011 jeb CISPR 11. Tas ir 2.
grupas B klases produkts.

2. grupa nozimé, ka mikrovilni tiek raditi partikas sasildiSanai. B
klase norada, ka ierice ir piemérota lietoSanai privata
majsaimnieciba.

Mikrovilnu frekvence 2450 MHz

DroSinatajs 10 A

Tehniskie dati

leejas spriegums mainstrava, 220-230 V, 50 Hz
Energijas patérins 1450 W

Maksimala izejas jauda 900 W

Grila jauda 1200 W

Programmas automatika

Ar programmas automatiku gatavot ir pavisam vienkarsi.
Izvélieties programmu un ievadiet édiena svaru. Optimalos
iestatijumus veic programmas automatika.

Noradijums: JUs varat izvéléties vienu no 8 programmam.

Programmas iestatiSana

Kad esat atlasijis programmu, iestatiet to, ka noradits talak.
1. Spiediet taustinu [P], lidz redzams vajadzigas programmas
numurs.
Virs taustina deg indikatorspuldzite.
2. Nospiediet taustinu [k,

Virs taustina deg indikatorspuldzite, redzams ieteikta svara
radijums.

90 180 360 90 180 360

600| [s00] [kg 600 900]*9
|g_ L™ Pl |77 | M

3. lestatiet édiena svaru ar grozamo izveéles sledzi.
4.Nospiediet taustinu [=1.

d—

s'rlnrt ® stop

90 180 360

C
5

600 900 kg
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Izmeéri (a x p x g)

- lerice 382 x 594 x 388 mm

- Gatavosanas telpa 208 x 328 x 369 mm

Parbaudits VDE ja

CE markéjums ja

Videi draudziga utilizacija

Utilizéjiet iepakojumu videi draudziga veida.
Siierice ir marké&ta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/
19/ES par elektriskajam un elektroniskajam iericém
(waste electrical and electronic equipment — WEEE).

mmmmm Direktiva nosaka veidu, ka ES teritorija jarealizé
nolietoto ieri¢u nodosana un parstrade.

Redzama programmas laika atskaite.

Gatavosanas laiks ir beidzies.

Atskan signals. Atveriet ierices durvis vai nospiediet taustinuls].
Displeja atkal redzams pulkstena laiks.

Labosana
Divreiz nospiediet taustinu un iestatiet vélreiz.

Apturésana

Vienreiz nospiediet taustinu [ vai atveriet ierices durvis. Darba
rezims tiek apturéts. Radijums virs taustina mirgo. Péc
aizvér3anas atkartoti nospiediet taustinu k1.

Darbibas partrauksana

Divreiz nospiediet taustinu [« vai atveriet durvis un vienreiz
nospiediet taustinu [].

Noradijumi
Dazas programmas péc noteikta laika atskan signals. Atveriet

ierices durvis un apmaisiet édienus vai apgrieziet otradi galu.
PE&c durvju aizvér8anas atkal nospiediet taustinu [,

Programmas numuru un svaru var pieprasit ar taustiniem [P
un [k, Atbilstiga vértiba displeja redzama 3 sekundes.

Atkausesana ar programmu automatiku

Ar 4 atkauséSanas programmam jus varat atkausét galu, putnu

galu un maizi.

Noradijumi
Produktu sagatavoS$ana
Sasaldéjiet partikas produktus, novietojot tos péc iespéjas
plakaniska veida un sadalot tos porcijas -18 °C temperatira.
Pilniba iznemiet atkaus&jamo partiku no iepakojuma un
nosveriet to. Svars ir jazina, lai iestatitu programmu.
Atkaus€éjot zivis un putna galu, rodas Skidrums. ApgrieSanas
laika tas ir jaizsmel| un to nekada gadijuma nedrikst izmantot
partika vai laut tam nonakt saskaré ar partikas produktiem.
Trauki

Novietojiet partikas produktu uz, pieméram, lezena stikla vai
porcelana $kivja, un neuzlieciet vaku.



Temperatiras izlidzinasanas laiks

Neiznemiet atkauséto produktu vél 10 [idz 30 mindtes, lai
izlldzinatos temperattra. Lielakiem galas gabaliem
nepiecieSams ilgaks temperatiras izlidzinaSanas laiks.
Plakani un maltas galas gabali pirms temperattras
izlidzinaSanas laika ir jaatdala cits no cita.

Péc tam produktu apstradi varat turpinat ari tad, ja biezu
galas gabalu vidusdala vél ir sasalusi. Putniem jus tagad
varat iznemt iek8as.

Signals

Dazam programmam péc noteikta laika atskan signals.
Atveriet iekartas durvis un apmaisiet €dienus vai apgrieziet
otradi galu vai putna galu. Péc aizvérSanas nospiediet
taustinu ,Start”.

kartupelus mazos, vienados gabalos. 100 g varitu kartupelu
pievienojiet vienu édamkaroti tGdens un nedaudz sals.
Svaigi darzeni

Nosveriet svaigus, nomazgatus darzenus. Sagrieziet
darzenus mazos, vienados gabalos. 100 g darzenu
pievienojiet vienu édamkaroti tdens.

Signals

Programmas darbibas laika péc noteikta intervala atskan
signals. Apmaisiet €dienu.

Temperatiras izlidzinasanas laiks

Péc programmas darbibas beigam vélreiz apmaisiet €dienu.
Neiznemiet to vél 5 lldz 10 mindtes, lai izlidzinatos
temperatura.

GatavoSanas rezultati ir atkarigi no produktu kvalitates un
Ipasibam.

Programmas Nr. Svara diapazons, kg
Atkausesana Programmas Svara diapazons, kg
P 01 Malta gala 0,20 - 1,00 Nr.
P02 Galas gabali 0,20 - 1,00 Gatavosana
b 03 Vista, vistas galas 0,40 - 1,80 P05 Risi 0,05-0,2
gabali P 06 kartupeli 0,15-1,0
P 04 Maize 0,20-1,00 P07 Darzeni 0,15-1,0

Gatavosana ar programmu automatiku
Ar tris gatavoSanas programmam jUs varat pagatavot risus,
kartupelus vai darzenus.
Noradijumi
Trauki

Gatavojiet produktu tikai mikrovilnu krasnij piemérotos
traukos ar vaku. Risu gatavoSanai izmantojiet lielu, augstas
formas trauku.

Produktu sagatavoSana

Nosveriet produktu. Svars nepiecieSams, lai iestatitu
programmu.

Risi:

Neizmantojiet risus pacinas. Pievienojiet nepiecieSamo tGdens
daudzumu atbilstoSi razotaja noradei uz iepakojuma. Parasti

tas atbilst divkarSai vai triskarSai risu svara veértibai.
Kartupeli:
lai pagatavotu varitus kartupelus, sagrieziet nomizotos

Kombineéta gatavoSanas programma

Noradijumi
Trauki
Gatavojiet produktus ne parak liela, karstumizturiga trauka,
kas ir piemeérots lietoSanai mikrovilnu krasni.
Produktu sagatavos$ana
Iznemiet partiku no iepakojuma un nosveriet. Ja nevarat
ievadit precizu svara vértibu, noapalojiet to uz augsu vai leju.
Temperaturas izlidzinasanas laiks

Kad produkti atkauséti, tiem vél 5 [1dz 10 mindtes jaatrodas
atkausésanas rezima, lai izlidzinatu temperatdru.

Parbaudits musu virtuves studija

Seit jUs atradisiet lielu &dienu izvéli un tiem paredzétos
optimalos iestatijumus. Atklasiet, kada mikrovilnu jauda ir
vispiemérotaka jusu izvélétajam édienam. JUs sanemsiet

padomus par traukiem un édienu pagatavosanu.

Norades par tabulam

Turpmakajas tabulas atradisiet daudz veidu, ka iestatit
mikrovilnus.

Tabulas noraditais laiks ir aptuvens. Tas atkarigs no trauka,
partikas kvalitates, temperatiras un produkta apstrades
pakapes.

Tabulas biezi ir noraditi laika periodi. Vispirms iestatiet isako
laiku un pagariniet to, ja nepiecieSams.

lespéjams, ka Jums ir cits daudzums, neka noradits tabula.
Sada gadijuma ieverojiet noteikumu:

Divkarss daudzums — gandriz divkarss laiks

uz pusi mazaks daudzums - uz pusi mazaks laiks.

Traukus vienmér novietojiet uz rotéjosa paliktna.

Programmas Svara diapazons, kg
Nr.
Kombinéta programma
Saldéets sace- 0,4-0,9
P 08 pums, lidz 3 cm
augsts
Atkausesana

Noradijumi
Sasaldétus produktus ievietojiet atvérta trauka uz
cepeSkrasns pamatnes.

Atri apdegosas dalas, pieméram, cala stilbus un sparninus
vai treknas cepeSa dalas, varat apsegt ar nelieliem aluminija
folijas gabaliem. Folija nedrikst saskarties ar gatavoSanas
telpas sienam. Kad pagajusi puse atkauséSanas laika, foliju
varat nonemt.

Atkausé€jot zivis un putna galu, rodas Skidrums. ApgrieSanas
laika tas ir jaizsme| un to nekada gadijuma nedrikst izmantot
partika vai |aut tam nonakt saskaré ar partikas produktiem.

Starplaika produktus 1 ldz 2 reizes apgroziet vai apmaisiet.
Lielus gabalus apgroziet vairakkart.

Lai temperatura izlidzinatos, laujiet atkausétajam

produktam 10 lidz 20 minGtes atrasties istabas temperatira.
Putniem jUs tagad varat iznemt iekSas. Galu var turpinat
apstradat ari tad, ja tas iekSpuse vél ir sasalusi.
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AtkausesSana Svars Mikrovilnu jauda W, ilgums minutés Noradijumi
Veseli liellopa, tela un cikas galas 800 g 180 W, 15 min + 90 W, 10-20 min. -
gabali (ar un bez kauliem) 1 kg 180 W, 20 min + 90 W, 15-25 min.

1,5 kg 180 W, 30 min + 90 W, 20-30 min.

Liellopa, tela gala vai cikgala gaba- 200 g

180 W, 2 min + 90 W, 4-6 min.

apgrozot atdaliet atkususas galas

los vai Skeles

dalas

500 g 180 W, 5 min+ 90 W, 5-10 min.
800 g 180 W, 8 min + 90 W, 10-15 min.
Malta gala, jaukta 200 g 90 W, 10 min. Sa_saldt_'ejiet PEC iespéjas plakanaka
500 9 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min. i;/teex[i\r/glzgért apgroziet, iznemiet atkusu-
800 g 180 W, 8 min + 90 W, 10-20 min. §as galas dalas
Putnu gala vai putna gabali 600 g 180 W, 8 min + 90 W, 10-15 min. -
1,2 kg 180 W, 15 min + 90 W, 20-25 min.
Zivs fileja, Skeles vai gabalini 400 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min. atdaliet atkusu8as dalas
Darzeni, pieméram, zirni 300 g 180 W, 10-15 min. -
Augli, pien., avenes 300 g 180 W, 7-10 min. palaikam uzmanigi apmaisiet, atdaliet
500 g 180 W, 8 min + 90 W, 5-10 min. atkususas dalas
Sviests, pakauséts 125 g 180 W, 1 min + 90 W, 2-3 min. Pilniba iznemiet no iepakojuma
250 g 180 W, 1 min. + 90 W, 3-4 min.
Maizes klaips 500 ¢g 180 W, 6 min + 90 W, 5-10 min. -
1 kg 180 W, 12 min + 90 W, 10-20 min.
Klka, sausa, pieméram, biskvita 500 ¢ 90 W, 10-15 min. tikai klkas bez glazlras, kréjuma vai
kuka 750 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min. léirtéama, atdaliet kilkas gabalus citu no
Kika, suliga, pieméram, auglu 500 g 180 W, 5 min + 90 W, 15-20 min. paredzéts tikai kikam bez glazlras,
kika, biezpiena kika 750 g 180 W, 7 min + 90 W, 15-20 min. kréjuma vai Zelatina

Edienu vienmér nosedziet. Ja neatrodat traukam piemérotu

Sasaldétas partikas atkausésana, C 1ér nosedz ‘neatrodat ! m
vaku, panemiet Skivi vai specialo mikrovilnu plévi.

uzkarsésana vai gatavoSana
Noradijumi
Iznemiet gatavo partiku no iesainojuma. Mikrovilniem

piemérota trauka ta sasils atrak un vienmeérigak. Dazadas
€diena sastavdalas var sasilt atskiriga atruma.

Edienu laiku pa laikam 2-3 reizes vajadzétu apmaisit vai
apgrozit.

Péc uzkarséSanas atstdjiet édienu vél uz 2-5 mindtém ierice,
lai izlidzinatos temperatura.

Iznemot traukus no ierices, vienmer lietojiet virtuves cimdus

Trauka plana karta ievietots édiens gatavojas atrak neka . el ; A .
vai specialu siltumizol&josSu lupatinu.

bieza. Tade| lieciet édienu trauka péc iesp€jas planaka karta. v
Produkti nedrikst bat salikti cits uz cita. Ediena sakotngja garsa ilgi saglabajas nemainiga. Tade| sali

un piparus varat lietot pavisam maz.

Sasaldéetas partikas atkausésana, Svars Mikrovilnu jauda W, ilgums Noradijumi
uzkarsésana vai gatavoSana minutes
Edienkarte, gatavi &dieni porcijas 300-400 g 600 W, 8-11 min. -
(2 lidz 3 sastavdalas)
Zupa 400 g 600 W, 8-10 min. -
Sautéjumi 500 g 600 W, 10-13 min. -
Galas Skéles vai gabalini merce, 500 g 600 W, 12-17 min. Samaisot, atdaliet galas gabalus citu no
pieméram, gulass cita.
Zivs, pieméram, filejas, gabalini 400 g 600 W, 10-15 min. NepiecieSamibas gadijuma pievienojiet
udeni, citronu sulu vai vinu.
Sacepumi, pieméram, lazanja, kaneloni 450 g 600 W, 10-15 min. -
Piedevas, piem., risi, nudeles 250 g 600 W, 2-5 min. pievienojiet nedaudz skidruma
500 g 600 W, 8-10 min.
Darzeni, piemeéram, zirni, brokoli, bur- 300 g 600 W, 8-10 min. Trauka ielejiet tik daudz tdens, lai tas
kani 600 g 600 W, 14-17 min. nosegtu pamatni.
Saldie spinati 450 g 600 W, 11-16 min. sautéjiet, nepievienojot tdeni
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bnEdiena uzkarsésana

A Applaucesanas apdraudejums!

Karséjot Skidrumus, var mainities to variS8anas temperatura. Tas

Uzmanibu!

Metalam, pieméram, karotei glaze, jaatrodas vismaz 2 cm
attaluma no cepeskrasns sienam un durvju iekSpuses.

nozimé, ka, sasniedzot varisanas temperattru, neizdalas

raksturigie tvaika burbuli. Pat pavisam nedaudz sakustinot

trauku, karstais Skidrums pék$ni var spécigi parplust un
iz8lakstities. Karsgjot Skidrumu, vienmér trauka ielieciet karoti.
Sadi var noveérst varisanas temperattras mainas.

Dzirksteles var sabojat durvju iekséjo stiklu.

Noradijumi

Iznemiet gatavo partiku no iesainojuma. Mikrovilniem
piemérota trauka ta sasils atrak un vienmeérigak. Dazadas
édiena sastavdalas var sasilt atSkiriga atruma.

Edienu vienmér nosedziet. Ja neatrodat traukam piemérotu
vaku, panemiet Skivi vai specialo mikrovilnu plévi.

Edienu ik pa laikam vairakas reizes apmaisiet vai apgroziet.
Kontrolégjiet temperaturu.

Péc uzkarséSanas édienu atstajiet vél 2-5 minUtes ierice, lai
temperatura k|Gtu vienmériga.

Iznemot traukus no ierices, vienmer lietojiet virtuves cimdus
vai specialu siltumizol€josu draninu.

Ediena uzkarsésana Svars Mikrovilnu jauda W, ilgums  Noradijumi
minutes
Edienkarte, gatavi &dieni porcijas  350-500 g 600 W, 4-8 min. -
(2 lldz 3 sastavdalas)
Dzérieni 150 ml 900 W, 1-2 min. lelieciet glazé karoti, alkoholiskos dz€érienus
300 ml 900 W, 3-3 min. neparkarseéjiet, ik péc laika parbaudiet
500 ml 900 W, 3-4 min.
Zidainu bariba, pieméram, pudeli- 50 ml 360 W, apm. V2 min. Bez knupiSa vai vacina. Péc karséSanas vienmér
tes 100 ml 360 W, apm. 1 min. rupigi sakratiet. Obligati parbaudiet temperattru!
200 ml 360 W, 1 Vamin.
Zupa, 1 tase 200 g 600 W, 2-3 min. -
Zupa, 2 tases 400 g 600 W, 4-5 min. -
Gala mérce 50049 600 W, 8-11 min. Galas gabalus atdaliet citu no cita.
Sautéjums 400 g 600 W, 6-8 min. -
800 g 600 W, 8-11 min. -
Darzeni, 1 porcija 150 g 600 W, 2-3 min. pielejiet nedaudz Skidruma
Darzeni, 2 porcijas 300 g 600 W, 3-5 min.

Ediena gatavosana
Noradijumi

Trauka plana karta ievietots édiens gatavojas atrak neka
bieza. Tadé| lieciet édienu trauka péc iesp€jas planaka karta.
Produkti nedrikst bat salikti cits uz cita.

Gatavojiet édienu trauka ar vaku. Ja neatrodat traukam
piemérotu vaku, panemiet Skivi vai specialo mikrovilnu plévi.

Ediena sakotnéja garsa ilgi saglabajas nemainiga. Tadé| sali
un piparus varat lietot pavisam maz.

Péc gatavoSanas atstajiet édienu vél uz 2 lidz 5 mindtém
ierice, lai izlidzinatos temperatura.

Iznemot traukus no ierices, vienmer lietojiet virtuves cimdus
vai specialu siltumizolgjosu lupatinu.

Ediena gatavosana Svars Mikrovilnu jauda W, ilgums Noradijumi
minutes
viltotais zakis 750 g 600 W, 20-25 min. bieza gatavoSana
Nesadalita vistina, svaiga, bez iek- 1,2 kg 600 W, 25-30 min. Apgrieziet, kad pagajusi puse gatavoSanas
§am laika
Darzeni, svaigi 250 g 600 W, 5-10 min. Sagrieziet darzenus vienada lieluma gabalos;
500 g 600 W, 10-15 min. 10_0 g darzenu Qievien.ojiet 1 lidz
2 édamkarotes tdens;
Sad un tad apmaisiet
kartupeli 250 g 600 W, 8-10 min. Sagrieziet kartupe|us vienada lieluma gabalos.
500 g 600 W, 11-14 min. EJz 100 g pielejiet_ 1 lldz 2 édamkarotes tdens.
Sad un tad apmaisiet
750 g 600 W, 15-22 min.
Risi 125 g 900 W, 5-7 min pievienojiet divkarsu Skidruma daudzumu
180 W, 12-15 min.
250 g 900 W, 6-8 min.

180 W, 15-18 min.
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Ediena gatavo$ana Svars Mikrovilnu jauda W, ilgums Noradijumi

minutés
Saldie &dieni, pieméram, pudins 500 ml 600 W, 6-8 min. Rapigi samaisiet pudinu 2 lidz 3 reizes ar olu
putotaju.
Augli, kompots 500 g 600 W, 9-12 min. -

Padomi mikrovilnu krasns lietoSanai

Ja Jis neatrodat atbilstoSu iestatijumu pagatavotajam édiena
daudzumam.

Pagariniet vai saisiniet gatavoSanas laiku, nemot véra sadu notei-
kumu:

divkarss daudzums = gandriz divkarss laiks
uz pusi mazaks daudzums = uz pusi mazaks laiks

Ediens ir kluvis parak sauss.

Nakamaja gatavoSanas reiz€ iestatiet isaku gatavoSanas laiku vai
izvelieties mazaku mikrovilnu jaudu. Uzlieciet €diena traukam vaku
un pievienojiet vairak Skidruma.

Ediens iestatita laika beigas vél nav atkusis, nav karsts vai nav
gatavs.

lestatiet ilgaku laika intervalu. Lielaku apjomu un augstak novietotu
édienu gatavoSanai vajag vairak laika.

Péc iestatita gatavoSanas laika beigam édiens malas ir par-
karséts, bet vidu vél nav gatavs.

Edienu gatavo$anas laika apmaisiet un nakamaja reizé izvélieties
mazaku mikrovilnu jaudu un ilgaku gatavoSanas laiku.

Péc atkauséSanas putnu vai cita gala no arpuses ir gatava,
bet vidu vél nav atkususi.

Nakamaja reizé izvelieties mazaku mikrovilnu jaudu. Ja atkauséja-
mais produkts ir liels, atkausésanas laika to ieteicams vairakas rei-
zes apgriezt uz otru pusi.

Kondensats

Uz durvju stikla, iek§éjam sienam un gatavoSanas telpas
pamatnes var veidoties kondensats. Ta tam ir jabut. Tas
neietekmé mikrovilnu krasns darbibu. PEc gatavoSanas

noslaukiet kondensatu.

Noradijumi grilesanai

Noradijumi
Visas noraditas veértibas ir aptuvenas un var mainities
atkariba no partikas produktu Tpasibam.

GriléSanu vienmeér veiciet uz rezga ar aizslégtam gatavo$anas
durvim bez iepriek8€jas uzkarséSanas.

Vienmeér reZgi novietojiet uz rotéjosa paliktna.

Daudzums Piederumi Laiks minutes
Raudzini (iepriekS€ja apgrauzdée- 2-4 gabali Restes 1. puse: apm. 2-4
Sana) 2. puse: apm. 2-4
Grauzdini ar garngjumu 2-6 gabali Restes Atbilstigi garnéjumam: 7-10
Zupas ar garngjumu, 2-4 porcijas Rotéjosais paliktnis apm. 15-20

piem., sipolu zupa

Grils kombinacija ar mikrovilnu rezimu
Noradijumi
Kombinétais darba rezims ir ipaSi piemérots pudinu un
sacepumu gatavoSanai.

Vienmeér novietojiet traukus uz rotéjosa palikina un neuzlieciet

tiem vaku.

CepSanai izmantojiet augstu formu. Tadéjadi gatavosanas
telpa saglabasies péc iespéjas tiraka.

Sacepumiem un pudiniem izmantojiet lielus, I6zenus traukus.

Sauros, dzilos traukos édiens gatavojas ilgak un augSpusé
vairak apbruninas.

Parbaudiet, vai jisu trauka izmérs atbilst gatavoSanas telpai.
Tas nedrikst bt parak liels, jo rotéjoSajam paliktnim ir
jagriezas.

Vienmeér iestatiet maksimalo gatavoSanas laiku. Parbaudiet
edienus péec isaka noradita laika intervala.

Pirms sagriezt galu |aujiet tai vél 5 lidz 10 minGtes atrasties
krasni. Tad galas sula sadalisies vienmerigi un grieSanas
laika neizteces.

Sacepumus un pudinus atstajiet nogatavinaties izslegta
iekarta vél 5 minutes.

Svars Piederumi Mikrovilnu jauda (W) Laiks mini- Norades
tés

Cukgalas cepetis, apm. 750 g Rotéjosais 360 W +] 40-50 min. Apgroziet 1-2 reizes.
piem., skausta dala paliktnis
Viltotais zakis, apm. 750 g Rotéjosais 360 W +[7] 25-35 min. Ne vairak k& 6 cm augsts
maks. 7 cm augsts paliktnis
Vistas galas gabalini, apm. 800 g Trauki uz 360 W+ 30-40 min. Novietojiet ar adu uz augsu.
piem., cala Skinkisi vai cala restem Neapgroziet.
sparnini
Cala sparnini, marinéti, sal- apm. 800 g Traukiuz 360 W +[7) 15-25 min.  Neapgroziet.
déti restém
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Svars Piederumi Mikrovilpu jauda (W) Laiks mind- Norades
tes
NOde|u sacepums apm. 1000 g  Rotgjosais 360 W +[7] 25-35 min. Parkaisiet ar sieru. Ne vairak ka
(no ieprieks sagatavotam paliktnis 5 cm augsts
sastavdalam)
Kartupe|u sacepums apm. 1000 g  Rotgjosais 360 W +[7] 30-40 min. Ne vairak ka 4 cm augsts
(no svaigiem kartupeliem) paliktnis
Zivs, apcepta apm. 400 g Rotgjosais 360 W +[7] 20-25 min. Saldéta zivs vispirms jaatkause.
paliktnis
Biezpiena sacepums apm. 1000 g  Rotgjosais 360 W +[7] 30-35 min. Ne vairak ka 5 cm augsts
paliktnis
Darzeni uz iesma 4-5 gabali Restes 180 W +[7] 15-20 min. |lzmantojiet koka iesmus.
Zivs uz iesma 4-5 gabali Restes 180 W +[7] 10-15 min.  Izmantojiet koka iesmus.
Skinka &kéles apm. 8 Skéles Restes 180 W +[7] 10-15 min.
Parbaudes edieni saskana ar EN 60705
Mikrovilnu ieriCu kvalitati un funkcijas, izmantojot Sos €dienus, ir
parbaudijusi testésanas institdti.
Atbilstosi noteikumiem EN 60705, IEC 60705 vai DIN 44547
un EN 60350 (2009)
GatavosSana un atkauséSana mikrovilnu krasni
GatavoSana mikrovilnu krasni
Ediens Mikrovilnu jauda (W), laiks mindtés Noradijums

Olas ar pienu
(750 @)

360 W, 12-17 min. + 90 W, 20-25 min.

“Pyrex” veidni 20 x 25 cm novietojiet uz rotéjosa paliktna.

Biskvits 600 W, 8-10 min.

“Pyrex” veidni @ 22 cm novietojiet uz rotéjosa paliktna.

Viltotais zakis 600 W, 20-25 min.

“Pyrex” veidni novietojiet uz rotéjosa paliktna.

Atkausé$ana mikrovilnu krasni

Ediens Mikrovilnu jauda (W), laiks minatés

Noradijums

Gala 180 W, 5-7 min. + 90 W, 10-15 min.

“Pyrex” veidni @ 22 cm novietojiet uz rotéjosa palikina.

Gatavosana kombinétaja mikrovilnu reZzima

Ediens Mikrovilnu jauda W, ilgums minatés

Noradijums

Kartupelu sace-
pums

Grils (7] + 360 W, no 35 Iidz 40 min.

Novietojiet @ 22 cm ,Pyrex” formu uz rotgjosa paliktina.
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	Ü Sisukord[et] Kasutusjuhend
	: Olulised ohutusnõuded
	Lugege kasutusjuhend hoolikalt läbi. Sellest leiate vajaliku teabe seadme ohutuks ja õigeks käsitsemiseks. Hoidke kasutusjuhend alles hilisemaks kasutamiseks või seadme järgmiste omanike tarvis.
	Seade on ette nähtud üksnes sisseehitamiseks. Järgige paigaldusjuhendit.
	Kontrollige seade pärast pakendi eemaldamist üle. Transpordil tekkinud vigastuste tuvastamisel ärge ühendage seadet vooluvõrku.
	Ilma pistikuta seadmeid võib vooluvõrku ühendada üksnes väljaõppinud elektrik. Seadme garantii ei laiene kahjustustele, mis on põhjustatud valest ühendamisest vooluvõrku.
	Seade on ette nähtud kasutamiseks üksnes kodustest tingimustes. Kasutage seadet vaid toitude ja jookide valmistamiseks. Ärge jätke töötavat seadet järelevalveta. Kasutage seadet üksnes suletud ruumides.
	See seade on ette nähtud kasutamiseks kõrgusel kuni maksimaalselt 4000 meetrit üle merepinna.
	Üle 8-aastased lapsed ja isikud, kelle füüsilised või vaimsed võimed on piiratud või kellel puuduvad seadme kasutamiseks vajalikud teadmised ja kogemused, tohivad seadet kasutada ainult juhul, kui nende üle teostab järelevalvet nende turvalis...
	Lapsed ei tohi seadmega mängida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid juhul, kui nad on vanemad kui 8-aastased ja nende üle teostatakse järelevalvet.
	Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja ühendusjuhtmest eemal.
	Asetage lisatarvik ahju alati õigetpidi. Vt lisatarviku kirjeldust kasutusjuhendist.
	Põlengu oht!
	■ Seade läheb väga kuumaks. Kui seade ehitatakse sisse kappi, mis on uksega suletav, tekib suletud ukse taga kuumuse kogunemine. Kasutage seadet vaid siis, kui kapi uks on avatud.
	Põlengu oht!
	■ Ahju jäetud tuleohtlikud esemed võivad süttida. Ärge hoidke ahjus süttivaid esemeid. Ärge avage ahju ust, kui ahjust tuleb suitsu. Lülitage seade välja ja eemaldage pistik pistikupesast või lülitage elektrikilbist välja vool.

	Põlengu oht!
	■ Seadme kasutamine muuks otstarbeks kui ettenähtud on ohtlik ja võib tekitada varalist kahju ja kehavigastusi. Seadet ei tohi kasutada roogade või rõivaste kuivatamiseks, tuhvlite, seemne- või teraviljapatjade, nuustikute, niiskete tolmulappi...

	Põlengu oht!
	■ Toiduained võivad süttida. Ärge soojendage roogi termopakendites. Ärge jätke plastist, paberist ja teistest süttivatest materjalidest pakendites olevaid toiduaineid järelevalveta. Ärge valige liiga suurt mikrolainevõimsust ja liiga pikka...

	Põlengu oht!
	■ Toiduõli võib süttida. Ärge kuumutage mikrolainerežiimil toiduõli, millele ei ole lisatud teisi toiduaineid.


	Plahvatuse oht.!
	Vedelikud ja teised toiduained võivad tihedalt suletud nõudes plahvatada. Ärge kuumutage vedelikke ja teisi toiduaineid tihedalt suletud nõudes.

	Raskete tervisekahjustuste oht!
	■ Ebapiisav puhastus võib kahjustada seadme pealispinda. Ahjust võib eralduda mikrolaineid. Puhastage seadet korrapäraselt ja eemaldage toidujäägid kohe. Hoidke ahi, ukse tihend, uks ja ukseliist alati puhas; vt ka punkt Hooldus ja puhastus.
	Raskete tervisekahjustuste oht!
	■ Kui ahju uks või ukse tihend on kahjustatud, võib ahjust välja pääseda mikrolaineenergiat. Ärge kasutage ahju, kui ahju uks või ukse tihend on vigastatud. Pöörduge hooldustöökotta.

	Raskete tervisekahjustuste oht!
	■ Seadmetest, millel puudub korpuse kate, eraldub mikrolaineenergiat. Ärge kunagi eemaldage korpuse katet. Hooldus- ja parandustööde vajaduse korral pöörduge hooldustöökotta.


	Elektrilöögi oht!
	■ Asjatundmatult teostatud parandustööd on ohtlikud. Parandustöid teha ja kahjustatud ühendusjuhet välja vahetada tohib vaid tootja väljaõppe läbinud tehnik. Kui seade on defektne, eemaldage pistik pistikupesast või lülitage vool elektrik...
	Elektrilöögi oht!
	■ Seadme kuumade osadega kokkupuute korral võib elektriseadme toitejuhtme isolatsioon sulama hakata. Veenduge, et elektriseadme toitejuhe ei puutu kokku seadme kuumade osadega.

	Elektrilöögi oht!
	■ Sissetungiv niiskus võib põhjustada elektrilöögi. Ärge kasutage kõrgsurvepesurit ega aurupuhastit.

	Elektrilöögi oht!
	■ Sissetungiv niiskus võib põhjustada elektrilöögi. Ärge jätke ahju väga kuuma ega niiskesse keskkonda. Kasutage seadet üksnes suletud ruumides.

	Elektrilöögi oht!
	■ Defektne seade võib põhjustada elektrilöögi. Ärge kunagi lülitage sisse defektset seadet. Eemaldage toitepistik pistikupesast või lülitage elektrikilbist välja vool. Pöörduge hooldustöökotta.

	Elektrilöögi oht!
	■ Seade töötab kõrgepingega. Ärge kunagi eemaldage korpust.


	Põletuse oht!
	■ Seade läheb väga kuumaks. Ärge kunagi puudutage ahju kuumi sisepindu ega kütteelemente. Laske seadmel jahtuda. Hoidke lapsed seadmest eemal.
	Põletuse oht!
	■ Lisatarvik ja nõu lähevad väga kuumaks. Nõude ja tarvikute väljavõtmisel kasutage alati pajakindaid või pajalappe.

	Põletuse oht!
	■ Alkoholi aurud võivad ahjus süttida. Ärge valmistage ahjus roogi, mis sisaldavad suures koguses kanget alkoholi. Suure alkoholisisaldusega jooke kasutage vaid väikestes kogustes. Avage ahju ust ettevaatlikult.

	Põletuse oht!
	■ Kõva koore või nahaga toiduained võivad keemise ajal ja ka järel lõhkeda. Ärge keetke koorega mune ja ärge soojendage kõvaks keedetud mune. Ärge küpsetage koorikloomi. Härjasilmade valmistamisel torgake munakollane eelnevalt läbi. Kõ...

	Põletuse oht!
	■ Beebitoit ei kuumene ühtlaselt. Ärge soojendage beebitoitu suletud nõus. Eemaldage alati kaas või lutt. Pärast soojendamist segage või loksutage toit hästi läbi. Enne kui hakkate last toitma, kontrollige toidu temperatuuri.

	Põletuse oht!
	■ Kuumadest roogadest eraldub soojust. Nõu võib minna väga kuumaks. Võtke nõud ja tarvikud ahjust välja pajakinnaste või pajalappide abil.

	Põletuse oht!
	■ Õhukindlalt suletud toiduainete pakend võib lõhkeda. Lähtuge pakendil toodud andmetest. Võtke road ahjust välja pajalappide või pajakinnaste abil.


	Põletusoht!
	■ Ukse avamisel võib ahjust välja paiskuda kuuma auru. Avage ahju ust ettevaatlikult. Hoidke lapsed seadmest eemal.
	Põletusoht!
	■ Kuuma ahju sattunud vesi võib tekitada kuuma veeauru. Ärge kunagi valage kuuma ahju vett.

	Põletusoht!
	■ Vedelike kuumutamisel võib tekkida olukord, et vedelik kuumeneb üle keemistemperatuuri, ilma et põhjast tõuseksid üles tüüpilised aurumullid. Juba nõu minimaalne rappumine võib põhjustada kuuma vedeliku äkilise ülekeemise ja laialipri...


	Vigastuste oht!
	■ Kriimustatud klaas või ahjuuks võib lõhkeda. Ärge kasutage klaasist kaabitsaid, abrasiivse või küüriva toimega puhastusvahendeid.
	Vigastuste oht!
	■ Ebasobivad nõud võivad lõhkeda. Portselanist ja keraamikast nõude käepidemetes ja kaantes võib olla väikseid auke. Nende aukude taga peituvad tühimikud. Tühimikku tunginud niiskuse mõjul võivad nõud puruneda. Kasutage üksnes mikrolai...

	Vigastuste oht!
	■ Kui seade töötab üksnes mikrolainerežiimil, võivad metallist nõud põhjustada sädemete tekke. Seade saab kahjustada. Kui seade töötab üksnes mikrolainerežiimil, siis ärge kasutage metallist nõusid.Valige mikrolainerežiimi jaoks sobi...

	Kahjustuste põhjused
	Tähelepanu!
	■ Väga määrdunud tihend
	■ Mikrolainerežiimi töö tühja ahju puhul
	■ Mikrolaineahjus valmistatav popkorn
	■ Sädemete teke
	■ Alumiiniumist alused
	■ Jahtumine avatud ahjuukse puhul
	■ Kondensaatniiskus ahjus

	Paigaldamine ja vooluvõrku ühendamine
	Juhtpaneel

	Pöördnupp
	Kuumutusviisid
	Mikrolained
	Mikrolainevõimsused
	Grill(
	Grill koos mikrolainerežiimiga

	Lisatarvikud
	Tähelepanu!
	Pöörlev alus paigaldage järgmiselt:
	1. Asetage rullikrest a ahjukambris olevasse süvendisse.
	2. Laske pöörleval alusel b fikseeruda ahjukambri põhjas olevasse ajamisse c.

	Märkus

	Rest
	Märkus

	Täiendavad lisatarvikud
	Enne esmakordset kasutamist
	Kellaaja seadmine
	1. Vajutage nupule ».
	2. Pöördnupuga muutke kellaaega.
	3. Vajutage uuesti nupule ».
	Kellaaja väljalülitamine
	Kellaaja tagasitoomine
	Kellaaja muutmine, nt suveaja muutmine talveajaks




	Ahjul kuumeneda laskmine
	1. Vajutage nupule (.
	2. Vajutage nupule ¹.

	Mikrolaineahi
	Märkus
	1. Vajutage 900 W võimsuse nupule.
	2. Pöördnupust reguleerige välja‚:„‹ min.
	3. Vajutage nupule ¹.



	Juhised nõude kohta
	Sobivad nõud
	Ebasobivad keedunõud
	Tähelepanu!
	Nõude test
	1. Asetage tühi nõu ½ kuni 1 minutiks ahju maksimumvõimsusele.
	2. Kontrollige vahepeal temperatuuri.


	Mikrolainevõimsused
	Märkus

	Mikrolainerežiimi seadistamine
	1. Vajutage soovitud mikrolainevõimsuse nupule.
	2. Pöördnupust reguleerige välja kestus.
	3. Vajutage nupule ¹.
	Kestus on lõppenud
	Kestuse muutmine
	Katkestamine
	Töö lõpetamine
	Märkus



	Ventilaator
	Märkused
	Grillimine
	Grilli seadistamine
	1. Vajutage grilli-nupule (.
	2. Pöördnupust reguleerige välja kestus.
	3. Vajutage nupule ¹.
	Kestus on lõppenud
	Kestuse muutmine
	Katkestamine
	Parandamine
	Töö lõpetamine



	Mikrolainerežiim koos grilliga

	Mikrolainerežiimi ja grilli seadistamine
	1. Vajutage soovitud mikrolainevõimsuse nupule.
	2. Vajutage grilli-nupule (.
	3. Pöördnupust reguleerige välja kestus.
	4. Vajutage nupule ¹.
	Kestus on lõppenud
	Kestuse muutmine
	Katkestamine
	Töö lõpetamine
	Märkus


	Mälu
	Mälu salvestamine
	Näide: 360 W, 25 minutit
	1. Vajutage nupule l.
	2. Vajutage soovitud mikrolainevõimsuse nupule.
	3. Pöördnupust reguleerige välja kestus.
	4. Kinnitage nupuga l.
	Märkused




	Mälu käivitamine
	1. Vajutage nupule l.
	2. Vajutage nupule ¹.
	Kestus on lõppenud
	Katkestamine
	Töö lõpetamine

	Helisignaali kestuse muutmine
	Hooldus ja puhastus
	: Lühise oht!
	: Põletuse oht!
	: Elektrilöögi oht!
	Ärge kasutage


	Puhastusvahend
	Tähelepanu!
	Tõrgete tabel
	: Elektrilöögi oht!
	Mida teha tõrke korral?

	Klienditeenindus
	E­number ja FD­number


	Tehnilised andmed
	Keskkonnasäästlik jäätmekäitlus
	Automaatprogrammid
	Märkus


	Programmi seadistamine
	1. Vajutage nupule X seni, kuni näidikule ilmub soovitud programmi number.
	2. Vajutage nupule ¼.
	Nupu kohal olev indikaatorlamp põleb ja näidikule ilmub soovituslik kaal.
	3. Pöördnupust reguleerige kaal välja.
	4. Vajutage nupule ¹.

	Kestus on lõppenud
	Parandamine
	Katkestamine
	Töö lõpetamine
	Märkused



	Sulatamine automaatprogramme kasutades
	Märkused

	Toidu valmistamine automaatprogramme kasutades
	Märkused

	Kombineeritud küpsetusprogramm
	Märkused
	Teie jaoks meie köögistuudios testitud
	Märkused tabelite kohta


	Sulatamine
	Märkused

	Sügavkülmutatud roogade sulatamine, soojendamine või küpsetamine
	Märkused

	Roogade soojendamine
	: Põletuse oht!
	Tähelepanu!
	Märkused


	Roogade küpsetamine
	Märkused
	Soovitusi mikrolaineahju kasutamiseks
	Kondensaatniiskus


	Soovitusi grillimiseks
	Märkused

	Grill koos mikrolainerežiimiga
	Märkused
	Kontrollroad vastavalt standardile EN 60705
	Toidu valmistamine ja ülessulatamine mikrolaineahjus
	Toidu valmistamine mikrolainerežiimil
	Sulatamine mikrolaineahjus
	Toidu valmistamine mikrolainerežiimiga kombineeritult




	ä Turinys[lt] Naudojimo instrukcija

	: Svarbūs saugos nurodymai
	Atidžiai perskaitykite šią instrukciją. Tik tada galėsite saugiai ir teisingai naudotis prietaisu. Išsaugokite naudojimo instrukciją, kad galėtumėte vėliau pasinaudoti arba perduoti naujam savininkui.
	Šis prietaisas skirtas tik įmontuoti. Laikykitės specialios montavimo instrukcijos.
	Išpakuokite prietaisą ir jį patikrinkite. Jei transportuojant prietaisas buvo pažeistas, jo neprijunkite.
	Tik įgaliotasis specialistas gali prietaisą prijungti be kištuko. Dėl netinkamo prijungimo atsiradusiai žalai garantija nesuteikiama.
	Šis prietaisas naudojamas tik buityje ir namų aplinkoje. Prietaisą naudokite tik patiekalams ir gėrimams ruošti. Nepalikite naudojamo prietaiso be priežiūros. Prietaisą naudokite tik uždarose patalpose.
	Šis prietaisas pritaikytas naudojimui tik iki ne daugiau kaip 4000 metrų aukštyje virš jūros lygio.
	Jaunesni nei 8 metų vaikai ir asmenys, kurių fiziniai, sensoriniai arba protiniai gebėjimai yra mažesni, arba neturintieji patirties bei žinių šį prietaisą gali naudoti tik prižiūrimi už jų saugumą atsakingo asmens arba jo instruktuoti ...
	Negalima leisti vaikams žaisti su prietaisu. Valymo ir naudotojo atliekamų techninės priežiūros darbų vaikai negali atlikti, nebent jiems jau sukako 8 metai ir jie bus prižiūrimi.
	Jaunesnių nei 8 metų vaikų negalima leisti būti arti prietaiso ir jungiamojo laido.
	Visada tinkamai įstatykite priedą į orkaitę. Žr. priedo aprašymą naudojimo instrukcijoje.
	Gaisro pavojus!
	■ Prietaisas labai įkaista. Jei prietaisas montuojamas į montuojamuosius baldus su dekoratyvinėmis durelėmis, jas uždarius susikaupia karštis. Prietaisą eksploatuokite tik atidarę dekoratyvines dureles.
	Gaisro pavojus!
	■ Orkaitėje laikomi degūs daiktai gali užsidegti. Niekada nelaikykite orkaitėje degių daiktų. Niekada neatidarykite prietaiso durelių, jei jame atsirado dūmų. Prietaisą išjunkite ir ištraukite kištuką iš lizdo arba išjunkite saugikl...

	Gaisro pavojus!
	■ Naudoti prietaisą ne pagal paskirtį pavojinga – galite susižaloti. Negalima džiovinti maisto arba drabužių, šildyti šlepečių, grūdinėmis kultūromis užpildytų pagalvių, kempinių, drėgnų valymo šluosčių ir panašių daiktų....

	Gaisro pavojus!
	■ Maisto produktai gali užsidegti. Niekada nešildykite maisto produktų šilumą palaikančiose pakuotėse. Niekuomet nepalikite be priežiūros šildomų produktų plastikinėse, popierinėse ar kitose pakuotėse iš degios medžiagos. Niekuomet...

	Gaisro pavojus!
	■ Aliejus gali užsidegti. Niekuomet nešildykite mikrobangų krosnelėje aliejaus.


	Sprogimo pavojus!
	Skysčiai arba kiti maisto produktai tvirtai uždarytuose induose gali sprogti. Niekada nekaitinkite skysčių arba kitų maisto produktų tvirtai uždarytuose induose.

	Pavojus sunkiai sutrikdyti sveikatą!
	■ Netinkamai valant gali būti pažeistas prietaiso paviršius. Gali prasiveržti mikrobangų energija. Reguliariai valykite prietaisą ir tuoj pat pašalinkite maisto produktų likučius. Orkaitės vidus, durelių sandarikliai, durelės ir dureli...
	Pavojus sunkiai sutrikdyti sveikatą!
	■ Per pažeistas orkaitės dureles arba durelių sandariklį gali išsiveržti mikrobangų energija. Prietaiso niekada nenaudokite, jei orkaitės durelės arba durelių sandariklis yra pažeisti. Iškvieskite klientų aptarnavimo tarnybą.

	Pavojus sunkiai sutrikdyti sveikatą!
	■ Prietaisuose be korpuso dangčių išsiskiria mikrobangų energija. Niekada nenuimkite korpuso dangčių. Techninės priežiūros ir remonto darbams atlikti kvieskite klientų aptarnavimo tarnybą.


	Elektros smūgio pavojus!
	■ Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra pavojingi. Tik mūsų išmokytas klientų aptarnavimo tarnybos technikas gali atlikti remonto darbus ir pakeisti pažeistus prijungimo laidus. Jei prietaisas sugedo, ištraukite kištuką iš lizdo arb...
	Elektros smūgio pavojus!
	■ Prie karštų prietaiso dalių gali išsilydyti elektrinių prietaisų laidų izoliacija. Saugokite, kad elektrinių prietaisų jungiamieji kabeliai nesiliestų prie karštų prietaiso dalių.

	Elektros smūgio pavojus!
	■ Dėl prasiskverbusios drėgmės kyla elektros smūgio pavojus. Nenaudokite aukštu slėgiu ar garais valančių įrenginių.

	Elektros smūgio pavojus!
	■ Dėl prasiskverbusios drėgmės gali įvykti elektros smūgis. Prietaiso niekada neįkaitinkite per daug ir nešlapinkite. Prietaisą naudokite tik uždarose patalpose.

	Elektros smūgio pavojus!
	■ Dėl sugedusio prietaiso gali įvykti elektros smūgis. Niekada nejunkite sugadinto prietaiso. Ištraukite kištuką iš lizdo arba išjunkite saugiklį saugiklių dėžėje. Iškvieskite klientų aptarnavimo tarnybą.

	Elektros smūgio pavojus!
	■ Prietaisas veikia naudodamas aukštą įtampą. Niekada nenuimkite korpuso.


	Pavojus nusideginti!
	■ Prietaisas labai įkaista. Niekada nelieskite karštų orkaitės vidaus paviršių arba kaitinimo elementų. Visada palaukite, kol prietaisas atvės. Saugokite vaikus.
	Pavojus nusideginti!
	■ Priedai ir indai labai įkaista. Karštus priedus arba indus iš orkaitės visada išimkite puodkėlėmis.

	Pavojus nusideginti!
	■ Karštoje orkaitėje gali užsidegti alkoholio garai. Patiekalų niekada neruoškite naudodami didelį kiekį stiprių alkoholinių gėrimų. Naudokite tik mažus stiprių gėrimų kiekius. Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.

	Pavojus nusideginti!
	■ Maisto produktai kietu lukštu arba odele gali susprogti šildant ir po šildymo. Niekada nevirkite kiaušinių su lukštu ir nešildykite kietai virtų kiaušinių. Niekada neruoškite kiaukutinių ir vėžiagyvių. Jei šildote kiaušinienę ar...

	Pavojus nusideginti!
	■ Karštis kūdikių maistelyje pasiskirsto netolygiai. Nešildykite vaikų maistelio uždarytuose induose. Visada nuimkite dangtelį arba čiulptuką. Pašildę gerai suplakite arba išmaišykite. Prieš duodami maistelį kūdikiui, patikrinkite t...

	Pavojus nusideginti!
	■ Įkaitę patiekalai atiduoda šilumą. Indas gali įkaisti. Karštus indus arba priedus iš orkaitės visada imkite puodkėlėmis.

	Pavojus nusideginti!
	■ Vakuuminės pakuotės gali sprogti. Visada atsižvelkite į duomenis, pateiktus ant pakuotės. Patiekalus visada iš orkaitės imkite puodkėlėmis.


	Pavojus nusiplikyti!
	■ Atidarius prietaiso dureles gali išsiveržti karšti garai. Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Saugokite vaikus.
	Pavojus nusiplikyti!
	■ Dėl vandens karštoje orkaitėje gali susidaryti karšti vandens garai. Į karštą orkaitę niekada nepilkite vandens.

	Pavojus nusiplikyti!
	■ Kai kurių kaitinamų skysčių virimas uždelsiamas. Tai reiškia, kad virimo temperatūra pasiekiama dar nepradėjus kilti būdingiems garų burbuliukams. Net dėl nestipraus indo krestelėjimo karštas skystis gali greitai užvirti ir pradėti...


	Pavojus susižaloti!
	■ Subraižytas prietaiso durelių stiklas gali suskilti. Nenaudokite stiklo grandiklių, aštrių ir braižių valymo priemonių.
	Pavojus susižaloti!
	■ Netinkamas indas gali suskilti. Porcelianinių ir keraminių indų rankenėlėse ir dangčiuose gali būti mažų skylučių. Už šių skylučių paprastai būna ertmės. Dėl į ertmes prasiskverbusios drėgmės indai gali įtrūkti. Naudokite ...

	Pavojus susižeisti!
	■ Naudojant tik mikrobangų režimą, iš metalo pagaminti indai ir talpyklos gali pradėti kibirkščiuoti. Prietaisas suges. Įjungę tik mikrobangų režimą nenaudokite metalinių talpyklų.Naudokite tik mikrobangų režimui tinkamą indą arba...

	Galimos gedimų priežastys
	Dėmesio!
	■ Labai nešvarus sandariklis
	■ Mikrobangų krosnelės naudojimas be patiekalų
	■ Mikrobangų krosnelėje ruošiami spragėsiai
	■ Kibirkščiavimas
	■ Aliumininiai puodai
	■ Ataušinimas atidarius orkaitės dureles
	■ Kondensatas kameroje

	Pastatymas ir prijungimas
	Valdymo laukas

	Sukamasis mygtukas
	Kaitinimo būdai
	Mikrobangos
	Mikrobangų galingumo lygiai
	Grilis(
	Ruošimas naudojant grilį ir mikrobangas

	Priedai
	Dėmesio!
	Sukamoji lėkštė uždedama taip:
	1. ritininį žiedą a įdėkite orkaitės vidaus įrantą.
	2. Sukamąją lėkštę b užfiksuokite orkaitės vidaus dugno pavaroje c.

	Pastaba

	Grotelės
	Pastaba

	Specialūs priedai
	Prieš naudojant pirmą kartą
	Paros laiko nustatymas
	1. Spustelėkite mygtuką ».
	2. Sukamuoju jungikliu nustatykite paros laiką.
	3. Dar kartą paspauskite mygtuką ».
	Paros laiko paslėpimas
	Paros laiko pakartotinis nustatymas
	Paros laiko keitimas, pvz., iš vasaros į žiemos laiką




	Kameros įkaitinimas
	1. Spustelėkite mygtuką (.
	2. Spustelėkite mygtuką ¹.

	Mikrobangų krosnelė
	Pastaba
	1. Paspauskite 900 W galingumo mygtuką.
	2. Sukamąja rankenėle nustatykite ‚:„‹ min.
	3. Spustelėkite mygtuką ¹.



	Nurodymai dėl indų
	Tinkami indai
	Netinkami indai
	Dėmesio!
	Indo patikrinimas
	1. į prietaisą įstatykite tuščią indą ½–1 minutei ir nustatykite didžiausią galingumą.
	2. Retkarčiais tikrinkite temperatūrą.


	Mikrobangų galingumai
	Pastaba

	Mikrobangų nustatymas
	1. Parinkite norimą mikrobangų galingumą.
	2. Sukamąja rankenėle nustatykite trukmę.
	3. Spustelėkite mygtuką ¹.
	Trukmė pasibaigė
	Trukmės keitimas
	Pauzė
	Režimo nutraukimas
	Pastaba



	Vėsinimo ventiliatorius
	Pastabos
	Kepimas griliu
	Grilio nustatymas
	1. Paspauskite grilio mygtuką (.
	2. Sukamąja rankenėle nustatykite trukmę.
	3. Spustelėkite mygtuką ¹.
	Trukmė pasibaigė
	Trukmės keitimas
	Pauzė
	Korekcija
	Režimo nutraukimas



	Mikrobangų ir grilio kombinacija

	Mikrobangų ir grilio nustatymas
	1. Parinkite norimą mikrobangų galingumą.
	2. Paspauskite grilio mygtuką (.
	3. Sukamąja rankenėle nustatykite trukmę.
	4. Spustelėkite mygtuką ¹.
	Trukmė pasibaigė
	Trukmės keitimas
	Pauzė
	Režimo nutraukimas
	Pastaba


	Atmintis
	Išsaugojimas atmintyje
	Pavyzdys: 360 W, 25 minutės
	1. Spauskite mygtuką l.
	2. Parinkite norimą mikrobangų galingumą.
	3. Sukamąja rankenėle nustatykite trukmę.
	4. Patvirtinkite mygtuku l.
	Pastabos




	Į atmintį įrašytos programos naudojimas
	1. Spustelėkite mygtuką l.
	2. Spustelėkite mygtuką ¹.
	Trukmė pasibaigė
	Pauzė
	Režimo nutraukimas

	Signalo trukmės keitimas
	Priežiūra ir valymas
	: Trumpojo jungimo pavojus!
	: Pavojus nusideginti!
	: Elektros smūgio pavojus!
	Nenaudokite


	Valymo priemonės
	Dėmesio!
	Gedimų lentelė
	: Elektros smūgio pavojus!
	Gedimas. Ką daryti?

	Klientų aptarnavimo skyrius
	„E“ numeris ir „FD“ numeris


	Techniniai duomenys
	Ekologiškas utilizavimas
	Programų automatika
	Pastaba


	Programos nustatymas
	1. Mygtuką X spaudinėkite tol, kol pasirodys pageidaujamas programos numeris.
	2. Spustelėkite mygtuką ¼.
	Virš mygtuko šviečia indikatoriaus lemputė ir pasirodo rekomenduojamas svoris.
	3. Sukamuoju jungikliu nustatykite patiekalo svorį.
	4. Spustelėkite mygtuką ¹.

	Trukmė pasibaigė
	Koregavimas
	Pauzė
	Režimo nutraukimas
	Pastabos



	Atitirpinimas įjungus programų automatiką
	Pastabos

	Ruošimas įjungus programų automatiką
	Pastabos

	Kombinuotoji ruošimo programa
	Pastabos
	Patikrinta mūsų maisto ruošimo studijoje
	Nurodymai dėl lentelių


	Atitirpinimas
	Pastabos

	Kaip atitirpinti, pašildyti arba pagaminti šaldytus patiekalus
	Pastabos

	Kaip pašildyti patiekalus
	: Pavojus nusideginti!
	Dėmesio!
	Pastabos


	Kaip gaminti patiekalus
	Pastabos
	Patarimai dėl mikrobangų krosnelės naudojimo
	Vandens kondensatas


	Patarimai kepant grilio režimu
	Pastabos

	Grilio ir mikrobangų naudojimas
	Pastabos
	Bandomieji patiekalai pagal EN 60705
	Ruošimas ir atitirpinimas mikrobangomis
	Ruošimas mikrobangomis
	Atitirpinimas mikrobangomis
	Ruošimas naudojantis mikrobangomis, kombinuotas




	å Satura rādītājs[lv] Lietošanas instrukcija

	: Svarīgas drošības norādes
	Uzmanīgi izlasiet šo pamācību. Tikai tad Jūs varēsiet droši un pareizi lietot savu ierīci. Lietošanas instrukciju saglabājiet, lai varētu to izmantot vēlāk vai arī vajadzības gadījumā nodot nākamajam īpašniekam.
	Šī ierīce ir paredzēta tikai kā iebūvēta detaļa. Ievērojiet īpašo uzstādīšanas pamācību.
	Pēc izsaiņošanas pārbaudiet ierīci. Nepievienojiet ierīci, ja konstatējat transportēšanas laikā izraisītus bojājumus.
	Ierīces bez spraudņa drīkst uzstādīt tikai sertificēts speciālists. Uz bojājumiem, kuri izraisīti nepareiza pieslēguma dēļ, garantija neattiecas.
	Šo ierīci paredzēts izmantot tikai privātajās mājsaimniecībās un mājas apstākļos. Ierīci izmantojiet tikai ēdienu un dzērienu gatavošanai.Uzraugiet ierīci tās darbības laikā. Izmantojiet ierīci tikai slēgtās telpās.
	Šo iekārtu drīkst lietot tikai augstumā, kas nepārsniedz 4000 metrus virs jūras līmeņa.
	Bērni, kas vecāki par 8 gadiem, un cilvēki ar nepietiekamām fiziskajām, sensorajām un garīgajām spējām vai bez pieredzes vai atbilstošām zināšanām ierīci var lietot tikai citu cilvēku uzraudzībā vai pēc tam, kad viņi ir apmācīt...
	Bērni nedrīkst spēlēties ar ierīci. Tīrīšanu un lietotājiem paredzētu apkopi nedrīkst veikt bērni, izņemot gadījumus, kad viņi ir vecāki par 8 gadiem un tas tiek darīts kāda cita cilvēka uzraudzībā.
	Uzraugiet, lai bērni, kas ir jaunāki par 8 gadiem, neatrastos ierīces un pieslēguma kabeļa tuvumā.
	Cepeškrāsns piederumus krāsnī ievietojiet pareizi. Lietošanas pamācībā skatiet aprakstu „Piederumi”.
	Aizdegšanās risks!
	■ Ierīce ļoti sakarst. Ja ierīci uzstāda iebūvētā mēbelē ar dekoratīvām durtiņām, tad gadījumā, kad ir aizvērtas durtiņas, veidojas siltuma blīvēšanās. Lietojiet ierīci tikai ar atvērtām durtiņām.
	Aizdegšanās risks!
	■ Gatavošanas telpā atstāti ugunsnedroši priekšmeti var aizdegties. Neuzglabājiet gatavošanas telpā degošus priekšmetus. Nekad neatveriet ierīces durtiņas, ja ierīcē veidojas dūmi. Izslēdziet ierīci vai atvienojiet to no elektrisk...

	Aizdegšanās risks!
	■ Izmantot ierīci neatbilstoši noteikumiem ir bīstami, turklāt šādi ierīci var bojāt. Ierīci nedrīkst izmantot ēdienu kaltēšanai un apģērba žāvēšanai, rītakurpju, spilvenu ar graudu vai labības sēnalu pildījumu, sūkļu, mitr...

	Aizdegšanās risks!
	■ Pārtikas produkti var aizdegties. Nekādā gadījumā nesildiet pārtikas produktus siltumu uzturošā iepakojumā! Nekādā gadījumā bez uzraudzības nesildiet pārtiku plastmasas, papīra vai cita degoša materiāla traukos! Neuzstādiet pā...

	Aizdegšanās risks!
	■ Pārtikas eļļa var aizdegties. Nekādā gadījumā mikroviļņos nekarsējiet tikai pārtikas eļļu.


	Uzsprāgšanas risks!
	Cieši aizvērti trauki, kuros atrodas šķidrums vai citi pārtikas produkti, var sasprāgt. Nekad nesildiet šķidrumus vai citi pārtikas produktus cieši slēgtos traukos.

	Bīstami veselībai!
	■ Nepietiekamas mazgāšanas rezultātā ierīces virsmu var sabojāt. No ierīces var izplūst mikroviļņu enerģija. Regulāri tīriet ierīci un nekavējoties notīriet ēdienu atlikumus. Rūpējieties, lai gatavošanas telpa, durtiņu blīvēj...
	Bīstami veselībai!
	■ Caur bojātām gatavošanas telpas durtiņām vai durtiņu blīvējumu var izplūst mikroviļņu enerģija. Nelietojiet ierīci, ja gatavošanas telpas durtiņas vai durtiņu blīvējums ir bojāts. Izsauciet klientu servisu.

	Bīstami veselībai!
	■ No ierīcēm bez korpusa apšuvuma izplūst mikroviļņu enerģija. Nekad nenoņemiet korpusa apšuvumu. Apkopes vai remonta darbu veikšanai izsauciet klientu servisu.


	Elektriskā trieciena risks!
	■ Ja ierīce labota neprofesionāli, to lietot ir bīstami. Tikai kvalificēts mūsu klientu servisa tehniķis, kuru mēs esam apmācījuši, drīkst veikt remontu un bojātu pieslēguma vadu nomaiņu. Ja ierīce ir bojāta, izslēdziet vai atvieno...
	Elektriskā trieciena risks!
	■ Pie karstām ierīces daļām var izkust elektrisko ierīču kabeļu izolācija. Nekad nenovietojiet elektrisko ierīču pieslēguma kabeļus pie karstām ierīces daļām.

	Elektrotraumas risks!
	■ Ja ierīces iekšpusē nokļūst mitrums, tas var izraisīt strāvas triecienu. Neizmantojiet augstspiediena tīrītāju vai tvaika tīrītāju.

	Elektriskā trieciena risks!
	■ Mitrums iekļūstot var radīt strāvas triecienu. Nepakļaujiet ierīci lielam karstumam un mitrumam! Izmantojiet ierīci tikai slēgtās telpās.

	Elektriskā trieciena risks!
	■ Bojāta ierīce var radīt strāvas triecienu. Nekad neieslēdziet bojātu ierīci. Atvienojiet ierīci no elektriskās strāvas tīkla un izslēdziet drošinātāju kastē. Izsauciet klientu servisu.

	Elektriskā trieciena risks!
	■ Ierīce darbojas ar augstspriegumu. Nekādā gadījumā nenoņemiet korpusu!


	Apdegumu risks!
	■ Ierīce ļoti sakarst. Neaiztieciet ar rokām karstas gatavošanas telpas iekšējās virsmas vai sildelementus! Vienmēr ļaujiet ierīcei atdzist. Neļaujiet bērniem tuvoties ierīcei.
	Apdegumu risks!
	■ Piederumi vai trauki ļoti uzkarst. Karstus traukus vai piederumus no gatavošanas telpas vienmēr izņemiet ar virtuves cimdiem.

	Apdegumu risks!
	■ Alkohola tvaiki karstā gatavošanas telpā var aizdegties. Negatavojiet ēdienu, kura sastāvā ir liels daudzums stipra alkoholiskā dzēriena. Izmantojiet tikai nelielas augstprocentīgu dzērienu devas. Ierīces durtiņas atveriet uzmanīgi.

	Apdegumu risks!
	■ Pārtikas produkti ar cietu apvalku vai mizu sildīšanas laikā vai pēc tā var pārsprāgt, izraisot sprādzienam līdzīgu efektu. Nekad nevāriet olas traukā vai nesildiet cieti vārītas olas. Nekad nevāriet griežveidīgos vai vēžveid...

	Apdegumu risks!
	■ Siltums zīdaiņu pārtikā nesadalās vienmērīgi. Zīdaiņu barību nekad nesildiet noslēgtos traukos. Vienmēr noņemiet vāciņu vai knupīti. Pēc uzsildīšanas kārtīgi apmaisiet vai sakratiet. Pirms ēdiena došanas bērnam pārbaudiet...

	Apdegumu risks!
	■ Uzsildīti ēdieni izdala siltumu. Trauki var sakarst. Traukus vai piederumus no gatavošanas telpas vienmēr izņemiet ar virtuves cimdiem.

	Apdegumu risks!
	■ Hermētiski iesaiņotu pārtikas produktu iepakojums var pārplīst. Vienmēr ievērojiet norādes uz iepakojumiem. Ēdienus no gatavošanas telpas vienmēr izņemiet ar virtuves cimdiem.


	Apdegumu risks!
	■ Atverot ierīces durtiņas, var izplūst karsts tvaiks. Ierīces durtiņas atveriet uzmanīgi. Neļaujiet bērniem tuvoties ierīcei.
	Apdegumu risks!
	■ Ūdens siltā gatavošanas telpā var radīt siltus ūdens tvaikus. Nelejiet ūdeni karstā gatavošanas telpā.

	Apdegumu risks!
	■ Karsējot šķidrumus, var mainīties to vārīšanās temperatūra. Tas nozīmē, ka, sasniedzot vārīšanās temperatūru, neizdalās raksturīgie tvaika burbuļi. Pat pie niecīga trauka satricinājuma karstais šķidrums pēkšņi var spēc...


	Savainošanās risks!
	■ Ja ierīces durvju stikls ir ieskrāpēts, tas var sasprāgt. Neizmantojiet stikla skrāpi, asus vai abrazīvus tīrīšanas līdzekļus.
	Savainošanās risks!
	■ Nepiemēroti trauki var saplīst. Porcelāna un keramikas trauku osās un vāciņos var būt mazi caurumiņi. Aiz šiem caurumiņiem ir dobums. Dobumā iekļuvis mitrums var izraisīt trauka plīšanu. Izmantojiet tikai mikroviļņu krāsnij piem...

	Savainošanās risks!
	■ Metāla trauki un kārbas tīrā mikroviļņu režīmā var radīt dzirksteles. Tiek bojāta iekārta. Izmantojot tīro mikroviļņu režīmu, nekad nelietojiet metāla traukus. Lietojiet tikai mikroviļņu krāsnīm piemērotus traukus vai apvie...

	Bojājumu iemesli
	Uzmanību!
	■ Ļoti netīrs blīvējums
	■ Mikroviļņu darbības režīms bez ēdieniem
	■ Popkorns mikroviļņu krāsnī
	■ Dzirksteļu veidošanās
	■ Alumīnija paplātes
	■ Ierīces atdzesēšana ar atvērtām durtiņām
	■ Kondensāts gatavošanas telpā

	Uzstādīšana un pieslēgšana
	Vadības panelis

	Grozāmais izvēles slēdzis
	karsēšanas veidiem;
	Mikroviļņi
	Mikroviļņu jauda
	Grils(
	Grils kombinācijā ar mikroviļņu režīmu

	Piederumi
	Uzmanību!
	Rotējošo paliktni var iestatīt turpmāk minētajā veidā.
	1. Ievietojiet gredzenu ar rullīšiem a gatavošanas telpas padziļinājumā.
	2. Raugiet, lai rotējošais paliktnis b būtu nostiprināts piedziņā cm, gatavošanas telpas pamatnes vidusdaļā.

	Norādījums

	Režģis
	Norādījums

	Īpašie piederumi
	Pirmā lietošanas reize
	Pulksteņa laika iestatīšana
	1. Nospiediet taustiņu ».
	2. Ar grozāmo izvēles slēdzi iestatiet pulksteņa laiku.
	3. Atkārtoti nospiediet taustiņu ».
	Pulksteņa laika rādījuma paslēpšana
	Pulksteņa laika atiestate
	Laika maiņa, piemēram, no ziemas uz vasaras laiku




	Gatavošanas telpas uzkarsēšana
	1. Nospiediet taustiņu (.
	2. Nospiediet taustiņu ¹.

	Mikroviļņu krāsns
	Norādījums
	1. Nospiediet taustiņu 900 W.
	2. Ar grozāmo izvēles slēdzi iestatiet laiku ‚:„‹.
	3. Nospiediet taustiņu ¹.



	Norādījumi par traukiem
	Piemēroti trauki
	Nepiemēroti trauki
	Uzmanību!
	Trauku pārbaude
	1. Ierīcē uz 30 līdz 60 sekundēm ievietojiet tukšu trauku un ieslēdziet maksimālo jaudu.
	2. Palaikam pārbaudiet temperatūru.


	Mikroviļņu jauda
	Norādījums

	Mikroviļņu iestatīšana
	1. Iestatiet vajadzīgo mikroviļņu jaudu.
	2. Ar grozāmo izvēles slēdzi iestatiet laiku.
	3. Nospiediet taustiņu ¹.
	Gatavošanas laiks ir beidzies.
	Ilguma mainīšana
	Apturēšana
	Darbības pārtraukšana
	Norādījums



	Dzesējošais ventilators
	Norādījumi
	Grilēšana
	Grila iestatīšana
	1. Nospiediet grila taustiņu (.
	2. Ar grozāmo izvēles slēdzi iestatiet laiku.
	3. Nospiediet taustiņu ¹.
	Gatavošanas laiks ir beidzies.
	Ilguma mainīšana
	Apturēšana
	Labojums
	Darbības pārtraukšana



	Mikroviļņu krāsns un grila kombinācija

	Mikroviļņu un grila iestatīšana
	1. Iestatiet vajadzīgo mikroviļņu jaudu.
	2. Nospiediet grila taustiņu (.
	3. Ar grozāmo izvēles slēdzi iestatiet laiku.
	4. Nospiediet taustiņu ¹.
	Gatavošanas laiks ir beidzies.
	Ilguma mainīšana
	Apturēšana
	Darbības pārtraukšana
	Norādījums


	Atmiņa
	Saglabāšana atmiņā
	Piemērs: 360 W, 25 minūtes.
	1. Nospiediet taustiņu l.
	2. Iestatiet vajadzīgo mikroviļņu jaudu.
	3. Ar pagriežamo izvēles slēdzi iestatiet laiku.
	4. Apstipriniet ar taustiņu l.
	Norādījumi




	Saglabāta iestatījuma palaišana
	1. Nospiediet taustiņu l.
	2. Nospiediet taustiņu ¹.
	Gatavošanas laiks ir beidzies.
	Apturēšana
	Darbības pārtraukšana

	Signāla ilguma maiņa
	Apkope un tīrīšana
	: Īssavienojuma risks!
	: Apdegumu risks!
	: Elektriskā trieciena risks!
	Neizmantojiet


	Tīrīšanas līdzekļi
	Uzmanību!
	Traucējumu tabula
	: Elektriskā trieciena risks!
	Kā rīkoties, ja rodas ierīces darbības traucējumi?

	Klientu apkalpošanas dienests
	E numurs un FD numurs


	Tehniskie dati
	Videi draudzīga utilizācija
	Programmas automātika
	Norādījums


	Programmas iestatīšana
	1. Spiediet taustiņu X, līdz redzams vajadzīgās programmas numurs.
	2. Nospiediet taustiņu ¼.
	Virs taustiņa deg indikatorspuldzīte, redzams ieteiktā svara rādījums.
	3. Iestatiet ēdiena svaru ar grozāmo izvēles slēdzi.
	4. Nospiediet taustiņu ¹.

	Gatavošanas laiks ir beidzies.
	Labošana
	Apturēšana
	Darbības pārtraukšana
	Norādījumi



	Atkausēšana ar programmu automātiku
	Norādījumi

	Gatavošana ar programmu automātiku
	Norādījumi

	Kombinētā gatavošanas programma
	Norādījumi
	Pārbaudīts mūsu virtuves studijā
	Norādes par tabulām


	Atkausēšana
	Norādījumi

	Sasaldētas pārtikas atkausēšana, uzkarsēšana vai gatavošana
	Norādījumi

	bnĒdiena uzkarsēšana
	: Applaucēšanās apdraudējums!
	Uzmanību!
	Norādījumi


	Ēdiena gatavošana
	Norādījumi
	Padomi mikroviļņu krāsns lietošanai
	Kondensāts


	Norādījumi grilēšanai
	Norādījumi

	Grils kombinācijā ar mikroviļņu režīmu
	Norādījumi
	Pārbaudes ēdieni saskaņā ar EN 60705
	Gatavošana un atkausēšana mikroviļņu krāsnī
	Gatavošana mikroviļņu krāsnī
	Atkausēšana mikroviļņu krāsnī
	Gatavošana kombinētajā mikroviļņu režīmā







<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


