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A\ Vigtige sikkerhedsanvisninger

Lees denne vejledning omhyggeligt
igennem. Det er en forudsaetning for, at
apparatet kan betjenes sikkert og korrekt.
Opbevar brugs- og montagevejledningen til
senere brug eller til kommende ejere af
apparatet.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
indbygning. Overhold den specielle
montagevejledning.

Kontroller apparatet, nar det er pakket ud.
Apparatet méa ikke tilsluttes, hvis det har
transportskader.

Apparater uden netstik ma udelukkende
tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan
Ikke gores krav gaeldende om
garantiydelser ved skader, der skyldes
forkert tilslutning.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
anvendelse i private husholdninger.
Apparatet méa udelukkende anvendes til
tilberedning af madretter og drikkevarer.
Apparatet skal vaere under opsigt, nar det
er i drift. Anvend kun apparatet indendors.

Dette apparat er beregnet til brug i en hgjde
pa op til maksimalt 2000 meter over havets
overflade.

Dette apparat kan benyttes af bgrn fra en
alder af 8 ar og af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring eller
viden, hvis de er under opsigt af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller
hvis de er blevet instrueret i sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer og risici,
der kan veere forbundet med brugen af
apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet som legetg;.
Rengaring og vedligeholdelse ma ikke
udferes af barn, med mindre de er over 8 ar
gamle og er under opsigt.

Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde
sig pa sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

Serg for, at tilbehgret vender rigtigt, nar det
seettes i ovnen. Se beskrivelsen af
tilbehgret i brugsanvisningen.



Brandfare!

Breendbare genstande, som opbevares |
ovnen, kan blive anteendt. Opbevar aldrig
breendbare genstande inde i apparatet.
Luk aldrig ovnderen op, hvis der er rgg
inde i apparatet. Sluk for apparatet, traek
netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet.

Der opstar treekluft, nar apparatets der
abnes. Derved kan bagepapiret komme i
bergring med varmelegemerne og blive
anteendt. Leeg aldrig bagepapir lgst pa
tilbehgret under forvarmning. Stil altid et
fad eller en bageform oven pa
bagepapiret. Brug ikke starre stykker
bagepapir end ngdvendigt. Bagepapiret
ma ikke stikke ud over kanten pa
tilbehoret.

Fare for forbraending!

Apparatet bliver meget varmt. Rgr aldrig
ved de indvendige flader i ovnrummet eller
ved varmelegemer, nar de er varme. Lad
altid apparatet kale af. Hold barn pa sikker
afstand.

Tilbeher eller service bliver meget varmt.
Brug derfor altid grydelapper til at tage
tilbeher eller service ud af ovnrummet.

Alkoholdampe kan anteendes | det varme
ovnrum. Tilbered aldrig retter med hgijt
indhold af alkohol. Anvend kun sma
meengder drikkevarer med hgijt
alkoholindhold. Luk apparatets der
forsigtigt op.

Fare for skoldning!

De tilgeengelige dele bliver meget varme
under brugen. Rer aldrig ved de varme
dele. Hold bern pé sikker afstand.

Der kan komme meget varm damp ud, nar
apparatets der abnes. Luk apparatets dar
forsigtigt op. Hold barn pa sikker afstand.

Der kan opsta meget varm damp, hvis der
heeldes vand i det varme ovnrum. Heeld
aldrig vand ind i ovnrummet, sa leenge det
er varmt.

Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndagrens glas kan fa det til at
springe. Anvend ikke glasskrabere,

aggressive eller skurende rengeringsmidler.

Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.
Kun serviceteknikere, der er uddannet af
0s, ma udfere reparationer. Traek
netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet, hvis
apparatet er defekt. Kontakt kundeservice.

Isoleringen pa ledninger i elektriske
apparater kan smelte, hvis de bergrer
varme dele. Sgrg for, at tilslutningskablet
ved elektriske apparater ikke kommer i
kontakt med de varme dele.

Indtreengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk stgd. Anvend aldrig
hejtryksrenser eller dampstraler.

Ved udskiftning af paeren i ovnbelysningen
er alle kontakterne i lampens fatning
stremfarende. Traek derfor netstikket ud af
kontakten, inden paeren skiftes, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet.

Et defekt apparat kan forarsage et
elektrisk stad. Teend aldrig for et defekt
apparat. Traek netstikket ud af kontakten,
eller sla sikringen fra i sikringsskabet.
Kontakt kundeservice.

Arsager til skader

Pas pa!

Tilbehgr, folie, bagepapir eller fade pa ovnbunden: Seet ikke
tilbehgr pa ovnbunden. Ovnbunden ma ikke tildesekkes med
folie, uanset art, eller bagepapir. Seet ikke fade og beholdere
pad ovnbunden, nar temperaturen er indstillet til mere end
50°C. Der sker en varmeophobning. Bage- og stegetiderne
passer ikke mere, og emaljen bliver beskadiget.

Vand i det varme ovnrum: Heaeld aldrig vand ind ovnrummet,
nar det er varmt. Der opstar vanddamp. Emaljen kan blive
beskadiget pga. at de store temperaturforskelle.

Fugtige fedevarer: Opbevar ikke fugtige fedevarer i leengere
tid i det lukkede ovnrum. Emaljen bliver beskadiget.

Frugtsaft: Laeg ikke for meget pa bagepladen, nar De bager
frugtkager med meget fugtigt fyld. Dryp af frugtsaft fra
bagepladen forarsager pletter, som ikke kan fjernes igen.
Brug om muligt universalbradepanden, som er dybere.

Afkaling med aben ovnder: Lad altid apparatet kele af med
lukket dar. Selv om ovndgren kun er aben med en lille spalte,
kan fronterne pa de tilstedende kakkenelementer med tiden
blive beskadiget.

Meget snavset dartaetning: Hvis derteetningen er meget
snavset, kan apparatets dar ikke lukkes korrekt under
brugen. Forsiderne pa de tilstadende skabselementer kan
blive beskadiget. Hold altid derteetningen ren.

Apparatets degr som sidde- eller afleegningsplads: Brug aldrig
den abne ovnder til at sta eller sidde pa eller til at laene sig
op ad. Brug ikke apparatets dar som frasaetningsplads for
service eller tilbehgr.

Saette tilbeher ind: Afheengigt af apparatets type kan
tilbeharet ridse ruden, nar ovndaren lukkes. Sgrg derfor altid
for at skyde tilboeharet helt ind i ovnen til anslaget.

Transport af apparatet: Brug aldrig dergrebet til at Igfte eller
beere apparatet med. Dargrebet kan ikke holde til apparatets
veegt og kan knaekke af.



Det nye apparat

Her kan man leere det nye apparat at kende. Der findes
oplysninger om betjeningspanelet, ovnen, ovnfunktionerne og
tilbeharet.

Forklaring

1 Elektronisk ur

Funktionsvaelger

Position Anvendelse

(] Grill med lille flade  Grillning af sma masngder steaks,
palser, toast eller fisk i stykker. Den
midterste del af grillvarmelegemet

bliver varmt.

J Undervarme Til eftertilberedning af retter. Varmen

kommer kun nedefra.

Belysning Ovnbelysningen er taendt.

* En ovnfunktion, som bliver brugt til fastleeggelse af energiklas-
sen iht. EN50304.

Bemaerk: Nar der indstilles en ovnfunktion, bliver lampen i
ovnrummet teendt.

Bemaerk: Ved ovnfunktionen “Varmluft-Eco” forbliver
ovnbelysningen slukket.

2
3 Indikatorlampe
4 Temperaturveelger

Temperaturveaelger

Temperatur eller grilltrin indstilles med temperaturveelgeren.
Position Betydning

® Nulposition Ovnen varmer ikke.

Funktionsveelger
Ovnfunktionen indstilles med funktionsveelgeren.

50-250 Temperaturom-
rade

Temperatur i ovnrummet i °C.

Position Anvendelse

o Nulposition Ovnen er slukket.

& Over-/undervarme Til kager, gratiner og stege af
magert kad. Varmen kommer ensar-

tet oppefra og nedefra.

Varmluft Til kager og bagveerk i et eller to lag.
Ventilatoren fordeler varmen fra ring-
varmelegemet i bagveeggen jeevnt |

ovnrummet.

Nar ovnen varmer, lyser indikatorlampen. |
opvarmningspauserne slukkes den.

Det elektroniske ur

Med det elektroniske ur kan De styre ovnen. Pa den made kan
De f.eks. forveelge tidspunktet for, hvornar ovnen skal teende,
eller hvornar den automatiske timer skal afslutte bage- eller
tilberedningsprocessen. Det elektroniske ur kan ogsa anvendes
som minutur.

Eco-varmluft* Til kager og bagveerk i et eller to lag.
Ventilatoren fordeler varmen fra ring-
varmelegemet i bagvaeggen jeevnt i

ovnrummet.

Ved denne ovnfunktionen forbliver
ovnbelysningen slukket.

Cirkulationsluft Til kager, bagveerk og friskbagt
pizza i et eller to lag. Ventilatoren for-
deler varmen fra varmelegemerne

jeevnt i ovnrummet.

Funktionstaster for elektronisk ur

Pizzatrin Hurtig tilberedning af dybfrostvarer
uden forvarmning, f.eks. pizza,
pommes frites eller strudel. Det
nederste varmelegeme og ringvar-

melegemet i bagveeggen varmer.

Varmluft/impulsgrill Stegning af ked, fierkrae og hel fisk.
Grill-varmelegemet og ventilatoren
bliver skiftevis teendt og slukket.
Ventilatoren hvirvler den varme Iuft
rundt om retten.

Symbol Betydning Anvendelse

® Elektronisk ur Indstille tilberedningstid
hhv. klokkeslaet

- Minus Reducere varighed hhv.
klokkeslaet

+ Plus Forgage tilberedningstid

hhv. klokkesleet

[*] Grill med stor flade Grillning af steaks, polser, toast eller
fisk i stykker. Hele fladen under grill-
varmelegemet bliver varm.

* En ovnfunktion, som bliver brugt til fastleeggelse af energiklas-
sen iht. EN50304.



Tilbehor

Tilbehgret kan placeres i 4 forskellige riller i ovnen. Skub det
altid helt ind, sa tiloehgret ikke bergrer ovndgrens glasrude.

Serg altid for, at tiloeharet vender rigtigt, nar det saettes i ovnen.

— N W b

Med udtraeksskinnerne kan tilbeharet treekkes helt ud.

Z

Inden den forste ibrugtagning

Her findes alle oplysninger om, hvad der skal gares, inden der
kan tilberedes retter i ovnen for farste gang. Laes farst kapitlet
Sikkerhedsanvisninger.

Fjern apparatets emballage, og bortskaf den pa korrekt vis.

Indstille klokkeslaet

Efter den elektriske tilslutning af apparatet eller efter en
stramafbrydelse blinker tre nuller og symbolet “A” i displayet.

1.Tryk pa tasten (, til prikken i displayet blinker.
2.Indstil det aktuelle klokkeslaet med tasterne “+” og “-”".
Efter 7 sekunder aktiveres den indstillede tid.

Bemaerk: Tryk pa tasterne “+” og “-” til prikken begynder at
blinke i displayet for at e&endre det indstillede klokkeslaet. Indstil
derpa det aktuelle klokkesleet med tasterne “+” og “-".

De kan treekke tilbeharet to tredjedele ud, uden at det vipper.
Pa den made er det let at tage retterne ud.

Nar tilboeharet bliver varmt, kan det sendre form. Nar tilbehgret
er afkalet, forsvinder deformeringen igen og har ingen
indflydelse péa funktionen.

De kan kaebe supplerende tilbehgr hos kundeservice, hos
forhandleren eller pa Internettet.

Tilbehor Beskrivelse

Bage- og stegerist

Til gryder og pander, kageforme,
stege, grillet ked, dybfrostretter.

Emaljeret bageplade

Til kager med fugtigt fyld, bag-

> veerk, dybfrosne retter og store

" stege. Kan ogsé anvendes som
fedtopsamlings-beholder.

Lasetappe
Til lasning af heengslerne.

Opvarmning af ovnen

Renggre ovnen inden ibrugtagning

1.Tag tilbehgret og ribberammerne ud af ovnen.

2.Fjern alle emballagerester, f.eks. sma styroporstykker fra
ovnrummet.

3.Enkelte komponenter er beklaedt med en folie til beskyttelse
mod ridser. Fjern denne beskyttelsesfolie.

4.Renger apparatet udvendigt med en blaed, fugtig klud.
5.Renggr ovnrummet med varmt opvaskevand.

Opvarme ovhen

Man kan fjerne lugten af ny ovn ved at opvarme den tomme,
lukkede ovn.

1. Drej funktionsveelgeren hen pa ovnfunktionen
Over-/undervarme.

2. Drej temperaturveelgeren hen pa den maksimale temperatur.
3.Sluk for ovnen efter 40 minutter.

Afsluttende rengoring af ovnen

1.Renger ovnrummet med varmt opvaskevand.
2. Monter ribberammerne.

Rense tilbehor

Fer tilbehgret bruges ferste gang, skal det renggres grundigt
med varmt opvaskevand og en blad klud.



Sadan betjenes ovnen

Forszenkbare betjeningselementer

Funktionsveelgeren og temperaturveelgeren kan forsaenkes.
Tryk pa det pageeldende betjeningselement for at fa det til at ga
i / ud af indgreb.

Taende ovnhen

1. Indstil ovnfunktionen med funktionsvaelgeren.
2.Indstil temperaturen med temperaturveaelgeren.

Ovnen begynder at varme.

Slukke ovnen

Drej funktionsveelgeren og temperaturveelgeren til position nul.
FEndre indstillinger

Temperatur eller grilltrin kan nar som helst a&endres med den
pageeldende veelgerknap.
Opvarmning

Veelg ovnfunktionen “cirkulationsluft” for at opvarme
ovnrummet sé hurtigt som muligt. Indstil den gnskede
ovnfunktion, nar den indstillede temperatur er naet
(indikatorlampen er slukket).

Betjene elektronisk ur

| displayet kan der udover klokkesleet og resterende tid ogsa
vises fglgende symboler:

Symbol Betydning

. Prik mellem timer og minutter i det viste klokke-
sleet.
Blinker, nar klokkeslasttet kan indstilles.

A Minutur
Viser minuturets forskellige driftstilstande.

A Automatisk drift
Viser de forskellige driftstilstande for automatisk
drift.

i) Driftsklar

Nar dette tegn vises, er ovnen klar til drift.

Indstille klokkesleet

Efter den elektriske tilslutning af apparatet eller efter en
streamafbrydelse blinker tre nuller og symbolet “A” i displayet.

1.Tryk pa tasten (O, til prikken i displayet blinker.

2.Indstil det aktuelle klokkesleet med tasterne “+” og
Efter 7 sekunder aktiveres den indstillede tid.

Bemazerk: Tryk pa tasterne “+” og “-” til prikken begynder at
blinke i displayet for at aendre det indstillede klokkesleet. Indstil

derpé det aktuelle klokkesleet med tasterne “+” og “-".
Indstille minutur

Minuturet pavirker ikke ovnens funktioner. Minuturet kan
indstilles til en varighed fra 1 minut op til 23 timer og
59 minutter.

1.Tryk pa (, indtil symbolet £ blinker i displayet, og der vises
3 nuller.

2.Indstil den gnskede tid med tasten “+” og “-”.
Nar tiden er gaet, lyder der et akustisk signal.

Anvisninger

m Tryk pa tasten (O, indtil symbolet £\ blinker i displayet for at
endre den resterende tid. Korriger derefter den resterende
tid med tasterne “+” og “-".

m Tryk pa tasten (B, indtil symbolet blinker i displayet for at
slette indstillingen. Tryk derefter samtidigt pa
tasterne “+” og “-".

Deaktivere lydsignal

Tryk pa tasten “(®”, indtil symbolet £\ slukkes.
Efter syv minutter slukkes lydsignalet automatisk.
AEndre lydsignal

Der kan veelges mellem 3 forskellige lydsignaler.
1. Tryk samtidig pa tasterne “+” og “-".

2.Tryk pa tasten O©.
| displayet vises det aktuelle lydsignal, f.eks. “signal1”.

3. Tryk pa tasten “-” for at vaelge et andet lydsignal.

Indstille den automatiske timer
Ovnen kan teendes og slukkes automatisk med elektronikuret.

Automatisk slukning

1. Tryk pa (©, indtil symbolet £\ blinker i displayet, og der vises
3 nuller.

2.Tryk igen pa funktionstasten (, indtil “dur” og “0.00” blinker
skiftevis med symbolet “A” i displayet.

3.Indstil driftens varighed med tasterne + og -.
Driftens varighed kan indstilles fra 1 minut op til 10 timer.

4.Indstil den gnskede ovnfunktion og temperatur.

Ovnen starter, og i displayet vises symbolet A og det aktuelle
klokkeslazat.

Driftstiden er udigbet

Der lyder et akustisk signal, i displayet slukkes symbolet Vs,
og symbolet A blinker.

1. Sluk for funktionsveelgeren og temperaturvasigeren.

2.Tryk pa tasten ®©, indtil symbolet 1S vises.
Ovnen skifter til manuel drift igen.

Taende og slukke ovnhen automatisk

Bagningen eller stegningen med den indstillede varighed
startes pa et senere tidspunkt, som pa forhand er valgt.

1. Tryk pa (®, indtil symbolet £\ blinker i displayet, og der vises
3 nuller.

2.Tryk igen pa funktionstasten (®, indtil “dur” og “0.00” blinker
skiftevis med symbolet “A” i displayet.
Det aktuelle klokkeslaet er f.eks. 17:30.

3. Indstil driftens varighed (f.eks. 1 time) med tasterne + og -.
Driftens varighed kan indstilles fra 1 minut op til 10 timer.

4.Tryk igen pa funktionstasten (®, indtil “End” og sluttiden
“18:30” (aktuelt klokkesleet plus den indstillede drifts-
varighed) blinker skiftevis i displayet.

5.Indstil sluttiden (f.eks. klokken 19:30) med tasterne + og -.
Sluttiden kan indstilles op til 23 timer og 59 minutter.

6.Indstil den gnskede ovnfunktion og temperatur.
| displayet slukkes symbolet 1S

| dette eksempel starter ovnen klokken 18:30 og slukkes
igen klokken 19:30.



Driftstiden er udlgbet

Der lyder et akustisk signal, i displayet slukkes symbolet Vs,
og symbolet A blinker.

1. Sluk for funktionsveelgeren og temperaturvaelgeren.

2.Tryk pé tasten (©, indtil symbolet %S vises.
Ovnen skifter til manuel drift igen.

Vise og @&ndre indstillede vaerdier

De indstillede veerdier og den resterende driftstid for de
forskellige funktioner i det elektroniske ur kan nar som helst
vises i displayet og endres.

Pleje og rengering

Med omhyggelig pleje og rengering kan De bevare Deres ovn

smuk og funktionsdygtig i lang tid. Her bliver beskrevet,

hvordan ovnen plejes og rengares rigtigt.

Anvisninger

m De sma farveforskelle pa ovnens front skyldes forskellige
materialer som glas, kunststof eller metal.

m Skygger péa glasruden, der virker som striber, er lysreflekser
fra ovnlampen.

m Emalje indbreendes ved meget hgje temperaturer. Derved
kan der opstéa smé farveforskelle. Det er normalt og har ingen
indflydelse pa funktionen. Det er ikke muligt at emaljere
kanter pa tynde bageplader helt. De kan derfor veere ru.
Korrosionsbeskyttelsen bliver ikke forringet af dette.

A Fare for elektrisk sted!

Indtreengende fugtighed kan forarsage et elektrisk stad.
Anvend aldrig hgjtryksrenser eller dampstréler.

A Fare for forbraending!

Apparatet bliver meget varmt. Rgr aldrig ved de indvendige
flader i ovnrummet eller ved varmelegemer, nar de er varme.
Lad altid apparatet kele af. Hold barn pa sikker afstand.

Rengoringsmidler

Overhold fglgende anvisninger, sa de forskellige overflader ikke
bliver beskadiget pga. forkerte rengaringsmidler.

Anvend

m ikke aggressive eller skurende rengaringsmidler
m ikke renggringsmidler med hgijt indhold af alkohol
m ikke harde skure- eller renggringssvampe

m ikke hajtryksrenser eller dampstraler.

Vise resterende tid for minutur
Tryk pé tasten (©, til symbolet L) blinker i displayet.

| displayet vises den resterende tid for minuturet, som kan
endres med tasterne “+” og “-”.

Vise og @ndre varighed af drift og sluttidspunkt.

1. Tryk pa tasten (O, til symbolet £\ blinker i displayet.

2. Tryk igen pé& tasten (O, indtil “dur” og den resterende driftstid
blinker skiftevis med symbolet “A” i displayet.
Driftens varighed kan andres med tasterne “+” og “-”. Den
automatiske timer-funktion bliver deaktiveret, nar der trykkes
samtidigt pa tasterne “+” og “-”".

3.Tryk igen pé tasten (B, indtil “End” og den indstillede sluttid
blinker skiftevis i displayet.
Sluttiden kan andres med tasterne “+” og “-”. Den
automatiske timer-funktion bliver deaktiveret, nar der trykkes
samtidigt pa tasterne “+” og “-".

Omrade Rengeringsmidler

Rustfrit stal Varmt opvaskevand:

Rengaer med en renggringssvamp, og ter
efter med en blad klud. Fjern pletter af
kalk, fedt, jeevning og a2ggehvide med
det samme. Der kan danne sig korrosion

under sadanne pletter.

Hos kundeservice eller i specialforretnin-
ger kan der kabes sarlige rengarings-
midler til rustfrit stal, som er beregnet til
brug pa varme overflader. Pafar pleje-
midlet i et ganske tyndt lag med en blad
klud.

Glasrenggringsmiddel:
Renger med en blgd klud.

Aluminium og
kunststof

For at lette rengaringen kan ovnbelysnin-
gen teendes og eventuelt kan ovnderen
tages af. Pafgr et almindeligt opvaske-
middel eller eddikevand med en bled,
fugtig klud eller med et vaskeskind. Ter
efter med en blad klud. Opblad fast-
breendte madrester med en fugtig klud
og et opvaskemiddel. Ved kraftig til-
smudsning anbefaler vi, at der anvendes
en ovnrense-gel. Et sadant middel kan
pafares meget preecist. Lad ovnrummet
tarre med aben dar efter rengaringen.

Emaljeoverflader
(glat overflade)

Felg anvisningerne i kapitlet: Selvren-
sende flader

Selvrensende fla-
der (ru overflade)

Glasrude i ovnder  Glasrenggringsmiddel:
Renger med en blgd klud. Brug aldrig en

glasskraber.

Glasafdaekning over Varmt opvaskevand:

Vask nye rengeringssvampe grundigt ud inden brug. ovnlampe Brug en rengeringssvamp il rengerin-
gen.
Omrade Renggringsmidler Pakning Varmt opvaskevand:

Apparatets yderside Varmt opvaskevand:
Renger med en rengaringssvamp, og ter
efter med en blagd klud. Anvend aldrig
rengaringsmidler til glas eller glasskra-
ber.

Ma ikke fjernes! Brug en renggringssvamp til rengerin-

gen. Der ma ikke skures.

Ribberammer Varmt opvaskevand:
Leeg i bled, og renger med en opvaske-

svamp eller -barste.

Tilbehgr Varmt opvaskevand:
Leeg i bled, og renger med en opvaske-

svamp eller -barste.




Katalytisk ovhrumsbeklaedning

Katalytisk ovnrumsbeklaedninger er belagt med selvrensende
emalje.

Nar ovnen er i brug, renger overfladerne sig selv. Stgrre steenk
forsvinder ferst, nar ovnen har veeret i brug flere gange.

Selvrensende flader

Sideveaeggene er forsynet med en katalytisk bekleedning.
Renger aldrig disse overflader med ovnrens. En svag

misfarvning af emaljen har ingen indflydelse pa selvrensningen.

Afmontage/montage af glasruder i ovhder

Glasruderne i ovndgren kan afmonteres, sa de er lettere at
rengare.

Afmontere glasruder i ovndor

1.Luk ovndaren helt op.

2.Las begge haengsler med lasepinden i hgjre og venstre side.

Bemaerk: Lasepindene skal veere stukket helt ind i hullerne i
haengslerne.

3. Left den underste del af den indvendige rude lidt, til
befeestigelsestappene lgsnes fra holderne (1).

4. oft forsigtigt i den gverste del af den indvendige rude, til
befeestigelsestappene lgsnes fra holderne (2).

Pas pa!

Det kan ske, at mellemruden hasfter ved den indvendige
rude, nar den lgftes. Pas pa, at mellemruden ikke falder pa
gulvet.

5.Tag den indvendige rude ud.
6.Tag mellemruden ud.

Bemaerk: Mellemruden er ikke fastgjort med
befeestigelsestappe men holdes pa plads af gummiholdere.

Renger glasruderne med et rengaringsmiddel til glas og en
blad klud.
A Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at springe. Anvend ikke
glasskrabere, aggressive eller skurende rengaringsmidler.

Montere glasruder i ovndor
1.Saet mellemruden pa plads igen.

Bemeerk: Kontroller, at den er placeret
korrekt.Gummiholderne skal ligge plant an mod den
udvendige rude.

2.Seet den indvendige rude péa plads igen.

Bemaerk: Alle fire befeestigelsestappe skal ga i indgreb i de
pagaeldende holdere.

3.Tag lasepindene ud igen, og luk ovnderen.



Afmontere/montere ovndor
Ved seerlig kraftig tilsmudsning kan ovndaren tages af for at
lette rengeringen. Normalt er dette dog ikke nadvendigt.

Tage ovnderen af

1. Luk ovndgren helt op.
2.L4s begge heengsler med lasepinden i hgjre og venstre side
(a).

Bemeerk: Lasepindene skal veere stukket helt ind i hullerne i
haengslerne.

3.Hold i ovndegrens sider med begge heender, og luk den i til en
vinkel p& ca. 30° (b).

|

30°

4. Loft ovndgren lidt, og traek den ud.

Bemeerk: Luk ikke ovndgren helt. Hengslerne kan blive
bajet, og emaljen kan blive beskadiget.

Saette ovndor pa

1.Hold i ovndegrens sider med begge hander.
2.Skyd haengslerne ind i udsparingerne i ovnen (a).

Bemaerk: Kaerven nederst i haengslerne skal ga i indgreb i
ovnens ramme (b).

En fejl, hvad gor man?

Hvis der opstar en fejl, kan dette ofte skyldes en bagatel. Se
derfor fglgende anvisninger igennem, inden De kontakter
kundeservice.

3.Sa&nk degren nedad.
4.Tag lasepindene ud.

A Fare for tilskadekomst!

Stik aldrig haender eller fingere ind i et haengsel, hvis ovndgren
ved et uheld falder ud, eller hvis et haengsel smaekker i. Kontakt
kundeservice.

Udtagning / iseetning af ribberammer
For at lette rengaring kan ribberammerne tages ud.

Tage ribberammer ud

Hver ribberamme er fastgjort tre steder pa ovnrummets
sideveegge.

1.Hold i ribberammens forreste del, og traek den i retning af
ovnrummets midte.

Ribberammens forreste krog treekkes ud af hullet.

2.Vip ribberammen endnu leengere ud, og traek den ud af de
bageste huller.

3.Hold den katalytiske ovnrumsbekleedning fast.
4.Tag ribberammen ud af ovhrummet.
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Saette ribberammer ind

1.Hold den katalytiske ovnrumsbeklaedning fast.

2. Stik ribberammens kroge ind i de bageste huller i
sidevaeggen.

3. Tryk ribberammens forreste krog ind i hullet.

Fejl Mulig arsag Tips / afhjeelpning

Fejl Mulig arsag Tips / afhjeelpning
Ovnen varmer  Sikring defekt.  Kontrollér eller udskift sik-
ikke. ringen.

Apparatet fun-  Sikring defekt.  Kontroller, om apparatets

Funktionsveel-
geren er ikke
indstillet.

Indstil funktionsveelgeren.

Glasset i daren
er gaet i styk-
ker.

Sluk for apparatet. Kontakt
kundeservice.

gerer ikke. sikring i sikringsskabet er i
orden.
Stremafbry- Kontroller, om lampen i
delse. kakkenet fungerer.
Det er ikke Elektronikken er Sla sikringen fra. Kontakt
muligt at slukke defekt. kundeservice.
ovnen.

Urdisplayet blin- Stremafbry-
ker. delse

Indstil klokkeslaettet igen.
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Frugtsaft eller ~ Kager med fug- Harmlgs andring af emal-
eggehvideplet- tigt fyld eller jen, kan ikke afhjaelpes.
ter pa emalje-  kodsaft.

rede flader.




A Fare for elektrisk stod!
Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Kun serviceteknikere,
der er uddannet af os, ma udfere reparationer.

Hvis Deres apparat ikke bliver repareret fagligt korrekt, kan det
medfgre alvorlig fare for Dem.

Skifte peere i ovhlampe

Hvis ovnbelysningen ikke mere virker, skal peeren skiftes ud.
Der kan fas temperaturbestandige paerer hos kundeservice

eller forhandler. Opgiv venligst E-nr. og FD-nr. for apparatet.
Der ma ikke anvendes andre paerer.

/\ Fare for elektrisk stod!

Ved udskiftning af peeren i ovnbelysningen er alle kontakterne i
lampens fatning stremferende. Traek derfor netstikket ud af
kontakten, inden peaeren skiftes, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet.

1.Lad ovnrummet kgle af.

2. Luk apparatets der op.

3. Laeg et viskestykke ind i ovnrummet for at undgé skader.
4.Tag ribberammen ud.

5.Tag glasafdaekningen af.Luk glasafdaekningen op forfra med
fingrene. Tag eventuelt en ske til hjelp, hvis det er sveert at
tage glasafdaskningen af.

Kundeservice

Hvis Deres apparat skal repareres, star vores kundeservice til
Deres radighed. Vi finder altid en passende lgsning, ogsa for at
undgé ungdige teknikerbesag.

E-nummer og FD-nummer:

Opgiv altid modelnummer (E-nr.) og fabrikationsnummer
(FD-nr.) for apparatet ved kontakt med kundeservice, sa
spargsmal kan besvares malrettet. Typeskiltet kan ses foran pa
ovnrummets underside, nar ovndgren er aben. Det er en god
ide at skrive apparatets data og telefonnummeret til
kundeservice her, sa det er let at finde oplysningerne, hvis det
skulle blive ngdvendigt.

E-nr. FD-nr.

6. Traek peeren ud ovnlampen.

7.Udskift paeren med en paere af samme type:
Spanding: 230 V
Effekt: 40 W
Fatning: G9
Temperaturbestandighed: 300 °C
8.Saet ovnlampens glasafdeekning pé igen.
9. Monter ribberammen.
10.Tag viskestykket ud igen.
11.Aktiver sikringen igen.
12.Kontroller, at ovnbelysningen fungerer igen.

Kundeservice ©

Bemeerk, at et serviceteknikerbesgg ikke er gratis, hvis der er
tale om en fejlbetjening, heller ikke i garantitiden.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte kundeservice-
fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfaelde af fejl
DK 448989 85

Stol pa producentens kompetence. Pa den made sikres det, at
reparationer udfgres af uddannede serviceteknikere, som ligger
inde med de originale reservedele, der passer til det
pageeldende apparat.

Tips om energibesparelse og miljghensyn

Her findes tips om, hvordan De kan spare pa energien ved
bagning og stegning, og om, hvordan apparatet bortskaffes
korrekt.

Energibesparelse

m Forvarm kun ovnen, nar dette er angivet i opskriften.

m Anvend marke, sortlakerede eller emaljerede bageforme. De
optager varmen seerligt godt.

m Luk ovndgren op sa sjeeldent som muligt under
tilberedningen.

m Det er bedst at bage flere kager lige efter hinanden. Sa er
ovnen stadig varm. P4 den méade reduceres bagetiden for
den neaeste kage. Der kan ogsa seettes 2 firkantforme ind ved
siden af hinanden.

m Ved leengere tilberedningstider kan man slukke for ovnen
10 minutter, for tilberedningstiden er slut og derved udnytte
restvarmen til faerdigtilberedningen.

Miljovenlig bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes korrekt iht. reglerne for
miljgbeskyttelse.

Dette apparat er klassificeret iht. det europeaeiske
direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og
recycling af kasserede apparater geeldende for hele
EU.
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Akrylamid i levhedsmidler

Akrylamid opstar primaert i korn- og kartoffelprodukter, som
bliver tilberedt ved meget hgje temperaturer. Det drejer sig
f.eks. om kartoffelchips, pommes frites, toast, rundstykker, bred
eller fint bagveerk (kiks, honningkager, spekulatius).

Tips om tilberedning med lavt akrylamidindhold

Generelt Hold tilberedningstiden sa kort som muligt.
Retterne méa ikke brunes alt for kraftigt, men skal veere gyldenbrune.
Ved stegning dannes der mindre akrylamid i store stykker.
Bagning Med over-/undervarme maks. 200 °C.
Med 3D-varmluft eller varmluft maks.180 °C.
Smakager Med over-/undervarme maks. 190 °C.

Med 3D-varmluft eller varmluft maks.170 °C.
FEg eller eeggeblomme formindsker dannelsen af akrylamid.

Pommes frites i ovn

Fordel dem jeevnt og i ét lag pa pladen. Bag mindst 400 g pr. plade, sa de ikke bliver
tarre.

Anvendelsestips
Her findes forskellige tips om fade og beholdere samt om Bagning
tilberedningen.
__— Bageforme
Anvisninger
Brug det leverede tilbeher. Der kan fas ekstra tilbeher i Anvend helst lyse bageforme og -plader.

specialbutikker eller hos kundeservice.

Stil altid bageforme midt pa bagepladen eller risten.

Tag overflgdigt tilbehgr, fade og beholdere ud af ovnrummet,

inden ovnen taendes.

Brug altid grydelapper, nar varmt tilbeher eller fade tages ud

af ovnen.

Bagetips

Sadan konstateres, om en formkage er
gennembagt.

Stik en tynd traepind ned i det hgjeste sted pa kagen ca. 10 minutter for udlebet af den
bagetid, der er angivet i opskriften. Hvis der ikke kleeber dej ved traepinden, er kagen
feerdig.

Kagen falder sammen.

Brug mindre vaeske nasste gang, eller indstil ovntemperaturen 10 grader lavere. Over-
hold de angivne rgretider i opskriften.

Kagen er haevet i midten og er lavere i
kanten.

Undlad at smere springformens kant. Efter bagningen lasnes kagen forsigtigt med en
kniv.

Kagen er blevet for mgrk foroven.

Placer den lavere i ovnen, veelg en lavere temperatur, og bag kagen lidt leengere.

Kagen er for tar.

Stik sma huller i den faerdige kage med en tandstikker. Dryp derefter kagen med frugt-
saft eller noget alkoholholdigt. Veelg neeste gang en temperatur, der er 10 grader hgijere,
og reducer bagetiderne.

Bradet eller kagen (f.eks. ostekage) ser
fin ud, men er kleeg indvendig (for fed-
tet, gennemtrukket med vandede lag).

Anvend lidt mindre veede naeste gang, og bag kagen lidt leengere ved lavere temperatur.
Forbag bunden ved kager med fugtigt fyld. Drys bunden med mandler eller rasp, og laeg
derefter fyldet pa. Overhold opskrifter og bagetider.

Bagveerket er ikke blevet bagt jeevnt.

Vaelg en lidt lavere temperatur, sa bliver bagveerket bagt mere jeevnt. Hvis bagepapiret
stikker op over kanten, kan det forringe luftcirkulationen. Klip derfor altid bagepapiret til,
sa det passer til bagepladens storrelse.

Frugtkagen er for lys i bunden.

Seet kagen en rille lavere naeste gang.

Frugtsaften lgber over.

Brug evt. den dybere universalbradepande neeste gang.

Smat bagveerk af gaerdej kleeber sam-
men under bagningen.

Der skal vaere ca. 2 cm fri plads omkring hver kage. Sa er der tilstraekkelig plads til, at
hvert stykke bagveerk kan hasve og blive brunet hele vejen rundt.

Ved bagning af saftige kager opstar der
kondensvand.

Der kan opstd vanddamp under bagningen. Den kommer ud over daren. Vanddampen
kan samle sig pa betjeningsfeltet eller pa forsiden af kakkenelementerne ved siden af og
dryppe af som kondensvand. Dette er fysisk betinget.
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Stegning og grilning
Fade og beholdere
Alle slags varmebestandige fade og gryder kan bruges. Placer
altid fadet/gryden midt pa risten. Den emaljerede bageplade er
ogsa velegnet til store stege.
Tips om stegning

En lavere temperatur giver en jeevnere bruning.

Heeld 2 til 3 spiseskeer vaeske ved magert ked og 8 til 10
spiseskeer vaeske ved grydestege, alt efter starrelse.

Prik sma huller i skindet under vingerne pa gees og ander,
sa fedtet kan lgbe af.

Fjerkree bliver seerligt brunt og spradt, hvis man pensler med
smer, saltvand eller appelsinsaft hen mod slutningen af
stegetiden.

Vend kadstykkerne efter halvdelen af tiden.

Nar stegen er feerdig, skal den helst hvile i ca. 10 minutter i
den slukkede ovn med lukket ovndgr. P4 den méade bliver
stegeskyen bedre fordelt.

Tips om stegning

Ved stegning af starre stykker kad kan der opstéd mere damp
end ellers og danne sig dug pa ovndaren. Det er normalt og
har ingen indflydelse pa funktionen. Tar ovndgren og ruden af
med en klud, hver gang ovnen har veeret brugt til stegning.

Sat den emaljerede bageplade ind under risten i rille 1 for at
opsamle fedtet, nar der steges pa risten.

Grilltips

Grillstykkerne skal sa vidt muligt veere lige tykke. De skal
helst have en tykkelse p& mindst 2 til 3 cm. P4 den made
bliver de jeevnt brunet og forbliver saftige.

Placer grillstykkerne midt pa risten. Heeld lidt vand i den
emaljerede bageplade, og saet den ind i rillen under risten for
at opsamle fedtet. Stil den aldrig pa bunden af ovnrummet.

Smer lidt olie pa grillmaden, inden maden lsegges pa risten
og seettes ind under grillen.

Vend tyndere grillstykker efter halvdelen af grilltiden, og vend
tykkere grillstykker flere gange under grilningen. Anvend en
grilltang til dette, sd der ikke stikkes huller i kadet. Derved
bevares kgdet mere saftigt.

Mgarkeradt kad, som f.eks. lamme- eller oksekad, bruner
hurtigere end lyst svine- eller kalvekad.

Hvordan man kan se, om stegen er gen- Benyt et stegetermometer (fas i specialbutikker), eller pregv med en ske. Tryk pa stegen

nemstegt.
lidt leengere.

med en ske. Hvis stegen foles fast, er den feerdig. Giver stegen efter, skal den tilberedes

Stegen er for mark, og svaeren er visse
steder blevet branket.

Kontroller rillehgjde og temperatur.

Stegen ser fin ud, men skyen er branket.

Veelg neeste gang et mindre stegefad, og tilsaset mere veede.

Stegen ser fin ud, men skyen er for lys
og vandet.

Veelg et starre stegefad naeste gang, og tilsaet mindre vaede.

Testet i vores provekokken

Her findes et udvalg af retter samt de optimale indstillinger til
dem. Vi viser, hvilken ovnfunktion, temperatur og rille-hgjde, der
er bedst egnet til den pagaeldende ret.

Anvisninger
Tidsangivelserne i tabellerne er retningsgivende veerdier. De
afthanger af fadevarernes kvalitet og beskaffenhed.

Anvend det leverede tiloehgr. Der kan fas ekstra tiloehgr i
specialbutikker eller hos kundeservice.

Tag alt tilbehegr og service, der ikke skal bruges, ud af ovnen,
inden den benyttes.

Brug altid grydelapper, nér der tages varmt tilbeher eller fade
og beholdere ud af ovnen.

Alle angivelser er beregnet til en forvarmet ovn.

Ret Vaegt (kg) Rille-hgjde C_)vnfunk- Temperaturi °C Tilberedningstid i minut-
tion ter

Lasagne 3-4 1 (i 200-230 50-60

Pastatserte 2 1 (] 220-230 40-45

Kalvesteg 1,5 2 180-190 70-80

Svinemearbrad 1 2 180-190 50-60

Haresteg 1,5 2 @ 180-190 70-80

Grillkylling 1 2 180-190 50-60

Grillkylling 2 2 180-190 80-90

Stegte palser 1 3 maks. 7-9 forste side
5-6 anden side

Svinekotelet 2 4 (| maks. 12-15 forste side
5-7 anden side

Fersk fisk 1,5 2 160-170 50-60

Frisk pizza 3 1 z maks. 9-11

Bred 2 2 190-200 40-50

Fragilité 1 2 150-160 50-60

Marmeladekage 1 2 = 160-170 40-50

Brioche 1 2 160-170 25-30
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A\ Tarkeita turvaohjeita

Lue tama kayttéohje huolellisesti. Vasta
sitten voit kayttaa laitettasi turvallisesti ja
oikein. Sailyta kayttdé- ja asennusohje
myohempaa kayttoa tai seuraavaa kayttajaa
varten.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kalusteeseen asennettavaksi. Noudata
asennusohjeita.

Tarkasta laite, kun olet purkanut sen
pakkauksesta. Jos laitteessa on
kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

llIman pistoketta olevan laitteen saa liittaa
vain valtuutettu asentaja. Takuu ei kata
virheellisesta litdannasta johtuvia vaurioita.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen
ymparistoon. Kayta laitetta vain ruokien ja
juomien valmistukseen. Pida laitetta kayton
aikana silmalla. Kayta laitetta vain
suljetuissa tiloissa.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
enintaan 2000 metrin korkeudella
merenpinnasta.
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Lisatietoja tuotteista, varusteista, varaosista ja palveluista |6ydat
Internetistd: www.siemens-home.fi ja Online-Shopista:
www.siemens-eshop.com

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkilt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit
tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai
joilta puuttuu tarvittava kokemus ja
osaaminen, jos heita valvoo heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilo tai heita
on opastettu laitteen turvallisessa kaytdssa
ja he ovat ymmartaneet laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi
jos he ovat tayttaneet 8 vuotta ja heidan
toimiaan valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litantdjohdon lahelta.

Laita varuste aina oikein pain uunitilaan.
Katso varusteita koskeva kuvaus
kayttdohjekirjassa.



Palovaara!

Uunitilassa séailytettavat, palavat esineet
voivat syttyd palamaan. Ala sailyta palavia
esineitad uunitilassa. Ala avaa laitteen
luukkua, jos laitteesta tulee savua. Kytke
laite pois paalta ja irrota verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

Laitteen luukkua avattaessa muodostuu
ilmavirta. Leivinpaperi voi koskettaa
kuumennuselementteja ja syttya
palamaan. Ala laita irrallista leivinpaperia
varusteen paalle, kun esilammitat uunin.
Laita leivinpaperin paalle aina painoksi
astia tai uunivuoka. Levita leivinpaperi vain
tarvittavalle alueelle. Leivinpaperi ei saa
ulottua varusteen ulkopuolelle.

Palovamman vaara!

Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Ala
kosketa uunitilan kuumia sisépintoja tai
kuumennuselementteja. Anna laitteen
jaahtya aina. Pida lapset poissa laitteen
lahelta.

Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin
kuumiksi. Kayta aina patalappuja, kun otat
kuumat varusteet tai astiat uunista.

Alkoholihgyryt voivat syttyd kuumassa
uunissa. Ala valmista ruokia, joissa on
runsaasti vakevaa alkoholia. Kayta vain
vakevia alkoholijuomia vain pienia maaria.
Avaa laitteen luukku varovasti.

Palovamman vaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytossa. Ala kosketa kuumia osia. Pida
lapset poissa laitteen |ahelta.

Laitteesta voi tulla kuumaa hdyrya, kun
avaat laitteen luukun. Avaa laitteen luukku
varovasti. Pida lapset poissa laitteen
lahelta.

Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi
hoyrystya kuumaksi hoyryksi. Ala kaada
koskaan vetta kuumaan uuniin.

Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi
sarkya. Ala kayta puhdistuslastaa,
voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita.

Sahkoiskun vaara!

Ep&asianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia. Korjaukset saa suorittaa vain
asianmukaisen koulutuksen saanut
huoltoteknikko. Jos laite on rikki, irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Sahkolaitteiden johdon eriste voi sulaa
laitteen kuumissa osissa. Varo, etta
sahkolaitteiden liitantajohto ei joudu
kosketuksiin laitteen kuumien osien
kanssa.

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa
sahkdiskun. Ala kayta painepesuria tai
hoyrysuihkua.

Uunilamppua vaihdettaessa on
lampunkantojen liitannodissa sahkovirtaa.
Irrota ennen vaihtamista verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

Viallinen laite voi aiheuttaa sahkoiskun.
Ala kytke viallista laitetta paalle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Vaurioiden syyt

Huomio!

Varuste, folio, leivinpaperi tai astia uunin pohjalla: al& aseta
varusteita uunin pohjalle. Alé levitd mink&an tyyppista foliota
tai leivinpaperia uunin pohjalle. Ala aseta uunin pohjalle
astiaa, kun lampatilaksi on asetettu yli 50 °C. Seurauksena
on kosketuspinnan ylikuumeneminen. Leipomis- ja paistoajat
eivat endé pida paikkaansa ja emali vaurioituu.

Vettd kuumassa uunitilassa: ala kaada koskaan vetta
kuumaan uuniin. Siitd muodostuu vesihdyrya.
La&mmodnvaihtelu voi aiheuttaa emalivaurioita.

Kosteat elintarvikkeet: ala sailyta kosteita elintarvikkeita
pitk&an suljetussa uunissa. Emali vaurioituu.

Hedelmamenu: &la tayta leivinpeltia liian téayteen, kun
kypsennat hyvin mehukasta hedelmapiirakkaa. Pellilta valuva
hedelmé&mehu aiheuttaa tahroja, joita ei saa poistettua. Jos
mahdollista, kaytd syvempaa uunipannua.

Jaahtyminen laitteen luukku avoimena: anna uunitilan jaahtya
luukku suljettuna. Vaikka avaat laitteen luukun vain raolleen,
viereiset kalusteet voivat ajan myéta vahingoittua.

Hyvin likainen luukun tiiviste: Jos luukun tiiviste on hyvin
likainen, laitteen luukku ei sulkeudu kaytdssa enéa kunnolla.
Viereiset kalusteet voivat vahingoittua.Pida luukun tiiviste aina
puhtaana.

Laitteen luukku istuimena ja sailytystilana: Al_é nojaa tai
istuudu laitteen luukun paalle tai riipu siitd. Al aseta astioita
tai varusteita laitteen luukun pééalle.

Varusteen tyontaminen paikalleen: varuste voi laitteen
mallista riippuen naarmuttaa luukun lasia, kun laitteen luukku
suljetaan. Tyonné varuste uunitilaan aina vasteeseen saakka.

Laitteen kuljetus: al& kanna tai kannattele laitetta luukun
kahvasta. Kahva ei kesta laitteen painoa ja se saattaa murtua.
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Uusi laitteesi

Téassa tutustut uuteen laitteeseesi. Saat tietoja ohjauspaneelista,
uunista, uunitoiminnoista ja varusteista.

Asetus Kaytto

Pienten pihvi-, makkara-, paahto-
leipé- ja kalanpalaméaéarien grillaami-
nen. Grillivastuksen keskiosa
kuumenee.

(] Pienipintagrilli

O Alalampo Ruokien jalkikypsennykseen. LAmpo
tulee vain alhaalta.
Valo Uunivalo on kytketty paalle.

Selostus

1 Monitoimikello

Toimintovalitsin

* Uunitoiminto, jonka avulla mé&éariteltiin energialuokka standar-
din EN50304 mukaan.

Huomautus: Kun asetat uunitoiminnon, uunitilassa oleva
uunilamppu syttyy.

Huomautus: Uunitoiminnolla "Kiertoilma-Eco" uunivalo ei pala.

2
3 Merkkivalo
4 Lampaotilanvalitsin

Lampdatilanvalitsin

Lampotilanvalitsimella sdadat lampatilan tai grillaustehon.
Asetus Merkitys

® Nolla-asento Uuni ei kuumene.

Toimintovalitsin
Toimintovalitsimella asetat uunitoiminnon.

50-250 Lampdotila-alue Lampatila uunissa °C.

Asetus Kaytté

o Nolla-asento Uuni on kytketty pois paalta.

O VYla-/alalampo Kakuille, paistoksille ja vaharasvai-
sille paisteille. Lampo tulee tasaisesti

ylh&alta ja alhaalta.

Kuumailma Kakuille ja leivonnaisille yhdesta
kahteen tasolla. Puhallin jakaa taka-
seindlld olevan rengaslammitysele-

mentin lammon tasaisesti uunitilaan.

@) Eco-kuumailma* Kakuille ja leivonnaisille yhdesta
kahteen tasolla. Puhallin jakaa taka-
seinélla olevan rengaslammitysele-

mentin lAmmon tasaisesti uunitilaan.
Talla uunitoiminnolla ei uunivalo syty.

Kiertoilma Kakuille, leivonnaisille ja tuoreelle
pizzalle yhdesta kahteen tasolla.
Tuuletin jakaa lammityselementtien

lammadn tasaisesti uunitilaan.

Pizzateho Pakasteiden nopea valmistus ilman
esilammitystd, esim. pizza, ranskalai-
set perunat tai struudeli. Alempi |am-
mityselementti ja takaseinéalla oleva
rengaslammityselementti kuumene-

vat.

Kiertoilmagrilli Lihan, linnun ja kokonaisen kalan
paistaminen. Grillivastus ja puhallin
kytkeytyvat vuorotellen paalle ja pois
paéalta. Tuuletin kierrattdd kuumaa

ilmaa ruokien ymparille.

(] Suuripintagrilli Pihvien, makkaroiden, paahtoleipien
ja kalanpalojen grillaaminen. Koko
grillivastuksen alla oleva pinta kuu-

menee.

* Uunitoiminto, jonka avulla maariteltiin energialuokka standar-
din EN50304 mukaan.
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Merkkivalo palaa, kun uuni kuumenee. Se sammuu
kuumennustaukojen ajaksi.

Monitoimikello

Voit ohjata uunia monitoimikellon avulla. Voit esimerkiksi valita
ennalta ajankohdan, jolloin haluat uunin kytkeytyvan paalle tai
aikakytkentdautomatiikan lopettavan paistamisen tai
kypsentamisen. Monitoimikelloa voidaan kayttad myods
halyttimena.

Monitoimikellon toimintovalitsimet

Symboli Merkitys Kaytto

® Monitoimikello Toiminta-ajan tai ajan ase-
tus

- Miinus Toiminta-ajan tai ajan las-
keminen

+ Plus Toiminta-ajan tai ajan nos-

taminen




Varusteet

Varusteet voidaan asettaa uuniin neljaan eri korkeuteen.
Tydnna varuste aina vasteeseen saakka, jotta se ei kosketa
luukun lasia. Varmista, etté laitat varusteen aina oikein péin
uunitilaan.

- N oW A

Kiskoilla voit vetda varusteen pidemmalle ulos.

2

Ennen ensimmaista kayttoa

Seuraavassa kerromme toimenpiteet, jotka Sinun on tehtava
ennen kuin valmistat laitteellasi ensimmaisen kerran ruokaa.
Lue ensin luku Turvallisuusohjeet.

Poista laitteen pakkaus ja havitd se asianmukaisesti.

Kellonajan asetus

Kun laite on liitetty sdhkoverkkoon tai on sattunut sahkdkatkos,
naytdssa vilkkuu kolme nollaa ja symboli "A".

1.Paina valitsinta (©, kunnes naytdssa oleva piste vilkkuu.

2. Aseta tdmanhetkinen kellonaika valitsimilla "+" ja "-".
Asetettu aika otetaan kayttéon 7 sekunnin kuluttua.
Huomautus: Muuttaaksesi asetetun kellonajan paina valitsimia

"+" ja "-", kunnes naytdssé oleva piste vilkkuu. Aseta sitten
tamanhetkinen kellonaika valitsimilla "+" ja "-".

Voit vetaa varusteesta kaksi kolmasosaa ulos ilman, ettéd se
kallistuu. Talldéin ruoka on helppo ottaa ulos uunista.

Varusteet voivat kuumentuessaan muuttaa muotoaan.
Jaahtyessaan varuste palaa alkuperdiseen muotoonsa, eika
tama vaikuta varusteen toimintaan.

Varusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan liikkeisté tai
Internetin kautta.

Varusteet Kuvaus

Leivin- ja paistoritila

Astioille, kakkuvuoille, paisteille,
grillipaloille, pakasteruuille.

Emaloitu leivinpelti

Mehukkaille kakuille, leivonnai-
> sille, pakasteruoille ja suurille

" paisteille. Voidaan kayttaa myos
rasvankeruuastiana.

Lukitsintapit
Saranoiden lukitsemiseen.

Uunin kuumentaminen

Uunin esipuhdistus

1. Poista varusteet ja kannatinristikot uunitilasta.

2. Poista kaikki pakkausmateriaalin jaanteet, esimerkiksi
styroksin palat, huolellisesti uunitilasta.

3.Er&at osat on peitetty foliolla naarmuuntumisen estédmiseksi.
Poista tam& naarmuuntumisenestofolio.

4. Puhdista laitteen ulkopinta pehmealla, kostealla liinalla.
5.Puhdista uunitila kuumalla astianpesuaineliuoksella.

Uunin kuumentaminen

Poista uutuuden haju kuumentamalla tyhjaé, suljettua uunia.
1. Kierra toimintovalitsin uunitoiminnon yla-/alalampéd kohdalle.
2. Kierra lampotilanvalitsin maksimilampatilan kohdalle.
3.Kytke uuni 40 minuutin kuluttua pois p&alté.

Uunin puhdistaminen kayton jalkeen

1. Puhdista uunitila kuumalla astianpesuaineliuoksella.
2. Asenna ristikot.

Varusteiden puhdistus

Puhdista varusteet ennen ensimmaista kayttéa huolellisesti
lampimalla astianpesuaineliuoksella ja astianpesuliinalla.
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Nain kaytat uunia

Alas painettavat kayttéelementit

Toimintovalitsin ja lampatilanvalitsin ovat alas painettavat.
Lukitse ja vapauta kayttdelementti painamalla valitsinta.

Uunin kytkeminen paalle

1. Aseta toimintovalitsimella uunitoiminto.
2. Aseta lampdtilanvalitsimella lampdtila.

Uuni alkaa kuumentua.

Uunin kytkeminen pois paalta

Kierra toimintovalitsin ja lampdtilanvalitsin nolla-asentoon.
Saatojen muuttaminen

Voit milloin tahansa muuttaa uunitoiminnon ja lampdtilan tai
grillaustehon kyseisella valitsimella.

Kuumentaminen

Kuumentaaksesi uunitilan mahdollisimman nopeasti kayta
uunitoimintoa "Kiertoilma". Kun asetettu lampotila on saavutettu
(merkkivalo on sammunut), aseta haluamasi uunitoiminto.

Monitoimikellon kaytto

Naytdssa voivat nékyé kellonajan ja jéljella olevan ajan lisaksi
seuraavat symbolit:

Symboli Merkitys

. Piste tuntien ja minuuttien ndytén valissé.
Vilkkuu, kun kellonaika voidaan asettaa.

AN Halytin
Nayttad halyttimen kayton tilat.

A Automaattitila
Nayttdd automaattikayton kayttotilat.

1 Kayttdévalmius

Kun naytdssa nakyy tdma merkki, uuni on kayt-
tévalmis.

Kellonajan asetus

Kun laite on liitetty s&hkdverkkoon tai on sattunut sdhkékatkos,
naytdssa vilkkuu kolme nollaa ja symboli "A".

1.Paina valitsinta (©, kunnes naytdssa oleva piste vilkkuu.
2. Aseta tamanhetkinen kellonaika valitsimilla "+" ja "-".
Asetettu aika otetaan kayttéon 7 sekunnin kuluttua.

Huomautus: Muuttaaksesi asetetun kellonajan paina valitsimia
"+ ja "-", kunnes naytdssa oleva piste vilkkuu. Aseta sitten
tdmanhetkinen kellonaika valitsimilla "+" ja "-".

Halyttimen asettaminen

Halytin ei vaikuta uunin toimintaan. Halyttimen toiminta-aika

voidaan asettaa valille 1 minuutti - 23 tuntia 59 minuuttia.

1.Paina valitsinta (®, kunnes naytdssa vilkkuu symboli L) ja
naytéssa nakyy 3 nollaa.

2. Aseta haluamasi toiminta-aika valitsimilla "+" ja "-".
Kun aika on kulunut loppuun, kuulet &animerkin.

Huomautuksia

m Muuttaaksesi jaljella olevan ajan paina valitsinta (©, kunnes
naytdssa vilkkuu symboli £). Muuta sitten jaljella oleva aika
valitsimilla "+" ja "-".

m Poistaaksesi asetuksen paina valitsinta (®, kunnes symboli
vilkkuu nayt6ssé. Paina sitten samanaikaisesti
valitsimia "+" ja "-".
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Aanimerkin poiskytkenta
Paina valitsinta "(®", kunnes symboli £\ sammuu.

Aanimerkki kytkeytyy seitseman minuutin kuluttua
automaattisesti pois paalta.
Aanimerkin muuttaminen

Kaytettavissa on 3 erilaista dadnimerkkia.

1. Paina samanaikaisesti valitsimia "+" ja "-".

2. Paina valitsinta (.
Nayttoruudussa nakyy tdmanhetkinen aanimerkki, esimerkiksi
"ton.1".

3. Paina valitsinta "-" valitaksesi toisen &animerkin.

Aikakytkentaautomatiikan asettaminen

Monitoimikellon avulla voit kytked uunin automaattisesti pois
paalta tai paalle ja pois paalta.

Kytkeytyminen automaattisesti pois paalta

1. Paina valitsinta (©, kunnes naytdssa vilkkuu symboli £\ ja
naytdéssa nakyy 3 nollaa.

2. Paina toimintovalitsinta (® toisen kerran, kunnes
nayttéruudussa vilkkuvat vuorotellen "dur" ja "0.00" ja
symboli "A".

3. Aseta toiminta-aika valitsimilla + ja -.

Toiminta-aika voidaan asettaa valille 1 minuutti - 10 tuntia.

4. Aseta haluamasi uunitoiminto ja lampotila.
Uuni kytkeytyy péaalle ja nayttoruutuun ilmestyy symboli A ja
tdméanhetkinen kellonaika.

Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet aanimerkin, symboli ¥ poistuu néyttdruudusta ja
symboli A vilkkuu.

1. Kytke [@mpdtilanvalitsin ja toimintovalitsin pois paalta.

2.Paina valitsinta © , kunnes symboli I ilmestyy nayttdon.
Uuni kytkeytyy taas manuaalitilaan.

Kytkeminen automaattisesti paalle ja pois paalta

Kypsentaminen ja paistaminen alkaa asetetuksi aikaa
valitsemallasi, myoéhemmalla hetkella.

1. Paina valitsinta ©, kunnes naytdssa vilkkuu symboli L\ ja
naytdssa nakyy 3 nollaa.

2. Paina toimintovalitsinta (© toisen kerran, kunnes
nayttoruudussa vilkkuvat vuorotellen "dur" ja "0.00" ja
symboli "A".

Tamanhetkinen kellonaika on esimerkiksi 17.30.

3. Aseta toiminta-aika valitsimilla + ja - (esimerkiksi 1 tunti).
Toiminta-aika voidaan asettaa valille 1 minuutti - 10 tuntia.

4. Paina toimintovalitsinta (© toisen kerran, kunnes
nayttoruudussa vilkkuvat vuorotellen "End" ja

poiskytkeytymisaika "18.30" (tdméanhetkinen kellonaika plus
asetettu toiminta-aika).

5. Aseta poiskytkeytymisaika valitsimilla + ja (esimerkiksi
klo 19.30).
Poiskytkeytymisajaksi voidaan asettaa enintdan 23 tuntia
59 minuuttia.

6. Aseta haluamasi uunitoiminto ja lampédtila.
Symboli Y% poistuu nayttéruudusta.

Uuni kytkeytyy tassa esimerkissa paalle klo 18.30 ja
kytkeytyy klo 19.30 pois paalta.



Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet &animerkin, symboli Y% poistuu nayttéruudusta ja
symboli A vilkkuu.

1. Kytke [ampdtilanvalitsin ja toimintovalitsin pois paalta.

2.Paina valitsinta (®, kunnes symboli 1 iimestyy nayttéon.
Uuni kytkeytyy taas manuaalitilaan.

Asetettujen arvojen haku nayttéon ja
muuttaminen

Asetetut arvot ja monitoimikellon eri kayttdtapojen jaljella oleva
aika voidaan hakea nayttédn ja muuttaa milloin tahansa.

Halyttimen jaljella olevan ajan haku naytt66n
Paina valitsinta (®, kunnes néytdssa vilkkuu symboli £).

Naytdssa nakyy jaljella oleva aika, ja se voidaan muuttaa
valitsimilla "+" ja "-".

Hoito ja puhdistus

Uunisi pysyy kauan kauniina ja ehjana, kun hoidat ja puhdistat
uunia huolellisesti. Seuraavassa saat ohjeet uunisi oikeasta
hoidosta ja puhdistuksesta.

Huomautuksia

m Laiteen etupuolella esiintyy pienia varieroja eri materiaalien
kuten lasin, muovin tai metallin takia.

m Luukun lasissa olevat, valumajalkia muistuttavat varjot ovat
heijastumia uunilampun valosta.

m Emali kovetetaan erittain korkeissa lampétiloissa. Siina voi
syntya vahaisia varimuutoksia. Se on normaalia, eika se
vaikuta mitenk&an toimintaan. Ohuiden peltien reunoja ei
voida taysin emaloida. Siksi ne voivat olla paljaita. Tama ei
heikenné korroosiosuojaa.

A Sahkoiskun vaara!
Laitteeseen padseva kosteus voi aiheuttaa sahkdiskun. Al
kayta painepesuria tai hoyrysuihkua.

A Palovamman vaara!

Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Al& kosketa uunitilan kuumia
sisdpintoja tai kuumennuselementteja. Anna laitteen jaahtya
aina. Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Puhdistusaine

Jotta eri pinnat eivat vaurioidu véérista puhdistusaineista,
noudata taulukon ohjeita.

Alé Kayta

m voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita
m vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita

m kovia hankaustyynyja tai puhdistussienia

m painepesuria tai hdyrysuihkua.

Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttda.

Toiminta-ajan ja poiskytkentdajan haku naytté6n ja
muuttaminen.

1.Paina valitsinta (®, kunnes nayttéruudussa vilkkuu
symboli L.

2. Paina valitsinta (® toisen kerran, kunnes nayttdruudussa
vilkkuvat vuorotellen "dur" ja jaljella oleva toiminta-aika ja
symboli A.

Toiminta-aika voidaan muuttaa valitsimilla "+" ja "-".
Painamalla samanaikaisesti valitsimia "+" ja "-" kytketdan
aikakytkentaautomatiikka pois paalta.

3.Paina valitsinta (® toisen kerran, kunnes nayttdruudussa
vilkkuvat vuorotellen "End" ja asetettu poiskytkeytymisaika.
Poiskytkeytymisaika voidaan muuttaa valitsimilla "+" ja "-".
Painamalla samanaikaisesti valitsimia "+" ja "-" kytketdan
aikakytkentdautomatiikka pois paalta.

Alue Puhdistusaine

Ruostumaton terds Kuuma astianpesuaineliuos:

Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehme-
alla liinalla. Poista kalkki-, rasva-, tarkke-
lys- ja valkuaistahrat valittdmasti.

Tahrojen alle voi muodostua korroosioita.

Huoltopalvelusta tai alan liikkeista on
saatavana erityisid ruostumattoman
terdksen hoitoaineita, jotka soveltuvat
lAmpimille pinnoille. Sivele pinnalle hyvin
ohut kerros hoitoainetta pehmeélla lii-
nalla.

Alumiini ja muovi Lasinpesuaine:

Puhdista pehmeélla liinalla.

Emalipinnat (silea
pinta)

Helpottaaksesi puhdistusta voit kytke&
uunilampun péélle ja ottaa tarvittaessa
laitteen luukun pois paikaltaan. Puhdista
yleisesti saatavilla olevalla astianpesuai-
neella tai etikkavedelld ja pehmealla,
kostealla liinalla tai ikkunaliinalla; kuivaa
pehmealla liinalla. Liota kiinni palaneet
ruoantahteet kostealla liinalla ja astianpe-
suaineella. Jos likaantuminen on run-
sasta, suosittelemme
uuninpuhdistusgeelia. Se voidaan levittaa
tasmallisesti juuri tarvittavaan kohtaan.
Jata uuni puhdistuksen jalkeen auki, jotta
se kuivuu.

Itsepuhdistuvat pin- Noudata ohjeita luvussa: ltsepuhdistuvat
nat (karkea pinta)  pinnat

Luukun lasit Lasinpesuaine: .
Puhdista pehmeélld liinalla. Ala kayta

puhdistuslastaa.

Uunilampun lasisuo- Kuuma astianpesuaineliuos:
jus Puhdista talousliinalla.

Alue Puhdistusaine

Laiteen ulkopuoli Kuuma astianpesuaineliuos:
Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehme-
alla liinalla. Ala k&yta lasinpesuainetta tai

puhdistuslastaa.

Tiiviste Kuuma astianpesuaineliuos:

Al irrota! Puhdista talousliinalla. Ala hankaa.
Ristikot Kuuma astianpesuaineliuos:

Liota ja puhdista talousliinalla tai harjalla.
Varusteet Kuuma astianpesuaineliuos:

Liota ja puhdista talousliinalla tai harjalla.
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Katalyyttinen uunitilan verhous

Katalyyttiset uunitilan verhoukset on pinnoitettu
itsepuhdistuvalla emalilla.

Pinnat puhdistuvat itsestaan, kun uuni on kaytéssa. Suuret
roiskeet havidvat vasta uunin useamman kéayttokerran jéalkeen.

Itsepuhdistuvat pinnat

Sivuseinat on pinnoitettu katalyyttisesti. Ala puhdista naita
pintoja koskaan uuninpuhdistusaineella. Emalin kevyt
varjaantyminen ei vaikuta itsepuhdistukseen.

Luukun lasien irrotus ja asennus
Voit irrottaa uuninluukun lasit puhdistamisen helpottamiseksi.

Luukun lasien irrottaminen

1. Avaa uuninluukku kokonaan.

2. Lukitse molemmat saranat vasemmalla ja oikealla
lukitsintapilla.

Huomautus: Lukitsintappien pitda olla kokonaan saranoiden
rei'issa.

3.Nosta sisemman lasin alaosaa kevyesti, kunnes kiinnikkeet
irtoavat pidikkeesta (1).

4.Nosta sisemman lasin ylaosaa varovasti, kunnes kiinnikkeet
irtoavat pidikkeesta (2).

Huomio!

Sisempaa lasia nostettaessa voi keskimmainen lasi jaada
kiinni sisempaan lasiin. Varmista, ettd keskimméainen lasi ei
paase putoamaan.

5.Ota sisempi lasi pois paikaltaan.
6. Ota keskimmainen lasi pois paikaltaan.
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Huomautus: Keskimmaéinen lasi ei ole kiinnitetty pidikkeilla,
vaan se pysyy paikallaan kumityynyjen avulla.

Puhdista lasit lasinpesuaineella ja pehmealla liinalla.

A Loukkaantumisvaara!
Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya. Ala kayta

puhdistuslastaa, voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita.
Luukun lasien asennus
1. Aseta keskimmainen lasi takaisin paikalleen.

Huomautus: Varmista, etté lasi kiinnittyy oikein paikalleen.
Kaikkien kumityynyjen pitda olla tasaisesti ulommalla lasilla.

2. Aseta sisempi lasi takaisin paikalleen.

Huomautus: Kaikkien neljan kiinnikkeen pitaa lukittua tata
tarkoitusta varten oleviin pidikkeisiin.

3. Poista lukitsintapit ja sulje uuninluukku.



Laitteen luukun irrotus ja asennus

Jos likaantuminen on erittéin runsasta, uuninluukku voidaan
irrottaa puhdistamisen helpottamiseksi. Yleensa tdméa ei ole
kuitenkaan tarpeen.

Laitteen luukun irrotus

1. Avaa uuninluukku kokonaan.

2. Lukitse molemmat saranat vasemmalla ja oikealla
lukitsintapilla (a).
Huomautus: Lukitsintappien pitda olla kokonaan saranoiden
rei'issa.

3. Tartu uuninluukkuun sivulta molemmin kasin ja sulje
uuninluukkua noin 30° (b).

|

4.Nosta uuninluukkua kevyesti ja vedé se pois paikaltaan.

Huomautus: Al4 sulje uuninluukkua kokonaan. Saranat
voivat vaantyé ja seurauksena voi olla emalivaurioita.

Laitteen luukun asennus

1. Tartu uuninluukkuun sivulta molemmin kasin.
2.Tyénna saranat uunissa oleviin reikiin (a).

Huomautus: Saranoissa alhaalla olevan uran pitdéa lukittua
uunin kehykseen (b).

3.Laske luukku alas.
4. Poista lukitsintapit.

A Loukkaantumisvaara!

Jos uuninluukku putoaa tahattomasti pois paikaltaan tai sarana
napsahtaa kiinni, 4la koske saranaan. Soita huoltopalveluun.

Ristikoiden irrotus ja asennus

Voit ottaa ristikot pois paikoiltaan puhdistamisen

helpottamiseksi.

Ristikoiden irrotus

Ristikot on kiinnitetty kolmesta pisteesta uunitilan sisaseiniin.

1. Tartu ristikon etureunaan ja veda uunitilan keskikohtaa kohti.
Ristikon etummainen koukku irtoaa reidsta.

2.Kaanna ristikkoa lisda auki ja veda se pois sivuseinan
takimmaisista rei'ista.

3. Pida kiinni uunitilan katalyyttisesta verhouksesta.
4. Poista ristikko uunitilasta.
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Ristikoiden asennus

1.Pida kiinni uunitilan katalyyttisesta verhouksesta.
2.Tyonna ristikon koukut sivuseinan takimmaisiin reikiin .
3.Paina ristikon etummainen koukku reikaan.

Ohjeita toimintahairididen varalle

Jos toimintahairidita esiintyy, kyseessa on yleensa pikkuseikka.
Ennen kuin soitat huoltopalveluun, ota seuraavat ohjeet
huomioon.

Hairié Mahdollinen Ohje/toimenpide
syy
Uuni ei kuu- Sulake palanut. Tarkasta tai vaihda sulake.
mene.
Toimintovalit- Aseta toimintovalitsin .
sinta ei ole ase-
tettu.

Luukun lasi on Kytke laite pois paalta.

Hairié Mahdollinen Ohje/toimenpide
Syy
Laite ei toimi. Sulake palanut. Tarkista sulakerasiasta,
onko lieden sulake kun-
nossa.
Sahkokatko. Tarkista, palaako keittion
valo.
Uunia ei saa Elektroniikka on Kytke sulake pois paalta.
kytkettya pois  vioittunut. Soita huoltopalveluun.
paalta.
Kellonayttd vilk- Sahkokatko Aseta kellonaika uudelleen.
kuu.

murtunut. Soita huoltopalveluun.
Hedelma- Kosteat kakku- Emalin harmiton muutos, ei
menua tai valku- mehut tai liha-  poistettavissa.

aistahroja nesteet.

emaloiduilla pin-

noilla.
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A Séahkoéiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Korjaukset saa
suorittaa vain asianmukaisen koulutuksen saanut
huoltoteknikko.

Jos laitetta korjataan asiattomasti, seurauksena voi olla vakavia
vaaratilanteita.

Uunilampun vaihto

Palanut uunilamppu on vaihdettava uuteen. Lammonkestavia
lamppuja saat huoltopalvelusta tai alan liikkeista. llmoita aina

laitteesi mallinumero ja sarjanumero. Al& kdytd muita lamppuija.

A Séahkoiskun vaara!

Uunilamppua vaihdettaessa on lampunkantojen litdnndissa
sé&hkdvirtaa. Irrota ennen vaihtamista verkkopistoke tai kytke
sulake sulakerasiassa pois paalta.

1. Anna uunitilan jaahtya.

2. Avaa laitteen luukku.

3. Laita vahinkojen valttdmiseksi uuniin keittiopyyhe.
4. Ota ristikko pois paikaltaan.

5.lrrota lampun suojus. Avaa sita varten lasisuojus edesta
kadella. Jos lampun suojus on vaikea irrottaa, kaytd apuna
lusikkaa.

Huoltopalvelu

Jos laitteesi taytyy korjata, kaanny huoltopalvelumme puoleen.
Pyrimme aina I8ytdmaan sopivan ratkaisun ja valttdmaan
tarpeettomat huoltokorjaajan kaynnit.

Mallinumero ja sarjanumero

lImoita soittaessasi laitteen mallinumero (E-Nr.) ja sarjanumero
(FD-Nr.), jotta saat heti patevat neuvot. Tyyppikilpi numeroineen
[6ytyy uunitilan alareunan edest&, kun uuninluukku on avattu.
Jotta 16ydat tiedot tarvittaessa helposti, voit kirjoittaa laitteesi
tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumeron tahan.

E-Nr. FD-Nr.

Huoltopalvelu

6.Veda uunilamppu pois paikaltaan.

7.Vaihda uunilamppu samantyyppiseen lamppuun:
Jannite: 230 V;
Teho: 40 W;
Kanta: G9;
Lammoénkesto: 300 °C
8. Aseta uunilampun lasisuojus takaisin paikalleen.
9. Asenna kannatinristikot.
10.Poista astiapyyhe.
11.Kytke sulake taas péaalle.
12.Tarkasta, toimiiko uunivalo.

Ota huomioon, ettd huoltopalvelun asentajan kaynti
kayttdvirheen takia aiheuttaa sinulle kustannuksia my6s
takuuaikana.

Kaikkien maiden yhteystiedot |6ydat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta hairiétilanteissa

FIN 020 751 0700
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu + 7 snt/min (alv
24%) Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu + 17 snt/
min (alv 24%)

Luota valmistajan osaamiseen. Nain varmistat, etta
kodinkoneesi korjaa koulutettu huoltoteknikko, joka kayttada
koneeseen tarkoitettuja alkuperéaisia varaosia.

Energiansaasto- ja ymparistonsuojeluohjeet

Tassa annamme ohjeita energiansaastosta leipomisen ja
paistamisen yhteydessa ja kerromme laitteen asianmukaisesta
havittdmisesta.

Energiansaasto
m Esilammita uuni vain, kun reseptissa kehotetaan niin
tekemaan.

m Kaytad tummia, mustaksi maalattuja tai emaloituja
kakkuvuokia. Ne johtavat lampo6a erityisen hyvin.

m Avaa uuninluukku mahdollisimman harvoin kypsennyksen,
leipomisen tai paistamisen aikana.

m Paista useampia kakkuja mieluiten perakkain. Uuni on viela
lammin. Se lyhentaa toisen kakun paistoaikaa. Voit laittaa
uuniin myos kaksi pitkdnomaista vuokaa rinnakkain.
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m Jos kypsennysaika on pitkd, voit kytked uunin 10 minuuttia
ennen kypsennysajan paattymista pois paalta ja kayttaa
jalkilammon loppukypsentamiseen.

Ymparistoystavallinen havittaminen
Havitd pakkaus ymparistdystavallisesti.

Taman laitteen merkinta perustuu kaytettyja sahké- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical and electronic
equipment - WEEE) koskevaan direktiiviin 2012/19/
EU.

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-saannokset koko EU:n alueella.



Akryyliamidi elintarvikkeissa

Akryyliamidia syntyy etenkin valmistettaessa korkeassa
lampdtilassa vilja- ja perunatuotteita kuten esim. perunalastuja,
ranskalaisia perunoita, paahtoleipaa, sampyléita, leipda ja
sokerileipomotuotteita (kekseja, piparkakkuja, pikkuleipia).

Vihjeita ruoan vahaakryyliamidisesta valmistamisesta

Yleista Pida kypsennysajat mahdollisimman lyhyina.
Ruskista ruoka kullankeltaiseksi, ei liian tummaksi.
Suuret, paksut elintarvikkeet sisaltdvat vahemman akryyliamidia.

Paistaminen Yla-/alalampd enint. 200 °C.
3D-kiertoilma tai kiertoilma enint.180 °C.
Pikkuleivat Yla-/alalampd enint. 190 °C.

3D-kiertoilma tai kiertoilma enint.170 °C.
Muna tai munankeltuainen vahentaa akryyliamidin muodostumista.

Ranskalaiset perunat uunissa Levitd ne tasaisesti, ei paallekkain pellille. Paista vahintdan 400 g peltia kohtia, jotta rans-
kalaiset perunat eivat kuivu.

Kayttovihjeita

Tasta 16ydét astioita ja valmistusta koskevia vihjeita. Paistaminen

Huomautuksia Leivontavuoat
Kayta laitteen mukana toimitettuja varusteita. Varusteita on
saatavana lisdvarusteena alan liikkeistd tai huoltopalvelusta.
Poista uunista ennen kayttoa varusteet ja astiat, joita et Laita leivontavuoat aina leivin- ja palStOfltl'an keskelle.
tarvitse.

Kayta mieluiten vaaleita leivontavuokia ja leivinpelteja.

Kayta aina patalappua, kun otat kuuman varusteen tai astian
uunista.

Leivontavihjeita

Né&in varmistat, onko sokerikakku kypsé. Pista kakkua korkeimmasta kohdasta puutikulla noin 10 minuuttia ennen ohjeessa maini-
tun paistoajan paattymista. Jos taikina ei enaa tartu tikkuun, kakku on valmis.

Kakku painuu kasaan. Kayta seuraavalla kerralla vahemman nestetta tai sdada uunin lampétila 10 astetta mata-
lammaksi. Noudata ohjeen sekoitusaikoja.

Kakku on noussut keskelta ja jaanyt reu- Ala voitele irtokakkuvuoan reunaa. Irrota kakku paistamisen jalkeen varovasti veitsell4.
noilta matalammaksi.

Kakku on paalta liian tumma. Laita kakku alemmalle kannatinkorkeudelle, valitse matalampi lampatila ja paista kakkua
vahan pidemmaéan aikaa.

Kakku on liian kuiva. Pistele valmiiseen kakkuun hammastikulla pienia reikia. Kostuta se hedelmamehulla tai
alkoholilla. Valitse seuraavalla kerralla 10astetta korkeampi l[ampétila ja lyhenné paistoai-
kaa.

Leipa tai kakku (esim. juustokakku) néyt- Kayta seuraavalla kerralla vahan vdhemman nestettd ja paista matalammassa lampoti-

tda hyvalta, mutta on sisalta tahmea lassa vahan kauemmin. Esipaista ensin pohja kakuissa, joissa on kostea tayte. Ripottele

(rasvainen, juovainen) paélle manteleita tai korppujauhoja ja levita paallyste paalle. Noudata ohjeita ja paistoai-
koja.

Leivonnaiset ruskistuvat epatasaisesti.  Valitse hieman alhaisempi lampétila, silloin leivonnainen paistuu tasaisemmin. Reunojen
yli ulottuva leivinpaperi voi vaikeuttaa ilmankiertoa. Leikkaa leivinpaperi aina peltiin sopi-

vaksi.
Hedelmakakku on alapuolelta liian vaa- Laita kakku seuraavalla keralla yhta tasoa alemmaksi.
lea.
Hedelmamehu valuu reunojen vyli. Kayta seuraavalla keralla syvempaa uunipannua.

Hiivataikinasta valmistetut pienleivonnai- Leivonnaisten pitéisi olla n. 2 cm etaisyydella toisistaan. Siten leivonnaisilla on riittavasti
set liimautuvat paistettaessa toisiinsa. tilaa kohota ja ruskistua joka puolelta.

Mehukkaita kakkuja paistettaessa muo- Paistamisen yhteydesséa voi muodostua vesindyrya. Se poistuu luukun kautta. Vesinoyry
dostuu kondenssivetta. voi tiivistyd ohjauspaneeliin tai viereisiin kalusteisiin ja tippua kondenssivetena. [Imié on
fysikaalinen.
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Paistaminen ja grillaaminen
Astia
Voit kayttaa kaikkia lammonkestavia astioita. Laita astia aina

ritilan keskelle. Suurille paisteille sopii myds emaloitu leivinpelti.

Vihjeita paistamiseen
Matala lampotila ruskistaa tasaisemmin.

Lisda vaharasvaisen lihan joukkoon 2-3 rkl nestetta,
patapaistiin 8-10 rkl, koosta riippuen.

Pistele ankan tai hanhen siipien alle nahkaan reikid, jolloin
rasva paasee valumaan pois.

Linnusta tulee erityisen rapean ruskea, jos sivelet sen
paistoajan loppupuolella voilla, suolavedella tai
appelsiinimehulla.

Kaanna lihanpalat, kun puolet ajasta on kulunut.

Kun paisti on valmis, anna sen vetaytya vield 10 minuuttia
pois paalta kytketyssa, suljetussa uunissa. Siten lihaneste
jakautuu paremmin.

Vihjeita paistamiseen

Suurempia lihanpaloja kypsennettdessa uuninluukkuun voi
muodostua runsaammin hoyryé ja vettd. Tama on normaali
iimid, eik& se vaikuta laitteen toimintaan. Kuivaa uuninluukku
ja tarkistusikkuna paistamisen jalkeen liinalla.

Jos paistat ritilallg, tyonna liséksi rasvankeruuta varten
emaloitu leivinpelti kannatinkorkeudelle 1.

Grillausvihjeita

Kayta mahdollisimman saman paksuisia grillipaloja. Niiden
tulisi olla vahintdan 2-3 cm paksuja. Silloin ne ruskistuvat
tasaisesti ja niista tulee mehukkaita.

Laita grillattava tuote ritilan keskelle. Laita emaloituun
leivinpeltiin vahan vetta ja tydbnna se mukaan uuniin
rasvankeruuastiaksi ritilad alemmalle kannatinkorkeudelle.
Alé laita sitd koskaan uunin pohjalle.

Sivele grillituote kevyesti oljylla ennen kuin laitat sen ritilélle
grillin alle.

Kaanna ohuempi grillattava, kun puolet grillausajasta on
kulunut, ja paksumpi grillattava useamman kerran
grillausajan kuluessa. Kayta kdantamiseen grillipinteja. Nain
grillattavaan ei tule reikia ja lihaneste pysyy esimerkiksi
paistin sisalla.

Tummat lihalaadut kuten lampaan- ja naudanliha ruskistuvat
nopeammin ja paremmin kuin vaalea porsaan- ja vasikanliha.

Kuinka voit varmistaa, onko paisti val-

Kayta paistomittaria (saatavana alan liikkeista) tai tee "lusikkakoe". Paina paistia lusikalla.

mis. Jos se tuntuu kiintealtd, se on valmis. Jos se antaa periksi, se tarvitsee vield vahan aikaa.

Paisti on liian tumma ja pinta paikoitel-
len palanut.

Tarkasta kannatinkorkeus ja lampdtila.

Paisti nayttaa hyvalta, mutta kastike on
palanut.

Valitse seuraavalla kerralla pienempi paistoastia ja lisdd enemman nestetta.

Paisti nayttaa hyvalta, mutta kastike on
liian vaaleaa ja vetista.

Valitse seuraavalla kerralla suurempi paistoastia ja kayta vahemman nestetta.

Testattu koekeittiossamme

Tasta |oydat valikoiman ruokia ja niiden parhaat mahdolliset
sdadot. Opastamme sinua valitsemaan ruokaasi parhaiten
sopivan uunitoiminnon ja lampdtilan ja kannatinkorkeuden.

Huomautuksia

Taulukoiden ajat ovat ohjearvoja. Ne riippuvat elintarvikkeiden
laadusta ja ominaisuuksista.

Kayta laitteen mukana toimitettuja varusteita. Varusteita on
saatavana lisdvarusteena alan liikkeista tai huoltopalvelusta.

Poista uunista ennen kayttéa varusteet ja astiat, joita et
tarvitse.

Kayta aina patalappua, kun otat kuuman varusteen tai astian
uunista.

Kaikki arvot perustuvat esilammitettyyn uuniin.

Ruokalaji Paino (kg) Kannatin-  Uunitoi- Lampétila °C Toiminta-aika minuut-
korkeus minto teina

Lasagne 3-4 1 O 200-230 50-60

Pastapaistos 2 1 | 220-230 40-45

Vasikanpaisti 1,5 2 180-190 70-80

Porsaanfilee 1 2 180-190 50-60

Janispaisti 1,5 2 180-190 70-80

Grillibroileri 1 2 180-190 50-60

Grillibroileri 2 2 180-190 80-90

Bratwurst 1 3 maks. 7-9 ensimmainen puoli
5-6 toinen puoli

Porsaankyljys 2 4 ™ maks. 12-15 ensimmainen puoli
5-7 toinen puoli

Tuore kala 1,5 2 160-170 50-60

Tuore pizza 3 1 maks. 9-11

Leipa 2 2 190-200 40-50

Sokerikakku 1 2 150-160 50-60

Marmeladileivos 1 2 O 160-170 40-50

Briossi 1 2 @ 160-170 25-30
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A\ Viktige sikkerhetsanvisninger

Les denne bruksanvisningen ngye. Det er
en forutsetning for at du skal kunne bruke
apparatet pa en sikker og riktig mate. Ta
vare pa bruks- og monteringsanvisningen
slik at du kan bruke den igjen senere eller
gi den videre til eventuelle kommende eiere
av apparatet.

Dette apparatet er kun beregnet for
innbygging. Ta hensyn til
monteringsanvisningen.

Kontroller apparatet etter at du har pakket
det ut. Ikke koble til apparatet hvis det er
skadet under transport.

Apparater uten stikkontakt kan bare kobles
til av autoriserte fagfolk. Skader som felge
av feil tilkobling dekkes ikke av garantien.

Dette apparatet er kun beregnet pa vanlig
bruk i private husholdninger. Apparatet er
kun beregnet til tilberedning av mat og
drikke. Hold @ye med apparatet nar det er i
bruk. Apparatet skal bare brukes i lukkede
rom.

Dette apparatet er laget for bruk i en hgyde
over havet pa maks. 2000 meter.

Hekte apparatdaren P& 0g @V.....ccceeeeeeceseeveeeeeee s 32
Sette iNN 0g 1a Ut SHYEN i 32
Det har oppstatt en feil, hva kan du gjore?.........cccocveeriernsne 32
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Testet for deg i vart provekjokKen.........cccveeeeeeecceccceeee 35

Neermere informasjon om produkter, tilbehar, reservedeler og
tjenester finner du pa Internett: www.siemens-home.com og
nettbutikk: www.siemens-eshop.com

Dette apparatet skal kun brukes av barn
over atte ar og personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaringer eller kunnskap,
dersom de holdes under oppsyn av en
person som er ansvarlig for deres sikkerhet
eller de har fatt oppleering i sikker bruk av
apparatet og har forstatt farer som kan
oppsta ved bruk.

Barn skal ikke leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold skal ikke
utferes av barn, med mindre de er over atte
ar og er under oppsyn av voksne.

Barn under atte &r ma holdes unna
apparatet og tilkoblingsledningen.

Tiloehgret ma alltid settes inn riktig vei i
ovnsrommet. Se beskrivelsen av tilbehar i
bruksanvisningen.
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Brannfare!

Brennbare gjenstander som oppbevares |
ovnsrommet, kan ta fyr. Oppbevar aldri
brennbare gjenstander i ovnsrommet. Du
ma aldri &pne apparatderen dersom det
oppstar reyk inni apparatet. Sla av
apparatet og trekk ut stremledningen eller
sla av sikringen i sikringsskapet.

Nar apparatdgren apnes, oppstar det et
luftdrag. Bakepapir kan komme i kontakt
med varmeelementet og ta fyr. Legg aldri
bakepapir pa tilbehgret uten & feste det
under forvarming. Hold bakepapiret pa
plass ved hjelp av et kokekar eller en
stekeform. lkke bruk starre stykke
bakepapir enn ngdvendig. Bakepapiret
ma ikke stikke ut over kanten pa
tilbehoret.

Fare for forbrenning!

Apparatet blir sveert varmt. Den varme
innsiden av ovnsrommet og
varmeelementene ma aldri berares. La
alltid apparatet avkjgles. Hold barn pa
avstand.

Tilbeher og kokekar blir sveert varme. Bruk
alltid grytekluter nar du tar kokekar eller
tilbehgr ut av ovnsrommet.

Alkoholdamp kan eksplodere i
ovnsrommet. Tilbered aldri retter med
store mengder drikkevarer med hoyt
alkoholinnhold. Bruk bare sma mengder
drikke med hgy alkoholprosent. Apne
apparatdgren forsiktig.

Fare for forbrenning!

De tilgjengelige stedene blir sveert varme
under drift. Ta aldri pa de varme delene.
Hold barn pa avstand.

Nar apparatdgren apnes, kan det
stremme ut varm damp. Apne
apparatderen forsiktig. Hold barn pa
avstand.

Vann i varmt ovnsrom kan fare til at det
dannes sveert varm vanndamp. Hell aldri
vann inn i det varme ovnsrommet.

Fare for personskader!

Dersom glasset pa apparatderen er ripet
opp, kan det sprekke. Ikke bruk glasskrape,
sterke rengjeringsmidler eller
poleringsmidler.
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Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.
Reparasjoner ma kun utferes av en
servicetekniker som har fatt oppleering av
0ss. Dersom apparatet er defekt, trekk ut
kontakten eller sla av sikringen i
sikringsboksen. Kontakt kundeservice.

Kabelisolasjonen pa elektriske apparatet
kan smelte ved kontakt med varme
apparatdeler. La aldri
tilkoblingsledningene til elektriske
apparater komme i kontakt med varme
apparatdeler.

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake
elektrisk stat. Bruk ikke haytrykksspyler
eller dampstrale til rengjgringen.

Ved utskifting av ovnslampen er det strgm
pa kontaktene i lampefatningen. Far du
skifter lampen, ma du trekke ut kontakten
eller sla av sikringen i sikringsskapet.

Et defekt apparat kan forarsake elektrisk
stet. Sla aldri pa et defekt apparat. Trekk
ut stepselet eller sla av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

Arsaker til skader
Obs!

Tilbehar, folie, bakepapir eller kokekar pa bunnen av
stekeovnen: Ikke sett kokekar pa bunnen av ovnen. Ikke dekk
bunnen av ovnen med folie av noe slag eller bakepapir. Ikke
sett kokekar pa bunnen av ovnen nar ovnen er stilt inn pa
temperaturer over 50 °C. Det kan fare til overoppheting.
Bake- og steketidene stemmer ikke lenger, og emaljen blir
skadet.

Vann i varmt ovnsrom: Hell aldri vann inn i det varme
ovnsrommet. Det vil da oppsta vanndamp. Emaljen kan ta
skade som falge av vekslende temperatur.

Fuktige matvarer: Ikke oppbevar fuktige matvarer over lengre
tid i lukket ovnsrom. Emaljen gdelegges.

Fruktsaft: Ikke legg for mye pa stekebrettet hvis du lager
saftige fruktkaker. Fruktsaft som drypper fra stekebrettet,
etterlater seg flekker som du senere ikke far fiernet. Bruk
helst den dype universalpannen.

Avkjgling med apen ovnsdar: Hold alltid dgren stengt nar
ovnsrommet avkjgles. Selv om dgren bare star pa glatt, kan
elementfronter som star i naerheten, bli skadet over tid.

Sveert skitten dgrpakning: Dersom dgrpakningen er sveert
skitten, gar ikke daren lenger ordentlig igjen i drift.
Elementfronter i omradet rundt kan bli skadet.Hold alltid
darpakningen ren.

Daren som sitteplass og oppbevaringssted: Ikke sitt, sett fra
deg eller heng ting pa daren. Ikke sett fra deg bestikk eller
tilboeher pa apparatderen.

Skyve inn tilbehar: Avhengig av apparattype kan tilbehgret
ripe opp glassruten nar apparatdgren blir lukket. Skyv alltid
tilbeharet sa langt inn i ovnsrommet som mulig.

Transport av apparatet: Ikke hold i dgrhandtaket nar
apparatet skal beeres/flyttes. Dgrhandtaket taler ikke vekten
av apparatet og kan brekke.



Ditt nye apparat

Her blir du kjent med ditt nye apparat. Her finner du informasjon
om betjeningspanel, stekeovn, varmetyper og tilbehgr.

Forklaring

1 Elektronisk klokke

Funksjonsvelger

2
3 Kontrollampe
4 Temperaturvelger

Funksjonsvelger
Med funksjonsvelgeren stiller du inn varmetypen.

Stilling Bruk

o Nullstilling Stekeovnen er avslatt.

) Over-/undervarme Til kaker, gratenger og magre ste-
ker. Varmen kommer jevnt ovenfra

0g nedenfra.

Varmluft Til kaker og bakst pa én til to hay-
der. Viften fordeler varmen fra ring-
elementet i bakveggen jevnt i

ovnsrommet.

Varmluft eco* Til kaker og bakst pa én til to hay-
der. Viften fordeler varmen fra ring-
elementet i bakveggen jevnt i

ovnsrommet.

Ved denne varmetypen tennes ikke
ovnslyset.

Stilling Bruk

(O Undervarme Til ettersteking av retter. Varmen

kommer bare nedenfra.

Belysning Ovnslyset er slatt pa.

*Varmetypen som ble brukt til fastsetting av energi-effektklasse
i henhold til EN50304.

Merk: Nar du stiller inn varmetypen, tennes ovnslyset inni
ovnsrommet.

Merk: Ved varmetypen "Varmluft Eco" tennes ikke ovnslyset.

Temperaturvelger

Med temperaturvelgeren stiller du inn temperatur eller grilltrinn,
Stilling Betydning

[ ) Nullstilling Stekeovnen blir ikke varm.

50-250 Temperaturom-
rade

Temperaturen i ovnsrommet i °C.

Nar stekeovnen varmer, lyser kontrollampen. | varmepausene
slukkes lampen.

Den elektroniske klokken

Med den elektroniske klokken kan du styre stekeovnen. Du kan
for eksempel pa forhand velge det tidspunktet da stekeovnen
skal sla seg pa eller den automatiske tidsbryteren skal avslutte
steke- eller kokeprosessen. Den elektroniske klokken kan ogsé
brukes som kortids-varselur.

Funksjonstast Elektronisk klokke

Omluft Til kaker, bakst og fersk pizza pa én
til to hgyder. Viften fordeler varmen
fra varmeelementene jevnt i ovns-

rommet.

Pizzatrinn Til rask tilberedning av dypfryste pro-
dukter uten forvarming, f.eks.pizza,
pommes frites eller strudel. Det
nedre varmeelementet og ringele-

mentet avgir varme.

Symbol Betydning Bruk

® Elektronisk klokke  Stille inn varighet eller tid
- Minus Redusere varighet eller tid
+ Pluss ke varighet eller tid

Omluftsgrilling Til steking av kjatt, fjeerkre og hel
fisk. Grillelementet og viften slas
vekselvis av og pa. Viften blaser den

varme luften rundt maten.

] Grill, stor flate Til grilling av biffer, pglser, toast og
fiskestykker. Hele flaten under grill-

risten blir varm.

7] Grill, liten flate Til grilling av sma mengder biff, pal-
ser, toast og fiskestykker. Den midt-

erste delen av grillen blir varm.

*Varmetypen som ble brukt til fastsetting av energi-effektklasse
i henhold til EN50304.
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Tilbehor

Tilbeharet kan settes inn i stekeovnen i 4 forskjellige hgyder.
Skyv det alltid helt inn slik at tilbehgret ikke kommer borti
glassruten. Pass pa at du alltid setter inn tilbehgret riktig vei i
ovnsrommet.

- N W b

Med uttrekksskinnene kan tilbehgret trekkes helt ut.

For forste gangs bruk

Her finner du informasjon om hva du ma gjere fer du bruker
stekeovnen for fgrste gang. Les farst kapittelet
Sikkerhetsanvisninger.

Fjern emballasjen til apparatet, og sorter avfallet i trad med
forskriftene.

Stille inn klokkeslett

Etter stramtilkobling eller etter strambrudd blinker tre nuller og

symbolet "A" i displayet.

1. Trykk pé tasten (® inntil punktet blinker i displayet.
2.Still inn klokkeslettet med tastene "+" og "-".

Etter syv sekunder blir den innstilte tiden tatt i bruk.

Merk: Trykk pa tastene "+" og "-" inntil punktet blinker i displayet

for & endre det innstilte klokkeslettet. Still sa inn klokkeslettet
med tastene "+" og "-".
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Tilbeharet kan trekkes ut i to tredjedels lengde uten at det
vipper ut. Det gjar det lett & ta ut rettene.

Nar tilboeharet blir varmt, kan det deformeres. Nar det er blitt
avkjglt, vil det ikke lenger veere deformert. Dette har ingen
innvirkning pa funksjonen.

Tilbehar kan kjgpes hos kundeservice, hos forhandleren eller
péa Internett.

Tilbehor Beskrivelse

Bake- og stekerist

Til kokekar, kakeformer, stek,
grillstykker og dypfryste retter.

Emaljert bakebrett

Til saftige kaker, bakverk, dyp-

> fryste retter og store steker. Kan
" 0gsé brukes til & fange opp dryp-
pende fett.

Sikringsstifter
Til lasing av hengslene.

Varme opp stekeovnen

Forhandsrengjore stekeovnen

1.Ta tilbehgr og stig ut av ovnsrommet.
2.Fjern alle emballasjerester, f.eks. isoporbiter, fra ovnsrommet.

3. Enkelte deler er overtrukket med ripefast folie. Fjern denne
ripefaste folien.

4.Rengjor utsiden av apparatet med en myk, fuktig klut.
5.Vask ovnsrommet med varmt sapevann.

Oppvarming av stekeovnen

Du kan kvitte deg med lukten av "ny ovn" ved & varme opp
ovnen. Ovnsrommet ma vaere lukket og tomt.

1. Drei funksjonsvelgeren til driftstypen over-/undervarme.
2. Drei temperaturvelgeren til maksimal temperatur.
3.Sla av stekeovnen etter 40 minutter.

Etterrengjore stekeovnen

1.Vask ovnsrommet med varmt sdpevann.
2. Monter stigen.

Rengjering av tilbehor

Rengjer tilbeharet grundig med varmt sapevann og
oppvaskklut fgr farste gangs bruk.



Slik bruker du stekeovnen

Nedsenkbare betjeningselementer

Funksjonsvelgeren og temperaturvelgeren er nedsenkbare.
Trykk pa knappen for & fa den ut eller inn.

Sla pa stekeovnen

1. Still inn varmetypen med funksjonsvelgeren.
2. Still inn gnsket temperatur med temperaturvelgeren.

Stekeovnen varmes opp.

Sla av stekeovnen

Drei funksjonsvelgeren og temperaturvelgeren til nullstilling.
Endre innstillinger

Du kan nar som helst endre varmetype, temperatur eller
grilltrinn med de enkelte bryterne.

Oppvarming

Bruk varmetypen "Omluft" for & varme opp ovnsrommet sa fort
som mulig. Nar den innstilte temperaturen nas (kontrollampen
slukker), stiller du inn gnsket varmetype.

Betjene den elektroniske klokken

| tillegg til klokkeslettet og resttiden kan ogsé felgende
symboler vises i displayet:

Symbol Betydning
. Punkt mellom time- og minuttvisningen.
Blinker nar klokkeslettet kan stilles inn.
A Korttids-varselur
Viser korttids-varselurets driftstilstander.
A Automatisk modus
Viser driftstilstandene for automatisk modus.
usr Klar til bruk
lt;lérkdette tegnet vises, er stekeovnen klar til
ruk.

Stille inn klokkeslett

Etter stremtilkobling eller etter streambrudd blinker tre nuller og
symbolet "A" i displayet.

1.Trykk pé tasten ® inntil punktet blinker i displayet.

2.Still inn klokkeslettet med tastene "+" og "-".

Etter syv sekunder blir den innstilte tiden tatt i bruk.

Merk: Trykk pa tastene "+" og "-" inntil punktet blinker i displayet
for & endre det innstilte klokkeslettet. Still sa inn klokkeslettet
med tastene "+" og "-".

Stille inn korttids-varselur

Korttids-varseluret pavirker ikke stekeovnens funksjoner.
Varigheten for korttids-varseluret kan stilles inn pa mellom
1 minutt og 23 timer og 59 minutter.

1.Trykk pa tasten @ inntil symbolet £\ blinker og det vises tre
nuller i displayet.

2.Still inn gnsket varighet med tastene "+" og "-".
Etter at tiden er telt ned, heares et lydsignal.

Merknader

m Trykk péa tasten (® inntil symbolet £\ blinker i displayet for &
endre resttiden. Endre deretter resttiden med
tastene "+" og "-".

m Trykk pé& tasten (® inntil symbolet blinker i displayet for &
slette innstillingen. Trykk s& pa tastene "+" og "-" samtidig.

Koble ut signaltone
Trykk pé tasten ® inntil symbolet £ forsvinner.
Etter syv minutter kobles signalet automatisk ut.
Endre signaltone
Du kan velge mellom tre forskjellige signaltoner.
1. Trykk pa tastene "+" og "-" samtidig.
2. Trykk pa O-tasten.
| displayet vises den aktuelle signaltonen, f.eks. "ton.1".
3. Trykk pa tasten "-" for & velge en annen signaltone.

Stille inn den automatiske tidsbryteren

Med den elektroniske klokken kan du sla stekeovnen
automatisk av og pa.

Automatisk utkobling

1. Trykk pa tasten (© inntil symbolet £\ blinker og det vises
tre nuller i displayet.

2.Trykk en gang til pa funksjonstasten ®® inntil "dur" og "0.00"
vises vekselvis i displayet og symbolet "A" blinker.

3. Still inn varighet for driftstiden med tastene "+" og "-".
Varigheten for driftstiden kan stilles inn pa mellom 1 minutt
og 10 timer.

4. Still inn gnsket varmetype og temperatur.

Stekeovnen starter, og i displayet vises symbolet A og aktuelt
klokkeslett.

Varigheten for driftstiden er telt ned

Det lyder et akustisk signal, symbolet %/ forsvinner fra
displayet og symbolet A blinker.

1.Sla av temperaturvelgeren og funksjonsvelgeren.

2. Trykk pé tasten (® inntil symbolet %S vises.
Stekeovnen gar tilbake til manuell modus.

Automatisk inn- og avkobling

Stekingen begynner med innstilt varighet pa et senere tidspunkt
som du har valgt.

1. Trykk pa tasten ® inntil symbolet £\ blinker og det vises tre
nuller i displayet.

2.Trykk en gang til pa funksjonstasten ® inntil "dur" og "0.00"
vises vekselvis i displayet og symbolet "A" blinker.
Klokken er f.eks. 17.30.

3.Still inn varighet for driftstiden med tastene "+" og "-"
(f.eks. 1 time).
Varigheten for driftstiden kan stilles inn pa mellom 1 minutt
og 10 timer.

4.Trykk en gang til pa funksjonstasten ® inntil "End" og
utkoblingstiden "18.30" (klokkeslettet og innstilt varighet for
driftstid) blinker vekselvis.

5. Still inn utkoblingstiden med tastene "+" og "-"
(f.eks. kl. 19.30).

Utkoblingstiden kan stilles inn pa inntil 23 timer og
59 minutter.

6. Still inn gnsket varmetype og temperatur.
Symbolet V%5 forsvinner fra displayet.

| dette eksempelet starter stekeovnen kl. 18.30 og kobler seg
ut igjen kl. 19.30.

Varigheten for driftstiden er telt ned

Det lyder et akustisk signal, symbolet %/ forsvinner fra
displayet og symbolet A blinker.

1.Sla av temperaturvelgeren og funksjonsvelgeren.

2.Trykk pé tasten (® inntil symbolet 1S vises.
Stekeovnen gar tilbake til manuell modus.
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Vise og endre innstilte verdier

Du kan nar som helst vise og endre de innstilte verdiene og
resttiden for de forskjellige driftstypene til det elektroniske uret i
displayet.

Vise resttiden for korttids-varseluret

Trykk pa tasten © inntil symbolet £\ blinker i displayet.

Resttiden vises i displayet og kan endres med
tastene "+" og "-".

Vedlikehold og rengjering

Stekeovnen din holder seg pen og funksjonsdyktig lenge nar
du vedlikeholder og rengjer den grundig. Her finner du
beskrivelse av hvordan du skal vedlikeholde og rengjere
stekeovnen din riktig.

Merknader

m Sma fargeforskjeller pa forsiden av stekeovnen kan skyldes
ulike materialer, som glass, plast eller metall.

m Skygger péa glassruten, som ser ut som vannspor, er en
refleks fra stekeovnslampen.

m Emalje blir brent ved sveert hgye temperaturer. Det kan da
oppsta sma fargeforskijeller. Dette er normalt og har ingen
innflytelse pa funksjonen. Kanter av tynne metallplater lar seg
ikke emaljere fullstendig. De kan derfor vaere ru.
Rustbeskyttelsen blir ikke pavirket av dette.

A Fare for elektrisk stot!
Fuktighet som trenger inn, kan forarsake elektrisk stet. Bruk
ikke haytrykksspyler eller dampstréle til rengjeringen.

A Fare for forbrenning!

Apparatet blir sveert varmt. Den varme innsiden av ovnsrommet
og varmeelementene ma aldri bergres. La alltid apparatet
avkjgles. Hold barn pa avstand.

Rengjoringsmidler

De ulike overflatene kan ta skade hvis feil type
rengjaringsmidler brukes. Det er derfor viktig & ta hensyn til
opplysningene nedenfor.

Ikke bruk

m sterke eller skurende rengjgringsmidler

m rengjeringsmidler med hgyt alkoholinnhold
m harde skureputer eller pussesvamper

m haytrykksspyler eller dampstrale

Vask nye svamper grundig fer bruk.

Omrade Rengjeringsmidler

Utsiden av appara- Varmt sapevann:

tet Rengjear med en oppvaskklut, og terk av
med en myk klut. Ikke bruk glassrens
eller glasskrape.
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Vis og endre utkoblingstiden og varigheten for driftstiden.

1. Trykk pa tasten ® inntil symbolet £ blinker i displayet.

2.Trykk en gang til pa tasten (® inntil "dur" og den resterende
varigheten for driftstiden vises vekselvis og symbolet A
blinker i displayet.
Varigheten for driftstiden kan endres med tastene "+" og "-".
Trykk samtidig pa tastene "+" og "-" for a sla av den
automatiske tidsbryteren.

3.Trykk en gang til pa tasten ® inntil "End" og den innstilte
utkoblingstiden blinker vekselvis i displayet.
Utkoblingstiden kan endres med tastene "+" og "-". Trykk
samtidig pa tastene "+" og "-" for & sla av den automatiske
tidsbryteren.

Omrade Rengjeringsmidler

Rustfritt stal Varmt sapevann:

Rengjer med en oppvaskklut, og terk av
med en myk klut. Fjern kalk-, fett-, stivel-
ses- og proteinflekker med en gang.

Under slike flekker kan det dannes rust.

Hos kundeservice eller i en faghandel far
du kjept spesielle rengjeringsmidler for
rustfritt stal som egner seg til varme
overflater. Pafer rengjeringsmiddelet i et
tynt lag med en myk klut.

Aluminium og plast Glassrens:
Rengjer med en myk klut.

Emaljerte overflater For & gjare rengjaringen enklere kan du

(glatte overflater) sla pa belysningen i ovnsrommet og ev.
hekte av ovnsdgren. Pafgr vanlig opp-
vaskmiddel eller eddikvann med en myk,
fuktig klut eller et pusseskinn, og etter-
tark med en myk klut. Blgt opp innbrente
matrester med en fuktig klut og oppvask-
middel. Ved kraftig tilsmussing anbefaler
vi ovnsrens i geléform. Denne kan péafg-
res pa valgte omrader. La ovnsdgren sta
apen etter rengjering, slik at ovnen tar-
ker.

Selvrensende flater Les anvisningene i kapittelet: Selvren-
(ru overflate) sende flater

Glassrens:
Rengjer med en myk klut. Ikke bruk
glasskrape.

Glassruter

Glasslokket pa ste- Varmt sdpevann:
keovnslampen Rengjer med en oppvaskklut.

Tetning Varmt sapevann:

Ma ikke tas avl! Rengjeor med en oppvaskklut. Ikke bruk
skuremidler.

Stiger Varmt sapevann:
Blatlegg, og rengjer med en oppvaskklut
eller barste.

Tilbehgr Varmt sdpevann:

Blatlegg, og rengjer med en oppvaskklut
eller bgrste.




Katalytisk ovhsrompanel

Katalytiske ovnsrompaneler er belagt med selvrensende
emalje.

Nar stekeovnen er i bruk, rengjeres flatene av seg selv. Sterre
sprutrester forsvinner farst etter at ovnen har veert flere ganger i
bruk.

Selvrensende flater

Sideveggene er belagt med katalytiske paneler. Aldri rengjer
disse flatene med ovnsrens. En svak misfarging av emaljen har
ingen innvirkning péa selvrens-funksjonen.

Montering og utmontering av glassruter

Du kan utmontere glassrutene i stekeovnsdgren for a gjere
rengjeringen enklere.

Demontere glassrutene Merk: Den midterste glassruten er ikke festet med
. holdestifter, men holdes péa plass av gummipakninger.
1. Apne stekeovnsdgren helt.
2. Sperr begge hengslene til hayre og venstre med
sikringsstiften.

Merk: Sikringsstiftene ma std helt inne i hullene pa
hengslene.

3.Loeft den nedre delen av den innerste glassruten litt opp til
festestiftene lasner fra holderen (1).

4. oft den gverste delen av den innerste glassruten forsiktig Rengjer glassrutene med glassrens og en myk kiut.

opp til festestiftene lasner fra holderen (2). A Fare for personskader!

Obs! Dersom glasset pa apparatdgren er ripet opp, kan det sprekke.
Né&r du lgfter opp den innerste glassruten, kan den midterste lkke bruk glasskrape, sterke rengjeringsmidler eller

glassruten henge litt fast i den. Pass pa at den midterste poleringsmidler.

glassruten ikke faller ned.
Montere glassrutene

1.Sett inn den midterste glassruten igjen.

Merk: Pass pa at du setter den ordentlig pa plass. Alle
gummipakningene skal ligge i plan med den ytre glassruten.

2.Sett inn den innerste glassruten igjen.

Merk: Pass pa at alle de fire festestiftene smekker inn i
holderne sine.

3.Fjern sikringsstiftene og lukk ovnsdgren.

5.Ta ut den innerste glassruten.
6.Ta ut den midterste glassruten.
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Hekte apparatderen pa og av
Ved spesielt kraftig tilsmussing kan du ta av ovnsdaren slik at
det blir enklere & rengjare. Dette er ikke ngdvendig til vanlig.

Ta av apparatderen.

1. Apne stekeovnsdaren helt.

2.Sperr begge hengslene til hayre og venstre med
sikringsstiften (a).
Merk: Sikringsstiftene ma sta helt inne i hullene pa
hengslene.

3.Tatak i siden pa stekeovnsdgren med begge hender, og lukk
den igjen ca. 30° (b).

|

30°

4. | oft stekeovnsdgren litt, og trekk den ut.

Merk: |kke lukk stekeovnsdgren helt. Hengslene kan bli bayd,
og det kan oppstéa skader pa emaljen.

Sett inn apparatderen.

1.Ta tak i siden pa stekeovnsdegren med begge hender.
2. Skyv hengslene inn i utsparingene pa stekeovnen (a).

Merk: Pass pa at hakket nede pa hengslene smekker pa
plass i rammen til stekeovnen (b).

3.Senk dgren nedover.
4.Ta ut sikringsstiften.

A Fare for personskader!

Hvis stekeovnsdearen faller ut ved et uhell eller et av hengslene
klapper sammen, ma du ikke ta inn i hengselet. Ring
kundeservice.

Sette inn og ta ut stigen
Du kan ta ut stigen for & forenkle rengjeringen.

Ta ut stigen

Stigene er festet til tre punkter i sideveggene inne i
ovhsrommet.

1.Ta tak i forsiden av stigene og trekk dem utover mot midten
av ovnsrommet.

Den fremre kroken pa stigen lgsner fra hullet.

2.Sving stigene videre ut og trekk dem ut av de bakre hullene i
sideveggen.

3.Hold fast det katalytiske ovnsrompanelet.
4.Ta stigene ut av ovnsrommet.

B 7

i

et

Sette inn stigen

1. Hold fast det katalytiske ovnsrompanelet.

2.Hekt krokene péa stigen inn i de bakre hullene i sideveggen.
3.Trykk den fremre kroken pa stigen inn i hullet.

Det har oppstatt en feil, hva kan du gjore?

Dersom det oppstér en feil, kan det ofte skyldes bagateller. For
du kontakter kundeservice, ber du lese fglgende veiledning.

Feil Mulig arsak Rad/tiltak

Apparatet fun-  Sikringen er Se i sikringsskapet om sik-

gerer ikke. defekt. ringen til komfyren er i
orden.

Strembrudd. Kontroller om kjgkkenlam-

pen fungerer.

Det er ikke Elektronikken er Sla av sikringen. Kontakt

mulig & sld av  defekt. kundeservice.

stekeovnen.

Klokkeindikasjo- Strembrudd Still inn klokken pa nytt.

nen blinker.

Stekeovnen blir Sikringen er
ikke varm. defekt.

Kontroller sikringen eller
skift den ut.
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Feil Mulig arsak Rad/tiltak

Funksjonsvelge- Still inn funksjonsvelgeren.
ren er ikke stilt
inn.

Glasset i daren
er gdelagt.

Sla av apparatet. Kontakt
kundeservice.

Fruktsaft eller ~ Saft fra saftige Harmlgs endring av emal-
proteinflekker  kaker eller kjott- jen, kan ikke utbedres.
pa emaljerte fla- saft.

ter.

A Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig. Reparasjoner ma kun utfgres
av en servicetekniker som har fatt oppleering av oss.

Dersom apparatet repareres pa ukyndig mate, kan det fare til
alvorlig fare for deg.



Bytte stekeovnslampe

Dersom stekeovnslampen er gatt, ma den skiftes.
Temperaturbestandige reservelamper fas hos kundeservice
eller i faghandelen. Oppgi E-nummer og FD-nummer péa
apparatet. Ikke bruk andre lamper.

A Fare for elektrisk stot!

Ved utskifting av ovnslampen er det strem pa kontaktene i
lampefatningen. Far du skifter lampen, ma du trekke ut
kontakten eller sla av sikringen i sikringsskapet.

1.La ovnsrommet avkjgles.
2. Apne apparatderen.

3.Legg et kjgkkenhandkle inn i ovnsrommet for & unnga
skader.

4.Ta ut stigene.

5.Ta av glassdekselet. Apne glassdekselet forover med
handen. Dersom glassdekselet skulle vise seg a vaere
vanskelig & ta av, bruk en skje til hjelp.

6. Trekk ut peeren fra stekeovnslampen.

Kundeservice

Hvis apparatet ditt ma repareres, star kundeservice til
disposisjon. Vi finner alltid en praktisk lgsning, ogsa for &
unngé unedig besak av tekniker.

E-nummer og FD-nummer

Ved kontakt med kundeservice ma du oppgi produktnummer
(E-nr.) og produksjonsnummer (FD-nr.), slik at vi kan bista deg
best mulig. Du finner typeskiltet med numrene pa forsiden
nedenfor ovnsrommet nar ovnsdaren er dpen. For at du ikke
skal bruke tid pa & lete etter disse nar du trenger dem, bar du
med én gang skrive opp informasjonen om apparatet og
telefonnummeret til kundeservice.

E-nr. FD-nr.

Energi- og miljotips

Her far du tips om hvordan du kan spare energi under steking

og baking og om hvordan du kasserer apparatet pa riktig mate.

Energisparing
m Bare forvarm stekeovnen hvis det star i oppskriften.

m Bruk marke, svartlakkerte eller emaljerte stekeformer. De tar
opp varmen spesielt godt.

m Stekeovnsdgren bar dpnes sa sjelden som mulig under
steking eller baking.

m Skal du steke flere kaker, er det best & steke dem etter
hverandre. Da er stekeovnen allerede varm, og steketiden
forkortes dermed for kake nummer to. Du kan ogsa sette to
kakeformer ved siden av hverandre.

m Ved lengre steketider kan du sld av stekeovnen 10 minutter
for steketiden er slutt og deretter bruke restvarmen til & steke
ferdig.

7.Bytt ut peeren i stekeovnslampen med en peere av samme
type:
Spenning: 230 V;
Effekt: 40 W;
Sokkel: G9;
Temperaturbestandighet: 300 °C

8. Sett pa plass glassdekselet til stekeovnslampen igjen.
9. Monter stigene.

10.Ta ut kjgkkenhandkleet igjen.

11.Sl4 pa sikringen igjen.

12.Kontroller om ovnslyset nd fungerer.

Kundeservice ©

Veer oppmerksom pé at besgk av servicetekniker ikke er
kostnadsfritt dersom det er snakk om feil bruk av apparatet.
Dette gjelder ogsa i garantitiden.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.

Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil

N 22 66 06 00

Ha tiltro til produsentens kompetanse. Dette garanterer deg at

reparasjonen blir utfart av kompetente serviceteknikere som
har originale reservedeler til ditt apparat.

Miljovennlig handtering
Kvitt deg med emballasjen pa en miljgvennlig mate.

Dette apparatet er klassifisert i henhold til det

r/ europeiske direktivet 2012/19/EF om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

Direktivet angir rammene for innlevering og
gjenvinning av innbytteprodukter.
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Akrylamid 1 matvarer

Akrylamid oppstar primaert i korn- og potetprodukter som blir
tilberedt ved svaert hgye temperaturer. Det dreier seg f.eks. om
potetgull, pommes frites, toast, rundstykker, brad eller finbakst
(kjeks, pepperkaker, andre smakaker).

Tips om tilberedning av retter med lavt akrylamidinnhold

Generelt Hold steketidene sa korte som mulig.
La maten fa en gyllen farge, ikke stek den slik at den blir for mark.
Store, tykke stekevarer inneholder mindre akrylamid.

Steking Med over-/undervarme, maks. 200 °C.
Med 3D-varmluft eller varmluft, maks. 180 °C.

Smakaker Med over-/undervarme, maks. 190 °C.
Med 3D-varmluft eller varmluft, maks. 170 °C.
Egg og eggeplomme reduserer dannelsen av akrylamid.

Ovnsstekte pommes frites Fordeles jevnt i ett lag pa stekebrettet. Stek minst 400 g pommes frites per stekebrett,
slik at de ikke terker ut.

Brukertips

Her finner du utvalgte tips nar det gjelder kokekar og Steking
tilberedning.
Stekeformer
Merknader
Bruk tilbeharet som felger med. Du kan fa ekstra tilbehar i Bruk helst lyse stekeformer og stekebrett.
spesialbutikker eller hos kundeservice. Sett alltid stekeformer midt pa stekeristen.

Ta ut tilbehgr og kokekar som du ikke trenger, fra
ovnsrommet for du bruker stekeovnen.

Bruk alltid grytekluter nar du tar ut tilbehar eller kokekar fra
ovnsrommet.

Tips til bakingen

Slik finner du ut om formkaken er ferdig- Stikk en tannpirker inn pa det hoyeste stedet pa kaken ca. 10 minutter for slutten av ste-

stekt. ketiden som er angitt i oppskriften. Dersom det ikke kleber deig pa pinnen, er kaken fer-
dig.
Kaken er falt sammen. Bruk mindre veeske neste gang, eller still ovnstemperaturen 10 grader lavere. Ta hensyn

til de angitte rgretidene i oppskriften.

Kaken er hgy pa midten og lavere langs lkke smgr kanten av springformen. Etter stekingen lgsnes kaken forsiktig med en kniv.
kanten.

Kaken blir for merk oppa. Sett den inn pa en lavere hayde, velg en lavere temperatur og stek kaken litt lenger.

Kaken er for tarr. Stikk sma hull med en tannpirker i den ferdige kaken. Deretter drypper du fruktsaft eller
litt liker over. Neste gang gker du temperaturen med 10 grader og reduserer steketiden.

Brad eller kaker (f.eks. ostekaker) ser  Bruk litt mindre vaeske neste gang og stek pa lavere temperatur og med litt lengre steke-
fine ut pa utsiden, men er klissete inni  tid. Nar du skal bake kaker med saftig fyll, forsteker du bunnen. Stra mandler eller
(ra, gjennomtrukket av veeskestriper). bradrasp over og legg deretter fyllet oppa. Ta hensyn til oppskriftene og steketidene.

Bakverket er ikke jevnt stekt. Velg en noe lavere temperatur, dermed blir bakverket jevnere stekt. Bakepapir som gar
ut over platen, kan ha innflytelse pa luftsirkulasjonen. Skjeer det derfor alltid til slik at det
passer til stekebrettet.

Fruktkaken er for lys pa undersiden. Skyv kaken inn p& en lavere stekehgyde neste gang.

Fruktsaften renner ut. Bruk om mulig en dypere universalpanne neste gang.

Smabakst av gjeerdeig kleber seg sam- Alle stykkene i baksten bgr veere ca. 2 cm fra hverandre. Dermed er det nok plass til at
men under steking. stykkene kan heve og brunes pé alle sider.

Ved steking av saftige kaker oppstar det Under stekingen kan det oppsta vanndamp. Den kommer ut via dgren. Vanndampen kan
kondensvann. legge seg pa bryterpanelet eller pd mgbelfronter i neerheten og kan dryppe ned som
kondensvann. Dette er fysisk betinget.
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Steking og grilling
Kokekar

Du kan bruke alle typer ildfaste kokekar. Sett alltid kokekaret
midt pa risten. For store steker kan du ogsa bruke det
emaljerte stekebrettet.

Tips til steking

Lavere temperatur gir jevnere steking.

Tilsett 2 til 3 spiseskjeer vaeske til magert kjegtt, til oksestek 8
til 10 spiseskjeer, alt avhengig av starrelse.

Pa and og kalkun mé du farst stikke hull pa huden under
vingene, slik at fettet kan renne ut.

Fjeerkreet blir saerlig spraett dersom det mot slutten av
steketiden blir smurt inn med smar, saltvann eller
appelsinsaft.

Snu kjattstykkene etter halvparten av steketiden.

Nar steken er ferdig, skal den hvile i avslatt, lukket stekeovn i
10 minutter. Da fordeler saften seg bedre.

Tips til steking

Nar du steker starre kjgttstykker, kan det oppsta okt

damputvikling og kondens pé stekeovnsdaren. Dette er
normalt og har ingen innvirkning pa funksjonen. Terk av
stekeovnsdaren og vinduet med en klut etter stekingen.

Steker du pa risten, skyver du det emaljerte stekebrettet inn i
innsettingshegyde 1 for & fange opp dryppende fett.

Tips til grilling

Grillstykkene bgr om mulig veere like tykke. De begr veere
minst 2-3 cm tykke. Dermed brunes de jevnt og forblir fine
og saftige.

Legg grillkjgttet midt pé risten. Ha litt vann pé det emaljerte
stekebrettet, og skyv det inn i innsettingshgyden under slik at
det kan fange opp fett som drypper ned. Sett det aldri pa
bunnen av ovnsrommet.

Pensle grillkjsttet med litt olje fer du legger det pa risten
under grillen.

Snu tynnere kjattstykker etter halvparten av grilltiden og
tykkere kjottstykker flere ganger under grilltiden. Bruk
grilltang slik at kjgttet ikke blir gjennomboret og saften holder
seqg i kjgttet.

Marke kjettyper som lam- og oksekjott brunes raskere og
bedre enn lysere typer som svine- og kalvekjatt.

Hvordan du kan avgjeare om steken er
ferdig.
den litt mer steketid.

Bruk et steketermometer (fas hos en forhandler) eller foreta en "skjeprgve". Trykk med
en skje pa steken. Dersom den foles fast, er den ferdig. Dersom den gir etter, trenger

Steken er for mark og svoren delvis
brent.

Kontroller innsettingshgyden og temperaturen.

Steken ser fin ut, men sjyen er brent.

Velg et mindre stekekar neste gang, og fyll pa mer vaeske.

Steken ser fin ut, men sjyen er for lys og Velg en starre stekegryte neste gang, og tilsett litt mindre veeske.

tynn.

Testet for deg i vart provekjokken

Her finner du et utvalg retter og de beste innstillingene til dem.
Vi viser deg hvilken varmetype, temperatur og innsettingshayde
som er best egnet til retten din.

Merknader

Tidsangivelsene i tabellene er veiledende. De avhenger av
kvaliteten og tilstanden til matvarene.

Bruk tiloehgret som falger med. Du kan fa ekstra tilbehar i
faghandelen eller hos kundeservice.

Ta ut tilbehar og kokekar du ikke trenger, fra stekeovnen for
du bruker den.

Bruk alltid gryteklut nar du tar ut varmt tilbehgr eller varme
kokekar fra ovnsrommet.

Alle instrukser baserer seg pa at stekeovnen er oppvarmet pa
forhand.

Rett Vekt (kg) Innsettings- Varmetype Temperaturi °C Tid i minutter
hoyde

Lasagne 3-4 1 () 200-230 50-60

Pastagrateng 2 1 (] 220-230 40-45

Kalvestek 1,5 2 180-190 70-80

Svinestek 1 2 180-190 50-60

Harestek 1,5 2 = 180-190 70-80

Grillet kylling 1 2 180-190 50-60

Grillet kylling 2 2 180-190 80-90

Bratwurst 1 3 maks. 7-9 pa den ene siden
5-6 pa den andre siden

Svinekotelett 2 4 | maks. 12-15 pa den ene siden
5-7 pé& den andre siden

Fersk fisk 1,5 2 160-170 50-60

Fersk pizza 3 1 X maks. 9-11

Bred 2 2 190-200 40-50

Sukkerbrad 1 2 150-160 50-60

Liten terte fylt med syltetay 1 2 (i 160-170 40-50

Brioche 1 2 @ 160-170 25-30
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A\ Viktiga sakerhetsanvisningar!

L&s bruksanvisningen noggrant. Det ar
viktigt for att du ska kunna anvanda
enheten sakert och pa ratt satt. Spara
bruks- och monteringsanvisningen for
framtida bruk och eventuella kommande
agare.

Den héar enheten ar avsedd for inbyggnad.
laktta sarskilda monteringsanvisningar.

Kontrollera enheten efter uppackning.
Anslut inte enheten om den har
transportskador.

Det ar bara behdrig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Vid skador pa
grund av felanslutning galler inte garantin.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall enheten
under uppsikt vid anvandning. Anvand bara
enheten inomhus.

Skapet ar avsett att anvandas pa en niva
upp till hégst 2000 meter dver havet.
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Utforligare information om produkter, tilloehor, reservdelar och
service hittar du pa Internet: www.siemens-home.com och
onlineshop: www.siemens-eshop.com

Barn under 8 ar och personer med
begransade fysiska, sensoriska eller
mentala fardigheter, eller som saknar
erforderliga erfarenheter eller kunskaper, far
endast anvanda enheten under
dverinseende av en annan person som
ansvarar for séakerheten eller om de far lara
sig hur man anvander enheten sakert och
vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som
ska rengora eller anvanda enheten bor vara
dver 8 ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Placera alltid tillbehoren korrekt inuti ugnen.
L&s mer om tillbehdren |
anvandarhandboken.



Brandrisk!

Forvarar du brannbara féremal i
ugnsutrymmet, sa kan de borja brinna.
Forvara inte brannbara foremal i
ugnsutrymmet. Oppna aldrig luckan om
det sipprar ut rok. Sla av enheten och dra
ur sladden eller sla av séakringen i
proppskapet.

Du skapar ett luftdrag nar du éppnar
luckan. Bakplatspappret kan komma i
kontakt med varmeelementen och fatta
eld. Lagg aldrig bakplatspapper [6st pa
tillbehoret vid forvarmning. Tyng alltid ned
bakplatspappret med en stekgryta eller
form. Lagg bara bakplatspapper dar det
behdvs. Bakplatspappret far inte sticka ut
utanfor tillbehoret.

Risk for brannskador!

Enheten blir mycket varm. Ta inte pa de
varma ytorna i ugnsutrymmet eller
varmeelementen. Lat alltid enheten svalna.
Hall barnen borta.

Tillbehdr och formar blir mycket varma.
Anvand grytlappar nar du tar ut varma
tillbehor eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan bdrja brinna i
ugnsutrymmet. Tillaga aldrig mat som
innehaller mycket sprit. Anvand bara sma
mangder sprit. Oppna forsiktigt luckan till
enheten.

Skallningsrisk!

Komponenterna blir mycket varma nar
enheten ar i drift. Vidror inte heta
komponenter. Lat inte barnen vara i
narheten.

Det kan stromma ut varm anga nar du
Oppnar luckan pa enheten. Oppna
forsiktigt luckan till enheten. Hall barnen
borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.
Hall aldrig vatten i varm ugn.

Risk for personskador!

Repat luckglas kan spricka. Anvand inte
glasskrapa eller kraftiga eller skurande
rengdringsmedel.

Risk for stotar!

Reparationer som inte ar fackmassigt
gjorda ar farliga.Det ar bara
servicetekniker utbildade av tillverkaren
som far gora reparationer.Om enheten &ar
trasig, dra ur kontakten eller sla av
séakringen i proppskapet. Kontakta
service.

Sladdisoleringen pa elapparater kan
smalta vid kontakt med heta delar pa
enheten. Se till s& att sladdar till
elapparater inte kommer i kontakt med
heta delar pa enheten.

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hogtryckstvatt eller angrengdring!

Om du ska byta lampa i ugnsbelysningen,
tank pa att kontakterna i lampsockeln ar
stromférande. Dra ur sladden eller sla av
séakringen i proppskapet innan du byter.

En trasig enhet innebér risk for stotar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sékringen i proppskapet.
Kontakta service!

Felorsaker

Obs!

Tilloehor, folie, bakplatspapper eller formar pa ugnsbotten:
stall inga tillbehor pa ugnsbotten. Lagg inte folie, oavsett sort,
eller bakplatspapper pa ugnsbotten. Stéll inte formar pa
ugnsbotten om temperaturen &r installd pa mer an 50°C. Det
ackumulerar varme. D& stammer inte graddnings- och
tillagningstiderna och emaljen kan f& skador.

Vatten i varmt ugnsutrymme: hall aldrig vatten i ugnsutrymmet
néar det &r varmt. Det bildas vattenanga. Temperaturvéaxlingen
kan ge skador pa emaljen.

Fuktiga livsmedel: férvara inte fuktiga livsmedel lange i stangt
ugnsutrymme. Emaljen kan fa skador.

Fruktsaft: lagg inte pa for mycket pa bakplaten nar du
graddar valdigt saftiga fruktkakor. Fruktsaft som droppar fran
bakplaten ger flackar som inte gar att fa bort. Anvand helst
den djupa langpannan.

Lata ugnen svalna med 6ppen lucka: lat ugnen svalna med
stdngd lucka. Aven om luckan bara ar lite dppen kan
skapfronterna runtom fa skador sa smaningom.

Jattesmutsig lucktatning: om ugnstatningen ér jattesmutsig,
gar luckan inte langre att stdnga ordentligt. Angransande
inredning kan ta skada.Hall lucktatningen ren.

Sitta eller stalla saker pa luckan: stall eller hang inte nagot pa
luckan och sétt dig inte pa den. Stall inte formar eller tillbehor
pa luckan.

Sétt in tilloehdret: Beroende pa vilken enhet du anvander kan
tillbehdret ibland skrapa emot ugnsluckan. Skjut darfor alltid
in tillbehoret sa langt det gar i ugnen.

Transportera enheten: lyft eller bar inte enheten i ugnsluckans
handtag. Handtaget haller inte for enhetens vikt och kan
lossna.
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Din nya enhet

Har far du lara kanna din nya utrustning. Har far du information
om kontrollerna, om ugnen, ugnsfunktionerna och tilloehéren.

Kommentar

1 Elektronisk klocka

Funktionsvred

2
3 Kontrollampa
4 Termostatvred

Funktionsvred
Stall in ugnsfunktionen med funktionsvredet.

Instéllning Anvandning

o Nollage Ugnen ar av.

E Over/undervdrme For kakor, gratdnger och magert
kott. Varmen blir jamnt fordelad

ovan- och underifran.

Varmluft Foér graddning av kakor och bakverk
pa en till tva falsar. Flakten i ugnens
bakvagg fordelar varmen fran ring-

elementet jamnt i ugnen.

@) Varmluft eco* For graddning av kakor och bakverk
pa en till tva falsar. Flakten i ugnens
bakvagg fordelar varmen fran ring-

elementet jamnt i ugnen.

Ugnsbelysningen ar av nar ugns-
funktionen &r pa.

varmluft Foér graddning av kakor, bakverk
och pizza pa en till tva falsar. Flakten
fordelar varmen fran varmeelemen-

tet jAmnt i ugnen

Pizzalage Snabb tillagning av djupfryst utan
férvarmning, t.ex. pizza, pommes fri-
tes eller strudel. Varmen kommer
underifrdn och fran ringelementet i

bakvaggen.

Varmluftsgrill Ugnsstekning av kétt, fagel och hel
fisk. Grillelementet och flakten slar
pa och av intervall. Flakten sprider

varmluften runt maten.

] Stor grillyta Grillar biff, korv, varma smorgasar
och fiskbitar. Hela ytan under grille-

lementet blir uppvarmd.

(7] Liten grillyta Grillar sma méangder biff, korv,
varma smaorgasar och fiskbitar. Mitt-

delen pa grillelementet blir varm.

) Undervarme Fardiglagning av matréatter. Varmen

kommer underifran.

* Ugnsfunktion med effektklassning i enlighet med EN50304.
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Instéllning Anvéandning

Belysning Ugnsbelysningen &r pa.

* Ugnsfunktion med effektklassning i enlighet med EN50304.

Anvisning: Nar du stéller in ugnsfunktionen, sa tands
ugnsbelysningen.

Anvisning: Vljer du ugnsfunktionen varmiuft-Eco s& ar
ugnsbelysningen av.

Termostatvred
Stall in temperaturen eller grillaget med termostatvredet.

Instéllning Betydelse

[ ) Nollage Ugnen blir inte varm.

50-250 Temperaturinter-
vall

Ugnstemperatur i °C.

Kontrollampan lyser nar ugnen varmer upp. Den slocknar néar
varmeelementet slar av.

Klockan

Du kan styra din ugn med hjélp av klockan. Du kan till exempel
valja en tidpunkt da ugnen ska startas resp. stédngas av.
Klockan kan &ven anvandas som timer.

Funktionsknappar elektronisk klocka

Symbol Betydelse Anvandning

® Elektronisk klocka Stalla in tillagningstiden
resp. tiden

- Minus Minska tillagningstiden
resp. tiden

+ Plus Oka tillagningstiden resp.

tiden




Tillbehor

Tillbehoret kan skjutas in pa 4 olika falsar i ugnen. For alltid in
tillbehoret tills det tar emot, sa att tillbehoret inte ligger emot
luckglaset. Var noga med att kontrollera att tilloehoret placeras
korrekt i ugnen.

Fore forsta anvandning

Héar visar vi vad du behdver goéra innan du lagar mat i ugnen
forsta gangen. Las forst kapitlet Sdkerhetsanvisningar.

Avlagsna forpackningsmaterialet och avyttra pa foreskrivet satt.

Stalla klockan

Nar du elansluter enheten eller strdmmen kommer efter
strdmavbrott blinkar 3 nollor och "A” pa displayen.

1. Tryck pa& (® tills punkten bérjar blinka pa displayen.
2. Stall klockan med + och -.
Enheten sparar installd tid inom 7 sekunder.

Anvisning: Vill du stélla om klockan, tryck pa + och - tills
punkten borjar blinka pa displayen. Stall klockan med + och -.

Tillbehoret gar att dra ut till 2/3, utan att det tippar. Pa sa sétt
blir det enklare att ta ut maten ur ugnen.

Tillbehoret kan ibland bagna nar det blir varmt. Missformningen
forsvinner nar tillbehoret svalnat och detta paverkar inte
funktionen.

Tillbehor kan du kdpa fran kundservice, i fackhandeln eller pa
Internet.

Tillbehor Beskrivning

Bak- och stekgaller

For formar, kakformar, stekar,
grillbitar och djupfrysta réatter.

Emaljerad bakplat

For mjuka kakor, bakverk, djup-
> frysta matratter och stora stekar.
Fangar aven upp fett.

Lasstift
Spérrar gangjarnen.

Varma upp ugnen

Rengéring av ugnen
1.Ta ur tillbehéren och ugnsgallren ur ugnen.

2. Avlagsna alla férpackningsrester som t.ex. frigolitbitar ur
ugnen.

3.Vissa delar ar belagda med en repskyddande film. Avlagsna
den har filmen.

4.Rengdr enheten utvandigt med en mjuk, fuktad trasa.
5.Rengdr ugnen inuti med varmt vatten och diskmedel.

Véarma upp ugnen

Varm upp ugnen tom och stangd for att f& bort lukten av ny
ugn.

1. Vrid funktionsvredet till dver-/undervarme.

2.Vrid termostatvredet till maximal temperatur.

3.Stang av ugnen efter 40 minuter.

Rengéring av ugnen

1.Reng06r ugnen inuti med varmt vatten och diskmedel.
2. Montera ugnsgallren.

Rengora tillbehoren

Rengor tillbehéren ordentligt med en trasa och hett vatten med
diskmedel fére férsta anvandningen.
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Sa har anvander du ugnen

Popoutvred

Funktions- och termostatvreden &r av popouttyp. Tryck till p&
vredet, sa aker det in resp. ut.

Sla pa ugnen
1. Stall in ugnsfunktionen med funktionsvredet.
2.5tall in temperaturen med termostatvredet.

Ugnen bdrjar varma upp.

Sla av ugnen

Vrid funktions- och termostatvreden till nollage.
Andra installningar

Du kan narsomhelst andra ugnsfunktion eller grillage med
respektive vred.

Varma upp ugnen

Ugnen varmer upp snabbast med varmluftsfunktionen. Nar
ugnen uppnatt installd temperatur (kontrollampan slocknar),
stéll in den ugnsfunktion du vill ha.

Anvanda den elektroniska klockan

Foérutom tid och aterstdende tid kan displayen visa foljande
symboler:

Symbol Betydelse

. Punkt mellan tim- och minutvisning.
Blinkar nar du kan stélla klockan.

Q Aggklocka
Visar dggklockans status.

A Autolage
Visar autolagets status.
1 standby

Visar att ugnen ar i standbyléage.

Stalla klockan

Nar du elansluter enheten eller strdmmen kommer efter
strémavbrott blinkar 3 nollor och "A” péa displayen.

1. Tryck p& (® tills punkten bérjar blinka pa displayen.
2. Stall klockan med + och -.
Enheten sparar installd tid inom 7 sekunder.

Anvisning: Vill du stélla om klockan, tryck pa + och - tills
punkten borjar blinka pa displayen. Stall klockan med + och -.

Stalla timern

Timern paverkar inte ugnsfunktionen. Timern gér att stalla fran
1 min. till 23 h och 59 min..

1. Tryck pa @® tills £\ blinkar och du far upp 3 nollor pa
displayen.

2. Stall in den tillagningstid du vill ha med + och -.
Enheten ger signal nér tiden gar ut.
Anvisningar

Vill du &ndra aterstaende tid, tryck pa (® tills £\ blinkar pa
displayen. Andra aterstaende tid med + och -.

Vill du radera instéliningen, tryck pa ® tills symbolen blinkar
pa displayen. Tryck sedan samtidigt pa + och -.

Sla av ljudsignalen
Tryck pa ® tills £\ férsvinner.
Signalen slar av automatiskt efter 7 min..
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Andra ljudsignal
Det finns 3 olika ljudsignaler.
1. Tryck pa "+” och "-” samtidigt.
2.Tryck pa .
Du far upp aktuell ljudsignal pa displayen, t.ex. "sign. 1”.

3.Tryck pa& ”-” om du vill ha en annan ljudsignal.

Stalla in automatisk timer

Med hjélp av klockan kan ugnen startas och stdngas av
automatisk.

Automatisk avstangning

1. Tryck pa ® tills £\ blinkar och du far upp 3 nollor pa
displayen.

2. Tryck pé funktionsknappen (® igen tills du far upp "dur” och
”0.00” véxelvis pa displayen och "A” blinkar.

3.Stéll in tillagningstiden med + och -.
Tillagningstiden kan vara fran 1 min. till 10 h.

4.5tall in den ugnsfunktion och temperatur du vill ha.
Ugnen gér igadng och du far upp A samt aktuell tid pa
displayen.

Tillagningstiden har gatt ut

Enheten ger signal, I forsvinner fran displayen och A blinkar.

1.Vrid av funktions- och termostatvreden.
2.Tryck pa (® tills du far upp 1 pa displayen.
Ugnen slar om till manuellt 1age igen.

Automatisk pa- och avsténgning

Graddnings- eller stektiden startar da vid en av dig angiven,

senare tidpunkt.

1. Tryck pa ® tills £) blinkar och du far upp 3 nollor pa
displayen.

2.Tryck pa funktionsknappen (® igen tills du far upp "dur” och
”0.00” véxelvis pa displayen och "A” blinkar.
Klockan ar t.ex. 17:30.

3.5téll in tillagningstiden med + och - (t.ex. 1 h).
Tillagningstiden kan vara fran 1 min. till 10 h.

4.Tryck pé funktionsknappen (® igen tills "End” och fardigtid
”18:30” blinkar véxelvis pa displayen (aktuell tid + installd
tillagningstid).

5.Stall in fardigtiden med + och - (t.ex. 19:30).

Fardigtiden kan vara upp till 23 h och 59 min..
6. Stall in den ugnsfunktion och temperatur du vill ha.

U85 forsvinner fran displayen.

| exemplet gar ugnen igang 18:30 och slar av igen 19:30.
Tillagningstiden har gatt ut
Enheten ger signal, % forsvinner fran displayen och A blinkar.
1.Vrid av funktions- och termostatvreden.

2.Tryck pa (® tills du far upp 1 pa displayen.
Ugnen slar om till manuellt Iage igen.



Visa och andra instéllningar

Du kan narsomhelst fa upp och andra instéllningar och
aterstdende tid for ugnsfunktioner och elektronisk klocka pa
displayen.

Visa dggklockans aterstaende tid

Tryck pa @ tills £\ blinkar p& displayen.

Du far upp aterstaende tid pa displayen och kan andra
med + och -.

Visa och andra tillagnings- och fardigtid.

Skotsel och rengoring

Skét och rengdr ugnen ordentligt, s& héller den sig hel och fin.
Har forklarar vi hur du skéter och rengér ugnen.
Anvisningar

m Det kan finnas sma missféargningar pa ugnsfronten pa grund
av olika material som glas, plast eller metall.

m Skuggréanderna pa luckglaset ar ljusreflexer fran ugnslampan.

m Emalj branns vid mycket hoga temperaturer. Det kan ge sma
fargavvikelser. Det ar normalt och paverkar inte funktionen.
Kanterna pa tunna platar gar inte att emaljera helt och hallet.
Darfor kan de vara skrovliga. Det paverkar inte
korrosionsskyddet.

/\ Risk for stotar!

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand aldrig hogtryckstvatt
eller &ngrengdring!

A Risk for brannskador!

Enheten blir mycket varm. Ta inte p& de varma ytorna i
ugnsutrymmet eller varmeelementen. Lat alltid enheten svalna.
Hall barnen borta.

Rengéringsmedel

Folj anvisningarna nedan, sa skadar du inte de olika ytorna
genom att anvanda fel rengdringsmedel.

Anvand

m inga starka eller skurande rengdringsmedel
m inga starka, alkoholhaltiga rengdringsmedel
m inga héarda disksvampar eller svinto

m inte hogtryckstvatt eller angrengoring.

Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander dem.

Omrade Rengoringsmedel

Varmvatten och diskmedel:

Rengdr med disktrasa och eftertorka
med mjuk trasa. Anvand inte glasrengo6-
ring eller glashallsskrapa.

Enhetens utsida

Varmvatten och diskmedel:

Rengdr med disktrasa och eftertorka
med mjuk trasa. Ta alltid bort kalk-, fett-,
starkelse- och proteinflackar direkt. Kor-
rosion kan uppsta under sadana flackar.

Hos kundservice och hos aterforséljare
finns specialmedel for rostfritt som pas-
sar for varma ytor. LAgg pa medlet
mycket tunt med mjuk trasa.

Rostfritt stal

Aluminium och Fonsterputs:
plast Rengdr med mjuk trasa.

1. Tryck pa (@ tills £) blinkar pa displayen.

2.Tryck pa (© igen tills "dur” och aterstaende tillagningstid
samt A blinkar vaxelvis pa displayen.
Andra tillagningstiden med + och -. SI4 av tidsautomatiken
genom att trycka samtidigt pa + och -.

3.Tryck p& ® igen tills "End” och instélld fardigtid blinkar
vaxelvis pa displayen.
Andra fardigtiden med + och -. SI4 av tidsautomatiken genom
att trycka samtidigt pa + och -.

Omrade Rengoringsmedel

For att underlatta rengéringen kan du
tanda ugnsbelysningen och ev. dven
kroka av ugnsluckan. Pafor vanligt disk-
medel eller attiksvatten med en mjuk,
fuktad trasa eller samskskinn. Mjuka upp
inbranda matrester med en fuktad trasa
och diskmedel. Vid kraftigare nedsmuts-
ning rekommenderas ugnsrengdring i
gelform. Den kan aven paféras mer foku-
serat, pa enskilda flackar. Efter reng6-
ringen kan du lamna luckan dppen sa att
ugnen torkar inuti.

Emaljytor (slat yta)

Observera anvisningarna i kapitlet Sjélv-
reng6rande ytor

Sjalvrengérande
ytor (raa ytor)

Luckor Fonsterputs:
Rengdr med mjuk trasa. Anvand inte
glasskrapa.

Glas dver ugnslam- Varmvatten och diskmedel:

pan Rengdr med disktrasa.

Téatning Varmvatten och diskmedel:

Ta inte bort den! Rengdr med disktrasa. Skrubba inte.

Ugnsstegar Varmvatten och diskmedel:
Bl6tlagg och reng6ér med disktrasa eller
borste.

Tilloehor Varmvatten och diskmedel:

Bl6tlagg och rengdr med diskirasa eller
borste.

Katalytisk ugnsbelaggning

Den katalytiska ugnsbelaggningen ar tackt med
sjalvrengdrande emal.

Ytorna reng0rs automatiskt, nar ugnen ar igang. Storre stank
forsvinner ibland inte forran efter flera anvandningar.

Sjalvrengobrande ytor

Sidovaggarna har en katalytisk beldaggning. Anvand aldrig
ugnsrengoringsmedel pa dem. En latt missfargning av emaljen
har ingen inverkan péa sjalvrengdringen.
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Ta ur och satta i luckans glasskivor

Du kan ta bort glasskivorna i ugnsluckan, s& att du kommer at
att rengdra battre.

Ta ur luckglasen

1.Oppna ugnsluckan helt och hallet.
2.L4s vanster och hoger gangjarn med lasstiften.

Anvisning: Lasstiften ska sitta ordentligt i gangjarnshalen.

3. Lyft nederdelen av inre luckglaset lite tills faststiften lossar ur
fastet (1).

4. Lyft dverdelen av inre luckglaset tills faststiften lossar ur fastet
(2).
Obs!

Nér du lyfter inre luckglaset kan mellanglaset fastna i inre
glaset. Se till s& att mellanglaset inte faller ned.

5.Ta ur det inre luckglaset.
6.Ta ur mellanglaset.

Anvisning: Mellanglaset saknar faststift, gummilister haller
det pa plats.
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Rengor luckglasen med fonsterputs och mjuk trasa.

A Risk for personskador!
Repat luckglas kan spricka. Anvand inte glasskrapa eller

kraftiga eller skurande rengdringsmedel.
Satta i luckglasen
1.Satt i mellanglaset igen.

Anvisning: Se till s& att luckglaset sitter som det
ska.Gummilisterna ska ligga plant pa yttre luckglaset.

2.Satt i inre luckglaset igen.

Anvisning: Se till s att alla 4 faststiften sndpper fast i sina
fasten.

3.Ta bort lasstiften och stang luckan.

Haka av och hanga pa luckan

Det gar att haka av luckan sé att du kan rengdra béttre om den

ar jattesmutsig. Det behdvs inte i vanliga fall.

Haka av ugnsluckan

1. Oppna ugnsluckan helt och héllet.

2.1 8s vanster och héger gangjarn med lasstiften (a).
Anvisning: Lasstiften ska sitta ordentligt i gangjarnshélen.

3. Fatta sidan av ugnsluckan med bada handerna och stang
ugnsluckan ca 30° (b).

|

4. Lyft och dra ur ugnsluckan.

Anvisning: Stang inte ugnsluckan helt. Gangjarnen kan bli
bojda och skada emaljen.



Haka pa ugnsluckan
1. Fatta sidan av ugnsluckan med bada handerna.
2.Satt i gangjarnen i urtagen pa ugnen (a).

Anvisning: Skaran under gangjérnen ska snédppa fast i
ugnsramen (b).

3. Fall ned luckan.
4.Ta ur lasstiften.

A Risk for personskador!!

Ta aldrig i gangjarnet om ugnsluckan faller ut av misstag eller
om ett gangjarn gar ihop. Ring servicel!

Felsokning

Om det uppstar fel, sa behover du oftast bara atgarda
smasaker. Folj anvisningarna innan du ringer service.

Fel Mojlig orsak Anmarkning/Atgard

Kontrollera att s&kringen till
spisen ar hel i proppskapet.

Enheten funge- Trasig sakring.
rar inte.

Kontrollera om kodkslam-
pan lyser.

Strémavbrott.

Det gar inte att Elektroniskt fel. Koppla ifran sakringen.

sténga av Kontakta kundservice.
ugnen.
Klockdisplayen Strémavbrott Stall klockan igen.
blinkar.
Ugnen blir inte  Trasig sékring. Kontrollera/byt sékringen.
varm.
Funktionsvre-  Stéll in funktionsvredet.
det har inte
stallts in pa ratt
funktion.

Stang av enheten. Kon-
takta kundservice.

Luckans glas ar
trasigt.

Fukt fran kakor
eller kott.

Ofarliga emaljférandringar,
gar inte att ta bort.

Fruktsaft eller
aggviteflackar
pa emaljerade
ytor.

/\ Risk for stotar!!

Reparationer som inte ar fackmassigt gjorda ar farliga. Endast
servicetekniker som har utbildats av tillverkaren far utféra
reparationer.

Om enheten blir felaktigt reparerad foreligger risk for
personskador.

Ta ur och satta i ugnsstegarna

Du kan ta ur ugnsstegarna, sa att du kommer at att rengora

battre.

Ta ur ugnsstegarna

Ugnsstegarna ar 3-punktsinfasta i ugnens sidovaggar.

1.Ta tag i ugnstegens framkant och dra mot mitten av ugnen.
Den framre ugnsteghaken lossar ur hélet.

2.Fall ut ugnstegen och dra ut ur de bakre halen i sidovéaggen.

3.Hall fast den katalytiska ugnsbeldggningen.

4.Ta ut ugnsstegarna ur ugngen.

Sétta i ugnsstegarna

1. Hall fast den katalytiska ugnsbelaggningen.
2. Satt i ugnsteghakarna i bakre hélen i sidovaggen .
3.Sétt i ugnsteghakarna i framre halen i sidovaggen .

Byta ugnslampa

Byt ugnslampan om den &r trasig. Du hittar temperaturtaliga
reservlampor hos service eller aterforséljarna. Ange enhetens
E- och FD-nummer. Anvand inga andra typer av lampor.

/\ Risk for stotar!

Om du ska byta lampa i ugnsbelysningen, tank pa att
kontakterna i lampsockeln ar stromfoérande. Dra ur sladden
eller sla av sakringen i proppskapet innan du byter.

1. L&t ugnen svalna.

2.Oppna luckan.

3.Lagg en kékshandduk i ugnen for att undvika skador.
4.Ta ur ugnsstegarna.

5.Ta loss lampglaset.Oppna lampglaset framifrdn med handen.
Tycker du det ar jobbigt att fa bort lampglaset kan du
anvanda en sked.

6.Ta ur ugnslampan.
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7.Byt ugnslampan mot en ny av samma typ:
Spénning: 230 V;
Effekt: 40 W;
Fattning: G9;
Temperaturtalighet: 300°C

Service

Om din spis kraver reparation, kontakta service. Vi forsdker
alltid hitta en 16sning som passar, sa att vi inte skickar ut
tekniker i onoddan.

E- och FD-nummer

Ange enhetens produktnummer (E-nr) och tillverkningsnummer
(FD-nr) sa att vi kan hjélpa dig snabbt och effektivt. Typskylten
med numren ser du framfér ugnsbotten om du éppnar
ugnsluckan. Fyll i enhetens uppgifter och servicenumret har
redan nu, sa slipper du leta efter dem nar de behdvs.

E-nr FD-nr

Service ©

Energi- och miljotips

Har hittar du tips om hur du kan spara effekt vid graddning och
stekning och hur du atervinner enheten miljovanligt.

Spara energi

Férvarm ugnen endast om det anges i receptet.

Anvand morka, svartlackade eller emaljerade bakplatar. De
ar battre pa att fAnga upp varmen.

Oppna ugnsluckan s& sallan som méjligt vid tillagning,
graddning eller stekning.

En del kakor passar bra att baka direkt efter varandra. Ugnen
ar fortfarande varm och darmed foérkortar du baktiden for
kaka nummer tva. Du kan aven stélla tva brodformar bredvid
varandra.

Vid langre tillagningstider kan du stdnga av ugnen 10 minuter
fore fardigtiden och lata maten ga klart pa restvarmen.
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8. Sétt pa lampglaset till ugnsbelysningen igen.
9.Satt i ugnsstegarna.

10.Ta ur kékshandduken.

11.S4tt | sakringen igen.

12.Kontrollera om ugnsbelysningen fungerar.

Tank pa att serviceteknikerns besok inte &r gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad férteckning
Over Servicestallen.
Reparationsuppdrag och rad vid fel
S 0771112277
local rate

Lita pa tillverkarens kompetens. D& kan du vara saker pé att
reparationen blir gjord av en utbildad servicetekniker som
kommer till dig med originalreservdelar till maskinen.

Atervinning

Slang foérpackningen i atervinningen.
Denna enhet ar markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som utgérs av eller
innehaller elektroniska produkter (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjénta
enheter.



Akrylamid i livesmedel

Akrylamid bildas framférallt vid tillagning med hog varme av
mjdl- och starkelserika produkter, t.ex. potatischips, pommes
frites, rostat brod, smafranska, brdd eller konditorivaror av

mordeg (kex, olika slags pepparkakor).

Tips for akrylamidfattig tillagning av matratter

Allmént Hall tillagningstiderna sa korta som majligt.
Bryn matratterna gyllengula, inte fér morka.
Tjocka, omfangsrika livsmedel innehaller mindre akrylamid.
Graddning Med 6ver-/undervarme, max 200 °C.
Med 3D-varmluft eller varmluft max 180 °C.
Smakakor Med 6ver-/undervarme, max 190 °C.

Med 3D-varmluft eller varmluft, max 170 °C.
Agg eller 4ggula reducerar bildandet av akrylamid.

Pommes frites i ugnen

Bred ut jamnt fordelat pa en plat, i ett lager. Kér pa minst 400 g per plat, sa att din pom-
mes frites inte blir torr.

Anvandningstips
Hér hittar du massor med tips om formar och tillagning. Graddning
Anvisningar Bakformar

Anvand bifogade tillbehdr. Ovriga tillbehdr gar att bestélla
som extratilloehdr hos din aterforsaljare eller fran

kundservice.

Anvand helst ljusa formar och platar.
Placera alltid formarna mitt pa bak- och stekgallret.

Ta ut tillbehdr och formar du inte behdver ur ugnsutrymmet

innan du anvander ugnen.

Anvand alltid grytlapp né&r du tar ut varma tilloehor eller

formar ur ugnen.

Tips fér graddning

Sa har avgor du om sockerkakan ar far- Stick med en tandpetare i den hogsta delen av kakan ca. 10 minuter fére fardigtiden

diggraddad.

(enligt receptet). Om ingen smet fastnar pa tandpetaren ar kakan klar.

Kakan sjunker ihop.

Anvand mindre vatska nasta gang eller valj en ca. 10° lagre ugnstemperatur. Folj den
omrorningstid som receptet anger.

Kakan ar for hég i mitten och lagre runt
kanterna.

Smorj inte kanten pa kakformar med lostagbar botten. Efter graddningen lossar du
kakan forsiktigt fran formen med en kniv.

Kakan blir for hart graddad pa ovansi-
dan.

Satt kakan langre ned i ugnen, stall in en lagre temperatur och grddda kakan lite langre.

Kakan &r for torr.

Stick sma hal i den fardiga kakan med tandpetaren. Droppa sedan pa t.ex. fruktsaft eller
likor. Stall temperaturen ca. 10° hogre nasta gang och korta graddningstiden.

Brodet eller kakan (t.ex.ostkaka) ser bra
ut, men ar kletig inuti (vattnar sig)

Anvand mindre vatska nasta gang och gradda lite langre i lagre temperatur. Forgradda
botten pa kakor med saftig fylining. Stré 6ver mandel eller strobréd och lagg sedan pa
fyliningen. Foélj receptet och graddningstiderna.

Bakverket ar ojamnt graddat.

Valj en lagre temperatur s& blir bakverket jdmnare graddat. Overflédigt bakplatspapper
kan paverka luftcirkulationen. Klipp alltid till bakplatspapperet sa att det passar bakpla-
ten.

Fruktkakan ar for ljus nedtill.

Satt in kakan pa en lagre fals nasta gang.

Fruktsaften rinner dver.

Anvéand eventuellt en djupare langpanna nasta gang.

Smakakor av jasdeg fastnar i varandra
under graddningen.

Lamna ett fritt utrymme péa ca. 2 cm runt varje kaka. D4 finns det tillracklig plats for att
kakorna ska kunna jasa och bli graddade runtom.

Det bildas kondens nar du graddar saf-
tiga kakor.

Det kan bildas vattenanga vid graddningen. Den tranger ut via luckan. Vattenangan kan
bilda vattendroppar pa kontrollerna eller pa skapen runtom. Detta ar ett fysiskt fenomen.
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Steka och grilla
Form

Du kan anvénda vilken eldfast form som helst. Stéll alltid
formen mitt pa gallret. Aven den emaljerade bakplaten passar
for stora stekar.

Tips for ugnsstekning

En lagre temperatur ger jAmnare bakyta.

For magrare kott kan du tillsétta 2 till 3 msk vatska, till
grytstek 8 till 10 msk beroende pé storlek.

Vid tillagning av anka eller gas, picka huden under vingarna
sé att fettet kan rinna ut.

Fageln blir valdigt knaprig och vackert brynt om du penslar
med smor, saltvatten eller apelsinjuice i slutet av stektiden.

Vand kottet efter halva tiden.

Nér steken &r fardig ska den vila ytterligare 10 minuter i
avstangd, stdngd ugn. P& sa sétt férdelas kottsaften battre
inuti steken.

Tips fér ugnsstekning

Ugnsstekning av storre kottstycken kan orsaka en 6kad
angbildning och vattendroppar pa ugnsluckan. Detta ar helt
normalt och paverkar inte funktionen. Torka av ugnsluckan
och glaset med en trasa nar ugnsstekningen &r Klar.

Om du steker pa gallret, sétt in den emaljerade bakplaten pa
fals 1, sa fangar den upp neddroppande fett.

Tips for grillning

Anvand helst jamntjocka kéttbitar. De bor vara minst 2 till
3 cm tjocka. P& sa séatt far de en jamn och fin farg och blir
hérligt saftiga.

Lagg det som ska grillas mitt pa gallret. Hall lite vatten pa
den emaljerade bakplaten och séatt in den pa falsen under;
den fangar upp neddroppande fett. Stall aldrig platen direkt
pa ugnens botten.

Fukta det som ska grillas med lite olja innan du lagger det pa
grillgallret.

Vand pé tunna grillskivor efter halva grilltiden, vand tjockare
grillskivor flera ganger under grilltiden. Anvand en grilltdng i
stallet for gaffel, sa att kottet inte blir genomborrat och
kottsaften rinner ut.

Mérkt kdtt som lamm och noét blir snabbare och jamnare
brynt an ljust flask- och kalvkott.

Hur kontrollerar jag att steken ar fardig? Anvand en stektermometer (kan kopas i fackhandeln) eller gor "skedtestet". Tryck med
en sked pa steken. Om steken kénns fast ar den fardig. Om den ger efter behéver den

ytterligare tid i ugnen.

Steken har blivit for mork och péa vissa Kontrollera falsnivan och temperaturen.

stallen ar ytan brand.

Steken ser bra ut, men skyn har brant  Valj ett mindre stekkérl nédsta gang, och tillsatt mer vatska.

vid.

Steken ser fin ut men skyn ar for ljus Valj ett storre stekkérl och mindre vatska nasta gang.

och vattnig.

Testat i vart provkék

Har hittar du flera olika matratter och optimala instéliningar for
dem. Vi visar vilken ugnsfunktion, temperatur och fals som
passar bast for matratten.

Anvisningar

Tiderna i tabellerna ar riktvarden. De beror pa livsmedlets
kvalitet och egenskaper.

Anvand medféljande tillbehor. Ovriga tillbehér gar att bestalla
som extratillbehdr i butik eller hos service.

Ta ut tillbeh6r och formar du inte behdver ur ugnsutrymmet
innan du anvander ugnen.

Anvand alltid grytlapp nar du tar ut varma tilloehér eller
formar ur ugnen.

Alla uppgifter galler férvarmd ugn.

Matratt Vikt (kg) Fals ?gnsfunk— Temperaturi °C Tillagningstid i minuter
ion

Lasagne 3-4 1 O 200-230 50-60

Makaronilada 2 1 = 220-230 40-45

Kalvstek 1,5 2 180-190 70-80

Kotlettrad 1 2 180-190 50-60

Harstek 1,5 2 180-190 70-80

Grillkyckling 1 2 180-190 50-60

Grillkyckling 2 2 180-190 80-90

Bratwurst 1 3 max. 7-9 forsta sidan
5-6 andra sidan

Flaskkotlett 2 4 ™ max. 12-15 forsta sidan
5-7 andra sidan

Farsk fisk 1,5 2 160-170 50-60

Farsk pizza 3 1 max. 9-11

Brod 2 2 190-200 40-50

Biskvier 1 2 150-160 50-60

Syltbakelser 1 2 O 160-170 40-50

Brioche 1 2 160-170 25-30
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	Indbygningsovn
	Kalusteisiin sijoitettava uuni
	Innebygd stekeovn
	Inbyggnadsugn
	HV541ANS0

	× Indholdsfortegnelse[da] Brugsanvisning
	: Vigtige sikkerhedsanvisninger
	Læs denne vejledning omhyggeligt igennem. Det er en forudsætning for, at apparatet kan betjenes sikkert og korrekt. Opbevar brugs- og montagevejledningen til senere brug eller til kommende ejere af apparatet.
	Dette apparat er udelukkende beregnet til indbygning. Overhold den specielle montagevejledning.
	Kontroller apparatet, når det er pakket ud. Apparatet må ikke tilsluttes, hvis det har transportskader.
	Apparater uden netstik må udelukkende tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan ikke gøres krav gældende om garantiydelser ved skader, der skyldes forkert tilslutning.
	Dette apparat er udelukkende beregnet til anvendelse i private husholdninger. Apparatet må udelukkende anvendes til tilberedning af madretter og drikkevarer. Apparatet skal være under opsigt, når det er i drift. Anvend kun apparatet indendørs.
	Dette apparat er beregnet til brug i en højde på op til maksimalt 2000 meter over havets overflade.
	Dette apparat kan benyttes af børn fra en alder af 8 år og af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsigt af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller hv...
	Børn må ikke bruge apparatet som legetøj. Rengøring og vedligeholdelse må ikke udføres af børn, med mindre de er over 8 år gamle og er under opsigt.
	Børn, som er under 8 år, skal altid befinde sig på sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.
	Sørg for, at tilbehøret vender rigtigt, når det sættes i ovnen. Se beskrivelsen af tilbehøret i brugsanvisningen.
	Brandfare!
	■ Brændbare genstande, som opbevares i ovnen, kan blive antændt. Opbevar aldrig brændbare genstande inde i apparatet. Luk aldrig ovndøren op, hvis der er røg inde i apparatet. Sluk for apparatet, træk netstikket ud af kontakten, eller slå si...
	Brandfare!
	■ Der opstår trækluft, når apparatets dør åbnes. Derved kan bagepapiret komme i berøring med varmelegemerne og blive antændt. Læg aldrig bagepapir løst på tilbehøret under forvarmning. Stil altid et fad eller en bageform oven på bagepap...


	Fare for forbrænding!
	■ Apparatet bliver meget varmt. Rør aldrig ved de indvendige flader i ovnrummet eller ved varmelegemer, når de er varme. Lad altid apparatet køle af. Hold børn på sikker afstand.
	Fare for forbrænding!
	■ Tilbehør eller service bliver meget varmt. Brug derfor altid grydelapper til at tage tilbehør eller service ud af ovnrummet.

	Fare for forbrænding!
	■ Alkoholdampe kan antændes i det varme ovnrum. Tilbered aldrig retter med højt indhold af alkohol. Anvend kun små mængder drikkevarer med højt alkoholindhold. Luk apparatets dør forsigtigt op.


	Fare for skoldning!
	■ De tilgængelige dele bliver meget varme under brugen. Rør aldrig ved de varme dele. Hold børn på sikker afstand.
	Fare for skoldning!
	■ Der kan komme meget varm damp ud, når apparatets dør åbnes. Luk apparatets dør forsigtigt op. Hold børn på sikker afstand.

	Fare for skoldning!
	■ Der kan opstå meget varm damp, hvis der hældes vand i det varme ovnrum. Hæld aldrig vand ind i ovnrummet, så længe det er varmt.

	Fare for tilskadekomst!
	Ridser i ovndørens glas kan få det til at springe. Anvend ikke glasskrabere, aggressive eller skurende rengøringsmidler.


	Fare for elektrisk stød!
	■ Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Kun serviceteknikere, der er uddannet af os, må udføre reparationer. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikringsskabet, hvis apparatet er defekt. Kontakt kundeservice.
	Fare for elektrisk stød!
	■ Isoleringen på ledninger i elektriske apparater kan smelte, hvis de berører varme dele. Sørg for, at tilslutningskablet ved elektriske apparater ikke kommer i kontakt med de varme dele.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Indtrængende fugtighed kan forårsage et elektrisk stød. Anvend aldrig højtryksrenser eller dampstråler.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Ved udskiftning af pæren i ovnbelysningen er alle kontakterne i lampens fatning strømførende. Træk derfor netstikket ud af kontakten, inden pæren skiftes, eller slå sikringen fra i sikringsskabet.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Et defekt apparat kan forårsage et elektrisk stød. Tænd aldrig for et defekt apparat. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt kundeservice.

	Årsager til skader
	Pas på!

	Det nye apparat
	Funktionsvælger
	Bemærk
	Bemærk

	Temperaturvælger
	Det elektroniske ur
	Tilbehør

	Inden den første ibrugtagning
	Indstille klokkeslæt
	1. Tryk på tasten 0, til prikken i displayet blinker.
	2. Indstil det aktuelle klokkeslæt med tasterne “+” og “-”.
	Bemærk

	Opvarmning af ovnen
	Rengøre ovnen inden ibrugtagning
	1. Tag tilbehøret og ribberammerne ud af ovnen.
	2. Fjern alle emballagerester, f.eks. små styroporstykker fra ovnrummet.
	3. Enkelte komponenter er beklædt med en folie til beskyttelse mod ridser. Fjern denne beskyttelsesfolie.
	4. Rengør apparatet udvendigt med en blød, fugtig klud.

	5. Rengør ovnrummet med varmt opvaskevand.
	Opvarme ovnen
	1. Drej funktionsvælgeren hen på ovnfunktionen Over-/undervarme.
	2. Drej temperaturvælgeren hen på den maksimale temperatur.


	3. Sluk for ovnen efter 40 minutter.
	Afsluttende rengøring af ovnen
	1. Rengør ovnrummet med varmt opvaskevand.


	2. Monter ribberammerne.

	Rense tilbehør

	Sådan betjenes ovnen
	Tænde ovnen
	1. Indstil ovnfunktionen med funktionsvælgeren.
	2. Indstil temperaturen med temperaturvælgeren.

	Betjene elektronisk ur
	1. Tryk på tasten 0, til prikken i displayet blinker.
	2. Indstil det aktuelle klokkeslæt med tasterne “+” og “-”.
	Bemærk
	1. Tryk på 0, indtil symbolet V blinker i displayet, og der vises 3 nuller.
	2. Indstil den ønskede tid med tasten “+” og “-”.

	Anvisninger
	1. Tryk samtidig på tasterne “+” og “-”.
	2. Tryk på tasten 0.
	3. Tryk på tasten “-” for at vælge et andet lydsignal.


	Indstille den automatiske timer
	Automatisk slukning
	1. Tryk på 0, indtil symbolet V blinker i displayet, og der vises 3 nuller.
	2. Tryk igen på funktionstasten 0, indtil “dur” og “0.00” blinker skiftevis med symbolet “A” i displayet.
	3. Indstil driftens varighed med tasterne + og -.
	4. Indstil den ønskede ovnfunktion og temperatur.
	1. Sluk for funktionsvælgeren og temperaturvælgeren.
	2. Tryk på tasten 0 , indtil symbolet Û vises.

	Tænde og slukke ovnen automatisk
	1. Tryk på 0, indtil symbolet V blinker i displayet, og der vises 3 nuller.
	2. Tryk igen på funktionstasten 0, indtil “dur” og “0.00” blinker skiftevis med symbolet “A” i displayet.
	3. Indstil driftens varighed (f.eks. 1 time) med tasterne + og -.
	4. Tryk igen på funktionstasten 0, indtil “End” og sluttiden “18:30” (aktuelt klokkeslæt plus den indstillede drifts- varighed) blinker skiftevis i displayet.
	5. Indstil sluttiden (f.eks. klokken 19:30) med tasterne + og -.
	6. Indstil den ønskede ovnfunktion og temperatur.
	I displayet slukkes symbolet Û.
	1. Sluk for funktionsvælgeren og temperaturvælgeren.
	2. Tryk på tasten 0 , indtil symbolet Û vises.



	Vise og ændre indstillede værdier
	1. Tryk på tasten 0, til symbolet V blinker i displayet.
	2. Tryk igen på tasten 0, indtil “dur” og den resterende driftstid blinker skiftevis med symbolet “A” i displayet.
	3. Tryk igen på tasten 0, indtil “End” og den indstillede sluttid blinker skiftevis i displayet.


	Pleje og rengøring
	Anvisninger
	: Fare for elektrisk stød!
	: Fare for forbrænding!

	Rengøringsmidler
	Katalytisk ovnrumsbeklædning
	Afmontage/montage af glasruder i ovndør
	Afmontere glasruder i ovndør
	1. Luk ovndøren helt op.
	2. Lås begge hængsler med låsepinden i højre og venstre side.
	Bemærk
	3. Løft den underste del af den indvendige rude lidt, til befæstigelsestappene løsnes fra holderne (1).
	4. Løft forsigtigt i den øverste del af den indvendige rude, til befæstigelsestappene løsnes fra holderne (2).

	Pas på!
	5. Tag den indvendige rude ud.
	6. Tag mellemruden ud.

	Bemærk
	: Fare for tilskadekomst!

	Montere glasruder i ovndør
	1. Sæt mellemruden på plads igen.
	Bemærk
	2. Sæt den indvendige rude på plads igen.

	Bemærk
	3. Tag låsepindene ud igen, og luk ovndøren.



	Afmontere/montere ovndør
	Tage ovndøren af
	1. Luk ovndøren helt op.
	2. Lås begge hængsler med låsepinden i højre og venstre side (a).
	Bemærk
	3. Hold i ovndørens sider med begge hænder, og luk den i til en vinkel på ca. 30° (b).
	4. Løft ovndøren lidt, og træk den ud.

	Bemærk

	Sætte ovndør på
	1. Hold i ovndørens sider med begge hænder.
	2. Skyd hængslerne ind i udsparingerne i ovnen (a).
	Bemærk
	3. Sænk døren nedad.
	4. Tag låsepindene ud.

	: Fare for tilskadekomst!


	Udtagning / isætning af ribberammer
	Tage ribberammer ud
	1. Hold i ribberammens forreste del, og træk den i retning af ovnrummets midte.
	2. Vip ribberammen endnu længere ud, og træk den ud af de bageste huller.
	3. Hold den katalytiske ovnrumsbeklædning fast.
	4. Tag ribberammen ud af ovnrummet.
	Sætte ribberammer ind
	1. Hold den katalytiske ovnrumsbeklædning fast.
	2. Stik ribberammens kroge ind i de bageste huller i sidevæggen.
	3. Tryk ribberammens forreste krog ind i hullet.




	En fejl, hvad gør man?
	: Fare for elektrisk stød!
	Skifte pære i ovnlampe
	: Fare for elektrisk stød!
	1. Lad ovnrummet køle af.
	2. Luk apparatets dør op.
	3. Læg et viskestykke ind i ovnrummet for at undgå skader.
	4. Tag ribberammen ud.
	5. Tag glasafdækningen af.Luk glasafdækningen op forfra med fingrene. Tag eventuelt en ske til hjælp, hvis det er svært at tage glasafdækningen af.
	6. Træk pæren ud ovnlampen.
	7. Udskift pæren med en pære af samme type:
	Spænding: 230 V
	Effekt: 40 W
	Fatning: G9
	8. Sæt ovnlampens glasafdækning på igen.
	9. Monter ribberammen.
	10. Tag viskestykket ud igen.
	11. Aktiver sikringen igen.
	12. Kontroller, at ovnbelysningen fungerer igen.




	Kundeservice
	E-nummer og FD-nummer:
	Reparationsordre og rådgivning i tilfælde af fejl


	Tips om energibesparelse og miljøhensyn
	Energibesparelse
	Miljøvenlig bortskaffelse

	Akrylamid i levnedsmidler
	Anvendelsestips
	Anvisninger
	Bagning
	Bagetips
	Stegning og grilning
	Tips om stegning
	Grilltips


	Tips om stegning
	Testet i vores prøvekøkken
	Anvisninger





	Ý Sisällysluettelo[fi] Käyttöohje
	: Tärkeitä turvaohjeita
	Lue tämä käyttöohje huolellisesti. Vasta sitten voit käyttää laitettasi turvallisesti ja oikein. Säilytä käyttö- ja asennusohje myöhempää käyttöä tai seuraavaa käyttäjää varten.
	Tämä laite on tarkoitettu ainoastaan kalusteeseen asennettavaksi. Noudata asennusohjeita.
	Tarkasta laite, kun olet purkanut sen pakkauksesta. Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, älä kytke laitetta käyttöön.
	Ilman pistoketta olevan laitteen saa liittää vain valtuutettu asentaja. Takuu ei kata virheellisestä liitännästä johtuvia vaurioita.
	Tämä laite on tarkoitettu yksityisille kotitalouksille ja kodinomaiseen ympäristöön. Käytä laitetta vain ruokien ja juomien valmistukseen. Pidä laitetta käytön aikana silmällä. Käytä laitetta vain suljetuissa tiloissa.
	Tämä laite on tarkoitettu käytettäväksi enintään 2000 metrin korkeudella merenpinnasta.
	Laitetta voivat käyttää yli 8-vuotiaat lapset ja henkilöt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos heitä valvoo heidän turvallisuudestaan vastaava hen...
	Lapset eivät saa leikkiä laitteella. Lapset eivät saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat täyttäneet 8 vuotta ja heidän toimiaan valvotaan.
	Pidä alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja liitäntäjohdon läheltä.
	Laita varuste aina oikein päin uunitilaan. Katso varusteita koskeva kuvaus käyttöohjekirjassa.
	Palovaara!
	■ Uunitilassa säilytettävät, palavat esineet voivat syttyä palamaan. Älä säilytä palavia esineitä uunitilassa. Älä avaa laitteen luukkua, jos laitteesta tulee savua. Kytke laite pois päältä ja irrota verkkopistoke tai kytke sulake sul...
	Palovaara!
	■ Laitteen luukkua avattaessa muodostuu ilmavirta. Leivinpaperi voi koskettaa kuumennuselementtejä ja syttyä palamaan. Älä laita irrallista leivinpaperia varusteen päälle, kun esilämmität uunin. Laita leivinpaperin päälle aina painoksi as...


	Palovamman vaara!
	■ Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Älä kosketa uunitilan kuumia sisäpintoja tai kuumennuselementtejä. Anna laitteen jäähtyä aina. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	Palovamman vaara!
	■ Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin kuumiksi. Käytä aina patalappuja, kun otat kuumat varusteet tai astiat uunista.

	Palovamman vaara!
	■ Alkoholihöyryt voivat syttyä kuumassa uunissa. Älä valmista ruokia, joissa on runsaasti väkevää alkoholia. Käytä vain väkeviä alkoholijuomia vain pieniä määriä. Avaa laitteen luukku varovasti.


	Palovamman vaara!
	■ Käden ulottuvilla olevat osat kuumenevat käytössä. Älä kosketa kuumia osia. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	Palovamman vaara!
	■ Laitteesta voi tulla kuumaa höyryä, kun avaat laitteen luukun. Avaa laitteen luukku varovasti. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.

	Palovamman vaara!
	■ Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi höyrystyä kuumaksi höyryksi. Älä kaada koskaan vettä kuumaan uuniin.

	Loukkaantumisvaara!
	Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi särkyä. Älä käytä puhdistuslastaa, voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita.


	Sähköiskun vaara!
	■ Epäasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Korjaukset saa suorittaa vain asianmukaisen koulutuksen saanut huoltoteknikko. Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	Sähköiskun vaara!
	■ Sähkölaitteiden johdon eriste voi sulaa laitteen kuumissa osissa. Varo, että sähkölaitteiden liitäntäjohto ei joudu kosketuksiin laitteen kuumien osien kanssa.

	Sähköiskun vaara!
	■ Laitteeseen pääsevä kosteus voi aiheuttaa sähköiskun. Älä käytä painepesuria tai höyrysuihkua.

	Sähköiskun vaara!
	■ Uunilamppua vaihdettaessa on lampunkantojen liitännöissä sähkövirtaa. Irrota ennen vaihtamista verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä.

	Sähköiskun vaara!
	■ Viallinen laite voi aiheuttaa sähköiskun. Älä kytke viallista laitetta päälle. Irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.

	Vaurioiden syyt
	Huomio!

	Uusi laitteesi
	Toimintovalitsin
	Huomautus
	Huomautus

	Lämpötilanvalitsin
	Monitoimikello
	Varusteet

	Ennen ensimmäistä käyttöä
	Kellonajan asetus
	1. Paina valitsinta 0, kunnes näytössä oleva piste vilkkuu.
	2. Aseta tämänhetkinen kellonaika valitsimilla "+" ja "-".
	Huomautus

	Uunin kuumentaminen
	Uunin esipuhdistus
	1. Poista varusteet ja kannatinristikot uunitilasta.
	2. Poista kaikki pakkausmateriaalin jäänteet, esimerkiksi styroksin palat, huolellisesti uunitilasta.
	3. Eräät osat on peitetty foliolla naarmuuntumisen estämiseksi. Poista tämä naarmuuntumisenestofolio.
	4. Puhdista laitteen ulkopinta pehmeällä, kostealla liinalla.

	5. Puhdista uunitila kuumalla astianpesuaineliuoksella.
	Uunin kuumentaminen
	1. Kierrä toimintovalitsin uunitoiminnon ylä-/alalämpö kohdalle.
	2. Kierrä lämpötilanvalitsin maksimilämpötilan kohdalle.


	3. Kytke uuni 40 minuutin kuluttua pois päältä.
	Uunin puhdistaminen käytön jälkeen
	1. Puhdista uunitila kuumalla astianpesuaineliuoksella.


	2. Asenna ristikot.

	Varusteiden puhdistus

	Näin käytät uunia
	Uunin kytkeminen päälle
	1. Aseta toimintovalitsimella uunitoiminto.
	2. Aseta lämpötilanvalitsimella lämpötila.

	Monitoimikellon käyttö
	1. Paina valitsinta 0, kunnes näytössä oleva piste vilkkuu.
	2. Aseta tämänhetkinen kellonaika valitsimilla "+" ja "-".
	Huomautus
	1. Paina valitsinta 0, kunnes näytössä vilkkuu symboli V ja näytössä näkyy 3 nollaa.
	2. Aseta haluamasi toiminta-aika valitsimilla "+" ja "-".

	Huomautuksia
	1. Paina samanaikaisesti valitsimia "+" ja "-".
	2. Paina valitsinta 0.
	3. Paina valitsinta "-" valitaksesi toisen äänimerkin.


	Aikakytkentäautomatiikan asettaminen
	Kytkeytyminen automaattisesti pois päältä
	1. Paina valitsinta 0, kunnes näytössä vilkkuu symboli V ja näytössä näkyy 3 nollaa.
	2. Paina toimintovalitsinta 0 toisen kerran, kunnes näyttöruudussa vilkkuvat vuorotellen "dur" ja "0.00" ja symboli "A".
	3. Aseta toiminta-aika valitsimilla + ja -.
	4. Aseta haluamasi uunitoiminto ja lämpötila.
	1. Kytke lämpötilanvalitsin ja toimintovalitsin pois päältä.
	2. Paina valitsinta 0 , kunnes symboli Û ilmestyy näyttöön.

	Kytkeminen automaattisesti päälle ja pois päältä
	1. Paina valitsinta 0, kunnes näytössä vilkkuu symboli V ja näytössä näkyy 3 nollaa.
	2. Paina toimintovalitsinta 0 toisen kerran, kunnes näyttöruudussa vilkkuvat vuorotellen "dur" ja "0.00" ja symboli "A".
	3. Aseta toiminta-aika valitsimilla + ja - (esimerkiksi 1 tunti).
	4. Paina toimintovalitsinta 0 toisen kerran, kunnes näyttöruudussa vilkkuvat vuorotellen "End" ja poiskytkeytymisaika "18.30" (tämänhetkinen kellonaika plus asetettu toiminta-aika).
	5. Aseta poiskytkeytymisaika valitsimilla + ja (esimerkiksi klo 19.30).
	6. Aseta haluamasi uunitoiminto ja lämpötila.
	Symboli Û poistuu näyttöruudusta.
	1. Kytke lämpötilanvalitsin ja toimintovalitsin pois päältä.
	2. Paina valitsinta 0 , kunnes symboli Û ilmestyy näyttöön.



	Asetettujen arvojen haku näyttöön ja muuttaminen
	1. Paina valitsinta 0, kunnes näyttöruudussa vilkkuu symboli V.
	2. Paina valitsinta 0 toisen kerran, kunnes näyttöruudussa vilkkuvat vuorotellen "dur" ja jäljellä oleva toiminta-aika ja symboli A.
	3. Paina valitsinta 0 toisen kerran, kunnes näyttöruudussa vilkkuvat vuorotellen "End" ja asetettu poiskytkeytymisaika.


	Hoito ja puhdistus
	Huomautuksia
	: Sähköiskun vaara!
	: Palovamman vaara!

	Puhdistusaine
	Katalyyttinen uunitilan verhous
	Luukun lasien irrotus ja asennus
	Luukun lasien irrottaminen
	1. Avaa uuninluukku kokonaan.
	2. Lukitse molemmat saranat vasemmalla ja oikealla lukitsintapilla.
	Huomautus
	3. Nosta sisemmän lasin alaosaa kevyesti, kunnes kiinnikkeet irtoavat pidikkeestä (1).
	4. Nosta sisemmän lasin yläosaa varovasti, kunnes kiinnikkeet irtoavat pidikkeestä (2).

	Huomio!
	5. Ota sisempi lasi pois paikaltaan.
	6. Ota keskimmäinen lasi pois paikaltaan.

	Huomautus
	: Loukkaantumisvaara!

	Luukun lasien asennus
	1. Aseta keskimmäinen lasi takaisin paikalleen.
	Huomautus
	2. Aseta sisempi lasi takaisin paikalleen.

	Huomautus
	3. Poista lukitsintapit ja sulje uuninluukku.



	Laitteen luukun irrotus ja asennus
	Laitteen luukun irrotus
	1. Avaa uuninluukku kokonaan.
	2. Lukitse molemmat saranat vasemmalla ja oikealla lukitsintapilla (a).
	Huomautus
	3. Tartu uuninluukkuun sivulta molemmin käsin ja sulje uuninluukkua noin 30° (b).
	4. Nosta uuninluukkua kevyesti ja vedä se pois paikaltaan.

	Huomautus

	Laitteen luukun asennus
	1. Tartu uuninluukkuun sivulta molemmin käsin.
	2. Työnnä saranat uunissa oleviin reikiin (a).
	Huomautus
	3. Laske luukku alas.
	4. Poista lukitsintapit.

	: Loukkaantumisvaara!


	Ristikoiden irrotus ja asennus
	Ristikoiden irrotus
	1. Tartu ristikon etureunaan ja vedä uunitilan keskikohtaa kohti.
	2. Käännä ristikkoa lisää auki ja vedä se pois sivuseinän takimmaisista rei'istä.
	3. Pidä kiinni uunitilan katalyyttisesta verhouksesta.
	4. Poista ristikko uunitilasta.
	Ristikoiden asennus
	1. Pidä kiinni uunitilan katalyyttisesta verhouksesta.
	2. Työnnä ristikon koukut sivuseinän takimmaisiin reikiin .
	3. Paina ristikon etummainen koukku reikään.




	Ohjeita toimintahäiriöiden varalle
	: Sähköiskun vaara!
	Uunilampun vaihto
	: Sähköiskun vaara!
	1. Anna uunitilan jäähtyä.
	2. Avaa laitteen luukku.
	3. Laita vahinkojen välttämiseksi uuniin keittiöpyyhe.
	4. Ota ristikko pois paikaltaan.
	5. Irrota lampun suojus. Avaa sitä varten lasisuojus edestä kädellä. Jos lampun suojus on vaikea irrottaa, käytä apuna lusikkaa.
	6. Vedä uunilamppu pois paikaltaan.
	7. Vaihda uunilamppu samantyyppiseen lamppuun:
	Jännite: 230 V;
	Teho: 40 W;
	Kanta: G9;
	8. Aseta uunilampun lasisuojus takaisin paikalleen.
	9. Asenna kannatinristikot.
	10. Poista astiapyyhe.
	11. Kytke sulake taas päälle.
	12. Tarkasta, toimiiko uunivalo.




	Huoltopalvelu
	Mallinumero ja sarjanumero
	Korjaustilaus ja neuvonta häiriötilanteissa


	Energiansäästö- ja ympäristönsuojeluohjeet
	Energiansäästö
	Ympäristöystävällinen hävittäminen

	Akryyliamidi elintarvikkeissa
	Käyttövihjeitä
	Huomautuksia
	Paistaminen
	Leivontavihjeitä
	Paistaminen ja grillaaminen
	Vihjeitä paistamiseen
	Grillausvihjeitä


	Vihjeitä paistamiseen
	Testattu koekeittiössämme
	Huomautuksia





	ê Innholdsfortegnelse[no] Bruksveiledning
	: Viktige sikkerhetsanvisninger
	Les denne bruksanvisningen nøye. Det er en forutsetning for at du skal kunne bruke apparatet på en sikker og riktig måte. Ta vare på bruks- og monteringsanvisningen slik at du kan bruke den igjen senere eller gi den videre til eventuelle kommende...
	Dette apparatet er kun beregnet for innbygging. Ta hensyn til monteringsanvisningen.
	Kontroller apparatet etter at du har pakket det ut. Ikke koble til apparatet hvis det er skadet under transport.
	Apparater uten stikkontakt kan bare kobles til av autoriserte fagfolk. Skader som følge av feil tilkobling dekkes ikke av garantien.
	Dette apparatet er kun beregnet på vanlig bruk i private husholdninger. Apparatet er kun beregnet til tilberedning av mat og drikke. Hold øye med apparatet når det er i bruk. Apparatet skal bare brukes i lukkede rom.
	Dette apparatet er laget for bruk i en høyde over havet på maks. 2000 meter.
	Dette apparatet skal kun brukes av barn over åtte år og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaringer eller kunnskap, dersom de holdes under oppsyn av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet eller ...
	Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjøring og brukervedlikehold skal ikke utføres av barn, med mindre de er over åtte år og er under oppsyn av voksne.
	Barn under åtte år må holdes unna apparatet og tilkoblingsledningen.
	Tilbehøret må alltid settes inn riktig vei i ovnsrommet. Se beskrivelsen av tilbehør i bruksanvisningen.
	Brannfare!
	■ Brennbare gjenstander som oppbevares i ovnsrommet, kan ta fyr. Oppbevar aldri brennbare gjenstander i ovnsrommet. Du må aldri åpne apparatdøren dersom det oppstår røyk inni apparatet. Slå av apparatet og trekk ut strømledningen eller slå ...
	Brannfare!
	■ Når apparatdøren åpnes, oppstår det et luftdrag. Bakepapir kan komme i kontakt med varmeelementet og ta fyr. Legg aldri bakepapir på tilbehøret uten å feste det under forvarming. Hold bakepapiret på plass ved hjelp av et kokekar eller en ...


	Fare for forbrenning!
	■ Apparatet blir svært varmt. Den varme innsiden av ovnsrommet og varmeelementene må aldri berøres. La alltid apparatet avkjøles. Hold barn på avstand.
	Fare for forbrenning!
	■ Tilbehør og kokekar blir svært varme. Bruk alltid grytekluter når du tar kokekar eller tilbehør ut av ovnsrommet.

	Fare for forbrenning!
	■ Alkoholdamp kan eksplodere i ovnsrommet. Tilbered aldri retter med store mengder drikkevarer med høyt alkoholinnhold. Bruk bare små mengder drikke med høy alkoholprosent. Åpne apparatdøren forsiktig.


	Fare for forbrenning!
	■ De tilgjengelige stedene blir svært varme under drift. Ta aldri på de varme delene. Hold barn på avstand.
	Fare for skålding!
	■ Når apparatdøren åpnes, kan det strømme ut varm damp. Åpne apparatdøren forsiktig. Hold barn på avstand.

	Fare for skålding!
	■ Vann i varmt ovnsrom kan føre til at det dannes svært varm vanndamp. Hell aldri vann inn i det varme ovnsrommet.

	Fare for personskader!
	Dersom glasset på apparatdøren er ripet opp, kan det sprekke. Ikke bruk glasskrape, sterke rengjøringsmidler eller poleringsmidler.


	Fare for elektrisk støt!
	■ Ukyndige reparasjoner er farlig. Reparasjoner må kun utføres av en servicetekniker som har fått opplæring av oss. Dersom apparatet er defekt, trekk ut kontakten eller slå av sikringen i sikringsboksen. Kontakt kundeservice.
	Fare for elektrisk støt!
	■ Kabelisolasjonen på elektriske apparatet kan smelte ved kontakt med varme apparatdeler. La aldri tilkoblingsledningene til elektriske apparater komme i kontakt med varme apparatdeler.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Fuktighet som trenger inn, kan forårsake elektrisk støt. Bruk ikke høytrykksspyler eller dampstråle til rengjøringen.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Ved utskifting av ovnslampen er det strøm på kontaktene i lampefatningen. Før du skifter lampen, må du trekke ut kontakten eller slå av sikringen i sikringsskapet.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Et defekt apparat kan forårsake elektrisk støt. Slå aldri på et defekt apparat. Trekk ut støpselet eller slå av sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

	Årsaker til skader
	Obs!

	Ditt nye apparat
	Funksjonsvelger
	Merk
	Merk

	Temperaturvelger
	Den elektroniske klokken
	Tilbehør

	Før første gangs bruk
	Stille inn klokkeslett
	1. Trykk på tasten 0 inntil punktet blinker i displayet.
	2. Still inn klokkeslettet med tastene "+" og "-".
	Merk

	Varme opp stekeovnen
	Forhåndsrengjøre stekeovnen
	1. Ta tilbehør og stig ut av ovnsrommet.
	2. Fjern alle emballasjerester, f.eks. isoporbiter, fra ovnsrommet.
	3. Enkelte deler er overtrukket med ripefast folie. Fjern denne ripefaste folien.
	4. Rengjør utsiden av apparatet med en myk, fuktig klut.

	5. Vask ovnsrommet med varmt såpevann.
	Oppvarming av stekeovnen
	1. Drei funksjonsvelgeren til driftstypen over-/undervarme.
	2. Drei temperaturvelgeren til maksimal temperatur.


	3. Slå av stekeovnen etter 40 minutter.
	Etterrengjøre stekeovnen
	1. Vask ovnsrommet med varmt såpevann.


	2. Monter stigen.

	Rengjøring av tilbehør

	Slik bruker du stekeovnen
	Slå på stekeovnen
	1. Still inn varmetypen med funksjonsvelgeren.
	2. Still inn ønsket temperatur med temperaturvelgeren.

	Betjene den elektroniske klokken
	1. Trykk på tasten 0 inntil punktet blinker i displayet.
	2. Still inn klokkeslettet med tastene "+" og "-".
	Merk
	1. Trykk på tasten 0 inntil symbolet V blinker og det vises tre nuller i displayet.
	2. Still inn ønsket varighet med tastene "+" og "-".

	Merknader
	1. Trykk på tastene "+" og "-" samtidig.
	2. Trykk på 0-tasten.
	3. Trykk på tasten "-" for å velge en annen signaltone.


	Stille inn den automatiske tidsbryteren
	Automatisk utkobling
	1. Trykk på tasten 0 inntil symbolet V blinker og det vises tre nuller i displayet.
	2. Trykk en gang til på funksjonstasten 0 inntil "dur" og "0.00" vises vekselvis i displayet og symbolet "A" blinker.
	3. Still inn varighet for driftstiden med tastene "+" og "-".
	4. Still inn ønsket varmetype og temperatur.
	1. Slå av temperaturvelgeren og funksjonsvelgeren.
	2. Trykk på tasten 0 inntil symbolet Û vises.

	Automatisk inn- og avkobling
	1. Trykk på tasten 0 inntil symbolet V blinker og det vises tre nuller i displayet.
	2. Trykk en gang til på funksjonstasten 0 inntil "dur" og "0.00" vises vekselvis i displayet og symbolet "A" blinker.
	3. Still inn varighet for driftstiden med tastene "+" og "-" (f.eks. 1 time).
	4. Trykk en gang til på funksjonstasten 0 inntil "End" og utkoblingstiden "18.30" (klokkeslettet og innstilt varighet for driftstid) blinker vekselvis.
	5. Still inn utkoblingstiden med tastene "+" og "-" (f.eks. kl. 19.30).
	6. Still inn ønsket varmetype og temperatur.
	Symbolet Û forsvinner fra displayet.
	1. Slå av temperaturvelgeren og funksjonsvelgeren.
	2. Trykk på tasten 0 inntil symbolet Û vises.



	Vise og endre innstilte verdier
	1. Trykk på tasten 0 inntil symbolet V blinker i displayet.
	2. Trykk en gang til på tasten 0 inntil "dur" og den resterende varigheten for driftstiden vises vekselvis og symbolet A blinker i displayet.
	3. Trykk en gang til på tasten 0 inntil "End" og den innstilte utkoblingstiden blinker vekselvis i displayet.


	Vedlikehold og rengjøring
	Merknader
	: Fare for elektrisk støt!
	: Fare for forbrenning!

	Rengjøringsmidler
	Katalytisk ovnsrompanel
	Montering og utmontering av glassruter
	Demontere glassrutene
	1. Åpne stekeovnsdøren helt.
	2. Sperr begge hengslene til høyre og venstre med sikringsstiften.
	Merk
	3. Løft den nedre delen av den innerste glassruten litt opp til festestiftene løsner fra holderen (1).
	4. Løft den øverste delen av den innerste glassruten forsiktig opp til festestiftene løsner fra holderen (2).

	Obs!
	5. Ta ut den innerste glassruten.
	6. Ta ut den midterste glassruten.

	Merk
	: Fare for personskader!

	Montere glassrutene
	1. Sett inn den midterste glassruten igjen.
	Merk
	2. Sett inn den innerste glassruten igjen.

	Merk
	3. Fjern sikringsstiftene og lukk ovnsdøren.



	Hekte apparatdøren på og av
	Ta av apparatdøren.
	1. Åpne stekeovnsdøren helt.
	2. Sperr begge hengslene til høyre og venstre med sikringsstiften (a).
	Merk
	3. Ta tak i siden på stekeovnsdøren med begge hender, og lukk den igjen ca. 30° (b).
	4. Løft stekeovnsdøren litt, og trekk den ut.

	Merk

	Sett inn apparatdøren.
	1. Ta tak i siden på stekeovnsdøren med begge hender.
	2. Skyv hengslene inn i utsparingene på stekeovnen (a).
	Merk
	3. Senk døren nedover.
	4. Ta ut sikringsstiften.

	: Fare for personskader!


	Sette inn og ta ut stigen
	Ta ut stigen
	1. Ta tak i forsiden av stigene og trekk dem utover mot midten av ovnsrommet.
	2. Sving stigene videre ut og trekk dem ut av de bakre hullene i sideveggen.
	3. Hold fast det katalytiske ovnsrompanelet.
	4. Ta stigene ut av ovnsrommet.
	Sette inn stigen
	1. Hold fast det katalytiske ovnsrompanelet.
	2. Hekt krokene på stigen inn i de bakre hullene i sideveggen.
	3. Trykk den fremre kroken på stigen inn i hullet.




	Det har oppstått en feil, hva kan du gjøre?
	: Fare for elektrisk støt!
	Bytte stekeovnslampe
	: Fare for elektrisk støt!
	1. La ovnsrommet avkjøles.
	2. Åpne apparatdøren.
	3. Legg et kjøkkenhåndkle inn i ovnsrommet for å unngå skader.
	4. Ta ut stigene.
	5. Ta av glassdekselet. Åpne glassdekselet forover med hånden. Dersom glassdekselet skulle vise seg å være vanskelig å ta av, bruk en skje til hjelp.
	6. Trekk ut pæren fra stekeovnslampen.
	7. Bytt ut pæren i stekeovnslampen med en pære av samme type:
	Spenning: 230 V;
	Effekt: 40 W;
	Sokkel: G9;
	8. Sett på plass glassdekselet til stekeovnslampen igjen.
	9. Monter stigene.
	10. Ta ut kjøkkenhåndkleet igjen.
	11. Slå på sikringen igjen.
	12. Kontroller om ovnslyset nå fungerer.




	Kundeservice
	E-nummer og FD-nummer
	Reparasjonsoppdrag og rådgivning ved feil


	Energi- og miljøtips
	Energisparing
	Miljøvennlig håndtering

	Akrylamid i matvarer
	Brukertips
	Merknader
	Steking
	Tips til bakingen
	Steking og grilling
	Tips til steking
	Tips til grilling


	Tips til steking
	Testet for deg i vårt prøvekjøkken
	Merknader





	ó Innehållsförteckning[sv] Bruksanvisning
	: Viktiga säkerhetsanvisningar!
	Läs bruksanvisningen noggrant. Det är viktigt för att du ska kunna använda enheten säkert och på rätt sätt. Spara bruks- och monteringsanvisningen för framtida bruk och eventuella kommande ägare.
	Den här enheten är avsedd för inbyggnad. Iaktta särskilda monteringsanvisningar.
	Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut inte enheten om den har transportskador.
	Det är bara behörig elektriker som får göra fast anslutning av enheten. Vid skador på grund av felanslutning gäller inte garantin.
	Enheten är bara avsedd för normalt hemmabruk. Enheten är bara avsedd för tillagning av mat och dryck. Håll enheten under uppsikt vid användning. Använd bara enheten inomhus.
	Skåpet är avsett att användas på en nivå upp till högst 2000 meter över havet.
	Barn under 8 år och personer med begränsade fysiska, sensoriska eller mentala färdigheter, eller som saknar erforderliga erfarenheter eller kunskaper, får endast använda enheten under överinseende av en annan person som ansvarar för säkerhete...
	Låt inte barn leka med enheten. Barn som ska rengöra eller använda enheten bör vara över 8 år, och då endast under uppsikt.
	Barn under 8 år bör hållas på avstånd från både enheten och anslutningskabeln.
	Placera alltid tillbehören korrekt inuti ugnen. Läs mer om tillbehören i användarhandboken.
	Brandrisk!
	■ Förvarar du brännbara föremål i ugnsutrymmet, så kan de börja brinna. Förvara inte brännbara föremål i ugnsutrymmet. Öppna aldrig luckan om det sipprar ut rök. Slå av enheten och dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet.
	Brandrisk!
	■ Du skapar ett luftdrag när du öppnar luckan. Bakplåtspappret kan komma i kontakt med värmeelementen och fatta eld. Lägg aldrig bakplåtspapper löst på tillbehöret vid förvärmning. Tyng alltid ned bakplåtspappret med en stekgryta eller ...


	Risk för brännskador!
	■ Enheten blir mycket varm. Ta inte på de varma ytorna i ugnsutrymmet eller värmeelementen. Låt alltid enheten svalna. Håll barnen borta.
	Risk för brännskador!
	■ Tillbehör och formar blir mycket varma. Använd grytlappar när du tar ut varma tillbehör eller formar ur ugnsutrymmet.

	Risk för brännskador!
	■ Alkoholångor kan börja brinna i ugnsutrymmet. Tillaga aldrig mat som innehåller mycket sprit. Använd bara små mängder sprit. Öppna försiktigt luckan till enheten.


	Skållningsrisk!
	■ Komponenterna blir mycket varma när enheten är i drift. Vidrör inte heta komponenter. Låt inte barnen vara i närheten.
	Risk för skållning!
	■ Det kan strömma ut varm ånga när du öppnar luckan på enheten. Öppna försiktigt luckan till enheten. Håll barnen borta.

	Risk för skållning!
	■ Vatten i varm ugn bildar het vattenånga. Häll aldrig vatten i varm ugn.

	Risk för personskador!
	Repat luckglas kan spricka. Använd inte glasskrapa eller kraftiga eller skurande rengöringsmedel.


	Risk för stötar!
	■ Reparationer som inte är fackmässigt gjorda är farliga.Det är bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som får göra reparationer.Om enheten är trasig, dra ur kontakten eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service.
	Risk för stötar!
	■ Sladdisoleringen på elapparater kan smälta vid kontakt med heta delar på enheten. Se till så att sladdar till elapparater inte kommer i kontakt med heta delar på enheten.

	Risk för stötar!
	■ Risk för stötar om fukt tränger in! Använd aldrig högtryckstvätt eller ångrengöring!

	Risk för stötar!
	■ Om du ska byta lampa i ugnsbelysningen, tänk på att kontakterna i lampsockeln är strömförande. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet innan du byter.

	Risk för stötar!
	■ En trasig enhet innebär risk för stötar. Slå aldrig på en trasig enhet. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service!

	Felorsaker
	Obs!

	Din nya enhet
	Funktionsvred
	Anvisning
	Anvisning

	Termostatvred
	Klockan
	Tillbehör

	Före första användning
	Ställa klockan
	1. Tryck på 0 tills punkten börjar blinka på displayen.
	2. Ställ klockan med + och -.
	Anvisning

	Värma upp ugnen
	Rengöring av ugnen
	1. Ta ur tillbehören och ugnsgallren ur ugnen.
	2. Avlägsna alla förpackningsrester som t.ex. frigolitbitar ur ugnen.
	3. Vissa delar är belagda med en repskyddande film. Avlägsna den här filmen.
	4. Rengör enheten utvändigt med en mjuk, fuktad trasa.

	5. Rengör ugnen inuti med varmt vatten och diskmedel.
	Värma upp ugnen
	1. Vrid funktionsvredet till över-/undervärme.
	2. Vrid termostatvredet till maximal temperatur.


	3. Stäng av ugnen efter 40 minuter.
	Rengöring av ugnen
	1. Rengör ugnen inuti med varmt vatten och diskmedel.


	2. Montera ugnsgallren.

	Rengöra tillbehören

	Så här använder du ugnen
	Slå på ugnen
	1. Ställ in ugnsfunktionen med funktionsvredet.
	2. Ställ in temperaturen med termostatvredet.

	Använda den elektroniska klockan
	1. Tryck på 0 tills punkten börjar blinka på displayen.
	2. Ställ klockan med + och -.
	Anvisning
	1. Tryck på 0 tills V blinkar och du får upp 3 nollor på displayen.
	2. Ställ in den tillagningstid du vill ha med + och -.

	Anvisningar
	1. Tryck på ”+” och ”-” samtidigt.
	2. Tryck på 0.
	3. Tryck på ”-” om du vill ha en annan ljudsignal.


	Ställa in automatisk timer
	Automatisk avstängning
	1. Tryck på 0 tills V blinkar och du får upp 3 nollor på displayen.
	2. Tryck på funktionsknappen 0 igen tills du får upp ”dur” och ”0.00” växelvis på displayen och ”A” blinkar.
	3. Ställ in tillagningstiden med + och -.
	4. Ställ in den ugnsfunktion och temperatur du vill ha.
	1. Vrid av funktions- och termostatvreden.
	2. Tryck på 0 tills du får upp Û på displayen.

	Automatisk på- och avstängning
	1. Tryck på 0 tills V blinkar och du får upp 3 nollor på displayen.
	2. Tryck på funktionsknappen 0 igen tills du får upp ”dur” och ”0.00” växelvis på displayen och ”A” blinkar.
	3. Ställ in tillagningstiden med + och - (t.ex. 1 h).
	4. Tryck på funktionsknappen 0 igen tills ”End” och färdigtid ”18:30” blinkar växelvis på displayen (aktuell tid + inställd tillagningstid).
	5. Ställ in färdigtiden med + och - (t.ex. 19:30).
	6. Ställ in den ugnsfunktion och temperatur du vill ha.
	Û försvinner från displayen.
	1. Vrid av funktions- och termostatvreden.
	2. Tryck på 0 tills du får upp Û på displayen.



	Visa och ändra inställningar
	1. Tryck på 0 tills V blinkar på displayen.
	2. Tryck på 0 igen tills ”dur” och återstående tillagningstid samt A blinkar växelvis på displayen.
	3. Tryck på 0 igen tills ”End” och inställd färdigtid blinkar växelvis på displayen.


	Skötsel och rengöring
	Anvisningar
	: Risk för stötar!
	: Risk för brännskador!

	Rengöringsmedel
	Katalytisk ugnsbeläggning
	Ta ur och sätta i luckans glasskivor
	Ta ur luckglasen
	1. Öppna ugnsluckan helt och hållet.
	2. Lås vänster och höger gångjärn med låsstiften.
	Anvisning
	3. Lyft nederdelen av inre luckglaset lite tills fäststiften lossar ur fästet (1).
	4. Lyft överdelen av inre luckglaset tills fäststiften lossar ur fästet (2).

	Obs!
	5. Ta ur det inre luckglaset.
	6. Ta ur mellanglaset.

	Anvisning
	: Risk för personskador!

	Sätta i luckglasen
	1. Sätt i mellanglaset igen.
	Anvisning
	2. Sätt i inre luckglaset igen.

	Anvisning
	3. Ta bort låsstiften och stäng luckan.



	Haka av och hänga på luckan
	Haka av ugnsluckan
	1. Öppna ugnsluckan helt och hållet.
	2. Lås vänster och höger gångjärn med låsstiften (a).
	Anvisning
	3. Fatta sidan av ugnsluckan med båda händerna och stäng ugnsluckan ca 30° (b).
	4. Lyft och dra ur ugnsluckan.

	Anvisning

	Haka på ugnsluckan
	1. Fatta sidan av ugnsluckan med båda händerna.
	2. Sätt i gångjärnen i urtagen på ugnen (a).
	Anvisning
	3. Fäll ned luckan.
	4. Ta ur låsstiften.

	: Risk för personskador!!


	Ta ur och sätta i ugnsstegarna
	Ta ur ugnsstegarna
	1. Ta tag i ugnstegens framkant och dra mot mitten av ugnen.
	2. Fäll ut ugnstegen och dra ut ur de bakre hålen i sidoväggen.
	3. Håll fast den katalytiska ugnsbeläggningen.
	4. Ta ut ugnsstegarna ur ugngen.
	Sätta i ugnsstegarna
	1. Håll fast den katalytiska ugnsbeläggningen.
	2. Sätt i ugnsteghakarna i bakre hålen i sidoväggen .
	3. Sätt i ugnsteghakarna i främre hålen i sidoväggen .




	Felsökning
	: Risk för stötar!!
	Byta ugnslampa
	: Risk för stötar!
	1. Låt ugnen svalna.
	2. Öppna luckan.
	3. Lägg en kökshandduk i ugnen för att undvika skador.
	4. Ta ur ugnsstegarna.
	5. Ta loss lampglaset.Öppna lampglaset framifrån med handen. Tycker du det är jobbigt att få bort lampglaset kan du använda en sked.
	6. Ta ur ugnslampan.
	7. Byt ugnslampan mot en ny av samma typ:
	Spänning: 230 V;
	Effekt: 40 W;
	Fattning: G9;
	8. Sätt på lampglaset till ugnsbelysningen igen.
	9. Sätt i ugnsstegarna.
	10. Ta ur kökshandduken.
	11. Sätt i säkringen igen.
	12. Kontrollera om ugnsbelysningen fungerar.




	Service
	E- och FD-nummer
	Reparationsuppdrag och råd vid fel


	Energi­ och miljötips
	Spara energi
	Återvinning

	Akrylamid i livsmedel
	Användningstips
	Anvisningar
	Gräddning
	Tips för gräddning
	Steka och grilla
	Tips för ugnsstekning
	Tips för grillning


	Tips för ugnsstekning
	Testat i vårt provkök
	Anvisningar







<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


