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/\ BaXHM yKa3aHusa 3a 6e3onacHocT

BHuMMaTenHo npoyeTtete ToBa PbLKOBOACTEO.
Camo ToraBa Mo)keTe Aa usnonssate ypeaa cu
6es3onacHo 1 npaBuHO. PLKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba 1 MOHTa)K la ce cbXpaHABa 3a Mno-
KbCHa ynotpeba unu 3a cneasallus
COOCTBEHMUK.

Tosu ypea e npeaHasHauyeH camo 3a
BrpaykaaHe. CnassaiiTe cneunanHoTo
PBbKOBOACTBO 32 MOHTaXK.

MpoBepeTe ypena cnes pasonaxkoaHeTo. Npw
TpaHCnopTHa LeTa He CBbp3BanTe KbM
MperxaTa.

Camo onpaBOMOLLEH CMEeLManncT MoXxe aAa
cBbp3Ba ypeau 6es Lencen KbM Mpexara.
Mpw LWeTv nopaam NorpeLlHo CBbp3BaHe
rapaHuuATa e HeBanuaHa.

Tosu ypeld e npefHasHayeH camo 3a
ZJOMaKMHCKM HY>Xau 1 3a 6utoBa yrnotpeba.
MN3nonsBaite ypeaa camo 3a npuroteBaHe Ha
ACTWA W HanNUTKK. He ocTaBAaiTe 6e3 Haa3op

ypeZa no spemMe Ha paboTa. Usnonssainte
ypeZa caMo B 3aTBOPEHM MOMELLEHHA.

Tosun ypea MOXe Zia ce M3nonsea ot Aela Haj
8 roavHu 1 n1ua ¢ HamasneHu gmsmqecm,
CETUBHM WUNIM MEHTaSTHX CMOCOOHOCTM MNn 6e3
[0CTaTbYyHO OMUT MMM NO3HAHWA, aKo ce
KOHTPOAMPAT UK MHCTPYKTUPAT MO OTHOLLEHWE
Ha 6esonacHata ynoTtpeba Ha ypeda oT nuue,
OTrOBOPHO 3a TAXHATa CUIYPHOCT M aKko ca
HaACHO C ONacHOCTUTE, KOMTO MoraT Aa ce
nony4ar ot Tasu ynotpeba.

Heuara He 6uBa Aa cu urpant ¢ ypeaa.
MounctBaHeTo U NoTpebuTenckarta noaapHKKa
He 6vBa Ja ce U3BbPLUBAT OT eLla, OCBEH aKo
He ca HaZ 8 roAvHM M He Ce KOHTponupar.

Heua noa 8 roanHu aa ce nasAT ganed ot
ypeaa v kabena u cbeanHUTENHUA Kaben.

BuHaru nocrtaBanTe AOMbAHUTENHUTE
npuHaANeXxXHoCTn NpaBUIHO B KaMeparta. Bx.
onnucaHneTo Ha AOMbJIHUTESTHUTE



NnpUHaANexXHOCTN B PbKOBOACTBOTO 3a OnacHocT oT HapaHABaHe!

ekennoaratua. HazpackaHoTo CTBKIO Ha BpaTata Ha ypena
OnacHocT oT noxap! MOXXe Jia ce npbcHe. He n3nonssante

CbxpaHABaHUTe 3ananumu NnpemeTu B
Kameparta morar Aaa ce Bb3nnamMmeHAT. Hukora
He CbxpaHABauTe 3anannumMmu npeamMmeT B
KamepaTa. HuKkora He oTBapAnTe BpaTara Ha
ypeaa, Korato ToM usnycka aumm. Usknroyete
ypeaa v usternete Lerncena oT KOHTaKTa uiu
U3KNKOYeTe Npeanasutens B KyTuATa
npeanasurenu.

Mpu oTBapAHe Ha BpartaTa Ha ypeaa
Bb3HMKBA Bb3AYLIHO TeyeHue. XapTuATa 3a
neyeHe MoXXe [la IOKOCHe HarpesaTenHuTe
efleMeHTU U Aa ce Bb3nnamMmeHu. Hukora He
nocTaBANTE XapTuATa 3a neyeHe npu
npeaBapuUTENHO 3arpaABaHe He3aKpeneHa
BbPXY AONBAHUTENHUTE NPUHAANEIKHOCTHU.
BuHaru 3atuckanTe xapTtuaTa 3a neveHe C
KYXHEHCKM CbA Unn popma 3a neyveHe.
[MTokpuBanTe camo HyXHaTta NOBBbPXHOCT C
XapTuA 3a nedeHe. XapTuATta 3a neyeHe He
TpAbGBa Aa ce noAaBa Haa AOMbAHUTENHUTE
NPUHAANEIKHOCTH.

OnacHoCT oT usrapfHe!

YpeasT ce Harpasa MHoro. Hukora He
AOKOCBawWTe ropeLuute BbTPeLLHU
NMOBBPXHOCTU HA KamepaTa Unu
HarpeBaTenHuTe enemeHTn. BuHaru
ocTaBAWTe ypeda Aa ce oxnaau. [pbxre
Aeuara jasneu ot ypeaa.

lD,OI'I'bJ'IHVITeJ'IHVITe npuHaanexxHocCTn Uin
KYXHEHCKMUTE CbA0BE CTaBar MHOIO ropeLum.
Fopeu.wlTe AOMbJIHUTENTHU NPUHAANEXHOCTHU
UIN KyXHEHCKHU CbA0BE nsBaXkaauTe BuHaru ¢
TONNO3alMTHU PBbKaBULKU OT KaMeparta.

AnkoxonHuTe napu Morar za ce 3ananfart B
ropeLlara kamepa. Hukora He NnpuroTBAnTe
ACTUA C rofIeMu KonnyecTea
BMCOKOAJIKOXOJTHU HanuUTKKU. M3nonssaunte
camMo MaJlKU KoOnnyecTBa BUCOKOASIKOXOJTHU
HanuTKW. BHMMaTenHo oTBapAnTe BpaTara Ha
ypeaa.

OnacHocT oT nonapsaHe!

JlocTbnHWTE YacTu ce HarpaABart No BpemMe Ha
paborta. Hukora He JOKOCBanTe ropeLunTe
yacTtu. [lpb)KTe geuara aaned ot ypeaa.

[Mpu oTBapAHe Ha BpartaTta Ha ypeZa Moxe
Aa u3nese ropelua napa. BHumarenHo
oTBapAWTe Bpartara Ha ypeaa. dpbxre
Aeuara faned ot ypeaa.

[Mpu Hannune Ha BoAa B ropeLlara kamepa
MOXKe Aa ce nosnyyu ropeLla BoaHa napa.
Hukora He uscunesante Boaa B ropeLuara
Kamepa.

CTbprasno 3a CTbKJI0, OCTPU UMK ApacKaLlu
noyucTBaLLM Npenapary.

OnacHocT OoT TOKOB yaap!

HeKkoMneTeHTHUTE PEMOHTHU ca ONacHw.
Camo 0byuyeH OT Hac TEXHMK OT LieHTbpa 3a
o6cny)KBaHe Ha KNUEeHTM MOXKe Aa U3BbpLUBa
PEMOHTH. AKO ypeabT € AepeKTEH, usternerte
Lencena oT KOHTaKTa UK U3KNoYeTe
npeanasutena B KyTMATa C NpeanasuTenu.
Obagete ce Ha LeHTbpa 3a obcny)XXBaHe Ha
KIUEHTM.

Mpwv TonNnM YyacTv Ha ypeJa u3onauvaTa Ha
Kabena Ha eneKkTpoypeanTe Moxke Ja ce
cTonu. Hukora He ocTaBAlTe CBBbpP3BaLLMA
Kaben Ha enekTpoypeaunTe aa Bnu3a B
KOHTaKT C ropeLUu YacTu Ha ypeaa.

MNpoHMKBaLLaTa BNaXKHOCT MOXe Aa
npeansBuKa TOKOB yaap. He nsnonssante
noyncTBaLl npenapar noA HanAraHe unu
napocTpymka.

I'IpM CMAHa Ha namMnara B KamMeparta
KOHTaKTUTe Ha ¢acyHrarta Ha namnaTta ca
3apeeHn C eNneKTpn4yecTBO. I'IpeuM CMAHaTa
U3TErnAnTe LWencena oT KOHTaKTa unu
U3KIoYBaunTe npeanasnutesia B KyTuAaTta C
npeanasutenu.

HedeKTHUAT ypea MoXke Aa npeans3BuKa
TOKOB yZap. HuKora He BKnouBante
nedeKTeH ypea. Maternante wencena ot
KOHTaKTa MMM U3KoYBanTe npeanasutensa ot
KyTuATa ¢ npeanasuteny. Obazete ce Ha
LeHTbpa 3a 06Ccny)KBaHe Ha KIWEHTH.

OnacHocT oT noxap!

OcTaTbumuTe OT XpaHa, MasHMHaTa 1 Coka oT
neyeHeTo Morar Aa ce Bb3niaMeHAT No
BpeMe Ha CaMOCTOATEIHOTO NOYMCTBAHE.
MNpean BCAKO CaMOCTOATENTHO NOYNCTBAHE
oTCTpaHABaMnTe rpybute sambpcABaHUA OT
KamepaTta 1 AOMbJHUTENHUTE
NPUHAANEXHOCTH.

YpeabsT no Bpeme Ha CaMOCTOATENHOTO
noyncTBaHe ctaBa MHOroO ropeLl OTBbH.
Hukora He 3akadanTe ropumMmu npeameTH,
KaTo Ha np. Kbprnu 3a cbAoBe, 3a ApbXKKaTa
Ha Bpararta. [NaseTte cBoboaHa NnpesHaTa
cTpaHa Ha ypeda. [lpb)KTe Aeuara Hajaneu.

OnacHoCT oT usrapfHe!

Kamepara no Bpeme Ha caMOCTOATENHOTO
noyncTBaHe ctaBa MHOro ropeia. Hukora He
oTBapAWTe BpaTtarta Ha ypeaa unu He
n3byTBaiTe C pbKa 3aTBapALlaTa KyKa.



OcraBeTe ypeaa aa ce oxnaav. pbxre
Jeuara Haaaneu.

A\ Ypenst no Bpeme Ha caMOCTOATENHOTO

noyncTBaHe ctaBa MHOMO ropeLl OTBbH.
Hukora He foKocBaiiTe BpartaTta Ha ypeJa.
OcraBeTe ypeaa aa ce oxnaau. lpbKre
Aeuara Hazaneu.

MpuunHKu 3a noBpeau

BHumaHue!

LONbAHUTENHN NPUHAANEXHOCTH, GONIMO, XapTuA 3a nedveHe unu
KyXHEHCKM Cb0Be BbpXy AbHOTO Ha kKamepara: He nocraenaite
JOMbJIHATENHU MPUHAANEKHOCTU BbPXY ABHOTO Ha Kameparta. He
nocTaeanTe BbpXy ABLHOTO Ha Kamepara (ponno, He3aBUCUMO OT
KaKbB BWA, HUTO MbK XapTuaA 3a neyeHe. He noctaBAiTe KyXHEHCKHU
CbAOBe Ha Noja Ha Kamepara, ako Temneparypara e HacTpoeHa
Haz 50 °C. ObpasyBa ce noBuLIaBaHe Ha TeMneparypara.
BpemeHara 3a neyeHe u mMbpyKeHe noBeye He CbOTBETCTBAT U
eMaiinbT ce yBpexaa.

Boaa B ropeluara kamepa: Hukora He nacunBaite Boaa B
ropetuara kamepa. Obpasysa ce BoaHa napa. Ypes cMAHaTta Ha
Temneparyparta Morat Aa Bb3HUKHAT LLEeTU No emanna.

BnaxHu XpPaHu: He C'bXpaHHBaVITe BNaX*XHW XpaHW 3a AbJIro Bpeme
B 3aTBOpeHaTa Kkamepa. Emannbt ce nospexaa.

lMnoaos cok: He I'IOKpVIBaVITe npexkaneHo obunHo TaBara 3a nevyeHe
npu MHOro Co4YeH nNnoAoB ClnaaKuLL. OTueXkaaLLmMAT ce oT TaBata

BawlaTta HoBa ¢ypHa

TyK ce 3anosHaBarte ¢ HoBata cu ¢ypHa. Hue Bu pasAcHABame
naHena 3a ynpasneHue, FoTBapCKUA NOT U OTAENHUTE KOHTPOHH

Mone 3a o6cnyxBaHe

Bb3moxHuM ca PasNnUYHN N3NBbJIHEHWUA NPU Pas3NUYHUTE ypeau.

3a neyeHe NIoJOB COK OCTaBA NeTHa, KOMTO He Morar Aa ce
OTCTPaHAT. AKO € BB3MOXHO, U3rnon3saiTe no-Abn6okuA
YHUBEpCaneH TUraH.

OxnakaaHe ¢ oTBOpeHa BpaTta Ha ypeaa: OctaBaiTe kamepara aa
ce oxnaxza camo 3atBopeHa. [lopu korato Bpatara Ha ypeja e
OTBOpEHA CHBCEM MasKo, OKONIHUTE MebenHu MOBbPXHOCTU MoraT
Ja 6baat noBpeaeHy C TeueHne Ha BPeMETO.

CWIHO 3aMbPCEHO YMTbTHEHUE Ha BpataTa: AKO yITbTHEHWETO Ha
Bpararta e CUIHO 3aMbPCEHO, Bpatara Ha ypeaa npu pabota He ce
satBapA Aobpe. CbceaHnTe MedesHM NOBPXHOCTHU Morar Aa ce
nospeanT. BuHarv naserte uncTo yriTbTHEHMETO Ha Bparara.

BpaTta Ha ypena kato MACTO 3a cAjaHe UK KaTto noctaeka: He ce
obnaraiite, cAgaiTe UK yBecBaiTe Ha BpaTaTta Ha ypeda. He
OCTaBAWTE KyXHEHCKU CbAOBE UK AONBAHUTENHM
NpUHAANEXHOCTW Ha BpaTtaTa Ha ypeJa.

Bkapaiite AOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM: Chnoped Tuna Ha
ypeaa AOMbAHUTENHUTE NPUHAANEIKHOCTU MOraT Aa HaapacKar
CTBLK/OTO Ha BpaTara npu 3aTBapAHETO Ha BparaTta Ha ypeaa.
BuHaru BkapsaiTe AoKpail B Kameparta AOMbAHUTENHUTE
NPUHAANEKHOCTMU.

TpaHcrnopTvpaHe Ha ypeaa: YpedbT Aa He ce HOCU UIu AbPXKKU 3a
ZpbKKaTa Ha BpaTtata. Bparara Ha Apb)KKara He usabpika
TErnoTo Ha ypeda v MoXke Aa ce Cuynu.

€IeMEeHTHU. I'IonyanaTe MHpOpMaLUA 3a MPOCTPaHCTBOTO 3a
npuroTBAHe U 3a NpUHaANeXXHoCTuTe.

ObacHeHus

1 ®yHKUMOHANEH NpeBKouBaTen

2 ByToHK 3a 0BCy)KBaHE M NOME Ha MHAMKAUMATA
3 MpeBkntouBaTen Ha Temneparypara

PbKoxBaTKM Ha KnroyoBeTe

PbKOXBaTKWUTe Ha KOYoBETe MorarT Aia ce Npubupart B U3KIYeHO
nonoxeHue. 3a pukcupaHe 1 ocBobo)kaaBaHe HaTUCHETe
pbKoXBaTKaTa Ha Kitoua.



¢yHKL|VIOHaﬂeH npeeBKIro4YyBaTtes

C ¢yHKUMOHaNHMA NPeBKOYBATEN HACTPOWTE BUAA HA HarpABaHETo
Ha ¢ypHaTa. OYHKUMOHaNHUAT NPEBKIOYBATEN MOXKE Aa Ce BbPTH
HaZACHO UK HanABO.

AKO XenaHuAT BMA Ha HarpABaHeTO e HAaCTPOeH, laMnuyKaTa BbB
dypHara cseTBa.

Moaunuun DYHKUUA
0 M3kntoueHo ®ypHaTa e uskoyeHa.
©  HarpasaHxe oTrope/ [MeueHeTo € BL3MOXKHO CaMO Ha eHO

otoony

HMBO. Tasu HacTpoWvika e noaxoAALla
3a CNajKuLLv v nuua BbB GOpMU UK B
TaBa, KaKTo W 3a HET/TbCTU napyeTa
NeyeHo OT roBeX /10, TENELLKO UK
AvBey. TonnuHaTa naBa paBHOMEPHO
OTrope u oTaony.

ByTOHVI U UHOAUKaUuuA

C ByToHWUTE Ce HacTpoMBaT PasnMyHU AOMbAHUTENHW QYHKUMK. Ha
WHAOMKAUWMATA MOXKETe Zla 0TYeTeTe HACTPOEHUTE CTOMHOCTMU.

ByToH Ynotpeba

® BytoHuac C Hero HacTpo¥iBare yaca, npoab-
YKUTENHOCTTA Ha paboTa Ha ¢ypHaTa

[->1 v BpemeTo Ha kpai .

C Hero BKouBaTe U U3KIouBaTe
3aliutarta ot Aeua.

O-m bByToH Kntou

L) ByToH 3a Taiimep C Hero HacTpo/iBate TaimMmepa.

- ByToH MuHyc C Hero NnpomeHATe CTOMHOCTUTE Ha

HacTpoiika Hagony.

+ ByToH nntoc C Hero NnpomMeHATe CTOMHOCTUTE Ha

HacTpoiiKa Harope.

3D ropew Bb3ayx* Cnaakui, nuua, Masku cnaaku, Kypa-
61K, Masku KeKcyeTa U MHOroIMCTOBO MpeBKntouBaTen Ha TemnepaTtyparta
If:;ﬁo'\"::(egg ﬂaB”aeque eaHospe- Upes npeBk/oyBatena Ha TeMneparypara MoXeTe Aa perynvpare
A : TemMneparypara 1 CTeneHTa Ha rpuna.
Upes BeHTUNaTOp NpbCTEHOO0OPA3HO
HarpeBaTesiHo TANO Ha 3aAHaTa cTeHa Mosnumm DYHKUMA
Ha QypHaTa HarpABaHWAT Bb3AyX ce .
pasnpenena paBHOMEPHO. . M3kntoueHo dypHata He HarpABa.
CreneH 3a nuua 3a 6bp30 NpUroTBAHE Ha AbNOOKO- 50-270 TemnepatypeH ava- 3aaaBaHEToO Ha Temnepary-
3ampaseHun ACTUA 6e3 NpesBapUTENHO nasoH pata ctaBa B °C.
izragﬁﬁh;m Hagﬁ' HE%?HH;SMGHM o, o0, o0e Crenenn Ha rpuna  CTeneHu Ha rpuna, Masnka u
P tpyaen. ronama nosbpxHoct .
HarpeBaTenH1 eEMEHTH, KaKTo U
KPBIMTE HarpeBaTenHn enemMeHTH ot CreneH 1= cnaba
3aaHaTa cTpaHa TpAbBa Aa ce 3arpenr. CreneH 2= cpeaHa
L]  3arpaBaHe otmony Cwbe 3arpsABaHe OTAONY MOXeTe Aa CreneH 3= cunHa
Jonuyate u gosanuuare ACTUATA
otaony. Temneparypara uasa otaony.
Aony partyp A Aony Korato ¢pypHata HarpABa, CBETH namnuukara HaJ NpeBKoYBaTens

MeyeHe Harpun ¢ lleyeHeTo Ha rpua C UMPKyNMpaLl Bb3- 3a Temneparypara. [pu naysu B HarpABaHeTo TA uaracea. [pu HAKoM
UMPKynMpall Bb3-  AyX € 0COBEHO NOAXOAALLO 32 NeveHe HaCTPOMKK HE CBETU.
ayx Ha pu6a, NTULUM U roNemMu napyeta

Meco. HarpAsalloTo TANO Ha rpuna u CTeneHu Ha rpuna
BetHTMnaropa ce %K"'quaT 1 M3KItOY- Mpu neyeHe Ha Nnocka NoBBPXHOCT, U3BepeTe CLOTBETHA CTENEH Ha
Bar C pellyBare. LeHTUNATop®T pas rpuna ¢ npeskntousatens 3a temnepatypa [ .
npocTpaHABa ropeLuna Bb3ayX OKOI0
AcTuATa.
Kamepa

(7]  TMeueHe Ha rpun Ha BuabT Ha HarpABaHETO e NoAXoaAlL 3a
onpeJeneHo paB-  MevyeHe Ha rpui Ha MbPXKONU, Haje- B kamepara ce Hamupa namnata Ha dypHara. Oxnaxaatl
HU1LLe, Manka HUUYKHM, prba 1 npenedyeHn Guann B BEHTUNaTop npeanassa ¢pypHarta oT nperpABaHe.

NMOBbPXHOCT Masnku konuuectea. CpeaHara yacT Ha
HarpABaLLOTO TANO Ha rpuna ce Nawmna Ha pypHata
3arpAsa. Mo BpeMe Ha ynoTpebaTta Ha ¢pypHaTa, HelMHaTa fnamna CBeTy.

] Meuene HarpunHa MoxeTe Aa aneueTe noseYe Mbp- Jlamnara Ha pypHaTta Moxe Aa 6bae BKIOYEHA M Ypes 3aBbpTaHe
ONPEdeNeHo paB-  HKOMM, HaAeHHUKH, PUOM 1 NpeneyeHn Ha YHKUMOHAHUA NPEBK/OYBATEN B NPOU3BOJSTHO MOMOXKEHKe, 6e3
HWLLe, ronAMa dunum. Lianata nosbpxHOCT noa dypHarta na ce HarpAsa.

NOBbPXHOCT HarpABaLLoTO TANO Ha rpuna ce
sarpAsa BeHTHnaTop 3a CTyAeH Bb3AyX
PaavpasaBaHe MpUMep: Meco, MTuuM, XnAB 1 TopTH BeHTunatopbT 3a CTyAeH Bb3AyX Ce BKIOUYBA W U3KIKOYBA NpU
’ ’ Hy>xaa. TonnuAT Bb3AYX NpemMuHaBa npes sparara.
BeHtuniaropeT pasnpocTparAsa rope- 3a na ce oxnaav cnea pabota no-6bp30 Kameparta, BEHTUNATOPBT 3a
LKA BB3AYX OKOMO ACTUATA. A A Ap P para, P
CTyAeH Bb3ayx NpoAbkasa Aa paboTv 3a onpezeneHo Bpeme.
Bbp3o 3arpAaBaHe  3a 6bp30 3arpABaHe Ha ACTUA.

* Bua Ha HarpABaHeTo CnopeA knaca Ha eHepruiHa epukacHocT

EN50304.

BHumaHue!

He nokpwvBaiiTte oTBOpUTE 3a NpoBETPEHNE. B npoTuBeH cnyyan
¢dypHarTa Lie ce nperpee.



BawwuuTte AOMBAHUTENHHU NPUHAANEe XHOCTH

Baiuute foctaBeHu AOMBAHUTENHM npuHaaAne>xHoCcT ca noaxoAALln
3a MHOro ACTWA. BHumaBaiTe AonbAHUTENHUTE NPUHaANEe>XHOCTU
BUHarn aa ca npaBuWiHO BKapaHu B KaMepara.

3a fa craHart no-fo6pe HAKOM ACTUA WNK 3a Ja e No-yaobHa paboTtata
C Bawara ¢ypHa, Ha pasnosioXeHne e U36op OT crieunanHu
NPUHaANEXXHOCTH.

BKapBaHe Ha AONMbJIHUTEJNIHUTEe
npuHagne XHoCcTu

LonmbAHUTENHWUTE NPUHAANEXHOCTU MoraT Aa 6bAaT nocTaBeHu Ha 4
pasnuuH1 BUCOUYMHM BbB pypHaTa. BuHaru BrkapBaiTe
ZOMbHATENHUTE NPUHAANEHOCTU AOKpaH, 3a Aa He AoKocBar
CTBKJ/I0TO Ha Bparara.
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Korato aonbnHutenxure NpUHaANeXHoOCTu ca U3KkapaHu 40
nonoBuHarta, Te ce 3actonopAsar. Cera AcTvATa Morar fiecHo Aa ce
n3paxkaar.

lMpu BkapBaHe BBLB pypHaTa BHUMAaBalTe 3a pasLLUMPEeHUeTo oT
3aJHarta cTpaHa Ha AOMb/IHUTENHATa NpMHaAnexHocT. Camo Taka e
Ce U3BBbPLUN PUKCHUpaHe.

——

C TeneckonuyHuTe LWKHU Ha HMBa 1 M 3 MoXKeTe AOMbHUTENHO Aa
n3saaunte npuHaanexxHocTuTe.

AKO LUMHUTE Ce M3TEernAT AoKpaW, Te TpAGBa OTHOBO Aa ce BKapar
cnopea BMAa Ha ypeaa. Taka AONbAHUTENIHUTE NPUHALNEXHOCTH ce

BKapBaT No-necHo. 3a oTBapAHe Ha CbOPBLXEHUETO 3a 3aK/oyBaHe
NeKO MPUTUCHETE LUMHWTE U 'Y BKapaiTe BbB GpypHarta.

YKasaHue: [JonbnHuTe npuHaane)xHocT morar ga ce aepopmupar
OT TOonNMHaTa. Korato AOMb/HUTENTHUTE npuHaANe>xXHoCTu ce
oxnajaAT, Te OTHOBO LLe NpuemMar NbpBoHavanHata cu ¢opma.
CDyHKLlVIHTa HAMa Aa ce noenuAe.

Jpb)XTe TaBata 3a neyeHe ¢ [Be pblie OTCTPaHU U A NiTb3raiTe
ycnopezHo B nocTtaskara. [pu nnb3raHeTo Ha TaBata usbAreaire
ZBWXEHWA HAAACHO UK HanABo. B npoTuBeH cnyuall TaBata Lue ce
nb3ra MHOro TpyaHo. Emaiinupanute noBbpxHoCTH Morart Aa 6baat
noBpeaeHHu.

MorkeTe Aa 3aKynuTe NPUHAANEIKHOCTH OT cry)xbarta obcny)KBaHe Ha
KIIMEHTH, OT CeunanusupaHuTe MarasuHu unm no uHTepHet. Mona,
npeacrasete HZ-Homepa.

CKapa

3a KyXHEeHCKM cbAoBe, pasnyHu
BMIOBE ClafKuLUK, nonypabpukatm u
Meca 3a neyeHe, AbNOOKO 3amMpaseHu
ACTHA.

lMbxHeTe ckaparta ¢ oTBopeHaTa
cTpaHa KbM Bpararta Ha pypHaTa u ¢
M3BUBKaTa HaAony ~—.

Emannupana TaBa
3a cnaakuLLmK 1 Kypabuu.

[TbxHeTe TaBaTa 3a neyeHe CbC CKocA-
BaHeTO KbM Bpararta Ha pypHara.

YHuBepcanHa TaBa

3a CoYHM cnaakuLm, neuunsa, AbNOOKO-
3amMpaseHun ACTUA U rosieMun no pasmep
neuusa. TA Moxxe Aa 6bae n3nonssaxHa
M Kato CbA 3a ynaBAHe Ha Ma3HUHATa,
Korato neyete Ha rpun ANPEKTHO BbPXY
cKapara.

MbxHeTe yHMBepcanHaTa Tasa Cbe
CKOCABAHETO KbM Bpatara Ha gpypHara.

CneuuvanHu npUHaANe XHOCTHU

MoxkeTe fa KynuTe cneuuanHuTe NPUHaANeXHOCTH OT cnyxbara
o6cny)KBaHe Ha KIMEHTU UNK OT CrieLnanusupaHuTe marasvHu. B
HaluMTe GPOLLYPU UK B UHTEPHET LLE OTKPUETE PasfinyHu
noAxoAAwM 3a Bawara ¢pypHa npoaykt1. HannyHocTTa Ha
crneuvanHuTe NPUHaANEXHOCTH UM BB3MOXKHOCTTA 3a NopbyuKa npes
MHTEPHET ca pasfinyHK B pasnuuHuTe Obpxasu. MHpopmauma 3a
TOBA LLe OTKpPUETE B IOKYMEHTUTE 3a Npodarkda.

He BcAka cneuvanHa npMHazNexHoCT e NoAXoAALLA 3a BallWA ypea.
Mpv nokynka BMHar1 nocousamnte MbAHOTO UMe (E-HOM.) Ha BalumA

ypea.

CneuunanHu npuHaanexHoctn  HZ Homep DYHKUMA
Ckapa HZ434000 3a KyxHeHCKM cbaoBe, OPMM 3a CNAAKMLL, PA3NIUYHU BUAOBE NEYEHO, NPOAYKTM 3a
neyeHe Ha rpun 1 Abn6oKo 3ampaseHu ACTHA.
AnymuHueBa TaBa 3a neyeHe HZ430001 3a cnaakuwuv U cnagku.
MocTtaBeTe TaBata 3a neyeHe BbB PypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM Bpartara.
Emavnupana TaBa HZ431001 3a cnaakvwm u cnaaku.
MocTtaBeTe TaBara 3a neyeHe BbB PypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM Bparara.
YHuBepcanHa taBa HZ432001 3a COYHM cnafKuLLM, TEeCTEHM NeurBa, AbOOKO3aMpaseHu ACTUA U FroNeMu Mo pasmep

neunsa. Moxke aga ce uanonssa u npu neyeHe Ha rpun 3a ynaBAHe Ha Ma3HUHATa UK COKa
OT MeCOTO noA CKaparta.

MocTtaBeTte yHUBepcasHarta TaBa 3a neyeHe BbB PypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM BpaTara.

JonbnH1TeNnHU MepKHU 3a CUTYpHOCT 3a BpaTaTa Ha pypHaTa

Mpu obnro Bpeme Ha NPUroTBAHE BpaTarta Ha GpypHaTa Moxe Aa ce
Harpee CiHo.

AKo “mate Manku geua, 6baeTe ocobeHo BHUMATENHU Npu paboTta ¢
¢PypHara.

OcseH TOBa e NpeABuAeHa efiHa NpeAnasHa peLleTka, KOATo
npeaoTBparABa AMPEKTEH AOMMP A0 Bpartata Ha ¢ypHara. Tasu
JOMbAHUTENIHA MPUHAANEIKHOCT MOXKeTe a nopbyaTte B oTAena 3a
Bpb3Ka C KNKeHT noa Homep 440651.



lNpenu aoa usnonsearte 3a NbPBU NbT

TyK We HayuuTe KakBo TpABGBa Aa HanpaBuTe Npesu Aa NpUroTeATe
ACTUA 3a NPBLB MbT ¢ Bawara ¢ypHa. [peaun ToBa npoyeteTe rnasa
MHCTpyKumMK 3a GezonacHocCT.

HactpoiBaHe Ha yaca

Cnen cebp3BaHeTo Ha ancrnnen ceetsat cumeona (O v Tpu Hyau.
HactpowTte yaca.

1. Hatucrere 6yton (©.
Ha ancnnen ce nokassa yaca 12:00 u cumeonst O mura.

2.C 6yTOH + M1 BYTOH - HAaCTpoMTe yaca.
Crel HAKONKO CEKYHAW HACTPOEHUAT Yac ce npuema.

PerynupaHe Ha ¢ypHaTa

Nmate pasnuuHu Bb3MOXKHOCTH 3a HacTporBaHe Ha Baluara ¢pypHa.
TyK we Bu 06ACHUM, KaK Aa HACTPOUTE XKenaHUA BUA Ha HarpABaHe
¥ TeMnepatypa unu cteneH Ha rpun. 3a BawweTo AcTe Ha pypHaTa
MOXKeTe fla HacTpovBaTe NPOABINKUTENHOCT U BpEME Ha Kpaw.

Bupose HarpABaHe U TeMmnepaTtypa
Ha npumepa B n3obparkenmeto: 190 °C, ropHO/LONHO HArpABaHe .

1. C pyHKUMOHAHMA NPEBKOYBATEN MOXKETe Aa HacTponBaTte BuAa
Ha HarpABaHe.
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2. C npeBK/toUBaTena Ha TeMneparypara MoyXeTe Aa perynupare
Temneparypara v cTeneHTa Ha rpuna.

®dypHara ce 3arpasa.

UsknrouBaHe Ha pypHaTa
3aBbpTeTe PYHKUMOHANHWA NPEBKIIIOYBATEN B HYNIEBO MOMOXEHHE.

MNpomAHa Ha HacTPOWKUTe

BuabT HarpABaHe, TeMnepartypara v cTeneHTa Ha rpuna Morar aa
6bAat NPOMEHAHM NpH Hy>KAa.

MoarpAaBaHe Ha ¢pypHaTa

3a fa ce oTcTpaHu MMpusmMarta Ha HOBUA ypes, MOArpenTe npasHara,
3aTBOpeHa ¢pypHa. MaeanHo 3a Tasu Len e eanH yac npu sarpAsBaHe
otrope/otaony [ ¢ 240 °C. Buumasaiite Aa HAMA ocTaTbLM OT

onaxkoBKaTta B KamMmepara.

1. C pyHKUMOHANHWA NPEBKNIOYBATEN HACTPOIiTE 3arpABaHe otrope/
otaony [Z.

2. C npeBKtoyBaTena Ha Temnepartypara HactpoiTte 240 °C.

Cnea eauvH yac usknoueTe dypHara. 3aBbprete GYHKUMOHAIHUA
NPEBKNOYBATEN M NPEBKIOYBATENA HA TEMMEpaTypara Ha HyneBa
nosuumA.

MouuncTBaHe Ha npUHaaAnNe XHoCTUuTe

Mpeau Aa usnonssare NPUHAANEXKHOCTUTE 32 MbPBU MbT, 1
noyMcTeTe OCHOBHO C ropeLl NoYMcTBaLl pasTBop M MeKo napue.

d>yp|-|aTa TpﬂﬁBa Ada ce UKoY aBTOMaTUHHO
3apainte BpemeTo 3a neveHe Ha Baweto AcTue.

MpuMep Ha duryparta: FopHO M AonHO HarpaBaHe (=), 200 °C,
MpoabmxuTenHocT 45 MUHYTH .

1. C dpyHKUMOHANHKUA NpeBKoYBaTesn MoXeTe Ja HacTponBare Buaa
Ha HarpABaHe.

2. Ypes npeBkntoyBaTena Ha TemMneparyparta Mo)eTe Ja perynuvpare
Temneparypara 1 cTerneHTa Ha rpuna.

3. HatucHete 6ytona (DHa yacosHuka.
CuvMBONBT 3a npoabmkutenHocT |-l sanousa aa mura.

4. C 6yTOHMTE + WM - HAarnaceTe NPOALMKUTENHOCTTA.
ByTtoH + / npeanaraHa ctonHocT = 30 MUHYTH
ByToH - / npeanaraHa ctoMHocT = 10 MUHYTH

BpemeTo 3a neyeHe e U3TEKJO

ﬂposayqaaa 3BYKOB CUrHa. CDypHaTa ce u3koyBa. HatucHete
6yTOH @ ABa NbTU U U3KNoYeTe GyHKUMOHATHMA NpeBKaoYBares.

MNpomAHa Ha HacTporKaTa

HatucHete 6yToHa 3a yacosHuK (D. C 6yToH + nnun 6yToH -
NPOMeHeTe BPeMeTpPaeHEeTo.



MNpexbcBaHe Ha HacTpoWKaTa

HatucHete 6yToHa 3a yacosHuk (O . HaTucHeTe ByTOH - AoKaTO Ha

aucnnen He ce NOoKaxke Hyna. Mskntouete dyHKLUUOHaNHNUA
npesKnoyBaresn.

HacTtporiBaHe Ha BpemeTpaeHeTo, Korato YaCOBHUKBT € yracHan

HatucHete 6yTOH 4YaCOBHUK @ ABa NbTU U HaCTpOﬁTe KaKTOo e
OnncaHo B TOYKa 4.

¢ypHaTa TpﬂéBa Aa ce BKAr4yBa U U3KNoYBa
dBTOMaTHU4HO

He ocrtaBnaiiTe XxpaH1TeNHW NPOAYKTU ABAr0 BpeMe BbB dypHarta.
MecoTo 1 pubata 6bp30 ce pa3BanaT, ako He ca OXiafeHHu.
Mpumep Ha purypata: FopHo 1 ofHo HarpsasaHe (=), 200 °C.

Tekywwo speme 10:45 . Bpemeto 3a neyeHe e 45 MUHYTU U ACTMETO
TpAGBa Aa e rotoo B 12:45 yaca.

1. C pyHKUMOHANHUA NPEBKoYBaTeN MOXeTe Ja HacTporBare Buaa
Ha HarpABaHe.

2. Ypes npeBKtoyBatena Ha TeMneparypara MoX<eTe Aia perynvpare
Temneparypara v CTENeHTa Ha rpuna.

3. HatucHete 6ytona (DHa yacosHmKa.
CumBonsT -2l 3a npoabmKUTENHOCT 3anoysa ga Mura.

4. C GyTOHUTE + UK - HarnaceTe NPOAbKUTENHOCTTA.
5. HaTuckaiite 6yToHa Ha yacosHuka, (O mokato sanouHe aa mura

cumBonbT > "Kpait".
B vHAMKauuATa e BuaunTe Kora Lie 6bAe roToBo ACTUETO.

AN
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HactponBaHe Ha yaca

Cnen nbpBOTO CBBLP3BaHE AW CNeA CnvpaHe Ha Toka Ha Aucnen
sanousart Aa murar cumsona (O u Tpu Hynu. HactpoitTe yaca.
®yHKUMOHANHWAT NpeBKtouBaTen TpAbBa Aa 6bAe U3KITHOYEH.

Taka ce HacTpoiiBa

1. HatucHeTe 6yToHa 3a 4aCOBHMK O.
Ha aucnnes ce nokasea 12.00 yaca 1 cumsonst (O mura.

2.C 6yToH + 1nu ByTOH - HACTpOKTe yaca.
Cnen HAKONKO CeKyHam yacsT ce npuema. Cumeonbt (O yracsa.

I'Ipomm-la Hanp. oT JIATHO Ha 3MMHO 4YaCcoBO Bpeme

HatucHete 6yToHa 3a yacosHuk (O aBa mbTM M npomeHeTe ¢ ByTOH +
unn OyTOH -.

6. C 6yToHa + BpeMeTo 3a Kpaii Ha NeyeHeTo MoXe Aa 6bae
OTMECTEHO 3a MO-KbCHO.
Cnea HAKONKO CEKyHAM HACTPOMKWTE Ce Bb3npuemar.
BpemeTo 3a Kpait Ha neyeHeTo ce u3nucea B UHAMKALMATA 40
nycKaHeTo Ha ¢ypHara.

BpemeTo 3a neueHe e U3TEKNO
Mpo3ByyaBa 3ByKkoB curHan. PypHara ce usknousa. HatucHete
6yton (O ABa MbTU U U3KNIOUETE GYHKLMOHANHUA NPEBKIOYBATEN.

YkasaHue: [lokato Mura cMMBon, MoXeTe Aa npomeHaTe. Korato
CUMBOTBT CBETHE, HacTpoWKara e npuerta.

Bbp30o 3arpaBaHe

MocpeacTBoM dyHKUMATA 3a Gbp30 3arpABaHe Baliara ¢pypHa
AocTvra sajazeHara TeMnepatypa ocofeHo 6bp3o.

M3nonsBaiite 6bp30TO HArpABaHe NpW HACTPOEHU TEMNepaTypam Hal
100 °C.

3a fia nonyunTe paBHOMEpPEH pesynTar OT roTBeHeTo, BKapaiTe
ACTUETO CH B Kameparta efiBa crnea Kpaa Ha 6bp30To HarpABaHe.

1.MocTaBeTe KonueTo 3a U3Bop Ha GyHKUMA Ha ().

2. C KonueTo 3a n3bop Ha TemMnepatypa HacTpoWTe Temneparypara.

Cnea HAKONKO CeKyHAU ¢ypHaTa 3anoysa Aa 3arpaea.
MHavkaTopHaTta namnuuka HaZ KonyeTo 3a u3bop Ha TemMnepatypa
cBeTBa.

Bbp30TO 3arpABaHe e 3aBbpLUEHO

MHavkatopHata namna Haa NpeBKiouBaTtens Ha TeMnepatypara
yracsa. lNocTaBeTe BalLETO ACTUE BbB dypHaTa U HacTpoiiTe
YKenaHuA BUA Ha HarpABaHeTo.

MpekbcBaHe Ha 6bp30TO 3arpABaHe

3a Tasu uen 3aBbpTeTE GYHKUMOHANHWA NPEBKOYBATEN HA HYNEBO
nonoxeHue. PypHara e uskoveHa.




HactpoiBaHe Ha Tamepa

MoxkeTe aa usnonssare TaMepa Kato KyXHEeHCKM Tanmep. Town
paboTn HesaBUCUMO OT pypHaTa. TaumepbT MMa 0CoBeH curHar.
Taka Le yyeTe Aanu TaiMepbT MK BpemMeTpaeHeTo Ha dypHaTa ca
nstexknu. MoxkeTe aa HacTpoiiBate Taimepa, ako 3alurara oT Aeua e
aKTMBHA.

TaKa ce HacTponBa

1.HatucHete 6yToHa Ha TaiiMepa L).
CUMBONLT £\ Mura.

2. C 6yTOH + Unu ByTOH - HacTPoOITE BpEMETPAEHETO.
ByToH + npumepHa cToMHOCT = 10 MUHYTH
ByTOH - NpumMepHa CTOMHOCT = 5 MUHYTH

Cnen HAKOJIKO CEKYHAW cTapTipa TaiiMepbT. CUMBOTLT £\ cBeTBa
Ha aucnnen. BpemeTo 3anoysa Aa Teye BUAWMO.
Cnen u3THMuyaHe Ha BpeMeTo

MposByuasa 3ByKOB curHan. HatucHeTe 6yToHa Ha Taiimepa £).
ducnneAt Ha TaMmepa yracsa.

3awguTa ot geua

dypHa

3a aa He morat geuara no norpeLuKka aAa sKknawyar q>ypHaTa, TA Ma
3aliuTa oT Aeula.

BxnrouBaHe U M3KNIOYBaHe Ha 3alyuTaTa oT Aeua
CDYHKLWIOHaJ'IHVIHT npesBKknYBaTen TpHﬁBa Ja 6ble M3KIoYeH.

BkntouBaHe: HatucHete 6yTOH KJto4 O-m, IOKATO Ha AMUCnienA He ce
NoKa)ke CMMBONBLT O-m. ToBa Tpae OKOoJo 4 CeKyHaW.

NooabpmaHe U NOYUCTBaHEe

Mpu BHUMATENHO NOAABPXKAHE U NOYMCTBaHe BallaTa gpypHa octasa
3a AbAro Kpacvea 1 usnpasHa. Tyk e Bu o6AcHMM Kak aa ce
rPUXKUTE NPaBUIHO 3a GypHaTa W Aa A noyucTeare.

YKkasaHue

Mo npeaHua naHen Ha gypHaTta ce noABABAT Masku LIBETOBU
Pa3nKK No passiMyHUTE Matepuanm Kato CTbK/o, nnacTtmMmaca uim
mMeTan.

CeHKHTe MO CTBKIOTO Ha BpaTara, KOMTO U3INEXXAAT KaTo MBMULM,
ca OTPaXKEHWA Ha CBETNMHATA Ha flamnarta Ha dypHara.

Mpn MHOrO BUCOKKM TemMnepaTypu eMaimbT CU NPOMEHA LBeTa.
Mopaau ToBa Morar fa ce nony4yar Masku LIBETOBU pasnuku. Tosa
€ HOPMasHO U HAMA OTPaKEHWE BBPXY QYHKUMOHANHOCTTA.
Pv6oBeTe Ha TbHKaTa namapuHa He Morart Aa 6baar HambaHO
emMaunupanu. Mo Tasu npuurHa Te mMorart Aa 6baar rpanasv.
KoposuoHHata 3aluuTa He ce BnoLlasa oT ToBa.

lNMpenapatu 3a noyucTBaHe

3a fia He noBpeanTe PasnMyHUTE NOBBPXHOCTHU C NOrpeLLeH
npenapar 3a noyucTeaHe, CbOntoAaBanTe cneaHuTe yKasaHus.

Mpu nouncTeaHe Ha ¢pypHaTa He M3nonssanTe
OCTPM MM abpasvBHU CPEACTBA 3a U3MUBAHE,
MMeLLM NpenapaT C BACOKO CbAbPXaHUe Ha ankoxor,
abpasnBHU Mb6M,
BOAOCTPYMKM UK NAPOCTPYMKM.
He muiiTe oTAenHUTE YacTi B CbAOMMUANHA MaLLUHA.

I'Ipezwl MbPBOTO M3NON3BaHe Ha re0uTe r'm usmMuBanTe CTaparesiHo.
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CmsAHa Ha BpemeTo Ha Tanmepa

HatucHete 6yToHa Ha Taimepa [). C 6yTOH + Unn BYTOH - npomeHeTe
BpeMeTo.

M3TpuBaHe Ha HacTpoMnKa

HatucHete 6yToHa Ha TaiMepa £). HatucHeTe ByTOH - 1OKaTO Ha
aucnnen He ce NOoKa)ke Hyna.

TaiimepbT U BpeMeTpaeHeTo paboTAT paBHOMEPHO

CumBonuTe ceeTAT. BpemeTo Ha Taiimepa BUAMMO M3TUYa Ha
ancnnen.
MutaHe 3a ocTaBallo BpemeTpaeHe |-, Bpeme Ha kpai =l unm

vac ©O:
Hatuckaitte 6yToHa 3a yacosHWK (O A0KaTO CLOTBETHUAT CUMBON He

ce nosfBMu.
TbpceHaTa CTOMHOCT Ce Nokassa 3a HAKONKO CEKYHAM Ha Aucnen.

UskntouBaHe: HatucHeTe ByTOH KIHOY O-m, IOKATO He usracHe
CUMBONTBT O-m.

YKasaHue
MokeTe no BCAKO BpeMe Aa HacTporBate Taimepa 1 yaca.
Cnea cnupaHe Ha TOKa HacTpoeHara 3aluuTa oT Jeua ce U3TpuBa.

dacana ot [MouncTeTe ¢ Manko MueLL npenapar 1 BRa)kHa

BMCOKOKauyecTB Kbpna. TbpKawTe BUHarn napanesiHo Ha ecTecT-

eHa CToOMaHa BEHUTE LLUAPKH. MHaue morar aa ce nony4yar agpac-
KOTUHM. MoAacyLwaBanTe ¢ MeKa Kbpna. KoTneHua
KaMbK, MasHuHara, ynopuTuTe NeTHa 1 netHara ot
6enTbuUM Ja ce nouncTear HezabaBHo. 3a
MoYncTBaHe He n3nonssaiTe abpasuBHU Npea-
MeTH, ApacKallm re6u unu rpybu Kbpnu. MHokco-
BWUTE NIIOTOBE Morar Aa ce noavpar cbC
cneuvanHu npenapatu. CbOntoaaBanTe ykasaHu-
ATa Ha npoussoauTens. CneunanHute npenapatu
3a NoYMCTBaHe Ha MHOKC MOXKeTe Jia cv HabaBuTe
OT LleHTbpa 3a 00CNy)XXBaHe Ha KIIMEHTU UK B
cneunanMsnpaHuTe MarasuHu.

Emaﬁnupauu 1 T[louncTeTe ¢ Manko mueL npenapar 1 BnaxkHa

naxkvpaHu Kkbpna. MNoacylwasanTe ¢ MeKka Kbpna.

NOBBbPXHOCTH

ByToHu [MouncteTte ¢ Manko MueLl Npenapar 1 BlaxkHa
kbpna. MNoacylwasante ¢ MeKa Kbpna.

CTbKNO Ha Moke aa 6bAe NOYMCTEHO C NMpenapar 3a CTbKIO.

BpaTaTta He usnonseairte arpecvBHM nouMcTBaLLM npena-
patu unu ocTpu MeTanHu npeameTu. Te morar fa
noBpeanAT 1 Aa HaapacKar NOBbPXHOCTTA Ha CThK-
noto.

YnnbTHEHUe [MouncteTte ¢ Manko MueLL npenapar U BnaxkHa

kbpna. [NoacylwasaiTe ¢ MeKa Kbpna.

Mona, TaBaH 1 MouuncTeTe ¢ TONNa BoAa Mnu Pa3TBOp Ha ouert.

CTPaHUYHH [Mpwv cunHo 3ambpcABaHe: N3non3sanTte npenapart
CTEHH Ha 3a noyucTBaHe Ha GypHU Camo BbPXY OXNaAeHU
dypHaTa NoBbPXHOCTU. HUKora He HaHacAKTe oT npena-

paTta Ha 3aaHaTta CTeHa.



CTbKneH
nnagoH 3a
namnara Ha

¢ypHaTta

MouncTeTe ¢ Manko MueLL Npenapar v BRaXkHa
kbpna. MNoacylwasanTe ¢ MeKka Kbpna.

HonbnHutenHU HakucHeTe B pa3TtBoOp Ha npenapar 3a
npUHagnemHoc nouncTeaHe. MNMouncTeTe ¢ yeTka UM roa.
™

AnymuHueBa He A muiiTe B cbAOMUANHA MalLMHa. Hukora He

TaBa 3a NeyeHe WM3MNon3BanTe NOYMCTBALLM NpenapaTy 3a GpypHa.

(no nop'b-.u(a) 3a na npeaoTBpartuTe HaapackBaHe, HUKora He
ZOKOCBaNTe MeTalHUTe NOBBPXHOCTU C HOX UK
noao6eH ocTbp npeamert. MNounctete BoAOPaBHO
C Masiko MueLL npenapart v BnaxkHa Kbpna 3a
NMOYMCTBAHE Ha CTBHKIO UM MUKPODUOBPHA
kbpna. MNoacylasaiTe ¢ MeKa Kbpna. 3a
NMoYncTBaHe He M3nonspaiTe abpasuBHU Npea-
METH, ApacKalum rs6u unu rpyou kbpnu. LLle
Haapackarte TaBaTa 3a neveHe

ObesonacABaH AKO € MOHTMPAHO CbOPbXXEHWe 3a 3aluuTa Ha

e3apgeua(no Jeua Ha BpaTtaTa Ha ¢pypHara, Npeau noyncTeaHe

u3bop) To TpAGBa Aa 6bAe AeMOoHTUpaHo. HakucHeTe
BCUYKM AETalM OT U3KYCTBEHU MaTepuani B
TOMb/ PA3TBOP Ha MOYMCTBALL Npenapar u cnes
TOBa r1 nouncrete ¢ ro6a. MoacyluasaiTte ¢ Meka
Kbpna. CuHO 3aMbpCeHO CbOpPbIKEHUE 3a
3allMTa Ha Jela MoXKe Aa He dyHKUMoHMpa
nobpe.

FoTBapcKH
nnot

YKasaHuA 3a noAapbXKKaTta v MOYUCTBAHETO Lue
HamepuTe B yMbTBAHETO 3a eKcnioarauma Ha
Bawuwma nnor.

MouncTBaHe Ha camonoyucTBaLLUUTE ce
NOBBPXHOCTU BLB pypHaTa

3azHata cTeHa e NoKpHTa CbC CamMOnoYnCTBaLLA CE KepamuKa.
MpBbCKUTE OT NEYEHETO Ce Noemar OT TO3M CIIOW U Ce pasrpaxaart
Zokato ¢pypHata pabotu. KonkoTo no-Bucoka e TeMneparypara u
KOJIKOTO No-AbAro paboT ¢ypHarta, Tonkosa no-ao6bp e
pesynTarbT.

AKO cnea MHOTOKpaTHO M3MoM3BaHe OLLe Ce BUXAAT 3aMbpCABaHuA,
npoueanpanTe KakTo cneasa:

1.MbpBO NouncTeTe eMainupaHuTe NOBLPXHOCTHU BLB dypHaTa.

2.Cneg ToBa HacTpoite 3D ropely Bb3ayx &) unu sarpAasaHeTo
otrope 1 otaony (=

3. Harpeiite npasHata ¢pypHa 3a npubn. 2 yaca npu MakcumanHa
Temneparypa.

KepamuuHoTo nokputhe ce pereHepupa. KapeHukaBute U yepHu
ocTaTbLyM MorarT CrieA ToBa fia Ce OTCTPaHAT C BoAa U Meka rboa.

MankuTe pasnuku B UBETa Mo NOKPUTUETO HAMAT BUAHUE BbPXY
GYHKUMATA Ha cCaMomnouYnCTBaHe.

BHumaHue!

Hukora He usnonasamnte arpecuBHU noymcTealln npenapartu.
Mox«eTe na Haapackate uin aa nospeaute nopbo3HOTO
NOBBPXHOCTHO MOKpPUTHUE.

He u3nonssaiTe npenapar 3a noyucTeaHe Ha GypHu 3a
CamMomnouYnUCTBaLLUTE Ce MOBBPXHOCTU. AKO BbPXY Tean
NOBBPXHOCTU NonaziHe cnyyaiHo NoYncTBall npenapar,
n3bbpLueTe ro BegHara ¢ ro6a 1 AocTaTbyHo BoAa.

OTKauBaHe U 3aKauBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢ypHaTa

|_|pVI noymncTeaHe U 3a AeMOHTUPaHe Ha CTbKaTta Ha BpaTtata MoXkeTe
Aa OTKa4yuTe Bparara.

BcAka oT naHTUTe Ha BpaTtata Ha gpypHaTa MMa eauH OCUrypuUTENEH
noct. KoraTo Te3u noctose ca 3atsopeHnu (dur. A), Bparara Ha
¢dypHaTa e 6nokupaHa. Ta He MoXke Aa Gbae oTKadeHa. Korato
OCUrypWUTENHUTE NIOCTOBE Ca OTBOPEHM B MONOXEHNE 3a OTKauBaHe
Ha Bparata (¢ur. B), naHTuTe ca 6nokupanu. He moxkeTe aa
3aTBOpHUTE.

A OnacHOCT OT HapaHABaHe!

KoraTo naHTUTe He ca 6oKMpaHu, ce 3aTBapAT C rofiAMa cuna.
BHUMaBaitTe ocuryputenHuTe NocToBe BUHar Aa 6bAaar HambiHo
3aTBOPEHH, CHOTB. MPW OTKAYBaHe Ha Bpararta Aa 6bAaT HanbHO
OTBOPEHH.

OTKauBaHe Ha BpaTtara

1.OTBOpeTE HaMbAHO BpaTarta Ha pypHaTa Ha neukara.
2. OTtBOpETE ¥ ABaTa 3aLLMTHM NOCTA OTNIABO M OTAACHO (dur. A).

3. 3atBopeTe Bpararta Ha pypHara Ao ynop. XBaHeTe A C iBeTe pble
OTNABO U OTAACHO. 3aTBOpETE A OLLEe ManKo U A n3sagete (our. b).

N

3akauBaHe Ha BpaTaTa
3akaueTe OTHOBO Bparara Ha pypHarta no obpateH pea.

1.Tpwu 3akauBaHe Ha BpaTtata Ha pypHaTa BHMMaBaiTe 3a ToBa, 1
ABeTe NaHTK Aa Bnu3ar B OTBOpUTE Hanpaso (ur. A).

2.)KneboseTe Ha naHTuTe TPAGBA Aa 6bAAT 3aKa4eHu 1 OT ABeTe
cTpanu (owur. B).

"

3. U nBara ocuryputenHm nocta Aa 6baar 0OTHOBO 3aTBOPEHU
(¢ur. B). 3atBOpeTE Bpatara Ha dypHarta.

N

A OnacHOCT oT HapaHsaBaHe!

Korato Bparara Ha ¢pypHaTa Heo4aKBaHO Ce OTKauW UK HAKOA OT
naHTUTE ce 3aTBOPM, He NunaiTe naHTata. ObazeTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha KIIMEeHTH.
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,ueMOHTa)I( U MOHTaX Ha CTbKJlaTa Ha BpaTaTa
3a no-#06po NouncTBaHe MOXKETe Aa AeMOHTMpaTe CTbKnara Ha
Bpararta Ha ¢ypHara.

JeMoHTaK

1. OTkaueTe Bpatata Ha dypHarta v A noctaBeTe ¢ ApbXKKarta Hagaony
BbPXY Kbpna.

2. PasBuitTe kanaka oTrope BbpXy Bpararta Ha gypHara. 3a T1asu uen
NPUTUCHETE BABO M BAACHO C NMPBCTUTE e3nyeTo (our. A).

3.TloBaurHeTe u n3gbpnante ropHOTO CTBLKIO (dur. B).

AN B|

MouncTeTe CTbKMATA C Npenapar 3a CTbKIO U MeKa Kbpra.

KakBo na npaea npuv nospena?

AKo Bb3HMKHE NMoBpeaa, YecTo cTasa ayma 3a apebonuu. Mpeaun aa
ce oBaauTe Ha LeHTbpa 3a obcnyXBaHe, BWXTe creaHara tabnuua.
Moske 61 BUxTe MOrnK Aa ce crpaBuTe camu.

Tabnuua c noBpeauTe

AKO JafeHo ACTHe He cTaHe onTUMasHo 4o6po, Monsa,
KOHCYNTUpaiTe ce ¢ rnasa Manpo6BaHo B HALLETO roTBapCKo CTyAuO.
Tam e HamepuTe MHOrO CbBETU U yKasaHUA 3a roTBEHE.

A OnacHoCT OT TOKOB yaap!

HenpaBunHute pemMoHTH ca onacHW. Camo 0ByyeH OT Hac TeXHUK OT
LeHTbpa 3a 00CNy)XBaHe Ha KIIMEHTU MOXXE [a U3BbPLLBa PEMOHTMU.

Mospena Bb3moxHa npu- lMomoll/yKkasaHua
yuHa
dypHara He Mpeanasutenat e [lorneaHete B KyTMATa 3a
PYHKLUMOHMPA. NepeKTeH. npeanasurtenu, 3a aa ycraHo-
BWTE Aanv NpeanasutenaTt e B
U3MpaBHOCT.
CnupaHe Ha [MpoBepeTe Aanu KyXHEHCKOTO

TOKa. OCBET/IeHUE UK ApYyruTe Kyx-
HEHCKM ypeau GyHKLMOHMpPaT.

MHavkaumata 3a  CnupaHe Ha
BpeMeTo Mura  Toka.

HacTtpo#ite HaHOBO yaca.

dypHaTa He
3arpnsa.

Mma npax Bbpxy 3aBbprere HAKONKO MbTH
KOHTaKTHTe. PBKOXBATKUTE Ha KIHoYoBETE
B ABETE MOCOKM.
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A OnacHOCT oT HapaHsaBaHe!

HaapackaHoTo CTBKIIO Ha BpaTtaTta Ha ypeaa MoxXe Aa ce MpbCHe.
He u“3nonssaiiTe cTbprano 3a CTbKIIO, OCTPU UK ApacKallm
noyncTBaLLM Npenapary.

MoHTax

Mpn MoHTaXka BHUMaBaMTe 3a ToBa, Aa CTOM OTNABO MOJ HaznMca
“right above“ Ha rnasara.

1.nb3HeTe noneraTo CTbKAOTO Hasad (dur. A).

2.T1nb3HeTe noneraro ropHOTO CTHKIO Ha3aA B ABaTa Kpenexa.
ImazkaTta noBbpxHOCT TpAGBaA Aa e oTBBbH. (dur. B).

3.lNocTaBeTe Kanaka u NpuUTUCHeTE.
4. 3akayeTe Bpartata Ha pypHarta.

UsnonssanTe ¢pypHaTa camo cnej KaTo CTbKnaTta ca MOHTUPaHKU
npaBUITHO.

BHumaHue!

AKO MpeXoBHAT Kaben ce noBpeau, Toi TpAGBa Aa ce CMeHH oT
NPOW3BOANUTENA, OT HEroBaTa KiMeHTCKa Cny»6a unu oT Apyro
KBanMdUUMpaHo nuue.

CmAHa Ha namnaTta Ha TaBaHa Ha ¢pypHaTa

KoraTo namnara Ha dypHaTa e usropana, 1A TpABBa Aa 6bae

cMeHeHa. MoXeTe /1a C1t 10CTaBMTE TOMNOYCTONUMBY PE3EPBHM

KPYLLK# OT 40 BaTa OT LIEHTbPA 33 0BC/Y)KBAHE HA KIMEHTH MW OT

cneunan1aMpaHuTe MarasuHu. Manonasaiite camo Tean KpyLLKu.

A OnacHoCT OT TOKOB yaap!

WaknioueTe npeanasutens ot Tabnoto.

1.MocTaBeTe Kbpra 3a ChAOBE B CTyAeHaTa dypHa, 3a Aa
NpeaoTBpaTUTE NOBPEaM.

2. PasBuifTe CTBKEHUA KanaK upe3 3aBbpTaHe HanABo.

3. CMeHeTe KpyLUKaTa ¢ Apyra oT CbLUWA TUN.



4. 3aBUitTe OTHOBO CTbKIEHNUA Kanak.
5.N3BageTe Kbpnara 3a CbAOBE M BKIOYETE NPeaAnasnTena.

CTbKNeH Kanak

MoBpeAeH CTbKNEH Kanak TpA6Ba Aa 6bAe cMeHeH. MNMoaxoaALmA
CTBKJIEH Kanak LLe NonyyuTe oT LEHTbPA 3a 06CIYKBaHE Ha KITUEHTU.
[Jawte E-Homepa n FD-Homepa Ha Bawwma ypea.

LleHTbp 3a o6CcnyKBaHe Ha KIIMEHTH

Korato ypeasT Bu TpaA6Ba Aa 6bae peMOHTUPaH, HALLMAT LeHTbP 3a
o6cny)kBaHe Ha KIMEHTU e Ha pasnonoeHue. Hue BuHaru
Hamupame noaobasallo peLleHne, A0PU U Aa U3BErHEM HEHYIKHOTO
nocelleHne Ha TEXHULIX.

E - Homep u FD - Homep

Mpu ob6axxaaHeTo, MonA, NocoyBaiTe NpoayKToBuA Homep (E-HoM.) 1
npovsBoAcTBeHWA HomMep (FD-HOM.), 3a 4a MOXeM Ja BU 0OCNyXXHUM
KauectBeHo. MaeHTUdUKaLMoHHaTa Tabenka ¢ HomeparTa Le
HamepuTe OTCTPaHW Ha Bparara Ha ¢ypHarta. 3a Aa He TpAbBa Aa
TbpCcHUTE ABATO NPU HY>KAA, MOXKeTe Ja BbBeJeTe TyK JaHHuTe 3a
BaLWMA ypea 1 TenedoHHUA HOMeP Ha LieHTbpa 3a oBcnyxBaHe Ha
KJTMEHTH.

E-Hom. FD-HOM.

LleHTbp 3a o6cnymBaHe Ha
KIUEeHTH T

Mmaite npeaBua, Ye NOCELLEHNETO Ha CEPBU3HUA TEXHUK B Clnyyan
Ha HenpaBuHO obcny)XBaHe HAMa Aa e 6e3nnaTHo 1 npes
rapaHUMOHHWA Nepuoa.

JaHHnTe 3a KOHTaKT CbC cepBU3NTe BbB BCUYKKU CTPAHMU L
HamMmepuTe B NPUNOXXeHUA CMUCDK.

CbBeTHU 3a cnecTABaHe Ha eHeprua 1 3a onasBaHe Ha OKOJIHaTa

cpena

TyK e nony4yute CbBETU KaK Aa NeCTuTte eHeprua npu neyeHe n
Mbp)XKeHe U KaK NpaBuWITHO Aa U3XBBbPATE ypeaa Cu.

lNecTeHe Ha eHepruA

Moarpasaiite dypHaTa camo Torasa, KoraTto € yKasaHo B
peuenTtaTa unu B TabnuuMTe Ha PHKOBOACTBOTO 3a eKcnoaraumsa.
M3nonssainTe TbMHM, NaKMpaHu B YEPHO MK eMannMpaHu TaBu. Te
rnoemar TonnuHara oco6eHo fobpe.

OTBapniiTe Bpatarta Ha ¢pypHaTa no BpemMe Ha NpectonABaHe,
neyeHe UK MbPXKEHE BB3MOXKHO Hai-pAaKo.

HAakonko cnaakuwa Hai-gobpe Le usnedete eauH cnea apyr.
dypHarta oule e Tonna. 1o T031 HauMH ce HamanABa BPeMeTo Ha
neueHe 3a BTopuA cnaakuw. MoxeTe v Aa Brapare 2
NpaBoObIbAHKM GOPMK eaHa Ao Apyra.

Mpv No-AbArM BpeMeHa Ha NPecTon MOoXeTe Aa U3KIoUUTe

dypHata 10 MUHYTV Npean Kpaa Ha BpeMeTo Ha NpecTou v Aa
13non3eare ocTarbyHata ToMMHa 3a AonuuaHe.

M3XB'bpl1FlHe Ha onpeaeneHuTe mecta Ha
oTnaaob4yHU NPOAYKTHU

M3xBbpneTe onakoBKaTa Ha onpeaeneHuTe MecTa 3a oTnagbyHu
NPOAYKTH.

Tosun ypea e o603HaueH B COTBETCTBUE C eBpOnencKara
Anpektvea 2012/19/EC3a ctapu enekTpuiecku u
eNeKTPOoHHM ypeau (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasun avpexTBa pernameHTMpa BanMAHUTE B PaMKUTE Ha
EC npasuna 3a npuemare 1 13nons3saHe Ha cTapu ypeau.

Mpeanucaxua 3a cbbnrogasaHe Npu
TpaHCNOpTUPaHeTo

3akpeneTe BCUMUKM NOABWXHW AeTannu B U BbPXY ypeaa ¢
usonupBaHa, KOWTO He OCTaBA Creau cea OTCTPaHABAHETo My.
MocTaBeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTH (Hanp. TaBa 3a neyexe) B
CHOTBETHWUTE OTAENEHUA C NMOKPUTU C Aeben KapToH pbboBe, 3a Aa
npeaoTBpaTtuTe noBpeau no ypeaa. Mocrasete KapToH Unu nofobeH
mMarepuan Mexay npefHara v 3afiHata cTpaHa, 3a Aa npefoTspartute
KOHTaKT Ha BbTpeLlHaTta cTpaHa Ha CTbKieHara Bpara. 3akpeneTte
Bpartara Ha ¢pypHarta KbM CTpaHUUYHUTE CTEHW Ha ypeJa CbC 3Apasu
NeneHKu.

MaseTe opurMHanHaTa onakoBKa Ha ypeaa. TpaHcnopTvpaiite ypeaa
B OpuruHanHara onaxkoBka. CbOntoaaBaiTe cTpenkuTe 3a
OpUeHTauWA NpY TpaHCNOPTUPaHe Ha OpUrMHANHATA ONaKoBKa.

Korato opurMHanHaTta onakoBKa Be4ye He e HaJludHa

OnakoBalTe ypeaa B npeanasHa BbHLUHA ONaKoBKa, 3a Aa My
ocuUrypuTe foctarbyHa 3aluuta oT LeTu Npu TpaHcnopTa.

TpaHcnopTupaiite ypeaa B M3npaBeHO NonoxkeHue. He
3acTonopnABaiiTe ypeJa 3a ApbXXKaTta Ha Bpartara uiu 3a
KOHEKTOPUTE 0T3aJ, NOHEeXe Te MoraT Aa 6baat nospeneHun. He
rocTaBAITE TEXKU NpeaMeTH BbpXy ypeaa.
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U3npo6BaHoO e B HaLLeTO roTBapCcKoO CTYA1O

TyK e HamepuTe U360p OT ACTUA U ONTUMASTHUTE HACTPOMKK 3a
npurotBAHeTo M. LLle Bu 06ACHMM KOW HauMH Ha HarpABaHe U KoA
Temneparypa ca Ha’#-noaxoAdALmn 3a BaweTto Actue. Monyyasare
MHOpPMaLMA 3a NOAXOAALLMTE NPUHAAIEIKHOCTU U HA KOE HMBO
TpAGBa Aa 6baat noctaseHu. MNonyyaBate CbBETH 3a CHAOBETE U 33
NPUroTBAHETO.

YKasaHuve
CronHocTuTe B Tabnuuarta ca B cuna 3a noctaBAHe B CTyJeHa v
npasHa Kamepa.
MoarpaBaiiTe NpeaBapuUTENHO CaMo Toraea, Korato € yKasaHo B
Tabnuuwute. MoKpUiTe AOMBAHUTENHUTE MPUHALNEKHOCTH C XapTUA
3a neyeHe eaBa cnej nNpeABapUTENHOTO NOArpABaHE.
YKasaHuATa 3a BpeMeTo B TabnuumTe ca OPUEHTUPOBBYHK. Te
3aBWCAT OT KAYECTBOTO M OT CbCTOAHWETO HA XPaHUTENHUTE
NPOAYKTU.
M3nonsBsaiite NpYHaANEXKHOCTUTE OT OKOMINIEKTOBKATA Ha ypeaa.
JonmbnHUTENHUTE NMPUHAANEKHOCTU MOXKETE Zia CU HabaBuTe KaTo
crneuuanHu NPUHAANEKHOCTH B CrieLManmaupaHuTe Marasuiu unm
OT LleHTbpa 3a 06CNy)XXBaHe Ha KITMEHTH.
Mpeau ynotpeba usBarkaante A0MbAHUTENHUTE NPUHAANEKHOCTU
U KyXHEHCKMTe CbA0BE, KOMTO HAMA Aa Ca BU HY)>XHH, OT Kamepara.
BuHarv nanonsgaite Tonno3almnTHA pbKaBULM, KOraTo n3Baxaare
ropeLuy NpUHaANEeXXHOCTU UK CbAOBE OT Kamepara.

CnagKvlUuM U cnaaku

MeuyeHe Ha egHO HUBO

Mpv neyeHe Ha cnagkuLK U TOPTU HaW-400OpK pesynTaTu ce
nonyyaBar C FopHO W AOMHO HarpaBaHe [ .
Mpw neyeHe ¢ 3D ropely BBb3Ayx @) nocTaBeTe NPUHAANIEKHOCTUTE
Ha cneaHWTe HUBaA:!

Cnaakuvwu BbB ¢dopma: Huso 2

Cnaakuium Ha TaBa: Hueo 3

MeyeHe U NbpHeHe Ha noBe4ye HUBa
M3nonssaiite (&) 3D ropell Bb3AyX.

HuBa 3a noctaBAHe Npv NeYeHe U MbPXKeHe Ha ABE HUBA:
YHuBepcanHa tasa: Hvuso 3
TaBa 3a neveHe: Hueo 1

AcTuA, KoUTo ce nocrasAT e/IHoBpeMeHHO BbB ¢pypHaTta MoXke Aa He
ca rortoem eAHOBPEMEHHO.

B Tabnuuute we HamMepuTe onpegeneH M360p OT ACTHUA.

dopmu 3a neyeHe
Haii-no6pe npuroaeHun ca TbMHUTE GOPMMU 3a NEYEHE OT META.

Mpu cBeTnuTe GopMU 3a NeYeHe OT TbHKOCTEHEH MEeTasl UK NMpy
CTbK/IeHUTe GOPMU BpeMeHaTa 3a neyeHe ce yabKasar 1
CNafKULLIBT He Ce M3Mnuya ToNIKoBa paBHOMEPHO.

AKo 1cKaTe aa usnonasate GOPMHU OT CUIIMKOH, OpPUEeHTUpaNTe ce
crnopea AaHHWTE U peuenTuTe Ha npoussoauTena. CUNMKOHOBUTE
($OPMM YECTO MBTU ca NO-Manku OT HopMasnHWUTe GOPMH.
KonuuectBara TecTo W JaHHUTe OT pelenTara Morar Ja ce
pasnuuyagar.

Tabnuum

B Tabnuuute Lie HamepuTe ONTUMaNHWUA BUA Ha HarpABaHe 3a
pasnuYHUTe CNaZKuLLK U cnasku. Temneparypara 1 BpeMeTo Ha
neyeHe ca 3aBUCHMM OT KONIMUECTBOTO U KOHCUCTEHLIMATA HA TECTOTO.
ETo 3awo B Tabnuumnte ca nocoyeHu avanasonu. Onutaite NbPBo C
no-HUcKara cTorHocT. MNo-HucKaTa Temnepartypa Aasa no-
paBHOMEpPHO U3nuyaHe. KoraTto e Hy)XHO HacTpoiBaTte crezBaluma
MbT Ha NO-BUCOKA.

BPEMEHaTa Ha neyeHe ce Hamanaeart ¢ 5 go 10 MWHYTH, aKo
n3nonssare npeaBapuUTesIHO 3arpABaHe.

JombnHuTtenHa uHpopmauua Lie oTkpuete B CbBETH 3a NeyeHe BbB
Bpb3Ka ¢ Tabnuuute.

Cnaakuium BbB popma dopma Buco- Bua Ha Temnepaty [MpoabaKuTenH
4uHa HarpABaHeTo pa, °C OCT, MUHYTH
OBUKHOBEH KeKC Kpbrna ¢opma 3a Kekc 2 = 160-180 55-65
DUH KeKC (POHNUB CnaaKuLL) Kpbrna ¢popma 3a kekc 2 = 155-175 65-75
Bnart 3a TopTa ¢ pb6 TaBMuKa 3a neyeHe ¢ pasrnobaema 1 = 160-180 30-40
06BMBKa
Bnart 3a TopTta 0T 6bpKaHo Tecto dopma 3a 6nar 2 = 160-180 25-35
BucksuteHa Topta TaBMyKa 3a neyeHe ¢ pasrinobrema 2 = 160-180 30-40
06BMBKa
lMnonosa unv cmeTaHoBa TopTa, TECTO 3a TaBWuKa 3a neyeHe ¢ pasrnobaema 1 = 170-190 70-90
6natoBe 06BMBKa
®OuWH NNOAOB CnaaKuL, OT TECTO 3a KEKC TaBMuUKa 3a neuyeHe ¢ pasrnobaema 2 = 150-170 55-65
06BMBKa
MWKaHTHU CNAZKWULLKM Hanp. coneHa TopTa/  TaBuuka 3a NeveHe c pasrnobaema 1 = 180-200 50-60
KULL/, KEKC C NYK) obBvBKa
* [la ce octaBu cnafkuiia Aa usctuHe okono 20 MUH. BbB PypHarta.
Cnaakuil Ha TaBa HAonbnHuTenHu npuHaa- Bucounna  Bua Ha 3apaneHa temne- [MMpoAabAKUTENH
nexHocTH HarpsaBaHeTo paTypa, °C OCT, MUHYTH
BbpkaHo TecTo unm TecTto ¢ Mas CbC cyxa YHuBepcasHa TaBa 3 = 160-180 25-35
MTbHKa
Emainupana taBa + yHu- 1+3 150-170 40-50
BepcasHa Tasa*
BbpKkaHo TecTo KM TecTo ¢ MadA € NpecHn  YHuBepcanHa tasa 3 = 140-160 40-50
nnoaose =
A Emaiinupana taBa + yHu- 143 130-150 50-60
BepcasHa Tasa*
BuckeuTeHo TecTo (C NpeaBapuTenHo Noa- YHuBepcanHa Tasa 2 = 170-190 15-20

rpABaHe)

|_|pVI rneyeHe Ha ABe HMBA BUHArU noctaBAnTe yHMBepcanHarta taBa Ha no-ropHOTO HUBO.
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CnagKkvwl Ha TaBa JonbnHuTenHu npuHaa- BucounHa Bua Ha 3anapeHa temne- [lMpoabiKUTENH

NeXHOCTH HarpsAiBaHeTo paTypa, °C OCT, MUHYTH
MneTeH KosyHak, - 500 r 6paluHo YHuBepcanHa Tasa 2 160-180 25-35
LLloneH, - 500 r 6patuHo YHuBepcanHa Taea 3 = 160-180 50-60
LLloneH, - 1 kr 6patHo YHuBepcanHa taBa 3 = 150-170 90-100
LLpyaen, cnaabk YHuBepcanHa Tasa 2 = 180-200 55-65
Myua YHuBepcanHa Tasa 3 = 180-200 20-30
Emaiinvpara taBa + yHu- 143 150-170 35-45
BepcasnHa TaBa*
lNpu neyeHe Ha ABe HMBA BMHArV NoCTaBAWTE YHMBEPCanHaTa TaBa Ha Mo-ropHOTO HUBO.
Xna6 v semenu Hvkora He HanuBaliiTe Boaa AMPEKTHO B ropeluara gpypHa.
AKO He e noco4eHo apyro, pypHata BuHaru TpAGBa Aa ce NoArpABa
npeABapUTENHO NPU NeveHe Ha xnAb.
Xna6 v semenu HonbnHuTenHu npuHan-  BucouuHa Bua Ha HarpA- Temnepatypa, [poabnxuTenH
NneXHoOCTH BaHeToO °C OCT, MUHYTH
Xna6 ¢ maA - 1,2 kr 6patiHo YHuBepcanHa TaBa 2 = 270 8
190 35-45
Xna6 c kBac - 1,2 Kr 6palluHo YHuBepcanHa Tasa 2 = 270 8
190 35-45
3emenu (Hanp. pbxKeHu xnebyera) YHuBepcanHa taBa 2 = 200-220 20-30
Ope6Hu neunsa JonbAHUTENHU NpuU- BucounHa  Bwua Ha Harpa- 3apageHa Temne-  [poAblMUTENHOCT,
HaanexHocTu BaHeTo patypa, °C MUHYTH
Cnaaku YHuBepcanHa Tasa 3 = 150-170 10-20
EmaitnupaHa Tasa + yHu- 1+3 130-150 30-40
BepcasnHa Tasa*
Llenysku YHuBepcanHa Tasa 3 70-90 135-145
Exknepu YHuBepcanHa tasa 2 = 200-220 30-40
OpexoBKu YHuBepcanHa tasa 3 = 110-130 30-40
Emannupana taBa + yHu- 1+3 100-120 35-45
BepcanHa Tasa”
XunaaonucTHO TecTo YHuBepcanHa TaBa 3 190-210 20-30
Emannupana taBsa + yHu- 1+3 180-200 30-40
BepcanHa Tasa*
lNpun neyeHe Ha ABe HMBA BMHArV NOCTaBANTE YHMBEPCanHaTa TaBa Ha Mo-ropHOTO HUBO.
CbBeTH 3a neyeHe
Korato neuete no peuenra. OpueHTnpaitte ce no AaHHuTe B Tabnuuara 3a neyeHe 3a noAo6HO Neunso.
OnpeaeneTe r1 No TakbB HauMH, Ye kekcbT [poaynyeTte okono 10 MUHYTH Npean KpaA Ha 3aaZileHoTo B pelienTaTa BpeMe C JbpBeHa
na e fobpe naneyeH: KJeuKa HaW-BUCoKaTa Touka Ha cnaakuiwia. Korato no kneukara Beuye He nonensa TeCTo, CNaaKu-
LUBT € roToB.
CnaakvwbT ce pasnaja. CneasaluuA mbT U3NON3BaiTe No-Manko TEYHOCT MK HACTPOKMTe TeMneparypara Ha pypHarta ¢

10 rpaayca no-Hucko. CnaseaiTe ykasaHuTe B pelenTara BpemeHa 3a 6bpKaHe.

CnagKkuweT ce nonyyu B cpeaara BUCOK, a He markete ¢ MasHuHa npbCcTeHa Ha ¢opmara. Cnea neyeHeTO BHMMATENIHO OTAENEeTe cnajkuwa
Nno KpaA No-HUCTHBK. C HOX.

CnagKkuwsT ctaBa TBbpAe TbMEH OTrope. BKapaﬁTe ro I'IO-Ll'bJ'I6OKO, MséepeTe Nno-HUCKa TeMneparypa 1 nedyete cnagkuia mMmasnko no-
AbIro.

CnaakvWbT € NPeKaneHo cyx. Mpobuitte ¢ Kneuka 3a 3BOM Manku Aynuuuu B roToBUA cnaakuil. MNocne 3aneite ¢ NinoAoBUA COK
unu ¢ ankoxona otrope. Cneasawma muT M3bepeTe Temnepatypa ¢ 10 rpagyca no-Bucoka u
CbKpaTeTe BPEMETO Ha NeyeHe.

XnAGbT MM CNaaKMWBT (Hanp. cnaakuLu CnenBallyA NbT M3MNON3BaNTE NO-MasKO TEYHOCT M NeyeTe Manko no-AbAro Npu no-H1UCKa Temne-
CbC cHUpeHe) uarnexaar Aobpe, Ho ca Knu-  patypa. Mpu cnaaKuLLKM CbC COYHO NMOKPUTUE NBPBO NPEABAPUTENHO M3NeyeTe fofHaTa YacT.
caBu OTBbTPE (HeaousneyeHu, npeceueHn [opbceTe ¢ Gaaemu UK TPOXMUKKM U Crell ToBa nocTaBeTe oTrope nokputueto. Cnassaiite

OT BOAHW MBULMK). peLenTuTe M BpeMeHarta Ha nedeHe.

MeunBOTO € HEpPaBHOMEPHO NOTLMHANO. M3BepeTe Manko No-HACKa TeMrnepatypa, Taka nedMBoTo Lie cTaHe Nno-paBHoMepHo. Mevete
UYBCTBMTENHOTO NEUMBO CLC 3arpsABaHe oTrope/otaony () Ha enHo HMBO. M Manuaaiata

OTCTPaHU XapTuA 3a NnevYeHe MOXXe Aa NoBJInAe Ha UMPKynaunATa Ha Bb3ayxa. Bunaru pexerte
XapTUATa 3a NeyeHe TOYHO No TaBaTta.
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MNOAOBKAT CNaZKMLL e NpeKaneHo CBeTbA
otaony.

CneaBaluma MbT MbXHETE cnaakuLia ¢ e4HO HMBO MO-HUCKO.

[MnoaoBMAT COK npenuea.

CneaBaluma MbT, aKo € HanuyHa, u3nonssante no-abnboka yHUBepcanHa taBa.

Mankute cnaZku ot Tecto ¢ Mas npu neye- PasctoAHneTo oKono BcAKa cnaaka TpﬂéBa dae I'IpVI6]'I. 2 cm. Taka ce ocurypABa AOCTaTbyHO

HEeTO 3anenBsar eJHa 3a Apyra.

MACTO 3a CnaaKkuTe Aa Morart aa 6yXHaT n Aa ce usnekar paBHOMEpPHO.

[Meknu cTe Ha HAKONKO HUBa. B ropHata
TaBa Ne4ynBoTO € MNO-TbMHO OTKOJIKOTO B
AonHara.

3a neyeHe Ha HAKOMKO HMBA M3nonasante BuHarn 3D ropewl Bb3ayx . EﬂHOBpeMeHHO MbXHa-
TUTe TaBKU He ca rotoeu No eaHO U CbLLO Bpeme.

anI neyeHe Ha CO4YHU cnaakuLlin ce noA-
BABa KOHAEeH3WpaHa BoAa.

Mpu neuveHe noxxe Aa ce o6pasysa BoAHA Napa. TA u3nusa Haz Bpatara. BogHarta napa moxxe aa
Brie3e B KOHTAKT C NaHena 3a ynpasfieHne UK CbC CbCeAHUTE MeBesHM NMOBBPXHOCTU U Aa ce

oTTeye BbB BUA Ha KOHAEH3. ToBa e PU3NYHO ABNEHME.

Pu6a, nTuumn, meco

KyxHeHCKHM cbaoBe

MoxxkeTe aa usnonssare BCUYKM TOI'IJ'IO}/CTOVILIVIBVI cbaose. 3a ronAamo
no pasmMepu ne4yeHo e noaxoadlla yHuBepcanHa taBa.

Haw-noaxoaAwm ca cTbkneHuTe cbaoBe. MNorpukeTe ce KanakbT 3a
ObNOOKMA CbA Aa nacea U Aa ce 3aTBapA AoOpe.

Korato uanonssare emainmpanu Abn6oKM cbaose, AoNenTe Manko
roBeye TEYHOCT.

I'Ipw ObNOGOKK CbAOBE OT MHOKC XpaHaTta He ce 3anu4ya ocoBeHo u
MeCOoTO MOXe Aa He e CbBCEM roToBO. YaAbmKeTe BpemMeTo 3a
npuroTeAHe.

JaHnu B Tabnuumre:
Cbaose 6e3 kanak = OTKPUTH
CbooBe C Kanak = 3aKpuTu

MocTaBAnTe cbAa BUHArK B cpefarta Ha ckapara.

MocTaBAiTe ropeLUnTe CTHKEHU CHAOBE Ha cyxa NoANoXKKa. Korato
NOAMOXKKATA € BRaXkHa UNK CTyeHa, CTHKIIOTO MOXKe Aa Ce CnyKa.
MeueHe

JobaBeTe Manko TEYHOCT KbM HETBCTOTO Meco. [IbHOTO Ha cbAaa
TpAGBa Aa 6bAe NOKPUTO OKONO V2 CM.

3a 3afyLueHo AoseiTe 0BUNHO TeyHoCT. [bHOTO Ha cbaa TpAbBa aa
6bae nokputo okono 1 - 2 cm.

KonnuyectBOTO Ha TEYHOCTTa € B 3aBUCMMOCT OT BUAA HA MECOTO U
Martepuana Ha cbaa. Korato npuroTBATE MECO B emaﬁnwpaH ObnooK
CbA, € Hy)>XHa MaJIKo noBeYye Te4YHOCT, OTKOJIKOTO 3a CTbK/IEeH CbA.

Jbn6oKn MHOKCOBM CBAOBE C Kamnak ca C orpaH1MyeHa npuroaHocT.
MecoTo Bpv no-6aBHO U ce npenuya no-manko. Manonseaite no-
BUCOKa TeMnepatypa W/unu no-Abro BpemMe Ha npuroTeaHe.

YKasaHuA 3a neyeHe Ha rpun
MeyeTte BMHarv nNpu 3aTBOpeHa GypHa.

MoarpeiiTe NpeBapUTENIHO rpUa OKONO 3 MUHYTH, Npeau Aa
CNOXKWUTE NPOAYKTUTE Ha cKapara.

MocTaBeTe NPOAYKTUTE HanpaBo BbPXy ckapara. OTaenHo napye ce
uanuua Han-gobpe, Korato e NocTaBeHo B cpefHaTa 3oHa Ha
ckaparta. [NocTaBeTe AOMBAHUTENHO yHUBEPCANHaTa TaBa Ha HUBO 1
. CoKbT OT MecoTo ce cbbupa 1 dypHaTa octaBa no-yucra.

TaBuTe 3a neyeHe He TpAGBa Aa ce NOCTaBAT Ha HUBO 4. [pu
BUCOKMTE Temnepartypu Te 6uxa Mornu aa ce AepopmMupar v npu
“3BaXKAAHETO UM Ja NOBPEAAT KaMepara.

[To Bb3MOXHOCT M36Mpal7lTe €/1HaKBO ronemMu nap4yeta 3a ne4veHe.
Taka Te ce npenuMyat paBHOMEPHO N OCTaBaT COYHWU. Moconete
CTeKoBeTe eABa cnej usnnyaHeto.

O6bpHETe NPOAYKTUTE Cnel 73 oT onpeleneHoTo Bpeme.

HarpABaLloTo TANO Ha rpuna HempeKbCHaTo Ce BKIOYBA U ce
usknousa. ToBa e HopManHo. Konko yecTo cTaBa ToBa, ce onpegena
OT u3bpaHara cTeneH Ha rpuna.

Meco

Oé‘preTe napyerara meco cnej UustmyaHe Ha nonoBuHarta BpemMe.

Cnea 1ann4yaHeTo ocTaBeTe MecoTo Aa npecTtou oule 10 MUHYTH B
U3KNtoueHata, 3atBopeHa PpypHa. Taka MECHUAT COK MOXKe Aa ce
pasnpezenu no-gobpe.

Cnena neyeHe yBuiATe poctéuda B anymMmMHUeBO GpONno 1 ro ocTaBeTe
Za npecton 10 MUHYTU BBB QypHarta.

HapemeTe Ha KPBbCT KOXKaTa Ha CBUHCKOTO NevyeHo U NbpBOHAaYaHO
ro CNioXKeTe C KoxXXarta Hajony B cbAaa.

Meco Terno MpuHaanexHocTM M Buco- Bwua Ha Harpa- Temnepatypa °C, [MpoabnKutenH
cbaoBe YyMHa BaHeTo CTeneH Harpuna  OCT, MUHYTH
lfoBexao meco
[oBeXa0 neyeHo 1,0 kr 3aTBOpPEH 2 = 200-220 120
1,5 kr 2 8 190-210 140
2,0 Kr 2 = 180-200 160
oBexao ¢une, po3oso 1,0 kr oTBOpPEH 1 = 210-230 70
1,5 kr 1 = 200-220 80
Poctéud, posos 1,0 kr OTBOPEH 1 230-250 50
CrekoBe, po3oBu 3 CM YHuBepcanHa TaBa  4+1 ] 3 15
3a nevyeHe
Tenewko meco
TenewKo neyeHo 1,0 kr OTBOpPEH 1 = 200-220 100
1,5 kr 1 = 190-210 120
2,0 «r 1 = 180-200 140
CBHUHCKO Meco
6e3 koxka (Hanp . Bpar) 1,0 Kr oTBOPEH 1 190-210 120
1,5 Kr 1 180-200 150
2,0 kr 1 170-190 170
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Meco Terno MpuHagnexHocTU M Buco- Bwua Ha Harpa- Temnepatypa °C, [MpoabnmuTenH
cbaoBe 4yMHa BaHeTo CTeneH Harpuna  OCT, MUHYTH
C KOXKa (Hanp. nnewka ) 1,0 kr 0oTBOpPEH 1 180-200 130
1,5 kr 1 190-210 160
2,0 Kkr 1 170-190 190
CBMHCKM pebpa ¢ KocT 1,0 kr 3aTBOPEHO 1 = 210-230 80
ArHeluKO Meco
Arxeluku 6yT 6e3 KocT, cpeaHo 1,5 kr OTBOPEH 1 170-190 120
Kanma
Pyno ot kanma npubn. 750 r  oTBOpEH 1 180-200 70
HaneHuuku
HaneHunykm YuuBepcanHa taBa  4+1 i 3 15
3a nevyeHe
NTrum Ha natuua unu recka npobuitte Koxkata noa Kpunara, 3a a MoXKe Aa

CrToiiHoCcTUTE OT Tabnuuara Bakat Npu nocTaBAHe B CTyZAeHa dypHa.

JaHHuTe 3a TernoTo B Tabnuuarta ce oTHacAT 3a HeHaNb/IHEeHM!,
roToBM 3a NnevyeHe NTUUMU.

KoraTto neuete AMPEKTHO BBbPXY CKapara, noctaBeTe yHMBecanHara
TaBa Ha HuBO1.

n3Th4a MasHuHarta.

CnoxxeTe uaAnara nTvua ¢ rspauTe Haaony Bbpxy ckapara. O6bpHeTe
nTMuarta cnel M3TMYaHeTo Ha ABe TPETU OT BPEMETO 3a NeYeEHe.

Mtuuata ctaBa ocobeHo Xpynkasa 1 npenevyeHa, Korato KbM Kpana Ha
BpemMeTo 3a neyeHe 6bae HamasaHa c mMacno, coneHa soJaa unu
NOPTOKanoB COK.

Mtuum Terno MpuHaanex- BucounHa  Bua Ha Temnepatypa, °C, [lMpoabnxuTenHo
HOCTU U CbA HarpfAiBaHeToO CTeneH Ha rpuna CT, MUHYTH

MonosuHkKM nune, 1-4 6ponA BcAka 400 r Ckapa 2 210-230 40-50

MuneLwku paspacosku BCAKa 250 Ckapa 3 210-230 30-40

Llano nune, 1-4 6pon BCAKO 1 Kr Ckapa 2 200-220 55-85

Matuua, usna 1,7 Kkr Ckapa 2 170-190 80-100

beka, uana 3,0 kr Ckapa 2 160-180 110-130

Marnka nymka, uana 3,0 Kr Ckapa 2 180-200 80-100

2 MNyeLwku ByTyeTa BcAko 800 r Ckapa 2 180-200 80-100

Pu6a
O6bpHeTte napuertara puba crea %3 onpeaeneHoTo Bpeme.

Llenute pnbu He Tpabea aa ce obpbLuar. MNoctaBeTte uanarta puba B
nosuuMATa, B KOATO NNyBa ¢ rpbOHaTa nepka Harope BbB QpypHara.

MocTaBeTe NONOBUH KapTOd MM MaSTbK TEPMOYCTONYMB CbA B
Kopema Ha pubarta, 3a Aa CTou CTabuiHo.

KoraTo neuete AMpeKTHO BbPXY CKapara, noctaBeTe AOMbHUTENHO
yHMBepcasnHara TaBa Ha H1BO 1. COKbT OT neyeHeTo Ha pubarta Lie
6bae ynoBeH 1 dypHara Lie oCTaHe uucTa.

Pu6a Terno MpuHaanem- BucouuHa Buna Ha HarpAa- Temnepartypa, °C, Mpoabnxuren-
HOCTH U CbA BaHeTo cTeneH Harpuna  HOCT, MMHYTH
Pu6a, uana no300 r Ckapa 3 ™ 2 20-25
1,0 Kkr Ckapa 2 190-210 40-50
1,5 Kr Ckapa 2 180-200 60-70
Pu6a Ha waibu (KoTneTu) no 300 r Ckapa 4 ™ 2 20-25

CbBeTH 3a NneuyeHe Ha pypHa U neveHe Ha rpun

B Tabnuuarta HAMa AaHHK 3a TernoTo Ha
ne4yeHoTo.

M36epeTe HaWi-61IM3KOTO MO-MaJsiKo Terno u yBenunyete BpemMeTo.

Uckare aa nposepuTe AaJin Ne4eHOoTo e
roTOBO.

Manonssante TepMOMETBHP 3a Meco (HaJ'II/ILIeH B cneunanmsvpaHute MaFaSMHM) nn HanpaBseTe
,,npoéa C nMbXuua“. HatncHeTe neyeHoTo ¢ mbxkuua. AKo e TBbPAO, € roToBO. AKo noaaasa, ce

Hy)>XAae OT oLlle MaJniko Bpeme.

[MeueHoTO € npexkaneHo TbMHO U KOpUYKaTa I'IpOBepeTe HUBOTO Ha nevyeHe U TeMmneparyparta.

Ha MecCTa e nperopana.

MeueHoTo uarnexaa Aobpe, HO COCHT e
3aropsn.

Cneaawua mbT M36epeTe no-MaibK cbA 3a NeyeHe unu gobaBeTe NnoBeye TEUHOCT.

[MeueHoTo M3rnexaa .uoépe, HO COCbT €
CBETbJ1 U BOOAHUCT.

CneaBawma nbT M36epeTe no-rofiAiM CbA 3a NeYeHe U U3non3samnTe No-mManko TEYHOCT.

an 3asimBaHe Ha ne4yeHoTo ce BAUra napa. ToBa e PU3NYHO ABNEHNE K € HaMBbJIHO HOPMAaJHO. ["onAama vact ot BoaHarta napa usnusa npes
n3xoaa 3a napa. TA Mo)Xe Aa nonagHe no no-xnaaHuA naHen sa ynpasneHne nnm no cbceaHute
NOBBPXHOCTU U Aa Ce OTTeYe KaTto KOHAEHS.
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Cydnerta, orpeteHu, npeneyeHu punuu

KoraTo neyete AMpeKTHO BBPXY CKaparta, nocTaBeTe AOMbHUTENHO
yHMBepcasiHaTta TaBa Ha HuBo 1. dypHarta Lie ocTaHe uucTa.

BuHaru noctaBamnte KyXHEeHCKUTe CbA0Be BbPXYy CKapara.

KoHcucTeHuMATa Ha cypneTo 3aB1CH OT rofleMuHaTa Ha KyXHEHCKMUA
CbA M OT BUCOUMHATA Ha cydneTo. [laHHuTe oT Tabnuuarta ca camo
OPUEHTUPOBBYHH.

fActne MpuHaaneHOCTU U BucounHa  Bwupa Ha Harpa- Temnepatypa, [Mpoabnmwuren-
cba BaHeTo °C HOCT, MUHYTH

Cydneta

MMyaunHr, cnaabk dopma 3a nyauHr 2 = 170-190 50-60

Cydne ¢ makapoHu dopma 3a nyauHr = 210-230 25-35

OrpeTteH

OrpeTeH oT KapTodu OT CYpOBU NPOAYKTH, dopma 3a nyauHr 2 150-170 50-60

BucounHa makc. 2 cm

Mpeneyenun dpunuu

3anuuaHe Ha 4 6p. GUHIAKK Ckapa 4 ] 3 6-7

3anunuaHe Ha 12 6p. GUNMitkK Ckapa 4 (il 3 4-5

MpenuuaHe Ha 4 6p. PUINIAKK Ckapa 3 ] 3 7-10

MpenuuaHe Ha 12 6p. PUAKIAKKM Ckapa 3 ™ 3 5-8

foToBM NPOAYKTH
Cubnionasaiite ykasaHWATa Ha NPOM3BOAUTENA BbPXY ONaKoBKara.

Ako noKpusarte AONbAHUTENHUTE NPUHAANEXXHOCTU C XapTuA 3a
neyeHe, BHUMaBawTe XapTuATa Aa e noaxoddAlla 3a Tasu
TemMmneparypa. Hanacsante ronemuHara Ha XapTUATa KbM ACTUETO.

PesyntaTbT OT U3NMYAHETO € CUMTHO 3aBUCHUM OT XpaHara.
MouepHABaHeTO U HEPaBHOMEPHOCTTA MOorarT Jia ca Hanuue 1 npu
cypoBarta xpaHa.

fActue JdonbnHutenHu npu- BucounHa  Bupa Ha Harpa- 3apapeHa temne-  poabnwuten-
HaANeHOCTH BaHeTo patypa, °C HOCT, MMHYTH

LLipyaen c nnoaos mbaHex YHuBepcanHa Tasa 3 190-210 45-55

[Mbp>keHn kapTodu YHuBepcanHa taBa 3 = 210-230 25-30

Muua Ckapa 2 = 200-220 15-20

Muua-6areta Ckapa 2 190-210 15-20

YKasaHue

Mpu npuroTBAHE Ha ABNGOKO 3aMpaseHu ACTUA, YHMBepcanHaTa TaBa MoXe Ja ce gepopmupa. MNprurHaTa 3a ToBa e rofiaMara TemneparypHa
pasnuKa, Ha KOATO e U3noXkeHa. M3MATaHeTo Lie n3uesHe B Npoueca Ha neyeHeTo.

CneuuvanHu AcTuvA

Mpu HUckK Temnepartypu ¢ 3D ropell Bb3ayx (&) Wwe moxeTe a

HanpaBUTe MEKO KUCesio MNIAKO TOYHO TOJIKOBa .qoépe, KOJIKOTO U
BKYCHO T€CTO C Man.

I'h:pBo OTCTpaHeTe AOMbJ/IHUTENTHUTE NMPUHAANEXKHOCTH, peLleTkaTa
3a 3aKadyaHe Uin TenecKonnyHuTe BoJayn ot kKamepara.

anrOTBHHe Ha KUCesno MJIAKO

1.Csaperte 1 nutbp Mnako (3,5 % masHuHa) u oxnagete Ao 40 °C.
2. Pasbbpkaiite 150 r kuceno MNAKo (xnaaunHa Temneparypa).

3.MpeneiiTe B KePAMUYHM YaLLW UK B Manku BYpKaHU C Kanak Ha
BUHT W MOKpWHiiTe ¢ ponuo.

4.MpenBapuTesHo 3arpenTe Kamepara KakTo e NocoYeHo.

5. MocTaBeTe yalumTe unu BypkaHuTe BbPXY NoJa Ha kamepara 1 ru
MPUroTBETE KaKTO € MOCOYEHO.

OcTtaBfiHe Ha TeCTO C Mad Aa BTaca

1. MpuroTBeTe KaKkTo 0BUKHOBEHO TECTOTO C Mad, MOCTaBeTe B
TOM/IOYCTOWYMB KYXHEHCKM CbA OT KepamMuKa U NokpuiiTe.
2.MNpenBapuTenHo 3arpenTe Kamepara KakTo e NoCoYeHo.

3. Uskntouete dypHara 1 octaBeTe TeCTOTO Aa BTaca B Kamepara.

fActne KyxHeHCcKku cbaoBe Buna Ha HarpAa- Temnepatypa Mpoabnmuren-
BaHeTo HoCT
Kuceno mnako Kepamuynu yaium Ja ce nocTasAT 50 °C npeaBaputenHo 3arpa- 5 MUH.
unu BypKaHu € Kanak BbPXy NoAa Ha BaHe 8 yaca
Ha BUHT KamMmepara 50 °C
OcTaBAHe Ha TecTo € MaA Aa ToMMOyCTOMUMB KyX- Aa ce NocTaBu 50 °C npeasapwutenHo 3arpa-  5-10 MuH.
BTaca HEHCKM CbA BbPXY noaa Ha BaHe 20-30 MUH

Kamepara

Mskntoyete ypeaa v BkapamnTte B
Kamepara TectoTo ¢ Mad
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Pasmpa3sfaBaHe

BpemeHara 3a pasmpasfBaHe 3aBUCAT OT BMAa U KonnyecTsara Ha
XPaHUTENHUTE NPOAYKTH.

Mona cbbnioaaBaiite yKasaHuATa Ha NPOU3BOAUTENA BbPXY
ornakoBKara.

PazonakoBaiite xpaHuUTeNHUTE NPOAYKTU U MM NOCTaBeTe B NOAXOAALL
CcbA BbpXY ckapara.

[MocTtaBete nTuunTe C MPAUTE KbM YUHUATA.

3ampaseHu NPoAYKTH JonbAHUTENHU BucouvHa Bua Ha Temnepatypa
npUHaaneHoCcTHU HarpABaHeTo
Hanp. CMeTaHOBMW TOPTH, TOPTU C MacieH Kpem, Lwokonaaosa Ckapa 2 MpeBkntouBarenar Ha Tem-

Wnu 3axapHa rnasypa, nnofose, nuneta, konbac U Mmeco, xnaob,
MUTKHM, CRAAKWLLIN U APYTA CNAAKK

neparypara TpAbBa a e
U3KIFOYEH.

UscywiaBaHe
C 3D ropell Bb3ayx (& MmoxkeTe Aa uacyluaBaTe NPEBBHIXOAHO.

M3nonseaitte camo 6esynpeyHu nioaoBe U 3efeHUYLMU U 1
uamMuBaiTe gobpe.

OcraBeTe 1 aoépe Aa ce OTUedAT U ' uscyulete.

lMokpuiTe yHUBeEpCcanHaTta TaBa U cKapara C XxapTuA 3a NeyYeHe unm
nepramMeHTeHa xapTuA.

O6pbLuaiTe MHOTOKPaTHO COYHUTE MIOLOBE WK 3eNeHYYyLI.
BenHara cnea nscbxeBaHeTo cBanAnTe xapTuATa.

Mnogose u 6unku JdonbAHUTEeNHU NpyUHaanex- BucouunHa Bua Ha Temnepatypa Mpoabnmuren-
HOCTH HarpfABaHeTo HoCT

600 r AGBIKOBH LIAN6H YHuBepcanHa tasa + ckapa 3+1 80 °C npuoén. 5 vaca.

800 r peseHyeTa KpyLUK YHuBepcanHa TaBa + ckapa 3+1 80 °C npubn. 8 yaca.

1,5 Kr cnmBu YHuBepcanHa tasa + cKkapa 3+1 80 °C npuoén. 8-10 vaca.

200 r KyxHEeHCKM BuiKku, nouncteHn YHWBepcanHa TaBa + ckapa 3+1 80 °C npuoén. 1% yaca.

KoHcepBupaHe

3a KoHcepBWpaHe BypKaHUTe W FyMeHUTe NpbCTeHn TpAbBa Aa ca
UMCTU U B A0OPO CbCToAHME. [0 BB3MOXKHOCT WU3MNoN3BaiTe eiHaKBU
no ronemMuHa 6ypkanu. [laHHute B Tabnuuara ce oTHaCcAT A0
€JHONIUTPOBM KPbIniu BypKaHu.

BHumaHue!

He n3nonssainte no-ronemu nnm no-BUCOKK 6ypKaHVI. Kanauute
Morart Aa ce nyKHar.

ManonsBaite camo 6esynpeynu nnoose 1 3eneHuyun. Usmvsaite
rv aobpe.

MocoueHoTO Bpeme B TabBnMuMTe € OPUEHTUPOBBYHO. TO MOXKe Ja ce
noBnuAe OT cTanHaTa Temneparypa, 6poa Ha BypKaHuTe,
KOJIMYECTBOTO M TOMNMHATA Ha CbAbpXKaHueTo Ha BypkaHa. Mpeaw
Zla NpeBKtoYBaTte, pecn. U3KntousaTte, NpoBepeTe Aanu B OypkaHa
ce nonyyasa naHa.

MoaroToBKa

1. HanbnHeTe 6ypkaHuTe, He v npenbnBaiTe.

2. U3bbpluete pbboseTe Ha OypKaHuTe, Te TpAGBA Aa ca YUCTH.

3. Bbpxy Bcekn BypkaH noctaBeTe MOKbP r'yMeH NMPbCTEH U Kanak.

4. 3atBOpeTe BypKaHWTE C LUMMKHTE.
He nocragsiite noBeye oT WecT 6ypKaHa B Kameparta.

HacTtpoiika

1. Bkapaiite yHMBepcanHata TaBsa Ha HWBo 2. MocTaBeTe 6ypkaHa
Taka, ye Aa He ce fonupar eaHo A0 APYro.

2. Hanete Y2 nuTbp ropewa Boaa (npubn. 80 °C) B yHMBepcanHaTa
TaBa.

3. 3atBopeTe BpaTarta Ha dpypHarta.
4, Hactpoitte 3arpasane otaony [—.

5.Hactpoitte Temnepartypara Ha 170 ao 180 °C.

KoHcepsupaHe

Mnopose
Cnea npu6n. 40 fo 50 MUHYTHU HA KbCU Pa3CTOAHMA 3arnoyBar Aa ce
nsaurat mexypuyeta. Uskntoyete ¢pypHara.

Cnea 25 fo 35 MUHYTU AOMBIHATENHO 3aTonAHe u3BageTe OypKaHa
oT kameparta. [pu No-AbAro oxnarkaaHe B kamepara morar aa ce
06pasyBaT 3apoauLLM U Aa Ce YIeCHU BKUCBAHETO Ha
KOHCepBHUpaHUTe NIoA0BE.

Mnopose B eaHONUTPOBU GypKaHH

OT o6pa3syBaHeTo Ha MexypueTa JoMbAHUTENHA TOMMHA

A6bnku, kacuc, Aroau U3KoYBaHe npubn. 25 MUHYTH
Yepeluu, Karicuu, npackosu, GPeHCKo rposae U3KNOYBaHe npu6n. 30 MUHYTH
A6bnKoB MycC, KpyLUK, CNVUBK U3KSoYBaHe npu6n. 35 MUHYTH

3eneHuyuun
KoraTo B BypKkaHWTe 3anoyHat a ce Haaurar MexypueTa, HamaneTte
Temneparyparta Ha 120 go 140 °C. Cnopea BvAa Ha 3eneHuvyuuTe

npu6n. 35 fo 70 muHyTH. Cnea ToBa MU3KNOUYETE PypHaTa
13nons3sanTe AOMbHATENHATA TOMUHA.

3eneHuyuu cbe cTyAeHa MapuHaTa B eAHONUTPOBU GypKaHu

OT 06pasyBaHeTo Ha MexypueTa Jlomb/IHUTENHA TONSIMHA

Kpactasuum

- npu6n. 35 MUHYTH

YepBeHO UBEKNO

npuén. 35 MUHYTH npu6n. 30 MUHYTH

Bp}OKCGJ'ICKO 3ene

npubn. 45 MUHYTH npu6n. 30 MUHYTH

Bo6, anabalu, uepBeHo 3ene

npuoén. 60 MUHYTU npuoén. 30 MUHYTU

Mpax

npuén. 70 MUHYTH npu6n. 30 MUHYTH

MUzBamnaHe Ha 6GypKkaHuTe
M3BaneTe BypkaHuTe OT Kamepara cnell KOHCEPBMPaHETO.

BHumaHue!

He noctassiiTe ropelumte BypkaHu BbpXy CTyAeHa UM MoKpa
noanoxka. Te morar Aa rpbMHaT.
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AKpunamup B XpaHUTEJSIHUTE NPOAYKTH

AKpunamuabT ce nonyyasa Npean BCUUKO B MPUrOTBEHUTE NpU KapTOdEH UnNC, MbPXKEHU KapTodu, npeneyeHn Gpunuu, xnebuera,
CUITHO HarpABaHe 3bPHEHWU U KapTOpeHH NPOAYKTH, KaTo Ha np. XNAG UM GUHU CNaZKMLLIK (KEKCOBE, MEAEHKU, ThHKU BUCKBUTKM).

CbBeTH 3a npuroTeAHe Ha ACTUA C HUCKO CbAbpKaHUe Ha akpunamug

O6wa nHpopmauua BpemeHata Ha neueHe aa ce 3anassat No Bb3MOXHOCT Hal-KpaTKu.
ActuATa aa ce 3anuuyar Ao 3n1aCTUCTO-XKBITO, & HE A0 TbMHO-KapABO.
lonemuAT 1 Aeben NPoAyKT CbAbPIKA NO-MaNKo akpunaMmua.

MeueHe Cbc 3arpasBaHe oTtrope/otaony makc. 200 °C.

C 3D-ropeLy Bb3ayx unu ropeLl Bb3ayx makc. 180 °C.

Cnaaku Ce 3arpasaHe otrope/otaony makc. 190 °C.

C 3D-ropell BBb3Ayx unu ropeLl Bb3ayx maxc. 170 °C.

AueTo MK K BATBKBT HamanAsaT obpasyBaHeTo Ha akpunamua.

[Mbp>keHn kapTodu Ha dypHa Pasnpenenete paBHOMEPHO U €4HOCIONHO BbpXYy TaBata. [leyete Han-manko 400 r Ha TaBa, 3a

[la He u3cyllaBaTe MbPXKEHNUTEe KapTopu

TecTOBU ACTUA

Tean Tabnuum ca M3roTBEHW OT TECTOBU MHCTUTYTH, 3a Aa obnekuar apHupaH AGBIKOB CNaaKuLL, HUBO 1:

TeCTBaHEeTO U KOHTpONa Ha pas3nnyHu ypeau.
CurnacHo EN 50304/EN 60350 (2009) pecn. IEC 60350. AnarcHanHo.

[apHWpaH AGBIKOB CNaaKuLL, HUBO 2:

I'IpovvleHeTe nosnuMATa Ha TbMHarta ¢opma 3a neveHe, nocraserte A

I'IpomeHeTe nosuumnATa Ha TbMHara popma 3a rneyeHe.

MNeueHe

Cnazkuiw B MeTanHa gpopma ¢ pasrnobasalla ce cTpaHuua:
lNeyeHe Ha ABe HuBA! MeueTe c ropHO 1 AONHO HarpABaHe () Ha HuBo 1. Usnonssaiite
BuHarv noctaeaiTe yHuBepanHata Tasa Haj ninockarta Tasa. yHWBepcanHata TaBa BMecTo cKaparta 4 noctasete popmara cbC
LLInpuuBaHu cnaaku (LUNpyUBaH CraakuLL B 3axapeH cupon): Cnaakuiia oTrope.

ActuAa, KouTo ce noctaeAT eHOBpeMeHHO BbB QpypHaTa Moxke Aa He
Cca rotoeu eaAHOBpeMeEHHO.

flctue MNprHaaneXHOCTU U CbA BucounHa  Bua Ha Harpa- 3apaneHa temne- [poabnmuten
BaHeTO patypa, °C HOCT, MMHYTH

LLInpuuBaHu cnaaku YHuBepcanHa taBa 3 = 150-170 20-30
Emainupana taBa + yHueepcanHa 1+3 140-160 35-45
TaBa

Manku cnaaku YHuBepcanHa Tasa 3 = 150-170 25-35

OpebHu cnaaku, ¢ npeasaputenHo  EmainuvpaHa TaBa + yHuBepcanHa 1+3 140-160 30-40

noarpABaHe TaBa

BoaHu 6uLLKOTH TaBUYKa 3a neyeHe c 2 = 160-180 30-40
pasrnobaema o6BuUBKa

A6bnkoBuM cnaaku YHuBepcanHa TaBa + 2 TaBuukM ¢ 1 = 190-210 70-80
pasrnobaema obsveka & 20 cm
2 CKkapu* + 2 TaBMYKM 3a neveHe ¢ 1+3 170-190 65-75

pasrnobaema obsvBka @ 20 cm

* MoxxeTe ga nonyyumte AONb/HUTENIHU CKapK Kato cneunaniHn npuHaanexxHoCTn OT oTaesna 3a Bpb3Ka C KIMEeHTU UK B cneunannsnpaHarta

TbProBcKka Mpexa.
Mpu neyeHe Ha ABe HMBaA BUHArK NocTaBANTe yHUBEpPCanHaTa TaBa Ha Nno-ropHOTO HUBO.
*** CbaoBeTe Aa Ce NOCTaBAT AMaroHanHo BbpXy crnomararenHara tasa.

MeuyeHe

Korato nocraBATe xpaHu AMPEKTHO BbPXY CKapara, BKapBsaite
ZOMBbIHUTENTHO YHWBEpcanHaTa TaBa Ha HWBo 1. TeuHocTTa ce ynaen
u pypHaTa Lie ocTaHe yucTa.

fActne MpuHaane HOCTU U CbA BucouunHa Buna Ha HarpAa- CteneH 3a [Mpoabnxuren-
BaHeTo neuyeHe HOCT, MUHYTH

3anuuaHe Ha GUAKIIKKM Ckapa 4 3 -2

MpeasapwutenHo noarpasaHe 10 MuH.

KrodTeta ot rosexxao meco, 12 6pos* YHuBepcanHa TaBa 3a neyeHe 4+1 ] 3 25-30

6e3 npeBapuTENHO NOArpABaHe

* O6bpHeTe cnea onpeaeneHoTo ¥3 Bpeme
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A\ Vazne sigurnosne napomene

Procitajte pazljivo ovu uputu. Samo tada éete
modi sigurno i pravilno rukovati Vasim
uredajem. Cuvajte upute za upotrebu i
ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedeéeg
vlasnika uredaja.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za ugradnju.
Postujte specijalne upute za montazu.

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doslo do oStecenja
prilikom transporta.

Samo sluzbeno ovlastena tehni¢ka osoba
smije prikljuciti uredaje bez utika¢a. Kod
nastanka stete uslijed neispravnog prikljucka,
nemate pravo na jamstvo.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za kuénu
uporabu. Koristite uredaj samo za
pripremanje hrane i pic¢a. Tijekom uporabe
budite u blizini uredaja. Koristite uredaj samo
u zatvorenom prostoru.
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Dodatne informacije o proizvodima, priboru, rezervnim dijelovima
i servisima Cete pronadi na internet stranicama: www.siemens-
home.com i u internet trgovini: www.siemens-eshop.com

Ovaj uredaj mogu Koristiti djeca od 8 godina
nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih
ili mentalnih sposobnosti ili osobe s
nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod
nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog Koristenja uredaja i ako su razumijeli
opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko nemaju
8 godina i viSe i ako su pod nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzZite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.
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Opasnost od pozara!

Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za
pecenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata uredaja,
kada iz uredaja izlazi dim. IskljuCite uredaj i
izvucite mrezni utikac ili iskljuCite osigurac u
ormari¢u s osiguracima.

Kod otvaranja vrata uredaja nastaje propuh.
Papir za peCenje bi mogao dodirnuti grijace
te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja
nikada ne stavljajte papir za peCenje na
pribor a da ga ne pri¢vrstite. Papir za
pecenje uvijek poklopite posudem ili
modelom za pecenje. Papirom za pec€enje
oblozite samo potrebnu povrsinu. Papir za
pecenje ne smije viriti iz pribora.

Opasnost od opeklina!

Uredaj postaje jako vruc. Nikada ne
dodirujte vruée unutarnje povrsine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite
da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

Pribor ili posude postaje jako vruce. Vrudi
pribor ili posude uvijek vadite iz komore za
pecenje s krpom ili rukavicom.

Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori
za pecCenje. Nikada ne pripremajte jela s
velikim koli€inama visokopostotnih
alkoholnih pica. Koristite samo male koli¢ine
visokopostotnih pi¢a. Oprezno otvorite
vrata uredaja.

Opasnost od opeklina!

Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vruci.
Nikada ne dodirujte vruce dijelove. Djecu
drzite podalje od peénice.

Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vruéa para. Oprezno otvorite vrata uredaja.
Djecu drzite podalje od pecnice.

Zbog vode u vruéoj komori za pe€enje moze
nastati vruca para. Vodu nikada ne lijevajte
u vruéu pecnicu.

Opasnost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne koristite strugac za staklo,
ostra ili abrazivna sredstva za CiSCCenje.
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Opasnost od strujnog udara!

Nestrucni popravci su opasni. Samo kod
nas Skolovani tehniCar servisne sluzbe
smije vrsiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili
izvadite osigurac iz ormari¢a za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

Izolacija kabela elektri¢nih uredaja moze se
rastopiti u dodiru s vruéim dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
prikljucni kabel elektricnih uredaja s vru¢im
dijelovima uredaja.

Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
CiS¢enije ili uredaji za Cis¢enje parom.

Kod zamjene svjetla peénice su kontakti
Zaruljice pod naponom. Prije zamjene
izvucite mrezni utikag ili iskljucite osigurac u
ormaricu s osiguracima.

Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne uklju€ujte neispravni
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigurac u ormaricu s osiguracima.
Nazovite servis.

Opasnost od pozara!

Ostaci hrane, masnoca i sok od pecenja
mogu se zapaliti tijekom samostalnog
¢is€enja. Prije svakog samostalnog Cis¢enja
uklonite jaka zaprljanja iz pecnice i s
pribora.

Uredaj je tijekom samostalnog cis¢enja jako
vruc izvana. Nikada ne vjeSajte zapaljive
predmete, npr. kuhinjske krpe, na rucku na
vratima. Prednja strana uredaja mora biti
slobodna. Djecu drzite podalje od kuhalista.

Opasnost od opeklina!

Uredaj je tijekom samostalnog CiS¢enja jako
vrué. Nikada ne otvarajte vrata uredaja ili ne
pomicite rukom blokirnu kukicu. Pustite da
se uredaj ohladi. Djecu drzite podalje od
kuhalista.

A\ Uredaj je tijekom samostalnog &iséenja
jako vrué izvana. Nikada ne dodirujte vrata

uredaja. Pustite da se uredaj ohladi. Djecu
drzite podalje od kuhalista.



Uzroci Steta

Oprez!

m Pribor, folija, papir za pec€enje ili posude na dnu komore za
pecenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za pecenje. Dno
komore za pecenje ne oblazite folijom ili papirom za pecenje,
bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rije€. Ne stavljajte

posude na dno pecnice, ako je temperatura podesena na iznad
50 °C. Moglo bi doéi do zastoja topline. Vremena za pecenije i

pirjanje viSe nece biti dobra pa se moze ostetiti emajl.
= Voda u vruéoj komori za pecenje: Vodu nikada ne lijevajte u

vruc¢u pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih temperaturnih

promjena bi mogla nastati o$te¢enja na emajlu.

m VlaZne namirnice: VlaZzne namirnice nemojte duze vrijeme
Cuvati u zatvorenoj komori za pecenje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

m Voéni sok: Kada pripremate izrazito sone vocne kolace, pliticu
ne oblazite suviSe obilno. Voéni sok koji kaplje s plitice ostavlja

Vasa nova pecnica

Ovdje ¢ete upoznati vasu novu pecnicu. Objasnit éemo vam
upravljacko polje i pojedine elemente za upravljanje. Ovdje Cete
saznati viSe o komori za pecenje i o priboru.

Upravljacka plo¢a
Ovisno o tipu uredaja su moguce razlicite izvedbe.

mrlje koje ne mozete ukloniti. Ukoliko je moguce koristite
dublju univerzalnu tavu.

Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za pecenje_
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima peénice. Cak i
kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s
vremenom bi se mogle ostetiti fronte namjestaja u neposrednoj
blizini.

Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata pec¢nice u radu se viSe ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namjestaja u blizini bi se mogle ostetiti. Brivu vrata
uvijek odrzavajte Cistom.

Vrata pecnice nemojte koristiti kao prostor za sjedenije ili
odlaganje: Ne vjeSajte nista niti ne sjedajte na otvorena vrata
peénice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecnice.

Umetanje pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor izgrebati
staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor uvijek ugurajte
do kraja u pecnicu.

Transportiranje uredaja: Uredaj nemoijte drzati ili nositi za rucku
na vratima. Rucka na vratima ne moze izdrzati tezinu uredaja
te se moze odlomiti.
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Objasnjenja
1 Bira¢ funkcija
2 Upravljacke tipke i indikacijska plo¢a
3 Bira¢ temperature

Rucice sklopki

Rucice sklopki se u poloZaju isklj mogu spustiti. Za uvlagenje i
izvlaCenje pritisnite na rucicu sklopke.
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Bira¢ funkcija
S bira¢em funkcija podeSavate vrstu grijanja za pecnicu. Bira¢
funkcija moze se okretati udesno ili ulijevo.

Kada je podesSena vrsta grijanja, svijetli zarulja u pec¢nici.

Postavke Funkcija
0 Isklj Pecnica je isklju¢ena.
E  Gornji/donji grijaé  Pe&enje i przenje je moguée samo

na jednoj razini. Za kolace i pizzu u
modelima ili na plitici i za nemasne
komade govedine, teletine i divljaci
izvrsno je prikladna ova postavka.
Toplina jednakomjerno dolazi
odozgo i odozdo.

3 D Vruéi zrak*

Koladi, pizza, sitni kolaci, keksi, mali
keksi i lisnato tijesto mogu se isto-
vremeno peci na dvije razine.

Pomodu ventilatora s prstenastim
grijacem na straznjoj stijenci pe¢nice
se zagrijani zrak jednakomjerno ras-
poreduje.

Stupanj za pizzu

Za brzu pripremu duboko smrznutih
jela bez zagrijavanja kao npr. pizze,
pomfrita ili savijace. Doniji grijaci te
okrugli grija¢i na straznjoj strani
moraju se zagrijati.

Doniji grijac¢

S donjim grijatem mozete jela
zapedi odn. popeéi odozdo. Tempe-
ratura dolazi odozdo.

Rostilj na kruzedi
zrak

Rostilj na kruzedi zrak primjeren je
narocCito za pecenije ribe, peradi i
velikih komada mesa na rostilju.
Izmjeni¢no se ukljucuju i iskljucuju
grijac rostilja i ventilator. Ventilator
rasporeduje zagrijani zrak oko jela.

Plosnati rostilj,
mala povrsina

Vrsta grijanja je prikladna za pecenje
odrezaka, kobasica, ribe i tostova u
malim koli¢inama na rostilju. Srednji
dio grijaca rostilja se zagrijava.

Plosnati rostilj,
velika povrsina

Na Zaru mozete pedi visSe odrezaka,
kobasica, ribu ili tostove. Zagrijava
se cjelokupna povrsina ispod grijaca
rostilja .

Otapanje

Primjer: Riba, perad, kruh i torte.

Ventilator rasporeduje zagrijani zrak
oko jela.

Brzo zagrijavanje

Za brzo zagrijavanje jela.

* Nacin grijanja prema klasi energetske ucinkovitosti EN50304.
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Tipke i pokazatelj

Pomodu tipaka namjestate razli¢ite dodatne funkcije. Na
pokazatelju moZzete ocitati namjesStene vrijednosti.

Tipka Koristenje

® Tipka sat Pomodu ove tipke namjestate vri-
jeme na satu, trajanje I=1 i vrijeme

kraja =1

o-m Tipka klju¢ Pomocdu ove tipke ukljuCujete i

iskljuujete osigurac za zastitu

djece.

L) Tipka alarm Pomodu ove tipke namjestate
alarm.

—  Tipka minus Pomodu ove tipke mijenjate namje-
Stene vrijednosti na nize.

+  Tipka plus Pomocdu ove tipke mijenjate namje-

Stene vrijednosti na vise.

Bira¢ temperature

Biracem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Postavke Funkcija
. Isklj Peénica nije vruéa.
50-270 Temperaturno pod- Informacija o temperaturi je

u°C.

Stupanj rostilja za rostilj,
mala [*] i velika [7] povrsina.

rucje

o, oo see Stupanj rostilja
* = stupanj 1, slab
+¢ = stupanj 2, sredniji
e« = stupan; 3, jaki

Kada se peénica zagrijava, svijetli lampica iznad biraca
temperature. U fazama grijanja se gasi. Kod nekih postavki ne
svijetli.

Stupanj rostilja

Kod ped&enja na plosnatom rostilju [] pomo¢éu biraéa temperature
odaberite stupanj rostilja

Komora za pecéenje

U komori za pecenje se nalazi zarulja peénice. Rashladni
ventilator stiti peénicu od pregrijavanja.

Zarulja peénice

Zarulja peénice svijetli tiiekom rada peénice. Okretanjem birada
funkcije u Zeljeni polozaj se zarulja pe¢nice moze ukljuciti, a da se
pritom pecénica ne zagrijava.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljucuje i iskljuCuje. Topli zrak
izlazi kroz vrata.

Kako bi se nakon rada komora za pec€enje brze ohladila, rashladni
ventilator radi jo§ odredeno vrijeme.
Oprez!

Ne prekrivajte otvore za prozracCivanje. Pecnica se inace
pregrijava.



Vas pribor

Isporuceni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umecete u komoru za pecenije.

Kako bi jela jos bolje uspjela ili kako bi rukovanje vasom
peénicom bilo jo$ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

Umetanje pribora

Pribor moZete umetnuti u pecnicu na 4 razlicitih visina. Pribor
uvijek umetnite do kraja kako ne bi dodirivao staklo vrata.

(r \\
=
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Pribor se uglavljuje kada ga izvucete do polovice. Na taj nacin
sada mozete jednostavno izvaditi jela.

Prilikom umetanja jela u peénicu obratite pozornost na izbocinu

na straznjoj strani pribora. Samo ée se tako moci pravilno uglaviti.

——

Sa izvla¢nim vodilicama u visini 1 i 3 mozete pribor izvuéi dalje.

Kada su vodilice izvu€ene do kraja, morate ih ovisno o izvedbi
uredaja ponovno umetnuti. Na taj ¢ete nacin jednostavno
umetnuti pribor. Za otvaranje blokirne naprave lagano pritisnite
vodilice te ih gurnite u peénicu.

Napomena: Pribor se zbog vruéine moze deformirati. Cim se
pribor ohladi, vraéa se u svoj izvorni oblik. To ne utje¢e na
funkciju.

Pliticu za pecenje drzite s obje strane s obije ruke te je gurnite
paralelno u stalak. Kod umetanja plitice za pecenje izbjegavajte
pomake ulijevo i udesno. U suprotnom se slu€aju plitica za
pecenje teSko moze umetnuti. Emajlirane povrSine bi se mogle
oStetiti.

Pribor mozete kupiti kod servisne sluzbe, u specijaliziranim
trgovinama ili na internetu. Molimo Vas da navedete HZ bro;j.

ResSetka
Za posude, modele za kolace, pece-
nje, zar i duboko smrznutu hranu.

Resetku s otvorenom stranom prema
vratima pecnice i ukoSenjem prema
dolje ~ umetnite u pe¢nicu.

Emajlirana plitica
Zakolace i kekse.

Posudu za pecenje s ukoSenjem za
vrata pecénice umetnite u pecnicu.

Univerzalna tava

Za socne kolace, kekse, duboko smr-
znutu hranu i veliku pe¢enku. Ako
zelite pedi direktno na rostilju, mozete
je koristiti i kao posudu za hvatanje
masti koja kaplje.

Univerzalnu tavu s uko$enjem za
vrata pecénice umetnite u pecnicu.

Poseban pribor

Poseban pribor mozete kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranim trgovinama. U nasim prospektima ili na internetu
nadi ¢ete razliCite primjerene proizvode za Vasu peénicu.
Raspolozivost posebnog pribora ili moguénost narucivanja putem
interneta razlikuje se od drzave do drzave. Informacije éete naci u
prodajnoj dokumentaciji.

Ne odgovara svaki poseban pribor za svaki uredaj. Molimo Vas
da kod kupovine navedete puni naziv (E-br.) VasSeg uredaja.

Poseban pribor HZ broj Funkcija

Resetka HZ434000 Za posude, kalupe za kolace, pe€enja, komade mesa za rostiljanje i duboko smr-
znuta jela.

Aluminijski lim za pecenje HZ430001 Za kolace i kekse.
Lim za pe€enje ugurajte u pecnicu tako da je strana s kosim rubom okrenuta
prema vratima pecnice.

Emajlirani lim za pe€enje HZ431001 Za kolace i kekse.
Lim za pecenje ugurajte u pecnicu tako da je strana s kosim rubom okrenuta
prema vratima pecnice.

Univerzalna tava HZ432001 Za socne kolace, pecivo, duboko smrznuta jela i velika pecenja. Mozete je kori-

stiti kao posudu za sakupljanje masti ili soka od mesa ukoliko pecete izravno na

resetci.

Univerzalnu tavu ugurajte u peénicu tako da je strana s kosim rubom okrenuta
prema vratima pecnice.

Vrata pecnice - dodatne sigurnosne mjere

Kod duzeg vremena kuhanja mogu vrata pec¢nice postati jako
vruéa.

Ako imate malu djecu, treba za vrijeme rada pecnice obratiti
dodatni oprez.

Osim toga vam je na raspolaganju i zastitni uredaj, koji sprieCava
izravni dodir s vratima pecnice. Ovaj poseban pribor ( 440651) se
moze naruciti u servisu.
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Prije prvog koristenja

Ovdje Cete saznati Sto trebate Ciniti, prije nego Sto ¢ete po prvi
puta pripremati jela u vasoj pecnici. Najprije procitajte poglavlje
Sigurnosne napomene.

Podesavanje sata

Nakon prikljugivanja na displej svijetli simbol (D i tri nistice.
Postavite vrijeme .

1. Pritisnite tipku (D.
Na displeju se pojavljuje vrijleme 12:00 a simbol Otreperi.

2.Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima pode$eno vrijeme.

Podesavanje pecnice

Postoje razli¢ite moguénosti za podeSavanje vase pecnice. U
ovom poglavlju éemo vam pokazati na koji na¢in mozete podesiti
zeljenu vrstu grijanja i temperaturu ili stupan;j rostilja. Za vase jelo
mozete podesiti trajanje i vrijeme zavrSetka kuhanja u pecénici.
Vrste grijanja i temperatura

Primjer na slici: Gornji / doniji grija¢ 190 °C.

1.Biracem funkcije namjestite Zeljenu vrstu grijanja.

°c) 1

m(E) .

200 150

2.Bira¢em temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Pecnica se zagrijava.
Iskljucivanje pe¢nice
Zatim bira¢ funkcije stavite u osnovni polozaj.

Promjena postavki

Nacin grijanja, temperaturu i stupan;j rostilja mozete mijenjati po
potrebi.
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Zagrijavanje pecnice

Za uklanjanje novog mirisa zagrijte praznu, zatvorenu pecnicu.
Idealno za to je rad jedan sat s gornjim/donjim grijaéem (=) na
240 °C. Pazite da dijelovi ambalaze ne ostanu u peénici.
1.Podesite biradem funkcije gornjim/donjim grijagem (=Z.
2.Bira¢ temperature podesite na 240 °C.

Iskljucite pecnicu nakon sat vremena. Gumb za odabir funkcije i
reguliranje temperature okrenite na nulti poloZaj .

Ciséenje pribora
Prije prvog koristenja pribora temeljito ga ocistite vru¢éom
sapunicom i mekom krpom za pranje posuda.

Peénica se automatski treba iskljuciti

Zadajte trajanje (vrijeme pecenja) za vase jelo.

Primjer na slici: Gornji i donji grija& (=], 200 °C, trajanje

45 minuta.

1.Biracem funkcije podesite Zeljenu vrstu grijanja.

2.Biratem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

3. Pritisnite na tipku za sat (.
Simbol trajanja - treperi.

4.Tipkama + ili - podesite trajanje.
Tipka + / predloZena vrijednost = 30 minuta
Tipka - / predlozena vrijednost = 10 minuta

Vrijeme pecenija je isteklo

Javlja se zvuéni signal. Pec¢nica se iskljucuje. Dva puta pritisnite
tipku ® i iskljugite birag funkcije.

Promjena postavke

Pritisnite tipku sata (©. Tipkom + ili tipkom - promijenite trajanje.



Prekinite postavku

Pritisnite tipku sata (D . Pritisnite tipku - , dok prikaz ne bude na
nuli. Iskljucite bira¢ funkcije.

Podesite trajanje, kada je vrijeme isklju¢eno

Dva puta pritisnite tipku sata (Oi podesite kao $to je opisano u
tocci 4 .

Pecnica bi se trebala automatski uklju€iti i
iskljuditi
Prehrambene namirnice ne drzite predugo u pecnici. Meso i riba
se lako kvare ako ih ne Cuvate na primjerenoj temperaturi..
Primjer na slici: Gornji/donii grija¢ £, 200 °C. Sada je 10:45 .
Kuhanije jela traje 45 minuta i trebalo bi biti gotovo oko 12:45 .
1.Biracem funkcije podesite Zeljenu vrstu grijanja.
2.Biracem temperature moZete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.
3. Pritisnite na tipku za sat (©.
Simbol trajanja [-1 treperi.
4.Tipkama + ili - podesite trajanje.

5. Tipku sata (O pritig¢ite sve dok na treperi simbol kraj =I.
Na prikazu vidite kada je jelo gotovo.

Podesavanje vremena

Nakon prvog priklju€ivanja ili nakon nestanka struje treperi na
displeju simbol (® i tri nule. Postavite vrijleme . Birag funkcije
mora biti iskljucen.

Podesavanje obavljajte ovako
1. Pritisnite tipku sata (.
Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol (© treperi.

2.Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol (O se

gasi.
Promjena s npr. ljetnog na zimsko vrijeme
Dva puta pritisnite tipku sata (Ote promijenite s tipkom -+ ili tipkom

6. Tipkom + pomaknite kraj kuhanja na kasnije.
Nakon nekoliko sekundi je postavka preuzeta.
Na prikazu stoji kraj kuhanja, dok pecénica nije pokrenuta.

Vrijeme pecenija je isteklo
Javlja se zvucni signal. Pec¢nica se iskljucuje. Dva puta pritisnite
tipku ® i iskljugite bira¢ funkcije.

Napomena: Dok simbol treperi, mozete mijenjati. Kada simbol
svijetli postavka je preuzeta.

Brzo zagrijavanje

Brzim zagrijavanjem Vasa pecnica narocito brzo postize
podeSenu temperaturu.

Koristite brzo zagrijavanje kod podesenih temperatura iznad 100
°C.

Kako biste dobili ujednaceni rezultat pecenja u pecnici, Vase jelo
stavite u peénicu tek kada je brzo zagrijavanje zavr§eno.

1.Birag funkcije stavite na 4.

2.Biratem temperature namjestite temperaturu.

Nakon nekoliko sekundi pe¢nica pocinje s grijanjem. Pokazatelj
svijetli iznad biraca temperature.

Brzo zagrijavanje je zavrSeno

Indikacijska lampica iznad birac¢a temperature se gasi. Stavite jelo
u pecnicu i podesite Zeljenu vrstu grijanja.

Prekid brzog zagrijavanja

Bira¢ funkcije okrenite u osnovni polozaj. Pecénica je isklju¢ena.
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PodesSavanje alarmnog sata

Alarmni sat mozete koristiti kao kuhinjsku budilicu odn. alarmni
sat. Radi neovisno o peénici. Alarmni sat ima poseban signal.
Tako cete Cuti da li je alarmni sat ili trajanje pec€enja isteklo ist.
Alarmni sat mozete podesiti i kada je zastita za djecu aktivna.

Podesavanje obavljajte ovako
1.Pritisnite tipku alarmnog sata £).
Simbol £ treperi.

2.Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu.
Tipka + predloZena vrijednost = 10 minuta
Tipka - predlozena vrijednost = 5 minuta

Alarmni sat se pokrece nakon nekoliko sekundi. Na displeju se
pojavljuje simbol 4. Vrijeme vidljivo tede.

Zastita za djecu

Pecnica

Kako djeca ne bi nehotice ukljucila peénicu, na pecnici postoji
zastita za djecu.

Ukljuéivanje i isklju€ivanje zastite za djecu

Bira¢ funkcije mora biti iskljucen.

Njega i ¢iscenje

Uz pazljivu brigu i ¢iS¢enje vasa pecnica ostaje duze lijepa i
funkcionalna. Ovdje ¢emo vam objasniti na koji ¢ete nacin vasu
pecnicu pravilno odrzavati i Cistiti.

Napomene

Neznatne razlike u boji se na fronti pec¢nice pojavljuju zbog
razlicitih materijala, poput stakla, plastike ili metala.

Sjenke na staklu vrata pecnice koje djeluju poput pruga su
svjetlosni refleksi zarulje pecnice.

Emaijl ¢e zagorjeti na jako visokim temperaturama. Time mogu
nastati neznatne razlike u boji. To je sasvim normalno i nema
nikakav negativan ucinak na rad pecnice. Rubove tankih limova
nije moguce u cijelosti emajlirati. Stoga rubovi mogu ostati
grubi. To nema negativan utjecaj na zastitu od korozije.

Sredstva za ¢iSéenje

Postuijte slijedece obavijesti i napomene kako biste sprijecili da se
razliCite povrsine ostete krivim sredstvima za ¢iSéenje.

Prilikom ¢i$c¢enje pecnice
ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za
ciscéenje,
sredstva za CiS¢enje s visokim udjelom alkohola,
spuzve za ribanje,
visokotlacne ili parne Cistace.
Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Nove spuzve dobro isperite prije prvog koristenja.
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Nakon isteka vremena

Javlja se zvuéni signal. Pritisnite tipku alarmnog sata £). Prikaz
alarmnog sata se gasi.

Promjena vremena alarmnog sata

Pritisnite tipku alarmnog sata £\. Tipkom + ili tipkom - promijenite
vrijeme.

Brisanje postavke

Pritisnite tipku alarmnog sata £)\. Pritisnite tipku - , dok prikaz ne
bude na nuli.

Alarmni sat i trajanje istovremeno teku

Simboli svijetle. Vrijeme alarmnog sata vidljivo te¢e na displeju.
Za upit preostalog trajanja ||, vremena zavrsetka kuhanja - ili
vremena (O

Pritigéite tipku sata (© sve dok ne zapoéne treperiti simbol.

Tijekom nekoliko sekundi se na displeju pojavljuje trazena
vrijednost.

Uklju€ivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, sve dok se na displeju ne
pojavi simbol o-m. To traje oko 4 sekunde.
Iskljucivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, dok se simbol O-m ne
ugasi.
Napomene

Budilicu i vrijeme mozete podesiti u svakom trenutku.

Nakon nestanka struje se podeSena zastita za djecu briSe.

Fronte od
nehrdajuceg
celika

Uredaj oCistite s malo sredstva za pranje
posuda i vlaznom krpom. Uvijek briSite para-
lelno s prirodnom teksturom. U suprotnom bi
slu€aju mogle nastati ogrebotine. Osusite
mekom krpom. Uvijek odmah uklonite mrlje od
kamenca, masti, Skroba i bjelanéevina. Ne kori-
stite sredstva za ribanje, spuzve koje grebu ili
grube krpe za CiS¢enje. Fronte od nehrdajuceg
Celika se mogu ulastiti specijalnim sredstvom
za odrzavanje. PoStujte napomene proizvo-
daca. Kod servisne sluzbe ili u specijalnoj trgo-
vini mogu se nabaviti specijalna sredstva za
¢iS¢enje nehrdajuceg Celika.

Emaijlirane i
lakirane
povrsine

Uredaj ocistite s malo sredstva za pranje
posuda i vlaznom krpom. Osus8ite mekom
krpom.

Gumbi Uredaj oCistite s malo sredstva za pranje
posuda i vlaznom krpom. OsusSite mekom

krpom.

Staklo vrata Moze se Cistiti sredstvo za CiS¢enje stakala.
Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva
za CiSc¢enje ili ostre metalne predmete. Mogli bi

izgrepsti ili oStetiti povrsinu staklene ploce.

Brtva Uredaj oCistite s malo sredstva za pranje
posuda i vlaznom krpom. OsuSite mekom

krpom.



Cistite je toplom vodom ili vodom s malo octa.
Kod jakog onecis¢enja: Sredstvo za CiScenje
pecnica koristite samo na ohladenim povrsi-
nama. Nikada ne nanosite na straznju stijenu.

Dno, strop
pecnice i
bocne stijene

Stakleni Uredaj oCistite s malo sredstva za pranje

pokrov na posuda i vlaznom krpom. OsuSite mekom

zarulji pe¢nice krpom.

Pribor OmekSajte u vrucoj sapunici. Ocistite Cetkom ili
spuzvom.

Aluminijska Ne perite je u perilici posuda. Ni u kojem slu¢aju

plitica ne koristite sredstva za ¢iSéenje pec¢nice. Kako

(opcijski) biste sprijecili nastajanje ogrebotina, metalne

povrsine nikada ne dodirujte nozem ili sli€nim
ostrim predmetom. Vodoravno Cistite s
deterdzentom za ru€no pranje posuda i vlaz-
nom krpom za €iSéenje stakla ili krpom iz
mikrovlakana. Osusite mekom krpom. Ne kori-
stite sredstva za ribanje, spuzve koje grebu ili
grube krpe za ¢&iséenje. Izgrebat éete pliticu

Osiguranje za Ukoliko je na vratima pecnice postavljeno osi-

djecu guranje za djecu, treba ga skinuti prije ¢iS¢enja

(opcijsko) pecnice. Sve plasti¢ne dijelove omekSajte u
vrucoj sapunici i ocCistite spuzvom. Osusite
mekom krpom. Kod jakog zaprljanja osiguranje
za djecu viSe nece ispravno funkcionirati.

Kuhaliste Naputke o njezi i ¢iSéenju pronaci ¢ete u upu-

tama za uporabu vaseg Stednjaka.

Ciséenje samodisteéih povrsina u peénici
Straznja stijena je obloZzena samociste¢om keramikom. Taj sloj
usisava i razgraduje mrlje od pe€enja i przenja dok pecnica radi.
Sto je temperatura viSa i Sto dulje pecnica radi, to je bolji rezultat.
Ako je prljavstina i nakon viSekratnog rada jo$ vidljiva, postupajte
kako slijedi:
1.Prvo odistite emajlirane povrsine u peénici.
2.0nda podesite 3D-vruéi zrak [@ ili gornji/donii grija& £ .
3.Zagrijte praznu pec¢nicu na cca. 2 sata na maksimalnoj
temperaturi.
Keramicka obloga se regenerira. Smedkaste i crne ostatke
mozete ukloniti vodom i mekanom spuzvom.
Neznatne razlike u boji obloge nemaju utjecaj na funkciju
samociscenja.
Oprez!
Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva za €iS¢enje. Mogli
biste izgrepsti ili oStetiti visokoporozni povrsinski sloj.

Ne koristite sredstvo za CiSéenje pec¢nice za samodisteée
povrsine. Ako sredstvo za ¢iSéenje pecnice nehotice dospije na
te povrsine, odmah ih obriSite spuzvom i s puno vode.

Skidanje i vjeSanje vrata pecnice
Za CiSéenje i vadenje stakla vrata mozete skinuti vrata peénice.

Sarke vrata peénice imaju po jednu polugu za blokadu. Kada su
poluge za blokadu zatvorene (slika A), vrata pecnice su
zasti¢ena. Vrata peénice se ne mogu skinuti. Kada je poluga za
blokadu za vadenje vrata pecnice zatvorena (slika B), Sarke su
zasti¢ene. Ne mogu se zatvoriti.

A Opasnhost od ozljeda!

Ako su Sarke nezasti¢ene, zatvaraju se velikom snagom. Pazite
na to da su poluge za blokadu uvijek u potpunosti zatvorene,
odn. da su kod vjeSanja vrata peénice u potpunosti otvorena.

Skidanje vrata
1.Vrata pecnice otvorite do kraja.

2.Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).

3. Vrata pecnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i
desno. Jos ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

VjeSanje vrata
Vrata pecnice objesite obrnutim redoslijedom.

1.Kod vjesanja vrata pecnice pazite na to da obije Sarke ravno
umetnete u otvor (slika A).

2.Urez na Sarci mora sjesti na obije strane (slika B).

3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite
vrata pecnice.

A Opasnost od ozljeda!

Ukoliko vrata pecénice sluc¢ajno ispadnu ili se Sarka zaklopi,
nemojte popravljati ili pomicati Sarku. Pozovite servisnu sluzbu.
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Demontaza i montaza ploca vrata
Kako biste bolje mogli oCistiti, moZete demontirati staklene ploce
na vratima pecnice.

Demontaza

1.Demontirajte vrata pecnice te ih s ru¢kom okrenutom prema
dolje stavite na krpu.

2.Skinite pokrov gore na vratima pec¢nice. Zatim lijevo i desno
prstima pritisnite na spojnice (slika A).

3. Podignite najviSu plocu te je izvucite (slika B).

4.Podignite plo¢u te je izvucite (slika C).

PlocCe ocistite sredstvom za ¢iSc¢enje stakala i mekom krpom.

Sto napraviti u sluéaju smetnje?

Ukoliko se pojavi smetnja, najcesSce je rije€ tek o sitnicama. Prije
nego $to kontaktirate servisnu sluzbu, pogledajte tabelu. Mozda
Cete sami uspjeti otkloniti smetnju.

Tabela smetnji

Ukoliko jelo nije optimalno uspjelo, molimo pogledajte poglavlje
Testirano za vas u naSem studiju za kuhanje . Tu ¢ete pronaci
brojne savjete i upute za kuhanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestrucni popravci su opasni. Popravke smije vrsiti samo serviser
koji je prosao nasu obuku.

Smetnja Moguci uzrok Pomoé/napomena

Pecnica ne funk- Osigurac je u
cionira. kvaru.

U ormari¢u s osigura¢ima
pogledajte je li osigurac u
redu.

Nestanak struje. Provijerite da li kuhinjsko
svjetlo ili ostali uredaji u
kuhiniji pravilno funkcioniraju.

Indikator sata
treperi.

Nestanak struje. Nanovo postavite vrijeme .

PrasSina na kon- Nekoliko puta okrenite
taktima. gumbe lijevo i desno.

Pecnica se ne
zagrijava.

Oprez!
Ako je mrezni kabel osteéen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov servis ili neka druga kvalificirana osoba.
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A Opasnost od ozljeda!

Izgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne koristite
strugac za staklo, oStra ili abrazivna sredstva za CiS¢¢enje.

Ugradnja

Kod ugradnje pazite na to, da lijevo ispod logotipa natpis “right
above" bude okrenut prema gore.

1. Plo¢u umetnite ukoso prema natrag (slika A).

2.Najvisu plocu ukoso umetnite prema natrag u oba drzaca.
Glatka povrsina mora biti vani. (slika B).

3.Postavite pokrov te ga pritisnite.
4.0Objesite vrata pecnice.

Pecnicu koristite ponovno tek kada su ploce propisno
ugradene.

Izmjena zarulje peénice na stropu

Ako je Zarulja pecnice u kvaru, trebate je zamijeniti. Rezervne

zarulje otporne na temperaturu od 40 Watta mozete dobiti u

servisnoj sluzbi ili u specijaliziranoj trgovini. Koristite samo ove

zarulje.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljucite osigura¢ u ormaricu s osigurac¢ima.

1. Stavite krpu za posude u hladnu pec¢nicu, kako biste sprijeili
nastanak ostecenja.

2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

3.Zamijenite zarulju jednakim tipom Zarulje.
4.Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
5.1zvucite krpu za posude i ukljucite osigurac.



Stakleni pokrov

Osteceni stakleni pokrov treba zamijeniti. Odgovarajuce staklene
pokrove mozete nabaviti u servisnoj sluzbi. Navedite E-broji FD-
broj vaseg uredaja.

Servisna sluzba

Ako je vasem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji nas
servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rjeSenje, pa i da
sprije¢imo nepotrebne intervencije nasih tehnicara.

E-broj i FD-broj

Kada pozivate na$ servis, molimo navedite broj proizvoda (E-br.)
i broj proizvodnje (FD-br.), kako bi vas zahtjev stru¢no mogli
obraditi. Oznacnu plocicu s brojevima ¢ete pronaci boéno na
vratima pecnice. Kako u slu€aju potrebe ne biste suviSe dugo
trebali traziti, ovdje mozete unijeti podatke vaseg uredaja te
telefonski broj servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba

Molimo uzmite u obzir €injenicu da intervencija servisnog
tehni¢ara u slu€aju otklanjanja kvara €ak i unutar garancijskog
roka nije besplatna.

Kontaktne podatke za sve drzave nadéi éete u priloZenom popisu
servisnih sluzbi.

Savjeti za stednju energije i za o¢uvanje okoliSa

Ovdje ¢ete pronadi savjete na koji nacin mozete kod pecenja i
pirjanja ustedjeti energiju te na koji nacin mozete pravilno zbrinuti
vas$ uredaj.

Usteda energije
Pecnicu zagrijavajte samo ako je tako navedeno u tabelama
upute za uporabu ili u receptu.
Koristite tamne, crno lakirane ili emajlirane kalupe za pecenje.
Posebno dobro upijaju toplinu.
Vrata pecnice tijekom kuhanja, pecenja i przenja otvarajte $to
je rjede moguce.
ViSe kolaca pecite najbolje jednog iza drugoga. Pecnica je jo$
topla. Time se skracuje vrijeme pec€enja drugog kolaca. Mozete
umetnuti i 2 kalupa za kutijice jedan pored drugog.

Kod duzih vremena pecenja mozete iskljuciti pe¢nicu 10 minuta
prije kraja vremena pecenja i preostalu toplinu iskoristiti za
kuhanje do kraja.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje

Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.
Ovaj je uredaj oznacéen u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri€nim i
elektronskim uredajima (waste electrical and electronic

equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.

Mjere koje treba postivati tijekom transporta

Sve pomi¢ne dijelove u i na uredaju priévrstite ljepivom trakom,
koja se moze odstraniti a da pritom ne ostavlja tragove. Sve
dijelove pribora (npr. pliticu za pe€enje) umetnite s tankim
kartonom na rubovima u odgovarajuci pretinac, kako biste
sprijecili oStecenje uredaja. Karton ili sli¢an materijal postavite
izmedu prednje i straznje strane, kako biste sprijeili udaranje o
unutrasnju stranu stakla vrata. PriCvrstite vrata peénice ljepivom
trakom na bo¢nim stjenkama uredaja.

Sacuvajte originalno pakiranje uredaja. Uredaj transportirajte
samo u originalnom pakiranju. Molimo, postujte navode
proizvodaca na ambalazi.

Ukoliko viSe nemate originalno pakiranje

zapakirajte uredaj u zastitno pakiranje, kako biste pruzili dovoljnu
zastitu od raznih oSteéenja koja bi mogla nastati prilikom
transporta.

Uredaj transportirajte u okomitom polozaju. Uredaj ne nosite za
ru¢ku na vratima ili za prikljuke sa straznje strane, bududi da bi
se isti mogli ostetiti. Ne stavljajte teSke predmete na ureda;.
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Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje

Ovdje cete pronadi izbor jela i optimalne postavke za kuhanje.
Pokazat éemo vam, koja vrsta grijanja i koje temperature su
najprimjerenije za vase jelo. Dobit ¢ete informacije o
odgovaraju¢em priboru i o tome na kojoj visini ga trebate
umetnuti u pecnicu. Dobit ¢ete savjete o posudu i o pripravi.

Napomene

Tabliéne vrijednosti vrijede za stavljanje u hladnu i praznu
komoru za pecenje.

Samo zagrijavanje, ako je navedeno u tabelama. Pribor oblazite
tek nakon zagrijavanja s papirom za pecenje.

Informacije o vremenima u tabelama su okvirne vrijednosti.
Ovise o kvaliteti i svojstvima namirnice.

Koristite isporuceni pribor. Dodatni pribor ¢ete dobiti kao
poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili u servisnoj sluzbi.
Prije koriStenja iz komore za pecenje izvadite pribor i posude
koji vam nisu potrebni.

Uvijek koristite krpu ili rukavicu kada vadite vrudi pribor ili
posude iz komore za pecenje.

Kolaci i peciva

Pecenje na jednoj razini

Kod pedenja kolaga i torti gorniji/donii grija¢ (=] daju najbolji
rezultat.

Kod pecenja s 3D vruéim zrakom pribor umetnite u slijedece
visine za umetanje:

Kolagi u modelu za kolace: Visina umetanja 2
Koladi na posudi za pecenje: Visina umetanja 3

Pecenje i przenje na vise razina
Koristite 3D vrudi zrak [@).

Visine umetanja kod pecenja i przenja na 2 razine:
Univerzalna tava: Visina umetanja 3
Posuda za pecenje: Visina umetanja 1

Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u pec¢nicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.

U tabelama cete pronadi izbor jela.

Modeli za pe¢enje
Najprimjereniji su tamni, metalni modeli za pecenje.

Kada koristite svijetle modele za pecenje iz tankih metala ili kada
koristite staklene modele, vremena pecenja se produzuju a kolaé¢
se nece jednakomjerno zapedi.

Kod koristenja silikonskih modela ravnajte se prema
informacijama i receptima proizvodaca. Silikonski modeli su ¢esto
maniji od normalnih modela. Koli¢ine tijesta i recepti bi mogli
odstupati od uobicajenih.

Tabele

U tabelama éete pronaci optimalnu vrstu grijanja i peenja za
razne kolace i peciva. Temperatura i trajanje pe€enja ovise o
koli€ini i strukturi tijesta. Stoga su u tabelama navedeni rasponi
od-od. Najprije pokusajte s nizom vrijednosc¢u. Pecenje na nizim
temperaturama daje ravnomjerniju zapecenost. Ukoliko ¢ée biti
potrebno, slijedeci puta povecajte vrijednost.

Vremena pecenja se skracuju za 5 do 10 minuta, ako ste
prethodno zagrijali pe¢nicu.

Dodatne informacije ¢ete pronadi na Savjetima za pecenje koji se
nalaze u nastavku tabela.

Kola¢i u modelima Model Visina Nacin grija- Temperatura, Trajanje
nja °C , minute
Jednostavan kola¢ od lijevanog tijesta Model za kuglof 2 = 160-180 55-65
Fini kola¢ od lijevanog tijesta (npr. suhi prhki kolag) Model za kuglof 2 = 155-175 65-75
Podloga od prhkog tijesta s rubom Model za tortu 1 = 160-180 30-40
Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za voc¢nu tortu 2 = 160-180 25-35
Biskvitna torta Model za tortu 2 = 160-180 30-40
Voéna torta ili torta od sira, prhko tijesto* tamni model za tortu 1 = 170-190 70-90
Fini vo¢ni kola¢, od lijevanog tijesta Model za tortu 2 = 150-170 55-65
Pikantni kolaci* (npr. pita od luka i slanine) Model za tortu 1 = 180-200 50-60
* Pustite da se kolaci hlade oko 20 minuta u uredaju.
Kolaéi na plitici Pribor Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,
nja temperaturi u °C minute
Prhko ili dizano tijesto sa suhim preljevom Univerzalna tava 3 = 160-180 25-35
Emajlirana posuda za pe€enje 1+3 150-170 40-50
+ univerzalna tava®
Prhko ili dizano tijesto sa svjezim voéem  Univerzalna tava 3 = 140-160 40-50
Emajlirana posuda za pe¢enje 1+3 130-150 50-60
+ univerzalna tava®
Biskvitna rolada (zagrijavanje) Univerzalna tava 2 = 170-190 15-20
Pletenica, 500 g brasna Univerzalna tava 2 ] 160-180 25-35
Bozi¢ni kola¢, 500 g brasna Univerzalna tava 3 = 160-180 50-60
BoZi¢ni kola¢, 1 g brasna Univerzalna tava 3 = 150-170 90-100

* Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umecite na gornju razinu.
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Kolaci na plitici Pribor Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,
nja temperaturi u °C minute
Savijaca, slatka Univerzalna tava 2 = 180-200 55-65
Pizza Univerzalna tava 3 = 180-200 20-30
Emajlirana posuda za pe¢enje 1+3 150-170 35-45

+ univerzalna tava*

* Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umecite na gornju razinu.

Kruh i pecivo

Vodu nikada ne ulijevajte direktno u vru¢u pecénicu.

Ako nije drugacije navedeno, pecnicu uvijek zagrijte za pecenje

kruha.

Kruh i pecivo Pribor Visina Nacin grijanja Temperatura, °C Trajanje, minute

Kruh od dizanog tijesta, 1,2 g Univerzalna tava: 2 = 270 8

braSna 190 35-45

Kruh s kvasom (od kiselog tijesta), Univerzalna tava: 2 = 270 8

1,29 brasna 190 35.45

Zemlje (npr. razene Zemlje) Univerzalna tava: 2 = 200-220 20-30

Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,

nja temperaturiu °C minute

Keksi Univerzalna tava 3 = 150-170 10-20
Emajlirana posuda za pecenje + uni- 1+3 130-150 30-40
verzalna tava*

Puslice od snijega Univerzalna tava 70-90 135-145

Princes-ustipci Univerzalna tava B 200-220 30-40

Makroni Univerzalna tava = 110-130 30-40
Emajlirana posuda za pe€enje + uni- 1+3 100-120 35-45
verzalna tava*

Lisnato tijesto Univerzalna tava 3 190-210 20-30
Emajlirana posuda za pecenje + uni- 1+3 180-200 30-40

verzalna tava*

* Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umedite na gornju razinu.

Savjeti za pecenje

Zelite peéi prema vasem vlastitom
receptu.

Uzmite sli¢no pecenje za orijentaciju u tabelama za pecenije.

Ovako ¢éete provijeriti da li je kola¢ od lije-

vanog tijesta ispecen.

Zabodite drveni Stapi¢ cca. 10 minuta prije kraja vremena pecenja koje je navedeno u
receptu na najviSem mjestu u kolacu. Kada se tijesto viSe ne lijepi za drvo, tada je kola¢
pecen.

Kolag se slegnuo.

Sljededi put koristite manje tekucine ili smanijite temperaturu pec¢nice za 10 stupnjeva .
Postujte vrijeme mijeSanja (miksanja) navedeno u receptu.

Kola¢ je u sredini nabujao a na rubovima

je nizi.

Ne podmazuijte rub kalupa za tortu. Pazljivo odvoijite kola¢ nakon pecenja nozem.

Kolag s gornje strane postaje suviSe
taman.

Pogurnite ga dublje, odaberite nizu temperaturu i pecite kola¢ nesto duze.

Kolag je presuh.

Cackalicom za zube zabodite nekoliko malih rupa u gotovi kolag. Zatim nakapaijte voéni sok
ili alkoholno pi¢e po njemu. Sljededi put odaberite 10 stupnjeva viSu temperaturu i smanijite
vrijeme pecenja.

Kruh ili kola¢ (npr. kola¢ od sira) dobro

izgleda, ali je iznutra gnjecav (mjesti-
mi¢no prozet vodom).

Sljededi put koristite nesto manje tekucine i pecite na nizoj temperaturi duze vremena. Kod
kolaca sa so¢nim slojem ispecite najprije dno. Pospite ga bademima ili mrvicama te zatim
na njega stavite sloj. Pratite recepte i poStujte vrijeme peclenja.

Pecivo je nejednakomjerno zapeéeno.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ée pecivo biti jednakomjernije. Osjetljivo pecivo
pecite s gornjim/donjim grijatéem (] na jednoj razini. Papir za peéenje koji strsi bi mogao
negativno utjecati na cirkulaciju zraka. Papir za pecenje izrezite tako da bude po mjeri pli-
tice.

Voéni kolac je ispod presvijetao.

Sljededi put stavite kola¢ jedan nivo dublje.

Vocéni sok se prelijeva.

Sljededi put koristite dublju univerzalnu tavu (ukoliko postoji).
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Sitno pecivo od dizanog tijesta se lijepi
jedno za drugo.

Oko svakog komada peciva trebao bi biti razmak cca. 2 cm. Na taj se nacin ostavlja
dovoljno prostora da se komadi peciva lijepo dignu i okolo porumene.

Pekli ste na viSe razina. Na viSoj plitici je
pecivo tamnije nego na nizima.

Kod pedenja na vige razina uvijek koristite 3D vruéi zrak [@). Plitice koje ste u istom trenutku
umetnuli u peénicu ne moraju biti gotove u isto vrijeme.

Kod pecenja socnih kola¢a se pojavljuje Kod pe€enja moze nastati vodena para. Izlazi kroz vrata. Para se moze nataloziti na uprav-

kondenzat.
pojava.

ljackoj plodi ili na susjednim kuhinjskim frontama te isteci kao kondenzat. To je fizikalna

Meso, perad, riba

Posude

MozZete koristiti sve posude otporno na visoke temperature. Za
velika pecenja je primjerena i univerzalna tava.

Najprimjerenije je stakleno posude. Pazite da poklopac odgovara
ovalnoj posudi za pec¢enje te se dobro zatvara.

Ukoliko koristite emajliranu posudu za pecenje, dodajte nesto vise
tekucine.

Kod posuda za pecenje iz nehrdajuéeg Celika, zapecenost do
rumene boje nije tako jaka a meso moze biti nesto slabije
peceno. Produzite vrijeme pecenja.

Informacije u tabelama:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

Posude uvijek stavljajte na sredinu reSetke.

Vrucée stakleno posude odlazite na suhi podmetaé. Ako je
podloga vlazna ili hladna, staklo se moze raspuknuti.

Pecenje

Nemasnom mesu dodajte nesto tekuéine. Dno posude bi trebalo
biti pokriveno s ca. 2 cm tekucine.

Mesu za pirjanje dodajte obilno tekudéine.
biti prekriveno s 1-2cm tekucine.

Dno posude bi trebalo

Koli¢ina tekuéine ovisi o vrsti mesa i materijalu posuda. Ako
pripravljate mesu u emajliranim posudama za pecenje, tada je
potrebno nesto viSe tekuéine nego u staklenom posudu.

Posude za pecenje iz nehrdajuéeg Celika primjerene su tek u
odredenim situacijama. Meso se pe€e sporije i slabije ¢e se
zapedi. Pecite na viSoj temperaturi i/ili duze vrijeme.

Napomene za pecenje na rostilju (gril)
Na rostilju pecite uvijek u zatvorenoj peénici.

Rostilj zagrijavajte cca. 3 minute prije nego Sto na reSetku rostilja
poloZite komadiée mesa za pec€enje na rostilju.

Komadiée koje pecete na rostilju uvijek stavite izravno na reSetku
rostilja. Samo jedan komad koji pecete na rostilju ¢e biti najbolji,
ako ga stavite na sredinu reSetke roétilja. Univerzalnu tavu gurnite
dodatno na visinu 1. Sok od mesa od pecenja ¢e se sakupiti u
plitici a peénica ¢e ostati ¢isca.

Posudu za pecenije ili univerzalnu tavu ne smijete umetati na
visinu 4. Na visokim bi se temperaturama mogle deformirati te se
oStetiti pri vadenju iz pecnice.

Po moguénosti stavite jednako velike komadic¢e za pecenje na
rostilju. Na taj ¢e se nacin jednakomjerno zapedi te ostati socni.
Steakove posolite tek neposredno prije pecenja na rostilju.
Komadice koje pecete na rostilju okrenite nakon %3 navedenog
vremena.

Grijac roétilja se neprekidno isklju€uje i uklju€uje. To je normalno .
Bez obzira na to koliko se to puta Cesto desi, podeSava se na
podeseni stupanj rostilja (zara).

Meso

Komadiée ribe okrenite nakon polovice vremena.

Kada je pecenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jo§ 10 minuta u
iskljuéenoj, zatvorenoj pecnici. Na taj ¢e se nacin sok od mesa
bolje raspodijeliti.

Nakon pecenja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga da
odstoji u peénici 10 minuta.

Kod svinjskog pec€enja nasjeckajte kozu ukriz i stavite peCenje u
posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.

Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute
Govedina
Govede pecenje 1,0 kg zatvoreno 2 = 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160
Govedi filet, roza 1,0 kg otvoreno 1 = 210-230 70
1,5 kg 1 = 200-220 80
Rostbif, ruzi¢asti 1,0 kg otvoreno 1 230-250 50
Steakovi, 3 cm, roza boje Resetka + univer-  4+1 ™ 3 15
zalna tava
Teleée meso
Telec¢e pecenje 1,0 kg otvoreno 1 = 200-220 100
1,5 kg 1 B 190-210 120
2,0 kg 1 = 180-200 140
Svinjsko meso
bez kozice (npr. vrat) 1,0 kg otvoreno 1 190-210 120
1,5 kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170
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Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute

s kozicom (npr . pleéka) 1,0 kg otvoreno 1 180-200 130

1,5 kg 1 190-210 160

2,0 kg 1 170-190 190
Dimljena rebra s kostima 1,0 kg zatvoreno 1 = 210-230 80
Janje¢e meso
Janjedi but bez kostiju, srednji 1,5kg otvoreno 1 170-190 120
Mljeveno meso
Mljeveno meso ca.750 g otvoreno 1 180-200 70
Kobasice
Kobasice Resetka + univer-  4+1 il 3 15

zalna tava

Perad Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila kako bi mogla

Tabli¢ne vrijednosti vrijede za umetanje u hladnu peénicu.

Podaci o tezini u tabeli odnose se na nenapunjenu perad

pripremljenu za pecenje.

Ako Zelite peci direktno na rostilju, stavite univerzalnu tavu na

istjecati mast.

Citavu perad stavite na re$etku s prsima okrenutim prema dolje.
Cijelu koko$ okrenite nakon dvije trecine vremena.

Kokos$ ce biti posebno hrskavo smeda ako je pri kraju pecenja
premazete maslacem, slanom vodom ili sokom od narance.

visinu 1.

Perad Tezina Pribor i posude Visina Naéin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute

Polovice pileta, 1-4 komada po 4009 Resetka 2 210-230 40-50

Dijelovi pileta po 250 g Resetka 3 210-230 30-40

Pile, cijelo 1-4 komada po 1 kg ResSetka 2 200-220 55-85

Patka, cijela 1,7 kg Resetka 2 170-190 80-100

Guska, cijela 3,0 kg Resetka 2 160-180 110-130

Purica, cijela 3,0 kg Resetka 2 180-200 80-100

2 pureca zabatka po 800g Resetka 2 180-200 80-100

Riba

Komadice ribe okrenite nakon %3 navedenog vremena.

Cijele ribe ne morate okretati. Cijelu ribu umetnite u pecnicu u
polozaju u kojem riba inace pliva s lednom perajom okrenutom

prema gore. Stavite polovicu od krumpira ili manju vatrostalnu
posudu u trbusni prostor kako bi riba stabilnije stajala.

Kod izravnog pecenja na rostilju na reSetku dodatno stavite
univerzalnu tavu na visinu 1. Sok od ribe od pecenja ¢e se
sakupiti u plitici a pecnica ¢e ostati ¢isca.

Riba Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj Zzara minute
Riba, cijela po 300 g Resetka 3 ] 2 20-25
1,0 kg Resetka 2 190-210 40-50
1,5 kg Resetka 2 180-200 60-70
Riba u ploskama, npr. kotleti po 300 g ReSetka 4 ] 2 20-25
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Savjeti za pecenje i zar

Za Zeljenu tezinu / masu pec€enja u tabeli Odaberite onu vrijednost koja je najbliza teZini te produzite vrijeme pecenja.
nije navedeno nista.

Zelite provjeriti, je li pe¢enje gotovo. Koristite termometar za meso (mozete ga nabaviti u specijaliziranoj trgovini) ili napravite
“probu zlicom*®. Zlicom pritisnite na pecenje. Ako je pri dodiru ¢vrsto, znaci da je gotovo.
Ukoliko je mekano, to znac¢i da mu je potrebno jo$ nekoliko vremena.

Pecenje je suviSe tamno a korica je na  Provijerite visinu na kojoj peCete i temperaturu.
mjestima izgorena.

Pecenje dobro izgleda ali je umak zago- Slijedeci puta odaberite manju posudu za pecenje ili dodavajte viSe tekuéine.
rio.

Pecenje dobro izgleda ali je umak suviSe Slijedeci puta odaberite vecu posudu za pecenije ili dodavajte manje tekucine.
svijetao i vodenast.

Kod zalijevanja pecenja nastaje vodena To je fizikalna pojava koja je normalna. Veliki dio vodene pare izlazi otvor za izlaz para.
para. Para se moze nataloziti na hladnijoj fronti s sklopkama ili na susjednim kuhinjskim frontama
te isteci kao kondenzat.

Nabujci, zapeéena je|a, tostovi Posude uvijek stavljajte na resetku.

Ako zelite pedi direktno na rostilju, stavite dodatno univerzalnu Pecenje nabujaka ovisi o velicini posuda i visini nabujka. Podaci u

tavu na visinu 1. Peénica ostaje &ica. tablici su samo okvirne vrijednosti.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura, Trajanje,
nja °C minute

Nabujak

Nabujak, slatki Model za nabujke 2 = 170-190 50-60

Nabujak od tjestenine Model za nabujke 2 = 210-230 25-35

Gratinirano (zapeceno) jelo

Gratinirani (zapec€eni) krumpir iz sirovih sastojaka, = Model za nabujke 2 150-170 50-60

visina maks. 2 cm

Tost

Zaprziti toast, 4 komada Resetka 4 ] 3 6-7

Zaprziti toast, 12 komada Resetka 4 ™ 3 4-5

Zapedi toast, 4 komada Resetka 3 ] 3 7-10

Zapedi toast, 12 komada Resetka 3 ™ 3 5-8

Gotovi proizvodi Rezultat pe¢enja znatno ovisi o namirnicama. Zape&enost do

Moli . d ivodad balasi rumene boje i nejednakomjernosti se mogu pojaviti ve¢ kod
olimo, postujte navode proizvodaca na ambalazi. sirovih hamirnica.
Kada pribor oblazete papirom za peéenje, pazite da je papir za

pecenje primjeren za ove temperature. Veli€inu papira prilagodite

jelu.
Jelo Pribor Visina Nacin grija- Informacija o tem- Trajanje,
nja peraturiu °C minute
Savijaca s vo¢nim nadjevom Univerzalna tava 3 190-210 45-55
Przeni krumpiri¢i (pommes frites) Univerzalna tava 3 = 210-230 25-30
Pizza Resetka 2 = 200-220 15-20
Pizza-baguette Resetka 2 190-210 15-20
Napomena

Kod pecenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava moze deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima je
pribor izlozen. Ova deformacija ponovno nestaje veé tijekom pecenja.
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Posebna jela

Kod nizih temperatura uspjet ¢e vam s 3D-vru¢im zrakom
kremasti jogurt kao i prhko dizano tijesto.

Iz peénice izvadite najprije pribor, reSetke ili teleskopske izvlacne
elemente.

Priprema jogurta

1.Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mlije€ne masti), te ga ostavite
da se ohladi na temperaturi od 40 °C.

2.UmijeSajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).

3. Stavite u Salice ili male twist off ¢aSe i pokrijte prozirnom
kuhinjskom folijom.

4.Pecénicu zagrijte kao $to je navedeno.

5.Salice ili ¢ase stavite na dno peénice i pripremaijte kao $to je
navedeno.

Dizanje tijesta

1.Dizano tijesto pripremite kao po obi€aju, stavite ga u
vatrostalnu kerami¢ku posudu i pokrijte ga.

2.Peénicu zagrijte kao $to je navedeno.

3.Iskljucite pecnicu i stavite tijesto u pecnicu da se dize.

Jelo Posude N_aéin grija- Temperatura Trajanje
nja
Jogurt véavlice ili twist off st.avite na dno peé- zagrijte na 50 °C 5 min.
Case nice 50 °C 8 sati
Dizanje tijesta Vatrostalno posude stavite na dno pec- zagrijte na 50 °C 5-10 min.

nice

Iskljucite uredaj i stavite dizano 20 -30 min.
tijesto u pecnicu

Otapanje

Vremena otapanja ravnaju se prema vrsti i koli€ini ziveznih
namirnica.

Molimo, pridrzavajte se podataka proizvodaca na ambalazi.

Zivezne namirnice izvadite iz ambalaze i u prikladnoj ih posudi
stavite na rostil;.

Perad stavite na tanjur s prsima okrenutim prema dolje.

Zamrznuta hrana Pribor Visina Nacin Temperatura
grijanja
npr. torte od vrhnja, torte s kremom od maslaca, torte s ¢okoladnom ResSetka 2 BiraC temperature ostaje

ili Seéernom glazurom, voce, piletina, kobasica i meso, kruh, pecivo,

kolaci i drugo pecivo

iskljuen

Susenje voca
S 3D-vruéim zrakom (& mozete izvrsno susiti vocée.

Koristite samo besprijekorno voée i povrce te ga prije toga
temeljito operite.

Ostavite da se dobro ocijedi te ga osusite.

Univerzalnu tavu i reSetku oblozite papirom za pecenije ili
pergamentnim papirom.

Jako so¢no voée i povrée okrecite nekoliko puta.
Osuseno voée odmah nakon su$enja odvojite od papira.

Voce i bilje Pribor Visina Nacin grijanja Temperatura Trajanje

600 g koluta od jabuka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 5 sati
800 g kriski kruSaka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8 sati
1,5 kg $ljiva ili plavica Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8-10 sati
200 g kuhinjskog bilja, o¢is¢enog Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 1Yz sati
Ukuhavanje Priprema

Za ukuhavanje ¢aSe i gumeni prstenovi moraju biti Cisti i u redu.
Po moguénosti koristite jednako velike ¢aSe. Podaci u tablicama
odnose se na okrugle ¢ase od jedne litre.

Oprez!

Ne upotrebljavajte vece ili viSe Case. Poklopci bi se mogli
raspuknuti.

Koristite samo besprijekorno voée i povrée. Temeljito ga operite.

Navedeno vrijeme u tablicama je samo okvirna vrijednost. Na
vrijeme mogu utjecati temperatura prostora, broj ¢asa, kolic¢ina i
toplina sadrzaja u ¢asi. Prije preklapanja ili iskljuCivanja provjerite
da li se u ¢aSama stvarno pjeni.

1.Napunite ¢aSe, ali ne do kraja.

2.0ObriSite rubove ¢asa, moraju biti Cisti.

3. Stavite na svaku ¢asu vlazni gumeni prsten i poklopac.
4. Zatvorite ¢aSe kop&ama.

Ne stavljajte viSe od Sest ¢asa u pecnicu.

Podesavanje

1.Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Case stavite tako da se
ne dodiruju.

2. Ulijte V% litre vruce vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
3.Zatvorite vrata peénice.

4.Podesite doniji grija¢ (L] .

5.Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.
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Ukuhavanje

Vocée

Nakon cca. 40 do 50 minuta pojavljuju se mjehuriéi u kratkim
razmacima. Iskljucite peénicu.

Nakon 25 do 35 minuta dogrijavanja izvadite ¢ase iz pecnice.
Kod duZeg hladenja mogle bi se stvoriti klice i pogodovati
kiselosti ukuhanog voca.

Vocée u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Jabuke, ribiz, jagode iskljucivanje cca. 25 minuta
TreSnje, marelice, breskve, ogrozdi iskljuCivanje cca. 30 minuta
Voéna kasa od jabuke, kruske, Sljive iskljucivanje cca. 35 minuta

Povrce
Cim se u ¢asama pojave mjehuriéi, postavite temperaturu natrag
na 120 do 140 °C. Ovisno o vrsti voc¢a cca. 35 do 70 minuta.

Iskljucite pec¢nicu nakon tog vremena i iskoristite akumuliranu
toplinu.

Povrée s hladnim sokom u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Krastavci - cca. 35 minuta
Cikla cca. 35 minuta cca. 30 minuta
Kelj pupcar cca. 45 minuta cca. 30 minuta
Grah, kolerabica, crveni kupus cca. 60 minuta cca. 30 minuta
GraSak cca. 70 minuta cca. 30 minuta
Izvadite ¢ase Oprez!

Izvadite ¢ase nakon ukuhavanja iz peénice.

Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje prije svega kod Zitarica i proizvoda od krumpira
pripravljenih i zagrijanih na visokim temperaturama, poput
primjerice Cipsa od krumpira, przenih krumpiri¢a (pommes frites),

Ne odlazite vruée ¢ase na hladnu ili vlaznu podlogu. Mogle bi se
raspuknuti.

toasta, zemlji, kruha ili finih kolagi¢a i peciva (keksi, medenjaci,
spekulas keksi).

Savijeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Opcenito Vrijeme kuhanja neka bude S§to je moguce krace.
Jela zapecite tako da budu zlatno-zute, ne suviSe tamne boje.
Velika, debela jela koja se peku sadrze manje akrilamida.
Pecenje S gornjim / donjim grijatem maks. 200 °C.
S 3D vruéim zrakom ili vru¢im zrakom maks. 180 °C.
Keksi S gornjim / donjim grijacéem maks. 190 °C.

S 3D vruéim zrakom ili vruéim zrakom maks. 170 °C.

Jaje ili zumanjak smanjuju stvaranje akrilamida.

Priprava przenih krumpiriéa (pommes fri- Krumpiri¢e raspodijelite jednakomjerno i u jednom sloju na pliticu. Pecite najmanje 400 g po

tes) u pecnici

plitici, kako se krumpiri¢i ne bi sasusili
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Probna jela

Ova tabela je izradena za institute koje vrSe kontrolu s ciliem da
olaks$a provjeru i ispitivanje razli€itih uredaja.

Prema EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350.

Pecenje
Pecenje na 2 razine:
Univerzalnu tavu uvijek umedite na posudu za pecenje.

Strcano pecivo (poput $trcanih kolada u eéernom sirupu):
Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u pe¢nicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.

Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 1:

Promijenite poloZaj tamnog modela za tortu, umetnite ga
dijagonalno.

Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 2:

Promijenite polozaj tamnog modela za tortu.

Kolaci u metalnom modelu za tortu:
Pecite s gornjim / donjim grijaéem (=] na visini 1. Umjesto redetke
koristite univerzalnu tavu te na nju stavite model za tortu.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacija o Traja-
nja temperaturi u °C nje,
minute
Strcano pecivo Univerzalna tava 3 =2 150-170 20-30
Emajlirana posuda za pedenje  1+3 140-160 35-45
+ univerzalna tava™*
Small Cakes (mali kolaci) Univerzalna tava 3 = 150-170 25-35
Small Cakes (mali kolaéi), zagrijavanje Emajlirana posuda za pe¢enje  1+3 140-160 30-40
+ univerzalna tava**
Vodeni biskvit Model za tortu 2 = 160-180 30-40
Pokriveni kola¢ od jabuka Univerzalna tava + 2 modela za 1 = 190-210 70-80
torte @ 20 cm**
2 reSetke* + 2 modela za torte  1+3 170-190 65-75

@ 20 cm**

* Dodatne reSetke mozete nabaviti u servisu ili u specijaliziranoj trgovini kao poseban pribor.
** Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umedite na gornju razinu.

“*** Modele za kola¢e pomaknute dijagonalno postavite na pribor.

Pecenje na zaru

Kada namirnice stavite izravno na reSetku, istovremeno dodatno
gurnite i univerzalnu tavu na visinu 1. Na taj ¢e se nacin sakupiti

tekucéina a pecnica ¢e ostati ¢iSc¢a.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Stupanj pec¢enja Trajanje,
nja na zaru minute

Zaprziti tost Resetka 4 ™ 3 o-2

10 min. zagrijavanja

Pljeskavica od govedine, 12 komada* Resetka + univerzalna tava 4+1 ] 3 25-30

bez zagrijavanja

*Preokrenite nakon %3 vremena.
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Ha paboTata. Ypenot ynotpebysajte ro camo
BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

OB0j ypea MoXke Zla ro KopucTar Jela Haj

8 roanHu U nMua co HamasneHn GU3NUKM,
CEH30PHU UK MEHTAJTHU CMOCOBHOCTH UK
nuua 6e3 UCKYCTBO U 3HaeHe, JOKOJIKY Toa ro
npasart noA Haa3op, Ui um Gune AaaeHu
ynatcTBa Kako 6e36esiHo Aa ro kopucTar
yPeaoT v v pasbupaar onacHOCTUTE NOBP3aHK
CO Hero.

Leuara He cmear ga cu urpaart co ypeaor.
Leuara He cmear ga ro yuicrar v oap)xysaat
ypeaoT, OCBEH OHWe, KOU umaar Haz 8 roanHu
WK ce NocTapu u ce noa HaAa3op.

Heuarta nomanu o4 8 roavHu ApXeTe
noaaneky oA ypeaoT U CTPYjHUOT Kaber.

Onpemara ceKkorall cTaBajTe ja npaBu/IHO BO
Komoparta 3a roteewe. Buaete noa Onpema
BO ynaTtcTBOTO 3a ynoTtpeba.



OnacHocT o noxap!

3anannvueute NnpeamMeTy BO KoMmopara 3a
rotBeH€ MOXKe Aa ce 3ananart. He uyBajte
3anannvMeu NpeamMeTv BO Komopara 3a
rotBerse. Hukorawl He ja oTBopajTe Bparara
04 ypeaoT, AOKONKY HacTaHe Yyaja BO ypeaor.
UcknyyeTe ro ypeaoT U nsBreyete ro
CTPYjHMOT NPUKIYYOK MUK UCKITyYETE IO
OCUIypyBayoT OJ KyThjaTa CO OCUrypyBauu.

lNpwn oTBOpaH-e Ha Bpartara o4 ypenor ce
NoBNeKyBa BO34yX. XapTvjara 3a neyemwe
MOXXe Aa ce Aonpe A0 rpejHUTe efleMEHTU U
Aa ce 3ananu. He ja octaBajte xapTtujara 3a
neyerbe Npu NpearpesaHeTo Aa CTOM
HenpuUBpPCTEHa Ha onpemara. XapTtuvjaTa 3a
neyerbe GUKCUpajTe ja co caa unu Kanan 3a
neyerse. Co xapTuja 3a neyere NoKpujTe ja
camMo HeornxoAHaTa nospLuMHa. XapTujaTa 3a
neyere He cMee Ja CTpYM HaaBop oA
onpemara.

OnacHocT o4 ONneKoTUHU!

Ypenot craHyBa MHOIY XXeXoK. He ru
AonupajTe BHaTPEeLUHUTE NOBPLUMHU Ha
KomMopara 3a roTBerbe Unu rpejHute
enemeHTn. CeKorall octaBajte ro ypenor Aa
ce onaau. LlpeTte rv Aeuara noaasnekxy.

Onpemara unu caoBuTe CTaHyBaaT XEeLLKM.
YXKelukarta onpema vunu caloBy cexoratl
BaZieTe ' CO KyjHCKa pakasuua o komopara
3a rotBem-e.

MNapeata o4 ankoxonoT MOXke Aa ce 3ananu
BO Bpenara pepHa. He noarotsyBsajte o6poum
BO rofIieMu KOSIMYMHK CO ronem npouUeHT Ha
ankoxon. YnotpebyBajte camo manu
KOJIMYMHM Ha Mujanaumn co BUCOK NPOLEHT Ha
ankoxon. BHumarenHo otBopeTe ja BpaTtara
oA ypenor.

OnacHocT oA nonapyeakse!

3a BpemMe Ha KOpUCTEHETO, MPUCTANHUTE
[leNoBU CTaHyBaarT »ellku. He rm gonupajte
Xelkute aenosu [px>kete ru geuarta
noAanexy.

[Npn oTBOpaH-e Ha BpaTtara o4 ypeaoT MOoXe
Aa usnese Bpena napea. BHumarenHo
oTBOpeTe ja Bpartata oA ypeaort. [pxerte v
Aeuara noaasneky.

MNopaau Boaara Bo Bpenara komopa 3a
rotBeH-e MOXKe Ala HacTaHe Bpena napea.
He HaneBajTe BoAa BO »eLuKkaTa Komopa 3a
rotBeH-e€.

OnacHocT oa nospena!

MN3rpebaHoTO cTakmo Ha BpaTarta o4 ypeaoT
MOXKe a npcHe. He kopucTeTe cTpyrad 3a
CTaKJI0, OCTPU USIM CPEACTBA 33 YUCTEHE LLUTO
rpebar.

OnacHocT of cTpyeH yaap!

HecTpy4yHWTE nonpasBku ce onacHw.
MNonpaBkute cmee Aa rv BpLUM camo
TEXHUYap oA HallaTta cepBuCHa cry»kba.
IokonKy e nedeKTeH ypeaoT, ussneyerte ro
CTPYjHUOT NPUKAYYOK WU UCKITyYeTe ro
OCUrypyBa4oT BO KyThjata CoO OCUrypyBauu.
MNoBuWKajTe ja cepBrcHaTa cny»oba.

Ha »kelukuTe aenosu oa ypeaoT, n3onaumjata
Ha eNeKTPUYHUTE Ypeau MOoXKe [a ce CTOMM.
MpuKNy4yHUOT Kaben Ha eneKkTpuYHUTE ypeau
HEe ro AoNUpPajTe A0 KELUKUTE AENOBU O
ypeaor.

Bnarara LITO HaBnerna mMoxxe Jia npeansBuKa
CTpyeH yaap. He KopucteTe cpeacTso 3a
UMCTEHE NOJ BUCOK MPUTUCOK UMK Ha napea.

MNpu MeHyBaHe Ha cujanuMykara Bo kKomopara
3a rotBeHe, KOHTaKTUTE Ha rpsoTo Ha
cujanuukarta ce noa HanoH. Npea
npomMeHara, usBnevete ro CTpyjHMoT
MPUKITYYOK MSIU UCKITyYeTe ro OCUrypysavot
BO KyTHjaTa CO OCUrypyBauM.

HedeKTHUOT ypea MOoXKe Aa npeaunsBuka
CTpyeH yaap. He ro npuknyuysajte ypeaor
AOKONKY uMa aedekt. M3sneuerte ro
CTPYjHUOT Kaben unu ocurypysadoT oA
KyTujata co ocurypysauu. [loBukajte ja
cepBu1cHarta cnyxoa.

OnacHocT oA noxap!

OcrtatouuTe o4 jaaer-eTo, MacHoTHjata u
COKOT 01 NeYeHETO MOXKaT Aa ce 3ananar 3a
BpemMe Ha camouncTeneTo. [pea cekoe
CaMOuMUCTEHE, OTCTPAHETE ja HeuncToTHjata
0Zl KoMopaTa 3a roTBere M 0 onpemara.

Ypenort 3a BpeMe Ha CaMOUYUCTEHETO Ce
BXelUTyBa oaHaaBop. He 3akauyBajte
3ananuBu NpeaMeTH, Kako Ha np. Kpnu 3a
cazloBM Ha paykaTa Ha Bpartarta. [peagHaTa
cTpaHa Ha ypeaot Tpeba aa 6uae cnoboaHa.
Heuarta ap»xete rm noaanekxy.

OnacHOCT o usropeHuum!

3a BpeMe Ha CaMO4YUCTEHETO, KoMoparTa 3a
rotBere ce BXewrTysa. He ja otBopajte
HUKOrall Bpartart o4 YpeaoT U He U
NOMECTYBajTe KyKuUTe 3a BNoKnpare co paka.
OcraBeTe ro ypeaot Aa ce onaau. [euara
ApXKeTe rv noAanexy.

A\ Ypenot 3a BpemMe Ha camMOUMCTEHETO, Ce
BXXewTyBa oaHaaBop. He ja aonupajte
BpaTata oa ypeaot. OctaseTe ro ypeaoT Aa
ce onaau. [leuara aAp)eTe rv noganeky.

41



MpuynHK 3a WiTeTa

BHumaHue!

m Onpewma, ¢ponuja, xapTvja 3a neyere unm caa Ha AHOTO o4
Komopara 3a roteerbe: He noctaByBajTe onpema Ha AHOTO Ha
Komoparta 3a rotBetbe. He nocrtaByBajte dponuja oa 6uno koj BuA,
HUTY NaK xapTuja 3a neyere Ha AHOTO 0J KoMoparta 3a roTBeH-e.
He nocraByBajTe cafoBM Ha AHOTO OA KOMoparTa 3a roTBerse,
ZIOKOJIKY e noctaBeHa Temnepartypa Haa 50 °Ll . Ce akymynupa
TonnuHa. BpemeTo 3a neyerse NOBEKe He oaroBapa v emMajnoT ce
owTeTyBa.

= Bogaa Bo xelukara komopa 3a roteerse: He HanesajTe Boaa BO
KellkaTta Komopa 3a roteeme. HactaHysa napea. Co npomeHa Ha
Temnepatypara Mo)e Aa ce OLwTeTH eMajnor.

m Mokpu npexpaHbeHu npoussoaun: Mokpute npexpaHO6eHu
NPOM3BOAM He r'v OcTaBajTe a CTojaT BO pepHara NoAosro BpemMe.
Ke ce owTeTtn emajnor.

m OBoLueH cok: lNnexoT 3a neyerse He ro npenonHyBajTe CO MHOry
COYHM 0BOLLHM Konlaun. OBOLUHMOT COK, LUTO Kane o4 nnexort 3a

BawaTta HoBa pepHa

OBae ke ja 3ano3HaeTe Baluarta HoBa pepHa. Hue Ke Bu 1
objacHnMe YHKLMUTE HA KOHTPOJSIHOTO MONE U NOeANHEYHUTE

KoHTponHa Tabna

Bo 3aBWCHOCT 04 BMAOT Ha ypeaoT, MOXXHU ce pasNIMyHn BEepP3nH.

neyere oCtaBa AaMKW, LUTO HEMa Aa MOXXe [a ' OTCTpaHUTe.
,D,OKOJ'IKy € MO)XXHO, Kopucrtete noanaboka YHUBep3anHa TaBa.

m Managete co OTBOpEeHa Bparta o4 ypeaort: KomopaTa 3aroteBeHe

ocTaBeTe ja fia ce U3naam 3atBopeHa. [lypu v ako e camo Marnky
OTBOPEHA Bpatata 0ff ypeaoT OKOJHWTE MOBPLUMHU Ha MeBenoT co
TEK Ha BpeMeTo 61 MOXKene Aa ce oLTeTar.

= MHory usBankaH AMXTyHr Ha BparTara: [JoKoSiKy AUXTYHrOT Ha
Bpatata e MHOry U3BasnKaH, 3a BpeMe Ha padoTara Bparara Ha
ypeaoT noBeKe He ce 3aTBOpa NpasuiHo. MoBpLIMHUTE 04
MeBenoT LITO rpaH1yaT co ypeaoT MoXKe Aa ce oLiTeTar.
OuaprKyBajTe ro AUXTYHroT Ha Bpatata NocTojaHo YMCT.

m Bpartara o4 ypeaoT Kako NoBpLUKMHA 3a CeAeHE UK MOTNUpaHse:
He nocTaByBajTe, ceaeTe Mnm 3akavyBajTe HeLLTO Ha BpaTarta o4
ypeaoT. He notnupajte cagoBu unu onpema Ha Bparara o4
pepHara.

m BmeTHeTe ja onpemarta: Bo 3aBMCHOCT o4 TMNOT Ha ypeaorT,
onpemara Mo)e Za ro usrpebe cTaknioTo oA Bparara npu
3atBopareTo. Onpemara cekorall ctaBajTe ja 4o Kpaj BO
KoMoparta 3a roTBeHse.

m TpaHcnopT Ha peaoT: YpenoT He ro HoceTe UK ApXKeTe 3a
paukata. Paukarta o4 Bpatarta He MOXKe Aia ja U3APXKU TeXXMHaTa Ha
YypeZnoT 1 MOXe fia Ce CKpLUK.

KOHTPOJIHN €NIeMEeHTH. Ke nobuete MHpopMaLlmK 3a Komopara 3a
roteeHe 1 onpemara.

O6jacHyBarse

1 Bupay Ha PyHKUMK

2 KoHTponHu Konuukba v none 3a npukas
3 Bupau Ha TemnepaTtypa

OnepaTUBHU pauku

OnepaTtvBHWUTE paykh MOXKe Ja ce CMyLITaT BO No3uumja UCKIYYeHO.
3a BK/onyBarbe U OTKNONYyBare NPUTUCHETE Ha onepaTBHaTa
pauka.
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Bupau Ha PpyHKUUH

Co 6upayoT Ha PYHKLUMK NOCTABETE O BUAOT Ha TOM/IMHA 3a pepHarTa.
BupayoT Ha QyHKUMM MOXKETe Aa ro BPTUTE HANEBO MM HAZLECHO.

OTKaKo Ke ro noctaBuTE CaKaHWOT BUA Ha TOMJIMHA, Ke CBETHe
cujanuMukarta Bo pepHara.

MocTaByBara PyHKUMja

0 McknyueHo PepHata e ucknyueHa.

= ["opeH/noneH rpejay  lNMeyereTo M NPXKEHETO € BO3MOXKHO
camo Ha efiHo HuBo. OBaa nocTaBKa e
noroAHa 3a Kofauv v nuua Bo Kanarnu
Ha nnex Kako v NOCHK nevera oa
roBeZCKO, TENELLKO MeCO U AVBEY.
TonnuHarta foara paMHOMEpPHO 04
ropHarta u fonHara cTpaHa.

3D tonon Bo3ayx*  MctoBpemeHo MOXKe Aa neyete
Konauu, nuua, Manu neunBa, CUTHM
Konauyu, Konavynka v JIMCHaTo TeCTo Ha

ABe HKuBoOa.

Co nomoLL Ha BEHTUNATOPOT CO
NPCTEHECTH rPEjHU Tena Ha 3aiHUOT
SWA 04 pepHaTa 3arpeaHuoT Bo3ayx
pamMHOMepHO Ke ce pacnpeneny.

Crenenu 3a nuua 3a 6p3a noAroToBKa Ha 3amp3HaTy
obpouu He3 Npearpeere Kako Ha np.
nuua, NoMePUT UAK LWTPyAna.
JlonHuTe rpejHu enemMeHTH Kako u
KPYXXHUTE rpejHu eNeMeHTH Ha

3ajHata CTpaHa Mopa Aa ce 3arpear.

Konuuwa 1 npUKa3u

Co KonyumaTa ru nocraByBare pasfiMyHUTe AOMONHUTENHN QYHKLUK.
Ha NPUKa3oT MOXXe Aa rv npoymtate nocrtaBeHUTe BpeJHOCTH.

Konue YnoTpeba

®  Konue YacosHuk Co Hero ro noctaByBare BpeMeTo Ha
YaCOBHUWKOT, BPEMETPAEHETO Ha
pepHarta -1 u Bpemerto Ha

saBpLiyBare .

om Konye Knyy Co Hero ja BKy4yBarte 1 UCKIydyBaTe

BesbenHocTa 3a geuara.

£ Konue KyjHckn anapm  Co Hero ro noctasyBate KyjHCKMOT

anapm.

- Konue Munyc Co Hero ru MeHyBare nNocTtaBeHuTe

BpeaHOCTN Haaony.

+ Konue lMnyc Co Hero ru MeHyBare nocTtaBeHuTe

BpPeAHOCTU Harope.

Bbupau Ha TemnepaTtypa

Co 6upauoT Ha Temnepatypa MoXe Aa ja nocTaBuTe Temneparypara
1 CTEMNEHOT Ha CKapa.

MocTtaByBak DyHKUMja

a

. McknyueHo PepHara He e Tonna.

50-270 Moapauje Ha MoaatouuTte 3a Temnepatypa
Temneparypa ce aaaenu Bo °LI.

Co oonHKOT rpejay Moxe aa
JloneKyBaTe U NoTeMHyBaTe 06pouu of
JAonHara ctpaHa. Temneparypara
aoara oa gony.

£  Honew rpejau

Ckapa co Ckapara co uMpKynauuja Ha Bo3ayx e
uMpKynauuja Ha 0coBeHo noroaHa 3a neverse Ha puba,
BO3AyX XWBUHaA U NapyYnHa MeCo Ha CKapa.

"pejHWTE Tena 3a ckapa u
BEHTUNATOPOT HAaM3MEHNYHO Ce
BK/Iy4yBaat W UCKNyYyBaar.
BeHntunaropor ro pacnpenenysa
3arpeaH1oT Bo3AyX OKOJy jademata.

Buaot Ha TonnuHa e noroaeH 3a
neyer-e Ha cKapa Ha CTeKOBM,
BUPLLNK, p1Ba 1 TOCTOBM BO Masiu
KonuuuHu. Ke ce 3arpee cpeaH1oT aen
Ha rpejHoOTO Teno Ha ckapara.

(7] Ckapa Ha pamHa,
mana nospLUMHa

(7]  Ckapa Ha pamHa,
ronema noBplUMHa

Ha ckapa moxe aa neuveTe noseke
CTEKOBW, BUPLL/K, PUOU U TOCTOBM.
Llenarta nospLunHa noa rpejHute Tena
3a cKapa Ke ce 3arpee.

OampsHyBarse Mpumep: Meco, »x1BuHa, 1eb 1 TopTu.

BeHtunatopot ro pacnpeaenysa
3arpeaHuoT BO3AyX OKONy jaaersarta.

Bp3o 3arpeBarse 3a 6p3o 3aTonnyBare Ha jajema.

* Bua Ha ToMMHa cnopea Knacara Ha edUKacHOCT Ha eHepruja
EN50304.

Crenenu 3a CKapara CreneHu 3a CKapa, Mmanu B n
ronemu E‘ NOBPLLUNHMU.

o oo oo
s s

» = CreneH 1, cna6o
«« = CTeneH 2, cpeaHo
+ss = CTeneH 3, jako

JloKonKy pepHarta 3arpesa, cujanuukata Haa 6upayor 3a
Temneparypa cseTu. Bo naysute Ha rpeemse, Taa ce racu. Kaj Hekou
nozjecyBah-a Taa He CBETH.

CreneHu 3a ckapaTa

Mpu neuerse Ha pamHa ckapa [~ co 6upadoT Ha Temnepartypa
nocTaBeTe ro CTEeneHoT Ha cKapa.

Komopa 3a roreeme

Bo kKomopara 3a rotBerse uma cujannuka. BeHTunaTopor ja wintu
pepHaTta oA NpeKyMepHO 3arpesame.

Cujanuuka Bo pepHaTa

Cujanuukara Bo pepHaTta cBeTU 3a BpeMe Ha paboTarta Ha pepHara.
Co BpTEHEe Ha BUPAYoT Ha GYHKLMK BO cakaHata nosvuuja, Moxxe aa
ce BKNyuu cujanuykara Bo pepHata 6e3 aa 6buae sarpeana.
BeHTunarop

Mo noTpeba, BEHTUNATOPOT Ce BKAyYyBa U UCKydyBa. TonamoT
BO3JlyX W3nerysa HWU3 Bparara.

3a no6p3o Aa ce onaau KoMopara 3a rotBere No KOpUCTEHETO,
BEHTUNaTopoT paboTh OAPeAEHO BpeMe.

BHumaHue!
He rv nokpuBajTe oTBOpUTE 3a Bo3ayX. MHaKy pepHara ke nperpee.
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Bawia onpema

WcnopayaHaTta onpema e NoroAHa 3a MHoOry BUA0BH Ha 06poLy.
BH1MaBajTe Ha Toa, onpemarta ceKorall TOYHO Aa ja BMETHETe BO
Komopara 3a roTeeHe.

3a noaobpo Aa rv 3roTBUTE HEKOU 04 06POLNUTE OAHOCHO
KOpUCTeHbeTo Ha pepHata Aa Bu 6uae ywrte noyno6Ho, umare u3bop
Ha cneuujanHa onpema.

BmeTHyBaH-€e Ha onpemara

Onpemara MoXke a ce BMETHe BO 4 pa3nvyHM BUCMHM BO pepHara.
Onpemara cexoraw BMeTHyBajTe ja 40 Kpaj, 3a Aa He ro gonvpa
CTaKMoToO OA Bparara.

HanomeHa: Onpemara mMoxke Aa ja npoMeHu dopmara nopaau
TonnuHara. LLitom ke ce onaaun onpemara, NOBTOPHO ja nonpuma
npetxoaHara ¢opma. MNputoa, PyHKUMjaTa He ce HapyLlyBa.

LpxeTe ro nnexoT 3a neyerbe o4 CTpaHa co ABeTe ANIaHKW U cTaBeTe
ro napanenHo Bo pamkara. [1pu BMeTHyBaHe Ha NIexoT 3a nevekrse,
usberHyBajTe ABMKEHA Ha IECHO WUNW Ha NeBo. MHaKy nnexoT 3a
neyere MHOTY TELLKO MOXXe Aa ro BMeTHeTe. Emajnupanute roptu
NOBPLUMHKA MOXKE Aa ce oLuTeTar.

Onpemara Mox<e Aa ja KynuTe Bo cepBucHaTa cnyxoba, Bo
cneuuvjanusMpaHuTe NpoAaBHULM UKW Ha UHTepHET. Be monnmve
HaBegeTe ro HZ-6pojor.

f, \\
=
(=
9=
2
b ))

ﬂOKOJ‘IKy onpemarta e usBsie4eHa CKOpo A0 NosioBMHA, Taa ce
BKnonysa. Cera janeH;aTa MO)Xe necHo Ja ce ussagar.

Kora ja BMeTHyBaTe BO pepHara, BHUMAaBajTe Ha UCNaKHATUHATA Ha
3afHaTa cTpaHa Ha onpemarta. Camo Ha Toj HauMH NpaBuIHO Ke ce
BKJIOMM.

——

Co WwurHUTe Ha M3BNeKyBarse BO BUCHUHMTE 1 1 3 MoXe Aa ja
u3BfeyeTe onpemara.

JIOKOJIKY LUMHKUTE Ce LieNIOCHO U3BNEYEHH, BO 3aBUCHOCT 04
usBea6ata Ha ypeaoT, Mopa NOBTOPHO Ja ce BMeTHaT Hasaa. Ha Toj
HauMH 1 onpemMara MoXe MoNecHO Aa ce BMeTHe. 3a 0TBoparse Ha
MEXaHW3MOT 3a 3aKNydyBarse, NPUTUCHETE T ManKy LUMHUTE 1
BMETHETe ' BO pepHara.

PeweTKa

3a caZloBM, MOAENH 32 Konauu,
neyetba, Neyerse Ha Xap 1 Anadoko
3ampaHaTv npexpaHbeHn Npou3BoAaM.

PeleTtkara BmeTHeTe ja CO oTBOpEeHarta
CTpaHa KOH BpartaTta Ha pepHaTta U
UCNaKHaTUHaTa HaAoNy~— .

EmajnupaH nnex 3a neyere
3a Konauu 1 CUTHU Konauukba.

[nexoT 3a neyer-e BMETHETE o BO

pepHaTta Taka LWTo ke buae HakoceH
HaKaj Bpartara.

YHUBep3anHa TaBa

3a CouHv Konauw, neunsa, 3aMp3HaTH
janera v ronemu nevera. Moxxe aa ce
ynotpebyBa Kako caj 3a cobuparse
MacHOTHja, AOKOJIKY FOTBUTE AUPEKTHO
Ha peLueTKara.

YHuBep3anHata TaBa BMETHETe ja BO
pepHata Taka WTo Ke 6uae HakoceH
Hakaj Bparara.

CneuwujanHa onpema

CneuvjanHata onpemMa MOoXXe Za ja Kyrnute Bo cepBucHaTa cny»x6a
Wn1 BO cneuujanusupaHuTe npoaasHUUM. Bo HalwuTte Gpoluypu unm
Ha MHTEePHET ke HajaeTe pasfNnyHM NPOM3BOAM NMOrOAHM 3a Baluarta
pepHa. PacnonoxnueocTa Ha cneuujanHa onpema uiamM MoXkHocTa 3a
Hapauka NpeKy MHTepHET ce pasMKyBa BO 3aBUCHOCT 0f 3emjara.
MHdopmauunTe okony Toa ke rv NpoHajaeTe BO NpoaaxkHarta
AOKyMeHTauuja.

He cekoja cneuwujanHa onpema oaroBapa co cekoj ypea. Kora
KynyBare cekorawl HaBezeTe ro uenocHoto ume (E-Nr.) Ha Bawwmor

ypea.

CneuujanHa onpema HZ-6poj dyHKuMja

Pewetka HZ434000 3a capoBu, Kananu 3a Konauu, neyera, Neyer-e Ha ckapa v HaMUPHULIK OA
dpwxunaep.

AnymMuHUYMCKM Nnex 3a neyewe  HZ430001 3a Konaum u CUTHU Konauu.
[MnexoT 3a neverse cTaBeTe ro BO pepHaTa Co 3aKoCyBaH-E€TO HaKaj Bparara Ha
pepHara.

Emajnupan nnex 3a neuerse HZ431001 3a Konauu 1 CUTHU Konauwu.
[MnexoT 3a neverse cTaBeTe ro BO pepHaTa Co 3aKoCyBaH-e€TO HaKaj BparaTa Ha
pepHara.

YHuBep3anHa tasa HZ432001 3a coyHu Konauu, neumBa, HAMUPHULKM 04 GPUXKMAEP M roneMu neverba. Moxe fa ce

KOPUCTU U 3a coéwpaH:e Ha MaCHOTVIjaTa WX COKOT 04 MEeCOTO NnoA peLlleTkata.

YHuWBepsanHata Tasa CTaBeTe ja BO pepHara Co 3aKoCyBarbeTo HaKaj Bparara Ha

pepHarta.

Bpara Ha pepHaTa - JJONOfHUTENIHU CUTYPHOCHU MEPKH

an noAoJIro BpemMe Ha roteeHe Bparara Ha pepHara MoXke Aa
CTaHe MHOry »eLlKa.
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LloKonky umare mManu aeua, 3a Bpeme Ha paboTara Ha pepHarta
noTpebHo e 3rofeMeHo BHUMaHUe.

MoHatamy, nmate Ha pacnonarame v 3alTUTHa Hanpasa, Koja
cnpeuyBa AMPEKTHO Aonuparbe Ha BpataTta oA pepHata. OBaa
cneuvjanHa onpema ( 440651) Moxxe Aa ja HabaBuTe BO cepBHUCHATa
cnyxoa.



lNpen NpBOTO KOPUCTEHE

OBae Ke fo3HaeTe LWITO Mopa Aa HanpaewuTe, Npea Aa NoYHeTe Aa
noaroTByBarte jaaersa co Bawara pepHa. MpetxoaHo MNpouunTajte ro
nornasjeto CUrypHOCHWU HANoOMEHH.

nOCTaByBal-be Ha BpeMeTo Ha HaCOBHUKOT

Mo npuKnydyBar-eTo, Ha npuKasoT ceeTn osHakata (O 1 Tpu Hynu.
MocTaBeTe ro YaCOBHMKOT.

1. Mputncrete ro (O konueTo.

Ha npukasoT ce nojaByBa BpeMeTo Ha 4aCcoBHMKOT 12:00 u
osHaxara (O Tpenka.

2.Co KOMYeTo + MK KOMYeTo - NocTaBeTe ro BpemMeTo Ha
YaCOBHMUKOT.

Mo HEKOJKY CEeKyHAW MOCTaBEHOTO BPEME Ha YacCOBHUKOT Ke ce
npeseme.

MonecyBare Ha pepHaTa

MmaTe pasnnyHn MOXXHOCTM Aa ja noctasuTe pepHata. OBae Ke Bu
06jaCmee, KaKo Aa ro noctaBute CakaHUoT BUA Ha TOMSIMHa Unu
CTEMeHOT Ha ckapa. Ha pepHata Moxke Aa ro nocrasure
BpeMeTpaeHeTo M BPEeMEeTO Ha 3aBpluyBare 3a BaleTo janerse.
Bua Ha TonnuHa U Temnepartypa

Mpumep Ha cnvka: MNopen/doneH rpejay 190 °LI.

1.Co 6Mpa‘-IOT Ha QpYHKLMK NnocTaBeTe ro cakaHWoT BUMA Ha TOMJiMHa.
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2. Co 6upayoT Ha Temnepatypa MoXe Zia ja nocTaBuTe
Temnepatypara WM CTENeHoT Ha cKapa.

PepHata Ke ce 3arpee.

UcknyuyBarbe Ha pepHaTa
BupauoT Ha PyHKUMKM cTaBeTe ro Bo HynTa nosuuuja.

I'IpomeHa Ha NOCTaBKUTE

BuaoT Ha TonnuHa, TemMnepartypa 1 CTeneH Ha ckapa MoXe Aa ce
npomeHar no notpeba.

3arpeBatbe Ha pepHaTa

3a ;a ro oTCTpaHMTe MMPUCOT 04 HOBOTO, 3arpejTe ja pepHara
npasHa u 3atBopeHa. MaeanHo e aa 3arpeete efieH yac co ['opeH/
JoneH rpejay lﬁ Ha Temneparypa oa 240 °Ll. BuumaBajte Ha Toa, Aa
Hema ocTartouu o ambanakara Bo KoMoparta 3a roteeHse.

1. Co 6upayoT Ha pyHKuUMKM nocTaseTe Moper/JoneH rpejau (2.

2. Co BupayoTt Ha Temnepartypa nocrasete 240 °LI.

Mo eaeH yac ucknyyeTe ja pepHata. bupayot Ha GyHKUMK U BrUpayoT
Ha TemnepaTypa CBpTeTe BO Hy/nTa-nosuumja.

UucTtewe Ha onpemaTa

Mpea Za ja ynotpebuTte onpemara 3a npBs nat, UcyucrteTe ja TEMenHo
CO BpesN pacTBop 04 CPeACTBO 3a Nepere U MeKa Kpna.

PepHaTa Tpe6a ABTOMATCKH Aa Ce UCKITYYH
BHeceTe BpemeTpaetse (BpeMe Ha roteerse) 3a Balumot 06pok.
Mpumep Ha cnuka: Moper/aoneH rpejay (=), 200 °LI, BpemeTpaetbe
45 MUHYTK.

1. Co 61payoT Ha QyHKLMM NOCTABETE rO CAKAHWOT BMZ Ha TOMNMHA.

2. Co 6upayoT Ha TeMnepatypa Moke Aa ja noctasute
Temneparypara unm CTeNeHOT Ha cKapa.

3. MpuTHcHeTe Ha konueto Yacosruk O .
Cumbonot Bpemetpaerse 1= Tpenka.

4. Co KonyeTo + WA - NocTaBeTe ro BpemMeTpaeHeTo.
Konueto + / npeanoxeHa BpeaHocT = 30 MUHYTH
KonueTo - / npeanoxeHna speaHocT = 10 MUHYTH

BpemeTo 3a roTBerbe € UCTEUEHO

Ce cnywa curnan. PepHara ce ucknyuysa. [putucHeTe ro asanaru
konueto (Ou ncknyueTe ro 6MpayoT Ha GyHKLMK.

MeHyBaH-e Ha nocTaBKaTta

MpwuTucHeTe ro konueTo YacosHuk (O. Co KonueTo + Wim KonyeTo -
NpOMeHeTe ro BpemMeTpaeH-eTo.
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MpekuHyBare Ha NocTaBKaTa

MputucHerte ro konueto Yacosruk (O . MputucHeTe ro konyeTo -,
Jlo/leKa Ha NpWKasoT He ce nojaBu Hyna. UcknyuyBarse Ha 6upadot
Ha QYHKUMK.

MocTaBeTe ro BpemeTpaeweTo, JOKOJIKY BpeMeTO Ha
YaCOBHUKOT € CKpUeHO

anITVICHETe ro KonyeTto YacoBHMK @ JBa natu 1 noctaBeTe, Kako
LUTO € OMULIAHO BO TOYKa 4.

PepHaTa Tpeba aBTOMaTCKU Aia ce BKAYUYHU U
MCKNyuH

He rv ocTaBajte npexpaH6eHnTe NpoAyKTH Aa cTojaTr Aoiro Bo
pepHara. Mecoto 1 pubara necHo ce pacunysaar.

Mpumep Ha cnuka: Foper/aoneH rpejau =), 200 °LI. Yacot e 10:45 .
loTBeH-ETO Ha jagereTo Tpae 45 MUHYTH 1 Tpeba a bGuae rotoBo BO
12:45 vacor.

1. Co 6vpayoT Ha QyHKUMM NOCTABETE FO CAKaHWOT BUZA Ha TOMIMUHA.

2. Co 6upayoT Ha Temnepatypa MoXe Zia ja nocTaBuTe
Temnepatypara Wiu CTENeHOT Ha cKapa.

3. MpwuTtncHeTe Ha konueto YacosHuk (O .
Cumbonot Bpemetpaerse |-l Tpenka.
4. Co KOMYeTO + WK - NoCTaBeTe ro BPEMETPaeH-ETo.

5. Konueto YacosHuk (® nputuckajte ro, nonexa cumbonot Kpaj =

CcBeTKa.
Ha NPUKasoT ke BUAMTE Kora e rotoBo 06p0KOT.

NocTaByBakbe Ha YHaCOBHUKOT

Mo NPBMOT NPUKNYYOK MK MO NPEKWUH Ha CTPYja Ha NPUKA30T Tpenka
osHaxata (O u Tpu Hynu. MocTaBeTe ro YaCOBHUKOT. BUpayoT Ha

dyHKUMM Mopa Aa 6uae UCKNyYeH.
l'o nocTaByBaTe Ha CneiHUOB HaUWH
1. MpuTncHete ro Konueto YacosHuk O.
Ha npukasot ce nojasysa 12.00 4 1 osHakata (O Tperka.

2.Co KOMYeTo + UK KonyeTo - MoCTaBeTe ro BPEMETO Ha
YaCOBHUKOT.
Mo HEKOMNKY CEKYHAM Ke ce npe3emMe BPEMETO Ha YaCOBHMKOT.
OsHakara é ce racw.

I'IpomeHa Ha np. oa NeTHo BO 3MMCKO Bpeme

MpwuTucHeTe ro konueto YacosHuk (O asanath n npomerete co
KOMYeTO + UM KOMYeTo -.
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6. Co KonyeTo + NoMecTeTe ro BPEMETO Ha 3aBpLUyBaH-e 3a
noaouHa.
Mo HeKonKy cekyHAM NocTaBKata Ke ce npeseme.
Ha npu1Kkasot cTou BpeMeTo Ha 3aBpLuyBarbe, JoZeKa pepHaTa He
noyHe co pabora.

BpemeTo 3a roTBeH-e € UICTEeYeHO
Ce cnywa curHan. PepHarta ce ucknyuysa. [MputucHete ro
konueto (O Ba nat 1 UckyyeTe ro BUPaUOT Ha GYHKLINK.

HanomeHa: Ce noaeka Tpenka o3Hakarta, MOXXe la MeHyBarte.
,uOKOJ'IKy CBeTU O3HaKaTta CBeTu, NoCTaBKaTa e npe3emMeHa.

Bp3o 3arpeBame

Co nomoLu Ha 6p3oTo 3arpeBarse, Bawara neuka MoluHe 6p3o ja
MOCTUrHyBa noctaBeHata Temneparypa.

BpsoTo 3arpeBarbe KopuUcTeTe ro 3a Temneparypu nocTaBeHn Haz
100 °C.

3a a o4p)KUTE eHAKOB PesysTar 04 roTBEHETO, HAJIPBO CTABETe ro
BalLLIeTo jafiere BO KOMopaTa 3a roteetbe, AOKOJIKY € 3aBpLUIEHO
6p30TOo 3arpeBarbe.

1. BupayoT Ha GyHKUMK NocTaBeTe ro Ha [,

2. Co 6upayoT Ha Temnepartypa nocTtaeeTe ja Temneparypara.
Mo HeKonKy CEeKyHAM pepHaTta no4yHyBsa Aa 3arpesa. CBeTy
cHjanuukara 3a npukas Haa 6upayoT 3a Temneparypa.
Bp30To 3arpeBatbe € 3aBpLUEHO

Cujanuukara 3a npvkas Haa 6vMpayoT 3a TemMnepatypa ce racv .
CraBerTe ro Bawwmot 06pok Bo pepHata 1 noctaBeTe ro cCakaH1oT BuA
Ha TonnuHa.

MpekuH Ha 6p30TO 3arpeBatbe

CBspTeTe ro 61payoT Ha GyHKLUMM BO HynTa nosuumja. PepHara e
UCKITyyeHa.




MocTaByBare Ha OYAUNHUKOT

ByAWnHUKOT MOXKe Aa Fo KOPUCTUTE KaKo KyjHCKM ByannHuk. Toj Teue
He3aBMCHO OA pepHata. byannHukoT uma cneumduueH curHan. Taka
Ke cnyluHeTe, fafu € UCTeYeHO BPEMETO Ha BYAUITHWUKOT UiK
pepHarta. ByannHMKOT Mo)Ke Aa ro noctaBuTe, AOKOJIKY € aKTUBHa
BesbeaHocTa 3a Aeua.

lo nocTaByBaTe Ha CneiHUOB HaUMH
1. MpuUTUCHETE ro KONUeTo ByannHUK L.
OsHakarta Tpenka L.

2.Co KOoMYeTo + UM KonyeTo - NocTaBeTe ro BPEMETO Ha
Oy AMUNHUKOT.
Konue + MNpeanoxexa speaHocT = 10 MUHYTH
Konue - lMpeanoxeHa BpeAHOCT = 5 MUHYTH

Mo HeKoNKy cekyHan cTapTyea ByannHukoT. O3HakaTa L) cBeTH Ha
Np1KasoT. BpemeTo BUANKUBO Teue.

Be3begHocT 3a geua

PepHa

3a [a He ja BKnyuar feuarta pepHarta He cakajku, npeaBuaeHa e
6e36eaHocT 3a feua.

BrnyuyBarbe U UCKNyuyBare Ha 6e3beaHocTa 3a aeua
BupauoT Ha QyHKUMM Mopa Aa Buae UCKIYYeH.

Bknyuysarse: MNputucHeTe ro konyeto Knyy O-m, foAeka Ha NpuKasoT
He ce nojasu o3Hakata O-m . OBa Tpae oKony. 4 CEKyHAM.

Hera v uuctemre

Co BHMMaTenHa Hera v YucTere, Ballara pepHa noZonro Bpeme Ke
ocTaHe HeryBaHa 1 pyHKuMoHanHa. OBae ke Bu 06jacHUMe KaKo
NpaBuWIHO Aa ja HEryBaTe W YMCTUTE BalliaTa pepHa.

HanomeHu

Manute pasnuku Bo 6ojata Ha NpeaHaTa cTpaHa Ha pepHata
npowsnerysaar o4 pasfiMyH1Te MaTepujanu, Kako CTakio, nnactmka
unn meTan.

CeHKU1Te Ha CTakNoTo 04 BpaTata, Kou AenyBaar Kako 6pasau, ce
CBEeT/IOCHU pedieKcH o4 cujanuukara Bo pepHara.

Emajnort ke nsropv npu MHory BUCoku Temnepartypu. [Mputoa moxe
[la HacTaHat Manu pasnuku Bo 6ojata. OBa e HOpMasnHo U Hema
BRMjaHue Ha PyHKuUMjaTa. PaBoBUTE Ha TEHKWUTE NNEXOBU HE MOXKeE
LenocHo Aa ce emajnupaar. Mopaau Toa ce rpybu. MNputoa He ce
HapyLllyBa 3aluTuTaTa o4 Koposuja.

CpencTtsa 3a uncrere

3a zia He ce oLuTeTar pasNMuHUTE MOBPLUMHU CO NMOrPELLIHU CPeacTBa
3a unCTeHe, BHUMaBajTe Ha crneAHWTe NoaaTtoum.

Mpu uncTerbe Ha pepHaTa
He ynoTtpebyBajTe 0CTpU UnK rpybu CpeAcTBa 3a UnCTetbe,
CpeacTBa 3a YUNCTEHE KOM COAPXKAT BUCOK MPOLIEHT anKoXor,
CyHfepy 3a Tpuetbe,
ypeau 3a uncTere NoA NPUTMCOK WK napea.

[MoeanHeyHUTe AENOBKM HE MM YACTETE BO MaluvMHata 3a Muehe
caaoBu.

Mpexn npBata ynotpeba, TeMeNHO UCNEPETE M HOBUTE CYHIEPH.

Mo ucteKoT Ha BpemeTo

Ce cnywa curHan. [NputucHete ro konyeto ByannHuk 0. Mpukasor
Ha 6YaUIHUKOT ce racwu.

MpomeHa Ha BpeMeTo Ha 6yAUAHUKOT

MpuThcHeTe ro KonueTo ByannHuk £). Co KOMYETO + WK KOMYETO -
NPOMEHETE ro BPEMETO.

Bpuliere Ha NoCTaBKUTe

MpuTncHeTe ro konueTo ByaunHuk £). MPUTUCHETE Fo KOMYETO -,
[OAEKa Ha NpUKasoT He ce nojaBu Hyna.

ByAUNHUKOT U BpeMmeTpaeHeTo UCTOBPEMEHO TeuaT

OsHakuTe cBeTar. BpemeTo Ha ByannHUKOT BUASIMBO TeYe Ha

np1KasoT.
MpoBepeTe ro npeocraHato BpemMeTpaerse |-, BpemeTo Ha

saBpluysarse —>l unu spemeto Ha yacosHukotr (O :
MpwuTuckajTe ro konueto Yacosrnk (O ce noneka He ce nojasu

cooaBeTHaTa O3Haka.
[MoBukaHaTta BpeaHOCT ce nojaByBa HEeKOJIKY CeKyHAN Ha NPUKa3oT.

UcknyuyBarse: MNputncHeTe ro konueto Knyy O-w , JoaeKa He ce
n3racu osHakara O-m.

HanomeHnu

Bo cekoe BpemMe MoXke Aa ro nogecute 6y[lVIJ'IHVIKOT M BpeMeTo Ha
YaCOBHMUKOT.

Mo naa Ha cTpyja, ce BpuLle nocTaBeHaTta besbeaHocT 3a Aeua.

BnaropoaeH M3bpuiueTte co Masky CpeAcTBO 3a MUEHE U

YenuK Ha BnaykHa Kpna. Cekoralu 6puiieTte napanenHo co

npeaHute npupoaHara Tekctypa. MiHaky Moxke Aa HacTtaHat

AenoBu rpebHatnHun. U3bpuiieTe co Meka kpna. Jamkute
of 6urop, MacHoTUH, cKpob 1 BenKoBMHU BeAHaLL
oTcTpaHeTe ru. He ynotpebysajte abpasusHu
CpeAcCTBa, CyHIepM LUTO rpedart unm rpybu Kpnu 3a
YUcTeme. ﬂpeﬂHMTe NOBPLUMHKU 04 YENUK MOXKe
Aa ce nonvpaar co NoOMOoLL Ha crneuunjanHu
cpeAacTBa 3a Hera. BHMmaBajTe Ha HanomeHuTe Ha
npoussoautenot. CneuunjanHute cpeactea 3a
YUCTEHE Ha YeNUK MOXKE Aa r'M HajaeTe BO
Halara cepsucHa cny>kéa unu Bo
cneuunjanusnpaHTe NPoAaBHULN.

EmajnupaHu McuncTeTe co manky cpeactso 3a MUeHse U

MNU NaKUpaHU  BnaxkHa kpna. U3bpuwueTe co Meka Kpna.

NOBPLUMHU

Konuurwa McuncTeTe co manky cpeactBo 3a MUeHe U
BRaykHa Kpna. M3bpuiuete co MeKa Kpra.

Crtakno oa Moxke Aa ce UiCTM CO CPEACTBO 3a YNCTEHE

BpaTaTta cTaksno. He ynotpebyBajTe arpecuBHu cpeacTBa
3a YUCTEHE UK OCTPU MeTasiHU NpeaMeTu. Tue
MOXKe Aa rv usrpebar 1 oTeTar NnoBpLUMHUTE Ha
CTaknoTo.

ANXTYHr Mcunctete co manky CpeacTBO 3a MUEHE U

BNa)kHa Kpna. U36puiueTe co Meka Kpna.
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JHo Ha Mcumnctete co Tonna Boga unm Boaa co ouer. Kaj
pepHaTa, Kanak jaku HeunctoTun: CpeacTBOTO 3a YACTEHE pepHa
W CTPaHUYHKU ynotpebyBajTe ro caMo Ha onaZieHa NoBpLUMHA.
SUAO0BHU Hukoralw He HaHecyBajTe Ha 3aAHMOT SKUA.

CTaKneH Kanak McuncTteTe co MasKy CPEACTBO 3a MUEHE U
Ha cHjanuuKaTa BnaxHa kpna. M3bpuiieTe co MeKka Kpna.

on pepHata

Onpema lMoToneTe Bo Tonna npomueKa. Mcuncrete co

ueTKa Unn cyHrep.

AﬂyMMHMyMCKM He ro uncrete Bo MalunHa 3a MUeH-e CaZloBM.

nnex 3a Hukoraw He ynotpefyBajTe cpeAcTBO 3a YACTEHE
neyemwe pepHa. 3a aa usberHete rpedHaTMHU, HUKOTaLL He
(onuwja) M AonupajTe MeTanHUTE NOBPLUMHWA CO HOX UM

CnMyeH ocTap npeameT. YucTtete XOpU3oHTaNHO
CO MasiKy CpeACcTBO 3a MUEHE M BlaXKHa Kpra 3a
OpuLLIEHsE CTaKIo UK Kpna o4 MUKpooubep.
M3bpuiieTe co meka kpna. He ynotpebysajte
abpasnBHK cpeacTsa, CyHfepy WTo rpedar unu
rpy6u Kpnu 3a uncterbe. Tue ro rpedar nnexor 3a
neyerse

BesbeaHocT 3a [loKonky MMa ocurypysad 3a 6e3deaHoCT Ha

neua (onuuja) Aeuata, Toj Mopa Aa ce OTCTpaHu npea
ynctereto. Cute NnacTUuHK Aenosu notoneTe ru
BO TOM/Ma NPOMMBKA 1 M3BpHLLIETE M CO CyHfep.
M3bpuiieTte co Meka kpna. MNpu jaku HEYUCTOTUM
6e3benHocTa 3a Aeua He GYHKLMOHUPA NPaBUiHO.

Mone 3a
roTeewe

CoBeTu 3a Hera 1 YncTere ke HajaeTte BO
ynaTcTBOTO 3a yrnotpeba Ha BaleTo none 3a
roTBeHse.

Yucterwse Ha cCaMOYUCTEYKUTE NOBPLUUHU BO
pepHaTa

3aaHnoT sua e 06M10XKeH Co camMouncTe Ka kepamuka. Mpckarseto
041 NeYeH-ETO U NPXKEHETO Ce BLUMYKyBaarT W pasrpazysaar o4 0BOj
cnoj, 3a Bpeme Ha pabotara Ha pepHara. LLITo noronema e
Temneparypara 1 LUTo NoZJonro paboTh pepHarta, TofKy noao6ap e u
pesynraror.

JIoKOMNKy HeuMcToTH|jaTa ceyllTe e BUAAMBA U MO NoBekeKpaTHa
ynoTpeba, nocranete Ha CNeIHUOB HaUMH:

1. HajnpBo 1cuncTeTe rv eMajnMpaH1Te NOBPLLMHU BO pepHaTa.
2.MoToa nocTaseTe 3D-Tonon Bo3ayx (@) unu nonen/rope rpejay (2

3. 3arpejTe ja npasHata pepHa oKoJy 2 Yaca Ha MakcumanHa
Temneparypa.

Kepamuukunot cnoj ke ce ucunctu. KadeHnute n upHuTe octaToum
notoa Ke MOXke a r'v OTCTpaHuTe CO BoAa v efleH MeK CyHrep.

ManuTe pasnuku Bo 60ja Ha CNojoT Hemaart BivjaHue Ha QyHKuMjaTa
3a caMounCTeHE.

BHumaHue!
He ynoTpe6yBajTe arpecuBHu cpeacTBa 3a uucterbe. Moxke aa ro
usrpebeTte UK OLITETUTE BUCOKOMOPO3HUOT CIIOj
He ynoTpe6yBajTe cCpeacTBO 3a YUUCTEHE Ha pepHa 3a ropHuTe
NOBPLLKHM LUTO camMK ce uncTat. Bo cnyuaj cpeacTBoTo 3a umctere

Ha pepHa Aa Jocnee 10 OBUe NOBPLUMHM, BeAHALL u3bpuLieTe ro
CO CyHf'ep 1 MHOry Boa.
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OTKauyBak€ U 3aKauyBah-e Ha BparTara of
pepHaTa

3a Aa rv UcuncTHTe U AEMOHTHUpATE CTaknata o Bpatata MoXeTe Aa
ja oTkauuTe Bpatarta o4 pepHara.

CekKoja o LapkuTe Ha BpaTara MmMa no eieH MexaH13am 3a
6nokuparse. JIoKonky MexaHU3MoT 3a BoKkupar-e e 3aTBOpeH
(cnuka A), BpartaTta o4 pepHara e ocurypaHa. Taa He Moxe Ja ce
oTKauu. JIoKoNKy MexaHU3MOT 3a BlIoKMparse 3a 0TKauyBaHe Ha
Bparara o/ pepHarta e oTBOpeH (cnuvka B), wapkute ce ocurypanm.
He moxxe aa ce 3atBopar.

A OnacHocT of noepepgal

JloKonKy LapKkuTe He ce ocurypaHu, 3atBopeTe co noronema cuna.
BHumaBajTe, MexaHuamuTe 3a BnoKkMparse Aa ce cocema 3aTBOPEHH,
OJH. NP1 OTKauyBaH-EeTO Ha BpaTtaTta 04 pepHarta cocema Ja ce
OTBOPEHM.

OTKaueTe ja BpaTtaTa

1. OTBOpETE ja LenocHo Bpatata o4 pepHara.

2.OTBOpETE I'M ABaTa MEXaHM3MK 3a Bnokuparse o4 AecHata v
nesara cTpaHa (cnuka A).

3. 3aTBopeTe ja BpataTta oA pepHarta AoAeKa He ce Bkiionu. Parete ja
€O ABeTe ANaHKK OA neBaTa W AecHarta cTpaHa. 3aTBoperTe yLiTe
Marnky u ussneuete (cnuka B).

N

3akauyBatbe Ha BparTaTa
MoBTOpHO 3aKayeTe ja BpaTara of pepHata no obparteH peJocnea.

1. Mpu 3aKauyBaHETO Ha BpaTtata 04 pepHarta BHUMaBajTe, ABeTe
LapKu1 Aa 6uaat To4HO BMETHATU BO OTBOPOT (Cnuka A).

2.)Xne6oT Ha WwapKaTta Mopa Aa ce BKJIONW Ha ABETE CTPaHM
(cnuka B).
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3.MoBTOPHO 3aTBOpETE ' ABaTa MEXaHU3MK 3a BIoKUparbe
(cnuka C). 3atBopeTe ja Bpartarta o4 pepHarta.

N

A OnacHocT of nospepa!

Jokonky Bparata o4 pepHata Bu naaHe nopaan HeBHUMaHWe Mnu
HeKoja 04 LLapK1Te ce 3aTBOPM He nocerajte Bo Wwapkara. [osukajte
ja cepsucHata cnyxoa.

IleMoHTa)a M MOHTa)ka o} CTaknata o
Bparara

3a ﬂOﬂOépO Ynctere MoXXe 4a rm AeMoHTUpaTe ctaknarta oa
Bpararta oA pepHarta.

HemoHTHpare

1. OTkayeTe ja Bparara 04 pepHata 1 cTaBeTe ja Co paykara Hagony
Ha eaHa Kpna.

2.N3Bagete ro kanakoT o4 Bpartara oa pepHarta. Co npctute neso 1
AeCHO NpUTUCHeTe Ha knanHara co npctute (Cnuka A).

3.TloanrHeTe ro HajropHOTO CTaKSIO M U3BneyeTe ro (cnvka B).

4.TloanrHeTe ro ctaknoTo u ussneyete ro (Cnuka C).
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WcumncTeTe rv cTaknara co CPeACTBO 38 YUCTEHE CTAKIO0 U MeKa
Kpna.
A OnacHocT og noepepja!l

MarpebaHoTo CTako Ha Bpatara o4 ypeaoT MoXe Aa npcHe. He
KOpH1CTeTe CTpyray 3a CTaKk/o, OCTPY Ui CPEACTBA 3a YACTEHE LUTO
rpebar.

MoHTupare

Mpu MOHTUPaHETO BHUMAaBA|Te, IeKa NeBO Oy Ha YeNo CTou
HaTtnucoT “right above” (BeaHaww o3ropa).

1. BmeTHeTe ro cTaknoto Hakoco HaHasaa (cnuka A).

2.T0pHOTO CTak/Io BMETHETE o KOCO HaHasaz AoAeKa He ro
BMeTHeTe BO ZBaTa Ap»xayun. MasHata nospLumHa Tpeba aa buae
oaHaaeop. (Cnuka B).

3.CraBeTe ro Kanakot 1 NpUTUCHeTe.
4. 3akaveTe ja BpartaTta o4 pepHara.

HopucTeTe ja pepHaTa Aypy OTHaKO NPaBUIIHO Ke M MOHTUpaTe
cTaKnara.

Mpeuka wTo Tpeba aa HanpaBuTe?

JLloKorKy ce nojaBu npeuka, HajuecTo ce pabotu 3a cutHuua. MNpea aa
ja noBukare cepsucHata cny»ba, norneaHete Bo Tabenara. Moykebu
npeykara MoXxeTe caMu Aa ja nonpasuTe.

Tabena Ha NpeyKy

LloKonKy HeKoj o6pok He Bu ycnee ontumanHo, Be monume
norneaHeTe BO nornasjeto TecTupaHo 3a Bac Bo HaleTo cTyauo 3a
roteewe. Tamy ke HajaeTe MHOTY COBETU U HANOMEHM 3a FOTBEHE.

A OnacHocT oA cTpyeH yaap!

HecTtpyunuTe nonpasku ce onacHu. [Nonpasku cmear Aa ce spLuar
camo of] TexHuuyapu obyyeHn oA cepBUCHaTa cryxoa.

Mpeudka MoxHu MomoL/HanomeHH
NPUYUHH
PepHara He OcurypyBayot e [NorneaHete Bo Tabnara co
PyHKUMoHMPA. nedeKTeH. ocurypyBauu, aanu
OCUrypyBauyoT e BO peAa.
MpeknH Ha MpoBsepeTe, nanu
cTpyja. dYHKLMOHMPA KYjHCKOTO
CBET/O UK OCTaHaTuTe
KyjHCKM anaparu.
Mpukasor Ha MpekunH Ha OaHoBO nocTaseTe ro
YaCOBHUKOT cTpyja. BPEeMeTO Ha YaCOBHMKOT.
Tpenka
PepHara He Mma npas Ha CsprTeTe rv onepatuBHUTE
3arpesa. KOHTaKTHWUTE payK1 HEKOJKy natv Hanpea u
[enosu. Hasaa.
BHumaHue!

JoKonky cTpyjHUOT kaben e oLTeTeH, Mopa Aa ce 3aMeHu 04 cTpaHa
Ha NPOW3BOAMTENOT, HEroBaTa cepBUCHA cry»ba unm obyuyeHo u
KBannMpuKyBaHo nuie.
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3ameHeTe ja cujanuuKaTa Ha NOKPUBOT o
pepHaTa

Jokorky cvjanuukarta Bo pepHata He paboTu, Mopa Aa buae
3amMeHeTa. Pe3epBHM namnu oTNOpHU Ha Temnepatypa, 40 BaTHH,
MOXKe Aia HajaeTe Kaj cepBucHaTa cny»6a unu Bo crneumjanuaupaHa
npoaaeHuua. YnotpebyBajTe rm camo OBUE CHjannuM.

A OnacHocT oa cTpyeH yaap!

MUcknyueTe rm ocurypysaumnTe BO KyThjata Co OCUTypyBauu.

1.CraBeTe ja KpnaTta 3a caZoBM BO NaaHa pepHa, 3a Aa usberHete
wTeTy.

2. CraknieHnoT Kanak oTwpadeTe ro co BpTeH-e Haneso.

CepsucHa cnyxo6a

Jokonky Bawmot anapat mopa Aa ce nonpaeu, 3a Toa € TyKa Hawiara
cepsucHa cny»6a. Cekorall ke HajaemMe COOZIBETHO PeLLEHUE, 3a Aa
1 usberHete HenoTpebHWUTE NOCETU Ha TEXHUYaPOT.

Bbpoj Ha npou3Boa U AaTyM Ha NPOU3BOACTBO

Mpu nosukoT HaBeaeTe ro 6pojoT Ha npoussoaoT (E-Nr.) u aatymor
Ha npoussoacTteo (FD-Nr.), 3a aa Moxxe kBanuTeTHO Aa Be ycny>kume
. Tunckata Tabnuuka co 6poeBu ke ja HajaeTe oA cTpaHa Ha Bpatata
of pepHarta. 3a Aa He mopa Aonro Aa npebapysarte, Kora ke umare
notpeba, MoXke oBAe Aa r'M BHeceTe nogarouuTe 3a Bawumot ypea u
TenedoHcKMOT 6poj Ha cepBUCHaTa cnyba.

CoBeTH 3a 3awuTefa Ha eHeprvja u

OBzae ke nobueTe COBETH, KAKO MOXKe Zia 3aluTeauTe eHepruja npu
neyer-eTo U NPXXEHETO M KaKo NPaBWIIHO Aa o OTCTpaHWUTe BallMOT

ypea.

3awiTena Ha eHepruja

3arpejTe ja npeTxoAHO pepHaTa camo Torall, Kora Bo peLenToT Uiu
Tabenute Ha ynatcTBoTO 3a ynotpeba Taka e onpeneneHo.
YnoTpebyBajTe TeMHH, LpHU NaKUupaHu Uinv eMajnMpanu Kananu sa
neyerse. Tve MHory Ao6po ja ancopbupaar TonnuHara.

3a BpeMe Ha roTBeHeTo, NMEYEHETO UIU NPIKEHETO 0TBOPAjTE ja
Bparara o4 pepHarta LUTO € MOXHO MOPETKO.

JokorKy neyeTte noBeKe Konauu, Hajaobpo e aa rv neyete
eaHonoapyro. PepHarta e ceywTte Tonna. MNputoa ce ckpatysa
BPEMETO 3a Neyere Ha BTopuTe Konauu. McTo Taka MoxeTe aa
BMETHeTe 2 Kananu 3a ne6 eeH nokpaj apyr.

Hokonky Bu Tpeba noaonro BpemMe 3a roteer-e Moxke Aa ja
ucknyuute pepHata 10 MUHYTU Npea KpajoT Ha BpeMeTo 3a
roTBeH-e U [a ja KOpUCTUTE NMpeocTaHarara TornjuHa sa
ZloneKyBame.

OTcTpaHyBaHe cornacHo nponucuTe 3a
XMBOTHa cpeauHa

Ambana)kaTa OTCTpaHeTe ja CorfacHo NPONUCUTE 3a YXMBOTHA
cpeavHa.
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3. 3ameHeTe ja cujanuukarta co UCT TaKOB TUM Ha Cujannyka.
4.TloBTOpHO 3aLipadeTe ro CTaKNEHUOT Kanak.
5.3BajeTe ja kpnata 3a CaoBU U BKIYYETE I'M OCUTypyBauunTe.

CTtaKneH Kanak

CTaKkneHuoT Kanak Koj e oLUTETEH Mopa Ja ce 3aMeHn. CooaBETHH
CTakneHu kanaum ke gobueTe Bo cepaucHata cnyxba. HaBeaete ro
E-6pojoT 1 FD-6pojoT Ha Baiumot ypea.

Bp. Ha
npousson

HAdatym Ha
npou3BoACTBO

CepsucHa cnywba =

BHumaBajTe Ha Toa, AeKa noceTtarta Ha CepBUCHUOT TEXHWYap BO
Cnyy4aj Ha NorpeLUHO KOPUCTEHE Ha YpeaoT, AypH U 3a Bpeme Ha
rapaHumjara, He e 6ecnnarHa.

MoaaTtounTe 3a KOHTAKT CO CEPBUCHUTE CIY)OW BO CUTE 3eMjU MOXKe
[la v HajaeTe BO NPUIOXEHUOT KaTtaor Ha cepBucHaTa cnyxoa.

3dlUTUTa Ha OKOJIMHaTa

OBoj anapar e 03HayeH cnopej eBponck1oT nponuc 2012/
19/E3 3a eneKTpo 1 eneKTPOHCKM anapatu (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

mmmmm [ 1PONUCOT ja AaBa pamKata 3a Bpakarse U UCKOPUCTYBar-e
Ha cTapuTe anaparu, Baykeuko Lwmpym Espona.

Mepku Ha Kou Tpeba aa ce BHUMaBa Npu
TpaHcnopToT

CwTe NoABWKHM AENOBM BO W HA YPEAOT 3aUBPCTETE ro CO Nennmsa
fleHTa LWTO MOXXe [a ce oTcTpaHu 6es Tparu. CtaBeTe KapToH Ha
paboBuTe Ha cUTe AeNoBU Ha onpemMara (Ha np. NNexoT 3a neyere)
¥ cTaBeTe 'M BO COOABETHUTE DUOKM, 3a Aa U3berHeTe oLTeTyBaHe
Ha ypenot. CTaBeTe XapTMeH KapTOH WK HEeLUTO CAIMYHO Nomery
npeJHata v 3afHata cTpaHa, 3a Ja CnpeyuTe yampare Ha
BHaTpelLHaTa cTpaHa Ha CTaknoTo o4 Bparata. Bpartarta oz pepHata
3auBpCTeTE ja CO Nenn1Ba SieHTa Ha CTPaHUYHUTE SAOBHW 04 YPEeaoT.

3auyBajTe ro opurMHanHoOTO NakyBarse Ha ypeaoT. TpaHcrnopTupajte
ro ypeaoT camo BO OPUrMHaNIHOTO nakyBakse. BHMMaBajTe Ha
TPaHCMOPTHUTE CTPENKM Ha NaKyBaH-EeTo.

JOKONKY ro HemaTe OPUrMHANHOTO NaKyBaHe

CnakyBajTe ro ypeAoT BO 3aLUTUTHO NakyBae, 3a Aa 0besbeaunte
JI0OBOJIHA 3aLUTUTa OZl EBEHTYaJTHW OLLTETYBaHa Mpu TPaHCMopT.

TpaHcnopTupajTe ro ypeaoT BO MCnpaBHa nosuuuja. He ro apxete
ypeaoT 3a pauykara o Bparara uium 3a 3ajHuTe NpuKiyyoum, buaejku
UCTUTE MOXKaT Aa ce owTeTar. He noctaByBajTe TeLLKM NPpeAMETH Ha
ypeaor.



3a Bac, TecTMpaHO BO HalleTo CTyAUO 3a FOTBEH:E

OBae Ke HajaeTe ronem usbop Ha cneuvjanMTeT U oNTUMaIHKU
noctaByBatba 3a HMB. Hue Ke Bu nokaykeme, Koj CTeneH Ha roteere
U Koja Temnepatypa ce HajcooaBeTHU 3a Bawerto jagere. Ke
nobueTe nojatoUy 3a CooABeTHaTa onpema U Ha Koja BUcHHa Tpeba
Taa Aa ce BHece. Ke gobuete coBeTv 3a cafoBuTe U 3a
noAroTosKara.

HanomeHu

BpeﬂHOCTMTe oa Tabenarta BaXkar 3a BMeTHyBaHa BO flaleH U
npaseH NpocTop 3a roteeHe.

MpeTxoAHO 3arpeBarbe, CAMO aKo e HaBeZeHo Bo Tabenute. dypu
OTKaKO NPeTX0AHO ke 3arpeeTe, 0BNoXKeTe ro LenmoT npubop co
xapTuja 3a neuerse.

MoaaToumnTe 3a BpemMurbaTta ce OpPUEHTALMOHKU. Tue 3aBucart o4
COCTaBOT W KBAJIMTETOT HA NpexpaHBeHUTe NPOU3BOAM.

KopwucTterte ja ncnopavanara onpema. JononHutenHa onpema ke
HajaeTe kako noce6Ha onpema Bo cheuujanusvpaHa npoaaBH1La
Unu Bo cepBsucHaTa cny>xba.

I'Ipeu KOPUCTEHETO, 04 KOMOoparta 3a roteeHe ussaaete rm
onpemarta u cagosute LUTO HeMa Aa ' KOpUCTUTe.

Cekoraiu KopucTeTe Kpna Kora BaauTe »KeLlKa onpema uim
CazZloB1 04 NPOCTOPOT 3a rOTBEH-E.

Konauu 1 neuuso

MNeuere Ha eAHO HUBO
Mpu nedyere Ha Konauu v TOPTU Hajaobpw pesynTatv ce AobBWBaaT co
KopucTerbe Ha FopeH/aoneH rpejad (=
[Mpu neyverse co 3D Tonon Bo3ayx &) BMeTHETE ja onpemara Ha
CneAHUTE BUCUHM HA BMETHYBaH-€:!

Konauu Bo kananu: BucrHa Ha BMeTHyBare 2

Konauu Bo nnex 3a neyemnse: BucvHa Ha BMeTHyBare 3

Meuerse U Npxere Ha NoBeKe HUBOA
Ynotpebete 3D Tonon soaayx [@).

BWCHHM Ha BMeTHYyBaHe 3a NeYeH-e 1 NPXeHEe Ha 2 HMBoA:
YHuBep3anHa taBa: BucuHa Ha BMeTHyBame 3
[Mnex 3a neyemne: BucuHa Ha BMeTHyBarbe 1

OépOLlVITe KOU UCTOBpPEMEHO CTe ' cCtaBune BO pepHata, He Mopa
NCToBpEMEHO Aa 6uaar rotosm.

Bo Tabenute Ke npoHajaete M3dop Ha obpouu.

Kananu 3a neuere
HajnoroaHu ce TeMHWTE Kananu o4 mMetan.

JoKorKy neyeTe BO Kananu o4 TEHOK MeTasl UK KOPUCTUTE CTaK/eHH
Kananu, ce NPOAOKyBaaT BpEMUHbATA 3a NeYerse U KoauuTte He
noTeMHyBaaT paMHOMEPHO.

LloKonKy cakate aa ynoTpedute CUIIMKOHCKM Kanarn, opueHT1pajTe ce
cropea nozartouuTe 1 peuentuTe Ha Npou3BoAMTENOT. CUIMKOHCKUTE
Kananu 4yecTo natu ce nomanu o4 BoobuyaeHuTe Kananu.
KonnunHuTe Ha TecTo 1 noaatouuTe BO peuentute MoXe Aa
oTcTanysaar.

Tabenu

Bo Tabenute Ke ro NnpoHajaeTe BUCOT Ha TOMMHA 32 PasiMyHUTe
Konauurba v neunsa. TemMneparypara v BpemMeTo Ha neyerbe 3aBucar
o/ cBojcTBara Ha TecToTo. 3atoa Bo Tabenute ce AazeHun obnacTute
Ha Temnepartypa. Hajnpso obuaete ce co HajHucKa BpeaHocT. Co
NoOHUCKa Temnepartypa neuvsara NoAeHaKBo NoTeMHyBaar.
JoKonKy e noTpe6Ho, CneAHWOT nat nocTaBeTe NOBUCOKA
Temneparypa.

BpemeTo Ha neyerse ce HamanyBsa 3a 5 40 10 MUHYTH, AOKOMKY
npearpesare.

JononHutenHu nHpopmaumm ke npoHajaete nos CoBeTH 3a neyere
BO Npwsor Ha TabenuTe.

Konauu Bo Kananu Kanan BucunHa Bua Ha Temnepatypa, Bpemetpaemse,
TonnuHa °y MUHYTH
MunubpoT Ha eAHOCTaBeH HaumH Kanan 3a kpancku konay 2 = 160-180 55-65
MunubpoT MeK (Ha np. Maaeupa Konau) Kanan 3a kpancku konay 2 = 155-175 65-75
TecTo Kako noanora 3a Topta Kanan 3a TopTa 1 = 160-180 30-40
Moanora 3a Topta 04 MeLLaHO TECTO Kanan 3a oBoLueH konay 2 = 160-180 25-35
TopTa o4 6UCKBUTH Kanan 3a TopTa 2 = 160-180 30-40
TopTa co oBoLLje UM n3BapKa, TeCTo CO Macno* TeMeH Kanan 3a Topta 1 = 170-190 70-90
OBOLLEH KONay HeXXeH, 04 MeLLaHo TeCTOo Kanan 3a Topta 2 = 150-170 55-65
[MUKaHTHM KONaun™ (Ha Np. NUTa/konaum co Kanan 3a TopTa 1 = 180-200 50-60
KpOMKA)
* OcTaBerTe 1 Konauute BO ypeaoT Aa ce onagar 20-TMHa MUHYTH.
Konauu Ha nnex Onpema BucuHa Bwug Ha Mopatouwu 3a BpemeTpaer
TonnuMHa  Temnepartypata Bo °Ll e, MUHYTH
TecTo 3a cyBM KONaum UM TECTO CO KBacel YHuBep3anHa TaBa 3 = 160-180 25-35
Co cyB npenue ;
EmajnupaH nnex 3a neuerse + 1+3 150-170 40-50
yHVBep3anHa Tasa*
MeLuaHo unu KBaCeHO TECTO CO CBEXM YHuBep3anHa TaBa 3 = 140-160 40-50
fnoAoEY EmajnupaH nnex 3a neuerse + 1+3 130-150 50-60
yHuBep3anHa Tasa*
Ponart oz 6UcKBUTH (Npearpeemse) YHuBep3sanHa taBa 2 = 170-190 15-20
lMnetexka co kBacel, 500 r 6pallHo YHuBep3anHa TaBsa 2 = 160-180 25-35
BoxxukeH Konau, 500 r 6patuHo YHuBep3anHa TaBa 3 = 160-180 50-60
BoxukeH konay, 1 Kr 6patuHo YHuBep3anHa TaBsa 3 = 150-170 90-100

* [pu neyere Ha ABe HMBOA YHMBEpP3asiHaTa TaBa CeKorall BMETHYBajTe ja Ha FOPHOTO HUBO.
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Konauu Ha nnex Onpema BucuHa BuaHa Moparouu 3a BpemeTpaer
TOonnMHa Temnepartypata Bo °Ll e, MUHYTH
LLitpyana, 6nara YHuBep3anHa tasa 2 = 180-200 55-65
Muua YHuBep3anHa taBa 3 = 180-200 20-30
EmajnupaH nnex 3a neverse + 1+3 150-170 35-45

yHVWBep3anHa taBa*

* Mpv nevetbe Ha ABe HWBOA YHUBEp3asiHaTa TaBa CeKorall BMETHYBajTe ja Ha FOPHOTO HUBO.

INe6 1 3eMHUKM

LIOKONKY He e NouHaKy HaBeZAeHOo, MPEeTXOAHO 3arpejTe ja pepHara
ZIOKOJIKY neueTe neo.

Hukoraw He HaneBajTe BoJa AMPEKTHO BO Tonnara pepHa.

Ne6 u 3emnukm Onpema Bucuna Bua Ha Temnepatypa, °Ul  BpemeTpaetse,
TONNUHA MUHYTH
J1e6 co kBaceu, 1,2 Kr 6patuHo YHuBep3anHa Taea: 2 = 270 8
190 35-45
Kuceno Tecto, 1,2 Kr 6patuHo YHuBep3anHa TaBa: 2 = 270 8
190 35-45
3eMuuKkm (Ha Np. p>KEeHU 3EMUUKH) YHuBep3anHa Taea: 2 = 200-220 20-30
Manu neuuBa Onpema BucuHa BupgHa Monartouu 3a BpemeTpaeme,
TOMNMHa TemnepaTtypata Bo °Ll  MHUHYTH
CuTHM Konauu YHuBep3anHa Tasa 3 = 150-170 10-20
EmajnupaH nnex 3a neverse + 1+3 130-150 30-40
yHuBep3anHa tasa”
Konauurea co wnar YHuBep3sanHa TaBa 70-90 135-145
MpuHuec kpodHa YHuBep3anHa TaBsa 2 = 200-220 30-40
PoHnueu konaun YHuBep3sanHa taBa 3 = 110-130 30-40
EmajnupaH nnex 3a neyerbe + 1+3 100-120 35-45
yHuBep3anHa TaBa”
NucHaro Tecto YHuBepsanHa Tasa 3 190-210 20-30
EmajnupaH nnex 3a neverse + 1+3 180-200 30-40

yHuBep3anHa tasa*

* [py neyerbe Ha ABe HMBOA YHUBEpP3anHaTta TaBa Cexkorall BMETHyBajTe ja Ha rOPHOTO HUBO.

CoBeTH 3a neuemwe

Cakare aa neuete cnopea Bawwuor peuent.

OpwueHTHpajTe ce cnopea CnUYHK neunsa ol Tabenara 3a neveme.

Taka ke fgosHaete, ganu Bawvor
MUIMOPOA € roToB.

Ha 10 MuH. npea KpajoT o4 BpeMeTO BO AaZEHWOT peLenT, GoUHeTe ro KomayoT Co Yernkanka Ha
HajBMCOKOTO MecTo. AKO 3a YenkasnKkarta He ce fienu TeCTo, Toa 3Hauu AeKa KonadyoT e roTos.

Konauort nara.

HapeaHuot nat ynotpebeTe nomasKy TeYHOCT MM NocTaBeTe ja TeMnepartypara 3a 10 cteneHu
nonucko. MounTyBajTe rv fafeHWTe BpeMeTpaeHa Ha Meluarse oA Bawwmort peuenr.

Konayot HapacHan Ha cpeaunHarta, a aHa
paboBuTe He.

Bo T0j cnyyaj He ro maukajte paboT Ha KananoT co Macno. [ocne neyereTo Co HOX,
BHUMATENHO OABOjTE MO KOMAYOT OA Kananor.

Konayot e npeteMeH oA ropHata ctpaHa.

BmeTHeTe ro noanaboko Bo pepHarta, onéepeTe NOHUCKa TeMnepartypa n nevyete ro Kona4yor
Manky noaonro.

Konauot e MHory cyB.

Co venkanka 3a 3abu HanpaBeTe Manu AynK1 BO rOTOBUTE Konauu. M KanHeTe OBOLLEH COK Min
ankoxon Bp3 HMB. HapeaHWOT nat ynotpebeTte TeMneparypa noBucoka 3a 10 cTeneHu u ckpatete
ro BPEMETO 3a Neyvetse.

Jle6oT unun Konayort (Ha np. konay co
cuperse) A06po uarnesa Ho oaHaTpe e
TeyeH (nennue, CO BOAEHU JIMHWM).

HapeaHuot nat ynotpe6ete nomasnKy TEYHOCT M NeyeTe NOAONTO Ha MOHUCKA TeMneparypa.
JoKonKy npaBuTe Konauv co COYeH NPENUB, HAjNIPBO UcMeyeTe ro AHoTo. Hapocerte ro co
6anemMu unm nebHU TPOLLKKU U BP3 HEFO A0AAaAETE ro NpenuBoT. BHMMaBajTe Ha peuentute u
BPEMETO Ha Neyerse.

[MeunsoTo € HepaMHOMEPHO NOTEMHETO.

M3bepeTe noHUcKa Temnepatypa 1 NeuynBoTo paMHOMEPHO Ke ce ucnede. PoBKuTe neunsa
neyeTe M co roper/aoneH rpejad [£J Ha enHo HMBO. XapTujaTa LUTO CTPUM MOXKe Aa Binjae Ha

uUMpKynauujata Ha Bo3Zyx. MceueTe ja xapTvjata Taka Aa oAroBapa Ha rofnemMuHara Ha nnexor.

Konayot og OBOLLIje o4 AoNnHaTa CTpaHa e
MHOTY CBEeTOJ1.

CneaHvoT nat BMETHETE Mo KoayoT 3a e4HO HUBO NMOHMCKO.

CoKoT o4 0oBOLUje NAuBa Haa Hero.

HapeaHuor nat, ynotpebete noanadoka yHuBep3aanHa Tasa, A0KOJKY UMarTe.

Manute neunBa o4 KBaCeHO TECTO npu
neyeHweT0 Ce nienart eaHo 40 Apyro.
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3a cekoe napue neunBo Tpeba Aa MMa pacTtojaHue oA oKony. 2 cM. Taka ke uMa A0BOMHO MECTO,
napuuhbata neynso ybaBo Aa HapacHaT M paMHOMEPHO Ja Ce uUcneyar.



AKo cTe nevene Ha noBeke H1Boa. Ha
FOPHMOT MNNEX NEYUBOTO € NOTEMHO OA
NONHWOT.

Mpu neuerse Ha Noseke HUBOa ynoTpebeTe 3D-Tonon Bo3ayx [@). MnexosuTe BMETHATH BO UCTO
BpeMe, He Mopa UCTOBPeMeHo a 6uaar rotosu.

I'Ipw nevyere Ha COYHKU KONna4vun usneryea
KOHZEeH3npaHa Boaa.

Mpu neuyereTo MOXKe Aa HacTaHe BoAeHa napea. Taa usnerysa npeky Bparara. [apeara moxe
Zia ce HacoBepe Ha KoHTponHata Tabna unu 6nMckuoT Meben 1 Aa Kane Kako KoHAeH3MpaHa
Boaa. OBa e npMpoAHO.

Meco, wusuHa, puba

Can

Moxxe na ro KOpUCTUTE CeKOj OrH00TNopeH caa. 3a ronemu neyema,
norogHa e yHuBep3sanHata 1aBa.

HajnoroaeH e canot oa ctakno. BHumaBajte Ha Toa, kanakort 3a
cafloT 3a Neyere Aa oArosapa u 4o6po Aa ce 3aTBopa.

Jokonky ynotpebyBate emajiMpaHu caioBu 3a nevere, AoJaneTe
MarkKy noseke TeYHOCT.

LloKonKy neyete BO CaZfoBUTE 3a NMeYeHe 04 YenuK, MecoTo Hema aa
noTeMHe MHory U ke 6uze Manky nocyposo. MNpoaomxete ro
BPEMETO Ha roTBEH-E.

Moaatouu Bo Tabenara:
Capn 6es Kanak = oTBOpeH
Capa co Kanak = 3aTBOpeH

Cekorauu CTaBajTe ro caaoT BO cpeauHaTta Ha pelleTkarta.

MKEeLLKMOT cTakmeH caa cTaBeTe ro Ha cyBa noanora. ﬂOKOJ’IKy
noanorarta e Bfia>XHa Uin naaHa, CTaksioTo MOXXe Aa Ucnyka.

Mpxere

Ha nocHoTo Meco aoAazeTe My ManKy TedHocT. [JHOTO Ha cazoT
Tpeba aa 6uze NoKpUeHo okony. Y2 cm.

Ha neuereTo oA roBescko Meco AoAazeTe noseke Boa. JHOTO Ha
cafot Tpeba aa buae NoKkpueHo okony 1 - 2 cm.

KonuunHata Ha TeuHOCT 3aBMCH 04 BUAOT Ha MecoTO U MaTepujanot
041 KOj e HanpaBeH caaoT. [JoKosKy noAroTByBate Meco Bo
emajnupaH caa 3a neyerbe, NOTPebHo e Aa fJoJaseTe ManKy noBeke
TEYHOCT OTKOJIKY BO CafoT.

CazoBuTe 3a neyerse 04 YenuK ce camo AenyMHo norogHu. Mecoto
ce rotev no6aBHO M NOMarkKy noteMHyBa. HamecTeTe noBucoka
Temneparypa u/unu rnoaonro BpeMe 3a roteBeH-e.

HanomeHu 3a neuerse Ha ckapa
Cekorall neyete BO 3aTBOpeHa pepHa.

3arpejTe ja ckapara okony. 3 MUHYTU NPETXOAHO, NPeA Aa M cTaBuTte
napuvHaTa ckapa Ha peLleTkara.

lMocTaBeTe rM napuuMHbaTa ckapa AMPEKTHO Ha pelueTkara. Jlokonky
neyete camMo eHO Mapye Ha cKkapa Toa Ke ro HampaBuTe Hajaobpo,
aKo ro nocTaBuTe Ha cpelunHarta Ha peluetkara. JlononHuTenHo
BMETHETE ja yHMBep3anHaTa TaBa Ha BucuHa 1. CoKoT o4 MecoTo Ke
ce cobepe 1 pepHaTa ocTaHyBa nouucra

Mnexot 3a neyerbe UMK yHMBEp3anHaTa TaBa He cMee Aa ce
BMETHyBaaT Ha BUCKHa 4. Ha BUCOKM TeMnepaTypu Tue Moxke Ja ja
npomeHar popmara 1 a ce owTeTaT npu Baaere ol Komopara 3a
roTBEH:E.

Mo MOXXHOCT 3emeTe napynkba Meco 3a ckapa Co ClMYHa ronemMuHa.
Ha T0j HauuH, TMe eaHaKBO ke MOTEMHAT U ke OCTaHaT COYHM.
MoconeTe r1 cTeKOBUTE Aypy OTKAKO Ke MM ucneyete Ha ckapa.

MpeBpTETE I'M Napuurbata ckapa no%s o4 AaAeHOTO BpeMme.

"pejHOTO Teno 3a ckapa ce BKAy4vyBa 1 UckiydyBa. OBa e HopMarHo.
Kornky yecto aa ce cnydyBa Toa, ce npunarofysa criopes
NMOAECEHUOT CTEMEH Ha cKapa.

Meco

CBpTETe ' nap4ynHbarta Meco no nonosmHa o4 BpeMeTo.

Kora neverseTo € rotoBo, Toa Tpeda Aa Mupysa ylwte 10 MUHYTH BO
MCKNy4yeHa, 3aTBopeHa neyka. Ha Toj HaunH cocoT o4 MecoTo
nozfobpo Ke ce pacnpeaeny.

OTKaKo Ke ro 3rotBuTe roBeICKOTO NeYerse, 3aBUTKajTe ro BO
anymMuHuymcka ¢onuja u octaBeTe ro Bo pepHata 10 MUHYTH.

ﬂ,OKOJ’IKy roTBUTE CBUHCKO NeyeHe CO KOXKa, ncedvete ja Ko)XXarta
HaKPCHO U Hajano cTaBeTe ro ne4yeHeT1o CO KoXKarta Haaony BO
caaor.

Meco TexuHa Onpema u cagoBu BucuHa Bua Ha Temnepatypa °Ll, BpemeTpaerse,
TOMNUHA CTEreH Ha CKapa  MWUHYTH

foBeacko meco

[oBeacKo nevyewse 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 = 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 (= 180-200 160

oBeacku Gpunetun, po3oBo 1,0 kr OTBOPEHO 1 = 210-230 70
1,5 kr 1 = 200-220 80

MeueHo roBeacko Meco (poctéue), 1,0 kr OTBOPEHO 1 230-250 50

pO30BO*

CrekosM, 3 cM, po30oBH Pewetka + 441 ™ 3 15

YHuBep3anHa taBa

Tenewko meco

TenewKo neverbe 1,0 kr OTBOPEHO 1 = 200-220 100
1,5 kr 1 = 190-210 120
2,0 kr 1 = 180-200 140

CBHMHCKO Meco

6es koxka (Ha np. Bpar) 1,0 kr OTBOPEHO 1 190-210 120
1,5 kr 1 180-200 150
2,0 kr 1 170-190 170

CO KOXKa (Ha Np . NneLuKa) 1,0 kr OTBOPEHO 1 180-200 130
1,5 kr 1 190-210 160
2,0 kr 1 170-190 190
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Meco TemuHa Onpema u cagoBu BucuHa Bupg Ha Temnepatypa °Ll, Bpemetpaetse,
TonnuHa cTeneH Ha cKapa MUHYTH

[MyweHo Mmeco co KOCKK 1,0 kr 3aTBOPEHO 1 o 210-230 80

JarHelwuko meco

JarHeLuku 6yt 6e3 kocku, cpeaHo 1,5 kr OTBOPEHO 1 170-190 120

neyeH

MeneHo meco

[MeueHo meneHo Mmeco okony 750 r  oTBOpeHO 1 180-200 70

BupLunu

BupLunu PeweTka + 4+1 3 15
YHuBep3sanHa TaBa

MusuHa JloKoKy roTBuTe nNatka unu rycka BouHeTe ja koxkaTta noa Kpunara,

Bpe.CI.HOCTMTe oA TabenuTe BaXkar 3a BMeTHyBaH-€ BO /laiHa pepHa.

MoaatoumnTe 3a TeXkMHaTa Bo Tabenara ce oAHecyBaart Ha
HeHanonHeTa, XXMBUHA NOAroTeeHa 3a nevyeHe.

ﬂ,OKOJ’IKy neyeTte CKapa AMPEKTHO Ha pelleTkaTta, BMeTHeTe ja

yHMBep3anHarta TaBa Ha BUCHHA 1.

3a Ja MOXXe Ja ucteye MaCHOTVIjaTa.

YXvBuHaTa cTaBeTe ja co rpaauTe Haaony Ha peluetkara. Npesprete
ja uenara »vBWHa Nno ABe TPETUHU 04 BPEMETO.

XuBuHHaTa Ke cTaHe Kpukasa 1 KadeHa, AOKOJIKY NpH KpajoT Ha
neyeH-eTo ja monpckare co nyTep, ConeHa BoAa Uiu CoK of

nopTokan.

HusuHa TemuHa Onpema 1 BucuHa BuaHa Temnepatypa °U, BpemeTpaetse,
caaoBsu TOMNNUHA cTeneH Ha CKapa MUHYTH

Munewku nonosuHK, 1-4 napumma cekoja no 400r Pewetka 2 210-230 40-50

[MapunHa KoKoLKa cekoe no 250 r PeweTtka 3 210-230 30-40

Mune, ueno 1-4 napuuma ceKkoe no 1 Kr Pewetka 2 200-220 55-85

Matka, uena 1,7 kr Pewetka 2 170-190 80-100

l'ycka, uena 3,0 kr Pewetka 2 160-180 110-130

Mune, ueno 3,0 kr Pewetka 2 180-200 80-100

2 nuneLuku Byta cekoj no 800r PeweTtka 2 180-200 80-100

Puba

Mapuurbata puba npespTeTe MM No #3 04 AaAEHOTO Bpeme.

Llenata puba He Tpeba fa ja npeBpTyBaTe. CTaBeTe ja uenara puba
BO MO3WLMja Ha NIMBaHbE CO NepKUTe Ha rpBoT Harope BO pepHarta.

Lonanete nonosuHa KOMMUP Unn man, orHooTnopeH caja Bo
CTOMaKoT o4 pM6aTa 3a Aa Mo)Ke CTabunHo Aa CTou.

JIOKONKy AMPEKTHO MeveTe cKapa Ha pelleTkarta, BMETHeTe ja
ZIONONTHUTENHO YHMBEp3anHaTa Tasa Bo BucuHa 1 . CokoT oA pubata
Ke ce coBepe, a pepHata Ke ocTaHe nouucTa.

Punba TewxuHa Onpema u canosu BucuHa Bwua Ha Temnepatypa °Ll, BpemeTtpaerse,
TOnnUHA cTeneH Ha cKapa  MUHYTH
Pu6a, uena no300r Pewetka 3 ™ 2 20-25
1,0 kr Pewetka 2 190-210 40-50
1,5 kr PeleTka 2 180-200 60-70
Puba nceueHa Ha Kpuwku, Ha  no 300 r Pewetka 4 (i 2 20-25

np. KOTneTu

CoBeTH 3a neuewe U CKapa

3a Te)xknHaTa Ha neyer-eTo Hema nogaTtouu

Bo Tabenara.

WsbepeTe rv noaartoumnTe cnopea creaHara noHUcka TexxuHa u nobapajte ro BpemMeTo.

Cakare aa nposepwute, Janu e rotoBo

neyeHeT0.

KopucTeTe TepmMomeTap 3a Meco (ro MMa BO CreuujansMpaHute NpoaaBHULM) UK npobajte co
naxuua MpuTUcCHeTe ro NeyereTo Co Nakuuata. AKo e TBpAo, 3Hauu feka e rotoBo. AKo
NOTOHYBa Naxkuuata, NoTpedbHo e yLiTe Bpeme.

[Meyerseto e NnpeTeMHOo, a Kopkara Ha

MecCTa U3ropeHa.

MpoBepeTe ro HUBOTO Ha BMETHyBatrbe W TeMMneparypara.

MeyereTo A06PO M3rNeaa, HO COcoT e

M3ropeH.

Cneanvot nat M36epeTe nomMmana LWIHMja 3a neyerse UK goaaneTte NoBeke TEYHOCT.

MeuetbeTo 1060 MU3reaa, Ho CocoT e

npeceeTon n BoANECT.

Cneaxuort nat usbepete noronema YunHuja 1 ynotpebete nomasnky Te4HOCT.

|_|pVI CTaBaH-€TO Ha nNeyeH-eT1o ce co3jaBa

BOJeHa napea.

Toa e npupoaHo 1 HopmarnHo. lonem Aen oA BoAeHata napea uanerysa npeky M3nesor 3a napea.

Moxke na kane Ha npeaHnoT onepatnBeH Aen UK Ha noBpLUnMHaTa Ha OKOJIHUOT mMeben Kako
KOHAEeH3upaHa BoAa.

54



Cydne, rpaTUHUpaHU jagera, TOCTOBU

JloKonKy neyete AMPEKTHO Ha pelueTKaTa, A0NONHUTENHO BMETHETE
ja ynvuBep3sanHata TaBsa Bo BucHHa 1. PepHara octaHyBa nouucra.

Cagot CTaBajTe o ceKorawl Ha pelleTkara.

loTBEH-€TO Ha eaHO Cydne 3aBUCK O/ roNieMuHaTa Ha caaoT v oA
BMCHHaTa Ha cyoneto. Moaatounte Bo Tabenute ce camo
pedepeHTHU BpeAHOCTH.

O6pok OnpemMa 1 canosu BucuHa Bwug Ha Temnepatypa, BpemeTpaerse,
TonnuMHa  °L} MUHYTH

MoTneueHu japera

MotneueHo jagere, cnaTko Kanan 3a notneyexu jagera 2 = 170-190 50-60

[MoTneyeHn TeCTeHUHH Kanan 3a notneyenu janera = 210-230 25-35

FpaTUHMpPaHH jagerba

patMHMpaH KOMNUP 04 CUPOBM COCTOjKH, Kanan 3a notneyeHu jaaena 2 150-170 50-60

Bucuna makc. 2 cm

Toct

[Meuerse Ha TOCT, 4 Napynma Pewetka 4 ] 3 6-7

Meuerse Ha TOCT, 12 napunHsa PelueTka 4 ] 3 4-5

TocrT, npeneyeH, 4 napuvkea Pewetka 3 | 3 7-10

TocT, npeneyeH, 12 napuuha Pewetka 3 ™ 3 5-8

FoToBU Npou3BoaU
BHVIMaBajTe Ha nogartouuTte Ha NpoM3BOAUTENOT 04 NaKyBaHETO.

LloKornkKy ja obnoxxuTe onpemara co xapTuja 3a neyere, BHUMaBajTe
Ha Toa, XapTuvjata 3a neyere Aa e norogHa 3a oBue Temneparypu.
MpunarozeTe ja ronemuHaTa Ha xapTujata Ha 06pOoKoT.

Pe3ynTaToT oA roTBeH-€TO MHOIY 3aBMCH OA NpexpaHBeHnoT
npoussoa. MpeTxoAHOTO NOTNEKyBare U HEPaMHOMEPHOTO NEYEHE
MOXXe a Cce NpUMeETaT U Kaj CypoBHUTE NPOU3BOAM.

O6pok Onpema BucuHa Bua Ha Monatoum 3a BpemeTpaemse,
TONAUHA Temnepartyparta Bo °Ll  MUHYTH

LLitpyana nonHeTa co oBoLuje YHuBep3anHa TaBsa 3 190-210 45-55

Momopput YHuBep3anHa taBa 3 = 210-230 25-30

Muua Pewetka 2 B 200-220 15-20

Muua-6aret Pewetka 2 190-210 15-20

Coset

anI rotBeHe Ha 3aMp3HaTa xpaHa yHuBepsanHata taBa MoXke a ro CMeHU 06/MKOT. I'IquMHaTa 3a T0a Cce ronemMmute TemMmnepaTtypHU pasiinku,
Ha KOM LUTO € U3N0XKeH ypeaoT. I'IporvleHaTa Ha popmara ce nosJieKyBa 3a BpemMe Ha NpoLecoT Ha roTBeHse.

CneuujanHu o6pouu

Mpun HUCKK TelvmeTpr, KpemMacTHOT jorypT MoXe Aa ycnee co
3D-Ttonon Bo3ayx (@) ucto Taka A0BPO, KAKO U MEKO KBAceHO TeCTo.

HajnpBo u3Bagete ja onpemara,CTpaHUYHUTE PELLETKU UiK APKaYOoT
Ha U3BNeKyBarbe 0 KOMopaTa 3a roTeeHse.

MoaroToBKa Ha jorypTt

1.3rotBeTe 1 nutap Mneko (3,5 % MacHoTHja) U onaaeTe ro Ha
40 °U.

2. N3mewwajte 150 r jorypT (Temnepatypa o4 NaaunHuK) .

3. HanonHete Bo wonju unu manu Twist-Off Ternu u nokpwmjte co
donuja 3a 3auyByBarbe Ha CBEXMHATA.

4.TpeTxo4HO 3arpejTe ja KOMopaTa 3a roTBEHE KaKo LUTO e
HaBeJeHo.

5. LUOJ'IjVITe UNn TernnuTe noctaBeTe rm Ha AHOTO Ha KoMoparta 3a
roTBEHE€ U NOAroTBETE N'M KAaKO LUTO € HaBeJeHOo.

TecToTO OCTaBeTe ro Aa CKUCHe
1.lMoarotBeTe ro KBaCEHOTO TECTO BOOBMYAEHO, CTaBETE o BO
OrHOOTNOpPEH caA o4 KepamMuka n I'IOKpVIjTe ro.

2.TlpeTxoAHO 3arpejTe ja kKoMoparTa 3a rotBeHe Kako LUTO e
HaBeZeHo.

3. MCKJ’Iyl-IeTe ja pepHaTta n octaBeTe ro TeCTtoTo Aa CKUCHE BO
KOMoparta 3a roteeme.

O6pok Can Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOnnuHa
Jorypt LLlonjute unu Twist-  noctaeeTe ru Ha 3arpejte npetxoaHo Ha 50 °L| 5 muH.
Off Ternute AHOTO 04 Komopara 50 °LJ 8u.
3a rotBeH-e
TecToTo ocTaBeTe ro Aa OrHooTnopHMOT cafl  nocTaeeTe ro Ha 3arpejte npetxoaHo Ha 50 °L|  5-10 muH.
cKucte AHOTO OA Komopara Wcknydete ro ypenor v ctasete  20-30 MUH.

3a roteere

ro TeCTOTO BO KOMOpaTa 3a
rotBeHe
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OampsHyBame

BpemeTo Ha 0AMp3HyBawe 3aBUCU O BUAOT U KONMYMHATA Ha
HamMupHuUara.

Be monume BHMMaBajTe Ha noagarouute Ha nponusBoaAnTENOT o4
NnaKyBaHeTO.

M3Banete rM HAMUPHULMTE O NaKyBaH-ETO U NoCTaBeTe r'm Bo
COO/BETHA YMHM]ja Ha pelueTKaTa.

XXvBuHaTa cTaBeTe ja Ha YMHKMja CO rpaauTe Haaony.

3amp3HaTta xpaHa Onpema BucuHa BuaHa Temnepatypa
TONNMHA
Ha np. TopTt¥ co wnar, TOpTM CO KpemM oA nyTep, TOPTH co yokonaaHa u  PelueTka 2 Bupauot Ha Temnepatypa

WeKepHa rnasypa, oBoLLje, KOKOLLKa, konbac U Meco, ned, 3eMUUKH,

Konayun 1 apyru neynsa

OoCTaHyBa UCKNy4eH

Cyweme
Co 3D-Ttonon Bo3ayx (& MOXeTe OAIMYHO Aa CYLUMTE NPOAYKTH.

YnotpebyBajTe camo 6ecnpeKopHO OBOLLjE U 3eNEHUYK U TEMETHO
n3MujTe ro.

OcTaBerTe ro 4o6po Aa ce UcyLn U nsdpuLuete ro.

CraBeTe ja yHMBep3asiHaTa TaBa, a peLueTKara nocraseTe ja co
xapTuja 3a nevyerbe.

YnotpebyBajTe MHOIY COYHM OBOLLja U 3EMEHUYLM .

McyLweHunte NpoayKT1 BeAHALL MO CyLUeHeTo U3BaaeTe rv o4
xapTuvjara.

Osouje 1 6unKu Onpema Bucuna Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOnnMHa

600 r Tpkanua jabonka YHuBep3anHa TaBa + peLueTka 3+1 80 °L okony 5 yaca

800 r KpULWKK KpyLua YHuBep3sanHa TaBa + pelueTka 3+1 80 °L okosy 8 yacosu

1,5 Kr CUHU CNIMBUY UNKU CNIMBKU YHuBep3anHa TaBa + peLueTka 3+1 80 °U okony 8-10 vaca

200 r KyjHCKM TPEBKM, UCYACTEHU YHuBep3anHa TaBa + peLlleTka 3+1 80 °L okony 172 u.

3roTByBam-e

[okonky 3roTByBarte jaaerse, TErNUTe U ryMeHUTe NpcTeHn Tpeba aa
6uaat YncTu U UcnpasHK. KopucTeTe TEMM UCTU MO BUCOUMHA.
Monatounte Bo Tabenute ce oaHecyBaar Ha eAHONUTAPCKH
TPKae3HM Ternm

BHumaHue!

He ynotpebyBajte noronemu unv noB1Mcoku Ternu. Kanauute moxxe
[a nyKHar.

YnotpebyBajTe camo 6ecnpeKopHo 0BOLLje U 3eneHuyK. M3mujTe ro
TemerHo.

HazeHute BpeMutba Bo Tabenute ce pepepeHTHH BpeaHocTH. Ha
HMB MOXXe Jla BnujaaT cobHaTa Temneparypa, 6pojoT Ha Ternu,
KONMMuMHaTa M TOMNMHAaTa Ha coap)kuHaTa Bo Ternara. Mpea Aa
BKJTy4YMTE- UCKIyUWTE, MPOBEPETE Aanu NpaBuiHo ce popmMupaar
MeypuuHba BO TErnuTe.

MpuroTeyBame

1. HanonHeTe rv Ternute, HO He rv NpenonHyBajTe.

2. N3bpuiieTe rv NOBPLUMHUTE HA TErNUTE, TME Mopa Aa Buaar YucTu.
3. Ha cekoja Terna noctaBeTe HaBOAEHET r'yMeH NPCTEeH U Kanak.

4.TlpuuBpcTeTe rv TernnuTe co CTeru.
He nocTaByBajTe noBeke o/ LIECT TerNM BO KOMoOpara 3a roTBeHse.

MNMocTtaByBame

1. YHuBepsanHara TaBa BMeTHeTe ja Ha BUCKHHA 2. [TocTaseTe
TernuTe Taka Aa He ce Aonupaar.

2. Hanejte Y2 nutap Tonna soga (oxkony 80 °Ll) Bo yHuBep3sanHata
TaBa.

3. 3atBopeTe ja Bpatara o4 pepHara.
4.TlocTaBeTe ro A0NHWOT rpejau ().

5.MocraBete Temnepartypa nomery 170 no 180 °L.

3roTByBame

OsoLuje
Mo okony 40 no 50 M1HYTK U3nerysaar Mmeypuumba. Mcknyuerte ja
pepHara.

Mo 25 ao 35 MUHYTUAONONHUTENHA TONAUHA U3BaAEeTe MM TernuTe o4
KoMopaTa 3a roteewe. [1py noaonro nagere BO kKomopara 3a
roTBeH-e MOXKe Aa ce co3aazar 6akTepum a 3roTBEHOTO 0BOLLje Aa ce
CKUCEen .

OBoLljeTo BO €AHONUTAPCKU Ternu

no cosfaBakbe€To MeypUuHa AonoJiHuTeNnHa TonJInHa

Ha jabornka, pubusnu, jaroam

OKoJly 25 MUHYTH

LpeLLu, Npacku, Kajcuu, orposa

okony 30 MUHYTH

nupe oA jaBonKo, KPYLLIK, CIIMBK

oKoJly 35 MUHYTH

3eneHuyk
BeaHall oTkako ke noyHat Aa usnerysaar Meypuuha, HamecTeTe
Temneparypa oa 120 ao 140 °Ll. Bo 3aBucHOCT o4 BMAOT Ha

3eneHuyk okony 35 ao 70 muHyTK. 1o 0BOj nepuoa ucknydete ja
pepHara 1 KopucTeTe ja AOMNOSIHUTENHATa TOMMHA.

3eneHuy|(0T BO €4HOJIUTApPCKHU Ternu

no co3gaBakbeTo MeypuuHa AOonoJIHUTeNnHa TonJsinHa

KpacTasuuu - oKony 35 MUHYTK
Potkeuum oKony 35 MUHYTH okosly 30 MUHYTH
Mpokers oKony 45 MUHYTH okosy 30 MUHYTH

FpaB, LIBEKNO, LpBeHa 3eKa

okony 60 MUHYTH

okony 30 MUHYTH

paLok

oKony 70 MUHYTH

okosy 30 MUHYTH

UsBapeTe ru Ternute
Mo roTBeH-€TO U3BaaeTe rm TernuTe o4 KOMoOparta 3a roteeHe.
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TonnuTe Ternu He v CTaBajTe Ha nagHa wunu BnarkHa noanora. Moxxe

[la vcnykaar.



AKpunamug Bo npexpaHbeHUTe NponsBoaH

AKpVIJ'IaMVI.EI.OT Ce cosaaBa npea ce npu CUNHOTO 3arpeBaHe Ha
XUTAPKKU U HaA XpaHa o4 KOMMUPKU KaKo LUTO € Ha Np. YUNCOoT,

NOMPUTOT TOCTOBM, 3EMUUKUTE, NEBOT UK GUHUTE NEKAPCKM
NPOU3BOAM OfI KPEBKO TECTO (BUCKBUTU, MEAEHALM, YajHU KOonauw).

CoBeTH 3a NOAroToBKa Ha jager-a 6e3 akpunamug

OnwTo BpemeTo Ha rotBerbe Heka Buae LUTO € MOXKHO NMoKpaTKo.
Japerbata Tpeba fia NOTEMHAT €O 3naTHO KonTeHuKasa 6oja, Aa He Buaar NpeTeMHH.
lonemwute, aebeny napunkba 3a roTBEHE COAPXKAT NOMasKy akpuiamMua.
Meuerbe Co ropeH/noneH rpejay makc. 200 °L.
Co 3D-tonon Bo3ayx unv makc. 180 °Ll.
Konauunra Co Nopen/aoneH rpejay makc. 190 °Li.

Co 3D-tonon Bo3ayx unu Tonon sBosayx maxc. 170 °L.

Jajueto unu xonukarta oA jajue ro Hamanysa co3laBaH-eTO Ha akpunamua.

MomdppuT BO pepHa

Pacnopeanete ro pamHOMepHO 1 BO eZieH cnoj Ha nnexorT. [Neyete Hajmanky 400 r no nnex, 3a aa
He ce UcyLn noMmepuToT

Jajera 3a KOHTpona

Osue Tabenu ce M3aafeHn 3a MHCTUTYTUTE KO BpLUAT KOHTpona, 3a Aa
ja onecHart KoHTponarta 1 TeCTUpar-eTo Ha pasfiMuHUTE ypeau.

Cnopea EN 50304/EN 60350 (2009) oaH. IEC 60350.

FloTBerwe

[Neuere Ha 2 HMBOA:
YHuBep3anHata TaBa ceKorawl BMETHYBAjTe ja HaZ nnexor 3a
nevyeme.

MeunBa LWITO Ce NOAroTByBaaT CO LUNPUL (KaKO Konayu NOAroTBEHU Co
LUNPUL BO LLUEKEPEH cUpyn):

O6pouuTe KoM UCTOBPEMEHO CTe 'Y CTaBuiIe BO pepHara, He mopa
UCTOBpPEMeHo Aa 6uaar rotosy.

MoKpueHn konaum co jabonKo Ha BUCKHA 1:

MpomeHeTe ja nosuumjata Ha TEMHWOT Kanan 3a TopTa, BMeTHeTe 1
AujaroHanHo.

MokpueHu konauu co jabonko Ha BUCHHA 2:

MNpomeHeTe ja nosuumjata Ha TEMHWOT Kanan 3a TopTa.

Konaun Bo meTaneH kanan 3a T%Ta:
Meyete co MNopeHr/aoneH rpejay |=) Ha B1ucKHa 1. HamecTo peluetkara

ynotpebeTe ja yHMBep3asHaTa TaBa M Ha Hea noctaseTe ro Kananor
3a TopTa.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa BwuaHa Mopatouwu 3a BpemeTpaetse,
TOMNAUHA Temnepartyparta Bo °Ll  MUHYTH
lMeunBa kou ce noaroTsyBaart co YHuBep3anHa TaBa = 150-170 20-30
Hinpvd EmajnupaH nnex 3a neuerbe + 143 140-160 35-45
yHuBep3anHa TaBa**
Manwu konauu YHuBep3anHa Tasa = 150-170 25-35
Manu konauu, npearpeetrse Emajnupan nnex 3a neuerse + 1+3 140-160 30-40
yHVWBep3anHa tasa**
BoaeH 6uckeut Kanan 3a Topta = 160-180 30-40
MoKkpreHU konauu co jabosko YHuBep3anHa TaBa + 2 = 190-210 70-80
Kananu 3a Topta @ 20 cm***
2 pelueTKM* + 2 Kananu 3a 1+3 170-190 65-75

TopTa @ 20 cM***

* [loNOSHUTENHM PELLETKHM MOXKe Aa AobueTe Kako crneuumjanta onpemMa Bo cepBucHaTa cry>k6a uim Bo cneumjanusMpaqi npoaasHULM.
** Mpu neyetrbe Ha ABe HMBOA YHUBEp3anHaTa TaBa CeKorall BMETHYBajTe ja Ha ropHOTO HUBO.

*** Kananute 3a TOPTM NocTaBeTe r'M AnjaroHanHo Ha onpemara.

Ckapa

LloKoJKy v nocTaByBaTe NpexpaHBeHuTe NPoAYKTU AUPEKTHO Ha
peLueTKaTa AoMoJHUTENHO BMETHETE ja YHUBEp3anHaTta TaBa Ha
BucuHa 1. TeuHocTa Ke ce cobepe v pepHaTa oCTaHyBa nouucra.

O6pokK Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha CTteneH Ha BpemeTpaemse,
TOMNAUHA CKapa MUHYTH

[MoTnexkyBare Ha TOCTOBM Pewetka 4 ] 3 Yo-2

10 MuH.Npearpeexe

loBeacku Byprep, 12 napuvma* Pewertka + YHuBep3anHa 4+1 ] 3 25-30

6e3 npearpeerse TaBa

* Mo %3 o4 BpemeTo cBpTeTe
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	Децата не бива да си играят с уреда. Почистването и потребителската поддръжка не бива да се извършват от деца, освен ако не са над 8 години...
	Деца под 8 години да се пазят далеч от уреда и кабела и съединителния кабел.
	Винаги поставяйте допълнителните принадлежности правилно в камерата. Вж. описанието на допълнителните принадлежности в ръководството ...
	Опасност от пожар!
	■ Съхраняваните запалими премети в камерата могат да се възпламенят. Никога не съхранявайте запалими предмети в камерата. Никога не отв...
	Опасност от пожар!
	■ При отваряне на вратата на уреда възниква въздушно течение. Хартията за печене може да докосне нагревателните елементи и да се възпла...


	Опасност от изгаряне!
	■ Уредът се нагрява много. Никога не докосвайте горещите вътрешни повърхности на камерата или нагревателните елементи. Винаги оставяйт...
	Опасност от изгаряне!
	■ Допълнителните принадлежности или кухненските съдове стават много горещи. Горещите допълнителни принадлежности или кухненски съдов...

	Опасност от изгаряне!
	■ Алкохолните пари могат да се запалят в горещата камера. Никога не приготвяйте ястия с големи количества високоалкохолни напитки. Изпо...


	Опасност от попарване!
	■ Достъпните части се нагряват по време на работа. Никога не докосвайте горещите части. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!
	■ При отваряне на вратата на уреда може да излезе гореща пара. Внимателно отваряйте вратата на уреда. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от попарване!
	■ При наличие на вода в горещата камера може да се получи гореща водна пара. Никога не изсипвайте вода в горещата камера.


	Опасност от нараняване!
	Надрасканото стъкло на вратата на уреда може да се пръсне. Не използвайте стъргало за стъкло, остри или драскащи почистващи препарати.

	Опасност от токов удар!
	■ Некомпетентните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти. Ако уредът ...
	Опасност от токов удар!
	■ При топли части на уреда изолацията на кабела на електроуредите може да се стопи. Никога не оставяйте свързващия кабел на електроуред...

	Опасност от токов удар!
	■ Проникващата влажност може да предизвика токов удар. Не използвайте почистващ препарат под налягане или пароструйка.

	Опасност от токов удар!
	■ При смяна на лампата в камерата контактите на фасунгата на лампата са заредени с електричество. Преди смяната изтегляйте щепсела от к...

	Опасност от токов удар!
	■ Дефектният уред може да предизвика токов удар. Никога не включвайте дефектен уред. Изтегляйте щепсела от контакта или изключвайте пре...


	Опасност от пожар!
	■ Остатъците от храна, мазнината и сока от печенето могат да се възпламенят по време на самостоятелното почистване. Преди всяко самосто...
	Опасност от пожар!
	■ Уредът по време на самостоятелното почистване става много горещ отвън. Никога не закачайте горими предмети, като на пр. кърпи за съдов...


	Опасност от изгаряне!
	■ Камерата по време на самостоятелното почистване става много гореща. Никога не отваряйте вратата на уреда или не избутвайте с ръка зат...
	Опасност от изгаряне!
	■ ; Уредът по време на самостоятелното почистване става много горещ отвън. Никога не докосвайте вратата на уреда. Оставете уреда да се ох...



	Причини за повреди
	Внимание!
	Вашата нова фурна
	Поле за обслужване
	Ръкохватки на ключовете



	Функционален превключвател
	Бутони и индикация
	Превключвател на температурата
	Степени на грила

	Камера
	Лампа на фурната
	Вентилатор за студен въздух
	Внимание!

	Вашите допълнителни принадлежности
	Вкарване на допълнителните принадлежности
	Указание



	Специални принадлежности
	Допълнителни мерки за сигурност за вратата на фурната
	Преди да използвате за първи път
	Настройване на часа
	1. Натиснете бутон 0. На дисплея се показва часа 12:00 и символът 0 мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте часа.



	Подгряване на фурната
	1. С функционалния превключвател настройте загряване отгоре/ отдолу %.
	2. С превключвателя на температурата настройте 240 °C.

	Почистване на принадлежностите
	Регулиране на фурната
	Видове нагряване и температура
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.


	2. С превключвателя на температурата можете да регулирате температурата и степента на грила.
	Изключване на фурната
	Промяна на настройките


	Фурната трябва да се изключи автоматично
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.
	2. Чрез превключвателя на температурата можете да регулирате температурата и степента на грила.
	3. Натиснете бутона 0на часовника. Символът за продължителност x започва да мига.
	4. С бутоните + или - нагласете продължителността. Бутон + / предлагана стойност = 30 минути Бутон - / предлагана стойност = 10 минути
	Времето за печене е изтекло
	Промяна на настройката
	Прекъсване на настройката
	Настройване на времетраенето, когато часовникът е угаснал


	Фурната трябва да се включва и изключва автоматично
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.
	2. Чрез превключвателя на температурата можете да регулирате температурата и степента на грила.
	3. Натиснете бутона 0на часовника. Символът x за продължителност започва да мига.
	4. С бутоните + или - нагласете продължителността.
	5. Натискайте бутона на часовника, 0 докато започне да мига символът y "Край". В индикацията ще видите кога ще бъде готово ястието.
	6. С бутона + времето за край на печенето може да бъде отместено за по-късно. След няколко секунди настройките се възприемат. Времето за кр...
	Времето за печене е изтекло
	Указание



	Бързо загряване
	1. Поставете копчето за избор на функция на I.
	2. С копчето за избор на температура настройте температурата.
	Бързото загряване е завършено
	Прекъсване на бързото загряване
	Настройване на часа
	1. Натиснете бутона за часовник 0. На дисплея се показва 12.00 часа и символът 0 мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте часа. След няколко секунди часът се приема. Символът 0 угасва.

	Настройване на таймера
	1. Натиснете бутона на таймера S. Символът S мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте времетраенето. Бутон + примерна стойност = 10 минути Бутон - примерна стойност = 5 минути

	Защита от деца
	Фурна
	Указание


	Поддържане и почистване
	Указание
	Препарати за почистване
	При почистване на фурната не използвайте



	Почистване на самопочистващите се повърхности във фурната
	1. Първо почистете емайлираните повърхности във фурната.
	2. След това настройте 3D горещ въздух : или загряването отгоре и отдолу %.
	3. Нагрейте празната фурна за прибл. 2 часа при максимална температура.
	Внимание!

	Откачване и закачване на вратата на фурната
	: Опасност от нараняване!
	Откачване на вратата
	1. Отворете напълно вратата на фурната на печката.
	2. Отворете и двата защитни лоста отляво и отдясно (фиг. A).
	3. Затворете вратата на фурната до упор. Хванете я с двете ръце отляво и отдясно. Затворете я още малко и я извадете (фиг. Б).

	Закачване на вратата
	1. При закачване на вратата на фурната внимавайте за това, и двете панти да влизат в отворите направо (фиг. A).

	2. Жлебовете на пантите трябва да бъдат закачени и от двете страни (фиг. Б).
	3. И двата осигурителни лоста да бъдат отново затворени (фиг. В). Затворете вратата на фурната.
	: Опасност от нараняване!


	Демонтаж и монтаж на стъклата на вратата
	Демонтаж
	1. Откачете вратата на фурната и я поставете с дръжката надолу върху кърпа.
	2. Развийте капака отгоре върху вратата на фурната. За тази цел притиснете вляво и вдясно с пръстите езичето (фиг. A).

	3. Повдигнете и издърпайте горното стъкло (фиг. В).
	4. Повдигнете и издърпайте стъклото (фиг. C).
	: Опасност от нараняване!
	Монтаж
	1. Плъзнете полегато стъклото назад (фиг. A).


	2. Плъзнете полегато горното стъкло назад в двата крепежа. Гладката повърхност трябва да е отвън. (Фиг. B).
	3. Поставете капака и притиснете.
	4. Закачете вратата на фурната.
	Какво да правя при повреда?
	Таблица с повредите
	: Опасност от токов удар!
	Внимание!





	Смяна на лампата на тавана на фурната
	: Опасност от токов удар!
	1. Поставете кърпа за съдове в студената фурна, за да предотвратите повреди.

	2. Развийте стъкления капак чрез завъртане наляво.
	3. Сменете крушката с друга от същия тип.
	4. Завийте отново стъкления капак.
	5. Извадете кърпата за съдове и включете предпазителя.


	Стъклен капак
	Център за обслужване на клиенти
	E ­ номер и FD ­ номер

	Съвети за спестяване на енергия и за опазване на околната среда
	Пестене на енергия


	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти
	Предписания за съблюдаване при транспортирането
	Когато оригиналната опаковка вече не е налична
	Изпробвано е в нашето готварско студио
	Указание
	Сладкиши и сладки
	Печене на едно ниво
	Печене и пържене на повече нива
	Форми за печене
	Таблици



	Съвети за печене
	Риба, птици, месо
	Кухненски съдове
	Печене
	Указания за печене на грил
	Месо
	Птици
	Риба

	Съвети за печене на фурна и печене на грил
	Суфлета, огретени, препечени филии
	Готови продукти
	Указание
	При приготвяне на дълбоко замразени ястия, универсалната тава може да се деформира. Причината за това е голямата температурна разлика, н...


	Специални ястия
	1. Сварете 1 литър мляко (3,5 % мазнина) и охладете до 40 °C.
	2. Разбъркайте 150 г кисело мляко (хладилна температура).
	3. Прелейте в керамични чаши или в малки буркани с капак на винт и покрийте с фолио.
	4. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	5. Поставете чашите или бурканите върху пода на камерата и ги пригответе както е посочено.
	1. Пригответе както обикновено тестото с мая, поставете в топлоустойчив кухненски съд от керамика и покрийте.
	2. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	3. Изключете фурната и оставете тестото да втаса в камерата.

	Размразяване
	Изсушаване
	Консервиране
	Внимание!
	Подготовка
	1. Напълнете бурканите, не ги препълвайте.
	2. Избършете ръбовете на бурканите, те трябва да са чисти.
	3. Върху всеки буркан поставете мокър гумен пръстен и капак.
	4. Затворете бурканите с щипките.

	Настройка
	1. Вкарайте универсалната тава на ниво 2. Поставете буркана така, че да не се допират едно до друго.
	2. Налейте ½ литър гореща вода (прибл. 80 °C) в универсалната тава.
	3. Затворете вратата на фурната.
	4. Настройте загряване отдолу $.
	5. Настройте температурата на 170 до 180 °C.

	Консервиране
	Изваждане на бурканите
	Внимание!

	Акриламид в хранителните продукти
	Тестови ястия
	Печене


	Печене

	Kazalohr Upute za uporabuuređaja
	: Važne sigurnosne napomene
	Pročitajte pažljivo ovu uputu. Samo tada ćete moći sigurno i pravilno rukovati Vašim uređajem. Čuvajte upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedećeg vlasnika uređaja.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za ugradnju. Poštujte specijalne upute za montažu.
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo službeno ovlaštena tehnička osoba smije priključiti uređaje bez utikača. Kod nastanka štete uslijed neispravnog priključka, nemate pravo na jamstvo.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za kućnu uporabu. Koristite uređaj samo za pripremanje hrane i pića. Tijekom uporabe budite u blizini uređaja. Koristite uređaj samo u zatvorenom prostoru.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 8 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.
	Opasnost od požara!
	■ Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za pečenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač i...
	Opasnost od požara!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.

	Opasnost od opeklina!
	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.


	Opasnost od opeklina!
	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.

	Opasnost od opeklina!
	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.


	Opasnost od ozljeda!
	Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.


	Opasnost od požara!
	■ Ostaci hrane, masnoća i sok od pečenja mogu se zapaliti tijekom samostalnog čišćenja. Prije svakog samostalnog čišćenja uklonite jaka zaprljanja iz pećnice i s pribora.
	Opasnost od požara!
	■ Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć izvana. Nikada ne vješajte zapaljive predmete, npr. kuhinjske krpe, na ručku na vratima. Prednja strana uređaja mora biti slobodna. Djecu držite podalje od kuhališta.


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć. Nikada ne otvarajte vrata uređaja ili ne pomičite rukom blokirnu kukicu. Pustite da se uređaj ohladi. Djecu držite podalje od kuhališta.
	Opasnost od opeklina!
	■ ; Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć izvana. Nikada ne dodirujte vrata uređaja. Pustite da se uređaj ohladi. Djecu držite podalje od kuhališta.



	Uzroci šteta
	Oprez!
	Vaša nova pećnica
	Upravljačka ploča
	Ručice sklopki



	Birač funkcija
	Tipke i pokazatelj
	Birač temperature
	Stupanj roštilja

	Komora za pečenje
	Žarulja pećnice
	Rashladni ventilator
	Oprez!

	Vaš pribor
	Umetanje pribora
	Napomena



	Poseban pribor
	Vrata pećnice - dodatne sigurnosne mjere
	Prije prvog korištenja
	Podešavanje sata
	1. Pritisnite tipku 0. Na displeju se pojavljuje vrijeme 12:00 a simbol 0treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.



	Zagrijavanje pećnice
	1. Podesite biračem funkcije gornjim/donjim grijačem %.
	2. Birač temperature podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora
	Podešavanje pećnice
	Vrste grijanja i temperatura
	1. Biračem funkcije namjestite željenu vrstu grijanja.


	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki


	Pećnica se automatski treba isključiti
	1. Biračem funkcije podesite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	3. Pritisnite na tipku za sat 0. Simbol trajanja x treperi.
	4. Tipkama + ili - podesite trajanje. Tipka + / predložena vrijednost = 30 minuta Tipka - / predložena vrijednost = 10 minuta
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena postavke
	Prekinite postavku
	Podesite trajanje, kada je vrijeme isključeno


	Pećnica bi se trebala automatski uključiti i isključiti
	1. Biračem funkcije podesite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	3. Pritisnite na tipku za sat 0. Simbol trajanja x treperi.
	4. Tipkama + ili - podesite trajanje.
	5. Tipku sata 0 pritišćite sve dok na treperi simbol kraj y. Na prikazu vidite kada je jelo gotovo.
	6. Tipkom + pomaknite kraj kuhanja na kasnije. Nakon nekoliko sekundi je postavka preuzeta. Na prikazu stoji kraj kuhanja, dok pećnica nije pokrenuta.
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Napomena



	Brzo zagrijavanje
	1. Birač funkcije stavite na I.
	2. Biračem temperature namjestite temperaturu.
	Brzo zagrijavanje je završeno
	Prekid brzog zagrijavanja
	Podešavanje vremena
	1. Pritisnite tipku sata 0. Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol 0 treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme. Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol 0 se gasi.

	Podešavanje alarmnog sata
	1. Pritisnite tipku alarmnog sata S. Simbol S treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu. Tipka + predložena vrijednost = 10 minuta Tipka - predložena vrijednost = 5 minuta

	Zaštita za djecu
	Pećnica
	Napomene


	Njega i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenje pećnice



	Čišćenje samočistećih površina u pećnici
	1. Prvo očistite emajlirane površine u pećnici.
	2. Onda podesite 3D-vrući zrak : ili gornji/donji grijač % .
	3. Zagrijte praznu pećnicu na cca. 2 sata na maksimalnoj temperaturi.
	Oprez!

	Skidanje i vješanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljeda!
	Skidanje vrata
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.
	2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).
	3. Vrata pećnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i desno. Još ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

	Vješanje vrata
	1. Kod vješanja vrata pećnice pazite na to da obije šarke ravno umetnete u otvor (slika A).

	2. Urez na šarci mora sjesti na obije strane (slika B).
	3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite vrata pećnice.
	: Opasnost od ozljeda!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Demontaža
	1. Demontirajte vrata pećnice te ih s ručkom okrenutom prema dolje stavite na krpu.
	2. Skinite pokrov gore na vratima pećnice. Zatim lijevo i desno prstima pritisnite na spojnice (slika A).

	3. Podignite najvišu ploču te je izvucite (slika B).
	4. Podignite ploču te je izvucite (slika C).
	: Opasnost od ozljeda!
	Ugradnja
	1. Ploču umetnite ukoso prema natrag (slika A).


	2. Najvišu ploču ukoso umetnite prema natrag u oba držača. Glatka površina mora biti vani. (slika B).
	3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
	4. Objesite vrata pećnice.
	Što napraviti u slučaju smetnje?
	Tabela smetnji
	: Opasnost od strujnog udara!
	Oprez!




	Izmjena žarulje pećnice na stropu
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. Stavite krpu za posuđe u hladnu pećnicu, kako biste spriječili nastanak oštećenja.

	2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.
	3. Zamijenite žarulju jednakim tipom žarulje.
	4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
	5. Izvucite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni pokrov
	Servisna služba
	E­broj i FD-broj

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Ušteda energije


	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje
	Mjere koje treba poštivati tijekom transporta
	Ukoliko više nemate originalno pakiranje
	Testirano za vas u našem studiju za kuhanje
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednoj razini
	Pečenje i prženje na više razina
	Modeli za pečenje
	Tabele



	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Napomene za pečenje na roštilju (gril)
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i žar
	Nabujci, zapečena jela, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Napomena
	Kod pečenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava može deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima je pribor izložen. Ova deformacija ponovno nestaje već tijekom pečenja.


	Posebna jela
	1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mliječne masti), te ga ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.
	2. Umiješajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).
	3. Stavite u šalice ili male twist off čaše i pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.
	4. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	5. Šalice ili čaše stavite na dno pećnice i pripremajte kao što je navedeno.
	1. Dizano tijesto pripremite kao po običaju, stavite ga u vatrostalnu keramičku posudu i pokrijte ga.
	2. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	3. Isključite pećnicu i stavite tijesto u pećnicu da se diže.

	Otapanje
	Sušenje voća
	Ukuhavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite čaše, ali ne do kraja.
	2. Obrišite rubove čaša, moraju biti čisti.
	3. Stavite na svaku čašu vlažni gumeni prsten i poklopac.
	4. Zatvorite čaše kopčama.

	Podešavanje
	1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Čaše stavite tako da se ne dodiruju.
	2. Ulijte ½ litre vruće vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
	3. Zatvorite vrata pećnice.
	4. Podesite donji grijač $ .
	5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

	Ukuhavanje
	Izvadite čaše
	Oprez!

	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje


	Pečenje na žaru

	Содржинаmk Упатство за употреба
	: Важни сигурносни напомени
	Внимателно прочитајте го ова упатство. Само тогаш ќе може безбедно и правилно да го употребувате Вашиот уред. Зачувајте го упатството за...
	Овој уред е наменет само за вградување. Внимавајте на специјалното упатство за монтажа.
	Откако ќе го отпакувате уредот, проверете ја неговата состојба. Доколку има штети настанати при транспортот, не го приклучувајте.
	Само лиценцирано стручно лице смее да го приклучи уредот без приклучок. Доколку настанат штети поради погрешен приклучок немате право н...
	Овој уред е наменет само за домашна употреба и домашно опкружување. Уредот користете го само за подготовка на оброци и пијалаци. Надглед...
	Овој уред може да го користат деца над 8 години и лица со намалени физички, сензорни или ментални способности или лица без искуство и знае...
	Децата не смеат да си играат со уредот. Децата не смеат да го чистат и одржуваат уредот, освен оние, кои имаат над 8 години или се постари и ...
	Децата помали од 8 години држете ги подалеку од уредот и струјниот кабел.
	Опремата секогаш ставајте ја правилно во комората за готвење. Видете под Опрема во упатството за употреба.
	Опасност од пожар!
	■ Запалливите предмети во комората за готвење може да се запалат. Не чувајте запалливи предмети во комората за готвење. Никогаш не ја от...
	Опасност од пожар!
	■ При отворање на вратата од уредот се повлекува воздух. Хартијата за печење може да се допре до грејните елементи и да се запали. Не ја о...


	Опасност од опекотини!
	■ Уредот станува многу жежок. Не ги допирајте внатрешните површини на комората за готвење или грејните елементи. Секогаш оставајте го у...
	Опасност од опекотини!
	■ Опремата или садовите стануваат жешки. Жешката опрема или садови секогаш вадете ги со кујнска ракавица од комората за готвење.

	Опасност од опекотини!
	■ Пареата од алкохолот може да се запали во врелата рерна. Не подготвувајте оброци во големи количини со голем процент на алкохол. Употр...


	Опасност од попарување!
	■ За време на користењето, пристапните делови стануваат жешки. Не ги допирајте жешките делови Држете ги децата подалеку.
	Опасност од попарување!
	■ При отворање на вратата од уредот може да излезе врела пареа. Внимателно отворете ја вратата од уредот. Држете ги децата подалеку.

	Опасност од попарување!
	■ Поради водата во врелата комора за готвење може да настане врела пареа. Не налевајте вода во жешката комора за готвење.


	Опасност од повреда!
	Изгребаното стакло на вратата од уредот може да прсне. Не користете стругач за стакло, остри или средства за чистење што гребат.

	Опасност од струен удар!
	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките смее да ги врши само техничар од нашата сервисна служба. Доколку е дефектен уредот, извлече...
	Опасност од струен удар!
	■ На жешките делови од уредот, изолацијата на електричните уреди може да се стопи. Приклучниот кабел на електричните уреди не го допирај...

	Опасност од струен удар!
	■ Влагата што навлегла може да предизвика струен удар. Не користете средство за чистење под висок притисок или на пареа.

	Опасност од струен удар!
	■ При менување на сијаличката во комората за готвење, контактите на грлото на сијаличката се под напон. Пред промената, извлечете го стр...

	Опасност од струен удар!
	■ Дефектниот уред може да предизвика струен удар. Не го приклучувајте уредот доколку има дефект. Извлечете го струјниот кабел или осигу...


	Опасност од пожар!
	■ Остатоците од јадењето, маснотијата и сокот од печењето можат да се запалат за време на самочистењето. Пред секое самочистење, отстран...
	Опасност од пожар!
	■ Уредот за време на самочистењето се вжештува однадвор. Не закачувајте запаливи предмети, како на пр. крпи за садови на рачката на врата...


	Опасност од изгореници!
	■ За време на самочистењето, комората за готвење се вжештува. Не ја отворајте никогаш вратат од уредот и не ги поместувајте куките за бло...
	Опасност од изгореници!
	■ ; Уредот за време на самочистењето, се вжештува однадвор. Не ја допирајте вратата од уредот. Оставете го уредот да се олади. Децата држе...



	Причини за штета
	Внимaниe!
	Вашата нова рерна
	Контролна табла
	Оперативни рачки



	Бирач на функции
	Копчиња и прикази
	Бирач на температура
	Степени за скарата

	Комора за готвење
	Сијаличка во рерната
	Вентилатор
	Внимaниe!

	Ваша опрема
	Вметнување на опремата
	Напомена



	Специјална опрема
	Врата на рерната - Дополнителни сигурносни мерки
	Пред првото користење
	Поставување на времето на часовникот
	1. Притиснете го 0 копчето. На приказот се појавува времето на часовникот 12:00 и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот.



	Загревање на рерната
	1. Со бирачот на функции поставете Горен/Долен грејач %.
	2. Со бирачот на температура поставете 240 °Ц.

	Чистење на опремата
	Подесување на рерната
	Вид на топлина и температура
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.


	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	Исклучување на рерната
	Промена на поставките


	Рерната треба автоматски да се исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.
	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0 . Симболот Времетраење x трепка.
	4. Со копчето + или - поставете го времетраењето. Копчето + / предложена вредност = 30 минути Копчето - / предложена вредност = 10 минути
	Времето за готвење е истечено
	Менување на поставката
	Прекинување на поставката
	Поставете го времетраењето, доколку времето на часовникот е скриено


	Рерната треба автоматски да се вклучи и исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.
	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0 . Симболот Времетраење x трепка.
	4. Со копчето + или - поставете го времетраењето.
	5. Копчето Часовник 0 притискајте го, додека симболот Крај y светка. На приказот ќе видите кога е готово оброкот.
	6. Со копчето + поместете го времето на завршување за подоцна. По неколку секунди поставката ќе се преземе. На приказот стои времето на зав...
	Времето за готвење е истечено
	Напомена



	Брзо загревање
	1. Бирачот на функции поставете го на I.
	2. Со бирачот на температура поставете ја температурата.
	Брзото загревање е завршено
	Прекин на брзото загревање
	Поставување на часовникот
	1. Притиснете го копчето Часовник 0. На приказот се појавува 12.00 ч и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот. По неколку секунди ќе се преземе времето на часовникот. Ознаката 0 се гаси.

	Поставување на будилникот
	1. Притиснете го копчето Будилник S. Ознаката трепка S.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на будилникот. Копче + Предложена вредност = 10 минути Копче - Предложена вредност = 5 минути

	Безбедност за деца
	Рерна
	Напомени


	Нега и чистење
	Напомени
	Средства за чистење
	При чистење на рерната



	Чистење на самочистечките површини во рерната
	1. Најпрво исчистете ги емајлираните површини во рерната.
	2. Потоа поставете 3D-топол воздух : или долен/горен грејач % .
	3. Загрејте ја празната рерна околу 2 часа на максимална температура.
	Внимaниe!

	Откачување и закачување на вратата од рерната
	: Опасност од повреда!
	Откачете ја вратата
	1. Отворете ја целосно вратата од рерната.
	2. Отворете ги двата механизми за блокирање од десната и левата страна (слика A).
	3. Затворете ја вратата од рерната додека не се вклопи. Фатете ја со двете дланки од левата и десната страна. Затворете уште малку и извлеч...

	Закачување на вратата
	1. При закачувањето на вратата од рерната внимавајте, двете шарки да бидат точно вметнати во отворот (слика A).

	2. Жлебот на шарката мора да се вклопи на двете страни (слика B).
	3. Повторно затворете ги двата механизми за блокирање (слика C). Затворете ја вратата од рерната.
	: Опасност од повреда!


	Демонтажа и монтажа од стаклата од вратата
	Демонтирање
	1. Откачете ја вратата од рерната и ставете ја со рачката надолу на една крпа.
	2. Извадете го капакот од вратата од рерната. Со прстите лево и десно притиснете на клапната со прстите (Слика A).

	3. Подигнете го најгорното стакло и извлечете го (слика B).
	4. Подигнете го стаклото и извлечете го (Слика C).
	: Опасност од повреда!
	Монтирање
	1. Вметнете го стаклото накосо наназад (слика A).


	2. Горното стакло вметнете го косо наназад додека не го вметнете во двата држачи. Мазната површина треба да биде однадвор. (Слика B).
	3. Ставете го капакот и притиснете.
	4. Закачете ја вратата од рерната.
	Пречка што треба да направите?
	Табела на пречки
	: Опасност од струен удар!
	Внимaниe!





	Заменете ја сијаличката на покривот од рерната
	: Опасност од струен удар!
	1. Ставете ја крпата за садови во ладна рерна, за да избегнете штети.

	2. Стаклениот капак отшрафете го со вртење налево.
	3. Заменете ја сијаличката со ист таков тип на сијаличка.
	4. Повторно зашрафете го стаклениот капак.
	5. Извадете ја крпата за садови и вклучете ги осигурувачите.


	Стаклен капак
	Сервисна служба
	Број на производ и датум на производство

	Совети за заштеда на енергија и заштита на околината
	Заштеда на енергија
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