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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fur dieses Gerat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fir die richtige Anwendung des
Gerates schlieBt eine Haftung des Herstellers flr daraus resultierende
Schéden aus.

Dieses Gerat ist flir die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen

im Haushalt oder in haushaltsdhnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Blros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géaste von Pensionen, kleinen Hotels und &hnlichen
Wohneinrichtungen. Gerat nur fur haushaltstbliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen. Dieses Gerat ist zum Entsaften von
Obst (z. B. Apfel, Birnen, entsteinte Pflaumen und Kirschen) und
Gemuse (z. B. Tomaten, Mbhren) geeignet.

Es ist nicht zur Verarbeitung von besonders hartem, faserigem oder
starkehaltigem Obst und Gemuse (z. B. Zuckerrohr, Bananen,
Papayas, Avocados, Feigen, Mangos) geeignet.
Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

Das Gerét und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
Geréte kénnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Geréates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Geréat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.
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Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen. Vor jeder Benutzung das gesamte Gerat, insbesondere
Sieb und Siebschale, auf Beschadigungen (Risse, Spriinge) prifen.
Gerat nicht benutzen, falls das Sieb oder der Deckel beschadigt ist
oder sichtbare Risse aufweist.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu
trennen.

Zuleitung nicht tber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise flir dieses Gerét

Stromschlaggefahr!

Verletzungsgefahr!

Das Grundgerét nie in FlUssigkeiten tauchen und nicht in der
Spullmaschine reinigen.

Gerat ausschlieBlich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.
Vor dem Auswechseln von Zubehoér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Gerat erst auseinander nehmen, wenn der Motor steht.

Das Gerét ist fur die Benutzung durch eine Person vorgesehen.
Verletzungsgefahr!

Vorsicht beim SchlieBen des Verschlussbugels, um ein Einklemmen
der Finger zu vermeiden.

Nicht mit den Fingern in den Einflllschacht greifen.

AusschlieBlich den mitgelieferten Stopfer benutzen!
Raspelklingen/Klingen am Boden des Siebes nicht berthren.

Zum Reinigen das Sieb zuerst mit einer Blrste reinigen, dann unter
flieBendem Wasser absptilen oder in der Spllmaschine reinigen.
Wichtig!

Nur ausgereiftes und nicht gefrorenes Obst und GemUse verarbeiten.
Nicht ausgereiftes Obst und Gemuse verstopft das Sieb sehr schnell.
Trestehrbehéilter entleeren, bevor der Trester den Rand der Siebschale
erreicht.

Geratevibrationen beim Entsaften deuten auf ein verstopftes oder
beschéadigtes Sieb hin. Gerét sofort ausschalten. Sieb kontrollieren.
Ein beschéadigtes Sieb nicht mehr verwenden!
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A\ Erlduterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehér

Der Verschluss ist gedffnet!

Der Verschluss ist geschlossen!

Einschaltsicherung

Das Gerét |asst sich nur einschalten, wenn

— Siebschale und Deckel richtig aufgesetzt
sind und

— der Verschlussbugel richtig eingerastet ist.

Deckelverriegelung vor jeder Benutzung

prifen! Vor der ersten Inbetriebnahme des

Gerates muss das Verpackungsmaterial

komplett entfernt werden!

Auf einen Blick

Bitte Bildseite ausklappen.

Bild IN

1 Motoreinheit

2 Schalter

O/off Geréat ausschalten

1 Gerét einschalten/
Niedrigste Geschwindigkeit

2 Hochste Geschwindigkeit

Verschlussbiigel

Tresterbehélter

Saftbecher mit Deckel

Siebschale

a) Auslauf

b) Verschluss

(28 I N V]

E Wichtiger Hinweis

Beim Einschalten des Geréates muss
der Verschluss gebffnet sein
(Verschluss oben/H¥).

Bei gedffnetem Verschluss flieBt der
Saft in den Saftbecher.

Beim Entleeren des Saftbechers das
Gerat ausschalten (0/off) und den
Verschluss schlieBen (nach unten
driickern/I). So wird das weitere
Austreten von Saft gestoppt und damit
eine Verschmutzung der Arbeitsflache
verhindert.

7 Sieb mit keramischen Raspelklingen
8 Deckel

9 Einflllschacht

10 Stopfer

11 Kabelaufbewahrung

Bedienen
Bild @

Zusammensetzen

A Verletzungsgefahr

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat
keine Beschéddigungen aufweisen.

Vor jeder Benutzung das gesamte Gerdét,
insbesondere Sieb und Siebschale, auf
Beschédigungen (Risse, Spriinge) priifen.
Raspelklingen/Klingen am Boden des
Siebes nicht bertihren.

Vorsicht beim SchiieBen des Verschluss-
blgels, um ein Einklemmen der Finger zu
vermeiden.

® Kabel bis zur gewlinschten Lange aus
der Kabelaufbewahrung herausziehen.

® Siebschale in die Motoreinheit einsetzen.

® Sieb einsetzen und bis zum hérbaren
Einrasten nach unten driicken. Das Sieb
muss fest auf dem Antrieb sitzen!
Vorher auf Beschadigungen priifen!

® Tresterbehélter in die Motoreinheit
einsetzen.

® Deckel aufsetzen.

® Verschlussbiigel bis zum hérbaren
Einrasten Uber den Deckel schwenken.

e Saftbecher mit dem AusgieBer unter den
Auslauf stellen.
Deckel auf den Saftbecher aufsetzen,
um Spritzer zu vermeiden.

® Verschluss am Auslauf 6ffnen.

e Stopfer in den Einflllschacht setzen.
Stopfer hat eine Fihrungsrille!
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Obst und Gemiise vorbereiten

Achtung!

Nur ausgereiftes und nicht gefrorenes Obst

und Gemdise verarbeiten. Nicht ausgereiftes

Obst und Gemtise verstopft das Sieb sehr

schnell.

o Obst und GemUse erst waschen.

e Steinobst entsteinen. Grobe Stiele
entfernen.

® GroBeres Obst und Gemiise soweit
zerkleinern, dass es durch den
Einflllschacht passt.

® Nur frisches Obst und Gemiise
verarbeiten.

® Friichte mit dicken und harten Schalen
(z. B. Ananas, Melonen, Apfelsinen, rote
Riben) vorher schélen. WeiBe Haut von
Zitrusfrichten entfernen!

® Die Konsistenz von Apfelsaft hdngt von
der verwendeten Apfelsorte ab.

Je saftiger die Apfel, desto diinnfliissiger
der Saft. Dem Apfelsaft einige Tropfen
Zitronensaft hinzufligen, um das
Braunwerden des Saftes zu verzdgern.

e Blatter und Stiele (z. B. Strunk vom
Blattsalat) kobnnen ebenfalls in diesem
Entsafter verarbeitet werden.

e Saft méglichst sofort nach der
Zubereitung trinken, da der Saft schnell
Geschmack und Nahrwert verliert.

o Der Entsafter eignet sich nicht zum
Verarbeiten von besonders hartem,
faserigem und starkehaltigem Obst und
Gemudse (z. B. Zuckerrohr, Bananen,
Papayas, Avocados, Feigen und
Mangos).

Entsaften

A Verletzungsgefahr

Nicht mit den Fingern in den Einfillschacht
greifen. AusschlieBlich den mitgelieferten
Stopfer benutzen!

® Zusammengesetztes Gerét auf glatte,
saubere Arbeitsflache stellen.
o Netzstecker einstecken.

® Gerat einschalten.
— Stufe 1 ist besonders flir Obst/Gemlise
mit sehr viel Saft geeignet,
z. B. Wassermelonen, Weintrauben,
Tomaten, Gurken und Himbeeren.
— Stufe 2 eignet sich flir hartes, festes
Obst und Gemiise, z. B. Karotten.
Die Nutzungsdauer des Gerates betragt
10 Minuten fir alle Obst- und Gem(ise-
sorten, wie z. B. Mohren, Gurken, Apfel
und Birnen.
Bei der Verarbeitung gréBerer Mengen
das Gerét niemals langer als
40 Sekunden benutzen. AnschlieBend
Gerat ausschalten und abkuhlen lassen.
® Obst/GemUse bei laufendem Motor in
den Einflllschacht geben.
® Zum Nachschieben ausschlieBlich den
Stopfer verwenden. Niemals mit den
Fingern in den Einfillschacht greifen!
Nur leichten Druck auf den Stopfer
austiben. Dies erhoht die Saftausbeute
und schont das Gerét.
® Gerét ausschalten. Schalter auf O/off
stellen.
Gerét erst ausschalten, wenn kein Saft
mehr auslauft.
Achtung!
Vor dem Offnen des Gerdtes unbedingt
Stillstand des Motors abwarten.

1 | wichtige Hinweise

— Tresterbehélter entleeren, bevor der
Trester den Rand der Siebschale erreicht,
— Gerétevibrationen beim Entsaften deuten
auf ein verstopftes oder beschadigtes
Sieb hin. Gerat sofort ausschalten.
Sieb kontrollieren. Ein beschadigtes Sieb
nicht mehr verwenden!

Tresterbehalter und Sieb entleeren

Bild

Tresterbehélter entleeren, bevor der Trester

den Rand der Siebschale erreicht.

Dazu das Gerat ausschalten:

e Schalter auf 0/off stellen.

® Tresterbehélter beim Herausnehmen an
der Griffmulde greifen und nach auBen
schwenken.

Vor dem Fortsetzen der Arbeit

Tresterbehélter wieder einsetzen.



Sieb entleeren, wenn

— die Motordrehzahl erheblich nachlasst,
— der Saft dickfllissiger wird,

— das Gerat anféngt, splrbar zu vibrieren.
Empfehlung: Tresterbehélter und Sieb
gleichzeitig entleeren.

Wichtig!

Wenn Saft unter die Siebschale gelaufen ist,
diesen sofort mit einem feuchten Tuch
entfernen.

Auseinander nehmen

A Stromschlag-Gefahr

Vor allen Arbeiten am Gerat Netzstecker
Ziehen.

A Verletzungsgefahr

Gerdt erst auseinander nehmen, wenn der
Motor steht.

Raspelklingen/Klingen am Boden des
Siebes nicht berdihren.

Bild [
® Gerat ausschalten und Netzstecker
ziehen.

Stopfer und Tresterbehdlter entnehmen.
Verschlussbligel nach vorn schwenken.
Deckel abnehmen.

Siebschale mit beiden Handen aus der
Motoreinheit anheben und heraus-
nehmen.

® Sieb aus der Siebschale herausnehmen.

Reinigen und Pflegen

Warten, bis Motor steht (ca. 10-12 Sek.).

1 | wichtiger Hinweis

Das Gerét ist wartungsfrei.

Grundliche Reinigung bewahrt das Gerét
vor Schaden und erhdlt die Funktions-
fahigkeit.

A Stromschlag-Gefahr

Vor allen Arbeiten am Gerat Netzstecker
ziehen. Das Grunadgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spilmaschine
reinigen.
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A Verletzungsgefahr

Raspelklingen/Klingen am Boden des
Siebes nicht berdihiren.
Zum Reinigen eine Blirste benutzen!

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmitte/

verwenden. Oberflachen kénnen beschédigt

werden.

® Sieb zuerst mit einer Birste reinigen,
dann unter flieBendem Wasser abspilen
oder in der Spilmaschine reinigen.
Verfarbungen am Sieb und den
keramischen Raspelklingen (z. B. von
Karotten, Rote Bete) lassen sich leicht
mit etwas Pflanzendl entfernen.

® Motoreinheit feucht abwischen, bei
Bedarf etwas Spiilmittel benutzen.
Motoreinheit sofort abtrocknen.

® Alle anderen Teile sind spulmaschinen-
geeignet.

Verfarbungen (z. B. von Karotten, Rote Bete)

an den Kunststoffteilen lassen sich leicht mit

etwas Pflanzendl entfernen.

Teile anschlieBend in den Geschirrspuler

geben (soweit geeignet).

Sieb austauschen

Tauschen Sie das Sieb bei den ersten
Anzeichen von VerschleiB oder Beschadi-
gungen aus, um jegliche Bruchgefahr zu
vermeiden. Bei tdglichem Gebrauch sollte
das Sieb ungeféhr nach 5 Jahren
ausgetauscht werden.

m Wichtiger Hinweis

Ein Sieb kann Gber den Kundendienst
bestellt werden (Bestell-Nr. 00754210).
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Hinweise zur Entsorgung
Dieses Gerét ist entsprechend der
europaischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgeréte
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine
EU-weit glltige Riicknahme und Verwertung
der Altgeréate vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise
informieren Sie sich bitte bei lhrem Fach-
héndler oder bei Ihrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Fur dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen,
in dem das Geréat gekauft wurde.

Sie kénnen die Garantiebedingungen
jederzeit Gber Ihren Fachhandler, bei dem
Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt
bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen flr Deutschland
und die Adressen finden Sie auf der
Heftrlckseite.

Dariiber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter

der benannten Webadresse hinterlegt.
Far die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage
des Kaufbeleges erforderlich.

Rezepte

Melonen-Joghurt-Smoothie

(FUr 4 Drinks)

200 g Naturjoghurt

2 Msp. Vanillemark

2 EL Honig, nach Belieben

400 g Wassermelonenfruchtfleisch, ohne

Schale und Kerne

® Den Joghurt mit dem Vanillemark und
dem Honig glatt rihren und in ein hohes
Glas geben.

® Die Melone in passende Stlicke
schneiden und entsaften.

e Auf den Joghurt gieBen und nach
Belieben mit einem Stiick Melone als
Garnitur servieren.

Gurken-Kefir-Drink

(FUr 4 Drinks)

2 Gurken

800 g Kefir

200 g Joghurt

2 TL Olivendl

2 EL Zitronensaft

4 EL frisch gehackter Dill

Meersalz

Pfeffer, aus der Mihle

® Die Gurken waschen, putzen und mit
einem Sparschéler vier Langs-Scheiben
abschneiden.

o Den Rest der Gurken entsaften.

® AnschlieBend den Saft zusammen mit
Kefir, Joghurt, Ol und Zitronensaft mixen.

® Dann den Dill unterrihren und den Drink
mit Salz und Pfeffer abschmecken.

o Die Gurkenstreifen wellig auf HolzspieBe
stecken. Den Drink in Glaser flllen und
die GurkenspieBe dariiber legen.

Paprika-Gemiise-Smoothie

(FUr 4 Drinks)

2 rote Paprikaschoten

8 vollreife Tomaten

1 TL Paprikapulver, edelsi3

2 TL Olivendl

Salz

Cayennepfeffer

2 TL Zitronensaft

Szechuanpfeffer zum Garnieren

o Die Paprikaschoten waschen, halbieren,
von Kernen und weiBen Innenhduten
befreien und in grobe Stilicke schneiden.

® Die Tomaten waschen, den Stielansatz
herausschneiden und in Stlicke
schneiden.

e Tomaten und Paprikaschoten entsaften.

® Mit dem Paprikapulver und dem Olivendl
verrihren und mit Salz, Cayennepfeffer
und Zitronensaft abschmecken.

® In ein kaltes Glas flllen und mit
zerriebenem Szechuanpfeffer garniert
servieren.



Saft ,Tropical*

1 Orange

2 Mango

1 Scheibe Ananas

1 Scheibe Wassermelone

5 Beeren (z. B. Erdbeeren)

® Schalen von Orange, Ananas und
Wassermelone sowie den Stein der
Mango entfernen.

o Alles auf Stufe 1 entsaften.

® Das Getrank im Glas servieren.
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Mohrenkuchen

4 Eier

4 EL warmes Wasser

200 g Zucker

100 g Mehl

500 g Méhren (Hier werden die Rick-

stdnde (200-300g) vom Entsaften der

Moéhren verwendet — man findet sie im

Tresterbehalter.)

200 g gemahlene Haselnisse

1 TL Backpulver

® Die Méhren auf Stufe 2 in ca. 5 Sekunden
entsaften.
(Bei der Verarbeitung gréBerer Mengen
das Gerét nach jeder Entleerung des
Tresterbehélters auf Raumtemperatur
abkihlen lassen.)

® FEier, Wasser und Zucker fiir ca.
5 Minuten verriihren. Die Mischung
muss schaumig aussehen.

® Langsam Mehl, Backpulver, Haselnusse
und Méhren dazugeben. Die Mdhren-
stlicke durfen nicht zu groB sein.

® Den Teig in eine Form (z. B. Springform
260 mm Durchmesser) geben und bei
180 Grad fiir 30-35 Minuten backen.

Anderungen vorbehalten.

9
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens

in shops, offices, agricultural and other commercial businesses,

as well as use by guests in boarding houses, small hotels and similar
dwellings. Use the appliance for processing normal quantities of food
for domestic use. This appliance is suitable for extracting the juice from
fruit (e.g. apples, pears, pitted plums and cherries) and vegetables
(e.g. tomatoes, carrots).

It is not suitable for processing particularly hard, fibrous or starchy fruit
and vegetables (e.g. sugar cane, bananas, papayas, avocados, figs,
mangos). Please keep the operating instructions in a safe place.

If passing on the appliance to a third party, always include the
operating instructions.

A General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with

the specifications on the rating plate. Only use indoors.

Do not use the appliance if the power cord and/or appliance are
damaged. Before use, always check the entire appliance, in particular
the filter and filter tray, for damage (cracks, flaws).

10
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Do not use the appliance if the filter or the lid is damaged or if there are
visible cracks. Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling or cleaning.
Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of electric shock!

Risk of injury!

Never immerse the base unit in liquids and do not clean in the dish-
washer. Use only the rotary switch to switch the appliance on or off.
Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. Do not dismantle the appliance until the motor has stopped.
The appliance is intended to be used by one person.

Risk of injury!

Caution when closing the catch, otherwise you may trap your fingers.
Do not place fingers in the filling shaft.

Use the supplied pusher only!

Do not touch shredding blades/blades on the base of the filter.

First clean the filter with the brush, then rinse under running water

or wash in the dishwasher.

Important!

Process ripe and unfrozen fruit and vegetables only.

Fruit and vegetables which are not ripe will block the filter very quickly.
Empty the pulp container before the pulp reaches the edge of the filter
tray. If the appliance vibrates during the juicing process, the filter

is blocked or damaged. Switch off the appliance immediately.

Check the filter. No longer use a damaged filter!

A Explanation of the symbols on the appliance or accessory

u The lock is open!

m The lock is closed!

11
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Start lock-out

The appliance cannot be switched on unless

— Filter tray and lid have been attached
correctly and

— the catches have been engaged correctly.

Before using the appliance, always check

that the lid is locked! Before switching

on the appliance for the first time, remove

all the packaging material!

Overview
Please fold out the illustrated page.
Fig. IX
1 Motor unit
2 Switch
O/off  Switch off the appliance
1 Switch on the appliance/lowest
speed
2 maximum speed
3 Catch
4 Pulp container
5 Juice jug with lid
6 Filter tray
a) Outlet
b) Lock

m Important information

When switching on the appliance,
ensure that the lock is open (lock

at top/E¥). When the lock is open,
the juice flows into the juice jug.

E Important information

Before emptying the juice jug, switch off
the appliance (0/off) and close the lock
(press downwards/I). This will stop
more juice from running out and
prevent soiling of the work surface.

7 Filter with ceramic shredding blades
8 Lid

9 Filling shaft

10 Pusher

11 Cord store

12

Operation
Fig. 3

Assemble

A Risk of injury

Do not use the appliance if the power
cord and/or appliance are damaged.
Before use, always check the entire
appliance, in particular the filter and filter
tray, for damage (cracks, flaws).

Do not touch shredding blades/blades

on the base of the filter.

Caution when closing the cafch, otherwise
you may trap your fingers.

® Pull cord out of the cord store to the
required length.

e |Insert filter tray into the motor unit.

® |Insert filter and press down until it clicks
into position. The filter must be situated
firmly on the drive.
Check for damage before-hand!

e Insert the pulp container into the motor
unit.

® Attach the cover.

® Swivel catch over the lid until it clicks
into position.

® Place juice jug with the spout under
the outlet.
Place lid on the juice jug to prevent
splashes.

® Open lock on the outlet.

® |Insert pusher into the filling shaft.
Pusher has a guide groove!

Preparing fruit and vegetables

Warning!
Process ripe and unfrozen fruit and
vegetables only. Fruit and vegetables which
are not ripe will block the filter very quickly.
e First, wash the fruit and vegetables.
® Remove stones from fruit.
Remove large stalks.
® Chop up large fruit and vegetables so that
they fit the filling shaft.
® Process only fresh fruit and vegetables
because they are juicier.



® Peel fruit beforehand if it has thick and
hard peel, e.g. pineapples, melons,
oranges, grapefruits and raw beetroot.
Remove the white skin from citrus fruits
as it has a bitter aftertaste.

® The consistency of apple juice depends
on the kind of apple used.

The juicier the apples, the thinner the
juice. Add a few drops of lemon juice

to the apple juice to delay the juice from
turning brown.

® |eaves and stems (e.g. stalks from leaf
salad) can also be processed in this
juicer.

e |If possible, drink juice immediately after
preparation, as it loses its flavour and
nutritional value quickly.

e Starchy fruits (e.g. bananas, papayas,
avocados, figs and mangos) are not
suitable for juicing in this appliance.

Extracting juice

A Risk of injury

Do not place fingers in the filling shaft.
Use the supplied pusher only/!

® Place the assembled appliance
on a smooth, clean worktop.
® Insert the mains plug.
® Switch on the appliance.
— Setting 1 is particularly suitable for fruit/
vegetables which contain a lot of juice,
e.g. water melons, grapes, tomatoes,
cucumbers and raspberries.
— Setting 2 is suitable for hard, firm fruit
and vegetables, e.g. carrots.
Do not use the appliance for more than
10 minutes for all kinds of fruit and vege-
tables e.g. carrots, cucumbers, apples
and pears.
If processing fairly large quantities,
never use the appliance for longer than
40 seconds. Then switch off appliance
and leave to cool down.
® When the motor is running, put fruit/
vegetables in the filling shaft.
® Only use the pusher when adding more
ingredients. Never insert fingers into
the filling shaft!
Apply only light pressure to the pusher.
This increases juice yield and protects
the appliance.
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e Switch off the appliance.
Move the switch to 0/off.
Do not switch off the appliance until
all the juice has run out.
Warning/
Before opening the appliance, wait until
the moftor has stopped.

1 Important information

— Empty the pulp container before the pulp
reaches the edge of the filter tray.

— If the appliance vibrates during the juicing
process, the filter is blocked or damaged.
Switch off the appliance immediately.
Check the filter. No longer use a damaged
filter!

Emptying the pulp container and filter

Fig.

Empty the pulp container before the pulp

reaches the edge of the filter tray.

Switch off the appliance:

® Move the switch to 0/off.

e To remove the pulp container, take hold
of it with the recessed grip and swivel out.

Before continuing to operate the appliance,

re-insert the pulp container.

Empty the filter if

— the motor speed drops significantly,

— the juice becomes thick,

— the appliance begins to vibrate
noticeably.

Recommendation: Empty the pulp container

and filter at the same time.

Important!

If juice has run under the filter tray,

immediately remove with a damp cloth.

Dismantling the appliance

A Flectric shock risk

Before working on the appliance, pull out
the mains plug.

A Risk of injury

Do not dismantle the appliance until the
motor has stopped. Do not touch shredding
blades/blades on the base of the filter.

13
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Fig. ]

e Switch off the appliance and pull

out the mains plug.

Wait until the motor stops

(approx. 10-12 sec.).

Remove the pusher and pulp container.
Swivel catch forwards.

Remove lid.

Lift the filter tray with both hands and take
out of the motor unit.

e Take the filter out of the filter tray.

Cleaning and servicing

Replacing the filter

Replace the filter at the first signs of wear
or damage in order to prevent any risk

of breakage. If the appliance is used daily,
the filter should be replaced after approx.

5 years.

m Important information

A filter can be ordered from customer
service (order no. 00754210).

1 | Important information

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

A Electric shock risk

Before working on the appliance, pull out
the mains plug. Never immerse the base
unit in liquids and do not clean in the
dishwasher.

A Risk of injury

Do not ftouch shredding blades/blades
on the base of the filter.
Clean them with a brush!

Warning!

Do not use abrasive cleaning agents.

Surfaces may be damaged.

® First clean the filter with the brush,
then rinse under running water or wash
in the dishwasher.
Discolouration of the filter and the
ceramic shredding blades (e.g. from
carrots, beetroot) can be easily removed
with a little vegetable oil.

® Wipe the motor unit with a damp cloth,
if required use a little washing-up liquid.
Dry the motor unit immediately.

® All other parts are dishwasher-proof.

Discoloured plastic parts (e.g. caused

by carrots, beetroot) can easily be removed

with a few drops of vegetable oil.

Put parts in the dishwasher (provided they

are dishwasher-safe).
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Instructions on disposal
This appliance is identified according
to the European guideline 2012/19/EU

=mm OnN waste electrical and electronic
equipment - WEEE.

The guideline specifies the framework

for an EU-wide valid return and re-use

of old appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local

authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold.

Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Recipes

Melon yoghurt smoothie

(For 4 drinks)

200 g natural yoghurt

2 tsp. vanilla pulp

2 tbs. honey, to taste

400 g water melon fruit pulp, without skin

and pips

® Mix the yoghurt with the vanilla pulp
and honey until smooth and pour into
a tall glass.

e Cut the melon into suitable pieces
and juice.

® Pour onto the yoghurt and garnish
with a piece of melon if required.



Cucumber kefir drink

(For 4 drinks)

2 cucumbers

800 g kefir

200 g yoghurt

2 tsp. olive oil

2 tbs. lemon juice

4 tbs. freshly chopped dill

Sea salt

Freshly ground pepper
Wash the cucumber, clean and cut with
a peeler into four strips.

® Juice the rest of the cucumber.

® Then mix the juice with the kefir, yoghurt,
oil and lemon juice.

® Then stir in the dill and season the drink
with salt and pepper to taste.

® Thread the cucumber strips in a concer-
tina shape onto wooden skewers.
Pour the drink into glasses and place
the cucumber skewers over the glasses.

Pepper vegetable smoothie

(For 4 drinks)

2 red peppers

8 fully ripe tomatoes

1 tsp. paprika powder, sweet

2 tsp. olive oil

salt

Cayenne pepper

2 tsp. lemon juice

Szechuan pepper, to garnish

o Wash and halve the pepper, remove
the seeds and white inner peel and
cut into large pieces.

® Wash the tomatoes, cut out the core and
cut into pieces.

® Juice tomato and pepper.

o Mix with the paprika powder and the olive
oil and season with salt, cayenne pepper
and lemon juice to taste.

® Pour into a cold glass and serve with
a garnish of grated Szechuan pepper.

en

Juice , Tropical*

1 orange

2 mango

1 slice of pineapple

1 slice of water melon

5 berries (e.g. strawberries)

® Peel orange, pineapple and water melon
and remove stone from the mango.

® Juice everything on setting 1.

® Serve the drink in a glass.

Carrot cake

4 eggs

4 tbs. warm water

200 g sugar

100 g flour

500 g carrots (use the leftover juiced carrots

(200-300 g) — they can be found in the pulp

container.)

200 g ground hazelnuts

1 tsp. baking powder

® Juice the carrots at setting 2 for approx.
5 seconds.

(When processing larger quantities, leave
the appliance to cool down to room
temperature each time after emptying the
pulp container.)

o Mix eggs, water and sugar for approx.

5 minutes. The mixture must have
a frothy appearance.

e Slowly add flour, baking powder, hazel
nuts and carrots. The pieces of carrot
must not be too large.

® Put the dough in a baking tin (e.g. spring-
form tin, diameter 260 mm) and bake
for 30-35 minutes at 180 degrees.

Subject to alterations.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per l'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio & destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

Questo apparecchio € idoneo a spremere frutta (ad es. mele, pere,
prugne e ciliegie snocciolate) e verdura (ad es. pomodori, carote).
Non & idoneo per lavorare frutta e verdura particolarmente dure,
fibrose e contenenti amido (ad es. canna da zucchero, banane,
papaie, avocadi, fichi e manghi).

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali o da persone prive di esperienza e compe-
tenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini € vietato giocare con I'apparecchio!

Collegare ed usare I'apparecchio solo secondo i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi.
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Utilizzare solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio non presen-
tano danni. Prima di ogni uso controllare eventuali danni all’intero
apparecchio (lesioni, incrinature), specialmente al filtro e alla
vaschetta del filtro. Non usare I'apparecchio se il filtro o il coperchio
sono danneggiati o presentano lesioni visibili.

Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non € sorvegliato
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore,

dal suo servizio assistenza clienti o da persona in possesso

di simile qualificazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di scarica elettrica!

Pericolo ferite!

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi né lavarlo nella
lavastoviglie.

Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola.
Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante

il funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento

e staccato dalla rete.

Smontare I'apparecchio solo dopo che il motore si € fermato.
L’apparecchio € previsto per essere usato da una persona.
Pericolo di ferite!

Prestare attenzione nel chiudere la leva di chiusura, per evitare
di schiacciarsi le dita. Non introdurre le dita nel pozzetto di carico.
Utilizzare solo il pestello a corredo!

Non toccare le lame grattugia/lame sul fondo del filtro.

Per la pulizia, pulire il filtro prima con una spazzola, sciacquarlo
poi sotto acqua corrente oppure nella lavastoviglie.

Importante!

Preparare solo frutta e verdura mature e non congelate.

La frutta e verdura non completamente mature intasano rapidamente
il filtro. Vuotare il contenitore del residuo di centrifugazione prima che
il residuo di centrifugazione raggiunga il bordo della vaschetta del
filtro. Le vibrazioni dell’apparecchio durante la centrifuga indicano
un’occlusione del filtro oppure un filtro danneggiato.

Spegnere immediatamente I'apparecchio. Controllare il filtro.

Non utilizzare mai piu un filtro danneggiato!
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A\ Spiegazione dei simboli sull’'apparecchio o sugli accessori

Il tappo & aperto!

Il tappo €& chiuso!

Sicurezza d’accensione

L’apparecchio pud essere acceso solo se

— la vaschetta del filtro e il coperchio sono
correttamente applicati e

— laleva di chiusura ¢ arrestata corretta-
mente.

Controllare il bloccaggio del coperchio prima

di ogni uso! Alla prima messa in funzione

dell’apparecchio rimuovere completamente

il materiale d'imballaggio!

Guida rapida
Aprire la pagina con figure.
Figura I
1 Motore
2 Interruttore
O/off spegnere I'apparecchio
1 Accendere I'apparecchio/Velocita
minima
2 Velocita massima

Leva di chiusura

Contenitore residui

Bicchiere succo con coperchio
Vaschetta del filtro

a) Uscita

b) Tappo

o0 pP W

m Avvertenza importante

All'accensione dell'apparecchio il tappo
deve essere aperto (tappo in alto/E).
Con il tappo aperto il succo scorre nel
bicchiere per il succo.

m Avvertenza importante

Quando si vuota il bicchiere per il succo
spegnere |'apparecchio (0/off) e chiu-
dere il tappo (spingerlo in basso/IA).
Si blocca cosi I'ulteriore uscita di succo
evitando di sporcare il piano di lavoro.
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7 Filtro con lame grattugia ceramiche
8 Coperchio

9 Pozzetto di carico

10 Pestello

11 Custodia del cavo

Uso
Figura [&

Montaggio

A Pericolo ferite

Utilizzare solo se il cavo di alimentazione
e apparecchio non presentano danni.
Prima di ogni uso controllare eventuali
danni all’intero apparecchio (lesioni, incri-
nature), specialmente al filro e alla
vaschetta adel filtro. Non foccare le lame
grattugia/lame sul fondo del filtro.

Prestare attenzione nel chiudere la leva di
chiusura, per evitare dj schiacciarsi le diita.

e Estrarre il cavo dalla custodia fino alla
lunghezza desiderata.

® |Inserire la vaschetta del filtro nel gruppo
motore.

e |Inserire il filtro e spingerlo in basso fino al
percettibile scatto di arresto. Il filtro deve
essere saldamente in sede sull'aziona-
mento.

Controllare prima se presenta danni!

® |Inserire il contenitore del residuo
di centrifugazione nel gruppo motore.

® Applicare il coperchio.

® Ruotare la leva di chiusura fino al percet-
tibile scatto di arresto sul coperchio.

e Disporre il bicchiere succo con il beccuc-
cio sotto lo scarico.

Per evitare spruzzi, applicare il coperchio
sul bicchiere succo.

® Aprire il tappo all'uscita.



® Introdurre il pestello nella bocca di carico.
Il pestello presenta una scanalatura
guida!

Preparare frutta e verdura

Attenzione!

Preparare solo frutta e verdura mature

e non congelate. La frutta e verdura

non completamente mature intasano

rapidamente il filtro.

® Prima lavare frutta e verdura.

® Snocciolare la frutta con nocciolo.
Togliere i gambi grezzi.

® Spezzettare la frutta e verdura piu
grande, affinché possa passare
attraverso il pozzetto di carico.

® Lavorare solo frutta e verdura fresche.

e | frutti con buccia spessa e dura (ad
es. ananas, meloni, arance, carote rosse)
devono essere prima sbucciati. Asportare
dagli agrumi la pellicola bianca!

® |aconsistenza del succo di mela dipende
dal tipo di mela usato.
Quanto piu succosa € la mela, tanto piu
fluido € il succo. Per ritardare I'annerirsi
del succo di mela aggiungere qualche
goccia di succo di limone.

® Anche foglie e gambi (ad es. torsoli
di insalata in foglia) possono essere
lavorati in questo spremiagrumi.

® Bere il succo possibilmente subito
dopo la preparazione, poiché perde
rapidamente gusto e valore nutritivo.

® Lo spremiagrumi non & idoneo per
lavorare frutta e verdura particolarmente
dure, fibrose e contenenti amido (ad
es. canna da zucchero, banane, papaie,
avocadi, fichi e manghi).

Estrarre il succo

A Pericolo ferite

Non introdurre le difa nel pozzetto di carico.
Utilizzare solo i pestello a corredo!

® Mettere 'apparecchio montato
su un piano di lavoro liscio e pulito.
® Inserire la spina.
® Accendere 'apparecchio.
— La velocita 1 & adatta specialmente
per frutta/verdura molto succose,

ad es. angurie, uva, pomodori,
cetrioli e lamponi.
— La velocita 2 € adatta per frutta
e verdura dure e compatte,
ad es. carote.
La durata d’'uso dell’apparecchio
€ 10 minuti per tutte le specie di frutta
ed ortaggi, come ad es. carote gialle,
cetrioli, mele e pere.
Nella lavorazione di grandi quantita non
usare mai I'apparecchio oltre 40 secondi.
Infine spegnere I'apparecchio e lasciarlo
raffreddare.
® A motore in moto, introdurre la frutta/
verdura nel pozzetto di carico.
® Per spingere usare solo il pestello.
Non introdurre mai le dita nella bocca
di carico!
Esercitare sul pestello solo una leggera
pressione. Questo aumenta I'estrazione
di succo e protegge I'apparecchio.
® Spegnere I'apparecchio.
Disporre linterruttore su 0/off.
Spegnere I'apparecchio solo quando
non scorre piu succo.
Attenzione!
Prima di aprire I'apparecchio, attendere
assolutamente l'arresto del motore.

[
1 Avvertenze importanti

— Vuotare il contenitore del residuo
di centrifugazione prima che il residuo
di centrifugazione raggiunga il bordo
della vaschetta del filtro.

— Le vibrazioni dell’apparecchio durante
la centrifuga indicano un’occlusione
del filtro oppure un filiro danneggiato.
Spegnere immediatamente I'apparecchio.
Controllare il filtro. Non utilizzare mai piu

un filtro danneggiato!

Vuotare il contenitore residui
ed il filtro

Figura

Vuotare il contenitore del residuo di centri-

fugazione prima che il residuo di centrifuga-

zione raggiunga il bordo della vaschetta

del filtro.

A tal fine spegnere I'apparecchio:

o Disporre linterruttore su 0/off.

® Per 'estrazione afferrare il contenitore
del residuo di centrifugazione sulla presa
concava e ruotarlo verso 'esterno.
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Prima di proseguire il lavoro inserire di nuovo
il contenitore del residuo di centrifugazione.
Vuotare il filtro quando
— la velocita di rotazione del motore
si riduce notevolmente,
— il succo diventa piu denso,
— lapparecchio comincia a vibrare sensibil-
mente.
Consiglio: vuotare contemporaneamente
contenitore residui e filtro.
Importante!
Se il succo & penetrato sotto la vaschetta del
filtro, assorbirlo subito con un panno umido.

Smontaggio

A Pericolo di scariche elettriche

Prima di eseguire lavori all apparecchio,
estrarre la spina d alimentazione.

A Pericolo ferite

Smontare 'apparecchio solo dopo che
i/ moftore si e fermafo. Non toccare le lame
grattugia/lame sul fondo ael filtro.

Figura D]

® Spegnere I'apparecchio ed estrarre
la spina d’alimentazione.

® Attendere fino all'arresto del motore
(ca. 10-12 secondi).

Ruotare in avanti la leva di chiusura.
Rimuovere il coperchio.

Sollevare ed estrarre con entrambe

le mani la vaschetta del filtro dall’'unita
motore.

o Estrarre il filtro dalla vaschetta.

Pulizia e cura

Rimuovere pestello e contenitore residui.

1 | Awvertenza importante
L’apparecchio non ha bisogno di manuten-
zione. La pulizia scrupolosa protegge
I'apparecchio da danni e ne conserva
I'efficienza.
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A Pericolo di scariche elettriche

Prima di eseguire lavori all apparecchio,
estrarre la spina d alimentazione.

Non immergere mai | apparecchio base
in liquidi né lavario nella lavastoviglie.

A Pericolo ferite

Non toccare le lame grattugia/lame sul
fondo del filtro. Per la pulizia usare una
spazzola!

Alttenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Possibili danni alle superfici.

e Pulire il filtro prima con una spazzola,
sciacquarlo poi sotto acqua corrente
oppure nella lavastoviglie.

Le alterazioni di colore sul filtro e sulle
lame grattugia ceramiche (causate ad es.
da carote, barbabietole rosse) possono
essere rimosse agevolmente con un
poco di olio vegetale.

e Pulire il motore con un panno umido,
se necessario usare poco detersivo
per piatti. Asciugare subito il motore.

e Tutte le altre parti sono lavabili in lava-
stoviglie.

Le macchie (per es. di carote, rape rosse) sul

rivestimento di plastica possono essere facil-

mente rimosse con un poco di olio vegetale.

Successivamente, mettere i componenti

nella lavastoviglie (se adatti).

Sostituire il filtro

Sostituire il filtro ai primi segni d’usura
oppure danni, per evitare qualsiasi pericolo
di rottura. In caso d’'uso giornaliero, il filtro
deve essere sostituito dopo circa 5 anni.

E Avvertenza importante

Un filtro puo essere ordinato tramite
il servizio assistenza clienti
(codice di ord. N° 00754210).




Avvertenze sulla rottamazione

Questo apparecchio & contrassegnato
conformemente alla Direttiva europea
mmm 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche dismesse
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
La direttiva prescrive il quadro normativo per
un ritiro e riciclaggio degli apparecchi dismessi
in tutta 'UE.
Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato
0 presso la propria amministrazione comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-

zioni di garanzia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato acquistato
I'apparecchio, & sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia & comun-
que necessario presentare il documento

di acquisto.

Ricette

Smoothie di melone-yogurt

(Per 4 drink)

200 g yogurt naturale

2 punte di coltello di polpa di vaniglia

2 cucchiai di miele, gusto a piacimento

400 g polpa di anguria, senza buccia e semi

o Miscelare lo yogurt con la polpa di vanig-
lia ed il miele fino ad ottenere una miscela
omogenea e senza grumi e versarla
in un bicchiere alto.

® Tagliare I'anguria in pezzi di grandezza
adatta e centrifugare.

® Versare il succo sullo yogurt e servire,
decorato a piacimento con un pezzetto
di anguria.

Drink di cetriolo-kefir

(Per 4 drink)

2 cetrioli

800 g kefir

200 g yogurt

2 cucchiaini di olio di oliva

2 cucchiai succo di limone

4 cucchiai di aneto appena tritato
Sale marino

Pepe, dal macinino

® Lavare e pulire i cetrioli e con uno sbuc-
ciatore tagliare quattro fette longitudinali.

o Centrifugare il resto dei cetrioli.

® Mescolare infine il succo con kefir,
yogurt, olio e succo di limone.

® Incorporare poi I'aneto e insaporire
il drink con sale e pepe.

o Infilzare su spiedini di legno a forma
ondulata le fette longitudinali di cetriolo.
Versare il drink in bicchieri e poggiarvi
sopra gli spiedini di cetriolo.

Smoothie di peperone-verdura

(Per 4 drink)

2 peperoni rossi

8 pomodori maturi

1 cucchiaino di peperone dolce in polvere

/2 cucchiain di olio di oliva

sale

Pepe di Caienna

2 cucchiaini succo di limone

Pepe di Sichuan per decorazione

® lavareipeperoni, tagliarlia meta, privarli
dei semini e delle parti bianche interne
e tagliarli in pezzi grossolani.

® lavare i pomodori, asportare con
un coltello il picciolo e spezzettarli.

o Centrifugare pomodori e peperoni.

® Mescolare con il peperone in polvere
e l'olio di oliva e insaporire con sale,
pepe di Caienna e succo di limone.

® Versare in un bicchiere freddo e servire
guarnito con pepe di Sichuan
sminuzzato.

Succo «Tropical»

1 arancia

2 mango

1 fetta di ananas

1 fetta di anguria

5 bacche (ad es. fragole)

® Sbucciare I'arancia, I'ananas e I'anguria
e togliere inoltre il nocciolo al mango.

o Centrifugare tutto alla velocita 1.

® Servire la bevanda in bicchiere.
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Dolce di carote

4 uova

4 cucchiai di acqua calda

200 g zucchero

100 g farina

500 g di carote (per questo si utilizzano

i residui (200-300 g) di carote centrifugate —

sono nel contenitore del residuo di centri-

fugazione.)

200 g nocciole macinate

1 cucchiaino di lievito in polvere

e Centrifugare le carote in ca. 5 secondi
alla velocita 2.
(In caso di lavorazione di grandi quantita,
dopo ogni svuotamento del contenitore
del residuo di centrifugazione lasciare
raffreddare |'apparecchio a temperatura
ambiente.)

® Mescolare uova, acqua e zucchero
per ca. 5 minuti. La miscela deve avere
un aspetto schiumoso.

® Aggiungere lentamente farina, lievito
in polvere, nocciole e carote.
| pezzetti di carota non devono essere
troppo grandi.

® Mettere I'impasto in uno stampo
(ad es. stampo a cerniera con 260 mm
di diametro) e cuocere in forno
a 180 gradi per 30-35 minuti.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing, die

Eelangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
evat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het

apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende

schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het

huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in perso-

neelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere

zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions,

kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden

en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

Dit apparaat is geschikt voor het centrifugeren van fruit (bijv. appels,

peren, ontpitte pruimen en kersen) en groente (bijv. tomaten, wortels).

Het is niet geschikt voor het verwerken van bijzonder harde, vezelige

en zetmeelhoudende fruit- en groentesoorten (bijv. suikerriet,

bananen, papaja's, avocado's, vijgen, mango's).

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de

gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elekirische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen
te worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis.

Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn
beschadigd. Voor elk gebruik moet het hele apparaat, vooral de zeef
en het zeefbakje, worden gecontroleerd op beschadiging (scheuren,
barsten). Het apparaat niet gebruiken wanneer de zeef of het deksel
beschadigd is of zichtbare scheuren vertoont.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet
wanneer er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet,
uit elkaar wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opper-
vlakken. Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd
raakt, moet om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen
door de fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde
persoon. Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Gevaar van elektrische schok!

Verwondingsgevaar!

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen en niet reinigen

in de afwasautomaat.

Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de draaischakelaar.
Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens het
gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden los-
gemaakt van het stroomnet.

Neem het apparaat pas uit elkaar wanneer de motor stilstaat.

Het apparaat is bedoeld voor gebruik door één persoon.
Verwondingsgevaar!

Wees voorzichtig bij het sluiten van de sluitbeugel, om te voorkomen
dat uw vingers bekneld raken.

Niet met de vingers in de vulopening grijpen.

Altijd de bijgevoegde stopper gebruiken!

Raspmessen/messen op de bodem van de zeef niet aanraken.

De zeef eerst reinigen met de borstel en dan afspoelen onder
stromend water of in de afwasautomaat.

Belangrijk!

Verwerk alleen rijp(e) en niet-bevroren fruit en groente.

Bij onrijp fruit en onrijpe groente raakt de zeef zeer snel verstopt.
Pulpbak leegmaken voordat de pulp de rand van het zeefbakje bereikt.
Trillingen van het apparaat tijdens het centrifugeren wijzen op een
verstopte of beschadigde zeef. Het apparaat direct uitschakelen.
Zeef controleren. Een beschadigde zeef niet meer gebruiken!
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A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het toebehoren

De sluiting is open!

De sluiting is gesloten!

Inschakelbeveiliging

Het apparaat kan alleen worden

ingeschakeld wanneer

— het zeefbakje en het deksel goed zijn
aangebracht en

— de sluitbeugel goed vastzit.

Vergrendeling van het deksel controleren

voor elk gebruik! Voor het eerste gebruik van

het apparaat moet het verpakkingsmateriaal

volledig worden verwijderd!

In één oogopslag

De pagina met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Afb. IX

1 Motorblok

2 Schakelaar

O/off Apparaat uitschakelen

1 Apparaat inschakelen/laagste
snelheid

2 hoogste snelheid

Sluitbeugel

Pulpbak

Sapkom met deksel

Zeefbakje

a) Uitloop

b) Sluiting

(o2& I~ 4N}

m Attentie!

Bij inschakeling van het apparaat
moet de sluiting geopend zijn (sluiting
bovenaan/H).

Bij geopende sluiting stroomt het sap
in de sapkom.

m Attentie!

Bij het leegmaken van de sapkom
het apparaat uitschakelen (0/off)

en de sluiting sluiten (naar beneden
drukken/I). Zo wordt het uitstromen
van sap stopgezet en voorkomt u dat
de ondergrond vuil wordt.

7 Zeef met keramische raspmessen
8 Deksel

9 Vulopening

10 Stopper

11 Kabelvak

Bedienen
Afb. B

In elkaar zetten

A Verwondingsgevaar

Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer
en het apparaat niet zijjn beschadigd.

Voor elk gebruik moet het hele apparaat,
vooral de zeef en het zeefbakje, worden
gecontroleerd op beschadiging (scheuren,
barsten).

Raspmessen/messen op de bodem van
de zeef niet aanraken.

Wees voorzichtig bif het sluiten van

de sluitbeugel, om te voorkomen dat

uw vingers bekneld raken.

® Het snoer tot de gewenste lengte uit het
kabelvak trekken.

o Zeefbakje aanbrengen in de motor-
eenheid.

o Zeef aanbrengen en omlaag drukken tot
hij hoorbaar vastklikt. De zeef moet vast
op de aandrijving zitten.

Eerst controleren op beschadiging!

® Pulpbak aanbrengen in de motoreenheid.

® Deksel aanbrengen.

® Sluitbeugel over het deksel draaien
tot deze hoorbaar vastklikt.

® Sapkom met de gietmond onder
de uitloop zetten.

Deksel op de sapkom doen om spatten
te voorkomen.

® Sluiting in de uitloop openen.

® Stopper in de vulschacht steken.

De stopper heeft een geleidingssleuf!

25



nl

Fruit en groente voorbereiden

Attentie!

Verwerk alleen rijp(e) en niet-bevroren fruit

en groente. Bjj onrijp fruit en onrijpe groente

raakt de zeef zeer snel verstopt.

e Fruit en groente eerst wassen.

e Pitten en dikke stelen verwijderen.
Stelen verwijderen.

e Grote stukken fruit en groente eerst klein
maken, zodat het in de vulopening past.

® Alleen vers fruit en verse groente
verwerken.

® Vruchten met een dikke en harde schil
(bijv. ananassen, meloenen,
sinaasappels, bieten) eerst schillen.
Het wit en de velletjes van citrusvruchten
verwijderen!

® De consistentie van het appelsap hangt
af van de gebruikte appelsoort.
Hoe sappiger de appels, des te dunner
het sap. Aan appelsap kunt u een paar
druppels citroensap toevoegen om het
bruin worden van het sap te vertragen.

® Ook bladeren en stelen (bijv. stronken
van kropsla) kunnen in deze sapcentri-
fuge worden verwerkt.

® Drink het sap direct nadat u het hebt
toebereid, het verliest snel zijn smaak
en voedingswaarde.

® De sapcentrifuge is niet geschikt voor het
verwerken van bijzonder harde, vezelige
en zetmeelhoudende fruit- en
groentesoorten (bijv. suikerriet, bananen,
papaja's, avocado's, vijgen en mango's).

Uitpersen

A Verwondingsgevaar

Niet met de vingers in de vulopening
grijpen. Altjjd de bijgevoegde stopper
gebruiken!

® Hetin elkaar gezette apparaat op een
vlakke en schone ondergrond zetten.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Apparaat inschakelen.

— Stand 1 is vooral geschikt voor fruit/
groente met zeer veel sap, bijv.
watermeloenen, druiven, tomaten,
augurken en frambozen.

— Stand 2 is vooral geschikt voor hard

en stevig fruit en groente, bijv. wortels.
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De gebruiksduur van het apparaat
bedraagt 10 minuten voor alle fruit- en
groentesoorten, zoals wortels, augurken,
appels en peren.
Bij verwerking van grote hoeveelheden
het apparaat niet langer dan 40 seconden
gebruiken. Daarna het apparaat uit-
schakelen en laten afkoelen.

e Fruit/groente in de vulopening doen
terwijl de motor loopt.

® Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper. Nooit uw vingers in de vul-
schacht steken!
Slechts lichtjes op de stopper drukken.
Dit levert meer sap op en ontziet het
apparaat.

® Apparaat uitschakelen.
Schakelaar op 0/off zetten.
Het apparaat pas uitschakelen wanneer
er geen sap meer uitloopt.

Attentie!

Altijd wachten met openen fot de motor

stilstaat.

1 Belangrijke aanwijzingen
— Pulpbak leegmaken voordat de pulp

de rand van het zeefbakje bereikt.
— Trillingen van het apparaat tijdens het
centrifugeren wijzen op een verstopte
of beschadigde zeef.
Het apparaat direct uitschakelen.
Zeef controleren. Een beschadigde zeef
niet meer gebruiken!

Pulpbak en zeef leegmaken

Afb.
Pulpbak leegmaken voordat de pulp de rand
van het zeefbakje bereikt.
Hiertoe het apparaat uitschakelen.
® Schakelaar op 0/off zetten.
o Om de pulpbak te verwijderen, deze
bij de handgreep-uitholling vastpakken
en naar buiten zwenken.
De pulpbak weer aanbrengen voordat u het
apparaat weer gebruikt.
Maak de zeef leeg wanneer
- het motortoerental aanzienlijk afneemt,
— het sap dikker wordt,
— het apparaat aanmerkelijk begint
te trillen.



Advies: maak de pulpbak en de zeef
tegelijk leeg.

Belangrijk!

Wanneer er sap onder het zeefbakje
is gekomen, dient u dit direct te ver-
wijderen met een vochtige doek.

Uit elkaar nemen

A Gevaar van een elektrische schok

Trek de stekker uit het stopcontact vooraat
u werkzaamheden uitvoert aan het
apparaat.

A Verwondingsgevaar

Neem het apparaat pas uit elkaar wanneer
de moflor stilstaat. Raspmessen/messen
op de bodem van de zeef niet aanraken.

Afb. [

® Het apparaat uitschakelen en de stekker
uit het stopcontact trekken.

® Wachten tot de motor stilstaat

(ca. 10-12 sec.).

Stopper en pulpbak verwijderen.

Sluitbeugel naar voren draaien.

Deksel verwijderen.

Het zeefbakje met beide handen uit

de motoreenheid tillen en verwijderen.

® De zeef uit de zeefbakje nemen.

Reiniging en onderhoud

1 | Belangrijke aanwijzing

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
apparaat goed blijft werken.

A Gevaar van een elektrische schok

Trek de stekker uit het stopcontact vooraat
u werkzaamheden uitvoert aan het appa-
raat. Het basisapparaat niet in vioelstof
dompelen en niet reinigen in de afwas-
automaat.
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A Verwondingsgevaar

Raspmessen/messen op de bodem van
de zeef niet aanraken.
Voor het reinigen een borstel gebruiken!

Alttentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken. De opperviakken kunnen

beschad/go’ raken.
De zeef eerst reinigen met de borstel
en dan afspoelen onder stromend
water of in de afwasautomaat.
Verkleuringen van de zeef en de kera-
mische raspmessen (bijv. door wortels,
rode bieten) kunnen eenvoudig worden
v?rwijderd met een beetje plantaardige
olie.

® De motoreenheid afvegen met een
vochtige doek, indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.
De motoreenheid direct afdrogen.

e Alle andere onderdelen zijn geschikt voor
de afwasautomaat.

Verkleuringen van de kunststof onderdelen

(bijv. door wortels, rode bieten) kunnen

eenvoudig worden verwijderd met een beetje

plantaardige olie.

Onderdelen in de afwasautomaat doen

(voor zover ze daarvoor geschikt zijn).

Zeef vervangen

Vervang de zeef bij het eerste teken van
slijtage of beschadiging, om elk gevaar van
breuk te voorkomen. Bij dagelijks gebruik
dient de zeef na ongeveer 5 jaar te worden
vervangen.

E Belangrijke aanwijzing

Een zeef kan worden besteld bij de
klantenservice (bestelnr. 00754210).
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Opmerking betreffende recycling
Dit apparaat is gekenmerkt in overe-
enstemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU afgedankte elektrische

en elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor de inde EU
geldende terugname en verwerking van oude
apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Recepten

Meloen-yoghurt-smoothie

(voor 4 porties)

200 g natuuryoghurt

2 mespuntjes vanillemerg

2 eetlepels honing, naar smaak

400 g watermeloenvruchtvlees, zonder schil

en pitten

® De yoghurt, het vanillemerg en de honing
doorroeren tot een glad mengsel
en in een hoog glas doen.

® De meloen in passende stukken snijden
en centrifugeren.

® Over de yoghurt gieten en naar wens
serveren met een stuk meloen ter gar-
nering.

Komkommer-kefir-drank

(voor 4 porties)

2 komkommers

800 g kefir

200 g yoghurt

2 theelepel olijfolie

2 eetlepel citroensap

4 eetlepel verse fijngesneden dille
Zeezout

Peper uit de molen
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De komkommers wassen, schoonmaken

en met een dunschiller vier plakken

in de lengte afsnijden.

® De rest van de komkommers centrifu-
geren.

o Daarna het sap samen met kefir, yoghurt,
olie en citroensap mixen.

o Dille erdoor roeren en de drank op smaak
brengen met peper en zout.

o De komkommerplakken golvend op een

houten pen steken. De drank in glazen

doen en de komkommerspiezen erop

leggen.

Paprika-groente-smoothie

(voor 4 porties)

2 rode paprika's

8 volrijpe tomaten

1 theelepel paprikapoeder, edelzoet

2 theelepel olijfolie

zout

Cayennepeper

2 theelepels citroensap

Sechuanpeper ter garnering

® De paprika's wassen, halveren, ontdoen
van zaad en zaadlijsten en in grove
stukken snijden.

® De tomaten wassen, ontdoen van
de kroontjes en in stukken snijden.

® Tomaten en paprika's centrifugeren.

® Paprikapoeder en olijfolie erdoor roeren
en op smaak brengen met zout,
cayennepeper en citroensap.

® In een koud glas doen en gegarneerd
met sechuanpeper serveren.

Sap ,tropical”

1 sinaasappel

2 mango

1 schijf ananas

1 schijf watermeloen

5 bessen (bijv. aardbeien)

® Schil van sinaasappel, ananas
en watermeloen verwijderen, evenals
de mangopit.

® Alles op stand 1 centrifugeren.

® Het drankje serveren in een glas.



Worteltaart

4 eieren

4 eetlepels warm water

200 g suiker

100 g meel

500 g wortels (hiervoor worden de resten

(200-300 g) van het centrifugeren van de

wortels gebruikt — deze vindt men in de

pulpbak.)

200 g gemalen hazelnoten

1 theelepels bakpoeder

o De wortels op stand 2 centrifugerenin ca.
5 seconden.

(Bij verwerking van grote hoeveelheden
het apparaat telkens na het leegmaken
van de pulpbak tot op kamertemperatuur
laten afkoelen.)

o FEieren, water en suiker ca. 5 minuten
door elkaar roeren. Het mengsel moet
er schuimig uitzien.

® Meel, bakpoeder, hazelnoten en wortels
er geleidelijk aan toevoegen.

De wortelstukken mogen niet te groot
zijn.

® Het deeg in een vorm doen (bijv. een
springvorm met een diameter van
260 mm) en 30-35 minuten bakken
op 180 graden.

Wijzigingen voorbehouden.

nl
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For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem far brug for at f& vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en mang-
lende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er beregnet til forarbejdning af maengder som er almin-
delige i husholdningen til brug i husholdningen eller til husholdnings-
lignende, ikke-kommercielle anvendelser. Husholdningslignende
anvendelser omfatter f.eks. brug i medarbejderkakkener i forretninger,
pa kontorer, i landbrugsmaessige og andre kommercielle virks-
omheder samt brug pa pensioner, sma hoteller og andre former

for boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne selv.

Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til meengder og tider, som
er almindelige i en husholdning. Dette apparat er egnet til presning
af frugt (f.eks. aebler, paerer, blommer og kirsebaer uden sten)

og grentsager (f.eks. tomater, gulergdder).

Det er ikke egnet til forarbejdning af saerligt hard, fiberholdig eller
stivelsesholdig frugt og gront (f.eks. sukkerrgr, banan, papaya,
avocado, figner og mango).

Opbevar venligst brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre

til en senere ejer.

A Generelle sikkerhedshenvisninger

Risiko for elektrisk sted

Dette apparat ma ikke bruges af barn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for bgrns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske, senso-
riske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis
de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet
og har forstaet de farer, der er forbundet med forkert brug.
Apparatet er ikke legetoj for barn.

Apparatet ma udelukkende tilsluttes og anvendes iht. oplysningerne
pa typeskiltet. Kun for brug i lukkede rum.
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Ma kun benyttes, hvis ledningen og apparatet er ubeskadigede.
Kontrollér hele apparatet, iszer si og siskal, for beskadigelser
(revner, brist) far hver brug. Brug ikke apparatet, hvis sien eller

laget er beskadiget eller har synlige revner.

Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn
og for det samles, skilles ad eller rengares.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Hvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Fare for elektrisk stad!

Kveestelsesfare!

Dyp aldrig motorenheden i veesker og seet den ikke i opvaske-
maskinen.

Apparatet ma kun taendes og slukkes med drejekontakten.

For udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under brugen,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet.

Skil farst apparatet ad, nar motoren star stille.

Apparatet er beregnet til at blive brugt af en person.

Fare for kvaestelser!

Luk lukkebgijlen forsigtigt for at undgd, at fingrene kommer i klemme.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

Benyt udelukkende den medleverede stopper!

Beror ikke rakostklinger/klinger pa bunden af sien.

Sien renggres fgrst med barsten, herefter skylles den af under
rindende vand eller stilles i opvaskemaskinen.

Vigtigt!

Der ma kun forarbejdes modne og ikke frosne frugter og grantsager.
Umoden frugt og grent tilstopper sien meget hurtigt.

Tem beholderen for presserester, far presseresterne nar op til kanten
af siskalen.

Vibrerer apparatet under presningen, er det tegn pa en tilstoppet eller
beskadiget si. Sluk straks for apparatet. Kontrollér sien.

Anvend ikke mere sien, hvis den er beskaget!
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A\ Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehgr

Lukningen er aben!

Lukningen er lukket!

Indkoblingssikring

Apparatet kan kun taendes, hvis

— siskalen og laget er sat rigtigt pa og

— lukkebgijen er faldet i hak.

Kontrollér 1aglasen far hver brug!

Alt emballagematerialet skal vaere fjernet,
fer apparatet tages i brug ferste gang!

Overblik

Fold billedsiden ud.

Billede 1Y

1 Motorenhed

2 Drejekontakt

0/off  Sluk apparatet

1 Teend for apparatet/Laveste
hastighed

2 Hojeste hastighed

Lukkebgijle

Beholder for presserester

Saftbeeger med lag

Siskal

a) Udlgb

b) Lukning

oW

E Vigtig henvisning

Nar apparatet taendes, skal lukningen
vaere abnet (lukning oppe/BX)

Nar lukningen er abnet, strammer
saften ned i saftbeegeret.

m Vigtig henvisning

Nar saftbeegeret tammes, skal appa-
ratet vaere slukket (0/off) og lukningen
lukket (trykkes ned/IE).

Derved forhindres det, at yderligere saft
strammer ud, og at arbejdsfladen bliver
snavset.

Si med keramiske rakostklinger
Lag

Pafyldningsskakt

10 Stopper

11 Kabelopbevaring

O oo~
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Betjening
Billede [E
Samling

A Kvaestelsesfare

Ma kun benyttes, hvis ledningen og
apparatet er ubeskadijgede.

Kontrollér hele apparatet, iseer si og siskal,
for beskadigelser (revner, brist) for hver
brug. Beror ikke rdkostklinger/klinger

pd bunden af sien.

Luk lukkebajlen forsigtigt for at unadga,

at fingrene kommer i klemme.

® Traek kablet ud af kabelopbevaringen
i den gnskede leengde.

® Sczet siskalen ind i motorenheden.

® Seetsien i og tryk den nedad, indtil den
falder harbart i hak. Sien skal sidde fast
pa drevet.
Kontrollér farst om den er beskadiget!

® Szt beholderen for presserester
i motorenheden.

® Seet laget pa.

e Sving lukkebgjlen hen over laget, til den
falder harbart i hak.

® Stil saftbeegeret med haeldetuden ind
under udlgbet.
Fjern laget fra saftbaegeret for at undga
steenk.

® Abn lukningen pa udlgbet.

® Szt stopperen i pafyldningsskakten.
Stopperen har en faringsrille!

Forberedelse af frugter

og grentsager

OBS/

Der ma kun forarbejdes modne og ikke
frosne frugter og grontsager. Umoden frugt
og gront tilstopper sien meget hurtigt.

® Skyl forst frugterne og grentsagerne.



® Tag stenen i stenfrugter ud.
Fjern grove stilke.

® Finhak starre stykker frugt eller
grontsager, s& de passer gennem
pafyldningsskakten.

o Forarbejd kun frisk frugt og grant.

® Skreel frugter med tyk og hard skal
(f.eks. ananas, melon, appelsin,
redbeder) forinden.

Fjern den hvide hud fra citrusfrugter!

o Konsistensen af eeblesaften afhaenger
af den anvendte eeblesort.

Jo saftigere aeblerne er, desto tyndere
er saften. Kom et par draber citronsaft
i eeblesaften, sa saften ikke bliver

sa hurtig brun.

® Blade og stilke (f.eks. stokke fra blad-
salat) kan ligeledes forarbejdes i denne
saftpresser.

e Saft skal helst drikkes umiddelbart efter
tilberedelsen, da den hurtigt taber smag
og neeringsvaerdi.

® Saftpresseren er ikke egnet til forarbejd-
ning af seerligt hard, fiberholdig og
stivelsesholdig frugt og grent (f.eks.
sukkerrar, banan, papaya, avocado,
figner og mango).

Presning af saft

A Kvaestelsesfare

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.
Benyt udelukkende den medfeverede
stopper!

e Stil den samlede apparat pa en glat
og ren arbejdsflade.
® Sceet netstikket i.
® Taend for apparatet.
— Trin 1 er iseer egnet til meget saftig
frugt/grent som f.eks. vandmeloner,

vindruer, tomater, agurker og hindbaer.

— Trin 2 er egnet til hard, fast frugt

og gront, f.eks. gulergdder.
Apparatets brugstid er 10 minutter til alle
slags frugt og gront som f.eks.
guleradder, agurker, aebler og paerer.
Ved forarbejdning af starre meengder ma
apparatet aldri vaere i brug i leengere end
40 sekunder. Sluk herefter for apparatet
og lad det atkgle.

da

o Kom frugt/grent i pafyldningsskakten,
mens motoren er i gang.
® Anvend kun stopperen til at skubbe efter
med. Stik aldrig fingrene ind i pafyld-
ningsskakten!
Tryk kun let pa stopperen.
Derved presses der mere saft ud,
og apparatet beskyttes.
® Sluk for apparatet.
Stil drejekontakten pa 0/off.
Sluk farst apparatet, nar der ikke mere
lgber saft ud.
OBS/
Vent altid inatil motoren star helt stille, inden
apparatet dbnes.

1 Vigtige henvisninger
— Tom beholderen for presserester,

for presseresterne nar op til kanten

af siskalen.
— Vibrerer apparatet under presningen,
er det tegn pa en tilstoppet eller beska-
diget si. Sluk straks for apparatet.
Kontrollér sien. Anvend ikke mere sien,
hvis den er beskaget!

Teomning af beholder for presserester

og si

Billede

Tom beholderen for presserester, for presse-

resterne nar op til kanten af siskalen.

Sluk hertil for apparatet:

o Stil drejekontakten pa 0/off.

e Tag fati gribefordybningen, nar
beholderen for presserester skal tages
ud, og sving den ud.

Saet beholderen for presserester i igen,

for arbejdet fortseettes.

Tem sien, hvis

— motorens omdrejningstal reduceres
meget,

— saften bliver mere tykiflydende,

— apparatet tydeligt begynder at vibrere.

Anbefaling: Tom beholderen for presserester

og sien samtidigt.

Vigtigt!

Er saft lebet ind under siskalen, fijernes

denne straks med en fugtig klud.
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Adskillelse

A Risiko for elektrisk stod

Traek netstikket ua, for alle arbejder
pd apparatet.

A Kvaestelsesfare

Skil forst apparatet ad, ndr motoren star
stille. Beror ikke rakostklinger/klinger
pa bunden af sien.

Billede 1]
e Sluk for apparatet og treek netstikket ud.
e Vent indtil motoren stér stille
(ca. 10-12 sek.).
® Tag stopperen og beholderen for presse-
rester ud.
® Sving lukkebgjlen fremad.
e Tag laget af.
e | gft siskdlen med begge haender ud
af motorenheden og tag den ud.
® Tag sien ud af siskalen.

Renggaring og pleje

Misfarvninger pa sien og de keramiske
rakostklinger (f.eks. fra gulergdder,
redbeder) kan nemt fiernes med
en smule vegetabilsk olie.
® Tor motorenheden af med en fugtig klud,
benyt en smule opvaskemiddel efter
behov. Ter omgaende motorenheden af.
e Alle andre dele taler opvaskemaskine.
Misfarvninger (f.eks. fra gulergdder,
rgdbeder) pa plastdelene kan nemt fiernes
med en smule vegetabilsk olie.
Kom derefter delene i opvaskemaskinen
(hvis de er egnet hertil).

Sien udskiftes

Udskift sien sa snart det tyder pa, at den

er slidt eller beskadiget for at undga, at den
brister. Ved daglig brug ber sien udskiftes
efter ca. 5 ar.

E Vigtig henvisning
En si kan bestilles hos kundeservice

(best.-nr. 00754210).

1 Vigtig henvisning
Apparatet er vedligeholdelsesfrit.
Grundig rengering beskytter apparatet

mod skader og sikrer en god funktion.

A Risiko for elektrisk stod

Traek netstikket ua, for alle arbejder
pa apparatet. Dyp aldrig motorenheden
/ vaesker og seet den ikke i opvaske-
maskinen.

A Kvaestelsesfare

Beror ikke rdkostklinger/klinger pa bunden
af sien. Benyt en barste til rengoring!

OBS/

Benyt ingen skurende rengoringsmidler.

Overfladerne kan beskadiges.

® Renger forst sien med barsten, skyl den
herefter af under rindende vand eller stil
den i opvaskemaskinen.
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Henvisninger til bortskaffelse
Denne maskine er meerket iht.
bestemmelserne i det europzeiske
direktiv 2012/19/EU om affald

af elektrisk og elektronisk udstyr
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur
og brug af gammelt elekirisk og elektronisk
udstyr, der geelder i hele EUomradet.
Oplysning om geeldende bortskaffelsesmade
fas hos din faghandel eller dine kommunale
myndigheder.

Garantibetingelser

P& dette apparat yder SIEMENS 1 ars garanti.
Kabsnota skal altid vedlaegges ved indsen-
delse til reparation, hvis denne gnskes udfert
pa garanti. Medfglger kebsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.



Opskrifter

Smoothie med melon og yoghurt

(Til 4 drinks)

200 g naturyoghurt

2 knivspids vanillemarv

2 spsk. honning, efter smag

400 g vandmelon frugtked, uden skal

og kerner

® Rar yoghurt, vanillemarv og honning til
en glat masse og kom den i et hgijt glas.

® Skaer melonen i passende stykker og tryk
dem gennem saftpresseren.

® Heeld det pa yoghurten og garnér med
et stykke melon efter smag og behag.

Agurk-kefir-drink

(Til 4 drinks)

2 agurker

800 g kefir

200 g yoghurt

2 tsk. olivenolie

2 spsk citronsaft

4 spsk. frisk hakket dild

havsalt

friskmalet peber

® Vask agurkerne, skrael dem og skeer af
fire lange skiver med en kartoffelskraeller.

® Tryk resten af agurkerne gennem
saftpresseren.

® Bland herefter saften sammen med kefir,
yoghurt, olie og citronsaft.

o Tilsaet dilden og smag drinken til med salt
og peber.

® Anbring agurkestrimlerne i en bglge
pa treespyd. Fyld drinken i glas og laeg
agurkespydderne ovenpa.

Paprika-grentsags-smoothie

(Til 4 drinks)

2 rade peberfrugter

8 modne tomater

1 tsk. paprikapulver, sgd

2 tsk. olivenolie

salt

cayennepeber

2 tsk. citronsaft

szechuanpeber til garnering

® Vask peberfrugterne, skeer dem i halve,
fijern kernehus og det hvide inde i frug-
terne og skaer dem i store stykker.
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® Vask tomaterne, skeer stilken ud og skeer
dem i stykker.

o Tryk tomater og peberfrugter gennem
saftpresseren.

® Ror saften sammen med paprikapulveret
og olivenolien og smag til med salt,
cayennepeber og citronsaft.

o Kom saften i et koldt glas og garnér
den med revet szechuanpeber, for den
serveres.

Saft ,Tropical”

1 orange

Y2 mango

1 skive ananas

1 skive vandmelon

5 beer (f.eks. jordbaer)

® Fjern skallen fra orange, ananas og
vandmelon samt stenen fra mangoen.

® Tryk det hele gennem saftpresseren
pa trin 1.

® Servér drinken i glas.

Gulerodskage

4 =g

4 spsk. varmt vand

200 g sukker

100 g mel

500 g gulergdder (Her bruges

gulerodsresterne (200-300 g), der bliver

tilbage efter presningen af gulergdderne —
de findes i beholderen for presserester.)

200 g malede hasselngdder

1 tsk. bagepulver

® Pres saften ud af guleradderne pa trin 2
i ca. 5 sekunder.

(nar der forarbejdes starre meengder,
skal maskinen afkgles til stuetemperatur,
hver gang kvasbeholderen er blevet
temt.)

® Ror aeg, vand og sukker i ca. 5 minutter.
Blandingen skal skumme.

e Tilsaet langsomt mel, bagepulver,
hasselngdder og gulergdder.
Gulerodsstykkerne ma ikke veere
alt for store.

o Kom dejen i en form (f.eks. springform
260 mm diameter) og bag den ved
180 grader i 30-35.

AEndringer forbeholdes.
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Hiertelig tillykke med kigpet av det nye Innhold

apparatet fra SIEMENS, For din egen sikkerhet . ..............
n Innkoblingssikring . ..................
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husholdhing t av hay kvaltet. Byt o
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au pé vér nettside. Utskifingavsilen ...................
Henvisninger om avskaffing ........... 40
Garantibetingelser .................. 40
Oppskrifter ......... ... .. .. ...

For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne veiledningen far bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk

av apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som
oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige mengder
for husholdningen eller for husholdningspreget, ikke industrielt bruk.
Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeiderkjokken
i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre produksjonsbedrifter,
sasom bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende
oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og innen vanlige bearbeidelsestider.

Dette apparatet er egnet for & presse saft ut av frukt (f.eks. epler,
paerer, plommer og kirsebzer uten stein) og grannsaker (f.eks.
tomater, gulrot).

Det er ikke egnet for bearbeiding av seerlig harde, fiber- eller
stivelsesholdige frukt og grennsaker (f.eks. sukkerrar, bananer,
papaya, avocado, fiken, mango).

Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre
til andre, ma bruksveiledningen leveres med.

A Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med reduserte fysiske, senso-
riske eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom

de er under oppsyn eller dersom de har fatt opplaering i en sikker
bruk av apparatet og har forstatt farene som resulterer av feil bruk.
Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene

pa typeskiltet. Kun for bruk i lukkede rom.
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Det ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn

pa skade. Far hver bruk ma hele apparatet, szerlig silen og silskalen
kontrolleres for skader (rift, sprekker). Ikke bruk apparatet dersom
silen eller lokket er skadet eller har tydelige sprekker.

Apparatet ma alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes
og for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjores.
Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for stremstot!

Fare for skade!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veesker og ikke rengjores

| oppvaskmaskin.

Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

For skift av tilbehor eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse
under driften, ma apparatet slas av og skilles fra stramnettet.
Apparatet ma forst dpnes nar motoren star stille.

Apparatet er beregnet for at en person bruker det.

Fare for skade!

Veer forsiktig nar du lukker lasebgylen, slik at du ikke klemmer

fast fingrene.

Det ma aldri gripes ned med fingrene i pafyllingssjakten.

Det ma utelukkende brukes den medleverte stateren!
Raspeklinger/klinger pa bunnen av silen ma ikke bergres.

For rengjoring ma silen fgrst rengjores med barsten, deretter ma den
skylles under rennende vann eller vaskes i oppvaskmasklnen

Viktig!

Det ma kun bearbeides helt modne og ikke frosne frukt og grennsaker.
rrukt eller grannsaker som ikke er helt modne stopper til silen ganske
ort.

Beholderen for fruktrester ma temmes far restene nar opp til kanten
pa silskalen.

Vibrasjon i apparatet under saftpressingen tyder pa at silen er stoppet
til eller er skadet. Apparatet ma straks slas av. Silen ma kontrolleres.
En skadet sil ma ikke brukes lenger!
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A\ Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

Lasen er apen!

Lasen er lukket!

Innkoblingssikring

Apparatet lar seg kun sl& pa nar

— silskalen og lokket er riktig satt pa og
— lasebaylen er riktig smekket pa.
Lasen pa lokket mé& kontrolleres far hver
bruk! For forste gangs bruk av apparatet,
ma emballasjen fjernes komplett!

En oversikt

Vennligst brett ut siden med bilder.

Bilde I}

1 Motorblokk

2 Bryter

O/off Apparatet slas av

1 Apparaten slas pa/Laveste
hastighet

2 Hoyeste hastighet

Lasebgyle

Beholder for fruktrester

Saftbeger med lokk

Silkurv

a) Utlep

b) Las

(o238, I N &+ ]

E Viktig henvisning

Nar apparatet slas p&, ma lasen vaere
apnet (lasen oppe/H).

Nar lasen er apen, flyter saften ned

i saftbegeret.

m Viktig henvisning

slas av (0/off) og lasen ma lukkes
(trykkes ned/IE). Dermed blir utlapet
av saften stoppet og det forhindres
saledes at arbeidsflaten blir smusset.

Nar saftbegeret blir tamt, ma apparatet

Sil med raspeklinger av keramikk
Lokk

Pafyllingssjakt

10 Stoter

11 Kabeloppbevaring

O oo~
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Betjening
Bilde B
Sammensetting

A Fare for skade

Ma kun benyttes ndr ledningen og
apparatet ikke viser tegn pd skade.

For hver bruk ma hele apparatet, szerljg
silene og silskdlen kontrolleres for skader
(rift, sprekker). Raspekiinger/kiinger
pd bunnen av silen md ikke berores.

Veer forsiktig nar au lukker lasebaylen,
slik at au ikke klemmer fast fingrene.

Kabelen trekkes ut av
kabeloppbevaringen inntil ensket lengde.
Silskalen settes inn i motorblokken.

Sett inn silen inn og trykk den ned inntil
det hares at den smekker i. Silen mé sitte
fast pa drevet.

Ma kontrolleres for skader fgrst!
Beholderen for fruktrestene settes inn

i motorblokken.

Lokket settes pa.

Lasebgylen svinges over lokket inntil
det hgres at den smekker pa.
Saftbegeret med “nesen” stilles under
utlopet.

Lokket settes pa saftbegeret, for & unnga
sprut.

Lasen ved utlopet dpnes.

Steteren settes inn i pafyllingssjakten.
Steteren har en fgringsrifle!

Forberedning av frukt og grannsaker

Obs/

Det ma kun bearbeides helt modne og ikke
frosne frukt og gronnsaker.

Frukt eller gronnsaker som ikke er helt
modne stopper til silen ganske fort.

Frukt og grennsaker ma vaskes forst.



® Steinene fra steinfrukt ma fjernes.
Grove stilker ma fiernes.

e Storre frukt og grannsaker ma kuttes opp
slik at de passer inn i pafyllingsraret.

® Det ma kun bearbeides fersk frukt
og grannsaker.

® Frukt som har tykt og hardt skall (f.eks.
ananas, melon, appelsin, radbeter)
ma skrelles fgrst. Den hvite huden
pa sitrusfrukter ma fiernes!

o Konsistensen pa eplesaft avhenger
av epletypen som brukes.

Jo saftigere eplene er, desto tynnere blir
saften. Noen draper sitronsaft tilsettes
eplesaften for a forsinke at saften blir
brun.

e Blader og stilker (f.eks. roten pa blad-
salat) kan ogséa bearbeides i denne
saftmaskinen.

e Saften bor helst drikkes straks etter
tilberedningen, da den fort mister smak
0g neeringsverdier.

e Saftmaskinen egner seg ikke til
bearbeidelse av seerlig harde, fiber- og
stivelsesholdige frukt og grannsaker
(f.eks. sukkerrgr, bananer, papaya,
avocado, fiken og mango).

Utpressing av saft

A Fare for skade

Det ma aldri gripes ned med fingrene i
patyllingssjakten. Det ma utelukkende
brukes den medleverte stoteren!

e Still det sammensatte apparatet pa en
glatt, ren arbeidsflate.

® Stopselet stikkes inn.

® Apparatet slas pa.

— Trinn 1 er seerlig egnet for frukt/
grennsaker med veldig mye saft,
f.eks. vannmeloner, vindruer, tomater,
agurk og bringebeer.

— Trinn 2 er egnet for harde, faste frukt
og grennsaker, f.eks. gulrot.

Brukstiden for apparatet er pa 10 minutter

for alle typer frukt og grennsaker, slik som

f.eks. gulrot, agurk, eple og peere.

Ved bearbeidingen av starre mengder,

ma apparatet aldri ga lenger enn

i 40 sekunder. Etter bruk ma apparatet

slas av og avkjales.
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e Frukt/grennsaker fylles i pafyllingssjakten
mens motoren er i gang.

® For a skyve ned, brukes utelukkende
stateren. Grip aldri ned i pafyllingssjakten
med fingrene!
Det ma kun trykkes lett pa stoteren.
Dette forhayer mengden av saft
og skaner apparatet.

® Apparatet slas av. Bryteren settes
pa O/off.
Apparatet ma forst slas av nar det ikke
kommer mer saft ut.

Obs/

For apparatet dones, md det ventes inntil

motoren star stille.

1 Viktige henvisninger

— Beholderen for fruktrester ma temmes for
restene nar opp til kanten pa silskalen.

— Vibrasjoner i apparatet under

saftpressingen tyder pd at silen er stoppet

til eller er skadet. Apparatet ma straks slas

av. Silen mé kontrolleres. En skadet sil ma

ikke brukes lenger!

Temming av beholderen
for fruktrester og silen

Bilde

Beholderen for fruktrester ma temmes

for restene nar opp til kanten pa silskalen.

For dette slas apparatet av:

® Bryteren settes pa 0/off.

® Nar den tas ut ma beholderen for
fruktrester holdes i fordypningene
og svinges ut.

For arbeidet fortsettes mé beholderen

for fruktrester settes inn igjen.

Silen ma temmes nar

— motorens turtall tydelig blir redusert,

— saften blir tykkere,

— apparatet begynner a vibrere tydeligt.

Anbefaling: Beholderen for fruktrester

og silen skal tammes samtidig.

Viktig!

Dersom saften renner ut under silskalen, ma

denne straks tarkes av med en fuktig klut.
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Demontering

A Fare for stromstot

For alle arbeider pd apparaten ma stopselet
trekkes ut.

A Fare for skade

Apparatet ma forst tas fra hverandre nar
motoren star stille.

Raspekiinger/klinger pa bunnen av silen
ma ikke berores.

Bilde [

® Apparatet slas av og stopselet trekkes ut.

® Det ma ventes inntil motoren star stille
(ca. 10-12 sek.).

® Stateren og beholderen for fruktrester
tas ut.

e Lasebgylen svinges framover.

® |okket tas av.

o Silskalen laftes med begge hendene
ut av motorblokken og tas ut.

e Silen tas ut av silskalen.

Rengjering og pleie

Obs/

Det md ikke brukes skurende rengjorings-

midler. Overflatene kan bli skadet.

e Silen ma farst rengjores med en barste,
deretter skylles under rennende vann
eller vaskes i oppvaskmaskinen.
Misfarginger pa silen og raspeklinger
av keramikk (f.eks. fra gulrot, redbete)
kan lett fiernes med litt matolje.

® Motorblokken tarkes av med en fuktig
klut, om ngdvendig kan det brukes litt
oppvaskmiddel. Motorblokken ma straks
tarkes godt av.

® Alle andre delene er egnet for
oppvaskmaskin.

Misfarginger (f.eks. fra gulratter, radbeter)

pa plastdelene kan lett fiernes med litt

matolje. Delene fylles deretter i oppvask-
maskinen (dersom de er egnet for det).

Utskifting av silen

Ved forste tegn pa slitasje eller skader ma
silen straks skiftes ut for & unnga at den
brekker i stykker. Ved daglig bruk ber silen
skiftes ut ca. etter 5 ar.

E Viktig henvisning

En ny sil kan bestilles hos kundeservice
(bestillings nr. 00754210).

1 | viktig henvisning

Apparatet er vedlikeholdsfritt.

Grundig rengjgring beskytter apparatet
mot skader og bevarer funksjonsdyktig-
heten.

A Fare for stromstot

For alle arbeider med maskinen ma
stopselet trekkes ut. Basismaskinen ma
aldri dyppes ned i veesker og ikke rengjores
/ oppvaskmaskin.

A Fare for skade

Raspeklinger/klinger pd bunnen av silen ma
Ikke berores.
For rengjoring ma det brukes en borste!
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Henvisninger om avskaffing
Dette apparatet er kjennetegnet
tilsvarende det Europeiske Direktivet

mm 2012/19/EU om gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).

Dette direktivet angir rammen for tilbakele-

vering og gjenvinning av gamle apparater

som er gyldig i hele EU.

Tips om aktuelle mater & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen

eller hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garantibetingel-
ser som er oppgitt av var representant i det
respektive land. Detaljer om disse garanti-
betingelsene far du ved & henvende deg til
elektrohandelen der du har kjopt apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser,

er det i alle fall ngdvendig & legge fram
kvittering for kjopet av apparatet.




Oppskrifter

Melon/yoghurt smoothie

(For 4 drinker)
200 g natur yoghurt
2 knivsodd vaniljemarg
2 ss honning, alt etter smak
400 g fruktkjgtt av vannmeloner, uten skall
og kjerner
® Yoghurten rgres glatt med vaniljemarg
og honning og fylles pa i et hayt glass.
® Melonen skjeeres i passende stykker
og saften presses ut.
® Saften helles oppa yoghurten
og serveres alt etter smak med
et stykke melon som pynt.

Agurk/kefir drink

(For 4 drinker)

2 agurk

800 g kefir

200 g yoghurt

2 ts olivenolje

2 ss sitronsaft

4 ss ferskt hakket dill

havsalt

pepper fra mgllen

® Agurkene vaskes og skrelles, deretter
skjeeres det fire skiver av pa langs med
en potetskreller.

® Av resten av agurken presses ut saft.

® Deretter mikses saften sammen med
kefir, yoghurt, olje og sitronsaft.

® Sargres dillen inn og drinken smakkes
til med salt og pepper.

® Agurkstripene blir stukket i balger oppa
trespyd. Drinken fylles i glass og spydene
med agurk legges oppa.

Paprika/grannsak smoothie
(For 4 drinker)

2rgde paprika

8 helt modne tomater

1 ts paprika pulver, sgt

2 ts olivenolje

salt

cayenne pepper

2 ts sitronsaft

szechuan pepper som pynt

no

® Paprika vaskes, halveres, deretter fiernes
kjerner og den indre hvite huden
og sa skjeeres paprika i grove stykker.

® Tomatene vaskes, rotkjernen skjeeres
ut og sa skjeeres tomatene i stykker.

® Saften presses ut av tomatene
og paprikaen.

® Det hele rgres sammen med paprika
pulveret og olivenoljen og smakes til med
salt, cayenne pepper og sitronsaft.

® Fylles pdi et kaldt glass og serveres med
revet szechuan pepper som pynt.

Saft “Tropical”

1 appelsin

2 mango

1 skive ananas

1 skive vannmelon

5 beer (f.eks. jordbaer)

e Skallet p4 appelsinen, ananas og vann-
melonen sasom steinen i mangoen
fiernes.

® Alt blir presset pa trinn 1.

® Drikken serveres i et glass.

Gulrot-kake

4 egg

4 ss varmt vann

200 g sukker

100 g mel

500 g gulrot (her brukes restene (200-300 g)

av gulrot som er presset ut — disse finnes

i beholderen for fruktrester.)

200 g malte hasselngtter

1 ts bakepulver
Press saften ut av gulroten pa trinn 2i ca.
5 sekunder.
(Ved bearbeidelse av storre mengder,
ma apparatet etter hver temming av
beholderen for fruktrester avkjoles til
romtemperatur.)

® Egg, vann og sukker rgres sammen
i ca. 5 minutter.
Blandingen mé se skummende ut.

® Langsomt tilsettes mel, bakepulver,
hasselnatter og gulrot.
Stykkene av gulrot ma ikke veere for
store.

® Deigen fylles i en form (f.eks. en spring-
form 260 mm diameter) og stekes ved
180 grader i 30-35 minutter i stekovnen.

Endringer forbeholdes.
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For din sékerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning fér att fa viktiga
anvisningar om sékerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvéndning av apparaten ignoreras,
uteslutar det tillverkarens ansvar f6r skador som resulterar av detta.
Denna apparat ar avsedd att bearbeta sddana méangder som

ar normala i ett hushall och fér anvanding i hushallet eller f6r hushalls-
liknande, icke-kommersiella anvéndningar.

Hushallsliknande anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personal-
kok i affarer, pa kontor, jordbruksrorelser eller andra kommersiella
verksamheter, samt att nyttjas av géster pa pensionat, sma hotell
och liknande boendeinrattningar. Anvand apparaten endast for att
bearbeta sadana méngder som &ar normala i ett hushall.

Detsamma galler bearbetningstiderna. Denna apparat ar lamplig

for att pressa juicen ur frukt (t.ex. &pplen, péron, urkdrnade plommon
och kérsbér) och grénsaker (t.ex. tomater, mordtter).

Den ar inte [Amplig for att bearbeta mycket harda, fiberhaltiga eller
starkelsehaltiga frukter och grénsaker (t.ex. sockerrér, bananer,
papaya, avokado, fikon, mango).

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten
vid ett eventuellt &garbyte.

A Allmanna sakerhetsanvisningar

Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvandas av personer med férminskad fysisk, senso-
risk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap,
om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten anvands
pa sakert satt och darmed férstatt de faror som kan uppsta i samband
med felaktig anvandning.

Barn far ej leka med apparaten.

Apparaten far endast anslutas och anvédndas enligt angivelserna

pa apparatens typskylt. Endast fér anvandning i slutna rum.
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Far endast anvandas nér ledningen och apparaten inte uppvisar nagra
skador. Kontrollera fére varje anvandning hela apparaten, i synnerhet
sil och silskal, att den inte har nagra skador (sprickor, revor).

Anvand inte apparaten om silen eller locket skadats eller uppvisar
synliga sprickor.

Apparaten maste alltid skiljas fran natet nar den lamnas utan uppsikt
och innan den ska monteras, tas isar eller rengoras.

Dra inte ledningen dver vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas far den endast
bytas ut av tillverkaren, eller dennes kundtjénst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjéanst.

A\ Séakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk for elektriska stétar!

Risk for skada!

Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengér den inte i diskmaskin.
Anvand endast strémvredet for att starta och stdnga av apparaten.
Fore byte av tillbehér eller tillaggsdelar som rdr pa sig nar apparaten
anvands maste apparaten stédngas av och skiljas fran nétet.
Apparaten far endast tas isar nar motorn star stilla.

Apparaten &r avsedd att anvandas av en person.

Risk for skada!

Var forsiktig nar du ska stanga lasbygeln sa att du inte klammer
fingrarna. Stoppa inte ned fingrarna i matarréret.

Anvand uteslutande den pamatare som féljer med apparaten!

Ta inte i rivklingorna/klingorna i silens botten. Anvand borsten for att
renglra silen, skolj darefter under rinnande vatten eller rengér den

i diskmaskin.

Viktigt!

Bearbeta endast helt mogna och icke djupfrysta frukter och grénsaker.
Frukt och gronsaker som inte ar helt mogna tapper mycket snabbtigen
silen. T6m behallaren fér pressrester innan pressresterna nar &nda
upp till kanten av silskalen.

Vibrationer av apparaten vid pressning av juice tyder det pa att silen
ar igentappt eller skadad. Stang genast av apparaten.

Kontrollera silen. En skadad sil skal inte I&ngre anvandas!
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A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehéren

n Lasanordningen ar i 6ppet lage!
m Lasanordningen ar i stangt lage!

Sékerhetssparr 7 Sil med keramiska rivklingor
Apparaten gér endast att starta om 8 Lock
- silskalen och locket sitter fast pa rétt 9 Matarror
satt och 10 Pamatare
— lasbygeln ar fastsndppt pa ratt satt. 11 Kabelférvaring
Kontrollera att locket sitter fast ordentligt fore = :
varje bruk! Avlégsna allt fi')rpacknings—g A_nvandmng
material fére forsta idrifttagningen! Bild 1
Kort 6versikt Ihopséttning
Vik ut uppslaget med bilder.
Bild X A Risk for skada
1 Motorenhet
2  Stromvred Fdr endast anvdndas nér ledningen och
O/off Stanga av apparaten apparaten inte uppvisar ndgra skador.
1 Sla pa apparaten/Lagsta Kontrollera fére varje anvénadning hela
hastighet apparaten, i synnerhet sil och silskal, att
2 Hégsta hastighet den inte har ndgra skador (sprickor, revor).
3 Lasbygel Ta inte i rivklingorna/klingorna i silens
4 Behallare for pressrester botten.
5 Juicebdgare med lock Var forsiktig ndr du ska stdnga ldsbygeln
6 Silskal sd att du inte kldmmer fingrarna.
) Pip .
2 PITTI e Dra ut kabeln ur kabelférvaringen
b) Lasanordning till pipen fll Snskad langd.
m o o e Sitt in silskalen i motorenheten.
Viktig anvisning e Sitti silen och tryck nedat tills du hér att
Nér apparaten slas pa maste lasanord- den fastnar. Silen maste sitta fast stadigt
ningen vara éppen (lasanordningen pa drivaxeln.
uppe/H). Kontrollera forst avseende skador!
Nar |ésanordningen ar 6ppen rinner [ ] Satt in behallaren for pressrester
juicen ner i juiceb&garen. i motorenheten.
e Satt pa locket.
m e Fall upp lasbygeln éver locket och tryck
Viktig anvisning tills du hoér att den snépper fast.
Fére t5mning av juicebagaren ska e Stéll juicebdgaren med kilen under pipen.
apparaten sias av (0/off) och Sétt locket pa juicebagaren for att
lasanordningen stangas (trycks nedat/ undvika stank. L
). Pa sa vis stoppas ytterligare juice ® Oppna lasanordningen ovanfér pipen.
fran att rinna ut och darmed forhindras ® Sattin pamataren i matarroret. .
att arbetsytan blir nedsmutsad. P&mataren &r férsedd med ett ledspar!
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Férberedning av frukter och grénsaker

Var forsiktig!

Bearbeta endast helt mogna och icke

ajupfrysta frukter och grénsaker.

Frukt och grénsaker som inte ar helt mogna

tdpper mycket snabbt jgen silen.

e Tvatta forst frukterna/grénsakerna.

o Karna ur stenfrukter.

Tag bort grova stjalkar.

® Skar storre frukterna/gronsakerna
i mindre bitar s att de far plats
i matarréret.

® Bearbeta endast farsk frukt och férska
grénsaker.

o Skala forst frukter med tjockt och hart
skal (t.ex. ananas, meloner, apelsiner,
rédbetor). Avldgsna den vita skalhinnan
pa citrusfrukter!

e Konsistensen pa appeljuicen ar beroende
av vald &ppelsort. Ju saftigare &pplen,
desto mera tunnflytande juicen.

Tillsatt ett par droppar citronjuice till
appeljuicen for att férdréja att juicen
brunférgas.

o Blad och stjélkar (t.ex. de grova
stjdlkarna pa bladsallat) kan ocksa
bearbetas i juicepressen.

® Drick juicen helst direkt efter
beredningen, eftersom juicen snabbt
férlorar bade smak och néringsvérde.

® Juicepressen ar inte Iamplig for att
bearbeta mycket harda, fiberhaltiga och
starkelsehaltiga frukter och grénsaker
(t.ex. sockerrdr, bananer, papaya,
avokado, fikon och mango).

Pressa ut juice

A Risk for skada

Stoppa inte ned fingrarna i matarroret.
Anvénd uteslutande den pdamatare som
foljer med apparaten!

e Stéll den ihopmonterade apparaten
pa plan, ren arbetsyta.

e Satt stickkontakten i vagguttaget.

e SIla pa apparaten.

— Lage 1 &r sarskilt lampligt for frukt/gront
som innehaller valdigt mycket saft,
t.ex. vattenmeloner, vindruvor, tomater,
gurka och hallon.

sV

— Lé&ge 2 ar lampligt for harda, fasta
frukter och gronsaker, t.ex. morbétter.

Anvandningstiden fér apparaten
ar 10 minuter at gangen for alla slags
frukter och grénsaker, som t.ex. morot,
gurka, apple och péron.
Vid bearbetning av stérre méngder
ska apparaten aldrig anvandas langre
an 40 sekunder. Stang déarefter av appa-
raten och It den svalna.

® | agg frukterna/grdnsakerna i matarroret
medan motorn &r igang.

® Anvand uteslutande pamataren for att
mata ner. Stoppa aldrig ned fingrarna
i matarréret!
Tryck bara latt med pamataren.
Detta 6kar juicemangden och skonar
apparaten.

e Sténg av apparaten.
Vrid strémvredet pa 0/off.
Sténg av apparaten forst nér juicen inte
rinner ut l&ngre.

Var forsiktig!

Vénta alltid tills motorn star stilla innan

apparaten éppnas.

1 Viktiga anvisningar
— TOm behallaren fér pressrester innan
pressresterna nar anda upp till kanten
av silskalen.
— Vibrationer av apparaten vid pressning
av juice tyder det pa att silen ar igentappt
eller skadad. Stédng genast av apparaten.
Kontrollera silen. En skadad sil skal inte
l&ngre anvandas!

Témning av behallaren
for pressrester och silen

Bild

Toém behéllaren for pressrester innan

pressresterna nar anda upp till kanten

av silskalen.

Sténg for detta av apparaten:

® Vrid stromvredet pa 0/off.

e Fatta behéllaren for pressrester i fordjup-
ningarna for fingrar och svéng den utat.

Sétt behallaren for pressrester in igen innan

arbetet fortsatts.

Tém silen nar

— motorns varvtal tydligt minskar,

— juicen blir mera tjockflytande,

— apparaten bdrjar vibrera méarkbart.
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Rekommendation: Tém behallaren for press-
rester och silen samtidigt.

Viktigt!

Om juice hamnar utanfér silskalen, torka
genast bort den med fuktig torkduk.

Isértagning

A Risk for elektriska stotar

Fore alla arbeten pad apparaten dra
ut stickkontakten ur vagguttaget.

A Risk for skada

Ta enaast isdr apparaten nér motorn star
helt stilla. Ta inte i rivklingorna/klingorna
/ silens botten.

Bild [3]

® Sting av apparaten och dra ut
stickkontakten ur vagguttaget.

e Vanta tills motorn star stilla
(ca. 10-12 sek.).

e Ta ut pamataren och behallaren
for pressrester.

e Fall lasbygeln nedat.

® |ossa locket.

e Lyft silskdlen med bada handerna fran
motorenheten och ta ut den.

® Ta ut silen ur silskalen.

Rengdring och skotsel

1 Viktig anvisning

Apparaten ar underhallsfri.

Grundlig rengdring skyddar apparaten mot
skador och bevarar funktionsformagan.

A Risk for elektriska stotar

Fore alla arbeten pad apparaten dra ut stick-
kontakten ur vdgguttaget.

Doppa aldrig motordelen i vatskor och
rengdr den inte i diskmaskin.

A Risk for skada

Ta inte i rivklingorna/klingorna i silens
botten. Anvéand en borste for rengdring!
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Var forsiktig!

Anvénd inga repande rengoringsmedel.

Apparatens ytor kan skadas.

® Rengor silen férst med en borste, skolj
den déarefter under rinnande vatten eller
reng0r den i diskmaskin.
Missfargningar pa silen och de keramiska
rivklingorna (t.ex. av mordtter, rédbetor)
k?n |att avlidgsnas med lite vegetabilisk
olja.

® Torka av motorenheten med en fuktig
duk, anvand lite diskmedel vid behov.
Torka motorenheten omedelbart torr.

® Alla andra delar kan rengoéras i disk-
maskin.

Missféargningar (t.ex. av morétter, rédbetor)

péa plastdetaljer kan latt avlagsnas med lite

vegetabilisk olja. Rengér darefter delarna

i diskmaskin (géller delar som t&l maskin-

disk).

Byta till ny sil

Sa snart silen visar tecken pa forslitningar
eller skador méste den bytas ut for att
undvika att den gar sénder. Vid daglig bruk
bor silen bytas ut efter ca 5 ar.

E Viktig anvisning

Ny sil kan bestéllas via kundtjanst
(Bestallningsnummer 00754210).

Anvisningar f6ér avfallshantering
Denna maskin ar mérkti enlighet med
den europeiska riktlinjen 2012/19/EU
for elektriska och elektroniska
maskiner som ska skrotas (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Riktlinjen anger ramarna for atertagande
och atervinning av uttjénta produkter inom
hela EU.

Hor med din kommun eller det stélle dér

du kopt apparaten var du lamnar en gammal
apparat.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.



Recept

Smoothie med melon och joghurt

(Till 4 drycker)

200 g naturell joghurt

2 knivsudd vaniljmarg

2 msk honung, efter tycke och smak

400 g fruktkoétt av vattenmelon, utan skal och

karnor

o Blanda joghurten med vaniljmérgen och
honungen till en slat och héll i ett hégt
glas.

® Skar melonen i lampliga bitar och pressa
ut juice ur dem.

e Hall juicen ovanpa joghurten och servera
efter tycke och smak garnerat med
en melonbit.

Kefirdrink med gurka

(Till 4 drycker)
2 gurkor
800 g kefir
200 g yoghurt
2 tsk olivolja
2msk citronsaft
4 msk farsk hackad dill
havssalt
nymalen peppar
e® Tvatta gurkorna, putsa dem och skar bort
fyra langa remsor med en potatisskalare.
® Pressa utjuice ur resten av gurkan.
o Mixa darefter juicen tillsammans med
kefiren, joghurten, oljan och citronsaften.
® Ror sedan ned dillen och smaka
av drinken med salt och peppar.
® Satt fast gurkremsorna i vagform
pa tréspett. Hall upp drinken i glas
och lagg gurkspetten éver glasen.

Smoothie med paprika och grénsaker
(Till 4 drycker)

2 r6da paprikor

8 helt mogna tomater

1 tsk paprikapulver, sott

2 tsk olivolja

salt

cayennepeppar

2 tsk citronsaft

szechuanpeppar till garnering

sV

e Tvétta paprikorna, dela dem, kérna
ur och grépa ur dem och skar dem
sedan i stora bitar.

o Tvatta tomaterna, putsa bort stjalken
och skar i bitar.

® Pressa ut juice ur tomaterna och
paprikorna.

o Blanda med paprikapulvret och olivoljan,
smaka av med salt, cayennepeppar och
citronsaft.

o Hall upp i ett kallt glas och servera
garnerad med riven szechuanpeppar.

Juice "Tropical”

1 apelsin

2 mango

1 skiva ananas

1 skiva vattenmelon

5 férska bar (t.ex. jordgubbar)

o Skala apelsinen, ananasen och
vattenmelonen samt kdrna ur mangon.

® Pressa ut juice ur alla frukter i Iage 1.

® Servera drinken i ett glas.

Morotskaka

4 agg

4 msk varmt vatten

200 g socker

100 g vetemjol

500 g mordétter (Har anvénds pressresterna

(200-300 g) som blivit kvar efter utpress-

ningen av morétterna — de finns i behallaren

for pressrester.)

200 g malda hasselnétter

1 tsk bakpulver

® Pressa ut saften ur morétterna under ca
5 sekunder p& hastighet 2.

(Om du bearbetar stérre mangder maste
rasaftcentrifugen f& svalna till rums-
temperatur varje gang efter det att du
témt behallaren for pressrester.)

® Blanda &ggen, vattnet och sockret
i ca 5 minuter.

Blandningen maste skumma.

o Tillsatt lAngsamt mjdlet, bakpulvret,
hasselnétterna och morétterna.
Morotsbitarna far inte vara for stora.

® |&gg degenien form (t.ex. springform
260 mm diameter) och gradda
30-35 minuter i 180 grader.

Rétten till &ndringar férbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

Siina on tarkeita laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.

Jos laitteen kéyttdohjeet laiminlydddén, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja kotitalous-
kaytdssa tai siihen rinnastettavassa kaytossa.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttéon.

Kotitalouskayttéon rinnastettava kayttd kasittda esim. laitteen kaytén
liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja muiden ammatillisten yritysten
taukotiloissa, seka laitteen kaytdn pienien hotellien ja palvelutalojen
asiakas- ja vierastiloissa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten
maarien kasittelyyn ja keskeytyksettd ainoastaan ohjeissa ilmoitetun
ajan. Tama laite soveltuu hedelmien (esim. omenoiden, paarynodiden,
luumujen ja kirsikoiden, joista on poistettu Kivi) ja vihannesten (esim.
tomaattien, porkkanoiden) mehuksi puristamiseen.

Se ei sovellu erittdin kovien, kuitu- tai tarkkelyspitoisten hedelmien
ja vihannesten kasittelyyn (esim. sokerijuurikas, banaanit, papaijat,
avokadot, viikunat, mangot).

Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A Yleiset turvallisuusohjeet

Séahkaoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitAntajohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkilét, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimin-
takyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kéaytdsta, saavat
kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten
laitetta kdytetdan turvallisesti ja he ovat ymmartédneet, mité vaaroja
laitteen kaytdsta voi aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvessé olevan kayttéjannitemerkinn&dn mukai-
seen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa.
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Kayta laitetta vain, kun liitdntajohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa. Tarkista aina ennen kaytt6a, ettei laitteessa, erityisesti
siivildssa ja siivildkulhossa, ole vaurioita (halkeamia, sar6ja).

Ala kayta laitetta, jos siivila tai kansi on vioittunut tai niissa

on halkeamia.

Irrota laite aina sdhkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita liitantgjohtoa.
Jos laitteen liitdntgjohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkbasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

A Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Séahkoiskun vaara!

Loukkaantumisvaaral

Al& upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sité
astianpesukoneessa.

Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

Katkaise laitteesta virta ja irrota se séhkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.
Pura laite osiin vasta sitten, kun moottori on pyséhtynyt.
Turvallisuussyista suosittelemme, etta laitetta kayttaa kerrallaan vain
yksi henkild.

Loukkaantumisvaara

Varo, ettd sormet eivat jaé valiin, kun suljet lukituskahvan.

Ala tydbnna sormia kaytdn aikana tayttésuppiloon.

Kayta aina oheista syéttdpainintal

Al& koske raastinteriin/teriin siivildn pohjassa. Kun puhdistat siivilan,
harjaa se ensin puhtaaksi, pese se sitten juoksevan veden alla tai
astianpesukoneessa.

Téarkeaa!

Kayta vain kypsia hedelmia, marjoja ja vihanneksia, jotka eivat ole
jaisia. Siivila tukkeentuu nopeasti, jos hedelmét ja vihannekset eivéat
ole kypsia. Tyhjenna puristusjateastia, ennen kuin puristusjatetta
ulottuu siivilakulhoon reunaan asti.

Jos laite alkaa taristd voimakkaammin lingottaessa, se on yleensa
merkki siitd, etta siivila on tukossa tai vioittunut.

Katkaise laitteesta heti virta. Tarkista siivila.

Ala kayta enaa viallista siivilaa!
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A\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset

n Suljin on auki!
B

Suljin on Kiinni!

Kéynnistyssuoja

Laitteen voi kdynnistda vain, kun

- siivilakulho ja kansi ovat oikein paikoillaan
ja

— lukituskahva on napsahtanut kunnolla
kiinni.

Tarkista kannen lukitus aina ennen kayttéa!

Poista kaikki pakkausmateriaali laitteesta

ennen sen ensimmadista kayttdkertaa!

Laitteen osat

K&anna esiin kuvasivut.
Kuva Y

1 Moottoriosa

2 Virtakytkin

O/off Laitteen pysédytys
1 Ké&ynnistys/minimi nopeus
2 maksimi nopeus
Lukituskahva
Puristusjateastia
Kannellinen mehuastia
Siivilakulho

a) mehunohjain

b) suljin

o0 pP W

m Téarked ohje

Kun kaynnistét laitteen, sulkimen tulee
olla avattu (suljin yldaasennossa/H).
Kun avaat sulkimen, mehua valuu
mehuastiaan.

E Téarked ohje

Kun tyhjennét mehuastian, kytke laite
pois toiminnasta (0/off) ja sulje suljin
(paina alas/E). Nain mehua ei tule
enad ulos ja tydtaso pysyy puhtaana.
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7 Siivila, jossa on keraamiset raastinterat.
8 Kansi

9 Tayttésuppilo

10 Sybttdpainin

11 Johdon sailytystila

Kayttd
Kuva &

Kokoaminen

A Loukkaantumisvaara

Kayita laitetta vain, kun liiténtdjohto ja laite
ovat moitteettomassa kunnossa.

Tarkista aina ennen kdyttod, eltei laiffeessa,
erityisestyi siivildssé ja siivildkulhossa,

ole vauriofta (halkeamia, sardjé).

Ald koske raastinteriin/teriin siivildan
pohjassa. Varo, ettd sormet eivét jéa

valiin, kun suljet lukituskahvan.

® Veda johtoa ulos sen sailytystilasta,
kunnes johto on sopivan pituinen.

e Kiinnit4 siivilikulho moottoriosaan.

® Aseta siivila paikalleen ja paina alaspéin,
niin ettd siivild napsahtaa kuuluvasti
kiinni. Siivil&n tulee olla kunnolla
paikallaan kayttoliitdnnassa.
Tarkista ensin, ettei siina ole vaurioita!

e Kiinnita puristusjateastia moottoriosaan.

e Laita kansi paikalleen.

o Kaanna lukituskahva kannen péaalle,
niin etta se lukittuu kuuluvasti kiinni.

® Aseta mehuastia niin, ettd sen kaato-
nokan puoli on mehun ulostuloaukon alla.
Aseta kansi mehuastian paalle, niin valtyt
roiskeilta.

® Avaa mehunohjaimen suljin.

® Aseta sy6ttépainin tayttésuppiloon.
Sy6ttdpainimessa on ohjausural



Hedelmien, marjojen ja vihannesten
valmistelut

Huom.!

K&ytéd vain kypsid hedelmid, marjoja

Jja vihanneksia, jotka eivét ole jaisia.

Siivild tukkeentuu nopeasti, jos hedelmét

Jja vihannekset eivét ole kypsia.

® Pese ensin hedelmét, marjat ja vihan-
nekset.

® Poista kivet hedelmista, joissa on kivi.
Poista isommat varret.

o Paloittele isot hedelmat ja vihannekset,
jotta ne mahtuvat tayttésuppilon lapi.

o Kayta vain tuoreita hedelmia, marjoja
ja vihanneksia.

® Kuori ensin hedelmat, jos niissé on
paksumpi ja kova kuori (esim. ananas,
melonit, appelsiinit, punajuuret).
Poista sitrushedelmista valkoinen osa!

® Omenamehun koostumus riippuu
kaytetystd omenalajikkeesta.
Mit&d mehukkaampia omenia, sitéd
juoksevampaa mehua saat.
Lisdd omenamehuun muutama tippa
sitruunamehua. Se hidastaa mehun
tummumista.

® Voit késitelld mehulingossa myds lehdet
ja varret (esim. lehtisalaattien kannat).

o Nauti valmis tuoremehu niin pian kuin
mabhdollista, silld mehu menettda
nopeasti makunsa ja ravintoarvonsa.

o Mehulinko ei sovellu erittdin kovien,
kuitu- ja tarkkelyspitoisten hedelmien
ja vihannesten késittelyyn (esim. sokeri-
juurikas, banaanit, papaijat, avokadot,
viikunat ja mangot).

Mehun valmistaminen

A Loukkaantumisvaara

Al4 tyénné sormia kdyton aikana taytto-
suppiloon. Kayta aina oheista syotto-
paininta!

® Aseta kokoonpantu laite tasaiselle
ja puhtaalle tyétasolle.
o Laita pistotulppa pistorasiaan.
o Kaynnista kone.
— Asento 1 sopii erittdin pehmeille
hedelmille, marjoille ja vihanneksille,
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kuten vesimelonit, viinirypaleet,
tomaatit, kurkut ja vadelmat.
— Asento 2 sopii koville ja kiinteille hedel-
mille ja vihanneksille, esim. porkkanat.
Laitteen kayttdaika on 10 minuuttia
kaikille hedelmé&- ja vihanneslajikkeille,
kuten esim. porkkanat, kurkut, omenat
ja paéarynat.
Kun kasittelet suurempia maaria,
ala kayta laitetta kerrallaan kauemmin
kuin 40 sekuntia. Katkaise sitten virta
laitteesta ja anna sen jaahtya.
® laita hedelmét, marjat ja vihannekset
tayttdsuppiloon moottorin kdydessa.
® Tydnna ainekset sisdanpdin ainoastaan
sy6ttdpainimella. Ala koskaan tyénna
sormia tayttésuppiloon!
Paina syb6ttdpaininta vain kevyesti.
T&lldin mehua saadaan enemman
ja laite kuluu véhemmaén.
® Pysayté laite. Aseta valitsin asentoon
0/off.
Pysayta laite vasta sitten, kun mehua
ei enda tule ulos.
Huom./
Ennen kuin avaat laitteen, odota ehdotto-
masti etftd moottori on pysahtynyt.

1 | Tarkeits ohjeita

— Tyhjennd puristusjateastia, ennen kuin
puristusjatetta ulottuu siivilakulhoon
reunaan asti.

— Jos laite alkaa téristéd voimakkaammin

lingottaessa, se on yleensé merkki siité,

etta siivild on tukossa tai vioittunut.

Katkaise laitteesta heti virta.

Tarkista siivila. Ala kdyta enda viallista

siivila4!

Puristusjéteastian ja siivilan

tyhjennys

Kuva

Tyhjenna puristusjateastia, ennen kuin

puristusjatetta ulottuu siivildkulhoon

reunaan asti.

Katkaise laitteesta ensin virta:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® Tartu puristusjateastian kahvaosaan,
kallista astiaa ulospéin ja poista.

Aseta puristusjateastia takaisin paikalleen,

ennen kuin jatkat ty6skentelya.
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Tyhjenna siivila, kun

- moottorin kdytténopeus laskee huomatta-
vasti,

— mehusta tulee sakeampaa,

— laite alkaa selvasti tarista.

Suositus: tyhjenna puristusjateastia ja siivila

samanaikaisesti.

Térkeaa!

Jos mehua on valunut siivilakulhon alle,

pyyhi se heti pois kostealla liinalla

Purkaminen osiin

A Sahkdiskun vaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
laitteen puhdlstamista.

A Loukkaantumisvaara

Pura laite oslin vasta sitten, kun moottori
on pysahtynyt. Ald koske raastinteriin/teriin
siivildn pohjassa.

Kuva ]

o Kytke laite pois paélté ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

® (Odota, kunnes moottori on pyséhtynyt

(noin 10-12 sekuntia).

Poista sy6ttépainin ja puristusjateastia.

Ké&éanna lukituskahva laitteen eteen.

Irrota kansi.

Nosta siivildkulho molemmin késin pois

moottoriosasta.

e Ota siivila pois siivildkulhosta.

Puhdistus

A Loukkaantumisvaara

Al4 koske raastinteriin/teriin siivilén poh-
jassa. Kayta puhdistamiseen harjaa.

Huom.!

Ald kdytd hankaavia puhdistusaineita.

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

® Harjaa siivila ensin puhtaaksi harjalla,
pese se sitten juoksevan veden alla
tai astianpesukoneessa.
Porkkana- ja punajuurimehun valmistuk-
sessa kasviksista a4 siivildan ja kera-
amisiin raastinteriin punaista varia, jonka
voit poistaa muutamalla tipalla kasvi-
soljya.

® Pyyhi moottoriosa puhtaaksi kostealla
pyyhkeelld, kayté tarvittaessa vahén
késinpesuun tarkoitettua astianpesuai-
netta. Kuivaa heti.

e Kaikki muut osat ovat konepesun
kestavia.

Porkkana- ja punajuurimehun valmistuk-

sessa kasviksista ja& muoviosiin punaista

vérid, jonka voit poistaa muutamalla tipalla

kasvisoljya. Pese sen jélkeen osat astianpe-

sukoneessa (mikéali ne ovat konepesun

kestavia).

Siivilan vaihto

Vaihda siivila heti, kun siind nédkyy merkkeja

kulumisesta tai vaurioista, ettei siivila

rikkoudu kaytdn aikana.

Kun laite on paivittdisessa kaytdssa,

on siivila vaihdettava noin viiden vuoden

kuluttua.

1 | Tarkea ohje

Laite on huoltovapaa. Kun muistat puhdi-
staa laitteen huolellisesti, se ei vahingoidu

m Téarked ohje

Siivilan voit tilata asiakaspalvelusta

tilausnumerolla 00754210.

ja toimii hyvin.

A Séhkdiskun vaara

Irrota pistotulppa pistorasiasia ennen lait-
teen puhdistamista. Ald upota peruslaitetia
veleen tal muihin nesteisiin tai pese sitd
astianpesukoneessa.
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Kierratysohjeita
Laitteessa on s&hko- ja elektroniik-
karomusta annetun direktiivin
mm 2012/19/EU mukainen merkinta
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kdytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjaltd seké kaupungin
tai kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkiloilta.

Takuuehdot

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntédmat takuuehdot.

Téydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on ndytettavéa ostokuitti.

Ruokaohjeet

Meloni-jogurtti-smoothie

(4 annosta)

200 g luonnonjogurttia

2 veitsenkarjellista vaniljan siemenia

2 rkl hunajaa, haluttaessa

400 g vesimelonin hedelmélihaa, iiman

kuorta ja siemenia

® Sekoita jogurtti, vaniljan siemenet
ja hunaja siledksi ja kaada seos
korkeareunaiseen lasiin.

e Paloittele meloni sopivankokoisiksi
paloiksi ja purista mehuksi.

o Kaada mehu jogurtin paélle ja tarjoile
halutessasi melonipaloilla koristeltuna.

Kurkku-kefiiri-juoma

(4 annosta)

2 kurkkua

800 g kefiiria

200 g jogurttia

2 tl oliividljya

2 rkl sitruunamehua

4 rkl tuoretta, silputtua tillia
Merisuolaa

fi

Pippuria, myllysta

® Pese ja puhdista kurkut ja leikkaa

pituussuunnassa kuorimaveitsella

nelja suikaletta.

Purista loput kurkut mehuksi.

® Sekoita sen jalkeen mehun joukkoon
kefiiri, jogurtti, 6ljy ja sitruunamehu.

® Sekoita sitten joukkoon tilli ja mausta
juoma suolalla ja pippurilla.

® Pujota kurkkusuikaleet aaltoillen puisiin
varrastikkuihin. Annostele juoma laseihin
ja koristele kurkkuvartailla.

Paprika-kasvis-smoothie

(4 annosta)

2 punaista paprikaa

8 téyskypsaa tomaattia

1 tl paprikajauhetta, makeaa

Y2 1l oliividliya

suolaa

cayennenpippuria

2 1l sitruunamehua

Setzuaninpippuria koristeluun

® Pese ja halkaise paprikat, poista
siemenet ja valkoinen osa, ja paloittele
suurehkoiksi paloiksi.

® Pese tomaatit, poista kantaosa
ja paloittele.

® Purista tomaatit ja paprikat mehuksi.

® Sekoita joukkoon paprikajauhe ja oliividljy
ja mausta suolalla, cayennenpippurilla
ja sitruunamehulla.

® Annostele kylmiin laseihin ja koristele
rouhitulla setzuaninpippurilla.

» Tropical« mehu

1 appelsiini

2 mangoa

1 ananasviipale

1 vesimeloniviipale

5 marjaa (esim. mansikoita)

® Kuori appelsiini, ananas ja vesimeloni
ja poista kivi mangosta.

® Purista kaikki mehuksi nopeudella 1.

® Tarjoile juoma laseista.
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Porkkanakakku

4 munaa

4 rkl lamminta vettd

200 g sokeria

100 g jauhoja

500 g porkkanoita (t&han kaytetdan

mehustetuista porkkanoista

puristusjateastiaan jaljelle jaanytta sosetta

(200 g-300g))

200 g jauhettuja hasselpéhkindita

1 il leivinjauhetta.

e Purista porkkanat mehuksi nopeudella 2
noin 5 sekunnin ajan.
(Kun kaytat laitetta suurempien méaérien
kasittelyyn, anna sen jaahtya
huoneenldmpdiseksi aina
puristusjateastian tyhjentdmisen
jalkeen.)

® Sekoita keskenddn munat, vesi ja sokeri
(noin 5 minuuttia).
Seoksen tulee olla kuohkeaa.

® Lisad hitaasti joukkoon jauhot, leivin-
jauhe, hasselpdhkinét ja porkkanat.
Porkkanapalat eivét saa olla liian isoja.

® |evitd taikina vuokaan (esim. irtopohja-
vuoka, halkaisija 260 mm) ja paista
180 asteessa 30-35 minuuttia.

Oikeudet muutoksiin pidatetéan.
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H mopouoa cuokeur) dev EMTPEMETA VO XPNOILOTIOIEITOI OO TTOIDIG.
KpO(TO(TS TN OUOKEUI KOl TO TpocpoéonKo KO()\wélo ™G |JO(KpIO( oo
noudI&. O GUOKEUEG UTTOPOUV VX XPNOILOTIOIOUVTOI OO TIPOCWITX
HE PEIWPEVEG PUOIONOYIKEG, AIOONTNPIEG I] VONTIKEG IKAVOTNTEG
KOOWE KAl s)\)\eler] spn8|p|0(q Ka vaonq, oTaV smB)\snovml N exouv
KOTOPTIOTEI OXETIKA PE TNV GOGOAN XPNON TNG CUCKEUNG KOl EXOUV
KOTOVONOE€l TOUG KIVOUVOUG TTOU XTTOPPEOUV OO GUTT).

55



el

Ta moudix dev eMTPEMETAI VO TTICOUV HE Tr) OUOKEUN.

JUVOEETE KOl Aswoupysws ™ OUOKsun povo oupcpwva pE T OTOIXSIO(
OTNV MVOKida TUTTIOU. XPNCIHOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO 08 KAEIOTOUG
XWPOUG.

XpNOIUOTIOIEITE T GUOKEUN HOVOV, OTAV GUTH) KOl TO KXAWDIO TNG dev
napouoialouv BAaBeG. Mpiv omo k&Oe xprion eAEyxeTe 0AokAnpEnN TN
OuoKeur, 1010iTEPX TO GIATPO Kail To Soxeio GIATPou, yix {NHIEG
(PwYpEG, OTTaGIHOT). Mn XPNOILOTIOIEITE TN CUCKEUN, O TIEPITITWON
TIOU TO QIATPO 1] TO KOTIOKI TIXPOUCIGTOUV {NUIEG I EPPAVEIG PWYHEG.
OTav dev v EMPRAETIETE — TIPIV TN ouvappo)\oyncn TNV GTTOCUVOP-
HOAGYNON 1) TOV KXBAPIOHO — N CUCKEUTN TIPETTEI VX KTTOLOVWVET
TTGVTOTE QO TO OIKTUO.

Mn @épveTe TO TPOPODOOTIKO KKAWDIO OE ETIAPI PE AIXUNPES OKPES
| HE KOUTEG ETIIPAVEIEG.

H O()\)\O(YI’] TOU TpocpoéonKou KO()\(.O5IOU OTOV QUTO rrO(pou0|0(C8|
KOmToIoe BAGBN, TIPETTE! VOX YIVETOI GO TOV KATOOKEUXOTN 1 TNV
QVTIOTOIXN UTINPEDIO TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAGTWV 1] OTTO KOTAA-
ANAQ KOTAPTIOPEVO TIPOCWTTO, WOTE VX KITOPEUYOVTAI 01 KivOUVOl.

O1 eTIOKEUEG OTr) OUOKEUN TIPETTEI VO QVATIBEVTOI HOVO OTNV
UTTNPECI TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TTEAXTAV HOG.

A Yrnodei€eic aopaleiag yia TRV MOPoUox CUOKEUN

Klvéuvoq n)\SKTpon)\r]Elaq'

Kivouvog Tpaupamiopou!

Mn BubioeTe TN BACIKN CUOKEUN TTOTE PHECOK O€ UYPX OUTE VX TNV
TTAUVETE OTO TTAUVTIPIO THXTWV.

OETETE TN CUOKEUIN O€ KOl EKTOC AEITOUPYIGC KTTOKAEIOTIKX € TOV
TEPIOTPEPOPEVO BIOKOTTTN.

Mpiv TNV aAAayn eEXPTNUATWV N TIPOCXKETNUATWY, TG OTTOIX
KIVOUVTQI KOTQX TN AEITOUPYIQ, N CUCKEUN) TIPETTEI VXX ArTevepyoTToinoei
KOl VO omTopovwOei omo To BikTuo. ATTOCUVOPHOAOYEITE T CUOKEUN,
GPOU EXEI OKIVNTOTIOINGEI MPWTA O KIVNTNHPAG.

H ouokeur) exel MpoBAePOei yiox TN Xprion OO £Va ATOUO.

Kivbuvog TpaupaTiapou!

I'Ipoooxr] KO(TO( TO K)\s:lcnpo TOU TOEOU KAEICIPATOC, YIX VO pNV
TNXOTOUV QVAPEDH T AKX TUAG OOC.

Mn B&CeTe Tor BIGXTUAG 0OKG HEODX OTO OTOHIO TIANPWONG.
Xpnoiporroigite povov Tov oupmapadidopevo meoTr)!

Mnv ayyileTe TIG AemTideg TpquipaToq/)\snlésg OTOV TIGTO TOU QIiATpOU.
M Tov KaXBPIoPO KaBaPICeTe TO PIATPO TTPWTA Pe T PoUPTOX, PETK
TO EETIAEVETE KATW QMO TPEXOUHEVO VEPO 1 TO TTAEVETE OTO TIAUVTHPIO
MTOV.
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2 NUOVTIKO!

Xpnoipormoigite HOVOV WPIHO KO VOIS (OX1 KATEWUYHEVE) pPOUTR KON
)\axolea Avalpa (PPOUTO KO AXXOVIKGK Bou)\wvouv TIOAU ypryopx
TO PIATPO. ADEIGTETE TO BOXEIO LE TO OTEPEX KATXAOITIRH, TIPOTOU

OUTK (pTO(OOUV oTnv O(Kpr] TOU 6oxe|ou TOU QiATpOU.

Kpadaopoi TnG GUCKEUNG KOT& TNV GTOXUHWAON onpaivouy,

OTI TO QIATPO pnop8| Vo eiva Bou)\wpsvo N KO(TSOTpO(ppsvo
OETETE TN OUOKEUN QPEOWG EKTOG AeIToUpYiaG. EAeyETe TO QikTpO.
Mn xpnoigoroleiTe TTAEOV TO KATEOTPAUHEVO PIATPO!

A\ Erme€riynon Twv cupBOAwV OTn GUCKEUN 1} avTIoTOIXX 0T

eCopTNUOTX

9

To kAeiBpo eivail avoixTo!

To kAeiBpo eivail kAe1oTO!

AcpaAeix 6Eong o AsiToupyia

H ouokeun pmopei va evepyoroindei povov,

oTov

—  £X0uv TOTOETNOEI CWOTH TO PIATPO KX
TO KOTTOKI KO

—  EXEI KOUUTIWOEI OWOTA TO TOEO KAEITIOTOG

Mpiv oo K&OE XPNON EAEYXETE TNV KOPA-

Aion karmakiou! Mpiv Tnv pwTn 8€0n TNC

OUOKEUNG 0€ AEITOUPYIX TTPETIEI VO POl

pebolv TMANPWG T UAIK& cuokeuaaiag!

Me pio pomic

Nopokoheiode v' avoieTe Tn oehida

He TIG EIKOVEG,.

Eikova I

1 Movada KivnThpo

2  AiokomTng

O/off ©¢TeTe TN CUOKEUN EKTOG
AeiIToupyiog

1 O£&TeTE TN OUOKEUN| 0€
Aerroupyio/XapnAoTepn
TOXUTNTX

2 MeyioTn TaxuTnTo

To&a kAeloigaTog

Aoxeio 0TEPEWV KATXAOITIWV

MoTnp! XUpoU Pe KOTTOKI

®ikTpo

a) Expon

b) KAeibpo

(228 BN V]

m ZNUOVTIKN UTTOdEIEN

Kam& TNV evepyorToinan Tng OUOKEUNG
To KA€iOpO TIPETTEl VX givail avoIxXTO
(kAeiBpo v/ ).

3€ QVOIXTO KAEIOPO 0 XUMOG péel peoa
OTO TTOTNPI XUHOU.

m ZNUOVTIKN uTTedeIEn

Kard 1o &deIoopa Tou TToTnpiou
XUHOU OITeVEPYOTTOIEITE TN GUOKEUN
(O/off) kot kAeiveTe TO KAeiBpO (TTETTE
1o Tpoc Ta kamw/IE).

'ETOI OTOXUOTIETOI 1 €KPOI XUHOU KAl
Bev AepWVETAI 1 ETIPAVEIX EPYATITG.
7  ODIATPO pe KEPOPIKES AETTIOEC TPIYIPOTOG
8 Kamai

9 Ztdpio mAfpwong

10 MieoTng

11 OUAaEN Kaxhwdiou
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Xelpiopog
Eikéva E

SuvappoAoynon

A Kivduvog Toauuatiouoy

XopnoiuorioleiTe 11 OUOKEUI} LIOVOV, OTAV
ouTIj Kol To KaAWOIO TNG eV mapouoid{ouv
BAGBec. lNoiv arro k&Be yprion eAEyxeTe
0AOKAnpn TN ouokeur, I0IXITEOX TO PIATOO
Ko To Ooxelo pidTpou, yiar CHUIEC (PWYLES,
onaojuata). Mnv ayyilere 1i¢ Aemideg
TOIYIUATOG/AETIOES TTOV ITATO TOU YIATOOU.
lpoooxri kaTd To kAgloo Tou Toéou
KAEIOUATOG, yior var inVv moaoTouV avapeoo
Ta OGYTUAG 0a¢.

® Tpaopn&te To KAAWdIO £Ew OO TOV XWPO
PUAGENG KaXAwdiou peXP! To EMOUUNTO
HNKOG.

® TomobeTrioTe To doxeio Tou PiATPoU OTN
HOV&OX TOU KIVNTHPO.

® TomoBeTroTe TO PIATPO KA THIEATE TO
TTPOG TG KATW, HEXP! VO KOUUTIWOEI
AoONTA. To QIATPO TIPETTEI VO EQOPUOLE]
YEP& ETIAVW OTNV Kivnon.

EAéyETe TO TTPONYoUpEVWG YIo {NHIEG!

® TomobeTrioTe To OoXEio OTEPEWV
KOXTOAOITIOV OTN HOVAIG TOU KIVNTH PO,

® ToroBeTNOTE TO KATTGKI.

® STPEYTE TO TOLO KAEICIUOTOG TTAVW OTTO
TO KOMAKI TIPOC TG KXTW, HEXPI VO
KOUUTTOOE! cIoONTA.

® TomobeTroTe TO TTOTHPI XUUOU HE TNV
€KPOI| KATW om0 TNV €€000.
ToTIOBETNOTE TO KATIGKI ETTAVW OTO
TTOTNPI XUHOU, VI V& QImoQeUYOVT
TX TMTGINOPOTAL.

® Avoi€Te To KAEIBpO oTNV eKpon.

e ToroBeTrOTE TOV TNEDTH OTO OTOUIO
mAnpwong. O TeoTNG €xel Hix 0dNyNTIKN
auhoka!

MpoeTOINOCIX PPOUTWV KA

AXXQVIKOV

lpoaoyri!

XonoyormoleiTe LOVOV WPILX KOl VWIT

(OXI KATEWUYLIEVD) PPOUTH Kol AGYQVIKA.

Avdpiuo ppouTa ko Aoyavikd Boudwvouy

10U yppriyopar To YiATO.

® [AUVTE TIPWTA TG PPOUTA KOI AXXAVIKA.
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® AQQIPEITE TO KOUKOUTOIX OTTO T TTUPN-
VOKOPTTO. KOWTE TOX XOVTP& KOTOAVIGK.

o KoyTe TO PEYOAX PPOUTA KO AXXAVIKE
0€ KOMPKTIX TIOU VO XWPOUV OTO GTOMIO
TANpwong.

® XpnOoIPoTIoIEITE HOVO PPECKN PPOUT
KO AXXOVIKE.

® T QPoUTH e XOVTPEG KAI OKANPEQ
PAOUDEG (TT. X. AVAVEG, KapTTou(,
TTETIOVI, KOKKIVOYOUAIX) TTPETTEI VO
KOOXPICOVTA TIPONYOUHEVWG.
Apaipeite TNV &oTpn GAoUda oo
Ta eamepidoeIdn)!

® H uQr Tou Xupou amd pnAa eEopTaTal
OO TO €i00G TWV XPNOILOTIOIOUPEVHV
pnAwv. Oco mo {oupep& eival TX PNAX,
TOOO MO APAIOG EIVA O XUHOG.
MPooBETETE GTOV XUHPO PAAOU HEPIKEQ
OTOYOVEG XUHO AEUOVIOU, YIX VO
KaOuoTEPNOEI TO HOUPICUX TOU XUHOU.

o  OUA Kail pioxol (TT. X. KOTOAVIG OTTO
QUM GOAGTOG) pTTopoUlV V& XpNoIpo-
moin®ouv emiong o' auTOV ToV
AMOXUHWTN.

e [liveTe TOV XUPO KOTA TO dUVOATOV
OPEOWE YETX TO OTUYIYO, YIOTI O XUHOG
XQVEI YPNYOPO TN yeUON Kol T BPeTTIKN
ofio Tou.

® O amoxupwTng dev eival KATGAANAOG YIx
TNV eneepyaoia IBIGITEPA OKANPWV KAl
OHUAOUXWV QPOUTWY KXl AXXAVIKDV HE
IOXUP& IVWDN O&PKO (TT. X. {OXO(POKG-
AP0, PTTAVAVEG, TTOTAYIX, XBOK&VTO,
OUKO KOl HAVYKO).

EkxUpwon

A Kivduvog toauuarioyou

Mn Bdlete Ta OIGYTUAG 0O¢ pIETTr OTO
oTOUI0 TTALPWONG. XPnoiomoieiTe [Iovov
TOV OUUTTOPAOIOOUEVO TTIEDTI]!

® 3TOTE TN CUVOPHOAOYNHEVN CUCKEUN)
o¢ Aeix, Koo EMPAVEIN EPYRTIOG.
® Balete 10 QIg 0TV TIPITOX.
® O£TeTe TN OUOKEUN 0g AgIToupyia.
- HBo®pida 1 eivau 1810iTepor KATGANAN
yio TTOAU Coupep& pPOUTO/AXXAVIKE,
0. X. KXPToU{l, OTOQUAIX, VTOUATEG,
ayyoUupIa Ko PPOUTTOUGT.
- H BaBpida 2 eivan KATGAANAN yix
OKANPG, OPIXTX PPOUTO KOl AXXAVIK,
TT. X. KXPOTO.



H Sidpkeia Xpriong TNG CUCKEUNG
avepxeTal o 10 AemTd yia OAaX T €i0n
PPOUTWV KO AXXQVIKQWV, OTTWG TT. X.
KXPOTQ, ayyoUpI, HNAS KX OXAGOICK.
Koré Ty enegepyooia peyaiav
TTOCOTHTWV Y XPNOIHOTIOIEITE TN
OUOKEUN TTOTE VIO TIEPICTOTEPO
oo 40 deuTEPOAETITA.
3TN OUVEXEIX XTTEVEPYOTTOINOTE TN
OUOKEUN KOI OprOTE TNV VO KPUWOEL.
® Me QvapPEVOV TOV KIVITHPX B&IETE TO
PPOUTO/ACXOVIKG GTO OTOUIO TTANPWONG.
® [ TO KATOTIV OTTPWEIHO XPNOoIHoTIoIEITE
QMOKAEIOTIK TOV TTIECTH).
Mnv BaleTe TTOTE TX AKX TUAX HECT OTO
oTopIo MARpwong!
AokeiTe povo pIKpr Tieon oTov TEOTH.
AUTO aUEQvel TNV oTTOB00N 08 XUHO Kt
TIPOOTOTEUEI TN GUOKEUN).
® OE£TeTE TN CUOKEUN €KTOC AEITOUPYITG.
DeépveTe Tov 5IO(KOI'ITI’] oTo O/off.
OETETE Tr) OUOKEUN EKTOG AEITOUPYIO,
oTav dev TpEXE TTAEOV KOXBOAOU XUUOC.
lMpoooyrj!
[loiv TO QVoIyua TG OUOKEUIIC ITEQIUEVETE
OrmwWOoOdIITOTE VO EXEI AKIVITOITOINOE! MOWTH
0 KIVNTIPOG.

1 InHovTIKEG UTTodEiEEIq

— AdeibeTe To doxeio pe Tax oTepeX
KOTXAOITI, TIPOTOU QUT pTRCOUV
OTNV GKpPn Tou doxeiou Tou QIATPOU.

— Kpadoaopoi TNG CUOKEUNG KOT& ThV
QTTOXUPWOT ONUAIVOUV, 0TI TO GIATPO
UTTOpEl VO €ival BOUAWHEVO ) KATECTPOH
PEvO. OETETE Tr) OUOKEUN UECWG EKTOG
AerToupyiog. EAeyETe To GiATpo.

Mn quomonomws TTAEOV TO KATEGTPO-

uévo @IATpo!

Adeioopa doxeiou oTepewv
KOTOAOITIWV KOl PIATPOU

Eikdva

AdeidleTe TO Ooxeio pe TX OTEPEX

KXT&AOITTC, TTPOTOU QUTS PTROOUV OTNV

GKpn Tou doxeiou Tou QIATPOU.

' quUTO BETETE TN OUOKEUN| EKTOG

AelToupyiog:

e O¢pveTe Tov diakonTn oTo O/off.

o Kot& Tnv apaipeon maveTte To doxeio
YIX TO OTEPEX KOATOAOITIO OTNV €00XN-
AOBr KXl TO OTPEPETE TTPOG TX EEW.

MpoToU cuveyioeTe TNV £PYCOIX, ETTAVATO-

el

ToBeTEITE TO DOXEIO YIX TO OTEPEX KATH-

oI,

AdeialeTe TO QIATPO, OTOV

- PeINOEl ONUAVTIKE 0 apIOUOC OTPOPWY
KIVNTHPX,

— 0 XUMOQG Yivel o TaxUppeucTog,

— N ouokeur apxilel va KpadaleTal
aodNTA.

JUoToon: AdeidleTe To doxeio OTEPEWV

KOTOAOITIOV KOl TO QIATPO TRUTOXPOVA.

ZNHOVTIKO!

Av éxel TpELel YUPOG KOTW oo To doxeio

TOU QIATPOU, OKOUTTIOTE TOV OUECWG HE

Bpeypevo mawi.

ArmocuvoppoAoynaon

A Kivouvog nAextporinéios

[lpIv oo OAE¢ TIC EOYAOIES TTI OUOKEUT],
Bydlere 10 @I¢ oo TV mpile.

A Kivouvog tpauuorioyou

ArmoouvoppoAoyeiTe T OUOKEUT], apou
EXel aKIVITOITOINGEl TTOWTA O KIVTIOAG.
Mnv ayyiCere Ti¢ Aemideg TopuaTog/
Aemideg orov rmdro Tou iATpou.

Eikova Bl

® OE&TeTE TN CUCKEUN €KTOC AeIToupyiag
KXl TPOPAETE TO PIG ammo TV TIPIla.

® [lepipéveTe, PEXPI VO OKIVNTOTIOINOEI
0 KIVNTNPAG (TTep. 10—-12 SeuTEPOAETITA).

® AQUIPETTE TOV TNEDTN Kol To doxeio
YIX TO OTEPER KATAAOITICK.

® 3STpEYTE TO TOEO KAEICIPOTOG TTPOG
TQ EUTTPOG.

® AQUIPEDTE TO KATTAKI.

® AvaonkwoTe TNV uTtodoxN PIATPOU e T
dUO XEPIO OO TN HOVAOX KIVATHPO KX
CPAIPEDTE TNV.

® ApaupeoTe TO QIATPO amd TNV uTodoxn
QikTpou.

Ka®apiopog Kau ppovTido

1 | Snpavriki unodein

H ouokeun dev xpel&{eTau cuvTrpnon.
O pIJIKOC KOBOPIOPOC TIPOCTOTEUEI TN
ouokeun omd {npieg Kai diaTnpei T
IKAVOTNTO AEITOUPYIOGC.
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A Kivduvog nAextporinéiog

Tlpiv oo OAE¢ TIC EpYATIES 0TI OUOKEUT],
Bydlere 10 @I¢ oo Tnv mpilo.

Mn BuBioeTe Tn BACIKI} OUOKEUI] TTOTE LECX
o€ Uypd oUTE Var Tnv mAuveTe oTo
mAuvrrjplo maTwy.

A Kivduvog Toauuatiouoy

Mnv ayyilete Tic Aemidec Tplyiuarog/
Aemide¢ orov maro Tou YiAToou.
[l ToV KaBAPIOLO XPnoWorToleiTE SoUoToO.

lpoaoyri!

Mn xpnoipororeite peoa kaBopioou mou

xaodlouv. O EMPAVEIES UTTOPOUV VX

urrooTouV PBoPES.

o KobapileTe To QIATPO TIPWTX pE
TN BoupTOoq, HETA TO EETIAEVETE KOTW
oo TPEXOUPEVO VEPD 1) TO TIAEVETE
OTO TTAUVTHPIO THATWV.
O1 XpwoTIkEG GANOINTEIG OTO PIATPO
KO OTIC KEPOUIKEG AETTIOEC TPIYIPATO
(TT. X. OO KOXPOTA, TTAVTIXPIX) UTTOPOUV
VO OTTOUOKPUVOOUV EUKOAX g Aiyo
QUTIKO A&DI.

® 3>kourmi{eTe TNV POVAOX KIVNTHPX PE
Bpeypévo Tawvi, av xpel&{eTal Xpnoiyo-
TToleiTe Aiyo OTTOPPUTIAVTIKO TTIXTWV.
2koumi{eTe APECWC TNV HOVAD
KIVNTHPQ.

o OAx Ta GAAX pépn TIAEVOVTOI OTO
TTAUVTIPIO TTWV.

Av Ta TAGOTIK& pépn B&wouv (. X. ommo

KOPOTQ, TTAVT{HPIC), UTTOPEITE VO TX

koBopioeTe EUKOAX e Aiyo QUTIKO AGDI.

BadeTe 0Tn OUVEXEIR TG HEPN OTO TTAUVTIPIO

ATV (EQPO0OV TIAEVOVTAI GTO TTAUVTHPIO).

ANy @iATpou

ANGLeTE TO PIATPO PE TIG TPWOTEG eVOEILeIg
POOPGG I PAGPNG, WOTE V& amopeuxdei
k&Be Kivduvog Bpauong.

3 KaOnuePIVN Xprion Tpemel va oAGEeTe
TO QIATPO PETH ITO TTEPITIOU 5 XPOVIXK.

E InUovTIKr) UTTOSEIEN
®ikTpO pPmopeiTe Vo TIOPAYYEINETE PEOW

TNG UTTNPEOIAG TEXVIKNAG €EUTINPETNONG
meAaTwV (Kwd. mapayyeliag 00754210).
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Anooupon

H ouokeun auTn €xel onpovoei Baoel
NG eUPWIAIKNG 0dnyiag 2012/19/EC
TIEPI NAEKTPIKWV KO NAEKTPOVIKWV
OuoKeuwvV (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

H odnyia kaBopilel To TIAGICIO YO TNV
av&Anyn Kot o&lotroinacn Twv MoV
OUCKEUWV TToU IoXUel o€ 0AOkAnpn Tnv EE.
Mo TTANPOPOPIEC OXETIKA € TOUC ETTIKAIPOUG
TPOTIOUC KIMOCUPONG aTeubuVOEiTE OTO €10IKO
KOTGOTNUC, OIT OTIOU OYOPGONTE T GUCKEUN)
| oTn AnpoTikn 1 KoivoTikry Apxr Tou ToTou
KOTOIKIOG 00G.

OPOI EIMYHzHX

1. H Eyyunon kahng Aeimoupyicg Twv
TIPOIOVTWV POG TTOPEXET VIO XPOVIKO
JIGOTNUO €IKOTI TECOXPWV (24) UNVv
Qo TNV NUEPOHNVIX TNG TTPWTNG AYOPAS
TToU avoyp&PETal 0TN Bewpnuevn
amodelgn ayopdg. Mo TV mapoxr TNG
eyyunong omaiTeiTon n emdeIgn Tng
Bewpnuevng omodeigng ayopde oTnv
OTToIx AVAYPOPETAI O TUTTOG KXI TO
HOVTEAO TOU TIPOIOVTOG.

2. H eToupeio HEOK 0T AVOTEPW XPOVIKS
0pIt, O€ TIEPITTWON TTANUPEAOUG
AEITOUPYIOG TNG CUOKEUNG, GVOAGHBAVEI
TNV UTTOXPEWAON TNG EMAVOPOPAS TNG O
OHOAr AEITOUPYIO KOl TNG OVTIKOTAOTOONG
K&OE TUXOV EAXTTWHATIKOU PEPOUG (TTANV
TWV AVOADCIHOV KAl TwV UTadmV, OTTwg
T YUGAIVO, AGUTITIPEC KATT.).
AmopaiTnTn TMPOUTIO0EDN VIO VO IOXUE!

n eyyunon eivai n pn Aeiroupyia Tng
OUOKEUNC VO TTPOEPXETAI GITO TNV TTOAU-
pEA KATaoKeUn TNG Ko OxI €T MTOPadEiy-
UOTI OTTO KOKI XPron, Aaveoopévn
EYKOTROTAON, YN TAPNON TWV 00NYIOV
XPNong TNG CUOKEUNG, GKATXAANAN ouvTH-
pNoN oo TTPOoWTH U e€ouciodoTNUEVT
amo Tnv BSH EA&G ABE 1) amd e€wyeveic
TIOPAYOVTEG OTIWG DIKKOTIEG NAEKTPIKOU
peupaTog | dicpoporroinong Tng T&ong
KATT..



. 2Tnv TIEPITITWON TTOU TO TTIPOIOV dev

AeIToupyei owoT& AOYw TNG KATAOKEUNG

TOU KO €QOCOV N TTANKUEANG AeIToupyia

ekONAwBNKe KaT& Tnv Tepiodo eyyunong,

To E€ouaiodotnuevo 2EpPIG (N TO

efouaiodoTnuévo ouvepyeio) Tng BSH

EM&G ABE 6o TO €TTIOKEUNOEI PIE OKOTTO

TN XPrion YIX TNV OTToia KATRXOKEUKOTNKE,

XOPIG VX UTTAPEET XPEWDN VI AVTOAGK-

TIK& 1} TNV EPYOTIO.

. Agv KOAUTITOVTOU OTTO TNV €yyUnon ol

XPEWOEIG KA 01 KivOUVOI TToU OXETICOVTQ

HE TN HETAPOPA TOU TIPOIOVTOG TTPOG

ETNOKEUN OTOV PETATWANT 1} TTPOC

To E€ouaiodoTnuévo ZépPig Tng BSH

EM&G ABE.

. OAeg o1 eMOKEUEG TNG €yyUNONG TIPETTEI

va yivovTan armd To E€ouaiodoTnpévo

3¢pPIg (n To e€ouciodoTnuEVO ouvepyeio)
™ng BSH EAGe ABE.

. H eyylnon 6ev KaAUTTEl KOVEV TTPOIOV

TTOU XPNOIUOTIOIEITON TIEPAV TWV TTPOJIC-

YPOPWV YIXK TIG OTTOIEG KATHOKEUKOTNKE

(1. X. OIKIGKI) XPrion).

. H eyylnon kaAig Aermoupyiog ou

TTOPEXETOI OO TOV KATOOKEUOOT| TIGUE

Qv arToKOAANBo UV, cAAoIWBOoUV 1) TPOTIO-

TroInBoUV [ig oTToI0dNTTOTE TPOTIO Ol TAIVIEQ

QOPAAEING I 01 EIDIKEC DICKPITIKES

QUTOKONMNTEG ETIKETEG €T TWV OTIOIWV

QVOYPAPETOI O APIBPOG OEIPAC f N

nuepopnvica ayopd&a.

. H eyyunon dev kahUmTel:

— EmMOKeUEG, HETATPOTIEG I KXOXPIOHOUG
TTOU EABOV XWPX O€ KEVTPO service un
efoualiodoTnuévo amd Tnv BSH EAAGG
ABE.

- A&B0og xprion, urepPoAIk xprion,
XEIPIOHO 1) AeITOUpYiak TOU TIPOIOVTOG
KOT& TPOTTO N CUPGWVO Pe TIG 0dnyieg
TTOU TTEPIEXOVTOI OTX EYXEIPIOI XPNONG
KOiI/) OTQX OXETIK& EYYPOPX XPNONG,
oupmePIAUBAVOPEVWY TNG TTANUKE-
AoUg QUAGENG TNG OUOKEUNC, TNG
TITWONG TNG CUOKEUNG KATT..

- MpoidvTa pe duoaveyvwoTo apIBpo
oeIp&q.

— ZNIEG TTOU TIPOKOAOUVTOI EVOEIKTIKX
QIO KOTPATIEG, VEPO I UYPOOIT, PUTI,
TTOAEO, DNPOCIEC AVOTAPAXEG, AABOC
T&OEIG Tou DIKTUOU TTXPOXNC PEUPOTOR,

el

| orroiodnmoTe Adyo Tou eivai IEpav
OITO TOV EAEYXO TOU KATOOKEUGOTH N
Tou e€ouciodoTNEVOU ouvepyEiou.

9. H eyylnon Tou TIPOOPEPETAI TIAUE VO
I0XUEI EQOCOV N KUPIOTNTX TNG CUOKEUNC
peTOBIBaOTEl O€ TPITO TTPOOWTTO IO TOV
OPXIKO AYOPQOTH TO GVOUIG TOU OTT0ioU
QVOYPAPETOI OTO TIHPOOTATIKO XYOPBG
TNG CUOKEUNG.

10. AVTIKOTAOTOON TNG CUOKEUNG YIVETO
HOVO e@OaoV Oev eivail SuvaTr n emdIop-
Bwon TNg KOTOMV TMOTOTI0INoNG TNG
oduvapiog emokeung oo To EEouoio-
doTnuévo 2epPIc (n To e€ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH EAAG¢ ABE.

11. H k&B¢ emMoKeun 1} N GVTIKATAOTOON
EAATTOUOTIKOU HEPOUG DEV TTOPATEIVEI
TOV XpOVO eyyUnaong Tou TTPOIOVTOC.

12. EE0pTAUOTH KO UNK& TTOU GVTIKOOI-
OTOVTOI KOTG TN DIGPKEIX TNG €YyUNONG
ETNOTPEPOVTAI OTO GUVEPYEIO.

BSH A.B.E. - 170 xAY. EOVIKrG 030U ABnvawv —
Aapiog & MoTopou 20, Knpioik

SERVICE

ABnva: 170 xAU. EBvikrg 0dou

Abnvwv - Aapiog & MoTapou 20,

Kneioi — TnA.: 210-42.77.700

Oso/vikn: 8,30 x\u. EBvIkrig 0doU
Oea/vikng — Moudaviav,

Mepioyr) @¢ppn — TnA.: 2310-497.200
MN&rpo: XapoAaprn & EpevoTpwAe — TnA.:
2610-330.478

Kpntn: EBvikng AvTioTdoeng 23 & Kahapd,
HpakAeio — TnA.: 2810-321.573

KUmpog: Apx. Mokapiou ™ 39, Eykwun —
Neukwoia — Moaykurpio TnA.: 77778007
JUVTQYEQ

2uou61 (Smoothie) pe kapmoud Ka
ylcoUpTI

(Mo 4 moT&)

200 g QUOIKO YIooUPTI

2 Miox pUTn poyaipioU EUOHG QUOIKNAG
Bawvikiog

2 K.0. PENI, KOT& TIPOTIPNoN

400 g KopToUd XWPIG PAOUDX KOl GTTOPOUG
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®  AVOKOTEWTE TO YIXOUPTI pe To EUopX
Bawvihiog Kol TO PEAI KO PIETE TO PiyHG
o€ YnAd ToTnpl.

o KoyTte To KapToUd 0 KATOANAX
KOUM&TION KOl OTUYTE TO.

® XUOoTe TOV XUUO OTO YIOUPTI KOl
oepPipeTe KATA TTPOTIPNON PE EVX
KOMHOTI KaPTToUd YIX YOPVITOUPX.

MoTo pe ayyoUpl Kol KEPip

(Mo 4 moT&)

2 ayyoupia

800 g Keip

200 g yicoUpTI

2 K.YA. eAxioAad0

2 K.0. XUMOC Aepoviou

4 K.0. PPETKOKOMPEVOG &vnBog

OGOV OAKTI

Mmepl, ammo Tov pUuAo

e [I\UvTe T ayyoUpId, KAXOOPIOTE TX KO
KOWYTE Pe ToV €IDIKO KOPTN TEGOEPEIQ
HOKPIEG PETEC.

® 3STUYTE TX UTTOAOITIX OXyYOUPICK.

® 3TN OUVEXEIX QVOIETE TOV XUHO e TO
KEPIP, TO YIXOUPTI, TO A&DI KOl XUHO
Aepoviou.

® [1pooHEaTE KATOTIV TOV GVNOO KOl
QVOKOTEYTE, KXPUKEUATE TO TTOTO HE
OAKTI KO TTITTEPI.

o KappwoTe TIG Awpideg TOU ayyoupiou
KUPOTIOT 0g EUAGKIO Y10 GOUBAGKIG.
XU0oTe TO TIOTO O€ TTOTAPIC KAl BAATE
OO TTAVW T EUAGKIC e TO ayyoupl.

2poU61 (Smoothie) pe mmmepI& KA

A QVIK&

(Mo 4 moT&)

2 KOKKIVI QPEOKIC THTTEPIN

8 WPIPEG VTOUKTES

1 K.YA. YAUKI& TTITTEQI& OE OKOVN

Y2 k.yA. eAcioAadO

ANGTI

Mimépl kaygv

2 K.yA. Xupog Aepoviol

MmepI ZETOOUGY IO YOPVITOUPX

® [AUvTE TIG TITTEPIES, KOWYTE TEG OTN HEON
BYGATE TOUC OTTOPOUG KOXI TOUG AEUKOUG
upévgq KOl KOYTE TEG 0€ PEYXAD
KOUUGTIO.

® B&ATe T QUpN 0g POPHX (T1. X. POPHC e
ooUOTX pe DIpETPO 260 mm) Kol YrioTe

Tnv oToug 180 BadpoUg yia 30-35 AerTd.
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® TIAUVTE TIG VTOUATEG, KOYTE TO KOPUKTI
TTOU NTOV TO KOTOAVI KOl KOYTE TEG O€
KOHMOTIC.

® 3TUYTE TIG VTOPATEG KO TIG TITTEPIEG.

® AVOKOTEWTE TOV XUHO LE TNV TITTEPIX OE
OKOVI KO TO EAXIOAODO KOl KKPUKEUOTE
pe oAATI, TITTEPI KAYIEV KOI XUHO
Aepoviou.

® PilTe TO Piypa o€ KPUO TTOTNPI KAl
oepPIPETE YAPVIPIOUEVO LE TPIUPEVO
TMEPI ZETOOURV.

Xupog "Tropical”

1 TTOPTOKGAI

2 udvyko

1 peTa avav

1 (péTO( kaprrouliou

5 HoUP (TT. X. PPAOUAEQ)
KaBoapioTe TO rropTOKO()\l TOV QVOV& ,TO
KOPTIOUTl KO TO HAVYKO KO OPAIPEDTE
TOL KOUKOUTOIGK OTTO TX pPOUTA.

® 3ITUYTE OAX TX PPOUTA OTN BaOpid 1.

® >epfipeTe TO MTOTO O€ TTOTAPI

FAUKO pe KapOTa

4 oBy&

4 k.0. {e0TO veEPD

200 g {&xopn

100 g aheUpl

500 g kopoTa (ESw xpnaoipommololuvTal

Ta oTEPEX KaTahoima (200-300 g) ard Tnv

AMOXUPWON TWV KXPOTWV — X T PpeiTe

oT0 doX€eio pe To OTEPEX KATHAOITTCL. )

200 g xAegpéEVA POUVTOUKIO

1 KOUTOIAGKI TOU TOQYIOU (K.T.) HTTEIKIV

TTlOUVTEP.

® ATOXUUWOTE T KOPOTA OTN Podpida 2
yia TTep. 5 OeuTepOAETTO.
(Ze mepinTwon emeepyaoiag
HEYOAUTEPWV TTOCOTITWV OPHVETE TN
OUOKEUN PETA OO KOBE KOEIKOHUC TOU
DOXEIOU TWV OTEPEWNV KATOAOITTWV VX
Kpuwvel og Bepuokpacia dwUaTiou.)

® AVOKOTEWTE TX APy, TO vEPD KAl
TN J&xopn yic ep. 5 AenTd.
To piypa TpETEl Vo gival Gppwdeg.

® [1pooBeaTe apyd TO GAEUPI, TO PTIEIKIV
TTOOUVTEP, T POUVTOUKIX KOl TX
KOPOTA. T KOYPGTIO TWV KAPOTWV dev
TIPETEI VO givaXl TIOAU Jey&Aa.

Tnpoupe To SIKXIWHK GANXY V.
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Kendi glivenliginiz i¢in
Bu cihaz igin glvenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baglamadan énce igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
\éexﬁcl;.yulmama& halinde s6z konusu olan hasarlardan Uretici sorumlu
eqildir.
Bu cihaz, ticaret amacli kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.
Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6érn. dikkanlarin, biro-
larin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi isletmelerinin
elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kic¢lk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin misafirlerinin
kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde iglenilen miktar ve sireler igin
kullaniniz. Bu cihaz, meyvelerin (6rn. elma, armut, ¢ekirdegi ¢ikariimig
erik ve kiraz) ve sebzelerin (6rn. domates, havug) suyunun sikilip
cikariimasi igin uygundur. Gok sert, lifli ve nisasta iceren meyve ve
sebzelerin (6rn. seker kamigi, muz, papaya, avokado, incir, mango)
suyunun sikilmasi igin uygun degildir.
Kullanma kilavuzunu itinal bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolay! saklayiniz. Cihazi bagka birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilar

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmaldir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri disuk kisiler veya
yeterli tecrlibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya guvenli kullanim ve buna bagli tehlikeler hususunda
egitiimis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.

Gocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi tizerinde bildirilen bilgilere gére elektrik
gerilimine baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir.
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Cihazi sadece baglanti kablosunda veya kendisinde herhangi bir ariza
yoksa kullanmayiniz. Her kullanimdan 6nce, tim cihazi, 6zellikle

de slizgeci ve suzgeg¢ kabini hasar hususunda (¢atlaklar, kiriklar)
kontrol ediniz. Eger slizgecte veya kapakta hasar varsa veya gérinen
catlaklar varsa, cihazi kullanmayiniz.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden 6nce, séklllp parca-
larina ayrilmadan 6nce veya temizlenmeden 6nce daima elektrik
sebekesinden ayriimalidir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak ylzeyler Gzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz.

Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek igin, cihazin baglanti
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece Uretici tarafin-
dan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve egitime
sahip bagka bir uzman eleman tarafindan degistiriimelidir.

Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini énlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimalidir.

A\ Bu cihaz icin glivenlik bilgi ve uyarilari

Cereyan carpma tehlikesi!

Yaralanma tehlikesi!

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir ve bulagik makinesinde
yikanmamalidir. Cihazi sadece déner salter ile aginiz ve kapatiniz.
Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar degistiril-
meden &nce, cihaz kapatilmali ve elektrik fisi prizden ¢ikariimalidir.
Cihazi ancak motor durduktan sonra pargalarina ayiriniz.

Cihaz bir kisi tarafindan kullaniimak igcin 6ngérilmustdir.

Yaralanma tehlikesi!

Parmaklarin sikismasini dnlemek icin, kilitleme kolu kapatilirken
dikkatli olunmalidir. Parmaklarinizi malzeme doldurma agzina
sokmayiniz. Sadece cihaz ile birlikte teslim edilen tikaci kullaniniz!
Slzgecin tabanindaki raspa bigaklarina/bigaklara dokunmayiniz.
Sizgeci temizlemek icin, 6nce firca ile temizleyiniz, sonra musluktan
akan su altinda yikayiniz veya bulasik makinesinde yikayip
temizleyiniz.

Onemli!

Sadece olgunlagmis ve dondurulmamis meyve ve sebze igleyiniz.
Olgunlasmamis meyve ve sebze slizgecin daha ¢abuk ttkanmasina
sebep olur. Biriken tortu, siizge¢ kabinin kenarina ulagsmadan, tortu
kabini bosaltiniz.

Su sikma islemi esnasinda cihazda titremeler olmasi, bir ttkkanma
veya slizgecte hasar belirtisi olabilir. Cihazi derhal kapatiniz.
Suzgeci kontrol ediniz. Hasarli bir stizgeci artik kesinlikle
kullanmayiniz!
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A Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin aciklamasi

Kilit aciktir!

Kilit kapalidir!

Devreye sokma emniyeti

Cihaz anca su durumlarda c¢alistirilabilir:

— Slizgec kabi ve kapak yerlerine dogru
oturtulmussa ve

— Kilitteme kolu yerine dogru takilmigsa.

Kapak kilidini her kullanimdan &nce kontrol

ediniz! Cihaz ilk kez ¢alistirlmadan énce,

ambalaj malzemeleri tamamen sékillp

alinmalidir!

Genel bakig

Litfen resimli sayfayi aginiz.

Resim I

1 Motor Unitesi

2 Salter

O/off Cihazi kapatiniz

1 Cihaz| devreye sokunuz/
En disik hiz

2 En ylUksek hiz

Kilitleme birimi

Tortu kabi

Kapak ile birlikte sikilmis su kabi

Slizgeg gcanagi

a) Cikis agzi

b) Kilit

(28 I N V]

E Onemli not

Cihaz devreye sokulurken kilit agiimis
olmalidir (kilit Gstte/E).

Kilit acilmis olunca sikilmig su ilgili
toplama bardagina akar.

m Onemli not

Sikilmis su bardagi bosaltilacagi
zaman, cihazi kapatiniz (0/off)

ve kilit diizenini kilitleyiniz (asagr dogru
bastiriniz/EA). Bdylelikle sikilmig suyun
akmaya devam etmesi durdurulur ve
¢alisma yuzeyinin pislenmesi dnlenir.

7 Seramik raspalama bicaklari ile stizgeg
8 Kapak

9 Malzeme doldurma agzi

10 Tikag

11 Kablo muhafaza bélimu

Cihazin kullanilmasi
Resim [E

Monte edilmesi

A Yaralanma tehlikes/

Cihazi sadece baglant kablosunda veya
kendlisinde herhangi bir ariza yoksa kullan-
mayiniz. Her kullanimdan énce, tim cihaz,
ozellikle de stizgeci ve siizgeg kabini hasar
hususunda (catlaklar, kirikiar) kontro/
ediniz. Stizgecin tabanindaki raspa bigak-
larina/bicaklara dokunmayiniz.
Parmakiarin sitkismasini énlemek icin, kilitl-
eme kolu kapatilirken dikkatli olunmalidir.

® Elekirik kablosunu istediginiz uzunluga
kadar kablo muhafaza yerinden ¢ekip
disari ¢ikariniz.

® Siizgeg kabini motor Unitesine
yerlestiriniz.

® Siizgeci takiniz ve duyulur sekilde yerine
oturuncaya kadar asagi dogru bastiriniz.
Slizge¢ saglam ve sabit bir sekilde tahrik
diizeni Uzerine oturmaldir.

Takmadan énce, herhangi bir hasar olup
olmadigini kontrol ediniz!

® Tortu kabini motor Gnitesine takiniz.

® Kapagi yerine takiniz.

o Kilitleme kolunu duyulur sekilde yerine
oturuncaya kadar kapagin tzerine dogru
geviriniz.

® Dokme donanimli sikilan su bardagini,
su ¢ikis ucunun altina yerlestiriniz.
Sigramalari 6nlemek igin, kapag sikilan
su bardaginin tzerine takiniz.

o Kilidi ¢cikis agzinda aginiz.

65



tr

e Tikacl, sikilacak besinleri doldurma
yuvasina takiniz.
Tikacin bir kilavuz olugu vardir!

Meyve ve sebzelerin hazirlanmasi

Dikkat!

Sadece olgunlasmis ve dondurulmamis

meyve ve sebze isleyiniz.

Olgunlasmamis meyve ve sebze stizgecin

daha ¢cabuk tikanmasina sebep olur.

® Meyve ve sebzeleri 6nce yikayiniz.

® Cekirdekli meyvelerin cekirdegini
cikariniz. Kaba sap ve ¢opleri
temizleyiniz.

e Biyik meyve ve sebzeleri, malzeme
doldurma agzindan gecebilecek kadar
dograyip kigdltiinlz.

® Sadece taze meyve ve sebze kullaniniz.

o Kalin ve sert kabuklu meyveleri (6rn.
ananas, karpuz-kavun, kirmizi turp) énce
sorunuz. Narenciyelerin dis kabugu
altindaki, meyve 6ziine yapismis beyaz
kabugu soyup temizleyiniz!

® Elma suyunun kivami, kullanilan elma
tlrtne baglidir. EImalar ne kadar sulu
olursa, sikilan su da o kadar ince ve sivi
olur. Elma suyunun kahverengilesmesini
Onlemek icin, icine birka¢ damla limon
suyu ilave ediniz.

® Yapraklar ve saplar (6rn. yaprak salata
saplar) da bu meyve/sebze suyu sikma
cihazinda iglenebilir.

o Sikilan sulari mimkunse siktiktan hemen
sonra iginiz, ¢link( tadi ve besi degeri
¢ok cabuk kaybolur.

® Meyve ve sebze suyu sikma cihazi,
cok sert, lifli ve nisasta iceren meyve
ve sebzeler (6rn. seker kamisi, muz,
papaya, avokado, incir ve mango) i¢in
uygun degildir.

Narenciye suyu sikilmasi

A Yaralanma tehlikesi

Parmaklarinizi malzeme doldurma agzina
sokmayiniz. Sadece cihaz ile birlikte teslim
edilen tikaci kullaniniz!

® Monte edilmis cihazi diiz ve temiz bir
calisma alani Uzerine yerlestiriniz.

® Elekirik fisini prize takiniz.

e Cihaz devreye sokunuz.
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— Kademe 1, 6zellikle ¢ok sulu meyve/
sebze (6rn. karpuz, Uzim, domates,
salatalik ve bdgurtlen/ahududu) igin
uygundur.

— Kademe 2, sert, saglam meyve ve
sebze (6rn. havug) icin uygundur.

Cihazin kullanim siiresi, 6rn. havug,

salatalik, elma ve armut gibi tum meyve

ve sebze tlrleri icin 10 dakikadir.

Buyuk miktarda besin isleyeceginiz

zaman, cihazi kesinlikle 40 saniyeden

daha uzun calistirmayiniz.

Ardindan cihazi kapatiniz ve sogumasini

bekleyiniz.

o Motor calisirken meyveleri/sebzeleri
malzeme doldurma agzindan igeri
doldurunuz.

e Cihazicin meyve/sebze itmek icin sadece
tikaci kullaniniz. Besin doldurma yuva-
sina kesinlikle elinizi sokmayiniz!
Tikacin Gzerine sadece hafifce bastiriniz.
Bu, daha fazla su ¢ikmasini saglar ve
cihazi korur.

e Cihazi kapatiniz. Salteri 0/off konumuna
aliniz.

Ancak artik islenen meyve veya

sebzeden su akmamaya baslayinca,

cihazi kapatiniz.

Dikkat!

Cihazi agmadan dnce, motorun kesinlikle

tamamen durmasini bekleyiniz.

1 | Onemii bilgiler

— Biriken tortu, stizge¢ kabinin kenarina
ulasmadan, tortu kabini bosaltiniz.

— Su sikma islemi esnasinda cihazda

titremeler olmasi, bir tikanma veya

stizgecte hasar belirtisi olabilir.

Cihazi derhal kapatiniz.

Suizgeci kontrol ediniz. Hasarli bir siizgeci

artik kesinlikle kullanmayiniz!

Tortu kabinin ve siizgecin

bogaltiimasi

Resim

Biriken tortu, stizge¢ kabinin kenarina

ulagsmadan, tortu kabini bosaltiniz.

Bunun igin, cihazi kapatiniz:

e Salteri O/off konumuna aliniz.

e Tortu kabini disan ¢ikarirken, kulp
¢ukurundan tutunuz ve diga dogru
geviriniz.




Calismaya devam etmeden 6nce, tortu

kabini tekrar yerine takiniz.

Su durumlarda slizgeci bosaltiniz

— Motor devir sayisi farkedilir derecede
distligi zaman,

— Sikilan meyve/sebze suyu katilastig
zaman,

— Cihaz farkedilir derecede titremeye
basladigi zaman.

Tavsiye: Tortu kabini ve slizgeci ayni

zamanda boglatiniz.

Onemlil

Slizgeg kabinin altina sikilan su aktiysa,

bunu hemen bir nemli bez ile silip

temizleyiniz.

Parcalarina ayriimasi/demonte

edilmesi

A Elektrik carpma tehlikesi

Cihazda yapilacak her tdrli calismadan
once, elektrik fisini cekip prizden cikariniz.

A Yaralanma tehlikesi

Cihazi ancak motor durduktan sonra
pargalarina ayiriniz.

Slizgecin tabanindaki raspa bicaklarina/
bigaklara dokunmayiniz.

Resim [

o Cihaz kapatiniz ve elektrik fisini ¢ekip
cikariniz.

o Motor duruncaya kadar bekleyiniz

(yakl. 10-12 saniye).

Tikaci ve tortu kabini ¢ikariniz.

Kilitteme kolunu 6ne dogru geviriniz.

Kapagi ¢ikariniz.

Siizge¢ kabini iki elinizle motor

Unitesinden kaldiriniz ve disari ¢ikariniz.

Slizgeci suizge¢ kabindan disari
¢ikariniz.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

1 | Onemiinot

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Itinali ve iyi temizleme, cihazin zarar
gbrmesini 6nler ve islevselligini korur.

tr

A Elekirik garpma tehlikesi

Cihazda yapilacak her tdrlli ¢alismadan
dnce, elekirik fisini cekip prizden ¢ikariniz.
Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir
ve bulasik makinesinde yikanmamalidir.

A Yaralanma tehlikes/

Slizgecin tabanindaki raspa bigcakiarina/
bicaklara dokunmayiniz.
Temizleme islemi igin bir firga kullaniniz!

Dikkat/!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin yizeyi zarar gorebilir.

® Siizgeci 6nce firca ile temizleyiniz, sonra
musluktan akan su altinda yikayiniz veya
bulasik makinesinde yikayip temizleyiniz.
Siizgecteki ve seramik raspalama
bigaklarindaki renk degisiklikleri
(6rn. havug, kirmizi turp gibi besinlerin
sebep oldugu) biraz bitkisel yag ile
silinerek kolayca temizlenebilir.

® Motor Unitesini nemli bir bez ile siliniz
ve gerekirse biraz bulasik deterjani kulla-
niniz. Motor Unitesini derhal kurulayiniz.

® Tum diger pargalar bulasik makinesinde
yikanabilir.

Plastik pargalardaki renk degisiklikleri

(6rn. havug, kirmizi pancar) biraz bitkisel

yag ile rahatlikla temizlenebilir.

Ardindan parcgalari bulagik makinesine

yerlestiriniz (bulasik makinesinde yikan-

maya uygun olanlar).

Silizgecin degistirilmesi

Herhangi bir kirlima tehlikesi olusmasini
onlemekicin, slizgecte ilk asinma veya hasar
belirtileri tespit ettiginiz zaman, stizgeci
degistiriniz. Glnlik kullanim halinde, slizgeg
yaklasik 5 yil sonra degistiriimelidir.

E Onemli not

Bir stizgeg yetkili servis Uizerinden
ismarlanabilir (Siparis no. 00754210).
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Giderme bilgileri
Bu cihaz, dmriind doldurmus elekirikli
ve elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa
= YONetmelidi 2012/19/EU’ye (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE) uygun sekilde isaretlenmistir.
Bu yénetmelik, eski cihazlarin geri alimi
ve deg@erlendiriimesi ile ilgili, AB ¢apindaki
uygulamalarin ¢ergevesini belirtmektedir.
Giincel giderme yol ve yéntemleri hakkinda
bilgi almak icin, yetkili saticiniza veya ilgili
yerel belediye idaresine bagvurunuz.

Garanti kosullan

Bu cihaz igin, cihazin satin alindigi Glkedeki
yetkili Ulke temsilciligimiz tarafindan verilmis
olan garanti kosullari gecerlidir.

Garantie kosullarini her zaman cihazi satin
aldiginiz yetkili saticiniz veya dogrudan tlke
temsilciligimiz Gzerinden talep edebilirsiniz.
Almanya igin gecerli garanti kosullarini

ve adresleri kilavuzun arka sayfasinda
bulabilirsiniz.

Bunun yani sira, garanti kosullarini internette
ilgili baglanti sayfasinda da bulabilirsiniz.
Garanti hakkindan yararlanilabilmesi igin,
satin alma belgesinin gosteriimesi kesinlikle
gereklidir.

Tarifler

Karpuz ve yogurtlu Smoothie

(4 Kisilik)

200 g dogal yogurt

2 bigak ucu Vanilya ezmesi

2 corba kasigi bal, istege goére

400 g karpuz, kabuksuz ve ¢ekirdeksiz

® Yogurdu vanilya ezmesi ve bal ile iyice
karistiriniz ve yliksek bir bardaga
doldurunuz.

e Karpuzu uygun parcalar seklinde kesiniz
ve suyunu sikiniz.

® Bu karpuz suyunu yogurt karisiminin
Uzerine doékuniz ve istege goére bir parca
karpuz ile servis yapiniz.
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Salatalik ve kefir icecegi

(4 Kisilik)

2 salatalik

800 g kefir

200 g yogurt

2 kahve kasigi zeytin yagi

2 corba kasigi limon suyu

4 corba kasig1 dogranmis dere otu

Deniz tuzu

Karabiber, el degirmeninden

e Salataliklar yikayiniz, temizleyiniz
ve bir kabuk sorma aleti ile dort uzun
dilim kesiniz.

e Geriye kalan salataliklarin suyunu
sikiniz.

® Ardindan bu suyu kefir, yogurt, yag
ve limon suyu ile karistiriniz.

e® Simdi dere otunu ilave edip karistiriniz
ve igecege tuz ve karabiber ilave ediniz.

e Salatalik seritlerini dalga seklinde bir
odun cubuga takiniz. Igecegi bardaklara
doldurunuz ve Uzerine dalgal salatalik
seritlerini yerlestiriniz.

Biber ve sebzeli Smoothie

(4 kisilik)

2 dolmalik kirmizi biber

8 tamamen olgunlasmis domates

1 kahve kasigi biber tozu, tatl

2 kahve kasi§ zeytin yag!

tuz

Aci kirmizi biber (Cayenne)

2 ¢ay kasidi limon suyu

Suslemek igin Szechuan biberi

o Dolmalik biberleri yikayiniz, ikiye
bélindz, cekirdeklerini ve i¢ kismindaki
beyaz zarlari kesip ve buyik parcalar
seklinde kesiniz.

o Domatesleri yikayiniz, sapin uzantisini
kesip aliniz ve domatesi dograyiniz.

o Domateslerin ve dolmalik biberlerin
suyunu sikiniz.

® Biber tozu ve zeytin yagi ilave edip
karistiriniz ve tuz, aci kirmizi biber
ve limon suyu ilave ediniz.

® Soguk bir bardagin igine doldurunuz
ve 6gutllmis Szechuan biberi ile
sUsleyip servis yapiniz.



"Tropikal” meyve suyu

1 portakal

2 mango

1 ananas dilimi

1 karpuz dilimi

5 bégdrtlen tarleri (6rn. gilek)

® Portakalin, ananasin ve karpuzun
kabugunu soyunuz ve mangonun
cekirdegini cikariniz.

e Kademe 1°de hepsinin suyunu sikiniz.

® |cecedi bir bardaga doldurunuz ve servis
yapiniz.

Havug keki

4 yumurta
4 corba kasigi sicak su
200 g seker
100 g un
500 g havug (burada suyu sikilmig havuglarin
tortusu (200-300 g) kullanihr, bu tortuyu ilgili
tortu kabinin iginde bulacaksiniz.)
200 g 6gatulmas findik
1 kahve kasig! kabartma tozu
® Havuclarin suyunu kademe 2’de yakl.
5 saniye iginde sikiniz.
(Daha fazla miktarda besin iglenecegi
zaman, tortu kabinin her bosaltiimasinda
cihazin oda sicakligina kadar sogumasini
bekleyiniz.)
® Yumurta, su ve sekeri yakl. 5 dakika
karigtiriniz.
Karisim képuklia gériinmelidir.
® Yavasca un, kabartma tozu, findik
ve havug ilave ediniz.
Havug pargalari ¢ok blylk olmamalidir.
® Hamuru bir kaliba (6rn. 260 mm ¢apinda
acilabilen kek kalibi) doldurunuz
ve 180 derecede 30-35 dakika pisiriniz.

Degisiklikler olabilir.
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Degerli Misterimiz,

Siemens Cagri Yonetim Merkezi 444 66 88 no'lu telefon numarasi ile hafta ici ve Cumartesi giinii 08:00-22:00,
Pazar giinleri ise 09:00-22:00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda arayip isim, soyadi ve
alan kodu ile birlikte telefon numaranizi biraktiginizda sizinle irtibata gecilecektir. Mesai saatleri icerisinde
dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu 6grenebilir veya arzu ettiginiz diger
hizmet seceneklerimizden faydalanabilirsiniz.

Size daha iyi hizmet verebilmemiz icin asagidaki konularda bize yardimci olmanizi rica ederiz:
1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gésteriniz.
2. Urlinlintizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda 444 66 88 no’lu Siemens Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
(Sabit telefonlardan veﬁa cep telefonfarindan alan kodu ¢evirmeden) Sabit telefonlardan )
%apllan aramalarda sehir ici arama tarifesi lizerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise
SM-GSM tarifesi Gizerinden Ucretlendirme yapilmaktadir. - .
3. Hizmet icin gelen Siemens Yetkili Servis teknisyenine “SIEMENS YETKILI SERVIS” kimlik kartini
sorunuz.
4. Yetkili Servis teknisyenimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini
dizenleyip iletmekzorundadir. Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve daha sonraki basvurulariniz igin
saklamaya 6zen gosteriniz.
Siemens Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.siemensevaletleri.com adresindeki “iletisim” bolimlnde
bulunan formu doldurarak ya da 0216-528 91 88 no'lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.

Yazili basvurular icin adresimiz asagidaki gibidir:
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Cakmak Mah. Balkan Caddesi. No51 34770
Umraniye-ISTANBUL

; ><
DIKKAT

Garanti stiresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

SIEMENS YETKILi SATICISI BSH EV ALETLERi SANAYi ve TICARET A.S.

iIMZASI VE KASESI : .
MAMULUN

CiNSi : KUCUK EV ALETLERI

MARKASI : SIEMENS

MODELI

BANDROL VE SERi NO
TESLIM TARIHi VE YERI :
AZAMIi TAMIR SURESI

KULLANIM SURESI : 7 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma siiresi)

SIEMENS YETKILi SATICISI
UNVANI

ADRESI

TELEFONU

TELEFAKSI
TARIH/IMZAIKASE



KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biitlin parcalari
dahil olmak lizere tamamen malzeme, iscilik ve Gretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yiikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Belge iizerine tahrifat yapildigi, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi taktirde
garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti stiresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2-Malin biitiin pargalar dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3-Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir. Malin tamir stiresi
en fazla 30 is glinudur. Bu siire, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda,
malin saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatcisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar.
Sanayii malinin arizasinin 15 isgu’n[j icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalatgi malin tamiri tamamlanincaya
kadar benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti suresi iicerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hic bir ticret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5-Tiiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni
arizanin ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi
icerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi stirekli
kilmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami stirenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalatgi-treticisinden birisinin diizenleyecedi raporla arizanin tamirinin miimkun bulunmadiginin
belirlenmesi, durumlarinda, tiiketici malin ticretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep
edebilir.

6-Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7-Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar i¢in Sanayi ve Ticaret Bakanligi, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurligirne basvurulabilir.

. . Marka Oriin ismi Belge Belge
Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayili Tiiketicinin Korunmasi pUmaes Coavaial
Hakkinda Kanun ve bu Kanuna dayanilarak yiiriirlige konulan §E2E§E§ anve Makinas: o S e
. . . . . Siemens Ekmek Kizartma Mak. 87011 13.07.2010
Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, Slemens su litict (Kettle) 86085 29.06.2010
Siemens Mutfak Robotu 87695 21.07.2010
i 1 g U cini i Si Tost Maki 87027 13.07.2010
T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanli§i Tiketicinin ve Rekabetin S;gm:g; o Kura.ut';‘j;'Makv_ 22027 137022010
Korunmasi Genel Miidiirliigii tarafindan izin verilmistir. L B el e S oo
Siemens Sarjli El Stiptrgesi 85590 24.06.2010
1iril H ici 1 1 f Si Kahve Degi i 86093 29.06.2010
Bu (riin Siemens icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Siemens  Blender oo e oo
tarafindan ithal edilmektedir. Slemens  Cay Makinast 57128 12072010
< a9 0 Siemens Sac Sekillendirme Seti 87363 16.07.2010
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. SED e ' 67734 08.04.2009
. = Siemens El Blender 68144 17.04.2009
bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH Siemens Kiyma Makinasi 74502 15.10.2009
Siemens Kati Meyve Presi 75250 03.11.2009
kurulusudur.
BSH Ev Aletleri Uretici Firma
Sanayi ve Ticaret A.S. BSH Bosch und Siemens
Cakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Hausgerdte GmbH
34770 Umraniye - Istanbul Carl-Wery-Str. 34 D-81739
Tel : 0216 528 90 00 Miinchen-Almanya
Faks : 0216 528 91 88 Tel : +49 (89) 4590 01

Cagrn Yonetim Merkezi : 444 66 88 Faks : +49 (89) 45 90 21 28
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IlnAa Bawueit 6esonacHocTH

MNepea ncnonb3oBaHWUEM BHUMATESNILHO NPOYTUTE 3Ty UHCTPYKLMIO
ANA NOJTyYEHUA BXKHBIX YKa3aHUM NO TeXHWKe 6e30nacHOCTU 1
SKCNnyaTauun AaHHoro npuéopa.

[MpousBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MNOBPEXAEHUA,
BO3HWKLLME B pe3ynbTate HeCcoONtoAeHNA YKas3aH1i No NpaBuibHOMY
npuMeHeHuto npubopa. JaHHbl npubop npeaHasHayeH ana nepe-
paboTKM NPOAYKTOB B OOLIYHOM AN1A AOMALLHEro X03ANCTBa KOJMU-
yecTBe B AOMALLUHUX MUK ObITOBbLIX YCIOBUAX M HE paccyuTaH AnA
MCNONb30BaHUA B KOMMEPYECKUX Lenax. [pumeHeHne B ObITOBbIX
YCNOBUAX BKIKOYAET, Hanp.: UCNONb30BaHWE B KYXHAX ANA COTPYAHU-
KOB MarasuHoB, OpUCOB, CEJIbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYrMX NPOMbILL-
NIEHHbIX NPeANPUATUIA, @ TaKXKe UCMONb30BaHWe roCTAMU NaHCUMOHOB,
HebonbLIMX OTENeN M NoA0OHLIX 3aBeaeHUi. MNpUbop MOXKHO UCNONb-
30BaTb TONbKO ANA NepepaboTKu TAKOro KOMYeCTBa NPOAYKTOB W

B TeYEHMe TaKOro BPEMEHU, KOTOPbIE XapaKTepHbl A51A AOMAaLLHero
xo3AncTBa. JaHHbli Npubop NpUroeH AnA OTXKMMa CoKa U3 pPyKToB
(Hanp.: AGNOK, rpyLU, CAMB M BULLHK Be3 KOCTOYEK) 1 OBOLLEN (Hanp.:
NOMKAOPOB, MOPKOBH). Henb3a nepepabdarbiBatb 0COOEHHO TBEP-
Able, BONOKHUCTbIE UK KpaxmanocoaepKalune GpyKTbl U OBOLLM
(Hanp.: caxapHbI TPOCTHUK, BaHaHbI, Nanamnto, aBoKaao, MHXKP,
MaHro). Moxanyncra, CoXxpaHuTe MHCTPYKLMIO MO SKCnyaTaumu.
MNpu nepeaaye npubopa TpeTbeMy LY HEOOXOAMMO TaKKe
nepeaartb eMy MHCTPYKLMIO MO IKCnyaTauuu.

A OO6lume ykasaHuA nNo TexHuke 6e30nacHoOCTH

OnacHOCTb NOpaXXeHUA SNEKTPUUECKUM TOKOM

JaHHbIM npubop Henb3A ncnosb3oBaTtb AeTAM. [Mprbop v ero ceTeBow
LWHYp AepXkaTb BAaNM oT AeTel. Jluua ¢ orpaHM4eHHbIMKU pusnyec-
KMMW, CEHCOPHBLIMU UK YMCTBEHHBIMU CNOCOOHOCTAMM UMK C HEAOC-
TaTKOM OMbITa WU 3HaHWI MOTYT NOMb30BaTLCA NPMOOPaMM TONLKO Mo
MPUCMOTPOM WU €CIIM OHU NONYYMNK YKasaHuA no 6esonacHomy
“cnonb3oBaHuio Npubopa M 0co3HanM ONacHOCTH, CBA3AHHbIE

C HenpaBWbHbIM UCMOJIb30BaHUEM.
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HeTtAam Henb3a urpatb ¢ Npubéopom.

Moakntoyatb M MCnonb3oBaTh NPUOOP MOXKHO TOSTIbKO B COOTBETCTBUM
C TEXHUYECKUMU JaHHBIMKU HA TUMOBOM TaBNnYKe.

TonbKo AnA UCNOSb30BaHUA B 3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.
Mcnonb3oBatb TONbKO B TOM Ciyyae, ecnu y npubopa 1 ero ceTeBoro
LLIHYpa HeT HUKaKKUX noBpexxaeHui. [Nepea KaXkablM UCMONb30BaHUEM
NPoOBepPATb BECb NPUOOP, 0OCOBEHHO CUTEUKO M BCTaBKY ANIA CUTEUKA,
Ha OTCYTCTBUE MOBPEXKAEHWUN (TPELLMH, CKOJIOB).

He ncnonb3oBatb usgenve, eCnu CUTEYKO MM KPbiLLKa NOBPEXAEHbI
WK NPU HAJTMYUM BUAMMBIX TPELLMH HA UX MOBEPXHOCTY.

Mpubop cneayeT BCeraa oTCOeANHATL OT CETU, KorAa OH ocTaeTcA 6e3
NPUCMOTPa, a TaKXKe nepes ero cOopKon, pasbopPKon UM YNCTKON.
He npotArMBatb ceTeBOM LLUHYP Yepes OCTpble Kpas Uiu ropadne
NMOBEPXHOCTH.

Ecnu ceteBo WHyp AaHHOro npubopa 6yaeT NoBpeXXaeH, To, BO U3-
6eXkaHne onacHbIX CUTyauui, ero AoMKeH OyaeT 3aMeHUTb MPOU3BO-
ZAUTENb, UK ero CepBUCHAA cnyx0a, UM NMLO C aHaNorMyHoON KBanu-
duKaumen.

PeMoHT npubopa nopyyaTtb TONbKO HaLLen CEPBUCHOM crnyobe.

A\ YKaszaHuA no TexHuke 6e3o0nacHoCTV AnA JaHHOro npnéopa

OnacHOCTb NOparKeHUA SNEKTPUHECKUM TOKOM!

OnacHocTb TpaBMuUpoBaHus!

Hukoraa He norpy»katb OCHOBHOM GNOK B XXMAKOCTU U HE MbITb

B NOCYAOMOEYHOM MalluHe. BkntouaTtb 1 BbiKtoyats nprbop
MOXXHO MCKJTHOUYMTENIBbHO C MOMOLLIbIO MOBOPOTHOIO NepeKtoyarena.
MNepea 3ameHOV NPUHAANEXHOCTEN MM AOMONHUTENbHBIX AeTanen,
KOTopble BO BpeMA paboTbl NPUBOAATCA B ABWMXKEHME, Nprbop
ZIOJKEH ObITb OTK/IFOYEH U OTCOEAMHEH OT CETM.

Mpnbop MOXKHO pas3bupatb TONbLKO MNOC/Ee OCTAHOBKM ABUraTens.
MNpubop NpeayCMOTPEH ANA UCNONb30BaHUA OAUM YESIOBEKOM.
OnacHocTb TpaBMUpoBaHHUA!

ByabTe 0CTOPOXKHbI, 3aKpbiBaA 3anopHyto ckoby, UToObl n3berkaTb
3awemMneHua nanbues. He onyckaTb nanbubl B 3arpy304HbIi CTBOJI.
Ncnonb3oBaTtb UCKIIOUUTENBHO TONKATENb, BXOAALLUA B KOMMNEKT
nocrasKu!

He TporaTtb namenbyarone ne3sua/nes3BuaA Ha AHE CUTEUKA.

InA ounMCTKM cuTeuka cneayeT cHavana Bocnonb30BaTbCA LLUETKOW,
3aTteM MPOMbITb €ro NoA NPOTOYHON BOAOW UM NOMbITb B MOCYA0-
MOEYHOW MaLLM1He.
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BaykHo!

MepepabaTtbiBaTb MOXHO TOSIbKO CMesble U HE3aMOPOXEHHbIE OBOLLIU
M OpyKTbl. Heaospenbie ppyKTbl ¥ OBOLLM OYEHb ObICTPO 3abuBatoT

CUTEYKO.

OnycToLaTte eMKOCTb AN1A BbIXXMMOK NPEXAe, YEM BbIXKUMKK
JOCTUTHYT Kpad BCTaBKW ANA CUTEYKa.

Bubpaummn npubopa npu 0TKMME COKa yKasbiBatoT Ha 3abutoe
WU NOBPEXKAEHHOE CUTEUYKO. HemeaneHHOo OTKUMTL Nprbop.
MpoBepuTb cuTeuKo. MNoBpexxaeHHoe cuTeyko HosbLue He

ucnonb3oBaTth!

A PasbaAcHeHWe cuMBONIOB Ha nNpubope unu NPUHaANEeXHOCTAX

3atBop OTKpbIT!

3atBop 3aKpbIT!

EHOKMPOBKa BKHOYEeHUA

Mpunbop BKOUAETCA TONBKO, ECNU

— BCTaBKa A/A CUTEYKa U KpblLLKa
NPaBUNbHO YCTAHOBNEHbI 1

- 3anopHas ckoba npaBuIbHO
3aduKecunpoBaHa.

BnoKMpOBKY KpbILLKKM NpoBepATL Nepea

KaXkAbIM UCMoNb3oBaHUeM!

Mepea nepBbiM BBOAOM B KCMyarauuto

npubopa creayet NoNHOCTLIO yaanuTb

yNakoBOYHbIA MaTtepuan!

KomnnekTHeIli 0630p
Morkany¥icra, OTKpO1TE CTPaHULY
C PUCYHKaMM.
PucyHok I
1 bBrnok asurarens
2 Beolknouarenb

«0/off» BblkntounTs npréop

«1»  Brountb npubop/Camasn H13KanA
CKOpPOCTb
«2»  Caman BblCOKaf CKOPOCTb

3anopHan ckoba

EmKocTb ANA BbIXXKUMOK
CrakaH AnA coKa C KPbILLKOW
BcTtaBka anA cuteuka

a) BeinyckHoe otBepcTue

b) 3atsop

(o238, I N &+ ]
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m Ba)kHoe npumeyaHue

Mpu BKAtOUEHMU Npubopa 3aTBop
ZIOMKeEH BbITb OTKPBIT (3aTBOP NOAHAT
keepxy/E¥). Mpw oTkpbITOM 3aTBOpPE
COK BbITEKAET B CTaKaH ANA COKa.

E BakHoe npumevaHne

[Mpu onycToLlLeHnn cTakaHa anA coka
BbIKNOUKTL Npubop («0/off») 1 3aKkpbITb
3ateop (HaxkaTb BHu3/IE).

Tak octaHaBnuBaeTcA AanbHelllee
BbITEKaHWe COKa W, BCeACTB1E 3TOro,
npeoTepallaeTca sarpAsHeHne
paboyeit NOBEPXHOCTH.

7 CuTeyko ¢ KepamMUyYeCKUMM
U3MenbYaroLLUMK Ne3BUAMU

8 Kpbiwka

9 3arpysouHeblii cTBON

10 Tonkatenb

11 OTtcek anA xpaHeHua kabena



3KennyartauurA
PucyHok [

C6opka

A OriacHocTb TPaBMHPOBAaHNA

Hcrionb308artb TO/ILKO B TOM CJIy4ae,
ecm y npubopa 1 ero ceTeBoro LHypPa
HET HUKaKNX [TOBPEXAEHNH.

[lepes KaXKAabiM HCOo/Ib30BaHHUEM 1PO-
BEPATL BECH PHOOP, OCOOEHHO CHTEHKO
U BCTaBKy AJIA CUTeYKa, Ha oTcyrcrsne
[10BPEIXAEHNA (TDELYHH, CKOJIOB).

He 1porats nusmesibyaroLymne n1e3ns/1e3snsa
Ha AHe cuteyka. bybTe ocTopoXXHEL,
3aKPbIBaA 3aMOPHYHO CKOBY, YTOObI
n30e)KaTh 3aLUEMIIEHNS NalTbLEB.

® M3Bneub kabenb Ha Xenaemyro AnuHY
U3 oTCeKa ANnA XxpaHeHuA kabens.

e BcTaBuTb B 6N0OK BUratena BCTaBKy
ANA cUTeuKa.

® CwuTeuKo BCTaBUTb M HaXKaTb BHU3 A0
CNBILLHOTO LWenyka pukcaumnn. Cuteyko
ZOMKHO BbITb MPOYHO 3aPUKCUPOBAHO
Ha npusoze.
MpeasaputenbHO NPOBEPUTL Ha
OTCYTCTBUE MOBPEXKAESHUA!

e Bcrasutb B 610K ABUraTena eMKocTb
ANA BbIXXUMOK.

® YCTaHOBUTb KPBbILLKY.

® 3anopHyto CKOBY HaKMHYTb Ha KPbILLIKY
A0 PUKCaLMK CO LLIENYKOM.

® [loctaBuTb NOA BbINYCKHOE OTBEPCTUE
CTaKaH AnA COKa C HOCMKOM.
YCTaHOBWTb KPbILLKY Ha CTaKaH AnA COKa,
yToObl NPeaoTBPaTUTL OPLITK.

® OTKPbITb 3aTBOP BbIMYCKHOrO OTBEPCTHA.

® BcTaBuTb TONKatesb B 3arpy304Hbii
ctBon. Ha Tonkarene ectb
HanpaBnALLMI XenobokK!

MoarotoBka oBoLLEN U GPYKTOB

Brnmianne!

[TepepabarsiBars MOXKHO TOJILKO CrEbIe

U HE3aMOPOIKEHHbIE OBOLLM M PPYKTBI.

Hezosperbie YppyKTsl M 0BOLLN OYEHD

ObICTPO 3aOMBAKOT CUTEYKO.

e OBoww 1 GpyKTbI CcneayeT cHavana
NMOMBbITb.

ru

® U3 GpyKTOB C KOCTOUKAMM yAaNUTb
KOCTOUKM. YAanuTb KpyrHele cTebnu.

o KpynHble oBOLWM U OPYKTEI U3MENBYUTL
HaCTOJbKO, YTOObl OHW NPOLUNK Yepes
3arpy30u4Hblii CTBOSI.

e [lepepabarbiBaTh TONBKO CBEXKMUE OBOLLIM
n OPYKTHI.

® DpyKTbI C TONCTOW M TBEPAON KOXKYPOK
(Hanp.: aHaHachbl, AblHW, anenbCHHbI,
KpacHanA cBeksa) cneayeT cHavana
nouncTuTb. C LMTPYCOBBIX YAANUTb
Genblit cnov MAKOTU NOA KOXypow!

e KoHCHUCTEHUMA ABNOYHOrO COKa 3aBUCHT
OT MCMofb3yemoro copTa ABOK.

Yem couHee A6noKK, TeM Bonee KUAKUM
COK. [lnA 3sameaneHvA noTeMHeH1A
ABNoYHoro coka Ao6aBuUTb B HETO
HECKOJIbKO Kanesb MIMMOHHOMO COKa.

® B pnaHHOM COKOBBIKUMAIKE MOXHO
TaKKe nepepabartbiBaTb NMMCTbA U CTEOM
(Hanp., KOYEpPbKKY TMCTOBOrO canara).

o CoK cneayeT No BO3MOXXHOCTH BbINWUTb
cpasy e nocne NpPUrotToBIEHNA, TaK Kak
COK ObICTPO TepAeT BKYC U NUTaTeNbHbIe
cBoOWcTBa.

o CoKoBbhKMMAasnKa He NpuroaHa anAa
nepepaboTkM 0coBEHHO TBEPAbIX,
BOJSIOKHUCTBIX M KpaxmanocoAepaLimx
OBOLLEN U GPYKTOB (Hanp.: caxapHoro
TpocTHUKA, 6aHaHOB, Nananu, aBoKaao,
WHXXMPA U MaHro).

OTX1M coKa

A OnacHocTtb TbaBMHpoBaHHnA

He onyckare nanabybl B 3arpy304HbIH CTBO/I.
Hcrionib30BaTe UCKITFOYNTESIBHO TOJIKATESIb,
BXOAALUNH B KOMIT/IEKT 10CTaBKM!

® YcTaHOBWUTb COBpaHHbIv npubop
Ha rnagKyo, Y4cTyto pabouyto
NOBEPXHOCTb.

® BcraBuTb BUIIKY B PO3ETKY.

® BKoUMTL Nprbop.

— CryneHb «1» ocoBeHHO npuroaHa AnsA
OYeHb COYHbIX GPYKTOB/OBOLLIEN,
Hanp.: apby3oB, BUHOrpasa,
NMOMWAOPOB, OrypLOB U MauHbI.

— CTyneHb «2» npuroaHa ana TsepablX,
KPEenK1x GPyKTOB W OBOLLEN, Hanp.,
MOPKOBM.
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MpoAOMKUTENBHOCTL UCNONBL30BaHUA
npubopa coctaenAet 10 MUHYT ANA BCeX
COpTOB PPYKTOB 1 OBOLLEW, KaK Hanp.:
MOPKOBb, OTypLibl, AGNOKK W rpyLLU.
Mpu nepepaboTke BonbLLOrO KoNUyecTsa
HW B KOEM Cly4ae He UCMOoNb3oBaThb
npvbop Aonblue yem 40 cekyHA.
Mocre 3Toro BbIKMHOUYUTL NpUBop
W Aatb eMy OCTbITb.
e [lpu pabBotatoLem ABuratene 3arpysuTb
OBOLLM/DPYKTHI B 3arpy304HbIN CTBOS.
e [lnA noATankMBaHWA UCMONb30BaTh
UCKJTIOUMTENBHO TONKaTEeNb.
Hu B Koem cnyyae He onyckaTb nabubi
B 3arpy3o4Hblit cTBON!
Ha Tonkatenb Ha)xMmartb NuLLb cnerka.
3T0 NoBbILLAET KONUYECTBO NOSTYHYEHHOIO
coka u Gepexxet npubop.
® BuikntounTb npubop.
YcTaHoBUTb BolKtovatesb Ha «0/off».
BbikntounTb Nprbop ToNbKO Nocse Toro,
KaK COK nepecTaHeT BbiTeKaTb.
Brumanne!
[Tepes Tem Kak OTKPbITL MPHOOP, CIEAYET
0083aTe/1bHO AOMAATHCA OCTAHOBKH
ABUraresia.

L3
l BakHble npuMeYvaHuA

— EMKOCTb ANA BEDKUMOK cnesyet
OMOPOXHATL NPEXAE, YEM BbIXMUMKH
JOCTUTHYT KpanA BCTABKM ANIA CUTEUKa.

— Bubpauuu npubopa npu omK1MMe coka
yKasbliBatoT Ha 3a61TOE UK NOBPEXAEH-
HOe cuTeyKo. HemeaneHHO OTKITIOUNTD
npubop. MpoBepuTbL CUTEUKO.
MNMoBpexaeHHoe cuTeuKo Bonblue
HEe Ucnonb30BaTh!

OnycroLueHne eMKOoCTH
ANIA BBDKMMOK U CUTEUKa

PucyHok I
EMKOCTb AnA BbPKMMOK creayet
onycTowarb NpexJae, YeM BbIKUMKH
ZOCTUIHYT KpanA BCTaBKM ANA CUTEUKa.
JnA 3Toro BLIKMOUYNTE Npubop:
® YcTaHOBUTL BblKtouaTenb Ha «0/off».
e [1nA n3BneyeHnsa eMKOCTH AA BbDKUMOK,
B3ATb ee 3a yrnybneHuaA ana 3axeata
W CHATb ABWXXEHMEM Hasaj.
Mpexzae yemM NPoACMKUTL PadoTy, EMKOCTb
ANA BLKUMOK CrieayeT CHoBa YCTaHOBUTbL
Ha MecTo.
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CuTteuko cneayert onycrowaTtb, eCiu

- uucno o60poTOB ABUraTeNA 3HAYUTENLHO
CHWKaeTcA,

— COK CTaHOBMTCA ryLue,

— npubop HauMHaeT 3aMeTHO BUOPHPO-
BaTb.

PexkomMeHaauma: oAHOBpPEMEHHO onycToLlaTtb

€MKOCTb AJ1A BEDKUMOK U CUTEUKO.

BarxHo!

Ecnu cok nonan noa BCTaBKy ANA CUTEUKA,

TO ero cneayert cpasy Xe yAanuTb BlarKHOW

TPAMNKOM.

Pas6opka

OnacrocTb T1OPa)KeHNA
SJ/ICKTPHYECKUM TOKOM

[Tepea Bcemm paboramm Haa rpHEopom
CIeAYET U3BJIEKATL BUIIKY M3 PO3ETKH,

A OriacHocTb TPaBMUPOBAaHNA

[Tpnbop MOo)KHO pa3bupars TOLKO ocse
OCTaHOBKM ABUraTENIA.

He tporare nsmesnpyqaroymne 1e3s1s/
JIE3BHA HA JHE CUTEYKA.

PucyHok [

® BbikntounTb NpUBOP 1 U3BNEYL BUIKY
U3 PO3ETKM.

e JloxaaTbCcA OCTaHOBKM ABUraTens
(npwn6n. 10-12 cek.).

® 3Breub TonKaTenb U eMKOCTb AnA
BbIXUMOK.

® OTKMHYTb 3anopHYIO CKOBY BHUS.

® CHATb KPBbILLIKY.

e [punoaHATE 06enmn pyKamu 1 u3Bneub
BCTaBKy ANA cuTeyka 13 6rioka Asu-
ratens.

® /3Breyb CUTEUKO M3 BCTaBKM ANA
cuTeuKa.

UucTtka u yxoq

Ld
1 | BaxHoe npumeuanme

JaHHbl nprubop He HyxAaeTcA B TEXHU-
UECKOM OOCIY>KUBaHUM.

TwarenbHaA Y1cTKa 3almilaeT npubéop

OT NOBPEXAEHUI 1 coxpaHAeT ero paboTo-
CMOCOBHOCTb.




OnacHoctb T1OPaKeHHA
IJ/ICKTPHYECKNM TOKOM

[lepeyg Bcemu paboramu Hag npHoopom
crniegyer U3BJieKarb BUJIKY U3 PO3ETKH.
Huroraa He norpyxarb OCHOBHOH 610K

B JKMAKOCTH M HE MbITb B [10CY.A0MOEYHOH
MalLunHe.

A OriacHocTb TPaBMHPOBAaHNA

He 1porartb usmesibyaroLymne 1e3sna/ne3sna
Ha JHe CHUTEYKA.
Lina ynctim ucrnons3osars wetky!

Brumanne!

He uncrionb3oBars abpasmsHbIe YUCTALNE

cpegcrsa. lNosepxHocTv rnpubopa Moryr

ObITb [T0BPEIKAEHSI.

e CHayana OYNCTUTb CUTEUKO LLIETKOW,
3aTeM NpOMbITb NOZ NPOTOYHON BOAOWM

WU NOMbITb B I'IOCyJZIOMOGL{HOVI MallunHe.

LiBeTHoOM HaneT Ha CUTeUKe U Kepamu-
YECKMX N3MenbYatoLLIMX Ne3BUAX (Hanp.,
OT MOPKOBH, KPaCHON CBEKJbl) MOXHO
Nerko yAanuTb C NOMOLLbIO HEBOMbLLIOTO
KONMyecTBa pacTuTenbHOro Macna.
® bBnok aAsurartend npoTepeTb BRaXKHOM
TPAMKOM, NPU HEOBX0AUMOCTH
“cnonb3oBaTb HEMHOrO CpeacTBa ANA
MbITbA nocyAbl. Cpasy e npotepeTb
610K ABUraTens Hacyxo.
® Bce octanbHble AeTanu MOXHO MbITb
B MOCYZAOMOEYHON MaLLMHE.
LiBeTHOM HaneT Ha NnacTMaccoBbIX AeTanfax
(Hanp., OT MOPKOBM W/ KPACHOW CBEKIIbI)
MOXXHO NIErKO yAanuTb C NOMOLLbIO HeBosb-
LLIOro KONUYecTBa pacTUTenbHOro Macna.
3aTem nNonoXuTb AeTany B NOCYAOMOEYHYIO
MalLlWHy (€CNM OHM MPUrOAHbI ANA 3TOrO).

3ameHa cuteuka

Bo nsbexxaHve maneiLlein onacHoCTH
MOMIOMKM, 3aMEHANTE CUTEUKO NPU NePBbIX
NpWU3HaKax M3HOCA MM MOBPEKAEHMN.

Mpu erkeaAHEBHOM MCMONIb30BAHUN CUTEUKO
cnenyet 3aMeHUTb NPUMEPHO Yepes 5 neT.

m BarkHoe npumeyaHue

CHTEUKO MOXKHO 3aKasaTb Yepes cepBuC-
Hyto cny»0By (HoMep AnA 3aKasa:
00754210).

ru

YKasaHuA no ytunusaluu

JaHHaa MalumHa uveeT o6o3HaueHne
B COOTBETCTBMM C TpeBOBaHUAMM
Ovpektusel EBponeiickoro Coob-
wecrsa 2012/19/EU otHocHTeNbHO
BNEKTPUYECKMX U DNEKTPOHHBIX
npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

B nanHoi [upeKkTtuse npuseaeHsl npasuna
np1MemMa 1 yTunmM3aumu oTCny>KUBLLUMX CBOM
CPOK Npr6opoB, AEMCTBYIOLLIME B paMKax
Esponetiickoro CoobLuecTsa.

MHdpopmaumio no npasunbHOM yTunusauum Bol
MOXKeTe nonyunTb y Ballero Toprosoro areHta
U1 B OpraHax KOMMYHaIbHOro ynpasneHua
no Bawemy mecTy »kutenbcTBa.

"apaHTHitHbIE YCNnoBHUA
[nAa aaHHoro npubopa AeNCTBYHOT rapaHTUit-
Hble YCNOBMA, onpeaeneHHbIe HawmMm npea-
CTaBMTENLCTBOM B CTPaHe, B KOTOPOM npubop
6bin KynneH. MHpopMaLmio o rapaHTUiHBIX
ycnosuAx Bel MoxkeTe nonyuuts B nto6oe
BpPEMA B CBOEM CMELMATM3UPOBAHHOM
MarasvHe, rae Bl nprobpenu cBoil npubop,
Unu 06paTMBLLMCH HEMOCPEACTBEHHO B Hallle
NpeACTaBUTENBLCTBO B COOTBETCTBYHOLLIEN
cTpaHe. MapaHTuiHbIE ycnoBuA AnA 'epmMaHum
n aapeca Bbl HavaeTe Ha nocneaHew
CTpaHuue pykosoacTBa. Kpome Toro, rapa-
TUIHBIE YCNOBWA U3NOMXEHbI TaKkxKe B UHTEp-
HeTe Mo ykasaHHoMy Beb-aapecy. [nA
NoMyYeHUA rapaHTUIMHOro 0BCHyXMBaHUA
B ntobomM cryuae Heo6X0AMMO NPEAbABUTL
ZOKYMEHT, NOATBEPXAAOLLUMIA GaKT NOKYMKH.
PeuenTsl
ApOy3HO-HOrypTOBbLIA CMY3U
(Ha 4 nHanwutka)
200 r HaTypasnbHoro horyprta
2 KOHUYMKA HOXKa MAKOTU BaHWIK
2 CT. N. MeAa, Mo XenaHuio
400 r mAKoTH apOy3a, 6e3 KOXKypbI
W ceMeyek
® lorypT TwiatenbHo nepemeluarb
C MAKOTbIO BaHWUN U MEeOM U HaNWUTb
B BbICOKMI CTaKaH.
e ApOy3 HapesaTb NoAXOAALMMM KyCKaMm
M OT)KaTb COK.
® BbinnTb CBEPXY Ha MOTYPT U MO XKENaHuo
nozaBatb C KYCKOM apOy3a B KauecTse
yKpaLLEHHA.
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OrypeyHo-KepUpHbIA HANUTOK

(Ha 4 nanwutka)

2 orypua

800 r kedpupa

200 r oryprta

2 4. n. ONIMBKOBOrO Macna

2 CT. 1. IMMOHHOrO COKa

4 cT. n. cBeXepybneHHoro ykpona

MOpPCKas coslb

nepeu M3 MefbHULbI

® Orypubl NOMbITb, MOYUCTUTL U CPe3aTb
yeTblpe TOHKUX MPOAOIILHBIX MOJIOCKM
C NOMOLLIbIO HOXKa A S3KOHOMHOM
YNCTKM OBOLLIEN.

® /3 ocTanbHbIX OrypLOB OTXKaTb COK.

e 3artem cmeluath B GneHaepe cok
C KepUpOM, NOrypTOM, OJIMBKOBbIM
MacsioM M IMMOHHBLIM COKOM.

e [loTom BMeLLaTb YKpOM v 3anpaBuTb
HaMUTOK COMbIO U NepLeM.

® [lonocku orypLoB BOSIHAMW HAKONOTb
Ha AepeBAHHLIE NaNoYKM.
Hanutb HanWTOK B CTaKaHbl U NONOXWUTb
CBEPXY NaNIoYKM C OrypeyHbIMU Nonoc-
KaMmu.

OBoLLHOM CMY3K1 CO CnaaKkum
nepuem

(Ha 4 nHanutka)

2 CTpyuKa KpacHOro ciaZikoro nepua
8 cnesbix NOMUAOPOB

1 4. 1. NOPOLUKa Nanpu1Ku, cnadoxryyero
Y2 4. n. onMBKOBOrO Macna

conb

KaWeHCKui nepew

2 4. N1. TMMOHHOTO COKa

CbluyaHbCKUI Nepel AnA rapHupa

e CTpy4KM cnagkoro nepua nombiTh,

paspesars nornosnam, 0cBo6oanTb
OT CeMAH 1 Benbix BHYTPEHHUX nepe-

FOPOZOK 1 Hape3aTb KPYMHbIMU KyCKamMu.

® [lomnzopbl NOMbITb, BEIpE3aThb NIo40-
HOXXKM U Hape3aTb KyCKaMmMm.

e OmnkaTb COK U3 MOMUAOPOB U U3 cnaa-
Koro nepua.

e Cwmewwatb c NOPOLLKOM NanpuKku 1 onuBe-

KOBbIM MacJioM 1 3anpaBuUTb COJIbHO,

KaneHCKUM nepuem n IMMOHHbIM COKOM.
® Hanutb B X0N0AHLIM CTakaH ¥ NoAaBarb,

yKpacvB pacTepTbiM Cbl4yaHbCKUM
nepuem.
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COK «TpOnn4Yeckum»

1 anenbcuH

Y2 maHro

1 Kpy>kouek aHaHaca

1 noMTHK apby3a

5 Aroa (Hanp., KNyGHUKK)

® OuucTUTb anenbcuH, aHaHac v apBy3
OT KOXXYpbl, @ TAKXKE YAANUTb KOCTOUKY
U3 MaHro.

® Omxatb BCE Ha CTyneHn «1».

e [lopaBatb COK B CTakaHe.

MopKOBHbIX nUpor

4 Akua

4 cT. n. Tennow Boabl

200 r caxapa

100 r MyKM

500 r MOPKOBY (B AAHHOM CJly4yae UCMonbay-

torcA octatku (200-300 r) nocne omxkuma

COKa M3 MOPKOBM — OHU HaxoAATCcA

B €MKOCTU AN1A BbXUMOK.)

200 r MOnoTbIX NIECHBIX OPEXOB

1 4. . XMMMYECKOro paspbixuTena

® COK 13 MOPKOBH BbIXXUMaTb NpUO.

5 ceKkyHA Ha CTyneHu 2.

(Mpw nepepaboTke 6OMLLIOrO KOMM-
yecTBa NMPOAYKTOB NOC/E Ka)KA0ro
OMOPOXKHEHWUA EMKOCTH ANA BbIXKUMOK
usaenue cnegyet oxnaautb A0
KOMHaTHOM Temneparypbl.)

e fifua, Boay u caxap nepemeLunsarb
B TE@YEHUe NPUMEPHO 5 MUHYT.

Cmecb [oMKHA NEHUTLCA.

e MeaneHHo Ao6aBnATL MyKy,
XMMUYECKNIA Pa3PbIXIUTENb, NECHbIE
opexu 1 MOpKOBb. KyCcouku MOpKoB#M
HE AOMMKHbI ObITb CIULLKOM KPYMHBIMH.

® 3anofiHuTL Tecto B Gopmy (Hanp.,
pasbeMHyo popmMy aAnameTpom 260 Mm)
U BbINeKaTb Npu Temneparype
180 rpaaycoB B TedyeHne 30-35 MUHYT.

[MpaBo Ha BHeceHWe U3MeHeHui
ocTaBnfAeM 3a coboil.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine
Hausgeréte

Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.siemens-home.de

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.:0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@

bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar..

AE United Arab Emirates,
Sasiall Ly ol < jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.:04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.siemens-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.:066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgerate

Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate

Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.:0810 550 522*

Fax:01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fur Espresso-Geréate
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400*
www.siemens-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

09/13

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.:1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 033 21 35 13

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax: 024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com
www.siemens-home.bg

BH Bahrain, ¢3!l sl
Khalaifat Company

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir Hausgeréte
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.:77 77 807

Fax: 022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.siemens-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax:44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.:902 118 821

Fax:976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es



FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itédlahdenkatu 18 A

PL 123

00201 Helsinki

Tel.:0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com
www.siemens-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+17 snt/min (alv 23%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47

93401 Saint-Ouen cedex
Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com
www.siemens-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit:
www.siemens-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8999*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAnvio TNAépwvo: 181 82
(aoTIKA Xpéwan)
www.slemens-home.gr

09/13

HK Hong Kong, &#
BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House
3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:siemens.hk.service@
bshg.com
www.siemens-home.com.hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:.01 640 36 09

Fax:01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.siemens-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.:01 489 5461

Fax:01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.:01 489 5463

Fax:01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.:01450 2655
Fax:01450 2520
www.siemens-home.com/ie
IL Israel, 5w

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.:08 9777 222

Fax:08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.siemens-home.co.il

IN India, Bharat, #iIRa
BSH Customer Service
Front Office

Shop No.4, Everest Grande,
Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road,
Andheri East

Mumbai 400 093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax:0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:info@
siemens-elettrodomestici.it
www.siemens-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.:0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ¢t

Tehaco s.a.r.l

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.:01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax: 05 274 1765
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.|t

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax:26349 315

mailto:
lux-service.electromenager@
bshg.com
www.siemens-home.com/Iu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.:07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv
Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.:067 0705 20; -36
Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. ,Rialto-Studio*
yn. Wycesa 98

2012 KvwmHes
Ten./cakc: 022 23 81 80



MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3
1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass

BKR3000 Birkirkara

Tel.: 025 495 122

Fax: 021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4845
mailto:siemens-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4801
mailto:siemens-onderdelen@
bshg.com
www.siemens-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 46

Fax: 22 66 05 55
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com
www.siemens-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.:09 477 0492

Fax:09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.siemens-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n° 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545*

Fax: 214 250 701

mailto:
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.com/pt
*(PT 0,10 €/min., Mobile 0,25 €/min)

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.:021 203 9748

Fax:021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com/ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBwc 0T npoussoauTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 MockBa

Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.siemens-home.com

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com
www.siemens-home.se

SG Singapore, FhniE

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax:6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.siemens-home.si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 4445 2041
mailto:opravy@bshg.com
www.siemens-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.:0 216 444 6688*

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.siemens-home.com/tr
*Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir i¢i tcretlendirme,

Cep telefonlarindan ise kullanilan tarifeye
gore degiskenlik gostermektedir

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.siemens-home.com.ua

US United States of America
BSH Home Appliances Corporation
1901 Main Street, Suite 600
Irvine, CA, 92614

Tel.: 866 447 4363 toll-free

Fax: 949 437 7000
mailto:siemens-usa-questions@
bshg.com
www.siemens-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.siemens-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:086 002 6724

Fax:086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.siemens-home.com



Garantiebedingungen Siemens Info Line
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)
Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 044 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkéufers aus Lo . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Slemens-lnfO-IIne@bShg.Com
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fur Deutschland guiltig!

Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverzuglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel®st durch geringfiigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Geréates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie tbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschéaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstbliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer néchstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verldngerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerét.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese koénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Siemens-Electrogerdte GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany
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