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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fiir dieses Gerat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Gerét ist fur die Verarbeitung haushaltsublicher Mengen im Haushalt
oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen bestimmt.
Haushalts&hnliche Anwendungen umfassen z. B. die Verwendung in
Mitarbeiterkiichen von Laden, Buros, landwirtschaftlichen und anderen
gewerblichen Betrieben, sowie die Nutzung durch Gaste von Pensionen,
kleinen Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen. Gerat nur fur
haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat ist nur geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen von
Lebensmitteln. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden
bzw. Substanzen benutzt werden.

Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren. Bei Weitergabe des Gerates

an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A\ Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerét darf von Kindern jlnger als 8 Jahre nicht benutzt werden,
aber kann von &lteren Kindern unter Aufsicht benutzt werden. Das Gerat
und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.

Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezUglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Geréat keine Beschadigungen
aufweisen.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau,
dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.
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Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen. Wenn die
Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornenmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Stabmixer nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht im Leerlauf
betreiben.

Das Gerat nicht Uber die Verbindungsstelle Mixfu3-Grundgerat in
FlUussigkeit eintauchen. Das Grundgerat nie in FlUssigkeiten tauchen und
nicht in der Spulmaschine reinigen.

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer Flussigkeiten. Flussigkeiten kdnnen bei
der Verarbeitung spritzen.

Mixfu3 niemals auf heiBe Oberflachen stellen oder in sehr heiBem Mixgut
benutzen. HeiBes Mixgut vor der Verarbeitung mit dem Mixer auf 80 °C
oder weniger abkuhlen lassen! Bei Verwendung des Stabmixers im
Kochtopf den Topf vorher von der Kochstelle nehmen.

Stabmixer nur mit Originalzubehdr betreiben.

Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates aufsetzen und abnehmen.

Es wird empfohlen, das Gerét niemals langer eingeschaltet zu lassen, wie
fur die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

Der Mixbecher ist nicht fir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.
Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in das Messer im Mixful3 greifen. Messer nie mit bloBen Handen
reinigen. Burste benutzen.

4 Einschalttaste
a Regelbare Geschwindigkeit
(mit Drehzahlregelung 3)
b Turbo-Geschwindigkeit
Stabmixer ist eingeschaltet, solange eine
Einschalttaste (a oder b) gedrtickt ist.
Die Turbo-Geschwindigkeit wird fir den

In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben. Auf den
Bildseiten befindet sich eine Ubersicht der
verschiedenen Modelle (Bild [9).

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild I Universalzerkleinerer verwendet (wenn im
1 Grundgerét Lieferumfang enthalten).

2 Netzkabel Entriegelungstasten

3 Drehzahlregelung Zum Abnehmen des MixfuBes beide

Arbeitsgeschwindigkeit stufenlos einstellbar
zwischen niedrigster (®) und héchster (12)
Drehzahl (nur in Verbindung mit Taste 4a).

Entriegelungstasten gleichzeitig driicken.
MixfuB

Kunststoff oder Metall (ie nach Modell)
MixfuB aufsetzen und einrasten lassen.



7 MixfuBmesser
8 Mixbecher
Das Arbeiten im Mixbecher verhindert
das Spritzen von Mixgut.
Je nach Modell:
9 Deckel fiir Mixbecher
Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Mixbecher setzen.
10 Schneebesen mit Getriebe
11 Pirieraufsatz mit Getriebe
12 Universalzerkleinerer
13 Deckel fiir Universalzerkleinerer
Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Universalzerkleinerer
setzen.
Wenn der Universalzerkleinerer nicht im Liefer-
umfang enthalten ist, kann dieser Uber den Kun-
dendienst bestellt werden (Bestell-Nr. 657248).
Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die
volle Leistung des Gerétes bei der Zubereitung
von Honig-Brotaufstrich (bei Einhaltung der
Rezeptvorgaben). Sie finden das Rezept in der
Gebrauchsanleitung des Universalzerkleinerers.

Bedienen

Das Gerét ist geeignet zum Mixen von
Mayonnaisen, Saucen, Mixgetranken,
Babynahrung, gekochtem Obst und GemUse.
Zum PUrieren von Suppen.

Zum Zerkleinerm/Hacken von rohen Lebens-
mitteln (Zwiebeln, Knoblauch, Krauter, ..) den
Universalzerkleinerer benutzen!

Zum Arbeiten wird die Verwendung des mit-
geliefertem Mixbechers empfohlen. Es kénnen
aber auch andere geignete GefalBe verwendet
werden.

Achtung!

Der Boden des verwendeten Geféales darf
keine Erhebungen oder Absétze aufweisen.

® \or dem ersten Gebrauch alle Teile reinigen.

Bild [&

® Netzkabel vollstandig abwickeln.

® MixfuB3 auf das Grundgerat setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® |ebensmittel in den Mixbecher oder ein
anderes hohes Gefai einflllen.

[1] Der Stabmixer funktioniert besser, wenn
sich bei den zu verarbeitenden Lebens-
mitteln eine FlUssigkeit befindet.

® Gewlnschte Drehzahl mit der
Drehzahlregelung einstellen (Bild [E-5).
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Bei Flussigkeiten, heiBem Mixgut und zum
Untermischen (z. B. MUssli in Joghurt) wird
empfohlen, eine niedrige Drehzahlstufe zu
verwenden.

Die hohen Drehzahlstufen sind fur die
Verarbeitung von festeren Lebensmitteln zu
empfehlen.

@ Stabmixer und Becher fest halten.

® Stabmixer durch Druck auf die gewinschte
Einschalttaste einschalten.

i | Beim Einschalten den Stabmixer leicht
schrag halten, um ein ,Festsaugen“ am
Boden des Mixbechers zu vermeiden.

Der Stabmixer ist so lange eingeschaltet,
wie die Einschalttaste gedrickt wird.

m Um das Spritzen von Mixgut zu vermeiden,
Einschalttaste erst driicken, wenn der
MixfuB3 in das Mixgut eingetaucht ist.
Stabmixer immer abschalten, bevor er aus
dem Mixgut herausgenommen wird.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

® Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten driicken und Mixfu3
vom Grundgerét nehmen.

Reinigen

Achtung!

Das Grundgerét nie in Fltssigkeiten tauchen

und nicht in der Spllmaschine reinigen.

Keinen Dampfreiniger benutzen!

Oberfldchen kénnen beschadigt werden.

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden.

[i] Bei der Verarbeitung von z. B. Rotkohl und
Karotten entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kdnnen.

® Netzstecker ziehen!

® Grundgerat feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.

® Der Mixbecher kann in der Spllmaschine
gereinigt werden.

® MixfuB3 in der Spllmaschine oder mit einer
Burste unter flieBendem Wasser reinigen.

o MixfuB in aufrechter Position (MixfuBmesser
nach oben) trocknen lassen, so dass
eingedrungenes Wasser herauslaufen kann.

Hinweis:

Bei Geréten mit Spiralkabel:

Kabel niemals um das Gerét wickeln!
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Hilfe bei Stérungen (MQ67...)

Stérung Abhilfe

Gerat schaltet  Die Uberlastsicherung ist

wahrend der aktiviert.

Benutzung ab. e Gerat abschalten und
Netzstecker ziehen.

® Gerat ca. 1 Stunde abkuhlen
lassen, um die Uberlast-
sicherung zu deaktivieren.

® Gerat wieder einschalten.

Solite sich die Stérung nicht beseitigen lassen,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Rezepte und Tipps

Mayonnaise

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig

200-250 ml Ol

Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zutaten mUssen gleiche Temperatur haben!

® Zutaten in den Becher geben.

® Stabmixer auf dem Boden des Bechers
aufsetzen und einschalten (Turbo-
Geschwindigkeit), bis die Mischung
emulgiert.

® Den eingeschalteten Mixer langsam bis zum
oberen Rand der Mischung anheben und
wieder senken, bis die Mayonnaise fertig ist.

Tipp: Sie kdnnen nach diesem Rezept auch

Mayonnaise nur mit Eigelo herstellen.

Dann aber nur die halbe Menge Ol verwenden.

Gemiisesuppe

300 g Kartoffeln

200 g Méhren

1 kleines Stick Sellerie

2 Tomaten

1 Zwiebel

50 g Butter

2 | Wasser

Salz, Pfeffer nach Geschmack

® Tomaten hauten und entkernen.

® Geputztes und gewaschenes Gemlise
in Stiicke schneiden und in der heiBen
Butter dunsten.

Wasser zugeben und salzen.

Alles 20-25 Min. kochen lassen.

Topf vom Herd nehmen.

Mit dem Mixer die Suppe im Topf pdrieren.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

(@]

Crépes-Teig

250 ml Milch

1Ei

100 g Mehl

25 g zerlassene abgekuhlte Butter

® Alle Zutaten in der angegebenen
Reihenfolge in den Becher geben und
zu einem glatten Teig mixen.

Milchmixgetranke

1 Glas Milch
6 groBe Erdbeeren
oder

10 Himbeeren oder
1 Banane (in Scheiben schneiden)
® Zutaten in den Becher geben und mixen.
® Nach Belieben zuckern.
Tipp:
FUr einen Milch-Shake geben Sie eine Kugel Eis
dazu oder nehmen Sie sehr kalte Milch.
Hinweise zur Entsorgung
Dieses Gerat ist entsprechend der
ﬁ europaischen Richtlinie 2012/19/EG
— Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flir eine EU-weit
gultige Ricknahme und Verwertung der
Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise informieren
Sie sich bitte bei Ihrem Fachhandler oder bei
Ihrer Gemeindeverwaltung.
Garantiebedingungen
Fir dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zusténdigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem
das Gerat gekauft wurde. Sie kdnnen die
Garantiebedingungen jederzeit Uber lhren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landesver-
tretung anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden Sie auf
der Heftrlickseite.
DarUber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. FUr die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed, the
manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.

This appliance is designed for processing normal household quantities in
the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use by
guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings. Use the
appliance for processing normal quantities of food for domestic use.

The appliance is only suitable for cutting or mixing food. It must not be used
for processing other objects or substances.

Please keep the Operating instructions in a safe place. If passing on the
appliance to a third party, always include the Operating instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

This appliance shall not be used by children less than 8 years but can be
used by older children with supervision. Keep the appliance and its cord out
of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the power
cord and/or appliance are damaged.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.

Only our customer service may repair the appliance.
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A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury
Electric shock risk

Do not use the hand blender with damp hands and do not operate it at no

load.

Do not immerse the appliance in liquid above the blender foot-base unit

connection point.

Never immerse the base unit in liquids and do not clean in the dishwasher.
Caution when processing hot liquids. Liquids may splash during

processing.

Never place blender foot on hot surfaces or use in very hot food. Leave hot
food to cool down to at least 80 °C before processing with the blender!
Operate the hand blender with original accessories only.

Do not attach or remove tools until the appliance is at a standstill.
Recommendation: Never switch on the appliance for longer as you need

to processing the ingredients.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!
Never grip the blade in the blender foot.
Never clean the blades with bare hands. Use a brush.

These operating instructions refer to various
models. An overview of the different models can
be found on the illustrated pages (Fig. [@).

Overview

Please fold out the illustrated pages.

Fig.

1 Base unit

2 Power cord

3 Speed control
Operating speed can be adjusted steplessly
between the lowest (®) and highest (12)
speed (only in conjunction with button 4a).

4 ON button
a Controllable speed

(with speed control 3)

b Turbo speed
The hand blender remains switched on as
long as the On button (a or b) is pressed.
The turbo speed is used for the universal
cutter (if included in delivery).

5 Release buttons
To remove the blender foot, simultaneously
press both release buttons.

6 Blender foot
Plastic or metal (depending on model).
Attach the blender foot and lock into position.
7 Blender blade
8 Blender jug
Using the blender jug will prevent the
ingredients from splashing.
For some models:
9 Lid for blender jug
Place the lid on the blender jug to keep in the
processed ingredients.
10 Whisk with gear
11 Puree attachment with gear
12 Universal cutter
13 Lid for universal cutter
Place the lid on the universal cutter to keep
in the processed ingredients.
If the universal cutter is not included with the
hand blender, it can be ordered from customer
service (order no. 657248).
With the universal cutter use the appliance at full
power to prepare honey spread (according to
the recipe). You can find the recipe in the
instructions for use of the universal cutter.



Operation

The appliance is suitable for blending
mayonnaise, sauces, mixed drinks, baby food,
cooked fruit and vegetables.

For puréeing soups.

Use the universal cutter for cutting/chopping
raw food (onions, garlic, herbs)!

It is recommended to use the supplied blender
jug. However, other suitable receptacles can
also be used.

Attention!

The bottom of the receptacle which you use
must not have any bumps or recesses.

® Before using the appliance for the first time,
clean all parts of it.

Fig. 3

o Completely unwind the power cord.

® Place the blender foot on the base unit and
lock into position.

® |Insert the mains plug.

® Place food in the blender jug or another tall
receptacle.

[1] The appliance works better if there is some
liquid in the ingredients.

® Set the required speed with the speed
control (Fig. [3-5).

It is recommended to use a low speed setting
for liquids, hot food and for mixing (e.g. muesli
in yoghurt). The high speed settings are
recommended for the processing of more
solid foods.

o Firmly hold the hand blender and jug.

® Switch on the hand blender by pressing
the required On button.

[i] When switching on the hand blender, hold
it at a slight angle to prevent it from “sticking”
to the bottom of the blender jug.

The hand blender remains switched on as
long as the On button is pressed.

[i] To prevent the ingredients from splashing,
do not press the On button until the blender
foot has been immersed in the ingredients.
Always switch off the hand blender before
taking it out of the processed food.

® Release the On button after processing.

After using the appliance:

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove the
blender foot from the base unit.
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Cleaning

Attention!

Never immerse the base unit in liquids and do

not clean in the dishwasher.

Do not use a steam cleaner!

Surfaces may be damaged. Do NOT use

abrasive cleaning agents.

[i] If processing e.g. red cabbage and carrots,
the plastic parts will become discoloured by
a red fim which can be removed with a few
drops of cooking oil.

® Pull out the mains plug!

® Wipe the base unit with a damp cloth and
then wipe dry.

® The blender jug can be cleaned in the
dishwasher.

® Clean the blender foot in the dishwasher or
with a brush under running water.

® Dry the blender foot in an upright position
(blender blade face up) so that any trapped
water can run out.

Note:

Appliances with spiral cable:

Never wind the cable around the appliance!

Troubleshooting (MQ67...)

Fault Remedial action

The appliance
switches off while
it is being used
or the speed
indicator (if fitted)
starts flashing. °

The overload protection
feature has been activated.
® Switch off the appliance
and pull out the mains
plug.
Leave the appliance to cool
down for approx. 1 hour
in order to deactivate
the overload protection
device.
® Switch on the appliance
again.

If the fault cannot be eliminated, please contact
customer service.



en

Recipes and tips

Mayonnaise

1 egg (egg yolk and egg white)

1 tbs. mustard

1 tbs. lemon juice or vinegar

200-250 ml oil

Salt, pepper to taste

Ingredients must be at the same temperature!

® Put the ingredients in the jug.

® Place hand blender at the bottom of the jug
and switch on (turbo speed) until the mixture
emulsifies.

® Slowly raise the switched on blender as far
as the upper edge of the mixture and lower
again until the mayonnaise is ready.

Tip: According to this recipe you can also make

mayonnaise with egg yolk only.

However, use only half the amount of ail.

Vegetable soup

300 g potatoes

200 g carrots

1 small stick of celery

2 tomatoes

1 onion

50 g butter

2 | water

Salt, pepper to taste

® Skin and seed the tomatoes.

® Chop up cleaned and washed vegetables
and sauté in the hot butter.

® Add water and salt.

® [ eave to cook for a good 20-25 min.

® Take the pan off the cooker.

® Purée the soup in the pan with the blender.
® Season with salt and pepper.

Crépes dough

250 ml milk

1egg

100 g flour

25 g melted cooled butter
e Put all ingredients in the jug in the indicated
sequence and blend to a smooth dough.

10

Blended milk drinks

1 glass of milk

6 large strawberries

or

10 raspberries or

1 banana (sliced)

® Put the ingredients in the jug and blend.
® Add sugar to taste.

Tip:

For a milk shake add a scoop of ice cream or
use very cold milk.

Disposal

This appliance has been identified

in accordance with the European
directive 2012/19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE.

The Directive paves the way for effective
EU-wide withdrawal and utilization of waste
appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold.

Details regarding these conditions can

be obtained from the dealer from whom

the appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio esclude
una responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.

Questo apparecchio € destinato alla lavorazione di quantita usuali per la
famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gliimpieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego cucine
per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre aziende dli
produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel e simili
strutture abitative.

Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita
domestica.

L’apparecchio e idoneo solo per sminuzzare o miscelare alimenti. Il suo uso
e vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo
libretto d’istruzioni.

A Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L'uso di questo apparecchio e vietato a bambini in eta inferiore a 8 anni,
ma & consentito a bambini in eta superiore se sorvegliati.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali o da persone prive di esperienza e competenza
se sono sorvegliate o sono state istruite sull'uso sicuro dell'apparecchio ed
hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Vietare ai bambini di giocare con |'apparecchio.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione.

11
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Utilizzare solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio non presentano
danni.
Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non & sorvegliato e prima
del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.
Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto con
superfici calde.
Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo apparecchio
subisce danni, deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio
assistenza clienti 0 da persona in possesso di simile qualificazione.
Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

Non usare il frullatore ad immersione con le mani umide, né farlo funzionare
a vuoto.

Non immergere I'apparecchio nel liquido lavorato oltre il punto di unione fra
piede frullatore ed apparecchio base.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi né lavarlo nella
lavastoviglie.

Attenzione nella lavorazione di liquidi molto caldi. Durante la lavorazione

i liquidi possono emettere spruzzi.

Non deporre mai il piede frullatore su superfici molto calde, né utilizzarlo in
alimenti da frullare bollenti. Prima di lavorare alimenti da frullare molto caldi
con il frullatore, farli raffreddare ad almeno 80 °Cl!

Se si usa il frullatore ad immersione in una pentola, togliere prima la pentola
dal fuoco.

Usare il frullatore solo con gli accessori originali.

Applicare e rimuovere gli utensili solo ad apparecchio fermo.

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di quanto
€ necessario per la lavorazione del frullato.

Il bicchiere frullatore non & idoneo per I'uso nel forno a microonde.
Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le dita nel piede frullatore. Non lavare mai le lame a mani
nude. Usare una spazzola.
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In queste istruzioni per I'uso si descrivono
diversi modelli. Nelle pagine con figure si
riporta uno specchietto dei diversi modelli
(figura [4).

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.

Figura IX

1 Apparecchio base

2 Cavo d’alimentazione

3 Regolazione del numero di giri
Velocita di lavoro a regolazione continua
framinimo (®) e massimo (12) (solo nell’'uso
con il pulsante 4a).

4 Pulsante di accensione
a Velocita regolabile (con 3 velocita

di regolazione della rotazione)
b Velocita turbo
Il frullatore ad immersione & acceso finché
si tiene premuto un pulsante di accensione
(a oppure b).
La velocita turbo si utilizza per il mini
tritatutto (se compreso nella fornitura).

5 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere il piede frullatore premere
contemporaneamente i due pulsanti
di sblocco.

6 Piede frullatore
Plastica oppure metallo (a seconda del
modello). Applicare ed arrestare il piede
frullatore.

7 Lama del piede frullatore

8 Bicchiere frullatore
Impedisce gli spruzzi durante il lavoro
nel bicchiere frullatore.

A seconda del modello:

9 Coperchio per bicchiere frullatore
Applicare il coperchio sul bicchiere frullatore
per conservare gli alimenti lavorati.

10 Frusta per montare con ingranaggio

11 Accessorio per purea con ingranaggio

12 Mini tritatutto

13 Coperchio per mini tritatutto
Applicare il coperchio sul mini tritatutto per la
conservazione di alimenti lavorati.

Se il mini tritatutto non € compreso nella

fornitura, pud essere ordinato tramite il servizio

assistenza clienti (codice di ord. N° 657248).

it
Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell’apparecchio nella preparazione di crema
al miele spalmabile sul pane (rispettando
le indicazioni della ricetta). La ricetta si trova
nelle istruzioni per I'uso del mini tritatutto.

Uso

L’apparecchio & idoneo per frullare maionese,
salse, cocktail, alimenti per neonati, frutta
cotta e verdura.

Per frullare a puré le minestre.

Per sminuzzare/tritare alimenti crudi (cipolle,
aglio, erbe aromatiche) usare il mini tritatutto!
Per la lavorazione si consiglia I'uso del
bicchiere frullatore fornito a corredo.

Ma possono essere usati anche altri idonei
contenitori.

Attenzione!

Il fondo del contenitore usato non deve
presentare sporgenze o gradini.

® Al primo uso pulire tutte le parti.

Figura &

® Svolgere completamente il cavo
di alimentazione.

® |Inserire il piede del frullatore nel blocco
motore ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

® Versare I'alimento nel bicchiere frullatore
0 in un altro contenitore alto.

[i] Il frullatore ad immersione funziona meglio
se fra gli alimenti da lavorare vi & un liquido.

® Regolare la velocita desiderata con il rego-

latore del numero di giri (figura [E1-5).
Per liquidi, frullati molto caldi e per incorporare
(ad es. mUsliin yogurt) si consiglia, di utilizzare
una velocita inferiore. Le velocita elevate sono
consigliabili per lavorare alimenti piti solidi.

® Mantenere ben fermi frullatore ad immer-
sione e bicchiere.

® Accendere il frullatore ad immersione
premendo il pulsante di accensione
desiderato.

[i] Allaccensione del frullatore ad immersione
tenerlo leggermente obliquo, per evitare
I'«attaccarsi per risucchio» sul fondo
del bicchiere frullatore.

Il frullatore ad immersione & acceso finché
si mantiene premuto il pulsante
d’accensione.

13
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[1] Per evitare spruzzi di prodotto frullato,
premere il pulsante d’accensione solo
dopo avere immerso il piede frullatore
nell’alimento da frullare.
Spegnere il frullatore ad immersione
sempre prima di estrarlo dall’alimento
frullato.

® Terminata la lavorazione, rilasciare
il pulsante di accensione.

Dopo il lavoro:

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
il piede frullatore dall’apparecchio
principale.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'apparecchio base

in liquidi né lavario nella lavastoviglie.

Non pulire con apparecchi a vapore.

Possibili danni alle superfici.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

|i] Nella lavorazione per es. di cavolo rosso
e carote, sulle parti in plastica si formano
macchie colorate, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

® Estrarre la spina di alimentazione!

® Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

e |l bicchiere frullatore pud essere lavato
in lavastoviglie.

® Pulire il piede frullatore in lavastoviglie
0 con una spugna sotto acqua corrente.

® Fare asciugare il piede frullatore in posi-
zione verticale (lama del piede frullatore
rivolta in alto), in modo che I'acqua
penetrata possa uscire.

Avvertenza:

per apparecchi con cavo a spirale:

non avvolgere mai il cavo intorno

all’apparecchio!
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Rimedio in caso di guasti
(MQ67...)

Guasto Rimedio

Durante 'uso La sicurezza di sovraccarico

I'apparecchio Si & attivata.

sispegne o I'indi- e Spegnere I'apparecchio

catore divelocita  ed estrarre la spina

(se disponibile) d'alimentazione.

golggrl]noéa o, ® Perdisattivare la sicurezza

peggare. di sovraccarico, lasciare
raffreddare 'apparecchio
per ca. 1 ora.
® Accendere di nuovo

I'apparecchio.

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Ricette e consigli

Maionese

1 uovo (tuorlo € albume)

1 cucchiaio succo di senape

1 cucchiaio succo di limone o aceto

200-250 ml olio

sale, pepe secondo i gusti

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Introdurre gli ingredienti nel bicchiere.

® Poggiare il frullatore ad immersione sul
fondo del bicchiere ed accenderlo (velocita
turbo) finché la miscela non si emulsiona.

® Sollevare lentamente il frullatore fino alla
superficie della miscela ed abbassarlo
di nuovo piu volte, finché la maionese non
€ pronta.

Consiglio: Secondo questa ricetta si pud

produrre anche maionese solo con rosso

d’uovo. In tal caso dimezzare tuttavia

la quantita di olio.

Minestrone

300 g patate

200 g carote gialle

1 gambo di sedano

2 pomodori

1 cipolla

50 g burro

2 l acqua

sale, pepe secondo i gusti



Togliere la pelle dei pomodori
Spezzettare la verdura pulita e lavata

e cuocerla con burro ben caldo.
Aggiungere 'acqua e salare.

Fare cucinare il tutto 20-25 min.

Togliere la pentola dal fornello.
Conilfrullatore, frullare il minestrone a puré
nella pentola.

® [nsaporire con sale € pepe.

Pastella per crespelle

250 ml latte

1 uovo

100 g farina

25 g burro sciolto raffreddato

® Introdurre tutti gli ingredienti nell’ordine
indicato nel bicchiere e frullarli fino
ad ottenere una pastella omogenea.

Frullati misti al latte

1 bicchiere latte

6 fragole grandi

oppure

10 lamponi oppure

1 banana (affettata)

® Introdurre gli ingredienti nel bicchiere
e frullarli.

® Zuccherare secondo i gusti.

Consiglio:

Per un frappé al latte aggiungere un cubetto

di ghiaccio oppure prendere latte molto

freddo.

Smaltimento

Questo apparecchio & contrassegnato
E conformemente alla Direttiva europea
— 2012/19/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per un
recupero e riciclaggio degli apparecchi
dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comunqgue necessario presentare

i documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het appa-
raat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.
Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het
huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in
personeelskeukens van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions, kleine
hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en -
tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

Het apparaat is alleen geschikt voor het fijnmaken en mengen van
levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen
of substanties te verwerken.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. De gebruiksaanwijzing bewaren
a.u.b. Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het apparaat
doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen jonger dan 8 jaar,
maar kan wel worden gebruikt door oudere kinderen onder toezicht.
Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te
worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het veilige
gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren hebben
begrepen. Kinderen mogen niet spelen met het apparaat.
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Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje.

Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn
beschadigd.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet wanneer
er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar
wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opperviakken.
Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt, moet
om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de fabrikant,
de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd door
onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

De staafmixer niet gebruiken met vochtige handen en niet onbelast
gebruiken.

Het apparaat niet met het contactvlak mixervoet-basisapparaat in
vloeistof dompelen.

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen en niet reinigen in

de afwasautomaat.

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vloeistoffen.

De vloeistoffen kunnen spatten tijdens de verwerking.

De mixervoet niet op hete opperviakken plaatsen en niet in zeer heet
mixgoed gebruiken. Hete levensmiddelen voor verwerking met de mixer
tot minimaal 80 °C laten afkoelen! Bij gebruik van de staafmixer in een
pan, de pan eerst van het fornuis nemen.

De staafmixer alleen gebruiken met het originele toebehoren.
Hulpstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat
stilstaat.

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan nodig
is voor het verwerken van de ingrediénten.

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.
Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Nooit in het mes van de mixervoet grijpen. Messen nooit met blote handen
reinigen. Een borstel gebruiken.
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Deze gebruiksaanwijzing beschrijft verschillen-
de modellen. Op de pagina's met afbeel-
dingen vindt u een overzicht van de ver-
schillende modellen (afb. [©).

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. A
1 Basisapparaat
2 Aansluitsnoer
3 Toerentalregeling
De werksnelheid kan traploos worden
ingesteld tussen het laagste (®) en het
hoogste (12) toerental (alleen in combinatie
met knop 4a).
4 Inschakeltoets
a Regelbare snelheid (met toerental-
regeling 3)
b Turbosnelheid
De staafmixer is ingeschakeld zolang een
inschakelknop (a of b) is ingedrukt.
De turbosnelheid wordt gebruikt voor de
universele fijnsnijder (indien meegeleverd).
5 Ontgrendeltoetsen
Om de mixervoet eraf te halen: de twee
ontgrendelingstoetsen tegelijkertijd
indrukken.
6 Mixervoet
Kunststof of metaal (afhankelijk van
het model). Mixervoet aanbrengen
en vastklikken.
7 Mixervoetmes
8 Mengbeker
Gebruik van de mixkom voorkomt spatten.
Afhankelijk van het model:
9 Deksel voor mixkom
Deksel op de mixkom doen als u de
verwerkte levensmiddelen wilt bewaren.
10 Eiwitklopper met aandrijving
11 Pureeropzetstuk met aandrijving
12 Allessnijder
13 Deksel voor universele fijnsnijder
Het deksel op de universele fijnsnijder doen
als u de verwerkte levensmiddelen wilt
bewaren.
Als de universele fiinsnijder niet standaard
bij het apparaat geleverd wordt, kunt
u deze bestellen bij de klantenservice
(bestelnr. 657248).
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Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving
van de receptgegevens). Het recept vindt

u in de gebruiksaanwijzing van de universele
fijnsnijder.

Bedienen

Het apparaat is geschikt voor het mixen van
mayonaises, sauzen, mixdranken, babyvoe-
ding, gekookt fruit en groente.

Voor het pureren van soepen.

Voor het fijnsnijden/hakken van rauwe levens-
middelen (uien, knoflook, kruiden; ..) de uni-
versele hakmolen gebruiken!

Voor de verwerking wordt gebruik van

de bijgevoegde mixkom aangeraden.

Er kunnen echter ook andere geschikte
kommen worden gebruikt.

Attentie!

De bodem van de gebruikte kom mag geen
oneffenheden hebben.

® Alle onderdelen reinigen voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.

Afb. [

® Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

® Mixervoet op het basisapparaat plaatsen
en vastklikken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® | evensmiddelen in de mixkom of in een
andere hoge kom doen.

[i] De staafmixer werkt beter wanneer
er vioeistof bij de te verwerken levens-
middelen zit.

® Het gewenste toerental instellen met
de toerentalregelaar (afb. [-5).
Bij vioeistoffen, heet mixgoed en bij het
doormengen (bijv. muesli door yoghurt) wordt
een laag toerental geadviseerd. De hogere
toerentallen worden aanbevolen voor de
verwerking van vastere levensmiddelen.

® Staafmixer en kom vasthouden.

® De staafmixer inschakelen door op
de gewenste inschakelknop te drukken.

[i] Bij het inschakelen de staafmixer iets
schuin houden om ,vastzuigen” aan
de bodem van de mixkom te voorkomen.
De staafmixer is ingeschakeld zolang
de inschakeltoets is ingedrukt.



[i] Om spatten te voorkomen, de inschakel-
toets pas indrukken wanneer de mixervoet
in de kom is gestoken.

De staafmixer altijd uitschakelen voordat
u hem uit de kom haalt.

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik:

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Ontgrendelknoppen indrukken en de
mixervoet van het basisapparaat nemen.

Reinigen

Attentie!

Het basisapparaat niet in vioeistof dompelen

en niet reinigen in de afwasautomaat.

Geen stoomreiniger gebruiken!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken.

m Bij de verwerking van bijv. rodekool
en wortels ontstaat er verkleuring op
de kunststof onderdelen; dit kan met een
paar druppels slaolie worden verwijderd.

® Stekker uit het stopcontact trekken!

® Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

® De mixkom kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

® Mixervoet reinigen in de afwasautomaat
of met een borstel onder stromend water.

® De mixervoet rechtop (mixervoet naar
boven) laten drogen, zodat het water
eruit kan lopen.

Opmerking:

Bij apparaten met een spiraalkabel:

De kabel nooit om het apparaat wikkelen!

Hulp bij storingen (MQ67...)

Storing Oplossing

Het apparaat De overbelastings-beveiliging
schakelt tijdens is geactiveerd.

het gebruik uit of e Apparaat uitschakelen

de snelheidsindi-  en de stekker Uit het

catie (indien stopcontact trekken.

aanwezig) begint

te knipperen, ® Apparaat ca. 1 uur laten

afkoelen om de over-
belastingsbeveiliging
te deactiveren.

® Apparaat weer inschakelen.

Neem contact op met de klantenservice
als de storing niet kan worden verholpen.
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Recepten en tips

Mayonaise

1 ei (eigeel en eiwit)

1 eetlepel mosterd

1 eetlepel citroensap of azijn

200-250 ml olie

Zout en peper naar smaak

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben!

® Ingrediénten in de kom doen.

® De staafmixer op de bodem van de kom
houden en inschakelen (turbosnelheid)
tot het mengsel emulgeert.

® De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot bovenaan het
mengsel en dan weer omlaag bewegen
tot de mayonaise klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook mayonaise

met alleen eierdooiers maken.

Gebruik dan de halve hoeveelheid olie.

Groentesoep

300 g aardappels

200 g wortels

1 Klein stuk selderie

2 tomaten

1 ui

50 g boter

2 | water

Zout en peper naar smaak

® Tomaten pellen en ontpitten.

® De gewassen groente in stukken snijden
en smoren in de hete boter.

Water en zout toevoegen.

Alles 20-25 min. laten koken.

Pan van het fornuis nemen.

Met de mixer de soep in de pan pureren.
Op smaak brengen met peper en zout.

Crépedeeg

250 ml melk

1ei

100 g meel

25 g gesmolten en afgekoelde boter

® Alle ingrediénten in de aangegeven
volgorde in de kom doen en tot een glad
deeg mixen.
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Melkmixdranken

1 glas melk

6 grote aardbeien

of

10 frambozen of

1 banaan (in plakjes gesneden)

® [ngrediénten in de kom doen en mixen.

® Suiker naar smaak toevoegen.

Tip:

Voor een milkshake voegt u een bolletje ijs toe
of gebruikt u zeer koude melk.

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
Europese richtlin 2012/19/EG over oude
elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE).
Deze richtlijn vormt voor de gehele EU een kader
voor de terugname en recycling van oude
apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.
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Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem for brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen

eller husholdningslignende indretninger.

Det ma ikke bruges til erhvervsmaessig brug. Ved husholdningslignende
indretninger forstas f.eks. brug i medarbejderkekkener i forretninger, pa
kontorer, i landbrugsmaessig og anden erhvervsmaessig drift samt brug
péa pensioner, sma hoteller og andre former for boliger, hvor apparatet
betjenes af geesterne selv.

Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til maengder og tider, som
er almindelige i en normal husholdning. Apparatet er kun egnet til at
smahakke og blande fadevarer.

Det méa ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Opbevar venligst brugsanvisningen. Giv brugsanvisningen videre til en
senere ejer.

A Generelle sikkerhedstips

Risiko for elektrisk stad

Dette produkt ma ikke bruges af bern under 8 &r, men det kan bruges af
eeldre barn, hvis de er under opsyn. Apparatet og dets tilslutningsledning
skal holdes uden for barns raekkevidde.

Produkter kan bruges af personer med begreensede fysiske, sensoriske
eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages
eller er blevet instrueret i en sikker brug af produktet og har forstaet de
farer, der er forbundet hermed. Produktet er ikke legetej for bern.
Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.

Ma kun tages i brug, hvis ledningen og maskinen er ubeskadigede.
Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn,

for det samles, for det skilles ad eller for det rengares.

Ledningen méa ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
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Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten, fabrikantens serviceveerksted eller lignende,
kvalificeret person for at undga fare.

Apparatet méa kun repareres af fabrikantens servicepersonale.

A\ Sikkerhedstips til dette apparat

Kvaestelsesfare

Risiko for elektrisk stad

Heenderne ma ikke veere fugtige, nar der arbejdes med stavblenderen.
Benyt ikke stavblenderen i tomgang.

Dyp ikke apparatet sd langt ned i veesken, at forbindelsesstedet mellem
blenderfod og motorenhed er daekket af veeske.

Dyp aldrig motorenheden i veeske og saet den aldrig i opvaskemaskinen.
Rer varme fadevarer med forsigtighed.

Vaesken kan sprgjte under arbejdet med apparatet.

Stil aldrig blenderfoden pé varme overflader eller ned i meget varme
fodevarer. Lad varme fedevarer afkale til mindst 80 °C, fer de blandes
med blenderen! Skal blenderen bruges i en varm gryde, skal gryden
fiernes fra kogepladen, for blenderen tages i brug.

Stavblenderen mé kun benyttes med originalt tilbeher.

Redskaber ma kun tages af og sasttes pa, nar apparatet star stille.

Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sé laenge blenderen er i brug.
Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobglge-ovnen.
Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i kniven i blenderfoden. Renger aldrig knivene med
de bare fingre. Benyt altid en berste, nar de skal rengeres.

Brugsanvisningen beskriver forskellige
modeller. P& siderne med illustrationerne
ses en oversigt over forskellige modeller.
Der kan evt. forekomme billeder med
tilbehersdele, der ikke findes i alle lande
og modeller (Billede [®).

Overblik
Fold billedsiderne ud.

Billede I}
1 Motorenhed
2 Netkablet
3 Hastighedsregulering
Arbejdshastighed kan indstilles trinlost
mellem laveste (®) og hejeste (12) omdrej-
ningstal (kun i forbindelse med taste 4a).
4 Teend-tast
a Regulerbar hastighed
(med hastighedsregulering 3)
b Turbo-hastighed

22

Stavblenderen er teendt, sa leenge teend-
tasten (a eller b) holdes inde.
Turbo-hastigheden bruges til minihakkeren
(hvis den felger med leveringen).

5 Sikkerhedstaster
Tryk samtidigt pa begge frigeringsknapper
for at tage blenderfoden af.

6 Blenderfod
Af plast eller metal (afhaenger af den
enkelte model). Saet blenderfoden
pé og lad den falde i hak.

7 Blenderfodkniv

8 Blenderbaeger
Blanding i blenderbeaegeret forhindrer
steenk.

Ikke alle modeller:

9 Lag til blenderbaeger
Saet l&get pé blenderbaegeret, hvis de
blendede fodevarer skal opbevares i
baegeret.



10 Piskeris med motor
11 Pureringspasats med motor
12 Minihakker
13 Lag til minihakker
Saet laget p& mininakkeren, hvis de hakkede
fodevarer skal opbevares i minihakkeren.
Hvis minihakkeren ikke medfelger, kan den
bestilles hos kundeservice (best. nr. 657248).
Med minihakkeren bruger du apparatets fulde
ydelse, ndr smerepéleeg med honning
tilberedes (ved overholdelse af opskriften).
Opskriften findes i brugsanvisningen til
minihakkeren.

Betjening

Apparatet er egnet til at blande mayonnaise,
saucer, blandede drikkevarer, babymad,
kogt frugt og grent.

Til purering af supper.

Til finhakning/hakning af ra fedevarer

(leg, hvidlag, krydderurter) i minihakkeren!
Det anbefales at bruge det medleverede
blenderbaeger. Det er dog ogsa muligt

at bruge andre egnede beholdere.

Pas pa!

Bunden i den anvendte beholder ma hverken
have forhajninger eller trin.

® Rengor alle dele, for de tages i brug forste
gang.

Billede [E

® Treek hele ledningen ud.

o Kilik blenderfoden sammen med
motorenheden og tryk den rigtigt fast.

® Netstikket saettes i stikkontakten.

o Kom fodevarer i blenderbaegeret eller
en anden hgj beholder.

[1] Stavblenderen fungerer bedre, hvis det,
der skal blendes, er flydende.

® |ndstil den enskede hastighed med
hastighedsreguleringen (Billede [-5).
Det anbefales at bruge et lavt hastighedstrin
i forbindelse med blanding af vaesker, varme
fadevarer og iblanding (f.eks. muslii jogurt).
Det anbefales at anvende de hgje
hastighedstrin til at tilberede faste fadevarer.

e Hold fast i stavblender og beeger.

® Taend for stavblenderen ved at trykke
péa den enskede teendetaste.

[i] Hold stavblenderen en smule pé skr, nér
den taendes for at undga, at den ,suger
sig fast“ p& bunden af blenderbasgeret.
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Stavblenderen er taendt, sé laenge teend-
tasten holdes inde.

m For at undgé steenk og spreijt: Tryk farst
pé starttasten, nér blenderfoden er dykket
ned i fodevarerne.

Stavblenderen skal altid veere slukket, for
den tages op af de blendede fodevarer.

e Slip teendetasten, nér blendningen er
feerdig.

Efter arbejdet:

® Treek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
blenderfoden af grundmodellen.

Rengering

Pas pa!

Dyp aldrig motorenheden i vaeske og saet den

aldrig i opvaskemaskinen.

Anvend ikke nogen damprenser!

Overfladerne kan beskadiges.

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.

[i] Ved tilberedelse af f.eks. redkal og
guleradder opstar der en farvet beleegning
pa plastdelene, som fiernes med et par
draber spiseolie.

® Treek stikket ud!

® Tor motorenheden af forst med en fugtig
klud og herefter med en ter klud.

® Bezegeret kan téle opvaskemaskine.

® Sgaet blenderfoden i opvaskemaskinen eller
renger den under rindende vand.

® Blenderfoden skal sta ret op (med
blenderfodkniven opad) under tarringen,
s& evt. vand i foden kan labe ud.

Bemaerk:

P& modeller med spiralledning:

Vikle aldrig ledningen rundt omkring maskinen!

Hjaelp i tilfeelde af fejl (MQ67...)

Fejl Afhjaelpning

Blenderen Overbelastningssikringen
slukker under . er aktiveret.

brug eller hastig- e Sluk for apparatet og trask
hedsvisningen stikket ud.

](‘Ih\gs enbsadaré ® Lad blenderen afkele
indes) begynder ica. 1time, s& overbelast-
at blinke.

ningssikringen kan
deaktiveres.
® Teend for apparatet igen.

Kan fejlen ikke afhjeelpes, kontaktes Siemens’
serviceafdeling pa telefon 44 89 88 05.
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Opskrifter og tips
Mayonnaise

1 aeg (eeggeblomme og eeggehvide)

1 spsk sennep

1 spsk citronsaft eller eddike

200-250 ml olie

Salt og peber efter smag

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme

temperatur!

® Kom ingredienserne i baegeret.

e Stil stavblenderen pa bunden af beegeret
og teend for den (turbo-hastighed), til
blandingen begynder at samle sig.

® | oft den teendte stavblender langsomt op
til den everste kant af blandingen og saenk
den igen, til mayonnaisen er feerdig.

Tip: Denne opskrift kan kun bruges til at

fremstille majonnaise med aeggeblommer.

Brug her kun den halve maengde olie.

Grontsagssuppe

300 g kartofler

200 g guleradder

1 lille stykke selleri

2 tomater

1leg

50 g smer

2 | vand

Salt og peber efter smag

® Fjern skreel og kerne fra tomaterne.
® Skaer de rengjorte og vaskede grontsager
i stykker og brun dem i varmt smer.
Tilseet vand og salt.

Lad det hale koge i 20-25 min.

Tag gryden af komfuret/kogepladen.

Tilseet salt og peber efter behag.
Pandekagedej

250 ml maelk

1&g

100 g mel

25 g smeltet, afkolet smor

o Kom alle ingredienserne i beegeret i den
angivne raekkefolge og bland det hele
til en glat dej.
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Purér suppen i gryden med stavblenderen.

Maelkedrik med smag

1 glas maelk

6 store jordbaer

eller

10 hindbeer eller

1 banan (skéret i skiver)

o Kom ingredienserne i baegeret og bland
det hele med stavblenderen.

® Tilsaet sukker efter behag.

Tip:

For at lave en milkshake tilsaettes en kugle

is eller bruge meget koldt maelk.

Bortskaffelse

Dette apparat er meerket iht. bestem-
melserne i det europeeiske direktiv
2012/19/EF om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur og
brug af gammelt elektrisk og elektronisk udstyr,
der geelder i hele EU-omradet.
Brug genbrugsordningerne for emballage
og eeldre apparater og vaer med til at skéne
miliget. Er der tvivi om ordningerne og hvor
genbrugspladseme er placeret, kan kornmunen
kontaktes.

Garanti

P& dette apparat yder SIEMENS 1 &rs garanti.
Kabsnota skal altid vedlaegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne enskes udfert pa
garanti. Medfelger kabsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat g i stykker, kan
indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tif. 44-898985.

P& reparationer ydes 12 maneders garanti.

De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne anvisningen for bruk, her far du viktige
sikkerhets- og betjeningshenvis-ninger for dette apparatet.
Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk

av apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar
péa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av vanlige mengder for
husholdningen og ikke for industrielt bruk. Rom med husholdnings-
preget bruk kan veere f.eks. bruk i medarbeiderkjokken i butikker,

péa kontorer, landbruks- eller andre produksjonsbedrifter, sdsom bruk
av gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende oppholdsenheter.
Maskinen mé kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder
0g ogsé innen vanlige bearbeidelsestider.

Apparatet er kun egnet for kutting hhv. blanding av matvarer.

Det méa ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander hhv.
substanser.

Bruksanvisningen ma oppbevares. Dersom du gir maskinen videre

til andre, ber bruksanvisningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetsveiledninger

Fare for stromstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn under 8 &r, eldre barn kan bruke
det dersom de er under oppsyn.

Apparatet og streamledningen ma holdes borte fra barn.

Apparatene kan brukes av personer med redusert fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet
og det kan sikres at de har forstatt farene som kan resultere av dette.
Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene

pa typeskiltet. Det ma kun benyttes nar den elektriske ledningen

0g apparatet selv ikke viser tegn pa ytre skade.

Apparatet mé skilles fra stremnettet nar det ikke kan overvakes og nar
det settes sammen eller tas fra hverandre. Ogsa fer rengjering ma
stopselet trekkes ut.
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Ikke trekk stromkabelen over skarpe ting eller varme flater.

Dersom stremkabelen pa denne maskinen er skadet, ma den skiftes
ut av produsenten, var kundeservice eller av en annen kvalifisert person
for & unnga at det oppstar fare.

Reparasjoner pa maskinen ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stromstot

Stavm|kseren ma ikke brukes med fuktige hender og ikke i tomgang.
Apparatet mé ikke dyppes ned i vasske til ut over forbindelsen mellom
miksefoten og motorkassen.

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann og ma heller ikke rengjeres
i oppvaskmaskin.

Forsiktig med bearbeidelse av varme vaesker. Vaesken kan sprute

ut under arbeidet.

Miksefoten ma aldri settes pa varme overflater eller brukes for miksing
av meget varme ting.

Varme ingrediensen ma kjoles ned til minst for de bearbeides med
mikseren 80 °C!

Nar stavmikseren skal brukes i en gryte, ma gryten alltid tas bort fra
kokeplaten pa forhand.

Stavmikseren ma kun brukes med originalt tilbeher.

Verktoy ma kun tas av eller settes pa nar apparatet star stille.

Det anbefales ikke & la apparatet veere innkoplet lenger enn det som
er ngdvendig for bearbeidingen av de ingrediensene som skal mikses.
Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobelge.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Ta aldri i kniven pa miksefoten. Knivene ma aldri holdes med handen
under vaskingen. Bruk berste.

| denne bruksanvisningen blir forskjellige 4 Innkoplingstast
modeller beskrevet. Pa bildene finnes a Regulerbar hastighet
en oversikt over de forskjellige modellene (med turtallsregulering 3)
(Bilde [9). b Turbohastighet
: Stavmikseren er slatt pa sa lenge
En OVQFSIkt . innkoplingstasten (a eller b) er tgrykket.
Klaff ut siden med billedtekster. Turbo hastigheten blir brukt for universal-
Bilde I} kutteren (dersom den finnes pé apparatet
1 Basismaskin som leveres).
2 Stremkabelen 5 Frigjeringstaster
3 Turtallsregulering For avtaking av mikserfoten mé begge
Arbeidshastigheten kan stilles inn trinnlost frigjeringsknappene trykkes samtidig.
mellom laveste (@) og heyeste (12) turtall 6 Miksefoten
(kun i forbindelse med tasten 4a). Kunststoff eller metall (alt etter modell).

Miksefoten settes pa og la den smekke i.
7 Kbniv pa miksefoten
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8 Miksebeger
Arbeid med miksebegeret forhindrer
at det spruter.
Alt etter modell:
9 Lokk for miksebeger
Lokket for oppbevaring av ting som er
bearbeidet settes pa miksebegeret.
10 Visp med drev
11 Pasats for mosing med drev
12 Universalkutter
13 Lokk for universalkutter
Sett lokket for oppbevaring av bearbeitete
ting pé& universalkutteren.
Dersom universalkutteren ikke er med
ved leveringen, kan denne bestilles via
kundeservice (Best. nr. 657248).
Med universalkutteren nytter du den fulle
ytelsen p& apparatet ved tilberedning
av honning palegg pa bredet (nar anvis-
ningene i oppskriften blir overholdt).
Du finner oppskriften i bruksveiledningen
for universalkutteren.
Betjening
Apparatet er egnet for miksing av majones,
sauser, miksete drikker, barnemat, kokt frukt
0g grennsaker.
For mosing av supper.
For kutting/hakking av ra varer (Igk, hvitlek,
urter) brukes universalkutteren!
Det anbefales & bruke det medleverte mikse-
begeret under arbeidet. Det kan imidlertid
ogséa brukes andre beger som er egnet.
Obs!
Bunnen pa begeret ma ikke ha buer eller
avsatser.

e For forste gangs bruk ma alle delene
rengjores.

Bilde [

o Vikle ut kabelen helt.

® Sett miksefoten pa basismaskinen
og la den smekke pa.

® Stikk inn stopselet.

® Fyll varene oppi miksebegeret eller i et
annet hoyt beger.

[i] Stavmikseren fungerer bedre dersom
det er litt veeske i de ingrediensene som
skal bearbeides.

® (Onsket turtall ma innstilles med
turtallsreguleringen (Bilde [E-5).
Varme veesker, varme ingredienser og for
a blande (f.eks. muslii jogurt) anbefales det
4 bruke et lavt turtall. Hoye turtall anbefales
for fastere matvarer.
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® Hold fast stavmikseren og begeret.

® Stavmikser slas pé ved & trykke pé den
onskede innkoplingstasten.

[i] Hold stavmikseren litt p& skrétt nér den
slés pa, for & unngé at den “suger seg fast”
pé bunnen av miksebegeret.
Stavmikseren er slatt pa sé lenge
innkoplingstasten er trykket.

[i] For & forhindre at det spruter, trykkes
innkoplingstasten farst n&r mikserfoten
er dyppet ned i tingene som skal mikses.
Stavmikseren ma alltid slas av fer den blir
tatt ut av blandingen.

e FEtter arbeidet mé innkoplingstasten
slippes igjen.

Etter arbeidet:

® Trekk ut stopselet.

o Utlasningstasten trykkes og miksefoten
tas av basismaskinen.

Rengjaring

Obs!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann

og ma heller ikke rengjores i oppvaskmaskin.

Ikke bruk damprenser!

Overflatene kan bli skadet. lkke bruk skurende

rengjeringsmidler.

[1] Nér det bearbeides f.eks. redkal eller
gulrot, kan det oppsté en misfarging
av plastdelene. Dette kan fiernes igjen
med hjelp av noen draper matolje.

® Trekk i stopselet!

® Tork av basismaskinen med en fuktig klut
og terk den deretter.

® Miksebegeret kan rengjeres i oppvask-
maskinen.

o Miksefoten kan rengjores i oppvask-
maskinen eller med en berste under
rennende vann.

® | a miksefoten torke i loddrett posisjon
(kniven pa miksefoten oppover), slik
at vann som er trengt inn kan renne ut.

Henvisning:

Ved apparater med spiralkabel:

Kabelen ma aldri vikles rundt apparatet!
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Hjelp ved feil (MQ67...)

Feil Utbedring:

Apparatet slas Sikringen for overbelastning
avunder bruken  er utlest,

eller hastighets- @ I3 av maskinen og trekk ut
viseren (dersom stepselet.

denne finnes)

begyrner & blinke. ® Apparatet ma avkjeles

i ca. 1 time for & deaktivere
overbelastnings sikringen.

® Sla maskinen pa igjen.

Dersom feilen ikke lar seg utbedre, méa du
henvende deg til var kundeservice.

Oppskrifter og tips
Majones

1 egg (eggeplomme og eggehvite)

1 spiseskje sennep

1 spiseskje sitronsaft eller eddik

200-250 ml olie

Salt, pepper etter smak

Ingrediensene bar ha samme temperatur.

® Hell ingrediensene i begeret.

e Stavmikseren settes p& bunnen av begeret
og slas pa (turbo hastighet) inntil
blandingen emulgerer.

® Loft mikseren opp til randen mens den gér
og senk den inntil majonesen er ferdig.

Tips: Du kan ogsa lage majones etter denne

oppskriften. Bruk da halvparten av olje-

mengden.

Gronnsaksuppe

300 g poteter

200 g gulrot

1 lite stykke selleri

2 tomater

1 lok

50 g smer

2l vann

Salt, pepper etter smak

® Fl& tomatene og ta ut kjernene.

® Vask og stell grannsakene og skjeer dem
i stykker. Brun dem litt i smeor.

Hell p& vann og sallt.

La alt koke i 20-25 min.

Ta gryten av komfyren.

Mos sa suppen med mikseren blir.
Smak til med salt og pepper.
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Deig for Crépes (tynne pannekaker)
250 ml melk
1 egg
100 g mel
25 g smeltet, avkjoelt smor
e Hell alle ingrediensene i nevnt rekkefolge
i miksebegeret og miks dem sammen
til en glatt deig.

Melkedrink

1 glass melk

6 store jordbaer

eller

10 bringebeer eller

1 banan (skjeer den i skiver)

® Hell ingrediensene i begeret og miks dem
sammen.

® Smak til med litt sukker.

Tips:

For & lage Milk-Shake ut av det, blander du

en kule med is i. Bruk ogsé helt kald melk.

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2012/19/EF som kjennetegner
gamle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
—WEEE).

Dette direktivet angir rammen for returmnering

0g gienvinning av de gamle apparatene som

er gyldig for hele EU.

Tips om aktuelle méater & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen eller

hos kommunen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjopt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kjepet av apparatet.

Endringer forbeholdes.
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna produkt anvands.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstar nar produkten inte
anvands i enlighet med bruksanvisningen.

Denna produkt &r avsedd att bearbeta endast sddana mangder som

ar normala for ett hushall och darmed alltsé inte avsedd for kontinuerlig
anvandning.

Med icke yrkesmassiga hushall avses t.ex. fikarum for anstallda i en affar,
ett kontor, ett lantbruk och andra yrkesmassiga féretag samt nar gaster
pa ett pensionat, litet hotell och liknande institutioner anvander produkten.
Anvand produkten for att bearbeta endast sddana mangder som ar
normala for ett hushall. Detsamma géller bearbetningstiderna.

Produkten &r bara lamplig for att finférdela och blanda livsmedel.

Den fér inte anvandas for att bearbeta andra foremal resp. substanser.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med produkten vid ett
eventuellt &garbyte.

A Allmanna sakerhetsanvisningar

Risk for elektriska stotar

Denna produkt far inte anvandas av barn under 8 ar, men kan anvéndas av
aldre barn om de stér under uppsikt.

Hall produkten och sladden till den borta fran barn.

Produkten kan anvandas av personer med forminskad fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om de stér
under uppsikt eller undervisats i hur produkten anvands pa sékert sétt och
déarmed forstéatt de faror som kan uppsté i samband med anvandandet av
produkten. Barn fér inte leka med produkten.

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig &r densamma som anges pa
produktens typskylt.

Produkten fér inte anvandas om den eller sladden &r skadad.

Se alltid till att sladden ar utdragen ur vagguttaget nar du inte har uppsikt
Over produkten, nar den ska monteras samman resp tas isar eller rengoras.
Lat inte sladden ligga Over vassa kanter eller komma i kontakt med heta
kokplattor/kokzoner.
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Om sladden skulle skadas far den endast bytas ut av tillverkaren, service
eller annan fackkunnig person. Detta for att undvika skador.
Reparationer pa produkten far endast utfras av service.

A Sakerhetsanvisningar just for denna produkt

Var forsiktig sa att du inte skadar dig

Risk for elektriska stotar

Ta inte i stavmixern med vata hander och Iat inte stavmixern ga pa
tomgang.

Doppa aldrig det stalle dar mixerfoten sétts in i motordelen i vatska.
Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengdr den inte i diskmaskinen.
Var forsiktig nér heta vétskor bearbetas sa att det inte stanker.

Vatskor kan sténka néar de bearbetas.

Placera aldrig mixerfoten pa heta ytor och anvand den heller inte i mycket
het mixerblandning.

Lat heta blandningar svalna till minst 80 °C fore bearbetning med mixern!
N&r stavmixern ska anvandas i en kastrull ska kastrullen forst lyftas bort fran
spisplattan/hallen.

Anvand endast originaltilloenor.

Verktyg/redskap far endas sattas fast resp. lossas nar produkten ar
avstangd.

Vi rekommenderar, att stavmixern aldrig ar paslagen langre tid an som
behdvs for att bearbeta livsmediet.

Mixerb&garen ar inte lamplig att anvandas i mikrovagsugn.

Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa de vassa knivarna som
dessutom roterar!

Stoppa aldrig in fingrarna i kniven i mixerfoten. Ta aldrig i kniven med
handerna. Anvand en borste.

Stavmixern ar paslagen sa lange nagon
av strombrytarna (a eller b) halls intryckt.
Turbo-hastigheten anvands med
minihackaren (om den medfolier
leveransen).

Knappar med vilka tillbehéret lossas
Tryck samtidigt pa bada knapparna

Denna bruksanvisning géller for flera varianter
av produkten. P& bildsidorna finns en éversikt
Sver de olika modellerna (bild [@).

Oversiktsbilderna
Vik férst ut uppslaget med bilder. 5
Bild IX

1 Motordel for att lossa mixerfoten.
2 Natkabeln Mixerfoten
3 Varvtalsreglage Av plast eller metall (beroende pa modell).
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Varvtalet stélls in stegldst mellan lagsta (e)
och hdgsta hastighet (12) (endast
i kombination med knapp 4a).
Strombrytare
a Reglerbar hastighet (med hjalp

av varvialsreglaget 3)
b Turbolage

Satt mixerfoten p& motordelen och tryck
tills den fastnar.

Mixerfot med kniv

Mixerbagare

Anvand bégaren for att foérhindra stank.



Beroende pa modell:
9 Lock till mixerbagare
Bearbetade livsmedel kan férvaras i bagaren
med locket pa.
10 Ballongvisp med drivaxel
11 Puré-/mostillsats med drivaxel
12 Minihackare
13 Lock till minihackar
Bearbetade livsmedel kan férvaras
i minihackaren med locket pa.
Om minihackaren inte félier med leve-
ransen kan den bestallas via kundtjanst
(Best.nr. 657248).
Minihackarens fulla prestanda visas nar
honungspéalagg finfordelas (under forutsatt-
ning att i receptet angiven mangd och tid inte
Overskrids). Receptet hittar du i bruksanvis-
ningen till minihackaren.

Montering och start

Produkten ar lamplig fér att blanda majonnas,
séser, mixade drycker, babymat, kokt frukt
och kokta grénsaker.

Lamplig for att purea soppor.

Anvand minihackaren for att finfdrdela/hacka
réa livsmedel (I0k, vitlok, kryddor)!

Vi rekommenderar att den mixerbagare som
folier med produkten anvands vid bearbetning.
Det gar aven bra att anvanda andra lampliga
karl.

Obs!

Botten i det kdrl som anvénds far inte ha ndgon
upphdjning eller nagra avsatser.

® Rengor alla delar fére forsta anvandningen.

Bild &

® Bodrja med att rulla ut natsladden helt och
hallet.

e Satt mixerfoten pé& motordelen och tryck
tills den fastnar.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

® Fyll pa livsmedlet i mixerbagaren eller
annat hogt kérl.

m Stavmixern fungerar battre, om det livs-
medel som ska bearbetas finns i vatska.

o Stallin 6nskat varvtal med varvtalsreglaget
(bild [E-5).
Nér du blandar vétskor, heta blandningar och
dvriga blandningar (t.ex. musli i joghurt)
rekommenderas 1&g hastighet. De hoga
hastigheterna rekommenderas nér fastare
livsmedel ska bearbetas.

sV

e Hall ordentligt i stavmixer och mixer-
bagare.

® Starta stavmixern genom att trycka
péa dnskad strombrytare.

[i] Nér du startar stavmixern, hall d& stav-
mixern en aningen snett for att undvika
att den "suger fast sig” i mixerb&garens
botten. Stavmixern &r paslagen sa lange
nagon av strdmbrytarna halls intryckt.

[1] S&tt ned mixerfoten i det som ska bear-
betas. Tryck forst darefter pa strombry-
taren. Detta for att undvika stank.

Sténg alltid av stavmixern innan den tas
upp ur det som bearbetats.

® Slapp strémbrytaren nér du bearbetat
fardigt livsmedlet.

Efter arbetet:

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck p& knapparna for att lossa tillbehdret
och ta bort mixerfoten frdn motordelen.

Rengoring

Obs!

Doppa aldrig motordelen i vétskor och rengor

den inte i diskmaskinen.

Anvénd aldrig professionell &ngrengdrare

som rengér med angtryck!

Motorstativets yta kan skadas.

Anvénd inga starka rengéringsmedel.

m Plastdetaljer pa produkten kan missfargas
nar t.ex. rodkal eller mordtter bearbetas
men denna missfargning gar bort om du
gnuggar den med nagra droppar matolja.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget!

® Torka av motordelen med en fuktig duk.
Torka darefter ordentligt torrt.

® Mixerb&garen kan rengdras i diskmaskin.

® Mixerfoten kan rengdras i diskmaskin eller
under rinnande vatten med diskborste.

e | at mixerfoten torka i lodrétt Iage (kniven
uppét) sé att vatten som trangt in kan
rinna ut.

Viktigt:

Pa produkter med spiralsladad:

Linda aldrig sladden runt produkten!
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Rad vid fel (MQ67...)

Fel GoOr sa har

Stavmixernstangs Overbelastningsskyddet har
av under aktiverats.

anvandning eller @ Stangavkdksmaskinenoch
de lysdioder som dra ut stickkontakten ur

visar hastigheten vagguttaget.

(om sédan finns) e L&t stavmixemn svalna

bdrjar blinka. ca. 1 timme for att
avaktivera Gverbelast-
ningsskyddet.

e Starta motorn.

Vand dig till service om felet inte gér att &tgarda.
Recept och tips
Majonnés

1 8gg (&ggula och aggvita)

1 msk fransk senap

1 msk citronsaft eller vinager

200-250 ml matolja

salt, peppar efter smak

Alla ingredienser méaste ha samma temperatur!

® Hall ingredienserna i bagaren.

e Stall stavmixern pé bagarens botten och
blanda ingredienserna (Turbo-hastighet)
tills blandningen emulgerar.

® | yft sakta mixern medan den fortfarande
ar paslagen upp och ned i blandningen
tills majonnasen ér fardig.

Tips: Det gar aven bra att bereda majonnas

med endast &ggula eligt detta recept.

Ta i s& fall bara halva méngden matolja.

Groénsakssoppa

300 g potatis

200 g mordtter

1 liten bit selleri

2 tomater

1 gul 16k

50 g smor

2 | vatten

salt, peppar efter smak

® Skala tomaterna och k&rmna ur dem.

® Putsa och skdlj gronsakerna, skar dem
i bitar och lat dem koka lite i det heta
smoret.

o Tillsatt vatten och salt.

e L4t allt koka 20-25 min.

® Tabort grytan fran héllen.

® Mixa soppan i grytan till puré.

® Smaka av med salt och peppar.

Crépessmet

250 ml mjolk

1 agg

100 g vetemjdl

25 g smalt avsvalnat smor

o Hallingrediensernaibagaren i den angivna
ordningsfélijden och mixa till slat smet.

Mjélkdryck

1 glas mjolk

6 stora jordgubbar

eller

10 hallon eller

1 banan (i skivor)

o Hall ingredienserna i bagaren och blanda.
® Sockra efter behag.

Tips:

Drycken kallas milkshake om du tillsétter
en glasskula eller anvander kall mjolk.

Den gamla maskinen
Denna produkt uppfyller kraven for
det europeiska direktivet 2012/19/EG
om elektriska och elektroniska hushélls-
produkter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for &tertagande och
atervinning av gamla produkter inom EU.
HOr med din kommun eller det stélle dar du kdpt
produkten var du ldmnar en gammal maskinen.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kuvittot.

Rétten till andringar forbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttéohje huolellisesti ennen laitteen kayttéa. Siina on tarkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.

Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu méaaérille, jotka ovat normaale- ja
kotitalouskaytossa tai siihen rinnastettavassa kaytossa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttdon. Kotitalouskayttdon rinnastettava kayttd
kasittaa esim. laitteen kayton liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten henkildkunnan keittidtiloissa, seka laitteen
kaytdn pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.
Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien viipalointiin ja
keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu vain elintarvikkeiden hienontamiseen ja sekoittamiseen.
Sita ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.

Sailyta kayttoohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Séahkodiskun vaara

Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa tata laitetta, mutta vanhemmille
lapsille kaytto on sallittu aikuisen valvonnassa.

Pida laite ja sen liitantdjohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkilot, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, saavat kayttaa sita
vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten laitetta kaytetaan
turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja laitteen kaytosta voi
aiheutua. Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttéjannitemerkinnan mukaiseen
pistorasiaan.

Kayta laitetta vain, kun litantajohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa.

Irrota laite aina sahkodverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen sen
kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

33



fi

Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litantajohtoa.
Jos laitteen litant&johto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkbasentaja.

Jata sen vuokasi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkoiskun vaara

Ala kayta sauvasekoitinta marilla kasilla tai tyhjakaynnilla.

Varo kaytdn aikana, ettei sekoitusjalan ja peruslaitteen litoskohta uppoa
nesteeseen.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

Varo kun kasittelet kuumia nesteita, ne voivat roiskua tydskentelyn
ailkana — ne voivat roiskua tydskentelyn aikana.

Ala aseta sekoitusjalkaa kuumille pinnoille tai kayta sita hyvin kuumien
ainesten sekoittamiseen. Anna kuumien ainesten jaahtya ennen
sekoittamista vahintaan 80 °C:seen! Nosta kattila liedelta, ennen kuin
kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

Kayta sauvasekoitinta vain yhdessa alkuperaisvarusteiden kanssa.
Irrota ja kiinnita varuste vain laitteen ollessa pysahdyksissa.

Ala jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset ainesten
sekoittamiseen.

Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Varo teravaa terad/pyorivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaara!
Ala koske sauvasekoittimen teraan. Ala pese teria kasin, vaan kayta
harjaa.

Kayttéohje on tarkoitettu eri malleille.
Kuvasivuilla on taulukko eri malleista (kuva [®).

Laitteen osat

b Turbo-nopeus
Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
kuin kaynnistyskytkin (a tai b) on

an o m i . painettuna.
Kaanna esiin kuvasivut Valitse turbonopeus kayttaessasi
Kuva &} minileikkuria (jos se on vakiovarusteena).

1 Peruslaite

2 Liitantgjohto

3 Kierrosnopeuden valitsin
Voit sdataa kayttébnopeuden portaatto-
masti pienimméan (@) ja suurimman (12)
tehon vélilla (vain kaytettédessa paini-
ketta 4a).

4 Kaynnistyskytkin
a Nopeus sdadettavissa

(kierrosnopeuden valitsimella 3)
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Avaamispainikkeet

Irrota sekoitusjalka painamalla yhta aikaa
avaamispainikkeita.

Sekoitusjalka

Muovia tai metallia (tyyppimallin mukaan).
Aseta sekoitusjalka paikoilleen ja lukitse.
Sekoitusjalan tera

Kulho

Kayttamalla kulhoa valtyt roiskumiselta.



Mallista riippuen:
9 Kulhon kansi
Aseta kansi kulhon paalle, kun kaytat
kulhoa valmiiksi k&siteltyjen elintarvi-
kkeiden sailyttamiseen.
10 Pallovispilé ja vaihteisto-osa
11 Soseutin ja vaihteisto-osa
12 Minileikkuri
13 Minileikkurin kansi
Aseta kansi minileikkurin padlle, kun kaytat
kulhoa hienonnettujen elintarvikkeiden
sailyttamiseen.
Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarusteisiin, voit
tilata sen huoltopalvelusta (til.-nro 657248).
Minileikkurilla voit kayttéa hyddyksi laitteen
koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta
(muista noudattaa ohjeissa annettuja maaria).
Léydat ruokaohjeen minileikkurin
kayttdohjeista.

Kaytto

Laite soveltuu majoneesin, kastikkeiden,
juomien, vauvanruoan, keitettyjen hedelmien
ja vihannesten sekoittamiseen.

Se soveltuu myds keittojen soseuttamiseen.
Kéayta raakojen elintarvikkeiden (sipulin,
valkosipulin, yrttien, ...) pilkkomiseen ja
hienontamiseen minileikkurial
Tydskenneltaessa on suositeltavaa kayttaa
laitteen mukana tulevaa kulhoa.

Mutta voit kayttéd myods muita tarkoitukseen
sopivia astioita.

Huom.!

Astian pohjan tulee olla tasainen.

® Pese kaikki osat ennen laitteen
ensimmaista kayttokertaa.

Kuva [

o Kelaa litantdjohto kokonaan auki.

® Aseta sekoitusjalka peruslaitteeseen
ja lukitse.

® | ajta pistotulppa pistorasiaan.

® |aita elintarvikkeet kulhoon tai muuhun
korkeareunaiseen astiaan.

m Sauvasekoitin toimii paremmin, kun
kasittelet sekoitettavat ainekset yhdessa
nesteen kanssa.

® Saada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho (kuva [E1-5).

Kun sekoitat nesteitd, kuumia aineksia ja liséat
joukkoon aineksia (esim. myslin jogurttiin),
valitse pieni tehoalue. Suuremmat nopeudet
on tarkoitettu kinteammille elintarvikkeille.
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® Pida kiinni sauvasekoittimesta ja kulhosta.

® Kaynnisté sauvasekoitin painamalla
haluamaasi k&ynnistyskytkinta.

m Kun kaynnistat sauvasekoittimen, pitele
sitd vahan kallellaan. Néin sauvasekoitin
ei »imeydy kiinni« kulhon pohjaan.
Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
kuin kéynnistyskytkin on painettuna.

m Jotta véltyt roiskeilta, paina sekoitusjalka
ensin sekoitettaviin aineksiin ja k&ynnista
vasta sitten laite k&ynnistyskytkimella.
Kytke sauvasekoitin aina pois paalta,
ennen kuin nostat sen pois sekoitettavista
aineksista.

® \apauta kdynnistyskytkin kasittelyn jalkeen.

Kéayton jalkeen:

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina laitteen sivulla olevia avaamispainik-
keita yhta aikaa, jolloin sekoitusjalka irtoaa
moottoriosasta.

Puhdistus

Huom.!

Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin

nesteisiin tai pese sitd astianpesukoneessa.

Ald kdytd hoyrypuhdistinta!

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Ald kdytd hankaavia puhdistusaineita.

m Jos esimerkiksi punakaalista tai porkka-
noista l&htee varia muoviosiin, pyyhi ne
puhtaaksi pienella maaralla ruokadliya.

® |rrota pistotulppa pistorasiastal

® Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa lopuksi.

® Kulhon voit pesté astianpesukoneessa.

® Pese sekoitusjalka astianpesukoneessa
tai harjalla juoksevan veden alla.

® Anna sekoitusjalan kuivua pystyasennossa
(tera ylospéin), jotta sisddnpadssyt vesi
valuu ulos.

Ohje:

Laitteet, joissa on kierrejohto:

Ald kelaa johtoa laitteen ympdirille!
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Toimenpiteita kayttohairididen
varalle (MQ67..)

Hairio Toimenpide

Laite kytkeytyy
kayton aikana
pois paalta tai

Ylikuormitussuoja on
aktivoitunut.
® Katkaise virta koneesta

led-valopalkki ja irrota pistotulppa
(mik&li laitteessa) pistorasiasta.
alkaa vilkkua. ® Anna laitteen jaéhtyé noin

tunnin ajan, jotta
ylikuormitussuoja palautuu
normaali tilaan.

® Kaynnist4 taas kone.

Jos hairid ei poistu annettujen ohjeiden avulla,
kaanny valtuutetun huoltopalvelun puoleen.
Ruokaohjeita ja vinkkeja
Majoneesi

1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

1 rkl sinappia

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

200-250 ml éliya

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pitaa olla huoneenldampaisial

® | aita ainekset kulhoon.

® Aseta sauvasekoitin kulhon pohjalle ja
kaynnista laite (turbo-nopeus), kunnes
$eos emulgoituu.

o Nosta paallekytketty sekoitin hitaasti
seoksen ylareunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa myds

majoneesin, jossa kaytetaan vain keltuaista.

Mittaa talldin 6ljya kulhoon vain puolet

ohjeessa annetusta maarasta.

Kasviskeitto

300 g perunoita

200 g porkkanoita

pieni pala selleria

2 tomaattia

1 sipuli

50 g voita

2 | vettd

Suolaa ja pippuria maun mukaan

o Kalttaa tomaatit ja poista siemenet.

® Paloittele puhdistetut ja pestyt kasvikset
ja hauduta pehmedksi voissa.

® |isda vesija suola.
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Keita aineksia 20-25 minuuttia.

Nosta kattila liedelta.

Soseuta keitto kattilassa sekoittimella.
Mausta suolalla ja pippurilla.
Crépes-taikina

250 ml maitoa

1 muna

100 g jauhoja

25 g sulatettua jaahtynytta voita

® |aita kaikki ainekset kulhoon annetussa
jarjestyksessa ja sekoita sileéksi taikinaksi.

Maitojuomat

Lasi maitoa

6 isoa mansikkaa

tai

10 vadelmaa tai

1 banaani (viipaloituna)

® [aita ainekset kulhoon ja sekoita.

® [is&a sokeria maun mukaan.
Vinkki:

Jos haluat valmistaa maitopirteldn, lisaa
joukkoon jaatelda tai kayta hyvin kylmaa
maitoa.

Kierratysohjeita
Téassa laitteessa on sahko- ja elektroniik-
kalaiteromusta annetun EU-direktiivin
2012/19/EY mukainen merkinta (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyijélté sekd kaupungin tai kunnan
virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta
henkilgilta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettdva ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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MNa Tnv ac@daieid ocag

Mpiv Tn Xxprion 31aBACTE MPOTEKTIKA TIG TAPOUCEG 03NYIEG, WOTE
Va YVWPICETE ONHAVTIKEG UTTOJEIEEIG aoPaAEiag Kal XEIPIOHOU yia
TNV MapoUoa CUCKEUN.

H un 1mpnon twv 0dnylwy yla T owaoTr] XPnon tg CUCKEUNG
QrokAELEL TNV €UBUVIN TOU KATAOKEUAOTN Yia {NUIEG TTOU
TEOKUTTTOUV anoé autr).

H napouoa ouokeun mipoopietal yia v enegep-yaoia moootr)twy,
ouvrBwV YIa TO VOIKOKUPLO 1| O [ EMAYYEAUATIKEG EQAPUOYEG,
TIAPOMOLEG E VOIKOKUPLO. EQApOYEG MAPOUOIEG HE VOIKOKUPILO
MePNAUBAVOUV TL. X. TI) XPNON O KOUCIVES YL TOUG UMTAAANAOUG
KATAOTNUATWY, YPAPEIWY, AYPOTIKWY KAl AAAWY ETTAYYEAUATIKOV
ETUXELPNOEWV KABWG KL TN XOr)0T Aro EVOIKIACTEG TAVOLOV, UKPWV
€eVOB0XE(WV KAl TAPOUOIWY KATAAUUATWY.

XPNOIUOTIOLE(TE TN GUOKEUT LOVO YIA TTIOOOTNTEG KAl XQOVOUG
gNegepyaaniag, OuVNBELG YIa TO VOIKOKUPLO.

H guokeun eivat KaTAAAN JOvo yia To KOYIo N avtigTolxa Ty
QVALEN TPOPIUWY. Agv ETUTPEMETAL VA XPNOLUOTOINBEl yia v
EMELEPYATia AMNWV QVTIKEIEVWY I} QVTIOTOLXA OUCLWY.
Mapakaheiobe va QUAAEETE TIG 0dNYieg xpriong. Kara v
TapAxXWENaN NG CUOKEUNG O€ TPITOUG 0WaTe Hadi TIG oonyieg
XPNong.

A\ Tevikég uTtodei&elq aopaleiag

Kivduvog nAekTpormAngiag

H napouoa ougkeur| dev ETUTPENETAL VA XPNOOTOLETAL aro Tadla
KATW TwV 8 ETWV, Umopel Opwg va xpnaluoroLeital ano ueyaiutepa
nawdid umod 8ﬂlB7\8L|J’r] Kpatdrte T ouoKeur Kal TO TPOPOSOTIKO
KAAWSLO NG HAKPLA arto madid.

Ot ouokeueg UMoPOUV va xPnotuornolouvTal anod mpéowna Je
MELWUEVEG PUOLOAOYIKEG, ALOONTIPIEG 1) VONTIKEG IKAVOTNTEG KABWG
Kat EMen eunelpiag kal yvwong, otayv ermpAENovTalL 1j Xouv
KATAPTIOTEL OXETIKA UE TNV A0PAAN XP110T TNG CUOKEUNG KAl EXOUV
KATAVOTOEL TOUG KIVOUVOUG TIOU ArmoppEouV anod autn.

Ta nadid dev erutpénetal va naiouv e TN CUCKEUN.
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ZUVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN OUOKEUT] HOVO OUHPWVA HE TA
gtoixeia oty mvakida turou.

XPNOUOTOLELTE TN OUOKEUN] MOVOV, GTAV AUTA KAl TO KAAWSLIO TNG
dev mapouatalouv PAAREG.

‘Otav dev TV €MPAEMETE — TPV TN OUVAPHOAGYNOTN, KATA TNV
QroouVapUOAGYNON 1) ToV KABAPIOKUO — 1 CUCKEUT| TIPEMEL Va
QrOUOVVE-TAL TIAVTOTE aro TO O(KTUO.

Mn QEPVETE TO TPOPOBOTIKO KAAWSIO OE EMAPT) LE AXUNPEG AKPEG
1) ME KQUTEG erupaveleg. H aA\ayr] Tou TpopodoTIKoU KaAwdiou,
otav auto napouctalel Karola BAARN, ETUTPEMETAL va YiveTal HOVoV
aro TOV KATAOKEUAOTH 1) TNV QVTIOTOIXN UMNEECIa TEXVIKNG
£EUTINPETNONG MEAATWV 1) A6 KATAAANAQ KATAPTIOUEVO TIPOCWTTO,
WOTE Va anopeuyovtal ot kivduvol.

Ot eTOKEUEG OTN OUOKEUN) TIPEMEL va avatiBevral oty unnpeoia
TEXVIKNG EEUMNPETNONG TWV TEAATWV HAG.

A Ynodeiteic acpaleiag yia Tnv mapoUoa CUOKEUN

Kivduvog Tpaupariopou

Kivduvog nAektpomAngiag

Mn XPNOLUOTIOLETE TO UMAEVTER/UIEEP XELPOG ME BPEYHEVA XEPLA KAL
UNV TO AEITOUPYEITE XWwPIG popTiO.

Mn Bubilete T ouokeun Yeoa og UYPO TAVW Ao TO gnueio
OUVOeQNG TOU TOdI0U avaENG HE TN BACIKY) CUOKEUN.

Mn BubBioete TN Bagikr) CUOKeUN) TIOTE PHECA O UYPA OUTE va TNV
TIAUVETE OTO TIAUVTIQLO TUATWV.

Mpoooxn katd TNV enegepyacia KAUTWV Uypwv. Kard Ty
enegepyaonia uypwv Yropouv va dnuioupynBouv ruraikioparta.
Mnv toroBeTeite MOTE TN BAOT MIEEP EMAVW OE KAUTEG ETPAVELEG
OUTE va TN XPNOUOTIOLEITE OE TIOAU KQUTO piypa avadeuong.

Mpwv TV ene€epyacia KAUTWY TPOPIUWY UE TO PIMAEVTEP XELPOG
QPNVETE TA KAUTA TPOPIUA VA KPUWVOUV Alyo, waTe n Bepuokpacia
va unv genepva toug 80 °C!

e nepimtwon XeNong g pARd0oU UMAEVTEP HECQA OE KATOAPOAA e
qmynTo Tou BpAdel, MAPTE MPONYOUNEVWG TNV KAToapoAa amnd
PWTLA.

Aertoupyeite 10 PNMAEvTEP/UIEEP XEPAG MOVO e Ta aubBevTIKA
eEaptuara.

TonoBeteite kal apaipeite epyaleia povo pe MANPwg
QKLVNTOTIOWNMEVN TN GUOKEUN).

20G OUVIOTOULE VA UNV OPIVETE TIOTE TN GUOKEUT| va SOUAEUEL
TEPLO0OTEPO art’ OTL XPelaleTal yia tnv enegepyaaia Twv TPoPiuwyv
TIou BEAETE va avapi&eTe.

To motpt pi&ep dev eival kKatAAANAO yla I XPrion otov poUupvo
MIKQOKUUATWV.
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Kivduvog TpaupaTiopou amno To KOPTEPO paxaipl Tou pifep/Tnv

ePIOTPEPOHEVN Kivhon!

Mnv Bddlete TOTE TO XEPL OTO paxaipt otn Baon ui&ep. Mnv kaBapilete
TO Haxalpt TIOTE pe YUuvA xépla. Xpnaouuoroleite 3ouptoa.

2’ autég TIg 0dnyieg xpriong neptypdgpo-
vtal dldpopa LovTEAA. 2TIG OEAIDEG LE TIG
elkdveg Bploketal pia ouvortTtikr droyn
Twv dlapopwv poviéAwv (Eikéva @),

Me pia patia

Napakaleiode v’ avoigeTe TIG OEAideq

HE TIG EIKOVEG,.

Eikéva X

1 Baoikf ouokeun

2 Tpo@odoTIKO KaAWSIo

3 Pu6pion apifpou oTpoPpwv
H taximra epyaociag pubuiletal xwpig
dlaBabuioelg peta&l Tou xaunAdtepou
(®) kat Tou ugnidétepou (12) apiBuou
otpopwv (uévo o ouvduaoud |e To
TAAKTPO 4a).

4 NAkTpo B€0NG o€ AeiToupyia
a PuBuléuevn taxumra (Ue puduion

Tou aplBuol otpopwv 3).
b Taxumta Turbo
To pi&ep xelpdg Bploketal oe Aettou-
pyia, 600 eival matnuévo 1o MAAKTPO
B€ong oe Aettoupyia (anj b).
H taxdtnta Todpuro xpnouornoleitat
yla TOV KOPTN YEVIKNG XPriong (av mept-
€xeTal 0T ouokeuaaoia napddoong).

5 TMARkTpa amac@daiiong
Ma v agaipeon tou nodiou uikep
natiote Tautdxpova Kat ta duo
TMAAKTPA anacPdAlong.

6 TMéd1 avapigng
MAQoTIKO 1y JETAMIKS (avdloya e TO
HovTéNo). ToroBetrioTe To MAdL PiEep
Kal aprOTE TO VA KOUUTWOEL.

7 Mayaipi modioU avapigng

8 Motnp! pigep
H epyaoia péoa oto notripl Hiep
eMmnodiCel Ta Tuto\iopara and Ta
avapryvuoueva TpogLua.

Avdhoya pe To HoVTENO:

9 Kamdki yia motripi pigep
TomoBetioTe TO KATAKL Yla TN GUAAEN
ENEEEPYATUEVWV TPOPIUWY OTO TIOTHPL
Tou Mi&ep.

10 Epyaleio avadeuong pe peradoon
Kivnon

11 MpoodpTnua moAromnoinong pe
perddoon kivhong
12 Ko@pTng YevIKNAG Xprong
13 Kamdki yia k6@Tn YeVIKAG Xpiong
Ma n pUAaEn eneEepyacpévav
TPOP(UWV OTOV KOPTN YEVIKAG XPriONG
TOI‘[OGSTﬁOTE: TO KamdKL.
Av 0 KOQTIG YEVIKG XPrIongG dev ExeL
napaéoeel padi, |.1T[Op€lT8 va Tov napayyei-
AETE PHEOW TING UTNPEOIA TEXVIKNG EEUTMN-
PETNONG MEAATWV (Kwd. TtapayyeAiag:
657248).
Me Tov KOPTN YEVIKIAG XPTIONG EKUETAN-
AeleoTe TNV M PN arnodoon TNG CUCKEUNG
0ag KATd TNV MApackeUr] AAE(UUATOG YA TO
Ywui and Boutupo Kat PEAL (TNPWVTAG TG
odnyieg ™g ouvrayng). Tn ouvtayr 8a mv
Bpelte oTig 0dnyieg XPNONG ToU KOPTN
YEVIKNG XpPnone.

Xeipiopog

H ouokeun eival KATAANAN yia TNV avAapEn

Maylovélag, CANTOWY, KOKTEWN Kal

POPNUATWY BPEPIKWY TPOPWV, BPACUEVWY

PPOUTWV KAl AAXAVIKWV.

[a Tnv ToATomnoinon counag.

Ma 1o kKéYo/tplPIUo verwy Tpocpiuu)v

(KpEPHUBLA, OKOPSA, APWHATIKA XOPTA, -.)

XPMOHOTIOLEITE TOV KOPTN YEVIKIG XPrioNG!

Ma mv epyacia cuviotdrat n Xprion Tou

notpLou pi&ep mou napadidetat padi.

Mrmopouv duwg va xpnaoluornomneouv Kat

AM\a kKatdAAnAa doxeia.

IMpoooxr!

O nubuEvag Tou XPnOoIUOTIOIOUUEVOU

doxeiou dev EMTPEMETAL va gUPAVICEL

e&oykwuara rj BabouAwuara.

e [lpw Tnv mpwtn Xperon kabapilete 6Aa
Ta uépn.

Eikéva [

® =eTUAiyeTe Teelwg TO KAAWDL0.

o TomnoBetrote To TIOdL UiEep OTN Baocikn
OUOKeUN Kal aprOTE TO VA KOUUTTWOEL.

® Bddete 10 QI1g oNV TPICA.

® BdAte Ta TpépIa Péoa OTO TTOTHEL
MEep 1} o€ KAmolo AA\o YnAd doxeio.
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[i] To umAévtep Xelpdg Aertoupyel
KaAUTepa, dtav ota eneEepyaldueva
TPOPIA UTtdpXeL KATTolo UypPo.

® Pubuiote Tov emBuuNTd apdud
OTPOPWV LE TN pU%llOr] aplBuou
otpopwv (Eikova
Ze uypd, kautd ayadd avauelgng kat
yla avakdtepa (. X. MoUoAL og
YLa0UPTL) OUVIOTOUE VA XPNOLUOTIOLETE
XauNAY Baduida aplOpol oTpopwv.

Ot uPnA€q Babuideq aplOuou aTPOPWY
OUVIOTWVTAL Yla TNV enegepyaocia
OKANPSTEPWY TPOP{UWV.

e Kpatnote To umAEvTep/uiEep Xelpdg kat
TO TOTNPL YEPA.

® OETETE TO UMAEVTEP XELPOG OE
Aettoupyia, matwvrag To emouuntd
TI\NKTPO B€ong oe }\snoupyla

[i] Kard mv evepyoroinon kpatdre ™
PABDdO UMAévTEP pe e)\cuppa K)\lcm woTe
va arnopeuxdei n "poopoenon” otov
nueuavq TOU ToTNPLoU pigep. To plE,sp
xsmpoq BploKeTal oe Aettoupyia, 6co
elval matnuévo 1o MARKTPo B€ong oe
Aettoupyia.

li] NMava gunodioete Ta rutohiopara and
Ta avaptyvudpeva TedPLua, TIATHOoTE
To MAKTPO B€ang Oe AetTtoupyia, apou
BuBioete 1O AL pikep péoa oTa
avapryvudéueva Tpo@Lua.

Mpotou Bydhete 1o TIGdL pikep amd
Ta avaulyvuodpeva Teogiua, To BETeTe
ndvrote ekTOG Aettoupyiag.

® Metd v eneEepyacnia agprvete
e\elBepo TO TMAIKTPO B€ong o€
Aettoupyia.

Metd v gpyaoia:

® TpaBdte o Pig and v npida.

e [latrjote Ta MAAKTPA anac@Allong Kat
ndpTe TO TIOdL AvAENG aro Tn BAotkr
OUOKEUN.

Ka@apiopog

Mpoooxr!

Mn BuBioete T Baoikr) CUOKeUr] MOTE UEoA
0€ Uypd oUTe va Tnv nMAUVETE OTO MAUVTTHPLO
rmdrwv.

Mn xpnoiuomotrjoete atuokabapiotr!

Ot erupdveleg Umopouv va urnooTouv
pBopeg. Mn xpnoiuornolelte uéoa
KaBapiouou rmou xapdfouv.
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[i] Katd v eneggpyaoia 1. x. kékkvou
Adxavou kat Kapotwv dnuioupyouvtal
XPWHATIKEG AANOLWTELG OTA TTAACTIKA
Hépn, ol oroieg propouv va
ATTOUAKPUVOOUV [E UEPIKEG OTAYOVEQ
Bpwaotpou Aadiou.

® Tpapdte To Y1 and v npical

® JKOUTOTE TN BACIKY) CUCKEUT| TIPWTA
He Bpeypévo ravi katl atn guvéxela
e oTeEYVO va OTEYVWOEL.

e To motrpL avAuEng MAEveTal oTo
TAUVTHAPLO TILATWV.

® To médl avauEng MAEveTal OTO TIAUVTY-
plo mdtwv 1 propel va kabaplotel pe
BoupTtoa KATW ard TPEXOUUEVO VEPD.

e Aogrjvete To NOdL avdugng oe épbla
B€om va oteyvwoel (Jaxaipt todlou
avduEng Tpog Ta MAvw), WOoTE va
propel va eEENBEL TO vePO TIOU TUXOV
€xel dleloduoel.

Yrnodei&n:

€ OUOKEUEG |IE OTTPdA KaAWdLo:

Mnv TuAiyete moT€ 10 KaAWdIo YUpw amnd

ouokeurn!

AvTigeTmon BAapwv

(MQ67...)

BAdGBN AvTipeTwMmON

H ouokeun ‘EXel evepyoroneei n
Tietatkatd ™ aopdiela unepPSp-

Xpnon eKtog Twong.

Aertoupyiagn e @gtete ™ OUOKeEUN| EKTOQ
na&;z/gﬁﬁgq Aertoupyiag kat By&Ate To
T T : {

(av untapyel) qu aromv rpica. .
apxieL va ¢ AQnOTE M guoKeun va
avaBooPrveL. Kpuwoel et rep. 1 wpa,

WOTE VA ATTEVEPYO-
roinBel n aopdiela
unepPOPTWONG.

® O¢ftete ™ ouokeun Eavd
o€ Aettoupyia.

Ze Tep(rTwom nou dev UMopPE(Te va
avTeTwrioeTe eoelg ™ BAGRN,
napakaleioBe va KAAEoETE TV unnpeaia

TEXVIKAG EEUTNPETNONG TIEAATWV.



2UVTAYEG Kal CUUBOUAEG

MayiovéCa

1 aByd (kpdkog kat acTipddl)

1 K.0. pouotdpda

1 K.0. goumag xupuég Aepoviou 1§ EUdL

200-250 ml AddL

ANQTL, TUMEPL KATA POTIUNOT

Ta UNIKA Tpérel va €xouv v Bla

esppOKpGOlcﬂ
BaAte ta uhikd p€oa oto Soxeio.

® AkouuroTe TN PAR30 UMAEVTEP OTOV
Tudpéva Tou ot pLou pigep Kat
evepyoromjote TV (taxutnta tou-
PMITO), HEXPL va opoyevortomBei To
Htypa. ) i

® AvVaONKWOTE TO AVAUMEVO UMAEVTEP
apyd wg v ndvw AKpn Tou Jiypatog
kat EavakareBdote To, YEXPL va eival
£€TOolun 1 paylovea.

ZUpBOUAR: ZUuQwva e auTh TN ouvtayn

Mropeite va mapaokeudoeTe emiong

paylovéla ovo e KPOKOUG aBYwV.

2NV TEPITTWOoN auTr] XPNoLoToLETe OUWG

MéVO TN ior) toodtnta Aadtou.

Zouma Aaxavikwv

300 g natdreg

200 g kapdta

1 KPS KOUPATL OEAEPL

2 vtopdreqg

1 KPEUMUDL

50 g Boutupo

2| vepd

ANGTL, TUMEpL KaTd TiPoTiunon

® ZepAoudioTe TIq VTOUATEG Kal
apalpéaoTe Toug oTIOPOUG.

o Koyrte ta kabaplopéva kat mupéva
AQXQVIKA O€ KOPUATIA Kal COTAPETE Ta
01O KaUTO BoUTupo.

® [lpooBéate vepd kal alatioTe.

o Apnote ta va Bpdoouv OAa pall
yla 20-25 Aemrd.

e [1dpte MV katoapdAa and ) ewtid.

o [loATomo|ote T ooUmna e TO UNMAEVTEP
XEPOG Héoa oTnV Katoapoia.

o Kapukeuote e aldTL Kal TurépL.

Zpn yia kpémneg

250 ml yaha

1 aByd

100 g aAeupt

25 g Aelwpévo kpuo BouTtupo

® Bd\te OAa ta UNKA pe TN Oelpd TToU 0ag
divoupe péoa oto doxeio kal avakatéyTe
Ta Ue To HMAEVTEP XEWPSG ae JUN.

el

Pogrjpara pe yaAa (MIAKOEIK)

1 notripl YaAa

6 HeydAeg pdouleq

il

10 ppaunoudy r

1 uravdva (KopUEvn oe PETEQ)

® BdAte Ta UNKA péoa ato doxelo Kat
avapi€re Ta.

e [lpooB€ote kKatd npoTtiunon Aiyn
caxapn.

ZuppBoUAR:

MNa k&Be AKCEIK TIPOCHEDTE €va MAYAKL Y

Xpnoyuororote ToAU KpUo YAAa.

Ammooupon
H ouokeun éxel onuaveel cUpPwva e
E v Eupwnaiki odnyia 2012/19 E. K.
Tiepl NAEKTPLIKWV KAl NAEKTPOVIKWV
TIAAWVY OUCKeUWV (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
H odnyia divel To mMAaiolo yla Tnv oe 6An
v enukpdrela g E. E. woxdouoa
napalapn] kat aglonoinon Twv MaAwv
OUOKEUWV amd TOV MWANTH).
Ma mMAnpo@oplieq OXETIKA e TOUG
emnikalpoug TPAMoug andoupang
areuBuvbeite 0To e1BIKO KATAoTNA,
ar’ érnou ayopdaoare Tn oUoKeur 1 o
Anpotiki 1y KowoTikr) Apxr Tou Térou
Katowkiag oag.

OPOI EIMTYHZHZ

1. H Eyyunon ka\nig Aettoupyiag twv
TIPOLOVTWV HAG TIAPEXETAL YIA XPOVIKO
dldoTtnua £ikool TeEoodpwy (24) unvav
ano v NUePOUNVIa NG MPWwNg
ayopdg 1ou avaypdgetal ot
eswpnpsvn anoéler] ayopaq MNamv
TIAPOXT| TNG £YYUnong anareitat n
erudelgn g Bewpnuevng anodelgng
ayopdg oy oroia avaypdgetal o
TUMOG KAL TO HOVTEAO TOU TIPOIGVTOG,.

2. Hetapeia p€oa ota QVwTEpw XpOvika
6pLa, O TIePITTTWOoTn TANUUEAOUG
Aerroupyiag TG oUoKeUNg,
avahapBAvel TV UoxPEWon TG
€navagopag g o€ opaAy Aettoupyia
Kal TG avTiKatdotaong KAbe Tuxov
ENATTWUATIKOU HEPOUG (TTANV TWV
AVOAWOLUWV KAL TWV eUTtadwv, 0nwg Ta
YUGALVa, AQUTTTY)PEG KATT).
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Arapaitm npoUnobeon yia va .oxJetn
€yyunoa) eivat 1 pn Aerroupyia g
OUOKEUNG va MPOogpXeTaL and v
TIOAUEAT) KATAOKEUN NG KAt O €Tt
napadeiypatt and kakn xenon,
AavBagopevn eykataotaon, pn tmenon

TWV OBNYLWOV XPrIONG NG OUCKEUNG,
QKATAMNAN ouvTrPNON ano MEGoWNa

un e€oualodotn péva and v BSH EMaq

ABE 1) ano e&wyeveig rnapdayovreg onwg

610Koneq NAEKTPIKOU peupatoq

1 dlapopomoinong TG TAoNG KA.

3TNV TEPITTWOoN Tou To TPOoidV dev

Aettoupyel cwotd Adyw TG

KATAOKEUTG TOU Kal EQOTOV N

TANUMENG Aettoupyia ekdnNAwBnke

Katd v nepiodo eyyunong,

10 EEouaiodotnuévo 2€pBig (N TO

eEouolodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH

EAGG ABE 60 TO £TILIOKEUACEL [IE OKOTIO

TN XPr0M YA TNV Oroia KATaoKEUd-

OTnKe, XwpI§ va undpEet xp€won yla

QVTOAAGKTIKA 1) TNV spyaclo

Aev kaAurtrovtal and Tnv eyyunon ot

XPEWOELG Kal Ol Kivduvol Ttou

oxetiCovral e T HETaPopPd TOU

TPOIOVTOG TIPOG ETILOKEUT| OTOV

petanwAnTr 1| mpog to E€ouato-

dotnuévo Z€pRIg g BSH EANGG ABE.

‘OAeg oL eMIOKEUEG NG eYyUNONG

npénel va yivovtal ano 1o EEouato-

dotnuévo 2€pPLg (n To eEouaiodotn-
pévo ouvepyelo) g BSH EAGG ABE.

H eyyunon dev kaAUTtTeL Kavéva Tipoidv

TIOU XpnolomoleiTal mépav Twv

POJLAYPAPWV YA TIG OTO(EG

KATAOKEUAOTNKE (TT. X. OIKIAKY] XPrion).

H gyyunon kahng Aettoupyiag mou

Tap€xeTal arnd ToV KATAOKEUAOoTH

radel av anokoAAnBouv, alolwbouv

1} TporomnoneouV e OTIOLOdNTIOTE

TPOTO ol Tawvieg aopaAelag 1| ol EIBIKES

OLAKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG £TTl

Twv onoiwv avaypdpetal o apduog

oelpdg 1} N nuepounvia ayopdg.

H gyyunon dev KaAUTTTEL:

— Eruokeuég, petatpornéq 1) kabapt-
ouoUG Tou éAafav Xwpa o€ KEVTPO
service un e€ouaiodotpuévo and Tnv
BSH EA\Gg ABE.

— N&Bog xprion, unepBolr| xprion,
XEIPLOUS 1) AetTtoupyia Tou Tpoidvtog
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Kendi guvenliginiz icin

Bu cihaz icin giivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek icin,
cihazi kullanmaya baslamadan 6nce isbu kilavuzu itinayla
okuyunuz.

Cihazin dogru kullanimr icin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan Uretici sorumlu
degildir.

Bu cihaz, ticaret amach kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmigtir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, orn. dikkanlarin,
birolarn, ciftlik veya ciftcilik isletme-lerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pan-siyonlarin, kucuk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar.

Cihazi sadece evde islenilen miktar ve sureler icin kullaniniz.

Cihaz sadece besin dogramak ya da kanstirmak icin uygundur.
Baska cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin kullanilamaz.
Kullanma kilavuzunu itinal bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi baska birine satacak olursaniz,
kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz, 8 yasindan kiiclk cocuklar tarafindan kullaniimamaldir,
fakat daha yash cocuklar tarafindan, yetiskin bir kisinin denetimi
altinda kullanilabilir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmaldir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri diisik kisiler veya
yeterli tecrubesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya givenli kullanim ve buna bagh tehlikeler hususunda
egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihaz sadece tipe etiketi lizerinde bildirilen bilgilere gore elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistiriniz.
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Cihazi sadece baglanti kablosunda veya kendisinde herhangi bir ariza
yoksa kullanmayiniz.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden once, sokulup
parcalarina ayriimadan once veya temizlenmeden once daima elektrik
sebekesinden ayriimalidir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler tzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar oldugu
zaman, sadece Uretici tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan
veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman eleman
tarafindan degistirilmelidir.

Cihazda yapilacak onarnimlar, herhangi bir tehlike olusmasini 6nlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimalidir.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

El blenderini islak eller ile kullanmaymniz ve bos calistirmayiniz.
Cihazi, karistirma ayagi ile ana cihazin birlestigi yeri asacak sekilde sivi
maddelerin icine sokmayiniz.

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir ve bulasik makinesinde
yikanmamalidir.

Sicak sivi islenmesinde dikkatli olunmalidir. Swvilar islenirken etrafa
sicrayabilir.

Karistirma ucunu kesinlikle sicak yuzeyler lzerine koymayiniz veya
cok sicak karistirma malzemesi icinde kullanmayiniz. Kanistirilacak
sicak malzemeleri mikser ile islemeden once, asg. 80 °C sicakliga
kadar sogumasini saglayiniz veya bekleyiniz! Blenderi tencere icinde
kullandiginiz zaman, kullanmaya baslamadan once tencereyi ocaktan
indiriniz.

El blenderini sadece orijinal aksesuarlar ile calistiriniz.

Aletleri cihaza sadece cihaz duruyorken takiniz ve gikariniz.

Cihazin, karistirilacak besinlerin islenmesi icin gerekli zamandan daha
uzun acik tutulmamasi tavsiye edilir.

Kanistirma kabi mikrodalga firinda kullanilmaya elverisli degildir.
Keskin bicaklarindan/donen tahrik sistemin-den (motordan)
dolay! yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Kanstirma ucundaki bicagi kesinlikle tutmayiniz. Bicaklan kesinlikle
ciplak el ile temizlemeyiniz. Temizleme islemi igin firca kullaniniz.
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Bu kullanma kilavuzunda farkli cihaz
modelleri tarif edilmektedir.

Resimli sayfalarda farkli modellere genel
bir bakis sunulmaktadir (Resim [).

Genel bakis

Litfen resimli sayfalan aciniz.

Resim I

1 Ana cihaz

2 Elektrik kablosu

3 Devir sayisi ayarlamasi
Calisma hizi en diisiik (®) ve en yiiksek
(12) devir sayisi arasinda kademesiz

ayarlanabilir (sadece 4a tusu ile birlikte).

4 Calistirma (acma) tusu
a Ayarlanabilir hiz (devir sayisi
ayarlamasi 3 vardir)
b Turbo hiz
Ana salter (a veya b) basili oldugu
surece, cubuk mikser (el blenderi)
aciktir.
Turbo hizi genel dograyici (eger tesli-
mat kapsamina dahilse) icin kullanilr.
5 Codzme tuslan
Karistirma ucunu cikarmak igin, her iki

kilit agma tusuna ayni anda basiimaldir.

6 Kanistirma ayagi
Plastikten veya metaldendir (cihaz
modeline bagh). Karistirici ucu cihaza
takilmali ve yerine oturmasi saglan-
malhdir.

7 Karnistirma ucu bicagi

8 Mikser kabi
Karistirma kabi icinde calisiimasi, karis-

tinlan maddenin etrafa sigramasini onler.

Modele bagh olarak:

9 Kanistirma kabi kapagi
Kapak islenmis besinleri muhafaza
etmek igin, kanstirma kabinin tzerine
kapatiimalidir.

10 Disli diizenekli cirpma teli

11 Disli diizenekli piireleme unitesi

12 Genel dograyici

13 Genel dograyici kapagi
Kapak, islenmis besinleri muhafaza
etmek icin, genel dograyicinin.

Eger genel dograyici cihazin teslimat kap-

samina dahil degilse, yetkili servis lizerin-

den ismarlanabilir (siparis no. 657248).
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Genel dograyici ile, ekmek listiine siirmek
icin balli tereyagdi hazirlanmasinda cihazin
tam gtictind ve performansini kullanmis
olursunuz (ilgili tarifte bildirilen kosullara
uyulmasi halinde). Bu tarifi genel dograyi-
cinin kullanma kilavuzunda bulabilirsiniz.

Cihazin kullaniimasi

Bu cihaz mayonez, sos, karisik icecek,
bebek mamasi, pismis meyve ve sebze
karistirmaya elverislidir.

Corba piirelemek icin kullanilir.

Cig besinleri (sogan, sarmisak, otsu
baharatlar) dogramak/kiymak icin umumi
dograyiciyi kullaniniz!

Cihaz ile calismak icin, teslimat kapsa-
mindaki karistirma kabinin kullaniimasi
tavsiye edilir. Fakat baska uygun kaplar
da kullanilabilir.

Dikkat!

Kullanilan kabin tabani ¢ikintili veya
kademeli olmamalidir.

® Cihaz ilk kez kullanmadan once, tim
parcalar temizleyiniz.

Resim [E

® FElektrik kablosu tamamen agiimalidir.

e Karistirma ucunu ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

® FElektrik fisini prize takiniz.

® Besinleri karistirma kabina veya baska
bir yliksek kaba doldurunuz.

[i] islenecek besinlerde bir sivi mevcut
oldugu zaman, blender daha iyi ¢aliir.

® |Istediginiz devir sayisini, devir sayisi
ayar dizeni ile ayarlayiniz
(Resim [&-5).

Sivilarda ve karistirilacak sicak malze-
melerde ve ek maddelerin mevcut
malzemelere karistirlmasinda (6rn.
kahvaltilik tahil gevreginin yogurda
karistinimasi), distik bir devir sayisi
kademesi kullaniimasi tavsiye edilir.
Yiiksek devir sayisi kademelerinin kati
besinlerin islenmesi igin kullanmimasi
tavsiye edilir.

® El blenderini ve kabi sabit tutunuz.

® Blenderi, istediginiz devreye sokma
tusuna basarak devreye sokunuz.

[i] Blenderi devreye sokarken hafif egik
tutarak, karistirma kabinin tabanina
“emme sonucu tutulma” olmasini
Onleyiniz. Ana salter (a veya b) basili
oldugu siirece, cubuk mikser agiktir.
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[i] Kanistirilan besinin sigramasini 6nlemek
icin, ana saltere (agcma/kapatma salteri)
ancak karnistirma ucu karistirilacak

besinin igine sokulduktan sonra basiniz.

Cubuk mikseri (el blenderini) daima,

karistirma ucunu karistirilan besinin

icinden ¢cikarmadan once kapatiniz.
® Besinleri isleme sliresinden sonra,

devreye sokma tusunu serbest birakiniz.

isiniz sona erdikten sonra:

® Elektrik figini cekip cikariniz.

o Kilittemeyi ¢ozme tuslarina basiniz
ve kanigstirma ucunu ana cihazdan
cikariniz.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir

ve bulasik makinesinde yikanmamalidir.

Buharl temizleme cihazlari kullanmayiniz!

Cihazin ylizeyi zarar gérebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

[i] Orn. kirmizi lahana ve havug islerken,
plastik parcalarda renk degisimleri
olusur ve bu renk degisimleri birkac

damla sivi yemek yagi ile temizlenebilir.

® FElektrik figini cekip cikariniz!

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz
ve ardindan kurulayiniz.

o Karistirma kabi bulasik makinesinde
temizlenebilir.

e Karistirma ayagini bulasik makinesinde
veya bir firca ile musluktan akan su
altinda temizleyiniz.

® Karistirma ucunu dik konumda (karis-
tirma ucu bicagi yukarn dogru)
kurumaya birakarak, igine girmis olan
suyun disari akmasini saglayiniz.

Bilgi:

® Spiral kablolu cihazlarda:

Kabloyu kesinlikle cihazin etrafina
dolamayiniz!
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Arniza durumda yardim
(MQ67...)

Ariza Giderilmesi

Cihaz kullanim
esnasinda
kapaniyor veya
hiz gostergesi
(eger varsa)
yanip sénmeye
basliyor.

Asin yiiklenme emniyeti

aktiflesmis.

® Cihazi kapatiniz
ve elektrik fisini gekip
prizden cikariniz.

® Asin yiiklenme giivenligini
devreden ¢ikarmak igin,
cihazin yakl. 1 saat
sogumasini bekleyiniz.

® Cihaz tekrar devreye
sokunuz.

EQer ariza giderilemiyorsa, liitfen yetkili
servise basvurunuz.

Tarifler ve yararh bilgiler

Mayonez

1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta aki)

1 corba kasigi hardal

1 corba kasigi limon suyu veya sirke

200-250 ml sivi yag

Agiz tadiniza gore bir miktar tuz ve kara-

biber

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir!

® Malzemeleri kabin i¢ine doldurunuz.

e Blenderi kabin dibine temas ettiriniz
ve karisim bir emulsiyona donisiinceye
kadar calistininiz (turbo hiz).

® Calismakta olan el blenderini, mayonez
hazir oluncaya kadar, yavas bir sekilde
karisimin st ylizeyine kadar kaldiriniz
ve tekrar kabin dibine kadar indiriniz.

Yararh bilgi: Bu tarife gore, sadece

yumurta sarisi ile mayonez de yapabilir-

siniz. Fakat bu durumda, bildirilen yag
miktarinin sadece yarisini kullaniniz.

Sebze corbasi

300 g patates
200 g havug

1 kiiclik kereviz
2 domates

1 sogan

50 g tereyagi
21su

Agiz tadiniza gore bir miktar tuz ve kara-
biber



® Domateslerin kabugunu soyunuz
ve cekirdeklerini cikariniz.

® Temizlenmis ve yikanmis sebzeleri tane
tane kesiniz ve sicak tereyag icinde,
hafif ateste buguda pisiriniz.

® Su ilave ediniz ve tuz atiniz.

® Hepsini 20—-25 dakika kaynamaya
birakiniz.

® Tencereyi ocaktan indiriniz.

® El blenderi ile gorbay! tencere icinde
pure seklinde eziniz.

® AQiz tadiniza gore tuz ve karabiber
ilave ediniz.

Krep (crépes) hamuru

250 ml siit

1 yumurta

100 g un

25 g eritilmis ve sogumus tereyagi

® Tim malzemeleri yukaridaki siraya gore
kabin igine doldurunuz ve muntazam
bir hamur olacak sekilde karistiriniz.

Siutlii icecekler

1 bardak siit

6 tane blyik cilek

veya

10 ahududu veya

1 muz (dilimlenmis)

® Malzemeleri kabin icine doldurunuz
ve karistiriniz.

® AQiz tadiniza gore seker ilave ediniz.

Yararh bilgi:

Sitlli icecek (milk shake) yaptiginizda,

bir top dondurma da ilave ediniz veya

cok soguk siit kullaniniz.
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Giderilmesi

Bu cihaz, elektro ve elektronik eski
E cihazlar (waste electrical and

— electronic equipment — WEEE)

ile ilgili, 2012/19/AT numarali
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmisgtir.

Bu direktif, eski cihazlarin geri alinmasi
ve degerlendirilmesi icin, AB dahilinde
gecerli olan bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.

Guncel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar
gecerlidir. Bu hususda daha detayli bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti siiresi igerisinde

bu garantiden yararlanabilmek igin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
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Degerli Misterimiz,

Siemens Cagri Yonetim Merkezi 444 66 88 no'lu telefon numarast ile hafta ici ve Cumartesi glinii 08:00-22:00,
Pazar glinleri ise 09:00-22:00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda arayip isim, soyadi ve
alan kodu ile birlikte telefon numaranizi biraktiginizda sizinle irtibata gecilecektir. Mesai saatleri icerisinde
dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu 0grenebilir veya arzu ettiginiz diger
hizmet seceneklerimizden faydalanabilirsiniz.

Size daha iyi hizmet verebilmemiz icin asagidaki konularda bize yardimci olmanizi rica ederiz:
1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gésteriniz.
2. Urlinlinlizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda 444 66 88 no'lu Siemens Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden) Sabit telefonlardan .
%apllan aramalarda sehir icl arama tarifesi tizerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise
SM-GSM tarifesi lizerinden lcretlendirme yapilmaktadir. . .
3. Hizmet icin gelen Siemens Yetkili Servis teknisyenine “SIEMENS YETKILI SERVIS” kimlik kartini
sorunuz.
4. Yetkili Servis teknisyenimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini
diizenleyip iletmek zorundadir. Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve daha sonraki basvurulariniz icin
saklamaya 6zen gdsteriniz.
Siemens Cagr Yonetim Merkezimize ayrica www.siemensevaletleri.com adresindeki “iletisim” bélimiinde
bulunan formu doldurarak ya da 0216-528 91 88 no'lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.

Yazili basvurular icin adresimiz asagidaki gibidir:
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Cakmak Mah. Balkan Caddesi. No51 34770
Umraniye-ISTANBUL

. ><
DIKKAT

Garanti sliresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

SIEMENS YETKiLi SATICISI BSH EV ALETLERi SANAYi ve TICARET A.S.

IMZASI VE KASESI : .
MAMULUN

CINSI : KOCUK EV ALETLERI

MARKASI : SIEMENS

MODELI

BANDROL VE SERi NO
TESLIM TARIHi VE YER] :
AZAMi TAMIR SURESI

KULLANIM SURESI : 7 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma siresi)

SIEMENS YETKILi SATICISI
UNVANI

ADRESI

TELEFONU

TELEFAKSI
TARIH/IMZAIKASE
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KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalarl
dahil olmak tizere tamamen malzeme, ISCI|Ik ve Uiretim hatalarina kars 2 (iKi) YIL 'SURE iLE GARANTI EDILMISTIR.

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yiikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildig, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi taktirde
garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti stiresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2-Malin biitlin parcalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3-Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stiresi
en fazla 30 is glinudir. Bu siire, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda,
malin saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatcisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar.
Sanayii malinin arizasinin 15 isgiinii icerisinde giderilmemesi halinde imalatci veya ithalatgi malin tamiri tamamlanincaya
kadar benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti siiresi iicerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolay arizalanmasi halinde, isgilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hic bir iicret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5-Tiiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tiiketiciye teslim edildidi tarihten itibaren, belirlenen garanti siresi icinde kalmak kayduyla, bir yil icerisinde; ayni
arizanin ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stiresi
icerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi stirekli
kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami slirenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalati-direticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkun bulunmadiginin
belirlenmesi, durumlarinda, tiiketici malin ticretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep
edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7-Garanti belgesi ile ilgili olarak gikabilecek sorunlar igin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurltgi'ne basvurulabilir.

X . L. Marka Oriin ismi Belge Belge
Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Numarast Onay Tarihi
Hakkinda Kanun ve bu Kanuna dayanilarak yiiriirliige konulan ~ giemens  Kahve Makinasi oty A
o 5 o " g Siemens Ekmek Kizartma Mak. 87011 13.07.2010
Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, — Siemens  Sulisitici (Kettle) 86085 2906.2010
Siemens Mutfak Robotu 87695 21.07.2010
1 T ar Tii icini i Siemens Tost Makinasi 87027 13.07.2010
T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin ve Rekabetin Slemens Sas Kurstma Mak, oy e
Korunmasi Genel Miidiirliigii tarafindan izin verilmistir. SIS S e Bty p A
Siemens $aHI\ El Supurgesl 85590 24.06.2010
St H Ha 1 1 1 Siemens Kahve Degirmen 86093 29.06.2010
Bu tirlin Siemens icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. ~ glemens  Kahve Degirmeni e e ae
. . . Siemens Dilim Kesici 87165 13.07.2010
tarafindan ithal edilmektedir. Siemens  Cay Makinasi 87128 14.07.2010
o o 0 Siemens Sac Sekillendirme Seti 87363 16.07.2010
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Siemens  Mikser 67734 08.04.2009
. - Siemens El Blender 68144 17.04.2009
bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH Siemens  Kiyma Makinasi_ 74502 15.10.2009
Siemens Kati Meyve Presi 75250 03.11.2009
kurulusudur.
BSH Ev Aletleri Uretici Firma
Sanayi ve Ticaret A.S. BSH Bosch und Siemens
Cakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Hausgerdte GmbH
34770 Umraniye - Istanbul Carl-Wery-Str. 34 D-81739
Tel : 0216 528 90 00 Miinchen-Almanya
Faks : 0216 528 91 88 Tel : +49 (89) 4590 01

Cagri Yonetim Merkezi : 444 66 88 Faks : +49 (89) 4590 21 28
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Ona Bawen 6e3onacHocTH

Mepea nepBbiM UCNoJsb30BaHNEM 3JieKTpornpubopa
BHMMaTeJsIbHO NPOYTUTE NpaBuia NoJib30BaHUA, 4HTOObI
NoJy4nUTb BaXKHYI0 UHcpopmauumio ana Bawen 6e3onacHocTun

M ynpasJsieHun aneKTpornpubopom.

MponsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTN 3a YObITKM, BO3HMKWNE
B pe3ynbTaTe HecobntoaeHnA pekoMeHaaunin no npaBniabHOMY
npuMeHeHnto 6biToBOrO Npmbopa.

JT0T Nnpmnbop npeaHasHaqeH AnA nepepaboTKn NPOAYKTOB B 06bIMHOM
ANA AOMaLHEero Xo3AncTea KoIM4eCcTBe B AOMAILHNX 1IN ObITOBbIX
YCNOBUAX U HE paccHUTaH AnA NCMNOSIb30BaHNA B NMPOMBbIWEHHbIX
uenax.

MNprmMeHeHne B BbITOBLIX YCNOBUAX BKIOHAET, HAnp., UCMOJib30BaHVe
B KYXHAX ANA COTPYAHMKOB Mara3vnHoB, 0(p1COB, CENbCKOXO3ANCT-
BEHHbIX 1 APYTrX MPOMBbIWSIEHHBLIX NPEeANPUATUI, a TakXKe Mosb30-
BaHWe rocTAMU NaHCUOHOB, HeGonblMX oTenen 1 NOAO6GHbIX
3aBefieHui.

C nomolubio anekTpornprubopa MOXXHO nepepabaTbiBaTb TONLKO Takoe
KONN4eCTBO NPOAYKTOB U B TEHEHNE TAKOrO BPEMEHUN, KOTOpbIE
XapaKTepHbl AN1A AOMalHEero X03ANCTaa.

OnekTponpubop npeaHa3HavYeH AnA U3MeSIbYEHVA K
nepemMewnBaHnA NPOAYKTOB.

AnekTponpubop He npeAHa3Ha4eH AnA nepepaboTkn Kakmx-nnbo
Apyrvx NpeaMeTOB U BELLECTB.

CoxpaHuTe, noxanyincra, MHCTPYKLMIO MO SKCrnyaTauun B Haaex-
HOM MecCTe.

Mpw nepenaye aToro 66ITOBOrO anekTponpubopa Apyromy BnagenbLy
He 3abyabTe oTAaTb EMY U 3TY NHCTPYKLMIO.
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A O6wue ykazaHua no TexHuke 6e3onacHocTu

OnacHoCTb Nopa)keHUA ANEeKTPUYECKUM TOKOM

Ncnonb3oBaHme aToro 6biToBoro npmbopa AeTbMU B BO3pacTe
Mnaale 8 neT 3anpeleHo, oAHaKo, 6bIToBbIM NpNGopoM MoryT
nofib3oBaTcA AeTU CTapLlero Bo3pacTta rnoa NpucMoTpoM OTBETCT-
BeHHbIX 3a ux 6e3onacHocTb nuu. He noanyckante aeten 6an3Ko

K 6bITOBOMY Npnbopy nnm cETEBOMY WHYPY.

JIua ¢ orpaHn4eHHbIMY OU3NHECKMMUN, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbIMM CNOCOBGHOCTAMM UMM C HEAOCTATKOM OnMbITa N 3HaHUI
MOryT Nonb30BaTbCA ObITOBLIMY NPMBopamMmn TONLKO NO4 NMPUCMOTPOM
OTBETCTBEHHbIX 3a Nx 6€30MacHOCTb NKLL UM Nocne NoNyYeHNA OT HUX
yKasaHuin no TexHuke 6e3onacHoOCTM ANIA MCNONb30BaHNA GbITOBOro
npmbopa nocne Toro, Kak OHM 0CO3HaNM CBA3aHHbIE C 3TUM
onacHocTu. JletAM 3anpeleHo nrpaTtbeA ObITOBbIM NPUOopoM.
Moaknto4anTe 1 cnonb3ynTe NpUBOpP TONLKO B COOTBETCTBUM

C TEXHNHECKMMMW AaHHbIMWU Ha hpMeEHHON Tabnnyke.
OnekTponprMbopoM MOXHO MONb30BaTLCA TOMBKO B Clyvae, ecnu

y camoro npubopa u ero CETEBOro WHypa HET HUKaKMX NOBPEXAEHNIA.
Bunky 13 poseTku cneayeT usBnekatb ecnu anektponpunbop 6e3
npucMoTpa, Nepes ero 4YicTkomn, cbopkom 1 pa3bopKoi.

Cnepute 3a TeM, 4TOObI HE MNOBPEAUTbL CETEBOW WHYP INEKTPO-
npunbopa 06 ocTpble KpaA 1 ropAYMe NOBEPXHOCTM.

Ecnu ceTeBon WwWHyp aToro anekTponpunbopa noBpexxaeH, To, BO
n3bexxaHne onacHoOm cUTyaLmm, 3aMeHATb ero A0MKHbI CneLmnanncTbl
OVPMbI-U3roTOBUTENA NAN €ro CEPBMCHON CNy>X6bl, nn nnLo,
nMetolLee Takylo XKe KBanudmnkaumio.

Bo n3bexxaHne onacHbIX ANA NoAb30BaTeNA cUTyau i, PEMOHT
npubopa A0MKEH BbINOJHATLCA TONILKO crieumManncTamMm Hawen
CEpBUCHON CNY>KObl.

A\ YkazaHua no TexHuke 6e3onacHOCTU ANA AaHHOro npubopa

He ucknioyeHa onacHOCTb TPaBMUPOBaHUA.

CyuwecTByeT ONacHOCTb NOpPaXKeHUA 3NIEKTPUHECKUM TOKOM.
Morpy>xHoi 6neHaep HeNb3A BKYATb MOKPbIMU pyKamn 1 faBaTb
emMy paboTaTb BXONOCTYIO.

OnekTponprbop Henb3A Norpy»kaTh B XKMAKOCTb Bbille MecTa
coeAMHEHNA HacaAKM ANA CMeWVBaHWA C OCHOBHbLIM GJIOKOM.
Hukoraa He norpy><avite B Kakyto-nnbo »XNAKOCTb OCHOBHOM 610K
1 He MOITE ero B MOCYAOMOEYHON MalnHe.

ByabTe 0CTOPOXXHbI NPV NepeMelrBaHnn FOPAHNX XKMUAKOCTEN.

Tak Kak XXMAKOCTN MOryT Mpun 3ToM pa3bpbiaraTbea.
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Hacaaky AnAa cMelwrBaHA HUKOrAa Henb3A CTaBUTb Ha ropA4ne
NMOBEPXHOCTUN MAN NepeEMEWNBATL C HEM O4EHb ropAYNE MPOAYKTHI.
Mepen nepepaboTkon ropAYMX MPOAYKTOB C MOMOLLLIO MOrPY>KHOMO
6neHpepa vx cneayet ocTyanTb A0 MUH. 80 °C!

Morpy>xHou 6neHAep MOXHO UCMONb30BaTh TONILKO BMECTE

€ OMPMEHHBIMW MPUHAANEXXHOCTAMM.

Hacanku MOXXHO NPUCOeANHATL NIV CHUMATb C MOrpy>XHOro
6neHaepa nuwb Nocne NOAHOM OCTaHOBKWN €ro ABuratena.
PekomeHayeTcA He ocTaBnATb NOrpy>xHon 6neHaep

BKIIOYEHHbIM A0fblle, YeM Toro TpebyeT nepepaboTka NpOLYyKTOB.
OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA O JIE3BUA HOXKa/BpallaloWnnca

npueoA!

Hukoraa He 6epuTech 3a HOXK, PacrnofoXeHHbI Ha HoXKKe 6neHaepa.
Hu B Koem cny4ae HeNb3A YUCTUTb HOXK FONoN PYKOIA.

Wcnonb3ynte anA aToro WweTkKy.

B aaHHOM MHCTPYKLUMM MO 3KcnyaTaumm
OMNUCLIBAIOTCA pasnuyHblie Moaenu 6neH-
AepoB.. Ha cTpaHuuax ¢ pucyHkamu Bel
HanzeTe 0630p norpy>kHbix 6neHaepoB
pasnn4HbIX MoAenen (CM. pucyHok [d).

KomMmnnekTHbIn 0630p

OTKpoliTe, NoXKanyncra, CTpaHuLbI

C pUCYHKamM.

PucyHok X

1 OcHoBHoW 610K

2 CeTeBOMW WHYP

3 Perynarop cKopocTu BpalleHUa
Pa6o4aA ckopoCTb perynmpyeTcA nnasHo
OT CaMOWN HN3KOW (®) A0 CaMOW BbICOKOW
(12) ckopocTu (TONBLKO B coHeTaHn1
C KHonko 4a).

4 KHonkKa BKJIO4eHUa
a KHorMka BKOHYEHUA C perynAToOpoMm

4ncna o6opoToB 3 ANfA perympoBKu
CKOpPOCTU

b kHonka Bkno4eHNA Typb6o-cCKOpoCTU
Morpy><Hon 6neHaep ocTaeTcA
BK/IOYEHHbIM A0 Tex Mop, noka Haxkara
KHOMKa BKNo4YeHnA (a nnn b).
Typ60-cKOpOCTb UCNoNb3yeTcA ANA
YHMBEPCaNbHOr0 N3MeNbYMTENA (ecnu
€CTb B HAIMHNM B KOMIMJIEKTE MOCTaBKM).

5 KHonku pa36nokuposku
OTU1 KHOMKW MCMONb3YyIOTCA ANA CHATUA
HOXKM BeHaepa.
Ha Hux cnenyeT Ha)KumaTb OAHOBpe-
MEHHO.
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6 Hoxka 6neHaepa
B 3aB1CMMOCTIN OT MOAENN NOrPyXKHOro
6rneHaepa HoXKa nnacTmaccosas nnm
MeTannuyeckas.
MpucoeanHUTe HOXKY GneHaepa u
3adhmKcmpynTe ee.
7 Hox Ha HOXXKe 6neHAaepa
8 CrakaH 6neHpaepa
MepepaboTka NpoAyKTOB B CTakaHe npe-
NATCTBYET pa3bpbi3rneaHuio obpasy-
oW encA XXUAKoCTW.
B 3aBrcumocTr OT Mozenu:
9 KpebiwKa ana ctakaHa 6neHaepa
Jna xpaHeHnA nepepaboTaHHbIX
NPOAYKTOB B CTakaHe 6neHaepa
3aKpoWTe ero KpbiWKO.
10 BeHu4uk anAa B36busaHuA
C peAyKTOpoM
11 Hacapka ana niope ¢ peaAyKTOpoM
12 YHuBepcanbHbI U3MenbYUTEsb
13 Kpsiwka ana yHusepcanbHOro
namenbunTena
JnAa xpaHeHnA nepepaboTaHHbIX
NPOAYKTOB B YHMBEPCAJILHOM
N3MenbYnTENe HaKPONTE ero KPbIWKOMN.
14 BeH4uk Ana s3busaHuA
Ecnn B KomnnekTe noctaBku 6neHaepa HeT
YHMBEPCANbHOrO U3MENbYMTENA, TO ero
MOXXHO 3aka3aTb Hepe3 Cnyxby cepsuca
(N° ona 3aka3a: 657248).



YHUBepcanbHbIi U3MenbynTEND 06ecneHm-
BaeT Bam 1crnonb30BaHve MakcyManbHoM
MoOLLHOCTY Nprbopa Npy NpUroToBREHNU
MeaoBon 6yTepbpoaHo Macchl (Npu cobnio-
LleHVN yKa3aHui, MPUBEAEHHbIX B peLienTe).
Bbl HanaeTe peuenT B MHCTPYKLMN MO 9KC-
nnyarauum yH/BepcanbHOro U3Menb4uTena.

YnpaeneHue

Morpy»Hon 6neHaep NpeaHasHaqeH AnA
NMPUroTOBNEHMA MaliloHe3a, Pa3nnyHbIX
COYCOB, KOKTENNEW, MUTaHWA ANA AeTen
rpyZAHOro Bo3pacTa, AnA nepepaboTkun
BapeHbIX OBOLLEN N OPYKTOB.

JnA npuroToBneHvA cyna-niope.

A nA namenbyeHna/pybKm CBEXNX NPOAYK-
TOB NUTaHVA (pen4aToro Nyka, YecHOKa,
NPAHbIX TPaB, ..) CNeAYyeT BOCMONb30BaTLCA
YHMBEpPCanbHbIM U3Menb4uTeENnem!

AnA paboTbl pekoMeHAyeTCA NCMoNb30BaTh
CTakaH 6neHaepa, KOTopblIi BXOANT

B KOMIMJEKT NMOCTaBKW. 0XKHO NOMb30BaThLCA
TaKxe ApYyrMmMun NpUroaHLIMM eMKOCTAMM.
BHumarune!

ZIHO ncronb3yemori eMKoCTU AOJIXKHO ObiThb
6e3 BbiryKI0CTeN U BbICTYNAIOWNX HEPOB-
HoCTe.

® [lepes nepBbIM UCMONb30BaHNEM HeO6-
XOZMMO MPOBECTN YUCTKY BCEX AeTanen
norpy»Horo 6neHaepa.

PucyHok [E

® [TONHOCTLIO pa3MoTaiiTe CETEBOW WHYP.

® [pucoenmnHNTE HOXKKY K OCHOBHOMY
6noky 6neHaepa 1 3advkcupyinTe ee.

e BcTaBbTe BUMKY B pO3€TKY.

® 3arpy3uTe NpoAyKTbl B CTakaH AfA
CcMelViBaHVA UAn B APYryiO BbICOKYHO
€MKOCTb.

[1] Morpy>xHot GneHaep dyHKLMOHMPYeT
ny4uwe, ecnu nepepabatbiBaemble
NPOAYKTbl HAXOAATCA B XXUAKOCTU.

o C nomoLLbIo perynATopa CKopocTy
BpalleHVA yCTaHOBUTE HEOBXOANMYIO
Bam ckopocTb BpauleHvA Hoxa
(cm. pucyHok [E-5).

JnA nepeMewwnBaHnA XXUAKOCTEN,
rOpAYMX NMPOAYKTOB U NOAMELNBaHMNA
(Hanp., Mocnen B MOrypT) Mbl PEKOMEH-
ZlyeM Monb30BaTbCA HN3KOM CKOPOCTLIO
BpalLeHWA. BicokMe CKOpOCTY BpalLeHuA
pekoMeHAytoTCA ANA nepepaboTku
6onee TBepAbIX MPOAYKTOB.
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e [lorpy»Hon bneHaep 1 cTakaH cnenyet
KPernko Jepxatb B pyKax.

BkntoqnTe norpy»Hon 6neHaep, Ha>kas
Ha HeobxoavMyto Bam KHOMKyY
BKJIOHEHMA.

[1] Bkntoyan norpy>kaembiii 6neHaep,
JepXXuTe ero cnerka HaknoHeHHbIM,
4T0bbI N36€XKaTh €ro «npucacbiBaHWA»
KO AHy cTakaHa bneHpepa.

Morpy>xHon 6neHaep octaeTcA
BK/OYEHHbIM A0 TeX Mop, noka Haxara
KHOMKa BKMOYEHNA.

[1] Bo n3bexaHwe pa3bpbiarvBaHna obpa-
3YIOWENCA XUAKOCTUN, HXKNManTe
KHOMKY BKJIKOHEHWA TONBKO nocne Toro,
Kak HoXkKa 6neHaepa 6yaeT norpyxeHa
B NepepabaTtbiBaeMble NPOAYKThI.
Mpexxae 4em 1U3Bne4b NOrPy>KHOM
6neHaep 13 cTakaHa ¢ nepepabathbl-
BaeMbIMV NPOAYKTaMU, ero cneanyet
BbIKMIOYUTb.

® [lo okoH4aHUM NepepaboTkn NPOAYKTOB
OTMYCTUTE KHOMKY BKOHEHWA.
Mo okoH4aHuUKM paboThbl:

® ll3Bnekute BUJIKY N3 PO3ETKN.

® HaxxmuTe Ha KHOMKM pa3bnoknpoBKm
N OTCOEAMHUTE CMECUTENbHYIO HacaaKy
OT OCHOBHOI0O 6/10Ka MOrpy»XHOro
6nenHaepa.

Yucrtka

Brumanune!

Hukoraa He norpyxxavite B kKakyto-1mbo

XUAKOCTb OCHOBHOU OJ10K 1 HE MOVITE

ero B rocy.10MOE4YHOV MallvHe.

Henb3a nonb3oBatsbcA napooqmncturenem!

[MoBepxHOCTL aneKTporpubopa MoXxeTt

ObiTb nospexaeHa. He nonb3yritecs

abpa3s3nBHbIMU YUCTALNMYN COEACTBAMM.

[i] Mpu nepepaboTke, HanpUmep, KpacHo-
KO4YaHHOM KanycTbl 1 MOPKOBM Ha NnacT-
MacCoBbIX 3IEMEeHTaxX KOHCTPYKLMN
6neHaepa NoABNAETCA LLBETHOWN HaneT,
KOTOPbIN MOXHO YAaNUTb C MOMOLbIO
HECKOMNbKWMX Kanefb pacTUTeNbHOro
macna.

® I3Bnekute BUNKY 13 po3eTku!

e [lpoTpuTe ocHoBHOM 650K BneHaepa
BNa)XHOWM TPAMKOW 1 3aTeM BbITPUTE
€ro Hacyxo.

o (CrakaH AnA cMeWwnBaHNA MOXHO MbITb
B I'IOCY.EI.OMOG‘-IHOVI MallnHe.
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[ J Haca.u.Ky ANnA cMelWwnBaHnA MOXXHO
NOJNIOXKNTb B NOCYAOMOEHHYIO MallnHy
Mnn NoOMbITb ee B I'IpOTO‘-IHOl7| BoAe
C NOMOLLBIO WEeTKN.

e JlanTe Hacaake ANnA CMeWVBaHWA
MPOCOXHYTb, YCTAHOBVB €€ B BepTHKab-
HOe MosioXKeHue (HOXKOM BBepX), H4ToObI
BOZAA, Nonaswan BHYTPb Hacaakv npu
MbITbe, CMOrfia BbITE€4b HAPYXy.

Ykazanne:

Ana npubopos co crimpanesniaHeiM

ceTeBbIM WHYPOM:

Hu B koem cny4ae He HamaTbiBasiTe

ceTeBovt WHyp BOKpyr rpubopal

Momoub Npu ycTpaHeHUu
HeucnpasHocTen (MQ67...)

HeucnpaBHocTb YcTpaHeHue

Bo BpemnA ncronb-  CpaboTano ycTpoicTeo
30BaHVA GneHaep  3alWuThbl OT Neperpysku.

BbIK/IOHAETCA N @ BhikntounTe 3NEKTPO-

VHA/KATOP CKO- npnbop 1 ussneknTe
pocTu (ecnm BUIKY 13 PO3ETKM.
TakoBOV MMeeTCA)

® YT06bI BEIKNOHUTD
YCTPOWMCTBO 3alLuThbl OT
neperpysku, aanTte
6neHaepy ocTbITb
B TeHeHNe NpUMeEPHO
1 yaca.

o CHoBa BKO4UUTE
anekTponpubop.

Ha4ynHaeT Muratb.

Ecnu HencnpaBHOCTb yCTPaHUTb He
yaacTcA, To obpaTuTech, noXxanymncra,
B CEPBUCHYIO Cny>X6y.

PeuenTbl n PeKoMeHAaauuun

MarioHe3

1 ANUo (kenTok 1 6enok),

1 CT. IOXKKM ropHuLLbl,

1 CT. NOXXKM IMMOHHOIO COKa MK CTOJIOBOIrO
yKcyca,

200—250 mn pacTuTenbHOro Macna,

COJib, MepeL, Mo BKYyCy.

Bce nHrpeaneHTbl AOMKHbI UMETb
OAVHAKOBYIO TeMnepaTypy!

L] 33pr3VITe MHrpeaAneHTbl B CTakKaH.
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e [lorpy>Hon 6neHaep onycTuTe Ha AHO
Yawwu v BknovuTe (Typbo-ckopocTh),
B36MBaA Maccy L0 3MyNbrMpoBaHuA.

® MeaneHHO NoAHNMaVITE BKIIOHEHHbIN
6neHaep A0 NOBEPXHOCTM CMECU 1 CHOBA
oryckaviTe ero 40 Tex nop, noka MavioHe3
He 6yneT roTos.

PekomeHpaauma: no aTomy peLenTy Bel

MOXKeTe TaK)Ke NpUroToBUTbL ManoHe3

NNWb HA OAHNX XKENTKAX.

Ho B aTOM cny4ae 1ncnonb3yeTcA Nub Nono-

BMHa YKa3aHHOro Konn4ecTsa pacTuTenb-

HOro macna.

OBouwHoM cyn
300 r kapTochena,
200 r MopkoBW,
1 HebonbLWOI KyCOK cenbaepen,
2 nomunpgopa,
1 ronoBka pen4artoro nyka,
50 r cnuBO4HOrO Macna,
2 n BOAbI,
COJib, MepeL, Mo BKYyCy.
® O4uncTUTE NOMUAOPLI OT KOXYpbI
N U3MENbYNTE UX.
® PaspexxbTe O4MILEHHbIE U BbIMbIThIE
OBOLLW Ha KyCO4KN U NOTyWNTE
B PacTOMIEHHOM CIMBOYHOM Mache.
o Jlob6aBbTe BOAY 1 COfb.

e JlaviTe cyny noBapuTbCA B TEHEHNE
20-25 MUHYT.

® CHUMUTE KacTpIoNo C MAUTLI.

e C nomoublo 6neHaepa noseaunTe cyn
[0 nNilopeobpa3HOro COCTOAHWA.

® Jlo6aBbLTe MO BKYCY COJb U MepeL.
TecTo Ha hpaHLy3CKue
6 NH4YMKN

250 Mn Monoka,

1 Aaluo,

100 r myKu,

25 I pacTOMnIEeHHOro 1 OXNaXKAEHHOIro
CNIMBOYHOIo Macna.

® 3arpysuTe BCe UHIPEANEHThI
B YKa3aHHOW NocnefoBaTeNlbHOCTH
B CTakaH 1 B36uBawTe 1x C MOMOLLLIO
6neHaepa oo ob6pa3oBaHNA 04HOPOAHOIrO
TecTa.



MonouHble KOKTennm

1 cTakaH MOnoKa,

6 6onblmx AroA, KNyGHUKK

i

10 Aroa, ManuHbl NAn

1 6aHaH (Hape3aHHbI TOMTUKaMM).

® 3arpysnTe UHrpelAneHTbl B CTakaH
1 B36einTe 1x ¢ nomolbto 6neHaepa.

® [lo XenaHno MOXHO A06aBUTL caxap.
PekomeHaauma:

JnA npuroToBneHVA MONIOYHOIO KOKTennA
Ao6aBbTe B MONOKO WaprK MOPOXKEHOIro
UNM BO3bMUTE O4€Hb XONOAHOE MOJIOKO.

YKazaHua no yTuansaummn

OT0T 6bITOBON SNEKTPONPUOBOP UMEET
E o6o3Ha4eHne cornacHo Tpebosa-
mmm  HVAM AunpekTtnebl EC 2012/19/EC

06 OTCNY>XVBLWWX CBOV CPOK SNEKTPU-
4YeCKMNX 1 BNeKTPOHHbIX npnbopax
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

B aTon JupekTviBe npviBeAeHbl MpaBuna,
JencTeyowme Ha Bcen Tepputopumn EC,

no npuemy v yTuansauum oTCRy»X1BLWNX
CBOW CPOK NprbopoB.

NHpopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToaax
yTrnusaumnm Bel cMoXeTe nonyyuTb y
Bawero Toproeoro areHTa unun B opraHax
KOMMYHanbHOro ynpasneHus o MecTy
Bawero xutenscTsa.

ru

FapaHTUiiHbIE yCJI0BUA

Jna naHHoro 6eIToBOrO NpMbopa AeNCTBYIOT
rapaHTuiiHble YCoBYA, onpeaeneHHble
HawWyM NpeacTaBUTENLCTBOM B CTpaHe,

B KOTOpOW 6bITOBOM Npnbop Bbin KynneH.
WHdopmaumio o rapaHTUIHBIX yCnoBrAX Bol
MO>XXeTe Nony4uTb B ItoBoe BpeMA B CBOEM
cneuMannsMpoBaHHOM MarasuHe, rae Bbl
npuobpenu ceoi 6eiToBON Nprbop, Nnn
obpaTuBIMCh HENOCPEACTBEHHO B Halle
NpeacTaBUTENECTBO B COOTBETCTBYIOWEN
cTpaHe. MapaHTWiHbIE YCNOBUA ANA
"epmaHnm 1 anpeca Bel HanpoeTe Ha
nocneaHel cTpaHnLLe pyKOBOACTBA.

Kpome TOro, rapaHTuiiHble ycnosmA
N3N0XKeHbl TakxXe B MIHTepHeTe rno
yKasaHHoMy Beb-aapecy.

JnA nony4eHvA rapaHTUMHOro o6cnyxu-
BaHWA B Ntobom cny4ae HeobxoaMMO npe-
ABABUTL LOKYMEHT, NOATBEPXKAAOWNN
daKkT MOKYnKu.

MpaBo Ha BHeCEHWE U3MEHEHMI
ocTaBnAem 3a coboi.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.siemens-home.de

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.:0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@

bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar..

AE United Arab Emirates,
Saniall iy gl o ey

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.:04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.siemens-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.:066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgeréate

Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate

Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.:0810 550 522*

Fax:01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400*
www.siemens-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

06/13

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.:1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 033 21 35 13

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax:024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com
www.siemens-home.bg

BH Bahrain, ¢rasll 4slas
Khalaifat Company

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "bCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com/ch

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.:77 77 807

Fax: 022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotrebicu

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.siemens-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax:44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 118 821

Fax:976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es



FlI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A

PL 123

00201 Helsinki

Tel.:0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com
www.siemens-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+17 snt/min (alv 23%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47

93401 Saint-Ouen cedex
Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com
www.siemens-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit:
www.siemens-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8999*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAnvio TNAépwvo: 181 82
(aoTIkr Xpéwaon)
www.siemens-home.gr

06/13

HK Hong Kong, &
BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House
3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:siemens.hk.service@
bshg.com
www.siemens-home.com.hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:.01 640 36 09

Fax:01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.siemens-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készllék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.:01 489 5461

Fax:01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.:01 489 5463

Fax:01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.:01450 2655
Fax:01450 2520
www.siemens-home.com/ie

IL Israel, 58w

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.:08 9777 222

Fax:08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.siemens-home.co.il

IN India, Bharat, iIRa
BSH Customer Service
Front Office

Shop No.4, Everest Grande,
Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road,
Andheri East

Mumbai 400 093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax:0520 3011
WwWWw.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:info@
siemens-elettrodomestici.it
www.siemens-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.:0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ¢t

Tehaco s.a.r.l

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.:01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax:05 274 1765
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax:26349 315

mailto:
lux-service.electromenager@
bshg.com
www.siemens-home.com/Iu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.:07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv
Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.:067 0705 20; -36
Fax:067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. ,Rialto-Studio*
yn. Wycesa 98

2012 KvwvHes
Ten./cakc: 022 23 81 80



MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3
1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass

BKR3000 Birkirkara

Tel.: 025 495 122

Fax: 021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4845
mailto:siemens-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4801
mailto:siemens-onderdelen@
bshg.com
www.siemens-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 46

Fax: 22 66 05 55
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com
www.siemens-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.:09 477 0492

Fax:09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.siemens-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n° 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545*

Fax: 214 250 701

mailto:
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.com/pt
*(PT 0,10 €/min., Mobile 0,25 €/min)

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.:021 203 9748

Fax:021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com/ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuc OT npoussoauTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.siemens-home.com

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com
www.siemens-home.se

SG Singapore, Fhnig

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax:6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.siemens-home.si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotiebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 4445 2041
mailto:opravy@bshg.com
www.siemens-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.:0 216 444 6688*

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.siemens-home.com/tr
*Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi Ucretlendirme,

Cep telefonlarindan ise kullanilan tarifeye
gore degiskenlik gostermektedir

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
www.siemens-home.com.ua

US United States of America
BSH Home Appliances Corporation
1901 Main Street, Suite 600
Irvine, CA, 92614

Tel.: 866 447 4363 toll-free

Fax: 949 437 7000
mailto:siemens-usa-questions@
bshg.com
www.siemens-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.siemens-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:086 002 6724

Fax:086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.siemens-home.com



Garantisbadi Siemens Info Line
arantiebe Ingungen (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

DEUTSCHLAND (DE) Fur Produktinformationen sowie Anwendungs-

und Bedienungsfragen zu Kleinen Hausgeréten:

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen DE-TELZ 01 805 54 74 36* oder unter

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen . - .
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus SIemens'lnfo'llne@ bShg.Com
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberuhrt. *) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.
Fur dieses Gerét leisten wir Garantie gemaR nachstehenden Nur fur Deutschland giiltig!

Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Madngel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfiigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie tGbernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurtickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergédnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer néchstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationdr betriebene (feststehende) Geréate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlégt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kdnnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen lhnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Siemens-Electrogerite GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

9000922662/08.2013
de, en, it, nl, da, no
03/10 sv, fi, el, tr, ru, ar
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