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/A Giivenlik uyarilari

Bu kullanim kilavuzu dikkatlice okunmalidir.
Kullanim kilavuzu, montaj kilavuzu ve
cihazin belgeleri sonraki bir kullanim veya
sonraki kullanicilar i¢cin muhafaza
edilmelidir.

Cihazi ambalajindan cikardiktan sonra
kontrol ediniz. Nakliye suresince hasar
olmasi durumunda cihazi agmayiniz, Teknik
Destek Servisi ile baglanti kurunuz ve ortaya
cikan hasarlari yazih olarak belirtiniz, aksi
takdirde her tarlu tazminat hakki
kaybedilecektir.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki
talimatlara uygun sekilde monte edilmelidir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak icin tasarlanmistir. Cihazi
sadece yiyecek ve igcecek hazirlamak igin
kullaniniz. Cihaz calisirken dikkatli olunuz.
Cihazi sadece kapall alanlarda kullaniniz.

Ocak kapagi kullanmayiniz. Asiri Isinma,
kivilcim olusmasina veya malzemelerin
etrafa sacilmasi gibi kazalara neden olabilir.

Uygun olmayan koruma cihazlari veya
cocuk glvenlik bariyeri kullanmayiniz.
Bunlar kazalara sebep olabilir.

EEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB icermez.
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Urlin, aksesuar, yedek parcalar ve hizmetler hakkinda daha
fazla bilgi igin: www.siemens-home.com ve Online-Magaza:
www.siemens-eshop.com

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullanilmak Uzere
tasarlanmamistir.

Bu cihaz 8 yasindan kuguk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecrlibe veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
Kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya c¢ikabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi ¢ocuklar tarafindan
yapllamaz; ancak 8 yasindan buyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kuguk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Kalp pili veya benzer bir medikal cihaz
tasinmasi durumunda, induksiyonun caligir
durumdaki pisirme tezgahlarini kullanirken
veya onlara yaklasirken ozellikle dikkat
edilmelidir. Cihazin mevcut yonetmeliklere
uygun oldugundan emin olmak ve olasi
uyumsuzluklardan haberdar olmak igin
doktorunuza veya cihazin ureticisine
danisiniz.



Yangin tehlikesi!

Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gbzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sondurmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile 6ldurundz.

Ocaklar ¢cok sicak olur. Pisirme
bolimundn Gzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bdlimunun Uzerine
hicbir cisim koymayiniz.

Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya
sprey tupleri dogrudan pisirme bolimunin
altindaki cekmecelerde muhafaza
etmeyiniz.

Pisirme bolimuU otomatik olarak devre digi
kalr ve kullanima kapal duruma gelir.
Daha sonra istenmeyen sekilde devreye
girme sdz konusu olabilir. Sigorta
kutusundaki sigortayl kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

Yanma tehlikesi!

Pisirme gdzleri ve bunlarin ¢evresi,
Ozellikle mevcut olmasi halinde ocak
cercevesi, ¢cok Isinmaktadir. Sicak
bolgelere dokunulmamalidir. Cocuklar
uzak tutulmahdir.

Ocak 1sitiyor, ama gdsterge calismiyor.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Metal cisimler ocak Uzerinde ¢ok hizli
isinir. Ornegdin bicak, catal, kasik ve kapak
gibi metal cisimleri asla ocagin Uzerine
birakmayiniz.

Pisirme tezgahini her kullanimdan sonra
mutlaka ana salterden kapatiniz. Kap
olmadigi icin pisirme tezgahinin otomatik
olarak kapanacagini dusinmeyiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar ve hasarli elektrik
kablolarinin degistirilmesi, sadece
tarafimizdan egitilmis bir musteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yapiimaldir. Cihaz
arizaliysa elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

iceri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. Ylksek basincli veya buharli
temizleyici kullaniilmamalidir.

Arizal bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Seramik camda bulunan acikliklar veya
kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

Arizalanma tehlikesi!

Bu tezgahta i¢ bolume takili bir fan
bulunmaktadir. Pisirme tezgahinin altinda
bir cekmece bulunmasi halinde icinde
klcuk cisim veya kagit bulundurmayiniz, fan
tarafindan c¢ekilmeleri halinde fani bozabilir
veya sogutma islemini gergeklestirmesine
engel olabilir.

Kabin icindekilerle fanin girisi arasinda en
az 2 cm mesafe birakilmahdir.

Yaralanma tehlikesi!

Benmaride pisirme sirasinda asiri 1Isinma
nedeniyle ocak ve kap catlayabilir.
Benmarideki kap, su doldurulmus
tencerenin tabanina dogrudan temas
etmemelidir. Sadece isiya karsl dayanikl
kaplari kullaniniz.

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden
sigrayabilir. Ocak ve tencere tabani her
zaman kuru bir sekilde tutulmalidir.

Hasar sebepleri

Dikkat!
Kaplarin altindaki parizlt ylzeyler pisirme tezgahini gizebilir.

Pisirme bdlimlerine bos kap yerlestirmeyiniz. Hasara yol
acabilir.

Kumanda paneline, gdsterge bdlimlerine veya tezgah
cercevesine sicak kaplarl koymayiniz. Hasara yol acgabilir.

Sert veya sivri ucglu cisimlerin pisirme tezgahina dismesi
hasara yol acabilir.

Aliminyum folyolar ve plastik kaplar sicak pisirme boélimleri
Uzerine koyulduklarinda erirler. Pisirme tezgahinda koruyucu
kapak kullaniimasi éneriimez.



Genel bakis
Asagidaki tabloda en sik gorllen hasarlari sunuyoruz.

Hasarlar Neden

Onlem

Lekeler Dokulen yiyecekler

Tasan yiyecekleri derhal bir cam zimparasi ile temizleyiniz.

Uygun olmayan temizlik trtnleri

Pisirme tezgahlarinin temizligi igin sadece uygun temizlik madde-
lerini kullaniniz.

Cizikler Tuz, seker ve un

Pisirme tezgahini tepsi veya mutfak tezgahi olarak kullanmayiniz.

Kaplarin altindaki girinti ve ¢ikintilar cam sera- Kaplari kontrol ediniz.

migi Gizer.

Renk kayiplari Uygun olmayan temizlik drtnleri

Pisirme tezgahlarinin temizlidi icin sadece uygun temizlik madde-
lerini kullaniniz.

Kaplarin strtinmesi

Sahan ve tavalarin yerlerini degistirirken onlari yukari kaldiriniz.

Kabarikliklar Seker, ylksek seker igerikli maddeler

Devrilen yiyecekleri derhal bir cam zimparasi ile temizleyiniz.

Cevre koruma

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, 6mrinl doldurmus elektrikli ve elektronik
cihazlar ile ilgili Avrupa yénetmeligi 2012/19/EG’ye
(waste electrical and electronic equipment — WEEE)
uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu y6netmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-gapindaki uygulamalarin
cergevesini belirtmektedir.

Enerji tasarrufu icin tavsiyeler

m Daima tencerelerin kendi kapaklarini kullaniniz. Kapaksiz
pisirmek, cok daha fazla enerji gerektirir. Kaldirmaksizin altini
goérebilmek icin cam bir kapak kullaniniz.

Indiiksiyonlu pisirme

indiiksiyonlu Pisirmenin Avantajlari

indiiksiyonlu pisirme geleneksel isitma yénteminde kdkten bir
degisiklik olarak gorilmektedir, 1si dogrudan kapta toplanir. Bu
sebepten dolayi bir takim avantajlar sunar:

m Dogrudan kabi isittigi icin; pisirme ve kizartmalarda buyUtk
gabukluk saglar.
m Enerji tasarrufu saglar.

m Daha basit bakim ve temizlik. Tasan yiyecekler hemen
yanmaz.

m Isi kontrolli ve emniyet; kontrol kumandasinin kullaniimasiyla
tezgah aninda enerji verir veya enerjiyi keser. EQer kap
indUksiyonlu pisirme bolimu kapatiimadan kaldirilirsa
indUksiyonlu pisirme bolimi glc¢ vermeyi keser.

Kaplar

Ferromanyetik kaplar sadece indlksiyonlu pisirmeye uygun
kaplardir, bunlar:

m emaye ¢elik
m demir dokim
m paslanmaz celikten indiksiyonlu pisirme kaplardir.

Kaplarin uygun olup olmadigini anlamak igin kabin tabaninin
miknatisa yapisip yapismadigina bakiniz.

m DUz tabanli kaplar kullaniniz. Diz tabana sahip olmayan
kaplar daha fazla enerji tiketiimesine neden olur.

m Kabin tabaninin ¢api pisirme bélimundn ¢apiyla uyumlu
olmahdir. Dikkat: imalactilar genelde kaplarin Ust ¢capini
belirtirler ve bu da godu zaman kabin taban ¢apindan daha
bUyUktdr.

m Klguk miktarlari pisirmek igin kiiguk kaplar kullaniniz. Buyuk
ancak az dolu bir kap ¢ok enerji harcar.

m Pisirme esnasinda az su kullaniniz. Boylece enerji tasarrufu
saglanir ve sebzelerdeki bitin vitamin ve mineraller
korunmus olur.

m Pisirmeyi strdlrecek en disuk glg¢ seviyesini seciniz. Yiksek
glic seviyelerinde enerji kaybi olur.

indiiksiyon icin tabanin timi demir miknatis olmayan baska tir
kaplar da bulunmaktadir.

Daha kulctk capli miknatish bir
alanda buyUtk kaplar kullanihr-
ken, yalnizca miknatisl alan isitil-
didi icin 1s1 dagimi homojen
olmayabilir.

Tabanina aliminyum alan takil-
mis kaplar miknatisli alani azaltir,
bu ylzden verilen gi¢ daha az
olabilir veya kabi tespit etmekte
problemler olabilir, hatta kap hi¢
tespit edilemeyebilir.

iyi pisirme sonuclar elde etmek
icin kabin miknatisli alan ¢apinin
pisirme boélimU boyutuna ayar-
lanmasi tavsiye edilir. Bir pisirme
boliminde kap tespit edilme-
diyse, hemen altindaki ¢cap bol-
mesinden onu kontrol edin.




Uygun olmayan kaplar
Difizor plakalar veya kaplar kullanmayiniz:

normal ince celik kaplar
cam kaplar

toprak kaplar

bakir kaplar

aliminyum kaplar

Kabin tabaninin 6zellikleri

Kaplarin taban &zellikleri pisirmenin homojenligini etkileyebilir.
Paslanmaz celikten "sandvi¢" kaplar gibi isinin yayilmasina
yardimci olan malzemelerden Uretilmis kaplar i1sinin yayilmasina
yardimci olarak zaman ve enerji tasarrufu saglar.

Kap olmamasi veya ebadinin uygun olmamasi

Secili pisirme bdlimine kap yerlestirimemisse, kap uygun
malzemeden yapiimamissa ya da uygun boyuta sahip degilse,
pisirme bolimundn gostergesinde yanar durumda bulunan
pisirme seviyesi gostergesi yanip sbnmeye baslayacaktir. Yanip
s6nmemesi icin uygun kabi koyunuz. Eger 90 saniyeden fazla
gecikilirse pisirme bdlimU otomatik olarak kapanacaktir.

Cihazi taniyiniz

Auf 2. sayfada ocaklarin boyutlari ve performanslarina iliskin
daha fazla bilgi bulabilirsiniz.

Kumanda paneli

Bos ya da ince tabanl kaplar

Bos kaplari isitmayiniz, ince tabanli kap kullanmayiniz. Pisirme
tezgahi bir i¢ glvenlik sistemi ile donatilmistir, ama bos bir kap
o kadar cabuk isinabilir ki "otomatik kapanma" sistemi devreye
girecek zaman bulamayabilir ve kap ¢ok ylksek bir isiya
ulasabilir. Kabin tabani eriyebilir ve hatta tezgahin cami zarar
gorebilir. Bu durumda kaba dokunmayiniz ve pisirme bolimdnd
kapatiniz. Eger soguduktan sonra galismiyorsa, teknik destek
servisiyle temasa gegciniz.

Kabin taninmasi

Her pisirme bolimunin kaplari tanimasinin bir alt limiti vardir ve
bu limit, kullanilan kabin malzemesine bagli olarak degisir. Bu
sebepten dolayl kabin ¢apina en uygun pisirme bdlimu
kullaniimaldir.

ikili veya iiglii pisirme béliimlerinde otomatik tespit

Bu bélimler degdisik ebatlardaki kaplara uyabilir. Kabin
Ozelliklerine ve Uretildigi malzemeye bagli olarak bélim, sadece
tek bir b6limuin ya da tamaminin devreye girmesi ve iyi pisirme
sonugclari elde etmek icin uygun glcu tedarik etmek suretiyle
otomatik olarak ayarlanacaktir.

min med max §
e L min =1 -1 1=l 1= 1=
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Kumanda alanlari Gostergeler
O) Ana salter -9 Pisirme kademeleri
8°8 Ocag! seciniz o isletim durumu
O i + Ayar alani i Zamanlayici
b Powerboost fonksiyonu Hih Kalan isl
Y Cocuk emniyeti ve temizlik korumasi b Powerboost fonksiyonu
® Zamanlayicl —0 Cocuk emniyeti
S Kizartma sensorleri JAY Alarm saati
F Kizartma sensorli program (ard Otomatik kapatma
A Kizartma sensérleri
i Kizartma sicakligi

Kumanda yiizeyleri
Bir sembole basildiginda ilgili fonksiyon devreye girer.

Bilgi: Kumanda yUzeylerini daima kuru tutunuz. Nem galismayi
etkileyebilir.

min, low, med, max Kizartma kademeleri

F Kizartma programlari




Pisirme bolimleri

Pisirme bollimiu

O Tekili pisirme bolimu

Uygun ebatta bir kap kullaniniz.

Ucli bolam

Taban, calistirimak istenen dis balim ile (© veya @) ayni ebatta olan bir kap

kullanildiginda, bdlim otomatik olarak agilir.

Sadece indlksiyonlu pisirmeye uygun kaplar kullaniniz, ayrica bakiniz “Uygun kaplar".

Kalan 1s1 gostergesi

Pisirme tezgahlarindan hangilerinin hala sicak oldugu her
boélimde kalan 1s1 gostergesi ile gosterilir. Bu isareti gosteren
pisirme bélimine dokunmaktan kagininiz.

Tezgah kapali olsa bile, pisirme bolimi sicak durumda iken H
veya H gdstergesi yanik kalacaktr.

Pisirme bdlimini kapatmadan kabin alinmasi halinde, ~ veya
H gostergesi ve secili giic seviyesi sirayla goériinecektir.

Pisirme tezgahinin programlanmasi

Bu boélimde bir pisirme bolimindn nasil ayarlandigi
gosterilmektedir. Tabloda farkli yemek tirleri icin glic seviyeleri
ve pisirme sureleri gosteriimektedir.

Pisirme tezgahinin aciimasi ve kapatiimasi

Pisirme tezgahi ana salterden kapatilip acilr.

Acma: D semboliine basiniz. Ana salter izerindeki gdsterge
yanar. Pisirme tezgahi ¢alismaya hazir durumdadir.

Kapatma: Ana salter (izerindeki gdsterge séniinceye kadar O
sembolini basili tutunuz. Butln pisirme boélimleri kapanir.
Pisirme bdlumleri yeterince soguyuncaya kadar kalan isi
gdstergesi yanik kalmaya devam edecektir.

Bilgi: BUtin pisirme bolimleri 20 saniyeden fazla bir sire
kapali durumda olunca pisirme tezgahi otomatik olarak kapanir.

Pisirme bélimuniin ayarlanmasi

Programlama bdlgesinde tercih edilen gl¢ seviyesi ayarlanir.
Gug seviyesi 1 = minimum gug.

Glc seviyesi 9 = maksimum glg.

Her bir gl¢ seviyesinde orta ayar bulunur. Bu bir nokta ile
gosterilir.

Pisirme kademesinin ayarlanmasi

Ocak acik olmalidir.

1.istenilen ocagin 8°8 semboliine dokununuz. Gostergede &/

ve » semboll yanar.

2.Sonraki 10 saniye iginde, pisirme kademesi gdstergesinde
istenilen pisirme kademesi gdsterilene kadar parmaginizi
ayar alani Uzerinde kaydiriniz.
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Pisirme kademesi ayarlanmistir.

N —

Giic seviyesini degistirmek i¢in

Pisirme bdlimUnu seginiz ve tercih ettiginiz gu¢ seviyesini
programlama bélimunden ayarlayiniz.

Pisirme bélimiiniin kapatiimasi

Pisirme bélimiini secerek programlama bélgesini & 'a
ayarlaymniz. Pisirme bolimuU kapanir ve kalan isi gdstergesi
belirir.
Bilgiler
Pisirme bolimU secildiginde » semboll gdsterilir. Ardindan
ayarlamaya gegilebilir.
indiiksiyonlu pisirme béliimiine kap yerlestirilmemisse segili
gu¢ seviyesi yanip séner. Belli bir slre gegtikten sonra
pisirme bélimUu kapanacaktir.

Pisirme tablosu
Asagidaki tabloda baz dérnekler veriimektedir.

Pisirme sireleri gli¢ seviyesinde, yiyeceklerin tlrine, agirhigina
ve miktarina baglidir. Bundan dolayi farklihklar gdstermektedir.

Plre, krema ve yodun soslar isitiliyorsa, bunlari ara sira pisirme
boliminden aliniz.

Pisirmeyi baslatmak i¢in gu¢ seviyesi 9'u kullaniniz.

Gic seviyesi Pisirme suresi

Eritme

Cikolata, cikolata kaplamasi 1-1. -

Tereyagl, bal, jelatin 1-2 -

Isitma ve sicak tutma

Slzme ¢orba (6rn. mercimek) 1.-2 -

Sut** 1.-2. -

Suda hasglanmis sosis** 3-4 -

* Kapaksiz pisirme
** Kapaksiz
*** Sk sik geviriniz




Giic seviyesi Pisirme siiresi

Buz c6zme ve Isitma

Derin dondurucudan ¢ikmis ispanak 3-4 15-25 dak.
Derin dondurucudan ¢ikmis gulas 3-4 30-40 dak.
Kisik ateste pisirme, kisik ateste haglama

Patates koftesi* 4.-5. 20-30 dak.
Balik* 4-5 10-15 dak.
Beyaz soslar, érn. besamel 1-2 3-6 dak.
Cirpiimis soslar, 6rn. Barnesi sosu, Hollanda sosu 3-4 8-12 dak.
Buharda haslama, pisirme, kavurma

Pilav (iki kati suyla) 2-3 15-30 dak.
Sutlag 2-3 30-40 dak.
Soyulmamis patates 4-5 25-30 dak.
Soyulmus tuzlu patates 4-5 15-25 dak.
Makarna* 6-7 6-10 dak.
Gveg, corbalar 3.-4. 15-60 dak.
Sebzeler 2.-3. 10-20 dak.
Sebzeler, derin dondurucudan ¢ikanlar 3.-4. 7-20 dak.
Dudukli tencereyle guveg 4.-5. -

Yahniler

Et rulosu 4-5 50-60 dak.
Yahni 4-5 60-100 dak.
Gulas 3-4 50-60 dak.
Az yagda Pisirme / Kizartma**

Fileto, sade veya galetal 6-7 6-10 dak.
Derin dondurucudan ¢ikmis filetolar 6-7 8-12 dak.
Pirzola, sade veya galetali™* 6-7 8-12 dak.
Biftek (3 cm kalinhginda) 7-8 8-12 dak.
Go6gis (2 cm kalinhginda)*** 5-6 10-20 dak.
Gogus, derin dondurucudan ¢ikmig*** 5-6 10-30 dak.
Hamburgerler, et kofteler (3 cm kalinliginda)*** 4.-5. 30-40 dak.
Balik ve sade balik fileto 5-6 8-20 dak.
Balik ve galeta unlu balik fileto 6-7 8-20 dak.
Derin dondurucudan ¢ikmis galetal balik, 6rn. balik sis 6-7 8-12 dak.
iri karides ve karides 7-8 4-10 dak.
Derin dondurucudan ¢ikmis yemekler, érn., soteler 6-7 6-10 dak.
Krepler 6-7 art arda kizartma
Omlet 3.-4. art arda kizartma
Tavada yumurta 5-6 3-6 dak.
Kizartma** (1-2 litre yagda porsiyon basina 150-200 g)

Dondurulmus Uridnler, érn., patates kizartmasi, tavuk nugget 8-9 Porsiyonlar sira ile kizarti-
Dondurulmus kroket 7-8 niz

Et, 6rn., tavuk parcalan 6-7

Galeta unu veya biraya yatirilmis balik 6-7

Galeta unlu veya biraya yatiriimis sebzeler, mantarlar, 6rn., yemeklik mantar 6-7

Hamur isleri, 6rnedin lokma tatlisi, biralanmis meyve 4-5

* Kapaksiz pisirme

** Kapaksiz

*** Sik sik geviriniz



Kizartma fonksiyonu

Bu fonksiyon én pisirme boélimlerinde, tavanin isisini
ayarlayarak kizartma yapmayi sagdlar.

Kizartmanin avantajlari

Pisirme bélimi yalnizca gerekli oldugunda isinir. Bu sekilde
enerji tasarrufu saglanir. Bitkisel ve hayvansal yaglar
gereginden fazla isinmaz.

Bilgiler

Kizartma fonksiyonu icin tavalar

Bu fonksiyon icin uygun olan bu tavalar, ek aksesuar olarak,
ilgili magazalardan veya teknik destek servisimizden tedarik
edilebilir. Daima ilgili referansi belirtiniz.

HZ390210 kiclk kap (15 cm cap).
HZ390220 orta kap (19 cm)
HZ390230 blyik kap (21cm)

Asla yag, tereyadi veya margarin isitirken ocagin basindan
ayriimayiniz.

Tavay! pisirme bdlumunin ortasina yerlestiriniz. Tava taban
capinin dogru oldugundan emin olunuz.

Tavalar yapismazdir. Yiyecekleri az yagda kizartmak da
mumkdnddr.

Bilgiler

Tavayl kapakla kapatmayiniz. Aksi takdirde, otomatik 1si

ayarlayici calismaz. Koruyucu olarak bir siizgec kullanilabilir,

bu sekilde otomatik I1sI ayarlayicisi ¢alisacaktir.
Sadece kizartma icin uygun yagi kullaniniz. EQer tereyad,

margarin, zeytinyagdi veya domuz yagi kullanacaksaniz min isi

seviyesini seginiz.

Kizartma fonksiyonu 6zellikle bu tip tavalar igin gelistirilmistir.

Diger tava tlrleri igin sicaklik segilen derecenin altinda veya
Ustuinde ayarlanabilir. Oncelikle en dusuk sicaklik
seviyesinde, gerektiginde degistirerek deneyiniz. Bu tavalar
asiri 1sinabilir.

Isi seviyeleri

Gl seviyesi Sicaklik Uygun oldugu pisirme turleri

max ylksek ornegin rendelenmis patates kizartma, patates sote ve az pismis biftekler
med orta - yiksek ornegdin dondurulmus borek, snitzel, yahni, sebze gibi kizartmalik yiyecekler.
low dustk - orta ornegin rus filetosu ve sosis, balik gibi yagl kizartmalik yiyecekler.

min dusuk ornegin tereyagli, zeytinyagli veya margarinli omletler

Su sekilde ayar yapilir:

Tablodan uygun sicaklik kademesini seginiz. Tavayl ocagin
Uzerine yerlestiriniz.

Ocak acik olmalidir.

1.S semboliine basiniz. Gostergede H yanar.

Ayar alani Uzerinde segilmesi mumkun olan sicaklik
kademeleri gosterilir.

2.Sonraki 10 saniye iginde ayar alaninda istenilen sicaklik

kademesini seciniz.

min low med max *:

O M +& -~ *8-~ 8°8 -~ 8°¢ s

(n

low ﬂ

min low

O Mo -s -~ 8*8-~ 8°8

med max il

(e}

Q
( 1o}
w

Kizartma sensorii aktif durumdadir. Sicaklik sembolii §,
kizartma sicakligina ulasilana kadar yanar. Bir sinyal sesi
duyulur ve sicaklik sembolu silinir.

Bilgi: Sicaklik gostergesi ve sicaklik kademesinin
gosterilmesi igin ocak se¢ilmis olmalidir.

3.Kizartma sicakligina ulasildiginda kizartma yagi ve ardindan

yiyeceqi tavaya koyunuz.
Yanmamasi i¢in yiyecegdi ceviriniz.

Kizartma fonksiyonunun kapatilmasi

Pisirme bolimini seginiz ve S sembolline basiniz. Ardindan
tavay kaldiriniz.




Tablo

Tabloda her besin icin uygun isi seviyesi gdsteriimektedir.
Pisirme siresi besinlerin ¢esidine, agirhdina, kalinligina ve gosterir.

kalitesine gore degisiklik gosterir.

Secilen guc seviyesi kullanilan tava tipine gére degisiklik

Isi seviyesi  Sinyal sesinden
sonraki toplam
pisirme siiresi

Et Sade veya yumurta ve una bulanmis snitzeller med 6-10 dak.
Sigir filetosu med 6-10 dak.
Pirzola low 10-17 dak.
Cordon bleu low 15-20 dak.
Az pismis biftek (3 cm kalinliginda) max 6-8 dak.
Orta ya da ¢ok pismis biftek (3 cm. kalinliginda) med 8-12 dak.
Go6gus (2 cm kalinliginda) low 10-20 dak.
Haslanmis veya ¢ig sosis low 8-20 dak.
Hamburger / rus filetolari low 6-30 dak.
Salam min 6-9 dak.
Yahni, gyros med 7-12 dak.
Kiyma med 6-10 dak.
Damarl domuz pastirmasi min 5-8 dak.
Balik Balik kizartma low 10-20 dak.
Sade veya galetall balik filetosu low / med 10-20 dak.
Karides, iri karides med 4-8 dak.
Yumurtah Krepler med art arda kizartma
yemekler Omletler min art arda kizartma
Tavada yumurta min / med 2-6 dak.
Cirpilmis yumurta min 2-4 dak.
Kaiserschmarm low 10-15 dak.
Yumurtall ekmek/ Fransiz ekmegi low art arda kizartma
Patates Haslama patates ile soymadan hazirlanmis patates sote max 6-12 dak.
Cig patates ile hazirlanmis patates sote* low 15-25 dak.
Patates tatlilar max art arda kizartma
Sekerle kaplanmis patates med 10-15 dak.
Sebzeler Sarimsak, sogan min 2-10 dak.
Kabak, patlican low 4-12 dak.
Biber, yesil kugskonmaz low 4-15 dak.
Mantarlar med 10-15 dak.
Sekerle kaplanmig sebzeler med 6-10 dak.
Dondurulmus Pane et veya balk dilimleri med 15-20 dak.
ariinler Cordon bleu low 10-30 dak.
Gogus min 10-30 dak.
Nugget med 10-15 dak.
“Gyros”, “Kebab“ med 10-15 dak.
Sade veya galetall balik filetosu low 10-20 dak.
Ballk sis med 8-12 dak.
Patates kizartmasi med / max 4-6 dak.
Tavada yemek veya sebzeler min 8-15 dak.
Cin boregi low 10-30 dak.
Camembert / peynir low 10-15 dak.
Diger yiyecekler Camembert / peynir low 7-10 dak.
Onceden pismis yemeklere su ekleyerek isitmak, érnegin tavada makarna min 4-6 dak.
Kitir ekmek parcalari low 6-10 dak.
Bademler / cevizler / gam fistiklar* min 3-7 dak.

* Soguk bir tavada.

10



Cocuk emniyeti

Pisirme tezgahi, cocuklarin pisirme bdlimlerini ¢calistirmalarini
Onlemek igin istenmeyen durumlarda devreye girme olasiligina
karsi emniyete alinabilir.

Cocuk emniyetinin devreye alinmasi ve
devreden cikariimasi

Pisirme tezgahi kapali olmalidir.

Etkinlestirme: (3 semboliinii yaklasik 4 saniye basili tutunuz.
=—0 semboll 10 saniye boyunca yanar. Pisirme tezgahi bloke
olmustur.

Etkin durumdan cikarma: (3] semboliinii yaklasik 4 saniye basili
tutunuz. Bloke islevi devreden cgikar.

Powerboost Fonksiyonu

Powerboost fonksiyonu ile yiyecekler 9 giic seviyesi
kullanilarak daha hizl isitilabilir.

Kullanim sinirlamalari

Bu fonksiyon, ayni gruptan baska bir bdlim devrede olmadigi
sirece tim pisirme bolimleri icin mevcuttur (resme bakiniz).
Aksi takdirde, secili pisirme bélimiinin gdsterge ekraninda &
ve 9 yanip sénecektir; ardindan giic seviyesi 5 otomatik olarak
ayarlanacakitir.

2. grupta powerboost fonksiyonu tim pisirme bélimleri ile ayni
anda etkinlestirilebilir (resme bakiniz).

‘ Grup 1

Grup 3 ‘

@
@

@
®

‘ Grup 2

Zaman programlama fonksiyonu

Bu fonksiyon iki farkli formda kullanilabilir:

bir pisirme bélumuind otomatik olarak kapatmak igin.
alarm olarak.

Bir ocagin otomatik olarak kapanmasi icin

Ocak, ayarlanan sirenin dolmasindan sonra otomatik olarak
kapanir.

Pisirme siiresinin ayarlanmasi
Ocak aclk olmalidir.

1. Ocagi seciniz ve pisirme kademesini ayarlayiniz.

2.(® semboliine basiniz. Ocak gdstergesi =l yanar. 40

zamanlayici géstergesinde gorindr.

Otomatik cocuk emniyeti

Bu fonksiyon sayesinde pisirme tezgahi kapaninca ¢ocuk
emniyeti otomatik olarak devreye girer.

Devreye alinmasi ve devreden cikarilmasi

Temel ayarlar bashginda otomatik cocuk emniyetinin
baglanmasiyla ilgili bilgiler sunulmustur.

Etkinlestirme
1.9 glic seviyesini seginiz.

2.+5 sembolii lizerindeki programlama bélgesine basiniz.
Fonksiyon devreye girmis olacaktir.

Etkin durumdan cikarma

+4 semboli (izerindeki programlama bélgesine basiniz.
Powerboost fonksiyonu devreden ¢ikariimis olacaktir.

Bilgi: Belirli durumlarda Powerboost fonksiyonu tezgahin ig
kismindaki elektronik bilesenleri korumak icin otomatik olarak
devreden ¢ikabilir.

3.Sonraki 10 saniye iginde ayar alaninda istenilen pisirme
sUresini sec¢iniz. Mimkin olan 6én ayarlar soldan saga 1, 2,
3..... 10 Dakikaya kadardir.

.

min
N
SN :

it
d

®© £ 828 &% ol +e

—

*

Birka¢ dakika sonra pisirme slresi geri saymaya baslar.

Bilgi: Ayni pisirme siresi butin bolimler i¢in otomatik olarak
programlanabilir. Programlanan sire pisirme boélimlerinde
birbirlerinden bagimsiz olarak gecgecektir.

Temel ayarlar bashginda pisirme sUresinin otomatik
programlamasi ile ilgili bilgi verilmigtir.
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Otomatik programlama

Programlama bdliminde 1 ile 5 arasindaki 6n ayara
basarsaniz, pisirme slresi bir dakika diser.

Programlama boéliminde 6 ile 10 arasindaki 6n ayara
basarsaniz, pisirme slresi bir dakika artar.

Siirenin degistirilmesi veya iptal edilmesi

Pisirme balimiini seginiz ve ardindan (® semboliine basiniz.
Programlama bdliminde p|§|rme siresini degistiriniz ya da
sUreyi iptal etmek igin 00 'a ayarlayiniz.

Kizartma fonksiyonuyla bir pisirme béliimiiniin otomatik
olarak kapatiimasi

Kizartma fonksiyonuyla pigirirken, programlanan pisirme suresi,
segili bolgedeki sicakliga ulasildiginda islemeye baslar.
Siire doldugunda

Pisirme bdlumU kapanir. Bir uyari sinyali sesi duyulur Zaman
programlama fonksiyonunun isikli gdstergesinde £ 00 10 saniye
sureyle yanar.

(® semboliine dokunuldugunda gdstergeler kapanir ve sinyal
sesi sona erer.
Bilgiler

Birden fazla bolimde pisirme slresi programlandiysa, zaman

programlama fonksiyonunun gdsterge ekraninda her zaman
secili pisirme sUresi gdsterilir.

99 dakikaya kadar pisirme suresi programlanabilir.

Otomatik siire sinirlamasi

Bir pisirme bdlimu uzun suredir ¢alisir durumdaysa ve bu
sirada ayarlarda herhangi bir degisiklik yapiimazsa, otomatik
slre sinirlamasi devreye girer.

Pisirme balumU isinmayi durdurur. Pisirme bélimune ait
gostergede sirayla F ve & yanip soner.

Temizlik emniyeti fonksiyonu

Pisirme tezgahi calisirken kumanda panelini temizlediginizde
ayarlar degisebilir.

Bunu 6nlemek icin pisirme tezgahi temizlik emniyeti
fonksiyonuna sahiptir. 8] semboliine basiniz. Sinyal sesi
duyulur. Kumanda paneli, 35 saniye boyunca bloke olur. Artik

Temel ayarlar

Cihaz cesitli temel ayarlara sahiptir. Bu ayarlar kullanicinin
Kisisel gereksinimlerine gdére ayarlanabilir.

Uyari saati

Pisirme uyar saati 99 dakikaya kadar programlanabilir. Diger
ayarlara bagli degildir. Bu fonksiyon herhangi bir pisirme
bolimuini otomatik olarak calistirmaz.

Programlama su sekilde yapilir

1. L)\ gdstergesi yanincaya kadar ® semboliine art arta basiniz.
Zaman programlama fonksiyonunun gdstergesinde oo
gosterilir.

2. Programlama bélimunde istenilen slreyi seginiz.
Birka¢ saniye sonra slre islemeye baslar.

Sirenin degistirilmesi veya iptal edilmesi

[ gbstergesi yanincaya kadar ©® semboliine art arda basiniz.
Programlama bélgesi ile siireyi dedistiriniz veya L 'a
ayarlayiniz.

Siire doldugunda

Bir uyari sinyali sesi duyulur. Zaman programlama
fonksiyonunun gosterge ekraninda £t gorindr ve
gostergesi yanar. 10 saniye sonra gostergeler séner.

(® semboliine basildiginda, gdstergeler kapanir ve sinyal sesi
sona erer.

Herhangi bir isarete basildiginda, gésterge agilir. Artik pisirme
bolimu yeniden ayarlanabilir.

Otomatik zaman sinirlamasi, segilen gii¢ seviyesine uygun
olarak devreye girer (1 ila 10 saat arasl).

kumanda panelinin ylzeyini, ayarlarin degismesi riski olmadan
temizleyebilirsiniz.

Bilgi: Kesinti ana salteri etkilemez. Pisirme tezgahi istendigi
zaman kapatilabilir.

Gosterge Fonksiyon

ci Otomatik cocuk emniyeti
£l Devre dis.*
{ Devrede.

m
N

Sinyal sesleri

! Onay sinyali ve hata sinyali devre dis!.
{ Yalnizca onay sinyali devre disi.

2 Tum sinyaller devrede.*

cS Pisirme siiresinin otomatik olarak programlanmasi

I Kapall.*
i-55 Otomatik baglanti kesme zaman.

*Fabrika ayari
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Gosterge Fonksiyon

ch Zaman programlama fonksiyonunun sinyal siiresi

{ 10 saniye*.
Z 30 saniye.
3 1 dakika.

-

Power-Management fonksiyonu
I = Devrede degil.*
{ =1000 W. minimum gug.
i=1500 W.
£ = 2000 W.

9 veya 5. = tezgah maksimum giict.

(n]

Pisirme béliimiiniin secim siiresi

]

£l sinirsiz: programlanmis son pisirme bélimi segilir kalir.*
{ Sinirli: Pisirme balimi 10 saniye boyunca segcili olacaktir.

Varsayilan ayarlara geri donilmesi
 Kisisel ayarlar.*
{ Fabrika ayarlarina geri déniilmesi.

o]
£3

*Fabrika ayari

Temel ayarlara donuldi
Ocak kapali olmalidir.
1. Ana salter ile pisirme bolimand agabilirsiniz.

2.Bundan sonraki 10 saniyede (® semboliine 4 saniye
boyunca dokununuz.

g |
00

O A -+

Q00 900
® P ® O O O

Ekranin solunda = ! ve saginda ise {1 gdstergeleri yanar.

3. Ekranin solunda istenilen fonksiyon gésterilene kadar ©
sembollne basiimalidir.

Onlemler ve temizlik

Bu bélimde belirtilen tavsiye ve uyarilar pisirme tezgahinin en
iyi sekilde bakimi ve temizligi konusunda yardimci olacaktir.

Pisirme tezgahi

Temizlik

Pisirme tezgahini her pisirmeden sonra temizleyiniz. Bu sekilde
yapismis artiklarin yanmasini dnlersiniz. Yeterince sogumadan
pisirme tezgahini temizlemeyiniz.

Pisirme tezgahlarinin temizligi icin sadece uygun temizlik
maddelerini kullaniniz. Urlin kutusu Uzerinde belirtilen talimatlari
dikkatle okuyunuz.

Asagida belirtilenleri kesinlikle kullanmayiniz:
Seyreltmesiz bulasik makineleri
Bulasik makinesi deterjani
Asindirici maddeler
Firin spreyi veya leke gikarici gibi asindirict Grdnler

4. Ardindan istenilen ayarin ayar alani secilmelidir.

] [}

1
O M- +5 -~ g*8

@ P 000 @00
® O o O

—

5.(® semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Ayarlar kaydedilir.

Cikis

Temel ayarlardan ¢ikmak icin pisirme tezgahini ana salterden
kapatiniz.

Cizen silngerler

Yiksek basingli temizleyiciler veya buharli temizleme
makineleri

Kurumus kirleri temizlemenin en iyi yolu bir cam kaziyici
kullanmaktir. Uretici 6nerilerine uyunuz.

Teknik Destek Servisi veya online magazamizdan uygun cam
kaziyici satin alinabilir.

Pisirme tezgahinin gercevesi

Pisirme tezgahinin ¢ercevesinde olusabilecek hasarlara karsi
asagidaki uyarilar dikkate aliniz.

Sadece az sabunlu sicak su kullaniniz.
Asla delici ve zedeleyici drinler kullanmayiniz
Cam zimparasi kullanmayiniz
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Arizalarin giderilmesi

Genelde arizalar kiclk ayrintilardan kaynaklanir. Teknik Destek
Servisi'ni cagirmadan 6nce asagidaki tavsiye ve uyarilari

gbzden gegiriniz.

Goésterge

Hata

Onlem

Hicbiri

Elektrik akimi beslemesi kesildiyse.

Cihazin baglantilarn baglanti semasina
uygun sekilde yapiimadiysa.

Elektronik sistemde bir hata olustuysa.

Elektrik akiminda bir sorun olup olmadigini diger elektrikli cihazlarla
kontrol edebilirsiniz.

Cihazin baglantilarinin baglanti semasina uygun olarak yapilip yapil-
madigini kontrol ediniz.

Eger yukaridaki kontroller sorunu ¢ézmezse Teknik Destek Servisi'ni
arayiniz.

£ yanip soni-

Kumanda paneli 1slak ya da Uzerinde bir

BolUmU kurutunuz ya da Uzerindeki cismi kaldiriniz.

yor cisim birakilmis.
£~ +numara/ Elektronik sistemde bir hata olustuysa. Pisirme tezgahinin elektrik baglantisini kesiniz. 30 saniye kadar bekle-
o + numara / yip tekrar baglayiniz.*
£ + numara
FO/FS Calismada dahili bir hata olustuysa. Pisirme tezgahinin elektrik baglantisini kesiniz. 30 saniye kadar bekle-
yip tekrar baglayiniz.*
FZ/F5 Elektronik sistem asiri 1sinip ilgili pisirme Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz. Ardindan her-
boliminU kapattiysa. hangi bir pisirme tezgahi semboliine basiniz.*
Fy Elektronik sistem asiri 1sinip bitin pisirme
bolimlerini kapattiysa.
i Normal galisma sinirlarinin diginda, yanlis  Elektrik enerjisi dagitim sirketi ile temasa geginiz.
sebeke voltajl.
2 rH3 Pisirme bolimdi asirt 1sinip set Ustlint koru- Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz ve tekrar agi-

mak icin kapandiysa.

niz.

* Gosterge yanmaya devam ediyorsa Teknik Destek Servisi'ne haber veriniz.
Kumanda panelinin tizerine hicbir sicak kap yerlestirmeyiniz.

Cihazin calismasi sirasinda ¢ikan normal

guralta

Ugultular ytikselir

Sesler 6zellikle Ust Uste koyulmus degisik malzemelerden
yapllmis kaplar en yiiksek isitma seviyesinde galistirildiginda ve

indiiksiyonlu isitma teknolojisi 1sinin dogrudan kabin altinda
toplanmasini saglayan elektromanyetik alanlar olusturulmasi
temeline dayanir. Bunlar, kabin yapisina bagli olarak, asagidaki
gibi gesitli gUrultl ve titresimler gikarabilir

Bir transformatoérdekine benzer derin bir ugultu

Bu gurltd yiksek glc seviyesinde pisirme gercgeklestirildiginde
olusur. Bunun sebebi pisirme tezgahindan kaba gegirilen

enerjinin miktaridir. Glg seviyesi dusurildikge bu gurtlti
kesilecek ya da azalacaktir.

Hafif bir islik sesi

S6zU gecgen islik sesi kap bos oldugu zaman cikar. Bu ses
kaba su ya da yiyecek konuldugunda kaybolur.

Catirdama

Bu ses Ust Uste konulmus degdisik malzemelerden yapiimis
kaplarda duyulur. Ses degisik materyallerin birlesiminden
olusan yUzeylerdeki titremelerden kaynaklanmaktadir. Bu ses
kaptan gelmektedir. Yiyeceklerin pisirme miktari ve sekli
guriltdndn farkhhk goéstermesine neden olabilir.
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ayni anda iki pisirme bélimune konuldugunda ¢ikar. Bu
ugultular glc seviyesi dusurildtgd an yok olur ya da siddeti
azalir.

Fan sesi

Elektronik sistemin uygun kullanimi igin pisirme tezgahi
kontrolli bir 1sida ¢alistinimalidir. Bunun icin pisirme
tezgahinda, tespit edilen sicaklik yliksek oldugunda devreye
giren bir fan vardir. Pisirme tezgahi kapatildiktan sonra eger Isi
hala ¢cok ylksekse fan kendiliginden devreye girebilir.

Aciklanan sesler normaldir, indlksiyon teknolojisinin bir
parcasidir ve bir ariza belirtisi degildir.



Musteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, musteri hizmetleri daima
hizmetinizdedir.

E numarasi ve FD numarasi:

Musteri hizmetlerini gagirdi§iniz zaman, cihazinizin E numarasini
ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer aldigi tip levhasini
cihaz kimligi Uzerinde bulabilirsiniz.

Yanhs kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti slresi dahilinde de lcretsiz olmadigina dikkat
ediniz.

Test edilmis yemekler

Bu tablo degerlendirme kuruluslari i¢in cihazlarimizin denetimini
kolaylastirmak igin hazirlanmistir.

Tablodaki degerler Schulte-Ufer aksesuar kaplarimizi temsil
etmektedir (mutfak gerecleri HZ 390042 endiksiyonlu tezgah
icin 4 parca tencere takimi), bunlar su boyutlara sahiptir:

Kullanim &mri :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma suresi)
Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagr merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli sehir igi
Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise kullanilan tarifeye
gore degiskenlik gbstermektedir.

Ureticinin yeterliligine glivenin. Onarimlarin cihazinizin orijinal
yedek parcalarina sahip egitimli servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olunuz.

Derin Tava @ 16 cm, 1,2 |, @ 14,5 cm pisirme bolimu icin
Tencere @ 16 cm, 1,7 |, @ 14,5 cm pisirme bolimu icin
Tencere @ 22 cm, 4,2 |, @ 18 cm pisirme bdlimd igin
Tava @ 24 cm, & 18 cm pisirme bdlimu igin

Test edilmis yemekler Pisirme

bélimui

On 1sitma Pisirme

Siire (Min:S) Giic sevi-

yesi

Gig sevi- Kapak

yesi

Kapak

Cikolata eritme

Kap: derin tava

Cikolata kaplamasi (6rn. marka Dr. Oetker siyah
%55, 150 g.)

@ 14,5 cm

Hayir

Mercimek corbasini isitma ve sicak tutma

Kap: Tencere
ik sicaklik 20 °C

Mercimek ¢orbasr*
Miktar 450 g.

@ 14,5 cm

9 1:30 cikarmaksizin  Evet 1. Evet

Miktar: 800 g. @18 cm

9 2:30 cikarmaksizin  Evet 1. Evet

Konserve mercimek, érn. Erasco sucuklu mercimek
Miktar 500 g.

@ 14,5 cm

1:30 yaklasik 1:00

dakika sonra ¢ikar Evet

Evet 1.

Miktar 1 kg. @18 cm

2:30 yaklasik 1:00

dakika sonra ¢ikar Evet

Evet 1.

Besamel sos hazirlama

Kap: Derin tava
Sit sicakhgr: 7 °C

icindekiler: 40 g tereyadi, 40 g un, 0,5 | siit
(%3,5 yagl) ve bir tutam tuz

@ 14,5 cm

1. Tereyagdini eritiniz, unu ve tuzu karistiriniz ve
hepsini 1sitiniz

2. SUtU ekleyiniz, kaynamaya birakiniz, karistir-
maya devam ediniz

3. Besamel sos kaynadiginda 2 dakika daha tutu-
nuz ve karistirmaya devam ediniz

1 yaklasik 3:00 Hayir

7 yaklasik 5:20 Hayir

1 Hayir

*DIN 44550Q'ye gore tarif
**DIN EN 60350-2'ye gore tarif
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Test edilmis yemekler

Pisirme
boélimi

On i1sitma

Pisirme

Giic sevi-
yesi

Sire (Min:S)

Kapak

Giic sevi-
yesi

Kapak

Sitlag yapimi

Kap: Tencere
Siit sicakhgr: 7 °C

Sitil kabarmaya baslayincaya kadar isitiniz. Oneri-
len pisirme seviyesine getiriniz ve slte piring, seker
ve tuz ekleyiniz

icindekiler: 190 g. yuvarlak taneli piring, 23 g.
seker, 750 ml. st (%3,5 yaglh) ve bir tutam tuz

@ 14,5 cm

icindekiler: 250 g. yuvarlak taneli piring, 30 g.
seker, 1 1. st (%3,5 yagh) ve bir tutam tuz

@ 18 cm

yaklasik 6:30

Hayir

2 yaklasik
10:00
dakika

sonra aliniz

Evet

Pilav yapma*

Kap: Tencere
Su sicakhigi 20 °C

icindekiler: 125 g yuvarlak taneli piring, 300 g su
ve bir tutam tuz

@ 14,5 cm

yaklasik 2:30

Evet

Evet

icindekiler: 250 g yuvarlak taneli piring, 600 g su
ve bir tutam tuz

@18 cm

yaklasik 2:30

Evet

Evet

Domuz filetosu kizartma

Kap: Tava
Fileto ilk sicakligr: 7 °C

2 domuz filetosu (toplam agirlik yakl. 200 g,
1 cm de kalinhk)

@ 18 cm

1:30

Hayir

Hayir

Krep kizartma**

Kap: Tava
55 ml krep hamuru

@18 cm

1:30

Hayir

Hayir

Dondurulmus patates kizartmasi

Kap: Tencere

igindekiler: 1,8 kg aygicek yag, pisirme igin:
200 g dondurulmus parmak patates (6rn.
McCain 123 Original Frites)

@18 cm

Yagin sicakligi
180 °C olana
kadar

Hayir

Hayir

*DIN 44550'ye gore tarif
**DIN EN 60350-2'ye gore tarif
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	EH9..MD...
	ô İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Güvenlik uyarıları
	Bu kullanım kılavuzu dikkatlice okunmalıdır. Kullanım kılavuzu, montaj kılavuzu ve cihazın belgeleri sonraki bir kullanım veya sonraki kullanıcılar için muhafaza edilmelidir.
	Cihazı ambalajından çıkardıktan sonra kontrol ediniz. Nakliye süresince hasar olması durumunda cihazı açmayınız, Teknik Destek Servisi ile bağlantı kurunuz ve ortaya çıkan hasarları yazılı olarak belirtiniz, aksi takdirde her türl...
	Bu cihaz, verilen montaj kılavuzundaki talimatlara uygun şekilde monte edilmelidir.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Ocak kapağı kullanmayınız. Aşırı ısınma, kıvılcım oluşmasına veya malzemelerin etrafa saçılması gibi kazalara neden olabilir.
	Uygun olmayan koruma cihazları veya çocuk güvenlik bariyeri kullanmayınız. Bunlar kazalara sebep olabilir.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Kalp pili veya benzer bir medikal cihaz taşınması durumunda, indüksiyonun çalışır durumdaki pişirme tezgahlarını kullanırken veya onlara yaklaşırken özellikle dikkat edilmelidir. Cihazın mevcut yönetmeliklere uygun olduğundan emin o...
	Yangın tehlikesi!

	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	Yangın tehlikesi!

	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.
	Yangın tehlikesi!

	■ Cihaz sıcak olur. Yanıcı cisimleri veya sprey tüpleri doğrudan pişirme bölümünün altındaki çekmecelerde muhafaza etmeyiniz.
	Yangın tehlikesi!

	■ Pişirme bölümü otomatik olarak devre dışı kalır ve kullanıma kapalı duruma gelir. Daha sonra istenmeyen şekilde devreye girme söz konusu olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Yanma tehlikesi!

	■ Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.
	Yanma tehlikesi!

	■ Ocak ısıtıyor, ama gösterge çalışmıyor. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Yanma tehlikesi!

	■ Metal cisimler ocak üzerinde çok hızlı ısınır. Örneğin bıçak, çatal, kaşık ve kapak gibi metal cisimleri asla ocağın üzerine bırakmayınız.
	Yangın tehlikesi!

	■ Pişirme tezgahını her kullanımdan sonra mutlaka ana şalterden kapatınız. Kap olmadığı için pişirme tezgahının otomatik olarak kapanacağını düşünmeyiniz.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar ve hasarlı elektrik kablolarının değiştirilmesi, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fi...
	Elektrik çarpması tehlikesi!

	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Seramik camda bulunan açıklıklar veya kırıklar elektrik çarpmasına neden olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Arızalanma tehlikesi!
	Bu tezgahta iç bölüme takılı bir fan bulunmaktadır. Pişirme tezgahının altında bir çekmece bulunması halinde içinde küçük cisim veya kağıt bulundurmayınız, fan tarafından çekilmeleri halinde fanı bozabilir veya soğutma işlemi...
	Kabın içindekilerle fanın girişi arasında en az 2 cm mesafe bırakılmalıdır.

	Yaralanma tehlikesi!

	■ Benmaride pişirme sırasında aşırı ısınma nedeniyle ocak ve kap çatlayabilir. Benmarideki kap, su doldurulmuş tencerenin tabanına doğrudan temas etmemelidir. Sadece ısıya karşı dayanıklı kapları kullanınız.
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Pişirme tencereleri, tencere tabanı ile ocak arasındaki sıvı nedeniyle aniden sıçrayabilir. Ocak ve tencere tabanı her zaman kuru bir şekilde tutulmalıdır.
	Hasar sebepleri
	Dikkat!


	Genel bakış
	Çevre koruma
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi
	Enerji tasarrufu için tavsiyeler

	İndüksiyonlu pişirme
	İndüksiyonlu Pişirmenin Avantajları
	Kaplar

	Kapların uygun olup olmadığını anlamak için kabın tabanının mıknatısa yapışıp yapışmadığına bakınız.
	İndüksiyon için tabanın tümü demir mıknatıs olmayan başka tür kaplar da bulunmaktadır.

	Uygun olmayan kaplar
	Kabın tabanının özellikleri
	Kapların taban özellikleri pişirmenin homojenliğini etkileyebilir. Paslanmaz çelikten "sandviç" kaplar gibi ısının yayılmasına yardımcı olan malzemelerden üretilmiş kaplar ısının yayılmasına yardımcı olarak zaman ve enerji tasar...

	Kap olmaması veya ebadının uygun olmaması
	Seçili pişirme bölümüne kap yerleştirilmemişse, kap uygun malzemeden yapılmamışsa ya da uygun boyuta sahip değilse, pişirme bölümünün göstergesinde yanar durumda bulunan pişirme seviyesi göstergesi yanıp sönmeye başlayacaktır. ...

	Boş ya da ince tabanlı kaplar
	Boş kapları ısıtmayınız, ince tabanlı kap kullanmayınız. Pişirme tezgahı bir iç güvenlik sistemi ile donatılmıştır, ama boş bir kap o kadar çabuk ısınabilir ki "otomatik kapanma" sistemi devreye girecek zaman bulamayabilir ve kap...

	Kabın tanınması
	Her pişirme bölümünün kapları tanımasının bir alt limiti vardır ve bu limit, kullanılan kabın malzemesine bağlı olarak değişir. Bu sebepten dolayı kabın çapına en uygun pişirme bölümü kullanılmalıdır.

	İkili veya üçlü pişirme bölümlerinde otomatik tespit
	Bu bölümler değişik ebatlardaki kaplara uyabilir. Kabın özelliklerine ve üretildiği malzemeye bağlı olarak bölüm, sadece tek bir bölümün ya da tamamının devreye girmesi ve iyi pişirme sonuçları elde etmek için uygun gücü tedari...
	Cihazı tanıyınız

	Auf 2. sayfada ocakların boyutları ve performanslarına ilişkin daha fazla bilgi bulabilirsiniz.
	Kumanda paneli


	Kumanda yüzeyleri
	Bilgi
	Pişirme bölümleri
	Kalan ısı göstergesi
	Pişirme bölümünü kapatmadan kabın alınması halinde, œ veya • göstergesi ve seçili güç seviyesi sırayla görünecektir.
	Pişirme tezgahının programlanması

	Bu bölümde bir pişirme bölümünün nasıl ayarlandığı gösterilmektedir. Tabloda farklı yemek türleri için güç seviyeleri ve pişirme süreleri gösterilmektedir.
	Pişirme tezgahının açılması ve kapatılması
	Bilgi

	Pişirme bölümünün ayarlanması

	Her bir güç seviyesinde orta ayar bulunur. Bu bir nokta ile gösterilir.

	Pişirme kademesinin ayarlanması
	1. İstenilen ocağın ¥ sembolüne dokununuz. Göstergede ‹ ve N sembolü yanar.
	2. Sonraki 10 saniye içinde, pişirme kademesi göstergesinde istenilen pişirme kademesi gösterilene kadar parmağınızı ayar alanı üzerinde kaydırınız.

	Güç seviyesini değiştirmek için
	Pişirme bölümünün kapatılması
	Pişirme bölümünü seçerek programlama bölgesini ‹ 'a ayarlayınız. Pişirme bölümü kapanır ve kalan ısı göstergesi belirir.
	Bilgiler
	Pişirme tablosu
	Kızartma fonksiyonu
	Bilgiler
	Kızartma fonksiyonu için tavalar
	Bilgiler

	Isı seviyeleri
	Şu şekilde ayar yapılır:
	1. ~ sembolüne basınız. Göstergede ‘ yanar.
	Ayar alanı üzerinde seçilmesi mümkün olan sıcaklık kademeleri gösterilir.





	2. Sonraki 10 saniye içinde ayar alanında istenilen sıcaklık kademesini seçiniz.
	Kızartma sensörü aktif durumdadır. Sıcaklık sembolü p, kızartma sıcaklığına ulaşılana kadar yanar. Bir sinyal sesi duyulur ve sıcaklık sembolü silinir.
	Bilgi

	3. Kızartma sıcaklığına ulaşıldığında kızartma yağı ve ardından yiyeceği tavaya koyunuz.

	Kızartma fonksiyonunun kapatılması
	Pişirme bölümünü seçiniz ve ~ sembolüne basınız. Ardından tavayı kaldırınız.
	Tablo
	Çocuk emniyeti

	Pişirme tezgahı, çocukların pişirme bölümlerini çalıştırmalarını önlemek için istenmeyen durumlarda devreye girme olasılığına karşı emniyete alınabilir.
	Çocuk emniyetinin devreye alınması ve devreden çıkarılması
	Otomatik çocuk emniyeti

	Bu fonksiyon sayesinde pişirme tezgahı kapanınca çocuk emniyeti otomatik olarak devreye girer.

	Devreye alınması ve devreden çıkarılması
	Temel ayarlar başlığında otomatik çocuk emniyetinin bağlanmasıyla ilgili bilgiler sunulmuştur.
	Powerboost Fonksiyonu

	Powerboost fonksiyonu ile yiyecekler Š güç seviyesi kullanılarak daha hızlı ısıtılabilir.
	Kullanım sınırlamaları
	Etkinleştirme
	1. Š güç seviyesini seçiniz.
	2. @› sembolü üzerindeki programlama bölgesine basınız. Fonksiyon devreye girmiş olacaktır.


	Etkin durumdan çıkarma

	@› sembolü üzerindeki programlama bölgesine basınız. Powerboost fonksiyonu devreden çıkarılmış olacaktır.
	Bilgi
	Zaman programlama fonksiyonu
	Bir ocağın otomatik olarak kapanması için
	Pişirme süresinin ayarlanması
	1. Ocağı seçiniz ve pişirme kademesini ayarlayınız.
	2. 0 sembolüne basınız. Ocak göstergesi x yanar. ‹‹ zamanlayıcı göstergesinde görünür.




	3. Sonraki 10 saniye içinde ayar alanında istenilen pişirme süresini seçiniz. Mümkün olan ön ayarlar soldan sağa 1, 2, 3..... 10 Dakikaya kadardır.
	Bilgi


	Otomatik programlama
	Sürenin değiştirilmesi veya iptal edilmesi
	Kızartma fonksiyonuyla bir pişirme bölümünün otomatik olarak kapatılması
	Süre dolduğunda
	0 sembolüne dokunulduğunda göstergeler kapanır ve sinyal sesi sona erer.
	Bilgiler
	Uyarı saati

	Pişirme uyarı saati 99 dakikaya kadar programlanabilir. Diğer ayarlara bağlı değildir. Bu fonksiyon herhangi bir pişirme bölümünü otomatik olarak çalıştırmaz.

	Programlama şu şekilde yapılır
	1. W göstergesi yanıncaya kadar 0 sembolüne art arta basınız. Zaman programlama fonksiyonunun göstergesinde ‹‹ gösterilir.
	2. Programlama bölümünde istenilen süreyi seçiniz.


	Sürenin değiştirilmesi veya iptal edilmesi
	W göstergesi yanıncaya kadar 0 sembolüne art arda basınız. Programlama bölgesi ile süreyi değiştiriniz veya ‹‹ 'a ayarlayınız.

	Süre dolduğunda
	0 sembolüne basıldığında, göstergeler kapanır ve sinyal sesi sona erer.
	Otomatik süre sınırlaması
	Temizlik emniyeti fonksiyonu
	Bilgi

	Temel ayarlar
	Temel ayarlara dönüldü
	1. Ana şalter ile pişirme bölümünü açabilirsiniz.



	2. Bundan sonraki 10 saniyede 0 sembolüne 4 saniye boyunca dokununuz.
	3. Ekranın solunda istenilen fonksiyon gösterilene kadar 0 sembolüne basılmalıdır.

	4. Ardından istenilen ayarın ayar alanı seçilmelidir.
	5. 0 sembolüne 4 saniye boyunca basınız.


	Çıkış
	Temel ayarlardan çıkmak için pişirme tezgahını ana şalterden kapatınız.
	Önlemler ve temizlik

	Bu bölümde belirtilen tavsiye ve uyarılar pişirme tezgahının en iyi şekilde bakımı ve temizliği konusunda yardımcı olacaktır.
	Pişirme tezgahı


	Temizlik
	Teknik Destek Servisi veya online mağazamızdan uygun cam kazıyıcı satın alınabilir.
	Pişirme tezgahının çerçevesi
	Arızaların giderilmesi
	Cihazın çalışması sırasında çıkan normal gürültü


	Açıklanan sesler normaldir, indüksiyon teknolojisinin bir parçasıdır ve bir arıza belirtisi değildir.
	Müşteri hizmetleri
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma

	Test edilmiş yemekler
	Ø 14,5 cm
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