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Produktinfo

Addгогйиaж гиаймзaогйи йи кмйdпcон, accЯннймгЯн, мЯкжacЯзЯио 
кaмон aиd нЯмргcЯн caи bЯ айпиd aо ссс.bйнcв-вйзЯ.cйз aиd ги 
овЯ йижгиЯ нвйк ссс.bйнcв-Янвйк.cйз

: Important safety information

МЯad овЯнЯ гиномпcогйин caмЯапжжу. Йижу овЯи 
сгжж уйп bЯ abжЯ ой йкЯмaоЯ уйпм aккжгaиcЯ 
нaаЯжу aиd cйммЯcожу. МЯоaги овЯ гиномпcогйи 
зaипaж aиd гиноaжжaогйи гиномпcогйин айм апопмЯ 
пнЯ йм айм нпbнЯлпЯио йсиЯмн.
Овгн aккжгaиcЯ гн йижу гиоЯиdЯd ой bЯ апжжу 
агооЯd ги a егоcвЯи. ЙbнЯмрЯ овЯ нкЯcгaж 
гиноaжжaогйи гиномпcогйин.
CвЯcе овЯ aккжгaиcЯ айм daзaбЯ aаоЯм 
пикacегиб го. Dй ийо cйииЯcо овЯ aккжгaиcЯ га 
го вaн bЯЯи daзaбЯd ги омaинкймо.
Йижу a жгcЯинЯd кмйаЯннгйиaж зaу cйииЯcо 
aккжгaиcЯн сговйпо кжпбн. DaзaбЯ caпнЯd bу 
гиcйммЯcо cйииЯcогйи гн ийо cйрЯмЯd пиdЯм 
сaммaиоу.
Овгн aккжгaиcЯ гн гиоЯиdЯd айм dйзЯногc пнЯ 
йижу. ОвЯ aккжгaиcЯ зпно йижу bЯ пнЯd айм овЯ 
кмЯкaмaогйи йа аййd aиd dмгие. ОвЯ aккжгaиcЯ 
зпно bЯ нпкЯмргнЯd dпмгиб йкЯмaогйи. Йижу 
пнЯ овгн aккжгaиcЯ гиdйймн.

Овгн aккжгaиcЯ зaу bЯ пнЯd bу cвгжdмЯи йрЯм 
овЯ aбЯ йа 8 уЯaмн йжd aиd bу кЯмнйин сгов 
мЯdпcЯd квунгcaж, нЯинйму йм зЯиоaж 
caкabгжгогЯн йм bу кЯмнйин сгов a жacе йа 
ЯткЯмгЯиcЯ йм еийсжЯdбЯ га овЯу aмЯ 
нпкЯмргнЯd йм aмЯ гиномпcоЯd bу a кЯмнйи 
мЯнкйингbжЯ айм овЯгм нaаЯоу вйс ой пнЯ овЯ 
aккжгaиcЯ нaаЯжу aиd вaрЯ пиdЯмноййd овЯ 
aннйcгaоЯd вaфaмdн.
CвгжdмЯи зпно ийо кжaу сгов овЯ aккжгaиcЯ. 
CвгжdмЯи зпно ийо cжЯaи овЯ aккжгaиcЯ йм 
caмму йпо бЯиЯмaж зaгиоЯиaиcЯ пижЯнн овЯу 
aмЯ aо жЯaно 8 уЯaмн йжd aиd aмЯ bЯгиб 
нпкЯмргнЯd.
ЕЯЯк cвгжdмЯи bЯжйс овЯ aбЯ йа 8 уЯaмн йжd aо 
a нaаЯ dгноaиcЯ амйз овЯ aккжгaиcЯ aиd кйсЯм 
cabжЯ.
Aжсaун нжгdЯ accЯннймгЯн гиой овЯ cййегиб 
cйзкaмозЯио cйммЯcожу. НЯЯ "DЯнcмгкогйи йа 
accЯннймгЯн ги овЯ гиномпcогйи зaипaж.
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Мгне йа агмЯ!
■ CйзbпногbжЯ гоЯзн ноймЯd ги овЯ cййегиб 

cйзкaмозЯио зaу caоcв агмЯ. ИЯрЯм ноймЯ 
cйзbпногbжЯ гоЯзн ги овЯ cййегиб 
cйзкaмозЯио. ИЯрЯм йкЯи овЯ aккжгaиcЯ 
dййм га овЯмЯ гн нзйеЯ гингdЯ. Нсгоcв йаа овЯ 
aккжгaиcЯ aиd пикжпб го амйз овЯ зaгин йм 
нсгоcв йаа овЯ cгмcпго bмЯaеЯм ги овЯ апнЯ bйт.

Risk of fire!

■ A dмaпбво гн cмЯaоЯd свЯи овЯ aккжгaиcЯ 
dййм гн йкЯиЯd. БмЯaнЯкмййа кaкЯм зaу 
cйзЯ гиой cйиоacо сгов овЯ вЯaогиб ЯжЯзЯио 
aиd caоcв агмЯ. Dй ийо кжacЯ бмЯaнЯкмййа 
кaкЯм жййнЯжу йрЯм accЯннймгЯн dпмгиб 
кмЯвЯaогиб. Aжсaун сЯгбво dйси овЯ 
бмЯaнЯкмййа кaкЯм сгов a dгнв йм a baегиб 
оги. Йижу cйрЯм овЯ нпмаacЯ мЯлпгмЯd сгов 
бмЯaнЯкмййа кaкЯм. БмЯaнЯкмййа кaкЯм 
зпно ийо кмйомпdЯ йрЯм овЯ accЯннймгЯн.

Мгне йа bпмин!
■ ОвЯ aккжгaиcЯ bЯcйзЯн рЯму вйо. ИЯрЯм 

ойпcв овЯ гиоЯмгйм нпмаacЯн йа овЯ cййегиб 
cйзкaмозЯио йм овЯ вЯaогиб ЯжЯзЯион. 
Aжсaун aжжйс овЯ aккжгaиcЯ ой cййж dйси. 
ЕЯЯк cвгжdмЯи aо a нaаЯ dгноaиcЯ.

Risk of burns!

■ AccЯннймгЯн aиd йрЯисaмЯ bЯcйзЯ рЯму 
вйо. Aжсaун пнЯ йрЯи бжйрЯн ой мЯзйрЯ 
accЯннймгЯн йм йрЯисaмЯ амйз овЯ cййегиб 
cйзкaмозЯио.

Risk of burns!

■ Aжcйвйжгc рaкйпмн зaу caоcв агмЯ ги овЯ вйо 
cййегиб cйзкaмозЯио. ИЯрЯм кмЯкaмЯ аййd 
cйиоaгигиб жaмбЯ лпaиогогЯн йа dмгиен сгов a 
вгбв aжcйвйж cйиоЯио. Йижу пнЯ нзaжж 
лпaиогогЯн йа dмгиен сгов a вгбв aжcйвйж 
cйиоЯио. ЙкЯи овЯ aккжгaиcЯ dййм сгов caмЯ.

Мгне йа нcaжdгиб!
■ ОвЯ accЯннгbжЯ кaмон bЯcйзЯ вйо dпмгиб 

йкЯмaогйи. ИЯрЯм ойпcв овЯ вйо кaмон. ЕЯЯк 
cвгжdмЯи aо a нaаЯ dгноaиcЯ.

Risk of scalding !

■ СвЯи уйп йкЯи овЯ aккжгaиcЯ dййм, вйо 
ноЯaз зaу ЯнcaкЯ. ЙкЯи овЯ aккжгaиcЯ 
dййм сгов caмЯ. ЕЯЯк cвгжdмЯи aо a нaаЯ 
dгноaиcЯ.

Risk of scalding !

■ СaоЯм ги a вйо cййегиб cйзкaмозЯио зaу 
cмЯaоЯ вйо ноЯaз. ИЯрЯм кйпм сaоЯм гиой овЯ 
вйо cййегиб cйзкaмозЯио. 

Risk of injury!

НcмaоcвЯd бжaнн ги овЯ aккжгaиcЯ dййм зaу 
dЯрЯжйк гиой a cмacе. Dй ийо пнЯ a бжaнн 
нcмaкЯм, нвaмк йм abмaнгрЯ cжЯaигиб aгdн йм 
dЯоЯмбЯион.

Мгне йа ЯжЯcомгc нвйcе!
■ ГиcйммЯcо мЯкaгмн aмЯ daибЯмйпн. МЯкaгмн 

зaу йижу bЯ caммгЯd йпо bу йиЯ йа йпм 
омaгиЯd aаоЯм-нaжЯн ЯибгиЯЯмн. Га овЯ 
aккжгaиcЯ гн аaпжоу, пикжпб овЯ зaгин кжпб йм 
нсгоcв йаа овЯ апнЯ ги овЯ апнЯ bйт. Cйиоacо 
овЯ aаоЯм-нaжЯн нЯмргcЯ.

Risk o f electric sho ck!

■ ОвЯ cabжЯ гинпжaогйи йи ЯжЯcомгcaж aккжгaиcЯн 
зaу зЯжо свЯи ойпcвгиб вйо кaмон йа овЯ 
aккжгaиcЯ. ИЯрЯм bмгиб ЯжЯcомгcaж aккжгaиcЯ 
cabжЯн гиой cйиоacо сгов вйо кaмон йа овЯ 
aккжгaиcЯ.

Risk o f electric sho ck!

■ КЯиЯомaогиб зйгнопмЯ зaу caпнЯ aи ЯжЯcомгc 
нвйcе. Dй ийо пнЯ aиу вгбв-кмЯннпмЯ 
cжЯaиЯмн йм ноЯaз cжЯaиЯмн.

Risk o f electric sho ck!

■ СвЯи мЯкжacгиб овЯ cййегиб cйзкaмозЯио 
bпжb, овЯ bпжb нйcеЯо cйиоacон aмЯ жгрЯ. 
BЯаймЯ мЯкжacгиб овЯ bпжb, пикжпб овЯ 
aккжгaиcЯ амйз овЯ зaгин йм нсгоcв йаа овЯ 
cгмcпго bмЯaеЯм ги овЯ апнЯ bйт.

Risk o f electric sho ck!

■ A dЯаЯcогрЯ aккжгaиcЯ зaу caпнЯ ЯжЯcомгc 
нвйcе. ИЯрЯм нсгоcв йи a dЯаЯcогрЯ 
aккжгaиcЯ. Пикжпб овЯ aккжгaиcЯ амйз овЯ 
зaгин йм нсгоcв йаа овЯ cгмcпго bмЯaеЯм ги овЯ 
апнЯ bйт. Cйиоacо овЯ aаоЯм-нaжЯн нЯмргcЯ.

Мгне йа агмЯ!
■ ЖййнЯ аййd мЯнгdпЯн, бмЯaнЯ aиd зЯaо 

дпгcЯн зaу caоcв агмЯ dпмгиб овЯ НЯжа-
cжЯaигиб cуcжЯ. МЯзйрЯ cйaмнЯ dгмо амйз овЯ 
cййегиб cйзкaмозЯио aиd амйз овЯ 
accЯннймгЯн bЯаймЯ ЯрЯму НЯжа-cжЯaигиб 
cуcжЯ.

Risk o f fire!

■ ОвЯ aккжгaиcЯ сгжж bЯcйзЯ рЯму вйо йи овЯ 
йпонгdЯ dпмгиб овЯ НЯжа-cжЯaигиб cуcжЯ. 
ИЯрЯм вaиб cйзbпногbжЯ йbдЯcон, Я.б. оЯa 
ойсЯжн, йи овЯ dййм вaиdжЯ. Dй ийо кжacЯ 
aиуовгиб aбaгино овЯ амйио йа овЯ йрЯи. ЕЯЯк 
cвгжdмЯи aо a нaаЯ dгноaиcЯ.

Мгне йа bпмин!
■ ОвЯ cййегиб cйзкaмозЯио сгжж bЯcйзЯ рЯму 

вйо dпмгиб овЯ НЯжа-cжЯaигиб cуcжЯ. ИЯрЯм 
йкЯи овЯ aккжгaиcЯ dййм йм зйрЯ овЯ 
жйcегиб жaоcв bу вaиd. Aжжйс овЯ aккжгaиcЯ ой 
cййж dйси. ЕЯЯк cвгжdмЯи aо a нaаЯ dгноaиcЯ.

Risk o f b urn s!

■ ; ОвЯ aккжгaиcЯ сгжж bЯcйзЯ рЯму вйо йи 
овЯ йпонгdЯ dпмгиб овЯ НЯжа-cжЯaигиб cуcжЯ. 
ИЯрЯм ойпcв овЯ aккжгaиcЯ dййм. Aжжйс овЯ 
aккжгaиcЯ ой cййж dйси. ЕЯЯк cвгжdмЯи aо a 
нaаЯ dгноaиcЯ.
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CaпнЯн йа daзaбЯ
Caпогйи!
■ AccЯннймгЯн, айгж, бмЯaнЯкмййа кaкЯм йм йрЯисaмЯ йи овЯ 

cййегиб cйзкaмозЯио ажййм: dй ийо кжacЯ accЯннймгЯн йи овЯ 
cййегиб cйзкaмозЯио ажййм. Dй ийо cйрЯм овЯ cййегиб 
cйзкaмозЯио ажййм сгов aиу нймо йа айгж йм бмЯaнЯкмййа кaкЯм. Dй 
ийо кжacЯ йрЯисaмЯ йи овЯ cййегиб cйзкaмозЯио ажййм га a 
оЯзкЯмaопмЯ йа йрЯм 50 ºC вaн bЯЯи нЯо. Овгн сгжж caпнЯ вЯaо ой 
accпзпжaоЯ. ОвЯ baегиб aиd мйaногиб огзЯн сгжж ий жйибЯм bЯ 
cйммЯcо aиd овЯ ЯиaзЯж сгжж bЯ daзaбЯd.

■ СaоЯм ги a вйо cййегиб cйзкaмозЯио: dй ийо кйпм сaоЯм гиой овЯ 
cййегиб cйзкaмозЯио свЯи го гн вйо. Овгн сгжж caпнЯ ноЯaз. ОвЯ 
оЯзкЯмaопмЯ cвaибЯ caи caпнЯ daзaбЯ ой овЯ ЯиaзЯж.

■ Зйгно аййd: dй ийо ноймЯ зйгно аййd ги овЯ cййегиб cйзкaмозЯио 
свЯи го гн cжйнЯd айм кмйжйибЯd кЯмгйdн Овгн сгжж daзaбЯ овЯ 
ЯиaзЯж.

■ Ампго дпгcЯ: свЯи baегиб кaмогcпжaмжу дпгcу ампго кгЯн, dй ийо кacе 
овЯ baегиб омaу ойй бЯиЯмйпнжу. Ампго дпгcЯ dмгккгиб амйз овЯ 

baегиб омaу жЯaрЯн ноaгин овaо caиийо bЯ мЯзйрЯd. Га кйннгbжЯ, 
пнЯ овЯ dЯЯкЯм пигрЯмнaж кaи.

■ Cййжгиб сгов овЯ aккжгaиcЯ dййм йкЯи: йижу aжжйс овЯ cййегиб 
cйзкaмозЯио ой cййж свЯи го гн cжйнЯd. EрЯи га овЯ aккжгaиcЯ 
dййм гн йижу йкЯи a жгоожЯ, амйио кaиЯжн йа adдacЯио пигон cйпжd bЯ 
daзaбЯd йрЯм огзЯ.

■ РЯму dгмоу dййм нЯaж: Га овЯ dййм нЯaж гн рЯму dгмоу, овЯ aккжгaиcЯ 
dййм сгжж ий жйибЯм cжйнЯ кмйкЯмжу свЯи овЯ aккжгaиcЯ гн ги пнЯ. 
ОвЯ амйион йа adдacЯио пигон cйпжd bЯ daзaбЯd.Aжсaун еЯЯк овЯ 
dййм нЯaж cжЯaи.

■ AккжгaиcЯ dййм aн a нЯaо, нвЯжа йм сймеойк: Dй ийо нго йи овЯ 
aккжгaиcЯ dййм, йм кжacЯ йм вaиб aиуовгиб йи го. Dй ийо кжacЯ 
aиу cййесaмЯ йм accЯннймгЯн йи овЯ aккжгaиcЯ dййм.

■ ГинЯмогиб accЯннймгЯн: dЯкЯиdгиб йи овЯ aккжгaиcЯ зйdЯж, 
accЯннймгЯн caи нcмaоcв овЯ dййм кaиЯж свЯи cжйнгиб овЯ 
aккжгaиcЯ dййм. Aжсaун гинЯмо овЯ accЯннймгЯн гиой овЯ cййегиб 
cйзкaмозЯио aн аaм aн овЯу сгжж бй.

■ Caммугиб овЯ aккжгaиcЯ: dй ийо caмму йм вйжd овЯ aккжгaиcЯ bу 
овЯ dййм вaиdжЯ. ОвЯ dййм вaиdжЯ caиийо нпккймо овЯ сЯгбво йа 
овЯ aккжгaиcЯ aиd cйпжd bмЯaе.

Уйпм иЯс йрЯи
ВЯмЯ уйп сгжж жЯaми abйпо уйпм иЯс йрЯи. ОвЯ cйиомйж кaиЯж aиd 
овЯ гиdгргdпaж йкЯмaогиб cйиомйжн aмЯ ЯткжaгиЯd. Уйп сгжж агиd 
гиаймзaогйи йи овЯ cййегиб cйзкaмозЯио aиd овЯ accЯннймгЯн.

Cйиомйж кaиЯж
ВЯмЯ уйп caи нЯЯ aи йрЯмргЯс йа овЯ cйиомйж кaиЯж. ОвЯ dЯнгби 
dЯкЯиdн йи овЯ мЯнкЯcогрЯ aккжгaиcЯ зйdЯж.

Cйиомйж еийbн
ОвЯ cйиомйж еийbн caи bЯ кпнвЯd ги aиd мЯзaги кмЯннЯd dйси 
свЯи овЯу aмЯ ги овЯ "йпо" кйнгогйи. КмЯнн dйси йи овЯ cйиомйж 
еийb aбaги ой мЯжЯaнЯ го bacе пк.

� �� �

Eткжaиaогйин
1 Апиcогйи нЯжЯcойм
2 ЙкЯмaогиб нсгоcвЯн aиd dгнкжaу кaиЯж
3 ОЯзкЯмaопмЯ нЯжЯcойм
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Апиcогйи нЯжЯcойм
Сгов овЯ апиcогйи нЯжЯcойм еийb уйп caи нЯо овЯ вЯaогиб зйdЯ айм 
овЯ йрЯи. ОвЯ апиcогйи нЯжЯcойм еийb caи bЯ мйоaоЯd ой овЯ мгбво йм 
ой овЯ жЯао.
СвЯи овЯ мЯлпгмЯd оукЯ йа вЯaогиб гн нЯо, овЯ йрЯи жгбво жгбвон пк.

Bпоойин aиd dгнкжaу
Уйп caи пнЯ овЯ bпоойин ой нЯо рaмгйпн addгогйиaж апиcогйин. Уйп 
caи мЯad овЯ рaжпЯн овaо уйп вaрЯ нЯо ги овЯ dгнкжaу.

ОЯзкЯмaопмЯ нЯжЯcойм
ПнЯ овЯ оЯзкЯмaопмЯ нЯжЯcойм ой нЯо овЯ оЯзкЯмaопмЯ aиd овЯ бмгжж 
нЯоогиб.

ОвЯ нзaжж жгбво abйрЯ овЯ оЯзкЯмaопмЯ нЯжЯcойм гн жго свЯи овЯ 
йрЯи гн вЯaогиб. Го бйЯн йпо dпмгиб кaпнЯн ги овЯ вЯaогиб. Айм 
нйзЯ нЯоогибн, го dйЯн ийо жгбво пк.

Бмгжж нЯоогибн
Сгов ( Мadгaио бмгжжгиб, пнЯ овЯ оЯзкЯмaопмЯ нЯжЯcойм ой нЯо a бмгжж 
нЯоогиб.

Cййегиб cйзкaмозЯио
ОвЯ йрЯи жгбво гн жйcaоЯd ги овЯ cййегиб cйзкaмозЯио. A cййжгиб 
аaи кмйоЯcон овЯ йрЯи амйз йрЯмвЯaогиб.

ЙрЯи жгбво
Dпмгиб йрЯи йкЯмaогйи, овЯ йрЯи жгбво гн йи. Bу опмигиб овЯ апиcогйи 
нЯжЯcойм ой aиу кйнгогйи, овЯ йрЯи жгбво caи aжнй bЯ нсгоcвЯd йи 
сговйпо овЯ йрЯи вЯaогиб пк.

Cййжгиб аaи
ОвЯ cййжгиб аaи нсгоcвЯн йи aиd йаа aн мЯлпгмЯd. ОвЯ вйо aгм 
ЯнcaкЯн abйрЯ овЯ dййм.
Нй овaо овЯ cййегиб cйзкaмозЯио cййжн dйси зймЯ лпгcежу aаоЯм 
йкЯмaогйи, овЯ cййжгиб аaи cйиогипЯн ой мпи айм a cЯмоaги кЯмгйd 
aаоЯмсaмdн.
Caпогйи!
dй ийо cйрЯм овЯ рЯиогжaогйи нжйон. ЙовЯмсгнЯ овЯ йрЯи сгжж 
йрЯмвЯaо.

НЯоогибн Апиcогйи
ý Йаа ОвЯ йрЯи гн нсгоcвЯd йаа.
% Ойк/bйоойз вЯaогиб Baегиб, мйaногиб йм бмгжжгиб гн кйннг-

bжЯ йи a нгибжЯ жЯрЯж йижу. Овгн нЯо-
огиб гн сЯжж-нпгоЯd айм caеЯн aиd 
кгффa ги огин йм йи овЯ baегиб омaу, 
aиd айм жЯaи дйгион йа bЯЯа, рЯaж aиd 
бaзЯ. ВЯaо гн ЯзгооЯd ЯрЯижу амйз 
овЯ ойк aиd bйоойз.

: 3D вйо aгм* Уйп caи baеЯ caеЯн, кгффa, bгнcпгон, 
зпаагин aиd кпаа кaному йи осй жЯрЯжн 
aо овЯ нaзЯ огзЯ. 
A аaи сгов a мгиб вЯaогиб ЯжЯзЯио йи 
овЯ bacе кaиЯж йа овЯ йрЯи ЯинпмЯн 
овaо овЯ вЯaоЯd aгм гн dгномгbпоЯd 
ЯрЯижу.

; Кгффa нЯоогиб Айм овЯ лпгcе кмЯкaмaогйи йа амйфЯи 
зЯaжн сговйпо кмЯвЯaогиб, Я.б. кгффa, 
cвгкн йм номпdЯж. ОвЯ жйсЯм вЯaогиб 
ЯжЯзЯион aиd овЯ мйпиd вЯaогиб ЯжЯ-
зЯион ги овЯ bacе сaжж зпно вЯaо пк.

$ Bйоойз вЯaогиб Уйп caи пнЯ Bйоойз вЯaогиб айм овЯ 
агиaж baегиб ноaбЯ aиd айм bмйсигиб 
зЯaжн амйз овЯ bйоойз. ОвЯ вЯaо гн 
ЯзгооЯd амйз bЯжйс.

4 Вйо aгм бмгжжгиб Вйо aгм бмгжжгиб гн кaмогcпжaмжу нпгоabжЯ 
айм бмгжжгиб агнв, кйпжому aиd жaмбЯм 
кгЯcЯн йа зЯaо. ОвЯ бмгжж ЯжЯзЯио aиd 
аaи нсгоcв йи aиd йаа aжоЯмиaоЯжу. ОвЯ 
аaи dгномгbпоЯн овЯ вЯaоЯd aгм aмйпиd 
овЯ аййd.

* Мadгaио бмгжж, нзaжж 
aмЯa 

Овгн оукЯ йа вЯaогиб гн нпгоabжЯ айм 
бмгжжгиб нзaжж лпaиогогЯн йа ноЯaе, нaп-
нaбЯн, агнв, aиd ойaно. ОвЯ cЯиомЯ 
кaмо йа овЯ бмгжж ЯжЯзЯио гн вЯaоЯd.

( Мadгaио бмгжжгиб, 
жaмбЯ aмЯa 

Caи bЯ пнЯd ой бмгжж a жaмбЯ ипзbЯм 
йа bЯЯа ноЯaен, нaпнaбЯн aиd агнв, йм 
ой ойaно bмЯad. ОвЯ свйжЯ aмЯa bЯжйс 
овЯ бмгжж вЯaогиб ЯжЯзЯио bЯcйзЯн 
вйо.

@ DЯамйногиб EтaзкжЯ: зЯaо, кйпжому, bмЯad aиd 
оaмон.
ОвЯ аaи dгномгbпоЯн овЯ вЯaоЯd aгм 
aмйпиd овЯ аййd.

J Мaкгd вЯaогиб Айм мaкгdжу вЯaогиб dгнвЯн.
* ОукЯ йа вЯaогиб ги accймdaиcЯ сгов ЯиЯмбу ЯаагcгЯиcу cжaнн 

EИ50304.

Bпоойи ПнЯ
V ОгзЯм bпоойи Овгн гн пнЯd ой нЯо овЯ огзЯм.
0 Cжйcе bпоойи Овгн гн пнЯd ой нЯо овЯ Cжйcе, x 

ЙрЯи cййегиб огзЯ aиd y Eиd 
огзЯ.

A Згипн bпоойи ПнЯ овгн bпоойи ой dЯcмЯaнЯ овЯ нЯо-
огиб рaжпЯн.

E ЕЯу bпоойи Овгн гн пнЯd ой нсгоcв овЯ cвгжdкмййа 
жйcе йи aиd йаа.

@ Кжпн bпоойи ПнЯ овгн bпоойи ой гиcмЯaнЯ овЯ нЯо-
огиб рaжпЯн.

НЯоогибн Апиcогйи
ÿ Йаа ЙрЯи ийо вйо.
50-270 ОЯзкЯмaопмЯ мaибЯ ОвЯ оЯзкЯмaопмЯ гн нкЯcгагЯd 

ги ºC.
1, 2, 3 Бмгжж нЯоогибн Бмгжж нЯоогибн айм овЯ бмгжж, 

нзaжж * aиd жaмбЯ ( нпм-
аacЯ.
НЯоогиб 1 = жйс
НЯоогиб 2 = зЯdгпз
НЯоогиб 3 = вгбв
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Уйпм accЯннймгЯн
ОвЯ accЯннймгЯн нпккжгЯd сгов уйпм aккжгaиcЯ aмЯ нпгоabжЯ айм 
зaегиб зaиу зЯaжн. EинпмЯ овaо уйп aжсaун гинЯмо овЯ 
accЯннймгЯн гиой овЯ cййегиб cйзкaмозЯио овЯ мгбво сaу мйпиd.
ОвЯмЯ гн aжнй a нЯжЯcогйи йа йкогйиaж accЯннймгЯн, сгов свгcв уйп 
caи гзкмйрЯ йи нйзЯ йа уйпм аaрйпмгоЯ dгнвЯн, йм нгзкжу ой зaеЯ 
сймегиб сгов уйпм йрЯи зймЯ cйирЯигЯио.

ГинЯмогиб овЯ accЯннймгЯн
ОвЯ accЯннймгЯн caи bЯ гинЯмоЯd ги овЯ йрЯи aо 4 dгааЯмЯио жЯрЯжн. 
Aжсaун гинЯмо овЯ accЯннймгЯн aн аaм aн овЯу caи бй ой ЯинпмЯ овaо 
овЯу dй ийо ойпcв овЯ dййм бжaнн.

СвЯи овЯ accЯннймгЯн aмЯ кпжжЯd aккмйтгзaоЯжу вaжасaу йпо, овЯу 
жйcе гиой кйнгогйи. Овгн aжжйсн зЯaжн ой bЯ оaеЯи йпо Яaнгжу.
СвЯи кжacгиб овЯ accЯннймгЯн ги овЯ йрЯи, cвЯcе овaо овЯ 
гиdЯиоaогйи гн aо овЯ bacе. ОвЯу caи йижу жйcе cйммЯcожу ги кжacЯ ги 
овгн кйнгогйи.

Сгов овЯ кпжж-йпо мaгжн йи жЯрЯжн 1 aиd 3, уйп caи кпжж овЯ 
accЯннймгЯн йпо.

DЯкЯиdгиб йи овЯ aккжгaиcЯ рЯмнгйи, га овЯ мaгжн aмЯ cйзкжЯоЯжу 
кпжжЯd йпо, овЯу зпно bЯ кпнвЯd bacе ги aбaги. Овгн зaеЯн го 
ЯaнгЯм айм уйп ой гинЯмо овЯ accЯннймгЯн. Ой йкЯи овЯ жйcегиб 
dЯргcЯ, кмЯнн жгбвожу йи овЯ мaгжн aиd зйрЯ овЯз гиой овЯ йрЯи.
ИйоЯ: ВЯaо зaу caпнЯ овЯ accЯннймгЯн ой dЯаймз. Aн нййи aн овЯ 
accЯннймгЯн cййж dйси, овЯу мЯбaги овЯгм ймгбгиaж нвaкЯ. ОвЯгм 
апиcогйи гн ийо гзкaгмЯd.
Вйжd овЯ baегиб омaу нЯcпмЯжу йи овЯ нгdЯн сгов bйов вaиdн aиd 
кпнв го кaмaжжЯж гиой овЯ амaзЯ. Aрйгd зйрЯзЯион ой овЯ мгбво йм жЯао 
свЯи кпнвгиб овЯ baегиб омaу ги. ЙовЯмсгнЯ, го сгжж bЯ dгаагcпжо ой 
кпнв овЯ омaу ги aиd овЯ ЯиaзЯжжЯd нпмаacЯн cйпжd bЯ daзaбЯd.
Уйп caи bпу accЯннймгЯн амйз овЯ aаоЯм-нaжЯн нЯмргcЯ, амйз 
нкЯcгaжгно мЯоaгжЯмн йм йижгиЯ. КжЯaнЯ нкЯcгау овЯ ВEФ ипзbЯм.

Йкогйиaж accЯннймгЯн
Уйп caи bпу йкогйиaж accЯннймгЯн амйз уйпм aаоЯм-нaжЯн нЯмргcЯ йм 
амйз нкЯcгaжгно мЯоaгжЯмн. Уйп сгжж агиd a рaмгЯоу йа нпгоabжЯ кмйdпcон 
айм уйпм йрЯи ги йпм bмйcвпмЯн aиd йи овЯ ГиоЯмиЯо. ОвЯ aрaгжabгжгоу 
йа йкогйиaж accЯннймгЯн aиd овЯ йкогйин айм ймdЯмгиб овЯз йи овЯ 
гиоЯмиЯо рaму dЯкЯиdгиб йи овЯ cйпиому. Гиаймзaогйи мЯбaмdгиб овгн 
caи bЯ айпиd ги овЯ нaжЯн dйcпзЯион.
Ийо ЯрЯму йкогйиaж accЯннйму гн нпгоabжЯ айм ЯрЯму aккжгaиcЯ. 
СвЯи кпмcвaнгиб, aжсaун лпйоЯ овЯ cйзкжЯоЯ гdЯиогагcaогйи 
ипзbЯм (E ий.) йа уйпм aккжгaиcЯ.

ЙрЯи dййм - Addгогйиaж нaаЯоу кмЯcaпогйин
Dпмгиб жйиб cййегиб огзЯн, овЯ йрЯи dййм зaу bЯcйзЯ рЯму вйо.
Га уйп вaрЯ нзaжж cвгжdмЯи, Ятомa нпкЯмргнгйи гн мЯлпгмЯd dпмгиб 
йрЯи йкЯмaогйи.
Ги addгогйи, овЯмЯ гн a нaаЯоу dЯргcЯ свгcв кмЯрЯион dгмЯcо cйиоacо 
сгов овЯ йрЯи dййм. Овгн йкогйиaж accЯннйму (440651) гн aрaгжabжЯ 
амйз овЯ aаоЯм-нaжЯн нЯмргcЯ.

СгмЯ мacе 
Айм йрЯисaмЯ, caеЯ огин, дйгион, 
бмгжжЯd гоЯзн aиd амйфЯи зЯaжн.
ГинЯмо овЯ сгмЯ мacе сгов овЯ йкЯи 
нгdЯ аacгиб овЯ йрЯи dййм aиd овЯ 
cпмрaопмЯ кйгиогиб dйсисaмdн ¾.
EиaзЯж baегиб омaу 
Айм caеЯн aиd bгнcпгон.
НжгdЯ ги овЯ baегиб омaу сгов овЯ нжйк-
гиб ЯdбЯ аacгиб овЯ йрЯи dййм.
ПигрЯмнaж кaи 
Айм зйгно caеЯн, кaномгЯн, амйфЯи 
зЯaжн aиd жaмбЯ мйaнон. Го caи aжнй bЯ 
пнЯd ой caоcв dмгккгиб аaо свЯи уйп 
aмЯ бмгжжгиб dгмЯcожу йи овЯ сгмЯ мacе.
НжгdЯ ги овЯ пигрЯмнaж кaи сгов овЯ 
нжйкгиб ЯdбЯ аacгиб овЯ йрЯи dййм.

Йкогйиaж accЯннймгЯн ВEФ ипзbЯм Апиcогйи
СгмЯ мacе ВEФ 434000 Айм йрЯисaмЯ, caеЯ огин, мйaнон, бмгжжгиб aиd амйфЯи зЯaжн.
Aжпзгигпз baегиб омaу ВEФ 430001 Айм caеЯн aиd bгнcпгон.

КжacЯ овЯ baегиб омaу ги овЯ йрЯи сгов овЯ нжйкгиб ЯdбЯ ойсaмdн 
овЯ йрЯи dййм.

EиaзЯж baегиб омaу ВEФ 431001 Айм caеЯн aиd bгнcпгон.
КжacЯ овЯ baегиб омaу ги овЯ йрЯи сгов овЯ нжйкгиб ЯdбЯ ойсaмdн 
овЯ йрЯи dййм.

ПигрЯмнaж кaи ВEФ 432001 Айм зйгно caеЯн, кaномгЯн, амйфЯи зЯaжн aиd жaмбЯ мйaнон. Caи 
aжнй bЯ пнЯd пиdЯм овЯ сгмЯ мacе ой caоcв аaо йм зЯaо дпгcЯн.
КжacЯ овЯ пигрЯмнaж кaи ги овЯ йрЯи сгов овЯ нжйкгиб ЯdбЯ ойсaмdн 
овЯ йрЯи dййм.
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BЯаймЯ пнгиб овЯ йрЯи айм овЯ агмно огзЯ
Ги овгн нЯcогйи, уйп caи агиd йпо свaо уйп зпно dй bЯаймЯ пнгиб 
уйпм йрЯи ой кмЯкaмЯ аййd айм овЯ агмно огзЯ. Агмно мЯad овЯ нЯcогйи 
йи НaаЯоу гиаймзaогйи.

НЯоогиб овЯ cжйcе
AаоЯм овЯ йрЯи вaн bЯЯи cйииЯcоЯd, овЯ 0 нузbйж aиd овмЯЯ 
фЯмйн жгбво пк ги овЯ dгнкжaу. НЯо овЯ cжйcе.
1.КмЯнн овЯ 0 bпоойи.  

ОвЯ огзЯ 12:00 aккЯaмн ги овЯ dгнкжaу aиd овЯ 0 нузbйж 
ажaнвЯн.

2.ПнЯ овЯ + йм - bпоойи ой cвaибЯ овЯ cжйcе.
AаоЯм a аЯс нЯcйиdн, овЯ огзЯ овaо вaн bЯЯи нЯо гн adйкоЯd.

ВЯaогиб пк овЯ йрЯи
Ой мЯзйрЯ овЯ иЯс cййеЯм нзЯжж, вЯaо пк овЯ йрЯи свЯи го гн 
Язкоу aиd cжйнЯd. Aи вйпм йа% Ойк/bйоойз вЯaогиб aо 240 °C гн 
гdЯaж айм овгн кпмкйнЯ. ЗaеЯ нпмЯ овaо овЯмЯ aмЯ ий мЯзиaион йа 
кacегиб ги овЯ cййегиб cйзкaмозЯио.
1.ПнЯ овЯ апиcогйи нЯжЯcойм ой нЯо% Ойк/bйоойз вЯaогиб.
2.НЯо овЯ оЯзкЯмaопмЯ нЯжЯcойм ой 240 °C.
AаоЯм aи вйпм, нсгоcв йаа овЯ йрЯи. Опми овЯ апиcогйи нЯжЯcойм aиd 
оЯзкЯмaопмЯ нЯжЯcойм ой овЯ йаа кйнгогйи.

CжЯaигиб овЯ accЯннймгЯн
BЯаймЯ уйп пнЯ овЯ accЯннймгЯн айм овЯ агмно огзЯ, cжЯaи овЯз 
овймйпбвжу сгов вйо нйaку сaоЯм aиd a нйао dгнв cжйов.

НЯоогиб овЯ йрЯи
ОвЯмЯ aмЯ рaмгйпн сaун ги свгcв уйп caи нЯо уйпм йрЯи. ВЯмЯ сЯ 
сгжж Яткжaги вйс уйп caи нЯжЯcо овЯ dЯнгмЯd оукЯ йа вЯaогиб aиd 
оЯзкЯмaопмЯ йм бмгжж нЯоогиб. Уйп caи нЯжЯcо овЯ cййегиб огзЯ aиd 
Яиd огзЯ айм уйпм dгнв йи овЯ йрЯи. 

ОукЯн йа вЯaогиб aиd оЯзкЯмaопмЯ
EтaзкжЯ ги овЯ кгcопмЯ: Ойк/bйоойз вЯaогиб, 190 ºC.
1.ПнЯ овЯ апиcогйи нЯжЯcойм ой нЯжЯcо овЯ мЯлпгмЯd оукЯ йа вЯaогиб.

2.ПнЯ овЯ оЯзкЯмaопмЯ нЯжЯcойм ой нЯо овЯ оЯзкЯмaопмЯ йм овЯ бмгжж 
нЯоогиб.

ОвЯ йрЯи вЯaон пк.

Нсгоcв йаа овЯ йрЯи
Опми овЯ апиcогйи нЯжЯcойм ой овЯ йаа кйнгогйи.

Cвaибгиб овЯ нЯоогибн
Уйп caи cвaибЯ овЯ оукЯ йа вЯaогиб, оЯзкЯмaопмЯ aиd бмгжж нЯоогиб 
aн мЯлпгмЯd.

Га овЯ йрЯи гн ой нсгоcв йаа aпойзaогcaжжу
НЯо овЯ cййегиб огзЯ айм уйпм зЯaж.
EтaзкжЯ ги овЯ кгcопмЯ: НЯоогиб айм % Ойк/bйоойз вЯaогиб, 
190 °C, cййегиб огзЯ йа 45 згипоЯн.
1.ОвЯ апиcогйи нЯжЯcойм гн пнЯd ой нЯо овЯ оукЯ йа вЯaогиб.
2.ОвЯ оЯзкЯмaопмЯ нЯжЯcойм гн пнЯd ой нЯо овЯ оЯзкЯмaопмЯ йм бмгжж 

нЯоогиб.
3.КмЯнн овЯ 0 Cжйcе bпоойи.  

ОвЯ x Cййегиб огзЯ нузbйж ажaнвЯн.

4.ПнЯ овЯ @ йм A bпоойи ой нЯо овЯ cййегиб огзЯ.  
DЯаaпжо рaжпЯ айм овЯ @ bпоойи = 30 згипоЯн  
DЯаaпжо рaжпЯ айм овЯ A bпоойи = 10 згипоЯн

ОвЯ cййегиб огзЯ вaн ЯжaкнЯd
A нгбиaж нйпиdн. ОвЯ йрЯи нсгоcвЯн йаа. КмЯнн овЯ 0 bпоойи осгcЯ 
aиd нсгоcв йаа овЯ апиcогйи нЯжЯcойм.

Cвaибгиб овЯ нЯоогиб
КмЯнн овЯ 0 Cжйcе bпоойи. ПнЯ овЯ + йм - bпоойи ой cвaибЯ овЯ 
cййегиб огзЯ.
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CaиcЯжжгиб овЯ нЯоогиб
КмЯнн овЯ 0  Cжйcе bпоойи. КмЯнн овЯ - bпоойи пиогж фЯмй гн нвйси 
йи овЯ dгнкжaу. Нсгоcв йаа овЯ апиcогйи нЯжЯcойм.

НЯоогиб овЯ cййегиб огзЯ га овЯ cжйcе гн вгddЯи
КмЯнн овЯ 0 Cжйcе bпоойи осгcЯ aиd зaеЯ уйпм нЯоогибн aн 
dЯнcмгbЯd ги кйгио 4.

Га овЯ йрЯи гн ой нсгоcв йи aиd йаа aпойзaогcaжжу
КжЯaнЯ мЯзЯзbЯм овaо Яaнгжу нкйгжЯd аййdн зпно ийо bЯ aжжйсЯd ой 
мЯзaги ги овЯ cййегиб cйзкaмозЯио айм ойй жйиб.
EтaзкжЯ ги овЯ кгcопмЯ: НЯоогиб айм% Ойк/bйоойз вЯaогиб aо 
190 °C. Го гн 10:45 . ОвЯ зЯaж оaеЯн 45 згипоЯн ой cййе aиd 
нвйпжd bЯ мЯadу aо 12:45 .
1.ОвЯ апиcогйи нЯжЯcойм гн пнЯd ой нЯо овЯ оукЯ йа вЯaогиб.
2.ОвЯ оЯзкЯмaопмЯ нЯжЯcойм гн пнЯd ой нЯо овЯ оЯзкЯмaопмЯ йм бмгжж 

нЯоогиб.
3.КмЯнн овЯ 0 Cжйcе bпоойи.
4.ПнЯ овЯ @ йм A bпоойи ой нЯо овЯ cййегиб огзЯ.
5.КмЯнн овЯ 0 Cжйcе bпоойи мЯкЯaоЯdжу пиогж овЯ y Eиd нузbйж 

ажaнвЯн.  
Уйп caи нЯЯ ги овЯ dгнкжaу свЯи овЯ зЯaж сгжж bЯ мЯadу.

6.ПнЯ овЯ @ bпоойи ой нЯо a жaоЯм Яиd огзЯ.  
ОвЯ нЯоогиб гн adйкоЯd aаоЯм a аЯс нЯcйиdн.  
ОвЯ Яиd огзЯ гн нвйси ги овЯ dгнкжaу пиогж овЯ йрЯи ноaмон.

ОвЯ cййегиб огзЯ вaн ЯжaкнЯd
A нгбиaж нйпиdн. ОвЯ йрЯи нсгоcвЯн йаа. КмЯнн овЯ 0 bпоойи осгcЯ 
aиd нсгоcв йаа овЯ апиcогйи нЯжЯcойм.
ИйоЯ: Уйп caи зaеЯ cвaибЯн aн жйиб aн овЯ нузbйж гн ажaнвгиб. 
СвЯи овЯ нузbйж жгбвон пк, овЯ нЯоогиб вaн bЯЯи adйкоЯd.

Мaкгd вЯaогиб
Сгов мaкгd вЯaогиб, овЯ йрЯи мЯacвЯн овЯ оЯзкЯмaопмЯ нЯжЯcоЯd 
зймЯ лпгcежу.
Йижу пнЯ мaкгd вЯaогиб свЯи оЯзкЯмaопмЯн abйрЯ 100 °C aмЯ 
нЯжЯcоЯd.
Йижу кжacЯ овЯ аййd ги овЯ йрЯи aаоЯм мaкгd вЯaогиб вaн агигнвЯd, нй 
aн ой ЯинпмЯ ЯрЯи cййегиб.
1.ЗйрЯ овЯ апиcогйи нЯжЯcойм ой овЯJ кйнгогйи.
2.ПнЯ овЯ оЯзкЯмaопмЯ нЯжЯcойм ой нЯо овЯ оЯзкЯмaопмЯ.
ОвЯ йрЯи ноaмон aаоЯм a аЯс нЯcйиdн. ОвЯ гиdгcaойм жaзк abйрЯ овЯ 
оЯзкЯмaопмЯ нЯжЯcойм жгбвон пк.

ОвЯ мaкгd вЯaогиб кмйcЯнн гн cйзкжЯоЯ
ОвЯ гиdгcaойм жгбво abйрЯ овЯ оЯзкЯмaопмЯ нЯжЯcойм бйЯн йпо. КжacЯ 
уйпм dгнв ги овЯ йрЯи aиd нЯжЯcо овЯ dЯнгмЯd оукЯ йа вЯaогиб.

CaиcЯжжгиб мaкгd вЯaогиб
Опми овЯ апиcогйи нЯжЯcойм ой овЯ йаа кйнгогйи. ОвЯ йрЯи нсгоcвЯн 
йаа.

НЯоогиб овЯ cжйcе
СвЯи овЯ aккжгaиcЯ гн cйииЯcоЯd айм овЯ агмно огзЯ йм aаоЯм a кйсЯм 
cпо, овЯ 0 нузbйж aиd овмЯЯ фЯмйн ажaнв ги овЯ dгнкжaу. НЯо овЯ 
cжйcе. ОвЯ апиcогйи нЯжЯcойм зпно bЯ нсгоcвЯd йаа.
НЯоогиб кмйcЯdпмЯ
1.КмЯнн овЯ 0 Cжйcе bпоойи.  

12.00 aккЯaмн ги овЯ dгнкжaу aиd овЯ 0  нузbйж ажaнвЯн.
2.ПнЯ овЯ + йм - bпоойи ой cвaибЯ овЯ cжйcе.  

AаоЯм a аЯс нЯcйиdн, овЯ огзЯ гн нaрЯd. ОвЯ 0 нузbйж бйЯн йпо.

Cвaибгиб амйз нпззЯм ой сгиоЯм огзЯ, айм ЯтaзкжЯ
КмЯнн овЯ 0 Cжйcе bпоойи осгcЯ aиd cвaибЯ овЯ огзЯ пнгиб овЯ + 
йм - bпоойи.

НЯоогиб овЯ огзЯм
Уйп caи пнЯ овЯ огзЯм aн a егоcвЯи огзЯм. Го мпин гиdЯкЯиdЯиожу йа 
овЯ йрЯи. ОвЯ огзЯм вaн a нкЯcгaж нгбиaж. Овгн зЯaин овaо уйп caи 
оЯжж свЯовЯм овЯ огзЯм dпмaогйи йм овЯ cййегиб огзЯ вaн ЯжaкнЯd. 
Уйп caи aжнй нЯо овЯ огзЯм га овЯ cвгжdкмййа жйcе гн acогрЯ.
НЯоогиб кмйcЯdпмЯ
1.КмЯнн овЯ S ОгзЯм bпоойи. 

ОвЯ S нузbйж ажaнвЯн.

2.ПнЯ овЯ - йм + bпоойи ой cвaибЯ овЯ огзЯм dпмaогйи.  
DЯаaпжо рaжпЯ айм + bпоойи = 10 згипоЯн  
DЯаaпжо рaжпЯ айм - bпоойи = 5 згипоЯн

ОвЯ огзЯм ноaмон aаоЯм a аЯс нЯcйиdн. ОвЯ S нузbйж жгбвон пк ги 
овЯ dгнкжaу. Уйп сгжж нЯЯ овЯ огзЯ cйпиогиб dйси.
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СвЯи овЯ огзЯ вaн ЯжaкнЯd
A нгбиaж нйпиdн. КмЯнн овЯ S ОгзЯм bпоойи. ОвЯ огзЯм бйЯн йпо.
Cвaибгиб овЯ огзЯм dпмaогйи
КмЯнн овЯ S ОгзЯм bпоойи. ПнЯ овЯ + йм - bпоойи ой cвaибЯ овЯ 
огзЯ.
CaиcЯжжгиб овЯ нЯоогиб
КмЯнн овЯ S ОгзЯм bпоойи. КмЯнн овЯ - bпоойи пиогж фЯмй гн нвйси 
йи овЯ dгнкжaу.

ОвЯ огзЯм aиd cййегиб огзЯ cйпио dйси aо овЯ нaзЯ огзЯ
Bйов нузbйжн жгбво пк. Уйп caи нЯЯ овЯ огзЯм dпмaогйи cйпиогиб 
dйси ги овЯ dгнкжaу.  
Ой caжж пк овЯ x мЯзaгигиб cййегиб огзЯ, y Яиd огзЯ йм 0  
cжйcе: 
КмЯнн овЯ 0 Cжйcе bпоойи мЯкЯaоЯdжу пиогж овЯ мЯжЯрaио нузbйж 
aккЯaмн.  
ОвЯ рaжпЯ уйп aмЯ cвЯcегиб aккЯaмн айм нЯрЯмaж нЯcйиdн йи овЯ 
dгнкжaу.

Cвгжdкмййа жйcе
ЙрЯи
ОвЯ йрЯи вaн a cвгжdкмййа жйcе ой кмЯрЯио cвгжdмЯи нсгоcвгиб го йи 
accгdЯиоaжжу.
Нсгоcвгиб овЯ cвгжdкмййа жйcе йи aиd йаа
ОвЯ апиcогйи нЯжЯcойм зпно bЯ нсгоcвЯd йаа.
Ой нсгоcв йи: кмЯнн aиd вйжd овЯ C еЯу bпоойи пиогж овЯ C 
нузbйж aккЯaмн ги овЯ dгнкжaу. Овгн оaеЯн abйпо 4 нЯcйиdн.

Ой нсгоcв йаа: кмЯнн aиd вйжd овЯ C еЯу bпоойи пиогж овЯ C 
нузbйж бйЯн йпо.
Notes

■ Уйп caи нЯо овЯ огзЯм aиd cжйcе aо aиу огзЯ.
■ Га овЯ cвгжdкмййа жйcе гн acогрЯ, го сгжж bЯ caиcЯжжЯd айжжйсгиб a 

кйсЯм cпо.

CaмЯ aиd cжЯaигиб
Сгов бййd caмЯ aиd cжЯaигиб, уйпм йрЯи сгжж мЯзaги cжЯaи aиd 
апжжу-апиcогйигиб айм a жйиб огзЯ ой cйзЯ. ВЯмЯ сЯ сгжж Яткжaги вйс 
ой зaгиоaги aиd cжЯaи уйпм йрЯи cйммЯcожу.
Notes

■ Нжгбво dгааЯмЯиcЯн ги овЯ cйжйпмн йи овЯ амйио йа овЯ йрЯи aмЯ 
caпнЯd bу овЯ пнЯ йа dгааЯмЯио зaоЯмгaжн, нпcв aн бжaнн, кжaногc 
aиd зЯоaж.

■ Нвadйсн йи овЯ dййм кaиЯж свгcв жййе жгеЯ номЯaен, aмЯ caпнЯd 
bу мЯажЯcогйин зadЯ bу овЯ йрЯи жгбво.

■ EиaзЯж гн baеЯd йи aо рЯму вгбв оЯзкЯмaопмЯн. Овгн caи caпнЯ 
нйзЯ нжгбво cйжйпм рaмгaогйин. Овгн гн иймзaж aиd dйЯн ийо aааЯcо 
овЯгм апиcогйи. ОвЯ ЯdбЯн йа овги омaун caиийо bЯ cйзкжЯоЯжу 
ЯиaзЯжжЯd. Aн a мЯнпжо, овЯнЯ ЯdбЯн caи bЯ мйпбв. Овгн сгжж ийо 
гзкaгм овЯ aиог-cйммйнгйи кмйоЯcогйи.

CжЯaигиб aбЯион
DaзaбЯ ой овЯ рaмгйпн dгааЯмЯио нпмаacЯн caпнЯd bу пнгиб овЯ 
смйиб cжЯaигиб aбЯио caи bЯ aрйгdЯd bу йbнЯмргиб овЯ айжжйсгиб 
гиномпcогйин.
СвЯи cжЯaигиб овЯ йрЯи dй ийо пнЯ
■ нвaмк йм abмaнгрЯ cжЯaигиб aбЯион,
■ cжЯaигиб aбЯио сгов a вгбв aжcйвйж cйиоЯио,
■ нcйпмгиб кadн,
■ вгбв-кмЯннпмЯ cжЯaиЯмн йм ноЯaз дЯон.
■ Dй ийо cжЯaи гиdгргdпaж кaмон ги овЯ dгнвсaнвЯм.
Сaнв иЯс нкйибЯн овймйпбвжу bЯаймЯ агмно пнЯ.

НоaгижЯнн ноЯЯж 
амйион

СгкЯ сгов нйзЯ сaнвгиб-пк жглпгd aиd a daзк 
cжйов. Aжсaун сгкЯ кaмaжжЯж ой овЯ иaопмaж бмaги. 
ЙовЯмсгнЯ, уйп зaу нcмaоcв овЯ нпмаacЯ. Dму 
сгов a нйао cжйов. МЯзйрЯ ажЯcен йа жгзЯнcaжЯ, 
бмЯaнЯ, ноaмcв aиd aжbпзги (Я.б. Ябб свгоЯ) 
гззЯdгaоЯжу. Dй ийо пнЯ aиу abмaнгрЯ зaоЯмг-
aжн, нcйпмгиб нкйибЯн йм мйпбв cжЯaигиб cжйовн. 
ОвЯ ноaгижЯнн ноЯЯж амйион caи bЯ кйжгнвЯd пнгиб 
a нкЯcгaж caмЯ кмйdпcо. Айжжйс овЯ зaипаac-
опмЯм'н гиномпcогйин. Уйп caи кпмcвaнЯ нкЯcгaж 
ноaгижЯнн ноЯЯж cжЯaиЯм амйз йпм aаоЯм-нaжЯн 
нЯмргcЯ йм амйз нкЯcгaжгно мЯоaгжЯмн.

EиaзЯж 
нпмаacЯн aиd 
жacлпЯмЯd 
нпмаacЯн

CжЯaи сгов нйзЯ сaнвгиб-пк жглпгd aиd a daзк 
cжйов. Dму сгов a нйао cжйов.

Еийbн CжЯaи сгов нйзЯ сaнвгиб-пк жглпгd aиd a daзк 
cжйов. Dму сгов a нйао cжйов.

Dййм бжaнн Caи bЯ cжЯaиЯd сгов бжaнн cжЯaиЯм. Dй ийо пнЯ 
aиу вaмнв cжЯaигиб aбЯион йм нвaмк зЯоaж 
йbдЯcон. ОвЯнЯ cйпжd нcмaоcв aиd daзaбЯ овЯ 
нпмаacЯ йа овЯ бжaнн кaиЯж.

НЯaж CжЯaи сгов нйзЯ сaнвгиб-пк жглпгd aиd a daзк 
cжйов. Dму сгов a нйао cжйов.

ЙрЯи ажййм, 
cЯгжгиб aиd нгdЯ 
кaиЯжн

CжЯaи сгов вйо сaоЯм йм ргиЯбaм нйжпогйи. Айм 
вЯaру нйгжгиб: Йижу пнЯ йрЯи cжЯaиЯм йи cйжd 
нпмаacЯн. ИЯрЯм aккжу ой овЯ bacе кaиЯж.

Бжaнн cйрЯм йи 
овЯ йрЯи жгбво

CжЯaи сгов нйзЯ сaнвгиб-пк жглпгd aиd a daзк 
cжйов. Dму сгов a нйао cжйов.

AccЯннймгЯн Нйaе ги вйо нйaку сaоЯм. CжЯaи сгов a bмпнв йм 
a нкйибЯ.

Aжпзгигпз 
baегиб омaу 
(йкогйи)

Dй ийо cжЯaи ги овЯ dгнвсaнвЯм. ИЯрЯм пнЯ йрЯи 
cжЯaиЯм. Ой aрйгd нcмaоcвЯн, иЯрЯм ойпcв овЯ 
зЯоaж нпмаacЯн сгов a еигаЯ йм нгзгжaмжу нвaмк 
йbдЯcо. CжЯaи вймгфйиоaжжу сгов нйзЯ сaнвгиб-
пк жглпгd aиd a daзк бжaнн cжЯaигиб cжйов йм a 
згcмйагbЯм cжйов. Dму сгов a нйао cжйов. Dй ийо 
пнЯ aиу abмaнгрЯ зaоЯмгaжн, нcйпмгиб нкйибЯн 
йм мйпбв cжЯaигиб cжйовн. ОвЯу cйпжd нcмaоcв овЯ 
baегиб омaу
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CжЯaигиб овЯ нЯжа-cжЯaигиб нпмаacЯн ги овЯ йрЯи
ОвЯ мЯaм кaиЯж гн cйaоЯd сгов a нЯжа-cжЯaигиб cЯмaзгc жaуЯм. Овгн 
cйaогиб abнймbн aиd dгнкЯжн нкжaнвЯн амйз baегиб aиd мйaногиб 
свгжЯ овЯ йрЯи гн ги йкЯмaогйи. Уйп сгжж йbоaги a bЯооЯм мЯнпжо, овЯ 
вгбвЯм овЯ оЯзкЯмaопмЯ aиd овЯ жйибЯм овЯ йрЯи гн ги йкЯмaогйи. 
Га нйгжгиб гн ногжж ргнгbжЯ aаоЯм нЯрЯмaж пнЯн, кмйcЯЯd aн айжжйсн:
1.Агмно, cжЯaи овЯ ЯиaзЯж нпмаacЯн ги овЯ йрЯи.
2.ОвЯи нЯо: 3D вйо aгм йм% ойк aиd bйоойз вЯaогиб.
3.ВЯaо овЯ Язкоу йрЯи айм aккмйт. 2 вйпмн aо зaтгзпз 

оЯзкЯмaопмЯ.
ОвЯ cЯмaзгc cйaогиб гн мЯбЯиЯмaоЯd. Bмйсигнв aиd bжacе мЯнгdпЯн 
caи овЯи bЯ мЯзйрЯd сгов сaоЯм aиd  a нйао нкйибЯ.
Нжгбво cйжйпм рaмгaогйин йа овЯ cйaогиб вaрЯ ий ЯааЯcо йи овЯ нЯжа-
cжЯaигиб апиcогйи.
Caпогйи!
■ ИЯрЯм пнЯ abмaнгрЯ cжЯaиЯмн. Овгн cйпжd нcмaоcв йм daзaбЯ овЯ 

вгбвжу кймйпн нпмаacЯ cйaогиб.
■ Dй ийо пнЯ йрЯи cжЯaиЯм йи нЯжа-cжЯaигиб нпмаacЯн. Га йрЯи 

cжЯaиЯм гн accгdЯиоaжжу aккжгЯd ой овЯнЯ нпмаacЯн, сгкЯ го aсaу 
гззЯdгaоЯжу сгов a нкйибЯ aиd кжЯиоу йа сaоЯм.

DЯоacвгиб aиd aооacвгиб овЯ йрЯи dййм
Айм cжЯaигиб кпмкйнЯн aиd ой мЯзйрЯ овЯ dййм кaиЯжн, уйп caи 
dЯоacв овЯ йрЯи dййм.
ОвЯ йрЯи dййм вгибЯн Яacв вaрЯ a жйcегиб жЯрЯм. СвЯи овЯ 
жйcегиб жЯрЯмн aмЯ cжйнЯd (агбпмЯ A), овЯ йрЯи dййм гн нЯcпмЯd ги 
кжacЯ. Го caиийо bЯ dЯоacвЯd. СвЯи овЯ жйcегиб жЯрЯмн aмЯ йкЯи ги 
ймdЯм ой dЯоacв овЯ йрЯи dййм (Агб. B), овЯ вгибЯн aмЯ жйcеЯd. 
ОвЯу caиийо ниaк нвпо.

: Мгне йа гидпму!
СвЯиЯрЯм овЯ вгибЯн aмЯ ийо жйcеЯd, овЯу ниaк нвпо сгов бмЯaо 
аймcЯ. EинпмЯ овaо овЯ жйcегиб жЯрЯмн aмЯ aжсaун апжжу cжйнЯd йм, 
свЯи dЯоacвгиб овЯ йрЯи dййм, апжжу йкЯи.

DЯоacвгиб овЯ dййм
1.ЙкЯи овЯ йрЯи dййм апжжу.
2.Айжd пк овЯ осй жйcегиб жЯрЯмн йи овЯ жЯао aиd мгбво (агбпмЯ A).
3.CжйнЯ овЯ йрЯи dййм aн аaм aн овЯ жгзго нойк. Сгов bйов вaиdн, 

бмгк овЯ dййм йи овЯ жЯао aиd мгбво-вaиd нгdЯн. CжйнЯ овЯ dййм a 
жгоожЯ апмовЯм aиd кпжж го йпо (агбпмЯ B).

Aооacвгиб овЯ dййм
МЯaооacв овЯ йрЯи dййм ги овЯ мЯрЯмнЯ нЯлпЯиcЯ ой мЯзйрaж.
1.СвЯи aооacвгиб овЯ йрЯи dййм, ЯинпмЯ овaо bйов вгибЯн aмЯ 

гинЯмоЯd номaгбво гиой овЯ йкЯигиб (агбпмЯ A).
2.ОвЯ ийоcв йи овЯ вгибЯ зпно ЯибaбЯ йи bйов нгdЯн (агбпмЯ B).

3.Айжd bacе bйов жйcегиб жЯрЯмн (агбпмЯ C). CжйнЯ овЯ йрЯи dййм.

: Мгне йа гидпму!
Га овЯ йрЯи dййм аaжжн йпо accгdЯиоaжжу йм a вгибЯ ниaкн нвпо, dй ийо 
мЯacв гиой овЯ вгибЯ. Caжж овЯ aаоЯмнaжЯн нЯмргcЯ.

Cвгжdкмййа жйcе 
(йкогйи)

Га a cвгжdкмййа жйcе вaн bЯЯи агооЯd йи овЯ йрЯи 
dййм, го зпно bЯ мЯзйрЯd bЯаймЯ cжЯaигиб. Нйaе 
aжж кжaногc кaмон ги вйо нйaку сaоЯм aиd сaнв 
сгов a нкйибЯ. Dму сгов a нйао cжйов. Га рЯму dгмоу, 
овЯ cвгжdкмййа жйcе сгжж ийо сйме кмйкЯмжу.

Вйb Гиаймзaогйи йи caмЯ aиd cжЯaигиб caи bЯ айпиd 
ги овЯ гиномпcогйи зaипaж айм уйпм йрЯи.

��

��

��

�
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МЯзйргиб aиd гиноaжжгиб овЯ dййм кaиЯжн
Ой аacгжгоaоЯ cжЯaигиб, уйп caи мЯзйрЯ овЯ бжaнн кaиЯжн амйз овЯ 
йрЯи dййм.

МЯзйрaж
1.DЯоacв овЯ йрЯи dййм aиd жaу го йи a cжйов сгов овЯ вaиdжЯ аacгиб 

dйси.
2.Кпжж йаа овЯ cйрЯм aо овЯ ойк йа овЯ йрЯи dййм. КмЯнн ги овЯ оabн 

йи овЯ жЯао aиd мгбво пнгиб уйпм агибЯмн (агб. A).
3.Жгао овЯ ойк кaиЯж пк aиd кпжж го йпо (агб. B).

4.Жгао овЯ кaиЯж пк aиd кпжж го йпо (агб. C).

CжЯaи овЯ кaиЯжн сгов бжaнн cжЯaиЯм aиd a нйао cжйов.

: Мгне йа гидпму!
НcмaоcвЯd бжaнн ги овЯ aккжгaиcЯ dййм зaу dЯрЯжйк гиой a cмacе. 
Dй ийо пнЯ a бжaнн нcмaкЯм, нвaмк йм abмaнгрЯ cжЯaигиб aгdн йм 
dЯоЯмбЯион.

Гиноaжжaогйи
Dпмгиб гиноaжжaогйи, зaеЯ нпмЯ овaо овЯ жЯооЯмгиб "ойк мгбво" гн 
пкнгdЯ dйси aо овЯ bйоойз жЯао.
1. ГинЯмо овЯ кaиЯж aо aи aибжЯ ойсaмdн овЯ bacе (агб. A).
2. ГинЯмо овЯ ойк кaиЯж aо aи aибжЯ ойсaмdн овЯ bacе гиой овЯ 

bмacеЯон. ОвЯ нзййов нпмаacЯ зпно аacЯ йпосaмdн. (агб. B).

3.Кпо овЯ cйрЯм bacе ги кжacЯ aиd кмЯнн йи го.
4.Aооacв овЯ йрЯи dййм.
Dй ийо пнЯ овЯ йрЯи aбaги пиогж овЯ кaиЯжн вaрЯ bЯЯи cйммЯcожу 
гиноaжжЯd.

ОмйпbжЯнвййогиб
Зaжапиcогйин йаоЯи вaрЯ нгзкжЯ Яткжaиaогйин. МЯаЯм ой овЯ оabжЯ 
bЯаймЯ caжжгиб овЯ aаоЯм-нaжЯн нЯмргcЯ aн уйп зaу bЯ abжЯ ой 
мЯзЯdу овЯ аaпжо уйпмнЯжа.

Зaжапиcогйи оabжЯ
Га a dгнв dйЯни'о опми йпо aн сЯжж aн уйп вad вйкЯd, мЯаЯм ой овЯ 
нЯcогйи ОЯноЯd айм уйп ги йпм cййегиб нопdгй, свЯмЯ уйп сгжж агиd 
кжЯиоу йа cййегиб огкн aиd омгcен.
: Мгне йа ЯжЯcомгc нвйcе!
ГиcйммЯcо мЯкaгмн aмЯ daибЯмйпн. МЯкaгмн зaу йижу bЯ caммгЯd йпо 
bу йиЯ йа йпм омaгиЯd aаоЯм-нaжЯн ЯибгиЯЯмн.

Caпогйи!
Га овЯ нпккжу cймd гн daзaбЯd, го зпно bЯ мЯкжacЯd bу овЯ 
зaипаacопмЯм, гон нЯмргcЯ aбЯио йм нгзгжaмжу лпaжгагЯd кЯмнйин ги 
ймdЯм ой aрйгd a вaфaмd.

МЯкжacгиб овЯ bпжb ги овЯ йрЯи cЯгжгиб жгбво
Га овЯ bпжb ги овЯ йрЯи жгбво аaгжн, го зпно bЯ мЯкжacЯd. ВЯaо-
мЯнгноaио, 40 сaоо нкaмЯ bпжbн caи bЯ йbоaгиЯd амйз йпм aаоЯм-
нaжЯн нЯмргcЯ йм a нкЯcгaжгно мЯоaгжЯм. Йижу пнЯ овЯнЯ bпжbн.
: Мгне йа ЯжЯcомгc нвйcе!
Нсгоcв йаа овЯ cгмcпго bмЯaеЯм ги овЯ апнЯ bйт.
1.КжacЯ a оЯa ойсЯж ги овЯ йрЯи свЯи го гн cйжd ой кмЯрЯио daзaбЯ.
2.ПинcмЯс овЯ бжaнн cйрЯм bу опмигиб го aиог-cжйcесгнЯ. 

3.МЯкжacЯ овЯ bпжb сгов йиЯ йа овЯ нaзЯ оукЯ.

��

�

��

КмйbжЯз КйннгbжЯ caпнЯ МЯзЯdу/гиаймзaогйи
ОвЯ йрЯи dйЯн 
ийо сйме.

ОвЯ cгмcпго 
bмЯaеЯм гн dЯаЯc-
огрЯ.

Жййе ги овЯ апнЯ bйт aиd 
cвЯcе овaо овЯ cгмcпго bмЯaеЯм 
гн ги сймегиб ймdЯм.

КйсЯм cпо CвЯcе свЯовЯм овЯ егоcвЯи 
жгбво йм йовЯм егоcвЯи aккжг-
aиcЯн aмЯ сймегиб.

ОвЯ cжйcе dгн-
кжaу ажaнвЯн.

КйсЯм cпо МЯнЯо овЯ cжйcе.

ОвЯ йрЯи dйЯн 
ийо вЯaо пк.

ОвЯмЯ гн dпно йи 
овЯ cйиоacон.

Опми овЯ cйиомйж еийbн bacе 
aиd аймов нЯрЯмaж огзЯн.
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4.НcмЯс овЯ бжaнн cйрЯм bacе ги.
5.МЯзйрЯ овЯ оЯa ойсЯж aиd нсгоcв йи овЯ cгмcпго bмЯaеЯм.

Бжaнн cйрЯм
Уйп зпно мЯкжacЯ a daзaбЯd бжaнн cйрЯм. НпгоabжЯ бжaнн cйрЯмн 
зaу bЯ йbоaгиЯd амйз овЯ aаоЯм-нaжЯн нЯмргcЯ. КжЯaнЯ нкЯcгау овЯ 
E ипзbЯм aиd АD ипзbЯм йа уйпм aккжгaиcЯ.

AаоЯм-нaжЯн нЯмргcЯ
Йпм aаоЯм-нaжЯн нЯмргcЯ гн овЯмЯ айм уйп га уйпм aккжгaиcЯ иЯЯdн ой 
bЯ мЯкaгмЯd. СЯ сгжж aжсaун агиd овЯ мгбво нйжпогйи ги ймdЯм ой aрйгd 
пииЯcЯннaму ргнгон амйз a нЯмргcЯ оЯcвигcгaи.

E ипзbЯм aиd АD ипзbЯм
СвЯи caжжгиб пн, кжЯaнЯ бгрЯ овЯ кмйdпcо ипзbЯм (E ий.) aиd овЯ 
кмйdпcогйи ипзbЯм (АD ий.) нй овaо сЯ caи кмйргdЯ уйп сгов овЯ 
cйммЯcо adргcЯ. ОвЯ мaогиб кжaоЯ cйиоaгигиб овЯнЯ ипзbЯмн гн айпиd 
йи овЯ нгdЯ йа овЯ йрЯи dййм. Ой нaрЯ огзЯ, уйп caи зaеЯ a ийоЯ 
йа овЯ ипзbЯм йа уйпм aккжгaиcЯ aиd овЯ оЯжЯквйиЯ ипзbЯм йа овЯ 
aаоЯм-нaжЯн нЯмргcЯ ги овЯ нкacЯ bЯжйс, нвйпжd го bЯ мЯлпгмЯd.

КжЯaнЯ ийоЯ овaо овЯмЯ сгжж bЯ a аЯЯ айм a ргнго bу a нЯмргcЯ 
оЯcвигcгaи ги овЯ ЯрЯио йа a зaжапиcогйи, ЯрЯи dпмгиб овЯ сaммaиоу 
кЯмгйd.
КжЯaнЯ агиd овЯ cйиоacо daоa йа aжж cйпиомгЯн ги овЯ ЯиcжйнЯd 
cпнойзЯм нЯмргcЯ жгно.
Ой bййе aи ЯибгиЯЯм ргнго aиd кмйdпcо adргcЯ

Омпно овЯ ЯткЯмогнЯ йа овЯ зaипаacопмЯм, aиd мЯно aннпмЯd овaо овЯ 
мЯкaгм сгжж bЯ caммгЯd йпо bу омaгиЯd нЯмргcЯ оЯcвигcгaин пнгиб 
ймгбгиaж нкaмЯ кaмон айм уйпм dйзЯногc aккжгaиcЯ.

EиЯмбу aиd ЯиргмйизЯио огкн
ВЯмЯ уйп caи агиd огкн йи вйс ой нaрЯ ЯиЯмбу свЯи baегиб aиd 
мйaногиб aиd вйс ой dгнкйнЯ йа уйпм aккжгaиcЯ кмйкЯмжу.

Нaргиб ЯиЯмбу
■ Йижу кмЯвЯaо овЯ йрЯи га овгн гн нкЯcгагЯd ги овЯ мЯcгкЯ йм ги овЯ 

йкЯмaогиб гиномпcогйи оabжЯн.
■ ПнЯ daме, bжacе жacлпЯмЯd йм ЯиaзЯжжЯd baегиб огин. ОвЯу 

abнймb овЯ вЯaо кaмогcпжaмжу сЯжж.
■ ЙкЯи овЯ йрЯи dййм aн гиамЯлпЯиожу aн кйннгbжЯ свгжЯ уйп aмЯ 

cййегиб, baегиб йм мйaногиб.
■ Го гн bЯно ой baеЯ нЯрЯмaж caеЯн йиЯ aаоЯм овЯ йовЯм. ОвЯ йрЯи гн 

ногжж сaмз. Овгн мЯdпcЯн овЯ baегиб огзЯ айм овЯ нЯcйиd caеЯ. 
Уйп caи aжнй кжacЯ осй жйaа огин иЯто ой Яacв йовЯм.

■ Айм жйибЯм cййегиб огзЯн, уйп caи нсгоcв овЯ йрЯи йаа 
10 згипоЯн bЯаймЯ овЯ Яиd йа овЯ cййегиб огзЯ aиd пнЯ овЯ 
мЯнгdпaж вЯaо ой агигнв cййегиб.

EиргмйизЯиоaжжу-амгЯиdжу dгнкйнaж
DгнкйнЯ йа кacеaбгиб ги aи ЯиргмйизЯиоaжжу-амгЯиdжу зaииЯм.

ЗЯaнпмЯн ой bЯ ийоЯd dпмгиб омaинкймо
НЯcпмЯ aжж зйbгжЯ кaмон ги aиd йи овЯ aккжгaиcЯ пнгиб aи adвЯнгрЯ 
оaкЯ овaо caи bЯ мЯзйрЯd сговйпо жЯaргиб aиу омacЯн. Кпнв aжж 
accЯннймгЯн (Я.б. baегиб омaу) гиой овЯ cйммЯнкйиdгиб нжйон сгов 
caмdbйaмd aо овЯ ЯdбЯн, ги ймdЯм ой aрйгd daзaбгиб овЯ aккжгaиcЯ. 
КжacЯ caмdbйaмd йм нгзгжaм bЯосЯЯи овЯ амйио aиd мЯaм нгdЯ ой 
кмЯрЯио еийcен aбaгино овЯ гингdЯ йа овЯ dййм бжaнн. НЯcпмЯ овЯ 
йрЯи dййм ой овЯ нгdЯ сaжжн йа овЯ aккжгaиcЯ пнгиб adвЯнгрЯ оaкЯ.
ЕЯЯк овЯ ймгбгиaж aккжгaиcЯ кacеaбгиб. Йижу омaинкймо овЯ 
aккжгaиcЯ ги овЯ ймгбгиaж кacеaбгиб. ЙbнЯмрЯ овЯ омaинкймо aммйсн 
йи овЯ кacеaбгиб.

Га овЯ ймгбгиaж кacеaбгиб гн ий жйибЯм aрaгжabжЯ
кacе овЯ aккжгaиcЯ ги кмйоЯcогрЯ кacеaбгиб ой бпaмaиоЯЯ нпаагcгЯио 
кмйоЯcогйи aбaгино aиу омaинкймо daзaбЯ.
Омaинкймо овЯ aккжгaиcЯ ги aи пкмгбво кйнгогйи. Dй ийо вйжd овЯ 
aккжгaиcЯ bу овЯ dййм вaиdжЯ йм овЯ cйииЯcогйин йи овЯ мЯaм, aн 
овЯнЯ cйпжd bЯ daзaбЯd. Dй ийо кжacЯ aиу вЯaру йbдЯcон йи овЯ 
aккжгaиcЯ. 

E ий.  АD ий.  

AаоЯм-нaжЯн нЯмргcЯ O  

БB 0844 8928979 
Caжжн амйз a BО жaиdжгиЯ сгжж bЯ cвaмбЯd aо пк ой 3 кЯиcЯ 
кЯм згипоЯ. A caжж нЯо-пк аЯЯ йа пк ой 6 кЯиcЯ зaу aккжу.

ГE 01450 2655

Овгн aккжгaиcЯ гн жabЯжжЯd ги accймdaиcЯ сгов EпмйкЯaи 
DгмЯcогрЯ 2012/19/EП cйиcЯмигиб пнЯd ЯжЯcомгcaж aиd 
ЯжЯcомйигc aккжгaиcЯн (сaноЯ ЯжЯcомгcaж aиd ЯжЯcомйигc 
ЯлпгкзЯио - СEEE). ОвЯ бпгdЯжгиЯ dЯоЯмзгиЯн овЯ 
амaзЯсйме айм овЯ мЯопми aиd мЯcуcжгиб йа пнЯd 
aккжгaиcЯн aн aккжгcabжЯ овмйпбвйпо овЯ EП.
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ОЯноЯd айм уйп ги йпм cййегиб нопdгй
ВЯмЯ уйп сгжж агиd a нЯжЯcогйи йа dгнвЯн aиd овЯ гdЯaж нЯоогибн айм 
овЯз. СЯ сгжж нвйс уйп свгcв оукЯ йа вЯaогиб aиd свгcв 
оЯзкЯмaопмЯ aмЯ bЯно нпгоЯd айм уйпм dгнв. Уйп caи агиd 
гиаймзaогйи abйпо нпгоabжЯ accЯннймгЯн aиd овЯ вЯгбво aо свгcв 
овЯу нвйпжd bЯ гинЯмоЯd. ОвЯмЯ aмЯ aжнй огкн abйпо cййесaмЯ aиd 
кмЯкaмaогйи зЯовйdн.
Notes

■ ОвЯ рaжпЯн ги овЯ оabжЯ aжсaун aккжу ой dгнвЯн кжacЯd гиой овЯ 
cййегиб cйзкaмозЯио свЯи го гн cйжd aиd Язкоу.
Йижу кмЯвЯaо овЯ aккжгaиcЯ га овЯ оabжЯ нкЯcгагЯн овaо уйп нвйпжd 
dй нй. Dй ийо жгиЯ овЯ accЯннймгЯн сгов бмЯaнЯкмййа кaкЯм пиогж 
aаоЯм овЯу вaрЯ bЯЯи кмЯвЯaоЯd.

■ ОвЯ огзЯн нкЯcгагЯd ги овЯ оabжЯн aмЯ бпгdЯжгиЯн йижу. ОвЯу сгжж 
dЯкЯиd йи овЯ лпaжгоу aиd cйзкйнгогйи йа овЯ аййd.

■ ПнЯ овЯ accЯннймгЯн нпккжгЯd. Addгогйиaж accЯннймгЯн зaу bЯ 
йbоaгиЯd aн нкЯcгaж accЯннймгЯн амйз нкЯcгaжгно мЯоaгжЯмн йм амйз 
овЯ aаоЯм-нaжЯн нЯмргcЯ.
BЯаймЯ пнгиб овЯ йрЯи, мЯзйрЯ aиу пииЯcЯннaму accЯннймгЯн 
aиd йрЯисaмЯ амйз овЯ cййегиб cйзкaмозЯио.

■ Aжсaун пнЯ йрЯи бжйрЯн свЯи оaегиб вйо accЯннймгЯн йм 
йрЯисaмЯ йпо йа овЯ cййегиб cйзкaмозЯио.

CaеЯн aиd кaномгЯн
Baегиб йи йиЯ жЯрЯж
СвЯи baегиб caеЯн aиd оaмон, овЯ bЯно мЯнпжон caи bЯ acвгЯрЯd 
пнгиб% Ойк/bйоойз вЯaогиб.
СвЯи baегиб сгов: 3D Вйо aгм, пнЯ овЯ айжжйсгиб нвЯжа кйнгогйин 
айм овЯ accЯннймгЯн:
■ CaеЯ ги a caеЯ оги: НвЯжа кйнгогйи 2
■ CaеЯ йи a baегиб омaу: НвЯжа кйнгогйи 3

Baегиб aиd мйaногиб йи осй йм зймЯ жЯрЯжн
ПнЯ : 3D вйо aгм.
НвЯжа кйнгогйин айм baегиб aиd мйaногиб йи 2 жЯрЯжн:
■ ПигрЯмнaж кaи: НвЯжа кйнгогйи 3
■ Baегиб омaу: НвЯжа кйнгогйи 1
DгнвЯн овaо aмЯ кпо ги овЯ йрЯи aо овЯ нaзЯ огзЯ dй ийо вaрЯ ой bЯ 
мЯadу aо овЯ нaзЯ огзЯ.
ОвЯ оabжЯн cйиоaги a нЯжЯcогйи йа dгнвЯн.

Baегиб огин
Го гн bЯно ой пнЯ daме-cйжйпмЯd зЯоaж baегиб огин.
Baегиб огзЯн aмЯ гиcмЯaнЯd свЯи жгбво-cйжйпмЯd baегиб огин зadЯ 
йа овги зЯоaж йм бжaнн dгнвЯн aмЯ пнЯd, aиd caеЯн dй ийо bмйси нй 
ЯрЯижу.
Га уйп сгнв ой пнЯ нгжгcйиЯ baегиб огин, пнЯ овЯ гиаймзaогйи aиd 
мЯcгкЯн кмйргdЯd bу овЯ зaипаacопмЯм aн a бпгdЯ. НгжгcйиЯ baегиб 
огин aмЯ йаоЯи нзaжжЯм овaи иймзaж огин. ОвЯ aзйпио йа згтопмЯ aиd 
мЯcгкЯ гиномпcогйин зaу dгааЯм.

ОabжЯн
ОвЯ оabжЯн нвйс овЯ гdЯaж оукЯ йа вЯaогиб айм овЯ рaмгйпн caеЯн 
aиd кaномгЯн. ОвЯ оЯзкЯмaопмЯ aиd baегиб огзЯ dЯкЯиd йи овЯ 
aзйпио aиd cйзкйнгогйи йа овЯ згтопмЯ. Овгн гн сву оЯзкЯмaопмЯ 
мaибЯн aмЯ бгрЯи ги овЯ оabжЯн. Уйп нвйпжd ому овЯ жйсЯм 
оЯзкЯмaопмЯ агмно, нгиcЯ a жйсЯм оЯзкЯмaопмЯ мЯнпжон ги зймЯ ЯрЯи 
bмйсигиб. Уйп caи гиcмЯaнЯ овЯ оЯзкЯмaопмЯ иЯто огзЯ га 
иЯcЯннaму.
Га уйп кмЯвЯaо овЯ йрЯи, овЯ baегиб огзЯ гн нвймоЯиЯd bу 5 ой 10 
згипоЯн.
Addгогйиaж гиаймзaогйи caи bЯ айпиd ги овЯ Baегиб огкн нЯcогйи 
айжжйсгиб овЯ оabжЯн.

CaеЯ ги a зйпжd Оги ЖЯрЯж ОукЯ йа вЯaо-
гиб

ОЯзкЯмaопмЯ, 
°C

Cййегиб огзЯ ги 
згипоЯн

НкйибЯ caеЯ, нгзкжЯ Ампго жйaа оги 2 % 160-180 55-65
НкйибЯ caеЯ, dЯжгcaоЯ  (Я.б. нaиd caеЯ) Ампго жйaа оги 2 % 155-175 65-75
Нвймоcмпно кaному baнЯ сгов cмпно Нкмгибаймз caеЯ оги 1 % 160-180 30-40
НкйибЯ ажaи baнЯ Ажaи-baнЯ caеЯ оги 2 % 160-180 25-35
НкйибЯ caеЯ Нкмгибаймз caеЯ оги 2 % 160-180 30-40
Ампго оaмо йм cвЯЯнЯcaеЯ, нвймоcмпно кaному* Daме нкмгибаймз caеЯ оги 1 % 170-190 70-90
DЯжгcaоЯ ампго ажaи, нкйибЯ Нкмгибаймз caеЯ оги 2 % 150-170 55-65
Нaрйпму caеЯн*  (Я.б. лпгcвЯ/йигйи оaмо) Нкмгибаймз caеЯ оги 1 % 180-200 50-60
* Aжжйс caеЯн ой cййж ги овЯ aккжгaиcЯ айм aккмйт. 20 згипоЯн.

CaеЯн йи омaун AccЯннймгЯн ЖЯрЯж ОукЯ йа вЯaо-
гиб

ОЯзкЯмaопмЯ ги 
°C

Cййегиб огзЯ ги 
згипоЯн

НкйибЯ згтопмЯ йм уЯaно dйпбв сгов dму 
ойккгиб

ПигрЯмнaж кaи 3 % 160-180 25-35
EиaзЯж baегиб омaу + пиг-
рЯмнaж кaи*

1+3 : 150-170 40-50

НкйибЯ згтопмЯ йм уЯaно dйпбв сгов амЯнв 
ампго

ПигрЯмнaж кaи 3 % 140-160 40-50
EиaзЯж baегиб омaу + пиг-
рЯмнaж кaи*

1+3 : 130-150 50-60

НкйибЯ мйпжadЯ (кмЯвЯaо) ПигрЯмнaж кaи 2 % 170-190 15-20
КжaгоЯd жйaа, 500 б ажйпм ПигрЯмнaж кaи 2 % 160-180 25-35
НойжжЯи, 500 б ажйпм ПигрЯмнaж кaи 3 % 160-180 50-60
* СвЯи baегиб йи осй жЯрЯжн, aжсaун кжacЯ овЯ пигрЯмнaж кaи ги овЯ пккЯм жЯрЯж.
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BмЯad aиd bмЯad мйжжн 
Га ийо нкЯcгагЯd йовЯмсгнЯ, aжсaун кмЯвЯaо овЯ йрЯи айм baегиб 
bмЯad.

ИЯрЯм кйпм сaоЯм dгмЯcожу гиой a вйо йрЯи.

Baегиб огкн

НойжжЯи, 1 б ажйпм ПигрЯмнaж кaи 3 % 150-170 90-100
НомпdЯж, нсЯЯо ПигрЯмнaж кaи 2 % 180-200 55-65
Кгффa ПигрЯмнaж кaи 3 % 180-200 20-30

EиaзЯж baегиб омaу + пиг-
рЯмнaж кaи*

1+3 : 150-170 35-45

CaеЯн йи омaун AccЯннймгЯн ЖЯрЯж ОукЯ йа вЯaо-
гиб

ОЯзкЯмaопмЯ ги 
°C

Cййегиб огзЯ ги 
згипоЯн

* СвЯи baегиб йи осй жЯрЯжн, aжсaун кжacЯ овЯ пигрЯмнaж кaи ги овЯ пккЯм жЯрЯж.

BмЯad aиd bмЯad мйжжн AccЯннймгЯн ЖЯрЯж ОукЯ йа вЯaо-
гиб

ОЯзкЯмaопмЯ, 
°C

Cййегиб огзЯ ги 
згипоЯн

УЯaно bмЯad, 1.2 еб ажйпм ПигрЯмнaж кaи: 2 % 270
190

8
35-45

Нйпмdйпбв bмЯad, 1.2 еб ажйпм ПигрЯмнaж кaи: 2 % 270
190

8
35-45

BмЯad мйжжн (Я.б. муЯ мйжжн) ПигрЯмнaж кaи: 2 % 200-220 20-30

Нзaжж baеЯd кмйdпcон AccЯннймгЯн ЖЯрЯж ОукЯ йа вЯaо-
гиб

ОЯзкЯмaопмЯ ги 
°C

Cййегиб огзЯ ги 
згипоЯн

Bгнcпгон ПигрЯмнaж кaи 3 % 150-170 10-20
EиaзЯж baегиб омaу + пигрЯмнaж кaи* 1+3 : 130-150 30-40

ЗЯмгибпЯ ПигрЯмнaж кaи 3 : 70-90 135-145
CмЯaз кпаан ПигрЯмнaж кaи 2 % 200-220 30-40
Зacaмййин ПигрЯмнaж кaи 3 % 110-130 30-40

EиaзЯж baегиб омaу + пигрЯмнaж кaи* 1+3 : 100-120 35-45
Кпаа кaному ПигрЯмнaж кaи 3 : 190-210 20-30

EиaзЯж baегиб омaу + пигрЯмнaж кaи* 1+3 : 180-200 30-40
* СвЯи baегиб йи осй жЯрЯжн, aжсaун кжacЯ овЯ пигрЯмнaж кaи ги овЯ пккЯм жЯрЯж.

Уйп сгнв ой baеЯ accймdгиб ой уйпм йси 
мЯcгкЯ.

ПнЯ нгзгжaм гоЯзн ги овЯ baегиб оabжЯн aн a бпгdЯ.

Вйс ой Яноabжгнв свЯовЯм нкйибЯ caеЯ гн 
baеЯd овмйпбв.

AккмйтгзaоЯжу 10 згипоЯн bЯаймЯ овЯ Яиd йа овЯ baегиб огзЯ нкЯcгагЯd ги овЯ мЯcгкЯ, ногcе a 
cйcеоaгж ногcе гиой овЯ caеЯ aо овЯ вгбвЯно кйгио. Га овЯ cйcеоaгж ногcе cйзЯн йпо cжЯaи, овЯ caеЯ 
гн мЯadу.

ОвЯ caеЯ cйжжaкнЯн. ПнЯ жЯнн ажпгd иЯто огзЯ йм нЯо овЯ йрЯи оЯзкЯмaопмЯ 10 dЯбмЯЯн жйсЯм. ЙbнЯмрЯ овЯ нкЯcг-
агЯd згтгиб огзЯн ги овЯ мЯcгкЯ.

ОвЯ caеЯ вaн мгнЯи ги овЯ згddжЯ bпо гн 
жйсЯм aмйпиd овЯ ЯdбЯ.

Dй ийо бмЯaнЯ овЯ нгdЯн йа овЯ нкмгибаймз caеЯ оги. AаоЯм baегиб, жййнЯи овЯ caеЯ caмЯапжжу 
сгов a еигаЯ.

ОвЯ caеЯ бйЯн ойй daме йи ойк. КжacЯ го жйсЯм ги овЯ йрЯи, нЯжЯcо a жйсЯм оЯзкЯмaопмЯ aиd baеЯ овЯ caеЯ айм a жгоожЯ жйибЯм.
ОвЯ caеЯ гн ойй dму. СвЯи го гн dйиЯ, зaеЯ нзaжж вйжЯн ги овЯ caеЯ пнгиб a cйcеоaгж ногcе. ОвЯи dмгффжЯ ампго дпгcЯ 

йм aи aжcйвйжгc bЯрЯмaбЯ йрЯм го. ИЯто огзЯ, нЯжЯcо a оЯзкЯмaопмЯ 10 dЯбмЯЯн вгбвЯм aиd 
мЯdпcЯ овЯ baегиб огзЯ.

ОвЯ bмЯad йм caеЯ (Я.б. cвЯЯнЯcaеЯ) 
жййен бййd, bпо гн нйббу йи овЯ гингdЯ 
(ногcеу, номЯaеЯd сгов сaоЯм).

ПнЯ нжгбвожу жЯнн ажпгd иЯто огзЯ aиd baеЯ айм нжгбвожу жйибЯм aо a жйсЯм оЯзкЯмaопмЯ. Айм 
caеЯн сгов a зйгно ойккгиб, baеЯ овЯ baнЯ агмно. НкмгиежЯ го сгов aжзйиdн йм bмЯad cмпзbн 
aиd овЯи кжacЯ овЯ ойккгиб йи ойк. КжЯaнЯ айжжйс овЯ мЯcгкЯ aиd baегиб огзЯн.

ОвЯ caеЯ гн пиЯрЯижу bмйсиЯd. НЯжЯcо a нжгбвожу жйсЯм оЯзкЯмaопмЯ ой ЯинпмЯ овaо овЯ caеЯ гн baеЯd зймЯ ЯрЯижу. BaеЯ dЯжг-
caоЯ кaномгЯн йи йиЯ жЯрЯж пнгиб% Ойк/bйоойз вЯaогиб. Кмйомпdгиб бмЯaнЯкмййа кaкЯм caи 
aааЯcо овЯ aгм cгмcпжaогйи. Айм овгн мЯaнйи, aжсaун cпо бмЯaнЯкмййа кaкЯм ой аго овЯ baегиб омaу.

ОвЯ bйоойз йа a ампго caеЯ гн ойй жгбво. КжacЯ овЯ caеЯ йиЯ жЯрЯж жйсЯм овЯ иЯто огзЯ.
ОвЯ ампго дпгcЯ йрЯмажйсн. ИЯто огзЯ, пнЯ овЯ dЯЯкЯм пигрЯмнaж кaи, га уйп вaрЯ йиЯ.
Нзaжж baеЯd гоЯзн зadЯ йпо йа уЯaно 
dйпбв ногcе ой йиЯ aийовЯм свЯи baегиб.

ОвЯмЯ нвйпжd bЯ a бaк йа aккмйт. 2 cз aмйпиd Яacв гоЯз. Овгн бгрЯн Яийпбв нкacЯ айм овЯ 
baеЯd гоЯзн ой Яткaиd сЯжж aиd опми bмйси йи aжж нгdЯн.
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ЗЯaо, кйпжому, агнв
ЙрЯисaмЯ
Уйп зaу пнЯ aиу вЯaомЯнгноaио йрЯисaмЯ. ОвЯ пигрЯмнaж кaи гн 
нпгоabжЯ айм жaмбЯ мйaнон.
Бжaнн йрЯисaмЯ гн овЯ зйно нпгоabжЯ. EинпмЯ овaо овЯ жгd йа овЯ 
мйaногиб dгнв агон сЯжж aиd cжйнЯн кмйкЯмжу.
Add a жгоожЯ зймЯ жглпгd свЯи пнгиб ЯиaзЯжжЯd мйaногиб dгнвЯн.
Сгов мйaногиб dгнвЯн зadЯ йа ноaгижЯнн ноЯЯж, bмйсигиб гн ийо нй 
гиоЯинЯ aиd овЯ зЯaо зaу bЯ нйзЯсвaо жЯнн сЯжж cййеЯd. 
ГиcмЯaнЯ овЯ cййегиб огзЯн.
Гиаймзaогйи ги овЯ оabжЯн: 
ЙрЯисaмЯ сговйпо a жгd = йкЯи 
ЙрЯисaмЯ сгов a жгd = cжйнЯd
Aжсaун кжacЯ овЯ йрЯисaмЯ ги овЯ cЯиомЯ йа овЯ сгмЯ мacе.
КжacЯ вйо бжaнн йрЯисaмЯ йи a dму зaо aаоЯм cййегиб. ОвЯ бжaнн 
cйпжd cмacе га кжacЯd йи a cйжd йм сЯо нпмаacЯ.

Мйaногиб
Add ги a жгоожЯ жглпгd га овЯ зЯaо гн жЯaи. CйрЯм овЯ baнЯ йа овЯ 
йрЯисaмЯ сгов aккмйт. ½ cз йа жглпгd.
Add жглпгd бЯиЯмйпнжу айм кйо мйaнон. CйрЯм овЯ baнЯ йа овЯ 
йрЯисaмЯ сгов aккмйт. 1 - 2 cз йа жглпгd.
ОвЯ aзйпио йа жглпгd dЯкЯиdн йи овЯ оукЯ йа зЯaо aиd овЯ 
зaоЯмгaж овЯ йрЯисaмЯ гн зadЯ йа. Га кмЯкaмгиб зЯaо ги aи 
ЯиaзЯжжЯd мйaногиб dгнв, го сгжж иЯЯd a жгоожЯ зймЯ жглпгd овaи га 
cййеЯd ги бжaнн йрЯисaмЯ.
Мйaногиб dгнвЯн зadЯ амйз ноaгижЯнн ноЯЯж aмЯ ийо гdЯaж. ОвЯ зЯaо 
cййен зймЯ нжйсжу aиd bмйсин жЯнн апжжу. ПнЯ a вгбвЯм 
оЯзкЯмaопмЯ aиd/йм a жйибЯм cййегиб огзЯ.

Огкн айм бмгжжгиб
Aжсaун бмгжж сгов овЯ йрЯи dййм cжйнЯd.
ВЯaо овЯ бмгжж айм aккмйтгзaоЯжу 3 згипоЯн bЯаймЯ кжacгиб овЯ аййd 
ой bЯ бмгжжЯd йи овЯ сгмЯ мacе.
КжacЯ овЯ аййd ой bЯ бмгжжЯd dгмЯcожу йи овЯ сгмЯ мacе. Га уйп aмЯ 
бмгжжгиб a нгибжЯ кгЯcЯ, овЯ bЯно мЯнпжон aмЯ acвгЯрЯd bу кжacгиб го ги 
овЯ cЯиомЯ йа овЯ сгмЯ мacе. ОвЯ пигрЯмнaж кaи нвйпжd aжнй bЯ 
гинЯмоЯd aо жЯрЯж 1. ОвЯ зЯaо дпгcЯн aмЯ cйжжЯcоЯd ги овЯ кaи, 
еЯЯкгиб овЯ йрЯи cжЯaиЯм.
Dй ийо гинЯмо овЯ baегиб омaу йм пигрЯмнaж кaи aо жЯрЯж 4. ОвЯу зaу 
bЯcйзЯ dЯаймзЯd aо вгбв оЯзкЯмaопмЯн aиd daзaбЯ овЯ cййегиб 
cйзкaмозЯио свЯи овЯу aмЯ мЯзйрЯd.
Га кйннгbжЯ, бмгжж гоЯзн нвйпжd bЯ йа Ялпaж овгcеиЯнн. Овгн сгжж aжжйс 
овЯз ой bмйси ЯрЯижу aиd мЯзaги нпccпжЯио aиd дпгcу. Йижу add 
нaжо ой ноЯaен йиcЯ овЯу вaрЯ bЯЯи бмгжжЯd.
Опми бмгжжЯd гоЯзн aаоЯм Z йа овЯ нкЯcгагЯd огзЯ.
ОвЯ бмгжж ЯжЯзЯио нсгоcвЯн йи aиd йаа гиоЯмзгооЯиожу. Овгн гн иймзaж. 
ОвЯ бмгжж нЯоогиб dЯоЯмзгиЯн вйс амЯлпЯиожу овгн йccпмн.

ЗЯaо
Опми кгЯcЯн йа зЯaо вaжасaу овмйпбв овЯ cййегиб огзЯ.
СвЯи овЯ мйaно гн мЯadу, опми йаа овЯ йрЯи aиd aжжйс го ой мЯно айм 
aи addгогйиaж 10 згипоЯн. Овгн aжжйсн bЯооЯм dгномгbпогйи йа овЯ 
зЯaо дпгcЯн.
AаоЯм cййегиб, смaк нгмжйги ги aжпзгигпз айгж aиd жЯaрЯ го ой мЯно айм 
10 згипоЯн ги овЯ йрЯи.
Айм мйaно кйме сгов a мгиd, нcймЯ овЯ мгиd ги a cмйннсaун кaооЯми, 
овЯи жaу овЯ мйaно ги овЯ dгнв сгов овЯ мгиd aо овЯ bйоойз.

Уйп сЯмЯ baегиб йи нЯрЯмaж жЯрЯжн. ОвЯ 
гоЯзн йи овЯ ойк baегиб омaу aмЯ daмеЯм 
овaи овaо йи овЯ bйоойз baегиб омaу.

Aжсaун пнЯ: 3D вйо aгм ой baеЯ йи зймЯ овaи йиЯ жЯрЯж. Baегиб омaун овaо aмЯ кжacЯd ги овЯ 
йрЯи aо овЯ нaзЯ огзЯ сгжж ийо иЯcЯннaмгжу bЯ мЯadу aо овЯ нaзЯ огзЯ.

CйиdЯинaогйи аймзн свЯи уйп baеЯ 
зйгно caеЯн.

Baегиб зaу мЯнпжо ги овЯ аймзaогйи йа сaоЯм рaкйпм, свгcв ЯнcaкЯн abйрЯ овЯ dййм. ОвЯ 
ноЯaз зaу нЯоожЯ aиd аймз сaоЯм dмйкжЯон йи овЯ cйиомйж кaиЯж йм йи овЯ амйион йа adдacЯио 
пигон. Овгн гн a иaопмaж кмйcЯнн.

ЗЯaо СЯгбво AccЯннймгЯн aиd 
йрЯисaмЯ

ЖЯрЯж ОукЯ йа вЯaо-
гиб

ОЯзкЯмaопмЯ 
°C, бмгжж нЯоогиб

Cййегиб огзЯ ги 
згипоЯн

Beef

Дйгио йа bЯЯа 1.0 еб CйрЯмЯd 2 % 200-220 120
1.5 еб 2 % 190-210 140
2.0 еб 2 % 180-200 160

ОЯиdЯмжйги, зЯdгпз мaмЯ 1.0 еб ПиcйрЯмЯd 1 % 210-230 70
1.5 еб 1 % 200-220 80

Нгмжйги, зЯdгпз мaмЯ 1.0 еб ПиcйрЯмЯd 1 4 230-250 50
НоЯaен, 3 cз, зЯdгпз мaмЯ СгмЯ мacе + пигрЯм-

нaж кaи
4+1 ( 3 15

Veal

Дйгио йа рЯaж 1.0 еб ПиcйрЯмЯd 1 % 200-220 100
1.5 еб 1 % 190-210 120
2.0 еб 1 % 180-200 140

Pork

сговйпо мгиd (Я.б. иЯcе) 1.0 еб ПиcйрЯмЯd 1 4 190-210 120
1.5 еб 1 4 180-200 150
2.0 еб 1 4 170-190 170
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Кйпжому
ОвЯ рaжпЯн ги овЯ оabжЯ aккжу ой dгнвЯн кжacЯd ги a cйжd йрЯи.
ОвЯ сЯгбвон гиdгcaоЯd ги овЯ оabжЯ aмЯ айм пинопааЯd кйпжому овaо гн 
мЯadу айм мйaногиб.
Га уйп aмЯ бмгжжгиб dгмЯcожу йи овЯ сгмЯ мacе, уйп нвйпжd aжнй гинЯмо 
овЯ пигрЯмнaж кaи aо жЯрЯж 1.

СвЯи cййегиб dпcе йм бййнЯ, кгЯмcЯ овЯ неги йи овЯ пиdЯмнгdЯ йа 
овЯ сгибн ой aжжйс овЯ аaо ой ЯнcaкЯ.
КжacЯ овЯ bгмd йиой овЯ сгмЯ мacе сгов овЯ bмЯaно нгdЯ аacгиб 
dйсисaмdн. Опми овЯ свйжЯ bгмd свЯи осй овгмdн йа овЯ cййегиб 
огзЯ вaн ЯжaкнЯd.
Кйпжому сгжж опми йпо кaмогcпжaмжу cмгнку aиd bмйси га уйп baноЯ го 
ойсaмdн овЯ Яиd йа овЯ мйaногиб огзЯ сгов bпооЯм, нaжоЯd сaоЯм йм 
ймaибЯ дпгcЯ.

Агнв
Опми овЯ кгЯcЯн йа агнв aаоЯм Z йа овЯ нкЯcгагЯd огзЯ.
СвйжЯ агнв dй ийо иЯЯd ой bЯ опмиЯd. КжacЯ овЯ свйжЯ агнв ги овЯ 
йрЯи ги нсгззгиб кйнгогйи сгов овЯ dймнaж аги аacгиб пксaмdн. Ой 

ЯинпмЯ овaо овЯ агнв мЯзaгин ги кйнгогйи, кжacЯ вaжа a кйоaой йм a 
нзaжж, йрЯикмййа cйиоaгиЯм гиой овЯ нойзacв caргоу.
Га уйп aмЯ бмгжжгиб dгмЯcожу йи овЯ сгмЯ мacе, aжнй гинЯмо овЯ пигрЯмнaж 
кaи aо жЯрЯж 1. ОвЯ агнв дпгcЯн aмЯ cйжжЯcоЯd ги овЯ кaи aиd овЯ 
йрЯи гн еЯко cжЯaиЯм.

сгов мгиd (Я.б. нвйпжdЯм) 1.0 еб ПиcйрЯмЯd 1 4 180-200 130
1.5 еб 1 4 190-210 160
2.0 еб 1 4 170-190 190

НзйеЯd кйме йи овЯ bйиЯ 1.0 еб CйрЯмЯd 1 % 210-230 80

Lamb

ЖЯб йа жaзb, bйиЯd, зЯdгпз 1.5 еб ПиcйрЯмЯd 1 4 170-190 120

Minced meat

ЗЯaо жйaа aккмйт. 
750 б

ПиcйрЯмЯd 1 4 180-200 70

Sausage

НaпнaбЯ СгмЯ мacе + пигрЯм-
нaж кaи

4+1 ( 3 15

ЗЯaо СЯгбво AccЯннймгЯн aиd 
йрЯисaмЯ

ЖЯрЯж ОукЯ йа вЯaо-
гиб

ОЯзкЯмaопмЯ 
°C, бмгжж нЯоогиб

Cййегиб огзЯ ги 
згипоЯн

Кйпжому СЯгбво AccЯннймгЯн aиd 
йрЯисaмЯ

ЖЯрЯж ОукЯ йа вЯaо-
гиб

ОЯзкЯмaопмЯ °C, 
бмгжж нЯоогиб

Cййегиб огзЯ ги 
згипоЯн

CвгcеЯи вaжрЯн, 1-4 кгЯcЯн 400б Яacв СгмЯ мacе 2 4 210-230 40-50
CвгcеЯи кгЯcЯн 250 б Яacв СгмЯ мacе 3 4 210-230 30-40
CвгcеЯи, свйжЯ, 14 кгЯcЯн кЯм 1 еб СгмЯ мacе 2 4 200-220 55-85
Dпcе, свйжЯ 1.7 еб СгмЯ мacе 2 4 170-190 80-100
БййнЯ, свйжЯ 3.0 еб СгмЯ мacе 2 4 160-180 110-130
Нзaжж опмеЯу, свйжЯ 3.0 еб СгмЯ мacе 2 4 180-200 80-100
2 опмеЯу dмпзногcен 800б Яacв СгмЯ мacе 2 4 180-200 80-100

Агнв СЯгбво AccЯннймгЯн aиd 
йрЯисaмЯ

ЖЯрЯж ОукЯ йа вЯaо-
гиб

ОЯзкЯмaопмЯ 
°C, бмгжж нЯоогиб

Cййегиб огзЯ ги 
згипоЯн

Агнв, свйжЯ 300 б Яacв СгмЯ мacе 3 ( 2 20-25
1.0 еб СгмЯ мacе 2 4 190-210 40-50
1.5 еб СгмЯ мacе 2 4 180-200 60-70

Агнв, ги нжгcЯн (Я.б. ноЯaен) 300 б Яacв СгмЯ мacе 4 ( 2 20-25
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Огкн айм мйaногиб aиd бмгжжгиб

BaеЯн, бмaогин, ойaно сгов ойккгибн
Га уйп aмЯ бмгжжгиб dгмЯcожу йи овЯ сгмЯ мacе, овЯ пигрЯмнaж кaи 
нвйпжd aжнй bЯ гинЯмоЯd aо жЯрЯж 1. Овгн еЯЯкн овЯ йрЯи cжЯaиЯм.

Aжсaун кжacЯ овЯ йрЯисaмЯ йи овЯ сгмЯ мacе.
Вйс сЯжж cййеЯd овЯ baеЯ гн сгжж dЯкЯиd йи овЯ нгфЯ йа овЯ dгнв 
aиd овЯ вЯгбво йа овЯ baеЯ. ОвЯ агбпмЯн ги овЯ оabжЯ aмЯ йижу 
aрЯмaбЯ рaжпЯн.

КмЯкмЯкaмЯd кмйdпcон
ЙbнЯмрЯ овЯ гиномпcогйин йи овЯ кacеaбгиб.
Га уйп жгиЯ овЯ accЯннймгЯн сгов бмЯaнЯкмййа кaкЯм, зaеЯ нпмЯ овaо 
овЯ кaкЯм гн нпгоabжЯ айм овЯнЯ оЯзкЯмaопмЯн. ЗaеЯ нпмЯ овЯ кaкЯм 
гн a нпгоabжЯ нгфЯ айм овЯ dгнв ой bЯ cййеЯd.

ОвЯ cййегиб мЯнпжо бмЯaожу dЯкЯиdн йи овЯ лпaжгоу йа овЯ аййd. КмЯ-
bмйсигиб aиd гммЯбпжaмгогЯн caи нйзЯогзЯн ЯрЯи bЯ айпиd йи овЯ 
мaс кмйdпcо.

Note

ОвЯ пигрЯмнaж кaи зaу сaмк свЯи cййегиб амйфЯи dгнвЯн. ОвЯ мЯaнйи айм овгн гн овЯ жaмбЯ оЯзкЯмaопмЯ dгааЯмЯиcЯн овaо овЯ accЯннйму гн 
нпbдЯcоЯd ой. ОвЯ dЯаймзaогйи dгнaккЯaмн aн Яaмжу aн dпмгиб овЯ cййегиб кмйcЯнн.

ОвЯ оabжЯ dйЯн ийо cйиоaги гиаймзaогйи айм 
овЯ сЯгбво йа овЯ дйгио.

НЯжЯcо овЯ иЯто жйсЯно сЯгбво амйз овЯ гиномпcогйин aиd ЯтоЯиd овЯ огзЯ.

Вйс ой оЯжж свЯи овЯ мйaно гн мЯadу. ПнЯ a зЯaо овЯмзйзЯоЯм (aрaгжabжЯ амйз нкЯcгaжгно нвйкн) йм caмму йпо a ࣓нкййи оЯноࣔ. КмЯнн 
dйси йи овЯ мйaно сгов a нкййи. Га го аЯЯжн агмз, го гн мЯadу. Га овЯ нкййи caи bЯ кмЯннЯd ги, го 
иЯЯdн ой bЯ cййеЯd айм a жгоожЯ жйибЯм.

ОвЯ мйaно гн ойй daме aиd овЯ cмacежгиб гн 
кaможу bпмио.

CвЯcе овЯ нвЯжа вЯгбво aиd оЯзкЯмaопмЯ.

ОвЯ мйaно жййен бййd bпо овЯ дпгcЯн aмЯ 
bпмио.

ИЯто огзЯ, пнЯ a нзaжжЯм мйaногиб dгнв йм add зймЯ жглпгd.

ОвЯ мйaно жййен бййd bпо овЯ дпгcЯн aмЯ 
ойй cжЯaм aиd сaоЯму.

ИЯто огзЯ, пнЯ a жaмбЯм мйaногиб dгнв aиd пнЯ жЯнн жглпгd.

НоЯaз мгнЯн амйз овЯ мйaно свЯи baноЯd. Овгн гн иймзaж aиd dпЯ ой овЯ жaсн йа квунгcн. ОвЯ зaдймгоу йа овЯ ноЯaз ЯнcaкЯн овмйпбв 
овЯ ноЯaз йпожЯо. Го зaу нЯоожЯ aиd аймз cйиdЯинaогйи йи овЯ cййжЯм нсгоcв кaиЯж йм йи овЯ 
амйион йа adдacЯио пигон.

Dгнв AccЯннймгЯн aиd 
йрЯисaмЯ

ЖЯрЯж ОукЯ йа вЯaо-
гиб

ОЯзкЯмaопмЯ, °C Cййегиб огзЯ ги 
згипоЯн

Bakes

BaеЯ, нсЯЯо ЙрЯикмййа dгнв 2 % 170-190 50-60
Кaноa baеЯ ЙрЯикмййа dгнв 2 % 210-230 25-35

Gratin

Кйоaой бмaоги зadЯ пнгиб мaс гибмЯdгЯион, 
Зaт. 2 cз dЯЯк

ЙрЯикмййа dгнв 2 4 150-170 50-60

Toast

Ойaногиб bмЯad, 4 нжгcЯн СгмЯ мacе 4 * 3 6-7
Ойaногиб bмЯad, 12 нжгcЯн СгмЯ мacе 4 ( 3 4-5
Ойaно, сгов ойккгиб, 4 нжгcЯн СгмЯ мacе 3 * 3 7-10
Ойaно, сгов ойккгиб, 12 нжгcЯн СгмЯ мacе 3 ( 3 5-8

Dгнв AccЯннймгЯн ЖЯрЯж ОукЯ йа вЯaо-
гиб

ОЯзкЯмaопмЯ ги 
°C

Cййегиб огзЯ ги 
згипоЯн

НомпdЯж сгов ампго агжжгиб ПигрЯмнaж кaи 3 : 190-210 45-55
Cвгкн ПигрЯмнaж кaи 3 % 210-230 25-30
Кгффa СгмЯ мacе 2 % 200-220 15-20
Кгффa baбпЯооЯ СгмЯ мacе 2 4 190-210 15-20



19

НкЯcгaж dгнвЯн
Aо жйс оЯзкЯмaопмЯн,: 3D вйо aгм гн Ялпaжжу пнЯапж айм кмйdпcгиб 
cмЯaзу уйбвпмо aн го гн айм кмйргиб жгбво уЯaно dйпбв.
Агмно, мЯзйрЯ accЯннймгЯн, вййе-ги мacен йм оЯжЯнcйкгc нвЯжрЯн 
амйз овЯ cййегиб cйзкaмозЯио.
КмЯкaмгиб уйбвпмо
1.Bмгиб 1 жгомЯ йа згже (3.5 % аaо) ой овЯ bйгж aиd cййж dйси ой 

40 °C.
2.Ногм ги 150 б йа уйбвпмо (aо мЯамгбЯмaойм оЯзкЯмaопмЯ).

3.Кйпм гиой cпкн йм нзaжж нcмЯс-ойк дaмн aиd cйрЯм сгов cжгиб агжз.
4.КмЯвЯaо овЯ cййегиб cйзкaмозЯио aн гиdгcaоЯd.
5.КжacЯ овЯ cпкн йм дaмн йи овЯ cййегиб cйзкaмозЯио ажййм aиd 

гиcпbaоЯ aн гиdгcaоЯd.
Кмйргиб dйпбв
1.КмЯкaмЯ овЯ dйпбв aн пнпaж, кжacЯ го ги a вЯaо-мЯнгноaио cЯмaзгc 

dгнв aиd cйрЯм.
2.КмЯвЯaо овЯ cййегиб cйзкaмозЯио aн гиdгcaоЯd.
3.Нсгоcв йаа овЯ йрЯи aиd кжacЯ овЯ dйпбв ги овЯ cййегиб 

cйзкaмозЯио aиd жЯaрЯ го ой кмйрЯ.

DЯамйногиб
ОвЯ dЯамйногиб огзЯ dЯкЯиdн йи овЯ aзйпио aиd оукЯ йа аййd.
ЙbнЯмрЯ овЯ гиномпcогйин йи овЯ кacеaбгиб.

ОaеЯ аййd йпо йа гон кacеaбгиб aиd кжacЯ ги нпгоabжЯ йрЯисaмЯ йи 
овЯ сгмЯ мacе.
КжacЯ кйпжому сгов овЯ bмЯaно нгdЯ ой овЯ кжaоЯ.

Dмугиб
Сгов: 3D вйо aгм, уйп caи dму аййdн bмгжжгaиожу.
ПнЯ пиbжЯзгнвЯd ампго aиd рЯбЯоabжЯн йижу aиd сaнв овЯз 
овймйпбвжу.
Dмaги йаа овЯ ЯтcЯнн сaоЯм, овЯи dму овЯз.

ЖгиЯ овЯ пигрЯмнaж кaи aиd овЯ сгмЯ мacе сгов бмЯaнЯкмййа йм 
кaмcвзЯио кaкЯм.
Опми рЯму дпгcу ампго йм рЯбЯоabжЯн нЯрЯмaж огзЯн.
МЯзйрЯ ампго aиd рЯбЯоabжЯн амйз овЯ кaкЯм aн нййи aн овЯу вaрЯ 
dмгЯd.

КмЯнЯмргиб
Айм кмЯнЯмргиб, овЯ дaмн aиd мпbbЯм нЯaжн зпно bЯ cжЯaи aиd 
гиоacо. Га кйннгbжЯ, пнЯ дaмн йа овЯ нaзЯ нгфЯ. ОвЯ гиаймзaогйи ги овЯ 
оabжЯ гн айм мйпиd, йиЯ-жгомЯ дaмн.
Caпогйи!
Dй ийо пнЯ дaмн овaо aмЯ жaмбЯм йм оaжжЯм овaи овгн. ОвЯ жгdн cйпжd 
cмacе.
Йижу пнЯ ампго aиd рЯбЯоabжЯн ги бййd cйиdгогйи. Сaнв овЯз 
овймйпбвжу.
ОвЯ огзЯн бгрЯи ги овЯ оabжЯн aмЯ a бпгdЯ йижу. ОвЯ огзЯ сгжж 
dЯкЯиd йи овЯ мййз оЯзкЯмaопмЯ, ипзbЯм йа дaмн, aиd овЯ лпaиогоу 
aиd оЯзкЯмaопмЯ йа овЯ cйиоЯион. BЯаймЯ уйп нсгоcв йаа овЯ 
aккжгaиcЯ йм cвaибЯ овЯ cййегиб зйdЯ, cвЯcе свЯовЯм овЯ 
cйиоЯион йа овЯ дaмн aмЯ bпbbжгиб aн овЯу нвйпжd.

КмЯкaмaогйи
1.Агжж овЯ дaмн, bпо ийо ой овЯ ойк.
2.СгкЯ овЯ мгзн йа овЯ дaмн, aн овЯу зпно bЯ cжЯaи.
3.КжacЯ a daзк мпbbЯм нЯaж aиd a жгd йи Яacв дaм.
4.НЯaж овЯ дaмн сгов овЯ cжгкн.
КжacЯ ий зймЯ овaи нгт дaмн ги овЯ cййегиб cйзкaмозЯио.

Зaегиб нЯоогибн
1. ГинЯмо овЯ пигрЯмнaж кaи aо жЯрЯж 2. AммaибЯ овЯ дaмн йи го нй овaо 

овЯу dй ийо ойпcв Яacв йовЯм.
2.Кйпм ½ жгомЯ йа вйо сaоЯм (aккмйт. 80 °C) гиой овЯ пигрЯмнaж кaи.
3.CжйнЯ овЯ йрЯи dййм.
4.НЯо$ Bйоойз вЯaогиб.
5.НЯо овЯ оЯзкЯмaопмЯ ой bЯосЯЯи 170 aиd 180 °C.

Dгнв ЙрЯисaмЯ ОукЯ йа вЯaо-
гиб

ОЯзкЯмaопмЯ Cййегиб огзЯ

Уйбвпмо Cпкн йм нcмЯс-ойк 
дaмн

йи овЯ cййегиб cйз-
кaмозЯио ажййм

: 50 °C КмЯвЯaо
50 °C

5 згин
8 вмн

Кмйргиб dйпбв ВЯaо-мЯнгноaио dгнв йи овЯ cййегиб cйз-
кaмозЯио ажййм

: 50 °C КмЯвЯaо
Нсгоcв йаа овЯ aккжгaиcЯ aиd 
кжacЯ овЯ уЯaно dйпбв ги овЯ 
cййегиб cйзкaмозЯио

5-10 згин
20-30 згин

АмйфЯи аййd AccЯннймгЯн ЖЯрЯж ОукЯ йа 
вЯaогиб

ОЯзкЯмaопмЯ

Я.б.  cмЯaз caеЯн,  bпооЯмcмЯaз caеЯн, бaоЯaпт сгов cвйcйжaоЯ йм 
нпбaм гcгиб, ампго, cвгcеЯи, нaпнaбЯ aиd зЯaо, bмЯad aиd bмЯad мйжжн, 
caеЯн aиd йовЯм baеЯd гоЯзн

СгмЯ мacе 2 @ ОвЯ оЯзкЯмaопмЯ нЯжЯcойм 
мЯзaгин нсгоcвЯd йаа

Ампго aиd вЯмbн AccЯннймгЯн ЖЯрЯж ОукЯ йа вЯaо-
гиб

ОЯзкЯмaопмЯ Cййегиб огзЯ

600 б aккжЯ мгибн ПигрЯмнaж кaи + мacе 3+1 : 80 °C 5 вмн (aккмйт.)
800 б кЯaм нжгcЯн ПигрЯмнaж кaи + мacе 3+1 : 80 °C 8 вмн (aккмйт.)
1.5 еб daзнйин йм кжпзн ПигрЯмнaж кaи + мacе 3+1 : 80 °C 8-10 вмн 

(aккмйт.)
200 б вЯмbн, сaнвЯd ПигрЯмнaж кaи + мacе 3+1 : 80 °C 1½ вмн (aккмйт.)
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КмЯнЯмргиб
Ампго 
AаоЯм aккмйт. 40 ой 50 згипоЯн, нзaжж bпbbжЯн bЯбги ой аймз aо 
нвймо гиоЯмрaжн. Нсгоcв йаа овЯ йрЯи.

AаоЯм 25 ой 35 згипоЯн йа мЯнгdпaж вЯaо, мЯзйрЯ овЯ кмЯнЯмргиб дaмн 
амйз овЯ cййегиб cйзкaмозЯио. Га овЯу aмЯ aжжйсЯd ой cййж айм 
жйибЯм ги овЯ cййегиб cйзкaмозЯио, бЯмзн cйпжd зпжогкжу, 
кмйзйогиб acгdгагcaогйи йа овЯ кмЯнЯмрЯd ампго.

РЯбЯоabжЯн 
Aн нййи aн bпbbжЯн bЯбги ой аймз ги овЯ дaмн, нЯо овЯ оЯзкЯмaопмЯ 
bacе ой bЯосЯЯи 120 aиd 140 °C. DЯкЯиdгиб йи овЯ оукЯ йа 

рЯбЯоabжЯ, вЯaо айм aккмйт. 35 ой 70 згипоЯн. Нсгоcв йаа овЯ йрЯи 
aаоЯм овгн огзЯ aиd пнЯ овЯ мЯнгdпaж вЯaо.

Оaегиб йпо овЯ дaмн
AаоЯм кмЯнЯмргиб, мЯзйрЯ овЯ дaмн амйз овЯ cййегиб cйзкaмозЯио.

Caпогйи!
Dй ийо кжacЯ овЯ вйо дaмн йи a cйжd йм сЯо нпмаacЯ. ОвЯу cйпжd 
нпddЯижу bпмно.

AcмужaзгdЯ ги аййdнопаан
AcмужaзгdЯ гн зaгижу кмйdпcЯd ги бмaги aиd кйоaой кмйdпcон 
кмЯкaмЯd aо вгбв оЯзкЯмaопмЯн, нпcв aн кйоaой cмгнкн, cвгкн, 

ойaно, bмЯad мйжжн, bмЯad йм агиЯ baеЯd бййdн (bгнcпгон, 
бгибЯмbмЯad, cййегЯн).

Ампго ги йиЯ-жгомЯ дaмн СвЯи го ноaмон ой bпbbжЯ МЯнгdпaж вЯaо
AккжЯн, мЯdcпммaион, номaсbЯммгЯн Нсгоcв йаа aккмйт. 25 згипоЯн
CвЯммгЯн, aкмгcйон, кЯacвЯн, бййнЯbЯммгЯн Нсгоcв йаа aккмйт. 30 згипоЯн
AккжЯ кпмéЯ, кЯaмн, кжпзн Нсгоcв йаа aккмйт. 35 згипоЯн

РЯбЯоabжЯн сгов cйжd cййегиб сaоЯм ги йиЯ-жгомЯ дaмн СвЯи го ноaмон ой bпbbжЯ МЯнгdпaж вЯaо
БвЯмегин - aккмйт. 35 згипоЯн
BЯЯомййо aккмйт. 35 згипоЯн aккмйт. 30 згипоЯн
BмпннЯжн нкмйпон aккмйт. 45 згипоЯн aккмйт. 30 згипоЯн
BЯaин, ейвжмabг, мЯd cabbaбЯ aккмйт. 60 згипоЯн aккмйт. 30 згипоЯн
КЯaн aккмйт. 70 згипоЯн aккмйт. 30 згипоЯн

Огкн айм еЯЯкгиб acмужaзгdЯ ой a згигзпз свЯи кмЯкaмгиб аййd
БЯиЯмaж ■ ЕЯЯк cййегиб огзЯн ой a згигзпз.

■ Cййе зЯaжн пиогж овЯу aмЯ бйжdЯи bмйси, bпо ийо ойй daме.
■ ЖaмбЯ, овгcе кгЯcЯн йа аййd cйиоaги жЯнн acмужaзгdЯ.

Baегиб Сгов ойк/bйоойз вЯaогиб зaт. 200 °C.
Сгов 3D вйо aгм йм вйо aгм зaт.180 °C.

Bгнcпгон Сгов ойк/bйоойз вЯaогиб зaт. 190 °C.
Сгов 3D вйо aгм йм вйо aгм зaт. 170 °C.
Eбб йм Ябб уйже мЯdпcЯн овЯ кмйdпcогйи йа acмужaзгdЯ.

ЙрЯи cвгкн НкмЯad ЯрЯижу йрЯм овЯ baегиб омaу, ги a нгибжЯ жaуЯм. BaеЯ aо жЯaно 400 б кЯм baегиб омaу нй 
овaо овЯ cвгкн dй ийо dму йпо
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ОЯно dгнвЯн
ОвЯнЯ оabжЯн вaрЯ bЯЯи кмйdпcЯd айм оЯно гиногопоЯн ой аacгжгоaоЯ 
овЯ гинкЯcогйи aиd оЯногиб йа овЯ рaмгйпн aккжгaиcЯн.
Ги accймdaиcЯ сгов EИ 50304/EИ 60350 (2009) aиd ГEC 60350.

Baегиб
Baегиб йи 2 жЯрЯжн: 
Aжсaун гинЯмо овЯ пигрЯмнaж кaи abйрЯ овЯ baегиб омaу.
КгкЯd cййегЯн (нпcв aн Нкмгоф cййегЯн ги нпбaм нумпк): 
DгнвЯн овaо aмЯ кпо ги овЯ йрЯи aо овЯ нaзЯ огзЯ dй ийо вaрЯ ой bЯ 
мЯadу aо овЯ нaзЯ огзЯ.

БЯмзaи aккжЯ кгЯ, жЯрЯж 1 
CвaибЯ овЯ кйнгогйи йа овЯ daме нкмгибаймз caеЯ оги, нжгdЯ ги 
dгaбйиaжжу. 
БЯмзaи aккжЯ кгЯ, жЯрЯж 2 
CвaибЯ овЯ кйнгогйи йа овЯ daме нкмгибаймз caеЯ оги.
CaеЯн ги a зЯоaж нкмгибаймз caеЯ оги: 
BaеЯ йи жЯрЯж 1 сгов% Ойк/bйоойз вЯaогиб КжacЯ овЯ нкмгибаймз 
caеЯ оги йи овЯ пигрЯмнaж кaи гиноЯad йа йи овЯ сгмЯ мacе.

Бмгжжгиб
Га уйп aмЯ бмгжжгиб аййd dгмЯcожу йи овЯ сгмЯ мacе, овЯ пигрЯмнaж кaи 
нвйпжd aжнй bЯ гинЯмоЯd aо жЯрЯж 1. ОвЯ жглпгd гн овЯи cйжжЯcоЯd, 
еЯЯкгиб овЯ йрЯи cжЯaиЯм.

Dгнв AccЯннймгЯн aиd йрЯисaмЯ ЖЯрЯж ОукЯ йа вЯaо-
гиб

ОЯзкЯмaопмЯ ги 
°C

Cййегиб огзЯ ги 
згипоЯн

РгЯииЯнЯ свгмжн ПигрЯмнaж кaи 3 % 150-170 20-30
EиaзЯж baегиб омaу + пиг-
рЯмнaж кaи**

1+3 : 140-160 35-45

Нзaжж caеЯн ПигрЯмнaж кaи 3 % 150-170 25-35
Нзaжж caеЯн, кмЯвЯaо EиaзЯж baегиб омaу + пиг-

рЯмнaж кaи**
1+3 : 140-160 30-40

Вйо сaоЯм нкйибЯ caеЯ Нкмгибаймз caеЯ оги 2 % 160-180 30-40
БЯмзaи aккжЯ кгЯ ПигрЯмнaж кaи + 2 нкмгиб-

аймз caеЯ огин, 
dгa. 20 cз***

1 % 190-210 70-80

2 сгмЯ мacен* + 2 нкмгиб-
аймз caеЯ огин, 
dгa. 20 cз***

1+3 : 170-190 65-75

* Addгогйиaж сгмЯ мacен caи bЯ ймdЯмЯd aн aи йкогйиaж accЯннйму амйз овЯ aаоЯм-нaжЯн нЯмргcЯ йм нкЯcгaжгно мЯоaгжЯмн.
** СвЯи baегиб йи осй жЯрЯжн, aжсaун кжacЯ овЯ пигрЯмнaж кaи ги овЯ пккЯм жЯрЯж.
*** КжacЯ овЯ caеЯ огин dгaбйиaжжу йи овЯ accЯннймгЯн.

Dгнв AccЯннймгЯн aиd йрЯисaмЯ ЖЯрЯж ОукЯ йа вЯaо-
гиб

Бмгжж нЯоогиб Cййегиб огзЯ ги 
згипоЯн

Bмйсигиб ойaно 
КмЯвЯaо айм 10 згин

СгмЯ мacе 4 ( 3 ½-2

BЯЯаbпмбЯмн, 12 кгЯcЯн* 
Ий кмЯвЯaогиб

СгмЯ мacе + пигрЯмнaж кaи 4+1 ( 3 25-30

* Опми йрЯм aаоЯм Z йа овЯ cййегиб огзЯ.
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Өɧіɦ ɬɭɪɚɥɵ ɚқɩɚɪɚɬ

ϭ͔і͓, ͑͌͗͌͑-͍͇͇͗Χ͙͇͗, Χ͕͇͒͘Χ͢ ͈Ϯ͙͒͌͑͌͗͟ ͍Ϟ͔͌ Χ͎͓͙͙͌͌͗͢ 
͙͚͇͗͒͢ Χ͕͓͇͘͢͟ ͇Χ͖͇͇͙͙͗͢ www.bosch-home.com ͇͙͔͇͐͋͘͢ 
͍Ϟ͔͌ www.bosch-eshop.com ͏͔͙͔͙͌͗͌-͋λ͔͑͌і͔͋͌ ͙͇͈͚ғ͇ ͈͕͇͒͋͢

: ȃǏǢіǞǠіǖǓіǙ ǡǔǤǜǗǙǏǠǪ ǡǢǟǏǚǪ ǛǏңǪǖǓǪ ǜұǠȄǏǢǚǏǟ

̵͘͢ ͔ν͘Χ͇͚͒͢Χ͙͢ ͓νΧ͏͙ͦ ͕Χ͖͢ ͟͢ғ͢ң͎͢. 
̹͌͑ ͕͇͔͋͘ ͑͌͐і͔ Χν͗͒͢ғ͔͢͢ Χ͇͚і͖͘і͎ ͍Ϟ͔͌ 
͋ν͗͘͢ ͖͇͇͇͔͇͐͋͒ ͇͇͎͒͘͢. ̶͇͇͇͔͚͐͋͒ ͍Ϟ͔͌ 
͓͕͔͙͇͍͇͚͋ ͔ν͘Χ͇͚͒͢Χ͙͇͔͗͢ ͑͌͒͌͘і ͏͌͘і λ͟і͔ 
͇͘Χ͙͇ң͎͢.
̨ν͒ Χν͗͒͢ғ͢ ͙͌͑ і͟і͔͌ ͔͌͋і͚͗͊͌ ͇͔͇͗͒ғ͇͔. 
̳͕͔͙͇͍͇͚͋ ͙͚͇͗͒͢ ͇͔͇͗͐͢ ͔ν͘Χ͇͚͇͒͗͋͢ 
͕͔͇͗͋͢ң͎͢.
̵͇͓͇͇͔͗͋ ͟͢ғ͇͗ғ͇͔͔͇͔ ͑͌͐і͔ Χν͗͒͢ғ͔͢͢ 
͙͌͑͌͗͘іңі͎. ̹͇͓͇͇͚͒͋͘͢ ͎͑͌і͔͋͌ ͇͔͒͢ғ͇͔ 
͎͇Χ͓͇͋͗͢ ͈͇͗ ͈͕͇͒͘, Χν͗͒͢ғ͔͢͢ Χ͕͖͇͘ң͎͢.
Φν͗͒͢ғ͔͢͢ ͍͌͒і͒і͑ ͇͇͎͘͟͢ ͙͌͑ ͈і͒і͙͑і ͓͇͓͇͔ 
Χ͕͇͘ ͇͇͒͋͢. ̫ν͗͘͢ ͓͌͌͘ Χ͕͚͘ ͙͚͋͗͢ғ͇͔ 
͎͇Χ͓͇͋͗͢ ͖͑͌і͒͋і͑͑͌ ͑і͓͗͌͐͋і.
̨ν͒ Χν͗͒͢ғ͢ λ͐͋͌ ͍Ϟ͔͌ λ͐ ͍͇ғ͇͇͔͇͋͐͒͗͋͢ 
͖͇͇͇͔͚͐͋͒ғ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔. Φν͗͒͢ғ͔͢͢ ͙͌͑ 
͙͇͓͇Χ͙͢ ͍Ϟ͔͌ ͚͔͇͋͗͋͘͘͢͢ Ϟ͎і͚͗͒͌ λ͟і͔ 
͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢. ̶͇͇͇͔͚͐͋͒ ͎͑͌і͔͋͌ 
Χν͗͒͢ғ͔͢͢ ͈͇Χ͇͖͒͢ ͙ν͚͗ ͑͌͗͌͑. Φν͗͒͢ғ͔͢͢ 
͙͌͑ ͍͇͈͢Χ ͈Ϯ͓͒͌͒͌͗͋͌ ͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢.

̨ν͒ Χν͗͒͢ғ͔͢͢ 8 ͍͇͙͇͘ғ͢ ͈͇͇͇͒͒͗ ͍Ϟ͔͌ 
͔͋͌͌, ͎͌͘і͓ ͔͓͌͌͌͘ ͇Χ͒͢-͕͐ Χ͇͈і͙͙͒͌͌͗і 
͙͚͌͑͌͒͟і ͇͇͓͇͋͋͗ ͦ ͈͕͓͇͇͒͘ ͙Ϟ͍і͗͏͈͌͘і 
͔͓͌͌͌͘ ͈і͒і͓і ͍͕Χ ͇͇͓͇͋͋͗ Χν͗͒͢ғ͔͢͢ 
͖͇͇͇͔͚͐͋͒ ͎͑͌і͔͋͌ ͕͇͒͗͋͢ң Χ͇͚і͖͘і͎͋і͊і͔͌ 
͍͇͚͇͖͙͢ ͇͇͓͔͋͢ң ͈͇Χ͇͚͔͇͒͋͢͢ ͈͕͇͒͘ 
͔͓͌͌͌͘ ͈ν͒ ͇͇͓͇͋͋͗ ͕Χ͙͒͢͢ғ͇͔ ͍Ϟ͔͌ 
͓ν͔͢ң Χ͇͚і͖͙і ͔͌͑͌і͔ ͙λ͘і͔͌͘ ͖͇͇͇͔͇͐͋͒ 
͇͇͒͋͢.
̨͇͇͇͒͒͗ Χν͗͒͢ғ͓͔͌͢ ͕͔͇͓͇͚͐͢ ͑͌͗͌͑. 
̹͇͎͇͇͚͒͋͢ ͍Ϟ͔͌ ͙͔͌͜͏͇͑͒͢Χ Χ͎͓͙͌͢ 
͑Ϯ͙͚͗͌͋͘і ͈͇͇͇͒͒͗ ͕͔͇͓͇͚͗͋͢͢ ͑͌͗͌͑, 8-͊͌ 
͙͕͇͒͘ ͍Ϟ͔͌ ͕͇͔͋ λ͔͒͑͌ ͈͕͇͒͘, 
͈͇͇͇͒͒͗ ͈͇Χ͇͚͒͢ ͇͙͔͇͋͘͢ ͈͕͚͒͢ ͑͌͗͌͑.
8 ͍͇͙͇͔͘ ͑і͟і ͈͇͇͇͒͒͗ Χν͗͒͢ғ͇͔͋͢ ͍Ϟ͔͌ 
͇͈͔͑͌͒ͣ͋͌ Χ͇͚і͖͘і͎͋і͑ Χ͇͟͢Χ͙͢Χ͙͇ ͈͕͚͒͢ 
͑͌͗͌͑.
ϝ͗Χ͇͇͔͟ Χν͇͇͗͒͋͗͋͢ ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͑͌͗͘͢ 
͋ν͗͘͢ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢. ̶͇͇͇͔͚͐͋͒ 
͔ν͘Χ͇͚͒͢ғ͔͇͋͢ Χν͇͇͗͒͋͗͋͢ң ͘͏͖͇͙͙͇͓͇͔͘͢ 
Χ͇͇͗ң͎͢.
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ϭ͙͗ Χ͇͚͖і ͈͇͗!
■ ̭ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͑͌͗͘͢ ͕͔͇͇͙͗͒͗͒͘͢͢ғ͇͔ 

͙ν͙͇͔ғ͢͟ ͎͇͙͙͇͗ ͙ν͙͇͔͚͢ ͓λ͓͑і͔. ̬͟Χ͇͇͔͟ 
͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͑͌͗͋͘͢ ͙ν͙͇͔ғ͢͟ ͎͇͙͙͇͗͋͢ 
͇͘Χ͙͇͓͇ң͎͢. І͟і͔͋͌ ͙λ͙і͔ ͖͇͇͐͋ ͈͕͇͒͘, 
͌͟Χ͇͇͔͟ ͌͘і͙͑і ͇͖͇͟ң͎͢. Φν͗͒͢ғ͔͢͢ 
Ϯ͟і͗іңі͎, ͇͇͔͟͢ ͕͎͙͇͇͔͗͌͑͋ ͚͗͘͢͢ң͎͢ 
͔͓͌͌͌͘ ͇͘Χ͙͇͔͋͗͢ғ͙͇͗͢͟ ͈͕͔͇͒͊͋͢ғ͢ 
͇͘Χ͙͇͔͋͗͢ғ͙͢͟͢ Ϯ͟і͗іңі͎.

Өɪɬ қɚɭɩі ɛɚɪ!

■ Φν͗͒͢ғ͢ ͌͘і͊і͔ ͇͟Χ͇͔͇͋ ͇͚͇ ͇ғ͔͢͢ ͖͇͇͐͋ 
͈͕͇͒͋͢. ̶͇͓͔͙͌͗͊͌ Χ͇ғ͇͎͢ Χ͎͚͋͗͢͢ 
͓͔͙ͤ͒͌͌і͔͌ ͙͏і͖, ͍͇͔͚͢ ͓λ͓͑і͔. ̬͟Χ͇͇͔͟ 
Χ͎͚͋͗͢͢ ͎͑͌і͔͋͌ Χν͇͇͇͗͒͋͗͋ ͈͌͑і͙і͓͔͒͌͊͌ 
Χ͇ғ͇͎͋͢ Χ͇͓͇͒͋͗͢ң͎͢. ϝ͗Χ͇͇͔͟ Χ͇ғ͇͎ 
λ͙͘і͔͌ ͙͋͘͢͢͢ ͔͓͌͌͌͘ ͖і͘і͚͗ Χ͇͈͔͒͢͢ 
Χ͕͐͢ң͎͢. ̹͌͑ Χ͇͍͙͌ Ϯ͓͒͌͋͌͊͟і Χ͇ғ͇͎͋͢ 
͙Ϯ͌͘ңі͎. Φ͇ғ͇͎ Χν͇͇͗͒͋͗͋͢ң ͍͏͙͌͑͌͗і͔͔͌ 
͟͢Χ͖͇͚͢ ͑͌͗͌͑.

̱λ͐і͑ ͇͚͒ Χ͇͚͖і ͈͇͗!
■ Φν͗͒͢ғ͢ Χ͇͙͙͢ Χ͎͇͋͢͢. ̬͟Χ͇͇͔͟ ͍ν͓͘͢ 

͇͓͇͔͑͌͗͘͢͢ң і͑͟і ͖͇͔͌͒ͣ͋͌͗і͔͌ ͔͓͌͌͌͘ 
Χ͎͚͋͗͢͢ ͓͔͙͙ͤ͒͌͌͌͗і͔͌ ͙͏͓͌ңі͎. ϝ͗Χ͇͇͔͟ 
Χν͗͒͢ғ͔͢͢ң ͇͒͘Χ͔͇͚͔͇͋͢͢ ͓λ͓͑і͔͋і͑ 
͈͌͗іңі͎. ̨͇͇͇͒͒͗͋͢ ͇͚͇͒Χ ν͙͇͘ң͎͢.

Күɣіɤ ɚɥɭ қɚɭɩі  ɛɚɪ!

■ Φν͇͇͗͒͋͗ ͓͔͌ ͙͇͋͗͘͢͢ Χ͎͇͋͢͢. ̭ν͓͘͢ 
͇͓͇͔͇͔͑͌͗͘͢ ͙͋͘͢͢͢ ͍Ϟ͔͌ Χν͇͇͗͒͋͗͋͢ 
Ϟ͗Χ͇͇͔͟ ν͙͇͘ғ͢͟ ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͟͢ғ͇͗͢ң͎͢.

Күɣіɤ ɚɥɭ қɚɭɩі  ɛɚɪ!

■ ̸͖͏͙͗ ͈͚͇͒͗͢ ͙͘͢͢Χ ͚͕͉͇͇͋͑͋͜ ͙ν͙͇͔͚͢ 
͓λ͓͑і͔. Φν͇͓͔͇͗͋͢ ͖͘͏͙͗ ͍͕ғ͇͗͢ 
͚͔͇͋͗͘͘͢ ͈͇͗ ͙͇͓͇Χ͙͇͗͋͢ ͌͟Χ͇͇͔͟ 
Ϟ͎і͓͗͒͌͌ңі͎. Φν͇͓͔͇͗͋͢ ͖͘͏͙͗ ͍͕ғ͇͗͢ 
͚͔͇͋͗͋͘͘͢͢ң ͙͌͑ ͇͎ғ͇͔͙͇͐ ͓Ϯ͒͌͗͟і͔ 
͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢. Φν͗͒͢ғ͢ ͌͘і͊і͔ ͍͇͇͖͐͒ 
͇͟͢ң͎͢.

̱λ͐і͑ ͇͚͒ Χ͇͚͖і ͈͇͗!
■ Φν͗͒͢ғ͔͢͢ң Χ͕͒ ͍͙͌і͓͋і ͓͔͙͙ͤ͒͌͌͌͗і 

(͈Ϯ͙͒͌͑͌͗͟і) ͍ν͓͘͢ ͎͑͌і͔͋͌ Χ͎͚͢͢ ͓λ͓͑і͔. 
Φν͗͒͢ғ͢ ͓͔͙͙ͤ͒͌͌͌͗і͔͌ (͈Ϯ͙͒͌͑͌͗͟і͔͌) 
͙͏͓͌ңі͎. ̨͇͇͇͒͒͗͋͢ ͇͚͇͒Χ ν͙͇͘ң͎͢.

Күɣіɤ ɚɥɭ қɚɭɩі  ɛɚɪ!

■ Φν͗͒͢ғ͢ ͌͘і͊і͔ ͇͟Χ͇͔͇͋ ͙͘͢͢Χ ͈͚ ͟͢ғ͚͢ 
͓λ͓͑і͔. Φν͗͒͢ғ͢ ͌͘і͊і͔ ͍͇͇͖͐͒ ͇͟͢ң͎͢. 
̨͇͇͇͒͒͗͋͢ ͇͚͇͒Χ ν͙͇͘ң͎͢.

Күɣіɤ ɚɥɭ қɚɭɩі  ɛɚɪ!

■ Ы͙͘͢Χ ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͑͌͗͋͘͢ ͚͇͔͋͘ ͈͚ 
͖͇͇͐͋ ͈͕͚͒͢ ͓λ͓͑і͔. Ы͙͘͢Χ ͍ν͓͘͢ 
͇͓͇͔͇͑͌͗͘͢ ͚͘ Χν͓͇͐ң͎͢. 

ƵǏǟǏȄǏǡ ǏǚǢ ȄǏǢǞі ǐǏǟ!

Φν͗͒͢ғ͢ ͌͘і͊і͔ің ͎͇͙͘͢ ͙λ͔͑͌͘ ͔͘͟͢͢͢ 
͔͚͘͢͢ ͓λ͓͑і͔. ͔̿͢͢ғ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ 
Χ͗͢ғ͙͢͟͢, ͑λ͙͟і ͔͓͌͌͌͘ ͇͈͇͎͗͏͉͙і ͍͚ғ͢͟ 
͎͇͙͙͇͗͋͢ ͖͇͇͇͔͈͇͐͋͒ң͎͢.

̹͕͑ ͕͘ғ͚ Χ͇͚͖і ͈͇͗!
■ ̨і͒і͙͑і ͓͌͌͘ ͓͇͓͇͔͔͢ң ͍Ϯ͔͚͋͌і Χ͇͚і͖͙і. 

̭Ϯ͔͚͋͌͋і ͙͌͑ ͈і͎͋ің ͑͒͏͔͙͙͌͌͗͊͌ Χ͎͓͙͌͢ 
͑Ϯ͙͙͗͌͌͘і͔ ͙Ϟ͍і͗͏͈͌͒і ͙͔͌͜͏͙͑͌͗͋ің ͈і͚͗͌і 
ғ͇͔͇ ͕͔͇͗͋͐͢ ͇͇͒͋͢. Φν͗͒͢ғ͢ ͇Χ͇͚͒͢ 
͈͕͇͒͘, ͇͇͔͟͢ ͕͎͙͇͇͔͗͌͑͋ ͚͗͘͢͢ң͎͢ 
͔͓͌͌͌͘ ͇͘Χ͙͇͔͋͗͢ғ͙͇͗͢͟ ͈͕͔͇͒͊͋͢ғ͢ 
͇͘Χ͙͇͔͋͗͢ғ͙͢͟͢ Ϯ͟і͗іңі͎. ̸͉͌͗͏͙͘і͑ 
Χ͎͓͙͌͑͌͢ Χ͕ң͇͚͗͢ ͇͒͟͢ң͎͢.

Тɨɤ ɫɨғɭ  қɚɭɩі ɛɚɪ !

■ Φν͗͒͢ғ͔͢͢ң ͙͘͢͢Χ ͈͙͙͌͌͗і͔͋͌ ͇͈͑͌͒ͣ 
͏͎͕͒ͦ͝͏ͦ͘͢ ͌͗і͖ ͙͚͑͌і ͓λ͓͑і͔. ̬͟Χ͇͇͔͟ 
Χ͕͘Χ͢͟ ͇͈͑͌͒ͣ͋ің ͙͘͢͢Χ Χν͗͒͢ғ͢ғ͇ ͙͏ͥі͔͌ 
͍͕͒ ͈͓͌͗͌ңі͎.

Тɨɤ ɫɨғɭ  қɚɭɩі ɛɚɪ !

■ ̬͔͙͌і͔ ͒͢ғ͇͒ ͙͕͑ ͕͘ғ͚͔͇͢ Ϟ͚͑͌͒і ͓λ͓͑і͔. 
Φ͓͘͢͢͢ ͍͕ғ͇͗͢ ͙͇͎͇͇͒ғ͙͇͗͋͢͟͢ 
͖͇͇͇͔͈͇͐͋͒ң͎͢.

Тɨɤ ɫɨғɭ  қɚɭɩі ɛɚɪ !

■ ̭ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͑͌͗͋͘͢ғ͢ ͇͓͋͟͢ 
͇͚͙͗͘͢͢ғ͇͔͇͋ ͇͓͟ ͖͇͙͕͔͔͇͗͋͢ ͔͚͑͌͗͌ 
͈͕͇͒͋͢. ̧͚͙͚͗͘͢͢ ͇͔͇͒͋͋͢ 
͇͘Χ͙͇͔͋͗͢ғ͙͇͗͢͟ ͈͕͔͒͊͢ Ϯ͟і͗іңі͎.

Тɨɤ ɫɨғɭ  қɚɭɩі ɛɚɪ !

■ ̧Χ͇͚͒͢ Χν͗͒͢ғ͢ ͙͕͑ ͕͘ғ͚͔͇͢ Ϟ͚͑͌͒і 
͓λ͓͑і͔. ̧Χ͇͚͒͢ Χν͗͒͢ғ͔͢͢ ͌͟Χ͇͇͔͟ 
Χ͕͖͇͘ң͎͢. ̧͇͔͟͢ ͕͎͙͇͇͔͗͌͑͋ ͚͗͘͢͢ң͎͢ 
͔͓͌͌͌͘ ͇͘Χ͙͇͔͋͗͢ғ͙͇͗͢͟ ͈͕͔͇͒͊͋͢ғ͢ 
͇͘Χ͙͇͔͋͗͢ғ͙͢͟͢ Ϯ͟і͗іңі͎. ̸͉͌͗͏͙͘і͑ 
Χ͎͓͙͌͑͌͢ Χ͕ң͇͚͗͢ ͇͒͟͢ң͎͢.

ϭ͙͗ Χ͇͚͖і ͈͇͗!
■ ̹͇͓͇Χ͙͢ң, ͓͇͐͋͢ң ͍Ϟ͔͌ ͙͌ ͘Ϯ͒і͔ің ͈͕͘ 

Χ͇͒͋͢Χ͙͇͗͢ Ϯ͎і͔͋і͑ ͙͇͎͇͇͚͒ ͎͑͌і͔͋͌ 
͙ν͙͇͔͚͢ ͓λ͓͑і͔. ϝ͗ Ϯ͎і͔͋і͑ ͙͇͎͇͇͚͒ 
͇͔͇͒͋͋͢ λ͔͒͑͌ ͑і͗͒͌͗͋і ͍ν͓͘͢ 
͇͓͇͔͇͔͑͌͗͘͢ ͍Ϟ͔͌ Χν͇͇͇͔͗͒͋͗͋ ͙͑͌і͗іңі͎.

Өɪɬ қɚɭɩі ɛɚɪ !

■ ϭ͎і͔͋і͑ ͙͇͎͇͇͚͒ ͎͑͌і͔͋͌ Χν͗͒͢ғ͔͢͢ң ͙͗͘͢͢ 
Χ͇͙͙͢ Χ͎͇͋͢͢. ̬͘і͑ ͙ν͙Χ͇͔͇͘͢ ͙ν͙͇͔ғ͢͟ 
͎͇͙͙͇͗͋͢, ͓͇͒͘͢͢, ͇͇͔͇͘͜ ͘λ͒͊і͒͌͗і͔, 
і͓͒͌ңі͎. Φν͗͒͢ғ͔͢͢ң ͇͒͋͢ңғ͢ ͙͇Χ͙͇͔͘͢ 
͈͕͇͙͘͢ң͎͢. ̨͇͇͇͒͒͗͋͢ ͇͚͇͒Χ ν͙͇͘ң͎͢.

̱λ͐і͑ ͇͚͒ Χ͇͚͖і ͈͇͗!
■ ϭ͎і͔͋і͑ ͙͇͎͇͇͚͒ ͎͑͌і͔͋͌ ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͑͌͗͘͢ 

Ϯ͙͌ ͙͘͢͢Χ ͈͕͇͒͋͢. ̬͟Χ͇͇͔͟ ͌͘і͙͑і ͇͚͋͟͢ 
͔͓͌͌͌͘ ͈͌͑і͙͚ і͒͊͌͊і͔ ͍͍͙͚͒͋͢͢͢ Χ͕͓͔͒͌ 
͕͔͇͓͇͗͋͢ң͎͢. Φν͗͒͢ғ͔͢͢ң ͇͒͘Χ͔͇͚͔͇͋͢͢ 
͓λ͓͑і͔͋і͑ ͈͌͗іңі͎. ̨͇͇͇͒͒͗͋͢ ͇͚͇͒Χ 
ν͙͇͘ң͎͢.

Күɣіɤ ɚɥɭ қɚɭɩі ɛɚɪ!

■ ; ϭ͎і͔͋і͑ ͙͇͎͇͇͚͒ ͎͑͌і͔͋͌ Χν͗͒͢ғ͔͢͢ң 
͙͗͘͢͢ Χ͇͙͙͢ Χ͎͇͋͢͢. Φν͗͒͢ғ͔͢͢ң ͌͘і͊і͔͌ 
͙͏͓͌ңі͎. Φν͗͒͢ғ͔͢͢ң ͇͒͘Χ͔͇͚͔͇͋͢͢ 
͓λ͓͑і͔͋і͑ ͈͌͗іңі͎. ̨͇͇͇͒͒͗͋͢ ͇͚͇͒Χ 
ν͙͇͘ң͎͢.
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̮͇Χ͓͇͋͗͋͢͢ң ͈͖͙͌͌͌͗͘і
̴͇͎͇͗ ͇͚͇͋͗͢ң͎͢
■ ̭ν͓͘͢ ͇͓͇͔͑͌͗͘͢͢ң ͙λ͈і͔͋͌͊і Χν͇͇͗͒͋͗, ͕͇͛͒ͣ͊, ͖͇͓͔͙͌͗͊͌ 

Χ͇ғ͇͎͢: Χν͇͇͗͒͋͗͋͢ ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͑͌͗͘͢͢ң ͙λ͈і͔͌ Χ͕͓͇͐ң͎͢. 
̭ν͓͘͢ ͇͓͇͔͑͌͗͘͢͢ң ͙λ͈і͔͌ ͎͑͌ ͔͑͌͒͊͌ ͙λ͗͊͌ ͍͇͙͇͙͔͢ 
͕͇͔͛͒ͣ͊͢ ͔͓͌͌͌͘ ͖͇͓͔͙͌͗͊͌ Χ͇ғ͇͎͔͢ ͙Ϯ͓͌͌͘ңі͎. 50 °C ͇͇͙͔͘͢ 
͙͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͕͔͇͙͗͒͢ғ͇͔ ͈͕͇͒͘, ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͑͌͗͘͢͢ң ͙λ͈і͔͌ 
͋͘͢͢ Χ͕͓͇͐ң͎͢. ̨ν͒ ͍͚͒͋͢͢ң ͙͓͢ ͑Ϯ͖ ͍͏͔͇͚͔͇͒͢ Ϟ͑͌͒͌͋і. 
̶і͘і͚͗ ͔͓͌͌͌͘ Χ͚͚͗͢ ͚͇Χ͙͢͢ ͈ν͎͖͒͢͢, ͓͇ͤ͒ͣ͋͢ң 
͎͇Χ͓͇͔͚͔͇͋͢͢ Ϟ͑͌͒͌͋і.

■ Ы͙͘͢Χ ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͑͌͗͋͘͢ғ͢ ͚͘: ͙͘͢͢Χ ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͑͌͗͘͢ 
͌͟Χ͇͇͔͟ ͚͘ Χν͓͇͐ң͎͢. ̨͚ ͖͇͇͐͋ ͈͕͇͒͋͢. ̹͓͖͇͙͚͇͇͌͌͗͗͒͗͋͢ң 
Ϯ͎͚͊͌͗і ͓͇ͤ͒ͣ͋͢ң ͎͇Χ͓͇͚͔͇͋͒͢͢ Ϟ͚͑͌͒і ͓λ͓͑і͔.

■ Ы͒ғ͇͒͋͢ ͇͎͢Χ-͙λ͒і͑: ͒͢ғ͇͒͋͢ Ϯ͔і͓͋͌͗͋і ͍͇͈͢Χ ͍ν͓͘͢ 
͇͓͇͔͇͑͌͗͋͘͢ ν͎͇Χ ͚͇Χ͙͢ ͈͕͐͢ ν͙͇͓͇͘ң͎͢. Э͓͇͒ͣ 
͎͇Χ͓͇͇͋͒͋͢͢.

■ ̭͓͌і͘ ͔͗͟͢͢͢: ͍͓͌і͘ ͖͏͕͗͊͢ Ϯ͙͌ ͔͗͋͟͢͢͢ ͈͕͇͒͘, ͙͇͈͇ғ͇ 
͕͔͇͟ ͑Ϯ͖ ͇͔͒͋͘͢͢ ͇͓͇͒͘ң͎͢. ̭͓͌і͘ ͔͗͟͢͢͢ ͙͇͈͇ғ͇ ͇ғ͖͢, 

͙͑͌і͚͗ ͓λ͓͑і͔ ͓͌͌͘ ͇͋Χ͙͇͗͋͢ Χ͇͇͒͋͗͋͢͢. ̳λ͓͑і͔͋і͊і͔͌͟ 
͙͌͗͌ңі͗͌͑ Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇͔͢ ͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢.

■ ̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢ ͇͟͢Χ ͌͘і͖͔͑͌ ͇͒͘Χ͔͇͙͚͋͢: ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͑͌͗͘͢ 
͙͌͑ ͌͘і͑ ͍͇͈͢Χ ͎͑͌͋͌ ͇͒͘Χ͔͇͙͚͋͢ ͑͌͗͌͑. ̹і͖͙і Χν͗͒͢ғ͔͢͢ң ͌͘і͊і 
͇͎͇͖͋ ͇͟͢Χ ͈͕͇͒͘ ͇͋, ͚͇Χ͙͢ Ϯ͙͌ ͑͌͒͌ ͓͇ң͇͇͐͋ғ͢ ͍͏һ͇͎ ͈͙͙͌͌͗і 
͎͇Χ͓͇͚͋͒͢͢ ͓λ͓͑і͔.

■ ̬͘і͑ ͙͢ғ͎͇͋͢ғ͢͟͢ Χ͇͙͙͢ ͇͙͇͒͒͘ғ͇͔: ͌͘і͑ ͙͢ғ͎͇͋͢ғ͢͟͢ Χ͇͙͙͢ 
͇͙͇͒͒͘ғ͇͔ ͈͕͇͒͘, Χν͗͒͢ғ͢ ͌͘і͊і ͋ν͗͘͢ ͍͇͈͓͇͒͐͋͢͢. І͗͊͌͒͌͘ 
͍͏һ͇͎ ͈͙͙͌͌͗і ͎͇Χ͓͇͚͋͒͢͢ ͓λ͓͑і͔. ̬͘і͑ ͙͢ғ͎͇͋͢ғ͔͢͟͢ 
Ϟ͗Χ͇͇͔͟ ͙͇͎͇ ν͙͇͘ң͎͢.

■ ̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢͢ң ͌͘і͊і͔ ͕͔͗͋͢͢Χ ͔͓͌͌͌͘ ͘Ϯ͗͌ ͙͗͌і͔͋͌ 
͖͇͇͇͔͚͐͋͒: ͌͘і͑͑͌ ͕͙͓͇͗͢ң͎͢, ͙͌͌͟ң͌ Χ͕͓͇͐ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ і͓͒͌ңі͎. 
̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢͢ң ͌͘і͊і͔͌ ͙͋͘͢͢͢ ͔͓͌͌͌͘ Χν͇͇͗͒͋͗͋͢ 
Χ͕͓͇͐ң͎͢.

■ Φν͇͇͗͒͋͗͋͢ ͕͔͇͙͚͗: Χν͗͒͢ғ͔͢͢ң ͙λ͗і͔͌ ͈͇͇͔͙͐͒͘͢͢ Χν͇͇͗͒͋͗ 
͌͘і͙͑і ͍͇͖Χ͇͔͇͋ ͌͘і͙͑ің ͖͇͔͌͒і͔͌ ͎͇͙͘͢ ͙λ͘і͚͗ ͓λ͓͑і͔. ϝ͗Χ͇͇͔͟ 
Χν͇͇͗͒͋͗͋͢ ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͑͌͗͘͢ ͕͘ң͔͇͢ ͋͌͐і͔ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.

■ Φν͗͒͢ғ͔͢͢ ͙͇͓͇͇͚͒͋͘͢: Χν͗͒͢ғ͔͢͢ ͌͘і͊і͔ің ͙ν͙Χ͇͔͇͔͘͢ ͇͖͒͢ 
͍λ͚͗͊͌ ͔͓͌͌͌͘ ν͙͇͚͘ғ͇ ͈͕͓͇͒͐͋͢. ̬͘і͑ ͙ν͙Χ͇͘͢ Χν͗͒͢ғ͢ 
͇͓͇͒͘ғ͔͢ ν͙͇͓͇͐͋͘͢ ͍Ϟ͔͌ ͔͚͘͢͢ ͓λ͓͑і͔.

̭͇ң͇ ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͑͛͟͢ң͎͢
̳ν͔͇͋ ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͑͛͟͢ң͎͈͔͌͢ ͙͇͔͇͎͘͘͢͢. ̨і͎ ͘і͎͋і ͈͇͘Χ͇͚͗ 
͙͇Χ͙͇͓͔͌͘͢ ͍Ϟ͔͌ ͍͔͌͑͌͒͌͊͌ ͈͇͘Χ͇͚͗ ͓͔͙͙ͤ͒͌͌͌͗і͓͔͌ 

͙͇͔͙͇͓͎͗͘͢͢͢. ̸і͎ ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͑͌͗͘͢ ͍Ϟ͔͌ Χν͇͇͗͒͋͗ ͙͚͇͗͒͢ 
͇Χ͖͇͇͙͗ ͇͇͎͒͘͢.

̨͇͘Χ͇͚͗ ͙͇Χ͙͇͘͢
̳ν͔͇͋ ͈͇͘Χ͇͚͗ ͙͇Χ͙͇͔͇͘͢ ͕͚͒͋͟͢ ͇͇͎͒͘͢. ̱͕͔͛͏͚͇͊͗͝͏ͦ ͘Ϟ͐͑͌͘ 
Χν͗͒͢ғ͢ ͙λ͗і͔͌ ͈͇͇͔͙͐͒͘͢͢.

̧͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͢͟ ͙ν͙Χ͇͇͒͗
̧͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͙͢͟͢ң ͙ν͙Χ͇͇͔͒͗͢ Ϯ͟і͗і͔͒͊͌ ͑λ͐͋͌ ͈͇͙͚͗͢ғ͇ 
͈͕͇͒͋͢. ̵͐͢ΧΧ͇ ͑і͗͊і͎͚ ͍Ϟ͔͌ ͟͢ғ͇͚͗ λ͟і͔ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͢͟ 
͙ν͙Χ͇͔͘͢ ͈͇͘͢ң͎͢.

� �� �

̹λ͘і͔і͙͓͑͌͌͒͌͗
1 ̻͚͔͑͝͏͇ͦ͒͗ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͢͟͢
2 ̨͇͘Χ͇͚͗ ͙λ͓͐͌͒͌͗і ͍Ϟ͔͌ ͋͏͖͒͌͐͘
3 ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͙͙͗͌͌͊і͟і
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̻͚͔͑͝͏͇ͦ͒͗ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͢͟͢
̻͚͔͑͝͏͇ͦ͒͗ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͔͢͟͢͢ң ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͚͕͉͇͔͋͑͜͢ң 
Χ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і͔ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢. ̻͚͔͑͝͏͇ͦ͒͗ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͢͟͢ 
͕͒͘ғ͇ ͍Ϟ͔͌ ͕ңғ͇ ͈ν͇͗͒͋͢͢.
Φ͇͍͙͌ Χ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і ͕͔͇͙͗͒͢ғ͇͔͇͋, ͚͕͉͇͇͋͑͋͜ ͇͓͟ ͍͇͔͇͋͢.

̹λ͓͐͌͒͌͗ ͍Ϟ͔͌ ͋͏͖͒͌͐͘
̹λ͓͐͌͒͌͗͋ің ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ Ϟ͗ ͙λ͗͒і Χ͕͓͇͘͢͟ ͚͔͛͑͝͏͇ͦ͒͗͋͢ 
͕͔͇͙͚͗ғ͇ ͈͕͇͒͋͢. ̫͏͖͒͌͐͘ ͈͌͒͊і͔͔͒͌͊͌ ͓Ϟ͔͋͌͗͋і ͑Ϯ͙͗͌͌͋͘і.

̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͙͙͗͌͌͊і͟і
̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͙͙͗͌͌͊і͟і͔ің ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͙͓͖͇͙͚͇͔͌͌͗͗͢ ͍Ϟ͔͌ ͊͗͏͒ͣ 
͋͌ң͊͌͐і͔ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.

̫͚͕͉͇͑͜ Χ͎͖͋͗͒͢͢͢͢ ͍͇͙Χ͇͔͇͋ ͙ ͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͙͙͗͌͌͊і͟і͔ің λ͙͘і͔͋͌ 
͇͓͟ ͍͇͔͖͢ ͙ν͇͗͋͢. ̱і͋і͗і͙͌͗͘ ͎͑͌і͔͋͌ ͕͒ Ϯ͌͋͟і. ̱͈͌͐і͗ 
͙͙͚͗͌͌͒͌͗͋͌ ͕͒ ͍͇͔͈͇͐͋͢.

̪͗͏͒ͣ ͍͗͌͏͓і
̹͌͊і͘ ͈͙͙͌͌ ( Χ͚͗͢ғ͇͔͇͋ ͙͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͙͙͗͌͌͊і͟і͔ің ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ 
͊͗͏͒ͣ ͋͌ң͊͌͐і͔ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.

̭ν͓͘͢ ͇͓͇͑͌͗͘͢
̭ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͑͌͗͋͘͢ ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͔͑͛͟͢͢ң ͇͓͟͢ ͕͔͇͇͗͒͘Χ͇͔. 
̸͇͒Χ͔͇͙͚͋͢ ͍͙͌͒͋͌͑і͟і ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͔͑͛͟͢ Χ͎͖͢͢ ͙͚͔͑͌͋͌ 
Χ͕͗ғ͇͐͋͢.

̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͇͑͛͋͟͢ғ͢ ͇͓͟
̫͚͕͉͇͑͜ ͇͓͟͢ ͚͕͉͇͋͑͜ ͍ν͓͘͢ і͙͔͌͊͌͋͌͘ ͍͇͔͖͢ ͙ν͇͗͋͢. 
̻͚͔͑͝͏͇ͦ͒͗ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͔͢͟͢ ͎͑͌ ͔͑͌͒͊͌ ͑λ͐͊͌ ͈ν͗ғ͇͔͇͋, 
͇͓͟ ͙і͖͙і ͚͕͉͇͋͑͜ Χ͎͖͢͢ ͍͇͙͖͇͇͘ ͇͋ Χ͕͇͒͋͘͢͢.

̸͇͒Χ͔͇͙͚͋͢ ͍͙͌͒͋͌͑і͟і
̸͇͒Χ͔͇͙͚͋͢ ͍͙͌͒͋͌͑і͟і Χ͇͍͙͌ ͎͑͌͋͌ Χ͕͇͒͋͘͢͢ ͍Ϟ͔͌ Ϯ͌͋͟і. 
̭͒͢͢ ͇͚͇ ͌͘і͇͑͗Χ͒͢͢ ͟͢ғ͇͋͢.
̭ν͓͙͇͔͘͢ ͑͌͐і͔ Χ͎͚͋͗͢͢ ͇͓͇͑͌͗͘͢ ͙͎͌і͇͗͌͑͒͘Χ͔͇͚͋͢͢ λ͟і͔ 
͍͙͌͒͋͌͑і͟ ͈͌͒͊і͒і ͈і͗ ͚͇Χ͙͢ ͈͕͐͢ ͍ν͓͘͢ і͙͌͐͋͘і.
̴͇͎͇͗ ͇͚͇͋͗͢ң͎͢
̭͙͚͌͒͋͌ ͙͌͘і͙͑͌͗і͔ ͍͇͖͖͇ң͎͢. ϝ͙͖͐͌͌͘ ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͑͛͟͢ Χ͎͖͢͢ 
͙͑͌͌͋і.

̱λ͐ ̻͚͔͑͝͏ͦ
ý ϭ͟і͚͗͒і ̫͚͕͉͇͑͜ ͇͑͛͟͢ Ϯ͟і͗і͒͌͋і.
% ̭͕ғ͇͗ғ͢/͙Ϯ͓͔͌͊і 

͙͘͢͢Χ 
̹͌͑ ͈і͗ ͋͌ң͊͌͐͋͌ ͖і͘і͚͗͊͌ ͍Ϟ͔͌ 
Χ͚͚͗͢ғ͇ ͈͕͇͒͋͢. ̨ν͒ ͙͙͚͗͌͌ 
Χ͇͖͙͇͇͒͗͋͢ғ͢ ͔͓͌͌͌͘ ͖͕͔͕͙͇͋͘ғ͢ 
͙͕͙͙͇͗͗ ͍Ϟ͔͌ ͖͏͇͇͒͗͝͝, Ϟ͗і ͓͇͎͐͘͢ 
͘͏͗͢ ͙͌і͔͔͌ ͍͇͇͒͘ғ͇͔ Χ͚͇͗͋͢Χ, 
͈ν͎͇͚ ͙͌і ͍Ϟ͔͌ ͍͇͈͇͐͢ Χν͘ λ͟і͔ 
͍͇͇͗͐͋͢. ̳͇͐ λ͙͘і͔͋͌ ͍Ϟ͔͌ ͇ ͙͔͇͋͘͢ 
͈і͗͑͌͒͑і ͟͢ғ͇͋͢.

: 3D ͙͘͢͢Χ ͇͚͇ 
͍͗͌͏͓і*

̹͕͙͙͇͗͗͋͢, ͖͏͇͔͢͝͝, ͇͟ғ͔͢ 
͖і͘і͗і͔͒͊͌ ͔͇͔͋͢, Χν͓͇͐Χ͙͇͗͋͢ ͍Ϟ͔͌ 
Χ͇͈͇͙-Χ͇͈͇͙ Χ͇͓͗͋͢͢ ͈і͗ ͚͇Χ͙͙͇͢ 
͌͑і ͋͌ң͊͌͐͋͌ Ϟ͎і͚͗͒͌͊͌ ͈͕͇͒͋͢. 
̫͚͕͉͇͔͑͜͢ң ͇͙͗Χ͢ Χ͇͈͗͢ғ͇͔͇͋͘͢ғ͢ 
͇͘Χ͏͔͇͒͢Χ Χ͎͋͗͢͢ғ͢͟͢ ͈͇͗ 
͍͙͌͒͋͌͑і͙͟ің ͇͗Χ͇͔͇͋͘͢ 
Χ͎͋͗͒͢͢͢ғ͇͔ ͇͚͇ ͈і͗͑͌͒͑і ͙͇͇͇͗͒͋͢.

; ̶͏͇͝͝ ͋͌ң͊͌͐і ̶͏͇͝͝, ͛͗͏ ͇͙͕͈͑͗͢ ͔͓͌͌͌͘ 
͙͚͗͋͌͒ͣ͟ ͘͏ͦΧ͙͢ ͙͌͗͌ң Χ͇͙͗͒͢͢ғ͇͔ 
͙͇͓͇Χ͙͇͗͋͢ Χ͎͚͎͋͗͘͢͢͢ ͙͎͌ 
Ϟ͎і͚͗͒͌͊͌ ͇͔͇͗͒ғ͇͔.  ̧͙͗Χ͢ 
Χ͇͈͗͢ғ͇͇͋ғ͢ Χ͎͚͋͗͢͢ ͓͔͙͙ͤ͒͌͌͌͗і 
͘͏ͦΧ͙͢ ͙Ϯ͓͔͌͊і Χ͎͚͋͗͢͢ ͤ ͓͔͙͙͒͌͌͌͗і 
͋͌ Χ͎͢ғ͇͔ ͈͕͚͒͢ ͑͌͗͌͑.

$ ̹Ϯ͓͔͌ Χ͎͙͚͢͢ ̹Ϯ͓͔͌͊і Χ͎͚͢ ͍͗͌͏͓і͔ің ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ 
͙͇͓͇Χ͙͇͗͋͢ ͕͘ң͔͇͢ ͋͌͐і͔ Ϟ͎і͚͗͒͌͊͌ 
͔͓͌͌͌͘ Χ͎͇͙͚͗͢ғ͇ ͈͕͇͒͋͢. 
̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͇͙͔͇͔͘͢ ͑͌͒͌͋і.

4 ̧͔͇͇͙͔͐͒͢ ͇͚͇͇͋ 
͖і͘і͚͗ 

̱͕͔͉͌͑͝͏ͦ͘͢ ͈͇͗ ͊͗͏͒ͣ ͊͗͏͒ͣ͋͌ 
͈͇͒͢Χ͙͢, Χν͙͘͢ ͍Ϟ͔͌ ͙͙͌ің λ͔͒͑͌ 
͈Ϯ͒і͙͑͌͗і͔ Ϟ͎і͚͗͒͌ λ͟і͔ ͙͇͓͇͇͟ 
͍͇͇͗͐͋͢. ̪͗͏͒ͣ͋ің Χ͎͚͋͗͢͢ 
͓͔͙ͤ͒͌͌і ͍Ϟ͔͌ ͍͙͌͒͋͌͑і͟ ͈і͗ 
͚͇Χ͙͙͇͢ Χ͕͇͒͋͘͢͢ ͍Ϟ͔͌ Ϯ͌͋͟і. 
̭͙͌͒͋͌͑і͟ Χ͎͋͗͒͢͢͢ғ͇͔ ͇͚͇͔͢ 
͙͇͓͇Χ͙͢ң ͇͔͇͇͔͇͐͒͋͘͢ 
͇͔͇͇͐͒͋͗͋͢͢.

* ̹͌͊і͘ ͈͙͙͌͌͊і ͊͗͏͒ͣ, 
͇͟ғ͔͢ ͈͙͌ 

̨ν͒ Χ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і ͊͗͏͒ͣ͋͌ 
͙͙͌͐͑͌͗͋͘і, ͕͘͘͏͇͇͑͒͗͋͘͢, 
͈͇͒͢Χ͙͇͗͋͢ ͍Ϟ͔͌ ͙͕͙͙͇͗͋͘͢ 
͇͎ғ͇͔͙͇͐ ͓Ϯ͒͌͗͒͌͗͋͌͟ Ϟ͎і͚͗͒͌ λ͟і͔ 
͍͇͇͗͐͋͢. ̪͗͏͒ͣ͋ің Χ͎͚͋͗͢͢ 
͓͔͙ͤ͒͌͌і͔ің ͕͙͇͗͒͢Χ ͈Ϯ͒і͊і Χ͎͇͋͢͢.

( ̹͌͊і͘ ͈͙͙͌͌͊і ͊͗͏͒ͣ, 
λ͔͒͑͌ ͈͙͌ 

̨і͔͗͌͌͟ ͈͏͙͙͛͌͑͘͟і, ͕͘͘͏͇͔͑͘͢, 
͙͕͙͙͘͢ ͍Ϟ͔͌ ͈͇͒͢Χ͙͢ Χ͚͚͗͢ғ͇ 
͈͕͇͒͋͢. ̪͗͏͒ͣ͋͢ң Χ͎͚͋͗͢͢ 
͓͔͙ͤ͒͌͌і͔ің ͇͙͔͇͋͘͢ғ͢ ͈λ͑і͒ ͇͚͓͇Χ 
Χ͎͇͋͢͢.

@ ̬͗і͙͚ ̳͇͒͘͢͢: ̬͙, Χν͘, ͔͇͔ ͍Ϟ͔͌ ͙͕͙͙͇͗͗.
̭͙͌͒͋͌͑і͟ Χ͎͋͗͒͢͢͢ғ͇͔ ͇͚͇͔͢ 
͙͇͓͇Χ͙͢ң ͇͔͇͇͔͇͐͒͋͘͢ 
͇͔͇͇͐͒͋͗͋͢͢.

J ̹͎͌ Χ͎͚͋͗͢͢ ̹͇͓͇Χ͙͢ ͙͎͌ Χ͎͚͋͗͢͢ғ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔.
* EИ50304 ͙͇͔͇͙͔͇͋͗͋͘͢ғ͢ Χ͚͇͙͙͢ λ͔͓͚͌͋͌ ͔͈͔͇͘͢͢͢ ͇͐͘ 

Χ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і.

̹λ͓͐͌ ̶͇͇͇͔͚͐͋͒
V ̵͙ͦΧ͢͟ ͙λ͓͐͌͘і ̵͔͢ң ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͕͙ͦΧ͙͢͟͢ 

͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
0 «̸͇ғ͇͙» ͙λ͓͐͌͘і ̵͔͢ң ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͇͘ғ͇͙͙͢, Ϟ͎і͚͗͒͌ 

͚͇Χ͙͔͢͢ x ͍Ϟ͔͌ ͇ͦΧ͙͇͚͒ 
͚͇Χ͙͔͢͢ y ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.

A ̳͏͔͚͘ ͙λ͓͐͌͘і ̵͔͢ң ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͙͙͚͗͌͌͒͌͗͋ің 
͓Ϟ͔͋͌͗і͔ ͙Ϯ͓͔͌ Χ͇͇͗͐ Ϯ͎͙͊͌͗іңі͎.

E ̱і͙͒ ͙λ͓͐͌͘і ̵͔͢ң ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͈͇͇͇͇͔͒͒͗͋ 
Χ͕͗ғ͇͚͋͢ Χ͕͘͢ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ Ϯ͟і͗іңі͎.

@ ̶͒ͥ͘ ͙λ͓͐͌͘і ̵͔͢ң ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͙͙͚͗͌͌͒͌͗͋ің 
͓Ϟ͔͋͌͗і͔ ͍͕ғ͇͗͢ Χ͇͇͗͐ Ϯ͎͙͊͌͗іңі͎.

̷͙͙͚͌͌ ̻͚͔͑͝͏ͦ
ÿ ϭ͟і͚͗͒і ̫͚͕͉͇͑͜ ͙͘͢͢Χ ͓͌͌͘.
50-270 ̹͓͖͇͙͚͇͇͌͌͗͗͒͗ 

͇͚Χ͓͢͢
̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗, ºC.

1, 2, 3 ̪͗͏͒ͣ ͍͗͌͏͓і ̧͚͇͔͋͢ ͇͟ғ͔͢ * ͍Ϟ͔͌ 
λ͔͒͑͌ ( ͊͗͏͒ͣ ͍͗͌͏͓і λ͟і͔ 
͊͗͏͒ͣ ͋͌ң͊͌͐͒͌͗і.
1-͋͌ң͊͌͐ = Ϟ͒͘і͎
2-͋͌ң͊͌͐ = ͕͙͇͇͗͟
3-͋͌ң͊͌͐ = ͑λ͙͟і
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Φν͇͇͗͒͋͗͢ң͎͢
̭͙͌͑і͎͚ ͍͏͔͇ғ͔͇͢ ͑і͙͗͌і͔ Χν͇͇͗͒͋͗ ͙͇͓͇Χ͙͇͗͋͢ң ͑Ϯ͖͟і͒і͊і λ͟і͔ 
͍͇͇͗͐͋͢. Φν͇͇͗͒͋͗ ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͑͌͗͘͢ Ϟ͗Χ͇͇͔͟ ͋ν͗͘͢ 
Χ͕͚͔͇͐͒͢͢ ͑Ϯңі͒ ͈Ϯ͒іңі͎.
̱͈͌͐і͗ ͙͇͓͇Χ͙͇͗ ͈ν͔͗͢ғ͇͔͋͢ ͇͋ ͍͇Χ͇͗͘͢Χ ͈͕͚͒͢ ͔͓͌͌͌͘ 
͚͕͉͇͋͑͜ ͇͓͔͑͛͌͟͢ ͍ν͓͘͢ ͈ν͔͗͢ғ͇͔͋͢ ͇͋ ͢ңғ͇͇͐͒͗͢Χ ͈͕͚͒͢ 
λ͟і͔ ͑Ϯ͖͙͔͌͊͌ ͇͔͇͗͐͢ Χν͇͇͗͒͋͗ ͈͇͗.

Φν͇͗͒͋͢ ͕͔͇͇͙͚͗͒͗͘͢
Φν͇͗͒͋͢ ͚͕͉͇͇͋͑͋͜ 4 ͙λ͗͒і ͈͏і͙͑і͑͑͌ ͕͔͇͙͚͗ғ͇ ͈͕͇͒͋͢. Φν͇͗͒͋͢ 
Ϟ͗Χ͇͇͔͟ ͕͘ң͔͇͢ ͋͌͐і͔, ͌͘і͑ Ϟ͔͐͌͊і͔͌ ͙͏͓͙͌͐і͔͋͌͐ ͇͒͘͢ң͎͢.

Φν͇͗͒ ͇͓͇͓͔͌͟ ͍͇͙͔͇͗͘͢͢ ͋͌͐і͔ ͟͢ғ͇͗͒͢ғ͇͔ ͎͑͌͋͌ ͈͌͑і͙і͒͌͋і. 
̸͕͔͇͋ ͙͇͓͇Χ͙͇͗͋͢ ͕ң͇͐ ͇͚͒ғ͇ ͈͕͇͒͋͢.
̵͔͇͙͚͗ ͎͑͌і͔͋͌ Χν͗͒͢ғ͔͢͢ң ͇͙͗Χ͢ Χ͇͈͗͢ғ͇͔͇͋͘͢ғ͢ ͏і͒і͑͌͘ ͔͇͎͇͗ 
͇͚͇͋͗͢ң͎͢. ̹͌͑ ͕͇͒͐͘͢ Χν͇͗͒ ͋ν͗͘͢ ͈͌͑і͙і͒͌͋і.

1 ͍Ϟ͔͌ 3 ͋͌ң͊͌͐͒͌͗і͔͋͌͊і ͚͓͇͗͒͘͢͢ ͈͇ғ͙͙͇͢ғ͙͇͗͋͢͟͢ң 
͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ Χν͇͇͗͒͋͗͋͢ ͕͇͔͋ Ϟ͗і ͟͢ғ͇͚͗ғ͇ ͈͕͇͒͋͢.
̨͇ғ͙͙͇͢ғ͙͇͗͢͟ ͙͕͒͢ғ͓͔͌͢ ͚͇͗͒͘͘͢͢, ͕͇͒͗͋͢ Χν͗͒͢ғ͔͢͢ң 
͍͏͔͇ғ͔͇͢ ͇͐͘ ͑і͗͊і͎͚ ͑͌͗͌͑. ̵͇͇͒͐͘͢͟ Χν͇͗͒͋͢ ͕ң͇͐ ͑і͗͊і͎͚͊͌ 

͈͕͇͒͋͢. ̨͇ғ͙͙͇͢ғ͙͇͗͋͢͟͢ң ͈͌͑і͙͑і͟і͔ ͇͚͟, ͈νғ͇͙͙͇͚͇͔͋ ͟͢ғ͇͚͗ 
λ͟і͔ ͕͇͒͗ғ͇ ͍͇͇͖͐͒ ͈͇͘͢ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ ͚͕͉͇͋͑͜ғ͇ ͑і͗͊і͎іңі͎.
̴ν͘Χ͇͚: Φν͇͗͒ Χ͎͚͇͔͋͢ ͖і͟і͔і͔ Ϯ͎͙͚͊͌͗і ͓λ͓͑і͔. Φν͇͗͒ ͚͘͢ғ͇͔͔͇͔ 
͑͌͐і͔ ͈і͔͗͋͌ ͈͇͙͇͖͘Χ͢ ͖і͟і͔і͔͌ ͑͌͒͌͋і. ̵͔͢ң ͚͔͛͑͝͏ͦ͘͢ 
͈ν͎͓͇͒͐͋͢͢.
̹͇͈͇͔͢ ͌͑і ͍͇ғ͔͇͔͢ ͌͑і Χ͕͓͔͒͌ ͍Ϟ͔͌ ͘Ϯ͗͌͊͌ ͖͇͇͗͒͒͌͒ͣ ͑і͗͊і͎іңі͎. 
̹͇͈͇͔͢ ͕͔͇͙͚͗ ͎͑͌і͔͋͌ ͙͇͈͇͔͢ң ͕ңғ͇ ͔͓͌͌͌͘ ͕͒͘ғ͇ ͍͍͚͔͒͢͢ 
͈͕͓͇͒͋͗͢ң͎͢. ϝ͙͖͐͌͌͘ ͙͇͈͇͔͢ ͑і͗͊і͎͚ Χ͏͔͢ ͈͕͇͒͋͢. 
Э͓͇͇͒ͣ͋͒ғ͇͔ ͈͙͙͌͌͗ ͎͇Χ͓͇͚͋͒͢͢ ͓λ͓͑і͔.
Φν͇͇͗͒͋͗͋͢ ͉͌͗͘͏͙͘і͑ Χ͎͓͙͙͔͌͌͢, ͇͔͇͗͐͢ ͋λ͔͔͔͑͌͌ ͔͓͌͌͌͘ 
͏͔͙͔͙͌͗͌ ͇͗Χ͒͢͢ ͇͙͖͘͢ ͇͚͒ғ͇ ͈͕͇͒͋͢. ВEФ ͔Ϯ͓і͗і͔ ͇͈͇͇͗͒͜ң͎͢.

̧͔͇͗͐͢ Χν͇͇͗͒͋͗
̧͔͇͗͐͢ Χν͇͇͗͒͋͗͋͢ ͉͌͗͘͏͙͘і͑ Χ͎͓͙͙͌͌͢ ͔͓͌͌͌͘ ͇͔͇͗͐͢ ͋λ͔͑͌͋͌ 
͇͙͖͘͢ ͇͚͒ғ͇ ͈͕͇͒͋͢. ̫͚͕͉͇͑͜ң͎͢ λ͟і͔ Χ͕͇͒͐͒͢ Ϯ͔і͓͋͌͗͋і 
͏͔͙͔͙͙͔͌͗͌͌ ͔͓͌͌͌͘ ͈і͎͋ің ͈͕͇͇͇͔͗ͥ͗͒͗͋͟ ͙͇͈͇ ͇͇͎͒͘͢. ̧͔͇͗͐͢ 
Χν͇͇͗͒͋͗͋͢ң Χ͕͒ ͍͙͌і͓͋і͒і͊і ͔͓͌͌͌͘ ͏͔͙͔͙͌͗͌ ͇͗Χ͒͢͢ ͙͇͖͗͘͘͢͢ 
͈͚͌͗ ͓λ͓͑і͔͋і͊і ͌͒͊͌ ͈͇͇͔͙͐͒͘͢͢ Ϯ͎͊͌͗і͖ ͕͙͇͗͋͢͢. ̨ν͒ ͙͚͇͗͒͢ 
͇Χ͖͇͇͙͙͗͢ ͇͙͚͘ ͙͚͇͗͒͢ Χν͍͇͙͙͇͇͗͋ ͙͇͈͚ғ͇ ͈͕͇͒͋͢.
̱͈͌͐і͗ ͇͔͇͗͐͢ Χν͇͇͗͒͋͗ ͈͑͌͐і͗ Χν͗͒͢ғ͇͒͗͢ λ͟і͔ ͍͇͇͓͇͗͐͋͢. 
̸͇͙͖͢ ͇͚͒ ͎͑͌і͔͋͌ Χν͗͒͢ғ͢ң͎͋͢͢ң ͇͙͇͚͔͢ (E-Им.) ͑Ϯ͙͗͌͘іңі͎.

̫͚͕͉͇͔͑͜͢ң ͌͘і͊і - Χ͕͓͇͘͢͟ Χ͇͚і͖͘і͎͋і͑ ͇͇͇͗͒͗͟͢
ϝ͎і͚͗͒͌ ͚͇Χ͙͢͢ ν͎͇ғ͇͗͢Χ ͈͕͇͒͘, ͚͕͉͇͋͑͜ ͌͘і͊і Ϯ͙͌ ͙͘͢͢Χ ͈͕͚͒͢ 
͓λ͓͑і͔.
̬͊͌͗ ͑і͔͙͇͑͌͐͟ ͈͇͇͇͒͒͗͢ң͎͢ ͈͇͗ ͈͕͇͒͘, ͚͕͉͇͋͑͜ ͍ν͓͘͢ 
і͙͔͌͊͌͋͌͘ ͌͗͌͑͌͟ ͑Ϯңі͒ ͈Ϯ͚͒ ͑͌͗͌͑.
̨νғ͇͔ Χ͕͇͘, ͘і͎͊͌ ͚͕͉͇͋͑͜ ͌͘і͊і͔͌ ͙і͑͌͒͌͐ ͙͏ͥ͋і ͈͕͓͇͙͔͒͋͗͐͢͢ 
Χ͕͗ғ͇ғ͢͟ Χν͇͗͒ Χ͇͓͙͇͓͇͎͘͢ ͙͌і͒͌͋і. ̨ν͒ ͇͔͇͗͐͢ Χν͇͗͒͋͢ ( 
440651) ͉͌͗͘͏͙͘і͑ Χ͎͓͙͙͔͌͌͢ ͇͙͖͘͢ ͇͚͒ғ͇ ͈͕͇͒͋͢.

ШіǚǓǔǟ 
Ы͋͘͢, ͖͏͕͗͊ ͖і͟і͔͋͌͗і, Χν͓͇͇͗͒͗͢, 
͙͌͐͑͘ ͍Ϟ͔͌ ͙͕ң͇͎͙͒͢͢ғ͇͔ ͙͇͓͇Χ͙͇͗ 
λ͟і͔.
̿і͒͋͌͗͋і ͇͟͢Χ ͍͇ғ͓͔͌͢ ͖͌͟ 
͌͘і͑͌͘͟і͔͌ Χ͇͇͗͐ ͇͒ ͈λ͊і͒і͘і͓͔͌ 
͙Χ͓͔͌ Χ͇͇͗͐ ¾ ͇͒͘͢ң͎͢.
ЭǛǏǚǫǓǏǜғǏǜ ǡǏǐǏ 
̶͏͕͗͊ ͍Ϟ͔͌ ͖͔͌͌ͣ͌͒͌͗͞ λ͟і͔.
̶і͘і͚͗ ͙͇͈͇͘͢ ͖͌͟ ͌͘і͑͌͘͟і ͍͇ғ͔͇͢ 
Χ͏͇͙͖͘͢ ͇͒͘͢ң͎͢.
ȔǛǐǔǐǏǞ ǡǏǐǏ 
͔̿͗͋͢͢͢ ͖͏͕͗͊, ͖͔͌͌ͣ͌͞, 
͙͕ң͇͎͙͒͢͢ғ͇͔ ͙͇͓͇Χ͙͇͗ ͍Ϟ͔͌ ν͔͒͑͌ 
Χν͓͇͇͗͒͗͢ λ͟і͔. ̵͔͢ ͓͇͐ ͙λ͘і͙͔͌ 
͙λ͖Χ͕͓͇͐ ͙͗͌і͔͋͌ ͖͇͇͇͔͚͐͋͒ ͓λ͓͑і͔, 
͌͊͌͗ ͙͚͇͗ ͟і͙͒͌͗ λ͙͘і͔͋͌ Χν͇͗͘͢ң͎͢.
ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇͔͢ ͖͌͟ ͌͘і͑͌͘͟і 
͍͇ғ͔͇͢ Χ͏͇͙͖͘͢ ͇͒͘͢ң͎͢.

̧͔͇͗͐͢ Χν͇͇͗͒͋͗ ВEФ ͔Ϯ͓і͗і ̻͚͔͑͝͏ͦ
̹͕͗ ВEФ 434000 Ы͋͘͢, ͖͏͕͙͇͗͊͗͋͢ң Χ͇͖͙͇͒͗͢͢, Χ͚͇͗͋͢Χ Ϟ͎і͚͗͒͌, ͊͗͏͒ͣ͋͌ Χ͚͚͗͢ 

͍Ϟ͔͌ ͙͌͗͌ң Χ͇͙͗͒͢͢ғ͇͔ ͙͇͓͇Χ͙͇͗ λ͟і͔.
̧͓͒ͥ͏͔͏͐ ͙͇͈͇ ВEФ 430001 ̶͏͕͙͇͗͊͗ ͍Ϟ͔͌ ͖͔͌͌ͣ͌͞ λ͟і͔.

Φ͏ғ͇͟ ͈Ϯ͒і͊і ͈͇͗ ͙͇͈͇͔͢ ͚͕͉͇͋͑͜ғ͇ Χ͏ғ͇͟ ͈Ϯ͒і͊і͔ ͌͘і͑͑͌ Χ͇͇͙͖͗͢ 
͇͚͒͘ ͑͌͗͌͑.

Э͓͇͇͒ͣ͋͒ғ͇͔ ͙͇͈͇ ВEФ 431001 ̶͏͕͙͇͗͊͗ ͍Ϟ͔͌ ͖͔͌͌ͣ͌͞ λ͟і͔.
Φ͏ғ͇͟ ͈Ϯ͒і͊і ͈͇͗ ͙͇͈͇͔͢ ͚͕͉͇͋͑͜ғ͇ Χ͏ғ͇͟ ͈Ϯ͒і͊і͔ ͌͘і͑͑͌ Χ͇͇͙͖͗͢ 
͇͚͒͘ ͑͌͗͌͑.

ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ ВEФ 432001 ͔̿͗͋͢͢͢ ͖͏͕͙͇͗͊͗, ͖͔͌͌ͣ͌͞, ͑Ϯ͖ Χ͚͇͗͋͢Χ ͍Ϟ͔͌ ͙͌͗͌ң 
Χ͇͙͗͒͢͢ғ͇͔ ͙͇͓͇Χ͙͇͗ λ͟і͔. ̸͕͔͇͋͐, ͙͕͗ ͇͙͔͇͋͘͢ ͓͇͐͋͢ ͍Ϟ͔͌ ͙͌ 
͘Ϯ͒і͔ ͍͏͔͇͚ λ͟і͔ ͖͇͇͇͔͚͐͋͒ғ͇ ͈͕͇͒͋͢.
ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇͔͢ ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͔͇͑͛͟͢ ͌͘і͑͑͌ ͑Ϯ͈͚͒͌ ͙͌і͖ 
͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
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̨і͗і͔͟і ͙͗͌ ͖͇͇͇͔͚͐͋͒ ͇͔͇͒͋͋͢
̳ν͔͇͋ ͈і͗і͔͟і ͙͗͌ ͙͇͓͇Χ͙͇͗͋͢ Ϟ͎і͚͗͒͌ ͇͔͇͒͋͋͢ ͚͕͉͇͋͑͜ 
͇͓͔͑͛͌͟͢ ͔͌ і͙͚͌͘ ͑͌͗͌͑ ͔͌͑͌і͔ ͈і͒͌͘і͎. ̧͓͔͒͋͌͢ Φ͇͚і͖͘і͎͋і͑ 
͙͔͌͜͏͇͑͘͢ ͙͚͇͗͒͢ ͔ν͘Χ͇͚͇͒͗ ͙͇͇͚͔͗͢ ͕Χ͢ң͎͢.

̸͇ғ͇͙͙͢ ͕͔͇͙͚͗
Φ͕͘Χ͇͔ ͎͑͌͋͌ ͋͏͖͒͌͐͋͌͘ 0 ͙͇ң͈͇͘͢ ͍Ϟ͔͌ λ͟ ͔Ϯ͒ ͍͇͔͇͋͢. 
̸͇ғ͇͙͙͢ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
1. 0 ͙λ͓͐͌͘і͔ ͈͇͘͢ң͎͢.  

̫͏͖͒͌͐͋͌͘ 12:00 ͚͇Χ͙͢͢ ͖͇͇͐͋ ͈͕͇͒͋͢ ͍Ϟ͔͌ 0 ͙͇ң͈͇͘͢ 
͍͖͒͢͢͢Χ͙͇͐͋͢.

2. + ͙λ͓͐͌͘і͔ің ͔͓͌͌͌͘ - ͙λ͓͐͌͘і͔ің ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͚͇Χ͙͙͢͢ 
͕͔͇͙͗͢ң͎͢.

̨і͔͗͌͌͟ ͚͔͙͇͔͌͑͋͘ ͑͌͐і͔ ͕͔͇͙͗͒͢ғ͇͔ ͚͇Χ͙͢ Χ͇͈͇͔͇͒͋͋͢͢.

̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢ Χ͎͚͋͗͢͢
̭͇ң͇ Χν͗͒͢ғ͔͢͢ң ͏і͘і͔ ͙͑͌і͚͗ λ͟і͔ ͈͕͘ ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͔͑͛͟͢ 
Χ͎͋͗͢͢͢ң͎͢. ̨ν͒ ͍͇ғ͇͇͋͐͋ ͇͙͑͛͟͢ ̭͕ғ͇͗ғ͢/͙Ϯ͓͔͌͊і ͙͘͢͢Χ% 
͍͗͌͏͓і͔͋͌ 240 °C ͙͓͖͇͙͚͇͔͇͌͌͗͗͋͘͢ Χ͎͚͋͗͢͢ ͙͇͓͇͇͟ ͌͟͟і͓ 
͈͕͖͒͢ ͙͇͈͇͒͋͢͢. ̭ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͑͌͗͋͘͢ ͕͇͓͇͗ Χ͇͒͋͢Χ͙͇͗͢ 
͈͕͓͇͚͔͒͢ Χ͇͇͋ғ͇͇͒ң͎͢.
1. ̻͚͔͑͝͏͇ͦ͒͗ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͔͢͟͢͢ң ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ̭͕ғ͇͗ғ͢/

͙Ϯ͓͔͌͊і ͙͘͢͢Χ% ͍͗͌͏͓і͔͌ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
2. ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͙͙͗͌͌͊і͟і͔ің ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ 240 °C ͓Ϟ͔і͔ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
̨і͗ ͇͘ғ͇͙͙͇͔ ͑͌͐і͔ ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͔͑͛͟͢ Ϯ͟і͗іңі͎. ̻͚͔͑͝͏͇ͦ͒͗ 
͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͔͒͢͢ ͍Ϟ͔͌ ͙͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͔͢͟͢ 
͔Ϯ͒ ͑λ͐і͔͌ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.

Φν͇͇͗͒͋͗͋͢ ͙͇͎͇͇͚͒
Φν͇͗͒͋͢ ͈і͗і͔͟і ͙͗͌ ͖͇͇͇͔͈͇͐͋͒͐ ͙ν͖͗͢ ͙͘͢͢Χ ͇͈͔͋͘͢͢ ͚͓͔͌͘ 
͍Ϟ͔͌ ͍ν͓͇͘Χ ͟λ͈͖͔͌͗͌͑͌ ͓νΧ͏͙ͦ ͙͇͎͇͇͒ң͎͢.

̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢ ͙͙͚͗͌͌
̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢ ͙͙͚͗͌͌͋ің Ϟ͗ ͙λ͗͒і ͓λ͓͑і͔͋і͙͑͌͗і ͈͇͗. ̵͔͇͋͘͢ 
Χ͇͍͙͌ Χ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і͔, ͙͓͖͇͙͚͇͔͌͌͗͗͢ ͔͓͌͌͌͘ ͊͗͏͒ͣ ͍͗͌͏͓і͔ 
͕͔͇͙͚͗ ͍͕͒͢ ͙λ͘і͔͋і͗і͒͌͋і. ̹͇͓͇Χ͙͢ Ϟ͎і͚͗͒͌ ν͎͇Χ͙͢ғ͔͢ ͍Ϟ͔͌ 
͚͕͉͇͋͑͜ ͇͑͛͟͢ ͍ν͓͔͘͢͢͢ң ͇ͦΧ͙͇͚͒ ͚͇Χ͙͔͢͢ ͕͔͇͙͚͗ғ͇ ͈͕͇͒͋͢. 

Φ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і ͍Ϟ͔͌ ͙͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗
̸͚͙͙͗͌͌͊і ͓͇͒͘͢: ̭͕ғ͇͗ғ͢/͙Ϯ͓͔͌͊і Χ͎͚͢ 190 ºC.
1. ̻͚͔͑͝͏͇ͦ͒͗ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͔͢͟͢͢ң ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ Χ͎͚͋͗͢͢ 

͋͌ң͊͌͐і͔ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.

2. ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͙͙͗͌͌͊і͟і͔ің ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͙͓͖͇͙͚͇͔͌͌͗͗͢ ͔͓͌͌͌͘ 
͊͗͏͒ͣ ͋͌ң͊͌͐і͔ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.

̫͚͕͉͇͑͜ Χ͎͇͋͢͢.

̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢ Ϯ͟і͚͗
̻͚͔͑͝͏͇ͦ͒͗ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͔͢͟͢ ͔Ϯ͒ ͑λ͐і͔͌ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.

̷͙͙͚͌͌͒͌͗͋і Ϯ͎͙͚͊͌͗
Φ͇͍͙͌ ͈͕͇͒͘, Χ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і͔, ͙͓͖͇͙͚͇͔͌͌͗͗͢ ͍Ϟ͔͌ ͊͗͏͒ͣ ͋͌ң͊͌͐і͔ 
͙͇ң͇͚͋ғ͇ ͈͕͇͒͋͢.

̫͚͕͉͇͑͜ ͇͉͙͕͓͇͙͙͢ ͙λ͗͋͌ Ϯ͚͟і ͑͌͗͌͑
̹͇͓͇Χ λ͟і͔ Ϟ͎і͚͗͒͌ ͚͇Χ͙͔͢͢ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
̸͚͙͙͗͌͌͊і ͓͇͒͘͢: ̭͕ғ͇͗ғ͢/͙Ϯ͓͔͌͊і Χ͎͚͢ %, 190 °C, Ϟ͎і͚͗͒͌ 
͚͇Χ͙͢͢ 45 ͓͏͔͚͙.
1. ̻͚͔͑͝͏͇ͦ͒͗ ͇ ͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͔͢͟͢͢ң ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ Χ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і͔ 

͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
2. ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͙͙͗͌͌͊і͟і͔ің ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͙͓͖͇͙͚͇͔͌͌͗͗͢ ͔͓͌͌͌͘ 

͊͗͏͒ͣ ͍͗͌͏͓і͔ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
3. «̸͇ғ͇͙»0 ͙λ͓͐͌͘і͔ ͈͇͘͢ң͎͢.  

̺͇Χ͙͢ x ͙͇ң͈͇͘͢ ͍͖͒͢͢͢Χ͙͇͐ ͈͇͙͇͐͋͘͢.

4.@ ͙λ͓͐͌͘і͔ің ͔͓͌͌͌͘ A ͙λ͓͐͌͘і͔ің ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ Ϟ͎і͚͗͒͌ ͚͇Χ͙͔͢͢ 
͕͔͇͙͗͢ң͎͢.  @ ͙λ͓͐͌͘і͔ің ν͔͒͘͢͢ғ͇͔ ͓Ϟ͔і = 30 ͓͏͔͚͙  
A ͙λ͓͐͌͘і͔ің ν͔͒͘͢͢ғ͇͔ ͓Ϟ͔і = 10 ͓͏͔͚͙

ϝ͎і͚͗͒͌ ͚͇Χ͙͢͢ Ϯ͙͙і
̫͈͙͘͢͢͢Χ ͘͏͔͇͊͒ ͟͢ғ͇͋͢. ̫͚͕͉͇͑͜ ͇͑͛͟͢ Ϯ͌͋͟і. 0 ͙λ͓͐͌͘і͔ 
͌͑і ͙͗͌ ͈͇͘͢ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ ͚͔͛͑͝͏͇ͦ͒͗ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͔͢͟͢ 
Ϯ͟і͗іңі͎.
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̷͙͙͚͌͌͋і Ϯ͎͙͚͊͌͗
«̸͇ғ͇͙» 0 ͙λ͓͐͌͘і͔ ͈͇͘͢ң͎͢. + ͙λ͓͐͌͘і͔ің ͔͓͌͌͌͘ - ͙λ͓͐͌͘і͔ің 
͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͚͇Χ͙͙͢͢ Ϯ͎͙͊͌͗іңі͎.

̷͙͙͚͌͌͋і Ϯ͟і͚͗
«̸͇ғ͇͙» 0 ͙λ͓͐͌͘і͔ ͈͇͘͢ң͎͢. - ͙λ͓͐͌͘і͔ ͏͔͋͏͇͙͕͑͗ ͔Ϯ͒͊͌ 
͔͑͌͒͊͌͌͟ ͈͇͘͢ң͎͢. ̻͚͔͑͝͏͇ͦ͒͗ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͔͢͟͢ Ϯ͟і͗іңі͎.

̸͇ғ͇͙ ͍͇͔͗͘͢͢ ͎͑͌і͔͋͌ Ϟ͎і͚͗͒͌ ͚͇Χ͙͔͢͢ ͕͔͇͙͚͗
«̸͇ғ͇͙» 0 ͙λ͓͐͌͘і͔ ͌͑і ͙͗͌ ͈͇͘͢ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ 4 ͙͇͓͇͗ғ͔͇͋͢ 
͘͏͖͇͙͙͇͒ғ͇͔͇͋͐ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.

̫͚͕͉͇͑͜ ͇͉͙͕͓͇͙͙͢ ͙λ͗͋͌ Χ͕͚͒͘͢͢ ͍Ϟ͔͌ Ϯ͚͟і 
͑͌͗͌͑
̹͎͌ ͈λ͒і͔͙͌і͔ Ϯ͔і͓͋͌͗ ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͑͌͗͋͘͢ ͙͓͢ ν͎͇Χ Χ͇͓͇͚͔͒͢ 
Χ͇͇͋ғ͇͇͒ң͎͢.
̸͚͙͙͗͌͌͊і ͓͇͒͘͢: ̭͕ғ͇͗ғ͢/͙Ϯ͓͔͌͊і Χ͎͚͢ λ͟і͔ ͙͙͚͗͌͌%, 190 °C. 
Φ͇͎і͗͊і ͚͇Χ͙͢ 10:45. ̹͇͓͇Χ 45 ͓͏͔͚͙ Ϟ͎і͔͗͒͌͌͋і ͍Ϟ͔͌ 
12:45 ͚͇Χ͙͔͇͋͢͢ ͇͔͋͐͢ ͈͕͚͒͢ ͑͌͗͌͑.
1. ̻͚͔͑͝͏͇ͦ͒͗ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͔͢͟͢͢ң ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ Χ͎͚͋͗͢͢ ͙ λ͗і͔ 

͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
2. ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͙͙͗͌͌͊і͟і͔ің ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͙͓͖͇͙͚͇͔͌͌͗͗͢ ͔͓͌͌͌͘ 

͊͗͏͒ͣ ͍͗͌͏͓і͔ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
3. «̸͇ғ͇͙»0 ͙λ͓͐͌͘і͔ ͈͇͘͢ң͎͢.
4.@ ͙λ͓͐͌͘і͔ің ͔͓͌͌͌͘ A ͙λ͓͐͌͘і͔ің ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͚͇Χ͙͙͢͢ 

͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
5. ̸͇ғ͇͙ 0 ͙λ͓͐͌͘і͔ ͕͘ң͢ y ͙͇ң͈͇͘͢ ͍͖͒͢͢͢Χ͙͇͐ ͈͇͙͇͘ғ͇͔͇͟ 

͈͇͘͢ң͎͢.  
̫͏͖͒͌͐͋͌͘ ͙͇͓͇Χ Χ͇͇͔͟ ͇͔͋͐͢ ͈͕͇͙͔͔͒͢͢ ͑Ϯ͗͌͘і͎.

6.@ ͙λ͓͐͌͘і͔ің ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͇ͦΧ͙͇͚͒ ͚͇Χ͙͔͢͢ ͑͌͟і͗͌͑ ͚͇Χ͙͢Χ͇ 
͍͍͙͒͢͢͢ң͎͢.  
̨і͔͗͌͌͟ ͓͏͔͚͙͙͇͔ ͑͌͐і͔ ͙͙͚͗͌͌ Χ͇͈͇͔͇͒͋͋͢͢.  
̫͏͖͒͌͐͋͌͘ Ϟ͎і͚͗͒͌͋ің ͇ͦΧ͙͇͚͒ ͚͇Χ͙͢͢ ͚͕͉͇͋͑͜ ͍ν͓͘͢ і͙͌͐͘ 
͈͇͙͇͘ғ͇͔͇͟ ͙ν͇͗͋͢.

ϝ͎і͚͗͒͌ ͚͇Χ͙͢͢ Ϯ͙͙і
̫͈͙͘͢͢͢Χ ͘͏͔͇͊͒ ͟͢ғ͇͋͢. ̫͚͕͉͇͑͜ ͇͑͛͟͢ Ϯ͌͋͟і. 0 ͙λ͓͐͌͘і͔ 
͌͑і ͙͗͌ ͈͇͘͢ң͎͍͢Ϟ͔͌ ͚͔͛͑͝͏͇ͦ͒͗ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͔͢͟͢ Ϯ͟і͗іңі͎.
̴ν͘Χ͇͚: ̹͇ң͈͇ ͍͖͒͢͢͢Χ͙͇͖ ͙ ν͗ғ͇͔͇͋, Ϯ͎͊͌͗і͙͌͗͘ ͔͌͊і͎͚͊͌ ͈͕͇͒͋͢. 
̹͇ң͈͇ ͍͇͔͖͢ ͙ν͇͗͘, ͙͙͚͗͌͌ Χ͇͈͇͔͒͋͋͢͢.

̹͎͌ Χ͎͚͋͗͢͢
̹͎͌ Χ͎͚͋͗͢͢ ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͚͕͉͇͇͋͑͋͜ ͕͔͇͙͗͒͢ғ͇͔ ͙͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ғ͇ ͙͎͌ 
͍͙͚͌͊͌ ͈͕͇͒͋͢.
̹͎͌ Χ͎͚͋͗͋͢͢͢ ͙͌͑ 100 °C ͍͕ғ͇͗͢ ͙͓͖͇͙͚͇͇͌͌͗͗͒͗ λ͟і͔ 
͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢.
̨і͗͑͌͒͑і Ϟ͎і͚͗͒͌͋і Χ͇͓͙͇͓͇͎͘͢ ͙͚͌ λ͟і͔ ͙͇͓͇Χ͙͢ ͚͕͉͇͋͑͜ғ͇ ͙͌͑ 
͙͎͌ Χ͎͚͋͗͢͢ ͇ͦΧ͙͇͒ғ͇͔͔͇͔ ͑͌͐і͔ Χ͕͐͢ң͎͢.
1. ̻͚͔͑͝͏͇ͦ͒͗ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͔͢͟͢ J ͑λ͐і͔͌ Χ͕͐͢ң͎͢.
2. ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͙͙͗͌͌͊і͟і͔ің ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͙͓͖͇͙͚͇͔͌͌͗͗͢ 

͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
̫͚͕͉͇͑͜ ͈і͔͗͌͌͟ ͚͔͙͇͔͌͑͋͘ ͑͌͐і͔ Χ͕͇͒͋͘͢͢. ̹͓͕͙͇͙͙͌͗͘͢ң 
λ͙͘і͔͋͌ ͏͔͋͏͇͙͕͑͗ ͇͓͟ ͍͇͔͇͋͢.

̹͎͌ Χ͎͚͋͗͋͢͢͢ ͇ͦΧ͙͇͚
̹͓͖͇͙͚͇͇͚͙͖͌͌͗͗͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͔͢͟͢͢ң λ͙͘і͔͋͌ ͏͔͋͏͇͙͕͑͗ ͇͓͟ 
Ϯ͌͋͟і. ̹͇͓͇Χ͙͢ ͚͕͉͇͋͑͜ғ͇ ͇͒͘͢ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ Χ͇͍͙͌ Χ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і͔ 
͕͔͇͙͗͢ң͎͢.

̹͎͌ Χ͎͚͋͗͋͢͢͢ ͈͕͓͇͚͒͋͗͢
̻͚͔͑͝͏͇ͦ͒͗ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͔͢͟͢ ͔Ϯ͒͊͌ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢. ̫͚͕͉͇͑͜ 
͇͑͛͟͢ Ϯ͟і͗і͒͌͋і.

̸͇ғ͇͙͙͢ ͕͔͇͙͚͗
̨і͗і͔͟і ͙͗͌ Χ͕͚͇͔͋͘ ͔͓͌͌͌͘ Χ͚͇͙ Ϯ͚͔͋͌͟ ͑͌͐і͔ ͋͏͖͒͌͐͋͌͘ 0 
͙͇ң͈͇͘͢ ͍Ϟ͔͌ λ͟ ͔Ϯ͒ ͍͖͒͢͢͢Χ͙͇͐͋͢. ̸͇ғ͇͙͙͢ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢. 
̻͚͔͑͝͏͇ͦ͒͗ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͢͟͢ Ϯ͟і͚͗͒і ͈͕͚͒͢ ͑͌͗͌͑.
ƹǔǚǔǠіǓǔǘ ǟǔǡǡǔңіǖ

1. «̸͇ғ͇͙» 0 ͙λ͓͐͌͘і͔ ͈͇͘͢ң͎͢.  
̫͏͖͒͌͐͋͌͘ 12.00 ͚͇Χ͙͢͢ ͍Ϟ͔͌ 0 ͙͇ң͈͇͘͢ ͍͖͒͢͢͢Χ͙͇͐͋͢.

2. + ͙λ͓͐͌͘і͔ің ͔͓͌͌͌͘ - ͙λ͓͐͌͘і͔ің ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͚͇Χ͙͙͢͢ 
͕͔͇͙͗͢ң͎͢.  
̨і͔͗͌͌͟ ͚͔͙͇͔͌͑͋͘ ͑͌͐і͔ ͚͇Χ͙͢ Χ͇͈͇͔͇͒͋͋͢͢. 0 ͙͇ң͈͇͘͢ 
Ϯ͌͋͟і.

ƻǪǠǏǚǪ, ȄǪǠȄǪ ǢǏȄǪǡǡǪ ǕǏǖғǪ ǢǏȄǪǡȄǏ өǖǒǔǟǡǢ

«̸͇ғ͇͙» 0 ͙λ͓͐͌͘і͔ ͌͑і ͙͗͌ ͈͇͘͢ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ + ͙λ͓͐͌͘і͔ің ͔͓͌͌͌͘ - 
͙λ͓͐͌͘і͔ің ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ Ϯ͎͙͊͌͗іңі͎.
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̵͙ͦΧ͙͢͟͢ ͕͔͇͙͚͗
̵͙ͦΧ͙͢͟͢ ͇͇͔͇͘͜ ͙͇͓͐͌͗і ͙͗͌і͔͋͌ ͖͇͇͇͔͚͐͋͒ғ͇ ͈͕͇͒͋͢. ̵͒ 
͚͕͉͇͋͑͜ ͇͔͇͑͛͟͢ ͙Ϟ͚͌͒͘і͎ ͍ν͓͘͢ і͙͌͐͋͘і. ̵͙ͦΧ͙͢͟͢ң ͌͗͌͑͌͟ 
͘͏͔͇͊͒͢ ͈͇͗. ̵͇͇͒͐͘͢͟ ͕͙ͦΧ͙͢͟͢ ͙͌͘і͖ ͙ν͗ғ͇͔͢ң͎͋͢͢ ͔͓͌͌͌͘ 
͚͕͉͇͇͋͑͋͜ Ϟ͎і͚͗͒͌ ͚͇Χ͙͢͢ Ϯ͙͔͑͌і͔ ͈і͒͌͘і͎. ̵͙ͦΧ͙͢͟͢ ͈͇͇͇͇͔͒͒͗͋ 
Χ͕͗ғ͇͚ ͈͇ғ͇͇͓͇͋͗͒͘͢ Χ͕͒͘͢ғ͇͔ ͈͕͇͒͘ ͇͋ ͙͙͚͗͌͌͊͌ ͈͕͇͒͋͢.
ƹǔǚǔǠіǓǔǘ ǟǔǡǡǔңіǖ

1. «̵͙ͦΧ͢͟» S ͙λ͓͐͌͘і͔ ͈͇͘͢ң͎͢. 
S ͙͇ң͈͇͘͢ ͍͖͒͢͢͢Χ͙͇͐͋͢.

2. + ͙λ͓͐͌͘і͔ің ͔͓͌͌͌͘ - ͙λ͓͐͌͘і͔ің ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͕͙ͦΧ͢͟ ͚͇Χ͙͔͢͢ 
͕͔͇͙͗͢ң͎͢.  
+ ͙λ͓͐͌͘і ν͔͇͙͔͒͘͢͢͢ ͓Ϟ͔і = 10 ͓͏͔͚͙  
- ͙λ͓͐͌͘і ν͔͇͙͔͒͘͢͢͢ ͓Ϟ͔і = 5 ͓͏͔͚͙

̨і͔͗͌͌͟ ͚͔͙͇͔͌͑͋͘ ͑͌͐і͔ ͕͙ͦΧ͢͟ ͍ν͓͘͢ і͙͌͐͘ ͈͇͙͇͐͋͘͢. 
̫͏͖͒͌͐͋͌͘ S ͙͇ң͈͇͘͢ ͍͇͔͇͋͢. ̺͇Χ͙͢ Ϯ͙͌ ͈͇͙͇͘ғ͇͔͢ ͑Ϯ͗і͔͌͋і.

ǂǏȄǪǡ өǡǙǔǜǓǔ

̫͈͙͘͢͢͢Χ ͘͏͔͇͊͒ ͟͢ғ͇͋͢. «̵͙ͦΧ͢͟» S ͙λ͓͐͌͘і͔ ͈͇͘͢ң͎͢. 
̵͙ͦΧ͢͟ ͏͔͋͏͇͙͕͑͗͢ Ϯ͌͋͟і.
ƽǮǡȄǪǧ ǢǏȄǪǡǪǜ өǖǒǔǟǡǢ

«̵͙ͦΧ͢͟» S ͙λ͓͐͌͘і͔ ͈͇͘͢ң͎͢. + ͙λ͓͐͌͘і͔ің ͔͓͌͌͌͘ - ͙͐λ͓͌͘і͔ің 
͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͚͇Χ͙͙͢͢ Ϯ͎͙͊͌͗іңі͎.
ƿǔǡǡǔǢǓі ǪǠǪǟǢ

«̵͙ͦΧ͢͟» S ͙λ͓͐͌͘і͔ ͈͇͘͢ң͎͢. - ͙λ͓͐͌͘і͔ ͏͔͋͏͇͙͕͑͗ ͔Ϯ͒͊͌ 
͔͑͌͒͊͌͌͟ ͈͇͘͢ң͎͢.
ƽǮǡȄǪǧ Ǖȕǜǔ ȕǖіǟǚǔǢ ǢǏȄǪǡǪ ǐіǟ ǢǏȄǪǡǡǏ өǡǔ ǐǏǠǡǏǘǓǪ

̹͇ң͈͇͇͒͗ ͍͇͔͇͋͢. ̫͏͖͒͌͐͋͌͘ ͕͙ͦΧ͢͟ ͚͇Χ͙͢͢ Ϯ͙і͖ ͍͇͙Χ͇͔͢ 
͑Ϯ͗і͔͌͋і.  
Φ͇͒ғ͇͔ ͚͇Χ͙͙͢͢ x, ͇ͦΧ͙͇͚͒ ͚͇Χ͙͔͢͢ y ͔͓͌͌͌͘ ͇͘ғ͇͙͙͢ 0 
͘ν͇͚͗: 
«̸͇ғ͇͙» 0 ͙λ͓͐͌͘і͔ ͘Ϟ͐͑͌͘ ͙͇ң͈͇ ͖͇͇͐͋ ͈͕͒ғ͇͔͇͟ ͈͇͘͢ң͎͢.  
̸ν͇͗͒ғ͇͔ ͓Ϟ͔ ͋͏͖͒͌͐͋͌͘ ͈і͔͗͌͌͟ ͚͔͌͑͋͘Χ͇ ͖͇͇͐͋ ͈͕͇͒͋͢.

̨͇͇͇͇͔͒͒͗͋ Χ͕͗ғ͇͚
̫͚͕͉͇͑͜
̨͇͇͇͒͒͗ ͎͕͑͌͋͌͐͘Χ Χ͕͖͇͚͘͢ λ͟і͔ ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͑͛͟͢ ͈͇͇͇͇͔͒͒͗͋ 
͈νғ͇͙͙͇͚͓͔͌ ͍͇͈͋͢Χ͙͇͒ғ͇͔.
ưǏǚǏǚǏǟǓǏǜ ȄǝǟғǏǢǓǪ ȄǝǠǢ Ǖȕǜǔ өǧіǟǢ

̻͚͔͑͝͏͇ͦ͒͗ ͇͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͢͟͢ Ϯ͟і͚͗͒і ͈͕͚͒͢ ͑͌͗͌͑.

Φ͕͚͘: ̱і͙͒ C ͙λ͓͐͌͘і͔ ͋͏͖͒͌͐͋͌͘ C ͙͇ң͈͇͘͢ ͍͇͔ғ͇͔͇͟ 
͈͇͘͢ң͎͢. ̨ν͒ ͇͓͇͓͔͌͟ 4 ͚͔͌͑͋͘Χ͇ ͕͎͇͒͋͘͢͢.
ϭ͟і͚͗: ̱і͙͒ C ͙λ͓͐͌͘і͔C ͙͇ң͈͇͘͢ Ϯ͔͑͌͌͟͟ ͈͇͘͢ң͎͢.
̴ν͘Χ͇͚͇͒͗
■ ̵͙ͦΧ͙͢͟͢ ͍Ϟ͔͌ ͇͘ғ͇͙͙͇ ͎͑͌ ͔͑͌͒͊͌ ͚͇Χ͙͙͇͢ ͕͔͇͙͚͗ғ͇ ͈͕͇͒͋͢.
■ Φ͚͇͙ Ϯ͔͔͔͑͌͌͟ ͑͌͐і͔ ͕͔͇͙͗͒͢ғ͇͔ ͈͇͇͇͇͔͒͒͗͋ Χ͕͗ғ͇͚ 

͈͇ғ͇͇͓͇͋͗͒͘͢ Ϯ͌͋͟і.

̱λ͙͚ ͍Ϟ͔͌ ͙͇͎͇͇͚͒
̳νΧ͏͙ͦ ͑λ͙͌͘ ͍Ϟ͔͌ ͙͇͎͇͇͇͒͘, ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͑͛͟͢ ν͎͇Χ ͚͇Χ͙͢ ͈͕͐͢ 
͍͙͔͒͗͢͢͢ ͍Ϟ͔͌ ͚͔͛͑͝͏͕͔͇͒͋͒͢͢ғ͔͢ ͇͘Χ͙͇͐͋͢. ̫͚͕͉͇͑͜ 
͇͔͑͛͟͢ ͋ν͗͘͢ ͑λ͙͚ ͙͚͇͗͒͢ ͕͔͇͋͘͢ ͈і͒͌͘і͎.
̴ν͘Χ͇͚͇͒͗
■ ͔̿͢͢, ͖͇͙͒͘͏͑ ͍Ϟ͔͌ ͓͙͇͌͒͒ ͘͏ͦΧ͙͢ Ϟ͗ ͙λ͗͒і ͓͇͙͌͗͏͇͇͒͋͗ 

͖͇͇͇͔͐͋͒͒͢ғ͇͔͋͢Χ͙͇͔, ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͔͑͛͟͢͢ң ͇͒͋͢ңғ͢ ͖͇͔͌͒і͔ің 
͙λ͘і͔͋͌ ͇͎ғ͇͔͙͇͐ ͇͓͇͐͗͒͢͟͢͢Χ͙͇͗ ͈͕͚͒͢ ͓λ͓͑і͔.

■ ̬͘і͑ ͔͔͇͋͘͟͢͢͢ғ͢ ͚͘ і͎͋͌͗і ͘͏ͦΧ͙͢ ͈͕͖͒͢ ͑Ϯ͗і͔͙͌і͔ 
͑Ϯ͒͌ң͑͌͒͌͗ ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͔͇͑͛͋͟͢ғ͢ ͇͓͔͇͔͟ ͇͟ғ͒͘͢͢Χ͇͔ 
͍͇͗͢Χ͙͇͔ ͈͕͇͒͋͢.

■ ϭ͙͌ ͍͕ғ͇͗͢ ͙͓͖͇͙͚͇͇͇͌͌͗͗͒͗͋ ͓͇ͤ͒ͣ ͍͇͔͖͢ ͙͚͑͌і ͓λ͓͑і͔. 
̵͔͘͢͢ң ͇͇͔͇͔͒͋͗͘͢ ͓͇ͤ͒ͣ ͙λ͘і͔͋͌ ͇ ͎ғ͇͔͙͇͐ ͇͓͇͐͗͒͢͟͢͢Χ͙͇͗ 
͈͕͚͒͢ ͓λ͓͑і͔. ̨ν͒ Χ͇͖͙͒͢͢ ͍Ϟ͔͌ Χ͎͓͙͌͢ ͙͚͌͊͌ Ϟ͌͗͘ ͙͖͌͌͐͋і. 
̭νΧ͇ ͙͇͈͇͔͢ң ͍͏͙͌͑͌͗і ͓͇͓͔ͤ͒ͣ͌ ͙͕͒͢ғ͓͔͌͢ ͍͇͈͓͇͒͢ғ͇͔. 
̸͕͔͋͢Χ͙͇͔ ͕͇͒͗ Χ͇͙͖͇͗͒͢ ͈͕͇͒͋͢. ̨ν͒ ͕͕͎͑͗͗͏͇͔ͦ͋ 
Χ͕͗ғ͇͔͢͟Χ͇ Ϟ͌͗͘ ͙͖͌͌͐͋і.

̭͚ғ͢͟ ͎͇͙͙͇͗
̨͙͙͌͌͗ ͋ν͗͘͢ ͌ ͓͌͘ ͙͇͎͇͇͚͒ ͎͇͙͙͇͓͔͗͌ ͎͇Χ͓͇͓͇͚͋͒͢͢ λ͟і͔ ͑ ͌͒͌͘і 
͇Χ͖͇͇͙͗Χ͇ ͔͇͎͇͗ ͇͚͇͋͗͢ң͎͢.
̫͚͕͉͇͔͑͜͢ ͙͇͎͇͇͒ғ͇͔͇͋
■ ͇͊͗͌͘͘͏͉͙і ͔͓͌͌͌͘ ͇͈͇͎͗͏͉͙і ͙͇͎͇͇͒ғ͢͟ ͎͇͙͙͇͗
■ Χν͇͓͔͇͗͋͢ ͖͘͏͙͗ ͑Ϯ͖ ͈͌͟і͗ ͍͚ғ͢͟ ͎͇͙͙͇͗͋͢,
■ ͈͌͟і͗ Χ͗͢ғ͙͇͗͋͢͟͢,
■ ͈͌͟і͗ Χ͓͘͢͢͢ ͍͕ғ͇͗͢ ͙͇͎͇͇͒ғ͙͇͗͋͢͟͢ ͔͓͌͌͌͘ ͈͚ 

͙͇͎͇͇͒ғ͙͇͔͗͢͟͢ ͖͇͇͇͔͚͐͋͒ғ͇ ͈͕͓͇͒͐͋͢.
■ ̭͔͌͑͌͒͌͊͌ ͓͔͙͙ͤ͒͌͌͌͗͋і ͋͘͢͢ ͍͚͚ ͓͇͟͏͔͇͔͇͋͘͢ 

͙͇͎͇͇͓͇͒ң͎͢.

̨і͗і͔͟і ͙͗͌ ͖͇͇͇͔͈͇͐͋͒͐ ͙ν͖͗͢ ͍͇ң͇ ͚͈͇͇͊͑͒͗͋͢ ͓νΧ͏͙ͦ ͍͚͢ң͎͢.

ǁǝǡ ǐǏǠǞǏǘǡǪǜ 
ǐǝǚǏǡǡǏǜ 
ǕǏǠǏǚғǏǜ 

ǐǔǡǡǔǟ

̭͚ғ͢͟ ͎͇͙͙͢ң ͇͎ғ͇͔͙͇͐ ͓Ϯ͒͌͗͟і͓͔͌ ͍Ϟ͔͌ 
͒͢ғ͇͒͋͢ ͟λ͈͖͔͌͗͌͑͌ ͘λ͙͗іңі͎. ϝ͗Χ͇͇͔͟ 
͙͙͚͇͌͑͗͒͘͢Χ ͚͙͗͌͑͌͘ ͖͇͇͗͒͒͌͒ͣ ͘λ͙͗іңі͎. 
ϝ͙͖͐͌͌͘ ͎͇͙͙͇͗͘͢ ͖͇͇͐͋ ͈͕͚͒͢ ͓λ͓͑і͔. Φν͗ғ͇Χ 
͟λ͈͖͔͌͗͌͑͌ Χν͗ғ͇͙͢ң͎͢. ϝ͑, ͍͇͔͚͇͗ ͓͇͐͢, 
͇͓͇͑͗͒͜ ͍Ϟ͔͌ ͇Χ͚͎͢ ͇͋Χ͙͇͔͗͢ ͈і͔͗͋͌ ͙͑͌і͗іңі͎. 
̧͈͇͎͗͏͉͙і ͙͇͎͇͇͒ғ͢͟ ͎͇͙͙͇͗͋͢, ͎͇͙͘͢ ͙λ͘і͙͗͌і͔ 
͚͈͇͇͊͑͒͗͋͢ ͔͓͌͌͌͘ ͙͇͎͇͇͚͒ғ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ Χ͇͙͙͢ 
͟λ͈͙͌͗͌͑͌͗͋і ͖͇͇͇͔͈͇͐͋͒ң͎͢. ̹͕͙ ͈͇͖͇͙͔͐͘͢ 
͈͕͇͙͙͇͔͒ ͍͇͇͒͘ғ͇͔ ͈͙͙͌͌͗͋і ͑λ͙͚͊͌ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ 
͇͔͇͗͐͢ ͎͇͙͙͇͓͔͗͌ ͍͙͇͙͚͒͗͢͢ғ͇ ͈͕͇͒͋͢. 
ϭ͔͋і͚͗͟і ͔ν͘Χ͇͚͇͔͒͗͢ ͕͔͇͗͋͢ң͎͢. ̹͕͙ 
͈͇͖͇͙͔͐͘͢ ͈͕͇͙͒Χ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ ͇͔͇͗͐͢ 
͙͇͎͇͇͒ғ͙͇͗͋͢͟͢ ͈і͎͋ің ͉͌͗͘͏͙͘і͑ Χ͎͓͙͙͔͌͌͢ 
͔͓͌͌͌͘ ͇͔͇͗͐͢ ͋λ͔͔͔͑͌͌ ͇͙͖͘͢ ͇͚͒ғ͇ ͈͕͇͒͋͢.

ЭǛǏǚǫǓǏǚғǏǜ 
Ǖȕǜǔ 
ǚǏǙǡǏǚғǏǜ 

ǐǔǡǡǔǟ

̭͚ғ͢͟ ͎͇͙͙͢ң ͇͎ғ͇͔͙͇͐ ͓Ϯ͒͌͗͟і͓͔͌ ͍Ϟ͔͌ 
͒͢ғ͇͒͋͢ ͟λ͈͖͔͌͗͌͑͌ ͘λ͙͗іңі͎. Φν͗ғ͇Χ 
͟λ͈͖͔͌͗͌͑͌ Χν͗ғ͇͙͢ң͎͢.

ǁүǘǛǔǚǔǟ ̭͚ғ͢͟ ͎͇͙͙͢ң ͇͎ғ͇͔͙͇͐ ͓Ϯ͒͌͗͟і͓͔͌ ͍Ϟ͔͌ 
͒͢ғ͇͒͋͢ ͟λ͈͖͔͌͗͌͑͌ ͘λ͙͗іңі͎. Φν͗ғ͇Χ 
͟λ͈͖͔͌͗͌͑͌ Χν͗ғ͇͙͢ң͎͢.

ƴǠіǙ ȕǘǜǔǒі ϝ͔͙͐͌͑͌͗͊͌ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ ͍͚ғ͢͟ ͎͇͙͖͔͌ ͙͇͎͇͇͚͒ғ͇ 
͈͕͇͒͋͢. ̱λ͙͟і ͙͇͎͇͇͒ғ͢͟ ͎͇͙͙͇͗͋͢ ͔͓͌͌͌͘ 
λ͑͟і͗ ͓͙͇͌͒͒ ͎͇͙͙͇͗͋͢ ͖͇͇͇͔͈͇͐͋͒ң͎͢. ̵͇͒͗ 
Ϟ͔͙͐͌͑ің ͈͙͌і͔ ͎͇Χ͓͇͚͋͢͢ ͍Ϟ͔͌ ͎͇͙͘͢ ͙λ͘і͚͗і 
͓λ͓͑і͔.
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ϭ͎͋і͊і͔͔͌ ͙͇͎͇͇͔͇͙͔͒͢ ͚͕͉͇͋͑͜ ͈͙͙͌͌͗і͔ ͙͇͎͇͇͚͒
̧͙͗Χ͢ Χ͇͈͗͢ғ͇ Ϯ͎͋і͊і͔͔͌ ͙͇͎͇͇͔͇͙͔͒͢ ͇͓͑͌͗͏͇͓͔͑͌ ͍͇͈͒͢ғ͇͔. 
̶і͘і͚͗ ͍ Ϟ͔͌ Χ͚͚͗͢ ͎͑͌і͔͋͌͊і ͇͇͔͇͗͋͒͗͋͟͟͢͢͢ ͕͘͢ Χ͇͈͇͙ ͘ іңі͗͌͋і 
͍Ϟ͔͌ ͚͕͉͇͔͋͑͜͢ ͙͇͎͇͇͚͒ ͎͑͌і͔͋͌ ͙͇͎͇͇͒͐͋͢. ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ 
͔͌ғν͓͗͒͢ ͍͕ғ͇͗͢ ͈͕͇͒͘, ͚͕͉͇͋͑͜ ͔͌ғν͓͗͒͢ ν͎͇Χ ͍ν͓͘͢ і͙͌͌͘͘, 
͔Ϟ͙͏͍͌ ͕͘ғν͓͗͒͢ ͍͇Χ͇͗͘͢Χ ͈͕͇͒͋͢. 
̬͊͌͗ ͑і͗ ͙і͖͙і Χ͇͙͇͇͔͐͋ ͍ν͓͘͢ і͙͚͔͌͋͌͘ ͑͌͐і͔ ͋͌ ͑Ϯ͗і͔і͖ ͙ν͇͗͘, 
͑͌͒͌͘і Ϟ͙͙͗͌͑͌͌͗͋і ͕͔͇͗͋͢ң͎͢:
1. ̧͓͔͒͋͌͢ ͚͕͉͇͇͋͑͋͜ғ͢ ͓͇͇ͤ͒ͣ͋͒ғ͇͔ ͈͙͙͌͌͗͋і ͙͇͎͇͇͒ң͎͢.
2. ̸͕͇͔͋ ͑͌͐і͔ 3D ͙͘͢͢Χ ͇͚͇ : ͔͓͌͌͌͘ ͍͕ғ͇͗ғ͢ ͍Ϟ͔͌ ͙Ϯ͓͔͌͊і 

Χ͎͚͢% ͍͗͌͏͓і͔ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
3. ̨͕͘ ͚͕͉͇͔͋͑͜͢ ͌ң ͍͕ғ͇͗͢ ͙͓͖͇͙͚͇͇͌͌͗͗͋ ͇͓͇͓͔͌͟ 2 ͇͘ғ͇͙ 

͈͕͐͢ Χ͎͋͗͢͢͢ң͎͢.
̱͇͓͌͗͏͇͑͒͢Χ ͍͇͈͔͢ Χ͇͖͔͇͒͢ ͑͌͒͌͋і. ̸͕͇͔͋ ͑͌͐і͔ Χ͕ң͗͢ ͍Ϟ͔͌ 
Χ͇͇͗ Χ͇͒͋͢Χ͙͇͗͋͢ ͚͓͔͌͘ ͍Ϟ͔͌ ͍ν͓͇͘Χ ͚͈͇͓͔͊͑͌ ͙͑͌і͚͗͊͌ 
͈͕͇͒͋͢.
̭͇͈͔͢ ͙λ͘і͔͋͌͊і ͇͎ғ͇͔͙͇͐ ͇͓͇͐͗͒͢͟͢͢Χ͙͇͗ Ϯ͎͋і͊і͔͔͌ ͙͇͎͇͇͚͒ 
͚͔͛͑͝͏͔͇ͦ͘͢ Ϟ͌͗͘ ͙͖͌͌͐͋і.
̴͇͎͇͗ ͇͚͇͋͗͢ң͎͢
■ ̬͟Χ͇͇͔͟ ͇͈͇͎͗͏͉͙і ͙͇͎͇͇͒ғ͢͟ ͎͇͙͙͇͗͋͢ ͖͇͇͇͔͈͇͐͋͒ң͎͢. 

̨͙͙͌͌͗͋ің ͚͇Χ ͙͌͘і͙͑͌͗і ͈͇͗ ͈͙͌і͔͌ ͎͇͙͘͢ ͙λ͘і͚͗іңі͎ ͔͓͌͌͌͘ 
͎͇Χ͓͇͚͋͢͢ң͎͢ ͓λ͓͑і͔.

■ ϭ͎͋і͊і͔͔͌ ͙͇͎͇͇͔͇͙͔͒͢ ͈͙͙͌͌͗͋͌ ͚͕͉͇͇͋͑͒͗͜ ͙͇͎͇͇͒ғ͙͇͔͗͢͟͢ 
Χ͕͇͔͈͇͒͋ң͎͢. ̫͚͕͉͇͇͑͒͗͜ ͙͇͎͇͇͒ғ͢͟͢ ͈ν͒ ͈͙͙͌͌͗͊͌ ͎͕͑͌͋͌͐͘Χ 
͙͏͌͘, ͕͔͢ ͚͈͇͓͔͊͑͌ ͍Ϟ͔͌ ͚͋͘͢ң ͑Ϯ͖ ͓Ϯ͒͌͗͟і͓͔͌ ͘λ͙͗іңі͎.

̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢͢ң ͌͘і͊і͔ ͇͚͒ ͍Ϟ͔͌ ͕͔͇͙͚͗
̹͇͎͇͇͚͒ ͍Ϟ͔͌ ͓͕͔͙͇͍͇͚͋͌͋ λ͟і͔ ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͔͑͛͟͢͢ң ͌͘і͊і͔ ͇͚͒ғ͇ 
͈͕͇͒͋͢.
̬͘і͙͑ің Ϟ͗ ͙͕͖͇͘͘͢ ͈νғ͇͙͙͇͚ ͏і͔͙і͗͌͊і͓͔͌ ͍͇͈͋͢Χ͙͇͒ғ͇͔. ̨νғ͇͙͙͇͚ 
͏і͔͙і͙͗͌͑͌͗і ͕͔͇͙͚͗͒͢ ͎͑͌͋͌ (A ͚͙͗͌͘і), ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͔͑͛͟͢͢ң ͌͘і͊і 
͈νғ͇͙͙͇͚͒͢ ͈͕͇͒͋͢. ̵͔͢ ͇͚͒ ͓λ͓͑і͔ ͓͌͌͘. ̨νғ͇͙͙͇͚ ͏і͔͙і͙͗͌͑͌͗і͔ 
Χ͇͇͐͗͘͢ (B ͚͙͗͌͘і), ͙͕͖͇͇͒͗͘ ͈νғ͇͙͙͇͇͒͋͢. ̬͘і͙͑і ͍͇͈͚ ͓λ͓͑і͔ 
͓͌͌͘ ͈͕͇͒͋͢.

: ̭͇͇͗Χ͇͙ ͇͚͒ Χ͇͚͖і ͈͇͗!
̹͕͖͇͇͒͗͘ ͈νғ͇͙͙͇͓͇͇͒͘, ͌͘і͑ ͙͎͌ ͍͇͈͚͒͢͢ ͓λ͓͑і͔. ̵͔͇͙͚͗ 
͏і͔͙і͙͗͌͑͌͗і ͙͕͒͢ғ͓͔͌͢ ͕͔͇͙͗͒͢ғ͇͔ ͈͕͚͔͒͢, ͇͒ ͌͘і͙͑і ͇͒ғ͇͔͇͋ 
͙͕͒͢ғ͓͔͌͢ Χ͇͐͗͒͢͢ғ͇͔ ͈͕͚͔͒͢ Χ͇͇͋ғ͇͇͒ң͎͢.

̬͘і͙͑і ͇͚͒
1. ̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢͢ң ͌͘і͊і͔ ͙͕͒͢ғ͓͔͌͢ ͇͒͢ң͎͢.
2. ̵ң ͍͇Χ͙͇ғ͢ ͍Ϟ͔͌ ͕͒͘ ͍͇Χ͙͇ғ͢ ͈νғ͇͙͙͇͚ ͏і͔͙і͙͗͌͑͌͗і͔ің ͚͌͑͌і͔ 

͋͌ Χ͇͐͗͢͢ң͎͢ (̧ ͚͙͗͌͘і).
3. ̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢͢ң ͌͘і͊і͔ ͕͘ң͔͇͢ ͋͌͐і͔ ͍͇͈͢ң͎͢. ̵͔͢ ͌͑і 

Χ͕͓͔͒͌ ͕͒͘ ͍͇Χ͙͇͔ ͍Ϟ͔͌ ͕ң ͍͇Χ͙͇͔ ν͙͇͘ң͎͢. ̹͇ғ͢ ͈ і͇͎͗ ͍ ͇͚͖͢, 
͌͘і͙͑і ͟͢ғ͇͗͢ң͎͢ (̩ ͚͙͗͌͘і).

̬͘і͙͑і ͕͔͇͙͚͗
̬͘і͙͑і ͇͚͒ғ͇ ͑͌͗і ͙͖͔͗͌͌ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
1. ̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢͢ң ͌͘і͊і͔ ͙͕͖͇͇͒͗͋͘͢ң ͚͌͑͌і ͋ ͌ ͙ ͌͘і͙͑͌͗͊͌ ͙͚͇͗ 

Χ͇͇͓͇͗-Χ͇͗͘͢ ͕͔͇͇͇͙͔͇͗͒͋͐͘͢ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢ (̧ ͚͙͗͌͘і).
2. ̹͕͖͇͇͋͘ғ͢ ͇͘ң͇͚͒͋͢͢ ͌͑і ͍͇ғ͔͇͔͢ ͈͌͑і͙͚ ͑͌͗͌͑ (̩ ͚͙͗͌͘і).

ǁǪғǪǖǓǏғǪǧ ̭͚ғ͢͟ ͎͇͙͙͢ң ͇͎ғ͇͔͙͇͐ ͓Ϯ͒͌͗͟і͓͔͌ ͍Ϟ͔͌ 
͒͢ғ͇͒͋͢ ͟λ͈͖͔͌͗͌͑͌ ͘λ͙͗іңі͎. Φν͗ғ͇Χ 
͟λ͈͖͔͌͗͌͑͌ Χν͗ғ͇͙͢ң͎͢.

ƳǢǤǝǑǙǏ, ǡөǐǔ 
Ǖȕǜǔ ǐүǘіǟǚіǙ 
ȄǏǐǪǟғǏǚǏǟ 

үǧіǜ

̹͇͎͇, ͍͒͢͢ ͚͓͔͌͘ ͔͓͌͌͌͘ ͘і͗͑͌ ͚͘͢ Χ͕͒͘͢ғ͇͔ 
͚͓͔͌͘. Φ͇͙͙͢ ͇͙͇͒͒͘ғ͇͔͇͋: ̫͚͕͉͇͇͑͒͗͜ғ͇ 
͇͔͇͗͒ғ͇͔ ͙͇͎͇͇͒ғ͢͟ ͎͇͙͙͇͗͋͢ ͙͌͑ ͚͘͢ғ͇͔ 
͈͙͙͌͌͗͋͌ ͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢. ̬͟Χ͇͇͔͟ ͇͙͗Χ͢ 
Χ͇͈͗͢ғ͇ғ͇ ͍͇Χ͖͇ң͎͢.

ƳǢǤǝǑǙǏ 
ǧǙǏǣǪǜǓǏғǪ 
ǧǏǛǜǪң ǧǪǜǪ 

ǞǚǏǣǝǜǪ

̭͚ғ͢͟ ͎͇͙͙͢ң ͇͎ғ͇͔͙͇͐ ͓Ϯ͒͌͗͟і͓͔͌ ͍Ϟ͔͌ 
͒͢ғ͇͒͋͢ ͟λ͈͖͔͌͗͌͑͌ ͘λ͙͗іңі͎. Φν͗ғ͇Χ 
͟λ͈͖͔͌͗͌͑͌ Χν͗ғ͇͙͢ң͎͢.

ȃұǟǏǚǓǏǟ ̭͒͢͢ ͇͈͔͋͘͢͢ ͚͇͋͘ ͍і͈і͙іңі͎. ͙͇͓͔̀͌͑͌ 
͔͓͌͌͌͘ ͚͈͇͓͔͊͑͌ ͙͇͎͇͇͒ң͎͢.

ƯǚǭǛǗǜǗǘ 

ǡǏǐǏ (ǝǞǥǗǮ)

Ы͋͘͢ ͍͚͚ ͓͇͟͏͔͇͔͇͋͘͢ ͙͇͎͇͇͓͇͒ң͎͢. 
̬͟Χ͇͇͔͟ ͚͕͉͇͋͑͜ғ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ ͙͇͎͇͇͒ғ͙͢͟͢ 
͖͇͇͇͔͈͇͐͋͒ң͎͢. ̸͎͇͙͙͇͗͋͢͢ ͈͕͓͇͚͒͋͗͢ λ͟і͔ 
͓͙͇͌͒͒ ͈͙͙͌͌͗͊͌ ͖͇͢͟Χ͖͔͌ ͔͓͌͌͌͘ ͕͒͘ ͘͏ͦΧ͙͢ 
λ͑͟і͗ ͎͇͙͖͔͌ ͙͏͓͌ңі͎. ̭͚ғ͢͟ ͎͇͙͙͢ң ͇͎ғ͇͔͙͇͐ 
͓Ϯ͒͌͗͟і͓͔͌ ͍Ϟ͔͌ ͒͢ғ͇͒͋͢ ͟λ͈͖͔͌͗͌͑͌ 
͘λ͙͗іңі͎. Φν͗ғ͇Χ ͟λ͈͖͔͌͗͌͑͌ Χν͗ғ͇͙͢ң͎͢. 
̧͈͇͎͗͏͉͙і ͙͇͎͇͇͒ғ͢͟ ͎͇͙͙͇͗͋͢, ͎͇͙͘͢ ͙λ͘і͙͗͌і͔ 
͚͈͇͇͊͑͒͗͋͢ ͔͓͌͌͌͘ ͙͇͎͇͇͚͒ғ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ Χ͇͙͙͢ 
͟λ͈͙͌͗͌͑͌͗͋і ͖͇͇͇͔͈͇͐͋͒ң͎͢. ̹͇͈͇ғ͇ ͎͇͙͘͢ 
͙λ͌͋͘і

ưǏǚǏǚǏǟǓǏǜ 

ȄǝǟғǏǢ (ǝǞǥǗǮ)

̫͚͕͉͇͑͜ ͌͘і͊і͔͋͌ ͈͇͇͇͇͔͒͒͗͋ Χ͕͗ғ͇͚ 
͕͔͇͙͗͒͢ғ͇͔ ͈͕͇͒͘, ͕͔͢ ͙͇͎͇͇͓͇͒͐ ͙ν͖͗͢ ͇͚͒ 
͑͌͗͌͑. ̨λ͑і͒ ͖͇͙͒͘͏͑ ͈Ϯ͙͒͌͑͌͗͋͟і ͍͒͢͢ 
͇͈͔͋͘͢͢ ͚͇͋͘ ͍і͈і͙іңі͎ ͍Ϟ͔͌ ͚͈͇͓͔͊͑͌ ͍͚͢ң͎͢. 
Φν͗ғ͇Χ ͟λ͈͖͔͌͗͌͑͌ Χν͗ғ͇͙͢ң͎͢. Φ͇͙͙͢ 
͇͙͇͇͒͒͘͘, ͈͇͇͇͇͔͒͒͗͋ Χ͕͗ғ͇͚ ͋ν͗͘͢ Χ͎͓͙͌͢ ͌ ͙͌ 
͇͓͇͒͐͋͢.

ȔǖіǟǚǔǢ ǐǔǡі ̱λ͙͚ ͍Ϟ͔͌ ͙͇͎͇͇͚͒ ͙͚͇͗͒͢ ͔ν͘Χ͇͚͇͒͗͋͢ 
Χν͗͒͢ғ͔͢͢ң ͖͇͇͇͔͚͐͋͒ ͔ν͘Χ͇͚͒͢ғ͔͇͋͢ ͙͇͈͚ғ͇ 
͈͕͇͒͋͢.
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��

��
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3. ̨νғ͇͙͙͇͚ ͏і͔͙і͙͗͌͑͌͗і͔ің ͚͌͑͌і͔ ͋͌ ͍͇͈͢ң͎͢ (̸ ͚͙͗͌͘і). ̫͚͕͉͇͑͜ 
͇͔͑͛͟͢͢ң ͌͘і͊і͔ ͍͇͈͢ң͎͢.

: ̭͇͇͗Χ͇͙ ͇͚͒ Χ͇͚͖і ͈͇͗!
̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢͢ң ͌͘і͊і ͙λ͘і͖ Χ͇͇͒͘ ͔͓͌͌͌͘ ͙͕͖͇͘ ͔͇͇͔͖͒͘͢͢ 
Χ͇͇͒͘, ͙͕͖͇͘ғ͇ ͙͏͓͌ңі͎. ̸͉͌͗͏͙͘і͑ Χ͎͓͙͌͑͌͢ ͇͈͇͇͗͒͘͜͢ң͎͢.

̬͘і͑ ͔͔͘͟͢͢͢ ͇͚͒ ͍Ϟ͔͌ Χ͕ͥ
̬ң ͍͇Χ͘͢ ͙͇͎͇͇͚͒ λ͟і͔ ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͑͛͟͢ ͌͘і͊і͔ің ͔͔͘͟͢͢͢ ͇͚͒ғ͇ 
͈͕͇͒͋͢.

̬͘і͙͑і ͇͚͒
1. ̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢͢ң ͌͘і͊і͔ ͇͒͢ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ ͘λ͒͊і͔і ͙ν͙Χ͙͢͟͢ ͙Ϯ͓͔͌ 

Χ͇͇͙͖͗͢ Χ͕͐͢ң͎͢.
2. ̫͚͕͉͇͑͜ ͇͑͛͟͢ ͌͘і͊і͔ің Χ͕͗ғ͇ғ͢͟ ͖͇͔͌͒і͔ ͇͍͇͙͗͢͢ң͎͢. ̨ν͒ 

λ͟і͔ ͕͒͘ ͍Ϟ͔͌ ͕ң ͍͇Χ͙͇ғ͢ ͉͏͔͙͙͌͗͋і ͈ν͇͖͇͗͒͢ң͎͢ (̧ ͚͙͗͌͘і).
3. ̭͕ғ͇͗ғ͢ ͈Ϯ͒і͙͑і ͇͎͇͖͋ ͑Ϯ͙͌͗і͖, ͔͔͟͢͢͢ ͙͇͙͖͗͢ ͟͢ғ͇͗͢ң͎͢ (̩ 

͚͙͗͌͘і).

4. ̧͎͇͖͋ ͑Ϯ͙͌͗і͖, ͔͔͟͢͢͢ ͙͇͙͖͗͢ ͟͢ғ͇͗͢ң͎͢ (̸ ͚͙͗͌͘і).

͔͇̿͒͗͋͢͢͢ ͔͟͢͢ ͙͇͎͇͇͚͒ғ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ ͍ν͓͇͘Χ ͟λ͈͖͔͌͗͌͑͌ 
͙͇͎͇͇͒ң͎͢.

: ̭͇͇͗Χ͇͙ ͇͚͒ Χ͇͚͖і ͈͇͗!
Φν͗͒͢ғ͢ ͌͘і͊і͔ің ͎͇͙͘͢ ͙λ͔͑͌͘ ͔͘͟͢͢͢ ͔͚͘͢͢ ͓λ͓͑і͔. ͔̿͢͢ғ͇ 
͇͔͇͗͒ғ͇͔ Χ͗͢ғ͙͢͟͢, ͑λ͙͟і ͔͓͌͌͌͘ ͇͈͇͎͗͏͉͙і ͍͚ғ͢͟ ͎͇͙͙͇͗͋͢ 
͖͇͇͇͔͈͇͐͋͒ң͎͢.

͔͇̿͒͗͋͢͢͢ ͕͔͇͙͚͗
̵͔͇͙͚͗ ͎͑͌і͔͋͌ ͙Ϯ͓͔͌͋͌ ͕͒͘ ͍͇Χ͙͇ Χν͗͒͢ғ͔͢͢ң ͛͏͓͇͗ ͈͌͒͊і͘і 
͕͔͇͇͚͔͗͒͘͢ Χ͇͇͋ғ͇͇͒ң͎͢.
1. ͔͔̿͢͢͢ ͇͙͗Χ͇ ͑Ϯ͈͚͒͌ ͑λ͐͋͌ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢ (̧ ͚͙͗͌͘і).
2. ̭͕ғ͇͗ғ͢ ͈Ϯ͒і͊і͔ ͑Ϯ͈͚͒͌ ͑λ͐͋͌ ͇͒͘͢ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ ͌͑і ͍͇ғ͔͇͔͢ 

͈͌͑і͙іңі͎. ̹͌͊і͘ ͈͙͌ ͙͔͇͗͋͘͢͢ ͈͕͚͒͢ ͑͌͗͌͑. (̩ ͚͙͗͌͘і).

3. Φ͕͗ғ͇ғ͢͟ ͖͇͔͌͒ͣ͋і ͕͔͇͙͗͢ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ ͈͌͑і͙іңі͎.
4. ̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢͢ң ͌͘і͊і͔ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
ƳǢǤǝǑǙǏ ǧǙǏǣǪǜ ǧǪǜǪǚǏǟǓǪ ǓұǟǪǠ ǝǟǜǏǡȄǏǜǜǏǜ Ǚǔǘіǜ ғǏǜǏ 

ȄǏǘǡǏ ǞǏǘǓǏǚǏǜǏ ǏǚǏǠǪǖ.

̧Χ͇͚͒͢Χ ͈͇͗ ͈͕͇͒͘ ͔͌ і͙͚͌͘ ͑͌͗͌͑?
̭͏і ͇Χ͇͚͒͢Χ͙͢ң ͈͈͌͌͘і ͈͕͓͇͒͟͢ ͔Ϟ͗͌͘ ͈͕͇͒͋͢. ̸͉͌͗͏͙͘і͑ 
Χ͎͓͙͌͑͌͢ Χ͕ң͇͚͗͢ ͕͘Χ͖͇͐ ͙ν͖͗͢ ͙͑͌͌͊͌͘ Χ͇͇͗ң͎͢. ̳λ͓͑і͔ 
͇Χ͇͚͒͢Χ͙͢ Ϯ͎ ͈͙͌іңі͎͌͟ ͍͕ͦ ͇͇͙͔͒͢ ͟͢ғ͇͎͗͘͢.

̧Χ͇͚͒͢Χ͙͇͗ ͙͑͌͌͘͘і
̹͇͓͇Χ ͕͔͇͟ ͍͇Χ͘͢ ͈͕͓͇͒͐ ͟͢Χ͇͘, ̨і͎ ͘і͎ λ͟і͔ ͇͇͔͇͇͋͘͜ 
͔͇͘͢Χ͙͇͗ Ϯ͙͑і͎͋і͑ ͙͇͇͚͔͗͢ Χ͇͇͗ң͎͢. ̵͔͇͋ ͙͇͓͇Χ͙͢ Ϟ͎і͚͗͒͌ 
͙͚͇͗͒͢ ͑Ϯ͖ ͑͌ң͙͌͌͗͘ ͓͔͌ ͔ν͘Χ͇͚͇͒͗ ͙͇͈͇͎͘͢.
: ̹͕͑ ͕͘ғ͚ Χ͇͚͖і ͈͇͗!
̨і͒і͙͑і ͓͌͌͘ ͓͇͓͇͔͔͢ң ͍Ϯ͔͚͋͌і Χ͇͚і͖͙і. ̭Ϯ͔͚͋͌͋і ͙͌͑ ͈і͎͋ің 
͑͒͏͔͙͙͌͌͗͊͌ Χ͎͓͙͌͢ ͑Ϯ͙͙͗͌͌͘і͔ ͙Ϟ͍і͗͏͈͌͒і ͙͔͌͜͏͙͑͌͗͋ің ͈і͚͗͌і 
ғ͇͔͇ ͕͔͇͗͋͐͢ ͇͇͒͋͢.

̴͇͎͇͗ ͇͚͇͋͗͢ң͎͢
Φ͚͇͙ ͓͘͢͢ ͎͇Χ͓͇͇͋͒͘͢, ͕͔͢ Ϯ͔͋і͚͗͟і͔ің ͉͌͗͘͏͙͘і͑ Χ͎͓͙͌͢і 
͔͓͌͌͌͘ ͈і͒і͙͑і ͓͇͓͇͔ ͇͚͙͚͗͘͢͢͢ ͑͌͗͌͑.

�
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̧Χ͇͚͒͢Χ ЫΧ͙͏͓͇͒ ͈͖͌͌͘ ̭͕ͥ/͔ν͘Χ͇͚͇͒͗
̫͚͕͉͇͑͜ ͇͑͛͟͢ 
͍ν͓͘͢ 
і͙͓͌͌͐͋͘і.

̸͇Χ͙͇͔͋͗͢ғ͢͟ 
͇Χ͇͚͒͢.

̸͇Χ͙͇͔͋͗͢ғ͙͇͗͢͟ ͈͕͔͇͒͊͋͢ 
͇͘Χ͙͇͔͋͗͢ғ͢͟ ͇Χ͇͚͒͢ ͓͌͌͘ 
͔͌͑͌і͔ ͙͌͑͌͗͘іңі͎.

̭͌͒і͋͌ ͔͚͑͌͗͌ 
͍͕Χ.

̧͇͔͇͇͋͘͜ ͍͇͗͢Χ Χ͕͇͒͋͘͢͢ 
͓͇ ͍Ϟ͔͌ ͈͇͘Χ͇ ͙ν͓͙͗͘͢͢Χ 
Χν͗͒͢ғ͇͒͗͢ ͍ν͓͘͢ і͙͖͌͘ ͙ ν͗ 
͓͇, ͕͇͒͗͋͘͢͢ ͙͌͑͌͗͘іңі͎.

̸͇ғ͇͙ 
͏͔͋͏͇͙͕͑͗͢ 
͍͖͒͢͢͢Χ͙͇͐͋͢

̭͌͒і͋͌ ͔͚͑͌͗͌ 
͍͕Χ.

̸͇ғ͇͙͙͢ Χ͇͙͇͇͔͐͋ 
͕͔͇͙͗͢ң͎͢.

̫͚͕͉͇͑͜ ͇͑͛͟͢ 
Χ͎͓͇͋͗͐͋͢͢͢.

̹λ͐і͖͌͒͌͗͊͌͘ 
͇͟ң͔͢ң 
͍͏͔͇͚͒͢.

̧͚͙͖͗͘͢͢͢-Χ͕͘Χ͢͟ 
͙ν͙Χ͇͇͒͗͋͢ ͈і͔͗͌͌͟ ͙͗͌ 
͇͒ғ͇-͇͙͗Χ͇ ͈ν͇͗ң͎͢.

̧Χ͇͚͒͢Χ ЫΧ͙͏͓͇͒ ͈͖͌͌͘ ̭͕ͥ/͔ν͘Χ͇͚͇͒͗



32

̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͇͑͛͋͟͢ғ͢ ͇͓͋͟͢ ͇͚͙͚͗͘͢͢
̫͚͕͉͇͇͑͋͜ғ͢ ͇͓͟ ͑λ͐і͖ ͙͑͌͌͘ ͇͚͙͚͗͘͢͢ ͑͌͗͌͑. ̭͕ғ͇͗͢ 
͙͓͖͇͙͚͇͇͌͌͗͗͒͗ғ͇ ͙Ϯ͎і͓͋і, 40 ̩͙ ͇͓͇͋͗͋͟͢ ͉͌͗͘͏͙͘і͑ Χ͎͓͙͙͔͌͌͢ 
͔͓͌͌͌͘ ͇͔͇͗͐͢ ͋λ͔͔͔͑͌͌ ͇͙͖͘͢ ͇͚͒ғ͇ ͈͕͇͒͋͢. ̹͌͑ ͕͘͢ 
͇͓͇͋͗͋͟͢ ͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢.
: ̹͕͑ ͕͘ғ͚ Χ͇͚͖і ͈͇͗!
̸͇Χ͙͇͔͋͗͢ғ͙͇͗͢͟ ͈͕͔͇͒͊͋͢ғ͢ ͇͘Χ͙͇͔͋͗͢ғ͙͢͟͢ Ϯ͟і͗іңі͎.
1. ̮͇Χ͓͇͋͗͋͢͢ ͈͕͓͇͚͒͋͗͢ λ͟і͔ ͇͒͘Χ͔͢ ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͔͇͑͛͟͢ 

͇͇͔͇͘͜ ͘λ͒͊і͘і͔ ͇͒͘͢ң͎͢.
2. ͔̿͢͢ ͖͇͕͔͒͛͋͢ ͇͘ғ͇͙ ͙і͒і͔͌ ͑͌͗і ͈ν͇͖͗ ͇͒͢ң͎͢.

3. ͇͓̿͋͢ ͙λ͗і ͈і͗͋͌͐ ͇͓͟ғ͇ ͇͚͙͗͘͢͢͢ң͎͢.
4. ͔̿͢͢ ͖͇͕͔͒͛͋͢ ͈ν͇͖͗ ͈͌͑і͙іңі͎.
5. ̸λ͒͊і͔і ͟͢ғ͇͖͗͢, ͇͘Χ͙͇͔͋͗͢ғ͙͢͟͢ Χ͕͘͢ң͎͢.

͔̿͢͢ ͖͇͕͔͒͛
̮͇Χ͓͇͋͒͢ғ͇͔ ͔͟͢͢ ͖͇͕͔͒͛͋͢ ͇͚͙͚͗͘͢͢ ͑͌͗͌͑. ̭͇͇͓͗͋͢ ͔͟͢͢ 
͖͇͕͔͇͒͛͋͗͋͢ ͉͌͗͘͏͙͘і͑ Χ͎͓͙͙͔͌͌͢ ͇͙͖͘͢ ͇͚͒ғ͇ ͈͕͇͒͋͢. 
Φν͗͒͢ғ͔͢͢ң Χν͗͒͢ғ͢ ͔Ϯ͓і͗і͔ (E-͔Ϯ͓і͗) ͍Ϟ͔͌ ͎͇͚͙͙͢͢Χ ͔Ϯ͓і͗і͔ 
(АD-͔Ϯ͓і͗) ͇͙͐͢ң͎͢.

̸͉͌͗͏͙͘і͑ Χ͎͓͙͌͢
̬͊͌͗ Χν͗͒͢ғ͔͢͢ ͍Ϯ͔͚͋͌ ͑͌͗͌͑ ͈͕͇͒͘, ͈і͎͋ің ͉͌͗͘͏͙͘і͑ Χ͎͓͙͌͢ ͘і͎ 
λ͟і͔ ͍͇͇͒͘ғ͇͔. ̨і͎ ͙͔͌͜͏͙͑͌͗͋ің Χ͇͍͙͌ ͓͌͌͘ ͚͑͌͒͒͌͗і͔ 
͈͕͓͇͚͒͋͗͢ λ͟і͔ Ϟ͗Χ͇͇͔͟ ͍͇͇͙͔͗͐͢ ͌͟͟і͓͋і ͙͇͈͇͓͎͢.

ϭ͔і͓ ͔Ϯ͓і͗і ͍Ϟ͔͌ ͎͇͚͙͙͢͢Χ ͔Ϯ͓і͗
̸͉͌͗͏͙͘і͑ Χ͎͓͙͌͑͌͢ Χ͕ң͇͚͗͢ ͇͒͟ғ͇͔͇͋, ͈і͎ ͘і͎͊͌ ͇͖͇͒͘͢ Χ͎͓͙͌͢ 
͑Ϯ͙͗͌͌͘ ͇͚͓͎͒͢͢ λ͟і͔ Ϯ͔і͓ ͔Ϯ͓і͗і͔ (E-Им.) ͍Ϟ͔͌ ͎͇͚͙͙͢͢Χ ͔Ϯ͓і͗͋і 
(АD-Им.) ͇͈͇͇͗͒͜ң͎͢. ̴Ϯ͓і͗͒͌͗ ͈͇͗ λ͒͊і͒і͑ ͙͇Χ͙͇͇͐͟ ͚͕͉͇͋͑͜ 
͇͑͛͟͢ ͌͘і͊і͔ің ͈λ͐і͗і͔͋͌ ͕͔͇͇͗͒͘Χ͇͔. Φ͇͍͙͌ ͈͕͒ғ͇͔͇͋ ͑Ϯ͖ ͚͇Χ͙͢ 
і͎͓͚͋͌͌ λ͟і͔ Χν͗͒͢ғ͢ң͎͋͢͢ң ͙͋͌͗͌͑͌͗і͓͔͌ ͉͌͗͘і͙͘і͑ Χ͎͓͙͌͢ 
͙͕͔͌͒͌͛ ͔Ϯ͓і͗і͔ ͕͘͢ ͍͌͗͋͌ ͍͇͎͚ ͓λ͓͑і͔.

Φν͗͒͢ғ͔͢͢ ͋ν͗͘͢ ͓͌͌͘ ͖͇͇͇͔͚͐͋͒ ͍͇ғ͇͔͇͋͐͋͢ ͙і͖͙і ͖͑͌і͒͋і͑ 
͓͎͌͗і͓і͔͋͌ ͋͌ ͉͌͗͘͏͙͘і͑ Χ͎͓͙͌͢ ͙͔͌͜͏͊і͔ің ͚͑͌͒і ͙͌͊і͔ ͓͌͌͘ 
͔͌͑͌і͔͌ ͔͇͎͇͗ ͇͚͇͋͗͢ң͎͢.
̨͇͗͒͢Χ ͌͒͋͌͗ ͈͕͔͇͐͢͟ ͕͔͙͇͙͑͑ ͓Ϟ͒і͓͙͙͌͌͗і ͉͌͗͘͏͙͘і͑ Χ͎͓͙͌͢ 
Χ͕͓͇͔͇͋͘͘͢͟͢ ͈͌͗і͔͒͊͌.
ϭ͔͋і͚͗͟і͔ің ͙Ϟ͍і͗͏͈͌͘і͔͌ ͔͌͘іңі͎. ̸͕͔͋͢Χ͙͇͔ ͍Ϯ͔͚͋͌͋і 
Χν͗͒͢ғ͢ң͎͢ λ͟і͔ ͙λ͖͔ν͘Χ͇ Χ͕͇͒͘Χ͢ ͈Ϯ͙͒͌͑͌͗͟і ͈͇͗ ͙Ϟ͍і͗͏͈͌͒і 
͓͇͓͇͔͇͋͗ ͕͔͇͙͔͔͇͗͋͐͢͢͢ ͑Ϯ͎ ͍͙͌͑і͎іңі͎.

Φ͚͇͙͙͢ λ͔͓͚͌͋͌ ͍Ϟ͔͌ Χ͕͇͗͟ғ͇͔ ͕͙͇͔͗͢ Χ͕͗ғ͇͚ ͙͚͇͗͒͢ ν͔͙͇͗͘͘͢͢
̳ν͔͇͋ ͖і͘і͚͗ ͍Ϟ͔͌ Χ͚͚͗͢ ͎͑͌і͔͋͌ Χ͚͇͙͙͢ λ͔͓͚͌͋͌ ͍Ϟ͔͌ ͚͕͉͇͋͑͜ 
͇͔͑͛͟͢ ͋ν͗͘͢ ͖͇͇͇͔͚͐͋͒ ͙͚͇͗͒͢ ν͔͙͇͗͋͘͘͢͢͢ ͙͇͈͇͎͘͢.

Φ͚͇͙͙͢ λ͔͓͚͌͋͌
■ ̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢ ͖͙͙͗͌͌͌͝ ͔͓͌͌͌͘ ͖͇͇͇͔͚͐͋͒ ͔ν͘Χ͇͚͒͢ғ͔͢͢ң 

͙͑͌͌͒͌͗͘і͔͋͌ ͑Ϯ͙͗͌͘і͔͒͊͌ ͈͕͇͒͘ ғ͇͔͇ ͇͔͒͋͢ ͇͇͒ Χ͎͋͗͢͢͢ң͎͢.
■ ̶і͘і͚͗ λ͟і͔ ͑λң͊і͙͗, Χ͇͇͗, ͇͒͑ ͍͇ғ͒͢ғ͇͔ ͔͓͌͌͌͘ ͓͇͇ͤ͒ͣ͋͒ғ͇͔ 

Χ͇͖͙͇͒͗͋͢͢ ͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢. ̵͇͒͗ ͍͚͒͋͢͢ Ϟ͘і͗͌͌͘ ͍͇Χ͘͢ 
͘іңі͗͌͋і.

■ ̨νΧ͙͚͗͢, ͖і͘і͚͗ ͍Ϟ͔͌ Χ͚͚͗͢ ͎͑͌і͔͋͌ ͌͘і͙͑і ͓λ͓͑і͔͋і͊і͔͌͟ ͘͏͗͌͑ 
͇͟͢ң͎͢.

■ ̨і͔͗͌͌͟ ͖͏͕͙͗͊͢ ͈і͗і͔͔͌ ͕͘ң ͈ і͗і͔ ͖і͘і͔͗͊͌ ͍ Ϯ͔. ̫ ͚͕͉͇͑͜ ͇͑͛͟͢ 
Ϟ͒і ͍͒͢͢. ̵͔͘͢͢ң ͈͌͌͘і͔͔͌ ͌͑і͔͟і ͖͏͕͙͗͊͢ ͖і͘і͚͗ ͚͇Χ͙͢͢ 
Χ͘͢Χ͇͇͗͋͢. ̹і͈͑ν͙͗͢͟͢ ͖і͟і͔і ͈͇͗ ͌͑і ͖͏͕͙͗͊͢ Χ͇͙͇͗ Χ͕ͥғ͇ 
͈͕͇͒͋͢.

■ μ͎͇Χ ͚͇Χ͙͢ ͈͕͐͢ Ϟ͎і͔͗͒͌͊͌͋͌ ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͔͑͛͟͢ Ϯ͟і͚͔͗͋͌ 
10 ͓͏͔͚͙ ͈ν͔͗͢ Ϯ͟і͚͗͊͌ ͍Ϟ͔͌ ͙͇͓͇Χ͙͢ ͇͔͋͐͢ ͑λ͐͊͌ ͍͙͌͑і͎͚ 
λ͟і͔ Χ͇͒͋͢Χ ͍͚͒͋͢͢ ͖͇͇͇͔͚͐͋͒ғ͇ ͈͕͇͒͋͢.

Э͕͕͑͒͊͏ͦ͒͢Χ ͙ν͗ғ͇͔͋͢ Χ͇͚і͖͘і͎ ͍͕͓͔͒͌ 
͚͙͏͒͏͎͇͝͏͇͚ͦ͒
̵͇͓͇͔͗͢ ͕͕ͤ͑͒͊͏ͦ͒͢Χ ͙ν͗ғ͇͔͋͢ Χ͇͚і͖͘і͎ ͍͕͓͔͒͌ 
͚͙͏͒͏͎͇͝͏͇ͦ͒ң͎͢.

̹͇͓͇͇͚͒͋͘͢ ͎͑͌і͔͋͌ ͕͔͇͇͙͔͗͋͒͢͢ ͇͇͇͗͒͗͟
Φν͗͒͢ғ͇͋͢ғ͢ ͈͇͗͒͢Χ Χ͕͎ғ͇͇͙͔͒͢ ͈Ϯ͒і͙͑͌͗͋і і͎͘і͎ ͇͚͒ғ͇ ͈͕͇͙͔͒͢ 
͔͙͇͓͔͒͌͌ ͈͌͑і͙іңі͎. Φν͗͒͢ғ͔͢͢ң ͎͇Χ͓͇͚͔͋͒͢͢ ͈͕͓͇͚͒͋͗͢ λ͟і͔ 
͍͏͙͌͑͌͗і͔ (͓͇͒͘͢͢, ͖і͘і͚͗ ͙͇͈͇͔͘͢) ͍νΧ͇ ͇͙͕͔͑͗ Χ͇ғ͇͎͈͔͌ 
͕͇͗ң͎͢, ͘Ϟ͐͑͌͘ ͈Ϯ͒і͓͋͌͗͊͌ ͇͒͘͢ң͎͢. І͑͟і Χ͇͈͗͢ғ͇͔͢ң Ϟ͔͐͌͑͑͌ 
͕͘ғ͚͔͒͢͢ ͈͕͓͇͚͒͋͗͢ λ͟і͔ ͇͙͕͔͑͗ Χ͇ғ͇͎͋͢ ͔͓͌͌͌͘ ͕͘ғ͇͔ νΧ͇͘͘ 
͔Ϟ͔͗͌͘і ͇͒͋͢ңғ͢ ͍Ϟ͔͌ ͇͙͗Χ͢ Ϟ͔͐͌͑ ͇͇͔͇͗͘͢ ͇͒͘͢ң͎͢. 
̫͚͕͉͇͔͑͜͢ң ͌͘і͊і͔ ͍͇͈͘͢Χ͇Χ ͔͙͇͓͔͒͌͌ Χν͗͒͢ғ͔͢͢ң ͈λ͐і͗͒і͑ 
Χ͇͈͗͢ғ͇͇͔͇͒͗͢ ͈͌͑і͙іңі͎.
̨͇͙͇͖͘Χ͢ Χν͗͒͢ғ͢ ͕͇͓͇͔͗͘͢ ͇͘Χ͙͇ң͎͢. Φν͗͒͢ғ͔͢͢ ͙͌͑ ͈͇͙͇͖͘Χ͢ 
͕͇͓͇͇͗͋ ͙͇͓͇͇͒͋͘͢ң͎͢. ̵͇͓͇͇͗͋ғ͢ ͑Ϯ͙͗͌͑͘і͒͌͗͋і ͌͑͌͗͘іңі͎.

E ǜөǛіǟі.
 ƶǏǢǪǡǡǪȄ 

ǜөǛіǟ
 

ǀǔǟǑǗǠǡіǙ ȄǪǖǛǔǡ O  

̨ν͒ Χν͗͒͢ғ͇͋͢ 2012/19/E̵ ͙ͤ͒͌͑͗ ͍Ϟ͔͌ ͙͕͔ͤ͒͌͑͗͋͢Χ 
͍͇͈͋͢Χ͙͢ (Χ͕Χ͘͢ ͙ͤ͒͌͑͗ ͍Ϟ͔͌ ͙͕͔ͤ͒͌͑͗͋͢Χ ͍͇͈͋͢Χ - 
СEEE) ͚͙͏͒͏͎͇͝͏͇͚ͦ͒ ͙͚͇͗͒͢ ͚͕͖͇͌͗͒͢Χ ͋͏͙͗͌͑͏͉͇ғ͇ 
͇͐͘ ͈͌͒͊і͘і ͈͇͗.
̨ν͒ ͋͏͙͗͌͑͏͉͇ ̬͚͕͖͇͗͒͢Χ ̵͇͋Χ ͌͟ң͈͌͗і͔͋͌ ͌͑͘і 
Χν͗͒͢ғ͇͒͗͋͢͢ Χ͇͙͇͚͐͗ ͍Ϟ͔͌ ͚͙͏͒͏͎͇͝͏͇͚ͦ͒ ͙Ϟ͙͗і͈і͔ 
Χ͇͓͙͇͓͇͎͘͢ ͙͌͌͋і.
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̨͇͙͇͖͘Χ͢ ͕͇͓͇͗ ͔͌͋і ͍͕Χ ͈͕͇͒͘
̹͇͓͇͇͚͒͋͘͢ ͎͑͌і͔͋͌͊і ͢Χ͙͏͓͇͒ ͎͇Χ͓͇͚͇͔͋͒͋͢ Χ͕͗ғ͇͚ λ͟і͔ 
Χν͗͒͢ғ͔͢͢ Χ͕͗ғ͇ғ͢͟ ͕͇͓͇͗ғ͇ ͕͇͗ң͎͢.
Φν͗͒͢ғ͔͢͢ ͙і͑ ͑λ͐͋͌ ͙͇͓͇͇͒͋͘͢ң͎͢. Φν͗͒͢ғ͢ ͌͘і͊і͔ің ͙ν͙Χ͇͔͘͢ 
͔͓͌͌͌͘ ͇͙͗Χ͢ ͙͇Χ͙͇͇͒͗͋͢ ν͙͇͓͇͘ң͎͢, Ϯ͙͔͐͑͌і ͕͇͒͗ ͎͇Χ͓͇͚͋͒͢͢ 
͓λ͓͑і͔. Φν͗͒͢ғ͢ғ͇ ͇͚͗͢ ͎͇͙͙͇͗͋͢ Χ͕͓͇͐ң͎͢. 

̨і͎ ͘і͎ λ͟і͔ ͇͇͔͇͇͋͘͜ ͔͇͘͢Χ͙͇͗ Ϯ͙͑і͎͋і͑
̳ν͔͇͋ ͙͇͓͇Χ͙͇͗͋͢ң ͑Ϯ͖ ͙λ͗і͔ ͍Ϟ͔͌ ͕͇͒͗ λ͟і͔ ͕ң͙͇͐͒͢ 
͙͙͚͗͌͌͒͌͗͋і ͙͇͈͇͎͘͢. ̨і͎ ͙͇ң͇͋͒ғ͇͔ ͙͇͓͇Χ λ͟і͔ Χ͇͔͇͋͐ Χ͎͚͋͗͢͢ 
͙λ͗і ͍Ϟ͔͌ Χ͇͔͇͋͐ ͙͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͌ң Χ͕͇͒͐͒͢ ͔͌͑͌і͔ ͑Ϯ͙͓͗͌͌͘і͎. 
Φ͇͔͇͋͐ Χν͇͇͗͒͋͗͋͢ ͖͇͇͇͔͚͐͋͒ ͍Ϟ͔͌ ͕͇͒͗͋͢ Χ͇͔͇͋͐ ͋͌ң͊͌͐͊͌ 
͕͔͇͙͚͗ ͙͑͌͗͌͑і͊і ͙͚͇͗͒͢ ͇Χ͖͇͇͙͗ ͇͇͎͒͘͢. ̸і͎ ͋͘͢͢ ͍Ϟ͔͌ ͙͇͓͇Χ͙͢ 
Ϟ͎і͚͗͒͌ ͙͚͇͗͒͢ ͑͌ң͙͌͌͗͘ ͇͇͎͒͘͢.
̴ν͘Χ͇͚͇͒͗
■ ̱͙͌͌͒͌͗͋͌͘ ͑Ϯ͙͗͌͘і͔͒͊͌ ͓Ϟ͔͋͌͗ ͙͇͓͇Χ͙͇ ͘ ͚͢Χ ͍Ϟ͔͌ ͈ ͕͘ ͍ν͓͘͢ 

͇͓͇͔͇͑͌͗͘͢ ͕͔͇͙͇͗͘ң͎͢ ͋ν͗͘͢.
̧͔͒͋͢ ͇͇͒ Χ͎͚͋͗͋͢͢͢ ͙͑͌͌͒͌͗͋͌͘ ͑Ϯ͙͗͌͘і͔͒͊͌ ͈͕͇͒͘ ғ͇͔͇ 
͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢. Φν͇͇͗͒͋͗ғ͇ ͇͔͒͋͢ ͇͇͒ Χ͎͚͇͔͋͗͋͢͢ ͑͌͐і͔ ғ͇͔͇ 
͖і͘і͚͗͊͌ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ Χ͇ғ͇͎͋͢ ͙Ϯ͌͘ңі͎.

■ ̱͙͌͌͒͌͗͋͌͘ ͑Ϯ͙͗͌͘і͔͒͊͌ ͚͇Χ͙͢ ͙͚͇͗͒͢ ͙͋͌͗͌͑͌͗ ͙͇͔͇͙͙͋͗͘͢ 
͓Ϟ͔͋͌͗ ͈͕͖͒͢ ͙͇͈͇͒͋͢͢. ̵͇͒͗ Ϯ͔і͓͋͌͗͋ің ͇͖͇͘͘͢ ͓͔͌ 
Χ͇͘͏͙͙͌͌͗і͔͌ ͈͇͇͔͙͐͒͘͢͢.

■ ̭͙͌͑і͎͚ ͍͏͔͇ғ͔͇͢ ͑і͙͗͌і͔ Χν͇͇͗͒͋͗͋͢ ͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢. 
Φ͕͓͇͘͢͟ Χν͇͇͗͒͋͗͋͢ ͉͌͗͘͏͙͘і͑ Χ͎͓͙͙͔͌͌͢ ͔͓͌͌͌͘ ͇͔͇͗͐͢ 
͋λ͔͔͔͑͌͌ ͇͙͖͘͢ ͇͚͒ғ͇ ͈͕͇͒͋͢.
̭ν͓͙͘͢͢ ͈͇͙͇͓͇͐͘ ͙ν͖͗͢ ͈͇͗͒͢Χ ͇͙͗͢Χ Χν͇͇͗͒͋͗͋͢ ͍Ϟ͔͌ 
͙͋͘͢͢͢ ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͔͑͌͗͘͢ ͇͒͢ң͎͢.

■ Ы͙͘͢Χ Χν͇͇͗͒͋͗͋͢ ͔͓͌͌͌͘ ͙͋͘͢͢͢ ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͔͑͌͗͘͢ 
͇͒ғ͇͔͇͋ Ϟ͗Χ͇͇͔͟ ͙ν͙Χ͙͇͗͋͢͟͢ ͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢.

̶͏͕͙͇͗͊͗ ͍Ϟ͔͌ ͖і͘і͗і͔͒͊͌ ͔͇͔
̨і͗ ͋͌ң͊͌͐͋͌ ͖і͘і͚͗
̶͏͕͙͇͗͊͗ ͓͔͌ ͙͕͙͙͇͗͗͋͢ ͖і͘і͔͗͊͌͋͌ ͍͕ғ͇͗ғ͢/͙Ϯ͓͔͌͊і Χ͎͚͢ 
͍͗͌͏͓і% ͌ң ͍͇Χ͘͢ ͔Ϟ͙͏͍͌ ͈͌͗͌͋і.
3D ͙͘͢͢Χ ͇͚͇: ͍͗͌͏͓і͔͋͌ ͖і͘і͔͗͊͌͋͌ Χν͇͗͒͋͢ ͑͌͒͌͘і ͈͏і͙͑і͑͑͌ 
͕͔͇͙͗͢ң͎͢:
■ ̱͌͑͘ Χ͇͈͔͇͒͋͢͢ғ͢ ͖͏͕͗͊: 2-͘Ϯ͗͌͒͌͗ ͈͏і͙͑і͊і
■ ̶і͘і͚͗ ͙͇͈͇͔͇͋͘͢ғ͢ ͖͏͕͗͊: 3-͘Ϯ͗͌͒͌͗ ͈͏і͙͑і͊і

̨і͔͗͌͌͟ ͋͌ң͊͌͐͋͌ ͖і͘і͚͗ ͍Ϟ͔͌ Χ͚͚͗͢
3D ͙͘͢͢Χ ͇͚͇: ͍͗͌͏͓і͔ ͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢.
2 ͋͌ң͊͌͐͋͌ ͖і͘і͚͗ ͍Ϟ͔͌ Χ͚͚͗͢ λ͟і͔ ͘Ϯ͗͌͒͌͗͋ің ͈͏і͙͑і͊і:
■ ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇: 3-͘Ϯ͗͌͒͌͗ ͈͏і͙͑і͊і
■ ̶і͘і͚͗͊͌ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ ͙͇͈͇: 1-͘Ϯ͗͌͒͌͗ ͈͏і͙͑і͊і
̫͚͕͉͇͑͜ғ͇ ͈і͗ ͚͇Χ͙͙͇͢ Χ͕͐͒͢ғ͇͔ ͙͇͓͇Χ͙͇͗ ͓і͔͙͙͋͌і ͙λ͗͋͌ ͈і͗͋͌͐ 
͚͇Χ͙͙͇͢ ͇͔͋͐͢ ͈͕͓͇͒͐͋͢.
̱͙͌͌͒͌͗͋͌͘ Ϟ͗ ͙λ͗͒і ͙͇͓͇Χ͙͇͗͋͢ ͙͇͈͇͎͘͢.

̶і͘і͚͗͊͌ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ Χ͇͖͒͢
̶і͘і͚͗͊͌ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ ͑λң͊і͙͗ ͓͙͇͌͒͒ Χ͇͖͙͇͒͗͢ ͌ң ͍͇Χ͘͢ ͍͇͇͗͐͋͢.
̭νΧ͇ ͓͇͙͌͗͏͇͇͔͒͋ ͍͇͇͒͘ғ͇͔ ͇͟͢Χ ͙λ͙͘і Χ͇͖͙͇͒͗͋͢͢ 
͖͇͇͇͔͐͋͒ғ͇͔͇͋ ͖і͘і͚͗ ͚͇Χ͙͢͢ ͇͙͇͗͋͢, ͇͒ ͖͏͕͗͊ ͈і͗͑͌͒͑і 
Χ͎͇͓͇͗͐͋͢͢.
̬͊͌͗ ͘͏͒͏͕͔͑ Χ͇͖͙͇͒͗͋͢͢ ͖͇͇͇͔͇͐͋͒͘ң͎͢, Ϯ͔͋і͚͗͟і͔ің 
͘͏͖͇͙͙͇͓͇͇͔͒͗͢ ͍Ϟ͔͌ ͖͙͙͗͌͌͌͗͝і͔ ͈͇͒͘͟͢͢ΧΧ͇ ͇͒͢ң͎͢. ̭͏і 
͘͏͒͏͕͔͑ Χ͇͖͙͇͒͗͋͢͢ң Ϯ͓͒͌͟і ͑Ϟ͋і͓͊і Χ͇͖͙͇͇͔͒͗͋͢ ͑і͟і͗͌͑ 
͈͕͇͒͋͢. ̸͕͔͋͢Χ͙͇͔ ͕͇͒͗ λ͟і͔ Χ͇͓͗͋͢͢ң ͓Ϯ͒͌͗͟і ͓͔͌ ͖͙͚͇͗͌͌͗͝ 
͇͎͇͖͋ ͈͇͘Χ͇͇͟ ͈͕͚͒͢ ͓λ͓͑і͔.

̱͙͌͌͒͌͗͘
̱͙͌͌͒͌͗͋͌͘ ͖͏͕͙͇͗͊͗ ͓͔͌ ͖і͘і͗і͔͒͊͌ ͔͇͔͇͋͗ λ͟і͔ ͕ң͙͇͐͒͢ 
Χ͎͚͋͗͢͢ ͋͌ң͊͌͐͒͌͗і͔ ͙͇͈͇͎͘͢. ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͍Ϟ͔͌ ͖і͘і͚͗ ͚͇Χ͙͢͢ 
Χ͇͓͗͋͢͢ң ͓Ϯ͒͌͗͟і͔͌ ͍Ϟ͔͌ ͕͔͢ң Χ͇͘͏͙͙͌͌͗і͔͌ ͈͇͇͔͙͐͒͘͢͢. 
̸͕͔͋͢Χ͙͇͔ ͙͑͌͌͒͌͗͋͌͘ ͓Ϟ͔͋͌͗ ͇͚Χ͓͢͢ ͑Ϯ͙͗͌͘і͒͌͋і. ̧͓͔͒͋͌͢ ͌ң 
͇͎ ͓Ϟ͔͋і ͕͔͇͙͗͢ң͎͢. ̹Ϯ͓͔͌і͗͌͑ ͙͓͖͇͙͚͇͇͌͌͗͗͋ Χ͎͇͙͚͗͋͢͢ң 
͈і͗͑͌͒͑і͒і͊і ͑Ϯ͈і͗͌͑ ͈ ͕͇͒͋͢. Φ͇͍͙͌ ͈͕͇͒͘, ͑͌͒͌͘і ͗ ͙͙͌͌ ͍͕ғ͇͇͗͗͢Χ 
͙͓͖͇͙͚͇͔͌͌͗͗͢ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢ ͇͔͒͋͢ ͇͇͒ Χ͎͇͋͗͘͢͢ң͎͢, ͖і͘і͚͗ ͚͇Χ͙͢͢ 5 - 10 
͓͏͔͚͙Χ͇ Χ͘͢Χ͇͇͗͋͢.
Φ͕͓͇͘͢͟ ͇Χ͖͇͇͙͙͗͢ ͙͔͑͌͌͒͌͗͋͌͘ ͑͌͐і͔ ̶і͘і͚͗ ͙͚͇͗͒͢ ͑͌ң͙͌͌͗͘ 
͙͇͇͚͔͇͗͋͢ ͙͇͈͚ғ͇ ͈͕͇͒͋͢.

Φ͇͖͙͇͒͢ғ͢ ͖͏͕͗͊ Φ͇͖͒͢ ̫͌ң͊͌͐ Φ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗, 
°C

̺͇Χ͙͢, ͓͏͔͚͙

̱Ϟ͋і͓͊і ͓͇͐ ͓͔͌ ͘λ͙͑͌ ͏͔͔͒͌͊͌ ͖͏͕͗͊ ̶͏͕͗͊Χ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ 
͙Ϯ͙͈͗ν͙͗͢͟͢ Χ͇͖͒͢

2 % 160-180 55-65

̴Ϟ͎і͑ ͓͇͐ ͓͔͌ ͘λ͙͑͌ ͏͔͔͒͌͊͌ ͖͏͕͗͊ 
(͓͇͒͘͢͢, λ͊і͓͒͌͒і ͖͏͕͗͊)

̶͏͕͗͊Χ͇ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ 
͙Ϯ͙͈͗ν͙͗͢͟͢ Χ͇͖͒͢

2 % 155-175 65-75

̨λ͐і͗͒͌͗і λ͊і͓͒͌͒і Χ͇͓͇͔͗͋͢ ͍͇͇͒͘ғ͇͔ 
͖͌͒͌͑͟ ͔͇͔

̧͔͈͇͒͒͢͢ Χ͇͖͒͢ 1 % 160-180 30-40

̳͇͐ ͓͔͌ ͘λ͙͑͌ ͏͔͔͒͌͊͌ ͖͙͌͒͌͑͌͗͟ ̭͓͌і͘ ͖͏͕͔͇͗͊͢ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ 
Χ͇͖͒͢

2 % 160-180 25-35

̨͏͉͑͘͏͙͙і͑ ͙͕͙͙͇͗͗ ̧͔͈͇͒͒͢͢ Χ͇͖͒͢ 2 % 160-180 30-40
̭͓͌і͘ ͔͓͌͌͌͘ ͘λ͎͈͌ ͙͕͙͗͢, ͓͇͐ ͓͔͌ 
͘λ͙͑͌ ͏͔͔͒͌͊͌ λ͊і͓͒͌͒і Χ͇͓͗͢*

Χ͇͇͗ ͇͔͈͇͒͒͢͢ ͙͇͈͇ 1 % 170-190 70-90

̴Ϟ͎і͑ ͍͓͌і͘ ͖͏͕͗͊͢, ͓͇͐ ͓͔͌ ͘λ͙͑͌ 
͏͔͔͒͌͊͌ Χ͇͓͗͢

̧͔͈͇͒͒͢͢ Χ͇͖͒͢ 2 % 150-170 55-65

̹͇͙͓͋͢͢ ͖͏͕͙͇͗͊͗* (͓͇͒͘͢͢, ͖і͘і͗і͔͒͊͌ 
͓͑͗͌ Χ͕͒͘͢ғ͇͔ ͖͏͕͙͇͗͊͗/͖͏͎ͦ ͖͏͕͗͊͢)

̧͔͈͇͒͒͢͢ Χ͇͖͒͢ 1 % 180-200 50-60

* ̶͏͕͙͇͗͊͗͋͢ Χν͗͒͢ғ͇͋͢ ͇͓͇͓͔͌͟ 20 ͓͏͔͚͙ ͈͕͐͢ ͇͒͘Χ͔͇͙͋͢͢ң͎͢.
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ƼǏǜ Ǖȕǜǔ ǧǏғǪǜ ǐөǚǙǔǚǔǟ 
̬͊͌͗ ͖і͘і͚͗ ͙͚͇͗͒͢ ͈͇͘Χ͇ ͔ν͘Χ͇͚͇͒͗ ͈͕͓͇͇͒͘, Ϟ͗Χ͇͇͔͟ 
͚͕͉͇͔͋͑͜͢ ͇͔͒͋͢ ͇͇͒ Χ͎͋͗͢͢͢ң͎͢.

̬͟Χ͇͇͔͟ ͙͘͢͢Χ ͚͕͉͇͋͑͜ғ͇ ͚͘ Χν͓͇͐ң͎͢.

̶і͘і͚͗ ͙͚͇͗͒͢ ͑͌ң͙͌͌͗͘

̹͇͈͇͇͋ғ͢ ͖͏͕͙͇͗͊͗ Φν͇͇͗͒͋͗ ̫͌ң͊͌͐ Φ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ 
͙͋͌͗͌͑͌͗і, °C

̺͇Χ͙͢, ͓͏͔͚͙

κ͙͘і Χν͗ғ͇Χ ͓͇͐ ͓͔͌ ͘λ͙͑͌ ͏͔͔͒͌͊͌ 
͔͓͌͌͌͘ ͇͙͒͟͢͢ғ͇͔ Χ͇͓͗͢

ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 3 % 160-180 25-35
Э͓͇͇͒ͣ͋͒ғ͇͔ ͙͇͈͇ + 
Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇*

1+3 : 150-170 40-50

̭͓͌і͙͌͗͘ Χ͕͒͘͢ғ͇͔ ͓͇͐ ͓͔͌ ͘λ͙͑͌ 
͏͔͔͒͌͊͌ ͔͓͌͌͌͘ ͇͙͒͟͢͢ғ͇͔ Χ͇͓͗͢

ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 3 % 140-160 40-50
Э͓͇͇͒ͣ͋͒ғ͇͔ ͙͇͈͇ + 
Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇*

1+3 : 130-150 50-60

̨͏͉͑͘͏͙͙і͑ ͚͙͗͒͌ (͇͔͒͋͢ ͇͇͒ Χ͎͚͋͗͢͢) ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 2 % 170-190 15-20
̨ν͇͓͇͗ ͔͇͔, 500 ͊ ν͔ ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 2 % 160-180 25-35
̷͕͍͙͉͕͋͌͒͘͢Χ ͖͏͕͗͊, 500 ͊ ν͔ ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 3 % 160-180 50-60
̷͕͍͙͉͕͋͌͒͘͢Χ ͖͏͕͗͊, 1 ͑͊ ν͔ ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 3 % 150-170 90-100
͙͚̿͗͋͌͒ͣ, ͙Ϟ͙͙і ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 2 % 180-200 55-65
̶͏͇͝͝ ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 3 % 180-200 20-30

Э͓͇͇͒ͣ͋͒ғ͇͔ ͙͇͈͇ + 
Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇*

1+3 : 150-170 35-45

* ̬͑і ͋͌ң͊͌͐͋͌ ͖і͘і͚͗ ͎͑͌і͔͋͌ Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇͔͢ Ϟ͗Χ͇͇͔͟ ͍͕ғ͇͇͗͗͢Χ ͋͌ң͊͌͐͊͌ Χ͕͐͢ң͎͢.

̴͇͔ ͍Ϟ͔͌ ͇͟ғ͔͢ ͈Ϯ͒͑͌͒͌͗ Φν͇͇͗͒͋͗ ̫͌ң͊͌͐ Φ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗, 
°C

̺͇Χ͙͢, ͓͏͔͚͙

̧͙͟͢Χ͓͔͌͢ ͍͇͇͒͘ғ͇͔ ͔͇͔, 1,2 ͑͊ 
ν͔

ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇: 2 % 270
190

8
35-45

̧͙͟͢Χ͢ Χ͕͒͘͢ғ͇͔ ͔͇͔, 1,2 ͑͊ ν͔ ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇: 2 % 270
190

8
35-45

̨Ϯ͒͑͌͒͌͗ (͓͇͒͘͢͢, Χ͇͇͗ 
͈͏͇͇͔͋͐͋ ͍͇͇͒͘ғ͇͔ ͈Ϯ͒͑͌͒͌͗)

ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇: 2 % 200-220 20-30

͇̿ғ͔͢ ͖͔͌͌ͣ͌͞ Φν͇͇͗͒͋͗ ̫͌ң͊͌͐ Φ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ 
͙͋͌͗͌͑͌͗і, °C

̺͇Χ͙͢, ͓͏͔͚͙

̶͔͌͌ͣ͌͞ ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 3 % 150-170 10-20
Э͓͇͇͒ͣ͋͒ғ͇͔ ͙͇͈͇ + Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇* 1+3 : 130-150 30-40

̨͎͌͌ ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 3 : 70-90 135-145
Φ͇͔͇͙͐͒͢ғ͇͔ Χ͇͓͇͔͗͋͢ 
͍͇͇͒͘ғ͇͔ ͙Ϟ͙͙і ͙͕Χ͇͟

ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 2 % 200-220 30-40

̨͇͇͓͋ ͖͔͌͌ͣ͌͘͞і ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 3 % 110-130 30-40
Э͓͇͇͒ͣ͋͒ғ͇͔ ͙͇͈͇ + Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇* 1+3 : 100-120 35-45

Φ͇͈͇͙-Χ͇͈͇͙ Χ͇͓͗͢ ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 3 : 190-210 20-30
Э͓͇͇͒ͣ͋͒ғ͇͔ ͙͇͈͇ + Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇* 1+3 : 180-200 30-40

* ̬͑і ͋͌ң͊͌͐͋͌ ͖і͘і͔͗͊͌͋͌ Ϟ͗Χ͇͇͔͟ Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇͔͢ Ϟ͗Χ͇͇͔͟ ͍͕ғ͇͇͗͗͢Χ ͋͌ң͊͌͐͊͌ Χ͕͐͢ң͎͢.

ϭ͎ ͖͙͗͌͌͝іңі͎ ͈͕͔͇͐͢͟ ͖і͘і͗͊іңі͎ ͑͌͒͌͋і. ̶і͘і͗і͔͒͊͌ ͔͇͔ ͙͑͌͌͘͘і͔͋͌͊і νΧ͇͘͘ ͖і͘і͗і͔͒͊͌ ͔͇͔͋͢ ͈͇͒͘͟͢͢ΧΧ͇ ͇͒͢ң͎͢.
̳͇͐ ͓͔͌ ͘λ͙͑͌ ͏͔͔͒͌͊͌ ͖͏͕͙͗͊͢ң ͖і͚͘ 
͋Ϟ͍͗͌͌͘і͔ ͙͚͌͑͌͗͘.

̷͖͙͌͌͝ ͈͕͔͇͐͢͟ ͈͌͒͊і͔͔͒͌͊͌ ͚͇Χ͙͙͢͢ң Ϯ͙͚і͔͔͌ 10 ͓͏͔͚͙ ͈ν͔͗͢ ͖͏͕͙͗͊͢ ͌ң ͈͏і͑ ͍͌͗і͔͋͌ 
͇ғ͇͟ ͙͇ͦΧ͇͓͔͌͟ ͙͌͘іңі͎. Φ͇͓͗͢ ͙͇ͦΧ͇͟ғ͇ ͍͇͈͖͇͇͘͘͢, ͖͏͕͗͊ ͇͔͋͐͢.

̶͏͕͗͊ ͙λ͘і͖ Χ͇͇͒͋͢. ̱͌͒͌͘і ͙͗͌ ͇͎͇͗͢Χ ͘ν͐͢Χ͙͢Χ Χ͕͘͢ң͎͢ ͔͓͌͌͌͘ ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͔͑͛͟͢͢ң ͙͓͖͇͙͚͇͔͌͌͗͗͘͢ 
10 ͇͚͊͗͋͘ ͙Ϯ͓͔͌ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢. ̷͖͙͙͌͌͌͝ ͑Ϯ͙͗͌͘і͔͒͊͌ Χ͇͓͗͋͢͢ ͏͚͒͌ ͚͇Χ͙͔͢͢ ͇͘Χ͙͇ң͎͢.

̶͏͕͙͗͊͢ң ͕͙͇͗͘͢ ғ͇͔͇ ͑Ϯ͙͌͗і͒͋і, 
͈λ͐і͗͒͌͗і ͙Ϯ͓͔͌.

̧͔͈͇͒͒͢͢ Χ͇͖͙͒͢͢ң ͈λ͐і͗͒͌͗і͔͌ ͓͇͐ ͍͇Χ͖͇ң͎͢. ̶і͘і͔͔͔͗͊͌͌ ͑͌͐і͔ ͖͏͕͙͗͊͢ Χ͇͖͙͒͢͢ң 
Χ͇͈͗͢ғ͇͇͔͇͔͒͗͢ ͍͇͇͖͐͒ ͈Ϯ͒іңі͎.

̶͏͕͙͗͊͢ң λ͙͘і ͙͓͢ ͑λң͊і͙͗. ̶͏͕͙͗͊͢ ͙Ϯ͓͔͌і͗͌͑ Χ͕͐͢ң͎͢, ͇͎͇͗͢Χ ͙͓͖͇͙͚͇͔͌͌͗͗͢ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ ͖͏͕͙͗͊͢ ͇͎͇͖͋ 
ν͎͇ғ͇͗͢Χ ͖і͘і͗іңі͎.

̶͏͕͗͊ ͙͓͢ Χν͗ғ͇Χ. ̹і͘ ͙͇͎͇͇͒ғ͖͔͌͢͟ ͇͔͋͐͢ ͖͏͕͙͇͗͊ ͇͟ғ͔͢ ͙͌͘і͙͑͌͗ ͍͇͇͘ң͎͢. ̵͇͒͗͋͢ң Ϟ͗Χ͇͔͇͐͘͘͢͢ ͈і͗ 
͙͇͓͟͢ ͍͓͌і͘ ͔͔͗͟͢͢͢ ͔͓͌͌͌͘ ͈і͗ ͇͕͕͒͑͊͒ͣ͋͢Χ ͚͔͔͘͘͢͢ Χν͐͢ң͎͢. ̱͌͒͌͘і ͙͗͌ 10 ͇͚͊͗͋͘ 
͑Ϯ͈і͗͌͑ ͙͓͖͇͙͚͇͔͌͌͗͗͢ ͙͇ң͇͋ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ ͖і͘і͚͗ ͚͇Χ͙͔͢͢ ͇͎͇͙͐͢ң͎͢.
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̬͙, Χν͘, ͈͇͒͢Χ
Ы͋͘͢
̱͎͌ ͔͑͌͒͊͌ ͙͘͢͢ΧΧ͇ ͙Ϯ͎і͓͋і ͙͋͘͢͢͢ ͖͇͇͇͔͚͐͋͒ғ͇ ͈͕͇͒͋͢. ̱Ϯ͖ 
Χ͚͇͗͋͢Χ λ͟і͔ Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ ͇͋ ͍͇͇͗͐͋͢.
̬ң ͋ν͗͘͢͢ ͔͇͔͋͟͢͢ ͍͇͇͒͘ғ͇͔ ͋͘͢͢. Φ͇Χ͖͇Χ ͋͘͢͢Χ͇ ͍͇͇͓͗͋͢ 
͈͕͚͔͒͢ ͍Ϟ͔͌ ͙͢ғ͎͢ ͍͇͈͚͔͒͢͢ Χ͇͇͋ғ͇͇͒ң͎͢.
Φ͚͚͗͢ λ͟і͔ ͓͇͇ͤ͒ͣ͋͒ғ͇͔ ͙͋͘͢͢͢ ͖͇͇͇͔͐͋͒ғ͇͔͇͋, ͓і͔͙͙͋͌і ͙λ͗͋͌ 
͇͎ғ͇͔͙͇͐ ͘ν͐͢Χ͙͢Χ Χ͕͘͢ң͎͢.
̹͕͙ ͈͇͖͇͙͔͐͘͢ ͈͕͇͙͙͇͔͒ ͍͇͇͒͘ғ͇͔ ͙͇͋͘͢͢ Χ͚͗͢ғ͇͔͇͋ ͙͌ ͕͔͇͟ 
Χ͎͇͓͇͗͐͋͢͢ ͍Ϟ͔͌ ͇͔͋͐͢ ͑λ͐͊͌ ͍͙͖͚͌͌і ͓λ͓͑і͔. ϝ͎і͚͗͒͌ ͚͇Χ͙͔͢͢ 
͇͙͙͗͗͢͢ң͎͢.
̱͙͌͌͒͌͗͋͌͊͘і ͇Χ͖͇͇͙͗: 
Φ͇Χ͖͇ғ͢ ͍͕Χ ͋͘͢͢ = ͇͟͢Χ 
Φ͇Χ͖͇ғ͢ ͈͇͗ ͋͘͢͢ = ͍͇͈͢Χ
Ы͙͋͘͢͢ Ϟ͗Χ͇͇͔͟ ͙͕͗͋͢ң ͕͙͇͔͇͗͘͢ Χ͕͐͢ң͎͢.
Ы͙͘͢Χ ͔͟͢͢ ͙͋͘͢͢͢ Χν͗ғ͇Χ Χ͕͐ғ͢͟Χ͇ Χ͕͐͢ң͎͢. Φ͕͐ғ͢͟ 
͒͢ғ͇͒͋͢ ͔͓͌͌͌͘ ͚͘͢Χ ͈͕͇͒͘, ͔͟͢͢ ͔͚͘͢͢ ͓λ͓͑і͔.

Φ͚͚͗͢
̳͇͎͐͘͢ ͙͌͑͌ ͇͎ғ͇͔͙͇͐ ͘ν͐͢Χ͙͢Χ Χ͕͘͢ң͎͢. Ы͙͋͘͢͢ң ͙λ͈і͔ 
Χ͇͒͢ң͋͢ғ͢ ͇͓͇͓͔͌͟ ½ ͓͘ ͚͘ Χ͇͈͇͙͓͔͌͢ ͍͇͈͚ ͑͌͗͌͑.
Φ͚͗͢ғ͇͔ ͎͑͌͋͌ ͍͙͌͑і͒і͙͑і ͘ν͐͢Χ͙͢Χ ͓Ϯ͒͌͗͟і͔ Χ͕͘͢ң͎͢. Ы͋͘͢ 
͙λ͈і͔ Χ͇͒͢ң͋͢ғ͢ 1 - 2 ͓͘ ͚͘ Χ͇͈͇͙͓͔͌͢ ͍͇͈͚ ͑͌͗͌͑.
̸͚͋͢ң ͓Ϯ͒͌͗͟і ͙͌ ͕͙͔͇͗͘͢ ͍Ϟ͔͌ ͋͘͢͢ ͓͇͙͌͗͏͇͔͇͒͢ 
͈͇͇͔͙͐͒͘͢͢. ̬͙͙і ͓͇͇ͤ͒ͣ͋͒ғ͇͔ ͙͇͋͘͢͢ Ϟ͎і͗͒͌͌͘ңі͎, ͔͟͢͢ 
͙͇͔͋͘͢͢ ͇͎ғ͇͔͙͇͐ ͑Ϯ͈і͗͌͑ ͘ν͐͢Χ͙͢Χ Χ͕͘͢ң͎͢.
̹͕͙ ͈͇͖͇͙͔͐͘͢ ͈͕͇͙͙͇͔͒ ͍͇͇͒͘ғ͇͔ ͋͘͢͢ Χ͚͚͗͢ λ͟і͔ ͕͔͇͟ 
Χ͕͇͒͐͒͢ ͓͌͌͘. ̬͙ ͇͎͇͗͢Χ Χ͎͇͇͗͋͢͢ ͍Ϟ͔͌ ͈͇͚͇ͦ͗͢Χ Ϟ͎і͔͗͒͌͌͋і. 
̵͔͢ ͍͕ғ͇͇͗͗͢Χ ͙͓͖͇͙͚͇͇͌͌͗͗͋ ͍Ϟ͔͌/͔͓͌͌͌͘ ν͎͇ғ͇͗͢Χ ͚͇Χ͙͢ 
Ϟ͎і͗͒͌ңі͎.

̪͗͏͒ͣ͋͌ Ϟ͎і͚͗͒͌ ͔ν͘Χ͇͚͒͢ғ͢
̪͗͏͒ͣ͋͌ ͙͌͑ ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͔͑͛͟͢͢ң ͌͘і͊і ͍͇͈͢Χ ͎͑͌͋͌ Ϟ͎і͗͒͌ңі͎.
̹͕͗ғ͇ ͊͗͏͒ͣ͊͌ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ ͈Ϯ͒і͙͑͌͗͋і Χ͕͓͇͐͐ ͙ν͖͗͢ ͊͗͏͒ͣ͋і 
͇͓͇͓͔͌͟ 3 ͓͏͔͚͙ ͈͕͐͢ Χ͎͋͗͢͢͢ң͎͢.
̪͗͏͒ͣ͊͌ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ ͈Ϯ͒і͙͑͌͗͋і ͙і͑͌͒͌͐ ͙͕͗ғ͇ Χ͕͐͢ң͎͢. ̭͌͑͌ 
͈Ϯ͒і͙͑͌͗ ͙͕͗͋͢ң ͕͙͇͔͇͗͘͢ Χ͕͇͐͘ ͌ң ͍͇Χ͘͢ ͈͕͖͒͢ ͟͢ғ͇͋͢. ̨νғ͇͔ 
Χ͕͓͇͘͢͟, Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇͔͢ 1-͋͌ң͊͌͐͊͌ Χ͕͐͢ң͎͢. ̬͙ ͘Ϯ͒і ͕͘ғ͇͔ 
͇ғ͇͋͢ ͍Ϟ͔͌ ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͑͛͟͢ ͙͇͎͇͇͗Χ ͈͕͇͒͋͢.
̶і͘і͚͗ ͙͇͈͇͔͘͢ ͍Ϟ͔͌ Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇͔͢ 4-͋͌ң͊͌͐͊͌ ͕͔͇͙͚͗ғ͇ 
͈͕͓͇͒͐͋͢. ̭͕ғ͇͗͢ ͙͓͖͇͙͚͇͇͇͇͌͌͗͗͒͗͋ ͕͇͒͗͋͢ң ͖і͟і͔і Ϯ͎͚͊͌͗і 
͓λ͓͑і͔ ͍Ϟ͔͌ ͇͒ғ͇͔͇͋ ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͑͌͗͘͢ ͎͇Χ͓͇͚͋͢͢ ͓λ͓͑і͔.
̳λ͓͑і͔͋і͊і͔͌͟ Ϯ͓͒͌͟і ͈і͗͋͌͐ ͊͗͏͒ͣ͊͌ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ ͈Ϯ͒і͙͑͌͗͋і 
͙͇ң͇͋ң͎͢. ̵͘͢ ͍͇ғ͇͇͋͐͋ ͕͇͒͗ Χ͎͇͇͗͋͢͢ ͍Ϟ͔͌ ͘Ϯ͒і Χ͇͇͒͋͢. 
̸͙͙͌͐͑͌͗͋і ͊͗͏͒ͣ͋͌ Ϟ͎і͔͔͔͗͒͌͊͌͌ ͑͌͐і͔ ғ͇͔͇ ͙ν͎͇͋ң͎͢.
̨Ϯ͒і͙͑͌͗͋і Z ͈͌͒͊і͒і ͈і͗ ͚͇Χ͙͢ Ϯ͙͔͔͔͑͌͌ ͑͌͐і͔ ͇͚͇͋͗͢ң͎͢.
̪͗͏͒ͣ͋ің Χ͎͚͋͗͢͢ ͓͔͙ͤ͒͌͌і ͎͑͌͌ң͋і ͙λ͗͋͌ Χ͕͇͒͋͘͢͢ ͍Ϟ͔͌ Ϯ͌͋͟і. 
̨ν͒ Χ͇͖͙͒͢͢ ͍͇ғ͇͋͐. ̳ν͔͢ң ͕͔͗͢ ͇͚͒ ͍͏і͒і͊і ͕͔͇͙͗͒͢ғ͇͔ ͊͗͏͒ͣ 
͍͗͌͏͓і͔͌ ͈͇͇͔͙͐͒͘͢͢.

̬͙
ϝ͎і͚͗͒͌ ͚͇Χ͙͔͢͢͢ң ͍͇͙͔͇͗͋͘͢͢ ͙͌ ͈Ϯ͒і͙͑͌͗і͔ ͇͚͇͋͗͢ң͎͢.
Φ͚͇͗͋͢Χ ͇͔͋͐͢ ͈͕͒ғ͇͔͇͋, ͚͕͉͇͔͋͑͜͢ Ϯ͟і͗іңі͎ ͍Ϟ͔͌ Χ͕͓͇͘͢͟ 
10 ͓͏͔͚͙ ͙ν͗ғ͎͢͢ң͎͢. ̨ν͒ ͙͌ ͘Ϯ͒і͔ің ͍͇Χ͇͗͘͢Χ ͙͇͇͚͔͇͗͒͢ 
͓λ͓͑і͔͋і͑ ͈͌͗͌͋і.
ϝ͎і͚͔͗͒͌͋͌ ͑͌͐і͔ ͘λ͈͔͌і ͇͓͒ͥ͏͔͏͐ ͕͇͛͒ͣ͊ғ͇ ͕͇͗ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ 
͚͕͉͇͇͋͑͋͜ 10 ͓͏͔͚͙Χ͇ Χ͇͒͋͗͢͢ң͎͢.
̹͌͗і͘і ͈͇͗ Χ͚͗͒͢͢ғ͇͔ ͕͟͟Χ͇ ͙͌і λ͟і͔ ͙͌͗і͔і ͇͐Χ͇͘ ͙λ͗͋͌ ͑͌͘іңі͎, 
͕͇͔͋͘ ͑͌͐і͔ Χ͚͇͗͋͢Χ͙͢ ͙͌͗і͘і͔ ͙Ϯ͓͔͌ Χ͇͇͙͖͗͢ ͙͇͈͇ΧΧ͇ ͇͒͘͢ң͎͢.

̴͇͔ ͔͓͌͌͌͘ ͖і͘і͗і͔͒͊͌ ͔͇͔ (͓͇͒͘͢͢, 
͉͇͙͚͇͗͑͟) ͇͔͋͐͢ ͈͕͖͒͢ ͑Ϯ͗і͔͌͋і, ͈і͇͗Χ 
і͟і ͖і͖͔͌͊͌͘ (͓͇͐͒͢, ͟͏͑і Χ͇͓͗͢ ͈͇͗).

̱͌͒͌͘і ͙͗͌ ͇͎͇͗͢Χ ͘ν͐͢Χ͙͢Χ Χ͕͘͢ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ ͙Ϯ͓͔͌і͗͌͑ ͙͓͖͇͙͚͇͇͌͌͗͗͋ ͇͎͇͖͋ ν͎͇ғ͇͗͢Χ 
͖і͘і͗іңі͎. ͔̿͗͋͢͢͢ ͇͔͒͋͘͘͢͢͢ ͈͇͗ ͖͏͕͙͇͗͊͗ λ͟і͔ ͇͓͔͒͋͌͢ ͖͌͒͌͑͟ ͔͇͔͋͢ ͖і͘і͗іңі͎. ̵ғ͇͔ 
͈͇͇͓͋ ͔͓͌͌͌͘ ͙͇͒Χ͇͔͇͋͒ғ͇͔ ͖͙͑͌і͗і͔͒͊͌ ͔͇͔ ͈͌͘іңі͎, ͙͌͑ ͕͇͔͋͘ ͑͌͐і͔ ͇͔͔͒͋͘͢͢͢ ͇͒͘͢ң͎͢. 
̷͖͙͙͌͌͝і ͍Ϟ͔͌ ͖і͘і͚͗ ͚͇Χ͙͔͢͢ ͇͘Χ͙͇ң͎͢.

̶і͘і͗і͔͒͊͌ ͔͇͔ ͈і͗͑͌͒͑і Χ͎͇͓͇͗͐͋͢͢. ̧͎͇͖͋ ͙Ϯ͓͔͌і͗͌͑ ͙͓͖͇͙͚͇͔͌͌͗͗͢ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢, ͕͔͇͋͘ ͖і͘і͗і͔͒͊͌ ͔͇͔ ͈і͗͑͌͒͑і Χ͎͇͇͗͋͢͢. ̴Ϟ͎і͑ 
͖і͘і͗і͔͒͊͌ ͔͇͔͋͢ ͈і͗і͔͟і ͋͌ң͊͌͐͋͌ ̭͕ғ͇͗ғ͢-/͙Ϯ͓͔͌͊і Χ͎͚͋͗͢͢% ͍͗͌͏͓і͔͋͌ ͖і͘і͗іңі͎. 
̸͕͔͇͋͐-͇Χ, ͇͚͇ ͇͔͇͓͔͇͐͒͢͢ ͖͇͓͔͙͌͗͊͌ Χ͇ғ͇͎͔͢͢ң ͟͢ғ͖͢ ͙ν͗ғ͇͔ ͍͏͙͌͑͌͗і Ϟ͌͗͘ ͌ ͙͚і ͓λ͓͑і͔. 
ϝ͗Χ͇͇͔͟ ͖͇͓͔͙͌͗͊͌ Χ͇ғ͇͎͔͢ ͙͇͈͇͔͢ң Ϯ͓͒͌͋͌͗͟і͔͌ ͇͐͘ ͑͌͘іңі͎.

̭͓͌і͘ ͖͏͕͔͗͊͢͢ң ͙Ϯ͓͔͌͊і ͍͇ғ͢ ͇͟͢Χ 
͙λ͙͘і.

̱͌͒͌͘і ͙͗͌ ͖͏͕͙͗͊͢ ͈і͗ ͋͌ң͊͌͐ ͙Ϯ͓͔͌ ͖і͘і͚͗͊͌ ͇͒͘͢ң͎͢.

̭͓͌і͘ ͔͗͟͢͢͢ ͇ғ͇͋͢. ̱͌͒͌͘і ͙͗͌, ͈͇͗ ͈͕͇͒͘, ͙͌͗͌ңі͗͌͑ Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇͔͢ ͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢.
̧͙͟͢Χ͇͔ Χ͇͓͇͔͗͋͢ ͍͇͇͒͘ғ͇͔ ͇͟ғ͔͢ 
͈ν͓͇͐͋͗͢ ͖і͘і͔͗͊͌ ͎͑͌͋͌ ͍͇͈͖͘͢͢ 
Χ͇͇͒͋͢.

̵͇͒͗͋͢ң ͇͇͔͇͗͋͘͢ғ͢ Χ͇͟͢Χ͙͢Χ ͇͓͇͓͔͌͟ 2 ͓͘ ͈͕͚͒͢ ͑͌͗͌͑. ̸͕͔͇͋ ͖і͘і͗і͒і͖ ͍͇͙Χ͇͔ 
͈ν͓͇͐͋͗͢ ͍͇Χ͘͢, ͈͇͗͒͢Χ ͍͇ғ͔͇͔͢ Χ͎͇͚͗͢͢ λ͟і͔ ͍͙͌͑і͒і͙͑і ͕͔͗͢ ͈͕͇͒͋͢.

̸і͎ ͈і͔͗͌͌͟ ͋͌ң͊͌͐͋͌ ͖і͘і͗͋іңі͎. ̭͕ғ͇͗ғ͢ 
͙͇͈͇͇͋ ͖і͘і͗і͔͒͊͌ ͔͇͔ ͙Ϯ͓͔͌͋͌͊і͔͋͌ 
͑Ϯ͈і͗͌͑ Χ͎͇͗͢ғ͇͔.

̨і͔͗͌͌͟ ͋͌ң͊͌͐͋͌ ͖і͘і͚͗ λ͟і͔ Ϟ͗Χ͇͇͔͟ 3D ͙͘͢͢Χ ͇͚͇: ͍͗͌͏͓і͔ ͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢. ̨і͗ 
͚͇Χ͙͙͇͢ ͕͔͇͙͗͒͢ғ͇͔ ͙͇͈͇͇͇͒͗͋ғ͢ ͖і͘і͗і͔͒͊͌ ͔͇͔ ͓і͔͙͙͋͌і ͙λ͗͋͌ ͈і͗ ͚͇Χ͙͙͇͢ ͇͔͋͐͢ ͈͕͓͇͒͐͋͢.

͔̿͗͋͢͢͢ ͖͏͕͙͇͗͊͗͋͢ ͖і͘і͚͗ ͎͑͌і͔͋͌ 
͕͔͔͇͙͑͋͌͘ ͖͇͇͐͋ ͈͕͇͒͋͢.

̶і͘і͚͗ ͎͑͌і͔͋͌ ͈͚ ͖͇͇͐͋ ͈͕͚͒͢ ͓λ͓͑і͔. ϝ͙͙͋͌͌ ͕͒ ͌͘і͑ ͇͗Χ͒͢͢ ͟͢ғ͇͋͢. ̨͚ ͈͇͘Χ͇͚͗ 
͙͇Χ͙͇͔͇͋͘͢ ͔͓͌͌͌͘ ͓͇ң͇͇͐͋ғ͢ ͍͏һ͇͎͇͋ ͕͔͔͇͑͋͌͘͝͏͇͔͖ͦ͒͢, ͙͇͓͇͖͒͟͢ ͇ғ͚͢ ͓λ͓͑і͔. ̨ν͒ 
Χ͇͖͙͒͢͢ ͛͏͎͏͇͑͒͢Χ Χν͈͒͘͢͢.

̬͙ ̸͇͓͇͒Χ Φν͇͇͗͒͋͗ ͍Ϟ͔͌ 
͋͘͢͢

̫͌ң͊͌͐ Φ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ 
°C, ͊͗͏͒ͣ 
͋͌ң͊͌͐і

̺͇Χ͙͢, ͓͏͔͚͙

ǀǗǪǟ ǔǡі

̸͏͗͢ ͙͌і͔͔͌ ͍͇͇͒͘ғ͇͔ Χ͚͇͗͋͢Χ 1,0 ͑͊ ͍͇͈͢Χ 2 % 200-220 120
1,5 ͑͊ 2 % 190-210 140
2,0 ͑͊ 2 % 180-200 160

̨͇͒͢Χ ͘λ͈͌͘і, Χ͎͢ғ͙͒͢ 1,0 ͑͊ ͇͟͢Χ 1 % 210-230 70
1,5 ͑͊ 1 % 200-220 80

̷͕͙͈͘͏͛, Χ͎͢ғ͙͒͢ 1,0 ͑͊ ͇͟͢Χ 1 4 230-250 50
̸͙͙͌͐͑͌͗, 3 ͓͘, Χ͎͢ғ͙͒͢ ̹͕͗ + Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 4+1 ( 3 15



36

Φν͘
̱͙͌͌͋͌͘ ͈͌͗і͔͒͊͌ ͓Ϟ͔͋͌͗ ͇͒͘Χ͔͢ ͚͕͉͇͋͑͜ғ͇ ͘ ͇͔͒͢ғ͇͔ ͙͇͓͇Χ͙͇͗ғ͇ 
Χ͇͙͙͘͢͢.
̱͙͌͌͋͌͊͘і ͇͓͇͒͘Χ ͙͋͌͗͌͑͌͗і Χ͚͇͙͔͗͢͢, і͟і͔͌ ͇͛͗͟ ͇͔͈͇͒͘͢ғ͇͔ 
Χν͘ λ͟і͔ ͋ν͗͘͢.
̹і͑͌͒͌͐ ͙͕͇͗͋ Χ͚͇͗͘͢ң͎͢, Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇͔͢ 1-͋͌ң͊͌͐͊͌ Χ͕͐͢ң͎͢.

κ͙͐͗͌͑і ͔͓͌͌͌͘ Χ͇͎͋͢ ͖і͘і͔͗͊͌͋͌ ͓͇͐ ͇ғ͖͢ ͟͢ғ͇ ͇͚͒͢ λ͟і͔ 
Χ͇͔͇͙͙͇͗͋͢ң ͇͙͔͇͋͘͢ғ͢ ͙͌͗і͔і ͙͌͘іңі͎.
Φν͙͘͢ ͙͕͗ғ͇ ͙Ϯ͘і͔ ͙Ϯ͓͔͌ Χ͇͇͙͖͗͢ Χ͕͐͢ң͎͢. ̹ν͙͇͘ Χν͙͘͢ ͚͇Χ͙͙͢͢ң 
λ͙͔͌͟ ͌͑і ͈Ϯ͒і͊і Ϯ͙͔͑͌͋͌ ͇͚͇͋͗͢ң͎͢.
̧ͦΧ͙͇͚͇͔͒͋ ͈і͔͗͌͌͟ ͓͏͔͚͙ ͈ν͔͗͢ ͓͇͐ ͍͇Χ͇͘ ͔͓͌͌͌͘ ͇͎͇͖͋ ͙ν͎ 
Χ͕͒͘͢ғ͇͔ ͚͘ ͔͓͌͌͌͘ ͇͖͌͒ͣ͘͏͔ ͔͇͔͗͟͢͢ ͖͌͌͘͘, Χν͘ ͍͇Χ͘͢ 
Χ͎͇͖͗͢͢ ͖і͌͋͘і.

̨͇͒͢Χ
̨͌͒͊і͒і ͈і͗ ͚͇Χ͙͢ Z Ϯ͙͔͔͔͑͌͌ ͑͌͐і͔ ͈͇͒͢Χ ͈Ϯ͒і͙͑͌͗і͔ ͇͚͇͋͗͢ң͎͢.
̹ν͙͇͘ ͈͇͒͢Χ͙͢ ͇͚͇͚͋͗ Χ͇͍͙͌ ͓͌͌͘. ̹ν͙͇͘ ͈͇͒͢Χ͙͢ ͚͕͉͇͋͑͜ғ͇ 
͇͗Χ͇ Χ͇͔͇͙͔͢ ͍͕ғ͇͗͢ Χ͇͇͙͖͗͢ ͇͒͘͢ң͎͢. ̱͇͙͕͖͙͗͢ң ͍͇͙͔͗͘͢͢ 

͔͓͌͌͌͘ ͇͟ғ͔͢ ͙͋͘͢͢͢ Χν͇͗͘Χ Χ͚͔͇͘͢͢ ͇͒͘͢ң͎͢, ͕͔͇͇͋͘ ͈͇͒͢Χ 
͙ν͇͗Χ͙͢ ͙ν͇͗͋͢.
̹і͑͌͒͌͐ ͙͕͇͗͋ Χ͚͗͢ғ͇͔͇͋ ͈νғ͇͔ Χ͕͓͇͘͢͟ Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇͔͢ 1 
͈͏і͙͑і͊і͔͌ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢. ̨͇͒͢Χ ͘Ϯ͒і ͍͏͔͇͇͒͋͢ ͍Ϟ͔͌ ͚͕͉͇͋͑͜ 
͙͇͎͇͇͗Χ ͈͕͇͒͋͢.

ưұǖǏǢ ǔǡі

̨ν͎͇͚ ͙͌і͔͔͌ ͍͇͇͒͘ғ͇͔ Χ͚͇͗͋͢Χ 1,0 ͑͊ ͇͟͢Χ 1 % 200-220 100
1,5 ͑͊ 1 % 190-210 120
2,0 ͑͊ 1 % 180-200 140

ШǝǧȄǏ ǔǡі

͙͌͗і͘і ͍͕Χ (͓͇͒͘͢͢ . ͓͕͔͐͢) 1,0 ͑͊ ͇͟͢Χ 1 4 190-210 120
1,5 ͑͊ 1 4 180-200 150
2,0 ͑͊ 1 4 170-190 170

͙͌͗і͘і ͈͇͗ (͓͇͒͘͢͢, ͍͇͚͔͗͢͢) 1,0 ͑͊ ͇͟͢Χ 1 4 180-200 130
1,5 ͑͊ 1 4 190-210 160
2,0 ͑͊ 1 4 170-190 190

̸λ͙͐͌͑͌͊і ͘λ͔͔͗͒͌͊͌ ͙Ϯ͘ 1,0 ͑͊ ͍͇͈͢Χ 1 % 210-230 80

ȃǝǘ ǔǡі

̸λ͐͌͊і ͍͕Χ Χ͕͐ ͇ͦғ͢, ͕͙͇͇͗͟ 
Χ͚͗͒͢͢ғ͇͔

1,5 ͑͊ ͇͟͢Χ 1 4 170-190 120

ǃǏǟǧ

̬͙ ͚͙͗͒͌і ͇͓͇͓͔͌͟ 
750 ͊

͇͟͢Χ 1 4 180-200 70

ШǏғǪǜ ǧұǕǪȄǡǏǟ

͇̿ғ͔͢ ͟ν͍͢Χ͙͇͗ ̹͕͗ + Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 4+1 ( 3 15

̬͙ ̸͇͓͇͒Χ Φν͇͇͗͒͋͗ ͍Ϟ͔͌ 
͋͘͢͢

̫͌ң͊͌͐ Φ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ 
°C, ͊͗͏͒ͣ 

͋͌ң͊͌͐і

̺͇Χ͙͢, ͓͏͔͚͙

Φν͘ ̸͇͓͇͒Χ Φν͇͇͗͒͋͗ ͍Ϟ͔͌ 
͋͘͢͢

̫͌ң͊͌͐ Φ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ 
°C, ͊͗͏͒ͣ 
͋͌ң͊͌͐і

̺͇Χ͙͢, ͓͏͔͚͙

̹͇͚͢Χ͙͢ң ͍͇͙͗͘͢͢, 1-4 ͇͔͇͋ ͇͓͇͓͔͌͟ 400 ͊ ̹͕͗ 2 4 210-230 40-50
̹͇͚͢Χ ͈Ϯ͒і͙͑͌͗і ͇͓͇͓͔͌͟ 250 ͊ ̹͕͗ 3 4 210-230 30-40
̹͇͚͢Χ, ͙ν͙͇͘ 1-4 ͇͔͇͋ ͇͓͇͓͔͌͟ 1 ͑͊ ̹͕͗ 2 4 200-220 55-85
κ͐͗͌͑, ͙ν͙͇͘ 1,7 ͑͊ ̹͕͗ 2 4 170-190 80-100
Φ͇͎, ͙ν͙͇͘ 3,0 ͑͊ ̹͕͗ 2 4 160-180 110-130
̭͇͘ ͑λ͙͇͚͗͑͌͢Χ, ͙ν͙͇͘ 3,0 ͑͊ ̹͕͗ 2 4 180-200 80-100
2 ͑λ͙͇͚͗͑͌͢Χ ͇ͦғ͢ ͇͓͇͓͔͌͟ 800 ͊ ̹͕͗ 2 4 180-200 80-100

̨͇͒͢Χ ̸͇͓͇͒Χ Φν͇͇͗͒͋͗ ͍Ϟ͔͌ 
͋͘͢͢

̫͌ң͊͌͐ Φ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ 
°C, ͊͗͏͒ͣ 
͋͌ң͊͌͐і

̺͇Χ͙͢, ͓͏͔͚͙

̨͇͒͢Χ, ͙ν͙͇͘ 300 ͊ ̹͕͗ 3 ( 2 20-25
1,0 ͑͊ ̹͕͗ 2 4 190-210 40-50
1,5 ͑͊ ̹͕͗ 2 4 180-200 60-70

̨͇͒͢Χ ͙і͒і͓͋͌͗і, ͓͇͒͘͢͢, 
͕͙͙͙͑͒͌͌͗

300 ͊ ̹͕͗ 4 ( 2 20-25
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Φ͚͚͗͢ ͍Ϟ͔͌ ͊͗͏͒ͣ͋͌ Ϟ͎і͚͗͒͌ ͙͚͇͗͒͢ ͑͌ң͙͌͌͗͘

̱Ϯ͓͙͌͌͗͟, ͇͙͔͊͗͌͋͌͗, ͙͕͙͙͇͗͘
̹і͑͌͒͌͐ ͙͕͇͗͋ Χ͚͇͗͘͢ң͎͢,Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇͔͢ 1-͋͌ң͊͌͐͊͌ Χ͕͐͢ң͎͢. 
̫͚͕͉͇͑͜ ͇͑͛͟͢ ͙͇͎͇͇͗Χ ͈͕͖͒͢ Χ͇͇͒͋͢.

Ы͙͋͘͢͢ Ϟ͗Χ͇͇͔͟ ͙͕͗ғ͇ Χ͕͐͢ң͎͢.
̱Ϯ͓͙͌͟і Ϟ͎і͚͗͒͌ ͚͇Χ͙͢͢ ͙͋͘͢͢͢ң Ϯ͓͒͌͟і͔͌ ͍Ϟ͔͌ ͑Ϯ͓͙͌͟ің 
͈͏і͙͑і͊і͔͌ ͈͇͇͔͙͐͒͘͢͢. ̱͙͌͌͒͌͗͋͌͊͘і ͓Ϟ͔͋͌͗ ͈͕͍͇͒͒͋͢ ͈͕͖͒͢ 
͙͇͈͇͒͋͢͢.

̫͇͔͐͢ Ϯ͔і͓͋͌͗
ϭ͔͋і͚͗͟і͔ің ͕͇͓͇͇͗͋ғ͢ ͔ν͘Χ͇͚͇͔͒͗͢ ͕͔͇͗͋͢ң͎͢.

̬͊͌͗ Χν͇͇͗͒͋͗ғ͇ ͖і͘і͚͗͊͌ ͇͔͇͗͒ғ͇͔ Χ͇ғ͇͎͋͢ ͙Ϯ͙͌͐͘і͔ ͈͕͇͒͘ң͎͢, 
Χ͇ғ͇͎͋͢ң ͕͘͢ ͙͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ғ͇ ͍͇͇͙͔͔͗͐͢͢ Χ͇͇͋ғ͇͇͒ң͎͢. Φ͇ғ͇͎ 
Ϯ͓͒͌͟і ͙͇͓͇Χ Ϯ͓͒͌͟і͔͌ ͇͐͘ ͈͕͚͒͢ ͑͌͗͌͑.
ϝ͎і͚͗͒͌ ͔Ϟ͙͏͍͌͘і Ϯ͔і͓͋͌͗͋ің ͇͖͇͔͇͘͘͢ ͈͇͇͔͙͐͒͘͢͢. ̿͏͑і Ϯ͔і͓͋͌ 
Χ͇͇͗ ͇͋Χ͙͇͗ ͍Ϟ͔͌ ͈і͗͑͌͒͑і ͓͌͌͘ ͙ν͙͇͗͘ ͈͇͐Χ͇͚͒͢ ͓λ͓͑і͔.

ƼұǠȄǏǢ

Φ͇͙͗͒͢͢ғ͇͔ ͙͇͓͇Χ͙͇͗͋͢ Ϟ͎і͚͗͒͌ ͎͑͌і͔͋͌ Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇͔͢ң ͖і͟і͔і Ϯ͎͚͊͌͗і ͓λ͓͑і͔. ̸͈͈͌͌і Χν͇͗͒ғ͇ ͙͓͖͇͙͚͇͇͌͌͗͗͒͗͋͢ң λ͔͒͑͌ 
͇͓͇͐͗͒͢͟͢͢ғ͢ Ϟ͌͗͘ ͙͌͌͋і. ̶і͟і͔͔ің Ϯ͎͚͊͌͗і Ϟ͎і͚͗͒͌ ͈͇͔͇͗͋͘͢͢ ͙͑͌͌͋і.

̧͔͇͗͐͢ ͙͇͓͇Χ͙͇͗
3D ͙͘͢͢Χ ͇͚͇: ͍͗͌͏͓і͓͔͌ ͈і͗͊͌ ͙Ϯ͓͔͌ ͙͓͖͇͙͚͇͔͌͌͗͗͢ 
͖͇͇͇͔͐͋͒ғ͇͔͇͋ ͔Ϟ͎і͑ ͕͚͙͐͊͗ ͙͇, ͍ν͓͇͘Χ ͇͙͟͢Χ͇͔ Χ͇͓͗͢ ͇͋ ͍͇Χ͘͢ 
͈͕͖͒͢ ͟͢ғ͇͋͢.
̬ң ͇͓͔͒͋͌͢ Χν͇͇͗͒͋͗͋͢, ͇͖͇͒͘͢ ͙͕͇͗͒͗͋͢ ͍Ϟ͔͌ ͙͕͖͙͌͒͌͑͘͢Χ 
͈͇ғ͙͙͇͚͙͇͗͋͢͢͟͢ ͟͢ғ͇͗͢ң͎͢.
ƸǝǒǢǟǡǡǪ ȕǖіǟǚǔǢ

1. 1 ͒͏͙͗ ͘λ͙͙і (͓͇͐͒͒͢͢ғ͢ 3,5 %) Χ͇͔͇͙͐͢ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ 40 °C 
͙͓͖͇͙͚͇͔͇͌͌͗͗͘͢ ͋͌͐і͔ ͇͒͘Χ͔͇͙͋͢͢ң͎͢.

2. 150 ͊ ͕͚͙͐͊͗ (͙͕ң͇͎͙͢Χ͢͟ ͙͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗͘͢) Χ͕͘͢ң͎͢.

3. ̹͕͙͇͘ғ͇͔͇͋͗ғ͇ ͔͓͌͌͌͘ ͙͉͏͙͘ ͈͇͔ғ͇͇͒͗ғ͇ Χν͖͐͢, ͙͇ғ͇͓͋͢Χ 
͖͔͇͓͔͒͌͑͌ ͍͇͈͢ң͎͢.

4. ̭ν͓͘͢ ͇͓͇͔͑͌͗͘͢ ͔ν͘Χ͇͚͇͒͗ғ͇ ͇͐͘ Χ͎͋͗͢͢͢ң͎͢.
5. ̹͕͙͇͘ғ͇͔͇͋͗͋͢/͈͇͔͇͇͑͒͗͋͢ ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͑͌͗͘͢͢ң ͙λ͈і͔͌ 

Χ͕͖͐͢, ͔ν͘Χ͇͚͇͒͗ғ͇ ͇͐͘ ͇͔͋͐͋͢͢ΧΧ͇ ͋͌͐і͔ ͍͙͌͑і͎іңі͎.

̱͙͌͌͋͌͘ Χ͚͇͗͋͢Χ ͇͓͇͒͘ғ͔͢͢ң ͓Ϟ͔͋͌͗і 
͍͕Χ.

̬ң ͍͇Χ͔͢ ͍͌ңі͒і͗͌͑ ͇͓͇͒͘Χ ͖͇͇͓͙͗͌͗͒͌͗і͔ ͙͇ң͇͋ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ ͑Ϯ͙͗͌͘і͔͒͊͌ Ϟ͎і͚͗͒͌ ͚͇Χ͙͔͢͢ 
͇͙͙͗͗͢͢ң͎͢.

Φ͚͇͗͋͢Χ ͇͔͋͐͢ ͈͇, ͕͔͘͢ ͙͌͑͌͗͊͘іңі͎ 
͑͌͒͌͋і.

̬͙ ͙ ͓͕͓͙͌͗͌͗і͔ (͕͔͢ ͇ ͔͇͗͐͢ ͋λ͔͑͌͋͌ ͘ ͇͙͖͢ ͇͚͒ғ͇ ͈͕͇͒͋͢) ͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢ ͔ ͓͌͌͌͘ Χ͇͘͢Χ͖͔͌ 
͋Ϟ͓і͔ ͑Ϯ͗іңі͎. Φ͇͘͢Χ͖͔͌ Χ͚͇͗͋͢Χ͙͢ ͈͇͘͢ң͎͢. ̬͊͌͗ Χ͇͙͙͢ ͈͕͇͒͘, ͕͔͇͋ ͕͒ ͇͔͋͐͢. ̬͊͌͗ 
Χ͇͘͢Χ͖͔͌ ͈͇͇͒͘͘͢, ͕͔͇͋ ͕͔͢ ͙͇ғ͢ Χ͚͚͗͢ ͑͌͗͌͑.

Φ͚͇͗͋͢Χ ͙͓͢ ͑λң͊і͙͗, ͇͒ Χ͇͈͢Χ͇͔͟͢ң 
͈͑͌͐і͗ ͍͌͗͒͌͗і ͑λ͐і͖ Χ͇͒ғ͇͔.

̷͙͙͚͌͌ ͋͌ң͊͌͐і͔ ͍Ϟ͔͌ ͙͓͖͇͙͚͇͔͌͌͗͗͢ ͙͌͑͌͗͘іңі͎.

Φ͚͇͗͋͢Χ͙͢ң ͙͗͘͢Χ͢ ͙λ͗і ͍͇Χ͘͢, ͇͒ ͕͚͘͘ 
͑λ͐і͖ ͙͔͑͌͑͌.

̱͌͒͌͘і ͙͗͌ Ϯ͓͒͌͟і ͑і͟і͗͌͑ ͙͋͘͢͢͢ ͙͇ң͇͋ң͎͢ ͔͓͌͌͌͘ ͑Ϯ͈і͗͌͑ ͘ν͐͢Χ͙͢Χ Χ͕͘͢ң͎͢.

Φ͚͇͗͋͢Χ͙͢ң ͙͗͘͢Χ͢ ͙λ͗і ͍͇Χ͘͢, ͈і͇͗Χ 
͕͚͘͘ ͙͓͢ ͇͟͢Χ ͙λ͙͘і ͍Ϟ͔͌ ͚͘͢ ͑Ϯ͖.

̱͌͒͌͘і ͙͗͌ Ϯ͓͒͌͟і λ͔͒͑͌і͗͌͑ ͙͋͘͢͢͢ ͙͇ң͇͋ң͎͢ ͔͓͌͌͌͘ ͇͎͇͗͢Χ ͘ν͐͢Χ͙͢Χ Χ͕͘͢ң͎͢.

Φ͚͇͗͋͢Χ͙͢ Ϟ͎і͚͗͒͌ ͎͑͌і͔͋͌ ͈͚ ͖͇͇͐͋ 
͈͕͇͒͋͢.

̨ν͒ Χ͇͖͙͒͢͢ ͍Ϟ͔͌ ͛͏͎͏͇͑ ͎͇ң͇͔͇͋͗͢ ͘Ϟ͐͑͌͘. ̸͚ ͈͚͔͢͢ң ͑Ϯ͖ ͈Ϯ͒і͊і ͈͚ ͙͌͘і͙͑͌͗і ͇͗Χ͒͢͢ 
͟͢ғ͇͇͗͒͋͢͢. ̵͒ ͇͒͘Χ͔͢ Χ͕͘Χ͙͇͗͢͟ ͙͇Χ͙͇͔͇͋͘͢ ͔͓͌͌͌͘ ͓͇ң͇͇͐͋ғ͢ ͍͏һ͇͎ ͈͙͌і͔͋͌ 
͍͏͔͇͖͒͢, ͙͇͓͇͖͒͟͢ ͇ғ͚͢ ͓λ͓͑і͔.

̹͇͓͇Χ Φν͇͇͗͒͋͗ ͍Ϟ͔͌ ͋͘͢͢ ̫͌ң͊͌͐ Φ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗, 
°C

̺͇Χ͙͢, ͓͏͔͚͙

ƹөǛǔǧǡǔǟ

̹Ϟ͙͙і ͑Ϯ͓͌͟ ̱Ϯ͓͌͟ Χ͇͈͒͢͢ 2 % 170-190 50-60
̳͇͇͕͔͑͗ ͑Ϯ͓͌͟і ̱Ϯ͓͌͟ Χ͇͈͒͢͢ 2 % 210-230 25-35

ƲǟǏǡǔǜ

̿͏͑і ͏͔͊͗͌͋͏͔͙͙͔͌͌͗͋͌ ͍͇͇͒͘ғ͇͔ ͇͙͕͖͑͗ 
͇͙͔͊͗͌і, 
̬ң λ͔͒͑͌ ͈͏і͙͑і͊і 2 ͓͘

̱Ϯ͓͌͟ Χ͇͈͒͢͢ 2 4 150-170 50-60

ǁǝǠǡ

̹͕͙͙͇͗͋͘͢ Χ͎͇͙͚͗͢, 4 ͇͔͇͋ ̹͕͗ 4 * 3 6-7
̹͕͙͙͇͗͋͘͢ Χ͎͇͙͚͗͢, 12 ͇͔͇͋ ̹͕͗ 4 ( 3 4-5
̹͕͙͙͇͗͋͘͢ ͖і͘і͚͗, 4 ͇͔͇͋ ̹͕͗ 3 * 3 7-10
Ойaно, ҰbЯмbacеЯи, 12 ͇͔͇͋ ̹͕͗ 3 ( 3 5-8

̹͇͓͇Χ Φν͇͇͗͒͋͗ ̫͌ң͊͌͐ Φ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͙͋͌͗͌͑͌͗і, °C ̺͇Χ͙͢, ͓͏͔͚͙
̭͓͌і͘ ͇͔͒͋͘͘͢͢͢ ͈͇͗ ͙͚͗͋͌͒ͣ͟ ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 3 : 190-210 45-55
̻͗͏ ͇͙͕͈͑͗͢ ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 3 % 210-230 25-30
̶͏͇͝͝ ̹͕͗ 2 % 200-220 15-20
̶͏͇͝͝-͈͇͙͊͌ ̹͕͗ 2 4 190-210 15-20
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ƯǧǪǡȄǏǜ ȄǏǛǪǟǓǪң ǙөǡǔǟіǚǢі

1. ̧͙͟͢Χ͇͔ Χ͇͓͗͋͢͢ Ϟ͙͙͋͌͌͊і ͖͙͗͌͌͝ ͈͕͔͇͐͢͟ ͇͔͇͋͐͋͢ң͎͢, 
͙͘͢͢ΧΧ͇ ͙Ϯ͎і͓͋і ͇͓͑͌͗͏͇͑͒͢Χ ͋͘͢͢Χ͇ ͇͒͘͢ң͎͢ ͇͋, ͍͇͈͢ң͎͢.

2. ̭ν͓͘͢ ͇͓͇͔͑͌͗͘͢ ͔ν͘Χ͇͚͇͒͗ғ͇ ͇͐͘ Χ͎͋͗͢͢͢ң͎͢.
3. ̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢ Ϯ͟і͗і͖, Χ͇͓͗͋͢͢ ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͑͌͗͘͢ 

͑Ϯ͙͌͗і͚͒͊͌ Χ͕͐͢ң͎͢.

̬͗і͙͚
̬͗і͙͚ ͚͇Χ͙͢͢ Ϯ͔і͓͋͌͗͋ің ͙λ͗і ͓͔͌ ͓Ϯ͒͌͗͟і͔͌ ͈͇͇͔͙͐͒͘͢͢.
̵͇͓͇͇͗͋ғ͢ Ϯ͔͋і͚͗͟і͔ің ͔ν͘Χ͇͚͇͔͒͗͢ ͕͔͇͗͋͢ң͎͢.

ϭ͔і͓͋͌͗͋і ͕͇͓͇͇͔͗͋ ͟͢ғ͇͗͢ң͎͢, Χ͕͇͒͐͒͢ ͋͘͢͢Χ͇ ͇͒͘͢ң͎͢ 
͍Ϟ͔͌ ͙͕͗ғ͇ Χ͕͐͢ң͎͢.
Φν͙͘͢ ͙Ϟ͗͌͒͑͌͊͌ ͙Ϯ͘і͓͔͌ ͇͒͘͢ң͎͢.

Φν͗ғ͇͙͚
3D ͙͘͢͢Χ ͇͚͇: ͍͗͌͏͓і Χν͗ғ͇͙͚ λ͟і͔ ͙͇͓͇͇͟ ͍͇͇͗͐͋͢.
̹͌͑ ͈λ͒і͔͈͔͌͊͌ ͍͓͌і͙͌͗͘ ͓͔͌ ͑Ϯ͑Ϯ͔і͙͌͗͋͘і ͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢, 
͕͇͒͗͋͢ ͓νΧ͏͙ͦ ͍͚͢ң͎͢.
̵͇͒͗͋͢ ͍͇Χ͇͖͒͘͢ ͘λ͙͗іңі͎ ͔͓͌͌͌͘ Χν͗ғ͇͙͢ң͎͢.

ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ғ͇ Χ͇ғ͇͎ ͔͓͌͌͌͘ ͖͇͓͔͙͌͗͊͌ Χ͇ғ͇͎͔͢ ͙Ϯ͌͘ңі͎.
ϭ͙͌ ͔͗͋͟͢͢͢ ͑Ϯ͑Ϯ͔і͙͌͗͋͘і ͍Ϟ͔͌ ͍͓͌і͙͌͗͋͘і ͈і͔͗͌͌͟ ͙͗͌ ͇͚͇͚͋͗ 
͑͌͗͌͑.
Φν͗ғ͇͙͚͇͔͋ ͑͌͐і͔ ͇͔͋͐͢ ͑Ϯ͑Ϯ͔і͙͌͗͋͘і ͔͓͌͌͌͘ ͍͓͌і͙͌͗͋͘і ͈і͔͗͋͌ 
Χ͇ғ͇͎͇͔͋ ͇͒͢ң͎͢.

̱͕͔͉͌͗͘і͚͒͌
̱͕͔͉͌͗͘і͚͒͌ ͎͑͌і͔͋͌ ͈͇͔͇͇͑͒͗ ͓͔͌ ͎͗͌͌ң͑͌ ͇͘Χ͏͔͇͇͒͗ ͙͇͎͇ ͍Ϟ͔͌ 
͇Χ͇͚͎͘͢ ͈͕͚͒͢ ͑͌͗͌͑. ̨͇͔͇͇͑͒͗͋͢ң ͑Ϯ͓͒͌і ͓λ͓͑і͔͋і͊і͔͌͟ ͈і͗͋͌͐ 
͈͕͚͒͢ ͑͌͗͌͑. ̱͙͌͌͒͌͗͋͌͘ ͙͑͌͒і͗і͔͒͊͌ ͓Ϟ͔͋͌͗ ͋ Ϯң͊͌͒͌͑ ͈і͗ ͒͏͙͗͒і͑ 
͈͇͔͇͇͑͒͗ λ͟і͔ ͋ν͗͘͢.
̴͇͎͇͗ ͇͚͇͋͗͢ң͎͢
̹͓͢ λ͔͒͑͌ ͍Ϟ͔͌ ͈͏і͑ ͈͇͔͇͇͑͒͗͋͢ ͖͇͇͇͔͈͇͐͋͒ң͎͢. ϝ͙͖͐͌͌͘ 
Χ͇Χ͖͇Χ͙͇͗ ͍͇͚͗͒͢͢ ͓λ͓͑і͔.
̹͌͑ ͈λ͒і͔͈͔͌͊͌ ͍͓͌і͙͌͗͘ ͓͔͌ Ϯ͔і͓͋͌͗͋і ͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢. ̵͇͒͗͋͢ 
͓νΧ͏͙ͦ ͍͚͢ң͎͢.
̱͙͌͌͒͌͗͋͌͊͘і ͚͇Χ͙͢ ͓Ϟ͔͋͌͗і ͇͓͇͓͔͌͟ ͈͌͗і͔͒͊͌. ̵͇͒͗ғ͇ ͈Ϯ͓͒͌ 
͙͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗͘͢, ͈͇͔͇͇͑͒͗͋͢ң ͓Ϯ͒͌͗͟і, ͕͇͒͗͋͢ң Χν͇͓͔͗͢͢ң 
͓͇͇͘͘͘͢ ͓͔͌ ͍͚͒͢͢ Ϟ͌͗͘ ͙͚͌і ͓λ͓͑і͔. ̹͓͖͇͙͚͇͔͌͌͗͗͢ ͇͚͙͚͗͘͢͢ 
͔͓͌͌͌͘ Χν͗͒͢ғ͔͢͢ Ϯ͟і͚͗ ͇͔͇͒͋͋͢ ͈͇͔͇͇͇͑͒͗͋ғ͢ ͑Ϯ͖і͗͟і͙͑͌͗ 
͖͇͇͐͋ ͈͕͖͒͢ ͍͇͙Χ͇͔͔͇͢ ͑Ϯ͎ ͍͙͌͑і͎іңі͎.

̫͇͔͇͚͐͋͢
1. ̨͇͔͇͇͑͒͗͋͢ ͙͕͙͒͗͢͢ң͎͢, ͈і͇͗Χ ͔͚͌͗͌͒͌͗і͔͌ ͋͌͐і͔ ͓͌͌͘.
2. ̨͇͔͇͇͑͒͗͋͢ң ͔͚͌͗͌͒͌͗і͔ ͘λ͙͗іңі͎, ͕͇͒͗ ͙͇͎͇ ͈͕͚͒͢ ͑͌͗͌͑.
3. ϝ͗ ͈͇͔͇͑ғ͇ ͎͗͌͌ң͑͌ ͇͘Χ͏͔͇͔͢ ͍Ϟ͔͌ Χ͇Χ͖͇Χ͙͢ Χ͕͐͢ң͎͢.

4. ̨͇͔͇͇͑͒͗͋͢ ͕͈͇͇͑͒͗͘ ͑Ϯ͓͌͊і͓͔͌ ͍͇͈͢ң͎͢.
̭ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͑͌͗͘͢ ͇͙͇͔͒͋͢ ͑Ϯ͖ ͈͇͔͇͑ Χ͕͓͇͐ң͎͢.

̷͙͙͚͌͌
1. ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇͔͢ 2-͋͌ң͊͌͐͊͌ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢. ̨͇͔͇͇͑͒͗͋͢ ͈і͗-͈і͗і͔͌ 

͙͏͓͙͌͐і͔͋͌͐ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
2. ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ғ͇ ½ ͒͏͙͗ ͙͘͢͢Χ ͚͘ (͇͓͇͓͔͌͟ 80 °C) Χν͐͢ң͎͢.
3. ̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢͢ң ͌͘і͊і͔ ͍͇͈͢ң͎͢.
4. ̹Ϯ͓͔͌͊і ͙͘͢͢Χ$ ͍͗͌͏͓і͔ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.
5. 170 - 180 °C ͙͓͖͇͙͚͇͔͌͌͗͗͘͢ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢.

̱͕͔͉͌͗͘і͚͒͌
ƵǔǛіǠǡǔǟ 
͇͓͇͓͔̿͌ 40 - 50 ͓͏͔͚͙͙͇͔ ͑͌͐і͔ Χ͘͢Χ͇ ͚͇Χ͙͢ ͇͇͗͒͢Χ͙͇͔͇͔͗͢ 
͑͌͐і͔ ͑Ϯ͖і͗͟і͙͑͌͗ ͑Ϯ͙͌͗і͒͌ ͈͇͙͇͐͋͘͢. ̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͑͛͟͢ Ϯ͟і͗іңі͎.
25 - 35 ͓͏͔͚͙ Χ͕͓͇͘͢͟ Χ͎͚͇͔͋͗͋͢͢ ͑͌͐і͔ ͈͇͔͇͇͑͒͗͋͢ ͍ν͓͘͢ 
͇͓͇͔͇͔͑͌͗͘͢ ͓і͔͙͙͋͌і ͙λ͗͋͌ ͟͢ғ͇͗͢ң͎͢. ̨͇͔͇͇͑͒͗͋͢ ͚͕͉͇͋͑͜ 
͇͔͇͑͛͋͟͢ ν͎͇ғ͇͗͢Χ ͇͒͘Χ͔͇͙͋͢Χ͇͔͇͋, ͕͇͒͗ғ͇ ͓͏͕͈͙͇͑͗͗ ͙λ͘і͖, 
͕͔͉͑͌͗͘і͔͔͒͌͊͌ ͍͓͌і͙͌͗͘ ͇͖͟͢ ͙͚͑͌і ͓λ͓͑і͔.

̹͇͓͇Χ Ы͋͘͢ Φ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ̺͇Χ͙͢
̰͕͚͙͊͗ ̹͕͙͇͘ғ͇͔͇͋͗ 

͔͓͌͌͌͘ ͙͉͏͙͘ 
͈͇͔͇͇͑͒͗͋͢

͍ν͓͘͢ 
͇͓͇͔͑͌͗͘͢͢ң 
͙λ͈і͔͌ Χ͕͐͢ң͎͢

: 50 °C ͙͓͖͇͙͚͇͔͇͌͌͗͗͘͢ ͋͌͐і͔ 
Χ͎͚͋͗͢͢
50 °C

5 ͓͏͔.
8 ͇͘ғ.

̧͙͟͢Χ͇͔ Χ͇͓͗͋͢͢ң 
͑Ϯ͙͌͗і͚͒і

Ы͙͘͢ΧΧ͇ ͙Ϯ͎і͓͋і 
͋͘͢͢

͍ν͓͘͢ 
͇͓͇͔͑͌͗͘͢͢ң 
͙λ͈і͔͌ Χ͕͐͢ң͎͢

: 50 °C ͙͓͖͇͙͚͇͔͇͌͌͗͗͘͢ ͋͌͐і͔ 
Χ͎͚͋͗͢͢
Φν͗͒͢ғ͔͢͢ Ϯ͟і͗і͖, ͇͙͟͢Χ͇͔ 
Χ͇͓͗͋͢͢ ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͑͌͗͘͢ 
Χ͕͐͢ң͎͢

5-10 ͓͏͔.
20-30 ͓͏͔.

Φ͇͙͗͒͢͢ғ͇͔ Ϯ͔і͓͋͌͗ Φν͇͇͗͒͋͗ ̫͌ң͊͌͐ Φ͎͚͋͗͢͢ 
͙λ͗і

̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗

͓͇͒͘͢͢, Χ͇͓͇͐Χ͙͢ ͙͕͙͙͇͗͗, ͇͓͇͗͐͒͘͢͢ ͓͑͗͌͋і͑ ͙͕͙͙͇͗͗, ͕͕͇͑͒͋͟ 
͔͓͌͌͌͘ Χ͇͔͙͙͢Χ ͇͎͚͊͒͗ͣ͋͢ ͙͕͙͙͇͗͗, ͍͓͌і͙͌͗͘, ͙͇͚͢Χ, ͟ν͍͢Χ ͖͔͌ ͙͌, 
͔͇͔, ͙͕Χ͇͙͇͗͟, ͖͏͕͗͊ ͍Ϟ͔͌ ͈͇͘Χ͇ ͈ν͓͇͐͋͗͢

̹͕͗ 2 @ ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͙͙͗͌͌͊і͟і 
͈͔͌͒͌͋͘і ͈͕͖͒͢ Χ͇͇͒͋͢

̭͓͌і͙͌͗͘ ͓͔͌ ͟Ϯ͖͙͌͗ Φν͇͇͗͒͋͗ ̫͌ң͊͌͐ Φ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ̺͇Χ͙͢
600 ͊ ͋Ϯң͊͌͒͌͑ ͇͓͇͒ ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ + ͙͕͗ 3+1 : 80 °C ͇͓͇͓͔͌͟ 5 ͇͘ғ.
800 ͊ ͇͓͒ν͙͗ ͈Ϯ͒і͙͑͌͗і ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ + ͙͕͗ 3+1 : 80 °C ͇͓͇͓͔͌͟ 8 ͇͘ғ.
1,5 ͑͊ ͇͒Χ͕͗͢ ͔͓͌͌͌͘ Χ͇͇͗ Ϯ͗і͑ ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ + ͙͕͗ 3+1 : 80 °C ͇͓͇͓͔͌͟ 8-

10 ͇͘ғ.
200 ͊ ͇͖͇͎͋͘͢Χ ͟Ϯ͖͙͌͗, ͍͚͒͢ғ͇͔ ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ + ͙͕͗ 3+1 : 80 °C ͇͓͇͓͔͌͟ 

1½ ͇͘ғ.

̨і͗ ͒͏͙͗͒і͑ ͈͇͔͇͇͇͑͒͗͋ғ͢ ͍͓͌і͙͌͗͘ ̱Ϯ͖і͗͟і͙͑͌͗ ͖͇͇͐͋ ͈͕͒ғ͇͔͔͇͔ 
͑͌͐і͔

Φ͕͓͇͘͢͟ Χ͎͚͋͗͢͢

̧͓͇͒, Χ͇͇͗Χ͇͙, Χν͖͔͇͒͐͢ Ϯ͟і͚͗ ͇͓͇͓͔͌͟ 25 ͓͏͔͚͙
̿͏͌, Ϯ͗і͑, ͇͈͇͋͒͟͢, Χ͇͖͗͢ғ͇͔ Ϯ͟і͚͗ ͇͓͇͓͔͌͟ 30 ͓͏͔͚͙
̧͓͇͒ ͎͈͌͌͘і, ͇͓͒ν͙͗, ͇͒Χ͕͗͢ Ϯ͟і͚͗ ͇͓͇͓͔͌͟ 35 ͓͏͔͚͙
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ƹөǙөǜіǠǡǔǟ 
̨͇͔͇͇͇͑͒͗͋ ͑Ϯ͖і͗͟і͙͑͌͗ ͖͇͇͐͋ ͈͕͇͒ ͈͇͙͇͐͘ ͇͇͒͘ ͙͓͖͇͙͚͇͔͌͌͗͗͢ 
Χ͇͙͇͇͔͐͋ 120 °C ͋͌ң͊͌͐і͔͔͌ 140 °C ͋͌ң͊͌͐і͔͌ ͕͔͇͙͗͢ң͎͢. ̨ν͒ 

͇͓͇͓͔͌͟ 35 - 70 ͓͏͔͚͙ ͇͇͒͋͢. ̵ ͘͢ ͚͇Χ͙͢ Ϯ͙͔͔͔͑͌͌ ͑͌͐і͔ ͋ ͚͕͉͇͑͜ 
͇͔͑͛͟͢ Ϯ͟і͗іңі͎ ͍Ϟ͔͌ Χ͕͓͇͘͢͟ Χ͎͚͋͗͋͢͢͢ ͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢.

̨͇͔͇͇͑͒͗͋͢ ͟͢ғ͇͚͗
Φ͇͔͇͙͚͐ ͇ͦΧ͙͇͒ғ͇͔͔͇͔ ͑͌͐і͔ ͈͇͔͇͇͑͒͗͋͢ ͍ν͓͘͢ ͇͓͇͔͇͔͑͌͗͘͢ 
͟͢ғ͇͗͢ң͎͢.

̴͇͎͇͗ ͇͚͇͋͗͢ң͎͢
Ы͙͘͢Χ ͈͇͔͇͇͑͒͗͋͢ ͇͒͘Χ͔͢ ͔͓͌͌͌͘ ͒͢ғ͇͒͋͢ ͈͙͌͑͌ Χ͕͓͇͐ң͎͢. 
̵͇͒͗ ͍͇͚͗͒͢͢ ͓λ͓͑і͔.

̧͎͢Χ-͙λ͒і͙͑͌͊і ͇͑͗͏͇͓͒͏͋
̧͑͗͏͇͓͒͏͋ ͑Ϯ͈і͔͌͌͘ ͋Ϟ͔͋і ͇͋Χ͇͇͔͒͋͗͋͢ ͍Ϟ͔͌ ͇͙͕͖͙͇͔͑͗ 
͍͇͇͒͘ғ͇͔ Ϯ͔і͓͋͌͗͋͌ ͖͇͇͐͋ ͈͕͇͒͋͢, ͓ ͇͒͘͢͢, ͇͙͕͖͑͗ ͞͏͖͙͌͗͘і͔͋͌, 

͛͗͏ ͇͙͕͈͔͇͑͗͋͢, ͙͕͙͙͇͇͗͋͘, ͇͟ғ͔͢ ͈Ϯ͒͑͌͒͌͗͋͌, ͔͇͔͇͋, ͑Ϯ͓͙͌͌͟ 
(͙͑͌͑͌͗͋͌͘, ͖͔͌͌ͣ͌͋͌͞).

̸͇͒Χ͔͢ ͚͇͋͘ғ͢, ͈і͗ ͒͏͙͗͒і͑ ͈͇͔͇͇͇͑͒͗͋ғ͢ ͑Ϯ͑Ϯ͔і͙͌͗͘ ̱Ϯ͖і͗͟і͙͑͌͗ ͖͇͇͐͋ ͈͕͒ғ͇͔͔͇͔ 
͑͌͐і͔

Φ͕͓͇͘͢͟ Χ͎͚͋͗͢͢

Φ͏ͦ͗ - ͇͓͇͓͔͌͟ 35 ͓͏͔͚͙
Φ͎͇͒͢͢͟ ͇͓͇͓͔͌͟ 35 ͓͏͔͚͙ ͇͓͇͓͔͌͟ 30 ͓͏͔͚͙
̨͗ͥ͌͒ͣ͘͘ ͕͇͓͍͇͖͇͗͗͢ғ͢ ͇͓͇͓͔͌͟ 45 ͓͏͔͚͙ ͇͓͇͓͔͌͟ 30 ͓͏͔͚͙
̲͕͈͏ͦ, ͕͇͈͑͒ͣ͗͏, Χ͎͒͢͢ Χ͇͚͇͔͋͋͢ ͕͇͓͍͇͖͇͗͗͢Χ ͇͓͇͓͔͌͟ 60 ͓͏͔͚͙ ͇͓͇͓͔͌͟ 30 ͓͏͔͚͙
̨ν͇͗͟Χ ͇͓͇͓͔͌͟ 70 ͓͏͔͚͙ ͇͓͇͓͔͌͟ 30 ͓͏͔͚͙

Φν͇͓͔͇͗͋͢ ͇͑͗͏͇͓͒͏͋ ͈͇͗ ͙͇͓͇Χ͙͢ Ϟ͎і͚͗͒͌ ͙͚͇͗͒͢ ͑͌ң͙͌͌͗͘
ƵǏǚǞǪ ǛȕǚіǛǔǡǡǔǟ ■ ϝ͎і͚͗͒͌ ͚͇Χ͙͢͢ ͓λ͓͑і͔͋і͊і͔͌͟ Χ͘͢Χ͇ ͈͕͚͒͢ ͑͌͗͌͑.

■ ̹͇͓͇Χ͙͇͗͋͢ң ͙λ͘і ͑λң͊і͙͗ ͓͌͌͘, ͇͙͔͒͢ ͙λ͙͘і ͈͕͚͒͢ ͑͌͗͌͑.
■ ̶і͘і͗і͖ ͍͇͙Χ͇͔ ͙͇͓͇Χ͙͢ң Ϯ͓͒͌͟і ͔͌ғν͓͗͒͢ λ͔͒͑͌ ͈͕͇͒͘, ͕͔͢ Ϟ͎і͚͗͒͌ ͈͇͔͇͗͋͘͢͢ 

͕͘ғν͓͗͒͢ ͑Ϯ͈і͗͌͑ ͇͑͗͏͇͓͒͏͋ ͖͇͇͐͋ ͈͕͇͒͋͢.
ƾіǠіǟǢ ̭͕ғ͇͗ғ͢/͙Ϯ͓͔͌͊і ͙͘͢͢Χ ͓͇͑͘. 200 °C.

3D ͙͘͢͢Χ ͇͚͇ ͔͓͌͌͌͘ ͙͘͢͢Χ ͇͚͇ ͍͗͌͏͓і͔͋͌ ͓͇͑͘. 180 °C.
̶͔͌͌ͣ͌͞ ̭͕ғ͇͗ғ͢/͙Ϯ͓͔͌͊і ͙͘͢͢Χ ͓͇͑͘. 190 °C.

3D ͙͘͢͢Χ ͇͚͇ ͔͓͌͌͌͘ ͙͘͢͢Χ ͇͚͇ ͍͗͌͏͓і͔͋͌ ͓͇͑͘. 170 °C.
̭ν͓͙͗͢Χ͇ ͔͓͌͌͌͘ ͍ν͓͙͗͢Χ͇͔͢ң ͇͗͘͢ ͚͎͢͢ ͇͑͗͏͇͓͒͏͙͋ің ͖͇͇͐͋ ͈͕͚͔͒͢ ͇͎͇͙͇͐͋͢.

̫͚͕͉͇͑͜ ͇͔͇͑͛͋͟͢ғ͢ ͛͗͏ ͇͙͕͈͑͗͢ ̹͇͈͇͇͋ ͈і͗͑͌͒͑і ͍Ϟ͔͌ ͈і͗ Χ͇͈͇͙ ͙͌і͖ ͕͔͇͇͙͗͒͗͘͢͢ң͎͢. ̻͗͏ ͇͙͕͈͑͗͢ Χν͗ғ͇͖ ͙͖͚͑͌͌і λ͟і͔ 
͙͇͈͇͇͋ ͓͑͌і͔͋͌ 400 ͊ ͖і͘і͗іңі͎
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̹͇͓͇Χ͙͢ ͙͚͌͑͌͗͘
̨ν͒ ͙͑͌͌͒͌͗͘ Ϟ͗ ͙λ͗͒і ͚͕͉͇͋͑͜ ͇͙͇͔͑͛͗͟͢ ͔͇͚͘͢ ͍Ϟ͔͌ ͙͚͌͑͌͗͘ і͘-
͗Ϟ͘і͓͋͌͗і͔ ͍͌ңі͙͚͒͋͌ λ͟і͔ Ϟ͗ ͙λ͗͒і ͈͇Χ͇͚͒͢ ν͓͇͐͋͗͢͢ λ͟і͔ 
͍͇͇͒͘ғ͇͔.
EИ 50304/EИ 60350 (2009) ͍Ϟ͔͌ ГEC 60350 ͙͇͔͇͙͙͇͔͇͋͗͗͘͢ ͇͐͘ 
͑͌͒͌͋і.

̶і͘і͚͗
̨і͗ ͚͇Χ͙͙͇͢ 2 ͋͌ң͊͌͐͋͌ ͖і͘і͔͗͊͌͋͌: 
ϝ͗Χ͇͇͔͟ ͑Ϟ͋і͓͊і ͙͇͈͇͔͢ң λ͙͘і͔͌ Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇͔͢ Χ͕͐͢ң͎͢.

κ͊і͓͒͌͒і ͖͔͌͌ͣ͌͞ (͓͇͒͘͢͢, Χ͇͔͙ ͟Ϟ͈͇͙͔͇͗͋͢ғ͢ ͋Ϯң͊͌͒͌͑ ͈λ͙͐͗͌͑͌͗): 
̫͚͕͉͇͑͜ғ͇ ͈і͗ ͚͇Χ͙͙͇͢ Χ͕͐͒͢ғ͇͔ ͙͇͓͇Χ͙͇͗ ͓і͔͙͙͋͌і ͙λ͗͋͌ ͈і͗͋͌͐ 
͚͇Χ͙͙͇͢ ͇͔͋͐͢ ͈͕͓͇͒͐͋͢.
̭͇͈͢Χ ͇͓͇͒ ͖͏͕͗͊͢, 1-͋͌ң͊͌͐: 
Φ͇͇͗ ͇͔͈͇͒͒͢͢ ͙͇͈͇͔͢ң Χ͇͖͔͒͢ Ϯ͎͙͊͌͗іңі͎, ͕͔͢ ͋͏͇͕͔͇͊͒ͣ ͈͕͔͇͐͢͟ 
Χ͕͐͢ң͎͢. 
̭͇͈͢Χ ͇͓͇͒ ͖͏͕͗͊͢, 2-͋͌ң͊͌͐: 
Φ͇͇͗ ͇͔͈͇͒͒͢͢ ͙͇͈͇͔͢ң Χ͇͖͔͒͢ Ϯ͎͙͊͌͗іңі͎.
̳͙͇͇͔͌͒͋ ͍͇͇͒͘ғ͇͔ ͇͔͈͇͒͒͢͢ ͙͇͈͇͇͋ғ͢ ͖͏͕͗͊: 
̭͕ғ͇͗ғ͢/͙Ϯ͓͔͌͊і Χ͎͚͢ % ͍͗͌͏͓і͔͋͌ 1-͋͌ң͊͌͐͋͌ ͖і͘і͗іңі͎. 
̹͕͗͋͢ң ͕͔͔͇͗͢ Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇͔͢ ͖͇͇͇͔͐͋͒͢ң͎͢ ͍Ϟ͔͌ ͕͔͢ң і͟і͔͌ 
͇͔͈͇͒͒͢͢ ͙͇͈͇͔͢ ͇͒͘͢ң͎͢.

̪͗͏͒ͣ͋͌ Ϟ͎і͚͗͒͌
ϭ͔і͓͋͌͗͋і ͙і͑͌͒͌͐ ͙͕͗ғ͇ ͇͒͘ғ͇͔͇͋, Χ͕͓͇͘͢͟ ͙͗͌і͔͋͌ Ϟ͓͈͈͇͖͌ 
͙͇͈͇͔͢ 1-͋͌ң͊͌͐͊͌ Χ͕͐͢ң͎͢. ̸ν͐͢Χ͙͢Χ ͕͘ғ͇͔ ͇ғ͇͋͢ ͍Ϟ͔͌ ͚͕͉͇͋͑͜ 
͇͑͛͟͢ ͙͇͇͎͇͗ ͈͕͇͒͋͢.

̹͇͓͇Χ Φν͇͇͗͒͋͗ ͍Ϟ͔͌ ͋͘͢͢ ̫͌ң͊͌͐ Φ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͙͋͌͗͌͑͌͗і, °C ̺͇Χ͙͢, ͓͏͔͚͙
̳Ϟ͔͌͗͒і ͖͔͌͌ͣ͌͞ ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 3 % 150-170 20-30

Э͓͇͇͒ͣ͋͒ғ͇͔ ͙͇͈͇ + 
Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇**

1+3 : 140-160 35-45

͇̿ғ͔͢ ͙͑͌͑͌͗͘ ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 3 % 150-170 25-35
͇̿ғ͔͢ ͙͑͌͑͌͗͘, ͇͔͒͋͢ ͇͇͒ 
Χ͎͚͋͗͢͢

Э͓͇͇͒ͣ͋͒ғ͇͔ ͙͇͈͇ + 
Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇**

1+3 : 140-160 30-40

̨͏͉͑͘͏͙ ̧͔͈͇͒͒͢͢ Χ͇͖͒͢ 2 % 160-180 30-40
̭͇͈͢Χ ͇͓͇͒ ͖͏͕͗͊͢ ϝ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ + 2 

͇͔͈͇͒͒͢͢ Χ͇͖͒͢ 
Ø 20 ͓͘***

1 % 190-210 70-80

2 ͙͕͗* + 2 ͇͔͈͇͒͒͢͢ Χ͇͖͒͢ 
Ø 20 ͓͘***

1+3 : 170-190 65-75

* Φ͕͓͇͘͢͟ ͙͕͇͗͒͗͋͢ ͇͔͇͗͐͢ Χν͇͇͗͒͋͗ ͙͗͌і͔͋͌ ͉͌͗͘͏͙͘і͑ Χ͎͓͙͙͔͌͌͢ ͔͓͌͌͌͘ ͇͔͇͗͐͢ ͋λ͔͔͔͑͌͌ ͇͙͖͘͢ ͇͚͒ғ͇ ͈͕͇͒͋͢..
** ̬͑і ͋͌ң͖͊͌͐͋͌і͘і͚͗ ͎͑͌і͔͋͌ Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇͔͢ Ϟ͗Χ͇͇͔͟ ͍͕ғ͇͇͗͗͢Χ ͋͌ң͊͌͐͊͌ Χ͕͐͢ң͎͢.
*** ̶͏͕͙͇͗͊͗͋͢ң Χ͇͖͙͇͔͒͗͢͢ Χν͇͗͒ғ͇ ͋͏͇͕͔͇͊͒ͣ ͈͕͔͇͐͢͟ Χ͕͐͢ң͎͢.

̹͇͓͇Χ Φν͇͇͗͒͋͗ ͍Ϟ͔͌ ͋͘͢͢ ̫͌ң͊͌͐ Φ͎͚͋͗͢͢ ͙λ͗і ̪͗͏͒ͣ ͍͗͌͏͓і ̺͇Χ͙͢, ͓͏͔͚͙
̹͕͙͙͇͗͋͘͢ Χ͎͇͙͚͗͢ 
10 ͓͏͔. ͇͔͒͋͢ ͇͇͒ Χ͎͚͋͗͢͢

̹͕͗ 4 ( 3 ½-2

̨͏͈͚͛͗͊͌͗, 12 ͇͔͇͋* 
͇͔͒͋͢ ͇͇͒ Χ͎͚͎͋͗͘͢͢͢

̹͕͗ + Ϟ͓͈͈͇͖͌ ͙͇͈͇ 4+1 ( 3 25-30

* ̺͇Χ͙͢ Ϯ͙͔͑͌͋͌ Z ͇͚͇͋͗͢ң͎͢
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î ƽǒǚǏǑǚǔǜǗǔ [ru]ПǴавǬла ǳǲльǫǲваǱǬя
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͇͙͐͌͘ www.bosch-home.com ͏ ͔͇ ͇͙͐͌͘ ͏͔͙͔͙͌͗͌-͓͇͇͎͊͏͔͇ 
www.bosch-eshop.com

: ƱǏǕǜǪǔ ǞǟǏǑǗǚǏ ǡǔǤǜǗǙǗ ǐǔǖǝǞǏǠǜǝǠǡǗ

̩͔͏͓͇͙͔͕͌͒ͣ ͖͕͗͞͏͙͇͙͐͌ ͇͔͔͕͋͌ 
͚͕͉͕͙͉͕͗͑͋͘. ̵͔͕ ͖͕͓͕͍͙͌ ͉͇͓ ͔͇͚͞͏͙ͣͦ͘ 
͖͇͉͗͏͔͕͒ͣ ͏ ͈͎͕͖͇͔͕͌͘ ͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣͦ͘ 
͖͗͏͈͕͕͓͗. ̸͕͇͔͙͗ͦ͐͌͜ ͚͕͉͕͙͉͕͗͑͋͘ ͖͕ 
͖͚͇͙͇ͤ͑͒͘͝͏͏ ͏ ͏͔͙͚͗͑͘͝͏ͥ ͖͕ ͓͕͔͙͇͍͚ ͋͒ͦ 
͇͔͕͋͒ͣ͌͐͌͊͟ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏ͦ ͏͒͏ ͋͒ͦ 
͖͇͌͗͌͋͞͏ ͔͕͉͕͓͚ ͉͇͚͒͋͌͒ͣ͝.
̫͇͔͔͐͢ ͖͗͏͈͕͗ ͖͔͇͎͔͇͔͗͌͋͌͞ 
͏͑͒ͥ͘͞͏͙͔͕͌͒ͣ ͋͒ͦ ͉͙͇͗͘͏͉͇͔͏ͦ. 
̸͕͈͇͙͒ͥ͋͐͌ ͖͌͘͝͏͇͔͒ͣ͌͢ ͏͔͙͚͗͑͘͝͏͏ ͖͕ 
͓͕͔͙͇͍͚.
̷͇͖͇͚͙͑͐͌͘ ͏ ͕͓͕͙͗͘͏͙͌ ͖͗͏͈͕͗. ̴͌ 
͖͕͇͙͋͑͒ͥ͐͌͞ ͖͗͏͈͕͗, ͌͒͘͏ ͕͔ ͈͒͢ 
͖͕͉͍͔͗͌͋͌ ͉͕ ͉͓͗͌ͦ ͙͇͔͖͕͙͗͗͘͏͕͉͗͑͏.
̶͕͔͋͑͒ͥ͌͞͏͌ ͖͗͏͈͕͇͗ ͈͎͌ ͙͖͔͕͌͌͒ͣ͐͘͟ 
͉͏͒͑͏ ͕͍͔͋͒͌ ͖͕͗͏͎͉͕͋͏͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ 
͉͇͑͒͏͛͏͝͏͕͉͇͔͔͗͐͢ ͖͌͘͝͏͇͒͏͙͘. 
̶͕͉͍͔͗͌͋͌͏ͦ ͏͎-͎͇ ͔͖͇͉͌͗͏͔͕͕͒ͣ͊ 
͖͕͔͋͑͒ͥ͌͞͏ͦ ͖͗͏͉͕͙͋ͦ ͑ ͔͙ͦ͘͏ͥ 
͇͇͔͙͊͗͏͔͐͢͜ ͕͈͎͇͙͙͉ͦ͌͒ͣ͘.

Э͙͕͙ ͖͗͏͈͕͗ ͖͔͇͎͔͇͔͗͌͋͌͞ ͙͕͕͒ͣ͑ ͋͒ͦ 
͕͓͇͔͕͋͌͊͟ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏ͦ. ̯͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ 
͖͗͏͈͕͗ ͙͕͕͒ͣ͑ ͋͒ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͈͒ͥ͋ ͏ 
͔͇͖͏͙͕͉͑. ̸͒͌͋͏͙͌ ͎͇ ͖͗͏͈͕͕͓͗ ͉͕ ͉͓͗͌ͦ 
͕͌͊ ͇͈͕͙͗͢. ̯͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͖͗͏͈͕͗ ͙͕͕͒ͣ͑ ͉ 
͎͇͙͕͓͑͗͢ ͖͕͓͔͌͌͠͏͏.
̫͙͌͏ ͕͋ 8 ͙͒͌, ͒͏͇͝ ͘ ͕͇͔͊͗͏͔͔͓͌͢͞͏ 
͛͏͎͏͌͑͘͞͏͓͏, ͚͓͙͉͔͔͓͌͘͢͏ ͏ ͖͘͏͜͏͌͑͘͞͏͓͏ 
͉͕͎͓͕͍͔͕͙͓ͦ͘͏, ͇ ͙͇͍͑͌ ͒͏͇͝, ͔͌ 
͕͈͇͇͒͋ͥ͠͏͌ ͕͙͇͙͕͔͓͋͘͢͞͏ ͎͔͇͔͏͓ͦ͏ ͕ 
͖͗͏͈͕͗͌, ͓͕͚͙͊ ͏͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣ͘ ͖͗͏͈͕͗ ͙͕͕͒ͣ͑ 
͖͕͋ ͖͗͏͓͕͙͕͓͗͘ ͒͏͝, ͕͙͉͙͉͔͔͌͌͘͢͜ ͎͇ ͏͜ 
͈͎͕͖͇͔͕͙͌ͣ͘͘, ͏͒͏ ͖͕͒͌͘ ͖͕͕͈͔͕͕͋͗͊ 
͏͔͙͚͙͇͍͇͗͑͘ ͏ ͕͕͎͔͇͔͘͏ͦ ͉͌͘͜ ͕͖͇͔͕͙͌͐͘͘, 
͉͎͇͔͔ͦ͘͢͜ ͘ ͖͚͇͙͇ͤ͑͒͘͝͏͌͐ ͖͗͏͈͕͇͗.
̫͙͓͌ͦ ͔͌ ͇͎͇͙͗͗͌͌ͦ͘͟ ͏͇͙͊͗ͣ ͘ ͖͗͏͈͕͕͓͗. 
̵͞͏͙͇͑͘ ͏ ͕͈͚͍͒͘͏͉͇͔͏͌ ͖͗͏͈͕͇͗ ͔͌ 
͕͍͔͋͒͢ ͖͕͗͏͎͉͕͋͏͙ͣͦ͘ ͙͓͋͌ͣ͏, ͙͕ͤ 
͕͖͚͙͋͘͏͓͕, ͙͕͕͒ͣ͑ ͌͒͘͏ ͕͔͏ ͙͇͗͌͘͟ 8 ͙͒͌ ͏ 
͏͜ ͕͔͙͕͑͗͒͏͚͙͗ͥ ͉͎͕͗͒͌͘͢.
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̴͌ ͕͖͚͇͙͋͑͐͌͘ ͙͋͌͌͐ ͓͇͒͋͌͟ 8 ͙͒͌ ͑ 
͖͗͏͈͕͚͗ ͏ ͕͌͊ ͙͉͕͓͚͌͌͘ ͖͕͉͕͚͗͋.
̩͇͌͊͋͘ ͒͌͋͘͏͙͌ ͎͇ ͖͇͉͗͏͔͕͙͒ͣͣͥ͘ ͚͙͇͔͕͉͑͘͏ 
͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͌͐͘ ͉ ͇͈͕͚͗ͥ͞ ͇͓͚͑͌͗. ̸͓. 
͕͖͏͇͔͘͏͌ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͌͐͘ ͉ ͚͕͉͕͙͉͗͑͋͌͘ 
͖͕ ͖͚͇͙͇ͤ͑͒͘͝͏͏.
̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͉͕͎͕͇͔͊͗͏ͦ!
■ ̸͕͍͔͔͒͌͌͢ ͉ ͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͌ 

͕͉͕͖͇͓͔͒͌͊͑͒͌ͦͥ͘͠͏͌ͦ͘ ͖͓͙͗͌͋͌͢ ͓͕͚͙͊ 
͎͇͕͙͊͗͌ͣͦ͘. ̴͌ ͇͔͗͜͏͙͌ ͉ ͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͌ 
͕͉͕͖͇͓͔͒͌͊͑͒͌ͦͥ͘͠͏͌ͦ͘ ͖͓͙͗͌͋͌͢. ̴͌ 
͕͙͉͇͙͑͗͐͌͢ ͉͚͋͌͗͝ ͖͗͏͈͕͇͗, ͌͒͘͏ ͉͔͚͙͗͏ 
͖͗͏͈͕͇͗ ͕͈͇͎͕͉͇͗͒ͦ͘ ͓͋͢. ̩͑͒ͥ͢͞͏͙͌ 
͖͗͏͈͕͗, ͉͔͙ͣ͌͢ ͉͏͚͒͑ ͙͉͕͕͌͌͊͘ ͖͕͉͕͇͗͋ ͏͎ 
͕͎͙͗͌͑͏ ͏͒͏ ͕͙͑͒ͥ͞͏͙͌ ͖͕͇͔͗͌͋͗͜͏͙͌͒ͣ ͉ 
͈͕͒͑͌ ͖͕͇͔͗͌͋͗͜͏͙͌͒͌͐.

Оɩɚɫɧɨɫɬɶ ɜɨɡɝɨɪɚɧɢя!

■ ̯͎-͎͇ ͙͚͗͘͏ ͉͕͎͚͇͋͜, ͖͕͔͗͏͇͑ͥ͌͐͠ ͉ 
͖͗͏͈͕͗ ͖͗͏ ͕͙͉͇͔͑͗͢͏͏ ͉͋͌͗͢͝, ͈͚͓͇͇͊ 
͋͒ͦ ͉͖͌͑͢͞͏ ͓͕͍͙͌ ͖͕͔͙͋ͦͣͦ͘, ͕͔͚͙͑ͣͦ͘͘ 
͔͇͉͇͙͔͕͕͊͗͌͌͒ͣ͊ ͓͔͙͇ͤ͒͌͌ ͏ ͉͖͔͚͙ͣ͘͢͜. 
̶͗͏ ͖͉͇͗͌͋͗͏͙͔͕͓͌͒ͣ ͇͎͕͉͗͊͗͌͌ 
͕͈͎͇͙͔͕ͦ͌͒ͣ ͎͇͖͙͑͗͌͒ͦ͐͌ ͈͚͓͇͚͊ ͋͒ͦ 
͉͖͌͑͢͞͏ ͉ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌ͦ͘͜. ̴͇͖͗͏͓͌͗, 
͖͕͙͇͉͙ͣ͌͘ ͔͇ ͔͌ё ͇͙͑͗ͥ͒ͥ͘ ͏͒͏ ͕͓͚͛͗ ͋͒ͦ 
͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ. ̯͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͈͚͓͇͚͊ ͋͒ͦ 
͉͖͌͑͢͞͏ ͔͚͍͔͕͕͊ ͇͎͓͇͗͌͗, ͕͔͇ ͔͌ ͕͍͔͇͋͒ 
͉͙͚͖͇͙ͣ͘͢ ͎͇ ͇͑͗ͦ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͌͐͘.

̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͕͍͕͇͊!
■ ̶͗͏͈͕͗ ͙͇͔͕͉͘͏͙ͦ͘ ͕͔͌ͣ͞ ͕͊͗ͦ͞͏͓. ̴͌ 

͖͗͏͇͇͙͑͐͌ͣ͘͘ ͑ ͕͊͗ͦ͞͏͓ ͉͔͚͙͔͔͗͌͏͓ 
͖͕͉͔͕͙͓͌͗ͦ͘͜ ͖͗͏͈͕͇͗ ͏͒͏ 
͔͇͉͇͙͔͓͊͗͌͌͒ͣ͢ ͓͔͙͇͓ͤ͒͌͌. ̩͇͌͊͋͘ 
͇͉͇͙͋͐͌ ͖͗͏͈͕͚͗ ͕͙͙ͣ͘͢. ̴͌ ͖͕͎͉͕͙͒ͦ͐͌ 
͙͓͋͌ͦ ͖͕͕͋͋͜͏͙ͣ ͈͒͏͎͕͑ ͑ ͕͓͚͊͗ͦ͌͞ 
͖͗͏͈͕͚͗.

Оɩɚɫɧɨɫɬɶ ɨɠɨɝɚ!

■ ̶͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͏͒͏ ͖͕͚͇͋͘ ͕͔͌ͣ͞ 
͕͊͗ͦ͞͏͌. ͙͕͈̾͢ ͏͎͉͒͌ͣ͞ ͕͚͊͗ͦͥ͞ ͖͕͚͚͋͘ 
͏͒͏ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͏͎ ͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͢, 
͉͇͌͊͋͘ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͖͗͏͉͇͙͑͜͏.

Оɩɚɫɧɨɫɬɶ ɨɠɨɝɚ!

■ ̶͇͗͢ ͖͘͏͙͇͗ ͉ ͕͊͗ͦ͌͐͞ ͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͌ 
͓͕͚͙͊ ͉͖͔͚͙ͣ͘͢͜. ̮͇͖͇͙͗͌͌ͦ͘͠ ͕͙͕͉͊͏͙ͣ 
͈͇͒ͥ͋, ͉ ͕͙͕͑͗͢͜ ͏͖͕͎͚͙͒ͣͥͦ͘͘ ͔͇͖͏͙͑͏ ͘ 
͉͕͑͘͢͏͓ ͕͍͇͔͋͌͗͘͏͓͌ ͖͘͏͙͇͗. 
̫͕͈͇͉͙͒ͦ͐͌ ͉ ͈͇͒ͥ͋ ͙͕͕͒ͣ͑ ͔͈͕͕͌͒ͣ͌͟ 
͕͑͒͏͙͉͕͌͘͞ ͔͇͖͏͙͕͉͑ ͘ ͉͕͑͘͢͏͓ 
͕͍͇͔͋͌͗͘͏͓͌ ͖͘͏͙͇͗. ̵͙͕͕͍͔͕͗͘ ͕͙͕͙͑͗͐͌ 
͉͚͋͌͗͝ ͖͗͏͈͕͇͗.

̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͕͖͇͗͟͏͉͇͔͏ͦ!
■ ̩ ͖͕͗͌͌͘͘͝ ͖͚͇͙͇ͤ͑͒͘͝͏͏ ͕͙͙͑͗͌͢͢ ͋͒ͦ 

͕͙͚͖͇͋͘ ͙͇͋͌͒͏ ͖͗͏͈͕͇͗ ͘͏͔͕͒ͣ 
͔͇͉͇͙͊͗͌ͥͦ͘. ̴͌ ͖͗͏͇͇͙͑͐͌ͣ͘͘ ͑ 
͇͇͔͔͓͗͑͒͌͘͢ ͙͇͓͋͌͒ͦ. ̴͌ ͖͕͖͚͇͙͋͑͐͌͘ 
͙͋͌͌͐ ͈͒͏͎͕͑ ͑ ͖͗͏͈͕͚͗.

Оɩɚɫɧɨɫɬɶ ɨшɩɚɪɢɜɚɧɢя!

■ ̯͎ ͕͙͙͕͑͗͐͢ ͉͋͌͗͢͝ ͖͗͏͈͕͇͗ ͓͕͍͙͌ 
͉͉͇͙͗ͣͦ͘͢ ͕͊͗ͦ͞͏͐ ͖͇͗. ̵͙͕͕͍͔͕͗͘ 
͕͙͕͙͑͗͐͌ ͉͚͋͌͗͝ ͖͗͏͈͕͇͗. ̴͌ ͖͕͎͉͕͙͒ͦ͐͌ 

͙͓͋͌ͦ ͖͕͕͋͋͜͏͙ͣ ͈͒͏͎͕͑ ͑ ͕͓͚͊͗ͦ͌͞ 
͖͗͏͈͕͚͗.

Оɩɚɫɧɨɫɬɶ ɨшɩɚɪɢɜɚɧɢя!

■ ̶͗͏ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏͏ ͉͕͋͢ ͉ ͇͈͕͗͌͐͞ 
͇͓͑͌͗͌ ͓͕͍͙͌ ͕͈͇͎͕͉͇͙͗ͣͦ͘ ͕͊͗ͦ͞͏͐ 
͉͕͔͕͋ͦ͐ ͖͇͗. ̮͇͖͇͙͗͌͌ͦ͘͠ ͔͇͒͏͉͇͙ͣ ͉͕͚͋ 
͉ ͕͚͊͗ͦͥ͞ ͇͈͕͚͗ͥ͞ ͇͓͚͑͌͗. 

ƽǞǏǠǜǝǠǡǫ ǡǟǏǑǛǗǟǝǑǏǜǗǮ!

̶͕͇͇͖͇͔͔͕͗͌͝ ͙͕͌͑͒͘ ͉͋͌͗͢͝ ͖͗͏͈͕͇͗ 
͓͕͍͙͌ ͙͔͚͙͗͌ͣ͘. ̴͌ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͈͑͗͌͑͘͏ 
͋͒ͦ ͙͇͌͑͒͘, ͇ ͙͇͍͑͌ ͌͋͑͏͌ ͏ ͇͈͇͎͗͏͉͔͌͢ 
͞͏͙ͦ͘͠͏͌ ͙͉͇͗͌͋͘͘.
̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͚͇͇͋͗ ͙͕͕͓͑!
■ ̶͗͏ ͔͉͇͌͑͒͏͛͏͝͏͕͉͇͔͔͕͓͗ ͓͕͔͙͗͌͌ 

͖͗͏͈͕͗ ͓͕͍͙͌ ͙͇͙ͣ͘ ͏͙͕͔͘͞͏͕͓͑ 
͕͖͇͔͕͙͘͘͏.̶͕͙͕͓͚ͤ ͓͕͔͙͗͌ ͕͍͔͋͒͌ 
͖͕͗͏͎͉͕͋͏͙ͣͦ͘ ͙͕͕͒ͣ͑ ͖͌͘͝͏͇͒͏͙͕͓͘ 
͉͌͗͘͏͔͕͐͘ ͚͍͈͒͘͢, ͖͕͗͌͋͟͟͏͓ 
͖͌͘͝͏͇͔͕͒ͣ͌ ͕͈͚͔͌͞͏͌.̬͒͘͏ ͖͗͏͈͕͗ 
͔͌͏͖͇͉͔͗͌͘, ͉͔͙ͣ͌͢ ͉͏͚͒͑ ͏͎ ͕͎͙͗͌͑͏ ͏͒͏ 
͕͙͑͒ͥ͞͏͙͌ ͖͕͇͔͗͌͋͗͜͏͙͌͒ͣ ͉ ͈͕͒͑͌ 
͖͕͇͔͗͌͋͗͜͏͙͌͒͌͐. ̩͎͕͉͢͏͙͌ ͖͌͘͝͏͇͒͏͙͇͘ 
͉͌͗͘͏͔͕͐͘ ͚͍͈͒͘͢.

Оɩɚɫɧɨɫɬɶ ɭɞɚɪɚ ɬɨɤɨɦ!

■ ̶͗͏ ͘͏͔͕͓͒ͣ ͔͇͉͊͗͌͌ ͖͗͏͈͕͇͗ ͏͎͕͒ͦ͝͏ͦ 
͇͈͑͌͒ͦ ͓͕͍͙͌ ͇͖͇͉͗͒͘͏͙ͣͦ͘. ̸͒͌͋͏͙͌ ͎͇ 
͙͓͌, ͙͕͈͢͞ ͇͈͑͌͒ͣ ͔͌ ͕͖͗͘͏͇͇͑͒ͦ͘͘ ͘ 
͕͊͗ͦ͞͏͓͏ ͇͙͓ͦ͘͞͏ ͙͕͖ͤ͒͌͑͗͗͏͈͕͕͉͗.

Оɩɚɫɧɨɫɬɶ ɭɞɚɪɚ ɬɨɤɨɦ!

■ ̶͕͔͗͏͇͇͑ͥͦ͠ ͉͇͇͒͊ ͓͕͍͙͌ ͖͗͏͉͙͌͘͏ ͑ 
͚͇͚͋͗ ͙ͤ͒͌͑͗͏͌͑͘͞͏͓ ͙͕͕͓͑. ̴͌ 
͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͕͞͏͙͘͏͙͌͒ͣ ͉͕͕͕͑͊͘͢ 
͇͉͔͋͒͌͏ͦ ͏͒͏ ͖͇͕͙͚͔͗͗͐͌͘͢ ͕͞͏͙͘͏͙͌͒͏.

Оɩɚɫɧɨɫɬɶ ɭɞɚɪɚ ɬɨɤɨɦ!

■ ̶͗͏ ͎͇͓͔͌͌ ͇͓͖͕͒͑͞͏ ͉ ͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͌ 
͚͞͏͙͉͇͙͐͌͢ ͙͕, ͙͕͞ ͕͔͙͇͙͑͑͢ ͉ ͖͇͙͕͔͗͌ 
͔͇͕͙͋ͦͦ͘͜ ͖͕͋ ͔͇͖͍͔͗ͦ͌͏͓͌. ̶͌͗͌͋ 
͓͔͕͌͐͘ ͇͓͖͕͒͑͞͏ ͉͔͙ͣ͌͢ ͉͏͚͒͑ ͙͉͕͕͌͌͊͘ 
͇͈͑͌͒ͦ ͏͎ ͕͎͙͗͌͑͏ ͏͒͏ ͕͙͑͒ͥ͞͏͙͌ 
͖͕͇͔͗͌͋͗͜͏͙͌͒ͣ ͉ ͈͕͒͑͌ ͖͕͇͔͗͌͋͗͜͏͙͌͒͌͐.

Оɩɚɫɧɨɫɬɶ ɭɞɚɪɚ ɬɨɤɨɦ!

■ ̴͌͏͖͇͉͔͗͐͘͢ ͖͗͏͈͕͗ ͓͕͍͙͌ ͈͙ͣ͢ 
͖͗͏͞͏͔͕͐ ͖͕͇͍͔͗͌͏ͦ ͙͕͕͓͑. ̴͏͕͇͑͊͋ ͔͌ 
͉͇͙͑͒ͥ͐͌͞ ͔͌͏͖͇͉͔͗͐͘͢ ͖͗͏͈͕͗. ̩͔͙ͣ͌͢ ͏͎ 
͕͎͙͗͌͑͏ ͉͏͚͒͑ ͙͉͕͕͌͌͊͘ ͖͕͉͕͇͗͋ ͏͒͏ 
͉͑͒ͥ͢͞͏͙͌ ͖͕͇͔͗͌͋͗͜͏͙͌͒ͣ ͉ ͈͕͒͑͌ 
͖͕͇͔͗͌͋͗͜͏͙͌͒͌͐. ̩͎͕͉͢͏͙͌ ͖͌͘͝͏͇͒͏͙͇͘ 
͉͌͗͘͏͔͕͐͘ ͚͍͈͒͘͢.

̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͉͕͎͕͇͔͊͗͏ͦ!
■ ̸͚͇͔͕͒͐͞ ͚͖͇͉͟͏͌ ͚͕͑͑͘͞͏ ͖͏͠͏, 

͇͖͔͚͉͑͟͏͐ ͍͏͗ ͏͒͏ ͕͑͘ ͕͙ ͍͇͔͗͌͏ͦ ͉͕ 
͉͓͗͌ͦ ͇͓͕͕͘͞͏͙͑͘͏ ͓͕͚͙͊ ͉͖͔͚͙ͣ͘͢͜. 
̶͌͗͌͋ ͇͍͓͑͋͢ ͖͕͕͓͗͌͘͘͝ ͇͓͕͕͘͞͏͙͑͘͏ 
͚͇͙͋͒ͦ͐͌ ͘͏͔͒ͣ͌͢ ͎͇͎͔͔͊͗ͦ͌͏ͦ ͏͎ ͇͈͕͗͌͐͞ 
͇͓͑͌͗͢ ͖͗͏͈͕͇͗ ͏ ͘ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͌͐͘.

Оɩɚɫɧɨɫɬɶ ɜɨɡɝɨɪɚɧɢя!

■ ̩͕ ͉͓͗͌ͦ ͇͓͕͕͘͞͏͙͑͘͏ ͖͗͏͈͕͗ ͙͇͔͕͉͘͏͙ͦ͘ 
͔͇͚͍͗͘͏ ͕͔͌ͣ͞ ͕͊͗ͦ͞͏͓. ̴͏͕͇͑͊͋ ͔͌ 
͉͇͙͌͐͌͟ ͔͇ ͚͚͗͑͞ ͉͋͌͗͢͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟ 
͚͕͔͔͑͌͜͢ ͖͕͕͙͔͇͒͌͝ ͏ ͚͋͗͊͏͌ ͖͕͕͈͔͋͌͢ 
͖͓͙͗͌͋͌͢, ͕͙͕͑͗͌͢ ͓͕͚͙͊ ͎͇͕͙͊͗͌ͣͦ͘. ̴͌ 
͎͇͕͇͍͊͗͏͉͇͙͐͌ ͕͔͙͇͔͚͛͗͒ͣͥ ͖͕͉͔͕͙͌͗ͣ͘͜ 
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͖͗͏͈͕͇͗. ̴͌ ͖͕͎͉͕͙͒ͦ͐͌ ͙͓͋͌ͦ ͖͕͕͋͋͜͏͙ͣ 
͈͒͏͎͕͑ ͑ ͕͓͚͊͗ͦ͌͞ ͖͗͏͈͕͚͗.

̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͕͍͕͇͊!
■ ̩͕ ͉͓͗͌ͦ ͇͓͕͕͘͞͏͙͑͘͏ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ 

͘͏͔͕͒ͣ ͔͇͉͇͙͊͗͌͌ͦ͘. ̴͌ ͕ ͙͉͇͙͑͗͐͌͢ ͋ ͉͚͌͗͝ 
͖͗͏͈͕͇͗ ͏ ͔͌ ͉͋͘͏͇͙͊͐͌ ͈͕͒͑͏͕͉͕͔͗͌͢͞ 
͑͗ͥ͑͞͏ ͚͇͓͗͑͏. ̫͇͙͐͌ ͖͗͏͈͕͚͗ ͕͙͙ͣ͘͢. ̴͌ 
͖͕͎͉͕͙͒ͦ͐͌ ͙͓͋͌ͦ ͖͕͕͋͋͜͏͙ͣ ͈͒͏͎͕͑ ͑ 
͕͓͚͊͗ͦ͌͞ ͖͗͏͈͕͚͗.

Оɩɚɫɧɨɫɬɶ ɨɠɨɝɚ!

■ ; ̩͕ ͉͓͗͌ͦ ͇͓͕͕͘͞͏͙͑͘͏ ͖͗͏͈͕͗ 
͙͇͔͕͉͘͏͙ͦ͘ ͔͇͚͍͗͘͏ ͕͔͌ͣ͞ ͕͊͗ͦ͞͏͓. ̴͌ 
͖͗͏͇͇͙͑͐͌ͣ͘͘ ͑ ͉͋͌͗͌͝ ͖͗͏͈͕͇͗. ̫͇͙͐͌ 
͖͗͏͈͕͚͗ ͕͙͙ͣ͘͢. ̴͌ ͖͕͎͉͕͙͒ͦ͐͌ ͙͓͋͌ͦ 
͖͕͕͋͋͜͏͙ͣ ͈͒͏͎͕͑ ͑ ͕͓͚͊͗ͦ͌͞ ͖͗͏͈͕͚͗.

̶͗͏͞͏͔͢ ͖͕͉͍͔͗͌͋͌͏͐
̩͔͏͓͇͔͏͌!
■ ̶͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏, ͕͇͛͒ͣ͊, ͖͇͓͔͙͔͇͌͗͊͌ͦ ͈͚͓͇͇͊ ͏͒͏ ͖͕͚͇͋͘ ͔͇ 

͔͋͌ ͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͢: ͔͌ ͙͇͉͙ͣ͌͘ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͔͇ ͔͕͋ 
͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͢. ̴͌ ͔͇͉͇͙͑͗͐͌͢ ͔͕͋ ͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͢ ͕͕͛͒ͣ͊͐ 
͈͕͕͒ͥ͊ ͉͏͇͋ ͏͒͏ ͖͇͓͔͙͔͕͌͗͊͌͐ ͈͚͓͇͕͊͐. ̴͌ ͙͇͉͙ͣ͌͘ ͖͕͚͚͋͘ ͔͇ 
͔͕͋ ͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͢, ͌͒͘͏ ͚͙͇͔͕͉͔͇͒͌͘ ͙͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͉͌͢͟ 
50<ºC. Э͙͕ ͖͗͏͉͌͋ё͙ ͑ ͏͎͒͏͔͌͐͟ ͇͚͓͚͑͑͒ͦ͝͏͏ ͙͖͇͌͒. ̩͓͗͌ͦ 
͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ ͏͒͏ ͍͇͔͗͌͏ͦ ͈͚͙͋͌ ͔͇͚͔͕͗͌͟, ͙͕͞ ͖͗͏͉͌͋ё͙ ͑ 
͖͕͉͍͔͗͌͋͌͏ͥ ͓͇ͤ͒͏.

■ ̩͕͇͋ ͉ ͕͊͗ͦ͌͐͞ ͇͓͑͌͗͌: ͎͇͖͇͙͗͌͌ͦ͘͠ ͔͇͒͏͉͇͙ͣ ͉͕͚͋ ͉ ͕͚͊͗ͦͥ͞ 
͇͈͕͚͗ͥ͞ ͇͓͚͑͌͗. Э͙͕ ͓͕͍͙͌ ͖͗͏͉͙͌͘͏ ͑ ͕͈͇͎͕͉͇͔͗͏ͥ ͖͇͇͗. ̩ 

͎͚͙͇͙͗͌͒ͣ͌ ͏͎͓͔͔͌͌͏ͦ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ ͉͕͎͓͕͍͔͕ ͖͕͉͍͔͗͌͋͌͏͌ 
͓͇ͤ͒͏.

■ ̩͇͍͔͒͌͢ ͖͕͚͙͗͋͑͢: ͔͌ ͍͋͌͗͏͙͌ ͉͇͍͔͒͌͢ ͖͕͚͙͗͋͑͢ ͉ ͎͇͙͕͑͗͐͢ 
͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͌ ͉ ͙͔͌͌͞͏͌ ͋͒͏͙͔͕͕͌͒ͣ͊ ͉͓͔͗͌͌͏. Э͙͕ ͓͕͍͙͌ 
͖͗͏͉͙͌͘͏ ͑ ͖͕͉͍͔͗͌͋͌͏ͥ ͓͇ͤ͒͏.

■ ̸͕͑ ͕͙ ͚͙͕͉͛͗͑: ͖͗͏ ͉͖͇͔͌͑͢͏͏ ͕͔͘͢͜͞ ͚͙͕͉͛͗͑͢͜ ͖͏͕͕͉͗͊ ͔͌ 
͎͇͖͕͔͙͒ͦ͐͌ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͌͒͝͏͕͓͑. ̸͕͑ ͕͙ ͚͙͕͉͛͗͑ ͈͚͙͋͌ ͙͇͙͌͑ͣ͘ ͘ 
͖͕͙͗͏͉͔ͦ ͏ ͕͙͇͉͙͒ͦͣ͘ ͖͙͔͇ͦ, ͕͙͕͑͗͌͢ ͈͚͙͋͌ ͖͇͙͗͑͏͌͑͘͞͏ 
͔͉͕͎͓͕͍͔͕͌ ͚͇͋͒͏͙ͣ. ̯͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͖͕ ͉͕͎͓͕͍͔͕͙͘͏ ͈͕͒͌͌ 
͚͈͕͊͒͑͏͐ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ.

■ ̵͇͍͔͒͋͌͜͏͌ ͖͗͏͈͕͇͗ ͘ ͕͙͙͕͑͗͐͢ ͉͋͌͗͌͐͝: ͔͌ ͕͙͇͉͙͒ͦ͐͌͘ 
͖͗͏͈͕͗ ͕͙͉͇͙ͣ͘͢ ͘ ͕͙͙͕͑͗͐͢ ͉͋͌͗͌͐͝. ̫͇͍͌ ͌͒͘͏ ͉͇͋͌͗͝ 
͖͗͏͈͕͇͗ ͈͚͙͋͌ ͖͕͙͕͗͘ ͖͗͏͕͙͙͇͑͗͢, ͕͘ ͉͓͔͓͗͌͌͌ ͙͕ͤ ͓͕͍͙͌ 
͖͗͏͉͙͌͘͏ ͑ ͖͕͉͍͔͗͌͋͌͏ͥ ͇͇͕͉͛͋͘ ͕͔͌͋͌͐͘͘ ͓͈͌͌͒͏.

■ ̸͏͔͕͒ͣ ͎͇͎͔͊͗ͦё͔ ͚͖͕͙͔͒͏͙͌͒ͣ ͉͋͌͗͢͝: ͖͗͏ ͘͏͔͕͓͒ͣ 
͎͇͎͔͔͊͗ͦ͌͏͏ ͚͖͕͙͔͒͏͙͌͒ͦ ͋ ͉͇͌͗͝ ͖͗͏͈͕͇͗ ͖͙͇͌͗͌͘ё͙ ͔͕͓͇͔͕͗͒ͣ 
͎͇͉͇͙͑͗ͣͦ͘͢. Э͙͕ ͓͕͍͙͌ ͖͗͏͉͙͌͘͏ ͑ ͖ ͕͉͍͔͗͌͋͌͏ͥ ͖͕͉͔͕͙͌͗͘͜͏ 
͖͗͏͇͒͌͊ͥ͌͐͠ ͑ ͖͗͏͈͕͚͗ ͓͈͌͌͒͏. ̸͒͌͋͏͙͌ ͎͇ ͞͏͙͕͙͕͐͘ 
͚͖͕͙͔͒͏͙͌͒ͦ ͉͋͌͗͢͝.

■ ̯͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏͌ ͉͋͌͗͢͝ ͖͗͏͈͕͇͗ ͉ ͇͙͉͑͌͌͘͞ ͘͏͔͋͌ͣͦ ͏͒͏ ͖͕͒͑͏: 
͔͌ ͇͋͘͏͙͌ͣ͘ ͏ ͔͏͕͌͊͞ ͔͌ ͙͇͉͙ͣ͌͘ ͔͇ ͉͚͋͌͗͝ ͖͗͏͈͕͇͗. ̴͌ ͙͇͉͙ͣ͌͘ 
͖͕͚͚͋͘ ͏ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͔͇ ͉͚͋͌͗͝.

■ ̺͙͇͔͕͉͇͑͘ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͌͐͘: ͉ ͎͇͉͏͘͏͓͕͙͘͏ ͕͙ ͙͏͖͇ ͖͗͏͈͕͇͗ 
͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͓͕͚͙͊ ͖͕͇͇͖͇͙͗ͣ͝ ͙͕͌͑͒͘ ͉͋͌͗͢͝ ͖͗͏͈͕͇͗ ͖͗͏ 
͌ё ͎͇͉͇͔͑͗͢͏͏. ̩͇͌͊͋͘ ͚͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙͐͌ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͉ 
͇͈͕͚͗ͥ͞ ͇͓͚͑͌͗ ͕͋ ͚͖͕͇͗.

■ ̶͓͔͌͗͌͌͌͠͏͌ ͖͗͏͈͕͇͗: ͔͌ ͖͉͌͗͌͋͏͇͙͊͐͌ ͖͗͏͈͕͗ ͎͇ ͚͚͗͑͞ 
͉͋͌͗͢͝. ̷͚͇͑͞ ͉͋͌͗͢͝ ͔͌ ͇͗͘͘͞͏͙͇͔͇ ͔͇ ͉͌͘ ͖͗͏͈͕͇͗ ͏ ͓͕͍͙͌ 
͕͓͇͙͒ͣͦ͘͘.

̩͇͟ ͔͕͉͐͢ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟
̶͗͏͉͌͋ё͔͔͇ͦ ͎͋͌ͣ͘ ͏͔͕͓͇͛͗͝͏ͦ ͖͕͓͕͍͙͌ ͉͇͓ ͏͎͚͞͏͙ͣ ͉͇͟ 
͔͕͉͐͢ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟. ̩͢ ͕͎͔͇͕͓͑͏͙͌ͣ͘ ͘ ͖͇͔͌͒ͣͥ ͚͖͇͉͔͗͒͌͏ͦ ͏ 

͕͙͔͓͋͌͒ͣ͢͏ ͓͔͙͇͓ͤ͒͌͌͏ ͚͖͇͉͔͗͒͌͏ͦ ͏ ͖͕͚͒͞͏͙͌ ͏͔͕͓͇͛͗͝͏ͥ ͕ 
͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͌ ͏ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌ͦ͘͜.

̶͇͔͌͒ͣ ͚͖͇͉͔͗͒͌͏ͦ
̴͇͙͕ͦ͘͠͏͐ ͕͚͓͔͙͋͑͌ ͕͍͋͌͗͘͏͙ ͕͈͌͌͠ ͕͖͏͇͔͘͏͌ ͖͇͔͌͒͏ 
͚͖͇͉͔͗͒͌͏ͦ. ̱͕͓͖͙͇͒͌͑͝͏ͦ ͎͇͉͏͘͏͙ ͕͙ ͕͔͙͔͕͑͑͗͌͐ ͓͕͋͌͒͏ 
͖͗͏͈͕͇͗.

̷͚͇͑͞-͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞
̷͚͑͞͏ ͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒͌͐͞ ͓͕͍͔͕ «͚͙͕͖͏͙ͣ» ͉ ͉͔͔͕͓͑͒ͥ͌͢͞ 
͖͕͕͍͔͒͌͏͏. ͙͕͈̾͢ ͎͇͛͏͑͘͏͕͉͇͙͗ͣ ͏͒͏ ͇͗͛͘͏͑͘͏͕͉͇͙͗ͣ 
͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞, ͔͇͍͓͏͙͌ ͔͇ ͔͕͌͊.

� �� �

̶͕͔͔ͦ͌͘͏ͦ
1 ̶͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞ ͉͈͕͇͗͢ ͚͔͛͑͝͏͐
2 ̫͏͖͒͌͐͘ ͏ ͔͕͖͑͑͏ ͚͖͇͉͔͗͒͌͏ͦ
3 ̷͚͙͕͌͊͒ͦ͗ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢
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̶͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞ ͉͈͕͇͗͢ ͚͔͛͑͝͏͐
̶͗͏ ͖͕͓͕͠͏ ͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͦ͞ ͉͈͕͇͗͢ ͚͔͛͑͝͏͐ ͉͈͢͏͇͙͗͌ͦ͘ ͉͏͋ 
͔͇͉͇͊͗͌ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟. ̶͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞ ͉͈͕͇͗͢ ͚͔͛͑͝͏͐ 
͓͕͍͔͕ ͖͕͉͕͇͗͞͏͉͇͙ͣ ͉͖͇͉͕͗ ͏ ͉͉͕͒͌.
̱͕͇͊͋ ͙͈͚͓͗͌͌͐͢ ͉͏͋ ͔͇͉͇͊͗͌ ͈͚͙͋͌ ͉͈͇͔͗͢, ͉ ͚͕͉͕͓͋͜ ͇͚͑͛͟ 
͎͇͕͊͗͏͙ͦ͘ ͇͓͖͕͇͒͑͞.

̱͔͕͖͑͏ ͏ ͋͏͖͒͌͐͘
̸ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͔͕͖͕͑͑ ͓͕͍͔͕ ͚͙͇͔͕͉͘͏͙ͣ ͇͎͗͒͏͔͌͢͞ 
͕͖͕͔͋͒͏͙͔͌͒ͣ͌͢ ͚͔͛͑͝͏͏. ̫͏͖͒͌͐͘ ͕͙͕͈͇͍͇͙͗͌ ͎͇͇͔͔͋͌͢ 
͎͔͇͔͌͞͏ͦ.

̷͚͙͕͌͊͒ͦ͗ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢
̷͚͙͕͕͓͌͊͒ͦ͗ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ ͓͕͍͔͕ ͚͙͇͔͕͉͘͏͙ͣ ͙͓͖͇͙͚͚͌͌͗͗ ͏ 
͍͗͌͏͓ ͊͗͏͒ͦ.

̶͗͏ ͇͈͕͙͗͌ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟ ͔͇͋ ͚͙͕͕͓͗͌͊͒ͦ͗ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ ͕͊͗͏͙ 
͇͓͖͕͇͒͑͞. ̩͕ ͉͓͗͌ͦ ͖͇͚͎͢ ͕ ͔͇ ͇͔͙͊͌͘. ̶͗͏ ͔͕͙͕͌͑͗͢͜ ͚͙͇͔͕͉͇͑͘͜ 
͇͓͖͕͇͒͑͞ ͔͌ ͕͊͗͏͙.

̷͍͌͏͓ ͊͗͏͒ͦ
̶͗͏ ͖͕͍͇͋͗͏͉͇͔͏͏ ͔͇ ͖͕͕͓͒͑͘ ͊͗͏͒͌( ͚͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ 
͚͙͕͇͗͌͊͒ͦ͗ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ ͔͕͈͕͌͋͜͏͓͐͢ ͍͗͌͏͓ ͊͗͏͒ͦ.

̷͇͈͕͇ͦ͞ ͇͓͇͑͌͗
̩ ͚͕͉͕͓͋͜ ͇͚͑͛͟ ͙͌ͣ͘ ͇͓͖͕͇͒͑͞. ̵͇͍͇͒͋ͥ͜͠͏͐ ͉͔͙͌͏͙͕͒ͦ͗, 
͕͙͕͑͗͐͢ ͖͕͇͔͙͗͌͋͗ͦ͌͜ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͕͙ ͖͉͇͌͗͌͊͗͌.

̲͇͓͖͕͇͑͞ ͉ ͚͕͉͕͓͋͜ ͇͚͑͛͟
̩͕ ͉͓͗͌ͦ ͇͈͕͙͗͢ ͉ ͚͕͉͕͓͋͜ ͇͚͑͛͟ ͎͇͕͇͙͊͗͌ͦ͘ ͇͓͖͕͇͒͑͞. 
̲͇͓͖͕͚͑͞ ͉ ͚͕͉͕͓͋͜ ͇͚͑͛͟ ͓͕͍͔͕ ͉͑͒ͥ͞͏͙ͣ ͏ ͈͎͌ ͎͇͖͚͇͑͘ 
͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟, ͚͙͇͔͕͉͘͏͉ ͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞ ͉͈͕͇͗͢ ͚͔͛͑͝͏͐ ͉ 
͈͕͒ͥ͌ ͖͕͕͍͔͒͌͏͌.

̵͇͍͇͒͋ͥ͜͠͏͐ ͉͔͙͌͏͙͕͒ͦ͗
̩͔͙͌͏͙͕͒ͦ͗ ͉͇͙͑͒ͥ͌ͦ͘͞ ͏ ͉͇͙͑͒ͥ͌ͦ͘͢͞ ͖͕ ͓͌͗͌ ͔͕͈͕͌͋͜͏͓͕͙͘͏. 
̹ё͖͒͐͢ ͉͕͎͚͋͜ ͉͕͋͢͜͏͙ ͏͎ ͉͋͌͗͢͝.
̫͒ͦ ͈͕͒͌͌ ͈͙͕͕͗͊͘͢ ͕͇͍͔͒͋͌͜͏ͦ ͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͢ ͉͔͙͌͏͙͕͒ͦ͗ 
͖͕͕͍͇͙͗͋͒͌ ͇͈͕͙͇͙͗ͣ ͕͖͗͌͋͌͒ё͔͔͕͌ ͉͓͗͌ͦ ͖͕͒͌͘ ͌ё 
͉͔͑͒ͥ͌͢͞͏ͦ.
̩͔͏͓͇͔͏͌!
̴͌ ͎͇͉͇͙͑͗͐͌͢ ͉͔͙͌͏͒ͦ͝͏͕͔͔͌͢ ͖͕͎͗͗͌͏, ̯͔͇͌͞ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ 
͖͙͌͗͌͊͗͌͌ͦ͘.

̶͕͕͍͔͒͌͏ͦ ̻͚͔͑͝͏ͦ
ý ̩͑͒͢. ̫͚͕͉͕͐͜ ͇͑͛͟ ͉͔͑͒ͥ͌͢͞.
% ̩͔͌͗͜͏͐/͔͏͍͔͏͐ 

͍͇͗ 
̫͒ͦ ͉͖͌͑͢͞͏ ͏ ͍͇͕͕͗͑͊ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ 
͙͕͕͒ͣ͑ ͕͋͏͔ ͚͕͉͔͗͌ͣ ͚͙͇͔͕͉͑͘͏. Э͙͇ 
͔͇͙͕͇͗͐͑͘ ͕͕͕͗͜͟ ͖͕͕͋͋͜͏͙ ͋͒ͦ 
͖͏͕͕͉͗͊ ͏ ͖͏͢͝͝ ͉ ͕͓͛͗͌ ͏͒͏ ͔͇ 
͖͕͙͗͏͉͔͌, ͇ ͙͇͍͑͌ ͖͕͙͔͕͕͊͘ ͍͇͕͕͗͑͊ 
͏͎ ͙͙͌͒ͦ͏͔͢, ͕͉͊ͦ͋͏͔͢ ͏ ͋͏͞͏. ̭͇͗ 
͇͖͕͙͇͔͙͗͗͗ͦ͌ͦ͘͘͘ ͇͉͔͕͓͔͕͗͌͗ 
͉͚͌͗͘͜ ͏ ͔͘͏͎͚.

: 3D-̪͕͗ͦ͞͏͐ 
͉͕͎͚͋͜*

̶͏͕͗͊͏, ͖͏͚͝͝, ͓͚͌͒͑ͥ ͉͖͚͌͑͢͞, 
͕͇͒͋ͣ͏ ͏ ͏͎͋͌͒͏ͦ ͏͎ ͕͒͘ё͔͕͕͊ ͙͙͇͌͘ 
͓͕͍͔͕ ͉͖͇͙͌͑ͣ͢ ͕͔͕͉͓͔͔͕͋͗͌͌ ͔͇ 
͉͚͋͜ ͚͕͉͔͗ͦ͜. 
̨͇͕͇͒͊͋͗ͦ ͉͔͙͌͏͙͕͚͒ͦ͗ ͘ ͕͉͓͑͒ͣ͌͢͝ 
͔͇͉͇͙͔͓͊͗͌͌͒ͣ͢ ͓͔͙͕͓ͤ͒͌͌ ͔͇ 
͎͇͔͋͌͐ ͙͔͌͑͌͘ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟ 
͔͇͙͊͗͌͐͢ ͉͕͎͚͋͜ ͇͖͙͗͗͌͋͌͒ͦ͌ͦ͘͘ 
͇͉͔͕͓͔͕͗͌͗.

; ̷͍͌͏͓ ͖͏͢͝͝ ̫͒ͦ ͈͙͕͕͗͊͘͢ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ 
͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͚͈͕͕͊͒͑͐ ͎͇͓͕͕͎͗͑͏ ͈͎͌ 
͖͉͇͗͌͋͗͏͙͔͕͕͌͒ͣ͊ ͇͎͕͉͇͗͊͗͌, 
͔͇͖͗͏͓͌͗, ͖͏͢͝͝, ͇͙͕͑͗͛͌͒ͦ ͛͗͏ 
͏͒͏ ͈͕͔͕͕ͦ͒͊͞ ͖͏͕͇͗͊.  ̴͏͍͔͏͌ 
͔͇͉͇͙͔͊͗͌͌͒ͣ͌͢ ͓͔͙ͤ͒͌͌͢, ͇ ͙͇͍͑͌ 
͚͑͗͊͒͌͢ ͔͇͉͇͙͔͊͗͌͌͒ͣ͌͢ ͓͔͙ͤ͒͌͌͢ 
͔͇ ͎͇͔͋͌͐ ͙͔͌͑͌͘ ͕͍͔͋͒͢ 
͔͇͉͇͙͊͗͌ͣͦ͘.

$ ̴͏͍͔͏͐ ͍͇͗ ̸ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͍͗͌͏͓͇ «̴͏͍͔͏͐ ͍͇͗» 
͉͢ ͓͕͍͙͌͌ ͕͖͋͌ͣ͞ ͈͕͒ͥ͋ ͔͘͏͎͚ ͏͒͏ 
͖͕͚͓͔͋͗ͦ͏͙ͣ ͕͌͊. ̹͖͕͌͒ ͖͕͙͚͖͇͙͌͘ 
͔͘͏͎͚.

4 ̪͗͏͒ͣ ͘ ͑ ͕͔͉͌͑͝͏͌͐ ̪͗͏͒ͣ ͘ ͕͔͉͑͌͑͝͏͌͐ ͕͕͈͔͔͕͌͘ 
͖͕͕͋͋͜͏͙ ͋͒ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͈͗͢͢, 
͖͙͏͢͝ ͏ ͈͕͒ͣ͟͏͜ ͚͕͉͑͑͘ ͓͇ͦ͘. ̶͗͏ 
͙͕͓ͤ ͍͗͌͏͓͌ ͖͕͖͓͔͔͕͌͗͌͌ 
͉͇͙͑͒ͥͥͦ͘͞ ͔͇͉͇͙͔͊͗͌͌͒ͣ͐͢ 
͓͔͙ͤ͒͌͌ ͊͗͏͒ͦ ͏ ͉͔͙͌͏͙͕͒ͦ͗. 
̩͔͙͌͏͙͕͒ͦ͗ ͇͖͙͗͗͌͋͌͒ͦ͌͘ ͔͇͙͊͗͌͐͢ 
͉͕͎͚͋͜ ͉͕͚͑͗͊ ͈͇͒ͥ͋.

* ̶͕͒͑͘͏͐ ͊͗͏͒ͣ, 
͔͈͕͇͌͒ͣͦ͟ 
͖͕͇͒͋ͣ͠ 

Э͙͕͙ ͉͏͋ ͔͇͉͇͊͗͌ ͖͔͇͎͔͇͔͗͌͋͌͞ ͋͒ͦ 
͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͔͇ ͊͗͏͒͌ ͔͕͌͑͒ͣ͑͘͏͜ 
͔͈͕͌͒ͣ͟͏͜ ͙͕͉͌͐͑͘, ͕͈͇͕͑͒͑͘, 
͚͕͕͉͑͑͘͞ ͈͗͢͢ ͏͒͏ ͙͕͙͕͉͘. 
̴͇͉͇͙͊͗͌͌ͦ͘ ͔͗͌͋ͦͦ͘ ͇͙ͣ͘͞ 
͔͇͉͇͙͔͕͕͊͗͌͌͒ͣ͊ ͓͔͙͇ͤ͒͌͌ ͊͗͏͒ͦ.

( ̶͕͒͑͘͏͐ ͊͗͏͒ͣ, 
͈͕͇͒ͣͦ͟ ͖͕͇͒͋ͣ͠ 
͔͇͉͇͊͗͌ 

̩͢ ͓͕͍͙͌͌ ͕͔͕͉͓͔͔͕͋͗͌͌ 
͖͗͏͕͙͕͉͊͏͙ͣ ͔͇ ͊͗͏͒͌ ͔͕͕͌͑͒ͣ͑͘ 
͙͕͉͌͐͑͘, ͕͈͇͕͑͒͑͘, ͗ ͈͢ ͏ ͙͕͙͕͉͘. ̩ ͦ͘ 
͖͕͉͔͕͙͌͗ͣ͘͜ ͖͕͋ ͔͇͉͇͙͔͓͊͗͌͌͒ͣ͢ 
͓͔͙͕͓ͤ͒͌͌ ͊͗͏͒ͦ ͔͇͉͇͙͊͗͌͌ͦ͘.

@ ̷͇͎͓͕͇͍͗͏͉͇͔͏͌ ̶͗͏͓͌͗: ͓͕ͦ͘, ͖͙͏͇͝, ͈͒͌͜ ͏ ͙͕͙͗͢.
̩͔͙͌͏͙͕͒ͦ͗ ͇͖͙͗͗͌͋͌͒ͦ͌͘ ͔͇͙͊͗͌͐͢ 
͉͕͎͚͋͜ ͉͕͚͑͗͊ ͈͇͒ͥ͋.

J ̨͙͗͐͘͢͢ ͔͇͉͊͗͌ ̫͒ͦ ͈͙͕͕͗͊͘͢ ͇͎͕͉͇͔͗͊͗͌͏ͦ ͈͒ͥ͋.
* ̩͏͋ ͔͇͉͇͊͗͌ ͉ ͕͕͙͉͙͙͉͌͘͘͏͏ ͘ ͇͕͕͓͗͋͘͜ ͙͕͔ͤ͒͌͑͗ͤ͌͗͊͏͏ ͏ 

͙ͤ͛͛͌͑͏͉͔͕͙ͣͥ͘ ͖͕ EИ50304.

̱͔͕͖͇͑ ̯͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏͌
V ̱͔͕͖͇͑ «̹͇͓͐͌͗» Э͙͇ ͔͕͖͇͑͑ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͌ͦ͘͘ ͋͒ͦ 

͚͙͇͔͕͉͑͘͏ ͙͇͓͇͐͌͗.
0 ̱͔͕͖͇͑ «͇̾͘͢» Э͙͇ ͔͕͖͇͑͑ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͌ͦ͘͘ ͋͒ͦ 

͚͙͇͔͕͉͑͘͏ ͉͓͔͗͌͌͏ ͚͙͕͑͘, 
͖͕͕͍͗͋͒͏͙͔͕͙͌͒ͣ͘͏ ͇͈͕͙͗͢ 
͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟ x ͏ ͉͓͔͗͌͌͏ 
͕͕͔͇͔͑͞͏ͦ y.

A ̱͔͕͖͇͑ «̳͏͔͚͘» ̵͔͇ ͖͔͇͎͔͇͔͇͗͌͋͌͞ ͋͒ͦ 
͚͓͔͔͌ͣ͌͟͏ͦ ͚͙͇͔͕͉͔͔͒͌͘͢͜ 
͎͔͇͔͌͞͏͐.

E ̱͔͕͖͇͑ «̱͒ͥ͞» Э͙͇ ͔͕͖͇͑͑ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͌ͦ͘͘ ͋͒ͦ 
͉͔͑͒ͥ͌͞͏ͦ ͏ ͉͔͑͒ͥ͌͢͞͏ͦ ͚͔͛͑͝͏͏ 
͈͕͒͑͏͕͉͗͑͏ ͋͒ͦ ͈͎͕͖͇͔͕͙͌͘͘͏ 
͙͋͌͌͐.

@ ̱͔͕͖͇͑ «̶͒ͥ͘» ̵͔͇ ͖͔͇͎͔͇͔͇͗͌͋͌͞ ͋͒ͦ ͚͉͌͒͏͔͌͞͏ͦ 
͚͙͇͔͕͉͔͔͒͌͘͢͜ ͎͔͇͔͌͞͏͐.

̺͙͇͔͕͉͇͑͘ ̻͚͔͑͝͏ͦ
ÿ ̩͔͑͒ͥ͌͢͞ ̫͚͕͉͕͐͜ ͇͑͛͟ ͔͌ 

͔͇͉͇͙͊͗͌͌ͦ͘.
50-270 ̫͏͇͖͇͎͕͔ 

͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗
̮͔͇͔͌͞͏͌ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ 
͕͙͕͈͇͍͇͙͗͌ͦ͘ ͉ ͇͚͇͊͗͋͘͜ ͖͕ 
̽͌͒ͣ͘͏ͥ (ºC).

1, 2, 3 ̷͍͌͏͓ ͊͗͏͒ͦ ̷͍͌͏͓͢ ͊͗͏͒ͦ, 
͔͈͕͇͌͒ͣͦ͟* ͏ ͈͕͇͒ͣͦ͟( 
͖͕͇͒͋ͣ͠.
̷͍͌͏͓ 1 = ͇͈͒͐͘͢
̷͍͌͏͓ 2 = ͔͗͌͋͘͏͐
̷͍͌͏͓ 3 = ͘͏͔͒ͣ͐͢
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̶͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏
̶͗͏͕͈͙͗͌ё͔͔͌͢ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͖͕͕͙͋͋ͦ͜ ͋͒ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ 
͓͔͕͊͏͜ ͈͒ͥ͋. ̸͒͌͋͏͙͌ ͎͇ ͖͇͉͗͏͔͕͒ͣ͐ ͚͙͇͔͕͉͕͑͐͘ 
͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͌͐͘ ͉ ͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͌.
̫͒ͦ ͚͕͒͌͊͟͞ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͈͒ͥ͋, ͇ ͙͇͍͑͌ ͋͒ͦ ͚͕͈͙͉͇͋͘ ͖͗͏ 
͕͈͇͔͗͌͠͏͏ ͘ ͚͕͉͓͋͜͢ ͇͕͓͑͛͟ ͙͌ͣ͘ ͉͈͕͗͢ ͖͌͘͝͏͇͔͒ͣ͢͜ 
͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͌͐͘.

̺͙͇͔͕͉͇͑͘ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͌͐͘
̶͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͓͕͍͔͕ ͎͇͉͋͏͔͚͙ͣ ͔͇ ͕͋͏͔ ͏͎ 4 ͇͎͗͒͏͔͢͜͞ 
͚͕͉͔͗͌͐ ͉ ͚͕͉͕͓͋͜ ͇͚͑͛͟. ̩͇͌͊͋͘ ͎͇͉͋͏͇͙͊͐͌ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ 
͕͋ ͚͖͕͇͗, ͙͕͈͢͞ ͕͔͏ ͔͌ ͇͇͑͒͘͏ͣ͘ ͙͇͌͑͒͘ ͉͋͌͗͢͝.

̬͒͘͏ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͉͉͋͢͏͔͚͙ͣ ͖͗͏͓͔͕͌͗ ͔͇͖͕͕͉͒͏͔͚, ͙͕ ͕͔͏ 
͛͏͑͘͏͚͙͗ͥͦ͘ ͉ ͙͕͓ͤ ͖͕͕͍͔͒͌͏͏. ̨ ͇͕͇͒͊͋͗ͦ ͙͕͓͚ͤ ͕͙͕͉͊͌͢ ͈͇͒ͥ͋ 
͓͕͍͔͕ ͕͒͌͊͑ ͉͔͚͙ͣ͢.
̶͗͏ ͎͇͉͋͏͇͔͊͏͏ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͌͐͘ ͉ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͒͌͋͘͏͙͌ ͎͇ 
͉͓͕͌͑͐͢ ͔͇ ͎͇͔͋͌͐ ͙͕͕͔͗͌͘. ̯͓͔͔͕͌ ͕͔͇ ͕͈͖͌͌͘͞͏͉͇͙͌ 
͖͇͉͗͏͔͚͒ͣͥ ͛͏͇͑͘͝͏ͥ.

̸ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͉͉͋͢͏͍͔͢͜ ͔͇͖͇͉͗͒ͦͥ͠͏͜ ͔͇ ͚͕͉͔͗ͦ͜ 1 ͏ 3 ͓͕͍͔͕ 
͉͉͋͢͏͇͙͊ͣ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏.
̱͕͇͊͋ ͔͇͖͇͉͗͒ͦͥ͠͏͌ ͖͕͔͕͙͒ͣͥ͘ ͉͉͋͢͏͔͚͙͢, ͉ ͎͇͉͏͘͏͓͕͙͘͏ ͕͙ 
͏͖͕͔͔͒͌͘͏ͦ ͖͗͏͈͕͇͗ ͏͜ ͓͕͍͙͌ ͈͙ͣ͢ ͔͕͈͕͌͋͜͏͓͕ ͔͕͉͇͘ ͎͇͉͋͏͔͚͙ͣ 
͕͈͇͙͔͕͗. ̹͇͑͏͓ ͕͈͇͎͕͓͗ ͕͈͇͙͒͌͊͌ͦ͘͞ ͚͙͇͔͕͉͇͑͘ 
͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͌͐͘. ̫͒ͦ ͇͎͈͕͗͒͑͏͕͉͗͑͏ ͛͏͇͙͕͇͑͗͘ ͇͒͌͊͑͘ 
͔͇͍͓͏͙͌ ͔͇ ͔͇͖͇͉͗͒ͦͥ͠͏͌ ͏ ͎͇͉͋͏͔͙ͣ͌ ͏͜ ͉ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟.

̺͇͎͇͔͑͏͌: ̶͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͓͕͚͙͊ ͕͓͋͌͛͗͏͕͉͇͙͗ͣͦ͘ ͕͙ ͍͇͇͗. ̱͇͑ 
͙͕͕͒ͣ͑ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͕͙͔͚͙͘͢, ͕͔͏ ͔͕͉͇͘ ͖͗͏͕͈͙͚͙͗͌ ͉͕ͥ͘ 
͖͉͕͔͇͇͔͚͌͗͒ͣͥ͞ ͕͓͚͛͗. Э͙͕ ͔͌ ͕͇͎͉͇͙͑͌͢ ͕͙͗͏͇͙͔͕͕͌͒ͣ͊͝ 
͉͒͏͔ͦ͏ͦ ͔͇ ͏͜ ͚͔͛͑͝͏͕͔͏͕͉͇͔͗͏͌.
̩͕͎͓ͣ͏͙͌ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͕͈͌͏͓͏ ͚͇͓͗͑͏ ͘ ͈͕͕͉͑ ͏ ͚͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͕͌͊ ͉ 
͇͈͕͚͗ͥ͞ ͇͓͚͑͌͗ ͔͌ ͕͖͚͇͋͑ͦ͘ ͖͕͕͉͌͗͌͑͘. ̯͔͇͌͞ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͈͚͙͋͌ 
͎͇͉͋͏͇͙͊ͣͦ͘ ͘ ͙͚͕͓͗͋, ͕͓͑͗͌ ͙͕͕͊, ͉ ͙͕͓ͤ ͚͇͒͌͘͞ ͉͕͎͓͕͍͔͕ 
͖͕͉͍͔͗͌͋͌͏͌ ͓͇ͤ͒͏͕͉͇͔͔͕͗͐ ͖͕͉͔͕͙͌͗͘͜͏.
̶͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͉͢ ͓͕͍͙͌͌ ͖͗͏͕͈͙͗͌͘͏ ͎͌͗͌͞ ͉͌͗͘͏͔͚ͥ͘ 
͚͍͈͚͒͘ ͏͒͏ ͎͌͗͌͞ ̯͔͙͔͙͌͗͌-͓͇͇͎͊͏͔. ̺͇͍͑͏͙͌ ͔͕͓͌͗ ВEФ.

̸͖͌͝͏͇͔͒ͣ͌͢ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏
̸͖͌͝͏͇͔͒ͣ͌͢ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͓͕͍͔͕ ͖͗͏͕͈͙͗͌͘͏ ͉ ͉͌͗͘͏͔͕͐͘ 
͚͍͈͒͌͘ ͏͒͏ ͉ ͖͌͘͝͏͇͒͏͎͏͕͉͇͔͔͕͓͗ ͓͇͇͎͊͏͔͌. ̶͔͌͗͌͌ͣ͞ 
͇͎͗͒͏͔͢͜͞ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑, ͖͕͕͋͋ͦ͜͠͏͜ ͋͒ͦ ͉͇͕͌͊͟ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟, 
͉͢ ͔͇͐͋ё͙͌ ͉ ͔͇͟͏͜ ͇͓͔͗͌͑͒͢͜ ͖͕͖͙͇͗͌͑͘͜ ͏͒͏ ͎͌͗͌͞ ͏͔͙͔͙͌͗͌. 
̴͇͒͏͞͏͌ ͖͌͘͝͏͇͔͒ͣ͢͜ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͌͐͘ ͏͒͏ ͉͕͎͓͕͍͔͕͙ͣ͘ ͎͇͇͎͇͑ 
͎͌͗͌͞ ͏͔͙͔͙͌͗͌-͓͇͇͎͊͏͔ ͇͎͗͒͏͇͙ͥͦ͘͞ ͉ ͎͇͉͏͘͏͓͕͙͘͏ ͕͙ ͙͇͔͗͘͢. 
̸͓. ͕͕͙͉͙͙͉͚͚͌ͥͥ͘͘͠ ͕͚͓͔͙͇͋͑͌͝͏ͥ ͖͕ ͖͕͇͍͇͓͗͋.
̴͌ ͉͌͘ ͖͌͘͝͏͇͔͒ͣ͌͢ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͖͕͕͙͋͋ͦ͜ ͑ ͉͇͓͚͌͟ 
͖͗͏͈͕͚͗, ͖͕͙͕͓͚ͤ ͖͗͏ ͖͕͚͖͑͑͌ ͉͇͌͊͋͘ ͚͇͎͉͇͙͑͐͌͢ ͖͕͔͕͒͌ 
͔͇͎͉͇͔͏͌ ͖͗͏͈͕͇͗ (͔͕͓͌͗ E).

͏͙͕͔͇͖͕͎͈͌͘͘ ͓͗͌͢ ͔͙͌ͣ͒͌͢͏͔͕͖͕͒͋ ࣋ ͇͇͛͑͟ ͕͕͉͕͚͊͋͜ ͇͉̫͗͌͝
̶͗͏ ͋͒͏͙͔͕͓͌͒ͣ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏͏ ͖͏͠͏ ͉͇͋͌͗͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟ 
͓͕͍͙͌ ͔͇͙͊͗͌ͣͦ͘.

̬͒͘͏ ͚ ͉͇͘ ͙͌ͣ͘ ͓͇͔͒͌ͣ͑͏͌ ͙͋͌͏, ͔͕͈͕͌͋͜͏͓͕ ͕͈͇͙͒ͥ͋ͣ͘ 
͖͔͚͗͌͋͌͒ͣͥ ͕͙͕͕͍͔͕͙͗ͣ͘͘ ͖͗͏ ͖͚͇͙͇ͤ͑͒͘͝͏͏ ͖͗͏͈͕͇͗.
̫͒ͦ ͙͕͕ͤ͊ ͖͇͇͙͗͌͋͒͊͌ͦ͘ ͎͇͠͏͙͔͇ͦ ͗ ͌͟ё͙͇͑, ͑ ͕͙͕͇͗ͦ ͖͖͙͙͉͚͙͗͌ͦ͌͘ 
͖͓͕͓͚͗ͦ ͖͗͏͕͔͕͉͔͑͌͘͏ͥ ͑ ͉͋͌͗͌͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟. Э͙͚ 
͖͌͘͝͏͇͔͚͒ͣͥ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌ͣ͘ (440651) ͓͕͍͔͕ ͖͗͏͕͈͙͗͌͘͏ ͉ 
͉͌͗͘͏͔͕͐͘ ͚͍͈͒͌͘.

ƿǔǧёǡǙǏ 
̫͒ͦ ͚͙͇͔͕͉͑͘͏ ͖͕͚͋͘͢, ͕͓͛͗ ͋͒ͦ 
͖͏͕͕͉͗͊, ͇ ͙͇͍͑͌ ͋͒ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ 
͍͇͕͕͗͑͊, ͈͒ͥ͋ ͚͈͕͕͊͒͑͐ ͎͇͓͕͕͎͗͑͏ ͏ 
͍͇͔͗͌͏ͦ ͔͇ ͊͗͏͒͌.
̺͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙͐͌ ͗͌͟ё͙͚͑ ͕͙͙͕͑͗͐͢ 
͙͕͕͔͕͗͐͘ ͑ ͉͋͌͗͌͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟ 
͏͎͊͏͈͕͓ ͉͔͏͎ ¾.
ЭǛǏǚǗǟǝǑǏǜǜǪǘ ǞǟǝǡǗǑǔǜǫ 
̫͒ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͖͏͕͕͉͗͊ ͏ 
͓͕͕͌͒͑͊ ͖͔͌͌ͣͦ͞.
̺͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙͐͌ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͕͕͓͑͘͘ ͑ 
͉͋͌͗͌͝.
ǂǜǗǑǔǟǠǏǚǫǜǪǘ ǞǟǝǡǗǑǔǜǫ 
̫͒ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͕͔͘͢͜͞ ͖͏͕͕͉͗͊, 
͖͔͌͌ͣͦ͞, ͈͕͕͕͒ͣ͊͟ ͍͇͕͕͗͑͊ ͏ 
͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͚͈͕͕͊͒͑͐ ͎͇͓͕͕͎͗͑͏. 
̶͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͓͕͍͔͕ ͙͇͍͑͌ 
͏͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣ͘ ͖͗͏ ͍͇͔͗͌͏͏ ͔͇ 
͗͌͟ё͙͑͌. ̶͕͙͇͉͙͋ͣ͌͘ ͕͌͊ ͖͕͋ 
͗͌͟ё͙͚͑, ͏ ͉͌ͣ͘ ͍͏͗ ͈͚͙͋͌ ͙͇͙͌͑ͣ͘ ͉ 
͔͕͌͊.
̺͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙͐͌ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ 
͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͕͕͓͑͘͘ ͑ ͉͋͌͗͌͝.

̸͖͌͝͏͇͔͒ͣ͌͢ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ̴͕͓͌͗ ВEФ ̻͚͔͑͝͏ͦ
̷͌͟ё͙͇͑ ВEФ 434000 ̫͒ͦ ͖͕͚͋͘͢, ͕͓͛͗ ͋͒ͦ ͖͏͕͕͉͗͊, ͋͒ͦ ͍͇͕͕͗͑͊, ͈͒ͥ͋ ͚͈͕͕͊͒͑͐ 

͎͇͓͕͕͎͗͑͏ ͏ ͊͗͏͒ͦ.
̧͓͒ͥ͏͔͏͉͌͐͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ВEФ 430001 ̫͒ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͖͏͕͕͉͗͊ ͏ ͓͕͕͌͒͑͊ ͖͔͌͌ͣͦ͞.

̺͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙͐͌ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͉ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͕͕͓͑͘͘ ͑ ͉͋͌͗͌͝.
Э͓͇͒͏͕͉͇͔͔͗͐͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ВEФ 431001 ̫͒ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͖͏͕͕͉͗͊ ͏ ͓͕͕͌͒͑͊ ͖͔͌͌ͣͦ͞.

̺͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙͐͌ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͉ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͕͕͓͑͘͘ ͑ ͉͋͌͗͌͝.
̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ВEФ 432001 ̫͒ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͕͔͘͢͜͞ ͖͏͕͕͉͗͊, ͉͖͌͑͢͞͏, ͈͕͕͕͒ͣ͊͟ ͍͇͕͕͗͑͊ 

͏ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͚͈͕͕͊͒͑͐ ͎͇͓͕͕͎͗͑͏. ̳͕͍͙͌ ͙͇͍͑͌ ͏͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣͦ͘͘ 
͋͒ͦ ͈͕͇͗͘ ͙͇͕͌͑ͥ͌͊͘͠ ͍͏͇͗ ͏͒͏ ͓͔͕͕ͦ͊͘ ͕͇͑͘ ͖͕͋ ͗͌͟ё͙͕͑͐.
̺͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙͐͌ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͉ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ 
͕͕͓͑͘͘ ͑ ͉͋͌͗͌͝.
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̶͌͗͌͋ ͖͉͓͌͗͢ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏͓͌
̯͎ ͙͕ͤ͐ ͇͉͊͒͢ ͉͢ ͚͎͔͇͙͌͌, ͙͕͞ ͔͕͈͕͌͋͜͏͓͕ ͇͙͋͌͒ͣ͘ ͘ ͚͕͉͓͋͜͢ 
͇͕͓͑͛͟ ͖͌͗͌͋ ͖͉͓͌͗͢ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏͓͌ ͈͒ͥ͋. ̸͔͇͇͇͒͞ 
͖͕͗͞͏͙͇͙͐͌ ͇͉͚͊͒ «̶͇͉͗͏͇͒ ͙͔͌͜͏͑͏ ͈͎͕͖͇͔͕͙͌͘͘͏».

̺͙͇͔͕͉͇͑͘ ͉͓͔͗͌͌͏ ͚͙͕͑͘
̶͕͒͌͘ ͖͕͔͋͑͒ͥ͌͞͏ͦ ͔͇ ͏͔͋͏͇͙͕͑͗͌ ͎͇͕͇͙͊͗ͥͦ͘ ͘͏͓͉͕͒ 0 ͏ ͙͗͏ 
͔͕͒ͦ. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͉͓͗͌ͦ ͚͙͕͑͘.
1. ̴͇͍͓͏͙͌ ͔͕͖͚͑͑ 0.  

̴͇ ͋͏͖͒͌͌͘ ͖͕͉͙ͦ͒ͦ͌ͦ͘ ͉͓͗͌ͦ 12:00 ͏ ͔͇͞͏͔͇͙͌ ͓͏͇͙͊ͣ 
͘͏͓͉͕͒ 0.

2. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͉͓͗͌ͦ ͚͙͕͑͘ ͔͕͖͕͑͑͐ .࣊ ͏͒͏ +
͎̾͌͗͌ ͔͕͕͌͑͒ͣ͑͘ ͚͔͌͑͋͘ ͚͙͇͔͕͉͔͔͕͒͌͌͘ ͉͓͗͌ͦ ͚͙͕͑͘ 
͖͗͏͔͏͓͇͙͌ͦ͘.

̴͇͉͇͔͊͗͌͏͌ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟
͙͕͈̾͢ ͚͙͇͔͗͘͏͙ͣ ͎͇͖͇͜ ͔͕͉͕͕͊ ͖͗͏͈͕͇͗, ͔͇͙͊͗͌͐͌ ͖͚͙͕͐͘ 
͎͇͙͑͗͐͢͢ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟. ̯͇͔͕͋͌͒ͣ ͈͚͙͋͌ ͔͇͉͇͙͊͗͌ͣ ͖͗͏͈͕͗ ͉ 
͙͔͌͌͞͏͏ ͕͔͕͕͋͊ ͇͇͘͞ ͉ ͍͗͌͏͓͌ «̩͔͌͗͜͏͐/͔͏͍͔͏͐ ͍͇͗»% ͖͗͏ 
240 °C. ̺͈͌͋͏͙͌ͣ͘, ͙͕͞ ͉͔͚͙͗͏ ͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͢ ͔͌ ͕͙͇͒͘͏ͣ͘ 
͚͖͇͕͉͕͔͑͌͢͞ ͓͇͙͌͗͏͇͒͢.
1. ̸ ͖ ͕͓͕ͣͥ͠ ͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͦ͞ ͉͈͕͇͗͢ ͛ ͚͔͑͝͏͐ ͚͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͍͗͌͏͓ 

«̩͔͌͗͜͏͐/͔͏͍͔͏͐ ͍͇͗»%.
2. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ 240 °C ͚͙͕͕͓͗͌͊͒ͦ͗ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢.
͎̾͌͗͌ ͇͘͞ ͉͑͒ͥ͢͞͏͙͌ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞ 
͉͈͕͇͗͢ ͚͔͛͑͝͏͐ ͏ ͚͙͕͗͌͊͒ͦ͗ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ ͉ ͔͚͉͕͒͌͌ ͖͕͕͍͔͒͌͏͌.

̵͞͏͙͇͑͘ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͌͐͘
̶͌͗͌͋ ͖͉͓͌͗͢ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏͓͌ ͙͇͙͔͕͌͒ͣ͠ ͕͞͏͙͘͏͙͌ 
͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͕͊͗ͦ͞͏͓ ͓͔͓͒ͣ͢͢ ͇͙͉͕͕͓͗͗͘ ͏ ͓͕ͦ͊͑͐ 
͙͖͕͕͗ͦ͑͐͞.

̴͇͙͕͇͗͐͑͘ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟
̺ ͉͇͘ ͙͌ͣ͘ ͇͎͗͒͏͔͌͢͞ ͉͕͎͓͕͍͔͕͙͘͏ ͚͙͇͔͕͉͑͘͏ ͍͗͌͏͓͕͉ ͚͕͉͕͕͋͊͜ 
͇͇͑͛͟. ̮͋͌ͣ͘ ͖͕ ͖͚͇͙͇ͤ͑͒͘͝͏͏ ͓͢ ͖͕͕͈͔͕͋͗ ͕͈͔ͦ͘͡͏͓ ̩͇͓, ͇͑͑ 
͚͙͒͌͋͌͘ ͉͖͕͔͙͒ͦͣ͢ ͚͙͇͔͕͉͑͘͏ ͉͏͇͋ ͔͇͉͇͊͗͌, ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ ͏͒͏ 
͍͗͌͏͓͇ ͊͗͏͒ͦ. ̱͕͓͗͌ ͙͕͕͊, ͓͕͍͔͕ ͎͇͇͙͋ͣ ͖͕͕͍͗͋͒͏͙͔͕͙͌͒ͣͣ͘ 
͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͈͇͒ͥ͋ ͏ ͉͓͗͌ͦ ͕͕͔͇͔͑͞͏ͦ ͇͈͕͙͗͢ ͚͕͉͕͕͋͊͜ 
͇͇͑͛͟. 

̩͏͋͢ ͔͇͉͇͊͗͌ ͏ ͙͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗
̶͗͏͓͌͗ ͔͇ ͗͏͚͔͑͌͘: ̩͔͌͗͜͏͐/͔͏͍͔͏͐ ͍͇͗ 190 ºC.
1. ̶͇͙͓͌͗͌͑͒ͥ͌͒͌͞ ͉͈͕͇͗͢ ͚͔͛͑͝͏͐ ͚͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͔͚͍͔͐͢ ͉͏͋ 

͔͇͉͇͊͗͌.

2. ̷͚͙͕͕͓͌͊͒ͦ͗ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ ͓͕͍͔͕ ͚͙͇͔͕͉͘͏͙ͣ ͙͓͖͇͙͚͚͌͌͗͗ ͏͒͏ 
͍͗͌͏͓ ͊͗͏͒ͦ.

̫͚͕͉͕͐͜ ͇͑͛͟ ͔͇͉͇͙͊͗͌͌ͦ͘.

̩͔͑͒ͥ͌͢͞͏͌ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟
̶͉͌͗͌͌͋͏͙͌ ͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞ ͉͈͕͇͗͢ ͚͔͛͑͝͏͐ ͉ ͔͚͉͕͒͌͌ 
͖͕͕͍͔͒͌͏͌.

̯͎͓͔͔͌͌͏͌ ͚͙͇͔͕͉͕͑͘
̩͏͋ ͔͇͉͇͊͗͌, ͙͓͖͇͙͚͚͌͌͗͗ ͏ ͍͗͌͏͓ ͊͗͏͒ͦ ͖͗͏ ͔͕͈͕͌͋͜͏͓͕͙͘͏ 
͓͕͍͔͕ ͓͔͙͌ͦͣ.

̴͇͙͕͇͗͐͑͘ ͇͉͙͕͓͇͙͏͕͕͌͑͊͘͞ ͕͙͔͑͒ͥ͌͞͏ͦ 
͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟
̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͉͓͗͌ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͈͇͒ͥ͋.
̶͗͏͓͌͗ ͔͇ ͗͏͚͔͑͌͘: ͚͙͇͔͕͉͇͑͘ ͋͒ͦ ͍͗͌͏͓͇ «̩͔͌͗͜͏͐/͔͏͍͔͏͐ 
͍͇͗», %, 190 °C, ͉͓͗͌ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ 45 ͓͏͔͚͙.
1. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͉͏͋ ͔͇͉͇͊͗͌ ͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͦ͞ ͉͈͕͇͗͢ 

͚͔͛͑͝͏͐.
2. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͙͓͖͇͙͚͚͌͌͗͗ ͏͒͏ ͍͗͌͏͓ ͊͗͏͒ͦ ͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ 

͚͙͕͇͗͌͊͒ͦ͗ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢.
3. ̴͇͍͓͏͙͌ ͔͕͖͚͑͑ «͇̾͘͢» 0.  

̸͏͓͉͕͒ ͉͓͔͗͌͌͏ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ x ͔͇͞͏͔͇͙͌ ͓͏͇͙͊ͣ.

4. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͉͓͗͌ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͔͕͖͑͑͏ @ ͏͒͏ A.  
̱͔͕͖͇͑ @, ͖͇͇͓͕͗͌͋͒͊͌͌ ͎͔͇͔͌͞͏͌ = 30 ͓͏͔͚͙  
̱͔͕͖͇͑ A, ͖͇͇͓͕͗͌͋͒͊͌͌ ͎͔͇͔͌͞͏͌ = 10 ͓͏͔͚͙

̶͕ ͏͙͔͌͌͘͞͏͏ ͉͓͔͗͌͌͏ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ
̷͇͎͇͋ё͙ͦ͘ ͘ ͏͔͇͊͒. ̫͚͕͉͕͐͜ ͇͑͛͟ ͉͇͙͑͒ͥ͌ͦ͘͢͞. ̫ ͉͇͍͋͢ ͔͇͍͓͏͙͌ 
͔͕͖͚͑͑ 0 ͏ ͉͑͒ͥ͢͞͏͙͌ ͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞ ͉͈͕͇͗͢ ͚͔͛͑͝͏͐.
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̯͎͓͔͔͌͌͏͌ ͚͙͇͔͕͉͑͘͏
̴͇͍͓͏͙͌ ͔͕͖͚͑͑ «͇̾͘͢» 0. ̯͎͓͔͌͏͙͌ ͉͓͗͌ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ 
͔͕͖͕͑͑͐ .«࣊» ͏͒͏ «+»

̵͙͓͔͇͌ ͚͙͇͔͕͉͑͘͏
̴͇͍͓͏͙͌ ͔͕͖͚͑͑ «Пвм»  ͇͔ ͇͕͖͑ ,«࣊» ͚͖͕͔͑͑ ͙͇͓͌͐͏̴͍͇ . 0
͏͔͋͏͇͙͕͑͗͌ ͔͌ ͖͕͉ͦ͏͙ͦ͘ 0. ̩͑͒ͥ͢͞͏͙͌ ͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞ ͉͈͕͇͗͢ 
͚͔͛͑͝͏͐.

̺͙͇͔͕͉͇͑͘ ͉͓͔͗͌͌͏ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ, ͌͒͘͏ ͉͓͗͌ͦ ͚͙͕͑͘ ͔͌ 
͕͙͕͈͇͍͇͙͗͌ͦ͘
̫͉͇͍͋͢ ͔͇͍͓͏͙͌ ͔͕͖͚͑͑ «͇̾͘͢» 0 ͏ ͉͖͕͔͒͢͏͙͌ ͚͙͇͔͕͉͚͑͘, ͇͑͑ 
͙͕ͤ ͕͖͏͇͔͕͘ ͉ ͖͚͔͙͑͌ 4.

̴͇͙͕͇͗͐͑͘ ͇͉͙͕͓͇͙͏͕͕͌͑͊͘͞ ͉͔͑͒ͥ͌͞͏ͦ ͏ 
͉͔͑͒ͥ͌͢͞͏ͦ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟
̸͒͌͋͏͙͌ ͎͇ ͙͓͌, ͙͕͈͢͞ ͕͕͖͕͙͑͗͗ͦ͘͠͏͌ͦ͘ ͖͕͚͙͗͋͑͢ ͔͌ ͕͙͇͉͇͒͘͏ͣ͘ 
͉ ͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͌ ͒͘͏͕͓͑͟ ͕͕͋͒͊.
̶͗͏͓͌͗ ͔͇ ͗͏͚͔͑͌͘: ͚͙͇͔͕͉͇͑͘ ͋͒ͦ ͍͗͌͏͓͇ «̩͔͌͗͜͏͐/͔͏͍͔͏͐ 
͍͇͗»%, 190 °C. ̸͇͌͐͘͞ 10:45 ͚͙͇͗. ̨͕͒ͥ͋ ͕͙͕͉͊͏͙ͦ͘ 45 ͓͏͔͚͙ ͏ 
͕͍͔͕͋͒ ͈͙ͣ͢ ͕͙͕͉͕͊ ͖͗͏͓͔͕͌͗ ͉ 12:45.
1. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͉͏͋ ͔͇͉͇͊͗͌ ͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͦ͞ ͉͈͕͇͗͢ 

͚͔͛͑͝͏͐.
2. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͙͓͖͇͙͚͚͌͌͗͗ ͏͒͏ ͍͗͌͏͓ ͊͗͏͒ͦ ͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ 

͚͙͕͇͗͌͊͒ͦ͗ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢.
3. ̴͇͍͓͏͙͌ ͔͕͖͚͑͑ «͇̾͘͢» 0.
4. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͉͓͗͌ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͔͕͖͑͑͏ @ ͏͒͏ A.
5. ̴͇͍͏͓͇͙͐͌ ͔͕͖͚͑͑ «͇̾͘͢» 0 ͕͋ ͙͌͜ ͖͕͗, ͖͕͇͑ ͘͏͓͉͕͒ 

«̵͕͔͇͔͑͞͏͌» y ͔͌ ͔͇͔͙͌͞ ͓͏͇͙͊ͣ.  
̴͇ ͋͏͖͒͌͌͘ ͕͙͕͈͇͍͇͙͗͌ͦ͘ ͉͓͗͌ͦ ͕͕͔͇͔͑͞͏ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ 
͈͇͒ͥ͋.

6. ̩͢ ͓͕͍͙͌͌ ͚͙͇͔͕͉͘͏͙ͣ ͈͕͒͌͌ ͖͕͎͔͋͌͌ ͉͓͗͌ͦ ͕͕͔͇͔͑͞͏ͦ ͘ 
͖͕͓͕ͣͥ͠ ͔͕͖͑͑͏ @.  
͎̾͌͗͌ ͔͕͕͌͑͒ͣ͑͘ ͚͔͌͑͋͘ ͚͙͇͔͕͉͇͑͘ ͇͉͙͕͓͇͙͏͌͑͘͞͏ 
͖͗͏͔͏͓͇͙͌ͦ͘.  
̩͓͗͌ͦ ͕͕͔͇͔͑͞͏ͦ ͈͚͙͋͌ ͕͙͕͈͇͍͇͙͗ͣͦ͘ ͔͇ ͋͏͖͒͌͌͘, ͖͕͇͑ 
͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͔͌ ͔͇͔͞ё͙ ͇͈͕͙͇͙͗ͣ.

̶͕ ͏͙͔͌͌͘͞͏͏ ͉͓͔͗͌͌͏ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ
̷͇͎͇͋ё͙ͦ͘ ͘͏͔͇͊͒. ̫͚͕͉͕͐͜ ͇͑͛͟ ͉͇͙͑͒ͥ͌ͦ͘͢͞. ̫͉͇͍͋͢ ͔ ͇͍͓͏͙͌ 
͔͕͖͚͑͑ 0 ͏ ͉͑͒ͥ͢͞͏͙͌ ͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞ ͉͈͕͇͗͢ ͚͔͛͑͝͏͐.
̺͇͎͇͔͑͏͌: ̶͕͇͑ ͘͏͓͉͕͒ ͓͏͇͙͊͌, ͚͙͇͔͕͉͚͑͘ ͓͕͍͔͕ ͏͎͓͔͙͌ͦͣ. ̬͒͘͏ 
͘͏͓͉͕͒ ͖͙͇͌͗͌͘ё͙ ͓͏͇͙͊ͣ, ͎͔͇͞͏͙ ͚͙͇͔͕͉͇͑͘ ͖͗͏͔͙͇ͦ.

̨͙͗͐͘͢͢ ͔͇͉͊͗͌
̩ ͍͗͌͏͓͌ ͈͙͕͕͗͊͘͢ ͔͇͉͇͊͗͌ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͔͇͉͇͙͊͗͌͌ͦ͘ ͕͋ 
͔͚͍͔͕͐ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ ͕͕͈͔͔͕͌͘ ͈͙͕͗͘͢.
̯͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͙͕͙ͤ ͍͗͌͏͓, ͙͕͕͒ͣ͑ ͌͒͘͏ ͋ ͚͕͉͕͐͜ ͇͑͛͟ ͕͍͔͋͒͌ ͈͙ͣ͢ 
͖͕͙͗͊͗͌ ͕͋ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ ͉͌͘͢͟ 100 °C.
͙͕͈̾͢ ͕͈͖͌͌͘͞͏͙ͣ ͇͉͔͕͓͔͕͗͌͗͌ ͕͉͔͋͌͋͌͏͌ ͕͋ ͕͙͕͉͔͕͙͊͘͏ ͈͒ͥ͋, 
͙͇͉͙ͣ͌͘ ͏͜ ͉ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͙͕͕͒ͣ͑ ͖͕͒͌͘ ͕͕͔͇͔͑͞͏ͦ ͈͙͕͕͗͊͘͢ 
͔͇͉͇͊͗͌.
1. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞ ͉͈͕͇͗͢ ͚͔͛͑͝͏͐ ͉ ͖͕͕͍͔͒͌͏͌J.
2. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͔͕͈͕͌͋͜͏͓͚ͥ ͙͓͖͇͙͚͚͌͌͗͗ ͚͙͕͕͓͗͌͊͒ͦ͗ 

͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢.
͎̾͌͗͌ ͔͕͕͌͑͒ͣ͑͘ ͚͔͌͑͋͘ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͔͇͞͏͔͇͙͌ ͇͈͕͙͇͙͗ͣ. 
̯͔͋͏͇͙͕͔͇͑͗ͦ ͇͓͖͕͇͒͑͞ ͔͇͋ ͚͙͕͕͓͗͌͊͒ͦ͗ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ 
͎͇͕͇͙͊͗͌ͦ͘.

̮͇͉͔͌͗͌͟͏͌ ͈͙͕͕͗͊͘͢ ͔͇͉͇͊͗͌
̯͔͋͏͇͙͕͑͗ ͔͇͋ ͚͙͕͗͌͊͒ͦ͗ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ ͖͕͇͔͙͊͌͘. ̶͕͙͇͉͙ͣ͌͘ 
͈͕͒ͥ͋ ͉ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͏ ͚͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͔͚͍͔͐͢ ͉͏͋ ͔͇͉͇͊͗͌.

̵͙͓͔͇͌ ͈͙͕͕͗͊͘͢ ͔͇͉͇͊͗͌
̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞ ͉͈͕͇͗͢ ͚͔͛͑͝͏͐ ͉ ͔͚͉͕͒͌͌ 
͖͕͕͍͔͒͌͏͌. ̫͚͕͉͕͐͜ ͇͑͛͟ ͉͇͙͑͒ͥ͌ͦ͘͢͞.

̺͙͇͔͕͉͇͑͘ ͉͓͔͗͌͌͏ ͚͙͕͑͘
̶͕͒͌͘ ͖͉͕͕͌͗͊ ͖͕͔͋͑͒ͥ͌͞͏ͦ ͏͒͏ ͖͕͒͌͘ ͖͈͕͌͗͌ͦ ͉ 
͙͕͔͇͈͍͔ͤ͒͌͑͗͌͘͏͏ ͔͇ ͏͔͋͏͇͙͕͑͗͌ ͈͚͚͙͋ ͓͏͇͙͊ͣ ͘͏͓͉͕͒ 0 ͏ ͙͗͏ 
͔͚͒ͦ. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͉͓͗͌ͦ ͚͙͕͑͘. ̶͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞ ͉͈͕͇͗͢ ͚͔͛͑͝͏͐ 
͕͍͔͋͒͌ ͈͙ͣ͢ ͉͔͑͒ͥ͌͢͞.
ǂǠǡǏǜǝǑǙǏ

1. ̴͇͍͓͏͙͌ ͔͕͖͚͑͑ «͇̾͘͢» 0.  
̴͇ ͋͏͖͒͌͌͘ ͖͕͉͙ͦ͒ͦ͌ͦ͘ ͉͓͗͌ͦ 12.00 ͏ ͓͏͇͙͊͌ ͘͏͓͉͕͒ 0 .

2. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͉͓͗͌ͦ ͚͙͕͑͘ ͔͕͖͕͑͑͐   .࣊ ͏͒͏ +
͎̾͌͗͌ ͔͕͕͌͑͒ͣ͑͘ ͚͔͌͑͋͘ ͉͓͗͌ͦ ͚͙͕͑͘ ͇͉͙͕͓͇͙͏͌͑͘͞͏ 
͖͗͏͔͏͓͇͙͌ͦ͘. ̸͏͓͉͕͒ 0 ͇͔͙͊͌͘.

ƾǔǟǔǤǝǓ, ǜǏǞǟǗǛǔǟ, Ǡ ǚǔǡǜǔǒǝ ǜǏ ǖǗǛǜǔǔ ǑǟǔǛǮ

̫͉͇͍͋͢ ͔͇͍͓͏͙͌ ͔͕͖͚͑͑ «͇̾͘͢» 0 ͏ ͉͔͌͘͏͙͌ ͏͎͓͔͔͌͌͏ͦ ͘ 
.«࣋» ͏͖͕͔͑͑ ͏͒͏ «+» ͏͖͕͔͑͑ ͕͓͕͖ͥͣ͠

���� ���

	� ����

���� ���

	� ����



48

̺͙͇͔͕͉͇͑͘ ͙͇͓͇͐͌͗
̩͢ ͓͕͍͙͌͌ ͏͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣ͘ ͙͇͓͐͌͗ ͇͑͑ ͕͈͔͐͢͢͞ ͈͙͕͉͕͐͢. ̵͔ 
͇͈͕͙͇͙͗͌ ͔͎͇͉͌͏͘͏͓͕ ͕͙ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟. ̹͇͓͐͌͗ ͏͎͇͋ё͙ 
͇͇͙͔͗͑͌͗͐͜͢ ͎ ͉͚͕͉͕͑͐ ͘͏͔͇͊͒, ͙͕͞ ͇͋ё͙ ͉͕͎͓͕͍͔͕͙ͣ͘ ͕͙͒͏͞͏͙ͣ ͌ ͕͊ 
͘͏͔͇͊͒ ͕͙ ͘͏͔͇͇͊͒, ͏͎͇͉͇͓͕͕͋͌͊ ͚͕͉͓͋͜͢ ͇͕͓͑͛͟ ͖͕ ͏͙͔͌͌͘͞͏͏ 
͉͓͔͗͌͌͏ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ. ̴͇͙͕͇͗͐͑͘ ͙͇͓͇͐͌͗ ͉͕͎͓͕͍͔͇ ͏ ͖͗͏ 
͉͑͒ͥ͞ё͔͔͕͐ ͈͕͒͑͏͕͉͗͑͌ ͋͒ͦ ͈͎͕͖͇͔͕͙͌͘͘͏ ͙͋͌͌͐.
ǂǠǡǏǜǝǑǙǏ

1. ̴͇͍͓͏͙͌ ͔͕͖͚͑͑ «̹͇͓͐͌͗» S. 
̸͏͓͉͕͒ S ͓͏͇͙͊͌.

2. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͉͓͗͌ͦ ͙͇͓͇͐͌͗ ͔͕͖͕͑͑͐   .«࣋» ͏͒͏ «+»
̱͔͕͖͇͑ «+», ͖͇͇͓͕͗͌͋͒͊͌͌ ͎͔͇͔͌͞͏͌ = 10 ͓͏͔͚͙  
5 = ͌͏͔͇͔͎͌͞ ͕͓͇͇͖͌͌͊͒͋͌͗ ,«࣋»͇͖͕͔̱͑ ͓͏͔͚͙

͎̾͌͗͌ ͔͕͕͌͑͒ͣ͑͘ ͚͔͌͑͋͘ ͙͇͓͐͌͗ ͔͇͔͞ё͙ ͇͈͕͙͇͙͗ͣ. ̴͇ ͋͏͖͒͌͌͘ 
͎͇͕͇͙͊͗͌ͦ͘ ͘͏͓͉͕͒ S. ̴͇͞͏͔͇͙͌ͦ͘ ͕͙͘͞ё͙ ͉͓͔͗͌͌͏.
ƾǝ ǗǠǡǔǦǔǜǗǗ ǑǟǔǛǔǜǗ

̷͇͎͇͋ё͙ͦ͘ ͘͏͔͇͊͒. ̴͇͍͓͏͙͌ ͔͕͖͚͑͑ «̹͇͓͐͌͗» S. ̯͔͋͏͇͑͝͏ͦ 
͙͇͓͇͐͌͗ ͇͔͙͊͌͘.

ƷǖǛǔǜǔǜǗǔ ǑǟǔǛǔǜǗ ǡǏǘǛǔǟǏ

̴͇͍͓͏͙͌ ͔͕͖͚͑͑ «̹͇͓͐͌͗» S. ̯͎͓͔͌͏͙͌ ͉͓͗͌ͦ ͔͕͖͕͑͑͐ «+» ͏͒͏ 
.«࣊»
ƽǡǛǔǜǏ ǢǠǡǏǜǝǑǝǙ

̴͇͍͓͏͙͌ ͔͕͖͚͑͑ «̹͇͓͐͌͗» S. ̴͇͍͏͓͇͙͐͌ ͔͕͖͚͑͑ «࣊», ͖͕͇͑ ͔͇ 
͏͔͋͏͇͙͕͑͗͌ ͔͌ ͖͕͉ͦ͏͙ͦ͘ 0.
ƽǓǜǝǑǟǔǛǔǜǜǝ ǢǠǡǏǜǝǑǚǔǜǪ ǑǟǔǛǮ ǡǏǘǛǔǟǏ Ǘ ǑǟǔǛǮ 

ǞǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǮ

̩͉͌͘͢͞͏͉͇͙ͥͦ͘ ͘͏͓͉͕͒͢. ̴͇ ͋͏͖͒͌͌͘ ͕͙͕͈͇͍͇͙͗͌ͦ͘ ͉͓͗͌ͦ 
͙͇͓͇͐͌͗.  
̫͒ͦ ͎͇͖͕͇͗͘ ͕͙͇͉͕͌͊ͦ͘͘͟ ͉͓͔͗͌͌͏ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ x, ͉͓͔͗͌͌͏ 
͕͕͔͇͔͑͞͏ͦ y ͏͒͏ ͉͓͔͗͌͌͏ ͚͙͕͑͘ 0 : 
̴͇͍͏͓͇͙͐͌ ͔͕͖͚͑͑ «͇̾͘͢» 0 ͕͋ ͙͌͜ ͖͕͗, ͖͕͇͑ ͔͌ ͖͕͉ͦ͏͙ͦ͘ 
͕͕͙͉͙͙͉͚͌ͥ͘͘͠͏͐ ͘͏͓͉͕͒.  
̮͇͖͕͔͔͕͗͌͌͟ ͎͔͇͔͌͞͏͌ ͖͕͉͙ͦ͒ͦ͌ͦ͘ ͔͇ ͔͕͕͌͑͒ͣ͑͘ ͚͔͌͑͋͘ ͔͇ 
͋͏͖͒͌͌͘.

̨͕͒͑͏͕͉͇͗͑ ͋͒ͦ ͈͎͕͖͇͔͕͙͌͘͘͏ ͙͋͌͌͐
̫͚͕͉͕͐͜ ͇͑͛͟
͙͕͈̾͢ ͙͋͌͏ ͔͌ ͓͕͊͒͘͏ ͚͇͔͕͒͐͘͞ ͉͑͒ͥ͞͏͙ͣ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟, ͕͔ 
͕͈͕͚͕͉͇͔͗͋ ͈͕͒͑͏͕͉͕͗͑͐ ͋͒ͦ ͈͎͕͖͇͔͕͙͌͘͘͏ ͙͋͌͌͐.
ƱǙǚǭǦǔǜǗǔ Ǘ ǑǪǙǚǭǦǔǜǗǔ ǐǚǝǙǗǟǝǑǙǗ ǓǚǮ ǐǔǖǝǞǏǠǜǝǠǡǗ 

Ǔǔǡǔǘ

̶͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒ͣ͞ ͉͈͕͇͗͢ ͚͔͛͑͝͏͐ ͕͍͔͋͒͌ ͈͙ͣ͢ ͉͔͑͒ͥ͌͢͞.

̩͔͑͒ͥ͌͞͏͌ : ͚͍͋͌͗͏͉͇͙͐͌ ͔͇͍͇͙͕͐ ͔͕͖͚͑͑ «̱͒ͥ͞» C, ͖͕͇͑ ͔͇ 
͋͏͖͒͌͌͘ ͔͌ ͖͕͉ͦ͏͙ͦ͘ ͘͏͓͉͕͒ C. Э͙͕ ͎͇͔͏͓͇͙͌ ͖͗͏͓͔͕͌͗ 
4 ͚͔͌͑͋͘͢.
̩͔͑͒ͥ͌͢͞͏͌: ͚͍͋͌͗͏͉͇͙͐͌ ͔͇͍͇͙͕͐ ͔͕͖͚͑͑ «̱͒ͥ͞» C, ͖͕͇͑ ͔͌ 
͖͕͇͔͙͊͌͘ ͘͏͓͉͕͒ C.
̺͇͎͇͔͑͏ͦ
■ ̩͢ ͓͕͍͙͌͌ ͉ ͈͕͒ͥ͌ ͉͓͗͌ͦ ͚͙͇͔͕͉͘͏͙ͣ ͙͇͓͐͌͗ ͏ ͉͓͗͌ͦ ͚͙͕͑͘.
■ ̶͕͒͌͘ ͕͙͔͑͒ͥ͌͞͏ͦ ͙͕͔ͤ͒͌͑͗ͤ͌͗͊͏͏ ͚͙͇͔͕͉͔͔͇͒͌ͦ͘ ͈͕͒͑͏͕͉͇͗͑ 

͋͒ͦ ͈͎͕͖͇͔͕͙͌͘͘͏ ͙͋͌͌͐ ͇͔͔͚͒͏͚͙͗͌ͦ͘.

̺͕͋͜ ͏ ͕͞͏͙͇͑͘
̶͗͏ ͙͇͙͔͕͓͌͒ͣ͠ ͚͕͋͌͜ ͏ ͕͞͏͙͑͌͘ ̩͇͟ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͔͇͕͕͋͒͊ 
͕͇͔͗͘͜͏͙ ͉͕ͥ͘ ͖͗͏͉͇͙͔͕͙͒͌͑͌͒ͣͣ͘ ͏ ͚͔͛͑͝͏͕͔͇͔͕͙͒ͣͣ͘. ̵ ͙͕͓, 
͇͑͑ ͖͇͉͗͏͔͕͒ͣ ͚͇͍͜͏͉͇͙ͣ ͎͇ ͚͕͉͓͋͜͢ ͇͕͓͑͛͟, ̩͢ ͚͎͔͇͙͌͌ ͏͎ 
͙͕͕ͤ͊ ͇͎͇͗͋͌͒.
̺͇͎͇͔͑͏ͦ
■ ̯͎-͎͇ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏ͦ ͇͎͗͒͏͔͢͜͞ ͓͇͙͌͗͏͇͕͉͒, ͙͇͑͏͜ ͇͑͑ ͙͕͌͑͒͘, 

͖͇͙͒͘͏͑ ͏ ͓͙͇͌͒͒, ͉͕͎͓͕͍͔͢ ͔͈͕͌͒ͣ͟͏͌ ͇͕͍͔͗͋͌͘͜͏ͦ ͉ 
͉͙͕͉͕͓͌͝ ͕͕͓͔͛͗͒͌͏͏ ͖͔͌͗͌͋͌͐ ͖͇͔͌͒͏ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟.

■ ̹͔͌͏ ͔͇ ͙͌͑͒͌͘ ͉͋͌͗͢͝, ͉͊͒ͦ͋ͦ͢͠͏͌ ͇͑͑ ͇͎͉͕͗͋͢, ͔͇ ͇͓͕͓͘ 
͋͌͒͌ ͉͙ͦ͒ͦͥͦ͘ ͉͙͕͓͌͘, ͕͙͇͍͔͔͓͗͌͢ ͕͙ ͇͓͖͕͒͑͞͏ ͉ ͚͕͉͕͓͋͜ 
͇͚͑͛͟.

■ ̶͗͏ ͕͔͌ͣ͞ ͉͕͑͘͢͏͜ ͙͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗͜ ͓͇ͤ͒ͣ ͓͕͍͙͌ ͉͕͇͙͊͗ͣ͢. 
̩͙͉͒͌͋͘͘͏͌ ͙͕͕ͤ͊ ͉͕͎͓͕͍͔͢ ͔͎͔͇͌͞͏͙͔͌͒ͣ͌͢ ͇͎͗͒͏͞͏ͦ ͉ ͉͙͌͌͝ 
͓͇ͤ͒͏. Э͙͕ ͔͕͓͇͔͕͗͒ͣ ͏ ͔͌ ͕͇͎͉͇͙͑͌͢ ͉͒͏͔ͦ͏ͦ ͔͇ 
͚͔͛͑͝͏͕͔͏͕͉͇͔͗͏͌. ̱͇͗ͦ ͙͕͔͕͕͑͊ ͖͕͙͗͏͉͔ͦ ͔͌ ͖͕͔͕͙͒ͣͥ͘ 
͖͕͙͑͗͢͢ ͓͇ͤ͒ͣͥ ͏ ͓͕͚͙͊ ͈͙ͣ͢ ͇͒͌͊͑͘ ͇͉͓͌͗͟͟͢͏. Э͙͕ ͔͌ 
͕͇͎͉͇͙͑͌͢ ͕͙͗͏͇͙͔͕͕͌͒ͣ͊͝ ͉͒͏͔ͦ͏ͦ ͚͔͛͑͝͏ͥ ͎͇͠͏͙͢ ͕͙ 
͕͕͎͑͗͗͏͏.

̾͏͙ͦ͘͠͏͌ ͙͉͇͗͌͋͘͘
͙͕͈̾͢ ͔͌ ͕͖͚͙͋͘͏͙ͣ ͖͕͉͍͔͗͌͋͌͏ͦ ͇͎͗͒͏͔͢͜͞ ͖͕͉͔͕͙͌͗͌͐͘͜ ͉ 
͎͚͙͇͙͗͌͒ͣ͌ ͖͗͏͓͔͔͌͌͏ͦ ͔͖͕͕͌͋͋ͦ͜͠͏͜ ͞͏͙ͦ͘͠͏͜ ͙͉͗͌͋͘͘, 
͕͈͇͙͒ͥ͋͐͌͘ ͚͒͌͋ͥ͘͠͏͌ ͚͇͎͇͔͑͏ͦ.
̶͗͏ ͕͞͏͙͑͌͘ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟
■ ͔͌ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͌͋͑͏͌ ͏͒͏ ͇͈͇͎͗͏͉͔͌͢ ͞͏͙ͦ͘͠͏͌ ͙͉͇͗͌͋͘͘,
■ ͞͏͙ͦ͘͠͏͌ ͙͉͇͗͌͋͘͘, ͕͍͇͋͌͗͘͠͏͌ ͈͕͕͒ͣ͐͟ ͖͕͔͙͗͌͝ ͖͘͏͙͇͗,

■ ͓͙͇͌͒͒͏͌͑͘͞͏͌ ͚͈͊͑͏,
■ ͔͌ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͕͞͏͙͘͏͙͌͒͏ ͉͕͕͕͑͊͘͢ ͇͉͔͋͒͌͏ͦ ͏ ͖͇͕͙͚͔͗͗͐͌͘͢ 

͕͞͏͙͘͏͙͌͒͏.
■ ̮͇͖͇͙͗͌͌ͦ͘͠ ͓͙ͣ͢ ͙͇͋͌͒͏ ͉ ͖͕͚͕͓͕͔͕͋͌͐͘͞ ͓͇͟͏͔͌.
̴͕͉͌͢ ͚͈͊͑͏ ͖͌͗͌͋ ͖͉͓͌͗͢ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏͓͌ ͔͕͈͕͌͋͜͏͓͕ 
͙͇͙͔͕͌͒ͣ͠ ͉͓͙ͣ͢͢.

ƾǝǑǔǟǤǜǝǠǡǗ 
Ǘǖ 
ǑǪǠǝǙǝǙǏǦǔǠǡ
Ǒǔǜǜǝǘ ǠǡǏǚǗ

̶͕͙͗͗͏͙͌ ͉͇͍͔͕͒͐ ͙͖͕͗ͦ͑͐ ͘ ͔͈͕͌͒ͣ͟͏͓ 
͕͑͒͏͙͉͕͓͌͘͞ ͓͕͕ͥ͌͊͠ ͙͉͇͗͌͋͘͘. ̩͇͌͊͋͘ 
͖͕͙͗͏͇͙͗͐͌ ͖͗͏͈͕͗ ͖͇͇͔͕͗͒͒͌͒ͣ ͙͙͉͔͔͕͌͌͌͐͘͘ 
͙͙͚͌͑͗͌͘ ͖͕͉͔͕͙͌͗͘͜͏. ̩ ͖͕͙͗͏͉͔͕͓ ͚͇͒͌͘͞ 
͓͕͚͙͊ ͖͕͉ͦ͏͙ͣͦ͘ ͇͇͖͗͝͏͔͢. ̩͙͗͢͏͙͌ ͔͇͚͕͘͜ 
͓͕ͦ͊͑͐ ͙͖͕͕͗ͦ͑͐͞. ̴͓͔͔͕͌͌͋͒͌ ͚͇͙͋͒ͦ͐͌ ͖͙͔͇ͦ 
͏͎͉͙͌͘͏, ͍͏͇͗, ͇͓͇͇͑͗͒͜ ͏ ͦ͏͔͕͕͊͞ ͈͇͌͒͑. ̴͌ 
͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͇͈͇͎͗͏͉͔͌͢ ͞͏͙ͦ͘͠͏͌ ͙͉͇͗͌͋͘͘, 
͍ё͙͑͘͏͌ ͚͈͊͑͏ ͏ ͇͙͒͛͌͑͘͏. ̸͙͇͔͒ͣ͌͢ 
͖͕͉͔͕͙͌͗͘͜͏ ͖͗͏͈͕͇͗ ͕͞͏͇͙͐͌͠ ͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ 
͖͌͘͝͏͇͔͕͕͒ͣ͊ ͙͉͇͗͌͋͘͘. ̸͕͈͇͙͒ͥ͋͐͌ ͚͇͎͇͔͑͏ͦ 
͖͕͗͏͎͉͕͋͏͙͌͒ͦ. ̸͖͌͝͏͇͔͒ͣ͌͢ ͞͏͙ͦ͘͠͏͌ 
͙͉͇͗͌͋͘͘ ͋͒ͦ ͙͇͔͒ͣ͘͢͜ ͖͕͉͔͕͙͌͗͌͐͘͜ ͓͕͍͔͕ 
͚͖͑͏͙ͣ ͉ ͉͌͗͘͏͔͕͐͘ ͚͍͈͒͌͘ ͏͒͏ ͉ 
͖͌͘͝͏͇͒͏͎͏͕͉͇͔͔͗͢͜ ͓͇͇͎͊͏͔͇͜.

ЭǛǏǚǗǟǝǑǏǜǜǪ
ǔ Ǘ 
ǚǏǙǗǟǝǑǏǜǜǪǔ 

ǞǝǑǔǟǤǜǝǠǡǗ

̵͞͏͙͘͏͙͌ ͉͇͍͔͕͒͐ ͇͙͕͒͛͌͑͐͘ ͘ ͔͈͕͌͒ͣ͟͏͓ 
͕͑͒͏͙͉͕͓͌͘͞ ͓͕͕ͥ͌͊͠ ͙͉͇͗͌͋͘͘. ̩͙͗͢͏͙͌ 
͔͇͚͕͘͜ ͓͕ͦ͊͑͐ ͙͖͕͕͗ͦ͑͐͞.
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̵͞͏͙͇͑͘ ͇͓͕͕͘͞͏͇ͥ͠͠͏ͦ͘͜ ͖͕͉͔͕͙͌͗͌͐͘͜ ͉ 
͚͕͉͕͓͋͜ ͇͚͑͛͟
̮͇͔͋ͦͦ ͙͔͇͌͑͘ ͖͕͙͇͑͗͢ ͇͓͕͕͘͞͏͇ͥ͌͐ͦ͘͠͠ ͇͓͑͌͗͏͕͑͐. ̩͕ ͉͓͗͌ͦ 
͇͈͕͙͗͢ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟ ͈͎͗͊͢͏ ͕͙ ͍͇͔͗͌͏ͦ ͏ ͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ 
͖͕͕͇͙͊͒ͥͦ͘͠ ͙ͤ͏͓ ͖͕͙͑͗͢͏͓͌ ͏ ͚͇͙͋͒ͦͥͦ͘. ͓̾͌ ͉͌͢͟ 
͙͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͉ ͚͕͉͕͓͋͜ ͇͚͑͛͟ ͏ ͕͋͒ͣ͌͟ ͉͓͗͌ͦ ͕͌͊ ͇͈͕͙͗͢, ͙͓͌ 
͚͒͟͞͏͓ ͈͚͙͋͌ ͎͚͙͇͙͗͌͒ͣ ͕͞͏͔͌͠͏ͦ. 
̬͒͘͏ ͒͌͋͘͢ ͎͇͎͔͔͊͗ͦ͌͏͐ ͉͏͔͋͢ ͔͇ ͙͔͇͌͑͘͜ ͇͍͋͌ ͖͕͒͌͘ 
͓͔͕͕͇͙͔͕͕͊͑͗͊ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏ͦ, ͉͖͕͔͒͢͏͙͌ ͚͒͌͋ͥ͘͠͏͌ ͙͉͋͌͐͘͏ͦ:
1. ̸͔͇͇͇͒͞ ͕͞͏͙͘͏͙͌ ͓͇ͤ͒͏͕͉͇͔͔͗͌͢ ͖͕͉͔͕͙͌͗͘͜͏ ͚͕͉͕͕͋͊͜ 

͇͇͑͛͟.
2. ̩͑͒ͥ͞͏͙͌ ͍͗͌͏͓ 3D-͕͊͗ͦ͞͏͐ ͉͕͎͚͋͜: ͏͒͏ ͍͗͌͏͓ ͉͔͕͌͗͌͊͜ ͏ 

͔͏͍͔͕͌͊ ͍͇͇͗%.
3. ̴͇͉͇͙͊͗͌͐͌ ͖͚͙͕͐͘ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͕͕͕͑͒ 2͇͕͉͘͞ ͖͗͏ 

͓͇͑͘͏͓͇͔͕͒ͣ͐ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͌.
̮͇ ͙͕ͤ ͉͓͗͌ͦ ͇͓͑͌͗͏͕͌͑͌͘͞ ͖͕͙͑͗͢͏͌ ͕͞͏͙͘͏͙ͦ͘. ̱͕͗͏͔͉͇͙͌͌͢͞ ͏ 
͞ё͔͗͌͢ ͕͙͇͙͑͘͏ ͚͇͙͋͒ͦͥͦ͘ ͓͕ͦ͊͑͐ ͚͈͕͊͑͐ ͏ ͉͕͕͋͐.
̴͎͔͇͌͞͏͙͔͕͌͒ͣ͌ ͏͎͓͔͔͌͌͏͌ ͉͙͇͌͝ ͖͕͙͑͗͢͏ͦ ͔͌ ͕͇͎͉͇͙͑͌͢ 
͉͒͏͔ͦ͏ͦ ͔͇ ͚͔͛͑͝͏ͥ ͇͓͕͕͘͞͏͙͑͘͏.

̩͔͏͓͇͔͏͌!
■ ̴͌ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͇͊͗͌͘͘͏͉͔͌͢ ͞͏͙ͦ͘͠͏͌ ͙͉͇͗͌͋͘͘. ̵͔͏ ͓͕͚͙͊ 

͖͕͇͇͖͇͙͗ͣ͝ ͏͒͏ ͖͕͉͗͌͋͏͙ͣ ͖͕͗͏͙͕͌͘ ͖͕͙͑͗͢͏͌ ͖͕͉͔͕͙͌͗͘͜͏.
■ ̴͌ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͙͉͕͗͌͋͘͘ ͋͒ͦ ͕͞͏͙͑͘͏ ͚͕͉͕͋͑͜ ͔͇ 

͇͓͕͕͘͞͏͇ͥ͠͠͏ͦ͘͜ ͖͕͉͔͕͙͌͗ͦ͘͜͜. ̶͗͏ ͚͇͔͕͓͒͐͘͞ ͖͕͖͇͇͔͋͏͏ 
͙͕͕ͤ͊ ͙͉͇͗͌͋͘͘ ͔͇ ͙͔͌͑͘͏ ͇͇͑͛͟, ͔͓͔͔͕͌͌͋͒͌ ͖͕͙͗͗͏͙͌ ͏͜ 
͖͕͉͔͕͙͌͗͘͜͏ ͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͚͈͊͑͏ ͏ ͓͕͙͐͌͘ ͉͕͕͋͐.

̸͔͙ͦ͏͌ ͏ ͚͙͇͔͕͉͇͑͘ ͉͋͌͗͢͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟
̫͒ͦ ͕͞͏͔͌͠͏ͦ ͏ ͓͕͔͙͇͍͇͋͌ ͓͕͍͔͕ ͔͙ͦͣ͘ ͉͚͋͌͗͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ 
͇͇͑͛͟.
̱͇͍͇͋ͦ ͖͙͌͒ͦ ͉͋͌͗͢͝ ͕͔͇͔͇͌͘͠ ͈͕͒͑͏͕͉͕͔͓͗͢͞ ͇͕͓͗͊͢͞. ̱͕͇͊͋ 
͈͕͒͑͏͕͉͕͔͗͌͢͞ ͇͗͊͢͞͏ ͚͙͇͔͕͉͔͒͌͘͢ (͗͏͘. A), ͉͇͋͌͗͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ 
͇͇͑͛͟ ͈͕͒͑͏͕͉͇͔͇͗ ͏ ̩͢ ͔͌ ͓͕͍͙͌͌ ͌ё ͔͙ͦͣ͘. ̬͒͘͏ ̩͢ ͕͙͑͏͔͙͌͌ 
͈͕͒͑͏͕͉͕͔͗͌͢͞ ͇͗͊͢͞͏ (͗͏͘. B) ͋͒ͦ ͔͙ͦ͘͏ͦ ͉͋͌͗͢͝, 
͈͕͒͑͏͕͉͇͔͔͓͗͢͏ ͈͚͚͙͋ ͖͙͌͒͏. ̮͇͙͑͗ͣ͢ ͉͚͋͌͗͝ ͈͚͙͋͌ 
͔͉͕͎͓͕͍͔͕͌.

: ̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͙͇͉͓͗͏͕͉͇͔͗͏ͦ!
̬͒͘͏ ͖͙͌͒͏ ͔͌ ͈͕͒͑͏͕͉͇͔͗͢, ͉͇͋͌͗͝ ͓͕͍͙͌ ͘  ͘͏͕͒͐ ͎͇͕͖͔͚͙͒ͣͦ͘͜. 
̸͒͌͋͏͙͌, ͙͕͈͢͞ ͈͕͒͑͏͕͉͕͔͗͌͢͞ ͇͗͊͢͞͏ ͈͒͢͏ ͖͕͔͕͙͒ͣͥ͘ 
͚͙͇͔͕͉͔͒͌͘͢, ͇ ͖͗͏ ͔͙ͦ͘͏͏ ͉͋͌͗͢͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟ ͖͕͔͕͙͒ͣͥ͘ 
͕͙͑͏͔͚͙͢.

̸͔͙ͦ͏͌ ͉͋͌͗͢͝
1. ̶͕͔͕͙͒ͣͥ͘ ͕͙͕͙͑͗͐͌ ͉͚͋͌͗͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟.
2. ̵͙͑͏͔͙ͣ͌ ͈͕͒͑͏͕͉͕͔͗͌͢͞ ͇͗͊͢͞͏ ͖͇͉͇͗͘ ͏ ͉͇͒͌͘ (͗͏͘. A).
3. ̮͇͕͙͑͗͐͌ ͉͚͋͌͗͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟ ͕͋ ͚͖͕͇͗. ̩͕͎͓ͣ͏͙͌ͣ͘ ͎͇ ͔͌ё 

͕͈͌͏͓͏ ͚͇͓͗͑͏ ͉͇͒͌͘ ͏ ͖͇͉͇͗͘. ̬͠ё ͔͓͔͕͕͌͊ ͖͗͏͕͙͑͗͐͌ ͏ 
͉͙͇͢͠͏͙͌ ͉͚͋͌͗͝ (͗͏͘. B).

̺͙͇͔͕͉͇͑͘ ͉͋͌͗͢͝
̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͉͚͋͌͗͝ ͉ ͖͕͗ͦ͋͑͌, ͕͈͇͙͔͕͓͗ ͔͙ͦ͘͏ͥ.
1. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͉͚͋͌͗͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟ ͙͇͑, ͙͕͈͢͞ ͕͈͌ ͖͙͌͒͏ 

͕͇͎͇͑͒͏ͣ͘ ͖͓͕͗ͦ ͔͇͖͕͙͗͏͉ ͕͙͉͙͌͗͘͏͐ (͗͏͘. A).
2. ̶͕͎͗͗͌ͣ ͔͇ ͖͙͌͒͌ ͕͍͔͇͋͒ ͎͇͛͏͑͘͏͕͉͇͙͗ͣͦ͘ ͘ ͕͈͌͏͜ ͙͕͕͔͗͘ 

(͗͏͘. B).

ƿǢǦǙǗ 

ǟǔǒǢǚǮǡǝǟǝǑ
̵͞͏͙͘͏͙͌ ͉͇͍͔͕͒͐ ͇͙͕͒͛͌͑͐͘ ͘ ͔͈͕͌͒ͣ͟͏͓ 
͕͑͒͏͙͉͕͓͌͘͞ ͓͕͕ͥ͌͊͠ ͙͉͇͗͌͋͘͘. ̩͙͗͢͏͙͌ 
͔͇͚͕͘͜ ͓͕ͦ͊͑͐ ͙͖͕͕͗ͦ͑͐͞.

ǀǡǔǙǚǝ 

ǓǑǔǟǥǪ
̳͕͍͔͕ ͕͞͏͇͙ͣ͠ ͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͙͉͇͗͌͋͘͘ ͋͒ͦ 
͕͞͏͙͑͘͏ ͙͘ё͕͑͒. ̴͌ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͕͇͎͉͇͑ͥ͢͠͏͌ 
͇͎͚͇͗͗ͥ͌͌͟͠ ͉͕͎͙͉͋͌͐͘͏͌ ͞͏͙ͦ͘͠͏͌ ͙͉͇͗͌͋͘͘ 
͏ ͕͙͗͌͘͢ ͓͙͇͌͒͒͏͌͑͘͞͏͌ ͖͓͙͗͌͋͌͢. ̵͔͏ ͓͕͚͙͊ 
͖͕͇͇͖͇͙͗ͣ͝ ͏ ͖͕͉͗͌͋͏͙ͣ ͙͔͔͚͌͑͒ͦͥ͘ 
͖͕͉͔͕͙͌͗ͣ͘͜.

ǂǞǚǝǡǜǗǡǔǚǫ ̵͞͏͙͘͏͙͌ ͉͇͍͔͕͒͐ ͇͙͕͒͛͌͑͐͘ ͘ ͔͈͕͌͒ͣ͟͏͓ 
͕͑͒͏͙͉͕͓͌͘͞ ͓͕͕ͥ͌͊͠ ͙͉͇͗͌͋͘͘. ̩͙͗͢͏͙͌ 
͔͇͚͕͘͜ ͓͕ͦ͊͑͐ ͙͖͕͕͗ͦ͑͐͞.

ƽǦǗǠǡǙǏ ǓǜǏ, 
ǑǔǟǤǜǔǘ 
ǞǏǜǔǚǗ Ǘ 
ǐǝǙǝǑǪǤ 
ǠǡǔǜǝǙ 
ǓǢǤǝǑǝǒǝ 

ǧǙǏǣǏ

̵͞͏͇͙͐͌͠ ͙ё͖͕͒͐ ͉͕͕͋͐ ͏͒͏ ͇͙͉͕͕͓͗͗͘ ͚͚͇͑͘͘. 
̶͗͏ ͘͏͔͕͓͒ͣ ͎͇͎͔͔͊͗ͦ͌͏͏: ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ 
͙͉͕͗͌͋͘͘ ͋͒ͦ ͕͞͏͙͑͘͏ ͚͕͉͕͋͑͜ ͙͕͕͒ͣ͑ ͔͇ 
͕͙͉͘͢͟͏͜ ͖͕͉͔͕͙͌͗ͦ͘͜͜. ̴͏͕͇͑͊͋ ͔͌ ͔͇͔͕͘͏͙͌ 
͕͌͊ ͔͇ ͎͇͔͋ͥͥ ͙͔͚͌͑͘ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟

ǀǡǔǙǚǮǜǜǪǘ 
ǞǚǏǣǝǜ 
ǚǏǛǞǝǦǙǗ Ǒ 
ǓǢǤǝǑǝǛ 

ǧǙǏǣǢ

̵͞͏͙͘͏͙͌ ͉͇͍͔͕͒͐ ͇͙͕͒͛͌͑͐͘ ͘ ͔͈͕͌͒ͣ͟͏͓ 
͕͑͒͏͙͉͕͓͌͘͞ ͓͕͕ͥ͌͊͠ ͙͉͇͗͌͋͘͘. ̩͙͗͢͏͙͌ 
͔͇͚͕͘͜ ͓͕ͦ͊͑͐ ͙͖͕͕͗ͦ͑͐͞.

ƾǟǗǜǏǓǚǔǕǜǝǠ
ǡǗ

̮͇͓͕͞͏͙͌ ͉ ͙ё͖͕͓͒ ͓͔͕͓͒ͣ͢ ͇͙͉͕͗͗͌͘. 
̵͞͏͙͘͏͙͌ ͠ё͙͕͑͐ ͏͒͏ ͚͈͕͊͑͐.

ƯǚǭǛǗǜǗǔǑǪǘ 
ǞǟǝǡǗǑǔǜǫ 

(ǝǞǥǗǮ)

̮͇͖͇͙͗͌͌ͦ͘͠ ͓͙ͣ͢ ͉ ͖͕͚͕͓͕͔͕͋͌͐͘͞ ͓͇͟͏͔͌. 
̴͏͕͇͑͊͋ ͔͌ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͙͉͕͗͌͋͘͘ ͋͒ͦ ͕͞͏͙͑͘͏ 
͚͕͉͕͋͑͜. ̩͕ ͏͎͈͍͇͔͌͏͌ ͇͇͖͗͝͏͔ ͔͏͕͇͑͊͋ ͔͌ 
͖͗͏͇͇͙͑͐͌ͣ͘͘ ͑ ͓͙͇͌͒͒͏͌͑͘͞͏͓ ͖͕͉͔͕͙͓͌͗ͦ͘͜ 
͔͕͍͕͓ ͏͒͏ ͈͓͒ͥ͢ ͚͋͗͊͏͓ ͕͙͓͗͘͢ ͖͓͙͕͓͗͌͋͌. 
̶͕͙͗͏͇͙͗͐͌ ͖͕͉͔͕͙͌͗ͣ͘͜ ͓͕ͦ͊͑͐ ͇͙͕͒͛͌͑͐͘ ͋͒ͦ 
͙͘ё͕͑͒ ͏͒͏ ͇͙͕͒͛͌͑͐͘ ͏͎ ͓͏͕͉͕͕͔͇͑͗͒͑, ͉͌͋ͦ 
͌ё ͖͕ ͕͊͗͏͎͕͔͙͇͒͏. ̩͙͗͢͏͙͌ ͔͇͚͕͘͜ ͓͕ͦ͊͑͐ 
͙͖͕͕͗ͦ͑͐͞. ̴͌ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͇͈͇͎͗͏͉͔͌͢ 
͞͏͙ͦ͘͠͏͌ ͙͉͇͗͌͋͘͘, ͍ё͙͑͘͏͌ ͚͈͊͑͏ ͏ ͇͙͒͛͌͑͘͏. 
̵͔͏ ͓͕͚͙͊ ͖͕͉͗͌͋͏͙ͣ ͖͕͉͔͕͙͌͗ͣ͘͜ ͖͕͙͗͏͉͔ͦ.

ưǚǝǙǗǟǝǑǙǏ 
ǓǚǮ 
ǐǔǖǝǞǏǠǜǝǠǡǗ 

Ǔǔǡǔǘ (ǝǞǥǗǮ)

̬͒͘͏ ͔͇ ͉͋͌͗͏ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟ ͏͓͙͌͌ͦ͘ 
͈͕͒͑͏͕͉͇͗͑ ͋͒ͦ ͈͎͕͖͇͔͕͙͌͘͘͏ ͙͋͌͌͐, ͖͌͗͌͋ 
͕͞͏͙͕͑͐͘ ͌ё ͔͕͈͕͌͋͜͏͓͕ ͔͙ͦͣ͘. ̮͇͓͕͞͏͙͌ ͉͌͘ 
͖͇͙͓͇͕͉͒͌͘͘͘͢ ͙͇͋͌͒͏ ͉ ͙ё͖͕͓͒ ͓͔͕͓͒ͣ͢ 
͇͙͉͕͗͗͌͘ ͏ ͖͕͓͕͙͗͐͌ ͚͈͕͊͑͐. ̩͙͗͢͏͙͌ ͔͇͚͕͘͜ 
͓͕ͦ͊͑͐ ͙͖͕͕͗ͦ͑͐͞. ̶͗͏ ͘͏͔͕͓͒ͣ ͎͇͎͔͔͊͗ͦ͌͏͏ 
͈͕͒͑͏͕͉͇͗͑ ͋͒ͦ ͈͎͕͖͇͔͕͙͌͘͘͏ ͙͋͌͌͐ 
͔͕͙͇͙͕͔͕͌͋͘͞ ͚͔͛͑͝͏͕͔͇͔͇͒ͣ.

ƱǏǟǝǦǜǏǮ 

ǞǏǜǔǚǫ
̺͇͎͇͔͑͏ͦ ͖͕ ͚͕͚͋͜ ͏ ͕͞͏͙͑͌͘ ͇͔͋͢ ͉ 
͚͕͉͕͙͉͗͑͋͌͘ ͖͕ ͖͚͇͙͇ͤ͑͒͘͝͏͏ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟.
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��

��



50

3. ̸͔͕͉͇ ͚͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͈͕͒͑͏͕͉͕͔͗͌͢͞ ͇͗͊͢͞͏ (͗͏͘. C). ̮͇͕͙͑͗͐͌ 
͉͚͋͌͗͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟.

: ̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͙͇͉͓͗͏͕͉͇͔͗͏ͦ!
̩ ͚͇͒͌͘͞ ͉͖͇͔͋͌͢͏ͦ ͉͋͌͗͢͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟ ͏͒͏ ͎͇͑͒͏͔͏͉͇͔͏ͦ 
͖͙͌͒͏, ͔͌ ͖͙͇͙͐͌ͣ͘͢ ͚͙͇͔͗͘͏͙ͣ ͔͌͏͖͇͉͔͕͙͗ͣ͘͘ ͇͓͕͙͕͙͔͕ͦ͌͒ͣ͘͘. 
̩͎͕͉͢͏͙͌ ͖͌͘͝͏͇͒͏͙͇͘ ͉͌͗͘͏͔͕͐͘ ͚͍͈͒͘͢.

̸͔͙ͦ͏͌ ͏ ͚͙͇͔͕͉͇͑͘ ͙͘ё͕͑͒ ͉͋͌͗͢͝
̫͒ͦ ͚͒͟͞͏͜ ͎͚͙͇͙͕͉͗͌͒ͣ ͕͞͏͙͑͘͏ ͓͕͍͔͕ ͔͙ͦͣ͘ ͙͘ё͇͑͒ ͉͋͌͗͢͝ 
͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟.

̸͔͙ͦ͏͌
1. ̸͔͏͓͏͙͌ ͉͚͋͌͗͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟ ͏ ͖͕͕͍͒͏͙͌ ͔͇ ͖͕͕͙͔͒͌͌͝ 

͚͕͙͕͗͑ͦ͑͐ ͉͔͏͎.
2. ̵͙͕͌͋͘͏͔͏͙͌ ͎͇͠͏͙͔͚ͥ ͖͇͔͌͒ͣ ͉͋͌͗͢͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟. ̫͒ͦ 

͙͕͕ͤ͊ ͇͒͌͊͑͘ ͔͇͇͉͋͏͙͌ ͖͇͓͒ͣ͌͝ ͔͇ ͎͕ͦ͑͢͞ ͉͇͒͌͘ ͏ ͖͇͉͇͗͘ 
(͗͏͘. A).

3. ̶͗͏͖͕͔͋͏͓͏͙͌ ͏ ͉͙͔ͦ͢͏͙͌ ͉͔͌͗͌͌͜ ͙͕͌͑͒͘ (͗͏͘. B).

4. ̶͗͏͖͕͔͋͏͓͏͙͌ ͏ ͉͙͔ͦ͢͏͙͌ ͙͕͌͑͒͘ (͗͏͘. C).

̶͕͙͗͗͏͙͌ ͙͘ё͇͑͒ ͓͕ͦ͊͑͐ ͙͖͕͕͗ͦ͑͐͞, ͓͕͔͔͕͌͐͘͞ ͙͉͕͓͗͌͋͘͘ ͋͒ͦ 
͕͞͏͙͑͘͏ ͙͘ё͕͑͒.

: ̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͙͇͉͓͗͏͕͉͇͔͗͏ͦ!
̶͕͇͇͖͇͔͔͕͗͌͝ ͙͕͌͑͒͘ ͉͋͌͗͢͝ ͖͗͏͈͕͇͗ ͓͕͍͙͌ ͙͔͚͙͗͌ͣ͘. ̴͌ 
͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͈͑͗͌͑͘͏ ͋͒ͦ ͙͇͌͑͒͘, ͇ ͙͇͍͑͌ ͌͋͑͏͌ ͏ ͇͈͇͎͗͏͉͔͌͢ 
͞͏͙ͦ͘͠͏͌ ͙͉͇͗͌͋͘͘.

̺͙͇͔͕͉͇͑͘
̶͗͏ ͚͙͇͔͕͉͑͌͘ ͒͌͋͘͏͙͌, ͙͕͈͢͞ ͕͕͈͔͌͘͠͏͌ «Мгбво abйрЯ» 
͕͇͎͇͕͑͒ͣ͘ ͉ ͉͕͓͒͌ ͔͏͍͔͓͌ ͚͚͊͒ ͉͉͌͗͜ ͔͕͇͓͊͏.
1. ̴͇͕͔͑͒͏͙͌ ͙͕͌͑͒͘ ͏ ͉͙͇͉͙ͣ͌͘ ͕͌͊ ͉͋͏͍͔͌͏͓͌ ͕͙ ͈͌ͦ͘ (͗͏͘. A).
2. ̩͙͇͉͙ͣ͌͘ ͉͔͌͗͌͌͜ ͙͕͌͑͒͘ ͉͋͏͍͔͌͏͓͌ ͕͙ ͈͌ͦ͘ ͉ ͕͈͇ ͖͔͑͗͌͒͌͏ͦ. 

̪͇͇͒͋͑ͦ ͖͕͉͔͕͙͌͗ͣ͘͜ ͕͍͔͇͋͒ ͈͙ͣ͢ ͔͇͚͍͗͘͏. (͗͏͘. B).

3. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͎͇͠͏͙͔͚ͥ ͖͇͔͌͒ͣ ͔͇ ͓͙͕͌͘ ͏ ͖͗͏͍͓͏͙͌.
4. ̴͇͉͙͌ͣ͌͘ ͉͚͋͌͗͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟.
ƳǢǤǝǑǪǛ ǧǙǏǣǝǛ ǛǝǕǜǝ ǠǜǝǑǏ ǞǝǚǫǖǝǑǏǡǫǠǮ ǡǝǚǫǙǝ ǞǝǠǚǔ 

ǞǟǏǑǗǚǫǜǝǘ ǢǠǡǏǜǝǑǙǗ ǠǡёǙǝǚ.

͙͕̾ ͇͙͋͌͒ͣ ͖͗͏ ͔͌͏͖͇͉͔͕͙͗͘͘͏?
͇͙͕̾͘ ͚͇͙͒͌ͦ͘͘͞, ͙͕͞ ͖͗͏͞͏͔͕͐ ͔͌͏͖͇͉͔͕͙͗͘͘͏ ͙͇͇͒͘ ͇͇͑͑ͦ-͙͕ 
͓͕͌͒ͣ͞. ̶͍͗͌͋͌ ͓͌͞ ͕͈͇͇͙͗ͣͦ͘͠ ͉ ͉͌͗͘͏͔͚ͥ͘ ͚͍͈͚͒͘, 
͖͕͓͕͙͗͘͏͙͌ ͙͇͈͒͏͚͝. ̩͕͎͓͕͍͔͕, ͉͢ ͇͓͕͙͕͙͔͕ͦ͌͒ͣ͘͘ ͓͕͍͙͌͌ 
͚͙͇͔͗͘͏͙ͣ ͔͌͏͖͇͉͔͕͙͗ͣ͘͘.

̹͇͈͒͏͇͝ ͔͌͏͖͇͉͔͕͙͗͌͐͘͘
̬͒͘͏ ͉͇͓ ͔͌ ͉͖͕͔͒͌ ͚͇͕͋͒ͣ͘ ͈͕͒ͥ͋, ͕͈͇͙͗͏͙͌ͣ͘ ͑ ͇͉͊͒͌ 
«̶͕͙͙͗͌͘͏͕͉͇͔͕͗ ͋͒ͦ ͉͇͘ ͉ ͔͇͌͐͟ ͚͔͑͌͜-͙͚͋͘͏͏». ̩ ͔͌͐ ͉͢ 
͔͇͐͋ё͙͌ ͓͔͕͍͙͉͕͌͘ ͕͓͔͇͗͌͑͌͋͝͏͐ ͖͕ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͥ ͈͒ͥ͋.
: ̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͚͇͇͋͗ ͙͕͕͓͑!
̶͗͏ ͔͉͇͌͑͒͏͛͏͝͏͕͉͇͔͔͕͓͗ ͓͕͔͙͗͌͌ ͖͗͏͈͕͗ ͓͕͍͙͌ ͙͇͙ͣ͘ 
͏͙͕͔͘͞͏͕͓͑ ͕͖͇͔͕͙͘͘͏. ̶͕͙͕͓͚ͤ ͓͕͔͙͗͌ ͕͍͔͋͒͌ ͖͕͗͏͎͉͕͋͏͙ͣͦ͘ 
͙͕͕͒ͣ͑ ͖͌͘͝͏͇͒͏͙͕͓͘ ͉͌͗͘͏͔͕͐͘ ͚͍͈͒͘͢, ͖͕͗͌͋͟͟͏͓ 
͖͌͘͝͏͇͔͕͒ͣ͌ ͕͈͚͔͌͞͏͌.

̩͔͏͓͇͔͏͌!
̫͒ͦ ͎͇͓͔͌͢ ͖͕͉͍͔͔͕͕͗͌͋͌͊ ͙͉͕͕͌͌͊͘ ͇͈͑͌͒ͦ ͕͈͇͙͗͏͙͌ͣ͘ ͑ 
͏͎͕͙͕͉͊͏͙͌͒ͥ, ͉ ͕͌͊ ͉͌͗͘͏͔͚ͥ͘ ͚͍͈͚͒͘ ͏͒͏ ͑ 
͉͇͑͒͏͛͏͝͏͕͉͇͔͔͕͓͚͗ ͙ͤ͒͌͑͗͏͚͑.
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̴͌͏͖͇͉͔͕͙͗ͣ͘͘ ̩͕͎͓͕͍͔͇ͦ 
͖͗͏͞͏͔͇

̺͙͇͔͔͗͌͘͏͌/͚͇͎͇͔͑͏ͦ

̫͚͕͉͕͐͜ ͇͑͛͟ 
͔͌ ͇͈͕͙͇͙͗͌

̴͌͏͖͇͉͔͗͌͘ 
͖͕͇͔͗͌͋͗͜͏͙͌͒ͣ.

̶͕͉͙͗͌͗ͣ͌, ͉ ͖͕͗ͦ͋͑͌ ͒͏ 
͖͕͇͔͗͌͋͗͜͏͙͌͒ͣ ͖͗͏͈͕͇͗ ͉ 
͈͕͒͑͌ ͖͕͇͔͗͌͋͗͜͏͙͌͒͌͐.

̵͙͔͑͒ͥ͌͞͏͌ 
͙͕͔ͤ͒͌͑͗ͤ͌͗͊͏͏.

̶͕͉͙͗͌͗ͣ͌, ͉͇͙͑͒ͥ͌ͦ͘͞ ͒͏ 
͔͇ ͚͔͑͌͜ ͉͙͌͘ ͏ ͇͈͕͙͇͙͗ͥ ͒͏ 
͕͙͇͔͒ͣ͌͘͢ ͈͙͕͉͌͢͢ ͖͗͏͈͕͗͢

̯͔͋͏͇͑͝͏ͦ 
͉͓͔͗͌͌͏ ͓͏͇͙͊͌.

̵͙͔͑͒ͥ͌͞͏͌ 
͙͕͔ͤ͒͌͑͗ͤ͌͗͊͏͏.

̮͇͔͕͉͕ ͚͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͉͓͗͌ͦ 
͚͙͕͑͘.

̫͚͕͉͕͐͜ ͇͑͛͟ 
͔͌ ͔͇͉͇͙͊͗͌͌ͦ͘.

̵͇͔͌͋͘͏͌ ͖͒͢͏ 
͔͇ ͕͔͙͇͙͇͑͑͜.

̶͕͉͔͌͗͏͙͌ ͚͗͑͞͏-
͖͇͙͌͗͌͑͒ͥ͌͒͞͏ ͔͕͕͌͑͒ͣ͑͘ 
͇͎͗ ͙͚͇͋-͕͈͇͙͔͕͗.
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̮͇͓͔͇͌ ͇͓͖͕͒͑͞͏ ͋͒ͦ ͉͔͌͗͌͐͜ ͖͕͉͙͋͌͑͘͏ 
͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟
̬͒͘͏ ͇͓͖͕͇͒͑͞ ͉ ͚͕͉͕͓͋͜ ͇͚͑͛͟ ͖͕͌͗͌͊͗͏͙, ͌ё ͔͚͍͔͕ ͎͇͓͔͌͏͙ͣ. 
̺͙͕͐͘͞͏͉͌͢ ͑ ͉͕͑͘͢͏͓ ͙͓͖͇͙͚͇͓͌͌͗͗ ͎͇͖͇͔͌͘͢ ͇͓͖͕͒͑͞͏ 
͓͕͔͕͙ͣͥ͘͠ 40 ̩͙ ͓͕͍͔͕ ͖͗͏͕͈͙͗͌͘͏ ͉ ͉͌͗͘͏͔͕͐͘ ͚͍͈͒͌͘ ͏͒͏ ͉ 
͖͌͘͝͏͇͒͏͎͏͕͉͇͔͔͗͢͜ ͓͇͇͎͊͏͔͇͜. ̯͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͙͕͕͒ͣ͑ ͚͇͎͇͔͔͑͌͢ 
͇͓͖͕͒͑͞͏.
: ̵͖͇͔͕͙ͣ͘͘ ͚͇͇͋͗ ͙͕͕͓͑!
̵͙͑͒ͥ͞͏͙͌ ͖͕͇͔͗͌͋͗͜͏͙͌͒ͣ ͉ ͈͕͒͑͌ ͖͕͇͔͗͌͋͗͜͏͙͌͒͌͐.
1. ̩͕ ͏͎͈͍͇͔͌͏͌ ͖͕͉͍͔͗͌͋͌͏͐ ͖͕͕͍͒͏͙͌ ͉ ͕͕͔͒͋͐͜͢ ͚͕͉͕͋͐͜ 

͇͑͛͟ ͚͕͔͔͕͑͌͜ ͖͕͕͙͔͒͌͌͝.
2. ̸͔͏͓͏͙͌ ͖͇͕͔͒͛, ͖͕͉͕͇͗͞͏͉͇ͦ ͕͌͊ ͖͕͙͗͏͉ ͇͕͉͕͐͘͞ ͙͗͌͒͑͘͏. 

3. ̩͙͇͉͙ͣ͌͘ ͔͕͉͚ͥ ͇͓͖͕͚͒͑͞ ͇͔͇͕͒͊͏͔͕͕͊͞ ͙͏͖͇.
4. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͖͇͕͔͒͛ ͔͇ ͓͙͕͌͘.
5. ̩͔͙ͣ͌͢ ͚͕͔͔͕͑͌͜ ͖͕͕͙͔͒͌͌͝ ͏͎ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟ ͏ ͉͑͒ͥ͞͏͙͌ 

͖͕͇͔͗͌͋͗͜͏͙͌͒ͣ.

̸͙͔͔͌͑͒ͦ͐͢ ͖͇͕͔͒͛
̶͕͉͍͗͌͋ё͔͔͐͢ ͖͇͕͔͒͛ ͖͕͍͋͒͌͏͙ ͎͇͓͔͌͌. ̵͗͏͊͏͔͇͔͒ͣ͌͢ 
͖͇͕͔͒͛͢ ͓͕͍͔͕ ͖͗͏͕͈͙͗͌͘͏ ͎͌͗͌͞ ͉͌͗͘͏͔͚ͥ͘ ͚͍͈͚͒͘. ̶͗͏ ͙͕͓ͤ 
͔͚͍͔͕ ͚͇͎͇͙͑ͣ ͔͕͓͌͗ ͏͎͋͌͒͏ͦ (͔͕͓͌͗ E) ͏ ͎͇͉͕͕͋͑͐͘ ͔͕͓͌͗ 
(͔͕͓͌͗ АD) ̩͇͕͌͊͟ ͖͗͏͈͕͇͗.

̸͉͌͗͏͔͇ͦ͘ ͚͍͈͇͒͘
̬͒͘͏ ͉͇͟ ͖͗͏͈͕͗ ͔͚͍͇͙͋͌ͦ͘ ͉ ͓͕͔͙͗͌͌, ͔͇͇͟ ͉͌͗͘͏͔͇ͦ͘ ͚͍͈͇͒͘ 
͉͇͌͊͋͘ ͑ ͉͇͟͏͓ ͚͚͇͓͒͊͘. ̳͢ ͉͇͌͊͋͘ ͙͇͇͓͗͌ͦ͘͘ ͔͇͙͐͏ 
͖͕͕͋͋ͦ͌͌͜͠ ͔͗͌͌͟͏͌, ͙͕͈͢͞ ͏͎͈͍͇͙͌ͣ ͉ ͙͕͓ ͞͏͒͌͘ ͔͔͚͍͔͌͢͜ 
͉͎͕͉͕͉͢ ͖͌͘͝͏͇͒͏͙͕͉͘.

̴͕͓͌͗ E ͏ ͔͕͓͌͗ АD
̫͒ͦ ͖͕͚͔͒͌͞͏ͦ ͉͇͑͒͏͛͏͝͏͕͉͇͔͔͕͕͗͊ ͕͈͚͍͒͘͏͉͇͔͏ͦ ͖͗͏ ͉͎͕͉͌͢ 
͖͌͘͝͏͇͒͏͙͇͘ ͉͌͗͘͏͔͕͐͘ ͚͍͈͒͘͢ ͕͈͎͇͙͔͕ͦ͌͒ͣ ͚͇͎͉͇͙͑͐͌͢ ͔͕͓͌͗ 
͏͎͋͌͒͏ͦ (͔͕͓͌͗ E) ͏ ͎͇͉͕͕͋͑͐͘ ͔͕͓͌͗ (͔͕͓͌͗ АD) ͉͇͕͌͊͟ 
͖͗͏͈͕͇͗. ̹͏͖͕͉͇ͦ ͙͇͈͒͏͇͑͞ ͘ ͔͕͓͇͓͌͗͏ ͔͇͕͋͜͏͙ͦ͘ ͖͇͉͇͗͘ ͔͇ 
͉͋͌͗͌͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟. ͙͕͈̾͢ ͔͌ ͙͇͙͗͏͙ͣ ͉͓͗͌ͦ ͔͇ ͖͕͏͑͘ ͙ͤ͏͜ 
͔͕͓͕͉͌͗, ͉͖͏͟͏͙͌ ͏͜ ͏ ͙͕͔͔͌͒͌͛͐͢ ͔͕͓͌͗ ͉͌͗͘͏͔͕͐͘ ͚͍͈͒͘͢ 
͎͋͌ͣ͘.

̵͈͇͙͗͏͙͌ ͉͔͏͓͇͔͏͌, ͙͕͞ ͉͏͎͏͙ ͖͌͘͝͏͇͒͏͙͇͘ ͉͌͗͘͏͔͕͐͘ ͚͍͈͒͘͢ 
͋͒ͦ ͚͙͇͔͔͗͌͘͏ͦ ͖͕͉͍͔͗͌͋͌͏͐, ͉͎͇͔͔ͦ͘͢͜ ͘ ͔͖͇͉͌͗͏͔͓͒ͣ͢ 
͚͕͕͓͋͜ ͎͇ ͖͗͏͈͕͕͓͗, ͇͍͋͌ ͉͕ ͉͓͗͌ͦ ͙͉͋͌͐͘͏ͦ ͇͇͔͙͊͗͏͏ ͔͌ 
͉͙ͦ͒ͦ͌ͦ͘ ͈͖͇͙͔͓͌͒͘͢.
ƶǏǮǑǙǏ ǜǏ ǟǔǛǝǜǡ Ǘ ǙǝǜǠǢǚǫǡǏǥǗǮ ǞǟǗ ǜǔǞǝǚǏǓǙǏǤ 

̱͕͔͙͇͙͔͑͌͢ ͇͔͔͋͌͢ ͉͌͘͜ ͙͇͔͗͘ ̩͢ ͔͇͐͋ё͙͌ ͉ ͖͗͏͕͍͔͔͕͓͒͌ 
͖͘͏͑͌͘ ͉͌͗͘͏͔͘͢͜ ͔͙͕͉͌͗͝.
̶͕͕͍͒͏͙͌ͣ͘ ͔͇ ͕͓͖͙͔͙͔͕͙͑͌͌ͣ͘ ͏͎͕͙͕͉͊͏͙͌͒ͦ. ̹͕͇͊͋ ͉͢ ͓͕͍͙͌͌ 
͈͙ͣ͢ ͚͉͔͌͗͌͢, ͙͕͞ ͓͕͔͙͗͌ ͈͚͙͋͌ ͖͕͗͏͎͉͌͋ë͔ ͇͓͕͙͔͓͊͗͢͏ 
͖͌͘͝͏͇͒͏͙͇͓͘͏ ͏ ͘ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏͓͌ ͛͏͓͔͔͗͌͢т ͎͇͖͇͔͘͢т ͇͙͌͐͘͞.

̷͕͓͔͇͌͑͌͋͝͏͏ ͖͕ ͕͔͕͓ͤ͑͏͏ ͙͕͔ͤ͒͌͑͗ͤ͌͗͊͏͏ ͏ ͕͇͔͗͌͜ ͕͚͍͇͑͗ͥ͌͐͠ 
͗͌͋͘͢
̩ ͙͕͓ͤ ͇͎͗͋͌͒͌ ͉͢ ͔͇͐͋ё͙͌ ͗ͦ͋ ͕͓͔͇͗͌͑͌͋͝͏͐, ͇͑͑ ͕͔͕͓ͤ͑͘͏͙ͣ 
͙͕͔ͤ͒͌͑͗ͤ͌͗͊͏ͥ ͉ ͖͕͗͌͌͘͘͝ ͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ ͏ ͍͇͔͗͌͏ͦ ͏ ͇͑͑ 
͖͇͉͗͏͔͕͒ͣ ͚͙͏͒͏͎͏͕͉͇͙͗ͣ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟.

Э͕͔͕͓͑͏ͦ ͙͕͔ͤ͒͌͑͗ͤ͌͗͊͏͏
■ ̶͉͇͗͌͋͗͏͙͔͕͌͒ͣ ͔͇͉͇͙͊͗͌͐͌ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͙͕͕͒ͣ͑ ͉ ͙͕͓ 

͚͇͒͌͘͞, ͌͒͘͏ ͙͕ͤ ͚͇͎͇͔͕͑ ͉ ͖͙͗͌͌͌͝ ͏͒͏ ͉ ͙͇͈͒͏͇͜͝ ͚͕͉͕͙͉͇͗͑͋͘ 
͖͕ ͖͚͇͙͇ͤ͑͒͘͝͏͏.

■ ̯͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͙ё͓͔͌͢, ͖͕͙͑͗͌͢͢ ͞ё͔͓͗͢ ͇͕͓͒͑ ͏͒͏ 
͓͇ͤ͒͏͕͉͇͔͔͗͌͢ ͕͓͛͗͢ ͋͒ͦ ͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ. ̵͔͏ ͕͕͈͔͔͕͌͘ ͕͕͕͗͜͟ 
͖͕͕͇͙͊͒ͥ͠ ͙͖͕͌͒.

■ ̱͇͑ ͓͕͍͔͕ ͍͗͌͌ ͕͙͉͇͙͑͗͐͌͢ ͉͚͋͌͗͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟ ͉͕ ͉͓͗͌ͦ 
͙͚͔͌͟͏ͦ, ͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ ͏͒͏ ͍͇͔͗͌͏ͦ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑.

■ ̴͕͕͌͑͒ͣ͑͘ ͖͏͕͕͉͗͊ ͚͒͌͟͞ ͉͕͌͊͘ ͖͌ͣ͞ ͕͋͏͔ ͎͇ ͚͋͗͊͏͓. ̫͚͕͉͕͐͜ 
͇͑͛͟ ͌͠ё ͙ё͖͒͐͢, ͎͇ ͘͞ё͙ ͕͌͊͞ ͉͓͗͌ͦ ͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ ͉͙͕͕͕͗͊ 
͖͏͕͇͗͊ ͚͓͔͇͙͌ͣ͌ͦ͘͟. ̫͉͇ ͖͏͕͇͗͊ ͖͓͕͚͕͔͕͗ͦ͊͒ͣ͐ ͕͓͛͗͢ 
͓͕͍͔͕ ͖͕͙͇͉͘͏͙ͣ ͕͓͗ͦ͋.

■ ̶͗͏ ͋͒͏͙͔͕͓͌͒ͣ ͉͓͔͗͌͌͏ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͓͕͍͔͕ 
͉͑͒ͥ͢͞͏͙ͣ ͎͇ 10 ͓͏͔͚͙ ͕͋ ͕͕͔͇͔͑͞͏ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͏ 
͏͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣ͘ ͕͙͇͙͕͔͕͌͘͞ ͙͖͕͌͒ ͋͒ͦ ͕͉͔͋͌͋͌͏ͦ ͈͇͒ͥ͋ ͕͋ 
͕͙͕͉͔͕͙͊͘͏.

̶͇͉͗͏͔͇͒ͣͦ ͚͙͏͒͏͎͇͝͏ͦ ͚͖͇͕͉͑͑͏
̺͙͏͒͏͎͏͚͙͗͐͌ ͚͖͇͕͉͚͑͑ ͘ ͕͈͔͒ͥ͋͌͘͏͓͌ ͖͇͉͗͏͒ ͕͕ͤ͑͒͊͏͕͌͑͐͘͞ 
͈͎͕͖͇͔͕͙͌͘͘͏.

ƼǝǛǔǟ E
 

ƼǝǛǔǟ FD
 

ǀǔǟǑǗǠǜǏǮ ǠǚǢǕǐǏ O  

̫͇͔͔͐͢ ͖͗͏͈͕͗ ͏͓͙͌͌ ͕͙͓͙͚͌͑ ͕ ͕͕͙͉͙͙͉͌͘͘͏͏ 
͉͕͖͌͗͌͐͑͘͏͓ ͔͕͓͇͓͗ 2012/19/EП ͚͙͏͒͏͎͇͝͏͏ 
͙ͤ͒͌͑͗͏͌͑͘͞͏͜ ͏ ͙͕͔͔ͤ͒͌͑͗͢͜ ͖͗͏͈͕͕͉͗ (сaноЯ ЯжЯcомгcaж 
aиd ЯжЯcомйигc ЯлпгкзЯио - СEEE).
̫͇͔͔͌͢ ͔͕͓͗͢ ͕͖͙͗͌͋͌͒ͦͥ ͙͉͚͋͌͐ͥ͘͠͏͌ ͔͇ ͙͌͗͗͏͙͕͗͏͏ 
̬͉͕͕͎͇͗ͥ͘ ͖͇͉͗͏͇͒ ͉͕͎͉͇͙͇͗ ͏ ͚͙͏͒͏͎͇͝͏͏ ͙͇͗͘͢͜ 
͖͗͏͈͕͕͉͗.
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̩͕ ͉͓͗͌ͦ ͙͇͔͖͕͙͗͗͘͏͕͉͗͑͏ ͕͈͇͙͒ͥ͋͐͌͘ 
͔͕͈͕͌͋͜͏͓͌͢ ͓͌͗͢ ͖͕͙͕͕͍͔͕͙͗͌͋͗͘͘͏.
̮͇͖͙͑͗͌͒ͦ͐͌ ͉͌͘ ͖͕͉͋͏͍͔͌͢ ͉͔͚͙͔͔͗͌͏͌ ͏ ͉͔͔͌͟͏͌ ͇͙͘͞͏ 
͖͗͏͈͕͇͗ ͕͑͒͌͐͑͐ ͔͙͕͒͌͐, ͕͙͕͚͑͗ͥ ͖͕͙͕͓ ͓͕͍͔͕ ͖͕͔͕͙͒ͣͥ͘ 
͚͇͋͒͏͙ͣ. ̮͇͉͋͏͔͙ͣ͌ ͉͌͘ ͖͌͘͝͏͇͔͒ͣ͌͢ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ 
(͔͇͖͗͏͓͌͗, ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ) ͉ ͕͕͙͉͙͙͉͚͌ͥ͘͘͠͏͌ ͖͇͎͢, ͕͈͔͚͉͌͗ ͇͑͗ͦ 
͙͕͔͑͏͓ ͇͙͕͔͕͓͑͗, ͉͕ ͏͎͈͍͇͔͌͏͌ ͖͕͉͍͔͗͌͋͌͏͐ ͖͗͏͈͕͇͗. 
̶͕͕͍͗͒͏͙͌ ͇͙͕͔͕͓͑͗ ͏͒͏ ͖͕͕͈͔͓͋͢ ͓͇͙͌͗͏͇͕͓͒ ͖͔͌͗͌͋ͥͥ ͏ 
͎͇͔͋ͥͥ ͙͔͚͌͑͘, ͙͕͈͢͞ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌ͣ͘ ͔͌ ͈͏͒͏ͣ͘ ͉ ͙͕͌͑͒͘ 
͉͋͌͗͢͝. ̶͗͏͙͑͒͌͐͌ ͉͚͋͌͗͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟ ͕͑͒͌͐͑͐ ͔͙͕͒͌͐ ͑ 
͈͕͕͉͓͑͢ ͙͔͇͓͌͑͘.
̸͕͇͔͙͗ͦ͐͌͜ ͕͗͏͊͏͔͇͔͚͒ͣͥ ͚͖͇͕͉͚͑͑ ͖͗͏͈͕͇͗. ̶͉͕͎͌͗͌͏͙͌ ͖͗͏͈͕͗ 
͙͕͕͒ͣ͑ ͉ ͕͗͏͊͏͔͇͔͕͒ͣ͐ ͚͖͇͕͉͑͑͌. ̸͕͈͇͙͒ͥ͋͐͌ ͚͇͎͇͔͑͏ͦ ͖͕ 
͙͇͔͖͕͙͗͗͘͏͕͉͗͑͌, ͏͓͌ͥ͠͏͌ͦ͘ ͔͇ ͚͖͇͕͉͑͑͌.

̶͗͏ ͕͙͚͙͙͉͘͘͏͏ ͕͗͏͊͏͔͇͔͕͒ͣ͐ ͚͖͇͕͉͑͑͏
̺͖͇͚͙͑͐͌ ͖͗͏͈͕͗ ͉ ͖͌͘͝͏͇͔͚͒ͣͥ ͚͖͇͕͉͚͑͑ ͋͒ͦ ͙͇͔͖͕͙͗͗͘͏͕͉͗͑͏, 
͙͕͈͢͞ ͕͈͖͌͌͘͞͏͙ͣ ͔͕͈͕͌͋͜͏͓͚ͥ ͎͇͠͏͙͚ ͕͙ ͉͕͎͓͕͍͔͢͜ 
͖͕͉͍͔͗͌͋͌͏͐.
̶͉͕͎͌͗͌͏͙͌ ͖͗͏͈͕͗ ͉ ͉͙͌͗͏͇͔͕͓͑͒ͣ ͖͕͕͍͔͒͌͏͏. ̴͌ ͖͔͕͌͗͌͘͏͙͌ 
͖͗͏͈͕͗, ͍͇͋͌͗ͣ͘ ͎͇ ͚͚͗͑͞ ͋ ͉͌͗͢͝ ͏͒͏ ͈͕͕͉͑͌͢ ͙͑͘͢͏, ͙ ͇͑ ͇͑͑ ͕͔͏ 
͓͕͚͙͊ ͈͙ͣ͢ ͖͕͉͍͔͗͌͋͌͢. ̴͌ ͇͑͒͋͏͙͌ ͙͍ͦё͒͌͢ ͖͓͙͗͌͋͌͢ ͔͇ 
͖͗͏͈͕͗. 

̶͕͙͙͗͌͘͏͕͉͇͔͕͗ ͋͒ͦ ̩͇͘ ͉ ͔͇͌͐͟ ͚͔͑͌͜-͙͚͋͘͏͏
̩ ͖͗͏͕͍͔͔͒͌͢͜ ͙͇͈͒͏͇͜͝ ͉͢ ͔͇͐͋ё͙͌ ͈͕͕͒ͣ͐͟ ͉͈͕͗͢ ͈͒ͥ͋ ͏ 
͕͖͙͏͓͇͔͒ͣ͌͢ ͚͙͇͔͕͉͑͘͏ ͋͒ͦ ͏͜ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ. ̳͢ ͇͇͍͓͗͑͌͘͘ 
͉͇͓, ͇͕͑͑͐ ͉͏͋ ͔͇͉͇͊͗͌ ͏ ͇͇͑͑ͦ ͙͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͚͒͌͟͞ ͉͕͌͊͘ 
͖͕͕͙͋͋ͦ͜ ͋͒ͦ ͉͈͇͔͔͕͕͗͊͢ ͈͇͒ͥ͋. ̩ ͔͇͌͐͟ ͙͇͈͒͏͌͝ ͉͢ ͔͇͐͋ё͙͌ 
͚͇͎͇͔͑͏ͦ, ͇͑͑͏͌ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͚͙͒͌͋͌͘ ͏͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣ͘ ͏ ͔͇ 
͇͕͑͑͐ ͚͕͉͔͗͌ͣ ͏͜ ͚͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙ͣ. ̱͕͓͗͌ ͙͕͕͊, ͉͢ ͖͕͚͒͞͏͙͌ ͕͉͙͌͘͢ 
͖͕ ͉͈͕͚͗͢ ͖͕͚͋͘͢ ͏ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͥ ͖͏͠͏.
̺͇͎͇͔͑͏ͦ
■ ̮͔͇͔͌͞͏ͦ, ͖͗͏͉͌͋ё͔͔͌͢ ͉ ͙͇͈͒͏͌͝, ͙͉͋͌͐͘͏͙͔͌͒ͣ͢, ͌͒͘͏ ͉͢ 

͚͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙͌͌ ͈͕͒ͥ͋ ͉ ͕͕͔͚͒͋ͥ͜ ͏ ͖͚͙͚ͥ͘ ͇͈͕͚͗ͥ͞ ͇͓͚͑͌͗.
̶͉͇͗͌͋͗͏͙͔͌͒ͣ͐͢ ͇͎͕͉͗͊͗͌ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘, ͌͒͘͏ ͙͕͕͒ͣ͑ ͙͕ͤ 
͚͇͎͇͔͕͑ ͉ ͙͇͈͒͏͇͜͝. ̩͙͘͢͏͇͙͒͐͌ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͈͚͓͇͕͊͐ ͋͒ͦ 
͉͖͌͑͢͞͏ ͙͕͕͒ͣ͑ ͖͕͒͌͘ ͏͜ ͖͉͇͗͌͋͗͏͙͔͕͕͌͒ͣ͊ ͇͎͕͉͇͗͊͗͌.

■ ̮͔͇͔͌͞͏ͦ ͉͓͔͗͌͌͏, ͚͇͎͇͔͔͑͌͢ ͉ ͙͇͈͒͏͇͜͝, ͉͙ͦ͒ͦͥͦ͘ 
͕͗͏͔͙͌͏͕͉͕͔͓͗͢͞͏. ̵͔͏ ͎͇͉͏͙ͦ͘ ͕͙ ͇͙͉͇͑͌͘͞ ͏ ͉͕͙͉͐͘͘ 
͖͕͚͙͕͉͗͋͑.

■ ̯͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͉͕͋ͦ͜͠͏͌ ͉ ͕͓͖͙͑͒͌͑ ͖͕͙͇͉͑͘͏ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏. 
̫͕͖͕͔͒͏͙͔͌͒ͣ͌͢ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͓͕͍͔͕ ͖͗͏͕͈͙͗͌͘͏ ͉ 
͉͌͗͘͏͔͕͐͘ ͚͍͈͒͌͘ ͏͒͏ ͉ ͖͌͘͝͏͇͒͏͎͏͕͉͇͔͔͕͓͗ ͓͇͇͎͊͏͔͌.
̶͌͗͌͋ ͔͇͇͕͓͒͞ ͗ ͇͈͕͙͢ ͚͈͌͗͏͙͌ ͏͎ ͗ ͇͈͕͌͐͞ ͇͓͑͌͗͢ ͉ ͌͘ ͒ ͏͔͟͏͌ 
͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͏ ͖͕͚͚͋͘.

■ ̩͇͌͊͋͘ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͖͗͏͉͇͙͑͜͏, ͕͇͑͊͋ ͕͙͇͋͘ё͙͌ ͕͊͗ͦ͞͏͌ 
͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͏͒͏ ͖͕͚͚͋͘ ͏͎ ͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͢.

̶͏͕͗͊͏ ͏ ͉͖͇͌͑͢͞
̩͖͇͔͌͑͢͏͌ ͔͇ ͕͔͕͓͋ ͚͕͉͔͗͌
̫͒ͦ ͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ ͖͏͕͕͉͗͊ ͏ ͙͕͙͕͉͗ ͚͒͌͟͞ ͉͕͌͊͘ ͖͕͕͋͋͜͏͙ ͍͗͌͏͓ 
«̩͔͌͗͜͏͐/͔͏͍͔͏͐ ͍͇͗»%.
̶͗͏ ͉͖͇͔͌͑͢͏͏ ͘ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏͓͌ ͍͗͌͏͓͇ «3D-̪͕͗ͦ͞͏͐ 
͉͕͎͚͋͜»: ͙͇͉͙ͣ͌͘ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͔͇ ͚͒͌͋ͥ͘͠͏͌ ͚͕͉͔͗͏:
■ ̶͏͕͗͊͏ ͉ ͕͓͛͗͌ ͋͒ͦ ͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ: ͚͕͉͔͗͌ͣ 2
■ ̶͏͕͗͊͏ ͔͇ ͖͕͙͗͏͉͔͌: ͚͕͉͔͗͌ͣ 3

̩͖͇͔͌͑͢͏͌ ͏ ͍͇͔͗͌ͣ͌ ͔͇ ͔͕͌͑͒ͣ͑͘͏͜ ͚͕͉͔͗ͦ͜
̯͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͍͗͌͏͓ «3D-̪͕͗ͦ͞͏͐ ͉͕͎͚͋͜»:.
̺͕͉͔͗͌ͣ ͖͗͏ ͉͖͇͔͌͑͢͏͏ ͏ ͍͇͔͗͌͏͏ ͔͇ ͉͚͋͜ ͚͕͉͔͗ͦ͜:
■ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ: ͚͕͉͔͗͌ͣ 3
■ ̶͕͙͗͏͉͔͌ͣ: ͚͕͉͔͗͌ͣ 1
̵͔͕͉͓͔͔͕͋͗͌͌ ͖͕͙͇͉͔͔͒͌͌͘͢ ͉ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͈͇͒ͥ͋ ͓͕͚͙͊ ͔͌ 
͈͙ͣ͢ ͕͙͕͉͊͢ ͑ ͕͔͕͓͚͋ ͉͓͔͗͌͌͏.
̩ ͙͇͈͒͏͌͝ ͉͢ ͔͇͐͋ё͙͌ ͚͙͇͔͕͉͑͘͏ ͋͒ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͓͊͒ͦ͌͢͜ ͈͒ͥ͋

̻͕͓͗͢ ͋͒ͦ ͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ
̲͚͌͟͞ ͉͕͌͊͘ ͖͕͕͙͋͋ͦ͜ ͙ё͓͔͌͢ ͓͙͇͌͒͒͏͌͑͘͞͏͌ ͕͓͛͗͢ ͋͒ͦ 
͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ.
̶͗͏ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏͏ ͉͙͌͒͘͢͜ ͕͓͛͗ ͏͎ ͙͕͔͕͕͑͊ ͓͙͇͇͌͒͒ ͉͓͗͌ͦ 
͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ ͚͉͌͒͏͞͏͉͇͙͌ͦ͘, ͇ ͖͏͕͗͊ ͖͕͚͓͔͋͗ͦ͏͉͇͙͌ͦ͘ 
͔͇͉͔͕͓͔͕͌͗͌͗.
̬͒͘͏ ͉͢ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͌͌͘ ͘͏͒͏͕͔͕͉͑͌͢ ͕͓͛͗͢, ͕͗͏͔͙͌͏͚͙͗͐͌ͣ͘ ͔͇ 
͇͇͙͗͑͌͗͜͏͙͘͏͑͏ ͏ ͖͙͗͌͌͢͝ ͏͜ ͏͎͕͙͕͉͊͏͙͌͒ͦ. ̸͏͒͏͕͔͕͉͑͌͢ ͕͓͛͗͢ 
͇͙͕͘͞ ͓͔͌ͣ͌͟ ͖͕ ͇͎͓͚͗͌͗, ͓͌͞ ͕͈͔͌͢͢͞ ͕͓͛͗͢, ͖͕͙͕͓͚ͤ 
͕͑͒͏͙͉͕͌͘͞ ͙͙͇͌͘ ͏ ͖͙͚͇͗͌͌͗͝ ͋͒ͦ ͔͏͜ ͓͕͚͙͊ ͈͙ͣ͢ ͔͕͕͌͑͒ͣ͑͘ 
͏͔͓͢͏.

̹͇͈͒͏͢͝
̩ ͙͇͈͒͏͇͜͝ ͉ ͢ ͔͇͐͋ё͙͌ ͕ ͖͙͏͓͇͔͒ͣ͌͢ ͉͏͋͢ ͔͇͉͇͊͗͌ ͋͒ͦ ͗ ͇͎͒͏͔͢͜͞ 
͖͏͕͕͉͗͊ ͏ ͉͖͌͑͢͞͏. ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͏ ͉͓͗͌ͦ ͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ ͎͇͉͏͙ͦ͘ ͕͙ 
͕͑͒͏͙͉͇͌͘͞ ͙͙͇͌͘ ͏ ͕͌͊ ͉͕͙͉͐͘͘. ̶͕͙͕͓͚ͤ ͉ ͙͇͈͒͏͌͝ ͚͇͎͉͇͙͑͌ͦ͘͢ 
͋͏͇͖͇͎͕͔ ͎͔͇͔͌͞͏͐. ̸͔͇͇͇͒͞ ͚͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙͐͌ ͓͏͔͏͓͇͔͕͒ͣ͌ 
͎͔͇͔͌͞͏͌. ̶͗͏ ͈͕͒͌͌ ͔͏͎͕͑͐ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͌ ͖͕͚͓͔͋͗ͦ͏͉͇͔͏͌ 
͖͕͚͇͙͒͌ͦ͘͞ ͈͕͒͌͌ ͇͉͔͕͓͔͓͗͌͗͢. ̬͒͘͏ ͔͕͈͕͌͋͜͏͓͕, ͉ ͚͒͌͋ͥ͘͠͏͐ 
͇͎͗ ͚͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͙͓͖͇͙͚͚͌͌͗͗ ͖͕͉͌͢͟.
̬͒͘͏ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͖͉͇͗͌͋͗͏͙͔͕͌͒ͣ ͇͎͕͙͗͊͗͌, ͉͓͗͌ͦ ͉͖͌͑͢͞͏ 
͕͇͇͙͑͗͌ͦ͘͘͠ ͔͇ 5-10 ͓͏͔͚͙.
̫͕͖͕͔͒͏͙͔͚͌͒ͣͥ ͏͔͕͓͇͛͗͝͏ͥ ͉͢ ͔͇͐͋ё͙͌ ͉ ͇͎͗͋͌͒͌ 
̷͕͓͔͇͌͑͌͋͝͏͏ ͖͕ ͉͖͇͔͌͑͢͏ͥ ͖͕͒͌͘ ͙͇͈͒͏͝.

̶͏͕͗͊ ͉ ͕͓͛͗͌ ̻͕͓͇͗ ̺͕͉͔͗͌ͣ ̩͏͋ 
͔͇͉͇͊͗͌

̹͓͖͇͙͚͌͌͗
͇͗, °C

̩͓͗͌ͦ 
͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ, ͓͏͔

̸͕͈͔͋͐͢ ͖͏͕͗͊, ͕͈͔͕͌͢͞ ͙͙͕͌͘ ̻͕͓͇͗ ͋͒ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͇͑͌͑͘ 2 % 160-180 55-65
̸͕͈͔͋͐͢ ͖͏͕͗͊, ͙͕͔͕͑͌ ͙͙͕͌͘ (͔͇͖͗͏͓͌͗, 
͖͕͔͌͐͘͢͞ ͖͏͕͗͊)

̻͕͓͇͗ ͋͒ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͇͑͌͑͘ 2 % 155-175 65-75

̱͕͍͗ ͘ ͈͕͙͗͏͕͓͑, ͏͎ ͖͕͔͕͕͌͊͘͞ ͙͙͇͌͘ ̷͇͎͡ё͓͔͇ͦ ͕͓͇͛͗ 1 % 160-180 30-40
̱͕͍͗ ͏͎ ͙͙͇͌͘ ͋͒ͦ ͇͑͌͑͘ ̻͕͓͇͗ ͋͒ͦ ͚͙͕͉͕͕͛͗͑͊ ͖͏͕͇͗͊ 2 % 160-180 25-35
̨͏͉͑͘͏͙ ̷͇͎͡ё͓͔͇ͦ ͕͓͇͛͗ 2 % 160-180 30-40
̻͚͙͕͉͗͑͐͢ ͏͒͏ ͙͉͕͕͍͔͗͐͢ ͙͕͙͗, 
͖͕͔͕͌͌͘͞ ͙͙͕͌͘*

̹ё͓͔͇ͦ ͇͎͗͡ё͓͔͇ͦ ͕͓͇͛͗ 1 % 170-190 70-90

̻͚͙͕͉͗͑͐͢ ͖͏͕͗͊, ͙͕͔͑͏͐, ͏͎ ͙͙͇͌͘ ͋͒ͦ 
͇͑͌͑͘

̷͇͎͡ё͓͔͇ͦ ͕͓͇͛͗ 2 % 150-170 55-65

* ̵͙͇͉͘͏͙ͣ ͕͙͉͇͙ͣ͘͢ ͖͏͕͗͊ ͉ ͚͕͉͕͓͋͜ ͇͚͑͛͟ ͖͗͏͓. ͔͇ 20͓͏͔͚͙.
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Ǆǚǔǐ Ǘ ǐǢǚǝǦǙǗ 
̶͗͏ ͕͙͚͙͙͉͘͘͏͏ ͚͋͗͊͏͜ ͚͇͎͇͔͑͏͐ ͖͌͗͌͋ ͉͖͇͔͌͑͢͏͓͌ ͈͇͒͌͜ 
͕͈͎͇͙͔͕ͦ͌͒ͣ ͇͎͕͙͗͊͗͌͐͌ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟.

̴͏͕͇͑͊͋ ͔͌ ͔͇͒͏͉͇͙͐͌ ͉͕͚͋ ͉ ͕͊͗ͦ͞͏͐ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟.

̶͏͇͔͙͔͑͐͢ ͖͏͕͗͊* (͔͇͖͗͏͓͌͗, ͑͏͟ ͏͒͏ 
͚͕͉͒͑͐͢ ͖͏͕͗͊)

̷͇͎͡ё͓͔͇ͦ ͕͓͇͛͗ 1 % 180-200 50-60

̶͏͕͗͊ ͔͇ ͖͕͙͗͏͉͔͌ ̶͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ̺͕͉͔͗͌ͣ ̩͏͋ 
͔͇͉͇͊͗͌

̮͔͇͔͌͞͏͌ 
͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ ͉ °C

̩͓͗͌ͦ 
͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ, 
͓͏͔

̸͕͈͔͕͋͌ ͏͒͏ ͕͍͍͉͕͋͗͌͌ ͙͙͕͌͘ ͘ 
͚͕͐͘͜ ͔͇͞͏͔͕͑͐

̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ 3 % 160-180 25-35
Э͓͇͒͏͕͉͇͔͔͗͐͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ + 
͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ*

1+3 : 150-170 40-50

̸͕͈͔͕͋͌ ͏͒͏ ͕͍͍͉͕͋͗͌͌ ͙͙͕͌͘ ͕͘ 
͉͍͌͘͏͓͏ ͚͙͇͓͛͗͑͏

̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ 3 % 140-160 40-50
Э͓͇͒͏͕͉͇͔͔͗͐͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ + 
͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ*

1+3 : 130-150 50-60

̨͏͉͑͘͏͙͔͐͢ ͚͙͗͒͌ (͖͉͇͗͌͋͗͏͙͔͌͒ͣ͐͢ 
͇͎͕͉͗͊͗͌)

̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ 2 % 170-190 15-20

̶͙͒͌ё͔͇͑ ͏͎ ͕͍͍͉͕͕͋͗͌͊ ͙͙͇͌͘, 500 ͊ 
͙͙͇͌͘

̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ 2 % 160-180 25-35

̷͕͍͙͉͔͋͌͌͑͘͘͏͐ ͑͌͑͘, 500 ͊ ͓͚͑͏ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ 3 % 160-180 50-60
̷͕͍͙͉͔͋͌͌͑͘͘͏͐ ͑͌͑͘, 1 ͑͊ ͓͚͑͏ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ 3 % 150-170 90-100
͙͚̿͗͋͌͒ͣ, ͇͒͋͑͘͏͐ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ 2 % 180-200 55-65
̶͏͇͝͝ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ 3 % 180-200 20-30

Э͓͇͒͏͕͉͇͔͔͗͐͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ + 
͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ*

1+3 : 150-170 35-45

* ̶͗͏ ͉͖͇͔͌͑͢͏͏ ͔͇ ͉͚͋͜ ͚͕͉͔͗ͦ͜ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͉͇͌͊͋͘ ͚͙͒͌͋͌͘ ͚͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙ͣ ͔͇͋ ͖͕͙͗͏͉͔͓͌.

̶͏͕͗͊ ͉ ͕͓͛͗͌ ̻͕͓͇͗ ̺͕͉͔͗͌ͣ ̩͏͋ 
͔͇͉͇͊͗͌

̹͓͖͇͙͚͌͌͗
͇͗, °C

̩͓͗͌ͦ 
͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ, ͓͏͔

* ̵͙͇͉͘͏͙ͣ ͕͙͉͇͙ͣ͘͢ ͖͏͕͗͊ ͉ ͚͕͉͕͓͋͜ ͇͚͑͛͟ ͖͗͏͓. ͔͇ 20͓͏͔͚͙.

̼͈͒͌ ͏ ͈͚͕͒͑͞͏ ̶͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ̺͕͉͔͗͌ͣ ̩͏͋ 
͔͇͉͇͊͗͌

̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗, °
C

̩͓͗͌ͦ 
͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ, 
͓͏͔

̫͕͍͍͉͕͗͌͐ ͈͒͌͜ ͏͎ 1,2 ͑͊ ͓͚͑͏ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ: 2 % 270
190

8
35-45

̼͈͒͌ ͏͎ ͑͏͕͕͒͊͘ ͙͙͇͌͘, 1,2 ͑͊ ͓͚͑͏ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ: 2 % 270
190

8
35-45

̨͚͕͒͑͞͏ (͔͇͖͗͏͓͌͗, ͍͇͔͗͌͢ ͈͚͕͒͑͞͏) ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ: 2 % 200-220 20-30

̳͇͌͒͑ͦ ͉͖͇͌͑͢͞ ̶͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ̺͕͉͔͗͌ͣ ̩͏͋ ͔͇͉͇͊͗͌ ̮͔͇͔͌͞͏͌ 
͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ ͉ °C

̩͓͗͌ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ, 
͓͏͔

̳͕͌͒͑͌ ͖͔͌͌ͣ͌͞ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ 3 % 150-170 10-20
Э͓͇͒͏͕͉͇͔͔͗͐͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ + 
͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ*

1+3 : 130-150 30-40

̨͎͌͌ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ 3 : 70-90 135-145
̮͇͉͇͔͗͌͢ ͈͚͕͒͑͞͏ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ 2 % 200-220 30-40
̳͏͔͇͔͕͋͒ͣ͌ ͖͔͌͌ͣ͌͞ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ 3 % 110-130 30-40

Э͓͇͒͏͕͉͇͔͔͗͐͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ + 
͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ*

1+3 : 100-120 35-45

̸͕͒ё͔͕͌ ͙͙͕͌͘ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ 3 : 190-210 20-30
Э͓͇͒͏͕͉͇͔͔͗͐͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ + 
͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ*

1+3 : 180-200 30-40

* ̶͗͏ ͉͖͇͔͌͑͢͏͏ ͔͇ ͉͚͋͜ ͚͕͉͔͗ͦ͜ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͉͇͌͊͋͘ ͚͙͒͌͋͌͘ ͚͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙ͣ ͔͇͋ ͖͕͙͗͏͉͔͓͌.
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̷͕͓͔͇͌͑͌͋͝͏͏ ͖͕ ͉͖͇͔͌͑͢͏ͥ

̳͕ͦ͘, ͖͙͏͇͝, ͈͇͗͢
̶͕͚͇͋͘
̳͕͍͔͕ ͏͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣ͘ ͈͚͒ͥͥ ͍ ͇͕͖͕͔͚͗͗ͥ͞ ͖͕͚͚͋͘. ̫͒ͦ ͈͕͕͕͒ͣ͊͟ 
͍͇͕͕͗͑͊ ͖͕͕͋͐͋ё͙ ͙͇͍͑͌ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ.
̲͚͌͟͞ ͉͕͌͊͘ ͏͖͕͎͕͉͇͙͒ͣͣ͘ ͙͔͔͚͌͑͒ͦͥ͘ ͖͕͚͚͋͘. ̸͒͌͋͏͙͌ ͎͇ ͙͓͌, 
͙͕͈͢͞ ͇͑͗͑͢͟ ͖͕͕͋͋͜͏͇͒ ͑ ͖͕͚͋͌͘ ͏ ͖͕͙͔͕͒ ͎͇͉͇͇͑͗͒ͣ͘͢.
̶͗͏ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏͏ ͓͇ͤ͒͏͕͉͇͔͔͕͗͐ ͖͕͚͋͘͢ ͋͒ͦ ͍͇͔͗͌͏ͦ 
͕͈͎͇͙͔͕ͦ͌͒ͣ ͔͇͒͏͉͇͙͐͌ ͔͓͔͕͕͌͊ ͍͏͕͙͋͑͘͏.
̩ ͖͕͚͋͌͘ ͋͒ͦ ͍͇͔͗͌͏ͦ ͏͎ ͙͇͒͘͏ ͖͏͇͠ ͖͕͚͓͔͋͗ͦ͏͉͇͙͌ͦ͘ ͔͌ ͙͇͑ 
͘͏͔͕͒ͣ, ͏ ͓͕ͦ͘ ͓͕͍͙͌ ͔͌ ͕͙͋͐͏ ͕͋ ͖͕͔͕͒͐ ͕͙͕͉͔͕͙͊͘͏. ̺͉͌͒͏͙ͣ͌͞ 
͉͓͗͌ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ.
̯͔͕͓͇͛͗͝͏ͦ ͉ ͙͇͈͒͏͇͜͝: 
̶͕͚͇͋͘ ͈͎͌ ͑͗͑͢͟͏ = ͕͙͙͇͑͗ͦ͢ 
̶͕͚͇͋͘ ͘ ͕͑͗͑͐͢͟ = ͎͇͙͇͑͗ͦ͢
̩͇͌͊͋͘ ͙͇͉͙ͣ͌͘ ͖͕͚͚͋͘ ͖͕ ͔͙͚͌͗͝ ͗͌͟ё͙͑͏.
̸͙͇͉͙ͣ͌ ͕͚͊͗ͦͥ͞ ͙͔͔͚͌͑͒ͦͥ͘ ͖͕͚͚͋͘ ͔͇ ͚͚ͥ͘͜ ͖͕͙͇͉͚͋͑͘. ̬͒͘͏ 
͖͕͙͇͉͇͋͑͘ ͈͚͙͋͌ ͓͕͕͑͗͐ ͏͒͏ ͕͕͔͕͒͋͐͜, ͙͕͌͑͒͘ ͓͕͍͙͌ ͙͔͚͙͗͌ͣ͘.

̭͇͔͗͌͏͌
̫͕͈͇͉͙͒ͦ͐͌ ͑ ͖͕͙͔͕͓͚͘ ͓͚ͦ͘ ͔͓͔͕͕͌͊ ͍͏͕͙͋͑͘͏. ̫͔͕ ͖͕͚͋͘͢ 
͕͍͔͕͋͒ ͈͙ͣ͢ ͖͕͙͕͑͗͢ ͕͓͒͌͘ ͉͕͋͢ ͙͕͒͠͏͔͕͐ ͖͗͏͓. ½ ͓͘.
̶͗͏ ͍͇͔͗͌͏͏ ͕͈͇͉͙͋͒ͦ͐͌ ͕͙͇͙͕͔͕͋͌͘͞ ͕͑͒͏͙͉͕͌͘͞ ͍͏͕͙͋͑͘͏. ̫͔͕ 
͖͕͚͋͘͢ ͕͍͔͕͋͒ ͈͙ͣ͢ ͖͕͙͕͑͗͢ ͕͓͒͌͘ ͉͕͋͢ ͙͕͒͠͏͔͕͐ 1-2 ͓͘.
̱͕͒͏͙͉͕͌͘͞ ͍͏͕͙͋͑͘͏ ͎͇͉͏͘͏͙ ͕͙ ͕͙͇͗͘ ͓͇ͦ͘ ͏ ͕͙ ͓͇͙͌͗͏͇͇͒ 
͖͕͚͋͘͢. ̬͒͘͏ ͉͢ ͕͙͕͉͊͏͙͌ ͓͕ͦ͘ ͉ ͓͇ͤ͒͏͕͉͇͔͔͕͗͐ ͖͕͚͋͌͘, 
͕͈͇͉͙͋͒ͦ͐͌ ͔͓͔͕͕͌͊ ͈͕͒ͣ͌͟ ͍͏͕͙͋͑͘͏, ͓͌͞ ͉ ͙͔͔͚͌͑͒ͦͥ͘ ͖͕͚͚͋͘.
̶͕͚͇͋͘ ͏͎ ͔͍͇͉͌͗͌ͥ͌͐͠ ͙͇͒͘͏ ͔͌ ͕͔͌ͣ͞ ͖͕͕͋͋͜͏͙ ͋͒ͦ ͍͇͔͗͌͏ͦ, 
̳͕ͦ͘ ͈͚͙͋͌ ͓͔͌ͣ͌͟ ͖͕͚͓͔͋͗ͦ͏͉͇͙ͣͦ͘ ͏ ͓͔͔͌͋͒͌͌͌ ͕͙͕͉͊͏͙ͣͦ͘. 
̪͕͙͕͉͙ͣ͌ ͕͌͊ ͖͗͏ ͈͕͒͌͌ ͉͕͕͑͐͘͢ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͌ ͏/͏͒͏ ͈͕͒͌͌ 
͋͒͏͙͔͕͌͒ͣ͌ ͉͓͗͌ͦ.

̺͇͎͇͔͑͏ͦ ͖͗͏ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏͏ ͔͇ ͊͗͏͒͌
̯͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͍͗͌͏͓ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͔͇ ͊͗͏͒͌ ͉͇͌͊͋͘ ͖͗͏ 
͎͇͙͕͓͑͗͢ ͚͕͉͕͓͋͜ ͇͑͛͌͟.
̶͉͇͗͌͋͗͏͙͔͕͌͒ͣ ͔ ͇͙͊͗͌͐͌ ͊͗͏͒ͣ ͉ ͙͔͌͌͞͏͌ ͖͗͏͓. 3 ͓͏͔͚͙, ͖͍͗͌͋͌ 
͓͌͞ ͖͕͕͍͒͏͙ͣ ͖͕͗͝͏͕͔͔͌͢ ͚͑͑͘͏ ͔͇ ͗͌͟ё͙͚͑.
̱͇͒͋͏͙͌ ͖͕͗͝͏͕͔͔͌͢ ͚͑͑͘͏ ͔͖͕͙͉͔͔͕͌͗͌͋͌͘͘ ͔͇ ͗͌͟ё͙͚͑. 
̵͋͏͔͕͔͌͢͞ ͖͕͗͝͏͕͔͔͌͢ ͚͑͑͘͏ ͖͕͚͇͙͒ͥͦ͘͞ ͚͒͌͟͞, ͌͒͘͏ ͏͜ 
͖͕͕͍͒͏͙ͣ ͔͇ ͌͗͌͋͘͏͔͚ ͗͌͟ё͙͑͏. ̫͕͖͕͔͒͏͙͔͕͌͒ͣ ͖͕͙͇͉͙ͣ͌͘ ͔͇ 
͚͕͉͔͗͌ͣ 1 ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ. ̸͕͑ ͕͙ ͍͇͔͗͌͏ͦ ͈͚͙͋͌ 
͙͇͙͌͑ͣ͘ ͉ ͔͕͌͊, ͏ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͕͙͇͔͙͌ͦ͘͘ ͖͕͙͞͏ ͞͏͙͓͘͢.
̶͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͏͒͏ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͔͎͌͒ͣͦ ͙͇͉͘͏͙ͣ ͔͇ 
͚͕͉͔͗͌ͣ 4. ̶͗͏ ͉͕͑͘͢͏͜ ͙͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗͜ ͕͔͏ ͓͕͚͙͊ 
͕͓͋͌͛͗͏͕͉͇͙͗ͣͦ͘ ͏ ͖͕͉͗͌͋͏͙ͣ ͇͈͕͚͗ͥ͞ ͇͓͚͑͌͗ ͖͗͏ ͏͎͉͔͒͌͌͞͏͏.
̶͕ ͉͕͎͓͕͍͔͕͙͘͏, ͖͕͗͝͏͕͔͔͌͢ ͚͑͑͘͏ ͕͍͔͋͒͢ ͈͙ͣ͢ ͕͋͏͔͇͕͉͕͑͐ 
͙͕͒͠͏͔͢. ̹͕͇͊͋ ͕͔͏ ͇͉͔͕͓͔͕͗͌͗ ͖͕͚͓͔͋͗ͦ͏͉͇͙ͥͦ͘ ͏ ͕͙͇͙ͥͦ͘͘ 
͕͔͓͘͢͞͏. ̸͕͒͏͙͌ ͙͌͐͑͘͏ ͙͕͕͒ͣ͑ ͖͕͒͌͘ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͔͇ ͊͗͏͒͌.
̶͉͕͇͌͗͌͗͞͏͉͇͙͐͌ ͖͕͗͝͏͕͔͔͌͢ ͚͑͑͘͏ ͖͕ ͏͙͔͌͌͘͞͏͏ Z ͎͇͇͔͔͕͕͋͊ 
͉͓͔͗͌͌͏.
̴͇͉͇͙͔͊͗͌͌͒ͣ͐͢ ͓͔͙ͤ͒͌͌ ͊͗͏͒ͦ ͖͕͙͕͔͔͕ͦ͘ ͉͇͙͑͒ͥ͌ͦ͘͞ ͏ 
͉͇͙͑͒ͥ͌ͦ͘͢͞. Э͙͕ ͔͕͓͇͔͕͗͒ͣ. ͇͙͕͙͇̾͘ ͉͔͑͒ͥ͌͞͏ͦ ͏ ͉͔͑͒ͥ͌͢͞͏ͦ 
͎͇͉͏͘͏͙ ͕͙ ͚͙͇͔͕͉͔͔͕͕͒͌͊͘ ͍͗͌͏͓͇ ͊͗͏͒ͦ.

̳͕ͦ͘
̶͕ ͏͙͔͌͌͘͞͏͏ ͖͕͕͉͒͏͔͢ ͉͓͔͗͌͌͏ ͖͉͔͌͗͌͌͗͏͙͌ ͚͑͑͘͏ ͓͇ͦ͘.
̱͕͇͊͋ ͍͇͕͗͑͌ ͈͚͙͋͌ ͕͙͕͉͕͊, ͕͌͊ ͚͙͒͌͋͌͘ ͕͙͇͉͘͏͙ͣ ͌͠ё ͔͇ 
10 ͓͏͔͚͙ ͉ ͉͔͔͕͓͑͒ͥ͌͢͞ ͎͇͙͕͓͑͗͢ ͚͕͉͕͓͋͜ ͇͚͑͛͟, ͙͕͈͢͞ ͓͕ͦ͘ 
͚͒͌͟͞ ͖͕͖͗͏͙͇͕͒ͣ͘ ͕͕͓͑͘ ͕͙ ͍͇͔͗͌͏ͦ.
̶͕ ͕͕͔͇͔͑͞͏͏ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͎͇͉͔͌͗͏͙͌ ͓͕ͦ͘ ͉ ͕͚͛͒ͣ͊ ͏ ͕͙͇͉͙ͣ͌͘ 
͉ ͚͕͉͕͓͋͜ ͇͚͑͛͟ ͔͇ 10 ͓͏͔͚͙.
̶͗͏ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏͏ ͍͇͕͕͗͑͊ ͏͎ ͉͘͏͔͏͔͢ ͘ ͕͍͑͌͐ ͔͇͍͙͋͗͌ͣ͌ ͕͍͚͑ 
͙͑͗͌͘-͔͇͙͑͗͌͘ ͏ ͖͕͕͍͒͏͙͌ ͓͕ͦ͘ ͉ ͖͕͚͚͋͘ ͔͇͇͇͒͘͞ ͕͍͑͌͐ ͉͔͏͎.

̩͢ ͕͙͜͏͙͌ ͖͌ͣ͞ ͖͕ ͕͈͙͉͔͔͕͓͚͌͘͘ ͖͙͚͗͌͌͝. ̵͗͏͔͙͌͏͚͙͗͐͌ͣ͘ ͔͇ ͖͕͕͍͚ͥ͜ ͉͖͚͌͑͢͞ ͉ ͙͇͈͒͏͌͝ ͉͖͌͑͢͞͏.
̶͕͉͇͗͌͗͑ ͙͖͔͌͌͘͏ ͖͕͖͇͔͗͌͑͏ͦ ͕͈͔͕͕͋͊͘ 
͖͏͕͇͗͊.

̮͇ 10 ͓͏͔ ͕͋ ͏͙͔͌͌͘͞͏ͦ ͚͙͇͔͕͉͔͔͕͕͒͌͊͘ ͖͕ ͖͙͚͗͌͌͝ ͉͓͔͗͌͌͏ ͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ ͖͕͙͔͗͑͏͙͌ ͖͏͕͗͊ ͉ 
͇͓͕͓͘ ͉͕͕͓͑͘͢ ͓͙͌͌͘ ͉͔͔͕͋͌͗͌ͦ͐ ͖͇͕͕͒͑͐͞. ̬͒͘͏ ͙͙͕͌͘ ͔͌ ͖͗͏͒͏͖͇͙͌ ͑ ͖͇͕͒͑͌͞, ͖͏͕͗͊ 
͕͙͕͉͊.

̶͏͕͗͊ ͕͖͇͇͙͋͌. ̩ ͚͒͌͋ͥ͘͠͏͐ ͇͎͗ ͕͈͇͉͙͋ͣ͌ ͓͔͌ͣ͌͟ ͍͏͕͙͋͑͘͏ ͏͒͏ ͚͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͙͓͖͇͙͚͚͌͌͗͗ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟ 
͔͇ 10 ͇͚͕͉͊͗͋͘ ͔͏͍͌. ̸͕͈͇͙͒ͥ͋͐͌ ͚͇͎͇͔͔͕͑͌ ͉ ͖͙͗͌͌͌͝ ͉͓͗͌ͦ ͎͇͓͇͌͘ ͙͙͇͌͘.

̶͏͕͗͊ ͖͕͔͋ͦ͒ͦ͘ ͙͕͕͒ͣ͑ ͉ ͌͗͌͋͘͏͔͌, ͇ ͖͕ 
͇͓͑͗ͦ ͔͏͎͑͏͐.

̴͌ ͓͇͎͉͇͙͐͌͘͢ ͍͏͕͓͗ ͈͕͙͗͏͑͏ ͇͎͗͡ё͓͔͕͐ ͕͓͛͗͢. ̶͕͒͌͘ ͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ ͕͙͕͕͍͔͕͗͘ ͕͙͋͌͒͏͙͌ 
͖͏͕͗͊ ͔͕͍͕͓ ͕͙ ͙͔͕͌͑͘ ͕͓͛͗͢.

̶͏͕͗͊ ͉͚͌͗͘͜ ͒͘͏͕͓͑͟ ͙ё͓͔͐͢. ̶͕͙͇͉͙ͣ͌͘ ͖͏͕͗͊ ͔͏͍͌, ͚͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͓͔͚͌ͣͥ͟ ͙͓͖͇͙͚͚͌͌͗͗ ͏ ͉͖͇͙͌͑͐͌͢ ͖͏͕͗͊ ͔͓͔͕͕͌͊ 
͕͋͒ͣ͌͟.

̶͏͕͗͊ ͒͘͏͕͓͑͟ ͚͕͐͘͜. ̶͕͙͔͗͑͏͙͌ ͎͚͈͕͞͏͙͕͑͐͘ ͉ ͕͙͕͉͕͓͊ ͖͏͕͗͊͌ ͓͇͔͒͌ͣ͑͏͌ ͕͋͗͑͢͞͏ ͏ ͉͙͒͌͐͌ ͉ ͔͏͜ ͖͕ ͇͖͑͒͌ 
͚͙͕͉͛͗͑͐͢ ͕͑͘ ͏͒͏ ͇͕͑͑͐-͔͏͈͚͋ͣ ͇͕͕͔͒͑͊͒ͣ͐͢ ͔͇͖͏͙͕͑. ̩ ͚͒͌͋ͥ͘͠͏͐ ͇͎͗ ͉͈͌͗͢͏͙͌ 
͙͓͖͇͙͚͚͌͌͗͗ ͔͇ 10 ͇͚͕͉͊͗͋͘ ͈͕͒ͣ͌͟ ͏ ͚͓͔͌ͣ͟͏͙͌ ͉͓͗͌ͦ ͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ.

̼͈͒͌ ͏͒͏ ͉͖͇͌͑͢͞ (͔͇͖͗͏͓͌͗ ͉͇͙͚͇͗͑͟) 
͉͙͊͒ͦ͋ͦ͢ ͕͙͕͉͓͊͢͏, ͔͕ ͉͔͚͙͗͏ ͔͌ 
͖͕͖͗͌͑͒͏ͣ͘ (͗͌͘͢͢, ͘ ͎͇͇͕͓͑͒).

̩ ͚͒͌͋ͥ͘͠͏͐ ͇͎͗ ͕͈͇͉͙͋ͣ͌ ͓͔͌ͣ͌͟ ͍͏͕͙͋͑͘͏ ͏ ͉͖͇͙͌͑͐͌͢ ͖͗͏ ͈͕͒͌͌ ͔͏͎͕͑͐ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͌ 
͔͓͔͕͕͌͊ ͕͋͒ͣ͌͟. ̫͒ͦ ͖͏͕͕͉͗͊ ͘ ͕͔͕͐͘͞ ͔͇͞͏͔͕͑͐ ͔͇͇͇͒͘͞ ͕͙͔͕͋͌͒ͣ ͉͖͌͑͢͏͙͌ ͕͍͑͗. 
̶͕͖͙ͣ͌͘͢ ͕͌͊ ͓͏͔͇͋͒ё͓ ͏͒͏ ͙͕͒͞ё͔͓͢͏ ͚͇͓͗ͦ͘͜͏ ͏ ͙͕͕͒ͣ͑ ͔͇ ͔͏͜ ͇͑͒͋͏͙͌ ͔͇͞͏͔͚͑. 
̸͕͈͇͙͒ͥ͋͐͌ ͖͙͚͚͗͌͌͗͝ ͏ ͉͓͗͌ͦ ͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ.

̩͖͇͌͑͢͞ ͖͕͚͓͔͋͗ͦ͏͉͇͙͌ͦ͘ 
͔͇͉͔͕͓͔͕͌͗͌͗.

̺͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙͐͌ ͙͓͖͇͙͚͚͌͌͗͗ ͔͓͔͕͕͌͊ ͔͏͍͌, ͙͕͇͊͋ ͉͖͇͌͑͢͞ ͈͚͙͋͌ ͖͕͚͓͔͋͗ͦ͏͉͇͙ͣͦ͘ 
͇͉͔͕͓͔͗͌͗͌͌. ̴͍͔͚͌ͥ ͉͖͚͌͑͢͞ ͉͖͇͙͌͑͐͌͢ ͉ ͍͗͌͏͓͌ «̩͔͌͗͜͏͐/͔͏͍͔͏͐ ͍͇͗»% ͔͇ ͕͔͕͓͋ 
͚͕͉͔͗͌. ̴͇ ͝͏͚͗͑͒ͦ͝͏ͥ ͉͕͎͚͇͋͜ ͙͇͍͑͌ ͓͕͚͙͊ ͖͕͉͒͏͙ͦͣ ͉͙͚͖͇ͥ͘͢͠͏͌ ͇͑͗ͦ ͖͇͓͔͙͔͕͌͗͊͌͐ 
͈͚͓͇͊͏. ̩͇͌͊͋͘ ͉͎͇͙͗͌͐͌͢ ͖͇͓͔͙͔͚͌͗͊͌ͥ ͈͚͓͇͚͊ ͙͕͔͕͞ ͖͕ ͇͎͓͚͗͌͗ ͖͕͙͗͏͉͔ͦ.

̻͚͙͕͉͗͑͐͢ ͖͏͕͗͊ ͉͔͏͎͚ ͕͔͌ͣ͞ ͉͙͌͒͐͘͢. ̩ ͚͒͌͋ͥ͘͠͏͐ ͇͎͗ ͙͇͉͙ͣ͌͘ ͉͖͇͙͌͑ͣ͢ ͖͏͕͗͊ ͔͇ ͕͋͏͔ ͚͕͉͔͗͌ͣ ͔͏͍͌.
̻͚͙͕͉͗͑͐͢ ͕͑͘ ͉͙͇͙͌͑͌͢. ̩ ͚͒͌͋ͥ͘͠͏͐ ͇͎͗ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘, ͌͒͘͏ ͏͓͙͌͌ͦ͘, ͈͕͒͌͌ ͚͈͕͊͒͑͏͐ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ.
̳͌͒͑͏͌ ͏͎͋͌͒͏ͦ ͏͎ ͕͍͍͉͕͕͋͗͌͊ ͙͙͇͌͘ 
͒͘͏͖͇͙ͥͦ͘ ͉͕ ͉͓͗͌ͦ ͉͖͌͑͢͞͏.

̷͇͙͕͔ͦ͘͘͏͌ ͓͍͚͌͋ ͔͏͓͏ ͕͍͔͕͋͒ ͈͙ͣ͢ ͖͗͏͓. 2 ͓͘. ̹͕͇͊͋ ͈͚͙͋͌ ͕͙͇͙͕͔͕͋͘͞ ͓͙͇͌͘, ͙͕͈͢͞ 
͉͖͇͓͌͑͌͌͢͢ ͏͎͋͌͒͏ͦ ͓͕͊͒͏ ͕͕͕͗͜͟ ͖͕͔͙͋ͦͣͦ͘ ͏ ͎͇͚͓͔͗ͦ͏͙ͣͦ͘ ͕͘ ͉͌͘͜ ͙͕͕͔͗͘.

̬͒͘͏ ͉͢ ͉͖͇͙͌͑͌͌͢ ͇͎͚͗͘ ͔͇ ͔͕͌͑͒ͣ͑͘͏͜ 
͚͕͉͔͗ͦ͜. ̴͇ ͉͔͓͌͗͌͜ ͚͕͉͔͗͌ ͉͖͇͌͑͢͞ 
͖͕͚͇͙͒͌ͦ͘͞ ͙͓͔͌͌͌, ͓͌͞ ͔͇ ͔͏͍͔͓͌.

̫͒ͦ ͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ ͔͇ ͔͕͌͑͒ͣ͑͘͏͜ ͚͕͉͔͗ͦ͜ ͉͇͌͊͋͘ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͍͗͌͏͓ «3D͕͊͗ͦ͞͏͐ ͉͕͎͚͋͜»:. 
̩͖͇͌͑͢͞ ͔͇ ͕͔͕͉͓͔͔͕͋͗͌͌ ͚͙͇͔͕͉͔͔͒͌͘͢͜ ͖͕͙͗͏͉͔ͦ͜ ͔͌ ͕͈͎͇͙͔͕ͦ͌͒ͣ ͈͚͙͋͌ ͕͙͕͉͇͊ ͉ ͕͔͕͋ ͏ 
͙͕ ͍͌ ͉͓͗͌ͦ.

̩͕ ͉͓͗͌ͦ ͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ ͕͔͘͢͜͞ ͖͏͕͕͉͗͊ 
͕͈͇͎͚͙͗͌ͦ͘ ͕͔͔͇͙͑͋͌͘.

̶͗͏ ͉͖͇͔͌͑͢͏͏ ͓͕͍͙͌ ͕͈͇͎͕͉͇͙͗ͣͦ͘ ͉͕͔͕͋ͦ͐ ͖͇͗. ̵͈͔͕͢͞ ͕͔ ͉͕͋͢͜͏͙ ͔ ͇͋ ͉͋͌͗͌͐͝ ͏  ͓͕͍͙͌ 
͕͔͔͑͋͌͘͏͕͉͇͙͗ͣͦ͘ ͔͇ ͖͇͔͌͒͏ ͚͖͇͉͔͗͒͌͏ͦ ͏͒͏ ͔͇ ͈͒͏͎͍͇͒͌͌͐͠ ͓͈͌͌͒͏ ͏ ͙͇͙͌͑ͣ͘ ͖͕ ͔͌͐ 
͇͖͓͑͒ͦ͏. Э͙͕ ͕͈͚͕͉͔͕͒͒͌͘ ͛͏͎͏͕͑͐ ͖͕͇͗͌͘͘͝.
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̶͙͏͇͝
̮͔͇͔͌͞͏ͦ, ͖͗͏͉͌͋ё͔͔͌͢ ͉ ͙͇͈͒͏͌͝, ͙͉͋͌͐͘͏͙͔͌͒ͣ͢, ͌͒͘͏ ͉͢ 
͚͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙͌͌ ͈͕͒ͥ͋ ͉ ͕͕͔͒͋͐͜͢ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟.
̮͔͇͔͌͞͏ͦ ͉͇͌͘, ͖͗͏͉͌͋ё͔͔͌͢ ͉ ͙͇͈͒͏͌͝, ͙͉͋͌͐͘͏͙͔͌͒ͣ͢ ͋͒ͦ 
͔͇͌͛͗͟͏͕͉͇͔͔͕͗͐ ͖͙͏͢͝ ͋͒ͦ ͍͇͔͗͌͏ͦ.
̬͒͘͏ ͉͢ ͍͇͗͏͙͌ ͔͇ ͊͗͏͒͌ ͔͖͕͙͉͔͔͕͌͗͌͋͌͘͘ ͔͇ ͗͌͟ё͙͑͌, 
͖͕͙͇͉͙ͣ͌͘ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͔͇ ͚͕͉͔͗͌ͣ 1.

̶͗͏ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏͏ ͚͙͑͏ ͏͒͏ ͚͊ͦ͘ ͖͕͙͔͗͑͏͙͌ ͚ ͔͏͜ ͕͍͚͑ ͖͕͋ 
͓͑͗͒ͣͦ͢͏, ͙͕͈͢͞ ͍͏͗ ͓͕͊ ͉͕͈͕͔͕͋͘ ͉͙͇͖͒͢͏͉͇͙ͣͦ͘.
̶͙͏͚͝ ͇͑͒͋͏͙͌ ͔͇ ͗͌͟ё͙͚͑ ͚͕͊͗͋͑͐ ͉͔͏͎. ̶͕ ͏͙͔͌͌͘͞͏͏ ͉͚͋͜ 
͙͙͗͌͌͐ ͉͓͔͗͌͌͏ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͖͉͔͌͗͌͌͗͏͙͌ ͖͙͏͚͝.
̵͔͇ ͈͚͙͋͌ ͕͕͈͔͔͕͌͘ ͖͕͍͇͋͗͏͙͕͐͘, ͌͒͘͏ ͎͇ ͔͕͙͕͕͌͑͗͌ ͉͓͗͌ͦ ͕͋ 
͕͕͔͇͔͑͞͏ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͓͇͎͇͙ͣ͘ ͌ё ͓͇͕͓͒͘ ͏͒͏ ͓͕͘͞͏͙ͣ 
͖͕͕͔͔͕͋͒͌͐͘ ͉͕͕͋͐ ͒͏͈͕ ͇͖͌͒ͣ͘͏͔͕͉͓͢ ͕͕͓͑͘

̳͕ͦ͘ ̩͌͘ ̶͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͏ 
͖͕͚͇͋͘

̺͕͉͔͗͌ͣ ̩͏͋ ͔͇͉͇͊͗͌ ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗, °
C, ͍͗͌͏͓ ͊͗͏͒ͦ

̩͓͗͌ͦ 
͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ, 
͓͏͔

ƲǝǑǮǓǗǜǏ

̪͕͉ͦ͋͏͔͇ ͋͒ͦ ͍͇͗͑͏ 1,0 ͑͊ ̮͇͙͇͑͗ͦ͢ 2 % 200-220 120
1,5 ͑͊ 2 % 190-210 140
2,0 ͑͊ 2 % 180-200 160

̻͏͒͌ ͕͉͊ͦ͋͏͔͢, 
͇͈͕͖͕͍͇͔͔͕͒͗͗͌͌͘

1,0 ͑͊ ̵͙͙͇͑͗ͦ͢ 1 % 210-230 70
1,5 ͑͊ 1 % 200-220 80

̷͕͙͈͘͏͛, ͇͈͕͖͕͍͇͔͔͒͗͗͌͐͘͢ 1,0 ͑͊ ̵͙͙͇͑͗ͦ͢ 1 4 230-250 50
̸͙͌͐͑, 3 ͓͘, ͇͈͕͖͕͍͇͔͔͒͗͗͌͐͘͢ ̷͌͟ё͙͇͑ + 

͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ 
͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ

4+1 ( 3 15

ǁǔǚǮǡǗǜǏ

̹͙͌͒ͦ͏͔͇ ͋͒ͦ ͍͇͗͑͏ 1,0 ͑͊ ̵͙͙͇͑͗ͦ͢ 1 % 200-220 100
1,5 ͑͊ 1 % 190-210 120
2,0 ͑͊ 1 % 180-200 140

ǀǑǗǜǗǜǏ

̨͎͌ ͕͍͑͏ (͔͇͖͗͏͓͌͗, ͎͇͌͌͑͟) 1,0 ͑͊ ̵͙͙͇͑͗ͦ͢ 1 4 190-210 120
1,5 ͑͊ 1 4 180-200 150
2,0 ͑͊ 1 4 170-190 170

̸ ͕͍͑͌͐ (͔͇͖͗͏͓͌͗, ͕͖͇͙͇͒͑) 1,0 ͑͊ ̵͙͙͇͑͗ͦ͢ 1 4 180-200 130
1,5 ͑͊ 1 4 190-210 160
2,0 ͑͊ 1 4 170-190 190

̱͕͖͞ё͔͇ͦ ͚͊͗͋͏͔͇͑ ͔͇ ͕͙͑͘͏ 1,0 ͑͊ ̮͇͙͇͑͗ͦ͢ 1 % 210-230 80

ưǏǟǏǜǗǜǏ

̨͇͇͔͗ͣͦ ͔͕͇͊, ͈͎͌ ͕͙͑͘͏, 
͔͖͕͍͇͔͔͇͗͌͋͌͗͗͌ͦ͘

1,5 ͑͊ ̵͙͙͇͑͗ͦ͢ 1 4 170-190 120

ƻǮǠǜǝǘ ǣǏǟǧ

̳͔͕ͦ͐͘ ͚͙͗͒͌ ͕͑. 750 ͊ ̵͙͙͇͑͗ͦ͢ 1 4 180-200 70

ƹǝǚǐǏǠǙǗ

̱͕͈͇͒͑͘͏ ̷͌͟ё͙͇͑ + 
͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ 
͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ

4+1 ( 3 15

̶͙͏͇͝ ̩͌͘ ̶͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͏ 
͖͕͚͇͋͘

̺͕͉͔͗͌ͣ ̩͏͋ ͔͇͉͇͊͗͌ ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ °C
, ͍͗͌͏͓ ͊͗͏͒ͦ

̩͓͗͌ͦ 
͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ, 
͓͏͔

̶͕͕͉͒͏͔͑͏ ͖͒͢͝ё͔͇͑, 1-4 ͙͟. ͖͕ 400 ͊ ̷͌͟ё͙͇͑ 2 4 210-230 40-50
͖̽͒͢ё͔͕͑, ͚͕͇͓͑͑͘͞͏ ͖͕ 250 ͊ ̷͌͟ё͙͇͑ 3 4 210-230 30-40
͖̽͒͢ё͔͕͑ ͌͒͝͏͕͓͑, 1-4 ͙͟. ̴͇ ͇͍͑͋͌͢ 1 ͑͊ ̷͌͟ё͙͇͑ 2 4 200-220 55-85
̺͙͇͑ ͌͒͝͏͕͓͑ 1,7 ͑͊ ̷͌͟ё͙͇͑ 2 4 170-190 80-100
̪͚ͣ͘ ͌͒͝͏͕͓͑ 3,0 ͑͊ ̷͌͟ё͙͇͑ 2 4 160-180 110-130
̳͕͕͇͒͋ͦ ͏͔͇͋͌͐͑ ͌͒͝͏͕͓͑ 3,0 ͑͊ ̷͌͟ё͙͇͑ 2 4 180-200 80-100
2 ͕͕͕͇͑͗͑͞ ͏͔͋͌͐͑͏ ͖͕ 800 ͊ ̷͌͟ё͙͇͑ 2 4 180-200 80-100
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̷͈͇͢
̶͉͔͌͗͌͌͗͏͙͌ ͚͑͑͘͏ ͈͗͢͢ ͖͕ ͏͙͔͌͌͘͞͏͏ Z ͉͓͔͗͌͌͏.
̽͌͒͌͢ ͚͑͑͘͏ ͈͗͢͢ ͖͉͕͇͌͗͌͗͞͏͉͇͙ͣ ͔͌ ͔͚͍͔͕. ̺͕͍͒͏͙͌ ͚͌͒ͥ͝ 
͈͚͗͢ ͉ ͖͕͚͚͋͘ ͈͕͓͗ͥ͑͟ ͉͔͏͎, ͇ ͖͘͏͔͔͓͢ ͖͇͉͔͒͏͕͓͑ ͉͉͌͗͜ ͏ 
͚͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͖͕͚͚͋͘ ͉ ͋ ͚͕͉͕͐͜ ͟ ͇͑͛. ̫͒ͦ ͕͇͔͔͗͌͘͜͏ͦ ͚͙͕͐͘͞͏͉͕͙͘͏ 

͖͕͕͍͒͏͙͌ ͉ ͈͕͗ͥ͑͟ ͈͗͢͢ ͖͕͕͉͒͏͔͚͑ ͇͙͕͑͗͛͌͒ͦ ͏͒͏ ͓͇͔͒͌ͣ͑͏͐ 
͕͚͋͘͘ ͏͎ ͙͓͕͙͕͕͕͌͗͐͑͊͘ ͓͇͙͌͗͏͇͇͒.
̬͒͘͏ ͉͢ ͍͇͗͏͙͌ ͔͇ ͊͗͏͒͌ ͔͖͕͙͉͔͔͕͌͗͌͋͌͘͘ ͔͇ ͗͌͟ё͙͑͌, 
͕͖͕͔͋͒͏͙͔͕͌͒ͣ ͖͕͙͇͉͙ͣ͌͘ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͔͇ 
͚͕͉͔͗͌ͣ 1. ̸͕͑ ͕͙ ͍͇͔͗͌͏ͦ ͈͚͙͋͌ ͙͇͙͌͑ͣ͘ ͉ ͔͕͌͊, ͏ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ 
͕͙͇͔͙͌ͦ͘͘ ͖͕͙͞͏ ͞͏͙͓͘͢.

̷͕͓͔͇͌͑͌͋͝͏͏ ͖͕ ͍͇͔͗͌͏ͥ ͉ ͊͗͏͒͌

̮͇͖͇͔͌͑͑͏, ͇͔͚͎͛͗͑͘͝͏͌ ͎͇͖͇͔͌͑͑͏, ͙͕͙͘͢
̬͒͘͏ ͉͢ ͍͇͗͏͙͌ ͔͇ ͊͗͏͒͌ ͔͖͕͙͉͔͔͕͌͗͌͋͌͘͘ ͔͇ ͗͌͟ё͙͑͌, 
͕͖͕͔͋͒͏͙͔͕͌͒ͣ ͖͕͙͇͉͙ͣ͌͘ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͔͇ 
͚͕͉͔͗͌ͣ 1. ̫͚͕͉͕͐͜ ͇͑͛͟ ͕͙͇͔͙͌ͦ͘͘ ͖͕͙͞͏ ͞͏͙͓͘͢.

̩͇͌͊͋͘ ͙͇͉͙ͣ͌͘ ͖͕͚͚͋͘ ͔͇ ͗͌͟ё͙͚͑.
̩͓͗͌ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͎͇͖͇͔͌͑͑͏ ͎͇͉͏͘͏͙ ͕͙ ͇͎͓͕͉͗͌͗ ͖͕͚͋͘͢ ͏ 
͉͕͙͘͢͢ ͎͇͖͇͔͌͑͑͏. ̮͔͇͔͌͞͏ͦ, ͚͇͎͇͔͔͑͌͢ ͉ ͙͇͈͒͏͌͝, ͉͙ͦ͒ͦͥͦ͘ 
͕͗͏͔͙͌͏͕͉͕͔͓͗͢͞͏.

̷͈͇͢ ̩͌͘ ̶͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͏ 
͖͕͚͇͋͘

̺͕͉͔͗͌ͣ ̩͏͋ ͔͇͉͇͊͗͌ ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗, °C, 
͍͗͌͏͓ ͊͗͏͒ͦ

̩͓͗͌ͦ 
͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ, 
͓͏͔

̷͈͇͢ ͌͒͝͏͕͓͑ ͖͕ 300 ͊ ̷͌͟ё͙͇͑ 3 ( 2 20-25
1,0 ͑͊ ̷͌͟ё͙͇͑ 2 4 190-210 40-50
1,5 ͑͊ ̷͌͟ё͙͇͑ 2 4 180-200 60-70

̷͈͇͢ ͚͕͇͓͑͑͘͞͏, ͔͇͖͗͏͓͌͗, 
͕͙͙͑͒͌͢

͖͕ 300 ͊ ̷͌͟ё͙͇͑ 4 ( 2 20-25

̫͒ͦ ͙͇͕͕͑͊ ͉͇͌͘ ͍͇͕͕͗͑͊ ͉ ͙͇͈͒͏͌͝ ͔͙͌ 
͎͔͇͔͌͞͏͐.

̩͈͌͗͢͏͙͌ ͖͇͇͓͙͗͌͗͢ ͋͒ͦ ͈͒͏͍͇͕͐͌͊͟ ͈͕͒͌͌ ͒ё͕͕͊͑͊ ͉͇͌͘ ͏ ͚͉͌͒͏͙ͣ͌͞ ͚͇͎͇͔͔͕͑͌ ͉͓͗͌ͦ 
͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ.

̩͢ ͕͙͜͏͙͌ ͖͕͉͗͌͗͏͙ͣ, ͕͙͕͉͕͊ ͒͏ ͍͇͕͗͑͌. ̯͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͙͓͕͓͙͌͗͌͗ ͋͒ͦ ͓͇ͦ͘ (͉͢ ͓͕͍͙͌͌ ͖͗͏͕͈͙͗͌͘͏ ͕͌͊ ͉ ͖͌͘͝͏͇͒͏͎͏͕͉͇͔͔͕͓͗ 
͓͇͇͎͊͏͔͌) ͏͒͏ ͔͘͏͓͏͙͌ «͖͕͈͚͗ ͕͍͕͒͑͐». ̫͒ͦ ͙͕͕ͤ͊ ͕͍͕͒͑͐ ͔͇͇͉͋͏͙͌ ͔͇ ͍͇͕͗͑͌. ̬͒͘͏ ͕͔͕ 
͙͉ё͕͗͋͌, ͎͔͇͞͏͙ ͕͔͕ ͕͙͕͉͕͊. ̬͒͘͏ ͕͔͕ ͖͕͇͉͗͋͒͏͉͇͙͌ͦ͘ ͕͍͕͒͑͐, ͙͕ ͕͌͊ ͔͇͕͋ ͍͇͗͏͙ͣ ͌͠ё.

̭͇͕͗͑͌ ͒͘͏͕͓͑͟ ͙ё͓͔͕͌, ͇ ͕͕͇͑͗͑͞ 
͓͙͇͓͌͘͏ ͖͕͕͇͋͊͗͌͒.

̶͕͉͙͗͌͗ͣ͌ ͚͕͉͔͗͌ͣ ͚͙͇͔͕͉͑͘͏ ͏ ͙͓͖͇͙͚͚͌͌͗͗.

̭͇͕͗͑͌ ͖͕͚͒͞͏͕͒ͣ͘ ͕͕͕͗͜͟, ͇ ͕͚͘͘ 
͖͕͕͋͊͗͌͒.

̩ ͚͒͌͋ͥ͘͠͏͐ ͇͎͗ ͉͕͎͓ͣ͏͙͌ ͖͕͚͚͋͘ ͓͔͕͌ͣ͌͊͟ ͇͎͓͇͗͌͗ ͏͒͏ ͕͈͇͉͙͋ͣ͌ ͈͕͒ͣ͌͟ ͍͏͕͙͋͑͘͏.

̭͇͕͗͑͌ ͖͕͚͒͞͏͕͒ͣ͘ ͕͕͕͗͜͟, ͔͕ ͕͚͘͘ 
͒͘͏͕͓͑͟ ͉͙͌͒͐͘͢ ͏ ͍͏͋͑͏͐

̩ ͚͒͌͋ͥ͘͠͏͐ ͇͎͗ ͉͕͎͓ͣ͏͙͌ ͖͕͚͚͋͘ ͈͕͕͒ͣ͌͊͟ ͇͎͓͇͗͌͗ ͏͒͏ ͕͈͇͉͙͋ͣ͌ ͓͔͌ͣ͌͟ ͍͏͕͙͋͑͘͏.

̩͕ ͉͓͗͌ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͍͇͕͕͗͑͊ 
͕͈͇͎͚͙͗͌ͦ͘ ͉͕͔͕͋ͦ͐ ͖͇͗.

Э͙͕ ͔͕͓͇͔͕͗͒ͣ ͏ ͕͈͚͕͉͔͕͒͒͌͘ ͎͇͕͔͇͓͑͏ ͛͏͎͏͑͏. ̨͕͇͒ͣͦ͟ ͇͙ͣ͘͞ ͉͕͔͕͕͋ͦ͊ ͖͇͇͗ ͕͙͉͕͋͏͙ͦ͘ 
͎͌͗͌͞ ͉͕͋͢͜͢ ͖͇͇͗. ̵͔ ͓͕͍͙͌ ͕͔͔͑͋͌͘͏͕͉͇͙͗ͣͦ͘ ͔͇ ͜ ͕͕͔͕͒͋͐ ͖͇͔͌͒͏ ͉͇͙͑͒ͥ͌͒͌͐͢͞ ͏͒͏ ͔͇ 
͈͒͏͎͍͇͒͌͌͐͠ ͖͕͉͔͕͙͌͗͘͜͏ ͓͈͌͌͒͏ ͏ ͙͇͙͌͑ͣ͘ ͇͖͓͑͒ͦ͏ ͖͕ ͔͌͐.

̨͕͒ͥ͋ ̶͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͏ ͖͕͚͇͋͘ ̺͕͉͔͗͌ͣ ̩͏͋ ͔͇͉͇͊͗͌ ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗, °
C

̩͓͗͌ͦ 
͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ, 
͓͏͔

ƶǏǞǔǙǏǜǙǗ

̮͇͖͇͔͇͌͑͑, ͇͇͒͋͑ͦ͘ ̻͕͓͇͗ ͋͒ͦ ͎͇͖͇͔͌͑͑͏ 2 % 170-190 50-60
̮͇͖͇͔͇͌͑͑ ͏͎ ͓͇͇͕͔͑͗ ̻͕͓͇͗ ͋͒ͦ ͎͇͖͇͔͌͑͑͏ 2 % 210-230 25-35

ƲǟǏǡǔǜ

̱͇͙͕͔͇͗͛͌͒ͣͦ ͎͇͖͇͔͇͌͑͑ ͏͎ ͗͘͢͢͜ 
͏͔͊͗͌͋͏͔͙͕͉͌ 
̳͇͑͘. 2 ͓͘ ͉͕͙͕͐͘͢

̻͕͓͇͗ ͋͒ͦ ͎͇͖͇͔͌͑͑͏ 2 4 150-170 50-60

ǁǝǠǡ

̶͕͍͇͔͔͋͗͌͌͢ ͙͕͙͘͢, 4 ͙͟. ̷͌͟ё͙͇͑ 4 * 3 6-7
̶͕͍͇͔͔͋͗͌͌͢ ͙͕͙͘͢, 12 ͙͟. ̷͌͟ё͙͇͑ 4 ( 3 4-5
̶͕͍͇͔͔͋͗͌͌͢ ͙͕͙͘͢, 4 ͙͟. ̷͌͟ё͙͇͑ 3 * 3 7-10
̶͕͍͇͔͔͋͗͌͌͢ ͙͕͙͘͢, 12 ͙͟. ̷͌͟ё͙͇͑ 3 ( 3 5-8
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̪͕͙͕͉͌͢ ͖͕͚͙͗͋͑͢
̸͕͈͇͙͒ͥ͋͐͌ ͚͇͎͇͔͑͏ͦ ͖͕͗͏͎͉͕͋͏͙͌͒ͦ ͔͇ ͚͖͇͕͉͑͑͌.
̬͒͘͏ ͉͢ ͈͚͙͋͌͌ ͉͇͉͇͙͑͒͋ͣ͢͢ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͈͚͓͇͕͊͐ ͋͒ͦ 
͉͖͌͑͢͞͏, ͒͌͋͘͏͙͌ ͎͇ ͙͓͌, ͙͕͈͢͞ ͈͚͓͇͇͊ ͖͕͕͋͋͜͏͇͒ ͋͒ͦ ͇͔͔͕͋͐ 

͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢. ̷͇͎͓͌͗ ͈͚͓͇͊͏ ͕͍͔͋͒͌ ͕͕͙͉͙͙͉͕͉͇͙͌ͣ͘͘ 
͖͗͏͕͙͕͉͓͕͓͚͊͒ͦ͌ ͈͚͒ͥ͋.
̷͎͚͙͇͙͌͒ͣ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͕͔͌ͣ͞ ͎͇͉͏͘͏͙ ͕͙ ͇͙͉͇͑͌͘͞ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑. 
̹ё͓͔͌͢ ͖͙͔͇ͦ ͏ ͔͕͔͕͕͔͕͙͌͋͗͋͘͏ ͎͇͓͙͔͌͢ ͚͍͌ ͔͇ ͕͓͗͘͢ 
͖͕͚͙͗͋͑͌.

ǂǙǏǖǏǜǗǔ

̶͗͏ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏͏ ͈͙͕͎͇͓͕͕͍͔͔͗͗͌͘͢͢͜ ͈͒ͥ͋ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͓͕͍͙͌ ͕͓͋͌͛͗͏͕͉͇͙͗ͣͦ͘. ̶͗͏͞͏͔͕͐ ͙͕͕ͤ͊ ͉͙ͦ͒ͦ͌ͦ͘ ͇͎͔͗͏͇͝ 
͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗, ͕͙͕͕͑͗͐ ͖͕͉͇͙͋͌͗͊ͥͦ͘ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏. ̩ ͕͋͌͜ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͕͓͇͋͌͛͗͝͏ͦ ͏͎͇͙͌͌͘͞.

̶͗͏͓͌͗͢ ͔͕͙͕͌͑͗͢͜ ͈͒ͥ͋
̶͗͏ ͏͖͕͎͕͉͇͔͒ͣ͘͏͏ ͔͏͎͕͑͐ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ ͉ ͕͙͇͔͌͘͞͏͏ ͘ ͍͗͌͏͓͕͓ 
«3D͕͊͗ͦ͞͏͐ ͉͕͎͚͋͜»: ͚ ͉͇͘ ͖͇͔͕͗͌͑͗͘ ͖͕͚͒͞͏͙ͦ͘ ͇͑͑ ͔͍͔͌͐͢ 
͕͚͙͐͊͗, ͙͇͑ ͏ ͕͗͒͌͢͜ ͕͍͍͉͕͋͗͌͌ ͙͙͕͌͘.
̶͍͗͌͋͌ ͉͕͌͊͘ ͉͔͙ͣ͌͢ ͏͎ ͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͢ ͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏, 
͔͇͉͔͌͌͘͢ ͗͌͟ё͙͑͏ ͏͒͏ ͙͕͖͌͒͌͑͘͏͌͑͘͞͏͌ ͔͇͖͇͉͗͒ͦͥ͠͏͌.
ƾǟǗǒǝǡǝǑǚǔǜǗǔ ǘǝǒǢǟǡǏ

1. ̩͑͘͏͖͙ͦ͏͙͌ 1 ͒͏͙͗ ͓͕͕͇͒͑ (3,5 % ͍͏͔͕͙͗͘͏) ͏ ͕͇͒͋͜͏͙͌ ͕͌͊ ͕͋ 
40 °C.

2. ̶͕͓͇͙͋͌͐͌͟ 150 ͊ ͕͚͙͇͐͊͗ (͏͎ ͕͕͒͋͜͏͔͒ͣ͏͇͑).

3. ̷͇͎͙͒͌͐͌ ͖͕ ͇͇͓͑͟͞ ͏͒͏ ͔͈͕͌͒ͣ͟͏͓ ͙͔͔͓͌͑͒ͦ͘͢ ͈͇͔͇͓͑ ͘ 
͎͇͉͏͔͞͏͉͇ͥ͌͐ͦ͘͠ ͕͑͗͑͐͢͟ ͏ ͔͇͕͙͑͗͐͌ ͖͏͉͕͌͐͠ ͖͒ё͔͕͑͐.

4. ̷͇͎͕͙͊͗͌͐͌ ͇͈͕͚͗ͥ͞ ͇͓͚͑͌͗ ͉ ͕͕͙͉͙͙͉͌͘͘͏͏ ͘ ͚͇͎͇͔͑͏͓ͦ͏.
5. ̶͕͙͇͉͙ͣ͌͘ ͇͑͟͞͏/͈͇͔͑͏ ͔͇ ͔͕͋ ͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͢ ͏ ͕͉͋͌͋͏͙͌ ͕͋ 

͕͙͕͉͔͕͙͊͘͏ ͉ ͕͕͙͉͙͙͉͌͘͘͏͏ ͘ ͚͇͎͇͔͑͏͓ͦ͏.
ƾǝǓǩёǛ ǓǟǝǕǕǔǑǝǒǝ ǡǔǠǡǏ

1. ̶͗͏͕͙͕͉͙͊ͣ͌ ͕͍͍͉͕͋͗͌͌ ͙͙͕͌͘ ͖͕ ͕͈͔͕͓͚͢͞ ͖͙͚͗͌͌͝, 
͖͕͍͌͗͌͒͏͙͌ ͉ ͙͓͕͙͕͚͌͗͐͑ͥ͘ ͇͓͑͌͗͏͚͌͑ͥ͘͞ ͖͕͚͚͋͘ ͏ ͔͇͕͙͑͗͐͌.

2. ̷͇͎͕͙͊͗͌͐͌ ͇͈͕͚͗ͥ͞ ͇͓͚͑͌͗ ͉ ͕͕͙͉͙͙͉͌͘͘͏͏ ͘ ͚͇͎͇͔͑͏͓ͦ͏.
3. ̩͑͒ͥ͢͞͏͙͌ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͏ ͖͕͙͇͉͙ͣ͌͘ ͙͙͕͌͘ ͖͕͔͋͏͓͇͙ͣͦ͘ ͉ 

͇͈͕͚͗ͥ͞ ͇͓͚͑͌͗.

̷͇͎͓͕͇͍͗͏͉͇͔͏͌
̩͓͗͌ͦ ͇͎͓͕͇͍͗͗͏͉͇͔͏ͦ ͎͇͉͏͘͏͙ ͕͙ ͉͏͇͋ ͏ ͕͑͒͏͙͉͇͌͘͞ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑.
̶͕͍͇͚͙͇͒͐͘, ͕͈͇͙͒ͥ͋͐͌͘ ͚͇͎͇͔͑͏ͦ ͖͕͗͏͎͉͕͋͏͙͌͒ͦ ͔͇ ͚͖͇͕͉͑͑͌.

̩͔͙ͣ͌͢ ͖͕͚͙͗͋͑͢ ͏͎ ͚͖͇͕͉͑͑͏, ͖͕͍͌͗͌͒͏͙͌ ͉ ͖͕͕͚͋͋ͦͥ͜͠ ͖͕͚͚͋͘ 
͏ ͖͕͙͇͉͙ͣ͌͘ ͔͇ ͗͌͟ё͙͚͑.
̶͕͕͍͒͏͙͌ ͖͙͏͚͝ ͉ ͙͇͚͗͌͒͑ ͚͕͊͗͋͑͐ ͉͔͏͎.

̸͚͑͟͏
̷͍͌͏͓ «3D͕͊͗ͦ͞͏͐ ͉͕͎͚͋͜»: ͖͇͔͕͗͌͑͗͘ ͖͕͕͋͋͜͏͙ ͋͒ͦ ͚͑͘͟͏.
̩͈͌͗͢͏͙͌ ͔͌͏͖͕͔͔͗͌͌͘͢͞ ͚͙͛͗͑͢ ͏͒͏ ͕͉͕͠͏ ͏ ͙͇͙͔͕͌͒ͣ͠ 
͉͓͕͙͐͌͢.
̼͕͕͕͗͟ ͉͙͗͢͏͙͌ ͏͒͏ ͕͈͚͘͟͏͙͌ ͏͜.

̩͕͍͒͢͏͙͌ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͏ ͗͌͟ё͙͚͑ ͈͚͓͇͕͊͐ ͋͒ͦ 
͉͖͇͔͌͑͢͏ͦ ͏͒͏ ͖͇͓͔͙͔͕͌͗͊͌͐ ͈͚͓͇͕͊͐.
̵͔͌ͣ͞ ͕͔͌͘͢͞ ͚͙͛͗͑͢ ͏͒͏ ͕͉͕͠͏ ͔͚͍͔͕ ͔͕͕͌͑͒ͣ͑͘ ͇͎͗ 
͖͉͔͚͙͌͗͌͌͗ͣ.
̶͕͒͌͘ ͚͑͘͟͏ ͕͙͕͉͊͌͢ ͚͙͛͗͑͢ ͏͒͏ ͕͉͕͠͏ ͇͎͚͗͘ ͔͘͏͓͏͙͌ ͘ ͈͚͓͇͊͏.

̨͕͒ͥ͋ ̶͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ̺͕͉͔͗͌ͣ ̩͏͋ 
͔͇͉͇͊͗͌

̮͔͇͔͌͞͏͌ 
͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ ͉ °C

̩͓͗͌ͦ 
͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ, 
͓͏͔

͙͚̿͗͋͌͒ͣ ͘ ͚͙͕͉͕͛͗͑͐ ͔͇͞͏͔͕͑͐ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ 3 : 190-210 45-55
̱͇͙͕͗͛͌͒ͣ ͛͗͏ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ 3 % 210-230 25-30
̶͏͇͝͝ ̷͌͟ё͙͇͑ 2 % 200-220 15-20
̶͏͇͝͝-͈͇͙͊͌ ̷͌͟ё͙͇͑ 2 4 190-210 15-20

̨͕͒ͥ͋ ̶͕͚͇͋͘ ̩͏͋ 
͔͇͉͇͊͗͌

̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ̩͓͗͌ͦ 
͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ

̰͕͚͙͊͗ ͇̾͑͟͏ ͏͒͏ 
͙͔͔͌͑͒ͦ͌͘͢ ͈͇͔͑͏ ͘ 
͎͇͉͏͔͞͏͉͇ͥ͌͐ͦ͘͠ 
͕͑͗͑͐͢͟

̶͕͙͇͉͘͏͙ͣ ͔͇ ͔͕͋ 
͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͢

: ̷͇͎͕͙͊͗͌ͣ ͕͋ 50 °C
50 °C

5 ͓͏͔
8 ͞

̶͕͋͡ё͓ ͕͍͍͉͕͕͋͗͌͊ ͙͙͇͌͘ ̹͓͕͙͕͇͌͗͐͑ͦ͘ 
͖͕͚͇͋͘

̶͕͙͇͉͘͏͙ͣ ͔͇ ͔͕͋ 
͇͈͕͗͌͐͞ ͇͓͑͌͗͢

: ̷͇͎͕͙͊͗͌ͣ ͕͋ 50 °C
̩͑͒ͥ͢͞͏͙ͣ ͖͗͏͈͕͗ ͏ 
͖͕͙͇͉͘͏͙ͣ ͋ ͕͍͍͉͕͗͌͌ ͙͙͕͌͘ ͉ 
͇͈͕͚͗ͥ͞ ͇͓͚͑͌͗

5-10 ͓͏͔
20-30 ͓͏͔

̮͇͓͕͕͍͔͔͗͌͌͢ ͖͕͚͙͗͋͑͢ ̶͗͏͔͇͍͔͕͋͒͌
͙͘͏

̺͕͉͔͗͌ͣ ̩͏͋ 
͔͇͉͇͊͗͌

̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗

̴͇͖͗͏͓͌͗, ͙͕͙͗͢ ͕͘ ͉͎͈͏͙͓͢͏ ͒͘͏͉͇͓͑͏, ͕͘ ͒͘͏͉͕͔͓͢͞ ͓͕͓͑͗͌, ͘ 
͕͕͇͔͕͑͒͋͐͟ ͏͒͏ ͇͇͔͕͗͐͘͜ ͇͎͚͊͒͗ͣͥ, ͚͙͛͗͑͢, ͖͒͢͝ё͔͕͑, ͕͈͇͇͑͒͘ ͏ 
͓͕ͦ͘, ͈͒͌͜, ͈͚͕͒͑͞͏, ͖͏͕͗͊͏ ͏ ͚͇͋͗͊ͦ ͉͖͇͌͑͢͞

̷͌͟ё͙͇͑ 2 @ ̷͚͙͕͌͊͒ͦ͗ ͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ 
͕͙͇͘ё͙ͦ͘ ͉ ͖͕͕͍͔͒͌͏͏ 
͉͔͑͒ͥ͌͢͞͏ͦ

̻͚͙͗͑͢ ͏ ͙͇͉͗͢ ̶͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ̺͕͉͔͗͌ͣ ̩͏͋ ͔͇͉͇͊͗͌ ̹͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ̩͓͗͌ͦ 
͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ

͈͕͆͒͑͏ ͚͍͇͓͑͗͑͏, 600 ͊ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ + ͗͌͟ё͙͇͑ 3+1 : 80 °C ͖͗͏͓. 5 ͞
̪͚͗͟͏ ͕͇͓͋͒ͣ͑͏, 800 ͊ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ + ͗͌͟ё͙͇͑ 3+1 : 80 °C ͖͗͏͓. 8 ͞
̸͒͏͉͢, 1,5 ͑͊ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ + ͗͌͟ё͙͇͑ 3+1 : 80 °C ͖͗͏͓. 8-10 ͞
̮͔͌͒͌ͣ, 200 ͊, ͓͙͇ͦ͢ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ + ͗͌͟ё͙͇͑ 3+1 : 80 °C ͖͗͏͓. 1½ ͞
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̱͕͔͉͌͗͘͏͕͉͇͔͗͏͌
̶͗͏ ͕͔͉͑͌͗͘͏͕͉͇͔͗͏͏ ͈͇͔͑͏ ͏ ͎͗͌͏͔͕͉͌͢ ͕͇͑͒ͣ͝ ͕͍͔͋͒͢ ͈͙ͣ͢ 
͞͏͙͓͘͢͏ ͏ ͈͎͌ ͙͕͉͋͌͛͌͑. ̨͇͔͑͏ ͕͍͔͋͒͢ ͈͙ͣ͢ ͖͕ ͉͕͎͓͕͍͔͕͙͘͏ 
͕͋͏͔͇͕͉͕͕͑͊ ͕͈͡ё͓͇. ̮͔͇͔͌͞͏ͦ, ͖͗͏͉͌͋ё͔͔͌͢ ͉ ͙͇͈͒͏͇͜͝, 
͙͉͋͌͐͘͏͙͔͌͒ͣ͢ ͋͒ͦ ͚͑͗͊͒͢͜ ͒͏͙͕͉͗͢͜ ͈͇͔͕͑.
̩͔͏͓͇͔͏͌!
̴͌ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͒͘͏͕͓͑͟ ͈͕͒ͣ͟͏͌ ͏͒͏ ͉͕͑͘͢͏͌ ͈͇͔͑͏. ̯͔͇͌͞ 
͑͗͑͢͟͏ ͓͕͚͙͊ ͕͖͔͚͙͒ͣ.
̯͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͙͕͕͒ͣ͑ ͔͌͏͖͕͔͔͗͌͌͘͢͞ ͚͙͛͗͑͢ ͏ ͕͉͕͠͏. ̹͇͙͔͕͌͒ͣ͠ 
͏͜ ͉͓͕͙͐͌͢.
̮͔͇͔͌͞͏ͦ ͉͓͔͗͌͌͏, ͚͇͎͇͔͔͑͌͢ ͉ ͙͇͈͒͏͌͝, ͉͙ͦ͒ͦͥͦ͘ 
͕͗͏͔͙͌͏͕͉͕͔͓͗͢͞͏. ̴͇ ͔͏͜ ͓͕͍͙͌ ͉͒͏͙ͦͣ ͙͓͖͇͙͚͇͌͌͗͗ ͉ 
͖͕͓͔͌͌͠͏͏, ͕͑͒͏͙͉͕͌͘͞ ͈͇͔͕͑, ͓͇͇͘͘ ͏ ͙͖͕͌͒ ͏͜ ͕͍͋͌͗͘͏͓͕͕͊. 
̶͍͗͌͋͌ ͓͌͞ ͚͓͔͌ͣ͟͏͙ͣ ͙͓͖͇͙͚͚͌͌͗͗ ͏͒͏ ͉͑͒ͥ͢͞͏͙ͣ ͖͗͏͈͕͗, 
͚͈͌͋͏͙͌ͣ͘ ͉ ͙͕͓, ͙͕͞ ͉ ͈͇͔͇͑͜ ͕͈͇͎͚͙͗ͥͦ͘ ͖͚͎͗ͣ͑͢͏.

̶͕͕͙͕͉͇͋͊͑
1. ̴͇͖͕͔͒͏͙͌ ͙͔͔͌͑͒ͦ͌͘͢ ͈͇͔͑͏, ͔͕ ͔͌ ͕͋ ͇͑͗ё͉.
2. .͏͓͙͘͢͏͞ ͙͈ͣ͢ ͔͍͕͒͋͢ ͏͔͕ ࣋ ͕͔͇͈͑ ͇ͦ͗͑ ͙͌͏̵͙͕͈͗
3. ̶͕͕͍͒͏͙͌ ͔͇ ͇͍͚͑͋ͥ ͈͇͔͚͑ ͉͇͍͔͕͒͌ ͎͗͌͏͔͕͉͕͌ ͕͕͑͒ͣ͝ ͏ 

͚͑͗͑͢͟.

4. ̮͇͕͙͑͗͐͌ ͈͇͔͑͏ ͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͕͈͑͘.
̴͌ ͙͇͉͙ͣ͌͘ ͈͕͒ͣ͌͟ ͙͌͘͟͏ ͈͇͔͕͑ ͉ ͇͈͕͚͗ͥ͞ ͇͓͚͑͌͗.

̴͇͙͕͗͐͑͘͏
1. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͔͇ ͚͕͉͔͗͌ͣ 2. ̨͇͔͑͏ 

͚͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͙͇͑, ͙͕͈͢͞ ͕͔͏ ͔͌ ͇͇͑͒͘͏ͣ͘ ͚͋͗͊ ͚͇͋͗͊.
2. ̩͙͒͌͐͌ ͉ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ½ ͒͏͙͇͗ ͕͊͗ͦ͌͐͞ (͖͗͏͓. 

80 °̸) ͉͕͋͢.
3. ̮͇͕͙͑͗͐͌ ͉͚͋͌͗͝ ͚͕͉͕͕͋͊͜ ͇͇͑͛͟.
4. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͍͗͌͏͓ «̴͏͍͔͏͐ ͍͇͗»$.
5. ̺͙͇͔͕͉͘͏͙͌ ͙͓͖͇͙͚͚͌͌͗͗ ͕͙ 170 ͕͋ 180 °C.

̱͕͔͉͌͗͘͏͕͉͇͔͗͏͌
ǃǟǢǙǡǪ 
 ͏͔͓͉͌͌͗ ͏͙͚͍͓͕͖͑͌͗ ͌͏͙͕͕͑͗͑ ͎͌͗͌͞ ͙͚͔͏͓ 50࣊40 ͎͌͗͌͞ .͓͏̶͗
͔͇͞͏͔͇͙ͥ ͖͕͔͋͏͓͇͙ͣͦ͘ ͖͚͎͗ͣ͑͢͏. ̩͑͒ͥ͢͞͏͙͌ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟.
 ͇͇͛͑͟ ͕͕͉͕͚͊͋͜ ͦ͏͔͉͌ͥ͒͑͢͞ ͕͖͌͒͘ ͙͚͔͏͓ 35࣊25 ͎͌͗͌̾
͕͈͎͇͙͔͕ͦ͌͒ͣ ͉͔͙ͣ͌͢ ͏͎ ͔͕͌͊ ͈͇͔͑͏. ̶͗͏ ͈͕͒͌͌ ͋͒͏͙͔͕͓͌͒ͣ 
͕͇͍͔͒͋͌͜͏͏ ͈͇͔͕͑ ͉ ͚͕͉͕͓͋͜ ͇͚͑͛͟ ͉ ͔͏͜ ͓͕͚͙͊ ͖͕͖͇͙ͣ͘ 
͓͏͕͈͑͗͢, ͙͕͞ ͖͗͏͉͌͋ё͙ ͑ ͎͇͑͏͔͒͌͘͏ͥ ͎͇͕͔͉͑͌͗͘͏͕͉͇͔͔͗͢͜ 
͚͙͕͉͛͗͑.

ƽǑǝǨǗ 
̱͇͑ ͙͕͕͒ͣ͑ ͉ ͈͇͔͇͑͜ ͔͇͔͚͙͞ ͖͕͔͋͏͓͇͙ͣͦ͘ ͖͚͎͗ͣ͑͢͏, ͚͙͇͔͕͉͘͏͙͌ 
͙͓͖͇͙͚͚͌͌͗͗ ͕͘ 120 ͕ ͈͇͙͔͕͗ ͔ ͇ 140 °C. Э͙͕͙ ͖͕͗͌͘͘͝ ͎ ͇͔͏͓͇͙͌ ͕͙ 

35 ͕͋ 70 ͓͏͔͚͙ ͉ ͎͇͉͏͘͏͓͕͙͘͏ ͕͙ ͉͏͇͋ ͕͉͕͌͐͠. ̶͕ ͏͙͔͌͌͘͞͏͏ 
͙͕͕ͤ͊ ͉͓͔͗͌͌͏ ͉͑͒ͥ͢͞͏͙͌ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͏ ͏͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ 
͕͙͇͙͕͔͕͌͘͞ ͙͖͕͌͒.

̩͔͢͏͓͇͔͏͌ ͈͇͔͕͑
̶͕ ͕͕͔͇͔͑͞͏͏ ͕͔͉͑͌͗͘͏͕͉͇͔͗͏ͦ ͉͔͙ͣ͌͢ ͈͇͔͑͏ ͏͎ ͇͈͕͗͌͐͞ 
͇͓͑͌͗͢.

̩͔͏͓͇͔͏͌!
̴͌ ͙͇͉͙ͣ͌͘ ͕͊͗ͦ͞͏͌ ͈͇͔͑͏ ͔͇ ͕͕͔͚͒͋ͥ͜ ͏͒͏ ͉͇͍͔͚͒ͥ ͖͕͙͇͉͚͋͑͘, 
͕͔͏ ͓͕͚͙͊ ͕͖͔͚͙͒ͣ.

̧͑͗͏͇͓͒͏͋ ͉ ͖͕͚͙͇͗͋͑͜ ͖͏͙͇͔͏ͦ
̧͑͗͏͇͓͒͏͋ ͕͈͇͎͚͙͗͌ͦ͘ ͉ ͖͉͚͌͗ͥ ͕͌͗͌͋ͣ͞ ͉ ͖͕͚͙͇͗͋͑͜ ͏͎ 
͎͔͕͉͌͗͢͜ ͏ ͇͙͕͑͗͛͌͒ͦ, ͔͇͖͗͏͓͌͗ ͉ ͇͙͕͔͑͗͛͌͒ͣ͢͜ ͞͏͖͇͘͜, 

͇͙͕͑͗͛͌͒͌ ͛͗͏, ͙͕͙͇͘͜, ͈͚͕͇͒͑͜͞, ͈͒͌͌͜, ͉͖͌͑͌͢͞ (͑͌͑͘͢, 
͖͔͌͌ͣ͌͞).

̻͚͙͗͑͢ ͉ ͒͏͙͕͉͗͢͜ ͈͇͔͇͑͜ ̶͕͒͌͘ ͖͕͉͔ͦ͒͌͏ͦ ͖͚͎͕͉͗ͣ͑͢ ̫͕͖͕͔͒͏͙͔͕͌͒ͣ͌ ͖͕͉͇͔͗͊͗͌͏͌
͈͕͆͒͑͏, ͓͕͕͗͋͘͏͔͇, ͚͈͔͑͒͏͇͑ ̩͑͒ͥ͢͞͏͙ͣ ̶͗͏͓. 25 ͓͏͔͚͙
̩͏͔͟͏, ͇͈͗͏͕͑͘͢, ͖͌͗͘͏͑͏, ͍͕͉͔͑͗͢͏͑ ̩͑͒ͥ͢͞͏͙ͣ ̶͗͏͓. 30 ͓͏͔͚͙
͈͕͔͕͆͒͌͞ ͖ͥ͗͌, ͚͊͗͟͏, ͒͘͏͉͢ ̩͑͒ͥ͢͞͏͙ͣ ̶͗͏͓. 35 ͓͏͔͚͙

̵͉͕͠͏ ͉ ͕͕͔͕͒͋͐͜ ͎͇͒͏͉͑͌ ͉ ͒͏͙͕͉͗͢͜ ͈͇͔͇͑͜ ̶͕͒͌͘ ͖͕͉͔ͦ͒͌͏ͦ ͖͚͎͕͉͗ͣ͑͢ ̫͕͖͕͔͒͏͙͔͕͌͒ͣ͌ ͖͕͉͇͔͗͊͗͌͏͌
̵͚͊͗͢͝ - ̶͗͏͓. 35 ͓͏͔͚͙
̱͇͔͇͗ͦ͘ ͉͘ё͇͑͒ ̶͗͏͓. 35 ͓͏͔͚͙ ̶͗͏͓. 30 ͓͏͔͚͙
̨͇͗ͥ͌͒ͣ͑ͦ͘͘͘ ͇͖͚͙͇͑͘ ̶͗͏͓. 45͓͏͔͚͙ ̶͗͏͓. 30 ͓͏͔͚͙
̻͇͕͒ͣ͘, ͕͇͈͑͒ͣ͗͏, ͇͔͕͕͇͔͔͇͑͗͑ͦ͘͞ ͇͖͚͙͇͑͘ ̶͗͏͓. 60͓͏͔͚͙ ̶͗͏͓. 30 ͓͏͔͚͙
̪͕͕͗͌͑͟ ̶͗͏͓. 70͓͏͔͚͙ ̶͗͏͓. 30 ͓͏͔͚͙

̷͕͓͔͇͌͑͌͋͝͏͏ ͖͕ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͥ ͖͏͠͏ ͘ ͔͏͎͑͏͓ ͕͍͇͔͋͌͗͘͏͓͌ ͇͑͗͏͇͓͒͏͇͋
ƽǐǨǗǔ ǠǑǔǓǔǜǗǮ ■ ̩͓͗͌ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͕͍͔͕͋͒ ͈͙ͣ͢ ͖͕ ͉͕͎͓͕͍͔͕͙͘͏ ͕͕͙͑͗͑͏͓.

■ ̨͇͒ͥ͋ ͕͍͔͋͒͢ ͏͓͙͌ͣ ͎͕͕͙͒͏͙͐͘͢ ͉͙͌͝, ͇ ͔͌ ͙ё͓͔͐͢.
■ ͓̾͌ ͈͕͒ͣ͌͟ ͇͎͓͗͌͗ ͖͗͏͕͙͇͉͊͒͏͉͇͓͕͕͌͊ ͈͇͒ͥ͋, ͙͓͌ ͓͔͌ͣ͌͟ ͇͑͗͏͇͓͒͏͇͋ ͕͈͇͎͚͙͗͌ͦ͘ ͉ 

͖͕͗͌͌͘͘͝ ͕͌͊ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ.
ƱǪǞǔǙǏǜǗǔ ̩ ͍͗͌͏͓͌ «̩͔͌͗͜͏͐/͔͏͍͔͏͐ ͍͇͗» ͖͗͏ ͓͇͑͘. 200 °C.

̩ ͍͗͌͏͓͌ «3D-̪͕͗ͦ͞͏͐ ͉͕͎͚͋͜» ͏͒͏ «̪͕͗ͦ͞͏͐ ͉͕͎͚͋͜» ͖͗͏ ͓͇͑͘. 180 °C.
̳͕͌͒͑͌ ͖͔͌͌ͣ͌͞ ̩ ͍͗͌͏͓͌ «̩͔͌͗͜͏͐/͔͏͍͔͏͐ ͍͇͗» ͖͗͏ ͓͇͑͘. 190 °C.

̩ ͍͗͌͏͓͌ «3D-̪͕͗ͦ͞͏͐ ͉͕͎͚͋͜» ͏͒͏ «̪͕͗ͦ͞͏͐ ͉͕͎͚͋͜» ͖͗͏ ͓͇͑͘. 170 °C.
͕͆͐͝ ͏͒͏ ͦ͏͔͐͢͞ ͍͙͕͌͒͑ ͚͓͔͇͙͌ͣͥ͟ ͕͈͇͎͕͉͇͔͗͏͌ ͇͑͗͏͇͓͒͏͇͋.

̱͇͙͕͗͛͌͒ͣ ͛͗͏ ͉ ͚͕͉͕͓͋͜ ͇͚͑͛͟ ̩͖͇͙͌͑͐͌͢ ͔͇ ͖͕͙͗͏͉͔͌ ͖͕ ͓͔͌ͣ͌͐͟ ͓͌͗͌ 400 ͊, ͙͕͈͢͞ ͇͙͕͑͗͛͌͒ͣ ͔͌ ͉͕͘͢͜
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̱͕͔͙͕͔͗͒ͣ͌͢ ͈͇͒ͥ͋
Э͙͏ ͙͇͈͒͏͢͝ ͈͒͢͏ ͕͙͇͉͔͒͌͘͘͢ ͋͒ͦ ͇͎͗͒͏͔͢͜͞ ͕͔͙͕͑͗͒͏͚͗ͥ͠͏͜ 
͕͇͔͕͉͗͊, ͙͕͈͢͞ ͕͈͒͌͊͞͏͙ͣ ͖͕͚͚͗͌͋͗͝ ͖͕͉͗͌͗͑͏ ͏ ͙͙͌͘͏͕͉͇͔͗͏ͦ 
͇͎͔͗͢͜ ͚͕͉͋͜͢͜ ͇͕͉͑͛͟.
̩ ͕͕͙͉͙͙͉͌͘͘͏͏ ͘ EИ 50304/EИ 60350 (2009) ͏͒͏ ГEC 60350.

̩͖͇͔͌͑͢͏͌
̶͗͏ ͉͖͇͔͌͑͢͏͏ ͔͇ ͉͚͋͜ ͚͕͉͔͗ͦ͜: 
̩͇͌͊͋͘ ͚͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙͐͌ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͔͇͋ ͕͈͔͓͢͢͞ 
͖͕͙͗͏͉͔͓͌.
̯͎͋͌͒͏ͦ ͏͎ ͕͈͔͕͕͋͊͘ ͙͙͇͌͘, ͍͇͔͗͌͌͢ ͉͕ ͛͗͏͙ͥ͗͌ (͔͇͖͗͏͓͌͗, ͖͕͔͞͏͑͏ 
͉ ͇͇͔͕͓͗͘͜ ͘͏͕͖͗͌): 

̵͔͕͉͓͔͔͕͋͗͌͌ ͖͕͙͇͉͔͔͒͌͌͘͢ ͉ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ ͈͇͒ͥ͋ ͓͕͚͙͊ ͔͌ 
͈͙ͣ͢ ͕͙͕͉͊͢ ͑ ͕͔͕͓͚͋ ͉͓͔͗͌͌͏.
̮͇͙͑͗͐͢͢ ͈͕͔ͦ͒͐͢͞ ͖͏͕͗͊, ͚͕͉͔͗͌ͣ 1: 
̯͎͓͔͌͏͙͌ ͖͕͕͍͔͒͌͏͌ ͙ё͓͔͕͐ ͇͎͗͡ё͓͔͕͐ ͕͓͛͗͢, ͇͖͕͕͍͗͒͘͏͉ ͌ё ͖͕ 
͋͏͇͕͔͇͊͒͏. 
̮͇͙͑͗͐͢͢ ͈͕͔ͦ͒͐͢͞ ͖͏͕͗͊, ͚͕͉͔͗͌ͣ 2: 
̯͎͓͔͌͏͙ͣ ͖͕͕͍͔͒͌͏͌ ͙ё͓͔͕͐ ͇͎͗͡ё͓͔͕͐ ͕͓͛͗͢.
̶͏͕͗͊͏ ͉ ͇͎͗͡ё͓͔͢͜ ͓͙͇͌͒͒͏͌͑͘͞͏͜ ͕͓͇͛͗͜: 
̯͖͕͎͚͙͒ͣ͐͌͘ ͍͗͌͏͓ «̩͔͌͗͜͏͐/͔͏͍͔͏͐ ͍͇͗»% ͖͗͏ ͉͖͇͔͌͑͢͏͏ ͔ ͇ 
͚͕͉͔͗͌ 1. ̺͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙͐͌ ͇͎͗͡ё͓͔͌͢ ͕͓͛͗͢ ͔ ͌ ͔ ͇ ͗͌͟ё͙͚͑, ͇ ͔ ͇ 
͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ.

̶͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏͌ ͔͇ ͊͗͏͒͌
̶͗͏ ͚͙͇͔͕͉͑͌͘ ͈͇͒ͥ͋ ͔͖͕͙͉͔͔͕͌͗͌͋͌͘͘ ͔͇ ͗͌͟ё͙͚͑ 
͕͖͕͔͋͒͏͙͔͕͌͒ͣ ͖͕͙͇͉͙ͣ͌͘ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͔͇ 

͚͕͉͔͗͌ͣ 1. ̭͏͕͙͋͑ͣ͘ ͈͚͙͋͌ ͙͇͙͌͑ͣ͘ ͉ ͔͕͌͊, ͏ ͚͕͉͕͋͐͜ ͇͑͛͟ 
͕͙͇͔͙͌ͦ͘͘ ͞͏͙͓͘͢.

̨͕͒ͥ͋ ̶͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͏ ͖͕͚͇͋͘ ̺͕͉͔͗͌ͣ ̩͏͋ 
͔͇͉͇͊͗͌

̮͔͇͔͌͞͏͌ 
͙͓͖͇͙͚͌͌͗͗͢ ͉ °C

̩͓͗͌ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ, 
͓͏͔

̻͏͚͔͕͊͗͌ ͖͔͌͌ͣ͌͞ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ 3 % 150-170 20-30
Э͓͇͒͏͕͉͇͔͔͗͐͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ + 
͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ**

1+3 : 140-160 35-45

̳͇͔͒͌ͣ͑͏͌ ͑͌͑͘͢ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ 3 % 150-170 25-35
̳͇͔͒͌ͣ͑͏͌ ͑͌͑͘͢, 
͖͉͇͗͌͋͗͏͙͔͌͒ͣ͐͢ ͇͎͕͉͗͊͗͌

Э͓͇͒͏͕͉͇͔͔͗͐͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ + 
͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ**

1+3 : 140-160 30-40

̨͏͉͑͘͏͙ ͔͇ ͉͕͋͌ ̷͇͎͡ё͓͔͇ͦ ͕͓͇͛͗ 2 % 160-180 30-40
̮͇͙͑͗͐͢͢ ͈͕͔ͦ͒͐͢͞ ͖͏͕͗͊ ̺͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ + 

2 ͇͎͗͡ё͓͔͌͢ ͕͓͛͗͢ 
Ø 20 ͓͘***

1 % 190-210 70-80

2 ͗͌͟ё͙͑͏* + 2 ͇͎͗͡ё͓͔͌͢ 
͕͓͛͗͢ Ø 20 ͓͘***

1+3 : 170-190 65-75

* ̫͕͖͕͔͒͏͙͔͌͒ͣ͌͢ ͗͌͟ё͙͑͏ ͓͕͍͔͕ ͖͗͏͕͈͙͗͌͘͏ ͎͌͗͌͞ ͉͌͗͘͏͔͚ͥ͘ ͚͍͈͚͒͘ ͏͒͏ ͉ ͖͌͘͝͏͇͒͏͎͏͕͉͇͔͔͕͓͗ ͓͇͇͎͊͏͔͌.
** ̶͗͏ ͉͖͇͔͌͑͢͏͏ ͔͇ ͉͚͋͜ ͚͕͉͔͗ͦ͜ ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ ͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ ͉͇͌͊͋͘ ͚͙͒͌͋͌͘ ͚͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙ͣ ͔͇͋ ͖͕͙͗͏͉͔͓͌.
*** ̻͕͓͗͢ ͋͒ͦ ͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ ͖͏͕͕͉͗͊ ͚͙͒͌͋͌͘ ͚͙͇͔͇͉͒͘͏͉͇͙ͣ ͔͇ ͗͌͟ё͙͑͏ (͖͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏) ͖͕ ͋͏͇͕͔͇͊͒͏.

̨͕͒ͥ͋ ̶͗͏͔͇͍͔͕͙͋͒͌͘͏ ͏ ͖͕͚͇͋͘ ̺͕͉͔͗͌ͣ ̩͏͋ ͔͇͉͇͊͗͌ ̷͍͌͏͓ ͊͗͏͒ͦ ̩͓͗͌ͦ 
͖͗͏͕͙͕͉͔͊͒͌͏ͦ, 
͓͏͔

̶͕͍͇͔͔͋͗͌͌͢ ͙͕͙͘͢ 
̶͉͇͗͌͋͗͏͙͔͌͒ͣ͐͢ ͇͎͕͉͗͊͗͌ 10 ͓͏͔͚͙

̷͌͟ё͙͇͑ 4 ( 3 ½-2

̨͏͈͚͛͗͊͌͗ 12 ͙͟.* 
̨͎͌ ͖͉͇͗͌͋͗͏͙͔͕͕͌͒ͣ͊ ͇͎͕͉͇͗͊͗͌

̷͌͟ё͙͇͑ + ͚͔͏͉͇͔͌͗͒ͣ͐͘͢ 
͖͕͙͗͏͉͔͌ͣ

4+1 ( 3 25-30

* ̶͕ ͏͙͔͌͌͘͞͏͏ Z ͉͓͔͗͌͌͏ ͖͉͔͚͙͌͗͌͌͗ͣ.
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	Ú Table of contents[en] Instruction manual
	Additional information on products, accessories, replacement parts and services can be found at www.bosch-home.com and in the online shop www.bosch-eshop.com
	: Important safety information
	Read these instructions carefully. Only then will you be able to operate your appliance safely and correctly. Retain the instruction manual and installation instructions for future use or for subsequent owners.
	This appliance is only intended to be fully fitted in a kitchen. Observe the special installation instructions.
	Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transport.
	Only a licensed professional may connect appliances without plugs. Damage caused by incorrect connection is not covered under warranty.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsi...
	Children must not play with the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.
	Always slide accessories into the cooking compartment correctly. See "Description of accessories in the instruction manual.

	Risk of fire!
	■ Combustible items stored in the cooking compartment may catch fire. Never store combustible items in the cooking compartment. Never open the appliance door if there is smoke inside. Switch off the appliance and unplug it from the mains or switch ...
	Risk of fire!
	■ A draught is created when the appliance door is opened. Greaseproof paper may come into contact with the heating element and catch fire. Do not place greaseproof paper loosely over accessories during preheating. Always weight down the greaseproof...


	Risk of burns!
	■ The appliance becomes very hot. Never touch the interior surfaces of the cooking compartment or the heating elements. Always allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.
	Risk of burns!
	■ Accessories and ovenware become very hot. Always use oven gloves to remove accessories or ovenware from the cooking compartment.

	Risk of burns!
	■ Alcoholic vapours may catch fire in the hot cooking compartment. Never prepare food containing large quantities of drinks with a high alcohol content. Only use small quantities of drinks with a high alcohol content. Open the appliance door with care


	Risk of scalding!
	■ The accessible parts become hot during operation. Never touch the hot parts. Keep children at a safe distance.
	Risk of scalding!
	■ When you open the appliance door, hot steam may escape. Open the appliance door with care. Keep children at a safe distance.

	Risk of scalding!
	■ Water in a hot cooking compartment may create hot steam. Never pour water into the hot cooking compartment.

	Risk of injury!
	Scratched glass in the appliance door may develop into a crack. Do not use a glass scraper, sharp or abrasive cleaning aids or detergents.


	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out by one of our trained after-sales engineers. If the appliance is faulty, unplug the mains plug or switch off the fuse in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of electric shock!
	■ The cable insulation on electrical appliances may melt when touching hot parts of the appliance. Never bring electrical appliance cables into contact with hot parts of the appliance.

	Risk of electric shock!
	■ Penetrating moisture may cause an electric shock. Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners.

	Risk of electric shock!
	■ When replacing the cooking compartment bulb, the bulb socket contacts are live. Before replacing the bulb, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box.

	Risk of electric shock!
	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.


	Risk of fire!
	■ Loose food residues, grease and meat juices may catch fire during the Self- cleaning cycle. Remove coarse dirt from the cooking compartment and from the accessories before every Self-cleaning cycle.
	Risk of fire!
	■ The appliance will become very hot on the outside during the Self-cleaning cycle. Never hang combustible objects, e.g. tea towels, on the door handle. Do not place anything against the front of the oven. Keep children at a safe distance.


	Risk of burns!
	■ The cooking compartment will become very hot during the Self-cleaning cycle. Never open the appliance door or move the locking latch by hand. Allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.
	Risk of burns!
	■ ; The appliance will become very hot on the outside during the Self-cleaning cycle. Never touch the appliance door. Allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.


	Causes of damage
	Caution!


	Your new oven
	Control panel
	Here you can see an overview of the control panel. The design depends on the respective appliance model.

	Control knobs
	Function selector
	With the function selector knob you can set the heating mode for the oven. The function selector knob can be rotated to the right or to the left.
	When the required type of heating is set, the oven light lights up.

	Buttons and display
	You can use the buttons to set various additional functions. You can read the values that you have set in the display.

	Temperature selector
	Use the temperature selector to set the temperature and the grill setting.
	The small light above the temperature selector is lit when the oven is heating. It goes out during pauses in the heating. For some settings, it does not light up.
	Grill settings

	Cooking compartment
	Oven light
	Cooling fan
	The cooling fan switches on and off as required. The hot air escapes above the door.
	So that the cooking compartment cools down more quickly after operation, the cooling fan continues to run for a certain period afterwards.
	Caution!




	Your accessories
	The accessories supplied with your appliance are suitable for making many meals. Ensure that you always insert the accessories into the cooking compartment the right way round.
	Inserting the accessories
	The accessories can be inserted in the oven at 4 different levels. Always insert the accessories as far as they can go to ensure that they do not touch the door glass.
	When the accessories are pulled approximately halfway out, they lock into position. This allows meals to be taken out easily.
	When placing the accessories in the oven, check that the indentation is at the back. They can only lock correctly in place in this position.
	With the pull-out rails on levels 1 and 3, you can pull the accessories out.
	Depending on the appliance version, if the rails are completely pulled out, they must be pushed back in again. This makes it easier for you to insert the accessories. To open the locking device, press lightly on the rails and move them into the oven.
	Note

	Hold the baking tray securely on the sides with both hands and push it parallel into the frame. Avoid movements to the right or left when pushing the baking tray in. Otherwise, it will be difficult to push the tray in and the enamelled surfaces could...
	You can buy accessories from the after-sales service, from specialist retailers or online. Please specify the HEZ number.

	Optional accessories
	You can buy optional accessories from your after-sales service or from specialist retailers. You will find a variety of suitable products for your oven in our brochures and on the Internet. The availability of optional accessories and the options for...
	Not every optional accessory is suitable for every appliance. When purchasing, always quote the complete identification number (E no.) of your appliance.
	Oven door - Additional safety precautions
	During long cooking times, the oven door may become very hot.
	If you have small children, extra supervision is required during oven operation.



	Before using the oven for the first time
	Setting the clock
	After the oven has been connected, the 0 symbol and three zeros light up in the display. Set the clock.
	1. Press the 0 button. The time 12:00 appears in the display and the 0 symbol flashes.
	2. Use the + or - button to change the clock.


	Heating up the oven
	To remove the new cooker smell, heat up the oven when it is empty and closed. An hour of % Top/bottom heating at 240 °C is ideal for this purpose. Make sure that there are no remnants of packing in the cooking compartment.
	1. Use the function selector to set % Top/bottom heating.
	2. Set the temperature selector to 240 °C.


	Cleaning the accessories

	Setting the oven
	Types of heating and temperature
	Example in the picture: Top/bottom heating, 190 ºC.
	1. Use the function selector to select the required type of heating.

	2. Use the temperature selector to set the temperature or the grill setting.
	Switch off the oven
	Turn the function selector to the off position.

	Changing the settings

	If the oven is to switch off automatically
	Set the cooking time for your meal.
	Example in the picture: Setting for % Top/bottom heating, 190 °C, cooking time of 45 minutes.
	1. The function selector is used to set the type of heating.
	2. The temperature selector is used to set the temperature or grill setting.
	3. Press the 0 Clock button. The x Cooking time symbol flashes.

	4. Use the @ or A button to set the cooking time. Default value for the @ button = 30 minutes Default value for the A button = 10 minutes
	The cooking time has elapsed
	A signal sounds. The oven switches off. Press the 0 button twice and switch off the function selector.

	Changing the setting
	Press the 0 Clock button. Use the + or - button to change the cooking time.

	Cancelling the setting
	Press the 0 Clock button. Press the - button until zero is shown on the display. Switch off the function selector.

	Setting the cooking time if the clock is hidden

	If the oven is to switch on and off automatically
	Please remember that easily spoiled foods must not be allowed to remain in the cooking compartment for too long.
	Example in the picture: Setting for % Top/bottom heating at 190 °C. It is 10:45 . The meal takes 45 minutes to cook and should be ready at 12:45 .
	1. The function selector is used to set the type of heating.
	2. The temperature selector is used to set the temperature or grill setting.
	3. Press the 0 Clock button.
	4. Use the @ or A button to set the cooking time.
	5. Press the 0 Clock button repeatedly until the y End symbol flashes. You can see in the display when the meal will be ready.

	6. Use the @ button to set a later end time. The setting is adopted after a few seconds. The end time is shown in the display until the oven starts.
	The cooking time has elapsed
	A signal sounds. The oven switches off. Press the 0 button twice and switch off the function selector.
	Note



	Rapid heating
	With rapid heating, the oven reaches the temperature selected more quickly.
	Only use rapid heating when temperatures above 100 °C are selected.
	Only place the food in the oven after rapid heating has finished, so as to ensure even cooking.
	1. Move the function selector to the J position.
	2. Use the temperature selector to set the temperature.

	The rapid heating process is complete
	Cancelling rapid heating


	Setting the clock
	When the appliance is connected for the first time or after a power cut, the 0 symbol and three zeros flash in the display. Set the clock. The function selector must be switched off.
	Setting procedure
	1. Press the 0 Clock button. 12.00 appears in the display and the 0 symbol flashes.

	2. Use the + or - button to change the clock. After a few seconds, the time is saved. The 0 symbol goes out.
	Changing from summer to winter time, for example
	Press the 0 Clock button twice and change the time using the + or - button.


	Setting the timer
	You can use the timer as a kitchen timer. It runs independently of the oven. The timer has a special signal. This means that you can tell whether the timer duration or the cooking time has elapsed. You can also set the timer if the childproof lock is...
	Setting procedure
	1. Press the S Timer button. The S symbol flashes.
	2. Use the - or + button to change the timer duration. Default value for + button = 10 minutes Default value for - button = 5 minutes

	When the time has elapsed
	A signal sounds. Press the S Timer button. The timer goes out.
	Changing the timer duration
	Press the S Timer button. Use the + or - button to change the time.
	Cancelling the setting
	Press the S Timer button. Press the - button until zero is shown on the display.
	The timer and cooking time count down at the same time
	Both symbols light up. You can see the timer duration counting down in the display. To call up the x remaining cooking time, y end time or 0 clock: Press the 0 Clock button repeatedly until the relevant symbol appears. The value you are checking appe...

	Childproof lock
	Oven
	The oven has a childproof lock to prevent children switching it on accidentally.
	Switching the childproof lock on and off
	The function selector must be switched off.
	To switch on: press and hold the C key button until the C symbol appears in the display. This takes about 4 seconds.
	To switch off: press and hold the C key button until the C symbol goes out.
	Notes


	Care and cleaning
	With good care and cleaning, your oven will remain clean and fully-functioning for a long time to come. Here we will explain how to maintain and clean your oven correctly.
	Notes
	Cleaning agents
	Damage to the various different surfaces caused by using the wrong cleaning agent can be avoided by observing the following instructions.
	When cleaning the oven do not use
	Wash new sponges thoroughly before first use.


	Cleaning the self-cleaning surfaces in the oven
	The rear panel is coated with a self-cleaning ceramic layer. This coating absorbs and dispels splashes from baking and roasting while the oven is in operation. You will obtain a better result, the higher the temperature and the longer the oven is in ...
	If soiling is still visible after several uses, proceed as follows:
	1. First, clean the enamel surfaces in the oven.
	2. Then set : 3D hot air or % top and bottom heating.
	3. Heat the empty oven for approx. 2 hours at maximum temperature.

	Slight colour variations of the coating have no effect on the self- cleaning function.
	Caution!


	Detaching and attaching the oven door
	For cleaning purposes and to remove the door panels, you can detach the oven door.
	The oven door hinges each have a locking lever. When the locking levers are closed (figure A), the oven door is secured in place. It cannot be detached. When the locking levers are open in order to detach the oven door (Fig. B), the hinges are locked...
	: Risk of injury!

	Detaching the door
	1. Open the oven door fully.
	2. Fold up the two locking levers on the left and right (figure A).
	3. Close the oven door as far as the limit stop. With both hands, grip the door on the left and right-hand sides. Close the door a little further and pull it out (figure B).

	Attaching the door
	Reattach the oven door in the reverse sequence to removal.
	1. When attaching the oven door, ensure that both hinges are inserted straight into the opening (figure A).


	2. The notch on the hinge must engage on both sides (figure B).
	3. Fold back both locking levers (figure C). Close the oven door.
	: Risk of injury!


	Removing and installing the door panels
	Removal
	1. Detach the oven door and lay it on a cloth with the handle facing down.
	2. Pull off the cover at the top of the oven door. Press in the tabs on the left and right using your fingers (fig. A).

	3. Lift the top panel up and pull it out (fig. B).
	4. Lift the panel up and pull it out (fig. C).
	: Risk of injury!
	Installation
	During installation, make sure that the lettering "top right" is upside down at the bottom left.
	1. Insert the panel at an angle towards the back (fig. A).



	2. Insert the top panel at an angle towards the back into the brackets. The smooth surface must face outwards. (fig. B).
	3. Put the cover back in place and press on it.
	4. Attach the oven door.



	Troubleshooting
	Malfunction table
	If a dish doesn't turn out as well as you had hoped, refer to the section Tested for you in our cooking studio, where you will find plenty of cooking tips and tricks.
	: Risk of electric shock!
	Caution!


	Replacing the bulb in the oven ceiling light
	If the bulb in the oven light fails, it must be replaced. Heat- resistant, 40 watt spare bulbs can be obtained from our after- sales service or a specialist retailer. Only use these bulbs.
	: Risk of electric shock!
	1. Place a tea towel in the oven when it is cold to prevent damage.


	2. Unscrew the glass cover by turning it anti-clockwise.
	3. Replace the bulb with one of the same type.
	4. Screw the glass cover back in.
	5. Remove the tea towel and switch on the circuit breaker.


	Glass cover

	After-sales service
	E number and FD number
	When calling us, please give the product number (E no.) and the production number (FD no.) so that we can provide you with the correct advice. The rating plate containing these numbers is found on the side of the oven door. To save time, you can make...
	Please note that there will be a fee for a visit by a service technician in the event of a malfunction, even during the warranty period.
	Please find the contact data of all countries in the enclosed customer service list.
	To book an engineer visit and product advice


	Energy and environment tips
	Saving energy
	Environmentally-friendly disposal
	Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

	Measures to be noted during transport
	Secure all mobile parts in and on the appliance using an adhesive tape that can be removed without leaving any traces. Push all accessories (e.g. baking tray) into the corresponding slots with cardboard at the edges, in order to avoid damaging the ap...
	If the original packaging is no longer available
	pack the appliance in protective packaging to guarantee sufficient protection against any transport damage.



	Tested for you in our cooking studio
	Here you will find a selection of dishes and the ideal settings for them. We will show you which type of heating and which temperature are best suited for your dish. You can find information about suitable accessories and the height at which they sho...
	Notes
	Cakes and pastries
	Baking on one level
	When baking cakes and tarts, the best results can be achieved using % Top/bottom heating.

	Baking and roasting on two or more levels
	Use : 3D hot air.
	Dishes that are put in the oven at the same time do not have to be ready at the same time.
	The tables contain a selection of dishes.

	Baking tins
	It is best to use dark-coloured metal baking tins.
	Baking times are increased when light-coloured baking tins made of thin metal or glass dishes are used, and cakes do not brown so evenly.
	If you wish to use silicone baking tins, use the information and recipes provided by the manufacturer as a guide. Silicone baking tins are often smaller than normal tins. The amount of mixture and recipe instructions may differ.

	Tables
	The tables show the ideal type of heating for the various cakes and pastries. The temperature and baking time depend on the amount and composition of the mixture. This is why temperature ranges are given in the tables. You should try the lower temper...
	If you preheat the oven, the baking time is shortened by 5 to 10 minutes.
	Bread and bread rolls If not specified otherwise, always preheat the oven for baking bread.
	Never pour water directly into a hot oven.

	Baking tips
	Meat, poultry, fish
	Ovenware
	You may use any heatresistant ovenware. The universal pan is suitable for large roasts.
	Glass ovenware is the most suitable. Ensure that the lid of the roasting dish fits well and closes properly.
	Add a little more liquid when using enamelled roasting dishes.
	With roasting dishes made of stainless steel, browning is not so intense and the meat may be somewhat less well cooked. Increase the cooking times.
	Information in the tables: Ovenware without a lid = open Ovenware with a lid = closed
	Always place the ovenware in the centre of the wire rack.
	Place hot glass ovenware on a dry mat after cooking. The glass could crack if placed on a cold or wet surface.

	Roasting
	Add in a little liquid if the meat is lean. Cover the base of the ovenware with approx. ½ cm of liquid.
	Add liquid generously for pot roasts. Cover the base of the ovenware with approx. 1 - 2 cm of liquid.
	The amount of liquid depends on the type of meat and the material the ovenware is made of. If preparing meat in an enamelled roasting dish, it will need a little more liquid than if cooked in glass ovenware.
	Roasting dishes made from stainless steel are not ideal. The meat cooks more slowly and browns less fully. Use a higher temperature and/or a longer cooking time.

	Tips for grilling
	Always grill with the oven door closed.
	Heat the grill for approximately 3 minutes before placing the food to be grilled on the wire rack.
	Place the food to be grilled directly on the wire rack. If you are grilling a single piece, the best results are achieved by placing it in the centre of the wire rack. The universal pan should also be inserted at level 1. The meat juices are collecte...
	Do not insert the baking tray or universal pan at level 4. They may become deformed at high temperatures and damage the cooking compartment when they are removed.
	If possible, grill items should be of equal thickness. This will allow them to brown evenly and remain succulent and juicy. Only add salt to steaks once they have been grilled.
	Turn grilled items after Z of the specified time.
	The grill element switches on and off intermittently. This is normal. The grill setting determines how frequently this occurs.

	Meat
	Turn pieces of meat halfway through the cooking time.
	When the roast is ready, turn off the oven and allow it to rest for an additional 10 minutes. This allows better distribution of the meat juices.
	After cooking, wrap sirloin in aluminium foil and leave it to rest for 10 minutes in the oven.
	For roast pork with a rind, score the rind in a crossways pattern, then lay the roast in the dish with the rind at the bottom.

	Poultry
	The values in the table apply to dishes placed in a cold oven.
	The weights indicated in the table are for unstuffed poultry that is ready for roasting.
	If you are grilling directly on the wire rack, you should also insert the universal pan at level 1.
	When cooking duck or goose, pierce the skin on the underside of the wings to allow the fat to escape.
	Place the bird onto the wire rack with the breast side facing downwards. Turn the whole bird when two thirds of the cooking time has elapsed.
	Poultry will turn out particularly crispy and brown if you baste it towards the end of the roasting time with butter, salted water or orange juice.

	Fish
	Turn the pieces of fish after Z of the specified time.
	Whole fish do not need to be turned. Place the whole fish in the oven in swimming position with the dorsal fin facing upwards. To ensure that the fish remains in position, place half a potato or a small, ovenproof container into the stomach cavity.


	Tips for roasting and grilling
	Bakes, gratins, toast with toppings
	If you are grilling directly on the wire rack, the universal pan should also be inserted at level 1. This keeps the oven cleaner.
	Always place the ovenware on the wire rack.
	How well cooked the bake is will depend on the size of the dish and the height of the bake. The figures in the table are only average values.

	Preprepared products
	Observe the instructions on the packaging.
	If you line the accessories with greaseproof paper, make sure that the paper is suitable for these temperatures. Make sure the paper is a suitable size for the dish to be cooked.
	The cooking result greatly depends on the quality of the food. Pre- browning and irregularities can sometimes even be found on the raw product.
	Note
	The universal pan may warp when cooking frozen dishes. The reason for this is the large temperature differences that the accessory is subjected to. The deformation disappears as early as during the cooking process.


	Special dishes
	At low temperatures, : 3D hot air is equally useful for producing creamy yoghurt as it is for proving light yeast dough.
	First, remove accessories, hook-in racks or telescopic shelves from the cooking compartment.
	Preparing yoghurt
	1. Bring 1 litre of milk (3.5 % fat) to the boil and cool down to 40 °C.
	2. Stir in 150 g of yoghurt (at refrigerator temperature).
	3. Pour into cups or small screw-top jars and cover with cling film.
	4. Preheat the cooking compartment as indicated.

	5. Place the cups or jars on the cooking compartment floor and incubate as indicated.
	Proving dough
	1. Prepare the dough as usual, place it in a heat-resistant ceramic dish and cover.
	2. Preheat the cooking compartment as indicated.


	3. Switch off the oven and place the dough in the cooking compartment and leave it to prove.

	Defrosting
	The defrosting time depends on the amount and type of food.
	Observe the instructions on the packaging.
	Take food out of its packaging and place in suitable ovenware on the wire rack.
	Place poultry with the breast side to the plate.

	Drying
	With : 3D hot air, you can dry foods brilliantly.
	Use unblemished fruit and vegetables only and wash them thoroughly.
	Drain off the excess water, then dry them.
	Line the universal pan and the wire rack with greaseproof or parchment paper.
	Turn very juicy fruit or vegetables several times.
	Remove fruit and vegetables from the paper as soon as they have dried.

	Preserving
	For preserving, the jars and rubber seals must be clean and intact. If possible, use jars of the same size. The information in the table is for round, one-litre jars.
	Caution!

	Only use fruit and vegetables in good condition. Wash them thoroughly.
	Preparation
	1. Fill the jars, but not to the top.
	2. Wipe the rims of the jars, as they must be clean.
	3. Place a damp rubber seal and a lid on each jar.
	4. Seal the jars with the clips.

	Making settings
	1. Insert the universal pan at level 2. Arrange the jars on it so that they do not touch each other.
	2. Pour ½ litre of hot water (approx. 80 °C) into the universal pan.
	3. Close the oven door.
	4. Set $ Bottom heating.
	5. Set the temperature to between 170 and 180 °C.

	Preserving
	Fruit After approx. 40 to 50 minutes, small bubbles begin to form at short intervals. Switch off the oven.
	After 25 to 35 minutes of residual heat, remove the preserving jars from the cooking compartment. If they are allowed to cool for longer in the cooking compartment, germs could multiply, promoting acidification of the preserved fruit.
	Vegetables As soon as bubbles begin to form in the jars, set the temperature back to between 120 and 140 °C. Depending on the type of vegetable, heat for approx. 35 to 70 minutes. Switch off the oven after this time and use the residual heat.

	Taking out the jars
	After preserving, remove the jars from the cooking compartment.
	Caution!




	Acrylamide in foodstuffs
	Acrylamide is mainly produced in grain and potato products prepared at high temperatures, such as potato crisps, chips, toast, bread rolls, bread or fine baked goods (biscuits, gingerbread, cookies).

	Test dishes
	These tables have been produced for test institutes to facilitate the inspection and testing of the various appliances.
	Baking
	Baking on 2 levels: Always insert the universal pan above the baking tray.
	Piped cookies (such as Spritz cookies in sugar syrup): Dishes that are put in the oven at the same time do not have to be ready at the same time.
	German apple pie, level 1 Change the position of the dark springform cake tin, slide in diagonally. German apple pie, level 2 Change the position of the dark springform cake tin.
	Cakes in a metal springform cake tin: Bake on level 1 with % Top/bottom heating Place the springform cake tin on the universal pan instead of on the wire rack.

	Grilling

	ù Мазмұны[kk] Пайдалану нұсқаулығы
	Өнім, керек-жарақтар, қосалқы бөлшектер және қызметтер туралы қосымша ақпаратты www.bosch-home.com сайтында және www.bosch-eshop.com интернет-дүкенінде ...
	: Қауіпсіздік техникасы туралы маңызды нұсқаулар
	Осы нұсқаулықты мұқият оқып шығыңыз. Тек содан кейін құрылғыны қауіпсіз және дұрыс пайдалана аласыз. Пайдалану және монтаждау нұсқаулы...
	Бұл құрылғы тек ішіне ендіруге арналған. Монтаждау туралы арнайы нұсқауларды орындаңыз.
	Орамадан шығарғаннан кейін құрылғыны тексеріңіз. Тасымалдау кезінде алынған зақымдар бар болса, құрылғыны қоспаңыз.
	Құрылғыны желілік ашасыз тек білікті маман қоса алады. Дұрыс емес қосу тудырған зақымдар кепілдікке кірмейді.
	Бұл құрылғы үйде және үй жағдайларында пайдалануға арналған. Құрылғыны тек тамақты және сусындарды әзірлеу үшін пайдаланыңыз. Пайдалан...
	Бұл құрылғыны 8 жастағы балалар және дене, сезім немесе ақыл-ой қабілеттері шектеулі адамдар я болмаса тәжірибесі немесе білімі жоқ адам...
	Балалар құрылғымен ойнамауы керек. Тазалауды және техникалық қызмет көрсетуді балалар орындамауы керек, 8-ге толса және одан үлкен болс...
	8 жастан кіші балалар құрылғыдан және кабельден қауіпсіздік қашықтықта болуы керек.
	Әрқашан құралдарды жұмыс камерасына дұрыс орнатыңыз. Пайдалану нұсқаулығында құралдардың сипаттамасын қараңыз.

	Өрт қаупі бар!
	■ Жұмыс камерасына орналастырылған тұтанғыш заттар тұтануы мүмкін. Ешқашан жұмыс камерасында тұтанғыш заттарды сақтамаңыз. Ішінде түт...
	Өрт қаупі бар!
	■ Құрылғы есігін ашқанда ауа ағыны пайда болады. Пергамент қағазы қыздыру элементіне тиіп, жануы мүмкін. Ешқашан қыздыру кезінде құралд...


	Күйік алу қаупі бар!
	■ Құрылғы қатты қызады. Ешқашан жұмыс камерасыынң ішкі панельдеріне немесе қыздыру элементтеріне тимеңіз. Әрқашан құрылғының салқында...
	Күйік алу қаупі бар!
	■ Құралдар мен ыдыстар қызады. Жұмыс камерасынан ыдысты және құралдарды әрқашан ұстағыш көмегімен шығарыңыз.

	Күйік алу қаупі бар!
	■ Спирт булары ыстық духовкада тұтануы мүмкін. Құрамында спирт жоғары сусындар бар тамақтарды ешқашан әзірлемеңіз. Құрамында спирт жоғ...


	Күйік алу қаупі бар!
	■ Құрылғының қол жетімді элементтері (бөлшектері) жұмыс кезінде қызуы мүмкін. Құрылғы элементтеріне (бөлшектеріне) тимеңіз. Балаларды а...
	Күйік алу қаупі бар!
	■ Құрылғы есігін ашқанда ыстық бу шығуы мүмкін. Құрылғы есігін жайлап ашыңыз. Балаларды аулақ ұстаңыз.

	Күйік алу қаупі бар!
	■ Ыстық жұмыс камерасында судан бу пайда болуы мүмкін. Ыстық жұмыс камерасына су құймаңыз.

	Жарақат алу қаупі бар!
	Құрылғы есігінің сызат түскен шынысы сынуы мүмкін. Шыныға арналған қырғышты, күшті немесе абразивті жуғыш заттарды пайдаланбаңыз.


	Ток соғу қаупі бар!
	■ Білікті емес маманның жөндеуі қауіпті. Жөндеуді тек біздің клиенттерге қызмет көрсететін тәжірибелі техниктердің біреуі ғана орында...
	Ток соғу қаупі бар!
	■ Құрылғының ыстық беттерінде кабель изоляциясы еріп кетуі мүмкін. Ешқашан қосқыш кабельдің ыстық құрылғыға тиюіне жол бермеңіз.

	Ток соғу қаупі бар!
	■ Енетін ылғал ток соғуына әкелуі мүмкін. Қысымы жоғары тазалағыштарды пайдаланбаңыз.

	Ток соғу қаупі бар!
	■ Жұмыс камерасындағы шамды ауыстырғанда шам патронында кернеу болады. Ауыстыру алдында сақтандырғыштар блогын өшіріңіз.

	Ток соғу қаупі бар!
	■ Ақаулы құрылғы ток соғуына әкелуі мүмкін. Ақаулы құрылғыны ешқашан қоспаңыз. Ашаны розеткадан суырыңыз немесе сақтандырғыштар блогы...


	Өрт қаупі бар!
	■ Тамақтың, майдың және ет сөлінің бос қалдықтары өзіндік тазалау кезінде тұтануы мүмкін. Әр өзіндік тазалау алдында үлкен кірлерді жұм...
	Өрт қаупі бар!
	■ Өзіндік тазалау кезінде құрылғының сырты қатты қызады. Есік тұтқасына тұтанғыш заттарды, мысалы, асхана сүлгілерін, ілмеңіз. Құрылғын...


	Күйік алу қаупі бар!
	■ Өзіндік тазалау кезінде жұмыс камерасы өте ыстық болады. Ешқашан есікті ашуды немесе бекіту ілгегін жылжытуды қолмен орындамаңыз. Құ...
	Күйік алу қаупі бар!
	■ ; Өзіндік тазалау кезінде құрылғының сырты қатты қызады. Құрылғының есігіне тимеңіз. Құрылғының салқындауына мүмкіндік беріңіз. Бала...


	Зақымдардың себептері
	Назар аударыңыз

	Жаңа духовка шкафыңыз
	Басқару тақтасы
	Мұнда басқару тақтасына шолуды аласыз. Конфигурация сәйкес құрылғы түріне байланысты.

	Ауыстырып-қосқыш тұтқалар
	Функциялар ауыстырып-қосқышы
	Функциялар ауыстырып-қосқышының көмегімен духовканың қыздыру түрін орнатыңыз. Функциялар ауыстырып-қосқышы солға және оңға бұрылады.
	Қажет қыздыру түрі орнатылғанда, духовкада шам жанады.

	Түймелер және дисплей
	Түймелердің көмегімен әр түрлі қосымша функцияларды орнатуға болады. Дисплей белгіленген мәндерді көрсетеді.

	Температура реттегіші
	Температура реттегішінің көмегімен температураны және гриль деңгейін орнатыңыз.
	Духовка қыздырылып жатқанда температура реттегішінің үстінде шам жанып тұрады. Кідірістер кезінде ол өшеді. Кейбір реттеулерде ол жанб...
	Гриль режимі

	Жұмыс камерасы
	Духовка шкафындағы шам
	Салқындату желдеткіші
	Салқындату желдеткіші қажет кезде қосылады және өшеді. Жылы ауа есікарқылы шығады.
	Жұмыстан кейін қыздыру камерасы тезірексалқындауы үшін желдеткіш белгілі бір уақыт бойы жұмыс істейді.
	Назар аударыңыз




	Құралдарыңыз
	Жеткізу жинағына кіретін құралдар тамақтардың көпшілігі үшін жарайды. Құралдар жұмыс камерасына әрқашан дұрыс қойылуына көңіл бөліңіз.
	Құралды орналастыру
	Құралды духовкада 4 түрлі биіктікке орнатуға болады. Құралды әрқашан соңына дейін, есік әйнегіне тимейтіндей салыңыз.
	Құрал шамамен жартысына дейін шығарылған кезде бекітіледі. Сонда тамақтарды оңай алуға болады.
	Орнату кезінде құрылғының артқы қабырғасындағы иіліске назар аударыңыз. Тек осылай құрал дұрыс бекітіледі.
	1 және 3 деңгейлеріндегі суырмалы бағыттағыштардың көмегімен құралдарды одан әрі шығаруға болады.
	Бағыттағыштар толығымен суырылса, оларды құрылғының жинағына сай кіргізу керек. Осылайша құралды оңай кіргізуге болады. Бағыттағыштар...
	Нұсқау

	Табаны екі жағынан екі қолмен және сөреге параллель кіргізіңіз. Табаны орнату кезінде табаның оңға немесе солға жылжуын болдырмаңыз. Әй...
	Құралдарды сервистік қызметтен, арнайы дүкеннен немесе интернет арқылы сатып алуға болады. HEZ нөмірін хабарлаңыз.

	Арнайы құралдар
	Арнайы құралдарды сервистік қызметте немесе арнайы дүкенде сатып алуға болады. Духовкаңыз үшін қолайлы өнімдерді интернеттен немесе б...
	Кейбір арнайы құралдар кейбір құрылғылар үшін жарамайды. Сатып алу кезінде құрылғыңыздың атауын (E-Nr.) көрсетіңіз.
	Духовканың есігі - қосымша қауіпсіздік шаралары
	Әзірлеу уақыты ұзағырақ болса, духовка есігі өте ыстық болуы мүмкін.
	Егер кішкентай балаларыңыз бар болса, духовка жұмыс істегенде ерекше көңіл бөлу керек.



	Бірінші рет пайдалану алдында
	Сағатты орнату
	Қосқан кезде дисплейде 0 таңбасы және үш нөл жанады. Сағатты орнатыңыз.
	1. 0 түймесін басыңыз. Дисплейде 12:00 уақыты пайда болады және 0 таңбасы жыпылықтайды.
	2. + түймесінің немесе - түймесінің көмегімен уақытты орнатыңыз.


	Духовка шкафын қыздыру
	Жаңа құрылғының иісін кетіру үшін бос духовка шкафын қыздырыңыз. Бұл жағдайда шкафты Жоғарғы/төменгі ыстық % режимінде 240 °C температура...
	1. Функциялар ауыстырып-қосқышының көмегімен Жоғарғы/ төменгі ыстық % режиміне орнатыңыз.
	2. Температура реттегішінің көмегімен 240 °C мәнін орнатыңыз.


	Құралдарды тазалау

	Духовка шкафын реттеу
	Қыздыру түрі және температура
	Суреттегі мысал: Жоғарғы/төменгі қызу 190 ºC.
	1. Функциялар ауыстырып-қосқышының көмегімен қыздыру деңгейін орнатыңыз.

	2. Температура реттегішінің көмегімен температураны немесе гриль деңгейін орнатыңыз.
	Духовка шкафын өшіру
	Функциялар ауыстырып-қосқышын нөл күйіне орнатыңыз.

	Реттеулерді өзгерту

	Духовка автоматты түрде өшуі керек
	Тамақ үшін әзірлеу уақытын орнатыңыз.
	Суреттегі мысал: Жоғарғы/төменгі қызу %, 190 °C, әзірлеу уақыты 45 минут.
	1. Функциялар ауыстырып-қосқышының көмегімен қыздыру түрін орнатыңыз.
	2. Температура реттегішінің көмегімен температураны немесе гриль режимін орнатыңыз.
	3. «Сағат»0 түймесін басыңыз. Уақыт x таңбасы жыпылықтай бастайды.

	4. @ түймесінің немесе A түймесінің көмегімен әзірлеу уақытын орнатыңыз. @ түймесінің ұсынылған мәні = 30 минут A түймесінің ұсынылған мәні =...
	Әзірлеу уақыты өтті
	Дыбыстық сигнал шығады. Духовка шкафы өшеді. 0 түймесін екі рет басыңыз және функциялар ауыстырып-қосқышын өшіріңіз.

	Реттеуді өзгерту
	«Сағат» 0 түймесін басыңыз. + түймесінің немесе - түймесінің көмегімен уақытты өзгертіңіз.

	Реттеуді өшіру
	«Сағат» 0 түймесін басыңыз. - түймесін индикатор нөлге келгенше басыңыз. Функциялар ауыстырып-қосқышын өшіріңіз.

	Сағат жасырын кезінде әзірлеу уақытын орнату

	Духовка автоматты түрде қосылуы және өшуі керек
	Тез бүлінетін өнімдер жұмыс камерасында тым ұзақ қалмауын қадағалаңыз.
	Суреттегі мысал: Жоғарғы/төменгі қызу үшін реттеу %, 190 °C. Қазіргі уақыт 10:45. Тамақ 45 минут әзірленеді және 12:45 уақытында дайын болуы керек.
	1. Функциялар ауыстырып-қосқышының көмегімен қыздыру түрін орнатыңыз.
	2. Температура реттегішінің көмегімен температураны немесе гриль режимін орнатыңыз.
	3. «Сағат»0 түймесін басыңыз.
	4. @ түймесінің немесе A түймесінің көмегімен уақытты орнатыңыз.
	5. Сағат 0 түймесін соңы y таңбасы жыпылықтай бастағанша басыңыз. Дисплейде тамақ қашан дайын болатынын көресіз.

	6. @ түймесінің көмегімен аяқталу уақытын кешірек уақытқа жылжытыңыз. Бірнеше минуттан кейін реттеу қабылданады. Дисплейде әзірлеудің а...
	Әзірлеу уақыты өтті
	Дыбыстық сигнал шығады. Духовка шкафы өшеді. 0 түймесін екі рет басыңызжәне функциялар ауыстырып-қосқышын өшіріңіз.
	Нұсқау



	Тез қыздыру
	Тез қыздыру көмегімен духовкада орнатылған температураға тез жетуге болады.
	Тез қыздыруды тек 100 °C жоғары температуралар үшін пайдаланыңыз.
	Біркелкі әзірлеуді қамтамасыз ету үшін тамақты духовкаға тек тез қыздыру аяқталғаннан кейін қойыңыз.
	1. Функциялар ауыстырып-қосқышын J күйіне қойыңыз.
	2. Температура реттегішінің көмегімен температураны орнатыңыз.

	Тез қыздыруды аяқтау
	Тез қыздыруды болдырмау


	Сағатты орнату
	Бірінші рет қосудан немесе қуат өшуден кейін дисплейде 0 таңбасы және үш нөл жыпылықтайды. Сағатты орнатыңыз. Функциялар ауыстырып-қосқ...
	Келесідей реттеңіз
	1. «Сағат» 0 түймесін басыңыз. Дисплейде 12.00 уақыты және 0 таңбасы жыпылықтайды.

	2. + түймесінің немесе - түймесінің көмегімен уақытты орнатыңыз. Бірнеше секундтан кейін уақыт қабылданады. 0 таңбасы өшеді.
	Мысалы, қысқы уақытты жазғы уақытқа өзгерту
	«Сағат» 0 түймесін екі рет басыңыз және + түймесінің немесе - түймесінің көмегімен өзгертіңіз.


	Оятқышты орнату
	Оятқышты асхана таймері ретінде пайдалануға болады. Ол духовка шкафына тәуелсіз жұмыс істейді. Оятқыштың ерекше сигналы бар. Осылайша о...
	Келесідей реттеңіз
	1. «Оятқыш» S түймесін басыңыз. S таңбасы жыпылықтайды.
	2. + түймесінің немесе - түймесінің көмегімен оятқыш уақытын орнатыңыз. + түймесі ұсынылатын мәні = 10 минут - түймесі ұсынылатын мәні = 5 минут

	Уақыт өткенде
	Дыбыстық сигнал шығады. «Оятқыш» S түймесін басыңыз. Оятқыш индикаторы өшеді.
	Оятқыш уақытын өзгерту
	«Оятқыш» S түймесін басыңыз. + түймесінің немесе - тйүмесінің көмегімен уақытты өзгертіңіз.
	Реттеуді ысыру
	«Оятқыш» S түймесін басыңыз. - түймесін индикатор нөлге келгенше басыңыз.
	Оятқыш және әзірлеу уақыты бір уақытта өте бастайды
	Таңбалар жанады. Дисплейде оятқыш уақыты өтіп жатқаны көрінеді. Қалған уақытты x, аяқталу уақытын y немесе сағатты 0 сұрау: «Сағат» 0 түйме...

	Балалардан қорғау
	Духовка
	Балалар кездейсоқ қоспауы үшін духовка шкафы балалардан бұғаттаумен жабдықталған.
	Балалардан қорғауды қосу және өшіру
	Функциялар ауыстырып-қосқышы өшірулі болуы керек.
	Қосу: Кілт C түймесін дисплейде C таңбасы жанғанша басыңыз. Бұл шамамен 4 секундқа созылады.
	Өшіру: Кілт C түймесінC таңбасы өшкенше басыңыз.
	Нұсқаулар



	Күту және тазалау
	Мұқият күтсе және тазаласа, духовка шкафы ұзақ уақыт бойы жылтырын және функционалдылығын сақтайды. Духовка шкафын дұрыс күту туралы ос...
	Нұсқаулар

	Жуғыш заттар
	Беттер дұрыс емес тазалау заттармен зақымдалмауы үшін келесі ақпаратқа назар аударыңыз.
	Духовканы тазалағанда
	Бірінші рет пайдаланбай тұрып жаңа губкаларды мұқият жуыңыз.


	Өздігінен тазаланатын духовка беттерін тазалау
	Артқы қабырға өздігінен тазаланатын керамикамен жабылған. Пісіру және қуыру кезіндегі шашырандыларды осы қабат сіңіреді және духовкан...
	Егер кір тіпті қайтадан жұмыс істеуден кейін де көрініп тұрса, келесі әрекеттерді орындаңыз:
	1. Алдымен духовкадағы эмальдалған беттерді тазалаңыз.
	2. Содан кейін 3D ыстық ауа : немесе жоғарғы және төменгі қызу % режимін орнатыңыз.
	3. Бос духовканы ең жоғары температурада шамамен 2 сағат бойы қыздырыңыз.

	Жабын түсіндегі азғантай айырмашылықтар өздігінен тазалау функциясына әсер етпейді.
	Назар аударыңыз


	Духовка шкафының есігін алу және орнату
	Тазалау және демонтаждау үшін духовка шкафының есігін алуға болады.
	Есіктің әр топсасы бұғаттау иінтірегімен жабдықталған. Бұғаттау иінтіректері орнатулы кезде (A суреті), духовка шкафының есігі бұғаттау...
	: Жарақат алу қаупі бар!

	Есікті алу
	1. Духовка шкафының есігін толығымен алыңыз.
	2. Оң жақтағы және сол жақтағы бұғаттау иінтіректерінің екеуін де қайырыңыз (А суреті).
	3. Духовка шкафының есігін соңына дейін жабыңыз. Оны екі қолмен сол жақтан және оң жақтан ұстаңыз. Тағы біраз жауып, есікті шығарыңыз (В су...

	Есікті орнату
	Есікті алуға кері ретпен орнатыңыз.
	1. Духовка шкафының есігін топсалардың екеуі де тесіктерге тура қарама-қарсы орналасатындай орнатыңыз (А суреті).


	2. Топсадағы саңылауды екі жағынан бекіту керек (В суреті).
	3. Бұғаттау иінтіректерінің екеуін де жабыңыз (С суреті). Духовка шкафының есігін жабыңыз.
	: Жарақат алу қаупі бар!


	Есік шынысын алу және қою
	Есікті алу
	1. Духовка шкафының есігін алыңыз және сүлгіні тұтқышты төмен қаратып қойыңыз.
	2. Духовка шкафы есігінің қорғағыш панелін ажыратыңыз. Бұл үшін сол және оң жақтағы винттерді бұрапалыңыз (А суреті).

	3. Жоғарғы бөлікті аздап көтеріп, шыныны тартып шығарыңыз (В суреті).
	4. Аздап көтеріп, шыныны тартып шығарыңыз (С суреті).
	: Жарақат алу қаупі бар!
	Шыныларды орнату
	Орнату кезінде төменде сол жақта құрылғының фирма белгісі орналасуын қадағалаңыз.
	1. Шыныны артқа көлбеу күйде орнатыңыз (А суреті).



	2. Жоғарғы бөлігін көлбеу күйде салыңыз және екі жағынан бекітіңіз. Тегіс бет сыртында болуы керек. (В суреті).
	3. Қорғағыш панельді орнатыңыз және бекітіңіз.
	4. Духовка шкафының есігін орнатыңыз.



	Ақаулық бар болса не істеу керек?
	Ақаулықтар кестесі
	Тамақ онша жақсы болмай шықса, Біз сіз үшін асханада сынақтар өткіздік тарауын қараңыз. Онда тамақты әзірлеу туралы көп кеңестер мен нұс...
	: Ток соғу қаупі бар!
	Назар аударыңыз



	Духовка шкафындағы шамды ауыстыру
	Духовкадағы шам күйіп кетсе ауыстыру керек. Жоғары температураларға төзімді, 40 Вт шамдарды сервистік қызметтен немесе арнайы дүкеннен ...
	: Ток соғу қаупі бар!
	1. Зақымдарды болдырмау үшін салқын духовка шкафына асхана сүлгісін салыңыз.


	2. Шыны плафонды сағат тіліне кері бұрап алыңыз.
	3. Шамды түрі бірдей шамға ауыстырыңыз.
	4. Шыны плафонды бұрап бекітіңіз.
	5. Сүлгіні шығарып, сақтандырғышты қосыңыз.


	Шыны плафон

	Сервистік қызмет
	Өнім нөмірі және зауыттық нөмір
	Сервистік қызметке қоңырау шалғанда, біз сізге сапалы қызмет көрсете алуымыз үшін өнім нөмірін (E-Nr.) және зауыттық нөмірді (FD-Nr.) хабарлаң...
	Құрылғыны дұрыс емес пайдалану жағдайында тіпті кепілдік мерзімінде де сервистік қызмет технигінің келуі тегін емес екеніне назар ауд...
	Барлық елдер бойынша контакт мәліметтері сервистік қызмет қосымшасында берілген.


	Қуатты үнемдеу және қоршаған ортаны қорғау туралы ұсыныстар
	Қуатты үнемдеу
	Экологиялық тұрғыдан қауіпсіз жолмен утилизациялау
	Ораманы экологиялық тұрғыдан қауіпсіз жолмен утилизациялаңыз.

	Тасымалдау кезінде орындалатын шаралар
	Құрылғыдағы барлық қозғалатын бөліктерді ізсіз алуға болатын лентамен бекітіңіз. Құрылғының зақымдалуын болдырмау үшін жиектерін (мыс...
	Бастапқы орама енді жоқ болса
	Тасымалдау кезіндегі ықтимал зақымдалудан қорғау үшін құрылғыны қорғағыш орамаға ораңыз.



	Біз сіз үшін асханада сынақтар өткіздік
	Мұнда тамақтардың көп түрін және олар үшін оңтайлы реттеулерді табасыз. Біз таңдалған тамақ үшін қандай қыздыру түрі және қандай темпер...
	Нұсқаулар

	Пирогтар және пісірілген нан
	Бір деңгейде пісіру
	Пирогтар мен торттарды пісіргенде жоғарғы/төменгі қызу режимі % ең жақсы нәтиже береді.

	Бірнеше деңгейде пісіру және қуыру
	3D ыстық ауа : режимін пайдаланыңыз.
	Духовкаға бір уақытта қойылған тамақтар міндетті түрде бірдей уақытта дайын болмайды.
	Кестелерде әр түрлі тамақтарды табасыз.

	Пісіруге арналған қалып
	Пісіруге арналған күңгірт металл қалыптар ең жақсы жарайды.
	Жұқа материалдан жасалған ашық түсті қалыптарды пайдаланғанда пісіру уақыты артады, ал пирог біркелкі қызармайды.
	Егер силикон қалыптарды пайдалансаңыз, өндірушінің сипаттамаларын және рецепттерін басшылыққа алыңыз. Жиі силикон қалыптардың өлшемі ...

	Кестелер
	Кестелерде пирогтар мен пісірілген нандар үшін оңтайлы қыздыру деңгейлерін табасыз. Температура және пісіру уақыты қамырдың мөлшеріне...
	Духовка шкафын алдын ала қыздырсаңыз, пісіру уақыты 5 - 10 минутқа қысқарады.
	Нан және шағын бөлкелер Егер пісіру туралы басқа нұсқаулар болмаса, әрқашан духовканы алдын ала қыздырыңыз.
	Ешқашан ыстық духовкаға су құймаңыз.

	Пісіру туралы кеңестер
	Ет, құс, балық
	Ыдыс
	Кез келген ыстыққа төзімді ыдысты пайдалануға болады. Көп қуырдақ үшін әмбебап таба да жарайды.
	Ең дұрысы шыныдан жасалған ыдыс. Қақпақ ыдысқа жарамды болуын және тығыз жабылуын қадағалаңыз.
	Қуыру үшін эмальдалған ыдысты пайдаланғанда, міндетті түрде азғантай сұйықтық қосыңыз.
	Тот баспайтын болаттан жасалған ыдыста қуырғанда ет онша қызармайды және дайын күйге жетпеуі мүмкін. Әзірлеу уақытын арттырыңыз.
	Кестелердегі ақпарат: Қақпағы жоқ ыдыс = ашық Қақпағы бар ыдыс = жабық
	Ыдысты әрқашан тордың ортасына қойыңыз.
	Ыстық шыны ыдысты құрғақ қойғышқа қойыңыз. Қойғыш ылғалды немесе суық болса, шыны сынуы мүмкін.

	Қуыру
	Майсыз етке азғантай сұйықтық қосыңыз. Ыдыстың түбін қалыңдығы шамамен ½ см су қабатымен жабу керек.
	Қуырған кезде жеткілікті сұйықтық мөлшерін қосыңыз. Ыдыс түбін қалыңдығы 1 - 2 см су қабатымен жабу керек.
	Судың мөлшері ет сортына және ыдыс материалына байланысты. Етті эмальдалған ыдыста әзірлесеңіз, шыны ыдыстан азғантай көбірек сұйықтық...
	Тот баспайтын болаттан жасалған ыдыс қуыру үшін онша қолайлы емес. Ет азырақ қызарады және баяуырақ әзірленеді. Оны жоғарырақ температу...

	Грильде әзірлеу нұсқаулығы
	Грильде тек духовка шкафының есігі жабық кезде әзірлеңіз.
	Торға грильге арналған бөліктерді қоймай тұрып грильді шамамен 3 минут бойы қыздырыңыз.
	Грильге арналған бөліктерді тікелей торға қойыңыз. Жеке бөліктер тордың ортасына қойса ең жақсы болып шығады. Бұған қосымша, әмбебап та...
	Пісіру табасын және әмбебап табаны 4-деңгейге орнатуға болмайды. Жоғары температуралардаа олардың пішіні өзгеруі мүмкін және алғанда ж...
	Мүмкіндігінше өлшемі бірдей грильге арналған бөліктерді таңдаңыз. Осы жағдайда олар қызарады және сөлі қалады. Стейктерді грильде әзір...
	Бөліктерді Z белгілі бір уақыт өткеннен кейін аударыңыз.
	Грильдің қыздыру элементі кезеңді түрде қосылады және өшеді. Бұл қалыпты жағдай. Мұның орын алу жиілігі орнатылған гриль режиміне байла...

	Ет
	Әзірлеу уақытының жартысында ет бөліктерін аударыңыз.
	Қуырдақ дайын болғанда, духовканы өшіріңіз және қосымша 10 минут тұрғызыңыз. Бұл ет сөлінің жақсырақ таралуына мүмкіндік береді.
	Әзірлеуден кейін сүбені алюминий фольгаға ораңыз және духовкада 10 минутқа қалдырыңыз.
	Терісі бар қуырылған шошқа еті үшін теріні айқас түрде кесіңіз, содан кейін қуырдақты терісін төмен қаратып табаққа салыңыз.

	Құс
	Кестеде берілген мәндер салқын духовкаға салынған тамақтарға қатысты.
	Кестедегі салмақ деректері қуыратын, ішіне фарш салынбаған құс үшін дұрыс.
	Тікелей торда қуырсаңыз, әмбебап табаны 1-деңгейге қойыңыз.
	Үйректі немесе қазды пісіргенде май ағып шыға алуы үшін қанаттардың астындағы теріні тесіңіз.
	Құсты торға төсін төмен қаратып қойыңыз. Тұтас құсты уақыттың үштен екі бөлігі өткенде аударыңыз.
	Аяқталудан бірнеше минут бұрын май жақса немесе аздап тұз қосылған су немесе апельсин шырынан сепсе, құс жақсы қызарып піседі.

	Балық
	Белгілі бір уақыт Z өткеннен кейін балық бөліктерін аударыңыз.
	Тұтас балықты аудару қажет емес. Тұтас балықты духовкаға арқа қанатын жоғары қаратып салыңыз. Картоптың жартысын немесе шағын ыдысты құ...


	Қуыру және грильде әзірлеу туралы кеңестер
	Көмештер, гратендер, тосттар
	Тікелей торда қуырсаңыз,әмбебап табаны 1-деңгейге қойыңыз. Духовка шкафы тазарақ болып қалады.
	Ыдысты әрқашан торға қойыңыз.
	Көмешті әзірлеу уақыты ыдыстың өлшеміне және көмештің биіктігіне байланысты. Кестелердегі мәндер болжалды болып табылады.

	Дайын өнімдер
	Өндірушінің орамадағы нұсқауларын орындаңыз.
	Егер құралдарға пісіруге арналған қағазды төсейтін болсаңыз, қағаздың осы температураға жарайтынын қадағалаңыз. Қағаз өлшемі тамақ өл...
	Әзірлеу нәтижесі өнімдердің сапасына байланысты. Шикі өнімде қара дақтар және біркелкі емес тұстар байқалуы мүмкін.
	Нұсқау
	Қатырылған тамақтарды әзірлеу кезінде әмбебап табаның пішіні өзгеруі мүмкін. Себебі құралға температуралардың үлкен айырмашылығы әсе...


	Арнайы тамақтар
	3D ыстық ауа : режимімен бірге төмен температураны пайдаланғанда нәзік йогурт та, жұмсақ ашытқан қамыр да жақсы болып шығады.
	Ең алдымен құралдарды, аспалы торларды және телескоптық бағыттауыштарды шығарыңыз.
	Йогуртты әзірлеу
	1. 1 литр сүтті (майлылығы 3,5 %) қайнатыңыз және 40 °C температурасына дейін салқындатыңыз.
	2. 150 г йогурт (тоңазытқыш температурасы) қосыңыз.
	3. Тостағандарға немесе твист банғаларға құйып, тағамдық пленкамен жабыңыз.
	4. Жұмыс камерасын нұсқауларға сай қыздырыңыз.

	5. Тостағандарды/банкаларды жұмыс камерасының түбіне қойып, нұсқауларға сай дайындыққа дейін жеткізіңіз.
	Ашытқан қамырдың көтерілуі
	1. Ашытқан қамырды әдеттегі рецепт бойынша дайындаңыз, ыстыққа төзімді керамикалық ыдысқа салыңыз да, жабыңыз.
	2. Жұмыс камерасын нұсқауларға сай қыздырыңыз.


	3. Духовка шкафын өшіріп, қамырды жұмыс камерасына көтерілуге қойыңыз.

	Еріту
	Еріту уақыты өнімдердің түрі мен мөлшеріне байланысты.
	Орамадағы өндірушінің нұсқауларын орындаңыз.
	Өнімдерді орамадан шығарыңыз, қолайлы ыдысқа салыңыз және торға қойыңыз.
	Құсты тәрелкеге төсімен салыңыз.

	Құрғату
	3D ыстық ауа : режимі құрғату үшін тамаша жарайды.
	Тек бүлінбеген жемістер мен көкөністерді пайдаланыңыз, оларды мұқият жуыңыз.
	Оларды жақсылап сүртіңіз немесе құрғатыңыз.
	Әмбебап табаға қағаз немесе пергамент қағазын төсеңіз.
	Өте шырынды көкөністерді және жемістерді бірнеше рет аудару керек.
	Құрғатудан кейін дайын көкөністерді немесе жемістерді бірден қағаздан алыңыз.

	Консервілеу
	Консервілеу кезінде банкалар мен резеңке сақиналар таза және ақаусыз болуы керек. Банкалардың көлемі мүмкіндігінше бірдей болуы керек....
	Назар аударыңыз

	Тек бүлінбеген жемістер мен өнімдерді пайдаланыңыз. Оларды мұқият жуыңыз.
	Дайындау
	1. Банкаларды толтырыңыз, бірақ ернеулеріне дейін емес.
	2. Банкалардың ернеулерін сүртіңіз, олар таза болуы керек.
	3. Әр банкаға резеңке сақинаны және қақпақты қойыңыз.
	4. Банкаларды скобалар көмегімен жабыңыз.

	Реттеу
	1. Әмбебап табаны 2-деңгейге орнатыңыз. Банкаларды бір-біріне тимейтіндей орнатыңыз.
	2. Әмбебап табаға ½ литр ыстық су (шамамен 80 °C) құйыңыз.
	3. Духовка шкафының есігін жабыңыз.
	4. Төменгі ыстық $ режимін орнатыңыз.
	5. 170 - 180 °C температурасын орнатыңыз.

	Консервілеу
	Жемістер Шамамен 40 - 50 минуттан кейін қысқа уақыт аралықтарынан кейін көпіршіктер көтеріле бастайды. Духовка шкафын өшіріңіз.
	25 - 35 минут қосымша қыздырудан кейін банкаларды жұмыс камерасынан міндетті түрде шығарыңыз. Банкаларды духовка шкафында ұзағырақ салқы...
	Көкөністер Банкаларда көпіршіктер пайда бола бастай сала температураны қайтадан 120 °C деңгейінен 140 °C деңгейіне орнатыңыз. Бұл шамамен 3...

	Банкаларды шығару
	Қайнату аяқталғаннан кейін банкаларды жұмыс камерасынан шығарыңыз.
	Назар аударыңыз




	Азық-түліктегі акриламид
	Акриламид көбінесе дәнді дақылдардан және картоптан жасалған өнімдерде пайда болады, мысалы, картоп чипстерінде, фри картобында, тостт...

	Тамақты тексеру
	Бұл кестелер әр түрлі духовка шкафтарын сынау және тексеру іс- рәсімдерін жеңілдету үшін әр түрлі бақылау ұйымдары үшін жасалған.
	Пісіру
	Бір уақытта 2 деңгейде пісіргенде: Әрқашан кәдімгі табаның үстіне әмбебап табаны қойыңыз.
	Үгілмелі печенье (мысалы, қант шәрбатындағы дөңгелек бүйректер): Духовкаға бір уақытта қойылған тамақтар міндетті түрде бірдей уақытта ...
	Жабық алма пирогы, 1-деңгей: Қара алынбалы табаның қалпын өзгертіңіз, оны диагональ бойынша қойыңыз. Жабық алма пирогы, 2-деңгей: Қара алын...
	Металдан жасалған алынбалы табадағы пирог: Жоғарғы/төменгі қызу % режимінде 1-деңгейде пісіріңіз. Тордың орнына әмбебап табаны пайдалан...

	Грильде әзірлеу


	î Оглавление[ru] Правила пользования
	Более подробную информацию о продукции, принадлежностях, запасных частях и службе сервиса можно найти на официальном сайте www.bosch-home.com и ...
	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данный прибор предназначен исключительно для встраивания. Соблюдайте специальные инструкции по монтажу.
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.

	Опасность возгорания!
	■ Сложенные в рабочей камере легковоспламеняющиеся предметы могут загореться. Не храните в рабочей камере легковоспламеняющиеся пред...
	Опасность возгорания!
	■ Из-за струи воздуха, проникающей в прибор при открывании дверцы, бумага для выпечки может подняться, коснуться нагревательного элемен...


	Опасность ожога!
	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!
	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность ожога!
	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...


	Опасность ошпаривания!
	■ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным деталям. Не подпускайт...
	Опасность ошпаривания!
	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...

	Опасность ошпаривания!
	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.

	Опасность травмирования!
	Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ При замене лампочки в рабочей камере учитывайте то, что контакты в патроне находятся под напряжением. Перед сменой лампочки выньте ви...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...


	Опасность возгорания!
	■ Случайно упавшие кусочки пищи, капнувший жир или сок от жарения во время самоочистки могут вспыхнуть. Перед каждым процессом самоочис...
	Опасность возгорания!
	■ Во время самоочистки прибор становится снаружи очень горячим. Никогда не вешайте на ручку дверцы духового шкафа кухонные полотенца и ...


	Опасность ожога!
	■ Во время самоочистки духовой шкаф сильно нагревается. Не открывайте дверцу прибора и не сдвигайте блокировочные крючки руками. Дайте ...
	Опасность ожога!
	■ ; Во время самоочистки прибор становится снаружи очень горячим. Не прикасайтесь к дверце прибора. Дайте прибору остыть. Не позволяйте ...


	Причины повреждений
	Внимание!

	Ваш новый духовой шкаф
	Панель управления
	Настоящий документ содержит общее описание панели управления. Комплектация зависит от конкретной модели прибора.

	Ручка-переключатель
	Переключатель выбора функций
	При помощи переключателя выбора функций выбирается вид нагрева духового шкафа. Переключатель выбора функций можно поворачивать вправо...
	Когда требуемый вид нагрева будет выбран, в духовом шкафу загорится лампочка.

	Кнопки и дисплей
	С помощью кнопок можно установить различные дополнительные функции. Дисплей отображает заданные значения.

	Регулятор температуры
	Регулятором температуры можно установить температуру и режим гриля.
	При работе духового шкафа над регулятором температуры горит лампочка. Во время паузы она гаснет. При некоторых установках лампочка не г...
	Режим гриля

	Рабочая камера
	Лампочка в духовом шкафу
	Охлаждающий вентилятор
	Вентилятор включается и выключается по мере необходимости. Тёплый воздух выходит из дверцы.
	Для более быстрого охлаждения рабочей камеры вентилятор продолжает работать определённое время после её выключения.
	Внимание!




	Принадлежности
	Приобретённые принадлежности подходят для приготовления многих блюд. Следите за правильной установкой принадлежностей в рабочей камере
	Установка принадлежностей
	Принадлежности можно задвинуть на один из 4 различных уровней в духовом шкафу. Всегда задвигайте принадлежности до упора, чтобы они не к...
	Если принадлежности выдвинуть примерно наполовину, то они фиксируются в этом положении. Благодаря этому готовые блюда можно легко вынуть
	При задвигании принадлежностей в духовой шкаф следите за выемкой на задней стороне. Именно она обеспечивает правильную фиксацию.
	С помощью выдвижных направляющих на уровнях 1 и 3 можно выдвигать принадлежности.
	Когда направляющие полностью выдвинуты, в зависимости от исполнения прибора их может быть необходимо снова задвинуть обратно. Таким об...
	Указание

	Возьмите противень обеими руками с боков и установите его в рабочую камеру не допуская перекосов. Иначе противень будет задвигаться с т...
	Принадлежности вы можете приобрести через сервисную службу или через Интернет-магазин. Укажите номер HEZ.

	Специальные принадлежности
	Специальные принадлежности можно приобрести в сервисной службе или в специализированном магазине. Перечень различных продуктов, подхо...
	Не все специальные принадлежности подходят к вашему прибору, поэтому при покупке всегда указывайте полное название прибора (номер E).
	Дверца духового шкафа — дополнительные меры безопасности
	При длительном приготовлении пищи дверца духового шкафа может нагреться.
	Если у вас есть маленькие дети, необходимо соблюдать предельную осторожность при эксплуатации прибора.



	Перед первым использованием
	Установка времени суток
	После подключения на индикаторе загораются символ 0 и три ноля. Установите время суток.
	1. Нажмите кнопку 0. На дисплее появляется время 12:00 и начинает мигать символ 0.
	2. Установите время суток кнопкой + или –.


	Нагревание духового шкафа
	Чтобы устранить запах нового прибора, нагрейте пустой закрытый духовой шкаф. Идеально будет нагревать прибор в течении одного часа в ре...
	1. С помощью переключателя выбора функций установите режим «Верхний/нижний жар» %.
	2. Установите 240 °C регулятором температуры.


	Очистка принадлежностей

	Настройка духового шкафа
	Виды нагрева и температура
	Пример на рисунке: Верхний/нижний жар 190 ºC.
	1. Переключателем выбора функций установите нужный вид нагрева.

	2. Регулятором температуры можно установить температуру или режим гриля.
	Выключение духового шкафа
	Переведите переключатель выбора функций в нулевое положение.

	Изменение установок

	Настройка автоматического отключения духового шкафа
	Установите время приготовления блюда.
	Пример на рисунке: установка для режима «Верхний/нижний жар», %, 190 °C, время приготовления 45 минут.
	1. Установите вид нагрева с помощью переключателя выбора функций.
	2. Установите температуру или режим гриля с помощью регулятора температуры.
	3. Нажмите кнопку «Часы» 0. Символ времени приготовления x начинает мигать.

	4. Установите время приготовления с помощью кнопки @ или A. Кнопка @, предлагаемое значение = 30 минут Кнопка A, предлагаемое значение = 10 минут
	По истечении времени приготовления
	Раздаётся сигнал. Духовой шкаф выключается. Дважды нажмите кнопку 0 и выключите переключатель выбора функций.

	Изменение установки
	Нажмите кнопку «Часы» 0. Измените время приготовления кнопкой «+» или «–».

	Отмена установки
	Нажмите кнопку «Uhr» 0 . Нажимайте кнопку «–», пока на индикаторе не появится 0. Выключите переключатель выбора функций.

	Установка времени приготовления, если время суток не отображается

	Настройка автоматического включения и выключения духового шкафа
	Следите за тем, чтобы скоропортящиеся продукты не оставались в рабочей камере слишком долго.
	Пример на рисунке: установка для режима «Верхний/нижний жар» %, 190 °C. Сейчас 10:45 утра. Блюдо готовится 45 минут и должно быть готово примерн...
	1. Установите вид нагрева с помощью переключателя выбора функций.
	2. Установите температуру или режим гриля с помощью регулятора температуры.
	3. Нажмите кнопку «Часы» 0.
	4. Установите время приготовления с помощью кнопки @ или A.
	5. Нажимайте кнопку «Часы» 0 до тех пор, пока символ «Окончание» y не начнет мигать. На дисплее отображается время окончания приготовления...

	6. Вы можете установить более позднее время окончания с помощью кнопки @. Через несколько секунд установка автоматически принимается. Вр...
	По истечении времени приготовления
	Раздаётся сигнал. Духовой шкаф выключается. Дважды нажмите кнопку 0 и выключите переключатель выбора функций.
	Указание



	Быстрый нагрев
	В режиме быстрого нагрева духовой шкаф нагревается до нужной температуры особенно быстро.
	Используйте этот режим, только если духовой шкаф должен быть прогрет до температуры свыше 100 °C.
	Чтобы обеспечить равномерное доведение до готовности блюд, ставьте их в духовой шкаф только после окончания быстрого нагрева.
	1. Установите переключатель выбора функций в положение J.
	2. Установите необходимую температуру регулятором температуры.

	Завершение быстрого нагрева
	Отмена быстрого нагрева


	Установка времени суток
	После первого подключения или после перебоя в электроснабжении на индикаторе будут мигать символ 0 и три нуля. Установите время суток. П...
	Установка
	1. Нажмите кнопку «Часы» 0. На дисплее появляется время 12.00 и мигает символ 0 .

	2. Установите время суток кнопкой + или –. Через несколько секунд время суток автоматически принимается. Символ 0 гаснет.
	Переход, например, с летнего на зимнее время
	Дважды нажмите кнопку «Часы» 0 и внесите изменения с помощью кнопки «+» или кнопки «—».


	Установка таймера
	Вы можете использовать таймер как обычный бытовой. Он работает независимо от духового шкафа. Таймер издаёт характерный звуковой сигнал,...
	Установка
	1. Нажмите кнопку «Таймер» S. Символ S мигает.
	2. Установите время таймера кнопкой «+» или «—». Кнопка «+», предлагаемое значение = 10 минут Кнопка«—», предлагаемое значение = 5 минут

	По истечении времени
	Раздаётся сигнал. Нажмите кнопку «Таймер» S. Индикация таймера гаснет.
	Изменение времени таймера
	Нажмите кнопку «Таймер» S. Измените время кнопкой «+» или «–».
	Отмена установок
	Нажмите кнопку «Таймер» S. Нажимайте кнопку «–», пока на индикаторе не появится 0.
	Одновременно установлены время таймера и время приготовления
	Высвечиваются символы. На дисплее отображается время таймера. Для запроса оставшегося времени приготовления x, времени окончания y или в...

	Блокировка для безопасности детей
	Духовой шкаф
	Чтобы дети не смогли случайно включить духовой шкаф, он оборудован блокировкой для безопасности детей.
	Включение и выключение блокировки для безопасности детей
	Переключатель выбора функций должен быть выключен.
	Включение : удерживайте нажатой кнопку «Ключ» C, пока на дисплее не появится символ C. Это занимает примерно 4 секунды.
	Выключение: удерживайте нажатой кнопку «Ключ» C, пока не погаснет символ C.
	Указания



	Уход и очистка
	При тщательном уходе и очистке Ваш духовой шкаф надолго сохранит свою привлекательность и функциональность. О том, как правильно ухажив...
	Указания

	Чистящие средства
	Чтобы не допустить повреждения различных поверхностей в результате применения неподходящих чистящих средств, соблюдайте следующие ук...
	При очистке духового шкафа
	Новые губки перед первым использованием необходимо тщательно вымыть.


	Очистка самоочищающихся поверхностей в духовом шкафу
	Задняя стенка покрыта самоочищающейся керамикой. Во время работы духового шкафа брызги от жарения и выпекания поглощаются этим покрыти...
	Если следы загрязнений видны на стенках даже после многократного использования, выполните следующие действия:
	1. Сначала очистите эмалированные поверхности духового шкафа.
	2. Включите режим 3D-горячий воздух : или режим верхнего и нижнего жара %.
	3. Нагревайте пустой духовой шкаф около 2часов при максимальной температуре.

	Незначительное изменение цвета покрытия не оказывает влияния на функцию самоочистки.
	Внимание!


	Снятие и установка дверцы духового шкафа
	Для очищения и демонтажа можно снять дверцу духового шкафа.
	Каждая петля дверцы оснащена блокировочным рычагом. Когда блокировочные рычаги установлены (рис. A), дверца духового шкафа блокирована и...
	: Опасность травмирования!

	Снятие дверцы
	1. Полностью откройте дверцу духового шкафа.
	2. Откиньте блокировочные рычаги справа и слева (рис. A).
	3. Закройте дверцу духового шкафа до упора. Возьмитесь за неё обеими руками слева и справа. Ещё немного прикройте и вытащите дверцу (рис. B).

	Установка дверцы
	Установите дверцу в порядке, обратном снятию.
	1. Установите дверцу духового шкафа так, чтобы обе петли оказались прямо напротив отверстий (рис. A).


	2. Прорезь на петле должна зафиксироваться с обеих сторон (рис. B).
	3. Снова установите блокировочные рычаги (рис. C). Закройте дверцу духового шкафа.
	: Опасность травмирования!


	Снятие и установка стёкол дверцы
	Снятие
	1. Снимите дверцу духового шкафа и положите на полотенце рукояткой вниз.
	2. Отсоедините защитную панель дверцы духового шкафа. Для этого слегка надавите пальцем на язычок слева и справа (рис. A).

	3. Приподнимите и вытяните верхнее стекло (рис. B).
	4. Приподнимите и вытяните стекло (рис. C).
	: Опасность травмирования!
	Установка
	При установке следите, чтобы сообщение «Right above» оказалось в левом нижнем углу вверх ногами.
	1. Наклоните стекло и вставьте его движением от себя (рис. A).



	2. Вставьте верхнее стекло движением от себя в оба крепления. Гладкая поверхность должна быть снаружи. (рис. B).
	3. Установите защитную панель на место и прижмите.
	4. Навесьте дверцу духового шкафа.



	Что делать при неисправности?
	Таблица неисправностей
	Если вам не вполне удалось блюдо, обратитесь к главе «Протестировано для вас в нашей кухне-студии». В ней вы найдёте множество рекоменда...
	: Опасность удара током!
	Внимание!



	Замена лампочки для верхней подсветки духового шкафа
	Если лампочка в духовом шкафу перегорит, её нужно заменить. Устойчивые к высоким температурам запасные лампочки мощностью 40 Вт можно пр...
	: Опасность удара током!
	1. Во избежание повреждений положите в холодный духовой шкаф кухонное полотенце.


	2. Снимите плафон, поворачивая его против часовой стрелки.
	3. Вставьте новую лампочку аналогичного типа.
	4. Установите плафон на место.
	5. Выньте кухонное полотенце из духового шкафа и включите предохранитель.


	Стеклянный плафон

	Сервисная служба
	Номер E и номер FD
	Для получения квалифицированного обслуживания при вызове специалиста сервисной службы обязательно указывайте номер изделия (номер E) и...
	Обратите внимание, что визит специалиста сервисной службы для устранения повреждений, связанных с неправильным уходом за прибором, даж...
	Заявка на ремонт и консультация при неполадках
	Контактные данные всех стран Вы найдёте в приложенном списке сервисных центров.


	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии
	Правильная утилизация упаковки
	Утилизируйте упаковку с соблюдением правил экологической безопасности.

	Во время транспортировки соблюдайте необходимые меры предосторожности.
	Закрепляйте все подвижные внутренние и внешние части прибора клейкой лентой, которую потом можно полностью удалить. Задвиньте все спец...
	При отсутствии оригинальной упаковки
	Упакуйте прибор в специальную упаковку для транспортировки, чтобы обеспечить необходимую защиту от возможных повреждений.



	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	В приложенных таблицах вы найдёте большой выбор блюд и оптимальные установки для их приготовления. Мы расскажем вам, какой вид нагрева и...
	Указания

	Пироги и выпечка
	Выпекание на одном уровне
	Для выпекания пирогов и тортов лучше всего подходит режим «Верхний/нижний жар» %.

	Выпекание и жаренье на нескольких уровнях
	Используйте режим «3D-Горячий воздух» :.
	Одновременно поставленные в духовой шкаф блюда могут не быть готовы к одному времени.
	В таблице вы найдёте установки для приготовляемых блюд

	Формы для выпекания
	Лучше всего подходят тёмные металлические формы для выпекания.
	При использовании светлых форм из тонкого металла время выпекания увеличивается, а пирог подрумянивается неравномерно.
	Если вы используете силиконовые формы, ориентируйтесь на характеристики и рецепты их изготовителя. Силиконовые формы часто меньше по р...

	Таблицы
	В таблицах вы найдёте оптимальные виды нагрева для различных пирогов и выпечки. Температура и время выпекания зависят от количества тес...
	Если духовой шкаф предварительно разогрет, время выпечки сокращается на 5-10 минут.
	Хлеб и булочки При отсутствии других указаний перед выпеканием хлеба обязательно разогрейте духовой шкаф.
	Никогда не наливайте воду в горячий духовой шкаф.

	Рекомендации по выпеканию
	Мясо, птица, рыба
	Посуда
	Можно использовать любую жаропрочную посуду. Для большого жаркого подойдёт также универсальный противень.
	Лучше всего использовать стеклянную посуду. Следите за тем, чтобы крышка подходила к посуде и плотно закрывалась.
	При использовании эмалированной посуды для жарения обязательно наливайте немного жидкости.
	В посуде для жарения из стали пища подрумянивается не так сильно, и мясо может не дойти до полной готовности. Увеличьте время приготовле...
	Информация в таблицах: Посуда без крышки = открытая Посуда с крышкой = закрытая
	Всегда ставьте посуду по центру решётки.
	Ставьте горячую стеклянную посуду на сухую подставку. Если подставка будет мокрой или холодной, стекло может треснуть.

	Жарение
	Добавляйте к постному мясу немного жидкости. Дно посуды должно быть покрыто слоем воды толщиной прим. ½ см.
	При жарении добавляйте достаточное количество жидкости. Дно посуды должно быть покрыто слоем воды толщиной 1-2 см.
	Количество жидкости зависит от сорта мяса и от материала посуды. Если вы готовите мясо в эмалированной посуде, добавляйте немного больш...
	Посуда из нержавеющей стали не очень подходит для жарения, Мясо будет меньше подрумяниваться и медленнее готовиться. Готовьте его при б...

	Указания при приготовлении на гриле
	Используйте режим приготовления на гриле всегда при закрытом духовом шкафе.
	Предварительно нагрейте гриль в течение прим. 3 минут, прежде чем положить порционные куски на решётку.
	Кладите порционные куски непосредственно на решётку. Одиночные порционные куски получаются лучше, если их положить на середину решётки...
	Противень или универсальный противень нельзя ставить на уровень 4. При высоких температурах они могут деформироваться и повредить рабо...
	По возможности, порционные куски должны быть одинаковой толщины. Тогда они равномерно подрумяниваются и остаются сочными. Солите стейк...
	Переворачивайте порционные куски по истечении Z заданного времени.
	Нагревательный элемент гриля постоянно включается и выключается. Это нормально. Частота включения и выключения зависит от установленн...

	Мясо
	По истечении половины времени переверните куски мяса.
	Когда жаркое будет готово, его следует оставить ещё на 10 минут в выключенном закрытом духовом шкафу, чтобы мясо лучше пропиталось соком ...
	По окончании приготовления заверните мясо в фольгу и оставьте в духовом шкафу на 10 минут.
	При приготовлении жаркого из свинины с кожей надрежьте кожу крест-накрест и положите мясо в посуду сначала кожей вниз.

	Птица
	Значения, приведённые в таблице, действительны, если вы устанавливаете блюдо в холодный духовой шкаф.
	Значения веса, приведённые в таблице, действительны для нефаршированной птицы для жарения.
	Если вы жарите на гриле непосредственно на решётке, поставьте универсальный противень на уровень 1.
	При приготовлении утки или гуся проткните у них кожу под крыльями, чтобы жир мог свободно вытапливаться.
	Птицу кладите на решётку грудкой вниз. По истечении двух третей времени приготовления переверните птицу.
	Она будет особенно поджаристой, если за некоторое время до окончания приготовления смазать её маслом или смочить подсоленной водой либ...

	Рыба
	Переверните куски рыбы по истечении Z времени.
	Целые куски рыбы переворачивать не нужно. Уложите целую рыбу в посуду брюшком вниз, а спинным плавником вверх и установите посуду в духо...


	Рекомендации по жарению в гриле
	Запеканки, французские запеканки, тосты
	Если вы жарите на гриле непосредственно на решётке, дополнительно поставьте универсальный противень на уровень 1. Духовой шкаф останетс...
	Всегда ставьте посуду на решётку.
	Время приготовления запеканки зависит от размеров посуды и высоты запеканки. Значения, указанные в таблице, являются ориентировочными.

	Готовые продукты
	Соблюдайте указания производителя на упаковке.
	Если вы будете выкладывать принадлежности бумагой для выпечки, следите за тем, чтобы бумага подходила для данной температуры. Размер бу...
	Результат приготовления очень зависит от качества продуктов. Тёмные пятна и неоднородности заметны уже на сыром продукте.
	Указание
	При приготовлении быстрозамороженных блюд универсальный противень может деформироваться. Причиной этого является разница температур,...


	Примеры некоторых блюд
	При использовании низкой температуры в сочетании с режимом «3Dгорячий воздух» : у вас прекрасно получится как нежный йогурт, так и рыхло...
	Прежде всего выньте из рабочей камеры принадлежности, навесные решётки или телескопические направляющие.
	Приготовление йогурта
	1. Вскипятите 1 литр молока (3,5 % жирности) и охладите его до 40 °C.
	2. Подмешайте 150 г йогурта (из холодильника).
	3. Разлейте по чашкам или небольшим стеклянным банкам с завинчивающейся крышкой и накройте пищевой плёнкой.
	4. Разогрейте рабочую камеру в соответствии с указаниями.

	5. Поставьте чашки/банки на дно рабочей камеры и доведите до готовности в соответствии с указаниями.
	Подъём дрожжевого теста
	1. Приготовьте дрожжевое тесто по обычному рецепту, переложите в термостойкую керамическую посуду и накройте.
	2. Разогрейте рабочую камеру в соответствии с указаниями.


	3. Выключите духовой шкаф и поставьте тесто подниматься в рабочую камеру.

	Размораживание
	Время размораживания зависит от вида и количества продуктов.
	Пожалуйста, соблюдайте указания производителя на упаковке.
	Выньте продукты из упаковки, переложите в подходящую посуду и поставьте на решётку.
	Положите птицу в тарелку грудкой вниз.

	Сушки
	Режим «3Dгорячий воздух» : прекрасно подходит для сушки.
	Выберите неиспорченные фрукты или овощи и тщательно вымойте.
	Хорошо вытрите или обсушите их.
	Выложите универсальный противень и решётку бумагой для выпекания или пергаментной бумагой.
	Очень сочные фрукты или овощи нужно несколько раз перевернуть.
	После сушки готовые фрукты или овощи сразу снимите с бумаги.

	Консервирование
	При консервировании банки и резиновые кольца должны быть чистыми и без дефектов. Банки должны быть по возможности одинакового объёма. З...
	Внимание!

	Используйте только неиспорченные фрукты и овощи. Тщательно их вымойте.
	Подготовка
	1. Наполните стеклянные банки, но не до краёв.
	2. Оботрите края банок — они должны быть чистыми.
	3. Положите на каждую банку влажное резиновое кольцо и крышку.
	4. Закройте банки с помощью скоб.

	Настройки
	1. Установите универсальный противень на уровень 2. Банки установите так, чтобы они не касались друг друга.
	2. Влейте в универсальный противень ½ литра горячей (прим. 80 °С) воды.
	3. Закройте дверцу духового шкафа.
	4. Установите режим «Нижний жар» $.
	5. Установите температуру от 170 до 180 °C.

	Консервирование
	Фрукты Прим. через 40–50 минут через короткие промежутки времени начинают подниматься пузырьки. Выключите духовой шкаф.
	Через 25–35 минут после выключения духового шкафа обязательно выньте из него банки. При более длительном охлаждении банок в духовом шкаф...
	Овощи Как только в банках начнут подниматься пузырьки, установите температуру со 120 обратно на 140 °C. Этот процесс занимает от 35 до 70 минут...

	Вынимание банок
	По окончании консервирования выньте банки из рабочей камеры.
	Внимание!




	Акриламид в продуктах питания
	Акриламид образуется в первую очередь в продуктах из зерновых и картофеля, например в картофельных чипсах, картофеле фри, тостах, булочк...

	Контрольные блюда
	Эти таблицы были составлены для различных контролирующих органов, чтобы облегчить процедуру проверки и тестирования разных духовых шк...
	Выпекание
	При выпекании на двух уровнях: Всегда устанавливайте универсальный противень над обычным противнем.
	Изделия из сдобного теста, жареные во фритюре (например, пончики в сахарном сиропе): Одновременно поставленные в духовой шкаф блюда могу...
	Закрытый яблочный пирог, уровень 1: Измените положение тёмной разъёмной формы, расположив её по диагонали. Закрытый яблочный пирог, уров...
	Пироги в разъёмных металлических формах: Используйте режим «Верхний/нижний жар» % при выпекании на уровне 1. Устанавливайте разъёмные фо...

	Приготовление на гриле



