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Onemli aciklamalar

Givenlik: kullanim esnasinda glvenlik sadece tesis isleminin
teknik agidan dogru ve montaj talimatlarina uygun bir sekilde
yapilmis olmasi durumunda garanti edilmektedir. Uygun sekilde
yapllmayan montajdan kaynaklanan hasarlar montaji yapanin
sorumlulugundadir.

Elektrik baglantisi: sadece yetkili bir uzman teknisyenin
sorumlulugunda. Daha sonra bolgenizdeki elektrik tedarik
sirketinin izni ile yonetilir.

Baglanti tipi: aygit, koruma sinifi I'ya aittir ve sadece
topraklama bagdlantisi ile kombinasyon halinde kullanilabilir.

Uretici, yanlis kullanimdan ve uygun olmayan elektrik
kurulumlarindan kaynaklanan hasarlardan sorumlu
olmayacaktir.

Kurulum: cihaz, sabit bir tesisata baglanmali ve baglanti sékme
araclari, montaj ydénergelerine uygun olarak sabit tesisata dahil
edilmelidir.

Tezgah alti gémme montaj: indiksiyon plakalar yalnizca ayni
markal motorlu havalandirmasi olan firinlar Uzerine kurulabilir.
Pisirme tezgahinin altina buzdolabi, havalandirmasiz firin veya
¢amasir makinesi kurulamaz.

Besleme kablosu: besleme kablosunu sikistirmayiniz ve keskin
kenarlarin Uzerinden gecirmeyiniz. Asagida monte edilmis bir
finn varsa, kabloyu firnnin arka kdselerinden baglanti kutusuna
kadar geciriniz. Pisirme tezgahi veya firinin sicak yerlerine
temas etmeyecek sekilde yerlestiriimelidir.

Tezgah: diz, yatay, stabil. Tezgahin Uretici talimatlarini izleyiniz.

Garanti: yanlis kurulum, baglanti ya da montaj, Grinin
garantisinin gecerliligini yitirmesine yol acacaktir.

Bilgi: Besleme kablosunun degisimi de dahil olmak lzere
cihazin icerisinde yapilacak her tirli islem, 6zel egitimli Destek
Servis teknik personeli tarafindan yapilmalidir.

Montaj mobilyalarinin hazirlanmasi,
sekil 1/2/3/4

Goémme mobilyalar: en az 90°C isiya dayaniklidirlar.
Girinti: kesme iglerinden sonra talaslari temizleyiniz.
Kesme yiizeyleri: isiya dayanikli bir malzeme ile mihrleyiniz.

Cekmecenin lizerinde montaj, sekil 2a

Cekmecenin iginde bulunan metal objeler, tezgah
havalandirmasindan kaynaklanan hava sirkllasyonundan dolayi
yuksek 1siya maruz kalabilir. Bu olursa, bir ara destek
kullaniimasi tavsiye edilir.

Ara destek: Ahsap bir panel (sekil 3) kullanabilir veya Teknik
Destek Servisimizden uygun bir aksesuar edinebilirsiniz. Bu
aksesuarin referans kodu 686002'dir.

Tezgah: en az 20 mm kalinliga sahip olmalidir.

Tezgahin st kismiyla gekmecenin Ust kismi arasindaki mesafe
65 mm olmalidr.




Firin Gizerine montaj, sekil 2b
Tezgah: sahip olmasi gereken minimum kalinlik 30 mm'dir.

Bilgi: Eger ocak ve firn arasindaki mesafenin artirimasi
gerekirse, firnin montaj kilavuzuna bakiniz.

Havalandirma: Firin ile ocak arasindaki mesafe en az 5 mm
olmalidir.
Bulasik makinesi lizerine montaj

Bir ara aksesuar takilmalidir. Aksesuar Teknik Servisimizden
talep edilebilir. Bu aksesuarin referans kodu 686002'dir.

Tezgah: en az 20 mm ve en fazla 40 mm kalinliga sahip
olmalidir.

Tezgahin Ust kismiyla bulasik makinesinin Ust kismi arasindaki
mesafe su kadar olmalidir:

m kompakt bir bulasik makinesi Uzerine kuruluyorsa 60 mm.

m kompakt olmayan bir bulasik makinesi Gzerine kuruluyorsa
65 mm.

Havalandirma, sekil 4

Tezgahin havalandirilmasi icin sunlar gereklidir:

m mobilyanin arka duvarinin Ust kisminda bir aciklik (sekil 4a).

m mobilyanin arka kismiyla mutfak duvari arasinda bosluk

(sekil 4b).
Cihazin kurulumu, sekil 5/6

Bilgi: Ocagin montaji i¢in koruyucu eldiven kullaniniz.
Goriinmeyen ylzeylerde keskin kenarlar olabilir.

Cihazi elektrik sebekesine baglayarak calismasini kontrol
ediniz.

m Gerilim, 6zellikler tablosuna bakiniz.

m Yalnizca baglanti semasina uygun olarak baglaymniz (sekil 6).

1. Kahverengi
2. Mavi
3. Sari ve yesil

Baglanti siddetinin degistirilmesi
13 /16 / 20 Amper, sekil 7

Plakayi ilk defa kullanmadan 6énce, plakanin baglanti siddetinin
dogru olup olmadidi kontrol edilmelidir.

Plakanin siddetini degistirmek icin, asagidaki adimlar takip

ediniz:

1. Ana digme ile pisirme tezgahini aciniz. Pisirme bdlimlerinin
Uzerine herhangi bir kap yerlestirmeyiniz.

2.Sonraki 60 saniye igerisinde, bitin pisirme bdlimlerini
gerekli baglanti siddetine gore istenen glc seviyesine
getiriniz, tabloya bakiniz.

Gic seviyesi Amper cinsinden baglanti siddeti
i 20 A

c 16 A

3 13 A

3.Saat yoninln tersine dogru, alt sad pisirme boliminden
baslayarak birbiri ardina pisirme boélimlerini kapatiniz.

4.5Sag yan pisirme bolimlerinin gésterge ekraninda, segili
baglanti siddeti gosterilir.

5.Pisirme tezgahini ana digme ile kapatiniz.
Segcili baglanti siddeti dogdru bir bicimde kaydedilecektir.

Cihazi séklinuz

Cihazin elektrik baglantisini kesiniz.

Pisirme tezgahini ¢cikarmak icin asagidan baski uygulayiniz.
Dikkat!

Cihaz hasar gdérebilir! Cihazi yukaridan bastirarak cikarmaya
calismayiniz.



KULLANMA KILAVUZU

Urlin, aksesuar, yedek parcalar ve hizmetler hakkinda daha
fazla bilgi igin: www.siemens-home.com ve Online-Magaza:
www.siemens-eshop.com

A Giivenlik uyarilari

Bu kullanim kilavuzu dikkatlice okunmalidir.
Kullanim kilavuzu, montaj kilavuzu ve
cihazin belgeleri sonraki bir kullanim veya
sonraki kullanicilar icin muhafaza
edilmelidir.

Cihazi ambalajindan c¢ikardiktan sonra
kontrol ediniz. Nakliye sUresince hasar
olmasi durumunda cihazi agmayiniz, Teknik
Destek Servisi ile baglanti kurunuz ve ortaya
cikan hasarlari yazil olarak belirtiniz, aksi
takdirde her turlu tazminat hakki
kaybedilecektir.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki
talimatlara uygun sekilde monte edilmelidir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak igin tasarlanmistir. Cihazi
sadece yiyecek ve icecek hazirlamak igin
kullaniniz. Cihaz calisirken dikkatli olunuz.
Cihazi sadece kapall alanlarda kullaniniz.

Ocak kapag! kullanmayiniz. Asiri 1sinma,
kivilcim olugmasina veya malzemelerin
etrafa sacilmasi gibi kazalara neden olabilir.

Uygun olmayan koruma cihazlari veya
cocuk guvenlik bariyeri kullanmayiniz.
Bunlar kazalara sebep olabilir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullanilmak Uzere
tasarlanmamisgtir.

Bu cihaz 8 yasindan kiguk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecrtbe veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
kisinin denetimi altinda olmalar veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya cikabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapllamaz; ancak 8 yasindan buyUk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kuguk ¢ocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Kalp pili veya benzer bir medikal cihaz
tasinmasi durumunda, indiksiyonun calisir
durumdaki pisirme tezgahlarini kullanirken
veya onlara yaklasirken Ozellikle dikkat
edilmelidir. Cihazin mevcut yonetmeliklere
uygun oldugundan emin olmak ve olasi
uyumsuzluklardan haberdar olmak igin
doktorunuza veya cihazin Ureticisine
danisiniz.

Yangin tehlikesi!

Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gozetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sbndurmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile olduruniz.

Ocaklar ¢cok sicak olur. Pisirme
bolumunun Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bolumunin Gzerine
hicbir cisim koymayiniz.

Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya
sprey tupleri dogrudan pisirme bolimunun
altindaki cekmecelerde muhafaza
etmeyiniz.

Pisirme bolumi otomatik olarak devre disi
kalir ve kullanima kapali duruma gelir.
Daha sonra istenmeyen sekilde devreye
girme s6z konusu olabilir. Sigorta
kutusundaki sigortay! kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

Yanma tehlikesi!

Pisirme gdzleri ve bunlarin gevresi,
Ozellikle mevcut olmasi halinde ocak
cercevesi, ¢cok Isinmaktadir. Sicak
bolgelere dokunulmamalidir. Cocuklar
uzak tutulmalidir.

Ocak 1sitiyor, ama gdsterge calismiyor.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

Metal cisimler ocak Uzerinde ¢ok hizli
Isinir. Ornegdin bigak, catal, kasik ve kapak
gibi metal cisimleri asla ocagin Uzerine
birakmayiniz.



Pisirme tezgahini her kullanimdan sonra

mutlaka ana salterden kapatiniz. Kap

olmadidi igin pisirme tezgahinin otomatik

olarak kapanacagini dasinmeyiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar ve hasarll elektrik
kablolarinin degistirilmesi, sadece

tarafimizdan eQitilmis bir mUsteri hizmetleri

teknisyeni tarafindan yapilmalidir. Cihaz

arizallysa elektrik fisini cekiniz veya sigorta

kutusundan sigortayl kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

iceri sizan su elekirik carpmasina neden

olabilir. YUksek basingh veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

Arizal bir cihaz elektrik carpmasina neden

olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Seramik camda bulunan acikliklar veya

kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.

Sigorta kutusundaki sigortayi kapatiniz.
Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

Arizalanma tehlikesi!

Bu tezgahta i¢ bolume takili bir fan
bulunmaktadir. Pisirme tezgahinin altinda
bir cekmece bulunmasi halinde iginde
klcuk cisim veya kagit bulundurmayiniz, fan
tarafindan c¢ekilmeleri halinde fani bozabilir
veya sogutma islemini gerceklestirmesine
engel olabilir.

Kabin icindekilerle fanin girisi arasinda en
az 2 cm mesafe birakilmalidir.

Yaralanma tehlikesi!

Benmaride pisirme sirasinda asiri 1Isinma
nedeniyle ocak ve kap catlayabilir.
Benmarideki kap, su doldurulmus
tencerenin tabanina dogrudan temas
etmemelidir. Sadece Isiya karsi dayanikli
kaplari kullaniniz.

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden
sigrayabilir. Ocak ve tencere tabani her
zaman kuru bir sekilde tutulmalidir.

Hasar sebepleri

Dikkat!
Kaplarin altindaki pirizlU ylzeyler pisirme tezgahini gizebilir.

Pisirme bélimlerine bos kap yerlestirmeyiniz. Hasara yol
acabilir.

Kumanda paneline, gésterge bolimlerine veya tezgah
cercevesine sicak kaplari koymayiniz. Hasara yol acgabilir.

Sert veya sivri uglu cisimlerin pisirme tezgahina diismesi
hasara yol acabilir.

Aliminyum folyolar ve plastik kaplar sicak pisirme boélimleri
Uzerine koyulduklarinda erirler. Pisirme tezgahinda koruyucu
kapak kullanilmasi dnerilmez.

Genel bakis
Asagidaki tabloda en sik goérilen hasarlari sunuyoruz.
Hasarlar Neden Onlem
Lekeler Doékulen yiyecekler Tasan yiyecekleri derhal bir cam zimparasi ile temizleyiniz.
Uygun olmayan temizlik drtinleri Pisirme tezgahlarinin temizligi icin sadece uygun temizlik maddele-
rini kullaniniz.
Cizikler Tuz, seker ve un Pisirme tezgahini tepsi veya mutfak tezgahi olarak kullanmayiniz.

Kaplarin altindaki girinti ve ¢ikintilar cam
seramigi gizer.

Kaplari kontrol ediniz.

Renk kayiplari

Uygun olmayan temizlik Grtnleri

Pisirme tezgahlarinin temizligi igin sadece uygun temizlik maddele-
rini kullanimiz.

Kaplarin strtiinmesi

Sahan ve tavalarin yerlerini degistirirken onlari yukari kaldiriniz.

Kabarikliklar

Seker, yliksek seker icerikli maddeler

Devrilen yiyecekleri derhal bir cam zimparasi ile temizleyiniz.




Cevre koruma

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, dmrunl doldurmus elektrikli ve elektronik

cihazlar ile ilgili Avrupa yénetmeligi 2012/19/EG’ye

(waste electrical and electronic equipment - WEEE)
uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu ydnetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-gapindaki uygulamalarin
cercevesini belirtmektedir.

Enerji tasarrufu icin tavsiyeler

m Daima tencerelerin kendi kapaklarini kullaniniz. Kapaksiz
pisirmek, ¢cok daha fazla enerji gerektirir. Kaldirmaksizin altini
gbrebilmek igin cam bir kapak kullaniniz.

indiiksiyonlu pisirme

indiiksiyonlu Pisirmenin Avantajlari

indiiksiyonlu pisirme geleneksel 1sitma ydnteminde kokten bir
degisiklik olarak gérulmektedir, 1si dogrudan kapta toplanir. Bu
sebepten dolayi bir takim avantajlar sunar:

m Dogrudan kabi isittid igin; pisirme ve kizartmalarda blyUk
cabukluk saglar.

m Enerji tasarrufu saglar.

m Daha basit bakim ve temizlik. Tasan yiyecekler hemen
yanmaz.

m Isi kontroll ve emniyet; kontrol kumandasinin kullaniimasiyla
tezgah aninda enerji verir veya enerjiyi keser. Eger kap
indtksiyonlu pisirme bolimua kapatiimadan kaldirilirsa
indUksiyonlu pisirme bolimua gl¢ vermeyi keser.

Kaplar

Ferromanyetik kaplar sadece indiksiyonlu pisirmeye uygun
kaplardir, bunlar:

m emaye celik
m demir dokim
m paslanmaz c¢elikten indiksiyonlu pisirme kaplaridir.

Kaplarin uygun olup olmadigini anlamak igin kabin tabaninin
miknatisa yapisip yapismadigina bakiniz.

10

m DUlz tabanli kaplar kullaniniz. Diz tabana sahip olmayan
kaplar daha fazla enerji tiketilmesine neden olur.

m Kabin tabaninin ¢api pisirme boélimdnin capiyla uyumiu
olmahdir. Dikkat: imalactilar genelde kaplarin Ust ¢apini
belirtirler ve bu da cogu zaman kabin taban ¢apindan daha
bUyuktdr.

m KUgUk miktarlarn pisirmek i¢in klglk kaplar kullaniniz. Bayuk
ancak az dolu bir kap ¢ok enerji harcar.

m Pisirme esnasinda az su kullaniniz. Boylece eneriji tasarrufu
saglanir ve sebzelerdeki bitlin vitamin ve mineraller
korunmus olur.

m Pisirmeyi sUrdUrecek en diusik guc seviyesini seciniz. Yiksek
glc¢ seviyelerinde enerji kaybi olur.

indiiksiyon icin tabanin timi demir miknatis olmayan baska tir
kaplar da bulunmaktadir.

Daha klguk ¢apli miknatisli bir
alanda buytk kaplar kullanihr-
ken, yalnizca miknatish alan isitil-
digi igin 1si dagilimi homojen
olmayabilir.

Tabanina aliminyum alan takil-
mis kaplar miknatish alani azaltir,
bu yizden verilen gl¢ daha az
olabilir veya kabi tespit etmekte
problemler olabilir, hatta kap hi¢
tespit edilemeyebilir.

lyi pisirme sonuglari elde etmek
icin kabin miknatisli alan ¢apinin
pisirme bdlimU boyutuna ayar-
lanmasi tavsiye edilir. Bir pisirme
boliminde kap tespit edilme-
diyse, hemen altindaki ¢cap bol-
mesinden onu kontrol edin.

Uygun olmayan kaplar
Difuzoér plakalar veya kaplar kullanmayiniz:

m normal ince ¢elik kaplar
m cam kaplar

m toprak kaplar

m bakir kaplar

m aliminyum kaplar

Kabin tabaninin 6zellikleri

Kaplarin taban ¢zellikleri pisirmenin homojenligini etkileyehbilir.
Paslanmaz ¢elikten "sandvig¢" kaplar gibi 1sinin yayilmasina
yardimci olan malzemelerden Uretilmis kaplar 1sinin yayilmasina
yardimci olarak zaman ve enerji tasarrufu saglar.

Kap olmamasi veya ebadinin uygun olmamasi

Secili pisirme bélimine kap yerlestiriimemisse, kap uygun
malzemeden yapilmamigsa ya da uygun boyuta sahip degilse,
pisirme bdlimuinin gdstergesinde yanar durumda bulunan
pisirme seviyesi gostergesi yanip sénmeye baslayacaktir. Yanip
sénmemesi igin uygun kabi koyunuz. Eger 90 saniyeden fazla
gecikilirse pisirme bolimU otomatik olarak kapanacaktir.



Bos ya da ince tabanli kaplar

Bos kaplari isitmayiniz, ince tabanl kap kullanmayiniz. Pisirme
tezgahi bir i¢ glvenlik sistemi ile donatilmistir, ama bos bir kap
0 kadar cabuk isinabilir ki "otomatik kapanma" sistemi devreye
girecek zaman bulamayabilir ve kap ¢ok ylksek bir isiya
ulasabilir. Kabin tabani eriyebilir ve hatta tezgahin cami zarar
gorebilir. Bu durumda kaba dokunmayiniz ve pisirme bélimand
kapatiniz. E§er soguduktan sonra calismiyorsa, teknik destek
servisiyle temasa gegciniz.

Cihazi taniyiniz

2. sayfada ocaklarin boyutlari ve performanslarina iliskin daha
fazla bilgi bulabilirsiniz.

Kumanda paneli

Kabin taninmasi

Her pisirme bolimundn kaplar tanimasinin bir alt limiti vardir ve
bu limit, kullanilan kabin malzemesine bagh olarak degisir. Bu
sebepten dolayl kabin ¢apina en uygun pisirme bélimu
kullaniimahdir.
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Kumanda yuzeyleri

0) Ana digme

Ldl Pisirme bolimiuni seginiz

—/+ Ayarlar seginiz

) Powerboost Fonksiyonu

® Zaman programlama fonksiyonu
=c) Gocuk emniyeti

Pisirme bolimleri

Géstergeler

o Performans

-8 Glic seviyeleri

b Powerboost Fonksiyonu

H/hk Kalan isi

oo Zaman programlama fonksiyonu

Kumanda yuzeyleri
Bir sembole basildiginda ilgili fonksiyon devreye girer.

Bilgi: Kumanda yuzeylerini daima kuru tutunuz. Nem c¢alismay
etkileyebilir.

Pisirme bolimiu

O Tekli pigirme bolimu

Uygun ebatta bir kap kullaniniz.

Sadece indiksiyonlu pisirmeye uygun kaplar kullaniniz, ayrica bakiniz “Uygun kaplar".

Kalan 1s1 gostergesi

Pisirme tezgahlarindan hangilerinin hala sicak oldugu her
boélimde kalan 1s1 gostergesi ile gosterilir. Bu isareti gbsteren
pisirme bélimine dokunmaktan kagininiz.

Tezgah kapali olsa bile, pisirme bélimil sicak durumda iken
veya H gostergesi yanik kalacaktir.

Pisirme bolimini kapatmadan kabin alinmasi halinde, ~ veya
H gostergesi ve secili giic seviyesi sirayla goériinecektir.
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Pisirme tezgahinin programlanmasi

Bu bélimde bir pisirme boéliminin nasil ayarlandigi
gosterilmektedir. Tabloda farkli yemek turleri icin gl¢ seviyeleri
ve pisirme sureleri gosterilmektedir.

Pisirme tezgahinin acilmasi ve kapatilmasi

Pisirme tezgahi ana salterden kapatilip agilir.

Acma: D semboliine basiniz. Sinyal sesi duyulur. Ana_
digmenin yanindaki gésterge ve pisirme balimindin L/
gostergeleri yanar. Pisirme tezgahi kullanima hazirdir.

Kapatma: gdstergeler sénene kadar (D semboliine basiniz.
TUm pisirme bolumleri kapali durumdadir. Kalan 1si gostergesi
pisirme bolimleri yeterince sojuyana kadar acik kalir.

Bilgiler

m Bitln pisirme boélimleri 20 saniyeden fazla bir stire kapali
durumda olunca pisirme tezgahi otomatik olarak kapanir.

m Secilen ayarlar, tezgah séndukten sonraki 4 saniye boyunca
hafizada kalir. Bu slre i¢erisinde pisirme tezgahi tekrar
yakilirsa 6nceki ayarlar uygulanir.

Pisirme bélimiinin ayarlanmasi

+ ve - sembolleriyle istenen gilg¢ seviyesini seginiz.

Glg seviyesi 1 = minimum gUg.

Glc seviyesi 9 = maksimum glc.

Her bir gl¢ seviyesinde orta ayar bulunur. Bu bir nokta ile
gosterilir.

Pisirme béliimiinii ve gli¢ seviyesini seginiz

Pisirme tezgahi agik olmaldir.

1. Lo sembolii ile pisirme balimini seciniz.

2.Sonraki 10 saniye icerisinde + veya -. semboline
basinizTemel ayar gosterilir:

+ semboll glg¢ seviyesi 9
- semboll gu¢ seviyesi 4

IZI"ZI:'_:—' A
—  F

GUlg seviyesi ayarlanir.

Giic seviyesini degistirmek igin

Pisirme bdlimunl seciniz ve tercih ettiginiz gl¢ seviyesi
belirene kadar + veya - sembollne basiniz.

Pisirme boélimini kapatma

Pisirme boliim secimi yapiniz ve ardindan £ gériinene kadar +
veya - semboline basiniz.

Pisirme bdlimu kapanir ve kalan 1s1 gostergesi belirir.

Bilgiler

m Pisirme boélimine kap yerlestiriimemisse secili gli¢ seviyesi
yanip séner. Belli bir siire gectikten sonra pisirme bdlimu
kapanacaktir.

m Tezgah yakilmadan 6nce pisirme bdlimine bir kap
yerlestiriimisse, ana digmeye bastiktan sonraki 20 saniye
icinde bu kap tespit edilecek ve pisirme bdlimU otomatik
olarak segilecektir. Tespit edilmesinden sonra 20 saniye
icerisinde gUg¢ seviyesini seciniz, aksi takdirde pisirme
bolimu kapanir.

Birden fazla kap yerlestirilse dahi, pisirme tezgahi acildiktan
sonra bunlardan yalnizca birisi tespit edilecektir.

Pisirme tablosu

Asagidaki tabloda bazi drnekler verilmektedir.
Pisirmeyi baslatmak icin gl¢ seviyesi 9'u kullaniniz.
Pire, krema veya sos isitirken bunlari sik sik aliniz.

Giic seviyesi
Eritme
Cikolata, gikolata kaplamasi 1-1.
Tereyag, bal, jelatin 1-2
Isitma ve sicak tutma
Slzme c¢orba (6rn. mercimek) 1-2
Sut** 1.-2.
Suda hasglanmis sosis** 3-4
Buz ¢c6zme ve Isitma
Derin dondurucudan ¢ikmis ispanak 3-4
Derin dondurucudan ¢ikmis gulas 34

* Kapaksiz pisirme
** Kapaksiz
*** Sk sk ceviriniz
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Gii¢ seviyesi

Kisik ateste pisirme, kisik ateste haslama

Patates koftesi* 4.-5.
Balik* 4-5
Beyaz soslar, 6rn. besamel 1-2
Cirpilmis soslar, 6rn. Barnesi sosu, Hollanda sosu 3-4
Buharda haslama, pisirme, kavurma

Pilav (iki katl suyla) 2-3
Sitlag 1.-2.
Patates 4-5
Makarna* 6-7
Glveg, corbalar 3.-4.
Sebzeler 2.-3.
Sebzeler, derin dondurucudan ¢ikanlar 3.-4.
DUdukKIG tencereyle guveg 4.-5.
Yahniler

Et rulosu 4-5
Yahni 4-5
Gulas 3.-4.
Az yagda Pisirme / Kizartma**

Filetolar, pirzolalar (sade veya galetall) 6-7
Biftek (3 cm kalinhginda) 7-8
Go6gus (2 cm kalinh@inda)*** 5-6
Hamburgerler, et kofteler (3 cm kalinliginda)*** 4.-5.
Balik ve sade balik fileto 5-6
Balik ve galeta unlu balik fileto 6-7
iri karides ve karides 7-8
Derin dondurucudan ¢ikmis yemekler, érn., soteler 6-7
Krepler 6-7
Omlet 3.-4.
Kizartma** (1-2 litre yagda porsiyon basina 150-200g)

Dondurulmus Urlnler, érn., patates kizartmasi, tavuk nugget 8-9
Dondurulmus kroket 7-8
Et, 6rn., tavuk parcalari 6-7
Balik, galetali veya bira hamurlu sebzeler ya da mantarlar, érn., yemeklik mantar 6-7
Hamur igleri, 6rnedin lokma tatlisi, biralanmis meyve 4-5
* Kapaksiz pisirme

** Kapaksiz

*** Sk sik geviriniz

Cocuk emniyeti

Pisirme tezgahi, ¢ocuklarin pigirme bolumlerini ¢aligtirmalarini Otomatik gocuk emniyeti

oOnlemek icin istenmeyen durumlarda devreye girme olasiligina
karsl emniyete alinabilir.

Bu fonksiyon sayesinde pisirme tezgahi kapaninca ¢ocuk
emniyeti otomatik olarak devreye girer.

GOCUK emniyetinin devreye alinmasi ve Devreye alinmasi ve devreden cikarilmasi

devreden cikariimasi

Temel ayarlar bashginda otomatik ¢ocuk emniyetinin

Pisirme tezgahi kapali olmalidir. baglanmasiyla ilgili bilgiler sunulmustur.

Devreye alinmasi: <0 sembollne yaklasik 4 saniye basili
tutunuz. <@ sembollindn yanindaki gdsterge 10 saniye
boyunca yanar. Pisirme tezgahi bloke olur.

Devre digl birakiimasi: <0 sembollne yaklasik 4 saniye basili
tutunuz. Bloke islevi devreden cikar.
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Powerboost Fonksiyonu

Powerboost fonksiyonu ile yiyecekler 5 giic seviyesi
kullanilarak daha hizl isitilabilir.

Bu fonksiyon tim pisirme boélimlerinde mevcuttur.

Devreye alinmasi

Pisirme tezgahi agik, fakat higbir pisirme bolima galismiyor
olmalidr.

1. Bir pisirme bélimu seginiz.
2. & semboliine basiniz.
& gostergesi yanar
Fonksiyon devreye alinmis olacaktir.

Zaman programlama fonksiyonu

Bu fonksiyon iki farkli bigimde kullanilabilir:

bir pisirme bolimuini otomatik olarak kapatmak icin
alarm olarak

Bir pisirme boliumiiniin otomatik olarak
kapatilmasi

Secilen slire doldugunda bdlim otomatik olarak kapanir.

Pisirme siiresini programlayiniz.
Pisirme tezgahi agik olmaldir:
1. Pisirme bolimunl ve gl¢ seviyesini seginiz.

2. (© semboliine basiniz. Pisirme bolimunin @ gdstergesi

yanar. Zaman programlama fonksiyonunun gdsterge
ekraninda {0 gosterilir.

3. + veya - semboliine basiniz. Temel ayar gdsterilir:
+ semboll: 30 dakika.
- semboli: 10 dakika.

Q ~ Q
HI. I»I.
= 1 = I
Lol =0 0 1y I A A
® min ® min

*

4.istenen pisirme siiresi gériiniinceye kadar + veya -
sembollne basiniz.

Birka¢ saniye sonunda sire islemeye baglar.
Bilgi: Ayni pisirme sUresi butlin bélimler igin otomatik olarak

programlanabilir. Programlanan sire pisirme boélimlerinde
birbirlerinden bagimsiz olarak gecgecektir.

Temel ayarlar bashiginda pisirme siresinin otomatik
programlamasi ile ilgili bilgi verilmigtir.

Sirenin degistirilmesi veya iptal edilmesi

Pisirme bélimiini seciniz. © semboliine basip + veya -,
sembolleriyle zamani degistiriniz ya da Jii'a ayarlayiniz.
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Bilgi: Powerboost fonksiyonu ¢alisirken herhangi bir pisirme
balimi acilirsa, pisirme bélimiiniin gdsterge ekraninda & ve 5
yanip sénecektir; ardindan gii¢ seviyesi 9 ayarlanacaktrr.
Powerboost fonksiyonu devreden cikacaktir.

Devre disi birakilmasi
1. Bir pisirme bdlimu seginiz.
2. & semboliine basiniz.

b gostergesi goriinmez olacak ve pisirme bolimi 5 giic
seviyesine dénecektir.

Fonksiyon devre digi kalir.

Bilgi: Belirli durumlarda Powerboost fonksiyonu tezgahin i
kismindaki elektronik bilesenleri korumak icin otomatik olarak
devreden cikabilir.

Siire doldugunda

Pisirme bdlimU kapanir. Bir uyari sinyali sesi duyulur ve zaman
programlama fonksiyonunun gdsterge ekraninda 10 saniye
boyunca £ gosterilir. Pisirme béliminin @ gdstergesi
yanar. © semboliine basiniz, géstergeler séner ve sesli uyari
sonlanir.
Bilgiler
Birden fazla bélimde pisirme siresi programlandiysa, zaman
programlama fonksiyonunun gosterge ekraninda her zaman
secili pisirme suresi gosterilir.

99 dakikaya kadar pisirme slresi programlanabilir.

Uyari saati

Pisirme uyari saati 99 dakikaya kadar programlanabilir. Diger
ayarlara bagh dedgildir. Bu fonksiyon herhangi bir pisirme
bolimuind otomatik olarak ¢alistirmaz.

Programlama su sekilde yapilir
1. Mutfak calar saati iki farkl sekilde secilebilir:

Pisirme bolimi secili ise: (© isaretine 2 kez basiniz.
Pisirme bolimi secili dedil ise: (® semboliine basiniz.
£\ sembolliniin yanindaki @ gdstergesi yanar. Zaman

programlama fonksiyonunun gdsterge ekraninda i
gosterilir.

2. + veya - sembollne basiniz. Temel ayar gdsterilir.
+ semboll: 10 dakika.
- semboll: 05 dakika.

3.Tercih ettiginiz sureyi + veya - sembolleriyle ayarlaymniz.
Birkag¢ saniye sonunda pisme siresi islemeye baslar.

Siirenin degistirilmesi veya iptal edilmesi

£ semboliniin yanindaki @ gdstergesi yanincaya kadar (®
semboliine art arda basiniz. Slreyi degistiriniz veya + veya -
sembolleriyle Jii'e ayarlayiniz.

Siire doldugunda

Bir uyari sinyali duyulur. Zaman programlama fonksiyonunun
gosterge ekraninda L& gosterilir. 10 saniye sonra gostergeler
sbner.

(® semboliine basildiginda, gdstergeler kapanir ve sinyal sesi
sona erer.



Otomatik slre sinirlamasi

Bir pisirme bdlimu uzun slredir ¢alisir durumdaysa ve bu
sirada ayarlarda herhangi bir degisiklik yapilmazsa, otomatik
sure sinirlamasi devreye girer.

Pisirme bolimu |smma§| durdurur. Pisirme bdlimunun gésterge
ekraninda sirasiyla F, § ve kalan isi géstergesi h/H yanip
soner.

Herhangi bir sembole basildiginda, gésterge séner. Artik
pisirme bélimuU yeniden ayarlanabilir.

Otomatik zaman sinirlamasi, segilen gu¢ seviyesine uygun
olarak devreye girer (1 ile 10 saat arasi).

Temel ayarlar

Cihaz cesitli temel ayarlara sahiptir. Bu ayarlar kullanicinin
kisisel gereksinimlerine gdre ayarlanabilir.

Gosterge Fonksiyon

ci Otomatik cocuk emniyeti

£l Devre disl.*
{ Devrede.

Sinyal sesleri

~
my

1 Onay sinyali ve hata sinyali devre dist.
{ Yalnizca hata sinyali etkin.

Z Yalnizca onay sinyali etkin.

3 Tum sinyaller devrede.*

(]
Ty

L Kapali.*
-85 Otomatik baglant kesme zamanl.

Pisirme siiresinin otomatik olarak programlanmasi.

Zaman programlama fonksiyonunun sinyal siresi

=
[y}

{ 10 saniye*.
Z 30 saniye.
3 1 dakika.

-

Power-Management fonksiyonu

[}

L = Devrede degil.*
/ = 1000 W. minimum guic.

9 veya 5. = tezgah maksimum giicii.**

cq Pisirme bélimiiniin se¢im siiresi

£ sinirsiz: programlanmis son pisirme bélimi secilir kalir.*
{ Sinirli: Pisirme béluma 10 saniye boyunca segcili olacaktir.

Varsayilan ayarlara geri doniilmesi

o]
23

I Kisisel ayarlar.*
{ Fabrika ayarlarina geri donilmesi.

*Fabrika ayari

**Tezgah maksimum glcu, kurulumda gerceklestirilen baglantinin siddetine baghdir. Bu maksimum degeri gecmemesi igin tezgahta
aclk durumdaki pisirme boluimleri arasinda ihtiyaca goére glicl dagitarak onu otomatik olarak ydneten bir dizi bilesen mevcuttur.
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Temel ayarlara giris
Pisirme tezgahi kapali olmalidir.

1. Pisirme tezgahini aginiz.
2.Sonraki 10 saniye icerisinde << sembollinui 4 saniye basil

tutunuz.
®] L]
S o
o [Ee/ic L
() min
@ T — + b O

Géster%e ekranlarinda sirasiyla ¢ ve { yanar ve 6n ayar
olarak i/ yanar.

3.istenen fonksiyonun géstergesi belirene kadar <o
sembollne art arda basiniz.

Onlemler ve temizlik

Bu bélimde belirtilen tavsiye ve uyarilar pisirme tezgahinin en
iyi sekilde bakimi ve temizligi konusunda yardimci olacaktir.

Pisirme tezgahi

Temizlik

Pisirme tezgahini her pisirmeden sonra temizleyiniz. Bu sekilde
yapismis artiklarin yanmasini dnlersiniz. Yeterince sogumadan
pisirme tezgahini temizlemeyiniz.

Pisirme tezgahlarinin temizligi igin sadece uygun temizlik
maddelerini kullaniniz. Uriin kutusu Uzerinde belirtilen talimatlari
dikkatle okuyunuz.

Asagdida belirtilenleri kesinlikle kullanmayiniz:
Seyreltmesiz bulasik makineleri
Bulasik makinesi deterjani
Asindirict maddeler

Arizalarin giderilmesi

Genelde arizalar kiglk ayrintilardan kaynaklanir. Teknik Destek
Servisi'ni cagirmadan 6nce asagidaki tavsiye ve uyarilar
gbzden gegiriniz.

4. Ardindan + ve - sembolleriyle istediginiz ayari seginiz.

il

d

o] [
O =< — +&£ b O

*

-
-

5. <0 sembollnu tekrar en az 4 saniye basih tutunuz.
Ayarlar dogru bicimde kaydedilecektir.

Cikis

Temel ayarlardan ¢cikmak icin pisirme tezgahini ana salterden
kapatiniz.

Firin spreyi veya leke gikarici gibi asindirici Urdnler
Cizen siingerler

Yiksek basincli temizleyiciler veya buharl temizleme
makineleri

Kurumus kirleri temizlemenin en iyi yolu bir cam kaziyici
kullanmaktir. Uretici 6nerilerine uyunuz.

Teknik Destek Servisi veya online magazamizdan uygun cam
kaziyici satin alinabilir.

Pisirme tezgahinin ¢ercevesi

Pisirme tezgahinin gercevesinde olusabilecek hasarlara karsi
asagidaki uyarilan dikkate aliniz.

Sadece az sabunlu sicak su kullaniniz.
Asla delici ve zedeleyici drtnler kullanmayiniz
Cam zimparasl kullanmayiniz

Gosterge Hata

Onlem

Higbiri

Cihazin baglantilar baglanti semasina uygun

sekilde yapiimadiysa.

Elektronik sistemde bir hata olustuysa.

Elektrik akimi tesisatinda bir sorun olustuysa.

Elektrik akiminda bir sorun olup olmadigini diger elekt-
rikli cihazlarla kontrol edebilirsiniz.

Cihazin baglantilarinin baglanti semasina uygun olarak
yapilip yapiimadigini kontrol ediniz.

Eger yukaridaki kontroller sorunu ¢ézmezse Teknik
Destek Servisi'ni arayiniz.

Gostergeler yanip sdner
birakiimis.

Kumanda paneli islak ya da Uzerinde bir cisim

Kumanda paneli bolimuni kurutunuz ya da Uzerindeki
cismi kaldiriniz.

* EQer gosterge yanmaya devam ediyorsa Teknik Destek Servisi'ne haber veriniz.

Kumanda panelinin lizerine hicbir sicak kap yerlestirmeyiniz.
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Gosterge Hata

Onlem

Gosterge - pisirme bolim- Elektronik sistemde bir hata olustu.
lerinin gdstergelerinde

yanip séner

Hatayl onaylamak icin, kumanda ylzeyini elinizle kisa
bir slre icin kapatiniz.

Er- +numara/ o+
numara / £ + numara

Elektronik sistemde bir hata olustuysa.

Pisirme tezgahinin elektrik baglantisini kesiniz.
30 saniye kadar bekleyip tekrar elektrige baglaymniz.*

0/F% Calismada dahili bir hata olustuysa. Pisirme tezgahinin elektrik baglantisini kesiniz.
30 saniye kadar bekleyip tekrar elektrige baglaymniz.*

FZ Elektronik sistem asiri 1sinip ilgili pisirme boli- Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz.
munU kapattiysa. Ardindan herhangi bir pisirme tezgahi sembolline basI-

Y Elektronik sistem asiri isinip bitin pisirme niz.
bolimlerini kapattiysa.

F 5 + glic seviyesi ve uyar Kumanda paneli bolimiinde sicak bir kap var. Kabi uzaklastinniz. Hata gostergesi kisa slre sonra

sesi BlyUk ihtimalle elektronik sistem asiri isiniyor. sénecektir. Pisirmeye devam edebilirsiniz.

F 5 ve uyar sesi Kumanda paneli béliminde sicak bir kap var. Kabi uzaklastinniz. Birka¢ dakika bekleyiniz. Herhangi
Elektronik sistemi korumak icin pisirme bir kumanda yUlzeyine basiniz. Hata gostergesi
bolima kapatildi. sénince, pisirmeye devam edebilirsiniz.

ol Normal ¢alisma sinirlarinin disinda, yanhs Elektrik enerjisi dagitim sirketi ile temasa geginiz.
sebeke voltaji.

ue /U3 Pisirme bolumu asiri isinip set Gstinid koru-  Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz

mak i¢in kapandiysa.

ve tekrar aginiz.

* Eger gbsterge yanmaya devam ediyorsa Teknik Destek Servisi'ne haber veriniz.

Kumanda panelinin lizerine hicbir sicak kap yerlestirmeyiniz.

Cihazin calismasi sirasinda cikan normal
guralta

IndUksiyonlu 1sitma teknolojisi isinin dogrudan kabin altinda
toplanmasini saglayan elektromanyetik alanlar olusturulmasi
temeline dayanir. Bunlar, kabin yapisina bagli olarak, asagidaki
gibi ¢esitli gurdltd ve titresimler ¢ikarabilir

Bir transformatérdekine benzer derin bir ugultu

Bu glrultl yliksek glc seviyesinde pisirme gercgeklestirildiginde
olusur. Bunun sebebi pisirme tezgahindan kaba gecirilen
enerjinin miktaridir. GUg seviyesi dusurildikce bu glriltd
kesilecek ya da azalacaktir.

Hafif bir 1slik sesi

S6zU gecen islik sesi kap bos oldugu zaman c¢ikar. Bu ses
kaba su ya da yiyecek konuldugunda kaybolur.

Catirdama

Bu ses Ust Uste konulmus degisik malzemelerden yapilimis
kaplarda duyulur. Ses degdisik materyallerin birlesiminden
olusan yuzeylerdeki titremelerden kaynaklanmaktadir. Bu ses

Musteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, musteri hizmetleri daima
hizmetinizdedir.

E numarasi ve FD numarasi:

Musteri hizmetlerini cagirdidiniz zaman, cihazinizin E numarasini
ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer aldidi tip levhasini
cihaz kimligi Uzerinde bulabilirsiniz.

Yanlis kullanma durumunda masteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti slresi dahilinde de Ucretsiz olmadigina dikkat
ediniz.

Kullanim émri :10 yildir (Uriintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma suresi)

kaptan gelmektedir. Yiyeceklerin pisirme miktari ve sekli
gurdltinan farklihk gdéstermesine neden olabilir.

Ugultular yikselir

Sesler 6zellikle Ust Uste koyulmus degisik malzemelerden
yapllmis kaplar en yiiksek 1sitma seviyesinde calistiriidiginda ve
ayni anda iki pisirme bolimine konuldugunda c¢ikar. Bu
ugultular guc seviyesi disuraldigi an yok olur ya da siddeti
azalir.

Fan sesi

Elektronik sistemin uygun kullanimi igin pisirme tezgahi
kontroll bir 1sida ¢alistinimalidir. Bunun icin pisirme
tezgahinda, tespit edilen sicaklik yiiksek oldugunda devreye
giren bir fan vardir. Pisirme tezgahi kapatildiktan sonra eger isi
hala ¢cok ylksekse fan kendiliginden devreye girebilir.

Ritmik ve saatin tik taklarina benzeyen sesler

Bu gUriltl sadece 3 veya daha fazla pisirme bolimu calisirken
ortaya cikar ve pisirme bolimlerinden birisi kapatildiginda
kaybolur veya azalir.

Aciklanan sesler normaldir, indiksiyon teknolojisinin bir
parcasidir ve bir ariza belirtisi degildir.

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli sehir igi
Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise kullanilan tarifeye
gore degdiskenlik gbstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Béylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina sahip,
egitilmis servis teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin
olabilirsiniz.
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Test edilmis yemekler

Bu tablo degerlendirme kuruluslari icin cihazlarimizin denetimini
kolaylastirmak igin hazirlanmistir.

Tablodaki degerler Schulte-Ufer aksesuar kaplarimizi temsil
etmektedir (mutfak gerecleri HZ 390042 enduksiyonlu tezgah
icin 4 parca tencere takimi), bunlar su boyutlara sahiptir:

Derin Tava @ 16 cm, 1,2 I, @ 14,5 cm pisirme bolimu icin
Tencere @ 16 cm, 1,7 |, @ 14,5 cm pisirme bolimu igin
Tencere @ 22 cm, 4,2 |, @ 18 cm pisirme bdluma igin
Tava @ 24 cm, @ 18 cm pisirme bolimd icin

On 1sitma Pisirme
Test edilmis yemekler Pisirme Giig sevi- Sire (Min:S) Kapak Giic sevi- Kapak
bélimii yesi yesi
Cikolata eritme
Kap: derin tava
Cikolata kaplamasi (6rn. marka Dr. Oetker siyah @ 14,5 cm - - - 1-1 Hayir
%55, 150 g.)
Mercimek corbasini i1sitma ve sicak tutma
Kap: Tencere
ilk sicaklik 20 °C
Mercimek corbasi*
Miktar 450 g. g 14,5 cm 9 1:30 cikarmaksizin  Evet 1. Evet
Miktar: 800 g. @ 18 cm 9 2:30 ¢ikarmaksizin - Evet 1. Evet
Konserve mercimek, 6rn. Erasco sucuklu mercimek
Miktar 500 g. @ 14,5 cm 9 é:elsk(i)kéazljar?rl; c1;|l(<)a(1)r Evet 1. Evet
Miktar 1 kg. @ 18 cm 9 gfk?kéagloafr'; (1;I|S§r Evet 1. Evet
Besamel sos hazirlama
Kap: Derin tava
Siit sicakhgr: 7 °C
icindekiler: 40 g tereyadi, 40 g un, 0,5 | siit @ 14,5 cm
(%3,5 yaglh) ve bir tutam tuz
;ég:irr?iyliﬁ:g:zenhnlz, unu ve tuzu karistiriniz ve 1 yaklasik 3:00 Hayir
%a%:t%:5$%/|ggi,anynamaya birakiniz, karistir- 7 yaklasik 5:20 Hayir
3. Besamel sos kaynadiginda 2 dakika daha tutu- 1 Hayir
nuz ve karistirmaya devam ediniz
Sitlag yapimi
Kap: Tencere
Sit sicakhgr: 7 °C
St kabarmaya baslayincaya kadar isttiniz. Oneri-
len pisirme seviyesine getiriniz ve slte piring, seker
ve tuz ekleyiniz
e o e el B 228, @ 1o St
— - — 8. yaklasik 6:30 Hayir ) Evet
[¢indekiler: 2_50 g. yuvaflak tangll piring, 30 g. @18 cm dakika
seker, 1 1. stt (%3,5 yagl) ve bir tutam tuz sonra aliniz
Pilav yapma*
Kap: Tencere
Su sicakhgi 20 °C
l/%ngi?ﬂggii 9 yuvarlak taneli piring, 300 g su @ 14,5 cm 9 yaklasik 2:30 Evet 2 Evet
icindekiler: 250 g yuvarlak taneli piring, 600 g su @18 cm 9 yaklasik 2:30 Evet 5 Evet

ve bir tutam tuz

*DIN 44550'ye gore tarif
**DIN EN 60350-2'ye gore tarif
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On 1sitma Pisirme
Test edilmis yemekler Pisirme Giic sevi- Siire (Min:S) Kapak  Giic¢ sevi- Kapak
bélumi yesi yesi
Domuz filetosu kizartma
Kap: Tava
Fileto ilk sicakhgr: 7 °C @ 18 cm 9 1:30 Hayir 7 Hayir
2 domuz filetosu (toplam agirlik yakl. 200 g,
1 cm de kalinlk)
Krep kizartma**
Kap: Tava
@18 cm 9 1:30 Hayir 7 Hayir
55 ml krep hamuru
Dondurulmus patates kizartmasi
Kap: Tencere o o
- . ) . o Yagin sicakligi
Igindekiler: 1,8 kg aygigek yagi, pisirme igin: @ 18 cm 9 180 °C olana  Hayir 9 Hayir
200 g dondurulmus parmak patates (6rn. kadar

McCain 123 Original Frites)

*DIN 44550Q'ye gore tarif
**DIN EN 60350-2'ye gore tarif
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	EH...BA...
	ô İçindekiler[tr] Kullanım ve montaj kılavuzu
	Montaj kılavuzu
	Montaj
	Önemli açıklamalar
	Güvenlik: kullanım esnasında güvenlik sadece tesis işleminin teknik açıdan doğru ve montaj talimatlarına uygun bir şekilde yapılmış olması durumunda garanti edilmektedir. Uygun şekilde yapılmayan montajdan kaynaklanan hasarlar montaj...
	Elektrik bağlantısı: sadece yetkili bir uzman teknisyenin sorumluluğunda. Daha sonra bölgenizdeki elektrik tedarik şirketinin izni ile yönetilir.
	Bağlantı tipi: aygıt, koruma sınıfı I'ya aittir ve sadece topraklama bağlantısı ile kombinasyon halinde kullanılabilir.
	Üretici, yanlış kullanımdan ve uygun olmayan elektrik kurulumlarından kaynaklanan hasarlardan sorumlu olmayacaktır.
	Kurulum: cihaz, sabit bir tesisata bağlanmalı ve bağlantı sökme araçları, montaj yönergelerine uygun olarak sabit tesisata dahil edilmelidir.
	Tezgah altı gömme montaj: indüksiyon plakaları yalnızca aynı markalı motorlu havalandırması olan fırınlar üzerine kurulabilir. Pişirme tezgahının altına buzdolabı, havalandırmasız fırın veya çamaşır makinesi kurulamaz.
	Besleme kablosu: besleme kablosunu sıkıştırmayınız ve keskin kenarların üzerinden geçirmeyiniz. Aşağıda monte edilmiş bir fırın varsa, kabloyu fırının arka köşelerinden bağlantı kutusuna kadar geçiriniz. Pişirme tezgahı veya ...
	Tezgah: düz, yatay, stabil. Tezgahın üretici talimatlarını izleyiniz.
	Garanti: yanlış kurulum, bağlantı ya da montaj, ürünün garantisinin geçerliliğini yitirmesine yol açacaktır.
	Bilgi

	Montaj mobilyalarının hazırlanması, şekil 1/2/3/4
	Gömme mobilyalar: en az 90°C ısıya dayanıklıdırlar.
	Girinti: kesme işlerinden sonra talaşları temizleyiniz.
	Kesme yüzeyleri: ısıya dayanıklı bir malzeme ile mühürleyiniz.

	Çekmecenin üzerinde montaj, şekil 2a
	Çekmecenin içinde bulunan metal objeler, tezgah havalandırmasından kaynaklanan hava sirkülasyonundan dolayı yüksek ısıya maruz kalabilir. Bu olursa, bir ara destek kullanılması tavsiye edilir.
	Ara destek: Ahşap bir panel (şekil 3) kullanabilir veya Teknik Destek Servisimizden uygun bir aksesuar edinebilirsiniz. Bu aksesuarın referans kodu 686002'dir.
	Tezgah: en az 20 mm kalınlığa sahip olmalıdır.
	Tezgahın üst kısmıyla çekmecenin üst kısmı arasındaki mesafe 65 mm olmalıdır.

	Fırın üzerine montaj, şekil 2b
	Tezgah: sahip olması gereken minimum kalınlık 30 mm'dir.
	Bilgi
	Havalandırma: Fırın ile ocak arasındaki mesafe en az 5 mm olmalıdır.


	Bulaşık makinesi üzerine montaj
	Bir ara aksesuar takılmalıdır. Aksesuar Teknik Servisimizden talep edilebilir. Bu aksesuarın referans kodu 686002'dir.
	Tezgah: en az 20 mm ve en fazla 40 mm kalınlığa sahip olmalıdır.
	Tezgahın üst kısmıyla bulaşık makinesinin üst kısmı arasındaki mesafe şu kadar olmalıdır:

	Havalandırma, şekil 4
	Tezgahın havalandırılması için şunlar gereklidir:
	Cihazın kurulumu, şekil 5/6
	Bilgi
	Cihazı elektrik şebekesine bağlayarak çalışmasını kontrol ediniz.


	Bağlantı şiddetinin değiştirilmesi 13 / 16 / 20 Amper, şekil 7
	Plakayı ilk defa kullanmadan önce, plakanın bağlantı şiddetinin doğru olup olmadığı kontrol edilmelidir.
	Plakanın şiddetini değiştirmek için, aşağıdaki adımları takip ediniz:
	1. Ana düğme ile pişirme tezgahını açınız. Pişirme bölümlerinin üzerine herhangi bir kap yerleştirmeyiniz.
	2. Sonraki 60 saniye içerisinde, bütün pişirme bölümlerini gerekli bağlantı şiddetine göre istenen güç seviyesine getiriniz, tabloya bakınız.
	3. Saat yönünün tersine doğru, alt sağ pişirme bölümünden başlayarak birbiri ardına pişirme bölümlerini kapatınız.
	4. Sağ yan pişirme bölümlerinin gösterge ekranında, seçili bağlantı şiddeti gösterilir.
	5. Pişirme tezgahını ana düğme ile kapatınız.


	Cihazı sökünüz
	Cihazın elektrik bağlantısını kesiniz.
	Pişirme tezgahını çıkarmak için aşağıdan baskı uygulayınız.
	Dikkat!




	Kullanma kιlavuzu
	Produktinfo
	Ürün, aksesuar, yedek parçalar ve hizmetler hakkında daha fazla bilgi için: www.siemens-home.com ve Online-Mağaza: www.siemens-eshop.com
	: Güvenlik uyarıları

	Bu kullanım kılavuzu dikkatlice okunmalıdır. Kullanım kılavuzu, montaj kılavuzu ve cihazın belgeleri sonraki bir kullanım veya sonraki kullanıcılar için muhafaza edilmelidir.
	Cihazı ambalajından çıkardıktan sonra kontrol ediniz. Nakliye süresince hasar olması durumunda cihazı açmayınız, Teknik Destek Servisi ile bağlantı kurunuz ve ortaya çıkan hasarları yazılı olarak belirtiniz, aksi takdirde her türl...
	Bu cihaz, verilen montaj kılavuzundaki talimatlara uygun şekilde monte edilmelidir.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Ocak kapağı kullanmayınız. Aşırı ısınma, kıvılcım oluşmasına veya malzemelerin etrafa saçılması gibi kazalara neden olabilir.
	Uygun olmayan koruma cihazları veya çocuk güvenlik bariyeri kullanmayınız. Bunlar kazalara sebep olabilir.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Kalp pili veya benzer bir medikal cihaz taşınması durumunda, indüksiyonun çalışır durumdaki pişirme tezgahlarını kullanırken veya onlara yaklaşırken özellikle dikkat edilmelidir. Cihazın mevcut yönetmeliklere uygun olduğundan emin o...
	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	Yangın tehlikesi!

	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.
	Yangın tehlikesi!

	■ Cihaz sıcak olur. Yanıcı cisimleri veya sprey tüpleri doğrudan pişirme bölümünün altındaki çekmecelerde muhafaza etmeyiniz.
	Yangın tehlikesi!

	■ Pişirme bölümü otomatik olarak devre dışı kalır ve kullanıma kapalı duruma gelir. Daha sonra istenmeyen şekilde devreye girme söz konusu olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.
	Yanma tehlikesi!

	■ Ocak ısıtıyor, ama gösterge çalışmıyor. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Yanma tehlikesi!

	■ Metal cisimler ocak üzerinde çok hızlı ısınır. Örneğin bıçak, çatal, kaşık ve kapak gibi metal cisimleri asla ocağın üzerine bırakmayınız.
	Yangın tehlikesi!

	■ Pişirme tezgahını her kullanımdan sonra mutlaka ana şalterden kapatınız. Kap olmadığı için pişirme tezgahının otomatik olarak kapanacağını düşünmeyiniz.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar ve hasarlı elektrik kablolarının değiştirilmesi, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fi...
	Elektrik çarpması tehlikesi!

	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Seramik camda bulunan açıklıklar veya kırıklar elektrik çarpmasına neden olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Arızalanma tehlikesi!
	Bu tezgahta iç bölüme takılı bir fan bulunmaktadır. Pişirme tezgahının altında bir çekmece bulunması halinde içinde küçük cisim veya kağıt bulundurmayınız, fan tarafından çekilmeleri halinde fanı bozabilir veya soğutma işlemi...
	Kabın içindekilerle fanın girişi arasında en az 2 cm mesafe bırakılmalıdır.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Benmaride pişirme sırasında aşırı ısınma nedeniyle ocak ve kap çatlayabilir. Benmarideki kap, su doldurulmuş tencerenin tabanına doğrudan temas etmemelidir. Sadece ısıya karşı dayanıklı kapları kullanınız.
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Pişirme tencereleri, tencere tabanı ile ocak arasındaki sıvı nedeniyle aniden sıçrayabilir. Ocak ve tencere tabanı her zaman kuru bir şekilde tutulmalıdır.
	Hasar sebepleri
	Dikkat!


	Genel bakış
	Aşağıdaki tabloda en sık görülen hasarları sunuyoruz.
	Çevre koruma
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi


	Ambalaj malzemesini çevre kurallarına uygun şekilde imha ediniz.
	Enerji tasarrufu için tavsiyeler
	İndüksiyonlu pişirme
	İndüksiyonlu Pişirmenin Avantajları

	İndüksiyonlu pişirme geleneksel ısıtma yönteminde kökten bir değişiklik olarak görülmektedir, ısı doğrudan kapta toplanır. Bu sebepten dolayı bir takım avantajlar sunar:

	Kaplar
	Ferromanyetik kaplar sadece indüksiyonlu pişirmeye uygun kaplardır, bunlar:
	Kapların uygun olup olmadığını anlamak için kabın tabanının mıknatısa yapışıp yapışmadığına bakınız.
	İndüksiyon için tabanın tümü demir mıknatıs olmayan başka tür kaplar da bulunmaktadır.


	Uygun olmayan kaplar
	Difüzör plakalar veya kaplar kullanmayınız:

	Kabın tabanının özellikleri
	Kapların taban özellikleri pişirmenin homojenliğini etkileyebilir. Paslanmaz çelikten "sandviç" kaplar gibi ısının yayılmasına yardımcı olan malzemelerden üretilmiş kaplar ısının yayılmasına yardımcı olarak zaman ve enerji tasar...

	Kap olmaması veya ebadının uygun olmaması
	Seçili pişirme bölümüne kap yerleştirilmemişse, kap uygun malzemeden yapılmamışsa ya da uygun boyuta sahip değilse, pişirme bölümünün göstergesinde yanar durumda bulunan pişirme seviyesi göstergesi yanıp sönmeye başlayacaktır. ...

	Boş ya da ince tabanlı kaplar
	Boş kapları ısıtmayınız, ince tabanlı kap kullanmayınız. Pişirme tezgahı bir iç güvenlik sistemi ile donatılmıştır, ama boş bir kap o kadar çabuk ısınabilir ki "otomatik kapanma" sistemi devreye girecek zaman bulamayabilir ve kap...

	Kabın tanınması
	Her pişirme bölümünün kapları tanımasının bir alt limiti vardır ve bu limit, kullanılan kabın malzemesine bağlı olarak değişir. Bu sebepten dolayı kabın çapına en uygun pişirme bölümü kullanılmalıdır.
	Cihazı tanıyınız

	2. sayfada ocakların boyutları ve performanslarına ilişkin daha fazla bilgi bulabilirsiniz.
	Kumanda paneli


	Kumanda yüzeyleri
	Bir sembole basıldığında ilgili fonksiyon devreye girer.
	Bilgi
	Pişirme bölümleri
	Kalan ısı göstergesi
	Pişirme tezgahlarından hangilerinin hala sıcak olduğu her bölümde kalan ısı göstergesi ile gösterilir. Bu işareti gösteren pişirme bölümüne dokunmaktan kaçınınız.
	Tezgâh kapalı olsa bile, pişirme bölümü sıcak durumda iken œ veya • göstergesi yanık kalacaktır.
	Pişirme bölümünü kapatmadan kabın alınması halinde, œ veya • göstergesi ve seçili güç seviyesi sırayla görünecektir.
	Pişirme tezgahının programlanması

	Bu bölümde bir pişirme bölümünün nasıl ayarlandığı gösterilmektedir. Tabloda farklı yemek türleri için güç seviyeleri ve pişirme süreleri gösterilmektedir.
	Pişirme tezgahının açılması ve kapatılması

	Pişirme tezgahı ana şalterden kapatılıp açılır.
	Açma: # sembolüne basınız. Sinyal sesi duyulur. Ana düğmenin yanındaki gösterge ve pişirme bölümünün ‹ göstergeleri yanar. Pişirme tezgahı kullanıma hazırdır.
	Kapatma: göstergeler sönene kadar # sembolüne basınız. Tüm pişirme bölümleri kapalı durumdadır. Kalan ısı göstergesi pişirme bölümleri yeterince soğuyana kadar açık kalır.
	Bilgiler


	Pişirme bölümünün ayarlanması
	+ ve - sembolleriyle istenen güç seviyesini seçiniz.
	Güç seviyesi 1 = minimum güç.
	Güç seviyesi 9 = maksimum güç.
	Her bir güç seviyesinde orta ayar bulunur. Bu bir nokta ile gösterilir.


	Pişirme bölümünü ve güç seviyesini seçiniz
	Pişirme tezgahı açık olmalıdır.
	1. ¸ sembolü ile pişirme bölümünü seçiniz.
	2. Sonraki 10 saniye içerisinde + veya -. sembolüne basınızTemel ayar gösterilir:
	+ sembolü güç seviyesi 9
	- sembolü güç seviyesi 4


	Güç seviyesini değiştirmek için
	Pişirme bölümünü seçiniz ve tercih ettiğiniz güç seviyesi belirene kadar + veya - sembolüne basınız.

	Pişirme bölümünü kapatma
	Pişirme bölümü seçimi yapınız ve ardından ‹ görünene kadar + veya - sembolüne basınız.
	Pişirme bölümü kapanır ve kalan ısı göstergesi belirir.
	Bilgiler

	Pişirme tablosu
	Aşağıdaki tabloda bazı örnekler verilmektedir.
	Pişirmeyi başlatmak için güç seviyesi 9'u kullanınız.
	Püre, krema veya sos ısıtırken bunları sık sık alınız.
	Çocuk emniyeti

	Pişirme tezgahı, çocukların pişirme bölümlerini çalıştırmalarını önlemek için istenmeyen durumlarda devreye girme olasılığına karşı emniyete alınabilir.
	Çocuk emniyetinin devreye alınması ve devreden çıkarılması

	Pişirme tezgahı kapalı olmalıdır.
	Devreye alınması: ‚ sembolüne yaklaşık 4 saniye basılı tutunuz. ‚ sembolünün yanındaki gösterge 10 saniye boyunca yanar. Pişirme tezgahı bloke olur.
	Devre dışı bırakılması: ‚ sembolüne yaklaşık 4 saniye basılı tutunuz. Bloke işlevi devreden çıkar.

	Otomatik çocuk emniyeti
	Bu fonksiyon sayesinde pişirme tezgahı kapanınca çocuk emniyeti otomatik olarak devreye girer.


	Devreye alınması ve devreden çıkarılması
	Temel ayarlar başlığında otomatik çocuk emniyetinin bağlanmasıyla ilgili bilgiler sunulmuştur.
	Powerboost Fonksiyonu

	Powerboost fonksiyonu ile yiyecekler Š güç seviyesi kullanılarak daha hızlı ısıtılabilir.
	Bu fonksiyon tüm pişirme bölümlerinde mevcuttur.
	Devreye alınması

	Pişirme tezgahı açık, fakat hiçbir pişirme bölümü çalışmıyor olmalıdır.
	1. Bir pişirme bölümü seçiniz.
	2. › sembolüne basınız.

	Bilgi
	Devre dışı bırakılması
	1. Bir pişirme bölümü seçiniz.
	2. › sembolüne basınız.
	Bilgi
	Zaman programlama fonksiyonu
	Bu fonksiyon iki farklı biçimde kullanılabilir:
	Bir pişirme bölümünün otomatik olarak kapatılması

	Seçilen süre dolduğunda bölüm otomatik olarak kapanır.
	Pişirme süresini programlayınız.
	1. Pişirme bölümünü ve güç seviyesini seçiniz.
	2. 0 sembolüne basınız. Pişirme bölümünün Ú göstergesi yanar. Zaman programlama fonksiyonunun gösterge ekranında ‹‹ gösterilir.
	3. + veya - sembolüne basınız. Temel ayar gösterilir:
	+ sembolü: 30 dakika.
	- sembolü: 10 dakika.
	4. İstenen pişirme süresi görününceye kadar + veya - sembolüne basınız.




	Bilgi


	Sürenin değiştirilmesi veya iptal edilmesi
	Pişirme bölümünü seçiniz. 0 sembolüne basıp + veya -, sembolleriyle zamanı değiştiriniz ya da ‹‹'a ayarlayınız.

	Süre dolduğunda
	Pişirme bölümü kapanır. Bir uyarı sinyali sesi duyulur ve zaman programlama fonksiyonunun gösterge ekranında 10 saniye boyunca ‹‹ gösterilir. Pişirme bölümünün Ú göstergesi yanar. 0 sembolüne basınız, göstergeler söner ve ses...
	Bilgiler

	Uyarı saati
	Pişirme uyarı saati 99 dakikaya kadar programlanabilir. Diğer ayarlara bağlı değildir. Bu fonksiyon herhangi bir pişirme bölümünü otomatik olarak çalıştırmaz.


	Programlama şu şekilde yapılır
	1. Mutfak çalar saati iki farklı şekilde seçilebilir:
	2. + veya - sembolüne basınız. Temel ayar gösterilir.
	+ sembolü: 10 dakika.
	3. Tercih ettiğiniz süreyi + veya - sembolleriyle ayarlayınız.



	Sürenin değiştirilmesi veya iptal edilmesi
	W sembolünün yanındaki Ú göstergesi yanıncaya kadar 0 sembolüne art arda basınız. Süreyi değiştiriniz veya + veya - sembolleriyle ‹‹'e ayarlayınız.

	Süre dolduğunda
	Bir uyarı sinyali duyulur. Zaman programlama fonksiyonunun gösterge ekranında ‹‹ gösterilir. 10 saniye sonra göstergeler söner.
	0 sembolüne basıldığında, göstergeler kapanır ve sinyal sesi sona erer.
	Otomatik süre sınırlaması

	Bir pişirme bölümü uzun süredir çalışır durumdaysa ve bu sırada ayarlarda herhangi bir değişiklik yapılmazsa, otomatik süre sınırlaması devreye girer.
	Pişirme bölümü ısınmayı durdurur. Pişirme bölümünün gösterge ekranında sırasıyla ”, ‰ ve kalan ısı göstergesi œ/• yanıp söner.
	Herhangi bir sembole basıldığında, gösterge söner. Artık pişirme bölümü yeniden ayarlanabilir.
	Otomatik zaman sınırlaması, seçilen güç seviyesine uygun olarak devreye girer (1 ile 10 saat arası).
	Temel ayarlar

	Cihaz çeşitli temel ayarlara sahiptir. Bu ayarlar kullanıcının kişisel gereksinimlerine göre ayarlanabilir.
	Temel ayarlara giriş

	Pişirme tezgahı kapalı olmalıdır.
	1. Pişirme tezgahını açınız.
	2. Sonraki 10 saniye içerisinde ‚ sembolünü 4 saniye basılı tutunuz.
	3. İstenen fonksiyonun göstergesi belirene kadar ‚ sembolüne art arda basınız.
	4. Ardından + ve - sembolleriyle istediğiniz ayarı seçiniz.
	5. ‚ sembolünü tekrar en az 4 saniye basılı tutunuz.


	Çıkış
	Temel ayarlardan çıkmak için pişirme tezgahını ana şalterden kapatınız.
	Önlemler ve temizlik

	Bu bölümde belirtilen tavsiye ve uyarılar pişirme tezgahının en iyi şekilde bakımı ve temizliği konusunda yardımcı olacaktır.
	Pişirme tezgahı


	Temizlik
	Pişirme tezgahını her pişirmeden sonra temizleyiniz. Bu şekilde yapışmış artıkların yanmasını önlersiniz. Yeterince soğumadan pişirme tezgahını temizlemeyiniz.
	Pişirme tezgahlarının temizliği için sadece uygun temizlik maddelerini kullanınız. Ürün kutusu üzerinde belirtilen talimatları dikkatle okuyunuz.
	Aşağıda belirtilenleri kesinlikle kullanmayınız:
	Kurumuş kirleri temizlemenin en iyi yolu bir cam kazıyıcı kullanmaktır. Üretici önerilerine uyunuz.
	Teknik Destek Servisi veya online mağazamızdan uygun cam kazıyıcı satın alınabilir.
	Pişirme tezgahının çerçevesi
	Pişirme tezgahının çerçevesinde oluşabilecek hasarlara karşı aşağıdaki uyarıları dikkate alınız.
	Arızaların giderilmesi

	Genelde arızalar küçük ayrıntılardan kaynaklanır. Teknik Destek Servisi'ni çağırmadan önce aşağıdaki tavsiye ve uyarıları gözden geçiriniz.
	Cihazın çalışması sırasında çıkan normal gürültü

	İndüksiyonlu ısıtma teknolojisi ısının doğrudan kabın altında toplanmasını sağlayan elektromanyetik alanlar oluşturulması temeline dayanır. Bunlar, kabın yapısına bağlı olarak, aşağıdaki gibi çeşitli gürültü ve titreşiml...
	Bir transformatördekine benzer derin bir uğultu
	Bu gürültü yüksek güç seviyesinde pişirme gerçekleştirildiğinde oluşur. Bunun sebebi pişirme tezgahından kaba geçirilen enerjinin miktarıdır. Güç seviyesi düşürüldükçe bu gürültü kesilecek ya da azalacaktır.
	Hafif bir ıslık sesi
	Sözü geçen ıslık sesi kap boş olduğu zaman çıkar. Bu ses kaba su ya da yiyecek konulduğunda kaybolur.
	Çatırdama
	Bu ses üst üste konulmuş değişik malzemelerden yapılmış kaplarda duyulur. Ses değişik materyallerin birleşiminden oluşan yüzeylerdeki titremelerden kaynaklanmaktadır. Bu ses kaptan gelmektedir. Yiyeceklerin pişirme miktarı ve şekli g...
	Uğultular yükselir
	Sesler özellikle üst üste koyulmuş değişik malzemelerden yapılmış kaplar en yüksek ısıtma seviyesinde çalıştırıldığında ve aynı anda iki pişirme bölümüne konulduğunda çıkar. Bu uğultular güç seviyesi düşürüldüğü ...
	Fan sesi
	Elektronik sistemin uygun kullanımı için pişirme tezgahı kontrollü bir ısıda çalıştırılmalıdır. Bunun için pişirme tezgahında, tespit edilen sıcaklık yüksek olduğunda devreye giren bir fan vardır. Pişirme tezgahı kapatıldık...
	Ritmik ve saatin tik taklarına benzeyen sesler
	Bu gürültü sadece 3 veya daha fazla pişirme bölümü çalışırken ortaya çıkar ve pişirme bölümlerinden birisi kapatıldığında kaybolur veya azalır.
	Açıklanan sesler normaldir, indüksiyon teknolojisinin bir parçasıdır ve bir arıza belirtisi değildir.
	Müşteri hizmetleri

	Cihazınızın onarılması gerekiyorsa, müşteri hizmetleri daima hizmetinizdedir.
	E numarası ve FD numarası:
	Müşteri hizmetlerini çağırdığınız zaman, cihazınızın E numarasını ve FD numarasını bildiriniz. Numaraların yer aldığı tip levhasını cihaz kimliği üzerinde bulabilirsiniz.
	Yanlış kullanma durumunda müşteri hizmetleri teknikeri ziyaretinin garanti süresi dahilinde de ücretsiz olmadığına dikkat ediniz.
	Kullanım ömrü :10 yıldır (Ürünün fonksiyonunu yerine getirebilmesi için gerekli yedek parça bulundurma süresi)
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma

	Üreticinin yetkisine güveniniz. Böylelikle gerekli onarım çalışmalarının, cihazınızın orijinal yedek parçalarına sahip, eğitilmiş servis teknisyenleri tarafından yapıldığından emin olabilirsiniz.
	Test edilmiş yemekler

	Bu tablo değerlendirme kuruluşları için cihazlarımızın denetimini kolaylaştırmak için hazırlanmıştır.
	Tablodaki değerler Schulte-Ufer aksesuar kaplarımızı temsil etmektedir (mutfak gereçleri HZ 390042 endüksiyonlu tezgah için 4 parça tencere takımı), bunlar şu boyutlara sahiptir:
	Ø 14,5 cm
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