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A Giivenlik uyarilari

Bu kullanim kilavuzu dikkatlice okunmalidir.
Kullanim kilavuzu, montaj kilavuzu ve
cihazin belgeleri sonraki bir kullanim veya
sonraki kullanicilar icin muhafaza
edilmelidir.

Cihazi ambalajindan ¢ikardiktan sonra
kontrol ediniz. Nakliye sUresince hasar
olmasi durumunda cihazi agmayiniz, Teknik
Destek Servisi ile baglanti kurunuz ve ortaya
clkan hasarlari yazil olarak belirtiniz, aksi
takdirde her turlu tazminat hakki
kaybedilecektir.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki
talimatlara uygun sekilde monte edilmelidir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi
sadece yiyecek ve igcecek hazirlamak icin
kullaniniz. Cihaz calisirken dikkatli olunuz.
Cihazi sadece kapal alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Uzere
tasarlanmamistir.

EEE Y6netmeligine Uygundur. PCB icermez.
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Bu cihaz 8 yasindan kicuk cocuklar, sinirl
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip Kisiler ve eksik tecrube veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
Kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya cikabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapllamaz; ancak 8 yasindan buyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kugcuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi!

= Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gozetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sondirmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile oldurundz.



= Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme
bolumunun Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bolumunun Uzerine
hicbir cisim koymayiniz.

= Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya
sprey tlupleri dogrudan pisirme bolimunin
altindaki cekmecelerde muhafaza
etmeyiniz.

" Pisirme bolumu otomatik olarak devre digi
kalir ve kullanima kapall duruma gelir.
Daha sonra istenmeyen sekilde devreye
girme sdz konusu olabilir. Sigorta
kutusundaki sigortayl kapatiniz. MUsteri
hizmetlerini arayiniz.

Yanma tehlikesi!

= Pisirme gozleri ve bunlarin ¢evresi,
Ozellikle mevcut olmasi halinde ocak
cercevesi, ¢cok Isinmaktadir. Sicak
bolgelere dokunulmamaldir. Cocuklar
uzak tutulmahdir.

= Ocak Isitiyor, ama gosterge calismiyor.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

= Metal cisimler ocak uzerinde ¢ok hizli
Isinir. Ornegin bicak, catal, kasik ve kapak
gibi metal cisimleri asla ocagin Uzerine
birakmayiniz.

= Pisirme tezgahini her kullanimdan sonra
mutlaka ana salterden kapatiniz. Kap
olmadidi igin pisirme tezgahinin otomatik
olarak kapanacagini dusdnmeyiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

= Usulune aykiri onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar ve hasarli elektrik
kablolarinin degistiriimesi, sadece
tarafimizdan egitilmis bir musteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yapiimalidir. Cihaz
arizallysa elektrik fisini cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

u igeri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basingl veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

= Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizal bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayl kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

= Seramik camda bulunan acikliklar veya
kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

Elektromanyetik tehlikeler!

Bu cihaz glvenlik standartlarina ve
elektromanyetik uyumluluga sahiptir. Ancak,
vucudunda kalp ritim duzenleyicisi veya
instlin pompasi bulunan kisiler kullanmak
Uzere bu cihaza yaklasmaktan sakinmalidir.
Piyasada bulunan cihazlarin %100’Gnun
yururlukteki elektromanyetik uyumluluk
Kriterlerini yerine getireceqini ve cihazin
dogru calismasini riske edecek parazitler
olusturmayacagini garanti etmek mumkdn
degildir. Ayni zamanda isitme cihaz gibi
baska turll aygitlar tasiyan kisilerin bazi
rahatsizliklar hissetmeleri de mumkundur.

Arizalanma tehlikesi!

Bu tezgahta i¢ bolume takili bir fan
bulunmaktadir. Pisirme tezgahinin altinda
bir cekmece bulunmasi halinde iginde
klcuk cisim veya kagit bulundurmayiniz, fan
tarafindan c¢ekilmeleri halinde fani bozabilir
veya sogutma islemini gergeklestirmesine
engel olabilir.

Kabin icindekilerle fanin girisi arasinda en
az 2 cm mesafe birakilmalidir.

Yaralanma tehlikesi!

= Benmaride pisirme sirasinda asiri 1Isinma
nedeniyle ocak ve kap catlayabilir.
Benmarideki kap, su doldurulmus
tencerenin tabanina dogrudan temas
etmemelidir. Sadece Isiya karsi dayanikli
kaplarn kullaniniz.

= Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden
sicrayabilir. Ocak ve tencere tabani her
zaman kuru bir sekilde tutulmalidir.

Hasar sebepleri

Dikkat!
m Kaplarin altindaki purizIi ylzeyler pisirme tezgahini gizebilir.

m Pisirme bdélimlerine bos kap yerlestirmeyiniz. Hasara yol
acabilir.

m Kumanda paneline, gésterge bolimlerine veya tezgah
cercevesine sicak kaplari koymayiniz. Hasara yol acgabilir.

m Sert veya sivri uc¢lu cisimlerin pisirme tezgahina dismesi
hasara yol acabilir.

m Aliminyum folyolar ve plastik kaplar sicak pisirme bdlimleri
Uzerine koyulduklarinda erirler. Pigsirme tezgahinda koruyucu
kapak kullaniimasi énerilmez.



Genel bakis
Asagidaki tabloda en sik gorilen hasarlari sunuyoruz.

Hasarlar Neden Onlem
Lekeler Dokdlen yiyecekler Tasan yiyecekleri derhal bir cam zimparasi ile temizleyiniz.
Uygun olmayan temizlik trdnleri Pisirme tezgahlarinin temizligi i¢cin sadece uygun temizlik madde-
lerini kullaniniz.
Gizikler Tuz, seker ve un Pisirme tezgahini tepsi veya mutfak tezgahi olarak kullanmayiniz.

Kaplarin altindaki girinti ve ¢ikintilar cam sera-
migi gizer.

Kaplari kontrol ediniz.

Renk kayiplari Uygun olmayan temizlik trlnleri

Pisirme tezgahlarinin temizligi i¢cin sadece uygun temizlik madde-
lerini kullaniniz.

Kaplarin sirttinmesi

Sahan ve tavalarin yerlerini degistirirken onlari yukar kaldiriniz.

Kabarikliklar Seker, yliksek seker icerikli maddeler

Devrilen yiyecekleri derhal bir cam zimparasi ile temizleyiniz.

Cevre koruma

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, 6émrinid doldurmus elektrikli ve elektronik
cihazlar ile ilgili Avrupa yonetmeligi 2012/19/EG’ye
(waste electrical and electronic equipment - WEEE)

— uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu yonetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendiriimesi ile ilgili AB-gcapindaki uygulamalarin
cercevesini belirtmektedir.

Enerji tasarrufu icin tavsiyeler

m Daima tencerelerin kendi kapaklarini kullaniniz. Kapaksiz
pisirmek, ¢cok daha fazla enerji gerektirir. Kaldirmaksizin altini
gorebilmek icin cam bir kapak kullaniniz.

Indiiksiyonlu pisirme

indiiksiyonlu Pisirmenin Avantajlari

indilksiyonlu pisirme geleneksel 1sitma yénteminde kékten bir
degisiklik olarak gérilmektedir, 1si dogrudan kapta toplanir. Bu
sebepten dolayi bir takim avantajlar sunar.

m Dogrudan kabi isittigi icin; pisirme ve kizartmalarda buyUk
cabukluk saglar.

m Enerji tasarrufu saglar.

m Daha basit bakim ve temizlik. Tasan yiyecekler hemen
yanmaz.

m Isi kontroli ve emniyet; kontrol kumandasinin kullaniimasiyla
tezgah aninda enerji verir veya enerjiyi keser. Eger kap
indUksiyonlu pisirme bdlimu kapatiimadan kaldirlirsa
indUksiyonlu pisirme bolimu 1si vermeyi keser.

Uygun kaplar

Ferromanyetik kaplar

Ferromanyetik kaplar sadece induksiyonlu pisirmeye uygun
kaplardir, bunlar:

m emaye celik
m demir dékdm
m paslanmaz celikten indiksiyonlu pisirme kaplaridir.

m DUz tabanl kaplar kullaniniz. Dz tabana sahip olmayan
kaplar daha fazla enerji tiketilmesine neden olur.

m Kabin tabaninin ¢api pisirme bolimdinin ¢apiyla uyumlu
olmahdir. Pigsirme bdlimine gdre fazla kiglk bir ¢ap, eneriji
israfina yol acabilir. Dikkat: imalacgtilar genelde kaplarin dst
capini belirtirler ve bu da ¢cogu zaman kabin taban ¢apindan
daha blyUktdr.

m Kicik miktarlan pisirmek icin kiicuk kaplar kullaniniz. Blayik
ancak az dolu bir kap ¢ok enerji harcar.

m Pisirme esnasinda az su kullaniniz. Bdylece enerji tasarrufu
saglanir ve sebzelerdeki bitin vitamin ve mineraller
korunmus olur.

m Pisirmeyi slrdirecek en disik gUuc seviyesini seginiz. Yiksek
glc seviyelerinde enerji kaybi olur.

Kaplarin uygun olup olmadigini anlamak i¢in miknatisin kaba
yapisip yapismadigina bakiniz.
indiiksiyona uygun diger kaplar

indiiksiyon igin tabanin timi demir miknatis olmayan 6zel
kaplar da bulunmaktadir.

Daha kiguk capli miknatish bir
alanda buyuk kaplar kullanihr-
ken, yalnizca miknatish alan isitil-
digii¢in 1s1 dagimi homojen
olmayabilir.

Tabanina aliminyum alan takil-
mis kaplar miknatisl alani azaltir,
bu yiizden verilen 1si daha az ola-
bilir veya tespit problemleri olabi-
lir.

lyi pisirme sonuglari elde etmek
icin kabin miknatisli alan ¢apinin
pisirme bolumi boyutuna ayar-
lanmasi tavsiye edilir. Bir pisirme
boélimuunde kap tespit edilme-
diyse, hemen altindaki ¢ap bol-
mesinden onu kontrol edin.




Uygun olmayan kaplar
Kullaniimamasi gereken kaplar:

m normal ince celik kaplar
m cam kaplar

m toprak kaplar

m bakir kaplar

m alliminyum kaplar

Kabin tabaninin ozellikleri

Kaplarin taban 6zellikleri pisirmenin homojenligini etkileyebilir.
Paslanmaz c¢elikten "sandvi¢" kaplar gibi isinin yayilmasina
yardimci olan malzemelerden Uretilmis kaplar isinin yayilmasina
yardimci olarak zaman ve enerji tasarrufu saglar.

Kap olmamasi veya ebadinin uygun olmamasi

Secili pisirme boélimine kap yerlestirimemisse, kap uygun
malzemeden yapilmamissa ya da uygun boyuta sahip degilse,
pisirme bolimdndn gdstergesinde yanar durumda bulunan
pisirme seviyesi gostergesi yanip sénmeye baslayacaktir. Yanip
sénmemesi i¢in uygun kabi koyunuz. Eger 90 saniyeden fazla
gecikilirse pisirme bolimua otomatik olarak kapanacaktir.

Cihazi tanimak

Bu kullanim talimatlar farkli tipte pisirme tezgahlari i¢cin
kullanilabilir. Sayfa 2 'de boyutlar hakkinda bilgiler ile birlikte
modellerin genel bir gériinimu yer almaktadir.

Kumanda paneli

Bos ya da ince tabanl kaplar

Bos kaplari i1sitmayiniz, ince tabanl kap kullanmayiniz. Pisirme
tezgahi bir i¢ glvenlik sistemi ile donatiimigtir, ama bos bir kap
0 kadar ¢abuk isinabilir ki "otomatik kapanma" sistemi devreye
girecek zaman bulamayabilir ve kap ¢ok ylksek bir isiya
ulasabilir. Kabin tabani eriyebilir ve hatta tezgahin cami zarar
gorebilir. Bu durumda kaba dokunmayiniz ve pisirme bolimani
kapatiniz. Eger soguduktan sonra ¢alismiyorsa, teknik destek
servisiyle temasa gegciniz.

Kabin taninmasi

Her pisirme boluminin kaplari tanimasinin bir alt limiti vardir ve
bu limit, kullanilan kabin malzemesine bagli olarak degisir. Bu
sebepten dolayl kabin ¢apina en uygun pisirme bélimu
kullaniimaldir.

ikili veya liclii pisirme béliimlerinde otomatik tespit

Bu boélimler degisik ebatlardaki kaplara uyabilir. Kabin
Ozelliklerine ve Uretildigi malzemeye bagl olarak bélim, sadece
tek bir bdlimin ya da tamaminin devreye girmesi ve iyi pisirme
sonuclar elde etmek icin uygun glcl tedarik etmek suretiyle
otomatik olarak ayarlanacaktir.

_Gostergeler:
Gug seviyesi -5
Pisirme balumini performans & Kizartma
segmek kalan i1si H/h _fonksiyonu S
icin kumanda powerboost fonksiyonu & icin kumanda
yuzeyleri kizartma fonksiyonu A yuzeyi
] [ [ [ [ [
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® ana digme

Ml temizlik koruma fonksiyonu

ve cocuk emniyeti

® zaman programlama fonksiyonu
P kizartma fonksiyonu programlari
icin kumanda ylzeyleri

Kumanda ylizeyleri

Bir sembole basildiginda ilgili fonksiyon devreye girer.
Bilgiler

m Farkli sembollere ayni anda basildiginda ayarlar degismez.

Bu, yiyeceklerin tagsmasi durumunda programlama
bolimUnin temizlenmesine izin verir.

m Kumanda yuzeylerini daima kuru tutunuz. Nem calismayi
etkileyebilir.

Glc seviyesini ve .
zaman programlama fonksiyonunu secmek
icin programlama bélimi



Pisirme bolumleri

Pisirme bélimi Acma ve kapama

QO Basit pisirme balim

Uygun ebatta bir kap kullaniniz.

© Giftli bolum

Dis bolimle tabani ayni buytklikte olan bir kap kullanildiginda bélim otomatik olarak yanacaktir.

Ucli bélim
bolim otomatik olarak agilir.

Tabani, calistirimak istenen dis bélim ile (© veya @) ayni ebatta olan bir kap kullanildiginda,

Sadece indiksiyonlu pisirmeye uygun kaplar kullaniniz, ayrica bakiniz “Uygun kaplar".

Kalan i1s1 gostergesi

Pisirme tezgahlarindan hangilerinin hala sicak oldugu her
bolimde kalan i1s1 gostergesi ile gosterilir. Bu gostergeyi
godsteren pisirme bolimine dokunmaktan kacgininiz.

Tezgah sénse de, pisirme bdlimii sicakken, A /Hyanmaya
devam edecektir.

Pisirme balimiini kapatmadan kabin alinmasi halinde, h/H
gOstergesi ve secili gl seviyesi sirayla gorlinecektir.

Pisirme tezgahinin programlanmasi

Bu bélimde bir pisirme bolimunin nasil ayarlandigi
gOsterilmektedir. Tabloda farkli yemek tirleri icin gl seviyeleri
ve pisirme streleri gosteriimektedir.

Pisirme tezgahinin aciimasi ve kapatiimasi

Pisirme tezgahi ana salterden kapatilip acilir.

Acma: D semboliine basiniz. Ana salter (izerindeki gdsterge
yanar. Pigsirme tezgahi ¢alismaya hazir durumdadir.

Kapatma: Ana salter (izerindeki gdsterge séniinceye kadar (O
sembolini basili tutunuz. Butln pisirme bolimleri kapanir.
Pisirme bdlimleri yeterince soguyuncaya kadar kalan isi
gostergesi yanik kalmaya devam edecektir.

Bilgi: Btin pisirme bdlimleri 20 saniyeden fazla bir sire

kapall durumda olunca pisirme tezgahi otomatik olarak kapanir.

Pisirme boéliuminin ayarlanmasi

Programlama bdlgesinde tercih edilen gl¢ seviyesi ayarlanir.
GUg seviyesi 1 = minimum gdg.

GUg¢ seviyesi 9 = maksimum guUg.

Her bir gl¢ seviyesinde orta ayar bulunur. Bu bir nokta ile
gOsterilir.

Giic seviyesinin secilmesi

Pisirme tezgahi agik olmalidir.

1. Tercih ettiginiz pisirme bélimune ait § semboline basiniz.
Gosterge ekraninda & ve » semboli yanar.

2.Sonraki 10 saniye icerisinde, tercih ettiginiz gli¢ seviyesi
gorinene kadar parmaginizi programlama boélgesinde
kaydiriniz.
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3.GUg seviyesini degistirmek icin pisirme bdlgesini seginiz ve
tercih ettiginiz gli¢ seviyesini programlama bdlgesinden
ayarlayiniz.

Pisirme béliimiiniin kapatilmasi

Pisirme boliimiini secerek programlama bélgesini & 'a

ayarlayiniz. Pisirme bolima kapanir ve kalan isi géstergesi
belirir.

Bilgiler

m Pisirme bolimu secildiginde » semboll gosterilir. Ardindan
ayarlamaya gegcilebilir.

m indiksiyonlu pisirme baélimiine kap yerlestirilmemisse secili
gl¢ seviyesi yanip séner. Belli bir stre gectikten sonra
pisirme bolimU kapanacaktir.

Pisirme tablosu
Asagidaki tabloda bazi drnekler verilmektedir.

Pisirme sireleri gli¢ seviyesinde, yiyeceklerin tirtine, agirhigina
ve miktarina baglidir. Bundan dolayi farkliliklar mevcuttur.

GUg¢ seviyeleri pisirme isleminin sonucunu etkiler.

Pure, krema ve yodun sos tabaklari isiniyorsa, bunlari ara sira
pisirme bolimdanden aliniz.

Pisirmeyi baslatmak i¢in gl¢ seviyesi 9'u kullaniniz.

Gig seviyesi D_al_(ika olgrak_
pisirme siresi
Eritme
Cikolata, cikolata kaplamasi, tereyagi, bal 1-1. -
Jelatin 11, ;

* Kapaksiz pisirme
** Kapaksiz



Gig¢ seviyesi Dakika olarak
pisirme sliresi

Isitma ve sicak tutma

Slizme ¢orba (6rn. mercimek) 1-2 -

Sut* 1.-2. -

Suda haslanmis sosis** 3-4 -

Buz ¢6zme ve Isitma

Derin dondurucudan ¢ikmis ispanak 2.-3. 5-15 dak.
Derin dondurucudan ¢ikmis gulas 2.-3. 20-30 dak.
Kisik ateste pisirme, kisik ateste haslama

Patates koftesi 4-5* 20-30 dak.
Balik 4-5* 10-15 dak.
Beyaz soslar, 6rn. besamel 1-2 3-6 dak.
Cirpilmis soslar, 6rn. Barnesi sosu, Hollanda sosu 3-4 8-12 dak.
Buharda haslama, pisirme, kavurma

Pilav (iki katl suyla) 2-3 15-30 dak.
Sutlag 2-3 25-35 dak.
Soyulmamis patates 4-5 25-30 dak.
Soyulmus tuzlu patates 4-5 15-25 dak.
Makarna 6-7* 6-10 dak.
Gulveg, corbalar 3.-4. 15-60 dak.
Sebzeler 2.-3. 10-20 dak.
Sebzeler, derin dondurucudan c¢ikanlar 3.-4. 7-20 dak.
Duduaklu tencereyle giveg 4.-5. -

Yahniler

Et rulosu 4-5 50-60 dak.
Yahni 4-5 60-100 dak.
Gulas 3.-4. 50-60 dak.
Az yagda Pisirme / Kizartma**

Fileto, sade veya galetall 6-7 6-10 dak.
Derin dondurucudan ¢ikmis filetolar 6-7 8-12 dak.
Pirzola, sade veya galetall 6-7 8-12 dak.
Biftek (3 cm kalinliginda) 7-8 8-12 dak.
Go6gus (2 cm kalinhginda) 5-6 10-20 dak.
Go6gus, derin dondurucudan ¢ikmis 5-6 10-30 dak.
Ballk ve sade balik fileto 5-6 8-20 dak.
Ballk ve galeta unlu balik fileto 6-7 8-20 dak.
Derin dondurucudan ¢ikmis galetali balik, 6rn. balik sis 6-7 8-12 dak.
iri karides ve karides 7-8 4-10 dak.
Derin dondurucudan ¢ikmis yemekler, érn., soteler 6-7 6-10 dak.
Krepler 6-7 art arda kizartma
Omlet 3.-4. art arda kizartma
Tavada yumurta 5-6 3-6 dak.
Kizartma** (1-2 litre yagda porsiyon basina 150-200g)

Derin dondurucudan ¢ikmis Grlnler, drn., patates kizartmasi, tavuk nugget 8-9 parca parca kizartma
Derin dondurucudan ¢ikmis kroket 7-8

Kofte 7-8

Et, 6rn., tavuk parcalari 6-7

Galetall veya bira hamurlu balik 6-7

Galetall veya bira hamurlu sebzeler, mantarlar, 6rn., yemeklik mantar 6-7

Tath hamur isleri, 6rn., ¢drekler, bira hamurunda meyveler 4-5

* Kapaksiz pisirme
** Kapaksiz



Kizartma fonksiyonu

Bu fonksiyon, tavanin isisini otomatik olarak ayarlayarak
kizartmayi saglar.

Bu fonksiyonla donatilmis pisirme bélimleri, modele gére sag
yanda veya dnde bulunmaktadir (resme bakiniz).

Kizartmanin avantajlan

Pisirme bdlimU yalnizca gerekli oldugunda isinir. Bu sekilde
enerji tasarrufu saglanir. Bitkisel ve hayvansal yaglar
gereginden fazla iIsinmaz.

Bilgiler
m Asla yag, tereyadi veya margarin isitirken ocagin basindan
ayriimayiniz.

m Tavay pisirme bdéliminin ortasina yerlestiriniz. Tava taban
capinin dogru oldugundan emin olunuz.

Isi seviyeleri

m Tavayl kapakla kapatmayiniz. Aksi takdirde, otomatik Isi
ayarlayici galismaz. Koruyucu olarak bir stizge¢ kullanilabilir,
bu sekilde otomatik isi ayarlayicisi ¢alisacaktir.

m Sadece kizartma i¢in uygun yagi kullaniniz. Eger tereyag,
margarin, zeytinyagdi veya domuz yagi kullanacaksaniz min isi
seviyesini seginiz.

Kizartma fonksiyonu icin tavalar

Bu fonksiyon i¢in uygun olan bu tavalar, ek aksesuar olarak,
ilgili magazalardan veya teknik destek servisimizden tedarik
edilebilir. Daima ilgili referansi belirtiniz.

m HZ390210 kiiclik kap (15 cm cap).
m HZ390220 orta kap (19 cm)
m HZ390230 biiyik kap (21cm)

Tavalar yapismazdir. Yiyecekleri az yagda kizartmak da
muimkunddir.

Asagida gdsterilen 1si1 seviyeleri dzellikle bu tip kaplar icin
ayarlanmistir.

Bilgi: Baska tipte tava kullanirsaniz dncelikle daha dislk 1si
seviyesiyle kontrol ediniz ve gerekliyse degistiriniz. Bu tavalar
asiri 1sinabilir.

Gilic seviyesi Sicaklik Uygun oldugu pisirme tiirleri

max ylksek ornegdin rendelenmis patates kizartma, patates sote ve az pismis biftekler
med orta - yiksek ornegin dondurulmus bdérek, snitzel, yahni, sebze gibi kizartmalik yiyecekler.
low diUstlk - orta Ornegin rus filetosu ve sosis, balik gibi yagl kizartmalik yiyecekler.

min distk ornegin tereyagli, zeytinyagh veya margarinli omletler

Programlama su sekilde yapilir

Tablodan uygun isI seviyesini seciniz. Tavay! pisirme bdlimine

yerlestiriniz.

Pisirme tezgahi agik olmalidir.

1. S sembolline basiniz. Pisirme boliminin gosterge ekraninda
H gostergesi yanar.

Programlama bolgesinde mimkin olan 1si seviyeleri
gOsteriimektedir.

_
)
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2.Sonraki 10 saniye icinde, programlama bdlimuinden
istediginiz sicaklik seviyesini seciniz.
Kizartma fonksiyonu etkinlestiriimis olacaktir.

low il
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Isi semboli kizartma sicakligina ulasincaya kadar yanik kalir.
Ardindan bir sinyal duyulur ve sicaklik semboli séner.

3.Tavaya yag veya margarini, ardindan da yiyecekleri koyunuz.
Bilindigi gibi, yanmasini énlemek igin yiyecekleri karigtiriniz.

Kizartma fonksiyonunun kapatiimasi
Programlama bdélgesinden 0'a ayarlayiniz.



Tablo

Tabloda her besin icin uygun isiI seviyesi gosterilmektedir.
Pisirme siresi besinlerin ¢esidine, agirhgina, kalinlhidina ve gdsterir.

kalitesine gore degisiklik gosterir.

Secilen gic seviyesi kullanilan tava tipine gore degisiklik

Isi seviyesi  Sinyal sesinden
sgr_iraki tq_plarp
pisirme siiresi

Et Sade veya yumurta ve una bulanmig snitzeller med 6-10 dak.
Sigir filetosu med 6-10 dak.
Pirzola low 10-17 dak.
Cordon bleu low 15-20 dak.
Az pismis biftek (3 cm kalinliginda) max 6-8 dak.
Orta ya da ¢ok pismis biftek (3 cm. kalinliginda) med 8-12 dak.
Go6gus (2 cm kalinhidinda) low 10-20 dak.
Haslanmis veya ¢ig sosis low 8-20 dak.
Hamburger / rus filetolari low 6-30 dak.
Salam min 6-9 dak.
Yahni, gyros med 7-12 dak.
Kiyma med 6-10 dak.
Damarli domuz pastirmasi min 5-8 dak.
Balik Balik kizartma low 10-20 dak.
Sade veya galetall balk filetosu low / med 10-20 dak.
Karides, iri karides med 4-8 dak.
Yumurtah Krepler med art arda kizartma
yemekler Omletler min art arda kizartma
Tavada yumurta min / med 2-6 dak.
Cirpilmis yumurta min 2-4 dak.
Kaiserschmarm low 10-15 dak.
Yumurtali ekmek/ Fransiz ekmegi low art arda kizartma
Patates Haslama patates ile soymadan hazirlanmis patates sote max 6-12 dak.
Cig patates ile hazirlanmis patates sote* low 15-25 dak.
Patates tatlilan max art arda kizartma
Sekerle kaplanmig patates med 10-15 dak.
Sebzeler Sarimsak, sogan min 2-10 dak.
Kabak, patlican low 4-12 dak.
Biber, yesil kuskonmaz low 4-15 dak.
Mantarlar med 10-15 dak.
Sekerle kaplanmig sebzeler med 6-10 dak.
Dondurulmus Pane et veya balik dilimleri med 15-20 dak.
Urdnler Cordon bleu low 10-30 dak.
Gogus min 10-30 dak.
Nugget med 10-15 dak.
“Gyros*, “Kebab“ med 10-15 dak.
Sade veya galetall balk filetosu low 10-20 dak.
Balik sis med 8-12 dak.
Patates kizartmasi med / max 4-6 dak.
Tavada yemek veya sebzeler min 8-15 dak.
Gin boregi low 10-30 dak.
Camembert / peynir low 10-15 dak.
Diger yiyecekler Camembert / peynir low 7-10 dak.
Onceden pismis yemeklere su ekleyerek 1sitmak, érnedin tavada makarna min 4-6 dak.
Kitir ekmek parcalari low 6-10 dak.
Bademler / cevizler / ¢am fistiklar* min 3-7 dak.

* Soguk bir tavada.
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Kizartma programliari

Bu programlari sadece kizartma igin 6nerilen tavalarla
kullaniniz.

Bu program ile asagidaki yemekler hazirlanabilir:

Program Yemek

A Pane et veya balik dilimleri

FZ Kanatll havyan g6gsi, cordon blue

Fd Az pismis biftek

] Orta veya iyi pismis biftek

= Balik

FP5 Tavada yemek veya sebzeler, dondurulmus driinler
P Finn ya da kizarmis patates, dondurulmus Grinler
FE Krepler

Fe Omlet, yumurta

Cocuk emniyeti

Pisirme tezgahi, cocuklarin pisirme bolimlerini calistirmalarini
6nlemek igin istenmeyen durumlarda devreye girme olasiligina
kargl emniyete alinabilir.

Cocuk emniyetinin devreye alinmasi ve
devreden cikariimasi
Pisirme tezgahi kapali olmalidir.

Etkinlestirme: (3 semboliinii yaklasik 4 saniye basili tutunuz.
=0 semboll 10 saniye boyunca yanar. Pisirme tezgahi bloke
olmustur.

Etkin durumdan cikarma: ] semboliinii yaklasik 4 saniye basili
tutunuz. Bloke iglevi devreden cikar.

Powerboost Fonksiyonu

Powerboost fonksiyonu ile yiyecekler 9 giic seviyesi
kullanilarak daha hizl isitilabilir.

Kullanim sinirlamalari

Bu fonksiyon, ayni gruptan baska bir bolim devrede olmadigi
sirece tim pisirme bélimleri icin mevcuttur (resme bakiniz).
Aksi takdirde, secili pisirme béliminiin gésterge ekraninda b
ve 5 yanip sénecektir; ardindan giic seviyesi 5 otomatik olarak
ayarlanacaktir.

2. grupta powerboost fonksiyonu tim pisirme boélimleri ile ayni
anda etkinlestirilebilir (resme bakiniz).

‘Grup1
@ \
@

s
@
®

Tercih ettiginiz programin segilmesi

Pisirme bdlimind seciniz.

1.F semboliine basiniz. Pisirme balimiiniin gdsterge ekraninda
L yanar. Programin gésterge ekraninda F yanar.

2. Tercih ettiginiz program gdsterilene kadar parmaginizi
programlama bolgesi Uzerinde kaydiriniz.

istediginiz program segcilmis olur.
Uygun sicakliga erisilinceye kadar sicaklik sembolU yanik kalir.

Uygun sicaklida ulasildiginda bir sinyal duyulur ve sicaklik
sembolU séner.

Tavaya yag veya margarin, ardindan da yiyecekleri koyunuz.
Bilindigi gibi, yanmasini dnlemek icin yiyecekleri karistiriniz.
Programi kapatma

Programlama béliminden 0'a ayarlayiniz.

Sirekli cocuk emniyetinin devreye sokulmasi
ve devreden cikariimasi

Bu fonksiyon sayesinde pisirme tezgahi kapaninca ¢ocuk
emniyeti otomatik olarak devreye girer.

Acma ve kapama

"Temel ayarlar" maddesine bakiniz.

Etkinlestirme
1.9 giic seviyesini seciniz.

2.+4 sembolil Gzerindeki programlama bélgesine basiniz.
Fonksiyon devreye girmis olacaktir.

Etkin durumdan cikarma

+4 semboli lizerindeki programlama bélgesine basiniz.
Powerboost fonksiyonu devreden ¢ikariimis olacaktir.

Bilgi: Belirli durumlarda Powerboost fonksiyonu tezgahin i¢
kismindaki elektronik bilesenleri korumak i¢in otomatik olarak
devreden ¢ikabilir.
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Zaman programlama fonksiyonu

Bu fonksiyon iki farkli formda kullanilabilir:
m bir pisirme bolimUni otomatik olarak kapatmak icin.
m alarm olarak.

Bir pisirme bolumiiniin otomatik olarak
kapatiimasi

Tercih ettiginiz pisirme bolimu igin pisirme slresini giriniz. Stire
doldugunda bdlim otomatik olarak kapanir.

Programlama su sekilde yapilir
1.Tercih ettiginiz gli¢ seviyesini seginiz.

2.(® semboliine basiniz. Pisirme baliminin 11 gdstergesi
yanar. Zaman programlama fonksiyonunun gdsterge
ekraninda & gésterilir. Baska bir pisirme bolimi segmek
icin tercih ettiginiz pisirme bolimunin 11 gdstergesi yanana
kadar ® semboliine birkac defa basiniz.

3.Programlama bdlgesinde arzu ettiginiz pisirme slresini
seciniz. Mevcut 6n ayar secenegdi soldan saga 1, 2, 3..... 10
dakikaya kadardir. Sonraki 10 saniye igerisinde, arzu ettiginiz
siireye ulasana kadar programlama bolgesi seceneklerini
geginiz.

.

min
N
QR 35
¢} o oMM +&

N —

*

Birkac saniye sonunda slre islemeye baslar.

Otomatik programlama

Programlama bdlgesinde 1 - 5 arasi 6n ayar secilirse, pisirme
siresi bir dakika duser, basil tutulursa, sire otomatik olarak
1 dakikaya duser.

Programlama bdlgesinde 6 - 10 arasi 6n ayar segilirse, pisirme
siresi bir dakika artar, basili tutulursa, stire otomatik olarak
99 dakikaya ¢ikar.

Zaman doldugunda

Pisirme bdlimd kapanir. Bir uyar sinyali sesi duyulur ve zaman
programlama fonksiyonunun gosterge ekraninda 10 saniye
boyunca 41 gosterilir. 121 gdstergesi yanar. ® semboliine
basiniz, gostergeler sbner ve sesli uyari sonlanir.

Siireyi degistirme veya iptal etme

I->| géstergesi yanincaya kadar ® semboliine art arta basiniz.
Programlama bélgesi ile pisirme siiresini degistiriniz veya Lii'a

ayarlayiniz.

Otomatik siire sinirlamasi

Bir pisirme bolimid uzun suredir calisir durumdaysa ve bu
sirada ayarlarda herhangi bir deg@isiklik yapilmazsa, otomatik
sire sinirlamasi devreye girer.

Pisirme bolimu isinmayr durdurur. Pisirme bélimine ait
gostergede sirayla & ve & yanip séner.
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Kizartma fonksiyonuyla bir pisirme bélimiiniin otomatik
olarak kapatilmasi

Kizartma fonksiyonuyla pisirirken, programlanan pisirme stiresi,
secili bdlgedeki sicakliga ulasildiginda akmaya baslar.

Bilgiler

m Ayni anda birkag pisirme boliminde farkh pisirme sireleri
programlanmissa, bitin sire degerleri gdrintilenecek
sekilde ayar yapilabilir. Bunun i¢in tercih ettiginiz pisirme
bolimimin O gostergesi yanana kadar -l semboliine art
arda basiniz.

m 99 dakikaya kadar pisirme slresi programlanabilir.

Otomatik zamanlayici

Bu fonksiyon sayesinde bitln pisirme bolimleri icin bir pisirme
stresi secilebilir. Bir pisirme bolimunin aciimasinin ardindan
secilen siire islemeye baslayacaktir. Pisirme siresi
tamamlandiginda pisirme bolimU otomatik olarak
kapanacaktir.

Zamanlayicinin nasil devreye sokulacagi ile ilgili talimatlar
"Temel ayarlar" bashginda yer almaktadir.

Bilgi: Bir bolimUn pisirme suresi su sekilde degistirilebilir veya
iptal edilebilir:
Tercih ettiginiz 11 gdstergesi yanana kadar ® semboliine art

arda basiniz. Programlama bélgesi ile pisirme siresini
degistiriniz veya Liti'a ayarlayiniz.

Uyari saati

Pisirme uyari saati 99 dakikaya kadar programlanabilir. Diger
ayarlara bagl dedgildir. Bu fonksiyon herhangi bir pisirme
boliminU otomatik olarak calistirmaz.

Programlama su sekilde yapilir

1.0\ gostergesi yanincaya kadar ® semboliine art arta basiniz.
Zaman programlama fonksiyonunun gdstergesinde i

gOsterilir.
2.Programlama boéliminde istenilen sireyi seginiz.
Birkac saniye sonra siire islemeye baslar.

Siireyi degistirme veya iptal etme

[\ gdstergesi yanincaya kadar ® semboliine art arta basiniz.
Programlama bélgesi ile siireyi degistiriniz veya {JJ'a
ayarlayiniz.

Siire doldugunda

Uyari sinyali duyulur. Zaman programlama fonksiyonunun
gdsterge ekraninda £ goriinir ve £\ gdstergesi yanar.

10 saniye sonra gdstergeler sdner.

(® semboliine basildiginda, gdstergeler kapanir ve sinyal sesi
sona erer.

Herhangi bir isarete basildiginda, gosterge acilir. Artik pisirme
bolimi yeniden ayarlanabilir.

Otomatik zaman sinirlamasi, segilen gii¢ seviyesine uygun
olarak devreye girer (1 ila 10 saat arasi).



Temizlik emniyeti fonksiyonu

Pisirme tezgahi ¢alisirken kumanda panelini temizlediginizde
ayarlar degisebilir.

Bunu 6nlemek icin pisirme tezgahi temizlik emniyeti
fonksiyonuna sahiptir. 8§ semboliine basiniz. Sinyal sesi
duyulur. Kumanda paneli, 35 saniye boyunca bloke olur. Artik
kumanda panelinin ylzeyini, ayarlarin degismesi riski olmadan
temizleyebilirsiniz.

Bilgi: Kesinti ana salteri etkilemez. Pisirme tezgahi istendigi
zaman kapatilabilir.

Temel ayarlar

Cihaz cesitli temel ayarlara sahiptir. Bu ayarlar kullanicinin
kisisel gereksinimlerine gére ayarlanabilir.

Gdosterge Fonksiyon

ci Siirekli cocuk emniyeti
£ Devre dis.*
{ Devrede.
cc Sinyal sesleri
! Onay sinyali ve hata sinyali devre dis.
{ Yalnizca onay sinyali devre disi.
2 Tum sinyaller devrede.*
cS Otomatik zamanlayici
L Kapall.*
{-95 Otomatik baglanti kesme zaman.
ch Zaman programlama fonksiyonunun sinyal siiresi
{ 10 saniye*.
2 30 saniye.
3 1 dakika.
c Power-Management fonksiyonu
£ = Devrede degil.*
{ = 1000 W. minimum giic.
{=1500 W.
£ =2000 W.
9 veya 9. = tezgah maksimum gucu.
cq Pisirme b6limiiniin secim siiresi
£ sinirsiz; programlanmis son pisirme bdlimu secilir kalir.*
{ Sinirli: Pisirme balimi 10 saniye boyunca secili olacaktir.
co Varsayilan ayarlara geri dénilmesi

L Kisisel ayarlar.*
{ Fabrika ayarlarina geri dénilmesi.

*Fabrika ayari




Temel ayarlara giris
Pisirme tezgahi kapali olmalidir.
1.Ana digme ile pisirme tezgahini aginiz.

2.Sonraki 10 saniye icerisinde, ® semboliini 4 saniye basili
tutunuz.

_
(
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Ekranin solunda ¢ ¢ ve saginda {3 gorindr.

3.Ekranin sol kisminda istenen fonksiyonun gostergesi belirene
kadar ® semboliine art arda basiniz.

Onlemler ve temizlik

Bu bélimde belirtilen tavsiye ve uyarilar pisirme tezgahinin en
iyi sekilde bakimi ve temizligi konusunda yardimci olacaktir.

Pigsirme tezgahi

Temizlik

Pisirme tezgahini her pisirmeden sonra temizleyiniz. Bu sekilde
yapismis artiklarin yanmasini 6nlersiniz. Yeterince sogumadan
pisirme tezgahini temizlemeyiniz.

Pisirme tezgahlarinin temizligi icin sadece uygun temizlik
maddelerini kullaniniz. Urlin kutusu Uzerinde belirtilen talimatlari
dikkatle okuyunuz.

Asagida belirtilenleri kesinlikle kullanmayiniz:

m Asindirici maddeler

m Finin spreyleri veya leke ¢ikaricilar gibi eritici temizleyiciler
m Cizen sungerler

m Ylksek basin¢l temizleyiciler veya buhar makineleri

Ariza onarimi

Normalde arizalar klicik ayrintilardan kaynaklanmaktadir.
Teknik Destek Servisi'ni cagirmadan 6nce asagidaki tavsiye ve
uyarilar gézden gegiriniz.

4. Ardindan programlama bélimune gdre istediginiz ayari
seginiz.

]
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5.(® sembollini tekrar 4 saniye basili tutunuz.
Avyarlar dogru bicimde kaydedilecektir.

Cikis
Temel ayarlardan ¢ikmak i¢in pisirme tezgahini ana salterden
kapatiniz.

Cam zimparasi

Kurumus kirleri bir cam zimparasi ile kaziyiniz.

1. Zimparanin bandini ¢ikariniz

2.Pisirme tezgahinin ylzeyini bir bigakla temizleyiniz.

Pisirme tezgahinin ylzeyini zmparanin kilifi ile temizlemeyiniz,
ylzey cizilebilir.

A Yaralanma tehlikesi!

Bicak cok keskindir. Kesilerek yaralanma tehlikesi. isiniz bittigi
zaman bigagi kaldiriniz. En ufak bir bozukluk durumunda bigagi
hemen yenisi ile degistiriniz.

Bakimlar

Pisirme tezgahinin korunmasi ve bakimi igin ilave Urlnler
kullaniniz. Kutuda belirtilen tavsiye ve uyarilar dikkatle
okuyunuz.

Pisirme tezgahinin cercevesi

Pisirme tezgahinin ¢ercevesinde olusabilecek hasarlara karsi
asagidaki uyarilari dikkate aliniz.

m Sadece az sabunlu sicak su kullaniniz.
m Asla delici ve zedeleyici drlnler kullanmayiniz
m Cam zimparasi kullanmayiniz

Gosterge Hasar

Onlem

Hicbiri Elektrik akimi tesisatinda bir sorun olus-

tuysa

Cihazin baglantilari baglanti semasina
uygun sekilde yapiimadiysa

Elektronik sistemde bir hata olustuysa

Elektrik akiminda bir sorun olup olmadigini diger elektrikli cihazlarla
kontrol edebilirsiniz.

Cihazin baglantilarinin baglanti semasina uygun olarak yapilip yapil-
madigini kontrol ediniz.

Egder 6nceki denemelerinizde hata gideriimediyse Teknik Destek Ser-

visi'ni arayabilirsiniz.

* Gosterge yanmaya devam ediyorsa Teknik Destek Servisi'ne haber veriniz.

Kumanda panelinin lizerine sicak kap yerlestirmeyiniz.
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Gosterge Hasar

Onlem

£ yanip séni-  Kumanda paneli 1slak ya da (izerinde bir
yor cisim birakilmis.

BolimU kurutunuz ya da Gzerindeki cismi kaldiriniz.

£~ +numara/ Elektronik sistemde bir hata olustuysa
o + numara /

Pisirme tezgahinin elektrik baglantisini kesiniz. 30 saniye kadar bekle-
yip tekrar baglayiniz.*

£ + numara
Fo/Fg Eger isleyiste dabhili bir hata olustuysa Pisirme tezgahinin elektrik baglantisini kesiniz. 30 saniye kadar bekle-
yip tekrar baglayiniz.*

FZ Elektronik sistem asiri isinip ilgili pisirme Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz. Ardindan her-
bolimini kapattiysa. hangi bir pisirme tezgahi sembollne basiniz.*

F4 Elektronik sistem asiri i1sinip bitin pisirme
bolimlerini kapattiysa.

o Normal ¢alisma sinirlarinin diginda, yanlis  Elektrik enerjisi dagitim sirketi ile temasa geginiz.
sebeke voltaji.

Ue /U3 Pisirme bdlimU asirn 1sinip set Ustlinl koru- Elektronik sistem yeterince soduyana kadar bekleyiniz ve tekrar calis-

mak icin kapandiysa

tirmiz.

* Gosterge yanmaya devam ediyorsa Teknik Destek Servisi'ne haber veriniz.

Kumanda panelinin lizerine sicak kap yerlestirmeyiniz.

Cihazin calismasi sirasinda ¢ikan normal
guralta

indiksiyonlu isitma teknoloijisi 1sinin dogrudan kabin altinda
toplanmasini saglayan elektromanyetik alanlar olusturulmasi
temeline dayanir. Bunlar, kabin yapisina bagl olarak, asagidaki
gibi ¢esitli gurdltt ve titresimler ¢ikarabilir.

Bir transformatérdekine benzer derin bir ugultu

Bu gurlltd yuksek gl¢ seviyesinde pisirme gerceklestirildiginde
olusur. Bunun sebebi pisirme tezgahindan kaba gegirilen

enerjinin miktaridir. Gag seviyesi disUrildikce bu guriltt
kesilecek ya da azalacaktir.

Hafif bir i1slik sesi

S6zU gecgen islik sesi kap bos oldugu zaman cikar. Bu ses
kaba su ya da yiyecek konuldugunda kaybolur.

Catirdama

Bu ses Ust Uste konulmus degisik malzemelerden yapilmis
kaplarda duyulur. Ses degisik materyallerin birlesiminden
olusan ylzeylerdeki titremelerden kaynaklanmaktadir. Bu ses
kaptan gelmektedir. Yiyeceklerin pisirme miktar ve sekli farklilik
gdsterebilir.

Musteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, musteri hizmetleri daima
hizmetinizdedir.

E numarasi ve FD nhumarasi:

Musteri hizmetlerini ¢cagirdiginiz zaman, cihazinizin E numarasini
ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer aldigi tip levhasini
cihaz kimligi tGzerinde bulabilirsiniz.

Yanls kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti sresi dahilinde de Ucretsiz olmadigina dikkat
ediniz.

Kullanim &émr :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi i¢in gerekli yedek parca bulundurma sulresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma
TR 444 6688

Ureticinin yeterliligine giivenin. Onarimlarin cihazinizin orijinal
yedek parcalarina sahip egitimli servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olunuz.

Yiiksek bir islik sesi

Sesler 6zellikle Ust Uste koyulmus degisik malzemelerden
yapiimig kaplar en ylksek isitma seviyesinde ¢alistirildiginda ve
ayni anda iki pisirme bélimune konuldugunda ¢ikar. Bu
ugultular gic seviyesi disurildigu an yok olur ya da siddeti
azalir.

Fan sesi

Elektronik sistemin uygun kullanimi i¢in pisirme tezgahi
kontrolll bir isida ¢alistinimalidir. Bunun igin pisirme tezgahi,
degdisik glc seviyelerindeki isi derecelerindeki degisikliklere
gobre harekete gecen fanlarla donatiimigtir. Pisirme tezgahi
kapatildiktan sonra e@er 1sI hala ¢ok yliksekse fan
kendiliginden devreye girebilir.

Aciklanan sesler normaldir, indiksiyon teknolojisinin bir
parcasidir ve bir ariza belirtisi degildir.
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	ô İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Güvenlik uyarıları
	Bu kullanım kılavuzu dikkatlice okunmalıdır. Kullanım kılavuzu, montaj kılavuzu ve cihazın belgeleri sonraki bir kullanım veya sonraki kullanıcılar için muhafaza edilmelidir.
	Cihazı ambalajından çıkardıktan sonra kontrol ediniz. Nakliye süresince hasar olması durumunda cihazı açmayınız, Teknik Destek Servisi ile bağlantı kurunuz ve ortaya çıkan hasarları yazılı olarak belirtiniz, aksi takdirde her türl...
	Bu cihaz, verilen montaj kılavuzundaki talimatlara uygun şekilde monte edilmelidir.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	Yangın tehlikesi!

	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.
	Yangın tehlikesi!

	■ Cihaz sıcak olur. Yanıcı cisimleri veya sprey tüpleri doğrudan pişirme bölümünün altındaki çekmecelerde muhafaza etmeyiniz.
	Yangın tehlikesi!

	■ Pişirme bölümü otomatik olarak devre dışı kalır ve kullanıma kapalı duruma gelir. Daha sonra istenmeyen şekilde devreye girme söz konusu olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Yanma tehlikesi!

	■ Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.
	Yanma tehlikesi!

	■ Ocak ısıtıyor, ama gösterge çalışmıyor. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Yanma tehlikesi!

	■ Metal cisimler ocak üzerinde çok hızlı ısınır. Örneğin bıçak, çatal, kaşık ve kapak gibi metal cisimleri asla ocağın üzerine bırakmayınız.
	Yangın tehlikesi!

	■ Pişirme tezgahını her kullanımdan sonra mutlaka ana şalterden kapatınız. Kap olmadığı için pişirme tezgahının otomatik olarak kapanacağını düşünmeyiniz.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar ve hasarlı elektrik kablolarının değiştirilmesi, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fi...
	Elektrik çarpması tehlikesi!

	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Seramik camda bulunan açıklıklar veya kırıklar elektrik çarpmasına neden olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Elektromanyetik tehlikeler!
	Bu cihaz güvenlik standartlarına ve elektromanyetik uyumluluğa sahiptir. Ancak, vücudunda kalp ritim düzenleyicisi veya insülin pompası bulunan kişiler kullanmak üzere bu cihaza yaklaşmaktan sakınmalıdır. Piyasada bulunan cihazların %10...

	Arızalanma tehlikesi!
	Bu tezgahta iç bölüme takılı bir fan bulunmaktadır. Pişirme tezgahının altında bir çekmece bulunması halinde içinde küçük cisim veya kağıt bulundurmayınız, fan tarafından çekilmeleri halinde fanı bozabilir veya soğutma işlemi...
	Kabın içindekilerle fanın girişi arasında en az 2 cm mesafe bırakılmalıdır.

	Yaralanma tehlikesi!

	■ Benmaride pişirme sırasında aşırı ısınma nedeniyle ocak ve kap çatlayabilir. Benmarideki kap, su doldurulmuş tencerenin tabanına doğrudan temas etmemelidir. Sadece ısıya karşı dayanıklı kapları kullanınız.
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Pişirme tencereleri, tencere tabanı ile ocak arasındaki sıvı nedeniyle aniden sıçrayabilir. Ocak ve tencere tabanı her zaman kuru bir şekilde tutulmalıdır.
	Hasar sebepleri
	Dikkat!



	Genel bakış
	Çevre koruma
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi
	Enerji tasarrufu için tavsiyeler

	İndüksiyonlu pişirme
	İndüksiyonlu Pişirmenin Avantajları
	Uygun kaplar


	Ferromanyetik kaplar
	Kapların uygun olup olmadığını anlamak için mıknatısın kaba yapışıp yapışmadığına bakınız.

	İndüksiyona uygun diğer kaplar
	İndüksiyon için tabanın tümü demir mıknatıs olmayan özel kaplar da bulunmaktadır.

	Uygun olmayan kaplar
	Kabın tabanının özellikleri
	Kapların taban özellikleri pişirmenin homojenliğini etkileyebilir. Paslanmaz çelikten "sandviç" kaplar gibi ısının yayılmasına yardımcı olan malzemelerden üretilmiş kaplar ısının yayılmasına yardımcı olarak zaman ve enerji tasar...

	Kap olmaması veya ebadının uygun olmaması
	Seçili pişirme bölümüne kap yerleştirilmemişse, kap uygun malzemeden yapılmamışsa ya da uygun boyuta sahip değilse, pişirme bölümünün göstergesinde yanar durumda bulunan pişirme seviyesi göstergesi yanıp sönmeye başlayacaktır. ...

	Boş ya da ince tabanlı kaplar
	Boş kapları ısıtmayınız, ince tabanlı kap kullanmayınız. Pişirme tezgahı bir iç güvenlik sistemi ile donatılmıştır, ama boş bir kap o kadar çabuk ısınabilir ki "otomatik kapanma" sistemi devreye girecek zaman bulamayabilir ve kap...

	Kabın tanınması
	Her pişirme bölümünün kapları tanımasının bir alt limiti vardır ve bu limit, kullanılan kabın malzemesine bağlı olarak değişir. Bu sebepten dolayı kabın çapına en uygun pişirme bölümü kullanılmalıdır.

	İkili veya üçlü pişirme bölümlerinde otomatik tespit
	Bu bölümler değişik ebatlardaki kaplara uyabilir. Kabın özelliklerine ve üretildiği malzemeye bağlı olarak bölüm, sadece tek bir bölümün ya da tamamının devreye girmesi ve iyi pişirme sonuçları elde etmek için uygun gücü tedari...
	Cihazı tanımak

	Bu kullanım talimatları farklı tipte pişirme tezgahları için kullanılabilir. Sayfa 2 'de boyutlar hakkında bilgiler ile birlikte modellerin genel bir görünümü yer almaktadır.
	Kumanda paneli


	Kumanda yüzeyleri
	Bilgiler
	Pişirme bölümleri
	Kalan ısı göstergesi
	Pişirme bölümünü kapatmadan kabın alınması halinde, œ/• göstergesi ve seçili güç seviyesi sırayla görünecektir.
	Pişirme tezgahının programlanması

	Bu bölümde bir pişirme bölümünün nasıl ayarlandığı gösterilmektedir. Tabloda farklı yemek türleri için güç seviyeleri ve pişirme süreleri gösterilmektedir.
	Pişirme tezgahının açılması ve kapatılması
	Bilgi

	Pişirme bölümünün ayarlanması

	Her bir güç seviyesinde orta ayar bulunur. Bu bir nokta ile gösterilir.

	Güç seviyesinin seçilmesi
	1. Tercih ettiğiniz pişirme bölümüne ait ¤ sembolüne basınız. Gösterge ekranında ‹ ve N sembolü yanar.
	2. Sonraki 10 saniye içerisinde, tercih ettiğiniz güç seviyesi görünene kadar parmağınızı programlama bölgesinde kaydırınız.
	3. Güç seviyesini değiştirmek için pişirme bölgesini seçiniz ve tercih ettiğiniz güç seviyesini programlama bölgesinden ayarlayınız.


	Pişirme bölümünün kapatılması
	Pişirme bölümünü seçerek programlama bölgesini ‹ 'a ayarlayınız. Pişirme bölümü kapanır ve kalan ısı göstergesi belirir.
	Bilgiler
	Pişirme tablosu
	Kızartma fonksiyonu
	Bilgiler
	Kızartma fonksiyonu için tavalar
	Bilgi

	Isı seviyeleri
	Programlama şu şekilde yapılır
	1. ~ sembolüne basınız. Pişirme bölümünün gösterge ekranında ‘ göstergesi yanar.
	Programlama bölgesinde mümkün olan ısı seviyeleri gösterilmektedir.





	2. Sonraki 10 saniye içinde, programlama bölümünden istediğiniz sıcaklık seviyesini seçiniz.
	Kızartma fonksiyonu etkinleştirilmiş olacaktır.

	3. Tavaya yağ veya margarini, ardından da yiyecekleri koyunuz.

	Kızartma fonksiyonunun kapatılması
	Programlama bölgesinden 0'a ayarlayınız.
	Tablo
	Kızartma programları



	Tercih ettiğiniz programın seçilmesi
	1. ˜ sembolüne basınız. Pişirme bölümünün gösterge ekranında ‹ yanar. Programın gösterge ekranında ˜ yanar.
	2. Tercih ettiğiniz program gösterilene kadar parmağınızı programlama bölgesi üzerinde kaydırınız.
	Tavaya yağ veya margarin, ardından da yiyecekleri koyunuz. Bilindiği gibi, yanmasını önlemek için yiyecekleri karıştırınız.

	Programı kapatma
	Programlama bölümünden 0'a ayarlayınız.
	Çocuk emniyeti

	Pişirme tezgahı, çocukların pişirme bölümlerini çalıştırmalarını önlemek için istenmeyen durumlarda devreye girme olasılığına karşı emniyete alınabilir.
	Çocuk emniyetinin devreye alınması ve devreden çıkarılması
	Sürekli çocuk emniyetinin devreye sokulması ve devreden çıkarılması

	Bu fonksiyon sayesinde pişirme tezgahı kapanınca çocuk emniyeti otomatik olarak devreye girer.

	Açma ve kapama
	"Temel ayarlar" maddesine bakınız.
	Powerboost Fonksiyonu

	Powerboost fonksiyonu ile yiyecekler Š güç seviyesi kullanılarak daha hızlı ısıtılabilir.
	Kullanım sınırlamaları
	Etkinleştirme
	1. Š güç seviyesini seçiniz.
	2. @› sembolü üzerindeki programlama bölgesine basınız. Fonksiyon devreye girmiş olacaktır.

	Etkin durumdan çıkarma

	@› sembolü üzerindeki programlama bölgesine basınız. Powerboost fonksiyonu devreden çıkarılmış olacaktır.
	Bilgi
	Zaman programlama fonksiyonu
	Bir pişirme bölümünün otomatik olarak kapatılması
	Programlama şu şekilde yapılır
	1. Tercih ettiğiniz güç seviyesini seçiniz.
	2. 0 sembolüne basınız. Pişirme bölümünün x göstergesi yanar. Zaman programlama fonksiyonunun gösterge ekranında ‹‹ gösterilir. Başka bir pişirme bölümü seçmek için tercih ettiğiniz pişirme bölümünün x göstergesi yanana ...




	3. Programlama bölgesinde arzu ettiğiniz pişirme süresini seçiniz. Mevcut ön ayar seçeneği soldan sağa 1, 2, 3..... 10 dakikaya kadardır. Sonraki 10 saniye içerisinde, arzu ettiğiniz süreye ulaşana kadar programlama bölgesi seçenekler...

	Otomatik programlama
	Zaman dolduğunda
	Süreyi değiştirme veya iptal etme
	Kızartma fonksiyonuyla bir pişirme bölümünün otomatik olarak kapatılması
	Kızartma fonksiyonuyla pişirirken, programlanan pişirme süresi, seçili bölgedeki sıcaklığa ulaşıldığında akmaya başlar.
	Bilgiler
	Otomatik zamanlayıcı
	Bilgi

	Uyarı saati

	Pişirme uyarı saati 99 dakikaya kadar programlanabilir. Diğer ayarlara bağlı değildir. Bu fonksiyon herhangi bir pişirme bölümünü otomatik olarak çalıştırmaz.

	Programlama şu şekilde yapılır
	1. W göstergesi yanıncaya kadar 0 sembolüne art arta basınız. Zaman programlama fonksiyonunun göstergesinde ‹‹ gösterilir.
	2. Programlama bölümünde istenilen süreyi seçiniz.

	Süreyi değiştirme veya iptal etme
	W göstergesi yanıncaya kadar 0 sembolüne art arta basınız. Programlama bölgesi ile süreyi değiştiriniz veya ‹‹'a ayarlayınız.

	Süre dolduğunda
	0 sembolüne basıldığında, göstergeler kapanır ve sinyal sesi sona erer.
	Otomatik süre sınırlaması
	Temizlik emniyeti fonksiyonu
	Bilgi

	Temel ayarlar
	Temel ayarlara giriş
	1. Ana düğme ile pişirme tezgâhını açınız.



	2. Sonraki 10 saniye içerisinde, 0 sembolünü 4 saniye basılı tutunuz.
	3. Ekranın sol kısmında istenen fonksiyonun göstergesi belirene kadar 0 sembolüne art arda basınız.

	4. Ardından programlama bölümüne göre istediğiniz ayarı seçiniz.
	5. 0 sembolünü tekrar 4 saniye basılı tutunuz.


	Çıkış
	Temel ayarlardan çıkmak için pişirme tezgahını ana şalterden kapatınız.
	Önlemler ve temizlik

	Bu bölümde belirtilen tavsiye ve uyarılar pişirme tezgahının en iyi şekilde bakımı ve temizliği konusunda yardımcı olacaktır.
	Pişirme tezgahı


	Temizlik
	Cam zımparası
	1. Zımparanın bandını çıkarınız
	2. Pişirme tezgahının yüzeyini bir bıçakla temizleyiniz.
	: Yaralanma tehlikesi!

	Bakımlar
	Pişirme tezgahının korunması ve bakımı için ilave ürünler kullanınız. Kutuda belirtilen tavsiye ve uyarıları dikkatle okuyunuz.
	Pişirme tezgahının çerçevesi
	Arıza onarımı
	Cihazın çalışması sırasında çıkan normal gürültü


	Açıklanan sesler normaldir, indüksiyon teknolojisinin bir parçasıdır ve bir arıza belirtisi değildir.
	Müşteri hizmetleri
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
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