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A\ Svarbis saugos nurodymai

Atidziai perskaitykite Sig instrukcija. Tik tada
galésite saugiai ir tinkamai naudotis
prietaisu. ISsaugokite naudojimo ir
montavimo instrukcijg, kad galétuméte
veliau pasinaudoti arba perduoti naujam
savininkui.

Sis prietaisas skirtas tik jmontuoti.
Laikykités specialios montavimo
instrukcijos.

ISpakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei
transportuojant prietaisas buvo pazeistas, jo
neprijunkite.

Tik jgaliotasis specialistas gali prietaisg
prijungti be kistuko. Dél netinkamo
prijungimo atsiradusiai zalai garantija
nesuteikiama.

Sis prietaisas naudojamas tik buityje ir
namy aplinkoje. Prietaisg naudokite tik
patiekalams ir gérimams ruosti. Nepalikite
naudojamo prietaiso be priezituros. Prietaisg
naudokite tik uzdarose patalpose.

Sis prietaisas pritaikytas naudojimui tik iki
ne daugiau kaip 2000 metry aukstyje virs
jaros lygio.

Jaunesni nei 8 mety vaikai ir asmenys,
kuriy fiziniai, sensoriniai arba protiniai
gebéjimai yra mazesni, arba neturintieji
patirties bei ziniy §j prietaisg gali naudoti tik
prizilrimi uz jy sauguma atsakingo asmens
arba jo instruktuoti apie saugy prietaiso
naudojimg bei suprate iS to kylandius
pavojus.

Negalima leisti vaikams zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy techninés
prieziuros darby vaikai negali atlikti, nebent
jiems jau sukako 8 metai ir jie bus
prizidrimi.

Jaunesniy nei 8 mety vaiky negalima leisti
buti arti prietaiso ir jungiamojo laido.
Prieda j orkaite visada jstumkite tinkama
puse. Zr. priedo aprasymag naudojimo
instrukcijoje.

Gaisro pavojus!

Orkaitéje laikomi degus daiktai gali
uzsidegti. Niekada nelaikykite orkaitéje
degiy daikty. Niekada neatidarykite
prietaiso dureliy, jei jame atsirado dumuy.
Prietaisg iSjunkite ir iStraukite kiStukg is
lizdo arba iSjunkite saugiklj saugikliy
dézeje.
Atidarant prietaiso dureles susidaro oro
trauka. Kepimo popierius gali liesti
kaitinimo elementus ir uzsidegti.
Jkaitindami niekada nedekite kepimo
popieriaus nepritvirtine prie priedy.
Kepimo popieriy visada prispauskite indu
arba kepimo forma. Tik reikalingame plote
patieskite kepimo popieriy. Kepimo
popierius neturi iSsikisti uz priedy krasty.
Pavojus nusideginti!
Prietaisas labai jkaista. Niekada nelieskite
karsty orkaités vidaus pavirSiy arba

kaitinimo elementy. Visada palaukite, kol
prietaisas atvés. Saugokite vaikus.

Priedai ir indai labai jkaista. KarStus
priedus arba indus iS orkaités visada
iSimkite puodkélémis.

KarStoje orkaitéje gali uzsidegti alkoholio
garai. Patiekaly niekada neruoskite
naudodami didel] kiek] stipriy alkoholiniy
gerimy. Naudokite tik mazus stipriy
gerimy kiekius. Atsargiai atidarykite
prietaiso dureles.

Pavojus nusideginti!
Veikiancio prietaiso pavirSiai jkaista.
Niekada nelieskite jkaitusiy pavirSiy.
Saugokite nuo vaikuy.

Atidarius prietaiso dureles gali iSsiverzti
karsti garai. Atsargiai atidarykite prietaiso
dureles. Saugokite vaikus.

Dél vandens karstoje orkaitéje gali

susidaryti karsti vandens garai. | karstg
orkaite niekada nepilkite vandens.



Pavojus susizaloti!

Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali
suskilti. Nenaudokite stiklo grandikliy, astriy
ir braiziy valymo priemoniy.

Elektros Soko pavojus!

Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai
yra pavojingi.Taisyti prietaisg gali tik
specialiai iSmokytas klienty aptarnavimo
tarnybos technikas.Jei prietaisas sugedo,
iStraukite Sakute iS lizdo arba iSjunkite
saugiklj saugikliy dezéje. Paskambinkite
klienty aptarnavimo tarnybai.

Prie karSty prietaiso daliy gali iSsilydyti
elektriniy prietaisy laidy izoliacija.
Saugokite, kad elektriniy prietaisy
jungiamieji kabeliai nesiliesty prie karsty
prietaiso daliy.

Dél prasiskverbusios drégmes kyla
elektros smugio pavojus. Nenaudokite
aukstu slegiu ar garais valanciy jrenginiy.

KeiCiant lempute orkaitéje, lemputés
patrono kontaktuose yra jtampos. Pries
keisdami iStraukite kiStukg iS lizdo arba
iSjunkite saugiklj saugikliy dezéje.

Dél sugedusio prietaiso gali jvykti elektros
smugis. Niekada nejunkite sugadinto
prietaiso. IStraukite kiStukg is lizdo arba
iISjunkite saugiklj saugikliy déezéje.
ISkvieskite klienty aptarnavimo tarnyba.

Jusy naujoji orkaite

Cia susipaZinsite su savo naujaja orkaite. Paaigkinsime Jums,

kaip naudotis valdymo skydeliu ir atskirais valdymo elementais.

Cia rasite informacijos apie orkaite ir priedus.

Galimos gedimy priezastys
Démesio!

Priedai, plévele, kepimo popierius arba indai ant orkaites
pagrindo: nedékite priedy ant orkaités pagrindo. Orkaités
pagrindo jokiu blGdu neuzdenkite plévele arba kepimo
popieriumi. Ant orkaités pagrindo nedeékite jokiy indy, jei
nustatyta didesné nei 50 °C temperatira. PrieSingu atveju
ims kauptis Siluma. Kepimo ir skrudinimo laikas nebeatitiks
rekomenduojamo, be to, gali biti paZzeistas emalis.

Vanduo karstoje orkaitéje: niekada nepilkite vandens | karstg
orkaite. Susidarys vandens garai. Del temperatiros pokyciy
gali biti pazeistas emalis.

Drégni maisto produktai: uzdarytoje orkaitéje ilgai nelaikykite
drégny maisto produkty. Galite sugadinti emalj.

Vaisiy sultys: jei vaisinio pyrago vaisiai itin sultingi, nedékite jy
per daug j kepimo padékla. Nuo kepimo padéklo laSancios
vaisiy sultys palieka démes, kuriy nebejmanoma pasalinti. Jei
galite, naudokite gilesnius universalius padéklus.

Atvésinimas atidarius prietaiso dureles: orkaite palikite atvesti
neatidare dureliy. Net jei prietaiso durelés atidarytos tik Siek
tiek, po tam tikro laiko Salia esanciy baldy priekinés dalys
gali biti pazeistos.

labai nesvarUs, prietaiso durelés eksploatuojant gali tinkamai
neuzsidaryti. Dél to gali biti sugadintas Salia esanciy baldy
pavirsius.Dureliy sandarikliai visada turi bati Svarus.

Seédeéjimas arba daikty déjimas: nestatykite, nekabinkite
daikty ir neséskite ant prietaiso dureliy. Ant prietaiso dureliy
nedekite indy arba prieduy.

Priedo jstimimas: priklausomai nuo prietaiso tipo, uzdarant
prietaiso dureles, priedas gali subraizyti dureliy stiklg. Priedg
visada jstumkite iki kameros galo.

Prietaiso transportavimas: neneskite ir nelaikykite prietaiso uz
dureliy rankenos. Dureliy rankena neatlaikys prietaiso svorio
ir suls.

Valdymo zona

Cia pateikiama valdymo zony apzvalga. Atsizvelgiant | prietaiso
tipg, gali buti nedideliy atskiry detaliy neatitikimy.

Jungiklio rankenélés

Jungiklio rankenélés yra nuleidziamos. Norédami uZfiksuoti ir
atfiksuoti, nulinéje padétyje spustelékite jungiklio rankenéle.
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i =
(] &
Funkcijy .
parinkties jungiklis Temperatiros parinkties jungiklis




Funkcijy pasirinkimo jungiklis
Funkcijy pasirinkimo jungikliu nustatykite kaitinimo btda.

Padetis Paskirtis

o Nuliné padétis Orkaité iSjungta.

3D karstas oras* PyragaiCiams ir kepiniams kepti,
naudojant nuo vieno iki trijy lygiy.
Ventiliatorius kameroje tolygiai
paskirsto galinéje sieneléje esan-
Cio apvalaus kaitinimo elemento

skleidziama Siluma.

& Virdutinis / apatinis
kaitinimas

PyragaiCiams, apkepams ir lie-
siems kepsniy gabaléliams,

pvz., jautienos arba Zvérienos,
kepamiems viename lygyje. Kars-
tis tolygiai sklinda i$ virSaus ir apa-
cios.

Kepimas karsto oro  Mésai, paukstienai ir visai Zuviai

srautu kepti. Grilio kaitinimo elementas ir
ventiliatorius pakaitomis jsijungia ir
iSsijungia. Ventiliatorius karstg org
pudia aplink patiekala.
(™) Didelis grilis Skirta didkepsniams, desreléems,

skrudinimo duonai ir Zuvies gaba-
leliams griliu kepti. Visas pavirSius
po grilio kaitinimo elementu pabal-
tuoja.

(CJ Apatinis kaitinimas Skirtas konservuoti ir kepti arba
paskrudinti. Karstis tiekiamas i$

apacios.

Greitasis jkaitinimas  Greitasis orkaités be priedy jkaitini-

mas.

Orkaités lempute Orkaités lemputes jjungimas.

* Kaitinimo budas, pagal kurj, remiantis standartu EN50304,
buvo nustatyta energijos efektyvumo klasé.

Atliekant nustatymus, orkaités viduje jsijungia lemputé.

Jusy priedai

Jums pristatyti priedai tinka jvairiems patiekalams. Priedus |
kamera visada jstumkite tinkamai.

Galite pasirinkti jvairiausius priedus, kad kai kuriuos patiekalus
pavykty paruosti dar geriau arba naudoti orkaite dar patogiau.
Priedy jstumimas

Priedg galite jstumti | 5 skirtingus lygius. Visada jstumkite iki
galo, kad priedas nesiliesty prie dureliy stiklo.

Temperatiiros pasirinkimo jungiklis

Temperatiros pasirinkimo jungikliu galima nustatyti
temperaturg arba grilio pakopa.

Padétis ReikSmeé

) Nuliné padétis Orkaité nekaista.

50-270 Temperatdros sri- Temperatira orkaiteje (°C).
tis

o, oe eee Grilio pakopos  Grilio pakopos griliui, dideliam

griliui (7.

e = 1 pakopa, silpnai

ee = 2 pakopa, vidutiniskai
eee = 3 pakopa, stipriai

Kai orkaité kaista, vir§ temperataros pasirinkimo jungiklio
Sviedia indikatoriaus lemputé. Kaitinimo pauziy metu ji uzgesta.

Orkaités vidus

Orkaités viduje yra lemputé. Vésinamasis ventiliatorius saugo
orkaite nuo perkaitimo.

Orkaités lemputé

Eksploatuojant orkaitéje Sviedia lemputé. Funkcijy pasirinkimo
jungikliu nustacius lemputé jZiebiama nejjungus kaitinimo.

Vésinamasis ventiliatorius

Prireikus vésinamasis ventiliatorius jsijungia ir i§sijungia. Siltas
oras prasiskverbia pro dureles. Démesio! Neuzdenkite
ventiliavimo angos. PrieSingu atveju orkaité perkais.

Kad iSjungus orkaite ji grei¢iau atausty, vésinamasis
ventiliatorius dar veikia tam tikrg laika.

Priedus istraukus mazdaug iki puseés, jie uzsifiksuoja. Taip
galima lengvai iSimti patiekalus.

Stumdami | kamerg, atkreipkite déemesj, kad iSlenkimas baty
priedo gale. Tik tada jis uzsifiksuos.

Pastaba: Kai priedai yra karsti, jie gali deformuotis. Kai atvésta,
grizta j pradine forma. Tai neturi jokios jtakos veikimui.




Priedy galite jsigyti klienty aptarnavimo skyriuje, specializuotoje

parduotuvéje arba internete. Nurodykite HZ numerj.

Grotelés

Indams, pyrago formoms, keps-
niams, grilyje kepamiems gami-
niams ir uzSaldytiems patiekalams.

Groteles stumkite atvira puse link
orkaités dureliy ir iSlenkimu zemyn

N—r

Emaliuotas kepimo padéklas
Pyragui ir sausainiams.

Kepimo padéklg jstumkite jstriza
krastg nukreipe j orkaités dureles.

Universalusis padéklas
Sultingiems pyragams, sausainiams,
Saldytiems patiekalams ir dideliems
kepsniams. Jj taip pat galima nau-
doti riebalams surinkti, kai kepate
ant groteliy.

Universalyjj padékla jstumkite jstrizg
kraStg nukreipe j orkaités dureles.

Specialus priedai

Specialiy priedy galite jsigyti klienty aptarnavimo tarnyboje arba
specializuotose parduotuvese. Didelj orkaiiy jrangos
asortimentg rasite misy brosidrose arba internete. Specialiy
priedy naudojimas bei uzsakymas internetu tam tikrose Salyse
gali blti skirtingas. PraSome perzitréti pardavimo dokumentus.

Ne visi specialls priedai tinka kiekvienam prietaisui. Pirkdami
visada nurodykite tiksly savo prietaiso pavadinimg (E Nr.).

Specialus priedai HZ numeris

Paskirtis

Grotelés HZ334000

Indams, pyragy formoms, kepsniams, kepsniams grilio rezimu
kepti, Saldytiems pusgaminiams.

Emaliuotas kepimo padeéklas HzZ331003

Pyragams ir sausainiams.

Kepimo padéklas j orkaite stumiamas jstrizai nuo orkaités
dureliy.

Universalusis padéklas HZ332003

Sultingiems pyragaiCiams, kepiniams, uzSaldytiems gaminiams
ir dideliems kepsniams. Jis gali buti naudojamas ir kaip riebaly
surinkimo indas, jei kepate grilio rezimu tiesiog ant groteliy.

Universalusis padéklas j orkaite stumiamas jstriZzai nuo orkaités
dureliy.

|dedamos grotelés HZ324000

Kepiniams. Groteles visada jstatykite | universalyjj padékla. | jj
subeégs riebalai ir mésos sultys.

Grilio padéklas Hz325000

Naudojama kepant grilyje vietoj groteliy arba kaip apsauga
nuo tySkandiy riebaly, kad orkaité nenusitepty. Grilio padéklas
naudojamas tik universaliajame padékle.

Kepimas ant grilio padéklo: naudokite tik 1, 2 ir 3 lygius.

Grilio padéklas kaip apsauga nuo tySkanciy riebaly: universa-
lyjj padéklg su grilio padéklu jstumkite po grotelémis.

Picos kepimo forma HZ317000

Puikiai tinka picai, uzSaldytiems gaminiams arba dideliems
apskritiems pyragams. Picos padéklg galite naudoti vietoj uni-
versaliojo padéklo. Padéklg padékite ant groteliy ir remkités
lentelése pateiktais duomenimis.

Kepimo akmuo Hz327000

Kepimo akmuo skirtas paciy pagamintai duonai, bandeléems ir
picai, kuriy pagrindas turi bati traskus, kepti. Kepimo akmuo
visada turi bati jkaitintas iki rekomenduojamos temperatiros.

Emaliuotas kepimo padéklas su nesvylancia HZ331011

danga

PyragaiCiai ir sausainiai neprikimba prie kepimo padéklo.
Kepimo padéklas j orkaite stumiamas jstrizai nuo orkaites
dureliy.

Universalusis padéklas su nesvylandia danga HZ332011

Sultingi pyragaiciai, kepiniai, Saldyti gaminiai ir dideli kepsniai
neprikimba prie universaliojo padeklo. Universalusis padéklas j
orkaite stumiamas jstrizai nuo orkaités dureliy.

Profesionalams skirtas padéklas su jdedamo- HZ333003

mis grotelemis

Ypac tinka ruosSiant didelius kiekius.

Profesionalams skirto padéklo dangtis HZ333001

UZdéjus dangtj ant padéklo, jis tampa keptuvu.

Stiklinis keptuvas HZ915001

Stikliniai keptuvai tinka orkaitese gaminamiems trosSkiniams ir
apkepams. Ypac tinka naudojant automatines programas arba
automatinj kepimo rezima.

Teleskopinés kreipiamosios

Dvigubi HZ338250

Naudojant 2 ir 3 lygyje esancius iStraukiamuosius begelius
priedai gali bati iStraukiami daugiau - jie nepasvirs.



Specialus priedai HZ numeris Paskirtis

Trigubi HZ338352 Naudojant 1, 2 ir 3 lygyje esancCius iStraukiamuosius bégelius,
priedai gali bati iStraukiami daugiau - jie nepasvirs.
Trigubi bégeliai néra pritaikyti prietaisams su sukamuoju
ieSmu.

Trigubi visiSkai iStraukiami bégeliai HZ338356 Naudojant 1, 2 ir 3 lygyje esancius iStraukiamuosius beégelius,
priedai gali bati iStraukiami visiSkai — jie nepasvirs.
Trigubi visiSkai iStraukiami bégeliai néra pritaikyti prietaisams
su sukamuoju ieSmu.

Trigubi visiSkai iStraukiami bégeliai su stab- HZ338357 Naudojant 1, 2 ir 3 lygyje esancCius iStraukiamuosius bégelius,

dymo funkcija priedai gali bati iStraukiami visiSkai — jie nepasvirs. |Straukia-
mieji bégeliai uzsifiksuoja, todel lengva uzdéti prieda.
Trigubi visiSkai iStraukiami bégeliai su stabdymo funkcija néra
pritaikyti prietaisams su sukamuoju ieSmu.

Savaime iSsivalancios Soninés sienelés

Prietaisai su orkaités lempute HZ339020 Kad orkaité eksploatuojant i§sivalyty savaime, galite jrengti

papildomas Sonines sieneles.

Savaime nusivalanti virSutiné dalis ir Soninés
sienelés

Prietaisai su orkaités lempute ir atver¢iamu gri- HZ329020
lio kaitinimo elementu

Prietaisai su dviem orkaités lemputéemis ir HZ329022

atverCiamu grilio kaitinimo elementu

Prietaisai su orkaités lempute, atverciamu grilio HZ329027
kaitinimo elementu ir kepimo termometru

Prietaisai su dviem orkaités lemputémis, atver- HZ329028
Siamu grilio kaitinimo elementu ir kepimo ter-

Kad orkaité eksploatuojant iSsivalyty savaime, galite jsigyti
papildomag virSutine dalj ir Sonines sieneles.

Kad orkaité eksploatuojant iSsivalyty savaime, galite jsigyti
papildomag virsutine dalj ir Sonines sieneles.
Kad orkaité eksploatuojant iSsivalyty savaime, galite jsigyti
papildomag virsutine dalj ir Sonines sieneles.

Kad orkaité eksploatuojant iSsivalyty savaime, galite jsigyti
papildomag virsutine dalj ir Sonines sieneles.

mometru

Gary filtras HZ329000 Jj galite montuoti prie orkaités. Gary filtras surenka riebaly
daleles iStraukiamame ore ir sumazina nemalonius kvapus.
Tik prietaisams, kuriy E numerio antrasis skaitmuo yra 6, 7
arba 8 (pvz., HB38AB570)

Sistemos garintuvas HZ24D300 Tam, kad darzoves ir zuvj baty galima paruosti tausojant.

Klienty aptarnavimo skyriaus prekés

Savo buitiniam prietaisui tinkanciy priezitros ir valymo
priemoniy arba kity priedy galite jsigyti klienty aptarnavimo

skyriuje, specializuotoje parduotuvéje arba atskirose Salyse
internetu uzsisakyti i§ elektroninés parduotuves. Uzsakydami
nurodykite atitinkama prekés numer;.

Servetélés nertidijancio plieno pavirsiy Prekés Nr. 311134

prieziGrai

Nuseda maziau purvo. Dél impregnavimo specialiu aliejumi
nertdijandio plieno pavirSiai optimaliai priziGrimi.

Orkaités ir grilio valymo gelis Prekés Nr. 463582

Orkaités vidui valyti. Gelis yra bekvapis.

Korio struktiros mikropluosto Sluosté Prekés Nr. 460770

Ypac tinka jautriems pavirSiams valyti, pavyzdziui, stiklui, stiklo
keramikai, nertdijangiam plienui arba aliuminiui. Mikropluosto
Sluosté pasalina vandeningg ir rieby purva.

Dury fiksatorius Prekés Nr. 612594

Kad vaikai negalety atidaryti orkaités dureliy. Fiksatorius prisu-
kamas skirtingai atsizvelgiant j prietaiso dureles. Laikykités
prie dury fiksatoriaus pridedamo informacinio lapelio nuro-
dymu.

Dureliy apsauga

Prietaise jmontuota dureliy apsauga. Ji yra pritvirtinta prie
orkaités. Atkreipkite démesj j montavimo instrukcija.

Noréedami atidaryti, dureliy apsauga paspauskite j virsuy.
Apsauga prisukama atsizvelgiant | prietaiso dureliy kontrukcija.
Atkreipkite déemesj | pridedama lapg su nurodymais dél dureliy
apsaugos. Uzdarydami orkaités dureles stebeékite, kad jos
uzsifiksuoty.



Pries naudojant pirma karta

Cia JUs suzinosite, ka reikéty daryti, kai maistg orkaitéje
ruoSiate pirma karta. 1S pradziy perskaitykite skyriy Saugos
nurodymai.

Orkaités jkaitinimas

Norédami paSalinti naujos orkaités kvapa, uzdarykite ja tuscia ir
pakaitinkite. Puikiai tinka kaitinti vieng valanda, jjungus virsutinj
/ apatinj kaitinima & ir 240 °C. Patikrinkite, kad orkaités viduje
neblty pakuotés likudiy.

Orkaitei kaistant vedinkite virtuve.

Orkaités reguliavimas

Yra jvairiy orkaités nustatymo galimybiy. Mes Jums
paaiskinsime, kaip nustatyti pageidaujama kaitinimo buda ir
temperaturg arba grilio pakopa.

Kaitinimo budas ir temperatira

Pavyzdys paveikslélyje: virsutinis / apatinis kaitinimas (=,
190 °C.

1. Funkcijy pasirinkimo jungikliu nustatykite kaitinimo btda.

=
o J g
Q

2. Temperatdros pasirinkimo jungikliu nustatykite temperatirag
arba grilio pakopa.

(=

.50

oo

250 < /100

200" 150

1. Funkcijy pasirinkimo jungikliu nustatykite virSutinj / apatinj
kaitinimg E.

2. Temperattros pasirinkimo jungikliu nustatykite 240 °C.

Po valandos orkaite iSjunkite. Funkcijos pasirinkimo jungiklj
pasukite | nuline padet.

Priedy valymas

Prie$ pirma karta naudodami priedus, kruopsciai juos iSvalykite
karstu Sarminiu plovimo tirpalu ir minksta Sluoste.

Orkaité pradeda kaisti.
Orkaités iSjungimas
Funkcijy pasirinkimo jungiklj pasukite | nuline padét;.

Nuostaty keitimas

Bet kuriuo metu galite keisti kaitinimo budg ir temperaturag arba
grilio pakopg atitinkamu pasirinkimo jungikliu.

Greitasis jkaitinimas

Naudojant greitojo jkaitinimo funkcijg, nustatyta temperatira
bus pasiekta itin greitai.

Greitojo jkaitinimo funkcijg naudokite tik tada, kai nustatote
aukstesne nei 100 °C temperattra.

Kad patiekalas tolygiai iSkepty, jj | orkaite dékite tik tada, kai
pasibaigs greitasis jkaitinimas.

1. Funkcijy pasirinkimo jungiklj nustatykite ties [].

2. Temperattros pasirinkimo jungikliu nustatykite temperatira.
Po keliy sekundziy orkaité pradeda kaisti. Svie¢ia indikatoriaus
lemputé virs temperatdros pasirinkimo jungiklio.

Greitasis jkaitinimas baigtas.

Vir§ temperatiros pasirinkimo jungiklio uzgesta indikatoriaus
lemputé. |dekite patiekalg | orkaite ir nustatykite norima
kaitinimo ras;j.

Atsaukti greitajj jkaitinima

Funkcijy pasirinkimo jungiklj pasukite | nuline padeétj. Orkaité
yra iSjungta.



Priezilurra ir valymas

Jei orkaite nuolat priziGrésite ir valysite, ji ilgai iSliks grazi ir
tinkamai veiks. Mes Jums paaiSkinsime, kaip tinkamai rapintis ir

valyti orkaite.
Pastabos

Nedideli spalvy skirtumai orkaités priekyje pastebimi del

skirtingy medziaguy, tokiy kaip stiklas, plastikas arba metalas.

Sesgéliai ant dureliy stiklo, atrodantys kaip svilésiai, yra
orkaités lemputés Sviesos atspindys.

Dél aukstos temperatiros emalis gali paruduoti. Todél gali
atsirasti nezymiy spalvos skirtumy. Tai jprasta ir neturi ne
menkiausios jtakos orkaités funkcijoms. Plony padékly
briauny negalima iki galo padengti emaliu. Todél jie gali bdti
SiurksStls. Apsaugai nuo korozijos tai neturi reikSmeés.

Valymo priemonés

Kad skirtingi pavirSiai nebuty pazeisti del netinkamy valymo
priemoniy, atkreipkite demes;j | lenteléje pateikius duomenis.

Nenaudokite

astriy arba SveiCiamuyjy valymo priemoniy,

valymo priemoniy, kuriy sudétyje yra daug alkoholio,

Sveistuky ir valomuyjy kempiniu,

aukstu slégiu arba garais valanciy jrenginiy.

Prie$ naudodami kruopsdiai iSplaukite naujas dréegme
sugeriancias Sluostes.

Sritis

Valymo priemonés

Valdymo skydelis

Karstas vanduo su plovikliu:

nuplaukite Sluoste ir nusausinkite minkstu
rankSluosCiu. Nenaudokite stiklo valiklio
arba grandiklio.

Nertdijandgiojo
plieno detalés

Karstas vanduo su plovikliu:

nuplaukite Sluoste ir nusausinkite minkstu
ranksluosdiu. Nedelsdami pasalinkite kal-
kiy, riebaly, krakmolo ir baltymy démes. Po
tokiomis demeémis gali prasidéti korozija.

Klienty aptarnavimo tarnyboje arba speciali-
zuotose parduotuvése galite jsigyti priezit-
ros priemoniy, skirty aukstos kokybés
plienui, tinkanciy Siltiems pavirSiams.
Minksta Sluoste uztepkite plong prieZitros
priemones sluoksnj.

Dureliy stiklai

Stiklo valiklis:
valykite minksta servetéle. Nenaudokite sti-
klo gremztuky.

Orkaités vidus

Karstas vanduo su laseliu plovimo skyscio
arba vanduo su actu:
nuplaukite Sluoste.

Jei neSvarumy yra itin daug, naudokite
neradijandiojo plieno Sveistukg arba orkai-
tés valiklj. Naudokite tik Saltai orkaitei valyti.

Stiklinis orkaités
lemputés gaub-
tas

Karstas vanduo su plovikliu:
nuplaukite Sluoste.

Tarpiklis Karstas vanduo su plovikliu:
Nenuimkite! nuplaukite Sluoste. Netrinkite.
Rémai Karstas vanduo su plovikliu:

sudrékinkite ir nuplaukite Sluoste arba nuva-
lykite Sepeciu.

Teleskopinés
kreipiamosios

10

Karstas vanduo su plovikliu:
nuplaukite Sluoste arba nuvalykite Sepediu.

Nevalykite tepalo nuo istraukty iStraukia-
mujy bégeliy, geriau nuvalykite juos jstime.
Nedrékinkite arba plaukite indaploveéje.

Sritis Valymo priemonés

Priedai Karstas vanduo su plovikliu:
sudrekinkite ir nuplaukite Sluoste arba nuva-

lykite Sepediu.

Rémelio iSmontavimas ir montavimas
Norédami iSvalyti, réemelj galite iSimti. Orkaité turi bati atvésusi.
Rémo iSkabinimas

1. Pakelkite rémag j virSy

2.ir iSkabinkite (A pav.).

3.Po to j priekj patraukite visg réma

4.ir iSimkite (B pav.).

— B

D=
ity T

Réma nuplaukite plovikliu ir plovimui skirta kempine. Jei
neSvarumai smarkiai prikibe, naudokite Sepetél;.
Rémo montavimas

1.Réma pirmiausia jkiSkite | galine jvore, paspauskite Siek tiek
atgal (A pav.)

2.ir tada kabinkite | priekine jvore (B pav.).

E

o @&

ISlygiuokite remg desingje ir kairéje puseje. Atkreipkite demes;,
kad, kaip parodyta B paveikslélyje, 1 ir 2 lygiai yra apacioje, o
3, 4 ir 5 lygiai - virSuje.



Orkaités dureliy atkabinimas ir pakabinimas

Norédami iSvalyti ir iSmontuoti dureliy stiklus, galite atkabinti
orkaités dureles.

Kiekvienas orkaités dureliy lankstas yra su blokavimo svirtimi.
Kai blokavimo svirtys yra uzverstos (A pav.), orkaités dureles
yra uZzfiksuotos. Jy negalima atkabinti. Kai blokavimo svirtys yra
atverstos orkaités dureléms atkabinti (B pav.), lankstai yra
uzfiksuoti. Jie negali uzsidaryti.

A Pavojus susizaloti!

Kai lankstai yra neuzfiksuoti, jie uzsidaro didele jéga. Atkreipkite
démesj | tai, kad blokavimo svirtys visada bty uzverstos iki
galo arba atkabinant duris buaty iki galo atverstos.

Dureliy atkabinimas

1.1ki galo atidarykite orkaités dureles.
2. Atverskite abi blokavimo svirtis kairgje ir deSingje (A pav.).

3. Uzdarykite orkaités dureles iki atramos. Imkite abiem
rankomis kairéje ir deSinéje puseéje. Dar Siek tiek toliau
uzdarykite ir istraukite (B pav.).

Dureliy pakabinimas
Orkaités dureles vél pakabinkite atvirkstine eilés tvarka.

1. Pakabindami orkaités dureles, atkreipkite démes;j | tai, kad
abu lankstai baty jvesti tiesiai j anga (A pav.).

2.Lanksto jpjova turi uzsifiksuoti abiejose pusése (B pav.).

T 1

/ \

3.Vél uzdarykite abi blokavimo svirtis (C pav.). Uzdarykite
orkaités dureles.

A Pavojus susizaloti!

Jei netyCia iskristy orkaités durelés arba lankstas uzsidaryty,
nekiskite pirsty | lankstg. Kreipkités | klienty aptarnavimo skyriy.

Dureliy stiklo iSmontavimas ir sumontavimas
Norédami geriau iSvalyti, galite iSmontuoti orkaités dureliy
stiklus.

ISmontavimas

1. Atkabinkite orkaités dureles ir rankena zemyn paguldykite ant
ranksluosdio.

2. Nuimkite orkaités dureliy virSuje esantj dangtj. Tam kairéje ir
deSineje puseje pirstais jspauskite gseles (A pav.).

3. Pakelkite ir iStraukite virsutinj stiklg (B pav.).

AN B|

Stiklus valykite stiklo valikliu ir minksta Sluoste.

A Pavojus susizaloti!

Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali suskilti. Nenaudokite
stiklo grandikliy, astriy ir braiziy valymo priemoniy.

Jmontavimas

Jmontuodami atkreipkite démesj, kad kairéje puseje apacioje
esantis uzrasas ,right above“ bity apverstas aukstyn.

1. Pakreipkite stiklg ir stumkite j vidy (A pav.).
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2. Vir8utinj stiklg jstrizai jstumkite | abu laikiklius. Lygus pavirSius

turi likti iSoréje. (B pav.).

Triktis, ka daryti?

Triktis dazniausiai atsiranda dél smulkmenos. Prie$
skambindami klienty aptarnavimo skyriui, perzidrekite lentele.
Galblt patys galite paSalinti triktj.

Trikéiy lentelé

Jei nepasiseka optimaliai paruosti patiekalo, perzitrékite skyriy
Dél Jusy patikrinome savo virtuvéje. Ten rasite daug patarimy ir
virimo nurodymu.

Triktis Galima priezas- Sprendimas / nurodymai

tis

Orkaité nevei-  Sugedes saugi- Saugikliy bloke patikrinkite,
kia. klis. ar nesugedes saugiklis.

Maitinimo nutrd- Patikrinkite, ar veikia virtu-
kimas. vés apS8vietimas arba kiti vir-
tuvés prietaisai.

Ant kontakty yra Kelis kartus pasukite jungi-
dulkiy. kliy rankenéles pirmyn ir
atgal.

Nekaista
orkaite.

A Elektros Soko pavojus!

Nekvalifikuotai atliktas remontas pavojingas. Remonto darbus
gali atlikti tik mdsy mokytas klienty aptarnavimo skyriaus
technikas.

Orkaités apsvietimo lemputés keitimas

Perdegusig orkaités apSvietimo lempute reikia pakeisti. Kars&iui
atsparias 40 vaty atsargines lemputes jsigysite klienty

Klienty aptarnavimo skyrius

Jei prietaisg reikia remontuoti, Jums padeés klienty aptarnavimo
skyriaus darbuotojai. Mes visada rasime tinkama sprendima,
kad nereikéty be reikalo j namus vaziuoti technikui.

,E“ numeris ir ,FD“ numeris

Paskambine nurodykite gaminio (E Nr.) ir gamyklos numerj (FD
Nr.), kad galétume kompetentingai jus aptarnauti. Techniniy
duomeny lentelé su numeriais pritvirtinta desinéje, prie orkaités
dureliy Sono. Kad prireikus netekty ilgai ieskoti, savo prietaiso
duomenis ir klienty aptarnavimo tarnybos telefono numerj galite
jrasyti Cia.

E numeris FD numeris
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3. Uzdékite dangtj ir prispauskite.
4. Pakabinkite orkaités dureles.

Orkaités dureles vél naudokite tik tuomet, kai tvarkingai
sumontuosite stiklus.

aptarnavimo tarnyboje arba specializuotose parduotuvése.
Naudokite tik Sias lemputes.

A Elektros Soko pavojus!

ISjunkite saugiklius skirstomojoje saugikliy dézutéje.
1.Kad nepazeistumeéte, | Saltg orkaite jdékite indy Sluoste.
2. Stiklo gaubtg iSsukite pasukdami | kaire.

3. Lempute pakeiskite tokio pat tipo lempute.
4.Veél jsukite stiklo gaubta.
5.1Simkite indy Sluoste ir jjunkite saugikl;.

Stiklinis dangtis

PaZeistg stiklinj dangtj reikia pakeisti. Tinkamy stiklo dangciy
galima jsigyti i$ klienty aptarnavimo skyriaus. Nurodykite savo
prietaiso E ir FD numeri.

Klienty aptarnavimo
tarnyba

Atkreipkite démesj, kad netinkamai valdant klienty aptarnavimo
tarnybos techniko vizitas bus mokamas ir garantiniu laikotarpiu.
Remonto pavedimai ir patarimai gedimy atvejais

Visy Saliy kontaktinius duomenis rasite pridétame klienty
aptarnavimo tarnybos skyriy sagrase.

Pasitikékite gamintojo kompetencija. BUsite tikri, kad remonto
darbus atlieka iSmokyti techninés priezidros tarnybos technikai,
kurie turi JUsy prietaisui tinkancias originalias atsargines dalis.



Patarimai, kaip taupyti energijg ir saugoti aplinka

Cia pateikiami patarimai, kaip kepant galima tausoti energijg ir
tinkamai paSalinti naudotg prietaisg.

Energijos taupymas

m |$ anksto jkaitinkite orkaite tik tuomet, jeigu taip nurodyta
recepte arba naudojimo instrukcijos lentelése.

m Naudokite tamsias, juodai lakuotas arba emaliuotas kepimo
formas. Jos gerai praleidzia Siluma.

m Troskindami ar kepdami orkaités dureles darinekite kuo
reciau.
m Keletg pyragy geriau kepti vieng po kito. Orkaité dar jkaitusi.

Todél antras pyragas kepamas trumpiau. Galite kartu jstumti
ir 2 keturkampes kepimo formas vieng Salia kitos.

m Jei patiekalg ruoSiate ilgiau, likus mazdaug 10 minuciy iki
pabaigos, iSjunkite orkaite ir baikite kepti naudodami likusig
Siluma.

Ekologiskas utilizavimas

Pakuote utilizuokite pagal aplinkosaugos reikalavimus.

Sis prietaisas yra paZzymétas pagal Europos bendrijos
direktyvg 2012/19/EG dél naudoty elektriniy ir

elektroniniy prietaisy (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Si direktyva apibréZia visoje ES galiojangia naudoty
prietaisy grazinimo ir perdirbimo tvarka.

Del Jusy patikrinome savo virtuveje

Cia nurodyti patiekalai ir optimalds nuostatai jiems. Mes Jums
parodome, koks kaitinimo budas ir temperattra geriausiai tinka
Jisy patiekalui. Rasite duomenis apie tinkandius priedus ir |
kokj lygj juos reikia jstumti. Pateikiami patarimai dél indy ir
paruosimo.

Pastabos

m Lenteléje pateiktos reikSmés visada galioja jstumiant j Saltg ir
tuscCia orkaite.

IS anksto pasildykite, jei tai nurodyta lentelése. Ant priedy
kepimo popieriy tieskite tik po iSankstinio pasildymo.

m Lentelése pateikti laiko duomenys yra orientacinés vertés. Jie
priklauso nuo maisto produkty kokybés ir savybiy.

m Naudokite komplekte esancius priedus. Papildomy priedy
kaip specialiy galite jsigyti specializuotoje parduotuvéje arba
i$ klienty aptarnavimo skyriaus.

PrieS naudodami orkaite, iSimkite priedus ir indus, kuriy
nereikes.

m Visada naudokite puodkele, kai norite i$ orkaités iSimti karstg
priedg arba inda.

Pyragas ir sausainiai

Kepimas viename lygmenyje
Virgutinio / apatinio kaitinimo rezimu (Slgeriausia kepti pyraga.

Jei kepate su 3D karéto oro srautu @), naudokite priedams
Siuos jstimimo lygius:

m Pyragai formose: 2 lygis

m Pyragas ant padéklo: 3 lygis

Kepimas keliuose lygiuose

Naudokite 3D karsto oro srautg [@).

|stimimo lygiai kepant 2 lygiuose:

m universalusis padeklas: 3 lygis

m kepimo padéklas: 1 lygis

|sttmimo lygiai kepant 3 lygiuose:

m kepimo padéklas: 5 lygis

m universalusis padeklas: 3 lygis

m kepimo padéklas: 1 lygis

Tuo paciu metu jstumty padekly kepiniai nebdtinai iSkeps vienu
metu.

Lentelése yra daug pasitlymy Jasy patiekalams.

Jei vienu metu kepsite 3 staciakampése formose, jas statykite
ant groteliy, kaip pavaizduota paveikslélyje.

Kepimo formos
Geriausiai tinka tamsios kepimo formos i metalo.

Kepant Sviesiose kepimo formose i§ plonasienio metalo arba
stiklinese formose pailgéja kepimo trukmé, o pyragas ruduoja
ne taip tolygiai.

Jei norite naudoti silikonines formas, orientuokités pagal
gamintojo duomenis ir receptus. Silikoninés formos dazniausiai
yra mazesnés uz jprastas. Gali skirtis teSlos kiekis ir recepto
duomenys.
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Lentelés

Lentelése rasite optimaly kaitinimo budg jvairiems pyragams ir
kepiniams. Temperatira ir kepimo trukmé priklauso nuo teslos
kiekio ir savybiy. Todél lentelése yra nurodyti diapazonai.
Pirmiausia pabandykite su maZiausia verte. Kai temperatira

mazesne, apskrudimas buna tolygesnis. Jei reikia, kita karta
nustatykite aukstesne verte.

Jei i§ anksto jkaitinsite, kepimo trukmé sutrumpés 5-10 min.

Papildomos informacijos rasite skirsnyje Kepimo patarimai prie
lenteliy.

Pyragas kepimo formoje Forma Lygis Kaitinimo  Temperatira  Trukmé min.
budas °C

Plaktos teSlos pyragas, paprastas vainiko / kekso kepimo 2 160-180 50-60
forma
3 kekso kepimo formos 3+1 140-160 60-80

Plaktos teslos pyragas, plonas vainiko / kekso kepimo 2 o 150-170 65-75
forma

Torto pagrindas, plakta tesla vaisinio pagrindo forma o 160-180 20-30

Plonas vaisinis pyragas, plakta tesla iSardoma forma / dubuo O 160-180 50-60

Biskvitinis pagrindas, 2 kiausiniai (jkai- vaisinio pagrindo forma O 160-180 20-30

tinti)

Biskvitinis tortas, 6 kiauSiniai (jkaitinti)  iSardoma forma 2 = 160-180 40-50

Trapios teSlos pagrindas su paaukstintu iSardoma forma 1 O 170-190 25-35

krastu

Vaisiy arba varskés tortas, trapios teslos iSardoma forma 1 o 170-190 70-90

pagrindas*®

Sveicarigkas apkepas Picos kepimo forma 1 O 220-240 35-45

Ziedinis pyragas Ziedinio pyrago forma 2 9 150-170 60-70

Plonapadé pica su nedideliu kiekiu Picos kepimo forma 1 O 250-270 10-15

priedy (jkaitinti)

Pikantiski pyragai* iSardoma forma 1 O 180-200 45-55

* Pyragg apie 20 minuciy palikite atvesti iSjungtame, uzdarytoje orkaitéje.

Pyragai ant padéklo Priedai Lygis Kaitinimo  Temperatura°C Trukmé min.

budas

Plakta teSla su sausais priedais kepimo padéklas 2 o 170-190 20-30
universalusis padéklas +  3+1 150-170 35-45
kepimo padéklas

Plakta teSla su sultingais priedais, vaisiai universalusis padeéklas 2 = 180-200 25-35
universalusis padeklas +  3+1 140-160 40-50
kepimo padéklas

Mieliné tesla su sausais priedais kepimo padeklas 3 o 170-190 25-35
universalusis padéklas + 3+1 150-170 35-45
kepimo padéklas

Mieliné teSla su sultingais priedais, vai- universalusis padéklas 3 o 160-180 40-50

sial universalusis padéklas +  3+1 150-170 50-60
kepimo padéklas

Trapi tesla su sausais priedais kepimo padéklas 2 = 170-190 20-30

Trapi tesla su sultingais priedais, vaisiai universalusis padéklas 2 o 170-190 60-70

Sveicarigkas apkepas universalusis padeklas 1 (] 210-230 40-50

Biskvitinis vyniotinis (jkaitinti) kepimo padeklas 2 ) 170-190 15-20

Mieliné pynute is 500 g milty kepimo padéklas 2 o 170-190 25-35

Kalédinis pyragas i§ 500 g milty kepimo padéklas 3 = 160-180 60-70

Kalédy pyragas i 1 kg milty kepimo padéklas 3 O 140-160 90-100

Sluoksniuotos teSlos pyragas, saldus universalusis padeklas 2 = 190-210 55-65

Pica kepimo padeklas 2 o 210-230 25-35
universalusis padéklas + 3+1 180-200 40-50
kepimo padéklas

Tarte flambée (jkaitinti) universalusis padeklas 2 o 250-270 10-15

Burekas universalusis padeklas 2 = 180-200 40-50
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Pyragaiciai Priedai Lygis Kaitinimo  Temperatira°C Trukmé min.

budas
Sausainiai kepimo padéklas 3 140-160 15-25
universalusis padeklas + kepimo 3+1 130-150 25-35
padéklas
2 kepimo padéklai + universalusis 5+3+1 130-150 30-40
padéklas
S_vilrkétulflormuojami sausai- kepimo padéklas 3 | 140-150 30-40
niai (jkaitinti) kepimo padéklas 3 140-150 30-40
universalusis padéklas + kepimo 3+1 140-150 30-45
padéklas
2 kepimo padéklai + universalusis ~ 5+3+1 130-140 40-55
padéklas
Saldﬂs pyragaiciai su rieSu-  kepimo padéklas 2 O 100-120 30-40
tais universalusis padéklas + kepimo ~ 3+1 100-120 35-45
padéklas
2 kepimo padéklai + universalusis 5+3+1 100-120 40-50
padéklas
Baltymy kremas kepimo padéklas 3 80-100 100-150
Apskritos akytos bandelés grotelés su padeklu apskritoms aky- 2 (| 170-190 20-25
toms bandeléms
2 grotelés su padéklais apskritoms  3+1 160-180 25-35
akytoms bandeléms
Plikytos teslos kepiniai kepimo padéklas 2 (| 210-230 30-40
Sluoksniuotos teSlos kepiniai kepimo padéklas 3 180-200 20-30
universalusis padeéklas + kepimo 3+1 180-200 25-35
padéklas
2 kepimo padéklai + universalusis 5+3+1 170-190 35-45
padéklas
Mielinés teSlos kepiniai kepimo padeklas 2 O 180-200 20-30
universalusis padeklas + kepimo 3+1 160-180 25-35
padéklas
Duona ir bandelés | kar$ta orkaite niekada nepilkite vandens.
Jei nenurodyta kitaip, pries kepdami duonag, jkaitinkite orkaite.
Duona ir bandelés Priedai Lygis Kaitinimo  Temperatiara°C Trukmé min.
budas
Mieliné duona i$ 1,2 kg milty universalusis padeklas 2 O 270 5
200 30-40
Raugintos teSlos duona i$ 1,2 kg universalusis padéklas 2 O 270 8
milty 200 35-45
PlokSc&ia duona universalusis padéklas 2 O 270 10-15
Bandelés (nejkaitinti) kepimo padéklas 3 | 200-220 20-30
Mielinés bandelés, saldZios kepimo padéklas 3 O 180-200 15-20
universalusis padéklas + kepimo  3+1 160-180 20-30

padéklas




Kepimo patarimai

Norite kepti pagal savo recepta.

Orientuokités pagal panasius kepinius, nurodytus kepimo lentelése.

Taip nustatysite, ar iSkepé plaktos teSlos
pyragas.

Likus mazdaug 10 minuciy iki recepte nurodytos kepimo trukmés pabaigos jkiskite |
pyraga auksSc&iausioje vietoje medinj ieSmelj. Jei prie medienos nelieka prilipusios teslos,
pyragas yra iSkepes.

Pyragas susmenga.

Kita kartg naudokite maziau skyscCiy arba nustatykite 10 laipsniy zemesne orkaités tem-
peraturg. Atsizvelkite | recepte nurodytg maiSymo trukme.

Pyragas viduryje labai iSkiles, o kraste
maziau.

Netepkite iSardomos formos krasty riebalais. ISkepusj pyraga atsargiai atskirsite peiliu.

Pyrago virSus per tamsus.

Jstumkite jj giliau, pasirinkite zemesne temperattrg ir pyraga kepkite Siek tiek ilgiau.

Pyragas per sausas.

ISkepusj pyragq subadykite danty krapstuku. Tada apslakstykite vaisiy sultimis arba alko-
holiniu gérimu. Kita kartg parinkite 10 laipsniy aukStesne temperatlrg ir sutrumpinkite
kepimo trukme.

Duona arba pyragas (pvz., surio pyra-

gas) atrodo gerai, taCiau viduje dar neis-

kepes (riebus, su vandens juostomis).

Kitg kartg naudokite maziau skyscio ir kepkite Siek tiek ilgiau parinke Zemesne tempera-
tdrg. Pyragams, kuriy virSutinis sluoksnis sultingas, pirmiausia iSkepkite padg. Pabarsty-
Kite jj migdolais arba dzitvéséliais, tuomet dékite virSutinj sluoksnj. Atsizvelkite | receptg
ir kepimo trukme.

Kepinys netolygiai paruduoja.

Parinkite Siek tiek zemesne temperatirg, tuomet kepinys keps tolygiau. Jautrius kepinius
kepkite nustate virsutinj / apatinj kaitinimg (= viename lygyje. Oro cirkuliacijai jtaka gali
daryti ir iSsikiSes kepimo popierius. Kepimo popieriy visada kirpkite pagal padeklo dyd;.

Obuoliy pyragas apacioje per Sviesus.

Kitg kartg pyraga jstumkite vienu lygiu zemiau.

Per krasStus iSteka vaisiy sultys.

Kitg kartg, jei turite, naudokite gilesnj universalyjj padekla.

Kepami mazi mielinés teslos kepiniai
sulimpa tarpusavyije.

Aplink kiekviena kepinj reikia palikti mazdaug 2 cm tarpus. Taip pakaks vietos kepiniams
graziai iSkilti ir apskrusti.

Kepate keliuose lygiuose. VirSutiniame
padekle kepiniai tamsesni uz kepinius
apatiniame padekle.

Kepdami keliuose lygiuose visada parinkite 3D kar$to oro srautg [@). Tuo pagiu metu
jstumty padékly kepiniai nebitinai iSkeps vienu metu.

Kepant sultingg pyragg susidaro kon-
densatas.

Kepant gali iSsiskirti vandens garai. Jie iSeina pro dureles. Vandens garai gali nusésti ant
valdymo skydelio arba gretimy baldy ploks&iy ir nulaséti kaip kondensatas. Tai lemia fizi-
Kiniai désniai.

Mésa, paukstiena, zuvis

Indas

Galite naudoti bet kokius karsciui atsparius indus. Dideliems
kepsniams taip pat tinka ir universalusis padeklas.

Geriausiai tinka indai i$ stiklo. Atkreipkite demesj j tai, kad

dangtis tikty keptuvui ir gerai uzdaryty.

Jei naudojate emaliuotus keptuvus, jpilkite Siek tiek daugiau

skyscio.

Keptuvuose i$ nertdijancio plieno ne taip stipriai ruduoja ir
meésa Siek tiek silpniau troskinasi. Pailginkite ruoSimo trukme.

Duomenys lentelése:
indai be dangdio = atviri
indai su dangdiu = uzdengti

Indg visada statykite ant groteliy vidurio.

Karsta stiklinj indg statykite ant sauso pagrindo. Jei pagrindas
bus Slapias arba Saltas, stiklas gali suskilti.

Kepimas

Kepdami liesg mésa, jpilkite Siek tiek skyscio. Indo dugnas turi

bati padengtas mazdaug per Y2 cm.

Jie troskinate kepsnj, jpilkite daugiau skyscio. Indo dugnas turi

bati padengtas mazdaug per 1-2 cm.

Keptuvai i$ nertdijancio plieno tinka tik i$ dalies. Mésa kepa
le¢iau ir maziau apskrunda. Parinkite aukStesne temperatirg ir
(arba) ilgesne ruosimo trukme.

Kepimas griliu

Jei kepsite su griliu, 3 minutes pakaitinkite, prieS jdedami
kepama produktg | orkaite.

Kepant su griliu orkaité visada turi bdti uzdaryta.

Jei jmanoma, kepkite vienodo storio gabaliukus. Taip jie tolygiai
apskrus ir iSliks sultingi.

Kepamus gabaliukus apverskite pasibaigus %3 ruo$imo
trukmei.

Didkepsnius druska pabarstykite tik baige kepti.

Kepamus gabaliukus dékite tiesiog ant groteliy. Jei kepsite
vieng gabalg, geriausia jj déti j centrine groteliy sritj.
Papildomai jstumkite universalyjj padéklg | 1 lygj. | jj sutekés
mesos sultys, ir orkaité liks Svaresné.

Kepimo padéklo arba universaliojo padéklo nestumkite j 4 arba
5 lygj. Dél stipraus karScio jis gali deformuotis ir jj iSimdami
galite pazeisti orkaite.

Grilio kaitinimo elementas vis jsijungia ir iSsijungia. Tai yra
normalu. Kaip daZnai tai atsitinka, priklauso nuo nustatytos
grilio pakopos.

Skyscio kiekis priklauso nuo mésos rSies ir indo medziagos.
Jei mésa ruoSiate emaliuotame keptuve, reikés Siek tiek

daugiau skyscio nei stikliniame inde.
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Meésa

Praéjus pusei laiko apverskite Zuvies gabaliukus.

Kai kepsnys paruostas, jj reikia dar 10 minudiy palikti iSjunktoje
uzdarytoje orkaitéje. Taip geriau pasiskirstys mésos sultys.

Paruostg jautienos pjausnj suvyniokite j aliuminio plévele ir
palikite 10 minuciy orkaitéje.

Kepdami kepsnius su oda, oda jpjaukite kryzmai ir pirmiausia
kepsnj j indg dékite oda Zzemyn.

Mésa Svoris Priedai ir indai Lygis Kaitinimo  Tempera- Trukmé min.
budas tura°C grilio
pakopa

Jautiena

TroSkintas jautienos kepsnys 1,0 kg uzdengtas 2 O 210-230 100
1,5 kg 2 O 200-220 120
2,0 kg 2 O 190-210 140

Jautienos filé, vidutiniSkai iSkepta 1,0 kg atviras 2 O 210-230 60
1,5 kg 2 = 200-220 80

Jautienos kepsnys, vidutiniSkai 1,0 kg atviras 1 220-240 60

iSkeptas

Didkepsniai, 3 cm storio, viduti- grotelés + universa- 5+1 ™ 3 15

niskai iSkepti lusis padeklas

VerSiena

VerSienos kepsnys 1,0 kg atviras 2 O 190-210 110
1,5 kg 2 ] 180-200 130
2,0 kg 2 O 170-190 150

Karka 1,5 kg atviras 2 | 210-230 140

Kiauliena

Kepsnys, be 1,0 kg atviras 1 190-210 120

odos (pvz., sprandineg) 71,5 kg ] 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170

Kepsnys su oda (pvz., menté) 1,0 kg atviras 1 190-210 130
1,5 kg 1 180-200 160
2,0 kg 1 170-190 190

Kiaulienos filé 500 g grotelés + universa- 3+1 220-230 30

lusis padeklas

Kiaulienos kepsnys, liesas 1,0 kg atviras 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 ] 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Kaselio kepsnys su kaulu 1,0 kg uzdengtas 2 | 200-220 70

Didkepsniai, 2 cm storio grotelés + universa- 5+1 ™] 3 20

lusis padéklas

Apvaluds kiaulienos kepsneliai, grotelés + universa- 5+1 ™] 3 10

3 cm storio lusis padeklas

Eriena

Eriuko nugaring, su kaulais 1,5 kg atviras 2 190 60

Eriuko koja be kaulo, vidutinigkai 1,5 kg atviras 150-170 120

iSkepta

Zvériena

Stirnienos nugariné su kaulais 1,5 kg atviras 2 O 200-220 50

Stirnos koja be kauly 1,5 kg uzdengtas 2 | 210-230 100

Sernienos kepsnys 1,5 kg uzdengtas 2 O 180-200 140

Elnienos kepsnys 1,5 kg uzdengtas 2 O 180-200 130

TriuSiena 2,0 kg uzdengtas 2 | 220-240 60

Farsas

Mésos vyniotinis is 500 g atviras 1 180-200 80
mésos
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Mésa Svoris Priedai ir indai Lygis Kaitinimo  Tempera- Trukmé min.
budas tura°C grilio
pakopa
Desrelés
DeSrelés grotelés + universa- 4+1 ] 3 15
lusis padéklas
Paukstiena Kepamas dalis, pavyzdziui, kalakutienos suktinj arba kalakuto

Lenteléje nurodomas nekimstos, kepti paruostos paukstienos
svoris.

Visg paukstj ant groteliy pirmiausia dekite kratine zemyn.
Praéjus %3 nurodytam laikui apverskite.

kratinéle, apverskite pragjus pusei nurodyto laiko. Paukstienos
dalis praéjus %3 nurodytam laikui apverskite.

Kepdami antj arba Z3sj, odg pakiskite po sparnais. Taip
nutekés riebalai.

Paukstiena bus traski ir apskrudusi, jei kepimo laiko pabaigoje
ja patepsite sviestu, stdytu vandeniu arba apelsiny sultimis.

Paukstiena Svoris Priedai ir indai Lygis Kaitinimo  Tempera- Trukmé min.

budas tara° Cgrilio

pakopa

Visc&iukas, visas 1,2 kg grotelés 2 200-220 60-70
Vista, visa 1,6 kg grotelés 2 190-210 80-90
Vis&iukas, puselés po 500 g grotelés 2 220-240 40-50
Vis€iuko gabaléliai po 150 g grotelés 3 210-230 30-40
Vis&iuko gabaléliai po 300 g grotelés 3 220-240 35-45
Vistienos kritinéelé po 200 g grotelés 2 ™ 3 30-40
Antis, visa 2,0 kg grotelés 2 190-210 100-110
Anties kratinélé po 300 g grotelés 3 240-260 30-40
Zasis, visa 3,5-4,0 kg grotelés 2 170-190 120-140
Zasies kojos po 400 g grotelés 3 220-240 50-60
Mazas kalakutas, visas 3,0 kg grotelés 2 180-200 80-100
Vistienos vyniotinis 1,5 kg atviras 1 190-210 110-130
Kalakuto kratinélé 1,0 kg uzdengtas 2 O 180-200 80-90
Kalakuto Slaunelés 1,0 kg grotelés 2 180-200 90-100

Zuvis
Pragjus %3 laiko apverskite zuvies gabalélius.

Kepant visa Zuvj, apversti nereikia. Zuvj j orkaite paguldykite |
plaukiandig padétj, nugaros peleku j virSy. Zuvis laikysis

stabiliau, jei | papilve jkiSite perpjautg bulve arba karsSciui
atspary indel;.

Kepdami Zuvies file, jpilkite kelis valgomuosius Saukstus
skyscio troskinimui.

Zuvis Svoris Priedai ir indai Lygis Kaitinimo Temperatura °C Trukmé min.
budas grilio pakopa

Zuvis, visa mazdaug po grotelés 2 ] 2 20-25

300g

1,0 kg groteles 2 210-230 45-55

1,5 kg grotelés 2 180-200 60-70

2,0 kg uzdengtas 2 O 180-200 70-80
Zuvies kotletas, 3 cm storio grotelés 3 ] 2 20-25
Zuvies file, uzdengtas 2 (] 210-230 20-30
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Patarimai, kaip kepti ir naudoti grilj

Lenteleje nera duomeny apie kepsnio

svorj.

Parinkite duomenis pagal artimiausig mazesnj svorj ir pailginkite trukme.

JUs galite patikrinti, ar kepsnys baigé

kepti.

Naudokite mésos termometrg (galima jsigyti specializuotoje parduotuvéje) arba patikrin-

kite SauksStu. Spauskite Saukstu kepsnj. Jei jis standus, jau iSkepes. Jei jj lengvai jspau-
dziate, reikia dar Siek tiek pakepiti.

Kepsnys yra per tamsus, o plutelé vieto- Patikrinkite jstumimo lygj

mis sudegusi.

ir temperatura.

Kepsnys atrodo gerai, taCiau prisvilo

padaZzas.

Kitg kartg parinkite mazesnj kepimo inda arba jpilkite daugiau skyscio.

Kepsnys atrodo gerai, taCiau padazas
yra per Sviezias ir vandeningas.

Kitg kartg parinkite didesnj kepimo indg ir naudokite maziau skyscio.

Uzpilant kepsnj susidaro vandens garai. Tai lemia fizikiniai désniai ir tai yra normalu. Didelé dalis vandens gary iSsiverzia per gary
iSleidimo anga. Jie gali nusésti ant vésesnio jungikliy skydelio arba gretimy baldy ploks-
Ciy ir nulaSeti kaip kondensatas.

Apkepai, apkepélés, skrudinta duona

Indg visada dekite ant groteliy.

Apkepo ruosimo trukme priklauso nuo indo dydzio ir apkepo
aukscio. Lentelése pateiktos vertés yra tik orientacinio

pobddzio.
Jei grilio rezimu kepate tiesiog ant groteliy, papildomai j 1 lygj
jstumkite universalyjj padeklg. Orkaité liks Svaresné.
Patiekalas Priedai ir indai Lygis Kaitinimo  Temperatira °C, Trukmé min.
budas grilio pakopa

Apkepai
Apkepai, saldis Apkepo forma 2 O 180-200 50-60
Sufle Apkepo forma 2 O 170-190 35-45

Porcijos formelé 2 O 190-210 25-30
Makarony apkepas Apkepo forma 2 O 200-220 40-50
Lakstiniai Apkepo forma 2 O 180-200 40-50
Apkepélée
Bulviy apkepas, 2a|i priedai, 1 apkepy indas 2 160-180 60-80
maks. 4 cm aukscio 2 apkepy indai 1+3 150-170 60-80
Skrudinta duona
4 vnt., apkepta groteles 160-170 10-15
12 vnt,, apkepta grotelés 160-170 15-20

Paruosti produktai

Laikykites ant pakuotés pateikty gamintojo nurodymuy.

Jeigu priedus iSklosite kepimo popieriumi, atkreipkite déemes;,
kad kepimo popierius tikty nurodytai temperatdrai. Popieriaus
dydj pritaikykite patiekalui.

Paruosimo rezultatas labai priklauso nuo maisto. Parudavimy ir
nelygumy gali biti atsirade ir ant zalio maisto.

Patiekalas Priedai Lygis Kaitinimo  Temperatura°C Trukmé min.
budas

Pica, uzsaldyta

Plonapadé pica universalusis padéklas 2 (| 190-210 15-25
universalusis padeklas +  3+1 180-200 20-30
grotelés

Storapadé pica universalusis padéeklas 2 O 180-200 20-30
universalusis padéklas + 3+1 170-190 25-35
grotelés

Pranciziskasis batonas universalusis padéklas (| 180-200 20-30

Nedidelé pica universalusis padéklas (| 190-210 10-20

Pica, uzsaldyta

Pica (jkaitinti) universalusis padeklas 3 O 190-210 10-15

Bulviy produktai, uzSaldyti
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Patiekalas Priedai Lygis Kaitinimo  Temperatira°C Trukmé min.

budas
Gruzdintos bulvytés universalusis padeklas 3 = 190-210 20-30
universalusis padeklas +  3+1 180-200 30-40
kepimo padéklas
Maltinukai universalusis padeéklas O 200-220 20-25
Eepintos bulves, jdaryti bulviniai suktinu- universalusis padéklas (] 210-230 15-25
ai
Kepiniai, uzsaldyti
Bandelés, pranciziSkasis batonas universalusis padeklas o 170-190 10-20
Druska apibarstyti riestainiukai (teSlos  universalusis padéklas = 210-230 15-25
gabaliukai)
Kepiniai, paskrudinti
Apkeptos bandeles, prancuziSkasis universalusis padeklas 3 = 190-210 10-20
batonas universalusis padéklas +  3+1 160-180 20-25
groteles
Darzoviy kotletai, uzsaldyti
Zuvies pirsteliai universalusis padeklas ) 220-240 10-20
Vistienos lazdelés, vistienos kepsneliai  universalusis padéklas o 200-220 15-25
Sluoksniuotos teslos pyragas, uzSaldytas
Sluoksniuotos teSlos pyragas universalusis padeklas 3 = 200-220 35-40
Speciams patieka|ai 3. Sypilstykitg j_pvuodelius arba l:IZSUk?lmUS stiklainius ir
Parinke Zemesne temperatiirg su 3D karsto oro srautu uzdenkite Sviezuma palaikancia plévele.
paruosite puiky kreminj jogurta arba purig mieline teéla. 4.Kaip nurodyta, jkaitinkite i$ anksto orkaite.
Pirmiausia i§ orkaités iSimkite priedus, kabinamasias groteles 5.Puodelius arba taures statykite ant orkaités dugno ir ruoskite,
arba teleskopinius beégelius. kaip nurodyta.
Jogurto paruosimas Mielinés teslos kildinimas
1. Uzvirinkite 1 litrg pieno (3,5 % riebumo) ir atvésinkite iki 1. Mieline teslg paruoskite, kaip jprasta, sudekite | karSciui
40 °C. atspary keraminj indg ir uzdenkite.
2.]maisykite 150 g jogurto (Saldytuvo temperatiros). 2.Kaip nurodyta, jkaitinkite i anksto orkaite.

3.18junkite orkaite ir pastatykite j jg, kad tesla pakilty.

Patiekalas Indas Kaitinimo  Temperatura Trukmé
budas
Jogurtas puodeliai arba pastatyti ant orkai- 50 °C, jkaitinti i$ anksto 5 min.
uzsukami stiklainiai tés dugno 50 °C 8 val.
Mielinés teSlos kildinimas karSd&iui atsparus pastatyti ant orkai- 50 °C, jkaitinti i$ anksto 5-10 min.
indas tés dugno iSjungti prietaisa ir mieline 20-30 min.

teSlg jdeti j orkaite

Atitirpinimas Laikykités ant pakuotés pateikty gamintojo nurodymu.
Atitirpinimo laikas priklauso nuo maisto produkty rasies ir Saldytus maisto produktus iSimkite i§ pakuotés ir sudeje |
kiekio. tinkamag indg uzdékite ant groteliy.

Paukscius ant lekStes dekite kratinele | apacia.

Saldyti produktai Priedai Lygis Kaiti- Temperatira

nimo

budas
pvz., tortai su grietinés ir sviesto kremu, tortai su Sokolado arba  grotelés 1 Temperatiros nustatymo
cukraus glajumi, vaisiai, vis€iukas, deSra ir mésa, duona ir bande- jungiklis lieka iSjungtas

les, pyragas ir kiti kepiniai
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Dziovinimas
3D karsto oro srautu galite puikiausiai dziovinti.

Naudokite tik nepriekaistingus vaisius ir darzoves bei juos
kruops$diai nuplaukite.

Palaukite, kol jie nusivarves, ir nusausinkite.

Universaliajame padékle ir ant groteliy patieskite kepimo arba
pergamentinio popieriaus.

Labai sultingus vaisius arba darzoves apverskite kelis kartus.
Baigtus dZiovinti produktus nuimkite nuo popieriaus.

Vaisiai ir prieskoninés zolelés  Priedai Lygis Kaitinimo  Temperatura Trukme
budas

600 g Ziedeliais pjaustyty obuoliy universalusis padéklas + grote- 3+1 80 °C apie 5 val.
lés

800 g skiltelémis pjaustyty kriau- universalusis padeklas + grote- 3+1 80 °C apie 8 val.

Siy les

1,5 kg slyvy universalusis padeklas + grote- 3+1 80 °C apie 8-10 val.
lés

200 g nuvalyty prieskoniniy zole- universalusis padeklas + grote- 3+1 80 °C apie 12 val.

liy lés

Konservavimas 4. Uzdarykite stiklainius spaustukais.

Konservuojant naudojami stiklainiai ir guminiai ziedai turi bati
Svards ir nepazeisti. Jei jmanoma, naudokite vienodo dydzio
stiklainius. Duomenys lentelése nurodyti vieno litro apvaliems
stiklainiams.

Démesio!

Nenaudokite didesniy arba aukstesniy stiklainiy. Gali sprogti
dangteliai.

Naudokite tik nepriekaistingus vaisius ir darzoves. Juos
kruops$diai nuplaukite.

Lentelése pateikti laiko duomenys yra orientacinés vertés.
Jiems jtaka gali daryti kambario temperatdra, stiklainiy skaiCius,
stiklainiy turinio kiekis ir Siluma. Prie$ perjungdami arba
iSjungdami, patikrinkite, ar stiklainiuose kyla burbuliukai.

Paruosimas

1. Pripildykite stiklainius, nepilkite per daug.

2. Nusluostykite stiklainiy krastelius, jie turi bati SvarUs.

3. Ant kiekvieno stiklainio uzdékite guminj ziedg ir dangtelj.

| orkaite nestatykite daugiau kaip Sesiy stiklainiy.

Nustatymas

1. Universalyjj padékla jstumkite j 2 lygj. Stiklainius statykite
taip, kad jie nesiliesty tarpusavyije.

2. litro karsto vandens (mazdaug 80 °C) jpilkite j universalyjj
padékla.

3. Uzdarykite orkaités dureles.
4. Nustatykite apatinio kaitinimo rezima .
5. Nustatykite 170-180 °C temperatura.

Konservavimas

Vaisiai

Mazdaug po 40-50 minuciy trumpais atstumais kyla
burbuliukai. ISjunkite orkaite.

Mazdaug po 25-35 minudiy liekamosios Silumos iSimkite
stiklainius i$ orkaités. Palikus ilgiau vésti orkaitéje gali susidaryti
mikroorganizmy ir palankios sglygos konservuotiems vaisiams
ragti.

Vaisiai vieno litro stiklainiuose

Nuo burbuliuky susidarymo Liekamoji Siluma

Obuoliai, serbentai, braskes iSjungti apie 25 min.
Vy$nios, abrikosai, persikai, agrastai iSjungti apie 30 min.
Obuoliy tyré, kriauseés, slyvos iSjungti apie 35 min.

Darzovés
Kai tik stiklainiuose pradeda kilti burbuliukai, sumazinkite
temperatirg iki 120-140 °C. Priklausomai nuo darzoviy rasies

mazdaug 35-70 min. Pasibaigus Siam laikui iSjunkite orkaite ir
naudokite liekamaja Siluma.

Darzovés su Saltu srimu vieno litro stiklainiuose

Nuo burbuliuky susidarymo Liekamoji Siluma

Agurkai - apie 35 min.
Burokeéliai apie 35 min. apie 30 min.
Briuseliniai kopustai apie 45 min. apie 30 min.
Pupelés, kaliaropés, lapiniai kopustai apie 60 min. apie 30 min.
Zirniai apie 70 min. apie 30 min.
Stiklainiy iSémimas Démesio!

Baige konservuoti iSimkite i$ orkaités stiklainius.

Nestatykite karsty stiklainiy ant Salto arba Slapio pagrindo. Jie
gali suskilti.
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Akrilamidas maisto produktuose

Akrilamidas pirmiausia susidaro dideliame karStyje ruoSiant
gradinius ir bulviy, pavyzdziui, bulviy traskudius, gruzdintas

bulvytes, skrudinta duong, bandeles, duong arba mazus
kepinius (keksus, meduolius, trapius sausainius).

Patarimai, kaip paruosti patiekalus, kuriuose bty mazai akrilamido

Bendroji informacija

Parinkite kuo mazesne ruosSimo trukme.

Patiekalus ruoskite tol, kol jie taps gelsvai auksinés spalvos, neskrudinkite iki tamsios

spalvos.

Dideliame, storame produkte bus maziau akrilamido.

Kepimas VirSutinio / apatinio kaitinimo rezimu maks. 200 °C.
Su 3D karstu oro srautu arba karstu oro srautu maks. 180 °C.
Sausainiai VirSutinio / apatinio kaitinimo rezimu maks. 190 °C.

3D karsto oro srauto arba karsto oro srauto rezimu maks. 170 °C.

KiauSinis arba kiausinio trynys sumazina akrilamido susidaryma.

Orkaitéje ruoSiamos gruzdintos bulvytés Tolygiai ir vienu sluoksniu paskirstykite ant padéeklo. Ant padéklo kepkite bent 400 g, kad

bulvytés nesudziaty

Bandomieji patiekalai

Sios lentelés buvo sudarytos bandymy institute, siekiant
palengvinti jvairiy prietaisy tikrinimus ir bandymus.

Pagal EN 50304/EN 60350 (2009) arba IEC 60350.

Kepimas

Kepimas 2 lygiuose:

universalyjj padéklg visada jstumkite vir§ kepimo padéklo.
Kepimas 3 lygiuose:

universalyjj padéklg jstumkite per vidurj.

Svirk&tu formuojami kepiniai:
Tuo paciu metu jstumty padékly kepiniai nebdtinai iSkeps vienu
metu.

Dengtas obuoliy pyragas 1 lygyije:

tamsias iSardomas formas statykite vieng Salia kitos.
Dengtas obuoliy pyragas 2 lygiuose:

tamsias iSardomas formas statykite vieng virs kitos, Zr.
paveikslél;.

Pyragai iSardomose formose i$ baltos skardos:
kepkite nustate virdutinj / apatinj kaitinima (= 1 lygyje.
Naudokite universalyjj padeklg vietoje groteliy ir ant jo
pastatykite iSardomg forma.

Pastaba: IS pradziy kepkite parinke Zemesnigjg temperatdrg i$
nurodytyjuy.

Patiekalas Priedai ir formos Lygis Kaitinimo  Temperatira  Trukmé min.
budas °C

Svirkstu formuojami sausainiai (jkaitinti*) kepimo padéklas 3 (] 140-150 30-40
kepimo padeklas 3 140-150 30-40
universalusis padéklas + 3+1 140-150 30-45
kepimo padéklas
2 kepimo padéklai + uni-  5+3+1 130-140 40-55
versalusis padéklas

Mazi pyragaiCiai (jkaitinti*) kepimo padéklas 3 O 150-170 20-35
kepimo padéklas 3 150-170 25-35
universalusis padeklas +  3+1 140-160 30-45
kepimo padéklas
2 kepimo padéklai + uni-  5+3+1 130-150 35-55
versalusis padeklas

Drégnas biskvitas (jkaitinti*) iSardoma forma ant grote- 2 ) 160-170 30-40

liy

* Noredami jkaitinti, nenaudokite greitojo jkaitinimo funkcijos.
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Patiekalas Priedai ir formos Lygis Kaitinimo  Temperatira  Trukmé min.
budas °C
Drégnas biskvitas iSardoma forma ant grote- 2 160-170 30-45
liy
Obuoliy pyragas grotelés + 2 iSardomos 1 O 170-190 80-100
formos @ 20 cm
2 grotelés + 2 iSardomos  3+1 170-190 70-100
formos @ 20 cm
* Norédami jkaitinti, nenaudokite greitojo jkaitinimo funkcijos.
Kepimas griliu
Jei maisto produktus dedate tiesiog ant groteliy, papildomai j 1
lygj istumkite universalyjj padékla. | jj sutekés skystis, ir orkaite
liks Svaresne.
Patiekalas Priedai Lygis Kaitinimo  Grilio pakopa Trukmé (min.)
budas
Skrebudiy skrudinimas grotelés 5 ] 3 Vo-2
10 minuciy pakaitinti
Jautienos meésainis, 12 vnt.* grotelés + universalusis 4+1 ] 3 25-30

nejkaitinti padéklas

* Po kurio laiko %5 apversti
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