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Consejos
y advertencias
de seguridad

Antes de emplear
el aparato nuevo

iLea detenidamente las instrucciones
de uso y de montaje de su aparato!
En éstas se facilitan informaciones

y consejos importantes relativos

a su seguridad personal, asi como

a la instalacion, el manejo y el cuidado
correctos del mismo.

El fabricante no se responsabiliza

en absoluto de eventuales dafios

y perjuicios que pudieran producirse

en caso de incumplimiento por parte del
usuario de los consejos y advertencias
de seguridad que se facilitan en las
presentes instrucciones. Guarde las
instrucciones de uso y de montaje para
ulteriores consultas o para un posible
propietario posterior.

Seguridad técnica

El presente aparato incorpora una
pequefa cantidad de isobutan (R 600a),
un gas natural de elevada
compatibilidad medioambiental, aunque
es inflamable. Al efectuar la instalacion y
montaje de la unidad, debera prestarse
particular atencion a que el circuito de
frio no sufra ningun tipo de dafio o
desperfecto. Tenga presente que la
salida a chorro del agente refrigerante
puede inflamarse o provocar lesiones en
los ojos.

En caso de dafios

m Mantener las fuentes de fuego o focos
de ignicidén alejados del aparato.

m Ventilar el recinto durante varios
minutos.

m Desconectar el aparato y extraer
el cable de conexion de la red
eléctrica.

m Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Cuanto mayor cantidad de agente
refrigerante contenga el aparato,
mayores dimensiones tiene que tener
el recinto en donde se vaya a colocar.
En recintos demasiado pequenos
pueden formarse mezclas inflamables
de aire y gas en caso de producirse
fugas en el circuito de frio del aparato.
Las dimensiones minimas

de la habitacion o local en donde

se encuentra instalado el aparato
deberan ser 1 m3 por cada 8 gramos
de agente refrigerante. La cantidad
de agente refrigerante que incorpora
su aparato figura en la placa

de caracteristicas, que se encuentra
en el interior del mismo.

En caso de resultar dafiado el cable de
conexion del aparato y tener que
sustituirlo, estos trabajos soélo podran ser
ejecutados por electricistas, técnicos del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de
la marca o personas con una
cualificacion profesional similar. La
instalacion o reparacion efectuadas de
modo erréneo o incorrecto pueden
implicar serios peligros para el usuario.

Las reparaciones que fuera necesario
efectuar sélo podran ser ejecutadas por
electricistas, técnicos del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca
0 personas con una cualificacion
profesional similar.



Sdlo podran utilizarse piezas originales
del fabricante. Soélo en el caso de utilizar
piezas originales del fabricante, éste
garantiza gque cumplan las exigencias de
seguridad planteadas.

Una prolongacion del cable de conexion

solo se puede adquirir a través del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Al usar el aparato

No usar aparatos eléctricos en el
interior de la unidad (por ejemplo
calefacciones, heladoras, etc.). jExiste
peligro de explosion!

iNo utilizar ningun tipo de limpiadora
de vapor para desescarchar o limpiar
la unidad! El vapor caliente podria
penetrar en interior del aparato,
accediendo a los elementos
conductores de corriente y provocar
cortocircuitos. jPeligro de descarga
eléctrical

iNo rascar el hielo o la escarcha con
ayuda de objetos metalicos
puntiagudos o cortantes! dado que
las rejillas congeladoras podrian
resultar danadas. Téngase presente
qgue la salida a chorro del agente
refrigerante puede inflamarse

0 provocar lesiones en los 0jos.

No guardar productos combinados
con agentes o gases propelentes (por
ejemplo sprays) ni materias
explosivas en el aparato. jExiste
peligro de explosion!

No utilizar el zécalo, los cajones o las
puertas de la unidad como pisaderas
O reposapies.
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Antes de desescarchar o limpiar el
aparato, extraer el enchufe de
conexion de la toma de corriente de la
red o desconectar el fusible. jNo tirar
del cable de conexién del aparato,
sino asirlo siempre por el cuerpo del
enchufel!

Tenga presente que las bebidas con
un alto grado de alcohol necesitan
envases con cierre hermético,
debiéndose colocar siempre en
posicion vertical.

No permitir que las grasas y aceites
entren en contacto con los elementos
de plastico del interior del aparato o la
junta de la puerta. El plastico y la junta
de goma son materiales muy
susceptibles a la porosidad.

No obstruir ni cubrir nunca las rejillas
de ventilacion y aireacion del aparato.

Las personas con facultades fisicas,
sensoriales o mentales mermadas o
que carezcan de los conocimientos
necesarios, sélo podran manipular el
aparato bajo vigilancia con una
instruccion minuciosa y detallada por
otras personas.

No guardar en el compartimento de
congelacion botellas ni tarros o latas
que contengan liquidos,
particularmente bebidas gaseosas.
jLas botellas y latas pueden estallar!

No introducir en la boca directamente
los helados, polos o cubitos de hielo
extraidos del congelador.
iPeligro de quemaduras!

jEvitar el contacto prolongado de las
manos con los alimentos congelados,
las capas de hielo o escarcha, o los
tubos del evaporador!

iPeligro de quemaduras a causa de
las bajas temperaturas!
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En caso de haber ninos
en el hogar

No dejar que los nifios jueguen con
el embalaje del aparato o partes

del mismo.

iExiste peligro de asfixia a causa

de los cartones y las laminas

de plastico!

iNo permita que los nifios jueguen
con la unidad ni se sienten sobre los
cajones o se columpien de las
puertas!

iEn caso de disponer la unidad
de una cerradura,

guardar la llave fuera del alcance
de los nifios!

Observaciones de caracter
general

El aparato es adecuado

para la refrigeracion y congelacion de
alimentos,

para la preparacion de cubitos de
hielo.

El presente aparato ha sido disefiado
para el uso doméstico en el hogar
particular o en su entorno.

El aparato esta dotado de un dispositivo
de desparasitaje segun la directiva de la
Unidén Europea 2004/108/EC.

La estanqueidad del circuito de
refrigeracion viene verificada de fabrica.

Este producto cumple las normas
especificas de seguridad para aparatos
eléctricos (EN 60335-2-24).

Consejos para

la eliminacion del
embalajey el desguace
de los aparatos usados

< Consejos para
la eliminacion del embalaje
de los aparatos

El embalaje protege su aparato contra
posibles danos durante el transporte.
Todos los materiales de embalaje
utilizados son respetuosos con el medio
ambiente y pueden ser reciclados

o reutilizados. Contribuya activamente
a la proteccion del medio ambiente
insistiendo en unos métodos

de eliminacién y recuperacion

de los materiales de embalaje
respetuosos con el medio ambiente.

Su Distribuidor o Administracion local
le informara gustosamente sobre

las vias y posibilidades mas eficaces
y actuales para la eliminacién
respetuosa con el medio ambiente
de estos materiales.

<» Desguace de los aparatos
usados

jLos aparatos usados incorporan
materiales valiosos que se pueden
recuperar! Entregando el aparato
a dicho efecto en un centro oficial
de recogida o recuperacion

de materiales reciclables.



Este aparato cumple con
E la Directiva europea 2002/96/CE

=== sobre aparatos eléctricos
y electronicos identificada como
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE (Residuos
de aparatos eléctricos
y electronicos)). La directiva
proporciona el marco general
valido en todo el ambito
de la Unién Europea para
la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

A Advertencia

Antes de deshacerse de su aparato
usado

1. Extraer el enchufe de conexidn
del aparato de la toma de corriente
de la red eléctrica.

2. Corte el cable de conexion
del aparato y retirelo conjuntamente
con el enchufe.

3. No retirar los soportes y baldas
del aparato a fin de no facilitar
a los nifios el acceso al interior
de éste.

4. No permita que los nifios jueguen con
los aparatos inservibles. jPeligro
de asfixial

Todos los aparatos frigorificos contienen
gases aislantes y refrigerantes, que
exigen un tratamiento y eliminacion
especificos. Preste atencion a que

las tuberias del circuito de frio

de su aparato no sufran danos

ni desperfectos. Antes de haberlo
entregado en el correspondiente Centro
Oficial de recogida.
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Volumen de suministro
(elementos incluidos
en el equipo de serie)

Verifique que las piezas no presentan
danos ni desperfectos debidos al
transporte tras desembalarlas.

En caso de constatar dafios o
desperfectos debera dirigirse al
distribuidor en donde adquirié su
electrodoméstico o al Servicio

de Asistencia Técnica Oficial de la
marca.

El envio consta de los siguientes
elementos:

m Aparato de libre instalacion
Equipamiento (segun modelo)
Bolsa con material de montaje
Instrucciones de uso
Instrucciones de montaje
Cuaderno de mantenimiento
Suplemento de la garantia

Informaciones sobre el consumo
de energia y los ruidos del aparato



es

Prestar atencion a la
temperatura del
entorno y la ventilacién
del aparato

Temperatura de la habitacién

El aparato ha sido disefiado para una
determinada clase climatica. En funcion
de la clase climatica concreta, el aparato
puede funcionar en los margenes de
temperatura que se indican mas abajo.

La clase climatica a la que pertenece el
aparato figura en la placa de
caracteristicas del mismo, Fig. 0.

Clase Temperatura del
climatica entorno admisible
SN +10 °C hasta 32 °C
N +16 °C hasta 32 °C
ST +16 °C hasta 38 °C
T +16 °C hasta 43 °C
Nota

El aparato funciona perfectamente en los
rangos de temperatura sefialados por

la clase climatica. En caso funcionar

un aparato de la clase climatica SN

a una temperatura ambiente mas fria,
pueden excluirse dafos en el mismo
hasta una temperatura de +5 °C.

Ventilacion

Fig. H

El aire en las paredes posterior

y laterales se calienta durante el
funcionamiento normal del aparato.

El aire recalentado debe poder escapar
libremente. De lo contrario, el aparato
tendra que aumentar su rendimiento
provocando un consumo de energia
eléctrica elevado e inutil. Por esta razén
habra que prestar particular atencion

a que las aberturas de ventilacion

y aireacién no estén nunca obstruidas!

Conectar el aparato
a la red eléctrica

Tras colocar el aparato en su
emplazamiento definitivo debera dejarse
reposar éste durante aprox. una hora
antes de ponerlo en funcionamiento.
Durante el transporte del aparato puede
ocurrir que el aceite contenido en el
compresor penetre en el circuito del frio.

Limpiar el interior del aparato antes de
su puesta en funcionamiento inicial
(véase el capitulo «Limpieza el aparato»).



Conexion a la red eléctrica

La toma de corriente tiene que estar
situada en las proximidades del aparato
y ser libremente accesible tras su
instalacion.

El aparato corresponde al tipo de
proteccion |. Conectar el aparato a una
red de 220-240 V/50 Hz de corriente
monofasica (corriente alterna) a través
de una toma de corriente instalada
correctamente y provista de conductor
de proteccion. La toma de corriente
debe estar protegida con un fusible de
10-16 amperios.

En los aparatos destinados a paises
fuera del continente europeo debera
verificarse si los valores de la tensién de
conexion y el tipo de corriente que
figuran en la placa de caracteristicas del
aparato coinciden con los de la red
nacional. Ambos numeros se encuentran
en la placa de caracteristicas del
aparato. Fig.
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A Advertencia

El aparato no se podra conectar en
ningun caso a conectores electrénicos
para ahorro energético.

Nuestros aparatos se pueden conectar
a rectificadores de corriente por onda
sinusoidal o conmutados por red. Los
rectificadores conmutados por red se
emplean en las instalaciones
fotovoltaicas conectadas directamente
a la red publica de abastecimiento

de corriente eléctrica. Para aplicaciones
aisladas, como por ejemplo en buques
o albergues de montafia que

no disponen de conexion a la red
eléctrica, tienen que emplearse
rectificadores de onda sinusoidal.
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Familiarizandose con
la unidad

Despliegue, por favor, la ultima pagina
con las ilustraciones. Las presentes
instrucciones de uso son validas para
varios modelos de aparato.

El equipamiento de los distintos modelos
puede variar.

Por ello es posible que las ilustraciones
muestren detalles y caracteristicas de
equipamiento que no concuerdan con
las de su aparato concreto.

Fig. El
* No disponible en todos los modelos.

A Compartimento frigorifico
B Compartimento de congelacion

1-4  Elementos de mando
lluminacion interior (LED)

6 Compartimento fresco especial
«Chiller»*

7 Abertura de salida del aire

8 Baldas en el compartimento
frigorifico

9 Soporte para botellas *

10 Regulador de la temperatura

11 Cajon para la verdura con
regulador de humedad

10

12
13
14
15
16

17
18
19
20

Cajon de congelacioén
Calendario de congelacion
Bandeja para bayas

Patas regulables
Compartimentos para guardar la
mantequilla y el queso *
Compartimento de la puerta
Huevera

Retenedor de botellas

Botellero para guardar botellas
grandes

Elementos de mando
Fig. H

1

2

Tecla para conexion

y desconexion del aparato
conecta y desconecta el aparato.
Indicacion de la temperatura
compartimento de congelacion
Las cifras indican, en °C,

la temperatura ajustada

en el compartimento

de congelacion.

El piloto «super»
(compartimento de congelacion)
Se ilumina en caso de estar
activada la supercongelacion.
Tecla de ajuste

de la temperatura

del compartimento

de congelacion

Sirve para ajustar la temperatura
del compartimento

de congelacion.
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Conectar el aparato
Fig. H

Conectar el aparato a través de la tecla
para conexion y desconexion 1.

Se produce una sefial acustica de aviso.
La pantalla de visualizacion de la
temperatura 2 parpadea.

Pulsar la tecla de ajuste de la
temperatura 4. La alarma acustica esta
desactivada.

Tan pronto como el compartimento de
congelacioén ha alcanzado la
temperatura programada, se ilumina la
pantalla de visualizacion de la
temperatura 2.

Advertencias relativas
al funcionamiento del aparato

m El aparato puede necesitar varias
horas hasta alcanzar todas las
temperaturas ajustadas.

No introducir alimentos en el aparato
antes de que haya transcurrido este
periodo de tiempo.

m Los lados frontales del cuerpo del
aparato son calentados ligeramente.
De este modo se impide la formacion
de agua de condensacion en la zona
de la junta de la puerta.

m En caso de no poder abrir la puerta
del compartimento de congelacion
inmediatamente después de cerrarla,
aguardar unos instantes hasta que la
depresion generada haya sido
compensada.

Ajustar la temperatura

Compartimento frigorifico

Colocar el regulador de la temperatura,
Fig. /10, en la posicion deseada.

Se aconseja una posicion central.

Una modificacion del valor ajustado
hacia la derecha (sentido de marcha de
las agujas del reloj), da lugar a una
temperatura mas baja (frio) en el
compartimento frigorifico.

Una temperatura muy baja (frio) solo
debera ajustarse temporalmente en caso
de:

m registrarse una temperatura del
entorno elevada,

m abrir la puerta del aparato con gran
frecuencia,

®m introducir grandes cantidades de
alimentos frescos en el
compartimento frigorifico.

Compartimento
de congelacion

La temperatura se puede ajustar

de -16 °C a -26 °C.

Pulsar la tecla de ajuste de la
temperatura 4 repetidas veces, hasta
alcanzar el valor que se desea ajustar
en el compartimento de congelacion.

El valor mostrado en ultimo lugar

es memorizado. La temperatura ajustada
es mostrada en la pantalla

de visualizacion 2.

Aconsejamos ajustar en el
compartimento de congelacion una
temperatura de -18 °C.

11
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Funcion alarma

La alarma se puede producir en los
siguientes casos.

Alarma Puerta

La alarma puerta (sonido constante) se
activa en caso de que la puerta

del aparato haya permanecido abierta
durante mas de un minuto. La alarma

acustica se desactiva cerrando la puerta.

Alarma de temperatura

La alarma de temperatura (sonido
en forma de pio) se activa tan pronto
como la temperatura reinante en el
compartimento de congelacion es
demasiado elevada (calor) y existe
peligro de que los alimentos

se deterioren.

El indicador de la temperatura parpadea,
Fig. H/2.

Nota

No volver a congelar los alimentos que

se hayan descongelado o empezado

a descongelarse. Sdélo se podran volver
a congelar tras asarlos, freirlos, hervirlos
o preparar con ellos platos cocinados.

En este caso no se debera agotar
al maximo el tiempo de caducidad
de los productos.

12

La alarma puede activarse, sin significar
por ello ningun peligro de deterioro
inmediato de los alimentos, en los casos
siguientes:

m Al poner en marcha el aparato.
m Al introducir grandes cantidades de

alimentos frescos en el
compartimento de congelacion.

m En caso de haber estado abierta la
puerta del compartimento de
congelacion durante un periodo
demasiado prolongado.

Desactivar la alarma
Fig. H

Tecla de ajuste de la temperatura 4 para
desactivar la alarma acustica.

Capacidad util

Las indicaciones sobre la capacidad util
de su aparato figuran en la placa del
mismo. Fig. @

Aprovechar toda la capacidad
de congelacion del aparato

Para introducir la mayor cantidad

de alimentos posible se pueden retirar
todos los elementos y accesorios.

Los alimentos se pueden colocar

a continuacion directamente sobre las
baldas y el fondo del compartimento
de congelacion.

Retirar elementos del aparato _
Desplazar el cajon de congelacion hacia

el cuerpo del usuario hasta el tope,
levantarlo por la parte frontal y retirarlo
del aparato. Fig. &



Compartimento
frigorifico

El compartimento frigorifico es el lugar
ideal para guardar carne, embutido,
pescado, productos lacteos, huevos

y platos cocinados, asi como pan,
bolleria y productos de reposteria.

Puntos a observar al guardar
los alimentos

m Guarde preferentemente alimentos
en estado fresco y en perfectas
condiciones. De este modo
conservaran su calidad y frescura
durante mas tiempo.

m En el caso de productos
precocinados o alimentos envasados
deberan observarse las fechas
de caducidad o de consumo
sefialadas por el fabricante .

m Asimismo se aconseja envolver los
alimentos bien o cubrirlos antes
de introducirlos en el frigorifico a fin
de que conserven su aroma, color y
sabor. De este modo se evita,
ademas, que puedan producirse
transferencias de sabor de un
alimento a otro o decoloraciones de
las piezas de plastico en el
compartimento frigorifico.

m Dejar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta una temperatura
ambiente antes de introducirlos en el
aparato.

es

Nota

No obstruir ni bloquear con alimentos las
aberturas de salida del aire a fin

de permitir la libre circulacidon del mismo.
Los alimentos colocados en las
inmediaciones de las aberturas de salida
del aire pueden resultar congelados
como consecuencia del aire frio que sale
por éstas.

Prestar atencion a las
diferentes zonas de frio del
frigorifico

En funcidn de la circulacion del aire

en el interior del frigorifico, se crean
en éste diferentes zonas de frio:

m La zona mas fria esta en la parte
superior del compartimento frigorifico.

Nota

Guardar los alimentos mas delicados
(por ejemplo pescado, embutido,
carne) en la zona de mas frio.

m La zona menos fria se encuentra en la
parte inferior de la cara interior de la
puerta y en el cajon para la verdura.

Cajon para la verdura con
regulador de humedad

Fig. @

Para crear el clima de almacenamiento
o6ptimo para la fruta y verdura se puede
regular — en funcién de las cantidades
de alimentos introducidos - la humedad
del aire en el cajon para la verdura:

® pequenas cantidades de fruta
y verdura - elevado grado
de humedad del aire

m grandes cantidades de fruta y verdura
- bajo grado de humedad del aire
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Notas

m La fruta (por ejemplo, pifias, platanos,
papayas Y citricos) y la verdura
(berenjenas, pepinos, calabacines,
pimientos, tomates y patatas)
sensibles al frio deberan guardarse
fuera del frigorifico a una temperatura
de aprox. +8 °C a +12 °C a fin
de conservar 6ptimamente su calidad
y sabor.

m En funcién de la cantidad y el tipo
de alimento guardado en el cajon
para la verdura, puede formarse agua
de condensacion en el mismo.
Eliminar el agua de condensacion con
un pafo seco y adaptar el grado
de humedad del aire del cajon para
la verdura a través del mando
regulador de humedad.

Compartimento de
congelacion

El compartimento de
congelacion es adecuado

m para guardar productos
ultracongelados,

m para preparar cubitos de hielo,
m para congelar alimentos frescos.

Nota

iCerciorarse siempre de que la puerta
del compartimento de congelacion esta
cerrada correctamente! En caso de no
estar bien cerrada la puerta, los
alimentos se pueden descongelar. En el
compartimento de congelacion se
produce una fuerte acumulacion de
escarcha. Ademas se produce un
elevado consumo de energia eléctrica.
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Capacidad maxima de
congelacion

Las indicaciones relativas a la maxima
capacidad de congelacion en 24 horas
se facilitan en la placa del aparato.

Fig. @

Condiciones para alcanzar
la maxima capacidad
de congelacion

m Conectar la funcién de
supercongelacion antes de introducir
los productos frescos en
el congelador (véase el capitulo
«Supercongelacion»).

m Retirar los elementos del aparato.
Guarde los alimentos apilandolos
directamente sobre las baldas y el
fondo del compartimento
de congelacion.

m Colocar preferentemente grandes
cantidades de alimentos frescos en el
compartimento superior. Dado que
aqui se congelan de un modo
particularmente rapido y cuidadoso.

Congelar y guardar
alimentos

Puntos a tener en cuenta al
comprar alimentos
ultracongelados

m Prestar atencion a que la envoltura del
alimento o producto congelado no
presente ningun tipo de dafio.

m Verifique la fecha de caducidad de los
alimentos. Cerciorese de que ésta no
ha vencido.



m La indicacion de la temperatura del
congelador del establecimiento en
donde adquiera los alimentos debera
sefialar un valor minimo de -18 °C.

m Al hacer la compra, recuerde que
conviene adquirir los alimentos
congelados en el ultimo momento.
Procure transportarlos directamente
a casa envueltos en una bolsa
isotérmica. Una vez en el hogar,
debera colocarlos inmediatamente en
el compartimento de congelacion.

Prestar atencion al colocar los
alimentos

m Colocar preferentemente grandes
cantidades de alimentos frescos en el
compartimento superior. Dado que
aqui se congelan de un modo
particularmente rapido y cuidadoso.

m Colocar los alimentos
distribuyéndolos uniformemente
en los compartimentos o los cajones
de congelacion.

Nota

Los productos congelados que ya
hubiera en el compartimento

de congelacion no deberan entrar

en contacto con los alimentos frescos
que se desean congelar. En caso
necesario, recoger y apilar los
alimentos congelados en otros
cajones de congelacion.

Guardar los alimentos
congelados

Cerciorarse de que el cajon de
congelacion esté introducido a tope en
el aparato a fin de asegurar una
circulacién impecable del aire por el
aparato.

es

Congelar alimentos
frescos

Si decide congelar usted mismo los
alimentos, utilice unicamente alimentos
frescos y en perfectas condiciones.

Blanquear (escaldar) las verduras antes
de su congelacion a fin de que su sabor,
aroma o color no se deteriore, ni pierdan
tampoco su valor nutritivo. Las
berenjenas, los calabacines y
esparragos no hay que escaldarlos.

Mas detalles sobre este método podran
hallarse en cualquier libro o manual

de cocina que trate los aspectos de la
congelacion de alimentos y en donde se
describa el método del blanqueado.

Nota

Procurar que los alimentos congelados
que ya hubiera en el congelador no
entren en contacto con los alimentos
frescos que se desean congelar.

m Alimentos adecuados para
la congelacion:
Pan y bolleria, pescado y marisco,
carne, caza, aves, verduras y
hortalizas, frutas, hierbas aromaticas,
huevos sin cascara, productos lacteos
tales como queso, mantequilla 'y
requeson, platos cocinados y restos
de comidas como por ejemplo sopas,
potajes, carnes o0 pescados
cocinados, platos de patatas,
gratinados y platos dulces.

m Alimentos que no deben congelarse:
Verduras que se consumen
normalmente crudas, como por
ejemplo lechugas o rabanitos, huevos
en su cascara, uvas, manzanas
enteras, peras y melocotones, huevos
duros, yogur, leche agria, nata fresca
acidulada, crema fresca y mayonesa.
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Envasado de los alimentos

Envasar los alimentos herméticamente
para que no se deshidraten o pierdan su
sabor.

1. Introducir los alimentos en la envoltura
prevista a dicho efecto.

2. Eliminar todo el aire que pudiera
haber en el envase.

3. Cerrarlo herméticamente.

4. Marcar los envases, indicando su
contenido y la fecha de congelacion.

Materiales indicados para el envasado
de los alimentos:

Laminas de plastico, bolsitas y laminas
de polietileno, papel de aluminio, cajitas
y envases especificos para

la congelacién de alimentos.

Todos estos productos y materiales se
pueden adquirir en la mayoria de los
supermercados, grandes almacenes

0 en el comercio especializado.

Materiales no apropiados
para el envasado de alimentos:
Papel de empaquetar,

papel apergaminado, celofan, bolsas
de la basura y bolsitas de plastico
de la compra ya usadas.

Materiales apropiados para el cierre
de los envases: _
Gomitas, clips de plastico, bramante,

cinta adhesiva incongelable, etc.

Las bolsitas o laminas de plastico

de polietileno se pueden termosellar con
una soldadora de plasticos.

Calendario de congelacion

El plazo de conservacion varia
en funcion del tipo del alimento
congelado.
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A una temperatura de -18 °C:

m El pescado, el embutido y los platos
cocinados, asi como el pany la
bolleria:

hasta 6 meses

m El queso, las aves y la carne:
hasta 8 meses

m La fruta y verdura:
hasta 12 meses

Supercongelacion

Para que los alimentos conserven su
valor nutritivo, vitaminas y buen aspecto
hay que congelar el centro lo mas
rapidamente posible.

Con objeto de evitar que se produzca un
aumento indeseado de la temperatura
interior del aparato al colocar alimentos
frescos en el compartimento de
congelacion, debera activarse la funcion
de supercongelacion varias horas antes
de introducir los alimentos en el aparato.

Normalmente basta con 4-6 horas.

Al estar activada esta funcion, el
compresor funciona continuamente,
alcanzandose en el interior del
compartimento de congelacion unas
temperaturas muy bajas (gran frio).

En caso de desear aprovechar la
maxima capacidad de congelacion del
aparato debera conectarse la funcion
«Supercongelacion» 24 horas antes de
introducir los alimentacion frescos en el
aparato.

Pequefias cantidades de alimentos
(hasta 2 kg) se pueden congelar sin
necesidad de activar la
supercongelacion.



Nota

Estando activada la funcion
«supercongelacion», el compartimento
frigorifico enfria algo mas fuertemente.

Activar y desactivar

Fig. H

Pulsar la tecla de ajuste de la
temperatura 4 repetidas veces hasta que
se ilumine el piloto «super» 3.

La funcion de supercongelacion se

desactiva automaticamente pasadas
aprox. 60 horas.

Descongelar los
alimentos

Segun el tipo y la naturaleza de su uso,
se puede elegir entre los siguientes
procedimientos:

m Temperatura ambiente
m En el frigorifico

m En un horno eléctrico, con/sin
calentador de aire

m Con horno microondas

A iAtencion!

No volver a congelar los alimentos que

se hayan descongelado o empezado

a descongelarse. Solo se podran volver
a congelar tras asarlos, freirlos, hervirlos
o preparar con ellos platos cocinados.

En este caso no se debera agotar al
maximo el tiempo de caducidad de los
productos.

es

Equipamiento

La posicion de las baldas y los estantes
de las puertas se puede variar
individualmente:

m Retirar la balda a tal efecto del
aparato, alzarla por la parte frontal
y extraerla del aparato. Fig. H

m Los estantes y soportes de la puerta,
por su parte, se deberan levantar
de su posicion para extraerlos. Fig. F

Compartimento fresco especial
«Chiller»

Fig. /6

La temperatura del compartimento
fresco especial «Chiller» es mas baja
(mas frio) que la del compartimento
frigorifico, pudiendo registrarse también
temperaturas inferiores a 0 °C.

El compartimento es ideal para guardar
el pescado, la carne y el embutido. No
es apropiado para guardar lechugas,
verduras y alimentos sensibles al frio.

Balda portabotellas

Fig. H

En la balda portabotellas se pueden
colocar con toda seguridad las botellas.
El soporte es variable.
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Cubitera
Fig.

1. Llenar %4 partes de la cubitera con
agua potable y colocarla en el
compartimento de congelacion.

2. Desprender la cubitera adherida so6lo
con ayuda de un objeto sin aristas,
como por ejemplo el mango de una
cuchara.

3. Para retirar los cubitos de hielo de la
cubitera, colocar ésta brevemente
debajo del chorro de agua del grifo
o doblarla.

Calendario de congelacion

Fig. /13

Para evitar las pérdidas de calidad

y valor nutritivo de los alimentos
congelados, éstos deberan consumirse
antes de que caduqgue su plazo maximo
de conservacion. El plazo

de conservacion varia en funcion del tipo
del alimento congelado. Las cifras que
figuran junto a los simbolos sefalan,

en meses, el plazo de conservacion
admisible para los diferentes productos.
En el caso de productos ultracongelados
debera observarse la fecha

de congelacion del producto o su fecha
de caducidad.
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Adhesivo «OK»

(no disponible en todos los modelos)

Mediante el indicador de temperatura
«OK» se miden las temperaturas
inferiores a +4 °C. En caso

de que el adhesivo no muestre «OKs».,
habra que ajustar de modo escalonado
una temperatura mas baja (mas frio).

Nota

Al poner el aparato en marcha, éste
puede necesitar hasta 12 horas para
alcanzar la temperatura ajustada.

D

Ajuste correcto

Desconexion y paro
del aparato

Desconectar el aparato

Fig. H

Accionar la tecla de conexion

y desconexion 1.

El piloto de aviso de la temperatura
ajustada se apaga vy el grupo frigorifico
se desconecta.

Paro del aparato

En caso de largos periodos
de inactividad de la unidad:
1. Desconectar el aparato

2. Extraer el enchufe del aparato de la
toma de corriente o desactivar
el fusible.

3. Limpiar el aparato.
4. Dejar la puerta abierta.



Limpieza del aparato

A iAtencion!

m No utilizar detergentes y disolventes
gue contengan arena, cloro o acidos.

m No emplear esponjas abrasivas.

En las superficies metalicas podria
producirse corrosion.

m No lavar nunca las bandejas,
compartimentos o estantes del
aparato en el lavavajillas.

jLas piezas pueden deformarse!

El agua empleada en la limpieza del
aparato no debe penetrar

m en las rendijas de la zona frontal del
fondo del compartimento de
congelacion,

m en los elementos de mando,

® ni entrar en contacto con la
iluminacion.

Modo de proceder:

1. Desconectar el aparato antes
de proceder a su limpieza.

2. Extraer el enchufe del aparato de la
toma de corriente o desactivar el
fusible.

3. Retirar los alimentos del aparato y lo
mas frio posible. Colocar sobre los
mismos los acumuladores de frio (en
caso de incorporarlos el aparato).

4. Limpiar el aparato con un pafo suave,
agua templada y un poco
de lavavajillas manual con pH neutro.
Téngase presente que el agua
empleada en la limpieza del aparato
no debe entrar en contacto con
la iluminacion.

es

5. Limpiar la junta de la puerta solo con
agua clara, secandola bien
a continuacion.

6. Tras concluir la limpieza del aparato,
conectarlo a la red y ponerlo
en funcionamiento.

7. Colocar los alimentos congelados
en el compartimento de congelacion.

Equipamiento

Los elementos variables del aparato se
pueden extraer para su limpieza.

Retirar las bandejas de vidrio

Fig. H

Retirar la balda a tal efecto del aparato,
alzarla por la parte frontal y extraerla del
aparato.

Retirar los cajones

Fig. &

Tirar del cajon hacia el cuerpo del
usuario hasta el tope, levantarlo
ligeramente por su parte frontal y
retirarlo del aparato.

lluminacion interior
(LED)

Su aparato esta equipado con una
iluminacion por diodos luminosos exenta
de mantenimiento.

Las reparaciones de este tipo de
iluminacion sdélo podran ser realizadas
por personal técnico del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca
o autorizado oficialmente por el
fabricante.
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Consejos practicos
para ahorrar energia
eléctrica

m jEmplazar el aparato en una
habitacion seca y fresca, dotada de
una buena ventilacion! Recuerde
ademas que el aparato no debe
instalarse de forma que reciba
directamente los rayos del sol, ni
encontrarse tampoco proximo a focos
activos de calor tales como cocinas,
calefacciones, etc.

No obstante, si esto ultimo fuera
inevitable, se habra de proteger la
unidad con un panel aislante
adecuado.

m Dejar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta temperaturas
ambientes antes de introducirlos en el
aparato.

m Descongelar los productos
congelados en el interior
del compartimento frigorifico. De esta
manera se puede aprovechar el frio
desprendido por los mismos para
la refrigeracion de los restantes
alimentos guardados.
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Mantener abierta la puerta del aparato
el menos tiempo posible.

Limpiar de vez en cuando la parte
posterior del aparato con objeto

de evitar que la acumulacion de polvo
pueda dar lugar a un aumento del
consumo de corriente.

En caso necesario:

Montar los elementos distanciadores
respecto a la pared para alcanzar la
absorcion de energia indicada
(véanse las instrucciones de montaje).
Una distancia reducida respecto a la
pared no influye negativamente en el
funcionamiento del aparato. Aunque
puede ocurrir que la absorcion

de energia aumente ligeramente.

La disposicion de los elementos

y accesorios del aparato no influye en
la absorcién de energia.



Ruidos
de funcionamiento
del aparato

Ruidos de funcionamiento
normales del aparato

Ruidos en forma de murmullos sordos
Los motores estan trabajando

(compresores, ventilador).

Ruidos en forma de gorgoteo
Se producen al penetrar el liquido

refrigerante en los tubos delgados una
vez que ha entrado en funcionamiento el
Compresor.

Ruidos en forma de clic
El motor, los interruptores o las

electrovalvulas se conectan/
desconectan.

es

Se producen ruidos en forma
de chasquidos
Se esta realizando el desescarchado

automatico.

Ruidos que se pueden evitar
facilmente

El aparato esta colocado en posicion
desnivelada .
Nivelar el aparato con ayuda de un nivel

de burbuja. Calzarlo en caso necesario.

El aparato entra en contacto con
muebles u otros objetos
Retirar el aparato de los muebles u otros

aparatos con los que esté en contacto.

Los cajones o baldas oscilan o estan
agarrotados
Verificar los elementos desmontables vy,

en caso necesario, colocarlos en un
nuevo emplazamiento.

Las botellas o recipientes
entran en contacto mutuo
Separar algo las botellas y los

recipientes.

Pequenas averias de facil solucion

Antes de avisar al Servicio de Asistencia Técnica:
Compruebe si la averia o fallo que usted ha constatado se encuentra recogida en los

siguientes consejos y advertencias.

Tenga presente que los gastos del técnico no quedan cubiertos por las prestaciones

del servicio de garantia.

Averia Posible causa Forma de subsanarla

La temperatura difiere Enalgunos casos es posible que sea suficiente
fuertemente del valor desconectar el aparato durante 5 minutos.
ajustado.

Silatemperatura es demasiado elevada
(calor), verifique al cabo de unas pocas horas
si se ha producido una aproximacion a la
temperatura ajustada.

Si la temperatura es demasiado baja (frio),
verifique la temperatura nuevamente al dia
siguiente.
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Averia

Posible causa

Forma de subsanarla

La iluminacion no funciona.

La iluminacion de diodos
luminosos esta defectuosa.

Véase el capitulo «lluminacion interior (LED)».

La puerta del aparato ha
permanecido abierta durante
demasiado tiempo.

La iluminacion se desactiva
al cabo de aproximadamente
10 minutos.

Tras abrir y cerrar la puerta, 1a iluminacion del
aparato vuelve a conectarse.

No se ilumina ninguna
pantalla ni ninguno de los
pilotos de aviso.

Se ha producido un corte
del suministro de corriente
eléctrica; el fusible se ha
fundido; el enchufe

del aparato no esté asentado
correctamente en latoma
de corriente.

Introducir el enchufe del aparato en la toma
de corriente. Verificar si hay que corriente;
verificar los fusibles.

La temperatura en el interior
del compartimento de
congelacion es demasiado
elevada (calor).

La puerta del aparato se ha
abierto con demasiada
frecuencia.

No abrir 1a puerta del aparato
innecesariamente.

Las aberturas de ventilacion
y aireacion estan obstruidas.

Eliminar la causa de la obstruccion.

Se ha introducido una gran
cantidad de alimentos
frescos.

No superar la maxima capacidad de
congelacion de alimentos frescos del aparato.
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Averia Posible causa

Forma de subsanarla

La puertadel compartimento El evaporador (generador

de congelacion ha de frio) del sistema NoFrost

permanecido abiertadurante presenta tal acumulacion

un tiempo prolongado; no se  de hielo o escarcha, que no

alcanza la temperatura es capaz de realizar

ajustada. automaticamente el ciclo
de desescarchado.

Para desescarchar el evaporador, retirar
primero los alimentos de los cajones y gavetas
de congelacion y guardarlos, bien aislados,

en un lugar lo mas frio posible.

Desconectar el aparato y retirarlo de la pared.
Dejar la puerta abierta.

Al cabo de 20 minutos

comienza a correr el agua de descongelacion
hasta la bandeja de evaporacion situada

en la parte posterior del aparato. Fig. [

Con objeto de evitar en este caso que el agua
de descongelacion pueda rebosar

en la bandeja de evacuacion, recoger el agua
de descongelacion con una esponja.

Cuando deje de acceder agua

de descongelacion a la bandeja

de evaporacion, el evaporador esta
desescarchado. Limpiar el interior del aparato.
Volver a conectar el aparato.

El aparato no enfria; la El modo de exposicion esta
pantalla de visualizacion de  activado.

latemperatura y la

iluminacion interior lucen.

Pulsar la tecla ajuste de la temperatura
Fig. /4 durante 10 segundos, hasta que se
produzca una sefial acustica de confirmacion.

Cerciorese al cabo de un cierto tiempo de que
su aparato enfria.
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Servicio de Asistencia
Técnica

La direccion y el numero de teléfono del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial
de la marca mas proximo a su domicilio
los podra localizar a través de la guia
telefénica de su localidad o el directorio
del Servicio de Asistencia Técnica
Oficial. Al solicitar la intervencion del
Servicio de Asistencia Técnica, no olvide
indicar el Numero de producto (E-Nr.)

y el Numero de fabricacion (FD-Nr.)

de su unidad.

Ambos numeros se encuentran en la
placa de caracteristicas del aparato.

Fig.
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De este forma se evitara usted gastos
innecesarios, dado que en estos casos,
los gastos del técnico no quedan
cubiertos por las prestaciones del
servicio de garantia.

Solicitud de reparacion

Yy asesoramiento en caso

de averias

Las sefias de las delegaciones
internacionales figuran en la lista adjunta

de centros y delegaciones del Servicio
de Asistencia Técnica Oficial.

E 902 145150



Instrucoes
de seguranca
e de aviso

Antes de colocar o aparelho
em funcionamento

Devera ler atentamente as instrugdes
de servico e de montagem! Delas
constam informagdes importantes sobre
instalag&o, utilizacdo e manutengao

do aparelho.

O fabricante nao se responsabiliza,

se nao forem observadas as instrugdes
e avisos constantes das instrucdes

de servico. Guarde toda

a documentacao para posterior
utilizacdo ou para outro possuidor.

Seguranca técnica

O aparelho contém, em quantidades
reduzidas o agente de refrigeracao
R600a nao poluente, mas inflamavel. Ter
cuidado, para que a tubagem do circuito
do agente refrigerador néo sofra
qualquer dano durante o transporte

ou durante a montagem. O agente
refrigerador, ao libertarse, podera causar
ferimentos nos olhos ou inflamarse.

Em caso de danos

m Manter o aparelho afastado
de chamas ou de fontes de ignigéo,

m arejar bem o compartimento durante
alguns minutos,

pt

m desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada,

m contactar os Servigos Técnicos.

Quanto mais agente de refrigeragéo
existir num aparelho, maior tem que ser
0 espaco onde se encontra o aparelho.
Em espacos muito pequenos e havendo
uma fuga, pode formar-se uma mistura
de gas/ar inflamavel.

Por cada 8 gramas de agente

de refrigeragao, o espago da instalagcao
tem que ser, no minimo, de 1 ms.

A guantidade de agente refrigerador

do seu aparelho vem indicada na chapa
de caracteristicas, que se encontra

no interior do aparelho.

Se o cabo eléctrico deste aparelho
sofrer algum dano, 0 mesmo deve ser
substituido pelo fabricante, pelos
Servigos Técnicos ou por um técnico
igualmente qualificado. Instalacdes

e reparacdes inadequadas podem
acarretar perigos varios para o utilizador.

As reparacdes no aparelho s6 devem
ser efectuadas pelo fabricante, pelos
Servigcos Técnicos ou por um técnico
igualmente qualificado.

S6 devem ser utilizadas pecas originais
do fabricante. S6 com estas pecas o
fabricante pode garantir que elas
satisfazem as exigéncias de segurancga.

Uma extensdo do cabo de ligacao
a rede so pode ser adquirida através
dos Servigos Técnicos.
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Utilizacao
m Nunca utilizar aparelhos eléctricos
dentro do aparelho
(por ex. aguecedores, aparelhos

eléctricos para fazer gelados, etc.).
Perigo de explosédo!

m Nunca descongelar nem limpar
o aparelho com um aparelho
de limpeza a vapor! O vapor pode
atingir os componentes eléctricos
e provocar um curto-circuito. Perigo
de choque eléctrico!

m Nao utilizar quaisquer objectos
pontiagudos ou de arestas vivas para
eliminar gelo simples
ou em camadas. Podera, assim,
danificar a tubagem do agente
refrigerador. O agente refrigerador,
ao libertar-se, pode incendiar-se
ou provocar ferimentos nos olhos.

m Nao guardar no aparelho produtos
com gases propulsores (por ex. latas
de spray) e produtos explosivos.
Perigo de exploséao!

m Nao utilizar rodapés, gavetas,
portas, etc. como estribos ou zonas
de apoio.

m Para descongelar e limpar, desligar
a ficha da tomada ou o fusivel
de seguranca. Puxar pela ficha e ndo
pelo cabo eléctrico.

m Alcool de elevada percentagem so
pode ser guardado no aparelho, se
em recipiente hermeticamente
fechado e em posicao vertical.

m Ter cuidado para nao sujar as pecas
de plastico e o vedante da porta com
6leo ou gordura. As pecgas de plastico
e o0 vedante da porta podem,
de contrario, tornar-se porosos.
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= Nunca tapar ou obstruir as grelhas
de ventilacao do aparelho.

m Este aparelho sé pode ser utilizado
por pessoas (incluindo criancas)
com capacidades fisicas, sensoriais
ou psiquicas ou, ainda, falta
de conhecimentos, se vigiadas por
uma pessoa responsavel pela sua
segurancga ou que por esta tenham
recebido formacao sobre como utilizar
o aparelho.

m N&o guardar na zona de congelacao
liquidos em garrafas ou latas
(especialmente bebidas gaseificadas).
As garrafas e as latas podem
rebentar!

m Nunca levar imediatamente a boca
alimentos congelados e acabados
de retirar da zona de congelacéo.
Perigo de queimaduras provocadas
pelo frio!

m Devera evitar o contacto prolongado
das maos com os alimentos
congelados, o gelo ou com
a tubagem do evaporador, etc..
Perigo de queimaduras provocadas
pelo frio!

Criancas em casa

m N&o deixar a embalagem e seus
componentes ao alcance de criancgas.
Perigo de asfixia provocado por
cartdes dobraveis e peliculas!

m O aparelho ndo € um brinquedo para
criangas!

m No casode aparelhos com fechadura:
Guardar a chave fora do alcance das
criangas!



Determinacdes gerais
O aparelho destina-se

m a refrigeracdo e congelagao

de alimentos,
m a preparacao de gelo.
Este aparelho esta preparado
para utilizacdo doméstica em casas
particulares e para o ambiente
doméstico.

O aparelho esta protegido contra
interferéncias, de acordo com a directiva
UE 2004/108/EC.

O circuito de frio foi testado
quanto a sua estanquidade.

Este produto corresponde

as determinagdes sobre seguranca
em vigor para aparelhos eléctricos
(EN 60335-2-24).

Instrucoes sobre
reciclagem

<» Reciclagem da embalagem

A embalagem protege o seu aparelho
de danos no transporte. Os materiais
utilizados n&do sao poluentes e sao
reutilizaveis. Proceda a reciclagem

da embalagem de forma compativel
com 0 meio ambiente.

Junto do seu Agente ou dos Servigos
Municipalizados podera informar-se
sobre os procedimentos actuais

de reciclagem.
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<» Reciclagem dos aparelhos
usados

Os aparelhos antigos nao sao lixo sem
qualquer valor! Através duma reciclagem
compativel com o meio ambiente,
podem ser recuperadas matérias primas
valiosas.

Este aparelho esta marcado
E em conformidade com a Directiva
= 2002/96/EG relativa aos
residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE). A directiva
estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de
recolha e valorizagao dos
equipamentos usados valido
em todos os Estados Membros
da Uniao Europeia.

A Aviso

Em aparelhos fora de servigo
1. Desligar a ficha da tomada.

2. Cortar o cabo eléctrico e afasta-lo
do aparelho com a respectiva ficha.

3. N&o retirar as prateleiras
€ 0S recipientes, para evitar que
as criancas trepem com a ajuda
destes.

4. Nao deixar que as criangas brinquem
com o aparelho fora de servigo.
Perigo de asfixial

Os aparelhos de frio contém agente
refrigerador e, no isolamento, gases.

O agente refrigerador e 0os gases devem
ser eliminados correctamente. Ter
cuidado para nao danificar a tubagem
do agente refrigerador até a sua
reciclagem correcta.
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O fornecimento inclui

Depois de desembrulhar o aparelho, ha
que verificar todas as pecas quanto
eventuais danos de transporte.

Para reclamacdes, dirija-se ao Agente,
onde comprou o aparelho ou a nossa
Assisténcia Técnica.

O fornecimento é constituido pelas
seguintes pecgas:

m Aparelho Solo

m Equipamento (dependente do
modelo)

Saco com material para a montagem
Instrucdes de servico

Instrucbes de montagem

Folheto sobre Assisténcia Técnica
Anexo sobre garantia

Informagdes sobre consumo de
energia e ruidos
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Ter em atencao a
temperatura ambiente
e a ventilacao

Temperatura ambiente

O aparelho foi concebido para uma
determinada classe climatica.
Dependendo da classe

climatica, o aparelho pode funcionar
com as seguintes temperaturas
ambiente.

A classe climatica encontra-se na chapa
de caracteristicas, Fig. Hl.

Classe Temperatura ambiente
climatica permitida

SN +10°Caté 32 °C

N +16°Caté 32 °C

ST +16 °C até 38 °C

T +16°Caté 43 °C
Indicacao

O aparelho esta completamente
operacional dentro dos limites

da temperatura ambiente da classe
climatica indicada. Se um aparelho

da classe climatica SN for operado

a temperaturas ambientes mais baixas,
podem ser excluidos danos no mesmo
até uma temperatura de +5 °C.

Ventilacao

Fig. H

O ar aqguece na parede traseira e nas
paredes laterais do aparelho. O ar
aquecido tem que poder ser expelido
sem impedimentos. De

contrario, a maquina de frio

tem que trabalhar mais. Isto
aumentara o consumo de energia. Por
isso: Nao tapar nem obstruir as
aberturas de ventilagéo!



Ligar o aparelho

Depois do aparelho estar instalado,
dever-se-a esperar, pelo menos, 1 hora,
antes de p6r o aparelho a funcionar.
Durante o transporte, pode acontecer
que o dleo existente no compressor se
tenha infiltrado no sistema de frio.

Antes da primeira colocagao em
funcionamento, devera limpar o interior
do aparelho (ver «Limpeza do
aparelho»).

Ligacao eléctrica

A tomada deve situar-se junto do
aparelho e ficar facilmente acessivel,
depois da instalagao do aparelho.

O aparelho corresponde a classe

de proteccéo . Ligar o aparelho a uma
tomada de corrente alterna de 220-
240 V/50 Hz instalada de acordo com
as normas e com fio de terra. A tomada
de corrente tem que estar protegida por
um fusivel de 10 até 16 A.

No caso de aparelhos, que vao
funcionar em paises fora da Europa, ha
que verificar, se a tensao e o tipo de
energia indicados coincidem com

os valores da sua instalagdo doméstica.
Estas indicagdes constam da placa

de caracteristicas, Fig. 1
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A Aviso

O aparelho nao deve, de forma alguma,
ser ligado a uma tomada electrénica de
poupanca de energia.

Para utilizacdo dos nossos aparelhos
podem ser usados conversores de
conducao de rede e de conducéo
sinusoidal. Conversores condutores de
rede s&o utilizados em instalacdes
fotovoltaicas, que séo directamente
ligadas a rede eléctrica publica. Em
caso de solugdes em forma de ilha (por
ex. no caso de barcos ou de cabanas de
montanha), que néo dispdem de
qualqguer ligagao a rede publica, devem
ser utilizados conversores de conducéao
sinusoidal.
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Familiarizacao com
o aparelho

Favor desdobrar a ultima pagina com as
ilustracdes. Estas instrucdes de servico

aplicam-se a varios modelos.

O equipamento dos varios modelos

pode variar.

Séao, por isso, possiveis diferencas nas

imagens.

Fig.

* Nao existente em todos os modelos.

A Zona de refrigeracao
B Zona de congelacao

1-4  Elementos de comando
5 lluminagao (LED)
6 Compartimento «Chiller»*
7 Abertura de ventilacédo
8 Prateleiras na zona
de refrigeracao
9 Prateleiras para garrafas *
10 Regulador de temperatura

11 Gaveta de legumes com
regulador de humidade
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12

13
14
15
16

17
18
19
20

Gaveta para alimentos
congelados

Calendario de congelacao
Bandeja para frutos de baga
Pés de enroscar
Compartimento para

queijo e manteiga *
Recipientes da porta
Suporte para ovos

Suporte para garrafas
Prateleira para garrafas grandes

Elementos de comando
Fig. H

1

Tecla Ligar/Desligar

Serve para ligar e desligar

o aparelho.

Indicadores de temperatura
zona de congelacao

Os digitos junto a barra luminosa
correspondem as temperaturas
da zona de congelagdo em °C.
Indicagao «super» (zona

de congelagio)

Ela so fica iluminada,

se a supercongelacao estiver

a funcionar.

Tecla de regulacao

de temperatura da zona

de congelacéao

Com a tecla, sera

regulada a temperatura da zona
de congelacgao.
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Ligar o aparelho
Fig. H

Ligar o aparelho com a tecla Ligar/
Desligar 1.

O aviso sonoro é activado. A indicagéo
de temperatura 2 esta a piscar.

Premir a tecla de regulacao
de temperatura 4. O aviso sonoro fica
desligado.

Se a zona de congelacao tiver atingido
a temperatura regulada, a indicagao
de temperatura 2 fica acesa.

IndicacGes sobre
funcionamento

m Depois do aparelho ligado, pode
demorar horas até que as
temperaturas reguladas sejam
atingidas.

Antes disso, ndo colocar qualquer
alimento dentro do aparelho.

m As areas frontais do exterior
do aparelho ficam parcial
e ligeiramente aquecidas, o que
impede a formacao de condensacgao
na zona do vedante da porta.

m Se ndo conseguir abrir a porta da
zona de congelacao, imediatamente
apos a ter fechado, devera aguardar
um momento até que seja
compensado o vacuo formado
entretanto.

Regular a temperatura

Zona de refrigeracao

Rodar o regulador de temperatura, Fig.
K/ 10, para a posicéo pretendida.
Recomendamos uma regulagcao média.
Ao mudar a regulacdo no sentido dos
ponteiros do relégio, as temperaturas na

zona de refrigeracéo tornam-se mais
frias.

Seleccionar uma regulagao muito fria
apenas temporariamente, no caso de:
m temperatura ambiente mais elevada,
m abertura frequente da porta,

m colocacao de grande quantidade de
alimentos na zona de refrigeracéo.

Zona de congelacao

A temperatura é regulavel de -16 °C até
-26 °C.

Premir a tecla de regulacéo

de temperatura 4 tantas vezes até que
figue regulada a temperatura pretendida
para a zona de congelacgao.

O valor regulado em ultimo lugar fica
memorizado. A temperatura regulada
€ mostrada na indicagao 2.

De fabrica, recomendamos um
regulacédo de -18 °C para a zona
de congelacgao.
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Funcao de alarme

Um alarme pode disparar nas seguintes
condicoes.

Alarme da porta

O alarme da porta (som continuo)
dispara, se a porta do aparelho estiver
aberta por tempo superior a um minuto.
La alarma acustica se desactiva
cerrando la puerta.

Alarme de temperatura

O alarme de temperatura (um som bit)
dispara, se a temperatura estiver
demasiado alta na zona de congelacao
e 0s produtos congelados correrem
perigo.

A indicacdo de temperatura esta

a piscar, Fig. H/2.

Indicacao

Nao voltar a congelar alimentos
descongelados ou que iniciaram

a descongelacdo. S6 depois

de cozinhados, é que estes alimentos
podem voltar a ser congelados.

N&o utilizar mais o prazo maximo
de conservagao.
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O alarme pode disparar sem perigo para

os alimentos:

m na colocacao do aparelho em
funcionamento,

m gquando se coloca grande quantidade
de alimentos frescos,

® no caso da porta da zona
de congelacao estar demasiado
tempo aberta.

Desligar o alarme
Fig. H

Premir a tecla de regulacao
de temperatura 4, para desligar 0 aviso
sonoro.

Capacidade util

As indicagcdes sobre capacidade Uutil
estao indicadas na placa

de caracteristicas do seu aparelho.
Fig.

Aproveitar totalmente
a capacidade de congelacao

Para se arrumar a quantidade maxima
de alimentos congelados, podem ser
retirados todos os elementos

do equipamento dispensaveis. Os
alimentos podem, entdo, ser colocados
directamente sobre as prateleiras

e empilhados sobre a base da zona
de congelacéo.

Retirar os elementos de equipamento
Puxar todas as gavetas de congelados

até prender, elevar a frente e retirar.
Fig. @



Zona de refrigeracao

A zona de refrigeracéo é o local ideal
para a conservagao de carne, enchidos,
peixe, lacticinios, ovos, refeicdes prontas
e produtos de pastelaria.

Ter em atencao ao colocar
alimentos

m Conservar alimentos frescos e em
boas condicbes. Assim, a qualidade
e a frescura sao conservadas por
mais tempo.

m No caso de produtos prontos e de
artigos refrigerados, deve ser
observada a data minima de validade
indicada pelo fabricante.

m Para manter o aroma, a cor e a
frescura, os alimentos devem ser bem
embalados ou tapados. Assim evitam-
se a transmissdo de sabores e as
mudancas de cor das pecas
de plastico na zona de refrigeragéo.

m Deixar arrefecer alimentos e bebidas,
antes de os arrumar no aparelho.

Indicacao

N&o bloquear as aberturas de ventilagcao
na zona de refrigeracdo com alimentos,
para nao prejudicar a circulagao de ar.
Alimentos colocados a frente das
aberturas de ventilagcdo podem congelar
devido a saida de ar frio.
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Ter em atencao as zonas
de frio dentro da zona
de refrigeracao

Devido a circulagéo de ar dentro
da zona de refrigeracao, surgem
diferentes zonas de frio:

m A zona mais fria situa-se na parte
superior da zona de refrigeragao.

Indicacao

Na zona mais fria, podera conservar
alimentos sensiveis, (por ex. peixe,
carnes frias, carne).

m A zona mais quente situa-se na parte
inferior da porta e na gaveta
de legumes.

Gaveta de legumes com
regulador de humidade

Fig. @

Para criacéo do clima ideal

de conservagao para legumes e fruta,
a humidade do ar dentro da gaveta
de legumes pode ser regulada em
funcdo da quantidade de alimentos
armazenados:

® pequena quantidade de fruta
e legumes — humidade do ar elevada

m grande quantidade de fruta e legumes
- humidade do ar baixa
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Indicacoes

Fruta (p. ex., ananas, banana, papaia
e citrinos) e legumes (p. ex.,
beringelas, pepinos, curgetes,
pimentos, tomates e batatas)
sensiveis ao frio devem ser
armazenados fora do frigorifico

a temperaturas de aproximadamente
+8 °C a +12 °C, de modo

a manterem a qualidade e o aroma
ideais.

Conforme a quantidade e o produto
armazenados, pode formar-se agua
de condensacgao na gaveta de
legumes. Remover a agua

de condensacdo com um pano Seco
e ajustar a humidade do ar na gaveta
de legumes com o regulador

de humidade.

Zona de congelacao

Utilizacao da zona
de congelacao

Para a conservacao de alimentos
ultracongelados.

Para producao de cubos de gelo.
Para congelagédo de alimentos.

Indicagao

E importante verificar, se a porta da zona
de congelacéo fica bem fechada. Com
a porta aberta, os alimentos
descongelam. O compartimento

de congelacao forma muito gelo. Além
disso: Verifica-se um desperdicio

de energia, devido ao seu consumo
elevado!
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Max. capacidade
de congelacao

Os dados sobre a capacidade maxima
de congelacdo em 24 horas podem ser
encontrados na chapa

de caracteristicas. Fig. ll

Requerimentos para
a capacidade max.
de congelacao

Activar a supercongelagao, antes
da colocacéao dos produtos frescos
(ver capitulo «Supercongelacao»).

Retirar elementos do equipamento.
Empilhe os alimentos directamente
sobre as prateleiras e na base da
zona de congelacao.

Maior quantidade de alimentos deve,
de preferéncia, ser congelada na
gaveta superior. Ai, os alimentos
serdo congelados de forma
especialmente rapida e,
consequentemente, mais cuidadosa.

Congelacao
e conservacao

Compra de alimentos
ultracongelados

A embalagem nao deve estar
danificada.

m Dar atencao a data de validade.
m A temperatura na arca congeladora

da loja deve ser de -18 °C ou inferior.

Se possivel, transportar os alimentos
ultracongelados num saco

térmico e arruma-los rapidamente
na zona de congelacéao.



Ao arrumar alimentos, ter
atencao

m Maior quantidade de alimentos deve,
de preferéncia, ser congelada
na prateleira superior. Ai, os alimentos
serdo congelados de forma
especialmente rapida e,
conseqguentemente, mais cuidadosa.

m Colocar os alimentos com a sua
maior superficie assente sobre
as prateleiras ou nas gavetas
de congelados.

Indicacao

Alimentos ja congelados ndo devem
entrar em contacto com os alimentos
frescos, na fase de congelacao. Se
for necessario, transfira os alimentos
ja completamente congelados para
as outras gavetas de congelados.

Conservacao de alimentos
congelados
Inserir as gavetas de congelados até ao

encosto para garantir uma correcta
circulacao de ar.

Congelacao
de alimentos frescos

Para congelacao, devera utilizar sempre
alimentos frescos e em perfeito estado.

Para que o valor nutricional, o aroma

e a cor se mantenham o melhor
possivel, os legumes devem ser
branqueados, antes da sua congelagao.
No caso de beringelas, pimentos,
courgetes e espargos nao € necessario
0 branqueamento.

Nas livrarias podera encontrar literatura
sobre congelacédo e branqueamento.

pt

Indicacao

Cuidado para que os alimentos

a congelar ndo entrem em contactos
com os alimentos ja congelados.

m Alimentos adequados para
congelacéo:
Bolos, peixe e frutos do mar, carne,
caca, aves, legumes, fruta, ervas
aromaticas, ovos sem casca,
lacticinios, como queijo, manteiga
e requeijao, refeicdes prontas e restos
de comida, como sopas, guisados,
peixe e carne cozinhados, refeigcdes
com batata, souflés e doces.

m Alimentos ndo adequados para
congelacéo:
Legumes habitualmente consumidos
crus, como saladas de folha ou
rabanetes, ovos com casca, uvas,
macas inteiras, peras e péssegos,
ovos bem cozidos, iogurt, leite gordo,
natas azedas, creme fraiche
€ maionese.

Embalagem dos alimentos
congelados
Embalar os alimentos hermeticamente,

para que nao percam o sabor nem
sequem.

1. Introduzir os alimentos
na embalagem.

2. Expelir 0 ar para o exterior.

3. Fechar a embalagem
hermeticamente.

4. Etiquetar a embalagem
com o conteudo e a data
de congelacgao.
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Adequado como embalagem:

Pelicula de plastico, manga

de polietileno, folha de aluminio, caixas
proprias para congelacgéao.

Estes produtos encontram-

se a venda no comércio

da especialidade.

Inadequado como embalagem:

Papel de embrulho, papel

de pergaminho, celofane, sacos do lixo,
sacos de compras usados.

Adequdo para fechar:

Elasticos, clips de plastico, fios, fita
adesiva resistente ao frio, entre outros.
Sacos e mangas de pelicula

de polietileno podem ser fechados com
um aparelho proprio.

Prazo de validade dos
alimentos congelados

O prazo de validade depende do tipo de
alimentos.
Com uma temperatura de -18 °C:

m Peixe, charcutaria, refeicdes prontas,
bolos:

até 6 meses

= Queijo, aves, carne:
até 8 meses

m Legumes, fruta:
até 12 meses
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Supercongelacao

Os alimentos devem congelar

até ao nucleo o mais rapidamente
possivel, para que conservem vitaminas,
valores nutritivos, aspecto e sabor.

Ligue a supercongelacéo algumas horas
antes de inserir os alimentos no
aparelho, para evitar uma subida
indesejada da temperatura.

Em geral, sdo suficientes 4-6 horas
antes.

Depois de ligado, o aparelho trabalha
continuamente e na zona de congelagao
€ atingida uma temperatura muito baixa.

Se tiver que ser utilizada a capacidade
maxima de congelacao,

a supercongelacao deve ser activada
24 horas antes da colocacao dos
produtos frescos.

Pequenas quantidades de alimentos (até
2 kg) podem ser congeladas, sem
supercongelagao.

Indicacao

Durante a supercongelacao, a zona de
refrigeracédo arrefece um pouco mais.

Ligar e desligar

Fig. H

Premir a tecla de regulacéao 4

de regulacao de temperatura tantas
vezes até que fique iluminada

a indicagao super 3.

A Supercongelacao desliga
automaticamente, apds 22 dias.



Descongelacao dos
alimentos

Dependendo do tipo e da fim a que se
destina o alimento, podem ser
escolhidas as seguintes possibilidades:

m atemperatura ambiente

m no frigorifico

m no forno eléctrico, com/sem
ventilagao de ar quente

® no micro-ondas

A Atencao

Nao voltar a congelar alimentos
descongelados ou que iniciaram

a descongelacdo. S6 depois

de cozinhados, é que estes alimentos
podem voltar a ser congelados.

N&o utilizar mais o prazo maximo
de conservacao dos alimentos.

Equipamento

As prateleiras interiores e as prateleiras
da porta podem ser mudadas
de posicao, se necessario:

m Paraisso, puxar a prateleira para fora,
elevar a frente e retirar. Fig. H
m Elevar e retirar a prateleira da porta.

Fig. 1

pt
Compartimento «Chiller»

Fig. /6

No compartimento ,Chiller’ predominam
temperaturas mais baixas do que na
zona de refrigeracdo. Podem surgir,
também, temperaturas inferiores a 0 °C.

Ideal para a conservagao de peixe,
carne e charcutaria. Nao apropriado
para saladas e legumes, bem como para
produtos sensiveis ao frio.

Prateleiras para garrafas
Fig. B

Na prateleira para garrafas, podem ser
arrumadas garrafas com seguranca.
A fixacao é variavel.

Cuvete de gelo
Fig.

1. Encher a cuvete do gelo até 3% com
agua potavel e coloca-la na zona
de congelagao.

2. Se a cuvete estiver agarrada, utilizar
apenas um objecto rombo para
a soltar (cabo de uma colher).

3. Para soltar os cubos de gelo, colocar
a cuvete sob agua corrente e trocé-la
ligeiramente.

Calendario de congelacao

Fig. /13

Para evitar a reducao da qualidade dos
alimentos congelados, n&o ultrapasse
o tempo de conservacéao. O prazo

de conservacao depende do tipo

de alimentos. Os simbolos junto aos
alimentos indicam, em meses, 0 prazo
maximo de conservagéo permitido para
os alimentos. Tenha em atenc&o a data
de fabrico e de validade dos alimentos
ultracongelados, adquiridos

NoO COMErcio.
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Autocolante «OK»

(ndo existente em todos os modelos)
Com o controlo de temperatura «OKs»,
podem ser identificadas temperaturas
inferiores a +4 °C. Regular

a temperatura por fases, se

0 autocolante ndo mostrar «OK>».

Indicagao

Ao ligar o aparelho pela primeira vez,
pode levar até 12 horas até que seja
atingida a temperatura.

ok

Regulacao correcta

Desligar e desactivar o

aparelho

Desligar o aparelho
Fig. H
Premir a tecla de ligar/desligar 1.

A indicacao de temperatura apaga-se
e a maquina de frio desliga-se.

Desactivar o aparelho

Se o0 aparelho nao for utilizado por um
longo periodo de tempo:

1. Desligar o aparelho.

2. Desligar a ficha da tomada ou os
fusiveis.

3. Limpar o aparelho.
4. Deixar a porta do aparelho aberta.
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Limpeza do aparelho

A Atencao

Nao utilizar quaisquer produtos

de limpeza e solventes com teor
abrasivo, de cloro ou acidos.

Nao utilizar esponjas abrasivas

ou asperas.

Nas superficies metalicas poderia
formar-se corrosao.

Nao lavar prateleiras nem recipientes
na maquina de lavar loica.

As pecas podem ficar deformadas.

A agua da limpeza nao deve infiltrar-se

nas ranhuras na parte frontal da base
da zona de congelacao,

nos elementos de comando,
e na lampada.

Procedimento:

1.
2.

3.

Antes da limpeza, desligar o aparelho.

Desligar a ficha da tomada ou os
fusiveis.

Retirar os alimentos congelados

e coloca-los em local frescos. Colocar
o acumulador de frio (se fizer parte
do equipamento) sobre os alimentos.

. Limpar o aparelho com um pano

macio, agua morna € um produto
de limpeza neutro. A agua da limpeza
nao pode infiltrar-se na iluminacéao.

. Limpar o vedante da porta s6 com

agua limpa e depois secar bem.

. Depois da limpeza: Ligar novamente

o aparelho e coloca-lo em
funcionamento.

. Voltar a arrumar os alimentos

congelados.



Equipamento

Para limpeza, todos os componentes
variaveis do aparelho podem ser
retirados.

Retirar as prateleiras de vidro

Fig. H

Para isso, puxar a prateleira para fora,
elevar a frente e retirar.

Retirar os recipientes

Fig. @

Deslocar os recipientes para fora até
prender, elevar a frente a retirar.

lluminagéo (LED)

O seu aparelho esta equipado com uma

iluminagéo LED que n&o carece
de manutencgéo.

Reparacdes neste tipo de iluminagao so

devem ser executadas pelos nossos
Servigos Técnicos ou por técnicos

especializados devidamente autorizados.
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Como poupar energia

m Instalar o aparelho em local seco
e arejado! O aparelho ndo deve estar
directamente sujeito a acgao dos
raios solares, nem proximo duma
fonte de calor (por ex. radiadores,
fogao).
Se necessario, utilizar uma placa
isoladora.

m Deixar arrefecer alimentos e bebidas,
antes de os arrumar no aparelho.

m Para a descongelacao, coloque os
alimentos congelados na zona de
refrigeragcao e aproveite o frio dos
alimentos congelados para
a refrigeracdo dos alimentos.

m Abrir a porta do aparelho o minimo
tempo possivel.

m A parte de tras do aparelho deve ser
limpa simplesmente, para evitar
0 aumento do consumo de energia.

m Se existente:
Montar o distanciador em relacao
a parede, para atingir o consumo
de energia indicado para o aparelho
(ver instrucdes de montagem). Uma
distancia reduzida em relacao
a parede ndo limita o aparelho quanto
ao seu funcionamento. O consumo
de energia pode aumentar
insignificante.

m A disposicao dos elementos do
equipamento nao tem influéncia sobre
0 consumo energético do aparelho.
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Ruidos
de funcionamento

Ruidos absolutamente normais

Zumbido
Os motores trabalham (por ex.
agregados de frio, ventilador).

Ruidos

semelhantes a agua a borbulhar ou sus
surros

O agente de refrigeragéo esta a circular
através dos tubos.

Cliques
Motor, interruptor ou valvulas

magnéticas ligam/desligam.

Estalos _
Estda em curso a descongelacao
automatica.

Evitar ruidos

O aparelho esta desnivelado
Favor nivelar o aparelho com a ajuda

de um nivel de bolha dear. Utilizar, para
iSS0, 0s pés de enroscar ou colocar
qualquer coisa por baixo.

O aparelho esta encostado
Favor afastar o aparelho dos

moveis ou aparelhos vizinhos.

Recipientes e prateleiras abanam ou
estdo presos _
Verificar as pegas removiveis e voltar

a coloca-las no lugar.

Garrafas ou outros recipientes tocam-
se

Afastar, ligeiramente, as

garrafas e recipientes uns dos outros.

Eliminacao de pequenas anomalias

Antes de pedir a intervencao dos Servigos Técnicos:
Devera verificar, se vocé mesmo nao podera eliminar a anomalia, com a ajuda das

indicacdes seguintes.

O cliente tera sempre que suportar os custos do nosso técnico, mesmo durante

o periodo de garantial

Anomalia Causa possivel Ajuda

Atemperatura difere Para alguns casos, basta desligar o aparelho
bastante da temperatura durante 5 minutos.

regulada. Se a temperatura estiver demasiado alta,

verificar apos algumas horas, se houve uma
aproximacdo em relacdo a temperatura
regulada.

Se a temperatura estiver demasiado baixa,
voltar a verificar a temperatura no dia
seguinte.
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Anomalia Causa possivel Ajuda

Ailuminagdo ndo esta Ailuminagdo LED esta Ver capitulo «lluminagdo (LED)».

a funcionar. avariada.
A porta esteve aberta Depois de fechar e abrir a porta, a iluminacéo
demasiado tempo. volta a ligar.

Ailuminacdo desliga
passados ca. de 10 minutos.

Nenhuma indicagdo esta Falha de energia; os fusiveis
iluminada. dispararam; a ficha ndo estd
bem ligada na tomada.

Ligar a ficha a tomada. Verificar, se ha
corrente na instalagdo doméstica, controlar
o fusivel.

Atemperatura na zona Maior frequéncia na abertura
de congelacdo esta da porta do aparelho.

N&o abrir a porta sem necessidade.

demasiado elevada. As aberturas de ventilacao

estao tapadas.

Afastar os obstaculos.

Congelagao de maior
quantidade de alimentos
frescos.

N&o ultrapassar a capacidade maxima
de congelacdo.

A porta do congelador 0 evaporador (gerador de
esteve aberta durante muito  frio) no sistema «NoFrost»
tempo. Atemperaturando  tem muito gelo acumulado, 0
¢ atingida. que ndo permite a
descongelacdo automatica.

Para descongelar o evaporador, retirar
os alimentos congelados com as gavetas
e guarda-los bem isolados num local fresco.

Desligar o aparelho e afasta-lo da parede.
Deixar a porta do aparelho aberta.

Passados ca de 20 minutos, a dgua

da descongelacdo comega a correr para
a taca de evaporacdo, na parte de tras
do aparelno. Fig. M

Para se evitar um derrame para fora da taca
de evaporacao, recolher a dgua
da descongelacdo com uma esponja.

E se ja ndo correr agua da descongelagao
para a tina de evaporacao, isso significa que
0 evaporador esté descongelado.

Limpar o interior do aparelho. Voltar a colocar
o0 aparelho em funcionamento.

0 aparelho ndo refrigera, 0 modo de exposi¢do esta
aindicacao detemperaturae ligado.
a iluminagdo acendem.

Manter premida a tecla de regulacéo
de temperatura Fig. /4 durante

10 segundos, até se ouvir um som de
confirmagao.

Passado algum tempo, verificar, se o aparelho
estd arefrigerar.
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Assisténcia Técnica

Na lista telefonica ou no indice

de Postos

de Assisténcia que acompanha o aparel
ho, encontrara o Posto de Assisténcia
Técnica da sua zona de residéncia. Por
favor, indique aos Servigos Técnicos

o0 numero de produto (E-Nr.) e o nimero
de fabrico (FD) do seu aparelho.

Pode encontrar estas indicagoes
na chapa de caracteristicas. Fig. il

Indicando o n.° de produto € o n.°

de fabrico, evitara deslocacodes
desnecessarias. Assim, ira evitar custos
adicionais.
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Ordem de reparacao e apoio
em caso de anomalias

Os dados para contacto com todos os
paises encontram-se no indice dos
Servigos Técnicos anexo.

PT 707500545 PT 0,10€/min.

Maobile 0,25€/min.



Ymodei&eic aopaAeing
KOI TIPOEIOOTIOINTIKECQ
uTT00EI&EIq

MpoToU BEceTE TN GUCKEUN
o€ AeiToupyia

AloB&oTe pe mpoooxn TIc odnyiec xprnong
Kol TormofeTnong! AUTEC TIEPIEXOUV
ONUAVTIKEG TTANPODhOPIES VIO TNV
EYKOTAOTOON, TN XPHoN KOl

TN oUVTAENON TNG CUCKEUNG.

O KaTOOKeEUGOTNG dev avaAaBAvel
Kapiot eubuvn via Tuxov BAGReC, av dev
pooexBouv ol uttodeiteic Kal
TpoeIdoToINoeIG TTou divovTal OTIC
odnyieg xpnong. QuAGETe OAa

Ta Eyypoda QUTA YIOL UETETIEITO X ON KO
KGTTOIOV TUXOV LETETIEITO XPNOTN.

Texvikn xopEAeIx

H ocuokeur) TiepIEXel 0e PIKPN TTooOTNTA
TO WUKTIKO peco RB00a, To otoio eival
aBAABEC pev yia To TIEPIBAMOV, oMK
eUdAekTO. Katd Tn peTadopd Kol TNV
TOTIOBETNON TNG OUOKEUNG TTpooelTe

Vo unv mmael BAGBN KAVEVOC OWANVOC
TNC KUKAOGDOPIOC TOU WUKTIKOU PECOU
(peuoToU). To BIPPEOV WUKTIKO PECO
gmopei va autavadAexTei 1 va odnynoel
0€ TPAUUOTA TWV HOTIOV O0G.

>e nepimTwon nUIAC:

m omodelyeTe TNV avoIxXTr GAOYaA N
NYEG avAapAeEng,

B OepifeTe VIO HEPIKA ASTITGN KOAGK
TOV XWPO,

el

m OETETE TN OUOKEUN €KTOC ASITOUPYIOG
Kol TpaBaTe 1o dIg omd TNV Tpida,

m KoAeoTe TNV YTINpeoia TEXVIKNG
eEuTINPETNONC TWV TIEAGTWV HOG.

000 mepIooOTEPO WUKTIKO HEOO TIEPIEXE!

giot ouokeun, TOOO PEYOAUTEQOC TIPETIE

VO €iVOI 0 XWPOC, HECO OTOV OTT0I0

BpiokeTal auTr. e TTOAU PIKPOUC XWEOUG

eival duvaTd oe TiepimTwon SlIoPPONGC

WUKTIKOU PEOCOU VO OXNUOTIOTE EUPAEKTO

Hivuo aepiou-a€pa.

Ava 8 g TOU WUKTIKOU UEOCOU TIPETIEI VOl

utmoAoyioTel TOUAGIoToV 1 m3 Xwpou

TommoB£TnoNng. Tnv moodTNTO TOU

WUKTIKOU PJEOOU TNG OUOKEUNG 0OC

Ba Tnv Bpeite oTNV MVaKIdG TUTTOU OTO

E0WTEPIKO TNG CUOKEUNC OGC.

Av miaiel {nuia To TPoHodOTIKO KOAWDIO
TNC TOPOUOCOC CUOKEUNGC, QUTO TTPETE! VO
OVTIKOTOOTOOEI OO TOV KATOOKEUOOTN,
TNV UTTNPECIO TEXVIKNC eEUTINEETNONCG
TTEACTWV 1 OTO TTOPOLOIO KOTOPTIOUEVO
atopo. O1 EYKOTOOTAOEIC KO ETTIOKEUEC
mou &gV £yIVov OWOTA, UTTopoUvV

VO OTTOTEAECOUV ONUAVTIKO KivOUVO VIO
TOV XpHoTn.

QI ETMOKEUEC EMTPETIETOI VO EKTEAOUVTOI
HOVOV OO TOV KATOOKEUQOTH, TNV
UTINPECIO TEXVIKNC £EuTTNPETNONCG
TTEAOTWY 1 TTAPOUOIO KOATOPTIOUEVO
ATopo.

EmTpemneTal va XpNoILOTIOIoUVTaOIl JOVOV
yVhoia eEAPTHLOTO TOU KATAOKEUOOT).
Movo yia auTa To eEQPTHUOTO

0 KOTOOKEUOIOTNC eyyudTal, OTI QUTA
TTANPoUV TIC amaITHOEIC aodOAEiaC.
Emurkuvon Tou TpododoTIKoU KoAwdiou
EMTEETETAI VO TToOUNOeUTEITE HOVO PEOW
TNC UTINPEOIOG TEXVIKNG eEUTINEETNONGC
TTEAOTWV.
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Koata Tn Xpnon

Mn XPNOIYOTIOINOETE TIOTE NAEKTPIKES
OUOKEUEC evTOC TNC OUOKEUNC

(1.X. BEPUAOTPEC, NAEKTPIKES
mayopnxaveg KTA.). Kivduvog ekpnéng!
[MoTe pnv Kavete amowuén ouTte

Vo KoBapideTe TN oUOKeUN

pe oTpokaBapioteg! O aTudC pmnopei
va 01e100U0El OE NAEKTPIKA UEPN KOl
VO TIDOKOAEDE!I BPOXUKUKAWLIO.
Kivduvoc nAektpomAnéiac!

Mn xpnolyoToleiTe YUTEPA 1 QIXUNEX
QVTIKEIJEVD VIO TNV adaipeon maxvne
KOI OTPWHATWY TTAYOU.

Oa uropouUooaTe Vo TTPOKaAEoeTE '
aUTA {NUIEC OTIC OWANVWOEIC TOU
WUKTIKOU peuaTou. To dlappeov
WUKTIKO UECO UTTOPEI

va auTavoadAexTei f) va odnynoel oe
TOOUPOTO TWV POTIOV OOC.

Mnv omoBnkeueTe YEOG OTN CUOKEUN
TTPOIOVTG e EUKQUOTA TTPOWONTIKG
agpIa (T1.X. OTTIPEI) KOl EKPNKTIKEG UAEC.
Kivduvocg ¢kpnénc!

Mn xpnolyoroleite TIC BAOEIC, TIC
OUPTOPWTEC TTPOEKTAOEIC, TIC TTOPTEC
KTA. WC OKOAOTTATIO 1) OTNPIYUOTC.

Mo TNV amoWuén Kol Tov KaboapIiopod
ToaBaTe To dIg omd TNV TPICa N
KoTeRalete TNV aoddAeia. TpaBnéte
ard 1o PIC Kol Ol oo TO TPOPOSOTIKO
KOAWDI0.

OwvorveupaT®dn TOTA pe peyodAo
TTOCOOTO TIEPIEKTIKOTNTOC 0 OIAKOOAN
TIPETIEI VO OTTOBNKEVUOVTOI HOVOV KOAN
KAEIOpEVD Kol o OpBia Bgon.

MpooexeTe va unv eABel oe emadn AadI
Kal AITTOG Je Ta TAGIOTIKG YEpn Kal TNV
TOIPOUXQ TNG TOPTAG, BIOTI
O10POPETIKG QUTA yivovTal TTopwon.
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Mnv KOAUTITETE KOI UnVv TOTIOBETEITE
OVTIKEIJEVO OTOL QVOIYUOTO OEPICUOU
Kol e€0epIOPOU TNG CUOKEUNG.

H mopoUoo CUOKEUN EMITPETIETOI VO
XPNOIYOTTOIEITal OTTO ATOUO
(oupmePIAGLBOVOUEVWY TWV TTAUSIWV)
e TIEPIOPIOUEVEG DUOIKEG,
aoONTAPIEC N WUXIKEC IKAVOTNTEG N
eMITIEIC YWWOEIC pOVOoV, OTOV QUTA
eMBAETTOVTOI QMO TTPOOWTTO APHOSIO
yIO TNV GOPAGAEIG TOUG 1 EXOUV
KOTOTOTTIOTE OTIO QUTO OXETIKA UE TOV
XEIPIOUO TNC CUOKEUNC.

Mnv amoBnkeleTe OTOV XWPEO
KOTOWUENC uyp& oe GIGAEC Kol KOUTIO
(1810iTEPO TTOTG TIEPIEXOVTOL AVOPOKIKO
0&U). O1 PIGAEC KOl TG KOUTIO UTTOPOUV
VO oTTaioouV!

Mn BadeTe MOTE OTO OTOUG OOG
KOTEWUYHEVD TPODIUG OPECWC PETA
TNV adaipeorn Touc omod TNV KATAWUEN.
Kivduvoc kpuomaynuaTwy!
ArodeUyeTe VO KPATATE YIO HEYAAO
OIGOTNHO OTO XEPIO OOC KOTEWUYHEVD
ToOPIUaA, TTAYO 1) TOUC OWANVEC TOU
eaTpioTn KTA.

Kivduvoc KpuomaynuoTwy!

MNoudix oTO VOIKOKUPIO

Mnv adnoeTe va TIepIEABOUV OTa XEPIT
maidIwWV N OUCKEUGCION KO T UEPN TNG.
Yndpxel kivouvog aoduéiac armod

TO XOPTOVION TTOU OITTAWVOUV KOl

TOL ATITG TTAGOTIKG HUAAGH!

H ouokeun dev eival Tauxviol

yio moudid!

>e ouoKeun pe KAeIdapIa TTOPTOG:
DuldTe TO KASIOI 0 HEPOC OTIPOCITO
yio 7o Tondid!



Fevikeg SIXTAEEIG
H ouokeur) eival KATOANAN

B Vio TNV YU&n Kol TNV KoTawuén
ToOdiuwY,

B VIO TNV TTOPCOKEUN TTOYOKUBWY
(TayaKia).

H mopoUoa cuokeur) poopileTal yia

OIKIOKI) XPnon oToV I8IWTIKO TOPEN KAl O

omTIKO TTEPIBGANOV.

H ocuokeur) dEpel avTIMopaoITIKN OIGTOEN
oupdwva pe Tnv Odnyia EE 2004/108/
EC.

O WUKTIKOG KUKAOG €xel uttoBAnOei

o€ €A\eyXo oTeyavoTNTOGC.

To TPOoIdV aUTO AVTATIOKPIVETAI OTIC
OXETIKEC OIOTAEEIC BIodOAEIDC VIO
NAeKTPIKEG ouokeueg (EN 60335-2-24).

Ymnodei&eig amoocupong

<» Amocupon
TNG CUOKEUXGCING

H ocuokeuaoia mpooTaTtelel TN OUOKEUN
00¢ omod ¢nuIEC KATA TN peTadopa. OAa
TO XPNOILOTIOIOUPEVA UNKG OUOKEUOIOICC
gival aBAaBr yia To TepIBGAOV Kal
prmopouv va Eavoxpnolporomoouy.
MopakaAoUPE VO CUVTEAEOETE KI €0€IC
OTNV TTPOOTOOIO TOU TTEPIBAAOVTOC KOl
V' QTOCUPETE TN CUCKEUOOIO e TPOTIO
oBAaBN yia To TIEPIBAAOV.

Mo Toug emikaIpoug TPOTIOUC oTOoUPONG
TTOPOKOAEioBe va {nThHoeTe TANpodopieq
oo TO €10IKO KATAOTNUA, ammd TO OTToIo
ayopAOoaTE TN CUOKEUN N oo

™ AnuoTikn 1 KoivoTikr) Apxn TnG
TIEPIOXNG OOC.

el

<9 AOoUPGN TNC TTAAIXG
OUOCKEUNG

O1 moNIEC oUOKeuEC Oev amoTeAOUV
AGxpnoTa omoppippaTtal Me Tnv amdoupon
TOUGC OUPdWVO PE TOUC KOvVoVIOPoUG yidt
TNV TTPOOTO0IA TOU TTEPIBAMOVTOG
HTTOPOUV V& ETTOVOTTIOKTNOOUV TTOAUTIUEC
TTPWTEC UAEC.

H ouokeur) auTh €xel onuavoei
Baoel TNG eupwMaikNG odnyiag
= 2002/96/EK mepi MOAIQV
NAEKTOIKWV KOl NAEKTPOVIKWOV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
H odnyia 6€Tel To MAGioIO yIa TV
emoTpodr Kai aflomoinon Twv
TTOAIV CUOKEUWV TTOU 10XUEl
oe OAn TNV Eupwmaikr Evwon.

A Mpoegidomoinon

>e TTaAIEC OUOKeUES TTou Oev

XPNOIUOTIOIOUVTAI TTAEOV

1. TpaBdTe TO PIc amd TNV TEICO.

2. KoyTte 10 KOAwdI0 ouvdeonC oTo
OIKTUO TOU PeUPOTOC Kal
OmmopoKPUVETE TO padi ye To dIC.

3. Mn ByaAeTe T padia Kal Ta doxeia,
WOTE VO YNV Pmopouv vor grmouv
eUKOAO UEOO 0T cuokeur| To TaIdIA!

4. Mnv adrvete 1o maudid va maiouv
ge Tnv &xpnoTn ToAIdt GUOKEUN).
Kivduvoc aodutiac!

Ol YUKTIKEC OUOKEUEC TTIEPIEXOUV WUKTIKA
HEOO KOl OTN HOVWON GEPIN. Ta YUKTIKK
HEOO KO TO GEPIOL AMAITOUV omOouUPoNn
oo Tov e1dIKo. MpooeéTte va unv
KOTOoTPOGOUV O OWANVWOEIC TNC
KUKAOGDOPIOG TOU WUKTIKOU PEOOU, UEXP!
Vo TOPOANGOEl auTr) yiot TNV avaAoyn,
aBAaBn via To repIBGMov ammdoupon.
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>uvodeuouv
TN CUCKEUN

MeT& TO EETTAKETAPIOUO EAEYETE OAO

TO PEPN VIO evdexopevec CNUIEC
peTadopaC.

>e TIePIMTWon MOPAMOVWY oTeubuvOeiTe
OTO KOTAOTNHO, OO TO OTT0I0 olyopAooTe
TN OUCKEUN I OTNV UTTNPEOIO TEXVIKNG
efumnpETNONG TWV TIEAGTWV UOG.

H nmap&doon amoTteleital omd Ta e&NC
wepn:

m AveldpTnTn OUOKEUN

EComAiopog (avahoya pe TO PHOVTEAOD)
SOKOUAO e UNIKG TOTTOBETNONG

Odnyieg xpriong

Odnyiec TomoOETNONC

OUMGBIO pE TIC UTINPEOIEC TEXVIKNC
efumnpETNONG TEAATWV
Emouvantopevo dpuAo eyyunong

m [Anpodopiec OXETIKA Pe TNV
KOTOVGAWON EVEPYEING KOI TOUC
BopuBouc

MpoocxeTte

TN OEPHOKPACIX KX
TOV )XEPICHO TOU
XWPou

OePHOKPAOIX OWHATIOU

H ouokeur| eival KATOIOKEUOIOPEVN VIO
OUYKEKPILEVN KATNYOPIa KAILOTOG.
AvaAoya e TNV KoTnyopio KAIpoTog

N OUCKEUN UTOPEl var AeIToupynoel OTIC
oKOAouBeC Beppokpaoiec dwWHATIOU.
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H koTnyopia KAIUOTOC UTTBPXEl OTNV
mvakida TUrmou NG ouokeung. Eikovo Hll

Karnyopia EmtpenTn

KAipaTog OepUoKpasia YWpou
SN +10°Cewg 32 °C

N +16 °C ewg 32 °C
ST +16 °C ewg 38 °C

T +16 °C ewg 43 °C
Ymodeign

H ouokeun AsiToupyei 0WOTA eVTOC TWV
opiwv Beppokpaoiag mepIBAAMOVTOC TNC
avadepOpevVNC KAILOTIKAG KAGONG.

Av KATTOIO00 GUOKEUN TNCG KAILOTIKAC
kAaonc SN Aeiroupyei oe xapnAoTepeg
Bepuokpaoieg mepiBaMovTog, dev
HTTOPOUV VO OTTOKAEIoTOUV NUIEC

OTn OUOKeUn PEXP! TN Beppokpaoia

Twv +5 °C.

Aepiopog
Eikova

O agpac oTo omiobIo Kal Ta TIAGTVA
TOIXWHOTO TNC OUOKEUNG (eoTaiveTal.

O CeOTOUEVOC OEPOC TIPETIEI VO UTTOPEI
va diadeuyel eAeUBepa. AIGPOPETIKA

TO WUKTIKO PUNXAVNUO TTPETIEl VO
ASITOUPYNOEI e HeyaAUTEPN I0XU, TTOAYUO
TO OTI0I0 AUEAVEI TNV KOTOVAAWON TOU
peupaTog. ' auTd: Mnv KOAUTITETE TTOTE
oUTe Vo TOTTIOOETEITE QVTIKEIEVO UTTPOOTN
oo T' AVOIYLOTO GEPIOUOU KOl
eCaepliopou!



ZUvOeon TNG CUCKEUNC

MeT& TNV TOTTOBETNON TNC OUOKEUNC
TIEPIUEVETE TOUAGXIOTOV 1 WA, HEXP! VOl
©¢0eTe TN OUOKeUN og AeiToupyia. Katd
N peTadopd umopei va cupBel va
peTaBei To AadI, TTOU TTEPIEXETAI OTOV
OUUTIUKVWTI), OTO WUKTIKO CUOTNUO.

Mpiv TN B€on via TpwTn Gopd

o€ AelIToupyia KaBapioTe TOV E0WTEPIKO
XWPEO TNG ouokeung (BA. Kabapiopog NG
OUOKEUNG).

HAekTpIKN) oUvOEoN

H mpiCa mpemel va BpioKeTal KOVTG OTh
OUOKEUN KOl VO €ivail TIPOOITN €TToNG PJETX
TNV EYKOTAOTAON TNC CUCKEUNC.

H ocuokeur) avTioToIXel OTNV KaTnyopia
TpooTaoiog (Hovwong) |. ZuvdeoTe

TN OUOKeUN og evaAOOoOUEVO peUa
220-240 V/50 Hz peow yelwpevne
TPIOIC eyKOTEOTNUEVNG CUPPWVA UE TIC
mpodiaypadec. H mpida mpemel va eival
aodpahiopevn pe aoddAeia 10 ewc 16 A.
>£ OUOKEUEC, Ol oToieg AeiIToupyouv

0€ Un SUPWTIAIKESC XWPEC, TIPETIEl VO
ehAeyeTe, av n TGoN Kal To €ido¢
peupaTog Tou divovTal, BpiokovTal

oe oupdwvia pe TIC TIUEG TOU

OIKTUOU oac. Ta oToIxeia auTd Ba

Ta Bpeite otnv mvokida Tuou. Eikova [

el

A Mpoeidoroinon

H cuokeur) dev EMTPEMETAI O KOMIN
TTepIMTWon vo ouvdebei 08 NASKTPOVIKES
mpidec e€0IKOVOLINONG EVEPYEIOGC.

Mo TN XPNoN TWV CUCKEUWV POG UTToPoUV
Vo XpnolpotoinBouy peTaTporeic OIKTUoU
KOl YETATPOTIEIC NUITOVOU. MeTaTpoTTeic
OIKTUOU XPNOIUOTIOIOUVTOI OTIC
OWTORBOATAIKEG EYKOTOOTAOEIC, Ol OTIOIEC
ouvdeovTal armeubeiog oTto dNUdGIo
NAEKTPIKO BIKTUO. 3€ HEUOVWUEVES
edappoyeg (m.x. oe mMhoia ) opeIva
KOTODUYIO KOl KATOIKIES), OI omoieg dev
gxouv olvoeon pe 1o dnuooio SIKTUO Tou
OEUPATOC TIPETTEI VO XPNOILOTIOIOUVTO
HETOTPOTIEIC NUITOVOU.
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MN'vwpioTe TN CUOKEUN

MopoakaAoUpe, avoiéTe TNV TEAeUTAI
oehida pe TIC amelkovioelg. AUTEC

ol odnyieg xprnong IoXUouV YIo
TIEPICOOTEPD PHOVTEAQ.

O €EoTMANICPOC TWV LOVTEAWV UTTOPEI
VO TTOIKIAAEL.

O amelkovioelc eival duvaTov

Vo OIGPEPOUV.

Eikova

* OxI 0e OAOL TG HOVTEAK

A Xwpog ouvtnpnong
B XwPOoC KATAWUENG

A

2ToIxeia xelpiopou

DwTIopog (LED)

Xwpog Chiller*

Avolypa e€0600ou agpa

P&dia oTov Xwpo cuvThpnonc
P&d1 dioAwv *

PuBuioThc Bepuokpaoiac
Aoxeio AaxavIK@V pe pubpioTn
Uypooiog

- = O 00 NO O —

— O

48

12 AekOVOKI VIO KOTEWYUYHEVD
TEOPIUG

13 HuepoAdyio KaTawuéng

14 Aoxeio yia poupa

15 Bidwta modia

16 AloxwpIiopa yio BouTupo Kal
TUpI *

17  Aoxeia mopTog

18 Pad1 via aBya

19  Suykpdatnon roAwv

20 Padr yia peyaec didihec

ZTOIXEIX XEIPIOHOU
Eikovo H

1 NARkTpo On/Off
Xpnoipevel yia Tn 6€on TNC
OUOKEUNC O€ Kol EKTOC
AEITOUPYIOC.

2 Auyvix €vdeIEng xwpou
KXTAWUENG
O1 aplbuoi oTn dpwTevn PaRdo
QVTIOTOIXOUV 0 BEPUOKPAOIES
TOU XwpPou KoTawuénc oe °C.

3 ‘EvOeIEn “super” (Xwpog
KXT&YUENG)
AUTH avaBel yovov, OTavV gival

EVEPYOTTIOINUEVN N UTIEPKATAWUEN.

4 MARKTPO pUBHIONG
OEPUOKPACIAG XWPOU
KXTAWYUENG
Me 1o TMANKTPO pubuileTal N
BepUOKPOOIOt TOU XWPEOU
KOTOWUENC.
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©£0n TNC GUCKEUNG
o€ AeIToupyic

Exova A

©¢eTeTe TN oUoKeun pe 1o MANKTPo On/
Off 1 oe AeiToupyiai.

Hxel eva mpoeidomoinTiko ofjuo. H
evoelEn Beppuokpaoiog 2 avapBooprvel.
MoThoTE TO MANKTPO PUBUIONG
Bepuokpaoiag 4. To MPoeIdomoINTIKO
NXNTIKO ONUC OTIEVEQYOTIOISITA.

Otav emTeuxbei n pubuiopevn
OepUOKPOCIa OTOV XWPO KOTAWUENG,
ovaBerl n evdelEn Beppokpaoiog 2.

Ymodei&eIg OXETIKKX
pE TN AeiIToupyix

m MeTd Tn 6€0n Oe AeIToUpYia UTTopEi
VO XPEIOOTOUV OIPKETEC WPEC, UEXP! VOl
emTeEUXOoUV Ol PUBUIOPEVEC
BeppoKpaoieg.

Mnv TOTTOBETAOETE VWPITEPD TPODIUO
PJEOO OTN OUOKEUN.

m Ol PETWITIKEG TIASUPEC TOU
TePIBANUOTOC BepUBIVOVTOI eV HEPEI
ehadpd, auto epmodilel Tov
oxXNUaTIopd vepoU CUPTUKVWONG OTNV
TTePIOXN TNG TOIHOUXOC TNG TTOPTAC.

B e TepinTwon mou n MOPTA TOU XWPEOU
KoTaWwuénc dev Eavavoiyel apeowe
HETQ TO KAEIOIUO, TIEPIUEVETE UICK
OTIVUN, HEXP! VO OVTIOTOOUIOTE! N
UTTOTTIECN TTOU TTPOEKUWE.

PuOpuion
OEPHOKPACING

Xwpog cuvTtriipnong

lupioTe TOV pUBUIOTN BepUOKPOOIOG,
Eixova /10, otnv emBuunTr puduion.
Epeic ouvioToUpe pia peon puduion.

H aMayr TnC puBuiong otn popd TV
OEIKTWV TOU POAOYIOU €XEI WC
OTTOTEAEOUO XOUNAOTEPEC BEPUOKPOOIES
OTOV XWPEO CUVTAPNONC.

EmAECTE ot TTOAU XONANG OEpUOKPTCIOG

pUBuIoN POVOV TTIPOCWEIVA, OF:

B UWNnAnN Beppokpaoia dwuaTiou,

B OuxVvO Avolypa TNG MOPTOC,

B TOTOBETNON UEYGAWY TTOCOTATWYV
TPodiJwV OTOV XWPO CUVTPNONG.

Xwpog KATYUENC

H Beppokpoocia pmopei va pubpioTei amd
-16 °C éwg -26 °C.

MoTtnoTe To MANKTPO pUBUIONG
Oepuokpaoiac 4 Tooec GopES, PUEXPI VO
puBuioTel N emBuunTn BepUoKPOoiat OTOV
XWPO KATAWUENC.

H teAeuTaio puBpiopévn Tipn
aTToONKEUETOI OTN UVAUN TNG CUOKEUNC.
H puBuiopévn Bepuokpaocia deixveTal
otnv evdeiEn 2.

Ao To epyoOoTAOIO EUEIC OOC OUVIOTOUPE
OTOV XWPO KOTAWUENC TN puBbuion TWV -
18 °C.
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AgiToupyiax
CUVQYEPHOU

>TIC OKOAOUBEC TIEPITITWOEIC UTTOPEI
Vo evepyotioindei o ouvayepuoc.

ZUVAYEPHOG TTOPTAC

O ouvoyepuoc TNG MOPTAC (BICPKES
NXNTIKO OO UTTITT) EVEPYOTIOIEITAI, OTAV
N TOPTO TNG OUOCKEUT TIOPOUEVE! OVOIXTN
VIO TIEPICOOTEPO ATO eva AeTTO. Me To
KAeioIpo TNG mopTaC mavel Eava To
TPOEIBOTIOINTIKO NXNTIKO CAUG.

ZUVAYEPHOG BEPHOKPATING

O ouvayepuog BepUOKPACIaC (Bpaxu
ONUO PTTITT) evepyoTToIgiTal, OTOV N
OepPUOKPAOIa OTO XWPO KATAWUENC eival
TTOAU UWNAY Kol uTtdipxel KivOuvog yiol To
KOTEWUYHEVA TPODIHO.

H &vdeiEn Beppokpaoiag avaBooprvel.
Eixova H/2.

Ymodeign

Mnv EavokaTayu&eTe TO HIOCOEETTAYWHEVT
M TEASIWG EEMAVWUEVD KATEWUYHEVD
ToOdiua. Movov adoU Ta POVEIPEYETE,
UTTOPEITE VO KATOWUEETE EK VEOU TO
£Toipo daynTo.

Mnv e€avTANceTE TTAEOV TN PEYIOTN
SIGPKeEIn armoBnkeuonc.
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Xwpig KivOUVO VIO T KATEYUYHEVD

TPOdIUO O cUVAYEPUOC UTTOPE! VOt

gvepyoroinBei:

m Katd Tn 60N TNG CUOKEUNC VIO TTPWTN
dopd oe AelIToupyiai.

m Kotd TNV TommoBETNoN peyaAwy
TTOOOTATWV VWV TOODILIWV.

® H nmopTa TOU XWwPOoU KOTAWUENC NTOV
OVOIXTH VIO peyAdAo SIGoTNUO.

Arnevepyortroinon cuvayepuoU

Eixkova H

MatoTe To TANKTPO PUBUIoNG
Bepuokpaciag 4, yia vo
OTIEVEPYOTIOINOETE TO TIPOEIOOTTIOINTIKO
onuo.

QdEAIPO TIEPIEXOHEVO

Ta oToIxeio VI TO WPENPO TTEQIEXOUEVO
0o Ta BpeiTe pEoO OTN CUOKEUN 0O¢ 0TNV
mvakida TuTou. Eikdva

MARPNG eKHETGAAEUON TNG
XWPENTIKOTNTAC TOU XWEOU
KXTXWYUENG

Mo va TomoOeTAOETE TN PEYIOTN
TTOOOTNTO KATEWUYHEVWV OYOBWY,
propeite vo adaipeoeTe OAG TOL HEEN TOU
eEomAiopou. ToTe pmopeite va oToIRGEETE
To TPOGIUG omeuBeing oTa padIa Kal
OTOV TTUBUEVA TOU XWPOU KOTAWUENG.
Adaipeon pepwv eEOTTAIGHOU
TpoBnéte TO OOXEIO KOTEWUYHEVWY
TPODIUWY LEXPI TEPUO TTPOG TO £8W,
QVOIONKWOTE TO UTTPOOTA KOl ahaIpeEOTE
T0. Elkovo @



Xwpog ouvtripnong

O XwPOoCg ouvtneENoNG €ival o 1I0AVIKOC
XWPOC OTTOONKEUONC VIO KPEDC,
OMOVTIKE, WPAPI, YOAGKTOKOUIKA
TTPOIOVTA, QUYE, povelpepeva daynTd Kal
GPTOOKEUGOUOTA.

KaTt& Tnv amobnkeuon
TIPOCEXETE TXK EENG

B AmoOnkeueTe GPEOKA, GOIKTO TPOPIUC.
ETol diatnpeital yia ueyoAUTeEPO
SldioTNHO N TTOIOTNTO Kol N dPeEOKADA.

B e £TOIUO TTPOIOVTO KOl TUTTOTTOINUEVDL
TPOGIUG TTPOCEETE TNV NUEPOUNVIQ
avaAwonc f TNV nuepounvia Anénc
Tou OIVETOI OO TOV KOTOIOKEUGOTN.

m lNao va dloTnpnboulyv To Gpwud, To
XPWHO Kol N $peoKada TOTTOOETEITE T
TOOPIUO KOAX CUOKEUGIOUEVA N
KoAuppéva. ETol amodeuyovTal n
avApEIEN TWV YEUOEWV KAl Ol
XPWHOTIKEC GANOIWOEIC TWV TAGOTIKGV
HEPWV OTOV XWPO CUVTAENONG.

m Adnvete Ta (eoTd daynTa Kol TTOTA VOl
KPUWOOUV TIPWTO KOl Tl TOTTOOETEITE
UETA UECO OTN OUOKEUN.

Yrodeign

Mnv umAoKA&peTE TG avoiypoTa e€0d0U
oeP Pe TPODIUA, WOTE VO UNV
eumodideTal N Kukhodopia Tou agpa. Ta
TPOGIUA, TG OTTOIC AMOBNKEUOVTOI GUEC
UTTPOOTA Ao TO AVOIYUOTa €EODOU IEPT,
UTTOPOUV VO TTAYWOOUV ard ToV
efepxOUeEVO WUXPO aEPQ.

MNpoo&ETe TIg Lwveg YUENGQ
OTOV XWPO GUVTRPNONG

AOVwW TNC KUKAODOPIOC TOU aEpa OTOV
XWPO CUVTAPNONC TTPOKUTTOUV
SladopeTikee Cves YUENg:

el

m H yuxpdTepn Cwvn eivail n emave
TIEPIOXN TOU XWPEOU CUVTHPNONC.

Ymodeign
>Tnv yuxpotepn {wvn amobnkeueTe
euaioOnTa TPOdIUA, (TI.X. WAPIA,
OMOVTIKS, KPERQ).

m H BeppdTepn Cwvn eival otnv moOpTa
TEPUO KATW KOl HEoa 0To Boxeio
AOXOVIK®WV.

Aoxeio AXXAVIKWV

ME PUOUIOTH UYPACIG

Eikova @

Mo va dnuioupynBei To 10avIKO KAIpo
amoBrKeuonc via GpoUTa Kol AOXOVIKA,
propei avaloya pe TNV ToooTnTo
amoBrKeuong va pubuIoTel N UYPaocia
TOU OEPO 0TO BOXEIO AAXAVIKWV:

HIKPEC TTOOOTNTEC PP

B OUTWV Kol AOXQVIKGWV — UYNAN uypaoia
aepa

B peydAec moooTnTeg GPoUTWV Kal
AOXOVIKWV — XOHNAN uypaoia aEpa

Ymodeigeig

m [Na v 16avikh diaTrpnon TG
TOIOTNTAC KOl TOU GPWUATOC TOUG TG
euaiodnTa 0TO YUXOC dpouTa (. X.
avavAC, HTTOVAVEC, TIOTAYIO KOl
eomep1d0eIdn) Kol AaXaVIKG (TT. X.
peNIT¢aveg, ayyoupla, KOAOKUOIa,
MMEPIES, VTOUATEG KOl TTOTATEG) Bt
TIPETIEl VO OTTOBNKEUOVTOI EKTOG
Yuyeiou oe BeppoKpaoiec Trepimou
+8 °C gwg +12 °C.

= AvoAoya pe TNV TooOTNTO KOl TO TTPOG
armobnkeuon TPODILO UTTOPE! VO
oxnuaTioTel vepd cUPTUKVWONG PEoa
0TO O0oYXeio AOXAVIKGWV. ATTOUOKPUVETE
TO vepd OUPTIUKVWONC Je oTeYVO TIaVi
KOl TTPOOCGPUOOTE TNV UYPOCIG TOU
aepa 0To BOXEio AaXAVIKWY HECW TOU
pubuIoTn uypooiag.
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Xwpog KATAWYUENG

XpPNOoIMOTIOIEITE TOV XWPO
KXTXWYUENG

m o TNV amobrKeuon KOTEWUYUEVWV
TPodipwv.

m [ TNV TAPOoKeEUn TTOYOKUBwWV.

m o TNV KOTAWUén Toodidwy.

Yrodeign

MpooekTe va eival TAVTOTE KASIOTN N
TTOPTO TOU XWPEOU KATAWUENG. Me avoixt)
TNV MOPTA EEMAYWVOUV TO TOODIUO KOI O
XWPOC KOTAWUENG KOAUTITETAI OO TTOXU
oTpwHa TTAyou. EKTOC auToU: XmardiAn
EVEPVEING AOYW PEYOANG KATAVAAWONG
peupaTocg!

Mey. amodoon
KXTXYUENG

STOIXEIO OXETIKG e TN peyiotn amddoon
KOTOWUENC evTiog 24 wpwv Ba Bpeite
oTnv mvokida Tutou. Eikdvo H

MpolUmoBeoeiqg yix Tn
MEY. aTOd00N KATAWPUENG

m EvepyoroinoTe TNV UTIEPKATAWUEN TTIPIV
TNV TOMOBOETNON TWV VOOV TPOGIHWY
(BA. oTo Kedahaio YmepkaTawuin).

m AdaipeoTe Ta pepn Tou e€omAicpoU.
>ToIBaleTe Ta TPOdIPO ameudeiag
eMAVW oTA PAGIO KOI OTOV TTUBUEVD
TOU XWPOU KATAWUENC.

m KoToyuxeTe TIC HeYOAEC TTOOOTNTEC
TPO®IUWY KATA TTPOTIUNGON OTO EMAVW
padI. Ekel auTd KaTawUxXovTal
IOI0ITEPD YPINYOPO KA WG €K TOUTOU
emiong pe dIaThPNon Twv BPETTIKWV
OUOTOTIKWV TOUG.
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Kataywuén kai
xmodnKeuon

Ayop& KATEWYUYHEVWV
TPOYiHWV

® H ouokeuaoio Ogv EMTPETETAI VO EIVOI
XOAOOHEVN.

m [lpooexete TNV nuepopnvia ANéng.

m H Beppokpaoia oTa Yuyeio Twv
KOTOOTNUOTWY TTWANONG TTPETE! VOt
eival -18 °C 1) xaunAoTepn.

m MeToadEpeTe TO KOTEWUYHEVT TPODILO
TTOU QlyOopBoOTE KATG OUVOTOTNTO OE
HOVWTIKI COKOUAQ Kl TOTIOBETNOTE TaK
XWPIC KOBUOTEPNON OTOV XWPEO
KOTAOWUENC.

KaT& Tnv TaKTOTI0INON
TPOCEETE T EENC

m Karawuxete peydec moooTnTeg
ToodiUwV KOTG TPOTIUNON OTO EMAVW
pad!l. Ekel auTd KaTawUxXovTal
ISI0ITEPO YPNYOPO KAl WG €K TOUTOU
emiong pe diaTnenon TWV OPETTIKWY
OUOTOTIK®QV TOUG.

m TomoBeteite Ta TOODIPO ATTAWUEVD
HEOO OTOUC XWPEOUC 1 avTIoTOIXON OTO
OOoXeint KOTEWUYHEVWY TPODIUWV.

Ymodeign

Ta AdN KoTewuypeva Tpodiuo dev
SMTPETETAI VO £pO0UV O€ emadn pe Ta
VIO TPOPIUC TTOU TTPOKEITOI VO
KoTowuxbouv. Evdexouevwe
petoTomidete Ta 0N KOTEWYUYHEVD
ToOdIua OTar A Boxeia
KOTEWUYHEVWVY TPODIUWV.



ATTOONKEUON KOATEWUYHEVWV
TPOYiHWV

Elodyete T SOXEIO KATEWUYLEVLV
ToodiwV PEXP!I TO TEQPUA, VI VO
SlaodoAileTal N ampOOKOTTN KUKAOGOPIOK
TOU OEPQ.

] v
Karapuén vommwyv
TPOPIHWV
Av TToOKEITAI VO KOTOWUEETE TOODIPA,
XPNOIUoToIEiTE HOVOV GPEOKT KAl
apioTne mo1dTNTOC TPODILO.

Mo va dioTnpenBei n BpenTikn ofia, TO
APWHA KOl TO XPWHO OG0 TO dUVATOV
KOAUTEPQ, TOL AOXQVIKG Bat TIPETIEN VO
CepaTiCovTal, TPOTOU KOTaWwuxOouv. Mo
HeNTCAVEG, TITTEPIEG, KOAOKUBIO KOl
omopayyia To CepdTiopa dev eival
OTTOPAITNTO.

BiBNioypadia OXeTIKG pe TNV KATAWUEN
Kol To CepaTiopa 6o Bpeite oTa
BiIBAIoTTWAEICI.

Yrodeign

MpooekTe va pnv €pxovTal og emadr To
TPOdIUO TTOU TTPOKEITOI VO KOTOWUXOoUV
ge Ndn KoTewuypeva ToodIua.

m o KoTGwuén eival KATGANAQ:
APTOOKEUACUOTO, WAPIO KAl
OOACOOIVA, KPEOC, KUVNYI, TTOUAEPIKA,
AOXaVIKA, GpoUTa, OPWHATIKA XOPTO,
ORYA XWPIC TO TOIPAI, YOAGKTOKOUIKG
TTPOIOVTG OTIWG TUPI, BOUTUPO KAl
xAwpr pudnBpa, ETolpa daynTd Kal
TepIooelPoTa GaynNTWV OMWG OOUTTEG,
HOVEIPEUTA PaynNT, WNUEVO KPEAC KAl
wapl, doaynTd HE TTATATES, OOUDAE,
OYKPOTEV KOl YAUKICUOTO.
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m o KoTdwuén dev eival KATGMNAQ:
Eidn Aoxavikayv, Ta omoia
KOTOVOAWVOVTOI OUVAOWS WU, OTTWC
OOAGTEG I POTIOVOKIQ, ORY& LE TO
TOODAI, oTadUNIC, OAOKANPO UNAQ,
oXAGOIO Kol POOAKIVA,
odixToBpaopéva apyd, yiooupT,
Euvoyaho, Euvr Kpepa YGAOKTOG,
OPEOKIO KPEUD YOAOKTOG Kall
poyloveda.

ZUCKEUXOIX TWV
KXTEWYUYHUEVWV TPOPiHwWV

SuUoKeuadeTe T TPOPIUC KEPOOTEYWC,
OUTWC WOTE VA Un X&oouv ouTe Tn yeuon
TOUC OUTE TNV UYPOICIa TOUG.

1. TonmoBeTeiTe TO TPOPIUCG HECT OTN
OUOKEUQoIO.

2. Melete TN cuoKeuooia, YEXP! va Byei o
0EPaC.
3. KAeiveTe KOAG Tn cuokeuooia.

4. AvoypadeTe 0TN OUOKEUOOIO TO
TIEPIEXOLEVO TOU TIOKETOU KOI TNV
nuepopnviot KAT&WUENC ToU.

KaT&AANAX yIX T OUCKEUXGIX Eival:
[MAGOTIKEC pepBPaveES, OwWANVoeIdEIC
HeuBpaveg ammo TTOAUGIOUAEVIO,
OAOUPIVOXOPTO, KOUTIO KOTAWUENC
(Tamep KTA.).

AuUTG Ta TTpoiovTa Ba Ta BpeiTe oTar
€10IKA KOTOOTHUOTA.

AKOTAAANAX YIX T CUCKEUXOIX Eival:
XopTi EPITUNYUOTOC, AadOXOPTO,
oehodav, OOKOUAEG AMOPPIULOTWY,
HETOXEIPIOUEVEC OAKOUAEC OTIO WWVIO.
KoaraAANAX yic TO KAEIGIHO TNG

GUCKEUNOING Eiva:
AOGOTIXOKIO, TTAGOTIKO KAITT, KAWOTEC,

QUTOKOMNTECG TAIVIEC OVOEKTIKEC OTIC
XOUNAEC BeploKpOoieC 1) TAPOUOIO.
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T' avoiypoTa OTIC OOKOUAEC KOl OTIC
owAnvoeldeic pepPpdvec amo
TTOAUGIOUAEVIO UTTOPOUV VO GUYKOANBoUV
he Tnv eIdIkr) cuoKeun
OePLOOUYKOAMNONG UEURBPOV®OV.

Xpovog dixTipnong Twv

KXTEWYUYHUEVWV TPOPiHwWV

H didpkeia diatrpnong e€aptaTal amd To

€idog Twv Tpodiuwy.

>e Beppokpaoia -18 °C:

B YApIo, OAMOVTIKA, LOYEIPEUEVD
daynTA, APTOOKEUACUOTA KOl YAUKQ:
HEXPI KOI 6 Pnvec

B TUQI, TOUAEPIKA, KPEQG:

HEXP! Kol 8 prjvec

B Aoxavik®, dpouTa:

uexp!l ko 12 prveg

YTIIEPKATXWUEN

Ta TPOdIUG TTPETTEI VO KATAWUXOVTAI 000
TO QUVATOV YPNYOPO LEXP! TOV TTUPNVO
TOUC, wOTe va diaTnpnOoulv ol BITapivec,
N OpenTikn ofia, n epddvion Kai n yeuon
TOUG.

EvepyormoInoTe YEPIKES WPEC TIPIV TNV
TOTTOBETNON TWV VWOV TPODIUWY TNV
UTIEPKOTAWUEN, VIO VO OTTODUYETE HICK
avemoupunTtn au&non TNG BEPUOKPOOING.
levika apkoUv 4-6 wPeg.

H ouokeur) douAelel PeTd TNV
evepyoroinon adI&KoTo, OTOV XWPEO TNG
KOTOWUENC ETITUYXAVETOI TTOAU XOUNAN
BOepuoKpaoia.

Av TTOOKEITAI VO EKPETOMEUTEITE TN
peyIoTn armodoon KaTaWUENG, TOTE TTPETIEI
VO EVEPYOTIOINCETE TNV UTIEPKOTAWUEN
24 WPEC TPIV TNV TOTTOBETNON TWV VOTIWV
Tpodiuwv.
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MikpOTEPEC TTOCOTNTEG TPODILWV (UEXQ!
Kal 2 kg) prmmopouv var KaTawuxBouv
XWPIC UTIEPKATAWUEN.

Ymodeign

Kotd TNV utepkaTaywuén WuxeTol
TIEQIOOOTEPO KAl O XWPOC CUVTAPNONG.

Evepyomoinon Kai
arIevepyoroinon

Eikovo H

MoThoTe TO MANKTPO PUBUIONG
Bepuokpaoiag 4 Tooeg GOPEC, UEXPI VO
ovawel n evoeiEn "super” 3.

H umepkoTdyuén TiBeTan petd omod mep.
212 NUEPEC QUTOUOTO EKTOG ASITOUPYIOC.

AmToyué&n
KOXTEWYUYHEVWV
TPOPiwV

AvAAoya pe To €id0C KAl TOV OKOTIO

XPNONC UTIoPEITE VO eMAEEETE avAUEOD
OTIC OKOAOUBEC dUVOTOTNTEC:

m og Bepuokpaoia dwuaTiou
® OTO Yuyeio

B OTOV NAEKTPIKO GoUpPVo, Pe/XwPIC
OVEUIOTN PO Bepuou agpa

oToVv GoUPVO UIKPOKUUATWYV

A MNpocoxn

Mnv EovokaTawuEeTe TOL HICOEETTOYWHEVD
N TeEASIWG ESTTOYWHEVD KOTEWUYHEVD
ToOdIua. Movov adoU Ta poyeEIPEYETE,
UTTOPEITE VO KOTOWUEETE €K VEOU TO
£ToIo daynTo.

Mnv e€avTtAnoete MAEoV TN PEYIOTN
SldpKeIn AmoBnKeuong TwV TPODIPWV.



EEommAIGMOC

Av xpeladeTal, ymopeite va oMAEETE
N O€0N Twv PAPIVY TOU E0WTEPIKOU
XWPOU KOI TwV paPIV TNG TOPTAC:

m [V auto TpaBnETe TO pad! TTPOC Tal
elw, AVOOoNKWOTE TO UTTPOCTA KOl
odaipeote T0. Elkova H

B AvooNnKwoTe To padl TG TTOPTAC KOl
adaipgore T0. Eikodva EFl

Xwpog Chiller

Eikovo /6

>Tov xwpo Chiller emkpoaTouv
XOUNAOTEPEC BepuoKpaoieg o' OTI oToV
XWPO ouvThpnong. Mmopouyv emiong va
epdavIoToUV BEPUOKPOOIEG KATW TWV

0 °C.

[BaVIKES yiol TNV ATTOBAKeEUON YopIwY,
KPEOTOG Kol aAaVTIKWV. Oxl VIO COAGTEG
KO AGXOVIKO Kol ToODIUO euaioBnTo O0TO
WUxocq.

P& piaxAwv

Eikova B

210 pad! GIoAWV UTTopEiTE Vo TOTTOBETEITE
d16Aeg pe aodaleia. H ouykpdaTtnon eivai
HeTARANTN.

Aoxeio yIX TTAXYXKIX
Eikova

1. lepioTe TO doxeio TMOYOKUBWY KOTA TO!
%4 pe mOoIPo vepd Kal TOTIOBETNOTE TO
OTOV XWPO KATAWUENG.

2. ZeKOMOTE TO TUXOV KOMNPEVO doxeio
TTOYOKUBWY JOVO pe GPPBAU OVTIKEIPEVO
(AaBr) KouToAIOU).

3. Mo va EEKOMNOOUV TO TTAYAKIC,
KpoThoTe To OOXEio TTayoKUBWY VI
AlyO KATW OO TO TPEXOV VEPO TNG
Bpuonc N AuyioTe To eNadPO.

el

HuepoAoyio KaTtaywuéng
Eixova /13

Mo va armodelyovTal amwAEIEC OTNV
TOIOTNTG TWV KATEWYUYUEVWY TOODILWY,
pnv utiepBaivete TN dIGPKEIN
amobnkeuong. H didipkela omobrkeuong
efapTaTal omod To €id0C TwV
KOTEWUYHEVWY Tpodipwy. O apiBuoi ota
oUpBoAa Sivouv TNV EMTPETTOUEV
SldpKeIn AmoOnKeuoNng o PNVES VIO TO
KOTEWUYHEVA TPODILO. 2TOl ouvnONn
KOTEWUYHEVQ TIPOIOVTOL TOU eUTTIOPioU
TIPOOEXETE TNV NUEPOUNVIO TTOPOOKEUNC
N TNV nuepounvia Angng.

EmKoAANUEVN
eTIKETX "OK”

(Ox1 0e OAG TO HOVTEADY)

Me Tov eAeyxo Beppokpaoioc "OK”
prmopouv va eEaKPIBWVOVTAl
Bepuokpaoieg KaTw amd +4 °C. PubpuioTe
TN Oeppokpaoia Babundov XaunAOTEPQ,
o€ TIEPIMTWOoN TToU N EMKOAMNUEVN ETIKETO
O¢e deixvel "OK”.

Yiodeign

Kot Tnv apxIkr) 6€0n TNG CUOKEUNG

oe AeiToupyia pmmopel va dlopKeEoe! JEXPI
Kol 12 wpec, UeEXP! va emTeuxOei

N OepUoOKPACIaL.

or

ZwoTn pubuion.

55



el

2BNOCIMO KX
HOKPOXPOVIX 0€on TNG
OCUOKEUNG EKTOC
AsiToupyiag

©£0n TNG CUCKEUNG EKTOG
AeiToupyiag
Eikovo H

MoaTnoTe To MAnkTpo On/Off 1.
H évdel&n Beppokpaoiac ofrvel Kal
TO WUKTIKO PNXAvVNUO OMEVEQYOTTOIEITA.

Makpoxpovix 8€on Tng
CUOKEUNG EKTOG AEITOUPYIXG

OTav dev MPOKEITAI VO XPNOIUOTIOINOETE

yIol HeyAAO XPOVIKO OIGOTNUO TN OUOKEUN:

1. ©OETETE TN OUOKEUN eKTOC AeiToupyiag.

2. Byadlete 10 dic amd tnv mpida N
KoTeRAOTE TNV 0lodhAAEI.

3. KaBapiote Tn ouokeun.

4. ApnoTe avoIXTr TNV TOPTA TNG
OUOKEUNG.
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KaBapiopog Tng
OUOCKEUNG

A Mpocoxn

Mn xpnolpotoinoeTe SIGAUTIKA Kall
HEOO KOOOPIOUOU TTOU TIEPIEXOUV
appo, xAwpidlo f oea.
Mn xpnolgoroleite dIGBPWTIKG
odouyyaplia 1 odouyyapIa TTOU
ONUIOUPYOUV OHUXEC.
STIC HETOMIKES emmdAveEIEC
Oa prmopouoe va TPokANBei didBpwon.
Mnv TIAEveTe TTOTE padIa Kol doxeiat
TNC OUOKEUNG OTO TTAUVTHPIO TIATWV.
To pépn autd eival duvaTtov
Vo TTopopopdwoouv!
To vepO KXBXPIGHOU SEV EMTPEMETAI
va digigduoel
OTIC OXIOUEC QVOIYUOTO OTNV
eUTPOOBIa TTEPIOXN TOU TTATOU OTOV
XWPO KATAWUENG,
OTO OTOIXEIO XEIPIOUOU,
oToV GWTIOHO.

AkoAouBnoTe Tnv €§nQ
SlxdIKaoio:

1. Mpiv Tov KaBapIopo BeTETE TN
OUOKEUN eKTOC AeiToupyiag.

2. Byadete 10 dic amd tnv mpida
N kKaTeBaoTe TNV aodAAeia.

3. AQaIPEDTE TO KOTEWUYUEVD TOODIUOL
Kol armobnkeuoTe Ta oe Op00ePO
pEPOG. MayokUOoTEC (Ov UTTGPXOUV) VOl
TommoOeTNOOUV TAVW OTA TPODILO.



4. KobopiCeTe TN OUOKEUN pE EVa
HOAGKO TTawvi, XNIapd vepd Kol Alyo
OTTOPPUTTAVTIKO TTAUCIUOTOC TATWY Ue
oudeTepo pH. To vepd MAucipaTog dev
emTpeneTal va dieloduoel oTov
dwTIOpO.

5. 3koumieTe TNV TOIUOUXA TNC TTOPTOC
ge mavi Bpeypevo povo pe Kabapo
VvEPO KOl TNV TPIRETE KOTOTIV KOAX
ge oTeyvo mavi.

6. MeTa ToV KOOapIoPO emavacuvOeeTe
TN OUOKEeUr Kol TNV BETETE TN
o€ AelToupyia.

7. EmovoTomnobeTeiTe T KOTEWUYHEVD
ToOdIUO HEOO OTN CUOKEUT.

EE0TMAIGHOC

Mo Tov Kaboplopd adaipeoTe OAa

TO PETORANTG PEPN TNG OUOKEUNC.
Adaxipeon TWV YUKAIVOV padIV
Exova H

I’ auTtd TPaRNETE TO PAdI TPOC Ta €€W,
OVOIONKWOTE TO UTTPOOTA Kol apaipeoTe
TO.

A¢xipeon doxeiou

Eikova

TpoBnéte Ta doxeio YEXPI TEPUO TTPOC TOL
£&Ww, OVOONKWOTE TO PTTPOOTA KAl
apapeaTE TO.

dwTiopog (LED)

H ouokeur) oag eival e€omAiopevn

ue dwtioud LED.

Emokeuec auTtoU Tou €idoug GwTIoHoU
EMTEETETAI VO EKTEAOUVTOI HOVOV OTTO
TNV UTTNPEGCIa TEXVIKNG €EUTINPETNONG
eAaTV 1 armd e€ouclodoTnuevVo eIdIK&
KOTOPTIOPEVO TTPOOWTIIKO.

el

'ETO1 ymtopeiTe
VX £EOIKOVOUNOETE
EVEPYEIX

m TomoBOeTOTE TN OUOKEUN OE OTEYVO,
oeplCouevo xwpo! H cuokeur| dev
TIPETEl VO BPIOKETAI EKTEBEIUEVN OTNV
apeon NAIOKN akTIVOBOoAiot oUTe KOVTA
oe Tyn BepudTNTAC (TT.X. KOAOPIDEP,
NAEKTPIKN Koudlival).

XpnoIUoTIoINoTE eVOEXOUEVWE
HOVWTIKI TAGKAL.

m AdnveTte Ta (e0TA TPODILO KOl TTOTA
VO KOUWOOUV TTIPWTOL KOl HET&

Ta B&leTe YOO OTN CUOKEUN.

m TOTOBETEITE TO KATEWUYLEVD TPODIUO
VIO EEMOYWHO HECOL OTOV XWPO
OUVTNPNONC KOl EKUETOMNEUTEITE £TOI
TO WUXOC TOUG VIO TNV YU&N Toodiwy.

m AvoiyeTe TNV CUOKeUr 000 TO BUVOTOV
VIOl HIKPOTEPO XPOVIKO OIOTNUC.

m [Mpog aroduyn NG augnuevng
KOTOVOAWONG PEUPOTOC, N oW
TASUPA TNC OUOKEUNC VO KaBopideTal
KATTOU-KATTOU.

m Av UTTGpXEl:
TomoBeTroTe TO TepdxIo dIOTHPNONC
armdoTAoNC Ao TOV TOIXO, WOTE VO
TIETUXETE TNV avadepOpevn
amoppodoupevn evepyela TNG
ouokeung (BA. Odnyieg TomoBeTNONG).
H pelwpevn amdoToon oo ToV ToiXo
Oev Teplopicel Tn AeIToupyia TNG
ouokeunc. H amoppodnon evépyeiog
propei va au&nbei eAdxioTa oTnV
TIEQITITWON QUTH.

m H d1aTaén Twv yepwv Tou eEomAiopiol
Oev emnpedlouv KaBOAou Tnv
armoppodnon eVEPYEING TNC CUOKEUNC.
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Oopupol AsiToupyiag

ZuvnOicupévol B0pufol
AeiToupyiag

XaunAog 66pupog

O1 KIVNTHPEC AeIToupyouV (TI.X. WUKTIKG
OUYKPOTNUOTO, OVEUIOTHPAG).
©0opupog avappacuou,
youpyoupiopaTog n Boliopx

Por) Tou YUKTIKOU PeUOTOU eSO OTOUC
OWANVeC.

Bpaxug HETAHANIKOG 1X0G

O KIvNTNPOC, O DIOKOTITEG N

ol payvnTIKeS BaABidec evepyormoloUvTal/
OTTEVEQYOTIOIOUVTA.

KpoTog

Ale€dyeTal N auTOUOTN OTTOWUEN.

Amro¢puyn 6opupwv

H ouckeun 8ev BpiokeTal o€ emimedn
0eon

MapakoAeiobe va eubuypappioeTe

TN ouokeun pe TN BonBeia aAdadiou.
XpnolgotmomnoTte yi' auTod To BIOWTA
TodIa N TOTOOETAOTE KATI GO KATW.

H ouokeun GKOUUTIAEI KATTOU
MopaKOAEioBe VO OTTOUGKPUVETE

TN CUOKeUM oo Ta EMITAC N TIC GAMeC
OUOKEUEC TTOU OIKOUUTTGEL.
TOXAGVTEUOHEVX 1) HOYKWHEVO
doxeia i padIx

MoapakoAeiobe va eAeyEeTe OAa

Ta adaIpoUPEVD HEPN TNC CUCKEUNC KOl
evOEXOUEVWC VO TO TOTTIOBETNOETE €K
VEOU.

di1GAeg 1 doxeia epATTOVTON HETAEU
TOUGQ

MapakoAeiobe va petaTomioeTe Aiyo TIC
dIGAeC N Ta doxeia, oUTWE WOTE VO PNV
aMnAedomTOVTO.

Nwg 0 810pOWOCETE POVEC/-01 OUC MIKPOBAXBES
[MpoToU KOAEOETE TNV UTTNPECIO TEXVIKNG £EUTTNEETNONC TIEAATQV:
E&etdoTe, unmwc propeite Baoel Twv akoAoUBwv umodeifewv va diopBwoeTe ol idieg/ol

™ BAGRN.

>e mepIMTwoelC {NTNONG OUPBOUANG armd TNV UTINEECIO TEXVIKAC eEUTTNPETNONG TIEAGTWY,
TIPETTIEl VO OVOAABETE £0€iC Ta €000 — AIKOUN KO KATA TN DIGPKEIN 1I0XUOC TNE TIAPOXNC

dwpedv eyyunonc!

BAGpn MeéavA aria

AvTigeTOmon

H Beppokpoaia amokAivel
1oXupGt amo T pubpion.

€ [IEPIKEC TIEPIMTWOEIC OiPKEl vor BE0eTe T
0OUOKeUN yiot 5 AeTdr ekTOC AeIToupyiac.

Av n Beppokpaoio eivor TOAU uynAn, eAeyEre
HETO oMo AlyEC WPEC, OV £XEI Yivel TIPOOEYYION
Beppokpaoioc.

Av n Beppokpaoio eival TOAU YopnAn, eAeyEte
TNV eNOPEVN PEPQN Tr) BEPHOKPODICE EOVE.
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BAGBn MiBav autiot AvTipeTamon
0 dwTiopoc 0¢ Aemoupyei. 0 dwiopoc LED eivau BA. ®wriopoc (LED).
XOAQIOPEVOC.

H ouokeur) fTov ovoIxT yio
TIOAU pey&ho BidoTnpo.

0 GwTIoOC omevepyoToIETol
peTa amo mep. 10 Aera.

MeTt 10 KAEIOILO KOl TO GVOIYHIO TG OUOKEUNC
0 dwTiopoc Eavavapel.

Koo voeien dev eivol
VOV,

AlokoTm peupoToc,

N ooOAEIn Exel TECEI 1) £xel
Koiel, To dIC dev BpiokeTol
0WOTA PEcT aTnV MPICa.

Yuvdeate To dic oTnv Tipica. EEeThoTe av
umopxel peupa, eAeyEre TIC aodOAeIEC.

H Beppokpooior aTov XWPo
KOTOWUENC eival TTOAU UwnAn.

2UXVO QVOIYHO TNC OUOKEUNC.

Mnv avoiyeTe GOKOTON T OUOKEUN.

Ta avolypaTa aepIoHoU Kol
eE0iepIoPoU Eivall KAAULIPEVQ.

ATopOKPUVETE TOH EUMODIQ.

KorowUyonkow pepioe
HeyoAUTEPEC TTOOOTNTEC
VMWV TRODIHWV.

Mnv umeppaiveTe Tn PeyIoTn amodoon
KOTOuénc.

H mopToi TOU YWPOU
KOTOWUENC NTav yior geyeiho
Dot ovoiyt. H
Beppokpaoio dev Bt
emreuyBel méov.

0 eE0mHIOTAC (PUKTIKO
HNXOvVNUO) 0TO OUOTNHO
NoFrost &xel koTaAndBel amo
o0 OTPWHO TAYOU, TO 0T0io
Dev amoyuyeTol TAsoV
UTEPOUTOHOTO.

rlo TV OmoWUEN Tou eETUIOTT ByAATE TOH
KaTeWuypeva ayofd Ladi e ToUC Xwpoug Kol
amoBnNKeUOTE T KOAX OVWpEVD 0e DP0oaepO
HEPOG

OETETE TN OUOKEUT EKTOC ASITOUPYIOC KO TV
OMOHOKQUVETE OmO TOV T0iX0. AdrOTE QVOIXTA
TNV TOPTO TN OUOKEUNC.

Meta amo mep. 20 Aetmé oipyiCouv 1o vept TNe
amoyuéne vo TpExouv pPéaa oTo doyeio
e&amuionc, oty Mo PePICi TNC OUOKEUNC.
Eikova MU

['lorvor omoduyeTe 0TV TIEPIMTWON QUTH TV
unepyelion Tou doxeiou e&amuionc,
avappodroTe T Vepa TNE omoWuEne e
ohouyyapl.

Orowv dev Tpeyel mAeov KaBoAou vepo amoyuéne
peoo ato oyeio e&ompiong, o eEoTpIOTNC exel
amoyuyBel. KobapioTe ToV 060TEPIKO XWPO.
EnavaBéTeTe T ouokeur| oe Aeimoupyio.

59



el

BAGBn MiBav autiot

AvTipeTamon

H ouokeur) Oev puyel, n
€v0eIfn Beppokpaoioe Koi o 0 TPOMOC AsIToupyioc
dWC eivol ovoppeva. €kBeonC.

Eivan evepyoroinpévoc

Kparmnote mamnpevo To TIANKTPO puBuIong
Beppokpooiac Eikova E/4 yia

10 OeuTepOAETTTO, EXPI VOL NXNOET EVOL OO
empePaiwanc.

MeTO omo KOPMOO0 XPOVO0 EAEYXETE

Qv 1 OUOKEUN 00IC YUYEL.

YTINPEcix TEXVIKNAG

e&urnpeTnoNg
MEAXTWV

Tnv Yrinpeoia TEXVIKAC e&EuTiNEETNONC
TTEAOTWV OTNV TIEPIOXN oag Ba Tnv Bpeite
oTov TNAEPWVIKO KOTGAOYO ) OTOV TTIVOKC
ge TIC Yrinpeoieg Texvikng e€utnpetnong
TV TTEAGTWV POG. MNMapakoAeiobe

va OiveTe TAvToTE OTNV YTINEEoIa
TEXVIKNG EUTTNPETNONC TIEAATWV TOV
apIBuoO TPoidvTog (E-Nr.) kai Tov apiBud
kaTookeung (FD-Nr.).

AUTA Ta oTolxeia Oa Tal BpeiTe oTnV
mvokida Tumou. Eikova

MoapokaAeioBe va BonbroeTte oTnV
OTTOPUYI) GOKOTIWV PETOKIVIOEWY TWV
TEXVIKWV, OIVOVTOC TOUC aplBuouc
TTPOIOVTOC Kol KATOOKEUNG. ETOI
efolkovopoUvTal Ta emmAseov €€oda TTou
TIPOKUTITOUV OTTO QUTEC.
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EVTOAR EMIOKEUNG KAl
CUMPBOUAEG o€ TIEpITITWON

BA&BNG

Ta oTOIXEIO ETIKOIVWVIOG OAWV TWV XWPWV
Oa Ta BpeiTe oToV TivVoKa YTTNPeoieg
TEXVIKNG EUTTNPETNONC TIEAATQWV TTOU
mapadidetal padi.

GR 18182 QIOTIKA XPEWON



Guvenlik ve ikaz
bilgileri

Cihazi calistirmadan 6nce

Kullanma ve montaj kilavuzlarini
dikkatlice okuyunuz! Bu kilavuzlarda
cihazin kurulmasi, yerlestiriimesi,
kullaniimasi ve bakimi ile ilgili 6Gnemli
bilgiler bulunmaktadir.

Uretici, kullanma talimatlarindaki bilgi
ve uyarilarn dikkate almazsaniz, herhangi
bir sorumluluk tstlenmez. Tim belge

ve dokUmanlari sonradan kullanma
ihtimalinden veya cihaz satacak
olursaniz, yeni sahibi icin saklayiniz.

Teknik guvenlik

Bu cihaz az miktarda, cevreye zarar
vermeyen fakat yanici 6zelligi olan
R600a sogutma maddesini ihtiva
etmektedir. Cihaz tasinirken veya monte
edilirken cihazin sogutucu madde
sirktlasyon sistemindeki borularin zarar
gérmemesine dikkat ediniz. Disari
fiskiran sogutucu madde tutusup
yanabilir veya g6z yaralanmasina sebep
olabilir.

Hasar durumunda

m Aclk ates veya alev kaynaklari
cihazdan uzak tutulmalidir.

m Cihazin kurulu oldugu yer birkag
dakika havalandiriimalidir.

m Cihaz kapatiniz ve elektrik fisini ¢ekip
prizden cikariniz.

m Yetkili servise haber verilmelidir.

tr

Bir cihaz ne kadar fazla sogutucu madde
ihtiva ederse, kuruldugu yer de o derece
blyik olmalidir. Cok kiglk yerlerde,
sogutma maddesi devresinde bir kagak
s6z konusu oldugunda, yanici bir gaz
hava karisimi olusabilir.

Her 8 gram sogutucu madde igin gerekli
olan yerin hacmi en az 1 m3 kadardir.
Cihazinizin icinde bulunan sogutma
maddesinin miktari, cihazin i¢ kismindaki
tip levhasinda yazildir.

EQer bu cihazin elektrik sebekesi
kablosu zarar gorurse, uretici, yetkili
servis veya benzeri ustalik dzelliklerine
sahip baska bir kisi tarafindan
degistiriimesi gerekir. Hatal veya
gerektigi sekilde yapilmayan kurma
calismalarindan ve onarimlardan dolayi
cihazi kullanan kisi i¢in oldukc¢a 6nemli
tehlikeler ortaya c¢ikabilir.

Onarimlar sadece Uretici, yetkili servis
veya benzeri egitime sahip yetkili bir kisi
tarafindan yapilmalidir.

Sadece Ureticinin orijinal parcalari
kullaniimaldir. Uretici sadece bu
parcalarda guvenlik taleplerine
uyuldugunu garanti eder.

Elektrik sebekesi kablosu igin bir uzatma
parcas! sadece yetkili servis Uzerinden
alinabilir.

Kullanim esnhasinda

m Cihazin icinde kesinlikle elektrikli
cihazlar kullanmayiniz (6rn. 1sitma
cihazlari, elektrikli buz yapma
makineleri vs.). Patlama tehlikesi!

m Cihaz temizlemek veya buzunu
¢dzmek icin asla buharll temizleme
cihazlarn kullanmayiniz. Buhar elektrikli
parcalara temas edebilir ve kisa devre
olmasina sebep olabilir! Elektrik
carpma tehlikesi!
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m Kar, kiragi ve buz tabakalarini
temizlemek i¢in, sivri veya keskin
kenarl cisimler kullanmayiniz. Aksi
halde sogutucu madde sirkllasyon
borularinin zarar gérme tehlikesi s6z
konusudur. Disar fiskiran sogutucu
madde tutusup yanabilir veya g6z
yaralanmasina sebep olabilir.

m Cihazin iginde yanici tahrik gazi ihtiva
eden drlnler (6rn. sprey kutularr)
ve patlayici maddeler
bulundurmayiniz. Patlama tehlikesi!

m Cihazin tabanini, raflarini, kapilarini
ve bu gibi parcalarini basamak
niyetine veya destek olarak
kullanmayiniz.

m Buz ¢ézme ve temizleme islemi igin,
cihazin elektrik fisini prizden ¢ekip
cikariniz veya bagh oldugu sigortayi
kapatiniz. Fisi prizden c¢ikarirken, fisin
kendisi tutulmalidir, kablodan tutulup
cekilmemelidir.

m Alkol orani yiksek olan sivi dolu
siseleri iyice kapatarak ve dik olarak
buzdolabina koyunuz.

m Cihazin plastik pargalarina ve kapinin
contasina sivi ve katl yag
degmemesine 6zen gdsteriniz. Aksi
halde bu parcalar delinip asinabilir.

m Cihazin hava giris ve c¢ikis delikleri
kesinlikle 6rtiimemeli ve onleri
kapatiimamalidir.

m Bu cihaz, fiziksel, sensorik, zihinsel
veya ruhsal yetenekleri sinirli olan
veya cihaz hakkinda yeterince
tecribesi ve/veya bilgisi olmayan
kisiler (cocuklar da dahil) tarafindan
kullanilmamalidir; ancak bu kisiler
kendi guvenliklerinden sorumlu bir Kigi
tarafindan denetlenirse veya
kendilerine cihazin nasil kullanilacagi
hakkinda yeterli bilgi ve talimat
verilirse, cihazi kullanmalarina izin
verilebilir.
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m Sise ve kutu igindeki sivi maddeleri
(6zellikle karbonik asit ihtiva eden
icecekleri) dondurucu bolimunde
depolamayiniz. Sise ve kutular
patlayabilir!

m Dondurulmus besinleri kesinlikle
dondurucudan gikarir gikarmaz
agziniza almayiniz.

Donma yanigi tehlikesi!

m Ellerinizin uzun bir sire dondurulmus
besine, buza veya buharlastirici
borularina vs. temas etmesini
onleyiniz.

Donma yanigi tehlikesi!

Evdeki cocuklar

= Ambalajlari ve ambalaj parcalarini
cocuklara vermeyiniz.
Katlanan kartonlardan ve folyolardan
dolayl bogulma tehlikesi s6z
konusudur!

m Bu cihaz, ¢ocuk oyuncagdi degildir.
m Kilit tertibatl olan cihazlarda:

Anahtari gocuklarin erisemiyecekleri
bir yerde muhafaza ediniz!

Genel yonetmelikler
Cihaz,

m besinlerin sogutulmasi ve
dondurulmasi icin kullanilr,

m buz hazirlamak icin kullanilir.

Bu cihaz evde ve ev ortaminda kisisel
kullaniminiz igindir, ticari amacl kullanim
icin 6ngorulmemigtir.

Cihaz, 2004/108/EC AB direktiflerine
istinaden parazitlenmeye karsi
korunmustur.

Sogutucu madde devresinin sizdirmazligi
kontrol edilmisgtir.

Bu Urn, elektrikli cihazlar i¢in gegerli
olan guvenlik yénetmeliklerine uygundur
(EN 60335-2-24).



Giderme bilgileri

<% Yeni cihazin Ambalajinin
giderilmesi

Ambalaj, cihazinizi transport hasarlarina
karsl korur. Ambalajda kullaniimis olan
tim malzemeler, cevreye zarar vermeyen
tirdendir ve yeniden kullanilabilir. Litfen
siz de yardimci olunuz: Ambalaji cevreye
zarar vermeyecek sekilde gideriniz.

Glncel giderme yol ve yontemleri
hakkinda bilgi edinmek icin, lUtfen yetkili
saticiniza veya bagdll oldugunuz belediye
idaresine basvurunuz.

< Eski cihazin giderilmesi

Eski cihazlar, hic degeri olmayan ¢ép
degildir! Cevreci bir giderme isleminden
gegirilerek, gcok degerli ham maddeler
yeniden kullaniimak Uzere
degerlendirilebilir.

Bu cihaz, elektrikli ve elektronik
E eski cihazlar (waste electrical and
=== clectronic equipment — WEEE) ile
ilgili 2002/96/EG numarali
Avrupa direktifine uygun bir
sekilde isaretlenmisgtir, yani
tanimlanmigtir. Bu direktif, AB
dahilinde eski cihazlarin geri
alinmasi ve degerlendirilmesi igin
gecerli islem cercevesini belirler.

A Uyar

Eskimis ve artuk kullanulmayacak
cihazlarda:

1. Elektrik fisini ¢ekip prizden c¢ikariniz.

2. Elektrik kablosunu kesip, fisi ile birlikte
cihazdan ayiriniz.
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3. Gocuklarin cihazin igine girmesini
zorlastirmak igin, raflari, cekmeceleri
ve esya goOzlerini cihazdan
clkarmayiniz.

4. Cocuklarin eskimis cihaz ile
oynamasina izin vermeyiniz. Bogulma
tehlikesi!

Sogutma cihazlarinin icinde sogutucu
maddeler vardir, yalitim tertibatlarinda ise
izolasyon gazlari vardir. Sogutucu
maddeler ve gazlar uzmanca
giderilmelidir. Eski cihaz uzmanca ve
cevreye zarar vermeyecek sekilde
giderilinceye kadar, sogutucu madde
sirkdlasyon borularinin zarar
gérmemesine dikkat ediniz.

Teslimat kapsami

Ambalajdan cikardiktan sonra, tim
parcalar olasi transport hasarlari
agisindan kontrol ediniz.

Sikayet veya itiraz s6z konusu
oldugunda, lutfen cihazi satin aldiginiz
yetkili saticiniza veya yetkili servisimize
basvurunuz.

Teslimat kapsami, asagdidaki parcalardan
olusmaktadir:

Solo cihaz

Donanim (modele bagl)

Montaj malzemelerini i¢ceren torba
Kullanma kilavuzu

Montaj kilavuzu

Yetkili servis defteri

Garanti ekleri

Enerji tiketimi ve calisma sesleri ile
ilgili bilgiler

63



tr

Mekan sicakligina
ve havalandirmaya
dikkat edilmelidir

Mekan sicakhigi

Bu cihaz belli bir klima sinifi igin
tasarlanmistir. Klima sinifina bagh olarak
bu cihazi su cevre sicakliklarinda
kullanabilirsiniz.

iklim sinifi tip levhasinin tizerinde bulunur,
Resim HI.

Klima sinifi Kabul edilebilir mekan
sicakligi

SN +10°Cile 32 °C

N +16°Cile 32 °C

ST +16°Cile 38 °C

T +16°Cile43°C

Bilgi

Cihaz, bildirilmis klima sinifina ait oda
sicakhgi sinirlari dahilinde, sahip oldugu
tim islevleri ile galigir. Eger SN klima
sinifina dahil olan bir cihaz daha soJuk
oda sicakliklarinda isletilirse, +5 °C'ye
kadar cihazda herhangi bir hasar
olmayacagdi garanti edilir.

Havalandirma

Resim H

Cihazin arka yuzundeki ve yan
ylzlerindeki hava isinir. Isinan bu havanin
kolayca ¢ikip gidebilmesi gerekir. Aksi
halde sogutucunun daha fazla calismasi
gerekir. Bu da daha fazla elektrik
sarfiyatina yol acar. Bu sebepten dolayi:
Havalandirma deliklerinin 6ntnin
kesinlikle kapanmamasina dikkat ediniz!
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Cihazin elektrik
sebekesine baglanmasi

Cihazi kurduktan sonra, calistirmadan
once en az 1 saat bekleyiniz. Transport
esnasinda, kompresérin icindeki yag
sogutma sistemi igine dagilabilir.

Cihazi ilk kez devreye sokmadan dnce,
cihazin igini temizleyiniz (bakiniz bélim
"Cihazin temizlenmesi”).

Elektrik baglantisi

Priz cihazin yakininda ve cihaz
kurulduktan sonra da rahat ulasilabilir
olmalidir.

Bu cihaz, koruma sinifi | tipi bir cihazdir.
Cihazi 220-240 V/50 Hz alternatif akim
Uzerinden, kurallara uygun sekilde monte
edilmis, toprak hattina sahip bir prize
bagdlayiniz. Priz, 10-16 A degerinde bir
sigortaya sahip olmalidir.

Avrupa Ulkelerinde isletiimeyen
cihazlarda, bildirilen gerilimin ve akim
tdrinun, sizin elektrik sebekenizin
degerleri ile uyusup uyusmadigi kontrol
edilmelidir. Bu bilgileri tip etiketi (levhasi)
tizerinde bulabilirsiniz. Resim

A Uyan

Bu cihaz kesinlikle elektronik eneriji
tasarruf prizlerine baglanmamalidir.

Cihazlarimizin isletiimesinde sebeke ve
sinUs kontrolli konvertisorler
kullanilabilir. Sebeke kontrolll
konvertisorler, dogrudan umumi elektrik
sebekesine bagdlanan fotovoltaik
sistemlerde kullanilir. Umumi elekrik
sebekesine dogrudan baglantisi olmayan
tekil uygulamalarda (6rn. gemilerde veya
dag evlerinde ya da dag kullibelerinde),
sinds kontrolli konvertisorler
kullaniimalidir.



Cihaz ozelliklerinin
ogrenilmesi

Lutfen 6nce resimlerin bulundugu son

sayfay! aciniz. Bu kullanma kilavuzu
birgok cihaz modeli icin gegerlidir.

Modellerin donanim kapsami farkli
olabilir.

Resimlerde farkliliklar olabilir.
Resim 0
* Her model igin gecerli degil.

A Sogutucu bdlmesi
B Dondurucu bdlmesi

|
N

Kumanda elemanlari
Aydinlatma (LED)

Chiller gézu*

Hava ¢ikis delikleri

Sogutma boélmesindeki raflar
Sise rafi *

Isi ayar digmesi

Nem ayar diizenegine sahip
sebze kabi

- = O 00 NOo O —

— O

12
13
14

15
16
17
18
19
20
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Dondurulmus besin kabi
Dondurucu takvimi

Dut veya bdgurtlen ttrl kiguk
sulu meyve kabi

Vidali ayaklar

Tereyagi ve peynir kabi *

Kapi igindeki kaplar
Yumurtahk

Sise tutucusu

Blyuk sise rafl

Kumanda elemanlari
Resim A

1

Acma/Kapama tusu

Cihazi agmaya ve kapatmaya
yarar.

Dondurucu bdélmesi isi derecesi
gostergesi

Isikl gosterge cubugundaki
sayllar, dondurucu bdlmesindeki
sogukluk derecesinin °C
tiriinden degerine esittir.
”Super” gostergesi (dondurucu
béimesi)

Bu goOsterge sadece, sUper
dondurma fonksiyonu devrede
oldugu zaman yanar.
Dondurucu bélmesi isiI ayar tusu

Bu tus ile, dondurucu bdlmesinin
IsI derecesi ayarlanir.
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Cihazin devreye
sokulmasi

Resim A

Cihazi Agma/Kapatma tusu 1 ile devreye
sokunuz.

Bir ikaz sesi duyulur. Is| derecesi
gdstergesi 2 yanip soner.

Isi ayar tusuna 4 basiniz. ikaz sesi
kapanir.

Dondurucu bélmesi ayarlanmis isi
derecesine ulasinca, Isi derecesi
gostergesi 2 yanar.

isletme hakkinda bilgiler

m Devreye sokma isleminden sonra,
ayarlanmis 1sI derecelerine
ulasilincaya kadar birka¢ saat
gecebilir.

Bu slreden dnce cihaza besin
koymayiniz.

m Godvdenin 6n yizleri kismen biraz
isitihr; boylelikle kapi contasinin
bulundugu alanda terlemeden
kaynaklanan su olusmasi onlenir.

m Dondurucu bdlmesinin kapisi
kapatildiktan sonra hemen tekrar
acllamazsa, olusmus olan vakum
dengeleninceye kadar, biraz
bekleyiniz.
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Sicaklik derecesinin
ayarlanmasi

Sogutucu bélmesi

Isi ayar digmesini, Resim /10,
istediginiz ayar konumuna geviriniz.
Orta de@erde bir ayar segmenizi
Oneriyoruz.

Ayarin, saatin calisma yoninde
degistiriimesi sonucunda sogutucu
boélmesinde daha soduk dereceler elde
edilir.

Sadece muteakip durumda gegici olarak
cok soguk bir ayar seginiz:

m YUiksek oda isI derecesi,

m Cihaz kapisinin sik agilmasi,

m Sogutucu bélmesine ¢ok miktarda
besin yerlestiriimesi.

Dondurucu bolmesi

Isi derecesi-16 °C ile -26 °C arasinda
ayarlanabilir.

istediginiz dondurucu bdlmesi Isi
derecesi ayarlanincaya kadar, 1sI ayar
tusuna 4 arka arkaya basiniz.

Son olarak ayarlanmis olan deger
hafizaya kaydedilir. Ayarlanmis olan
sicaklik ilgili gostergede 2 gosterilir.
Fabrika ayari olarak dondurucu bélmesi
icin -18 °C ayarlamanizi tavsiye ediyoruz.
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Alarm fonksiyonu

Asagidaki durumlarda alarm devreye
sokulabilir.

Kapi alarmi

Cihazin kapis! bir dakikadan daha uzun
bir stre acik kalirsa, cihaz kapisi alarmi
(strekli ses) devreye girer. Kapi
kapatilinca, uyari sesi de yine kapanir.

Is1 alarmi

Isi alarmi (biip sesi), dondurucu bdlmesi
¢ok sicak olunca ve dondurulmus
besinler icin tehlike s6z konusu olunca
devreye girer.

Isi derecesi gOstergesi yanip soner,
Resim H/2.

Bilgi

Buzu ¢ozilmeye baslamis veya
¢6zUlmus olan besinleri tekrar
dondurmayiniz. Bu besinleri ancak
pisirdikten sonra (pisiriniz veya kizartiniz)
yeniden dondurabilirsiniz.

Azami depolama sulresini bu durumda
tamamen kullanmayiniz.

Dondurulmus besinler igin tehlike s6z
konusu olmadan, alarm su durumlarda
devreye girebilir:

m Cihaz ilk defa galistinldiginda.

m Cihaza fazla miktarda taze gida
maddeleri konuldugu zaman.

m Dondurucu boélmesinin kapisi gok
uzun bir stre acik kaldiysa.

Alarmin kapatilmasi

Resm H
Isi derecesi ayar tusuna 4 basarak, ikaz
sesini kapatiniz.

Kullanilabilen hacim

Cihazin kullanilabilen hacmi ile ilgili
bilgiler icin, cihazin tip etiketine
(levhasina) bakiniz. Resim

Dondurma kapasitesinin
tamamen kullaniimasi

Cihaza azami dondurulacak besin
miktarinin yerlestirilebilmesi i¢in, cihaz
icindeki tim donanim parcgalari
clkarilabilir. Besinler dogrudan raflar ve
dondurucu bélmesi tabani Uzerine istif
edilebilir.

Donanim parcalarinin ¢ikarilmasi
Dondurulmus besin kabini sonuna kadar

disari ¢ekiniz, 6n tarafini yukar kaldiriniz
ve disari ¢ikariniz. Resim B

Sogutucu bolmesi

Sogutucu boélmesi et, salam-sucuk, ballk,
sat drdnleri, yumurta, hazir yemekler ve
hamur UrUnleri icin ideal bir muhafaza
etme vyeridir.

Depolama isleminde dikkat
edilmesi gerekenler

m Taze, saglam besinleri depolayiniz.
Bdoylelikle kalite ve tazelik daha uzun
korunur.

m Hazir Urlnlerde ve doldurma
artnlerde, Uretici tarafindan bildirilmis
asgari kullanilabilirlik tarihine veya son
kullanma tarihine dikkat ediniz.
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m Aromanin, renklerin ve tazeligin
korunmasi igin, besinleri iyi
ambalajlanmis veya kapali sekilde
cihaza yerlestiriniz. Boylelikle besinler
arasinda birbirlerine tat verme ve
sogutma bdlmesindeki plastik
parcalarda renk degismeleri dnlenmis
olur.

m Sicak yiyecekleri ancak soguduktan
sonra cihaza yerlestiriniz.

Bilgi

Hava sirkllasyonunun kétl

etkilenmemesi icin, sogutucu

bolmesindeki havalandirma deliklerinin

OnunU besin koyarak bloke etmeyiniz.

Dogrudan hava cikis deliklerinin dnine

yerlestirilen besinler, deliklerden ¢ikan
soguk havadan dolayi donabilir.

Sogutucu bélmesindeki soguk
kisimlara dikkat
Sogutucu bolmesindeki hava

sirktilasyonundan dolayi, farkli sogukluk
derecelerine sahip kisimlar olusur:

m En sogduk bolge, sogutucu bdlmesinin
dst kismindadir.

Bilgi
En soguk boélimde hassas besinleri

muhafaza ediniz (6rn. balik, sucuk, et).

m En sicak bdlge ise, cihaz kapisinda en
altta ve sebze kabinin icindedir.

Nem ayar diizenegine sahip
sebze kabi

Resim @

Meyve ve sebzeler icin en iyi depolama
iklimini saglamak icin, depolanacak
besin miktarina bagl olarak, sebze kabi
icindeki hava neminin orani ayarlanabilir:
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m Az miktarda meyve ve sebze — Yiksek
hava nemi orani

m Cok miktarda meyve ve sebze -
DusUk hava nemi orani

Bilgiler

m Soguk derecelere kargl hassas
meyveler (6rn. ananas, muz, papaya
ve narenciyeler) ve sebzeler (6rn.
patlican, salatalik, kabak, biber,
domates ve patates), kalitenin ve
aromanin en iyi sekilde korunmasi igin
buzdolabinin disinda, yaklasik +8 °C
ila+12 °C'de arasinda depolanmalidir.

m Depolama miktarina ve depolanan
besine gore, sebze kabi icinde su
yogusmasl s6z konusu olabilir.
Yogusan suyu kuru bir bez ile siliniz ve
sebze kabi igindeki hava nemi oranini
nem ayar surgusu tzerinden uygun
sekilde ayarlayiniz.

Dondurucu bolmesi

Dondurucu bélmesinin
kullanimi

m Dondurucu bdlmesi.
m KUp buz Uretmek igin.

m Besin dondurmak igin.

Bilgi

Dondurucu bdlmesinin kapisinin daima
kapall olmasina dikkat ediniz! Kapi agik
oldugu zaman, dondurulmus besinlerin
buzu ¢6zultr. Dondurucu bélmesi yogdun
buz tutar. Ayrica: Yiksek elektrik akimi
tiketiminden dolayi gereksiz eneriji
harcanmasi s6z konusudur!



Azami dondurma
kapasitesi

24 saat icinde elde edilebilecek azami
dondurma kapasitesi ile ilgili bilgiler icin
tip levhasina bakiniz. Resim H

Azm. dondurma kapasitesi i¢in
on kosullar

m SlUper dondurma fonksiyonunu taze
besinleri yerlestirmeden dnce devreye
sokunuz (SUper dondurma boélimine
bakiniz).

m Donanim pargalarini ¢ikariniz; besinleri
dogrudan raflarin tzerine ve
dondurucu bdlmesinin tabani Uzerine
diziniz.

m Dondurulacak besin miktar cok
oldugunda, 6ncelikle en Ust gbzde
dondurunuz. Besinler orada daha
cabuk ve bdylelikle daha hassas
dondurulur.

Besinlerin
dondurulmasi ve
depolanmasi

Derin dondurulmus besin satin
alinmasi

m Ambalaj zarar gérmemis olmalidir.

m Son kullanma tarihine dikkat
edilmelidir.

m Satis sandigindaki isi derecesi -18 °C
veya daha soguk olmalidir.

m Derin dondurulmus besinleri
mumkunse bir izole eden poset veya
¢anta i¢inde sevk ediniz ve en kisa
zamanda dondurucu bdlmesine
yerlestiriniz.
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Yerlestirirken dikkat edilecek
konular

m Dondurulacak besin miktari cok
oldugunda, 6ncelikle en Ust gbzde
dondurunuz. Besinler orada daha
cabuk ve bdylelikle daha hassas
dondurulur.

m Besinleri genis sekilde gozlere ya da
dondurulacak besin kaplarina yayiniz.

Bilgi

Onceden dondurulmus olan besinler,
yeni dondurulacak olan besinler ile
temas etmemelidir. Gerekirse

tamamen donmus besinleri baska
dondurulmus besin kaplarina aktariniz.

Dondurulmus besinlerin
depolanmasi
Kusursuz bir hava sirkilasyonu

saglayabilmek icin, dondurulmus besin
kabini sonuna kadar igeri suriniz.

Taze besinlerin
dondurulmasi

Dondurmak igin sadece taze ve iyi
besinler kullaniniz.

Besi de@erinin, aromanin ve rengin
mimkin oldugu kadar korunmasi igin,
sebze dondurulmadan dnce kisa
haslanmalidir. Patlicanlarda, biberlerde,
kabaklarda ve kuskonmazda kisa
haslama islemi yapilmasi gerekmez.

Dondurma ve kisa haslama hakkinda
literatlr veya bilgi kaynaklari igin
kitapgilara bakiniz.

Bilgi
Dondurulacak besinlerin, dnceden

dondurulmus besinler ile temasini
Onleyiniz.
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m Dondurulmaya elverigli besinler:
Hamur igleri, balik ve deniz Urtnleri, et,
av eti, kanatllar, sebze, meyve, otsu
baharatlar, kabuksuz yumurta, peynir,
tereyadl ve slizme yogurt gibi st
ardnleri, hazir yemekler, corba, tirld,
pismis et ve balik gibi yemek artiklari,
patates yemekleri, sufleler ve tath
besinler.

m Dondurulmaya elverigli olmayan
besinler:
Yaprak salata, kirmizi turp, kabugu
iginde yumurta, Uzdm, batlin elma,
armut ve seftali, kati pismis yumurta,
yogurt, kesilmis siit, krema, créeme
fraiche ve mayonez.

Dondurulmus besinlerin
ambalajlanmasi

Besinleri hava giremiyecek sekilde
paketleyiniz ki, tadl bozulmasin veya
kurumasin. Besinleri ambalajlamak igin
veya besin kaplarini kapatmak igin,
sagliga zararli olabilecek malzemeler
kullanmayiniz.

1. Besinleri ambalaja koyunuz.
2. Havayi bastirp bosaltiniz.

3. Ambalaji siki ve hava sizmayacak
sekilde kapatiniz.

4. Ambalaj Uzerine igindeki besinlerin
ismini ve dondurma tarihini yaziniz.

Ambalaj olarak kullanilabilecek uygun
malzemler:
Plastik folyo, polietilenden torba folyo,

aliminyum folyo ve dondurmak icin
uygun Kkutular.

Bu drunleri ve malzemeleri ilgili alig veris
merkezlerinde bulabilirsiniz.

Paketlemek icin su malzemeler uygun
degildir:

Paketleme kagidi, parsémen kagid,
selofan (jelatinli kagit), ¢cop torbasi ve
kullaniimis posetler.
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Paket kapatmak icin uygun malzemeler:
Lastik halkalar, plastik klipsler, baglama
iplikleri, soguga dayanikl yapiskan
bantlar veya benzeri malzemeler.

Polietilenden torba ve hortum folyolari,
bir folyo kaynak yapistirma cihazi ile
yapistirilabilir.

Dondurulmus besinlerin son
kullanma tarihi

Dondurulmus besinlerin dayanma sdresi,

-18 °C 1sI derecesi ayarinda:

m Balk, sucuk, hazir yemek, hamur
arunleri:

6 aya kadar

m Peynir, kanatl hayvanlar, et:
8 aya kadar

m Sebze, meyve:
12 aya kadar

Super dondurma

Vitaminlerin, besi degerlerinin,
géruntsun ve tadin korunmasi igin,
besinler mimkin oldugu kadar hizli bir
sekilde ortalarina kadar tamamen
dondurulmalidir.

Taze besin yerlestirmeden birkac saat
once slUper dondurma fonksiyonunu
devreye sokarak, taze besinler
yersetirildiginde s6z konusu olabilecek
istenmeyen is1 derecesi ylikselmesini
Onleyiniz.

Genel olarak 4-6 saat kadar dnceden
calistirmak yeterlidir.

Bu fonksiyon devreye sokulduktan sonra,
kompresor surekli calisir ve dondurucu
boélmesinde ¢ok dislk bir dereceye
ulasihr.



Azm. dondurma kapasitesi kullaniimak
isteniyorsa, taze besin yerlestiriimeden
24 saat Once super dondurma
fonksiyonu devreye sokulmalidir.

Az miktarda besin (azami 2 kg kadar),
super dondurma fonksiyonu
kullanilmadan da dondurulabilir.

Bilgi
Slper dondurma fonksiyonu esnasinda

sogutucu bdélmesi biraz daha fazla
sogutulur.

Acllmasi ve kapatiimasi
Resim H
Slper 3 gostergesi yanincaya kadar, 1sl

derecesi ayar tusuna 4 pes pese basiniz.

Slper dondurma fonksiyonu yakl.
22 gln sonra otomatik olarak kapanir.

Dondurulmus
besinlerin buzunun
cOzulmesi

Besin ¢esitlerine ve kullanim amacina
gore, su olanaklar arasinda secme
yapllabilir:

m Oda sicakliginda

m Buzdolabinda

m Elektrikli firinda, sicak hava ventilatori
kullanilarak/kullaniimadan

m Mikrodalga firnda

A Dikkat

Buzu ¢dzllmeye baslamis veya
¢6zUlmus olan besinleri tekrar
dondurmayiniz. Bu besinleri ancak
pisirdikten sonra (pisiriniz veya kizartiniz)
yeniden dondurabilirsiniz.

Bu durumda besinin azami depolama
suresini tamamen kullanmayiniz.
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Donanim

ic kismin raflarini, kapi icindeki raflari ve

go6zleri, ihtiyaciniza goére

degistirebilirsiniz:

m Bunun i¢in cam rafi cihazdan digari
¢ekiniz, 6n tarafini yukari kaldiriniz ve
disari cikariniz. Resim H

m Kapi icindeki rafi veya gézu yukari
kaldinniz ve disan gikariniz. Resim E

Chiller g6z

Resim /6

Soguk depolama (Chiller) gdzindeki
sogukluk derecesi, sogutucu
bdlmesindeki dereceden daha dusuktir.
0 °C altinda dereceler de s6z konusu
olabilir.

Ballk, et ve sucuk depolamak i¢in
idealdir. Salata, sebze ve soguga karsi
hassas besinler i¢in uygun degildir.

Sise rafi

Resim H

Sise rafinda siseler emin bir sekilde
muhafaza edilebilir. Tutucu dizen
degiskendir.

Buz kabi
Resim

1. Buz kabinin % kadarini icme suyu ile
doldurunuz ve kabi dondurucu
bdlmesine yerlestiriniz.

2. Buz kabi tabana yapisirsa, keskin ve
sivri olmayan bir cisim ile ¢bzmeye
calisiniz (kasik sapt).

3. Kip buzlan buz kabindan ¢ikarmak
igin, kabi kisa bir sire musluktan akan
su altina tutunuz veya biraz saga sola
blukinlz.
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Dondurucu takvimi
Resim /13

Dondurulmus besinlerin kalitesinde
azalma olmasini dnlemek icin, depolama
suresini asmayiniz. Depolama stresi,
dondurulacak besinin tirtine baglidir.
Sembollere tertip edilmis sayilar,
dondurulmus besinler igin izin verilen
depolama sdresini ay tlrinden bildirir.
Normal satisa sunulan derin
dondurulmus besinlerde Uretim veya son
kullanma tarihine dikkat ediniz.

Cikartma "OK”

(her modelde degil)

"OK” 1sI derecesi kontroli ile, +4 °C
altindaki 1si dereceleri tespit edilebilir.
Eger cikartma "OK” gdstermezse, Isl
derecesini kademeli olarak daha soJuk
bir dereceye ayarlayiniz.

Bilgi
Cihaz yeni devreye sokuldugunda,

ayarlanmis 1sI derecesine ulasmasi
12 saat kadar surebilir.

or

Dogru ayar
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Cihazin kapatiimasi,
cihazin tamamen
kapatiimasi

Cihazin kapatiimasi

Resim A

A¢ma/kapama tusuna 1 basiimalidir.
Isi derecesi gostergesi sbner ve
kompresor kapanir.

Cihazin tamamen kapatilmasi
EQer cihaz uzun bir sire
kullanilmayacaksa:

1. Cihazi kapatiniz.

2. Bunu emin bir sekilde saglayabilmek
icin, elektrik baglanti figini prizden
cikariniz veya cihazin bagh oldugu
sigortay! kapatiniz.

3. Cihaz temizlenmelidir.

4. Cihazin kapis! acik birakimaldir.



Cihazin temizlenmesi

A Dikkat

m Kum, klor veya asit iceren temizleme
maddeleri ve ¢ézicl maddeler
kullanmayiniz.

m Ovalama gerektiren veya gizen
sungerler kullanmayiniz.

Metalik ylzeylerde korozyon olusabilir.

m Raflar ve kaplar kesinlikle bulasik
makinesinde yilkanmamalidir.

Aksi halde bu pargalar deforme
olabilir.

Temizleme suyu,

m dondurucu bdélmesinin 6n taban
kismindaki deliklere,

m kumanda elemanlari igine,

m ve aydinlatma sisteminin igine
girmemelidir.

Yapacaginiz islem:

1. Temizleme igsleminden énce cihaz
kapatiniz.

2. Bunu emin bir sekilde saglayabilmek
igin, elektrik baglanti fisini prizden
cikariniz veya cihazin baglh oldugu
sigortay! kapatiniz.

3. Dondurulmus besini cihazdan disari
gikariniz ve serin bir yerde muhafaza
ediniz. Sogutma akdlerini (eger varsa)
besinlerin lGzerine koyunuz.
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4. Cihazi yumusak bir bez, ik su ve pH
degeri notr olan bir bulasik deterjani
ile temizleyiniz. Temizleme suyu
aydinlatmaya girmemelidir.

5. Kapi contasl sadece temiz su ile
silinmelidir ve ardindan iyice silinip
kurulanmalidir.

6. Temizleme isleminden sonra: Cihazi
yine bagdlaymiz ve devreye sokunuz.

7. Dondurulmus besinleri tekrar cihaza
yerlestiriniz.

Dolab

Temizlenmek amaciyla, cihazin tim yeri
degistirilebilen parcalari disari
cikarilabilir.

Cam raflarin disari ¢cikariimasi
Resim

Bunun igin cam rafi cihazdan digari
¢ekiniz, 6n tarafini yukari kaldiriniz ve
disari ¢ikariniz.

Kaplarin disari ¢cikariimasi
Resim

Kabi sonuna kadar disari ¢ekiniz, 6n
tarafini yukari kaldiriniz ve disari ¢ikariniz.

Aydinlatma (LED)

Cihaziniz, bakim istemeyen bir LED
aydinlatmasi ile donatiimistir.

Bu aydinlatma donaniminda yapilacak
onarimlar sadece yetKkili servis veya
yetkilendirilmis uzman elemanlar
tarafindan uygulanmalidir.
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Enerji tasarrufu

m Cihaz serin ve iyi havalandinimis bir
yere kurunuz! Giines isinlari dogrudan
cihazin kurulacagi yere gelmemeli ve
cihaz sicaklik olusturan cisimlerin ve
Isi kaynaklarinin (6rn. soba, kalorifer,
ocak, firin gibi) yanina veya yakinina
kurulmamalidir.

Gerekirse bir izolasyon plakasi
kullaniniz.

m Sicak besinleri ve icecekleri cihaza
yerlestirmeden énce sogumasini
bekleyiniz ve soguduktan sonra cihaza
yerlestiriniz.

m Dondurulmus besinleri buzlarinin
¢ozilmesi icin sogutucu boélimine
yerlestirerek, bu besinlerin
soguklugunu s6z konusu bélimdeki
besinlerin sogutulmasi icin kullaniniz.

m Cihaz kapilarint mimkin oldugu kadar
kisa aginiz.

m Daha fazla elektrik tiketiminin
onlenmesi icin, cihazin arka yuzu ara
sira temizlenmelidir.

m EJer mevcutsa:
Duvara mesafe koruma pargalarini
monte ederek, cihazin bildiriimis ener;ji
alma gucune ulasmasini saglayiniz
(montaj kilavuzuna bakiniz). Duvara
olan mesafenin azalmasi, cihazin
islevini sinirlamaz veya dustrmez. Bu
durumda, cihazin ¢ektigi enerji miktar
biraz yikselebilir.

m Donanim pargalarinin diizeni, cihazin
enerji alma veya ¢cekme tutumunu
etkilemez.
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Calisma sesleri

Normal calisma ses ve
guraltaleri

Boguk horultu
Motorlar galisyor (6rn. sogutma Unite

grubu, ventilator).

Fikirti, sirilt ve tinlama sesleri
Borularin icinde sogutma maddesi

akiyor.

Citlama sesi
Motor, salter veya manyetik valfler
agiliyor/kapaniyor.

Catirdama
Otomatik buz ¢ézme yapiliyor.

Gurulti olusmasinin
onlenmesi

Cihaz diiz yerlestiriimemis
Cihazi lUtfen bir su terazisinin yardimi ile

dengeli ayarlayiniz. Dizeltme islemi igin
cihazin ayarlanabilen vidali ayarlarini
kullaniniz veya altina uygun parcalar
koyunuz.

Cihaz bir yere "temas” ediyor
Cihazi, temas ettigi mobilya veya
cihazlardan ayiriniz.

Kaplar veya raflar sallaniyor veya
sikisiyor

Disarn cikarilabilen pargalari kontrol
ediniz ve gerekirse yeniden takiniz.
Siseler veya kaplar birbirine degiyor
Siseleri veya kaplari birbirinden biraz
ayirniz.
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Basit hatalari kendiniz giderebilirsiniz

Yetkili servisi cagirmadan once:
Asagidaki talimatlarin yardimiyla arizayi kendinizin giderip gideremiyeceginizi kontrol

ediniz.

Garanti suresi icerisinde dahi, bu gibi durumlarda servis gorevlisinin masraflarinin
tumunu kendiniz 6demek zorundasiniz!

Ariza

Muhtemel sebebi

Giderilmesi

Sicaklik derecesi, yapiimis
ayardan gok daha farklr.

Bazi durumlarda cihazi 5 dakika kapatmaniz
yeterlidir.

Isi derecesi gok sicak ise, birkag saat sonra isi
derecesinin ayar derecesine yaklasip
yaklasmadigini kontrol ediniz.

Sicaklik derecesi diistikse, yani cok soguksa,
sicaklik derecesini ertesi gtin tekrar kontrol
ediniz.

Aydinlatma calismiyor.

LED aydinlatma bozuk.

Bakiniz boltim ”Aydinlatma (LED)".

Cihaz kapisi veya kapagi cok
uzun bir stire agik kald!.
Aydinlatma yakl. 10 dakika
sonra kapatilir.

Cihaz kapisi veya kapagi kapatilip acildiktan
sonra, aydinlatma yine yanar.

Herhangi bir gosterge
yanmiyor.

Elektrik kesintisi; sigorta
kapali; elektrik fisi prize iyi
takilmamis.

Elektrik fisini takiniz. Elektrik akimi olup
olmadigr kontrol edilmelidir, sigortalar kontrol
edilmelidir.

Dondurucu bélmesinin
derecesi cok sicak.

Cihazin ok sik aclimasi.

Cihazi gereksiz agmayiniz.

Hava giris ve cikis deliklerinin
6nd kapanmis.

Engeller gideriimelidir.

Cok miktarda taze besin
donduruldu.

Azami dondurma kapasitesi agiimamalidir.
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Ariza Muhtemel sebebi

Giderilmesi

Dondurucu bollimindn NoFrost sistemindeki
kapisi uzun sire acik kaldi;
artik ayarlanmis sicakliga

ulagilamiyor.

evaporator (soguk Uretici)
asir oranda buz tutmus ve bu
nedenle tam otomatik buz
¢0zme islemini yapamiyor.

Evaporatdriin buzunu ¢ozmek igin,
dondurulmus besinleri cekmeceler veye icine
konduklari gézler ile birlikte cihazdan disari
cikariniz ve iyice izole ederek, serin bir yerde
muhafaza ediniz.

Cihazi kapatiniz ve iteleyerek duvardan
uzaklastiriniz. Gihazin kapisi acik birakilmalidir.

Yaklasik 20 dakika sonra, eriyen su cihazin
arka yuziindeki buharlasma kabinin igine
akmaya baslar. Resim [l

Bu islem esnasinda buharlasma kabinin
tasmasini dnlemek icin, eriyen suyu bir stinger
ile emerek kabin boslmasini saglayiniz.

Buharlasma kabina artik buz suyu eriyip
akmayinca, evaporatorin buzu ¢ozilmus
demektir. Cihazin igini temizleyiniz. Cihazi
tekrar calistirniz.

Cihaz sogutmuyor, 1sI
derecesi gostergesi
ve aydinlatma yaniyor.

sokulmustur.

Sergileme modu devreye

Bir onay sesi duyuluncaya kadar, isi derecesi
ayar tusunu resim [E/4 10 saniye basili
tutunuz.

Belli bir stire sonra, cihazinizin sogutup
sogutmadigini kontrol ediniz.

Yetkili servis

Size yakin bir yetkili servisimizi telefon
rehberinde veya yetkili servis listesinde
bulabilirsiniz. Lutfen yetkili servisimizi
c¢agirdiginiz zaman, cihazin Urdn
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini
(FD) bildiriniz.

Bu numaralari, tip levhasinin Uzerinde
bulabilirsiniz. Resim M

Cihazin Grin numarasini ve imalat
numarasini bildirmek suretiyle, gereksiz
gidip gelme masraflarini ve zaman
kaybini 6nlemis olursunuz. Béylelikle ilgili
fazla masraflardan tasarruf etmis
olursunuz.
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Arnzalarda onarim siparisi ve
danisma

TUum Ulkelerin iletisim bilgileri igin, ekteki
yetkili servis listesine bakiniz.

TR 4446688 Cagn merkezini
sabit hatlardan
aramanin bedeli
sehir i
ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye
gore degiskenlik
gostermektedir.
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	es Índicees Instrucciones de uso
	Consejos y advertencias de seguridad
	Antes de emplear el aparato nuevo
	Seguridad técnica
	En caso de daños
	■ Mantener las fuentes de fuego o focos de ignición alejados del aparato.
	■ Ventilar el recinto durante varios minutos.
	■ Desconectar el aparato y extraer el cable de conexión de la red eléctrica.
	■ Avisar al Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca.

	Al usar el aparato
	■ No usar aparatos eléctricos en el interior de la unidad (por ejemplo calefacciones, heladoras, etc.). ¡Existe peligro de explosión!
	■ ¡No utilizar ningún tipo de limpiadora de vapor para desescarchar o limpiar la unidad! El vapor caliente podría penetrar en interior del aparato, accediendo a los elementos conductores de corriente y provocar cortocircuitos. ¡Peligro de desca...
	■ ¡No rascar el hielo o la escarcha con ayuda de objetos metálicos puntiagudos o cortantes! dado que las rejillas congeladoras podrían resultar dañadas. Téngase presente que la salida a chorro del agente refrigerante puede inflamarse o provoca...
	■ No guardar productos combinados con agentes o gases propelentes (por ejemplo sprays) ni materias explosivas en el aparato. ¡Existe peligro de explosión!
	■ No utilizar el zócalo, los cajones o las puertas de la unidad como pisaderas o reposapiés.
	■ Antes de desescarchar o limpiar el aparato, extraer el enchufe de conexión de la toma de corriente de la red o desconectar el fusible. ¡No tirar del cable de conexión del aparato, sino asirlo siempre por el cuerpo del enchufe!
	■ Tenga presente que las bebidas con un alto grado de alcohol necesitan envases con cierre hermético, debiéndose colocar siempre en posición vertical.
	■ No permitir que las grasas y aceites entren en contacto con los elementos de plástico del interior del aparato o la junta de la puerta. El plástico y la junta de goma son materiales muy susceptibles a la porosidad.
	■ No obstruir ni cubrir nunca las rejillas de ventilación y aireación del aparato.
	■ Las personas con facultades físicas, sensoriales o mentales mermadas o que carezcan de los conocimientos necesarios, sólo podrán manipular el aparato bajo vigilancia con una instrucción minuciosa y detallada por otras personas.
	■ No guardar en el compartimento de congelación botellas ni tarros o latas que contengan líquidos, particularmente bebidas gaseosas. ¡Las botellas y latas pueden estallar!
	■ No introducir en la boca directamente los helados, polos o cubitos de hielo extraídos del congelador. ¡Peligro de quemaduras!
	■ ¡Evitar el contacto prolongado de las manos con los alimentos congelados, las capas de hielo o escarcha, o los tubos del evaporador! ¡Peligro de quemaduras a causa de las bajas temperaturas!

	En caso de haber niños en el hogar
	■ No dejar que los niños jueguen con el embalaje del aparato o partes del mismo. ¡Existe peligro de asfixia a causa de los cartones y las láminas de plástico!
	■ ¡No permita que los niños jueguen con la unidad ni se sienten sobre los cajones o se columpien de las puertas!
	■ ¡En caso de disponer la unidad de una cerradura, guardar la llave fuera del alcance de los niños!

	Observaciones de carácter general
	■ para la refrigeración y congelación de alimentos,
	■ para la preparación de cubitos de hielo.


	Consejos para la eliminación del embalaje y el desguace de los aparatos usados
	* Consejos para la eliminación del embalaje de los aparatos
	* Desguace de los aparatos usados

	Volumen de suministro (elementos incluidos en el equipo de serie)
	El envío consta de los siguientes elementos:
	■ Aparato de libre instalación
	■ Equipamiento (según modelo)
	■ Bolsa con material de montaje
	■ Instrucciones de uso
	■ Instrucciones de montaje
	■ Cuaderno de mantenimiento
	■ Suplemento de la garantía
	■ Informaciones sobre el consumo de energía y los ruidos del aparato

	Prestar atención a la temperatura del entorno y la ventilación del aparato
	Temperatura de la habitación
	Ventilación

	Conectar el aparato a la red eléctrica
	Conexión a la red eléctrica

	Familiarizándose con la unidad
	Elementos de mando

	Conectar el aparato
	Advertencias relativas al funcionamiento del aparato
	■ El aparato puede necesitar varias horas hasta alcanzar todas las temperaturas ajustadas.
	No introducir alimentos en el aparato antes de que haya transcurrido este período de tiempo.
	■ Los lados frontales del cuerpo del aparato son calentados ligeramente. De este modo se impide la formación de agua de condensación en la zona de la junta de la puerta.
	■ En caso de no poder abrir la puerta del compartimento de congelación inmediatamente después de cerrarla, aguardar unos instantes hasta que la depresión generada haya sido compensada.


	Ajustar la temperatura
	Compartimento frigorífico
	■ registrarse una temperatura del entorno elevada,
	■ abrir la puerta del aparato con gran frecuencia,
	■ introducir grandes cantidades de alimentos frescos en el compartimento frigorífico.

	Compartimento de congelación

	Función alarma
	Alarma Puerta
	Alarma de temperatura
	■ Al poner en marcha el aparato.
	■ Al introducir grandes cantidades de alimentos frescos en el compartimento de congelación.
	■ En caso de haber estado abierta la puerta del compartimento de congelación durante un periodo demasiado prolongado.

	Desactivar la alarma

	Capacidad útil
	Aprovechar toda la capacidad de congelación del aparato
	Retirar elementos del aparato


	Compartimento frigorífico
	Puntos a observar al guardar los alimentos
	■ Guarde preferentemente alimentos en estado fresco y en perfectas condiciones. De este modo conservarán su calidad y frescura durante más tiempo.
	■ En el caso de productos precocinados o alimentos envasados deberán observarse las fechas de caducidad o de consumo señaladas por el fabricante .
	■ Asimismo se aconseja envolver los alimentos bien o cubrirlos antes de introducirlos en el frigorífico a fin de que conserven su aroma, color y sabor. De este modo se evita, además, que puedan producirse transferencias de sabor de un alimento a ...
	■ Dejar enfriar los alimentos o bebidas calientes hasta una temperatura ambiente antes de introducirlos en el aparato.

	Prestar atención a las diferentes zonas de frío del frigorífico
	■ La zona más fría está en la parte superior del compartimento frigorífico.
	Nota
	Guardar los alimentos más delicados (por ejemplo pescado, embutido, carne) en la zona de más frío.
	■ La zona menos fría se encuentra en la parte inferior de la cara interior de la puerta y en el cajón para la verdura.

	Cajón para la verdura con regulador de humedad
	■ pequeñas cantidades de fruta y verdura – elevado grado de humedad del aire
	■ grandes cantidades de fruta y verdura – bajo grado de humedad del aire
	Notas
	■ La fruta (por ejemplo, piñas, plátanos, papayas y cítricos) y la verdura (berenjenas, pepinos, calabacines, pimientos, tomates y patatas) sensibles al frío deberán guardarse fuera del frigorífico a una temperatura de aprox. +8 °C a +12 °C...
	■ En función de la cantidad y el tipo de alimento guardado en el cajón para la verdura, puede formarse agua de condensación en el mismo. Eliminar el agua de condensación con un paño seco y adaptar el grado de humedad del aire del cajón para l...


	Compartimento de congelación
	El compartimento de congelación es adecuado
	■ para guardar productos ultracongelados,
	■ para preparar cubitos de hielo,
	■ para congelar alimentos frescos.


	Capacidad máxima de congelación
	Condiciones para alcanzar la máxima capacidad de congelación
	■ Conectar la función de supercongelación antes de introducir los productos frescos en el congelador (véase el capítulo «Supercongelación»).
	■ Retirar los elementos del aparato. Guarde los alimentos apilándolos directamente sobre las baldas y el fondo del compartimento de congelación.
	■ Colocar preferentemente grandes cantidades de alimentos frescos en el compartimento superior. Dado que aquí se congelan de un modo particularmente rápido y cuidadoso.


	Congelar y guardar alimentos
	Puntos a tener en cuenta al comprar alimentos ultracongelados
	■ Prestar atención a que la envoltura del alimento o producto congelado no presente ningún tipo de daño.
	■ Verifique la fecha de caducidad de los alimentos. Cerciórese de que ésta no ha vencido.
	■ La indicación de la temperatura del congelador del establecimiento en donde adquiera los alimentos deberá señalar un valor mínimo de -18 °C.
	■ Al hacer la compra, recuerde que conviene adquirir los alimentos congelados en el último momento. Procure transportarlos directamente a casa envueltos en una bolsa isotérmica. Una vez en el hogar, deberá colocarlos inmediatamente en el compart...

	Prestar atención al colocar los alimentos
	■ Colocar preferentemente grandes cantidades de alimentos frescos en el compartimento superior. Dado que aquí se congelan de un modo particularmente rápido y cuidadoso.
	■ Colocar los alimentos distribuyéndolos uniformemente en los compartimentos o los cajones de congelación.
	Nota
	Los productos congelados que ya hubiera en el compartimento de congelación no deberán entrar en contacto con los alimentos frescos que se desean congelar. En caso necesario, recoger y apilar los alimentos congelados en otros cajones de congelación.

	Guardar los alimentos congelados

	Congelar alimentos frescos
	■ Alimentos adecuados para la congelación: Pan y bollería, pescado y marisco, carne, caza, aves, verduras y hortalizas, frutas, hierbas aromáticas, huevos sin cáscara, productos lácteos tales como queso, mantequilla y requesón, platos cocinad...
	■ Alimentos que no deben congelarse: Verduras que se consumen normalmente crudas, como por ejemplo lechugas o rabanitos, huevos en su cáscara, uvas, manzanas enteras, peras y melocotones, huevos duros, yogur, leche agria, nata fresca acidulada, cr...
	Envasado de los alimentos
	Materiales indicados para el envasado de los alimentos:
	Materiales no apropiados para el envasado de alimentos:
	Materiales apropiados para el cierre de los envases:

	Calendario de congelación
	■ El pescado, el embutido y los platos cocinados, así como el pan y la bollería:
	hasta 6 meses
	■ El queso, las aves y la carne:
	hasta 8 meses
	■ La fruta y verdura:
	hasta 12 meses


	Supercongelación
	Activar y desactivar

	Descongelar los alimentos
	■ Temperatura ambiente
	■ En el frigorífico
	■ En un horno eléctrico, con/sin calentador de aire
	■ Con horno microondas

	Equipamiento
	■ Retirar la balda a tal efecto del aparato, alzarla por la parte frontal y extraerla del aparato. Fig. (
	■ Los estantes y soportes de la puerta, por su parte, se deberán levantar de su posición para extraerlos. Fig. )
	Compartimento fresco especial «Chiller»
	Balda portabotellas
	Cubitera
	Calendario de congelación

	Adhesivo «OK»
	Desconexión y paro del aparato
	Desconectar el aparato
	Paro del aparato

	Limpieza del aparato
	m ¡Atención!
	■ No utilizar detergentes y disolventes que contengan arena, cloro o ácidos.
	■ No emplear esponjas abrasivas.
	En las superficies metálicas podría producirse corrosión.
	■ No lavar nunca las bandejas, compartimentos o estantes del aparato en el lavavajillas.
	¡Las piezas pueden deformarse!
	■ en las rendijas de la zona frontal del fondo del compartimento de congelación,
	■ en los elementos de mando,
	■ ni entrar en contacto con la iluminación.
	Modo de proceder:
	Equipamiento
	Retirar las bandejas de vidrio
	Retirar los cajones


	Iluminación interior (LED)
	Consejos prácticos para ahorrar energía eléctrica
	■ ¡Emplazar el aparato en una habitación seca y fresca, dotada de una buena ventilación! Recuerde además que el aparato no debe instalarse de forma que reciba directamente los rayos del sol, ni encontrarse tampoco próximo a focos activos de ca...
	No obstante, si esto último fuera inevitable, se habrá de proteger la unidad con un panel aislante adecuado.
	■ Dejar enfriar los alimentos o bebidas calientes hasta temperaturas ambientes antes de introducirlos en el aparato.
	■ Descongelar los productos congelados en el interior del compartimento frigorífico. De esta manera se puede aprovechar el frío desprendido por los mismos para la refrigeración de los restantes alimentos guardados.
	■ Mantener abierta la puerta del aparato el menos tiempo posible.
	■ Limpiar de vez en cuando la parte posterior del aparato con objeto de evitar que la acumulación de polvo pueda dar lugar a un aumento del consumo de corriente.
	■ En caso necesario: Montar los elementos distanciadores respecto a la pared para alcanzar la absorción de energía indicada (véanse las instrucciones de montaje). Una distancia reducida respecto a la pared no influye negativamente en el funciona...
	■ La disposición de los elementos y accesorios del aparato no influye en la absorción de energía.

	Ruidos de funcionamiento del aparato
	Ruidos de funcionamiento normales del aparato
	Ruidos en forma de murmullos sordos
	Ruidos en forma de gorgoteo
	Ruidos en forma de clic
	Se producen ruidos en forma de chasquidos

	Ruidos que se pueden evitar fácilmente
	El aparato está colocado en posición desnivelada
	El aparato entra en contacto con muebles u otros objetos
	Los cajones o baldas oscilan o están agarrotados
	Las botellas o recipientes entran en contacto mutuo
	Pequeñas averías de fácil solución


	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías
	pt Índicept Instruções de serviço
	Instruções de segurança e de aviso
	Antes de colocar o aparelho em funcionamento
	Segurança técnica
	Em caso de danos
	■ Manter o aparelho afastado de chamas ou de fontes de ignição,
	■ arejar bem o compartimento durante alguns minutos,
	■ desligar o aparelho e retirar a ficha da tomada,
	■ contactar os Serviços Técnicos.

	Utilização
	■ Nunca utilizar aparelhos eléctricos dentro do aparelho (por ex. aquecedores, aparelhos eléctricos para fazer gelados, etc.). Perigo de explosão!
	■ Nunca descongelar nem limpar o aparelho com um aparelho de limpeza a vapor! O vapor pode atingir os componentes eléctricos e provocar um curto-circuito. Perigo de choque eléctrico!
	■ Não utilizar quaisquer objectos pontiagudos ou de arestas vivas para eliminar gelo simples ou em camadas. Poderá, assim, danificar a tubagem do agente refrigerador. O agente refrigerador, ao libertar-se, pode incendiar-se ou provocar ferimentos...
	■ Não guardar no aparelho produtos com gases propulsores (por ex. latas de spray) e produtos explosivos. Perigo de explosão!
	■ Não utilizar rodapés, gavetas, portas, etc. como estribos ou zonas de apoio.
	■ Para descongelar e limpar, desligar a ficha da tomada ou o fusível de segurança. Puxar pela ficha e não pelo cabo eléctrico.
	■ Álcool de elevada percentagem só pode ser guardado no aparelho, se em recipiente hermeticamente fechado e em posição vertical.
	■ Ter cuidado para não sujar as peças de plástico e o vedante da porta com óleo ou gordura. As peças de plástico e o vedante da porta podem, de contrário, tornar-se porosos.
	■ Nunca tapar ou obstruir as grelhas de ventilação do aparelho.
	■ Este aparelho só pode ser utilizado por pessoas (incluindo crianças) com capacidades físicas, sensoriais ou psíquicas ou, ainda, falta de conhecimentos, se vigiadas por uma pessoa responsável pela sua segurança ou que por esta tenham recebi...
	■ Não guardar na zona de congelação líquidos em garrafas ou latas (especialmente bebidas gaseificadas). As garrafas e as latas podem rebentar!
	■ Nunca levar imediatamente à boca alimentos congelados e acabados de retirar da zona de congelação. Perigo de queimaduras provocadas pelo frio!
	■ Deverá evitar o contacto prolongado das mãos com os alimentos congelados, o gelo ou com a tubagem do evaporador, etc.. Perigo de queimaduras provocadas pelo frio!

	Crianças em casa
	■ Não deixar a embalagem e seus componentes ao alcance de crianças. Perigo de asfixia provocado por cartões dobráveis e películas!
	■ O aparelho não é um brinquedo para crianças!
	■ No caso de aparelhos com fechadura: Guardar a chave fora do alcance das crianças!

	Determinações gerais
	■ à refrigeração e congelação de alimentos,
	■ à preparação de gelo.



	Instruções sobre reciclagem
	* Reciclagem da embalagem
	* Reciclagem dos aparelhos usados

	O fornecimento inclui
	O fornecimento é constituído pelas seguintes peças:
	■ Aparelho Solo
	■ Equipamento (dependente do modelo)
	■ Saco com material para a montagem
	■ Instruções de serviço
	■ Instruções de montagem
	■ Folheto sobre Assistência Técnica
	■ Anexo sobre garantia
	■ Informações sobre consumo de energia e ruídos

	Ter em atenção a temperatura ambiente e a ventilação
	Temperatura ambiente
	Ventilação

	Ligar o aparelho
	Ligação eléctrica

	Familiarização com o aparelho
	Elementos de comando

	Ligar o aparelho
	Indicações sobre funcionamento
	■ Depois do aparelho ligado, pode demorar horas até que as temperaturas reguladas sejam atingidas.
	Antes disso, não colocar qualquer alimento dentro do aparelho.
	■ As áreas frontais do exterior do aparelho ficam parcial e ligeiramente aquecidas, o que impede a formação de condensação na zona do vedante da porta.
	■ Se não conseguir abrir a porta da zona de congelação, imediatamente após a ter fechado, deverá aguardar um momento até que seja compensado o vácuo formado entretanto.


	Regular a temperatura
	Zona de refrigeração
	■ temperatura ambiente mais elevada,
	■ abertura frequente da porta,
	■ colocação de grande quantidade de alimentos na zona de refrigeração.

	Zona de congelação

	Função de alarme
	Alarme da porta
	Alarme de temperatura
	■ na colocação do aparelho em funcionamento,
	■ quando se coloca grande quantidade de alimentos frescos,
	■ no caso da porta da zona de congelação estar demasiado tempo aberta.

	Desligar o alarme

	Capacidade útil
	Aproveitar totalmente a capacidade de congelação
	Retirar os elementos de equipamento


	Zona de refrigeração
	Ter em atenção ao colocar alimentos
	■ Conservar alimentos frescos e em boas condições. Assim, a qualidade e a frescura são conservadas por mais tempo.
	■ No caso de produtos prontos e de artigos refrigerados, deve ser observada a data mínima de validade indicada pelo fabricante.
	■ Para manter o aroma, a cor e a frescura, os alimentos devem ser bem embalados ou tapados. Assim evitam- se a transmissão de sabores e as mudanças de cor das peças de plástico na zona de refrigeração.
	■ Deixar arrefecer alimentos e bebidas, antes de os arrumar no aparelho.

	Ter em atenção as zonas de frio dentro da zona de refrigeração
	■ A zona mais fria situa-se na parte superior da zona de refrigeração.
	Indicação
	Na zona mais fria, poderá conservar alimentos sensíveis, (por ex. peixe, carnes frias, carne).
	■ A zona mais quente situa-se na parte inferior da porta e na gaveta de legumes.

	Gaveta de legumes com regulador de humidade
	■ pequena quantidade de fruta e legumes – humidade do ar elevada
	■ grande quantidade de fruta e legumes – humidade do ar baixa
	Indicações
	■ Fruta (p. ex., ananás, banana, papaia e citrinos) e legumes (p. ex., beringelas, pepinos, curgetes, pimentos, tomates e batatas) sensíveis ao frio devem ser armazenados fora do frigorífico a temperaturas de aproximadamente +8 °C a +12 °C, de...
	■ Conforme a quantidade e o produto armazenados, pode formar-se água de condensação na gaveta de legumes. Remover a água de condensação com um pano seco e ajustar a humidade do ar na gaveta de legumes com o regulador de humidade.


	Zona de congelação
	Utilização da zona de congelação
	■ Para a conservação de alimentos ultracongelados.
	■ Para produção de cubos de gelo.
	■ Para congelação de alimentos.


	Máx. capacidade de congelação
	Requerimentos para a capacidade máx. de congelação
	■ Activar a supercongelação, antes da colocação dos produtos frescos (ver capítulo «Supercongelação»).
	■ Retirar elementos do equipamento. Empilhe os alimentos directamente sobre as prateleiras e na base da zona de congelação.
	■ Maior quantidade de alimentos deve, de preferência, ser congelada na gaveta superior. Aí, os alimentos serão congelados de forma especialmente rápida e, consequentemente, mais cuidadosa.


	Congelação e conservação
	Compra de alimentos ultracongelados
	■ A embalagem não deve estar danificada.
	■ Dar atenção à data de validade.
	■ A temperatura na arca congeladora da loja deve ser de -18 °C ou inferior.
	■ Se possível, transportar os alimentos ultracongelados num saco térmico e arrumá-los rapidamente na zona de congelação.

	Ao arrumar alimentos, ter atenção
	■ Maior quantidade de alimentos deve, de preferência, ser congelada na prateleira superior. Aí, os alimentos serão congelados de forma especialmente rápida e, consequentemente, mais cuidadosa.
	■ Colocar os alimentos com a sua maior superfície assente sobre as prateleiras ou nas gavetas de congelados.
	Indicação
	Alimentos já congelados não devem entrar em contacto com os alimentos frescos, na fase de congelação. Se for necessário, transfira os alimentos já completamente congelados para as outras gavetas de congelados.

	Conservação de alimentos congelados

	Congelação de alimentos frescos
	■ Alimentos adequados para congelação: Bolos, peixe e frutos do mar, carne, caça, aves, legumes, fruta, ervas aromáticas, ovos sem casca, lacticínios, como queijo, manteiga e requeijão, refeições prontas e restos de comida, como sopas, guis...
	■ Alimentos não adequados para congelação: Legumes habitualmente consumidos crus, como saladas de folha ou rabanetes, ovos com casca, uvas, maças inteiras, peras e pêssegos, ovos bem cozidos, iogurt, leite gordo, natas azedas, crème fraîche ...
	Embalagem dos alimentos congelados
	Adequado como embalagem:
	Inadequado como embalagem:
	Adequdo para fechar:

	Prazo de validade dos alimentos congelados
	■ Peixe, charcutaria, refeições prontas, bolos:
	até 6 meses
	■ Queijo, aves, carne:
	até 8 meses
	■ Legumes, fruta:
	até 12 meses


	Supercongelação
	Ligar e desligar

	Descongelação dos alimentos
	■ à temperatura ambiente
	■ no frigorífico
	■ no forno eléctrico, com/sem ventilação de ar quente
	■ no micro-ondas

	Equipamento
	■ Para isso, puxar a prateleira para fora, elevar à frente e retirar. Fig. (
	■ Elevar e retirar a prateleira da porta. Fig. )
	Compartimento «Chiller»
	Prateleiras para garrafas
	Cuvete de gelo
	Calendário de congelação

	Autocolante «OK»
	Desligar e desactivar o aparelho
	Desligar o aparelho
	Desactivar o aparelho

	Limpeza do aparelho
	m Atenção
	■ Não utilizar quaisquer produtos de limpeza e solventes com teor abrasivo, de cloro ou ácidos.
	■ Não utilizar esponjas abrasivas ou ásperas.
	Nas superfícies metálicas poderia formar-se corrosão.
	■ Não lavar prateleiras nem recipientes na máquina de lavar loiça.
	As peças podem ficar deformadas.
	■ nas ranhuras na parte frontal da base da zona de congelação,
	■ nos elementos de comando,
	■ e na lâmpada.
	Procedimento:
	Equipamento
	Retirar as prateleiras de vidro
	Retirar os recipientes


	Iluminação (LED)
	Como poupar energia
	■ Instalar o aparelho em local seco e arejado! O aparelho não deve estar directamente sujeito à acção dos raios solares, nem próximo duma fonte de calor (por ex. radiadores, fogão).
	Se necessário, utilizar uma placa isoladora.
	■ Deixar arrefecer alimentos e bebidas, antes de os arrumar no aparelho.
	■ Para a descongelação, coloque os alimentos congelados na zona de refrigeração e aproveite o frio dos alimentos congelados para a refrigeração dos alimentos.
	■ Abrir a porta do aparelho o mínimo tempo possível.
	■ A parte de trás do aparelho deve ser limpa simplesmente, para evitar o aumento do consumo de energia.
	■ Se existente: Montar o distanciador em relação à parede, para atingir o consumo de energia indicado para o aparelho (ver instruções de montagem). Uma distância reduzida em relação à parede não limita o aparelho quanto ao seu funcionamen...
	■ A disposição dos elementos do equipamento não tem influência sobre o consumo energético do aparelho.

	Ruídos de funcionamento
	Ruídos absolutamente normais
	Zumbido
	Ruídos semelhantes a água a borbulhar ou sus surros
	Cliques
	Estalos

	Evitar ruídos
	O aparelho está desnivelado
	O aparelho está encostado
	Recipientes e prateleiras abanam ou estão presos
	Garrafas ou outros recipientes tocam- se
	Eliminação de pequenas anomalias


	Assistência Técnica
	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias
	el Πίνακας περιεχομένωνel Οδηγίες χρήσης
	Υποδείξεις ασφαλείας και προειδοποιητικές υποδείξεις
	Προτού θέσετε τη συσκευή σε λειτουργία
	Τεχνική ασφάλεια
	Σε περίπτωση ζημιάς:
	■ αποφεύγετε την ανοιχτή φλόγα ή πηγές ανάφλεξης,
	■ αερίζετε για μερικά λεπτά καλά τον χώρο,
	■ θέτετε τη συσκευή εκτός λειτουργίας και τραβάτε το φις από την πρίζα,
	■ Kαλέστε την Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης των πελατών μας.

	Κατά τη χρήση
	■ Μη χρησιμοποιήσετε ποτέ ηλεκτρικές συσκευές εντός της συσκευής (π.χ. θερμάστρες, ηλεκτρικές παγομηχανές κτλ.). Κίνδυνος έκρηξης!
	■ Ποτέ μην κάνετε απόψυξη ούτε να καθαρίζετε τη συσκευή με ατμοκαθαριστές! Ο ατμός μπορεί να διεισδύσει σε ηλεκτρικά μέρη και να προκαλέ...
	■ Μη χρησιμοποιείτε μυτερά ή αιχμηρά αντικείμενα για την αφαίρεση πάχνης και στρωμάτων πάγου. Θα μπορούσατε να προκαλέσετε μ' αυτά ζημι...
	■ Μην αποθηκεύετε μέσα στη συσκευή προϊόντα με εύκαυστα προωθητικά αέρια (π.χ. σπρέι) και εκρηκτικές ύλες. Κίνδυνος έκρηξης!
	■ Μη χρησιμοποιείτε τις βάσεις, τις συρταρωτές προεκτάσεις, τις πόρτες κτλ. ως σκαλοπάτια ή στηρίγματα.
	■ Για την απόψυξη και τον καθαρισμό τραβάτε το φις από την πρίζα ή κατεβάζετε την ασφάλεια. Τραβήξτε από το φις και όχι από το τροφοδοτικ...
	■ Οινοπνευματώδη ποτά με μεγάλο ποσοστό περιεκτικότητας σε αλκοόλη πρέπει να αποθηκεύονται μόνον καλά κλεισμένα και σε όρθια θέση.
	■ Προσέχετε να μην έλθει σε επαφή λάδι και λίπος με τα πλαστικά μέρη και την τσιμούχα της πόρτας, διότι διαφορετικά αυτά γίνονται πορώδη.
	■ Μην καλύπτετε και μην τοποθετείτε αντικείμενα στα ανοίγματα αερισμού και εξαερισμού της συσκευής.
	■ Η παρούσα συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιείται από άτομα (συμπεριλαμβανομένων των παιδιών) με περιορισμένες φυσικές, αισθητήριες ή...
	■ Μην αποθηκεύετε στον χώρο κατάψυξης υγρά σε φιάλες και κουτιά (ιδιαίτερα ποτά περιέχοντα ανθρακικό οξύ). Οι φιάλες και τα κουτιά μπορο...
	■ Μη βάζετε ποτέ στο στόμα σας κατεψυγμένα τρόφιμα αμέσως μετά την αφαίρεσή τους από την κατάψυξη. Κίνδυνος κρυοπαγημάτων!
	■ Αποφεύγετε να κρατάτε για μεγάλο διάστημα στα χέρια σας κατεψυγμένα τρόφιμα, πάγο ή τους σωλήνες του εξατμιστή κτλ. Κίνδυνος κρυοπαγη...

	Παιδιά στο νοικοκυριό
	■ Μην αφήσετε να περιέλθουν στα χέρια παιδιών η συσκευασία και τα μέρη της. Υπάρχει κίνδυνος ασφυξίας από τα χαρτόνια που διπλώνουν και ...
	■ Η συσκευή δεν είναι παιχνίδι για παιδιά!
	■ Σε συσκευή με κλειδαριά πόρτας: Φυλάτε το κλειδί σε μέρος απρόσιτο για τα παιδιά!

	Γενικές διατάξεις
	■ για την ψύξη και την κατάψυξη τροφίμων,
	■ για την παρασκευή παγοκύβων (παγάκια).



	Υποδείξεις απόσυρσης
	* Απόσυρση της συσκευασίας
	* Απόσυρση της παλιάς συσκευής

	Συνοδεύουν τη συσκευή
	Η παράδοση αποτελείται από τα εξής μέρη:
	■ Ανεξάρτητη συσκευή
	■ Εξοπλισμός (ανάλογα με το μοντέλο)
	■ Σακούλα με υλικά τοποθέτησης
	■ Οδηγίες χρήσης
	■ Οδηγίες τοποθέτησης
	■ Φυλλάδιο με τις υπηρεσίες τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	■ Επισυναπτόμενο φύλλο εγγύησης
	■ Πληροφορίες σχετικά με την κατανάλωση ενέργειας και τους θορύβους

	Προσέχετε τη θερμοκρασία και τον αερισμό του χώρου
	Θερμοκρασία δωματίου
	Αερισμός

	Σύνδεση της συσκευής
	Ηλεκτρική σύνδεση

	Γνωρίστε τη συσκευή
	Στοιχεία χειρισμού

	Θέση της συσκευής σε λειτουργία
	Υποδείξεις σχετικά με τη λειτουργία
	■ Μετά τη θέση σε λειτουργία μπορεί να χρειαστούν αρκετές ώρες, μέχρι να επιτευχθούν οι ρυθμισμένες θερμοκρασίες.
	Μην τοποθετήσετε νωρίτερα τρόφιμα μέσα στη συσκευή.
	■ Οι μετωπικές πλευρές του περιβλήματος θερμαίνονται εν μέρει ελαφρά, αυτό εμποδίζει τον σχηματισμό νερού συμπύκνωσης στην περιοχή της...
	■ Σε περίπτωση που η πόρτα του χώρου κατάψυξης δεν ξανανοίγει αμέσως μετά το κλείσιμο, περιμένετε μια στιγμή, μέχρι να αντισταθμιστεί η ...


	Ρύθμιση θερμοκρασίας
	Χώρος συντήρησης
	■ υψηλή θερμοκρασία δωματίου,
	■ συχνό άνοιγμα της πόρτας,
	■ τοποθέτηση μεγάλων ποσοτήτων τροφίμων στον χώρο συντήρησης.

	Χώρος κατάψυξης

	Λειτουργία συναγερμού
	Συναγερμός πόρτας
	Συναγερμός θερμοκρασίας
	■ Κατά τη θέση της συσκευής για πρώτη φορά σε λειτουργία.
	■ Κατά την τοποθέτηση μεγάλων ποσοτήτων νωπών τροφίμων.
	■ Η πόρτα του χώρου κατάψυξης ήταν ανοιχτή για μεγάλο διάστημα.

	Απενεργοποίηση συναγερμού

	Ωφέλιμο περιεχόμενο
	Πλήρης εκμετάλλευση της χωρητικότητας του χώρου κατάψυξης
	Αφαίρεση μερών εξοπλισμού


	Χώρος συντήρησης
	Κατά την αποθήκευση προσέχετε τα εξής
	■ Αποθηκεύετε φρέσκα, άθικτα τρόφιμα. Έτσι διατηρείται για μεγαλύτερο διάστημα η ποιότητα και η φρεσκάδα.
	■ Σε έτοιμα προϊόντα και τυποποιημένα τρόφιμα προσέξτε την ημερομηνία ανάλωσης ή την ημερομηνία λήξης που δίνεται από τον κατασκευαστή.
	■ Για να διατηρηθούν το άρωμα, το χρώμα και η φρεσκάδα τοποθετείτε τα τρόφιμα καλά συσκευασμένα ή καλυμμένα. Έτσι αποφεύγονται η ανάμειξ...
	■ Αφήνετε τα ζεστά φαγητά και ποτά να κρυώσουν πρώτα και τα τοποθετείτε μετά μέσα στη συσκευή.

	Προσέξτε τις ζώνες ψύξης στον χώρο συντήρησης
	■ Η ψυχρότερη ζώνη είναι η επάνω περιοχή του χώρου συντήρησης.
	Υπόδειξη
	Στην ψυχρότερη ζώνη αποθηκεύετε ευαίσθητα τρόφιμα, (π.χ. ψάρια, αλλαντικά, κρέας).
	■ Η θερμότερη ζώνη είναι στην πόρτα τέρμα κάτω και μέσα στο δοχείο λαχανικών.

	Δοχείο λαχανικών με ρυθμιστή υγρασίας
	■ ούτων και λαχανικών – υψηλή υγρασία αέρα
	■ μεγάλες ποσότητες φρούτων και λαχανικών – χαμηλή υγρασία αέρα
	Υποδείξεις
	■ Για την ιδανική διατήρηση της ποιότητας και του αρώματός τους τα ευαίσθητα στο ψύχος φρούτα (π. χ. ανανάς, μπανάνες, παπάγια και εσπεριδ...
	■ Ανάλογα με την ποσότητα και τα προς αποθήκευση τρόφιμα μπορεί να σχηματιστεί νερό συμπύκνωσης μέσα στο δοχείο λαχανικών. Απομακρύνετ...


	Χώρος κατάψυξης
	Χρησιμοποιείτε τον χώρο κατάψυξης
	■ Για την αποθήκευση κατεψυγμένων τροφίμων.
	■ Για την παρασκευή παγοκύβων.
	■ Για την κατάψυξη τροφίμων.


	Μέγ. απόδοση κατάψυξης
	Προϋποθέσεις για τη μέγ. απόδοση κατάψυξης
	■ Ενεργοποιήστε την υπερκατάψυξη πριν την τοποθέτηση των νωπών τροφίμων (βλ. στο Κεφάλαιο Υπερκατάψυξη).
	■ Αφαιρέστε τα μέρη του εξοπλισμού. Στοιβάζετε τα τρόφιμα απευθείας επάνω στα ράφια και στον πυθμένα του χώρου κατάψυξης.
	■ Καταψύχετε τις μεγάλες ποσότητες τροφίμων κατά προτίμηση στο επάνω ράφι. Εκεί αυτά καταψύχονται ιδιαίτερα γρήγορα και ως εκ τούτου επ...


	Κατάψυξη και αποθήκευση
	Αγορά κατεψυγμένων τροφίμων
	■ Η συσκευασία δεν επιτρέπεται να είναι χαλασμένη.
	■ Προσέχετε την ημερομηνία λήξης.
	■ Η θερμοκρασία στα ψυγεία των καταστημάτων πώλησης πρέπει να είναι -18 °C ή χαμηλότερη.
	■ Μεταφέρετε τα κατεψυγμένα τροφιμα που αγοράσατε κατά δυνατότητα σε μονωτική σακούλα και τοποθετήστε τα χωρίς καθυστέρηση στον χώρο κ...

	Κατά την τακτοποίηση προσέξτε τα εξής
	■ Καταψύχετε μεγάλες ποσότητες τροφίμων κατά προτίμηση στο επάνω ράφι. Εκεί αυτά καταψύχονται ιδιαίτερα γρήγορα και ως εκ τούτου επίση...
	■ Τοποθετείτε τα τρόφιμα απλωμένα μέσα στους χώρους ή αντίστοιχα στα δοχεία κατεψυγμένων τροφίμων.
	Υπόδειξη
	Τα ήδη κατεψυγμένα τρόφιμα δεν επιτρέπεται να έρθουν σε επαφή με τα νωπά τρόφιμα που πρόκειται να καταψυχθούν. Ενδεχομένως μετατοπίζετε...

	Αποθήκευση κατεψυγμένων τροφίμων

	Κατάψυξη νωπών τροφίμων
	■ Για κατάψυξη είναι κατάλληλα: Αρτοσκευάσματα, ψάρια και θαλασσινά, κρέας, κυνήγι, πουλερικά, λαχανικά, φρούτα, αρωματικά χόρτα, αβγά χω...
	■ Για κατάψυξη δεν είναι κατάλληλα: Είδη λαχανικών, τα οποία καταναλώνονται συνήθως ωμά, όπως σαλάτες ή ραπανάκια, αβγά με το τσόφλι, στα...
	Συσκευασία των κατεψυγμένων τροφίμων
	Κατάλληλα για τη συσκευασία είναι:
	Ακατάλληλα για τη συσκευασία είναι:
	Κατάλληλα για το κλείσιμο της συσκευασίας είναι:

	Χρόνος διατήρησης των κατεψυγμένων τροφίμων
	■ ψάρια, αλλαντικά, μαγειρεμένα φαγητά, αρτοσκευάσματα και γλυκά:
	μέχρι και 6 μήνες
	■ τυρί, πουλερικά, κρέας:
	μέχρι και 8 μήνες
	■ λαχανικά, φρούτα:
	μέχρι και 12 μήνες


	Υπερκατάψυξη
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση

	Απόψυξη κατεψυγμένων τροφίμων
	■ σε θερμοκρασία δωματίου
	■ στο ψυγείο
	■ στον ηλεκτρικό φούρνο, με/χωρίς ανεμιστήρα θερμού αέρα
	■ στον φούρνο μικροκυμάτων

	Εξοπλισμός
	■ Γι’ αυτό τραβήξτε το ράφι προς τα έξω, ανασηκώστε το μπροστά και αφαιρέστε το. Εικόνα (
	■ Ανασηκώστε το ράφι της πόρτας και αφαιρέστε το. Εικόνα )
	Χώρος Chiller
	Ράφι φιαλών
	Δοχείο για παγάκια
	Ημερολόγιο κατάψυξης

	Επικολλημένη ετικέτα ”ΟΚ”
	Σβήσιμο και μακροχρόνια θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας
	Θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας
	Μακροχρόνια θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας

	Καθαρισμός της συσκευής
	m Προσοχή
	■ Μη χρησιμοποιήσετε διαλυτικά και μέσα καθαρισμού που περιέχουν άμμο, χλωρίδιο ή οξέα.
	■ Μη χρησιμοποιείτε διαβρωτικά σφουγγάρια ή σφουγγάρια που δημιουργούν αμυχές.
	Στις μεταλλικές επιφάνειες θα μπορούσε να προκληθεί διάβρωση.
	■ Μην πλένετε ποτέ ράφια και δοχεία της συσκευής στο πλυντήριο πιάτων.
	Τα μέρη αυτά είναι δυνατόν να παραμορφωθούν!
	■ στις σχισμές ανοίγματα στην εμπρόσθια περιοχή του πάτου στον χώρο κατάψυξης,
	■ στα στοιχεία χειρισμού,
	■ στον φωτισμό.
	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία:
	Εξοπλισμός
	Αφαίρεση των γυάλινων ραφιών
	Αφαίρεση δοχείου


	Φωτισμός (LED)
	Έτσι μπορείτε να εξοικονομήσετε ενέργεια
	■ Τοποθετήστε τη συσκευή σε στεγνό, αεριζόμενο χώρο! Η συσκευή δεν πρέπει να βρίσκεται εκτεθειμένη στην άμεση ηλιακή ακτινοβολία ούτε κ...
	Χρησιμοποιήστε ενδεχομένως μονωτική πλάκα.
	■ Αφήνετε τα ζεστά τρόφιμα και ποτά να κρυώσουν πρώτα και μετά τα βάζετε μέσα στη συσκευή.
	■ Τοποθετείτε τα κατεψυγμένα τρόφιμα για ξεπάγωμα μέσα στον χώρο συντήρησης και εκμεταλλευτείτε έτσι το ψύχος τους για την ψύξη τροφίμων
	■ Ανοίγετε την συσκευή όσο το δυνατόν για μικρότερο χρονικό διάστημα.
	■ Προς αποφυγή της αυξημένης κατανάλωσης ρεύματος, η πίσω πλευρά της συσκευής να καθαρίζεται κάπου-κάπου.
	■ Αν υπάρχει: Τοποθετήστε το τεμάχιο διατήρησης απόστασης από τον τοίχο, ώστε να πετύχετε την αναφερόμενη απορροφούμενη ενέργεια της συ...
	■ Η διάταξη των μερών του εξοπλισμού δεν επηρεάζουν καθόλου την απορρόφηση ενέργειας της συσκευής.

	Θόρυβοι λειτουργίας
	Συνηθισμένοι θόρυβοι λειτουργίας
	Χαμηλός θόρυβος
	Θόρυβος αναβρασμού, γουργουρίσματος ή βούϊσμα
	Βραχύς μεταλλικός ήχος
	Κρότος

	Αποφυγή θορύβων
	Η συσκευή δεν βρίσκεται σε επίπεδη θέση
	Η συσκευή ακουμπάει κάπου
	Ταλαντευόμενα ή μαγκωμένα δοχεία ή ράφια
	Φιάλες ή δοχεία εφάπτονται μεταξύ τους
	Πώς θα διορθώσετε μόνες/-οι σας μικροβλάβες


	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
	tr İçindekilertr Kullanma kılavuzu
	Güvenlik ve ikaz bilgileri
	Cihazı çalıştırmadan önce
	Teknik güvenlik
	Hasar durumunda
	■ Açık ateş veya alev kaynakları cihazdan uzak tutulmalıdır.
	■ Cihazın kurulu olduğu yer birkaç dakika havalandırılmalıdır.
	■ Cihazı kapatınız ve elektrik fişini çekip prizden çıkarınız.
	■ Yetkili servise haber verilmelidir.

	Kullanım esnasında
	■ Cihazın içinde kesinlikle elektrikli cihazlar kullanmayınız (örn. ısıtma cihazları, elektrikli buz yapma makineleri vs.). Patlama tehlikesi!
	■ Cihazı temizlemek veya buzunu çözmek için asla buharlı temizleme cihazları kullanmayınız. Buhar elektrikli parçalara temas edebilir ve kısa devre olmasına sebep olabilir! Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Kar, kırağı ve buz tabakalarını temizlemek için, sivri veya keskin kenarlı cisimler kullanmayınız. Aksi halde soğutucu madde sirkülasyon borularının zarar görme tehlikesi söz konusudur. Dışarı fışkıran soğutucu madde tutuşu...
	■ Cihazın içinde yanıcı tahrik gazı ihtiva eden ürünler (örn. sprey kutuları) ve patlayıcı maddeler bulundurmayınız. Patlama tehlikesi!
	■ Cihazın tabanını, raflarını, kapılarını ve bu gibi parçalarını basamak niyetine veya destek olarak kullanmayınız.
	■ Buz çözme ve temizleme işlemi için, cihazın elektrik fişini prizden çekip çıkarınız veya bağlı olduğu sigortayı kapatınız. Fişi prizden çıkarırken, fişin kendisi tutulmalıdır, kablodan tutulup çekilmemelidir.
	■ Alkol oranı yüksek olan sıvı dolu şişeleri iyice kapatarak ve dik olarak buzdolabına koyunuz.
	■ Cihazın plastik parçalarına ve kapının contasına sıvı ve katı yağ değmemesine özen gösteriniz. Aksi halde bu parçalar delinip aşınabilir.
	■ Cihazın hava giriş ve çıkış delikleri kesinlikle örtülmemeli ve önleri kapatılmamalıdır.
	■ Bu cihaz, fiziksel, sensörik, zihinsel veya ruhsal yetenekleri sınırlı olan veya cihaz hakkında yeterince tecrübesi ve/veya bilgisi olmayan kişiler (çocuklar da dahil) tarafından kullanılmamalıdır; ancak bu kişiler kendi güvenlikler...
	■ Şişe ve kutu içindeki sıvı maddeleri (özellikle karbonik asit ihtiva eden içecekleri) dondurucu bölümünde depolamayınız. Şişe ve kutular patlayabilir!
	■ Dondurulmuş besinleri kesinlikle dondurucudan çıkarır çıkarmaz ağzınıza almayınız. Donma yanığı tehlikesi!
	■ Ellerinizin uzun bir süre dondurulmuş besine, buza veya buharlaştırıcı borularına vs. temas etmesini önleyiniz. Donma yanığı tehlikesi!

	Evdeki çocuklar
	■ Ambalajları ve ambalaj parçalarını çocuklara vermeyiniz. Katlanan kartonlardan ve folyolardan dolayı boğulma tehlikesi söz konusudur!
	■ Bu cihaz, çocuk oyuncağı değildir.
	■ Kilit tertibatı olan cihazlarda: Anahtarı çocukların erişemiyecekleri bir yerde muhafaza ediniz!

	Genel yönetmelikler
	■ besinlerin soğutulması ve dondurulması için kullanılır,
	■ buz hazırlamak için kullanılır.



	Giderme bilgileri
	* Yeni cihazın Ambalajının giderilmesi
	* Eski cihazın giderilmesi

	Teslimat kapsamı
	Teslimat kapsamı, aşağıdaki parçalardan oluşmaktadır:
	■ Solo cihaz
	■ Donanım (modele bağlı)
	■ Montaj malzemelerini içeren torba
	■ Kullanma kılavuzu
	■ Montaj kılavuzu
	■ Yetkili servis defteri
	■ Garanti ekleri
	■ Enerji tüketimi ve çalışma sesleri ile ilgili bilgiler

	Mekan sıcaklığına ve havalandırmaya dikkat edilmelidir
	Mekan sıcaklığı
	Havalandırma

	Cihazın elektrik şebekesine bağlanması
	Elektrik bağlantısı

	Cihaz özelliklerinin öğrenilmesi
	Kumanda elemanları

	Cihazın devreye sokulması
	İşletme hakkında bilgiler
	■ Devreye sokma işleminden sonra, ayarlanmış ısı derecelerine ulaşılıncaya kadar birkaç saat geçebilir.
	Bu süreden önce cihaza besin koymayınız.
	■ Gövdenin ön yüzleri kısmen biraz ısıtılır; böylelikle kapı contasının bulunduğu alanda terlemeden kaynaklanan su oluşması önlenir.
	■ Dondurucu bölmesinin kapısı kapatıldıktan sonra hemen tekrar açılamazsa, oluşmuş olan vakum dengeleninceye kadar, biraz bekleyiniz.


	Sıcaklık derecesinin ayarlanması
	Soğutucu bölmesi
	■ Yüksek oda ısı derecesi,
	■ Cihaz kapısının sık açılması,
	■ Soğutucu bölmesine çok miktarda besin yerleştirilmesi.

	Dondurucu bölmesi

	Alarm fonksiyonu
	Kapı alarmı
	Isı alarmı
	■ Cihaz ilk defa çalıştırıldığında.
	■ Cihaza fazla miktarda taze gıda maddeleri konulduğu zaman.
	■ Dondurucu bölmesinin kapısı çok uzun bir süre açık kaldıysa.

	Alarmın kapatılması

	Kullanılabilen hacim
	Dondurma kapasitesinin tamamen kullanılması
	Donanım parçalarının çıkarılması


	Soğutucu bölmesi
	Depolama işleminde dikkat edilmesi gerekenler
	■ Taze, sağlam besinleri depolayınız. Böylelikle kalite ve tazelik daha uzun korunur.
	■ Hazır ürünlerde ve doldurma ürünlerde, üretici tarafından bildirilmiş asgari kullanılabilirlik tarihine veya son kullanma tarihine dikkat ediniz.
	■ Aromanın, renklerin ve tazeliğin korunması için, besinleri iyi ambalajlanmış veya kapalı şekilde cihaza yerleştiriniz. Böylelikle besinler arasında birbirlerine tat verme ve soğutma bölmesindeki plastik parçalarda renk değişmeleri...
	■ Sıcak yiyecekleri ancak soğuduktan sonra cihaza yerleştiriniz.

	Soğutucu bölmesindeki soğuk kısımlara dikkat
	■ En soğuk bölge, soğutucu bölmesinin üst kısmındadır.
	Bilgi
	En soğuk bölümde hassas besinleri muhafaza ediniz (örn. balık, sucuk, et).
	■ En sıcak bölge ise, cihaz kapısında en altta ve sebze kabının içindedir.

	Nem ayar düzeneğine sahip sebze kabı
	■ Az miktarda meyve ve sebze – Yüksek hava nemi oranı
	■ Çok miktarda meyve ve sebze – Düşük hava nemi oranı
	Bilgiler
	■ Soğuk derecelere karşı hassas meyveler (örn. ananas, muz, papaya ve narenciyeler) ve sebzeler (örn. patlıcan, salatalık, kabak, biber, domates ve patates), kalitenin ve aromanın en iyi şekilde korunması için buzdolabının dışında, ...
	■ Depolama miktarına ve depolanan besine göre, sebze kabı içinde su yoğuşması söz konusu olabilir. Yoğuşan suyu kuru bir bez ile siliniz ve sebze kabı içindeki hava nemi oranını nem ayar sürgüsü üzerinden uygun şekilde ayarlayınız


	Dondurucu bölmesi
	Dondurucu bölmesinin kullanımı
	■ Dondurucu bölmesi.
	■ Küp buz üretmek için.
	■ Besin dondurmak için.


	Azami dondurma kapasitesi
	Azm. dondurma kapasitesi için ön koşullar
	■ Süper dondurma fonksiyonunu taze besinleri yerleştirmeden önce devreye sokunuz (Süper dondurma bölümüne bakınız).
	■ Donanım parçalarını çıkarınız; besinleri doğrudan rafların üzerine ve dondurucu bölmesinin tabanı üzerine diziniz.
	■ Dondurulacak besin miktarı çok olduğunda, öncelikle en üst gözde dondurunuz. Besinler orada daha çabuk ve böylelikle daha hassas dondurulur.


	Besinlerin dondurulması ve depolanması
	Derin dondurulmuş besin satın alınması
	■ Ambalaj zarar görmemiş olmalıdır.
	■ Son kullanma tarihine dikkat edilmelidir.
	■ Satış sandığındaki ısı derecesi -18 °C veya daha soğuk olmalıdır.
	■ Derin dondurulmuş besinleri mümkünse bir izole eden poşet veya çanta içinde sevk ediniz ve en kısa zamanda dondurucu bölmesine yerleştiriniz.

	Yerleştirirken dikkat edilecek konular
	■ Dondurulacak besin miktarı çok olduğunda, öncelikle en üst gözde dondurunuz. Besinler orada daha çabuk ve böylelikle daha hassas dondurulur.
	■ Besinleri geniş şekilde gözlere ya da dondurulacak besin kaplarına yayınız.
	Bilgi
	Önceden dondurulmuş olan besinler, yeni dondurulacak olan besinler ile temas etmemelidir. Gerekirse tamamen donmuş besinleri başka dondurulmuş besin kaplarına aktarınız.

	Dondurulmuş besinlerin depolanması

	Taze besinlerin dondurulması
	■ Dondurulmaya elverişli besinler: Hamur işleri, balık ve deniz ürünleri, et, av eti, kanatlılar, sebze, meyve, otsu baharatlar, kabuksuz yumurta, peynir, tereyağı ve süzme yoğurt gibi süt ürünleri, hazır yemekler, çorba, türlü, pi...
	■ Dondurulmaya elverişli olmayan besinler: Yaprak salata, kırmızı turp, kabuğu içinde yumurta, üzüm, bütün elma, armut ve şeftali, katı pişmiş yumurta, yoğurt, kesilmiş süt, krema, crème fraîche ve mayonez.
	Dondurulmuş besinlerin ambalajlanması
	Ambalaj olarak kullanılabilecek uygun malzemler:
	Paketlemek için şu malzemeler uygun değildir:
	Paket kapatmak için uygun malzemeler:

	Dondurulmuş besinlerin son kullanma tarihi
	■ Balık, sucuk, hazır yemek, hamur ürünleri:
	6 aya kadar
	■ Peynir, kanatlı hayvanlar, et:
	8 aya kadar
	■ Sebze, meyve:
	12 aya kadar


	Süper dondurma
	Açılması ve kapatılması

	Dondurulmuş besinlerin buzunun çözülmesi
	■ Oda sıcaklığında
	■ Buzdolabında
	■ Elektrikli fırında, sıcak hava ventilatörü kullanılarak/kullanılmadan
	■ Mikrodalga fırında

	Donanım
	■ Bunun için cam rafı cihazdan dışarı çekiniz, ön tarafını yukarı kaldırınız ve dışarı çıkarınız. Resim (
	■ Kapı içindeki rafı veya gözü yukarı kaldırınız ve dışarı çıkarınız. Resim )
	Chiller gözü
	Şişe rafı
	Buz kabı
	Dondurucu takvimi

	Çıkartma ”OK”
	Cihazın kapatılması, cihazın tamamen kapatılması
	Cihazın kapatılması
	Cihazın tamamen kapatılması

	Cihazın temizlenmesi
	m Dikkat
	■ Kum, klor veya asit içeren temizleme maddeleri ve çözücü maddeler kullanmayınız.
	■ Ovalama gerektiren veya çizen süngerler kullanmayınız.
	Metalik yüzeylerde korozyon oluşabilir.
	■ Raflar ve kaplar kesinlikle bulaşık makinesinde yıkanmamalıdır.
	Aksi halde bu parçalar deforme olabilir.
	■ dondurucu bölmesinin ön taban kısmındaki deliklere,
	■ kumanda elemanları içine,
	■ ve aydınlatma sisteminin içine girmemelidir.
	Yapacağınız işlem:
	Dolab
	Cam rafların dışarı çıkarılması
	Kapların dışarı çıkarılması


	Aydınlatma (LED)
	Enerji tasarrufu
	■ Cihazı serin ve iyi havalandırılmış bir yere kurunuz! Güneş ışınları doğrudan cihazın kurulacağı yere gelmemeli ve cihaz sıcaklık oluşturan cisimlerin ve ısı kaynaklarının (örn. soba, kalorifer, ocak, fırın gibi) yanına ...
	Gerekirse bir izolasyon plakası kullanınız.
	■ Sıcak besinleri ve içecekleri cihaza yerleştirmeden önce soğumasını bekleyiniz ve soğuduktan sonra cihaza yerleştiriniz.
	■ Dondurulmuş besinleri buzlarının çözülmesi için soğutucu bölümüne yerleştirerek, bu besinlerin soğukluğunu söz konusu bölümdeki besinlerin soğutulması için kullanınız.
	■ Cihaz kapılarını mümkün olduğu kadar kısa açınız.
	■ Daha fazla elektrik tüketiminin önlenmesi için, cihazın arka yüzü ara sıra temizlenmelidir.
	■ Eğer mevcutsa: Duvara mesafe koruma parçalarını monte ederek, cihazın bildirilmiş enerji alma gücüne ulaşmasını sağlayınız (montaj kılavuzuna bakınız). Duvara olan mesafenin azalması, cihazın işlevini sınırlamaz veya düşü...
	■ Donanım parçalarının düzeni, cihazın enerji alma veya çekme tutumunu etkilemez.
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