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/A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bigcimde
kullanmaniz mumkuUun olacaktir. Daha sonra
kullaniimak Uzere veya baska birisinin
kullanimi icin kullanim ve montaj kilavuzunu
muhafaza ediniz.

Bu talimatlar yalnizca cihaz Uzerinde
sembolleri gorinen ulkeler icin gecerlidir.
Ulke semboll cihaz Uzerinde goérinmezse,
cihazi, cihazin kullanilacagi tlkenin
sartlarina uygun duruma getirmek Uzere
yapilacak duzenlemeler igin teknik
talimatlara bakmak gerekir.

Cihaz sinifi: Sinif 1

Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi

durumunda, cihaz baglantisi yapiilmamaldir.

Cihazin baglanmasi ve gaz turintn
degistirilmesi yalnizca egitimli bir uzman
tarafindan yapiimalidir. Cihazin kurulmasi
(elektrik ve gaz baglantisi) kullanim ve
kurulum kilavuzuna uygun olarak
gerceklestiriimelidir. Baglantinin ve ayarlarin
yanlis yapiimasi ciddi kazalara ve cihazda
hasarlara neden olabilir. Cihaz Ureticisi bu
hasarlar icin sorumluluk kabul etmez. Cihaz
garantisi gecerliligini yitirir.

Uyari: Cihaz sadece pisirme amacldir.
Odayi 1sitma gibi diger amaclarla
kullanilmamalhdir.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yUkseklikte kullaniimak Gzere
tasarlanmistir.

Uyari: Bir gaz pisirme cihazinin
kullanilmasiyla, bulundugu odada nem ve
ISI ve yanma UrUnleri ortaya ¢ikar. Ozellikle
cihaz kullanimdayken mutfagin iyi
havalandirildigindan emin olunuz: dogal
havalandirma deliklerini muhafaza ediniz
veya bir mekanik havalandirma tertibati
taktiriniz (firin Gsta aspirator).

Cihazin uzunca bir muddet yogun kullanimi
ilave bir havalandirma isteyebilir, drnegin,
bir pencerenin aclimasi veya daha etkili
havalandirma varsa mekanik havalandirma
seviyesinin yUkseltiimesi gibi.

Bu cihazin harici bir alarm saatiyle veya
uzaktan kumandayla calistiriimasi
ongorulmemigtir.

Uygun olmayan koruma cihazlari veya
cocuk guvenlik bariyeri kullanmayiniz.
Bunlar kazalara sebep olabilir.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecrtbe veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
Kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya ¢lkabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapllamaz; ancak 8 yasindan bulyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuari her zaman pisirme alanmnin igine
dogru olacak sekilde itiniz. Kullanim
kilavuzundaki Aksesuar Aciklamasi
bolimune bakiniz .

Yangin tehlikesi!

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda bir hava
akimi ortaya cikar. Pisirme kagidi 1sitma
elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.
On I1sitma sirasinda pisirme kagidini
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
koymayiniz. Pisirme kagidinin dzerine
daima bir kap veya kek kalibi koyunuz.
Sadece gerekli alana pisirme kagid
seriniz. Pisirme kagidi aksesuarin Uzerinde
olmamalidir.

Pisirme alaninin Uzerine koyulan yanici
cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanici
cisimleri pisirme alaninda
bulundurmayiniz. Cihazin icinde buhar
varsa cihaz kapagini kesinlikle agmayiniz.
Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini gekiniz
veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Gaz beslemesini kapatiniz.

Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gdzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sbndirmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile dldurinuz.

Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme
pbolumunun Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bolumunin Gzerine
hicbir cisim koymayiniz.



Cihaz cok isinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( drnegin sprey
kutulari, temizlik malzemeleri) cihazin
altinda veya ¢ok yakinlarinda saklamayiniz
ve kullanmayiniz. Cihazin igine veya
Uzerine kesinlikle yanici cisimler
koymayiniz.

Uzerinde pisirme kabi bulunmayan gazli
ocaklar calisma sirasinda yUksek 1si
olusturur. Cihaz ve Uzerine yerlestirilen
aspirator hasar gorebilir veya yanabilir.
Filtrede kalan yag artiklari tutusabilir. Gazli
ocaklari yalnizca Uzerine pisirme kabi
varken calistiriniz.

Cihazin arka tarafi ¢cok sicak olacaktir. Bu
durum baglanti hatlarinda hasara neden
olabilir. Akim ve gaz hatlari cihazin arka
tarafina temas etmemelidir.

Yanici malzemeleri ocaklarda veya pisirme
alanlarinda saklamayiniz. Cihazin icinde
buhar varsa cihaz kapisini kesinlikle
acmayiniz. Cihazi kapatiniz. Cihazin fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortay!
kapatiniz. Gaz akisini kesiniz.

Alt cekmecenin yUzeyleri sicak olabilir. Alt
cekmece icgerisinde sadece firin
aksesuarlarini saklayiniz. Asla alev
alabilen ve yanici nesneleri alt cekmece
icinde saklamayiniz.

Yanma tehlikesi!

Cihaz ¢ok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ yuzeylerine veya Isiticl
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakilmalidir. Cocuklari uzak
tutunuz.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan gikartiniz.

Alkol buhari sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda yiksek
oranda alkollU iceceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kigUk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice aciniz.

Pisirme gdzleri ve bunlarin gcevresi,
dzellikle mevcut olmasi halinde ocak
cercevesi, ¢cok Isinmaktadir. Sicak

bdlgelere dokunulmamalidir. Cocuklar
uzak tutulmalidir.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Bos bir pisirme kabl, calisan gazli
ocaklarda asiri derecede Isinacaktir. Bos
pisirme kabini kesinlikle 1sitmayiniz.

Calisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme
isleminden 6nce cihazi sogumaya
birakiniz.

Uyari: Ulasilabilen kisimlar izgara
kullanildiginda sicak olabilir. Kiguk
cocuklar uzak tutulmalidir.

LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz icerisine girebilir. Bu
sebeple bruldrlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya c¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG
tUpleri her zaman dik konumda kullaniniz.

Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak
buhar cikisi olabilir. Cihaz kapisini
dikkatlice aginiz. Cocuklari uzak tutunuz.

Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya cikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskurtmeyiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak
sigrayabilir. Cam kaziyici, keskin veya
asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar yalnizca tarafimizca
eqitilen musteri hizmetleri teknisyenleri
tarafindan gerceklestirilmeli ve hasarli
akim ve gaz hatlarn degistiriimelidir. Cihaz
arizalysa elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.

Cihazdaki arizalar ve hasarlar tehlikelidir.
Arizali bir cihaz kesinlikle agmayiniz.
Elektrik fisini gekiniz veya sigorta
kutusundaki sigortay! kapatiniz. Gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.



= Uygun olmayan captaki tencereler, hasarli
veya hatall yerlestiriimis tencereler agir
yaralanmalara neden olabilir. Pisirme
kablyla ilgili uyarilara dikkat ediniz.

= Dikkat: Cam kapak isitildiginda
catlayabilir. Cam kapagdi kapamadan dnce
butin bekleri kapatiniz. Cam kapagi
kapamadan once, ocak yuzeyi soguyana
dek bekleyiniz.

= Cihaz sabitlenmeden bir tabana
yerlestirilirse, tabandan kayabilir. Cihazin
taban ile sabit baglanmis olmasi gerekir.

Devrilme tehlikesi!

Hasar nedenleri

Pisirme bélimi
Dikkat!

m Ocaklari daima Uzerine tencere yerlestirerek kullaniniz. Bos
tencere ve tavalari isitmayiniz. Tencere tabani zarar
gobrecektir.

m Kullanilacak olan tencere veya tavanin tabani diz olmalidir.

m Tencere veya tava, beki ortalayacak sekilde izgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi, tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gérmez
ve enerji tasarrufu saglanir.

m Ocak beklerinin temiz ve kuru oldugundan emin olun. Bek
gbvde ve kapaklari dogru yerlerinde ve dizgin yerlesmis
olmalidir.

m Ocaklarin asla kapall Ust kapakla calistirimadigindan emin
olun, érn. oynayan ¢ocuklar tarafindan.

Uyari: Cihazin devrilmesini énlemek igin bu
dengeleme dizeni tesis edilmelidir. Tesis
icin talimatlara bakiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

= Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar, sadece tarafimizdan
eqitiimis bir masteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapiimalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. MUsteri
hizmetlerini arayiniz.

= Sicak parcalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

= ceri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basincli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

= Pisirme alani lambasinin degistiriimesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik kontagi olabilir. Degistirme
isleminden dnce elektrik fisini ¢ekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.

= Arizali bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

Firindaki hasarlar

Dikkat!

m Pisirme alani tabani lzerindeki kap, aksesuar, folyo, pisirme
kagidi: Pisirme alani tabani Gzerine herhangi bir aksesuar
koymayiniz. Pisirme alani tabanini herhangi bir tir folyo veya
yagli kagitla kaplamayiniz. Sicaklik 50 °C'nin (zerine
ayarlanmissa pisirme alani tabanina kap koymayiniz. Sicaklik
sikismas! olusmaktadir. Boyle bir durumda pisirme ve
kizartma streleri yanlis olur ve firnin emaye kaplamasi zarar
gorar.

m Sicak pisirme alanindaki su: Sicak pisirme alanina asla su
doékmeyiniz. Su buhari olusacaktir. Sicaklik degisiminden
dolay! firnin emaye kaplamasinda hasar meydana gelebilir.

m Nemli gidalar: Kapall pisirme alaninda uzun sire nemli
gidalar saklamayiniz. Emaye zarar gorur.

m Meyve suyu: Firin tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten fazla
doldurmayiniz. Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak
cikartilmasi mumkdn olmayan lekeler birakabilir. Mimklnse
derin Universal tava kullaniniz.

m Acik cihaz kapagi ile sogutma: Pisirme alanini sadece kapali
sogumaya birakiniz. Cihaz kapagi sadece aralik birakilsa bile
yanindaki mobilya yUzeyleri zamanla zarar gorebilir.



m Cok kirli kapi contasi: Kapi contasi asin kirlenmis ise, cihaz
calisirken finn kapisi dogru bir sekilde kapanmayacaktir.
Yandaki mobilya ylzeyleri hasar gorebilir.Kapi contasini
daima temiz tutunuz.

m Cihaz kapisi oturma veya indirme ylzeyi olarak: Agik cihaz
kapisinin Uzerine herhangi bir sey koymayiniz, oturmayiniz
veya asmayiniz. Kaplari veya aksesuarlari cihaz kapisinin
Uzerine koymayiniz.

m Aksesuarlarin yerlestiriimesi: Cihaz tipine gére aksesuarlar
cihaz kapaginin kapatiimasi sirasinda kapak camina zarar

verebilir. Aksesuarlari pisirme alaninda daima sonuna kadar
itiniz.

m Cihazin tasinmasi: Cihazi kapak kolundan tasimayiniz veya
tutmayiniz. Kapak kolu cihazin agirigini tasimaz ve kirilabilir.

Taban cekmecesindeki hasarlar

Dikkat!

Taban gekmecesine sicak cisimler koymayiniz. Taban
cekmecesi zarar gorebilir.

Kurulmasi, gaz ve elektrik baglantisi

Gaz baglantisi

Cihaziniz tip gaza ayarli ve cihaziniz tip gaz ile
kullanacaksaniz, “Gaz baglantisi ve donldsim talimati“ kitapg¢igi
yardimiyla cihazinizin gaz baglantisini yapiniz.

Dikkat!

m Bu cihazin gaz tipi arkasinda bulunan plaket Gzerinde bir
yildiz (*) ile isaretlenmistir. Yildiz NG (zerinde ise cihaziniz
dogalgaza, LPG (zerinde ise tlp gaza ayarl demektir.

m Cihaz yerlestirmeden 6nce, yerel dagitim sartlarindan (gaz
cinsi ve basinci) ve cihaz gaz ayarinin bu sartlara uygun olup
olmadigindan emin olunuz.

m Bu cihaz bir yanma Urinlerini tahliye tertibatina
baglanmamistir. Bu cihaz gecgerli olan montaj
yénetmeliklerine gére baglanmali ve tesis edilmelidir. Cihazi
herhangi bir atik gaz gikisina badlamayiniz. Havalandirma ile
ilgili sartlara 6zel 6zen gdsterilmelidir.

m Gaz baglantisi, sabit, yani esnek olmayan bir baglant
(gaz borusu) veya bir emniyetli gaz hortumu Uzerinden
yapiimaldir.

m Emniyetli gaz hortumu kullanilirsa hortumun herhangi bir yere
sikismamasina ve ezilmemesine mutlaka dikkat edilmelidir.
Hortum sicak ylizeylere temas etmemelidir.

m Gaz hatti (gaz borusu veya emniyetli gaz hortumu) cihazin

sag veya sol tarafina baglanabilir. Baglanti serbest ve rahat
ulasilabilen bir kapatma tertibatina sahip olmalidir.

Bu durumlarda yetkili servisimize basvurunuz:

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarli ve dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarh fakat siz evinizde tip gaz (LPG)
ile kullanacaksaniz.

Cihaziniz tip gaza (LPG) ayarli fakat siz dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Givenlik Uyarisi
Cihazinizin nominal ¢alisma basinci;

Dogalgaz (G20) icin 20 mBar, LPG (G30) icin 30 mBar, LPG
(G31) icin 37 mBar dir. Cihaziniz bu basing degerlerinde
kullaniimalidir. Cihazinizin plaketindeki tim veriler bu basing
degerleri referans alinarak deklare edilmistir. Farkli basing
degerlerindeki kullanimlarda elde edilen verilerden, cihaz
performansindan ve her tiirll riskten Uretici sorumlu dedgildir.

A Bulundugunuz bolgedeki sebeke gaz basinci!

Dogalgaz (G20) i¢in 25 mBar, LPG (G30) icin 36 mBar, LPG
(G31) icin 45 mBar’ dan yiksek ise, glvenliginiz icin cihazinizi
mutlaka uygun bir gaz regtilatér( ile kullaniniz. Gaz regilator
baglantisi, bakimi ve ayari yerel gaz dagitim yetkilileri tarafindan
yapiimalidir. Eger bulundugunuz boélgedeki sebeke gaz
basincini bilmiyorsaniz, yerel gaz dagitim yetkilisinden
ogreniniz.

Gaz baglantisinda arizalar / gaz kokusu
Gaz kokusu aldiginizda veya gaz baglantisinda ariza tespit
ettiginizde sunlari yapmalisiniz:

m Hemen gaz akisini kesiniz veya gaz valfini kapatiniz

m Hemen acik alevi kapatiniz veya sigara igiyorsaniz
sonduriniiz

m Lambalar dahil elektrikli cihazlari kapatiniz
m Pencereyi aciniz ve odayi havalandiriniz
m Yetkili servisi veya gaz sirketini arayiniz.

Gaz borusundan (kollektor) ve kapi kolundan
cekme veya tasima

Gaz borusundan (kollektor) tutarak cihazinizi hareket
ettirmeyiniz, gaz borusu zarar goérebilir. Gaz kagagd riski! Kapi
kolundan tutup cihazi hareket ettirmeyin. Kapi menteseleri ve
kolu zarar gorebilir.

Elektrik baglantisi

Dikkat!

m Kurma islemini yetkili servis uzmanina yaptiriniz. Baglanti igin
16 A degerinde bir sigorta gereklidir. Cihaz 220-240 V
gerilim ile isletiimek icin tasarlanmistir.

m Gerilim 180 V altinda olursa, elektrikli cakmak sistemi
calismaz.

m Cihaz yanlis baglanmigsa olusan hasarlarda tim garanti
hakki yitirilecektir.

m Besleme kordonu hasarlanirsa, bu kordon, tehlikeli bir
duruma engel olmak icin, imalatcisi veya onun servis acentesi
ya da ayni derecede ehil bir personel tarafindan
degistirilmelidir.

Yetkili servis icin

Dikkat!

m Cihaz tanitim plakasi Uzerindeki bilgilere gére baglanmalidir.

m Cihazi sadece gecerli yonetmeliklere uygun kurulmus bir
elektrik baglantisina baglayiniz. Baglanti yapildiktan sonra
gerektiginde cihazi elektrik sebekesinden ayirabilmek igin
baglanti yerine rahat erigilebilmelidir.

m Cok kutuplu ayirma sisteminin mevcut olmasi saglanmalidir.

m Uzatma kablosu ve ¢ok prizli baglanti diizeneklerinin
kullaniimasi yasaktir.

m Elektrik glvenligi agisindan bu cihaz sadece toprak hattina
sahip bir baglanti tGizerinden calistinimalidir. E§ger koruyucu
topraklama hatti sistemi yénetmeliklere uygun kurulmamissa
elektrik sisteminden kaynaklanan tehlikelere karsi glvenlik
saglanamaz.

m Cihaz baglantisinda H 05 W-F veya esdeder tipte kablo
kullaniimahdir.



Cihazi diz bir yuzeye yerlestiriniz
Cihazi zemine yerlestiriniz.

1. SUpUrgelik gekmeceyi gekiniz ve kaldirarak ¢ikariniz.
Sipdurgeligin ic kisminda ayarlanabilir ayaklar mevcuttur.

2. Ayarlanabilir ayaklari gerekirse bir allen anahtari ile, cihaz
yatay olarak dengelenene kadar ceviriniz (sekil A).

3.Supurgelik gekmecesini tekrar igeri slrtndz (sekil B).

Duvar tespiti

Cihazi, devrilmemesi icin, birlikte verilen kdsebentlerle duvara
sabitleyiniz. Lutfen duvar tespitiyle ilgili montaj talimatini dikkate
aliniz.

Cihazin yerine yerlestirilmesi

m Cihaz, verilmis olan ol¢llere gére kurulmalidir ve dogrudan
mutfaginizin zeminine yerlestiriimelidir. Her hangi bir nesnenin
Uzerine konmamalidir.

m Ocak bdlimu st kenari ile davlumbaz alt kenari arasindaki
mesafe icin davlumbaz Ureticisinin talimatlarina uyulmalidir.

m Cihazin, kurulum sonrasinda yerinden oynatiimamasina
dikkat edilmelidir. Ozellikle ocak bélimundeki glicll bek veya
wok bekin oldugu taraftaki mobilya veya duvar ile olan
mesafe 50 mm' den az olmamaldir.

Nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar

Cihazin igindeki ve Uzerindeki hareketli tim parcalarini
sonrasinda iz birakmadan ¢ikabilen bir bant ile bantlayarak
sabitleyiniz. Tepsi gibi aksesuarlar cihaza zarar vermemesi icin
kenarlarina ince karton koyarak raflara takiniz. On ve arka
ylzeylerine karton vb. koyarak kapi ic camina ¢arpmasini
Onleyiniz. Kapi ve varsa Ust kapagi cihaz yan yuzeylerine
bantlayiniz.

Cihazin orjinal kutusunu saklayiniz. Cihazi orjinal kutusuyla
taslyiniz. Kutu Uzerindeki tagsima isaretlerine uyunuz.
Orijinal kutusu yok ise

Cihaz dis ylzeylerini olasI darbelere karsi koruyucu karton vb.
ambalaj malzemeleri ile kapatiniz.

Cihazi dik konumda taslyiniz. Kapi kolu, arka baglanti parcalari
gibi zarar gorebilecek yerlerden tutarak tasimayiniz. Uzerine
kesinlikle herhangi bir yik koymayiniz.



Yeni ocaginiz

Burada yeni ocaginizi taniyacaksiniz. Kumanda bdlimun, Burada pisirme alanina ve aksesuarlara iliskin bilgileri
pisirme bélimunl ve ¢esitli kumanda elemanlarini agikliyoruz. bulabilirsiniz.

Genel bakis

Cihaz tipine gore ayrintilarda farkliliklar olabilir. Pi§irme bolimi
o o Burada pisirme bélimine bir genel bakis goriiyorsunuz. Cihaz
tipine gore ayrintilarda farkliliklar olabilir.
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1 Elektrik ocagdi
2 Normal bek
Aciklamalar 3 GuUglu bek
1 Ust kapak 4 Ekonomik bek
2 Ocak bolimu
3 Ocak salterleri Ocak Tencere veya tava capi
4 Fonksiyon secme diigmesi, saat kumanda tuslari ve Tasarruflu brdlér kW 12-18 cm
go6sterge alani, sicaklik segcme digmesi Normal ocak 1,7 kW 18-24 cm
5 Sogutma fani Gugll ocak 3 kW 24-28 cm
6 Firin kapisi
- Kullanilacak olan tencere veya tavalarin tabani diz olmalidir.
7 Taban ¢cekmecesi




Tencere veya tavalar beki ortalayacak sekilde 1zgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gérmez ve
enerji tasarrufu saglanir.

e )

Elektrik ocagi  Isi verimleri Elektrik ocagina uygun
diigme konum- tencere veya tava taban
lari caplari

1 100 W 14.5 cm

2 150 W 14.5 cm

3 220 W 14.5 cm

4 500 W 14.5 cm

5 720 W 14.5 cm

6 1000 W 14.5 cm

Ekonomik bek icin cezvelik

Ekonomik bek lzerinde taban ¢api 12 cm'den kic¢lk tencereler
ile pisirme yaparken ve cezvede Turk kahvesi pisirirken,
cihazinizla birlikte verilen cezveligi kullaniniz.

»ﬁﬁ@smcm
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Cezveligi ekonomik bek Uzerindeki 1zgaraya yerlestiriniz.

12 cm'den buyuk capli tencerelerde pisirme yaparken cezveligi
kullanmayiniz.

Cezvelik sadece ekonomik bek lzerinde kullanilabilir.

Ocak diigmesi

Dort ocak digmesi ile ocaklarin isitma gicini
ayarlayabilirsiniz.

Pozisyon Fonksiyon/Gazli ocaklar
® Sifir konumu Ocak kapal.
X Atesleme pozis- Atesleme pozisyonu
yonu
Ayar alani BlyUk alev = En yuksek gic¢

oD

Tasarruflu alev = En dislk glg

Ayar alaninin sonu bir dayanak noktasidir. Bunu ayrica
cevirmeyiniz.
Elektrik ocagi icin

Elektrik ocagi digmesi ile elektrik ocagdinin isitma performansini
ayarlayabilirsiniz.

Elektrik ocagini ayarladiginizda, gosterge lambasi yanar.
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Pozisyon Elektrikli ocak/Fonksiyon

0  Sifir konumu Ocak kapali.

1-6 Pisirme kademeleri 1 =en diuslk performans
6 = en yUksek performans

Ocak salterini saga veya sola cevirebilirsiniz.

Firin

Fonksiyon secme diigmesi

Firinigin 1sitma tdrtnd fonksiyon segme digmesi ile ayarlayiniz.
Fonksiyon segme digmesini saga veya sola cevirebilirsiniz.

Pozisyon Kullanimi

0 Sifir konumu Firin kapanir.

E Ust/alt isitma Pasta, sufle ve yagsiz kizartmalar
igin, drnegdin sigir veya yabani hay-
van, bir kademede. IsI Ustten ve

alttan esit olarak gelir.

%] Sicak hava* Kalipta kuru pasta, milféy hamuru

ve kavurmak icin.

L Altisitma Konserveleme ve sonradan
pisirme veya kizartma. Isi alttan

gelir.

Sicak hava dolasimli
1zgara

Et, kimes hayvani ve butiin baligin
kizartilmasi. Izgara isiticisi ve vanti-
lator donusimll olarak acilip
kapanir. Fan, sicak havayi yemegin
etrafinda dolastirir.

(7] lzgara, kiiclk alanli  Kiguk miktarlarda biftek, sosis,
tost veya ballk parcalarinin kizartil-
masl. lzgara isiticisinin orta kismi

1sInir.

(™) lIzgara, blylk alanh  Biftek, sosis, tost veya ballk parga-
larinin kizartilmasi. lzgara isiticisi-

nin altindaki butln ylzey isinir.

Ornegin et, kiimes hayvani, ekmek
ve pastanin buzunun ¢ézulmesi.
Fan, havayl yemegin etrafinda
dolastirir.

Buz ¢ézme

* Enerji yeterlilik sinifinin EN50304'e gdre belirlendigi 1sitma
tard.

Ayarlama yaptiginizda pisirme alanindaki firin lambasi yanar.

Sicaklik secme diigmesi

Sicaklik segme digmesiyle sicakhgi veya 1izgara kademesini
ayarlayiniz.

Pozisyon Anlami
o Sifir konumu Firin sicak degil.
50-270 Sicaklk arali§i  Pisirme alanindaki sicaklik °C

cinsindendir.

e, ee eee |zgara kademe- Izgara icin izgara kademeleri,
leri kiiciik (7] ve buyik [ alan.

e = Kademe 1, zayif
e ¢ = Kgademe 2, orta
e o o = Kademe 3, guc¢lu

Firin 1sinirsa géstergede [C] sicaklik semboll yanar. Isinma
molalarinda sdner. Bazi konumlarda yanmaz.



Tuslar ve gosterge

Tuslarla gesitli ek fonksiyonlari ayarlayabilirsiniz.
Gostergelerden ise ayarlanmis degerleri okuyabilirsiniz.

Tus Kullanimi

(® Saat tusu Bu tus ile saati, finn sdresini 1=l ve
bitis zamanini =>| ayarlayabilirsiniz.

om Anahtar tusu Bu dugme ile gocuk emniyetini
acip kapatabilirsiniz.

LN Alarm tusu Bu digme ile alarmi ayarlayabilir-
siniz.

—  Eksitusu Bununla ayar degerlerini asagiya
dogru degistirirsiniz.

+ Artitusu Bununla ayar degerlerini yukariya

dogru degistirirsiniz.

Pisirme alani

Pisirme alaninda firin lambasi vardir. Sogutma fani firini asiri
Isinmaya karsi korur.

Aksesuariniz

Size verilen aksesuarlar birgok yemek igin uygundur. Daima
aksesuarlarin pisirme alnina dogru yerlestirildiginden emin
olunuz.

Bazi yemeklerin daha iyi pismesi veya firininizin daha rahat
kullanilmasi igin birgok 6zel aksesuar se¢gme imkani mevcuttur.

Tel 1zgara

Kaplar, kek kaliplari, kizartma,
1zgara pargalari ve derin dondurul-
mus yemekler igin.

Tel 1zgara, agik tarafi firnin kapagini
ve kavisli kismi asaglyl ~ gostere-
cek sekilde firina sokulmahdir.

Emaye firin tepsisi
Pasta ve kurabiyeler igin.

Firin tepsisi, egimli kismi firin kapa-
gini gosterecek sekilde firma sokul-
malidir.

Universal tava

Yumusak kekler, kekler, derin don-
durulmus yemekler ve blyuk kizart-
malar i¢in. Dogrudan tel izgaranin
Uzerinde 1zgara yaptiginizda yag
toplama kabi olarak da kullanilabilir.

Universal tava, egimli kismi firin
kapagini gosterecek sekilde firina
sokulmalidir.

Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Aksesuarlari 5 farkli yerlestirme yiiksekliginde pisirme alanina
sokabilirsiniz. Aksesuarlarin kapak camina temas etmemesi igin
aksesuarlari daima dayanak noktasina kadar itiniz.

Firin lambasi
Calisma islemi sirasinda pisirme alanindaki firn lambasi yanar.

Sogutma fani

Sogutma fani ihtiyag durumunda kendi kendine acilir ve
kapanir. Sicak hava kapagin lzerinden disari gikar.

Pisirme alaninin ¢alisma isleminden sonra hizli bir sekilde
sogumasi icin sogutma fani belirli bir stire boyunca calisir.

Dikkat!

Havalandirma yariklarini 6rtmeyiniz. Aksi takdirde firn asiri
Isinacaktir.

Kapi ilave guvenligi
Uzun pisirme sirelerine ihtiyag duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi ¢cok yliksek sicakliklara ulasabilir.

Eger evinizde kiglk ¢ocuklar varsa firn ¢calismakta iken
cocuklari gézleyiniz.

Buna ilave olarak, finnin kapisi ile dogrudan temasi 6nleyen bir
koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
aksesuari ( 469088) musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

Aksesuar yerine oturuncaya kadar yaklasik yariya kadar disari
cekilebilir. Boylece yemekler kolayca disari ¢ekilebilmektedir.

Pisirme alanina sokulurken aksesuarin arkasindaki ¢ikintiya
dikkat ediniz. Sadece bu sekilde yerine oturur.

—

———

Bilgi: Aksesuar i1sindiginda deforme olabilir. Aksesuar tekrar
sogudugunda bu deformasyon ortadan kaybolacaktir. Bu
durum herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz.

Firin tepsilerini iki elinizle yanlarindan tutup raflara paralel olarak
yerlestiriniz. Tepsiyi rafa yerlestirirken saga sola ¢capraz hareket
etirmeyiniz. Aksi durumda tepsiyi yerlestirmeniz zor olur. Emaye
ylzeyler zarar gorebilir.

Ozel aksesuari misteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz. Bunun igin latfen
HZ-numarasini belirtiniz.

Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlari yetkili servisten veya teknik marketten satin
alabilirsiniz. Firininiz igin sunulan gok sayida Grind
brosirlerimizde veya internette bulabilirsiniz. Ozel aksesuarin
temin edilip edilemeyecegi veya internet lzerinden siparis
olanaklari tlkelere gore farkllik gosterir. Litfen satis belgelerine
bakiniz.

Bu, her cihaz igin 6zel aksesuar olarak uygun degildir. Litfen
satin alirken daima cihazinizi tam adini (E-No.) giriniz.
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Ozel aksesuar

HZ numarasi

Kullanimi

Pizza tepsisi

HZ317000

Pizza, dondurulmus drtnler veya yuvarlak pastalar icin idealdir.
Pizza tepsisini Universal tavanin yerine kullanabilirsiniz. Tepsiyi
tel 1zgaranin Ustlne yerlestiriniz ve tablolardaki verilere gére
hareket ediniz.

Yerlestirme i1zgarasi

Hz324000

Kizartma icin. Tel 1izgaray! daima Universal tavaya yerlestiriniz.
Damlayan yag ve et suyu asagida toplanacaktir.

Izgara tepsisi

Hz325000

Firinin cok fazla kirlenmemesi icgin tel 1zgara yerine i1zgara yap-
mak i¢in veya si¢cratma korumasi olarak. Izgara tepsisini
sadece Universal tavada kullaniniz.

Izgara tepsisinin lzerindeki izgaralar: Sadece yerlestirme yUk-
sekligi 1, 2 ve 3 kullanilabilir.

Sicrama korumasi olarak i1zgara tepsisi: Universal tava 1zgara
tepsisiyle birlikte tel 1izgaranin altina itilmelidir.

Kiremit

Hz327000

Kiremit, kendi hazirladiginiz ekmek, sandvi¢ ekmegi ve pizza-
nin tabani ¢itir ¢itir olacak sekilde pisirilmesi igin idealdir. Kire-
mit daima tavsiye edilen isiya kadar édnceden isitiimalidir.

Emaye firin tepsisi

Hz331003

Pasta ve kurabiyeler igin.

Tepsiyi egik tarafi firnin kapisina gelecek sekilde firina suri-
ndz.

Yapismaz kaplamali emaye firin tepsisi

Hz331011

Pasta ve kurabiye malzemeleri firin tepsisinde kolayca yayilir.
Tepsiyi egik tarafi firnin kapisina gelecek sekilde firina suri-
ndz.

Universal tava

Hz332003

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yemekler ve blyuk et
yemekleri igin. Dogrudan 1zgara Uzerinde kizartma yapmaniz
durumunda yag toplama kabi olarak da kullanilabilmektedir.

Universal tavayi firin kapisinin egimiyle firina yerlestiriniz.

Yapismaz kaplamali tniversal tava

Hz332011

Yumusak kek, kek, derin dondurulmusg yiyecekler ve buyuk
kizartma malzemeleri Universal tavada kolayca yayilir. Universal
tavayi firn kapisinin egimiyle firna yerlestiriniz.

Profesyonel tava icin kapak

Hz333001

Kapak, profesyonel tavayl profesyonel kizartici haline getirir.

Yerlestirme 1zgarali profesyonel tava

Hz333003

Ozellikle bilylik miktarlarin hazirlanmasi icin uygundur.

Tel 1zgara

Hz334000

Kaplar, kaliplar, et yemekleri, kizartma pargalari ve donmus
yemekler igin.

Teleskopik uzatma sapi
2 kademeli cikarma mekanizmasi

Hz338200

Ozel rayli sistemi ile 2. ve 3. yiikseklikteki aksesuarlari devir-
meden disar ¢cekebilirsiniz.

Cam kizartma tenceresi

HZ915001

Cam kizartma tenceresi, firinda hazirladidiniz bugulama yemek-
ler ve sufleler icin uygundur. Ozellikle program ve kizartma oto-
matigi icin uygundur.

Musteri hizmetleri bolimu

Ev aletlerinize iligkin olarak uygun bakim ve temizlik
malzemelerini ve diger aksesuarlari; misteri hizmetlerinden,

yetkili saticidan, tlkelere iliskin olarak internet lizerinden e-
Magazalardan satin alabilirsiniz. Bunun icin ilgili artikel
numarasini giriniz.

Paslanmaz celik ylzeyler icin temizleme
bezleri

Uriin numarasi
311134

Kir olusumunu énler. Ozel bir yag yalitimi uygulanarak paslan-
maz c¢elik cihazlarin ylzeylerinin optimum seviyede bakimi
yapilir.

Firn 1zgara temizleme jeli

Uriin numarasi
463582

Pisirme alani temizligi icin. Jel kokusuzdur.

Petek yapil mikrofiber bez

Uriin numarasi
460770

Ozellikle cam, cam seramigi, paslanmaz celik veya aliminyum
gibi hassas yuzeylerin temizlenmesi icin uygundur. Mikrofiber
bez, tek hamlede sulu ve yagli tabakalari temizleyebilir.

Kapi emniyeti

Uriin numarasi
612594

Cocuklarin firn kapagini agmamasi igin. Cihaz kapagina gore
emniyet farkli sekilde vidalanir. Kapi emniyetine ilistiriimis eki
dikkate aliniz.
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Ik kullanimdan énce

Burada, finniniz veya gazli ocaginiz ile ilk kez yemek
hazirlamaya baglamadan dnce yapmaniz gerekenler hakkinda
bilgi alacaksiniz. llk olarak Guivenlik bilgileri b8IUmUinU
okuyunuz.

Saatin ayarlanmasi

Baglantidan sonra gdstergede (® semboli ve (¢ sifir yanar.
Saati ayarlayiniz.

1.(® tusuna basiniz.
Gostergede saat 12:00 gérinir ve (® sembolil yanip séner.

2.+ ve - tusu ile saati ayarlayiniz.
Birka¢ saniye sonra ayarlanan saat devreye girer.

Firinin isitilmasi

Yeni kokusunun kaybolmasi igin firini bos ve kapali bir sekilde
isttiniz. Ust/alt isitma & degderi 240 °C iken, bir saatlik sire en
uygun olanidir. Pisirme alaninda ambalaj artiklarinin
kalmamasina dikkat ediniz.

1. Fonksiyon secme diigmesi ile Ust/alt isitmayi (2 ayarlayiniz.
2.1s1 ayar dugmesi ile 240 °C'ye ayarlayiniz.

Bir saat sonra firini kapatiniz. Fonksiyon segcme digmesini ve
sicaklik se¢cme digmesini sifir konumuna getiriniz.

Elektrikli ocak goézunun isitilmasi

Kokuyu gidermek icin elektrikli ocak g6ézinU Gzerinde tencere
olmadan en yiiksek kademede 3 dakika boyunca isitiniz.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuari ilk kez kullanmaya baglamadan énce sicak deterjanl
su ve bir yumusak bulasik bezi ile iyice temizleyiniz.

Pisirme alaninin ayarlanmasi

Pisirme bolimU U adet gazl ve bir adet elektrikli ocak gozi ile
donatilmistir. Burada gazli ocak goézlerini nasil ateslemeniz
gerektigine ve elektrikli ocak gbzlinu nasil ayarlamaniz
gerektigine iligkin bilgileri bulabilirsiniz.

Gazh briuléri su sekilde yakabilirsiniz

Brilor kapaginin brilér canagina daima tam olarak oturmus
olmasina dikkat ediniz. Bruldr canagindaki yariklar bos
kalmalidir. Tim parc¢alar kuru olmalidir.

1.Ocagin Ust kapagini aginiz. Ocak calistig stirece Ust kapak
acik olmaldir.

2.Yakmak istediginiz ocagin salterini sola dogru cevirip
atesleme pozisyonuna %* getiriniz. Atesleme baslar.

3.0cagin salterini igeri bastiriniz ve yaklasik 1-3 saniye arasi
basil tutunuz. Gaz ¢cikmaya baglar ve atesleyici yardimiyla
yanar.

Bek govde ve kapagi 6n temizligi

Bek kapaklarini (1) ve gévdelerini (2) su ve bulasik deterjani ile
temizleyiniz. Pargalari iyice kurulayiniz.

Buji (3) ve alev emniyet cubuguna (4) zarar vermeden bek
canaginin (5) Gzerine bek gdvde ve kapagini tekrar yerlestiriniz.

Enjektor (6) temiz ve kuru olmalidir. Bek kapagini bek
gbvdesinin tam Uzerine yerlestirmeye dikkat ediniz.

/%Z\ /2?1\
. §\§ . — 7
9 0

Bu sayede alev emniyet sistemi devreye girer. Gaz alevi
sbénerse, alev emniyet sistemi gaz c¢ikisini otomatik olarak
keser.

4. Dilediginiz alev boyunu ayarlayiniz. ® kapal ve ) konumlar
arasinda alev sabit degildir. Bu nedenle daima ) daha buyilk
ve ¢ daha kuclk ates arasinda bir konum seginiz.

5.Gagz alevinin yanip yanmadigini kontrol ediniz ve sayet
yanmiyorsa islemleri 2. islem adimindan itibaren tekrarlayiniz.

6. Pisirme islemini sona erdirmek i¢in: Ocagin salterini ® saga
dogdru cevirip kapall konuma getiriniz.

Atesleme tertibati 15 saniyeden fazla calistinimamaldir. Brilor,

15 saniye sonra yanmamissa, tertibat ¢alistirmasini durdurun ve

bralorin tekrar atesleme tesebbistnden 6nce en az 1 dakika
bekleyin.
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/\ Dikkat!

Ocagin kapatiimasindan hemen sonra henlz sicakken salteri
cevirdiginiz anda gaz ¢ikmaya baslar. Atesleme pozisyonuna %%
getirmezseniz 60 saniye icinde gaz kesilir.

Gazli brulér yanmaz

Elektrik kesintisinde veya bujiler nemliyse gazli brlérleri bir firin
cakmag veya kibritle yakabilirsiniz.

Elektrikli ocak gozii bu sekilde ayarlanabilir
Elektrikli ocak gdzlne iliskin ocak salteri ile isitma gtcinu
ayarlayabilirsiniz.

Su islem yapiimahdir:

1. Finnin Ust kapagdini aginiz. Elektrik ocagi galistigi siirece Ust
kapak acik olmalidir.

2. Elektrik ocagi digmesini sola dogru gevirip 1-6 arasindan
uygun bir pisirme kademesine getiriniz.

3.Elektrik ocaginizin capi 145 mm' dir. Ayni taban ¢apindaki,
duz tabanl bir tencere kullanarak pisirmeye baslayabilirsiniz.

4. Pisirme islemini sona erdirmek icin elektrik ocagi dugmesini
0 kapall konuma getiriniz.

Pisirme kademesi 1 = En disuk glc
Pisirme kademesi 6 = En ylksek gl¢

Elektrikli ocak g6zU acildiginda gdsterge lambasi yanar.

/\ Dikkat!

Elektrik ocagdi, fonksiyon secme digmesi agikken calismaz.
Elektrik ocagdi calisirken fonksiyon secme digmesi acilirsa,
elektrik ocagina giden guc kesilir.

Elektrik ocagi icin 6nemli bilgiler
Tencere taban capi kiiclikse ve diiz dedilse gereksiz yere eneriji

harcanmis olur. Ayrica tasan yiyecekler yanarak kokuya ve
giderilemeyecek lekelenmelere neden olabilir.

Kuru tabanli tencereler kullaniniz.
Elektrik ocagdini Uzerine tencere koymadan calistirmayiniz.

Elektrik ocaginizin ¢evresini saran metal gergeve, zamanla
kullanim nedeniyle yliksek isi etkisiyle renk degistirir. Metal
cerceveyi, bulasik stingerinin sert ylzeyi ile sivi veya krem
bulasik deterjani kullanarak temizlediginizde eski rengine
dbnecektir. Bu ovma islemi esnasinda bulasik stingerini ocak
tablasina temas ettirmeyiniz.

Elektrik ocagdi kapatildiktan sonra, isisini bir stire daha
muhafaza eder. Cocuklari uzak tutunuz.

Elektrik kesintisi durumunda elektrik ocagr digmesinin kapal
oldugundan emin olunuz.

Ocak pisirme tablosu

Isitma 1 veya 2 Miktara bagl olarak Pigirme yapacaginiz ocak gbzu tzerinde kullanacaginiz tencere
— — veya tavanin taban capi dnerilenler disinda olmamaldir.
Pisirme 6 Pisirmeye baslama . . . e .
2 Pisirmeye devam etme, ihti- Pisirme slreleri yemegin tlrtne, kullanilan malzemelerin
yaca gére yiiksek veya, diisik cesidine ve agirhidina gore degiskenlik gdstermektedir. En
— uygun pisirme slresini gézlemleriniz ile belirleyebilirsiniz.
Kizartma 6 Yagin isitiimasi, Kizartmaya bas- . . . .
4 lama Besinlerdeki mineraller ve vitaminlar gok ¢abuk yarasiz hale
Kizartmaya devam etme gelebilir, bu nedenle daha az su kullaniniz; boylelikle vitaminler
ve mineraller korunmus olur. Pisirme suresi kisa olursa,
sebzeler daha diri ve yararl olur.
Ornek Yiyecek Ocak gézii Pisirme kademesi
Ertmek Cikolata,Tereyagd, Margarin Ekonomik Bek klcuk alev boyu
Isitmak Et suyu, Konserve sebze Normal Bek kicuk alev boyu
Elektrik ocagi 1-2
Isitmak ve sicak tutmak Corbalar Ekonomik Bek kicuk alev boyu
Elektrik ocagdi 1-2
Bugulamak* Balik Normal Bek blyUk ve kiguk alev boyu arasi
Elektrik ocagi 3-4
Haslamak* Patates ve diger sebzeler, Et  Normal Bek blylk ve klcuk alev boyu arasi
Elektrik ocagi 3-4
Pisirmek* Pilav, Sebze, Et yemekleri Normal Bek buylk alev boyu
(soslu) Elektrik ocagl 56
Kizartmak Krep, Patates, Snitzel, Pane Gucli Bek buylk ve kiguk alev boyu arasi

balik

*
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Kapakli tencere kullaniyorsaniz, yiyecek kaynamaya basladiktan sonra pisirme kademesini kliclk alev boyuna getiriniz.



Firinin ayarlanmasi

Firninizi ayarlamaniz igin bircok secenek sunulmustur. Burada
sizlere, istediginiz 1sitma tiir( ve sicaklik veya 1zgara kademesi
ayarlarini anlatiyoruz. Firininizda, hazirlayacaginiz yemek igin
sireyi ve bitis zamanini ayarlayiniz.

Pisirme, kizartma ve izgara sirasinda kapagi daima aginiz.
Firinin icinde ortaya ¢ikan su buhari, pisirme boélimuindeki hava
cikislari araciligiyla bosalir.

Isitma tirleri ve sicaklik

Sekildeki 6rnek: Ust/alt sicaklik =] - 190 °C igin.

1. Fonksiyon segme digmesi ile 1sitma tlrtnd ayarlayiniz.

2.Sicaklik segme digmesi ile sicakligl veya i1zgara kademesini
ayarlayiniz.

Firin 1Isinmaya baslar.

Firinin kapanmasi
Fonksiyon ayar digmesini sifirlama goéstergesine cgeviriniz.

Ayarlarin degistirilmesi

Isitma seklini, sicakligi veya i1zgara kademesini ayarladiginiz
duruma gére degistirebilirsiniz.

Firinin otomatik olarak kapanmasi icin
Yemeginiz icin bir slre (pisirme siresi) giriniz.

Sekildeki 6rnek: Ust/alt isitma &, 200 °C icin ayar, slre
45 dakika.

1. Fonksiyon se¢cme digmesi ile isitma tirtinl ayarlayiniz.

2.Sicaklik segme digmesi ile sicaklidi veya izgara kademesini
ayarlayiniz.

3.Saat tusuna ® basiniz.
Slre I-1 semboll yanip séner.

4.+ veya - tusu ile slreyi ayarlayiniz.
Tus + / varsayillan deger = 30 dakika
Tus - / varsayllan deger = 10 dakika

Pisirme siiresi dolmustur

Sinyal sesi duyulur. Firin kapanir. ® tusuna iki defa basiniz ve
fonksiyon secme digmesini kapatiniz.

Ayarin degistirilmesi

Saat tusuna ® basiniz. + veya - tusu ile siireyi degistiriniz.

Ayarlamanin yarida kesilmesi

Saat ® tusuna basiniz. - tusuna, gosterge sifirlanana kadar
basiniz. Fonksiyon segme digmesini kapatiniz.

Saat gizlendiginde siireyi ayarlayiniz

Saat ® tusuna iki defa basiniz ve ayarlayiniz, bdlim 4 icinde
aciklanan sekilde.
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Firinin otomatik olarak acilmasi ve kapanmasi
icin

Lutfen kolay bozulan yemeklerin uzun slre pisirme alaninda
kalmamasi gerektigine dikkat ediniz.

Sekildeki 6rnek: Ust/alt 1sitma icin ayar =], 200 °C. Saat

10:45 . Yemek pisme slresi 45 dakikadir ve saat 12:45 'te

hazir olmalidir.

1. Fonksiyon segcme digmesi ile 1sitma tlrdnd ayarlayiniz.

2.Sicaklik segcme dagmesi ile sicaklidi veya 1zgara kademesini
ayarlayiniz.

3.Saat tusuna ®© basiniz.
Sure =1 sembolii yanip soner.
4.+ veya - tusu ile slreyi ayarlayiniz.

5.Saat tusuna (®, sona erme sembolii I yanip séniinceye
kadar basiimalidir.
Gostergede, yemegdin ne zaman hazir olacagdini géreceksiniz.

Saatin ayarlanmasi

Elektrik kesintisinden veya firin ilk kez baglandiktan sonra
gdstergede (® sembolil ve (g sifir yanip séner. Saati
ayarlayiniz. Fonksiyon segcme digmesi kapall olmalidir.

Su sekilde ayarlanir

Alarmi ayarlayin

Alarmi, normal bir mutfak alarmi gibi kullanabilirsiniz. Firindan
badimsiz calisir. Alarm, 6zel bir sinyal sesine sahiptir. Bdylece
alarm zamaninin veya firin stresinin dolup dolmadigini

anlarsiniz. Alarmi, cocuk emniyeti aktifken de ayarlayabilirsiniz.

Su sekilde ayarlanir

1.Alarm £\ tusuna basiniz.
£\ sembolii yanip séner.

2.+ veya - tusu ile alarm zamanini ayarlayiniz.
Tus + / varsayllan deger = 10 dakika
Tus - / varsayilan deger = 5 dakika

Birka¢ saniye sonra alarm calismaya bagslayacaktir.
Gostergede £\ sembolil yanar. Siire goriinir sekilde isler.

Siirenin dolmasindan sonra

Sinyal sesi duyulur. Alarm £ tusuna basiniz. Alarm gdstergesi
soner.

Alarm zamaninin degistirilmesi

Alarm £) tusuna basiniz. + tusu veya - tusu ile saati degistiriniz.

Ayarin silinmesi

Alarm £ tusuna basiniz. - tusuna, gdsterge sifirlanana kadar
basiniz.
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6.+ tusu ile bitis zamanini ileriye aliniz.
Birka¢ saniye sonra ayar devreye girer.
Firin ¢alisana kadar gostergede bitis zamani gérindar.

Pisirme siiresi dolmustur

Sinyal sesi duyulur. Firin kapanir. ® tusuna iki defa basiniz ve
fonksiyon secme digmesini kapatiniz.

Bilgi: Bir sembol yanip séndugu slrece degistirebilirsiniz.
Sembol yaniyorsa, ayar devreye girmis demektir.

1.Saat tusuna ® basiniz.
Gostergede saat 12.00 goriinir ve ® sembolii yanip séner.

2.+ ve - tusu ile saati ayarlayiniz.
Birkac saniye sonra saat devralinacaktir. ® sembolii séner.

Ornegin yaz saatinden kis saatine gegcme.
Saat ® tusuna iki defa basiniz ve + veya - tusu ile degistiriniz.

Alarm ve siire ayni anda isler

Semboller yanar. Alarm zamani gdstergede gorinir sekilde
ilerler.

Kalan siirenin I, bitis zamaninin >l veya saatin ®
sorgulanmasi:

Saat tusuna (B, ilgili sembol gériinene kadar basilmalidir.
Gostergede sorgulanan deger birkac saniyeligine gorindr.



Cocuk emniyeti

Firin

Gocuklarin oynarken firini galistrmamalari igin firnda bir gocuk
emniyeti bulunmaktadir.

Cocuk kilidinin acilmasi ve kapatiimasi

Fonksiyon secme digmesi kapall olmalidir.

Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yaptiginiz takdirde pisirme béliminiiz
ve firiniiz uzun sire islevselligini korur. Her ikisinin de bakimini
ve temizligini nasil yapacaginizi burada anlatiyoruz.

Bilgiler
m Firnin 6n cephesinde cam, plastik veya metal gibi farkli
malzemelerden dolayi ufak renk farklilklari olusabilir.

= Finn lambasinin 1181 yansidiginda, ince gizgiler varmis gibi,
kapak camlarinda izler olacaktir.

m Emaye ¢ok yiksek isilarda firinlanmaktadir. Bu nedenle, ufak
renk farkliliklar olusabilir. Bu durum son derece normaldir ve
herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz. Ince saclarin
kenarlari tam emaye kaplanamamaktadir. Bu nedenle purizlt
olabilir. Korozyona karsl korunma bundan etkilenmez.

Ust cam kapak

Ust kapagi agmadan énce (izerine dékiilenleri temizleyiniz ve
kapagdi kurulayiniz.
Ust kapagi, cam temizleyiciler ile temizleyiniz.

Gerektiginde temizlemek igin st kapagdi ¢ikartabilirsiniz. Bunun
icin kapak tam acik konumdayken iki elinizle yanlarindan tutup
yukariya dogru cekiniz.

Devreye sokma: Anahtar o-m tusuna, géstergede o-m semboli
gbrinene kadar basiniz. Bu islem yaklasik 4 saniye sirecektir.

Devre digl birakma: Anahtar o-w tusuna, sembol o-m sénene
kadar basiniz.

Bilgiler
m Alarmi ve saati her zaman ayarlayabilirsiniz.
m Elektrik kesintisinden sonra ayarlanan ¢ocuk emniyeti silinir.

Kapak menteseleri yerlerinden gikarsa Uzerlerindeki harflere
dikkat ediniz. Uzerinde R harfi bulunan mentese saga, L harfi
bulunan mentese sola takiimalidir.

Temizleme isleminden sonra st kapadi ters siralama ile tekrar
monte ediniz.

Ust kapagi ocak yiizeyleri soguduktan sonra kapatin.

Temizlik malzemeleri

Farkli ylzeylerin yanlis temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gbérmemesi icin asagidaki bilgilere dikkat ediniz.

Ocakta asla

m sulandinimamis bulasik deterjani veya bulasik makinesi
deterjani,

m asindirici temizleyici, gizici stinger,
m finn spreyi veya leke sokicl gibi hicbir agresif temizleyici,

m ylksek basingli temizleyici veya buhar puskurticisu
kullanmayiniz.

m parcgalar bulasik makinesinde yikamayiniz.

Firinda asla

m keskin veya asindirici temizleme maddeleri,

m ylksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri,
m sert ovma singerleri veya bulasik telleri,

m ylksek basingli temizleyici veya buhar puskurticisu
kullanmayiniz.

m parcgalar bulasik makinesinde yikamayiniz.

Kullanmadan énce yeni slingerinizi iyice yikayiniz.

Paslanmaz celik
ylizeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendiriimis yumusak bir bez ile siliniz. Paslanmaz yiizeyleri dogal ¢izgi-
leri ile paralel yonde siliniz. Aksi durumda cizilebilir. Yumusak bir bez ile kurulayiniz. Kireg, yag, nisasta ve

protein lekelerini daima hemen temizleyiniz.Agindirici temizleme maddesi, sert siinger ve asindirici temiz-
leme bezi kullanmayiniz. Paslanmaz gelik bakim malzemeleri kullanarak parlatabilirsiniz. Uretici agiklamala-
rina dikkat ediniz. Ozel paslanmaz c¢elik temizleyicilerini musteri hizmetlerimizden veya yetkili servisten temin

edebilirsiniz.

Emaye ve boyali
ylzeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Gazli ocak bekleri ve
1zgaralar

Bulasik makinesinde yikamayiniz. Izgaralar yerlerinden alip stinger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizle-
yiniz.Bek govde ve kapagdini gikartiniz. Stinger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizleyiniz. Bek gévdelerin-
deki gaz ¢ikis bosluklarinin temiz ve tikanmamis kalmasina dikkat ediniz.Bujiler, kiiglk, yumusak bir firca ile
temizlenmelidir. Gazl brilérler ancak bujiler temizse calisacaktir.Bek canaklarindaki yemek artiklar bulasik
deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bir bez ile temizlenmelidir. Az oranda su kullaniimaldir. Cihazin i¢
kismina su ulasmamalidir. Enjektér deliginin tikanmamasina ve temizlerken zarar gérmemesine dikkat edi-
niz.Temizleme isleminden sonra tim parcalari iyice kurulayiniz ve bek gdvdeleri ile kapaklarinin dizgin yer-
lesmelerine dikkat ediniz. Parcalar dizgun yerlestirmediginiz takdirde beklerin yakilmasi zorlasacaktir.Bek
kapag! siyah emaye kaplamalidir. Yiksek 1si nedeniyle bu renk zamanla degisebilir. Bu durum beklerin
calismasini etkilemeyecektir.lzgaralari aldiginiz yere yerlestiriniz.
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Elektrik ocagi (opsi-
yonel)

Bulasik stingerinin agir kirler igin tasarlanan ylzeyi ile krem bulasik deterjani kullanarak temizleyiniz. Ocak
plakasini temizledikten sonra kisa bir sire isitarak kurutunuz. Nemli ocaklar zamanla paslanabilir. Son ola-
rak bir bakim malzemesi sirlniz.Tasan besinleri ve yemek artiklarini daima hemen silip temizleyiniz.

Elektrik ocaginin
metal halkasi (opsi-
yonel)

Metal halkanin rengi zamanla kullanim ile degdisir. Rengini eski haline getirmek mimkindur. Bulasik stinge-
rinin agir Kirler icin tasarlanan ylizeyi ile krem bulasik deterjani ile ovarak halkayi temizleyiniz. Bu esnada
ocaginizin diger ylzeylerine temas etmeyiniz. Zarar gorebilirler.

Diigmeler Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Kapi cami Cam temizleyiciler ile temizlenebilir. Temizlik esnasinda sert asindirici temizleyiciler ve sivri metal cisimler
kullanmayiniz. Bunlar camin ylzeyini ¢izebilir ve kirilmasina neden olabilir.

Conta Sicak yikama suyu ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Firin ici Sicak yikama suyu veya sirkeli su. Yogun kirlenmede: Firin temizleme malzemesini sadece firin sogukken

kullaniniz.

Firin lambasinin cam
kapagi

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Aksesuarlar

Bulasik deterjani ve sicak ylkama suyunda yumusatiniz. Bir firca veya bulasik siingeri ile temizleyiniz.

Aliminyum tepsi
(opsiyonel)

Bulasik makinesinde yikamayiniz. Asla firin temizleyicisi kullanmayiniz. Asla bigak vb. metalleri ylizeyine deg-
dirmeyin, cizilir. Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis yumusak bir cam bezi ile ya da prtzsuz bir
mikro elyafli bez ile fazla bastirmadan yatay bir sekilde temizleyiniz. Yumusak bir bez ile kurulaymniz.Asindr-

rici temizleme maddesi, sert slinger ve asindirici temizleme bezi kullanmayiniz. Aksi durumda cizilebilir

Kapi cocuk kilidi
(opsiyonel)

Sayet cihazinizin kapisina ¢ocuk kilidi monte ettiyseniz, temizlemek icin kilidi monte ettiginiz yerden s6kme-
niz gerekir. TUm plastik parcalar bulasik deterjanl sicak suda yumusatip siinger ile temizleyiniz. Yumusak
bir bez ile kurulayiniz. Cocuk kilidi asiri kirlenme durumunda sikisip islevini tam yerine getiremez.

Taban ¢cekmecesi
(opsiyonel)

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Aksesuarlar

Sicak yikama suyunda yumusatiniz. Bir firca veya bulasik sliingeri ile temizleyiniz.

Raflari askidan ¢ikartma ve takma Raflarin asiimasi
Raflari temizleme amaciyla ¢ikartabilirsiniz. Firin sogutulmus 1.Rafi dnce arka yuvaya yerlestiriniz, biraz arkaya dogru
olmalidir. bastiriniz (Resim A)

Raflarin cikartiimasi

2.ve daha sonra 6n yuvaya asiniz (Resim B).

1.Rafi 6ne yukari dogru kaldiriniz El

2.ve cglkartiniz (Resim A).
3. Ardindan tim rafi ileri dogru itiniz
4.ve kaldiriniz (Resim B).

= |

—— ﬁ
— B
——//
@)cE ——— | |
4~ 2" 4y,
‘f L Raflar sol ve sag tarafa uyum saglar. Resim B'deki gibi
1. —— ’ 3. yerlestirme seviyesi 1 ve 2 altta yerlestirme seviyesi 3, 4 ve 5

Ustte olmalidir.

Raflar bulasik deterjani ve bulasik siingeri ile temizleyiniz. inatcl

kirlerde bir firca kullani
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Firin kapisinin ¢ikartilmasi ve yerlestirilmesi

Kapi camlarini sékmek ve temizlemek icin firin kapisini yerinden
¢lkartabilirsiniz.

Finin kapisi menteselerinin birer kilitleme kolu vardir. Kilitleme
kolu kapandiysa (Resim A), firin kapisi emniyete alinmigtir. Firin
kapisi ¢ikartilamaz. Kilitleme kolu, firin kapisini ¢ikartmak igin
acildiysa (Resim B), menteseler emniyete alinmistir. Aniden
kapatamazsiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Menteseler emniyete alinmamisgsa, blyUk bir kuvvet ile aniden
kapatiniz. Daima kilitteme kolunun tamamen kapandigina, orn.
firn kapisinin ¢ikartiimasinda tamamen agildiysa, dikkat ediniz.

Kapinin ¢ikartiimasi
1. Finn kapisini tamamen aginiz.

2. Her iki kilitleme kolunu saga ve sola dogdru aciniz (Resim A).

3.Finn kapisini dayamaya kadar kapatiniz. iki elinizle sol ve sag
taraftan tutunuz. Biraz daha kapatiniz ve ¢ekip cikartiniz

e -
/

Kapagin yerlestirilmesi
Firin kapisini islemleri tersten takip ederek yeniden yerlestiriniz.

1. Finn kapisini yerlestirirken, her iki mentesenin de agilis
yéninde takildidina dikkat ediniz (Resim A).

2. Mentese gentigi her iki taraftan oturmalidir (Resim B).

T 1

/ \

3. Her iki kilitteme kolunu tekrar kapatiniz (Resim C). Firinin
kapisini kapatiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Yaralanma tehlikesi! Firin kapisi yanlslikla yerinden ¢ikip
diserse veya bir mentese aniden kapanirsa, menteseden
tutmayiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Kapi camlarinin sékiilmesi ve takilmasi
Firin kapisini daha iyi temizlemek icin camlarini sékebilirsiniz.

Sokiilmesi

1.Finn kapisini ¢ikartiniz. Bunun icin, Kapinin ¢ikartilmasi
bolimine bakiniz. Kolu asadiya gelecek sekilde bir bezin
Uzerine yerlestiriniz (Resim A).

2.ilk olarak alttaki iki viday! ve daha sonra da istteki iki vidayi
saat yonunin tersi yonine geviriniz (Resim B).

niz (Resim C).

Sokulen parcgalar yikanmamalidir. Sadece cam ylzeyler nemli,
yumusak bir bez ve cam deterjani ile silinmelidir.

A Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir. Cam kaziyici,
keskin veya asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.
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Takilmasi

1. Komple kapak tabanini tekrar yerlestiriniz (Resim A).

2.ilk olarak alttaki iki viday ve daha sonra da Ustteki iki viday!
tekrar sikiniz (Resim B).

3.Firnin kapisini takiniz. Bunun icin, Kapinin yerlegtiriimesi
boélimine bakiniz.

Firini ancak camlar talimatlara uygun bicimde takildiktan
sonra kullaniniz.

Kapi ilave guvenligi
Uzun pisirme surelerine ihtiya¢c duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi cok ylksek sicakliklara ulasabilir.

Eger evinizde klclik gocuklar varsa firn galismakta iken
cocuklari gozleyiniz.

Buna ilave olarak, firinin kapisi ile dogrudan temasi énleyen bir
koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
aksesuari ( 469088) musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

Bir ariza halinde yapilmasi gereken islemler

Olusan arizalarin ¢cogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. MUsteri hizmetlerini aramadan dnce tabloya
bakiniz. Belki de arizayl kendiniz giderebilirsiniz.

Hasar tablosu

Bir yemek iyi olmazsa lutfen bélidmdiine bakiniz. Sizin icin
mutfagimizda denedik. Burada yemek pisirmeye iliskin birgok
Oneri ve bilgi bulabilirsiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usulline aykirt onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar, sadece
tarafimizdan egitilmis bir musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir.

Ariza Olasi nedeni Giderme/Bilgi

Firin galismiyor. Sigorta arizall.  Sigorta kutusuna bakip
sigortada ariza olup olmadi-

gini kontrol ediniz.

Elektrik kesin-  Mutfak lambasinin veya

tisi. diger mutfak cihazlarinin
calisip calismadigini kon-
trol ediniz.

Saat gostergesi  Elektrik kesin-
yanip séndyor tisi.

Saati yeniden ayarlayiniz

Firin sicak degil. Kontak yerle-
rinde toz vardir.

Salter tutamaklarini birkag
kez saga sola ceviriniz.

Elektrik kesik
veya bujiler
1slak.

Gaz brilori
ateslenmiyor.

Gaz brilérini gakmakla
veya kibritle atesleyiniz.
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Tavandaki firin lambasini degistiriniz

Firin lambasi bozuk ise veya yanmiyorsa, degistirmek gerekir.

Istya dayanikli 40 Watt'lk lambalari misteri hizmetlerinden ya

da yetkili saticilardan bulabilirsiniz. Yalnizca bu uygun lambalari

kullaniniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Sigorta kutusundaki sigortayl kapatiniz.

1.Hasar olusmasini 6nlemek igin mutfak bezini soguk firinin
igine seriniz.

2.Cam kapag! sola gevirerek sokiniz.

3.Finn lambasinin yerine ayni tip yeni bir lamba takiniz.
4.Cam kapag! tekrar takiniz.
5.Bulasik bezini aliniz ve sigortay! aginiz.

Cam kapak

Hasarli cam kapaklar hemen degistiriimelidir. Uygun cam
kapagl musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz. Cihazinizin
E-numarasini ve FD-numarasini belirtiniz.



Musteri Hizmetleri

Cihazinizin tamir edilmesi gerekiyorsa musteri hizmetlerimiz
size yardimci olacaktir. Cagri Yonetim Merkezimizi arayarak
size en yakin yetkili servis telefonunu alabilirsiniz.

E-numarasi ve FD-numarasi

Size nitelikli bir hizmet sunabilmemiz igin telefon ettiginizde Grin

numarasini (E-Nr.) ve parti numarasini (FD-Nr.) belirtiniz.

Numaralarin yer aldigi tip levhasini firin kapisinin sag tarafinda
bulacaksiniz. Gerektiginde kolayca bulabilmeniz igin firniniza ait

verileri ve musteri hizmetleri telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Miisteri Hizmetleri

Garanti suresi igerisinde de olsa hatali kullanma halinde bir
servis teknisyeninin gelmesinin Ucretsiz olmadigini dikkate
aliniz.

Kullanim &mri :10 yildir (Uriinin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parca bulundurma suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagrn merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir ici Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Béylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina sahip,
egitiimis servis teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin
olabilirsiniz.

Enerji ve cevre icin oneriler

Burada firinda pisirme ve kizartma sirasinda ve pisirme
boéliminde pisirme sirasinda nasil enerji tasarrufu
saglayabilecegdinize ve cihaziniza dogru sekilde nasil bakim
yapabilecedinize dair ipuclarini bulabilirsiniz.

Firinda enerji tasarrufu

Eger finninizi sadece tarifte veya kullanim kilavuzundaki
tablolarda 6n i1sitma yapilmasi gerektigi séyleniyorsa,
onceden isitiniz.

Koyu renkli, siyah cilali veya emaye kaplama kek kaliplari
kullaniniz. Bu tur kaliplar firinin sicagini en iyi sekilde
degerlendirir.

Firin kapagini, pisirme ve kizartma islemleri boyunca mimkun

oldugunca az aginiz.

Garanti Sartlar

Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tlketici, 6502
sayill Tketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden donme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini se¢cmesi
durumunda satici; iscilik masrafi, dedistirilen parga bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yikumladar.
TUketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatgiya kargi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

TUketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
malin;

- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami sirenin asiimasi,

- Tamirinin mdmkun olmadiginin, yetkili servis istasyonu,
saticl, Uretici veya ithalat¢i tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tliketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini
saticindan talep edilir. Saticl, tiitketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda
satici, Uretici ve ithalat¢i miteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
digindadir.

TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici
Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Gazl pisirme bélimiinde enerji tasarrufu

Yemekleriniz i¢in uygun boyutta tencereler kullaniniz. BlyUk
ve az doldurulmus tencereler daha fazla enerjiye ihtiyag
duyar.

Tencere igin her zaman uygun bir kapak kullaniniz.
Alev her zaman tencerenin altinda olmalidir.

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, 6mrini doldurmus elektrikli ve elektronik
cihazlar ile ilgili Avrupa ydnetmeligi 2012/19/EG’ye

Birden fazla pasta pisirecekseniz, pes pese pisirmeniz uygun
olur. Finn heniz sicaktir. Boylelikle, firin bir 6nceki pastadan
dolayl daha sicak oldugu igin bir sonraki pastanin pisme

suresi kisalir. 2 baton kek kalibini yan yana da surebilirsiniz.

Daha uzun pisirme surelerinde pisirme suresi bitiminden
10 dakika 6nce firni kapatabilir ve yiyecedi kalan sicaklikla
pisirebilirsiniz.

(waste electrical and electronic equipment — WEEE)
uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu yo6netmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki uygulamalarin
cercevesini belirtmektedir.
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Sizin icin kendi mutfagimizda test edilmistir

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler icin en uygun olan
ayarlar sunulmustur. Burada sizlere, yemeginiz igin hangi isitma
tirtnln ve sicakligin uygun oldugunu gésterecegiz. Uygun
aksesuarlar ve hangi ylikseklige sirmeniz gerektigini gdsteren,
bilgileri elde edeceksiniz. Kaplar ve hazirlik igin oneriler
alacaksiniz.

Bilgiler
Tablo degerleri her zaman, besinlerin soguk ve bos pisirme
alanina surdlmesi durumu icin gecerlidir.
On 1sitmayi sadece, eger tabloda verilmis ise yapiniz.

Aksesuari 6n isitma yapmadan once yagli kagit ile kaplayiniz.

Tablolarda bildirilmis olan sureler kilavuz de@erlerdir. Bu
degerler, gida maddelerinin durumuna ve kalitesine baglidir.

Teslimatta yer alan aksesuari kullaniniz. Diger aksesuarlar ile
Ozel aksesuarlarl musteri hizmetlerinden veya konunun
uzmanindan temin edebilirsiniz.

Kullanmadan &énce, ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari ve
kaplari pisirme alanindan c¢ikartiniz.

Sicak aksesuarlar veya kaplari pisirme alanindan cikarirken
daima bir mutfak eldiveni kullaniniz.

Pasta ve ¢oOrek

Pasta kaliplari
Koyu renkli metalden pasta kaliplari en uygun olanlaridir.

ince tabakall metalden acik renk kek kaliplarinda veya cam
kaliplarda, pisirme slresi uzayacaktir ve pasta esit sekilde
kahverengilesmeyecektir.

Silikon kaliplar kullanmak isterseniz, dreticinin yemek tariflerine
ve verilerine gore kendinizi yénlendiriniz. Silikon kaliplar,
genelde normal kaliplara gére daha kigukttr. Hamur miktari ve
tarifte verilenler farkl olabilirler.

Tablolar

Tablolarda cesitli pastalar ve kekler icin optimum isitma turlerini
bulacaksiniz. Sicaklik ve pisme siresi, hamurun miktarina ve
ozelliklerine baglidir. Bu nedenle tablolarda sicaklik araliklari
verilmistir. llk olarak daha dislik degerle deneyerek baslayiniz.
Daha dusUk bir sicaklik, pastanin daha muntazam ve dizgln
kizarmasini saglar. Eger gerekirse, bir sonraki denemede daha
yuksek dereceye ayarlarsiniz.

Eger 6n i1sitma yaparsaniz, pisirme siresi 5 ile 10 dakika arasi
kisalir.

Ek bilgileri, Pisirme Onerileri altindaki tablolarin eklerinde
bulacaksiniz

Kalip icinde pasta Form Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden  Dakika cinsin-
sicaklik den siire

Kek* Yuvarlak ortasi delikli 2 (] 170-190 45-55
derin kek kalibi

Pandispanya* Kelepgeli kek kalibi 2 O 160-180 30-40
(D 26 cm)

Tart hamuru* Yuvarlak yapismaz tart 2 O 150-170 25-35
kalibi (& 30 cm)

Meyveli kek* Kelepceli kek kalibi 2 O 160-180 50-60
(@ 26 cm)

Browni* Dikdortgen cam firin kabr 2 O 180-200 35-45

Revani* Yuvarlak celik firin kabi 2 O 160-180 30-40
(@ 30 cm)

Kig* Yuvarlak yapismaz firin 1 (] 180-200 50-60

kabi (d 30 cm)

* |zgara telini belirtilen raf ylksekligine takiniz va kabi 1zgara telinin ortasina koyunuz.
** Sadece firnn isisina dayanikli cam kaplardan kullaniniz. Firndan gikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler lizerine koyma-

yiniz. Cam kap kirilabilir.

Tepside pisirilen hamur igleri Aksesuar Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden  Dakika cinsin-
sicakhk den siire
Kolay kek Firin tepsisi 2 () 170-190 20-30
Kagitta klglk kekler, 6n isitma* Firin tepsisi 3 O 160-180 20-30
BiskUvi Firin tepsisi 3 = 150-170 10-20
Kurabiye Firn tepsisi 3 150-170 20-30
Kandil simidi Firin tepsisi 2 = 190-210 35-45
Milféy boregi Firin tepsisi 3 = 190-210 20-30
Yufka boregi Firin tepsisi 1 170-190 25-35
Gl boregi Firin tepsisi 1 = 190-210 45-55
Mayall pogaga Firn tepsisi 2 o 180-200 25-35
Pizza Firin tepsisi 2 (] 180-200 20-30

* 10 dakika 6n isitma yapiniz.
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Tepside pisirilen hamur isleri Aksesuar Yiikseklik Isitmatiirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicakhk den siire
Ekmek (1,3 kg un ile) 6n i1sitma* Firn tepsisi 2 (| 270 8
200 35-45
Sandvi¢ ekmekleri Firn tepsisi 4 ] 200-220 20-30
Sekerpare Firin tepsisi 3 (| 180-200 25-35
Paskalya ¢oregi Firn tepsisi 2 | 160-180 25-35
Pgndispanya keki rulo pasta yapmak Firin tepsisi 2 O 190-200 15-20
icin, 6n I1sitma*
Beze Firin tepsisi 3 O 80-100 90-180

* 10 dakika 6n isitma yapiniz.

Kek ve borek turl pisirmeye yonelik ipuclari

Pisirmeye baslamadan énce:

On 1sitma tarifinizde ®nerilmiyorsa yapmayiniz. Yapmaniz durumunda aksi pisirme tablo-
nuzda belirtiimiyorsa pisirme isinizdan yuksek bir islyi kesinlikle 8n isitma igin segmeyiniz.
Firin icinde pisirme yapacaginiz tepsi disinda hig bir sey bulunmamalidir. Tel 1zgara
Ustlinde kiguk bir finn kabinda pisirme yapacaksaniz, kabi tel izgaranin tam ortasina
koyunuz.

Kullanilan malzemelerin pisirmeye etkisi
vardir.

Pasta ve borek yapiminda kullanilan tim malzemeler taze ve oda sicakliginda olmalidir.
Un, pasta ve bérek yapimi igin uygun kalitede olmali ve mutlaka elenmelidir. Kabartma
tozu ve mayanin kullanim sekli ve miktar Uretici firma aciklamalarina uygun olmaldir.

Borek pisirirken dikkat etmeniz gereken-
ler.

Tabloda 1 kg hazir yufka ile bérek pisirme verilmistir. Yufka miktarini arttinp azaltmaniz
veya elde agma yufka kullanmaniz durumunda, béregin kalinlidi da degiseceginden
pisirme siresi ve sicakhidi etkilenir. Yufka tepsiye esit yayilmal slt+yad+yumurta+yogdurt
gibi bir karisimla aralari islatiimalidir. Karisimin arta kalani béredin dstine strilmelidir.
Borek esit ylkseklikte hazirlanmaz ve sos belli bolgelerde birikirse o boélgeler daha kisa
siirede piser ve borek Ustl farkll koyulukta kizarir.

Bdorek alti agik renk kalirsa

Alt rafta (1) pisirme yapiniz. Daima koyu renk emaye tepsiler kullaniniz. Fanh Ustten ve
alttan [&] isitma ile bir seviyede pisiriniz.

Kek ve boregdin Uzeri hizli ve fazla kizari-
yor ama i¢i glizel pismiyorsa.

Her yiyecek ayni renkte kizarmaz. Yiyecegin lzerine sUrilen yumurta, sit, yag gibi mad-
deler yiyecegdin daha erken kizarmasina neden olur. Yiyecegin Uzerinde hizl bir kizarma
gorlyorsaniz: bir dahaki sefere bir alt rafta pisirme yapiniz, i1styr distirintz, daha uzun
sire pisirme yapiniz. Aksi halde pismis gériinen Urln ici pismeyebilir.

Mayall hamur hazirlarken.

Hamura katilan sit ve su ilik olmalidir. Hamur kullak memesi yumusakhginda olmalidir.
Sert hamur kabarmaz. llik ortamda 30 dak. kadar Usti 6rtilip bekletiimelidir. Uzun slre
bekletmek hamuru eksitir. Hamura sekil verdikten sonrada 15 dak. daha bekletip soguk
firnda pisirmeye baslanmalidir. Cikinca Gzerine nemli bez 6rtillp igini gekip yumusamasi
saglanmalidir.

Kendi tarifinize gore pisirme yapmak isti-
yorsunuz.

Pisirme tablolarinda yer alan benzer Urlnlere gdre hareket ediniz.

Kekin pisip pismedigini kontrol edebilir-
siniz.

Tarifte verilmis pisme slresinin bitimine 10 dakika kala tahta gubuk ile keki en yiiksek
yerinden deliniz. Tahta cubuga hamur yapismiyorsa kek pismistir.

Kek ¢6kmektedir.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz veya firin isisini 10 derece daha distk ayarla-
yiniz. Tarifte verilmis karistirma surelerine dikkat ediniz. Pisirme siresinin bitimine 10
dakika kalmadan firin kapisini agmayiniz.

Kek ortada ylUkselmis ancak kenarlari
daha alcakta kalmis.

Kalibin kenarlarini yaglamayiniz. Pisirmeden sonra keki dikkatlice bir bigak ile kaliptan
ayiriniz.

Kekin Ustl fazla kizarmaktadir.

Keki bir alt rafta firna slrtinlz, daha distk bir 1si seg¢iniz ve daha uzun bir siire pisiriniz.

Kek kuru.

KacgUk tahta bir cubuk ile pismis keke ufak delikler aciniz. Ardindan meyve suyu damlati-
niz. Bir sonraki seferde firin isisini 10 derece daha ylksek ayarlayiniz ve pisirme suresini
kisaltiniz.

Kek glzel gérintyor ancak i¢i i1slak
(hamur) kalmis.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz ve firin isisini daha dislk ayarlayip, keki daha
uzun pisiriniz.

Mayali hamurdan kilguk kurabiyeler
piserken birbirlerine yapisir.

Her kurabiye parcasinin etrafinda yakl. 2 cm mesafe olmalidir. Bdylece, kurabiye parcala-
rinin kabarmasi ve her tarafinin pismesi igin yeterince yer olacaktir.

Meyveli veya sulu pasta pisirirken
yogunlasmis su olusur.

Pisirme esnasinda su buhari olusabilir. Su buhari kapinin Ustinden ¢ikiyor. Su buhari
kumanda bolimi veya etrafindaki mobilyalar Gzerine yerlesip yogunlasmis su damlalari
olusturabilir. Bu fiziksel bir olaydir.
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Et, kiimes hayvani, balik

Kaplar

Sicaga dayanikli olan her kabi kullanabilirsiniz. Blyuk boyutlu
kizartmalar icin firin tepsisi de uygundur.

Cam yemek kaplari kullanmanizi tavsiye ederiz. Kizartici icin
kapak uygun olmali ve iyi kapanmaldir.

Eger emaye kizartici kullanirsaniz biraz daha fazla sivi ekleyiniz.

Paslanmaz celik kizartma tencerelerinde kizarma o kadar gug¢li
degildir ve et biraz daha az pismis olabilir. Pisirme siresini
uzatiniz.

Tablolardaki bilgiler:
Kapaksiz kap = acglk
Kapakli kap = kapal

Kabi daima tel 1izgaranin ortasina yerlestiriniz.

Sicak durumdaki cam kaplar kuru bir altlk Gzerine birakiniz.
Altlik 1slak veya soguk ise camin catlama tehlikesi s6z
konusudur.

Kizartmak

Cok yagsiz et igin biraz sivi ekleyiniz. Kabin tabani yakl. 2 cm
kadar 6rtlimelidir.

Bugulamali kizartma icin yeterli miktarda sivi katiniz. Kabin
tabani 1 - 2 cm kadar orttlmelidir.

Sivinin miktari etin tiriine ve kabin malzemesine baglidir. Eger
eti emaye kizarticida hazirlayacaksaniz, cam kaba gbre biraz
daha fazla sivi gereklidir.

Paslanmaz ¢elik kizartma tencereleri sadece belirli kosullarda
uygundur. Et daha yavas pisecek ve daha az kizaracaktir. Daha
ylksek sicakhdgi ve/veya daha uzun pisirme slresini kullaniniz.

Izgara yapma hakkinda bilgiler

Izgara yaparken i1zgaraya koyacagdiniz yiyecekleri pisirme
alanina yerlestirmeden 6nce 3 dakika isitiniz.

Izgara yaparken firinin kapisinin daima kapal olmasina dikkat
ediniz.

Izgara yapilan etlerin mimkin oldugu kadar ayni kalinlkta
olmasina 6zen gosteriniz. Boylelikle etler muntazam ve ayni
oranda kizarip lezzetlerini korurlar; ayrica fazla kurumalari
Onlenmis olur.

Surenin %5 kadari gectiginde 1zgara pargalarini geviriniz.
Biftekleri ancak i1zgara Uzerinde kizarttiktan sonra tuzlayiniz.

Izgara yapilacak olan etleri vs. dogrudan tel izgaranin Uzerine
diziniz. Tek bir parca i1zgaralik et vs. kizartacaksaniz, tel
1Izgaranin tam ortasina koyunuz.

Ayrica finn tepsisini 1 ylkseklik kademesine yerlestiriniz.
Boylelikle etten damlayan su ve yaglar tepsiye akar ve firin
temiz kalr.

|zgara sirasinda firin tepsisi veya Universal tava yerlestirme
seviyesi 4 veya 5'e yerlestiriimemelidir. Yiksek sicaklikta sekli
bozulabilir ve disari ¢ikarilirken pisirme alanina zarar verebilir.

Izgara 1sitma elemani surekli agilip kapanir. Bu normaldir.
Bunun ne siklikta oldudu ayarlanmis kizartma seviyesine gére
degisir.

Et

Et parcalarini strenin yarisi dolduktan sonra geviriniz.

Kizartma pistikten sonra, kapatiimis ve kapisi kapal tutulan
finnin icinde 10 dakika daha bekletiimelidir. Béylece et suyunun
daha iyi dagiimasi saglanir.

Rozbifi pistikten sonra aliminyum folyoya sariniz ve 10 dakika
bekletiniz.

Et Agirhk Aksesuar ve kap- Yiikseklik Isitmatiri °C cinsinden Dakika cinsin-
lar sicaklik, 1zgara den siire
kademesi

Sigir eti
Sidir kizartmasi 1,0 kg kapall 2 O 200-220 120

1,5 kg 2 ] 190-210 140

2,0 kg 2 O 180-200 160
Sigir filetosu, orta pismis 1,0 kg acik 2 ] 210-230 70

1,5 kg 2 O 200-220 80
Rozbif, orta pismis 1,0 kg acik 1 210-230 50
Biftek, orta pismis, 3 cm kalinlikta Tel 1zgara 5 ™ 3 15
Dana eti
Dana kizartmasi 1,0 kg aclk 2 (| 190-210 100

2,0 kg ] 170-190 120
Kuzu eti
Kemiksiz kuzu budu, orta 1,5 kg acik 1 150-170 120
Kiyma
Dalyan koéfte 500 g etten acik 1 170-190 70
Sosis
Sosis Tel 1zgara 4 ™ 3 15
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Kiimes hayvani

Tablodaki agirlik ile ilgili bilgiler, i¢i doldurulmamis, kizartiimaya
hazir kimes hayvanlar icin gecerlidir.

ik 6nce gbgls tarafi tel 1zgarada alta gelecek sekilde, biitiin
kiimes hayvanini yerlestiriniz. Verilen stirenin %3 kadari
doldugunda ¢eviriniz.

Hindi sarma kizartmasi veya hindi gégsu gibi kizartma
parcalarini pigsirme slresinin yarisi doldugunda c¢eviriniz.
Slrenin %4 kadari doldugunda tavuk pargalarini geviriniz.

Ordek veya kaz icin deriyi kanatlarin altina saklayiniz. Béylece
yag akabilir.

Klimes hayvanlari kizartmalari, kizartma stresinin sonuna dogru
Uzerine tereyagl, tuzlu su veya portakal suyu surtlirse daha iyi
kizarir ve daha guzel gértnar.

Dogrudan tel 1zgara lzerinde kizartma yapmaniz durumunda,
finn tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Bdylelikle etten damlayan
su ve yaglar tepsiye akar ve firin temiz kalir.

Kiimes hayvani Agirlik Aksesuar ve kap- Yukseklik Isitmatiri °C cinsinden Dakika cinsin-
lar sicaklik den siire
Tavuk, butin 1,2 kg Tel 1zgara 200-220 60-70
Pili¢, battn 1,6 kg Tel 1zgara 190-210 80-90
Tavuk, yarim her biri Tel 1zgara 200-220 40-50
500 g
Tavuk parcalari her biri Tel 1zgara 3 200-220 30-40
300 ¢
Ordek, bitiin 2,0 kg Tel 1zgara 2 170-190 90-100
Kaz, butin 3,5-4,0 kg Tel 1zgara 2 160-170 110-130
Yavru hindi, batin 3,0 kg Tel 1zgara 2 170-190 80-100
Hindi budu 1,0 kg Tel 1zgara 2 180-200 90-100
Balik klguk bir kap yerlestiriimesi baligin daha sabit durmasini

Balik pargalarini pisirme slresinin %4'i doldugunda geviriniz.

Batdn balidin cevrilmesi gerekli degildir. Butin baligi yuzer
pozisyonda sirtindaki ylzgegleri yukarida kalacak sekilde firina
veriniz. Baligin ortasina kesilmis bir patates veya firna dayanikli

saglar.

Dogrudan tel 1izgara Uzerinde kizartma yapmaniz durumunda,
finn tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Boylece damlayan sivi
tepsiye akar ve firnn temiz kalir.

Balik Agirhk Aksesuar ve kap- Yikseklik Isitmatiri °C cinsinden Dakika cinsin-
lar sicaklik, 1zgara den siire
kademesi
Balik, bitin her biri yakl. Tel 1zgara 2 ] 3 20-25
300 g
1,0 kg Tel 1zgara 180-200 45-50
1,5 kg Tel 1zgara 170-190 50-60
Balik pirzolasi, 3 cm kalinlikta Tel 1zgara 3 ] 2 20-25

Kizartma ve i1zgara ile ilgili oneriler

Kizartma agirhidi icin tabloda higbir bilgi  Uygun agirlik icin verilen bilgiyi seciniz ve slreyi buna uygun sekilde uzatiniz.

yer almamaktadir.

Kizartma isleminin tamamlanip tamam-
lanmadigini anlamak istiyorsunuz.

Et termometresi (yetkili saticidan temin edebilirsiniz) kullaniniz veya "kaslik testi“ uygulayi-
niz. Kizartmanin Gstine bir kasikla bastiriniz. Katilasmissa pismistir. Hala yumusaksa
biraz daha bekleyiniz.

Kizartma fazla koyulasti ve kabugunda
kismen yaniklar var.

Slrme seviyesini ve sicakligi kontrol ediniz.

Kizartma iyi gérindyor fakat sos yanmis. Bir sonraki kizartma isleminde daha ufak bir kizartma kabi kullaniniz veya daha fazla sivi

ekleyiniz.

Kizartma iyi gértnuyor fakat sos fazla

acik renkte ve sulu. kullaniniz.

Bir sonraki kizartma isleminde daha blyuk bir kizartma kabi kullaniniz veya daha az sivi

Kizartma suyu kizartmanin Uzerine doki- Bu fiziksel olarak gereklidir ve normaldir. Su buharinin biytk bir kismi buhar ¢ikisindan

lirken su buhari olusuyor.

sizar. Su buhari sogutucu salterin 6nline veya yakindaki mobilyalar tizerine yerlesip

yogunlasmis su damlalar olusturabilir.
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Sufleler, Gratenler, Tostlar

Dogrudan tel 1zgara uUzerinde kizartma yapmaniz durumunda,
finn tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Firin temiz kalacaktir.

Kaplari daima izgaranin Uzerine yerlestiriniz.

Sufleyi pisirme durumu kaplarin blydkliga ve suflenin
ylksekligine bagldir. Tablolardaki veriler nominal degerlerdir.

Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden  Dakika cinsin-
sicakhik den siire

Sufleler

Sufle, tath Sufle kabi o 180-200 40-50

Makarna suflesi Sufle kabi = 210-230 30-40

Graten

Patates graten, ¢ig malzeme, Sufle kabi 2 160-180 60-80

maks. 4 cm yUkseklikte

Tost

Tostu Ustten kizartma, 12 adet Tel 1zgara 4 ] 3 5-8

Hazir Grunler
Ambalajdaki dretici bilgilerini dikkate aliniz.

Aksesuari yagli kagit ile kaplayacaksaniz, litfen yagh kagidin bu
sicaklik igin uygun olup olmadigina dikkat ediniz. Kagidin
bUyUkligu kaba uygun olmalidir.

Pisen yemegin lezzeti, kullanilan gidaya baglidir. Onceden
kizarmis ve esit olmayan 8lgimler ¢ig Urtinlerde dnceden
mevcut olabilir.

Yemek Aksesuar Yikseklik Isitmatiri °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire

Turta, dondurulmus Firin tepsisi 3 180-200 35-45

Patates kizartmasi Firn tepsisi 3 O 190-210 25-30

Pizza Tel 1zgara 2 ] 200-220 15-20

Pizza Baget Tel 1zgara 2 190-210 15-20

Ozel yemekler

Daha duslk sicakliklarda gevsek mayall hamur gibi kaymakl
yogurtta da basaril olursunuz.

Oncelikle aksesuarlari, asma 1zgaray! veya cekme cubuklarini
pisirme alanindan cikartiniz.

Yogurdun hazirlanmasi

1.1 litre stti (% 3,5 ya@) kaynatiniz, 40 °C'ye sogutunuz.
2.150 g yogurdu (buzdolabi sicakhgr) karigtiriniz.

3.Kaselere veya klglk kapakll kavanozlara doldurunuz ve streg
folyo ile lzerine kapatiniz.

4.Pisirme alanini belirtilen sekilde dnceden isitiniz.

5.Kaseler veya kavanozlar pisirme alaninin zeminine
yerlestiriniz ve belirtilen sekilde hazirlayiniz.

Hamurun mayalanmasi

1. Mayali hamuru alisik oldugunuz sekilde hazirlayiniz, isiya
dayanikll seramik kaba koyunuz ve Uzerini kapatiniz.

2. Pisirme alanini belirtilen sekilde énceden isitiniz.

3. Firni kapatiniz ve hamuru mayalanmasi i¢in pisirme alaninda
birakiniz.

Yemek Kaplar Isitma tiirii  Sicakhk Siire
Yogurt Kaseler veya pisirme alaninin ] 100 °C 6n I1sitma 15 dak.
kapakll kavanozlar zeminine yerlestiril- Sadece firn lambasini aginiz 8 saat
mesi
Hamurun mayalanmasi Isiya dayanikli pisirme alaninin O 50 °C 6n 1sitma 5-10 dakika
kabin zeminine yerlestiril- Cihazi kapatiniz ve mayali 20-30 dakika

mesi

hamuru pisirme alanina siru-
ndz

Buz cozme

Dondurulmus gida maddesini ambalajindan c¢ikartiniz ve uygun
bir kaba koyarak tel 1zgaranin lzerine yerlestiriniz.

Ambalajin tGzerindeki Uretici bilgilerini dikkate aliniz.

Buz ¢dzilme sdreleri, ilgili gida maddesinin tdrine ve miktarina
baglidir.

Klmes hayvanini, gégdis kismi alta gelecek sekilde bir tabagin
Uzerine koyunuz.

Dondurulmus gidalar

Aksesuar Yik- Isitma °C cinsinden sicaklk

seklik tlrd

Ornegin kremall pastalar, tereyag kremali pastalar, cikolata veya
seker kaplamall pastalar, meyveler, tavuk, sosis ve et, ekmek ve

sandvi¢ ekmegi, pasta ve diger kek tirleri

Tel 1zgara 2 Isi secme digmesi kapal

olarak kalir
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Kurutma

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz ve onlari
iyice yikayiniz.

Meyve ve sebzeleri, iyice stizlnlz ve kurulayiniz.

Firin tepsisi yerlestirme yuksekligi 4,

Tel 1zgara, yerlestirme yuksekligi 2 seviyesine koyulmalidir.
Firin tepsisine veya tel 1zgaraya yagh kagit veya parsdmen
kagidi koyunuz.

Cok sulu sebze ve meyveleri birden fazla geviriniz. Kurutulmus
giday! kurutmadan hemen sonra kagittan ayiriniz.

Meyve ve yesillik

Yiikseklik Isitma tiri

°C cinsinden sicaklik Saat olarak siire

600g Elma dilimleri 2+4 80 yakl.5
800g Armut dilimleri 2+4 80 yakl.8

1,5 kg mirdlim erigi veya erik 2+4 80 yakl. 8-10
200 g mutfak baharati, temizlenmis 2+4 80 yakl. 112

Konserveleme

Konserveleme icin kavanozlar ve plastik halkalar temiz ve
dizgln olmalidir. Mimkin oldugunca esit blyUklikte
kavanozlar kullaniniz. Tablolardaki veriler bir litrelik yuvarlak
kavanozlar i¢in gecerlidir.

Dikkat!

Daha buyik ya da ylksek kavanozlar kullanmayiniz. Kapaklar
patlayabilir.

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz. lyice
yikayiniz.

Tablolarda belirtilen sireler referans degerlerdir. Bu sireler oda
sicakligina, kavanozlarin sayisina ve kavanoz i¢eriginin miktari

ve sicakligina gore degisiklik gosterebilir. Ayari degistirmeden

veya kapatmadan 6nce, kavanozlarin igcinde kabarciklar olusup
olusmadigini kontrol ediniz.

Hazirlanmasi
1.Kavanozu doldurunuz, ancak tamamen doldurmayiniz.

2.Cam kenarlarini siliniz, temiz olmalidir.

3. Her bir kavanozun Uzerine islak plastik halka ve kapak
koyunuz.

4. Kavanozlan kiskaclarla kapatiniz.
Pisirme alanina alti kavanozdan daha fazla kavanoz koymayiniz.

Ayarlama

1. Universal tavay! yerlestirme seviyesi 2'ye itiniz. Kavanozlari
birbirine degmeyecek bicimde yerlestiriniz.

2. Universal tavaya % litre sicak su (yakl. 80 °C) dékiiniiz.
3.Finnin kapisini kapatiniz.

4. Alt isitmayi (-] ayarlayiniz.

5.Sicakligr 170 - 180 °C'ye getiriniz.

Konserveleme

Meyve
Yaklasik 40 - 50 dakika sonra kisa araliklarla kabarmaya
baslar. Firini kapatiniz.

25 ila 35 dakikalik miteakip 1sitmanin ardindan kavanozlari
pisirme alanindan aliniz. Pisirme alaninda soguma isleminin
uzun surmesi durumunda recel yapilmis meyvenin asitlenmesi
ihtimali yikselmekte ve bakteriler olusabilmektedir.

Bir litrelik kavanozlarda meyve kabarcik olusumundan itiba- Takip eden isi
ren

Elma, frenkizimu ,cilekler kapatiimasi yakl. 25 dakika

Kirazlar, kayisilar, seftaliler, Bektasi tGztmleri kapatiimasi yakl. 30 dakika

Elma puresi, armutlar, erikler kapatiimasi yakl. 35 dakika

Sebze
Kavanozlarda kabarciklar basladiginda, sicaklik 120 -
140 °C'ye geri ayarlanmalidir. Sebzenin tiriine goére yakl. 35 -

70 dakika. Bu stire gectikten sonra firini kapatiniz ve muteakip
Isitmadan faydalaniniz.

Sogumus suyu ile bir litrelik kavanozlarda sebze

kabarcik olusumundan itiba-
ren

Takip eden 1si

Salataliklar

- yakl. 35 dakika

Kirmizi pancar

yakl. 35 dakika yakl. 30 dakika

Briksel lahanasi

yakl. 45 dakika yakl. 30 dakika

Fasulyeler, kivircik lahana, kirmizi lahana

yakl. 60 dakika yakl. 30 dakika

Bezelye

yakl. 70 dakika yakl. 30 dakika

Kavanozlarin cikarilmasi

Kavanozlari konserveledikten sonra pisirme alanindan
cikartiniz.

Dikkat!

Sicak kavanozlari soguk veya islak altliklarin tGzerine
koymayiniz. Kavanoz kapaklari sigrayabilir.
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Gida maddelerinde bulunan akrilamid

Akrilamid her seyden énce, drn. patates cipsi, patates
kizartmasi, kizarmis ekmek, sandvic ekmegi, ekmek veya
hassas pismis besinler (bisklviler, kurabiye, sekil verilmis

biskuviler) gibi yiiksek sicaklikta hazirlanmis tahil ve patates
Urtnlerinde olusur.

Yemeklerin az akrilamid liretecek sekilde hazirlanmasini saglayacak oneriler

Genel Pisirme surelerini mimkun oldukga kisa tutunuz.
Yemeklerin altin renginde kizarmasina, yanmamasina dikkat ediniz.
BuUyuk, kalin yiyecekler daha az akrilamid icerir.
Pigirme Ust/Alt 1sitma ile maks. 200 °C.
3D sicak hava veya sicak hava ile maks.180 °C.
Kurabiye Ust/Alt 1sitma ile maks. 190 °C.

3D sicak hava veya sicak hava ile maks.170 °C.
Yumurta ya da yumurta sarisi akrilamid olusumunu azaltir.

Firinda kizarmis patates
en az 400 g pisiriniz

Esit sekilde ve tek katl olarak tepsiye dagitiniz. Patateslerin kurumamasi igin tepsi basina

Test yemekleri

Bu tablolar, ¢esitli cihazlarin kontrol edilmesini ve denenmesini
kolaylastirmak amaciyla kontrol enstittleri i¢in hazirlanmustir.

EN 50304/EN 60350 (2009) veya IEC 60350 uyarinca.
Pisirme

Ustil kapali elmali pasta icin koyu renkli kelepceli kek
kaliplarinin yerini degistirip yan yana yerlestiriniz.

Kelepgeli metal kek kalibi iginde pasta:

Ust/Alt 1sitma (I ile seviye 1'de pisiriniz. Tel 1zgara yerine firin
tepsisi kullaniniz ve kelepceli kek kaliplarini bunun Gzerine
yerlestiriniz.

Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicakhk den siire
Kuru pasta Firin tepsisi O 150-170 20-30
Small cakes, 20 adet Firin tepsisi = 160-180 20-30
Sulu bisk(vi Tel 1zgara Uzerinde agilan o 160-180 30-40
kasnak kalip
Usti kapall elmali pasta Tel 1zgara + 2 kelepceli 1 o 190-210 70-80
kek kalibi @ 20 cm
Izgara
Yiyecekleri dogrudan tel izgara Uzerine yerlestirirseniz firin
tepsisini ek olarak yerlestirme seviyesi 1'e surtintz. Boylece
damlayan sivi tepsiye akar ve firin temiz kalir.
Yemek Aksesuar ve kaplar Yikseklik Isitma tiiri  1zgara kade- Dakika cinsin-
mesi den siire
Tost kizartma Tel 1zgara 5 d 3 1-2
10 dakika 6n i1sitma
Dana etli sandvig, 12 parga* Tel 1zgara + firin tepsisi 4 ™ 3 25-30

On Isitma yapmayiniz

* Slrenin %3 kadari doldugunda geviriniz
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/\ BayHble npaBuna TeXHUKKU 6€30NacHOCTH

BHuMaTeNbHO npountante gaHHoe
PyKOBOACTBO. OHO MOMOXET BaM Hay4yuTbCA
npaBubHO N 6e30nacHO NoJb30BaTLCA
npudéopom. CoxpaHanTe pyKoBoACTBO MO
aKcnayataunm U MHCTPYKLNIO MO MOHTaxXy
ONA AanbHenwero ncnosib3oBaHua uan ana
nepegayv HOBOMY BnadenbLy.

J[laHHOe pyKOBOACTBO AEMUCTBUTENBHO TOMBKO
B TOM C/lyyae, ecnun Ha npuoope ykasaHo
yCNoBHOE 0003HaueHne COOTBETCTBYOLLEN
cTpaHbl. Ecnu o6o3HaueHne cTpaHbl Ha
npudope OTCYTCTBYET, CNeayeT MCNoIb30BaTh
PYKOBOACTBO MO MOHTaXxy, coaepxatlee
HeoOxoanMyto AnA nepeHacTporkn npudopa
NHOPMaLMO 00 YCOBUAX MOAKOYEHNA,

NEeNCTBUTENbHBIX B COOTBETCTBYIOLLEN CTPAHE.

KaTeropua npubopa: kareropud 1

Pacnakyite n ocmoTpuTe npudop. He
noaktovanTe npmudop, ecam OH Obin
NOBPEX/AEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKN.

MoakntoyeHne npudopa 1 nepeHacTponky Ha
APYrov Bua rasa Ao/KeH Npon3BoOanNTb
TO/IbKO KBa/IMMULIMPOBAHHbIN CNEeLnaancT.
MoakntoueHne npuoopa (NoAKIUYeHne K
SNEKTPOCETU U rasdy) JOHKHO
OCYLLECTB/ATLCA B COOTBETCTBUN C
PYKOBOACTBOM MO 3KCMiyataunum U MOHTaxy.
HenpaBu/ibHOE NOAK/IOYEHNE U HACTPONKa
MOFYT MPUBECTN K ONACHbIM CUTyaLMAM U
3HaYMTENbHLIM NoBpexaeHnam npudopa. B
JlaHHOM CJlyyae npousBoanTens npuodopa He
HecéT OTBETCTBEHHOCTU. [[apaHTnAa Ha Nnpubdop
TEPAET CUy.

BHumaHue:[JaHHbI Npndop npegHasHayeH
UCKIOYUTENBHO 1A NPUrOTOBAEHUA MALLN.
3anpeLlleHo ncnoibL3oBaTh NpMdop C APYron
LieNbto, HanpuMmep, ana odorpesa
NoMeLLEeHNA.

[aHHbIM Nnpubop npeaHasHayeH ana
MCMNOL30BaHNA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Ha/J YPOBHEM MOPA.

BHumaHue:VIcnonb3oBaHne ra3oBow ManThbl
NPMBOANT K MOBbLIWEHWIO TEMNepaTyphbl U
B/I@XKHOCTU B nomelleHuun. [Npu akcnayatauum
npudopa cneayer od6paTnTb ocodoe
BHMMaHME Ha XOPOLLYO BEHTUAALMIO
NOMeLLEHNA: HE 3aKpPbiBaTb €CTECTBEHHbIE
BEHTUIALMOHHbLIE OTBEPCTUA UK
MCNONb30BaThb crneunasnbHble
BEHTUNALMOHHbIE YCTPOWCTBA (Hanpumenp,
BbITAXKY Han NanTon).

[MpU NHTEHCUBHOM W1 JONTOBPEMEHHOM
MCNONb30BaHUN Npudopa MOXET
noTpedoBaTbCA JONOMHUTEIbHAA BEHTUAALMA,
B 9TOM C/lyyae MOXHO OTKPbITb OKHO WK
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BKJTHOUNTb CreLunasibHoe BEHTUNALMOHHOE
YCTPOWCTBO Ha 6osiee BLICOKYID MOLIHOCTb.

OTOT NpMbOp He npeaHasHauyeH anqa
aKcn/lyataumm ¢ BHELWHUM TaiMepom Wi
JVUCTaAHLUMOHHBLIM YNpaB/IeHNeM.

He ncnonb3ynte Henoaxoaalwmne 3allnTHbIE
PELWETKN UM OETCKNE PELLETKN
©e30nacHOCTN. OTO MOXET MPUBECTU K
HEec4YaCcTHOMY Cydato.

Hetn no 8 net, nmua ¢ orpaHnYeHHbIMN
PUINYECKUMU, YMCTBEHHBIMU 1
NCUXUYECKMMM BOSMOXHOCTAMU, a TakKe
nnua, He obnaparowme 4ocTaTouHbIMK
3HaHUAMKN O Npndope, MOryT NCMONL30BATbL
npuOop TOILKO NMoA4 MPUCMOTPOM JINL,
OTBECTBEHHbIX 3a MX 6e30MacHOCTb, UK
nocne noapoOHOro NHCTPYKTaxa U
OCO3HAaHMA BCEX OMNacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKkcnnyaraumen npundopa.

[leTAM He paspellaeTca urpatb ¢ Nprdopom.
OuucTka n obcnyxmnsaHue npndopa He
JO/IKHbI MPOM3BOANTLCA AETbMU, 3TO
[0MNYyCTUMO, TO/IbKO €C/IM OHU cTaplue 8 neT u
NX KOHTPO/IMPYIOT B3POC/IbIE.

He pnonyckaunte geten mnagwe 8 nert K
npudopy 1 ero ceTeBomy NpoBosy.

Bcerna cneante 3a NpaBU/IbHOCTLIO
YCTAHOBKW MpUHaANexHocTeln B padouyto
kamepy. CMm. onucaHne rnpuHampIexHoCcTen B
PYKOBOACTBE MO aKcnayarauum.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

N3-3a cTpyu BO3ayxa, MPOHUKAIOLLEN B
Npndop Npu OTKPbIBAHUK ABepLbl, Oymara
[NA BbINEYKN MOXET NOAHATLCA, KOCHYTLCA
HarpeBaTe/IbHOr0 9/1eMEeHTa U BCMbIXHYTh.
Mpu NpeaBapuTenbHOM PasorpeBse
o6a3artesibHO 3akpennante dymary ana
BbINEYKN B NPUHaanexHocTax. Hanpumep,
NOCTaBbTE Ha HEE KaCTPHO/IO UK hopmy
OnA BbinekaHua. Micnonblyinte Bymary ana
BbINEUKM HYXXHOrO pasmepa, oHa He AO/KHa
BbLICTYNaTb 3a KpaA NpUHaaIEXHOCTEN.

JlerkoBocniameHaowmeca npeameTsl,
XpaHawmneca B B yXOBOM LwwKady, MOryT
BOCM/IaMEHUTLCA. He XxpaHuTe B AyXOBOM
lwKady nerkoBocniameHsaowmecn
npeameTbl. He oTkpbiBanTe ABEpLY
npuoopa, ecnv BHyTpKn npndopa
obpasoBasica AblM. BeikntounTte nproop,
BbIHbTE BWJ/IKY N3 PO3ETKU UM OTKIHOUUTE
npenoxpaHuTesns B 610Ke
npenoxpanutenen. lepekponte nogavy
rasa.



['opAYee pacTUTE/IbHOE Macsio UK XUP
JIEFKO BOCM/IaMeHAtTCA. He octaBnanTe
6e3 npucMoTpa ropayee Macnio Un Xup.
Hukorga He TywmnTe OroHb BOAOMW.
Beikntounte KoHPOpPKY. [1nama MoxxHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILLIKOW,
nnamAracALmMM rnoKpbIBasioM Wn
noaoOHbIMK MpeaMeTamu.

KOHMOPKN OUEHb CUNBLHO HarpeBatoTCA.
Hukorga He knaauTte Nerko
BOCM/IaMEHAOLLMECA NpeaMeTbl Ha
BapOYHYIO MaHesib. He cknaaeiBante
npeaMeThl Ha BAPOYHYHO NMaHe b.

Mpnbop CUIBLHO HarpeBaeTCcA 1 MOXeT
cTaTb NMPUUYMHONM BO3ropaHua
JIerkoBOCNIaMeHaALWmMxca Mmatepumanos. He
XpaHuTe 1 He Nonb3ynTeck BON3N Npudopa
NN NoAa HUM JIerkoBocnameHAarLWnMmca
npeaMetTaMmu (Hanpumep aspo30/1bHbIMU
pacnbIINTENAMN, YNCTALLMMMN CpeacTBamMm).
He xpaHuTe B Unn Ha AyxXxoBOM LKady
NlerkoBocnameHsatowmecsa npeamMmeTsbl.

BkouéHHaA rasoBanA KOHPOpPKa, ecnv Ha
Hen He ycTaHOBNeHa nocyaa, Npon3BoanT
oyeHb MHOro Tenna. lNpudop n
PaCcno/IOXEHHAA Had HUM BbITAXKA MOTYT
ObITb NOBPEXAEHbI NN BOCM/TAMEHUTLCA.
YacTnuku xunpa B GUNLTPE BbITAXKKM MOTYT
BOCM/IaMEHNTLCA. Bkitouante rasoByto
KOHMOPKY TO/IbKO MpW YCTAaHOBNEHHOM
nocyne.

3agHAaa cTeHka npubdopa CunbHoO
HarpesaeTcA. OTO MOXET MPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO MPOBOAOB U TPYO.
FaszonoasoaAlme TpyObl u
9/1EKTPOMNPOBOAKA HE JO/MKHbI
conpuKacartbCA C 3a[IHEN MOBEPXHOCTLIO
npudopa.

He knaaute Ha KOHPOPKN
BOCM/IaMeHAoLWMecA NpeameThbl U He
XpaHuTe nx B pabouern kamepe. He
OTKpbIBanTe ABEPLY Npubdopa, ecam BHyTPK
npubopa obpasoBasicaA AblM. BbikntounTe
npundop. OTcoeanHuTe npnodop ot
BNEeKTPOCETU UMW BbIKIHOUYUTE
COOTBETCTBYIOLLMI NPeaoXpaHnTeNb B B10Ke
npenoxpanutenen. lNepekponte nogavy
rasa.

[MOBEPXHOCTN LIOKOJIbHOIO BbIABUXHOIO
AlMKa MOryT CU/IbHO HarpeTtbcA. B
BbIABVXXHOM ALLMKE MOXHO XPaHUTb TOSIbKO
cneunansbHble NPUHAONEXHOCTM ANA
[yXOBOro wkada. 3anpeLwaetca XxpaHnTb B
BbIABMYXHOM ALLMKE
NEerkoBocnaamMeHaLWneca NpeameTsl 1
roptoyne BellecTsa.

OnacHocTb oxora!

Mpnbop cTaHOBUTCA OYEeHb ropayYnM. He
npukacamTeCb K rOpAYNM BHYTPEHHUM
NnoBepxHoCTAM npudopa unm
HarpeBaTeNbHbIM 91eMeHTaM. Beeraa
nasarTe npndopy OCTbITb. He nos3sonante
[eTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropAavemy
npnoopy.

MpUHaaNEeXHOCTN UK Nocyaa OUYeHb
ropAauyre. YtoObl n3BneYb ropadyto nocyay
WM NPUHAANEXHOCTN U3 padoyeli KaMepbl,
BCerJa UCnonb3ynTe npuxesaTku.

Mapbl cnupTa B ropayen padoyen kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLLlaeTca roToBUTb
6ntona, B KOTOPbLIX MCMOMNb3YKOTCA HAMUTKK C
BbICOKMM COZEPXaHWeMm crnmpTa.
[Jo6aBnante B 61t0aa TObKO HEOONbLIOE
KO/IMYECTBO HAMUTKOB C BbICOKUM
cogepxaHuem cnvpta. OCTOPOXHO
OTKpOVTe ABepuy npudopa.

KOHMOPKK 1 cocegHne yacTn BaApOYHON
naHenun (B 0COOEHHOCTN pamKa) CUIbHO
HarpeBarTCA. He npukacanTecs K
packa/ieHHbIM NMOBEPXHOCTAM. He
noanyckamte geten 61n3Ko.

B npouecce akcnayataumm noBepPXHOCTH
npnoopa HarpesatoTcA. He Kacawntech
ropauyux nosepxHocrten. Cneante, YtoOsbl
[eTV He noaxoaumnu 6M3Ko K nauTe.

[TycTaA KyxoHHaA nocyna, yCctaHoBNEHHAA
Ha rasoBYtO rOPesiky, CTaHOBUTCA OYEHb
ropayen. Hukorga He yctaHaBnmBanTe Ha
KOH(OPKY NyCcTyto nocyay.

Bo Bpema padoTbl Npndop CunbHO
HarpesaeTcs . [lepen ouMCTKON farTe
npnoopy OCTbITh.

BHumaHue: netann npmndopa MOryT CuibHO
HarpeTbcA NPu UCnoaL3oBaHnn npudopa B
pexume rpuna. He paspellante MaieHbkuMm
[eTAM noaxoanTb 6/1M3KO K npudopy.

Ecnv 6anioH CO CXUKEHHbIM rasoMm
HaxO0OWTCA He B BEPTUKAIbHOM MOMOXEHNN,
TO CXMKEHHbIN NponaH-0yTaH MoXeT
nonacTb B npubop. MNpu 3TOM 13 ropesiok
MOXET BblPBaTLCA CU/IbHOE MamAa.
HekoTopble yacTtu npudopa MoryT
NOBPEANTLCA U CO BDEMEHEM CTaTb
HerepMeTUYHbIMIN 13-3a
HEKOHTPOIMPYEMOro BbiXxoda rasa, uto
MOXET NPUBECTN K Oxoram. [JepxuTe
BanoHbl CO CXKWKEHHbIM ra3om Bceria B
BEPTUKA/ILHOM MOSTOXEHUN.
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OnacHocTb ownapuBaHuA!

" B npouecce akcnayataumm oTKpbITbie A1A
JocTtyna getanun npunoéopa CUabHO
HarpesatoTcA. He npukacauntech K
packaneHHblM aetanam. He noanyckamrte
neten 6n11M3ko K npndopy.

" 13 OTKPbITON ABEPLbl Nprudopa MOXeT
BblpBaTbCcA ropAuni nap. OCTOPOXKHO
OTKpoOVTe ABepuy npndopa. He nossonante
AeTAM NoaxoanTb O/IM3KO K ropAvemMy
npnoopy.

" [Mpn ncnonb3oBaHUM Boabl B padoyel
Kamepe MOoXeT 00pas3oBaThCA ropaAYmni
BOAAHOW nap. 3anpelwlaeTca HannBaTb BOAyY
B ropA4Yyto padouyto Kamepy.

OnacHocTb TpaBMHUpOBaHUA!

* MNouapanaHHoe CTek10 ABepLbl Npudopa
MOXET TPECHYTb. He ncnonb3ayiite ckpedku
IU1A CTeKNa, a Takxe efkne n adpasvBHble
yucTALMe cpeacTsa.

" [1pn HEKBA/IMMDULNPOBAHHOM PEMOHTE
npuOOpP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTn. JltoOble peMOoHTHble padoThl U
3aMeHa rasonoaBoAALLMX TPYO Wau
3NEKTPOMNPOBOAKN AO/KHbI BbIMOAHATHCA
TOMBLKO crneunanncTamm CEPBUCHON CyXObl,
npoweawMn cneunanbHoe odyyeHme.
Ecnn npnbop HencnpaseH, OTKAUUTE
npenoxpaHuTens B O10Ke npeaoxpaHnTenen
NN BbIHBTE BUJIKY CETEBOIrO NpoBoaa 13
PO3ETKN 1 NEPEKPONTE Noagavy rasa.
Bbi3oBUTE Cneunanncta cepBUCHON
CNy>XObl.

" HencnpaBHOCTUN UM NOBPEXAEHNA
npubopa onacHbl. HMKoraa He BKAtovanTe
HencnpaBHbI Npubop. OTKAUNTE
npegoxpaHuTens B 6/10Ke NnpeaoxpaHuTenein
NN BbIHBTE N3 PO3ETKN CETEBOWN LUHYP.
[lepekponTe nogavy rasa. Boizosurte
crneumanmcTa CEPBUCHONM CyXObl.

= KacTptonm HenoaxoaAaLmnx pasmepos,
NOBPEXAEHHbIE NNW HENPAaBUIbLHO
NOCTaB/NEeHHble KaCTPIO/IM MOTyT CTaTb
npuunHon Tpasm. Cobntogarnte ykasaHua,
Kacatowmneca KyxXxOHHOM Mocyabl.
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" BHumaHue: OT xapa CTEKIAHHAA KpbllKa
npuoéopa MOXEeT TPeCHYTb. [pexae yem
HaKPbITb MPUOOP CTEKIAHHOW KPbILLKOWN,
BbIK/TKOUNTE BCE KOHMOpPKU. [Togoxante no
MNO/THOrO OCTbIBAHWUA MNTHI.

= Ecnn npubop He 3aKpennéH Ha LoKone, OH
MOXXEeT COCKOMNb3HYTb C Hero. Mpubop
JO/MKEH ObITb HAZAEXHO 3aKpennéH Ha
LIOKONE.

OnacHOCTb ONpOKKAbIBaHUA!

MpeaynpexaeHue: Ytobbl npndop He
OMPOKWHY/ICA, HY>XHO YCTaHOBUTb
cneunanbHyto awmTty. CM. MHCTPYKUUK MO
MOHTaxYy.

OnacHocTb yaapa ToOKom!

" [1pn HekBANMPUUNPOBAHHOM PEMOHTE
NPUOOP MOXET CTaTb MCTOYHUKOM
onacHoCTU.[10aTOMY PEMOHT AO/KEH
NPOU3BOANTLCA TO/IbKO CNELMaMCTOM
CEepPBUCHOM CAY)Obl, NPOLLEeALWNM
cneumnansHoe obyueHune.Ecnm npnbop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUIKY U3 PO3ETKN UK
OTK/tOUNTE NMpeaoxpaHnTens B 6/10kKe
npenoxpanutenen. BoldoBute cneunanucrta
CEepPBUCHOM CNYXObl.

" [Mpwn cuibHOM Harpese npuéopa u3onAaumna
kabena MoXeT pacnnasutsca. Cneante 3a
TeM, YToObl Kabesb He conpukacasnca ¢
FOPAYMMKN YaCTAMWN STEKTPONPUOOPOB.

" [poHuKatoLwwan Biara MOXeT NpPuUBECTU K
yaapy 9n1eKTpuyeckm TokoM. He
NCMONb3YNTE OUNCTUTE b BBICOKOIO
JAaB/EHNA UM NapOCTPYMHbIE OUMCTUTENN.



" [pu 3ameHe namMnoyku B padoyen kamepe
YUYUTbIBANTE TO, YTO KOHTaKTbI B MATPOHE
HaxoAATcA noa HanpsxeHueMm. [Nepen
CMEHOW NaMMOYKN BbIHbTE BU/IKY CETEBOrO
Kabena n3 po3eTKM UIN OTKIHOUUTE
npenoxpaHuTens B 610kKe
npegoxpaHuTenen.

" HeuncnpaBHbIA Np1Oop MOXET ObiTb
NPUYNHON NMOopaXkeHnA TOKOM. Hukoraa He

NMpUUnHbI NOBpEeAEHUH

BapouHasa naHenb

BHumaHue!

= Bknouante KOHDOPKKM, TObKO KOraa Ha HUX yCTaHOBAEHa
nocyaa. He HarpeBsanTe nycTble KacTpon UM CKOBOPOAbl. Tak
MOXHO MOBPEANTb X AHO.

m VIcnonb3ynte KacTploav U CKOBOPOAKM TOSIbKO C POBHOM HUKHEN
NMOBEPXHOCTHIO.

m CTtaBbTe KacTpOM U CKOBOPOALI MO LEHTPY KOHMOPKMU. Taknm
06pa3oM TeMn/Io OT NaMeHN ONTUMa/IBHO HarpeeT HO KaCTpHou
W CKOBOPO/Ibl. PYKOATKA WM PYUKM KacTpHo/IN He noBpeaATcH,
a Takxke OyaeT AOCTUIHYT BbICOKUIA YPOBEHb 9KOHOMUW SHEPTUN.

m YBeautecb B TOM, UTO ra3oBble roOpenkKy YnCTtble n cyxue.
[MnamepaccekaTesnb 1 KpbllKa ropesikn A0/HKHbI HaxoanTbCA
TOYHO Ha CBOUX MeCTax.

m [pocneaute 3a Tem, YToBbl MPU SKCMyaTaUmumn NauTbl BEPXHAS
KpbllKa Oblna oTKpbITa.

MoBpemaeHnsa ayxoeoro WwKada

BHumaHue!

m MpuHaanexHocTw, honbra, neprameHTHas Gymara wim nocyaa Ha
[He padoueit Kamepbl: He CTaBbTe NPUHAANEXHOCTN Ha [AHO
paboueli kamepbl. He HakpbiBanTe AHO padoyelt Kamepsl
onbron nNtoBOro BMAa UK neprameHTHon Bymaroii. He crtasbTe
nocyay Ha AHO padoyelt Kamepbl, eC/n yCTaHoBAeHa
Temnepartypa Boile 50 °C. 310 NpMBEaAET K U3NULLIHEN
akKymynaumm tenna. Bpema BbinekaHua nnn xapexHua oyaet
HapyLLIEHO, UTO MPUBEAET K NMOBPEXAESHNIO SManu.

m Bopaa B ropAaueii kamepe: 3anpeLlaeTca HaavmeaTh Boady B
ropAuYyio padouyto Kamepy. ITO MOXKET NPUBECTU K
oBpasoBaHuio Napa. B pesynstate U3MeHeHuA Temnepartypsbl
BO3MOXHO MOBPEXAEHNE IMasV.

= BnaxHble NpoayKThl: HE AEPXMTE BNaXHble NPOAYKTbl B 3aKPbITOM
paboueli Kamepe B TeYeHWe ANUTENbHOrO BPEMEHN. ITO MOXeT
NPVBECTN K NOBPEXAEHWIO aMarin.

m COK OT (hpyKTOB: NPW BbINEKAHUN COYHBIX QPYKTOBbLIX MMPOroB HE
3ano/HAlTe NPOTUBEHbL LiennkoM. Cok OT hpykToB OyaeT cTekaTb
C MPOTUBHA 1 OCTaBMATbL NATHA, KOTOPbIE ByAeT NPakTUYecKu
HEBO3MOXHO yaanuTk. Micnonbayiite No BO3MOXHOCTU Bonee
rNyOOKNI YHUBEPCASIbHbIA NPOTUBEHD.

m OxnaxaeHvie npubopa C OTKPLITOW ABepLeii: He ocTaBnAnTe
npvoOop OCTbIBaTb C OTKPLITON ABepLei. Jaxe ecnun asepua
npudopa OyaeT NPOCTO NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXET
NPUBECTU K MoBpexaeHnto hacanos coceaHe medenu.

m CWNbHO 3arpA3HEH YNAOTHUTENb ABEPLUbl: MPU CUIBHOM
3arpAsHeHVn ynaoTHUTeNa Asepua npudopa nepecTtaét
HOPMa/bHO 3aKPbIBATLCA. ITO MOXET MPUBECTU K NMOBPEXAEHUIO
NOBEPXHOCTU Npwneratowlen K npudopy medenun. Cneaute sa
UYMCTOTON YNIOTHUTENA ABEPLIbI.

m Vicnonb3osaHue ABepLbl Nprbopa B KaYecTBe CUAEHbA UK
MOMKW: HE CaaUTECh M HMYEro He cTaBbTe Ha ABepLy npubdopa.
He cTaBbTe nocyay v NPpUHAANEXHOCTM Ha ABEpLy.

m YcTaHoBKa NpUHaONEXHOCTel: B 3aBUCUMOCTM OT Tina npubopa
NPUHAANEXHOCT MOTYT noLapanaTts CTEKN0 ABepLbl npudopa

BK/ItOYanTe HencnpasHbi Npudop. BbiHbTe
N3 PO3IETKN BUJIKY CETEBOrO NpoBoAa Un
BbIK/IIOUMTE NPefoxXpaHuTeNnb B 610Ke
npenoxpanutenen. BoisoBute cneunanmcra
CEePBWUCHOM CNY>XObl.

npwv eé sakpbiBaHuW. Beerga yctaHaBnmsante npuHaaiexxHocTv B
pabouyto Kamepy Ao yrnopa.

m lMepemelleHre npudopa: He nepeasuraniTe NPUOOP 3a PyuKy
nBepubl. Pyyka aBepLbl He paccunTaHa Ha Bec npudopa 1 MoXeT
cnomartbcA.

HOBpeH'(AEHMFl BblABUHHOIO LOKOJIbLHOIO
ALLWKa

BHumaHue!

He knaguTe ropauve NpeaMeThl B BbIABUXHONM LIOKO/bHBIN ALLVK.
OTO MOXET ero noBpeanThb.
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MoHTaM, NOAKNOUEHHUE K ra3y U 3JIeKTpoCceTH

MoaxknroueHue rasa

MoakntoueHne JOMKHO OCYLEeCTBAATLCA TOMBKO CNeLnasucToM ¢
[OMYCKOM W/N NIMLEH3NPOBAHHbBIM COTPYAHVKOM CEPBUCHO
CNyObl B COOTBETCTBUM C YKa3aHUAMY JaHHLIMU B pasaesne
«[lofk/oueHne rasa 1 nepexon Ha Opyron Bua rasa».

JnA nMUeH3UPOBaHHOrO CMeunanncTa UM CepPBUCHON Crybbl

BHumaHue!

m HeoBxoaumble ycnoBua AnA yCTaHOBKM AaHHOro npudopa
yKasaHbl Ha TMMOBOI TabMuke Ha 3aaHel cTeHke npubopa. Bua
rasa, HeoOXoAUMBbIVA ANA SKCrnIyaTaumMm gaHHoro npudopa
OTMEYEH 3BE3A0YKON (*).

m Mepen yctaHoBKoW npubopa NpoBepbTe, Kakon BMA rasa u noj
KaKUM JaBleHMeM HaxoauTCA B rasopacnpeneMtensHon cetu
Ballero jomMa u yoeamTech, UTo HacTpOlKK JaHHOro npudopa
COOTBETCTBYIOT 9TVUM NapameTpam. Ecim HacTpoliku npudopa
HY>XKHO U3MEHUTb, CeflyiTe yKasaHuAM B pasnesne
«[NodkMtoueHne rasa n Nepexon Ha Apyrol Bua rasax.

m OTOT NpuBOpP He NOAK/IUYEH K 0TBOAY AbIMOBbIX rasos. OH
[OMKeH ObITb NOAKMOYEH B COOTBETCTBMN C NPEAnMCaHuaAMM no
MOHTaXy W BBEOEH B oKCnyaTtaumio. He noaknouainte npuoop K
abimoxoay. JomkHbl ObiTb COONOAEHbLI BCE HOPMbI BEHTUIALINN.

m MoaknoueHue rasa JO/MKHO OCYLLECTBIATLCA CTaLMOHAPHO (T. e.
He uepes3 BPEeMEHHbIENOAKUEHWA) UK Yepes creumasbHblii
©6e30MacHbI rasoBbIi LWNAHT.

m Ecn MCcrnonb3yetcA 6e30nacHbIli rasoBbIi LWAHT, yée,EI,I/ITer uTo
OH He 3aleMseH 1 He caasneH. LWnaHr He aosmkeH
conpuKacaTtbCA C ropAYEn NOBEPXHOCTLIO.

m Masonogsoaslme Tpydsl (rasoBana Tpyda unm 6esonacHsbii
ragoBblii WaHr) MOryT ObiTb MOAKOYEHBI C NPABOW UK C NIEBOW
CTOPOHbI Npundopa. CoeanHeHne AOIHKHO UMETb NErko
OOCTYMHbIV 3aMOPHbIA KpaH.

MpaBuna TexHUKU 6e3onacHOCTH

HoMVHanbHble 3HAYEHNA AaBAEHNA NpK aKcnnyaraumm npméopa
COCTaBNAT

ana npupoaHoro rasa (G20) — 20 mbap, 41A CKMKEHHOro rasa
(G30) — 30 mbap, ana cxmxkeHHoro raza (G31) — 37 mbap.
CobntoaaliTe ykasaHHble 3Ha4YeHVA AaBNeHnA Npu aKcnayataumm
npuoopa. Bce gaHHbIe Ha TMNOBON TabnMuke npudopa NpUBOAATCA
C YYETOM BblllieyKa3aHHbIX 3HaueHuin aasneHus. MpounssoanTesnb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOCNEeACTBUA UM PUCK, CBA3AHHLIE C
aKkcnnyataumen npudopa ¢ HeaonyCTUMbIMU 3HAUEHNAMM
NaBneHuA.

A HecooTBeTcTBYlOLLEE AaBNEeHUe ra3a B
rasopacnpeaenuTenbHon ceTtu!

Ecnun naBnexve rasa anAa npupoaHoro rasa (G20) Bbille Yem

25 mbap, ana oxmxkeHHoro rasda (G30) Boile yem 36 mbap, AnA
CXMKEHHOro rasa (G31) Bbie 45 mOap, B Lienax 6e30nacHocT
yCTaHoBUTE Ha NpMBOP NOAXOAALLMIA PEryATOp AaB/eHus rasa.
MoakntoueHne, TexoOCcnyxmnBaHne 1 HacTpoiika perynaropa
[aBneHnA rasa AO/MKHbI BbINOHATLCA KBA/TMMULMPOBAHHbLIM
CneunanncToM, MMeLMM Ha 3TO paspeLlleHne. Ecnm Bbl He
3HaeTe, Kakoe AaBfeHne B rasopacnpenennTesibHoOM CETH B BalEM
[IOMe, YTOYHUTE ero B MECTHOW ra3oBoW ciyxoe.

HeucnpaBHOCTHY ra3zonpoBOoAKKW/ 3anax rasa

Ecnu Bebl NOoYyBCTBOBas/IM 3anax ra3a uin sametuin HencrnpaBHOCTb
Ha rasonposona, HyXHO

B Cpagdy e NnepekpblTb nogavy rasa nin 3aKpbiTb BEHTU/1b
razoBoro annoHa

m Cpagy 3atywnTb OTKPbITbIN OFOHb U NOoTYWWNTb curapeTbl

B BbIK/IIOYUTb S/1EKTPUYECKNE npméopbl, B TOM 4nucne namnbl
B OTKPbITb OKHa M XOPOLWO NPOBETPUTL NOMELLEHNE

B MO3BOHUTbL B CEPBUCHYIO NN Fa30BYHO cny>|<6y.
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MepemelueHne npubopa 3a razonoasoAALLUeE
TpyObl UNK 3a PYUKy ABepubl

He nepensuraiite npudop, Aep)xach 3a raszonoasoasLmne Tpyosl,
TaK KakK B 3TOM C/iydae MOXHO UX NoBpednTb. OnacHocTb YTeuKun
rasal He nepensuraiite npuoop, AepKack 3a PyUKy ABEpLbl, MOXHO
NoBPeAWTb PYUKY 1 ABEPHbIE NET/N.

MoAaxntoueHue K AJIEKTpoCceTn

BHumaHue!

m [loBepbTe yCTaHOBKY npubopa crneumainctam CepBUCHOW
cnyx6bl. 1nAa noakntoueHma HeoOxoaMMo Hanmume
npenoxpanutens Ha 16 A. MNMpubop paccuntaH Ha HanpsxXeHue
anektpocetn 220-240 B.

m [Tpy nageHnn HanpsxeHnsa anekTpoceTn Hxe 180 B nepectaét
DYHKUMOHNPOBATL BNTEKTPUUECKNA NMOIKMT.

= Ha HencnpaBHOCTU, BO3HUKLLIME 13-3a HEMPAaBWUILHOIO
NoAKIOYEHNA r|p|/|60pa, rapaHTnA He pacrnpoCcTpaHAETCA.

m [InA 3aMeHbl NOBPEXAEHHOro ceTeBoro kabens odpaTnTech K
N3roTOBUTESIO, B €r0 CEePBUCHYIO CNyOy U K
KBaIMMUUMPOBAHHOMY SNEKTPUKY.

AnA cepBUCHOM CNYH6bI

BHumaHue!

m [pubBop cneayeT NoaKIoYaTh B COOTBETCTBMM C MapameTpamu,
yKagaHHbIMX Ha TUMNOBOK Tabnunuke.

m [NoaK/0UEHME K 31EKTPOCETU JOMKHO ObiTh BbIMOMHEHO B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOWMMI NpeanucaHnamu. PoseTka
[I0/XHa ObITb 1ErKoA0CTYMNHA, YToOLl NPUGOP B cydae
HEeOoOXOANMOCTN MOXHO Oblf0 BLICTPO OTKNOUUTL OT
3/1EKTPOCETH.

m [omkeH BbiTb YCTAHOB/IEH BbIK/1lOYaTE/1b C pPa3MblKaHEM BCEX
NoJII0COB.

m Hvkoraa He MCNoAb3YNTE YAAMHUTENN N TPONHUKMN.

m B uensax 6esonacHocTV paspeluaeTca Noakatoyarts aToT npubop
TO/IbKO K 3/1EKTPUYECKOW CeTu ¢ 3aszemMneHnem. Ecnm posetka ¢
3a3eM/IeHNeM He COOTBETCTBYET NnpeanvucaHnaM, salmuta ot
NopaXKeHnA SNEeKTPUUYECKNM TOKOM He rapaHTupyeTcs.

m [InA nogknoyerna npuéopa cneayet MCNonb3oBaTh kadesb
™na H 05 W-F unu apyroi aHanornyHblin kadenb.

YcTaHOBKa NnuThbl B TOPU3OHTAJIbHOM
NONOXEeHUU

YctaHoBuTe NANTy NPAMO Ha MNoJ.

1. BblABUHbLTE BbIABMXHOM LIOKOJIbHBIN ALK U BbIHETE €ro
OBWXEHNEM BBEPX.
BHyTpM ocHOBaHMA cnepean 1 c3aam pacrnosioXeHbl
YCTaHOBOYHbIE HOXKMU.

2.C NMOMOLbIO WEeCTUrPaHHOIro Kak4ya MOXHO NoAKpy4YnBaTh
YCTaHOBOYHbIE HOXKM B 60/1ee BLICOKOE UM HU3KOE MOMOXEHWe,
rnoka nsvTa He yCTaHOBUTCA FOPU30HTasIbHO (puc. A).

3. 3anBunHbTE 06pAaTHO BLIABMKHOW LIOKObHLIV AWK (puc. B).




KpenneHue K cTeHe

Y100kl NAUTA HE OMPOKUHYIACH, HYXKHO MPUKPENUThL e€ K CTeHE C
MOMOLLIO NPUAAraeMoro yrnoBoro KpoHiTeiHa. Heo6xoammo
cobntogath UHCTPYKLMM MO KPEMNIeHUo K CTeHe.

YcTtaHoBKa npubopa

m [Mpunbop cnenyeT ycTaHaBnMBaTh HEMNOCPEACTBEHHO Ha MOJy B
KyXHe B COOTBETCTBUM C yKa3aHHbIMWU pa3mepamu. He
[onycKaeTcA ycTaHoBKa Npubopa Ha Kakux-mnbo Apyrmx
npeamerax.

m PacctoAHne mexay BEPXHUM Kpaem ManTbl Y HWKHUM Kpaem
BbITAXKWN OO/HKHO COOTBETCTBOBAThH YKasdaHUAM npon3soantTena
BbITAXKN.

Bawa HoBafA nnuTta

[MprBeaéHHanA 30ecb NHMOPMaUMA NOMOXET BaM M3y4nTb Bally
HOBYIO NAUTY. Bbl 03HAKOMUTECH C NAHENBLIO U OTAENbHLIMN

Obuwee

KomnnekTauma 3aBMCUT OT KOHKPETHOW MOAENu npméopa.

o [e]

\ 2

+ 1.

100 950 00 |3

m Cneaute 3a 1eM, YToObl NPUOOP HE CABUHY/ICA NMOCNE YCTAHOBKMU.
PaccToaHve oT razoBoi ropenki NoBbILEHHOW MOLHOCTA UK OT
MOLLHON TPEXKOHTYPHOW KOHMOPKMN [0 NOBEPXHOCTU CTOALLEN
pAaoM Medenn unu cTeHbl AOSIKHO ObiTb He MeHee 50 mm.

Bo Bpema TpaHCNOPTUPOBKHK cobnionainTe
HeobxoaAuMble Mepbl NPEeAOCTOPOHHOCTH.

3akpennanTe Bce NOABUMXHbIE BHYTPEHHWE N BHELIHWE YacTu
npudopa KNenkon NeHTON, KOTOPYK NOTOM MOXHO yaanuTb
MOSIHOCTbIO. 3a[1BMHbLTE BCE KOMMIEKTYOLWIME AeTann (Hanpumep,
NPOTUBEHL) B COOTBETCTBYIOLLMNE Magdbl, 00EPHYB Kpaa TOHKUM
KapTOHOM, BO M3BexaHne nospexaeHuin npudéopa. rNonoxure
KapTOH UM NOAOBHLI MaTepuan Mexay nepeaHein n sagHen
CTEHKOW, UTOBbI N30eXaTb YAapoB O BHYTPEHHIOW CTOPOHY
CTeKNAHHON ABepLbl. [puKpenuTe ABepLY N BEPXHIO 3aLUUTHYIO
naHesnb, eCNn oHa UMEeTCA B HaIMUMK, KNEenkon NeHTol K GOKOBbLIM
cTeHkam npubopa.

CoxpaHanTe opurMHanbHyto ynakoBky npuéopa. lNMepesoaute
nNpvOOp TONIBLKO B OpUrMHanbHoOW ynakoske. Codntoaante ykasaHua
Mo TPAHCMOPTUPOBKE, NMEIOLLIMECH Ha YNakKoBKe.

Ecnu opurrHanbHasa ynaKkoBKa He coxpaHunachb

Ynakyiite npuéop B 3alUMTHYIO YNakoBKY /1A TPaHCMOPTUPOBKM,
yTOObI 0BECNEeUNTb HEOOXOANMYIO 3ALUMTY OT BO3MOXKHbIX
NOBPEXAEHUI.

MepeBo3nTe NpMOOP B BEPTUKa/ILHOM MONOXeEHUN. He nepeHocuTe
nprbop, AepXXack 3a PYUKy ABepLbl UM OOKOBbLIE CThIKK, TaK Kak
OHU MOryT ObITb NOBPEXAEHLI. He knaauTte TAXEnsle npeameTsl Ha
npuoéop.

3/1eMEeHTaMu yrpas/ieHns, C BAPOYHOW NaHe b0 1 NoayunTe
nHdopmaumnio o padoueli Kamepe 1 NPUHaAAIEKHOCTAX.

MoAcHeHUA

1 Kpbllwka

2 BapouHana naHenb

3 [MepekntoyaTens KOHHDOPKK

4 Mepekntouatenb Beldopa MYHKLNIA, KHOMKK ynpas/ie-

HUA 1 aucnnen, PErynaTop remnepartypbl

OxnaxaeHune npuéopa

[Bepua ayxoBoro wkaga

7 BbIABMXHOM LIOKOMBHbIN AWK
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BapouHafa noBepxXHOCTb

HacTtoawmin AoKyMeHT coaepxXuT obliee onncaHne naHenu
ynpaenexuns. KoMnnekraums 3aBUCHUT OT KOHKPETHOW MoAeN
npudopa.

MoAcHeHunA

OnekTpuyeckan KoHhopKa

2 CraHnaapTHans rasosan ropeska
3 [[a3oBan ropeska noBbILEHHON MOLLHOCTH
4 OKOHOMUWYHAA ra3osan ropesnka

FasoBan ropenka JuameTp fHa KaCTPHONU UNU CHOBO

poAabl
OKOHOMMYHanA razosan 12-18 cm
ropenka 1 kBt
CraHaapTHans rasosas 18-24 cm
ropenka 1,7 kBt
[[a3oBan ropenka nosbl 24-28 cm

LUEHHOW MoLLHOCTK 3 KBT

McnonbayiiTe KacTpioan UM CKOBOPOAKM TO/IKO C POBHOM HUXHEN
NMOBEPXHOCTLIO.

CTaBbTe KacTp/IM 1 CKOBOPO/bI MO LIEHTPY KOHMOPKK. B aToM
cnyyae TeNNo OT N1aMeHn onTUMasnbHO HarpeeT AHO KacTpoav Uam
CKOBOPO/bI, PYKOATKA UM PYYKN KacTptoav He NoBpeaAaTcs, a
Takxke OyAeT AOCTUIHYT BBICOKUI YPOBEHb SKOHOMMUMN SHEPTUN.

e )

OnexKTpuueckaa Tennonpousso MoaxopAwmn anameTp

KOH}OpKa, CTYy- AUTENbHOCTb KacTPHONH i CKOBOPOALI

NneHu HarpeBa ANA 3NEeKTPUYECKON KOH
dopku

1 100 Bt 14,5 cm

2 150 Bt 14,5 cm

3 220 Bt 14,5 cm

4 500 Bt 14,5 cm

5 720 Bt 14,5 cm

6 1000 Bt 14,5 cm

MoxctaBKa ANA 3KOHOMWYHbBIX ra30BbIX ropenok

Ecnu Bbl roToBUTE Ha 3KOHOMWYHOW ra3oBON ropeske TypeLKui
Koe nam NpuMeHAeTe KacTpoN C AMamMeTpoM meHee 12 cm,
MCMONb3yITe NOACTABKY, BXOAALLYIO B KOMMAEKT npubéopa.

@0 <12cm

YcTaHoBUTE NOACTaBKY Ha PELLETKY SKOHOMUYHOW ra3oBoi
roOpenku.

Mpu NPUrOTOBAEHUN MULWM B KacTptone ¢ amameTpom 6onee 12 cm
npUMeHeHne NoacTaBku He TpedyeTcA.

[MoacTaBky cnenyeT NPUMEHATb TO/TLKO MPW MPUIrOTOBIEHUN Ha
9KOHOMWYHON ras3oBOl ropesike.
Bbiknrouatenu KOHPOPOK

C NoMolLLbiO YeTLIPEX BbIKAOUaTENEl KOH(DOPOK PerynmpyeTcs
MOLLHOCTb Harpesa OTAe/bHbLIX KOHPOPOK.

MonoxeHune dyHKUMA/ra30Bble KOHPOPKH

® Hynesoe nonoxeHune BbikntoueHne KOHHOPKM.

2% TonoxeHue noa [MonoxeHne nomkura

Xura
(O  3owHa HaCTPOWKHK Bonbluioe nnama = makcumanbHaa
0 MOLLHOCTb
Manoe nnamsa = MUHUMabHaA MoLL-
HOCTb

B KOHLIe 30HbI HACTPONKM OLlyLlaeTca ynop. Henb3a nosopauvsath
yepes ynop.
Ana aneKkTpuyecKon KOHPOPKHU

C nomolLLbio MOBOPOTHOIO Mepek/oyaTens peryampyeTcs
MOLLHOCTb Harpesa 371eKTPUYECKON KOHPOPKU.

Mpu perynmpoBKe 3N1eKTPUYECKONn KOHPOPKM ropUT NHAMKATOPHAaSA
namnouxa.

MonomeHuna dneKTpUuecKaa KOHPOpKa/pyHKUUA

0 HYI'IeBOG nonoxexue nuta BbIKIOYEHA.

1-6 CTyneHun Harpesa
KOHMOPKM

1 = MMHUMasIbHAA CTyneHb Harpesa
6 = makcumasnbHaA CTyneHb Harpesa

Mepekntouyateb KOHHOPKN MOXHO NMOBOPaYNBaTL Kak BIEBO, TaK U
BMpaso.



JdyxoBo#u WwKa}p

Mepekntouartens Boi6opa $pyHKUMI

Mepekntouatenem Boidopa MyHKLUMIA BeIOMpaeTCcA BUa Harpesa
AyXOBOro wkada.

Mepekntouatens Bbldopa MYHKUMIA MOXHO NOBOPaYMBaTh Kak
B/1EBO, TaK 1 BMNpaso.

MonoxeHuna DyHKUKUA

0 Hynesoe nonoxexHne  [lyxoBoW wwKad BbIK/TOYAETCA.

O BepxHuit v HWKHWIA [na npurotoBneHna NMporos, cydne
xap N XapKOro ¢ MasibiM KO/IMYECTBOM
macna, Hanpumep, roBAANHbLI UK
AMYKn, Ha OQHOM YPOBHe. YKap nocTy-
naeT paBHOMEPHO CBEPXY W CHU3Y.

[na cyxmux nuporos B popmax, naae-
JINA N3 CNOEHOro Tecta 1 MACHOIO
pary.

FopAunin Bosoyx*

] HwkHuit xap [lnA KOHCEepBMPOBaHUA, AONEKaAHUA

n xapenua. XXap nocTtynaeT CHU3Yy.

punb C KOHBEKLMEN Bbl MOXETe NpurotoBuTb Ha rpunie
MACO, NTULY 1 pbIOy Lenmkom. Mpu
3TOM PEXMME MONEPEMEHHO BKIIO-
yatoTCA HarpeBaTe/bHbIA 91EMEHT
rpuna n BEHTUNATOP. BeHTnnATop
pacnpenenaeT HarpeTbii BO3ayX

BOKpYyr 6ntoaa.

(] Tpwnb, Hebonblwan
nnowanb

MOXHO MPUrOTOBUTL Ha rpuie
HebOo/bLIOE KOMNUYECTBO CTEWKOB,
KonBacok, TOCTOB UK une pbidbl.
HarpeBaeTca TONbKO CpeHAsA YacTb
HarpeBaTe/IbHOro a1emMeHTa rpuns.

(] Tpwnk, Gonbliaa nio-
waib

MOXHO OAHOBPEMEHHO MPUrOTOBUTL
Ha rpuie HeCKO/bKO CTENKOB, KOS
6acok, pbl® uam TocToB. Harpesa-
€TCA BCA NMOBEPXHOCTb
HarpesaTeIbHOro 3/1eMeHTa rpuna.

Mpumep: MAco, NTuua, x1ed 1 TopThI.
BeHTunatop pacnpenenseT Harpe
Thll BO3AYX BOKPYr 61o04a.

PasmopaxuBaHue

* Bua Harpesa cornacHo knaccy ahdeKTMBHOCTM MCNO/b30BaHMA
aHeprun EN50304.

Mpw ycTaHoBKe TPeByemoro Buaa Harpesa B [JyxOBOM LiKady
3aropaeTca famnouka.
Perynatop Temneparypbl

Mepeknoyarenem TemnepaTypHoro pexmnma Bbl MOXeTe
yCTaHOBUTL TEMMNEPATYPY U PEXUM FPUNA.

HacTtpoiika DyHKUMA

[ ) Hynesoe nonoxe [yxoBon wkad He HarpencA.
Hue

50-270 dnanasoH Temne 3HauyeHne TemnepaTypbl 0TO

OpaxaeTcA B rpagycax no
Llenscuto (°C).

patyp

S e, Pexxum rpuna Pesxumbl rpuna, HeBonblwaa [

v Gonblwan [ nnowaae.
e = pexum 1, cnadbiii

® o = pexuM 2, cpeaHui
e e e DEXUM 3, CUMbHbIN

Koraa nyxoBoii wwkad HarpeBaeTca, Ha AUCriee ropuT CMMBOA
Temnepartyps! [Cl. Ecnv Harpes npekpaliaeTca, CUMBON racHeT. Bo
BPEMA YCTaHOBOK CUMBOJT HE TOPUT.

KHonKku ¥ aucnnen

KHonkamn MOXHO yCTaHOBUTb Pas3nnyHble JOMNOHUTEbHbIE
dyHkumn. ucnnein otoBpaxkaeT 3anaHHbie 3HaYeHus.

KHonKa Ucnonb3oBaHue

® KHorka «Yacbl» OTOW KHOMKOW yCTaHaBMBarOTCA
BPEMA CYTOK, MPOAO/KUTENBHOCTb
paBoThl Ayx0BOro wkada =1 un

BpemMA okoHuaHua .

OTOI KHOMKOW BK/ItOYaeTCA U
BblK/ItoYaeTcA O10KMpOoBKa A 6e3
OMacHOCTW JeTei.

om KHonka «Knwou»

L)\ Kronka «Tanimep» OTOW KHOMKOW yCTaHaBnMBaeTcA

Tanwep.

- KHonka «MuHyc» Et0 MOXHO M3MEHUTL YCTaHOBNEH
Hble 3HAYEeHWA B CTOPOHY MOHMXe-

HUA.

+ KHonka «[1ntoc» El0 MOXHO M3MeHWTL yCTaHOB/EH
Hble 3Ha4YeHWA B CTOPOHY MOBbILLE

HUA.

Pa6bouana Kamepa

B nyxoBom wkady ecTb namnouka. Oxnaxaarowmin BeHTUAATOP,
KOTOPbIN NpeaoXpaHAeT AyXOBON WKad OT neperpesa.
Namnouka B ayxoBom WwKady

Bo Bpemsa padoTbl B AyXOBOM LUKady 3aropaetca amnoydka.

OxnampaaroMi BEHTUNATOP

BEHTUNATOP BK/IHOYAETCA W BbIK/IIOYAETCA MO Mepe
HeoBxoanMOoCTH. TENNbI BO3AYX BbIXOANT U3 ABEPLIbI.

[na 6onee ObICTPOrO oxnaxaeHua padoueli Kamepbl BEHTUAATOP
npoaosmkaeT padoTatb onpenenéHHoe Bpema nocne eé
BbIK/IOUEHNA.

BHumaHue!

He 3akpbiBalite BEHTUNALUMOHHbIE Npopesun, MHauye ayxoBow wwkad
neperpeertca.

IBepua AyxoBoro wKada - AONONHUTENbHbIE
mepbl 6e3onacHoCTU

[Mpw onMTENBEHOM MPUIrOTOBAEHUM NULWM ABepLa AyXOBOro Lwkada
MOXXET HarpeTbCA.

Ecnv y Bac ecTb MasieHbkie AeTh, HeoOX0oaAMMO ObiTb NMPeaebHO
BHMUMATE/IbHBIMW NPW 3KCNyaTauuy JyxoBoro wkada.

B cBA3K ¢ 9TVM K BalleMy pacropmKeHuto npeanaraetca salmnTHas
pelweéTka, KoTopaa NpeaoTepaLlaeT NPAMoe NPUKOCHOBEHNE K
nBepLe AyxoBoro lkada. ITy cneunanbHyo NPUHALNEXHOCTb
(469088) MOXHO 3aKasaTb B CEPBUCHON Cyxoe.
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NMpuHaanexHocTu

MpnoBpeTéHHble NPUHAANEXHOCTN NOAXOAAT ANA NPUrOTOB/EHNA
MHorux 6atoa. Cneaute 3a npaBWIbHON YCTaHOBKOW
npuHaanexHocTen B padouel kamepe.

[na nyywero npuroToBaeHna 604, a Takxke ans yaoodctea npu
obpalleHnn ¢ AyxXOBbIM LKadhoM ecTb BbIOOP creumasnbHbix
npUHaaNexXHoCTeNn.

PewéTtka

[na yctaHoBKK nocyabl, hopm Ana
NMPOroB, a Takxke A1A NpuUroTose-
HMA Xapkoro, 6ntoa rny©oKol 3amo-
PO3KM 1 XapeHuA Ha rpune.

YcTaHaBnmBanTe peweTKy OTKpbITON
CTOPOHOW K ABEpLIE OyXOBOro wkada
N3rMBOM BHUS ~—r.

3ManupoBaHHbIN NPOTUBEHDb
[nA npuroToBnEeHNA NUPOroB 1 Men
KOTO MeyeHbs.

YcTaHaBimBanTe npoTUBEHb CKOCOM K
nsepue.

YHuBepcanbHbi NPOTUBEHb

[nA NpuroToBAEHNA COYHBIX NMUPOrOB,
neyeHbs, O0/bLLIOIO XXapKoro 1 Npo-
LYKTOB rNTyOOKOIN 3aMOpPO3KK. MpoTu-
BEHb MOXHO TaKXXe MCMo/b30BaTb Npu
»XapeHun Ha pelwéTtke. [loactaBbTe
ero noa PeweTky, 1 Bech Xup oyaet
cTekaTb B Hero.

YcTaHaBnmBamnTe yHuBepcasbHbli Npo
TMBEHb CKOCOM K [ABEpPLE.

YcTaHOBKa npyUHaaneHocTen

MPUHaANEXHOCTN MOXHO pasMellaTs B padoyein kamepe Ha 5
pasnnyHbiX YpOBHAX. Bceraa saasuranTe NpUHaanNexXHocTv o
ynopa, YToObl OHW He Kaca/nch CTekna ABepLbl.

MPUHAANEXHOCTU MOXHO BbIABUHYTL MPUMEPHO HAMOMOBUHY, Tak
yTOObI OHY 3adrKCHMpoBaNUCL. Brarogapa aTomy rotoseie 610aa
MOXHO N1erKO BbIHYTb.

Mpw ycTaHoBKe B pabouyto Kamepy cieamte 3a TeM, UTOObl BLIEMKM
Ha NPUHAANEXHOCTAX HAXOAMNNUCL C3aan. TOMBKO Tak OHU MOryT
ObITb 3aPUKCUPOBAHbI.

YKaszaHue: [1py upe3mepHOM HarpeBaHun BO3mMoXxHa aedopmaumnsa
npuHaanexHocTen. MNocne oxnaxaeHnsa NpUHaaNexXHocTeln
necopmauna yctpaHaetca. OgHaKo 3TOT HUKaK He BAMAET Ha KX
(byHKUMOHUPOBaHME.

BosbMuUTE NPOTUBEHL 06EUMU PyKaMM C BOKOB 1 yCTaHOBUTE €ro B
pabouyto Kamepy He Aomnyckana nepekocos. VHaue NpoTUBEHb
OyneT 3aABMraThCa C TPYAOM, KPOME TOro, B 3TOM C/yyae
BO3MOXHO MOBPEXAEHNE SMaIMPOBAHHON NMOBEPXHOCTW.

MpvHaanexHOCTN Bbl MOXETe NPUOBPECTN Yepes CEPBUCHYIO
cnyx0y nnm uepes VHTepHeT-marasuH. Ykaxute Homep HZ.

CneunanbHble npuHaanexHoCTH

CneumnanbHble NPUHAANEXHOCTU MOXHO NPMOBPEcTV B CEPBUCHOW
cnyx6e nan B cneunMannsnpoBaHHOM MarasuHe. NepeyeHb
NPOAYKTOB, KOTOPbLIE MOXHO FOTOBUTL B AyXOBOM LWKady, Bbl
HaiaéTe B HalMX PeKNaMHbIX NPOCNeKTax Wan B CETU UHTEPHET.
Hanunune cneumanbHbiX NPUHAANEXHOCTEN UM BO3MOXHOCTb
3aKkasa yepes UHTepHeT-MarasuH pasnyaloTca B 3aBUCUMOCTU OT
cTpaHbl. CM. COOTBETCTBYIOLLYIO JOKYMEHTALMIO MO NPOAaXaMm.

He Bce cneuvanbHble NPUHAANEXHOCTM NOAXOAAT K Ballemy
npudopy, NO3TOMY MPK NOKYMNKe Bceraa ykasbiBaiTe nofHoe
HasBaHue npuodopa (Homep E).

CneuuanbHble NPUHaANEHHOCTH Homep HZ

dDyHKUMA

[MpoTnBEHb ANA NLLUBbI HZ317000

MpeKpacHo NOAXOAUT A8 NPUrOTOBAGHWUA NULILILI, MPOAYKTOB Ty-
6OKOW 3aMOPO3KM U KPYT/bIX TOPTOB. MOXHO MCMONb30BaTh NPOTU-
BEHb A71A MWLLUbl BMECTO YHMBEPCA/IbHOrO NPOTUBHA.
YcTaHaBnmBarTe NpoTUBEHb Ha PELETKY U CAedynTe yKkasaHuaM B
Tadnuuax.

CbéMHan peléTka HZ324000

[na xapeHuA. Bcerna yctaHaBnmBanTe peweéTky AnAa rpuna B yHU-
BepcasbHbIi NPOTUBEHb. Kann xupa n MACHON Cok ByayT cTekaTb
B Hero.

[TpoTnBeHb-rPUIb Hz325000

38

McnonbayeTca Npu NpUroTOBAGHUN Ha rpusie BMECTO PeleTky ans
rPUA UK B KAYeCTBe 3allinTbl OT OPbI3r BO M30exaHne CuibHOro
3arpAsHeHnA AyxoBoro wkada. Beerga yctaHasnmsaiite npoTu-
BEHb-TPW/Ib B YHUBEPCA/IbHbIV NPOTUBEHb.

MopPUNOHHBIE KYCKIN Ha NPOTUBHE-TPUME: UCMOMBL3YNTE TONBKO
ypoBHu 1, 2 n 3.

MNpu ncnonb30BaHUV NPOTUBHA-TPUAA B KAYECTBE 3alUnThl OT
OpbI3r: ycTaHaBNMBaniTe yHUBEPCabHbI MPOTUBEHbL C FPUIeM noa
PEeLWETKY.



CneuuanbHble NPUHaANEHHOCTH Homep HZ DyHKUMA

KameHb Ana BbinekaHus xneda Hz327000 KameHb yaMBUTENbHO NOAXOANT ANA BbiNEKaHUA AOMAaLIHEro
xneda, OynoueK 1 N1ULbl C XPYCTALLEN KOPOUKOon. KameHb ana
BbiNeukn xneda [omkeH ObiTb NpeaBapuTesibHO HarpeT 10 PeKo-
MeHOyeMOW TemnepaTtypbl.

OMannpoBaHHbIn NPOTUBEHb HZ331003 [nA npurotoBAEHNA MMPOroB 1 MENIKOrO MEeYEHbA.
YcTaHaBnmBarTe NPOTMBEHb B yXOBOW LKad CKOCOM K ABEpLIE.

OManmMpoBaHHbI MPOTUBEHbL C aHTUMPUIrapHbIM Hz331011 Bbineuky 1 Menkoe neyeHbe MOXHO JIErKO pacnpenenTb Ha Npo

NOKPbLITUEM TUBHE. YCTaHaB/MBanTe NPOTUBEHb B IyXOBOW LiKad CKOCOM K
nsepue.

YHUBEpPCabHbI NPOTVBEHb HZ332003 [nA NpuUroToBNEHNA COYHbIX NMMPOroB, BbiNeukm, 60bWOro xap-
KOro 1 NPOAyKTOB rNyOOKON 3aMOPO3KN. MOXET TakxKe UCMNob30-
BaThcA 4/1A cOopa CTeKatoLllero Xupa uin MACHOro coka noj
PELLETKON.
YcTaHaBnmBarTe yHMBEPCasbHbIN NPOTUBEHbL B AYXOBOM LiKad CKO
COM K aBepLe.

YHVBEpPCanbHbIA NPOTUBEHL C @HTUNPUraPHbIM Hz332011 Ha yHuBepcanbHbIli MPOTVBEHb YA0OHO BbIK/aAbIBaTL COUHbLIE

NOKPbLITUEM NUPOrK, BbINEUKy, NPOAYKThl FNyOOKON 3aMOPO3KMN MK 60NbLIoe
xapkoe. YcTtaHaBnnBanTe yHMBepcas bHblA NPOTUBEHb B AYXOBOM
LwKadp CKOCOM K ABepLe.

Kpbllwka ana npogu-npoTuBHA HZ333001 Nlerko npespataeT NpoGu-NPOTUBEHL B XXapPOBHHO.

[Mpodur-NpPoTBEHL CO CHEMHOM PELWETKOMN HZ333003 MpekpacHo NOAXOANT A1A NPUroTOBAEHMA BOMbLLINX 0OBEMOB
nwm.

PewéTtka HZ334000 icnonb3yeTca Kak noactaBka Aaa nocyabl, Gopm 4na NMporos, a

TakXe /1A NPUroTOBIEHWA XapKoro, 61104 riy©oKon 3aMOpPO3KM 1
rpuns.

Teneckonuueckne HanpaeIAoLWME C MOSHbIM BblABKEHNEM

[1ByxypOBHEBbIE HanpaenAoLWmMe ¢ NoaHbIM BbiaBn HZ338200
XKEHNEM

Bnarogapa BblIABMXXHbBIM HaNpPaBIAOLWMM Ha YPOBHAX 2 1 3 MOXHO
BblHMMaTb NPUHAANEXHOCTUN, HE ONacanAcCh, YTO OHW OMPOKMHYTCA.

CreknAHHaA nocyna HZ915001

CreknAaHHaA nocyaa NoaxoawT ANA NPUroTOBNEHUA TYLEHLIX 600
1 3anekaHok. [pekpacHo NoaAXoAuUT ANA NPOrpamMm 1 asToMaTi-
YeCcKOoro NpUroToBeHnA 60,

Homepa apTUKynoB AnA 3aKasa yepes
CEpPBUCHYIO CNYHOy

CneunannsnpoBaHHble cpeacTsa AnA yxoaa 3a Balum ObITOBbLIM
I'IpVIéOpOM N NpuHagneXxHoCcTaAMU 1 AnA Nx OYNCTKN MOXHO

NPMOBPECTN B CNEeLMaIM3NPOBaHHOM MarasuHe, Yepes CEePBUCHYIO
cnyx0y, a B HEKOTOPbIX CTPaHax yepes UHTepHeT-marasuH. [4na
3TOro HEOHXOAMMO YKas3aTb HOMEP apTuKy/a.

CandeTkn ana BHELWHNX NOBEPXHOCTEN U3
Hep)xaBetoLLen cTanm

Ne aptnkyna 311134

He ponyckarTe oTnoxeHna 3arpAdHeHnin. CneumanbHbli NPOnuThI-
BaloLMA COCTaB Ha Mac/NAHON OCHOBE 3aB0TUTCA O BHELLHMX
NOBEPXHOCTAX NPUOOPOB U3 HepKaBetoLLen cTanu.

[[enb AnA ouNCTKM OyxXOBOro wkada-rpunsa Ne apTukyna 463582

[nAa ounctkn padouein kamepsl. bes 3anaxa.

MWKPOBOIOKHUCTanA candeTka ¢ AYencTon
CTPYKTYpOWi

Ne aptukyna 460770

CreunansHo pagpadoTtaHa A1A OUNCTKU UYBCTBUTEbHBIX BHELLHUX
MOBEPXHOCTEN, HaNpPUMep, CTEK/a, CTEKIOKEPaMUKI, HEPXKaBeto-
wen ctanm unm anommHmna. OUueHb XOpOoLLO yaanaeT XUOKOCTY 1
macna.

Bnoknparop aeepubl Ne apTukyna 612594

MpeaHasHayeH ana Toro, YToObl €T HE MOMIM OTKPLITb JyXOBOW
wkad. YctaHaBnvBaeTca Ha pasHble Tunbl asepel. Cobmoaalite
yKasaHusa, NpunoXeHHble K 6/10KMpaTopy ABEPLb.
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lNepen nepBbiM UCNOJIb3OBAaHUEM

13 3TOI rnaBbl Bbl y3HAETe, UTO HEOOXOAMMO caenaTb C AyXOBbIM
WKahoM UM BAPOYHOW MaHe b0 nepes NepsbiM NPUroToBIeHneM
6ntoa. CHauana npountaiite rnasy «[lpasuia TEXHUKN
6e30M1aCHOCTU.

YcTaHOBKa BpeMeHHU CYTOK

[Tocne noaKItYeHNA Ha MHANKATOPE 3aropatoTCA CUMBON @ nTpn
HOMA. YCTaHOBUTE BPEMA CYTOK.

1. Haxxmute kronky O,
Ha ancnnee noasnaetca Bpema 12:00 n HaunMHaeT muratb
cumeon .

2.YcTaHoBWTE BpeMA CYyTOK KHOMKOW + nunu —.

Yepes HECKO/bKO CEeKyH[ yCTaHOBIEHHOE BPeMs CyTOK
npUHUMaEeTCA.

HarpeBaHue ayxoBoro wKada

Yrobbl yCTpaHWTL 3anax HoBOro npudopa, Harpeite nycTon
3aKpbITLI AyxoBOK wWkad. MoeansHo Bynet HarpesaTth Npuodop B
TEUEHWUM OHOrO Yaca B pexxume «BepxHU/HKHUI xap» (=) npw
240 °C. Ybéeautecs, UTo BHYTPU padoueli Kamepbl He OCTa/IUCh
yNaKoBOYHblE MaTepuansbl.

1. C nomouibto nepektovatens Beldopa dyHKLWA yCTaHOBUTE
pEXUM «BepXHUIA/HWKHWUIA XKap»

2.YctaHoBute 240 °C perynatopom Temneparypsi.

Yepes yac BbIK/IOUMTE AyXOBOW LKad. YCTaHOBUTE Nepektoyarteb
BbiBOpa yHKLUWA 1 perynaTop TeMnepaTypbl B Hy/ieBOe
NoJsIoXeHwe.

HacTtpownka BapoyHOU naHenu

Balla BapoyHas naHenb ocHalleHa Tpems rasdoBbIMy ropenkamm u
O[IHOWM 3NEKTPUYECKON KOHPOPKON. MNpountas 3Ty MHCTPYKLNIO, Bbl
y3HaeTe, Kak NpaBuIbHO 3aXknraTb ra3oBble FrOpenku u
HacTpavBaTb 3NEKTPUYECKYIO KOH(DOPKY.

MoaXur ra3oBon ropenku

KpbllKa ropenky Ao/mkHa ObiTh BCErga POBHO yCTaHOBMNEHA Ha
nnamepaccekartene. OTBepcTUA B naamepaccekaTene JO/MKHbI
ObITb Bcerga cBoOoaHbIMU. Bce yacTu ropenku Jo/mKHbI ObiTb
CYXMMU.

1. OTKpOIiTe BEPXHIOO KPLILLKY MAWThI. [Tpun aKcnayaTaumum Kpbliika
NAUTLI BCeraa Ao/MKHA OblTb OTKPbITA.

2.MoBepHUTE PErynATOp HY>XHOW KOH(OPKMN BAEBO A0 MOMNOXKEHNA
nomxura 2a%. HaumHaeTca npouecc nomxumra.

3. HaxxmuTe perynAatop KOHMOPKK A0 yrnopa v yaep)Xnsamte ero
HakaTbiM B TeueHne 1-3 cekyHa. [a3oBan ropenka s3axuraerca.
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HarpeB aneKTpuuecKon KOHPOPKH
Y100bl YCTPaHUTL 3amnax HOBOro npudopa, HarpesamntTe KOHMOPKY

6e3 nocyabl B peXnmMe caMoil BbICOKOW MOLLHOCTU B TeUeHue
3 MUHYT.

OuuncTKa npMHaanexHoCcTen
I'Iepen nepBbIM NCMNO/IB30BaAHMEM TLATE/IbHO OYNCTUTE

NPUHAANEXHOCTN FOPAYMM Mbl/TbHBIM PACTBOPOM U MArKOW
TPANOYKON.

I'Ipe.qBapMTeanaﬂ OYUCTHKA roJIOBOK U KpPbILWWEK
ra3oBbIX ropeJsiok

[MpomoinTe KpbilKy (1) 1 ronosBky (2) ra3oBoi ropenkun BoaoN ¢
no6asneHnem MoLLEro cpeacTsa. TuaTtenNbHO BeITpUTe BCe AeTanm
Hacyxo.

BHOBb ycTaHOBUTE NnamApaccekarelb U KPbIWKY rOpesnkn Ha
Kopnyc KoHdopku (5). Cneaute 3a Tem, 4ToObl cBeya nomkura (3)
1 OaTymk nnameHu (4) He Bbln NOBPEXIEHbI.

DopcyHKa (6) AomkHa ObiTh Cyxol 1 uncToi. Kpblilika ropesku
[o/MmKHa ObITh BCEraa POBHO YCTAHOBMEHA Ha nnamepaccekarene.

g g
e, 10
Ry ey
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AKTUBMBUPYETCA CMCTEMA 3alUMTLI OT YyTeUKK rasa. bnaroagapn
3TOV cucTemMe, Npu BHE3anHoO noracliemM niameHu
aBTOMATUYECKM NMpeKpallaeTca nojaya rasa.

4.YCTaHOBUTE HY)XXHYIO MOLIHOCTb NaaMeHn. Mexay nonoxeHuem
e BblK/T u O nnama He cTadunbHo. MoaToMy BbIGUpaiiTe Bceraa
nonoxerune mexay O 6oNbWUM 1 & MaNbIM NAaMEHEM.

5. Ecnn nnama noracHeT, NOBTOpPUTE NPOLECC, HaYMHaA ¢ wara 2.

6. [1nA BbIK/IKOYEHNA rada NOBEPHUTE PEryNATOP KOHMOPKK @
BMpaBO B NonoxexHune BbIK/I.

YCTPOWCTBO noaxura He A0/MKHO ObiTb akTMBU3MpPoBaHo Gonee
15 cekyHa. Ecnmn no ncreyeHmn 15 MUHYT ropenka He 3axrnacs,
NOAOXANTE MUHUMYM OOHY MUHYTY. 3aTeM MOBTOPUTE MPOLIECC
nomxura.



A BHumaHue!

Ecnn Bckope nocne BbIKNOUYEHMA Bbl MOBEPHETE PErynaTop
KOHMOPKM eLlé ropAaYern NanTbl, NonaéT ras. +Ecnn perynarop
KOH(OPKM He ByaeT yCTaHOB/EH B MONOXEHWe NOMKMra %%, nojava
rasa npekpatutca yepes 60 cekyHA.

lFa3oBaA ropesnKa He 3a)KuraeTcq

Mpy OTKAKOYEHNN SNEKTPOIHEPTUN UM NPU BNAXHbIX CBEYax
noaXxmra MOXXHO 3axke4b ropesiky C NoMoOLLbO rasoBoN 3aXknrankm
Unn cnmnyek.

HacTponKa aneKTpuuecKon KOHPOPKH

C NoMOLLbIO COOTBETCTBYIOLLIErO NepektoyaTesa KOHMOoPKM
yCTaHOBUTE MOLLHOCTbL HarpeBsa.

BeinonHuTe cneaytowee:

1. OTKPOWiTe BEPXHIOID KPbILLKY NAuThl. Bo Bpema padoThl ManThl
KpbllLKa J0/XHA OblTb BCeraa oTKpbITa.

2.oBepHyB nepektoyatenb KOHPOPKN BIEBO, YCTAHOBUTE
TpebyeMyto CTyneHb Harpesa KOHopKn (1-6).

3. lnameTtp KoHopkn cocTaBnaet 145 mm. Tenepb MOXHO HayaTtb
npurotosnexHne 6toaa. McnonbayiiTe TONbKO KacTptonn ¢
POBHbLIM AHOM. [nameTp AHa KacTptoam UM CKOBOPOAbl AO/IKEH
COOTBETCTBOBAThL PasMepy KOHMOPKW.

4. [1nA BbIKKOYEHNA NOBEPHUTE Nepek/toyaTeslb KOHPOPKN B
nonoxenne 0 (Bbikn).

CTyneHb HarpeBa KOHOPKM 1 = MUHMMaNbHaA MOLWHOCTb
CTyneHb HarpeBa KOHPOPKM 6 = MakcMmasibHaa MOLLHOCTb

Bua Harpesa 1mm 2 B 3aBucumocTn ot KonnyecTea

BbinekaHune 6 Hauano npouecca npurotosne
2 HMA
MponomkeHne npouecca npuro
TOBNEHUA, MO HEOOXOANMOCTK
NpW BbICOKOW WA HU3KOW TeMne

patype
YKapeHbe 6 PaszorpeBaHune pacTuTe/IbHOro
4 MacCna, Hayano XXapeHbA

MpoaonxeHne xapeHbA

Korga anekTpuyeckan KoHHOPKa BKAOUEHa, rOpUT UHAMKATOpHanA
nlamnouka.

A BHuMaHue!

ONEKTPMYECKYIO KOH(OPKY HEBO3MOXHO BK/THOUNTb, EC/IN
YCTaHOBMEH NepekoyaTtens Bbldopa dyHKUMA. Ecnm
nepekstoyatesb Beidopa YHKUWIA YCTaHOBMEH MPW BK/IKOUEHHOM
ANEKTPUYECKON KOH(OPKE, noaava Toka K 9/1eKTPUYECKON
KOH(OpPKe npepbiBaeTCA.

BamHaa uHpopmauua no aKkcnnyatauuu
3NEeKTPUYECKON KOHPOPKHU

Ecnun omameTtp AHa KacTPHONM UM CKOBOPOAKWN HEe COOTBETCTBYET
AnameTpy KOHMOPKM AN JHO KacTpioiM HEPOBHOE, 3TO MOXET
cTaTb NPUUYMHOW MOBLILEHHOMO Pacxoaa INeKTPOIHEPrun.
Y6exaBluaa )X1OKOCTb NpuropaeT, 0cTasnAa TpyAHOYAaIAEMbIe
nATHA.

Cneaute 3a TeM, UToObl AHO KACTPHOIN U CKOBOPOIKM
0CTaBasioCh CYXUM.

He cneayeT BKIOYaTh SNEKTPUUYECKYIO KOH(OPKY, EC/IN Ha Hel He
HaxoaAWTCA KacTptoNA.

Bcnencteue TennoBOro BO3AENCTBUA METAI/TMYECKOE KOSbLIO
KOH(OPKN CO BpEMEHEeM M3MeHAeT UBeT. YToObl yCTpaHuTh
N3MEHEHWA LBETa, ounLLanTe KObLO KOHPOPKM C MOMOLLLIO
YNCTALLEro CPEeACcTBa XECTKON CTOPOHON rydkun. Cneante npw
0O4YnCTKE 3a TeM, YToObl ryOKa He conpukacanachb ¢ KOHMOPKOW.

[Tocne BbIKNOYEHNA KOHPOPKN OCTAETCA OCTATOUYHOE TENSO.
Cneaute, uyToObl AETU He noaxoamnn OM3Ko K nanTe.

Y6eamtecb B TOM, UTO MOC/E OTK/IOYEHUA SNIEKTPOIHEPTUN
nepek/toyaTe/lb KOHPOPKMN BbIK/THOUEH.

Ta6nuua - NpUuroToBJieHue NULIn

[nAa kaxaoi KOHMOPKK BbIBMpPanTe KacTptoav NoaxoaALero
pa3mMmepa. nameTtp aHa KacTptonM U CKOBOPOAbL! AO/IKEH
COOTBETCTBOBATL PasMepy KOHMOPKM.

BpemAa npurotosneHna 3aBUCKT OT BMaa, BECA U KauecTBa
NPOAYKTOB, MOSTOMY BO3MOXHbl HEKOTOPbLIE OTK/IOHEHWA OT
yKagaHHbIX 3HaueHuii. ONTUManbHoe BPemAa NPUroToBIEeHNA Nydlle
BCEro MoeTe onpeaennTb TONbKO Bbl.

MuHepanbHble BellecTsa v BUTaMUHbI 0UYeHb ObICTPO PaspyllaoTCca
npw Bapke. CTapaiiTecb MCNoIb30BaTh HEOOMbLIOE KONMYECTBO
BOAbI, Tak Bbl CMOXETE COXPaHWUTL BUTAMUHBI U1 MUHEPaSbHbIE
BellecTBa. [1nA TOro, 4ToObl OBOLIM COXPAHW/IN CBOIO MIIOTHOCTL U
nuTaTeNbHble BEWecTsa, CoKpallaiTe no BOSMOXHOCTM UX BPEMA
NPUroTOB/EHUA.

Mpumep: bnrono KoHdopka CtyneHb HarpeBa KOH)OPKHU
PacTtannuBaHue LLlokonaa, caMBo4YHOE Macno, OKOoHOMUYHanA razosan ropenka Manoe nnama
MaprapuH
PasorpeBaHue BynboH, KoHCepBMpOBaHHLIE CraHfgapTtHana rasoBas ropenka Manoe nnamsa
oBoWwn BAnekTprnueckan KoHhopKa 1-2
PasorpeBaHue 1 Cynbl OKOHOMMYHanA razosad ropeska Manoe nnama
gggf:ﬁpﬁiwe B ropavem OnekTpunyeckana KoHgopka 1-2
TyweHue* Puita CraHpgapTtHana rasosas ropeska  Mexay O0/bLUM 1 MasibiM MaaMeHeM
OnekTpuyeckas KoHhopKa 3-4
TyweHue* KapTodens 1 npoyne oBoLwu, CraHgapTtHan rasosas ropenka  Mexay 00MbLMM 1 ManbiM MaaMmeHem
MACO QneKTpuUeckan KoHpopKa 3-4
Bapka* Puc, oBouin, mAcHble 6toaa (¢ CtaHgapTHaA rasoBas ropesika  bosbliasa BbicoTa naameHn
coycamn) BneKkTpuueckan KoHpopKa 56
HapeHbe BnuHbl, KapTodens, WHULENb, lagoBan ropesnka nosbilleHHOW  Mexay 60nbWKM 1 MasbiM NiamMmeHem

pblf)H bl€ Nasiouku

MOLLUHOCTHN

* Mpy NCNONBb30BAHUN KACTPHOIM C KPbILIKOWR cneayet yéaBI/lTb nnamA, Kak TOJ/IbKO BOAA 3aKUMMUT.
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Hactpoika ayxosoro wKadga

Y Bac ecTb pasnnyHble BO3MOXHOCTU YCTAHOBKIN PEXMMOB
[lyX0OBOro wkada. 3aeck No sKchayataummn Mbl NoapoOHO
Oé‘bHCHI/IM BaM, KakK cneayet BbINONHATL YCTAaHOBKW BMAa Harpesa,
Temneparypbl WA pexunmMa rouns. Kpome Toro, MoXHo 3aaatb
NPOAOIKUTENILHOCTL NMPUIrOTOBAEHMA OM1t04a 1 BPeMA OKOHUYaHWA
paboThl AyX0BOro LiKada.

Bo BpemA BbiNekaHnA, XxapeHna 1 NpUroToBeHNA Ha rpune Bceraa
OTKpbIBaiiTe KPbILIKY. BoaaHol nap, 06pasyowmniica B JyXOBOM
wkady, BbIXOAUT Yeped OTBEPCTUA HA BAPOYHOW NaHenw.

Bup HarpeBa U Temnepartypa
MpuMep Ha pUCyHKe: BepxHuii/ HikHUI xap = npu 190 °C.

1.YcTaHoBWTE BMA HaArpeBa C NoMOLLbo nepeksovaTena Boldopa
hyHKUMA.

2. Perynatopom Temneparypbl yCTaHOBUTE TEMMEPATYPY UK PEXUM
rpunA.

[yxoBol wkad Ha4yMHaeT HarpeBaTtbCa.

BbiKntoueHue AyxoBoro wwKadga

YcTaHoBUTE nepektoyatesib BbiBopa hyHKUWA B HyneBoe
NONOXeEHWe.

U3meHeHWe ycTaHOBOK

MOXHO COOTBETCTBYIOLNM PEryNATOPOM B /I0O0R MOMEHT
N3MEHUTb BUA Harpesa, TeMneparypy Wi pexmnmM rpuna.

HaCTpoﬁKa aBTOMaTU4YEeCKOIro OTKJIrO4YeHUA

AyXoBoro wxaga

Mocne 3Toro yctaHoBUTE BPeMA NpUroToeneHus Gnoaa.

MprMep Ha puUCyHKe: yCcTaHOBKa AnA pexuma «BepxXHUA/HUKHWIA

xap», &, 200 °C, BpemA NpUrotoBneHua 45 MuHyT.

1.YcTaHoBUTE BUA Harpesa ¢ NMoMOLLblO nepekntovartesns Buidopa
DyHKUMIA.

2. PerynAatopom Temneparypbl yCTaHOBUTE TeMAepaTypy Un PexXnmM
rpunA.

3. Haxxmute kHonky «Yacsi» (.
MuraeT cuMBO BPEMEHW NpuroTosaeHna =1,
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4.YcTaHoBUTE BPEMA NPUrOTOBNEHUA KHOMKOMN «+» UN «—>»,
KHonka «+», npeanaraemoe 3HaveHne = 30 MUHyT
KHonka«—», npegnaraemoe 3HaveHne = 10 MunyT

Mo ucrteueHMn BpemMeHU NPUroTOBIEHHUA

Paspnaérca curHan. [lyxoBow Lkad BbiktoyaeTca. [Baxabl
HaxxmuTte kHonky (O 1 BbIKlOUNTE Nepekouatens BeIGopa
hyHKLMIA.

U3meHeHue YCTaHOBKH

Haxmute KHonKy «Yachbl» O®. N3meHnTe BpeMA NpUroTOBNEHNA
KHOMKOW «+» U «—>.

OTMeHa ycTaHOBKH

Haxmute krHonky «Uhr» (O . Haxkumaiite KHOMKy «—», noka Ha
nHavkatope He noasutcA 0. Beikntounte nepexoyartens Bubidopa
dyHKLUMIA.

YcTaHOBKa BpeMeHH NPUroTOBNIEHHUA, €CNI BPEMA CYTOK He
oTtobpamaertca

[NBaxasl HaxxmuTe KHoMKy «Yackl» (O 1 BLINOAHUTE YCTAHOBKY, Kak
3TO OnMcaHo B NMyHKTE 4.

HaCTpOﬁKa adBTOMaTU4YeCKOro BKJIFOYeHUA U
BbIKNMHOYEHUA AYyXO0BOro umaq)a

Cneante 3a TeM, UToObl CKOPOMOPTALUMECHA NPOAYKTLI HE
ocTaBa/nCh B WKady CAWLLKOM JOrO.

[TNprMep Ha puUcyHKe: ycTaHOoBKa AnA pexuma «BepxHuii/HMKHWN
xap» (=, 200 °C. Ceituac 10:45. Bpema NpuroToBneHus

cocTasnfaeT 45 MuHYT, a 611040 AO/HKHO ObiTh FOTOBO TOMBKO K
12:45.

1.YcTaHoBUTE BMA Harpesa C MOMOLLbLIO nepektoyaTens Beldopa
QyHKUMA.

2. Perynatopom Temnepartypbl yCTaHOBUTE TeMMNepaTypy Un Pexmnm
rpunA.

3. HaxmuTe kHomky «Yack» (O.
Muraet crMBOS BpeMeHU npurotosnerua =1,

4.YcTaHoBUTE BPEeMA MPUrOTOBIEHUA KHOMKOW «t+» U «—»,



5. Haxxumaiite kHonky «Yacel» (B go Tex nop, noka He 3amuraet
cumBon «OkoHuaHne .
Ha oucnnee oto6pasvTca Bpema OKOHYaHUA NPUroToB/IeHWsA
onoaa.

6. C NOMOLLbIO KHOMKW «+> yCTaHOBUTE BpeEMA OKOHYaHNA Ha Bonee
nosagHee.
Yepes HeCKONbKO CeKyH yCTaHOBKa aBTOMaTUYEeCKU
npuHNMaeTCA.

YcTtaHOBKa BPEeMEeHU CYTOK

Mocne nepBoro NOAKMOYEHNA Uamn nocne nepedon B
3NEKTPOCHaBXEHUN Ha uHAnKaTope ByayT murats cumson O v Tpu
HynA. YCTaHOBUTE BpeMA CyTOK. lepekntouatesnb Beldopa hyHKLNI
[0/MKeH BbITb BLIK/THOUEH.

YcTtaHOBKa Taumepa

Bbl MOXeETe 1UCnonbL30BaTh TaiMep Kak 00blUHbI ObiITOBOW. OH
padoTaeT He3aBMCKMMO OT [yXOBOro wkada. Tanmep nsgaét
XapakTePHbI 3BYKOBOWN CUrHas1, YTO AAET BO3MOXHOCTb OTINUYNTL
€ro CUrHan oT curHana, n3gaBaemMoro AyxoBbiM LiKadom Mo
NCTEUEHUN BpeMeHu NpurotoBneHns. Hactporika Tanmepa
BO3MOXHAa U NP BKIOYEHHON BNOKMPOBKE A1A 6€30MacHOCTM
neten.

YcTaHoBKa
1. Haxxmute KHoMKy «Taiimep» L)\,
Cumson £\ Muraer.

2.YcTaHoBWUTE BPeMA TanMepa KHOMKOW «+» UMN «—>,
KHonka «+», npeanaraemoe 3Hadyenne = 10 MUHyT
KHonka«—», npegnaraemoe 3HavyeHne = 5 MuHyT

Yepes HECKObKO CEKyH[ TarMep HauyHET paboTath. Ha avcnnee
3aropaeTcA crMBON L. HaunHaeTcA oTCUET BpeMeHH.

Mo ucreueHum BpeMeHH

Pasnaétca curHan. Haxmute kHomky «Taiimep» L. VHaukauva
TariMepa racHer.

U3meHeHWe BpeMeHU Talmepa
HaxmunTe KHoMKy «Taiimep» £\. IaMeHUTe BpeMa KHOMKOA «+» uau

&K=,
OTMeHa ycTaHOBOK

HaxxmuTe KHOMKy «TaiiMep» L. HaxumaiiTte KHOMKY «—», Moka Ha
nHankatope He nosasutca O.

Ha aucnnee Oyaet otoOpaxaTtbCA BPEMA OKOHUYaHMUA, Nnoka
[YXOBOW WKad He HaUHET padoTaTts.

Mo ucreueHum BpeMeHU NPUroToBsieHUA

Pasgaértca curHan. yxoBow wkad BeikntoyaeTcA. [JBaxabl
HaxxmuTe kHonky (O 1 BbIKNlOUNTE Nepekouatens BeIGopa
DyHKLMA.

YKa3saHue: [loka CMMBO/T MUraeT, yCTAHOBKY MOXHO U3MEHATD.
Ecnn cumBon nepectaét muratb, 3Ha4YMT yCTaHOBKa NpUHATA.

YcTaHoBKa

1. Haxxmute kHonky «Yack» (O,
Ha aucnnee nossnaetca spema 12.00 u muraet cumson (O .

2.YcTaHoBUTE BPEMA CYTOK KHOMKOW + nau —.
Yepes HECKOMBbKO CEKYH[ BPEMA CYyTOK aBTOMaTUYeCKu
npuHumaetca. Cumson O racrer.

Mepexon, HanpumMep, ¢ NIeTHEro Ha saMMHee BpeMA

[Baxabl HOXMUTE KHOMKY «Yachbl» @ N BHECUTE U3MEHEHNA C
MOMOLLBKO KHOMKWU «t» NN KHOMKN «—>»,

OAHOBpeMeHHO yCTaHOBNEeHbl BpeMfA Taﬁmepa U Bpemf
NPUroToBJiIeHUA

BbicBeumBatoTCA CUMBOSIbLL. Ha gucnnee oTobpaxaeTtca Bpems
TarMepa.

[nA 3anpoca oCTaBLUErocA BpeMeHn npurotosneHna =1, spemetn
okoHYaHuA —>l unn Bpemern cytok O :

HaxnmanTe KHonky «Yacbl» ® no Tex nop, noka He NOABUTCA
COOTBETCTBYIOLUMIA CUMBOS.

3anpolleHHoe 3HauYeHne NoaBAAETCA Ha HECKO/IbKO CeKyHA Ha
avcnnee.
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BrnokupoBKa anA 6e3onacHOCTU geTen

JdyxoBo#u WKa}p

YTtoBbl AETM HE CMOIIN ClyYalHO BKIHOUMTL AYXOBOW WKad, OH
obopyaosaH 6/J0KUPOBKOW An1A 6e30nacHOCTU AeTei.

BKntoueHue 1 BulkNtoueHne 61okupoBKU Ana 6esonacHocTH
neten

MepekntoyaTens Beldopa hyHKUUIA JOMKEH ObiTb BbIK/THOUEH.

BktoueHne : yoepxumBante HaxaTon KHOMKY «Kou» O-m, MokKa Ha
avcnnee He NofaBUTCA CUMBO O-m. OTO 3aHMMaeT NPUMEPHO
4 ceKyHObl.

Yxoa v oOUUCTKa

Mpwu TWwaTeNbHOM yXo[e M YMCTKE Balla BapoyHasa naHesb 1
[lyXOBOW LKA HAJONr0 COXPaHAT CBOK MPUBAEKATENbHOCTb U
DYHKUMOHANBHOCTL. B AaHHOM pPyKOBOACTBE MO SKCMn/lyaTtauum
NPUBOANTCA OMNMUCaHWE NPaBUILHOMO YX0Aa U OUUCTKN.

YKasaHuf

m W3-3a ncnonb3oBaHua pas3nnyHbIX MatepnanoB, TAaKNUX Kak
CTEKJ10, NNACTUK U MeTass1, BOBMOXHbI HEOO/bLLNE PACXOXAEHMA
B LIBETOBOM O(DOpMIEHUM NepeaHen naHenm AyxoBoro wkada.

= TeHu Ha CTekne ABepubl, BbIrAAALIME KAk pa3BoAbl, HA CaMOM
aene ABNAKOTCA CBETOM, OTPaXXEHHbIM OT J1TaMMNOYKK B AyXOBOM

wkady.

m [MpU OYEHb BLICOKMX TeMMepaTypax aMaslb MOXET BbiIroparth.
BcneacTsme aToro BO3MOXHbI HE3HAUNTE bHBIE PA3INUNA B
uBeTe aMasin. ATO HOPMaIbHO U HE OKasblBaeT BANAHUA Ha
(hYHKLMOHMPOBaHMe. Kpaa TOHKOrO NPOTUBHA HE MOSIHOCTHIO
MOKPbIThI SMasbio U MOTYT ObITh CAErka LiepliasbiMi. ITO He
OKa3blBAET OTPULATE/ILHOrO BAVAHWA (DYHKLMIO 3alUTLI OT
KOPPO3UML.

BerHFIFl CTeKNAHHaA KPbILWKa

Mpexae Yem OTKPbITb BEPXHIOK KPbILLKY Npudopa, odoTpuTe eé
TPAMOYKOWN OT CAyYanHbIX 3arpA3HEHWIA.

[nA ouncTKM nyylwe BCero ncnonb3oBaTb CPEACTBO ANA CTEKO.

[na TwaTtenbHON OUMCTKM BEPXHEN KPbILKK nprudopa MOXHO eé
CHATb. 1A 3TOro BOSLMUTECH 3a KPbLILWKY ABYMA pykamu ¢ 00enx
CTOPOH, ¥ MNOTAHUTE €€ BBEPX.

Ecnu Hy>XXHO CHATb 1 KPEeNeHWA KPbILLKK, 0OpaTtnTe BHUMaHe Ha
OyKBbl Ha HUX. KpenneHue ¢ BykBoN «R» JOMKHO ObiTh
YCTaHOB/IEHO CrpaBa, KpenneHue ¢ OykBoit «L» - cnega.

[Tocne ouYnNCTKN KPBILWKY HeoBXoanMo YCTaHOBUTb Ha MeCTO,
BbINOMHAA AENCTBMA B OépaTHOVI nocnenoBaTe/IbHOCTH.

MonoxanTe noka KOHMOPKM OCTLIHYT, NPEXAe YeM 3aKpbITb MANTY
KPbILWKOW.

UucTAwmue cpeacTea

YT106bl HE AOMYCTUTL NMOBPEXAEHWA PA3/INYHbLIX NOBEPXHOCTE B
pesynbTate NPUMEHEHNA HeNnoaXOAALMX YNCTALIMX CPEaCTB,
cobnogariTe cneaytoline ykasaHus.
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BelkntoueHwve: yaepxmnsanTe HaxaTon KHOMKY «Knou» O-m, noka He
noracHeT CUMBO/ O-m.

YKasaHuA
m Bbl MOXeTe B NtoBoe Bpemsa yCTaHOBUTb TaiMep 1 BpeMA CYTOK.

m [locne oTKUYEHNA SNEKTPOIHEPrnM YCTaHOBIEHHanA
610KMPOBKa AnA 6e30NacHOCTU AeTel aHHYIMpyeTCA.

Mpu ouncTKe BapoOYHOM NaHenu

m He I/ICI'IO}'Ib3yI7ITe Hepa36aBneHHb|e cpencTsa and MblTbA NOCYyAbl
nnn anAa nocygomMoO€eYHbIX MallnH,

m MeTamyeckmne I'yf)Kl/I,

B elKue YncTalne cpeactea, HanpuMmep, a8 OYNCTKM AyXOBOK U
NATHOBbLIBOANTENN,

® He ouuwante r|p|/160p noa AaBneHunem nnn ropayvnM napom.
m 3anpellaeTcaA MbiTb AeTanu B I'IOCy,ElOMOG‘-lHOI7I MalmnHe.

Mpu ouncTKe Ayx0OBOro WKada

® He UCNoNbLayiiTe eakne unu abpasnBHble YNCTALLNE CPEACTBa,
B YMCTALLME CPEACTBA C BLICOKMM COAEPXaHNeM ankoross,

B MeTanMJyeckune ryoku,

® He ounwaTe Nnpudop noa AaBAEHUEM WU FOPAYUM NapPOM.
m 3anpelaeTca MbiTb AeTasn B NOCYAOMOEUYHOW MalluHe.

HoBble I'y6Kl/I nepen nepBbiM NCMOJ/1b30BaHNEM HeoBXoanMo
TWaTe/IbHO BbIMbITb.



CranbHble
NOBEPXHOCTH

MpoTpuTe BAaXHOW TPAMKONM ¢ HEOONLLIMM KOMMUYECTBOM MOKOLLIErO cpeacTBa. Beceraa npoTupaite napannenbHo
€CTEeCTBEHHON TEKCType. VIHaue MOryT BO3HUKHYTb LiapanuHbl. Hacyxo BbIToMTE MArKo candeTkon. HemeaneHHo
yaananTe nATHa U3BECTK, XUpa, Kpaxmana u AndHoro 6enka. He ncnonbayiite abpasnBHble YNCTALLME CPEACTBa,
XEcTkne ryodku n candeTku. CTasbHble MoBepXHOCTY Npubopa ounliaiTe ¢ NOMOLLbIO CneumanbHOro CpeacTaa.
Cobntoaanite ykasaHua nponssoamtens. CneunasbHble YNCTALLME CPeACTBa ANA CTa/lbHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO
KYMNWUTb B CEPBUCHO Cyx0e W B CneunannsmpoBaHHbIX MarasuHax.

3MaJ1MpOBaHHbIe 4]
JTaKUpoBaHHbIEe
NOBEPXHOCTHU

OumncTute BNaxHoM candetkor ¢ HeOOobLIMM KOMMYECTBOM MOKOLLErO CPeACcTBa. Hacyxo BbiTpute MArkow candet-
KOM.

lFopenku u ctanbHana
peLwwéTKa Haa
KOHpOpKamu

3anpellaetca MbiTb B NOCYAOMOEYHOW MalinHe. CHUMWTE PEWETKY 1 OUUCTUTE €€ C MOMOLLBLIO MyOKUW, MOKLLErO
cpeacTsa M HeBO/bLWOro KoAnJyecTsa Ténnoin Boabl. CHUMUTE KOPMYChl U KPLIWKK FOPenoK. [na nx ouncTku
MCrnonb3yinTe ryoky, HeBO/bLLIOE KOMMYECTBO TEM/ION BOALI M Motollee cpeactso. O6paTtnTe BHUMaHUE Ha To,
yTOObLI OTBEPCTVA AN1A BbIXOAA rasda B KOPMyce ropenku Obian YNCTEIMU U He Oblnn 3acopeHbl. YncTuTe ceedy noa-
Xura HeBoMbLION MATKON LLETOUKOW. [a30Bble ropenkun yHKLUMOHMPYIOT TOIbKO B TOM C/lydyae, eCn CBeYn noj-
Xura uucTtble. Yoanute oCTaTku MULLK 13 KOPMNyca ropesiky ¢ MOMOLLbIO MOKOLLEro CPeACTBa W BNXHOW TPAMOUKY.
Crapalitecb MCnonb3oBaTh HEOO/LLWIOE KOMMYECTBO BOAbI, YTOOLI OHa He nonana BHyTpb. O6patnute BHUMaHWE Ha
TO, UTOBbI OTBEPCTVA (POPCYHKM BO BPEMA OUUCTKM He OblN 3aCOPEHbI UK NOBPEXAEHbI. [oce 0UMCTKM Npocy-
LINTEe BCE AeTanu 1 YCTaHOBUTE KPbILIKY TOYHO Ha KOpNyC ropenkun. Ecan getann KOHMOPKKM yCTaHOBNEHbI HE
TOUHO, NMOMXUT FOpesku ByaeT 3aTpyaHeH. KpbILLKX ropenok NoKpbITbl YEPHOM aMasblo V13-3a BEICOKMX TeMMnepa-
TYP 3Ma/lb MOXET U3MEHUTb LUBET. ITO HEe BANAET Ha (DYHKUMOHMPOBaHue ropenku. CHOBa yCTaHOBUTE PELIETKY B
yxoBON wkad.

OneKTpUuecKan
KOH¢OpHKa (onuumsa)

OuuLanTe XECTKON CTOPOHOWN UNCTALLEN ryOKN ¢ HEOONbLIMM KOMMUYECTBOM XUAKOrO YMcTALlero cpeactsa. Nocne
UYMCTKM HEHAAOTO BK/OUMTE KOHMOPKY ANA NPOCYLLIKK. BnaxHble KOHMOPKN CO BPEMEHEM pPxaBetoT. B 3aBeplie-
HMe HaHecuTe creunasbHOe CPeacTBO ANA yxoaa. Bceraa HemeaneHHo yaananTe yoexasLumne XXUAKOCT U 0CTaTKu
MULLN.

MeTannuueckun
HarpesaTefbHbIN
anemeHT
ANEeKTPUUYECKON
KOHGOpPKH (onuunA)

MeTannmueckuii HarpeBaTesIbHbli 91eMeHT KOHPOPKM CO BDEMEHEM MOXET U3MeHUTh LBeT. OAHaKo nepsoHa-
YasibHbI LIBET MOXHO BOCCTaHOBWUTL. QuuliaiiTe HarpesBaTeslbHoe KOJbLO XECTKOW CTOPOHOW UNCTALLEN TyOKKU ¢
HeBO/bLLIMM KOMMUYECTBOM XMAKOro YMCTALLero cpeacTsa. Cneaute sa Tem, UToObl Npu 3TOM rydka He Tépna npu-
fieraroLme noBepxHOCTU. MHAYE Ha UX MOTYT NOABUTLCA LiapanuHbl.

KHonku

Ouunctute BNaHON canteTkon ¢ HeBOMbLIMM KOMMYECTBOM MOIOLLEro CpeacTBa. Hacyxo BbITpUTEe MArKORN TpAn-
KOM.

CTeKno aseplibl

MOXHO oumLLaTh C NMOMOLLLIO CPEACTBa ANA OUUCTKM CTEKo. He ncnonb3yiiTe okasbiBatolime paspyliatollee Bo3-
[eiCcTBMe UMCTALLME CPEACTBa U OCTPLIe MeTanmueckne npeametsl. OHM MOTYT nolapanaTs U NoBPeanTs CTEK-
JIAHHYIO MOBEPXHOCTb.

YnnotHuTtenb

MpoTpuTe BNaXXHOW TPANKOWM. Hacyxo BbITPUTE MAFKOW TPAMKON.

BHyTpeHHAIA cTOpOHAa
AYXOBOro LWKada

Ounwarite TENAOK BOAOW UM pacTBOPOM yKcyca. [1pn CMAbHOM 3arpA3HEHNI UCMONL3YNTE CPEACTBO A/1A OYNCTKM
[yXOBOK, HO TO/IbKO Ha OCTbIBLUMX MOBEPXHOCTAX.

CTeKnAHHbIN Nna¢poH
NamMnoyKu B AYXOBOM

wKady

QuuncTute BRaXHon candeTkor ¢ HeBoMbLMM KONMYECTBOM MOIOLLEero cpeacTsa. Hacyxo BbITpUTe MArKoW TpArn-
KOW.

anHaAHE)KHOCTM

3amounte B TEMIOM MblIbHOM pacTBope. YNCTUTE C MOMOLLLIO WETKM UK ryoku.

AnoMUHUeEBbIN
NpOTUBEHb (ONLMUA)

3anpellaeTcaA MbiTb B MOCYIOMOEYHOW MallMHe. Hukoraa He MCnosb3yinTe CPeacTBO A1A OUUCTKM AyXOBOK. Bo
nabexaHune LapanuH H1Koraa He npukacanTech K METa/IMYECKUM NMOBEPXHOCTAM HOXOM WX N0OLIM APYrMM OCT-
pbiM NpeaMeToM. [poTupainTe No ropusoHTan 0es HaxknMa MArKoi caneTKon AnA CTEKOo uin 6e3BoOpPCOBON
canteTkon 13 MMKPOBO/IOKHA, CMOYEHHOW B Mbl/IbHOM pacTBope. Hacyxo BuITpUTE MArkon candetkon. He
NCnosnb3yinTe abpasnBHbLIE YUNCTALLME CPEACTBA, XECTKME ryOKn 1 candeTkn. OHM MOryT NOBPEANTb NMOBEPXHOCTb
NPOTUBHA.

3alUTHbIN 3NIEMEHT
ana 6esonacHoCTH
aeTen (onuma)

Ecnn Ha aBepun OyxoBoro wkada nmeeTca 3aluTHbI 9NeMeHT a1a 6e30nacHoCTU AeTel, nepen OYNCTKON ero
HEeoOXOANMO CHATb. 3amMounTe BCE M1acTMaCCOBbLIE AeTa/n B TEM/IOM Mbl/IbHOM PacTBOPE U MPOMOITE TyOKOW.
Hacyxo BbITpUTe MArkon candetkon. Mpn cnnbHOM 3arpAsHeHUN 3alUMTHLIN a1eMeHT AnA 6e3onacHoCTV aeTen
HeaoCTaTOYHO (MYHKLIMOHANEH.

BbiaBMKHOM
LOKOJIbHbIN ALLUK
(onuwuA)

OumncTuTe BNaxHoOM candetkorn ¢ HeBOobLIMM KOMYECTBOM MOKOLLErO CPEeACTBa. Hacyxo BbITpute MArkomn candet-
KOW.

MpuHaanemHocTH

3amounTe B TENIOM MblIbHOM pacTBope. OUMCTUTE C MOMOLLLIO LUETKN UK TyOKW.
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CHATUE U yCTaHOBKa HaBeCHbIX 3JIeMeHTOB
Bbl MOXETE CHATL HABECHbIE S/IEMEHTbI [/1A OUNCTKM. [lyXOBOW
WKad A0/MKEH BbITb XONO4HbLIM.

CHATHUE HaBEeCHbIX 3JIeMEHTOB

1.punoaHMMNUTE HABECHOW 3/1EMEHT cnepean u

2.1 BbIHbTE KPEM/eHne n3 oTBepcTnA (puc. A).

3.3atem oTTAHNTE BECH KOMMIEKT HABECHbIX 9/1EMEHTOB BNepén
4. BbIHbTE (puc. B).
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OuncTUTE HaBECHbIE 31EMEHTHLI C MOMOLLBIO MOKOLLETO CPEACTBA U
MAFKOW ryOku. Mpu HaIMUMN CTONKUX 3arpPASHEHUI MOXHO
NCMNONL30BATh LETKY.

YcTaHOBKa HaBECHbIX 3JIEMEHTOB

1. CHavana BCTaBbTe HABECHOW 9/1eMEHT B 3aAHee rHe3no u
OTOXMWUTE HEMHOIO Hazan (puc. A),

2.a 3aTeM BCTaBbTe B nepeaHee rHesqo (puc. B).

E

<=

I

HaBecHble an1emeHTbl B3avmo3ameHaeMbl. Cneante 3a Tem, Utobbl
YPOBHM 1 1 2 HaxoaAWIMChb CHKU3Y, a ypoBHM 3, 4 1 5 - cBEpXY, Kak
nokasaHo Ha pucyHke B.

CHATHe U yCTaHOBKa ABepLUbl AYX0BOro WwKada

[na ounieHna 1 AeMoHTa)a MOXHO CHATb ABepLY AyXOBOro
wkadga.

Kaxxaasa netna Asepubl ocHalleHa 6/10KMPOBOYHLIM PbiYaroM.
Koraa 610KMPOBOYHbIN pbluar ycTaHoBAeH (puc. A), ABepua
[yxoBOro wkada 61okuposaHa, 1 Bbl He MoxeTe eé cHATb. Ecnu
Bbl OTKMHETE B/IOKMPOBOYHBIE phlvari (puc. B) ana cHATUA ABepLbl,
O6yayT 6noKMpoBaHbl NeTIN. 3aKkpbiTb ABEPLY OyAeT HEBOSMOXHO.

N\

A OnacHocTb TpaBMMpPOBaHUA!

Ecnn netnn He GnoknpoBaHbl, ABEpLa MOXET C CUMOW
3axnonHyTbeA. Cneaute, YToObl ONOKMPOBOYHLIE pPhiuari Obinu
MOJTHOCTLIO YCTAHOB/IEHBI, @ NPV CHATUM ABEPLIbI yXOBOro Wwkada
MOMHOCTLIO OTKUHYTHI.
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CHATHe ABepLbI

1. TONHOCTBIO OTKPOWNTE ABEPLY AYXOBOro Lkada.
2. OTKMHbTE B/IOKMPOBOYHLIE phlyary cnpasa u cnesa (puc. A).

3. 3akpoliTe ABepuy AyxoBOro wkada ao ynopa. Bosbmurech 3a
Heé obenmn pykamu cneea v cnpaea. Ewé HemMHOro npukpowTe
1 BbITaWmMTe ABepuy (puc. B).

N\

YcTaHOBKa ABepLbl
YcTaHoBUTE ABepLY B Nopsaake, 00paTHOM CHATUIO.

1.YcTaHoBUTE ABEPLY AyXOBOro wkada Tak, ytodsl 00e netnm
okasa/IMcb NPAMO HaNPOTUB OTBEPCTUR (puc. A).

2. Mpopesb Ha neTine o/mkHa 3adukcnpoBaTbCca ¢ 00enx CTOPOH
(puc. B).

y

3. CHoBa ycTaHoBUTE BNOKNPOBOYHbLIE phlvark (puc. C). 3akpoiite
[BepLy AyxoBOro Likada.

/\ onachocrs TpaBMMpOBaHHs!

OnacHocTb TpaBMmupoBaHusa! B cnyyae BeinageHnsa asepub
[YyXOBOro wkada unv 3akiMH1BaHnA NeTau, He NbiTaTech
yCTPaHUTb HeNCNPaBHOCTb CAMOCTOATENbHO. Bbi3oBuTe
crneunanncTa CepBUCHON CyXObl.



CHATHE M YyCTaHOBKa CTEKON ABepubl /\ OnachocTs TpaemupoBanus!

LnA nydiiei 04NCTKM MOXHO CHATb CTEK/A ABEPLbl [yXOBOro MouapanaHHoe CTekNO ABepPLLI NpuBopa MOXET TPeCHyTh. He

wkada. NCMoNb3yiTe CKPeOKM ANA CTeKNa, a Takxke eakne n adpasvBHble
yncTAWMe cpeacTsa.

CHATHe P

1. CHumuTe ABepLy AyXoBOro wkada. [Ina a1oro cM. pasaen YcTaHoBKa

CHATME ABepUbl AyXOBOro LkKaga. INonoxute aAsepuy AyXOBOro
WwKaga Ha NofoTEHLE PYYKON BHU3 (puc. A).

2.[ToBepHUTE CHayana aBa HWKHUX BUHTA, a 3aTeM [ABa BEPXHUX
BMHTa NPOTWB YacoBOW CTPENKK (puc. B).

BEPXHWX BUHTaA (pUc. B).

1.YcTaHoBuUTE 3alUMTHYIO NaHenb (puc. A).
2. BBepHuUTE 00paTHO cHavana [Ba HWKHUX BUHTA, 3aTeM [Ba

npaBUAbHON YCTAHOBKU CTEKON.

mepbl 6e3onacHoCcTH

MOXXET HarpeTbCA.

3. HaBecbTe aBepuy AyxoBoro wkada. [na atoro cMm. pasgen
YcraHoBKa ABepuUbl AyXOBOro wkaga.

AyxoBbiM LWKapOM MOHO CHOBa NOJIb30BaTbCA TONIbKO Nocne

JBepua AyxoBoro wKada - 4ONONHUTENbHbIE

[Mpy AnUTENBEHOM NPUrOTOBAEHUN NULM ABepLa AyXoBOro wkada

Ecnn y Bac ectb maneHbkne getu, HeoBXoanMO OblTb npenesibHo
BHMMATENbHBIMI NPW 3KCMlyataumm 4yxOBoro wkada.

B cBA3KM ¢ 3TUM K BalleMy pacnopAXeHUto npeanaraeTca salmtHan

peweéTka, KoTopaa NpeaoTBpaLlaeT NPAMoe NPUKOCHOBEHNE K
CHATbIE AeTanu Henb3a MbiTh. [pOTpUTE CTEKNA MATKOW TPAMNOUKON, [BepLe Ayx0BOro wkada. 3Ty cneuyasnbHyto NPUHAANIEXHOCTb
CMOYEHHON CPeACTBOM A/1A OUMCTKM CTEKON. (469088) MOXHO 3aKasaTb B CEPBUCHOW cryxoe.

UTto genaTb NpU HEMCNPaBHOCTU?

YacTo cnyyaetca, UTO NPUUYMHOM HEUCNPABHOCTM CTana Kakas-To

Menoub. Npexae Yem oBpallaThCa B CEPBUCHYIO CYXOY, HencnpaeHocts BosmowHan

YcTpaHeHue/yKa3aHuA

nocMoTpuTe TabauLy. Bo3aMOXHO, Bbl CAMOCTOATENLHO MOXETE npuynHa
yCTPaHUTb HEMCMPaBHOCTb. [yxoBow wkad  HewucnpaseH [MpoBepbTe, B NOPAAKE NN

. He paboTaeT npeaoxpaxu npegoxpanuTens npuoéopa B
Tabnuua HeucnpaBHoCTEWN Tenb. 6I0KE NpeaoxpaHuTeneil.
Ecnu Bam He BnonHe yaanock 61000, odpaTuTech K rnase OTkntoyeHune lNpoBepbTe, BKIHOYAETCA N
«[MpoTecTmpoBaHO /19 Bac B Hallel KyxHe-CTyauu». B Hel Bbl BNIEKTPOSHEPrn. Ha KyxHe CBET 1 pabdoTatoT /in

HanOETe MHOXECTBO pekoMeHaauuii No nNpUroTosaeHunto 6atoa.

oCTalbHble ObITOBbIE NPU-
6opbl

]
A OnacHocTk yaapa Tokom! NHavkauma Bpe  OTkItOUeHME

3aHOBO yCTaHOBUTE BpemsA

Mpn HekBaNNMOUUMPOBAHHOM PEMOHTE MPUOOP MOXET CTaTh MEHU MUraer. SNEKTPOSHEPIUN. CYTOK.
MCTOYHMKOM OMacHOCTU. [T03TOMY PEMOHT AO/MHKEH NPON3BOANTLCA [lyx0BO WKad  Oceaanne b [OBEPHITE PyUKI-NEPEKIO-
TO/BKO CNeUMan1CToM CepBUCHON CAIyXGbl, NPOWEAWNM HE HarpeBaeTCA. Ha KOHTaKTax.  uaTesn HECKOJ/bKO pas Tyaa-
cneumnansHoe oByyeHue. o6parHo.
["a3oBan OTKtoYeHne 3axrnTe rasoByto ropesky c
ropenika He 3aro 3/1EKTPOSHEPTUM  MOMOLLbIO MEKTPO3aXUranKu
paeTcs. WY BNAXHbIE W CINYKM.

CBeuYn nogxura.
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3ameHa namnoyku anAa BepxHen NOACBETKH
AyXoBoOro wxada

Ecnn namnouka B AyXOBOM LiKady Neperoput, €€ Hy)XHO 3aMEHUTL.
YCTOMUMBbIE K BBICOKMM TEMMNepaTypam 3anacHble 1amMnoykm
MOLLHOCTbIO 40 BT MOXHO NPMOBPECTM B CEPBUCHOM Cyx0e unm B
Cneunann3npoBaHHbIX MaraauHax. icnonb3yiTe TONbKO yKasaHHbIe
NaMnoyKMm.

A OnacHocTb yaapa Tokom!
OTK/IOUNTE NPELOXPAHUTENb B BIOKE NPEaoOXpaHNUTENEI.

1. Bo nsbexaHune noBpexaeHuii NoNoXNTE B XONOAHbIA 1yXOBOM
lwKad KyxOHHOE MosioTeHLUe.

2. CHumKTe nnadoH, NoBOpaYunBas ero NPOTUB YACOBOIN CTPENKN.

CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npubop HyxaaeTca B PEeMOHTe, Halla cepsucHana cnyxoa
BCeraa K Balvm ycnyram. Mbl Bcerfa ctapaemcs Hantu
noaxoAdsilee pelieHne, UToObl 3dexaTb B TOM YNCIE HEHYXKHbIX
BbI3OBOB CMELMasNCTOB.

Homep E 1 Homep FD

[na nonyyeHna KBandUUMPOBAHHOMO 0BCYXXMBAHNA NPW BbI3OBE
cneunanncTa CepBUCHON CNyXObl 00A3aTesIbHO yKasblBaliTe HoMep
nanennAa (Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD) Bawero
npuodopa. Tunosas Tabnmnuka c HOMepaMmn HaxoauTcA cnpasa Ha
[BepLe AyxoBoro wkada. Ytobbl He TpaTUTh BDEMA Ha NMOUCK ITUX
HOMEPOB, BMULLNTE X N TeIe(OHHbIA HOMEP CEePBUCHOW CyXObl
34ecCh.

Howmep E Homep FD

3. BcTasbTe HOBYIO 1aMMOYKy aHanorMyHoro Tuna.
4.YcTaHoBuTe nnaoH Ha MECTO.

5. BbiHbTE KYXOHHO€E MNOoN0TEeHLE N3 yXOBOro lKaga 1 BrItouUNTE
npeaoxpaHnTenb.

CTeKnAHHbIN Nna¢oH

[MoBpexaéHHbI NnadoH noanexnt sameHe. OpurnHanbHble
nnagoHbl MOXHO NPUOBPECTH Yepes3 CEPBUCHYIO CyxOy. [Mpn aToM
HY>XHO yKka3aTb HoMep uaaenuna (Homep E) 1 3aBoacKo HOMEP
(Homep FD) Bawero npubopa.

CepBucHas cnymba

OBpatnTe BHUMaHWe, YTO BUSUT CreumnanncTa CepBUCHOW CyxObl
ONA yCTpaHeHNA NoBPeXAeHWid, CBA3AHHLIX C HEMPaBU/IbHbLIM
yXx040M 3a NpnuBOopPOM, [aXke BO BPEeMA AEWCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA BecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PeMOHT M KOHCYNbTaLUKWA NPY HenonaaKkax

KOoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HaiaéTe B NPUIOXKEHHOM
CMNCKE CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

[Tonoxumtecb Ha KOMNETEHTHOCTb M3roToBUTENA. Toraa Bel moxeTte
OblTb YBEPEHBI, UTO PEMOHT Ballero npudopa OyaeT nponsseaéH
rpaMOoTHbIMKW cneumanucTaMmm n ¢ MCNobL30BaHMEM HUPMEHHbIX
3anacHbIX yacTen.

PekomeHaauuu no aKOHOMUU AJIEKTPO3HEeprum n oxpaHe

OKpYy)HaroLieun cpeabl

B oTOM pasgene Bbl NOAyYNTE peKoMeHOaUnn, Kak COKOHOMUTb
SMEKTPOBHEPIUIO BO BPEMA BbINEKAHWA 1 KapeHWs B [yXOBOM
WwKady v BO BPEMA NPUrOTOBEHNA NULLKX HA BAPOYHON NaHenw, a
TakxXe Kak NpasuibHO YTUIM3MPOoBaTh Npuoop.

SKOHOMMUA 3NEKTPO3HEPruu Bo Bpemsa paboThbl
AyXoBoro wxada

[1penBapuTeNLHO HarpeBanTe AyxXOBOW WKad TObKO B TOM
cnyyae, ec/im 310 ykasaHo B peuente win B Tabnaunuax
PYKOBOACTBA MO aKcMyaTaumnmn.

Vicnonbayiite TEMHbIE, MOKPLITbIE YEPHBLIM 1aKOM UN
aManvpoBaHHble GopMbl AnA BbinekaHna. OHUM 0COBEHHO
XOPOLWO noraowatroT Tenso.

Kak MOXHO pexe OTKpbiBaiTe ABepLy AyXOBOro Likada Bo
BpemMA TylweHnA, BbineKaHnAa nan XapeHna npoayKToB.

Hecko/bko MMPOroB flyylle BCero neys o0AvH 3a APYriMm.
[yxoBon wkad eweé TENNbIN, 3a CYET YEro BPeMsA BbiNeKaHnsA
BTOPOro Nupora yMeHbllaeTcA. 2 MMpora NpAMOYro/ibHON (opmbl
MOXHO MOCTaBWUTb PAAOM.
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Mpu ANUTENbHOM BPEMEHWN NMPUrOTOBEHWA OyXOBOW LuKad
MOXHO BbIK/MOUNTL 38 10 MUHYT 4O OKOHYAHUA NPUrOTOBAEHNA U
1CMO/b30BaTh OCTATOYHOE TeMnIo AN AoBeaeHua 6noaa [o
rOTOBHOCTV.

OKOHOMMUA 3NEKTPO3HEePruu Bo Bpemsa paboThbl
rasoBov BapoO4YHOM NaHenu
[na npurotosneHna 6nto4 Bcerga nogdvpaiTte KacTprosito

noaxodawero pasmepa. MNpv NpUrotosneHnn B GONbLLION
KaCTPHole PaACXoAyeTCA MHOMO 91EeKTPOIHEPI .

Bcerna 3akpbiBarite KacTptoato NOAXOAALLEN KPbILLKOW.

MNnama rasoBoii ropenku Bceraa AO/KHO KacaTbCa AHa
KacTpLonu.



I'IpaBMn bHaA yTUNIU3auuAa ynakoOBKH

YTUAN3UPYITE YNAakoBKY C COOMOAEHNEM MPaBW 9KOM0rMUYECKON
6e30nacHoOCTL.

[aHHbIA Npnbop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponerickum Hopmam 2012/19/EU ytunmnzaumm

3NEKTPUYECKIMX W INEKTPOHHBIX NPMOOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI OMpeaenAlT AeNCTBYOWNE Ha
TeppuTopumn EBpOCOIO3a Npaswia Bo3epara u
yTUAU3aUMN CTapbix NPUOOPOB.

NMpoTecTupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CTyAUM

B npunoxeHHbix Tadnunuax Bbl Hainaéte 6onblol Beidop 604 1
ONTUMasIbHbIE YCTAHOBKM A1A UX NPUroTOBAEHUA. Mbl paccKaxem
BaM, Kakoii BO Harpesa v Kakasa Temneparypa aydlle BCero
noaxoAanaT AnA BeiBpaHHoro 6ntoaa. B Hawel Tabnuue Bbl Hanaéte
yKasaHusa, Kakue nNpuHaanexHocTv cnedyeT UCno/b30oBaTh U Ha
KaKoW YpOBEHb MX ycTaHaBnmBaTtb. Kpome Toro, Bbl mosyunTe
COBEThI MO BbIGOPY NOCYAbl U NMPUrOTOBAEHNIO MULLIN.

YKasaHua

3HaueHus, npuBeaéHHble B Tadnvue, AeNCTBUTE NbHbI, €C/N Bbl
ycTaHaBnmBaeTe 611040 B XO/I0AHYIO 1 NYCTYO padouyto Kamepy.
[MpenBapuTeNnbHbIN Pa3orpes UCNOb3YNTE, EC/IN TOBKO 3TO
ykasaHo B Tabnmuax. BeicTunaiite npuHagnexHocti Gymaroi ana
BbINMEYKMN TONbKO NOC/e UX NPeaBapuTe/IbHOro pasorpesa.

3HaueHnA BpeMeHH, ykasaHHble B Tadnuuax, AsnaTca
OPUEHTUPOBOUYHLIMU. OHU 3aBUCAT OT KayecTBa U CBONCTB
NPO/YKTOB.

McnonbayiiTe BXOAALME B KOMMIEKT NOCTaBKN NPUHAANEXHOCTU.
LONOHNUTENbHbIE MPUHAMIEXHOCTY MOXHO NpuodpecTy B
CEePBUCHOI cnybe Un B cneumann3vpoBaHHOM MarasuHe.
Mepen Hauyanom paboThl yoepuTe 13 padouel kamepsl Bce
JIMWHUE NPUHALNEXHOCTU ¥ nocyay.

Bcerna ncnonb3yinte npuxeaTku, Koraa gocTaéte ropayne
NPUHAANEXHOCTV UK nocyay U3 padouell Kamepsl.

I'IMporM U BbiNMNeYyKa

¢’OprI AnA BbiNeKaHuA

Jlydiie Bcero noaxoAAT TEMHblE MeTanandeckme opmbl Anq
BbINeKaHuA.

Mpu MCMNONb30BaHUN CBET/LIX (DOPM U3 TOHKOro MeTanna BpemMa
BbIMEKaHWA YBE/MUMBAETCA, a NUPOT NMOAPYMAHWBAETCH
HepaBHOMEPHO.

Ecnm Bbl nCNoMb3yeTe CUANKOHOBBLIE POPMbI, OPUEHTUPYIATECH Ha
XapakTePUCTVKN N peuenTbl nx narotosutend. CUANKOHOBbIE
(hOPMbI YaCTO MeHbLLE MO pasmepy, YeM 0OblUHbIE POPMBbI,
NMO3TOMY KOMMYECTBO TeCTa 1 peuentypa ana HUX MOoryTt ébITb
HECKO/IbKO NHbIMM.

Tabnuubl

B Tabnuuax Bbl HanaéTe onTuManbHble BUAbl Harpeea ana
pPasNYHLIX MMPOroB 1 BbiNeukn. Temnepartypa 1 Bpemsa BbinekaHus
3aBUCAT OT KO/IMYECTBa TecTa 1 ero cBOMCTB. Moatomy B Tadnuue
yKasblBaeTCA AManasoH 3HadyeHuin. CHavyana yctaHasnvBamnte
MVHUMasbHOe 3HadeHune. Mpu Bonee HU3KOW Temnepatype
noapyMAHUBaHWe nosyyaetca 6onee paBHOMEPHbIM. Ecnn
HeoBXoANMO, B CNeaytoLlnii pas yCTaHOBUTE TemnepaTypy MoBbiLLe.

Ecnn nyxoBoii wkad npeasapuTenbHO Pas3orpeT, BPEMA BbINEYKM
cokpaulaeTca Ha 5-10 MUHYT.

[lononHUTENbHYIO MHpOPMaLUWIO Bbl HAAETe B pasaene
PekomeHraaLmm no BbinekaHuio nocne Tabnud.

Mupor B popme dopma YposeHb Bua HarpeBa 3HadeHue Tem  Bpema npuro
nepatypbl B °C  TOBNeHUA, MUH
[MpocTow cyxon nupor PasbémHan dopwma ¢ 3 160-180 50-60
peléryatbiM gHoM/Dopma
ANA Kekca
[MPOCTOW CyXOW HEXHBbIN NUPOr PaszbémHana opma ¢ 2 O 150-170 60-70
pelwéryatbiM gHoM/Dopma
ONA Kekca
Kopx 13 Tecta ana kekca ®opma anAa hpyKToBOro 3 140-460 20-30
nupora
®pPyKTOBbIV TOPT M3 NPOCTOro Tecta BbicokaA pasbEmHan 3 150-170 50-60
dopma ¢ peléTyaTbiM HOM
Bucksut PasbémHana dopma 2 O 160-180 30-40
Kop 13 Tecta ana kekca PaszbémHana dopma 1 O 170-190 25-35
OpPYKTOBLIN UM TBOPOXHBIN TOPT, Necoy- PasbémHana dhopma 1 O 170-190 70-90
Hoe TecTo”
[MukaHTHbLIA Nupor* PasbémHana dhopma 1 O 180-200 50-60
* OcTaBUTb MMPOr OCTbIBATb MPMMEPHO Ha 20 MUHYT B 3aKPbITOM AyXOBOM LiKady.
Mupor Ha npoTUBHE MpuHaanemHoCcTH YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
C NPUroToBNEeHUA,
MUH
CooBHoe nnmn ApoXOKeBoe TeCTO C Cyxoh  NpOoTUBEHb 2 O 170-190 20-30
HaYNHKOM
Cno6Hoe nnn Opox)KeBoe TeCTO C COYHOM [poTBEHb 3 O 170-190 40-50
HaYMHKOM (PPYKThI)
BrCKBUTHBIN pyneT (NpeaBapuTebHbI [MpoTnBEHb 2 O 190-210 15-20

pasorpen)
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Mupor Ha npoTUBHE MpuHaanemHocTH YpoBeHb Buna HarpeBa Temnepatypa, ° Bpema
Cc NPUroToBJEHHUA,
MUH
[neTéHka na gpoxokeBoro tecta n3 500 r [poTMBEHb 2 O 160-180 30-40
MYKMU
PoxaecTtBeHckuin kekc 13 500 r myku MpoTuBEHb 3 o 160-180 60-70
PoxaecTBeHCKMIN KeKC U3 1 KI MyKM MpoTnBEHDL 3 O 150-170 90-100
LLTpynens, cnaakui MpoTuBEHb 2 o 180-200 55-65
Bépek MpoTuBEHbL 2 O 180-200 40-50
Muuua MpoTuBeHb 2 O 220-240 25-35
MenkKas BbineyKa MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa 3HaueHue Tem  Bpewmsa npuro
nepatypbl B °C  TOBNEeHUA, MUH
Mesnkoe neyeHbe MpoTUBEHD o 150-170 10-20
®urypHoe neveHbe (Npeasapu- [1poTMBEHL 3 = 140-150 30-40
TeNbHbIA pasorpes)
MwuHAanbHOE NeyeHbe [MpoTnBEHL 2 O 110-130 30-40
Bese MpoT1BEHD 3 80-100 100-190
Bbineuka 13 3aBapHoro tecta  [1pOTuBEHb 2 O 200-220 30-40
CnoéHoe TecTo MpoTUBEHD 3 190-210 20-30
[Mnporun n3 apoxkeBoro Tecta [1poTMBEHb 3 O 180-200 20-30

Xne6 u 6ynouku

Huvkorpa He HanvBaliTe BOAY B ropAYnii AyxoBOW Wwkad.

Mpun OTCYTCTBUM APYrMX YKasaHui nepe/ BoinekaHnem xneda
06A3aTenibHO pasorpeiTe JyxoBon LKad.

Xne6 u 6ynouku MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bupa HarpeBa Temnepatypa, °© Bpemsa
C NPUrOTOBNEHUSA,
MUWH
HpoxokeBolt xned u3 1,2 kr Mmykn  [poTrBeHb 2 = 270 8
200 35-45
Xned us kucnoro tecta us 1,2 kr - TpoTvBEHb 2 O 270 8
MyKn 200 40-50
Bynouku, Hanpumep, pxaHble (6e3  MNpoTMBEHb 4 O 200-220 20-30

npeasapuTeIbHOro pasorpesa)

PexomMmeHAaauuu no BbiNneKaHUro

Bbl X0TWTE Neub No cOBCTBEHHOMY

peuenty.

OpVEHTUPYTECH Ha MOXOXYIO BbINEUKy B TabMLE BbiNEUKN.

MpoBepka cTeneHn nponexkanna caoOHoro

nupora.

3a 10 MWH [0 UCTeYeHMA YCTaHOBIEHHOIO MO PELEenTy BPeMEeHW BbineKaHUs NPOTKHUTE NUpor
B CaMOM BbICOKOM MECTE 1epeBAHHON Nasoukoi. Ecnm Tecto He npuamnaeT K nasouke, NMpor
roToB.

[Mnpor onagaer.

B cneayowmin pas nodaBbTe MeHble XUAKOCTU UV YCTaHOBUTE TeMneparypy AyXOBOro
wkada Ha 10 rpaaycos Hke. Cobntoaalite ykasaHHOe B peLenTe Bpema 3ameca TecTa.

[Tvpor nogHANCA TONbKO B CepeanHe, a no

KpaAm HUSKWUIA.

He cmasbiBaiite X1Mpom BOPTUKKN pasbEMHON hopMbl. Moce BbineKaHnAa OCTOPOXHO OTAeUTe
NMUPOT HOXOM OT CTEHOK (DOPMBbI.

[Mupor cBepxy CANLIKOM TEMHbIN.

MocTaBbTe NUPOT HMXKE, YCTAHOBUTE MEHBILLYIO TeMNepaTypy ¥ BbinekanTe NMpor HEMHOMo
Jonblue.

[TMpor CANWKOM CyXOM.

MPOTKHWTE 3yOOUNCTKOWN B rOTOBOM MMPOre MasieHbKMe [bIPOYKM U BeiTe B HUX MO Karnie
DPYKTOBLIV COK UM KaKoW-HMOYAb ankorosbHblli HAaNUTOK. B cneayowmin pas BeidepuTte Tem-
nepatypy Ha 10 rpagycoB 6o/blie ¥ YMeHbLUTe BPEeMA BbiNeKaHus.

Xne® nnu Bbineyka (Hanpumep BaTpyLlka)
BbIMIALAT FOTOBLIMU, HO BHYTPU HE MpOMekK-

NnChb (Cbipble, C 3aKanom).

B cnenytownin pas no6aBbTe MeHbLLE XUOKOCTY U BbineKaiTe npu 6onee HU3KON Temneparype
HEeMHOro fofblie. JnA NMPoroB ¢ COYHOM HAUMHKOI CHauana OTAENbHO BbINEKNTE KOPX.
MockinbTe ero MUHAANEM WK TONYEHBIMU CyXapAMU 1 TOMBKO Ha HUX KNaanTe HauuHky. Cod-
noJanTe peuenTypy U BPEMA BbiNeKaHus.

Bbineuka noapymMAHMBaeTCA HEPABHO

MEpHO.

YcTaHaBnuBarite TeMnepatypy HEMHOMO HUXe, Toraa Beineyka OyaeT NoapyMAHWBATLCA PaBHO-
MepHee. HexHyto BbiNeuky BbiNekanTe B pexvMe «BepxHnii/HKHUI xap» [Z) Ha 0aHOM
YypOBHe. Ha umpKynaumio Boadyxa Takke MOryT MOBAUATL BbICTyNarolmne Kpasa neprameHTHom
6ymarn. Bcerna Beipesainte nepraMmeHTHyto Oymary TOUHO Mo pasMepy NPOTUBHA.

®PYKTOBbI MUPOT BHU3Y OYEHb CBET/IbIN.

B cneaytowuii pas cTaBbTe BbiNeKaTb MMPOr Ha OAWH YPOBEHb HUXKE.

®pPyKTOBbI COK BbITEKAET.
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B cneayowmin pas ncnosnb3yite, ecnu umeetca, 6onee riayooKuii YHNBEPCabHbIA MPOTUBEHS.



Menkue nsnenva n3 OpoXOKeBOro tecta
cnnnaroTCcA BO BPEMA BbIMNEYKN.

PacctoAnne mexay HUMKU AOMHKHO ObITb npum. 2 cm. Toraa 6y,ueT [0CTaTOYHO MecTa, UToObI
BbllMeKaeMble U3gennAa MOrsim Xxopowo NoAHATECA N 3apyMAHUTBECA CO BCEX CTOPOH.

Bo Bpem#A BbINEKaHWA COYHbIX MUPOroB
oBpagyeTca KoHAeHcaT.

Mpw BbiNeKaHU MOXeT 00pasoBaThcA BoAAHON Nap. OObIYHO OH BLIXOAUT Ha ABEPLE 1
MOXET KOH/AEeHCMPOBAaTLCA Ha NaHenn ynpasneHua unn Ha Gnmsnexatlein meGenn n ctekaTb

no Her kannamu. 310 0OyCNOBNEHO (M3UKON npoLecca.

Msco, nTuua, pbiba

MNocyna

MOoXHO MCnosb30BaTh M0OYIO XaponpoyHyto nocyay. Anna
OONbLIOrO XapKOro NOACKAET TaKXe U NMPOTUBEHD.

}'Iyuu_le BCEro ncnonb3oBaTtb CTEKNAHHYIO Nocyay. Kpblllka gomkHa
noaxoanTb K nocyae n njioTHO 3aKpbiBaTbCA.

Mpy NCNONb30BAHUN SMaIMPOBAHHOM nocyabl ANA XapeHnAa
00A3aTe/IbHO HaMBaTe HEMHOMO XUAKOCTW.

B nocyne aonA xapexnA na ctanu nuuia NoapyMAHMBAETCA He Tak
CWIbHO, 1 MACO MOXET He JONTN A0 MOMHOM FOTOBHOCTU. YBENNYLTE
BpeMA NpuUroToBsieHUA.

NHbopmauma B Tabnaumuax:
Mocyna 6e3 KPbILLKK = OTKPbLITaA
Mocyaa ¢ KPbIWKOW = 3akpbiTan

Bcerga craBbTe mocyay no LEHTPY PELWETKN.

CTaBbTe ropAdyto CTEKAHHYIO NOCYdy Ha Cyxyto noactasky. Ecnm
noacTaska OyaeT MOKPOW MW XONOAHON, CTEK/IO MOXET TPECHYTb.
HapeHue

[o6asnanTe K MOCTHOMY MACY HEMHOIO XWUAKOCTU. [IHO nocyabl
[O/HKHO OblTb MOKPBLITO CIOEM BOAbI TOMLUMHOW NPUM. Y2 CM.

Mpw xapeHnn goBaBnAainTe JOCTATOYHOE KOMMUECTBO XUOKOCTU.

[IHO nocyabl JOMKHO ObiTh MOKPLITO CMIOEM BOAbI TOAWMUHON 1-2 cMm.

Ko/MuecTBO XMOKOCTY 3aBUCUT OT COpTa MAca 1 OT MaTtepuasa
nocyasl. ECv Bbl rOTOBUTE MACO B 3Ma/IMPOBAHHO Nocyae,
no6asnaiTe HEMHOTro GO/bLLIE XUAKOCTH, YEM B CTEK/IAHHYIO
nocyay.

Mocyna 13 HepyaBetoLLel CTan He OUeHb NMOAXOAUT AA XapeHus,
MsaAco 6yneT MeHblLe NoAPYMAHMBATLCA U MEAIeHHEE TOTOBUTLCA.
roToBbTE €ero npu Gosnee BbICOKONW TeMnepatype u/unmn donee
ANnTeNIbHOE BpeMA.

PexomeHgauuu no NPUroToBJIEHUIO Ha rpune

Mepen NPUroTOBAEHMEM Ha rpuie pasorpente padouyto kKamepy B
TeyeHme npumM. 3 MUHYT.

[[OTOBWTb Ha rPUIE MOXHO TO/bKO MPW 3aKPbLITOW ABEPLIE AYXOBOIrO
wkaca.

[T0 BOBMOXHOCTW NOPUNOHHBLIE KYCKM OO/IXKHbI ObITb OIMHAKOBOWA
TOJIWWHBI, B 3TOM C/ly4Yae OHW paBHOMEPHO NoAPYyMAHMBAKOTCA U
OCTaroTCA COYHbIMN.

MepeBepHUTE KYCKU MO UCTEYEHUN %3 BPEMEHM.
Conute CTerKN TONLKO NOC/e NPUroTOBEHNUA Ha rpune.

Knaaute NOpUMOHHbBIE KYCKN HEMOCPEACTBEHHO Ha PEeLLETKY.
OOMHOYHBIE NMOPLIMOHHBIE KYCKM MOyYatoTCA Mlyylle, eCnu ux
NONOXNUTL Ha CepeanHy PeLLETKM.

[onosHNTeNbLHO NocTaBbTe NPOTUBEHb ypoBeHb 1. COK OT XapeHua
OyneT cTekaTb B HEro, 1 JyxXOBOW LKad 0CTaHeTCA MOYTU UNCTLIM.

[Mpy NpUroToBNEHUM Ha rpune yctaHaBIMBanTe NPOTUBEHbL UK
YHUBEPCa/bHbIA NPOTUBEHb HE BbILLIE, YEM Ha YpOBeHb 4 unn 5. Na-
3a CWbHOW Xapbl OH MOXET AethopMMPOBAaTLCA U MPY BbIHUMAHWU
13 padoueil Kamepbl MOBPEANUTL E&.

HarpeBaTtenbHblil 91eMeHT rpuaa aBToOMaTUYECKM BbiK/oUuaeTca u
CHOBa BK/ItOYaeTcA. TO HopMa/bHO. Kak 4acTo 3TO MPOUCXOauT,
3aBUCUT OT YCTaHOB/IEHHOIO PEXMMa rpunA.

Msaco

[To ncteueHnn NOMOBUHLI BDEMEHW MEPEBEPHUTE KYCKU MACA.

Korpa xapkoe OyneT rotoBo, ero cieyet OCTaBuUTh elé Ha
10 MWHYT B BbIK/IIOYEHHOM 3aKPLITOM [yXOBOM WKady, 4ToObl MACO
flyyllle NPONMTaIOCh COKOM OT XapeHus.

[To OKOHYaHWMM NPUrOTOBAEHUA 3aBEPHUTE MACO B DOJbIY U
OCTaBbTe B AyXOBOM LuKady Ha 10 MUHYT.

MNPy NPUrOTOBIEHUN XAPKOI0 U3 CBUHMHLI C KOXEeW HaapexsTe
KOXY KPECT-HaKpEeCT 1 MOMOXWTE MACO B MOCYy CHauana Koxen
BHU3.

Msaco Bec MpuHaanemHoCTUN YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpema
nocyna C, peXuM rpuna nNpuroToBneHUA,
MUH

FoBaauHa

TywéHnaA roBaanHa 1,0 kr 3aKpblTan 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 o 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160

®une roeaanHbl, cpeaHenpoxaper- 1,0 Kr OTkpbiTan 2 O 210-230 70

Hoe 1,5 kr 2 5 200-220 80

PocTbud, cpeaHenpoxapeHHsbiii 1,0 kr OTkpbiTan 1 210-230 50

CTenku ToNwmHom 3 cM, cpeaHe- Pewértka 5 ™ 3 15

npoXapeHHble

TenATuHa

TenAtTnMHa anA xapku 1,0 kr OTKpbITan O 190-210 100
2,0 kr o 170-190 120

CBUHUHaA

YKapkoe 6e3 Koxu (Hanpumep 1,0 kr OTKpbITanA 1 200-220 100

Lievika) 1,5 kr 1 190-210 140
2,0 kr 1 180-200 160

Kapkoe ¢ Koxeln (Hanpumep, 1,0 kr OTKpbITan 1 200-220 120

nonarka) 15 kr 1 190210 150
2,0 kr 1 180-200 180
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Msaco Bec MpuHaanemHocTUM YpOBEHDb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa

nocyaa C, peMum rpuna nNpUroToBIIEHUA,

MWH

KonuéHaA rpyanHka Ha KOCTu 1,0 kr 3akpbiTan 2 O 210-230 70

BapaHuHa

Hora 6es kocTtu, cpeaHenpoxapeH- 1,5 kr OTkpbiTan 1 150-170 120

HanA

MsacHow ¢apLu

MsacHown pynet n3 500 r OTkpbiTan 1 170-190 70

mAca

Kon6acku

Kon6acku Pewértka 4 ] 3 15

Mtuua Y yTKU UAK TycA NPOTKHUTE KOXY MO KPbITbAMU, YTOObI XKUP MOT

3HaueHuna Beca, NPUBEAEHHbIE B Tabnuue, AeRCTBUTENbHbI A1A CcTeKatb.

HedapLIMPOBaHHON NTUUbLI ANA XapeHus. MTuua 6ynet 0coOeHHO NOMKAPWUCTON, €CIN 3a HEKOTOPOE BpeMsA
nepef OKOHYaHWEeM NPUroTOBNEHNA CMa3aTb €& Mac/oM W

MonoxuTe NTULY LEINKOM Ha PELIETKY cHayana rpyakoin BHUS. > °
CMOUUTb NMOACOEHHOR BOAOK MO0 anenbCUHOBLIM COKOM.

MepeBepHUTE MO UCTEUEHWUMN 3 3a0aHHOrO BPEMEHN.
Ecnu Bbl Xapute Ha rpune HemocpeacTBEHHO Ha PeLUETKe,

nocTaBbTe Ha ypoBeHb 1 NpoTrBeHb. CoK OT xapeHua Gyaet
cTekaTb B HEro, U AyxOBOWi WKad 0CTaHeTCA NOUTH YNCTbIM.

PyneTuku ns UHAEVKN Unn rpyaky MHOenKn nepesepHuTe no
NCTEYEHUN NOMOBUHbI 3a4aHHOr0 BpeMeHu. Kycouku nTuLbl
nepeBepHUTE Mo UCTeUYEHUN %3 3aaaHHOMO BPEMEHMU.

Mtuua Bec MpuHaanemHoCcTUM YpOBEHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
nocyna (o NPUroToBNEHUA,
MUH

LibInnéHoK uennkom 1,2 Kr PewéTtka 2 200-220 60-70
[MynApka uenmkom 1,6 Kr PewéTtka 2 190-210 80-90
LibinnéHok, paspesaHHbiii nononam no 500 r PewéTtka 2 200-220 40-50
LIbInNéHOK Kycoukamm no 300 r PewéTtka 3 200-220 30-40
YTKa, LeNnKoM 2,0 kr Pewértka 2 170-190 90-100
['yCb, LuenMkom 3,5-4,0 kr PewéTtka 2 160-170 110-130
Monopana vHaernka, Lenmkom 3,0 kr PewéTtka 2 170-190 80-100
OKOpPOUOK MHAENKN 1,0 kr PewéTtka 2 180-200 90-100
Pbi6a NONOXWTL BHYTPb Bptolika KapTodenuHy Ui HeOosblLyto

X NPOYH EMKOCTb.
Mo ucteueHnn %3 3afaHHOro BPEMEHW MEePEBEPHUTE KYCKU PhiObl. apOnpoUHyto EMKOC

Ecnu Bbl )xapute Ha rpune HEMOCPEACTBEHHO HAa PELIETKE,
nocTaBbTe Ha YPOBEHb 1 NPOTUBEHb. XXNAKOCTb OyaeT cTekaTb B
Hero, 1 AyxoBOW LWKad OCTaHETCA YMUCTbIM.

Llenyto pbiGy He Hy>XHO nepeBopaunBaTth. YIOXMTE pbidy B Nocydy
OPIOWKOM BHU3, a CMMHHbLIM M1aBHUKOM BBEPX U YCTAHOBUTE
nocyay B AyxoBoi wKad. YToObl peida He ONPOKUHYNACk, MOXHO

Puiba Bec MpuHaaneXHocTUU YpOBEHb Bua HarpeBa Temnepatypa ° Bpemsa npuro
nocyaa C, peXum rpuna TOBJNIEHUA, MWUH
Puiba Lenmkom Mo 300 r PelwéTka 2 ™ 3 20-25
1,0 kr PewéTtka 2 180-200 45-50
1,5 kr Pewértka 2 170-190 50-60
PuiGHoe dune TonwmHom 3 cm PewéTtka 3 ] 2 20-25

PexomeHgauum no HapeHUto B rpune

[lna Takoro Beca xapKoro B Tabnvue HeT  BbiBepute napameTpsbl 4na 6anxariero 6onee NErkoro Beca u yBennysTe ykasaHHoe Bpemsa
3HaUEHW. NPUrOTOB/IEHNA.

Bbl XOTUTE NPOBEPUTL, FOTOBO /N Xapkoe. Mcnonbayinte TepMomMeTp A1A MAca (Bbl MOXeTe NpuoOpecTy ero B cneumnain3anpoBaHHOM
MarasviHe) Unm CHUMUTE «Npo0y NOXKOM». [INA 3TOro NOXKON HaaaBuTe Ha xapkoe. Ecnn oHo
TBEPA0E, 3HAUMUT OHO roToBO. ECnn OHO NpoaaBIMBaETCA NIOXKKOW, TO €ro Hao XapuTb eLlé.

>Kapkoe cnmkoM TEMHOoe, a Kopouka MpoBepbTe YPOBEHb YCTAHOBKU U TEMMNEPATYPY.
mMecTamMun noaropena.

YKapkoe nonyunnock XopoLlo, a coyc nog- B cneayowmii pas Bo3bMUTE MOCYdy MeHbLIero pasmepa uin 4odassTe G0/bLUIE XUAKOCTU.
roper.

YKapkoe nosyunnock XopoLo, HO Coyc B cneayowmin pas BosbMuTe nocydy 00/bllero pasmepa uiv 1o0aBbTe MeHbLIE XUAKOCTU.
CNMMLLKOM CBET/bI U XXNOKWIM
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Bo BpemA npurotoBneHnA xapkoro 06pa OTO HOPManbHO n oéyonoeneHo 3akoHamu Guranku. bonbluaa yacTb BOAAHOIO Napa oTBoAMTCA

3yeTcA BOAAHON nap.

yepes BbIxoabl Napa. OH MOXEeT KOHAEHCUPOBAaTLCA Ha XON0AHON NaHenu BbikoYaTenen nam

Ha 6nuanexaldlei NOBEPXHOCTN mMebenn 1 ctekatb KanaaMmu no Hem.

3aneKaHKu, ppaHLy3CK1e 3aneKaHKU, TOCTbl

Ecnu BbI xapuTte Ha rpuie HenocpeacTBEHHO Ha pPeLléTke,
nocTaBbTe Ha ypoBeHb 1 NpoTuBeHb. [lyxoBON WKag ocTaHeTcA
MOYTN YNCTbIM.

Bceraa ctaBbTe nocydy Ha pPeLuéTky.

BpemA npurotoBneHnA 3anekaHkn 3aBMCHUT OT pa3mepoB nocyabl n
BbICOThI 3aneKaHKW. 3HaveHuA, YKa3aHHble B Taénmue, ABMAKOTCA
OPUNEHTUPOBOYHLIMN.

Bnrogo MpuHagnemHoCTH 1 YpoBeHb Bua HarpeBa 3HaueHue Tem Bpemsa npuro
nocyna nepartypbl B °C  TOBNEHUA, MUH

3aneKaHKu

3anekaHka, cnaakas ®opma AnAa 3anexkaHKu O 180-200 40-50

3anekaHka 13 makapoH dopma an1Aa 3anekaHkn O 210-230 30-40

lpaTeH

KapTogenbHana 3anekaHka n3 cblpblx MHr-  Dopma anAa 3anekaHku 2 160-180 60-80

peaneHToB

Makc. 4 cm BbICOTOMN

Toct

[TomKxapeHHble CBEPXY TOCThI, 12 wWr. PewéTtka 4 ] 3 5-8

FoToBble MPOAYKTbI
Cobntoparite ykasaHua Npou3BoaMTeNs Ha ynakoBKe.

Ecnu Bbl Bynete BbikiadbiBaTb NpUHAANEXHOCTN Bymaroi ans
BbIMEUKW, crneamte 3a TeM, ytoObl Bymara noaxoamna anAa JaHHON

TemnepaTtypbl. Pasmep Bymarn 4o/xeH COOTBETCTBOBATh
npuroToBnAaemMomy 6atoay.

Pesynbtar npuroToseHnsa OUYeHb 3aBUCUT OT KauyecTsa NMpoayKTOB.
TéMHble NATHA U HEOAHOPOAHOCTU 3aMETHbI YXKe Ha CbIPOM
NpoayKTe.

Bnrono MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
C NPUroTOBNEHHUA,
MUH
LLtpyaens, rny©oKol 3aMoposKu [poTnBeHb 3 180-200 35-45
Kaptodens dppwu MpoTnBEHb 3 O 190-210 25-30
Muuua PewéTtka 2 O 200-220 15-20
Muuua-Baret PewéTtka 2 190-210 15-20

Mpumepbl HeKOTOpLIX Onroa

Mpn MCNOML30BaHUM HUBKOV TemnepaTypsl y Bac NPekpacHo
MOMYUNTCA KaK HEXHbIA MOTrypT, Tak U PbIXI0e OPOXKEBOE TECTO.

Mpexae Bcero BbiHbTE U3 padouyeit Kamepsl NPUHAANEXHOCTH,
HaBEeCHbIe PELIETKN UM TeIeCKOMNUUYECKe HanpasaaoLwme.

MpuroToBneHue iorypra

1.Bckunatute 1 nutp monoka (3,5 % XMpPHOCTW) 1 oxnaauTte ero 4o
40 °C.

2.MoamewanTte 150 r riorypta (M3 XoNoaunbHUKA).

3. Pazneiite no vawkam nam HeGobLINM CTEKIAHHBIM OaHKaM C
3aBUHUYNBAIOLLENCA KPLILIKOW U HAKPOWTE NMULLEBON MAEHKON.

4. Pasorpelite padouyto Kamepy B COOTBETCTBUM C yKa3aHUAMM.

5.MocTaBbTe Yalwkn/6aHku Ha AHO padoyelt kKameps! 1 JoBeanTe
10 TOTOBHOCTW B COOTBETCTBMU C yKa3aHUAMMN.

Moabém apoxiKeBOro Tecta

1.T1pUroToBLTE APOXOKEBOE TECTO MO OOLIYHOMY PeLenTy,
NepenoXxnTe B TEPMOCTOMKYIO KEpamMnUecKyro nocyay v
HakpoTe.

2. Pagorpeiite padouyto Kamepy B COOTBETCTBUN C YKa3aHUAMM.

3. Buik/tounTe ayxoBow wKad M NoCTaBbTE TECTO MOAHMMATHLCA B
pabdouyto Kamepy.

Bnrono Mocyna Bua HarpeBa Temnepatypa Bpemsa npuro
TOBJIEHUA
Worypt Yawku unm cteknad Moctasuts Ha gHo (7] Pasorpets no 100 °C 15 MUH

Hble BaHKM C 3aBuH- padouell Kamepsbl

umBatoLLENCa KPblLL-
KoWn

Bkntountb B AyxoBom wkady 8y
TONBbKO NaMnouKy

Moabém Opox»KeBOro Tecta TepmocTonkas
nocyna

[MocTtaBuTb Ha AHO
pabdouyeit Kamepbl

O Pasorpets go 50 °C

BbIk/tounTh NprOop 1 nocTa
BUTb APOMXOKEBOE TECTO B pado
Uyto Kamepy

5-10 MuH
20-30 MuH
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Pasmopar<uBaHue

BbiHbTE 3aMOPOXEHHbIE NMPOAYKThl 13 YNAaKOBKM, NEPEOXKNTE B
NOAXOAALLYIO NMOCYAY W NMOCTaBbTe Ha PeLLeTKY.

Cobntonalite MHCTPYKUMUM U3rOTOBUTENA Ha yNakoBKe.
Bpema pasmopaxnBaHua 3aBUCUT OT BUOA U KONMYECTBA NPOoayKTa.
MTuuy KnaauTe Ha Tapesky royakon BHUS.

3amopoXeHHble NPOAYKTbI MpuHaanew Ypo Bua Temnepartypa, °C
HOCTH BeHb HarpeBa
Hanp., TopTbl CO B3OUTLIMU CMBKAMMW, TOPTbI C MAC/AHLIM KPEMOM, PewéTtka 2 Perynatop TemnepaTypbl ocTa

MUPOXHbIE C LOKONAAHOW UAN CaxapHOM rnasypsbto, CbpyKTbI, UblnnATa,

Kondacku u MAco, xn1ed 1 By0uUKK, MMPOrU 1 ApyranA Buineuka

€TCA BbIK/THOYEHHbIM

CyLUKH

BbibepuTe HencnopueHHble MPYKTbl AN OBOLLUW U TLLATEIbHO
BLIMOWTE.

XOPOLLO BLITPUTE UK OOCYLIUTE UX.

YcTaHoBWUTE NPOTUBEHb HA YPOBHE YCTAHOBKM 4,
a PeLUETKY Ha ypOBHE YCTaHOBKM 2.

BblNoXunTe NPOTMBEHb 1 PeWwETKY Bymarol Ans BeiNeYKu Uin
neprameHTHol Gymaroi.

OueHb CoYHblE PYKTbI UM OBOLLUM HYXXHO HECKOJIbKO pas
nepeBepHyTb. oC/e CyLKN roToBbIE PYKThI MW OBOLLM Cpagdy
CHUMUTE C Bymaru.

DpYKTbI U TPaBbl YposeHb Bun Temnepatypa,°C Bpewms, yac
HarpeBa

Adnokun Kpyxkamu, 600 r 2+4 80 OK. 5

Mpywwn gonskamu, 800 r 2+4 80 OK. 8

Cnwuebl, 1,5 kr 2+4 80 ok. 8-10

3eneHs, 200 1, MbITan 2+4 80 oK. 1%

KOHcepBMpOBaHMe

Mpn KOHCEPBUPOBaHUM GaHKM U PE3NHOBLIE KOJbLIA AO/KHbI ObiTh
yncTbiMN 1 6e3 aedekToB. baHKN [0KHbI ObiTb MO BO3MOXHOCTM
0ANHaKoBOro o6beéma. 3HauyeHuA, NpuBeaEHHbIe B TadnuLax,
NeACTBUTENbHbI ANA KPYI/bIX IMTPOBLIX OaHOK.

BHumaHue!

He ncnonbayiite cnmwkom 6osbline Uamn Beicokme BaHku. MHaue
KDbILLKW MOTYT NIOMHYTh.

icnonb3ynTte TObKO HEMCNOPYEHHbIE (DPYKTLI M OBOLLN.
TwaTenbHo X BLIMOMTE.

3HaueHnA BpeMeHU, ykasaHHblie B TabnuLe, ABNATCA
OPUEHTUPOBOUHBLIMU. Ha HUX MOXET BANATL Temneparypa B
NOMELLEeHUN, KONMYEeCTBO BaHOK, Macca W Ternio UX COAePXMMOro.
Mpexae YeM yMeHbLUTb TemnepaTypy WUamn BelKAUUTb Nproop,
ybeanTeck B TOM, UTO B OaHKax 0OpasytoTca My3blPbKU.

MoaroToBKa

1. Hanonxuute cteknaHHble 6aHKK1, HO He 10 KPaés.
2. 06oTpuTe Kpasa BaHOK — OHW JO/MKHbBI ObiTb UNCTLIMMN.

3.Monoxute Ha Kaxxayto 6aHKy BlaxHOe pesMHOBOE KOJbLO U
KPbILLKY.

4, 3akpoliTe 6aHKN C MOMOLLbIO CKOO.
He cTaBbTe Oosblue WecT 6aHOK B padouyto Kamepy.

HacTpouku

1.YCcTaHOBMTE YHUBEPCA/IbHBIN NPOTUBEHb Ha YPOBEHL 2. BaHku
yCTaHOBUTE Tak, YTOObI OHM HE Kacanucb Apyr apyra.

2.Bnelite B yHMBEPCa/bHbIA NPOTUBEHb V2 NUTpa ropayen (Mpum.
80 °C) Bofbl.

3. 3akponTe asepuy Ayx0BOro wkada.

4.YcTaHoBUTE pexuM «HuxHWi xap» .

5.YcrtaHoBuTe Temnepatypy ot 170 no 180 °C.

HoHcepsupoBaHHue

DpPYKTbI
[Mpum. uepes 40-50 MUHYT Yepe3 KOPOTKNE NMPOMEXYTKN BPEMEHN
HauYMHatOT NoAHMMATLCA My3blPbKK. BbIKNtOUNTE AyXOBOW WKad.

Yepes 25-35 MMHYT nNocne BbIKAOUYEHMA AyXOBOro wkada
o6A3aTenbHO BbiHbTE M3 Hero 6aHku. MNpu Bonee ANUTENBHOM
ox/laxaeHun 6aHoK B AyXOBOM LKAy B HUX MOTYT NMonacTb
MUKPOOBBI, UTO NPUBEAET K 3aKUCNEHNIO 3aKOHCEPBUPOBAHHbIX
dpyKTOB.

DPpyYKTbI B AMTPOBbIX HaHKax

Mocne noABneHunA ny3blpbKOB JdononHuTtenbHoe nporpesa

Hue
A6nokun, cMopoanHa, KnybHuKa BbikntounTb MpuM. 25 MUHYT
BuHmn, abprKocsl, NePCUKM, KPbIXXOBHMK Bbiktountb MpuMm. 30 MUHYT
AbnouyHoe nope, rpyLn, CAnBbI Bbikntountb Mpum. 35 MUHYT

OBowu
Kak Tonbko B GaHkax HauHyT NoAHUMAaTLCA My3blPbKK, YCTAHOBUTE
Temnepatypy co 120 obpatHo Ha 140 °C. OTOT Npouecc 3aHnumaeT

oT 35 00 70 MUHYT B 3aBMCUMOCTU OT Buaa OBOLEN. 10 ncreueHmm
3TOr0 BPEMEHU BbIK/IIOUMTE YXOBOW LIKAd ¥ UCMONL3YINTE
ocTaTtoyHoe Tenno.

OBOLUM B XONIOQHOKW 3aN1BKe B JIMTPOBbIX 6aHKax

Mocne noABneHunA ny3bipbKOB AdononHutenbHoe nporpesa
HUe

Orypupl

- Mpum. 35 MUHYT

KpacHana cBékna

MpuM. 35 MUHYT MpuMm. 30 MUHYT

Bptoccensckas KanycTa

Mpum. 45MnRHyT Mpum. 30 MUHYT

®acornb, KOﬂbpaél/l, KpacHOKoO4YaHHadA Kanycrta

Mpum. 60MUHYT Mpum. 30 MUHYT

["lopowek

Mpum. 70MUHYT MpuMm. 30 MUHYT
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BblHMMaHHe 6aHOK BHumaHue!

Mo OKOHYaHWMN KOHCEPBMPOBAHUA BbiHETE OaHKK U3 padoueii He cTtaBbTe ropAune 6aHku Ha XON04HYO UK BNAXHYIO NOACTABKY,
Kamepsl. OHW MOTYT NIOMHYTb.

AI'(pIriﬂaMI/I,ﬂI B NPOAYKTaxX NUTaHUA

AKpunamua odpasyeTca B NepByto ouepeab B NPOAYKTax 13 kapTodene dpu, TocTax, Bynoukax, xnede, Bbineuke (KeKcsbl,
3epHOBLIX U KapTodens, Hanpumep B KapTodesbHbIX Ynncax, nevyeHbe).

PeKkomeHgauum no NPUroToBJIEHUIO NMULLU C HUSKUM coAepXaHUueMm aKpunamuaa

O6wue ceegeHuna Bpema npurotoBneHna A0/MKHO ObiTb MO BOSMOXHOCTM KOPOTKUM.
bBntoaa 4omKHbI MMETb 30/10TUCTLIV LUBET, @ HE TEMHBIW.

Yem Gonblie pasmep npurotaBnnBaemMoro 6mo:1a, TeM MEHbLUIEe akpunamMunia oépaayeTCH B
npouecce ero npuroToBneHnA.

BbinexaHue B pexume «BepxHuit/HmxHUiA xap» npu makc. 200 °C.
B pexunme «3D-IopAaunii Bo3ayx» nnn «opAaumnin Bo3ayx» npu makc. 180 °C.

Menkoe neveHbe B pexunme «BepxHuin/HmkH1A xap» npu makc. 190 °C.
B pexume «3D-Topaunii Bo3ayx» unn «fopAaunin Bo3ayx» npu makc. 170 °C.
ANLO MM ANYHBIN XENTOK yMeHbllaloT o6pas3oBaHve akpuiaMmuia.

Kaptogens hpun B AyXOBOM wWKady Bbinekarite Ha NpoTuBHe No MeHbluel Mepe 400 r, uToObl KAapPTOMENb HE BbICOX

KoHTponbHble 6nroaa

O Tabnuubl BbiNK CoCcTaBNeHbl A1A PasINUYHBIX KOHTPOMNPYHOLLMX BbineKaHue
opraHoBs, uToObl 061erunTh NPOLEdyPY NPOBEPKU 1 TECTUPOBAHMA
pa3HbIX AYXOBbIX LUKadOB. Mpu NPUroTOBNEHUN 3aKPLITOro AGIOUHOrO NMPOra cTaBbTe

B cooTsetcTaum ¢ EN 50304/EN 60350 (2009) unm IEC 60350. TEMHbIE PA3BEMHBIE (POPMbI B WAXMATHOM MOPAAKE.

Muporn B pasbEMHbIX hopMax M3 Oefol XecTu:
[Mpwv BbiNeKaHUn Ha 1 ypoBHE UCMONL3YNTE Pexmnm «BepxHuin/

HVDKHUI Xap» [Z). Ha NPOTUBHE BMECTO PELLETKM.

Bbnrono MpuHagnemHoCTH 1 YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
nocyaa C NPUroTOBJNEHUA,
MUH
®urypHoe nevyeHbe [MpoTnBEHL O 150-170 20-30
ManeHbkmne kekcbl, 20 WTyK [MpoTnBEHL (] 160-180 20-30
buckeuT Ha Boae PasbémHana dhopma Ha O 160-180 30-40
peELETKe
3aKpbIThili AGIOYHLIN NMUPOr PelweéTka + 2 pasbeMHble 1 O 190-210 70-80

dopmbl & 20 cm

anrOTOBﬂeHMe Ha rpuvne

Mpu ycTaHoBKe 6/t0aa HEMOCPEACTBEHHO Ha PELETKY
AOMNOJ/IHUTENBHO NOCTaBbTe NPOTMBEHb HA ypOBEHb 1. XKnMAKoCTb
OydeT cTekaTb B Hero, U JyxOBOK LWKad OCTaHeTCA UNCTbIM.

Bnrono MNprHaanemHocTU 1 YpoBeHb Bua HarpeBa Pexum rpunsa Bpemsa
nocyna NpPUroToBMeHus,
MHH
PymaAHblEe TOCTHI PewéTtka 5 ] 3 1-2

Pasorpesatb B TeueHne 10 MUHYT

Buthoyprep, 12 wr.* PelwéTtka + NpoTnBEHb 4 ] 3 25-30
6e3 npeaBapuTeIbHOro pasorpesa

* [0 CTeUYEeHNN %3 BpeMeHu NepeBepHyThb
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	Ocaklı fırın
	Отдельностоящая плита
	HR64D233T

	İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu talimatlar yalnızca cihaz üzerinde sembolleri görünen ülkeler için geçerlidir. Ülke sembolü cihaz üzerinde görünmezse, cihazı, cihazın kullanılacağı ülkenin şartlarına uygun duruma getirmek üzere yapılacak düzenlemeler için...
	Cihaz sınıfı: Sınıf 1
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Cihazın bağlanması ve gaz türünün değiştirilmesi yalnızca eğitimli bir uzman tarafından yapılmalıdır. Cihazın kurulması (elektrik ve gaz bağlantısı) kullanım ve kurulum kılavuzuna uygun olarak gerçekleştirilmelidir. Bağlantın...
	Uyarı: Cihaz sadece pişirme amaçlıdır. Odayı ısıtma gibi diğer amaçlarla kullanılmamalıdır.
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Uyarı: Bir gaz pişirme cihazının kullanılmasıyla, bulunduğu odada nem ve ısı ve yanma ürünleri ortaya çıkar. Özellikle cihaz kullanımdayken mutfağın iyi havalandırıldığından emin olunuz: doğal havalandırma deliklerini muhafaza...
	Cihazın uzunca bir müddet yoğun kullanımı ilave bir havalandırma isteyebilir, örneğin, bir pencerenin açılması veya daha etkili havalandırma varsa mekanik havalandırma seviyesinin yükseltilmesi gibi.
	Bu cihazın harici bir alarm saatiyle veya uzaktan kumandayla çalıştırılması öngörülmemiştir.
	Uygun olmayan koruma cihazları veya çocuk güvenlik bariyeri kullanmayınız. Bunlar kazalara sebep olabilir.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Aksesuarı her zaman pişirme alanının içine doğru olacak şekilde itiniz. Kullanım kılavuzundaki Aksesuar Açıklaması bölümüne bakınız .
	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında bir hava akımı ortaya çıkar. Pişirme kağıdı ısıtma elemanlarına temas edebilir ve tutuşabilir. Ön ısıtma sırasında pişirme kağıdını kesinlikle aksesuarın üzerine rastgele koymayı...
	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme alanının üzerine koyulan yanıcı cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanıcı cisimleri pişirme alanında bulundurmayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapağını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fiş...

	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...

	Yangın tehlikesi!
	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...

	Yangın tehlikesi!
	■ Üzerinde pişirme kabı bulunmayan gazlı ocaklar çalışma sırasında yüksek ısı oluşturur. Cihaz ve üzerine yerleştirilen aspiratör hasar görebilir veya yanabilir. Filtrede kalan yağ artıkları tutuşabilir. Gazlı ocakları yalnı...

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihazın arka tarafı çok sıcak olacaktır. Bu durum bağlantı hatlarında hasara neden olabilir. Akım ve gaz hatları cihazın arka tarafına temas etmemelidir.

	Yangın tehlikesi!
	■ Yanıcı malzemeleri ocaklarda veya pişirme alanlarında saklamayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapısını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız. Cihazın fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Gaz a...

	Yangın tehlikesi!
	■ Alt çekmecenin yüzeyleri sıcak olabilir. Alt çekmece içerisinde sadece fırın aksesuarlarını saklayınız. Asla alev alabilen ve yanıcı nesneleri alt çekmece içinde saklamayınız.


	Yanma tehlikesi!
	■ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...

	Yanma tehlikesi!
	■ Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Yanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Yanma tehlikesi!
	■ Boş bir pişirme kabı, çalışan gazlı ocaklarda aşırı derecede ısınacaktır. Boş pişirme kabını kesinlikle ısıtmayınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Çalışma esnasında cihaz ısınır. Temizleme işleminden önce cihazı soğumaya bırakınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Uyarı: Ulaşılabilen kısımlar ızgara kullanıldığında sıcak olabilir. Küçük çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Yanma tehlikesi!
	■ LPG dik konulmadığı takdirde sıvı haldeki Propan/Butan cihaz içerisine girebilir. Bu sebeple brülörlerde ani alev oluşabilir. Parçalar zarar görebilir ve zamanla kontrol edilemeyen gaz çıkışlarına sebep olacak sızdırma problemle...


	Haşlanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Haşlanma tehlikesi!
	■ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.


	Yaralanma tehlikesi!
	■ Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.
	Yaralanma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar yalnızca tarafımızca eğitilen müşteri hizmetleri teknisyenleri tarafından gerçekleştirilmeli ve hasarlı akım ve gaz hatları değiştirilmelidir. Cihaz arızalıysa elektrik...

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Cihazdaki arızalar ve hasarlar tehlikelidir. Arızalı bir cihaz kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Gaz beslemesini kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Uygun olmayan çaptaki tencereler, hasarlı veya hatalı yerleştirilmiş tencereler ağır yaralanmalara neden olabilir. Pişirme kabıyla ilgili uyarılara dikkat ediniz.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Dikkat: Cam kapak ısıtıldığında çatlayabilir. Cam kapağı kapamadan önce bütün bekleri kapatınız. Cam kapağı kapamadan önce, ocak yüzeyi soğuyana dek bekleyiniz.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Cihaz sabitlenmeden bir tabana yerleştirilirse, tabandan kayabilir. Cihazın taban ile sabit bağlanmış olması gerekir.


	Devrilme tehlikesi!
	Uyarı: Cihazın devrilmesini önlemek için bu dengeleme düzeni tesis edilmelidir. Tesis için talimatlara bakınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Pişirme alanı lambasının değiştirilmesi sırasında gerilim altındaki lamba duyunda elektrik kontağı olabilir. Değiştirme işleminden önce elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Fırındaki hasarlar
	Dikkat!

	Taban çekmecesindeki hasarlar
	Dikkat!


	Kurulması, gaz ve elektrik bağlantısı
	Gaz bağlantısı
	Dikkat!
	Bu durumlarda yetkili servisimize başvurunuz:
	Güvenlik Uyarısı
	: Bulunduğunuz bölgedeki şebeke gaz basıncı!


	Gaz bağlantısında arızalar / gaz kokusu
	Gaz borusundan (kollektör) ve kapı kolundan çekme veya taşıma
	Elektrik bağlantısı
	Dikkat!
	Yetkili servis için
	Dikkat!

	Cihazı düz bir yüzeye yerleştiriniz
	1. Süpürgelik çekmeceyi çekiniz ve kaldırarak çıkarınız. Süpürgeliğin iç kısmında ayarlanabilir ayaklar mevcuttur.
	2. Ayarlanabilir ayakları gerekirse bir allen anahtarı ile, cihaz yatay olarak dengelenene kadar çeviriniz (şekil A).
	3. Süpürgelik çekmecesini tekrar içeri sürünüz (şekil B).

	Duvar tespiti
	Cihazın yerine yerleştirilmesi
	Nakliye sırasında dikkat edilecek hususlar
	Orjinal kutusu yok ise


	Yeni ocağınız
	Genel bakış
	Pişirme bölümü
	Ekonomik bek için cezvelik
	Ocak düğmesi
	Elektrik ocağı için

	Fırın
	Fonksiyon seçme düğmesi
	Sıcaklık seçme düğmesi
	Tuşlar ve gösterge

	Pişirme alanı
	Fırın lambası
	Soğutma fanı
	Dikkat!

	Kapı ilave güvenliği


	Aksesuarınız
	Aksesuarların yerleştirilmesi
	Bilgi

	Özel aksesuar
	Müşteri hizmetleri bölümü

	İlk kullanımdan önce
	Saatin ayarlanması
	1. 0 tuşuna basınız. Göstergede saat 12:00 görünür ve 0 sembolü yanıp söner.
	2. + ve - tuşu ile saati ayarlayınız.

	Fırının ısıtılması
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile üst/alt ısıtmayı % ayarlayınız.
	2. Isı ayar düğmesi ile 240 °C'ye ayarlayınız.

	Elektrikli ocak gözünün ısıtılması
	Aksesuarın temizlenmesi
	Bek gövde ve kapağı ön temizliği

	Pişirme alanının ayarlanması
	Gazlı brülörü şu şekilde yakabilirsiniz
	1. Ocağın üst kapağını açınız. Ocak çalıştığı sürece üst kapak açık olmalıdır.
	2. Yakmak istediğiniz ocağın şalterini sola doğru çevirip ateşleme pozisyonuna : getiriniz. Ateşleme başlar.
	3. Ocağın şalterini içeri bastırınız ve yaklaşık 1-3 saniye arası basılı tutunuz. Gaz çıkmaya başlar ve ateşleyici yardımıyla yanar.
	4. Dilediğiniz alev boyunu ayarlayınız. û kapalı ve • konumları arasında alev sabit değildir. Bu nedenle daima • daha büyük ve – daha küçük ateş arasında bir konum seçiniz.
	5. Gaz alevinin yanıp yanmadığını kontrol ediniz ve şayet yanmıyorsa işlemleri 2. işlem adımından itibaren tekrarlayınız.
	6. Pişirme işlemini sona erdirmek için: Ocağın şalterini û sağa doğru çevirip kapalı konuma getiriniz.
	: Dikkat!
	Gazlı brulör yanmaz

	Elektrikli ocak gözü bu şekilde ayarlanabilir
	1. Fırının üst kapağını açınız. Elektrik ocağı çalıştığı sürece üst kapak açık olmalıdır.
	2. Elektrik ocağı düğmesini sola doğru çevirip 1-6 arasından uygun bir pişirme kademesine getiriniz.
	3. Elektrik ocağınızın çapı 145 mm' dir. Aynı taban çapındaki, düz tabanlı bir tencere kullanarak pişirmeye başlayabilirsiniz.
	4. Pişirme işlemini sona erdirmek için elektrik ocağı düğmesini 0 kapalı konuma getiriniz.
	: Dikkat!

	Elektrik ocağı için önemli bilgiler
	Ocak pişirme tablosu

	Fırının ayarlanması
	Isıtma türleri ve sıcaklık
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	Fırının kapanması
	Ayarların değiştirilmesi


	Fırının otomatik olarak kapanması için
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	3. Saat tuşuna 0 basınız. Süre x sembolü yanıp söner.
	4. + veya - tuşu ile süreyi ayarlayınız. Tuş + / varsayılan değer = 30 dakika Tuş - / varsayılan değer = 10 dakika
	Pişirme süresi dolmuştur
	Ayarın değiştirilmesi
	Ayarlamanın yarıda kesilmesi
	Saat gizlendiğinde süreyi ayarlayınız

	Fırının otomatik olarak açılması ve kapanması için
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	3. Saat tuşuna 0 basınız. Süre x sembolü yanıp söner.
	4. + veya - tuşu ile süreyi ayarlayınız.
	5. Saat tuşuna 0, sona erme sembolü y yanıp sönünceye kadar basılmalıdır. Göstergede, yemeğin ne zaman hazır olacağını göreceksiniz.
	6. + tuşu ile bitiş zamanını ileriye alınız. Birkaç saniye sonra ayar devreye girer. Fırın çalışana kadar göstergede bitiş zamanı görünür.
	Pişirme süresi dolmuştur
	Bilgi


	Saatin ayarlanması
	1. Saat tuşuna 0 basınız. Göstergede saat 12.00 görünür ve 0 sembolü yanıp söner.
	2. + ve - tuşu ile saati ayarlayınız. Birkaç saniye sonra saat devralınacaktır. 0 sembolü söner.

	Alarmı ayarlayın
	1. Alarm S tuşuna basınız. S sembolü yanıp söner.
	2. + veya - tuşu ile alarm zamanını ayarlayınız. Tuş + / varsayılan değer = 10 dakika Tuş - / varsayılan değer = 5 dakika

	Çocuk emniyeti
	Fırın
	Bilgiler


	Bakım ve Temizlik
	Bilgiler
	Üst cam kapak
	Temizlik malzemeleri
	Ocakta asla
	Fırında asla

	Rafları askıdan çıkartma ve takma
	Rafların çıkartılması
	1. Rafı öne yukarı doğru kaldırınız
	2. ve çıkartınız (Resim A).
	3. Ardından tüm rafı ileri doğru itiniz
	4. ve kaldırınız (Resim B).

	Rafların asılması
	1. Rafı önce arka yuvaya yerleştiriniz, biraz arkaya doğru bastırınız (Resim A)
	2. ve daha sonra ön yuvaya asınız (Resim B).


	Fırın kapısının çıkartılması ve yerleştirilmesi
	: Yaralanma tehlikesi!
	Kapının çıkartılması
	1. Fırın kapısını tamamen açınız.
	2. Her iki kilitleme kolunu sağa ve sola doğru açınız (Resim A).
	3. Fırın kapısını dayamaya kadar kapatınız. İki elinizle sol ve sağ taraftan tutunuz. Biraz daha kapatınız ve çekip çıkartınız (Resim B).

	Kapağın yerleştirilmesi
	1. Fırın kapısını yerleştirirken, her iki menteşenin de açılış yönünde takıldığına dikkat ediniz (Resim A).
	2. Menteşe çentiği her iki taraftan oturmalıdır (Resim B).
	3. Her iki kilitleme kolunu tekrar kapatınız (Resim C). Fırının kapısını kapatınız.
	: Yaralanma tehlikesi!


	Kapı camlarının sökülmesi ve takılması
	Sökülmesi
	1. Fırın kapısını çıkartınız. Bunun için, Kapının çıkartılması bölümüne bakınız. Kolu aşağıya gelecek şekilde bir bezin üzerine yerleştiriniz (Resim A).
	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı saat yönünün tersi yönüne çeviriniz (Resim B).
	3. Komple kapak tabanını çıkarınız (Resim C).
	: Yaralanma tehlikesi!

	Takılması
	1. Komple kapak tabanını tekrar yerleştiriniz (Resim A).
	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı tekrar sıkınız (Resim B).
	3. Fırının kapısını takınız. Bunun için, Kapının yerleştirilmesi bölümüne bakınız.


	Kapı ilave güvenliği

	Bir arıza halinde yapılması gereken işlemler
	Hasar tablosu
	: Elektrik çarpma tehlikesi!

	Tavandaki fırın lambasını değiştiriniz
	: Elektrik çarpma tehlikesi!
	1. Hasar oluşmasını önlemek için mutfak bezini soğuk fırının içine seriniz.
	2. Cam kapağı sola çevirerek sökünüz.
	3. Fırın lambasının yerine aynı tip yeni bir lamba takınız.
	4. Cam kapağı tekrar takınız.
	5. Bulaşık bezini alınız ve sigortayı açınız.


	Cam kapak

	Müşteri Hizmetleri
	E­numarası ve FD­numarası
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları


	Enerji ve çevre için öneriler
	Fırında enerji tasarrufu
	Gazlı pişirme bölümünde enerji tasarrufu
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi

	Sizin için kendi mutfağımızda test edilmiştir
	Bilgiler
	Pasta ve çörek
	Pasta kalıpları
	Tablolar

	Kek ve börek türü pişirmeye yönelik ipuçları
	Et, kümes hayvanı, balık
	Kaplar
	Kızartmak
	Izgara yapma hakkında bilgiler
	Et
	Kümes hayvanı
	Balık

	Kızartma ve ızgara ile ilgili öneriler
	Sufleler, Gratenler, Tostlar
	Hazır ürünler
	Özel yemekler
	1. 1 litre sütü (% 3,5 yağ) kaynatınız, 40 °C'ye soğutunuz.
	2. 150 g yoğurdu (buzdolabı sıcaklığı) karıştırınız.
	3. Kaselere veya küçük kapaklı kavanozlara doldurunuz ve streç folyo ile üzerine kapatınız.
	4. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	5. Kaseler veya kavanozlar pişirme alanının zeminine yerleştiriniz ve belirtilen şekilde hazırlayınız.
	1. Mayalı hamuru alışık olduğunuz şekilde hazırlayınız, ısıya dayanıklı seramik kaba koyunuz ve üzerini kapatınız.
	2. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	3. Fırını kapatınız ve hamuru mayalanması için pişirme alanında bırakınız.

	Buz çözme
	Kurutma
	Konserveleme
	Dikkat!
	Hazırlanması
	1. Kavanozu doldurunuz, ancak tamamen doldurmayınız.
	2. Cam kenarlarını siliniz, temiz olmalıdır.
	3. Her bir kavanozun üzerine ıslak plastik halka ve kapak koyunuz.
	4. Kavanozları kıskaçlarla kapatınız.

	Ayarlama
	1. Üniversal tavayı yerleştirme seviyesi 2'ye itiniz. Kavanozları birbirine değmeyecek biçimde yerleştiriniz.
	2. Üniversal tavaya ½ litre sıcak su (yakl. 80 °C) dökünüz.
	3. Fırının kapısını kapatınız.
	4. Alt ısıtmayı $ ayarlayınız.
	5. Sıcaklığı 170 - 180 °C'ye getiriniz.

	Konserveleme
	Kavanozların çıkarılması
	Dikkat!


	Gıda maddelerinde bulunan akrilamid
	Test yemekleri
	Pişirme
	Izgara


	î Оглавление[ru] Правила пользования
	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данное руководство действительно только в том случае, если на приборе указано условное обозначение соответствующей страны. Если обозна...
	Категория прибора: категория 1
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора и перенастройку на другой вид газа должен производить только квалифицированный специалист. Подключение прибора (п...
	Внимание:Данный прибор предназначен исключительно для приготовления пищи. Запрещено использовать прибор с другой целью, например, для ...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 2000 м над уровнем моря.
	Внимание:Использование газовой плиты приводит к повышению температуры и влажности в помещении. При эксплуатации прибора следует обрат...
	При интенсивном и долговременном использовании прибора может потребоваться дополнительная вентиляция, в этом случае можно открыть окн...
	Этот прибор не предназначен для эксплуатации с внешним таймером или дистанционным управлением.
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.
	Опасность возгорания!
	■ Из-за струи воздуха, проникающей в прибор при открывании дверцы, бумага для выпечки может подняться, коснуться нагревательного элемен...
	Опасность возгорания!
	■ Легковоспламеняющиеся предметы, хранящиеся в в духовом шкафу, могут воспламениться. Не храните в духовом шкафу легковоспламеняющиес...

	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...

	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!!
	■ Прибор сильно нагревается и может стать причиной возгорания легковоспламеняющихся материалов. Не храните и не пользуйтесь вблизи пр...

	Опасность возгорания!
	■ Включённая газовая конфорка, если на ней не установлена посуда, производит очень много тепла. Прибор и расположенная над ним вытяжка м...

	Опасность возгорания!
	■ Задняя стенка прибора сильно нагревается. Это может привести к повреждению проводов и труб. Газоподводящие трубы и электропроводка н...

	Опасность возгорания!
	■ Не кладите на конфорки воспламеняющиеся предметы и не храните их в рабочей камере. Не открывайте дверцу прибора, если внутри прибора о...

	Опасность возгорания!
	■ Поверхности цокольного выдвижного ящика могут сильно нагреться. В выдвижном ящике можно хранить только специальные принадлежности д...


	Опасность ожога!
	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!
	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность ожога!
	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...

	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...

	Опасность ожога!
	■ В процессе эксплуатации поверхности прибора нагреваются. Не касайтесь горячих поверхностей. Следите, чтобы дети не подходили близко ...

	Опасность ожога!
	■ Пустая кухонная посуда, установленная на газовую горелку, становится очень горячей. Никогда не устанавливайте на конфорку пустую пос...

	Опасность ожога!
	■ Во время работы прибор сильно нагревается . Перед очисткой дайте прибору остыть.

	Опасность ожога!
	■ Внимание: детали прибора могут сильно нагреться при использовании прибора в режиме гриля. Не разрешайте маленьким детям подходить бл...

	Опасность ожога!
	■ Если баллон со сжиженным газом находится не в вертикальном положении, то сжиженный пропан-бутан может попасть в прибор. При этом из го...


	Опасность ошпаривания!
	■ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным деталям. Не подпускайт...
	Опасность ошпаривания!
	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...

	Опасность ошпаривания!
	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.


	Опасность травмирования!
	■ Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.
	Опасность травмирования!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Любые ремонтные работы и замена газоподводящих труб или эл...

	Опасность травмирования!
	■ Неисправности или повреждения прибора опасны. Никогда не включайте неисправный прибор. Отключите предохранитель в блоке предохранит...

	Опасность травмирования!
	■ Кастрюли неподходящих размеров, повреждённые или неправильно поставленные кастрюли могут стать причиной травм. Соблюдайте указания,...

	Опасность травмирования!
	■ Внимание: От жара стеклянная крышка прибора может треснуть. Прежде чем накрыть прибор стеклянной крышкой, выключите все конфорки. Под...

	Опасность травмирования!
	■ Если прибор не закреплён на цоколе, он может соскользнуть с него. Прибор должен быть надёжно закреплён на цоколе.


	Опасность опрокидывания!
	Предупреждение: Чтобы прибор не опрокинулся, нужно установить специальную защиту. См. инструкции по монтажу.

	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ При замене лампочки в рабочей камере учитывайте то, что контакты в патроне находятся под напряжением. Перед сменой лампочки выньте ви...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...


	Причины повреждений
	Внимание!
	Повреждения духового шкафа
	Внимание!

	Повреждения выдвижного цокольного ящика
	Внимание!


	Монтаж, подключение к газу и электросети
	Подключение газа
	Для лицензированного специалиста или сервисной службы
	Внимание!
	Правила техники безопасности
	: Несоответствующее давление газа в газораспределительной сети!


	Неисправности газопроводки/ запах газа
	Перемещение прибора за газоподводящие трубы или за ручку дверцы
	Подключение к электросети
	Внимание!
	Для сервисной службы
	Внимание!


	Установка плиты в горизонтальном положении
	1. Выдвиньте выдвижной цокольный ящик и выньте его движением вверх. Внутри основания спереди и сзади расположены установочные ножки.
	2. С помощью шестигранного ключа можно подкручивать установочные ножки в более высокое или низкое положение, пока плита не установится г...
	3. Задвиньте обратно выдвижной цокольный ящик (рис. B).

	Крепление к стене
	Установка прибора
	Во время транспортировки соблюдайте необходимые меры предосторожности.
	Если оригинальная упаковка не сохранилась


	Ваша новая плита
	Общее
	Варочная поверхность
	Подставка для экономичных газовых горелок
	Выключатели конфорок
	Для электрической конфорки

	Духовой шкаф
	Переключатель выбора функций
	Регулятор температуры
	Кнопки и дисплей

	Рабочая камера
	Лампочка в духовом шкафу
	Охлаждающий вентилятор
	Внимание!


	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности


	Принадлежности
	Установка принадлежностей
	Указание

	Специальные принадлежности
	Номера артикулов для заказа через сервисную службу

	Перед первым использованием
	Установка времени суток
	1. Нажмите кнопку 0. На дисплее появляется время 12:00 и начинает мигать символ 0.
	2. Установите время суток кнопкой + или –.

	Нагревание духового шкафа
	1. С помощью переключателя выбора функций установите режим «Верхний/нижний жар» %.
	2. Установите 240 °C регулятором температуры.

	Нагрев электрической конфорки
	Очистка принадлежностей
	Предварительная очистка головок и крышек газовых горелок

	Настройка варочной панели
	Поджиг газовой горелки
	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Поверните регулятор нужной конфорки влево до положения поджига :. Начинается процесс поджига.
	3. Нажмите регулятор конфорки до упора и удерживайте его нажатым в течение 1–3 секунд. Газовая горелка зажигается.
	4. Установите нужную мощность пламени. Между положением û ВЫКЛ и • пламя не стабильно. Поэтому выбирайте всегда положение между • больши...
	5. Если пламя погаснет, повторите процесс, начиная с шага 2.
	6. Для выключения газа поверните регулятор конфорки û вправо в положение ВЫКЛ.
	: Внимание!
	Газовая горелка не зажигается

	Настройка электрической конфорки
	1. Откройте верхнюю крышку плиты. Во время работы плиты крышка должна быть всегда открыта.
	2. Повернув переключатель конфорки влево, установите требуемую ступень нагрева конфорки (1­6).
	3. Диаметр конфорки составляет 145 мм. Теперь можно начать приготовление блюда. Используйте только кастрюли с ровным дном. Диаметр дна кас...
	4. Для выключения поверните переключатель конфорки в положение 0 (Выкл).
	: Внимание!

	Важная информация по эксплуатации электрической конфорки
	Таблица - приготовление пищи

	Настройка духового шкафа
	Вид нагрева и температура
	1. Установите вид нагрева с помощью переключателя выбора функций.
	2. Регулятором температуры установите температуру или режим гриля.
	Выключение духового шкафа
	Изменение установок


	Настройка автоматического отключения духового шкафа
	1. Установите вид нагрева с помощью переключателя выбора функций.
	2. Регулятором температуры установите температуру или режим гриля.
	3. Нажмите кнопку «Часы» 0. Мигает символ времени приготовления x.
	4. Установите время приготовления кнопкой «+» или «—». Кнопка «+», предлагаемое значение = 30 минут Кнопка«—», предлагаемое значение = 10 ми...
	По истечении времени приготовления
	Изменение установки
	Отмена установки
	Установка времени приготовления, если время суток не отображается

	Настройка автоматического включения и выключения духового шкафа
	1. Установите вид нагрева с помощью переключателя выбора функций.
	2. Регулятором температуры установите температуру или режим гриля.
	3. Нажмите кнопку «Часы» 0. Мигает символ времени приготовления x.
	4. Установите время приготовления кнопкой «+» или «—».
	5. Нажимайте кнопку «Часы» 0 до тех пор, пока не замигает символ «Окончание y. На дисплее отобразится время окончания приготовления блюда.
	6. С помощью кнопки «+» установите время окончания на более позднее. Через несколько секунд установка автоматически принимается. На дисп...
	По истечении времени приготовления
	Указание



	Установка времени суток
	1. Нажмите кнопку «Часы» 0. На дисплее появляется время 12.00 и мигает символ 0 .
	2. Установите время суток кнопкой + или –. Через несколько секунд время суток автоматически принимается. Символ 0 гаснет.

	Установка таймера
	1. Нажмите кнопку «Таймер» S. Символ S мигает.
	2. Установите время таймера кнопкой «+» или «—». Кнопка «+», предлагаемое значение = 10 минут Кнопка«—», предлагаемое значение = 5 минут

	Блокировка для безопасности детей
	Духовой шкаф
	Указания


	Уход и очистка
	Указания
	Верхняя стеклянная крышка
	Чистящие средства
	При очистке варочной панели
	При очистке духового шкафа

	Снятие и установка навесных элементов
	Снятие навесных элементов
	1. Приподнимите навесной элемент спереди и
	2. и выньте крепление из отверстия (рис. A).
	3. Затем оттяните весь комплект навесных элементов вперёд
	4. и выньте (рис. B).

	Установка навесных элементов
	1. Сначала вставьте навесной элемент в заднее гнездо и отожмите немного назад (рис. A),
	2. а затем вставьте в переднее гнездо (рис. B).


	Снятие и установка дверцы духового шкафа
	: Опасность травмирования!
	Снятие дверцы
	1. Полностью откройте дверцу духового шкафа.
	2. Откиньте блокировочные рычаги справа и слева (рис. A).
	3. Закройте дверцу духового шкафа до упора. Возьмитесь за неё обеими руками слева и справа. Ещё немного прикройте и вытащите дверцу (рис. B).

	Установка дверцы
	1. Установите дверцу духового шкафа так, чтобы обе петли оказались прямо напротив отверстий (рис. A).
	2. Прорезь на петле должна зафиксироваться с обеих сторон (рис. B).
	3. Снова установите блокировочные рычаги (рис. C). Закройте дверцу духового шкафа.
	: Опасность травмирования!


	Снятие и установка стёкол дверцы
	Снятие
	1. Снимите дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Снятие дверцы духового шкафа. Положите дверцу духового шкафа на полотенце ручкой в...
	2. Поверните сначала два нижних винта, а затем два верхних винта против часовой стрелки (рис. B).
	3. Снимите защитную панель (рис. C).
	: Опасность травмирования!

	Установка
	1. Установите защитную панель (рис. A).
	2. Вверните обратно сначала два нижних винта, затем два верхних винта (рис. B).
	3. Навесьте дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Установка дверцы духового шкафа.


	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности

	Что делать при неисправности?
	Таблица неисправностей
	: Опасность удара током!

	Замена лампочки для верхней подсветки духового шкафа
	: Опасность удара током!
	1. Во избежание повреждений положите в холодный духовой шкаф кухонное полотенце.
	2. Снимите плафон, поворачивая его против часовой стрелки.
	3. Вставьте новую лампочку аналогичного типа.
	4. Установите плафон на место.
	5. Выньте кухонное полотенце из духового шкафа и включите предохранитель.


	Стеклянный плафон

	Сервисная служба
	Номер E и номер FD

	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии во время работы духового шкафа
	Экономия электроэнергии во время работы газовой варочной панели
	Правильная утилизация упаковки

	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Пироги и выпечка
	Формы для выпекания
	Таблицы

	Рекомендации по выпеканию
	Мясо, птица, рыба
	Посуда
	Жарение
	Рекомендации по приготовлению на гриле
	Мясо
	Птица
	Рыба

	Рекомендации по жарению в гриле
	Запеканки, французские запеканки, тосты
	Готовые продукты
	Примеры некоторых блюд
	1. Вскипятите 1 литр молока (3,5 % жирности) и охладите его до 40 °C.
	2. Подмешайте 150 г йогурта (из холодильника).
	3. Разлейте по чашкам или небольшим стеклянным банкам с завинчивающейся крышкой и накройте пищевой плёнкой.
	4. Разогрейте рабочую камеру в соответствии с указаниями.
	5. Поставьте чашки/банки на дно рабочей камеры и доведите до готовности в соответствии с указаниями.
	1. Приготовьте дрожжевое тесто по обычному рецепту, переложите в термостойкую керамическую посуду и накройте.
	2. Разогрейте рабочую камеру в соответствии с указаниями.
	3. Выключите духовой шкаф и поставьте тесто подниматься в рабочую камеру.

	Размораживание
	Сушки
	Консервирование
	Внимание!
	Подготовка
	1. Наполните стеклянные банки, но не до краёв.
	2. Оботрите края банок — они должны быть чистыми.
	3. Положите на каждую банку влажное резиновое кольцо и крышку.
	4. Закройте банки с помощью скоб.

	Настройки
	1. Установите универсальный противень на уровень 2. Банки установите так, чтобы они не касались друг друга.
	2. Влейте в универсальный противень ½ литра горячей (прим. 80 °С) воды.
	3. Закройте дверцу духового шкафа.
	4. Установите режим «Нижний жар» $.
	5. Установите температуру от 170 до 180 °C.

	Консервирование
	Вынимание банок
	Внимание!



	Акриламид в продуктах питания
	Контрольные блюда
	Выпекание
	Приготовление на гриле
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