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Gas hob

Placa de coccién a gas
Ptyta gazowa

Placa de cozinhar a gas
Ankastre Gazli Ocak

SIEMENS
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El Pan supports

H Control knobs

H Economy burner with an output of up to 1 kW

A Standard-output burner with an output of up to 1.75 kW

H Parrillas

HA Mandos

HF Quemador auxiliar de hasta 1 kW

B Quemador semi-rapido de hasta 1,75 kW

El Ruszty

H Pokretta

H Palnik oszczedny o mocy do 1 kW
A Palnik zwykty o0 mocy do 1,75 kW

H Grelhas

H Comandos

H Queimador econémico com até 1 kW
B Queimador normal com até 1,75 kW

H 1zgaralar

H Kumanda digmeleri

H Ekonomik brilor, maksimum 1 kW
A Normal briiloér, maksimum 1,75 kW

B Triple-flame wok burner (up to 4 kW)
[ Long burner (up to 2.7 kW)
Griddle

H Quemador wok de triple llama de hasta 4 kW
[ Quemador alargado de hasta 2,7 kW
Plancha de asado

H Palnik wok o potréjnym wiencu ptomieni o mocy do 4 kW
[ Palnik owalny o mocy do 2,7 kW
Plyta do grillowania

H Queimador para wok de chama tripla de até 4 kW
A Queimador alargado de até 2,7 kW
Chapa de cozinhar

B 4 kW'a kadar G¢lu alev ¢ikigli wok tipi brilér
[ 2,7 kW kadar uzun brilor
Izgara tablasi
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/A Safety precautions

Read these instructions carefully. You will
only be able to use your appliance safely
and effectively when you have read them.
These operating and installation instructions
should be retained, and passed onto the
buyer if the appliance is sold.

The manufacturer is exempt from all
responsibility if the requirements of this
manual are not complied with.

The images shown in these instructions are
for guidance only.

Do not remove the appliance from its
protective packaging until it is installed in
the unit. Do not switch on the appliance if it
is damaged in any way. Contact our
Technical Assistance Service.

This appliance is class 3 type, according to
the EN 30-1-1 regulation for gas
appliances: built-in appliance.

Before installing your new hob, ensure that
it is being installed according to the
installation instructions.

This appliance cannot be installed on
yachts or in caravans.

This appliance must only be used in well
ventilated places.

This appliance is not intended for operation
with an external clock timer or a remote
control.

All operations relating to installation,
connection, regulation and conversion to
other gas types must be performed by an
authorised technician, respecting all
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Additional information on products, accessories, replacement
parts and services can be found at www.siemens-home.bsh-
group.com and in the online shop www.siemens-home.bsh-
group.com/eshops

applicable regulations, standards and the
specifications of the local gas and
electricity suppliers. Special attention
shall be paid to ventilation regulations.

This appliance leaves the factory set to the
gas type that is indicated on the
specifications plate. If this needs to be
changed, please consult the assembly
instructions. It is recommended you contact
the Technical Assistance Service to change
to another gas type.

This appliance has been designed for home
use only, not for commercial or professional
use. This appliance is only intended for
cooking purposes, not as a heating system.
The warranty will only be valid if the
appliance is used for the purpose for which
it was designed.

This appliance is intended for use up to a
maximum height of 2000 metres above sea
level.

Never leave the appliance unattended
during operation.

Do not use lids or protective barriers for
children which are not recommended by the
hob manufacturer. They may cause
accidents such as those due to the
overheating, ignition or detachment of
fragments of materials.

This appliance may be used by children
over the age of 8 years old and by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are



supervised or are instructed by a person
responsible for their safety how to use the
appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with, on, or around
the appliance. Children must not clean the
appliance or carry out general maintenance
unless they are at least 15 years old and
are being supervised.

Keep children below the age of 8 years old
at a safe distance from the appliance and
power cable.

Risk of deflagration!

Accumulation of unburned gas in an
enclosed area carries a risk of deflagration.
Do not subject the appliance to draughts.
These might blow out the burners. Carefully
read the instructions and warnings on the
operation of gas burners.

Risk of poisoning!

The kitchen will become hot and humid and
combustion products produced when this
gas appliance is used. Make sure the
kitchen is well ventilated, particularly when
the hob is in operation: either keep the
natural ventilation apertures open, or install
a ventilation system (extractor hood).
Intense prolonged use of the appliance may
require additional or more effective
ventilation: open a window or increase the
power of the ventilation system.

Risk of burns!

The hotplates and their immediate vicinity
get very hot. Never touch the hot surfaces.
Keep children under 8 years old well away
from this appliance.

If the liquefied gas bottle is not upright,
liquefied propane/butane can enter the
appliance. Intense darting flames may
therefore escape from the burners.
Components may become damaged and
start to leak over time so that gas escapes
uncontrollably. Both can cause burns.
Always use liquefied gas bottles in an
upright position.

Place and remove the griddle only when
all pan supports and the griddle have
cooled down and all burners are off.

Risk of fire!

The hotplates get very hot. Do not rest
inflammable objects on the hob. Do not
store objects on the hob.

Do not store or use corrosive chemicals,
products which produce fumes,

inflammable materials or non-food
products below or near this domestic
appliance.

Fat or oil which is overheated can catch
fire easily. Never leave fat or oil to heat up
unattended. If oil or fats do catch fire,
never use water to put the fire out. Put the
fire out by covering the pan with a lid and
switch off the hotplate.

Built up grease on the griddle's underside
could ignite. Clean it as soon as possible.

Risk of injuries!
Pans which are damaged, are not the right
size, hang over the edge of the hob or are
not positioned correctly can cause serious

injuries. Follow the advice and warnings
provided relating to the cooking pans.

In the event of a malfunction, turn off the
appliance’s gas and electricity supply. For
repairs, call our Technical Assistance
Service.

Do not tamper with the appliance's
interior. If necessary, call our Technical
Assistance Service.

If a control knob is too stiff to turn or it is
loose, it must not be used. Contact our
after-sales service immediately to have the
control knob repaired or replaced.

Risk of electric shock!

Do not clean the appliance using steam
cleaners.



Your new appliance

Page 2 shows an overall view of your new appliance as well as
the burner power.

Griddle

The non-stick griddle allows for cooking dishes that are
generally cooked in a frying pan using a small amount of ail.

Place the griddle only on the pan support over the long burner.

A Risk of burns!

Place and remove the griddle only when all pan supports and
the griddle have cooled down and all burners are off.

Non-stick surface

To protect the non-stick surface:

m Before using for the first time, and then regularly afterwards,
wipe the griddle cooking surface with oil and remove excess
with kitchen paper.

m It is recommended to use only plastic, nylon or wooden
utensils. Avoid using metal utensils with sharp or cutting
edges. Never cut food or leave utensils on the griddle.

m Store the griddle carefully to avoid bangs and scratches.
m Do not overheat the griddle without food.

Advice for use

When using for the first time, a small amount of smoke and a
light odour may be produced at the start.

To cook most foods on the griddle, the surface must be pre-
heated. The burner power may require adjustment if the griddle
is used for a long time.

Do not use oil on the griddle for long periods and avoid spilling
grease.
2\ Risk of fire!

Built up grease on the griddle's underside could ignite. Clean it
as soon as possible.

Accessories

Depending on the model, the hob may include the following
accessories. These can also be acquired from the Technical
Assistance Service.

Additional wok pan support
Only for use on wok burners
with pans with a round base.

Using these pans may cause
some temporary deformation
of the grease drip tray. This is
normal and does not affect
the operation of the appli-
ance.

Additional coffee maker sup-

port

Only for use on the auxiliary
burner with pans which are no
more than 12 cm in diameter.

Simmer plate

This accessory part is only
suitable for simmering. It can
be used with the economy
burner or the standard-output
burner. If your hob has sev-
eral standard-output burners,
we recommend placing the
simmer plate on the rear or
front-right standard-output
burner.

Place the accessory compo-
nent with the projections fac-
ing upwards on the holder;
never place it directly on the
burner.

Simmer cap

Burner that is used only when
cooking at minimum output.
To use it, the economy burner
must be removed and
replaced with the simmer cap.

Code

HEZ298107 Additional wok pan support
HEZ298115 Additional coffee maker support
HEZ298105 Simmer Plate

HEZ298104 Simmer cap

The manufacturer accepts no liability if these accessories are
not used or are used incorrectly.



Gas burners

There are indications to show which burner each control knob
operates.

It is essential to ensure that all the burner parts and pan
supports are correctly installed for the appliance to work
correctly. Do not swap the burner caps around.

Switching on manually
1. Press the chosen burner control knob and turn it
anticlockwise to the required setting.

2.Use any type of lighter or flame (cigarette lighter, matches,
etc.) and bring it close to the burner.

Switching on automatically

If your hob can be switched on automatically (ignition

sparkers):

1. Press the chosen burner control knob and turn it
anticlockwise to the maximum power setting.

While the control knob is still pressed down, sparks are
produced on all burners. The flame ignites.

2. Release the control knob.
3. Turn the control knob to the required setting.

If it does not come on, turn the control knob to the off setting
and repeat the steps above. This time, press and hold the
control knob for longer (up to 10 seconds).

A Risk of deflagration!

If after 15 seconds the flame does not ignite, switch off the
burner and open a nearby window or door. Wait at least one
minute before trying to switch the burner back on.

Safety system

Depending on the model, your hob may have a safety system
(thermocouple) that prevents the flow of gas if the burners
accidentally switch off.

1 ignition sparker
2 thermocouple

To ensure that this device is active:
1. Switch on the burner as usual.

2. Without releasing the control knob, press and hold it down
firmly for 4 seconds after lighting the flame.

Switching off a burner
Turn the corresponding control knob clockwise to the 0 setting.

Power levels

The progressive control knobs can be used to control the
power needed, from minimum to maximum power.

Setting ) Control knob off

High flame . Maximum capacity or aperture and elec-
= ftricity on

Low flame ¢ Minimum capacity or aperture

Warnings

It is normal to hear a soft whistling noise while the burner is
operating.

When first used, it is normal for the burner to give off odours.
This does not pose any risk and does not indicate a
malfunction. They will disappear in time.

An orange-coloured flame is normal. This is caused by the
presence of dust in the atmosphere, spilt liquids, etc.

If the burner flames are accidentally blown out, switch off the
burner operating control knob and do not try to relight it for at
least 1 minute.

A few seconds after the burner is switched off, a sound (thud)
will be produced. This is not a fault - this means that the safety
device is no longer operating.

Keep the burner as clean as possible. If the ignition sparkers
are dirty they will not light properly. Clean them periodically
using a small non-wire brush. Bear in mind that the ignition
sparkers must not suffer any serious impacts.



Cooking guidelines

Burner Very high - High Medium Low
Wok burner Boiling, steam-  Reheating and keeping things
ing, griddling, hot: pre-cooked and cooked
browning, pael- dishes
las, Asian food
(wok)
Long Cooking fish. Defrosting fish. Keeping things
burner Escalope, beef- Cooking rice, hot. Steaming:
steak and fried  béchamel and fish, vegeta-
food. ragout. bles.
Standard- Steamed pota-  Reheating, keeping things hot
output toes, fresh vege- and making delicate casse-
burner tables, vegetable roles
stews, pasta
Economy  Cooking: casse- Defrosting and Melting: but-
burner roles, rice pud-  slow cooking: ter, chocolate,

ding, caramel

pulses, fruit jelly
and frozen
products

Cooking pans

Suitable pans

Burner Minimum pan size Maximum pan size
Wok burner @ 22 cm -

Long burner” 28 cmx 12 cm 36 cm x 20 cm
Standard-out- @ 14 cm @ 20 cm

put burner

Economy @12 cm @14 cm

burner

* Long pans

Precautions for use

The following advice is intended to help you save energy and
prevent pan damage:

) b b
Ly b

Use pans which are the right
size for each burner.

Do not use small pans on
large burners. The flame must

not touch the sides of the pan.

Do not use damaged pans,
which do not sit evenly on the
hob. Pans may tip over.

Only use pans with a thick, flat
base.

Do not cook without using a lid
and make sure the lid is
properly fitted. This wastes
energy.

Always centre the pan over the
burner, not to one side.
Otherwise it could tip over.

Do not place large pans on the
burners near the control
knobs. These may be
damaged by the very high
temperatures.

Place the pans on the pan
supports, never directly on the
burner.

Make sure that the pan
supports and burner caps are
correctly positioned before
using the appliance.

Pans should be placed on the
hob carefully.

Do not strike the hob and do
not place excessive weight on
it.



Cleaning and maintenance

Cleaning

Once the appliance is cool, use a sponge to clean it with soap
and water.

After each use, clean the surface of the respective burner parts
once they have cooled down. If any residue is left (baked-on
food, drops of grease etc.), however little, it will become stuck
to the surface and more difficult to remove later. The holes and
grooves must be clean for the flame to ignite properly.

The movement of some pans may leave metal residue on the
pan supports.

Clean the burners and pan supports using soapy water and
scrub with a non-wire brush.

If the pan supports are fitted with rubber rests, ensure that
these are also cleaned. The rests may come loose and the pan
support may scratch the hob.

Always dry the burners and pan supports completely. Water
droplets or damp patches on the hob at the start of cooking
may damage the enamel.

After cleaning and drying the burners, make sure the burner
caps are correctly positioned on the diffuser.

Caution!

m Do not remove the control elements when cleaning the
appliance. The appliance may be damaged if moisture finds
its way inside.

m Do not use steam cleaners. This could damage the hob.

m If your hob is fitted with a glass or aluminium panel, never use
a knife, scraper or similar implement to clean the point where
it joins the metal.

Trouble shooting

Sometimes certain faults detected can be easily resolved.
Before calling the Technical Assistance Service, bear in mind
the following advice:

Griddle

After each use, wash the griddle with hot water and a soap
containing non-toxic ingredients, using a soft sponge or cloth.

Do not use metal scourers or detergents with a grainy texture.
Do not wash the griddle in the dishwasher.

Dry the griddle with a soft cloth or kitchen paper.

Maintenance

Always clean off any liquid as soon as it is spilt. This will
prevent food remains from sticking to the hob surface and you
will save yourself any unnecessary effort.

Due to the high temperatures endured, the wok burner and the
stainless steel zones (grease drip tray, burner outline, etc.) can
change colour. This is normal. After each use, clean these
areas with a product that is suitable for stainless steel.

It is recommended that the cleaning product available from our
Technical Assistance Service (code 464524) is used regularly.

Caution!

The stainless steel cleaner must not be used in the area around
the controls. The (printed) symbols may be wiped off.

Do not leave acidic liquids (e.g. lemon juice, vinegar, etc.) on
the hob.

Fault Possible cause

Solution

The general electrical sys- Defective fuse.
tem is malfunctioning.

Check the fuse in the main fuse box and change it
if it is damaged.

The automatic safety switch or circuit breaker has Check the main control panel to see if the auto-

tripped.

matic safety switch or circuit breaker has tripped.

The automatic switching

There may be food or cleaning products stuck
on function does not work. between the ignition sparkers and the burners.

The space between the ignition sparker and the
burner must be clean.

The burners are wet.

Dry the burner caps carefully.

The burner caps are not correctly positioned.

Check that the burner caps are correctly posi-
tioned.

The appliance is not earthed, is poorly connected Contact the installation technician.

or the earthing is faulty.

The burner flame is not uni- The burner components are not correctly posi-

form. tioned.

Correctly place the parts on the appropriate
burner.

The grooves on the burner are dirty.

Clean the grooves on the burner.

The gas flow is not normal The gas supply is blocked by gas taps.

Open all gas taps.

or there is no gas.
that it is not empty.

If the gas is supplied from a gas cylinder, check

Change the gas cylinder.



Fault Possible cause

Solution

The kitchen smells of gas. A gas tap has been left on.

Turn off the taps.

Incorrect coupling of gas cylinder.

Check that the coupling is sound.

Possible gas leak.

Shut off the gas supply, ventilate the premises and
immediately notify an authorised installation techni-
cian to check and certify the installation. Do not
use the appliance until ensuring that there is no
gas leak in the installation or appliance itself.

The burner immediately The control knob was not held down for long Once the burner is on, hold the control knob down

switches off after releasing enough.

a few seconds longer.

the control knob. The grooves on the burner are dirty.

Clean the grooves on the burner.

Technical Assistance Service

When contacting our Technical Assistance Service, please
provide the product number (E-Nr.) and production number
(FD) of the appliance. This information is given on the
specifications plate located on the lower section of the hob and
on the label in the user manual.

Please find the contact data of all countries in the enclosed
customer service list.

To book an engineer visit and product advice

GB 0344 892 8999
Calls charged at local or mobile rate.

IE 01450 2655
0.03 € per minute at peak. Off peak 0.0088 € per
minute.

Rely on the professionalism of the manufacturer. You can
therefore be sure that the repair is carried out by trained service
technicians who carry original spare parts for your appliances.

Used appliances and packaging

If the E symbol is shown on the specifications plate, bear in
mind the following instructions:

Environmentally-friendly disposal
Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning used
electrical and electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). The guideline
determines the framework for the return and recycling
of used appliances as applicable throughout the EU.

The packaging of your appliance has been manufactured using
only the materials which are strictly necessary to guarantee
efficient protection during transport. These materials are 100%
recyclable, thus reducing the environmental impact. You can
also contribute to caring for the environment by following the
advice below:

Dispose of the packaging in the appropriate recycling bin.

Before you get rid of an old appliance, make sure you disable
it. Contact your local authority to find out the address of your
nearest recycling centre to dispose of your appliance.

Do not pour used oil down the sink. Collect it in a sealed
container and take it to an appropriate collection point or,
failing that, place it in the rubbish bin (it will end up in a
controlled dump; this is probably not the best option, but it
will avoid contaminating ground water).

Warranty conditions

In the unlikely event that the appliance is damaged or does not
meet your expectations in terms of quality, please inform us as
soon as possible. For the warranty to be valid, the appliance
must not have been tampered with, or used inappropriately.

The applicable warranty conditions are those set out by the
company's representative office in the country of purchase.
Detailed information is available from retail outlets. Proof of
purchase must be presented to obtain the benefits of the
warranty.

We reserve the right to introduce changes.
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A Indicaciones de seguridad

Lea atentamente estas instrucciones. Solo
entonces podra manejar su aparato de
manera efectiva y segura. Conserve las
instrucciones de uso e instalacion y
entréguelas con el aparato si este cambia
de dueno.

El fabricante queda exento de toda
responsabilidad si no se cumplen las
disposiciones de este manual.

Las imagenes representadas en estas
instrucciones tienen caracter orientativo.

No saque el aparato del embalaje protector
hasta el momento del encastre. Si observa
algun dafo en el aparato, no lo conecte.
Pongase en contacto con nuestro Servicio
Técnico.

Este aparato corresponde a la clase 3,
segun la norma EN 30-1-1 para aparatos a
gas: aparato encastrado en un mueble.

Antes de instalar su nueva placa de
coccion asegurese de que la instalacion se
realiza siguiendo las instrucciones de
montaje.

Este aparato no puede ser instalado en
yates o caravanas.

Este aparato se debe utilizar unicamente en
lugares suficientemente ventilados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Todos los trabajos de instalacion,
conexion, regulacion y adaptacion a otros
tipos de gas deben ser realizados por un
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Encontrara mas informacidén sobre productos, accesorios,
piezas de repuesto y servicios en internet: www.siemens-
home.bsh-group.com y también en la tienda online:
www.siemens-home.bsh-group.com/eshops

técnico autorizado, respetando toda la
normativa y legislacion aplicables y las
prescripciones de las compaiias locales
proveedoras de gas y electricidad. Se
pondra especial atencion a las
disposiciones aplicables en cuanto a la
ventilacion.

Este aparato sale de fabrica adaptado al
tipo de gas que indica la placa de
caracteristicas. Si fuera necesario
cambiarlo, consulte las instrucciones de
montaje. Se recomienda llamar a nuestro
Servicio Técnico para la adaptacion a otros
tipos de gas.

Este aparato ha sido disefiado solo para
uso domestico, no esta permitido su uso
comercial o profesional. Utilice el aparato
unicamente para cocinar, nunca como
calefaccion. La garantia unicamente tendra
validez en caso de que se respete el uso
para el que fue disefado.

Este aparato esta previsto para ser utilizado
a una altura maxima de 2.000 metros
sobre el nivel del mar.

Durante el funcionamiento, el aparato no
debe dejarse sin vigilancia.

No use tapas o barreras de proteccion para
ninos que no estén recomendadas por el
fabricante de la placa de coccion. Pueden
provocar accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.



Este aparato puede ser utilizado por nifios
a partir de 8 afos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O gque carezcan de experiencia 'y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los danos que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los ninos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
nifos a menos que sean mayores de
15 afos y lo hagan bajo supervision.

I\/Ia_ntener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

jPeligro de deflagracion!

La acumulacion de gas sin quemar en un
recinto cerrado conlleva peligro de
deflagracion. No someta el aparato a
corrientes de aire. Los quemadores podrian
apagarse. Lea atentamente las
instrucciones y advertencias relativas al

funcionamiento de los quemadores de gas.

iPeligro de intoxicacion!

El uso de un aparato de coccion a gas
produce calor, humedad y productos de
combustion en el local donde esta
instalado. Asegure una buena ventilacion
de la cocina, especialmente mientras la
placa de coccion esté en funcionamiento:
mantenga abiertos los orificios de
ventilacion natural o instale un dispositivo
de ventilacion mecanica (campana
extractora). La utilizacion intensa y
prolongada del aparato puede necesitar
una ventilacion complementaria 0 mas
eficaz: abra una ventana o aumente la
potencia de la ventilacion mecanica.

iPeligro de quemaduras!

Las zonas de coccion y adyacentes se
calientan mucho. No toque nunca las
superficies calientes. Mantenga alejados a
los nifos menores de 8 anos.

Si la botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano
liquido puede llegar al interior del aparato,
por lo que puede causar llamas vivas en
los quemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden dafarse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden

producir qguemaduras. Utilizar botellas de
gas liguido siempre en posicion vertical.

Coloque y retire la plancha solo cuando
todas las parrillas y la plancha se hayan
enfriado y todos los quemadores estén
apagados.

iPeligro de incendio!

Las zonas de coccion se calientan mucho.
No cologue objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacene objetos
sobre la placa de coccion.

No almacene ni utilice productos quimicos
COrrosivos, vapores, materiales
inflamables ni productos no alimenticios
debajo de este electrodoméstico ni cerca
de él.

Las grasas o aceites sobrecalentados se
inflaman facilmente. No se ausente
mientras caliente grasa o aceite. Si se
inflaman, no apague el fuego con agua.
Cubra el recipiente con una tapa para
sofocar el fuego y desconecte la zona de
coccion.

La grasa acumulada en la parte inferior de
la plancha podria inflamarse. Limpiela lo
antes posible.

iPeligro de lesiones!

Los recipientes que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado, rebasen
los bordes de la placa de coccidn o estén
mal situados pueden provocar lesiones
graves. Observe los consejos y
advertencias relativos a los recipientes de
cocinado.

En caso de averia, corte la alimentacion
eléctrica y de gas del aparato. Para la
reparacion, llame a nuestro servicio
técnico.

No manipule el interior del aparato. Si
fuera_l necesario, llame a nuestro servicio
tecnico.

Si alguno de los mandos no se puede
girar o esta suelto, no lo use. Llame
inmediatamente al servicio técnico para
que proceda a su reparacion o
sustitucion.

iPeligro de descarga eléctrica!

No utilice maquinas de limpieza a vapor
para limpiar el aparato.
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Su nhuevo aparato

En la pagina 2 encontrara una vista general de su aparato asf
como la potencia de los quemadores.

Plancha de asado

La plancha de asado con superficie antiadherente le permite
cocinar platos que habitualmente se preparan en una sartén
utilizando una cantidad de aceite reducida.

Coloque la plancha de asado exclusivamente sobre la parrilla
encima del quemador alargado.

A iPeligro de quemaduras!

Coloque vy retire la plancha solo cuando todas las parrillas y la
plancha se hayan enfriado y todos los quemadores estén
apagados.

Superficie antiadherente

Para preservar la superficie antiadherente:

m Antes de la primera utilizacion, y después regularmente,
impregne ligeramente la superficie de cocinado de la

plancha con aceite y elimine el exceso con papel de cocina.

m Se recomienda utilizar solo utensilios de plastico, nylon o
madera. Evite el uso de utensilios metalicos puntiagudos o
con filos cortantes. No corte nunca los alimentos ni deje los
utensilios sobre la plancha.

m Guarde la plancha con cuidado para evitar golpes o
aranazos.

= No sobrecaliente la plancha sin alimentos.

Consejos de uso

Al comienzo de la primera utilizacién puede producirse un
ligero desprendimiento de olor y de humo.

Para cocinar la mayoria de comidas a la plancha se necesita
precalentar la superficie. Quiza deba ajustar la potencia del
quemador si utiliza la plancha durante un tiempo prolongado.

No use aceite en la plancha durante largos periodos de tiempo
y evite que la grasa se derrame.
A iPeligro de incendio!

La grasa acumulada en la parte inferior de la plancha podria
inflamarse. Limpiela lo antes posible.
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Accesorios

Segun modelo, la placa de coccién puede incluir los siguientes
accesorios. Estos también se pueden adquirir en el Servicio
Técnico.

Parrilla supletoria wok

Para utilizar exclusivamente
en quemadores wok con reci-
pientes de base concava.

El uso de estos recipientes
puede causar cierta deforma-
cién temporal en la grasera.
Esto es normal y no tiene
influencia en el funciona-
miento del aparato.

=

Parrilla supletoria cafetera

Para utilizar exclusivamente

en el quemador auxiliar con
recipientes de diametro infe-
riora 12 cm.

Simmer Plate

Este accesorio ha sido dise-
Aado para cocinar a fuego
lento. Se puede utilizar sobre
el quemador auxiliar o el
semi-rapido. Si su placa de
coccidn dispone de varios
guemadores semi-rapidos, se
recomienda utilizar la Sim-
mer Plate sobre el quemador
semi-rapido trasero o el
delantero derecho.

Colocar el accesorio directa-
mente sobre la parrilla con
los volcanes hacia arriba,
nunca directamente sobre el
guemador.

Simmer Cap

Quemador exclusivamente
indicado para cocinar en la
potencia minima. Para su utili-
zacioén es preciso extraer el
quemador auxiliar y sustituirlo
por el quemador Simmer
Cap.

Cadigo

HEZ298107 Parrilla supletoria wok
HEZ298115 Parrilla supletoria cafetera
HEZ298105 Simmer Plate
HEZ298104 Simmer Cap

El fabricante no asume responsabilidad si no se utilizan o se
utilizan incorrectamente estos accesorios.



Quemadores de gas

Cada mando de accionamiento tiene sefalado el quemador
que controla.

Para un correcto funcionamiento del aparato es imprescindible
asegurarse de que las parrillas y todas las piezas de los
quemadores estén bien colocadas. No intercambie las tapas
de los quemadores.

Sistema de seguridad

Segun modelo, su placa de coccidon puede disponer de un
sistema de seguridad (termopar), que impide el paso de gas si
los quemadores se apagan accidentalmente.

Encendido manual

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo hacia la
izquierda hasta la posicion deseada.

2. Acerque algun tipo de encendedor o llama (mecheros,
cerillas, etc.) al quemador.

Encendido automatico

Si su placa de coccion dispone de encendido automatico

(bujias):

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo hacia la
izquierda hasta la posicion de maxima potencia.
Mientras el mando esta presionado se producen chispas en
todos los quemadores. La llama se enciende.

2.Deje de presionar el mando.

3.Gire el mando a la posicién deseada.

Si no se produce el encendido, gire el mando a la posicion de

apagado y repita los pasos. Esta vez mantenga el mando
presionado durante mas tiempo (hasta 10 segundos).

A iPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 15 segundos la llama no se enciende, apague
el quemador y abra la puerta o ventana del recinto. Espere al
menos un minuto antes de intentar encender el quemador.

1 Bujia
2 Termopar
Para garantizar que este dispositivo esté activo:

1. Encienda el quemador con normalidad.

2.Sin soltar el mando, manténgalo presionado firmemente
durante 4 segundos tras haberse encendido la llama.

Apagar un quemador

Gire el mando correspondiente hacia la derecha hasta la
posicion 0.

Niveles de potencia

Los mandos progresivos le permiten regular la potencia que
necesite entre los niveles maximo y minimo.

Posicion () Mando cerrado

Llama grande . Apertura o capacidad maximas y encen-
= dido eléctrico

Llama pequefa 0 Apertura o capacidad minima

Advertencias

Durante el funcionamiento del quemador es normal que se
escuche un leve silbido.

En los primeros usos es normal que se desprendan olores.
Esto no supone ningun riesgo ni mal funcionamiento. Iran
desapareciendo.

Una llama de color naranja es normal. Se debe a la presencia
de polvo en el ambiente, liquidos derramados, etc.

En el caso de una extincién accidental de las llamas del
quemador, cierre el mando de accionamiento del quemador y
no intente reencenderlo durante por lo menos 1 minuto.

Unos segundos después del apagado del qguemador se
producira un sonido (golpe seco). No es ninguna anomalia,
eso0 significa que la seguridad se ha desactivado.

Mantenga la maxima limpieza. Si las bujias estan sucias el
encendido sera defectuoso. Limpielas periddicamente con un
cepillo no metalico pequefio. Tenga en cuenta que las bujias
no deben sufrir impactos violentos.
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Consejos de cocinado

Quemador Muy fuerte - Medio Lento
Fuerte
Quemador Hervir, cocer, Recalentar y mantener calien-
wok asar, dorar, pae- tes: platos preparados, platos
llas, comida asia- cocinados
tica (wok)
Quemador Cocinar pes- Descongelar  Mantener
alargado cado. Escalope, pescado. Coci- caliente. Coc-
bistec, frituras. nar arroz, cion al vapor:
becahmel, pescado, ver-
ragout. duras.
Quemador Patatas al vapor, Recalentar y mantener calien-

semi-rapido verduras fres-
cas, potajes, pas-

tes platos cocinados y hacer
guisos delicados

tas
Quemador Cocer: guisos, Descongelar y Hacer/fundir:
auxiliar arroz con leche, cocer despa- mantequilla,
caramelo cio: legum- chocolate,
bres, frutas, gelatina
productos con-
gelados
Recipientes de cocinado

Recipientes apropiados

Quemador
recipiente

Tamano minimo del

Tamaio maximo del
recipiente

Quemador wok @ 22 cm

Quemador alar- 28 cm x 12 cm

36 cm x 20 cm

gado’

Quemador 14 cm @20 cm
semi-rapido

Quemador auxi- @ 12 cm @14 cm

liar

* Recipientes alargados

Advertencias de uso

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energiay a

evitar dafos en los recipientes:

V
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Utilice recipientes de tamafo
apropiado a cada quemador.

No utilice recipientes
pequenos en quemadores
grandes. La llama no debe
tocar los laterales del
recipiente.

No utilice recipientes
deformados que se muestren
inestables sobre la placa de
coccion. Los recipientes
podrian volcar.

Utilice solo recipientes de
base plana y gruesa.

No cocine sin tapa o con esta
desplazada. Se desperdicia
parte de la energia.

Coloqgue el recipiente bien
centrado sobre el quemador.
En caso contrario podria
volcar.

No coloque los recipientes
grandes en los quemadores
cercanos a los mandos. Estos
pueden resultar dafados
debido al exceso de
temperatura.

Coloque los recipientes sobre
las parrillas, nunca
directamente sobre el
quemador.

Asegurese de que las parrillas
y tapas de los quemadores
estén bien colocadas antes de
Su uso.

Maneje los recipientes con
cuidado sobre la placa de
coccion.

No golpee la placa de coccidn
ni coloque sobre ella pesos
EXCESIVOS.



Limpieza y mantenimiento

Limpieza

Una vez frio el aparato, limpielo con una esponja, agua y jabon.

Después de cada uso, limpie la superficie de los respectivos
elementos del guemador una vez que se haya enfriado. Si se
dejan restos (alimentos recocidos, gotas de grasa, etc.), por
poOCOo gue sea, se incrustaran en la superficie y seran luego
mas dificiles de eliminar. Es necesario que los agujeros y
ranuras estén limpios para que la llama sea correcta.

El movimiento de algunos recipientes puede dejar restos
metalicos sobre las parrillas.

Limpie los quemadores y las parrillas con agua jabonosa y
frételos con un cepillo no metélico.

Si las parrillas disponen de tacos de goma, tenga cuidado al
limpiarlas. Los tacos pueden soltarse y la parrilla puede rayar
la placa de coccion.

Seque completamente los quemadores y las parrillas siempre.
La presencia de gotas de agua o zonas humedas al comienzo
de la coccidon puede deteriorar el esmalte.

Después de la limpieza y secado de los quemadores,
asegurese de que las tapas estén bien colocadas sobre el
difusor.

jAtencion!

m No extraiga los mandos para la limpieza del aparato. Si la
humedad penetra en el aparato puede danarlo.

m No utilice maquinas de limpieza a vapor. Podria dafiar la
placa de coccion.

m Si la placa de coccién posee un panel de cristal o de
aluminio, no utilice un cuchillo, rasqueta o similar para limpiar
la union con el metal.

Solucionar anomalias

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden solucionar
facilmente. Antes de llamar al Servicio Técnico tenga en cuenta
los siguientes consejos:

Plancha de asado

Después de cada utilizacién lave la plancha con agua caliente
y un jaboén sin componentes toxicos usando una esponja suave
0 bayeta.

No utilice estropajos de metal o detergentes de textura
arenosa. No lave la plancha en el lavavajillas.

Seque la plancha con un pafio suave o con papel de cocina.

Mantenimiento

Limpie al instante los liquidos que se derramen. Asi evitara que
los restos de comida se peguen y se ahorrara esfuerzos
innecesarios.

Debido a las altas temperaturas que soportan, el quemador
wok y las zonas de acero inoxidable (grasera, contorno de los
quemadores, etc.) pueden cambiar de color. Esto es normal.
Después de cada uso, limpie dichas zonas con un producto
apropiado para acero inoxidable.

Se recomienda utilizar regularmente el producto de limpieza
disponible en nuestro Servicio Técnico con cédigo 464524.

jAtencion!

El limpiador de inoxidable no se debe utilizar en la zona
alrededor de los mandos. Las indicaciones (serigrafia) se
pueden borrar.

No deje liquidos acidos (zumo de limén, vinagre, etc.) sobre la
placa de coccion.

Anomalia Posible causa

Solucion

El funcionamiento eléc- Fusible defectuoso.

trico general esta averiado.

Comprobar en la caja general de fusibles si el
fusible esta averiado y cambiarlo.

El automatico o un diferencial ha saltado.

Comprobar en el cuadro general de mando si ha
saltado el automatico o un diferencial.

El encendido automatico
no funciona.

Pueden existir residuos de alimentos o de lim-
pieza entre las bujias y los quemadores.

El espacio entre la bujia y el guemador debe estar
limpio.

Los quemadores estan mojados.

Secar cuidadosamente las tapas del quemador.

Las tapas del quemador estan mal colocadas.

Comprobar que las tapas estan bien colocadas.

El aparato no esta conectado a tierra, esta mal
conectado o la toma de tierra es defectuosa.

Pdngase en contacto con el instalador eléctrico.

La llama del guemador no
es uniforme.

Las piezas del quemador estan mal colocadas.

Colocar correctamente las piezas sobre el quema-
dor correspondiente.

Las ranuras del quemador estan sucias.

Limpiar las ranuras del quemador.

El flujo de gas no parece
normal 0 no sale gas.

El paso de gas esta cerrado por llaves interme-
dias.

Abrir las posibles llaves intermedias.

Si el gas proviene de una bombona, comprobar
gue no esta vacia.

Cambiar la bombona.
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Anomalia Posible causa

Solucion

Hay olor a gas en la Algun grifo esta abierto.

Cerrar los grifos.

cocina. Mal acoplamiento de la bombona.

Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

Posible fuga de gas.

Cerrar la llave general de gas, ventilar el recinto y
avisar inmediatamente a un técnico de instalacién
autorizado para la revision y certificacion de la ins-
talacion. No utilizar el aparato hasta asegurarse
de que no existe ninguna fuga de gas en la insta-
lacion o el aparato.

El guemador se apaga

inmediatamente después  suficiente.

No ha mantenido el mando presionado el tiempo Una vez encendido el quemador, mantener el

mando presionado unos segundos mas.

de soltar el mando.

Las ranuras del guemador estan sucias.

Limpiar las ranuras del quemador.

Servicio de asistencia técnica

Si se solicita nuestro Servicio Técnico, se debe facilitar el
numero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabricacién (FD) del
aparato. Esta informacion figura en la placa de caracteristicas,
situada en la parte inferior de la placa de coccidn, y en la
etigueta del manual de uso.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 11 88 21

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este modo
se garantiza que la reparacion sea realizada por personal
técnico especializado y debidamente instruido que, ademas,

Embalaje y aparatos usados

Si en la placa de caracteristicas del aparato aparece el simbolo
E, tenga en cuenta las siguientes indicaciones:

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de

F/ cumplimiento con la Directiva Europea 2012/19/UE
relativa a los aparatos eléctricos y electronicos
usados (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

El embalaje de su aparato se ha fabricado con los materiales
estrictamente necesarios para garantizar una proteccion eficaz
durante el transporte. Estos materiales son totalmente
reciclables, reduciendo asi el impacto medioambiental. Le
invitamos a contribuir también en la conservacion del medio
ambiente, siguiendo los siguientes consejos:

deposite el embalaje en el contenedor de reciclaje
adecuado,

antes de deshacerse de un aparato desechado, inutilicelo.
Consulte en su administracion local la direccion del centro
recolector de materiales reciclables mas préximo y entregue
alli su aparato,
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dispone de los repuestos originales del fabricante para su
aparato doméstico.

Condiciones de garantia

Si, contrariamente a nuestras expectativas, el aparato
presentara algun dafio o no cumpliera con sus exigencias de
calidad previstas, le rogamos nos |lo haga saber lo antes
posible. Para que la garantia tenga validez, el aparato no
debera haber sido manipulado, ni sometido a un mal uso.

Las condiciones de garantia aplicables son las establecidas
por la representacion de nuestra empresa en el pais donde se
haya efectuado la compra. Puede solicitarse informacion
detallada en los puntos de venta. Es necesario presentar el
justificante de compra para hacer uso de la garantia.

Reservado el derecho de modificaciones.

no tire el aceite usado por el fregadero. Guardelo en un
recipiente cerrado y entréguelo en un punto de recogida o,
en su defecto, en un contenedor de basura (acabara en un
vertedero controlado; probablemente no es la mejor
solucion, pero evitamos la contaminacion del agua).



Spis tresci

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa.........cccceecvremrssennsnnnaes 17
Nowe urzadzenie w Panstwa domu..........ccevemrrmnsensnssnnsesnnans 19
Ptyta do grillowania .......coeeceeeriieeee e 19
F Y et Yo = VTP 19
PalniKi gazowe...........ccvmrrmrnmmnnrsnss e 20
ZAPAIANIE TECZNE ..vicveeiecriceectece ettt ebe e ens 20
Zapalanie automatyCzne .......ccoeveveeieieii e 20
System zabezZPIECZAJGCY .uvvveiririrerieirieeree e 20
Gaszenie PaAINIKA......cccceieeieeeecececee et 20
Zakres MOCY GOTOWANIA ..c.ccvvvverieieieieesie et 20
[ T | RSOSSN 20
Rady dotyczgce gotOWaNia......cccceeeviiieieieciecrecre et 21
Naczynia do gotowania...........couverrsemnsrmssessssmsses s sssessssessnes 21
OdpOWIEdNIE NACZYNIB..cueiierireeeiiriererieeresieesee et 21
Uwagi dotyCczgace ODSHUGI ...coeiiieiieeeerceeee e 21
Czyszczenie | KONSErwacja......ccooererrnserssnrnssisssssesssesssassnns 22

(0740741 a1 1T SRR 22
(800 A1 T=T 0T T7= Lo - R 22
Rozwigzanie nietypowych sytuacji.......cccecerivuerrisnnnsssesnssannnns 22
Serwis teChnNiCzny ... s 23
WarunKi QWaranCji .....cucuvereresieieneseseseesee e e e sesessessessenaens 23
Informacje o opakowaniu i postepowaniu ze zuzytym

(] 4= Lo 0= 0 1 =1 o o RSN 23
Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie srodowiska

L E= V(] =11 gT=To o ISP 23

Wiecej informaciji na temat naszych produktéw, wyposazenia,
czesci zamiennych oraz serwisu mozna znalez¢ na stronie
internetowej: www.siemens-home.bsh-group.com oraz w
sklepie internetowym: www.siemens-home.bsh-group.com/
eshops

A\ Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Prosze uwaznie przeczyta¢ ponizsze
wskazowki. Jedynie po zapoznaniu sie z ich
trescig bedg Panstwo potrafili obchodzi¢ sie
Z posiadanym urzgdzeniem w Sposob
skuteczny i bezpieczny. Prosze zachowad
instrukcje uzytkowania oraz zwigzane z
instalacja, i przekazac je wraz z
urzgdzeniem w przypadku zmiany
wtasciciela.

Producent nie ponosi jakiejkolwiek
odpowiedzialnosci w przypadku, gdy
zalecenia zawarte w niniejszej instrukcji
nie beda przestrzegane.

llustracje przedstawione w niniejsze]
instrukcji majg charakter orientacyjny.

Do momentu zamontowania nie nalezy
wyjmowac urzgdzenia z opakowania
ochronnego. Jezeli zostanie zauwazone
jakiekolwiek uszkodzenie urzadzenia, nie
nalezy go podtagczac. Prosze wowczas
skontaktowac sie z naszym Serwisem
Technicznym.

Urzadzenie spetnia wymogi klasy 3,
zgodnie z normg EN 30-1-1 dotyczaca
urzgdzen gazowych: urzgdzenie do
zabudowy.

Przed zainstalowaniem nowej ptyty
kuchenki nalezy upewnic sig, ze instalacja
zostanie wykonana zgodnie z zaleceniami
zawartymi w instrukcji montazu.

Nie nalezy instalowac urzgdzenia na
jachtach ani w przyczepach kempingowych.

To urzadzenie powinno byc¢ uzytkowane
wytgcznie w miejscach posiadajgcych
odpowiednig wentylacje.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy
z zewnetrznym zegarem sterujgcym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Wszystkie czynnosci zwigzane z instalacja,
podtaczaniem, regulacja i dostosowaniem
urzadzenia do innych rodzajéw gazu
powinny by¢ wykonywane przez
upowaznionego technika, z uwzglednieniem
wszystkich norm i przepiséw prawnych
obowiazujacych w danym kraju oraz
zalecen lokalnych dostawcow energii
elektrycznej i gazu. Nalezy zwrécic
szczego6lng uwage na obowiazujace
przepisy w zakresie wentylacji.

Opisywane urzgdzenie zostato fabrycznie
dostosowane do rodzaju gazu wskazanego
na tabliczce znamionowej. W razie
koniecznosci jego zmiany, nalezy zapoznac
sie z instrukcjg montazu. W celu
dostosowania urzgdzenia do zasilania
iInnymi rodzajami gazu, zaleca sie kontakt z
naszym Serwisem Technicznym.

Urzgdzenie zostato zaprojektowane
wytgcznie do uzytku domowego;
niedozwolone jest jego uzytkowanie w
zastosowaniach handlowych lub
profesjonalnych. Nalezy uzywac urzgdzenia
wytgcznie w celu gotowania, natomiast
nigdy w celu ogrzewania pomieszczen.
Gwarancja bedzie wazna wytgcznie w
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przypadku przestrzegania przewidzianego
sposobu uzytkowania urzgdzenia.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
na wysokosci do 2000 metrow nad
poziomem morza.

Nie pozostawia¢ wtgczonego urzgdzenia
bez nadzoru.

Nie nalezy uzywac innych pokrywek i
barierek ochronnych dla dzieci niz zalecane
przez producenta ptyty kuchenki. W
przeciwnym razie moga spowodowac
wypadek, na przyktad na skutek
nadmiernego nagrzania, zapalenia lub
oddzielenia sie fragmentow materiatu.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w
wieku powyzej 8 lat oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi, a takze
osoby nie posiadajgce wystarczajgcego
doswiadczenia lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo lub zostaty pouczone,
jak wtasciwie obstugiwac urzadzenie i sg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba
Ze majg one ukonczone 15 lat i sg
nadzorowane przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

Niebezpieczenstwo deflagraciji (szybkiej
reakcji spalania)!

Nagromadzenie w zamknietym
pomieszczeniu wiekszej ilosci gazu bez
mozliwosci spalenia wigze sie z
niebezpieczenstwem deflagracji (szybkiej
reakcji spalania). Nie nalezy umieszczacd
urzgdzenia w miejscach narazonych na
przeciagi, poniewaz moga one powodowac
gasniecie palnikéw. Prosze uwaznie
przeczytac niniejsze wskazowki i uwagi
dotyczace dziatania palnikow gazowych.

Niebezpieczenstwo zatrucia!

Korzystanie ze sprzetu do gotowania,
zasilanego gazem powoduje wydzielanie
ciepta, wilgoci i produktow spalania w
pomieszczeniu, w ktorym jest on
zainstalowany. Nalezy zatem zapewni¢
prawidtowg wentylacje kuchni, zwtaszcza
gdy witgczona jest ptyta kuchenki: pamietac,
aby otwory umozliwiajgce naturalng
wentylacje pozostawaty otwarte lub
zainstalowa¢ mechanizm zapewniajgcy

wentylacje mechaniczng (okap z wyciggiem).
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Jezeli urzadzenie pracuje przez dtuzszy czas
z duzg mocg, moze okazac sie konieczne
zastosowanie dodatkowej lub
skuteczniejszej wentylaciji: nalezy otworzy¢
okno lub zwiekszy¢ moc systemu wentylacji
mechanicznej.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Strefy grzejne i przylegajgce do nich
miejsca bardzo sie nagrzewajg. Nigdy nie
nalezy dotykac gorgcych powierzchni.
Prosze uwazac, aby dzieci w wieku ponizej
8 lat nie przebywa+y w poblizu urzadzenia.

Jesli butla nie stoi pionowo, ptynny
propan/butan moze przedostac¢ sie do
urzadzenia. W rezultacie przy palnikach
moga tworzy¢ sie stupy ognia. Podzespoty
mogg ulec uszkodzeniu i z czasem stac
sie nieszczelne, co w konsekwencji
prowadzi do niekontrolowanego wyptywu
gazu. W takiej sytuaciji istnieje powazne
ryzyko poparzen. Butle z ptynem nalezy
stosowac zawsze w pozycji pionowe;.

Nalezy naktadac i zdejmowac ptyte tylko
wowczas, gdy wszystkie ruszty i sama
ptyta juz ostygty, a wszystkie palniki
zostaty zgaszone.

Niebezpieczenstwo pozaru!

Strefy grzejne bardzo sie nagrzewaja. Nie
nalezy ktas¢ na ptycie kuchenki
przedmiotow fatwopalnych. Nie nalezy
gromadzi¢ przedmiotdéw na ptycie kuchenki.

Nie przechowywac ani nie uzywac
substancji chemicznych powodujgcych
korozje, par, substancji tatwopalnych lub
produktow nieprzeznaczonych do spozycia
pod urzadzeniem badz w jego poblizu.

Przegrzane ttuszcze lub oleje tatwo
zapalajg sie. Podczas ogrzewania ttuszczu
lub oleju, nie nalezy pozostawiac
urzgdzenia bez nadzoru. Jesli substancje
te ulegng zapaleniu, nie nalezy gasic¢
ognia za pomocg wody. Nakry¢ naczynie
pokrywkag w celu sttumienia ognia |
wytgczy¢ strefe grzejna.

Ttuszcz nagromadzony w dolnej czesci
ptyty moze sie zapali¢. Nalezy go jak
najszybciej usungc.

Niebezpieczenstwo obrazen!

Naczynia, ktore posiadajg uszkodzenia,
majg nieodpowiednig wielkosc,
przekraczajg brzegi ptyty kuchenki lub sg
nieprawidtowo ustawione, mogg
spowodowac¢ powazne obrazenia. Nalezy
przestrzegac rad i wskazowek
dotyczgcych naczyn do gotowania.



=W przypadku awarii, odcig¢ zasilanie
elektryczne i doptyw gazu do urzgdzenia.
W celu naprawy, prosimy wezwac nasz
Serwis Techniczny.

= Nie nalezy wykonywac¢ zadnych zmian we
wnetrzu urzgdzenia. W razie potrzeby,
prosimy wezwac¢ nasz Serwis Techniczny.

= Jezeli pokretto obstugi nie daje sie obracac,
nie nalezy go juz uzywac. Nalezy
natychmiast skontaktowac sie z serwisem w
celu naprawy lub wymiany pokretta obstugi.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

W celu oczyszczenia urzadzenia, nie nalezy
uzywac¢ maszyn do czyszczenia parg wodna.

Nowe urzadzenie w Panstwa domu

Na stronie 2 znajduje sie widok ogdlny urzadzenia, jak rowniez
wartosci mocy poszczegolnych palnikow.

Ptyta do grillowania

Ptyta do grillowania z powierzchnig zapobiegajgcq przed
przywieraniem umozliwia przyrzadzanie potraw
przygotowywanych zazwyczaj na patelni przy uzyciu matej ilosci
oleju.

Ktas¢ ptyte do grillowania wytgcznie na ruszcie nad owalnym
palnikiem.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Nalezy naktadac i zdejmowac ptyte tylko woéwczas, gdy
wszystkie ruszty i sama ptyta juz ostygty, a wszystkie palniki
zostaty zgaszone.

Powierzchnia zapobiegajaca przed przywieraniem

W celu zabezpieczenia powierzchni zapobiegajgcej przed
przywieraniem:

m Przed pierwszym uzyciem i nastepnie, w sposdb regularny,
lekko zaimpregnowac olejem powierzchnie grillowania ptyty i
usungc¢ nadmiar oleju za pomoca papierowego recznika.

m Zaleca sie uzywanie wytgcznie przyboréw kuchennych z
tworzywa sztucznego, nylonu lub drewna. Unika¢ stosowania
przyborow kuchennych z metalu: spiczastych lub o ostrych
brzegach. Nigdy nie nalezy kroi¢ produktéw spozywczych ani
pozostawiac¢ przyboréw kuchennych na ptycie.

m Przechowywac ptyte z zachowaniem srodkoéw ostroznosci,
aby nie narazi¢ jej na uderzenia lub zarysowania.

m Nie nalezy przegrzewac ptyty, na ktdrej nie znajduje sie
potrawa.

Rady dotyczace uzytkowania

Przy pierwszym uzyciu, na poczatku, moze mie¢ miejsce
niewielkie wydzielanie sie dymu i nieprzyjemnego zapachu.

W przypadku wiekszosci potraw przyrzadzanych na ptycie do
grillowania, nalezy wczesniej podgrzac powierzchnie piyty.
Mozliwe, ze konieczne bedzie odpowiednie dostosowanie mocy
palnika, jesli ptyta bedzie uzywana przez dtuzszy okres czasu.

Nie stosowacé w sposob przedtuzony oleju na ptycie i nie
dopuszczac¢ do rozlania sie ttuszczu na ptyte.

A Niebezpieczenstwo pozaru!

Ttuszcz nagromadzony w dolnej czesci ptyty moze sie zapalic.
Nalezy go jak najszybciej usungc.

Akcesoria

W zaleznosci od modelu do ptyty kuchenki moga by¢
dotgczone wymienione ponizej akcesoria. Mozna je rowniez
naby¢ w Serwisie Technicznym.

Ruszt dodatkowy wok

Do stosowania wytgcznie na
palnikach wok, do naczyn z
wklestym dnem.

Uzytkowanie powyzszych
naczyn moze spowodowac
pewne czasowe odksztatce-
nie formy na ttuszcz. Jest to
zjawiskiem normalnym i nie
ma wptywu na dziatanie urza-
dzenia.

Ruszt dodatkowy "do kawy"
Do stosowania wytacznie na
palniku pomocniczym i do
naczyn o srednicy ponizej

12 cm.

Plyta Simmer

Ten element wyposazenia jest
przeznaczony do gotowania w
niskich temperaturach. Moze
by¢ uzywany w potgczeniu z
palnikiem oszczednym lub
palnikiem zwyktym. Jezeli
ptyta grzewcza posiada kilka
palnikdow zwyktych, zalecane
jest stosowanie ptyty Simmer
na tylnym lub na przednim
palniku zwyktym po prawej
stronie.

Umiescic¢ element wyposaze-
nia wpustkami do géry na
ruszcie, nigdy bezposrednio
na palniku.
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Simmer Cap

Palnik przeznaczony wytacz-
nie do gotowania z zastoso-
waniem minimalnej mocy. W
celu wykorzystania nalezy
zdjac¢ palnik oszczedny i
zastgpic¢ go palnikiem Simmer
Cap.

Palniki gazowe

Kazde pokretto posiada oznaczenie palnika, ktory obstuguije.

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania urzadzenia, nalezy
upewnic sie, ze ruszty oraz wszystkie elementy palnikéw sg
prawidtowo zatozone. Nie zamienia¢ miejscami naktadek
palnikéw.

Zapalanie reczne
1. Docisnac¢ pokretto danego palnika i obrécic je w lewo w
wybrane potozenie.

2.Przyblizy¢ do palnika zapalarke lub ptomien (zapalong
swiece, zapatke, itp.).

Zapalanie automatyczne
W przypadku ptyty kuchenki zaopatrzonej w funkcje zapalania
automatycznego ($wiece zaptonowe):
1.Docisng¢ pokretto wybranego palnika i obrécic je w lewo w
potozenie 0 maksymalnej mocy.
Docisniecie pokretta powoduje wytwarzanie iskier we
wszystkich palnikach. Zapala sie ptomien.
2.Zwolnié¢ pokretto.
3.0bréci¢ pokretto w wybrane potozenie.
Jezeli ptomien nie zapali sie, obréci¢ pokretto w potozenie
zgaszonego ptomienia i ponownie wykonac¢ powyzsze
czynnosci, przytrzymujac pokretto w pozycji docisnietej dtuzej
(do 10 sekund).
A Niebezpieczenstwo wybuchu!
Jesli po uptywie 15 sekund ptomien nie zapala sie, zgasi¢
palnik i otworzy¢ okno w pomieszczeniu. Odczekac co najmnie;j
minute przed podjeciem kolejnej proby zapalenia palnika.
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Kod produktu

HEZ298107 Ruszt dodatkowy wok

HEZ298115 Ruszt dodatkowy "do kawy"

HEZ298105 Ptyta Simmer

HEZ298104 Simmer Cap

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku, gdy

akcesoria te nie sg uzywane lub sg uzywane w sposob
nieprawidtowy.

System zabezpieczajacy

W zaleznosci od modelu, ptyta kuchenki moze by¢ zaopatrzona
w system zabezpieczajacy (termopara), ktdry blokuje doptyw
gazu do przypadkowo zgaszonych palnikow.

1 Swieca
2 termopara

Aby zapewni¢ uruchomienie tego mechanizmu:
1. W zwykty sposoéb zapali¢ palnik.

2. Przytrzymujac mocno pokretto, dociskac je przez 4 sekundy
po zapaleniu ptomienia.

Gaszenie palnika
Obroci¢ odpowiednie pokretto w prawo w potozenie 0.

Zakres mocy gotowania

Pokretta stopniowe umozliwiajg regulacje mocy gotowania w
zakresie od poziomu maksymalnego do poziomu minimalnego.

Potozenie o Pokretto zakrecone

Plomier duzy @

Maksymalne otwarcie lub moc i zapala-
nie elektryczne

Ptomien maty ¢ Minimalne otwarcie lub moc

Uwagi
Lekki gwizd styszalny podczas pracy palnika jest zjawiskiem
naturalnym.

Na poczatku eksploatacji, normalnym zjawiskiem jest
wydzielanie specyficznego zapachu przez urzadzenie. Jest to
zjawisko nieszkodliwe i nie wynika z usterki urzgdzenia. Z
czasem, zjawisko to zaniknie.

Ptomien w kolorze pomaranczowym jest zwyktym zjawiskiem,
spowodowanym obecnoscig pytu w otoczeniu, ptynéw
rozlanych na ptycie kuchenki, itp.

Jezeli ptomien palnika przypadkowo zgasnie, nalezy zakreci¢
pokretto palnika i odczekac¢ przynajmniej 1 minute przed
ponownym zapaleniem palnika.



Po uptywie kilku sekund po zgaszeniu palnika mozna ustysze¢
charakterystyczny dzwiek (gtuche uderzenie). Nie oznacza to
zadnej anomalii; lecz jest to sygnat, ze wytaczyt sie system

zabezpieczajgcy.

Nalezy dbac o idealng czystos¢. Jezeli Swiece sg
zanieczyszczone, iskrownik jest niesprawny. Co pewien czas
Swiece nalezy czysci¢ szczoteczkg wykonang z materiatu
innego niz metal. Nalezy pamietac, aby nie narazac¢ swiec na

silne uderzenia.

Naczynia do gotowania

Odpowiednie naczynia

Rady dotyczace gotowania

Palnik Bardzo mocny — Sredni Staby
Mocny
Palnik wok Doprowadzanie Podgrzewanie i utrzymywanie
do wrzenia, goto- gorgcej temperatury: dania
wanie, smaze- gotowe, dania gotowane
nie,
przyrumienianie,
paelle, dania
kuchniazjatyckiej
(wok)
Palnik Gotowanie ryb.  Rozmrazanie  Utrzymywanie
owalny Eskalopki, ryb. Gotowa-  goracej tempe-
befsztyki, dania  nie ryzu, ratury. Gotowa-
smazone w gte- beszamelu, nie na parze:
bokim ttuszczu. potrawki z ryby, warzywa.
miesa.
Palnik zwy- Ziemniaki na Podgrzewanie i utrzymywanie
kty parze, swieze gorgcej temperatury gotowa-
warzywa, zupy, nych potraw oraz przygotowy-
makarony wanie delikatnych potraw
duszonych
Palnik Gotowanie: dania Rozmrazanie i Topienie:
oszczedny duszone, ryz z wolne gotowa- masto, czeko-

mlekiem, karmel

nie: warzywa, lada, zelatyna
owoce, mro-

zonKi

Palnik Minimalna wielkos¢ Maksymalna wiel-
haczynia kos$¢ naczynia
Palnik wok g 22 cm -

Palnik owalny”

28 cmx 12 cm

36 cm x 20 cm

Palnik zwykty @ 14 cm @ 20 cm
Palnik g 12 cm g 14 cm
oszczedny

*

Naczynia owalne

Uwagi dotyczace obstugi

Ponizsze wskazowki pomogg Panstwu zaoszczedzi¢ energie
oraz zapobiec uszkodzeniu naczyn:

'V

Uzywac naczyn o wielkosci
dostosowanej do danego
palnika.

Nie uzywa¢ matych naczyn na
duzych palnikach. Ptomien nie
powinien dotyka¢ bocznych
Scianek naczynia.

Nie nalezy uzywac
odksztatconych naczyn, ktdre
stojg w sposob niestabilny na
ptycie kuchenki i mogg sie
przewrocic.

Nalezy stosowac wytgcznie
naczynia o ptaskim i grubym
dnie.

\

Nie gotowad bez przykrycia
lub z czesciowo odsunietg
pokrywka, gdyz w ten sposob
niepotrzebnie zuzywa sie
czesé energii.

Umieszczac naczynie na
palniku w potozeniu doktadnie
centrycznym . W przeciwnym
razie moze sie ono wywrocic.

Nie stawia¢ duzych naczyn na
palnikach blisko pokretet.
Moze to spowodowac
uszkodzenie pokretet na
skutek wysokiej temperatury.

Stawia¢ naczynia na rusztach,
w zadnym wypadku nie
stawia¢ ich bezposrednio na
palniku.

Przed uzyciem palnikdow
sprawdzi¢, czy ruszty i
naktadki palnikow sg
prawidtowo zatozone.
Naczynia znajdujgce sie na
ptycie kuchenki powinny by¢
przestawiane z zachowaniem
ostroznosci.

Nie nalezy uderza¢ w ptyte
kuchenki ani umieszczac na
niej bardzo ciezkich
przedmiotow.
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Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie

Po ostygnieciu urzadzenia, oczyscic¢ je przy uzyciu gabki i wody
z mydtem.

Po kazdorazowym uzyciu, odczekac, az palnik ostygnie i
oczysci¢ powierzchnie wszystkich jego elementdw. Nawet
najdrobniejsze zanieczyszczenia (resztki potraw, krople
ttuszczu, itp.) pozostawione na ptycie kuchenki przylgna do niej,
co utrudni ich usuniecie. Aby zapewni¢ prawidtowe
wydobywanie sie ptomienia, otwory i rowki palnika powinny by¢
czyste.

Na skutek przesuwania niektérych naczyn mogg pozostaé
Slady metalu na rusztach.

Oczysci¢ palniki i ruszty woda z mydtem, pocierajac
niemetalowg szczoteczka.

Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas czyszczenia rusztow
wyposazonych w gumowe podktadki. Jesli podktadki odpadna,
ruszt moze porysowac ptyte kuchenki.

Zawsze doktadnie osuszac palniki i ruszty. Obecnosc¢ kropli
wody lub wilgotnych miejsc na poczatku gotowania moze
spowodowac uszkodzenie emalii.

Po oczyszczeniu i wysuszeniu palnikéw, sprawdzié, czy
naktadki sg prawidtowo zatozone na dyfuzor.

Uwaga!

m W celu wyczyszczenia urzadzenia nie usuwac elementow
obstugi. Wnikajaca wilgo¢ moze spowodowac uszkodzenie
urzgdzenia.

m Nie uzywac urzadzen do czyszczenia parowego. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie ptyty kuchenki.

m Jezeli ptyta kuchenki posiada pokrywe szklang lub
aluminiowa, nie nalezy uzywac noza, skrobaka lub

podobnych narzedzi w celu oczyszczenia potaczenia z
czescig metalowa.

Ptyta do grillowania

Po kazdorazowym uzyciu nalezy umyc¢ ptyte cieptg woda z
dodatkiem mydta nie zawierajgcego sktadnikow toksycznych,
przy uzyciu miekkiej ggbki lub szmatki.

Nie uzywac¢ metalowych zmywakow lub detergentéw szorstkich
w dotyku. Nie nalezy my¢ ptyty w zmywarce do naczyn.

Osuszy¢ ptyte miekkg szmatkg lub papierowym recznikiem.

Konserwacja

Natychmiast usuwac rozlane ptyny. W ten sposdb zapobiegnie
sie przyklejeniu resztek potraw i uniknie sie wykonywania
niepotrzebnych czynnosci.

Ze wzgledu na wptyw wysokich temperatur palnik wok oraz
miejsca wykonane ze stali nierdzewnej (forma na ttuszcz,
obrzeze palnikdw itd.) moga zmieni¢ kolor. Jest to normalne
zjawisko. Po kazdorazowym uzyciu nalezy oczysci¢ wymienione
miejsca, stosujgc odpowiedni srodek do stali nierdzewne;.

Zaleca sie regularne stosowanie produktu do czyszczenia,
dostepnego w naszym Serwisie Technicznym (kod produktu
464524).

Uwaga!

Nie nalezy uzywaé srodka do czyszczenia stali nierdzewnej w
strefie wokot pokretet. Oznaczenia (nadruki) moga zostac
starte.

Nie pozostawiac¢ kwasnych ptyndw (sok z cytryny, ocet, itd.) na
ptycie kuchenki.

Rozwigzanie nietypowych sytuaciji

Sposoéb rozwigzania problemow w niektorych nietypowych
sytuacjach jest bardzo prosty. Przed wezwaniem Serwisu
Technicznego, nalezy wzigé¢ pod uwage nastepujgce rady:

Anomalia Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Funkcje elektryczne urza- Uszkodzony bezpiecznik.

dzenia nie dziataja.

Sprawdzi¢ bezpiecznik w gtéwnej skrzynce bez-
piecznikdw i wymieni¢ go, jezeli jest uszkodzony.

"Wyskoczyt" wytgcznik termomagnetyczny lub réz- Sprawdzi¢ na gtdwnej tablicy rozdzielczej, czy nie

nicowo-pradowy.

"wyskoczyt" wytgcznik termomagnetyczny lub rézni-
cowo-prgdowy.

Funkcja zapalania automa- Mozliwe, ze miedzy swiecami zaptonowymi a pal- Przestrzen miedzy swieca zaptonowa a palnikiem

tycznego nie dziata.
$ci po czyszczeniu.

nikami znajdujg sie resztki potraw lub pozostato-

powinna by¢ czysta.

Palniki sg mokre.

Starannie osuszy¢ naktadki palnika.

Naktadki palnika sg nieprawidtowo zatozone.

Sprawdzi¢, czy naktadki palnika sg prawidtowo
zatozone.

Urzadzenie nie jest podtgczone do uziemienia,

Prosze skontaktowad sie z instalatorem.

jest podtgczone nieprawidtowo lub uziemienie jest

nieprawidtowo wykonane.

Ptomien wydobywajacy sie Elementy palnika sg nieprawidtowo zatozone.

z palnika jest nierowny.

Zatozy¢ prawidtowo elementy palnika na odpo-
wiednim palniku.

Rowki palnika sg zabrudzone.

Oczysci¢ rowki palnika.

Strumien gazu wydobywa
sie w nienaturalny sposob

Doptyw gazu jest odciety przez zawory posrednie. Otworzy¢ ewentualne posrednie zawory doptywu

gazu.

lub nie wydobywa sie

wcale. sprawdzi¢, czy butla nie jest pusta.
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Jezeli kuchenka zasilana jest gazem z butli,

Wymienic¢ butle.



Anomalia Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

W kuchni czu¢ zapach Jeden z kurkow jest otwarty.

Zakrecic kurki.

gazu. Nieprawidtowe ztacze butli.

Sprawdzi¢, czy ztgcze butli z gazem jest catkowicie
szczelne.

Mozliwy wyciek gazu.

Zamkng¢ gtowny doptyw gazu, wywietrzy¢
pomieszczenie i niezwtocznie powiadomic¢ technika
uprawnionego w zakresie przegladu i certyfikaciji
instalacji gazowej. Przed ponownym uzyciem,
sprawdzi¢, czy nie ma wycieku gazu w instalacji lub
w urzgdzeniu.

Palnik gasnie natychmiast
PO puszczeniu pokretta.

Pokretto nie byto dociskane wystarczajgco dtugo. Po zapaleniu palnika, przytrzymac pokretto doci-

Sniete o kilka sekund dtuzej.

Rowki palnika sg zabrudzone.

Oczyscic rowki palnika.

Serwis techniczny

W przypadku zwrdcenia sie 0 pomoc do naszego Serwisu
Technicznego, nalezy poda¢ numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD) urzadzenia. Numery te znajdujg sie na tabliczce
znamionowej urzadzenia, umieszczonej w dolnej czesci ptyty
kuchenki; sg réwniez zamieszczone na etykiecie w instrukcji
obstugi.

Adresy serwisow wszystkich krajéw znajduja sie w zataczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191 534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzieki temu majag
Panistwo gwarancje, ze naprawy zostang wykonane przez
przeszkolonych technikow serwisu, ktérzy dysponuja
oryginalnymi czesciami zamiennymi do danego urzadzenia.

Warunki gwarancji

Jesli mimo staran producenta, urzgdzenie bedzie posiadato
jakie$ uszkodzenie lub nie bedzie spetniato wymaganych norm
jakosci, prosimy nas o tym bezzwitocznie poinformowad.
Gwarancja zachowuje waznos¢ tylko w przypadku, gdy w
mechanizmie urzadzenia nie byty dokonywane zadne
modyfikacje, a urzadzenie byto uzywane zgodnie z
przeznaczeniem.

Warunki gwarancji majace zastosowanie to warunki ustalone
przez przedstawicielstwo naszej firmy w kraju, w ktdrym
dokonano zakupu. Szczegotowe informacje na ten temat
mozna uzyskacé w punktach sprzedazy. Aby skorzystaé z
gwaranciji, konieczne jest przedstawienie dowodu zakupu
urzgdzenia.

Z zastrzezeniem prawa do wprowadzania zmian.

Informacje o opakowaniu i postepowaniu ze zuzytym

urzadzeniem

Jezeli na tabliczce znamionowej urzgdzenia pojawia sie symbol
E, nalezy postepowac zgodnie z nastepujacymi wskazdwkami:

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o ochronie
Srodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejskg 2012/19/UE oraz polska Ustawg z dnia 11

wrzesnia 2015. ,,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz. 11688)
symbolem przekreslonego kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢ umieszczany tgcznie z
innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy zbieranie,
w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne
jednostka, tworzg odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikdw niebezpiecznych
oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Opakowanie urzadzenia zostato wykonane z materiatow, ktore
gwarantujg skuteczne zabezpieczenie podczas transportu.
Materiaty te w petni podlegajg recyklingowi, dzieki czemu
ogranicza sie ich negatywny wptyw na srodowisko naturalne.
Zachecamy Paristwa do wtgczenia sie w ochrone srodowiska
naturalnego poprzez postepowanie zgodnie z ponizszymi
zaleceniami:

wyrzuci¢ opakowanie do odpowiedniego pojemnika
przeznaczonego na artykuty do recyklingu,

przed pozbyciem sie zuzytego urzadzenia, nalezy wytgczyc
go z uzytkowania. Informacje o adresie najblizszego punktu
zbiorki materiatow podlegajacych recyklingowi, gdzie nalezy
przekaza¢ zuzyte urzadzenie, uzyskaja Panstwo w lokalnej
placéwce administracji publicznej,

nie nalezy wylewac¢ do zlewu oleju uzywanego do smazenia.
Zaleca sie, aby zla¢ olej do zamknietego naczynia i
przekaza¢ do odpowiedniego punktu zbidrki odpaddw, a w
przypadku jego braku, umiesci¢ w pojemniku na smieci (olej
zostanie wylany do kontrolowanego Scieku; nie jest to
wprawdzie najlepsze rozwigzanie, lecz dzieki niemu unikamy
skazenia wody).
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A Indicacdes de seguranca

Leia atentamente estas instrugcdes. S6
assim podera manusear o aparelho de
forma eficaz e segura. Conserve as
instrucoes de uso e de instalacéo e
entregue-as juntamente com o aparelho se
este mudar de dono.

O fabricante fica isento de qualquer tipo
de responsabilidade caso nao se
cumpram as disposicoes deste manual.

As imagens apresentadas ao longo das
instru¢cdes servem apenas para orientacéo.

Nao retire o aparelho da embalagem de
proteccao até ao momento de ser
encastrado. Se observar algum dano no
aparelho, nao o ligue. Entre em contacto
com 0 nosso Servigo de Assisténcia
Técnica.

Este aparelho corresponde a classe 3,
segundo a norma EN 30-1-1 para
aparelhos a gas: aparelho encastrado num
movel.

Antes de instalar a sua nova placa de
cozedura, certifique-se de que segue todas
as instrugcdes de montagem durante a
instalacao.

Este aparelho ndo pode ser instalado em
iates ou caravanas.

Este aparelho deve ser apenas utilizado em
locais com uma ventilacao adequada.

Este aparelho néo foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou
um telecomando externo.
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Obtenha mais informacdes relativas a produtos, acessorios,
pecas sobresselentes e Assisténcia Técnica na Internet:
www.siemens-home.bsh-group.com e na loja Online:
www.siemens-home.bsh-group.com/eshops

Todos os trabalhos de instalacao, ligacao,
regulacao e adaptacao a outros tipos de
gas devem ser efectuados por um técnico
autorizado, respeitando todas as
regulamentacodes e legislacao aplicaveis,
bem como o estipulado pelas empresas
locais fornecedoras de gas e
electricidade. Deve prestar particular
atencao as disposicoes aplicaveis
relativamente a ventilacao.

Este aparelho vem adaptado da fabrica
para o tipo de gas indicado na placa de
caracteristicas. Caso seja necessario
alterar o tipo de gas, consulte as instru¢coes
de montagem. Recomenda-se chamar o
nosso Servico de Assisténcia Técnica para
a adaptacdo a outros tipos de gas.

Este aparelho foi unicamente concebido
para utilizacdo domestica, ndo podendo,
por isso, ser utilizado para fins comerciais
ou profissionais. Utilize o aparelho
unicamente para cozinhar, nunca como
aparelho de aguecimento. A garantia
apenas sera valida caso o aparelho seja
utilizado correctamente e para os fins a que
se destina.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima
do nivel do mar, no maximo.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

N&o utilize tampas ou barreiras de
proteccao, para criancas, que nao sejam
recomendadas pelo fabricante da placa de
cozedura. Podem provocar acidentes, por



ex. devido ao sobreaguecimento, ignigao
ou libertacado de fragmentos de materiais.

Este aparelho pode ser usado por criangas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacOes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos,
se estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura
do aparelho e tiverem compreendido 0s
perigos decorrentes da sua utilizagao.

As criangas né&o devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e
manutencao por parte do utilizador néao
devem ser efectuadas por criangas, a nao
ser gue tenham mais de 15 anos e estejam
sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacéo.

Perigo de deflagracao!

A acumulacdo do gas que nao € queimado,
num espaco fechado, pode causar
deflagracdo. Nao submeta o aparelho a
correntes de ar. Os queimadores poderiam
apagar-se. Leia atentamente as instrugdes
e adverténcias relativas ao funcionamento
dos queimadores a gas.

Perigo de intoxicacao!

A utilizacdo de um aparelho de cozedura a
gas produz calor, humidade e produtos de
combustao no local onde esta instalado.
Garanta uma boa ventilagdo na cozinha,
especialmente enquanto a placa de cozedura
estiver em funcionamento: mantenha as
aberturas de ventilacdo natural abertas ou
instale um dispositivo de ventilagdo mecanica
(campanula com exaustor). A utilizagao
intensa e prolongada do aparelho pode
requerer uma ventilagado complementar ou
mais eficaz: abra uma janela ou aumente a
poténcia da ventilagdo mecanica.

Perigo de queimaduras!

As zonas de cozedura e zonas adjacentes
aguecem muito. Nunca toque nas
superficies quentes. Mantenha as
criancas com menos de 8 anos afastadas
do aparelho.

Quando a garrafa de gas de petrdleo
liguefeito (GPL) nao esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderdo ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar

corretamente, permitindo a saida
descontrolada de gas. Qualquer destas
situacdes pode provocar queimaduras.
Cologue sempre garrafas de GPL na
posicao vertical.

Cologue e retire o grelhador s6 quando
todas as grelhas e o grelhador tiverem
arrefecido e todos os queimadores
estiverem apagados.

Perigo de incéndio!

As zonas de cozedura aguecem muito.
Nao cologue objectos inflamaveis sobre a
placa de cozedura. Nao deixe objectos
sobre a placa de cozedura.

N&o armazene nem utilize produtos
quimicos corrosivos, vapores, materiais
inflamaveis ou produtos ndo alimentares
por baixo deste electrodomeéstico, nem
perto dele.

As gorduras ou 0leos sobreaquecidos
sdo facilmente inflamaveis. Nao se
ausente enquanto estiver a aquecer
gorduras ou Oleos. Se se inflamarem, nao
apague o fogo com agua. Cubra o
recipiente com uma tampa para apagar o
fogo e desligue a zona de cozedura.

A gordura acumulada na parte inferior do
grelhador pode inflamar-se. Remova-a o
mais rapidamente possivel.

Perigo de lesoes!

Os recipientes que apresentem danos,
com um tamanho inadequado, que
ultrapassem as margens da placa de
cozedura ou que estejam mal
posicionados, podem provocar graves
lesbes. Tenha em consideracao as
recomendacdes e adverténcias relativas
aos recipientes para cozinhados.

Em caso de avaria, corte a alimentagéo
eléctrica e o fornecimento de gas do
aparelho. Para proceder a reparacao,
recorra ao nosso Servico de Assisténcia
Técnica.

Nao manipule o interior do aparelho. Se
tal for necessario, recorra ao nosso
Servico de Assisténcia Técnica.

Se nédo for possivel rodar um botdo de
comando ou se ele estiver solto, ndo
pode continuar a utiliza-lo. Dirija-se de
imediato ao servigco de assisténcia
técnica, para que o botdo de comando
seja reparado ou substituido.

Perigo de descarga eléctrica!

Nao utilize maquinas de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.
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O novo aparelho

Na pagina 2 encontra uma vista geral do seu aparelho, assim
como a poténcia dos queimadores.

Grelhador

O grelhador com superficie antiaderente permite-lhe cozinhar
pratos que normalmente se preparam numa frigideira,
utilizando uma quantidade reduzida de 6leo.

Cologue o grelhador exclusivamente sobre a grelha, em cima
do queimador alargado.

A Perigo de queimaduras!

Coloque e retire o grelhador sé quando todas as grelhas € o
grelhador tiverem arrefecido e todos os queimadores estiverem
apagados.

Superficie antiaderente

Para preservar a superficie antiaderente:

m Antes da primeira utilizacéo e, depois, regularmente,
impregne ligeiramente a superficie de cozinhado do
grelhador com dleo e elimine o excesso com papel de
cozinha.

m Aconselha-se que utilize apenas utensilios de plastico, nylon
ou madeira. Evite a utilizacdo de utensilios metalicos
pontiagudos ou com gumes cortantes. Nunca corte os
alimentos nem deixe os utensilios sobre o grelhador.

m Guarde o grelhador com cuidado para evitar cortes ou
riscos.

m Nao sobreaqueca o grelhador sem alimentos.

Recomendacoées de utilizacao

No inicio da primeira utilizacdo pode dar-se uma ligeira
emissao de fumo e odores.

Para cozinhar a maior parte dos alimentos com o grelhador, é
necessario pré-aquecer a superficie. Talvez seja necessario
ajustar a poténcia do queimador, se utilizar o grelhador durante
um periodo de tempo prolongado.

N&o utilize éleo no grelhador durante periodos de tempo
alargados e evite o derramamento de gordura.
A Perigo de incéndio!

A gordura acumulada na parte inferior do grelhador pode
inflamar-se. Remova-a o mais rapidamente possivel.
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Acessorios

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode incluir os
seguintes acessorios. Estes também podem ser adquiridos
junto do Servico de assisténcia técnica.

=

Grelha suplente para wok
Para utilizar exclusivamente
em qgueimadores para wok
com recipientes de base con-
cava.

A utilizac&o destes recipien-
tes pode causar uma certa
deformacédo temporaria na
pingadeira. Tal é normal e
nao influencia o funciona-
mento do aparelho.

Grelha suplente para cafe-
teira

Para utilizar exclusivamente
no queimador auxiliar com
recipientes de diametro infe-
riora 12 cm.

Simmer Plate

Este acessorio destina-se uni-
camente a cozinhados a
baixa temperatura. Pode ser
usado com o queimador eco-
nédmico ou com o queimador
normal. Caso a sua placa de
cozinhar possua varios quei-
madores normais, reco-
menda-se a montagem da
Simmer Plate no queimador
normal da parte da frente ou
de tras.

Coloque 0 acessorio com as
saliéncias para cima no
suporte, € nunca diretamente
no queimador.

Simmer Cap

Queimador que sirva exclusi-
vamente para cozinhar com a
poténcia minima. Para a utili-
zagao é necessario remover
0 queimador econdémico e
substitui-lo pelo Simmer Cap.

Cadigo

HEZ298107 Grelha suplente para wok
HEZ298115 Grelha suplente para cafeteira

HEZ298105 Simmer Plate
HEZ298104 Simmer Cap

O fabricante nao se responsabiliza caso nao utilize estes
acessorios ou o faca de forma inadequada.



Queimadores a gas

Cada comando de accionamento mostra o queimador que
controla.

Para um funcionamento correcto do aparelho & importante
certificar-se de que as grelhas e todas as pecas dos
queimadores estdo correctamente colocadas. N&o troque as
tampas dos queimadores.

Acendimento manual

1.Prima o comando do queimador seleccionado e gire-0 para
a esquerda até a posicao desejada.

2. Aproxime qualquer tipo de isqueiro de cozinha ou chama
(isqueiro de bolso, fésforos, etc.) ao queimador.

Acendimento automatico

Se a placa de cozedura estiver equipada com um dispositivo
de acendimento automatico (bugias):

1. Pressione o comando do queimador seleccionado e rode-0
para a esquerda até a posicao de poténcia maxima.
Enquanto o comando estiver premido, produzem-se faiscas
em todos os queimadores. A chama acende-se.

2.Deixe de pressionar o comando.
3.Gire o comando para a posi¢cao desejada.

Se o0 queimador néo se acender, rode o comando para a
posicao de apagado e repita 0s passos. Desta vez, mantenha
o comando pressionado durante mais tempo (até 10
segundos).

A Perigo de deflagracao!

Se passados 15 segundos a chama n&o acender, apague 0
queimador e abra a porta ou a janela do espaco em que se
encontra. Espere, pelo menos, um minuto antes de tentar
acender o queimador.

Sistema de seguranca

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode dispor de
um sistema de seguranca (termopar), que impede a passagem
de gas caso 0s queimadores se apaguem acidentalmente.

1 bugia
2 termopar

Para garantir que este aparelho esta activado:
1. Acenda o queimador normalmente.

2.Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente pressionado
durante 4 segundos apds a chama se ter acendido.

Apagar um queimador

Rode o comando correspondente para a direita até a
posicéo 0.

Niveis de poténcia

Os comandos progressivos permitem regular a poténcia que
necessita entre 0s niveis maximo e minimo.

Posigao () Comando na posigéo de desligado

Chama grande (@ Abertura ou capacidade maximas e
= acendimento eléctrico

Chama 'y
peguena -

Abertura ou capacidade minima

Adverténcias

Durante o funcionamento do queimador, é normal que um
ligeiro silvo seja emitido.

Quando utilizado inicialmente € normal que sejam libertados
odores. Tal ndo constitui qualguer perigo nem é sinénimo de
avaria. Os odores vao desaparecendo.

Uma chama cor-de-laranja € normal. Deve-se a presenca de
particulas de p6 no ar, liguidos derramados, etc.

No caso de uma extingdo acidental da chama do queimador,
desligue o comando de accionamento do e néo tente
reacendé-lo durante, pelo menos, 1 minuto.

Alguns segundos depois de se apagar o queimador, emitir-se-a
um som (som seco). Tal ndo é sinénimo de avaria, significa
apenas que a seguranga esta desactivada.

Mantenha a limpeza maxima. Se as bugias estiverem sujas, a
ligagdo sera defeituosa. Limpe as bugias periodicamente
utilizando uma escova nao metalica pequena, lembrando-se
que as bugias ndo devem sofrer impactos violentos.
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Recomendacoes para cozinhados

Queimador Muito forte - Médio Lento
Forte
Queimador Ferver, cozer, Reaquecer e manter quente:
para wok  assar, dourar, pratos preparados, pratos cozi-
paellas, comida nhados
asiatica (wok)
Queimador Cozinhar peixe. Descongelar  Manter quente.
alargado Escalopes, bifes, peixe. Cozi- Cozedura a
fritos. nhar arroz, vapor: peixe,
bechamel, hortalicas.
ensopados.
Queimador Batatas ao Reaquecer pratos cozinhados
normal vapor, legumes e manté-los quentes e fazer
frescos, guisa- estufados em lume brando
dos, massas
Queimador Cozer: estufados, Descongelar e Fazer/derre-
econdémico arroz-doce, cara- cozer lenta- ter: manteiga,
melo mente: legu-  chocolate,
mes, frutas, gelatina
produtos con-
gelados

Recipientes para cozinhados

Recipientes apropriados

Queimador Tamanho minimo do Tamanho maximo do
recipiente recipiente

Queimador @ 22 cm -

para wok

Queimador 28 cmx 12 cm 36 cm x 20 cm

alargado”

Queimador nor- & 14 cm @ 20 cm

mal

Queimador g 12 cm @ 14 cm

econdmico

* Recipientes alargados

Adverténcias para utilizacao
As seguintes recomendagdes ajuda-lo-do a poupar energia € a

evitar danos nos recipientes:

'V
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Utilize recipientes de tamanho
adequado a cada queimador.

Nao utilize recipientes
pequenos em queimadores
grandes. A chama nao deve
tocar nos lados do recipiente.

Nao utilize recipientes
deformados que ndo fiquem
estaveis sobre a placa de
cozedura. Os recipientes
poderiam virar-se.

Utilize apenas recipientes de
base plana e grossa.

Nao deve cozinhar sem tampa
ou com a tampa mal colocada.
Grande parte da energia é
desperdicada.

Coloque o recipiente bem
centrado sobre o queimador.
Caso contrario, o recipiente
podera virar-se.

Nao coloque os recipientes
grandes sobre o0s
queimadores proximos dos
comandos. Estes podem ficar
danificados devido ao excesso
de temperatura.

Coloque os recipientes sobre
as grelhas e nunca
directamente sobre o
queimador.

Antes de utilizar, certifique-se
de que as grelhas e as tampas
dos queimadores estdo bem
colocadas .

Manuseie os recipientes com
cuidado sobre a placa de
cozedura.

N&o golpeie a placa de
cozedura, nem coloque pesos
€excessivos sobre a mesma.



Limpeza e manutencao

Limpeza

Deixe o aparelho arrefecer e limpe-o0 com uma esponja, agua e
detergente.

Depois de cada utilizacao, limpe a superficie dos respectivos
elementos do queimador assim que 0 mesmo tiver arrefecido.
Se forem deixados restos (alimentos ressequidos, gotas de
gordura, etc.), por minimos que sejam, estes irdo ficar colados
a superficie, sendo mais dificeis de remover. E necessario que
os furos e as ranhuras estejam limpos para que a chama se
forme correctamente.

O movimento de alguns recipientes pode deixar restos
metalicos sobre as grelhas.

Limpe os queimadores e as grelhas com agua e detergente e
esfregue-0s com uma escova nao metalica.

Se as grelhas tiverem bases de borracha, tenha cuidado ao
limpa-las. As bases podem soltar-se e a grelha pode riscar a
placa de cozedura.

Seque sempre 0s queimadores e as grelhas completamente.
Se houver agua ou zonas hudmidas, no inicio da cozedura,
pode deteriorar 0 esmalte.

Depois da limpeza e secagem dos queimadores, verifique se

as tampas estdo bem colocadas sobre o difusor.

Atencao!

m Nao tire os elementos de comando para limpar o aparelho. A
entrada de humidade pode danificar o aparelho.

m N&o utilize maquinas de limpeza a vapor. Podera danificar a
placa de cozedura.

m Se a placa de cozedura estiver equipada com um painel de
vidro ou de aluminio, ndo utilize facas, espatulas nem
utensilios semelhantes para limpar a unido com o metal.

Solucionar anomalias

Por vezes as anomalias detectadas podem ser facilmente
solucionadas. Antes de chamar o Servico de Assisténcia
Técnica tenha em conta as seguintes recomendagoes:

Grelhador

Depois de cada utilizagéo, lave o grelhador com agua quente e
um sabdo sem componentes toxicos, utilizando uma esponja
suave ou um pano.

N&ao utilize esfregbes de metal ou detergentes de textura
arenosa. Nao lave o grelhador na maquina de lavar loiga.

Seque o grelhador com um pano suave ou com papel de
cozinha.

Manutencao

Limpe imediatamente, em caso de derrame de liquidos. Desta
forma, evita que restos de comida se agarrem, o que dificulta a
limpeza.

Devido as altas temperaturas suportadas, o queimador para
wok e as zonas de aco inoxidavel (pingadeira, contorno dos
queimadores, etc.) podem sofrer alteragcdes na cor. Tal é
normal. Depois de cada utilizacdo, limpe estas zonas com um
produto especial para ago inoxidavel.

E recomendada a utilizagdo regular do produto de limpeza,
disponivel através do nosso Servigo de assisténcia técnica,
com o codigo 464524,

Atencao!

N&o utilize limpador de ago inoxidavel na zona ao redor dos
botdes. As indicacdes (serigrafia) podem-se apagar.

N&o deixe que liquidos acidos (sumo de liméao, vinagre, etc.)
entrem em contacto com a placa de cozedura.

Anomalia Causa possivel

Solucao

O funcionamento eléctrico Fusivel defeituoso.
geral esta avariado.

Verificar o fusivel na caixa geral de fusiveis e subs-
tituir, caso esteja avariado.

O interruptor termomagnético ou diferencial dis-

parou.

Verificar se o interruptor termomagnético ou dife-
rencial disparou no quadro de distribuigdo de
energia.

O acendimento automatico Podem existir restos de alimentos ou de produtos Este espacgo, entre a bugia e o queimador, deve

nao funciona.

de limpeza entre as bugias e 0s queimadores.

estar limpo.

Os queimadores estdo molhados.

Secar cuidadosamente as tampas dos queimado-
res.

As tampas dos queimadores estdo mal coloca-

das.

Certificar-se de que as tampas estao correcta-
mente colocadas.

O aparelho néo esta ligado a terra, esta mal

Contactar o instalador eléctrico.

ligado ou a tomada de terra esta defeituosa.

A chama do queimador
ndo é uniforme.

As pecas do queimador estdo mal colocadas.

Colocar correctamente as pecas sobre o0 queima-
dor correspondente.

As ranhuras do queimador estdo sujas.

Limpar as ranhuras do queimador.

O fluxo de gas ndo parece A passagem de gas esta fechada por chaves

normal ou n&o sai gas. intermédias.

Abrir as possiveis chaves intermédias.

Se 0 gas for fornecido por uma botija, verificar se Substituir a botija.

esta ndo esta vazia.
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Anomalia Causa possivel

Solugéao

Ha um cheiro a gas na Esta uma torneira aberta.

Fechar as torneiras.

cozinha. Acoplamento incorrecto da botija.

Verificar se o acoplamento esta correcto.

Possivel fuga de gas.

Fechar a torneira geral de seguranca, arejar o
espaco onde se encontra e contactar imediata-
mente um técnico de instalagcao autorizado para
fazer a reviséo e certificacdo da instalacéo. Voltar
a utilizar o aparelho apenas quando tiver a certeza
de que nao existe qualquer fuga de gas na instala-
¢ao ou no proéprio aparelho.

O gueimador desliga-se
imediatamente apods soltar suficiente.
o0 comando.

O comando nao foi pressionado durante tempo

Depois de o queimador estar aceso, manter o
comando pressionado durante mais uns segun-
dos.

As ranhuras do queimador estao sujas.

Limpar as ranhuras do queimador.

Servico de assisténcia técnica

Se solicitar 0 nosso Servigo de Assisténcia Técnica, deve
indicar o nimero do produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do aparelho. Esta informacgéo consta da placa de
caracteristicas, situada na parte inferior da placa de cozedura e
na etiqueta do manual de utiliza¢ao.

Os dados para contacto com todos 0s paises encontram-se no
indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 21 4250 720

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter a
certeza de que a reparagéo é executada por técnicos
especializados com a devida formacéo e com as pecas de
reparacdo originais para o seu aparelho.

Condicoes de garantia

Se, contrariamente as nossas expectativas, o aparelho
apresentar algum dano ou se ndo cumprir com as exigéncias
de qualidade previstas, solicitamos que nos comunique 0 mais
rapido possivel. Para que o servigo de garantia seja valido, o
aparelho ndo devera ter sido manipulado, nem submetido a
uma ma utilizagao.

As condicGes de garantia vigentes sdo as estabelecidas pelo
representante da nossa empresa no pais onde se realizou a
compra. Informagbes pormenorizadas podem ser obtidas nos
pontos de venda. E necessario apresentar o comprovativo de
compra para beneficiar do servigo de garantia.

Reserva-se o direito de realizar alteragdes.

Embalagem e aparelhos utilizados

Se, na placa de caracteristicas do aparelho, aparecer o
simbolo E tenha em ateng¢do as seguintes indicagdes.

Eliminacao ecoldgica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Directiva 2012/19/UE relativa aos residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (waste

— electrical and electronic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criacdo de um
sistema de recolha e valorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados Membros da
Uniao Europeia.

E\ Este aparelho esta marcado em conformidade com a

A embalagem do seu aparelho foi fabricada com os materiais
estritamente necessarios para garantir uma protecgéo eficaz
durante o transporte. Estes materiais sao totalmente
reciclaveis, sendo assim reduzido o impacto ambiental.
Convidamo-lo a participar também na conservagdo do meio
ambiente, cumprindo com as seguintes recomendacdes:

deposite a embalagem no contentor de reciclagem
adequado,

antes de se desfazer de qualquer aparelho, inutilize-o.
Consulte a administragéo local para saber o endereco do
centro de recolha de materiais reciclaveis mais préoximo e
entregue ai o seu aparelho,

nao deite fora o dleo utilizado pelo lava-louga. Guarde-o num
recipiente fechado e entregue-o num centro de recolha ou,
na sua falta, deposite-o num contentor de lixo organico
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(acabara por ser depositado num aterro controlado;
provavelmente ndo é a melhor solugcédo, mas desta forma
evitamos a contaminagcdo da agua.
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/\ Glvenlik énerileri

Talimatlari dikkatle okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazin etkin ve guivenli kullanimi
mumkun olacaktir. Kullanim ve kurulum
talimatlarini saklayiniz ve cihazin sahibinin
degismesi durumunda cihazla birlikte
veriniz.

Bu kilavuzdaki kurallara uyulmadigi
takdirde, Uretici herhangi bir
sorumluluktan muaf olacaktir.

Bu talimatlarda yer alan resimler
bilgilendirme amachdir.

Urln yerlestirilene kadar koruyucu ambalaji
cikarmayiniz. Cihazda herhangi bir hasar
fark ettiginiz takdirde cihaz calistirmayiniz.
Teknik Servisimiz ile irtibata geciniz.

Bu EN 30-1-1 gazl cihazlar normuna goére
3. sinif bir cihazdir: mobilyaya gdmme
cihaz.

Yeni pisirme tezgahinizi kurmadan once
kurulumun montaj talimatlarina uygun
gerceklestirildiginden emin olunuz.

Bu cihaz yat veya karavanlara kurulamaz.

Bu cihaz yalnizca yeterince havalandirilan
yerlerde kullaniimalidir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullanilmak Uzere
tasarlanmamigtir.

Bitin kurulum, baglanti, ayarlama ve gaz
tipine gore uyarlama islemleri yetkili bir
kurulum teknisyeni tarafindan, tlkedeki
standartlara ve yurirlikteki kanuni
yonergeler ile yerel gaz ve elektrik
tedarikcisi sirketin talimatlarina uygun

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB icermez.
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Ambalaj ve kullanilan gerecler..........coccurmrrsmnrsrssenssssssesssans 38

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin Elden Cikarilmasi 38

Urlin, aksesuar, yedek parcalar ve hizmetler hakkinda daha
fazla bilgi igin: www.siemens-home.bsh-group.com ve Online-
Magaza: www.siemens-home.bsh-group.com/eshops

olarak gerceklestiriimelidir. Havalandirma
ile ilgili gecerli dizenlemelere 6zel bir
dikkat gosterilecektir.

Bu cihaz, fabrikadan 6zellikler tablosunda
belirtilen gaz tipine ayarli olarak ¢ikar.
Gerekirse degistiriniz, montaj talimatlarina
uyunuz. Diger gaz tiplerine uyarlama
gerektiginde Teknik Servisimizi cagirmaniz
onerilir.

Bu cihaz evde kullanim i¢in tasarlanmistir,
ticari veya profesyonel amaclarla
kullanilamaz. Cihazi kesinlikle iIsinma amaci
ile kullanmayiniz, sadece pisirme igin
kullaniniz. Garanti sadece tasarim amacina
uygun kullanilmasi durumunda gecerlidir.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Gzere
tasarlanmistir.

Calisma sirasinda cihazi kontrolstz bir
sekilde birakmayiniz.

Cocuklar icin, pisirme tezgahi Ureticisi
tarafindan dnerilmemis kapaklar veya
bariyerler kullanmayiniz. Orn. asiri Isinma,
alev alma veya malzeme parcalarinin
kopmasi dolayisiyla kazalara yol acabilirler.

Bu cihaz 8 yasindan kicuk ¢cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip Kisiler ve eksik tecrube veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya cikabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.
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Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi ¢ocuklar tarafindan
yapilamaz; ancak 15 asindan buyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kuguk ¢ocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi!

Kapall bir ortamda yanma olmaksizin gaz
birikimi yangin tehlikesine yol acar. Cihazi
hava akimina maruz birakmayiniz. Brulorler
soOnebilir. Gaz brulorlerinin calismasiyla ilgili
talimatlari ve uyarilari dikkatle okuyunuz.

Zehirlenme tehlikesi!

Gazh bir pisirme cihazinin kullanimi, kurulu
oldugu yerde isl, nem ve yanma urunleri
uretir. Ozellikle cihaziniz calisir
durumdayken mutfagin iyi
havalandiriimasini saglayiniz: Tim dogal
havalandirma kanallarini agik tutunuz veya
mekanik bir havalandirma (havalandirma
fani) cihazi kurunuz. Cihazin yogun bir
sekilde ve uzun sure kullanimi, tamamlayici
veya daha etkili bir havalandirma
gerektirebilir: Bir pencere aginiz veya
mekanik havalandirmanin gtcunu arttiriniz.

Yanma tehlikesi!

Pisirme bdlumleri ve etrafindakiler cok
Isinir. Sicak yuzeylere kesinlikle
dokunmayiniz. 8 yasindan ku¢Uk ¢cocuklari
uzak tutunuz.

LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz icerisine girebilir. Bu
sebeple bruldrlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya c¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG
tapleri her zaman dik konumda kullaniniz.

Tablayi yalnizca tUm 1zgaralar ve tabla
tamamen sogudugunda ve tum brtlorler
kapaliyken yerlestiriniz ve kaldiriniz.

Yangin tehlikesi!

Pisirme bdlumleri ¢cok isinir. Pisirme
tezgahinin Gzerine yanici cisimler
yerlestirmeyiniz. Pisirme tezgahi Uzerinde
esya birakmayiniz.

Bu elektrikli ev aletinin yakininda asindirici,
buharlasici kimyasal Urtnler, yanici
materyaller, besin disinda Urunler
bulundurmayiniz ve kullanmayiniz.

Asirt isinmis katl ya da sivi yaglar kolay
alev alir. Yag kizdirirken ocaktan
uzaklasmayiniz. Alev almasi halinde atesi
su ile sondurmeyiniz. Atesi sondurmek igin
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kabi bir kapakla kaplayiniz ve pisirme
bolumunU kapatiniz.

Tablanin i¢c kisminda biriken yag alev
alabilir. En kisa sUrede temizleyiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Hasarli, uygun boyuta sahip olmayan,
pisirme tezgahinin sinirlarini asan veya
kotU yerlestirilmis kaplar ciddi
yaralanmalara sebebiyet verebilir. Pisirme
kaplariyla ilgili tavsiye ve uyarilara uyunuz.

Ariza olmasi durumunda cihazin elektrik
ve gaz beslemesini kesiniz. Tamir igin
teknik servisimizi arayiniz.

Cihazin i¢ kismini kurcalamayiniz. Gerekli
oldugu takdirde, teknik servisimizi arayiniz.

Eger bir kontrol digmesi dondurilemiyor
veya gevsetilemiyorsa kullaniimamaldir.
Kontrol digmesini tamir etmek veya
degistirmek icin derhal musteri
hizmetlerine basvurunuz.

Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi temizlemek icin buharli temizleme
makinesi kullanmayiniz.



Yeni cihaziniz

Sayfa 2'de cihazinizin genel gérindmdndn yani sira brilor
glcund bulacaksiniz.

Izgara tablasi

Yapismaz yuzeye sahip olan izgara tablasi, daha 6nce tavada
hazirladiginiz yemekleri daha az miktarda yag ile pisirmenizi
sagdlar.

Izgara tablasini yalnizca uzun brildrin Gzerindeki 1zgaraya
yerlestiriniz.

A Yanma tehlikesi!

Tablayi yalnizca tim 1zgaralar ve tabla tamamen sogudugunda
ve tim brulorler kapaliyken yerlestiriniz ve kaldiriniz.

Yapismaz ylzey
Yapismaz ylzeyin korunmasi:

m ik kullanimdan dnce ve dizenli olarak her kullanimdan sonra,
tablanin pisirme ylzeyini hafifce yaglayiniz ve fazlasini bir
mutfak havlusu ile aliniz.

m Yalnizca plastik, naylon veya tahta cisimlerin kullanilmasi
tavsiye edilir. Sivri uglu metal cisimleri veya keskin maddeleri
kullanmaktan kagininiz. Asla yemekleri tablada kesmeyiniz ve
cisimleri tabla Uzerinde birakmayiniz.

m Hasarlari veya gizikleri engellemek i¢in tablayl koruyunuz.
m Yiyecekler olmadan tablayi fazla isitmayiniz.

Kullanim tavsiyeleri
ilk kullanimda hafif bir koku ve duman yayilmasi mimkindir.

Yemeklerin godunu tablada pisirmek igin ylzeyin énceden
isitilmasi gerekir. Tablanin uzun siire kullaniimasi gerektiginde
brilér glicinin ayarlanmasi gerekebilir.

Tabla Uzerinde uzun sdireli olarak yag kullanmayiniz ve yagin
dékudlmesinden kagininiz.
A Yangin tehlikesi!

Tablanin i¢ kisminda biriken yag alev alabilir. En kisa strede
temizleyiniz.

Aksesuarlar

Modele gore pisirme tezgahi asagidaki aksesuarlari igerebilir.
Bunlar ayni zamanda Teknik Servis'ten de temin edilebilir.

Wok i1zgara eki

Yalnizca ¢ift ve Uglu alev
¢cikish wok tipi bralorlerde ile
icblkey tabanl kaplarin kulla-
nimt igin.

Bu kaplarin kullanimi yagdan-
likta gecici olarak deformas-
yona neden olabilir. Bu
normaldir ve cihazin ¢calismasi
Uzerinde herhangi bir etkisi
yoktur.

Kahve cezvesi eki

Ozellikle yardimcl brilor ile
12 cm'den kiguk capl kapla-
rin kullanimi igin.

Simmer Plate

Bu aksesuar parcasl sadece
disik sicaklikta pisirme igin
uygundur. Ekonomik brilér
veya normal brulor ile kullani-
labilir. Ocakta birden ¢ok nor-
mal brilér mevcutsa Simmer
Plate'nin arka veya 6n sag
normal brilére yerlestiriimesi
Onerilir.

Aksesuar parcasini ¢ikintilari
yukarlyl gosterecek sekilde
taslyiclya yerlestiriniz, asla
dogrudan bralérin Uzerine
yerlestirmeyiniz.

Simmer Cap

Minimum gugte pisirme icin
kullanilan brlér. Kullanim igin
ekonomik brildr ¢cikarilmali ve
Simmer Cap ile degistiriimeli-
dir.

Kod

HEZ298107 Wok izgara eki
HEZ298115 Kahve cezvesi eki
HEZ298105 Simmer Plate
HEZ298104 Simmer Cap

Aksesuarlarin kullaniilmamasi veya yanhs kullaniimasi
durumlarinda Uretici sorumluluk kabul etmez.
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Gaz brulorleri

Hangi brilérin hangi kumanda digmesi tarafindan
galistinldidini belirten gdstergeler vardir.

0
QQQ

Cihazin dogru calistirilabilmesi icin 1zgaralarin ve tim brUlér
pargalarinin dogru yerlestirildiginden emin olunmalidir. Brilor
kapaklarinin yerini degistirmeyiniz.

Emniyet sistemi

Modele gore, pisirme tezgahinizda brilérlerin yanhslkla
s6nmesi durumunda gaz gegisini engelleyen bir emniyet
sistemi (termo kupl) mevcuttur.

Manuel cakmak

1. Secilen briilér kumanda diigmesine basiniz ve istediginiz
pozisyona gelene kadar sola dogru geviriniz.

2. Dilediginiz kibrit veya cakmagi (kibrit, cakmak, vs.) brilére
yaklastiriniz.
Otomatik cakmak

Pisirme tezgahiniz otomatik gcakmaga (buji) sahipse:

1. Secilen briilér kumanda diigmesine basiniz ve maksimum
gli¢ pozisyonuna gelene kadar sola dogru ¢eviriniz.

Kumanda dugmesi basiliyken tim brilérlerde kivilcim olusur.

Ates yanar.
2. Kumanda digmesine basmayi birakiniz.
3.Kumanda dugmesini istediginiz pozisyona getiriniz.
Ates yanmazsa kumanda digmesini kapall konuma getirip
adimlari tekrar ediniz. Bu kez kumanda digmesini (10 saniye
kadar) basil tutunuz.
A Yangin tehlikesi!

15 saniye gecmesine ragmen ates hala yanmadiysa brilori
kapatiniz ve kaplyl ya da pencereyi aciniz. Briiléri yakmadan
once en az 1 dakika bekleyiniz.
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1 buiji
2 termo kupl

Bu sistemin etkin oldugundan emin olmak igin:
1. Brilord normal olarak aginiz

2.Kumanda digmesini birakmadan ates yandiktan sonra
kumanday! 4 saniye daha hafifce basili tutunuz.

Bralorin kapatilmasi

Kapatmak igin kumanda digmesini saga cevirerek 0
pozisyonuna getiriniz.

Gic seviyeleri

Kumanda digmeleri ihtiya¢c duyulan glcin maksimum ve
minimum seviyeler arasinda ayarlanmasini saglar.

Pozisyon ) Kapall kumanda digmesi

Buyulk alev . Maksimum acilma veya kapasite ve
= elektrikli cakmak

Tasarruflu kademe 0 Minimum acilma ve kapasite

Uyarilar

Brilérin calismasi sirasinda hafif bir 1slik sesi duyulmasi
normaldir.

ilk kullanimlarda koku gelmesi normaldir. Bu, herhangi bir risk
ya da hatall calisma anlamina gelmez. Zamanla gegecektir.

Turuncu renkli alev normaldir. Havadaki tozdan, tasan sivilardan
vb. kaynaklanir.

Brilor alevlerinin yanliglikla sénmesi durumunda brilérin
kumanda digmesini kapatiniz ve en az 1 dakikadan 6nce
yeniden yakmaya galismayiniz.

Kapatildiktan birkag¢ saniye sonra brilérden ses gelecektir (hafif
tikirtr). Bu herhangi bir anormallik degildir, emniyetin devre digi
oldugu anlamina gelir.

MUmkdin oldugunca temiz tutunuz. Buijiler kirli ise gakmak zarar
gorlr. Duzenli olarak metal icermeyen kigcik bir firca ile
temizleyiniz. Bujilerin siddetli darbelere maruz kalmamasina
dikkat ediniz.



Pisirme onerileri

Orta Hafif

Brulor Cok gucli -
Gugla

Wok tipi Haslama, kay-

bruldr natma, i1zgara,

kizartma,
paella'lar, Asya
yemekleri (wok)

Yeniden 1sitma ve yemekleri
sicak tutma: hazir yemekler,
onceden pisiriimis yemekler

Uzun brilér Balik pisirme.
Eskalop, biftek,
kizartmalar.

Balik buzu Yemekleri
¢dzme. Pilav, sicak tutma.
besamel sos, Buharda
yahni pisirme. pisirme: balk
ve sebzeler.

Normal bri- Buharda pata-

[Or tes, taze sebze-
ler, glvegler,
makarnalar

Yeniden 1sitma, pismis yemek-
leri sicak tutma ve lezzetli
glivecler yapma

Ekonomik  Pisirmek: glivec,
brilér sutlag, karamela

Buz ¢6zme ve Eritme: tere-
yavas pisirme: yadl, gikolata,
sebze, meyve jole

ve dondurul-

mus drunler

Pisirme kaplari

Uygun kaplar

Briilor Kabin minimum Kabin maksimum
Olclisti olcisi

Wok tipi brilér @ 22 cm -

Uzun brilér 28cmx 12 cm 36 cm x 20 cm

Normal brilér @ 14 cm @ 20 cm

Ekonomik bri- @ 12 cm @ 14 cm

[o]g

* Uzun kaplar

Kullanim Uyarilari

Asagidaki 6neriler enerji tasarrufuna ve kaplarin zarar
goérmesini dnlemeye yardimci olur:

'V

Her brialér icin uygun ebatta
kaplar kullaniniz.

BUyUk bralérde kiguk kaplar
kullanmayiniz. Alev, kaplarin
yan taraflarina ulagsmamalidir.

Pisirme tezgahi Uzerine
dengesizlik olusturacak bigimi
bozulmus kaplar koymayiniz.
Kaplar devrilebilir.

Yalnizca tabani diz ve kalin
olan kaplari kullaniniz.

Kapaksiz veya kapak yari
aralik olarak pisirmeyiniz.
Enerjiyi bosa harcarsiniz.

Kabi tam olarak brilér
Uzerinde ortalayiniz, bir tarafina
agirhk vermeyiniz. Aksi
durumda devrilebilir.

BlylUk kaplar kumanda
dtgmelerinin yakinindaki
bralérlere koymayiniz. Asiri
sicaktan dolayl hasara neden
olabilir.

Kaplari asla dogrudan bril6rin
Uzerine degil, mutlaka 1zgara
Uzerine yerlestiriniz.

Cihazi calistirmadan énce,
1zgaralarin ve brilér
kapaklarinin dogru yerde
oldugundan emin olunuz.

Pisirme tezgahindayken kaplari
dikkatli bir sekilde tutunuz.

Pisirme tezgahina darbe
gelmesine engel olunuz ve
Uzerine agirlik yerlestirmeyiniz.
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Temizlik ve Bakim

Temizlik

Cihaz soguduktan sonra siinger, sabun ve su ile temizleyiniz.

Her kullanimdan sonra, sogumalarinin ardindan ilgili bralor
elemanlarinin ylzeyini temizleyiniz. Ne kadar az da olsa ylzey
Uzerinde artik (tasmis yemek, yag damlalari vb.) birakilmasi
halinde, ylzeyin Uzeri kaplanacak ve sonrasinda bu katmanin
temizlenmesi daha zor olacaktir. Atesin dogru yanabilmesi icin
delik ve oluklarin temiz olmasi gerekir.

Bazi kaplarin hareketi 1zgaralar tUzerinde metal izleri birakabilir.

Brulorleri ve 1zgaralar sabunlu su ile temizleyiniz ve metal
olmayan bir firca ile fircalayiniz.

Izgaralar lastik tipalarla yerlestirilmis ise temizlerken dikkatli
olunuz. Tipalar s6kulebilir ve 1zgara pisirme tezgahini gizebilir.

Her zaman brul6rleri ve 1zgaralar tamamen kurutunuz. Pigsirme
isleminin basinda su damlalari veya nemli bélgeler emayenin
bozulmasina yol agabilir.

Brulorleri temizledikten ve kuruladiktan sonra, brilor
kapaklarinin alev dagiticilarinin izerine dogru bir sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

Dikkat!

m Cihazin temizlenmesi sirasinda kumanda elemanlarini
cikarmayiniz. Cihazin neme maruz kalmasi hasara neden
olabilir.

m Buharli temizleme makinelerini kullanmayiniz. Pisirme tezgahi
zarar gorebilir.

m Eger pisirme tezgahinizda cam ya da aliminyum bir panel
varsa metal ile birlestigi yeri temizlemek igin bicak veya
benzeri seyler kullanmayiniz.

Izgara tablasi

Her kullanimdan sonra tablayi toksik madde icermeyen sicak
su ve sabun ile yumusak bir siinger veya bulasik bezi
kullanarak yikayiniz.

Metal bez veya kirecli yapiya sahip deterjanlarn kullanmayiniz.
Tablayl bulasik makinasinda yikamayiniz.

Tablayl yumusak bir bez veya mutfak havlusu ile kurulayiniz.

Bakim

Tasan sivilari aninda temizleyiniz. Bdylece yemek artiklarinin
yapismasini dnleyebilirsiniz ve gereksiz yere gii¢ sarf
etmezsiniz.

Yiksek sicakliklari destekledikleri icin bu ylksek sicakliklarda
wok tipi brilér ve paslanmaz gelik bolgeler (yagdanlik, brilér
kenarlari, vs.) renk degistirebilir. Bu normaldir. Her kullanimdan
sonra bu kisimlari paslanmaz celik i¢in uygun olan bir Grtn ile
temizleyiniz.

Teknik Servisimizde 464524 kodu ile mevcut bulunan temizlik
Grtninun dizenli olarak kullaniimasi tavsiye edilir.

Dikkat!

Paslanmaz celik temizleyicisi kontrol digmelerinin etrafinda
kullanilmamalidir. Semboller (serigrafi) silinebilir.

Pisirme tezgahinin tzerinde asitli sivilar (limon suyu, sirke, vb.)
birakmayiniz.

Beklenmeyen durumlarin cozulmesi

Beklenmeyen durumlar bazen kolaylikla ¢ozilebilir. Teknik
Servisi aramadan dnce asagdidaki 6nerileri dikkate aliniz:

Ariza Olasi neden

Coziim

Genel elektrik sistemi calis- Arizali sigorta.
miyor.

Ana sigorta kutusunu kontrol ediniz ve sigorta ari-
zaliysa degistiriniz.

Otomatik sigorta atti veya salter indi.

Genel kumanda panosunda ana sigortanin veya
salterin atip atmadigini kontrol ediniz.

Otomatik cakmak calismi- Buijiler ile brilérler arasinda yemek veya temizle-

yor. yici artigi kalmis olabilir.

Buji ve brilér arasindaki bosluk temiz olmalidir.

Brilorler 1slak olabilir.

Briilor kapaklarini dikkatlice kurulayiniz.

Brilor kapaklar dizgin yerlestiriimemis olabilir.

Kapaklarin diizgiin yerlestirildiginden emin olunuz.

Cihaz topraklanmamis, kotl bir baglanti yapilmis

veya topraklamasi hatali.

Bir elektrik teknisyeniyle temasa geciniz.

Briilor alevi esit degil.

Briilér parcalan dizgln yerlestiriimemis olabilir.

Parcalari ilgili briilérlere dogru sekilde yerlestiriniz.

Brulor bosluklari Kirli.

Brilor bosluklarini temizleyiniz.

Gaz akisi normal gézikmU- Gaz gecisi gaz valfleri tarafindan engellenmis.

TUm gaz valflerini aciniz.

yor veya gaz ¢ilkmiyor.
dan emin olunuz.

Gaz, gaz tliplunden geliyorsa tlipln bos olmadi§in- Gaz tlplnU degistiriniz.

Mutfakta gaz kokusu var.  Bir vana acik kalmis olabilir.

Vanalari kapatiniz.

Gaz tupinin kot baglanmasi.

Baglantinin dogru oldugundan emin olunuz.

Olasi gaz kagag!.

36

Genel gaz anahtarini kapatin, ortami havalandirin
ve kurulumu gbzden gecirmesi ve onaylamasi icin
derhal bir yetkili kurulum teknisyenine haber veri-
niz. Kurulumda veya cihazda hi¢ gaz kacagi olma-
digindan emin olana kadar cihazi kullanmayiniz.



Ariza Olasi neden

Coéziim

Dugme birakildiktan sonra  Kumanda digmesine yeterince uzun slre basil-

brilér hemen kapaniyor.  mamig olabilir.

Briilori yakiniz ve kumanda digmesini birkag
saniye daha basili tutunuz.

Brulor bosluklar Kirli.

Bruldr bosluklarini temizleyiniz.

Teknik Bakim Servisi

Teknik Servisimize ihtiyaciniz varsa cihazin Urin numarasini (E-
Nr.) ve Uretim numarasini (FD) vermeniz gerekecektir. Bu bilgiyi
pisirme tezgahinin i¢ kisminda yer alan ozellikler tablosunun
Gzerinde ve kullanim kilavuzunun etiketinde bulabilirsiniz.

Kullanim émri :10 yildir (Uriintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma siresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir ici Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Boylelikle gerekli onarm
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina sahip,
egitilmis servis teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin
olabilirsiniz.

Garanti Sartlar

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502
sayill Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

- Sozlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

Tuketicinin bu haklarindan iicretsiz onarim hakkini segmesi
durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen parga bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yakamltdar.
TUketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsi
da kullanilabilir. Satic, Uretici ve ithalatci tliketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, Gicretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
malin;

- Garanti sUresi iginde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,

- Tamirinin mUmkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,
satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini
saticindan talep edilir. Satici, tliketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda
saticl, dretici ve ithalat¢i muteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
digindadir.

Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tuketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici
Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine bagsvurabilir.

ithalatgl Firma : BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99
99

BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Munchen, Germany
www.siemens-home.bsh-group.com
Phone : 00 49 89 4590-01

Uretici Firma :

Garanti kosullari

Beklentilerimizin aksine, cihazda herhangi bir ariza meydana
gelirse veya ihtiyaclari dngoérilen kalitede karsilayamazsa litfen
bunu en kisa slirede bize bildiriniz. Garantinin gecerli olmasi
icin cihaza midahale edilmemis ve yanlis kullaniimamis olmasi
gerekir.

Bu cihaz i¢in uygulanan garanti kosullari, sirketimizin, cihazin
satin alindig Ulkedeki temsilciligi tarafindan belirlenir. Satis
noktalarindan ayrintil bilgi edinebilirsiniz. Garantinin gegerli
olmasi igin satis belgesinin bulundurulmasi gerekir.

Her t0rlU degisiklik hakki saklidir.
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Ambalaj ve kullanilan gerecler

Ozellikler tablosunda E semboll goriliyorsa asagidaki
gostergelere dikkat ediniz.

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu drlin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanligi tarafindan

yayimlanan “Atik Elektrikli ve Elektronik Esyalarin

Kontroli Yénetmeligi”nde belirtilen zararl ve yasakli
— maddeleri igermez.

AEEE ydnetmeligine uygundur.

Bu Urin, geri dontsumlU ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yiksek kaliteli parca ve malzemelerden
Uretilmistir. Bu nedenle, Urlnd, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri dénistmu igin
bir toplama noktasina gétirin. Bu toplama noktalarini
boélgenizdeki yerel yonetime sorun. Kullaniimis
Grunleri geri kazanima vererek gevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimci olun. Uriint
atmadan 6nce cocuklarin gltvenligi icin elektrik fisini
kesin ve kilit mekanizmasini kirarak ¢calismaz duruma
getirin.

Cihazinizin ambalaji, nakliye sirasinda etkin korumayi garanti
etmek acisindan ¢gok gerekli olan malzemelerden Uretilmistir.
Bu malzemeler tamamen geri ddnisebilir ve bdylece cevreye
verilen zarar azaltiimaktadir. Sizleri de asagidaki tavsiyelere
uyarak gevrenin korunmasina katkida bulunmaya davet
ediyoruz:

m ambalaji uygun geri déntsim kutusuna atiniz,

m cihazi hurdaya ¢ikarmadan 6nce kullaniimaz hale getiriniz.
Bulundugunuz yerin yerel yénetimine, geri doniisebilen
malzemelerin toplandigi en yakin merkeze danisiniz ve
cihazinizi oraya ulastiriniz,

m kullaniimis yagi lavaboya dékmeyiniz. Yagdi kapall bir kaba
koyarak ¢dp toplama noktasina veya bir ¢8p konteynerine
birakiniz (kontrolll bir ¢oplige ulasacaktir; bu en iyi gézim
olmasa da bu sayede suyun kirlenmesini engelleriz).
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	Ú Table of contents[en] Instruction manual
	: Safety precautions
	Read these instructions carefully. You will only be able to use your appliance safely and effectively when you have read them. These operating and installation instructions should be retained, and passed onto the buyer if the appliance is sold.
	The manufacturer is exempt from all responsibility if the requirements of this manual are not complied with.
	The images shown in these instructions are for guidance only.
	Do not remove the appliance from its protective packaging until it is installed in the unit. Do not switch on the appliance if it is damaged in any way. Contact our Technical Assistance Service.
	This appliance is class 3 type, according to the EN 30-1-1 regulation for gas appliances: built-in appliance.
	Before installing your new hob, ensure that it is being installed according to the installation instructions.
	This appliance cannot be installed on yachts or in caravans.
	This appliance must only be used in well ventilated places.
	This appliance is not intended for operation with an external clock timer or a remote control.
	All operations relating to installation, connection, regulation and conversion to other gas types must be performed by an authorised technician, respecting all applicable regulations, standards and the specifications of the local gas and electricity ...
	This appliance leaves the factory set to the gas type that is indicated on the specifications plate. If this needs to be changed, please consult the assembly instructions. It is recommended you contact the Technical Assistance Service to change to an...
	This appliance has been designed for home use only, not for commercial or professional use. This appliance is only intended for cooking purposes, not as a heating system. The warranty will only be valid if the appliance is used for the purpose for wh...
	This appliance is intended for use up to a maximum height of 2000 metres above sea level.
	Never leave the appliance unattended during operation.
	Do not use lids or protective barriers for children which are not recommended by the hob manufacturer. They may cause accidents such as those due to the overheating, ignition or detachment of fragments of materials.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsi...
	Children must not play with, on, or around the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 15 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.
	Risk of deflagration!
	Accumulation of unburned gas in an enclosed area carries a risk of deflagration. Do not subject the appliance to draughts. These might blow out the burners. Carefully read the instructions and warnings on the operation of gas burners.

	Risk of poisoning!
	The kitchen will become hot and humid and combustion products produced when this gas appliance is used. Make sure the kitchen is well ventilated, particularly when the hob is in operation: either keep the natural ventilation apertures open, or instal...

	Risk of burns!
	■ The hotplates and their immediate vicinity get very hot. Never touch the hot surfaces. Keep children under 8 years old well away from this appliance.
	Risk of burns!
	■ If the liquefied gas bottle is not upright, liquefied propane/butane can enter the appliance. Intense darting flames may therefore escape from the burners. Components may become damaged and start to leak over time so that gas escapes uncontrollab...

	Risk of burns!
	■ Place and remove the griddle only when all pan supports and the griddle have cooled down and all burners are off.


	Risk of fire!
	■ The hotplates get very hot. Do not rest inflammable objects on the hob. Do not store objects on the hob.
	Risk of fire!
	■ Do not store or use corrosive chemicals, products which produce fumes, inflammable materials or non-food products below or near this domestic appliance.

	Risk of fire!
	■ Fat or oil which is overheated can catch fire easily. Never leave fat or oil to heat up unattended. If oil or fats do catch fire, never use water to put the fire out. Put the fire out by covering the pan with a lid and switch off the hotplate.

	Risk of fire!
	■ Built up grease on the griddle's underside could ignite. Clean it as soon as possible.


	Risk of injuries!
	■ Pans which are damaged, are not the right size, hang over the edge of the hob or are not positioned correctly can cause serious injuries. Follow the advice and warnings provided relating to the cooking pans.
	Risk of injuries!
	■ In the event of a malfunction, turn off the appliance’s gas and electricity supply. For repairs, call our Technical Assistance Service.

	Risk of injuries!
	■ Do not tamper with the appliance's interior. If necessary, call our Technical Assistance Service.

	Risk of injury!
	■ If a control knob is too stiff to turn or it is loose, it must not be used. Contact our after-sales service immediately to have the control knob repaired or replaced.


	Risk of electric shock!
	Do not clean the appliance using steam cleaners.

	Your new appliance

	Griddle
	: Risk of burns!
	Non-stick surface
	Advice for use
	: Risk of fire!


	Accessories
	Code
	Gas burners

	Switching on manually
	1. Press the chosen burner control knob and turn it anticlockwise to the required setting.
	2. Use any type of lighter or flame (cigarette lighter, matches, etc.) and bring it close to the burner.

	Switching on automatically
	1. Press the chosen burner control knob and turn it anticlockwise to the maximum power setting.
	2. Release the control knob.
	3. Turn the control knob to the required setting.
	: Risk of deflagration!


	Safety system
	1. Switch on the burner as usual.
	2. Without releasing the control knob, press and hold it down firmly for 4 seconds after lighting the flame.

	Switching off a burner
	Power levels
	Warnings
	Cooking guidelines
	Cooking pans
	Suitable pans


	Precautions for use
	Cleaning and maintenance
	Cleaning
	Caution!
	Griddle



	Maintenance
	Caution!
	Trouble shooting
	Technical Assistance Service
	To book an engineer visit and product advice


	Warranty conditions
	Used appliances and packaging
	Environmentally-friendly disposal



	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	: Indicaciones de seguridad
	Lea atentamente estas instrucciones. Solo entonces podrá manejar su aparato de manera efectiva y segura. Conserve las instrucciones de uso e instalación y entréguelas con el aparato si este cambia de dueño.
	El fabricante queda exento de toda responsabilidad si no se cumplen las disposiciones de este manual.
	Las imágenes representadas en estas instrucciones tienen carácter orientativo.
	No saque el aparato del embalaje protector hasta el momento del encastre. Si observa algún daño en el aparato, no lo conecte. Póngase en contacto con nuestro Servicio Técnico.
	Este aparato corresponde a la clase 3, según la norma EN 30-1-1 para aparatos a gas: aparato encastrado en un mueble.
	Antes de instalar su nueva placa de cocción asegúrese de que la instalación se realiza siguiendo las instrucciones de montaje.
	Este aparato no puede ser instalado en yates o caravanas.
	Este aparato se debe utilizar únicamente en lugares suficientemente ventilados.
	Este aparato no está previsto para el funcionamiento con un reloj temporizador externo o un mando a distancia.
	Todos los trabajos de instalación, conexión, regulación y adaptación a otros tipos de gas deben ser realizados por un técnico autorizado, respetando toda la normativa y legislación aplicables y las prescripciones de las compañías locales prov...
	Este aparato sale de fábrica adaptado al tipo de gas que indica la placa de características. Si fuera necesario cambiarlo, consulte las instrucciones de montaje. Se recomienda llamar a nuestro Servicio Técnico para la adaptación a otros tipos de gas
	Este aparato ha sido diseñado solo para uso doméstico, no está permitido su uso comercial o profesional. Utilice el aparato únicamente para cocinar, nunca como calefacción. La garantía únicamente tendrá validez en caso de que se respete el us...
	Este aparato está previsto para ser utilizado a una altura máxima de 2.000 metros sobre el nivel del mar.
	Durante el funcionamiento, el aparato no debe dejarse sin vigilancia.
	No use tapas o barreras de protección para niños que no estén recomendadas por el fabricante de la placa de cocción. Pueden provocar accidentes, p. ej. debido al sobrecalentamiento, ignición o desprendimiento de fragmentos de materiales.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 15 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener a los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de deflagración!
	La acumulación de gas sin quemar en un recinto cerrado conlleva peligro de deflagración. No someta el aparato a corrientes de aire. Los quemadores podrían apagarse. Lea atentamente las instrucciones y advertencias relativas al funcionamiento de lo...

	¡Peligro de intoxicación!
	El uso de un aparato de cocción a gas produce calor, humedad y productos de combustión en el local donde está instalado. Asegure una buena ventilación de la cocina, especialmente mientras la placa de cocción esté en funcionamiento: mantenga abi...

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes se calientan mucho. No toque nunca las superficies calientes. Mantenga alejados a los niños menores de 8 años.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Si la botella de gas líquido no está en posición vertical, el propano/butano líquido puede llegar al interior del aparato, por lo que puede causar llamas vivas en los quemadores. Con el tiempo, los componentes pueden dañarse y perder estanqu...

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Coloque y retire la plancha solo cuando todas las parrillas y la plancha se hayan enfriado y todos los quemadores estén apagados.


	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No coloque objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacene objetos sobre la placa de cocción.
	¡Peligro de incendio!
	■ No almacene ni utilice productos químicos corrosivos, vapores, materiales inflamables ni productos no alimenticios debajo de este electrodoméstico ni cerca de él.

	¡Peligro de incendio!
	■ Las grasas o aceites sobrecalentados se inflaman fácilmente. No se ausente mientras caliente grasa o aceite. Si se inflaman, no apague el fuego con agua. Cubra el recipiente con una tapa para sofocar el fuego y desconecte la zona de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ La grasa acumulada en la parte inferior de la plancha podría inflamarse. Límpiela lo antes posible.


	¡Peligro de lesiones!
	■ Los recipientes que presenten daños, tengan un tamaño inadecuado, rebasen los bordes de la placa de cocción o estén mal situados pueden provocar lesiones graves. Observe los consejos y advertencias relativos a los recipientes de cocinado.
	¡Peligro de lesiones!
	■ En caso de avería, corte la alimentación eléctrica y de gas del aparato. Para la reparación, llame a nuestro servicio técnico.

	¡Peligro de lesiones!
	■ No manipule el interior del aparato. Si fuera necesario, llame a nuestro servicio técnico.

	¡Peligro de lesiones!
	■ Si alguno de los mandos no se puede girar o está suelto, no lo use. Llame inmediatamente al servicio técnico para que proceda a su reparación o sustitución.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	No utilice máquinas de limpieza a vapor para limpiar el aparato.

	Su nuevo aparato

	Plancha de asado
	: ¡Peligro de quemaduras!
	Superficie antiadherente
	Consejos de uso
	: ¡Peligro de incendio!


	Accesorios
	Código
	Quemadores de gas

	Encendido manual
	1. Presione el mando del quemador elegido y gírelo hacia la izquierda hasta la posición deseada.
	2. Acerque algún tipo de encendedor o llama (mecheros, cerillas, etc.) al quemador.

	Encendido automático
	1. Presione el mando del quemador elegido y gírelo hacia la izquierda hasta la posición de máxima potencia.
	2. Deje de presionar el mando.
	3. Gire el mando a la posición deseada.
	: ¡Peligro de deflagración!


	Sistema de seguridad
	1. Encienda el quemador con normalidad.
	2. Sin soltar el mando, manténgalo presionado firmemente durante 4 segundos tras haberse encendido la llama.

	Apagar un quemador
	Niveles de potencia
	Advertencias
	Consejos de cocinado
	Recipientes de cocinado
	Recipientes apropiados


	Advertencias de uso
	Limpieza y mantenimiento
	Limpieza
	¡Atención!
	Plancha de asado



	Mantenimiento
	¡Atención!
	Solucionar anomalías
	Servicio de asistencia técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías


	Condiciones de garantía
	Embalaje y aparatos usados
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente



	ë Spis treści[pl] Instrukcja obsługi
	: Wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Proszę uważnie przeczytać poniższe wskazówki. Jedynie po zapoznaniu się z ich treścią będą Państwo potrafili obchodzić się z posiadanym urządzeniem w sposób skuteczny i bezpieczny. Proszę zachować instrukcje użytkowania oraz związa...
	Producent nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzialności w przypadku, gdy zalecenia zawarte w niniejszej instrukcji nie będą przestrzegane.
	Ilustracje przedstawione w niniejszej instrukcji mają charakter orientacyjny.
	Do momentu zamontowania nie należy wyjmować urządzenia z opakowania ochronnego. Jeżeli zostanie zauważone jakiekolwiek uszkodzenie urządzenia, nie należy go podłączać. Proszę wówczas skontaktować się z naszym Serwisem Technicznym.
	Urządzenie spełnia wymogi klasy 3, zgodnie z normą EN 30-1-1 dotyczącą urządzeń gazowych: urządzenie do zabudowy.
	Przed zainstalowaniem nowej płyty kuchenki należy upewnić się, że instalacja zostanie wykonana zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji montażu.
	Nie należy instalować urządzenia na jachtach ani w przyczepach kempingowych.
	To urządzenie powinno być użytkowane wyłącznie w miejscach posiadających odpowiednią wentylację.
	Urządzenie nie jest przystosowane do pracy z zewnętrznym zegarem sterującym ani z systemem zdalnego sterowania.
	Wszystkie czynności związane z instalacją, podłączaniem, regulacją i dostosowaniem urządzenia do innych rodzajów gazu powinny być wykonywane przez upoważnionego technika, z uwzględnieniem wszystkich norm i przepisów prawnych obowiązując...
	Opisywane urządzenie zostało fabrycznie dostosowane do rodzaju gazu wskazanego na tabliczce znamionowej. W razie konieczności jego zmiany, należy zapoznać się z instrukcją montażu. W celu dostosowania urządzenia do zasilania innymi rodzajami...
	Urządzenie zostało zaprojektowane wyłącznie do użytku domowego; niedozwolone jest jego użytkowanie w zastosowaniach handlowych lub profesjonalnych. Należy używać urządzenia wyłącznie w celu gotowania, natomiast nigdy w celu ogrzewania pom...
	To urządzenie jest przeznaczone do użytku na wysokości do 2000 metrów nad poziomem morza.
	Nie pozostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru.
	Nie należy używać innych pokrywek i barierek ochronnych dla dzieci niż zalecane przez producenta płyty kuchenki. W przeciwnym razie mogą spowodować wypadek, na przykład na skutek nadmiernego nagrzania, zapalenia lub oddzielenia się fragment...
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 15 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Niebezpieczeństwo deflagracji (szybkiej reakcji spalania)!
	Nagromadzenie w zamkniętym pomieszczeniu większej ilości gazu bez możliwości spalenia wiąże się z niebezpieczeństwem deflagracji (szybkiej reakcji spalania). Nie należy umieszczać urządzenia w miejscach narażonych na przeciągi, poniewa...

	Niebezpieczeństwo zatrucia!
	Korzystanie ze sprzętu do gotowania, zasilanego gazem powoduje wydzielanie ciepła, wilgoci i produktów spalania w pomieszczeniu, w którym jest on zainstalowany. Należy zatem zapewnić prawidłową wentylację kuchni, zwłaszcza gdy włączona je...

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Strefy grzejne i przylegające do nich miejsca bardzo się nagrzewają. Nigdy nie należy dotykać gorących powierzchni. Proszę uważać, aby dzieci w wieku poniżej 8 lat nie przebywały w pobliżu urządzenia.
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Jeśli butla nie stoi pionowo, płynny propan/butan może przedostać się do urządzenia. W rezultacie przy palnikach mogą tworzyć się słupy ognia. Podzespoły mogą ulec uszkodzeniu i z czasem stać się nieszczelne, co w konsekwencji prowa...

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Należy nakładać i zdejmować płytę tylko wówczas, gdy wszystkie ruszty i sama płyta już ostygły, a wszystkie palniki zostały zgaszone.


	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Strefy grzejne bardzo się nagrzewają. Nie należy kłaść na płycie kuchenki przedmiotów łatwopalnych. Nie należy gromadzić przedmiotów na płycie kuchenki.
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Nie przechowywać ani nie używać substancji chemicznych powodujących korozję, par, substancji łatwopalnych lub produktów nieprzeznaczonych do spożycia pod urządzeniem bądź w jego pobliżu.

	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Przegrzane tłuszcze lub oleje łatwo zapalają się. Podczas ogrzewania tłuszczu lub oleju, nie należy pozostawiać urządzenia bez nadzoru. Jeśli substancje te ulegną zapaleniu, nie należy gasić ognia za pomocą wody. Nakryć naczynie pok...

	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Tłuszcz nagromadzony w dolnej części płyty może się zapalić. Należy go jak najszybciej usunąć.


	Niebezpieczeństwo obrażeń!
	■ Naczynia, które posiadają uszkodzenia, mają nieodpowiednią wielkość, przekraczają brzegi płyty kuchenki lub są nieprawidłowo ustawione, mogą spowodować poważne obrażenia. Należy przestrzegać rad i wskazówek dotyczących naczyń d...
	Niebezpieczeństwo obrażeń!
	■ W przypadku awarii, odciąć zasilanie elektryczne i dopływ gazu do urządzenia. W celu naprawy, prosimy wezwać nasz Serwis Techniczny.

	Niebezpieczeństwo obrażeń!
	■ Nie należy wykonywać żadnych zmian we wnętrzu urządzenia. W razie potrzeby, prosimy wezwać nasz Serwis Techniczny.

	Niebezpieczeństwo zranienia!
	■ Jeżeli pokrętło obsługi nie daje się obracać, nie należy go już używać. Należy natychmiast skontaktować się z serwisem w celu naprawy lub wymiany pokrętła obsługi.


	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	W celu oczyszczenia urządzenia, nie należy używać maszyn do czyszczenia parą wodną.

	Nowe urządzenie w Państwa domu

	Płyta do grillowania
	: Niebezpieczeństwo poparzenia!
	Powierzchnia zapobiegająca przed przywieraniem
	Rady dotyczące użytkowania
	: Niebezpieczeństwo pożaru!


	Akcesoria
	Kod produktu
	Palniki gazowe

	Zapalanie ręczne
	1. Docisnąć pokrętło danego palnika i obrócić je w lewo w wybrane położenie.
	2. Przybliżyć do palnika zapalarkę lub płomień (zapaloną świecę, zapałkę, itp.).

	Zapalanie automatyczne
	1. Docisnąć pokrętło wybranego palnika i obrócić je w lewo w położenie o maksymalnej mocy.
	2. Zwolnić pokrętło.
	3. Obrócić pokrętło w wybrane położenie.
	: Niebezpieczeństwo wybuchu!


	System zabezpieczający
	1. W zwykły sposób zapalić palnik.
	2. Przytrzymując mocno pokrętło, dociskać je przez 4 sekundy po zapaleniu płomienia.

	Gaszenie palnika
	Zakres mocy gotowania
	Uwagi
	Rady dotyczące gotowania
	Naczynia do gotowania
	Odpowiednie naczynia


	Uwagi dotyczące obsługi
	Czyszczenie i konserwacja
	Czyszczenie
	Uwaga!
	Płyta do grillowania



	Konserwacja
	Uwaga!
	Rozwiązanie nietypowych sytuacji
	Serwis techniczny
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki


	Warunki gwarancji
	Informacje o opakowaniu i postępowaniu ze zużytym urządzeniem
	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie środowiska naturalnego



	ì Índice[pt] Instruções de serviço
	: Indicações de segurança
	Leia atentamente estas instruções. Só assim poderá manusear o aparelho de forma eficaz e segura. Conserve as instruções de uso e de instalação e entregue-as juntamente com o aparelho se este mudar de dono.
	O fabricante fica isento de qualquer tipo de responsabilidade caso não se cumpram as disposições deste manual.
	As imagens apresentadas ao longo das instruções servem apenas para orientação.
	Não retire o aparelho da embalagem de protecção até ao momento de ser encastrado. Se observar algum dano no aparelho, não o ligue. Entre em contacto com o nosso Serviço de Assistência Técnica.
	Este aparelho corresponde à classe 3, segundo a norma EN 30-1-1 para aparelhos a gás: aparelho encastrado num móvel.
	Antes de instalar a sua nova placa de cozedura, certifique-se de que segue todas as instruções de montagem durante a instalação.
	Este aparelho não pode ser instalado em iates ou caravanas.
	Este aparelho deve ser apenas utilizado em locais com uma ventilação adequada.
	Este aparelho não foi previsto para ser utilizado com um temporizador externo ou um telecomando externo.
	Todos os trabalhos de instalação, ligação, regulação e adaptação a outros tipos de gás devem ser efectuados por um técnico autorizado, respeitando todas as regulamentações e legislação aplicáveis, bem como o estipulado pelas empresas l...
	Este aparelho vem adaptado da fábrica para o tipo de gás indicado na placa de características. Caso seja necessário alterar o tipo de gás, consulte as instruções de montagem. Recomenda-se chamar o nosso Serviço de Assistência Técnica para a...
	Este aparelho foi unicamente concebido para utilização doméstica, não podendo, por isso, ser utilizado para fins comerciais ou profissionais. Utilize o aparelho unicamente para cozinhar, nunca como aparelho de aquecimento. A garantia apenas será...
	O aparelho foi concebido para ser utilizado até a uma altitude de 2000 metros acima do nível do mar, no máximo.
	Não deixe o aparelho a funcionar sem vigilância.
	Não utilize tampas ou barreiras de protecção, para crianças, que não sejam recomendadas pelo fabricante da placa de cozedura. Podem provocar acidentes, por ex. devido ao sobreaquecimento, ignição ou libertação de fragmentos de materiais.
	Este aparelho pode ser usado por crianças com mais de 8 anos e por pessoas com limitações físicas, sensoriais ou mentais ou com pouca experiência ou conhecimentos, se estiverem sob vigilância de uma pessoa responsável pela sua segurança ou ti...
	As crianças não devem brincar com o aparelho. As tarefas de limpeza e manutenção por parte do utilizador não devem ser efectuadas por crianças, a não ser que tenham mais de 15 anos e estejam sob vigilância.
	As crianças menores de 8 anos devem manter-se afastadas do aparelho e do cabo de ligação.
	Perigo de deflagração!
	A acumulação do gás que não é queimado, num espaço fechado, pode causar deflagração. Não submeta o aparelho a correntes de ar. Os queimadores poderiam apagar-se. Leia atentamente as instruções e advertências relativas ao funcionamento dos...

	Perigo de intoxicação!
	A utilização de um aparelho de cozedura a gás produz calor, humidade e produtos de combustão no local onde está instalado. Garanta uma boa ventilação na cozinha, especialmente enquanto a placa de cozedura estiver em funcionamento: mantenha as ...

	Perigo de queimaduras!
	■ As zonas de cozedura e zonas adjacentes aquecem muito. Nunca toque nas superfícies quentes. Mantenha as crianças com menos de 8 anos afastadas do aparelho.
	Perigo de queimaduras!
	■ Quando a garrafa de gás de petróleo liquefeito (GPL) não está na vertical, pode passar propano/butano líquido para o aparelho, podendo originar labaredas intensas nos queimadores. Os componentes poderão ser danificados e, com o tempo, deixa...

	Perigo de queimaduras!
	■ Coloque e retire o grelhador só quando todas as grelhas e o grelhador tiverem arrefecido e todos os queimadores estiverem apagados.


	Perigo de incêndio!
	■ As zonas de cozedura aquecem muito. Não coloque objectos inflamáveis sobre a placa de cozedura. Não deixe objectos sobre a placa de cozedura.
	Perigo de incêndio!
	■ Não armazene nem utilize produtos químicos corrosivos, vapores, materiais inflamáveis ou produtos não alimentares por baixo deste electrodoméstico, nem perto dele.

	Perigo de incêndio!
	■ As gorduras ou óleos sobreaquecidos são facilmente inflamáveis. Não se ausente enquanto estiver a aquecer gorduras ou óleos. Se se inflamarem, não apague o fogo com água. Cubra o recipiente com uma tampa para apagar o fogo e desligue a zon...

	Perigo de incêndio!
	■ A gordura acumulada na parte inferior do grelhador pode inflamar-se. Remova-a o mais rapidamente possível.


	Perigo de lesões!
	■ Os recipientes que apresentem danos, com um tamanho inadequado, que ultrapassem as margens da placa de cozedura ou que estejam mal posicionados, podem provocar graves lesões. Tenha em consideração as recomendações e advertências relativas a...
	Perigo de lesões!
	■ Em caso de avaria, corte a alimentação eléctrica e o fornecimento de gás do aparelho. Para proceder à reparação, recorra ao nosso Serviço de Assistência Técnica.

	Perigo de lesões!
	■ Não manipule o interior do aparelho. Se tal for necessário, recorra ao nosso Serviço de Assistência Técnica.

	Perigo de ferimentos!
	■ Se não for possível rodar um botão de comando ou se ele estiver solto, não pode continuar a utilizá-lo. Dirija-se de imediato ao serviço de assistência técnica, para que o botão de comando seja reparado ou substituído.


	Perigo de descarga eléctrica!
	Não utilize máquinas de limpeza a vapor para limpar o aparelho.

	O novo aparelho

	Grelhador
	: Perigo de queimaduras!
	Superfície antiaderente
	Recomendações de utilização
	: Perigo de incêndio!


	Acessórios
	Código
	Queimadores a gás

	Acendimento manual
	1. Prima o comando do queimador seleccionado e gire-o para a esquerda até à posição desejada.
	2. Aproxime qualquer tipo de isqueiro de cozinha ou chama (isqueiro de bolso, fósforos, etc.) ao queimador.

	Acendimento automático
	1. Pressione o comando do queimador seleccionado e rode-o para a esquerda até à posição de potência máxima.
	2. Deixe de pressionar o comando.
	3. Gire o comando para a posição desejada.
	: Perigo de deflagração!


	Sistema de segurança
	1. Acenda o queimador normalmente.
	2. Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente pressionado durante 4 segundos após a chama se ter acendido.

	Apagar um queimador
	Níveis de potência
	Advertências
	Recomendações para cozinhados
	Recipientes para cozinhados
	Recipientes apropriados


	Advertências para utilização
	Limpeza e manutenção
	Limpeza
	Atenção!
	Grelhador



	Manutenção
	Atenção!
	Solucionar anomalias
	Serviço de assistência técnica
	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias


	Condições de garantia
	Embalagem e aparelhos utilizados
	Eliminação ecológica



	ô İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Güvenlik önerileri
	Talimatları dikkatle okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazın etkin ve güvenli kullanımı mümkün olacaktır. Kullanım ve kurulum talimatlarını saklayınız ve cihazın sahibinin değişmesi durumunda cihazla birlikte veriniz.
	Bu kılavuzdaki kurallara uyulmadığı takdirde, üretici herhangi bir sorumluluktan muaf olacaktır.
	Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme amaçlıdır.
	Ürün yerleştirilene kadar koruyucu ambalajı çıkarmayınız. Cihazda herhangi bir hasar fark ettiğiniz takdirde cihazı çalıştırmayınız. Teknik Servisimiz ile irtibata geçiniz.
	Bu EN 30-1-1 gazlı cihazlar normuna göre 3. sınıf bir cihazdır: mobilyaya gömme cihaz.
	Yeni pişirme tezgahınızı kurmadan önce kurulumun montaj talimatlarına uygun gerçekleştirildiğinden emin olunuz.
	Bu cihaz yat veya karavanlara kurulamaz.
	Bu cihaz yalnızca yeterince havalandırılan yerlerde kullanılmalıdır.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Bütün kurulum, bağlantı, ayarlama ve gaz tipine göre uyarlama işlemleri yetkili bir kurulum teknisyeni tarafından, ülkedeki standartlara ve yürürlükteki kanuni yönergeler ile yerel gaz ve elektrik tedarikçisi şirketin talimatlarına uyg...
	Bu cihaz, fabrikadan özellikler tablosunda belirtilen gaz tipine ayarlı olarak çıkar. Gerekirse değiştiriniz, montaj talimatlarına uyunuz. Diğer gaz tiplerine uyarlama gerektiğinde Teknik Servisimizi çağırmanız önerilir.
	Bu cihaz evde kullanım için tasarlanmıştır, ticari veya profesyonel amaçlarla kullanılamaz. Cihazı kesinlikle ısınma amacı ile kullanmayınız, sadece pişirme için kullanınız. Garanti sadece tasarım amacına uygun kullanılması durum...
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Çalışma sırasında cihazı kontrolsüz bir şekilde bırakmayınız.
	Çocuklar için, pişirme tezgahı üreticisi tarafından önerilmemiş kapaklar veya bariyerler kullanmayınız. Örn. aşırı ısınma, alev alma veya malzeme parçalarının kopması dolayısıyla kazalara yol açabilirler.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 15 aşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yangın tehlikesi!
	Kapalı bir ortamda yanma olmaksızın gaz birikimi yangın tehlikesine yol açar. Cihazı hava akımına maruz bırakmayınız. Brülörler sönebilir. Gaz brülörlerinin çalışmasıyla ilgili talimatları ve uyarıları dikkatle okuyunuz.

	Zehirlenme tehlikesi!
	Gazlı bir pişirme cihazının kullanımı, kurulu olduğu yerde ısı, nem ve yanma ürünleri üretir. Özellikle cihazınız çalışır durumdayken mutfağın iyi havalandırılmasını sağlayınız: Tüm doğal havalandırma kanallarını aç...

	Yanma tehlikesi!
	■ Pişirme bölümleri ve etrafındakiler çok ısınır. Sıcak yüzeylere kesinlikle dokunmayınız. 8 yaşından küçük çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ LPG dik konulmadığı takdirde sıvı haldeki Propan/Butan cihaz içerisine girebilir. Bu sebeple brülörlerde ani alev oluşabilir. Parçalar zarar görebilir ve zamanla kontrol edilemeyen gaz çıkışlarına sebep olacak sızdırma problemle...

	Yanma tehlikesi!
	■ Tablayı yalnızca tüm ızgaralar ve tabla tamamen soğuduğunda ve tüm brülörler kapalıyken yerleştiriniz ve kaldırınız.


	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme bölümleri çok ısınır. Pişirme tezgahının üzerine yanıcı cisimler yerleştirmeyiniz. Pişirme tezgahı üzerinde eşya bırakmayınız.
	Yangın tehlikesi!
	■ Bu elektrikli ev aletinin yakınında aşındırıcı, buharlaşıcı kimyasal ürünler, yanıcı materyaller, besin dışında ürünler bulundurmayınız ve kullanmayınız.

	Yangın tehlikesi!
	■ Aşırı ısınmış katı ya da sıvı yağlar kolay alev alır. Yağ kızdırırken ocaktan uzaklaşmayınız. Alev alması halinde ateşi su ile söndürmeyiniz. Ateşi söndürmek için kabı bir kapakla kaplayınız ve pişirme bölümünü ...

	Yangın tehlikesi!
	■ Tablanın iç kısmında biriken yağ alev alabilir. En kısa sürede temizleyiniz.


	Yaralanma tehlikesi!
	■ Hasarlı, uygun boyuta sahip olmayan, pişirme tezgahının sınırlarını aşan veya kötü yerleştirilmiş kaplar ciddi yaralanmalara sebebiyet verebilir. Pişirme kaplarıyla ilgili tavsiye ve uyarılara uyunuz.
	Yaralanma tehlikesi!
	■ Arıza olması durumunda cihazın elektrik ve gaz beslemesini kesiniz. Tamir için teknik servisimizi arayınız.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Cihazın iç kısmını kurcalamayınız. Gerekli olduğu takdirde, teknik servisimizi arayınız.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Eğer bir kontrol düğmesi döndürülemiyor veya gevşetilemiyorsa kullanılmamalıdır. Kontrol düğmesini tamir etmek veya değiştirmek için derhal müşteri hizmetlerine başvurunuz.


	Elektrik çarpma tehlikesi!
	Cihazı temizlemek için buharlı temizleme makinesi kullanmayınız.

	Yeni cihazınız

	Izgara tablası
	: Yanma tehlikesi!
	Yapışmaz yüzey
	Kullanım tavsiyeleri
	: Yangın tehlikesi!


	Aksesuarlar
	Kod
	Gaz brülörleri

	Manuel çakmak
	1. Seçilen brülör kumanda düğmesine basınız ve istediğiniz pozisyona gelene kadar sola doğru çeviriniz.
	2. Dilediğiniz kibrit veya çakmağı (kibrit, çakmak, vs.) brülöre yaklaştırınız.

	Otomatik çakmak
	1. Seçilen brülör kumanda düğmesine basınız ve maksimum güç pozisyonuna gelene kadar sola doğru çeviriniz.
	2. Kumanda düğmesine basmayı bırakınız.
	3. Kumanda düğmesini istediğiniz pozisyona getiriniz.
	: Yangın tehlikesi!


	Emniyet sistemi
	1. Brülörü normal olarak açınız
	2. Kumanda düğmesini bırakmadan ateş yandıktan sonra kumandayı 4 saniye daha hafifçe basılı tutunuz.

	Brülörün kapatılması
	Güç seviyeleri
	Uyarılar
	Pişirme önerileri
	Pişirme kapları
	Uygun kaplar


	Kullanım Uyarıları
	Temizlik ve Bakım
	Temizlik
	Dikkat!
	Izgara tablası



	Bakım
	Dikkat!
	Beklenmeyen durumların çözülmesi
	Teknik Bakım Servisi
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları


	Garanti koşulları
	Ambalaj ve kullanılan gereçler
	AEEE Yönetmeliğine Uyum ve Atık Ürünün Elden Çıkarılması
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