[da] Brugsanvisning
[fi] Kayttoohje

[no] Bruksveiledning ...
[sv] Bruksanvisning ....

EH...DV.., EH8..DN...

Kogesektion
Keittotaso
Kokesone
Hall

SIEMENS




EH...DV...

40x24

40x24

9*

b*

40x24

Els

2.000 W

2.500 W

=

2.000 W

3.200 W

=

3.300 W

3.600 W

* T T kceosss2s

EHS8..DN...

40x24 @28
|
I
@ 14,5
g b*
EE |2.000 W [2.500 W
40x24 B |2.000w|3.200W
B |3.300 W |3.600W
@ 14,5 1.400 W [1.800 W
@ 28 2.400 W |3.500 W

* T eceosssas



Indholdsfortegnelse

SikkerhedsanviSNiNGer ........ccccrueersernsmssssmsse s ssees 3
ArSaGEr til SKAGET ...ttt e e se e 5
Beskyttelse af milj@et.........c.ccccviiemrirnmnissninss s 5
Miljavenlig bortskaffelSe ... 5
RA&d 0mM eNnergibesparelSe......coiceiiniiseeeeeese e 5
Induktionstilberedning.........cccccciivminiinrnnsnin s 6
Fordele ved induktionstilberedning .......cccccevevvievevecciciesesececiees 6
KOGEGIE] wtiitiitiieieceee ettt sttt sttt e et s be s be e e eneas 6
Laere apparatet at kende..........ccovceimiimmnnnsnen e, 7
Betienings Pan€l ... 7
KOGEZONEINE. ettt sttt b e enens 7
Restvarme-indiKator ..o 7
INAStIlliNGSSKIVEF ...correerierrernre s 8
Vedligeholdelse af indstillingssKivVe.......ccccccevieieciccececccecce, 8
Programmering af kogesektion...........cccescmniienmisennnssnnnisannnas 8
Teending og slukning af kogesektion.........cccveevveierrcieneenneees 8
Indstilling af KOGefelt .....oviieieicec e 8
Tabel over HIDErednNing ... e 9
Fleksibel zone........cooiiiiirrr s 10
Anbefalinger for brug af KOgegrej .....cooveevveeveieeieieccceeeeeeens 10
VEJEANING .ttt 10
Som to uafhaenNgige ZONET....c.ccvvieiccesee e 10
Som enkelt KOGEZONE ....ccovvveviieiisei e 10
BOrnesiKring ....ccceevsmmseemnsesrssmnsmssssssms s sssss s sssss s sssssssssess 11
Aktivering og deaktivering af bgrnesikringen......c.ccocccccvvevviennns 11
Permanent b@rnesikKring ......cocooeveicecicece e 11

A\ Sikkerhedsanvisninger

Lees denne vejledning omhyggeligt
igennem. Opbevar brugs- og
montagevejledningen samt apparatpasset
til senere brug eller til kommende ejere af
apparatet.

Kontroller apparatet efter udtagning af
emballagen. Hvis der er opstaet skader
under transporten, ma du ikke tilslutte
apparatet. Kontakt vores serviceafdeling
med en skriftlig beskrivelse af skaderne, da
du ellers mister retten til enhver form for
erstatning.

Dette apparat skal installeres i henhold til
medfglgende monteringsvejledning.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
anvendelse i private husholdninger.
Apparatet ma udelukkende anvendes til
tilberedning af madretter og drikkevarer.
Apparatet skal veere under opsigt, nar det
er i drift. Anvend kun apparatet indenders.
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Der findes yderligere oplysninger om produkter, tilbehar,
reservedele og services pa internettet: www.siemens.com og
Online-Shop: www.siemens-eshop.com

Anvend ikke en afdaekning over
kogesektionen. Sadanne afdaskninger kan
medfare tilskadekomst, f.eks. som falge af
overophedning, anteending eller
revnedannelse i materialerne.

Anvend ikke uegnede
sikkerhedsanordninger eller
barnebeskyttelsesgitre. De kan forarsage
tilskadekomst.

Dette apparat er ikke beregnet til brug med
et eksternt tidsur eller en fjernbetjening.

Dette apparat kan benyttes af bgrn fra en
alder af 8 ar og af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring eller
viden, hvis de er under opsigt af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller
hvis de er blevet instrueret i sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer og risici,
der kan veere forbundet med brugen af
apparatet.



Barn ma ikke bruge apparatet som legetg;.
Renggaring og vedligeholdelse ma ikke
udfares af barn, med mindre de er over 8 ar
gamle og er under opsigt.

Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde
sig pa sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

Hvis du har pacemaker eller lignende
medicinsk implantat, skal du veere ekstra
forsigtig med at neerme dig
induktionskogesektioner, nar disse er i
brug. Kontakt din leege eller producenten af
kogesektionen for at finde ud af, om
produktet opfylder de geeldende krav, og
undersgg eventuelle
kompatibilitetsproblemer.

Brandfare!

Varm olie og fedtstof kan hurtigt blive
anteendt. Lad aldrig varm olie eller fedtstof
vaere uden opsigt. Sluk aldrig ild med
vand. Sluk for kogezonen. Kveel forsigtigt
flammerne med et lag, et brandteeppe
eller lignende.

Kogezonerne bliver meget varme. Laeg
aldrig braendbare genstande pa
kogesektionen. Opbevar ikke genstande
pa kogesektionen.

Apparatet bliver meget varmt. Opbevar
ikke breendbare genstande eller
spraydaser i skuffen direkte under
kogesektionen.

Kogesektionen slukkes af sig selv og kan
ikke mere betjenes. Der er risiko for, at
den teender sig selv pa et senere
tidspunkt. Sla sikringen i sikringsskabet
fra. Kontakt kundeservice.

Fare for forbraending!

Kogezonerne og omradet omkring dem,
iseer en eventuel kogesektionsramme,
bliver meget varme. Rer aldrig de varme
flader. Hold barn pa sikker afstand.

Kogezonen varmer, men indikatoren
fungerer ikke Sla sikringen i
sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.

Genstande af metal bliver hurtigt meget
varme pa induktionskogesektionen. Laeg
aldrig genstande af metal, som f.eks.
knive, skeer, gafler eller lag pa
kogesektionen.

Efter hver brug skal du altid afbryde
kogesektionen med hovedafbryderen.
Vent ikke, til kogesektionen afbrydes
automatisk pa grund af manglende
kogegre,.

Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.
Reparationer ma kun udfares af en
kundeservicetekniker, der er uddannet af
0s. Det samme geelder udskiftning af
tilslutningsledninger. Traek netstikket ud af
kontakten, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

Indtreengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk stgd. Anvend aldrig
hejtryksrenser eller dampstraler.

Et defekt apparat kan forarsage et
elektrisk stad. Teend aldrig for et defekt
apparat. Traek netstikket ud af kontakten,
eller sla sikringen fra i sikringsskabet.
Kontakt kundeservice.

Kneek eller brud i glaskeramikken kan
forarsage elektrisk stad. Sla sikringen i
sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.

Fare pga. af magnetfelt!

Aftagelige betjeningselementer er
magnetiske. Magneter kan pavirke
elektroniske implantater, f.eks. pacemakere
eller insulinpumper. Personer med
elektroniske implantater boer ikke baere et
betjeningselement taet ved kroppen (f.eks. i
bryst- eller bukselommer), og det tilrddes at
overholde en mindsteafstand pa 10 cm.

Fare for skader!

Denne kogesektion er udstyret med en
bleeser nederst. Hvis kogesektionen er
udstyret med en skuffe nederst, ma du ikke
opbevare sma genstande eller genstande
af papir i den, da de kan gdelaegge
bleeseren og pavirke afkalingen negativt,
hvis de suges ind.

Der bar veere en afstand pa mindst 2 cm
imellem blaeserens lufttilfersel og indholdet |
skuffen.

Fare for tilskadekomst!

Ved tilberedning i vandbad kan
kogesektionen og gryden springe pa
grund af overophedning. Beholderen i
vandbadet ma ikke veere i direkte bergring
med bunden i den vandfyldte gryde. Der
ma kun anvendes varmebestandige
beholdere.

Hvis der er veeske mellem grydebund og
kogezone, kan gryden pludselig hoppe pa
kogezonen. Sarg for, at bade kogezone
0g grydebund altid er torre.



Arsager til skader
Pas pa!
Kogegrej med en ru bund kan ridse kogesektionen.

Seet aldrig tomt kogegrej pa kogefelterne. Der kan opsta
skader.

Stil ikke varmt kogegrej pa afbryderpanelet, indikatorzonen
eller kanten af kogesektionen. Der kan opsta skader.

Hvis tunge eller spidse genstande falder ned pa kogepladen,
kan den tage skade.

Selvpapir og kogegrej af plastik smelter, hvis det anbringes
pa et varmt kogefelt. Det anbefales ikke at bruge hastter pa
kogesektionen.

Generel oversigt
| falgende tabel kan du se de hyppigste skader:

Skader Arsag

Afhjeelpning

Pletter Fastbreendte fadevarer

Fjern straks spildte madrester med en glaskniv.

Uegnede rengaringsmidler

Brug kun rengaringsmidler, der er velegnet til kogesektioner.

Ridser Salt, sukker og sand

Brug ikke kogesektionen som breet eller bord.

Kogegrej med ru bund kan lave ridser i glaskera- Kontrollér kogegrejet.

mikken

Misfarvninger Uegnede rengaringsmidler

Brug kun rengegringsmidler, der er velegnet til kogesektioner.

Overfladen pa kogegrejet

Left gryder og pander, nar du fylder dem.

Mathed Sukker og emner med hgijt sukkerindhold

Fjern straks spildte madrester med en glaskniv.

Beskyttelse af miljoet

Miljovenlig bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes korrekt iht. reglerne for
miljgbeskyttelse.

Dette apparat er klassificeret iht. det europeeiske direktiv
E 2012/19/EU om affald af elektrisk- og elektronisk udstyr

(waste electrical and electronic equipment - WEEE).
mmmmm Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og

recycling af kasserede apparater geeldende for hele EU.

Rad om energibesparelse

Brug altid laget, som fglger med hver enkelt gryde. Nar du
tilbereder uden lag, kreeves der meget energi. Anvend et

glaslag for at kunne holde gje med retten uden at skulle lafte

laget.

Brug kogegrej med flad bund. En bund, som ikke er flad,
kreever meget energi.

Diameteren pa bunden af kogegrejet bar svare til stgrrelsen
pa kogefeltet. Bemeerk: producenterne af kogegrejet vil ofte
angive diameteren gverst pa kogegrejet, som normalt er lidt
starre end bunden.

Brug mindre kogegrej til sma meaengder. Stort kogegrej med
lidt indhold kreever meget energi.

Brug lidt vand, nar du koger. P4 den made sparer du energi,
og du bevarer vitaminerne og mineralerne i grgntsagerne.

Veelg det lavest mulige styrketrin til tilberedningen. Hvis
styrketrinnet er for haijt, spildes der energi.



Induktionstilberedning

Fordele ved induktionstilberedning

Induktionstilberedning forudseetter en radikal eendring i forhold
til traditionelle opvarmningsmetoder, da varmen genereres
direkte i kogegrejet. Derfor har det mange fordele:

m Tidsbesparelse ved kogning og stegning; gennem direkte
opvarmning af kogegrejet.

m Energibesparelse.

m Enklere rengering og vedligeholdelse. Spildte madrester
breender ikke sa hurtigt fast.

m Tilberednings- og sikkerhedskontrol; kogefeltet teender eller
afbryder for stremforsyningen, sa snart betjeningsknappen
anvendes. Induktionskogefeltet stopper varmeforsyningen,
hvis kogegrejet fijernes, uden at kogefeltet farst afbrydes.

Kogegrej
Kun kogegrej, der er egnet til induktionstilberedning med
ferromagnetiske beholdere, ma bruges, hvis det bestar af:

m emaljeret stal
m stobejern
m specialbeholdere til induktionstilberedning i rustfrit stal.

For at finde ud af om kogegrejet er egnet, kan du kontrollere,
om bunden af kogegrejet tiltreekkes af en magnet.

Der findes andre former for kogegrej til induktion, hvis bund
ikke er helt ferromagnetisk.

Ved anvendelse af stort koge-
grej, der har et ferromagnetisk
omrade med en mindre diame-
ter, opvarmes kun det ferromag-
netiske omrade, hvorved
varmefordelingen kan veere
ujeevn.

Kogegrej med aluminiumfelter i
salen reducerer det ferromagne-
tiske omrade, og du skal derfor
tilfgre mindre varme. Dette kan
gore, at det er vanskeligt at
opdage kogegrejet, eller at det
ikke bliver registreret i det hele.

For at opna gode tilberednings-
resultater anbefales det, at dia-
meteren pa kogegrejets
ferromagnetiske omrade tilpas-
ses kogefeltets starrelse. Hvis
kogegrejet ikke kan identificeres
i et kogefelt, prov da i det felt,
hvis diameter er en starrelse
mindre.

Uegnet kogegrej
Brug aldrig en spredningsdiffusionsplade eller kogegrej af:

m normalt tyndt stal
m glas

m ler

m kobber

= aluminium

Egenskaber for kogegrejets bund

Egenskaberne for kogegrejets bund har betydning for, om
tilberedningen bliver jeevn. Kogegrej, som er fremstillet af
materialer, der hjaelper med at fordele varmen, herunder
"sandwich-materialer" i rustfrit stal, som fordeler varmen jssvnt
og sparer bade tid og energi.

Intet kogegrej eller kogegrej i uegnet storrelse

Hvis du ikke anbringer noget kogegrej i det valgte kogefelt,
eller hvis kogegrejet ikke er egnet i relation til materiale eller
starrelse, begynder tilberedningsniveauet at blinke pa displayet
til kogefeltet. Placer egnet kogegrej i feltet, s det holder op
med at blinke. Hvis der gar mere end 90 sekunder, afbrydes
kogefeltet automatisk.

Tomt kogegrej eller kogegrej med tynd bund

Opvarm ikke tomt kogegrej, og brug ikke kogegrej med tynd
bund. Kogesektionen er udstyret med et internt
sikkerhedssystem, men tomt kogegrej kan opvarmes sé hurtigt,
at funktionen “automatisk afbrydelse" ikke kan na at reagerer
pa hgje temperaturer. Kogegrejets bund kan ridse og
edeleegge kogefeltets overflade. | s& fald skal du ikke rgre ved
kogegrejet, men slukke for kogefeltet. Hvis den ikke virker efter
at veere blevet kalet af, skal du kontakte serviceafdelingen.

Kogegrejsdetektering

Hvert kogefelt har en mindste detekteringsgraense for
kogefeltet, som varierer efter kogegrejets materiale. Derfor skal
du bruge det kogefelt, som passer bedst til kogegrejets
diameter.



Lzere apparatet at kende

Brugsanvisningen gaelder for forskellige kogesektioner. Pa side
2 er der en oversigt over de forskellige typer med angivelse af

mal.

Betjenings panel
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Brug Indikatorer
1 Veelg styrketrin d Effektivitet
-9 Styrketrin
Betjeningsoverflader 5 Powerboost-funktion
® Hovedafbryder Hik Restvarme
® Tidsprogrammering =0 Barnesikring
b Powerboost-funktion oo Funktion til programmering af tid
H Fleksibel zone -l Automatisk afbrydelse
(W Beskyttelse ved renggring fay Funktion til programmering af tid
Barnesikring H Fleksibel zone

Betjeningsoverflade

Nar du trykker pa et symbol, aktiveres den relevante funktion.

Anvisninger

m Sorg altid for, at betjeningsoverfladerne er tgrre. Fugt kan

pavirke den korrekte funktionsmade.
= Hvis metalbdndet bgjes eller beskadiges, f.eks. som fglge af
slag med kogegrej, kan der opsta funktionsfeijl.

Kogezonerne
Kogezone

O Enkelt kogezone

Brug kogegrej af velegnet starrelse.

71 Fleksibel zone

Se afsnittet “Fleksibel zone“

Brug kun kogegrej, der er egnet til induktion. Se afsnittet “Egnet kogegrej".

Restvarme-indikator

Kogesektionen er udstyret med en restvarmeindikator for hvert
kogefelt, som viser, hvilke felter der fortsat er varme. Rer ikke

ved kogefeltet, hvis restvarme-indikatoren lyser.

Selv om kogefeltet afbrydes, vil indikatoren F eller H lyse, mens

kogefeltet er varmt.

Hvis kogegrejet fijernes, fare kogefeltet er afbrudt, vil
indikatoren ki eller H og det valgte styrketrin vises skiftevis.



Indstillingsskiver

Du kan regulere styrketrinene og tidsfunktionerne ved at dreje
pé& indstillingsskiverne.

Indstillingsskiverne kan tages ud. Sa er de lettere at rengare.

Indstillingsskiverne kan ogsé tages ud, mens kogefeltet er i
brug. Alle kogezonerne slukkes efter 3 sekunder. | displayet
vises restvarmeindikatoren h/H.

Programmering af kogesektion

| dette kapitel vises, hvordan et kogefelt indstilles. | tabellen
vises kogetrinnene og tilberedningstiderne for forskellige retter.

Teending og slukning af kogesektion

Kogesektionen teendes og slukkes med hovedafbryderen.

Teend: Tryk pa symbolet (D. Displayet i for kogefeltet taendes.
Kogesektionen er Klar til brug.

Sluk: Tryk pa symbolet D, indtil displayet I til kogefeltet
slukkes. Alle kogefelterne er slukket. Restvarmeindikatoren vil
fortsat lyse, indtil alle kogefelter er tilstreekkeligt afkelet.

Bemaerk: Kogesektionen afbrydes automatisk, nar kogefelterne
er slukket i mere end 10 sekunder.

Indstilling af kogefelt
Du kan regulere styrketrinet med indstillingsskiven.
Styrketrin 1 = mindste styrke.
Styrketrin 9 = hgjeste styrke.

Hvert styrkeniveau har en mellemtrinsindstilling. Den angives af
et punktum.

Hvis indstillingsskiven saettes pa plads igen, mens kogefeltet er
i drift, kan den programmeres igen.

Saet aldrig indstillingsskiven i hullet med den sorte glinsende
del nedad.

Vedligeholdelse af indstillingsskive

Indstillingsskiverne er magnetiske. De mé derfor ikke veere i
neerheden af magnetiske medier, som indeholder information,
herunder videokassetter, disketter, kreditkort og andre kort
med megnetstribe. De kan blive beskadiget. Indstillingsskiverne
kan ogsa forarsage skader pa tv-apparater og skasrme.

A For personer med elektroniske implantater som f.eks.
pacemaker eller insulinpumper.!

Magnetfelterne kan forstyrre implantaternes korrekte funktion.
Indstillingsskiverne mé derfor aldrig opbevares i lommen.
Minimumafstanden for pacemakere er 10 cm.

Bemeerk: Indstillingsskiverne er magnetiske. Metaldelene, som
er sat fast pa den nederste del, kan ridse overfladen pa
kogesektionen og den forreste liste. Indstillingsskiverne skal
rengares grundigt.

Veelg kogefelt og styrketrin
Kogesektionen skal veere teendt.

Drej drejeskiven til kogefeltet, indtil det gnskede styrketrin lyser
i displayet til kogefeltet.

™ -
-"
-

Kogefeltet teendes.

FEndring af styrketrin:
Veelg et nyt styrketrin med indstillingsskiven.

Afbryd kogefeltet

Drej indstillingsskiven helt, indtil & lyser. Kogefeltet afbrydes,
og indikatoren for restvarme vises.

Bemeerk: Hvis der ikke er anbragt kogegrej pa
induktionskogefeltet, vil det valgte styrketrin blinke. Efter et
stykke tid slukkes kogefeltet.



Tabel over tilberedning Du skal regre en gang imellem, hvis du opvarmer retter med
mos, tykke supper og saucer.

| den falgende tabel vises nogle eksempler. . . .
Anvend styrketrin 9 ved tilberedningens start.

Tilberedningstiderne athanger af styrketrin samt madvarernes
type, vaegt og kvalitet. Derfor findes der afvigelser.

Styrketrin Tilberedningstid
Smeltning
Chokolade, overtreekschokolade 1-1. -
Smar, honning, gelatine 1-2 -
Opvarmning og varmebevaring
Suppe (f.eks. linsesuppe) 1.-2 -
Maelk** 1.-2. -
Pglser opvarmet i vand** 3-4 -
Optoning og opvarmning
Dybfrossen spinat 3-4 15-25 min.
Dybfrossen gullasch 3-4 30-40 min.
Retter, der tilberedes/koges ved svag varme
Kartoffelkroketter* 4.-5. 20-30 min.
Fiskeretter* 4-5 10-15 min.
Hvide saucer, f.eks. bechamel 1-2 3-6 min.
Opbagte saucer, f.eks. bearnaise, hollandaise 3-4 8-12 min.
Kogning, dampning, svitsning
Ris (med dobbelt maengde vand) 2-3 15-30 min.
Risbudding 2-3 30-40 min.
Uskreellede kartofler 4-5 25-30 min.
Skreellede kartofler med salt 4-5 15-25 min.
Pasta* 6-7 6-10 min.
Gryderetter, supper 3.-4. 15-60 min.
Grentsager 2.-3. 10-20 min.
Dybfrosne grentsager 3.-4. 7-20 min.
Gryderet i trykkoger 4.-5. -
Stuvning
Kadrulle 4-5 50-60 min.
Stuvning 4-5 60-100 min.
Gullasch 3-4 50-60 min.
Stegning / Fritering med lidt olie**
Filetter, ferske eller panerede 6-7 6-10 min.
Dybfrosne filetter 6-7 8-12 min.
Koteletter, ferske eller panerede*** 6-7 8-12 min.
Steak (3 cm tyk) 7-8 8-12 min.
Bryst (2 cm tykt)*** 5-6 10-20 min.
Dybfrosset bryst*** 5-6 10-30 min.
Hamburgere, kartoffelfrikadeller, (3 cm tyk)*** 4.-5. 30-40 min.
Fisk og fiskefilet, fersk 5-6 8-20 min.
Fisk og fiskefilet, paneret 6-7 8-20 min.
Dybfrosset, paneret fisk, f.eks. fiskepinde 6-7 8-12 min.
Sma og store rejer 7-8 4-10 min.
Dybfrosne retter, f.eks. panderetter 6-7 6-10 min.
Pandekager 6-7 tilbered én ad gangen
Omelet 3.-4. tilbered én ad gangen
Spejleeg 5-6 3-6 min.
* Tilberedning uden lag
** Uden lag

***Vend ofte



Styrketrin Tilberedningstid

Friturestegning™* (150-200 g per portion i 1-2 | olie)

Dybfrostprodukter, f.eks. pommes frites, kyllingenuggets 8-9 tilbered én portion ad gan-
Dybfrosne kroketter 7-8 gen
Kad, f.eks. kyllingestykker 6-7

Paneret eller indbagt fisk 6-7

Grentsager, svampe, paneret eller indbagte, f.eks. champignon 6-7

Desserter, f.eks. friterede sgde sager eller indbagt frugt 4-5

* Tilberedning uden lag

** Uden lag

***Vend ofte

Fleksibel zone

Den kan bruges som én uafhaengig zone eller som to Vejledning

individuelle zoner alt efter de aktuelle tilberedningsbehov.

Den bestar af fire forskellige induktorer, som virker individuelt.
Nar den fleksible zone er i brug, aktiveres udelukkende den
zone, som kogegrejet er placeret pa.

Anbefalinger for brug af kogegrej

For at garantere en god varmedetektion og -fordeling anbefales
det at stille kogegrejet korrekt:

Som ét uafhaengigt kogefelt

N Diameter mindre eller lige med 13 cm
> Anbring kogegrejet i en af de 4 positioner,
\ \ som er vist pa billedet.

Diameter storre end 13 cm
Anbring kogegrejet i en af de 3 positioner,
som er vist pa billedet.

felt, skal du placere det pa den gverste eller
| nederste kant af den fleksible zone.

|
,‘ Hvis kogegrejet optager mere end et koge-
|
|
AL

e

Som to uafthangige kogefelter

Felterne foran og bagpa, hver med to
GD CD induktorer, kan bruges uafhaengigt af hinan-
den ved at justere styrketrinnet for hver af
dem. | dette tilfeelde anbefales det at bruge
kun et kogegrej pa hvert felt.
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Ved brug af kogegrej af forskellig starrelse eller forskelligt
materiale kan der opsta stgj eller vibrationer, der pa ingen
made pavirker zonens korrekte funktion.

For at f& maksimal effekt med Pow-
erboost-funktionen, nar denne bru-
ges som det eneste kogefelt, skal
du anbringe kogegrejet midt pa den
fleksible zone.

Y0y

X
o

 JC_ |

Pa kogesektioner med mere end en
fleksibel zone anbefales det ikke at
bruge flere felter samtidig til et
enkelt kogegre;.

Som to uafhaengige zoner
Den fleksible zone kan anvendes som to uafhaengige zoner.

Sadan aktiveres funktionen
Se afsnittet “Indstilling af kogezone".

Som enkelt kogezone
Brug kogezonen i sin helhed, hvor begge zoner kombineres.

Sadan aktiveres funktionen
Kogesektionen skal veere teendt.

1.Saet kogegrejet og tryk p& symbolet . Indikatoren »&
teendes.
Det fleksible felt er aktiveret.

2.Veaelg derefter det gnskede styrketrin ved at dreje pa
indstillingsskiven, der harer til et af de to felter, der udger det
fleksible felt.

Styrketrinnet vises i indikatorerne for begge kogefelter.
Den fleksible kogezone teendes.

AEndring af kogetrin

Foretag eendring af styrketrinnet ved at dreje pa
indstillingsskiverne til et af de to kogefelter.



Tilfgjelse af nyt kogegrej

Tryk pa symbolet B. Det nye kogegrej registreres, og det
tidligere valgte styrketrin opretholdes.

Bornesikring

Kogesektionen kan sikres mod ufrivillig teending for at
forhindre, at barn taeender den.

Aktivering og deaktivering af bernesikringen

Kogesektionen skal vaere slukket.

Aktivering: Tryk p& symbolet (8 i cirka 4 sekunder. Symbolet
=0 lyser i 10 sekunder. Kogesektionen er blokeret.

Deaktivering: Tryk pa symbolet 8 i cirka 4 sekunder.
Bernesikringen der deaktiveret.

Powerboost-funktion

Med Powerboost-funktionen kan man opvarme store meengder
vand hurtigere end ved at anvende styrketrinnet 5.

Begraensninger ved brugen

Funktionen er tilgaengelig i alle kogefelter forudsat, at det andet
felt i samme gruppe ikke er teendt. (Se billedet) | modsat fald vil
lyssignalet for den valgte kokesone & og 5 begynde at blinke,
og kogezonen, som benyttes 5 vil skifte styrketrin automatisk,

uden at funktionen aktiveres.

Gruppe 1 Gruppe 1
2[|3) AE
1@ 1[4

Gruppe 2 | Gruppe 2

Bemazerk: Den stgrste effekt for den fleksible zone far du ved at
placere et enkelt kogegrej midt pa zonen som beskrevet i
kapitlet Fleksibel zone.

Bemaerk: Hvis kogegrejet pa kogefeltet, som er i brug, flyttes
eller lgftes bort, vil kogesektionen foretage en automatisk
sggning og opretholde det tidligere valgte styrketrin.

Sadan deaktiveres funktionen

Juster & med indstillingsskiven.

Permanent bornesikring

Med denne funktion aktiveres bgrnesikringen automatisk,
forudsat at kogesektionen er afbrudt.

Aktivering og deaktivering

| kapitlet Grundindstillinger far du oplysninger om tilkobling af
automatisk bgrnesikring.

Aktivering

1.Veelg det gnskede styrketrin.
2.Tryk p& symbolet &.
Funktionen er blevet aktiveret.

Deaktivering

Veegl et nyt styrketrin med indstillingsskiven. Powerboost-
funktionen er blevet deaktiveret.

Bemaerk: Under sarlige omsteendigheder kan Powerboost-
funktionen slukke automatisk for at beskytte de indre
elektroniske komponenter i kogefeltet.
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Funktionen tidsprogrammering

Funktionen kan bruges pa to forskellige méader:

m - til automatisk afbrydelse af et kogefelt.
® - som minutur.

Automatisk afbrydelse af et kogefelt
Feltet afbrydes automatisk, néar tiden er géet.

Programmering af tilberedningstiden.
Kogesektionen skal veere taendt.
1.Velg det gnskede styrketrin.

2.Tryk pa symbolet (O. Displayet Il til de kogefelter, der er
teendt, lyser. | displayet for funktionen tidsprogrammering
: I
vises L.

3.1 lgbet af de naeste 10 sekunder skal du veelge kogetid med
indstillingsskiven til det enskede kogefelt.

Efter nogle sekunder begynder tilberedningstiden at forlgbe.

Bemaerk: Du kan automatisk programmere samme
tilberedningstid for alle felter. Den programmerede tid lgber
uafhaengigt for hvert enkelt kogefelt.

| kapitlet Grundindstillinger finder du oplysninger om
automatisk programmering af tilberedningstid.

FEndring eller nulstilling af tiden
Tryk flere gange pa symbolet (O, indtil det enskede display =

teendes med storre intensitet. Skift kogetiden med -
"~

indstillingsskiven for det anskede kogefelt, eller seet den til L.

Nar tiden er forlgbet

Kogefeltet slukkes. Der lyder en alarm, og £Jii vises i den
visuelle indikation til tidsprogrammeringsfunktionen i

10 sekunder. Indikatoren |=| teendes. Hvis du trykker pa
symbolet (©, slukkes indikatorerne, og det akustiske signal
opharer.

Anvisninger

m Hvis en kogetid er programmeret i flere zoner, kan du
indstille, at du ser alle tiderne. For at bruge det skal du flere
gange trykke pa symbolet (O, indtil displayet Il for det
gnskede kogefelt teendes med starre intensitet.

m Der kan indstilles en kogetid pa op til 99 minutter.

Minutur

Minuturet giver mulighed for at programmere en tid pa op til 99
minutter. Det er uafhaengigt af andre indstillinger. Denne
funktion afbryder ikke kogefelterne automatisk.

Sadan programmer man

1. Tryk flere gange pa symbolet (B, indtil indikatoren £\ teendes.
| den visuelle indikation for funktionen tidsprogrammering
vises 0.

2.Veelg den gnskede tid med en af indstillingsskiverne.
Efter nogle f& sekunder begynder tiden at forlgbe.

Nar tiden er forlgbet

Der hgres et signal til information herom. | den visuelle
indikation til tidsprogrammeringsfunktionen vises L, og
indikatoren £\ lyser. Efter 10 sekunder afbrydes indikatorerne.

Ved tryk pa symbolet (® slukker indikatorerne, og det akustiske
signal opharer.
FEndring eller nulstilling af tiden

Tryk flere gange p& symbolet (B, indtil indikatoren £\ teendes.
Skift kogetid med en af indstillingsskiverne, eller szt den til L.

Beskyttelsesfunktion ved rengering

Hvis betjeningspanelet rengares, mens kogesektionen er
teendt, kan indstillingerne blive sendret.

For at undga dette, er kogesektionen udstyret med en
beskyttelsesfunktion ved rengering. Tryk pa symbolet 81, Der
hgres et signal. Betjeningspanelet vil vaere blokeret i

Automatisk tidsbegraensning

Nar kogefeltet er i funktion i leengere tid, og der ikke foretages
gendring af indstillinger, aktiveres den automatiske
tidsbegraensning.

Kogefeltet ophgrer med at afgive varme. | den visuelle
indikation til kogefeltet blinker skiftevis F og &.

Ved tryk pa et symbol slukkes indikatoren. Nu kan kogefeltet
indstilles igen.

Nar den automatiske tidbegraensning aktiveres, indstilles denne
i henhold til det valgte styrketrin (fra 1- til 10 timer).
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35 sekunder. Nu kan man rengare betjeningspanelets
overflade uden risiko for eendring af indstillingerne.

Bemaerk: Blokeringen pavirker ikke hovedafbryderen. Du kan
afbryde kogesektionen, nar du har lyst.



Grundindstillinger

Apparatet indeholder forskellige grundindstillinger.
Indstillingerne kan tilpasses brugerens egne behov.

Indikator Funktion

i Permanent bgrnesikring

o
1 Deaktiveret.*

{ Aktiveret.

N

Lydsignaler

[n]

1 Afbrudt bekrasftelsessignal og fejlsignaler.
{ Kun afbrudt bekreeftelsessignal.
2 Alle signalerne er deaktiveret.*

(]
)

Automatisk programmering af kogegrejet.
O Aforudt.*
{-55 Tid til automatisk frakobling

Varighed af timerfunktionens alarm

I
[ p]

{ 10 sekunder*.
2 30 sekunder.

7 1 minut.

-

Power-Management-funktionen
Ll = Deaktiveret.*

= 1000 W minimumeffekt.

9 eller 5. = maksimal styrke i kogesektionen.

Tilbage til de automatiske indstillinger

g
Dagu

£l Personlige indstillinger.*
{ Tilbage til fabriksindstillingerne.

*Fabriksindstilling

Ga til grundindstillingerne
Kogesektionen skal veere slukket.

1. Teend kogesektionen.

2.1 lgbet af de fglgende 10 sekunder skal du holde symbolet
nede i 4 sekunder.

i

P4 displayerne lyser £ og ! skiftevis og & som
forhandsindstilling.

3.Tryk flere gange pa symbolet (B, indtil indikatoren for den
gnskede funktion vises.

4.Vaxlg derefter den gnskede indstilling med indstillingsskiven.

5.Tryk igen p& symbolet (B, og hold det inde i 4 sekunder.
Indstillingerne er nu gemt korrekt.

Afslut

Hvis du vil forlade grundindstillingerne, skal du afbryde
kogesektionen med hovedafbryderen.
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Vedligeholdelse og rengering

Rad og vejledning, der omtales i dette kapitel, tiener som hjzelp Kogesektionens ramme

til rengering og optimal vedligeholdelse af kogesektionen

Kogesektion

Rengoring

Renger kogefeltet efter hver madlavning. Pa denne made
undgas det, at madrester braender sig fast. Renger ikke
kogefeltet, for den er tilstraekkeligt afkalet.

Brug kun renggringsmidler, der er velegnet til kogefelter. Lees

angivelserne péa produktets emballage.
Brug aldrig:
Ufortyndet opvaskemiddel
Opvaskemiddel
Slibemidler
Skurende produkter som ovnrens eller pletfjerner
Svampe med ridsende overflade
Hojtryksrens og damprensere

For at undga skader pa kogesektionens ramme skal du
overholde fglgende angivelser:

Brug kun varmt vand med en smule sabe
Brug ikke skarpe eller slibende produkter
Brug ikke glasskraberen

Rengering af betjeningspanelet

Brug kun varmt vand med en smule seebe Brug ikke
rengeringsmiddel med slibemiddel eller aetsende middel. Brug
ikke glasskrabere. | sa fald kan betjeningspanelet blive gdelagt.

Citron og eddike er ikke egnet til rengering af
betjeningspanelet. De kan efterlade pletter.

Indstillingsskive

Det anbefales at vaske indstillingsskiven med varmt vand og
lidt seebe. Brug ikke rengeringsmiddel med slibemiddel eller
tsende middel. Vask ikke indstillingsskiverne i
opvaskemaskinen.

Den bedste made at fijerne genstridigt snavs pa er at bruge en

glasskraber. Falg anvisningerne fra producenten.

Du kan bestille egnede skrabere i serviceafdelingen eller i
vores online-shop.

Reparation af fejl

Normalt skyldes fejl sma detaljer. Far Serviceafdelingen

kontaktes, bgr falgende rad og vejledning tages i betragtning.

Indikator Fejl

Afhjeelpning

ingen Stremforsyningen er afbrudt.

Tilslutningen af apparatet er ikke udfert i
overensstemmelse med tilslutningsske-
maet.

Fejl i det elektroniske system.

Kontrollér ved hjeelp af andre elektriske apparater, om der er sket en
strgmafbrydelse.

Kontrollér, at apparatet er tilsluttet i overensstemmelse med tilslut-
ningsskemaet.

Hvis de foregdende typer kontrol ikke laser problemet, kontakt da
Serviceafdelingen.

£ blinker Betjeningspanelet er fugtigt, eller der har
sat sig et objekt fast herpa.

After omradet ved betjeningspanelet eller fiern objektet.

£~ + nummer Fejl i det elektroniske system.
/ d +nummer /
£ + nummer

Afbryd kogesektionen fra stramforsyningen. Vent 30 sekunder og til-
slut det igen.*

FO/FS Der er opstéet en intern fejl i funktionalite- Afbryd kogesektionen fra stremforsyningen. Vent 30 sekunder og til-
ten. slut det igen.*
FZ/FS Det elektroniske system er overophedet og Vent til det elektroniske system er tilstreekkeligt atkelet. Tryk derefter

har afbrudt det pageeldende kogefelt.

FY Det elektroniske system er overophedet og
har afbrudt alle kogefelter.

péa et hvilket som helst symbol pa kogesektionen.*

| Forkert elektrisk spaending uden for de

normale funktionsgreenser.

[

| dette tilfeelde bar man kontakte elektricitetsselskabet.

ic /L3 Kogefeltet er blevet overophedet, og det er
slaet fra for at beskytte dets overflade.

c-

Vent pa, at det elektroniske system er tilstreckkeligt afkglet og teend
igen.

* Hvis indikationen fortseetter, kontakt da Serviceafdelingen.
Anbring ikke varmt kogegrej pa betjeningspanelet.
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Normal lyd fra apparatet under brug

Induktionsvarmeteknologien er baseret pa dannelsen af
elektromagnetiske felter, som gar, at varmen genereres direkte
i bunden af kogegrejet. Disse kan generere lyde og vibrationer,

som beskrevet nedenfor, afhaengigt af kogegrejets udformning:

Der lyder en dyb buldrende lyd som fra en transformator

Denne lyd opstar ved madlavning ved hgj effekt. Arsagen hertil
er energimasngden, som overfgres fra kogefeltet til kogegrejet.
Denne lyd forsvinder eller aftager, nar styrketrinnet saenkes.

En lav hveesende lyd

Denne lyd genereres, hvis kogegrejet er tomt. Denne lyd
forsvinder, nar man kommer vand eller mad i kogegrejet.

Knitrende lyd

Denne lyd hgres i kogegrej, som bestar af flere forskellige
overlappende materialer. Lyden beror pa vibrationer, som

Kundeservice

Hvis Deres apparat skal repareres, star vores kundeservice til
Deres radighed.

E-nummer og FD-nummer:
Nar De kontakter vores serviceafdeling, skal De opgive

komfurets E-nummer og FD-nummer. Typeskiltet med numrene
findes i apparatets papirer.

Vaer opmaerksom pa, at det ogséa indenfor garantiperioden ikke
er gratis at fa besag af en tekniker fra kundeservice, hvis det
viser sig, at apparatet er blevet betjent forkert.

Testede retter

Denne tabellen er udviklet af testinstitutterne med henblik pa at
tilrettelaegge en kontrol af vores apparater.

Informationen i tabellen henviser til vores kogegrej fra Schulte-
Ufer (kakkenseet i 4 dele til induktionskogeplade HZ 390042)
med fglgende mal:

skabes i overfladerne, som samler de forskellige overlappende
materialer. Denne lyd kommer fra kogegrejet. Meengden og
maden maden tilberedes pa kan gare, at lyden varierer.

En hoj hveesende lyd

Lyden hares isaer i kogegrej, som bestar af forskellige
overlappende materialer, sa snart de udsasttes for maksimal
opvarmningseffekt i to kogefelter p4 samme tid. Denne lyd
forsvinder eller bliver mindre, nar effekten reduceres.

Lyd fra bleeseren

For at opna det bedste resultat skal kogefeltet anvendes ved en
kontrolleret temperatur. Til dette har kogesektionen en bleeser,
som aktiveres, nar apparatet registrerer en hgj temperatur.
Blaeseren kan ogsé bruges som per inerti, nar kogefeltet er
afbrudt, hvis den registrerede temperatur stadig er for hgij.

De beskrevne lyde er normale, udger en del af
induktionsteknologien og er ikke tegn pa fejl.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte kundeservice-
fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfaelde af fejl
DK 44898985

Stol pa producentens kompetence. P4 den made sikres det, at
reparationer udferes af uddannede serviceteknikere, som ligger
inde med de originale reservedele, der passer til det
pageeldende apparat.

Kasserolle @ 16 cm, 1,2 | til kogefelter med @ 14,5 cm
Gryde @ 16 cm, 1,7 | til kogefelter med @ 14,5 cm
Gryde @ 22 cm, 4,2 | til kogefelter med @ 18 cm
Stegepande @ 24 cm, til kogefelter med @ 18 cm

Testede retter

Foropvarmningen Tilberedning

Kogefelt

Styrketrin  Varighed (Min:S) Lag Styrketrin  Lag

Chokoladesmeltning

Kogegrej: kasserolle

Overtreekschokolade (f.eks. meerket Dr. Oetker
sort 55 %, 150 g.)

@ 14,5 cm

- - - 1-1. Nej

Opvarmning og varmholdning af linsesuppe

Kogegrej: gryde
Begyndelsestemperatur 20 °C

Linsesuppe*
Mangde 450 g.

@ 14,5 cm

9 1:30 uden at rgre Ja 1. Ja

Mangde: 800 g.

@ 18 cm

9 2:30 uden atrgre  Ja 1. Ja

Konserveret linsesuppe , f.eks. linser med pglser
fra Erasco

Meaengde 500 g.

@ 14,5 cm

9 1:30 omrering

efter ca. 1:00 Ja 1. Ja

Mangde 1 kg.

@18 cm

9 2:30 omrgring

efter ca. 1:00 Ja 1. Ja

*Opskrift iht. DIN 44550
**Opskrift iht. DIN EN 60350-2
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Testede retter Kogefelt

Foropvarmningen

Tilberedning

Styrketrin  Varighed (Min:S)

Lag

Styrketrin

Lag

Fremstilling af bechamelsauce

Kogegrej: kasserolle
Meelketemperatur: 7 °C

Ingredienser: 40 g smar, 40 g mel, 0,5 | meelk @ 14,5 cm
(3,5 % fedt) og lidt salt

1. Smelt smaret, ibland mel og salt, og varm det
hele op

2. Tilseet meelk, kog saucen op under kontinuerlig
omrgring

3. Nar bechamelsaucen koger, skal du lade en
koge i 2 minutter under kontinuerlig omrgring

1 cirka 3:00

Nej

7 cirka 5:20

Nej

Nej

Kogning af ris og maelk

Kogegrej: gryde
Meaelketemperatur: 7 °C

Varm maelken op, indtil den begynder at stige. Skift
til det anbefalede styrketrin, og tilseet ris, sukker og
salt

Ingredienser: 190 g rundkornet ris, 23 g sukker,

750 ml mzelk (3,5 % fedt) og lidt salt @ 14,5 cm

Ingredienser: 250 g rundkornet ris, 30 g sukker,

11 meslk (3,5 % fedt) og lidt salt 218 cm

8. cirka 6:30

Nej

2 omrgring
efter ca.
10:00

Kogning af ris*

Kogegrej: gryde
Vandtemperatur 20 °C

Ingredienser: 125 g rundkornet ris, 300 g vand

og lidt salt @ 14,5 cm

9 cirka 2:30

Ja

Ingredienser: 250 g rundkornet ris, 600 g vand

og lidt salt @18 cm

9 cirka 2:30

Ja

Stening af svinefilet

Kogegrej: Stegepande
Filetens begyndelsestemperatur: 7 °C @ 18 cm
2 svinefileter (veegt ca. 200 g, 1 cm tykke)

9 1:30

Nej

Nej

Tilberedning af pandekager**

Kogegrej: Stegepande
. @ 18 cm
55 ml pandekagedej

9 1:30

Nej

Nej

Stegning af dybfrosne kartofler

Kogegrej: gryde

Ingredienser: 1,8 kg solsikkeolie til kogning: 718 cm
200 g dybfrosne pommes frites (f.eks. McCain
123 Frites Original)

9 Til temperaturen |
olien er 180 °C

Nej

*Opskrift int. DIN 44550
**Opskrift iht. DIN EN 60350-2
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A\ Turvallisuusohjeet

Lue tama kayttdohje huolellisesti. Sailyta
kayttd- ja asennusohje ja laitepassi
myohempaa kayttoa tai seuraavaa kayttajaa
varten.

Tarkista laite pakkauksen avauksen jalkeen.
Jos laitteesta 10ytyy kuljetuksesta
aiheutuneita vaurioita, ala kytke sita
sahkoverkkoon vaan ota yhteytta tekniseen
palveluun ja tee vaurioista kirjallinen
iimoitus, muutoin oikeutta
vahingonkorvauksiin ei ole.

Tama laite tulee asentaa sen mukana
toimitettujen asennusohjeiden mukaan.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen
ymparistoon. Kayta laitetta vain ruokien ja
juomien valmistukseen. Pida laitetta kayton
aikana silmalla. Kayta laitetta vain
suljetuissa tiloissa.

Ala kayta keittotason suojuksia. Ne voivat
aiheuttaa onnettomuuden; ne voivat
ylikuumentua tai syttya palamaan, tai
materiaali voi sarkya.

Powerboost-toiminto........cccceeecccerricccccer e 25
KAyHOrajoitUKSE...cvcicece et 25
Kytkeminen PAAIIE ..o 25
Pois paaltd Kytkeminen ... 25
Aikaohjelmointi........cccccrverimnnemnsrn s 26
Keittoalueen automaattinen pois paalta kytkenta...........cccceeuee.. 26
AJASTINKEIIO 1.ttt 26
PUhdistuSSUOja......ccccivmmnrmmriimiss s 26
Automaattinen sammutustoiminto ..........ccceecmiiiiciiccniniiciennns 26
Perusasetukset.......cccocimmmmmerrrrr e 27
Perusasetuksiin SiirtymMiNen ..o 27
Yllapito ja puhdisStus ......cccocecrririminissnier e 28
LT 0] = T=To TSRS PO 28
Keittotason KENYS.......cuiiiiiceeecec e 28
Ohjauspaneelin pUNAISTUS......cccceiiiiccicecc e 28
RS T= E= 1 (0] 1T (o) PR 28
Vikojen korjaaminen.........ccccevimemniemssssss e sessae s 28
Normaalit 4anet laitteen toiminnan aikana...........cccceeveeviivienienen. 29
Huoltopalvelu.........ccuerirmrreririerns s sseesae s 29
Testatut ruoka-annNokKset.........ccccccrivierinnsninse e 30

Lisatietoja tuotteista, varusteista, varaosista ja palveluista |6ydat
Internetistd: www.siemens-home.fi ja Online-Shopista:
www.siemens-eshop.com

Al& kayta sopimattomia suojavarusteita tai
lasten turvaristikoita. Ne voivat aiheuttaa
onnettomuuden.

Tata laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi
ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen
kanssa.

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit
tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai
joilta puuttuu tarvittava kokemus ja
osaaminen, jos heité valvoo heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilo tai heita
on opastettu laitteen turvallisessa kaytossa
ja he ovat ymmartaneet laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi
jos he ovat tayttaneet 8 vuotta ja heidan
toimiaan valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litantajohdon lahelta.
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Jos kaytat sydamentahdistinta tai vastaavaa
ladkinnallista laitetta, ole erityisen
varovainen kayttaessasi ja lahestyessasi
induktiokeittotasoja niiden ollessa
toiminnassa. Ota yhteytta laakariin tai
laitteen valmistajaan varmistaaksesi, etta se
tayttdd voimassa olevat méaaraykset ja ota
selvdd mahdollisista
yhteensopimattomuuksista.

Palovaara!

Kuuma 0ljy ja rasva syttyvat helposti
palamaan. Ala jata kuumaa 0ljya tai
rasvaa ilman valvontaa. Ala sammuta
tulipaloa vedella. Kytke keittoalue pois
paalta. Tukahduta liekit varovasti kannella
tai palopeitteellad tai vastaavalla.

Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi.
Ala aseta palavia esineita keittotason
paalle. Ala sailyta tavaroita keittotason
paalla.

Laite kuumenee. Ala sailyta palavia
esineita tai spraypulloja suoraan
keittotason alla olevissa laatikoissa.

Keittotaso kytkeytyy itsestaan pois paalta
eiké sitd saa enda kaytettya. Laite voi
kytkeytya myohemmin tahattomasti paalle.
Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
Soita huoltopalveluun.

Palovamman vaara!

Keittoalueet ja niiden ymparistd, erityisesti
laitteessa mahdollisesti oleva keittotason
kehys, kuumenevat hyvin kuumiksi. Ala
kosketa kuumia pintoja. Pida lapset
poissa laitteen lahelta.

Keittoalue kuumenee, mutta naytto ei
toimi. Kytke sulake sulakerasiassa pois
paalta. Soita huoltopalveluun.

Metalliset esineet kuumentuvat
keittotasolla hyvin nopeasti. Ala laita
metallisia esineita kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita tai kansia
keittotasolle.

Sammuta keittotaso aina jokaisen
kayttokerran jalkeen paakytkimella. Ala
odota, etta keittotaso sammuu
automaattisesti keittoastian puuttuessa.
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Sahkoiskun vaara!

Ep&asianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia. Vain koulutukseemme
osallistunut huoltopalvelun teknikko saa
tehda korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita
litantajohtoja. Jos laite on rikki, irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Laitteeseen p&aseva kosteus voi aiheuttaa
sahkoiskun. Ala kayta painepesuria tai
hoyrysuihkua.

Viallinen laite voi aiheuttaa sahkoiskun.
Ala kytke viallista laitetta paalle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Sardt tai murtumat keraamisessa lasissa
voivat aiheuttaa sahkoiskun. Kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Magneetin aiheuttamat vaarat!

Irrotettavat valitsimet ovat magneettiset.
Magneetit voivat vaikuttaa elektronisiin
implantteihin, esimerkiksi
sydamentahdistimiin tai insuliinipumppuihin.
Henkildit, joilla on elektronisia implantteja,
eivat saa pitaa valitsimia lahella vartaloa
(esimerkiksi paidan tai housujen taskussa);
pitaa niitd alle 10 cm:n etaisyydella
sydamentahdistimesta.

Vaurioitumisvaara!

Tassé keittotasossa on tuuletin, joka
sijaitsee laitteen alaosassa. Jos keittotason
alapuolella on laatikko, siind ei saa sailyttaa
pienia esineita tai paperia, silla ne voivat
tuulettimeen imeytyessaan vaurioittaa
tuuletinta tai vaarantaa jaahdytyksen
toimivuuden.

Laatikon sisallon ja tuulettimen tuloaukon
valilla on oltava vahintaan 2 cm.

Loukkaantumisvaara!

Vesihauteessa kypsennettaessa keittotaso
ja keittoastia saattavat sarkya
ylikuumenemisen vuoksi. Vesihauteessa
oleva keittoastia ei saa koskettaa suoraan
vedella taytetyn kattilan pohjaa. Kayta vain
kuumuutta kestavia keittoastioita.

Kattilan pohjan ja keittoalueen valissa
oleva neste voi aiheuttaa kattilan
yhtakkisen hyp&ahtamisen. Pida keittoalue
ja kattilan pohja aina kuivina.



Vaurioitumissyyt

Huomio!

Epéatasaiset keittoastioiden pohjat voivat aiheuttaa naarmuja

keittotasoon.

Ala koskaan aseta tyhjia keittoastioita keittoalueille. Muutoin
voi aiheutua vahinkoja.

Ala aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin, nayttdjen tai
keittotason merkin paalle. Muutoin keittotaso voi vaurioitua.

Jos keittotason péaélle tippuu kovia tai teravapaisia esineita,
keittotaso voi vaurioitua.

Alumiinifolio ja muoviset astiat sulavat kuumien keittotasojen
paalle. Suojalevyjen kaytto ei ole suositeltavaa keittotasossa.

Yleisndkyma
Seuraava taulukko sisaltaa yleisimmaét vahingot:

Vahinko Syy

Ratkaisu

Tahrat Ylivuotavat ruoka-ainekset

Poista keittotasolle ylivuotavat ruoka-ainekset valittémasti kaapimella,

joka on tarkoitettu lasipintojen puhdistukseen.

Sopimattomat puhdistusaineet

Kayta ainoastaan keittotason puhdistukseen sopivia puhdistusaineita.

Naarmut Suola, sokeri ja hiekka Ala kayta keittotasoa tydtasona tai tukipintana.
Epéatasaiset keittoastioiden pohjat aiheut- Tarkista keittoastioiden pohjat.
tavat naarmuja lasikeraamiseen pintaan
Varjaytymat Sopimattomat puhdistusaineet Kaytéa ainoastaan keittotason puhdistukseen sopivia puhdistusaineita.

Keittoastioiden hankaus

Nosta kattiloita ja pannuja niita liikuttaessasi.

Pinnan lohkeilu  Sokeri, huomattavasti sokeria sisaltdvat Poista keittotasolle ylivuotavat ruoka-ainekset valittdmasti kaapimella,
aineet joka on tarkoitettu lasipintojen puhdistukseen.

Ymparistonsuojelu

Ymparistoystavallinen havittaminen

Havita pakkaus ymparistoystavallisesti.

Taman laitteen merkintéd perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical and electronic

equipment - WEEE) koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
mmmmm  |ama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden palautus-

ja kierratys-sddnnokset koko EU:n alueella.

Ohjeita energian saastamiseen

Kayta aina kattilan omaa kantta. Kun kattilaa kaytetaan ilman

kantta, energiankulutus on huomattavasti suurempi. Kayta
lasikantta, jotta voit tarkkailla ruokaa ilman, ettéd kannen
nostaminen on tarpeen.

Kayta tasapohjaisia keittoastioita. Jos pohja on epéatasainen,
energiankulutus on suurempi.

Keittoastioiden pohjan halkaisijan on oltava yhta suuri kuin
keittoalue. Huomio: keittoastioiden valmistajat ilmoittavat
yleensa keittoastian ylareunan halkaisijan, joka on yleensa
keittoastian pohjan halkaisijaa suurempi.

Kayta pienta keittoastiaa pieniin ruokamaariin. Suuri ja lahes
tyhja keittoastia vaatii paljon energiaa.

Kayta keittdessa vahan vetta. Taten saadstat energiaa ja kaikki
vihannesten vitamiinit ja kivennaisaineet séilyvat.

Valitse ruoanlaittoon mahdollisimman alhainen tehotaso. Jos
tehotaso on liian suuri, energiaa menee hukkaan.
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Kypsentaminen induktiokeittoalueella

Induktioteknologian edut

Induktioteknologian toimintaperiaate on perinteiseen
kuumennukseen verrattuna taysin erilainen, silla kuumennus
tapahtuu suoraan keittoastiassa. Taten se tarjoaa lukuisia etuja:

m Keitto- ja paistoaika lyhenee, silld itse keittoastia kuumenee.
m Pienempi energiankulutus.

m Helpompi yllapitda ja puhdistaa. Ruoka-ainekset eivat pala
pohjaan niin nopeasti.

m LAmmon hallinta ja turvallisuus. Keittotaso aktivoi tai
katkaisee virransy6tén heti, kun sd&dot suoritetaan
ohjauspaneelista. Induktiokeittoalue katkaisee virransy6ton,
jos keittoastia poistetaan tasolta, vaikka sita ei olisikaan
kytketty pois paalta sitd ennen.

Keittoastiat

Ainoastaan ferromagneettiset keittoastiat soveltuvat
kaytettavaksi induktiokeittolevyissa, niihin kuuluvat muun
muassa:

= emaloidut terasastiat
m valurauta-astiat

m ruostumattomat terdsastiat, jotka on tarkoitettu kaytettavaksi
induktiokeittolevyissa.

Tarkista keittoastioiden soveltuvuus magneettia kayttaen,
astioiden pohjan on vedettdvd magneettia puoleensa.

On olemassa toisenlaisia induktiokeittoastioita, joiden pohja ei
ole kokonaan ferromagneettinen.

Kun kaytat suurta keittoastiaa,
jonka ferromagneettisen alueen
halkaisija on pienempi, ainoas-
taan ferromagneettinen alue kuu-
menee eikd lampd jakaudu
tasaisesti.

Kun keittoastioiden pohjassa on
alumiinia, ferromagneettinen alue
on pienempi. Talloin teho voi olla
pienempi. Liséksi voi ilmaantua
ongelmia keittoastian tunnistami-
sessa, jolloin astiaa ei valtta-
matta havaita lainkaan.

Hyvien lopputuloksien saavutta-
miseksi ferromagneettisen
alueen halkaisijan on suositelta-
vaa olla keittoalueen kokoinen.
Jos laite ei havaitse keittoastiaa
yhdelld keittoalueella, kokeile
asettaa se halkaisijaltaan hiukan
sitd pienempéaan keittoaluee-
seen.
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Keittoastiat, jotka eivat sovellu induktiokeittotasoihin
Ala kayta ohutpohjaisia pannuja tai seuraavanlaisia astioita:

m normaalit ohuet terdsastiat
= lasiastiat

m saviastiat

m kupariastiat

m alumiiniastiat

Keittoastian pohjan ominaisuudet

Keittoastioiden pohja voi vaikuttaa kypsennyksen lopputuloksen
tasaisuuteen. Keittoastiat, jotka on tehty lampoé jakavista
materiaaleista (kuten ruostumattomat "sandwich" -terasastiat),
jakavat lammdn tasaisesti sdastaen aikaa ja energiaa.

Keittoastian puuttuminen tai vaaran kokoinen keittoastia

Jos valitulle keittoalueelle ei aseteta keittoastiaa, tai jos
keittoastia on tehty vaarasta materiaalista tai se on vaaran
kokoinen, keittoalueen naytdssa nakyva tehotaso vilkkuu. Aseta
kayttdon soveltuva keittoastia keittoalueelle ja vilkkuminen
loppuu. Jos keittoastiaa ei aseteta alueelle 90 sekunnin sisélla,
keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Tyhjét tai ohuen pohjan omaavat keittoastiat

Ala kuumenna tyhjid keittoastioita, 414 my®dskaan kayta
ohutpohjaisia keittoastioita. Keittotasossa on siséinen
turvajarjestelma, mutta tyhja keittoastia voi kuumentua niin
nopeasti, ettei “automaattinen pois paalta kytkenta" -toiminto
ehdi reagoida siihen ja astia voi saavuttaa erittain korkean
lampdtilan. Keittoastian pohja voi téalléin sulaa ja vaurioittaa
keittotason lasipintaa. Al koske télloin keittoastiaan vaan kytke
keittoalue pois paalta. Jos keittotaso ei toimi jddhtymisen
jalkeen, ota yhteytta tekniseen huoltopalveluumme.

Keittoastian havainti

Kaikissa keittoalueissa on keittoastian havainnin alaraja, joka
vaihtelee kaytetyn keittoastian materiaalin mukaan. Siksi on
kaytettava aina keittoaluetta, joka sopii parhaiten keittoastian
halkaisijaan.



Tutustuminen laitteeseen

Kayttbohjeet koskevat eri keittotasoja. Sivulta 2 16ydéat laitteen
tyyppi- ja mittatiedot.

Ohjauspaneeli
H )
[“—\\] 'l__’l 1=l = ll_"ll—)l b ® ’I__’l Il__’l min Il__’l 1=l ‘1_"1 -1
[
Kaytté Merkkivalot
1 Valitse tehotaso o Toiminta
-8 Tehoalueet
Kytkinalueet b} Powerboost-toiminto

O) Paakytkin HikR Jalkilampo
® Aikaohjelmointi —0 Lapsilukko
b Powerboost-toiminto nn Aikaohjelmointi
0 Monikayttoalue =l Automaattinen virrankatkaisu
() Puhdistussuoja Ja) Aikaohjelmointi
Lapsilukko H Monikayttdalue

Kytkinalueet

Vastaava toiminto aktivoituu merkkia painaessa.

Huomautuksia

m Pida kytkinalueet aina kuivina. Kosteus voi vaikuttaa
kytkimien toimintaan.

m Jos magneettijuova taittuu tai vaurioituu, esim. keittoastian
iskeytymisen seurauksena, jarjestelm&ssa voi esiintyd
toimintahdirioita.

Keittoalueet

Keittoalue

O Yksinkertainen keittoalue Kayta sopivan kokoista keittoastiaa.
71 Monikéayttdalue Katso luku “Monikayttoalue”

Kayta ainoastaan induktiokeittotasoon sopivia keittoastioita, katso kohta “Sopivat keittoastiat".

Jalkilammon merkkivalo

Keittotason jokaisella keittoalueella on jalkilammon merkkivalo,
joka ilmoittaa niista alueista, jotka ovat edelleen kuumia. Valta
koskemasta keittoalueeseen, jonka jalkilammaon merkkivalo
palaa.

Vaikka taso olisi sammunut, merkkivalo A tai H palaa niin
kauan, kuin keittoalue on kuuma.

Jos keittoastia poistetaan keittoalueelta ennen sen kytkemista
pois paalta, nakyviin tulee vuoron peréan merkkivalo + tai H ja
valittu tehotaso.



Saatokiekot

Tehotasoja ja aikatoimintoja voidaan saataa kaantamalla
saatokiekkoja.

Saatokiekot voidaan poistaa. Talldin puhdistus on helpompaa.
Saatdkiekot voidaan poistaa myos keittoalueen ollessa paalla.

Keittoalueet sammuvat 3 sekunnin kuluttua. Nayttéon tulee
nékyviin jalkilammaon merkkivalo H/H.

Keittotason ohjelmointi

Tama luku siséaltda keittoalueen saatdohjeet. Taulukossa
nakyvat eri ruokien tehotasot ja keittoajat.

Keittotason paalle ja pois paalta kytkenta
Keittotaso voidaan kytkea paalle ja pois paalta paakytkimella.

Kytkeminen paalle: paina merkkia (. Merkkivalo & syttyy
keittoalueisiin. Keittotaso on valmis kaytettavaksi.

Kytkeminen pois paalta: paina merkkia (D, kunnes
keittoalueiden merkkivalo £ sammuu. Kaikki keittoalueet on
sammutettu. Jalkildmmaon merkkivalo jaa palamaan, kunnes
keittoalueet jaghtyvat riittavasti.

Huomautus: Keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois paalta
silloin, kun kaikki keittoalueet ovat olleet pois kaytosta yli 10
sekuntia.

Keittoalueen saato

Tehotaso sdadetéan saatokiekoilla.

Tehotaso 1 = vdhimmaisteho.

Tehotaso 9 = maksimiteho.

Kaikissa tehotasoissa on véliasetus. Se on merkitty pisteella.
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Jos saatokiekko asetetaan uudelleen paikoilleen keittoalueen
toiminnan aikana, ohjelmointi on jalleen mahdollista.

Aseta sdatdkiekko aukkoon aina kirkas musta puoli alaspain.

Saatokiekkojen sailytys

Saatékiekot ovat magneettisia. Ala vie saatdkiekkoa
magneettisia tietoja sisaltavien kohteiden, kuten videonauhojen,
levyjen, luottokorttien tai magneettijuovakorttien Iahelle. Ne
voivat vaurioitua. Ne voivat vaurioittaa myds televisiolaitteita ja
monitoreja.

A Henkil6t, joilla on sahkoinen implantti, kuten
sydamentahdistin tai insuliinipumppu.!

Magneettikentat voivat vaikuttaa negatiivisesti implanttien
toimintaan. Saatdkiekkoja ei saa asettaa taskuihin.
Saatokiekkojen ja sydamentahdistimien véliin on jatettava
vahintaan 10 cm:n valimatka.

Huomautus: Saatokiekot ovat magneettisia. Niiden alaosaan
tarttuvat metalliosat voivat aiheuttaa naarmuja keittotason
pintaan ja edessa olevaan listaan. Puhdista saatdkiekot hyvin.

Keittoalueen ja tehotason valitseminen
Keittotason on oltava paalla.

Kaanna haluamasi keittoalueen saatékiekkoa, kunnes nayttéon
syttyy haluamasi tehotaso.

g
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Keittoalue on kytketty paalle.

Tehotason muuttaminen:
Valitse uusi tehotaso saatokiekolla.

Keittoalueen sammuttaminen:

Kaanna saatokiekkoa, kunnes nakyviin tulee . Keittoalue
sammuu ja nakyviin tulee jalkilamman merkkivalo.

Huomautus: Jos keittoastiaa ei ole asetettu
induktiokeittoalueelle, valittu tehotaso vilkkuu. Tietyn ajan
kuluttua keittoalue sammuu.



Keittotaulukko
Seuraavassa taulukossa on joitakin esimerkkeja.

Keittoajat riippuvat tehotasosta seka ruoka-aineksien tyypista,
painosta ja laadusta. Siksi tiedot ovat ainoastaan viitteellisia.

Jos kuumennat paksuja soseita ja kastikkeita, hammenna niita

aika ajoin.

Kayta tehotasoa 9 kypsennyksen alussa.

Tehotaso Keittoaika
Sulatus
Suklaa, suklaakuorrutus 1-1. -
Voi, hunaja, liivate 1-2 -
Lammitys ja lampiméanépito
Keitto (esim. linssikeitto) 1.-2 -
Maito** 1.-2. -
Keitetyt nakit** 3-4 -
Sulatus ja lammitys
Pakastettu pinaatti 3-4 15-25 min
Pakastettu gulasch 3-4 30-40 min
Alhaisella teholla kypsentaminen ja keittdminen
Perunamykyt* 4.-5. 20-30 min
Kala* 4-5 10-15 min
Valkokastikkeet, esim. bechamel 1-2 3-6 min
Vatkatut kastikkeet, esim. bernildinen kastike, hollantilainen kastike 3-4 8-12 min
Keittdaminen, héyrykypsennys, haudutus
Riisi (kaksinkertainen maara vetta) 2-3 15-30 min
Riisipuuro 2-3 30-40 min
Kuorimattomat perunat 4-5 25-30 min
Kuoritut perunat suolavedessa 4-5 15-25 min
Nuudelit* 6-7 6-10 min
Liemet, keitot 3.-4. 15-60 min
Vihannekset 2.-3. 10-20 min
Vihannekset, pakastetut 3.-4. 7-20 min
Painekattilan kaytto 4.-5, -
Muhentaminen
Lihak&aryle 4-5 50-60 min
Pataruoat 4-5 60-100 min
Gulasch 3-4 50-60 min
Paistaminen/friteeraus vahaisella 6ljymaaralla**
Pihvit, luonnolliset tai kuorrutetut 6-7 6-10 min
Pakastetut pihvit 6-7 8-12 min
Kyljykset, luonnolliset tai kuorrutetut*** 6-7 8-12 min
Pihvi (paksuus 3 cm) 7-8 8-12 min
Kanan rintapala (paksuus 2 cm)*** 5-6 10-20 min
Kanan rintapala, syvapakastettu*** 5-6 10-30 min
Jauhelihapihvit, lihapullat (paksuus 3 cm)*** 4.5, 30-40 min
Kala ja kalafileet, maustamattomat 5-6 8-20 min
Kala ja kalafileet, kuorrutetut 6-7 8-20 min
Pakastettu ja kuorrutettu kala, esim. kalapuikot 6-7 8-12 min
Katkaravut 7-8 4-10 min
Pakasteruoat, esim. pannuruoat 6-7 6-10 min
Latyt 6-7 paista yksi kerrallaan
Munakas 3.-4. paista yksi kerrallaan
Paistetut munat 5-6 3-6 min

* Keitto ilman kantta
** [lman kantta
*** Kaanna usein
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Tehotaso Keittoaika
Friteeraus** (150-200 g annos 1-2 | dljya)
Pakastetuotteet, esim. ranskanperunat, kananuggetit 8-9 paista yksi kerrallaan
Pakastetut perunakroketit 7-8
Liha, esim. kanapalat 6-7
Kuorrutettu tai taikinaan kaaritty kala 6-7
Vihannekset, sienet, kuorrutetut tai taikinaan k&éarityt, esim. herkkusienet 6-7
Leivokset, esim. munkit, taikinaan kaarityt hedelméat 4-5
* Keitto ilman kantta
** llman kantta
*** K&&anna usein
Monikayttoalue
Aluetta voidaan kayttaa yksittdisena alueena tai kahtena Varoitukset

erillisena alueena kayttdvaatimuksien mukaisesti.

Alue koostuu 4 induktorista, jotka toimivat yksittéain. Kun
monikayttdalue on toiminnassa, ainoastaan keittoastian
peittdma keittoalue kytkeytyy péélle.

Keittoastioiden kayttoon liittyvia neuvoja

Keittoastia on suositeltavaa keskittda keittoalueeseen niin, ettéa
laite havaitsee sen ja [ampd leviaa tasaisesti:

Kéaytto yksittdisena keittoalueena

5 Halkaisija korkeintaan 13 cm
— Aseta keittoastia yhteen 4 kuvan osoitta-
A/ masta kohdasta.

Halkaisija yli 13 cm
Aseta keittoastia yhteen 3 kuvan osoitta-

Denl masta kohdasta.
|
,‘ Jos keittoastia peittdd useamman kuin
i yhden keittoalueen, kohdista se monikaytto-
: | alueen yla- tai alareunaan.
.y

Kuin kaksi erillista keittoaluetta

Etu- ja takaosaa, joissa kussakin on kaksi
GD CD induktoria, voidaan kayttad taysin erillaan
toisistaan saatden tarvittava tehotaso
molempiin alueisiin. On suositeltavaa kayt-
{D t4a ainoastaan yhta keittoastiaa samanai-
kaisesti yhdella alueella.
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Jos keittotasossa kaytetaan kahta erikokoista tai eri
materiaalista tehtya keittoastiaa, epatavallisia 4ania tai tarinda
voi esiintyd, ne eivat kuitenkaan vaikuta mitenkaan keittoalueen
toimintaan.

Powerboost-toiminnon maksimaali-
sen tehon saavuttamiseksi keittoas-
tia tulee asettaa monikayttéalueen
keskelle, kun sita kaytetdan yksittéi-
send keittoalueena.

Kun keittotasossa on useampi kuin
yksi monikayttdalue, &la kaytéa use-
ampaa aluetta samanaikaisesti
yhteen keittoastiaan.

Kaytté kahtena erillisena keittoalueena

Monikayttdalue on asetettu oletuksena kahden erillisen
keittoalueen kayttdoa varten.

Kytkeminen toimintaan
Katso luku “Keittoalueen sdataminen".

Kaytto yksittaisena keittoalueena

Keittoalueen kayttd kokonaisuudessaan niin, ettd molemmat
alueet yhdistetaan.

Kytkeminen toimintaan

Keittotason on oltava paalla.

1. Aseta keittoastia ja paina merkkia B. Merkkivalo »@ syttyy.
Monikayttdalue on kytkeytynyt toimintaan.

2. Valitse seuraavaksi haluamasi tehotaso kaantamalla
saatokiekkoa, joka vastaa yhtd monikayttdéalueen
keittoaluetta.

Tehotaso syttyy molempien keittoalueiden nayttoihin.

Monikayttdalue on kaynnistynyt.

Tehotason muuttaminen

Muuta tehotasoa kdantamalla jomman kumman keittoalueen
saatokiekkoa.



Uuden keittoastian lisdaminen

Paina merkkia ®. Laite havaitsee uuden keittoastian ja
aikaisemmin valittu tehotaso séilyy.

Lapsilukko

Keittotaso voidaan lukita tahattoman paalle kytkennan
estédmiseksi niin, etteivat lapset kytke keittoalueita paalle.
Lapsilukon kytkeminen paalle ja pois paalta
Keittotason on oltava pois paalta kytkettyna.

Kytkeminen paalle: Paina merkkia (3 noin 4 sekuntia. Merkki
=0 syttyy 10 sekunnin ajaksi. Keittotaso lukittuu.

Kytkeminen pois paalta: Paina merkkia 3 noin 4 sekuntia.
Lukitus on kytkeytynyt pois paalta.

Powerboost-toiminto

Powerboost-toiminnolla ruoka-ainekset voidaan kuumentaa
nopeammin kuin tehotasoa 5 kayttaessa.
Kayttorajoitukset

Toimintoa voidaan kayttaa kaikissa keittoalueissa edellyttaen,
ettd toinen saman ryhman keittoalue on pois p&alta. (Katso
kuva) Muutoin valitun keittoalueen ndytdssa vilkkuu bija%;ja
sen jalkeen tehotaso 5 kytkeytyy automaattisesti paalle.

Ryhma 1

2|13 AR
1@ 1114

Ryhma 2 | Ryhma 2

Huomautus: Monikayttdalueen suurin teho saavutetaan
asettamalla yksi keittoastia alueen keskelle luvun
Monikéyttbalue ohjeiden mukaisesti.

Ryhma 1

Huomautus: Jos toiminnassa olevan keittoalueen keittoastiaa
siirretaan tai nostetaan, keittotaso suorittaa automaattihaun ja
aikaisemmin valittu tehotaso séilyy.

Kytkeminen pois paalta

Valitse asetus i saéatokiekolla.

Lapsilukko

Taman toiminnon avulla lapsilukko aktivoituu automaattisesti
aina keittotason sammuttamisen yhteydessa.

Paalle ja pois paalta kytkenta

Perusasetukset-kappaleesta |6ytyy lapsilukkoon liittyvaa tietoa.

Kytkeminen paalle

1. Valitse haluamasi tehotaso.
2.Paina merkkia &.

Toiminto on kaynnistynyt.

Pois paalta kytkeminen
Valitse uusi tehotaso saatdkiekolla. Powerboost-toiminto on
poistettu kaytosta.

Huomautus: Joissakin tapauksissa Powerboost-toiminto voi
kytkeytya pois paaltd automaattisesti keittotason sisaisten
elektronisten osien suojaamiseksi.
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Aikaohjelmointi

T&ata toimintoa voidaan kayttaa kahdella eri tapaa:

m Kkeittoalueen automaattinen sammutus.
= halytin.

Keittoalueen automaattinen pois paalta
kytkenta

Alue sammuu automaattisesti, kun aika on kulunut umpeen.

Ohjelmoi keittoaika.
Keittotason on oltava paalla:
1. Valitse haluamasi tehotaso.

2.Paina merkkia (©. Paalle kytkettyjen keittoalueiden
merkkivalo -l syttyy. Aikaohjelmoinnin nayttéon tulee
nakyviin 0.

3. Valitse seuraavien 10 sekunnin aikana keittoaika haluamasi
keittoalueen saatokiekolla.

Muutaman sekunnin kuluttua keittojan laskenta kaynnistyy.

Huomautus: Sama keittoaika voidaan ohjelmoida
automaattisesti kaikille keittoalueille. Ohjelmoitu aika kuluu
jokaisella keittoalueella erikseen.
Perusasetukset-kappaleesta 10ytyy tietoa keittoajan
automaattisesta ohjelmoinnista.

Puhdistussuoja

Jos ohjauspaneeli puhdistetaan keittoalueen ollessa paalla,
saatdja voidaan vahingossa muuttaa.

Taman valttdmiseksi keittoalueessa on puhdistussuojatoiminto.
Paina merkkia ). Laitteesta kuuluu merkkidani. Ohjauspaneeli

Ajan muuttaminen tai peruuttaminen

Paina useita kertoja merkkia (®, kunnes haluamaasi
merkkivaloon |- syttyy voimakkaampi valo. Muuta keittoaikaa
haluamasi keittoalueen saatokiekolla, tai saada se arvoon i,

Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen

Keittoalue sammuu. Adnimerkki kuuluu ja aikaohjelmoinnin
naytdssa nakyy i 10 sekunnin ajan. Merkkivalo [ syttyy.
Paina merkkia (®, merkkivalot sammuvat ja d&nimerkki
deaktivoituu.

Huomautuksia

m Jos keittoaika on ohjelmoitu eri alueille, kaikki ajat voidaan
asettaa nakyviin. Paina talldin merkkia (® toistuvasti, kunnes
haluamasi keittoalueen merkkivaloon I=| syttyy
voimakkaampi valo.

m Keittoaika voidaan asettaa maksimissaan 99 minuuttiin.

Ajastinkello

Ajastimeen voidaan ohjelmoida jopa 99 minuutin keittoaika.
Toiminto ei ole riippuvainen muista sdaddista. Kyseinen
toiminto ei kytke keittoaluetta automaattisesti pois paalta.

Ohjelmointi

1. Paina merkkia (® toistuvasti, kunnes merkkivalo £\ syttyy.
Aikaohjelmoinnin nayttéon tulee nakyviin G

2. Valitse haluamasi aika yhdella saattkiekolla.
Joidenkin sekuntien jalkeen aika kdynnistyy.

Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen

Laitteesta kuuluu merkkidani. Aikaohjelmoinnin nayttéén tulee
nakyviin £/ ja merkkivalo £\ syttyy. Merkkivalot sammuvat
10 sekunnin kuluttua.

Kun merkkia (® painetaan, merkkivalot sammuvat ja
merkkidani deaktivoituu.
Ajan muuttaminen tai peruuttaminen

Paina merkkia (O toistuvasti, kunnes merkkivalo £\ syttyy.
Muuta aikaa yhdella saatdkiekolla, tai sdada se asentoon oo,

lukittuu 35 sekunniksi. Ohjauspaneeli voidaan talldin puhdistaa
niin, ettei asetuksien muutosvaaraa ole.

Huomautus: Lukitus ei koske paakytkinta. Keittotaso voidaan
halutessa kytkea pois paalta.

Automaattinen sammutustoiminto

Kun keittoalue on toiminnassa pitkaan eiké asetuksiin tehda
muutoksia, automaattinen aikarajoitus aktivoituu.

Keittoalue kytkeytyy pois p&alta. Keittoalueen naytdssa vilkkuu
vuoron perédan Fja 4.

Mita tahansa painiketta painaessa nayttd sammuu. Keittoaluetta
voidaan talldin jalleen kayttaa.

Kun automaattinen aikarajoitus aktivoituu, se sdatyy valitun
tehotason mukaan (1- 10 tuntia).
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Perusasetukset

Laitteessa on erilaisia perusasetuksia. Ne voidaan mukauttaa
kayttajan vaatimuksien mukaisiksi.

Merkkivalo Toiminto

Lapsilukko
O Pois kaytosta.*

- !
oo

{ Kaytdssa.

N

Aanimerkit

[n]

L Vahvistuksen aanimerkki ja virheen aanimerkki pois kéytosta.

{ Vain vahvistuksen &animerkki pois kéytosta.
C Kaikki aanimerkit on kaytossa.*

(]
)

Keittoajan automaattinen ohjelmointi
Ll Pois paalta.

-89 Automaattinen pois paalta kytkeytyminen
pois p ytkeyty

Aikaohjelmoinnin danimerkin kesto

I
[ p]

{ 10 sekuntia*.
2 30 sekuntia.
= 1 minuutti.

-

Power-Management-toiminto
0 = Pois kaytosta.*
{ = 1000 W. Vahimmaisteho.
{=1500 W.
£ = 2000 W.

9 tai 9. = keittotason maksimiteho.

Oletusasetuksien palautus

g
Dagu

£ Omat asetukset.*
{ Tehdasasetuksien palautus.

*Tehdasasetus

Perusasetuksiin siirtyminen
Keittotason on oltava pois paalta.

1. Kytke keittotaso paalle.

2.Paina seuraavien 10 sekunnin aikana merkkia (® 4 sekunnin
ajan.

i

Nayttdihin syttyy < ja ¢ vuoron perdan ja & nakyy
esiasetuksena.

3.Paina merkkia ® useamman kerran, kunnes nakyviin tulee
haluamasi toiminnon merkkivalo.

4. Valitse sen jalkeen haluamasi asetus saatokiekolla.

5.Paina uudelleen merkkia ®© yli 4 sekunnin ajan.
Asetukset on tallennettu oikein.

Poistuminen

Perusasetuksista voidaan poistua kytkemalla keittotaso pois
paalta paakytkimella.
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Yllapito ja puhdistus

Taman luvun ohjeet takaavat keittotason optimaalisen
puhdistuksen ja yllapidon.

Keittotaso

Puhdistus

Puhdista keittotaso jokaisen kayttokerran jalkeen. Taten
valtetdan tasoon jadneiden jddmien palaminen. Puhdista
keittotaso vasta sitten, kun se on jaahtynyt tarpeeksi.

Kayta ainoastaan keittotason puhdistukseen sopivia

puhdistusaineita. Noudata tuotepakkauksiin merkittyja ohjeita.

Ala koskaan kéayta:
Laimentamatonta astianpesuainetta

Astianpesukoneessa kaytettavia pesuaineita
Kuluttavia tuotteita

Kuluttavia tuotteita kuten uunin pesuun tarkoitetut aineet ja

lianpoistoaineet
Naarmuttavia pesusienia
Korkeapaineisia tai hoyrylla toimivia puhdistusvalineita

Paras tapa poistaa pinttynyt lika on kayttdd keraamisen levyn

puhdistukseen tarkoitettua kaavinta. Seuraa valmistajan
antamia ohjeita.

Voit hankkia asianmukaisia kaapimia huoltopalvelusta tai
verkkokaupastamme.

Vikojen korjaaminen

Keittotason kehys

Jotta keittotason kehykseen ei tulisi vaurioita, noudata
seuraavia ohjeita:

Kayta puhdistukseen ainoastaan kuumaa vetta ja hiukan
saippuaa.

Ala koskaan kayta teravid tai kuluttavia tuotteita.
Ala kayta lasin puhdistukseen tarkoitettua kaavinta.

Ohjauspaneelin puhdistus

Kayta puhdistukseen ainoastaan kuumaa vetté ja hiukan
saippuaa. Al kayta kuluttavia tai sydvyttavia tuotteita. Ala kayta
lasin puhdistukseen tarkoitettua kaavinta. Ohjauspaneeli voi
vaurioitua.

Ohjauspaneelia ei saa puhdistaa sitruunalla ja viinietikalla.
Muutoin ohjauspaneeliin voi jaada laikkia.

Saatokiekot

Sé&atokiekot on suositeltavaa puhdistaa vain kuumalla vedella ja
vahaiselld saippuamaéralla. Al kayta kuluttavia tai sydvyttavia
tuotteita. Al puhdista s&atdkiekkoja astianpesukoneessa.

Viat johtuvat yleensa pienista yksityiskohdista. Ennen tekniseen
huoltopalveluun yhteydenottoa on otettava huomioon seuraavat

neuvot ja varoitukset.

Merkkivalo Toimintahairio

Ratkaisu

Ei mitdan Sahkovirran syottd on katkennut.

Laitetta ei ole kytketty kytkentdkaavion
mukaisesti.

Vika sahkojarjestelméssa.

Tarkista muiden sahkoélaitteiden avulla onko séhkovirran syéttd kat-
kennut.

Tarkista, etta laite on kytketty kytkentakaavion mukaisesti.

Jos edellda mainitut toimenpiteet eivat ratkaise ongelmaa, ota yhteytta
tekniseen huoltopalveluun.

£ vilkkuu Ohjauspaneeli on kostea tai sen paalla on
jokin esine.

Kuivaa ohjauspaneeli tai poista esine sen paalta.

£ +numero/ Vika sahkojarjestelmassa.
o + numero /

Kytke keittotaso pois verkkovirrasta. Odota noin 30 sekuntia ja kytke
se uudelleen paélle. *

£ + numero
FO/FS Toiminnossa on tapahtunut sisdinen vika. Kytke keittotaso pois verkkovirrasta. Odota noin 30 sekuntia ja kytke
se uudelleen paalle. *

FZ/FS Sahkojarjestelma on ylikuumentunut ja vas- Odota kunnes sahkéjariestelma on jaahtynyt riittavésti. Paina sen jal-
taava keittoalue on sammunut. keen mita tahansa keittotason merkkia. *

FH Sahkojarjestelma on ylikuumentunut ja
kaikki keittoalueet ovat sammuneet.

i Virheellinen sy6ttdjannite, joka ylittda nor-  Ota yhteyttd sahkovirran jakajaan.
maalit raja-arvot.

e i3 Keittoalue on ylikuumentunut ja se on kyt- Odota kunnes sadhkojarjestelma on jadhtynyt riittdvasti ja kytke laite

keytynyt pois paalta keittotason pinnan
suojaamiseksi.

uudelleen paalle.

* Jos ongelma toistuu, ota yhteytta tekniseen huoltopalveluun.

Ala aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin paille.
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Normaalit aanet laitteen toiminnan aikana

Induktioteknologia perustuu sdhkémagneettisten kenttien
luomiseen, jolloin kuumennus tapahtuu suoraan keittoastian
pohjassa. Keittoastiasta riippuen voi astiassa esiintyd &ania tai
tarinda, esimerkiksi seuraavanlaisia:

Syvit hurinadanet, jotka muistuttavat muuntajaa.

Kyseisia &ania esiintyy korkeaa tehotasoa kaytettdessa. Aadnet
johtuvat energiamaarasta, joka valittyy keittotasosta
keittoastiaan. Kyseiset danet haviavat tai heikentyvat, kun
tehotasoa lasketaan.

Matalat vihellysaanet

Kyseisia 4ania esiintyy silloin, kun keittoastia on tyhja. Adnet
héavidvat, kun keittoastiaan kaadetaan vetta tai astiaan
asetetaan ruoka-aineksia.

Ratina-aanet

Kyseisia aania esiintyy keittoastioissa, jotka koostuvat useista
paéllekkaisistéd materiaaleista.Aénet johtuvat tarin&sts, jota
esiintyy péallekkéaisten materiaalien liitospinnoilla. Adnet
johtuvat keittoastiasta. AdGnen maara riippuu ruoka-aineksien
madarasta ja kypsennystavasta.

Huoltopalvelu

Jos laitteesi taytyy korjata, huoltopalvelumme on
kaytettavissasi.

Mallinumero ja sarjanumero:

Kun otat yhteytta huoltopalveluun, ilmoita laitteesi mallinumero
(E-numero) ja sarjanumero (FD-numero). Tyyppikilven ja
numerot [0ydéat laitepassista.

Ota huomioon, etta huoltoneuvojan kaynti kayttévirheen takia
aiheuttaa Sinulle kustannuksia myds takuuaikana.

Kaikkien maiden yhteystiedot 16ydéat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta héiriétilanteissa

FIN 020 751 0700
Fixed line 8,27 snt/call + 7 snt/min (inc. VAT 23%)
Mobile 8,27 snt/call + 15 snt/min (inc. VAT 23%)

Luota valmistajan osaamiseen. Nain varmistat, etta
kodinkoneesi korjaa koulutettu huoltoteknikko, joka kayttéda
koneeseen tarkoitettuja alkuperaisia varaosia.

Korkeat vihellysaéanet

Kyseisid dénia esiintyy ennen kaikkea keittoastioissa, jotka
koostuvat useista paallekkaisistd materiaaleista ja joita
kuumennetaan maksimiteholla ja samanaikaisesti kahta
keittoaluetta kayttaen. Adnet haviavat tai heikentyvat silloin, kun
tehotasoa lasketaan.

Tuuletusdanet

Sahkojarjestelman oikeaoppinen kayttd edellyttaa, etta
keittotason toimintalampotilaa hallitaan. Tata varten
keittotasossa on ilmastointilaite, joka kaynnistyy, jos laitteen
havaitsema lampaotila on lilan suuri. Tuuletin voi toimia myo6s
keittotason pois paaltéa kytkennan jalkeen, jos sen lampdtila on
edelleen liian korkea.

Edelld kuvatut danet ovat normaaleja induktioteknologiaa
kaytettdessd, ne eivat ole merkki toimintahairiosta.
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Testatut ruoka-annokset

Tama taulukko on kehitetty tarkastuslaitoksille, jotta
laitteidemme tarkistaminen olisi yksinkertaisempaa.

Taulukossa olevissa arvoissa viitataan Schulte-Ufer
lisdvarusteena kaytettaviin keittoastioihin (neliosainen
keittoastiasarja induktioliedelle HZ 390042), joiden koot ovat
seuraavat:

Kattila @ 16 cm, 1,2 | kettoalueille @ 14,5 cm
Pata @ 16 cm, 1,7 | keittoalueille @ 14,5 cm
Pata @ 22 cm, 4,2 | keittoalueille @ 18 cm
Paistinpannu @ 24 cm, keittoalueille @ 18 cm

Testatut ruoka-annokset Keittoalue

Esilammitys Keitto

Tehotaso Kesto (min:s)  Kansi Tehotaso Kansi

Suklaan sulatus

Keittoastia: suuri kattila

Suklaakuorrutus (esim. Dr. Oetker musta 55 %, 9 14,5 cm

150 g.)

Linssimuhennoksen lammitys ja lampiméana sai-
lyttaminen

Keittoastia:Pata
Alkulampdtila 20 °C

Linssimuhennos*

Maara 450 g. 5145 om

1:30 ilman sekoit-

tamista Kylla 1.

Kylla

Maéara: 800 g @18 cm

2:30 ilman sekoit-

tamista Kylla 1.

Kylla

Séilykelinssimuhennos, esim Erasco-linssit chorizo-
makkaralla

M&ara 500 g 3 145 cm

9 1:30 sekoita noin

tunnin kuluttua Kylla 1.

Kylla

Maara 1 kg @18 cm

9 2:30 sekoita noin

tunnin kuluttua Kylla 1.

Kylla

Valkokastikkeen valmistus

Keittoastia: suuri keittoastia
Maidon lampétila:7 °C

Ainekset: 40 g voita, 40 g jauhoja, 0,5 | maitoa (ras- @ 14,5 cm

vaprosentti 3,5 %) ja hieman suolaa

1. Sulata voi, sekoita jauhot ja suola. Kuumenna.
2. Lisda maito ja kiehauta koko ajan sekoittaen

3. Anna kastikkeen kiehua kahden minuutin ajan

noin 3:00 Ei

7 noin 5:20 Ei

Riisipuuro

Keittoastia: Pata
Maidon lampétila: 7 °C

Kuumenna maitoa kunnes se alkaa nousta. Vaihda
suositeltava keittoteho ja lisaa riisi, sokeri ja suola
maitoon

Ainekset: 190 g pyoGredjyvaista riisia, 23 g soke-
ria, 750 ml maitoa (rasvaprosentti 3,5 %) ja hie-
man suolaa

@ 14,5 cm

Ainekset: 250 g pyoreéjyvaista riisia, 30 g soke-
ria, 1 | maitoa (rasvaprosentti 3,5 %) ja hieman
suolaa

@ 18 cm

2 sekoita
noin 10:00
kuluttua

8. noin 6:30 Ei Kylla

Riisin keitto*

Keittoastia: Pata
Veden lampétila 20 °C

Ainekset: 125 g pyoredjyvaista riisia, 300 g vetta

ja hieman suolaa @ 14,5 cm

9 noin 2:30 Kylla 2 Kylla

Ainekset: 250 g pydreajuvaista riisia, 600 g vetta

ja hieman suolaa @ 18 cm

9 noin 2:30 Kylla 2. Kylla

*Resepti standardin DIN 44550 mukaisesti
**Resepti standardin DIN EN 60350-2 mukaisesti
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Esilammitys Keitto
Testatut ruoka-annokset Keittoalue Tehotaso Kesto (min:s) Kansi Tehotaso Kansi
Porsaan siséfileepihvin paistaminen
Keittoastia: Paistinpannu
Pihvin alkulampétila: 7 °C @ 18 om 9 1:30 Ei 7 Ei
2 siséfileepihvid (kokonaispaino noin 200 g, pak-
suus 1 .cm)
Lettujen paisto**
Keittoastia: Paistinpannu ) :
. @18 cm 9 1:30 Ei 7 Ei
55 ml taikinaa lettua kohden
Pakastettujen perunoiden paistaminen
Keittoastia: Pata
) ) L Kunnes rasvan
Ainekset: 1,8 kg auringonkukkadljyé paistoa var- g5 18 cm 9 lampétila on Ei 9 Ei
ten: 200 g pakastettuja perunoita (esim. McCain 180 °C

123 Frites Original)

*Resepti standardin DIN 44550 mukaisesti
**Resepti standardin DIN EN 60350-2 mukaisesti
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A\ Sikkerhetsanvisninger

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen.
Ta vare pa bruks- og
monteringsanvisningen samt apparatpasset
for senere bruk eller dersom apparatet
skifter eier.

Sjekk apparatet etter a ha fjernet
emballasjen. Hvis det har oppstatt skader
under transporten, ma apparatet ikke
tilkobles. Kontakt teknisk service og send
en skriftlig beskrivelse av hvilke skader som
har oppstatt. | motsatt tilfelle vil du miste
retten til enhver form for erstatning.

Dette apparatet ma installeres i henhold til
medfglgende monteringsveiledning.

Dette apparatet er kun beregnet pa vanlig
bruk i private husholdninger. Apparatet er
kun beregnet til tilberedning av mat og
drikke. Hold @ye med apparatet nar det er |
bruk. Apparatet skal bare brukes i lukkede
rom.

Bruk ingen platetoppdeksler. De kan fare til
ulykker som falge av f.eks. overoppheting,
patenning eller sprekker i materialet.
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Neermere informasjon om produkter, tilbehgar, reservedeler og
tjenester finner du pa Internett: www.siemens-home.com og
nettbutikk: www.siemens-eshop.com

Bruk ingen uegnede
beskyttelsesanretninger eller
barnesikringsgitter. De kan fare til ulykker.

Dette apparatet er ikke ment for bruk med
et eksternt tidsur eller fjernstyring.

Dette apparatet skal kun brukes av barn
over atte ar og personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaringer eller kunnskap,
dersom de holdes under oppsyn av en
person som er ansvarlig for deres sikkerhet
eller de har fatt oppleering i sikker bruk av
apparatet og har forstatt farer som kan
oppsta ved bruk.

Barn skal ikke leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold skal ikke
utfares av barn, med mindre de er over atte
ar og er under oppsyn av voksne.

Barn under atte ar ma holdes unna
apparatet og tilkoblingsledningen.

Dersom du har en pacemaker eller
lignende medisinsk implantat, ma du veere
spesielt forsiktig med a naerme deg
induksjonskoketopper nar disse er i bruk.



Snakk med legen eller produsenten av
koketoppen for a forsikre deg om at
produktet oppfyller gjeldende krav, og
informer deg om mulige
kompatibilitetsproblemer.

Brannfare!

Varm olje og varmt fett antennes raskt. La
aldri varm olje eller varmt fett veere uten
oppsyn. Slukk aldri en brann med vann.
Sla av kokeplaten. Slukk flammene
forsiktig med et lokk, brannteppe eller
lignende.

Kokeplatene blir sveert varme. lkke legg
brennbare gjenstander oppa kokesonen.

lkke oppbevar gjenstander pa kokesonen.

Apparatet blir varmt. Ikke oppbevar
brennbare gjenstander eller spraybokser i
skuffen rett under kokesonen.

Kokesonen slar seg automatisk av og kan
ikke lenger betjenes. Den kan senere sla
seg pa av seg selv. Sla av / skru ut
sikringen i sikringsskapet. Kontakt
kundeservice.

Fare for forbrenning!!

Kokeplatene og omradene rundt, spesielt
kokesonerammen dersom denne finnes,
blir sveert varme. Ta aldri pa de varme
flatene. Hold barn p& avstand.

Kokeplaten avgir varme, men indikasjonen
fungerer ikke. Sla av / skru ut sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

Gjenstander i metall blir sveert raskt varme
pa kokesonen. Legg aldri gjenstander i
metall som f.eks. kniver, gafler, skjeer eller
lokk, pa kokesonen.

Etter hver gangs bruk ma du sla av
koketoppen med hovedbryteren. |kke vent
til koketoppen slar seg av automatisk fordi
det ikke star noen kokekar pa
kokesonene.

Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.
Reparasjoner og skifte av skadde
tilkoblingsledninger ma kun utfgres av
servicetekniker som har fatt oppleering av
oss. Er apparatet defekt, ma du trekke ut
kontakten eller sld av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake
elektrisk stgt. Bruk ikke hoytrykksspyler
eller dampstrale til rengjeringen.

Et defekt apparat kan forarsake elektrisk
stet. Sla aldri pa et defekt apparat. Trekk
ut stepselet eller sla av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

Sprekker eller revner i glasskeramikken
kan fare til elektrisk stgt. Sla av / skru ut
sikringen i sikringsskapet. Kontakt
kundeservice.

Fare pga. magnetisme!

De avtagbare betjeningselementene er
magnetiske. Magneter kan pavirke
elektroniske implantater, f.eks. pacemakere
eller insulinpumper. Personer med
elektroniske implantater bar ikke beaere
betjeningselementene naer kroppen (f.eks. i
skjorte- eller bukselommene), men sgrge
for en minsteavstand pa 10 cm til
pacemaker.

Fare for skader!

Denne koketoppen er utstyrt med en
ventilator som befinner seg i den nederste
delen. Dersom det er en skuff under
koketoppen, skal du ikke oppbevare sméa
gjenstander eller papirer i den, da de kan
bli sugd opp av ventilatoren og skade den
eller forhindre avkjglingen.

Det bar veere en avstand pa minimum 2 cm
mellom innholdet i skuffen og ventilatorens
inntak.

Fare for skader!

Ved tilberedning i vannbad kan
kokesonen og kokekaret sprekke pa
grunn av overoppheting. Kokekaret |
vannbadet skal ikke veere i direkte kontakt
med bunnen pa kasserollen som er fylt
med vann. Bruk bare varmebestandige
kokekar.

Gryter kan plutselig sprette opp pa grunn
av vaeske mellom bunnen av gryten og
kokeplaten. Hold alltid kokeplater og
grytebunner torre.

Arsaker til skader

Obs!
Kokekar med ru bunn kan lage riper i koketoppen.

Sett aldri tomme kokekar pa kokesonene. Det kan medfare
skader.

Ikke sett varme kokekar pa bryterpanelet, indikatorsonen
eller pa kanten til koketoppen. Det kan fgre til skader.

Hvis tunge eller spisse gjenstander faller oppa kokeplaten, vil
den kunne bli skadet.

Aluminiumsfolie og plastbeholdere smelter hvis de settes pa
varme kokesoner. Bruk av beskyttelsesplater over
koketoppen anbefales ikke.
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Generelle betraktninger
| folgende tabell fremstilles skadene som er mest hyppige:

Skader Arsak Tiltak
Flekker Matsol Matsgl fijernes umiddelbart med en glasskrape.

Uegnede rengjeringsprodukter Bruk kun rengjaringsprodukter som er egnet for koketoppen.
Riper Salt, sukker og sand Ikke bruk koketoppen som brett eller kjokkenbenk.

Kokekar med ru bunn lager riper i glasskeramik- Kontroller kokekarene.

ken

Misfarginger Uegnede rengjeringsprodukter

Bruk kun rengjaringsprodukter som er egnet for koketoppen.

Kokekar som bergrer hverandre.

Laft kjeler og stekepanner nar du flytter dem.

Avskalling
av sukker

Sukker, substanser med en hay konsentrasjon

Matsgl fijernes umiddelbart med en glasskrape.

Beskyttelse av miljoet

Miljgvennlig handtering

Kvitt deg med emballasjen pa en miljgvennlig méate.
Dette apparatet er klassifisert i henhold til det
europeiske direktivet 2012/19/EF om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste electrical and

electronic equipment — WEEE).

Direktivet angir rammene for innlevering og
gjenvinning av innbytteprodukter.

Rad om energibesparelse

m Bruk alltid lokket som tilhgrer hvert enkelt kokekar. Nar du
koker uten lokk, behaves det mye mer energi. Bruk glasslokk
for & kunne se ned i kjelen uten & matte lafte av lokket.

Matlaging ved induksjon

Fordeler ved matlaging ved induksjon

Induksjonsoppvarming innebeerer en radikal endring i forhold til
tradisjonell oppvarming, da varmen genereres direkte i
kokekaret. Derfor har den flere fordeler:

m Tidsbesparelse ved koking og steking; giennom direkte
oppvarming av kokekaret.

m Energibesparelse.

m Enklere rengjering og vedlikehold. Sglte matrester brenner
seg ikke sa raskt fast.

m Sikkerhet og kontroll over koketoppen. Stremmen tilferes
eller slds av umiddelbart ved hjelp av
fiernkontrollen.Induksjonskokesonen stopper
varmeforsyningen hvis kokekaret fijernes uten at kokesonen
forst slas av.

Kokekar

Det er bare ferromagnetiske kokekar som kan brukes ved
matlaging med induksjon, de kan veere av fglgende materiale:

m emaljert stal
m stgpejern
m Spesialkar av rustfritt stal for induksjon.

For & finne ut om kokekarene er egnet, kan du kontrollere om
bunnen av kokekaret tiltrekkes av en magnet.
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m Bruk kokekar med flat bunn. Med en bunn som ikke er flat
behaves det mye mer energi.

m Diameteren til kokekarets bunn ma tilsvare sterrelsen pa
kokesonen. OBS: produsentene av kokekar vil ofte indikere
diameteren gverst pa kokekaret, som normalt er noe sterre
enn i bunnen.

m Bruk sma kokekar til sma mengder. Et stort kokekar med lite
innhold krever mye energi.

m Bruk lite vann nar du kokker noe. P4 denne maten sparer du
energi og du tar vare pa alle vitaminene og mineralene i
grgnnsakene.

m Velg det laveste effektnivdet som skal til for koking. Med et
for hayt effektniva slases det med energi.

Det finnes en annen type kokekar for induksjon, der ikke hele
bunnen er ferromagnetisk.

Ved bruk av store kar med et
mindre ferromagnetisk omrade,
varmes kun det ferromagnetiske
omradet opp, og dermed kan
varmefordelingen bli ujevn.

Kokekar med aluminiumsfelter i
salen reduserer det ferromagne-
tiske omradet og man behgver
derfor & tilfare mindre varme.
Dette kan gjere at det er vanske-
lig & oppdage kokekaret, eller at
det ikke blir oppdaget i det hele
tatt.

For & oppna gode kokeresulta-
ter, anbefales det at karets mag-
netiske omrade tilpasses
kokesonen. Hvis karet ikke
detekteres i en kokesone, kan
du preve i en litt mindre koke-
sone.




Uegnede kokekar
Bruk aldri en spredningsplate eller kokekar av:

m normalt tynt stal
m glass

m leirgryter

m kobber

= aluminium

Kokekarets bunn
Kokekarenes bunn kan ha innvirkning pa jevnheten i resultatet
av matlagingen. Kokekar som er fremstilt med materialer som
gjer at varmen fordeles bedre, slik som "sandwich”-kokekar av
rustfritt stal, fordeler varmen pa en uniform mate, og du sparer
dermed tid og energi.

Intet kokekar eller ikke egnet storrelse

Hvis det ikke plasseres noen kokekar pa den valgte
kokesonen, eller kokekaret ikke er av egnet material eller
sterrelse, vil nivaet som vises i indikatoren til kokesonen blinke.

Bli kjent med apparatet

Bruksanvisningen gjelder for ulike kokesoner. Pa side 2 finner
du en modelloversikt med malangivelser.

Plasser korrekt kokekar slik at indikatoren slutter & blinke.
Dersom det gar mer enn 90 sekunder slas kokesonen
automatisk av.

Tomme kokekar eller kokekar med tynn bunn

Varm ikke opp tomme kokekar, og ikke bruk kokekar med tynn
bunn. Koketoppen er utstyrt med et internt sikkerhetssystem,
men et tomt kokekar kan bli varmt sa hurtig at funksjonen
"automatisk deaktivering” ikke far tid til & reagere og kokekaret
kan oppna en meget hgy temperatur. Kokekarets bunn kan til
og med smelte og skade koketoppens overflate. Skulle dette
skje ma du ikke rare kokekaret og sla av kokesonen. Dersom
koketoppen ikke fungerer nar den er avkjelt ma du kontakte var
tekniske service.

Detektering av kokekar

Hver kokesone har en minimumsgrense for detektering av
kokekar og denne varierer avhengig av materialet som det
aktuelle kokekaret er laget av. Derfor skal man bruke den

kokesonen som passer best til kokekarets diameter.

Bryterpanelet
- = - —o - 7 7
{“\ 'I__’l 1=l = Ir__'ll—)l b ® ‘I__’l Il__’l min ‘l__’l 1= ‘I__’l 1=
[
Bruk Indikatorer
1 Valg av effektniva 0 Bruk
-9 Effektnivaer
Bryteroverflater b Powerboost-funksjon
O) Hovedbryter H/kA Restvarme
® Tidsprogrammering —0 Barnesikring
b Powerboost-funksjon oo Tidsprogrammering
H Fleksibel sone - Automatisk frakobling
Y Beskyttelse for rengjaring fa\ Tidsprogrammering
Barnesikring H Fleksibel sone

Bryteroverflater
Hvis du trykker pa et symbol, vil den korresponderende
funksjonen aktiveres.

Merknader
m Sorg for at bryteroverflatene alltid holdes tarre. Fuktighet kan
forringe funksjonaliteten.

= Hvis metallbandet bayes eller skades, f.eks. grunnet slag
med et kokekar, kan det oppsta funksjonsfeil.
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Kokesonene

Kokesone

O Enkel kokesone

Bruk et kokekar av passende stgrrelse.

0} Fleksibel sone

Se avsnittet "fleksibel sone"

Bruk kun kokekar som er egnet for induksjon, se avsnitt "Egnede kokekar".

Restvarmeindikator

Koketoppen er utstyrt med en restvarmeindikator for hver
kokesone, som viser hvilke soner som fortsatt er varme. lkke
bergr kokesonene hvis deres korresponderende
restvarmeindikator lyser.

Dreiebrytere

Du kan regulere effektnivaene og tidsfunksjonene ved & dreie
pa dreiebryterne.

Dreiebryterne kan tas ut. Det er da enklere a rengjere dem.

De kan ogsa tas ut mens kokesonen er drift. Alle kokesonene
slar seg av etter 3 sekunder. | displayet vises
restvarmeindikatoren ki /H.

Programmering av koketoppen

Dette kapittelet beskriver hvordan en kokesone reguleres. |
tabellen finner du effektnivaene og koketiden til ulike retter.

Sla av og pa koketoppen

Sla av og pa koketoppen med hovedbryteren.

Sla pa: Trykk pa symbolet . Indikatoren & til kokesonene
lyser. Koketoppen er klar til & brukes.

Sla av: Trykk pa symbolet O til indikatoren {7 til kokesonene
slar seg av. Alle kokesonene vil da veere slatt av.
Restvarmeindikatoren vil fortsatt lyse helt til kokesonene er
tilstrekkelig avkjalte.

Merk: Koketoppen slar seg automatisk av nar alle kokesonene
har veert avslatt i mer enn 10 sekunder.

Regulere kokesonen

Du kan regulere effektnividene med dreiebryterne.
Effektnivd 1 = Minimumseffekt.

Effektnivd 9 = Maksimumseffekt.

Hvert effektniva har i tillegg et halvt niva. Dette markeres med et
punktum.
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Selv om koketoppen slas av, vil indikatoren h eller H lyse sa
lenge kokesonen er varm.

Hvis kokekaret tas bort far kokesonen slas av, vil indikatoren H
eller H og valgt effektniva vises vekselvis.

Hvis dreiebryteren settes pa plass igjen mens kokesonen er
drift, kan den programmers pa nytt.

Sett alltid dreiebryteren i hullet med den svarte, glinsende delen
ned.

Vedlikehold av dreiebryterne

Dreiebryterne er magnetiske. De ma derfor ikke veere i
naerheten av magnetiske media som inneholder informasjon,
slik som videokassetter, disketter, kredittkort og andre kort med
magnetisk stripe. De kan bli skadet. Dreiebryterne kan ogsa
forarsake skader pa tv-apparater og skjermer.

A For personer med elektroniske implantater, som for
eksempel, pacemakere, insulinpumper.!

Magnetfeltene kan forstyrre korrekt funksjon av implantatene.
Dreiebryterne ma derfor aldri oppbevares i lommer pa kleerne.
Minimumsdistanse fra pacemakere er 10 cm.

Merk: Dreiebryterne er magnetiske. Metallpartikler som fester
seg pa underdelen kan lage riper i overflaten til koketoppen og
den fremre listen. Dreiebryterne ma rengjeres grundig.

Velg kokesone og effektniva
Koketoppen ma vaere slatt pa.

Drei dreiebryteren til gnsket kokesone til gnsket effektniva lyser
i displayet til kokesonen.

™ -
-l
-

Kokesonen er na slatt pa.

Endre effektniva:
Velg et nytt effektnivd med dreiebryteren.

Sla av kokesonen:

Drei justeringsskiven helt til J lyser. Kokesonen slas av og
restvarmeindikatoren vil lyse.



Merk: Hvis det ikke finnes noen kokekar pa Koketidene avhenger av effektnivaet, type, vekt og kvalitet il
induksjonskokesonen, vil det valgte effektnivaet blinke. Etter en matvarene. Derfor vil det veere variasjoner.

stund vil kokesonen slas av. Du ma rgre av og til hvis du varmer opp pureer, kremsupper og

tykke sauser.

Tabell over koketider Bruk effektniva 9 ved starten av kokingen.

| tabellen som fglger vises noen eksempler.

Effektniva Steketid
Smelte
Sjokolade, sjokoladetrekk 1-1. -
Smar, honning, gele 1-2 -
Varme opp og beholde varmen
Gryteretter 1.-2 -
Melk** 1.-2. -
Palser varmet opp i vann** 3-4 -
Tine og varme opp
Dypfryst spinat 34 15-25 min
Dypfryst gulasj 3-4 30-40 min
Tilbered/kok pa svak varme
Potetboller* 4.-5. 20-30 min
Fisk* 4-5 10-15 min
Hvit saus, f.eks. bechamel 1-2 3-6 min
Sauser som bearnaise og hollandaise 3-4 8-12 min
Koke, dampkoke, steke lett
Ris (med dobbel mengde vann) 2-3 15-30 min
Ris med melk 2-3 30-40 min
Uskrellede poteter 4-5 25-30 min
Skrellede poteter med salt 4-5 15-25 min
Pasta* 6-7 6-10 min
Gryteretter, supper 3.-4. 15-60 min
Graonnsaker 2.-3. 10-20 min
Dypfryste grennsaker 3.-4. 7-20 min
Tilberedt i trykkoker 4.-5. -
Stue
Kijattrull 4-5 50-60 min
Stuing 4-5 60-100 min
Gulasj 3-4 50-60 min
Steke / bake med lite olje**
Stekte og panerte kjattfileter 6-7 6-10 min
Dypfryste fileter 6-7 8-12 min
Stekte eller panerte koteletter*** 6-7 8-12 min
Biff (3 cm tykk) 7-8 8-12 min
Bryst (2 cm tykk)*** 5-6 10-20 min
Bryst, dypfryst*** 5-6 10-30 min
Hamburgere, kjgttboller (3 cm tykke)*** 4.-5. 30-40 min
Stekt fisk og fiskefileter 5-6 8-20 min
Panert fisk og fiskefileter 6-7 8-20 min
Dypfryst panert fisk, f.eks. fiskepinner 6-7 8-12 min
Reker 7-8 4-10 min
Dypfryste retter, f.eks. wokretter 6-7 6-10 min
Pannekaker 6-7 stek én etter én
Omelett 3.-4. stek én etter én
Stekte egg 5-6 3-6 min
* Koking uten lokk
** Uten lokk

***Vend ofte
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Effektniva Steketid
Frityrsteke** (150-200 g per porsjon i 1-2 | olje)
Dypfryste produkter, som f.eks. pommes frites, kyllingnuggets 8-9 stek én porsjon om gan-
Dypfryste kroketter 7-8 gen
Kjatt, f.eks. kyllingstykker 6-7
Panert fisk eller fisk i gldeig 6-7
Grennsaker, sopp - panerte eller i gldeig, f.eks. sjampinjonger 6-7
Bakevarer, f.eks. smultringer, frukt i gldeig 4-5

* Koking uten lokk
** Uten lokk
*** Vend ofte

Fleksibel sone

Den kan brukes som en enkelt sone eller som to individuelle
soner, avhengig av behovet til enhver tid.

Den bestar av 4 induktorer som virker uavhengig av hverandre.
Nar den fleksible sonen er i bruk, aktiveres kun sonen der
kokekaret er plassert.

Rad for bruk av kar

For & sikre en god registrering og fordeling av varmen,
anbefaler vi & sentrere karet sa godt som mulig:

Som en enkelt kokesone

oY Diameter mindre eller lik 13 cm
—— Plasser kokekaret i en av de 4 posisjonene
NP som vises i illustrasjonen.

Diameter over 13 cm
Plasser kokekaret i en av de 3 posisjonens
som vises i illustrasjonen.

‘ sone, plasseres den pa den avre eller nedre
kanten av den fleksible sonen.

|

,‘ Hvis kokekaret opptar mer enn en koke-
|
|

.y

Som to uavhengige kokesoner

Sonene foran og bak, hver med to indukto-

QD (D rer, kan brukes uavhengig av hverandre

ved & justere effektnivaet for hver av dem. |

{D dette tilfellet anbefales det & bruke kun et
kokekar i hver sone.
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Advarsler

Hvis du bruker kar med ulik starrelse eller av ulikt materiale,
kan det oppsta noen lyder eller vibrasjoner som pa ingen mate
vil pavirke kokesonens korrekte funksjon.

For a fa maksimal effekt med funk-
sjonen Powerboost, nar denne bru-
kes som eneste kokesone, plasser
kokekaret i midten av den fleksible
sonen.

Yoy

X
Cor

 JC_ |

Pa koketopper med mer enn en
fleksibel sone, anbefales det ikke &
bruke flere soner samtidig for et
enkelt kokekar.

Som to individuelle soner

Den fleksible sonen leveres fra fabrikken for & bli brukt som to
individuelle kokesoner.

Aktivere

Se kapittelet “Juster kokesonen".

Som én enkelt kokesone
Bruke hele kokesonen ved & sla sammen begge sonene.

Aktivere

Koketoppen ma veere slatt pa.

1. Plasser karet og trykk pa symbolet @. Indikatoren »@ lyser.
Den fleksible sonen har blitt aktivert.

2. Deretter velger du effektniva ved & justere dreiebryteren til en
av sonene som utgjer den fleksible sonen.

Effektnivaet lyser i indikatorene til begge kokesonene.
Den fleksible sonen er slatt pa.

Endre effektniva

Endre effektniva ved a justere dreiebryteren til en av de to
kokesonene.

Legge til et nytt kar

Trykk pa symbolet @. Det nye kokekaret registreres og
effektnivaet som tidligere ble valgt opprettholdes.

Merk: Hvis kokekaret i den aktive kokesonen flyttes eller Iaftes,
vil koketoppen gjere et automatisk sgk og vil opprettholde
effektnivaet som tidligere ble valgt.

Deaktivere

Juster til J med dreiebryteren.



Barnesikring

Koketoppen kan beskyttes mot at den slés pa ved et uhell for &
forhindre at barn kan sla pa kokesonene.

Aktivere og deaktivere barnesikringen

Koketoppen ma veere avslatt.

Aktivere: trykk pa symbolet 8] og hold det inne i ca.
4 sekunder. Symbolet =—0 lyser i 10 sekunder. Koketoppen er
na blokkert.

Deaktivere: trykk pa symbolet 8 og hold det inne i ca.
4 sekunder. Barnesikringen er deaktivert.

Powerboost-funksjon

Med Powerboost-funksjonen kan du varme opp store mengder
vann raskere enn med bruk av effektnivaet 5.

Bruksbegrensninger

Denne funksjonen er tilgjengelig pa alle kokeplater, sa lenge
ikke andre kokeplater i samme gruppe er i bruk, (se bilde). Hvis
ikke, vil lyssignalet for valgte kokesone begynne & blinke & og
9, og kokesonen som benyttes, vil skifte effektnivaet
automatisk 5 uten at funksjonen aktiveres.

Gruppe 1 Gruppe 1

2 [|(3) AE
1]|@) 114

Gruppe 2 |

Tidsprogrammering

Denne funksjonen kan brukes pé to forskjellige mater:

m for & sla av en kokesone automatisk.
= som alarmklokke.

Sla av en kokesone automatisk
Kokesonen slar seg av automatisk nér tiden er utlgpt.

Programmer koketiden.
Koketoppen ma veere slatt pa.
1.Velg gnsket effektniva.

2. Trykk p& symbolet (. Indikatoren =l til kokesonene som er
slatt pa l}/ser. | displayet for funksjonen tidsprogrammering
. (]
vises L.

Permanent barnesikring

Med denne funksjonen, vil barnesikringen alltid slas pa
automatisk hver gang koketoppen slas av.

Aktivering og deaktivering

| kapitlet Grunninnstillinger far du informasjon om tilkobling av
automatisk barnesikring.

Merk: Den storste effekten for den fleksible sonen far du ved a
plassere et enkelt kokekar i senter av sonen, slik det beskrives
i kapittel Fleksibel sone.

Aktivere

1. Velg gnsket effektniva.
2. Trykk p& symbolet &.
Funksjonen er na aktivert.

Deaktivere

Velg et nytt effektnivd med dreiebryteren. Powerboost-
funksjonen er na deaktivert.

Merk: | visse tilfeller kan funksjonen Powerboost deaktiveres
automatisk for & beskytte de elektroniske komponentene inne i
koketoppen.

3.1 lapet av de neste 10 sekundene, ma du velge koketiden
med dreiebryteren til gnsket kokesone.

Etter noen sekunder vil koketiden begynne & lape.

Merk: Du kan automatisk programmere samme koketid for alle
sonene. Den programmerte tiden lgper uavhengig for hver
enkelt av kokesonene.

| kapittel Grunninnstillinger finner du informasjon om automatisk
programmering av koketid.
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Endre eller nullstille tiden

Trykk pa symbolet (® flere ganger helt til ansket indikator -
lyser sterkere. Endre koketiden med dreiebryteren til ansket
kokesone, eller sett den til 317,

Nar tiden er lgpt ut

Kokesonen slar seg av. Et varselsignal hgres og i den visuelle
indikasjonen til tidsprogrammeringsfunksjonen vises Lt i 10
sekunder. Indikatoren 1=l lyser. Trykk p& symbolet (©.
Indikatorene vil slds av og alarmen slutter & lyde.

Merknader

Hvis en koketid er programmert i flere soner, kan du stille inn
at du ser alle tidene. For a gjere det trykker du trykker du
flere ganger pa symbolet (D til indikatoren I->| for gnsket
kokesone lyser sterkere.

Du kan stille inn en koketid p& inntil 99 minutter.

Timer

Komfyrens timer kan programmeres med en koketid pa inntil
99 minutter. Den er ikke avhengig av andre innstillinger. Denne
funksjonen vil ikke automatisk sla av kokesonene.

Programmere

1. Trykk flere ganger pa symbolet (® til indikatoren Q lyser. |
displayet til funksjonen tidsprogrammering vises LdJ.

2.Velg gnsket tid med en av dreiebryterne.
Etter noen sekunder begynner tiden & lgpe.

Nar tiden er lopt ut

Et varselsignal hegres. | den visuelle indikasjonen til
tidsprogrammeringsfunksjonen vises i1 og indikatoren £\
lyser. Etter 10 sekunder slar indikatorene seg av.

Hvis du trykker p& symbolet (®, vil indikatorene slés av og
alarmen slutter a lyde.
Endre eller nullstille tiden

Trykk flere ganger p& symbolet (© til indikatoren £\ lyser. Endre
tiden med en av dreiebryterne, eller sett den til a0,

Funksjon for beskyttelse ved rengjoring

Hvis du rengjer bryterpanelet mens koketoppen er slatt pa, kan
innstillingene endres.

For & unngéa dette har koketoppen en funksjon for beskyttelse
ved rengjering. Trykk pa symbolet ). Et signal heres.

Automatisk tidsbegrensing

Nar en kokesone er i bruk over lang tid og det ikke foretas

noen justeringer, aktiveres den automatiske tidsbegrensningen.

Kokesonen varmer ikke lenger. | den visuelle indikasjonen til
kokesonen blinker vekselvis F og 5.

Ved & trykke pa hvilket som helst symbol, slas indikatoren av.
Du kan néa stille inn kokesonen pé nytt.

Nar den automatiske tidsbegrensningen aktiveres, innstilles
denne i henhold til valgt effektniva (fra 1 til 10 timer).
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Bryterpanelet blokkeres i 35 sekunder. Du kan néa rengjere
bryterpanelets overflate uten a risikere & endre innstillingene.

Merk: Blokkeringen har ingen innvirkning pa hovedbryteren. Du
kan sla av koketoppen nar som helst.



Grunninnstillinger

Apparatet har diverse grunninnstillinger. Disse kan justeres for
a tilpasses brukerens behov.

Indikator Funksjon

c Permanent barnesikring

1 Deaktivert.*
{ Aktivert.

"
N

Lydsignaler

11 Bekreftelsessignal og feilsignal deaktivert.
{ Bare bekreftelsessignal deaktivert.

2 Alle signalene er deaktivert.*

(]
)

Automatisk programmering av koketiden.
O Slatt av.*

-55 Tid til automatisk frakopling

Varighet til varselsignalet til tidsprogrammeringsfunksjonen

I
[ p]

{ 10 sekunder*.
2 30 sekunder.

= 1 minutt.

-

Power-Management-funksjon
L = Deaktivert.*

= 1000 W. minimumseffekt.

9 eller 5. = koketoppens maksimumseffekt.

Tilbake til de automatiske innstillingene.

g
Dagu

Ll Personlige innstillinger.*
{ Tilbake til fabrikkinnstillingene.

*Fabrikkinnstilling

Ti|gang til grunninnsti"ingene 4.Velg sa ensket innstilling med dreiebryteren.

Koketoppen ma veere slatt av.

1.Sla pa koketoppen

2.1 Igpet av de neste 10 sekundene holder du symbolet ©
trykket inn i 4 sekunder.

iy . =

5.Trykk s& pa nytt pa symbolet (©® og hold det inne i minst 4
sekunder.

Innstillingene er n& korrekt lagret.

Ga ut
P& displayene lyser = og { vekselvis og {i som For & ga ut av grunninnstillingene, méa du sla av koketoppen
forhandsinnstilling. med hovedbryteren.

3.Trykk flere ganger pa& symbolet (O til du ser indikatoren til
den funksjonen du gnsker.
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Vedlikehold og rengjoring

| dette kapittelet gir vi rdd og veiledning som kan hjelpe deg til
a oppna optimal rengjering og vedlikehold av koketoppen

Koketopp

Rengjoring

Rengjer koketoppen etter bruk. P4 denne maten unngéar du
fastbrente matrester. Koketoppen mé ikke rengjeres fer den er
tilstrekkelig kald.

Bruk kun rengjeringsprodukter som er egnet for koketopper.
Folg instruksjonene pa produktets emballasje.

Bruk aldri:
Utynnet oppvaskmiddel
Oppvaskmiddel
Slipende rengjgringsprodukter
Skurende produkter som ovnsvask eller flekkfjerner
Skuresvamper
Hoytrykksvask og damprensere

Den beste maten & fjerne gjenstridige urenheter pa er med en
vindusskrape. Falg instruksene til produsenten.

Egende skraper kan fas fra var tekniske serviceavdeling eller
fra var nettbutikk.

Reparasjon

Feil skyldes ofte sma detaljer. Far du kontakter teknisk service,
ber du ta hensyn til falgende rad og advarsler.

Koketoppens ramme

For & unnga skader pa koketoppens ramme bgr du falge disse
anvisningene:

Bruk kun varmt vann med litt sape
Bruk aldri skarpe eller grove produkter
Bruk ikke glasskrapen

Rengjoring av bryterpanelet

Bruk kun varmt vann med litt sdpe Ikke bruk slipende eller
etsende rengjgringsmidler. Ikke bruk glasskrapere. Da kan
brytepanelet skades.

Sitron og eddik er ikke egnet til & rengjare brytepanelet med.
De kan danne flekker.

Dreiebrytere

Det anbefales & vaske dreiebryterne med kun varmt vann med
litt sape. Ikke bruk slipende eller etsende rengjaringsmidler.
Ikke vask dreiebryterne i oppvaskmaskin.

Indikator Feil Tiltak
ingen Stromtilfarselen er avbrutt. Kontroller ved hjelp av andre elektriske apparater om det har fore-
kommet et strembrudd.
Tilkoblingen av apparatet er ikke gjort i Kontroller at apparatet er tilkoblet i henhold til tilkoblingsskjemaet.
samsvar med tilkoblingsskjemaet.
Feil pa elektronisk system. Hvis ovenstaende kontroller ikke lgser problemet, skal du kontakte
teknisk service.
£ blinker Bryterpanelet er fuktig, eller det star en Tark av bryterpanelet eller fiern gjenstanden.
gjenstand oppa det.
£~ + nummer Feil p& elektronisk system. Koble koketoppen fra streamnettet. Vent ca. 30 sekunder og koble det
/ d +nummer / til p& nytt. *

E + nummer

FO/FS Det har oppstatt en intern funksjonsfeil. Koble koketoppen fra stramnettet. Vent ca. 30 sekunder og koble det
til pa nytt. *
FZ/F5 Det elektroniske systemet er overopphetet Vent til det elektroniske systemet er tilstrekkelig avkjelt. Og trykk sa
og har slatt av den korresponderende pa et hvilket som helst symbol pa koketoppen. *
kokesonen.
FY Det elektroniske systemet er overopphetet
og har slatt av alle kokesonene.
i Feil spenning, utenfor grensene for normal Ta kontakt med stremleverandgren.
funksjon.
U U3 Kokesonen er overopphetet og har slatt Vent til det elektroniske systemet er tilstrekkelig avkjelt og sla den pa

seg av for & beskytte kigkkenbenken.

pa nytt.

* Hvis indikatoren fortsetter & lyse, mé du kontakte teknisk service.
lkke plasser varme kokekar pa bryterpanelet.
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Normal stey ved bruk av apparatet

Induksjonsteknologien er basert pa utviklingen av
elektromagnetiske felt som gjor at det genereres varme direkte
i kokekarets bunn. Avhengig av kokekarets konstruksjon, kan
disse feltene forarsake noe lyd eller vibrasjoner som beskrevet
nedenfor:

En dyp summing som i en transformator

Denne lyden oppstar ved matlaging med hay effekt. Grunnen til
dette er mengden energi som overfgres fra koketoppen til
kokekaret. Denne lyden forsvinner eller blir svakere nar man
reduserer effekten.

En svak plystrelyd

Denne lyden oppstar nar kokekaret er tomt. Denne lyden
forsvinner nar man tar vann eller mat i kokekaret.

Knitring

Denne lyden oppstar i kokekar som bestar av forskjellig
materiale i ulike sjikt. Lyden skyldes vibrasjonene som oppstar i

Kundeservice

Hvis apparatet ma repareres, star kundeservice til disposisjon.
E-nummer og FD-nummer:

Nar du tar kontakt med kundeservice, ma du alltid oppgi
produktnummer (E-nr.) og produksjonsnummer (FD-nr.) for
apparatet. Typeskiltet med numrene finner du pa
apparatpasset.

Vaer klar over at det vil palgpe kostnader ved besgk av
servicetekniker pa grunn av feilbetjening ogsa under
garantitiden.

Testede retter

Denne tabellen har blitt utviklet av testinstituttene for &
tilrettelegge en kontroll av vare apparater.

Informasjonen i tabellen henviser til vare kokekar fra Schulte-
Ufer (kjgkkensett i 4 deler for induksjonskokeplate HZ 390042)
med fglgende dimensjoner:

kontaktflatene til de forskjellige sjiktene. Denne lyden kommer
fra kokekaret. Mengden og maten maten kokes pa kan gjgre at
lyden varierer.

Hoy plystrelyd

Disse lydene oppstar hovedsakelig i kokekar som bestar av
forskjellige materialer i ulike sjikt, nar de brukes med maksimal
effekt og samtidig pa to kokesoner. Denne plystrelyden
forsvinner eller blir mindre nér effekten reduseres.

Stoy fra ventilatoren

For at det elektroniske systemet skal fungere korrekt, ma
koketoppen fungere under kontrollert temperatur. Til dette har
koketoppen en vifte som aktiveres nar apparatet registrerer hay
temperatur. Ventilatoren vil ogsa fortsette a fungere etter at
koketoppen er slatt av, dersom temperaturen fremdeles er for
hay.

Lydene som beskrives her er normale og utgjer en del av
induksjonsteknologien og de skal ikke betraktes som en feil.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.

Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil
N 22 66 06 00

Ha tiltro til produsentens kompetanse. Dette garanterer deg at
reparasjonen blir utfart av kompetente serviceteknikere som
har originale reservedeler til ditt apparat.

Sausepanne @ 16 cm, 1,2 | for kokesoner med @ 14,5 cm
Gryte @ 16 cm, 1,7 | for kokesoner med @ 14,5 cm

Gryte @ 22 cm, 4,2 | for kokesoner med @ 18 cm
Stekepanne @ 24 cm, for kokesoner med @ 18 cm

Forvarming Koking
Testede retter Kokesone Effektniva Varighet (Min:S) Lokk  Effektnivd Lokk
Smelte sjokolade
Kokekar: sausekjele
Skololadetrekk (f.eks. merket Dr. Oetker svart @ 14,5 cm - - - 1-1. Nei
55%, 150 g.)
Varme opp og holde varm en linsesuppe
Kokekar: Gryte
Starttemperatur 20 °C
Linsesuppe*
Mengde 450 g. @ 14,5 cm 9 1:30 uten & rare Ja 1. Ja
Mengde: 800 g. @18 cm 9 2:30 uten a rgre Ja 1. Ja
Hermetisk linsesuppe , f.eks. linser med palser
fra Erasco
Mengde 500 g. @145 cm 9 1:30 r@{gogtter ca. o 1 Ja
Mengde 1 kg. @ 18 cm 9 2:30 r@{gogtter ca. o 1 Ja

*Oppskrift iht. DIN 44550
**Oppskrift iht. DIN EN 60350-2

43



Testede retter Kokesone

Forvarming

Koking

Effektniva

Varighet (Min:S)

Lokk  Effektnivd Lokk

Lage bechamelsaus

Kokekar: sausekjele
Temperatur i melken: 7 °C

Ingredienser: 40 g smar, 40 g mel, 0,5 | melk @ 14,5 cm
(3,5 % fett) og en klype salt

1. Smelt smeret, bland i mel og salt og varm det
hele opp

2. Tilsett melk og kok sausen opp under kontinu-
erlig omrgring

3. Nar bechamelsausen koker, la den koke i
2 minutter under kontinuerlig omraring

ca. 3:00

Nei

ca. 5:20

Nei

1 Nei

Koke ris og melk

Kokekar: Gryte
Temperatur i melken: 7 °C

Varm opp melken til den begynner & stige. Sla over
til anbefalt effektnivd og tilsett ris, sukker og salt

Ingredienser: 190 g rundkornet ris, 23 g sukker,

750 ml melk (3.5 % fett) og en klype salt @ 14,5 cm

Ingredienser: 250 g rundkornet ris, 30 g sukker,

1 1 melk (3,5 % fett) og en klype salt @18 cm

ca. 6:30

2 rgr om
Nei etter ca. Ja
10:00

Koke ris*

Kokekar: Gryte
Temperatur i vannet 20 °C

Ingredienser: 125 g rundkornet ris, 300 g vann

og en klype salt @ 14,5cm

ca. 2:30

Ja 2 Ja

Ingredienser: 250 g rundkornet ris, 600 g vann

og en klype salt @ 18 cm

ca. 2:30

Ja 2. Ja

Steke svinefilet

Kokekar: Stekepanne
Filetens starttemperatur: 7 °C @ 18 cm
2 svinefileter (vekt ca. 200 g, 1 cm tykke)

1:30

Nei 7 Nei

Steke pannekaker**

Kokekar: Stekepanne
@ 18 cm
55 ml pannekakergre

1:30

Nei 7 Nei

Steke dypfryste poteter

Kokekar: Gryte

Ingredienser: 1,8 kg solsikkeolje per koking: @18 cm
200 g dypfryste pommes frites (f.eks. McCain
123 Frites Original)

Til temperaturen i
olien er 180 °C

Nei 9 Nei

*Oppskrift iht. DIN 44550
**Oppskrift iht. DIN EN 60350-2
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Innehallsforteckning

SékerhetsanviSniNgar .........ccuveervsemnssrnsessss s sssssssans 45
Orsaker till SKAAOK ..uvivueircie e 46
MilJOSKYdd.......oiieree e s 47
ALEIVINNING oo see e 47
R&d fOr energibesparing ... 47
Induktionstillagning .......ccccerivminissmminss s 47
Foérdelar med induktionstillagning .......ccccevvevcieiiiccsececee 47
[0 4= U4 RS 47
Lar K&NNa din SPiS....cccuuvrrrsrnssiisssnsss s s sssas e 48
KONFOIPANEIEN ..t 48
KOKZONEIMA ..ttt 49
INdikator fOr reStVAIME ... 49
INSEAIININGSSKIVOF ....eerieirrerirernes s s s 49
Spara installNiNgsrattarna.........ccoeeeeveiernenreseeee e 49
Programmering av spishallen ...........cccvvcniimniniisennsninennenn 49
Satt pd och stang av spishallen.........ccvevvicceecieccee e, 49
SHAIIA 1N KOKZON .ttt 49
TillagniNGSTADEIL .....viiieeececece s 50
Flexibel ZoN ... 51
Rekommendationer f6r anvandning av kokKarl..........ccccccveeaee 51
VAININGAY .ttt se e sre b 51
Som tva individuella KOKZONET........cccueeiiririeeeeeeeess s 51
Som en enda KOKZON .....ccovieiieiise e 51
(32T =] o T- o 52
Sétta pa och stédnga av barnlaset.........ccooeeveveeeeeeeececeeeree, 52
Automatisk barnsSakerNetSSPAIT .....c.vvvvvevve it 52

/A Sakerhetsanvisningar

Las anvisningen noggrant! Spara bruks-
och monteringsanvisningen for framtida
bruk och eventuella kommande agare.

Kontrollera apparaten efter uppackning.
Anslut inte en transportskadad apparat.
Kontakta kundtjanst och lamna skriftlig
anmalan, i annat fall forfaller ratten till
ersattning.

Vid installation maste de medfdljande
monteringsanvisningarna foljas.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall enheten
under uppsikt vid anvandning. Anvand bara
enheten inomhus.

Tack aldrig hallen. Skaderisk pga. t.ex.
overhettning, antandning eller
materialsprangning.

Anvand aldrig skydd eller barnskydd som
inte ar avsedda fér enheten. Risk for
personskador!

Enheten ar inte avsedd fér anvandning med
extern timer eller fjarrkontroll.

Funktionen Powerboost..........cccccciiiicnincscnnncnninsnnsen e 52
AnvandningSbegranSNiNgar.......ccccceiceeeieeeseseseree e se e 52
PASAHNING ..vcveveveiii e 52
AVAKEVET ..ttt s 52
TidSProgrammering .......ccocueeeressessserssmsssssssmssssssssssssssssssssssnsnss 53
Stanga av en kokzon automatiskt .......cccceeeveviiiiceicce e 53
AGGKIOCKA ...ttt snenen 53
Funktionen rengOringSSPAIT .......ccccevvrrnsemsssrssmsssssssmsssssssnnas 53
Avstangningsautomatik........ccccevvmiissmnicnnsssnnsnnnsss e 53
GrundinstallNingar .........ccoceeeieiicerrnrse s 54
Stélla in grundinstaliNiNgarna ......c.occceeveeiveesseesee e 54
Skotsel och rengoOring.....ccccceerirmnrssssmsssns s sssansenaas 55
SPISNEAIL ettt 55
Yo A= 11T AT =10 4 IO 55
Rengdring av KoNtrollytan ... 55
INSTAIININGSSKIVO ...ttt 55
ALGATda fel...uuuneurecereereereseeeresse s ssses e sssse s se s e nens 55
Normalt ljud under apparatens funktion........cccevevevecceieieennens 56
£ T= = 56
Testade Fratter ... 56

Utforligare information om produkter, tillboehor, reservdelar och
service hittar du pa Internet: www.siemens-home.com och
onlineshop: www.siemens-eshop.com

Barn under 8 ar och personer med
begransade fysiska, sensoriska eller
mentala fardigheter, eller som saknar
erforderliga erfarenheter eller kunskaper, far
endast anvanda enheten under
dverinseende av en annan person som
ansvarar for sakerheten eller om de far lara
sig hur man anvander enheten sakert och
vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som
ska rengora eller anvanda enheten bor vara
dver 8 ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Om du har en pace-maker inopererad eller
en annan medicinsk anordning, ska du vara
sarskilt forsiktig nar du anvander eller
narmar dig induktionshallar néar dessa ar
igang. Vand dig till en lakare eller till
anordningens tillverkare for att forsakra dig
om att de gallande bestammelserna
uppfylls och informera dig om madjliga
problem med inkompatibilitet.
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Brandrisk!

Varma oljor och fetter kan snabbt bdrja
brinna. LAmna aldrig varma oljor och fetter
utan uppsikt. Slack inte elden med vatten.
Sla av kokzonen. Kvav elden med ett lock,
brandfilt eller liknande.

Kokzonerna blir mycket varma. Lagg
aldrig brannbara foremal pa héallen.
Forvara inget pa héllen.

Enheten blir varm. Forvara aldrig
brannbara foremal eller sprayflaskor i
ladan direkt under hallen.

Hallen slar av sig sjalv och fungerar inte
sedan. Den kan sla pa senare av misstag.
Sla av automatsékringen eller skruva ur
proppen i proppskapet. Kontakta service.

Risk for brannskador!!

Kokzonerna och ytorna runtom blir valdigt
varma, framforallt om du har hallinfattning.
Ta aldrig pa de heta ytorna. Hall barnen
borta.

Kokzonen blir varm, men indikeringen
fungerar inte. Sla av automatsakringen
eller skruva ur proppen i proppskapet.
Kontakta service.

Foremal av metall blir snabbt mycket
varma om de ligger pa hallen. Lagg aldrig
metallforemal som knivar, gafflar, skedar
och lock direkt pa hallen.

Sla alltid av hallen med
huvudstrémbrytaren efter varje
anvandning. Vanta inte pa att héllen slas
av automatiskt da karl inte finns.

Risk for stotar!

Reparationer som inte ar fackmassigt
gjorda ar farliga. Det ar bara
servicetekniker utbildade av tillverkaren
som far gdra reparationer och byta
skadade anslutningar. Ar enheten trasig,
dra ur sladden eller sla av sakringen i
proppskapet. Kontakta service!

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hogtryckstvatt eller angrengoring!
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En trasig enhet innebér risk for stotar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sakringen i proppskapet.
Kontakta service!

Sprickor och hack i glaskeramiken
innebéar risk for stotar. Sla av
automatsakringen eller skruva ur proppen
i proppskapet. Kontakta service.

Fara for magnetpaverkan!!

Avtagbara kontroller ar magnetiska.
Magneter kan paverka elektroniska
implantat, t.ex. pacemakrar och
insulinpumpar. Personer med elektroniska
implantat ska inte ha kontrollerna nara
kroppen (t.ex. i skjort- eller byxfickor); hall
minimiavstand om 10 cm till pacemakrar.

Risk for fel!

Hallen ar utrustad med en flakt nertill. Om
det finns en lada under spishéllen, ska du
inte forvara sma foremal eller
pappersforemal i den, eftersom de vid en
eventuell insugning, kan forstéra flakten
eller negativt paverka dess effekt.

Mellan ladans innehall och flaktens inlopp
ska du lamna ett minimiavstand pa 2 cm.

Risk for skador!

Vid tillagning i vattenbad kan bade hallen
och karlet spricka pa grund av
overhettning. Det k&rl som sanks ned i
vattnet far inte vidrora botten i det
vattenfyllda karlet. Anvadnd endast
varmetaliga karl.

Vatska mellan kokzon och kastrull kan fa
den att plotsligt hoppa till. Se till sa att
kokzon och kastrullbotten ar torra.

Orsaker till skador

Obs!
Kokkarl med skrovlig botten kan repa spishéllen.
Placera aldrig tomma karl pa kokzonerna. De kan skadas.

Placera inte varma kérl ovanpa mandverpanelen,
indikatorzonerna eller spishéllens ram. De kan skadas.

Om harda eller spetsiga foremal faller pa spishéllen kan de
leda till skador.

Aluminiumfolie och plastkarl smalter om de placeras pa en
varm kokzon. Vi rekommenderar inte anvandning av
skyddsplatar pa spishallen.



Allmén vy
| féljande tabell indikeras de vanligaste skadorna:

Skador Orsak

Atgard

Flackar Spill

Ta omedelbart bort livsmedel som spills med en glasskrapa.

Olampliga rengéringsprodukter

Anvand endast rengoéringsprodukter som ar avsedda fér spishéallar.

Repor Salt, socker och sand

Anvand inte spishallen som bricka eller bankskiva.

Den skrovliga undersidan av karlen kan
skada glaskeramiken

Kontrollera kokkarlen.

Missfargningar ~ Olampliga rengdringsprodukter

Anvand endast rengoéringsprodukter som ar avsedda fér spishallar.

Karlets yta

Lyft pa grytor och stekpannor for att byta plats pa dem.

Matthet Socker, amnen med ett hdgt sockerinnehall

Ta omedelbart bort livsmedel som spills med en glasskrapa.

Miljoskydd

Atervinning

Slang forpackningen i atervinningen.
Denna enhet ar markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som utgérs av eller
innehaller elektroniska produkter (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av uttjéinta enheter.

Rad fér energibesparing

m Anvand alltid det lock som hor till respektive gryta. Nar du
lagar mat utan lock gar det at mycket mer energi. Anvand ett
glaslock for att kunna se ratten utan att behdva lyfta pa
locket.

Induktionstillagning

Férdelar med induktionstillagning

Induktionstillagning férutsatter en radikal forandring gentemot
traditionella uppvarmningstyper och varmen genereras direkt i
kokkarlet. Darfor har den manga fordelar:

m Tidsbesparing vid tillagning och stekning; uppvarmning direkt
av kokkéarlet.
= Man sparar energi.

m Lattare skdtsel och rengdring. Mat som kokar 6ver branns
inte vid s& snabbt.

m Varme- och sakerhetskontroll; héllen tillfor eller stanger av
strommen omedelbart da du trycker pd kontrollen.
Induktionskokzonen gor att effekten kan férdelas om man tar
bort kokkarlet utan att férst ha stangt av zonen.

Kokkarl

Endast lampliga kokkéarl for induktionstillagning med
ferromagnetiska karl, far anvandas om de bestar av:

m emaljerat stal
= gjutjarn
m specialkérl for induktionstillagning av rostfritt stal.

for att veta om kokkarlen &r lampliga, kontrollera att kokkarlets
botten dras till magneter.

= Anvand kokkarl med platt botten. Bottnar som inte ar platta
gOr att det gar at mer energi.

m Kokkarlens diameter bdr dverensstamma med kokzonens
storlek. OBS: kokkarlens tillverkare brukar ange kokkérlets
stdrsta diameter. Denna ar oftast storre an diametern hos
kokkérlets botten.

m Anvand sma kokkérl for sma mangder mat. Ett stort kokkarl
med litet innehall kréaver mycket energi.

= Anvand inte f6r mycket vatten nér du kokar maten. P& sa vis
sparar du energi och bevarar dessutom alla de vitaminer och
mineraler som finns i grénsakerna.

m Valj den lagsta effektnivan som réacker till for att utfora
matlagningen. Med alltfér hdg effekt slésar du energi.

Det finns andra typer av kokkéarl fér induktionstillagning vars
botten inte ar helt ferromagnetisk.

Da du anvander stora kokkarl
med en mindre ferromagnetisk
diameter, varms endast det ferro-
magnetiska omradet, vilket inne-
bar att vdrmefordelningen
kanske inte blir jamn.

Kokkarl med aluminiumplattor i
botten minskar den ferromagne-
tiska ytan och darmed minskar
aven den dverforda effekten. Det
kan uppsta problem med avkan-
ningen av kokkarlet och det kan-
ske inte alls upptacks.

For att uppna goda kokresultat,
rekommenderas det att karlets
ferromagnetiska diameter ska
anpassas till kokzonens storlek.
Om karlet inte har detekterat
nagon kokzon, kontrollera det pa
en zon med en lite mindre dia-
meter.
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Olampliga kokkarl
Anvand aldrig varmeférdelningsplattor eller kokkérl av:

= normalt tunt stél
m glas

m lergods

= koppar

= aluminium

Egenskaper for kokkérlets botten

Egenskaperna for kokkéarlets botten kan paverka tillagningens
jamnhet. Kokkarl som tillverkas av material som hjalper att
sprida varmen, som "sandwich"-kérl av rostfritt stal som férdelar
varmen jamt och spar bade tid och energi.

Inget kokkarl eller kokkérl av olamplig storlek

Om du inte placerar ett karl i kokzonen som valts eller om den
inte ar lamplig nar det galler material eller storlek, boérjar

Lar kanna din spis

Bruksanvisningen galler for olika héllar. Pa sidan 2 finns en
typoversikt med mattangivelser.

Kontrollpanelen

tillagningslaget att blinka pa displayen for kokzonen. Placera ett
lampligt kokkarl i zonen for att den ska sluta blinka. Om det géar
mer &n 90 sekunder, slocknar tillagningszonen automatiskt.

Tomma kokkarl eller karl med en tunn botten

Varm inte upp tomma kokkarl och anvand inte kokkéarl med en
tunn botten. Kokhéllen ar utrustat med ett invandigt
sékerhetssystem, men ett tomt kokkarl kan vdrmas sa snabbt
att funktionen "automatisk avaktivering" inte har tid att reagera
och kan hoja temperaturen avsevart. Kokkarlets botten kan
skrapa och skada héllens glasyta. | sa fall ska du inte vidrora
kokkérlet utan stanga av kokzonen. Om den inte fungerar efter
avkylning, kontakta Serviceavdelningen.

Kokkaérlsdetektering

Varje kokzon har en minsta karldetektionsgrans som varierar
enligt kokkarlets material. Darfér ska du anvanda kokzonen
som bast passar kokkéarlets diameter.

H ©
[“—\)] ll__’l 1= = /_'/I—)I b © ’l__’l ,I__Il min Il__/l (| ’l__‘l |
0]
I | | |
l l l |
M
Anvindning Indikatorer
1 Valj effektiage a Till/fran
-5 Effektnivaer
Kontrollytor o) Powerboost-funktion
O) Huvudstrombrytare H/- Restvarme
® Tidsinstéllining =0 Barnsakerhetsspérr
b Powerboost-funktion oo Tidsinstallning
H Flexibel zon -l Automatisk avstangning
R Rengoringssparr Ja) Tidsinstélining
Barnsékerhetssparr H Flexibel zon
Kontrollytor
D& du vidror en sensor, aktiveras motsvarande funktion.
Anvisningar
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m Se till att kontrollytorna alltid ar torra. Vatska och fukt kan
gora sa att hallen inte fungerar som den ska.

= Om metallenheten delar sig eller ar skadad, t. ex. p.g.a. slag
med ett karl, kan funktionsfel uppsta.



Kokzonerna

Kokzon

O Enkel kokzon

Anvand ett kokkarl av lamplig storlek.

71 Flexibel zon

Se avsnittet "flexibel zon”

Anvand endast karl som lampar sig fér induktionstillagning, se bilagan "Lampliga karl".

Indikator for restvarme

Kokhallen ar utrustad med en indikator for restvarme i varje
kokzon och den visar vilka som fortfarande ar varma. Undvik att
vidrora kokzonen med den har indikeringen.

Installningsskivor

Det gér att stalla in effektlagena och tidsfunktionerna genom att
vrida installningsskivorna.

Instéllningsskivorna ar uttagbara. Pa sa satt &r de latta att
rengoéra.

Instéllningsskivorna kan aven tas ut nar kokzonen ar igang.
Kokzonerna slocknar automatiskt efter 3 sekunder. P&
displayen visas indikatorn for restvarme R /H.

Programmering av spishallen

| detta kapitel beskrivs hur en kokzon stélls in. | tabellen visas
effektldagen och tillagningstider for olika ratter..

Satt pa och stang av spishéllen

Man sétter pa och stanger av spishéllen med
huvudstrombrytaren.

Pasattning: tryck pa symbolen . Indikatorn &1 fér kokzonerna
tands. Spishéllen &r nu Kklar fér anvéndning.

Avstangning: tryck pa symbolen ( tills indikatorn & for
kokzonerna slocknar. Alla kokzoner forblir avstangda.
Indikatorn for restvarme fortsatter att lysa tills kokzonerna éar
tillrackligt avkylda.

Anvisning: Spishallen stangs av automatiskt da kokzonerna
stangs av i mer an 10 sekunder.

Stalla in kokzon

Instéliningsskivorna anvands for att stélla in 6nskat effektlage.
Effektlage 1 = lagsta effekt.

Effektlage 9 = lagsta effekt.

Varje effektlage har ett mellanlage. Detta visas med en punkit.

Aven om kokhaéllen ar avstangd, férblir indikatorn A eller H tand
sé lange kokzonen ar varm.

Da du drar tillbaka karlet innan kokzonen har stédngs av visas
véxelvis indikatorn ~ eller H och den valda effektnivan.

Om du éter vrider pé installningsskivan under funktionen, kan
du utféra programmeringen igen.

Placera instéllningsskivan i halet med den svarta blanka sidan
vand nedat.

Spara installningsrattarna

Installningsskivorna &r magnetiska. For inte instéllningsrattarna
nara anordningar med magnetiska data, t ex. videokassetter,
disketter, kreditkort eller kort med magnetremsa. Annars kan
de skadas. Dessutom kan fel uppsta i TV-apparater och
monitorer.

A Om du har ett elektroniskt implantat, till exempel
pacemaker eller insulinpump:!

Magnetfélten kan paverka anordningarnas korrekta funktion.
Darfor far man inte ha instéliningsrattarna i fickorna. De maste
vara pa ett minsta avstand av 10 cm fran pacemakers.

Anvisning: Instéllningsskivorna &r magnetiska. Metalldelarna
som fasts vid den undre delen kan repa spishéllens yta och
den framre dekorationslisten. Reng6r instéllningsskivorna
ordentligt.

Vilj kokzon och effektniva
Spishéllen ska vara paslagen.

Vrid installningsskivan for dnskad kokzon tills dnskat effektlage
visas pa displayen.

™ -
-l
-

Kokzonen &r nu paslagen.

Andra effektlage:
Valj ett nytt effektldge med instéliningsskivan.

Stang av kokzonen:

Vrid installningsratten tills indikationen & visas. Kokzonen
stangs av och indikatorn for restvarme visas.
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Anvisning: Om inget kokkarl placeras pa induktionszonen Tillagningstiden beror pa effektlage, typ, vikt och kvalitet for

kommer det valda laget att blinka. Efter en tid sa stangs livsmedlen som anvands. Darfdr varierar den.
kokzonen av. Ta ibland bort karlen nér du varmer puréer, redda soppor och
. . saser.
T“Iagn!nQStabe"_ i Anvand effektlage 9 for att starta tillagningen.
| nedanstaende tabell visas nagra exempel.
Effektniva Tillagningstid
Smalta
Choklad, chokladglasyr 1-1. -
Smér, honung, gelatin 1-2 R

Varma och halla varm
Soppa (t. ex. linssoppa) 1.-2

Mjolk** 1.-2. R
Kokt korv** 3-4

Tina och vdarma

Djupfryst spenat 3-4 15-25 min.
Djupfryst gulasch 3-4 30-40 min.
Tillaga pa lag varme, sjuda

Potatisknédel* 4.-5. 20-30 min.
Fisk* 4-5 10-15 min.
Vit sés, t.ex. bechamelsas 1-2 3-6 min.
Emulgerade séaser, t.ex. bearnaisesas och hollandaisesas 3-4 8-12 min.
Koka, angkoka, frasa

Ris (med dubbelt sd mycket vatten) 2-3 15-30 min.
Risgrynsgrot 2-3 30-40 min.
Oskalad potatis 4-5 25-30 min.
Skalad potatis med salt 4-5 15-25 min.
Pasta* 6-7 6-10 min.
Gryta, soppor 3.-4. 15-60 min.
Gronsaker 2.-3. 10-20 min.
Grénsaker, djupfrysta 3.4, 7-20 min.
Kokta i tryckkokare 4.-5. -

Steka under lock

Kottstek 4-5 50-60 min.
Kalops 4-5 60-100 min.
Gulasch 3-4 50-60 min.
Steka/fritera med lite olja**

Biff, utan tillsatser eller panerad 6-7 6-10 min.
Biff, djupfryst 6-7 8-12 min.
Kotlett, utan tillsatser eller panerad*** 6-7 8-12 min.
Biff (3 cm tjock) 7-8 8-12 min.
Kycklingbrost (2 cm tjockt)*** 5-6 10-20 min.
Kycklingbrést, djupfryst*** 5-6 10-30 min.
Hamburgare, koéttbullar (3 cm tjocka)*** 4.-5. 30-40 min.
Fisk och fisk i bitar eller skivor, utan marinad 5-6 8-20 min.
Fisk, hel eller filé, panerad 6-7 8-20 min.
Fisk, panerad och djupfryst, t.ex. fiskpinnar 6-7 8-12 min.
Scampi, Garnelen 7-8 4-10 min.
Djupfrysta réatter, t.ex. sautéer 6-7 6-10 min.
Crepes 6-7 steka en at gangen
Omeletter 3.-4. steka en at gangen
Stekt &gg 5-6 3-6 min.

* Tillagning utan lock

** Utan lock

***Vand ofta
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Effektniva Tillagningstid

Steka** (150-200 g per portion i 1-2 | olja)

Djupfrysta produkter, t.ex. pommes frites, kycklingbitar
Djupfrysta kroketter

Kott, t.ex. kycklingbitar

Panerad fisk eller fisk i frityrsmet

Grénsaker, svamp, panerade eller i frityrsmet, t.ex. champinjoner
Efterratter, t.ex. friterade sdtsaker, frukt i frityrsmet

fritera en portion at
gangen

* Tillagning utan lock
** Utan lock
*** Vand ofta

Flexibel zon

Du kan anvanda den flexibla zonen som en enda kokzon eller
som tva individuella kokzoner, beroende péa vad du behover for
stunden.

Den bestéar av fyra induktorer som fungerar oberoende av
varandra. Nar den flexibla zonen anvands aktiveras endast den
del av den som tacks av kokkarlet.

Rekommendationer for anvandning av
kokkarl

For att garantera god detektion och distribution av varme
rekommenderar vi att du centrerar kokkarlet ordentligt:

Som en enda kokzon

25 Diameter mindre &an eller lika med 13 cm
s Placera kokkéarlet pa en av de fyra positio-
\ ner som visas pa bilden.

Diameter storre dn 13 cm
Placera kokkarlet p& en av de tre positioner
som visas pa bilden.

‘ du placera nara den flexibla zonens Gvre
eller nedre kant.

|
,‘ Om kokkarlet tacker mer &n en kokzon bor
|
|
o

L

Som tva fristdende kokzoner

fol fon

De framre och bakre zonerna, bada med
induktorer, kan anvandas separat genom
att man staller in effekten for var och en. |
det har fallet rekommenderas att man
endast anvander ett kokkarl per zon.

Varningar

Nar du anvander tva kokkarl med olika storlek eller kokkéarl
som bestar av olika material kan vissa ljud eller vibrationer
uppsta. Detta paverkar dock inte zonens korrekta funktion pa
nagot satt.

For att uppna maximal effekt med
powerboost-funktionen bér du pla-
cera kokkérlet i den flexibla zonens
mitt nar du anvander den som en
enda kokzon.

Yoy

For hallar med mer an en flexibel
zon rekommenderar vi att du inte
anvander flera zoner samtidigt for
ett enda kokkaérl.

o

T

Som tva individuella kokzoner

Den flexibla zonen anvéndas som standard som tva individuella
kokzoner.

Aktivering

Se avsnittet ”Stélla in kokzon”.

Som en enda kokzon
Anvand kokzonen helt genom att férena de tvd zonerna.

Aktivering
Spishallen ska vara péaslagen.

1.Placera kokkarlet och tryck pa symbolen &. Indikatorn »&
tands.

Den flexibla zonen har nu aktiverats.

2. Darefter véljer du onskad effektniva genom att vrida pa
instéllningsskivan fér en av de bada zoner som utgdr den
flexibla zonen.

Effektlaget visas pa indikatorerna i de bada kokzonerna.
Den flexibla zonen &r aktiverad.

Andra effektniva

Du andrar effektniva genom att vrida pa en av de bada
kokzonernas installningsskivor.
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Lagag till ett nytt kokkarl

Tryck pa symbolen &. Spishallen k&nner av det nya kokkarlet
och den tidigare valda effektnivan kommer att bibehallas.

Barnsparr

Hallen kan sparras mot ofrivillig inkoppling for att férhindra att
barn sétter pa kokzonerna.

Satta pa och stanga av barnlaset

Spishéallen ska vara avstangd.

Aktivera: tryck pa symbolen N i cirka 4 sekunder. Symbolen
=—0 tands i 10 sekunder. Spishallen férblir blockerad.

Avaktivera: tryck p& symbolen 8 i cirka 4 sekunder. Sparren
har frigjorts.

Funktionen Powerboost

Med funktionen Powerboost kan du varma stora mangder
vatten snabbare an dom du anvander effektnivan 5.

Anvandningsbegransningar

Den har funktionen ar tillganglig i alla kokzoner, forutsatt att den
andra zonen i samma grupp inte &r pa. (Se bild). Annars  _
kommer ljussignalen f6r vald kokzon att bérja blinka & och 5
och kokzonen som anvands kommer darefter att byta effektniva
automatiskt 5 utan att funktionen aktiveras.

Grupp 1 ‘ Grupp 1
|

2| |[2]]3
1 @ 11(l|4
Grupp2‘

Grupp 2

Anvisning: Den hogsta effekten som tillhandahalls i den
flexibla zonen uppnar man genom att placera ett enda kokkarl i
mitten av omradet, s& som indikeras i kapitlet Flexibel zon.
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Anvisning: Om kokkarlet pa4 den kokzon som anvands flyttas
eller lyfts bort s& kommer spishéllen att genomfora en
automatisk sékning och den tidigare valda effektnivan kommer
att bibehallas.

Avaktivering

Justera till &/ med instaliningsskivan.

Automatisk barnsakerhetssparr

Med denna funktion aktiveras barnsparren automatiskt nar
kokzonen slas av.

Aktivera och avaktivera

| kapitlet Grundinstéliningar finns information om hur man
ansluter den automatiska barnsékerhetssparren.

Pasattning

1.Valj 6nskad effekt.
2.Tryck p& symbolen &.
Funktionen aktiveras.

Avaktivera

Valj ett nytt effektlage med installningsskivan. Powerboost-
funktionen ar avaktiverad.

Anvisning: | vissa fall kan funktionen Powerboost stdngas av
automatiskt for att skydda elektroniska komponenter i hallen.



Tidsprogrammering

Denna funktion kan anvandas pa tva olika satt:

m for att automatiskt stanga av en kokzon.
m som timer.

Stanga av en kokzon automatiskt
Zonen sténgs automatiskt av nar tiden har forflutit.

Stalla in tillagningstiden.
Spishéllen ska vara paslagen:
1.Valj 6nskad effektniva.

2.Tryck pa symbolen (®. Indikatorn - f6r de paslagna
kokzonerna tands. P4 tidsinstaliningens display visas Lt

3.Under de féljande 10 sekunderna kan du vaélja tillagningstid
med hjalp av installningsskivan fér dnskad kokzon.

Efter nagra sekunder borjar den installda tiden att raknas.

Anvisning: Man kan automatiskt programmera samma
tillagningstid for alla zonerna. Den programmerade tiden
forldper oberoende for var och en av kokzonerna.

| kapitlet Grundinstéllningar beskrivs hur man automatiskt
programmerar tillagningstiden.

Funktionen rengoringssparr

Om mandverpanelen rengdrs nér spishallen ar paslagen kan
instéllningarna andras.

For att undvika detta ar spishallen utrustad med en
rengéringssparr. Tryck pa symbolen ). En signal hérs.
Mano6verpanelen forblir blockerad i 35 sekunder.

Avstangningsautomatik

Nar en kokzon ar aktiv under lang tid och om ingen féréandring
gors av installningarna kommer avstangningsautomatiken att
aktiveras.

Kokzonen kommer att stdngas av. P4 kokzonens display
blinkar féljande indikatorer véxelvis Fy &.

Tryck pa nagon av symbolerna for att slacka indikatorn. Nu kan
kokzonerna stéllas in pa nytt.

Nar avstéangningsautomatiken aktiveras sa styrs den av det
valda effektlaget (mellan 1-10 timmar).

Andra eller radera tiden

Tryck flera ganger p& symbolen (@ tills 6nskad indikator 1=
tands med stérre intensitet. Andra tillagningstidens langd med
onskad installningsskiva for dnskad kokzon eller stall in s i

Nar tiden har gatt ut

Kokzonen slocknar. En varningssignal ljuder och pa

tidsprogrammeringsfunktionens display visas indikatorn {t i

10 sekunder. Indikatorn Il tands. Tryck pa symbolen (©,

indikatorerna slocknar och ljudsignalen upphér att ljuda.

Anvisningar

m Om du har programmerat en koktid for flera zoner, kan du
gora en installning for att alla tidsvarden ska visas. Darfér ska
du flera ganger trycka pa symbolen (®tills indikatorn 1=l for
Onskad kokzon tands med storre intensitet.

m Du kan stélla in en koktid pa upp till 99 minuter.

Aggklocka

Aggklockan kan stéllas in p& upp till 99 minuter. Den &r inte
beroende av andra installningar. Den har funktionen anvands
inte for att automatiskt koppla bort en kokzon.

Programmering

1. Tryck pa symbolen (® flera ganger tills indikatorn £) tands.
P4 tidsprogrammeringsfunktionens display visas L.

2.Valj onskad tid med en av de tva installningsskivorna.
Efter nagra sekunder borjar tiden att 16pa.

Da tidsperioden har gatt

En ljudsignal hors. IV|sn|ngsmd|kat|onen for
tidsprogrammeringsfunktionen, visas 117 och indikatorn £
tands. Efter 10 sekunder slocknar indikatorerna.

Vid tryck pa symbolen (®, slocknar indikatorerna och
ljudsignalen upphdr.
Andra eller radera tiden

Tryck pa symbolen (O flera génger tills indikatorn £\ ténds.
Andra tiden med en av installningsskivorna eller stall in &4,

Mandéverpanelens yta kan nu rengéras utan risk for att
instéliningar andras.

Anvisning: Blockeringen paverkar inte huvudstrombrytaren. Du
kan stanga av spishéllen nar du vill.
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Grundinstallningar

Apparaten har flera olika grundinstéaliningar. Dessa instéliningar
kan anpassas till anvandarens egna behov.

Indikator Funktion

c Automatisk barnsakerhetsspérr
£l Avaktiverad.*
{ Aktiverad.

cc Ljudsignaler

L Bekraftelsesignal och felsignal &r avaktiverade.
{ Endast bekréftelsesignalen &r avaktiverad.
2 Alla signaler ar aktiverade.*

c5 Automatisk programmering av tillagningstid
£ Avstangd.*
-85 Tid for automatisk avstangning

ch Varaktighet for tidsinstéllningens varningssignal
{ 10 sekunder*.
£ 30 sekunder.
3 1 minut.

-

Funktionen Power-Management
£l = Avaktiverad.*
{ =1 000 W. lagsta effekt.
{=1500 W.
£ =2000 W.

9 eller 5. = hallens hogsta effekt.
"

cu Aterstall till fabriksinstallningar
£ Personliga instéllningar.*
{ Aterstall till fabriksinstaliningar.

*Fabriksinstallining

Stalla in grundinstallningarna 4.V4lj sedan 6nskad instalining med instaliningsskivan.
Spishéllen maste vara avstangd.
1.Sla pa spishéllen.
2. Hall symbolen ® intryckt i 4 sekunder under de narmaste NNy
10 sekunderna. St 1
P IS b ©® '
2
N -
S/l b ® i
e

»

5.Tryck igen p& symbolen (® i mer &n 4 sekunder.
Installningarna har sparats.

Okning

For att 6ka grundinstaliningar, stdnga av spishéallen med
Pa displayerna tdnds £ och { véxelvis och £ som huvudstrombrytaren.
forinstalining.

3.Tryck flera ganger pa symbolen ( tills indikatorn fér den
Onskade funktionen visas.
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Skotsel och rengoring

Raden och varningarna i detta kapitel hjalper dig att rengéra
och underhalla spishallen pa bésta satt.

Spishall

Rengé6ring

Rengor hallen efter varje anvandning. Pa sa sétt undviks
fastbrdnda matrester. Rengor inte spishéllen férréan den ar
tillrackligt kall.

Anvand endast rengéringsprodukter som ar avsedda for
spishallar. Folj anvisningarna péa férpackningen.

Anvand aldrig:
Outspatt diskmedel
Maskindiskmedel
Slipande produkter

Fratande produkter som ugnsspray och
flackborttagningsmedel

Svampar med en slipande yta
Hogtrycks- eller angrengdringsapparater

Det basta sattet att ta bort hard smuts &r att anvanda en
hallskrapa. Fdlj tillverkarens anvisningar.

Man kan skaffa lampliga héllskrapor fradn kundtjanst eller i var

webbshop.

Atgarda fel

Fel orsakas ofta av sma detaljer. Innan du kontaktar kundtjanst

ska du lasa igenom fdljande rad och varningar.

Spishallens ram
For att undvika skador pa spishéallens ram, f6lj dessa rad:

Anvand enbart varmt vatten med lite diskmedel.
Anvand aldrig vassa eller slipande produkter.
Anvand inte hallskrapan.

Rengoring av kontrollytan

Anvand enbart varmt vatten med lite diskmedel. Anvand inte
rengoéringsprodukter som innehéller slipdmnen eller fratande
amnen. Anvand inte glasskrapor. Annars kan kontrollytan
skadas.

Citron och vinager lampar sig inte for att rengéra kontrollytan.
De kan leda till att matta flackar uppstar.

Installningsskivor

Vi rekommenderar att du rengér installningsskivorna endast
med varmt vatten och lite diskmedel. Anvand inte
rengoéringsprodukter som innehéller slipdmnen eller fratande
amnen. Rengor inte skivorna i diskmaskin.

Indikator Fel

Atgard

Ingen Ett strdmavbrott har intraffat.

Apparaten har inte anslutits enligt kopp-
lingsschemat.

Fel i det elektroniska systemet.

Kontrollera med hjélp av andra elapparater om strommen gar fram.
Kontrollera att apparaten har anslutits enligt kopplingsschemat.

Om felet kvarstar efter ovanstaende kontroller, kontakta kundtjanst.

£ blinkar Mandverpanelen ar fuktig eller det ligger

nagot pa den.

Torka av mandverpanelen eller avlagsna féremalet.

£~ + nummer Fel i det elektroniska systemet.
/ d +nummer /

Koppla ifran spishéllen fran elnatet. Vanta omkring 30 sekunder och
anslut den sedan igen. *

£ + nummer
Fo/Fg Ett internt funktionsfel har uppstatt. Koppla ifran spishéllen fran elnatet. Vanta omkring 30 sekunder och
anslut den sedan igen. *

FZ/Fs Det elektroniska systemet har dverhettats  Vanta tills det elektroniska systemet har svalnat tillrackligt. Tryck
och motsvarande kokzon har stangts av.  sedan pa vilken symbol som helst pa spishallen. *

FY Det elektroniska systemet har Gverhettats
och samtliga kokzoner har stangts av.

ol Felaktig matningsspanning, utanfér nor- Kontakta elleverantéren.
mala funktionsgréanser.

ue i3 Kokzonen har &verhettats och den har Vénta tills dess att det elektroniska systemet har svalnat tillréckligt

stangts av for att skydda bankskivan.

och anslut den pé nytt.

* Om indikatorn kvarstar, kontakta kundtjanst.
Placera inte varma kokkarl pa manéverpanelen.
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Normalt ljud under apparatens funktion

Induktionsuppvarmningsteknologin baserar sig pa bildandet av
elektromagnetiska falt som gor att varmen genereras direkt i
karlets bas. Dessa kan generera ljud eller vibrationer sa som
beskrivs nedan, beroende pa kérlets konstruktion:

Ett djupt buller som en transformator

Detta ljud hors vid tillagning med hog effektniva. Orsaken till
det ar energimangden som Overfors fran spishallen till
kokkérlet. Detta ljud férsvinner eller forsvagas da du minskar
effektnivan.

Ett lagt véasande ljud

Detta ljud genereras da kokkarlet ar tomt. Ljudet férsvinner da
du tillsatter vatten eller livsmedel i kokkarlet.

Knastrande ljud

Detta ljud hors i kéarlen som bestar av flera olika dverlappande
material. Ljudet beror pa vibrationer som hors i ytorna som

Service

Om du behover reparera enheten, sa hjélper service dig.
E- och FD-nummer:

Ange produktens E- och FD-nummer vid kontakt med service.
Typskylten med numren hittar du pa garantibeviset till enheten.

Tank pé att serviceteknikerns besok inte &r gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad férteckning
over Servicestéllen.

Testade ratter

Den hér tabellen har tagits fram av testinstitut fr att underlatta
kontrollen av vara apparater.

Uppgifterna i tabellen ar baserade & vara kokkarl och tillbehor
fran Schulte-Ufer (matlagningssats i fyra delar for induktionshall
HZ 390042) med foljande matt:

sammanfor olika 6verlappande material. Detta ljud kommer
fran karlet. Livsmedlens mangd och tillagningssatt kan paverka
ljudets intensitet.

Ett hogt vdasande ljud

Ljuden hors framfor allt i kokkéarl som bestar av olika
Overlappande material, s& snart som man aktiverar maximal
uppvarmningseffekt och samtidigt i bdda kokzonerna. Dessa
ljud forsvinner eller férsvagas sa snart effekten minskas.

Ljud fran flakten

For en lamplig anvandning av det elektroniska systemet ska
spishéallen anvandas med en kontrollerad temperatur. Darfér ar
spishallen férsedd med en flakt som aktiveras nar den
registrerade temperaturen ar for hdg. Flakten kan aven fortsatta
att vara igadng nér spishallen har stangts av om den
registrerade temperaturen fortfarande ar f6r hog.

Ljuden som beskrivs ar normala, utgor del av
induktionsteknologin och indikerar inte nagot fel.

Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 0771112277
local rate

Lita pa tillverkarens kompetens. Da kan du vara séker pa att
reparationen blir gjord av en utbildad servicetekniker som
kommer till dig med originalreservdelar till maskinen.

Kastrull @ 16 cm, 1,2 | fér kokzoner med @ 14,5 cm
Gryta @ 16 cm, 1,7 | for kokzoner med @ 14,5 cm
Gryta @ 22 cm, 4,2 | f6r kokzoner med @ 18 cm
Stekpanna @ 24 cm, fér kokzoner med @ 18 cm

Férvarmning Tillagning

Testade ratter Kokzon Effektniva Tid (Min:S) Lock  Effektniva Lock
Smalta choklad
Kokkarl: kastrull
Chokladglasyr (till exempel Dr. Oetker mork @ 14,5 cm - - - 1-1 Nej
55 %, 150 g.)
Varma och varmhalla linssoppa
Kokkarl: Kastrull
Starttemperatur 20 °C
Linssoppa*
Méangd 450 g. g 14,5 cm 9 1:30 utan attréra  Ja 1. Ja
Méangd: 800 g. @ 18 cm 9 2:30 utan att réra  Ja 1. Ja
Konserverad linssoppa, till exempel linser med korv
fran Erasco
Méangd 500 g. @145 cm 9 1:3?:irrf<jr:1 (:r:r(ljgfter Ja 1 Ja
Méangd 1 kg. @18 cm 9 2:3(():irrgar1 o1r:r(1)5)fter Ja 1 Ja

*Recept enligt DIN 44550
**Recept enligt DIN EN 60350-2
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Testade ratter

Kokzon

Forvarmning

Tillagning

Effektniva

Tid (Min:S)

Lock

Effektniva Lock

Tillreda bechamelsas

Kokkarl: Kastrull
Mjolkens temperatur: 7 °C

Ingredienser: 40 g smor, 40 g mjol, 0,5 | mjolk
(3,5 % fett) och en nypa salt

@ 14,5 cm

1. Smélt smoret, blanda i mjél och salt och varm
alltihop.

2. Tillsatt mjolk och lat sdsen koka upp. Ror om
hela tiden.

3. Lat bechamelsasen koka i tva minuter utan att
sluta rora.

ungefar 3:00

Nej

ungefar 5:20

Nej

Nej

Koka risgrynsgrot

Kokkarl: Kastrull
Mjélkens temperatur: 7 °C

Varm mijolken tills den borjar stiga. Byt kokniva och
tillsatt ris, socker och salt.

Ingredienser: 190 g. rundkornigt ris, 23 g.
socker, 750 ml. mjolk (3,5 % fett) y en nypa salt

@ 14,5 cm

Ingredienser: 250 g. rundkornigt ris, 30 g.
socker, 1 I. mjélk (3,5 % fett) och en nypa salt

@ 18 cm

ungeféar 6:30

Nej

2 R6r om
efter cirka
10:00

Ja

Koka ris*

Kokkarl: Kastrull
Vattentemperatur 20 °C

Ingredienser: 125 g rundkornigt ris, 300 g vatten
och en nypa salt

@ 14,5 cm

ungefar 2:30

Ja

Ja

Ingredienser: 250 g rundkornigt ris, 600 g vatten
och en nypa salt

@ 18 cm

ungefar 2:30

Ja

Ja

Steka flaskfilé

Kokkarl: Stekpanna
Filéns starttemperatur: 7 °C
2 filéer (totalvikt cirka 200 g, 1 cm tjocka)

@18 cm

1:30

Nej

Nej

Steka crepes™*

Kokkarl: Stekpanna
55 ml crepesmet

@ 18 cm

1:30

Nej

Nej

Steka djupfryst potatis

Kokkarl: Kastrull

Ingredienser: 1,8 kg solrosolja, fér kokning:
200 g djupfryst pommes frites (till exempel
McCain 123 Frites Original)

@ 18 cm

©

Tills oljetemperatu-
ren nar 180 °C

=z

gj

Nej

*Recept enligt DIN 44550
**Recept enligt DIN EN 60350-2
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	EH...DV...
	EH8..DN...
	× Indholdsfortegnelse[da] Brugsanvisning
	: Sikkerhedsanvisninger
	Læs denne vejledning omhyggeligt igennem. Opbevar brugs- og montagevejledningen samt apparatpasset til senere brug eller til kommende ejere af apparatet.
	Kontroller apparatet efter udtagning af emballagen. Hvis der er opstået skader under transporten, må du ikke tilslutte apparatet. Kontakt vores serviceafdeling med en skriftlig beskrivelse af skaderne, da du ellers mister retten til enhver form for...
	Dette apparat skal installeres i henhold til medfølgende monteringsvejledning.
	Dette apparat er udelukkende beregnet til anvendelse i private husholdninger. Apparatet må udelukkende anvendes til tilberedning af madretter og drikkevarer. Apparatet skal være under opsigt, når det er i drift. Anvend kun apparatet indendørs.
	Anvend ikke en afdækning over kogesektionen. Sådanne afdækninger kan medføre tilskadekomst, f.eks. som følge af overophedning, antænding eller revnedannelse i materialerne.
	Anvend ikke uegnede sikkerhedsanordninger eller børnebeskyttelsesgitre. De kan forårsage tilskadekomst.
	Dette apparat er ikke beregnet til brug med et eksternt tidsur eller en fjernbetjening.
	Dette apparat kan benyttes af børn fra en alder af 8 år og af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsigt af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller hv...
	Børn må ikke bruge apparatet som legetøj. Rengøring og vedligeholdelse må ikke udføres af børn, med mindre de er over 8 år gamle og er under opsigt.
	Børn, som er under 8 år, skal altid befinde sig på sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.
	Hvis du har pacemaker eller lignende medicinsk implantat, skal du være ekstra forsigtig med at nærme dig induktionskogesektioner, når disse er i brug. Kontakt din læge eller producenten af kogesektionen for at finde ud af, om produktet opfylder d...
	Brandfare!
	■ Varm olie og fedtstof kan hurtigt blive antændt. Lad aldrig varm olie eller fedtstof være uden opsigt. Sluk aldrig ild med vand. Sluk for kogezonen. Kvæl forsigtigt flammerne med et låg, et brandtæppe eller lignende.
	Brandfare!
	■ Kogezonerne bliver meget varme. Læg aldrig brændbare genstande på kogesektionen. Opbevar ikke genstande på kogesektionen.

	Brandfare!
	■ Apparatet bliver meget varmt. Opbevar ikke brændbare genstande eller spraydåser i skuffen direkte under kogesektionen.

	Brandfare!
	■ Kogesektionen slukkes af sig selv og kan ikke mere betjenes. Der er risiko for, at den tænder sig selv på et senere tidspunkt. Slå sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.


	Fare for forbrænding!
	■ Kogezonerne og området omkring dem, især en eventuel kogesektionsramme, bliver meget varme. Rør aldrig de varme flader. Hold børn på sikker afstand.
	Fare for forbrænding!
	■ Kogezonen varmer, men indikatoren fungerer ikke Slå sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.

	Fare for forbrænding!
	■ Genstande af metal bliver hurtigt meget varme på induktionskogesektionen. Læg aldrig genstande af metal, som f.eks. knive, skeer, gafler eller låg på kogesektionen.

	Brandfare!
	■ Efter hver brug skal du altid afbryde kogesektionen med hovedafbryderen. Vent ikke, til kogesektionen afbrydes automatisk på grund af manglende kogegrej.


	Fare for elektrisk stød!
	■ Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Reparationer må kun udføres af en kundeservicetekniker, der er uddannet af os. Det samme gælder udskiftning af tilslutningsledninger. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikri...
	Fare for elektrisk stød!
	■ Indtrængende fugtighed kan forårsage et elektrisk stød. Anvend aldrig højtryksrenser eller dampstråler.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Et defekt apparat kan forårsage et elektrisk stød. Tænd aldrig for et defekt apparat. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt kundeservice.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Knæk eller brud i glaskeramikken kan forårsage elektrisk stød. Slå sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.


	Fare pga. af magnetfelt!
	Aftagelige betjeningselementer er magnetiske. Magneter kan påvirke elektroniske implantater, f.eks. pacemakere eller insulinpumper. Personer med elektroniske implantater bør ikke bære et betjeningselement tæt ved kroppen (f.eks. i bryst- eller bu...

	Fare for skader!
	Denne kogesektion er udstyret med en blæser nederst. Hvis kogesektionen er udstyret med en skuffe nederst, må du ikke opbevare små genstande eller genstande af papir i den, da de kan ødelægge blæseren og påvirke afkølingen negativt, hvis de s...
	Der bør være en afstand på mindst 2 cm imellem blæserens lufttilførsel og indholdet i skuffen.

	Fare for tilskadekomst!
	■ Ved tilberedning i vandbad kan kogesektionen og gryden springe på grund af overophedning. Beholderen i vandbadet må ikke være i direkte berøring med bunden i den vandfyldte gryde. Der må kun anvendes varmebestandige beholdere.
	Fare for tilskadekomst!
	■ Hvis der er væske mellem grydebund og kogezone, kan gryden pludselig hoppe på kogezonen. Sørg for, at både kogezone og grydebund altid er tørre.



	Årsager til skader
	Pas på!
	■ Kogegrej med en ru bund kan ridse kogesektionen.
	■ Sæt aldrig tomt kogegrej på kogefelterne. Der kan opstå skader.
	■ Stil ikke varmt kogegrej på afbryderpanelet, indikatorzonen eller kanten af kogesektionen. Der kan opstå skader.
	■ Hvis tunge eller spidse genstande falder ned på kogepladen, kan den tage skade.
	Generel oversigt
	Beskyttelse af miljøet
	Miljøvenlig bortskaffelse



	Råd om energibesparelse
	■ Brug kogegrej med flad bund. En bund, som ikke er flad, kræver meget energi.
	■ Diameteren på bunden af kogegrejet bør svare til størrelsen på kogefeltet. Bemærk: producenterne af kogegrejet vil ofte angive diameteren øverst på kogegrejet, som normalt er lidt større end bunden.
	■ Brug mindre kogegrej til små mængder. Stort kogegrej med lidt indhold kræver meget energi.
	■ Brug lidt vand, når du koger. På den måde sparer du energi, og du bevarer vitaminerne og mineralerne i grøntsagerne.
	Induktionstilberedning
	Fordele ved induktionstilberedning


	■ Energibesparelse.
	■ Enklere rengøring og vedligeholdelse. Spildte madrester brænder ikke så hurtigt fast.

	Kogegrej
	■ støbejern
	For at finde ud af om kogegrejet er egnet, kan du kontrollere, om bunden af kogegrejet tiltrækkes af en magnet.
	Der findes andre former for kogegrej til induktion, hvis bund ikke er helt ferromagnetisk.
	Uegnet kogegrej
	■ glas
	■ ler
	■ kobber
	Egenskaber for kogegrejets bund


	Egenskaberne for kogegrejets bund har betydning for, om tilberedningen bliver jævn. Kogegrej, som er fremstillet af materialer, der hjælper med at fordele varmen, herunder "sandwich-materialer" i rustfrit stål, som fordeler varmen jævnt og sparer...
	Intet kogegrej eller kogegrej i uegnet størrelse

	Hvis du ikke anbringer noget kogegrej i det valgte kogefelt, eller hvis kogegrejet ikke er egnet i relation til materiale eller størrelse, begynder tilberedningsniveauet at blinke på displayet til kogefeltet. Placer egnet kogegrej i feltet, så det...
	Tomt kogegrej eller kogegrej med tynd bund

	Opvarm ikke tomt kogegrej, og brug ikke kogegrej med tynd bund. Kogesektionen er udstyret med et internt sikkerhedssystem, men tomt kogegrej kan opvarmes så hurtigt, at funktionen “automatisk afbrydelse" ikke kan nå at reagerer på høje temperat...
	Kogegrejsdetektering

	Hvert kogefelt har en mindste detekteringsgrænse for kogefeltet, som varierer efter kogegrejets materiale. Derfor skal du bruge det kogefelt, som passer bedst til kogegrejets diameter.
	Lære apparatet at kende

	Brugsanvisningen gælder for forskellige kogesektioner. På side 2 er der en oversigt over de forskellige typer med angivelse af mål.
	Betjenings panel
	Betjeningsoverflade
	Anvisninger

	Kogezonerne


	Restvarme-indikator
	Hvis kogegrejet fjernes, føre kogefeltet er afbrudt, vil indikatoren œ eller • og det valgte styrketrin vises skiftevis.
	Indstillingsskiver

	Sæt aldrig indstillingsskiven i hullet med den sorte glinsende del nedad.
	Vedligeholdelse af indstillingsskive
	: For personer med elektroniske implantater som f.eks. pacemaker eller insulinpumper.!
	Bemærk

	Programmering af kogesektion

	I dette kapitel vises, hvordan et kogefelt indstilles. I tabellen vises kogetrinnene og tilberedningstiderne for forskellige retter.
	Tænding og slukning af kogesektion
	Bemærk



	Indstilling af kogefelt
	Hvert styrkeniveau har en mellemtrinsindstilling. Den angives af et punktum.
	Vælg kogefelt og styrketrin
	Ændring af styrketrin:
	Afbryd kogefeltet

	Drej indstillingsskiven helt, indtil ‹ lyser. Kogefeltet afbrydes, og indikatoren for restvarme vises.
	Bemærk


	Tabel over tilberedning
	Fleksibel zone
	Den består af fire forskellige induktorer, som virker individuelt. Når den fleksible zone er i brug, aktiveres udelukkende den zone, som kogegrejet er placeret på.
	Anbefalinger for brug af kogegrej


	Vejledning
	Som to uafhængige zoner
	Den fleksible zone kan anvendes som to uafhængige zoner.
	Sådan aktiveres funktionen

	Se afsnittet “Indstilling af kogezone".

	Som enkelt kogezone
	Brug kogezonen i sin helhed, hvor begge zoner kombineres.
	Sådan aktiveres funktionen
	1. Sæt kogegrejet og tryk på symbolet þ. Indikatoren Nþ tændes.

	2. Vælg derefter det ønskede styrketrin ved at dreje på indstillingsskiven, der hører til et af de to felter, der udgør det fleksible felt.
	Ændring af kogetrin
	Foretag ændring af styrketrinnet ved at dreje på indstillingsskiverne til et af de to kogefelter.
	Tilføjelse af nyt kogegrej
	Bemærk
	Sådan deaktiveres funktionen

	Juster ‹ med indstillingsskiven.
	Børnesikring

	Kogesektionen kan sikres mod ufrivillig tænding for at forhindre, at børn tænder den.
	Aktivering og deaktivering af børnesikringen



	Permanent børnesikring
	Med denne funktion aktiveres børnesikringen automatisk, forudsat at kogesektionen er afbrudt.
	Aktivering og deaktivering

	I kapitlet Grundindstillinger får du oplysninger om tilkobling af automatisk børnesikring.
	Powerboost-funktion

	Med Powerboost-funktionen kan man opvarme store mængder vand hurtigere end ved at anvende styrketrinnet Š.
	Begrænsninger ved brugen
	Bemærk



	Aktivering
	1. Vælg det ønskede styrketrin.
	2. Tryk på symbolet ›.

	Deaktivering
	Vægl et nyt styrketrin med indstillingsskiven. Powerboost- funktionen er blevet deaktiveret.
	Bemærk
	Funktionen tidsprogrammering
	Automatisk afbrydelse af et kogefelt
	Programmering af tilberedningstiden.
	1. Vælg det ønskede styrketrin.
	2. Tryk på symbolet 0. Displayet x til de kogefelter, der er tændt, lyser. I displayet for funktionen tidsprogrammering vises ‹‹.




	3. I løbet af de næste 10 sekunder skal du vælge kogetid med indstillingsskiven til det ønskede kogefelt.
	Bemærk
	Ændring eller nulstilling af tiden
	Når tiden er forløbet
	Kogefeltet slukkes. Der lyder en alarm, og ‹‹ vises i den visuelle indikation til tidsprogrammeringsfunktionen i 10 sekunder. Indikatoren x tændes. Hvis du trykker på symbolet 0, slukkes indikatorerne, og det akustiske signal ophører.
	Anvisninger



	Minutur
	Minuturet giver mulighed for at programmere en tid på op til 99 minutter. Det er uafhængigt af andre indstillinger. Denne funktion afbryder ikke kogefelterne automatisk.
	Sådan programmer man
	1. Tryk flere gange på symbolet 0, indtil indikatoren W tændes. I den visuelle indikation for funktionen tidsprogrammering vises ‹‹.
	2. Vælg den ønskede tid med en af indstillingsskiverne.

	Når tiden er forløbet

	Ved tryk på symbolet 0 slukker indikatorerne, og det akustiske signal ophører.
	Ændring eller nulstilling af tiden

	Tryk flere gange på symbolet 0, indtil indikatoren W tændes. Skift kogetid med en af indstillingsskiverne, eller sæt den til ‹‹.
	Beskyttelsesfunktion ved rengøring
	Bemærk

	Automatisk tidsbegrænsning
	Grundindstillinger
	Gå til grundindstillingerne
	1. Tænd kogesektionen.



	2. I løbet af de følgende 10 sekunder skal du holde symbolet 0 nede i 4 sekunder.
	3. Tryk flere gange på symbolet 0, indtil indikatoren for den ønskede funktion vises.

	4. Vælg derefter den ønskede indstilling med indstillingsskiven.
	5. Tryk igen på symbolet 0, og hold det inde i 4 sekunder.
	Afslut
	Hvis du vil forlade grundindstillingerne, skal du afbryde kogesektionen med hovedafbryderen.
	Vedligeholdelse og rengøring

	Råd og vejledning, der omtales i dette kapitel, tjener som hjælp til rengøring og optimal vedligeholdelse af kogesektionen
	Kogesektion
	Rengøring

	■ Opvaskemiddel
	■ Slibemidler
	■ Skurende produkter som ovnrens eller pletfjerner
	■ Svampe med ridsende overflade

	Du kan bestille egnede skrabere i serviceafdelingen eller i vores online-shop.


	Kogesektionens ramme
	■ Brug ikke skarpe eller slibende produkter

	Rengøring af betjeningspanelet
	Indstillingsskive
	Det anbefales at vaske indstillingsskiven med varmt vand og lidt sæbe. Brug ikke rengøringsmiddel med slibemiddel eller ætsende middel. Vask ikke indstillingsskiverne i opvaskemaskinen.
	Reparation af fejl
	Normal lyd fra apparatet under brug


	De beskrevne lyde er normale, udgør en del af induktionsteknologien og er ikke tegn på fejl.
	Kundeservice
	Reparationsordre og rådgivning i tilfælde af fejl

	Testede retter
	■ Gryde Ø 16 cm, 1,7 l til kogefelter med Ø 14,5 cm
	■ Gryde Ø 22 cm, 4,2 l til kogefelter med Ø 18 cm
	Ø 14,5 cm




	Ý Sisällysluettelo[fi] Käyttöohje
	: Turvallisuusohjeet
	Lue tämä käyttöohje huolellisesti. Säilytä käyttö- ja asennusohje ja laitepassi myöhempää käyttöä tai seuraavaa käyttäjää varten.
	Tarkista laite pakkauksen avauksen jälkeen. Jos laitteesta löytyy kuljetuksesta aiheutuneita vaurioita, älä kytke sitä sähköverkkoon vaan ota yhteyttä tekniseen palveluun ja tee vaurioista kirjallinen ilmoitus, muutoin oikeutta vahingonkorvau...
	Tämä laite tulee asentaa sen mukana toimitettujen asennusohjeiden mukaan.
	Tämä laite on tarkoitettu yksityisille kotitalouksille ja kodinomaiseen ympäristöön. Käytä laitetta vain ruokien ja juomien valmistukseen. Pidä laitetta käytön aikana silmällä. Käytä laitetta vain suljetuissa tiloissa.
	Älä käytä keittotason suojuksia. Ne voivat aiheuttaa onnettomuuden; ne voivat ylikuumentua tai syttyä palamaan, tai materiaali voi särkyä.
	Älä käytä sopimattomia suojavarusteita tai lasten turvaristikoita. Ne voivat aiheuttaa onnettomuuden.
	Tätä laitetta ei ole suunniteltu käytettäväksi ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen kanssa.
	Laitetta voivat käyttää yli 8-vuotiaat lapset ja henkilöt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos heitä valvoo heidän turvallisuudestaan vastaava hen...
	Lapset eivät saa leikkiä laitteella. Lapset eivät saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat täyttäneet 8 vuotta ja heidän toimiaan valvotaan.
	Pidä alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja liitäntäjohdon läheltä.
	Jos käytät sydämentahdistinta tai vastaavaa lääkinnällistä laitetta, ole erityisen varovainen käyttäessäsi ja lähestyessäsi induktiokeittotasoja niiden ollessa toiminnassa. Ota yhteyttä lääkäriin tai laitteen valmistajaan varmistaakse...
	Palovaara!
	■ Kuuma öljy ja rasva syttyvät helposti palamaan. Älä jätä kuumaa öljyä tai rasvaa ilman valvontaa. Älä sammuta tulipaloa vedellä. Kytke keittoalue pois päältä. Tukahduta liekit varovasti kannella tai palopeitteellä tai vastaavalla.
	Palovaara!
	■ Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi. Älä aseta palavia esineitä keittotason päälle. Älä säilytä tavaroita keittotason päällä.

	Palovaara!
	■ Laite kuumenee. Älä säilytä palavia esineitä tai spraypulloja suoraan keittotason alla olevissa laatikoissa.

	Palovaara!
	■ Keittotaso kytkeytyy itsestään pois päältä eikä sitä saa enää käytettyä. Laite voi kytkeytyä myöhemmin tahattomasti päälle. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.


	Palovamman vaara!
	■ Keittoalueet ja niiden ympäristö, erityisesti laitteessa mahdollisesti oleva keittotason kehys, kuumenevat hyvin kuumiksi. Älä kosketa kuumia pintoja. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	Palovamman vaara!
	■ Keittoalue kuumenee, mutta näyttö ei toimi. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.

	Palovamman vaara!
	■ Metalliset esineet kuumentuvat keittotasolla hyvin nopeasti. Älä laita metallisia esineitä kuten veitsiä, haarukoita, lusikoita tai kansia keittotasolle.

	Tulipalovaara!
	■ Sammuta keittotaso aina jokaisen käyttökerran jälkeen pääkytkimellä. Älä odota, että keittotaso sammuu automaattisesti keittoastian puuttuessa.


	Sähköiskun vaara!
	■ Epäasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Vain koulutukseemme osallistunut huoltopalvelun teknikko saa tehdä korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita liitäntäjohtoja. Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa po...
	Sähköiskun vaara!
	■ Laitteeseen pääsevä kosteus voi aiheuttaa sähköiskun. Älä käytä painepesuria tai höyrysuihkua.

	Sähköiskun vaara!
	■ Viallinen laite voi aiheuttaa sähköiskun. Älä kytke viallista laitetta päälle. Irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.

	Sähköiskun vaara!
	■ Säröt tai murtumat keraamisessa lasissa voivat aiheuttaa sähköiskun. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.


	Magneetin aiheuttamat vaarat!
	Irrotettavat valitsimet ovat magneettiset. Magneetit voivat vaikuttaa elektronisiin implantteihin, esimerkiksi sydämentahdistimiin tai insuliinipumppuihin. Henkilöit, joilla on elektronisia implantteja, eivät saa pitää valitsimia lähellä varta...

	Vaurioitumisvaara!
	Tässä keittotasossa on tuuletin, joka sijaitsee laitteen alaosassa. Jos keittotason alapuolella on laatikko, siinä ei saa säilyttää pieniä esineitä tai paperia, sillä ne voivat tuulettimeen imeytyessään vaurioittaa tuuletinta tai vaarantaa...
	Laatikon sisällön ja tuulettimen tuloaukon välillä on oltava vähintään 2 cm.

	Loukkaantumisvaara!
	■ Vesihauteessa kypsennettäessä keittotaso ja keittoastia saattavat särkyä ylikuumenemisen vuoksi. Vesihauteessa oleva keittoastia ei saa koskettaa suoraan vedellä täytetyn kattilan pohjaa. Käytä vain kuumuutta kestäviä keittoastioita.
	Loukkaantumisvaara!
	■ Kattilan pohjan ja keittoalueen välissä oleva neste voi aiheuttaa kattilan yhtäkkisen hypähtämisen. Pidä keittoalue ja kattilan pohja aina kuivina.



	Vaurioitumissyyt
	Huomio!
	■ Epätasaiset keittoastioiden pohjat voivat aiheuttaa naarmuja keittotasoon.
	■ Älä koskaan aseta tyhjiä keittoastioita keittoalueille. Muutoin voi aiheutua vahinkoja.
	■ Älä aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin, näyttöjen tai keittotason merkin päälle. Muutoin keittotaso voi vaurioitua.
	■ Jos keittotason päälle tippuu kovia tai teräväpäisiä esineitä, keittotaso voi vaurioitua.
	Yleisnäkymä
	Ympäristönsuojelu
	Ympäristöystävällinen hävittäminen



	Ohjeita energian säästämiseen
	■ Käytä tasapohjaisia keittoastioita. Jos pohja on epätasainen, energiankulutus on suurempi.
	■ Keittoastioiden pohjan halkaisijan on oltava yhtä suuri kuin keittoalue. Huomio: keittoastioiden valmistajat ilmoittavat yleensä keittoastian yläreunan halkaisijan, joka on yleensä keittoastian pohjan halkaisijaa suurempi.
	■ Käytä pientä keittoastiaa pieniin ruokamääriin. Suuri ja lähes tyhjä keittoastia vaatii paljon energiaa.
	■ Käytä keittäessä vähän vettä. Täten säästät energiaa ja kaikki vihannesten vitamiinit ja kivennäisaineet säilyvät.
	Kypsentäminen induktiokeittoalueella
	Induktioteknologian edut


	■ Pienempi energiankulutus.
	■ Helpompi ylläpitää ja puhdistaa. Ruoka-ainekset eivät pala pohjaan niin nopeasti.

	Keittoastiat
	■ valurauta-astiat
	Tarkista keittoastioiden soveltuvuus magneettia käyttäen, astioiden pohjan on vedettävä magneettia puoleensa.
	On olemassa toisenlaisia induktiokeittoastioita, joiden pohja ei ole kokonaan ferromagneettinen.
	Keittoastiat, jotka eivät sovellu induktiokeittotasoihin
	■ lasiastiat
	■ saviastiat
	■ kupariastiat
	Keittoastian pohjan ominaisuudet


	Keittoastioiden pohja voi vaikuttaa kypsennyksen lopputuloksen tasaisuuteen. Keittoastiat, jotka on tehty lämpöä jakavista materiaaleista (kuten ruostumattomat "sandwich" -teräsastiat), jakavat lämmön tasaisesti säästäen aikaa ja energiaa.
	Keittoastian puuttuminen tai väärän kokoinen keittoastia

	Jos valitulle keittoalueelle ei aseteta keittoastiaa, tai jos keittoastia on tehty väärästä materiaalista tai se on väärän kokoinen, keittoalueen näytössä näkyvä tehotaso vilkkuu. Aseta käyttöön soveltuva keittoastia keittoalueelle ja ...
	Tyhjät tai ohuen pohjan omaavat keittoastiat

	Älä kuumenna tyhjiä keittoastioita, älä myöskään käytä ohutpohjaisia keittoastioita. Keittotasossa on sisäinen turvajärjestelmä, mutta tyhjä keittoastia voi kuumentua niin nopeasti, ettei “automaattinen pois päältä kytkentä" -toim...
	Keittoastian havainti

	Kaikissa keittoalueissa on keittoastian havainnin alaraja, joka vaihtelee käytetyn keittoastian materiaalin mukaan. Siksi on käytettävä aina keittoaluetta, joka sopii parhaiten keittoastian halkaisijaan.
	Tutustuminen laitteeseen

	Käyttöohjeet koskevat eri keittotasoja. Sivulta 2 löydät laitteen tyyppi- ja mittatiedot.
	Ohjauspaneeli
	Kytkinalueet
	Huomautuksia

	Keittoalueet


	Jälkilämmön merkkivalo
	Jos keittoastia poistetaan keittoalueelta ennen sen kytkemistä pois päältä, näkyviin tulee vuoron perään merkkivalo œ tai • ja valittu tehotaso.
	Säätökiekot

	Aseta säätökiekko aukkoon aina kirkas musta puoli alaspäin.
	Säätökiekkojen säilytys
	: Henkilöt, joilla on sähköinen implantti, kuten sydämentahdistin tai insuliinipumppu.!
	Huomautus

	Keittotason ohjelmointi

	Tämä luku sisältää keittoalueen säätöohjeet. Taulukossa näkyvät eri ruokien tehotasot ja keittoajat.
	Keittotason päälle ja pois päältä kytkentä
	Huomautus



	Keittoalueen säätö
	Kaikissa tehotasoissa on väliasetus. Se on merkitty pisteellä.
	Keittoalueen ja tehotason valitseminen
	Tehotason muuttaminen:
	Keittoalueen sammuttaminen:

	Käännä säätökiekkoa, kunnes näkyviin tulee ‹. Keittoalue sammuu ja näkyviin tulee jälkilämmön merkkivalo.
	Huomautus


	Keittotaulukko
	Monikäyttöalue
	Alue koostuu 4 induktorista, jotka toimivat yksittäin. Kun monikäyttöalue on toiminnassa, ainoastaan keittoastian peittämä keittoalue kytkeytyy päälle.
	Keittoastioiden käyttöön liittyviä neuvoja


	Varoitukset
	Käyttö kahtena erillisenä keittoalueena
	Monikäyttöalue on asetettu oletuksena kahden erillisen keittoalueen käyttöä varten.
	Kytkeminen toimintaan

	Katso luku “Keittoalueen säätäminen".

	Käyttö yksittäisenä keittoalueena
	Keittoalueen käyttö kokonaisuudessaan niin, että molemmat alueet yhdistetään.
	Kytkeminen toimintaan
	1. Aseta keittoastia ja paina merkkiä þ. Merkkivalo Nþ syttyy.

	2. Valitse seuraavaksi haluamasi tehotaso kääntämällä säätökiekkoa, joka vastaa yhtä monikäyttöalueen keittoaluetta.
	Tehotason muuttaminen
	Muuta tehotasoa kääntämällä jomman kumman keittoalueen säätökiekkoa.
	Uuden keittoastian lisääminen
	Huomautus
	Kytkeminen pois päältä

	Valitse asetus ‹ säätökiekolla.
	Lapsilukko

	Keittotaso voidaan lukita tahattoman päälle kytkennän estämiseksi niin, etteivät lapset kytke keittoalueita päälle.
	Lapsilukon kytkeminen päälle ja pois päältä



	Lapsilukko
	Tämän toiminnon avulla lapsilukko aktivoituu automaattisesti aina keittotason sammuttamisen yhteydessä.
	Päälle ja pois päältä kytkentä

	Perusasetukset-kappaleesta löytyy lapsilukkoon liittyvää tietoa.
	Powerboost-toiminto

	Powerboost-toiminnolla ruoka-ainekset voidaan kuumentaa nopeammin kuin tehotasoa Š käyttäessä.
	Käyttörajoitukset
	Huomautus



	Kytkeminen päälle
	1. Valitse haluamasi tehotaso.
	2. Paina merkkiä ›.

	Pois päältä kytkeminen
	Valitse uusi tehotaso säätökiekolla. Powerboost-toiminto on poistettu käytöstä.
	Huomautus
	Aikaohjelmointi
	Keittoalueen automaattinen pois päältä kytkentä
	Ohjelmoi keittoaika.
	1. Valitse haluamasi tehotaso.
	2. Paina merkkiä 0. Päälle kytkettyjen keittoalueiden merkkivalo x syttyy. Aikaohjelmoinnin näyttöön tulee näkyviin ‹‹.




	3. Valitse seuraavien 10 sekunnin aikana keittoaika haluamasi keittoalueen säätökiekolla.
	Huomautus
	Ajan muuttaminen tai peruuttaminen
	Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen
	Keittoalue sammuu. Äänimerkki kuuluu ja aikaohjelmoinnin näytössä näkyy ‹‹ 10 sekunnin ajan. Merkkivalo x syttyy. Paina merkkiä 0, merkkivalot sammuvat ja äänimerkki deaktivoituu.
	Huomautuksia



	Ajastinkello
	Ajastimeen voidaan ohjelmoida jopa 99 minuutin keittoaika. Toiminto ei ole riippuvainen muista säädöistä. Kyseinen toiminto ei kytke keittoaluetta automaattisesti pois päältä.
	Ohjelmointi
	1. Paina merkkiä 0 toistuvasti, kunnes merkkivalo W syttyy. Aikaohjelmoinnin näyttöön tulee näkyviin ‹‹.
	2. Valitse haluamasi aika yhdellä säätökiekolla.

	Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen

	Kun merkkiä 0 painetaan, merkkivalot sammuvat ja merkkiääni deaktivoituu.
	Ajan muuttaminen tai peruuttaminen

	Paina merkkiä 0 toistuvasti, kunnes merkkivalo W syttyy. Muuta aikaa yhdellä säätökiekolla, tai säädä se asentoon ‹‹.
	Puhdistussuoja
	Huomautus

	Automaattinen sammutustoiminto
	Perusasetukset
	Perusasetuksiin siirtyminen
	1. Kytke keittotaso päälle.



	2. Paina seuraavien 10 sekunnin aikana merkkiä 0 4 sekunnin ajan.
	3. Paina merkkiä 0 useamman kerran, kunnes näkyviin tulee haluamasi toiminnon merkkivalo.

	4. Valitse sen jälkeen haluamasi asetus säätökiekolla.
	5. Paina uudelleen merkkiä 0 yli 4 sekunnin ajan.
	Poistuminen
	Perusasetuksista voidaan poistua kytkemällä keittotaso pois päältä pääkytkimellä.
	Ylläpito ja puhdistus

	Tämän luvun ohjeet takaavat keittotason optimaalisen puhdistuksen ja ylläpidon.
	Keittotaso
	Puhdistus

	■ Astianpesukoneessa käytettäviä pesuaineita
	■ Kuluttavia tuotteita
	■ Kuluttavia tuotteita kuten uunin pesuun tarkoitetut aineet ja lianpoistoaineet
	■ Naarmuttavia pesusieniä

	Voit hankkia asianmukaisia kaapimia huoltopalvelusta tai verkkokaupastamme.


	Keittotason kehys
	■ Älä koskaan käytä teräviä tai kuluttavia tuotteita.

	Ohjauspaneelin puhdistus
	Säätökiekot
	Säätökiekot on suositeltavaa puhdistaa vain kuumalla vedellä ja vähäisellä saippuamäärällä. Älä käytä kuluttavia tai syövyttäviä tuotteita. Älä puhdista säätökiekkoja astianpesukoneessa.
	Vikojen korjaaminen
	Normaalit äänet laitteen toiminnan aikana


	Edellä kuvatut äänet ovat normaaleja induktioteknologiaa käytettäessä, ne eivät ole merkki toimintahäiriöstä.
	Huoltopalvelu
	Korjaustilaus ja neuvonta häiriötilanteissa

	Testatut ruoka-annokset
	■ Pata Ø 16 cm, 1,7 l keittoalueille Ø 14,5 cm
	■ Pata Ø 22 cm, 4,2 l keittoalueille Ø 18 cm
	Ø 14,5 cm




	ê Innholdsfortegnelse[no] Bruksveiledning
	: Sikkerhetsanvisninger
	Les nøye gjennom denne bruksanvisningen. Ta vare på bruks- og monteringsanvisningen samt apparatpasset for senere bruk eller dersom apparatet skifter eier.
	Sjekk apparatet etter å ha fjernet emballasjen. Hvis det har oppstått skader under transporten, må apparatet ikke tilkobles. Kontakt teknisk service og send en skriftlig beskrivelse av hvilke skader som har oppstått. I motsatt tilfelle vil du mis...
	Dette apparatet må installeres i henhold til medfølgende monteringsveiledning.
	Dette apparatet er kun beregnet på vanlig bruk i private husholdninger. Apparatet er kun beregnet til tilberedning av mat og drikke. Hold øye med apparatet når det er i bruk. Apparatet skal bare brukes i lukkede rom.
	Bruk ingen platetoppdeksler. De kan føre til ulykker som følge av f.eks. overoppheting, påtenning eller sprekker i materialet.
	Bruk ingen uegnede beskyttelsesanretninger eller barnesikringsgitter. De kan føre til ulykker.
	Dette apparatet er ikke ment for bruk med et eksternt tidsur eller fjernstyring.
	Dette apparatet skal kun brukes av barn over åtte år og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaringer eller kunnskap, dersom de holdes under oppsyn av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet eller ...
	Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjøring og brukervedlikehold skal ikke utføres av barn, med mindre de er over åtte år og er under oppsyn av voksne.
	Barn under åtte år må holdes unna apparatet og tilkoblingsledningen.
	Dersom du har en pacemaker eller lignende medisinsk implantat, må du være spesielt forsiktig med å nærme deg induksjonskoketopper når disse er i bruk. Snakk med legen eller produsenten av koketoppen for å forsikre deg om at produktet oppfyller ...
	Brannfare!
	■ Varm olje og varmt fett antennes raskt. La aldri varm olje eller varmt fett være uten oppsyn. Slukk aldri en brann med vann. Slå av kokeplaten. Slukk flammene forsiktig med et lokk, brannteppe eller lignende.
	Brannfare!
	■ Kokeplatene blir svært varme. Ikke legg brennbare gjenstander oppå kokesonen. Ikke oppbevar gjenstander på kokesonen.

	Brannfare!
	■ Apparatet blir varmt. Ikke oppbevar brennbare gjenstander eller spraybokser i skuffen rett under kokesonen.

	Brannfare!
	■ Kokesonen slår seg automatisk av og kan ikke lenger betjenes. Den kan senere slå seg på av seg selv. Slå av / skru ut sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.


	Fare for forbrenning!!
	■ Kokeplatene og områdene rundt, spesielt kokesonerammen dersom denne finnes, blir svært varme. Ta aldri på de varme flatene. Hold barn på avstand.
	Fare for forbrenning!
	■ Kokeplaten avgir varme, men indikasjonen fungerer ikke. Slå av / skru ut sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

	Fare for forbrenning!
	■ Gjenstander i metall blir svært raskt varme på kokesonen. Legg aldri gjenstander i metall som f.eks. kniver, gafler, skjeer eller lokk, på kokesonen.

	Fare for brann!
	■ Etter hver gangs bruk må du slå av koketoppen med hovedbryteren. Ikke vent til koketoppen slår seg av automatisk fordi det ikke står noen kokekar på kokesonene.


	Fare for elektrisk støt!
	■ Ukyndige reparasjoner er farlig. Reparasjoner og skifte av skadde tilkoblingsledninger må kun utføres av servicetekniker som har fått opplæring av oss. Er apparatet defekt, må du trekke ut kontakten eller slå av sikringen i sikringsskapet. ...
	Fare for elektrisk støt!
	■ Fuktighet som trenger inn, kan forårsake elektrisk støt. Bruk ikke høytrykksspyler eller dampstråle til rengjøringen.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Et defekt apparat kan forårsake elektrisk støt. Slå aldri på et defekt apparat. Trekk ut støpselet eller slå av sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Sprekker eller revner i glasskeramikken kan føre til elektrisk støt. Slå av / skru ut sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.


	Fare pga. magnetisme!
	De avtagbare betjeningselementene er magnetiske. Magneter kan påvirke elektroniske implantater, f.eks. pacemakere eller insulinpumper. Personer med elektroniske implantater bør ikke bære betjeningselementene nær kroppen (f.eks. i skjorte- eller b...

	Fare for skader!
	Denne koketoppen er utstyrt med en ventilator som befinner seg i den nederste delen. Dersom det er en skuff under koketoppen, skal du ikke oppbevare små gjenstander eller papirer i den, da de kan bli sugd opp av ventilatoren og skade den eller forhi...
	Det bør være en avstand på minimum 2 cm mellom innholdet i skuffen og ventilatorens inntak.

	Fare for skader!
	■ Ved tilberedning i vannbad kan kokesonen og kokekaret sprekke på grunn av overoppheting. Kokekaret i vannbadet skal ikke være i direkte kontakt med bunnen på kasserollen som er fylt med vann. Bruk bare varmebestandige kokekar.
	Fare for personskader!
	■ Gryter kan plutselig sprette opp på grunn av væske mellom bunnen av gryten og kokeplaten. Hold alltid kokeplater og grytebunner tørre.



	Årsaker til skader
	Obs!
	■ Kokekar med ru bunn kan lage riper i koketoppen.
	■ Sett aldri tomme kokekar på kokesonene. Det kan medføre skader.
	■ Ikke sett varme kokekar på bryterpanelet, indikatorsonen eller på kanten til koketoppen. Det kan føre til skader.
	■ Hvis tunge eller spisse gjenstander faller oppå kokeplaten, vil den kunne bli skadet.
	Generelle betraktninger
	Beskyttelse av miljøet
	Miljøvennlig håndtering



	Råd om energibesparelse
	■ Bruk kokekar med flat bunn. Med en bunn som ikke er flat behøves det mye mer energi.
	■ Diameteren til kokekarets bunn må tilsvare størrelsen på kokesonen. OBS: produsentene av kokekar vil ofte indikere diameteren øverst på kokekaret, som normalt er noe større enn i bunnen.
	■ Bruk små kokekar til små mengder. Et stort kokekar med lite innhold krever mye energi.
	■ Bruk lite vann når du kokker noe. På denne måten sparer du energi og du tar vare på alle vitaminene og mineralene i grønnsakene.
	Matlaging ved induksjon
	Fordeler ved matlaging ved induksjon


	■ Energibesparelse.
	■ Enklere rengjøring og vedlikehold. Sølte matrester brenner seg ikke så raskt fast.

	Kokekar
	■ støpejern
	For å finne ut om kokekarene er egnet, kan du kontrollere om bunnen av kokekaret tiltrekkes av en magnet.
	Det finnes en annen type kokekar for induksjon, der ikke hele bunnen er ferromagnetisk.
	Uegnede kokekar
	■ glass
	■ leirgryter
	■ kobber
	Kokekarets bunn


	Kokekarenes bunn kan ha innvirkning på jevnheten i resultatet av matlagingen. Kokekar som er fremstilt med materialer som gjør at varmen fordeles bedre, slik som "sandwich”-kokekar av rustfritt stål, fordeler varmen på en uniform måte, og du s...
	Intet kokekar eller ikke egnet størrelse

	Hvis det ikke plasseres noen kokekar på den valgte kokesonen, eller kokekaret ikke er av egnet material eller størrelse, vil nivået som vises i indikatoren til kokesonen blinke. Plasser korrekt kokekar slik at indikatoren slutter å blinke. Dersom...
	Tomme kokekar eller kokekar med tynn bunn

	Varm ikke opp tomme kokekar, og ikke bruk kokekar med tynn bunn. Koketoppen er utstyrt med et internt sikkerhetssystem, men et tomt kokekar kan bli varmt så hurtig at funksjonen ”automatisk deaktivering” ikke får tid til å reagere og kokekaret...
	Detektering av kokekar

	Hver kokesone har en minimumsgrense for detektering av kokekar og denne varierer avhengig av materialet som det aktuelle kokekaret er laget av. Derfor skal man bruke den kokesonen som passer best til kokekarets diameter.
	Bli kjent med apparatet

	Bruksanvisningen gjelder for ulike kokesoner. På side 2 finner du en modelloversikt med målangivelser.
	Bryterpanelet
	Bryteroverflater
	Merknader

	Kokesonene


	Restvarmeindikator
	Hvis kokekaret tas bort før kokesonen slås av, vil indikatoren œ eller • og valgt effektnivå vises vekselvis.
	Dreiebrytere

	Sett alltid dreiebryteren i hullet med den svarte, glinsende delen ned.
	Vedlikehold av dreiebryterne
	: For personer med elektroniske implantater, som for eksempel, pacemakere, insulinpumper.!
	Merk

	Programmering av koketoppen

	Dette kapittelet beskriver hvordan en kokesone reguleres. I tabellen finner du effektnivåene og koketiden til ulike retter.
	Slå av og på koketoppen
	Merk



	Regulere kokesonen
	Hvert effektnivå har i tillegg et halvt nivå. Dette markeres med et punktum.
	Velg kokesone og effektnivå
	Endre effektnivå:
	Slå av kokesonen:

	Drei justeringsskiven helt til ‹ lyser. Kokesonen slås av og restvarmeindikatoren vil lyse.
	Merk


	Tabell over koketider
	Fleksibel sone
	Den består av 4 induktorer som virker uavhengig av hverandre. Når den fleksible sonen er i bruk, aktiveres kun sonen der kokekaret er plassert.
	Råd for bruk av kar


	Advarsler
	Som to individuelle soner
	Den fleksible sonen leveres fra fabrikken for å bli brukt som to individuelle kokesoner.
	Aktivere

	Se kapittelet “Juster kokesonen".

	Som én enkelt kokesone
	Bruke hele kokesonen ved å slå sammen begge sonene.
	Aktivere
	1. Plasser karet og trykk på symbolet þ. Indikatoren Nþ lyser.

	2. Deretter velger du effektnivå ved å justere dreiebryteren til en av sonene som utgjør den fleksible sonen.
	Endre effektnivå
	Endre effektnivå ved å justere dreiebryteren til en av de to kokesonene.
	Legge til et nytt kar
	Merk
	Deaktivere

	Juster til ‹ med dreiebryteren.
	Barnesikring

	Koketoppen kan beskyttes mot at den slås på ved et uhell for å forhindre at barn kan slå på kokesonene.
	Aktivere og deaktivere barnesikringen



	Permanent barnesikring
	Med denne funksjonen, vil barnesikringen alltid slås på automatisk hver gang koketoppen slås av.
	Aktivering og deaktivering

	I kapitlet Grunninnstillinger får du informasjon om tilkobling av automatisk barnesikring.
	Powerboost-funksjon

	Med Powerboost-funksjonen kan du varme opp store mengder vann raskere enn med bruk av effektnivået Š.
	Bruksbegrensninger
	Merk



	Aktivere
	1. Velg ønsket effektnivå.
	2. Trykk på symbolet ›.

	Deaktivere
	Velg et nytt effektnivå med dreiebryteren. Powerboost- funksjonen er nå deaktivert.
	Merk
	Tidsprogrammering
	Slå av en kokesone automatisk
	Programmer koketiden.
	1. Velg ønsket effektnivå.
	2. Trykk på symbolet 0. Indikatoren x til kokesonene som er slått på lyser. I displayet for funksjonen tidsprogrammering vises ‹‹.




	3. I løpet av de neste 10 sekundene, må du velge koketiden med dreiebryteren til ønsket kokesone.
	Merk
	Endre eller nullstille tiden
	Når tiden er løpt ut
	Kokesonen slår seg av. Et varselsignal høres og i den visuelle indikasjonen til tidsprogrammeringsfunksjonen vises ‹‹ i 10 sekunder. Indikatoren x lyser. Trykk på symbolet 0. Indikatorene vil slås av og alarmen slutter å lyde.
	Merknader



	Timer
	Komfyrens timer kan programmeres med en koketid på inntil 99 minutter. Den er ikke avhengig av andre innstillinger. Denne funksjonen vil ikke automatisk slå av kokesonene.
	Programmere
	1. Trykk flere ganger på symbolet 0 til indikatoren W lyser. I displayet til funksjonen tidsprogrammering vises ‹‹.
	2. Velg ønsket tid med en av dreiebryterne.

	Når tiden er løpt ut

	Hvis du trykker på symbolet 0, vil indikatorene slås av og alarmen slutter å lyde.
	Endre eller nullstille tiden

	Trykk flere ganger på symbolet 0 til indikatoren W lyser. Endre tiden med en av dreiebryterne, eller sett den til ‹‹.
	Funksjon for beskyttelse ved rengjøring
	Merk

	Automatisk tidsbegrensing
	Grunninnstillinger
	Tilgang til grunninnstillingene
	1. Slå på koketoppen



	2. I løpet av de neste 10 sekundene holder du symbolet 0 trykket inn i 4 sekunder.
	3. Trykk flere ganger på symbolet 0 til du ser indikatoren til den funksjonen du ønsker.

	4. Velg så ønsket innstilling med dreiebryteren.
	5. Trykk så på nytt på symbolet 0 og hold det inne i minst 4 sekunder.
	Gå ut
	For å gå ut av grunninnstillingene, må du slå av koketoppen med hovedbryteren.
	Vedlikehold og rengjøring

	I dette kapittelet gir vi råd og veiledning som kan hjelpe deg til å oppnå optimal rengjøring og vedlikehold av koketoppen
	Koketopp
	Rengjøring

	■ Oppvaskmiddel
	■ Slipende rengjøringsprodukter
	■ Skurende produkter som ovnsvask eller flekkfjerner
	■ Skuresvamper

	Egende skraper kan fås fra vår tekniske serviceavdeling eller fra vår nettbutikk.


	Koketoppens ramme
	■ Bruk aldri skarpe eller grove produkter

	Rengjøring av bryterpanelet
	Dreiebrytere
	Det anbefales å vaske dreiebryterne med kun varmt vann med litt såpe. Ikke bruk slipende eller etsende rengjøringsmidler. Ikke vask dreiebryterne i oppvaskmaskin.
	Reparasjon
	Normal støy ved bruk av apparatet


	Lydene som beskrives her er normale og utgjør en del av induksjonsteknologien og de skal ikke betraktes som en feil.
	Kundeservice
	Reparasjonsoppdrag og rådgivning ved feil

	Testede retter
	■ Gryte Ø 16 cm, 1,7 l for kokesoner med Ø 14,5 cm
	■ Gryte Ø 22 cm, 4,2 l for kokesoner med Ø 18 cm
	Ø 14,5 cm




	ó Innehållsförteckning[sv] Bruksanvisning
	: Säkerhetsanvisningar
	Läs anvisningen noggrant! Spara bruks- och monteringsanvisningen för framtida bruk och eventuella kommande ägare.
	Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut inte en transportskadad apparat. Kontakta kundtjänst och lämna skriftlig anmälan, i annat fall förfaller rätten till ersättning.
	Vid installation måste de medföljande monteringsanvisningarna följas.
	Enheten är bara avsedd för normalt hemmabruk. Enheten är bara avsedd för tillagning av mat och dryck. Håll enheten under uppsikt vid användning. Använd bara enheten inomhus.
	Täck aldrig hällen. Skaderisk pga. t.ex. överhettning, antändning eller materialsprängning.
	Använd aldrig skydd eller barnskydd som inte är avsedda för enheten. Risk för personskador!
	Enheten är inte avsedd för användning med extern timer eller fjärrkontroll.
	Barn under 8 år och personer med begränsade fysiska, sensoriska eller mentala färdigheter, eller som saknar erforderliga erfarenheter eller kunskaper, får endast använda enheten under överinseende av en annan person som ansvarar för säkerhete...
	Låt inte barn leka med enheten. Barn som ska rengöra eller använda enheten bör vara över 8 år, och då endast under uppsikt.
	Barn under 8 år bör hållas på avstånd från både enheten och anslutningskabeln.
	Om du har en pace-maker inopererad eller en annan medicinsk anordning, ska du vara särskilt försiktig när du använder eller närmar dig induktionshällar när dessa är igång. Vänd dig till en läkare eller till anordningens tillverkare för at...
	Brandrisk!
	■ Varma oljor och fetter kan snabbt börja brinna. Lämna aldrig varma oljor och fetter utan uppsikt. Släck inte elden med vatten. Slå av kokzonen. Kväv elden med ett lock, brandfilt eller liknande.
	Brandrisk!!
	■ Kokzonerna blir mycket varma. Lägg aldrig brännbara föremål på hällen. Förvara inget på hällen.

	Brandrisk!!
	■ Enheten blir varm. Förvara aldrig brännbara föremål eller sprayflaskor i lådan direkt under hällen.

	Brandrisk!!
	■ Hällen slår av sig själv och fungerar inte sedan. Den kan slå på senare av misstag. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.


	Risk för brännskador!!
	■ Kokzonerna och ytorna runtom blir väldigt varma, framförallt om du har hällinfattning. Ta aldrig på de heta ytorna. Håll barnen borta.
	Risk för brännskador!!
	■ Kokzonen blir varm, men indikeringen fungerar inte. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.

	Risk för brännskador!
	■ Föremål av metall blir snabbt mycket varma om de ligger på hällen. Lägg aldrig metallföremål som knivar, gafflar, skedar och lock direkt på hällen.

	Brandfara!
	■ Slå alltid av hällen med huvudströmbrytaren efter varje användning. Vänta inte på att hällen slås av automatiskt då kärl inte finns.


	Risk för stötar!
	■ Reparationer som inte är fackmässigt gjorda är farliga. Det är bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som får göra reparationer och byta skadade anslutningar. Är enheten trasig, dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpe...
	Risk för stötar!
	■ Risk för stötar om fukt tränger in! Använd aldrig högtryckstvätt eller ångrengöring!

	Risk för stötar!
	■ En trasig enhet innebär risk för stötar. Slå aldrig på en trasig enhet. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service!

	Risk för stötar!!
	■ Sprickor och hack i glaskeramiken innebär risk för stötar. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.


	Fara för magnetpåverkan!!
	Avtagbara kontroller är magnetiska. Magneter kan påverka elektroniska implantat, t.ex. pacemakrar och insulinpumpar. Personer med elektroniska implantat ska inte ha kontrollerna nära kroppen (t.ex. i skjort- eller byxfickor); håll minimiavstånd ...

	Risk för fel!
	Hällen är utrustad med en fläkt nertill. Om det finns en låda under spishällen, ska du inte förvara små föremål eller pappersföremål i den, eftersom de vid en eventuell insugning, kan förstöra fläkten eller negativt påverka dess effekt.
	Mellan lådans innehåll och fläktens inlopp ska du lämna ett minimiavstånd på 2 cm.

	Risk för skador!
	■ Vid tillagning i vattenbad kan både hällen och kärlet spricka på grund av överhettning. Det kärl som sänks ned i vattnet får inte vidröra botten i det vattenfyllda kärlet. Använd endast värmetåliga kärl.
	Risk för personskador!!
	■ Vätska mellan kokzon och kastrull kan få den att plötsligt hoppa till. Se till så att kokzon och kastrullbotten är torra.



	Orsaker till skador
	Obs!
	■ Kokkärl med skrovlig botten kan repa spishällen.
	■ Placera aldrig tomma kärl på kokzonerna. De kan skadas.
	■ Placera inte varma kärl ovanpå manöverpanelen, indikatorzonerna eller spishällens ram. De kan skadas.
	■ Om hårda eller spetsiga föremål faller på spishällen kan de leda till skador.
	Allmän vy
	Miljöskydd
	Återvinning



	Råd för energibesparing
	■ Använd kokkärl med platt botten. Bottnar som inte är platta gör att det går åt mer energi.
	■ Kokkärlens diameter bör överensstämma med kokzonens storlek. OBS: kokkärlens tillverkare brukar ange kokkärlets största diameter. Denna är oftast större än diametern hos kokkärlets botten.
	■ Använd små kokkärl för små mängder mat. Ett stort kokkärl med litet innehåll kräver mycket energi.
	■ Använd inte för mycket vatten när du kokar maten. På så vis sparar du energi och bevarar dessutom alla de vitaminer och mineraler som finns i grönsakerna.
	Induktionstillagning
	Fördelar med induktionstillagning


	■ Man sparar energi.
	■ Lättare skötsel och rengöring. Mat som kokar över bränns inte vid så snabbt.

	Kokkärl
	■ gjutjärn
	för att veta om kokkärlen är lämpliga, kontrollera att kokkärlets botten dras till magneter.
	Det finns andra typer av kokkärl för induktionstillagning vars botten inte är helt ferromagnetisk.
	Olämpliga kokkärl
	■ glas
	■ lergods
	■ koppar
	Egenskaper för kokkärlets botten


	Egenskaperna för kokkärlets botten kan påverka tillagningens jämnhet. Kokkärl som tillverkas av material som hjälper att sprida värmen, som "sandwich"-kärl av rostfritt stål som fördelar värmen jämt och spar både tid och energi.
	Inget kokkärl eller kokkärl av olämplig storlek

	Om du inte placerar ett kärl i kokzonen som valts eller om den inte är lämplig när det gäller material eller storlek, börjar tillagningsläget att blinka på displayen för kokzonen. Placera ett lämpligt kokkärl i zonen för att den ska sluta...
	Tomma kokkärl eller kärl med en tunn botten

	Värm inte upp tomma kokkärl och använd inte kokkärl med en tunn botten. Kokhällen är utrustat med ett invändigt säkerhetssystem, men ett tomt kokkärl kan värmas så snabbt att funktionen "automatisk avaktivering" inte har tid att reagera oc...
	Kokkärlsdetektering

	Varje kokzon har en minsta kärldetektionsgräns som varierar enligt kokkärlets material. Därför ska du använda kokzonen som bäst passar kokkärlets diameter.
	Lär känna din spis

	Bruksanvisningen gäller för olika hällar. På sidan 2 finns en typöversikt med måttangivelser.
	Kontrollpanelen
	Kontrollytor
	Anvisningar

	Kokzonerna


	Indikator för restvärme
	Då du drar tillbaka kärlet innan kokzonen har stängs av visas växelvis indikatorn œ eller • och den valda effektnivån.
	Inställningsskivor

	Placera inställningsskivan i hålet med den svarta blanka sidan vänd nedåt.
	Spara inställningsrattarna
	: Om du har ett elektroniskt implantat, till exempel pacemaker eller insulinpump:!
	Anvisning

	Programmering av spishällen

	I detta kapitel beskrivs hur en kokzon ställs in. I tabellen visas effektlägen och tillagningstider för olika rätter..
	Sätt på och stäng av spishällen
	Anvisning



	Ställa in kokzon
	Varje effektläge har ett mellanläge. Detta visas med en punkt.
	Välj kokzon och effektnivå
	Ändra effektläge:
	Stäng av kokzonen:

	Vrid inställningsratten tills indikationen ‹ visas. Kokzonen stängs av och indikatorn för restvärme visas.
	Anvisning


	Tillagningstabell
	Flexibel zon
	Den består av fyra induktorer som fungerar oberoende av varandra. När den flexibla zonen används aktiveras endast den del av den som täcks av kokkärlet.
	Rekommendationer för användning av kokkärl


	Varningar
	Som två individuella kokzoner
	Den flexibla zonen användas som standard som två individuella kokzoner.
	Aktivering

	Se avsnittet ”Ställa in kokzon”.

	Som en enda kokzon
	Använd kokzonen helt genom att förena de två zonerna.
	Aktivering
	1. Placera kokkärlet och tryck på symbolen þ. Indikatorn Nþ tänds.

	2. Därefter väljer du önskad effektnivå genom att vrida på inställningsskivan för en av de båda zoner som utgör den flexibla zonen.
	Ändra effektnivå
	Du ändrar effektnivå genom att vrida på en av de båda kokzonernas inställningsskivor.
	Lägg till ett nytt kokkärl
	Anvisning
	Avaktivering

	Justera till ‹ med inställningsskivan.
	Barnspärr

	Hällen kan spärras mot ofrivillig inkoppling för att förhindra att barn sätter på kokzonerna.
	Sätta på och stänga av barnlåset



	Automatisk barnsäkerhetsspärr
	Med denna funktion aktiveras barnspärren automatiskt när kokzonen slås av.
	Aktivera och avaktivera

	I kapitlet Grundinställningar finns information om hur man ansluter den automatiska barnsäkerhetsspärren.
	Funktionen Powerboost

	Med funktionen Powerboost kan du värma stora mängder vatten snabbare än dom du använder effektnivån Š.
	Användningsbegränsningar
	Anvisning



	Påsättning
	1. Välj önskad effekt.
	2. Tryck på symbolen ›.

	Avaktivera
	Välj ett nytt effektläge med inställningsskivan. Powerboost- funktionen är avaktiverad.
	Anvisning
	Tidsprogrammering
	Stänga av en kokzon automatiskt
	Ställa in tillagningstiden.
	1. Välj önskad effektnivå.
	2. Tryck på symbolen 0. Indikatorn x för de påslagna kokzonerna tänds. På tidsinställningens display visas ‹‹.




	3. Under de följande 10 sekunderna kan du välja tillagningstid med hjälp av inställningsskivan för önskad kokzon.
	Anvisning
	Ändra eller radera tiden
	När tiden har gått ut
	Kokzonen slocknar. En varningssignal ljuder och på tidsprogrammeringsfunktionens display visas indikatorn ‹‹ i 10 sekunder. Indikatorn x tänds. Tryck på symbolen 0, indikatorerna slocknar och ljudsignalen upphör att ljuda.
	Anvisningar



	Äggklocka
	Äggklockan kan ställas in på upp till 99 minuter. Den är inte beroende av andra inställningar. Den här funktionen används inte för att automatiskt koppla bort en kokzon.
	Programmering
	1. Tryck på symbolen 0 flera gånger tills indikatorn W tänds. På tidsprogrammeringsfunktionens display visas ‹‹.
	2. Välj önskad tid med en av de två inställningsskivorna.

	Då tidsperioden har gått

	Vid tryck på symbolen 0, slocknar indikatorerna och ljudsignalen upphör.
	Ändra eller radera tiden

	Tryck på symbolen 0 flera gånger tills indikatorn W tänds. Ändra tiden med en av inställningsskivorna eller ställ in ‹‹.
	Funktionen rengöringsspärr
	Anvisning

	Avstängningsautomatik
	Grundinställningar
	Ställa in grundinställningarna
	1. Slå på spishällen.



	2. Håll symbolen 0 intryckt i 4 sekunder under de närmaste 10 sekunderna.
	3. Tryck flera gånger på symbolen 0 tills indikatorn för den önskade funktionen visas.

	4. Välj sedan önskad inställning med inställningsskivan.
	5. Tryck igen på symbolen 0 i mer än 4 sekunder.
	Ökning
	För att öka grundinställningar, stänga av spishällen med huvudströmbrytaren.
	Skötsel och rengöring

	Råden och varningarna i detta kapitel hjälper dig att rengöra och underhålla spishällen på bästa sätt.
	Spishäll
	Rengöring

	■ Maskindiskmedel
	■ Slipande produkter
	■ Frätande produkter som ugnsspray och fläckborttagningsmedel
	■ Svampar med en slipande yta

	Man kan skaffa lämpliga hällskrapor från kundtjänst eller i vår webbshop.


	Spishällens ram
	■ Använd aldrig vassa eller slipande produkter.

	Rengöring av kontrollytan
	Inställningsskivor
	Vi rekommenderar att du rengör inställningsskivorna endast med varmt vatten och lite diskmedel. Använd inte rengöringsprodukter som innehåller slipämnen eller frätande ämnen. Rengör inte skivorna i diskmaskin.
	Åtgärda fel
	Normalt ljud under apparatens funktion


	Ljuden som beskrivs är normala, utgör del av induktionsteknologin och indikerar inte något fel.
	Service
	Reparationsuppdrag och råd vid fel

	Testade rätter
	■ Gryta Ø 16 cm, 1,7 l för kokzoner med Ø 14,5 cm
	■ Gryta Ø 22 cm, 4,2 l för kokzoner med Ø 18 cm
	Ø 14,5 cm
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