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A Giivenlik bilgileri

Bu kullanim kilavuzunu dikkatli bir sekilde okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi glvenli ve dogru bir bicimde kullanmaniz
muUmkun olacaktir.

Kullanim ve montaj kilavuzunu 6zenle saklayiniz. EQer cihaz
baskasina verecekseniz, kullanim kilavuzunu da birlikte veriniz.

Montajdan 6nce

Nakliye hasarlarn

Ambalajini actiktan sonra cihazi kontrol ediniz. Nakliye hasari
varsa, cihaz elektrige baglanmamalidir.

Kurulmasi ve elektrige baglanmasi

Litfen 6zel montaj talimatina dikkat ediniz.

Kendi glivenliginiz icin uyarilar

Bu cihaz sadece evde kullanim i¢in tasarlanmistir. Cihazi
sadece yemek hazirlama amaciyla kullaniniz.

Yetiskinler ve ¢ocuklar, eger bedensel veya zihinsel olarak
yeterli degillerse

m veya cihazi dogdru ve emniyetli bir sekilde ¢alistiracak bilgi ve
deneyime sahip degillerse,

m cihaz gbzetimsiz sekilde kullanmamalidirlar.

Gocuklarin cihaz ile oynamasina asla izin verilmemelidir.

Sicak pisirme alani
Yanma tehlikesi!

m Isitma ve pisirme cihazlarinin sicak ylzeylerine asla
dokunmayiniz. Asla sicak pisirme alaninin i¢ ylzeylerine ve
isitict elemanlara dokunmayiniz. Pigirme alani kapagini

dikkatlice aginiz. Sicak buhar ¢ikabilir. Cocuklari uzak tutunuz.

m Asla fazla miktarda ylksek oranda alkolll iceceklerle
yemekler hazirlamayiniz. Alkol buhari pisirme alaninda
tutusabilir. Sadece az miktarda yiksek oranh alkolll icecekler
kullaniniz ve pisirme alani kapagdini dikkatlice aginiz.

Yangin tehlikesi!

m Asla yanici cisimleri pisirme alaninda bulundurmayiniz.
Cihazin iginde buhar varsa cihaz kapisini kesinlikle agmayiniz.
Cihaz kapatiniz. Cihazin fisini gekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz.

m On i1sitma esnasinda pisirme kagidini aksesuarin tzerine
baglamadan asla birakmayiniz. Cihazin kapisi agildiginda bir
hava akimi olusur. Pisirme kagidi i1si elemanlarina temas
edebilir ve alevlenebilir. Pisirme kagidini her zaman Uzerine
bir kap veya bir kek kalibi koyarak agirlastiriniz. Sadece
ihtiyac duyulan alana pisirme kagidi seriniz. Pisirme kagidinin
aksesuardan tasmamasi gerekir.

Kisa devre tehlikesi!

Elektrikli cihazlarin baglanti kablosunu asla sicak durumdaki
cihaz kapagina sikistirmayiniz. Kablo izolasyonu eriyebilir.

Haslanma tehlikesi!

Asla pisirme alani sicakken su puskirtmeyiniz. Sicak buhar
olusacaktir.

Sicak aksesuar ve kap

Yanma tehlikesi!

Sicak bir aksesuar veya kabi, mutfak eldiveni olmadan pisirme
alanindan ¢ikarmayiniz.

Hasarh pisirme alani kapagi veya kapak contasi

Ciddi saglhk sorunlarn tehlikesi!

Pisirme alani kapagdi veya kapak contasi hasarli ise cihazi asla
calistirmayiniz. Mikrodalga enerjisi disar ¢ikabilir. Cihazi tekrar
ancak onarildiktan sonra kullaniniz.

Paslanarak delinmis ylizeyler

Ciddi saglk sorunlarn tehlikesi!

Yetersiz temizlik durumunda cihazin ylzeyi zamanla paslanarak
delinebilir. Mikrodalga enerjisi disari ¢ikabilir. Cihazi dizenli bir
sekilde temizleyiniz.

Acik gévde

Elektrik carpma tehlikesi!

Govdeyi kesinlikle ¢ikarmayiniz. Cihaz yiksek gerilimle
calismaktadir.

Ciddi saglhk sorunlarn tehlikesi!

Govdeyi kesinlikle ¢ikarmayiniz. Gévde, mikrodalgadan
clkabilecek enerjiye karsi korur.

Sicak veya nemli ortam

Kisa devre tehlikesi!
Cihaz asla asiri sicakliga ve neme maruz birakmayiniz.

Usuliine aykiri onarimlar
Elektrik carpma tehlikesi!

m Usulline aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar ve
hasarll elektrik kablolarinin degistiriimesi, sadece
tarafimizdan egitilmis bir musteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapiimalidir.

m EQer cihaz arizaliysa, sigorta kutusundaki sigortayl kapatiniz
veya elekitrik figini ¢ekiniz. Mlsteri hizmetlerini arayiniz.

Mikro dalga firin icin uyarilar
Gida maddelerinin hazirlanmasi

Yangin tehlikesi!

Mikrodalga firini, sadece tiketime uygun gida maddelerinin
hazirlanmasi i¢in kullaniniz. Bagka kullanimlar tehlikeli olabilir ve
ayrica zarara sebep olabilir. Ornegin isinmis terlikler, cekirdek
veya tahil yastiklari saatler sonra da tutusabilir.

Kaplar
Yaralanma tehlikesi!

m Porselen ve seramik kaplarin kulplarinin ve kapaklarinin
icinde ¢ok kicuk delikler olabilir. Bu deliklerin arkasinda bir
bosluk bolimi yer almaktadir. Bosluk bélimine giren nem,
kabin ¢atlamasina neden olabilir.

m Asla mikrodalgaya uygun olmayan kaplar kullanmayiniz.

Yanma tehlikesi!

Sicak yemekler kabi isitir. Kabi veya aksesuari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan cikartiniz.

Mikrodalga kademesi ve siiresi

Yangin tehlikesi!

Asla asiri yiksek bir mikrodalga kademesi veya suresi
ayarlamayiniz. Gida maddeleri tutusabilir ve cihaza zarar
verebilir. Kullanim kilavuzundaki bu bilgilere uyunuz.



Ambalajlar
Yangin tehlikesi!
m Asla yiyecekleri sicak tutan ambalajlarda isitmayiniz.

m Gida maddelerini asla plastik, kagit veya diger yanici
malzemelerden Uretilmis kaplarda gdzetimsiz olarak
Isitmayiniz.

Yanma tehlikesi!

Hava gecirmeyecek sekilde paketlenmis gidalarda ambalaj
patlayabilir. Ambalajin Uzerindeki bilgilere uyunuz. Yemekleri
daima bir mutfak eldiveniyle ¢ikartiniz.

icecekler

Haslanma tehlikesi!

Sivilarin isitiilmasi esnasinda kaynama noktasinda gecikme
olusabilir. Yani, sivilar kaynama sicakhgina ulasir ancak bu
sirada tipik buhar kabarciklarn yikselmez. Kabin sadece biraz
sarsilmasi durumunda bile sicak sivi aniden tasabilir ve
sigrayabilir. Sivi bir sey isitirken daima kabin i¢ine bir kagik
yerlestiriniz. Bu sekilde kaynama noktasinda gecikmeyi
Onleyebilirsiniz.

Patlama tehlikesi!
m icecekleri asla tamamiyla kapali kaplarda isitmayiniz.

m Alkolll igecekleri asla ¢ok ylksek isilarda isitmayiniz.
Bebek mamasi

Yanma tehlikesi!

Bebek mamasini asla kapall kap icerisinde 1sitmayiniz. Kapagi
veya emzigi daima ¢ikartiniz. Mamayi isittiktan sonra iyice
karnistiriniz veya calkalayiniz. Bu sekilde isinin esit derecede
dagiimasi saglanacaktir. Mamayi bebege vermeden mamanin
Isisini kontrol ediniz.

Kabuklu veya derili gida maddeleri
Yanma tehlikesi!

m Asla yumurtalari kabuklarini soymadan pisirmeyiniz. Asla kati
pisirilmis yumurtalari isitmayiniz. Yumurtalar patlayabilir. Ayni
durum kabuklu hayvanlar i¢in de gecerlidir. Bardakta pisecek
yumurtada veya sahanda yumurtada énce yumurtanin sarisini
deliniz.

m Orne Qin elma, domates, patates veya sosis gibi sert kabuklu
veya derili yiyeceklerde kabuk patlayabilir. Bu tir gida
maddelerini 1sitmadan 6nce kabuklarinda veya derilerinde bir
delik aginiz.

Gida maddelerinin kurutulmasi

Yangin tehlikesi!
Gida maddelerini asla mikrodalga ile kurutmayiniz.

Su orani diisiik gidalar

Yangin tehlikesi!

Ekmek gibi su orani dislk gidalari asla yiksek kademede ve
c¢ok uzun slre buz ¢dzme veya isitma islemine tabi tutmayiniz.

Yemeklik yag

Yangin tehlikesi!
Asla mikrodalga ile sadece yemeklik yag isitmayiniz.

Hasar nedenleri

Dikkat!

m Kivilcim olusumu: Metal - 6r n. camin i¢indeki kasik - firin
duvarlarindan ve kapak i¢ kismindan en az 2 cm mesafede
bulunmalidir. Kivilcimlar kapagin i¢c camina zarar verebilir.

m Firn tepsisinin, pisirme kagidinin, aliminyum folyonun veya
kabin pisirme alani zemininin Gzerinde olmasi: Pisirme
alaninin tabanina finn tepsisi veya kap yerlestirmeyiniz.
Pisirme alaninin tabanini aliminyum folyo ile kaplamayiniz. Isi
birikimi meydana gelir. Boyle bir durumda pisirme ve
kizartma sdreleri yanhs olur ve firinin emaye kaplamasi zarar
gordr.

m Aliminyum kaplar: Cihazda aliminyum kaplar
kullanilmamalidir. Kivileim olusumu cihaza zarar verir.

m Sicak pisirme alaninda su: Asla sicak pisirme alanina su
pUskirtmeyiniz. Su buhari olusur. Sicaklik degisiminden
dolayr emaye kaplamada hasar meydana gelebilir.

m Nemli gida maddeleri: Kapall pisirme alaninda uzun sire
Islak gida maddesi muhafaza etmeyiniz. Emaye zarar gordr.
Yemekleri cihazda muhafaza etmeyiniz. Bu, korozyona neden
olabilir.

m Meyve suyu: Gok sulu meyveli kekte, Gniversal tavaya kek
hamuru ¢ok doldurulmamalidir. Meyve suyu, Universal
tavadan damlayarak arkasinda ¢gikmasi imkansiz lekeler
birakacaktir.

m Cihaz kapagi agik sekilde sogutma: Pisirme alani sadece
kapali durumdayken sogumaya birakilmalidir. Cihaz kapagina
sikistirmayiniz. Kapak, ¢ok az aralik kalacak sekilde acik bile
olsa zamanla yanindaki mobilyalarin 6n cephelerine zarar
verebilir.

m Asiri kirlenmis conta: Eger conta asiri kirlenmigse ¢alisma
sirasinda cihazin kapagi artik tam olarak kapanmayacaktir.
Yandaki mobilyalarin 6n cepheleri hasar gérebilir. Contayi
daima temiz tutunuz.

m Cihaz kapaginin oturma veya esya koyma yeri olarak
kullaniimasi: Acik cihaz kapadina esya koymayiniz veya
oturmayiniz. Cihaz kapaginin tzerine kap veya aksesuar
koymayiniz.

m Cihazin taginmasi: Cihazi kapak kolundan tasimayiniz veya
tutmayiniz. Kapak kolu cihazin agirligini tasimaz ve kirilabilir.

m Yemek olmadan mikrodalga firinin ¢alistirimasi: Pisirme
alaninda yemek olmadan cihazin ¢alistirimasi asir
yuklenmeye neden olur. Pigirme alaninda yemek olmadan
cihazl kesinlikle galistirmayiniz. Istisnai olarak kisa sureli bir
kap testi icin bkz. Bdlim "Mikrodalga firin, Kap".

m Mikrodalgada patlamis misir: Mikrodalga gtctni asla ¢ok
yUksek bir kademeye ayarlamayiniz. Maksimum 600 Watt
kullaniniz. Patlamis misir torbasini daima bir cam tabagin
icine koyunuz. Asir yiklenme nedeniyle camda ¢atlama
olabilir.



Yeni cihaziniz

Burada yeni cihazinizi taniyacaksiniz. Sizlere kumanda
boliminl ve tek tek kumanda elemanlarini aciklayacagiz.
Pisirme alani ve aksesuarlar hakkinda bilgi edineceksiniz.

Kumanda bolimi

Burada kumanda bélimune iliskin genel bir bakis bulabilirsiniz.
Cihaz tipine gére ayrintilarda farklliklar olabilir.

‘ Ekran
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Tuslar Doner digme | Tuslar Mikrodalga firin-
guc kademeleri
Sonraki igletim tusu
Tu§|ar Doéner diigme indirilebilir. Konumunu degistirmek i¢in déner
digmeye bastiriniz.
Sembol  Tus fonksiyonu
— Ekran
off Firnin agilmasi ve kapatiimasi ) - .
— — Cihazin kapatiimasindan kisa bir sire sonra ekran enerji
O Isitma tarG segimi tasarruf moduna geger. Ekran kararir.
. . . Kullandiktan sonra ocagdl kapatmayi unutursaniz 1 saat sonra
[P] Otomatik programin segilmesi otomatik olarak kapanacaktir.
Y kisa basma = hafiza se¢me/baglatma Ekran farkli alanlara boltnmiistiir:
uzun basma = hafiza kaydetme
. - — m Durum satir
= MikroKombi sec¢imi : . .
: m llerleme goOstergesi
< ayar alaninda sola dogru gitme = Ayar araliklari
> ayar alaninda saga dogru gitme m Donis yoni gostergesi
Menl zaman fonksiyonlarinin agilmasi ve kapatil- .
© masl y ¢ P ‘DUfum satiri ilerleme gostergesi
=0 Gocuk emniyetinin aktiflestiriimesi / aktifliginin kal- w
dinimasi 10:30 Isitma tiirleri ‘ £214:00 I 32:00
» 99 Hizli isitmanin aciimasi
i kisa basma = bilgileri sorgulama 57| Sicak hava 0
N & dolagimli 1zgara > 19%0°C
uzun basma = temel ayarlar mentsini acma veya
kapatma | |
EE kisa basma = ¢alismayi baslatma/durdurma Ayar alani ‘Ayar alani
uzun basma = calismayi iptal etme (aktif)
123 isletimin devaminin segilmesi Do6nus yonlu gdstergesi
90 Mikrodalga firin kademesinin 90 Watt segilmesi Durum satiri
180 Mikrodalga firin kademesinin 180 Watt segilmesi Durum satiri ekranin st tarafindadir. Burada saat, secilen mod,
360 Mikrodalga firin kademesinin 360 Watt secilmesi uyari rr;etinleri, bilgiler ve ayarlanan zaman fonksiyonlari
Osterilir:
600 Mikrodalga firin kademesinin 600 Watt sec¢ilmesi o
900 Mikrodalga firin kademesinin 900 Watt segilmesi llerleme gostergesi

Doner digme

Doner diigme ile tim Onerilen degerleri ve ayar degerlerini
degistirebilirsiniz.

ilerleme gdstergesi size gegen siire ile ilgili hizll bir genel bilgi
edinme imkani sunar. Baslatma isleminden sonra durum
satirinin altinda bir ¢izgi olarak gérantilenir. Cizgi soldan baslar
ve sUrenin ilerleme durumuna gére uzar. Sire doldugunda ¢izgi
ekranin sag kenarina ulasir.



Ayar alanlan

Her iki ayar alaninda da degistirebilecegdiniz 6nerilen degerler
gdrundr. Iginde bulundugunuz ayar alanindaki yazi agik siyah
renktedir. Burada degistirebilirsiniz.

< ve > dolasma tuslariyla bir ayar alanindan digerine gegcis
yapabilirsiniz. Dolagma tuslariyla hangi yéne gidebileceginizi
ayar alaninda < ve > tuslanyla gérebilirsiniz.

Baslatmadan sonra her iki ayar alani da koyu renkte ve agik
renk yazili olur.
Cevirme yoni gostergesi

¥ gostergesi, doner digmeyi hangi yonde hareket
ettirebileceginizi gosterir.

a . . L .
<O = Doner digmeyi saga ¢evirme
< = Déner dugmeyi sola gevirme

Her iki yon oku gdsterildiginde, déner digmeyi her iki yonde
cevirebilirsiniz.

Sicaklik kontroli

Sicaklik kontrolind gubugu isitma asamalarini veya pisirme
alanindaki kalan sicakligi gésterir.

Isitma kontrolii

Isitma sicakligi pisirme alanindaki sicaklik artigini gosterir. Tim
cubuklar doldurulmussa yemegin firina surilmesi igin en uygun
zamana ulasiimistir.

10:20 (U=l

Alt isitma

Izgara kademesi veya mikrodalga firnn ayarlamasi yapmaniz
durumunda, bu ¢ubuklar gérinmez.

Isitma iglemi sirasinda 1 tusu ile gtincel isitma sicaklig
sorgulanabilir. Termik eylemsizlik nedeniyle, gdsterilen sicaklik
ile pisirme alaninin i¢cindeki gercek sicaklik biraz farkli olabilir.

Bakiye 1sI

Finn kapatildiktan sonra sicaklik kontroll, pisirme alanindaki
kalan sicakhgr gésterir. Tim ¢ubuklar dolmussa pisirme alani
yaklasik 300 °Cllik bir sicakliga sahiptir. Isi yaklasik 60 °C'ye
disttiginde gosterge soner.

Pigsirme alani
Cihaziniz sogutucu fana sahiptir.

Sogutma fani

Bu sogutucu fan, gerektiginde devreye girer ve devre disi kalir.
Sicak hava kapak Uzerinden disar atilir.

Dikkat!

Havalandirma boélmelerini értmeyiniz. Aksi takdirde firin asirn
Isinacaktir.

Bilgiler

m isletim tamamlandiktan sonra sodutucu fan bir siire daha
calismaya devam eder.

m Mikrodalga islemi sirasinda cihaz soguk kalir. Buna ragmen
sogutma sistemi calisir. Bazen mikrodalga isleminin
bitmesine ragmen sogutma calismaya devam eder.

m Kapak caminda, i¢ kenarlarda ve zeminde yogunlasmis su
olusabilir. Bu normaldir ve mirodalganin ¢alismasi bu
durumdan etkilenmez. Yogunlasmis suyu pisirme isleminden
sonra temizleyiniz.

Aksesuar
Aksesuarlar 3 farkli yerlestirme seviyesinde firina sirdlebilir.

—

O
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Aksesuar isindiginda deforme olabilir. Aksesuar tekrar sogur
sogumaz sekil degisikligi kaybolur ve herhangi bir fonksiyon
kaybi olmaz.

Ozel aksesuarl misteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz. Bunun igin lUtfen
HZ-numarasini belirtiniz.

Tel 1zgara
Kaplar, kek kaliplari, kizartmalar ve
1zgaralik pargalar igin.

Tel 1zgaranin kavisli kismi yukari
— veya asagl ~ gelecek sekilde
kullanilabilir.

Universal tava HZ86U000

Blyik kizartmalar, kuru ve yumusak
kekler, sufleler ve gratenler igin. Bu
tava, dogrudan tel izgara lzerinde
et pisirdiginizde sigrama emniyeti
gorevini de gérmektedir. Bunun igin
dniversal tavayi yerlegtirme

seviyesi 1'e siriniz.

Universal tavayi firn kapaginin egi-
miyle firna yerlestiriniz.

Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlan misteri hizmetlerinden veya yetkili
saticilardan satin alabilirsiniz. Firininizla ilgili genis kapsamli
teklifleri tariflerimizde veya internette bulabilirsiniz. Ozel
aksesuarlarin mevcut olma durumu veya online satin alma
imkanlari Ulkelere gore degisiklik gdsterebilir. Litfen satis
dokUmanlarini gbzden gegirin.

Ozel aksesuar HZ numarasi Kullanimi

Emaye finn tepsisi HZ86B000  Pasta ve kurabiyeler igin.

Tepsiyi, edik tarafi firnin
kapagina dayanincaya kadar
firna sdriindz.

Cam tava Hz86G000  Bulylk kizartmalar, yumusak
kekler, sufleler ve gratenler
igin. Bu tava, dogrudan tel
1zgara Uzerinde et pisirdigi-
nizde sigrama emniyeti gore-
vini gérmektedir. Bunun igin
cam tavay! yerlestirme
seviyesi 1'e sirlniz. Ayrica
cam tava mikrodalga isleti-
minde yerlestirme ylzeyi ola-
rak da kullanilabilir.

Cam kizartma ten- HZ915001
ceresi

Finnda hazirladidiniz bugu-
lama yemekler ve sufleler
igin. Otomatik program igin
Ozellikle iyidir.




Musteri hizmetleri bolimu

Ev aletlerinize iligkin olarak uygun bakim ve temizlik
malzemelerini ve diger aksesuarlar; misteri hizmetlerinden,

yetkili saticidan, Ulkelere iliskin olarak internet (izerinden e-
Magazalardan satin alabilirsiniz. Bunun i¢in ilgili artikel
numarasini giriniz.

Uriin numarasi
311134

Paslanmaz gelik ylzeyler igin temizleme
bezleri

Kir olusumunu énler. Ozel bir yag yaltimi uygulanarak paslan-
maz ¢elik cihazlarin yizeylerinin optimum seviyede bakimi
yapilir.

Uriin numarasi
463582

Firin 1zgara temizleme jeli

Pisirme alani temizligi icin. Jel kokusuzdur.

Uriin numarasi
460770

Petek yapil mikrofiber bez

Ozellikle cam, cam seramidi, paslanmaz celik veya aliminyum
gibi hassas yuzeylerin temizlenmesi i¢in uygundur. Mikrofiber
bez, tek hamlede sulu ve yagli tabakalari temizleyebilir.

Uriin numarasi
612594

Kapi emniyeti

Gocuklarin firin kapagini agmamasi igin. Cihaz kapagina goére
emniyet farkl sekilde vidalanir. Kapi emniyetine iligtirilmis eki
dikkate aliniz.

Ik kullanimdan énce

Bu bélimde, firni kullanmaya baslamadan énce yapmaniz
gerekenler yer almaktadir.

m Saati giriniz

m ihtiyac durumunda metin gdstergesi icin dili degistiriniz
m Pisirme alanini isitiniz

m Aksesuari temizleyiniz

m Kullanim kilavuzunun baslangicindaki givenlik bilgilerini
okuyunuz. Bu bilgiler cok dnemlidir.

ilk ayarlar

Yeni cihazinin baglantisi yapildiktan sonra durum satirinda Ustte
"Saatin ayarlanmas" gikar. Saati ve ihtiyag durumunda metin
gostergesi icin dili ayarlayiniz. On ayarlardaki dil Almanca'dir.

Dil secimi:
Tiirkce

Saatin ayarlanmasi ve dilin degistirilmesi

1.Ddner digme ile giincel saati ayarlayiniz.

2.> tusu ile sag tarafta bulunan ayar alanina “Sprache wahlen:
deutsch® (Dili seginiz: Almanca) bélimine geginiz.

3.Doner dugme ile istediginiz dili ayarlayiniz.
4.(® tusuna basiniz.
Dil ve saat kaydedildi. Giincel saat ekranda goruntilenir.

Bilgi: Dili her zaman degistirebilirsiniz. Bkz. Temel Ayarlar
bolima.

Firinin aclilmasi ve kapatilmasi

off tusu ile mikrodalga firinin kompakt finnini agar ve
kapatirsiniz.

Calistiriimasi

1. 5% tusuna basiniz.
Siemens logosu gorunar.
2.istediginiz calisma modunu seginiz.

m Mikrodalga firinin glcu icin 90, 180, 360, 600 veya 900 W
tusu

Pisirme alaninin isitiimasi

Yeni kokunun kaybolmasi i¢in pisirme alanini bos ve kapali bir
sekilde isitiniz.

Pisirme alaninda 6rnegin koplk parcaciklari gibi ambalaj
kalintilar olmamasina dikkat ediniz.

Firinin 1sitma islemi devam ettigi sirece mutfagdi havalandiriniz.

Isitma tiirtini (& Ust/alt 1sitmaya ve 240 °C sicakliga
ayarlayiniz.

1.off tusuna basiniz.
Siemens-Logosu gorindir.

2. Ayni anda [] tusuna basiniz.
3D sicak hava tiirii ve 160 °C onerilir.

3.Déner digme ile 1sitma tirint & Ust/alt 1sitma olarak
degistiriniz.

4.> tusu ile sicaklia geciniz ve déner diigme ile sicaklig
240 °C'ye getiriniz.

5. %5 tusuna basiniz.

Finn calismaya baslar.
6.60 dakika sonra firni of tusu ile kapatiniz.
Ekranda saat gorinr.

Sicaklik kontrold gubugu, pisirme alanindaki kalan sicaklgi
gosterir.

Isitma tarld ve sicakh@i nasil ayarlayacaginizi Firinin ayarlanmasi
béliminde ayrintil bir sekilde okuyabilirsiniz.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuarl ilk kez kullanmaya baslamadan énce sicak deterjanli
su ve bir yumusak bulasik bezi ile iyice temizleyiniz.

m (] tusu = Isitma tirleri

= [P] tusu = Otomatik program

= M) tusu = Kaydedilen hafiza ayarlar

= = tusu = MikroKombi

® 123 tusu = Isletimin devami
Birka¢ saniye sonra hicbir gcalisma modunu segmediyseniz
durum satirinda "Fonksiyon se¢gme" metni belirir.
Her bolimde ayarlari nasil yapacaginizi okuyabilirsiniz.



Kapatiimasi

Sk tusuna basiniz.
Finn kapanir.

Firinin ayarlanmasi

Bu bélimde okuyacaklariniz:

m Firininizda hangi isitma tirlerinin mevcut oldugu
m 1sitma tirind ve sicakligi nasil ayarlayacaginiz
m ayar Onerilerinden bir yemegdi nasil segecegdiniz
m ve hizli isitmayi nasil ayarlayacagmizdir.

Isitma sekilleri

Firn igin ¢ok sayida 1sitma seklini kullanma olanagina

sahipsiniz. Her yemek i¢in en uygun isitma seklini se¢ebilirsiniz.

Isitma tiiri ve sicaklik Kullanim
araligi
3D sicak hava iki kademede pasta ve kiiciik kura-
30-250 °C biyelerin pisirilmesi igin.
Sicak hava Bir kademede bicimli kuru pasta
30-250 °C pisirimesine iliskin olarak.
@ Ust/alt isitma Bir kademede pisirmek ve kizart-
30-300 °C mak i¢in. Ozellikle 1slak pastalar
( 6rn. peynirli kek) ve tepside pisiri-
len pastalar icin uygundur.
B Yogunisi Gevrek tabanl yemekler igin (6rn.
100-300 °C kig). Isi Ustten ve 6zellikle alttan
guclu gelir.
O Altisitma Alt taraflari koyu kahverengi veya
30-200 °C kabuklu olmasi gereken yemekler

ve unlu mamuller igin. Pigirme
slresinin sonunda alt isitmay!
kisaca kapatiniz.

Sicak hava dolasimli  Kimes hayvanlari ve blyUk et par-

Izgara calari igin.
100-250 °C

(7] lzgara, biyik alanli  BlyUk miktarlarda biftek, sosis,
1 (zayif) tost veya balik parcalarinin kizartil-
2 (orta),’ masi icin.
3 (glg¢lu)

(7] lzgara, kiicik alanli  Kigiik miktarlarda biftek, sosis,
1 (zayif) tost veya balik parcalarinin kizartil-
2 (orta),’ masi icin.
3 (glg¢lu)

Hassas pisirme Orta/az pismis veya tam istenen
70-100 °C sekilde pisiriimesi gereken yumu-

sak et parcalari icin.

&) Onisitma Porselen yemek kaplarinin énce-
30-70 °C den i1sitiimasi.

[55) Sicak tutma Yiyeceklerin sicak tutulmasi igin.
60-100 °C

Isitma tirinin ve sicakligin ayarlanmasi
Resimdeki érnek: (@ Gst/alt 1sitma, 240 °C.
(] tusuna basiniz.

Ekranda 3D sicak hava, 160 C° 6neriliyor. Bu ayari
hemen 5 tusu ile baslatabilirsiniz.

Bagka bir isitma tird ve sicaklik ayarlamak istiyorsaniz asagi
anlatildigi gibi yapiniz:

1.Ddner diigme ile dilediginiz 1sitma seklini ayarlayiniz.

10:31 Isitma tiirleri
Ust-/
— ] Altisitma

2.> tusu ile sicaklik moduna geciniz ve déner digme ile
sicakligr ayarlayiniz.

10:32 Isitma tiirleri

Ust-/
Alt isitma

3.%5 tusu ile sicaklik moduna geciniz ve déner diigme ile
sicakligr ayarlayiniz.
Firin ¢calismaya baslar. Durum satirinda sicaklik kontroliine
iliskin gubuklar gérinar.

10:33 000

Ust-/
Alt 1sitma

4.Yemek hazir oldugunda off tusu ile firini kapatiniz veya
yeniden ¢alisma modunu seciniz ve ayarlayiniz.

Sicakligin veya 1zgara kademesinin degistirilmesi

Bu islem her zaman mdmkunddr. Déner digme ile sicakligi
veya I1zgara kademesini degistiriniz.

Firin kapaginin acilmasi
Calisma islemi durdurulur. ¥ yanip séner. Firinin kapagini
start

kapattiktan sonra stp tusuna tekrar basiniz. Galisma devam
eder.

Calismanin durdurulmasi

%9 tusuna basiniz. Firn duraklama durumunda, % yanip

séniyor. ¥ tusuna tekrar basiniz, firn calismaya devam eder.

Calismanin iptal edilmesi

start

3D sicak hava, 160 °C goérininceye kadarsop tusunu basili
tutunuz. Yeni ayar yapabilirsiniz.
Bilgilerin sorgulanmasi

i tusuna kisaca basiniz. Her bilgi igin yeniden i tusuna kisa
slre basiniz. Baslatma isleminden 6nce i1sitma tirlerine,
yerlestirme seviyelerine ve aksesuara iliskin bilgiler
edineceksiniz. Baglatma isleminden énce pisirme alanindaki
Isitma sicakligini sorgulayabilirsiniz.

Sirenin ayarlanmasi

Bkz. Zaman fonksiyonlari bdlim, sirenin ayarlanmasi.

Bitis zamaninin ileri alinmasi
Bkz. Zaman fonksiyonlari bdlimu, bitis zamanini ileri aliniz.



Ayar onerileri

Ayar dnerilerinden bir yemek sectiginizde optimal ayar degerleri
6nceden girilmistir. Birgok farkll kademe arasinda segim
yapabilirsiniz. Ayar dnerilerimiz arasinda pasta, ekmek, kiimes
hayvani, balk, et ve yabani hayvan etinden suflelere ve hazir
drtnlere kadar ¢cok sayida yemek bulabilirsiniz. Sicakligi ve
sireyi degistirebilirsiniz. Isitma tirl ayarlanmis.

Bircok secme kademesi lzerinden yemeklere tek tek
ulasirsiniz. Deneyiniz. Yemek ¢esitlerine gz atiniz.

Yemegin se¢ilmesi
1.[] tusuna basiniz.
3D sicak hava, 160 °C ekranda 6neri olarak belirir.
2.Doner dugmeyi sola dogru ayar Onerilerine ceviriniz.
3.> tusu ile ilk yiyecek kategorisine gidiniz ve déner digme ile
istediginiz kategoriyi seginiz.
> tusu ile bir sonraki kademeye gidiniz. Déner digme ile her
defasinda bir sonraki segime gidersiniz. Sonunda segcilen
yemek icin ayar belirir.
4. %5 tusuna basiniz.
Firin calismaya baslar. Onerilen sire = gérinir sekilde

durum satirinda isler.
Siire dolmustur
Sinyal sesi duyulur. Firin artik isinmaz. Durum satirinda =1 0:00
gérinir. Sinyali zamanindan énce (® tusu ile susturabilirsiniz.
Sicakhigin veya 1zgara kademesinin degistirilmesi
Doéner digme ile sicakligi veya 1zgara kademesini degistiriniz.

Sirenin degistirilmesi

(® tusuna basiniz ve > tusu ile slireye geciniz. Déner diigme ile
siireyi degistiriniz. ® tusuna basiniz.

Bilgilerin sorgulanmasi

i tusuna kisaca basiniz. Her bilgi icin 1 tusuna kisa siire
basiniz.

Mikrodalga

Mikrodalgalar gida maddelerinde isiya donustirdlir.
Mikrodalgayi tek basina ya da baska bir isitma tird ile kombine
ederek kullanabilirsiniz. Mikrodalga firini nasil yerlestirmeniz
gerektigini okuyabilir ve kaplar hakkinda bilgi alabilirsiniz.

Bilgi:
Bu bélimde mikrodalga firinda buz ¢ézme, 1sitma ve pisirme

icin kendi mutfagimizda sizler icin test ettigimiz bilgileri
bulacaksiniz.

Kaplar hakkinda bilgiler

Uygun kap

Cam, cam seramik, porselen, seramik veya isiya dayanikl
plastik gibi kaplar uygundur. Bu materyaller isiy1 gegirir.

Servis kabi da kullanabilirsiniz. Bu sekilde kaptan kaba
doldurma isleminden de tasarruf edersiniz. Altin veya gimus
dekorlu kaplari, sadece, uretici firma mikrodalgaya dayanikli
oldugunu garanti ediyorsa kullaniniz.

Uygun olmayan kaplar

Metal kaplar uygun degildir. Metal mikrodalgalari gegirmez.
Yiyecekler kapall metal kaplarda soduk kalirlar.

Dikkat!

Kivilcim olusumu: Metaller - 6 r. camin i¢indeki kasik - firinin
duvarlarindan en az 2 cm uzak durmalidir. Kivilcimlar kapagin
ic camina zarar verebilir.

Bitis zamaninin ileri alinmasi
Bkz. Zaman fonksiyonlari bélimda, bitis zamanini ileri aliniz.

Hizli 1sitmanin ayarlanmasi
Hizli isitma tim 1sitma tdrleri igin uygun degildir.

Uygun isitma tirleri
m 3D sicak hava

m Sicak hava

m Ust/alt 1sitma

= Yogun isl

Uygun sicakliklar

Ayarlanan 1s1 100 °C'nin altinda ise hizli isitma ¢alismaz.
Pisirme alanindaki sicaklik, ayarlanan sicakliktan sadece ¢ok az
daha duslkse, hizli isitma gerekli degildir. Devreye girmez.
Hizli isitmanin ayarlanmasi

Hizli 1sitma igin »$% tusuna basiniz. Durum satirinda
»$% semboll gorindr. Sicaklik kontrol gubuklari dolar.

Gubuklar doldugunda hizli isitma sonlanir. Kisa bir sinyal sesi
duyulur. »%§ semboli séner. Yemegi pisirme alanina
yerlestiriniz.

Bilgiler

m Isitma tirinU degistirirseniz hizli isitma iptal edilir.

m Ayarlanan slre hizli istmadan bagdimsiz olarak baslatma
isleminden hemen sonra islemeye baglar.

m Hizli 1isitma iglemi sirasinda i tusu ile giincel pisirme alani
sicakligini sorgulayabilirsiniz.

m Yemeklerinizin esit pismesi icin ancak hizli isitma sona
erdikten sonra yemegi pisirme alanina koyunuz.

Hizli isitmanin yarida kesilmesi

»$% tusuna basiniz. semboli séner.

Kap testi

Asla mikrodalgay yiyeceksiz ¢alistirmayiniz. Tek istisna
devamda belirtiimis olan kap testidir.

Eger kabinizin mikrodalgaya uygun olup olmadigindan emin
degilseniz su testi yapiniz:

1.Bos kabi "z ila 1 dakika arasi maksimum gugcteki cihaza
yerlestiriniz.

2. Ara sira sicakligi kontrol ediniz.
Kap, soguk ya da vicut sicakliginda olmalidir.
EQer daha sicak olursa ya da kivilcimlar olusursa uygunsuzdur.

Mikrodalga firin kademeleri
Tuslar ile istediginiz mikrodalga derecesini ayarlayabilirsiniz.

90 W hassas yiyeceklerin ¢gdzilmesi icin

180 W ¢b6zme ve pisirmeye devam etmek igin

360 W Etin pisiriimesi ve hassas yiyeceklerin isitiimasi
icin

600 W yiyeceklerin isitiimasi ve pisirilmesi igin

900 W svilarin isitilmast igin




Bilgiler
m Tusa bastiginizda secilen kademe yanar.

m 900 Watt'lk mikrodalga glcini maksimum 30 dakika igin
ayarlayabilirsiniz. Diger tim gu¢ kademeleri igin 1 sat ve
30 dakikalik bir stire mimkundur.

Mikrodalga firinin ayarlanmasi

Resimdeki drnek: Mikrodalga guci 360 W i¢in ayar, sire
17 dakika.

1.istenen mikrodalga firn kademesi icin tusa basiniz.
Tus yanar.

11:40 Mikrodalga firin

-l Siire
1:00 min:sec

2.Doner digme ile sureyi ayarlayiniz.

11:40 Mikrodalga firin

=l Siire
17:00 min:sec

MikroKombi

Ayrica bir mikrodalga firin kademesi otomatik olarak devreye
girer. Tarifte belirtilen sicaklidi ayarlayiniz ve pisirme siresinin
yarisini uygulayiniz.

MikroKombi hassas

MikroKombi hassas asagidaki kalip pastalar icin uygundur:
m Kuru pasta, 6 rn. ¢ift renkli kek, ta¢ motifli pasta, meyveli kek

m Sivi dolgulu pogaca hamurundan pasta, 6 rn. kaplamal
elmali pasta, stizme yogurtlu kek

m karisik pasta
m Mayal pasta, 6 rn. gulll pasta

m Kizartma iglemi i¢in de pisirme slresi, bu isitma tirU ile yariya
iner.

Bilgi: Metal veya "Esnek formlu" plastikten yapiimis koyu renkli
kek kaliplarini kullaniniz. Kizartma iglemi igin kapakli veya
kapaksiz, 1slya dayanikli cam bir kalip uygundur.

MikroKombi yogun

Bu isitma tarl asagidakiler icin uygundur:

m Kimes hayvani, 6 rn. tavuk

m Sufleler, 6 rn. makarna suflesi

m Gratenler, 6 rn. patates graten

m Ustten kizartilan balik, taze ve dondurulmus

Kombinasyon

Bu isletme seklinde, mikrodalga fonksiyonu ve bir isitma sekli
ayni anda devrededir. Yemekleriniz mikrodalga firin sayesinde
daha hizli hazirlanacaktir ama buna ragmen iyi kizaracaktir.
Slreyi 1 saat 30 dakikaya kadar ayarlayabilirsiniz.

10

3.35 tusuna basiniz.

Finn calismaya baslar. Stre gorinir sekilde azalmaya baslar.

Siire dolmustur

Sinyal sesi duyulur. Mikrodalga firinin galismasi sonlandiriimistir.
Durum satirinda -1 0:00 gériinr. Sinyal sesini énceden (®
tusu ile susturabilirsiniz.

Firin kapaginin acilmasi

Calisma islemi durdurulur. 5 yanip séner. Firinin kapagini
start

kapattiktan sonra stp tusuna tekrar basiniz. Galisma devam
eder.

Calismanin durdurulmasi

9 tusuna basiniz. Firn duraklama durumunda, ¥ yanip
séniyor. b tusuna tekrar basiniz, firn calismaya devam eder.

Sirenin degistirilmesi
Bu her zaman mumkindir. Déner digme ile sireyi degistiriniz.

Calismanin iptal edilmesi

Durum satirinda "Fonksiyon secimi" gériinene kadar, % tusuna
basili tutunuz. Yeniden ayarlayabilirsiniz.

Bilgi: Isiya dayanikli cam veya seramik kaplar kullaniniz.

MikroKombi'nin ayarlanmasi

Tarifte, farkli isitma tdrlerine iliskin veriler mevcutsa, Ust/alt
Isitmaya iliskin ayar kullaniniz. Tarifte belirtilen pisirme siresi
30 dakikadan az olmamalidir.

Yemegdi sogJuk pisirme alanina koyunuz. Kabi tel 1izgaranin
ortasina 1 yerlestirme seviyesine yerlestiriniz.

1.= tusuna basiniz.
Ekranda MikroKombi hassas, 180 °C gérindr.
Durum satirinda =1 20:00 dakika énerilmektedir.
MikroKombi yogun i¢in déner diigmeyi ¢eviriniz. MikroKombi
yogun, 200 °C gdrunar.

2.> tusu ile sicakliga geginiz ve déner digme ile sicaklig
ayarlayiniz.

3.(® tusuna basiniz ve > tusu ile siireye geginiz.

4.Doner digme ile istediginiz sureyi ayarlayiniz.

5.(® tusu ile menilyl kapatiniz.
start

6.stop tusuna basiniz.
Finn calismaya baslar. Stre gorinir sekilde azalmaya baslar.

Siire dolmustur

Sinyal sesi duyulur. Mikrodalga firinin galismasi sonlandiriimistir.
Durum satirinda -1 0:00 gériinir. Sinyal sesini énceden (®
tusu ile susturabilirsiniz.

Uygun isitma tirleri
m 3D sicak hava
m Sicak hava



m Ust/alt 1sitma

m Sicak hava dolasimli izgara
m |zgara, blylk alanlh

m |zgara, kic¢lk alanl

Uygun mikrodalga firin kademeleri

900 Watt hari¢ tim mikrodalga firin kademelerini isitma tiirQ ile
kombine olarak ayarlayabilirsiniz.

Kombinasyonun ayarlanmasi

Resimdeki drnek: Ust/alt isitma ayari, 200 °C ve mikrodalga
360 W, 17 dakika.

1.[] tusuna basiniz.
Ekranda 3D sicak hava ve 160 °C Oneriliyor.

10:31 Isitma trleri

3D-Sicak hava

2.Doner dugme ile dilediginiz 1sitma seklini ayarlayiniz.

10:31 Isitma tlrleri

Ust/Alt 1sitma

3.> tusu ile sicakliga geginiz ve déner digme ile istenen
sicakligi ayarlayiniz.

10:31 Isitma tirleri

Ust/Alt isitma

isletimin devami

isletimin devaminda (¢ farkli calisma modu arka arkaya
ayarlanabilir ve ardindan galistirilabilir.
Onkosul: Her adim icin bir sire ayarlamalisiniz.

Tiam mikrodalga firin kademeleri

m TUm isitma tdrleri
Istisna: MikroKombi hassas ve MikroKombi yodun isitma
turleri uygun degildir.

m Mikrodalga firin
m Kombinasyon calismasi

Kaplar

Daima mikrodalga firina uygun isiya dayanikli kap kullaniniz.

4.istenen mikrodalga kademesine ait tusa basiniz.
Tus yanar.

10:32 Kombinasyon

[->| Siire
15:00 dak:san

5.Ddner digme ile sdreyi ayarlayiniz.

10:32 Kombinasyon

[->| Siire
17:00 dak:san

6. 3 tusuna basiniz.

10:320000 Kombinasyon Bl 16:59

@ Ust/Alt isitma 200 °C

v

Finn calismaya baslar. Stre gorinir sekilde azalmaya baslar.

Siire dolmustur

Sinyal sesi duyulur. Firin artik isinmaz. Durum satirinda =1 0:00
gérinir. Sinyali zamanindan énce ® tusu ile susturabilirsiniz.

Firin kapaginin agilmasi
Calisma islemi durdurulur. $65 yanip séner. Firinin kapagini
start

kapattiktan sonra stp tusuna tekrar basiniz. Galisma devam
eder.

Calismanin durdurulmasi

¥ tusuna basiniz. Firn duraklama durumunda, %% yanip
séniyor. % tusuna tekrar basiniz, firn calismaya devam eder.

Sicakligin veya 1zgara kademesinin degistirilmesi
Bu islem her zaman mamkundur. Déner digme ile sicakligi
veya 1zgara kademesini degistiriniz.

Calismanin iptal edilmesi

Durum satirinda "Fonksiyon secimi" gériinene kadar, % tusuna

basili tutunuz. Yeni ayar yapabilirsiniz.
Bitis zamaninin ileri alinmasi
Bkz. Zaman fonksiyonlari bélimda, bitis zamanini ileri aliniz.

isletimin devaminin ayarlanmasi

1.723 tusuna basiniz.

125 Durum satirinda calismanin devami gérinir. 1 isaretli.
Devam eden islemlerin ilki ayarlanabilir.

11:20 23 Sonrakiisletim

2.istenen calisma modunu segciniz ve ayarlayiniz.
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3.123 tusuna tekrar basiniz.
2 isaretli. Devam eden islemlerin ikincisi ayarlanabilir.

4.istenen calisma modunu seginiz ve ayarlayiniz.

5.123 tusuna tekrar basiniz.
Devam eden lguncl igslem igin 3 isaretlendi:

6.istenen calisma modunu seciniz ve ayarlayiniz.

Zaman fonksiyonlari

Zaman fonksiyonlari menisiini ® tusu ile cagirniz. Asagidaki
fonksiyonlar mimkunddr:

Finn kapaliysa:

m Alarmi ayarlayin
m Saatin ayarlanmasi

Firn agiksa:

m Alarmi ayarlayin
m Slrenin ayarlanmasi
m Bitis zamaninin ileri alinmasi

Zaman fonksiyonlarinin ayarlanmasi - kisaca
aciklandi
1.(® tusu ile menlyi aginiz.

2.< veya > tusu ile istediginiz fonksiyona gidiniz. Ayar alani
aclk, yazi koyu renkte.

3.Déner digme ile zamani veya stireyi ayarlayiniz.
4. tusu ile menlyi kapatiniz.

Her bir fonksiyonu nasil ayarlayacaginiz ekte ayrintili bir sekilde
anlatiimaktadir.

Alarmi ayarlayin

Alarm finrndan badimsiz olarak ¢alisir. Bunu mutfak alarmi gibi
kullanabilir ve her zaman ayarlayabilirsiniz.

1.(® tusuna basiniz.
Zaman fonksiyonlari menlsu agilir.
2.Doner digme ile alarm igin sureyi ayarlayiniz.
3.(® tusu ile meniden cikiniz.
Ekran 6nceki duruma gecer. Alarm ve gecen siire icin £)
semboll gosterilir.
Sirenin dolmasindan sonra
Sinyal sesi duyulur. Gésterge L) 0:00 iizerinde durur.(® tusu ile
sinyali dnceden kapatabilirsiniz.
Kalan siirenin iptal edilmesi
(® tusu ile zaman fonksiyonlari meniisinii aginiz ve zamani
0:00'a getiriniz. ® tusu ile meniden gikiniz.
Sirenin degistirilmesi

(® tusu ile zaman fonksiyonlarl meniisini aginiz ve déner
digme ile birkac saniye icinde alarm siresini degistiriniz.
® tusu ile meniden cikiniz.

Sirenin ayarlanmasi

Yemeginiz igin sUreyi (pisirme sliresi) ayarlarsaniz bu siire
sonunda finn otomatik olarak durur. Firin artik 1Isinmaz.

Kosul: Isitma turd ve sicaklik ayarlanmis.
Resimdeki drnek: Ust/alt 1sitma ayari, 180 C°, siire 45 dakika.
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7.%% tusuna basiniz.

Firin calismaya baslar. Durum satirinin solunda devam eden
islemler ve slre gosterilir. Sag tarafta toplam stre gértnar.
Siire dolmustur

Sinyal sesi duyulur. Devam eden islem tamamlanmigtir. Durum
satirinda =1 0:00 goérinir. ® tusu ile sinyali zamanindan énce
susturabilirsiniz.

1.(® tusuna basiniz.
Zaman fonksiyonlar mendsu agllir.

5 Pl Siire

0:00 dak.:sn. 0:00 dak.:sn.

2.> veya < tusu ile siireye gidiniz ve déner digme ile sireyi
ayarlayiniz.

10:16 [sitma turleri

< £\ Alarm

0:00 dak.:sn. 45:00 dak.:sn.

3.(® tusuna basiniz.
Zaman fonksiyonlari mendsi kapanir.
start.

4.Firin henlz ¢alismaya baslamadiysa, seetusuna basiniz.
Sire [2Igorindr sekilde durum satirinda ilerler.

10:16 LI Pl 44:32

Alt 1sitma

Siire dolmustur

Sinyal sesi duyulur. Firin artik isinmaz. Durum satirinda siire
I->1 0:00 olarak gériniir. Sinyali daha 6nceden (® tusu ile
kapatabilirsiniz.

Sirenin iptal edilmesi

® tusu ile meniyl aciniz. > veya < tusu ile siireye gidiniz ve
dbéner digme ile sireyi 0:00 olarak ayarlayiniz. Gésterge
ayarlanan isitma turd ve sicakliga geger. Calisma suresiz
devam eder.

Sirenin degistirilmesi

® tusu ile meniyl aciniz. > veya < tusu ile siireye gidiniz ve
déner diigme ile siireyi degistiriniz. ® tusu ile meniyi
kapatiniz.

Bitis zamaninin ileri alinmasi

Kolay bozulabilen yemeklerin pisirme alaninda uzun sire
kalmamasi gerektigine dikkat ediniz.

Omek: Saat 9.30 da yemegi pisirme alanina yerlestiriniz.
Pismesi 45 dakika sirer ve saat 10.15 te hazir olur. Eger saat
12.45 te hazir olmasini istiyorsaniz. Bitis zamanini 10.15 ten
12.45 e getiriniz. Finn bekleme pozisyonuna gecer. Bu
durumda finn saat 12.00 de ¢alismaya baglar ve 12.45 te
durur.



Bazi programlarda bitis zamaninin ileriye alinmasi mimkin
degildir.
Bitisin ileri alinmasi

Kosul: Ayarlanan ¢alisma baslatiimadi. Stre ayarlandi. Zaman
fonksiyonlari mentisti ®© acik.

1.> tusu ile bitis zamanina geginiz. Bitis zamani g&sterilir.

9:30 [sitma turleri

1 Siire < —ISona erdirme
45:00 dak.:sn. 10:15

2. Cevirmeli digme ile bitis zamanini daha ge¢ bir vakide
ayarlayiniz.

< —ISona erdirme
45:00 dak.:sn. 12:45

3. tusu ile zaman fonksiyonlari meniisiini kapatiniz.

4. %5 tusu ile onaylayiniz.

Ayar devreye girmistir. Firin bekleme konumunda, durum
satirinda bitis zamani =1 gdsterilir. Calisma dogru zamanda
baslar. Stre |- durum satirinda goérinir sekilde ilerler.
Siire dolmustur

Sinyal sesi duyulur. Firin artik iIsinmaz. Durum satirinda siire
|- 0:00 olarak gériniir. Sinyali daha 6nceden (® tusu ile
kapatabilirsiniz.

Bitis zamaninin diizeltilmesi

Firn bekleme konumunda oldugu stirece bu gecerlidir. Bunun
icin® tusu ile meniyl aciniz,> veya < tusu ile bitis zamanina

Hafiza

Hafiza 6zelligi size, kendi ayarlarinizi kaydetme ve bir tusa
basarak tekrar cagirma imkanini verir. Bunun igin alti hafiza
alani mevcuttur. Hafiza fonksiyonu 6zellikle sik olarak
hazirladiginiz yemekler i¢in anlamlidir.

Ayarlarin hafizaya kaydedilmesi

1.istenen calismayi ayarlayiniz. Baslatmayiniz.

2.[M tusuna kisa basiniz ve déner diigme ile hafiza alanini
seginiz.

3."Hafizaya kaydedildi" gériiniinceye kadar M tusunu basili
tutunuz.

Ayar kaydedildi ve her zaman baslatilabilir.

Baska bir ayarin kaydedilmesi

Yeni ayar yapiniz ve kaydediniz. Eski ayarlarin izerine
yazilacaktir.

Sabbat ayari

Bu ayar ile Ust/alt isitma sirasinda firnin sicakhdi 85 °C ile
140 °C arasinda olur. 24 saatten 73 saate kadar bir sireyi
ayarlayabilirsiniz.

Bu sirada pisirme alanindaki yemekler siz firni agmak veya

gidiniz ve déner digme ile bitis zamanini diizeltiniz. © tusu ile
mendden gikiniz.
Bitis zamaninin iptal edilmesi

Firnn bekleme konumunda oldugu stirece bu gecerlidir. Bunun
icin® tusu ile meniyl aciniz,> veya < tusu ile bitis zamanina
gidiniz ve godsterge sdnlinceye kadar déner diigmeyi sola
dogru ceviriniz. Stire hemen azalmaya basglar.

Saatin ayarlanmasi
Saati ayarlamaniz veya degistirmeniz i¢in firn kapali olmalidir.

Elektrik kesintisinden sonra

Elektrik kesintisinden sonra durum satirinda "Saatin
ayarlanmasi" belirir.

1.D6ner diigme ile giincel saati ayarlayiniz.

Ayarlanan gorintl dili sag ayar alaninda g&sterilir. Bu,
elektrik kesintisinden sonra degismez.

2.(® tusuna basiniz.
Saat devreye alinmistir.

Saatin degistirilmesi

Ornek: Saatin yaz saatinden kis saatine alinmasi.

1.(® tusuna basiniz.
Zaman fonksiyonlari mendsi agilir.

2.> tusu ile saate ® gidiniz ve déner digme ile saati
degistiriniz.

3.(® tusuna basiniz.

Zaman fonksiyonlari mendsiu kapanir.

Saat gostergesinin degistirilmesi

Firn kapallysa, ekranda gincel saat gosterilir. Bu gdstergeyi
baska bir saat gérinime degistirebilir, dijital saat olarak
gOsterebilir veya saati gizleyebilirsiniz. Bunun icin Temel Ayarlar
boélimine bakiniz.

Hafizanin baslatiimasi

Yemeginiz i¢in kaydettiginiz ayarlar istediginiz zaman
baslatabilirsiniz.

1.[Mltusuna kisaca basiniz.

Kaydedilen ayarlar gosterilir. “Hafiza alani bos" goértntrse
ayar kaydedilmemistir. Hafizay! ¢alistiramazsiniz. Hafizaya
kaydetme boliminde anlatildidi sekilde 6nce istediginiz ayar
kaydediniz.

start

2_sop tusuna iki defa basiniz.
Hafiza ayari baglar.

Ayarlarin degistirilmesi

Bu islem her zaman mumkundur. Bir daha ki sefere hafizayi
devreye soktugunuzda asil kaydedilen ayar gorinr.

kapatmak zorunda olmadan sicak kalir.
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Sabbat ayarinin baslatiimasi

On kosul: Temel ayarlarda "Sabbat ayari Evet"i devreye aldiniz.
Bkz. Temel Ayarlar boélimd.

1.[] tusuna basiniz.
Ekranda 3D sicak hava ve 160 °C &neriliyor.

2.Déner digmeyi sola geviriniz ve Sabbat ayari isitma tarini
seciniz.

3.> tusu ile sicaklik moduna geginiz ve déner digme ile
sicakhgi ayarlayiniz.

4.( tusu ile zaman fonksiyonlari menisiini aginiz ve> tusu ile
stire moduna geginiz.

27:00 saat Oneriliyor.

Cocuk emniyeti

Gocuklarin yanhslikla finni calistrmamalari veya devam eden bir
islemi degistirmemeleri igin firna ¢cocuk emniyeti yerlestirilmistir.

Finn ayarlamalara tepki vermiyor. Alarmi ve saati cocuk
emniyeti agcikken de ayarlayabilirsiniz.

Cocuk emniyetinin devreye alinmasi

=—0semboll gdriininceye kadar =—0 tusunu basil tutunuz. Bu
islem yaklasik 4 saniye sirer.

Temel ayarlar

Cihazinizin ihtiyaglariniza gére ayarlayabileceginiz ¢esitli temel
ayarlari vardir.

5.Ddner digme ile istediginiz slreyi ayarlayiniz.
6.(® tusu ile zaman fonksiyonlari menisiini kapatiniz.
7.3%5 tusuna basiniz.

Sabbat ayari baglar.

Siire dolmustur
Finn artik 1Isinmaz.

Bitis zamaninin ileri alinmasi
Bitis zamaninin ileri alinmasi artik mimkuin degil.

Sabbat ayarinin iptal edilmesi

Durum satirinda "Fonksiyon secimi" gériiniinceye kadar

tusunu basil tutunuz. Yeni ayar yapabilirsiniz.

Kumanda balimu Kilitli.

Blokajin iptali

=—0semboll kayboluncaya kadar =—otusunu basil tutunuz.
Yeniden ayarlayabilirsiniz.

Bilgi: Aktif cocuk emniyetine ragmen firini of veya %5 tusuna

uzunca basarak kapatabilir, alarmi ayarlayabilir ve ® tusu ile
sinyal sesini kapatabilirsiniz.

Bilgi: Tabloda tim temel ayarlarn ve degisiklik olanaklarini
bulabilirsiniz. Cihazinizin donanimina gére ekranda sadece,
cihaziniza uygun olan temel ayarlar géruntilenir.

Temel ayar Olasiliklar Aciklama
Dil secimi: 29 farkli dil daha mimkin Ekran metinleri icin dil
Almanca
Sinyal siresi: kisa = 10 saniye Slre tamamlandiktan sonra sinyalin ne kadar
orta orta = 2 dakika streyle duyulacagi

uzun = 5 dakika
Tus sesi: Acik Tusa basildiginda ¢ikan onay sesi.
Kapall Kapali
Ekran parlakhdi: Gundiuz Ekran aydinlatmasi
Gundiz orta

Gece
Saat gOstergesi: Kapali Finn kapall oldugunda ekrandaki saat goster-
Analog 1 Analog 1 gesi goruntisu

Analog 2

Analog 3

Dijital
Kapagin kapatiimasindan sonra devam Otomatik Finn kapaginin aciimasi ve tekrar kapatimasin-
edilmesi: kapal* dan sonra igletime devam edilme ydntemi
Kapali *%5 ile isletime devam edilmesi
Kisisel ayar: Orn. pisirme sonucu daima daha yodun Otomatik programa iliskin tim programlarin
- OOoOomooo + - OOoooomO + pisirme sonucunun degistiriimesi

saga dogru = daha yogun
sola dogru = daha zayif

Logo gostergesi: Acik Siemens yazisi firinin agilmasindan sonra
Acik Kapali
3D sicak hava 30 ile maks. 250 °C arasinda Isitma tlrd i¢in 6nerilen sicaklik strekli degisir
Oneri: 160 °C
Sicak hava 30 ile maks. 250 °C arasinda Isitma tUrd i¢in 6nerilen sicaklik strekli degisir
Oneri: 160 °C
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Temel ayar Olasiliklar Aciklama
Qst/alt Isitma 30'dan maks. 300 °C'ye kadar Isitma tlrd icin dnerilen sicaklik strekli degisir
Oneri: 180 °C
Yogun isi 100 ile maks. 300 °C arasinda Isitma tlrd icin dnerilen sicaklik strekli degisir
Oneri: 190 °C
Alt Isitma 30 ile maks. 200 °C arasinda Isitma tlrd icin dnerilen sicaklik strekli degisir
Oneri: 180 °C
Sicak hava dolagimli 1izgara 100 ile maks. 250 °C arasinda Isitma tlrd icin dnerilen sicaklik strekli degisir
Oneri: 190 °C
Izgara, buyuk alanli 3 (glcli) Isitma tird icin 6nerilen kademe stirekli degdisir
Oneri: 3 2 (orta)

1 (zayif)
Izgara, kiguk alanli 3 (glcli) Isitma tird icin 6nerilen kademe stirekli degdisir
Oneri: 3 2 (orta)

1 (zayif)
Hassas pisirme 70 ile maks. 100 °C arasinda Isitma tlrd icin dnerilen sicaklik strekli degisir
Oneri: 80 °C
Qn Isitma 30'dan maks. 70 °C'ye kadar Isitma tlrd i¢in dnerilen sicaklik surekli degisir
Oneri: 50 °C
Sicak tutma 60'dan maks. 100 °C'ye kadar Isitma tlrd i¢in dnerilen sicaklik strekli degisir
Oneri: 70 °C
MikroKombi, hassas 30'dan maks. 250 °C'ye kadar Isitma tlrd igin dnerilen sicaklik surekli degisir
Oneri: 180 °C
MikroKombi, yogun 30 ile maks. 250 °C arasinda Isitma tlrd igin dnerilen sicaklik surekli degisir
Oneri: 200 °C
Sabbat ayari: hayir Bkz. bélim Sabbat ayar
hayir evet
Galisma gerilimi: 220-230 V Besleme geriliminin ayarlanmasi
220-230 V 230-240 V
Fabrika ayarlarinin geri yiklenmesi: hayir TUum degisiklikleri temel ayarlara geri aliniz
hayir evet

Kosul:Temel ayarlarin degistiriimesi
Kosul: Firin ¢calisir durumda olmamali ve kapal olmalidir.

1.1 tusuna "Dil segimi: Almanca" belirene kadar yaklasik
4 saniye boyunca basiniz.
2.< veya > tusu ile temel ayarlar seciniz.

3.Ddner digme ile degeri degistiriniz.

Otomatik kapama

Firininiz otomatik kapama fonksiyonuna sahip. Eger herhangi
bir sire ayarlanmamissa ve ayarlar uzun sire degistiriimemisse
bu fonksiyon aktiftir. Glvenlik acisindan otomatik kapatma
sisteminin ne zaman devreye girecegi, ayarlanmis sicakliga
veya Izgara yapma kademesine bagldir.

Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yaptiginiz takdirde mikro dalga firniniz
uzun stre saglam kalir. Cihazinizin bakimini ve temizligini nasil
yapacaginiz burada anlatiimistir.

/\ Kisa devre tehlikesi!

Temizlik i¢in asla ylksek basin¢li veya buharli temizleyiciler
kullanmayiniz.

4.Simdi diger temel ayarlari degistirebilirsiniz. Bunun igin <
veya > tusu ile gecis yapiniz ve 2 ve 3 maddelerde
tanimlandidi sekilde ayarlayiniz.

5. Gosterge soniinceye kadar itusunu basili tutunuz. Bu islem
yaklasik 4 saniye surecektir. Tum degisiklikler kaydedilmisgtir.

ietal edilmesi
off tusuna basiniz. Degisiklikler devreye girmedi.

Kapama aktif

“Otomatik kapama" metni ekranda goérinulr. Calismaya ara
verildi. Metnin silinmesi i¢in herhangi bir tusa basiniz. Yeni ayar
yapabilirsiniz.

Bilgi: Stre ayarlanmisgsa, firin sdrenin bitmesinden sonra artik
Isinmaz. Otomatik kapama fonksiyonu gerekli degil.

A Yanma tehlikesi!

Cihaz asla kapattiktan hemen sonra temizlemeyiniz. Cihazi
sogumaya birakiniz.

Bilgiler

m Cihazin 6n ylzeyindeki ufak renk farklari cam, plastik veya
metal gibi farkli malzemelerden kaynaklanmaktadir.

m Finin lambasinin 1131 yansidiginda, ince ¢izgiler varmis gibi,
kapak camlarinda izler olacaktir.
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m Emaye ¢ok yuksek isilarda firnlanmaktadir. Bu nedenle, ufak
renk farkliliklar olusabilir. Bu durum son derece normaldir ve
herhangi bir fonksiyon kaybina yol acgmaz. ince saclarin
kenarlar tamamen emaye ile kaplanamamaktadir. Bu
nedenle pulrizld olabilir. Korozyona karsi korunma bundan
etkilenmez.

m Orn. balik pisirdikten sonra olusan kot kokulari kolayca
ortadan kaldirabilirsiniz. Bir fincan suya birka¢ damla limon
suyu damlatiniz. Buharlasmay 6nlemek igin fincana bir kasik
koyunuz. Maksimum mikrodalga kademesinde 1 - 2 dakika
sireyle suyu isitiniz.

Temizlik malzemeleri

Farkl ylzeylerin yanlis temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gdrmemesi icin tablodaki bilgilere dikkat ediniz. Keskin veya

m asindirici temizlik maddeleri,

m cihaz kapagindaki cami temizlemek i¢in metal veya cam
kaziyicisi kullanmayiniz.

m Kapak contasini temizlemek igin metal veya cam kaziyicisi
kullanmayiniz.

m sert ovma sutngerleri ve bulasik telleri,
m yUksek oranda alkol i¢ceren temizlik maddeleri kullanmayiniz.

Kullanmadan énce yeni slingerinizi iyice yikayiniz.

Bolge Temizlik malzemeleri

Cihazin on tarafi Sicak deterjanli su:

Bulasik bezi ile temizleyiniz ve yumusak
bir bez ile kurulayiniz. Temizlik igin cam
temizleyici, metal veya cam kaziyicisi

kullanmayiniz.

Paslanmaz celik Sicak deterjanli su:

Bulasik bezi ile temizleyiniz ve yumusak
bir bez ile kurulayiniz. Kireg, yag, nisasta
ve protein lekelerini hemen temizleyiniz.
Bu tlr lekelerin altinda korozyon mey-
dana gelebilir. Ozel paslanmaz gelik
temizleyicilerini, musteri hizmetlerinden
veya yetkili servisten temin edebilirsiniz.

Firin Sicak deterjanli su veya sirkeli su:
Bulasik bezi ile temizleyiniz ve yumusak
bir bez ile kurulayiniz.

Asiri kirlenme durumunda: Firin temizle-
yiciyi sadece firin sogukken kullaniniz.
Siz en iyisi paslanmaz ¢elik bir siinger
kullaniniz.

Firin lambasinin cam Sicak deterjanli su:
kapag! Bulasik bezi ile temizleyiniz.

Kumanda paneli/
kapagin dis cami

Cam temizleyicisi:
Derhal yumusak bir bez ile kurulayiniz.
Cam kaziyici kullanmayiniz.

Kapagin i¢ cami Cam temizleyicisi:
Yumusak bir bezle kurulayiniz. Cam

kaziyici kullanmayiniz.

Conta Sicak deterjanli su:
Bulasik bezi ile ovmadan temizleyiniz.
Temizlik i¢cin metal veya cam kaziyicisi
kullanmayiniz.

Aksesuar Sicak deterjanli su:

Yumusatiniz ve bir bulasik bezi veya bir
firca ile temizleyiniz.

Pisirme alaninda kendi kendini temizleyen yiizeylerin
temizlenmesi

Arka panel ve tavan kendi kendini temizleyen emaye ile
kaplanmistir. Bu ylzeyler, firn ¢alisirken kendi kendilerini
temizler. Daha buyuk lekeler ancak, firin birka¢ defa
calistirildiktan sonra temizlenmektedir.
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Bilgiler

m Kendi kendini temizleyen ylzeyleri asla firin temizleyicisi ile
temizlemeyiniz. Firn temizleyicisi yanliglikla arka panele veya
tavana sigramissa, temizleyiciyi derhal bir siinger ve yeterli
miktarda su ile temizleyiniz.

m Asla asindirici temizleme malzemeleri kullanmayiniz. Bu tdr
malzemeler, yogun gbzenekli kaplamayi ¢izecek veya zarar
verecektir.

m Kendi kendini temizleyen ylzeyleri asla bulasik teli ile
temizlemeyiniz.

m Emaye kaplamada olusan hafif renk farklarinin, kendinden
temizleme fonksiyonuna bir etkisi yoktur.

Pisirme bo6liimiiniin tabaninin ve yan panellerin temizlenmesi

Bulasik bezi, sicak deterjanli su veya sirkeli su kullaniniz.

Asiri kirlenmesi durumunda, paslanmaz celikten bulasik teli
veya firn temizleyicisi kullaniniz. Sadece soguk firinda
kullaniniz.

Cam kapagin temizlenmesi
Temizlik i¢in firnin Gzerindeki cam kapadi ¢ikarabilirsiniz

A Yanma tehlikesi!

Cihazi kapattiktan hemen sonra sékmeyiniz. Firin soguk
olmalidir.

Sokiilmesi

1.Kurulama bezini firina seriniz.

2.Finnin tavanindaki mandali 6ne dogru gekiniz. (Resim A)
Ondeki cam kapagi diger elin bas parmagi ile asadiya dogru
bastiriniz. Mandall serbest birakiniz.

3.Kapag! her iki elinizle dne itiniz ve 1zgara I1sitma elemani
Uzerine birakiniz. (Resim B)

4.Tekrar biraz arkaya dogru itiniz. (Resim C)
5.Yandan arkaya dogru yatiriniz ve ¢ikartiniz. (Resim D)

A Yaralanma tehlikesi!
Asla mikrodalga firininin antenine (A) dokunmayiniz veya
temizlemeyiniz!

Hafif kirlenmede:
Cam kapag sicak bulasik deterjani ile yikayiniz.

Yogun kirlenmede:
Cam kapag! firndaki emaye ylzeyler gibi temizleyiniz.




Montaj Montaj

1. Kapag! diz tarafi asadiya gelecek sekilde yerlestiriniz ve 1.Kapak camini iki elinizle tutarak kanala yerlestiriniz. (Resim A)

izgara isitma elemaninin tizerine birakiniz. (Resim A) 2.Kapak camini biraz kaldirarak asagdi dogru bastiriniz ve
2. Her iki elinizle iki kancaya dog@ru arkaya itiniz. (Resim B) yukaridan yerine yerlestiriniz. (Resim B)

3.Mandallan éne dogru ¢ekiniz ve cam kapagi yukari dogru Kapak caminin kumanda bdlimune bitisik olmasina dikkat
bastiriniz. Mandal serbest birakiniz. (Resim C) ediniz.

Kurulama bezini firndan aliniz. 3. Kapagi tamamen aginiz, bu esnada camlari bir elinizle
tutunuz. (Resim C)

A Ciddi saglk sorunlari tehlikesi! T o o !

. : 8 4. Kapagi bir kez daha asagilya dogru bastiriniz ve vidalari yarik
Cihazi asla mikrodalga cam kapagi olmadan galigtirmayiniz. basli tornavida (genislik 8-11 mm) kullanarak sikiniz, kapagi
Mikrodalga enerjisi disari ¢ikabilir. kapatiniz. (Resim D)

Camlarin temizlenmesi
Firin kapagindaki camlari temizlemek lzere ¢ikartabilirsiniz.

A Yanma tehlikesi!

Cihazi kapattiktan hemen sonra sdkmeyiniz. Firin soguk
olmalidir.

Sokiilmesi

1.Finn kapagini aginiz.
2. Kapaktaki iki civatayi yarik bagsli tornavida (genislik 8-11 mm)

sOklnlz. Daha sonra kapagin camini bir elinizle sikica Dikkat!
tutunuz. (Resim A) Firini ancak camlar talimatlara uygun bigimde takildiktan sonra
3. Kapagi egdik konuma getiriniz ve cami kapak tutamagi ile tekrar kullanabilirsiniz.

birlikte yukari dogru ¢ekerek ¢ikartiniz. (Resim B)

4. Kapagi kapatiniz.
Bilgiler
m Camlari cam deterjani ve yumusak bir bezle temizleyiniz.

m Sivri veya asindirici maddeler kullanmayiniz. Cam kaziyicisi
uygun degildir.
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Ariza tablosu

Bir ariza ortaya ¢ikarsa, genellikle énemli olmayan bir
durumdur. Bu nedenle misteri hizmetlerini aramadan énce
tablonun yardimiyla arizayl kendiniz gidermeye c¢alisin.

EQer bir yemek optimum derecede dizgin olmazsa Kendi
mutfagimizda sizin igin test ettik bélimine bakiniz. Orada
pisirme islemine iliskin éneri ve uyarilari bulabilirsiniz.

Ariza tablosu

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usulline aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Sadece
tarafimizdan gérevlendirilmis musteri hizmetleri teknisyenleri
onarim yapma yetkisine sahiptir.

Anza Olasi neden

Yardim / Uyarilar

Cihaz calismiyor. Sigorta arizaldir

Sigorta kutusuna bakip sigortadan ariza olup
olmadigini kontrol ediniz.

Soket yerine oturtulmamis

Fisi prize takiniz

Elektrik kesintisi

Mutfagin lambasinin yanip yanmadigini kon-
trol ediniz.

Durum satirinda “Saatin ayarlan-  Elektrik kesintisi
masl!" gértnir. Gorlintilenen saat
glncel degdil. Sag ayar alaninda

“Dil se¢imi" var.

Ddner diigme yardimiyla gincel saati
ayarlayiniz ® tusuna basiniz. Ayarlanan dil
elektrik kesintisinden sonra degismez.

Firin sicak degdil. Durum satirinda  Firin demo modunda

“Demo" gorindr.

Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz ve yak-
lasik 20 saniye sonra tekrar aciniz. Sonraki

2 dakika icerisinde durum satirindaki "Demo"
yazisi silininceye kadar =0 tusunu dort saniye
boyunca basil tutunuz.

Durum satirinda “Otomatik
kapama" gorindar.

Otomatik kapama aktiflestirilir. Firin kapanir

istediginiz bir tusa basiniz. Metin silinir. Yeni-
den ayarlayabilirsiniz.

Mikrodalga fonksiyonu calismiyor.

Kapak tam olarak kapall degil.

Cihazin kapaginin arasina yemek artiklarinin
veya yabanci bir maddenin girip girmedigi kon-
trol ediniz. Conta ylzeylerinin temiz olup olma-
digini kontrol ediniz. Kapak contasinin gevsek
olup olmadigini kontrol ediniz.

Mikrodalga firin ¢galistirimadi.

¥ tusuna basiniz.

start

Cihaz ayarlanan sicakliga kadar stop tusuna basiimamis.
ISINMIyor.

¥ tusuna basiniz.

Mikrodalga isletimi belirli bir neden Mikrodalgada ariza saptanmistir.

olmadan durduruluyor.

Bu hatanin tekrarlanmasi durumunda musteri
hizmetlerine haber veriniz. Mikrodalga olma-
dan firmin ¢alismasi mumkindur.

Mikrodalga firin calismasi sirasinda Cok dusik mikrodalga finrn kademesi ayarlan- Daha ylksek bir yerlestirme seviyesi seginiz.

yemekler, simdiye kadar oldugun- mis.

dan daha uzun sirede isiniyor.
miktarda yemek koyulmus.

Cihazin igine olmasi gerekenden daha fazla

Miktarin iki kati - neredeyse iki kat zaman

Yemekler, diger seferlerden daha soguktu.

Yemekleri ara sira karistiriniz veya geviriniz.

E ile hata mesajlan

Ekranda E ile bir hata mesaji gorintilenirse, ® tusuna basiniz.
Bunun ardindan saati yeniden ayarlayiniz. Bdylece hata mesaji
silinir. Hata tekrar g6sterilirse musteri hizmetlerini arayiniz. E106
hata mesajinda mikrodalga firin ¢alismaya devam edebilir.

EO011 hata mesaji, muhtemelen bir tusun sikistigini gésterir.
Tdm tuslara teker teker basiniz ve tim tuslarin temiz olup
olmadidini kontrol ediniz. Hata mesaji hala gérindyorsa musteri
hizmetlerini arayiniz.

Firin lambasinin degistirilmesi

Firn lambasini degistirebilirsiniz. Isiya dayanikh 12 V, 20 W'lik
halojen lambalar musteri hizmetlerinden veya yetkili servisten
temin edebilirsiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Cihaz ac¢ikken finn lambasini asla degistirmeyiniz. Cihazin fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi kapatiniz.

Bilgi: Yeni halojen lambayi daima kuru bir bez ile paketinden
cikartiniz. Boylece lambanin kullanim siresini uzatirsiniz.
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Su sekilde hareket ediniz:

1.Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.

2.Hasar olusmasini énlemek i¢in, mutfak bezini soguk firinin
icine seriniz.

3.Cam kapag! ¢ikariniz. Bunun icin elinizle cam kapagi alttan
aginiz
Cam kapagi c¢ikartmak zor oluyorsa bunu bir kasik yardimiyla
yapiniz. (Resim A)



4. Lambayi disar ¢ikartiniz ve ayni lamba tipinde lambay! yerine
takiniz. (Resim B)

6. Kurulama bezini ¢ikariniz. Sigorta kutusundaki sigortayi tekrar
aciniz veya elektrik figini takiniz.

Musteri Hizmetleri

EQer cihazinizin tamir olmasi gerekiyorsa, musteri hizmetlerine
basvurunuz. Teknikerin gereksiz yere gelmesini 6nlemek icin de
her zaman uygun bir ¢6zim buluruz.

E-numarasi ve FD-numarasi

Telefon gériismesi sirasinda size glvenebilmemiz igin lttfen
arin numarasini (E-No.) ve dretim numarasini (FD-No.) giriniz.
Numaralarin yer aldigi tip levhasini firinin Gzerinde bulabilirsiniz.
Gerektiginde kolayca bulabilmeniz icin firminiza ait verileri ve
musteri hizmetleri telefon numarasini buraya yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Miisteri hizmetleri

Enerji ve cevre icin oneriler

Burada, yemek pisirirken ve kizartirken nasil enerji tasarrufu
yapabileceginiz ve cihazinizi dogru temizlemek igin gerekli olan
bir takim dnerileri bulacaksiniz.

Enerji tasarrufu

Eger finninizi sadece tarifte veya kullanim kilavuzundaki
tablolarda 6n isitma yapilmasi gerektigi sdyleniyorsa, 6nceden
Isitiniz.

Koyu renkli, siyah cilali veya emaye kaplama kaliplar kullaniniz.
Bu tur kaliplar firmin sicagini en iyi sekilde degerlendirir.

Pisirme ve kizartma iglemleri sirasinda firnin kapagini mimkin
oldugunca seyrek aginiz.

Kapak contasinin degistirilmesi

Kapak contasi bozulmus ise degistiriimesi gerekir. Cihaziniz igin
yedek contayl misteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz. Litfen
cihazinizin E numarasini ve FD numarasini bildiriniz.

A Ciddi saghk sorunlari tehlikesi!

Kapak contasi hasarli ise asla cihazi kullanmayiniz. Mikrodalga
enerjisi digari ¢ikabilir. Cihazi ancak onarimdan sonra tekrar
kullaniniz.

1. Firin kapagini aginiz.

2_Eski kapak contasini ¢ikariniz.

3.Kapak contasi 5 kanca ile sabitlenmistir. Bu kancalar ile yeni
contay finrn kapagina asiniz.

Bilgi: Teknik zorunluluk geredi kapak contasindaki birlesme
yeri altta ortadadir.

Garanti siresi icerisinde olsa bile hatall bir kullanim durumunda
servis teknisyenlerinin gelmesinin dcretsiz olmadigina dikkat
ediniz.

Kullanim &mri :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi i¢in gerekli yedek parca bulundurma suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma
TR 444 6688

Ureticinin yeterliligine giivenin. Onarimlarin cihazinizin orijinal
yedek parcalarina sahip egitimli servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olunuz.

Bu cihaz EN 55011 veya CISPR 11 normlarina uygundur. Bu
cihaz Grup 2, Sinif B'ye dahildir.

Grup 2, mikrodalgalarin besin maddelerinin isitiimasi amaciyla
dretildigini géstermektedir. Sinif B ise cihazin ev ici kullanima
uygun oldugunu gdstermektedir.

Birden fazla pasta pisirecekseniz, pes pese pisirmeniz uygun
olur. Pisirme alani hala sicak. Bdylece ikinci pastanin pisme
suresi kisalabilir.

Daha uzun pisme slrelerinde pisme stresi bitiminden
10 dakika 6nce finni kapatabilir ve yiyecegi kalan isi ile
pisirebilirsiniz.
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Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Otomatik program

Otomatik program ile gok basit sekilde yemekler
hazirlayabilirsiniz. Programi seginiz ve yiyeceklerin agirhgini
giriniz. Otomatik program optimal ayarlari saglayacaktir.

Programin secilmesi

Resimdeki 6rnek: 1kg taze tavuk pargasi igin programi seginiz
ve ayarlayniz.

1.[P] tusuna basiniz.
ilk program grubu ve ilk program gérindir.

Kiimes hayvani > Tavuk, taze

3.> tusuna basiniz ve déner digme ile programi seciniz.

11:30 Programlar

Tavuk parcalart,

Kimes hayvan taze

4.> tusuna basiniz.

Secilen program igin tavsiye edilen agirlik gérinar.
5.Ddéner digme ile agirh@gr ayarlayiniz.

Program stresi durum satirinda gosterilir.

Eger bir kez daha > tusuna basarsaniz kisisel ayara
gecersiniz. Program sonucunu etkileyebilirsiniz. Ekteki Kisisel
Ayarlarbdlimine bakiniz.

11:31 Programlar

< Tavuk parcalari, taze

6. 35 tusuna basiniz.

Program cgaligsmasi baslar. Stire [=1 gérlnir sekilde durum
satirinda ilerler.
Program tamamlandi

Sinyal sesi duyulur. Firin artik 1sitmaz. Sinyali énceden (® tusu
ile kapatabilirsiniz. Durum satirinda -1 0:00 goérinr.
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Avrupa Yonetmeligi 2002/96/EG'ye (WEEE - waste
electrical and electronic equipment) uygundur.
Yoénetmelik, AB-genelinde gecerli olan eski cihaz
deg@erlendirme ve geri aliminin gergevesini
gostermektedir.

E/ Bu cihaz, Elektrikli ve Elektronik Eski Cihazlar ile ilgili

Programin iptal edilmesi

Durum satirinda "Fonksiyon secimi" gériiniinceye kadar

tusunu basil tutunuz. Yeniden ayarlayabilirsiniz.

Bilgilerin sorgulanmasi

Baslatmadan 6nce i tusuna kisaca basiniz. Programlara iligkin
cesitli bilgiler gosterilecek. Her bilgi icin tekrari tusuna kisaca
basiniz.

Bitis zamaninin ileri alinmasi

Bircok programda bitis zamanini ileri alabilirsiniz. Bkz. Zaman
fonksiyonlari bélimda.

Kisisel ayar

Programa iliskin pisirme sonucu 6n ayarlariniza uygun degilse,
bir sonraki defa degistirebilirsiniz.

Ayarlama iglemini 1 - 5 maddelerinde tarif edildigi sekilde
yapiniz.

> tusuna basiniz ve déner digme ile 1s1§1 yanan alani kaydiriniz.
- OOoOmooo +

Sola = Pigsirme sonucu daha zayif.

iﬁga = Daha gticli pisirme.

stop tusU ile baslatiniz.
Sire degisir.

Otomatik program ile buz ¢c6zme ve pisirme

Bilgiler
m Gida maddesini ambalajindan ¢ikartiniz ve tartiniz. Tam
agirhgr giremiyorsaniz, bir Gst veya bir alt saylya yuvarlayiniz.

m Programlar igin daima mikrodalgaya uygun pisirme kabi
kullaniniz, érn. cam, seramik veya Universal tava. Bunun igin
program tablosundaki aksesuar bilgilerine dikkat ediniz.

m Gida maddelerini soguk pisirme alanina yerlestiriniz.

m Uygun yiyeceklerin ilgili agirhk sahalarinin ve gerekli
aksesuarlarin yer aldigi bir tabloyu Bilgiler bdliminin
sonunda bulacaksiniz.

m Adirlik sahasinin disinda kalan agirlik degerleri ayarlanamaz.

m Bircok yemekte bir slire sonra bir sinyal sesi duyulur. Yemedgi
ceviriniz veya karigtiriniz.

Buz ¢6zme
Bilgiler

m Gida maddelerini mimkuin oldugunca yatay ve porsiyonlar
halinde -18 °C'de dondurunuz ve saklayiniz.

m Dondurulmus gida maddelerini diz kaplara, 6 rn. cam veya
porselen tabaklara koyunuz.
Sandvi¢c ekmegdini dogrudan tel izgaranin Uzerine diziniz.

m Hassas veya disarida kalan pargalarn ufak bir aliminyum
folyo ile kapatiniz. Bu sekilde bu noktalarin zamanindan énce
pismesini 6nleyebilirsiniz. Aliminyum folyonun pisirme
alaninin duvarlarina degmemesine dikkat ediniz.

m Sicakligin dengelenebilmesi igin gida maddelerini, buzlari
¢Ozlldikten sonra 10 ile 90 dakika daha buzlarini eritiniz.

m Et, tavuk veya baliklarin buzu ¢ézuldrken sivi olusur. Eti
cevirirken bu siviyl temizleyiniz. Olusan siviyi asla tekrar
kullanmayiniz veya baska gidalara temas ettirmeyiniz.



m Bitln tavuklan énce gdgus tarafi alta gelecek sekilde, tavuk
parcalarini ise deri taraflari alta gelecek sekilde kaba
yerlestiriniz. Bacak ve kanatlar ufak aliminyum folyo
parcalariyla kapatiniz.

m Sigir, kuzu ve domuz etini dnce yagl tarafi alta gelecek
sekilde kaba yerlestiriniz.

m Sadece gerekli miktarda ekmegin buzunu ¢6zindz. Buzu
c¢Ozilen ekmek ¢cok cabuk bayatlar.

m Cevirdikten sonra buzu ¢dzilmus kiymayi ¢ikartiniz.

m Bitln balikta kuyruk kanadini, balik filetosunda tim ¢evresini
ve balik pirzolasinda disarida kalan bagsini aliminyum folyo ile

kapatiniz.

Program grubu Uygun yemek kg cinsinden  Kap / aksesuar, yerlestirme yiiksekligi

Program agirhk arahgi

Buz ¢6zme

Bugday ekmegi 0,10 - 0,60 Yassli aclk kap tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1

Bugday ekmegi*** 0,20 - 1,50 Yassli aclk kap tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1

Sandvi¢ ekmegi 0,05-0,45 Tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1

Pasta, kuru* Kaplamasiz ve sirlamasiz kuru 0,20 - 1,50 Yassli aclk kap tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1
pasta, mayall kek

Pasta, yumusak Meyveli kaplamasiz, sirlamasiz ve 0,20-1,20 Yass! a¢lk kap tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1
jelatinsiz kuru pasta, kremasiz

Kiyma* Sigir, kuzu ve domuz etinden kiyma 0,20 - 1,00 Yassli aclk kap, tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1

Sigir eti** Sigir kizartmasi, Dana kizartmasi, 0,20 - 2,00 Yassli aclk kap tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1
Biftek

Domuz eti** Kemiksiz boyun kizartmasi, Eti sara- 0,20 - 2,00 Yass| a¢ik kap tel 1izgara, yerlestirme seviyesi 1
rak kizartma, Snitzel, Gulas

Kuzu eti** Kuzu budu, kuzu omzu, kuzu kizart- 0,20 - 2,00 Yassl a¢ik kap, tel 1izgara, yerlestirme seviyesi 1
masi

Bitin kiimes hayvani** Tavuk, Ordek 0,70 - 2,00 Yassli aclk kap tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1

Tavuk parcalar’** Tavuk budu, Yanm Tavuk, Kaz budu, 0,20 - 1,20 Yassli aclk kap tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1
Kaz g6gsul, Ordek goégsi

Bitin balk** Alabalik, Bir cins morina, Morina 0,20-1,20 Yassi aclk kap tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1
baligi

Balik filetosu** Turna baligindan, Morina balhdindan, 0,20 - 1,00 Yassli aclk kap tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1
Somon baligindan, Barbunya ball-
gindan, Deniz somonundan, Uzun
levrekten fileto

Balik pirzolasi** Morina baligi, turna balgi, somon 0,20 - 1,00 Yassli aclk kap tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1

pirzolasi

* Pisirme slresinin yaklasik yarisi doldugunda gevirmek igin sinyal.
** Slrenin ¥3'U ve %3'U doldugunda gevirmek igin sinyal.
***S(renin %4'0 doldugunda gevirmek igin sinyal.

Pisirme
Sebze m Dondurulmus sebze: Sadece haslanmis, 6nceden
Bilgiler pisiriimemis sebzeler icin uygundur. Krema soslu derin

m Taze sebze: Esit blyUkllkte parcalara béliniz. Her 100 g
sebze igin 2 yemek kasigi su ekleyiniz.

dondurulmus sebze, bu program i¢in uygun degildir. Ger
100 g icin 1-2 yemek kasigi su ekleyiniz. Ispanak ve kirmizi
lahana i¢in su eklemeyiniz.

m Program sonunda sebzeyi yakl. 5 dakika daha dinlendiriniz.

Program grubu

Uygun yemek

kg cinsinden agirlhik Kap / aksesuar, yerlestirme yiiksek-

Program araligi ligi

Sebze

Taze sebze pisirme* Karnabahar, Brokoli, Havug, Kolrabi, 0,20 - 1,00 Kapakli kap, tel 1zgara, yerlestirme
Pirasa, Biber, Kabak seviyesi 1

Dondurulmus sebze pisirme*  Karnabahar, Brokoli, Havug, Kolrabi, 0,20 - 1,00 Kapakli kap, tel 1zgara, yerlestirme

Kirmizi lahana, Ispanak

seviyesi 1

* Pisirme suresinin yarisi doldugunda karnistirmak igin sinyal.

Patates

Bilgiler

m Soyulmus tuzlu haslanmis patates: Bunlari esit blyuklukteki

parcalar halinde kesiniz. 100 g patates igin iki yemek kasigi

su ve biraz tuz ekleyiniz.

m Kabugu ile haslanmis patates: Esit blyUklikte patatesler
kullaniniz. Patatesi yikayiniz ve kabugunu birkag¢ yerinden
deliniz. Nemli iken bir kaba, susuz koyunuz.

m Program sonunda patatesleri yakl. 5 dakika daha
dinlendiriniz. Ortaya ¢ikan suyu daha dnce stzinUz.
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m Patates grateni yassi bir kaba 3 - 4 cm yikseklikte olacak
sekilde yerlestiriniz.

m Program sonunda sufleyi 5 - 10 dakika daha firnda
dinlendiriniz.

m Patates kizartmasi, kroket ve kizartmalik plre patates firinda
hazirlamak igin uygun olmalidir.

Program grubu Uygun yemek

kg cinsinden agirlik

Kap / aksesuar, yerlestirme yiiksekligi

Program arahgi

Patates

Soyulmus tuzlu haslanmis iyi haslanmis, gok iyi haslanmis 0,20 - 1,00 Kapakli kap, tel 1zgara, yerlestirme

patates*® veya unlu patates seviyesi 1

Kabugu ile haslanmis pata-  lyi haslanmis, ¢ok iyi haslanmis 0,20 - 1,00 Kapakli kap, tel 1zgara, yerlestirme

tes* veya unlu patates seviyesi 1

Patates graten, taze 0,50 - 3,00 Yassi aclk kap, tel 1izgara, yerlestirme
seviyesi 2

Patates kizartmasi, dondurul- 0,20 - 0,60 Universal tava, yerlestirme seviyesi 2

mu$**

Kroket, dondurulmusg™* 0,20-0,70 Universal tava, yerlestirme seviyesi 2

Kizartmalik pulre patates, don- 0,20 - 0,80 Universal tava, yerlestirme seviyesi 2

durulmus**

* Pisirme sdiresinin yarisi doldugunda karistirmak igin sinyal.

** Slirenin %3'U doldugunda gevirmek igin sinyal.

Tahil drinleri

Bilgiler m Misir lapast:

m Tahillar ¢ok fazla pisirildiginde kdpuklenir. Bu nedenle tim
tahil Urdnleri icin kapakli derin bir kap aliniz. Tahili kendi
agirh@i ile (sivisiz) yerlestiriniz.

m Piring:

Hazir pisirme torbalarinda pirin¢ kullanmayiniz. Pirince iki ile
iki buguk kati kadar su ekleyiniz.

Misir lapasinda 6gutme derecesine gore iki ila G¢ kati kadar
su ekleyiniz.

m Kuskus:
Iki kati kadar su ekleyiniz.

m Dari:
Iki ile iki buguk kati kadar su ekleyiniz.

m Program sonunda tahilli yemegi yakl. 5 - 10 dakika
dinlendiriniz.

Program grubu
Program

kg cinsinden agirlik araligi

Kap / aksesuar, yerlestirme yiiksekligi

Tahil Grinleri

Uzun piring* 0,10-0,50 Derin kapakli kap, tel 1izgara, yerlestirme seviyesi 1
Basmati pirinci* 0,10-0,50 Derin kapakli kap, tel 1izgara, yerlestirme seviyesi 1
Dogal piring* 0,10-0,50 Derin kapakli kap, tel 1izgara, yerlestirme seviyesi 1
Misir lapasi** 0,10-0,50 Derin kapakli kap, tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1
Kuskus** 0,10-0,50 Derin kapakli kap, tel 1izgara, yerlestirme seviyesi 1
Darr* 0,10-0,50 Derin kapakli kap, tel 1izgara, yerlestirme seviyesi 1

* Agirhdina gére yak. 2-14 dakika daha karistirmak igin sinyal.
** 1-2 dakika sonra karistirmak igin sinyal.
*** Pisirme sUresinin yarisi doldugunda karistirmak icin sinyal.

Sufle
Bilgiler

m Yemegdi mikrodalgaya uygun bir kapta tel izgaranin lzerine
yerlestiriniz.

m Lezzetli ve tatl sufleyi yassi bir kaba yakl. 5 cm ylkseklikle
olacak sekilde yerlestiriniz.

m Patates grateni yassi bir kaba 3 - 4 cm yikseklikte olacak
sekilde yerlestiriniz.

m Program sonunda patates grateni 5 - 10 dakika daha firnda
dinlendiriniz.

Program grubu

kg cinsinden agirlik araligi

Kap / aksesuar, yerlestirme yiksekligi

Program

Sufle

Lazanya Bolonez, dondurulmus 0,40 - 1,00 Uzeri acik kap, tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1
Canneloni, dondurulmus 0,40 - 1,00 Uzeri acik kap, tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1
Firnn makarna, dondurulmus 0,40 - 1,00 Uzeri acik kap, tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1
Sufle, baharatll, pismis malzemeli 0,40 - 3,00 Yassl aclk kap, tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 2
Sufle, tath 0,50-1,80 Yassl aclk kap, tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1
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Program grubu kg cinsinden agirlik araligi  Kap / aksesuar, yerlestirme yiiksekligi
Program

Patates graten, taze 0,50 - 3,00 Yassli aclk kap, tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 2

Derin dondurulmus irinler

Bilgiler m Cin boredi ve mini ¢in bdregi, firnda hazirlamak igin uygun
= Onceden pisirilmis, dondurulmus pizza ve pizza bageti olmalidir.
kullaniniz. m Dondurulmus yiyecekleri Ust Uste koymamaya dikkat ediniz.

m Patates kizartmasi, kroket ve kizartmalik plre patates firinda
hazirlamak i¢in uygun olmalidir.

Program grubu kg cinsinden agirlik araligi Kap / aksesuar, yerlestirme yiiksekligi
Program

Pizza, ince taban 0,30-0,50 Universal tava, yerlestirme seviyesi 1

Pizza, kalin taban 0,40 - 0,60 Universal tava, yerlestirme seviyesi 1

Mini-Pizza 0,10-0,60 Universal tava, yerlestirme seviyesi 1
Pizza-Bageti, 6nceden pisiriimis 0,10-0,75 Universal tava, yerlestirme seviyesi 1

Patates kizartmasi* 0,20 - 0,60 Universal tava, yerlestirme seviyesi 2

Kroket* 0,20-0,70 Universal tava, yerlestirme seviyesi 2
Kizartmalik pire patates*® 0,20 -0,80 Universal tava, yerlestirme seviyesi 2

Lazanya Bolonez 0,40 - 1,00 Uzeri acik kap, Tel izgara, Yerlestirme seviyesi 1
Cannelloni 0,40 - 1,00 Uzeri acik kap, Tel 1zgara, Yerlestirme seviyesi 1
Finn makarna 0,40 - 1,00 Uzeri acik kap, Tel izgara, Yerlestirme seviyesi 1
Gin boregi** 0,10-1,00 Universal tava, yerlestirme seviyesi 2

Mini ¢in boregi** 0,10-0,60 Universal tava, yerlestirme seviyesi 2

Paneli balik gubuklan® 0,20 -0,90 Universal tava, yerlestirme seviyesi 2
Panelenmis kalamar halkalarr® 0,20 -0,50 Universal tava, yerlestirme seviyesi 2

* Siurenin %3'0 doldudunda gevirmek icin sinyal.
** Pisirme siresinin yarisi doldugunda ¢evirmek i¢in sinyal.

Kiimes hayvani

Bilgiler m Derisiz hindi gégsunu pisirme. Hindi gégsu icin 100 - 150 ml
yerlestiriniz. 100 ml sivi ilave ediniz.
m Tavuk parga|ar|n| derili kismi Uste ge|ecek §ek||de kaba | Program sonunda hindi gogsunu 10 dakika daha dinlendiniz.
yerlestiriniz.
Program grubu Uygun yemek kg cinsinden agirlik ara- Kap / aksesuar, yerlestirme yiik-
Program g sekligi
Kiimes hayvani
Tavuk, taze* Butin tavuk 0,80-1,80 Derin kapakli kap, tel izgara, yer-
lestirme seviyesi 1
Tavuk, parca taze Tavuk budu, yarim tavuk 0,40 - 1,20 Derin kapakli kap, tel izgara, yer-
lestirme seviyesi 1
Pilic, taze*® 1,50 - 3,00 Derin kapakli kap, tel 1zgara, yer-
lestirme seviyesi 1
Hindi gdgsd, taze** Derisiz hindi gégsu 0,80-2,00 Derin kapakl kap, tel 1zgara, yer-

lestirme seviyesi 1

* Btlin tavugun pisirme siresinin %4'0 doldugunda gevirmek igin sinyal.
** Pisirme sUresinin yarisi doldugunda c¢evirmek igin sinyal.

Et
Bilgiler m Dalyan kofteye 50 - 100 ml sivi ilave ediniz.
m Rozbifi dnce yadli tarafi alta gelecek sekilde pisiriniz. m Program sonunda kizarttiklariniz 10 dakika daha dinlendiriniz.

m Sigir kizartmasi, dana kizartmasi, dana paca, kuzu budu ve
domuz kizartmasi:
Kizartma, kabin tabanini tcte iki oraninda 6rtmelidir.
Kizartmaya 50 - 100 ml sivi ilave ediniz. EQer gerekirse
cevirdikten sonra yeniden 50 - 100 ml sivi ilave ediniz.
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Program grubu Uygun yemek kg cinsinden Kap / aksesuar, yerlestirme yiiksekligi

Program agirlik arahgi

Sigir eti

Bugulanip kizartma, taze** 0,80 -2,00 Derin kapakli kap, tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1
Rozbif, orta pismig* 5 -6 cm kalinlikta rozbif 0,80 - 2,00 Uzeri acik kap, tel izgara, yerlestirme seviyesi 1
Rozbif, ingiliz usulii* 5 -6 cm kalinlikta rozbif 0,80 - 2,00 Uzeri acik kap, tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1
Dalyan kofte yakl. 8 cm buytklikte 0,80 -1,50 Kapakli kap, tel 1zgara

Sarma 0,50 - 3,00 Derin kapakli kap, tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1
Dana eti

Kizartma, taze* Kalca, paca 0,80-2,00 Kapakli kap, tel 1zgara

Kemikli paca, taze 0,80 - 3,00 Kapakl kap, tel 1zgara

Osso buco 0,80 - 3,00 Kapakli kap, tel 1zgara

Domuz eti

Boyun kizartmasi, taze, kemik- 0,80-2,00 Kapakli kap, tel 1zgara

Siz***

Boyun kizartmasi, taze, kemikli* 0,80-2,50 Kapakli kap, tel izgara

Kabugu ile kizartma, taze 0,80-2,00 Kapakl kap, tel 1zgara

Dalyan kofte yakl. 8 cm buyuklikte 0,80-1,50 Kapakli kap, tel izgara

Eti sararak kizartma, taze* 1,00 - 3,00 Kapakli kap, tel izgara

Kuzu eti

But, taze, kemiksiz, orta* 0,80 -2,00 Kapakli kap, tel 1zgara

But, taze, kemikli, iyi pismis* 0,80-2,00 Kapakli kap, tel 1zgara

Dalyan kofte yakl. 8 cm buyuklikte 0,80-1,50 Kapakli kap, tel izgara

Yabani hayvan eti

Geyik kizartmasi, taze* 0,50 - 3,00 Derin kapakli kap, tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1
Ceylan budu, kemiksiz, taze*** 0,50-2,50 Derin kapakli kap, tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1
Tavsan budu, kemikli, taze*** 0,50-1,50 Derin kapakli kap, tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1
Yabani domuz kizartma, taze*** 0,50-2,50 Derin kapakli kap, tel izgara, yerlestirme seviyesi 1
Tavsan, taze 0,50 - 2,00 Derin kapakli kap, tel 1zgara, yerlestirme seviyesi 1

* Pisirme slresinin yarisi doldugunda ¢evirmek icin sinyal.
** Slrenin ¥3'U ve %3'U doldugunda gevirmek igin sinyal.
**S(renin %3'0 doldugunda gevirmek igin sinyal.

Balik
Bilgiler
m BUtln balk, taze:

1 - 3 yemek kasidi su veya limon suyu ekleyiniz.

Balik filetosu, taze:
1 - 3 yemek kasigi su veya limon suyu ekleyiniz.

m Panelenmis mirekkep baligi halkalari, dondurulmus:
Bunlar, firnda hazirlamak i¢in uygun olmalidir.

Program grubu

kg cinsinden agirlik araligi Kap / aksesuar, yerlestirme yuksekligi

Program

Batln taze balk bugulama 0,30-1,10 Kapakl kap, tel 1izgara

Taze balik fileto bugulama 0,20 - 1,00 Kapakl kap, tel izgara

Paneli balik gubuklarr® 0,20 -0,90 Universal tava, yerlestirme seviyesi 2
Kalamar halkalari, dondurulmus* 0,20-0,50 Universal tava, yerlestirme seviyesi 2

* Slirenin %3'0 doldugunda gevirmek igin sinyal.

Dalyan kofte ve sebze yemegi

Bilgi: Dalyan koéfteye 50 - 100 ml sivi ilave ediniz.

Program grubu Uygun yemek kg cinsinden agirik Kap / aksesuar, yerlestirme yiiksekligi

Program

arahigi

Dalyan kofte

Taze sigir etinden

yakl. 8 cm buytkltkte 0,80 - 1,50

Kapakl kap, tel izgara

Taze domuz etinden

yakl. 8 cm blyuklukte 0,80 - 1,50

Kapakl kap, tel izgara

* Et adirh@inin ayarlanmasi
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Program grubu
Program

Uygun yemek

kg cinsinden agirlik Kap / aksesuar, yerlestirme yiiksekligi
araligi

Taze, karisik etten

yakl. 8 cm buytklukte 0,80 - 1,50

Kapakl kap, tel izgara

Taze kuzu etinden

yakl. 8 cm bulyuklikte 0,80 - 1,50

Kapakl kap, tel izgara

Sebze yemegi*

Gulas 0,30 -2,00 Derin kapakl kap, tel 1zgara, yerlestirme
seviyesi 1
Sarma 0,50 - 3,00 Derin kapakli kap, tel 1izgara, yerlestirme

seviyesi 1

* Et agirh@min ayarlanmasi

Sizin icin mutfagimizda test edilmistir

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler i¢cin en uygun olan
ayarlar sunulmustur. Yemekleriniz i¢cin en uygun olan isitma
tdrindn, sicakhgin veya mikrodalga gicunin hangisi oldugunu
gosterecegiz. Uygun aksesuarlara ve kaplarin hangi yerlestirme
seviyesine slrtlmesi gerektigine iliskin bilgileri buradan elde
edebilirsiniz. Kap ve hazirlama iglemi igin Oneriler elde
edebilirsiniz.

Bilgiler

m Tablo degerleri her zaman, besinlerin soguk ve bos pisirme
alanina strllmesi durumu icin gecerlidir. Tablolarda
belirtiimisse sadece 6n isitma islemini yapiniz. Kullanmadan
once pisirme alanindan ihtiyaciniz olmayan tim aksesuarlari
cikariniz.

= On i1sitma isleminden sonra aksesuarin lzerine yaglh kagidi
yerlestiriniz.

m Tablolarda belirtilen sireler referans degerlerdir. Bu degerler
gida maddelerinin kalitesine ve 6zelligine baghdir.

m Cihazla birlikte teslim edilen aksesuar kullaniniz. Ek
aksesuarlari, 6zel aksesuarlar olarak musteri hizmetlerinden
veya yetkili servisten temin edebilirsiniz.

m Sicak aksesuari veya kabi pisirme alanindan cikartirken her
zaman bir mutfak eldiveni kullaniniz.

Mikrodalga ile buz c6zme, Isitma ve pisirme

Asagidaki tablolarda mikrodalga firin icin bircok segenek ve
ayar degerlerini bulacaksiniz.

Tablolarda belirtilen stireler referans degerlerdir. Bu degerler
kullanilan kaba, kaliteye, 1siya ve gida maddesinin 6zelliklerine
baglidir.

Tablolarda genellikle siire alanlari belirtimistir. Once kisa siireyi
ayarlayiniz ve gerekirse bu slreyi uzatiniz.

Tablolarda belirtilenden farkl miktarlar s6z konusu olabilir.
Bunun i¢in genel bir kural vardir:

Miktarin iki kati - neredeyse stirenin iki kati,

Miktarin yarisi - slrenin yarisi.

Tel 1zgaray yerlestirme seviyesi 1'e sUrlnlz. Kabi ortaya
yerlestiriniz. Mikrodalga firini bdylece yemeklerin her tarafina
ulasabilir.

Buz ¢6zme

Bilgiler
m Dondurulmus gida maddesini tel 1izgaranin Uzerine agik bir
kapta koyunuz.

m Orn. tavuk bacaklar ve kanatlar veya kizartmalarin yagl
kenarlari gibi hassas parcgalari ufak aliminyum folyo parcalar
ile kapatabilirsiniz. Folyo pisirme alaninin duvarlarina
degdmemelidir. Cozllme suresinin yarisi dolduktan sonra
aliminyum folyoyu ¢ikartabilirsiniz.

m Yiyecekleri aralarda 1 -2 defa ¢eviriniz veya karistiriniz. Blytk
parcalari birka¢ defa ¢cevirmeniz gereklidir. Cevirirken
¢6zllme sivisini bosaltiniz.

m Sicakligin dengelenmesi i¢in ¢6zllmis gida maddesini 10 -
60 dakika daha oda sicakliginda dinlendiriniz. Bu slreden
sonra kimes hayvanlarinin i¢clerini temizleyebilirsiniz.

Buz ¢c6zme Agirlik Mikrodalga kademesi Watt olarak, Uyarilar
slire dakika olarak
Batun sigir, dana ve domuz eti 800 g 180 W, 15 dak. + 90 W, 10-15 dak. Birkac kez cevirin
(kemikli ve kemiksiz) 1 kg 180 W, 15 dak. + 90 W, 20-30 dak.
1,5 kg 180 W, 25 dak. + 90 W, 25-35 dak.
Parcalanmis veya dilimlenmis 200 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 4-6 dak. Gevirirken ¢6zllen pargalari birbirinden
sigir, dana ve domuz eti 500 g 180 W, 8 dak. + 90 W, 5-10 dak. ayirin
800 g 180 W, 10 dak. + 90 W, 10-15 dak.
Kiyma, karisik 200 g 90 W, 8-15 dak. Birkac kez cevirin, buzu ¢6ztlmus eti
500 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 10-15 dak. alin
800 g 180 W, 10 dak. + 90 W, 15-20 dak.
1 kg 180 W, 10 dak. + 90 W, 20-25 dak.
Kimes hayvani veya tavuk par- 600 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 13-18 dak. Ara sira gevirin
calan 1,2 kg 180 W, 10 dak. + 90 W, 10-15 dak.
Ordek 2 kg 180 W, 10 dak. + 90 W, 30-40 dak. Birkag kez gevirin
Kaz 4,5 kg 180 W, 20 dak. + 90 W, 60-80 dak. Her 20 dakikada bir gevirin, ¢ozilme

sonucu olusan siviyr giderin
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Buz ¢c6zme Agirlik Mikrodalga kademesi Watt olarak, Uyarilar
suire dakika olarak
Balik filetosu, balik pirzolasi veya 400 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 10-15 dak. Codzilen parcalar birbirinden ayirin
dilimleri
Batun balik 300 g 180 W, 3 dak. + 90 W, 10-15 dak. Ara sira gevirin
600 g 180 W, 8 dak. + 90 W, 10-15 dak.
Sebze, 6 rn. bezelye 300 ¢ 180 W, 5-15 dak. Ara sira dikkatlice karistirin
600 g 180 W, 10 dak. + 90 W, 8-13 dak.
Meyve, 6r n. frambuaz 300 g 180 W, 5-10 dak. Ara sira dikkatlice karistirin, ¢ozilen
500 g 180 W, 8 dak. + 90 W, 5-10 dak. parcalar! birbirinden ayirin
Tereyagdl, yumusatma 125 g 90 W, 7-9 dak. Ambalajini tamamen ¢ikartin
250 g 180 W, 2 dak. + 90 W, 3-5 dak.
Batin ekmek 500 g 180 W, 3 dak. + 90 W, 10-15 dak. Ara sira gevirin
1 kg 180 W, 3 dak. + 90 W, 15-25 dak.
Pasta, kuru, 6 rn. kuru pasta 500 g 90 W, 10-15 dak. Sadece kaplamasiz, kaymaksiz veya
750 g 180 W. 2 dak. + 90 W. 10-15 dak kremasiz pasta icin, pasta dilimlerini
’ ’ ’ ’ birbirinden ayirin
Pasta,‘_yumugak, 6 rn. meyveli 500 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 15-20 dak. Sadece kaplamagz, kaymaksiz veya
kek, siizme yoQurtlu kek 750 g 180 W, 10 dak. + 90 W, 15-20 dak. kremasiz pasta igin
Derin dondurulmus yiyeceklerin ¢6ziilmesi, isitilmasi veya m Yiyeceklerin Gstinl daima 6rtiniz. Kabiniz igin uygun bir
pisirilmesi kapak yoksa, mikrodalga firin icin 6zel folyo veya bir tabak
- kullaniniz.
Bilgiler

m Hazir yiyecekleri ambalajindan ¢ikartiniz. Bu yiyecekler,
mikrodalga firina uygun bir kapta daha esit ve daha hizli
Isinacaktir. Yemekteki farkli yiyecek turleri, farkli hizlarda

Isinabilir.

m Yass! yiyecekler, yiksek yiyeceklerden daha hizl piger. Bu
ylzden yiyecekleri kaba mimkin oldugunca diz dagitiniz.
Yiyecekleri, katmanlar halinde birbiri Ustiine koymayiniz.

m Yemekler ara sira 2 - 3 defa karistirlmali veya ¢evrilmelidir.

m Sicakligin dengelenebilmesi igin yemekleri, 1sindiktan sonra
2 - 5 dakika dinlendiriniz.

m Kabi ¢ikartmak istediginizde, daima mutfak eldiveni veya

tutacak kullaniniz.

m Yiyeceklerin kendi tatlan blylk 6l¢ctide korunacaktir. Bu
nedenle, fazla tuz ve baharat kullanmamaniz tavsiye edilir.

Derin dondurulmus yiyeceklerin
¢6ziilmesi, i1sitilmasi veya pisiril-
mesi

Agirlik

Mikrodalga kademesi Watt ola-
rak, siire dakika olarak

Uyarilar

Mendi, Tencere yemegdi, Hazir yemek 300-400 g

600 W, 11-15 dak.

Yemegdi paketinden ¢ikarin; isitmak igin
Uzerini kapatin

Corba 400-500 ¢ 600 W, 8-13 dak. Kapakl kap

Tencere yemekleri 500 g 600 W, 10-15 dak. Kapakli kap
1 kg 600 W, 20-25 dak.

Sosta et dilimleri ya da parcalari, 500 g 600 W, 12-17 dak. Kapakli kap

6 mn. gulag 1kg 600 W, 25-30 dak.

Balik, & rn. fileto parcalari 400 g 600 W, 10-15 dak. Usti kapatiimis
800 g 600 W, 18-23 dak.

Garnitirler, 6 rn. piring, makarna 250 g 600 W, 2-5 dak. Kapakli kap; sivi ilave edin
500 g 600 W, 7-10 dak.

Ornegin Bezelye, Brokoli, Havug 300 g 600 W, 8-12 dak. Kapakl kap; 1 yemek kasigi su ilave edi-
600 g 600 W, 13-18 dak. niz

Dondurulmus 1spanak 450 g 600 W, 11-16 dak. Yiyecekleri susuz pisirme

Yemeklerin isitilmasi

A Haslanma tehlikesi!

Sivilarin isitiilmasi esnasinda kaynama noktasinda gecikme
olusabilir. Yani, sivilar kaynama sicakhgina ulasir ancak bu
sirada tipik buhar kabarciklar yikselmez. Kabin sadece biraz
sarsiimasi durumunda bile sicak sivi aniden tasabilir ve
sigrayabilir. Sivi bir sey isitirken daima kabin igine bir kasik
yerlestiriniz. Bu sekilde kaynama noktasinda gecikmeyi

Onleyebilirsiniz.
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Dikkat!

Metal - 6r n. camin igindeki kasik - firn duvarlarindan ve kapak
ic kismindan en az 2 cm mesafede bulunmaldir. Kivilcimlar
kapagin i¢c camina zarar verebilir.

Bilgiler

m Hazir yiyecekleri ambalajindan ¢ikartiniz. Bu yiyecekler,
mikrodalga firina uygun bir kapta daha esit ve daha hizli
isinacaktir. Yemekteki farkl yiyecek turleri, farkl hizlarda
Isinabilir.

m Yiyeceklerin Ustini daima ortindz. Yiyecek kabiniz igin
uygun bir kapak yoksa, mikrodalga firin i¢in ézel folyo veya
bir tabak kullaniniz.

m Yemekleri aralarda birka¢ kez karigtirmaniz veya ¢evirmeniz
gereklidir. Sicakligr kontrol ediniz.

m Sicakligin dengelenebilmesi igin yemekleri, i1sindiktan sonra
2-5 dakika dinlendiriniz.

m Kabi ¢ikartmak istediginizde, daima mutfak eldiveni veya
tutacak kullaniniz.

Yemeklerin 1sitiimasi Agirhik Mikrodalga kademesi Watt ola- Uyarilar
rak, siire dakika olarak
Mend, Tencere yemedi, Hazir yemek 350-500 g 600 W, 4-8 dak. Yemegi paketinden c¢ikartin, isitmak igin
dstinU kapatin
icecekler 150 ml 900 W, 1-3 dak. Dikkat!
300 ml 900 W, 3-4 dak. Kasigi bardaga koyun, alkolli igecekleri
Isitmayin, ara sira kontrol edin
500 ml 900 W, 4-5 dak.
Bebek mamasi, 6 rn. biberonda st 50 ml 360 W, -1 dak. Biberonu emziksiz veya kapaksiz pisirme
100 ml 360 W, 1-1% dak. alam tabanina yerlesgtirin, 1sittiktan sonra
iyice ¢alkalayin veya karistirin, kesinlikle
200 ml 360 W, 1-2 dak. sicaklidi kontrol edin
Gorba 1 fincan 2 fincan 4 fincan 175 ¢ 900 W, 1'%2-2 dak. -
Her biri 175 g 900 W, 2-4 dak.
Her biri 175 g 900 W, 4-6 dak.
Sosta et dilimleri ya da parcalari, 500 g 600 W, 7-10 dak. Ustil kapatiimis
6 rn. gulas
Sebze yemegi 400 g 600 W, 5-7 dak. Kapakli kap
800 g 600 W, 7-10 dak.
Sebze 150 g 600 W, 2-3 dak. Biraz sivi ekleyiniz
300 g 600 W, 3-5 dak.

Yemeklerin pisirilmesi

Bilgiler

m Yassi yiyecekler, ylksek yiyeceklerden daha hizli piser. Bu
ylzden yiyecekleri kaba mimkin oldugunca diz dagitiniz.
Yiyecekleri, katmanlar halinde birbiri Ustiine koymayiniz.

m Yemekleri, kapakli kapta pisiriniz. Kabiniz i¢in uygun bir
kapak yoksa, mikrodalga firin igin 6zel folyo veya bir tabak
kullaniniz.

m Yiyeceklerin kendi tatlan blylk él¢iide korunacaktir. Bu
nedenle, fazla tuz ve baharat kullanmamaniz tavsiye edilir.

m Sicakligin dengelenebilmesi igin yemekleri, pistikten sonra
2 ila 5 dakika dinlendiriniz.

m Kabi ¢ikartmak istediginizde, daima mutfak eldiveni veya
tutacak kullaniniz.

Yemeklerin pisirilmesi Agirhik Watt cinsinden mikrodalga giicii Uyarilar
Dakika olarak siire
Batun tavuk, taze, ici bos 1,5 kg 600 W, 25-30 dak. Pisirme siresinin yarisi dolunca cevirin
Balik filetosu, taze: 400 g 600 W, 8-13 dak. -
Sebze, taze 250 ¢ 600 W, 6-10 dak. esit blyUklikte parcalara béliniz; her 100 g
500 g 600 W. 10-15 dak icin 1 - 2 yemek kasiQi su ekleyiniz; ara sira
’ ' karistiriniz
Patates 250 ¢ 600 W, 8-11 dak. ¢§it bUyUklikte parcalara béIUn‘Ll]zl; her 100 g
500 g 600 W, 12-15 dak. icin 1 - 2 yemek kasiQi su ekleyiniz; ara sira
karistiriniz
750 g 600 W, 15-22 dak.
Piring 125 ¢ 600 W, 4-6 dak. + 180 W, 12-15 dak. iki kat sivi ekleyiniz; derin, kapakli bir kap kul-
250 g 600 W, 7-9 dak. + 180 W, 1520 dak.  'anniz
Tatllar, 6 rn. puding (toz 500 ml 600 W, 5-8 dak. Ara sira yumurta ¢irpma teli ile 2 - 3 defa
halinde) karistiriniz
Meyve, komposto 500 g 600 W, 9-12 dak. -

Mikrodalga firinda patlamis misir
Bilgiler

m Isiya dayanikli, yassi bir cam kap kullaniniz, 6 . sufle
kalibinin kapagini, cam tabagi veya cam kaziyiclyl (payreks)

m Kabi tel izgaranin ortasina 1. yerlestirme seviyesine
yerlestiriniz.

m Porselen veya ¢ok kavisli bir tabak kullanmayiniz..
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m Tabloda aciklandidi sekilde ayarlayiniz. Uriine ve miktara
gore stire ayarlamasi gerekli olabilir.

m Patlamis misirin yanmamasi icin patlamis misir torbasini
1 dakika 30 saniye sonra ¢ikariniz ve galkalayiniz. Dikkat

A Haslanma tehlikesi!

m Sicak buharin bosalabilmesi i¢in patlamis misir torbasini
dikkatlice aginiz.

sicak! m Mikrodalgayl tam gilce ayarlamayiniz.
Agirhk Aksesuar Yerlestirme Watt cinsinden mikrodalga
seviyesi glci
Dakika olarak siire
Mikrodalga firinda patlamis 1 torba her biri 100 g Kap, tel izgara 1 600 W, 4 dak.

misir

Mikrodalga firinla ilgili ipuclari

Hazirlanan yemek miktari i¢in ayar bilgisi bulamiyorsunuz.

Pisirme strelerini asagidaki formull temel alarak uzatin veya kisalti-
niz:

Miktarin iki kati = neredeyse iki kati zaman
Miktarin yarisi = zamanin yarisi

Yemek ¢ok kuru oldu.

Bir sonraki sefer daha kisa bir pisirme slresi veya daha disiUk bir
mikrodalga kademesi seciniz. Yiyecegin UstlnU kapatiniz ve daha
fazla sivi ilave ediniz.

Slrenin dolmasina ragmen yiyecegin buzu ¢dzilmuyor, yiye-

cek isinmiyor veya pismiyor.

Daha uzun bir sire ayarlayiniz. Daha blyuk miktarlar ve daha kaba-
rik yiyecekler daha uzun stre pismelidir.

Pisirme siresi bittikten sonra, yiyecegdin kenarlari agiri isinmisg

olmasina ragmen ortasi ¢ig kaliyor.

Yiyecegi ara sira karistiriniz ve bir sonraki seferde daha diisik bir
kademe ve daha uzun bir sire seginiz.

Buz ¢6zme isleminin ardindan kiimes hayvaninin veya etin digi
pisiyor ancak i¢inin buzu ¢éztlmuyor.

Bir sonraki seferde daha diustk bir mikrodalga kademesi seginiz.
Blylk miktarlar i¢in buzu ¢6zllecek yiyecegdi birka¢ kez geviriniz.

Pasta ve kek

Tablolara ek olarak

Bilgiler

m SUre bilgileri, yemegdin soguk firina verilmesi durumunda

gecerlidir.

m Sicaklik ve pigirme suresi, hamurun durumuna (ttrd / kivami)
ve miktarina baghdir. Bunun igin alanlar tablolarda verilmistir.
Once kisa sireyi ayarlayiniz. Gerekirse bir sonraki sefer daha
uzun olan slreyi ayarlayiniz. Daha disik bir sicaklik, pastanin
daha muntazam ve duzgun kizarmasini saglar.

m Ek bilgileri Pisirme icin ipuglari bashgi altinda tablolarin
sonunda bulabilirsiniz.

m Kek kaplarini daima tel izgaranin ortasina yerlestiriniz.
Kek kaliplar
Bilgi: Koyu renkli metalden kek kaliplari en uygun olanlaridir.

m [&] Sicak hava
m O Ust/alt 1sitma
m (= Yodun isi

Kalip icinde pasta Aksesuar Yerles- Isitma Sicakhk ° C Mikrodalga Dakika olarak
tirme tard kademesi, sire
seviyesi Watt olarak

Kuru pasta Delikli / baton kek kalibi 1 160-180 Q0 W 30-40

Kuru pasta hassas (6 rn. kuru kek) Delikli / baton kek kalibi 1 (] 150-170 - 60-80

Basit hamurdan pasta tabani Meyveli pasta tabani kalibr 2 160-180 - 25-35

Ozel meyveli kek, basit hamur Kelepceli/Ortasi delik yik- 1 160-180 90 W 30-40

sek kek kalibi

Bisklvi tabani, 2 yumurta Meyveli pasta tabani kalibr 1 O 150-160 - 20-25

Pandispanya, 6 yumurta** Koyu renkli kelepceli kek 1 O 170-180 - 30-40

kalibi

Pogaca hamurundan pasta tabani Koyu renkli kelepceli kek 1 = 170-190 - 30-40

kalibi

Pogaca hamurundan Koyu renkli kelepceli kek 2 160-170 180 W 30-40

mey.&s.yogdurt. pasta kalibi

isvigre usuli sufle Koyu renkli kelepceli kek 1 = 190-200 - 40-50

kalibi

Kek Kek kalibi 1 160-180 90 W 30-40

Findikli kek Koyu renkli kelepceli kek 1 170-180 90 W 35-45

kalibi

Pizza, ince taban, az malzeme**  Yuvarlak pizza tepsisi 1 O 220-240 - 15-20

* Pasta yakl. 20 dakika firnda sogumaya birakilmaldir.
** Pisirme alaninin dnceden isitilmasi
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Kalip icinde pasta Aksesuar Yerles- Isitma Sicakhk ° C Mikrodalga Dakika olarak
tirme tard kademesi, siire
seviyesi Watt olarak

Baharatl pasta Koyu renkli kelepceli kek 1 = 180-200 - 50-60

kalibi

* Pasta yakl. 20 dakika firrnda sogumaya birakiimaldir.

** Pisirme alaninin énceden isitiimasi

m & Ust/alt 1sitma m [#] Sicak hava

® [@ 3D sicak hava ® (= Yogun isi

Tepside pisirilen pasta Aksesuar Yerles- Isitma  Sicakhk ° C Mikrodalga Dakika olarak

tirme sevi- tird kademesi, Watt siire

yesi olarak
Kuru malzemeli pasta hamuru Universal tava 2 (] 160-180 - 25-35
Kuru malzemeli pasta hamuru Universal tava + 1 150-170 - 40-50
Emaye firn tepsisi* 3
Sulu malzemeli (meyve) pasta Universal tava 1 160-180 90 W 30-40
hamuru
Kuru malzemeli mayali hamur Universal tava 2 (] 170-190 - 35-45
Kuru malzemeli mayali hamur Universal tava + 1 160-180 - 50-60
Emaye firin tepsisi 3
Sulu malzemeli (meyve) mayali  Universal tava 2 = 170-190 - 45-55
hamur
Sulu malzemeli (meyve) mayali Universal tava + 1 160-180 - 50-60
hamur Emaye finn tepsisi* 3
Kuru malzemeli podaca hamuru  Universal tava 2 (] 160-180 - 25-35
Kuru malzemeli pogaca hamuru  Universal tava + 1 160-180 - 30-40
Emaye firn tepsisi* 3
Sulu malzemeli (meyve) pogda. Universal tava 1 (] 160-180 - 50-60
hamuru
isvigre usulil sufle Universal tava = 190-200 - 40-50
Pandispanya rulosu, 6n i1sitma Universal tava 2 (] 170-190 - 10-20
Orgli seklinde mayali ekmek, Universal tava 2 2 160-180 - 40-50
500 gunile
Paskalya keki- 500 g un ile Universal tava 2 O 150-170 - 60-70
1 kg un ile paskalya keki Universal tava 2 140-150 - 65-75
Turta, tath Universal tava 1 190-210 180 W 30-40
Pizza Universal tava 1 (] 210-230 - 25-35
Pizza Universal tava + 1 180-200 - 40-50
Emaye firn tepsisi* 3
Lahmacun tirtinden yufka, 6n Universal tava 2 = 220-240 - 15-20

Isitma

* Emaye finin tepsisini yetkili servisten 6zel aksesuar olarak temin edebilirsiniz.

m & Ust/alt 1sitma

m & 3D sicak hava

Kiiclik kurabiyeler Aksesuar Yerlestirme Isitma tirh ° Ccinsinden sicaklik Dakika olarak siire
seviyesi

Kurabiye Universal tava [ 150-170 20-30

Kurabiye Universal tava + 1 140-160 30-40
Emaye finn tepsisi* 3

Badem kurabiyesi Universal tava 2 (] 120-140 35-45

Badem kurabiyesi Universal tava + 1 110-130 40-50
Emaye firn tepsisi* 3

Beze Universal tava 2 O 80-100 90-110

Muffin Muffin tepsisi tel 1zgara 2 O 160-180 35-45
Uzerinde

* Emaye firnin tepsisini yetkili servislerden 6zel aksesuar olarak temin edebilirsiniz.
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Kiiciik kurabiyeler Aksesuar Yerlestirme Isitma tirh ° C cinsinden sicaklik Dakika olarak siire
seviyesi
Muffin 1 muffin tepsisi i¢in Uni-
versal tava lzerinde + 1 140-160 50-60
Tel 1zgara 3
Pisirilmis hamurdan kek Universal tava 2 (] 200-220 30-40
Milféy hamurlu kek Universal tava 2 = 170-190 25-35
Milféy hamurlu kek Universal tava + 1 170-190 30-40
Emaye finn tepsisi* 3
Mayali hamurlu kek Universal tava 2 (] 200-220 20-30

* Emaye finn tepsisini yetkili servislerden 6zel aksesuar olarak temin edebilirsiniz.

m O Ust/alt 1stma
m [&] Sicak hava

Bilgi: Pisirme alanini énceden isitiniz.

Ekmek ve sandvi¢c ekmegi Aksesuar Yerlestirme Isitmatiiri  °C cinsinden Dakika olarak siire
seviyesi sicakhik

1 kg un ile mayali ekmek Universal tava 2 O 300 +170 10 15-25

1,2 kg ile eksi mayal hamur Universal tava 2 O 300+ 170 10 40-50

Pide Universal tava 2 220-240 15-20

Sandvi¢ ekmedgi Universal tava 2 (] 200-220 20-30

Mayali hamurdan sandvi¢c ekmegi, Universal tava 2 (] 190-210 15-25

tath

Yemek pisirme ile ilgi oneriler

Kendi tarifinize gbére yemek pisirmek istiyor-
saniz

Pisirme tablolarinda yer alan benzer Urinlere gére hareket ediniz.

Kek kalibini silikondan, camdan, plastikten
veya seramikten kullanmak isterseniz.

Kalip 250 °C'ye kadar isiya dayanikli olmalidir. Bu kaliplarda pasta daha az kahve-
rengi olacaktir. Eger mikrodalga firini galistirirsaniz, olasi sire tablo verilerine kiyasla
kisalacaktir.

Pastanizin iyice pisip pismedigini su sekilde
belirleyebilirsiniz:

Belirtilen pisme slresinin dolmasindan yaklasik 10 dakika 6nce pastanizin en yiksek
noktasina tahta bir cubuk batiriniz. Gubuga hamur yapismiyorsa, pasta pigsmistir.

Pasta ¢oktyor.

Bir sonraki denemede daha fazla sivi koyunuz veya firin sicakhdini 10 derece disik
ayarlayiniz ve pisirme sdresini uzatiniz. Tarifte belirtilen karistirma zamanlarina dikkat
ediniz.

Pastanin ortasi daha c¢ok, kenarlari daha az
kabard..

Kelepgeli kek kalibinin sadece tabanini yaglayiniz. Pisirdikten sonra pastay bir bigcakla
dikkatle ayiriniz.

Pasta asiri koyulasiyor.

Daha disuk bir sicaklik seciniz ve pastayi biraz daha uzun siire pisiriniz.

Pasta asir kuru.

Pismis pastada bir kirdan ile kicuk delikler aciniz. Ardindan Uzerine meyve suyu veya
alkolld bir igki dokinlz. Bir sonraki seferde 10 derece daha ylksek bir sicaklik segi-
niz ve pisme surelerini kisaltiniz.

Ekmek veya pasta (6rn. peynirli pasta) iyi
gorunuyor, fakat ic tarafi 1slak kalmis (su
seritleri var).

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz ve daha dislk sicaklikta biraz daha uzun
bir slre pisiriniz. Yas malzemeli pastalarda dnce tabani pisiriniz, ardindan Uzerine
badem veya galeta unu serperek malzemeyi diziniz. Litfen tariflere ve pisme sirele-
rine dikkat ediniz.

Pasta, tabaga konulurken kaliptan ayrnimi-
yor.

Pastay pistikten sonra 5 ile 10 dakika sogumaya birakiniz, kaliptan daha kolay ayrila-
caktir. Halen ayriimiyorsa, pastanin kenarini bir bigak ile dikkatlice ayiriniz. Ardindan
pastayi tekrar ters geviriniz ve kalibin Gzerini birkag islak, soguk bezle értiintz. Bir
sonraki seferde kalibi iyice yaglayiniz ve ek galeta unu serpiniz.

Kendi termometrenizle firndaki sicakhgi 6l¢-
tlinUz ve ayar sicakhigindan farkli oldugunu
goérdiniz.

Finn sicakligi dretici tarafindan bir kontrol tezgahi ile pisirme alaninin ortasinda sapta-
nan zamana gore Olcilir. Her pisirme kabi ve aksesuar parcasi Olgllen deger lze-
rinde etkili olacaktir, bu nedenle yaptiginiz élgiimlerde daima bir farkliik géreceksiniz.

Kalip ve tel 1izgara arasinda kivilcimlar olu-
suyor.

Kalibin dig ylzeyinin temiz olup olmadigini kontrol ediniz. Pisirme alaninda kabin
pozisyonunu degistiriniz. Bunlarin hicbiri sorunu ¢ézmuUyorsa, mikrodalga olmadan
pisirmeye devam ediniz. Bu durumda, pisme siresi uzayacaktir.

Kizartma ve 1zgara

Tablolara ek olarak

Ek bilgileri "Kizartma ve izgara icin ipuclar”" bashgi altinda
tablolarin sonunda bulabilirsiniz.

R .. - Kaplar
Sicaklik ve kizartma suresi, yemegin durumuna (turd / kivami) . L .
ve miktarina baglhdir. Bunun igin alanlar tablolarda verilmistir. Istya dayanikli, mikrodalgaya uygun her tirli kap ve tabagi
Once kisa siireyi ayarlayiniz. Gerekirse bir sonraki sefer daha kullanabilirsiniz. Metalden kizartma kaliplari, mikrodalga firinsiz

uzun olan slreyi ayarlayiniz.
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Kap ¢ok isinabilir. Disar ¢ikartmak icin tencere tutacaklar
kullaniniz.

Sicak durumdaki cam kaplari kuru bir mutfak bezinin Gzerine
birakiniz. Aksi halde camin ¢atlama tehlikesi s6z konusudur.

Kizartma hakkinda bilgiler

Kizartmak igin et ve kiimes hayvaninda derin kizartma kabi
kullaniniz.

Pisirme kabinizin pisirme alanina uygun olup olmadigini kontrol
ediniz. Kap asiri blyik olmamalidir.

Et:

Kabin tabanini ¢ok az sivi ile kapatiniz. Bugulamali kizartma i¢in
biraz daha fazla sivi koyunuz. Et parcalarini siirenin yarisi
dolduktan sonra geviriniz. Kizartma hazir olduktan sonra

10 dakika daha kapatiimis ve kapagdi kapali tutulan firinin igcinde
dinlendirilmelidir. Boylelikle kizartma dinlenmis olur ve etin suyu
daha iyi dagilr.

Kidmes hayvani:
Et pargalarini stirenin %3'U dolduktan sonra geviriniz.

lzgara yapma hakkinda bilgiler

Bilgiler
m Daima firin kapagi kapali ve 6n 1sitma yapmadan 1zgara
yapiniz.

m |zgara yapilan etlerin mimkuin oldugu kadar ayni kalinlikta
olmasina 6zen gosteriniz. Biftegin kalinhgi en az 2 - 3 cm
olmalidir. Boylelikle etler muntazam ve ayni oranda kizarip

lezzetlerini korurlar; ayrica fazla kurumalar énlenmis olur.
Biftekleri ancak 1zgara Uzerinde kizarttiktan sonra tuzlayiniz.

m Et pargalanni bir 1zgara masasi ile ¢eviriniz. Catal ile eti
deldiginiz takdirde, et suyunu yitirecek ve kuruyacaktir.

m O rn. sigrr eti gibi koyu renk etler daha hizli kizarirken, domuz
ve dana eti gibi acik renk etler daha yavas kizaracaktir. Agik
renk et veya balk gibi i1zgara parcalarinda sadece st kisim
aclk kahverengi olurken, ici piser ve yumusak olur.

m |zgara isiticilari otomatik olarak kapanip acgilacaktir. Bu
normaldir. Bunun ne siklikla oldugu ayarlanmis kizartma
seviyesine gore degisir.

Soteleme hakkinda bilgiler

Baligi sotelemek icin kapakli bir kap kullaniniz.

Kaba iki ile i¢ yemek kasidi sivi veya biraz limon suyu veya

sirke koyunuz.

Sigir eti

Bilgiler

m Sigir kizartmasini stirenin /3 ve %40 doldugunda geviriniz.
Sonunda yakl. 10 dakika daha dinlendiriniz.

m Sigir filetosu ve rozbifi, pisirme siresinin yarisi doldugunda
ceviriniz. Sonunda yakl. 10 dakika daha dinlendiriniz.

m Biftedi strenin %30 doldugunda geviriniz.
m D Ust/alt 1sitma
m [ Izgara, bilyiik alanl

Sigir eti Aksesuar Yerlestirme Isitma Sicaklik Mikrodalga Dakika olarak siire
seviyesi turd  °C,1zgara kademesi,
kademesi Watt olarak
Sigir kizartmasi, yakl. 1 kg Kapakli kap, tel izgara 1 O 190-210 - 120-140
Sigir kizartmasi, yakl. 1,5 kg Kapakli kap, tel izgara 1 O 180-200 - 140-160
Sigir kizartmasi, yakl. 2 kg Kapakli kap, tel izgara 1 = 170-190 - 160-180
Sigir filetosu orta, yakl. 1 kg Kapakli kap, tel izgara 1 (] 180-200 90 W 30-40
Sigir filetosu orta, yakl. 1,5 kg  Kapakl kap, tel izgara 1 (] 200-220 90 W 45-55
Rozbif orta, yakl. 1 kg Uzeri acik kap, tel izgara 1 (] 240-260 180 W 30-40
Biftek orta, 3 cm kalin Universal tava + :13 ] 3 - 1. Sayfa: Yakl. 10-15

Tel 1zgara

2. Sayfa: Yakl. 5-10

Dana eti

Bilgi: Dana kizartmasini ve dana pacay pisirme slresinin yarisi
doldugunda ceviriniz. Sonunda yakl. 10 dakika daha
dinlendiriniz.

m [&] Sicak hava
[ Sicak hava dolasimli 1zgara

Dana eti Aksesuar Yerlestirme Isitma Sicaklik °C, Mikrodalga kade- Dakika olarak
seviyesi turi  1zgara kademesi mesi, Watt olarak siire

Dana kizartmasi, yakl. 1 kg Kapakli kap, tel 1 210-220 Q0 W 60-70
1zgara

Dana kizartmasi, yakl. Kapakli kap, tel 1 200-210 Q0 W 70-80

1,5 kg 1zgara

Dana kizartmasi, yakl. 2 kg Kapakli kap, tel 1 190-200 Q0 W 80-100
1zgara

Dana paca, yakl. 1,5 kg Kapakli kap, tel 1 190-200 - 120-130
1zgara

Domuz eti

Bilgiler m Domuz filetosunu ve Kassler'i cevirmeyiniz. Sonunda yakl. 5

m Yagsiz domuz kizartmasinin ve derisiz kizartmanin pisirme
suresinin yarisi doldugunda ¢eviriniz. Sonunda yakl.
10 dakika daha dinlendiriniz.

m Kapta derili tarafi yukari gelecek sekilde kizartmayi
yerlestiriniz. Derisini kesiniz. Kizartmayi ¢gevirmeyiniz.
Sonunda yakl. 10 dakika daha dinlendiriniz.

dakika daha dinlendiriniz.

Sire %3 dolduktan sonra boyun bifte@ini geviriniz.

[ Sicak hava dolasimli 1zgara

(] Izgara, biyik alanl
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Domuz eti Aksesuar Yerles- Isitma Sicaklik °C, Mikrodalga kade- Dakika olarak siire

tirme tara 1zgara kademesi mesi, Watt olarak
seviyesi
Derisiz kizartma Kapakli kap, tel 1 220-240 180 W 40-50
(6 rn. boyun), 1Izgara
yakl. 750 g
Derisi ile kizartma Uzeri acik kap, tel 1 180-200 - 150
(6r n. omuz) 1Izgara
yakl. 1,5 kg
Derisi ile kizartma (6r n. Uzeri acik kap, tel 1 170-190 - 180
omuz), 1Izgara
yakl. 2 kg
Domuz filetosu, Kapakli kap, tel 1 210-230 Q0 W 20-25
yakl. 500 g Izgara
Domuz kizartmasi yag- Kapakl kap, tel 1 210-230 Q0 W 50-60
siz, yakl. 1 kg 1Izgara
Domuz kizartmasi yag- Kapakl kap, tel 1 200-220 90 W 70-80
siz, yakl. 1,5 kg 1Izgara
Domuz kizartmasi yag- Kapakl kap, tel 1 190-210 180 W, 10 dak. + 85-95
siz, yakl. 2 kg Izgara 90 W, 75-85 dak.
Kemikli fime domuz,  Uzeri acik kap, tel 1 - - 360 W 45-50
yakl. 1 kg 1Izgara
Boyun biftegi 2 cm Universal tava + 1 ™ 2 - 1. Sayfa: Yakl. 15-20
kalinhkta Tel 1zgara 3 2. Sayfa: Yakl. 10-15
Kuzu ve yabani hayvan eti
Bilgi: Kuzu ve yabani hayvan etini, pisirme siresinin yarisi ] Sicak hava dolasimli izgara
doldugunda cgeviriniz. = [ Ust/alt isitma
Kuzu ve yabani hayvan eti Aksesuar Yerlestirme Isitma Sicaklik °C Mikrodalga kade- Dakika cin-
seviyesi tara mesi, Watt olarak  sinden siire
Kemikli kuzu sirti, yakl. 1 kg Uzeri acik kap, 1 190-210 - 40-50
Tel 1zgara
Kemiksiz kuzu budu, orta, kapakl kap, 1 (] 180-200 - 90-100
yakl. 1,5 kg Tel 1zgara
Kemikli ceylan, yakl. 1 kg kapakl kap, 1 = 210-220 - 40-50
Tel 1zgara
Kemiksiz ceylan budu, kapakl kap, 1 (] 180-190 - 105-120
yakl. 1,5 kg Tel 1zgara
Yabani domuz kizartma, kapakl kap, 1 O 200-220 - 100-110
yakl. 1,5 kg Tel 1zgara
Geyik kizartmasi, yakl. 1,5 kg  kapakl kap, 1 (] 200-220 - 90-100
Tel 1zgara
Tavsan, yakl. 1,5 kg kapakl kap, 1 (] 200-220 Q0 W 25-35
Tel 1zgara
Digerleri
Bilgiler m (X Sicak hava dolasimli 1izgara
m Dalyan kofteyi sonunda yakl. 10 dakika daha dinlendiriniz. m [ Izgara, bilyiik alanh
m Sosisi slirenin %3 'U doldugunda geviriniz.
Digerleri Aksesuar Yerlestirme Isitma  Sicaklik °C, Mikrodalga kade- Dakika olarak siire
seviyesi tara 1zgara kademesi mesi, Watt olarak
Dalyan kofte yakl. 1 kg Uzeri acik kap, tel 1 170-190 600 W 10 dak. +
etten 1Izgara 180 W 40-50 dak.
lzgara sosis, 4 - 6 parga, Universal tava + 1 ] 3 - 1. Sayfa: Yakl. 10-15
her biri yakl. 150 g Tel 1zgara 3 2. Sayfa: Yakl. 5-10
Kiimes hayvani
Bilgiler m Pilici gogus tarafi alta gelecek sekilde koyunuz. Strenin %5'U
m Gogus tarafi alta gelecek sekilde butin tavugu, tavuk doldugunda ceviriniz ve mikrodalga gticinu 180 Watt'a
g6gstni ve yavru hindiyi yerlestiriniz. Stirenin #43'U ayarlayiniz.
doldugunda geviriniz. m Derili tarafi yukari gelecek sekilde yarm tavugu ve tavuk

parcalarini yerlestiriniz. Cevirmeyiniz.
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m Ordegi ve kazi siirenin ¥4'li ve 24'0 doldudunda geviriniz.

m Derili tarafi asagiya gelecek sekilde drdek ve kaz gégsinu
yerlestiriniz. Pisirme slresinin yarisi dolunca ¢evirin.

m Kaz budunu, pisirme siresinin yarisi doldugunda geviriniz.
Derisine delik aginiz.

m Hindi sarma kizartmasini stirenin %5'0 doldugunda geviriniz.

m Derili tarafi asagiya gelecek sekilde hindi gégstni ve budunu

yerlestiriniz. Strenin %4'0 doldugunda geviriniz.

[ Sicak hava dolasimli 1zgara
m [ Izgara, bilyiik alanl
m [&] Sicak hava

m D Ust/alt 1sitma

Kiimes hayvani Aksesuar Yerlestirme Isitma Sicaklik °C, Mikrodalga kade- Dakika ola-
seviyesi tiri  1zgara kademesi mesi, Watt olarak rak siire
Tavuk, batin, yakl. 1,2 kg Kapakli kap, tel izgara 1 230-250 360 W 25-35
Pilic, batin Kapakli kap, tel izgara 1 200-220 360 W 30
180 W 15-25

Tavuk, yarim, her biri 500 g Uzeri acik kap, tel 1 180-200 360 W 30-35
1zgara

Tavuk pargalari, yakl. 800 g Uzeri acik kap, tel 1 190-210 360 W 30-35
1zgara

Tavuk parcalari, yakl. 1,5 kg Uzeri acik kap, tel 1 190-210 360 W 35-40
1zgara

Tavuk gogsi yakl. 500 g Uzeri acik kap, tel 190-210 180 W 25-30
1zgara

Ordek, bitin, 1,5 - 1,7 kg Universal tava 1 170-190 180 W 60-80

Ordek gdgdst, bitin, 2 parca Tel 1zgara + 2 ™ 3 Q0 W 18-22

her biri 300 - 400 g Universal tava* 1

Kaz, bitin, 3 - 3,5 kg Universal tava 1 170-190 180 W 80-90

Kaz gdgsU, 2 parca her Tel 1zgara + 2 210-230 Q0 W 20-25

biri 500 g Universal tava*® 1

Kaz budu, 4 parca Tel 1zgara + 2 170-190 180 W 30-40

yakl. 1,5 kg Universal tava* 1

Yavru hindi, bitin, yakl. 3 kg Universal tava 1 170-180 180 W 60-70

Hindi sarma kizartmasi, Kapakli kap, tel izgara 1 190-200 180 W 60-70

yakl. 1,5 kg

Hindi g&gsd, yakl. 1 kg Kapakli kap, tel izgara 1 O 200-210 - 80-90

Hindi budu, yakl. 1,3 kg Kapakli kap, tel izgara 1 210-230 360 W 45-50

* Universal tavaya 50 ml su koyunuz.

Balik
Bilgiler

m |zgara icin batin balidi, 6 rn. alabalidi tel izgaranin ortasin

yerlestiriniz.

m Bitln fimelenmis baligin sulu pisiriimesi.

m [ Izgara, kiiclk alanl
m [ Izgara, bilyiik alanl

Balik Aksesuar Yerlestirme Isitma  lzgara kade- Mikrodalga kade- Dakika olarak siire
seviyesi tara mesi mesi, Watt olarak

Batun balik, 6 rn. alabalik Universal tava + 1 ] 2 - 1. Sayfa: Yakl. 10-15

yakl. 300 g, 1zgara lzgara* 3 2. Sayfa: Yakl. 8-12

Balik pirzolasi, 6 rn. laks, Universal tava + 1 ™ 3 - 1. Sayfa: Yakl. 10-12

3 cm kalinlikta, 1zgara lzgara*® 3 2. Sayfa: Yakl. 8-12

Balik bitdn, 2 - 3 parca Universal tava + 1 ™ 2 - 1. Sayfa: Yakl. 10-15

herbiri 300 g, 1zgara lzgara*® 3 2. Sayfa: Yakl. 10-15

Balik bitin yakl. 1 kg, fime- Kapakh kap, tel 1 - - 600 W 10-15

lenmis 1zgara

Balik batun yakl. 1,5 kg, fime- Kapakh kap, tel 1 - - 600 W 10-15

lenmis Izgara 360 W 5-10

Balik bitiin yakl. 2 kg, fime- Kapakh kap, tel 1 - - 600 W 15-20

lenmis Izgara 360 W 10-15

Balik filetosu 6 rn. som balid Kapakli kap, tel 1 - - 600 W 9-14

yakl. 800 g, fUimelenmis

1zgara

* |zgaraya 6nceden siviyag sdriniz.
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Kizartma ve i1zgara ile ilgili 6neriler

Kizartma agirh@i igin tabloda higbir bilgi yer
almamaktadir.

KlgUk kizartma pargalarn igin yliksek sicaklik ve kisa pisme siresini seciniz. Blytk
kizartma parcgalarinda diislk sicaklik ve uzun pisme suresini seginiz.

Kizartmanin pistigini nasil anlayabilirsiniz? Et termometresi (yetkili saticidan temin edebilirsiniz) kullaniniz veya “kasik testi"
uygulayiniz. Kizarmanin Ustine kagsikla bastiriniz. Katilagsmigsa pismistir. Hala yumu-

saksa biraz daha bekleyiniz.

Kizartma iyi gorlinuyor fakat sos yanmis. Bir daha ki kizartma isleminde daha ufak bir kizartma kabi kullaniniz veya daha

fazla sivi ekleyiniz.

Kizartma iyi gorlindyor fakat sos fazla agik
renkte ve sulu.

Bir daha ki kizartma isleminde daha blyuk bir kizartma kabi kullaniniz veya daha
az sivi ekleyiniz.

Kizartma tam pismedi. Kizartilacak eti kesiniz. Sosu bir kizartma tenceresinde hazirlayiniz ve et dilimleri

sosa ilave ediniz. Eti sadece mikrodalga ile pisiriniz.

Sufleler, Gratenler, Tostlar

Bilgiler
m Tablo degerleri, yemegin sogduk firina verilmesi durumunda
gecerlidir.

m Sufle ve graten i¢in buylk, yassi bir kap kullaniniz. Dar,

m Sufleyi, porsiyon kaliplarinda veya derin bir sufle kalibinda
firna surlndz. Pisirme alanini 6nceden isitiniz.

m Kizartlmis tostlar: 4 pargayi Universal tavanin ortasina yan
yana yerlestiriniz. 12 parc¢ay! Universal tavaya dizgun bir

yilksek kaplarda besinlerin pismesi daha uzun siirecek ve sekilde yayiniz.

yuzeyleri kararacakiir. m [&] Sicak hava dolasimli 1zgara
m [®] Sicak hava

m D Ust/alt isitma

m [ Izgara, kiiclk alanl

m [ Izgara, bilyiik alanh

m Sufleyi, mikrodalga firna uygun bir kapta tel 1zgara tzerine
yerlestiriniz.

m Sufleyi ve grateni 5 dakika daha kapall durumdaki firinda
biraz daha pismesi i¢cin birakiniz.

m Sufleler, patates gratenler ve lazanya i¢in 4 - 5 cm
ylksekliginde sufle kalibi kullaniniz.

Sufleler, Gratenler, Tostlar Aksesuar Yerlestirme Isitma  Sicaklk °C, Mikrodalga kade-  Dakika olarak
seviyesi tara 1zgara kademesi mesi, Watt olarak  siire

Sufle, tath, yakl. 1,5 kg kapakli kap, 1 140-160 360 W 25-35
Tel 1zgara

Sufle uzeri acik kap, 1 160-180 - 40-45
Tel 1zgara

Porsiyon kaliplarinda sufle Tel 1zgara 1 (] 200-210 - 12-17

Makarna suflesi, yakl. 1 kg Uzeri acik kap, 1 140-160 600 W 20-30
Tel 1zgara

Lazanya, yakl. 2 kg Uzeri acik kap, 2 = 180-200 600 W 20-30
Tel 1zgara

Gig malzemeden patates graten, Uzeri acik kap, 1 170-190 600 W 20-25

yakl. 1,1 kg Tel 1zgara

Tost kizartma, 4 parca Universal tava ] - 8-13

Tost kizartma, 12 parca Universal tava ™ - 9-14

Hazir Grinler
Bilgiler
m Ambalajdaki Uretici bilgilerini dikkate aliniz.

m Paneli balik gubuklari, tavuk sis, nugget ve sebzeli burgeri
pisirme sdresinin yarisi doldugunda ceviriniz.

m Kremall pastayl aksesuar olmadan firinin zeminine,
0 yUkseklik seviyesine gelecek sekilde yerlestiriniz.

m & Ust/alt 1sitma
m [&] Sicak hava
[ Sicak hava dolasimli izgara

m Tablo degerleri, yemegin sogduk firina verilmesi durumunda
gecerlidir.

m Patates kizartmasini, kroketi ve kizartmalik plre patatesi tst
Uste koymayiniz.

Hazir Uriinler Aksesuar Yerlestirme Isitma Sicaklik °C Mikrodalga kade- Dakika olarak
seviyesi tara mesi, Watt olarak siire

ince tabanli pizza Universal tava 1 = 210-230 - 20-25

Kalin tabanl pizza Universal tava 2 O 200-220 90 W 15-25

Mini pizza Universal tava 2 O 210-230 - 15-20

Pizza-Bageti Universal tava 2 180-190 - 15-20

* Universal tavay! yagh kagit ile kaplayiniz.
Yagli kagit bu sicaklik i¢in uygun olmalidir.
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Hazir triinler Aksesuar Yerlestirme Isitma Sicaklik °C Mikrodalga kade- Dakika olarak
seviyesi tara mesi, Watt olarak siire
Patates kizartmasi Universal tava 2 (] 220-230 - 20-25
Kroket Universal tava 2 = 200-220 - 25-35
Kizarmis rende patates, doldurulmus Universal tava 2 (] 200-220 - 25-35
patates bohcalari
Sandvi¢ ekmegi, Baget Tel 1zgara (] 200-220 - 15-20
Simit, hamur yumaklari Universal tava* O 190-210 - 20-25
Firinda pisirilmis sandvig Tel 1zgara 140-150 - 12-15
ekmegi&baget
Paneli balik cubuklari Universal tava 2 190-210 180 W 10-15
Tavuk sis, nugget Universal tava 2 190-210 360 W 15-20
Sebzeli burger Universal tava 2 200-220 180 W 15-25
Turta Universal tava 2 200-220 20 W 20-25
Lazanya Tel 1zgara 2 (] 200-210 180 W 18-23
Kremall pasta - 0 (] 30 - 120-150

* Universal tavay! yagh kagit ile kaplayiniz.
Yagl kagit bu sicaklik i¢in uygun olmahdir.

Hassas pisirme

Dislk sicaklikta pisirme olarak da adlandirilan hassas pisirme,
az pisecek veya nokta pisirme yontemiyle pisirilecek tim ince
et parcalari icin ideal bir pisirme metodudur. Et sulu kalir ve
tereyadl yumusakliginda olur. Avantajiniz: Bu yéntem ile pisirilen
et kolayca sicak tutulabildiginden, menlyU planlarken bol
zamaniniz olacaktir.

Hassas pisirmenin ayarlanmasi

Yassi bir kap kullaniniz, drnedin porselen servis tabagi veya
kapaksiz cam kizartma tenceresi. Ustl kapall kabi tel izgaranin
Uzerine her zaman yerlestirme seviyesi 1'de olacak sekilde
yerlestiriniz.

1.Hassas pisirmeyi seciniz ve 70 ile 100 °C arasinda bir
sicaklik ayarlayiniz. Pisirme alaninin n isitma islemini yapiniz
ve bu sirada kabi da isitiniz.

2.Biraz tereyadini tavada iyice Isitiniz. Etin tim ylzeylerini iyice
kizartiniz ve hemen 6n isitmasi yapilmis kaba koyunuz.

3.Kabi pigirme alanina yerlestiriniz ve yeniden baslatiniz.
Bilgiler
m Sadece taze, iyi durumdaki eti kullaniniz. Sinirlerini ve

kenarlarindaki yaglari 6zenle ayiriniz. Yag, hassas pisirmede
glcld kendine 6zgul bir tat katar.

m Hassas pisirme ydntemi icin kiimes hayvanlarinin, sigir,
domuz, dana ve kuzunun tim yumusak pargalar uygundur.
Kizartma ve pisirme sureleri etin parga buyukligine baghdir.

m Eti, cok sicak ve her tarafi yeterli derecede pisecek sekilde
uzun pisiriniz.

m Etin pisip pismedigini kontrol etmek igin bir kizartma
termometresi kullaniniz. En az 30 dakika boyunca 60 °C'lik
bir i¢c sicaklik muhafaza edilmelidir.

m Etinizi kapaksiz kapta da hassas pisirebilirsiniz. Pisirme
sureleri artar.

m Daha buyilk et parcalarinin da ¢evrilmesi gerekmez.

m Eti, hassas pisirmeden hemen sonra kesebilirsiniz. Herhangi
bir bekleme slresi gerekli degildir.

m Bu 6zel pisirme yontemi sayesinde etlerin i¢ kismi daima az
pismis gorlinecektir. Fakat asla ¢ig veya ¢ok az pigsmis
olmayacaktir.

Hassas pisirme

Bilgi: Uygun kapakh kap kullaniniz, 6 rm. cam kizartma
tenceresi. Kizarticiyi tel 1izgaranin Uzerine yerlestiriniz.

Hassas pisirme

Hassas pisirme Yerles- Isitma Sicak- Dakika ola-
tirme sevi- tiri lhk °C  rak sire
yesi

Kiimes hayvani

Hindi g6gsu 1 80 240-270

Derisiz ¢rdek 1 80 110-140

g6gsu

Sigir eti

Sigir kizartmasi 1 80 270-300

(6 rn. kalca)

Sigir filetosu 1 80 150-180

Rozbif 1 80 180-220

Sigir biftek, 3cm 1 80 70-100

kaliklikta

Dana eti

Dana kizartmasi 1 80 180-220

(6 rn. st kisim)

Dana filetosu 1 80 80-100

Domuz eti

Domuz kizartmasi 1 80 180-210

(6 rn. uyluk)

Domuz filetosu 1 80 140-170

Kuzu eti

Kuzu filetosu 1 80 40-70




Hassas pisirme ile ilgili 6neriler

Hassas pisirme ydntemiyle pisirilen et, geleneksel yon-
temle pisirilen et kadar sicak olmayacaktir.

Kizartilmis etin gok ¢abuk sogumasini engellemek i¢in tabagdi isitiniz ve
Sosu ¢ok sicak servis yapiniz.

Hassas pisiriimis etinizi sicak tutmak istersiniz.

Hassas pisirmeden sonra sicakligi 70 °C'ye geri aliniz. Ufak et parcalari

45 dakikaya kadar, blylk et parcalarn ise 2 saate kadar sicak tutulabi-

lir.

Test yemekleri

Mikrodalga kombinasyon cihazlarinin kalitesi ve fonksiyonu
kontrol enstitlleri tarafindan bu yemekler yardimi ile kontrol
edilmektedir.

Mikrodalga ile buz ¢c6zme

EN 60705, IEC 60705 veya DIN 44547 ve EN 60350
normlarina gore (2009)

Yemek Mikrodalga kademesi, Watt olarak; siire, Uyari
dakika olarak
Et 180 W, 5 dak. + 90 W, 10-15 dak. 22 cm c¢apl payreks kalibi tel izgaranin Uzerine, yerlestirme

seviyesi 1'e yerlestiriniz. 10 dakika sonra buzu ¢6zilmus eti
alin.

Mikrodalga firin ile yemek pisirilmesi

Yemek Mikrodalga kademesi, Watt olarak; siire,

dakika olarak

Uyari

Yumurtal sut 360 W, 10 dak. + 180 W, 20-25 dak.

Payreks kalibi tel izgara (zerine, yerlestirme seviyesi 1'e yer-
lestiriniz.

BiskUvi 600 W, 8-10dak.

22 cm c¢apli payreks kalibi tel 1zgaranin Gzerine, yerlestirme
seviyesi 1'e yerlestiriniz.

Dalyan kofte 600 W, 20-25 dak.

Payreks kalibi tel 1izgara (zerine, yerlestirme seviyesi 1'e yer-
lestiriniz.

[ Sicak hava dolasiml 1zgara

Mikrodalga firin ile yemek pisirilmesi

m O Ust/alt 1sitma

Yemek Mikrodalga kademesi, Watt

olarak; siire, dakika olarak

Isitma tiri Sicaklik °C

Uyari

Patates graten 600 W, 20-25 dak. 170-190 22 cm capli payreks kalibi tel 1izgaranin Uze-
rine, yerlestirme seviyesi 1'e yerlestiriniz.

Pasta 180 W, 15-20 dak. (] 180-200 22 cm capli payreks kalibi tel 1zgara Uzerine,
yerlestirme seviyesi 1'e yerlestiriniz.

Tavuk* 360 W, 30-35 dak. 200-220 15 dakika sonra ceviriniz.

* Tel 1zgaray! yerlestirme seviyesi 2'ye ve Universal tavayi yerlestirme seviyesi 1'e yerlestiriniz.

Pigirme
Bilgiler

m Tablo degerleri, yemegin sogduk firina verilmesi durumunda
gecerlidir.

m Kaplamall elmali pasta: Koyu renk kelepceli kek kaliplarini

m O Ust/alt 1sitma
m (& Sicak hava
» (@ 3D sicak hava

yan yana konumlandiriniz. = & Yogun s
Kaplar Yerlestirme Isitma Sicaklik °C  Pisirme siiresi,
seviyesi tara dakika
Sikma cérek (tulumba tathisi gibi) ~ Universal tava (] 160-180 20-30
Universal tava 2 150-170 20-30
Universal tava* + 1 140-150 30-40
Emaye firn tepsisi** 3
Kicik kekler Universal tava 2 = 160-180 25-35
Universal tava 2 140-160 25-35

* ki seviyede yemek pisirirken emaye firnn tepsini daima Universal tava (izerine yerlestiriniz.
** Emaye firin tepsisini yetkili servisten 6zel aksesuar olarak temin edebilirsiniz.
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Kaplar Yerlestirme Isitma Sicaklik °C  Pisirme siiresi,

seviyesi tara dakika

Kicik kekler Universal tava* + 1 150-170 35-45
Emaye firin tepsisi** 3

Sulu bisk(vi Kelepgeli kek kalibi izgaranin Uzerinde 1 (] 160-170 30-40

Mayali tepsi pastasi Universal tava 2 (] 170-190 45-55
Universal tava* + 1 160-180 50-60
Emaye firin tepsisi** 3

Ustl kapall elmali pasta Tel 1zgara Uzerinde 20 cm capli 2 adet 2 = 170-190 70-90
kelepgeli kek kalibi

* |ki seviyede yemek pisirirken emaye firin tepsini daima tniversal tava iizerine yerlestiriniz.

** Emaye firin tepsisini yetkili servisten 6zel aksesuar olarak temin edebilirsiniz.

Izgara

(7] Izgara, bilyiik alanli

Yemek Aksesuar Yerlestirme seviyesi Isitma tiirii  Izgara Sire, dakika

kademesi
Tost kizartmak* Tel 1zgara 3 ™ 3 1-2
Dana etli sandvi¢ 12 parca** Tel 1zgara ve 3 ] 3 30
Universal tava 1

* 5 dakika 6n i1sitma.

** Pisirme sUresinin yarisi dolunca ¢evirin.

Gida maddelerinde bulunan akrilamid

Riskli gidalar hangileridir? pismis besinler (biskuviler, kurabiye, sekil verilmis biskdviler)

Akrilamid her seyden dnce, 6 rn. patates cipsi, patates gibi yUksek sicaklikta hazirlanmis tahil ve patates trlnlerinde

kizartmasi, kizarmis ekmek, sandvi¢ ekmegi, ekmek, hassas olusur.

Yemeklerin az akrilamid iiretecek sekilde hazirlanmasini saglayacak oneriler

Genel Pisirme sirelerini mimkdin olduk¢a kisa tutunuz. Yemeklerin altin renginde kizarma-
sina, yanmamasina dikkat ediniz. BlyUk, kalin yiyecekler daha az akrilamid icerir.

Kurabiye pisirme Maksimum 200 °C'lik tst/alt 1sitma, 3D-sicak hava veya maksimum 180 °Cl'lik sicak

Firinda patates kizartmasi hava. Maksimum 190 °C'lik Ust/alt 1sitma, 3D-sicak hava veya maksimum 170 °C'lik

sicak hava. Yumurta veya yumurta sarisi akrilamid olusumunu azaltir. Tepsiye dizgin
bir sekilde bir kat strliniz. Kizarmis patateslerin kurumamasi icin tepsi basina en az
400 g patates pisiriniz.
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	■ Cihaz kapağının oturma veya eşya koyma yeri olarak kullanılması
	■ Cihazın taşınması
	■ Yemek olmadan mikrodalga fırının çalıştırılması
	■ Mikrodalgada patlamış mısır

	Yeni cihazınız
	Kumanda bölümü


	Tuşlar
	Döner düğme
	Ekran
	Durum satırı
	İlerleme göstergesi
	Ayar alanları
	Çevirme yönü göstergesi

	Sıcaklık kontrolü
	Isıtma kontrolü
	Bakiye ısı

	Pişirme alanı
	Soğutma fanı
	Dikkat!
	Bilgiler



	Aksesuar
	Özel aksesuar
	Müşteri hizmetleri bölümü
	İlk kullanımdan önce
	İlk ayarlar


	Saatin ayarlanması ve dilin değiştirilmesi
	1. Döner düğme ile güncel saati ayarlayınız.
	2. ¿ tuşu ile sağ tarafta bulunan ayar alanına “Sprache wählen: deutsch“ (Dili seçiniz: Almanca) bölümüne geçiniz.
	3. Döner düğme ile istediğiniz dili ayarlayınız.
	4. 0 tuşuna basınız.
	Bilgi
	Dili her zaman değiştirebilirsiniz. Bkz. Temel Ayarlar bölümü.



	Pişirme alanının ısıtılması
	1. ‡ tuşuna basınız.
	2. Aynı anda " tuşuna basınız.
	3. Döner düğme ile ısıtma türünü % üst/alt ısıtma olarak değiştiriniz.
	4. ¿ tuşu ile sıcaklığa geçiniz ve döner düğme ile sıcaklığı 240 °C'ye getiriniz.

	5. † tuşuna basınız.
	6. 60 dakika sonra fırını ‡ tuşu ile kapatınız.


	Aksesuarın temizlenmesi
	Fırının açılması ve kapatılması
	Çalıştırılması
	1. ‡ tuşuna basınız.


	2. İstediğiniz çalışma modunu seçiniz.

	Kapatılması
	Fırının ayarlanması
	Isıtma şekilleri


	Isıtma türünün ve sıcaklığın ayarlanması
	1. Döner düğme ile dilediğiniz ısıtma şeklini ayarlayınız.
	2. ¿ tuşu ile sıcaklık moduna geçiniz ve döner düğme ile sıcaklığı ayarlayınız.

	3. † tuşu ile sıcaklık moduna geçiniz ve döner düğme ile sıcaklığı ayarlayınız. Fırın çalışmaya başlar. Durum satırında sıcaklık kontrolüne ilişkin çubuklar görünür.
	4. Yemek hazır olduğunda ‡ tuşu ile fırını kapatınız veya yeniden çalışma modunu seçiniz ve ayarlayınız.

	Sıcaklığın veya ızgara kademesinin değiştirilmesi
	Fırın kapağının açılması
	Çalışmanın durdurulması
	Çalışmanın iptal edilmesi
	Bilgilerin sorgulanması
	Sürenin ayarlanması
	Bitiş zamanının ileri alınması

	Ayar önerileri
	Yemeğin seçilmesi
	1. " tuşuna basınız.
	2. Döner düğmeyi j sola doğru ayar önerilerine çeviriniz.

	3. ¿ tuşu ile ilk yiyecek kategorisine gidiniz ve döner düğme ile istediğiniz kategoriyi seçiniz.
	4. † tuşuna basınız.

	Süre dolmuştur
	Sıcaklığın veya ızgara kademesinin değiştirilmesi
	Sürenin değiştirilmesi
	Bilgilerin sorgulanması
	Bitiş zamanının ileri alınması

	Hızlı ısıtmanın ayarlanması
	Uygun ısıtma türleri
	Uygun sıcaklıklar
	Hızlı ısıtmanın ayarlanması
	Bilgiler

	Hızlı ısıtmanın yarıda kesilmesi
	Mikrodalga
	Bilgi
	Kaplar hakkında bilgiler


	Uygun kap
	Uygun olmayan kaplar
	Dikkat!

	Kap testi
	1. Boş kabı ½ ila 1 dakika arası maksimum güçteki cihaza yerleştiriniz.
	2. Ara sıra sıcaklığı kontrol ediniz.



	Mikrodalga fırın kademeleri
	Bilgiler

	Mikrodalga fırının ayarlanması
	1. İstenen mikrodalga fırın kademesi için tuşa basınız.
	Tuş yanar.
	2. Döner düğme ile süreyi ayarlayınız.
	3. † tuşuna basınız.


	Süre dolmuştur
	Fırın kapağının açılması
	Çalışmanın durdurulması
	Sürenin değiştirilmesi
	Çalışmanın iptal edilmesi
	MikroKombi
	MikroKombi hassas
	Bilgi


	Metal veya "Esnek formlu" plastikten yapılmış koyu renkli kek kalıplarını kullanınız. Kızartma işlemi için kapaklı veya kapaksız, ısıya dayanıklı cam bir kalıp uygundur.


	MikroKombi yoğun
	Bilgi
	Isıya dayanıklı cam veya seramik kapları kullanınız.

	MikroKombi'nin ayarlanması
	1. Ü tuşuna basınız.
	Ekranda MikroKombi hassas, 180 °C görünür.
	Durum satırında x 20:00 dakika önerilmektedir.
	2. ¿ tuşu ile sıcaklığa geçiniz ve döner düğme ile sıcaklığı ayarlayınız.
	3. 0 tuşuna basınız ve ¿ tuşu ile süreye geçiniz.
	4. Döner düğme ile istediğiniz süreyi ayarlayınız.
	5. 0 tuşu ile menüyü kapatınız.
	6. † tuşuna basınız.


	Süre dolmuştur
	Kombinasyon
	Uygun ısıtma türleri



	Uygun mikrodalga fırın kademeleri
	Kombinasyonun ayarlanması
	1. " tuşuna basınız.
	Ekranda 3D sıcak hava ve 160 °C öneriliyor.

	2. Döner düğme ile dilediğiniz ısıtma şeklini ayarlayınız.
	3. ¿ tuşu ile sıcaklığa geçiniz ve döner düğme ile istenen sıcaklığı ayarlayınız.

	4. İstenen mikrodalga kademesine ait tuşa basınız.
	5. Döner düğme ile süreyi ayarlayınız.
	6. † tuşuna basınız.

	Süre dolmuştur
	Fırın kapağının açılması
	Çalışmanın durdurulması
	Sıcaklığın veya ızgara kademesinin değiştirilmesi
	Çalışmanın iptal edilmesi
	Bitiş zamanının ileri alınması
	İşletimin devamı
	Tüm mikrodalga fırın kademeleri



	Kaplar
	İşletimin devamının ayarlanması
	1. 2 tuşuna basınız.
	2 Durum satırında çalışmanın devamı görünür. 1 işaretli. Devam eden işlemlerin ilki ayarlanabilir.
	2. İstenen çalışma modunu seçiniz ve ayarlayınız.


	3. 2 tuşuna tekrar basınız.
	4. İstenen çalışma modunu seçiniz ve ayarlayınız.

	5. 2 tuşuna tekrar basınız.
	6. İstenen çalışma modunu seçiniz ve ayarlayınız.
	7. † tuşuna basınız.

	Süre dolmuştur
	Zaman fonksiyonları
	Zaman fonksiyonlarının ayarlanması - kısaca açıklandı

	1. 0 tuşu ile menüyü açınız.
	2. ¾ veya ¿ tuşu ile istediğiniz fonksiyona gidiniz. Ayar alanı açık, yazı koyu renkte.
	3. Döner düğme ile zamanı veya süreyi ayarlayınız.
	4. 0 tuşu ile menüyü kapatınız.




	Alarmı ayarlayın
	1. 0 tuşuna basınız.
	2. Döner düğme ile alarm için süreyi ayarlayınız.
	3. 0 tuşu ile menüden çıkınız.

	Sürenin dolmasından sonra
	Kalan sürenin iptal edilmesi
	Sürenin değiştirilmesi

	Sürenin ayarlanması
	1. 0 tuşuna basınız. Zaman fonksiyonları menüsü açılır.
	2. ¿ veya ¾ tuşu ile süreye gidiniz ve döner düğme ile süreyi ayarlayınız.
	3. 0 tuşuna basınız. Zaman fonksiyonları menüsü kapanır.
	4. Fırın henüz çalışmaya başlamadıysa, †tuşuna basınız. Süre xgörünür şekilde durum satırında ilerler.


	Süre dolmuştur
	Sürenin iptal edilmesi
	Sürenin değiştirilmesi

	Bitiş zamanının ileri alınması
	Bitişin ileri alınması
	1. ¿ tuşu ile bitiş zamanına geçiniz. Bitiş zamanı gösterilir.
	2. Çevirmeli düğme ile bitiş zamanını daha geç bir vakide ayarlayınız.
	3. 0 tuşu ile zaman fonksiyonları menüsünü kapatınız.
	4. † tuşu ile onaylayınız.



	Süre dolmuştur
	Bitiş zamanının düzeltilmesi
	Bitiş zamanının iptal edilmesi

	Saatin ayarlanması
	Elektrik kesintisinden sonra
	1. Döner düğme ile güncel saati ayarlayınız.
	2. 0 tuşuna basınız.


	Saatin değiştirilmesi
	1. 0 tuşuna basınız.
	2. ¿ tuşu ile saate 0 gidiniz ve döner düğme ile saati değiştiriniz.
	3. 0 tuşuna basınız.


	Saat göstergesinin değiştirilmesi
	Hafıza
	Ayarların hafızaya kaydedilmesi

	1. İstenen çalışmayı ayarlayınız. Başlatmayınız.
	2. l tuşuna kısa basınız ve döner düğme ile hafıza alanını seçiniz.
	3. "Hafızaya kaydedildi" görününceye kadar l tuşunu basılı tutunuz.


	Başka bir ayarın kaydedilmesi

	Hafızanın başlatılması
	1. ltuşuna kısaca basınız.
	2. † tuşuna iki defa basınız.

	Ayarların değiştirilmesi
	Sabbat ayarı
	Sabbat ayarının başlatılması
	1. " tuşuna basınız.
	2. Döner düğmeyi sola çeviriniz ve Sabbat ayarı ısıtma türünü seçiniz.
	3. ¿ tuşu ile sıcaklık moduna geçiniz ve döner düğme ile sıcaklığı ayarlayınız.



	4. 0 tuşu ile zaman fonksiyonları menüsünü açınız ve¿ tuşu ile süre moduna geçiniz.
	5. Döner düğme ile istediğiniz süreyi ayarlayınız.
	6. 0 tuşu ile zaman fonksiyonları menüsünü kapatınız.
	7. † tuşuna basınız.


	Süre dolmuştur
	Bitiş zamanının ileri alınması
	Sabbat ayarının iptal edilmesi
	Çocuk emniyeti
	Çocuk emniyetinin devreye alınması



	Blokajın iptali
	Bilgi
	Aktif çocuk emniyetine rağmen fırını ‡ veya † tuşuna uzunca basarak kapatabilir, alarmı ayarlayabilir ve 0 tuşu ile sinyal sesini kapatabilirsiniz.
	Temel ayarlar
	Bilgi


	Tabloda tüm temel ayarları ve değişiklik olanaklarını bulabilirsiniz. Cihazınızın donanımına göre ekranda sadece, cihazınıza uygun olan temel ayarlar görüntülenir.

	Koşul:Temel ayarların değiştirilmesi
	1. ± tuşuna "Dil seçimi: Almanca" belirene kadar yaklaşık 4 saniye boyunca basınız.
	2. ¾ veya ¿ tuşu ile temel ayarları seçiniz.
	3. Döner düğme ile değeri değiştiriniz.
	4. Şimdi diğer temel ayarları değiştirebilirsiniz. Bunun için ¾ veya ¿ tuşu ile geçiş yapınız ve 2 ve 3 maddelerde tanımlandığı şekilde ayarlayınız.
	5. Gösterge sönünceye kadar ±tuşunu basılı tutunuz. Bu işlem yaklaşık 4 saniye sürecektir. Tüm değişiklikler kaydedilmiştir.
	Otomatik kapama
	Bilgi

	Süre ayarlanmışsa, fırın sürenin bitmesinden sonra artık ısınmaz. Otomatik kapama fonksiyonu gerekli değil.
	Bakım ve Temizlik
	: Kısa devre tehlikesi!
	: Yanma tehlikesi!
	Bilgiler




	Temizlik malzemeleri
	Pişirme alanında kendi kendini temizleyen yüzeylerin temizlenmesi
	Bilgiler

	Pişirme bölümünün tabanının ve yan panellerin temizlenmesi

	Cam kapağın temizlenmesi
	: Yanma tehlikesi!
	Sökülmesi
	1. Kurulama bezini fırına seriniz.
	2. Fırının tavanındaki mandalı öne doğru çekiniz. (Resim A) Öndeki cam kapağı diğer elin baş parmağı ile aşağıya doğru bastırınız. Mandalı serbest bırakınız.

	3. Kapağı her iki elinizle öne itiniz ve ızgara ısıtma elemanı üzerine bırakınız. (Resim B)
	4. Tekrar biraz arkaya doğru itiniz. (Resim C)

	5. Yandan arkaya doğru yatırınız ve çıkartınız. (Resim D)
	: Yaralanma tehlikesi!


	Montaj
	1. Kapağı düz tarafı aşağıya gelecek şekilde yerleştiriniz ve ızgara ısıtma elemanının üzerine bırakınız. (Resim A)
	2. Her iki elinizle iki kancaya doğru arkaya itiniz. (Resim B)
	3. Mandalları öne doğru çekiniz ve cam kapağı yukarı doğru bastırınız. Mandalı serbest bırakınız. (Resim C)
	: Ciddi sağlık sorunları tehlikesi!



	Camların temizlenmesi
	: Yanma tehlikesi!
	Sökülmesi
	1. Fırın kapağını açınız.
	2. Kapaktaki iki cıvatayı yarık başlı tornavida (genişlik 8-11 mm) sökünüz. Daha sonra kapağın camını bir elinizle sıkıca tutunuz. (Resim A)

	3. Kapağı eğik konuma getiriniz ve camı kapak tutamağı ile birlikte yukarı doğru çekerek çıkartınız. (Resim B)
	4. Kapağı kapatınız.
	Bilgiler


	Montaj
	1. Kapak camını iki elinizle tutarak kanala yerleştiriniz. (Resim A)
	2. Kapak camını biraz kaldırarak aşağı doğru bastırınız ve yukarıdan yerine yerleştiriniz. (Resim B)
	3. Kapağı tamamen açınız, bu esnada camları bir elinizle tutunuz. (Resim C)
	4. Kapağı bir kez daha aşağıya doğru bastırınız ve vidaları yarık başlı tornavida (genişlik 8­11 mm) kullanarak sıkınız, kapağı kapatınız. (Resim D)
	Dikkat!
	Arıza tablosu
	: Elektrik çarpma tehlikesi!
	Arıza tablosu



	E ile hata mesajları

	Fırın lambasının değiştirilmesi
	: Elektrik çarpma tehlikesi!
	Bilgi
	Yeni halojen lambayı daima kuru bir bez ile paketinden çıkartınız. Böylece lambanın kullanım süresini uzatırsınız.
	Şu şekilde hareket ediniz:
	1. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız.
	2. Hasar oluşmasını önlemek için, mutfak bezini soğuk fırının içine seriniz.
	3. Cam kapağı çıkarınız. Bunun için elinizle cam kapağı alttan açınız Cam kapağı çıkartmak zor oluyorsa bunu bir kaşık yardımıyla yapınız. (Resim A)

	4. Lambayı dışarı çıkartınız ve aynı lamba tipinde lambayı yerine takınız. (Resim B)
	5. Cam kapağı tekrar takınız. (Resim C)
	6. Kurulama bezini çıkarınız. Sigorta kutusundaki sigortayı tekrar açınız veya elektrik fişini takınız.



	Kapak contasının değiştirilmesi
	: Ciddi sağlık sorunları tehlikesi!
	1. Fırın kapağını açınız.
	2. Eski kapak contasını çıkarınız.
	3. Kapak contası 5 kanca ile sabitlenmiştir. Bu kancalar ile yeni contayı fırın kapağına asınız.
	Bilgi
	Teknik zorunluluk gereği kapak contasındaki birleşme yeri altta ortadadır.
	Müşteri Hizmetleri
	E­numarası ve FD­numarası
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma


	Enerji ve çevre için öneriler
	Enerji tasarrufu




	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi
	Otomatik program
	Programın seçilmesi
	1. X tuşuna basınız.
	2. Döner düğme ile program grubunu seçiniz.
	3. ¿ tuşuna basınız ve döner düğme ile programı seçiniz.



	4. ¿ tuşuna basınız.
	5. Döner düğme ile ağırlığı ayarlayınız.
	Program süresi durum satırında gösterilir.
	6. † tuşuna basınız.


	Program tamamlandı
	Programın iptal edilmesi
	Bilgilerin sorgulanması
	Bitiş zamanının ileri alınması

	Kişisel ayar
	Otomatik program ile buz çözme ve pişirme
	Bilgiler
	Buz çözme
	Bilgiler
	Pişirme
	Bilgiler

	Patates
	Bilgiler

	Tahıl ürünleri
	Bilgiler

	Sufle
	Bilgiler

	Derin dondurulmuş ürünler
	Bilgiler

	Kümes hayvanı
	Bilgiler

	Et
	Bilgiler

	Balık
	Bilgiler

	Dalyan köfte ve sebze yemeği
	Bilgi

	Dalyan köfteye 50 - 100 ml sıvı ilave ediniz.
	Sizin için mutfağımızda test edilmiştir
	Bilgiler
	Mikrodalga ile buz çözme, ısıtma ve pişirme



	Buz çözme
	Bilgiler

	Derin dondurulmuş yiyeceklerin çözülmesi, ısıtılması veya pişirilmesi
	Bilgiler

	Yemeklerin ısıtılması
	: Haşlanma tehlikesi!
	Dikkat!
	Bilgiler

	Yemeklerin pişirilmesi
	Bilgiler
	Mikrodalga fırında patlamış mısır
	Bilgiler
	: Haşlanma tehlikesi!

	Mikrodalga fırınla ilgili ipuçları


	Pasta ve kek
	Tablolara ek olarak
	Bilgiler

	Kek kalıpları
	Bilgi
	Koyu renkli metalden kek kalıpları en uygun olanlarıdır.
	Bilgi

	Pişirme alanını önceden ısıtınız.
	Yemek pişirme ile ilgi öneriler



	Kızartma ve ızgara
	Tablolara ek olarak
	Kaplar
	Kızartma hakkında bilgiler
	Izgara yapma hakkında bilgiler
	Bilgiler

	Soteleme hakkında bilgiler
	Sığır eti
	Bilgiler
	Dana eti
	Bilgi

	Dana kızartmasını ve dana paçayı pişirme süresinin yarısı dolduğunda çeviriniz. Sonunda yakl. 10 dakika daha dinlendiriniz.
	Domuz eti
	Bilgiler

	Kuzu ve yabani hayvan eti
	Bilgi


	Kuzu ve yabani hayvan etini, pişirme süresinin yarısı dolduğunda çeviriniz.
	Diğerleri
	Bilgiler

	Kümes hayvanı
	Bilgiler

	Balık
	Bilgiler

	Kızartma ve ızgara ile ilgili öneriler
	Sufleler, Gratenler, Tostlar
	Bilgiler

	Hazır ürünler
	Bilgiler

	Hassas pişirme
	Hassas pişirmenin ayarlanması


	1. Hassas pişirmeyi . seçiniz ve 70 ile 100 °C arasında bir sıcaklık ayarlayınız. Pişirme alanının ön ısıtma işlemini yapınız ve bu sırada kabı da ısıtınız.
	2. Biraz tereyağını tavada iyice ısıtınız. Etin tüm yüzeylerini iyice kızartınız ve hemen ön ısıtması yapılmış kaba koyunuz.
	3. Kabı pişirme alanına yerleştiriniz ve yeniden başlatınız.

	Bilgiler


	Hassas pişirme
	Bilgi
	Uygun kapaklı kap kullanınız, ö rn. cam kızartma tenceresi. Kızartıcıyı tel ızgaranın üzerine yerleştiriniz.


	Hassas pişirme ile ilgili öneriler
	Test yemekleri
	Mikrodalga ile buz çözme
	Mikrodalga fırın ile yemek pişirilmesi
	Mikrodalga fırın ile yemek pişirilmesi
	Pişirme
	Bilgiler

	Izgara

	Gıda maddelerinde bulunan akrilamid




