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Paliekosa siltuma indiKators .......cccccvvieieiecececeece e 4
Sildvirsmas iestatiSana..........ccovvecerrrsserissssr s 5
Sildvirsmas ieslégSana un izsIEgSana .....cccccevveervvreseinseeienisenens 5
Sildrinka NOregUIESANA ...c.cvvvvveeireerr s 5
GatavoSanas tabula.......ccriie 5
Funkcija "Aizsardziba no bérniem".........cccceernsmnsenrnsnnsnnninens 6
Bérnu droSibas sistémas ieslégSana un izslégSana.................... 6
Automatiska funkcija "Aizsardziba no berniem".......oceeveveeninnnns 3

/A Drosibas noteikumi

RuUpigi izlasiet So pamacibu. Uzglabajiet

lietoSanas un montazas pamacibu, ka arn
iekartas pasi vélakai izmantosSanai vai ar
nodosSanai talak nakamajam ipasniekam.

P&c izsainoSanas parbaudiet ierici.
Nepievienojiet ierici, ja konstatéjat
transportéSanas laika izraisitus bojajumus.

lerices bez spraudna drikst uzstadit tikai
sertificéts specialists. Uz bojajumiem, kuri
izraisiti nepareiza piesléguma dé|, garantija
neattiecas.

So iekartu paredzets izmantot tikai privatas
majsaimniecibas vai sadzive. lekartu
izmantojiet tikai édienu un dzerienu
gatavoSanai. GatavoSanas process
jauzrauga. Islaicigs gatavoSanas process
nepartraukti jauzrauga. lzmantojiet iekartu
tikai slegtas telpas.

So iekartu drikst lietot tikai augstuma, kas
neparsniedz 2000 metrus virs juras limena.

Automatiskais laika ierobezotajs ...........ccveeremrinrsnnsersnssesssnnnns 7
Pamatiestatijumi .........ccuceernvmnrsmmninris s 7
Pamatiestatiiumu maina......cccoeorerienneneeeseese s 7
TiriSana un KopSana ......cccccevcemsrsrnsemsssmssessss s sssssssmssssessssnsans 8
1= =T= L 111 TSR 8
SIlAVIFSMAS FTAMIS ....iiiiriiiiciecerr s 8
TrauCEjUMU NOVEISANA......ccveurrsmrrmrssnrsasssnssss s s ssnssss s sssssnsses 8
Klientu SErvViss ....ccoivmirsrisemsss s s s 8
Parbaudes @dieni ......c.cccceriememinerisssirise s 9

Plasaku informaciju par produkciju, rezerves dalam un servisu
atradisiet timekli: www.siemens-home.com un tieSsaistes
veikala: www.siemens-eshop.com

Neizmantojiet sildvirsmas parsegus. Tie var
izraisit negadijumus, pieméeram, parkarstot,
aizdegoties vai saplistot.

Neizmantojiet nepiemeérotas aizsargierices
vai bérnu drosibas aprikojumu. Tie var
izraisit negadijumus.

Bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un cilveki
ar nepietiekamam fiziskajam, sensorajam
un garigajam spéjam vai bez pieredzes vai
atbilstoSam zinasanam ierici var lietot tikai
citu cilvéku uzraudziba vai péc tam, kad vini
ir apmacitti to izmantot un ir apzinajusies
lespéjamos riskus.

Bérni nedrikst spéléties ar ierici. TiriSanu un
lietotajiem paredzétu apkopi nedrikst veikt
bérni, iznemot gadijumus, kad vini ir vecaki
par 8 gadiem un tas tiek darits kada cita
cilvéka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8
gadiem, neatrastos ierices un piesleguma
kabela tuvuma.



Ugunsbistami!

Karsta ella un tauki viegli uzliesmo.
Neatstajiet bez uzraudzibas karstu ellu un
taukus. Nedzésiet uguns liesmas ar udeni.
|zsledziet sildrinki. Uzmanigi apslapégjiet
liesmas ar vacinu, dzeéSamo dranu vai ko
lidzigu.

Sildrinki |oti sakarst. Nenovietojiet uz
sildvirsmas viegli uzliesmojosus
priekSmetus. Nenovietojiet uz sildvirsmas
priekSmetus.

lekarta |oti sakarst. Neuzglabajiet
ugunsnedrosus priekSmetus vai aerosolus
atvilktnés, kas atrodas tiesi zem iekartas.

Sildvirsma patstavigi izslédzas un vairs
nav izmantojama. Ta var negaiditi
ieslégties velak. Izsleédziet droSinataju
kasté novietoto droSinataju. Izsauciet
klientu servisu

Apdegumu risks!
Sildrinki un virsma ap tiem, it ipasi
sildvirsmas ramis (ja tads ir), |oti sakarst.
Nepieskarieties karstajam virsmam.
Raugieties, lai tam nepiek|ust bérni.
Sildrinkis silst, taCu indikators nedarbojas
|zslédziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. Izsauciet klientu servisu

Bojajumu iemesli

Uzmanibu!
Raupjas katlu un pannu pamatnes saskrapé stikla keramiku.
Nekarsejiet tukSus traukus. Tas var izraisit bojajumus.
Nenovietojiet karstas pannas un katlus uz vadibas panela,
indikatoru lauka vai apmales. Tas var izraisit bojajumus.

Parskats

Turpmak redzamaja tabula noraditi biezakie bojajumi:

Elektriska trieciena risks!

Neprofesionali veikti remontdarbi ir
bistami.Remontu drikst veikt tikai
kvalificets, apmacits musu Klientu
dienesta tehnikis.Ja ierice ir bojata,
iznemiet kontaktdaksSu no sienas
kontaktligzdas vai izslédziet droSinatajus
drosSinataju kasté. Sazinieties ar Klientu
dienestu.

Ja ierices iekSpusé noklust mitrums, tas
var izraisit stravas triecienu. Neizmantojiet
augstspiediena tirtaju vai tvaika tirtaju.

Bojata ierice var radit stravas triecienu.
Nekad neieslédziet bojatu ierici. Atvienojiet
ierici no elektriskas stravas tikla un
izslédziet drosSinataju kasté. Izsauciet
klientu servisu.

Stikla keramika izveidojusas plaisas vai
[Gzumi var izraisit stravas triecienu.
|zslédziet drosSinataju kasté novietoto
droSinataju. Izsauciet klientu servisu

Traumu risks!

Starp katla pamatni un sildrinki nok|uvuSais
Skidrums var izraisit peksnu katla
palékSanos. Sildrinkiem un katlu pamatném
jabUt sausam.

Ja uz sildvirsmas uzkrit cieti vai asi priekSmeti, var rasties
bojajumi.

Aluminija folija vai plastmasas trauki piekust pie karstajiem
sildrinkiem. Plits aizsargfolija Sai sildvirsmai nav piemérota.

Bojajums Ceélonis Riciba

Traipi Parpludis édiens Parpludusu édienu nekavejoties nonemiet ar stikla skrapi.
Nepiemeéroti tirnsanas lidzekli Izmantojiet tikai tos lidzeklus, kas paredzéti stikla keramikai.

Svikas Sals, cukurs un smiltis Neizmantojiet sildvirsmu par darba vai novietoSanas virsmu.

Raupjas katlu un pannu pamatnes
skrapé stikla keramiku

Parbaudiet jlsu traukus.

Izbalgjusi krasa  Nepieméroti tiriSanas lidzekl|i

Izmantojiet tikai tos lidzeklus, kas paredzéti stikla keramikai.

Katlu (pieméram, aluminija) raditi
noberzumi

Parvietojot katlus un pannas, paceliet tos.

Cukurs, édieni, kas satur daudz
cukura

Nelidzenumi

Parpludusu édienu nekaveéjoties nonemiet ar stikla skrapi.




Vides aizsardziba

Videi draudziga utilizacija
Utilizéjiet iepakojumu videi draudziga veida.

Siierice ir markéta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/
19/ES par elektriskajam un elektroniskajam iericem
(waste electrical and electronic equipment — WEEE).

mmmmm Direktiva nosaka veidu, ka ES teritorija jarealize
nolietoto ieri¢u nodoSana un parstrade.

Padomi, ka ietaupit elektroenergiju

Noslédziet katlus ar piemérotiem vakiem. Gatavojot édienu
bez vaka, jUs patéréjat ievérojami vairak elektroenergijas.

Caur stikla vacinu jus labak redzésiet edienu, lieki nepacelot

vacinu.

|lzmantojiet katlus un pannas ar gludiem dibeniem. Nelidzens

dibens paaugstina elektroenergijas patérinu.

Katla vai pannas dibena diametram ir jasakrit ar sildvirsmas
izméru. lzmantojot parak mazus katlus, uz sildvirsmam rodas

lepazisanas ar ierici

Si lieto$anas pamaciba attiecas uz dazadu modelu
sildvirsmam. 2. lappusé atradisiet parskatu par to veidiem un
izmériem.

Vadibas panelis

elektroenergijas patérina zudumi. leverojiet: trauku razotajs
loti biezi uzrada lielako katla diametru. Biezi tas parsniedz
katla dibena diametru.

Nelielam édiena daudzumam izmantojiet maza tilpuma katlu.
Parak liels, tikai daléji piepildits katls teéré daudz energijas.

Tvaicégjiet €dienu ar mazu udens daudzumu. Ta var ietaupit
energiju. Tvaicéjot ar mazaku Gdens daudzumu, darzeni
saglabas vairak vitaminu un mineralvielu.

Sekoijiet lidzi, lai ar katlu bltu nosegta péc iespéjas lielaka
sildrinka dala.

Savlaicigi parslédziet uz zemaku sildisanas pakapi.

lestatiet atbilstigu talakas gatavosanas limeni. Ja ir iestatits
parak liels talakas gatavosSanas limenis, paaugstinas
elektroenergijas patérins.

Izmantojiet sildvirsmas atlikuSo siltumu. Ja ir ilgaks cepSanas

laiks, izslédziet sildvirsmu jau 5-10 minGtes pirms cepSanas
laika beigam.
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Paliekosa siltuma indikators

Sildvirsmas katram sildrinkim ir divpakapju paliekosa siltuma
indikators.

Ja indikatora paradas H, sildrinkis vél ir karsts. Tadéjadi var,
pieméram, nelielu porciju uzturét siltu vai kausét glaziru. Kad
sildrinkis nedaudz atdziest, radijums nomainas uz h. Indikators

Radijumi

-9 Gatavoganas limeni
Hihk Atlikugais siltums
Vadibas lauki
O) Galvenais slédzis
=20) Sistéma bérnu drosibai
[o] Sildrinka izvéle
-+ lestatiSsanas lauki
Noradijumi

Pieskaroties kadam no simboliem, tiek aktivizéta attieciga
funkcija.

Vadibas laukus vienmeér uzturiet sausus. Mitrums ietekmé
ierices funkciju.

Nenovietojiet katlus displeja un sensoru tuvuma. Elektronika

var parkarst.

nodziest, kad sildrinkis ir pietiekami atdzisis.



Sildvirsmas iestatisana

Saja nodala uzzinasiet, ka iestatt sildrinkus. Tabula atradisiet
gatavoSanas limenus un laikus dazadiem edieniem.

Sildvirsmas ieslegsana un izslegSana

Sildvirsmu ieslédz un izsledz ar galveno slédzi.

leslég8ana: pieskarieties simbolam (D. Atskan signals. Mirdz
indikatora spuldze virs galvena slédza un radijumi . Sildvirsma
ir gatava darbam.

IzslEgSana: pieskarieties simbolam Dtik reizu, lidz nodziest
indikatora spuldze virs galvena slédza un radijumi. Visi sildrinki
ir izslegti. Turpina mirdzet atlikusa siltuma radijums, lidz sildrinki
ir pietiekami atdzisusi.
Noradijumi
Sildvirsma automatiski izslédzas, ja visi sildrinki ir izslegti
ilgak par 20 sekundém.
lestatijumi saglabajas atmina 4 sekundes péc izslégsSanas. Ja
Saja laika sildvirsmu atkal ieslégsiet, ta darbosies ar
iepriek$éjiem iestatijumiem.
Sildrinka noregulésana
Vajadzigo gatavoSanas limeni iestata, izmantojot simbolus + un

1. gatavoSanas limenis = mazaka jauda

9. gatavoSanas limenis = lielaka jauda

Katram gatavo$anas limenim ir papildu limenis. Tas atziméts ar
punktu.

SildisSanas pakapes iestatiSana

Sildvirsmai jabut ieslégtai.

GatavoSanas tabula

Tabula atradisiet dazus piemérus edienu pagatavosanai.

GatavoSanas laiki un limeni ir atkarigi no €diena veida, svara un
kvalitates. Tapéc ir iespéjamas atskiribas.

1. Pieskarieties simbolam [e ], lai izv&l&tos sildrinki.

2. Nakamo 10 sekunzu laika pieskarieties simbolam + vai -.
Redzams pamatiestatijums.
Simbols + Sildisanas 9. pakape
Simbols - Sildisanas 4. pakape
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3.Sildi8anas pakapes mainiSana: pieskarieties simbolam + vai -
, [dz redzama vélama sildiSanas pakape.

Sildrinka izslég$ana

Ar simbolu [s ] izvélieties sildrinki. Pieskarieties simbolam+ vai —
, lidz redzams {i. Aptuveni péc 10 sekundém ir redzams

atlikusa siltuma raditajs.

Noradijumi
PEédgjais iestatitais sildrinkis paliek aktivizéts. Sildrinki
nekavéjoties var atkal ieslegt, to neiestatot atkartoti.

Sildrinkis tiek reguléts, ieslédzot un izslédzot sildisanu. Ari
vislielakas jaudas reZima karséSanu var ieslégt un izslégt.

VariSanai izmantojiet 9. gatavoSanas limeni.
Ik pa laikam apmaisiet biezus Skidros €dienus.

Talakas gatavosSa- Talakas gatavosa-

nas limenis nas ilgums minutés
Kausésana
Sokolade, glazira 1-1. -
Sviests, medus, Zelatins 1-2 -
UzsildiSana un temperaturas uzturéSana
Sautéjums (pieméram, Iécu sautéjums) 1-2 -
Piens** 1.-2. -
Desinu uzsildisana tdeni** 3-4 -
Atkausésana un uzsildiSana
Saldéti spinati 2.-3. 10-20 min
Saldéts gulass 2.-3. 20-30 min
Varit, uzturot temperatiru nedaudz zem varisanas limena
Knédeli, klimpas 4.-5* 20-30 min
Zivis 4-5* 10-15 min
Baltas mérces, pieméram ,Bechamel” mérce 1-2 3-6 min
Uzputotas mérces, piemeram, ,Bernaise” mérce, ,Hollondaise” mérce 3-4 8-12 min

* Talaka gatavoSana bez vaka
** Bez vaka
*** Apgroziet biezak



Talakas gatavosSa- Talakas gatavosa-

nas limenis nas ilgums minutés
Varisana, tvaicéSana, sautéSana
Risi (ar dubultu Gdens daudzumu) 2-3 15-30 min
Piena risi 1.-2. 35-45 min
Kartupeli ar mizu 4-5 25-30 min
Nomizoti kartupeli 4-5 15-25 min
Miklas izstradajumi, ntdeles 6-7* 6-10 min
Sautéjumi, zupas 3.-4. 15-60 min
Darzeni 2.-3. 10-20 min
Darzeni, saldéti 3.-4. 10-20 min
GatavoSana atrvarisanas katla 4-5 -
Sutinasana
Ruletes 4-5 50-60 min
Sutinati cepesi 4-5 60-100 min
Gulass 2.-3. 50-60 min
Cepsana**
Snicele, vienkarsa vai panéta 6-7 6-10 min
Saldéta Snicele 6-7 8-12 min
Karbonade, vienkarsa vai panéta*** 6-7 8-12 min
Steiks (3 cm biezs) 7-8 8-12 min
Hamburgeri, kotletes (3 cm biezi)*** 4.-5. 30-40 min
Putna kratina (2 cm bieza)*** 5-6 10-20 min
Saldéta putna kratina*** 5-6 10-30 min
Zivs un zivs fileja bez pangjuma 5-6 8-20 min
Zivs un zivs fileja ar panéjumu 6-7 8-20 min
Zivs un zivs fileja, panéta un saldéta, pieméram, zivju pirkstini 6-7 8-12 min
Vezveidigie un garneles 7-8 4-10 min
Saldgti, panna gatavojami €dieni 6-7 6-10 min
Pankikas 6-7 turpinat
Omlete 3.-4. turpinat
VeérSacis 5-6 3-6 min
Fritesana (150-200 g uz porciju, fritét nepartraukti 1 lidz 2 litros ellas**)
Saldéti produkti, piemeram, fr1 kartupeli, vistas gabalini 8-9 -
Kroketes 7-8 -
Gala, pieméram, vistas dalas 6-7 -
Panéta zivs vai zivs alus mikla 5-6 -
Darzeni, sénes, panéti vai alus mikla 5-6 -
Cepumi, pieméram krapfeni/virtuli, augli alus mikla 4-5 -

* Talaka gatavosana bez vaka
** Bez vaka
*** Apgroziet biezak

Funkcija "Aizsardziba no berniem"

Ar funkciju "Aizsardziba no bérniem" jds varat novérst to, ka
bérni ieslédz sildvirsmu.

Bérnu drosibas sistémas ieslégsana un
izslegsana

Sildvirsmai ir jabat izslégtai.

lesleégSana: pieskarieties simbolam <o aptuveni 4 sekundes.

Indikatora spuldze virs simbola <@ mirdz 10 sekundes.
Sildvirsma ir noblokéta.

IzslégSana: pieskarieties simbolam < aptuveni 4 sekundes.
Blokésana ir atcelta.

Automatiska funkcija "Aizsardziba no
bérniem"

Funkcija "Aizsardziba no bérniem" tiek automatiski aktivizéta
ikreiz, kad jus izslédzat sildvirsmu.

leslegSana un izslegSana

Ka aktivizét automatisku funkciju "Aizsardziba no bérniem",
uzzinasiet nodala "Pamatiestatijumi".



Automatiskais laika ierobezotajs

Ja sildrinkis ilgu laiku ir ieslégts, nemainot iestatijumu, tiek
aktivizéts automatiskais laika ierobezojums.

Sildrinka sildiSana tiek partraukta. Sildrinku radijuma parmainus
mirgo ~ & un atlikua siltuma raditajs H/h.

Pamatiestatijumi

lericei ir dazadi pamatiestatijumi.lerices iestatijumus varat
mainit atbilstigi savam vélmem.

Pieskaroties jebkurai vadibas virsmai, radijums pazud. Var
iestatit jaunus datus.

Laika ierobezotaja aktivizéSanas bridis ir atkarigs no iestatitas
sildiSanas pakapes (1 ldz 10 stundas).

Indikators  Funkcija
c i Automatiska funkcija ,,Bérnu drosiba”
O |zslégts.*
{ leslégts.
c2 Skanas signals
£ Apstiprinajuma vai klimes pazinojumu signals izslégts (galveno slédzu signals ir ieslégts vienmer).
{ leslégts tikai klimes pazinojumu signals.
C leslégts tikai apstiprinajuma pazinojumu signals.
7 Apstiprindjuma un klimes pazinojumu signals ieslégts.*
c9 Sildrinka izvéles ilgums
i NeierobeZots: iespéjams izmantot pédéjo iestatito sildrinki, neizvéloties to no jauna.*
{ P&dgjo izmantoto sildrinki iesp&jams izvéléties 10 sekundes péc iestatidanas, péc tam pirms iestatisanas jaizvélas
sildrinkis no jauna.
cl Pamatiestatijumu atiestatiSana
O |zslegts.*
{ leslégts.

*Pamatiestatijums

Pamatiestatijumu maina

Sildvirsmai jabat izslégtai.

1.leslédziet sildvirsmu.

2.Nakamo 10 sekunzu laika pieskarieties simbolam < uz

4 sekundém
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Displeja apak3a parmainus mirgo ¢ un {, displeja aug3a

redzams &J.

3. Pieskarieties simbolam < tik reizu, lidz displeja apaksa
paradas vélamais radijums.

4. Pieskarieties simbolam + vai - tik reizu, lidz displeja aug$a
paradas vélamais iestatijums.
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5. Pieskarieties simbolam <0 4 sekundes.
lestatijums ir aktivizéts.

Izslegsana

Lai izslegtu pamatiestatijumu reZzimu, ar galveno slédzi
izsledziet sildrinki un veiciet iestatijumus no jauna.




TirisSana un kopsSana

Sis nodalas noradijumi jums palidz€s pareizi kopt sildvirsmu.

Piemérotus tirisanas un kopSanas lidzek|us varat iegadaties
klientu servisa vai musu e-veikala.

Stikla keramika

Notriet sildvirsmu ikreiz, kad esat beigusi gatavo$anu. Sada
veida édiena atlikumi nepiedegs.

Tiriet sildrinki tikai tad, kad tas ir atdzisis.

Izmantojiet tikai tos lidzeklus, kas paredzéti stikla keramikai.
Nemiet véra noradijumus uz tiriSanas lidzek|a iepakojuma.
Nekad neizmantojiet:

neatSkaiditu manualas trauku mazgasanas lidzekli,

trauku mazgajamas masinas tiritaju,

abrazivus tirianas lidzek|us,

agresivus tiriSanas lidzekl|us, ka, pieméram, cepeskrasns
aerosolus vai traipu nonémeéjus,

abrazivus sutklus,

Traucejumu noversana

Biezi vien traucéjumu iemesli ir maznozimigi. Lidzu, nemiet
véra dazus noradijumus, pirms izsaucat klientu servisa
specialistu.

augsta spiediena firisanas ierici vai tvaika straklu.

Lielus netirumus vislabak notirit ar stikla skrapi, ko var
iegadaties jebkura tirdzniecibas vieta. Nemiet vera razotaja
norades.

Stikla skrapi varat iegadaties ari masu klientu dienesta vai e-
veikala.

Izmantojot stikla keramikai paredzétos specialos tirisanas
suk|us, jus iegusiet labaku tiriSanas rezultatu.

Sildvirsmas ramis
Lai izvairitos no sildvirsmas ramja bojajumiem, rikojieties
atbilstosi turpmak minétajiem noradijumiem.

Izmantojiet tikai siltu sarmainu Skidrumu.

Pirms lietoSanas rlpigi izmazgajiet jaunas mitrumu
uzslco$as draninas.

Neizmantojiet asus vai abrazivus mazgasanas lidzek]us.
Neizmantojiet stikla skrapi.

Displejs Kluda Riciba

Neviens no  Stravas padeve ir partraukta. Majas parbaudiet iekartas aizsardzibas drosinatajus. Parbaudiet, vai stravas

Siem padeve ir partraukta, izmantojot citas elektroierices.

Visi radijumi  Vadibas virsma ir mitra, vai uz tas atro- Nosusiniet vadibas virsmu vai nonemiet priekSmetu.

mirgo. das kads priekSmets.

FZ Elektronika ir parkarsusi, un attiecigais Pagaidiet, [1dz elektronika ir pietiekami atdzisusi. Tad pieskarieties sildrinka
sildrinkis - izslédzies. vadibas virsmai.

FH Elektronika ir parkarsusi, un visi sild-  Pagaidiet, lidz elekironika ir pietiekami atdzisusi. Tad pieskarieties jebkurai
rinki ir izslegti. vadibas virsmai.

FE Sildrinkis parak ilgi bijis darba rezima  Sildrinki nekavéjoties var atkal ieslégt.

un ir izsledzies.

Gatavosanas vietas indikatoros mirgo -:

Klientu serviss

Ja jusu iericei nepiecieSams remonts, masu klientu serviss ir
gatavs jums palidzét.

E numurs un FD numurs

Sazinoties ar musu klientu servisu, IGdzu, noradiet ierices E
numuru un FD numuru. Datu plaksniti ar numuriem atradisiet uz
ierices pases.

Nemiet véra, ka klientu servisa dienesta tehnika apmeklgjums
klidas novérSanai ari garantijas laika nav bezmaksas.

Ja péc iekartas pieslégsanas pie tikla vai péc stravas zuduma
gatavoS$anas vietas indikatoros mirgo -, ir noticis traucéjums
elektronika. Lai atceltu traucéjumu, uz 1su bridi aizsedziet
apkalpes laukumu ar roku.

Remonta uzdevums un konsultacijas traucejumu gadijuma

Visu valstu kontaktdatus JUs atradisiet pielikuma eso$aja
tehniska servisa dienestu saraksta.

Palaujieties uz razotaja lietpratibu. Tadéjadi jus varat but dross,
ka remontdarbus veic apmaciti servisa tehniki, kam pieejamas
jUsu iericei paredzetas originalas rezerves dalas.



Parbaudes edieni

Si tabula ir sagatavota parbaudes iestdzu vajadzibam, lai

atvieglotu masu iekartu parbaudi.

Tabula sniegtie dati attiecas uz musu piederumos ieklautajiem
LSchulte-Ufer” traukiem (Cetrdaligu indukcijas katlu komplektu

HZ 390042) ar sadiem izmériem:

katlu ar rokturi, @ 16 cm, 1,2 |, paredzétu @ 14,5 cm

vienrinka sildrinkis;

sildrinkis;

sildrinkim;

kastroli, @ 16 cm, 1,7 |, paredzétu @ 14,5 cm vienrinka

kastroli, @ 22 cm, 4,2 |, paredzétu @ 18 cmvai @ 17 cm

cepampannu, & 24 cm, paredzétu @ 18 cmvai @ 17 cm

sildrinkim.

Parbaudes éedieni

UzkarSanas
sildiSanas

Uzkarsésana/uzkarSana
ligums (min:sek)

Iimenis

Vaks

Pastaviga sildiSana
Pastavigas sildi- Vaks
Sanas limenis

Sokolades kausésana
Trauki: katls ar rokturi

Sokolades glazira (pieméram, ,Dr. Oet-
ker” tumsa Sokolade, 150 g) uz 14,5 cm
@ sildrinka

Lecu biezenzupas uzsildiSana un sil-
tuma uzturésSana

Trauki: kastrolis
Lécu biezenzupa atbilstosi DIN 44550
Sakuma temperatira 20 °C

Daudzums: 450 g uz 14,5 cm J sild-
rinka

Daudzums: 800 guz 18 cm @ vai 17 cm
@ sildrinka

Lécu biezenzupa konservéta veida

Pieméram, |ecu zupa ar ,Erasco” desi-
nam:

Sakuma temperatura 20 °C
Daudzums: 500 g uz 14,5 cm J sild-
rinka

Daudzums: 1000 g uz 18 cm @ vai
17 cm O sildrinka

9 apm. 2:00, bez maisiSanas

9 apm. 2:00, bez maisiSanas

9 apm. 2:00
(maisiSana péc apm. 1:30)

9 apm. 2:30
(maisiSana péc apm. 1:30)

Besamela mérces karsésSana
Trauki: katls ar rokturi
Piena temperatira: 7 °C

Recepte: 40 g sviesta, 40 g miltu, 0,5 |
piena (ar 3,5% tauku saturu) un Skipsna
sals uz 14,5 cm @ sildrinka

92 apm. 5:20

2. Maisijumam pievienot pienu un, nepar-

traukti maisot, uzvarit

1. |1zkauset sviestu, iemaisit
miltus un sali, maisijumu kar-
sét 3 minltes

3. Kad BeSamela mérce ir
uzvarijusies, nakamas
2 mindtes, nepartraukti mai-

sot, karsét 1. limeni

Risu piena zupas gatavosana - pasta-
viga sildiSana ar vaku

Trauki: kastrolis

Piena temperatira: 7 °C



UzkarseSana/uzkarSana Pastaviga sildiSana

Parbaudes édieni UzkarSanas ligums (min:sek) Vaks Pastavigas sildi- Vaks
sildisanas S§anas limenis
limenis
Recepte: 190 g apalo risu, 90 g cukura, 9 apm. 6:45 Né 2 Ja

750 ml piena (ar 3,5% tauku saturu) un
1 g sals uz 14,5 cm @ sildrinka

Uzsildiet pienu, lidz tas sak vari-
ties. leslédziet atpakal pastavi-
gas sildisanas limeni un
pievienojiet pienam risus, cukuru
un sali

Kopéjais ilgums (ar uzkarSanu)
apm. 45 minates

Peéc 10 minttém piena zupu

apmaisiet
Recepte: 250 g apalo risu, 120 g 9 apm. 7:20 Né 2 Ja
cukura, 11 piena (ar 3,5% tauku saturu) Uzsildiet pienu, lidz tas sak varr
un Skipsna sals uz 18 cm @ vai 17 cm & ties. leslédziet atpakal pastavi-
sildrinka gas sildisanas imeni un
pievienojiet pienam risus, cukuru
un sali
Kopéjais ilgums (ar uzkarSanu)
apm. 45 minGtes
Péc 10 minttém piena zupu
apmaisiet
Risu piena zupas gatavosana - pasta-
viga sildiSana bez vaka
Trauki: kastrolis
Piena temperattra: 7 °C
Recepte: 190 g apalo risu, 90 g cukura, 9 apm. 7:30 Ne 2 Né
750 ml piena (ar 3,5% tauku saturu) un Pievienojiet pienam risus, cukuru
1.g séls uz 14,5 cm @ sildrinka un sali un, nemitigi maisot, uzsil-
diet. Kad piens ir apm. 90 °C
temperatara, ieslédziet atpakal
pastavigas sildiSanas limeni.
Léni variet apm. 50 minGtes
Recepte: 250 g apalo risu, 120 g apm. 8:00 Né 2 Né
cukura, 1 | piena (ar 3,5% tauku saturu) Pievienoiiet pi -
_ X jiet pienam risus, cukuru
U'Td1"5kg sals uz 18 cm @ vai 17 cm & un sali un, nemitigi maisot, uzsil-
sfiarnka diet. Kad piens ir apm. 90 °C
temperatura, ieslédziet atpakal
pastavigas sildiSanas limeni.
Léni variet apm. 50 mindtes
Risu varisana
Trauki: kastrolis
Udens temperatiira 20 °C
Recepte atbilstosi DIN 44550: 9 apm. 2:48 Ja 2 Ja
125 g gargraudu risu, 300 g tGdens un
Skipsna sals uz 14,5 cm @ sildrinka
Recepte atbilstosi DIN 44550: 9 apm. 3:15 Ja 2. Ja
250 g gargraudu risu, 600 g tdens un
Skipsna sals uz 18 cm J vai 17 cm &
sildrinka
Cukgalas filejas steika cepSana
Trauki: cepampanna
Sakuma temperatira filejas steikam:
7 °C
Daudzums: 3 filejas steiki (kop€jais 9 apm. 2:40 Né 7 Né

svars apméram 300 g, apméram 1 cm
biezas Skéles), 15 g saulespuku ellas, uz
18 cm J vai 17 cm O sildrinka

Pankiuku cepS$ana
Trauki: cepampanna
Recepte atbilstosi DIN EN 60350-2
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UzkarseSana/uzkarSana Pastaviga sildiSana

Parbaudes édieni UzkarSanas ligums (min:sek) Vaks Pastavigas sildi- Vaks
sildiSanas Sanas limenis
limenis
Daudzums: 55 ml miklas katrai pankikai 9 apm. 2:40 Né 6 vai 6. atkariba no Ne
uz 18 cm @ vai 17 cm O sildrinka apbraninajuma
pakapes

Saldétu fri kartupelu cepSana
Trauki: kastrolis

Daudzums: 1,8 kg saulespuku ella, vie- 9 Lidz ella sakarst [ldz 180 °Ctem-  Né 9 Né
nai porcijai: 200 g saldétu fri kartupelu perattrai

(pieméram, ,McCain 123 Frites Origi-

nal”) uz 18 cm @ vai 17 cm @ sildrinka

Ja méginajumus veic ar 18 cm o sildrinki un 1500 W nominalo
jaudu, uzkarSanas laiks pagarinas par apm. 20% un pastavigas
sildiSanas limenis japaaugstina par vienu limeni.
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A\ Saugos nurodymai

Atidziai perskaitykite Sig instrukcija.
ISsaugokite Sig naudojimo ir montavimo
instrukcijg bei prietaiso pasg, kad
galétumeéte veliau perzitréti arba perduoti
kitiems savininkams.

ISpakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei
transportuojant prietaisas buvo pazeistas, jo
neprijunkite.

Tik jgaliotasis specialistas gali prietaisg
prijungti be kistuko. Dél netinkamo
prijungimo atsiradusiai zalai garantija
nesuteikiama.

Sis prietaisas naudojamas tik privaciame
namy ukyje ir namy aplinkoje. Prietaisg
naudokite tik patiekalams ir gérimams
ruosti. Viralo negalima palikti be priezitros.
Verdant trumpai, viralg reikia visg laikg
stebéti. Prietaisg naudokite tik uzdarose
patalpose.

Sis prietaisas pritaikytas naudojimui tik iki
ne daugiau kaip 2000 metry aukstyje virs
jaros lygio.

Nenaudokite jokiy kaitlenCiy dangcCiy.
PrieSingu atveju gali jvykti nelaimingy
atsitikimuy, pvz., jie gali perkaisti, uzsidegti ar
nuo jy gali atitrakti medziagos dalys.
Nenaudokite jokiy netinkamy apsauginiy
jrenginiy ar vaiky apsaugos groteliy. Dél jy
gali jvykti nelaimingy atsitikimuy.

Jaunesni nei 8 mety vaikai ir asmenys,
kuriy fiziniai, sensorinial arba protiniai
gebéjimai yra mazesni, arba neturintieji
patirties bei ziniy §j prietaisg gali naudoti tik
prizilrimi uzZ jy sauguma atsakingo asmens
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Daugiau informacijos apie gaminius, priedus, atsargines dalis ir
paslaugas rasite internete: www.siemens-home.com ir
interneto parduotuvéje: www.siemens-eshop.com

arba jo instruktuoti apie saugy prietaiso
naudojima bei suprate iS to kylancius
pavojus.

Negalima leisti vaikams zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy technines
priezitros darby vaikai negali atlikti, nebent
jlems jau sukako 8 metai ir jie bus

PV —

Jaunesniy nei 8 mety vaiky negalima leisti
buti arti prietaiso ir jungiamojo laido.

Gaisro pavojus!

|kaites aliejus ir riebalai gali greitai
uzsiliepsnoti. Niekada nepalikite be
prieziuros karsto aliejaus ir riebaly.
Niekada negesinkite ugnies vandeniu.
ISjunkite kaitviete. Liepsng atsargiai
slopinkite dangdiu, gesinimo antklode
arba panasiu daiktu.

Kaitvietés labai jkaista. Niekada nedékite
ant kaitlentés degiy daikty. Ant kaitlentés
nelaikykite jokiy daikty.

Prietaisas jkaista. Nelaikykite stalCiuose
tiesiogiai po kaitlentemis jokiy degiy
daikty ar aerozoliniy purskikliy.
Kaitlenté iSsijungia automatiskai ir jos
nebegalima valdyti. Véliau ji gal
neplanuotai jsijungti. ISjunkite saugiklius
skirstomojoje saugikliy dezuteje.
Paskambinkite klienty aptarnavimo
tarnybai.



Pavojus nusideginti!
Kaitvietés ir aplinkiniai pavirSiai, ypac
kaitlentés rémas (jei yra), labai jkaista.
Nelieskite karsty pavirSiy. Neleiskite
prisiartinti vaikams.

Kaitvieté kaista, o indikatorius neveikia.

ISjunkite saugiklius skirstomojoje saugikliy

dézutéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

Elektros Soko pavojus!

Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai
yra pavojingi.Taisyti prietaisg gali tik
specialiai iSmokytas klienty aptarnavimo
tarnybos technikas.Jei prietaisas sugedo,
iStraukite Sakute iS lizdo arba iSjunkite
saugiklj saugikliy dézéje. Paskambinkite
klienty aptarnavimo tarnybai.

Galimos gedimy priezastys
Démesio!
Siurkstus puody ir keptuviy dugnas braiZo stiklo keramika.

Jokiu bddu nepalikite ant jjungtos kaitvietés tus&iy puody.
Gali atsirasti gedimuy.

Niekada nestatykite karsty puody ir keptuviy ant valdymo
skydelio, indikatoriy ar remo. Gali atsirasti gedimu.
Apzvalga
Sioje lenteléje nurodyti daZniausiai pasitaikantys paZeidimai:

Dél prasiskverbusios drégmeés kyla
elektros smugio pavojus. Nenaudokite
aukstu slegiu ar garais valanciy jrenginiy.

Del sugedusio prietaiso gali jvykti elektros
smugis. Niekada nejunkite sugadinto
prietaiso. IStraukite kiStukg i$ lizdo arba
iSjunkite saugiklj saugikliy dezéje.
ISkvieskite klienty aptarnavimo tarnyba.
Jtrikus arba suskilus stiklo keramikos
pavirSiui galimas elektros Sokas. ISjunkite
saugiklius skirstomojoje saugikliy
dézutéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

Pavojus susizeisti!

Puodai dél skyscio tarp puodo dugno ir
kaitvietés gali staiga paSokti j virsuy.
Visuomet nusausinkite kaitviete ir puodo
dugna.

Ant kaitlentés nukrite kieti ar smailds daiktai gali jg sugadinti.

Aliuminio folija ir plastikiniai indai, pastatyti ant kaitvieciy,
prikepa. Apsauginé viryklés folija jusy kaitlentei netinka.

Pazeidimai Priezastis Priemoné

Démes ISbége maisto produktai ISbégusius maisto produktus tuoj pat pasalinkite stiklo grandikliu.
Netinkamos valymo priemonés Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo priemones

Jborézimai Druska, cukrus ir smélis Nenaudokite kaitlentés kaip darbastalio, nestatykite ant jo daikty.

Siurkstus puody ir keptuviy dugnas  Patikrinkite indus.

braizo stiklo keramikg

Spalvos pakiti-  Netinkamos valymo priemonés

Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo priemones

mal Puody Zymés (pvz., aliuminio)

Pries perstumdami, pakelkite puodus ir keptuves.

|rantos Cukrus, daug cukraus turintys pro-
duktai

ISbégusius maisto produktus tuoj pat pasalinkite stiklo grandikliu.

Aplinkos apsauga

Ekologiskas utilizavimas

Pakuote utilizuokite pagal aplinkosaugos reikalavimus.

Sis prietaisas yra paZymeétas pagal Europos bendrijos
direktyvg 2012/19/EG dél naudoty elektriniy ir
elektroniniy prietaisy (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Si direktyva apibréZia visoje ES galiojangia naudoty
prietaisy grazinimo ir perdirbimo tvarka.

Energijos taupymo patarimai

Puodus visada uzdenkite tinkamais dangciais. RuoSiant
neuzdengus dangciu, reikia daug daugiau energijos. Per
stiklinj dangtj matosi ruoSiamas maistas, todél jo nebdtina
nuimti.

Naudokite puodus ir keptuves lygiu dugnu. Dél nelygaus
dugno padidéja elektros energijos sanaudos.

Puodo ir keptuvés dugno skersmuo turi atitikti kaitvietes dyd;.
Jei ant kaitvietés padedamas per mazas puodas,
prarandama energijos. Atkreipkite démes;j: indy gamintojai

dazniausiai nurodo puodo virSaus skersmenj. Dazniausiai jis
yra didesnis nei puodo dugno skersmuo.

MazZesnius maisto kiekius ruoskite mazesniuose puoduose.
Dideliam, mazai pripildytam puodui reikia daugiau energijos.

Ruos$kite nedideliame vandens kiekyje. Sutaupysite elektros
energijos. Darzovése iSliks vitaminai ir mineralinés
medZziagos.

Puodu visada uzdenkite kuo didesn] kaitvietés plota.
Laiku perjunkite Zemesne kaitinimo pakopa.
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Parinkite tinkamag tolesnio virimo pakopa. Parinkus per aukstg
tolesnio virimo pakopa, suvartojama daugiau energijos.

Susipazinkite su prietaisu

Naudojimo instrukcija tinka jvairioms kaitlentems. 2 puslapyje
pateikti prietaiso matmenys ir apraSymas.

Valdymo skydelis

ISnaudokite kaitlentés liekamajg Siluma. Jei ilgai ruoSeéte,
iSjunkite kaitlente likus 5-10 minuciy iki ruoSimo pabaigos.

-

@ —

g0 0Og
g0 ©f

=O

Rodmenys
-8 Kaitinimo pakopos
Hik Liekamoji Siluma

Valdymo zonos

O) Pagrindinis jungiklis
=¢) Apsauga nuo vaiky
o] Kaitvietés parinktis
-+ Nustatymo laukai
Pastabos

Palietus atitinkamg simbolj, suaktyvinama reikiama funkcija.

Kaitlentés nustatymas

Skaitydami §j skyriy suZinosite, kaip reikia nustatyti kaitvietes.
Lenteléje pateiktos jvairiy patiekaly kaitinimo pakopos ir
gaminimo laikas.

Kaitlentés jjungimas ir iSjungimas
Naudodami pagrindinj jungiklj, jjunkite ir iSjunkite kaitlente.

Jiungimas: palieskite simbolj D. Pasigirsta signalas. UZsidega
Salia pagrindinio jungiklio esanti indikatoriaus lemputée ir
rodmenys &J. Kaitlenté parengta naudoti.

I8jungimas: simbolj Mlieskite tol, kol uZges indikatoriaus
lempute vir$ pagrindinio jungiklio ir indikatoriai. Visos kaitvietés
iSjungtos. Likutinés Silumos indikatoriai dega tol, kol
pakankamai atvésta kaitvietes.

Pastabos
Kaitlenté iSsijungia automatiskai, jei visos kaitvietés iSjungtos
ilgiau nei 20 sekundziy.

ISjungus kaitlente pirmas 4 sekundes nustatymai lieka. Jei
per §j laikg kaitlente vél jjungsite, ji veiks pagal ankstesnius
nustatymus.

Kaitvietés nustatymas

Simboliais + ir - nustatykite pageidaujama kaitinimo pakopa.

1 kaitinimo pakopa = maZiausias galingumas
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Valdymo pavirSiai visuomet turi bati sausi. Drégme kenkia jy
veikimui.

Puody nelaikykite prie indikatoriy ir jutikliy. Gali perkaisti
elektroniné sistema.

Liekamosios Silumos rodmuo

Kiekviena kaitlentés kaitvieté turi dviejy pakopy liekamosios
Silumos rodmen;.

Jei indikatoriuje pasirodo H, reikia, kad kaitvieté dar karsta.
Jus galite, pvz., palaikyti pastovig nedidelio patiekalo
temperatirg (kad jis baty Siltas) arba istirpinti glajy. Kaitvietei
austant, rodmuo pasikeigia j f. Indikatorius uzgesta kaitvietei
visiSkai atvésus.

9 kaitinimo pakopa = didziausias galingumas
Kiekviena kaitinimo pakopa turi ir tarpine padeétj. Ji yra
pazymeta tasku.

Kaitinimo lygio nustatymas

Kaitlente turi bati jjungta.

1. Jei norite parinkti kaitviete, palieskite simbolj [s ].

2. Per kitas 10 sekundziy palieskite simbolj + arba -. Pasirodo
pagrindinis nuostatas.
Simbolis + 9 kaitinimo pakopa
Simbolis - 4 kaitinimo pakopa

il
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3. Kaitinimo pakopos keitimas: simbolj + arba - lieskite tol, kol
pasirodys norima kaitinimo pakopa.



Kaitvietés iSjungimas Pastabos

Simboliu [e ] parinkite kaitviete. Simbolj + arba - lieskite tol, kol Lieka aktyvinta paskutinj kartg nustatyta kaitvieté. Galite
pasirodys Li. Mazdaug po 10 sekundziy pasirodys liekamosios nustatyti kaitviete, nereikia parinkti i$ naujo.
Silumos indikatorius. Kaitvieté reguliuoja jjungdama ir ig§jungdama kaitinimo

sistemg. Kaitinimo sistema gali bati jjungta ir iSjungta net
parinkus didziausig galinguma.

Ruosimo lentelé

Zemiau pateiktoje lentelgje surasite keleta pavyzdziy. Norédami uzvirti naudokite 9 kaitinimo pakopa.

Patiekalo ruo8imo laikas ir kaitinimo pakopos priklauso nuo jo TirStus patiekalus retkarciais pamaisykite.
pobidzio, svorio ir kokybés. Todeél gali biti nukrypimy nuo
lenteléje nurodyty skaiciy.

Tolimesnio kaiti- Tolimesnio kaiti-
nimo pakopa nimo trukmé minuté-
mis
Tirpinimas
Sokoladas, Sokoladinis glajus 1-1. -
Sviestas, medus, Zelatina 1-2 -
Pasildymas ir laikymas Siltai
Vienas patiekalas (pvz., leSiy patiekalas) 1-2 -
Pienas** 1.-2. -
DeSreliy pasildymas vandenyje** 3-4 -
Atitirpinimas ir pasildymas
UzSaldyti Spinatai 2.-3. 10-20 min.
UzSaldytas guliaas 2.-3. 20-30 min.
Virimas ant silpnos ugnies, uzvirinimas
Virtinukai, kukuliai 4.-5* 20-30 min.
Zuvis 4-5* 10-15 min.
Balti padazai, pvz., BeSamelio padazas 1-2 3-6 min.
Plakti padazai, pvz., Bearno, olandiSkas padaZas 3-4 8-12 min.
Virimas, garinimas, troskinimas
Ryziai (dvigubas vandens kiekis) 2-3 15-30 min.
RyZiy kosé su pienu 1.-2. 35-45 min.
Bulvés su lupenomis 4-5 25-30 min.
Virtos bulvés 4-5 15-25 min.
Kepiniai i$ teSlos, makaronai 6-7* 6-10 min.
Vienas patiekalas, sriubos 3.-4. 15-60 min.
Darzoves 2.-3. 10-20 min.
DarZovés, Saldytos 3.-4. 10-20 min.
Virti greitpuodyje 4-5 -
Troskinimas
Vyniotiniai 4-5 50-60 min.
Troskinti kepsniai 5 60-100 min.
GuliaSas 2.-3. 50-60 min.

* tolimesnis virimas neuzdengus dangdiu
** neuzdengus dangcCiu
*** daznai apversti
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Tolimesnio kaiti- Tolimesnio kaiti-

nimo pakopa nimo trukmé minuteé-
mis

Kepsniai**
Pjausnys, natGralus arba apvoliotas dzitveésiuose 6-7 6-10 min.
Pjausnys, uzSaldytas 6-7 8-12 min.
Kotletas, natlralus arba apvoliotas dZiGvésiuose*** 6-7 8-12 min.
Kepsnys (3 cm storio) 7-8 8-12 min.
Mésainis, kukuliai (3 cm storio)*** 4.-5. 30-40 min.
Paukscio kratinélé (2 cm storio)*** 5-6 10-20 min.
Paukscio kratinéle, uzsaldyta*** 5-6 10-30 min.
Zuvis ir Zuvies file, natdrali 5-6 8-20 min.
Zuvis ir Zuvies file, apvoliota dZiGveésiuose 6-7 8-20 min.
Zuvis ir zuvies filé, apvoliota dZiGvésiuose ir uzSaldyta, pvz., Zuvies pirsteliai 6-7 8-12 min.
Omarai ir krevetes 7-8 4-10 min.
Keptuveje ruoSiami patiekalai, uzSaldyti 6-7 6-10 min.
Blynas 6-7 nuolat
Omletas 3.-4. nuolat
KiausSiniené 5-6 3-6 min.
Gruzdinimas (1-2 | aliejaus 150-200 g produkty nuolat gruzdinti**)
UZSaldyti produktai, pvz., gruzdintos bulvytes, vistienos gabaléliai 8-9 -
Maltinukai 7-8 -
Mésa, pvz., vistienos gabaliukai 6-7 -
Zuvis, apvoliota dZilivésiuose arba alaus tesloje 5-6 -
DarZoves, grybai apvolioti dzilvésiuose arba alaus tesloje 5-6 -

Mazi kepiniai, pvz., spurgos su jdaru / spurgos su vaisiy jdaru, vaisiai alaus tesloje 4-5 -

* tolimesnis virimas neuzdengus dangciu
** neuzdengus dangcCiu
*** daznai apversti

Apsauga nuo vaiky

Vaiky saugos funkcija skirta tam, kad vaikai nejjungty
kaitlentes.

Apsaugos nuo vaiky jjungimas ir iSjungimas
Kaitlente turi bati iSjungta.

Jiungimas: simbolj <0 lieskite mazdaug 4 sekundes.
Indikatoriaus lemputé vir§ simbolio <0 SvieCia 10 sekundziy.
Kaitlente uzblokuota.

Automatinis laiko ribojimas

Jei kaitvieté veikia ilgai nepakeiciant nuostato, aktyvinamas
automatinis laiko ribojimas.

Kaitviete nebekaitinama. Kaitvieciy indikatoriuje pakaitomis
blyksi F & ir liekamosios $ilumos indikatorius H/h.

Rodmuo uzges, jei paliesite bet kurj valdymo lauka. Galite
sureguliuoti i$ naujo.

Laiko ribojimo aktyvinimas priklauso nuo nustatytos kaitinimo
pakopos (nuo 1 iki 10 valandy).
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ISjungimas: simbolj <o lieskite mazdaug 4 sekundes.
Atblokuota.

Automatiné apsauga nuo vaiky

Naudojant Sig funkcijg, apsauga nuo vaiky aktyvinama
automatiskai, kai kaitlente iSjungiama.

Jjungimas ir iSjungimas

Kaip jjungti automatine vaiky saugos funkcijg, perskaitykite
skyriuje ,Pagrindiniai nustatymai“.



Pagrindiniai nuostatai

Jisy prietaisui parinkti jvairGs pagrindiniai nuostatai.Siuos
nuostatus galite pritaikyti pagal savo poreikius.

Rodmuo Funkcija

ci Automatiné apsauga nuo vaiky
& 18jungta.*
{ Jiungta.

cc Signalas

£ Patvirtinimo ir netinkamo valdymo signalai iSjungti (pagrindinio jungiklio signalas visada jjungtas).
{ Jjungtas tik nuotolinio valdymo signalas.

C Jjungtas tik patvirtinimo signalas.

3 Jjungtas patvirtinimo ir netinkamo valdymo signalas.*

c9 Kaitvietés parinkties laikas
L Neribojama: galite visada nustatyti paskutinj karta parinkta kaitviete; jos nereikia parinkti i§ naujo.*
{ Per 10 sekundZiy nuo parinkimo galite nustatyti paskutinj kartg parinktg kaitviete, po to kaitviete turite i$ naujo
parinkti prie$ nustatydami.
cl Pagrindiniy nuostaty nustatymas is naujo

O 18jungta.*
{ liungta.

* Pagrindiniai nuostatai

Pagrindiniy nuostaty keitimas ISjungimas

Kaitlenté turi bati igjungta. Noréldamil i$eiti i.é‘ pagrindiniu n.ust.;%tymu., kaitviete iSjunkite
pagrindiniu jungikliu ir nustatykite i$ naujo.
1. Jjunkite kaitlente.

2. Per kitas 10 sekundziy simbolj <0 lieskite 4 sekundes
7 Ay N
(]

b O

0] -+t g

Apatiniame ekrane pakaitomis mirksi c ir {, vir§utiniame ekrane
N v ,-'
SvieCia wu.

3.Simbolj <0 baksnokite tol, kol apatiniame ekrane pasirodys
norimas rodmuo.

4.Simbolj + arba - baksnokite tol, kol ekrane pasirodys norimas

nuostatas.
/ F] \
o]

-

-——

@ —

»’fmg

5.Simbolj <0 lieskite 4 sekundes.
Nuostatas aktyvintas.



Valymas ir prieziura

Siame skyriuje pateikti nurodymai padés jums prizidreti
kaitlente.

Tinkamy valymo ir priezitGros priemoniy jsigysite klienty
aptarnavimo centre arba musy el. parduotuvéje.

Stiklo keramikos kaitlente

Kaitlente nuvalykite po kiekvieno naudojimo. Tada virimo
likugiai neprikeps.

Valykite tik pakankamai atvésusig kaitlente.
Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo priemones.

Atkreipkite démes;j | ant pakuotés pateiktus valymo nurodymus.

Niekada nenaudokite:
neskiesty indy plovikliy,
indaploviy valikliy,
SveiCiamujy priemoniy,
agresyviy valikliy, pavyzdziui, orkaitéems skirty purskikliy arba
déemiy Salinimo priemoniy,

Gedimy pasalinimas

Gedimy priezastis daznai gali bati tik maza smulkmena. Prie$
skambindami j klienty aptarnavimo tarnybg, atkreipkite démes;j |
Sias pastabas.

braizanc¢iy kempiniy,
auksto slégio ar gariniy valymo prietaisuy.

Didelius neSvarumus lengviausiai paSalinsite parduotuvese
jsigyjamu stiklo grandikliu. Atkreipkite démesj j gamintojo
nurodymus.

Tinkama stiklo grandiklj galite jsigyti ir klienty aptarnavimo
tarnyboje arba elektroninéje parduotuvéje.

Mit Spezialschwammen zur Reinigung von Glaskeramik
erzielen Sie gute Reinigungsergebnisse.

Kaitlentés rémas
Kad nepazeistumete kaitlentés rémo, laikykités Siy nurodymu.
Naudokite tik Siltg Sarmo tirpala.

Prie$ naudodami kruopsdiai iSplaukite naujas dregme
sugeriancias Sluostes.

Nenaudokite astriy arba SveiCiamuyjy priemoniy.
Nenaudokite stiklo gremZtuko.

Indikatorius Triktis Priemonés
Néra Srovés tiekimas nutrauktas. Patikrinkite namy tinklo prietaiso saugiklj. Patikrinkite, ar kiti elektroniniai
prietaisai veikia.

Blyksi visi Drégnas valdymo pavirSius arba ant jo Nusausinkite valdymo pavirSiy arba nuimkite daikta.

indikatoriai yra daiktas.

Fe Elektroniné sistema perkaito ir atitin- Palaukite, kol elektroningé sistema pakankamai atvés. Tada palieskite vieng
kama kaitvieté issijungé. kaitvietés valdymo pavirsiy.

FY Elektronine sistema perkaito ir iSjungé Palaukite, kol elektroniné sistema pakankamai atvés. Tada palieskite bet
visas kaitvietes. kurios kaitvietés valdymo pavirSiy.

g Kaitvieté per ilgai veiké, todel iSsijunge. Kaitviete vél i§ karto galite jjungti.

Kaitvie€iy indikatoriuose blyksi -:

Jei jungiant prietaisg | elektros tinklg arba jjungiant jj po
elektros tiekimo nutrikimo kaitvieciy indikatoriuose mirksi -,
vadinasi sutriko elektronikos veikimas. Norédami pasalinti §j
sutrikima, valdymo pavirSiy trumpai uzdenkite ranka.
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Klienty aptarnavimo tarnyba

Jeigu prietaisg reikia remontuoti, mdsy tarnyba - Jisy
paslaugoms.

El. numeris ir FD numeris
Jeigu kviesite masy klienty aptarnavimo tarnybg, pasakykite

prietaiso el. ir FD numerj. Techniniy duomeny lentele su
numeriais surasite prietaiso pase.

Atminkite, kad dél gedimuy, atsiradusiy netinkamai naudojantis
prietaisu, iSkvietus techninés priezitros specialistg, uz jo
apsilankymg teks moketi net ir garantinio laikotarpio metu.

Bandomieji patiekalai

Si lentelé buvo sukurta patikros institutams, kad bty lengviau
iSbandyti misy prietaisus.

Lentelés duomenys taikomi masy priedams - ,,Schulte-Ufer”
indams (4 indukciniy puody rinkinys HZ 390042), kuriy
matmenys yra tokie:

Remonto pavedimai ir patarimai gedimy atvejais

Visy Saliy kontaktinius duomenis rasite pridetame klienty
aptarnavimo tarnybos skyriy saraSe.

Pasitikékite gamintojo kompetencija. BUsite tikri, kad remonto
darbus atlieka iSmokyti techninés prieziuros tarnybos technikai,
kurie turi JUsy prietaisui tinkandcias originalias atsargines dalis.

16 cm @, 1,2 | puodas ilga rankena, skirtas 14,5 cm &
vienguba kaitvieté

16 cm @, 1,7 | puodas, skirtas 14,5 cm @ vienguba kaitvieté
22 cm @, 4,2 | puodas, skirtas 18 arba 17 cm @ kaitvietei
24 cm @, | puodas, skirtas 18 arba 17 cm J kaitvietei

lkaitinimas / uzvirinimas

Uzvirinimo
pakopa

Bandomieji patiekalai

Trukmé (min.:sek.)

Tolesnis virimas

Tolesnio virimo
pakopa

Dangtis Dangtis

Sokolado lydymas
Indas: puodas ilga rankena

Sokoladinis glajus (pvz., ,Dr. Oetker® -
kartusis, 150 g) ant 14,5 cm @ kaitvietes

Tirstos lesiy sriubos pasildymas ir lai-
kymas Siltai

Indas: puodas

TirSta leSiy sriuba pagal DIN 44550

Pradiné temperatira 20 °C

Kiekis 450 g, 14,5 cm @ kaitvieté 9

Kiekis: 800 g, 18 cm J arba 17 cm & 9
kaitviete

Tirsta leSiu sriuba i§ konservo

pvz., leSiy pastetas su ,Erasco” deSrelé-

mis:

Pradiné temperatira 20 °C

Kiekis 500 g, 14,5 cm @ kaitvieté 9

Mazdaug 2:00 nemaisant Taip 1. Taip
Mazdaug 2:00 nemaisant Taip 1. Taip

apie 2:00 Taip 1. Taip

(Pamaisyti mazdaug po 1:30)

Kiekis: 1000 g, 18 cm @ arba 17 cm @ 9
kaitviete

apie 2:30 Taip 1. Taip

(Pamaisyti mazdaug po 1:30)

Besamelio padazo kaitinimas neuzver-
dant

Indas: puodas ilga rankena
Pieno temperattra: 7 °C

Receptas: 40 g sviesto, 40 g milty, 0,5 | 92
pieno (3,5 % riebumo) ir Ziupsnelis drus-
kos, 14,5 cm @ kaitviete

apie 5:20 Ne 113 Ne

T 1Slydykite sviestg, jmaisy-
kite miltus ir druska, milty ir
sviesto misinj kaitinkite 3
minutes

2 | milty ir sviesto misinj jpilkite pieno ir
nuolat maiSydami palaukite, kol uzvirs
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Jkaitinimas / uzvirinimas

Tolesnis virimas

Bandomieji patiekalai Uzvirinimo Trukmé (min.:sek.) Dangtis Tolesnio virimo Dangtis
pakopa pakopa
3 Kai BeSamelio padazas
uzverda, jj toliau 2 minutes
virkite jjunge 1 pakopg ir
nuolat maisykite.
Pieniskos ryziy kosés virimas - tolesnis
virimas su dangciu
Indas: puodas
Pieno temperatira: 7 °C
Receptas: 190 g apvaliagrudziy ryziy, 90 9 apie 6:45 Ne 2 Taip
g cukraus, 750 ml pieno (3,5 % riebumo) Kaitinkite pi - .
: N piena, kol jis pradés
ir 1 g druskos, 14,5 cm @ kaitvieté kilti. Perjunkite | tolesnio virimo
pakopg ir | pieng suberkite
ryzius, cukry ir druskg
Bendra trukmeé (jskaitant ir uzviri-
nima) apie 45 minutés
RyZiy kose su pienu
pamaisykite po 10 minuciy
Receptas: 250 g apvaliagrudziy ryziuy, 9 apie 7:20 Ne 2 Taip
120 g cukraus, 1 | pieno (3,5 % riebumo) Kaitinkite piena. kol iis pradés
ir ziupsnelio druskos, 18 arba 17 cm & Kilti. Perjunpkiteail’tolesjniopvirimo
kaitviete pakopa ir j piena suberkite
ryzius, cukry ir druskag
Bendra trukmeé (jskaitant ir uzviri-
nimg) apie 45 minutés
RyZiy kose su pienu
pamaisykite po 10 minuciy
Pieniskos ryziy koseés virimas - tolesnis
virimas be dangc¢io
Indas: puodas
Pieno temperatura: 7 °C
Receptas: 190 g apvaliagridziy ryziy, 90 9 apie 7:30 Ne 2 Ne
g cukraus, 750 ml pieno (3,5 % riebumo) : : 5 :
ir 1 g druskos, 14,5 cm @ kaitvieté e ey o It
uzkaitinkite. Pieno temperatirai
pakilus iki mazdaug 90 °C, per-
junkite j tolesnio virimo pakopa.
Palikite lengvai virti apie 50
minuciy
Receptas: 250 g apvaliagridziy ryziy, 9 apie 8:00 Ne 2 Ne
120 g cukraus, 1 I pieno (3,5 % riebumo) . . 5 .
ir 1,5 g druskos, 18 arba 17 cm @ kai- ldﬁﬁﬂz ﬁ“ﬁfgﬁtten%f'g;z’afﬁik” "
tviete uzkaitinkite. Pieno temperatarai
pakilus iki mazdaug 90 °C, per-
junkite j tolesnio virimo pakopa.
Palikite lengvai virti apie 50
minuciy
Ryziy virimas
Indas: puodas
Vandens temperattra 20 °C
Receptas pagal DIN 44550: 9 apie 2:48 Taip 2 Taip
125 g ilgagridziy ryziy, 300 g vandens ir
Ziupsnelis druskos, 14,5 cm O kaitvieté
Receptas pagal DIN 44550: 9 apie 3:15 Taip 2. Taip

250 g ilgagradziy ryziy, 600 g vandens ir
ziupsnelis druskos, 18 cmm @ arba 17 cm
@ kaitviete

Kiaulienos iSpjovos kepsnio kepimas
Indas: keptuve

ISpjovos kepsnio pradiné temperatira: 7
°C
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lkaitinimas / uzvirinimas

Tolesnis virimas

Bandomieji patiekalai Uzvirinimo Trukmé (min.:sek.) Dangtis Tolesnio virimo Dangtis
pakopa pakopa

Kiekis: 3 iSpjovos kepsniai (bendras svo- 9 apie 2:40 Ne 7 Ne

ris apie 300 g, apie 1 cm storio) 15 g

saulegrgzy aliejaus, 18 cm @ arba 17

cm J kaitvieté

Lietiniy kepimas

Indas: keptuve

Receptas pagal DIN EN 60350-2

Kiekis: 55 ml teslos vienam lietiniui, 18 9 apie 2:40 Ne 6 arba 6-a, priklau- Ne

cm @ arba 17 cm @ kaitvieté somai nuo apskru-

dinimo laipsnio

UzSaldyty bulvyéiy gruzdinimas

Indas: puodas

Kiekis: 1,8 kg saulégrazy aliejaus; kie- 9 Kol aliejus jkaista iki 180 °C Ne 9 Ne

kvienai porcijai: 200 g uzSaldyty bulvygiy
(pvz., ,McCain 123 Frites Original®), 18
cm @ arba 17 cm @ kaitviete

Jei bandant naudojama 18 cm @ kaitvieté ir nustatoma 1500 W
vardiné galia, uzvirimo laikas pailgéja apie 20 % ir reikia viena

pakopa didesnés tolesnio virimo pakopos.
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/\ Ohutusnéuded

Lugege kaesolevad nduded hoolikalt l1abi.
Hoidke kasutus- ja paigaldusjuhend ning
seadme pass alles hilisemaks kasutuseks
vOi seadme hilisemate omanike jaoks alles.

Kontrollige seade parast pakendi
eemaldamist Ule. Transpordil tekkinud
vigastuste tuvastamisel arge Uhendage
seadet vooluvorku.

lIma pistikuta seadmeid voib vooluvdrku
Uhendada uUksnes valjadppinud elekirik.
Seadme garantii ei laiene kahjustustele, mis
on pdhjustatud valest Uhendamisest
vooluvorku.

Seade on ette ndhtud kasutamiseks Uksnes
koduses majapidamises ja kodustes
tingimustes. Kasutage seadet vaid toitude ja
jookide valmistamiseks. Keemisprotsessi
tuleb jalgida. Luhikest keemisprotsessi
tuleb jalgida algusest [6puni. Kasutage
seadet uksnes kinnistes ruumides.

See seade on ette nahtud kasutamiseks
kdrgusel kuni maksimaalselt 2000 meetrit
ule merepinna.

Arge kasutage pliidiplaadi katteid. Need
vOivad pdohjustada Ulekuumenemisest,
suttimisest voi materjalide purunemisest
tingitud dnnetusi.

Arge kasutage ebasobivaid kaitseseadiseid
ja reste laste kaitseks. Need vdivad
pohjustada dnnetusi.

Ule 8-aastased lapsed ja isikud, kelle
fUusilised voi vaimsed vOimed on piiratud
voi kellel puuduvad seadme kasutamiseks
vajalikud teadmised ja kogemused, tohivad
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seadet kasutada ainult juhul, kui nende Ule
teostab jarelevalvet nende turvalisuse eest
vastutav isik vOi kui neile on selgitatud
seadme ohutut kasitsemist ja kui nad on
maoistnud seadmest tulenevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed
tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid
juhul, kui nad on vanemad kui 8-aastased ja
nende Ule teostatakse jarelevalvet.

Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja
Uhendusjuhtmest eemal.

Poletuse oht!

Kuum 0li ja rasv suttivad kiiresti. Arge
jatke kuuma Qli ja rasva kunagi
jarelevalveta. Arge kunagi kustutage
pOlengut veega. Lulitage keeduala valja.
Summutage leegid ettevaatlikult kaane,
kustutusteki vOi muu sarnase esemega.

Keedualad lahevad vaga kuumaks. Arge
kunagi asetage pliidiplaadile sUttivaid
esemeid. Arge jatke pliidiplaadile
esemeid.

Seade ldheb vaga kuumaks. Arge kunagi
hoidke pliidiplaadi all olevas sahtlis
suttivaid esemeid ega aerosoole.

Pliidiplaat lUlitub automaatselt valja ja
seda ei saa enam kasitseda. Hiljem vdib
see soovimatult sisse lUlituda. Lilitage
elektrikilbist vool valja. P6orduge
parandustdokotta.



Poletuse oht!

Keedualad ja neid Umbritsev piirkond,
isedranis pliidiplaadi raam, l&hevad vaga
kuumaks. Arge puudutage kuumi pindu.
Hoidke lapsed eemal.

Keeduala kuumeneb, kuid naidik ei tdota.
Lulitage elektrikilbist vool valja. Podrduge
parandustodkotta.

Elektrilo6gi oht!

Asjatundmatult teostatud parandustdodd on
ohtlikud.Parandustéid tohib teha vaid
tootja valjadppe labinud tehnik.Kui seade
on defektne, eemaldage pistik
pistikupesast vai lulitage elektrikilbist valja
vool. P66rduge hooldekeskusesse.

Kahjustuste pohjused

Tahelepanu!

Karedad poti- ja pannipdhjad kriimustavad klaaskeraamilist
pinda.

Valtige pottide tlihjakskeemist. See voib tekitada kahjustusi.
Arge kunagi asetage kuumi panne ja potte esipaneelile,
naidikualale ega raamile. See vdib tekitada kahjustusi.
Ulevaade
Jargmisest tabelist leiate sagedasemad kahjustused:

Sissetungiv niiskus voib pdhjustada
elektrildogi. Arge kasutage
kdrgsurvepesurit ega aurupuhastit.

Defektine seade vdib pdhjustada
elektrildogi. Arge kunagi lulitage sisse
defekiset seadet. Eemaldage toitepistik
pistikupesast voi lUlitage elektrikilbist valja
vool. P6drduge hooldustodkotta.

Klaaskeraamilises pliidiplaadis olevad
morad vdivad pdhjustada elektrildogi.
Lalitage elektrikilbist vool valja. Podrduge
parandustdokotta.

Vigastuste oht!

Potid vdivad potipdhja ja keeduala vahele
sattunud vedeliku tottu akitselt Gles hupata.
Hoidke keeduala ja potipdhi alati kuivad.

Pliidiplaadile kukkuvad kdvad vdi teravad esemed voivad
pliidiplaati vigastada.

Alumiiniumfoolium ja plastndud hakkavad kuumal pliidiplaadil
sulama. Pliidikaitsefoolium ei sobi pliidiplaadi jaoks.

Kahjustus Pohjus

Korvaldamine

Plekid Ulekeenud toit

Ulekeenud toit eemaldage kohe klaasist kaabitsa abil.

Ebasobivad puhastusvahendid
deid.

Kasutage Uksnes klaaskeraamilise pinna jaoks sobivaid puhastusvahen-

Kriimustused Sool, suhkur ja liiv

Arge kasutage pliidiplaati t66pinna ega alusena.

Karedad poti- ja pannipdhjad kriimus- Kontrollige oma ndud Ule.

tavad klaaskeraamilist pinda

Varvimuutused  Ebasobivad puhastusvahendid

Kasutage Uksnes klaaskeraamilise pinna jaoks sobivaid puhastusvahen-

deid.
Pinnale kinnijdénud potimaterjal (nt ~ Nihutamisel kergitage potte ja panne.
alumiinium)
Mikropraod Suhkur, suure suhkrusisaldusega Ulekeenud toit eemaldage kohe klaasist kaabitsa abil.
road
Keskkonnakaitse

Keskkonnasaastlik jaatmekaitlus
Kaidelge seadme pakendijaatmed keskkonnasdbralikult.

Kéesolev seade on méargistatud vastavalt direktiivile
2012/19/EU elektri-ja elektroonikaseadmete jaatmete
kohta. Direktiiv satestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete tagastamise ja
ringlussevotu raamtingimused Euroopa Liidus.

Soovitusi energia saastmiseks

Pange pottidele alati peale sobiva suurusega kaas. lima
kaaneta keetmisel on energiakulu tunduvalt suurem. Klaasist
kaas vbimaldab heita pilku potti, ilma et peaks kergitama
kaant.

Kasutage siledapdhjalisi potte ja panne. Ebatasase pdhjaga
keedundude kasutamisel on energiakulu suurem.

Poti voi panni pdhja labimdot peab vastama keeduala
labimdddule. Liiga vaikeste pottide kasutamine keedualal
toob kaasa energiakao. Pange tahele: néude tootjad toovad
sageli ara poti Ulemise serva labimdddu. Tavaliselt on see
suurem kui poti pohja labimoot.

Vaikesteks kogusteks kasutage vaikest potti. Suur, vaid
vahesel maaral taidetud pott tarbib palju energiat.

Valmistage toitu vaheses vees. Sellega hoiate kokku energiat.
Kdogiviljas séilivad vitamiinid ja mineraalained.

Katke potiga keeduala voimalikult suures ulatuses.
Lilitage keeduala digeaegselt madalamale voimsusastmele.
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Kasutage &ra pliidiplaadi jadkkuumus. Pikema keeduaja
korral lUlitage keeduala vélja juba 5-10 minutit enne keeduaja

[Bppu.

Valige keetmise jatkamiseks sobiv voimsusaste. Keetmist
liiga korgel voimsusastmel jatkates raiskate asjatult energiat.

Seadme tutvustus

Kasutusjuhend kéaib erinevate pliidiplaatide kohta. Lehekdljelt 2
leiate Ulevaate mudelitest koos mddtmetega.

Juhtpaneel
/ _ _
lb D IZI (]
[ ]
oll] IO
® -+ =
Markused
Na:,dud Sumboli puudutamisel aktiveerub vastav funktsioon.
= o
'_" voimsusastmed Hoidke sensorlilitid alati puhtad. Niiskus mdjutab nende
Hik jaaksoojus toimivust.

Sensorliilitid

O) peallliti

¢} lapselukk

o] keeduala valik
-+ reguleerimisvéljad

Pliidiplaadi seadistamine

Kéesolevast peatlkist saate teada, kuidas keedualasid
seadistada. Tabelist leiate vdimsusastmed ja keeduajad
erinevate roogade valmistamiseks.

Pliidiplaadi sisse- ja valjalllitamine
Pliidiplaadi Illitate sisse ja valja pealdlitist.

Sisselillitamine: puudutage stimbolit D. Kélab helisignaal.
Peallliti kohal olev indikaatortuli ja naidikud i pdlevad.
Pliidiplaat on t66valmis.

Véljalilitamine: puudutage stimbolit (D, kuni pealiiliti kohal olev
indikaatortuli ja naidikud kustuvad. Kdik keedualad on vélja
[Ulitatud. Jadkkuumuse néait pdleb edasi seni, kuni keedualad
on piisavalt jahtunud.

Markused

Pliidiplaat lalitub automaatselt véalja, kui kdik keedualad on
olnud vélja lUlitatud Ule 20 sekundi.

Seaded jadvad péarast véljalllitamist 4 sekundiks
salvestatuks. Kui lUlitate pliidiplaadi selle aja jooksul uuesti
sisse, hakkab pliidiplaat t66le eelnevate seadetega.

Keeduala sisselilitamine
Sumbolitega + ja - reguleerige vélja soovitud vdéimsusaste.
Voimsusaste 1 = madalaim véimsus
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Arge tdmmake potte naidikute ja sensorite 1&hedusse.
Elektroonika voib Ule kuumeneda.

Jaaksoojuse nait

Pliidiplaadil on iga keeduala jaoks kaheastmeline jadksoojuse
nait.

Kui ndidikule ilmub H, on keeduala veel kuum. Nii saate naiteks
hoida vaikeses koguses rooga veel soojana voi sulatada
glasuuri. Kui keeduala jahtub, iimub naidikule . Nait kustub,
kui keeduala on piisavalt jahe.

Voimsusaste 9 = kdrgeim voimsus
|gal vbimsusastmel on vaheaste. See on tahistatud punktiga.

Voéimsusastme véljareguleerimine
Pliidiplaat peab olema sisse lUlitatud.
1. Puudutage siimbolit [o ], et keeduala vélja valida.

2. Jargmise 10 sekundi jooksul puudutage stimbolit + voi -.
Naidikule ilmub pohiseadistus.
Simbol + vbimsusaste 9
Simbol - vdimsusaste 4

B O il

I (]
(] E“ El | El El

g R

3.Voimsusastme muutmine: puudutage simbolit + voi -, kuni
naidikule ilmub soovitud véimsusaste.



Pliidiplaadi véljalulitamine Markused

Stimboliga [e ] valige vélja keeduala. Puudutage simbolit + voi - Viimati seadistatud keeduala ja8b aktiivseks. Voite keeduala
seni, kuni ekraanile iimub . Umbes 10 sekundi parast sittib seadistada, iima et peaksite seda uuesti valja valima.
jaékkuumuse nait. Keeduala reguleerib kuumutuse sisse- ja véljaliilitamine.

Kuumutus vdib sisse ja valja lulituda ka kdrgeimal
vdimsusastmel.

Keetmistabel
Jargnevast tabelist leiate méned néited. Keetmise alustamiseks kasutage vdimsusastet 9.
Keeduajad ja voimsusastmed soéltuvad roogade liigist, kaalust Paksemaid roogi segage aeg-ajalt.

ja kvaliteedist. Seetdttu on voimalikud korvalekalded tabelis
toodud andmetest.

Voimsusaste keet- Keeduaeg minutites
mise jatkamisel

Sulatamine
Sokolaad, glasuur 1-1 -
vOi, mesi, Zelatiin 1-2 -

Soojendamine ja soojana hoidmine

Supp, nt l[&atsesupp 1-2 -
Piim** 1.-2. -
Vorstikeste kuumutamine vees** 3-4 R

Sulatamine ja soojendamine

Spinat, kilmutatud 2.-3. 10-20 min
Guljass, kilmutatud 2.-3. 20-30 min
Hiitivitamine, paisutamine

Kneedlid, klimbid 4-5* 20-30 min
Kala 4-5* 10-15 min
Valged kastmed, nt Bechameli kaste 1-2 3-6 min
Vahustatud kastmed, nt Bernaise kaste, Hollandaise kaste 3-4 8-12 min
Keetmine, aurutamine, hautamine

Riis (riisi kogusega vorreldes kahekordne kogus vett) 2-3 15-30 min
Riisipuder 1.-2. 35-45 min
Keedetud kartulid 4-5 25-30 min
Koorega keedetud kartulid 4-5 15-25 min
Tainatooted, nuudlid 6-7* 6-10 min
Uhepajatoidud, supid 3.4, 15-60 min
Koogivili 2.-3. 10-20 min
Koogivili, kilmutatud 3.-4. 10-20 min
Kiirkeedupotis keetmine 4-5 -
Moorimine

Rulaadid 4-5 50-60 min
Moorpraad 4-5 60-100 min
Guljass 2.-3. 50-60 min

* ilma kaaneta edasi keeta
** ilma kaaneta
*** sageli keerata
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Voimsusaste keet-
mise jatkamisel

Keeduaeg minutites

Praadimine**

Snitsel, naturaalne v&i paneeritud 6-7 6-10 min
Snitsel, kiilmutatud 6-7 8-12 min
Karbonaad, naturaalne voi paneeritud*** 6-7 8-12 min
Lihaldigud (3 cm paksused) 7-8 8-12 min
Hamburger, lihapallid (3 cm labimédduga)*** 4.-5. 30-40 min
Linnulihafilee (2 cm paksune)*** 5-6 10-20 min
Linnulihafilee, sigavkilmutatud*** 5-6 10-30 min
Kala ja kalafilee, naturaalne 5-6 8-20 min
Kala ja kalafilee, paneeritud 6-7 8-20 min
Kala ja kalafilee, paneeritud ja kilmutatud, nt kalapulgad 6-7 8-12 min
Krabid ja krevetid 7-8 4-10 min
Panniroad, kilmutatud 6-7 6-10 min
Pannkoogid 6-7 Uksteise jarel
Omlett 3.-4. Uksteise jarel
Harjasilmad 5-6 3-6 min
Frittimine (150-200g Uhe portsjoni kohta praadida jarjest 1-2 Itr 6lis**)

Slgavkilmutatud tooted, nt friikkartulid, kananagitsad 8-9 -

Kroketid 7-8 -

Liha, nt kanatukid 6-7 -

Kala, paneeritud vdi dlletainas 5-6 -

Koogivili, seened, paneeritud voi dlletainas 5-6 -

Vaikesed kupsetised, nt Berliini pannkoogid, puuvili dlletainas 4-5 -

* ilma kaaneta edasi keeta

** iima kaaneta

*** sageli keerata

Lapselukk

Lapselukk tdkestab lastel pliidiplaadi sisselllitamise. Valjalulitamine: Puudutage stimbolit <o ca 4 sekundit.

Blokeering vabaneb.

Lapseluku sisse- ja valjalulitamine

Pliidiplaat peab olema vélja lUlitatud.

Automaatne lapselukk

See funktsioon aktiveerib pliidiplaadi véljaltlitamisel lapseluku.

Sisselulitamine: Puudutage simbolit <0 ca 4 sekundit.

Sumboli <o kohal olev indikaatortuli suttib 10 sekundiks. Sisse- ja viljaliilitamine

Pliidiplaat on blokeeritud.

peatlkist "Péhiseadistused".

Automaatne ajapiirang

Kui keeduala on pikka aega sisse lUlitatud ja seadistust ei
muudeta, aktiveerub automaatne ajapiirang.

Keeduala kuumenemine katkeb. Keeduala néidikul vilguvad
vaheldumisi ~ & ja jadkkuumuse nait H/h.

Mis tahes sensorliliti puudutamisel nait kustub. Voite
seadistada uuesti.

Automaatse ajapiirangu aktiveerumise aeg soltub seadistatud
vdimsusastmest (1 kuni 10 tundi).
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Kuidas automaatset lapselukku sisse lilitada, saate teada



Pohiseadistused

Seadmel on erinevad pdhiseadistused. Pohiseadistusi voite
muuta vastavalt enda vajadustele.

Nait Funktsioon
co Automaatne lapselukk
O Valja lilitatud.*

{ Sisse lllitatud.

cc Helisignaal
"

g
{ Ainult vale kasitsuse signaal sisse lilitatud.
Z Ainult kinnitussignaal sisse liilitatud.

3 Kinnitussignaal ja vale kasitsuse signaal sisse liilitatud.*

Kinnitussignaal ja vale kasitsuse signaal on valja lUlitatud (peallliti signaal on alati sisse lUlitatud).

c9 Keeduala viljavalimise aeg
{1 Piiramatu: viimati valitud keeduala vite alati seadistada, iima et peaksite seda uuesti valja valima.*
{ Viimati valitud keeduala saate seadistada 10 sekundi jooksul parast véljavalimist, seejérel peate keeduala enne
seadistamist uuesti valja valima.

co Pohiseadistuse lahtestamine

O Vvalja lulitatud.*
{ Sisse lllitatud.
* Pohiseadistus

Pohiseadistuste muutmine

Pliidiplaat peab olema vélja IUlitatud.

1. LUlitage pliidiplaat sisse.

2.Jargmise 10 sekundi jooksul puudutage siimbolit <0

Viljalulitamine

Pdhiseadistustest lahkumiseks lilitage pliidiplaat pealilitist
vélja ja seadistage uuesti.

4 sekundit
/ Ny \
b O
® - + =3

= 5

Alumisel néidikul vilguvad vaheldumisi ¢ ja {, Glemisel naidikul
pdleb .

3. Puudutage simbolit < seni, kuni soovitud nait ilmub
alumisele naidikule.

4. Puudutage simbolit + voi - seni, kuni tlemisele naidikule

ilmub soovitud seadistus.

/ ] ] \
]

|

]

fo]
0) _

‘_l_
5. Puudutage simbolit <0 4 sekundit.
Seadistus on aktiveeritud.
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Puhastus ja hooldus

Kaesolevas peatikis on toodud juhised pliidiplaadi hoolduseks.

Sobivad puhastus- ja hooldusvahendid on saadaval
mudgiesindustes ja meie Interneti-kaupluses.

Klaaskeraamiline pind

Puhastage pliidiplaat iga kord péarast kasutamist. Nii ei kdrbe
toidujaagid sisse.

Puhastage pliidiplaati alles siis, kui see on piisaval maaral
jahtunud.

Kasutage Uksnes klaaskeraamilise pinna jaoks sobivaid
puhastusvahendeid. P66rake tahelepanu pakendil toodud
puhastusjuhistele.

Arge kunagi kasutage:

kasipesuks ette nahtud ndéudepesuvahendit lahjendamata
kujul

ndudepesumasinas kasutamiseks ette nahtud vahendit
kiuriva toimega vahendeid

abrasiivse toimega vahendeid nagu ahjupuhastusaerosool
vdi plekieemaldi

Torke korvaldamine

Torge on sageli tingitud vaid mdnest pisiasjast. Enne
klienditeenindusse pdordumist podrake palun tdhelepanu
jargmisele.

kUUrimiskasni
kdrgsurve- ega aurupuhastit

Kdvasti kinni olev mustus eemaldage kauplustes saadaoleva
klaasist kaabitsaga. Pddrake tdhelepanu tootja juhistele.

Sobiva klaasist kaabitsa leiate ka meie muUgiesindusest,
hooldustdokojast ja Interneti-poest.

Head tulemused saavutate klaaskeraamilise pinna
puhastamiseks ettenahtud spetsiaalseid puhastuskasni
kasutades.

Pliidiplaadi raam
Et valtida pliidiplaadi raami kahjustamist, jargige jargmisi
juhiseid:
Kasutage Uksnes sooja ndudepesuvahendilahust.
Httj)ed puhastuslapid loputage enne kasutamist pohjalikult
abi.
Arge kasutage teravaid ega kilriva toimega vahendeid.
Arge kasutage klaasist kaabitsat.

Nait Viga Abinbu

Puudub Vooluvarustus on katkenud. Kontrollige hoone elektrikilpi ja kaitsmeid. Tehke teiste elektriseadmete abil
kindlaks, kas tegemist on voolukatkestusega.

kdik naidud  Juhtpaneel on niiske voi on sellele ase- Kuivatage juhtpaneel vdi eemaldage ese.

vilguvad tatud mingi ese.

FZ Elektroonika kuumenes Ule ja lUlitas Oodake, kuni elektroonika on piisavalt jahtunud. Seejérel puudutage kee-
vastava keeduala valja. dualal mis tahes sensorldlitit.

Fy Elektroonika kuumenes Ule ja lilitas Oodake, kuni elektroonika on piisavalt jahtunud. Seejarel puudutage kee-
kdik keedualad vélja. dualal mis tahes sensorllitit.

FB Keeduala oli liiga kaua t80s ja lllitus  Voite keeduala kohe uuesti sisse lUlitada.
vdlja.

Keedualade naidikutel vilgub -:

Kui seadme Uhendamisel vooluvorku voi parast voolukatkestust

vilgub keedualade naidikutel -, on tegemist elektroonika

hairega. Haire kdrvaldamiseks katke sensorliliti korraks kéega.
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Klienditeenindus

Kui seade vajab parandamist, péérduge meie
klienditeenindusse.

E-number ja FD-number:

Klienditeenindusse pdodrdumisel teatage palun seadme E-
number ja FD-number. Andmesildi numbritega leiate seadme
passist.

Pidage meeles, et valest kasitsusest tingitud probleemide korral
on hooldustehniku poole pdérdumine ka garantii kehtivuse ajal
tasuline.

Kontrollroad

Jargneva tabeli koostasid kontrolliasutused, et hdlbustada meie
kodumasinate testimist.

Tabelis toodud andmed on esitatud jargmiste médtmetega
Schulte-Uferi keedundude kohta (4osaline
induktsioonpliidiplaadi pottide komplekt HZ 390042):

kastrul @ 16 cm, 1,2 L, 14,5 cm @ Uheringiline keeduala
jaoks

Remonttéode tellimus ja konsultatsioon rikete korral

Kaigi riikide kontaktandmed leiate kaasasolevast
klienditeeninduste nimekirjast.

Tootja padevuses vdite kindel olla. Sellest lahtudes tagate, et
parandustdid teevad asjaomase kvalifikatsiooniga
hooldustehnikud, kes kasutavad seadme jaoks ettenahtud
originaalvaruosi.

keedupott @ 16 cm, 1,7 L, 14,5 cm @ Uheringiline keeduala
jaoks

keedupott @ 22 cm, 4,2 L, 18 cm @ vdi 17 cm @ keeduala
jaoks

praepann @ 24 cm, 18 cm @ voi 17 cm & keeduala jaoks

Kuumutamine / keema ajamine

Edasikeetmine

Kontrollroad Voimsusaste Kestus (min:sek) Kaas Voimsusaste eda- Kaas
keema ajami- sikeetmisel
sel
Sokolaadi sulatamine
Nou: kastrul
Sokolaadiglasuur (nt Dr. Oetker pool- - - - 1 Ei
moru, 150 g) 14,5 cm & keedualal
Laatsesupi soojendamine ja soojana
hoidmine
Nou: keedupott
L&édtsesupp vastavalt standardile DIN
44550
Algtemperatuur 20 °C
Kogus 450 g 14,5 cm & keedualal 9 ca 2:00 ilma segamata Jah 1. Jah
Kogus: 800 g, 18 cm @ voi 17 cm @ 9 ca 2:00 ilma segamata Jah 1. Jah
keedualal
L&atsesupp konservsupina
nt Erasco |&atsesupp viineritega:
Algtemperatuur 20 °C
Kogus 500 g 14,5 cm & keedualal 9 ca 2:00 Jah 1. Jah
(segada ca 1:30 mo6dumisel)
Kogus: 1000 g, 18 cm @ v6i 17 cm @ 9 ca 2:30 Jah 1. Jah
keedualal (segada ca 1:30 méddumisel)
Bechameli kastme valmistamine
Nou: kastrul
Piima temperatuur: 7 °C
Retsept: 40 g vdid, 40 g jahu, 0,5 | piima 92 ca 5:20 Ei 113 Ei

(rasvaprotsendiga 3,5%) ja veidi soola,
14,5 cm @ keedualal

! Sulatada voi, segada hulka
jahu ja sool ning lasta segul
3 minutit kuumeneda

2 Lisada segule piim ja kuumutada see
pidevalt segades keemiseni
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Kuumutamine / keema ajamine

Edasikeetmine

Kontrollroad Voimsusaste Kestus (min:sek) Kaas Voimsusaste eda- Kaas
keema ajami- sikeetmisel
sel
3 Parast kastme kuumene-
mist keemiseni hoida seda
veel 2 minutit vdimsusastmel
1, sealjuures seda pidevalt
segades
Riisipudru keetmine - edasikeetmine
kaanega
Nou: keedupott
Piima temperatuur: 7 °C
Retsept: 190 g Umarterariisi, 90 g suhk- 9 ca 6:45 Ei 2 Jah
rut, 750 ml piima (rasvasisaldusega Kuumutada piim keemiseni. Liili-
3,5%) ja 1 g soola, 14,5 cm @ keedualal tada tagasi gdasikeetmise voim-
susastmele ning lisada piima
hulka riis, suhkur ja sool
Kogukestus (sh keema ajamine)
ca 45 minutit
10 minuti parast segada riisi-
pudru labi
Retsept: 250 g Umarterariisi, 120 g suhk- 9 ca 7:20 Ei 2 Jah
rut, 11 piima (rasvasisaldusega 3,5%) ja Kuumutada piim keemiseni. Lili-
glsult lsoola, 18 cm @ voi 17 cm @ kee- tada tagasi edasikeetmise v&im-
uala susastmele ning lisada piima
hulka riis, suhkur ja sool
Kogukestus (sh keema ajamine)
ca 45 minutit
010 minuti parast segada rii-
sipudru labi
Riisipudru keetmine - edasikeetmine
ilma kaaneta
No6u: keedupott
Piima temperatuur: 7 °C
Retsept: 190 g Umarterariisi, 90 g suhk- 9 ca 7:30 Ei 2 Ei
rut, 750 ml piima (rasvasisaldusega Lisada piimale riis. suhkur ia
3,5%) ja 1 g soola, 14,5 cm & keedualal 500l ninpg kuumutéda pide\JaIt
segades. Piima temperatuuril ca
90 °C lilitage tagasi edasikeet-
mise voimsusastmele.
Lasta ca 50 minutit nérgalt
keeda
Retsept: 250 g Umarterariisi, 120 g suhk- 9 ca 8:00 Ei 2 Ei
rut, 1 | piima (rasvasisaldusega 3,5%) ja Lisada pii - .
e piimale riis, suhkur ja
21’5 Ig |S°°|a' 18 cm @ v6i 17 cm @ kee- sool ning kuumutada pidevalt
uala segades. Piima temperatuuril ca
90 °C lilitage tagasi edasikeet-
mise voimsusastmele.
Lasta ca 50 minutit nérgalt
keeda
Riisi keetmine
No6u: keedupott
Veetemperatuur 20 °C
Retsept vastavalt standardile DIN 44550: 9 ca 2:48 Jah 2 Jah
125 g pikateralist riisi, 300 g vett ja pisut
soola, 14,5 cm @ keedualal
Retsept vastavalt standardile DIN 44550: 9 ca 3:15 Jah 2. Jah

250 g pikateralist riisi, 600 g vett ja pisut
soola, 18 cm @ voi 17 cm @ keedualal

Seafilee praadimine
Nou: praepann
Seafilee algtemperatuur: 7 °C
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Kuumutamine / keema ajamine

Kontrollroad Voimsusaste

Kestus (min:sek)

Edasikeetmine
Kaas Voimsusaste eda- Kaas

keema ajami- sikeetmisel
sel

Kogus: 3 seafileed (kogukaal ca 300 g, 9 ca 2:40 Ei 7 Ei
umbes 1 cm paksused), 15 g paevalille-
oli, 18 cm @ vbi 17 cm @ keedualal
Pannkookide praadimine
Nou: praepann
Retsept vastavalt standardile DIN 60350-
2
Kogus: 55 ml tainast (he pannkoogi 9 ca 2:40 Ei 6 vOi 6. olenevalt Ei

kohta, 18 cm @ vdi 17 cm @ keedualal

pruunistusastmest

Suigavkilmutatud friikartulite frittimine
Nou: keedupott

Kogus: 1,8 kg péaevalilledli, Ghe portsjoni 9
kohta: 200 g stgavkilmutatud friikartu-

leid (nt McCain 123 Frites Original), 18

cm J voi 17 cm @ keedualal

Kuni 6li kuumeneb temperatuu-
rile 180°C

Ei 9 Ei

Kui katseid tehakse 18 cm @ keedualal nimivdimsusega 1500

W, pikeneb keema ajamise aeg umbes 20% vdrra ja

edasikeetmise vdimsusastet suurendatakse Uhe astme vorra.
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/A TexHiKa 6e3neku

PeTenbHO npounTanTe Lo iHCTPYKLIO.
36epexiTb IHCTPYKLII 3 MOHTaXxy Ta
ekcnayarauii Ta nacnopT npunaady anAa
noJanbLIoro KopucTyBaHHA abo nepegauvi ix
IHLWOMY KOPUCTyBauy.

[NepesipTe npwunag nicnAa poanaxkysaHHA. [pn
BUAB/IEHHI NOLKOMKEHHA, AKE BUHUKIO Mif
yac TPaHCMoOPTyBaHHA, HE BCTAHOBMONTE
npwnaa.

MpaBo nigkntoyat npunan 6es3 Wrekepy Mae
TiNbKM (haxiBelb, WO OTPMMaB BiaANOBIAHUNA
[03BiN. ['apaHTia HE PO3MNOBCKOMKYETLCA HA
YIWKOOKEHHA, CMPUYNHEHI HENPAaBU/IbHUM
MOHTaXEM.

Llen npunan npusHaveHui TinbKu Anq
noOyTOBOro BMKOpPUCTaHHA. BukopucToByinte
Len npunan BUK/IOYHO 4717 NPUrOTYBaHHA
cTpaB i HanoiB. HeobxiaHO cnigkyBaTth 3a
NPOLIECOM BapiHHA. 3a KOPOTKOYaCHUM
NPOoLLeCOM BapiHHA HEeoOXiAHO CNiaKyBaTy
6esnepepBHO. BukopuncToByiTe npunaa ave
B 3aKPUTUX NPUMILLEHHAX.

Llen npunag npusHayeHum An1qa BUKOPUCTaHHA
Ha BucoTi woHandinswe 2000 M Ha piBHEM
MOpPA.

He 3acTocoByinTE 3aXNCHY NaHe b BapUbHOI
noBepxHi. IcHye Hebeaneka
TpaBMyBaHHA,HaNpPWKNaa, BHACNIAOK
neperpiBaHHaA, 3arimaHHa ado
PO3TPICKYBAHHA MaTtepianiB npuiaay.

He BMKOPUCTOBYMUTE HENnpuaaTHi 3axXMCHI
npucTpol abo peLwitkn ana 6esnexkn aiten.
IcHye Hebes3neka TpaBMyBaHHA.

[iTn 0o 8 pokiB Ta 0coBM i3 NCUXIYHUMMU,
CEeHCOPHUMM Y MEeHTa/lbHUMK Bagamu, abo
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Bonee noapoBHyto nHopMaumnto 0 NPOAYKUMM, MPUHAANEXHOCTAX,
3anacHbIX YacTax 1 cnyxoe cepBurca MOXHO HalTK Ha
ouumansHom cainte www.siemens-home.com v Ha caiiTe
NMHTEpPHEeT-MarasmHa www.siemens-eshop.com

AKLO iM Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY, MOXYTb
KOPWUCTyBaTUCA NMpuIaaom nuwe nia
HarnA40M JHOANHK, WO HECe BiANOBIAAbHICTb
3a ixHto 6e3neky, abo AKLO BOHW NPOMLAN
NiArOTOBKY 3 KOPUCTYBAHHA Npuiaaom Ta
PO3YMitOTb MOXNBY HEOE3MNEKY.

He nosBonAanTe AitAM rpatnuca 3 npuaaaom.
OuulleHHA Ta ekcnnyaTauiviHe
00CNyroByBaHHA MOXYTb BUKOHYBaTW AiTw,
nvwe AKLWo iM 8 pokiB abo Binblie Ta AKLLO
BOHM Nif Har1a40M.

TpumanTe giten monoAwmnx 3a 8 pokis nogani
BiJ NMpunaay Ta kadento NigkNtoYeHHs.

HebesneKa nomemi!

FapAdya onia abo XuUp WBKUOKO 3aMaroThCA.
Hikonu He 3anuwanTe 6e3 Harnaay rapAdi
Onito Ta Xunp. 3aBOPOHAETLCA 3a/IMBATU
BOrOHb BOAO. BUMKHITE KOHOPKY.
Ob6epexHo 3aKpuiTe NoNyM'a KpULWKo ado
aHasIorNYHUM NMPEAMETOM.

KOHMOPKK ayxXe CUIbHO HarpiBatoTbCA.
Hikonn He Knaaitb 3anMUCTi NpeaMeTH Ha
Bapw/bHY NMOBEPXHIO. He knaaite npeameTn
Ha BapwbHY NOBEPXHIO.

[Npunnan ay)xe cuibHO HarpiBaeTscA. Hikon
He 30epirante 3anmMucTi npeameTn abo
cnpei B wyxnagax 6éesnocepenHbo nia
BaAPW/1bHOKO MOBEPXHEHO.

BapwunbHa NoBepXHA BUMUKAETLCH
CaMOCTIlHO, Heto BiNnbliue He MOXHa
KOPUCTYyBaTUCh. [1i3HilLIEe BOHA MOXe
BMMNaOKOBO YBIMKHYTUCA. BUMKHITb
3ano0KHMK Yy pOo3noaisibHoOMy 610Li.
3BEPHITLCA [0 CEPBICHOI C/TyXXOW.



Hebe3neka onikis!

KoHopka Ta NOBEPXHA HABKO/10 HEl
(0co6n1BO pama BapuIbHOI NMOBEPXHI)
CubHO HarpiBatoTbeA. He TopkanTecs
rapAYMx NOBEPXOHb. He nianyckanTe aiten
0O npwunaay.

KoHhopka HarpiBaetbCcAa, ane iHankaTtop He
npaute BUMKHITL 3ano0ixXHUK Y
po3noainbHOMy 6/10Li. 3BEpHITLCA A0
CepBiCHOI cnyou.

Hebe3neKa yparKeHHA eNeKTPUUHUM
cTpymom!

[Npn HekBanNiQikoBaHOMY PEMOHTI npwiaa
MOXe CTaTu [Kepesiom
Hebeanekn.PeMoHTHi po®oTn Moxe
BMKOHYBATW Ti/IbKW NiAroTOBaHWA Hamu
TEXHIK CepBiCHOI cnyou.AKwo npunaa
HECMPAaBHWI, BUTATHITb MEPEXEBUIA LUTEKEP
i3 PO3ETKM ab0 BMMKHITb 3aM00iIXKHNK Y

|'|pI4‘-II/|HI4 HecnpaBHOCTeﬁ
YBara!
LLlopcTke AHO KacTpy/b Ta CKOBOPIAOK APAMNAaE CKIOKepamiky.

He cTaBTe Ha BOrOHb MOPOXHI kKacTpyAi. Lle moxe npnsBecTy Ao
MOLWKOMKEHb.

Hikonn He cTaBTe rapAdyi CKOBOPIAKN Ta KacTpy/i Ha naHesb
yrnpaBniHHA, 6inA iHOMKaTopiB Ta Ha pamy. Lle Moxe npussecTu
00 MOLWKOMKEHD.

Ornapg

Y HacTynHii Tabnuui Bu sHaiaeTe iHbopmalito npo npodnemu, wo
MOXYTb BUHUKHYTU Han4acTile:

KOPOOLi 3an00KHKIB. 3BEPHITLCA [0
CepBiCHOI Ccnyxou.

MpoHMKatoua Boora Moxe CrpudmHnTM
ypaxKeHHA eNeKTPUYHUM CTpymMoM. He
BUKOPUCTOBYMTE OUMLLYyBaY BUCOKOTO TUCKY
ado napoouuLlyBayi.

HecnpaBHiCTb Npuiagy MoXe Npu3BeCTn A0
YPaXKEHHA €/IEKTPUYHUM CTPYMOM.
3aB0pOHAETLCA BMUKATY MOLLIKOMKEHWI
npunad. ButarHite mepexesunin wrekep ado
BUMKHITb 3aM00IKHWK Yy pO3MNoAisIbHOMY
6noui. 3BepHITbCA A0 CEPBICHOI CNYXOW.

TpiwmH1 abo BiAKOM Ha CKAOKepamili
MOXYTb NMPU3BECTU A0 ypaxXeHHA
eN1EeKTPUYHNM CTPYMOM. BUMKHITb
3anoOKHUK Y pO3MofisbHOMY O/10Li.
3BEpPHITLCA [0 CEPBICHOI CYXOW.

Heb6e3sneka TpaBMyBaHHA!

KacTpyna Moxe panToBo MiACKOUNTY Ha

KOH(opPLi Yepes pianHy Mixk JHOM KacTpy/i Ta
KOoHdopkoto. [16anTte npo Te, Wob KoHdopKa
Ta JHO KacTpy/i 3aBXan Sa/TULLATIUCE CYXUMMU.

[ManiHHA Ha BapwWIbHY MOBEPXHIO TBEpAMX Ta/ado rocTpux
I'IpeJ:lMeTiB MOXXe BUK/TIMKATU MNOWKOIKEHHA.

AntoMiHieBa honbra Ta EMHOCTI 3 MaacTMacu Ha rapavmx
KOHopKax nnaBnATbCA. 3axmcHa onbra Ana NanTn He
nigxoantb Ana Balwoi BapuabHOI MOBEPXHI.

Mpob6nema MpuumnHa PiweHHA
Mnamn CtpaBa 306irna nig yac rotyBaHHA Oapasy X BugananTe ixy, WO noTpanuaa Ha NoBEPXHIO MIUTK, 3a JOMNOMOroH
lWKpebKa ana ckna.
OuucHi 3acobu, He NpuaHaJeHi anAa 3acToCoByiiTeE NMLLE OYMUCHI 3aCOBU, MPUBHAUYEH] ANA CKIOKEPaMIKM.
CKJ/IOKEPaMIKK
MoapAnuHm Cinb, Lykop Ta nicok Hikonn He cknaparite pedi Ha Bapw/ibHY MOBEPXHIO | HE BUKOPUCTOBYITE il AK
pobounin cTin.
LLlopcTke AHO KacTpynb Ta CKOBOPIAOK [lepeBipanTe Balw Mocya.
ApAnae CkIokepamiky
[TOTEMHIHHA OuucHi 3acodu, He NpusHayeHi A 3acTOCOBYTE NMLLE OYUCHI 3aCOBU, MPUSHAUEHI [NA CKIOKEepaMmiKu.
cKnoKepamikm
CTupaHHA KacTpynb (Hanpuknag, MigHimarTe KacTpyni i CKOBOPIAKW, KOSIM NepecyBaeTe.
antoMiHieBMX)
Harap Llykop Ta cTpaBu 3 BUCOKMM BMICTOM Onpagay »x BugananTe ixy, WO noTpanuia Ha NoBepXHIo NanTK, 3a JONOMOrow

LYKpY

LLIeréKa anAa ckna.
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3axMUCT HaBKOJIMLLHBbOIO cepeaoBULLa

YTunizauia BiaAnoBiAHO A0 NpaBUn eKonoriyHoi
Ge3nexku

OB0B'A3KOBO YTWNIBYTE YNAKOBKY BiANOBIAHO A0 NpaBu
eKosoriyHoi 6eaneku.

Llei npunaa mMapKipoBaHO 3riAHO NOIOXEHb
esponencokoi Aupexktnen 2012/19/EU cTtocoBHO
e1eKTPOHHUX Ta efleKTponpuiagis, Wo 6y y

BMKOpUCTaHHi (waste electrical and electronic equipment
B \\EEE).

[npeKTnBoo BU3HAYatOTbCA MOXJIMBOCTI, AKI € AINCHUMMN
y Mexax €BPONEeNCbKOro cotay, WOAO NPUAHATTA Hadan
Ta yTunisauii OyBLUKX Y BUKOPUCTAHHI Npuiaais.

Mopaawu wono 3aowwageHHA eHeprii

3aBxan HakpusaTe KacTpy/i BiANOBIAHOW KpuLuKoto. Mg yac
roTyBaHHA 0€3 KPWULLKM BUTPAYaeTbCcA 3HAYHO Oinblue
enekTpoeHeprii. 3a 4ONOMOrot CKAAHOI KpULLKK Bu 3amoxeTe
CnocTepirati 3a NpUroTyBaHHAM CTPaBW HaBIiTb Y 3aKPUTIN
KacTpyi.

BukopucToByinTe KacTpyni Ta CKOBOPIAKM 3 PIBHUM AHOM.
HepiBHe AHO NiaBWLLYE BUTPATK €1EeKTPOEHeprii.

3HaMOMCTBO 3 NpUIagom

[aHa [HCTpyKLiA Mo BUKOPUCTAHHIO AiiCHa ANA PI3HUX BapUIbHUX
noBepxoHb. Ha cTop. 2 Bu 3Hanaete ornaa TMNiB i3 3a3Ha4YeHHAM
OCHOBHMX XapakTePUCTVK.

MNMaHenb ynpaBniHHA

HiameTp AHa Kactpyni abo CKOBOPIAKW NOBUHEH BiANoBiaatu
pPO3Mipy KOHhoPKK. 3aHaaTo Mani KacTpyni Ha KOHMOoPLi
npU3BOAATL 10 BTPAT eHepril. 3BepHiTb yBary: BUPOOHWKM Nnocyay
4yacTo 3a3HavaloTb BEPXHIN AiaMeTp KacTpyni. HanuacTiwe BiH
GinbluniA 3a OiaMeTp oHa KacTpy/ii.

[nA HeBeNMKOI KiNbKOCTi BUKOPUCTOBYINTE HEBEIMKY KacTpYy/Ito.
Benuka, Tinbkn TPOXM HanoBHeHa kacTpynsa notpedye darato
eNeKTpoeHeprii.

[OTyiTe 3 HEBENNKOLO KiNbKiCTiO Boan. Lle 3aowwaanTs eHeprito, a
0BOUi 30epeXxyTh BiTaMiHV Ta MiHepasibHi PEYOBUHN.

HamaranTeca 3akpuBaTti KacTpysneto akomora Oinbliy naoLly
KOHMOPKM.

CBoeyvacHo nepemvkante Hazaa Ha cradkKiwuin piBeHb
HarpiBaHHA.

O06epiTb NOTPIBHMI piBeHb NoAanbWoro HarpisaHHA. Mia yac
rOTyBaHHA i3 3aHaATO BMCOKMM PIBHEM BUTpPAYaTUMETLCA 3ariBa
eHepria.

BukopuncToByiiTe 3anvWwKoBE TEM/I0 BapwIbHOI NoBepxHi. Mig yac
[IOBroro rotyBaHHA BUMUKaWTe KOHOPKY Bxe 3a 5-10 XBUAMH A0
TOro, AK 3HIMETE 3 NANTK KaCTPY/ItO UM CKOBOPIAKY.
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IHauKauia
-8 PIBHIB HarpiBaHHA
Hik 3a/IULLKOBOrO Tenia

MaHenb ynpaeniHHA

D rONOBHUI BUMUKAY

<0 dyHKUiA "axucT Bia oiten"
o] BUOIP KOHDOPKM

-+ 30HW BCTaHOB/IEHHA
BKasiBKH

[Mpn HAaTUCHEHHI Ha CMMBON aKTUBYETLCA BIANOBIAHA (DYHKLIA.

CrexTe, W06 naHenb ynpaeniHHA Oyna 3axan cyxoto. Bonora
nopyLye yHKLiOHa/IbHICTb.

3abopOoHAETLCA CTaBUTU KacTpy/li B 6eanocepeHinnt OmnM3bKoCTi
o aucnnen i ceHcopis. Big Uboro moxe neperpituca
€NeKTPOHiIKa.
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27117 KaTop 3aJIMWUKOBOIro tenna

Ha BapusibHii NOBEpPXHi A1A KOXHOI KOH(MOPKK nepeadadeHuii
[BOCTYMNEHEBWI iHAVKATOP 3a/IMLLKOBOro Tenna.

AKLLO Ha iHOMKATOPI CBITUTLCA H, KOH(OPKa e rapadya. Bu
MOXETe, Hanpukiaa, niaTpMMyBaTt B rapAYoMy CTaHi HEBEINYKY
cTpaBy abo POITONUTK LIOKONAAHY rnasyp. AKLWO KOoHdbopKa
OXONOMKYETLCA Aani, IHANKATOP NepektoyacTbea Ha f. Koau
KOHMOpKa AoCTaTHbO OCTUMNA, iHAMKATOP 3racae.



PeryntoBaHHA KOHPOPOK

Y uii rnasi Bu pisHaeTeca, Ak peryntoBaT KOHMOPKK. Y Tadnuui
HkYe Bn sHanaeTe piBHI HarpiBaHHA Ta yac roTyBaHHA PI3HUX
cTpas.

YBiMKHEHHA Ta BUMKHEHHA BapUJIbHOI NOBEPXHi

BapusibHa NOBEpPXHA BMUKAETLCA Ta BUMUKAETLCA 32 AOMOMOror0
rO/IOBHOIo BUMMKaya.

YBIMKHEHHA: foTopkHiTbeA ao cumsony (D. JlyHae curHan.
3aropatoTbCa iHAMKATOPHAa namnoyka 6inAa roNoBHOro BUMMKaYa Ta
iHankaTopu g. BapwunbHa noBepxHA rotoBa A0 ekcnayaraduii.

BuMKHEHHA: aoTopkHiTheA Ao cumeony (D i Tpumaiite, noku
iHOMKaTopHa Namnouyka 6inA ro/loBHOrO BUMMKaua Ta iHAMKaTopn
He 3racHyTb. BCi KOHMOPKN BUMKHEHI. IHOANKATOP 3a/MLLKOBOrO
Tenna Byne ropiti, NOKN KOHMOPKN AOCTATHLO HE OXOJSIOHYTh.

BKasiBKu

BapunbHa noBepxHA BUMUKAETLCA aBTOMATUYHO, AKLLO BCi
KOH(OPKN BUMKHEHI A0BLLE, HixX 20 CekyHA.

YcTaHoBKM 30epiratoTbea Yy nam'aTi nepuli 4 cekyHau nicna
BMMKHEHHA. AKLWIO Bn NpoTArom uboro yacy 3HOB YBIMKHETE
BapW/IbHY MOBEPXHIO, BOHA MpautoBaTMme 3 nonepeaHiMm
yCTaHOBKaMMU.

PeryntoBaHHA KOHPOPKHU

3a A0NOMOrot CMMBOIB + Ta - BCTAHOBITb GaxaHuli piBeHb
HarpiBaHHs.

PiBeHb HarpiBaHHA 1 = HaWHMXYa MNOTYXXHICTb

PiBeHb HarpiBaHHA 9 = HaWBWLLA NOTYXHICTb

KOXHWI piBeHb HArpiBaHHA Mae NPOMKHMIA piBeHb. Moro
nosHa4YeHo Kparkoto.

Tabnuua TpMBanocTi roTyBaHHA
Y HacTynHili Tabnuui Bu sHaiaeTe Aeski npuknaan.

Yac roTyBaHHA Ta piBEHb HarpiBaHHA 3anaexarb Bid BMay, Barun 1a
AKOCTI cTpaB. TOMY MOX/MBI BIAXWIEHHA Bif BKA3aHUX BENYMH.

BcTaHoBneHHA piBHA HarpiBaHHA:
BapwnbHa noBepxHA NoBuHHA OyTW YBIMKHEHO!O.

1. JIOTOPKHITLCA O CUMBOAY [o ], 06 06paTh KOHMOPKY.

2. MpoTarom HacTynHux 10 cekyHa AOTOPKHITLCA A0 CUMBOSY +
abo -. 3'ABNAIOTLCA OCHOBHI YCTAHOBKM.
CunMBON + piBeHb HarpiBaHHA 9
CumBon - piBeHb HarpiBaHHA 4
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3. 3miHa piBHA HarpiBaHHA: HATUCKAHHAM Ha CUMBOJIN + ado0 -
00epiTb GaxaHuin piBeHb HarpiBaHHsA.

BUMKHEHHA KOHPOPKH

OBepiTb KOHOPKY 3a AOMOMOroto crMBOAY [e |. HaTuckaiite Ha
CUMBOMU + ab0 -, MOKW He BUCBITUTLCA Li. Yepes npubnnaHo
10 cekyHA Bigo®pasuTbCa iHAMKAaLIiA 3a/IMLLKOBOro Ternna.
BKa3iBKH

AKTVIBHOO 3a/MWIAETLCA KOH(OPKA, HalalToBaHa OCTaHHLOro
pasy. Il MmoxHa BigperynioBatn ado oBpatu iHuy.

KoHdopka peryntoeTbCa YBIMKHEHHAM Ta BUMKHEHHAM
HarpiBaHHA. HarpiBaHHA MOXe BMUKATUCb Ta BUMUKATUCh HaBIiTb
Ha MakCuMasbHi NOTYXXHOCTI.

[na noBeAeHHA A0 KWMiHHA 3aCTOCOBYITE PiBEHb HarpiBaHHA 9.
[MepioAnyYHO NoMilyniTe rycTi CTpaBu.

PiBeHb noganbworo TpuBanictb

HarpisaHHA roTyBaHHA Ha piBHi
nonankLLIoro
HarpiBaHHA, XB.
PostonntoBaHHA
LLlokonan, rnasyp, 1-1. -
BEPLUKOBE Macso, Mef, XenatuH 1-2 -
PogirpiBaHHA Ta NiATPUMaHHA B TENAOMY CTaHi
lyctuid cyn (Hanpwknag, Cyn-niope 3 YeyeBuLeto) 1-2 -
Monoko** 1-2 -
PogirpiBaHHA cocucok y Boai** 3-4 -
Po3mopomyBaHHA Ta po3sirpiBaHHA
LLUnnHaT rnnbokoro 3amopoXXeHH#A 2.-3. 10-20 xs.
Fynaw rnméoKoro 3aMOpPOXEHHA 2.-3. 20-30 xB.
JoBeneHHA A0 rOTOBHOCTI, NOBiSIbHE KUM'ATIHHA
KHeani, ranywkun 4-5* 20-30 xs.
Punéa 4-5* 10-15 xB.
Bini coycu, Hanpuknag, 6ewamesb 1-2 3-6 xB.
36uTi coycu, Hanpuknaa, 6eapHCbKUI Ui FroNNaHaCbKUi 3-4 8-12 xB.

* MNopanblue rotyBaHHA 6e3 KPULLKK
** Bes KpuLKK
*** YacTo nepesepTatm
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PieeHb nopansworo Tpusanictb

HarpiBaHHA rotTyBaHHA Ha piBHi
nonanbLLOro
HarpiBaHHS, XB.

BapiHHA, NpUroTyBaHHA Ha napi, TYLUKYBaHHA

Puc (3 noaBinHOW KiNbKicTio BoAM) 2-3 15-30 xs.
Pvc Ha monoui 1-2 35-45 xs.
Kaptonna "B myHanpi" 4-5 25-30 xB.
BapeHa kaptonna 4-5 15-25 xs.
Bupobu 3 Ticta, MakapoHu 6-7* 6-10 xB.
Pary, cynmn 3-4 15-60 xs.
Osoui 2.-3. 10-20 xs.
OBoui, rMMOOKOro 3amMopPOXXEeHHA 3-4 10-20 xs.
["oTyBaHHA y ckopoBapui 4-5 -
TywKyBaHHA

lony6ui 4-5 50-60 xB.
MeueHn 4-5 60-100 xs.
lynAaw 2.-3. 50-60 xB.
CmareHHA™™

LLHiuenb, 3 naHipyBaHHAM ado 6e3 6-7 6-10 xB.
LLHiuenb, rMnboKoro 3amMopoXeHHA 6-7 8-12 xB.
KoTtnetu, 3 naHipyBaHHAM abo 6es*** 6-7 8-12 xB.
Crelikn (3 M TOBLUMHOO) 7-8 8-12xs.
amByprep, dhpukaaenbkn (3 M TOBLUMHOK)*** 4.-5. 30-40 xB.
®dine NTuli (2 CM TOBLUMHOK)*** 5-6 10-20 x8.
®dine nTULi MMOOKOro 3aMOPOXKEHHA*** 5-6 10-30 xs.
Puba abo pubHe tine, 6e3 naxipysaHHA 5-6 8-20 xB.
Pnéa abo pubHe dine, naHiposaHi 6-7 8-20 xB.
Pnbéa ta pnbHe ine, naHipoBaHi Ta rMMOOKOro 3aMOPOXEHHA, Hanpuknad, puoHi nannukn 6-7 8-12 xB.
Omapu Ta KpeBeTkn 7-8 4-10 xB.
MpoayKTW ANA CMaxeHHs, rMOOKOro 3amMOpPOXKEHHA 6-7 6-10 xB.
MnnHui 6-7 6es nepeps
Owmnet 3-4 6es nepeps
HeuHA 5-6 3-6 xB.
FoTtyBaHHA y ¢puTrOpi (roTyBaHHA nopuin no 150-200 r 6e3 nepeps y 1-2 nitpax onii**)

3amMopoXeHi NpoayKTK, Hanpuknaa, kaptonaa gpi, NaHipoBaHi WMaToUYKN KypKu 8-9 -
KpokeTn 7-8 -

M'aco, Hanpuknagd, Kypya, NOPLUIiHi LMaTKK 6-7 -

Pnba naHipoaHa ado y Knapi 5-6 -

OBoui, rpndu naHiposBaHi ado y kKNApi 5-6 -

[piBHe neunBo, Hanpukniad, NOHYMKK ado ByIoUKKN, DPYKTU Yy KAAPI 4-5 -

* Mopanblie rotyBaHHA 6e3 KPULIKK
** Bes KpuLKun
*** YacTo nepesepTatm

dyHKuiA "3axucT Big Aiten"

@yHKUiA "3axucT Bia AiTen" 403BOMUTL 3an0BirTv BUNaaKoBOMY ABTOMaTU4YHA ¢y|.||.(|_|i’:| "3axucT Big giTten"
BMUKAHHIO BapWU/bHOI MOBEPXHI AiTbMMU.

3a gonomoroto Liel yctaHoBKM yHKLIA "3axucT Bia aiten" 3apxan
aBTOMaTMYHO BKAKOYATMMETLCA MNiCNA TOro, AK Bu BUMKHYAM

YBIMKHEHHA Ta BAMKHEeHHA GYHKLIT "3axuCT BIR 010y nosepxtio,

aiten"

YBIiMKHEHHA Ta BUMKHEHHSA
BapwnbHa noBepxHA Mae ByT! BUMKHEHO!O.

AK yBIMKHYTW aBTOMaTUuYHy PyHKUitO "3axucT Bia aiten", Bu

YBIMKHEHHA: AOTOPKHITLCA A0 CUMBOY <O Ta YTPUMYNTE KOro nisHaeTeca B rnasi "OCHOBHI yCTaHOBKN".

npuodn. 4 cekyHan. Ha 10 cekyH 3aropAaeTbca iHaMKaTopHa
namrnouyka Hafl CMMBOJ/IOM <O . BapunbHa noBepxHA 3abn10KoBaHa.

BUMKHEHHA: AOTOPKHITLCA A0 CUMBOJY <O Ta yTPUMYITE Oro
npvodn. 4 cekyHan. BnokyBaHHA 3HATO.
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dyHKUiIA aBTOMaTUYHOro 0OMeMeHHs yacy

AKLWO KoHopKa TpuBanuii Yac yBiMKHeHa i By He 3MiHIOETE pexum
i pOoBOTU, aBTOMATUUYHO BMUKAETLCA PYHKLIA OOMEXEHHA Yacy.

HarpiBaHHA KOHOPKK nepepunBaeTbcA. Ha iHaMKaTopi KOHPMOPOK
no Yep3i MUroTATL F & Ta iHAMKaUiA 3a/MWKoBOro Tenna H/h.

OCHOBHI HanawiTyBaHHA

Balw npunan mae pisHOMaHITHI OCHOBHI HanawTyBaHHA. Bu moxeTte
HanalwTyBaTy iX 3a BlacHUM Ba)aHHAM.

AKLWO TOPKHYTUCL ByAb-AKOI NaHenNi ynpaBniHHA, iHOAMKATOP racHe.
Bv moxeTe 3aHOBO BBECTV mapameTpu.

Konu dyHKuUiA 0BMeXeHHA yacy akTUBYETLCA, BOHA
BCTAHOB/IOETHLCA BIAMNOBIAHO [0 00paHOro piBHA HarpiBaHHA (Bia 1
0o 10 roaunH).

BKagsiBKa Ha
aucnnei

dDyHKUiA

c i ABTOMaTHuHe 6NOKyBaHHA Big AOCTYNy AiTen

L BumMkHeHO.*

{ YBIMKHEHO.

AKYCTUUYHUW CUrHan

"
W]

{ YBIMKHEHWIT NULLE CUrHAN HECMPAaBHOCTI.

YBIMKHEHWI NnLLe CUrHaN NiATBEPIXKEHHA.

Ly Ny

_l’ CwvrHan niaTBepMKEHHA Ta CUrHaN HECNPaBHOCTI BUMKHEHI (CI/H‘HEU'I FOJTOBHOIo BMMMKaya 3aBxxau 3aﬂl/ILLIa€TbCH).

CvrHan niaTBepPMKEHHA Ta CUrHa HECNPABHOCTI YBIMKHEHI.®

n}
[Xu]

Yac subopy KOHPOpKH

£ HeoBmesxeHuit: Bu 3amxan MOXeTe 3MIHIOBATW HaNaLTyBaHHA KOH(MOPKY, WO Gyna yBIMKHEHa OCTaHHBOIO, He 0BMpatoun

ii 3aHOBO.*

{ Bvi MOXeTe BCTaHOBUTU NapameTpu AnA oBpaHoi KOHMOPKK nnwe NpoTArom 10 CEeKyH.; AKLIO Yac BUIALIOB, ANA BBEAESHHA
HOBUX NapameTpiB KOHMOPKY ii NOTPIBHO Byae oOMpaTti 3HOBY.

[n]
£

MoBepHEeHHA A0 OCHOBHHUX HaNalITyBaHb
T BumkHeHo.*
{ YBIMKHEHO.

* OCHOBHe HanalluTyBaHHA

3MiHa OCHOBHHUX YCTaHOBOK
BapunbHa noBepxHa Mae ByTv BUMKHEHOLO.
1. YBIMKHITb BapW/ibHY MOBEPXHHO.

2. [MpoTtarom HacTynHux 10 ceKyHA AOTOPKHITLCA OO CUMBOY <O

Ta yTPUMyNTE 11oro 4 cekyHam

ATy
0 O/

0] - + =

Ha HmKHbOMY aucnnel no yepsi 6AMMaloTs £ Ta |, Ha BEPXHLOMY -
CBITUTLCA L.

3. loTopkanTecb A0 CUMBOJY <=3, MOKN Ha HWKHBOMY AMchael He
3'ABUTLCA BakaHa iHavKaLiA.

4. [loTopKatounCh O CUMBOIIB + ad0 -, BCTAHOBITb Ha BEPXHLOMY
aucnnei BaxaHy yCTaHOBKY.

- S

-——

Bl O

»*IZIQ

-

@ —

5. YTpumyiiTe CMMBOM <O NPOTAroM 4 CekyHa.
YcTaHoBKa akTMBOBaHa.

BUMKHeHHA

LLlo® BUIATN 3 OCHOBHUX YCTAHOBOK, BUMKHITb KOH(DOPKY 3a
JOMNOMOro0 FONI0BHOMO BMMMKAaYa Ta 3aJalnTe HOBI napaMeTpu.
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UuweHHA Ta gornan

IHbopMmalia y uin rnasi gonomoxe Bam npaBunbHO AornAgaTv 3a
BaPW/IbHOK MOBEPXHEIO.

BianosiaHi 3acobu ana unileHHA Ta aornany By moxeTe oTpumaTty
y cepBicHiin cnyx0Oi ado uepes Hall IHTepHeT-MmarasmH.

CKnoKepamika

[MicnA KOXHOro NpUroTyBaHHA iXi BUTUPaWTe BapuibHY NOBEPXHIO.
Taknum YMHOM BaNULWKN XK HE NMPUrOPATUMYTb.

ButunpaTy BapuabHy NOBEPXHIO NMOTPIOHO TOAi, KO/IM BOHA
[OCTaTHBO oxonona.

3acToCcoByiTE NMLIE MUOYUI 3aC00U, MPU3HAYeHi A1A CKIoKepaMmikiu,

3BepHITb yBary Ha iHpopmMaLilo Ha ynaxkosLi.

Hikonn He BUKOPUCTOBYITE:

B KOHLEHTPOBaHi 3acobu Ana MUTTA NOCydy pyKamu;
= 3aco0u AnA MUTTA Nocyady B MOCYAOMMUIAHINA MaLLWHI;
m abpasuBHi 3acobu;

 arpecuBHi ouuLLlyBadi MOBEPXOHb, HAaNpVKNaza, cnpen anAa
OUMLLIEHHA AyXOBKX Wad ado 3acid Ans BuOaNEHHA NAAM;

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEH

[yxe yacTo HecrnpaBHICTb CrpUYMHeHa APIOHUMK NpodneMamu.
Mepen TMM AK BUKIMKATK cepBicHy cnyxoy, Oyab nacka, nepesipTe
HacCTynHe.

B XKOPCTKI ryoOKu;
B OuuLlyBayi BUCOKOrO TUCKY ado napoCTpyMeHeBi npuiaau.

CunbHe 3abpyAHeHHA Kpallle 3a BCe BUAaNATY 3a [A0NOMOrot
WKpebka AnAa ckna. JoTpumyinTech BKasiBOK BUPOOHMKA.

BianosiaHui wkpedok ana ckna Bu MoxeTe oTpumatit 1oAaTKOBO Y
cepBicHilt cnyxo6i abo yepes Hall IHTepHeT-MaraswH.

[Mpu BUKOPUCTaHHI cniewianibHKX ryOOK A/1A CKIIOKepaMiuHmX
NMOBEPXOHb, PE3y/bTaT OUNCTKY OYOeT KpaLlWii.

Pama BapunbHOI NOBEpPXHi

o6 3ano6irti NOWKOOAXKEHHIO pamu, AOTPUMYATECH HACTYMHMX
BKAa3iBOK:

= [InA NpoMMBaHHA 3aCTOCOBYMTE NULLE TENAWN NY)XKHUA PO3UMH.

m [lepen BUKOPUCTAHHAM PETENIbHO NPOMUBaiiTe HOBI N'yOKW Ans
MUTTA.

m He BuKopucToByiiTe rocTpux ado adpas3nsHKX 3aco0iB.
m He BuKopucToByiiTe WKPEOOK ANA CKNa.

BkasiBKa Ha [lomunKa 3axig
aucnnei
Hemae Hemae enekTpuyHoOro cTpymy. MepeB.ipTe ro/IoBHNUIA 3anoBixXHUK Npuiaay. 3a A0NOMOrok iHLWKX NEeKTPOHHMX

npunagis NepesipTe, Yn Hemae 3000 B XKUBEHHI.

MepextaTtb yci MaHenb ynpaniHHA Bonora abo Ha Hil

MpuBepiTb BOMOrY 3 NaHeni ynpasniHHA ado 3abepiTb npeamer.

iHanKaTopwu NexXnTb Npeamer.

2 EnekTpoHika neperpinacs i uepes Le 3Bauekalite, NoKN eNeKTPOoHika A0CTaTHbO OXO0J1IoHe. [icnA UbOoro HaTUCHITL Ha
Oyna BUMKHyTa BianosiaHa KoHdopKa. naHenb ynpas/iHHA BiANOBIAHOI KOHMOPKN.

Fy EnekTpoHika neperpinace Ta BUMKHyNna  3adekanTte, NOKW eNeKTPOHiKa A0CTaTHbO OX0soHe. [oTiM HAaTUCHITL Ha Oyab-
BCi KOH(DOPKMW. AKY MaHesb ynpas/iHHA.

Fg KoHtopka ayxe A0Bro npaudtoBana i YBIMKHYTN KOH(OPKY MOXHa oapasy.

BiAK/KOUMIAcA.

Ha inguKkaTopax KoH}opoK Gnumace -:

AKLWIO MpW NiOKAOUEHHI Npuiaay A0 MEPEXi UK MIC/IA BUMKHEHHA
eNeKTpoeHeprii Ha iHanKaTopax KOHMOPOK BMMae -, eNeKTPoHIKa
BuiWAa 3 naay. [igTBepabTe HAABHICTb HECNPABHOCTI, MPUKPUBLLN
naHenb ynpaeniHHA Ha KOPOTKUIA Yac PyKOHo.
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CepsicHa cnymo6a

AKLWo HeoBXxiaHO BiApeMOHTyBaTV Balu npunaa, Halla cepsicHa
cnyx6a saBxan Ao Bawwux nocnyr.

E-Homep Ta FD-HOoMep (aaTta BUpo6HULTBA):

AKwo Bu BuknvKaeTe Hally cepsicHy cryxoy, He 3adyabTe Ha3BaTu
i naHi Homepu. @ipMoBy TabANUKY i3 HUMKU Bu sHalineTe y
nacnopTi npuiaay.

3BEpPHITh yBary, O BUK/INK TEXHIKA CEPBICHOI CYyXOU Yy BUNAIKY,
AKLLO HecnpaBHICTb CTanack BHACNIAOK HeABanoro BUKOPUCTaHHA,
He Byae Oe3KOLTOBHUM HaBiThb MiJ Yac TepMiHy Ail rapaHTii.

3aABKa Ha PeMOHT Ta KOHCYnbTauifa NpU HenonagKkax
KoHTaKTHI faHi BCix KpaiH Bu 3HarigeTe B foAaHOMY CIMCKY
CEPBICHMX LIEHTPIB.

[oBipTecs KOMNETEHTHOCTI BUPOOHMKa. Taknum YmHoMm Bu Bynete
MeBHI, O PEMOHT Balloro npunany BUKOHYETbCA HaEXHO
NiArOTOBNEHUM TEXHIKOM CEPBICHOI C/Y>XOW i3 BUKOPUCTaHHAM
opuriHanbHUX 3anacHUx aetanem.
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TecToOBi cTpaBu

Tabnuui 6ynu CTBOPEHi ANA TECTOBUX IHCTUTYLLIN, WOBO NoNerwmnTi

TEeCTyBaHHA HaWwwux Npunagis.

NaHi 3 Tabnuui YnHHI ANA roTyBaHHA Ha Npwnaaai i nocyai Big
Schulte-Ufer (Habip iHAYKUINHWX KacTpy/b 3 4 eeMeHTiB

HZ 390042) 3 Takumu rabaputamu:

KoHtopka 14,5 cm @

m KacTtpyna 3 pykoATkol & 16 cwm,

1,2 n, AnNA OAHOKOHTYpHa

m Kactpyna @ 16 cwm, 1,7 n, AnA 0AHOKOHTYpHa KoHdopka 14,5 cm
]

m Kactpyna @ 22 cwm, 4,2 n, ansa koHdopkn 18 abo 17 cm &
m CkoBopoaa @ 24 cwm, ana kKoHdopkn 18 abo 17 cm @

Mpo6Hi cTpasu

PiBeHb

PogirpiBaHHA/AoBeAEHHA O KUMNiHHA

TpuBanicTb (XB:CeK.) Kpuwka

AoBeAeHHA A0
KUNIHHA

Mopanblue HarpiBaHHA

PiBeHb
noaanbLLOro
HarpiBaHHA

HKpuiuka

PostonuTtH WIoKonag
[Tocya: kacTpynA 3 pyKOATKOKO

LLlokonaaHa rnagdyp (Hanpuknam, YopHWi -
wokonan Dr. Oetker Zartbitter, 150 r) Ha
KoHopui giameTpom 14,5 cm

PogirpiBaHHA Ta niATPUMaHHA B TENNOMY
CTaHi cyny-niope 3 yeyeBHLEIO

[Nocyn: kacTtpynAa

Cyn-nope 3 YeyesuLero 3a CTaHaapToM
DIN 44550

nouartkoBa Temnepartypa - 20 °C

Kinbkictb 450 r anA KOHMOPKK giameTpom 9
14,5 cm

Kinbkicte 800 r anA KOHMOPKK giameTpom 9
18 abo 17 cm

Cyr-nope 3 YeyeBuLero, MopUIiiH
poayKT

Hanpuknag, Mucka cyrny 3 ueuyesuLi 3
koBOackamu Erasco:

noyaTkoBa Temneparypa - 20 °C
Kinbkicte 500 r anAa KOHMOPKK giameTpom 9
14,5 cm

Kinbkicte: 1000 r 1A KOHMOPKK 9
piametpom 18 abo 17 cm

npuoén. 2:00, He Nepemillyoun Tak

npuoén. 2:00, He Nepemillyoun Tak

npunén. 2:00
(nepewmiwatn yepes npunda. 1:30)
Mpubn. 2:30
(nepewmiwat yepes npunda. 1:30)

Tak

Tak

1. Tak

1. Tak

1. Tak

1. Tak

Coyc 6ewamenb, NoBinbHe KU ATIHHA
Mocya: kacTpyna 3 pyKOATKOLO
TemnepaTypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r BepwkoBoro macna, 40 r
6opoluHa, 0,5 1 monoka (3,5 % »1pHocTi)
Ta apidka cofi; rotyBaHHA Ha KOHMOPLI
niametpom 14,5 cm

npunén. 5:20 Hi

2 lonatn MONoKo A0 OGOPOLUHAHOT 3anpasi i
[OBECTU [0 KUMiHHA, NOCTINHO NepeMillytoumn

1 Po3TONUTN BEPLLUKOBE Macho,
noaat Ta nepemiartu
GOpPOLLHO i3 cinto Ta
BUTPMMATUN OOPOLLHAHY
3anpaBy NpPoOTAroM 3 XBUVH

3 Micna Toro Ak coyc
Gelwamesb 3aKMNUTb, TPUMATU
oro Ha piBHi 1 npoTtArom

2 XBWAWH, NPW LIbOMY NMOCTINHO
nepemilyBatm

BapiHHA pucy Ha monoui — noaanbLue
HarpiBaHHA 3 KPULLKOIO

[Nocyn: kacTtpynAa
Temnepatypa monoka: 7 °C
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PosirpiBaHHA/A0BeA€HHA A0 KUMNiHHA

MNopanblue HarpiBaHHA

Mpo6Hi cTpasm PiBeHb TpuBanicTtb (XB:CeK.) Kpuwika PiBeHb Kpuwika
AOBEeAeHHA A0 noaanbLoro
KUMiHHA HarpiBaHHA
Peuent: 190 r kpyrnoro pucy, 90 r uykpy, 9 npuon. 6:45 Hi 2 Tak
75Q M monoka (3,5 % )Kl/IpH.OCITI) Talr POSIrpiTi MOMIOKO, IOKU BOHO HE
Coni; roTyBaHHA Ha KOHMOPLUI AiameTpoM MOUHe 3akvnaTit. NepemKkHyT Ha
14,5 cm piBEHb NOAANLLIOrO HArpiBaHHA Ta
[oaaTv B MOMTOKO PUC, LYKOP i Ciflb
3aranbHa TpmBanicTb (BKAYaKUN
[OBeAEeHHA 10 KUMIHHA) Npuon.
45 xB
Yepes 10 xBUAMH NepemiaTti
puvcC, 3BapeHuii Ha MOJOL
Peuent: 250 r kpyrnoro pucy, 120 r uyKpy, 9 npuon. 7:20 Hi 2 Tak
1n Morioka (3,5 % ”(MDHOCTi.) Ta Apioka Pogirpitv MONOKO, JOKK BOHO He
CONi; rOTyBaHHA Ha KOHMOPUI AiamMeTpoM fouHe 3akunaTy. MepemMKkHyTY Ha
18 abo 17 cm piBEHb NOAANBLIOrO HarpiBaHHA Ta
[oaatu B MOJIOKO pUC, LIyKOp i Cinb
3aranbHa TpmBanicTb (BKAKYaKUN
[loBeAieHHA [0 KUMiHHA) Npuo.
45 xB
Yepes 10 xBuAvH nepemiwaTm
pu1C, 3BapeHNiA Ha MONOL
BapiHHA pucy Ha monoui — noganbLue
HarpiBaHHA 63 KPULLKK
Mocyn: kactpyna
TemnepaTypa monoka: 7 °C
PeuenT: 190 r kpyrnoro pucy, 90 r uykpy, 9 npunén. 7:30 Hi 2 Hi
750 mn monoka (3,5 % »xupHocTti) Ta 1 1 [l0naTH 10 MOMOKA PUC, LyKOp Ta
CONi; roTyBaHHA Ha KOHMOPUI AiameTpoMm cinb Ta niairpisaTy, I'IOC'I,'il7IHO
14,5 cm nomiwytoun. MNpu AOCATHEHHI
npunén. 90°C nepemkHyTH
Temneparypy Mosioka Ha piBeHb
noAanbLIOro HarpiBaHHsA.
Hexali puc Baputbca Ha cnadkomy
BOrHi NpoTAroM npuodn. 50 xs8
Peuent: 250 r kpyrnoro pucy, 120 r uykpy, 9 npudn. 8:00 Hi 2 Hi
1 n monoka (3,5 % xupHocTi) Ta 1,5 r coni; [lonaTi 10 MOMoKa PHC, LIYKOp Ta
roTyBaHHA Ha KoHdopui aiameTpom 18 abo Cinb Ta nigirpisaTy I‘IOC'I"il7IHO
17 cm MOMiLytouM. NP1 AOCATHEHHI
npnén. 90°C nepemkHyTH
Temnepartypy MoJsIoka Ha pPiBEHb
noAasbLOro HarpiBaHHsA.
Hexali puc Baputbca Ha cnadkomy
BOrHi npotarom npuén. 50 xB
BapiHHA pucy
Mocya: KacTpynAa
Temnepatypa Boan 20 °C
Peuent 3rigHo 3i ctaHaapTom DIN 44550: 9 npunén. 2:48 Tak 2 Tak
125 r gosrosepHuctoro pucy, 300 r soan
Ta apidka cofi, rotyBaHHA Ha KOHMOPLI
niameTpom 14,5 cm
Peuent 3rigHo 3i ctaHaapTom DIN 44550: 9 Mpundn. 3:15 Tak 2. Tak
250 r goBrosepHuctoro pucy, 600 r Boam
Ta apidka cofi, roTyBaHHA Ha KOHGOPLI
niameTpom 18 abo 17 cm
CMaMeHHA CTeHnKiB 3i CBUHAUNX CTErOH
Mocya: ckoBopoaa
[MouaTkoBa TemnepaTypa Ana CTelnkiB 3
dine: 7 °C
KinbkicTb: 3 cTelku 3 ine (3aranbHa 9 Mpudn. 2:40 Hi 7 Hi

Bara — npu6n. 300 r, ToBwwMHa Npubdn.
1 cm), 15 r CcoALHMKOBOI 0nil, FOTyBaHHA
Ha KoHgopui aiameTpom 18 ado 17 cm

41



PogirpiBaHHA/A0BeA€HHA A0 KUMiHHA MNoxnanblue HarpiBaHHA

Mpo6Hi cTpasu PiBeHb TpuBanicTtb (XxB:CeK.) Kpuwka PiBeHb Kpuiuka
AoBeJieHHA A0 noaanbLUOro
KUMiHHA HarpiBaHHA

CMa)KeHHA MIUHUIB
[ocyn: ckoBopoaa

Peuent 3rigHo 3i ctangaptom DIN EN
60350-2
KinbkicTb: mo 55 M TicTa Ha KOXHWUIA 9 Mpubn. 2:40 Hi 6 abo 6. 3a1eXHO Hi

M/IMHELb, TOTYBaHHA Ha KOHMOPLI BiO piBHA
niameTpom 18 abo 17 cm niacMaxyBaHHA

FoTtyBaHHA Yy dpuTIOpi KapTonni ¢pi
rMMGOKOro 3aMOpPOEHHA

[Mocya: kactpynA

KinbkicTb: 1,8 Kr COHALWHMKOBOI 0nii, Ha 9 [o nocArHeHHAa Temneparypu onii Hi 9 Hi
nopuito: 200 r kapToni dpi rMnéokoro 180 °C

3aMopoXxeHHsa (Hanpuknaa, McCain 123

Frites Original), rotyBaHHA Ha KoHdopUi

niameTtpom 18 abo 17 cm

AKLWO BK roTyeTe L0 CTpaBy Ha KoHdopui diameTpom 18 cm 3
HOMiHaIbHOK NOTYXHicTio 1500 BT, TpuBanicTs 3akmnaHHA
36inblyeTbeA NpMbansHO Ha 20 %, a piBeHb NOAANbLIOrO
HarpiBaHHA NOTPIOHO 3BINbLWNTM Ha OAWH.
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	Sildvirsma
	Kaitlentė
	Pliidipaat
	Варильна поверхня
	ET6..HE17., ET6..BEA1.

	Satura rādītājslv Lietošanas instrukcija
	: Drošības noteikumi
	Rūpīgi izlasiet šo pamācību. Uzglabājiet lietošanas un montāžas pamācību, kā arī iekārtas pasi vēlākai izmantošanai vai arī nodošanai tālāk nākamajam īpašniekam.
	Pēc izsaiņošanas pārbaudiet ierīci. Nepievienojiet ierīci, ja konstatējat transportēšanas laikā izraisītus bojājumus.
	Ierīces bez spraudņa drīkst uzstādīt tikai sertificēts speciālists. Uz bojājumiem, kuri izraisīti nepareiza pieslēguma dēļ, garantija neattiecas.
	Šo iekārtu paredzēts izmantot tikai privātās mājsaimniecībās vai sadzīvē. Iekārtu izmantojiet tikai ēdienu un dzērienu gatavošanai. Gatavošanas process jāuzrauga. Īslaicīgs gatavošanas process nepārtraukti jāuzrauga. Izmantojiet ...
	Šo iekārtu drīkst lietot tikai augstumā, kas nepārsniedz 2000 metrus virs jūras līmeņa.
	Neizmantojiet sildvirsmas pārsegus. Tie var izraisīt negadījumus, piemēram, pārkarstot, aizdegoties vai saplīstot.
	Neizmantojiet nepiemērotas aizsargierīces vai bērnu drošības aprīkojumu. Tie var izraisīt negadījumus.
	Bērni, kas vecāki par 8 gadiem, un cilvēki ar nepietiekamām fiziskajām, sensorajām un garīgajām spējām vai bez pieredzes vai atbilstošām zināšanām ierīci var lietot tikai citu cilvēku uzraudzībā vai pēc tam, kad viņi ir apmācīt...
	Bērni nedrīkst spēlēties ar ierīci. Tīrīšanu un lietotājiem paredzētu apkopi nedrīkst veikt bērni, izņemot gadījumus, kad viņi ir vecāki par 8 gadiem un tas tiek darīts kāda cita cilvēka uzraudzībā.
	Uzraugiet, lai bērni, kas ir jaunāki par 8 gadiem, neatrastos ierīces un pieslēguma kabeļa tuvumā.
	Ugunsbīstami!
	■ Karsta eļļa un tauki viegli uzliesmo. Neatstājiet bez uzraudzības karstu eļļu un taukus. Nedzēsiet uguns liesmas ar ūdeni. Izslēdziet sildriņķi. Uzmanīgi apslāpējiet liesmas ar vāciņu, dzēšamo drānu vai ko līdzīgu.
	Ugunsbīstami!
	■ Sildriņķi ļoti sakarst. Nenovietojiet uz sildvirsmas viegli uzliesmojošus priekšmetus. Nenovietojiet uz sildvirsmas priekšmetus.

	Ugunsbīstami!
	■ Iekārta ļoti sakarst. Neuzglabājiet ugunsnedrošus priekšmetus vai aerosolus atvilktnēs, kas atrodas tieši zem iekārtas.

	Ugunsbīstami!
	■ Sildvirsma patstāvīgi izslēdzas un vairs nav izmantojama. Tā var negaidīti ieslēgties vēlāk. Izslēdziet drošinātāju kastē novietoto drošinātāju. Izsauciet klientu servisu


	Apdegumu risks!
	■ Sildriņķi un virsma ap tiem, it īpaši sildvirsmas rāmis (ja tāds ir), ļoti sakarst. Nepieskarieties karstajām virsmām. Raugieties, lai tām nepiekļūst bērni.
	Apdedzināšanās draudi!
	■ Sildriņķis silst, taču indikators nedarbojas Izslēdziet drošinātāju kastē novietoto drošinātāju. Izsauciet klientu servisu


	Elektriskā trieciena risks!
	■ Neprofesionāli veikti remontdarbi ir bīstami.Remontu drīkst veikt tikai kvalificēts, apmācīts mūsu Klientu dienesta tehniķis.Ja ierīce ir bojāta, izņemiet kontaktdakšu no sienas kontaktligzdas vai izslēdziet drošinātājus drošinā...
	Elektrotraumas risks!
	■ Ja ierīces iekšpusē nokļūst mitrums, tas var izraisīt strāvas triecienu. Neizmantojiet augstspiediena tīrītāju vai tvaika tīrītāju.

	Elektriskā trieciena risks!
	■ Bojāta ierīce var radīt strāvas triecienu. Nekad neieslēdziet bojātu ierīci. Atvienojiet ierīci no elektriskās strāvas tīkla un izslēdziet drošinātāju kastē. Izsauciet klientu servisu.

	Elektrotraumas risks!
	■ Stikla keramikā izveidojušās plaisas vai lūzumi var izraisīt strāvas triecienu. Izslēdziet drošinātāju kastē novietoto drošinātāju. Izsauciet klientu servisu


	Traumu risks!
	Starp katla pamatni un sildriņķi nokļuvušais šķidrums var izraisīt pēkšņu katla palēkšanos. Sildriņķiem un katlu pamatnēm jābūt sausām.
	Bojājumu iemesli
	Uzmanību!
	Pārskats


	Vides aizsardzība
	Videi draudzīga utilizācija
	Padomi, kā ietaupīt elektroenerģiju

	Iepazīšanās ar ierīci
	Vadības panelis
	Norādījumi

	Paliekošā siltuma indikators

	Sildvirsmas iestatīšana
	Sildvirsmas ieslēgšana un izslēgšana
	Norādījumi

	Sildriņķa noregulēšana
	Sildīšanas pakāpes iestatīšana
	1. Pieskarieties simbolam µ , lai izvēlētos sildriņķi.
	2. Nākamo 10 sekunžu laikā pieskarieties simbolam + vai -. Redzams pamatiestatījums.
	Simbols + Sildīšanas 9. pakāpe
	Simbols - Sildīšanas 4. pakāpe
	3. Sildīšanas pakāpes mainīšana: pieskarieties simbolam + vai - , līdz redzama vēlamā sildīšanas pakāpe.


	Sildriņķa izslēgšana
	Norādījumi

	Gatavošanas tabula

	Funkcija "Aizsardzība no bērniem"
	Bērnu drošības sistēmas ieslēgšana un izslēgšana
	Automātiskā funkcija "Aizsardzība no bērniem"
	Ieslēgšana un izslēgšana


	Automātiskais laika ierobežotājs
	Pamatiestatījumi
	Pamatiestatījumu maiņa
	1. Ieslēdziet sildvirsmu.
	2. Nākamo 10 sekunžu laikā pieskarieties simbolam ‚ uz 4 sekundēm
	3. Pieskarieties simbolam ‚ tik reižu, līdz displeja apakšā parādās vēlamais rādījums.
	4. Pieskarieties simbolam + vai - tik reižu, līdz displeja augšā parādās vēlamais iestatījums.
	5. Pieskarieties simbolam ‚ 4 sekundes.
	Izslēgšana


	Tīrīšana un kopšana
	Stikla keramika
	Sildvirsmas rāmis

	Traucējumu novēršana
	Klientu serviss
	Pārbaudes ēdieni
	-
	-
	-
	1.
	Nē
	9
	apm. 2:00, bez maisīšanas
	Jā
	1.
	Jā
	9
	apm. 2:00, bez maisīšanas
	Jā
	1.
	Jā
	9
	apm. 2:00
	(maisīšana pēc apm. 1:30)
	Jā
	1.
	Jā
	9
	apm. 2:30
	(maisīšana pēc apm. 1:30)
	Jā
	1.
	Jā
	9 2
	apm. 5:20
	Nē
	1 1, 3
	Nē
	9
	apm. 6:45
	Uzsildiet pienu, līdz tas sāk vārīties. Ieslēdziet atpakaļ pastāvīgās sildīšanas līmeni un pievienojiet pienam rīsus, cukuru un sāli
	Kopējais ilgums (ar uzkaršanu) apm. 45 minūtes
	Nē
	2
	Jā
	9
	apm. 7:20
	Uzsildiet pienu, līdz tas sāk vārīties. Ieslēdziet atpakaļ pastāvīgās sildīšanas līmeni un pievienojiet pienam rīsus, cukuru un sāli
	Kopējais ilgums (ar uzkaršanu) apm. 45 minūtes
	Nē
	2
	Jā
	9
	apm. 2:48
	Jā
	2
	Jā
	9
	apm. 3:15
	Jā
	2.
	Jā
	9
	apm. 2:40
	Nē
	7
	Nē
	9
	apm. 2:40
	Nē
	6 vai 6. atkarībā no apbrūninājuma pakāpes
	Nē
	9
	Līdz eļļa sakarst līdz 180 °C temperatūrai
	Nē
	9
	Nē



	Turinyslt Naudojimo instrukcija
	: Saugos nurodymai
	Atidžiai perskaitykite šią instrukciją. Išsaugokite šią naudojimo ir montavimo instrukciją bei prietaiso pasą, kad galėtumėte vėliau peržiūrėti arba perduoti kitiems savininkams.
	Išpakuokite prietaisą ir jį patikrinkite. Jei transportuojant prietaisas buvo pažeistas, jo neprijunkite.
	Tik įgaliotasis specialistas gali prietaisą prijungti be kištuko. Dėl netinkamo prijungimo atsiradusiai žalai garantija nesuteikiama.
	Šis prietaisas naudojamas tik privačiame namų ūkyje ir namų aplinkoje. Prietaisą naudokite tik patiekalams ir gėrimams ruošti. Viralo negalima palikti be priežiūros. Verdant trumpai, viralą reikia visą laiką stebėti. Prietaisą naudokit...
	Šis prietaisas pritaikytas naudojimui tik iki ne daugiau kaip 2000 metrų aukštyje virš jūros lygio.
	Nenaudokite jokių kaitlenčių dangčių. Priešingu atveju gali įvykti nelaimingų atsitikimų, pvz., jie gali perkaisti, užsidegti ar nuo jų gali atitrūkti medžiagos dalys.
	Nenaudokite jokių netinkamų apsauginių įrenginių ar vaikų apsaugos grotelių. Dėl jų gali įvykti nelaimingų atsitikimų.
	Jaunesni nei 8 metų vaikai ir asmenys, kurių fiziniai, sensoriniai arba protiniai gebėjimai yra mažesni, arba neturintieji patirties bei žinių šį prietaisą gali naudoti tik prižiūrimi už jų saugumą atsakingo asmens arba jo instruktuoti ...
	Negalima leisti vaikams žaisti su prietaisu. Valymo ir naudotojo atliekamų techninės priežiūros darbų vaikai negali atlikti, nebent jiems jau sukako 8 metai ir jie bus prižiūrimi.
	Jaunesnių nei 8 metų vaikų negalima leisti būti arti prietaiso ir jungiamojo laido.
	Gaisro pavojus!
	■ Įkaitęs aliejus ir riebalai gali greitai užsiliepsnoti. Niekada nepalikite be priežiūros karšto aliejaus ir riebalų. Niekada negesinkite ugnies vandeniu. Išjunkite kaitvietę. Liepsną atsargiai slopinkite dangčiu, gesinimo antklode arba...
	Gaisro pavojus!
	■ Kaitvietės labai įkaista. Niekada nedėkite ant kaitlentės degių daiktų. Ant kaitlentės nelaikykite jokių daiktų.

	Gaisro pavojus!
	■ Prietaisas įkaista. Nelaikykite stalčiuose tiesiogiai po kaitlentėmis jokių degių daiktų ar aerozolinių purškiklių.

	Gaisro pavojus!
	■ Kaitlentė išsijungia automatiškai ir jos nebegalima valdyti. Vėliau ji gali neplanuotai įsijungti. Išjunkite saugiklius skirstomojoje saugiklių dėžutėje. Paskambinkite klientų aptarnavimo tarnybai.


	Pavojus nusideginti!
	■ Kaitvietės ir aplinkiniai paviršiai, ypač kaitlentės rėmas (jei yra), labai įkaista. Nelieskite karštų paviršių. Neleiskite prisiartinti vaikams.
	Pavojus nusideginti!
	■ Kaitvietė kaista, o indikatorius neveikia. Išjunkite saugiklius skirstomojoje saugiklių dėžutėje. Paskambinkite klientų aptarnavimo tarnybai.


	Elektros šoko pavojus!
	■ Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra pavojingi.Taisyti prietaisą gali tik specialiai išmokytas klientų aptarnavimo tarnybos technikas.Jei prietaisas sugedo, ištraukite šakutę iš lizdo arba išjunkite saugiklį saugiklių dėžėje....
	Elektros smūgio pavojus!
	■ Dėl prasiskverbusios drėgmės kyla elektros smūgio pavojus. Nenaudokite aukštu slėgiu ar garais valančių įrenginių.

	Elektros smūgio pavojus!
	■ Dėl sugedusio prietaiso gali įvykti elektros smūgis. Niekada nejunkite sugadinto prietaiso. Ištraukite kištuką iš lizdo arba išjunkite saugiklį saugiklių dėžėje. Iškvieskite klientų aptarnavimo tarnybą.

	Elektros smūgio pavojus!
	■ Įtrūkus arba suskilus stiklo keramikos paviršiui galimas elektros šokas. Išjunkite saugiklius skirstomojoje saugiklių dėžutėje. Paskambinkite klientų aptarnavimo tarnybai.


	Pavojus susižeisti!
	Puodai dėl skysčio tarp puodo dugno ir kaitvietės gali staiga pašokti į viršų. Visuomet nusausinkite kaitvietę ir puodo dugną.
	Galimos gedimų priežastys
	Dėmesio!
	Apžvalga


	Aplinkos apsauga
	Ekologiškas utilizavimas
	Energijos taupymo patarimai

	Susipažinkite su prietaisu
	Valdymo skydelis
	Pastabos

	Liekamosios šilumos rodmuo

	Kaitlentės nustatymas
	Kaitlentės įjungimas ir išjungimas
	Pastabos

	Kaitvietės nustatymas
	Kaitinimo lygio nustatymas
	1. Jei norite parinkti kaitvietę, palieskite simbolį µ .
	2. Per kitas 10 sekundžių palieskite simbolį + arba -. Pasirodo pagrindinis nuostatas.
	Simbolis + 9 kaitinimo pakopa
	Simbolis - 4 kaitinimo pakopa
	3. Kaitinimo pakopos keitimas: simbolį + arba - lieskite tol, kol pasirodys norima kaitinimo pakopa.


	Kaitvietės išjungimas
	Pastabos

	Ruošimo lentelė

	Apsauga nuo vaikų
	Apsaugos nuo vaikų įjungimas ir išjungimas
	Automatinė apsauga nuo vaikų
	Įjungimas ir išjungimas


	Automatinis laiko ribojimas
	Pagrindiniai nuostatai
	Pagrindinių nuostatų keitimas
	1. Įjunkite kaitlentę.
	2. Per kitas 10 sekundžių simbolį ‚ lieskite 4 sekundes
	3. Simbolį ‚ baksnokite tol, kol apatiniame ekrane pasirodys norimas rodmuo.
	4. Simbolį + arba - baksnokite tol, kol ekrane pasirodys norimas nuostatas.
	5. Simbolį ‚ lieskite 4 sekundes.
	Išjungimas


	Valymas ir priežiūra
	Stiklo keramikos kaitlentė
	Kaitlentės rėmas

	Gedimų pašalinimas
	Klientų aptarnavimo tarnyba
	Bandomieji patiekalai
	-
	-
	-
	1.
	Ne
	9
	Maždaug 2:00 nemaišant
	Taip
	1.
	Taip
	9
	Maždaug 2:00 nemaišant
	Taip
	1.
	Taip
	9
	apie 2:00
	(Pamaišyti maždaug po 1:30)
	Taip
	1.
	Taip
	9
	apie 2:30
	(Pamaišyti maždaug po 1:30)
	Taip
	1.
	Taip
	9 2
	apie 5:20
	Ne
	1 1, 3
	Ne
	9
	apie 6:45
	Kaitinkite pieną, kol jis pradės kilti. Perjunkite į tolesnio virimo pakopą ir į pieną suberkite ryžius, cukrų ir druską
	Bendra trukmė (įskaitant ir užvirinimą) apie 45 minutės
	Ne
	2
	Taip
	9
	apie 7:20
	Kaitinkite pieną, kol jis pradės kilti. Perjunkite į tolesnio virimo pakopą ir į pieną suberkite ryžius, cukrų ir druską
	Bendra trukmė (įskaitant ir užvirinimą) apie 45 minutės
	Ne
	2
	Taip
	9
	apie 2:48
	Taip
	2
	Taip
	9
	apie 3:15
	Taip
	2.
	Taip
	9
	apie 2:40
	Ne
	7
	Ne
	9
	apie 2:40
	Ne
	6 arba 6-a, priklausomai nuo apskrudinimo laipsnio
	Ne
	9
	Kol aliejus įkaista iki 180 °C
	Ne
	9
	Ne



	Sisukordet Kasutusjuhend
	: Ohutusnõuded
	Lugege käesolevad nõuded hoolikalt läbi. Hoidke kasutus- ja paigaldusjuhend ning seadme pass alles hilisemaks kasutuseks või seadme hilisemate omanike jaoks alles.
	Kontrollige seade pärast pakendi eemaldamist üle. Transpordil tekkinud vigastuste tuvastamisel ärge ühendage seadet vooluvõrku.
	Ilma pistikuta seadmeid võib vooluvõrku ühendada üksnes väljaõppinud elektrik. Seadme garantii ei laiene kahjustustele, mis on põhjustatud valest ühendamisest vooluvõrku.
	Seade on ette nähtud kasutamiseks üksnes koduses majapidamises ja kodustes tingimustes. Kasutage seadet vaid toitude ja jookide valmistamiseks. Keemisprotsessi tuleb jälgida. Lühikest keemisprotsessi tuleb jälgida algusest lõpuni. Kasutage sead...
	See seade on ette nähtud kasutamiseks kõrgusel kuni maksimaalselt 2000 meetrit üle merepinna.
	Ärge kasutage pliidiplaadi katteid. Need võivad põhjustada ülekuumenemisest, süttimisest või materjalide purunemisest tingitud õnnetusi.
	Ärge kasutage ebasobivaid kaitseseadiseid ja reste laste kaitseks. Need võivad põhjustada õnnetusi.
	Üle 8-aastased lapsed ja isikud, kelle füüsilised või vaimsed võimed on piiratud või kellel puuduvad seadme kasutamiseks vajalikud teadmised ja kogemused, tohivad seadet kasutada ainult juhul, kui nende üle teostab järelevalvet nende turvalis...
	Lapsed ei tohi seadmega mängida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid juhul, kui nad on vanemad kui 8-aastased ja nende üle teostatakse järelevalvet.
	Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja ühendusjuhtmest eemal.
	Põletuse oht!
	■ Kuum õli ja rasv süttivad kiiresti. Ärge jätke kuuma õli ja rasva kunagi järelevalveta. Ärge kunagi kustutage põlengut veega. Lülitage keeduala välja. Summutage leegid ettevaatlikult kaane, kustutusteki või muu sarnase esemega.
	Põletuse oht!
	■ Keedualad lähevad väga kuumaks. Ärge kunagi asetage pliidiplaadile süttivaid esemeid. Ärge jätke pliidiplaadile esemeid.

	Põletuse oht!
	■ Seade läheb väga kuumaks. Ärge kunagi hoidke pliidiplaadi all olevas sahtlis süttivaid esemeid ega aerosoole.

	Põletuse oht!
	■ Pliidiplaat lülitub automaatselt välja ja seda ei saa enam käsitseda. Hiljem võib see soovimatult sisse lülituda. Lülitage elektrikilbist vool välja. Pöörduge parandustöökotta.


	Põletuse oht!
	■ Keedualad ja neid ümbritsev piirkond, iseäranis pliidiplaadi raam, lähevad väga kuumaks. Ärge puudutage kuumi pindu. Hoidke lapsed eemal.
	Põletuse oht!
	■ Keeduala kuumeneb, kuid näidik ei tööta. Lülitage elektrikilbist vool välja. Pöörduge parandustöökotta.


	Elektrilöögi oht!
	■ Asjatundmatult teostatud parandustööd on ohtlikud.Parandustöid tohib teha vaid tootja väljaõppe läbinud tehnik.Kui seade on defektne, eemaldage pistik pistikupesast või lülitage elektrikilbist välja vool. Pöörduge hooldekeskusesse.
	Elektrilöögi oht!
	■ Sissetungiv niiskus võib põhjustada elektrilöögi. Ärge kasutage kõrgsurvepesurit ega aurupuhastit.

	Elektrilöögi oht!
	■ Defektne seade võib põhjustada elektrilöögi. Ärge kunagi lülitage sisse defektset seadet. Eemaldage toitepistik pistikupesast või lülitage elektrikilbist välja vool. Pöörduge hooldustöökotta.

	Elektrilöögi oht!
	■ Klaaskeraamilises pliidiplaadis olevad mõrad võivad põhjustada elektrilöögi. Lülitage elektrikilbist vool välja. Pöörduge parandustöökotta.


	Vigastuste oht!
	Potid võivad potipõhja ja keeduala vahele sattunud vedeliku tõttu äkitselt üles hüpata. Hoidke keeduala ja potipõhi alati kuivad.
	Kahjustuste põhjused
	Tähelepanu!
	Ülevaade


	Keskkonnakaitse
	Keskkonnasäästlik jäätmekäitlus
	Soovitusi energia säästmiseks

	Seadme tutvustus
	Juhtpaneel
	Märkused

	Jääksoojuse näit

	Pliidiplaadi seadistamine
	Pliidiplaadi sisse- ja väljalülitamine
	Märkused

	Keeduala sisselülitamine
	Võimsusastme väljareguleerimine
	1. Puudutage sümbolit µ , et keeduala välja valida.
	2. Järgmise 10 sekundi jooksul puudutage sümbolit + või -. Näidikule ilmub põhiseadistus.
	Sümbol + võimsusaste 9
	Sümbol - võimsusaste 4
	3. Võimsusastme muutmine: puudutage sümbolit + või -, kuni näidikule ilmub soovitud võimsusaste.


	Pliidiplaadi väljalülitamine
	Märkused

	Keetmistabel

	Lapselukk
	Lapseluku sisse- ja väljalülitamine
	Automaatne lapselukk
	Sisse- ja väljalülitamine


	Automaatne ajapiirang
	Põhiseadistused
	Põhiseadistuste muutmine
	1. Lülitage pliidiplaat sisse.
	2. Järgmise 10 sekundi jooksul puudutage sümbolit ‚ 4 sekundit
	3. Puudutage sümbolit ‚ seni, kuni soovitud näit ilmub alumisele näidikule.
	4. Puudutage sümbolit + või - seni, kuni ülemisele näidikule ilmub soovitud seadistus.
	5. Puudutage sümbolit ‚ 4 sekundit.
	Väljalülitamine


	Puhastus ja hooldus
	Klaaskeraamiline pind
	Pliidiplaadi raam

	Tõrke kõrvaldamine
	Klienditeenindus
	Kontrollroad
	-
	-
	-
	1.
	Ei
	9
	ca 2:00 ilma segamata
	Jah
	1.
	Jah
	9
	ca 2:00 ilma segamata
	Jah
	1.
	Jah
	9
	ca 2:00
	(segada ca 1:30 möödumisel)
	Jah
	1.
	Jah
	9
	ca 2:30
	(segada ca 1:30 möödumisel)
	Jah
	1.
	Jah
	9 2
	ca 5:20
	Ei
	1 1, 3
	Ei
	9
	ca 6:45
	Kuumutada piim keemiseni. Lülitada tagasi edasikeetmise võimsusastmele ning lisada piima hulka riis, suhkur ja sool
	Kogukestus (sh keema ajamine) ca 45 minutit
	Ei
	2
	Jah
	9
	ca 7:20
	Kuumutada piim keemiseni. Lülitada tagasi edasikeetmise võimsusastmele ning lisada piima hulka riis, suhkur ja sool
	Kogukestus (sh keema ajamine) ca 45 minutit
	Ei
	2
	Jah
	9
	ca 2:48
	Jah
	2
	Jah
	9
	ca 3:15
	Jah
	2.
	Jah
	9
	ca 2:40
	Ei
	7
	Ei
	9
	ca 2:40
	Ei
	6 või 6. olenevalt pruunistusastmest
	Ei
	9
	Kuni õli kuumeneb temperatuurile 180°C
	Ei
	9
	Ei



	Змістuk Інструкція з використання
	: Техніка безпеки
	Ретельно прочитайте цю інструкцію. Збережіть інструкції з монтажу та експлуатації та паспорт приладу для подальшого користування або п...
	Перевірте прилад після розпакування. При виявленні пошкодження, яке виникло під час транспортування, не встановлюйте прилад.
	Право підключати прилад без штекеру має тільки фахівець, що отримав відповідний дозвіл. Гарантія не розповсюджується на ушкодження, спр...
	Цей прилад призначений тільки для побутового використання. Використовуйте цей прилад виключно для приготування страв і напоїв. Необхід...
	Цей прилад призначений для використання на висоті щонайбільше 2000 м над рівнем моря.
	Не застосовуйте захисну панель варильної поверхні. Існує небезпека травмування,наприклад, внаслідок перегрівання, займання або розтрі...
	Не використовуйте непридатні захисні пристрої або решітки для безпеки дітей. Існує небезпека травмування.
	Діти до 8 років та особи із психічними, сенсорними чи ментальними вадами, або якщо їм бракує знань та досвіду, можуть користуватися прила...
	Не дозволяйте дітям гратися з приладом. Очищення та експлуатаційне обслуговування можуть виконувати діти, лише якщо їм 8 років або більш...
	Тримайте дітей молодших за 8 років подалі від приладу та кабелю підключення.
	Небезпека пожежі!
	■ Гаряча олія або жир швидко займаються. Ніколи не залишайте без нагляду гарячі олію та жир. Забороняється заливати вогонь водою. Вимкні...
	Небезпека пожежі!
	■ Конфорки дуже сильно нагріваються. Ніколи не кладіть займисті предмети на варильну поверхню. Не кладіть предмети на варильну поверхню.

	Небезпека пожежі!
	■ Прилад дуже сильно нагрівається. Ніколи не зберігайте займисті предмети або спреї в шухлядах безпосередньо під варильною поверхнею.

	Небезпека пожежі!
	■ Варильна поверхня вимикається самостійно, нею більше не можна користуватись. Пізніше вона може випадково увімкнутися. Вимкніть запоб...


	Небезпека опіків!
	■ Конфорка та поверхня навколо неї (особливо рама варильної поверхні) сильно нагріваються. Не торкайтесь гарячих поверхонь. Не підпуска...
	Небезпека опіків!
	■ Конфорка нагрівається, але індикатор не працює Вимкніть запобіжник у розподільному блоці. Зверніться до сервісної служби.


	Небезпека ураження електричним струмом!
	■ При некваліфікованому ремонті прилад може стати джерелом небезпеки.Ремонтні роботи може виконувати тільки підготований нами технік ...
	Небезпека ураження електричним струмом!
	■ Проникаюча волога може спричинити ураження електричним струмом. Не використовуйте очищувач високого тиску або пароочищувачі.

	Небезпека ураження електричним струмом!
	■ Несправність приладу може призвести до ураження електричним струмом. Забороняється вмикати пошкоджений прилад. Витягніть мережевий ...

	Небезпека ураження електричним струмом!
	■ Тріщини або відколи на склокераміці можуть призвести до ураження електричним струмом. Вимкніть запобіжник у розподільному блоці. Зве...


	Небезпека травмування!
	Каструля може раптово підскочити на конфорці через рідину між дном каструлі та конфоркою. Дбайте про те, щоб конфорка та дно каструлі за...
	Причини несправностей
	Увага!
	Огляд


	Захист навколишнього середовища
	Утилізація відповідно до правил екологічної безпеки
	Поради щодо заощадження енергії

	Знайомство з приладом
	Панель управління
	Вказівки

	Індикатор залишкового тепла

	Регулювання конфорок
	Увімкнення та вимкнення варильної поверхні
	Вказівки

	Регулювання конфорки
	Встановлення рівня нагрівання:
	1. Доторкніться до символу µ , щоб обрати конфорку.
	2. Протягом наступних 10 секунд доторкніться до символу + або -. З'являються основні установки.
	Символ + рівень нагрівання 9
	Символ - рівень нагрівання 4
	3. Зміна рівня нагрівання: натисканням на символи + або - оберіть бажаний рівень нагрівання.


	Вимкнення конфорки
	Вказівки


	Таблиця тривалості готування

	Функція "Захист від дітей"
	Увімкнення та вимкнення функції "Захист від дітей"
	Автоматична функція "Захист від дітей"
	Увімкнення та вимкнення


	Функція автоматичного обмеження часу
	Основні налаштування
	Зміна основних установок
	1. Увімкніть варильну поверхню.
	2. Протягом наступних 10 секунд доторкніться до символу ‚ та утримуйте його 4 секунди
	3. Доторкайтесь до символу ‚, поки на нижньому дисплеї не з'явиться бажана індикація.
	4. Доторкаючись до символів + або -, встановіть на верхньому дисплеї бажану установку.
	5. Утримуйте символ ‚ протягом 4 секунд.
	Вимкнення


	Чищення та догляд
	Склокераміка
	Рама варильної поверхні

	Усунення несправностей
	Сервісна служба
	Тестові страви
	-
	-
	-
	1.
	Ні
	9
	прибл. 2:00, не перемішуючи
	Так
	1.
	Так
	9
	прибл. 2:00, не перемішуючи
	Так
	1.
	Так
	9
	прибл. 2:00
	(перемішати через прибл. 1:30)
	Так
	1.
	Так
	9
	Прибл. 2:30
	(перемішати через прибл. 1:30)
	Так
	1.
	Так
	9 2
	прибл. 5:20
	Ні
	1 1, 3
	Ні
	9
	прибл. 6:45
	Розігріти молоко, доки воно не почне закипати. Перемкнути на рівень подальшого нагрівання та додати в молоко рис, цукор і сіль
	Загальна тривалість (включаючи доведення до кипіння) прибл. 45 хв
	Ні
	2
	Так
	9
	прибл. 7:20
	Розігріти молоко, доки воно не почне закипати. Перемкнути на рівень подальшого нагрівання та додати в молоко рис, цукор і сіль
	Загальна тривалість (включаючи доведення до кипіння) прибл. 45 хв
	Ні
	2
	Так
	9
	прибл. 2:48
	Так
	2
	Так
	9
	Прибл. 3:15
	Так
	2.
	Так
	9
	Прибл. 2:40
	Ні
	7
	Ні
	9
	Прибл. 2:40
	Ні
	6 або 6. залежно від рівня підсмажування
	Ні
	9
	До досягнення температури олії 180 °C
	Ні
	9
	Ні
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