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ZHIEHR
60° 80° 90° 100°
|
ki B Hebt i iEe et ‘ (o
R
e mg ey
S 0 FTFF RIS BT
40° 40 °C 5, PIAIAT EEE R
60° 60 °C %5, BIUIATIE
80° 80 °C 5, PIATE%ER
SRERE .
ik 90 90 °C 75, PIIATE. BEHHAMFEE
100°C 100 °C 5, PIMBTRE. &. 1. BX. ek
(BERAMBEES, EENET  RERNERRD)
N RER TR L
* Ve IEARATION, RN AT R e\ S i B
IR i AT KRGTMARISIE (BNES : 1B9F)
C) HERFRE G E=rERTE Bl
AsTHAL 554 - ERETE O
e
AR HRHHRE | BREARE
. P SRR (BNET | APER)
- kg HEFREANEE
BIEE TR cale  SRAE cale’ (BIF) £F, BENEERIE (SNET : BIF)
s & HIIETTES, O SRR E A TS S RS R R A IR
IR o D SRR ANk ( BIET  NIkaE )
e > FoaIR{E
N O L
F1Ei%iE X ,
pribace TR © SRR
Bz WNRABEIESMASRUE (FIABTHREFITH), WETLRE

KOHBRERRT SN, A, SRRERRIE T, BBRPITIRAELE,
BORE S, IR &7 B A R ISR B EhiT ( B

=1 EXER )o FrF= RS LR E &,
JLEAZRFE 100 °C TIESGSR 20 o8, X—SIFFEE, FUE
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Iy !

REAETRARE SR L. TERRGEENE. e
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SITERRAES DRSS RITEE BRRRITISRNE
TR P BT LIRSS,

o] B F
AT LU E IR BH -

P4 RS
ZERE, T, GN V., 40 mm iR HZ36D524
SERE, FI, GN V2, 40 mm iR HZ36D524G
ZIEASE, b, GN 5, 40 mm iR Hz36D513
=R, Ff, GN 5, 40 mm iR Hz36D513G
EZITARE, Fb, GN'A HZ36D513P
e 643 254
PRIEF 311 138

I EIRNET 460 770

W BB

wEERE, »O s illl AR TRYRE.
1. fE R hEARE IR B S AT E),

2.3 O %4,
N7 A SRRt E,
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NFOKIREE, FABEWAERIRILK,

SERFHERELK, FRETEEMMRIEIE. MRIZXMIFNR,

BB RN “ L .

EXErRERR R, FIUTEREARE P ERUKRIEESEE.
LINRFE, BT O i@, KBRS,

23T IR © #%1, HElc | | HRERTRET,

3. k&% O &, HE ch WM (KEESEEN “ F ),
4. BRI SUKIIERSEE. AIRERYES ¢

c50 it

c5 ! R [

chc th I
c5 3 {7 il
c5H Wiz IV

5. 5% ToHRE O #E, REEKRE.
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» WA FF EFN KBTS
= BREREAMLETEEN
= QAT SE LA S fE)
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T D fEFTHREN, SBERIKELFAN.

I !

AT ESRRIF SRR R

» SBEEAMEERI BRI, BRI SRRERAET RK,

o MR EFKREE, FATBWERIRILK,

« RNEEREEK. SREFRK (> 40 mg/L) HEERIE,

IERT UMK A RERBESRKIBAXER. SR LMEAREIZER
ERMANAFEEKERE,

EXSWNEIEETNINEY S =
1.¥TFFERRRIT], ERUKAE (B A),
2. [EKFERANER K (B B),

MIN 100 °C T#MlZ9 30 TR EAIKE
(&fK)

MAX 100 °C T&H&|Zy 2 I\MFFEERKE
(=)

EE R WIRTF.

BARER
BX{ER A, LL 100 °C HLREHTEIFINM 20 5744, FEICH
BIAEFTAERR]. BBRANFIRE (SRET  BIE),
1.32T O #&4%, BshsE.
2. 457KFENOK, PRIRHKAEHEN (BIET | EKAE ).
355 T D #iE,
FRRINFAE 100 °C, EREIRERE 2RI, ZITRTE (20 2
) AEREETRY. ELERE AR TAER.
RIBRMEBEDER, FSEmE.
432 T O PR HTFEE.
IR, BERER[LATR.

15 PB4 BT IE ST B S PR
ERERZH, BRARSAKIREIRE M,
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20 734,

FOESE = IEATE]

LETRERBAFRE (AXEANESEE, BBSUED
RERMERRIT ).

O 7 BN e
40 °C  BIAIATAEmEE & BEFR R 30 %

60 °C  fIaNA THEAR 20 53§

80 °C  GIUAT&EMER 20 &%

90 °C  flanAT&. FHMXMFEE 20 o4

100 °C  BlIINAFEHE. &, B, B, 20 5

FETTANREIR

TR AERIART (8 HETE R TR L.

@ 40° 60° 80° 90° 100°C
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80° 90° 100°C

43T D R,

R, RBTEIAREERE, ZITATE A FEEITaT,

HTRE

ﬁE@ﬁEJILLLBiEEn‘EESUEEO NEHITHIURIE, B TABARERE
[=] I

= REIEFER, ZITAFEE A h bttt sedt TETRT,

= NREIEFSR, WARBENMAEERE, ZBITATEAS4E:
i

MR TREIRRAR, SR ITR E AN, B LW

ERAEE 100 °C F1ZLEATE) 20 9944, =T D =BNED.
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ERIRTEIE LIS BER A,
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—_— | =
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ERILMER 20 FhREIRITE R A& A,
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- HAIR E— N EIERE
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REREF
MIZFRPIEFRENERF. BRIZFRIRH,
15T O %482, BihER.

2.4%T P i,
F—NEF P | HHER TR L.
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FR=ITE
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Rk MARAKTRRA, LLEAH TR E S,

IRV, BRI TR,

BRRIHRERE, EREREEERMAETBRETEKIL,
BMFERMATGERE MR R IHRES TG L.

;HE %iﬁ%@ﬂﬁ?&ﬁtﬂ’ﬂiﬁéﬁ%i RAWZIIREFE AN, FR%A
2o

BT HESR PR QERIREAIEM AT,

5E gt e i
RIS B AT .
1T O 2,
SRR >0 75,
2. {58 R HERE IR R RALAT ),
34T O &g,
EREBHRA.

ERTARR RT3, AN BREBITHIA AR (BRET
BEXIZE ).

3. e R BT RAEER.

ke D O

[ T I
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RANEBHIER TR,
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5. ThiedtiEiR, MARRIIMNRYMNEER.

6.45T D> u,

BRI 0 (AT EME A

ERER

EEEomE, TR BT O RRXHas,

A 5GB!

EITFREIN, TaaghEset. Fit, SiTmEansE
BIFREIHE D, FIH, FESERELL. RER
E, BIRREA RS,

HNEE

5T O R, BUERRE X,

Erine

B R FE R TR — N RITE LA TRITMIRITAY,
%Tf?i%%ﬂiﬁ%ﬁ%ﬁ@k/]\%ﬂﬁgﬁ'ﬁ}rﬂio
RIEE

EREEINREITIAR. MERIEMAXMRITRRT
NRERHTEIRS, STHRaRESL.
EEAFANZERSRZIN, tEENONRITEREBTES —
B. AHEEEERRIE,

1TIEMA,

WE EE
EMHPIINRNRYMEARERT 4 cm iR,

BaffEF EKIRMEYNES. SESVIGENENESEEN.

$I&#%3E PO1 - PO5
AR ITERGAE [ FREINEE R,

HE&BEER / MNeE PO7 - P10
MEAYWES, MAEMRLLHIAK

ENEEXK 1:1.5
FEHZM 111
HEK 1:1.5
INRE 1:2
WMATNEIERERENNES.
ERITERH#EAEER. FRIKSERIRIRUL,
#AEI/MBEER P11
AEB/NBIATEZITR R NRILL BT
#&f P12-P13
ERHER, BHERERFANZEIIERS.
AEFERFIEN., MARENERINEE, HFREEFKN
—EHByER,
HIEE% P14
BIRTEFUER THRIZFAFFIIKR, AKERE, MAY
100 mL B97K, AIEMRIEORIDAEFDEK R,
EHIKERT P15
FREAK, FHION 2.5 BaY5Y, FRMRMIE R AR RIS IR
NABTF 2.5 cm, BMAKIEHTEE ( ATHERIER ). ZITEHEE
FISRAIFINRIRS TR,
HIZELYS P16
TEM EAFAINIAZI 90 °C, F420%E] 40 °C, WNRERARIEE
EnmBERT R E S (UHT), AR EMA,
& 100 mL S50 —EIF AR R AR S48 M £ = RIBRYTD
KR, B, BREESUMENTEERZLH,
HEEIFE, BIREEMEKFETLA,
’ﬁ:)"lﬁﬂ P18

’Mr FH}:_LED%#EFPIJ/EJ/D#E¥ lg.\k\izﬁlﬁﬁ;ﬁ.*nq]/ﬁ/n

B TFRESAZIRSR D, FEAEHEEEM,
HERRTEMMIETRT. EFRESTRAKERES.
ZHIT8E P19 - P20

ZHZEIRILEEE, TEFEERILEN., PSHEEY

ZiT8tiE 50 g,

HREFARE, BrnEiIatE, £5— 10 SRR ST,

ﬁﬂﬂfﬂﬂﬂlﬂLEﬂl%:}:E EEZ, ﬂﬂ?%)ﬁ’]/ﬂnrﬂﬂ(i

BFER

BERTEF AR,

EBF &iF =ITEEs /M ZIEIE

Pl R HERINE ﬁﬂ: 2
TLEIIERE 1

= (7 HERINE ﬁﬂi 2
TLEIEERE 1

F 3 #EBE ZH, + 2
TLEITARE 1

Y EERE NS IR, K2 3 mm [E Fi + 2
TLEITARE 1

P5 L FRRE TS ﬁ?Li 2
TLEIEERE 1

P& RERHTE FhERN, 4-5cm B ﬁ?Li 2
TLEITARE 1
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BF &F ZIEREs / M ZIIB
Pl OEEX 5% 0.45 kg SLEERE 2
FE kR 5% 0.45 kg STRY e St 2
P9 ZmEEH 5% 0.45 kg STRY e St 2
FiD NRE 5% 0.4 kg SUTRY AN 2
Pl Z&EIgres e R REE0.2-1.2kg A+ 2
MR- s 1
Fid Eietes 0.3 - 1.5 kg FA + 2
MR- s 1
Fi3 #Zpstal BE 25cm i+ 2
SHIRN- Y s 1
P R - TLFIERS 2
FIS  XR&ET - TLEITRSE 2
F b IR EERYD - IREBHE + 2
SHIPY- AR
F T BN MR- Y s 2
P8 mFHES LLEITRSE 1
FlS  230kEE BE, b5, K% 1 kg EXi 2
LORIIER 1
Pl $3ukES WBE, 75, KRE 1 kg F o+ 2
LORIIER 1

EXinE

ARFHSMENRE, RENH ME. AW, ERILURE
BEENXLEREANRE,

MRALEEVEATAE, AIUREL RE.

LINRFE, T O K@, KRS,

25T HIRE O 2, BElc | | BRERTRER.

3.3%T O &g, EFFBEHEKIRELIL
AR IAIRE, BEKIRE.
5. 3% ToHRE O #i, REEKRE.

EUEBWIRTF.
IERTAEUIA TR RIRE ¢

EXRE Thig ST HERYIR
ci i &8 KU 5 B ATEh cill=%
cii=H
cc ! BT RENEEES ccl=%
cc =7
c3c BREERINEEESHKE cd =% (30 #)
cid="F@25H)
£33=1 (10 %)
cH ! EXRIEHSEE, FIERIEREmEIFEA. cHil=%
cH i=F
chc PRIRIE R HIKIEESE B chl =%
ch T=%0)
c52=d (I
cS3I=1@(
c5H = HREE (V)
ch | IR B4 RATHIAE S5 5 chl=%
Pan
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F
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M

cii T RlEERRFFRRITER

L]
it
=

VN W
[
)

c8 0 BEBMERHIRE
= SEARIRERFTE BRI
= EFHITEIRE
REIRT IR © 252 4 Breh, RBBIRE AL RE,

]

®Ech |,

[ ) P R R |

Rar

[}
oS B

m

oo

-~ 3
Il Il
S

ReF0iEIE

FEATH, BRIMEIIXTFUTHFENER

o (RFFE G
= [RifA

A\ sEnaR !

NEERBEB AR SIS G5 AR,

Iy !
BRERAEK  )2ER -
= SRZUAYSY RS TR RYIEE T

= PEFEEE

bl

= EIRMRISURIRIEREET, HARAEET

= = EE S BHEE
ISR ET T AR IE M, BRI A KBk,
YRy

BREIAGK | (IRMRETEMEI R SR ERSEAEEEURR
m, EIZRIAKESE.

TR AEIAERZITEPIRYERE.
BEEFRBAIBIMMYE, SEMEE. LAELZEINRITEFE
MBI IEMR G (EmE. TR ) RV SENERY.

FEEREEEANFTBE.

FRRRINEB ( NEBNRTER )

%FEEE%*#HWME@ZFO —REEIBNEMKIE, HiE. EMANER (BINEE ) FRR
XL\ o

A EEMRS AP T REMERE AAENERT.

RITERE R AR D

ALK BEA R,

RIS ER MBS BREUER R,

\UoN!

» IR KBS RITRARATIRE, EANELN, EEH, BIRTEXEKOED
ERES, AR EHINEEEmMME L. RERRSET LRI, AT WIREE
ERMRSE. NEERBR,

 FIEEREY . AREMAIRLIRSEEIK

K58

fEHEEK, RNEBEDBNEHH !
AU O K S #HTIEE

KFEMHE

EEXERRET

RE=]

AL E K

I TE#R

KIEEET
N

E%ﬁ?ﬁ%fi S . FinhE, RBIEEEAERER, ARET. 8N, BrEriERR
53k,

A (B4 E)

ﬁ@ﬂ[ﬂ%*%ﬁi?ﬂﬁi‘??o —REEIBNEMKYG, HiE. EMANER (BIANEE ) FRRY
X o

M4

RBEALERKTR. BiFERISERES, WMAREIPIEE.
REARBEEMERY (AXIR) SHAYTH
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M RE R BRIV IERE, HEERNAATEERIIREUR
BPRE R M APFLARAIK,

FEF—XERZBIMEERER. A TERB PErEEE
@ (TR ),
Ceg 2

BRI EMFAIER 5 RS, WEBEE. TERsiiath]
%%E&EIE%%IE( MRS 460 770, W LEEEINEE ). ik
;5 —1ZR0AL,

Br¥G

R WNNERRPRIG, LUMEREMSIFEURIFIEMMIRIE, calc $5RKTIR
BRIRIX A4

REREERRIK, Faex2iEMPREIIE,

MRIEEE

» BRI (K29 30 0% ), REBETHEKMIFHEAKFEAMK,
» FRER (30 B ), RRBETHLM

= BIRIER (30 7)), AREMRRIRAIK

=T RNNLHTENR. REEEEEXERERETERR
BENIRMERREIRTS,

By

MRIERY, REEERERMRSER EFARIAMRET ( RS
311138, M LBHENTHE ). HEMIETA Gt SEHBERIN.
1.6 300 mL 7k#0 60 mL i@RBRIEFIR S, HIRPREA R,

2. AP K FEF IO R IEIR .

3B NRBMRIRIRIRAYKFE, KHARERE,

Iy !

BRI : NRIMETHEEARE B R R EREE I E e
m, EIRIAKEE,

I\

EERIRIA | AIRPAIEFITE R PMEN TR, SR, #BIR
PRYRFNEIRTEIARI ST AR B BT 3 /1 \At,

E-3
i
?}%g‘?ﬁﬁﬁ BRI, ERERIRSEFTRIAR, HRIRAMAY
WA,
HeEAZ UL EF)MERMBSRAARHITIZIE, BBFEER
HLE R PHERAES KRIXPE,
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1
235 HE R,
5 (INEKFE) Bn. REEEN/KEINEREAR (SE

E—RER
TR 30 HHPEESESH. 7 D HS (IEKEE) F1 el
WR SO0 min (55480,
LANEEKAE, IEKRE, EEREIE MIN (R1R) FREL,
AR EFIENKFE,
G 5 (BEEERLN) R
2 FAMBEREFE T BEEME LM _ ERROMIFERR,
3. XS], REERT D g,
SR T IAIE L.
BRER
ERTEE, G FERLAEI. w030 HMEETRRETR.
1. 55 SERME PR T %,
2 FAEEBREARERL N _ERISATK,
3. XS], REERT D #E.
e HREE.
MiEsmE, OO0 W ZEIEIERE RREL.
435 O B THPRR, FHRRTHREE,

ERHKEK
ERESEAERELI LHAIK. EREEERERITN,
RERBAIET .

UMY

WO - EEERIER, WRERRRAR, ERME AR
ZBI, M, FHTRERA,

fTIrRE O 552 DUEIEMRIFIER.

N TRBEATERIFRTOLE, EIHRER LA,
D #SE.

HRTHEER * SR " SRR BT

A\ mumEmR !
o OB A BT S T R TS,

w QMEEF R4, AUGREERRIRIRERTT, RETERIS=REHF T
R 2 & P RIRRE 22,



[EEx] GIEEES] A / IS
BEEATIE S HBANRIR BHREEEERR
iR REHTEEHRZEEIE
{RPE 223537 EERKELE, HIRERRCLIESR
IRIEMPE FIA RS £ S P RYIRIG 2 K BTEEEE, S1FK
w10 ¥, ARBEBXITH.
BREETEER B EEREXA KA RS
BELSEHM, BRER »IF 00 PRI HEH ;‘%iﬁ*ﬁ%j%ﬂﬁ;’x
=32, (BIET : BUERE)
fxFEF »O fn 00:.00 =iz, itz EIATED
(BUET . Foaftihatia) )
TEAEEIREI EIME(E BT O e

R AIIE w2l FRENEERRFL
=

EHTIRERIRBER T RoRE

7T D R, siiRT O Rk
RS

BMEkFERI R, D (INiEkAE ) $8RKTI
HEL

k8RB IERHEA

BNKFE, BEIEFALL

MR LA TAE

ﬁ%%%ﬁ%ﬂﬁ (BET : iE), MEIRER
KEE (BUET IREBKEESEE )

MELUR 7K AE R NEINL

IKFEMR ] L RIRRBREE £

{E A B RUE Bt IR B £
(175%5S 311 168)

i;*f’é/% BERAMABRIFETE

Gy

IKFEIRB IERBAA

BANKIE, BEIEFALGL

HAEIRER

AR (SRET © FR)
KMEKEEERIRERTIRELER

REEMEY EREBRMEEREETELNL BRZIERER, CRAMISERERMIE
EEEETEENL
ZIEIFES, HKERI KIEEZ, BRELMAPAIKNEELR ISEKFE
IKFEIRB IEMHRA BANKEE, BEIERAL
FIES R AHKE XRIEERE
HEREIREPE AT RIIRE RIERm. ZA5[HERYS / BRI XZRIEERE

SERZESEIEN, FEREFRS AR IEFE B EBRZR (ZUET ' BafE)

HERFRSEIN, REFERERS IRZIINEEE, BRESTEENUE FRFHRENLIRE (SAET  BAR
&) FAEFRERSR (BLET  BRE
RzAl)

AREIREF, ZSNBEXERL XREERAZ

AN BEEMRERS R PR EILES BEIBFYRTER

ZERPNAKORNRERSTE M, el HENRE LENKSAEMH HARERRSE, TEERER.

AERITFEEERI—M,

RO R ENE LED XTH &= KRR ERMRSEI]. NFFIRIIBATE
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k] RLEEES

HER / e

HEER £ | BRERTRRL

R T R E A RE R T,

7T O REmdiEER
AR TR ZRE, REEERT#

E. HEEEESHNERTRL RARE BT O R HsEs, MELE, 8
718 BAT4H,
gﬁaﬁaﬁammfm, R E RIS
EL | o

BEREHTING, SSESTRTG  RESHE T O HREUFR S, TR kg i
4 Fheh, RS TE R

EiRH

MR ZITFEINEPIA R Z EHMFIRIS, WINEH, FRERERE

AIMMEBIRSER TR, BIsETAIEERM E fRSH1 FD /S,

1L.FTHEREE,

2.3 IB8YTE,

s.fn)h%m%t‘ali)\iﬁﬂm‘ﬁi FHIBMUEMORFIN, FESK WAL TF
I,

4. B AEFA ) HEN R IEREIAL

ESiRS

MRERERFEIEIE, BINAECRMERRS. RN TEHF
HRIESRIMRA R, BERAEMEARTLERNE G,

E %5S%1 FD %S

XA, BRETRS (ERS) MEFS (FD RS ), LUERAN
FIEIRBIERRRYERIN. FTAFRRERIIAY, AILAEZA TUERIFHIXLE
RS HITERE,

ERIERI T Z BANC TR R mSHERIRSEPRIERIESH, L
FEEFRXL SN A BEREERK.

E /S FD &S

EERS% 400-88-99999

16

EREITHETE
28 PRSI R AL ARIARY LED X1, 305 LED KTREH
B, AR ERARS A, PRI E

EEE, REMER, MRE[AERFRAN, HERH LTS
UERZE A

BRI ERMAE PR SIIRPERMEERIRKRER.

ERENEER TSR, FIPFHREEE TR ARA
RIERRREX AR BEITIZIE,




MR OREF

IMREI LM

PIIMR A B B R
KEBRIEGXRIHRTHSHERE (B THRIEERAEY
- WEEE) BIEINIES 2012/19/EU #H4THRIR. 12354
E T R SEE A 2t B AN B A A | B R 2E AUAE S,

]

RTERFE RIS

ZFIR— MR EMRIINE, BIMREXREREE, M
mpLEREMEFRL. ZIIEIRBERLTHIT. Fit, X9
K. BEFARFIRFLURER

IRERTEFRE —EERIBE SR UEREAIRK, ErlfEE D
THOmE. MEFZIENTE, #TEE. BRIERBWRA, NS
HAVEBEM TERRL T LERHEAMIE,

Bt

PR TSR L AIM

LAFAZIRBEGN, —CBEROEIRBIEETS. #
(ERRRIE,

RITES

LEREIARN, —CERENBEFILEIAROPAME,

Eﬁf@%ﬁ%éﬁﬂﬁﬁﬂﬂ%ﬁo ERENZIIARN, ZEMNES
a0,

BEEREBETHIENEMNIZEBSER (FIaIRLITseN ).

B R
BREBMAFANZITRTHBAF R, BEORTRONRIT
RE/TEE—E. AIHEDERRIL,

TIHERRTS
- QERUHERLRERRRLHRRETORR T

 ERIIEYIRT, RPTGEREINEMITHBRRS T,

« EEFIRWAT, ERLERE/LE LRIT. IR ESHEYRE
Txgﬁﬁitfﬂﬁl‘ﬂ, M8 T EERKEIINEMR M EER
FAKEFEE,

Z I EFnEE

ZFIHZIEERATEIR N, TERTEE, KEERS
ATLAESE] 1.5 kg B4,

BREREPAEHA BTN SFRNGR, 2RSS ;
STTFEARIR, ZITATEIBIEK, ZiTATE 2 ayRE A
ERISE, FEt, RIEh5|BRIXLEHEMENSEIEE.

BARHRY
ERUEET AN EENONT. MRERORELE, W=
IE A S,

ENSEEY
Eiﬁ@%¢ﬁﬁ%ﬁﬁ%ﬁ,KE@%XEo%ﬁﬁﬁﬁf
B

ER]RIE

ERZES, EAU—RIEZIIRE FRAER, MASREER,
B RIIMERKHEYMNER, AREFESERNE B
ANEEE., XEREMENRYEIBSEIEZLT,
HITERZIIRERSAIRIIME, EAEMSTHERBEE
DEFEREL, BEEHIA.

'Y X P44 imkE (°C) FITHtiE (9%h)
LIS B FH + TORITRE 100 30-35
X B2 FH + TORIRE 100 25-30
X INE FH + LORIRE 100 10 - 15
[t INE FH + TORIRE 100 8-10
We - T + LOEITESR 100 5-10
BE ES FI + WORITRE 100 10-14
A - 1.5 FHRIGEIE + 100 60 - 70
FAZIIRBNEE =
58 - FA + TORITRE 100 20 -25
* TR 2
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-t K B imkE (°C) ZIEmE (58)
IER TER T+ LORITRRE 100 10 - 20
ALE nE FH + OEIERE 100 15 - 20
E| B A + RLEITRES 100 4-6
FKE FA + TLRITAE 100 25-35
Eomi e tInEE A + RLEITRES 100* 8-10
GERE B FH + ROEIRHR 100* 12-15
HA% B2 FH + LOEIERE 100* 15 -20
TR - FH + LRI ERE 100* 2.3
BE%® INTE FH + LORITRRE 100 8-10
ZFHIE INE, A + RORITRS 100 20 -30
FHEEAR By T+ LORITRRE 100 40 - 50
IERHEE tIhEE FH + TOEIERE 100 30-35
B thEE A + RLEITRS 100 25-35
FEAE 5 ER FH + TOEERE 100 2-3
e - G+ ORITEEHE 100 8-12
* TR RS
BoRFIZ
FREBMERIEEBINNK S Tk, 6170 1:1.5 = & 100 g KK A AT ORISR T — 2R,
150 mL ik,
-t kb /52 B =B imkE (°C) ZIEmE (58h)
KREFHALE SE VN FA + 2 100 35-45
SRINRITA R 1
=l M43k ZH + 2 100 20 -25
SRINRITA R 1
HEAK 1:1.5 SMTHN - 100 30 - 40
PAIE N 1:1.5 SMTHN - 100 20 - 30
ENEEX 1:1.5 Sy - 100 15-20
RAEK 1:1.5 ST - 100 15-20
Risotto ( B AFIAKIR)  1:2 SR 2 100 30-35
INBE 1:2 ST - 100 30 - 45
BAABEEE, K 1:2 ST 100 65-75
EAZ M 1:1 S - 100 6-10
RARERR/REFERL, FHRE 1:2.5 ST - 100 15-20
INEK, B 1:2.5 ST - 100 25-35
INZ, B 1:1 ST - 100 60 - 70
RF - ZFH + 2 90 25-30
LLEIIRE 1
E il
R
'Y HE EE P45 =B imBE (°C) ZIERE (5%h)
ple ) 4 0.15 kg S 2 100 15-25
FERYR * B 0.35 kg ST 2 100 12-18

*SekE, AERERIERIEK
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450

'Y BE EE P4 ZIE mE (°C) =iEedE ()

LTEERER, Ao 1 kg ST 2 100 25-35

FIERER, Ao 1 kg SHTE 2 100 30 -40

kg, REREBEARLER

#R

'Y BE EE P4 ZIE mE (°C) =iEeE ()

AR 0.5 kg ST 2 100 10-12

HEARER K& 3cm B SMTHN 2 100 10-12

EHE 2lla ST 2 100 15-20

*ekE REREREEERRK

&%

'Y P4 ZIE R (°C) =iEedE (2E)

HHMER Fil+ 2 80 - 90 12-18
LLEITRE 1

EAFIL N AER Fil+ 2 80-90 15 - 20
SLLERITASE 1

&

'Y BE EE P4 ZIE RE (°C) =iEedE (2E)

R, 'BX 1% 0.3 kg FH - 2 80 -90 15-25
SLLERITASE 1

RS 1% 0.15 kg FH - 2 80 -90 10 -20
LLEITIRE 1

MR 1.5 FHRRE SMTEN 2 80 -100 40 - 80

fifth, L 17 0.2 kg ZFI, + 2 80 -90 12-15
LRI REE 1

fEf R 17 0.15 kg FH, + 2 80 -90 10-14
SEICEITFREE 1

it a iR 15 0.15 kg 7, + 2 100 8-10
MY LRt 1

m 1.5 kg ST 2 100 10-15

BEAE 14 0.15 kg FH - 2 80 -90 10 -20
SLLERITASE 1

TR EHE FH - 2 80 -90 10-20
SLLERITASE 1

mam, Hit

' P4 =IE iBE (°C) =iTadE ()

EBITA SMTEN 2 90 15-20

NI ZF, + 2 90 7-10
LR ITREE 1

2HUKESE ZFH o+ 2 100 10-12

(hEXN, &% 1.8kQ) SHTRY- LRt 1

FHKEER ZF, + 2 100 6-8

(PHEXN, 8BS 1kg) LLEITR 1
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e, Hix

. gk
%ﬁ%ﬂi ANZ 100 ml B97K, FAFSHHE QRRAN\HEFAIRE ;lﬁsgil NN 2.5 ER94N, BRI AR AY KR ANA-IDATIR AL
R &R. BT 25 cm, ZEEHH. FIROFIDHRRSERIL.
'Y B4 imfE (°C) ZIERTiE ()
KRBT KINRITA R 100 20 -25
EEmT BF + FAEITRSE 90 20 -25
KIRFT * SILNRITA R 100 25-35
PERER LLEIIRER 100 10-15
HERE TILEIR R 100 10-15
HE B LLEITRE 100 10-15
REEX LLZITIRE 100 10 -15
PERET TILEERE 100 15-20

S RILUERTZF F 15 (BRET  BafERF)
EFmHREY
EREHFMHA, XERAUBEZRSFEIRMAEHRNR. B89
O BRFOINR AR FT AT — 1
'Y P45 ZIIB imE (°C) ZIEHE (5%)
iz LLZIIRE 2 100 12-15
BAFE. T2, Xk SLEIIRE 2 100 5-10
ﬁg’l Q
LR, BRMREBEN, HALH, 718 °CR7E. AENE A sRERR!

ﬁ%ﬁk —Bf#E, RUMARERFRKEE, EHtFRWE
LEMERRAMRER, WETRERFARIIRSFL —EE
BROWZIIRRME NE. X, SIS SIBEREINKS,
i BRI ARSF 2 ERERYIE S,

HER, AILUGRPEEMDBILE, XA LOR S EfRRATER
X MERRE A ER .

R, MEERYWERE 5 3 15 0%, BIIXIIEE,

ERRNYART, SIMEMRERRERE 5 HARIR, t7iEE
SHERYEM, BNSEEME.

fRRIE, 7E 100 °C THRIEZISIERE 15 290,

AN

gi%iﬁﬁ%%ﬁ@@ , MREARAFAEIRERS# DR RANE £

RARE .
FERR AR 2 BB I EER . IS AR R,

'Y BE EE P ZITE inE (°C) ZiEaE (55h)

87 1 kg 57, + 2 40 90 -110
SMIPY- An Rt 1

plefiic) 0.4 kg 5, + 2 40 60 -70
SMIPY- Ap Rt 1

PR (UEE) 0.4 kg ?T?Lj_ 2 40 20 -30
SMIPY- An Rt 1

FR 0.3 kg =7, + 2 40 5-8
SMIPY- ARt 1

28 1 kg =7+ 2 40 - 60 40-50
TORITRE 1

f=pe 0.4 kg =7, + 2 40 30 -40
TORITRE 1

ISR - =+ 2 40 85-95
TORITRE 1

AR - ZFH + 2 40 90 - 100
TORITIREE 1
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A4 EH
EEEAER TR A BE E IR T =i THEE,

BEANZIIRRBENEAZITE. BEEABMEFLART
RerL. T"REBEZSEEMA,

' BE P4 inE (°C) ZiTestiE (94 )
AEEEmEHE 1 kg W+ A, 40 20 -30
izl 1 kg W+ 7 40 20 -30
&t
Egﬁjﬁ%ﬂfﬁ%ﬁimﬁm#ﬁu*@o BHEEBEED— AT, )L BE, BRREBERAHFERSKORT.
BRECANGFANZIFRFBAFE R, BLOMNEITEEE
HEFE—EEEFENTR.
' P % 2B B (°C) ZiTatiE (95 )
BRET ZH + 2 100 30-45
TILRIIREE 1
pANEES ZH + 2 100 40 -50
SR IIRS 1
s

REMFFER M. ERMIMEEES K EE, HPajgtsR
SERRK, MERYAENERETRIIEXRERS.

ERMBRIKRINTR S
THRMAREAERRT | k. A, SaUhEEE
REERE. RIRE. KFIEE,

ﬂﬂ?fg?t)]ﬁr%i%iﬁ%ﬂi%ﬂﬁéo P8 RF (“HTHES ") hERT
HEIREE,

PR TE LR ITRRR L. (R 8 B iR,
FERIAMERZIIATEE, FIFAEERRD,

frifmiE 220G, BMERPE,

' B ZIE imeE (°C) ZIEmE (535)
i 1 FHikE 1 100 30-120
THAZAIKR 1 i 1 100 25-30
THATRI7K R 1 ik 1 100 25-30
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AR

B rHlEE - mER LR,

FETE’J; TERTE)E A TR S I R A .

'Y P =3B B (°C) ZiEaE (55h)

E KM, #Hef, 4 TORITREE 2 100 5-10

5t F1l + 2 80 - 100 20-25
SMIPS AR R AL 1

LES=ERoN Z+ 2 80 -100 20 -25
TORITRESE 1

A=TE FH+ 2 100 4-6
SMIPN AR R AL 1

T FH+ 2 100 5.8
SRORITIER 1

¥ =7+ 2 100 4-6
LLEITRSE 1

BE =, + 2 100 4-6
LLEITRSE 1

HE I ZH + 2 100 3-5
SMIEN A= 1

RARE =7+ 2 100 4.8
SMIEN A A= 1

FHIE FH - 2 100 -10
LLRITRRE 1

* In—gEtR
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Siemens-Electrogerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Minchen

Germany

9000765636 45 930607




	÷ 目录[en] 使用手册
	: 重要安全信息
	请认真阅读本手册。只有这样才能安全正确地 使用电器。请保管好说明手册和安装说明，以 备日后使用或供下一任所有者使用。
	本电器仅适合整体安装在厨房内。请遵守专用 的安装说明。
	拆包后请检查电器是否有损坏。如果电器在运 输过程中损坏，请勿连接电器。
	仅限持有上岗证书的专业人员才可以连接不带 插头的电器。因不正确连接导致的损坏将不予 保修。
	本电器仅供家庭使用。本电器只能用于制备食 物和饮料。电器工作时必须有人看管。本电器 仅限室内使用。
	8 岁以上儿童以及身体、感官或精神有缺陷的 人员或缺乏经验和知识的人员，必须在有人监 督的情况下或在其安全责任人给予电器使用安 全指导并了解相关危险的情况下，方可使用本 电器。
	严禁儿童玩耍本电器。儿童除非年满 8 岁并 有人监督，否则不得清洁本电器或执行一般维 护操作。
	8 岁以下儿童请远离本电器和电源线。
	必须将附件正确滑入烹饪箱中。参见本说明手 册中的“附件描述”部分。
	有着火危险!
	易燃物品保存在烹饪箱中可能导致着火危险。 切勿将易燃的物品保存在烹饪箱中。切勿在内 部起烟时打开电器门。关断电器，拔下电源插 头，或关断熔断器盒中的断路器。

	有灼伤危险!
	■ 电器会变灼热。切勿触摸烹饪箱的内表面或 加热元件。必须让电器冷却下来。请将小孩 留在安全距离以外。
	有灼伤危险!
	■ 附件和烹饪容器会变得十分灼热。从烹饪 箱中取出附件或烹饪容器时必须戴上烤箱 手套。

	有灼伤危险!
	■ 工作期间可能会有热蒸汽逸出。切勿接触通 风孔。不要让儿童靠近。


	有烫伤危险!
	■ 可接触的部位在使用期间可能会变得很烫。 切勿触碰灼热部位。请将小孩留在安全距离 以外。
	有烫伤危险!
	■ 将水倒入高温烹饪箱会产生热蒸汽。切勿将 水倒入高温烹饪箱中。

	有烫伤危险!
	■ 在打开电器门时，可能会有热蒸汽逸出。由 于温度原因，蒸汽可能不可见。开门时，不 要站得离电器太近。打开电器门时要小心。 不要让儿童靠近。

	有烫伤危险!
	■ 电器关闭后，蒸发皿中的水仍然十分灼热。 请不要在关闭电器后立即清空蒸发皿。应待 电器冷却后再清洁。

	有烫伤危险!
	■ 将烹饪容器从烹饪箱中取出时，灼热的液体 可能会从烹饪容器的四周溢出。取出灼热的 烹饪容器时应小心，且必须戴上烤箱手套。


	有受伤危险!
	■ 电器门玻璃如果有刮伤，可能会导致裂开。 请不要使用玻璃刮刀、剧烈或腐蚀性的清洁 用品或洗涤剂。
	有受伤和着火危险!
	■ 可燃液体受热会在烹饪箱内着火 (爆炸)。 不要向水箱内加注任何可燃液体 (例如酒类 饮料)。仅可向水箱中加注清水或我们推荐 的除垢溶剂。

	有受伤危险!
	■ 如果没有将电器切实固定到位，则将电器门 打开时，极有可能会造成电器翻倒或从橱柜 中掉落。请先将电器完全推入橱柜中，再打 开电器门。电器牢固固定在正确位置上以 前，只能小...


	有电击危险!
	■ 修理不当是很危险的。只能由我公司派出的 经过培训的售后工程师进行修理。如果电器 有故障，拔下电源插头或断开保险丝盒中的 保险丝。联系售后服务部门。
	有电击危险!
	■ 如果接触到电器的灼热部件，电器的电线绝 缘层会熔化。切勿使电器电源线接触电器的 灼热部件。

	有电击危险!
	■ 湿气渗入会导致电击危险。请勿使用高压清 洁器或蒸汽清洁器。

	有电击危险!
	■ 故障电器会导致电击危险。切勿接通发生故 障的电器。拔下电器的电源插头或断开熔断 器盒中的断路器。联系售后服务部门。
	警告：在使用时可触及部分可能会发热， 儿童应远离。
	警告：不要使用粗糙擦洗剂或锋利的金属刮 刀清洁烤箱门的玻璃，如果烤箱门的玻璃表面 会擦伤，这样做会导致玻璃粉碎。
	警告：为避免可能出现的电击，换灯前应确 定器具已断开电源。
	注意：器具在使用期间会发热，注意避免接 触烤箱内的发热单元。
	注意：不能使用蒸汽清洁器。
	注意：如果电源软线损坏，为了避免危险， 必须由制造商、其维修部或类似部门的专业 人员更换。

	损坏原因
	小心！



	您的新电器
	控制面板
	自动校准


	附件
	附件
	插入附件
	烹饪箱
	小心！

	可选附件

	在第一次使用之前
	设置时钟
	1. 使用旋转选择钮设置当前时间。
	2. 按下 0 按键。

	设置水的硬度范围
	1. 如果需要，按下 # 按键，关断电器。
	2. 按下并按住 0 按键，直到 ™‚ ‚ 出现在显示屏中。
	3. 反复按动 0 按键，直到 ™† ƒ 出现 (水硬度范围为“中”)。
	4. 转动旋转选择钮更改水的硬度范围。可能的值有：
	5. 按下并按住 0 按键，退出基本设置。

	首次使用
	1. 按下 # 按键，启动电器。
	2. 给水箱加水，然后将水箱插入 (参见章节：加注水箱)。
	3. 按下 J 按键。
	电器加热至 100 °C。在达到设定温度之前，烹饪时间 (20 分 钟) 不会启动倒计时。在此期间不要打开电器门。
	4. 按下 # 按键关断电器。


	使用附件前请先清洁附件

	操作电器
	加注水箱
	小心！
	使用不适当的液体会损坏电器
	1. 打开电器门，取出水箱 (图 A)。
	2. 向水箱内加注冷水 (图 B)。
	3. 将水箱完全滑入 (滑到底)，使用底部有纹理的区域将其按入 (图 C)。



	开启电器
	1. 按下 # 按键以启动电器。
	2. 按下温度按键选择温度 (有关菜式的更多信息，请参见章节： 设定表和使用技巧)。
	相应的默认时间出现在显示屏上。
	3. 转动旋转选择钮设置烹饪时间 (最长 2 小时)。
	4. 按下 J 按键。


	改变温度
	更改烹饪时间
	停止 (暂停) 操作
	加注水箱指示灯¯
	1. 打开电器门时要小心。可能会有蒸汽逸出。
	2. 拆下水箱，加水后重新插入。
	3. 短暂按下 J 按键。
	说明


	关断电器
	: 有烫伤危险!

	在每次使用之后
	排空水箱。
	1. 从电器中缓慢拉出水箱，保持水平，别让剩余的水滴出阀门。
	2. 排空水。
	3. 彻底干燥电器中的水箱及其安装槽。

	干燥烹饪箱
	: 有烫伤危险!


	更改时钟时间
	1. 按下 0 按键。
	2. 使用旋转选择钮更改时间。
	3. 按下 0 按键。



	自动程序
	设置程序
	1. 按下 # 按键，启动电器。
	2. 按下 g 按键。
	第一个程序 ˜ ‚ 出现在显示屏上。
	3. 转动旋转选择钮设置所需的程序。
	4. 按下 h 按键。

	默认重量出现在显示屏中。
	如果信号响起，则不需要为此程序输入重量。
	5. 转动旋转选择钮，输入要烹饪的食物的重量。
	6. 按下 J 按键。

	结束程序
	: 有烫伤危险!

	取消程序

	程序说明
	程序表

	基本设置
	1. 如果需要，按下 # 按键，关断电器。
	2. 按下并按住 0 按键，直到 ™‚ ‚ 出现在显示屏中。
	3. 按下 0 按键，直到所需的基本设置出现。
	4. 转动旋转选择钮，更改基本设置。
	5. 按下并按住 0 按键，退出基本设置。

	保养和清洁
	: 有短路危险!
	小心！
	有表面损坏危险

	小心！
	有表面损坏危险

	清洁剂
	小心！
	■ 电器损坏
	■ 烹饪箱会生锈
	有表面损坏危险

	清洁海绵
	微纤维布
	除垢
	除垢剂
	1. 将 300 mL 水和 60 mL 液体除垢剂混合，制成除垢溶液。
	2. 排空水箱并加入除垢溶液。
	3. 小心滑入装有除垢溶液的水箱，关闭电器门。
	小心！
	有表面损坏危险

	小心！
	电器损坏


	启动除垢程序
	1. 按下 # 按键，启动电器。
	2. 按下 ˜ 按键。
	3. 按下 J 按键。

	第一次清洗
	1. 彻底清洗水箱，加注水箱，直至液面到达 MIN (最低) 标志处， 然后重新插入水箱。
	2. 使用随设备配备的清洁海绵去除蒸发皿上剩余的除垢溶液。
	3. 关闭电器门，然后按下 J 按键。


	第二次清洗
	1. 将清洁海绵彻底冲洗干净。
	2. 使用清洁海绵去除蒸发皿上剩余的水。
	3. 关闭电器门，然后按下 J 按键。
	电器开始清洗。
	4. 按下 # 按键完成除垢，并关断电器。


	去除剩余的水
	取消除垢
	说明




	故障检修
	: 有电击危险!
	更换门封
	1. 打开电器门。
	2. 拔出旧的门封。
	3. 从某处开始压入新的门封，并沿四周依次拉入。接头必须位于 侧面。
	4. 再次检查并确认门封在四角正确到位。

	更换烹饪箱灯泡

	售后服务
	E 编号和 FD 编号

	环境保护
	环保型处理
	节能技巧

	设定表和使用技巧
	附件
	烹饪容器
	烹饪时间和数量
	均匀分布食物
	压力敏感食物
	套餐烹饪
	蔬菜
	配菜和豆类
	家禽和肉
	家禽
	牛肉
	猪肉
	香肠

	鱼
	蔬菜汤，其他
	甜食、蜜饯
	重新加热食物
	解冻
	: 有健康危险!

	发酵生面团
	榨汁
	腌渍
	冷冻产品
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