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Automatiska funkcija "Aizsardziba no berniem"........ccoeevvveeeinenns

/A Drosibas noteikumi

RuUpigi izlasiet So pamacibu. Uzglabajiet

lietoSanas un montazas pamacibu, ka ar
iekartas pasi vélakai izmantoSanai vai ari
nodosSanai talak nakamajam ipasniekam.

P&c izsainoSanas parbaudiet ierici.
Nepievienojiet ierici, ja konstatéjat
transportéSanas laika izraisitus bojajumus.

lerices bez spraudna drikst uzstadit tikai
sertificéts specialists. Uz bojajumiem, kuri
izraisiti nepareiza piesléguma dé|, garantija
neattiecas.
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Plasaku informaciju par produkciju, rezerves dalam un servisu
atradisiet timekli: www.siemens-home.com un tieSsaistes
veikala: www.siemens-eshop.com
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So iekartu paredzéts izmantot tikai privatas
majsaimniecibas vai sadzive. lekartu
izmantojiet tikai édienu un dzerienu
gatavoSanai. GatavoSanas process
jauzrauga. Islaicigs gatavoSanas process
nepartraukti jauzrauga. lzmantojiet iekartu
tikail slegtas telpas.

So iekartu drikst lietot tikai augstuma, kas
neparsniedz 2000 metrus virs juras limena.
Neizmantojiet sildvirsmas parsegus. Tie var
izraisit negadijumus, piemeram, parkarstot,
aizdegoties vai saplistot.



Neizmantojiet nepiemeérotas aizsargierices
vai bérnu drosSibas aprikojumu. Tie var
izraisit negadijumus.

Bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un cilveki
ar nepietiekamam fiziskajam, sensorajam
un garigajam spéjam vai bez pieredzes vai
atbilstosam zinasanam ierici var lietot tikai
citu cilveku uzraudziba vai péc tam, kad vini
ir apmaciti to izmantot un ir apzinajusies
iesp€jamos riskus.

Bérni nedrikst spéléties ar ierici. TiriSanu un
lietotajiem paredzetu apkopi nedrikst veikt
bérni, iznemot gadijumus, kad vini ir vecaki
par 8 gadiem un tas tiek darits kada cita
cilveka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8
gadiem, neatrastos ierices un piesléguma
kabela tuvuma.

Ugunsbistami!

Karsta ella un tauki viegli uzliesmo.
Neatstajiet bez uzraudzibas karstu ellu un
taukus. Nedzeésiet uguns liesmas ar udeni.
|zsledziet sildrinki. Uzmanigi apslapégjiet
liesmas ar vacinu, dzeéSamo dranu vai ko
lidzigu.

Sildrinki |oti sakarst. Nenovietojiet uz
sildvirsmas viegli uzliesmojosus
priekSmetus. Nenovietojiet uz sildvirsmas
priekSmetus.

lekarta |oti sakarst. Neuzglabajiet
ugunsnedrosus priekSmetus vai aerosolus
atvilktnés, kas atrodas tiesi zem iekartas.

Sildvirsma patstavigi izslédzas un vairs
nav izmantojama. Ta var negaiditi
ieslégties velak. Izsleédziet droSinataju
kasté novietoto droSinataju. Izsauciet
klientu servisu

Apdegumu risks!
Sildrinki un virsma ap tiem, it ipasi
sildvirsmas ramis (ja tads ir), |oti sakarst.
Nepieskarieties karstajam virsmam.
Raugieties, lai tam nepiek|Ust bérni.

Sildrinkis silst, taCu indikators nedarbojas
|lzslédziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. Izsauciet klientu servisu

Elektriska trieciena risks!

Neprofesionali veikti remontdarbi ir
bistami.Remontu drikst veikt tikai
kvalificéts, apmacits musu Klientu
dienesta tehnikis.Ja ierice ir bojata,
iznemiet kontaktdaksSu no sienas
kontaktligzdas vai izslédziet droSinatajus
droSinataju kasté. Sazinieties ar Klientu
dienestu.

Ja ierices iekSpusé noklust mitrums, tas
var izraisit stravas triecienu. Neizmantojiet
augstspiediena tiritaju vai tvaika firitaju.

Bojata ierice var radit stravas triecienu.
Nekad neieslédziet bojatu ierici. Atvienojiet
ierici no elektriskas stravas tikla un
izslédziet droSinataju kasté. Izsauciet
klientu servisu.

Stikla keramika izveidojusas plaisas vai
[Gzumi var izraisit stravas triecienu.
|zslédziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. Izsauciet klientu servisu

Traumu risks!

Starp katla pamatni un sildrinki nokluvusais
Skidrums var izraisit peksnu katla
paléksanos. Sildrinkiem un katlu pamatném
jabut sausam.



Bojajumu iemesli

Uzmanibu!

m Raupjas katlu un pannu pamatnes saskrapé stikla keramiku.
m Nekarséjiet tukSus traukus. Tas var izraisit bojajumus.

m Ja uz sildvirsmas uzkrit cieti vai asi priekSmeti, var rasties
bojajumi.

m Aluminija folija vai plastmasas trauki piekust pie karstajiem
sildrinkiem. Plits aizsargfolija Sai sildvirsmai nav piemérota.

m Nenovietojiet karstas pannas un katlus uz vadibas panela,
indikatoru lauka vai apmales. Tas var izraisit bojajumus.

Parskats

Turpmak redzamaja tabula noraditi biezakie bojajumi:

Bojajums Ceélonis Riciba

Traipi Parpludis édiens Parplidusu edienu nekavéejoties nonemiet ar stikla skrapi.
Nepieméroti tiriSanas lidzekli Izmantojiet tikai tos lidzek|us, kas paredzeti stikla keramikai.

Svikas Sals, cukurs un smiltis Neizmantojiet sildvirsmu par darba vai novietoSanas virsmu.

Raupjas katlu un pannu pamatnes
skrapé stikla keramiku

Parbaudiet jlsu traukus.

|zbal€jusi krasa

Nepieméroti tiriSanas lidzekli

Izmantojiet tikai tos lidzek|us, kas paredzeti stikla keramikai.

Katlu (pieméram, aluminija) raditi
noberzumi

Parvietojot katlus un pannas, paceliet tos.

Nelidzenumi

Cukurs, édieni, kas satur daudz
cukura

Parplidusu édienu nekaveéjoties nonemiet ar stikla skrapi.

Vides aizsardziba

Videi draudziga utilizacija

Utilizejiet iepakojumu videi draudziga veida.

19/ES par elektriskajam un elektroniskajam iericém

Siierice ir markéta atbilsto$i Eiropas direktivai 2012/
E (waste electrical and electronic equipment — WEEE).

mmmmm Direktiva nosaka veidu, ka ES teritorija jarealizé

nolietoto ieri¢u nodoSana un parstrade.

Padomi, ka ietaupit elektroenergiju

m Noslédziet katlus ar piemérotiem vakiem. Gatavojot édienu
bez vaka, jUs patéréjat ievérojami vairak elektroenergijas.
Caur stikla vacinu jus labak redzesiet eédienu, lieki nepacelot

Vacinu.

m Nelielam édiena daudzumam izmantojiet maza tilpuma katlu.
Parak liels, tikai daléji piepildits katls teéré daudz energijas.

m Tvaicéjiet édienu ar mazu udens daudzumu. Ta var ietaupit
energiju. Tvaicgjot ar mazaku Udens daudzumu, darzeni
saglabas vairak vitaminu un mineralvielu.

m Sekojiet lidzi, lai ar katlu butu nosegta péc iespéjas lielaka
sildrinka dala.

m Savlaicigi parslédziet uz zemaku sildisanas pakapi.

m lestatiet atbilstigu talakas gatavoSanas limeni. Ja ir iestatits
parak liels talakas gatavoSanas limenis, paaugstinas
elektroenergijas patérins.

m Izmantojiet sildvirsmas atlikuso siltumu. Ja ir ilgaks cepSanas

laiks, izslédziet sildvirsmu jau 5-10 mindtes pirms cepSanas
laika beigam.

m |zmantojiet katlus un pannas ar gludiem dibeniem. Nelidzens
dibens paaugstina elektroenergijas patérinu.

m Katla vai pannas dibena diametram ir jasakrit ar sildvirsmas
izméru. lzmantojot parak mazus katlus, uz sildvirsmam rodas
elektroenergijas patérina zudumi. levérojiet: trauku razotajs
loti biezi uzrada lielako katla diametru. Biezi tas parsniedz
katla dibena diametru.



lepazisanas ar ierici

Si lieto$anas pamaciba attiecas uz dazadu mode|u
sildvirsmam. 2. lappusé atradisiet parskatu par to veidiem un
izmeériem.

Vadibas panelis
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Radijumi

-9 Gatavo$anas limeni
H/k Atlikugais siltums
A Uzvaridanas elektronika
a8 Taimeris

Vadibas lauki

Vadibas lauki

onmmmn+ lestatijumu zona
8 Zonu pieslégsana
® Taimeris
Noradijumi

Pieskaroties kadam no simboliem, tiek aktivizéta attieciga
funkcija

D Galvenais sl&dzis Vadibas laukus vienmér uzturiet sausus. Mitrums ietekmé
A UzvariSanas elektronika ierTceslfunltfoiju . . - .
Nenovietojiet katlus displeja un sensoru tuvuma. Elektronika
8°s Sildrinka izvéle var parkarst,
<0 Bérnu aizsardzibas sistéma
§ Tiri8anas drosiba
Sildrinki
Sildrinkis Papildu rinka ieslég$ana un izslégsana
O Vienrinka sildrinkis
© Divrinku sildrinkis Izvélieties sildrinki, pieskarieties simbolam 8
co Cepestrauka zona Izvélieties sildrinki, pieskarieties simbolam &
8 Divrinku sildrinkis, sildrinkis ar Izvélieties sildrinki, pieskarieties 8, tiek ieslégts 2. sildrinkis

cepestrauka zonu

Atkartoti pieskarieties simbolam 8, tiek ieslegta cepeSa zona

Sildrinka ieslég8ana: ir izgaismots atbilstoSais radijums.

Sildrinka ieslégSana: tiek automatiski izvéléts pedejais ieprieks iestatitais lielums.

Paliekosa siltuma indikators

Sildvirsmas katram sildrinkim ir divpakapju paliekosa siltuma
indikators.

Ja indikatora paradas H, sildrinkis vél ir karsts. Tadéjadi var,
pieméram, nelielu porciju uzturét siltu vai kausét glaziru. Kad
sildrinkis nedaudz atdziest, radijums nomainas uz . Indikators
nodziest, kad sildrinkis ir pietiekami atdzisis.



Sildvirsmas iestatisana

Saja nodala uzzinasiet, ka iestatit sildrinkus. Tabula atradisiet

Gatavosanas limena iestatiSana
gatavoSanas limenus un laikus dazadiem edieniem.

Sildvirsmai jabit ieslégtai.
1. Pieskarieties simbolam E':'E, lai izvél&tos sildrinki.

Sildrinka indikatora spid &7, un zem ta spid _

Sildvirsmas ieslegSana un izslegSana

Sildvirsmu ieslédz un izslédz ar galveno slédzi.

leslégiana: pieskarieties simbolam(. Atskan signals. Spid 2. lestatijumu zona iestatiet vajadzigo gatavo$anas limeni.

indikatora spuldze virs galvena slédza un radijumi . Sildvirsma
ir gatava darbam. : :

IzslEgSana: pieskarieties simbolam (Dtik reizu, I1dz nodziest

indikatora spuldze virs galvena slédza un radijumi. Visi sildrinki 20 o)
ir |zls|¢gt|. Tgrpma sgdet atlikusa siltuma radijums, lidz sildrinki |.\\T\.| ! IEDEI | mlm| |.\\T\.| :EDE EDEI
ir pietiekami atdzisusi.

! oo
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Sildvirsma automatiski izslédzas, ja visi sildrinki ir izslegti
ilgak par 20 sekundém.

lestatijumi saglabajas atmina 4 sekundes péc izslégsanas. Ja

Saja laika sildvirsmu atkal ieslégsiet, ta darbosies ar .
iepriek$éjiem iestatijumiem. Gata_vo_sanas I_|mg|,1a maina _ _
|zvélieties sildrinki un iestatijumu zona iestatiet vélamo

Sildrinka noreguléSana gatavosanas fimeni.

lestatijumu zona varat iestatit vélamo gatavoSanas limeni. Sildrinka izslég$ana

1. gatavosanas limenis = mazaka jauda Ar simbolu @™8 izvélieties sildrinki. lestatijumu zona atlasiet 0.

9. gatavo$anas limenis = lielaka jauda Aptuveni péc 10 sekundém ir redzams atlikusa siltuma raditajs.

Katram gatavo$anas limenim ir papildu limenis. Tas atziméts ar Noradijumi

punktu. PEdgjais iestatitais sildrinkis paliek aktivizéts. Sildrinki
nekavéjoties var atkal ieslégt, to neiestatot atkartoti.

Sildrinkis tiek reguléts, iesl€dzot un izslédzot sildisanu. Ari
vislielakas jaudas reZima karséSanu var ieslégt un izslégt.

Gatavosanas tabula
Tabula atradisiet dazus piemérus édienu pagatavosanai. Varisanai izmantojiet 9. gatavos$anas limeni.

GatavoSanas laiki un limeni ir atkarigi no €diena veida, svara un Ik pa laikam apmaisiet biezus Skidros €dienus.
kvalitates. Tapéec ir iespéjamas atskiribas.

Talakas gatavosa- Talakas gatavosa-

nas limenis nas ilgums minuatés
Kausésana
Sokolade, glazira 1-1. -
Sviests, medus, Zelatins 1-2 -
UzsildiSana un temperaturas uzturésana
Sautéjums (pieméram, Iécu sautéjums) 1-2 -
Piens** 1.-2. -
Desinu uzsildisana tudenr** 3-4 -
AtkausésSana un uzsildiSana
Saldéti spinati 2.-3. 10-20 min
Saldéts gulass 2.-3. 20-30 min
Varit, uzturot temperatiru nedaudz zem varianas limena
Knédeli, klimpas 4,-5* 20-30 min
Zivis 4-5* 10-15 min
Baltas mérces, pieméram ,,Bechamel” mérce 1-2 3-6 min
Uzputotas mérces, pieméram, ,Bernaise” mérce, ,,Hollondaise” mérce 3-4 8-12 min

* Talaka gatavoSana bez vaka
** Bez vaka
*** Apgroziet biezak



Talakas gatavosa-

Talakas gatavosa-

nas limenis nas ilgums minutés
Varisana, tvaicéSana, sautéSana
Risi (ar dubultu Gdens daudzumu) 2-3 15-30 min
Piena risi 1.-2. 35-45 min
Kartupeli ar mizu 4-5 25-30 min
Nomizoti kartupeli 4-5 15-25 min
Miklas izstradajumi, ntdeles 6-7* 6-10 min
Sautéjumi, zupas 3.-4. 15-60 min
Darzeni 2.-3. 10-20 min
Darzeni, saldéti 3.-4. 10-20 min
GatavoSana atrvarisanas katla 4-5 -
Sutinasana
Ruletes 4-5 50-60 min
Sutinati cepesi 4-5 60-100 min
GulaSs 2.-3. 50-60 min
CepSana**
Snicele, vienkaréa vai panéta 6-7 6-10 min
Saldéta Snicele 6-7 8-12 min
Karbonade, vienkarSa vai panéta*** 6-7 8-12 min
Steiks (3 cm biezs) 7-8 8-12 min
Hamburgeri, kotletes (3 cm biezi)*** 4,-5. 30-40 min
Putna krdtina (2 cm bieza)*** 5-6 10-20 min
Saldéta putna kratina*** 5-6 10-30 min
Zivs un zivs fileja bez pangjuma 5-6 8-20 min
Zivs un zivs fileja ar pangjumu 6-7 8-20 min
Zivs un zivs fileja, panéta un saldéta, pieméram, zivju pirkstini 6-7 8-12 min
Veézveidigie un garneles 7-8 4-10 min
Saldéti, panna gatavojami édieni 6-7 6-10 min
Pankikas 6-7 turpinat
Omlete 3.-4. turpinat
VérSacis 5-6 3-6 min
Fritesana (150-200 g uz porciju, fritét nepartraukti 1 lidz 2 litros e|las**)
Saldéti produkti, pieméram, fri kartupeli, vistas gabalini 8-9 -
Kroketes 7-8 -
Gala, pieméram, vistas dalas 6-7 -
Panéta zivs vai zivs alus mikla 5-6 -
Darzeni, sénes, panéti vai alus mikla 5-6 -
Cepumi, pieméram krapfeni/virtuli, augli alus mikla 4-5 -

* Talaka gatavosana bez vaka
** Bez vaka
*** Apgroziet biezak



Uzvarisanas elektronika

Uzvarisanas elektronika uzkarsé sildrinki ar lielako jaudu un
péc tam parslédzas uz jlsu izvéléto gatavoSanas limeni.

Sildrinka karsé8anas ilgums ir atkarigs no iestatita gatavosanas
limena.

Uzkarsanas elektronikas iestatiSana

UzkarSanas elektroniku var aktivizét tikai pirmo 30 sekunzu
laika péc sildrinka ieslegSanas.

Tabula gatavosanai ar uzvarisanas elektroniku

Tabula uzzinasiet, kadu édienu pagatavos$anai piemérota
uzvarisanas elektronika.

1. lestatiet vélamo sildrinka turpmakas gatavoSanas limeni.
2. Pieskarieties simbolam A.

Uzvarisanas kontroles elektronika ir aktivizéta. Indikatora
parmainus mirgo A un turpmakas gatavo$anas limenis.

Péc uzkarSanas displeja ir redzama vairs tikai pastavigas
sildiSanas pakape.

Mazakie lielumi attiecinami uz mazajiem sildrinkiem, lielakie —
uz lielajiem. Vadieties péc dotajam vértibam.

Ik pa laikam apmaisiet biezus Skidros €dienus.

Ar uzvariSanas elektroniku gatavojams édiens Daudzums Gatavosanas Kopéjais gatavo-

limenis Sanas laiks minu-
tes

UzsildiSana

Buljons 0,5-11 A7-8 4-7 min

Zupas ar piedevam 0,5-11 A 2-3 3-6 min

Piens** 200-400 ml A1-2 4-7 min

UzsildiSana un temperaturas uzturésana

Sautéjums (pieméram, Iécu sautéjums) 400-800 g A1-2 -

Atkausésana un uzsildiSana

Saldéti spinati 300-600 g A 2.-3. 10-20 min

Saldéts gulass 0,5-1 kg A 2.-3. 20-30 min

Varit, uzturot temperatiru nedaudz zem vari$anas limena

Zivis 300-600 g A 4-5* 20-25 min

Varisana

Risi (ar dubultu Gdens daudzumu) 125-250 ¢ A 2-3 20-25 min

Nemizoti kartupeli, 1-3 krlzes Udens 0,75-1,5 kg A 4-5 30-40 min

Nemizoti kartupeli, 1-3 krlzes Gdens 0,75-1,5 kg A 4-5 20-30 min

Darzeni, 1-3 kruzes Udens 0,5-1 kg A 2.-3. 15-20 min

Saldéti darzeni, 1-3 krlzes tudens 0,5-1 kg A 4.-5. 15-20 min

Sutinasana

Ruletes 4 gab. A 4-5 50-60 min

Sutinati cepesi 1 kg A 4-5 80-100 min

CepsSana**

Snicele, vienkarsa vai panéta 1-2 gab. A 6-7 8-12 min

Karbonade, vienkarsa vai panéta 1-2 gab. A 6-7 8-12 min

Steiks (3 cm biezs) 1-2 gab. A7-8 8-12 min

Zivs un zivs fileja ar pangjumu 1-2 gab. A 6-7 8-12 min

Zivs un zivs fileja, panéta un saldéta, pieméram, zivju pirkstini 200-300 g A 6-7 8-12 min

Pankukas A 6-7 cept lidz gatavibai

* Talaka gatavoSana bez vaka
** Bez vaka

Padomi uzvarisanas elektronikas lietosanai

UzvariSanas elektronika ir piemérota gatavoSanai neliela ddens
daudzuma, saglabajot maksimalu uzturvielu daudzumu.

Lietojot lielos sildrinkus, pievienojiet gatavojamam &dienam
tikai aptuveni 3 tases Udens, bet lietojot mazos -

aptuveni 2 tases udens.

Nosedziet katlu ar vaku.

Edienu pagatavosanai liela Gdens daudzuma (piem.,
makaroni), uzvarisanas elektronika nav piemérota.



Funkcija "Aizsardziba no berniem"

Ar funkciju "Aizsardziba no bérniem" jus varat noveérst to, ka
bérni ieslédz sildvirsmu.

Funkcijas ,,Bérnu aizsardzibas sistema”
ieslegsana un izslegsana
Gatavosanas lauks ir jaizslédz.

leslég8ana: pieskarieties simbolam <0/® uz aptuveni
4 sekundém. Indikatora spuldze virs simbola </ mirdz
10 sekundes. Sildvirsma ir blokéta.

Taimeris

Taimeri iesp€jams izmantot 2 dazados veidos:
kad sildrinkim jaizsleédzas automatiski,
ka virtuves taimeri.

Sildrinkim jaizslédzas automatiski

levadiet izvéléta sildrinka darbibas ilgumu. P&c iestatita ilguma
beigam sildrinkis automatiski izslégsies.

liguma iestatiSana

1. GatavoSanas limena iestatiSana

2. Pieskarieties simbolam (©. ledegas izvélétas sildvirsmas
radijums I-I. Taimera radijuma redzams i3.

3.lestatijumu zona pieskarieties nepiecieSamajam
priekSiestatijumam. lespéjamais priekSiestatijums no kreisas
uz labo pusiirno 1, 2, 3..... ldz 10 minatém. Nakamo 10
sekunzu laika virziet pirkstu pa iestatiSanas zonu tik bieZi, lidz
ir sasniegts nepiecieSamais ilgums.
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llguma raditajs sak skaitit laiku. Ja ilgums ir iestatits vairakiem
sildrinkiem, vienmér paradas atlasita sildrinka radijums.

Automatiskie iestatijumi

Ja iestatijumu zona standarta iestatijumiem 1 lidz 5
pieskarsieties ilgak, iestatitais ilgums automatiski samazinasies
[ldz vienai minatei.

Ja iestatijumu zona standarta iestatijumiem 6 lidz 10
pieskarsieties ilgak, iestatitais ilgums automatiski palielinasies
[1ldz 99 minatéem.

Péc iestatita laika beigam

PéEc iestatita laika beigam sildrinkis |zsledzas Atskan signals un
indikatora 10 sekundes ir redzams 4. Indikators 1=l deg
gaiak. Pieskarieties simbolam (B. Indikatori nodziest un
signals apklust.

llguma maina vai dzéSana

Atlasiet sildrinki un pieskarieties simbolam (®. Radijums -
spid gaisi. Iestatuumu zona mainiet ilgumu vai iestatiet uz LL.

Izslég8ana: pieskarieties simbolam <0/R uz aptuveni
4 sekundem. BlokéSana ir partraukta.

Automatiska funkcija "Aizsardziba no
berniem"

Funkcija "Aizsardziba no bérniem" tiek automatiski aktivizéta
ikreiz, kad jus izslédzat sildvirsmu.

leslegS$ana un izslégSana

Ka aktivizet automatisku funkciju "Aizsardziba no bérniem",
uzzinasiet nodala "Pamatiestatijumi".

Noradijums: Darbibas ilgumu var iestatit lidz 99 minatém.

Automatisks taimeris

Ar 8o funkciju varat iepriek$ iestatit visu sildrinku darbibas
ilgumu. Katru reizi ieslédzot sildrinki, tas darbosies ieprieks
iestatita ilguma. P&c iestatita ilguma beigam sildrinkis
automatiski izslegsies.

Ka ieslégt automatisko taimeri, uzzinasiet nodala
"Pamatiestatijumi".

Noradijums: Var mainit sildrinka sildiSanas ilgumu vai izslégt
sildrinka automatisko taimeri.

Atlasiet sildrinki un pieskarieties simbolam (®. Nepiecie$amais
radijums =l S_Pld gaisi. lestatijumu zona mainiet ilgumu vai
iestatiet uz 0.

Taimeris

Ar taimeri var iestatit laiku lidz 99 minatém. Tas ir neatkarigs no
visiem citiem iestatijumiem.

Virtuves taimera iestatiSana

Virtuves taimerim ir iesp€jams iestatit divus dazadus darbibas
veidus:

ar atlasitu sildrinki — piespiediet simbolu (© divas reizes 10
sekunzu laika;

bez atlasita sildrinka — pieskarieties simbolam (.
Spid radijums 4.

Virtuves taimera regulésana
lestatijumu zona iestatiet vajadzigo laiku.
Pec iestatita laika beigam

lestatita laika be|gas atskan signals. Taimera displeja
izgaismojas it Virtuves taimera radijums £\ deg gaidak. Péc
10 sekundém indikators izslédzas.

Laika radijums

Ar simbolu (® izvélieties virtuves taimeri. Laika radijums bis
redzams 10 sekundes.

Laika korigésana

Ar simbolu (© izvélieties virtuves taimeri un iestatiet to no jauna.



Automatiskais laika ierobezotajs

Ja sildrinkis ilgu laiku ir ieslégts, nemainot iestatijumu, tiek Pieskaroties jebkurai vadibas virsmai, radijums paztd. Var
aktivizéts automatiskais laika ierobezojums. iestatit jaunus datus.

Sildrinka sildiSana tiek partraukta. Sildrinku radijuma parmainus Laika ierobezotaja aktiviz€Sanas bridis ir atkarigs no iestatitas
mirgo F~ & un atlikusa siltuma radtajs H/h. sildidanas pakapes (1 lidz 10 stundas).

TiriSanas drosibas sistema

Tirot vadibas paneli laika, kad sildvirsma ir ieslégta, iestatijumi blokéts uz 30 sekundém. Jus varat notirit vadibas paneli,

var mainities. nemainot iestatijumus.

Lai no ta izvairitos, jusu sildvirsmai ir funkcija ,Tirisanas Noradijums: Galvenais sl&dzis nav paklauts funkcijai , Tiridanas
drogiba”. Pieskarieties simbolam <0/, Atskan signals. Virs droSiba”. Jus jebkura bridi varat sildvirsmu izslégt.

simbola «/R spid radijuma lampina. Vadibas panelis ir

Energijas patérina radijums

Ar So funkciju jds varat kontrolét kopéjo energijas patérinu no
sildvirsmas ieslegSanas lidz izslegSanai.

Vel aptuveni 10 sekundes péc sildvirsmas izslégSanas tiks

uzradits elektroenergijas patérins kilovatstundas, pieméram, KWh

1’_0 8_.kWh o i i S ooo  moo & owo gogs (D)
RadluL_Jmu precizitate ir atkariga ari no stravas fikla jaudas 0 oo oo Om. (]
aliatee. OO OO A

Displejs nav aktivizéts. Ka mainit radijumus, uzzinasit nodala
~Pamatiestatijumi”.

Pamatiestatijumi

lericei ir dazadi pamatiestatijumi.lerices iestatijumus varat
mainit atbilstigi savam velmem.

Indikators  Funkcija

! Automatiska funkcija ,,Bérnu drosiba”

O Izslegts.*

i leslégts.

m
ax

Skanas signals

o Apstiprinajuma vai klimes pazinojumu signals izslégts (galveno slédzu signals ir ieslégts vienmeér).

-

! leslégts tikai klimes pazinojumu signals.
leslégts tikai apstiprindjuma pazinojumu signals.

Ly Ny

Apstipringjuma un klimes pazinojumu signals ieslégts.*

c3 Energijas patérina indikators (Informaciju par tikla spriegumu jautajiet elektribas piegadatajam.)
Patérina indikators izslégts.”

C2

Patérina indikators, ja tikla spriegums ir 230 V.
Patérina indikators, ja tikla spriegums ir 400 V.

[

Patérina indikators, ja tikla spriegums ir 220 V.

£

Patérina indikators, ja tikla spriegums ir 240 V.

*Pamatiestatijums

10



Indikators  Funkcija
cS Automatiskais taimeris
I Izslégts.”

{595 Laika posms, péc kura sildrinkis izslédzas.

cO Taimera beigu signala ilgums
{ 10 sekundes.*
£ 30 sekundes.

7 1 mindte.

Sildrinku pieslég$ana
1 1zslégts.

{ leslégts.

£ P&déjais iestatijums pirms sildrinka izslégsanas.*

c Sildrinka izvéles ilgums

1 NeierobeZots: iespéjams izmantot pédéjo iestatito sildrinki, neizvéloties to no jauna.*

{ P&déjo izmantoto sildrinki iespéjams izvéléties 10 sekundes péc iestatidanas, péc tam pirms iestatisanas jaizvélas

sildrinkis no jauna.

cl Pamatiestatijumu atiestatiSana
1 1zslegts.*
{ leslégts.
*Pamatiestatijums

Pamatiestatijumu maina
Sildvirsmai jabadt izslégtai.
1.leslédziet sildvirsmu.

2.Nakamajas 10 sekundés pieskarieties simbolam X uz
4 sekundém.

=9
@ ¢8R 8 ;

T+ A

om0 Oog i
oo om @ il

Displeja kreisaja pusé parmainus mirgo £ un i, labaja pusé
redzams .

3. Pieskarieties simbolam W tik reiZu, lidz displeja kreisaja pusé
ir redzams vajadzigais radijums.

4. lestatijumu zona iestatiet vajadzigo veértibu.

=0
W §H5%8 & ™ O I
||.‘......|||i|||||||||||||||||||||||||||IIWII|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||+ A

—>

5. Pieskarieties simbolam ® uz 4 sekundém.
lestatijums ir aktivéts.

Izsléegsana

Lai izslegtu pamatiestatijumu rezimu, ar galveno slédzi
izslédziet sildrinki un veiciet iestatijumus no jauna.
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TirisSana un kopsSana

Sis nodalas noradijumi jums palidz€s pareizi kopt sildvirsmu.

Piemérotus tirisanas un kopSanas lidzek|us varat iegadaties
klientu servisa vai musu e-veikala.

Stikla keramika

Notriet sildvirsmu ikreiz, kad esat beigusi gatavo$anu. Sada
veida édiena atlikumi nepiedegs.

Tiriet sildrinki tikai tad, kad tas ir atdzisis.

Izmantojiet tikai tos lidzeklus, kas paredzéti stikla keramikai.
Nemiet véra noradijumus uz tiriSanas lidzek|a iepakojuma.

Nekad neizmantojiet:

= neatSkaiditu manualas trauku mazgasanas lidzekli,
m trauku mazgajamas masinas tiritaju,

m abrazivus tiriSanas lidzek|us,

m agresivus tiriSanas lidzeklus, ka, pieméram, cepeskrasns
aerosolus vai traipu nonémeéjus,

m abrazivus suklus,

Traucejumu noversana

Biezi vien traucéjumu iemesli ir maznozimigi. Lidzu, nemiet
veéra tabula sniegtos noradijumus, pirms izsaucat klientu
apkalpo$anas dienesta specialistu.

Sildvirsmas elektronika atrodas zem vadibas panela. Dazadu
iemeslu dé| temperatlra $aja ierices dala var ieveérojami
palielinaties.

m augsta spiediena tiriSanas ierici vai tvaika striklu.

Lielus netirumus vislabak notirit ar stikla skrapi, ko var
iegadaties jebkura tirdzniecibas vieta. Nemiet vera razotaja
norades.

Stikla skrapi varat iegadaties ari masu klientu dienesta vai e-
veikala.

Izmantojot stikla keramikai paredzétos specialos tirisanas
suk|us, jus iegusiet labaku tiriSanas rezultatu.

Sildvirsmas ramis

Lai izvairitos no sildvirsmas ramja bojajumiem, rikojieties
atbilstosi turpmak minétajiem noradijumiem.

m Izmantojiet tikai siltu sarmainu Skidrumu.

m Pirms lietoSanas rlipigi izmazgajiet jaunas mitrumu
uzslco$as draninas.

m Neizmantojiet asus vai abrazivus mazgasanas lidzek|us.
m Neizmantojiet stikla skrapi.

Lai elekironika neparkarstu, sildrinki automat|sk| izslédzas, ja
vajadzigs. Parmainus redzami raduuml 2, F4 vai F5 un
atlikusa siltuma raduums H vai h.

Radijums Klida

Riciba

Nav Stravas padeve ir partraukta.

Parbaudiet iekartas aizsardzibas droSinatajus maja. Parbaudiet,
vai stravas padeve ir partraukta, izmantojot citas elektroierices.

Visi radijumi mirgo.  Vadibas virsma ir mitra, vai uz tas atrodas

kads priekSmets.

Nosusiniet vadibas virsmu vai nonemiet priekSmetu.

Nedaudz uzgaldlet Tad pieskarieties jebkurai vadibas virsmai.
Kad radijums F 2 vairs nav redzams, elektronika ir pietiekam
atdzisusi. Jus varat turpinat gatavot.

FZ Gatavo$ana notiek ilgaku laiku uz vaira-
kiem sildrinkiem ar lielu jaudu. Lai aizsar-
gatu elektroniku, sildrinkis ir izslégts.

I

Lai gan sildrinki bijusi automatiski izslégti
(F2), elektronika turpina uzkarst. Tapéc
visi sildrinki ir izslégti.

Nedaudz uzgaidiet. Tad pieskarieties jebkurai vadibas virsmai.

Kad radijums F vairs nav redzams, varat turpinat gatavot.

Pamisus mirgo F5
un sildisanas paka-
pes radijumi. Atskan
skanas signals.

Bridingjums. Vadibas panela zona ir
karsts katls. Elektronika var parkarst.

Nonemiet no tas katlu. Péc 1sa briza k|imes radijums vairs nav
redzams. Jus varat turpinat gatavot.

F5 un skanas sig- Vadibas panela zona ir karsts katls. Lai

Nonemiet no tas katlu. Nedaudz uzgaidiet. Tad pieskarieties jeb-

nals aizsargétu elektroniku, sildrinkis ir kurai vadibas virsmai. Kad radijums ~ 5 vairs nav redzams, varat
izslegts. turpinat gatavot.
Fa Sildrinkis parak ilgi ir bijis izmantots un ir Sildrinki nekavéjoties var atkal ieslégt.

izsledzies.
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Klientu serviss

Ja jusu iericei nepiecieSams remonts, musu klientu serviss ir

gatavs jums palidzet.
E numurs un FD numurs

Sazinoties ar masu klientu servisu, IUdzu, noradiet ierices E
numuru un FD numuru. Datu plaksniti ar numuriem atradisiet uz

jerices pases.

Remonta uzdevums un konsultacijas traucejumu gadijuma

Visu valstu kontaktdatus JUs atradisiet pielikuma eso$aja
tehniska servisa dienestu saraksta.

Palaujieties uz razotaja lietpratibu. Tadéjadi jus varat but dross,
ka remontdarbus veic apmaciti servisa tehniki, kam pieejamas

jusu iericei paredzétas originalas rezerves dalas.

Nemiet véra, ka klientu servisa dienesta tehnika apmeklgjums
kludas novérSanai ari garantijas laika nav bezmaksas.

Parbaudes edieni

i tabula ir sagatavota parbaudes iestdzu vajadzibam, lai

atvieglotu masu iekartu parbaudi.

Tabula sniegtie dati attiecas uz musu piederumos ieklautajiem
sochulte-Ufer” traukiem (Cetrdaligu indukcijas katlu komplektu

HZ 390042) ar sadiem izmériem:

katlu ar rokturi, @ 16 cm, 1,2 |, paredzétu @ 14,5 cm

vienrinka sildrinkis;

sildrinkis;

sildrinkim;

kastroli, @ 16 cm, 1,7 |, paredzétu @ 14,5 cm vienrinka

kastroli, @ 22 cm, 4,2 |, paredzétu @ 18 cmvai @ 17 cm

cepampannu, & 24 cm, paredzétu @ 18 cmvai @ 17 cm

sildrinkim.

Parbaudes éedieni

Uzkarsanas
sildiSanas

Uzkarsésana/uzkarSana

ligums (min:sek)

Iimenis

Vaks

Pastaviga sildiSana
Pastavigas sildi- Vaks
Sanas limenis

Sokolades kausésana
Trauki: katls ar rokturi

Sokolades glazira (pieméram, ,Dr. Oet-
ker” tumsa Sokolade, 150 g) uz 14,5 cm
@ sildrinka

Lécu biezenzupas uzsildi$ana un sil-
tuma uzturesana

Trauki: kastrolis
Lécu biezenzupa atbilstosi DIN 44550
Sakuma temperatira 20 °C

Daudzums: 450 g uz 14,5 cm d sild-
rinka

Daudzums: 800 guz 18 cm @ vai 17 cm
@ sildrinka

Lécu biezenzupa konservéta veida

Pieméram, Iécu zupa ar ,Erasco” desi-
nam:

Sakuma temperatira 20 °C
Daudzums: 500 g uz 14,5 cm d sild-
rinka

Daudzums: 1000 g uz 18 cm @ vai
17 cm J sildrinka

9 apm. 2:00, bez maisiSanas

9 apm. 2:00, bez maisiSanas

9 apm. 2:00
(maisi3ana péc apm. 1:30)

9 apm. 2:30
(maisiSana péc apm. 1:30)

Besamela mérces karsésana
Trauki: katls ar rokturi
Piena temperatira: 7 °C

Recepte: 40 g sviesta, 40 g miltu, 0,5 |
piena (ar 3,5% tauku saturu) un Skipsna
sals uz 14,5 cm @ sildrinka

92 apm. 5:20

2. Maisijumam pievienot pienu un, nepar-

traukti maisot, uzvarit

1. |1zkauset sviestu, iemaisit
miltus un sali, maisijumu kar-
sét 3 minutes
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Parbaudes éedieni

Uzkarsésana/uzkar$ana
UzkarS$anas
sildisanas
limenis

ligums (min:sek)

Pastaviga sildiSana
Vaks Pastavigas sildi- Vaks
Sanas limenis

3. Kad BeSamela mérce ir
uzvarijusies, nakamas

2 minutes, nepartraukti mai-

sot, karsét 1. limeni

Risu piena zupas gatavosana - pasta-
viga sildiSana ar vaku

Trauki: kastrolis

Piena temperatira: 7 °C

Recepte: 190 g apalo risu, 90 g cukura,
750 ml piena (ar 3,5% tauku saturu) un
1 g sals uz 14,5 cm @ sildrinka

Recepte: 250 g apalo risu, 120 g
cukura, 1 | piena (ar 3,5% tauku saturu)
un Skipsna sals uz 18 cm @ vai 17 cm &

apm. 6:45

Uzsildiet pienu, lidz tas sak vari-
ties. leslédziet atpakal pastavi-
gas sildisanas limeni un
pievienojiet pienam risus, cukuru
un sali

Kopéjais ilgums (ar uzkarSanu)
apm. 45 minGtes

apm. 7:20

Uzsildiet pienu, lidz tas sak vari-
ties. leslédziet atpakal pastavi-

Péc 10 minttém piena zupu

apmaisiet
Né 2 Ja

sildrinka gas sildiganas limeni un

pievienojiet pienam risus, cukuru
un sali
Kopéjais ilgums (ar uzkarSanu)
apm. 45 mindtes

Peéc 10 minttém piena zupu

apmaisiet
Risu piena zupas gatavosana - pasta-
viga sildiSana bez vaka
Trauki: kastrolis
Piena temperatira: 7 °C
Recepte: 190 g apalo risu, 90 g cukura, 9 apm. 7:30 Neé 2 Né

750 ml piena (ar 3,5% tauku saturu) un

1g sals uz 14.5 om @ sildripka Pievienojiet pienam risus, cukuru

un sali un, nemitigi maisot, uzsil-
diet. Kad piens ir apm. 90 °C
temperatura, iesl€dziet atpakal
pastavigas sildisanas limeni.

Léni variet apm. 50 minates
apm. 8:00 Neé 2 Né

Pievienojiet pienam risus, cukuru
un sali un, nemitigi maisot, uzsil-
diet. Kad piens ir apm. 90 °C
temperatura, ieslédziet atpakal
pastavigas sildiSanas limeni.

Léni variet apm. 50 minUtes

Recepte: 250 g apalo risu, 120 g 9
cukura, 1 | piena (ar 3,5% tauku saturu)

un 1,5 gsalsuz18cm@vai17cm Jd
sildrinka

Risu variSsana
Trauki: kastrolis
Udens temperatira 20 °C

Recepte atbilstosi DIN 44550: 9 apm. 2:48 Ja 2 Ja
125 g gargraudu risu, 300 g tdens un

Skipsna sals uz 14,5 cm J sildrinka

Recepte atbilstosi DIN 44550: 9 apm. 3:15 Ja 2. Ja

250 g gargraudu risu, 600 g tdens un
Skipsna sals uz 18 cm @ vai 17 cm @
sildrinka

Cukgalas filejas steika cepSana
Trauki: cepampanna
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Parbaudes edieni

Uzkarsésana/uzkarSana
UzkarSanas
sildisanas
limenis

ligums (min:sek)

Pastaviga sildiSana

Vaks Pastavigas sildi-

S§anas limenis

Vaks

Sakuma temperatira filejas steikam:

7 °C

Daudzums: 3 filejas steiki (kopéjais
svars apméram 300 g, apméram 1 cm
biezas Skéles), 15 g saulespuku ellas, uz
18 cm @ vai 17 cm O sildrinka

9 apm. 2:40

Pankuku cepSana
Trauki: cepampanna
Recepte atbilstosi DIN EN 60350-2

Daudzums: 55 ml miklas katrai pankikai
uz 18 cm @ vai 17 cm @ sildrinka

9 apm. 2:40

Né 6 vai 6. atkariba no
apbruningjuma
pakapes

Neé

Saldétu fri kartupelu cep$ana
Trauki: kastrolis

Daudzums: 1,8 kg saulespuku ella, vie-
nai porcijai: 200 g saldétu fri kartupelu
(pieméram, ,McCain 123 Frites Origi-

nal”) uz 18 cm @ vai 17 cm @ sildrinka

9 Lidz ella sakarst [idz 180 °C tem-

peratarai

Ja méginajumus veic ar 18 cm @ sildrinki un 1500 W nominalo
jaudu, uzkarSanas laiks pagarinas par apm. 20% un pastavigas
sildisanas lImenis japaaugstina par vienu limeni.
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UZVIrimO reZimas ......ccceveeresersscsrsserssnssssssssssssssnssssssssnssnssssanssnns 21
UZvirimo elektronikos nustatymas ........ccccoveeeveenerencneiensenee 21
Lentelé naudojama ruoSiant UZviriMmO reZiMuU......cccceeeeeiveerenenens 21
Patarimai verdant UzZvirimo reZiMu......cccccevveeeseeresennseieseeseeens 22
ApPSauga NUO VaIKY ...ceeriimerrismnissmsnnsessssssss s s ssssmssnssnnes 22
Apsaugos nuo vaiky funkcijos jjungimas ir iSjungimas............ 22
Automating apsauga NUO VaiKy ....cccceeeeeeeieiicceieee e 22
LaiKmatis ....ccceeeriiricmmn s 23

/A Saugos nurodymai

Atidziai perskaitykite Sig instrukcija.
ISsaugokite Sig naudojimo ir montavimo
instrukcijg bei prietaiso pasg, kad
galétumeéte veliau perzitréti arba perduoti
kitiems savininkams.

ISpakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei
transportuojant prietaisas buvo pazeistas, jo
neprijunkite.

Tik jgaliotasis specialistas gali prietaisg
prijungti be kistuko. Dél netinkamo
prijungimo atsiradusiai zalai garantija
nesuteikiama.

Sis prietaisas naudojamas tik privaciame
namy ukyje ir namy aplinkoje. Prietaisg
naudokite tik patiekalams ir gérimams
ruosti. Viralo negalima palikti be priezitros.
Verdant trumpai, viralg reikia visg laikg
stebéti. Prietaisg naudokite tik uzdarose
patalpose.

Sis prietaisas pritaikytas naudojimui tik iki
ne daugiau kaip 2000 metry aukstyje virs
jaros lygio.
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Kaitvieté turi iSsijungti automatiskai.........cceeevevviviiesesccicicecee 23
Automatinis 1aIKMAaLS ...c.eovvrrreeeeer e 23
Virtuvinis 1aiKmMatis ....ceeereriieeeere e 23
Automatinis laiko ribojimas .........cccceeeeiiiicmnncn s 23
Valymo apSauga........ccuvueressmsssmmssanssssmssnsmsssmssnsssssssssssssmssssssnsnnss 23
Energijos sanaudy rodmuo .........ccccmnremmiismsmnsmsmsssssssnsenennes 24
Pagrindiniai nuostatai .........ccuecerisemnrerisnnnesnnne s 24
Pagrindiniy nuostaty Keitimas ... 25
Valymas ir PrieZilira.....ccccoecevvmmnsmsssssssesssssssses s s sssssnsenas 25
Stiklo keramikos Kaitlente ........cccoveeiieiensnrseeseere e 25
GV (=T 01 (TR =T 0 aF= T OSSR 25
Gedimy Salinimas ........cccervemrrsrrsrrrrrsr s saneas 26
Klienty aptarnavimo tarnyba .........ccccoecmrvernscnnnennsnnsennsennans 26
Bandomieji patiekalai ........cccurerrismrsssrnssniennsnne s 26

Daugiau informacijos apie gaminius, priedus, atsargines dalis ir
paslaugas rasite internete: www.siemens-home.com ir
interneto parduotuvéje: www.siemens-eshop.com

Nenaudokite jokiy kaitlenCiy dangciy.
PrieSingu atveju gali jvykti nelaimingy
atsitikimuy, pvz., jie gali perkaisti, uzsidegti ar
nuo jy gali atitrakti medziagos dalys.

Nenaudokite jokiy netinkamy apsauginiy
jrenginiy ar vaiky apsaugos groteliy. Deél jy
gali jvykti nelaimingy atsitikimu.

Jaunesni nei 8 mety vaikai ir asmenys,
kuriy fiziniai, sensoriniai arba protiniai
gebéjimai yra mazesni, arba neturintigji
patirties bei ziniy §j prietaisg gali naudoti tik
arba jo instruktuoti apie saugy prietaiso
naudojima bei suprate isS to kylancius
pavojus.

Negalima leisti vaikams zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy techninés
priezitros darby vaikai negali atlikti, nebent
jiems jau sukako 8 metai ir jie bus

v —

Jaunesniy nei 8 mety vaiky negalima leisti
buti arti prietaiso ir jungiamojo laido.



Gaisro pavojus!

|kaites aliejus ir riebalai gali greitai
uzsiliepsnoti. Niekada nepalikite be
prieziuros karsto aliejaus ir riebaly.
Niekada negesinkite ugnies vandeniu.
ISjunkite kaitviete. Liepsng atsargiai
slopinkite dangcCiu, gesinimo antklode
arba panasiu daiktu.

Kaitvietés labai jkaista. Niekada nedékite
ant kaitlentés degiy daikty. Ant kaitlentes
nelaikykite jokiy daikty.

Prietaisas jkaista. Nelaikykite stalCiuose
tiesiogiai po kaitlentemis jokiy degiy
daikty ar aerozoliniy purskikliy.
Kaitlenté iSsijungia automatiskai ir jos
nebegalima valdyti. Véliau ji gal
neplanuotai jsijungti. ISjunkite saugiklius
skirstomojoje saugikliy dézutéje.
Paskambinkite klienty aptarnavimo
tarnybai.

Pavojus nusideginti!
Kaitvietés ir aplinkiniai pavirSiai, ypac
kaitlentés remas (jei yra), labai jkaista.

Nelieskite karSty pavirSiy. Neleiskite
prisiartinti vaikams.

Kaitvieté kaista, o indikatorius neveikia.

ISjunkite saugiklius skirstomojoje saugikliy

dézuteje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

Galimos gedimy priezastys
Démesio!
Siurk&tus puody ir keptuviy dugnas braizo stiklo keramika.

Jokiu budu nepalikite ant jjungtos kaitvietés tusciy puodu.
Gali atsirasti gedimuy.

Niekada nestatykite karsty puody ir keptuviy ant valdymo
skydelio, indikatoriy ar remo. Gali atsirasti gedimu.
Apzvalga
Sioje lenteléje nurodyti daZniausiai pasitaikantys pazeidimai:

Elektros Soko pavojus!

Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai
yra pavojingi.Taisyti prietaisg gali tik
specialiai iSmokytas klienty aptarnavimo
tarnybos technikas.Jei prietaisas sugedo,
iStraukite Sakute iS lizdo arba iSjunkite
saugiklj saugikliy dézéje. Paskambinkite
klienty aptarnavimo tarnybai.

Dél prasiskverbusios drégmeés kyla
elektros smugio pavojus. Nenaudokite
aukstu slegiu ar garais valanciy jrenginiy.

Dél sugedusio prietaiso gali jvykti elektros
smugis. Niekada nejunkite sugadinto
prietaiso. IStraukite kiStukg i$ lizdo arba
iSjunkite saugiklj saugikliy dézgje.
ISkvieskite klienty aptarnavimo tarnyba.
Jtrikus arba suskilus stiklo keramikos
pavirSiui galimas elektros Sokas. ISjunkite
saugiklius skirstomojoje saugikliy
dézutéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

Pavojus susizeisti!

Puodai dél skyscio tarp puodo dugno ir
kaitvietés gali staiga pasokti j virsu.
Visuomet nusausinkite kaitviete ir puodo
dugna.

Ant kaitlentés nukrite kieti ar smailds daiktai gali jg sugadinti.

Aliuminio folija ir plastikiniai indai, pastatyti ant kaitvieciy,
prikepa. Apsaugine viryklés folija jasy kaitlentei netinka.

Pazeidimai Priezastis Priemoné

Démés ISbege maisto produktai ISbégusius maisto produktus tuoj pat pasalinkite stiklo grandikliu.
Netinkamos valymo priemonés Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo priemones

Jorézimai Druska, cukrus ir smélis Nenaudokite kaitlentés kaip darbastalio, nestatykite ant jo daikty.

Siurkstus puody ir keptuviy dugnas  Patikrinkite indus.

braizo stiklo keramikg

Spalvos pakiti-  Netinkamos valymo priemonés Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo priemones

mai

Puody zymes (pvz., aliuminio) Pries perstumdami, pakelkite puodus ir keptuves.

|rantos Cukrus, daug cukraus turintys pro-

duktai

ISbegusius maisto produktus tuoj pat pasalinkite stiklo grandikliu.
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Aplinkos apsauga

Ekologiskas utilizavimas
Pakuote utilizuokite pagal aplinkosaugos reikalavimus.

Sis prietaisas yra pazymétas pagal Europos bendrijos
direktyvg 2012/19/EG dél naudoty elektriniy ir
elektroniniy prietaisy (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Si direktyva apibréZia visoje ES galiojan&ia naudoty
prietaisy grgzinimo ir perdirbimo tvarka.

Energijos taupymo patarimai

Puodus visada uzdenkite tinkamais dangciais. RuoSiant
neuzdengus danggiu, reikia daug daugiau energijos. Per
stiklinj dangtj matosi ruoSiamas maistas, todél jo nebdtina
nuimti.

Naudokite puodus ir keptuves lygiu dugnu. Dél nelygaus
dugno padidéja elektros energijos sgnaudos.

Susipazinkite su prietaisu

Naudojimo instrukcija tinka jvairioms kaitlentéms. 2 puslapyje
pateikti prietaiso matmenys ir apraSymas.

Valdymo skydelis

Puodo ir keptuvés dugno skersmuo turi atitikti kaitvietés dyd;.
Jei ant kaitvietés padedamas per mazas puodas,
prarandama energijos. Atkreipkite démesj: indy gamintojai
dazniausiai nurodo puodo virSaus skersmenj. Dazniausiai jis
yra didesnis nei puodo dugno skersmuo.

Mazesnius maisto kiekius ruoskite mazesniuose puoduose.
Dideliam, mazai pripildytam puodui reikia daugiau energijos.

Ruos$kite nedideliame vandens kiekyje. Sutaupysite elektros
energijos. Darzovese isliks vitaminai ir mineralinés
medZiagos.

Puodu visada uzdenkite kuo didesn;j kaitvietés plota.

Laiku perjunkite Zzemesne kaitinimo pakopa.

Parinkite tinkama tolesnio virimo pakopag. Parinkus per aukstg
tolesnio virimo pakopg, suvartojama daugiau energijos.
ISnaudokite kaitlentés liekamajg Siluma. Jei ilgai ruoséte,
iSjunkite kaitlente likus 5-10 minuciy iki ruoSimo pabaigos.
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Rodmenys

-8 Kaitinimo pakopos
Hih Liekamoiji Siluma
A Uzvirimo rezimas
85 Laikmatis

Valdymo zonos

D Pagrindinis jungiklis
A UZvirimo rezimas
8°s Kaitvietes parinktis
¢} Apsauga nuo vaiky
® Apsauga valant
Ontmimin+ Nustatymo sritis

8 Zony prijungimas
® Laikmatis
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Pastabos

Palietus atitinkamag simbolj, suaktyvinama reikiama funkcija.
Valdymo pavirSiai visuomet turi bati sausi. Dregmé kenkia jy
veikimui.

Puody nelaikykite prie indikatoriy ir jutikliy. Gali perkaisti
elektroniné sistema.



Kaitvietes

Kaitvietés

jjungimas ir iSjungimas

Vienguba kaitviete

O
© Dviguba kaitvieté

Pasirinkite kaitviete, palieskite simbolj §

co Keptuvo zona

Pasirinkite kaitviete, palieskite simbolj §

8 Dviejy kontary kaitvieté, kai-
tvieté su keptuvo zona

Parinkite kaitviete, palieskite simbolj 8, prijungiamas 2-as kaitinimo kontdras.
Dar karta palieskite simbolj & , prijungiama keptuvo zona

Kaitvietés prijungimas: pradeda Sviesti atitinkamas indikatorius.

Kaitvietés jjungimas: automatiSkai parenkamas paskutinj kartg nustatytas dydis.

Liekamosios Silumos rodmuo

Kiekviena kaitlentes kaitvieté turi dviejy pakopy liekamosios
Silumos rodmen;.

Jei indikatoriuje pasirodo H, reigkia, kad kaitvieté dar karsta.
JUs galite, pvz., palaikyti pastovig nedidelio patiekalo

Kaitlentés nustatymas

Skaitydami §j skyriy suZzinosite, kaip reikia nustatyti kaitvietes.
Lenteléje pateiktos jvairiy patiekaly kaitinimo pakopos ir
gaminimo laikas.

Kaitlentés jjungimas ir iSjungimas
Naudodami pagrindinj jungiklj, jjunkite ir iSjunkite kaitlente.

Jiungimas: palieskite simbolj D. Pasigirsta signalas. Uésidega
Salia pagnndlmo jungiklio esanti indikatoriaus lempute ir
rodmenys L. Kaitlenté paruo$ta naudoti.

I$jungimas: simbolj Mlieskite tol, kol uzges indikatoriaus
lemputé vir$ pagrindinio jungiklio ir indikatoriai. Visos kaitvietés
iSjungtos. Likutinés Silumos indikatoriai dega tol, kol
pakankamai atvésta kaitvietés.
Pastabos
Kaitlenté iSsijungia automatiskai, jei visos kaitvietés iSjungtos
ilgiau nei 20 sekundziy.

ISjungus kaitlente pirmas 4 sekundes nustatymai lieka. Jei
per §j laikg kaitlente vél jjungsite, ji veiks pagal ankstesnius
nustatymus.

Kaitvietés nustatymas

Nustatymo srityje pasirinkite pageidaujamag kaitinimo pakopa.
1 kaitinimo pakopa = maziausias galingumas

9 kaitinimo pakopa = didziausias galingumas

Kiekviena kaitinimo pakopa turi ir tarpine padétj. Ji yra
pazymeta tasku.

temperaturg (kad jis baty S|Itas) arba istirpinti glajy. Kaitvietei
austant, rodmuo pasikeicia j h. Indikatorius uZgesta kaitvietei
visiSkai atvésus.

Kaitinimo pakopos nustatymas
Kaitlenté turi bdti jjungta.

1. Jei norite parinkti kaitviete, palieskite S|mbol a8

Kaitinimo pakopy indikatoriuje gviedia i, po kaitinimo pakopy
indikatoriumi Sviecia _

2. Nustatymo srityje nustatykite norimg kaitinimo pakopa.
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Kaitinimo pakopos keitimas
Parinkite kaitviete ir nustatymo srityje nustatykite norima
kaitinimo pakopa.

Kaitvietés isSjungimas
Simboliu §78 parinkite kaitviete. Nustatymo srityje nustatykite O.
Mazdaug po 10 sekundziy pasirodys liekamosios Silumos
indikatorius.
Pastabos
Lieka aktyvinta paskutinj kartg nustatyta kaitvieté. Galite
nustatyti kaitviete, nereikia parinkti i§ naujo.

Kaitvieté reguliuoja jjungdama ir iSjungdama kaitinimo
sistema. Kaitinimo sistema gali bati jjungta ir iSjungta net
parinkus didziausig galinguma.
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Ruosimo lentelé

Zemiau pateiktoje lenteléje surasite keletg pavyzdZiy.

Patiekalo ruoSimo laikas ir kaitinimo pakopos priklauso nuo jo
pobldZio, svorio ir kokybés. Todél gali bati nukrypimy nuo

lenteléje nurodyty skaiciy.

Norédami uzvirti naudokite 9 kaitinimo pakopa.
TirStus patiekalus retkarciais pamaiSykite.

Tolimesnio kaiti-
nimo pakopa

Tolimesnio kaiti-
nimo trukmé minuteé-
mis

Tirpinimas

Sokoladas, $okoladinis glajus 1-1. -

Sviestas, medus, Zelatina 1-2 -
Pasildymas ir laikymas Siltai

Vienas patiekalas (pvz., leSiy patiekalas) 1-2 -

Pienas** 1.-2. -

Desreliy pasildymas vandenyje** 3-4 -
Atitirpinimas ir pasildymas

Uz3aldyti Spinatai 2.-3. 10-20 min.
UzSaldytas guliaSas 2.-3. 20-30 min.
Virimas ant silpnos ugnies, uzvirinimas

Virtinukai, kukuliai 4.-5* 20-30 min.
Zuvis 4-5* 10-15 min.
Balti padazai, pvz., BeSamelio padazas 1-2 3-6 min.
Plakti padazai, pvz., Bearno, olandiSkas padazas 3-4 8-12 min.
Virimas, garinimas, troskinimas

RyZiai (dvigubas vandens kiekis) 2-3 15-30 min.
Ryziy kosé su pienu 1.-2. 35-45 min.
Bulvés su lupenomis 4-5 25-30 min.
Virtos bulvés 4-5 15-25 min.
Kepiniai i$ teSlos, makaronai 6-7* 6-10 min.
Vienas patiekalas, sriubos 3.-4. 15-60 min.
Darzoves 2.-3. 10-20 min.
Darzoves, Saldytos 3.-4. 10-20 min.
Virti greitpuodyje 4-5 -
TroSkinimas

Vyniotiniai 4-5 50-60 min.
Troskinti kepsniai 4-5 60-100 min.
Guliasas 2.-3. 50-60 min.

* tolimesnis virimas neuzdengus dangciu
** neuzdengus dangcCiu
*** daznai apversti
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Tolimesnio kaiti- Tolimesnio kaiti-

nimo pakopa nimo trukmé minuteé-
mis

Kepsniai**
Pjausnys, natGralus arba apvoliotas dziGvesiuose 6-7 6-10 min.
Pjausnys, uzSaldytas 6-7 8-12 min.
Kotletas, natlralus arba apvoliotas dZiGvésiuose*** 6-7 8-12 min.
Kepsnys (3 cm storio) 7-8 8-12 min.
Mésainis, kukuliai (3 cm storio)*** 4,-5. 30-40 min.
Pauksdio krtinélé (2 cm storio)*** 5-6 10-20 min.
Paukscio kratinéle, uzsaldyta*** 5-6 10-30 min.
Zuvis ir Zuvies file, natdrali 5-6 8-20 min.
Zuvis ir Zuvies file, apvoliota dZiGvésiuose 6-7 8-20 min.
Zuvis ir zuvies filé, apvoliota dZiGvésiuose ir uzSaldyta, pvz., zuvies pirsteliai 6-7 8-12 min.
Omarai ir krevetes 7-8 4-10 min.
Keptuvéje ruoSiami patiekalai, uzsaldyti 6-7 6-10 min.
Blynas 6-7 nuolat
Omletas 3.-4. nuolat
Kiausiniené 5-6 3-6 min.
Gruzdinimas (1-2 | aliejaus 150-200 g produkty nuolat gruzdinti**)
UZSaldyti produktai, pvz., gruzdintos bulvytés, vistienos gabaléliai 8-9 -
Maltinukai 7-8 -
Mésa, pvz., vistienos gabaliukai 6-7 -
Zuvis, apvoliota dZiGvésiuose arba alaus tesloje 5-6 -
DarZoves, grybai apvolioti dzilvésiuose arba alaus tesloje 5-6 -

Mazi kepiniai, pvz., spurgos su jdaru / spurgos su vaisiy jdaru, vaisiai alaus tesloje 4-5 -

* tolimesnis virimas neuzdengus dangciu
** neuzdengus dangdiu
*** daznai apversti

Uzvirimo rezimas

Jiungus uzvirimo rezima, kaitvieté veikia didziausia galia, po to
atgal persijungia | kitg, JUsy pasirinkta, kaitinimo pakopa.

Kaip ilgai kaitvieté kais, priklauso nuo jusy pasirinktos patiekalo
gaminimo temperattros.

Uzvirimo elektronikos nustatymas

Uzvirinimo elektronikg galima aktyvinti tik per pirmasias 30
sekundziy nuo kaitvietés jjungimo.

Lentelé naudojama ruosSiant uzvirimo rezimu

Kokiems patiekalams pritaikytas uzvirimo rezimas, suzinosite
perskaite Zemiau pateiktg lentele.

1. Nustatykite pageidaujamag kaitvietés virinimo pakopa.
2. Palieskite simbolj A.

Uzvirimo elektronika aktyvinta. Indikatoriuje pakaitomis blyksi A
ir tolimesnio kaitinimo pakopa.

Kai uzverda, indikatoriuje Sviecia tik tolesnio virimo pakopa.

Nurodytus mazesnius maisto kiekius reikia ruosti ant mazesniy
kaitviegiy, didesnius — ant didesniy kaitvie€iy. Nurodytos vertés
yra orientacinés.

TirStus patiekalus retkarciais pamaisykite.

Patiekalas, ruoSiamas uzvirimo rezimu Kiekis Kaitinimo pakopa Visas virimo lai-
kas minutémis

Pasildymas

Sultinys 500 ml-11 AT7-8 4-7 min.

TirStos sriubos 500 ml-11 A 2-3 3-6 min.

Pienas** 200-400 ml A1-2 4-7 min.

Pasildymas ir laikymas Siltai

Vienas patiekalas (pvz., leSiy patiekalas) 400-800 g A1-2 -

* tolimesnis virimas neuzdengus dangciu
** neuzdengus dangdiu
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Patiekalas, ruoSiamas uzvirimo rezimu Kiekis Kaitinimo pakopa Visas virimo lai-
kas minutémis

Atitirpinimas ir pasildymas

UZSaldyti Spinatai 300-600 g A 2.-3. 10-20 min.
UZSaldytas guliasas 500 g-1 kg A 2.-3. 20-30 min.
Virimas ant silpnos ugnies

Zuvis 300-600 g A 4-5* 20-25 min.
Virimas

Ryziai (dvigubas vandens kiekis) 125-250 g A 2-3 20-25 min.
Bulvés su lupenomis, 1-3 puodeliai vandens 750 g-1,5kg A 4-5 30-40 min.
Virtos bulvés, 1-3 puodeliai vandens 750 g-1,5kg A 4-5 20-30 min.
Darzoves, 1-3 puodeliai vandens 500 g-1 kg A 2.-8. 15-20 min.
Darzoves, Saldytos, 1-3 puodeliai vandens 500 g-1 kg A 4.-5. 15-20 min.
TroSkinimas

Vyniotiniai 4 vienetai A 4-5 50-60 min.
Troskinti kepsniai 1 kg A 4-5 80-100 min.
Kepsniai**

Pjausnys, natlralus arba apvoliotas dzitvésiuose 1-2 vienetai A 6-7 8-12 min.
Kotletas, natlralus arba apvoliotas dZiGvésiuose 1-2 vienetai A 6-7 8-12 min.
Kepsnys (3 cm storio) 1-2 vienetai A 7-8 8-12 min.
Zuvis ir Zuvies file, apvoliota dZitvesiuose 1-2 vienetai A 6-7 8-12 min.
Zuvis ir Zuvies filé, apvoliota dziGvésiuose ir uz8aldyta, pvz., Zuvies piréte- 200-300 g A 6-7 8-12 min.
liai A6-7 nuolatinis kepimas
Blynas

* tolimesnis virimas neuzdengus dangciu
** neuzdengus dangcCiu

Patarimai verdant uzvirimo rezimu Naudodami dideles kaitvietes, | patiekalg jpilkite mazdaug
3 puodelius vandens; naudojant mazas kaitvietes uztenka

mazdaug 2 puodeliy.
UZdenkite puoda dangdiu.

Uzvirimo rezimas skirtas letam, maistinguma iSlaikan&iam
troSkinimui su mazai vandens.

Uzvirimo rezimas netinka patiekalams, kurie verdami su daug
vandens (pvz., makaronai).

Apsauga nuo vaiky

Vaiky saugos funkcija skirta tam, kad vaikai nejjungty
kaitlentés.

Apsaugos nuo vaiky funkcijos jjungimas ir
iSjungimas
Kaitlente turi bati iSjungta.

Jiungimas: simbolj </ lieskite mazdaug 4 sekundes.
Indikatoriaus lemputé vir§ simbolio <=0/R &vie&ia 10 sekundziy.
Kaitlenté uzblokuota.

I8jungimas: simbolj </N lieskite mazdaug 4 sekundes.
Blokuoté iSjungiama.

Automatiné apsauga nuo vaiky

Naudojant Sig funkcijg, apsauga nuo vaiky aktyvinama
automatiskai, kai kaitlente iSjungiama.

Jjungimas ir iSjungimas

Kaip jjungti automatine vaiky saugos funkcija, perskaitykite
skyriuje ,Pagrindiniai nustatymai*.
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Laikmatis

Laikmatis gali bati naudojamas 2 skirtingais budais:
Kaitvieté turi iSsijungti automatiskai.
Kaip virtuvinis laikmatis.

Kaitvieté turi iSsijungti automatiskai
Nustatykite pasirinktos kaitvietés veikimo trukme. Praéjus
nustatytam laikui, kaitvieté iSsijungs automatiskai.

Trukmés nustatymas

1. Kaitinimo pakopos nustatymas

2. Palieskite simbolj (. Sviedia norimos kaitvietés indikatorius
[=I. Laikmadio |nd|kator|u1e viedia L.

3. Nustatymo srityje palieskite norimg iSankstinj nuostata.
Galimas iSankstinis nustatymas i$ kairés j deSine, nuo 1, 2,
3... iki 10 minucCiy. Per kitas 10 sekundzm nustatymo sritj
slinkite tol, kol pasieksite norima trukme.
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Skaigiuojama trukme. Jei trukme nustatéte kelioms kaitvietéms,
visada bus rodoma parinktos kaitvietes trukme.

Automatinis nustatymas

Nustatymo srityje pirminj nustatymg nuo 1 iki 5 spauskite ilgiau,
tada trukmé automatiSkai sumazés viena minute.

Nustatymo srityje pirminj nustatymg nuo 6 iki 10 spauskite
ilgiau, tada trukmé automatiSkai padidés iki 99 minuciy.

Laikui pasibaigus

Laikui pasibaigus, kaitvieté iSsijungia. Pasigirsta signalas ir
indikatoriuje 10 sekundziy uzsidega {iii. Ryskiai viedia
indikatorius I=l. Palieskite simbolj (®. Rodmenys uZgesta ir
nutyla signalas.

Automatinis laiko ribojimas

Jei kaitvieté veikia ilgai nepakeiciant nuostato, aktyvinamas
automatinis laiko ribojimas.

Kaitvieté nebekaitinama. Kaitviegiy |nd|kator|u1e pakaitomis
blyksi F & ir liekamosios &ilumos indikatorius H/h.

Valymo apsauga

Jei valdymo zong valote, kai kaitlenté yra jjungta, galite pakeisti
nustatymus.

Kad to bty galima iSvengti, kaitlentéje yra integruota valymo
apsaugos funkcija. Palieskite simbolj <0/NR. Pasigirsta
signalas. Sviedia indikatoriaus lempute vir§ simbolio </®.

Trukmés keitimas arba panaikinimas

Parinkite kaitviete ir palieskite simbolj ®. Rodmuo -
apswe’_s'tas Nustatymo srityje pakeiskite trukme arba nustatykite
ties L.

Pastaba: Galite nustatyti iki 99 minuciy trukme.

Automatinis laikmatis

Naudojantis Sia funkcija, galima nustatyti trukme visoms
kaitvietéms. Kiekvieng karta jjungus kaitviete, pradedama
skaiCiuoti nustatyta trukmé. Praéjus nustatytam laikui, kaitviete
iSsijungs automatiskai.

Apie automatinio laikmacio jjungimg skaitykite skyriuje
~Pagrindiniai nustatymai*.

Pastaba: Galite pakeisti kaitvietei nustatytg trukme arba iSjungti
automatinj kaitvietés laikmatj.

Parinkite kaitviete ir palieskite simbolj (. Ap&viestas norimas
rodmuo =l. Nustatymo srityje pakeiskite trukme arba
nustatykite ties 1.

Virtuvinis laikmatis
Virtuviniu laikmadiu galite nustatyti iki 99 minuciy. Jo nuostatas
nepriklauso nuo visy kity nuostaty.
Virtuvinio laikmacio jjungimas
Virtuvinj laikmatj galite jjungti 2 skirtingais budais.
Jei kaitvieté parinkta, per 10 sekundziy 2 kartus palieskite
simbolj ®
Jei kaitvieté neparinkta, palieskite simbolj (.

Sviedia rodmuo 4\,

Virtuvinio laikmacio nustatymas
Nustatymo srityje nustatykite norima laika.
Laikui pasibaigus

Pasibaigus laikui paS|g_'rsta garsinis signalas o laikmadcio
indikatoriuje SvieCia L. RySkiai Sviecia virtuvinio laikmacio
indikatorius £\. Po 10 sekundzm indikatorius iSsijungia.

Laiko rodymas

Simboliu (® parinkite virtuvinj laikmatj. Laikas bus rodomas 10
sekundziy.

Laiko keitimas
Simboliu (® parinkite ir i§ naujo nustatykite virtuvinj laikmatj.

Rodmuo uZges, jei paliesite bet kurj valdymo laukg. Galite
sureguliuoti i$ naujo.

Laiko ribojimo aktyvinimas priklauso nuo nustatytos kaitinimo
pakopos (nuo 1 iki 10 valandu).

Valdymo zona uzblokuojama 30 sekundziy. Galite valyti
valdymo pultg ir nesibaiminti, kad nustatymai pasikeis.

Pastaba: Pagrindinis jungiklis neturi valymo apsaugos
funkcijos. Kaitlente galite iSjungti bet kada.
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Energijos sanaudy rodmuo

Naudodami Sig funkcijg, galite perzitréti visas energijos
sgnaudas nuo kaitlentés jjungimo iki iSjungimo.

ISjungus 10 sekundziy bus rodomos sgnaudos
kilovatvalandémis, pvz., 1,08 kWh.

Rodmens tikslumas priklauso ir nuo srovés tinklo tiekiamos
jtampos kokybeés.

Pagrindiniai nuostatai

JUsy prietaisui parinkti jvairds pagrindiniai nuostatai.Siuos
nuostatus galite pritaikyti pagal savo poreikius.

kWh
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Rodmuo nebuvo aktyvintas. Skyriuje ,Pagrindiniai nuostatai®
suzinosite, kaip aktyvinti rodmen.

Rodmuo Funkcija
c ! Automatiné apsauga nuo vaiky
O 18jungta.*
! Jjungta.
cc Signalas
£ Patvirtinimo ir netinkamo valdymo signalai igjungti (pagrindinio jungiklio signalas visada jjungtas).
{ Jiungtas tik nuotolinio valdymo signalas.
C Jiungtas tik patvirtinimo signalas.
3 Jjungtas patvirtinimo ir netinkamo valdymo signalas.*
c3 Energijos sanaudy rodmuo (tinklo jtampos pasiteiraukite savo elektros energijos tiekéjo)
£ Sanaudy rodmuo i§jungtas.*
{ Sanaudy rodmuo, kai tinklo jtampa 230 V.
2 Sanaudy rodmuo, kai tinklo jtampa 400 V.
= Sanaudy rodmuo, kai tinklo jtampa 220 V.
Y Sgnaudy rodmuo, kai tinklo jtampa 240 V.
cS Automatinis laikmatis
o I8jungta.*
{-95 Trukmé, kuriai pasibaigus i$jungiamos kaitvietés
ch Laikmagio signalo trukmeé
{ 10 sekundziy.*
£ 30 sekundziy
3 1 minute.
c Kaitinimo konttiry prijungimas
O Isjungta.
{ Jjungta.
C Paskutinis nuostatas prie$ igjungiant kaitviete.*
c9 Kaitvietés parinkties laikas

I Neribojama: galite visada nustatyti paskutinj karta parinkta kaitviete; jos nereikia parinkti i§ naujo.*

{ Per 10 sekundZiy nuo parinkimo galite nustatyti paskutinj kartg parinktg kaitviete, po to kaitviete turite i$ naujo

parinkti prie$ nustatydami.

* Pagrindiniai nuostatai
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Rodmuo Funkcija
cl Pagrindiniy nuostaty nustatymas i$ naujo
O I8jungta.*
{ Jjungta.

* Pagrindiniai nuostatai

Pagrindiniy nuostaty keitimas

Kaitlente turi bati iSjungta.

1. Jjunkite kaitlente.

2. Per kitas 10 sekundziy simbolj R lieskite 4 sekundes.
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Kairiajame ekrane pakaitomis blyksi c ir {, dediniajame ekrane
N v I-‘
SvieCia wu.

Valymas ir priezitira

Siame skyriuje pateikti nurodymai padés jums prizidreti
kaitlente.

Tinkamy valymo ir priezilros priemoniy jsigysite klienty
aptarnavimo centre arba musy el. parduotuvéje.

Stiklo keramikos kaitlente

Kaitlente nuvalykite po kiekvieno naudojimo. Tada virimo
likugiai neprikeps.

Valykite tik pakankamai atvésusig kaitlente.
Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo priemones.

Atkreipkite démes;j j ant pakuotés pateiktus valymo nurodymus.

Niekada nenaudokite:

m neskiesty indy plovikliy,

m indaploviy valikliy,

m SveiSiamuyjy priemoniy,

m agresyviy valikliy, pavyzdziui, orkaitems skirty purskikliy arba
démiy Salinimo priemoniy,

m braizanciy kempiniu,

m auksto slégio ar gariniy valymo prietaisy.

Didelius neSvarumus lengviausiai paSalinsite parduotuvese

jsigyjamu stiklo grandikliu. Atkreipkite demesj j gamintojo
nurodymus.

Tinkama stiklo grandiklj galite jsigyti ir klienty aptarnavimo
tarnyboje arba elektroninéje parduotuvéje.

Mit Spezialschwadmmen zur Reinigung von Glaskeramik
erzielen Sie gute Reinigungsergebnisse.

3.Simbolj R lieskite tol, kol kairiajame laikmagio ekrane
pasirodys norimas rodmuo.

4. Nustatymo srityje nustatykite norima reikSme.

<O _ - -
& s 8 ®

MIIIIIIIIIIIIIIIIII||||||||||||WI||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||+ A
—>

OmO 0O0og
OooO On

5.Simbolj X lieskite 4 sekundes.
Nuostatas aktyvintas.
ISjungimas

Noredami iSeiti i$ pagrindiniy nustatymuy, kaitviete iSjunkite
pagrindiniu jungikliu ir nustatykite i$ naujo.

Kaitlentés rémas
Kad nepazeistumeéte kaitlentés remo, laikykités Siy nurodymu.
m Naudokite tik Siltg Sarmo tirpala.

m Prie$ naudodami kruops$diai iSplaukite naujas drégme
sugeriancias Sluostes.

m» Nenaudokite astriy arba SveiCiamujy priemoniy.
= Nenaudokite stiklo gremztuko.
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Gedimy salinimas

Gedimy priezastis daznai gali bati tik maza smulkmena. Pries
skambindami j klienty aptarnavimo tarnybg, atkreipkite démesj j
lenteléje pateiktas pastabas.

Kaitlentés elektroniné sistema yra po valdymo pultu. Dél jvairiy
priezasCiy temperatira Sioje srityje gali labai pakilti.

Kad neperkaisty elektroning sistema, kaitvietes, jei reikia,
ig§jlungiamos automatigkai. Rodmuo F¢Z, FYarba F 5 atsiranda
pakaitomis su liekamosios Silumos rodmeniu H arba h.

Rodmuo Triktis

Priemonés

Néra Srovés tiekimas nutrauktas.

Patikrinkite namy tinklo prietaiso saugiklj. Patikrinkite, ar Kiti elek-
troniniai prietaisai veikia.

Slapias valdymo pavirsius arba ant jo yra
daiktas.

Blyksi visi indikatoriai

Nusausinkite valdymo pavirSiy arba nuimkite daikta.

EZ2 Kelios kaitvietés ilgesnj laikg veike Siek tiek palaukite. Palieskite bet kurj valdymo pavirsiy. Jei F¢Z
didZiausiu galingumu. Kad bdty apsau-  uzges, elektroning sistema pakankamai atvéso. Galite ruoéti
gota elektroniné sistema, kaitvieté buvo  toliau.
iSjungta.

FY Nors buvo iSjungta naudojant FZ, elek-  Siek tiek palaukite. Palieskite bet kurj valdymo pavirSiy. Jei Fy
troniné sistema kaito toliau. Todél buvo  uzges, galite ruosti toliau.
iSjungtos visos kaitvietés.

[

|spéjimas: karstas puodas stovi valdymo
pulto srityje. Elektroniné sistema gali per-
kaisti.

F5 ir kaitinimo
pakopa blyksi pakai-
tomis. Suskamba
garsinis signalas.

Nuimkite puoda. Klaidos rodmuo netrukus uzges. Galite ruosti
toliau.

F5 ir garsinis signa- Karstas puodas stovi valdymo pulto sri-  Nuimkite puoda. Siek tiek palaukite. Palieskite bet kurj valdymo
las tyje. Kad baty apsaugota elektroniné sis- pavirsiy. Jei F 5 uzges, galite ruosti toliau.
tema, kaitvieté buvo isjungta.

F8

Kaitvieté per ilgai veiké, todél iSsijungé.

Kaitviete vél i§ karto galite jjungti.

Klienty aptarnavimo tarnyba

Jeigu prietaisg reikia remontuoti, masy tarnyba - Jasy
paslaugoms.

El. numeris ir FD numeris
Jeigu kviesite masy klienty aptarnavimo tarnybg, pasakykite

prietaiso el. ir FD numerj. Techniniy duomeny lentele su
numeriais surasite prietaiso pase.

Atminkite, kad dél gedimuy, atsiradusiy netinkamai naudojantis
prietaisu, iSkvietus techninés prieZilros specialistg, uz jo
apsilankymag teks moketi net ir garantinio laikotarpio metu.

Bandomieji patiekalai

Si lentelé buvo sukurta patikros institutams, kad bty lengviau
iSbandyti mdsy prietaisus.

Lentelés duomenys taikomi musy priedams - ,Schulte-Ufer*
indams (4 indukciniy puody rinkinys HZ 390042), kuriy
matmenys yra tokie:

Remonto pavedimai ir patarimai gedimy atvejais

Visy Saliy kontaktinius duomenis rasite pridétame klienty
aptarnavimo tarnybos skyriy saraSe.

Pasitikékite gamintojo kompetencija. BUsite tikri, kad remonto
darbus atlieka iSmokyti techninés priezidros tarnybos technikai,
kurie turi JUsy prietaisui tinkancias originalias atsargines dalis.

16 cm @, 1,2 | puodas ilga rankena, skirtas 14,5 cm &
vienguba kaitvieté

16 cm @, 1,7 | puodas, skirtas 14,5 cm @ vienguba kaitvieté
22 cm @, 4,2 | puodas, skirtas 18 arba 17 cm @ kaitvietei
24 cm @, | puodas, skirtas 18 arba 17 cm @ kaitvietei

Jkaitinimas / uzvirinimas

Tolesnis virimas

Bandomieji patiekalai Uzvirinimo Trukmé (min.:sek.) Dangtis Tolesnio virimo Dangtis
pakopa pakopa

Sokolado lydymas

Indas: puodas ilga rankena

Sokoladinis glajus (pvz., ,Dr. Oetker* - - - 1. Ne

kartusis, 150 g) ant 14,5 cm @ kaitvietes
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Jkaitinimas / uzvirinimas

Tolesnis virimas

Bandomieji patiekalai Uzvirinimo Trukmé (min.:sek.) Dangtis Tolesnio virimo Dangtis
pakopa pakopa
Tirstos lesiy sriubos pasildymas ir lai-
kymas Siltai
Indas: puodas
Tirsta lesiy sriuba pagal DIN 44550
Pradiné temperatira 20 °C
Kiekis 450 g, 14,5 cm @ kaitvieté 9 Mazdaug 2:00 nemaisant Taip 1. Taip
Kiekis: 800 g, 18 cm J arba 17 cm & 9 Mazdaug 2:00 nemaisSant Taip 1. Taip
kaitvieté
Tirsta leSiu sriuba i§ konservo
pvz., leSiy pastetas su ,Erasco” desrelé-
mis:
Pradiné temperatira 20 °C
Kiekis 500 g, 14,5 cm @ kaitvieté 9 apie 2:00 Taip 1. Taip
(Pamaisyti mazdaug po 1:30)
Kieki_s: 1000 g, 18 cmJ arba 17 cm & 9 apie 2:30 Taip 1. Taip
kaitviete (Pamaigyti mazdaug po 1:30)
Besamelio padazo kaitinimas neuzver-
dant
Indas: puodas ilga rankena
Pieno temperatira: 7 °C
Receptas: 40 g sviesto, 40 g milty, 0,5 | 92 apie 5:20 Ne 113 Ne
pieno (3,5 % riebumo) ir Ziupsnelis drus-
kos, 14,5 cm @ kaitviete
T 18lydykite sviestg, jmaisy-
kite miltus ir druska, milty ir
sviesto misinj kaitinkite 3
minutes
2 | milty ir sviesto miSinj jpilkite pieno ir
nuolat maiSydami palaukite, kol uzvirs
3 Kai BeSamelio padazas
uzverda, jj toliau 2 minutes
virkite jjunge 1 pakopg ir
nuolat maisykite.
Pieniskos ryziy kosés virimas - tolesnis
virimas su dangciu
Indas: puodas
Pieno temperattra: 7 °C
Receptas: 190 g apvaliagradziy ryziy, 90 9 apie 6:45 Ne 2 Taip
g cukraus, 750 ml pieno (3,5 % riebumo) Kaitinkite pi " :
; 0 piena, kol jis pradeés
ir 1.g druskos, 14,5 cm @ kaitvieté kilti. Perjunkite | tolesnio virimo
pakopq ir | pieng suberkite
ryzius, cukry ir druskg
Bendra trukmé (jskaitant ir uzviri-
nimg) apie 45 minutés
Ryziy kose su pienu
pamaisykite po 10 minuciy
Receptas: 250 g apvaliagriudziy ryziy, 9 apie 7:20 Ne 2 Taip

120 g cukraus, 1 | pieno (3,5 % riebumo)
ir Ziupsnelio druskos, 18 arba 17 cm &
kaitvieté

Kaitinkite pieng, kol jis prades
Kilti. Perjunkite | tolesnio virimo
pakopaq ir | pieng suberkite
ryzius, cukry ir druskg

Bendra trukmeé (jskaitant ir uzviri-
nimg) apie 45 minutés

RyZiy ko$e su pienu
pamaisykite po 10 minuciy

Pieniskos ryziy koseés virimas - tolesnis
virimas be dangc¢io

Indas: puodas
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Jkaitinimas / uzvirinimas

Tolesnis virimas

Bandomieji patiekalai Trukmé (min.:sek.) Dangtis Tolesnio virimo Dangtis
pakopa
Pieno temperatira: 7 °C
Receptas: 190 g apvaliagrudziy ryziy, 90 9 apie 7:30 Ne 2 Ne
g cukraus, 750 ml pieno (3,5 % riebumo) . kit 5 Kry i
ir 1 g druskos, 14,5 cm @ kaitvieté ld?lﬁﬂz is;ur?t?(;lallterrrlglélilsd’acr#i i
uzkaitinkite. Pieno temperatirai
pakilus iki mazdaug 90 °C, per-
junkite j tolesnio virimo pakopa.
Palikite lengvai virti apie 50
minuciy
Receptas: 250 g apvaliagridziy ryziy, 9 apie 8:00 Ne 2 Ne
120 g cukraus, 1 | pieno (3,5 % riebumo) : ki 5 Kru i
ir .1 ,5 g druskos, 18 arba 17 cm @ kai- {jﬂiﬂg ﬁur?fé';teﬁ:g'é%’a% i
tviete uzkaitinkite. Pieno temperatarai
pakilus iki mazdaug 90 °C, per-
junkite j tolesnio virimo pakopa.
Palikite lengvai virti apie 50
minuciy
Ryziy virimas
Indas: puodas
Vandens temperatira 20 °C
Receptas pagal DIN 44550: apie 2:48 Taip 2 Taip
125 g ilgagradziy ryziy, 300 g vandens ir
ziupsnelis druskos, 14,5 cm O kaitvieté
Receptas pagal DIN 44550: apie 3:15 Taip 2. Taip
250 g ilgagridziy ryziy, 600 g vandens ir
ziupsnelis druskos, 18 cm @ arba 17 cm
@ kaitviete
Kiaulienos iSpjovos kepsnio kepimas
Indas: keptuve
|Spjovos kepsnio pradiné temperatira: 7
°C
Kiekis: 3 iSpjovos kepsniai (bendras svo- apie 2:40 Ne 7 Ne
ris apie 300 g, apie 1 cm storio) 15 g
saulégrazy aliejaus, 18 cm @ arba 17
cm @ kaitvieté
Lietiniy kepimas
Indas: keptuve
Receptas pagal DIN EN 60350-2
Kiekis: 55 ml tesSlos vienam lietiniui, 18 apie 2:40 Ne 6 arba 6-a, priklau- Ne
cm J arba 17 cm @ kaitviete somai nuo apskru-
dinimo laipsnio
Uzsaldyty bulvyé€iy gruzdinimas
Indas: puodas
Kiekis: 1,8 kg saulégrazy aliejaus; kie- Kol aliejus jkaista iki 180 °C Ne 9 Ne

kvienai porcijai: 200 g uzsaldyty bulvydiy
(pvz., ,McCain 123 Frites Original®), 18
cm @ arba 17 cm @ kaitvieté

Jei bandant naudojama 18 cm @ kaitvieté ir nustatoma 1500 W
vardiné galia, uzvirimo laikas pailgéja apie 20 % ir reikia viena

pakopa didesneés tolesnio virimo pakopos.
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/\ Ohutusnduded

Lugege kaesolevad nduded hoolikalt l1abi.
Hoidke kasutus- ja paigaldusjuhend ning
seadme pass alles hilisemaks kasutuseks
vOi seadme hilisemate omanike jaoks alles.

Kontrollige seade parast pakendi
eemaldamist Ule. Transpordil tekkinud
vigastuste tuvastamisel arge Uhendage
seadet vooluvorku.

llIma pistikuta seadmeid voib vooluvdrku
uhendada uksnes valjadppinud elektrik.
Seadme garantii ei laiene kahjustustele, mis
on pohjustatud valest Uhendamisest
vooluvorku.

Seade on ette nahtud kasutamiseks Uksnes
koduses majapidamises ja kodustes
tingimustes. Kasutage seadet vaid toitude ja
jookide valmistamiseks. Keemisprotsessi
tuleb jalgida. Luhikest keemisprotsessi
tuleb jalgida algusest [6puni. Kasutage
seadet Uksnes kinnistes ruumides.

See seade on ette nahtud kasutamiseks
kdrgusel kuni maksimaalselt 2000 meetrit
ule merepinna.

Arge kasutage pliidiplaadi katteid. Need
vOivad pohjustada Ulekuumenemisest,
sUttimisest voi materjalide purunemisest
tingitud dnnetusi.

Keeduala peab automaatselt véalja [Ulituma.......ccceeeveceirecnennene 35
Automaatng taimer ... 36
SIGNAAIKEI ... 36
Automaatne ajapiirang.........cccuremrrnsssmnisesnisse s ————— 36
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Energiakulu N&it .......cccviiiemminiscimncsr s e 36
Pohiseadistused........cccccoeerrrriccccerr e sscse e e e 37
Pohiseadistuste MUUIMINE .....ccvcvieiiiieceecee e 38
Puhastus ja hooldus .........ccccccimieemiimninnsmeesnen 38
Klaaskeraamiling pPinNd......ccccccvieieiiene e 38
Pliidiplaadi raam......cccveiiirereeeisese e 38
Torke KOrvaldamine .......cccccececerrrrcerssscersssssesssssessssmssssssmessssnenes 39
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Lisateavet toodete, lisatarvikute, varuosade ja teeninduse kohta
leiate Internetist: www.siemens-home.com ja
Internetikauplusest: www.siemens-eshop.com

Arge kasutage ebasobivaid kaitseseadiseid
ja reste laste kaitseks. Need vdivad
pohjustada onnetusi.

Ule 8-aastased lapsed ja isikud, kelle
fUusilised voi vaimsed voimed on piiratud
vOi kellel puuduvad seadme kasutamiseks
vajalikud teadmised ja kogemused, tohivad
seadet kasutada ainult juhul, kui nende ule
teostab jarelevalvet nende turvalisuse eest
vastutav isik vOi kui neile on selgitatud
seadme ohutut kasitsemist ja kui nad on
moistnud seadmest tulenevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed
tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid
juhul, kui nad on vanemad kui 8-aastased ja
nende Ule teostatakse jarelevalvet.

Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja
uhendusjuhtmest eemal.
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Poletuse oht!

Kuum 0li ja rasv suUttivad kiiresti. Arge
jatke kuuma dli ja rasva kunagi
jarelevalveta. Arge kunagi kustutage
pOlengut veega. LUlitage keeduala valja.
Summutage leegid ettevaatlikult kaane,
kustutusteki vdi muu sarnase esemega.

Keedualad lahevad vaga kuumaks. Arge
kunagi asetage pliidiplaadile suttivaid
esemeid. Arge jatke pliidiplaadile
esemeid.

Seade ldheb vaga kuumaks. Arge kunagi
hoidke pliidiplaadi all olevas sahtlis
suttivaid esemeid ega aerosoole.

Pliidiplaat IUlitub automaatselt valja ja
seda ei saa enam kéasitseda. Hiljem voib
see soovimatult sisse lUlituda. Lulitage
elektrikilbist vool valja. P66rduge
parandustddkotta.

Poletuse oht!

Keedualad ja neid Umbritsev piirkond,
isearanis pliidiplaadi raam, lahevad vaga
kuumaks. Arge puudutage kuumi pindu.
Hoidke lapsed eemal.

Keeduala kuumeneb, kuid naidik ei toota.

Lilitage elektrikilbist vool valja. P6drduge
parandustddkotta.

Kahjustuste pohjused
Téhelepanu!

Karedad poti- ja pannipdhjad kriimustavad klaaskeraamilist
pinda.

Valtige pottide tlihjakskeemist. See vdib tekitada kahjustusi.
Arge kunagi asetage kuumi panne ja potte esipaneelile,
naidikualale ega raamile. See voib tekitada kahjustusi.
Ulevaade
Jargmisest tabelist leiate sagedasemad kahjustused:

Elektriloogi oht!

Asjatundmatult teostatud parandustddd on
ohtlikud.Parandustoid tohib teha vaid
tootja valjadppe labinud tehnik.Kui seade
on defektne, eemaldage pistik
pistikupesast vai lulitage elektrikilbist valja
vool. P66rduge hooldekeskusesse.

Sissetungiv niiskus voib pohjustada
elektril6ogi. Arge kasutage
kdrgsurvepesurit ega aurupuhastit.

Defektne seade voib pdhjustada
elektril6ogi. Arge kunagi lllitage sisse
defektset seadet. Eemaldage toitepistik
pistikupesast vai lulitage elektrikilbist valja
vool. P66rduge hooldustddkotta.

Klaaskeraamilises pliidiplaadis olevad
maorad vdivad pdhjustada elektrildogi.
Lalitage elektrikilbist vool valja. P6drduge
parandustodkotta.

Vigastuste oht!

Potid voivad potipdhja ja keeduala vahele
sattunud vedeliku tottu akitselt tles hupata.
Hoidke keeduala ja potipdhi alati kuivad.

Pliidiplaadile kukkuvad kdvad voi teravad esemed vdivad
pliidiplaati vigastada.

Alumiiniumfoolium ja plastndud hakkavad kuumal pliidiplaadil
sulama. Pliidikaitsefoolium ei sobi pliidiplaadi jaoks.

Kahjustus Pohjus Korvaldamine
Plekid Ulekeenud toit Ulekeenud toit eemaldage kohe klaasist kaabitsa abil.
Ebasobivad puhastusvahendid Kasutage Uksnes klaaskeraamilise pinna jaoks sobivaid puhastusvahen-
deid.
Kriimustused Sool, suhkur ja liiv Arge kasutage pliidiplaati t66pinna ega alusena.

Karedad poti- ja pannipdhjad kriimus- Kontrollige oma ndud Ule.

tavad klaaskeraamilist pinda

Varvimuutused  Ebasobivad puhastusvahendid Kasutage Uksnes klaaskeraamilise pinna jaoks sobivaid puhastusvahen-

deid.

Pinnale kinnijaanud potimaterjal (nt ~ Nihutamisel kergitage potte ja panne.

alumiinium)

Mikropraod Suhkur, suure suhkrusisaldusega Ulekeenud toit eemaldage kohe klaasist kaabitsa abil.

road
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Keskkonnakaitse

Keskkonnasaastlik jaatmekaitlus
Kaidelge seadme pakendijaatmed keskkonnasdbralikult.

Kéesolev seade on méargistatud vastavalt direktiivile
2012/19/EU elektri-ja elektroonikaseadmete jaatmete
kohta. Direktiiv satestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete tagastamise ja
ringlussevotu raamtingimused Euroopa Liidus.

Soovitusi energia saastmiseks

Pange pottidele alati peale sobiva suurusega kaas. lima

kaaneta keetmisel on energiakulu tunduvalt suurem. Klaasist

kaas vbimaldab heita pilku potti, ilma et peaks kergitama
kaant.

Kasutage siledapohjalisi potte ja panne. Ebatasase p&hjaga

keedundude kasutamisel on energiakulu suurem.

Seadme tutvustus

Kasutusjuhend kéaib erinevate pliidiplaatide kohta. Lehekdljelt 2

leiate Ulevaate mudelitest koos mddtmetega.

Poti voi panni pdhja labimddt peab vastama keeduala
labimdddule. Liiga vaikeste pottide kasutamine keedualal
toob kaasa energiakao. Pange tahele: néude tootjad toovad
sageli ara poti Ulemise serva labim6ddu. Tavaliselt on see
suurem kui poti pohja labimoot.

Vaikesteks kogusteks kasutage vaikest potti. Suur, vaid
vahesel maaral taidetud pott tarbib palju energiat.

Valmistage toitu vaheses vees. Sellega hoiate kokku energiat.
Kdogiviljas séilivad vitamiinid ja mineraalained.

Katke potiga keeduala voimalikult suures ulatuses.
Lilitage keeduala Gigeaegselt madalamale voimsusastmele.

Valige keetmise jatkamiseks sobiv voimsusaste. Keetmist
liiga korgel voimsusastmel jatkates raiskate asjatult energiat.

Kasutage éra pliidiplaadi jadkkuumus. Pikema keeduaja
korral IUlitage keeduala vélja juba 5-10 minutit enne keeduaja
|6ppu.

Juhtpaneel
=9 o
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Naidud Méarkused
: — SlUmboli puudutamisel aktiveerub vastav funktsioon.
g vimsusastmed Hoidke sensorliilitid alati puhtad. Niiskus m&jutab nende
Hik jagdksoojus toimivust.
f= elektrooniline kiirkuumutus Arge tdmmake potte néidikute ja sensorite ldhedusse.
Elektroonika voib Ule kuumeneda.
et taimer

Sensorliilitid

D pealiliti

A elektrooniline kiirkuumutus

8°B keeduala valik

==¢) lapselukk

S pUhkimiskaitse

Ofmn+ reguleerimisala

8 taiendavate kuumutusringide sisselillitamine
® taimer
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Keedualad

Keeduala

Lisatsoonide sisseliilitamine ja véljalllitamine

Uheringiline keeduala

O
© kaheringiline keeduala

Valige vélja keeduala, puudutage stimbolit 8

co ovaalselt laienev ala

Valige vélja keeduala, puudutage stimbolit §

8 kaheringiline keeduala, ovaal- Valige valja keeduala, puudutage stimbolit 8, 2. kuumutusring IUlitub sisse

selt laieneva alaga keeduala

Puudutage uuesti taiendava sisselllituse stimbolit 8 , ovaalselt laienev ala llitub sisse

Keeduala lisatsooni sisselilitamine: vastav naidik suttib.

Keeduala sisselllitamine: automaatselt valitakse viimati valjareguleeritud véimsusaste.

Jaaksoojuse nait

Pliidiplaadil on iga keeduala jaoks kaheastmeline jadksoojuse
nait.

Kui naidikule iimub H, on keeduala veel kuum. Nii saate naiteks
hoida vaikeses koguses rooga veel soojana voi sulatada

Pliidiplaadi seadistamine

Kaesolevast peatlkist saate teada, kuidas keedualasid
seadistada. Tabelist leiate vdimsusastmed ja keeduajad
erinevate roogade valmistamiseks.

Pliidiplaadi sisse- ja valjalllitamine
Pliidiplaadi Illitate sisse ja valja pealdlitist.

Sisselillitamine: puudutage stimbolit D. Kélab helisignaal.
Peallliti kohal olev indikaatortuli ja naidikud i pdlevad.
Pliidiplaat on kasutusvalmis.

Véljalilitamine: puudutage stimbolit (D, kuni pealiiliti kohal olev
indikaatortuli ja naidikud kustuvad. Kdik keedualad on vélja
[Ulitatud. Jadkkuumuse néait pdleb edasi seni, kuni keedualad
on piisavalt jahtunud.

Markused

Pliidiplaat lalitub automaatselt véalja, kui kdik keedualad on
olnud vélja lUlitatud Ule 20 sekundi.

Seaded jadvad péarast valjalllitamist 4 sekundiks
salvestatuks. Kui lUlitate pliidiplaadi selle aja jooksul uuesti
sisse, hakkab pliidiplaat t66le eelnevate seadetega.

Keeduala sisselilitamine

Reguleerimisalal reguleerige valja soovitud vbimsusaste.
Voimsusaste 1 = madalaim vGimsus

Voimsusaste 9 = kdrgeim voimsus

Igal vdimsusastmel on vaheaste. See on tahistatud punktiga.
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glasuuri. Kui keeduala jahtub, iimub naidikule . Nait kustub,
kui keeduala on piisavalt jahe.

Voimsusastme seadmine

Pliidiplaat peab olema sisse lllitatud.

1. Puudutage stimbolit 8B, et keeduala valja valida.

Véimsusastme naidikul péleb &, véimsusastme naidiku all
pbleb _

2. Reguleerimisalal reguleerige vélja soovitud voimsusaste.
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Voimsusastme muutmine
Valige keeduala valja ja reguleerimisalal reguleerige valja
soovitud voimsusaste.

Pliidiplaadi véljalilitamine
Stumboliga 78 valige vilja keeduala. Reguleerimisalal

reguleerige val a 0. Umbes 10 sekundi parast suttib
jadkkuumuse nait.

Markused
Viimati seadistatud keeduala jadb aktiivseks. Vdite keeduala
seadistada, ilma et peaksite seda uuesti vélja valima.

Keeduala reguleerib kuumutuse sisse- ja valjalilitamine.
Kuumutus vdib sisse ja valja lulituda ka kdrgeimal
voimsusastmel.



Keetmistabel
Jargnevast tabelist leiate méned naited.

Keeduajad ja vGimsusastmed soltuvad roogade liigist, kaalust
ja kvaliteedist. Seetdttu on vdimalikud kdrvalekalded tabelis

toodud andmetest.

Keetmise alustamiseks kasutage voimsusastet 9.
Paksemaid roogi segage aeg-ajalt.

Voimsusaste keet-
mise jatkamisel

Keeduaeg minutites

Sulatamine

Sokolaad, glasuur 1-1 -

vOi, mesi, Zelatiin 1-2 -
Soojendamine ja soojana hoidmine

Supp, nt laatsesupp 1-2 -

Piim** 1.-2. -
Vorstikeste kuumutamine vees** 3-4 -
Sulatamine ja soojendamine

Spinat, kilmutatud 2.-3. 10-20 min
Guljass, kilmutatud 2.-3. 20-30 min
Hidvitamine, paisutamine

Kneedlid, klimbid 4-5~ 20-30 min
Kala 4-5* 10-15 min
Valged kastmed, nt Bechameli kaste 1-2 3-6 min
Vahustatud kastmed, nt Bernaise kaste, Hollandaise kaste 3-4 8-12 min
Keetmine, aurutamine, hautamine

Riis (riisi kogusega vdrreldes kahekordne kogus vett) 2-3 15-30 min
Riisipuder 1.-2. 35-45 min
Keedetud kartulid 4-5 25-30 min
Koorega keedetud kartulid 4-5 15-25 min
Tainatooted, nuudlid 6-7* 6-10 min
Uhepajatoidud, supid 3.-4. 15-60 min
Koogivili 2.-3. 10-20 min
Koogivili, kilmutatud 3.-4. 10-20 min
Kiirkeedupotis keetmine 4-5 -
Moorimine

Rulaadid 4-5 50-60 min
Moorpraad 4-5 60-100 min
Guljass 2.-3. 50-60 min
Praadimine**

Snitsel, naturaalne véi paneeritud 6-7 6-10 min
Snitsel, killmutatud 6-7 8-12 min
Karbonaad, naturaalne voi paneeritud*** 6-7 8-12 min
Lihaldigud (3 cm paksused) 7-8 8-12 min
Hamburger, lihapallid (3 cm Iabiméoduga)*** 4.-5. 30-40 min
Linnulihafilee (2 cm paksune)*** 5-6 10-20 min
Linnulihafilee, sigavkilmutatud*** 5-6 10-30 min
Kala ja kalafilee, naturaalne 5-6 8-20 min
Kala ja kalafilee, paneeritud 6-7 8-20 min
Kala ja kalafilee, paneeritud ja kilmutatud, nt kalapulgad 6-7 8-12 min
Krabid ja krevetid 7-8 4-10 min
Panniroad, kilmutatud 6-7 6-10 min
Pannkoogid 6-7 Uksteise jarel
Omlett 3.-4. Uksteise jarel
Harjasilmad 5-6 3-6 min

* ilma kaaneta edasi keeta
** iilma kaaneta
*** sageli keerata
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Voimsusaste keet- Keeduaeg minutites
mise jatkamisel

Frittimine (150-200g Uhe portsjoni kohta praadida jarjest 1-2 Itr 6lis**)

Slgavkilmutatud tooted, nt friikkartulid, kananagitsad
Kroketid

Liha, nt kanattkid

Kala, paneeritud vdi dlletainas

Koogivili, seened, paneeritud voi dlletainas

Vaikesed kupsetised, nt Berliini pannkoogid, puuvili dlletainas

8-9 -
7-8 -
6-7 -
5-6 -
5-6 -
4-5 -

* ilma kaaneta edasi keeta
** ilma kaaneta
*** sageli keerata

Elektrooniline kiirkuumutus

Elektroonilise kiirkuumutuse toimel laheb keeduala kérgeimal
voimsusastmel kuumaks ja lUlitub siis Teie poolt valitud
vdimsusastmele.

Kui kaua keeduala koérgeimal vdimsusel td6tab, séltub valitud
voimsusastmest.

Elektroonilise kiirkuumutuse seadistamine

Elektroonilist kiirkuumutust saab aktiveerida vaid esimese 30
sekundi jooksul parast keeduala sisselulitamist:

1. Reguleerige vélja keeduala vGimsusaste.
2. Puudutage stimbolit A.

Elektrooniline kiirkuumutus on aktiveeritud. Néidikul vilguvad
vaheldumisi A ja véimsusaste.

Parast keemistemperatuuri saavutamist péleb naidikul veel vaid
vOimsusaste.

Toiduvalmistamistabel elektroonilise kiirkuumutuse jaoks

Seda, milliste roogade jaoks sobib elektrooniline kiirkuumutus,

naete jargmisest tabelist.

Vaiksem toodud kogus kaib vaiksemate keedualade kohta,
suurem kogus suuremate keedualade kohta. Toodud ajad ja
kogused on ligikaudsed.

Paksemaid roogi segage aeg-ajalt.

Elektroonilise kiirkuumutuse joaks sobivad road Kogus Voéimsusaste Keetmise kogu-
kestus minutites

Soojendamine

Puljong 500ml-1ltr A 7-8 4-7 min

Paksemad supid 500ml-1ltr A 2-3 3-6 min

Piim** 200-400ml A1-2 4-7 min

Soojendamine ja soojana hoidmine

Supp, nt laatsesupp 400-800g A1-2 -

Sulatamine ja soojendamine

Spinat, kilmutatud 300-600g A 2.-3. 10-20 min

Guljass, kilmutatud 500g-1kg A 2.-3. 20-30 min

Hautamine

Kala 300-600g A 4-5* 20-25 min

Keetmine

Riis (riisi kogusega vorreldes kahekordne kogus vett) 125-2509g A 2-3 20-25 min

Keedetud kartulid 1-3 tassis vees 750g-1,5kg A 4-5 30-40 min

Koorega keedetud kartulid 1-3 tassis vees 750g-1,5kg A 4-5 20-30 min

Koddgivili 1-3 tassis vees 500g-1kg A 2.-3. 15-20 min

Kulmutatud kdogivili 1-3 tassis vees 500g-1kg A 4.-5. 15-20 min

Moorimine

Rulaadid 4 tlkki A 4-5 50-60 min

Moorpraad 1kg A 4-5 80-100 min

* ilma kaaneta edasi keeta
** ilma kaaneta
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Elektroonilise kiirkuumutuse joaks sobivad road Kogus Voéimsusaste Keetmise kogu-
kestus minutites

Praadimine**

Snitsel, naturaalne v&i paneeritud 1-2 tk A 6-7 8-12 min

Karbonaad, naturaalne voi paneeritud 1-2 tk A 6-7 8-12 min

Lihaldigud (3 cm paksused) 1-2 tk A 7-8 8-12 min

Kala ja kalafilee, paneeritud 1-2 tk A 6-7 8-12 min

Kala ja kalafilee, paneeritud ja kilmutatud, nt kalapulgad 200-300g A 6-7 8-12 min

Pannkoogid A 6-7 Uksteise jarel praa-
dida

* ilma kaaneta edasi keeta
** ilma kaaneta

Nouandeid elektroonilise kiirkuumutuse
kohta

Elektrooniline kiirkuumutus sobib saéstliku ja véhese veega
keetmise puhul.

Lapselukk

Lapselukk tokestab lastel pliidiplaadi sisselilitamise.

Lapseluku sisse- ja valjalllitamine

Pliidiplaat peab olema vélja IUlitatud.

Sisselillitamine: puudutage stimbolit </ ca 4 sekundit.
Stimboli <2/ kohal olev indikaatortuli siittibb 10 sekundiks.
Pliidiplaat on lukustatud.

Taimer

Taimerit voib kasutada 2 erineval viisil:

Keeduala peab automaatselt vélja Itlituma.
Signaalkellana.

Keeduala peab automaatselt valja lllituma
Sisestage soovitud keeduala jaoks aeg. Parast aja m66dumist
|Glitub keeduala automaatselt véalja.

Kestuse seadmine

1.Voimsusastme seadmine

2. Puudutage stmbolit C'-) Soowtud keeduala nait =l sittib.
Taimeri naidikul péleb 1.

3. Puudutage reguleerimisalal soovitud eelseadistust. Véimalik

eelseadistus vasakult paremale on 1, 2, 3..... kuni 10 minutit.

Jargmise 10 sekundi jooksul libistage Ule reguleerimisala
seni, kuni jduate soovitud kestuseni.

2.
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Suurte keedualade puhul lisage roale ainult umbes 3 tassi
vett, vaikeste keedualade puhul umbes 2 tassi vett.

Katke pott kaanega.

Toiduainete jaoks, mida valmistatakse rohkes vees (nt
nuudlid), ei ole elektrooniline kiirkuumutus sobiv.

Véljalilitamine: puudutage siimbolit <0/R ca 4 sekundit.
Blokeering vabaneb.

Automaatne lapselukk
See funktsioon aktiveerib pliidiplaadi valjaltlitamisel lapseluku.

Sisse- ja valjalulitamine

Kuidas automaatset lapselukku sisse lilitada, saate teada
peatUkist "Pdhiseadistused".

Kestus hakkab jooksma. Kui olete seadnud kestuse mitme
keeduala jaoks, kuvatakse alati viimati valitud keeduala kestust.
Automaatne seadistamine

Kui puudutate reguleerimisalas eelseadistust 1 kuni 5 kauem,
|aheb aeg automaatselt tagasi thele minutile.

Kui puudutate reguleerimisalas eelseadistust 6 kuni 10 kauem,
laheb aeg automaatselt tagasi 99 minutile.

Kui aeg on méédunud

Kui aeg on moéédunud, lllitub keeduala automaatselt vélja.
Kuulete helisignaali ja naidikul sittib £/ 10 sekundiks. Naidik
[=| pdleb eredalt. Puudutage stimbolit . Naidud kustuvad ja

helisignaal vaibub.

Kestuse muutmine voi kustutamine

Valige keeduala vélja ja puudutage stiimbolit (. Nait I siittib
heleda tulega. Reguleerimisalal muutke kestust véi seadke L/
peale.

Markus: Kestuseks voite seada kuni 99 minutit.
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Automaatne taimer

Selle funktsiooniga saate vélja reguleerida kestuse kdikide
keedualade jaoks. Péarast iga keeduala sisselllitamist hakkab
valjareguleeritud kestus jooksma. Parast aja moé6dumist IUlitub
keeduala automaatselt vélja.

Kuidas sisse lilitada automaatset taimerit, saate teada
pohiseadistuste peatlkist.

Markus: Saate muuta keeduala jaoks seatud kestust vOi
lUlitada vélja keeduala jaoks seatud automaatse taimeri:

Valige keeduala vélja ja puudutage stimbolit (®. Soovitud nait
[=| sittib heleda tulega. Reguleerimisalal muutke kestust voi
seadke {4 peale.

Signaalkell

Signaalkellaga saate vélja reguleerida kuni 99 minutit. See on
sOltumatu kdikidest teistest seadistustest.

Signaalkella sisselilitamine

Signaalkella saate sisse lilitada 2 eri viisil:

Automaatne ajapiirang

Kui keeduala on pikka aega sisse lUlitatud ja seadistust ei
muudeta, aktiveerub automaatne ajapiirang.

Keeduala kuumenemine katkeb. Keeduala néaidikul vilguvad
vaheldumisi = & ja jagkkuumuse nait H/h.

Puhkimiskaitse

Juhtpaneeli pihkimisel voivad seadistused muutuda.

Selle valtimiseks on pliidiplaat varustatud pthkimiskaitse
funktsiooniga. Puudutage simbolit =3/, Kélab helisignaal.
Siimboli =0/ kohal olev indikaatortuli siittib. Juhtpaneel on

Energiakulu nait

Selle funktsiooniga saate kuvada pliidiplaadi sisse- ja
valjalUlitamise vahelisel ajal tarbitud elektrienergia naitu.

Parast valjalllitamist ilmub ekraanile 10 sekundiks tarbitud
elektrienergia nait kilovatt-tundides, nt 1,08kWh

Naidu tapsus soltub muu hulgas vooluvérgu pinge kvaliteedist.

kWh
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Nait ei ole aktiivne. Kuidas naitu aktiveerida, saate teada
peatlkist Pohiseadistused.

36

m Kui keeduala on vélja valitud, puudutage stimbolit ® 10
sekundi jooksul 2 korda.

m SUmboli ® puudutamine, iima et keeduala oleks valja valitud.
Nait £\ sittib.

Signaalkella seadmine
Reguleerimisalal m&&rake soovitud aeg.
Kui aeg on mé6dunud

Parast aja mdddumist kuulete helisignaali. Taimeri naidikul
poleb JL1. Signaalkella nait £\ pdleb eredalt. 10 sekundi parast
|Glitub né&it valja.

Aja naitamine

Siimboliga (® valige vilja signaalkell. Aja néit ilmub 10
sekundiks.

Aja korrigeerimine

Stumboliga (® valige vélja signaalkell ja seadistage uuesti.

Mis tahes sensorliliti puudutamisel nait kustub. Voite
seadistada uuesti.

Automaatse ajapiirangu aktiveerumise aeg soltub seadistatud
vdimsusastmest (1 kuni 10 tundi).

30 sekundiks lukustatud. Saate juhtpaneeli pihkida, ilma et
seadistused muutuksid.

Markus: Pihkimiskaitse funktsioon ei laiene pealdlitile.
Pliidiplaati saate alati valja lUlitada.



Pohiseadistused

Seadmel on erinevad pdhiseadistused. Pohiseadistusi voite
muuta vastavalt enda vajadustele.

Nait Funktsioon
c Automaatne lapselukk
O Valja lilitatud.*

{ Sisse lllitatud.

cc Helisignaal

H Kinnitussignaal ja vale kasitsuse signaal on valja lUlitatud (peallliti signaal on alati sisse lUlitatud).

J
{ Ainult vale kasitsuse signaal sisse lilitatud.
£ Ainult kinnitussignaal sisse lilitatud.

3 Kinnitussignaal ja vale kasitsuse signaal sisse liilitatud.*

(K]

Energiakulu nait (vGrgupinge saate teada elektrivarustusettevotjalt)

]

C

Energiakulu nait valja lUlitatud.*

{ Energiakulu nait, kui vérgupinge on 230V.
Z Energiakulu nait, kui vérgupinge on 400V.
= Energiakulu nait, kui vérgupinge on 220V.
LI’

Energiakulu nait, kui vorgupinge on 240V.

Automaatne taimer
I Valja lulitatud.*

-89 Kestus, mille méddumisel lilituvad keedualad valja

[}
(]

ch Taimeri I16pu helisignaali kestus
{ 10 sekundit.*

£ 30 sekundit.

3

1 minut.

Taiendavate kuumutusringide sisseliilitamine

]

D Valja lulitatud.
{ Sisse lilitatud.
Z Viimane seadistus enne keeduala valjalilitamist.*

cq Keeduala viljavalimise aeg
i Piiramatu: viimati valitud keeduala véite alati seadistada, ilma et peaksite seda uuesti valja valima.*

{ Viimati valitud keeduala saate seadistada 10 sekundi jooksul parast véljavalimist, seejérel peate keeduala enne
seadistamist uuesti vélja valima.

Pohiseadistuse lahtestamine
O valja lulitatud.*

{ Sisse lilitatud.

]

* Pohiseadistus




Pohiseadistuste muutmine
Pliidiplaat peab olema vélja lUlitatud.
1. LUlitage pliidiplaat sisse.

2.Jargmise 10 sekundi jooksul puudutage siimbolit &
4 sekundit
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Vasakpoolsel naidikul vilguvad vaheldumisi c ja |,
parempoolsel naidikul péleb .

Puhastus ja hooldus

Kaesolevas peatikis on toodud juhised pliidiplaadi hoolduseks.

Sobivad puhastus- ja hooldusvahendid on saadaval
mudgiesindustes ja meie Interneti-kaupluses.

Klaaskeraamiline pind

Puhastage pliidiplaat iga kord pérast kasutamist. Nii ei kdrbe
toidujaagid sisse.

Puhastage pliidiplaati alles siis, kui see on piisaval maaral
jahtunud.

Kasutage Uksnes klaaskeraamilise pinna jaoks sobivaid
puhastusvahendeid. P66rake tahelepanu pakendil toodud
puhastusjuhistele.

Arge kunagi kasutage:

m kasipesuks ette nahtud ndudepesuvahendit lahjendamata
kujul

m ndudepesumasinas kasutamiseks ette nahtud vahendit
m KUUriva toimega vahendeid

m abrasiivse toimega vahendeid nagu ahjupuhastusaerosool
vdi plekieemaldi

m kudrimiskasni
m korgsurve- ega aurupuhastit

Kdvasti kinni olev mustus eemaldage kauplustes saadaoleva
klaasist kaabitsaga. P66rake tédhelepanu tootja juhistele.

Sobiva klaasist kaabitsa leiate ka meie mudlgiesindusest,
hooldustdokojast ja Interneti-poest.

Head tulemused saavutate klaaskeraamilise pinna
puhastamiseks ettenahtud spetsiaalseid puhastuskasni
kasutades.
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3. Puudutage siimbolit ® seni, kuni soovitud nait ilmub
vasakpoolsele naidikule.

4.Reguleerimisalal reguleerige vélja soovitud vaartus.
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5. Puudutage stimbolit & 4 sekundit.
Seadistus on aktiveeritud.

Viljalulitamine

Pohiseadistustest lahkumiseks lUlitage pliidiplaat pealdlitist
vdlja ja seadistage uuesti.

Pliidiplaadi raam

Et valtida pliidiplaadi raami kahjustamist, jargige jargmisi

juhiseid:

m Kasutage Uksnes sooja ndudepesuvahendilahust.

[ | ll_J_léed puhastuslapid loputage enne kasutamist pohjalikult
abi.

m Arge kasutage teravaid ega kiliriva toimega vahendeid.

m Arge kasutage klaasist kaabitsat.




Torke korvaldamine

Torge on sageli tingitud vaid monest pisiasjast. Enne
klienditeenindusse pddrdumist pddrake palun tdhelepanu
jargmisele.

Teie pliidiplaadi elektroonika paikneb juhtpaneeli all. Selles
piirkonnas voib temperatuur mitmesugustel pdhjustel vaga
kdrgele tousta.

Et elektroonika Ule ei kuumeneks, lulituvad keedualad vajaduse
korral automaatselt valja. Naitu F2, F4 voi F 5 kuvatakse
vaheldumisi jagkkuumuse naiduga H vai h.

Nait Viga

Abinou

Puudub Vooluvarustus on katkenud.

Kontrollige hoone elektrikilpi ja kaitsmeid. Tehke teiste elektritar-
vikute abil kindlaks, kas tegemist on voolukatkestusega.

Kdik ndidud vilguvad Juhtpaneel on niiske véi on sellele aseta-
tud mingi ese.

Kuivatage juhtpaneel voi eemaldage ese.

2 Mitut keeduala kasutati iheaegselt suurel
voimsusel. Elektroonika kaitseks lulitus
keeduala vélja.

Oodake veidi. Puudutage mis tahes sensorllitit. Kui &2 kustub,
on elektroonika piisavalt jahtunud. Voite keetmist jatkata.

Fy Hoolimata F 2 poolsest véljalilitumisest
jatkas elektroonika kuumenemist. Seepéa-
rast |Ulitusid valja kbik keedualad.

Oodake veidi. Puudutage mis tahes sensorlilitit. Kui FY kustub,
voite keetmist jatkata.

F5 javdimsusaste Hoiatus: juhtpaneeli piirkonnas on kuum

Eemaldage keedundu. Veateade kustub veidi peale seda. Voite

vilguvad vaheldu- keedundu. Elektroonika Ulekuumene- keetmist jatkata.

misi. Klab helisig-  mise oht.

naal

F5 ja helisignaal Juhtpaneeli piirkonnas on kuum keedu- Eemaldage keedundu. Oodake veidi. Puudutage mis tahes sen-
nou. Elektroonika kaitseks lilitus kee- sorliilitit. Kui &5 kustub, véite keetmist jatkata.
duala valja.

g Keeduala oli liiga kaua t66s ja lUlitus Voite keeduala kohe uuesti sisse lUlitada.
valja.

Klienditeenindus

Kui seade vajab parandamist, p6drduge meie
klienditeenindusse.

E-number ja FD-number:

Klienditeenindusse pddrdumisel teatage palun seadme E-
number ja FD-number. Andmesildi numbritega leiate seadme
passist.

Pidage meeles, et valest kasitsusest tingitud probleemide korral
on hooldustehniku poole pdérdumine ka garantii kehtivuse ajal
tasuline.

Remonttédde tellimus ja konsultatsioon rikete korral

Kaigi riikide kontaktandmed leiate kaasasolevast
klienditeeninduste nimekirjast.

Tootja padevuses vdite kindel olla. Sellest l1&htudes tagate, et
parandustdid teevad asjaomase kvalifikatsiooniga
hooldustehnikud, kes kasutavad seadme jaoks ettenahtud
originaalvaruosi.
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Kontrollroad

Jargneva tabeli koostasid kontrolliasutused, et hélbustada meie
kodumasinate testimist.

Tabelis toodud andmed on esitatud jargmiste médtmetega
Schulte-Uferi keedundude kohta (4osaline
induktsioonpliidiplaadi pottide komplekt HZ 390042):

kastrul @ 16 cm, 1,2 L, 14,5 cm @ Uheringiline keeduala
jaoks

keedupott @ 16 cm, 1,7 L, 14,5 cm @ Uheringiline keeduala
jaoks

keedupott @ 22 cm, 4,2 L, 18 cm @ vdi 17 cm O keeduala
jaoks

praepann @ 24 cm, 18 cm @ voi 17 cm @ keeduala jaoks

Kuumutamine / keema ajamine Edasikeetmine
Kontrollroad Voimsusaste Kestus (min:sek) Kaas Voimsusaste eda- Kaas
keema ajami- sikeetmisel
sel
Sokolaadi sulatamine
No&u: kastrul
Sokolaadiglasuur (nt Dr. Oetker pool- - - - 1 Ei
moru, 150 g) 14,5 cm @ keedualal
Laatsesupi soojendamine ja soojana
hoidmine
Nou: keedupott
L&éatsesupp vastavalt standardile DIN
44550
Algtemperatuur 20 °C
Kogus 450 g 14,5 cm & keedualal 9 ca 2:00 ilma segamata Jah 1. Jah
Kogus: 800 g, 18 cm @ voi 17 cm @ 9 ca 2:00 ilma segamata Jah 1. Jah
keedualal
L&&tsesupp konservsupina
nt Erasco |aatsesupp viineritega:
Algtemperatuur 20 °C
Kogus 500 g 14,5 cm @ keedualal 9 ca 2:00 Jah 1. Jah
(segada ca 1:30 mooddumisel)
Kogus: 1000 g, 18 cm @ vdi 17 cm & 9 ca 2:30 Jah 1. Jah
keedualal (segada ca 1:30 moddumisel)
Bechameli kastme valmistamine
Nou: kastrul
Piima temperatuur: 7 °C
Retsept: 40 g vdid, 40 g jahu, 0,5 | piima 92 ca 5:20 Ei 113 Ei

(rasvaprotsendiga 3,5%) ja veidi soola,
14,5 cm @ keedualal

' Sulatada voi, segada hulka
jahu ja sool ning lasta segul
3 minutit kuumeneda

2 Lisada segule piim ja kuumutada see
pidevalt segades keemiseni

3 Péarast kastme kuumene-
mist keemiseni hoida seda
veel 2 minutit véimsusastmel
1, sealjuures seda pidevalt
segades

Riisipudru keetmine - edasikeetmine
kaanega

Nou: keedupott
Piima temperatuur: 7 °C
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Kuumutamine / keema ajamine

Edasikeetmine

Kontrollroad Voimsusaste Kestus (min:sek) Kaas Voimsusaste eda- Kaas
keema ajami- sikeetmisel
sel
Retsept: 190 g Umarterariisi, 90 g suhk- 9 ca 6:45 Ei 2 Jah
rut, 750 ml piima (rasvasisaldusega Kuumutada piim keemiseni. Liili-
3,5%) ja 1 g soola, 14,5 cm & keedualal tada tagasi gdasikeetmise voim-
susastmele ning lisada piima
hulka riis, suhkur ja sool
Kogukestus (sh keema ajamine)
ca 45 minutit
10 minuti parast segada riisi-
pudru labi
Retsept: 250 g Umarterariisi, 120 g suhk- 9 ca 7:20 Ei 2 Jah
rut, 11 piima (rasvasisaldusega 3,5%) ja Kuumutada piim keemiseni. Liili-
glsult |SOOIa' 18 cm @ v6i 17 cm @ kee- tada tagasi edasikeetmise v&im-
vala susastmele ning lisada piima
hulka riis, suhkur ja sool
Kogukestus (sh keema ajamine)
ca 45 minutit
010 minuti parast segada rii-
sipudru labi
Riisipudru keetmine - edasikeetmine
ilma kaaneta
Nou: keedupott
Piima temperatuur: 7 °C
Retsept: 190 g Umarterariisi, 90 g suhk- 9 ca 7:30 Ei 2 Ei
rut, 750 ml piima (rasvasisaldusega Lisada piimale riis. suhkur ia
3,5%) ja 1 g soola, 14,5 cm & keedualal sool ninpg kuumuta{da pide\jalt
segades. Piima temperatuuril ca
90 °C lulitage tagasi edasikeet-
mise voimsusastmele.
Lasta ca 50 minutit nérgalt
keeda
Retsept: 250 g Umarterariisi, 120 g suhk- 9 ca 8:00 Ei 2 Ei
rut, 1 | piima (rasvasisaldusega 3,5%) ja Lisada pii - .
- piimale riis, suhkur ja
3'5 lglsoola, 18 cm @ voi 17 cm @ kee- sool ning kuumutada pidevalt
uaia segades. Piima temperatuuril ca
90 °C lulitage tagasi edasikeet-
mise véimsusastmele.
Lasta ca 50 minutit nérgalt
keeda
Riisi keetmine
Nou: keedupott
Veetemperatuur 20 °C
Retsept vastavalt standardile DIN 44550: 9 ca 2:48 Jah 2 Jah
125 g pikateralist riisi, 300 g vett ja pisut
soola, 14,5 cm @ keedualal
Retsept vastavalt standardile DIN 44550: 9 ca 3:15 Jah 2. Jah
250 g pikateralist riisi, 600 g vett ja pisut
soola, 18 cm @ voi 17 cm & keedualal
Seafilee praadimine
N&u: praepann
Seafilee algtemperatuur: 7 °C
Kogus: 3 seafileed (kogukaal ca 300 g, 9 ca 2:40 Ei 7 Ei

umbes 1 cm paksused), 15 g paevalille-
oli, 18 cm @ vdi 17 cm @ keedualal

Pannkookide praadimine
N&u: praepann

Retsept vastavalt standardile DIN 60350-
2
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Kuumutamine / keema ajamine Edasikeetmine

Kontrollroad Voimsusaste Kestus (min:sek) Kaas Voimsusaste eda- Kaas
keema ajami- sikeetmisel
sel

Kogus: 55 ml tainast Uhe pannkoogi 9 ca 2:40 Ei 6 voi 6. olenevalt Ei
kohta, 18 cm @ voi 17 cm @ keedualal pruunistusastmest
Siigavkilmutatud friikartulite frittimine
Nou: keedupott

Kuni 6li kuumeneb temperatuu- Ei 9 Ei

Kogus: 1,8 kg paevalilledli, the portsjoni 9
kohta: 200 g stgavkllmutatud friikartu-

leid (nt McCain 123 Frites Original), 18

cm @ voi 17 cm @ keedualal

rile 180°C

Kui katseid tehakse 18 cm @ keedualal nimivdimsusega 1500
W, pikeneb keema ajamise aeg umbes 20% vorra ja
edasikeetmise vOimsusastet suurendatakse he astme vorra.
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/A TexHika 6e3neku

PeTenbHO npoyntante Lo iHCTPYKLItO.
36epexiTb IHCTPYKLIT 3 MOHTa)Xy Ta
eKcn/yatauil Ta nacnopT npunaay anAa
noaanblloro KopucTyBaHHA abo nepepaui ix
IHLLOMY KOpUCTyBauy.

[lepeBipTe nNpunan nicnAa posnakyBaHHA. [pn
BUABNEHHI NOWKOMKEHHSA, AKE BUHUKIO Mia
yac TPaHCNOPTYBaHHA, HE BCTAHOBONTE
npwnag.

MpaBo nigkntoyat npunan 6es3 Wrekepy Mae
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N03BiN. [[apaHTia He PO3MOBCIOIXKYETLCA HA
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MOHTaXXEM.
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B 3aKPUTUX NPUMILLEHHAX.

Llen npunan npu3HavyeHnin AnA BUKOPUCTaHHA
Ha BUCOTI woHanbdinbwe 2000 M Haa piBHEM
MOPA.

He 3acTocoByiTe 3axXUCHY NaHE b BAPWUIbHOI
NoBePXHi. ICHye Hebeaneka
TpaBMyBaHHA,HaNPWKNaa, BHACNIAOK
neperpiBaHHa, 3arimaHHa ado
PO3TPICKYBAHHA Marepiasnis npuaaay.
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Bonee noapoBHyto nHhopMaLmio o NPOAYKLMMW, NMPUHAANEXHOCTAX,
3anacHbIX 4acTAx 1 cnyxée cepBuca MOXHO HalTn Ha
ouumnansHom cante www.siemens-home.com u Ha cavite
NHTEPHeT-Mara3nHa www.siemens-eshop.com

He B1KoOpuCTOBYWTE HENpUAATHI 3aXWCHI
npucTpol abo pelwitkn ana 6esnexkn aiTen.
IcHye Hebes3neka TpaBMyBaHHA.

[itn 0o 8 pokiB Ta 0codM i3 NCUXIYHNMMU,
CEHCOPHUMW YN MeHTabHUMK Bagamu, ado
AKLO iM Bpakye 3HaHb Ta JOCBIaAY, MOXYTb
KOpWUCTyBaTUCA Npwiaaom nuwe nia
Har/1940M JIFOAUHU, WO Hece BiANOBIAA/IbHICTb
3a ixHto 6e3neky, ado AKLWO BOHW NPONLLAN
NiArOTOBKY 3 KOPUCTYBaHHA NpunaaoMm Ta
PO3YMItOTb MOX/NBY HEOE3MNEKY.

He nossonanTte OitAM rpatucAa 3 npuaanom.
QuulleHHA Ta ekcnayaTauinHe
00CyroByBaHHA MOXYTb BUKOHYBaTW AiTH,
Ve AKWo iM 8 pokiB abo Binblle Ta AKLLO
BOHM Mig HArNAZOM.

TpumanTe giten monoawmnx 3a 8 pokis nogani
BiA NMpunaay Ta kabento NigKNtoYeHHs.
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Hebe3neKa nomei!

[apAya onia ado XMp WBMOKO 3alMatoTbCA.
Hikonn He sanuwante 6e3 Harnaay rapadi
Onito Ta Xup. 3aBOPOHAETLCA 3a/IMBATH
BOrOHb BOAOK. BUMKHITE KOH(DOPKY.
ObepexxHOo 3aKpuiTe NoayM'a KpuKoto ado
aHaoOrMYHUM NPeaMETOM.

KOHMOPKK OyXe CUNbHO HarpiBakoTbCA.
Hikonun He knaaitb 3aMMUCTI NpeaMeTu Ha
BapwW/ibHY NOBEPXHIO. He Knadite npeameTu
Ha BapW/IbHY MOBEPXHIO.

[Mpunan ay>xe CunbHO HarpiBaetbcA. Hikonm
He 30epiranTe 3anMncTi npeameTn ado
cnpei B Wyxnaaax 6esnocepenHbo nia
BaApW/IbHOKO MOBEPXHEID.

BapwuibHa NoOBEPXHA BUMUKAETLCA
CaMOCTIHO, Heto Oinblie He MOXHa
KopucTyBaTUCh. [i3Hille BOHa MoOxe
BMMNAAKOBO YBIMKHYTUCA. BUMKHITb
3ano0iXHMK Yy pO3noAaiibHoMy 60U,
3BEpPHITLCA [0 CEPBICHOI CAYXOW.

He6e3neka onikis!

KoHdopKa Ta NOBEPXHA HABKOJ10 HEl
(0co6MBO pama BapWibHOI MOBEPXHi)
CWIBbHO HarpiBatoTbCA. He TopkamnTech
rapAYnx NoBeEPXoHb. He nignyckante aiten
00 npwuniaay.

KoHMopKa HarpiBaeTbCcA, ane iHankatop He
npautoe BUMKHITL 3ano0ixXHUK Y
po3noainbHoMy 6110Li. 3BEpHITbCA A0
CepBiCHOI Cnyxou.

MpuunHK HecnpaBHOCTEN
YBara!
LLlopcTke AHO KacTpy/b Ta CKOBOPIAOK APANAE CKIOKepamiKy.

He cTaBTe Ha BOroHb MOPOXHI KacTpyi. Lle moxe npnsBecTv Ao
MOLKOIXKEHb.

Hikonn He cTaBTe rapAui CKOBOPIAKM Ta KacTpyi Ha nNaHenb
ynpasniHHa, 6ina iHAnkaTopiB Ta Ha pamy. Lle Moxe npussecTu
10 NOLUKOIXKEHD.

Ornapg

Y HacTynHii Tabnuui Bu sHaiaeTe iHhopMalito npo npodnemu, Lo
MOXYTb BUHWKHYTV HandacTiwe:

Heb6e3neKa ypareHHA eNeKTPUUHUM
cTpymom!

[py HekBanipikoBaHOMY PEMOHTI npunaa
MOXXE CTaTu OXKepenom
Hebe3nekn.PeMoHTHI podoTn Moxe
BUKOHYBATW Ti/IbKW MiArOTOBAHU HamMu
TEXHIK cepBicHOI cnyOu.AKLWwo npunan
HecnpaBHUN, BUTATHITb MEPEXXEBUI LUTEKEP
i3 pO3eTKM abB0 BUMKHITb 3aM0BiXKHUK Y
KopoOLi 3anodiKHMKIB. 3BEPHITbCA 10
CEPBICHOI CTy»OWN.

MpoHMKatoua Boora MoXe CrpuYmHUTM
ypaKeHHA eNneKTpuYHMM CcTpymom. He
BUKOPUCTOBYITE QUMLLlyBaY BUCOKOIO TUCKY
abo napoouuLlyBaui.

HecnpaBHicTb npunagy MOXe Npu3BecTu 40
YPaXKEHHA ETEKTPUYHUM CTPYMOM.
3ab0pOoHAETLCA BMUKATY NMOLIKOIKEHWN
npunaa. ButarHite mepexesuit Wtekep ado
BUMKHITb 3aM00IXKHUK Yy PO3MOAITbHOMY
6noui. 3BepHITbCA A0 CEPBICHOI CNyXOW.

TpiwmHn abo BiAKOAM Ha CKIOKepaMmili
MOXYTb MPU3BECTU [0 yPaXeHHA
e/IEKTPUYHUM CTPYMOM. BUMKHITb
3anoBiKHMK Yy po3noaiibHoMy 610Ui.
3BEpPHITbLCA 10 CEPBICHOI CYXOW.

Heb6e3neKka TpaBMyBaHHA!!
KacTtpyna MoXe panToBO MiACKOUMTA Ha
KOHMOPLUI Yepes pianHy MiXX AHOM KacTpy/ii Ta

KoHhopkoto. [16aiTe npo Te, Wob KoHhopKa
Ta IHO KacTpy/i 3aBXan 3a/MWanicb CyXumu.

ManiHHA Ha BapWbHY NMOBEPXHIO TBEPANX Ta/abo rocTpmnx
NPeameTiB MOXE BUK/INKATW NMOLWKOMKEHHA.

AntoMiHieBa honbra Ta EMHOCTI 3 M1acTMacu Ha rapavmx
KOH(hopKax nnaBnATbCA. 3axmucHa onbra ana nanTu He
niaxoanTb AnA Bawwoi BapuabHOI MOBEPXHI.

Mpo6nema MpuunHa PiweHHA

Mnamum CtpaBa 306irna nia yac rotyBaHHA Onpasy X BugananTe ixy, WO notpanuia Ha NoBepXHIO NAUTK, 3a AJ0NOMOrow
wkpedka anAa ckna.

OuucHi 3acobu, He NpudHayeHi ana 3acTocoByiiTe nLle OYMCHI 3acoBu, NPUIHAYEHI A7 CKIOKepaMiku.

CK/TIOKEPAaMIKM

MoapAnuHm Cinb, uykop Ta nicok Hikonn He cknagante pedi Ha BapwubHY NOBEPXHIO | HE BUKOPUCTOBYITE ii AK
poBOUNIA CTinN.

LLlopcTke AHO KacTpy/b Ta CKOBOPIAOK [lepeBipArTe Bawl nocya.

ApAnae CKIoOKepaMmiky

[TOTEMHIHHA OuncHi 3acobu, He NpuaHadeHi anAa 3acTocoByiiTe nLLIE OYMCHI 3aCO0U, NPU3HAYEHI A7 CKIOKEepaMiKu.
CK/IOKEPAaMIKM
CTupaHHa KacTpy/b (Hanpuknaa, [igHimarTe KacTpyni i CKOBOPIAKKM, KON NEPECYBAETE.
atOMIHIEBNX)

Harap Llykop Ta cTpaBu 3 BUCOKMM BMICTOM Onpasy X BuaananTe ixy, Lo noTpanunia Ha NoBEPXHIO MANTK, 32 JONOMOro
LyKpY wkpebka ana ckna.
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3axUCT HaBKOJIMLLUHbLOIO cepeaoBMLLa

YTunisauia BianoBiagHO A0 NpaBUn eKonoriyHoi
Ge3neku

OO6O0B'A3KOBO YTWUNIZYINTE YNaKOBKY BiAMNOBIAHO A0 NpPaBWn
eKosoriyHoi Geaneku.

Llen npunaag mapkipoBaHO 3rigHO MONOXEHb
esponencokoi AupexTtnen 2012/19/EU ctocoBHO
eIeKTPOHHUX Ta eneKkTponpunaais, wo 6y y

BMKOpucTaHHi (waste electrical and electronic equipment
B \\EEE).

[npekTnBoto BU3HAYatOTbCA MOXJIMBOCTI, AKI € AINCHUMM
y Mexax €BPOMNenCcbKoro cotay, WOAO0 NPUAHATTA Ha3an
Ta yTunisauii 6yBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Npunagis.

Mopaau wono 3aowageHHA eHepril

= 3aBXxan HakpvBanTe KacTpy i BIANOBIAHOW KpuLikoto. Mg yac
roTyBaHHA 0€3 KPWLLKM BUTPAYaEThcA 3HAUHO Oinblue
eneKTpoeHeprii. 3a AONOMOrol CKAAHOI KpULWKK Bu 3moxeTte
CMnocTepirati 3a NpPUroTyBaHHAM CTPaBW HaBIiTb Y 3aKPUTIN
KacTpyi.

= BuKopucTOoBYyTE KacTpyni Ta CKOBOPIAKM 3 PIBHUM [HOM.
HepiBHe AHO NiaBuWLLYE BUTPATU €NeKTPOEHeprii.

3HaMOMCTBO 3 NpUIagom

[aHa I[HCTpyKLiA NO BUKOPUCTaHHIO AiicHa ANA PI3HUX BapWUIbHUX
noBepxoHb. Ha cTtop. 2 Bu 3HanaeTe ornaa TMniB i3 3a3HauYeHHAM
OCHOBHMX XapakTePUCTUK.

MNMaHenb ynpaeBniHHA

= [liameTp AHa kacTpyni aBo CKOBOPIAKM MOBMHEH BiAnoBigaTh
pPO3Mipy KOHMOPKK. 3aHaaTo Mani kacTpyni Ha KoHMopPLi
nPU3BOAATL 0 BTPAT eHeprii. 3BepHiTb yBary: BUPOOHWKM nocyay
4yacTo 3asHauvaroTb BEPXHIN AiameTp KacTpyni. HanyacTiwe BiH
OinblINI 3a OiaMeTp OHa KacTpyi.

= [InA HeBeNVKOI KiNbKOCTI BUKOPUCTOBYITE HEBEIMKY KaCcTpy/to.
Benuka, TinbKu TPOXM HamoBHeHa KacTpya notpedye darato
eNeKTpoeHeprii.

m [OTyinTe 3 HEBE/IMKOLO KiNbKicTiO BoAK. Lle 3aolaants eHeprito, a
0BOUYi 30epexyTh BiTaMiHW Ta MiHepabHi PEYOBUHN.

= HamarariTeca 3akpuBaTti KacTpyneto akomora Oinbliy naoLly
KOHMOPKMN.

m CBO€YacHO nepemukanTe Hasaa Ha crnadKilnii piBeHb
HarpiBaHHA.

m O6epiTb NOTPIOHUIA piBEHb NOJANLLIOTO HarpiBaHHA. g yac
roTyBaHHA i3 3aHaATO BMCOKMM PIBHEM BUTpPaAYaTUMETLCA 3aliBa
eHepris.

= BuKopucToByinTe 3a/1WKOBE TENI0 BapuIbHOI NOBEPXHi. [ig yac
[IOBroro rotyBaHHA BUMMKaNTe KOHMOPKY BXe 3a 5-10 xBunvH Ao
TOro, AK 3HIMETE 3 NIUTM KaCTPY/ItO UM CKOBOPIAKY.
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-5 PiBHIB HarpiBaHHA
HiR 3a/IMLLKOBOrO Tensa
A aBTOMATUKM 3aKUNaHHA
g8 Tanmepa

MaHenb ynpasBniHHA

O) [[ONoBHMI BUMMKAY

A ABTOMaTVKa 3akunaHHA

8°B Bunobip KoHhOpPKHM

<0 ®yHKUiA "3axucT Big aiten"

I\ 3axucT Bi BUTUPAHHA
OHtinNiN+  3oHa peryntoBaHHA NapameTpis
8 MiAKIOUEHHA 30H

® Taimep

BKkagziBku
= [Tpy HAaTUCHEHHI Ha CUMBON aKTUBYETLCA BIAMNOBIAHA (DYHKLIA.

m CrexTe, W06 naHenb ynpasniHHA Oyna 3aBxam cyxoto. Bonora
nopyLye QyHKLIOHaIbHICTb.

m 3a00pOHAETLCA CTaBUTW KacTpyni B Be3nocepenHin 61M3bKOCTi
[0 aucnnesa n ceHcopiB. Big Uboro Moxe neperpitnca
€eNeKTPOHiKa.
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KoHdopku

KoHdopka MiaKnoyeHHA Ta BiAKNIOUEHHA
O OLOHOKOHTYPHAa KOHMOPKa
© [BOKOHTYpHa KOH(opKa OB6epiTb KOHPOPKY, AOTOPKHITLCA 10 CUMBOSY 8
co OBasibHa 30Ha PO3LWMPEHHA O6epiTb KOHPOPKY, JOTOPKHITLCA O CUMBONY &
8 [IBOKOHTYpHa KOH(OPKa, OB6epiTb KOHPOPKY, AOTOPKHITLCA 1O CUMBOSY 8, nigknounTbeA APYrUin HarpiBasibHUI KOHTYP

KOH(OpKa 3 0Ba/IbHOKO 30HOO
PO3LNPEHHA

3HOBY [JOTOPKHITLCA 40 CUMBOAY &, MIAKIIOUNTLCA OBAMbHA 30HA PO3LUMPEHHS

MigkntoYeHHA KOHMOPKK: CBITUTLCA BiANOBIAHWUIA iHANKATOP.

YBiIMKHEHHA KOH(OPKM: aBTOMaTUUYHO 0OMPAETLCA OCTaHHA YCTaHOBKA.

IHau KaTop 3aJIMLLKOBOro Tenna

Ha BapubHiin NoBepxHi AnA KOXHOI KOHMOPKK nependaueHnii
[BOCTYMNEHEBWUIA iHAMKATOP 3a/IMLIKOBOro Tenna.

AKLWO Ha iHaMKaTopi CBITUTLCA H, KOHdOpPKa Le rapaYa. Bu
MOXeTe, Hanpwvknam, NiATPMMYBaTU B rapAYoMy CTaHi HEBENUKY

PeryntoBaHHA KOH)OPOK

Y uini rnasi Bu pisHaeTeca, Ak peryntoBaT KOHMopKK. Y Tadnumui
HmwkJYe Bn 3HargeTe piBHI HarpiBaHHA Ta yYac roTyBaHHA Pi3HUX
CTpas.

YBiMKHEHHA Ta BAMKHEHHSA1 BapUNbHOI NOBEPXHi

BapunbHa noBepxHA BMUKAETLCA Ta BUMWUKAETLCA 32 AOMOMOroH0
FONNIOBHOIo BMMMKaua.

YBiMKHeHHA: aoTopkHiTeeA Ao cumsony (D. SlyHae curHan.
3aropATbea iHaMKaTopHa naMnoyka 6inA rooBHOMO BUMMUKaYa Ta
iHaMKaTopy &J. BapunbHa NOBEPXHA roToBa A0 eKcrnyaraldii.

BuMKHeHHs: aoTopkHitbea fo cumsony (D i Tpumaiite, noku
iHOMKaTopHa Namnouka OinA rooBHOMO BUMMKAYA Ta iHAMKATOPW
He 3racHyTb. BCi KOHPOPKM BUMKHEHI. IHAMKATOP 3aMLWKOBOro
Tenna Oyne CBITUTUCA, MOKN KOHMPOPKM AOCTAaTHLO HE OXOSIOHYTh.
BrasiBKu

= BapunbHa noBepxHA BUMMKAETLCA aBTOMATUYHO, AKLLO BCi
KOH(OPKN BUMKHEHI A0BLLIE, HixX 20 CekyHA.

m YcTaHoBKM 30epiratoTbea y nam'aTi nepui 4 cekyHau nicna
BMMKHEHHA. AKLWO Bn NpoTArom Lboro yacy 3HOB YBIMKHETE
BapW/IbHY MOBEPXHIO, BOHA NpaltoBaTMme 3 nonepeaHiMm
ycTaHoBKamu.

PeryntoBaHHA KOHPOPKHU

Y 30HI peryntoBaHHA napameTpis Bu MoxeTe BCTAHOBUTU BaxaHuii
PiBEHb HarpiBaHHA.

PiBeHb HarpiBaHHA 1 = HalHWXYa NOTYXHICTb
PiBeHb HarpiBaHHA 9 = HaWBWLLA NOTYXHICTb

KOXHWIA piBeHb HarpiBaHHA Mae NPOMiXHUIA piBeHb. Moro
NO3HAYEHO Kparkoto.
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cTpaBy abo POITONUTK LIOKONAAHY rnasyp. AKLIO KOHdopKa
OXONOMKYETLCA Aani, IHANKATOP NepekoyacTea Ha f. Koau
KOH(OpKa AOCTaTHbO OCTUMNA, iHAMKATOP 3racae.

BcTaHoBNeHHA piBHA HarpiBaHHA:

BapwnbHa noBepxHA NoBMHHA OyTW YBIMKHEHO!O.

1. HaTucHiTb Ha cmBon @8, o6 oBpaTit KOHMOPKY.

Ha iHavKaTopi piBHIB HArpiBaHHA CBITUTLCA L1, Nid HUM
BijoOpaXaeTbca _

2. 3apaliTe noTpibHi napameTpun AnA BaxaHoi KOHMOPKK Y 30Hi
peryntoBaHHA NapameTpiB.
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3miHa piBHA HarpiBaHHA
O06epiTb KOHPOPKY Ta YCTAHOBITL PiBEHb HArPiBaHHA Y 30Hi
peryntoBaHHA napameTpis.

BUMKHEHHA KOHPOPKH

OBepiTb KOHOPKY 3a AOMOMOroK CYMBOJY B-8. YCTaHoBiTh 0 y
30Hi peryntoBaHHA napameTpis. Yepes npménm:aHo 10 cekyHAa
BiJOOpasuTbLCA iHAMKALIA 3a/IMWKOBOro Tenna.

BKa3siBKH

m AKTUBHOIO 3a/IMILAETLCA KOH(OPKA, HanalwToBaHa 0CTaHHLOro
paasy. Il MmoxHa BigperyntoBatt abo obpaTu iHuy.

m KOH(opKa peryntoeTbca YBIMKHEHHAM Ta BUMKHEHHAM
HarpiBaHHA. HarpiBaHHA MOXe BMUKaTUCh Ta BUMUKATUCh HaBIiTb
Ha MaKcuMasbHin NOTYXXHOCTI.



Tabnuua TpMBanocCTi roTyBaHHA
Y HacTynHili Tabnuui Bu sHalineTe oedaki npuknaan.

Yac rotyBaHHA Ta piBEHb HArpiBaHHA 3anexartb Bia BuAy, Barn ta
AKOCTI cTpaB. TOMy MOX/MBI BIAXWU/IEHHA Bif BKa3aHUX BEINYMH.

[MepioanyHO NoMillyiTe rycTi CTpaBu.

[nAa noBedeHHA OO KUMIHHA 3aCTOCOBYNTE PiBEHb HarpiBaHHA 9.

PiBeHb noganbworo TpuBanicTb

HarpiBaHHA roTyBaHHA Ha piBHi
nonanbLLoro
HarpiBaHHA, XB.
PosTonnroBaHHA
LLlokonag, rnasyp, 1-1. -
BEPLIKOBE Macsno, Mef, XenaTunH 1-2 -
PosirpiBaHHA Ta NiATPMMaHHA B TENAOMY CTaHi
['ycTuin cyn (Hanpuknag, cyn-nope 3 YeyeBuLeto) 1-2 -
Monoko** 1-2 -
PosirpisaHHA cocucok y soai** 3-4 -
Po3mopoxyBaHHA Ta po3irpiBaHHA
LUnmHaT rndokoro 3amopoXKeHHsA 2.-3. 10-20 xs.
MynAaw rnnéokoro 3aMOpPOXEHHsA 2.-3. 20-30 xB.
JoBeneHHA A0 rOTOBHOCTI, NOBiJiIbHE KUM'ATIHHA
KHeani, ranywku 4-5* 20-30 xB.
Pnba 4-5* 10-15 xs.
Bini coycu, Hanpuknag, Bewamens 1-2 3-6 xB.
306uTi coycu, Hanpuknaa, 6eapHCLKUIA Ui roNnaHaCLKUi 3-4 8-12 xB.
BapiHHA, npurotyBaHHA Ha napi, TyLUKyBaHHA
Puc (3 noaBiltHOO KiNbKICTIO BOAW) 2-3 15-30 xs.
Puc Ha monoui 1-2 35-45 xs.
Kaptonna "B myHanpi" 4-5 25-30 xB.
BapeHa kapTtonna 4-5 15-25 xs.
Bupobu 3 TicTa, MakapoHu 6-7* 6-10 xB.
Pary, cynu 3-4 15-60 xB.
Osoui 2.-3. 10-20 xa.
OBoUi, IMOOKOro 3aMOPOXKEHHA 3-4 10-20 xs.
['oTyBaHHA y CKOpoBapLi 4-5 -
TywKyBaHHA
FonyBui 4-5 50-60 xB.
MeueHn 4-5 60-100 xs.
Mynaw 2.-3. 50-60 xB.
CmarieHHA™™
LLHiuens, 3 naHipyBaHHAM abo 6e3 6-7 6-10 xB.
LHiuenb, rMmboKoro 3aMoOpPOXEHHA 6-7 8-12 xB.
KoTtnetu, 3 naxipyBaHHAM abo 6e3*** 6-7 8-12 xB.
Crenku (3 cM TOBLUMHOLO) 7-8 8-12xs.
Famoyprep, dhpukaaenskn (3 M TOBLUMHOK)*** 4.-5. 30-40 xs.
®ine nTuui (2 cM TOBLMNHOK)*** 5-6 10-20 xs.
®dine NTuLi rMMOOKOro 3aMOPOXEHHA*** 5-6 10-30 xs.
Puba abo pubHe dine, 6e3 naHipysaHHA 5-6 8-20 xB.
Puba abo pubHe ine, naHiposaHi 6-7 8-20 xB.
Puba Tta pubHe ine, naHipoBaHi Ta rMMOOKOro 3aMOPOXEHHA, Hanpuknaa, pPUuoHi Naanukm 6-7 8-12 xB.
Owmapu Ta KpeBeTKkun 7-8 4-10 xB.
MpoAayKTW ANA CMaxXeHHs, rOOKOro 3amMOPOKEHHS 6-7 6-10 xB.
MAnHLi 6-7 6e3 nepeps
Owmnet 3-4 6e3 nepeps
HAeuHn 5-6 3-6 x8.

* Mopanblue rotyBaHHA 6e3 KPULKK
** Bes KpuLKK
*** YacTo nepeBepTatu
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PieBeHb nopansworo Tpusanictb

HarpiBaHHA rotTyBaHHA Ha piBHi
nonanbLLOro
HarpiBaHHS, XB.

FoTyBaHHA y ¢puTIOpi (roTyBaHHA nopuin no 150-200 r 6e3 nepeps y 1-2 nitpax onii**)

3amMopoXeHi NpoayKTK, Hanpuknaa, kKapTonna gpi, NaHipoBaHi WMaTOUKN KypKu 8-9 -
KpokeTn 7-8 -
M'aco, Hanpuknaa, Kyp4ya, NOPUInHi LWMaTKK 6-7 -
Puba naHipoBaHa abo y Knapi 5-6 -
OBoui, rpubu naHiposaHi ado y KNApi 5-6 -
[piBHe neunBo, Hanpukiad, NOHUYMKK ado OyNoUKKN, DPYKTU Yy KAAPI 4-5 -

* MNopanslue rotyBaHHA 6e3 KPULLKK
** Bbes KpULwkK
*** YacTo nepesepTatu

ABTOMaTUKa 3aKUNaHHA

ABTOMaTMKa 3aKmnaHHA posirpiBac KOHPOPKY i3 MakCMMasibHOK
NOTY)XXHICTIO, @ NOTIM NepeMunkaeTbcA Ha oOpanHuii Bamu piseHb
noaanbLIOro HarpiBaHHA.

TpuBanicTb HarpiBaHHA KOHMOPKM 0OyMOBIeHa 0OpaHNM PiBHEM
noAanblIOro HarpiBaHHA.

Peryn HOBaHHA aBTOMaTUKHU 3aKUMNaHHA

ABTOMAaTVKY 3aKMMaHHA MOXHa akTMByBaTU NuLLIE Y NepLui
30ceKkyHa nicnA yBIMKHEHHA KOH(OPKM:

1. YBIMKHITb KOH(OPKY Ha GaykaHOMY PiBHi MOAa/bLIONO HarpiBaHHA.
2. [IoTOpKHIiTLCA [0 cumBosy A.

ABTOMaTUKa 3aKMnaHHA BMUKAETLCA. Ha iHamukaTopi no uepsi
BifoOpakatoTbCA A Ta piBEHb NOAATLLIOrO HarpiBaHHA.

[licnA 3aknunaHHA Ha iHAMKAaTOPI CBITUTLCA TiNbKW PiBEHb
NnoaanbLIOro HarpiBaHHA.

Ta6n|4uﬂ TpMBaHOCTi rotysaHHA AJIAi aBTOMaTUKHU 3aKUNaHHA

Ctpasu, npu I'OTyBaHHi AKX MOXHa KOPUCTYyBaTUCb aBTOMATUKOKO

3akunaHHA, HaBeeHi Yy HacTynHin Tadnuui.

HalimeHLwwa KinbkiCTb CTOCYETbCA HAMMEHLLIMX KOH(OPOK,
HalBinblla — BeNvKuxX. BkasaHi aaHi € nnie opieHTOBHUMMU.

[lepioAM4HO NMOMILLYITE TYCTi CTpaBu.

lfoTyBaHHA cTpaB 3a AONOMOrot0 aBTOMaTUKHU 3aKUNaHHA

KinbKicTb PiBeHb HarpiBaHHA 3aranbHUW Yac
roTyBaHHA, XB.

PogirpiBaHHA

BynbioH 500 mn-1 nitp A7-8 4-7 xB.
Cynw i3 3anpaBkoto 500 mn-1 nitp A 2-3 3-6 xB.
Monoko** 200-400 mn A1-2 4-7 xB.
PogirpiBaHHA Ta NigTPUMaHHA B TENJIOMY CTaHi

['yctuin cyn (Hanpukniad, Cyrn-nope 3 YeYEeBULIEID) 400-800 r A1-2 -
Po3mopomyBaHHA Ta posirpiBaHHA

LLnuHaT rnmboKoro 3amMopOXXeHHA 300-600 r A 2.-3. 10-20 xB.
T'ynAwW rambéoKoro 3aMOPOXEHHA 500 r-1 kr A 2.-3. 20-30 xB.
JloBeieHHA A0 rOTOBHOCTi

Punbéa 300-600 r A 4-5* 20-25 xs.
BapiHHA

Puc (3 noaBiiHO KiNbKiCTO BOAW) 125-250r A 2-3 20-25 xs.
Kaptonna "B myHanpi" 3 1-3 valukamu Boan 750 r-1,5 kr A 4-5 30-40 xs.
BapeHa kaptonna 3 1-3 valukamu Boan 750 r-1,5 kr A 4-5 20-30 xs.
OBoui 3 1-3 valwkamv BOAK 500 r-1 kr A 2.-3. 15-20 xB.
OBoUi IMBOKOro 3aMOPOXeHHA 3 1-3 valwkamu Boau 500 r-1 kr A 4.-5. 15-20 xB.
TywKyBaHHA

Fony6ui 4 wr. A 4-5 50-60 xa.
[MeueHn 1 Kkr A 4-5 80-100 xs.

* MNopanblue rotyBaHHA 6e3 KPULLKK
** Bbes KpULkK
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lFoTyBaHHA CTpaB 3a J0MOMOror0 aBTOMaTUKKU 3aKUMaHHA KineKictb PiBeHb HarpiBaHHA 3aranbHUW Yac
roTyBaHHA, XB.

CmardeHHA™™

LLHiuenb, 3 naHipyBaHHAM abo 6e3 1-2 wr. A 6-7 8-12 xB.

KoTtnetu, 3 naxipysaHHAM ado 6e3 1-2 wr. A 6-7 8-12 xB.

Crenku (3 cM TOBLUMHOLO) 1-2 wr. A7-8 8-12 xB.

Pnba abo pubHe dine, naHiposaHi 1-2 wr. A 6-7 8-12 xB.

Puba ta pubHe ine, naHipoBaHi Ta rMMOOKOro 3aMopoXeHHa, Hanpuknag, 200-300 r A 6-7 8-12 xB.

PUGHI nanvukm A 67 cMmaxuTi 6e3

MAnHui nepeps

* Mopanblue rotyBaHHA 6e3 KPULKK
** bes KpuLKu

NMopaau Wono aBToMaTUKK 3aKUNaHHA

ABTOMAaTMKa 3aKnnaHHA NpuaHaveHa anqa onTUManbHOro
30epeXeHHA KOPUCHNX PEYOBUH Yy IXi Ta AnA roTyBaHHA i3 Manoto
KiNbKOCTi BOAW.

dyHKuUiA "3axucT Big AiTen"

DOyHKUiA "3axucT Bia Aitein" 403BOAUTL 3anobirT! BUNaaKOBOMY
BMUKaHHIO BapWIbHOI MOBEPXHI OiTbMMU.

YBiMKHEHHA Ta BAMKHEeHHA YHKUIT "3axucT Bia
aiten”
BapwnbHa noBepxHA Mae OyT! BUMKHEHO!O.

YBIMKHEHHA: LOTOPKHITLCA [0 cuMBONy <3/N Ta yTpumyiiTe oro
npunoén. 4 cekynan. Ha 10 cekyHA 3aropAaeTbea iHAMKaTopHa
namnouka Haa cumeoioM <0/ . BapunbHa noBepxHa
3abnoKoBaHa.

Tanmep

Taimep MOXHa BMKOPUCTATW y ABa Pi3HUX Cnocodu:

KON HEOOXIAHO, WO KOHMOPKa BUMKHY1AcA aBTOMaTUUHO
AK KYXOHHWA OYaANALHUK

ABTOMaTUUHE BUMKHEHHA KOHPOPKH

3apaiTte TpmBanictb podoTn BaxaHoi KoHdopPKK. MMicna Toro, AK
yac Bwuiiae, KOHMOPKa BUMKHETLCA aBTOMaTUYHO.

YcTaHOBREHHA TPUBaNOCTi

1. BctaHoBNEeHHA piBHA HarpiBaHHA:

2. Hatnchitb Ha cumeon (O. 3aropreTtbea iHavkaTop GaxaHoi
KOHMopKM 1=, Ha iHavkaTopi Taiimepa cBiTUTbCA LIt

3. HatucHiTb Ha BaxkaHy NonepeaHto YCTaHOBKY B 30Hi
peryntoBaHHA napamMeTpiB. MoXmBi nonepeaHi yCTaHOBKM
BinoGpaxatoTbea 3niBa Hanpaso - Big 1, 2, 3..... 40 10 XBUANH.
MpoTtarom HacTynHux 10 cekyHAa ropTante 30Hy perytoBaHHA
napameTpiB, NOKW He BCTAHOBUTE MOTPIOHY TPUBANICTb.

[oTytoun Ha BeNMKMX KOHOopKax, AoAaBanTe y cTpasy vLe
nNPUGIN3HO 3 Yalliky BOAW, @ Ha ManeHbKux — 2.

KacTpynto 3aKpuUnTe KpULLKOHO.

[nA ctpas, AKi roTYIOTLCA Yy BEUKIW KiNbKOCTI BOAM (Hanpwuknaa,
MakapoHM), aBTOMaTUKa 3aKWUMNaHHA He BUKOPUCTOBYETLCA.

BUMKHEHHA: AOTOPKHITLCA A0 cumBony </ Ta yTpumyiiTe oro
npuodn. 4 cekyHan. BnokysaHHA 3HATO.

ABTOMaTUUHa PyHKUiA "3axucT Bia giten”

3a gonomoroto Liei yctaHoBKM tyHKLIA "3axucT Bia aiten" 3apxan
aBTOMAaTUYHO BKAKOYATMMETLCA MNiCNA TOro, AK Bu BUMKHYAM
BapPW/bHY MOBEPXHIO.

YBiMKHEHHA Ta BUMKHEHHSA

AK yBIMKHYTW aBTOMaTWuHy (yHKUito "3axuncT Big aiten”, Bu
nisHaeTecA B rnasi "OCHOBHI YyCTaHOBKK",
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TpwuBanicTb BiApaxoByeTLCA Y 3BOPOTHOMY HanpAmKy. AKLWo Bu
BCTaHOBWAM Yac poOOTW AnA AEKiNbKOX KOHMOPOK, NOCTIMHO
BinoBpaXaTMeTbca TPMBanicTb 08paHOi KOHOPKW.

ABTOMaTUYHa yCTaHOBKa

AKLO HATUCHYTK 1 yTpMMyBaTK cuMBOAN 3 1 Mo 5 y 30HiI
peryntoBaHHA napalvleTpiB, TO TpI/IBa}'IiCTb aBTOMaTnyHO 3IMEeHLNTbCA
Ha OfIHY XBU/IMHY.

AKWO HaTUCHYTK 11 yTpUMyBaTV CUMBOAM 3 6 N0 10 y 30Hi
peryntoBaHHA napamMeTpis, TO TPMBaJIICTb aBTOMATUYHO
36inblNTLCA Ha 99 XBUAVH.

49



MicnA Toro, AK Yac BUALLOB

Konu yac BuiLLIOB, KOHDOPKa BUMUKAETLCA. Bu nouyete curHan, i
Ha iHaMKaTopi Ha 10 cekyHA 3'ABUTLCA LiLi. 3aropAeThCA iHAMKATOP
I-=>1. DoTopkHiteca ao cumsony (. InavkaTop 3racae, a curHan
BUMMKAETHCA.

3miHa abo ckacyBaHHA TPUBANOCTI

OBepiTb KOHMOPKY Ta [oTopKHiTbeA Ao cumsony (O. Ackpaso
cBiTUTLCA iHAMKaTOpP =2, 3MiHITL TPMBANICTL Y 30HI peryntosBaHHA
napameTpis abo BCTAHOBITS 1i HA LiL].

BKasiBKa: By MoxxeTe BCTaHOBMtOBATY TPMBaICTb A0 99 XBWIMH.

ABTOMaTUUYHUX TauMmep

3a nonomoroto diei dyHKUii Bu moxeTe BCTaHOBUTM yac podoTu
BCiIX KOH(OPOK. [ic/1A KOXHOrO YBIMKHEHHA OAHIEl 3 KOH(OPOK
NoYMHaETLCA BiANiK BCTAHOBNAEHOro yacy. llicna Toro, Ak yac
BUAAE, KOHGOPKA BUMKHETbCA aBTOMaTUUHO.

AK yBIMKHYTW aBTOMaTWYHWI TanMmep, Bu moxeTe AisHatuCh y
po3aini "OCHOBHI ycTaHOBKK".

BKasiBKa: By MmoxeTe 3MiHUTW TpMBanicTb poOoTN KOHPOPKN ado
BUMKHYTW il aBTOMaTUYHWIA TaMep:

OBepiTb KOHMOPKY Ta AoTopKHiTbeA Ao cumsony (O. Ackpaso
CBITUTLCA NOTPIOHWI iHAMKATOP -l 3MIHITL TPMBANICTL Y 30HI
perynioBaHHA napameTpis abo BCTAHOBITH ii Ha L.

KyxoHHU Tanmep

3a 1onoMoroto KyxoHHOro Tarimepa Bu MoxeTe BUCTaBNATM Yac

poBoTh A0 99 XBUIMH. BiH He 3aneXuTb BiA BCIX iHLNX YCTAHOBOK.

YBIMKHEHHA KyXOHHOro Tanmepa

KyXOHHWUI TaiMep MOXHa BMUKATW ABOMa Crnocodamu:

m 3a 06paHoi KOHMOPKM ABiYi AOTOPKHITECA Ao cumeony (O
npotArom 10 CekyHA.

m AKLWO KoHdopKa He obpaHa, AoTopkHiTbcA Ao cumeony (O.

BaropAeTbea iHakaTop L.

BcTtaHOBNEHHA KYXOHHOrO Tanmepa
Y 30HiI perynoBaHHA napameTpiB BCTAHOBITL OaxaHuii yac.
Micna Toro AK Yac BUALLOB

Konu BCTAHOBMEHWIA Yac CrvHe, NPOayHaEe CurHan, a Ha
iHAMKATOPI TaliMepa 3aCBITUTLCA LiLi. 3aropAETLCA IHAMKATOP
KyXOHHOro Talimepa L). Yepes 10 cekyHA iHAMKATOP racHe.

IHAuKauia yacy

O0epiTb KyXOHHWIA TalMep 3a JOMOMOro0 CUMBOSTY O®. NoToynuin
yac BigoOpaxatnumeTbca Ha npoTasi 10 cekyHa.

3mMiHa BcTaHOBREHOro Yacy

O6epiTb KyXOHHWIA TaiMep 3a [A0NOMOro CUMBOSY O® Ta 3pobitb
HOBI YCTaHOBKM.

dYHKUiA aBTOMaTUUHOrO OOMEeMeHHA yacy

AKLO KOHOoPKa TpuBanuii Yac yBiMKHeHa i B He 3MIHIOETE pexum
il po6OTK, aBTOMATUUYHO BMUKAETLCA (DYHKLIA OOMEXEHHA Yacy.

HarpiBaHHA KOH(OPKK nepepuBaeTbcA. Ha iHAnKaTopi KOHMPOPOK
MO Yepai MUrOTATL ~ & Ta iHAMKALIA 3aNWNWKOBOro Tenna H/h.

3axucCT Big BUTUpPaAHHA

AKWO npoTupath naHenb ynpasniHHA, KOAW BapuibHa NOBEPXHA
YBIMKHEHA, MOXYTb 3MIHUTUCA NMapameTpu.

o6 3anobirt uboMy, Ha BapWIbHI MOBEPXHI MOXHA YBIMKHYTU
thyHKLIIO 3axX1CTy BiA BUTUPaHHA. [JOTOPKHITLCA [0 cumBony <0/ K,
JlyHae curHan. 3aropaeTbCa iHaMkaTopHa namnoyka Haa

IHAMKaUiA eHeprocnoXMuBaHHA

3a 4onomMorow Uiel dyHKUiT MOXHa BUBECTU Ha AUCNEN iHAMKALIO
3aranbHOI BUTPATU €/1EKTPOEHEPTIi MiXK YBIMKHEHHAM Ta
BMMKHEHHAM BapWIbHOI MOBEPXHI.

Micna BUMKHEHHA Ha 10 cekyHn BinoOpaxaeTbca BUTpaTa
€eNeKTPOoeHeprii B KinoBaT-roguHax, Hanpuknag, 1,08 kBt-roa.

TouHiCTb iHAMKALII 30KpeMa 3anexuTb Bi AKOCTI Hanpyrn B
ENTEKTPOMEPEXI.
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AKLO TOPKHYTUCH BYOb-AKOI NaHesi ynpasiHHA, iHAVKATOp racHe.
Bun mMoxeTe 3aHOBO BBECTM MapaMeTpu.

Konu dyHKLia 0OMexeHHA yacy akTMBYETbCH, BOHA
BCTAHOB/MOETHLCA BIAMOBIAHO 10 0OPAHOro pPiBHA HarpiBaHHA (Bia 1
no 10 roaun).

cumBonom <=o/R. Maxenb ynpasniHHA 610kyeTbeA Ha 30 CekyHL.
Bu MoxeTe npotupaTi naHenb ynpaeniHHA, 6e3 pusmnky 30uTtn
HanalwTyBaHHsA.

BkasziBKa: [[0/10BHUIA BUMMKAY Li€t0 (DYHKLIEIO HE BIOKMOYAETbCA.
Bv MoxeTe BUMKHYTV BapuibHy NMOBEPXHIO B OyAb-AKKIA Yac.

lHAnkaTop He ByNo akTMBoBaHO. [1po Te AK akTMByBaTK iHAMKATOP,
MOXHa fi3HaTtncA 3 poaainy "OCHOBHI ycTaHOBKK".



OCHOBHI HanawiTyBaHHA

Baw npunan mae pisHOMaHITHIi OCHOBHI HanalwTyBaHHA. B MoxeTe
HanalTyBaTy ix 3a BN1aCHUM OaxxaHHAM.

BKasiBka Ha DyHKUiA
aucnnei

ci ABTOMaTHUHe 6NIOKYBaHHA Big AoCTyny AiTen
£ BumkHeHo.*

{ YBIMKHEHO.

"y

AKYCTUUHHI CcUrHan

I}

£ CuvrHan niaTBepIKEeHHA Ta CUrHa HECTPABHOCTI BUMKHEHI (CUrHaM FOIOBHOO BUMMKAYA 3aBXKAM 3a/ULAETLCA).
{ YBIMKHEHWIT NULIE CUrHAN HECMPABHOCTI.
2 YBIMKHEHWIN AnLie curHan niaTBEPIKEHHSA.

7 CurHan niaTBepmKeHHA Ta CUrHaN HeCnpPaBHOCTI YBIMKHEH.*

c3 IHaUKauia eHeprocnoxuBaHHA ([i3HanTecA Npo Hanpyry y Baworo noctavanbHnka enekTpoeHeprii)

£

|[HOVKauiA eHeprocnoXXnBaHHA BUMKHeHa.*
{ |HAVKALIA eHeprocnoX1BaHHA Npu Hanpysi B mepexi 230 B.

I[HAMKaLIA eHeprocnoXxmBaHHA Npu Hanpysi B mepexi 400 B.

Ly g

IHOVKaLiAa eHeprocnoXmneaHHA Npu Hanpyasi B mepexi 220 B.

Y IHavkauia eHeprocnoxveaHHA Npy Hanpysi B mepexi 240 B.

ABTOMaTUYHKMK Talmep

[n]
[y}

£ BumkHeHO.*

-89 Tpusanicts, MiciA AKOI KOHMOPKN BUMKHYTbCA

TpuBanicTb curHany sasepLueHHA po6oTu Talmepa

M
o

[

1 10 cekyHa*
£ 30 cekyHa.
3

1 xBunnHa

MiaknroueHHA HarpiBanbHUX KOHTYPIB

]

£ BUMKHEHO.
{ YBIMKHEHO.

£ OcTaHHe HanawTyBaHHA nepen BUMKHEHHAM KOH(MOPKM.*

(]
2]

Yac Bu6opy KOHPOpPKH

1 HeoBmesxeHuit: Bu 3aBxan MoxeTe 3MiHIoBaTH HanawTyBaHHA KOHMOPKK, Lo By/a yBIMKHEHa OCTaHHbO, He oBuparoun

ii 3aHOBO.*

{ Bt MOXeTe BCTaHOBUTU NapameTpu AnA oBpaHoi KOHMOPKK Anwe npoTArom 10 CeKyH.; AKLIO Yac BUIALIOB, ANA BBEAEHHA

HOBUX NapameTpiB KOHMOPKY il NOTPiBHO Byae odupaTti 3HOBY.

C2

NMoBepHeHHA A0 OCHOBHUX HanawiTyBaHb

]

O BuMKHeHO.*
{ YBIMKHEHO.

* OCHOBHe HanallTyBaHHA
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3MiHa OCHOBHHUX YCTaHOBOK
BapvmbHa NOBEPXHA Mae éym BUMKHEHOO.

1. YBIMKHITb Bapu/ibHY MOBEPXHHO.

2. [poTtaromM HacTtynHux 10 cekyHa AOTOPKHITbCA A0 cuMmBoay W Ta
YTPUMYITE NOro 4 cekyHan

=
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Ha niBomy aucnnei no uepsi 6mMmatoTs © Ta { Ha NpasoMy avcraei
CBITUTBCA L.

UuweHHA Ta gornan

I[Hbopmalia y win rnaBi gonomoxe Bam npaBunbHO AornAgaTy 3a
BapW/IbHOKO MOBEPXHEIO.

BianosiaHi 3acobu ana unileHHa Ta gornagy Bu moxeTe oTpumaTy
y CepBiCHiln cnyx0i ado uepes Hall IHTepHeT-marasuH.

CKnoKepamika

[TicnA KOXHOrO MPUroTyBaHHA iXXi BUTUpaWTe BapWibHY NOBEPXHIO.
Takum YMHOM 3aNULLIKK DKi HE MPUrOPATUMYTb.

BuTupaty BapuibHy NoBepxHIO NOTPIOHO TOAi, KoM BOHA
[OCTaTHLO OXOsona.

3acToCOoBYTE NNLIE MUOUI 3aC00U, MPU3HAYEHi A1A CKIoKepaMikiu,
3BEepHITb yBary Ha iHpopmMaLito Ha ynaxkosLi.

Hikonn He BMKOPUCTOBYWTE:

KOHLIEHTPOBaHi 3acodu AnA MUTTA NOCYAy pyKamu;
3acobu anA MuUTTA NMocyady B NOCYAOMUIAHIN MalLuHi;
abpasyBHi 3acobu;

arpecuBHi ouuLLlyBayi NOBEPXOHb, HANpWKaa, cnpe anqa
ounLLIEHHA OyxoBuX Lad ado 3acid AnA BUAANEeHHA NAM;

® XKOPCTKI ryoKu;
= OouullyBaui BUCOKOrO TUCKY ab0 MapoCTPyMeHeBi npuaaan.

CurnbHe 3aBpyaHeHHA Kpallle 3a BCe BUAAIATM 3a AONOMOroo
Wwkpebka anAa ckna. JoTpumyiTech BKa3iBOK BUPOOHMKA.

BianosiaHuit Wwkpe®ok ana ckna Bu Mmoxete oTpumatit 404aTKOBO Y
cepBicHI cnyxo6i ado yepes Halw IHTepHeT-MarasuH.

MpKn BUKOPUCTaHHI cneuianbHux ry®oK Ana CKAoOKepamiuHmx
MOBEPXOHb, Pe3ynbTaT OUNCTKM ByaeT Kpalluii.
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3. [loTopkaiitech Ao cumsony K, noku Ha NiBoMy aucnnei He
3'ABMTbLCA OaxkaHa iHamKauia.

4.Y 30Hi peryntoBaHHA napameTpiB BCTaHOBITL OaxaHulii napameTp.
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5. I0TOPKHITbCA 40 cumBoy R Ta yTpumyiite 1oro NPoOTArom
4 cekyHa.

YcTaHoBKa akTuBOBaHa.

BUMKHEHHA

LLlo6 BWIAT 3 OCHOBHUX YCTAHOBOK, BUMKHITb KOH(hOPKY 3a
[OMOMOrot0 ro/IOBHOMO BUMMKAYa Ta 3ajavTe HOBI napameTpu.

Pama BapunbHOI NOBEpPXHi

LLlo6 3ano6irti NOWKOOAXKEHHIO pamu, AOTPUMYATECH HACTYMHMX
BKa3iBOK:

m [1nA NpoMMBAaHHA 3aCTOCOBYIMTE NNULIE TENAWUIA NYXXHUIA POIUNH.

m [lepe/ BUKOPUCTAHHAM PETE/IbHO NPOMUBaITE HOBI ryOKu 41A
MUTTA.

m He BukopucToByiiTe rocTpux ado adpasnsHmx 3acobis.
m He BuKkopucToByiiTe WKPeOOK ANA cKa.




YcyHeHHA HecnpaBHOCTEH

[y>xe yacTo Henonaaka cnpuuMHeHa aApidHUMK npodnemamm.
Mepen TMM AK BUKAMKATU CEPBICHY CyxOy, MPOCMMO NepesipuTm

BKa3iBKMN.

EnekTpoHika Bawoi BapunbHOI MOBEPXHI 3HAXOANTLCA Mid NaHEsTO
ynpasniHHA. Mo pi3HMM NpuunMHam Temneparypa B Ui odnacri
MOXe 3Ha4YHO MiABMLLYBaTUCH.

[inA Toro, Wwo6 enekTpoHika He neperpisanach, KOHMOPKK, Npu
BUHUKHEHHI HEOBXIAHOCTI, BUMMUKAIOTLCA aBTOMATUUHO.
IHovkauia F 2, F4 un F 5 BinoGpaxaeTbca NoueproBo pasom 3

iHOMKALIE 3a/IMWLKOBOro Tenna H abo h.

BKasiBKa Ha gucnnei

Momunka

3axin

Hemae

Hemae enekTpuyHoro ctpymy.

MepeBipTe ronoBHUIA 3anoBiKHUK Npuaady. 3a A0NOMOrow iHLINX
€NEeKTPOHHMX NPUNaaiB nepesipTe, Yn Hemae 30010 B XKUBMAEHHI.

MepexTaTb yCi

MaHenb ynpasniHHA MoKpa abo Ha Hil

MpuBepiTb BOSOTY 3 NaHesi ynpasniHHA ado 3adepiTb CTOPOHHIN

iHAnKaTopw NEXWTb CTOPOHHI NpeaMeT. npeamer.

F2 3abarato KOH(hOPOK NpaloBav TpUBaNniA - 3auekalite neAkuii yac. [oTOPKHITLCA 10 NaHesi ynpasiHHA.
yac B pexumi nigsuweHoi notyxxHocTi. AnAa  Akwo F £ 3racHe, 3HaUUTb eneKTPoHika AoCTaTHLO oxonona. MoxHa
3axMCTy eNeKTPOHIKK Bia Neperpisy NPOAOBXKUTY FOTYBaHHA.
KOHMOPKN BUMKHY/TCB.

Ly Monpw BiKNIOYEHHA Yepes 3auekalite aeakuii yac. JOTOPKHITLCA OO NaHeni ynpasniHHA.
€1eKTPOHIKa NPOAOBXYE NeperpisaTuch. Konu F4 3racHe, MOXHa NPOLOBXWTA FOTYBaHHA.
Tomy BCi KOHPOPKM BUMKHY/IUCS.

FS i piBEHb MonepemKkeHHA: rapAdya Kactpyna cToitb B 3abepiTs ii. IHAMKaLiA noMunkn Hesadapom sracHe. MoxHa

HarpiBaHHA MUrOTATb
noueproso. JlyHae
cuUrHan.

30Hi NaHeni ynpaeniHHA. ENeKTpoHili
3arpoXye neperpis.

NPOAOBXNTU TOTYBAHHA.

F5 3i 3BykoBUM

["apAvya KacTpynAa CToiTb B 30HI NaHesni

3abepith ii. 3auekaite AeAakuii yac. JJOTOPKHITLCA A0 NaHeni

CcUrHasom ynpasniHHA. [nA 3axucTy enekTpoHikv Bid  ynpaeniHHA. Konv F5 sracHe, MoXHa NpofoBXWUTU rOTyBaHHA.
neperpisy KOHPOPKN BUMKHY/IUCH.
5 KoHthopka ayxe O0Bro npautoBana i Bun moxeTte oapasy BBIMKHYTM KOH(DOPKY.

BigK/tOUMNacA.

CepsicHa cnyo6a

AKLWo HeoBXiaHO BiApeMOHTyBaTV Balu npunag, Halla cepsicHa
cnyx6a saBxan Ao Bawmx nocnyr.

E-Homep Ta FD-HOMep (aaTta BUpo6HUUTBA):

AKLWo Bu BUknnKaeTe Hally cepsicHy cnyx0y, He 3abyabTe Ha3BaTu
i naHi Homepu. @ipmoBy TabNUKY i3 HUMKU Bu 3HaliaeTe y

nacnopTi npunaay.

3BEpPHITb yBary, WO BUK/INK TeXHiKa cepBicHOI CyKOun y BUNamKy,
AKLLO HeCnpaBHICTb CTanack BHACNIAOK HeABanoro BUKOPUCTaHHA,
He Byne Oe3KOLTOBHUM HaBiThb Mia Yac TepMiHy Ail rapaHTii.

TecToBI CTpaBu

Tabnuui 6ynn CTBOPEHI ANA TECTOBUX IHCTUTYLIN, LWOO NONErwmnTH
TECTyBaHHA HallvX NpWaais.

[aHi 3 Tabnuui YnHHI OnA roTyBaHHA Ha Npwiaaai h nocyai sia
Schulte-Ufer (Habip iHAYKLINHWMX KacTpy/b 3 4 eNemMeHTiB
HZ 390042) 3 Takumn radaputamiu:

3anABKa Ha PEeMOHT Ta KOHcyﬂbTaLl,iFl npu HenonagKax

KoHTakTHi gaHi BCix Kpait Bu 3Haingete B 40A4AHOMY CMIUCKY
CEPBICHNX LIEHTPIB.

JoBipTeca KOMMNETEHTHOCTI BUPOOHMKa. Taknum YnHom Bu Gynete
NeBHi, IO PEMOHT Bauworo npunagy BUKOHYETLCA HANEXHO
NiAroTOBEHUM TEXHIKOM CEPBICHOT CNY)XOU i3 BUKOPUCTAHHAM
OpUriHaIbHMX 3anacHWxX aetanemn.

KacTtpynsa 3 pykoAatkoto & 16 cm, 1,2 n, AnA OAHOKOHTypHa
KoHtopka 14,5 cm &

Kactpyna @ 16 cm, 1,7 1, AnA 0AHOKOHTYpPHa KoHdopka 14,5 cm
(%]

Kactpyna @ 22 cwm, 4,2 1, AnA KoHdopkn 18 abo 17 cm &
CkoBopoaa @ 24 cMm, anAa KoHdopkn 18 abo 17 cm &

PogsirpiBaHHA/AoBeAeHHA A0 KUNiHHA

Mopanblue HarpiBaHHA

Mpo6Hi cTpasm PiBeHb TpuBanicTb (XB:CeK.) Kpuwka PiBeHb Kpuwka
AoBeAeHHA A0 noaanbLLIOro
KUMiHHA HarpiBaHHA
PosTonuTu Wwokonan
Mocyn: kacTpynAa 3 pyKOATKO
LlokonaaHa rnasyp (Hanpuknaa, YopHUi - - - 1 Hi

wokonan Dr. Oetker Zartbitter, 150 r) Ha
KoHdopui giametpom 14,5 cm
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PosirpiBaHHA/A0BeAeHHA A0 KUMiHHA

Monanblue HarpiBaHHA

Mpo6Hi cTpasu PiBeHb TpuBanicTtb (xB:CeK.) Kpuwka PiBeHb Kpuiwuka
AOBEeAEeHHA A0 noaanbLIoro
KUMIHHA HarpiBaHHA
PogirpiBaHHA Ta NiATPUMaHHA B TENNOMy
CTaHi cyny-ntope 3 YeyeBUL et
[Mocya: kactpynA
Cyr-nope 3 YeyeBuLiero 3a CTaHaapToOM
DIN 44550
noyaTkoBa Temnepartypa - 20 °C
KinbkicTb 450 r oA KOHOPKU AiaMeTpoMm 9 npuoén. 2:00, He nepemillyoun Tak 1. Tak
14,5 cm
Kinbkicte 800 r anA KOHMOPKK giameTpom 9 npuoén. 2:00, He nepemillyoun Tak 1. Tak
18 abo 17 cm
Cyr-nope 3 YeyeBuLero, MopUIiiHN
poayKT
Hanpuknag, mucka cyny 3 yedeBuli 3
koBBackamu Erasco:
noyaTtkoBa Temnepartypa - 20 °C
Kinbkicte 500 r ana KOHMOPKK giameTpom 9 npnén. 2:00 Tak 1. Tak
14,5 cm (nepemiwatn yepes npué. 1:30)
Kinbkictb: 1000 r onAa KOHMOPKK 9 Mpubn. 2:30 Tak 1. Tak
niametpom 18 ado 17 cm (nepewmiwatn yepes npundn. 1:30)
Coyc 6elwamens, NoBinbHe KU ATIHHA
[Mocyn: KacTpynAa 3 PyKOATKO
Temnepatypa monoka: 7 °C
Peuent: 40 r BepwkoBoro macna, 40 r 92 npudn. 5:20 Hi 118 Hi
6opouwHa, 0,5 n monoka (3,5 % XUPHOCTI)
Ta apidkKa cofi; roTyBaHHA Ha KOHMOPLI
niametpom 14,5 cm
T Po3TONUTA BEPLLKOBE MACho,
nogaTtv Ta nepemilaTn
GOpPOLLHO i3 cinnto Ta
BUTPMMATUN BOPOLLHAHY
3anpay NPOTAroM 3 XBUANH
2 lonatin MONOKO A0 OOPOLLHAHOT 3anpash i
[OBECTU A0 KUMIHHA, MNOCTIMHO NepPeMiLLyoun
3 [Micna Toro Ak coyc
Gellamesnb 3aKunuTb, ToMmaTu
NOro Ha piBHi 1 NnpoTArom
2 XBWAWH, NpW LIbOMY NOCTINHO
nepemillyBatu
BapiHHA pucy Ha monoui — noaanbLue
HarpiBaHHA 3 KPULLKOIO
[Mocya: kactpynA
Temnepatypa monoka: 7 °C
Peuent: 190 r kpyrnoro pucy, 90 r uykpy, 9 npuosn. 6:45 Hi 2 Tak
o .
750._'\"“ mosnoka (3,5 % x”pH.OC.T') Tair Posirpitv Moi10KO, AOKM BOHO HE
(1:3/1; roTyBaHHA Ha KOHMOpPLI AiaMeTpoM MOYHE 3aKMNaTH. [epemMKHyT! Ha
0 CM piBEHb NOAANbLIOrO HarpiBaHHA Ta
aoaaty B MOJIOKO PUC, LIYKOP i Cinb
3aranbHa TpuBanicTb (BKIYaoUn
[0BeAeHHA [0 KUMiHHA) npuo.
45 xB
Yepes 10 xBUIMH nepemilaTn
puvc, 3BapEHUIA Ha MOJIOL
Peuent: 250 r kpyrnoro pucy, 120 r uykpy, 9 npwon. 7:20 Hi 2 Tak

1 1 monoka (3,5 % xupHocTi) Ta Apidka
Coni; roTyBaHHA Ha KOHMOPLUI diameTpom
18 abo 17 cm
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Pogirpitn MonoKO, AOKM BOHO HEe

noyHe 3akunati. NepemMkHyTM Ha

piBEHb MNOAA/BLIOrO HarpiBaHHA Ta
[oaaTtv B MOJTIOKO PUC, LIYKOP i Ciflb

3aranbHa TpuBanicTb (BKAYaoUn
[0BeIeHHA [0 KUMiHHA) Npnon.
45 xB

Yepes 10 xBnanH nepemillati
puvc, 3BapeHnii Ha MONOLLi



PogirpiBaHHA/aoBeA€HHA A0 KUMiHHA Monanblue HarpiBaHHA

Mpo6Hi cTpasm PiBeHb TpuBanicTtb (XB:CeK.) Kpuiwuka PiBeHb Kpuwika
JAoBefieHHA A0 noaanbLIOro
KUNiHHA HarpiBaHHA

BapiHHA pucy Ha monoui — noaanbLue
HarpiBaHHA 6e3 KPULLKK

Mocya: kactpynA
TemnepaTtypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnoro pucy, 90 r uykpy, 9 npunoén. 7:30 Hi 2 Hi
750 mn monoka (3,5 % »xupHocti) Ta 1 1 [lonaTv 10 MOSoKa P, Lykop Ta
CONi; rOTyBaHHA Ha KOHMOPLUI diameTpom Cinb Ta nigirpisaTy, I'IOC'I"il7IHO
14,5 cm nomitlytoun. MNpun AOCArHEHHI
npunén. 90°C nepemkHyTH
Temnepartypy MOJIoKa Ha pPiBEHb
noJasnbLIOro HarpiBaHHA.

Hexali puc BaputbcA Ha cnadkomy
BOTHi npoTaromMm npudn. 50 xs

Peuent: 250 r kpyrnoro pucy, 120 r uykpy, 9 npudn. 8:00 Hi 2 Hi

1 n monoka (3,5 % »xxupHocTi) Ta 1,5 r coni; [l0naT! 10 MOOKA PUC, LyKOp Ta
roTyBaHHA Ha KoHdopui aiameTpom 18 abo Cinb Ta nigirpisaTy HOCT’mHO

17 cm nomiwytoun. MNpun AOCATHEHHI
npuoén. 90°C nepemkHyTU
Temneparypy Mosioka Ha piBeHb
NnoAanbLLIOro HarpiBaHHA.

Hexali puc BaputbcA Ha cnadkomy
BOrHi npotarom npuén. 50 xB

BapiHHA pucy

[Mocyn: kacTtpynAa

TemnepaTtypa Boan 20 °C

Peuent 3rigHo 3i ctaHgapTom DIN 44550: 9 npudn. 2:48 Tak 2 Tak

125 r gosroaepHuctoro pucy, 300 r Boau
Ta apidka cofi, roTyBaHHA Ha KOHGOPLI
niameTpom 14,5 cm

Peuent 3rigHo 3i ctaHgapTom DIN 44550: 9 Mpwnbn. 3:15 Tak 2. Tak

250 r goBrogepHuctoro pucy, 600 r Boan
Ta apidka cofli, roTyBaHHA Ha KOHMOPLI
niameTtpom 18 abo 17 cm

CMarKeHHA CTeMKiB 3i CBUHAUYUX CTErOH

[Mocyn: ckoBopoada

[MouaTkoBa Temnepatypa Ana CTelikiB 3

dine: 7 °C

KinbkicTb: 3 cTelku 3 ine (3aranbHa 9 Mpundn. 2:40 Hi 7 Hi
Bara — npu6na. 300 r, ToBwmMHa nNpuodn.

1 cm), 15 1 COALHMKOBOI ONii, FOTYBaHHA
Ha KoHgopui aiameTpom 18 ado 17 cm

CMaMeHHA MJIMHUIB
[Mocya: ckoBopoaa
Peuent 3rigHo 3i ctaHgapTtom DIN EN

60350-2

KinbKicTb: N0 55 M TicTa Ha KOXHWUNI 9 Mpubn. 2:40 Hi 6 abo 6. 3anexHo Hi
M/IMHELb, FTOTYBaHHA Ha KOH@OPUi BiA piBHA

niameTtpom 18 abo 17 cm NiACMaXKyBaHHHA

lFoTyBaHHA y dpuUTIOpi KapTonni ¢pi
rMMGOKOro 3aMOpPOEHHA

Mocya: kactpynA

KinbkicTb: 1,8 Kr COHALWHMKOBOI 0nii, Ha 9 [o nocArHeHHA Temnepartypu onii Hi 9 Hi
nopuito: 200 r kapTonai dpi rMMBokKoro 180 °C

3aMopOXeHHsa (Hanpuknad, McCain 123

Frites Original), rotyBaHHA Ha KOHGOPUI

niameTpom 18 abo 17 cm

AKLWO BM roTyeTe L0 CTpaBy Ha KoHdopui giameTpom 18 cm 3
HOMiHaNbHOW NOTYXHICcTIO 1500 BT, TpmBanicTb 3akmMnaHHA
30inblyeTbCA NpubanMsHo Ha 20 %, a piBeHb NoAaNbLIOro
HarpiBaHHA NOTPIOHO 30INLWNTY Ha OANH.
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	Sildvirsma
	Kaitlentė
	Pliidipaat
	Варильна поверхня
	ET8..FC17., ET8..FN17.

	Satura rādītājslv Lietošanas instrukcija
	: Drošības noteikumi
	Rūpīgi izlasiet šo pamācību. Uzglabājiet lietošanas un montāžas pamācību, kā arī iekārtas pasi vēlākai izmantošanai vai arī nodošanai tālāk nākamajam īpašniekam.
	Pēc izsaiņošanas pārbaudiet ierīci. Nepievienojiet ierīci, ja konstatējat transportēšanas laikā izraisītus bojājumus.
	Ierīces bez spraudņa drīkst uzstādīt tikai sertificēts speciālists. Uz bojājumiem, kuri izraisīti nepareiza pieslēguma dēļ, garantija neattiecas.
	Šo iekārtu paredzēts izmantot tikai privātās mājsaimniecībās vai sadzīvē. Iekārtu izmantojiet tikai ēdienu un dzērienu gatavošanai. Gatavošanas process jāuzrauga. Īslaicīgs gatavošanas process nepārtraukti jāuzrauga. Izmantojiet ...
	Šo iekārtu drīkst lietot tikai augstumā, kas nepārsniedz 2000 metrus virs jūras līmeņa.
	Neizmantojiet sildvirsmas pārsegus. Tie var izraisīt negadījumus, piemēram, pārkarstot, aizdegoties vai saplīstot.
	Neizmantojiet nepiemērotas aizsargierīces vai bērnu drošības aprīkojumu. Tie var izraisīt negadījumus.
	Bērni, kas vecāki par 8 gadiem, un cilvēki ar nepietiekamām fiziskajām, sensorajām un garīgajām spējām vai bez pieredzes vai atbilstošām zināšanām ierīci var lietot tikai citu cilvēku uzraudzībā vai pēc tam, kad viņi ir apmācīt...
	Bērni nedrīkst spēlēties ar ierīci. Tīrīšanu un lietotājiem paredzētu apkopi nedrīkst veikt bērni, izņemot gadījumus, kad viņi ir vecāki par 8 gadiem un tas tiek darīts kāda cita cilvēka uzraudzībā.
	Uzraugiet, lai bērni, kas ir jaunāki par 8 gadiem, neatrastos ierīces un pieslēguma kabeļa tuvumā.
	Ugunsbīstami!
	■ Karsta eļļa un tauki viegli uzliesmo. Neatstājiet bez uzraudzības karstu eļļu un taukus. Nedzēsiet uguns liesmas ar ūdeni. Izslēdziet sildriņķi. Uzmanīgi apslāpējiet liesmas ar vāciņu, dzēšamo drānu vai ko līdzīgu.
	Ugunsbīstami!
	■ Sildriņķi ļoti sakarst. Nenovietojiet uz sildvirsmas viegli uzliesmojošus priekšmetus. Nenovietojiet uz sildvirsmas priekšmetus.

	Ugunsbīstami!
	■ Iekārta ļoti sakarst. Neuzglabājiet ugunsnedrošus priekšmetus vai aerosolus atvilktnēs, kas atrodas tieši zem iekārtas.

	Ugunsbīstami!
	■ Sildvirsma patstāvīgi izslēdzas un vairs nav izmantojama. Tā var negaidīti ieslēgties vēlāk. Izslēdziet drošinātāju kastē novietoto drošinātāju. Izsauciet klientu servisu


	Apdegumu risks!
	■ Sildriņķi un virsma ap tiem, it īpaši sildvirsmas rāmis (ja tāds ir), ļoti sakarst. Nepieskarieties karstajām virsmām. Raugieties, lai tām nepiekļūst bērni.
	Apdedzināšanās draudi!
	■ Sildriņķis silst, taču indikators nedarbojas Izslēdziet drošinātāju kastē novietoto drošinātāju. Izsauciet klientu servisu


	Elektriskā trieciena risks!
	■ Neprofesionāli veikti remontdarbi ir bīstami.Remontu drīkst veikt tikai kvalificēts, apmācīts mūsu Klientu dienesta tehniķis.Ja ierīce ir bojāta, izņemiet kontaktdakšu no sienas kontaktligzdas vai izslēdziet drošinātājus drošinā...
	Elektrotraumas risks!
	■ Ja ierīces iekšpusē nokļūst mitrums, tas var izraisīt strāvas triecienu. Neizmantojiet augstspiediena tīrītāju vai tvaika tīrītāju.

	Elektriskā trieciena risks!
	■ Bojāta ierīce var radīt strāvas triecienu. Nekad neieslēdziet bojātu ierīci. Atvienojiet ierīci no elektriskās strāvas tīkla un izslēdziet drošinātāju kastē. Izsauciet klientu servisu.

	Elektrotraumas risks!
	■ Stikla keramikā izveidojušās plaisas vai lūzumi var izraisīt strāvas triecienu. Izslēdziet drošinātāju kastē novietoto drošinātāju. Izsauciet klientu servisu


	Traumu risks!
	Starp katla pamatni un sildriņķi nokļuvušais šķidrums var izraisīt pēkšņu katla palēkšanos. Sildriņķiem un katlu pamatnēm jābūt sausām.
	Bojājumu iemesli
	Uzmanību!
	Pārskats


	Vides aizsardzība
	Videi draudzīga utilizācija
	Padomi, kā ietaupīt elektroenerģiju

	Iepazīšanās ar ierīci
	Vadības panelis


	Norādījumi
	Sildriņķi
	Paliekošā siltuma indikators
	Sildvirsmas iestatīšana
	Sildvirsmas ieslēgšana un izslēgšana


	Norādījumi
	Sildriņķa noregulēšana
	Gatavošanas līmeņa iestatīšana
	1. Pieskarieties simbolam °, lai izvēlētos sildriņķi.
	2. Iestatījumu zonā iestatiet vajadzīgo gatavošanas līmeni.
	Sildriņķa izslēgšana



	Norādījumi
	Gatavošanas tabula
	Uzvārīšanās elektronika
	Uzkaršanas elektronikas iestatīšana
	1. Iestatiet vēlamo sildriņķa turpmākās gatavošanas līmeni.
	2. Pieskarieties simbolam r.

	Tabula gatavošanai ar uzvārīšanās elektroniku
	Padomi uzvārīšanās elektronikas lietošanai

	Funkcija "Aizsardzība no bērniem"
	Funkcijas „Bērnu aizsardzības sistēma” ieslēgšana un izslēgšana
	Automātiskā funkcija "Aizsardzība no bērniem"
	Ieslēgšana un izslēgšana


	Taimeris
	Sildriņķim jāizslēdzas automātiski
	Ilguma iestatīšana
	1. Gatavošanas līmeņa iestatīšana
	2. Pieskarieties simbolam 0. Iedegas izvēlētās sildvirsmas rādījums x. Taimera rādījumā redzams ‹‹.
	3. Iestatījumu zonā pieskarieties nepieciešamajam priekšiestatījumam. Iespējamais priekšiestatījums no kreisās uz labo pusi ir no 1, 2, 3..... līdz 10 minūtēm. Nākamo 10 sekunžu laikā virziet pirkstu pa iestatīšanas zonu tik bieži, ...

	Automātiskie iestatījumi
	Pēc iestatītā laika beigām
	Ilguma maiņa vai dzēšana
	Norādījums

	Automātisks taimeris
	Norādījums

	Taimeris
	Virtuves taimera iestatīšana
	Virtuves taimera regulēšana


	Automātiskais laika ierobežotājs
	Tīrīšanas drošības sistēma
	Norādījums

	Enerģijas patēriņa rādījums
	Pamatiestatījumi
	Pamatiestatījumu maiņa
	1. Ieslēdziet sildvirsmu.
	2. Nākamajās 10 sekundēs pieskarieties simbolam $ uz 4 sekundēm.
	3. Pieskarieties simbolam $ tik reižu, līdz displeja kreisajā pusē ir redzams vajadzīgais rādījums.
	4. Iestatījumu zonā iestatiet vajadzīgo vērtību.
	5. Pieskarieties simbolam $ uz 4 sekundēm.
	Izslēgšana


	Tīrīšana un kopšana
	Stikla keramika
	Sildvirsmas rāmis

	Traucējumu novēršana
	Klientu serviss
	Pārbaudes ēdieni
	-
	-
	-
	1.
	Nē
	9
	apm. 2:00, bez maisīšanas
	Jā
	1.
	Jā
	9
	apm. 2:00, bez maisīšanas
	Jā
	1.
	Jā
	9
	apm. 2:00
	(maisīšana pēc apm. 1:30)
	Jā
	1.
	Jā
	9
	apm. 2:30
	(maisīšana pēc apm. 1:30)
	Jā
	1.
	Jā
	9 2
	apm. 5:20
	Nē
	1 1, 3
	Nē
	9
	apm. 6:45
	Uzsildiet pienu, līdz tas sāk vārīties. Ieslēdziet atpakaļ pastāvīgās sildīšanas līmeni un pievienojiet pienam rīsus, cukuru un sāli
	Kopējais ilgums (ar uzkaršanu) apm. 45 minūtes
	Nē
	2
	Jā
	9
	apm. 7:20
	Uzsildiet pienu, līdz tas sāk vārīties. Ieslēdziet atpakaļ pastāvīgās sildīšanas līmeni un pievienojiet pienam rīsus, cukuru un sāli
	Kopējais ilgums (ar uzkaršanu) apm. 45 minūtes
	Nē
	2
	Jā
	9
	apm. 2:48
	Jā
	2
	Jā
	9
	apm. 3:15
	Jā
	2.
	Jā
	9
	apm. 2:40
	Nē
	7
	Nē
	9
	apm. 2:40
	Nē
	6 vai 6. atkarībā no apbrūninājuma pakāpes
	Nē
	9
	Līdz eļļa sakarst līdz 180 °C temperatūrai
	Nē
	9
	Nē



	Turinyslt Naudojimo instrukcija
	: Saugos nurodymai
	Atidžiai perskaitykite šią instrukciją. Išsaugokite šią naudojimo ir montavimo instrukciją bei prietaiso pasą, kad galėtumėte vėliau peržiūrėti arba perduoti kitiems savininkams.
	Išpakuokite prietaisą ir jį patikrinkite. Jei transportuojant prietaisas buvo pažeistas, jo neprijunkite.
	Tik įgaliotasis specialistas gali prietaisą prijungti be kištuko. Dėl netinkamo prijungimo atsiradusiai žalai garantija nesuteikiama.
	Šis prietaisas naudojamas tik privačiame namų ūkyje ir namų aplinkoje. Prietaisą naudokite tik patiekalams ir gėrimams ruošti. Viralo negalima palikti be priežiūros. Verdant trumpai, viralą reikia visą laiką stebėti. Prietaisą naudokit...
	Šis prietaisas pritaikytas naudojimui tik iki ne daugiau kaip 2000 metrų aukštyje virš jūros lygio.
	Nenaudokite jokių kaitlenčių dangčių. Priešingu atveju gali įvykti nelaimingų atsitikimų, pvz., jie gali perkaisti, užsidegti ar nuo jų gali atitrūkti medžiagos dalys.
	Nenaudokite jokių netinkamų apsauginių įrenginių ar vaikų apsaugos grotelių. Dėl jų gali įvykti nelaimingų atsitikimų.
	Jaunesni nei 8 metų vaikai ir asmenys, kurių fiziniai, sensoriniai arba protiniai gebėjimai yra mažesni, arba neturintieji patirties bei žinių šį prietaisą gali naudoti tik prižiūrimi už jų saugumą atsakingo asmens arba jo instruktuoti ...
	Negalima leisti vaikams žaisti su prietaisu. Valymo ir naudotojo atliekamų techninės priežiūros darbų vaikai negali atlikti, nebent jiems jau sukako 8 metai ir jie bus prižiūrimi.
	Jaunesnių nei 8 metų vaikų negalima leisti būti arti prietaiso ir jungiamojo laido.
	Gaisro pavojus!
	■ Įkaitęs aliejus ir riebalai gali greitai užsiliepsnoti. Niekada nepalikite be priežiūros karšto aliejaus ir riebalų. Niekada negesinkite ugnies vandeniu. Išjunkite kaitvietę. Liepsną atsargiai slopinkite dangčiu, gesinimo antklode arba...
	Gaisro pavojus!
	■ Kaitvietės labai įkaista. Niekada nedėkite ant kaitlentės degių daiktų. Ant kaitlentės nelaikykite jokių daiktų.

	Gaisro pavojus!
	■ Prietaisas įkaista. Nelaikykite stalčiuose tiesiogiai po kaitlentėmis jokių degių daiktų ar aerozolinių purškiklių.

	Gaisro pavojus!
	■ Kaitlentė išsijungia automatiškai ir jos nebegalima valdyti. Vėliau ji gali neplanuotai įsijungti. Išjunkite saugiklius skirstomojoje saugiklių dėžutėje. Paskambinkite klientų aptarnavimo tarnybai.


	Pavojus nusideginti!
	■ Kaitvietės ir aplinkiniai paviršiai, ypač kaitlentės rėmas (jei yra), labai įkaista. Nelieskite karštų paviršių. Neleiskite prisiartinti vaikams.
	Pavojus nusideginti!
	■ Kaitvietė kaista, o indikatorius neveikia. Išjunkite saugiklius skirstomojoje saugiklių dėžutėje. Paskambinkite klientų aptarnavimo tarnybai.


	Elektros šoko pavojus!
	■ Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra pavojingi.Taisyti prietaisą gali tik specialiai išmokytas klientų aptarnavimo tarnybos technikas.Jei prietaisas sugedo, ištraukite šakutę iš lizdo arba išjunkite saugiklį saugiklių dėžėje....
	Elektros smūgio pavojus!
	■ Dėl prasiskverbusios drėgmės kyla elektros smūgio pavojus. Nenaudokite aukštu slėgiu ar garais valančių įrenginių.

	Elektros smūgio pavojus!
	■ Dėl sugedusio prietaiso gali įvykti elektros smūgis. Niekada nejunkite sugadinto prietaiso. Ištraukite kištuką iš lizdo arba išjunkite saugiklį saugiklių dėžėje. Iškvieskite klientų aptarnavimo tarnybą.

	Elektros smūgio pavojus!
	■ Įtrūkus arba suskilus stiklo keramikos paviršiui galimas elektros šokas. Išjunkite saugiklius skirstomojoje saugiklių dėžutėje. Paskambinkite klientų aptarnavimo tarnybai.


	Pavojus susižeisti!
	Puodai dėl skysčio tarp puodo dugno ir kaitvietės gali staiga pašokti į viršų. Visuomet nusausinkite kaitvietę ir puodo dugną.
	Galimos gedimų priežastys
	Dėmesio!
	Apžvalga


	Aplinkos apsauga
	Ekologiškas utilizavimas
	Energijos taupymo patarimai

	Susipažinkite su prietaisu
	Valdymo skydelis


	Pastabos
	Kaitvietės
	Liekamosios šilumos rodmuo
	Kaitlentės nustatymas
	Kaitlentės įjungimas ir išjungimas


	Pastabos
	Kaitvietės nustatymas
	Kaitinimo pakopos nustatymas
	1. Jei norite parinkti kaitvietę, palieskite simbolį °.
	2. Nustatymo srityje nustatykite norimą kaitinimo pakopą.
	Kaitvietės išjungimas



	Pastabos
	Ruošimo lentelė
	Užvirimo režimas
	Užvirimo elektronikos nustatymas
	1. Nustatykite pageidaujamą kaitvietės virinimo pakopą.
	2. Palieskite simbolį r.

	Lentelė naudojama ruošiant užvirimo režimu
	Patarimai verdant užvirimo režimu

	Apsauga nuo vaikų
	Apsaugos nuo vaikų funkcijos įjungimas ir išjungimas
	Automatinė apsauga nuo vaikų
	Įjungimas ir išjungimas


	Laikmatis
	Kaitvietė turi išsijungti automatiškai
	Trukmės nustatymas
	1. Kaitinimo pakopos nustatymas
	2. Palieskite simbolį 0. Šviečia norimos kaitvietės indikatorius x. Laikmačio indikatoriuje šviečia ‹‹.
	3. Nustatymo srityje palieskite norimą išankstinį nuostatą. Galimas išankstinis nustatymas iš kairės į dešinę, nuo 1, 2, 3... iki 10 minučių. Per kitas 10 sekundžių nustatymo sritį slinkite tol, kol pasieksite norimą trukmę.

	Automatinis nustatymas
	Laikui pasibaigus
	Trukmės keitimas arba panaikinimas
	Pastaba

	Automatinis laikmatis
	Pastaba

	Virtuvinis laikmatis
	Virtuvinio laikmačio įjungimas
	Virtuvinio laikmačio nustatymas


	Automatinis laiko ribojimas
	Valymo apsauga
	Pastaba

	Energijos sąnaudų rodmuo
	Pagrindiniai nuostatai
	Pagrindinių nuostatų keitimas
	1. Įjunkite kaitlentę.
	2. Per kitas 10 sekundžių simbolį $ lieskite 4 sekundes.
	3. Simbolį $ lieskite tol, kol kairiajame laikmačio ekrane pasirodys norimas rodmuo.
	4. Nustatymo srityje nustatykite norimą reikšmę.
	5. Simbolį $ lieskite 4 sekundes.
	Išjungimas


	Valymas ir priežiūra
	Stiklo keramikos kaitlentė
	Kaitlentės rėmas

	Gedimų šalinimas
	Klientų aptarnavimo tarnyba
	Bandomieji patiekalai
	-
	-
	-
	1.
	Ne
	9
	Maždaug 2:00 nemaišant
	Taip
	1.
	Taip
	9
	Maždaug 2:00 nemaišant
	Taip
	1.
	Taip
	9
	apie 2:00
	(Pamaišyti maždaug po 1:30)
	Taip
	1.
	Taip
	9
	apie 2:30
	(Pamaišyti maždaug po 1:30)
	Taip
	1.
	Taip
	9 2
	apie 5:20
	Ne
	1 1, 3
	Ne
	9
	apie 6:45
	Kaitinkite pieną, kol jis pradės kilti. Perjunkite į tolesnio virimo pakopą ir į pieną suberkite ryžius, cukrų ir druską
	Bendra trukmė (įskaitant ir užvirinimą) apie 45 minutės
	Ne
	2
	Taip
	9
	apie 7:20
	Kaitinkite pieną, kol jis pradės kilti. Perjunkite į tolesnio virimo pakopą ir į pieną suberkite ryžius, cukrų ir druską
	Bendra trukmė (įskaitant ir užvirinimą) apie 45 minutės
	Ne
	2
	Taip
	9
	apie 2:48
	Taip
	2
	Taip
	9
	apie 3:15
	Taip
	2.
	Taip
	9
	apie 2:40
	Ne
	7
	Ne
	9
	apie 2:40
	Ne
	6 arba 6-a, priklausomai nuo apskrudinimo laipsnio
	Ne
	9
	Kol aliejus įkaista iki 180 °C
	Ne
	9
	Ne



	Sisukordet Kasutusjuhend
	: Ohutusnõuded
	Lugege käesolevad nõuded hoolikalt läbi. Hoidke kasutus- ja paigaldusjuhend ning seadme pass alles hilisemaks kasutuseks või seadme hilisemate omanike jaoks alles.
	Kontrollige seade pärast pakendi eemaldamist üle. Transpordil tekkinud vigastuste tuvastamisel ärge ühendage seadet vooluvõrku.
	Ilma pistikuta seadmeid võib vooluvõrku ühendada üksnes väljaõppinud elektrik. Seadme garantii ei laiene kahjustustele, mis on põhjustatud valest ühendamisest vooluvõrku.
	Seade on ette nähtud kasutamiseks üksnes koduses majapidamises ja kodustes tingimustes. Kasutage seadet vaid toitude ja jookide valmistamiseks. Keemisprotsessi tuleb jälgida. Lühikest keemisprotsessi tuleb jälgida algusest lõpuni. Kasutage sead...
	See seade on ette nähtud kasutamiseks kõrgusel kuni maksimaalselt 2000 meetrit üle merepinna.
	Ärge kasutage pliidiplaadi katteid. Need võivad põhjustada ülekuumenemisest, süttimisest või materjalide purunemisest tingitud õnnetusi.
	Ärge kasutage ebasobivaid kaitseseadiseid ja reste laste kaitseks. Need võivad põhjustada õnnetusi.
	Üle 8-aastased lapsed ja isikud, kelle füüsilised või vaimsed võimed on piiratud või kellel puuduvad seadme kasutamiseks vajalikud teadmised ja kogemused, tohivad seadet kasutada ainult juhul, kui nende üle teostab järelevalvet nende turvalis...
	Lapsed ei tohi seadmega mängida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid juhul, kui nad on vanemad kui 8-aastased ja nende üle teostatakse järelevalvet.
	Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja ühendusjuhtmest eemal.
	Põletuse oht!
	■ Kuum õli ja rasv süttivad kiiresti. Ärge jätke kuuma õli ja rasva kunagi järelevalveta. Ärge kunagi kustutage põlengut veega. Lülitage keeduala välja. Summutage leegid ettevaatlikult kaane, kustutusteki või muu sarnase esemega.
	Põletuse oht!
	■ Keedualad lähevad väga kuumaks. Ärge kunagi asetage pliidiplaadile süttivaid esemeid. Ärge jätke pliidiplaadile esemeid.

	Põletuse oht!
	■ Seade läheb väga kuumaks. Ärge kunagi hoidke pliidiplaadi all olevas sahtlis süttivaid esemeid ega aerosoole.

	Põletuse oht!
	■ Pliidiplaat lülitub automaatselt välja ja seda ei saa enam käsitseda. Hiljem võib see soovimatult sisse lülituda. Lülitage elektrikilbist vool välja. Pöörduge parandustöökotta.


	Põletuse oht!
	■ Keedualad ja neid ümbritsev piirkond, iseäranis pliidiplaadi raam, lähevad väga kuumaks. Ärge puudutage kuumi pindu. Hoidke lapsed eemal.
	Põletuse oht!
	■ Keeduala kuumeneb, kuid näidik ei tööta. Lülitage elektrikilbist vool välja. Pöörduge parandustöökotta.


	Elektrilöögi oht!
	■ Asjatundmatult teostatud parandustööd on ohtlikud.Parandustöid tohib teha vaid tootja väljaõppe läbinud tehnik.Kui seade on defektne, eemaldage pistik pistikupesast või lülitage elektrikilbist välja vool. Pöörduge hooldekeskusesse.
	Elektrilöögi oht!
	■ Sissetungiv niiskus võib põhjustada elektrilöögi. Ärge kasutage kõrgsurvepesurit ega aurupuhastit.

	Elektrilöögi oht!
	■ Defektne seade võib põhjustada elektrilöögi. Ärge kunagi lülitage sisse defektset seadet. Eemaldage toitepistik pistikupesast või lülitage elektrikilbist välja vool. Pöörduge hooldustöökotta.

	Elektrilöögi oht!
	■ Klaaskeraamilises pliidiplaadis olevad mõrad võivad põhjustada elektrilöögi. Lülitage elektrikilbist vool välja. Pöörduge parandustöökotta.


	Vigastuste oht!
	Potid võivad potipõhja ja keeduala vahele sattunud vedeliku tõttu äkitselt üles hüpata. Hoidke keeduala ja potipõhi alati kuivad.
	Kahjustuste põhjused
	Tähelepanu!
	Ülevaade


	Keskkonnakaitse
	Keskkonnasäästlik jäätmekäitlus
	Soovitusi energia säästmiseks

	Seadme tutvustus
	Juhtpaneel


	Märkused
	Keedualad
	Jääksoojuse näit
	Pliidiplaadi seadistamine
	Pliidiplaadi sisse- ja väljalülitamine


	Märkused
	Keeduala sisselülitamine
	Võimsusastme seadmine
	1. Puudutage sümbolit °, et keeduala välja valida.
	2. Reguleerimisalal reguleerige välja soovitud võimsusaste.
	Pliidiplaadi väljalülitamine



	Märkused
	Keetmistabel
	Elektrooniline kiirkuumutus
	Elektroonilise kiirkuumutuse seadistamine
	1. Reguleerige välja keeduala võimsusaste.
	2. Puudutage sümbolit r.

	Toiduvalmistamistabel elektroonilise kiirkuumutuse jaoks
	Nõuandeid elektroonilise kiirkuumutuse kohta

	Lapselukk
	Lapseluku sisse- ja väljalülitamine
	Automaatne lapselukk
	Sisse- ja väljalülitamine


	Taimer
	Keeduala peab automaatselt välja lülituma
	Kestuse seadmine
	1. Võimsusastme seadmine
	2. Puudutage sümbolit 0. Soovitud keeduala näit x süttib. Taimeri näidikul põleb ‹‹.
	3. Puudutage reguleerimisalal soovitud eelseadistust. Võimalik eelseadistus vasakult paremale on 1, 2, 3..... kuni 10 minutit. Järgmise 10 sekundi jooksul libistage üle reguleerimisala seni, kuni jõuate soovitud kestuseni.

	Automaatne seadistamine
	Kui aeg on möödunud
	Kestuse muutmine või kustutamine
	Märkus

	Automaatne taimer
	Märkus

	Signaalkell
	Signaalkella sisselülitamine
	Signaalkella seadmine


	Automaatne ajapiirang
	Pühkimiskaitse
	Märkus

	Energiakulu näit
	Põhiseadistused
	Põhiseadistuste muutmine
	1. Lülitage pliidiplaat sisse.
	2. Järgmise 10 sekundi jooksul puudutage sümbolit $ 4 sekundit
	3. Puudutage sümbolit $ seni, kuni soovitud näit ilmub vasakpoolsele näidikule.
	4. Reguleerimisalal reguleerige välja soovitud väärtus.
	5. Puudutage sümbolit $ 4 sekundit.
	Väljalülitamine


	Puhastus ja hooldus
	Klaaskeraamiline pind
	Pliidiplaadi raam

	Tõrke kõrvaldamine
	Klienditeenindus
	Kontrollroad
	-
	-
	-
	1.
	Ei
	9
	ca 2:00 ilma segamata
	Jah
	1.
	Jah
	9
	ca 2:00 ilma segamata
	Jah
	1.
	Jah
	9
	ca 2:00
	(segada ca 1:30 möödumisel)
	Jah
	1.
	Jah
	9
	ca 2:30
	(segada ca 1:30 möödumisel)
	Jah
	1.
	Jah
	9 2
	ca 5:20
	Ei
	1 1, 3
	Ei
	9
	ca 6:45
	Kuumutada piim keemiseni. Lülitada tagasi edasikeetmise võimsusastmele ning lisada piima hulka riis, suhkur ja sool
	Kogukestus (sh keema ajamine) ca 45 minutit
	Ei
	2
	Jah
	9
	ca 7:20
	Kuumutada piim keemiseni. Lülitada tagasi edasikeetmise võimsusastmele ning lisada piima hulka riis, suhkur ja sool
	Kogukestus (sh keema ajamine) ca 45 minutit
	Ei
	2
	Jah
	9
	ca 2:48
	Jah
	2
	Jah
	9
	ca 3:15
	Jah
	2.
	Jah
	9
	ca 2:40
	Ei
	7
	Ei
	9
	ca 2:40
	Ei
	6 või 6. olenevalt pruunistusastmest
	Ei
	9
	Kuni õli kuumeneb temperatuurile 180°C
	Ei
	9
	Ei



	Змістuk Інструкція з використання
	: Техніка безпеки
	Ретельно прочитайте цю інструкцію. Збережіть інструкції з монтажу та експлуатації та паспорт приладу для подальшого користування або п...
	Перевірте прилад після розпакування. При виявленні пошкодження, яке виникло під час транспортування, не встановлюйте прилад.
	Право підключати прилад без штекеру має тільки фахівець, що отримав відповідний дозвіл. Гарантія не розповсюджується на ушкодження, спр...
	Цей прилад призначений тільки для побутового використання. Використовуйте цей прилад виключно для приготування страв і напоїв. Необхід...
	Цей прилад призначений для використання на висоті щонайбільше 2000 м над рівнем моря.
	Не застосовуйте захисну панель варильної поверхні. Існує небезпека травмування,наприклад, внаслідок перегрівання, займання або розтрі...
	Не використовуйте непридатні захисні пристрої або решітки для безпеки дітей. Існує небезпека травмування.
	Діти до 8 років та особи із психічними, сенсорними чи ментальними вадами, або якщо їм бракує знань та досвіду, можуть користуватися прила...
	Не дозволяйте дітям гратися з приладом. Очищення та експлуатаційне обслуговування можуть виконувати діти, лише якщо їм 8 років або більш...
	Тримайте дітей молодших за 8 років подалі від приладу та кабелю підключення.
	Небезпека пожежі!
	■ Гаряча олія або жир швидко займаються. Ніколи не залишайте без нагляду гарячі олію та жир. Забороняється заливати вогонь водою. Вимкні...
	Небезпека пожежі!
	■ Конфорки дуже сильно нагріваються. Ніколи не кладіть займисті предмети на варильну поверхню. Не кладіть предмети на варильну поверхню.

	Небезпека пожежі!
	■ Прилад дуже сильно нагрівається. Ніколи не зберігайте займисті предмети або спреї в шухлядах безпосередньо під варильною поверхнею.

	Небезпека пожежі!
	■ Варильна поверхня вимикається самостійно, нею більше не можна користуватись. Пізніше вона може випадково увімкнутися. Вимкніть запоб...


	Небезпека опіків!
	■ Конфорка та поверхня навколо неї (особливо рама варильної поверхні) сильно нагріваються. Не торкайтесь гарячих поверхонь. Не підпуска...
	Небезпека опіків!
	■ Конфорка нагрівається, але індикатор не працює Вимкніть запобіжник у розподільному блоці. Зверніться до сервісної служби.


	Небезпека ураження електричним струмом!
	■ При некваліфікованому ремонті прилад може стати джерелом небезпеки.Ремонтні роботи може виконувати тільки підготований нами технік ...
	Небезпека ураження електричним струмом!
	■ Проникаюча волога може спричинити ураження електричним струмом. Не використовуйте очищувач високого тиску або пароочищувачі.

	Небезпека ураження електричним струмом!
	■ Несправність приладу може призвести до ураження електричним струмом. Забороняється вмикати пошкоджений прилад. Витягніть мережевий ...

	Небезпека ураження електричним струмом!
	■ Тріщини або відколи на склокераміці можуть призвести до ураження електричним струмом. Вимкніть запобіжник у розподільному блоці. Зве...


	Небезпека травмування!!
	Каструля може раптово підскочити на конфорці через рідину між дном каструлі та конфоркою. Дбайте про те, щоб конфорка та дно каструлі за...
	Причини несправностей
	Увага!
	Огляд


	Захист навколишнього середовища
	Утилізація відповідно до правил екологічної безпеки
	Поради щодо заощадження енергії

	Знайомство з приладом
	Панель управління
	Вказівки

	Конфорки
	Індикатор залишкового тепла

	Регулювання конфорок
	Увімкнення та вимкнення варильної поверхні
	Вказівки

	Регулювання конфорки
	Встановлення рівня нагрівання:
	1. Натисніть на символ °, щоб обрати конфорку.
	2. Задайте потрібні параметри для бажаної конфорки у зоні регулювання параметрів.
	Вимкнення конфорки
	Вказівки



	Таблиця тривалості готування

	Автоматика закипання
	Регулювання автоматики закипання
	1. Увімкніть конфорку на бажаному рівні подальшого нагрівання.
	2. Доторкніться до символу r.

	Таблиця тривалості готування для автоматики закипання
	Поради щодо автоматики закипання

	Функція "Захист від дітей"
	Увімкнення та вимкнення функції "Захист від дітей"
	Автоматична функція "Захист від дітей"
	Увімкнення та вимкнення


	Таймер
	Автоматичне вимкнення конфорки
	Установлення тривалості
	1. Встановлення рівня нагрівання:
	2. Натисніть на символ 0. Загоряється індикатор бажаної конфорки x. На індикаторі таймера світиться ‹‹.
	3. Натисніть на бажану попередню установку в зоні регулювання параметрів. Можливі попередні установки відображаються зліва направо - ві...

	Автоматична установка
	Після того, як час вийшов
	Зміна або скасування тривалості
	Вказівка


	Автоматичний таймер
	Вказівка

	Кухонний таймер
	Увімкнення кухонного таймера
	Встановлення кухонного таймера


	Функція автоматичного обмеження часу
	Захист від витирання
	Вказівка

	Індикація енергоспоживання
	Основні налаштування
	Зміна основних установок
	1. Увімкніть варильну поверхню.
	2. Протягом наступних 10 секунд доторкніться до символу $ та утримуйте його 4 секунди
	3. Доторкайтесь до символу $, поки на лівому дисплеї не з'явиться бажана індикація.
	4. У зоні регулювання параметрів встановіть бажаний параметр.
	5. Доторкніться до символу $ та утримуйте його протягом 4 секунд.
	Вимкнення


	Чищення та догляд
	Склокераміка
	Рама варильної поверхні

	Усунення несправностей
	Сервісна служба
	Тестові страви
	-
	-
	-
	1.
	Ні
	9
	прибл. 2:00, не перемішуючи
	Так
	1.
	Так
	9
	прибл. 2:00, не перемішуючи
	Так
	1.
	Так
	9
	прибл. 2:00
	(перемішати через прибл. 1:30)
	Так
	1.
	Так
	9
	Прибл. 2:30
	(перемішати через прибл. 1:30)
	Так
	1.
	Так
	9 2
	прибл. 5:20
	Ні
	1 1, 3
	Ні
	9
	прибл. 6:45
	Розігріти молоко, доки воно не почне закипати. Перемкнути на рівень подальшого нагрівання та додати в молоко рис, цукор і сіль
	Загальна тривалість (включаючи доведення до кипіння) прибл. 45 хв
	Ні
	2
	Так
	9
	прибл. 7:20
	Розігріти молоко, доки воно не почне закипати. Перемкнути на рівень подальшого нагрівання та додати в молоко рис, цукор і сіль
	Загальна тривалість (включаючи доведення до кипіння) прибл. 45 хв
	Ні
	2
	Так
	9
	прибл. 2:48
	Так
	2
	Так
	9
	Прибл. 3:15
	Так
	2.
	Так
	9
	Прибл. 2:40
	Ні
	7
	Ні
	9
	Прибл. 2:40
	Ні
	6 або 6. залежно від рівня підсмажування
	Ні
	9
	До досягнення температури олії 180 °C
	Ні
	9
	Ні
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