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A\ Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Instrukcje obstugi i montazu oraz
metryczke urzadzenia nalezy zachowac do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan

urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytgcznie specijalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajgcych z
niewtasciwego podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzgdzenia nalezy
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uzywac wytgcznie do przygotowywania
potraw i napojow. Nie zostawiac
wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.
Urzadzenia uzywac wytgcznie w
zamknietych pomieszczeniach.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy
Z zewnetrznym zegarem sterujgcym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Nie uzywac pokryw do ptyt grzejnych. Mogg
one prowadzi¢ do wypadkdw, np. w wyniku
przegrzania, zaptonu lub rozpryskiwania sie
materiatow.

Nie uzywac nieodpowiednich systemow
zabezpieczajgcych ani barierek dla dzieci.
Moga one prowadzi¢ do wypadkow



Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w
wieku powyzej 8 lat oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi, a takze
0soby nie posiadajgce wystarczajgcego
doswiadczenia lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo lub zostaty pouczone,
jak wtasciwie obstugiwac urzgdzenie i sg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba
ze majg one ukonczone 8 lat i sg
nadzorowane przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac¢ na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

Niebezpieczenstwo pozaru!

Goracy olej lub ttuszcz moze szybko
zapali¢ sie. Nigdy nie pozostawiac
rozgrzanego ttuszczu lub oleju bez
nadzoru. Nigdy nie gasi¢ ognia woda.
Wytgczy€ pole grzejne. Ostroznie sttumic
ogien uzywajgc pokrywki, koca
gasniczego lub podobnego przedmiotu.

Pola grzejne sg bardzo gorgce. Nigdy nie
odktadac tatwopalnych przedmiotéw na
ptyte grzejng. Nie uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotow.

Urzadzenie jest bardzo gorgce. Nie
przechowywac przedmiotow tatwopalnych
ani sprayow w szufladach znajdujgcych
sie bezposrednio pod ptytg grzejna.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Pola grzejne i ich otoczenie, zwtaszcza
ewentualnie znajdujgca sie rama ptyty
grzejnej, bardzo sie nagrzewajg. Nie
dotykac¢ goragcych powierzchni. Nie
pozwalac¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzadzenia.

Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik nie
dziata. WytgczyC bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowig powazne zagrozenie.Naprawy
mogg byc¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanych technikéw
serwisu.Jesli urzgdzenie jest uszkodzone,
nalezy wyciggngc¢ wtyczke z gniazda lub
wytgczyC bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

Uszkodzone urzgdzenie moze prowadzi¢
do porazenia prgdem. Nigdy nie wtgczac
uszkodzonego urzgdzenia. Wyciggnac¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe].
Wezwac serwis.

Pekniecia lub zarysowania ceramiki
szklanej mogg spowodowac porazenie
pradem. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo obrazen!!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzejnym
a spodem garnka jest mokra, garnki mogag
nagle "podskoczyd". Pole grzejne i spod
garnka muszg by¢ zawsze suche.



Przyczyny uszkodzen
Uwagal!

Szorstkie spody garnkow i patelni uszkadzajg ceramike

szklana.

Nie wolno stawia¢ pustych garnkow na wigczonym polu

grzejnym. Moze dojs¢ do uszkodzen.

Nigdy nie wolno stawia¢ gorgcych patelni i garnkéw na

Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty, moga
spowodowac uszkodzenia.

Folia aluminiowa lub pojemniki z tworzyw sztucznych topig
sie na gorgcej ptycie. Folia ochronna do kuchenek nie nadaje
sie do ostony ptyty grzejnej.

pulpicie obstugi, wskaznikach lub ramie urzadzenia. Moze

dojs¢ do uszkodzen.

Zestawienie

Ponizsza tabela zawiera zestawienie najczesciej wystepujacych

uszkodzen:

Uszkodzenie Przyczyna

Srodek zaradczy

Plamy Potrawy, ktére wykipiaty

Natychmiast nalezy usung¢ pozostatosci potraw za pomoca skrobaczki do
szkta.

Nieodpowiednie srodki czyszczace

Nalezy uzywac wytgcznie srodkow czyszczacych przeznaczonych do cera-
miki szklane;j.

Zarysowania S|, cukier i piasek

Nie wolno uzywac ptyty grzejnej jako powierzchni roboczej lub miejsca do
odstawiania.

Szorstkie spody garnkow i patelni
uszkadzajg ceramike szklana.

Nalezy sprawdzi¢ naczynia.

Przebarwienia Nieodpowiednie srodki czyszczace

Nalezy uzywac wytgcznie srodkdéw czyszczacych przeznaczonych do cera-
miki szklane;j.

Scierajace sie garnki (np. z alumi-
nium)

Garnki i patelnie unosic¢ przy przesuwaniu.

Pekniecie Cukier, potrawy zawierajgce jego

duze ilosci

Natychmiast nalezy usungé pozostatosci potraw za pomoca skrobaczki do
szkta.

Ochrona srodowiska

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie

srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o ochronie

Srodowiska.

29 lipca 2005r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa
E Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg z dnia
|

tgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest

zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworza odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu. Wiasciwe

Srednice garnkéw i patelni nalezy dopasowaé do $rednicy
pol grzejnych. Stawianie na polu grzejnym zbyt matych
garnkow powoduje straty energetyczne. Nalezy pamietac, ze
producenci naczyn czesto podajg Srednice gory garnka. Jest
ona z reguty wieksza niz srednica spodu.

Do matych ilosci potraw nalezy uzywa¢ matego garnka. Duzy
garnek wypetniony niewielkg zawartoscia zuzywa duzo
energii.

Nalezy gotowac w niewielkiej ilosci wody. W ten sposéb
oszczedza sie energie. Warzywa zachowuja witaminy i zwigzki
mineralne.

Garnek powinien zakrywa¢ mozliwie najwiekszg powierzchnie
pola grzejnego.

W odpowiednim momencie nalezy przetagczy¢ z powrotem na
nizszy stopien mocy grzania.

Nalezy wybra¢ odpowiedni stopiert mocy grzania do
dalszego gotowania. Ustawiajgc zbyt wysoki stopiert mocy
grzania do dalszego gotowania marnuje sie energie.

postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i

elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i sSrodowiska

naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikdw niebezpiecznych oraz niewtasciwego

sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Nalezy wykorzystaé ciepto resztkowe ptyty grzejnej. W
przypadku dtuzszych czaséw gotowania mozna wytgczyé
pole grzejne juz 5-10 minut przed zakoriczeniem czasu
gotowania.

Wskazdéwki dotyczace oszczedzania energii

Zawsze uzywac pokrywek pasujgcych do garnkéw. Podczas
gotowania bez pokrywki zuzycie energii jest znacznie wyzsze.
Szklana pokrywka umozliwia zagladanie do garnka bez

podnoszenia jej.

Nalezy uzywac garnkow i patelni z ptaskim spodem.

Wypaczony spdd zwieksza zuzycie energii.



Opis urzadzenia

Instrukcja obstugi dotyczy roznych ptyt grzejnych. Na stronie 2
znajduje sie zestawienie typdw urzgdzen wraz z wymiarami.
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Wskazniki

-9 Stopnie mocy grzania

HihR Ciepto resztkowe

= Elektroniczny uktad krétkiego gotowania
88 Timer

Powierzchnie obstugi

C= Zabezpieczenie przed dzie¢mi
© Wiaczanie pola dwustrefowego
co Wtaczanie strefy smazenia

Pola grzejne

Powierzchnie obstugi

-+ Pola do ustawiania

C)

Timer

Wskazowki
Po dotknieciu symbolu wtgcza sie odpowiadajgca mu
funkcja.

Powierzchnie obstugi powinny by¢ zawsze suche. Wilgo¢
wptywa niekorzystnie na ich funkcjonowanie.

Nie stawia¢ garnkéw w poblizu wskaznikdw ani czujnikdw.
Uktad elektroniczny moze sie przegrzac.

Pole grzejne

Wiaczanie i wytaczanie

O Pole jednostrefowe
© Pole dwustrefowe Dotknad symbol ©
co Strefa smazenia Dotkng¢ symbol co

Witaczanie dodatkowego pola grzejnego: swieci sie odpowiedni wskaznik
Wiaczanie pola grzejnego: ostatnio nastawiona wielkos¢ jest wybierana automatycznie

Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta grzejna wyposazona jest w dwustopniowy wskaznik ciepta
resztkowego dla kazdego pola grzejnego.

Nastawianie plyty grzejnej

Niniejszy rozdziat opisuje, w jaki sposdb nastawiaé pola
grzejne. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i czas gotowania
réznych potraw.

Wiaczanie i wylaczanie ptyty grzejnej

Wigczenie i wytaczenie ptyty grzejnej odbywa sie za pomoca
wtacznika pdl grzejnych.

Gdy pole grzejne jest wigczone, swieci sie wskaznik stopnia
mocy grzania.

Jesli wskaznik wyswietla H, wéwczas pole grzejne jest jeszcze
gorgce. Mozna na nim utrzymac ciepto niewielkiej potrawy lub
roztopi¢ kuwerture. Gdy pole grzejne ostygnie, na wskazniku
pojawi sie h. Wskaznik gasnie, gdy pole grzejne ostygnie w
wystarczajgcym stopniu.

Nastawianie pola grzejnego

Witaczniki pdl grzejnych stuza do nastawiania mocy grzania
poszczegolnych pol.

0 = pole grzejne wytaczone

Stopien mocy grzania 1 = najnizsza moc

Stopien mocy grzania 9 = najwyzsza moc

Kazdy stopien mocy grzania posiada jeden stopien posredni.
Jest on oznaczony punktem.

Wskazowka: Pole grzejne jest regulowane poprzez wigczanie
sig | wytgczanie elementu grzejnego. Takze przy najwyzszej
mocy element grzejny moze sie wtaczac i wytgczac.



Tabela gotowania
W ponizszej tabeli zamieszczono kilka przyktaddw.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zaleza od rodzaju,
wagi i jakosci potraw. Dlatego mozliwe sg odchylenia.

Do gotowania uzywacd 9. stopnia mocy grzania.
Geste potrawy od czasu do czasu zamieszac.

Stopien mocy grza- Dalsze gotowanie w

nia do dalszego minutach

gotowania
Roztapianie
Czekolada, kuwertura 1-1 -
Masto, midd, zelatyna 1-2 -
Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw
Potrawa jednogarnkowa (np. zupa z soczewicy) 1-2 -
Mleko** 1-2 -
Kietbaski podgrzewane w wodzie** 3-4 -
Rozmrazanie i podgrzewanie
Szpinak mrozony 2-3 10-20 min
Gulasz mrozony 2-3 20-30 min
Gotowanie na matym ogniu, powolne dogotowywanie
Kluski, knedle 4-5* 20-30 min
Ryba 4-5* 10-15 min
Biate sosy, np. sos beszamelowy 1-2 3-6 min
Sosy ubijane, np. sos bernaise, sos holenderski 3-4 8-12 min
Gotowanie, gotowanie na parze, duszenie
Ryz (z dwiema miarkami wody) 2-3 15-30 min
Ryz na mleku 1-2 35-45 min
Ziemniaki w mundurkach 4-5 25-30 min
Gotowane ziemniaki 4-5 15-25 min
Potrawy magczne, makarony 6-7* 6-10 min
Potrawa jednogarnkowa, zupy 3-4 15-60 min
Warzywa 2-3 10-20 min
Warzywa mrozone 3-4 10-20 min
Gotowanie w szybkowarze 4-5 -
Duszenie
Zrazy zawijane 4-5 50-60 min
Pieczen duszona 4-5 60-100 min
Gulasz 2-3 50-60 min
Smazenie**
Sznycel, naturalny lub panierowany 6-7 6-10 min
Sznycel, mrozony 6-7 8-12 min
Kotlet, naturalny lub panierowany*** 6-7 8-12 min
Stek (3 cm grubosci) 7-8 8-12 min
Hamburgery, kotlety mielone (3 cm grubosci)*** 4-5 30-40 min
Piers kurczaka (2 cm grubosci)*™** 5-6 10-20 min
Piers kurczaka, mrozona*** 5-6 10-30 min
Ryba i filet rybny, naturalne 5-6 8-20 min
Ryba i filet rybny, panierowane 6-7 8-20 min
Ryba i filet rybny, panierowane i mrozone, np. paluszki rybne 6-7 8-12 min
Langusty i krewetki 7-8 4-10 min
Potrawy z patelni, mrozone 6-7 6-10 min
Nalesniki 6-7 smazenie ciggte
Omlet 3-4 smazenie ciggte
Jajka sadzone 5-6 3-6 min

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki
*** Czesto obracaé



Stopien mocy grza- Dalsze gotowanie w

nia do dalszego minutach
gotowania
Smazenie w gltebokim ttuszczu (porcje po 150-200 g smazy¢ w sposob ciagly w 1-2
| oleju**) 8-9 -
Produkty mrozone, np. frytki, chicken nuggets 7.8 _
Krokiety 6.7 ~
Mieso, np. kawatki kurczaka 5.6 _
Ryba panierowana lub w ciescie piwnym 5.6 )
Warzywa, grzyby panierowane lub w ciescie piwnym 4.5 ~

Drobne wypieki, np. pgczki, owoce w ciescie piwnym

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki
*** Czesto obracaé

Elektroniczny uktad krotkiego gotowania

Elektroniczny uktad krétkiego gotowania nagrzewa pole grzejne
na najwyzszej mocy, a nastepnie przetgcza sie na wybrany
stopiert mocy grzania.

Czas nagrzewania pola grzejnego zalezy od ustawionego
stopnia mocy grzania do dalszego gotowania.

Nastawianie elektronicznego uktadu
krétkiego gotowania

Elektroniczny uktad krotkiego gotowania mozna aktywowac
tylko przez 30 sekund od wtaczenia pola grzejnego:

1.Za pomocg wigcznika pol grzejnych nastawic¢ stopienn mocy
grzania do dalszego gotowania.
2. Nacisng¢ wtgcznik pdl grzejnych.

Elektroniczny uktad krétkiego gotowania jest aktywowany. Na
wskazniku migaja na przemian & i stopieri mocy grzania do
dalszego gotowania.

Po krétkim gotowaniu na wskazniku swieci sie tylko stopien
mocy grzania do dalszego gotowania.

Tabela gotowania z elektronicznym uktadem krétkiego gotowania

W ponizszej tabeli mozna odczyta¢, do przyrzadzenia jakich
potraw nadaje sie elektroniczny uktad krotkiego gotowania.

Podane mniejsze ilosci dotyczg mniejszych pdl grzejnych,
wieksze ilosci wiekszych pdl grzejnych. Podane wartosci sg
wartosciami orientacyjnymi.

Geste potrawy od czasu do czasu zamieszad.

Potrawy przyrzadzone z elektronicznym uktadem krotkiego gotowania llosé

Stopien mocy Czas gotowania w

grzania minutach
Podgrzewanie
Bulion 500 ml-11 A7-8 4-7 min
Zupy zageszczane 500 ml- 11| A 2-3 3-6 min
Mleko** 200-400 ml A1-2 4-7 min
Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw
Potrawa jednogarnkowa (np. zupa z soczewicy) 400-800 g A1-2 -
Rozmrazanie i podgrzewanie
Szpinak mrozony 300-600 g A 2.-3. 10-20 min
Gulasz mrozony 500 g-1 kg A 2.-3. 20-30 min
Gotowanie na matym ogniu
Ryba 300-600 g A 4-5* 20-25 min
Gotowanie
Ryz (z dwiema miarkami wody) 125-250 g A 2-3 20-25 min
Ziemniaki w mundurkach z 1-3 filizankami wody 750 g-1,5 kg A 4-5 30-40 min
Gotowane ziemniaki z 1-3 filizankami wody 750 g-1,5 kg A 4-5 20-30 min
Warzywa z 1-3 filizankami wody 500 g-1 kg A 2-3 15-20 min
Warzywa mrozone z 1-3 filizankami wody 500 g-1 kg A 4-5 15-20 min

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki



Potrawy przyrzadzone z elektronicznym uktadem krétkiego gotowania llosé

Stopien mocy Czas gotowania w

grzania minutach
Duszenie
Zrazy zawijane 4 sztuki A 4-5 50-60 min
Pieczen duszona 1 kg A 4-5 80-100 min
Smazenie**
Sznycel, naturalny lub panierowany 1-2 sztuki A 6-7 8-12 min
Kotlet, naturalny lub panierowany 1-2 sztuki A 6-7 8-12 min
Stek (3 cm grubosci) 1-2 sztuki A 7-8 8-12 min
Ryba i filet rybny, panierowane 1-2 sztuki A 6-7 8-12 min
Ryba i filet rybny, panierowane i mrozone, np. paluszki rybne 200-300 g A 6-7 8-12 min
Nalesniki A 6-7 smazenie ciggte

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki

Wskazowki dotyczace elektronicznego uktadu
krotkiego gotowania

Elektroniczny uktad krétkiego gotowania nadaje sie idealnie do
gotowania potraw w matej ilosci wody z zachowaniem wartosci
odzywczych.
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Zabezpieczenie przed dzieCmi

Dzieki zabezpieczeniu przed dzie¢mi mozna zapobiec
wigczeniu ptyty grzejnej przez dzieci.

Witaczanie i wytaczanie zabezpieczenia przed
dziecmi
Ptyta grzejna musi by¢ wytgczona.

Wiaczanie: dotykac symbolu C= przez ok. 4 sekundy. Lampka
kontrolna nad symbolem C= $wieci sie przez 10 sekund. Ptyta
grzejna jest zablokowana.

Wytaczanie: dotykaé¢ symbolu C= przez ok. 4 sekundy.
Blokada zostata wytgczona.

Zablokowana ptyta grzejna

Nastawienie pola grzejnego na zablokowanej ptycie grzejnej
powoduje, ze:

Timer

Timer spetnia 2 rézne funkcje:
Pole grzejne powinno wytaczy¢ sie automatycznie.
Jako minutnik.

Pole grzejne powinno wytaczy¢ sie
automatycznie

Dla wybranego pola grzejnego wprowadzi¢ czas trwania. Po
uptywie tego czasu pole grzejne wytgcza sie automatycznie.

Nastawianie czasu trwania:
1. Ustawi¢ stopiert mocy grzania dla pola grzejnego.

2. W ciggu nastgpnych 10 sekund nalezy dotkng¢ symbolu G.
Na wskazniku timera $wieci sie L. Swieci sie lampka
kontrolna zgdanego pola grzejnego.

W przypadku gotowania na duzym polu grzejnym do garnka
nalezy dodac ok. 3 filizanek wody, na matym polu ok. 2
filizanek.

Garnek przykry¢ pokrywka.

Elektronicznego uktadu krétkiego gotowania nie nalezy
uzywac do gotowania potraw w duzej ilosci wody, np.
makaronu.

Na wskazniku pola grzejnego miga & lub wskazanie ciepta
resztkowego na przemian z iJ.

Swieci sie lampka kontrolna nad symbolem ¢= .

Wytgczy¢ pole grzejne. Zniesé blokade.

Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi
W momencie wytgczenia ptyty grzejnej zabezpieczenie przed
dzieé¢mi jest zawsze automatycznie aktywowane.

Wiaczanie i wytaczanie

Jak wtaczy¢ automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi,
zostato opisane w rozdziale Ustawienia podstawowe.

3.Dotkng¢ symbolu + lub -. Pojawia sie proponowana wartosc¢.
Symbol +: 30 minut
Symbol - 10 minut

1 0 1 o
9, _ O—— _
2 rnr 7 M
| IO Uy | J Ju
+ © O + © O

4. Dotyka¢ symbolu + lub -, az na wskazniku timera ukaze sie
zgdany czas trwania.



Czas trwania uptywa. Jesli czas trwania zostat nastawiony dla
kilku pol grzejnych, mozna na wyswietlaczu wywotaé kazdy z
nich. W tym celu tyle razy dotyka¢ symbolu (B, az jasno
zaswieci sie lampka kontrolna zgdanego pola grzejnego.

Po uptywie nastawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu trwania pole grzejne wytgcza
sie. Na wskazniku pola grzejnego miga ii. Rozlega sie sygnat.
Na wskazniku timera $wieci sie Lt przez 10 sekund. Wytaczyé
wtacznik pdl grzejnych.

Korekta lub kasowanie nastawionego czasu trwania

Tyle razy dotykaé symbolu (B, az jasno zaswieci sie lampka
kontrolna zgdanego pola grzejnego. Za pomocg symbolu + lub
- zmieni¢ czas trwania lub ustawié na 4.

Wskazowka: Czas trwania mozna nastawi¢ do 99 minut.

Automatyczny timer

Dzieki tej funkcji mozliwe jest ustawienie czasu trwania dla
wszystkich pdl grzejnych. Po wigczeniu kazdego z pol
grzejnych rozpoczyna sie odliczanie nastawionego dla niego
czasu. Po uptywie tego czasu pole grzejne wytacza sie
automatycznie.

W jaki sposéb wigczy¢ automatyczny timer, zostato opisane w
rozdziale Ustawienia podstawowe.

Wskazéwka: Mozliwa jest zmiana czasu trwania lub wytgczenie
automatycznego timera dla danego pola grzejnego:

Tyle razy dotykaé symbol (©, az zaswieci sie lampka kontrolna
pola grzejnego. Za pomoca symbolu + lub - zmieni¢ czas
trwania lub ustawié na 0.

Minutnik

Za pomocg minutnika mozna nastawia¢ czas do 99 minut.
Minutnik dziata niezaleznie od innych ustawien.

Nastawianie czasu:

1. Tyle razy dotykaé symbol (B, az zaswieci sie lampka
kontrolna obok symbolu L. Na wskazniku timera $wieci sie
~
.

2.Dotkng¢ symbol + lub -. Pojawia sie proponowana wartosc.
Symbol +: 10 minut
Symbol -; 5 minut

3.Dotykac¢ symbol + lub -, az na wskazniku timera pojawi sie
zadany czas trwania.

Czas uptywa.

Po uptywie nastawionego czasu rozlega sie sygnat. Na
wskazniku timera swieci sie 00 przez 10 sekund.

Wyswietlanie czasu

Za pomocg symbolu ® wybraé minutnik. Wybrany czas
pojawia sie na 10 sekund na wyswietlaczu.

Korekta nastawionego czasu

Za pomoca symbolu ® wybraé minutnik i wprowadzi¢ nowe
ustawienia.

Automatyczne ograniczenie czasu

Jesli pole grzejne uzytkowane jest przez dtuzszy czas bez
zmiany ustawienia, wowczas aktywowane zostanie
automatyczne ograniczenie czasu.

Nagrzewanie pola grzejnego zostanie przerwane. Na wskazniku
pola grzejnego migaja na przemian £ & i wskaznik ciepta
resztkowego H/h.

Ustawienia podstawowe

Urzadzenie ma zaprogramowane rozne ustawienia
podstawowe. Ustawienia te mozna dopasowac do
indywidualnych potrzeb.

Wytgczyé pole grzejne.

Kiedy aktywowane zostanie ograniczenie czasu, zalezy od
ustawionego stopnia mocy grzania (od 1 do 10 godzin).

Wskazowka: W kazdej chwili mozna ponownie wigczy¢ pole
grzejne.

Wyswietlacz Funkcja

i Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi

o
£ wytaczone.*
{ wtaczone.

e Sygnat

1 wylaczony sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.

{ wtaczony tylko sygnat btednej obstugi.
c wiaczony tylko sygnat potwierdzajacy.

= wigczony sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.*

Automatyczny timer

L wytaczony.*

o0

[}
[y

i-33 czas, po uptywie ktdrego wytgczaja sie pola grzejne.

* Ustawienie podstawowe



Wyswietlacz Funkcja

ch Dlugos¢ sygnatu timera po uplywie nastawionego czasu

{ 10 sekund.*
£ 30 sekund.
3 1 minuta.

~d

Wiaczanie dodatkowych obwodéw grzewczych

L}

£ wytaczone.

{ wtgczone.

C ostatnie ustawienie przed wytaczeniem pola grzejnego.*

- Przywrécenie ustawien podstawowych

£ wytaczone.*

{ wtgczone.

* Ustawienie podstawowe

Zmiana ustawien podstawowych
Ptyta grzejna musi by¢ wytaczona.

1. Witgczy¢ pole grzejne z przodu po lewej stronie na 1. stopien
mocy grzania.

2.W ciggu nastepnych 10 sekund dotykac¢ symbol Cc= przez

4 sekundy
D Q
| I
] (]
min
c= co - + © ®
Na wyswietlaczu po lewej stronie miga na zmiane c i {, ana

wy$wietlaczu po prawej stronie $wieci sie &J.

Czyszczenie i konserwacja

Niniejszy rozdziat zawiera wskazéwki dotyczgce witasciwe;j
pielegnacji ptyty grzejne;j.

Odpowiednie srodki czyszczace i pielegnacyjne mozna nabyc¢
w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ceramika szklana
Ptyte grzejng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Dzieki temu
pozostatosci po gotowaniu nie przywierajg zbyt mocno.

Ptyte grzejng czysci¢ dopiero wowczas, gdy wystarczajgco
ostygnie.

Nalezy uzywac wytacznie srodkdow czyszczgcych
przeznaczonych do ceramiki szklanej. Przestrzegaé wskazowek
producenta podanych na opakowaniu srodka.

Nigdy nie uzywac:
nierozcienczonego ptynu do mycia naczyn
srodkdw przeznaczonych do stosowania w zmywarce
srodkéw do szorowania

zrgcych srodkow czyszczacych, jak spray do piekarnika lub
odplamiacz

szorstkich gabek
myjki wysokocisnieniowej lub parowej
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3.Dotyka¢ symbol C= tyle razy, az na wyswietlaczu po lewej
stronie pojawi sie zgdane wskazanie.

4.Tyle razy dotykac¢ symbol + lub -, az na wyswietlaczu pojawi
sie zgdane ustawienie.

5. Dotykac¢ symbol &= przez 4 sekundy.
Ustawienie zostato aktywowane.

6. Wytaczy¢ pole grzejne.

Silne zabrudzenia najlepiej usuwac¢ dostepng w sprzedazy
skrobaczkg do szkta. Nalezy przestrzegac¢ wskazowek
producenta.

Odpowiednig skrobaczke do szkta mozna naby¢ réwniez w
serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Stosowanie specjalnych ggbek do czyszczenia ceramiki
szklanej zapewnia optymalny wynik czyszczenia.

Rama ptyty grzejnej

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzejnej, nalezy
przestrzegac¢ ponizszych wskazéwek:

Uzywac wytgcznie cieptej wody z ptynem do mycia naczyn.
Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.

Nie uzywac srodkow do szorowania ani srodkéw zrgcych.
Nie uzywac skrobaczki do szkta.




Usuwanie usterek

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi. Przed
skontaktowaniem sie z serwisem nalezy zapoznac sie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wskaznik Usterka Rozwiazanie problemu

Brak Przerwa w zasilaniu. Sprawdzi¢ bezpiecznik urzadzenia w skrzynce bezpiecznikowej. Poprzez
wigczanie innych urzadzen elekirycznych sprawdzié, czy nie nastgpita prze-
rwa w zasilaniu.

Wszystkie Powierzchnia obstugi jest wilgotna lub  Wytrze¢ do sucha powierzchnig obstugi lub zdjgé z niej przedmiot.

wskazniki lezy na nigj jaki$ przedmiot.

migaja

Podczas wtg- Powierzchnia obstugi jest wilgotna lub  Wytrze¢ do sucha powierzchnie obstugi lub zdjg¢ z niej przedmiot. Wytg-

czania miga lezy na nigj jaki$ przedmiot. czy¢ urzadzenie, a nastepnie ponownie wigczyc.

[n]

(]

o Uszkodzony wyswietlacz. Wytaczy¢ bezpiecznik lub wytgcznik zabezpieczajgcy urzadzenie w
skrzynce bezpiecznikowej i ponownie wigczy¢ po 30 sekundach. Wezwad
serwis, jesli wskazanie ponownie sie pojawi.

FZ Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i Odczekaé, az uktad elektroniczny wystarczajaco ostygnie. Nastepnie

odpowiednie pole grzejne zostato wytg- dotkngé powierzchni obstugi pola grzejnego.
czone.
Fy Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i Odczekac, az uktad elektroniczny wystarczajaco ostygnie. Nastepnie
wszystkie pola grzejne zostaty wytg- dotkng¢ dowolnej powierzchni obstugi.
czone.

g Pole grzejne byto za dtugo uzytkowane Mozna od razu ponownie wtaczy¢ pole grzejne.
i wytgczyto sie.

Serwis

W razie koniecznosci naprawy urzadzenia nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem.

Numer E i numer FD:

Serwisowi nalezy podaé¢ symbol produktu (E-Nr) oraz numer
fabryczny (FD) urzadzenia. Tabliczka znamionowa z tymi
numerami znajduje sie w metryczce urzadzenia.

Nalezy pamieta¢, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest odptatne
réwniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajéw znajduja sie w zatgczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191 534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzieki temu maja
Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang wykonane przez

przeszkolonych technikow serwisu, ktorzy dysponuja
oryginalnymi czesciami zamiennymi do danego urzgdzenia.
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Potrawy testowe

Ponizsza tabela zostata stworzona dla instytutéw testujgcych w rondel @ 16 cm, 1,2 |, na pole jednostrefowe grzejne @ 14,5
celu utatwienia im przetestowania naszych urzadzen. cm

Dane w tabeli dotycza naczyn firmy Schulte-Ufer (4-czesciowy garnek @ 16 cm, 1,7 |, na pole jednostrefowe grzejne & 14,5
komplet garnkow indukcyjnych HEZ 390042) o nastepujgcych cm

wymiarach:

garnek @ 22 cm, 4,2 1, na pole grzejne @ 18 cm lub & 17 cm
patelnia @ 24 cm, na pole grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm

Podgrzewanie / Krétkie gotowanie Dalsze gotowanie
Potrawy testowe Stopien zago- Czas trwania (min:sek) Pokryw  Stopien mocy Pokrywk
towania ka grzania do dal- a

szego gotowania

Roztapianie czekolady
Naczynia: Rondel

Kuwertura czekoladowa (np. gorzka - - - 1. Nie
firmy Dr. Oetker, 150 g) na polu grzej-
nym 14,5 cm @

Podgrzewanie i utrzymanie tempera-
tury zupy z soczewicy

Naczynia: Garnek

Zupa z soczewicy zgodnie z normg DIN
44550

Temperatura poczatkowa 20 °C

llos¢: 450 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9 ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak
llos¢: 800 g na pole grzejne @ 18 cm lub 9 ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak
@17 cm

Zupa z soczewicy z puszki

np. zupa z soczewicy z kietbaskami firmy
Erasco: Temperatura poczgtkowa 20 °C

llos¢: 500 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9 ok. 2:00 Tak 1. Tak
(zamieszaé po ok. 1:30)

llos¢: 1000 g na pole grzejne @ 18 cm 9 ok. 2:30 Tak 1. Tak

lub @ 17 cm

(zamieszac po ok. 1:30)

Gotowanie na wolnym ogniu sosu
beszamelowego

Naczynia: Rondel
Temperatura mleka: 7 °C

Przepis: 40 g masta 40 g maki, 0,5 | 92 ok. 5:20 Nie 113 Nie
mleka (3,5% zawartosci ttuszczu) i
szczypta soli na pole grzejne @ 14,5 cm

' Roztopi¢ masto, mieszajgc
dodac¢ make i sél i zasma-
zac przez ok. 3 minuty

2 Do zasmazki dodac¢ mleko i ciggle mie-
szajgc doprowadzié¢ do wrzenia

3 Po zagotowaniu sos
beszamelowy gotowad przez
2 minuty na stopniu 1 ciagle

mieszajac
Gotowanie ryzu na mleku
Naczynia: Garnek
Temperatura mleka: 7 °C
Przepis: 190 g ryzu okrggtoziarnistego, 9 ok. 6:30 Nie 2 Tak

22,5 g cukru, 750 ml mleka (3,5%
zawartosci ttuszczu) i szczypta soli na
pole grzejne @ 14,5 cm

Podgrzewac¢ mleko do momentu,
az zacznie podchodzi¢ do gory.
Przetaczy¢ na stopienn mocy
grzania do dalszego gotowania i
dodac¢ do mleka ryz, cukier i sol

Po 10 minutach ryz na
mleku zamieszac
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Podgrzewanie / Krétkie gotowanie Dalsze gotowanie

Potrawy testowe Stopien zago- Czas trwania (min:sek) Pokryw  Stopien mocy Pokrywk
towania ka grzania do dal- a
szego gotowania
Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, ok. 6:30 Nie 2 Tak

30 g cukru, 1 | mleka (3,5% zawartosci
ttuszczu) i szczypta soli na pole grzejne
@18 cmlub @ 17 cm

Podgrzewadé mleko do momentu,
az zacznie podchodzi¢ do gory.
Przetgczyé na stopien mocy
grzania do dalszego gotowania i
dodac¢ do mleka ryz, cukier i sol

Po 10 minutach ryz na
mleku zamieszac

Gotowanie ryzu

Naczynia: Garnek

Temperatura wody 20 °C

Przepis zgodny z normg DIN 44550:

125 g ryzu dtugoziarnistego, 300 g wody
i szczypta soli na pole grzejne @ 14,5
cm

Przepis zgodny z norma DIN 44550:

250 g ryzu okragtoziarnistego, 600 g
wody i szczypta soli na pole grzejne &
18 Ilub @ 17 cm

ok. 2:48 Tak

ok. 3:15 Tak

2 Tak

2. Tak

Smazenie stekdw z poledwicy wieprzo-
wej

Naczynia: Patelnia

Temperatura poczatkowa stekow z
poledwicy: 7 °C

llos¢: 3 steki z poledwicy (waga catko-
wita ok. 300 g, ok. 1 cm grubosci), 15 g

oleju stonecznikowego na pole grzejne
@18 cmlub @ 17 cm

ok. 2:40 Nie

7 Nie

Smazenie nale$nikow
Naczynia: Patelnia

Przepis zgodny z normg DIN EN 60350-
2

llos¢: 55 ml ciasta na nalesniki na pole
grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm

ok. 2:40 Nie

6 lub 6. w zalezno- Nie
$ci od stopnia zru-
mienienia

Smazenie w gitebokim tluszczu frytek
mrozonych

Naczynia: Garnek

llos¢: 1,8 kg oleju stonecznikowego, na
porcje: 200 g mrozonych frytek (np.
McCain 1283 Frytki proste) na pole
grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm

Az temperatura oleju wynosic Nie
bedzie 180 °C

9 Nie

W przypadku przeprowadzania prob na polu grzejnym @ 18 cm

o0 mocy znamionowej 1500 W, czas krotkiego gotowania

wydtuza sie o ok. 20%, a stopien mocy grzania do dalszego

gotowania zwieksza sie o jeden stopien.
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PyKOBOACTBO. CoxpaHAanTe pyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaumm N NHCTPYKLMIO MO MOHTaxy, a
TakXxe nacnopt npudopa AnA Aa/lbHENLWEro
MCNOb30BaHMA WK 4717 Nnepeaayn HOBOMY
BradenbLy.

PacnaKyMTg n ocmoTpuTe npudop. He
nogkatoyanTe npnodop, ecsv oH Obln
NOBPEXAEH BO BPEeMA TPAHCMOPTUPOBKN.

MoakntoueHne npmndopa 6e3 WrencenbLHON
BUMKWN JO/HKEH NPON3BOANTL TOMTbKO
KBaIMMDULMPOBAHHbIN cneunanncr.
MoBpexaeHua n3-3a HenpasWIbHOIO
NOAK/IOUEHMA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUHbIX 00A3aTENbLCTB.

OT1oT Npnbop NpegHasHauyeH ToNbKO A1A
JloMallHero ncnonb3oBanua. MicnonbaynTe
NpunGop TONLKO A71A NPUroTOBAEHUA Ot U
HanutkoB. Cneante 3a NpnudGopom BO BPEMH
ero pabortbl. Vicnonbayite npndop TO/IbKO B
3aKPbLITOM MOMELLEHUN.

OT0T NprbOp He NpegHasHayeH anq
MCMNO/b30BaHMA C BHELLHMM TaiMepoM Wi
NyNbTOM yrnpaBneHus.

He 3akpbiBaliTe KPbILKY BAPOYHOW NaHesnu.
OTO MOXET NPMBECTN K HECYACTHbLIM ClydasnM,
HanpuMep, K neperpesy Npnoopa,
BO3ropaHuto Win K pacTpecKnBaHuo
martepuana.
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He ncnonb3ynte Henoaxoaalme 3amnTHble
PDELWETKN UKW OETCKNE PELLETKU
6e30nacHOCTU. OTO MOXET NPUBECTU K
HecyacTHOMY Cnydato.

Hetn no 8 net, nnuua ¢ orpaHnYeHHbIMU
DPU3NYECKNMU, YMCTBEHHBIMUN U
NCUXNYECKMMWN BOSMOXHOCTAMU, a TaKXe
nvua, He obnagatolme AOCTaTOUHbIMM
3HaHMAMK 0 Npundope, MOryT UCMONL30BaTb
npuoop TONbKO Noa NPUCMOTPOM JnL,
OTBECTBEHHbIX 3a X 6e30MacHOCTb, NN
nocne NoApoOHOro NHCTPYKTaxa U
OCO3HaHWA BCEX OMacCHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKcnnayartauven npuodopa.

[etaM He paspellaeTca urpatb ¢ NpndOpPOM.
OuucTka n obcnyxnsaHue npudopa He
LO/MKHBI MPOU3BOANTLCA AETbMU, 3TO
JI0MyCTUMO, TO/IbKO €C/1M OHU cTaplue 8 neT u
X KOHTPOIMPYIOT B3POC/IbIE.

He nonyckaute geten mnaawe 8 nert K
npuoopy 1 ero ceTeBomy NpoBOAY.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

[lopAYee pacTUTenbHOE Macsio UK XNp
NIErKO BOCMn/1aMmeHAtoTcA. He octaBnante
6e3 npucMoTpa ropayee Macsio Win Xup.
Hukorga He TywmTe OroHb BOAOMW.
Bbikntounte KoHMOPKY. [nama MOXXHO
OCTOPOXHO MNOracuTb KPbILWKOW,
nnamAracAlmMM rnoKpbIBasIOM Wn
noaoOHbIMU NMpeamMeTamu.



KOHMOPKM OYEeHb CUNbHO HarpeBatoTCA.
Hwkorna He kKnaaute Nerko
BOCM/1IaMEHAIOLWNECA NPeaAMEThl Ha
BapOYHYIO naHesib. He cknagsiBante
npeamMeTbl Ha BAPOYHYHO NMaHe b.

Mpndop HarpesaeTcA. He xpaHute
NerkoBocnaaMmeHawmneca npeameTsl nn
a3p030/1bHble Ba/TOHUNKN B ALMKAX Noa
BapPOYHOWN NaHeNbHo.

OnacHocTb OoXora!

KOHMOPKN 1 COCEOHNE YaCcTn BAPOUHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTM paMka) CUIbHO
HarpesatoTcA. He npukacamnTtecs K
pacKasleHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckamnte geten 61n3Ko.

KoHhopka HarpeBaeTcA, 04HaKO MHAMKATOP
He paboTaeT. OTKIOUMTE NPeaoXpaHnTeb
B 6N10Ke nNpefoxpaHuTenei. BoizoBute
cneunanucTa CepBUCHOM CyXObl.

MpuuKnHbI NOBpeaAeHUN

BHumaHue!

LllepoxoBaToe AHO KacTptoaM MM CKOBOPObl MOXET CTaTb
NPVUYNHOIN NOABNEHMA LiapanuH Ha CTEK/IOKEpPaMUKe.

He HarpeBawTe nycTyto nocyay. OTO MOXET CTaTb MPUUYUHON
NOBPEXASHUN.

Hukoraa He cTaBbTe ropAYMe KacTproan 1 CKOBOPOAbL! Ha NaHesb
ynpaBneHna, 30Hy MHAMKATOPOB ¥ pamy. OTO MOXET CTaTb
NPUYMHON NOBPEXAEHWNA.

O630p

B cneaytoulen Tabnuue npveeaeHsl caMmble YacTble NMPUYnHbI
NOBPEXAEHWI:

OnacHocTb yaapa TOKom!

[Mpy HeEKBaANNPUUMPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHoOCTU.[103TOMY PEMOHT A0/IKEH
NPOM3BOANTLCA TO/IbKO CNELNaTUMCTOM
CEPBUCHOM CYXObl, NPOLLEALLNM
cneunansHoe obyyeHne.Ecnm npnbdop
HencrnpaBeH, BblHbTE BUKY U3 PO3ETKN NN
OTK/ItOUMTE NPEefoXpaHnTesb B 610ke
npenoxpanutenein. BoisoBute crneunanmcra
CEPBUCHOM CNYXObl.

MpoHuKatoLwas Bnara MOXeT NPUBECTU K
yaapy 2/1eKTpUYecknm Tokom. He
MCMONb3YNTE OUNCTUTE b BBICOKOIO
JaB/IeHNA UM NapoCTPYMHbIE OUNCTUTENN.

HeuncnpasHbln Npnbop MOXET ObITb
NPUYMHOM NopaxeHusa TOKOM. Hukorga He
BK/ItOUanTe HemncnpasHbIi Npuoop. BbiHbTE
N3 PO3IETKN BUJIKY CETEBOIrO NpoBOAa UK
BbIK/IIOUMTE NPefoxpaHuTens B 610Ke
npegoxpanutenen. BolsoBute cneunanucrta
CEepPBWUCHOM CNYXObl.

TpeLwmHbl UK CKOMbl HA CTEK/I0KEpaMuKe
MOIYT NMPUBECTU K yaapy 9/1eKTPUYECKUM
ToKOM. OTKIOUNTE NPeaoxXpaHnTesb B
On0oKe npenoxpanutenen. Boizosute
cneunanmucTa CepBUCHON CYXKObl.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

N3-3a XNOKOCTN Mexay AHOM KacTptonn 1
KOH(MOPKOWN KaCToNA MOXET HEOXNAaHHO
noanpbirmeaTb BBEpX. [o3TOMY AHO MOCYAb! 1
KOHMOPKN BCeraa AO/MKHbI OblTb CYXUMMU.

[MTageHune TBEPAbIX UM OCTPLIX NPEAMETOB Ha BapO4HYO NaHe b
MOXET Bbl3BaTb €€ MOBPEXAEHNE.

MpKn CONPUKOCHOBEHUM C FOPAYNUMU KOH(OPKaMK a/ltoMUHMEBARA
onbra v nnacTMaccoBan nocyaa MOryT pacniaBuTbCH.
3alwmTtHas NnéHka He npeaHasHaveHa AnA Ballei BapoUHoi
naHesnu.

MoBpewaeHun MpUUKUHBI Cnocob ycTpaHeHus
MAatHa OcTaTku nuLm Ypanante octatku MUK cneunasibHbiM CKPeOKOM ANA CTEKNAHHbBIX MOBEPXHO-
cTen.
Henoaxoasawme unctawme cpeactsa cnonb3yiiTe TONbKO YMCTALLME CPEACTBa, NPeaHa3HaUYEeHHbIe 1A OUNCTKM
CTEKI0KEPaMUKU.
LlapanuHsl Conb, caxap 1 necok He 1Mcnonb3ayinTe BapoOuHyto NaHesb B KAYECTBE NOKK Uan padouero crona.

LLlepoxoBaToe [HO KACTPIONM UK CKo-  [1poBepLTE UCMONL3YEMYIO MOCYaY.

BOPO/bl MOXET CTaTb MPUYNHOWN NoABE-
HVA UapannH Ha CTeK/10KepaMunke.

3ameHeHna uBeta HenoaxoaAawme ynctawme cpeactea

icnonb3ywite TONbKO YNCTALLME CPeACTBa, NpeaHasHayYeHHble A1A OYNCTKN

CTEK/TOKEPaMUKU.

Cnegpl TpeHua nocyasl (Hanpumep,
antOMVHNEBOM)

MepenBurante KacTproaM U CKOBOPOAKN, NPUNOAHMMAA MX Had CTEK/IOKEpaMU-
YeCKOoW NMOBEPXHOCTbIO.

HeposHoCTK Caxap v NpoayKTbl C BLICOKUM coaep-

XaHnem caxapa CTen.

YnanawTte ocTaTku NuLK creumnanbHbiM Cerf)KOM ANnA CTEKNAHHLIX MOBEPXHO-
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OxpaHa oKpy»aroLien cpeabl

I'IpaBMn bHafA yTUnu3auumAa ynakoBKHU

YTUNAnU3npyinTe ynakosky ¢ cobtoeHNeM npaBua 9KOA0rMUYECKo
6e30nacHoOCTU.

[aHHbI Nprdop MMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM
eBponerickum Hopmam 2012/19/EU ytunmnsaumm
SNEKTPUYECKUX U 3EKTPOHHbLIX Npudopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpPeaenatoT AeiCTByoWMe Ha
Tepputopumn EBpocotosa npasuna Bosspara u
yTUAN3aLUMM CTapbiX NPUOOPOB.

PexomeHaauum no aKOHOMHUH SJNIEKTPOIHEPIruu

m Bcerna sakpbliBanTe KacTptonn noaxoasilein Kpbilkon. B
NPOTUBHOM C/lyyae 3HauuUTeIbHO BO3PACTaEeT pacxoa
31eKTposHeprun. CTekAHHaA KpbllKa NO3BOUT Bam Habntoaath

3a NpuroTosneHem 6to[a AaxXe B 3aKPbLITO KacTprone.

McnonbayiiTe KacTproav U CKOBOPO/bl C NMAOCKUM AHOM.
Vcnonb3oBaHmne nocyabl ¢ HePOBHLIM AHOM MOXET CTaTb
MPUUYMHON MOBBLILIEHHOTO PACX04a 3NEeKTPOSHEPTUN.

3HaKOMCTBO C Npubopom

[aHHoe pyKOBOACTBO MO 3Kcnayatauumn AenCTBUTENbHO ANA
Pas/IMUYHbIX BApOYHbIX NaHenen. Ha crpanuie 2 Bbl HangéTe
onuncaHne OCHOBHbIX TUMOB C yKasaHWeM pasmMepos.

MaHenb ynpaBneHus

m [lnameTp OHa KacTpoNn UM CKOBOPOALI JO/KEH coBnaaaTh C
pa3MepoM KoHMOPKH. icnonb3oBaHme nocyasl ¢ AnameTpoM aHa
MeHblle AvameTpa KOHPOPKMN BEAET K NOTEPe /1EKTPOIHEPTUN.
MOMHUTE: N3rOTOBUTEIN MOCY/dbl YACTO YKa3blBAIOT BEPXHMIA
amameTp, KOTOPbIN, Kak npasuio, 6osblie, Yyem AvaMeTp AHa.

[nAa npurotoBneHna HeBobLUNX 0OBEMOB MULLN UCTIONL3YITE
MasileHbKyo KacTptonto. Mpu NnpurotoBneHnn B O0MbLION
KacTplo/ie pacxodyeTcA MHOMO 3/1EKTPOIHEPTUN.

Mpy NPUrOTOBNEHUN MULLX HANMBAWTE HEMHOIO BOAbI. OTO
OKOHOMUT 3JIEKTPO3HEPINKO, a OBOLLUM COXPaHAKOT BCE
coaep)xxawmeca B HUX BUTaMUHbl U MUHEPa/IbHbIE BELLECTBa.

Crapaiitech, YToObl AHO MOCYbl 3aKPbLIBA/IO KaK MOXHO
60nblUyo NnoLanb KOHHOPKM.

CBOEBpeMEHHO nepeksovanTe KOHMOPKY Ha 6onee HUSKYLo
CTyneHb Harpesa.

BblGupaiTe noaxoasilyto cTyrneHb cnadoro Harpesa. [pu
C/IMLIKOM BbICOKOW CTyneHu cnadoro Harpesa HanpacHo
pacxofyeTCA MHOrO 371eKTPO3HEPTUN.

Vicnonb3yte octaToyHOe Tenao BapouHon naHenu. Mpu
ANNTENIbHOM MPUroToBAEeHUN MOXXHO BbIK/1HOYaTb KOHCbOpKy yxe
3a 5-10MUHYT [0 UCTeUeHWA BPEMEHMN NMPUTrOTOBEHNA.

/ 'ﬁ | L—'
o o
D =
D, q [ D,
L (I
min
- W - + ©© O
YKasaHuA
UHaunkaTopbl
m [Tpy NPUKOCHOBEHUN K CUMBOJY akTUBU3NPYETCA
-9 CTtyneHn HarpeBa KOHHOPOK COOTBeTCTBYIOWAan yHKUMA.
H/R OcrtartoyHoe Tenno m Cneaute 3a Tem, YToObl MOBEPXHOCTW C d/IEMEHTaMM1 ynpaBieHus
7 3 Bceraa Obinv cyxumu. Bnara MOXeT Bbi3BaTh HAPYLIEHWE
/ NEKTPOHMKA KOHTPONA 3aKinaHmA DYHKUMOHMPOBAHMA.
= .
g8g Taiimep m He noaHocute KacTptonmn 6/M3KO K MHOMKATOpaM U Aatumka. OTo

MaHenb ynpaBneHun

o) Bnokvposka ana 6esonacHoCT aetei

© [MoakntouveHne ABYXKOHTYPHON KOHGOPKM
co Moaknto4YeHre 30Hbl Harpeea anA XapoBHU
-+ [TonA yctaHOBKM

® Taimep

16

MOXET BbI3BaTb NMeperpeB 3/1EKTPOHNKN.



KoHdopku

HoHdopKa MoaxkntoyeHUe M OTKNIOUYEHUe
O OOHOKOHTYPHaA KOHMOPKa
© [IByXKOHTypHaA KoHdopka MpukocHuTeck k cumsony ©
co 30Ha Harpesa /1A XapOoBHH MPUKOCHWTECH K CUMBOTY CO

MoaokntoueHne KOHGOpPKK: 3aropaeTcA COOTBeTCTByIOLLlI/IVI nHAnKaTop.

Bk/toueHe KOHPOPKM: aBTOMaTUYECKM BuIBUPAaeTCA NocieaHAA yCTaHOoBKa.

MHauKaTop ocTaToOYyHOro Tenna

Kaxnaa KOHhopKa BapoYHO NaHenn umeeT ABYXCTyneHuaThii
MHAVKATOP OCTaTOYHOro Tenna.

HacTpoiKa Bapo4yHOH naHenu

B naHHOI rnase onuceiBaeTCA NPOLECC PEryMpoBKU KOHMOPOK.
CTyneHu HarpeBa KOH(OPOK ¥ BpeMs NPUroToBAEHWA AN1A
pasnnuHbIX 6104 yKasaHsl B Tabnuue.

BxnroueHue U BbiKNO4YEeHUe Bapquoﬁ naHenu

BktoueHne 1 BbIKAOYEHNE BAPOYHOW NaHENN OCyLlecTB/AETCA C
NMOMOLLIO BbIK/OYaTENEN KOH(OPOK.

Ecnn BapoyHan naHenb BKAKOYEHA, FOPUT MHAMKATOP CTYNEHN
Harpesa KOHMOPKN.

Tabnuua npuroToBneHuA

[MpvBeOEHHaA HMxXe Tabnvua COOEPXKUT HECKOJIbKO NMprMepoB
NPUroToBAeHNA.

Bpema NpurotoBneHna 1 CTyneHb Harpesa KOHMOPKMN 3aBUCKT OT

BuAa, BeECa N KayecTBa NPOAYKTOB. ﬂOSTOMy BO3MOXHblI HEKOTOPLIE

OTK/TOHEHMA OT YKa3aHHbIX 3HaYEeHuN.

Ecnn Ha MHOMKATOpE OTOBPAXAETCA CUMBON H, 3TO O3HAYAET, UTO
KOHopKa elé ropavan. EE MoxHO ncnons3osaTb 414
pasorpesaHna Hebonbloro 6a04a uan pactanansaHna
WwokonaaHom rnadypu. Mo mepe oCTbIBaHNA KOHMOPKM MHOMKALNA
nameHaeTcA Ha F. Koroa KoHopka A0CTaTOuHO OCTHIHET,
NHOMKATOP NOracHeT.

PerynupoBKa KOH$pOPOK

PerynnpoBka MOLWHOCTM HarpeBa KOHPOPOK OCYLIECTBNAAETCA C
NMOMOLLBIO BbIK/tOUaTENEN KOH(DOPOK.

0 = KOH@opKa BbIK/tOYEHA
CryneHb Harpesa KOHDOPKM 1 = MUHMMaIbHaA MOLIHOCTb
CryneHb Harpesa KOHMDOPKM 9 = MakcMMasibHaA MOLIHOCTb

Kaxaan CTyneHb Harpesa KOH(OPKN nmeeT NPOMEXYTOUHOE
nonoxeHve, 0003HaAYEHHOE TOUKOW.

YKa3aHue: TeMHepaTypa KOHOpPKM perynnpyertca BK/IKOYEHUEM U
BbIK/TIOYEHNEM HarpeBaTeIbHoro anemenTa. Jaxe npu camoni
BbICOKOW MOLUHOCTN HarpeBaTe bHbIN 3/1EMEHT MOXET BK/ItOYaTbLCA
M BbIK/TIOYATbLCA.

McnonbayiiTe AnA Bapku CTyneHs Harpesa 9.
Mepuoanueckn nepemellrBaiite ryctole 6ntoaa.

CryneHb cnaboro Mpoaonxutens-

Harpesa HOCTb NpUroToBIe-

HWUA Ha CTYNEHU
cnaboro Harpesa,
MUH

PacTtannusaHue

LLlokonaa, wokonaaHaAa rnasypb 1-1. -

CnnBoyHoOE mMacsno, Mef, XenatuH 1-2 -

PasorpeBaHue ¥ noaaepmaHue B ropayeM COCTOAHUU

Pary, rycton cyn, Hanpumep, Ye4eBnNYHbIA 1-2 -

Monoko** 1-2 -

Bapka cocucok B Boge** 3-4 -

PasmoparuBaHue U pasorpeBaHue

LWnuHat rny6okoin 3aMopo3Kiu 2-3 10-20 MuH

Fynaw rnyBokKon 3amMopo3Kn 2-3 20-30 MuH

JoBeneHne A0 roTOBHOCTH, BapKa 6e3 KuneHus

Knéuku, dhprkaaenskm 4-5* 20-30 MuH

Priba 4-5* 10-15 MuH

Benble coychl, Hanpumep, «Gellamenb» 1-2 3-6 MUH

Bs6BuTble coychbl, Hanpumep, «6epHes», rofnaHaCKui coyc 3-4 8-12 MuH

* MNpuroToBneHne Ha MeasIeHHOM OrHe 6e3 KPbILLKK
** Bes3 KpbILWKK
*** Yalle nepeBopaumpanite
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CrtyneHb cnaboro Mpoaomxutens-

HarpeBa HOCTb NPUroTOBNE-
HWUA Ha CTyNneHu
cna6oro Harpesa,

MUWH
Bapka, npurotosneHue Ha napy, TylieHue
Puc (B oBoiHOM 0OBbEME BO/bI) 2-3 15-30 MuH
MonouHbIn puc 1-2 35-45 MuH
KapTtodens B MyHaupe 4-5 25-30 MuH
OTBapHoi KapTodenb 4-5 15-25 MUH
Vizgenuna na tecta, MakapoHbl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynbl 3.-4. 15-60 MuH
Osowwm 2-3 10-20 MuH
OBoLUM TNyBOKOKN 3aMOPO3KHN 3.-4. 10-20 MuH
[MpuroToBneHne B CKOpPOBapKe 4-5 -
TyweHue
Pynetbl 4-5 50-60 mMuH
TyweéHoe mAco 4-5 60-100 MuH
Mynaw 2-3 50-60 muH
HapeHue**
LUHWUenb B naHnpoBke uan 6es Heé 6-7 6-10 MUH
LLHnuens rny®oKoin 3aMopo3Ki 6-7 8-12 MyH
OT16uvBHan B NaHMpoBKe 1 6e3 Hee*** 6-7 8-12 MyH
Crenk (3 cM TONLMHON) 7-8 8-12 MyH
LHuuenn no-ramOypreku, hpukaaensky (3 M TOMLWUHON)*** 4-5 30-40 muH
['pyaka nTmubl (2 CM TOAWMHON ) ™ * 5-6 10-20 MuH
pyaka NTuubl ry6OKON 3aMOPO3KN*** 5-6 10-30 MuH
Pbi6a n pbidHoe dune 6e3 NnaHUpPOBKY 5-6 8-20 MUH
Pui6a 1 puidHoe dune B NaHMpoBKe 6-7 8-20 MuH
Pbi6a n pbibHoe dune B naHnpoBKe rnyOoKor 3aMOpPO3KK, HanpumMep, pbiOHbIe NasouKku 6-7 8-12 MUH
Omapbl 1 KpeBeTKN 7-8 4-10 MyH
Bntoaa ans xapeHua rnyBokon 3amopo3Ku 6-7 6-10 MUH
BAnHb 6-7 HENPEpPbLIBHO
Owmnet 3.-4. HenpepbIBHO
AnuHnua-rnasyHba 5-6 3-6 MUH
HapeHue Bo ppuTiope (nopumm no 150-200 r, HenpepbIBHOE xapeHne B 1-2 1 pactuTens-
Horo macna**) 8-9 -
MpoaykTbl rNy©OKol 3aMOPO3KKM, HaNpUMep, KapTodens hpu, KYpuUHbIe HareTs 7.8 B
KpokeTel 6.7 _
MAco, HanpumMep, UbINIEHOK KyCOUYKaMM 5.6 B
PbiBa B naHWpOBKe WK B MUBHOM KAPE 5.6 B
OBouwu, rpndbl B NaHWPOBKE WV MUBHOM KApe 4.5 B

Menkan Bbineuka, Hanpumep, NOHUNKM, MbllKK, DPYKTbl B NMUBHOM KAApe

* MpuUroToBneHne Ha MeaneHHOM orHe 6e3 KPbILWKWM
** Bes KpbILLKK
*** Yalle nepesBopayvBaiite
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ONeKTPOHUKA KOHTPONA 3aKMNaHUA

ONEKTPOHMKA KOHTPONA 3aKunaHua HarpesaeT KOHMOPKY C 1. YcTaHoBuUTe Tpebyemyto CTyneHb cnadoro Harpesa C NOMOLLbIO
MaKCUMas1bHOM MOLLHOCTLIO, a 3aTeM nepeksoyaeT eé Ha nepektoyaTena KoHHOPKM.

npeaBapuTebHO BuIOPaHHYHO CTyneHb cladoro Harpesa. 2. HakmuTe Ha NepekmouaTeb KOHMOPKH

Bpema Harpeea KOHMOPKM 3aBUCUT OT YCTAHOBEHHOR CTyNeHN

AKTI/IBI/I3I/IpyeTCF| SJIEKTPOHMKa KOHTPO1A 3aKunnaHuA. Ha
cnaboro Harpesa.

MHAMKATOPE MOOYepeaHO MUraloT A 1 BbIGpaHHanA CTyreHb Cnadoro

PerynupoBKa aNeKTPOHUKN KOHTpONA narpesa.

3aKuMnaHuvf Mocne 3akMnaHua Ha MHAMKaTOpe NPOAO/IXKAET OToOpaxaTbeca
TOJIbKO CTyNeHb cnadoro Harpesa.

AKTVBM3aUMA NEKTPOHMKIN KOHTPO/A 3aKnnaHMA BO3MOXHA TObKO

B nepsble 30ceKyHA NOC/E BK/IKOUEHNA KOHDOPKN:

Ta6n|4ua NPUroToB/ieHUA ANA JIEKTPOHUKHU KOHTPONA 3aKUNaHUuA

[nA NpuroToBAeHna Kakux 6/t0 NOAXOANT SNEKTPOHUKA KOHTPO/A BonbLLUNM KOHOPKaM. 3HaueHun, ykasaHHble B Tabauue, ABNATCA
3aKuUMaHuA, Bbl MOXETe y3HaTb U3 CreaytoLnx Tadnu. OPUEHTUPOBOUYHLIMMU.
MeHblliee ykasaHHOe 3HaueHne OTHOCUTCA K KOH(hopKam Mepuoanueckn nepemMeLLnBaiite ryctsle 6oaa.

HeBo/bLWONM Nnowaaun, Bonbliee YKa3aHHO€ 3Ha4YeHne OTHOCUTCA K

Bnroaa anA aNneKTPOHUKU KOHTPONA 3aKUNaHUA 06bém CtyneHb HarpeBa ObLuee Bpems npu-
KOH}OpPKHU roTOBNEHUA, MUH
PasorpeBaHue
BynboH 0,5-1n A 7-8 4-7 MUH
Cynbl ¢ 3anpaBkoi 0,5-1n A 2-3 3-6 MUH
Monoko** 200-400 mn A1-2 4-7 MUH
PasorpeBaHue 1 noaaepmaHue B ropa4yemM COCTOAHUU
Pary, rycton cyn, Hanpumep, Ye4eBnNYHbIiA 400-800 r A1-2 -
PasmoparuBaHu1e v pas3orpeBaHue
LUnmHaT rny6okoi 3aMopo3Ku 300-600 r A 2-3 10-20 muH
MynAw rny6oKol 3aMopo3Ku 0,5-1 kr A 2-3 20-30 MuH
JoBeneHne A0 rOTOBHOCTH
Pri6ba 300-600 r A 4-5* 20-25 mMuH
Bapka
Puc (B oBOHOM 0OBbEME BO/bI) 125-250 r A 2-3 20-25 MuH
Kaptogens B MyHaMpe ¢ 1-3 valikamu Boabl 750 r-1,5 kr A 4-5 30-40 muH
OtBapHon kaptodens ¢ 1-3 valikamu Boabl 750 r-1,5 kr A 4-5 20-30 MuH
OBoww ¢ 1-3 yalkamu Boabl 0,5-1 kr A 2-3 15-20 MuH
OBolwK rny6okoi 3amMoposkn ¢ 1-3 vallkamu BoAbI 0,5-1 kr A 4-5 15-20 mMuH
TyweHue
Pynetbl 4 wT. A 4-5 50-60 mMuH
Tywénoe mAco 1 kr A 4-5 80-100 MuH
HapeHue**
LLIHWLUenb B naHNpoBKe uimn 6es Heé 1-2 wr. A 6-7 8-12 MyH
OT6uvBHaA B NaHMpPoOBKe unn 6e3 Heé 1-2 wr. A 6-7 8-12 MUH
Creik (3 cM TONLWMHON) 1-2 wr. A 7-8 8-12 MuH
Pbi6a n puibHoe dune B naHnpoBke 1-2 wr. A 6-7 8-12 MUH
Puita 1 peidHoe dune B naHMpoBKe ryOoKon 3aMopo3Ku, Hanpumep, puid-  200-300 r A 6-7 8-12 MuH
HBIE Nanoukmn A 6-7 HENpPEpPbLIBHO

BAanHebl Xaputb

* MpUroToBNEHNE Ha MEeaIEHHOM OrHe 6e3 KPbILIKM
** Bes KpbILLKK

PeKomeHAaLuU Mo UCMOJNb30BaHUIO ONeKTPOHMKa KOHTPOJA 3aKMNaHWA He NoaxoauT AnA

3HeKTpOHMKM KOHTpOHH 3aKunaHuAa Fﬁ;;g;?ﬂznpew;gg?ﬁ)’ TpeényLLll/IX 60/bLIOrO KOSIMYECTBa BOb
aﬂeKTpOHVIKa KOHTPO/1A 3akKunaHnA npeaHasHaveHa anAa ’ '
NPUroToBAEeHNA NULLIN B He®OoNbLWOM KONMYECTBE BOAbI ANA

MaKCMMasZibHOIro COXpaHeHnA nntaTtesibHbIX BELECTB.

Mpu ncnonb3oBaHny GONbLLNX KOHOPOK HaMBanTe B Nocyay
npum. 3 cTakaHa BOAbl, @ NPU UCNONb30BAHUN MAIEHBKUX —
npuM. 2 cTakaHa BO[bl.

3akpbiBariTe KaCTPOO KPbILLKOW.
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BrnokupoBKa anA 6e3onacHOCTU geTen

(DyHKLll/IFl 6ﬂOKI/IpOBKI/I ana 6e3onacHocTy aeTen NPenATCTByeT
CaMOCTOATEJIbHOMY BKJ/TKOYEHUNIO NETbMIN BapObIHOI7I naHenn.

BKntoueHue 1 BbiKNoueHHe GyHKUUH
ONOKUPOBKMU ANA 6esonacHOCTU AeTen
BaDOHHaH NnaHenb A0/DKHa ObITb BbIK/OUEHA.

BkntoueHme: NPUKOCHUTECH K CUMBOJTY C= W yaepXXuBaiite ero
npvM. 4 cekyHabl. VIHAMKaTop Hag CUMBOSIOM C= TFOpUT B TEUYEHUNE
10 cekyHAa. BapouHasa naHesnb 3adnokuposaHa.

BbIktOUeHME: MPUKOCHUTECH K CUMBOSTY C= W yaepXusainTe ero
npum. 4 cekyHabl. BhoKnpoBka cHumaeTcA.

3abnokuposaHHan BapouHan NaHenb

Ecnu Bbl BktouaeTe KOHMOPKY Ha 3a6N0KUPOBAHHOW BAPOUYHON
naHesnu, NPoUCXoauT CreaytoLlee:

Tanmep

TariMep MOXHO MCNOb30BaTh AByMA Pas3/INYHbIMU cnocobamu:

® /1A aBTOMaTUYECKOro BbIK/OUEHNA KOH(MOPOK
= B KayecTBe 00bIYHOro ObITOBOIO Tanmepa

ABTOMaTHUECKOE OTKIOUEeHUEe KOHPOPOK

Bbl MOXeTe ycTaHOBUTL BpeMa padoThl BbiIOpPaHHON KOHMDOPKK. 10
NCTEYEHNN YCTAHOBIEHHOIO BPEMEHN KOH(OPKA aBTOMAaTUYECKM
BbIK/IlOYaETCA.

YcTtaHOBKa BpeMeHHu:
1. YcTaHoBUTE CTyNeHb Harpesa KOH(MOPKMU.
2.B Teuenue cneayolmx 10 cekyHa npukocHutecs K cumeony O.

Ha vHaukaTope TaliMepa noasnseTca L. 3aropaetca
WNHONKATOP BbIOPaHHOW KOHMOPKMW.

3.MpuKocHUTECH K CUMBONY + UK —. [oABNAeTcA npeanaraemoe
3HaueHue.
Cumson +: 30 MUHYT
Cumson = 10 MUHYT

El 3

. al . al
2, = mm 9 T |
| J oy J

_+ ©

e

4.TlpyKacantecb K CUMBO/Y + WM - 0 TeX Nop, Noka Ha
nHavKaTope Talimepa He NosaBuTcA Tpedyemoe 3HaueHue
BPEMEHMW.

HaunHaeTcA OTCUET BpeMmeHu. Ecnmn Bpema ycTtaHaBnmMBaeTcA
O[IHOBPEMEHHO /1A HECKO/bKMX KOHOPOK, MOXHO BbIBECTU
Kaykgoe 3HadeHune BpemeHn Ha aucnnei. [ns aToro npukacanTtech
k cumeony (O o Tex nop, noka HAMKaTop Tpedyemoin KOHMOPKH
He 3aropuTcA APKMM CBETOM.

Mo ucreueHum BpeMeHHU

Mo ncreyeHnn ycTaHOBIEHHOIrO BPEMEHM KOHMOPKa BbIK/ItOYaeTCA.
Ha nHauKaTope KOH(OPKU NOABNAETCA MUTatOLLMI A CUMBOA LJ.
Paznaétca 3BykoBoW curHan. Ha nHamkarope Tanmepa Ha
10CceKyHa NOABNAETCA Liii. BbIKIoUNTE KOHDOPKY C NMOMOLLbIO

BblK/1tO4aTenAa.
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® Ha uHankaTope KOHMOPKM NOABNAETCA MATAIOLMIA CUMBON L,
MAW NOOYEPEIHO MHAMKALMA OCTaTOUHOrO Tenna u L.

= Haa cumBONOM C= 3aropaeTcA UHAMKaTop.

Bbikntounte KoHpopky. OTMEHUTE OIOKMPOBKY.

ABTOMaTHUuUeCcKan 6nor(|4pom(a anqa
6esonacHocTH aeTen
Mpn HaNnunK 3ToN hyHKLMKM BNOKMPOBKA AnA 6€30MacHOCTU JeTein

aBTOMATUYECKN aKTUBUINPYETCA Kaxkabl pad Npu BbIKKOYEHNN
BApPOYHOW NaHesnn.

BKnroueHue 1 BbIKNOYEHUe

O BK/IIOUEHUW aBTOMAaTUYECKON BIOKMPOBKN AnAa 6e30MacHOCTH
fneten cM. B rnaBe «ba3oBble YCTAHOBKU».

U3meHeHue unu CGPOC BpeMeHU NPpUroToBneHud
[MpukacanTecsk K cnmMmBony @ OO TexX Nop, noka nHankKaTtop

Tpedyemoit KOHOoPKM He 3aropuTcA. C MOMOLLLIO CUMBONA + UK —
M3MEHUTE BPeMA NPUrOTOBMEHWA UK YCTAHOBWTE ero Ha Litt.

YKazaHue: MakcumanbHoe Bpemsa, KOTOpoe MOXET OblTb
YyCTaHOB/MEHO, COCTaBNAET 99 MUHYT.

ABTOMaTUUYECKUHU Tanmep

C NOMOLLbIO 3TOW YHKLNM MOXHO BbiOpaTh BpeMA MPUroToBAeHMA
[NA BCeX KOHMOPOK. [locne BKAOUEHMA KaKaoM KOHDOPKK
HauMHaeTcA OTCYET 3aaHHOro BpeMeHu. Mo ncteueHun
YyCTaHOBIEHHOIO BPEMEHN KOH(OPKa aBToMaTnyecku
BbIK/TtOYaETCA.

O BK/IIOUEHMM aBTOMATUYECKOro TarMepa CM. B rnase «basosble
yCTaHOBKW»,

YKa3zaHue: Bbl MOXETe U3MEeHUTb BPEMA NMPUIroTOBAEHNUA ANA
N0BON KOHMOPKU UM BbIKMOUNTL aBTOMATUUYECKUI Tanmep:

Mpukacaiiteck k cumsony(® fo Tex nop, noka UHAMKaTOP
KOHMOPKN He 3aroputcA. MI3aMeHnTe BpemAa NpUroToBAEHNA C
NOMOLLILIO CUMBONA + WA = AW yCTaHOBUTE HallLl stellen.

BbiTOBOM Tanmep

Ha 6bIToBOM TaiMepe MOXHO ycTaHaB/MBaTh BpeMa A0 9IMUHYT.
OTa yHKUMA HEe 3aBUCUT OT APYrnX yCTaHOBOK.

YcTaHOBKa BpeMeHHu:

1. Mpukacaiiteck K cumsony (O [o Tex Nop, Noka MHAMKATOP OKOMO
cumBona L)\ He 3aroputca. Ha vHavkatope Taiimepa
saropaetca L.

2. [TpyKoCHUTECH K CUMBOY+ WiK-. Ha aucnnee noAsnaeTcA
npegnaraemMoe 3Ha4yeHune.

Cumeon+: 10MuHyT
Cumeon-: 05MuHyT

3. MpukacanTecb K CUMBONY+ WA= 0 TEX NOP, NOKa Ha
MNHOMKATOPE Talmepa He NoABUTCA TpebyeMoe Bpems.

HaunHaeTca OTCUET BpemeHu.

[To ncteueHnn BpeMeHn pasgaérea 3ByKOBOM curHan. Ha
nHOvKaTope Talimepa Ha 10cekyHa nossnAeTcaA Lid.

OTobpameHne BpemeHU

BbiBepuTe 6bIToBON TaliMep ¢ nomolsto cumeona (. Bpems
Tarimepa ByaeT nokasaHo Ha 10 cekyHa.

M3meHeHne BpemeHH

Boibepute BbIToBOI TaiiMep ¢ nomolsio crmsona (® u 3aHoBo
yCTaHOBUTE BPEMA.



ABTOMaTU4YeCKoOe orpaHuyeHue BpeMeHHU

Ecnu kKoHopKa BKIoueHa B TeueHue A0NAroro BpeMeHn 6es
N3MEHEHWA YCTaHOBOK, aKTUBM3NPYETCA MYHKLMA
aBTOMAaTUYECKOro OrpaHuyYeHnsA BPeMeHu.

KoHdopka nepectaeT HarpesatbcA. Ha nHankatope KOHMOPKM
NOOYEPEAHO MUraloT CUMBOA F & 1 MHAMKATOP OCTATOUHOrO
TennaH/h.

Ba3oBble yCTaHOBKHU

Baw npuBop nMmeeT pasnnyHsle 6asoBble YyCTAHOBKMW. Bbl MOXeTE
3aMEeHWTb 3T YCTAHOBKM Ha 6onee yaoOHble AnA Bac.

Bbiktounte KOHDOPKY.

MOMEHT aKTBM3aLUMK PYHKLUM OrpaHNYeHnA BDEeMEHN 3aBUCUT OT
yCTaHOBMEHHOWN CTyneHn Harpesa (Yepe3 1-10uyacos).

YKasaHue: OaHako Bbl B H0O0N MOMEHT MOXETE BKTIOUUTb
KOH(OPKY CHOBa.

UHaukatop  DyHKuuA
c ! ABTomaTHuecKan 6nokMpoBKa ana 6ezonacHocTy aeTen
£ Bblk/toueHo*
{ BknioueHo
2 3BYKOBOW cUrHan
£ CvrHansl NoaTBEPXAEHUA 1 COOBLEHNA 06 OWNOKE BLIKIIOYEH!
{ BKNIOUEH TONMBKO CUrHaN cooBLLeHna 06 oLmbke
I_:, BK/OYEH TONMBKO CUrHan noaTBepXxxaeHna
= CurHanbl NOATBEPXAEHUA U COOBLIEHNA 06 OLINOKE BKIIOYEHbI*
c5 ABTOMaTUUYECKUN Tankmep
£ BbiknioueHo*
{-99 Bpewms, N0 UCTEUEHUM KOTOPOrO KOH(DOPKM BIKOUAIOTCA
co MpoRoMKUTENBHOCTb CUTrHaNa UCTeUeHUA BpeMeHU Taimepa
{ 10cekyHa.*
£ 30cekyHn
7 1MuHyTa.
c MNoakntoueHne HarpeBaTenbHbIX KOHTYPOB
£ BblktoueHo*
{ BknioueHo
Z TlocnenHAn ycTaHOBKA nepes BbIKOYeHNeM KOHOPKU®
cl BoccTaHoBneHne 6a3oBbIX YyCTaHOBOK

1 BolktoueHo*

{ BkntoueHo

*Bbasosan yctaHoBKa

U3ameHeHne 6a30BbIx YCTAHOBOK
BapouHaA naHenb fomkHa ObiTb BbIK/IOUEHA.
1.YcTaHoBUTE NEPESHIOD NIEBYIO KOH(MOPKY Ha CTyneHb Harpesa 1.
2.B teuenuve cneaytowmx 10 cekyHA NPUKOCHUTECH K CUMBOY C=

N yoepxusawTe ero 4cekyHapl
| I

] [

min

© O

|
_\ID
|

= CO - +

Ha f1eBOM OMCI/IEe MOOYEPEOHO MUMaIOT CUMBOSIB £ U 1, a Ha
NPaBOM ropuT CUMBONLT.

3.MpukacaniTecb K cMMBOY C= A0 TEX NOP, NoKa Ha 1EBOM
ancnnee He NoABUTCA Tpeéyemaﬂ nHAnKaumnA.

4. [MprkacaiTecb K CUMBOJY+ UAKN- A0 TEX NOP, NOKa Ha AuCniee He

NOABUTCA TpeéyeMaﬂ yCTaHOBKa.
min
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-
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-

5.0pNKOCHUTECH K CUMBONY C= 1 yaepxuBaniTe ero 4 cekyHasl.l
YCcTaHOBKa aKTMBM3MpoBaHa.

6. Bbiktoumnte KOHMOPKY.

21



OuucTtKa u yxon

[aHHaA rnaBa coaepxuT YKa3aHuA, KOTopble MOMOryT Bam
npaBuUIbHO yXaXXmnBatb 3a BaDOHHOVI NaHeblto.

PekoMeHayeMble YMCTALIME CPeaCcTBa M CpeacTBa Mo yxoy Bbl
MOXeTe NPUoOPECTV Uepes CePBUCHYIO CYXOy WK B HaleM
NHTEePHEeT-MarasuHe.

CTeKNnoKkepaMmuKa

Kaxablil pas nocne NnpuroToBeHNa NuLLKM He 3adbiBaiTe NPoTMpPaTh
BApPOYHYIO NaHe/b. B NpoTvBHOM criydae octatku nuwm OyayT
npuropartb.

YnCTnTE BAPOUHYIO MaHesb TO/IbKO NOCE €€ OXNaxXaeHUA.

McnonbayiiTe TONbKO YACTALLME CPeACTBa, NpeaHasHauYeHHble a1A
OUMCTKU CTeknokepamukn. CobnofaiiTe ykasaHua Ha ynakoBske.

Hvkoraa He ncnonb3lynTe:

m HepasBaBneHHble cpeacTBa A/1A MblTbA nocyabl
m cpeacTtea A/1A NOCYAOMOEYHbIX MallnH
| 86p83MBHbIe cpeactea

B arpeccyBHble YMCTALLME CPEACTBa, B TOM YncCe cnpen anA
OUYNCTKN OYyXOBOK N MATHOBbLIBOOAUTENN

YcTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEN

YacTo NpUUnHOIN HEUCMPaBHOCTM ABMAAETCA KakaA-TO MEoYb.
Mpexae YeMm Bbi3biBaTh CNEeLNaIncTa CePBUCHO CYXObl, U3yunTe
OaHHYI0 HWKE MHpOpMaLMIO.

H XECTKMe ryoku
B OYMCTWUTENIN BBICOKOrO [1aBNEHNA U NapoCTPYyMHblE OYNCTUTENN

CwnbHble 3arpA3HEHNA Nydllle BCEro yaanatoTCA C NOMOLLbIO
ckpebka A1A CTEeKNAHHLIX NoBepxHocTen. CobnojanTe ykasaHus
OT U3roToBUTENA.

CkpebokK AnA CTeKNAHHbIX MOBEPXHOCTER MOXHO NproBpecTu
yepes CepPBUCHYIO CYXOy WM B HALIEM MHTEpPHET-MarasuHe.

C NoMoLLbIO cneumnanbHbiX ryGoK A8 CTEKIOKEePaMUUYECKINX
MOBEPXHOCTEW pesybTaT OUUCTKM ByaeT nyJdlle.

Pama Bapo4yHOM naHenu

Bo nsbexaHne noBpexaeHnsa paMmbl BApo4HoO naHenu codnoaante
cneaytolme yKasaHus:

® VlcnonbayiTe ANA OYMCTKN TOMBKO TEMLIN MbIbHBIA PACTBOP.

m MNepen ynotpedneHnem TwaTesibHO MoWTe ryokmn AnA MblTbA
nocyasl.

m He ncnonblynte eakme mnm aépaemsHble yncrawmne cpeacrea.
= He IACI']OI'IbByVITe CeréOK ONA CTEKNAHHBLIX MOBEPXHOCTEN.

WUnaukauma  HeucnpaBHOCTb Cnoco6 ycTpaHeHus

OtcytcteyeT  HapylweHne noaaun HanpmxkeHus. MpoBepbTe NpenoxpanuTens npudopa. MNpoBepbTe HAMMUME HANPAXEHUA No
LPYrvIM 3N1eKTPOHHBIM Npubopam.

Bce nHavka-  Bnara uav nocTOPOHHUI NpeameT Ha BbiTpuTe naHenb ynpasneHnsa gocyxa unv yoéepute nocTOPOHHNUIA NpeaMeT.

TOPbI MUratoT  NaHenn ynpasiaeHud.

£ muraet npn Bnara wnu NoCTOPOHHUIA NpeameT Ha

BbiTpuTe naHenb ynpasneHnsa gocyxa unv yoéepute nocTOPOHHUIA NpeaMET.

BK/IOUEHUN naHenu ynpasneHus. Bbikntounte npubop 1 BKIOUUTE €ro CHoBa.
o HencnpaBHOCTL MHAOMKATOPA. OTkntounTe NprMOOP C NOMOLLLID NPEAOXPaHUTENA UK NPEAOXPaHUTEILHOMO
BblK/touaTena B 6/10ke NpefoxpaHnTene n No nctedeHnn npumepHo 30 cekyHa
BK/tOUNTE CHOBA. ECnv MHOMKaUMA NnoABnAeTCA CHOBA, BLI3OBUTE crieumanmncra
CEPBUCHOW CNyXObl.
£ ONeKTpoHMKa neperpenach u oTK/o- MonoxanTe, Koraa d1eKTPOHUKa JOCTaTOYHO OCTbIHET. [oce 3TOro NPUKOCHU-
unna CoOOTBETCTBYIOLLYIO KOHMOPKY. TECb K 9/IEMEHTY YNpaBieHnsa KOHPOPKOMN.
Fy ONeKTPoHMKa neperpenack U OTKI0- MoaoxamTe, Koraa 91eKTPOHMKA AOCTATOUHO OCTLIHET. [1OC/e 3TOro NPUKOCHU-
unna Bce KOHMOPKW. Tecb K 1t0OOMy 3/1EMEHTY ynpaBieHuA.
Fg KoHopka Oblna CAnwKoM AONro BKA-  Bbl MOXETe CHOBa BKIOUUTL KOH(MOPKY.

YeHa 1 OTKAK4Ynnacek.

CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npndop HyxaaeTca B pEMOHTE, Halla cepBucHan cnyxoda
BCerda K BaluuvM YCyram.

Homep E v Homep FD

Mpu BLI3OBE crneunanncTa CepBnCHoM cnyxobl Bcerna ykasolBanTe
Homep usnenua (Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD)
npuéopa. GrpmeHHasa Tabanyka ¢ Homepamm HaxoauTCA B
nacnopte npuodopa.

OBpaTnTe BHUMAHKWE, YTO BUSUT CMELManncTa CePBUCHOM CyxXObl
[U1A YCTPaHEeHVA NOBPEXAEHWIA, CBA3AHHBLIX C HEMPAaBU/IbHbIM
yXxo40M 3a NpudopoM, Aaxe BO BPeMa AeCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA BecniaTHbIM.
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3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYInbTaluUA NpU Henonagkax

KOHTaKTHble AaHHble BCex CTpaH Bbl HaMaéTe B NPUIOXKEHHOM
CMUCKE CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

[onoxuTtechb Ha KOMMNETEHTHOCTL U3rotoBuTeNA. Toraa Bel moxeTte
ObITb YBEPEHbI, UTO PeMOHT Batlero npudopa OyaeT npounsseaéH
rpaMOTHbBIMK CcneunanmctamMmm n ¢ NCNoab30BaHNEM (bI/IpMeHHbIX
3anacHbIX YyacTen.



KoHTponbHble 6nroaa

Ota Tabnuua coctasneHa Ana cepTUdOUKaLMOHHOrO MHCTUTYTA,

yToOblI 0ONErUnTL NMPOBEPKY HaLMX NPUOBOPOB.

[aHHble B TabnuLie OCHOBbLIBAKOTCA Ha Hallel nocyae Schulte-Ufer
(Habop KacTpto/ib ANA MHOYKLUMOHHBIX NMAUT U3 4 npeaMeToB

HEZ 390042) co cnemyrolwmmm pasmepamu:

KoHdopka @ 14,5 cm

14,5 cm

m KacTtptona ¢ pyykon @ 16 cm, 1,2 n, 4nA OAHOKOHTypHanA

m Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, AnA OAHOKOHTYpHaA KOHMOPKHK

m Kactptona @ 22 cm, 4,2 n, ana KoHhopkn & 18 namn 17 cm
m CkoBopoga & 24 cm, ana KoHhopku & 18 nan 17 cm

KoHTponbHele 6ntoaa

PasorpeBaHue/noBegeHue A0 KUNEHUA

MpurotoBneHne Ha MeaneH-
HOM OrHe

CtyneHb gose- Bpema npurotoeneHns (MMH:ceK) Kpbiwka CrtyneHb cnaboro Kpbiwka
AeHuA fo
KUNeHua

Harpesa

PacTtannuBaHue WoKonana
[Mocyna: KacTptonA C PyyYKon

LLlokonaaHaA rnasypb (Hanpumep, ropbkuii -
wokonan «Dr. Oetker», 150 r) Ha KOH-
dopke G 14,5 cm

1. Het

PaszorpeBaHue v nogaepMaHue B
ropAYemM COCTOAHHUMN YeUEeBUUHOW
noxné6ku

Mocyna: KacTptona
YeyesuyHasa noxnébka no DIN 44550
HauanbHana temnepatypa 20 °C

Konunuectso: 450 r ana KOHGOPKHK 9
14,5 cm

Konnuectso: 800 r anA KoHdopkn @ 18 cm 9
mnn 17 cm

YeyeBuyHaa noxnéoka, Kak
KOHCEPBUPOBaHHbIV MPOAYKT

Hanpumep, yeyeBnyHbI cyn ¢ kondackamu
Erasco: HauanbHaa temnepatypa 20 °C

Konunuectso: 500 r ana KoOHMopKHK 9
d 14,5 cm

Konnuectso: 1000 r AnA KOHGMOPKK 9
18 cmunn 17 cm

Mpum. 2:00 6es nepemMelLnBaHna Na

Mpum. 2:00 6e3 nepemMellnBaHnsa Ha

Mpwum. 2:00 Ha
(nepemeLatb NPUMEPHO Yepes
:30)
Mpwum. 2:30 Ha

(NepemeLLaTb NPUMEPHO Yepes
1:30)

Nérkoe kunaueHue coyca Gewamenb
[Mocyna: KacTptonA C PyyKom
TemnepaTtypa monoka: 7 °C

PeuenTt: 40 r chmBouyHoro macna, 40 r 92
myku, 0,5 n monoka (XnpHocTb 3,5 %) n
enoTtka conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm

Mpum. 5:20 Het

2 [lo6aBuTb B MyUHYHO NMacCuUpOBKY MOJTOKO U,
NOCTOAHHO MepemMelrBan, AOBECTU A0 Kune-
HMA

118 Het

1 PacTtonuTtb macno, nepeme-
aTh MyKY ¥ COJlb U OCTaBUTb
MYYHYO MacCUMpPOBKY Ha

3 MUHYTHI

3 MNocne Toro, Kak coyc Gelua-
Me/lb 3aKUMUT, OCTaBUTbL ero
eL& Ha 2 MUHYTHI Ha CTyneHu
Harpesa 1, MOCTOAHHO Mepe-
MelnBan

Bapka monouHoro puca
[Mocyna: kactptonA
Temnepatypa monoka: 7 °C
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PasorpeBaHue/goBegeHUe A0 KUNEeHUs

anrOTOBﬂeHMe Ha meaneH-

HOM OrHe
KoHTponbHble 6ntoaa CtyneHb gose- Bpema npurotoeneHus (MuH:cek) Kpbiluka CryneHb cnaboro Kpbiwka
AeHusa ao Harpesa
KUNeHHuA
Peuent: 190 r kpyrno3epHoro puca, 22,5 r 9 Mpum. 6:30 Het 2 Ha
caxapa, 750 mn monoka (xmpHocTb 3,5 %) HarpeTb MOMIOKO, UYTOBbI OHO
N WenoTka conu, ana koHdopkn & 14,5 cm Hauano I'IO,EIHVIMaTb,CH. Mepeksio-
UWTb Ha CTyneHb cnadoro Harpesa
1 noBaBuTb B MOJIOKO PUC, caxap v
Cofb
Yepes 10 MUHYT nepemewatb
MOJIOYHbIV pUC
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 30 r 9 Mpum. 6:30 Het 2 Ha
caxapa, 1 1 Mmonoka (KupHocTs 3,5 %) n HarpeTb MOIOKO, YTOBbI OHO
LenoTtka conv ana KoHdopkn & 18 cm nnu Hayano I'IO,ElHI/IMaTb,CH. Mepekio-
17 cm UWTb Ha CTyneHb cnadoro Harpesa
1 noBaBuTb B MOJIOKO PUC, caxap v
Cofb
Yepes 10 MMHYT nepemellaTb
MOJIOYHbIV pUC
Bapka puca
[Nocyna: kacTptonA
TemnepaTtypa Boasl 20 °C
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 2:48 Oa 2 Oa
125 r annHHo3epHoro puca, 300 r Boabl U
LenoTka conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 3:15 [a 2. Na
250 r annHHo3epHoro puca, 600 r BoAbl 1
LenoTtka conu, ana koHdopkn & 18 cm
mnn 17 cm
HapeHue cTeiKoB U3 cBuHoro dune
[Mocyna: ckoBopoaa
HauanbHana Temnepartypa dunenHbix cTen-
koB: 7 °C
KonnuecTtso: 3 huieiHbix cTenka (o0wmm 9 Mpum. 2:40 Het 7 Het
Becom npum. 300 r 1 TONLMHOW NPUM.
1 cm), 15 r noaconHeyHoro macna, anqa
KOHopkn @ 18 cm nnm 17 cm
HapeHnue 6nuHoB
[Mocyna: ckoBopoaa
Peuent no DIN EN 60350-2
Konunuectso: 55 mn Tecta Ha OnuH, AnA 9 Mpum. 2:40 Het 6 nam 6. B 3aBUCUK- Het
KOHMopKkN @ 18 cm nnm 17 cm MOCTU OT CTEMNEHN
noapyMAHMBaHMA
HapeHue Bo ppuUTIOpE 3aMOPOIHEHHOTO
Kaptodensa dpu
[Mocypa: kactptonA
Konnuectso: 1,8 Kr nogconHe4YHoro macna 9 lMoka TemnepaTypa macna He Het 9 Het
Ha nopuunto; 200r kapTodena dpu rnydo- nocturHet 180 °C

KoW 3amopo3sku (Hanpumep McCain 123
Frites Original), ana koHhopkn & 18 cm
nnn 17 cm

Mpwn ncnonbL3oBaHMM KOHMOPKN & 18 cM ¢ HOMUHAIBHOM
molHocTeto 1500 BT Bpemsa 3akmnaHmA yBemumBaeTcA NpuMM. Ha
20 %, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha 1 CTyMeHb.
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A\ Biztonsagi utmutato

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. A
hasznalati és a szerelési utmutatot, valamint
a készilék garanciajegyét Grizze meg
késBbbre vagy a kdvetkezd tulajdonos
részere.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készuleket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugo nélkili készlléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd
szakember csatlakoztathatja. Hibas
csatlakoztatas miatt keletkezett karokra
nem vonatkozik a garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz
korul valé alkalmazasra készilt. A
készlléket kizarolag ételek és italok
készitésére hasznalja. A készuléket
Uzemelés kdzben soha ne hagyja felligyelet
nélkdl. A készuléket csak zart helyiségben
hasznalja.

A készllek kuls6 idGkapcsoloval vagy
taviranyitassal valo Uzemeltetésre nem
alkalmas.

Ne fedje le a f6zb&fellletet. A fedblapok
hasznalata balesetet okozhat, pl.
tulhevilhetnek, meggyulladhatnak vagy
elpattanhatnak.

Ne hasznaljon nem megfeleld védbeszkozt
vagy gyermekveéds racsot. Ezek hasznalata
balesetet okozhat.

o Lo 21 1= 31
A f6z8helynek automatikusan ki kell kapcsolnia........c.ccoeeveuiee 31
Automatikus IdBZITES .....covieeeeeicee et 31
[0 017 F= Yo - H 31
Automatikus idOKOrIAt..........cccccrrrrirrmrrrrrrceeee e sscee e s samnens 31
P E=T o] o= 1111 - T o)L N 32
Alapbealltasok MOAOSTASA.......cocevvieeciciececeeee e 32
LT AT ST T oTo ] T 33
=T LR 1= Ly 1 VOO 33
A f8Z8felllet KErete ...t 33
Uzemzavar elNArASa ......ceeereereeersesssssssssnssessssnssessssssssssssns 33
UQYFEISZOIGAIAL ....ceeecrrrreecrcnrnreese e ssseese s ssssesessssssasessssssasaneases 33
[ 0] o T= T=Y LY =Y N 34

Tovabbi informacidkat a termékekrdl, a tartozékokrol, az
alkatrészekrdl és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.bosch-home.com és az Online-Shop-ban:
www.bosch-eshop.com talal.

Ezt a készlléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességd, ill. tapasztalatlan személyek
csak a biztonsagukért felelds személy
fellgyelete mellett hasznalhatjak, illetve
akkor, ha megtanultak a készllék
biztonsagos hasznalatat és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a
készulékkel jatszani. A tisztitast és a
felhasznaldi karbantartast nem végezhetik
gyerekek, kivéve ha 8 évnél idésebbek és
fellgyelet mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

Tlzveszély!

A forrd olaj és a zsir kbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja felugyelet nélkul a forrd
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z6helyet. A langot
ovatosan fojtsa el feddvel, oltokenddvel
vagy hasonldval.

A f6z6helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6feluletre.
Ne taroljon targyakat a f&z&feltleten.

A készulék forrd. Ne tartson gyulékony
targyakat vagy sprayt a f6z&felllet alatti
fiokokban.
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Egésveszély!
A f6z8helyek és kornyékuk felforrésodnak,
kilondsen a f6z6felllet kerete, ha van.

Soha ne érintse meg a forro fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

A f6z6hely flt, de a kijelz6 nem mUkodik.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

Aramutésveszély!
A szakszer(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis
szakképzett Ggyfélszolgalati technikus
végezhet.Ha a készilék meghibasodott,
huzza ki a haldzati csatlakozot, vagy
cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

A sériilések okai

Figyelem!

Az edények és serpeny6k érdes alja megkarcolhatja az
Uvegkeramiat.

Kerllje az edények Uresen vald melegitését. Sérlilések
keletkezhetnek.

Soha ne tegyen forrd serpenyét vagy edényt a kezel6felliletre,
a kijelz6terlletre vagy a keretre. Sérilések keletkezhetnek.

Attekintés
A kovetkezd tablazatban megtalélja a leggyakoribb sérlléseket:

Az intenziv nedvesseg aramutest okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza
ki a csatlakozodugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

Az Uvegkeramiaban keletkezett repedések
vagy torések aramutést okozhatnak.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

Sériilésveszély!
A f6z6edények az edény alja és a f6zbhely
koz6tt keletkezd folyadék miatt hirtelen

megemelkedhetnek. A f6z6helyet és az
edény aljat mindig tartsa szarazon.

Ha a f6z6fellletre kemény vagy hegyes targy esik, a
f6z&fellilet megseérilhet.

Az alufdlia vagy a mianyag edények réolvadnak a forré
f6z8helyre. Ezért a tlizhelyvédd fdlia nem alkalmazhatd az On
f6z&fellletén.

Sériilések Okok

Intézkedés

Foltfajtak Kifutott ételek

A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkapardval.

Alkalmatlan tisztitdszerek

Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitdszert hasznaljon

Karcolasok S0, cukor és homok

Ne hasznalja a f6z6fellletet munka- vagy lerakdhelyként

Az edények és serpeny6k érdes alja Ellenérizze az edényt.

megkarcolhatja az UGvegkeramiat.

Elszinez6dések Alkalmatlan tisztitoszerek

Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitdszert hasznaljon

Edény okozta kidorzsolédés (pl. alu- Emelje meg az edényeket és serpenybket, amikor elmozditja azokat.

minium)
Kagyléformaju Cukor, magas cukortartalmu ételek A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkapardval.
repedés
Kornyezetvedelem

Artalmatlanitas kérnyezetbarat médon

A csomagolast kdrnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elhasznalt villamossagi és
elektronikai készllékekrdl sz6lo 2012/19/EK
iranyelvnek megfeleld jeldlést kapott.

mmmmm £z az irdnyelv a mar nem hasznalt készilékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.

Energiatakarékossagi 6tletek

Az edényt mindig fedje le egy megfelel§ méretl feddvel.
Fedd nélkili f6zésnél jelentésen tébb energia szikséges. Az
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Uvegfeddn at barmikor megnézheti az ételt anélkull, hogy a
fedét felemelné.

Hasznaljon egyenletes alju edényeket és serpenybket. Az
egyenetlen alj néveli az energiafelhasznalast.

Az edény- és serpeny@alj atmérdjének meg kell egyeznie a
f6z6hely nagysagaval. Kildndsen a tul kis méretl edények
f6z6helyen t6rténé hasznalata okoz energiaveszteséget.
Ugyeljen ra: az edénygyartdk gyakran a felsdé edényatmérst
adjak meg. Ez legtébbszér nagyobb, mint az edény aljanak
az atmérdbje.

Kis mennyiségekhez kis edényt hasznaljon. A nagy, csak
kevés ételt tartalmazd edény sok energiat igényel.

Kevés vizzel f6zz6n. Ezzel energiat takarit meg. A
z6ldségfélék megtartjak a vitaminokat és asvanyi anyagokat.



Az edény mindig a f6z8hely lehetd legnagyobb feliiletét fedje.

Idében kapcsoljon at alacsonyabb f6zési fokozatra.

Hasznalja a f6z6felllet maradékhgjét. Hosszabb f6zési id6k

esetén a f6z6helyet a f6zési idb lejarta el6tt mar 5-10 perccel

) B T ) kapcsolja ki.
Valasszon megfelel§ tovabbfézési fokozatot. Tul magas
tovabbfbzési fokozattal energiat pazarol.
A keszulek megismerése
A hasznalati utasitas kilénbdzé f6zéfellletekre vonatkozik. A 2.
oldalon egy méreteket megadd tipustablazat talalhato.
Kezelo6felilet
] [
/ o o 4
)
) R
[ ,CI b [
min
c= co + © ®

Kijelz6k

-5 Fézési fokozatok
HIR Maradékhd
A Forrald elektronika
g8 |d6zités

Kezel6feliiletek

Kezel6felliletek

-+ Beallitomez&k

® d8zités

Utasitasok
Amikor megérint egy szimbdlumot, a megfelel funkcio
bekapcsol.

A kezel6fellleteket mindig tartsa szarazon. A nedvesség
befolyasolhatja a miikddést.

o) Gyerekzar } o o s s
———— - - Ne tegyen edényt a kijelz6k és az érzékelSk kdzelébe. Az
© Kétkdros f6z8hely hozzakapcsolasa elektronika tulmelegedhet.
co Sitézdéna hozzakapcsolasa
F6zb6helyek
F6z6hely Hozzakapcsolas és kikapcsolas
O Egykoros f6z8hely
© Kétkords f6z6hely Erintse meg a © szimbdlumot

co Sitézéna

Erintse meg a co szimbdlumot

F&z8hely hozzakapcsolasa: a megfeleld kijelzg vilagit.

F6z8hely bekapcsolasa: a késziilék automatikusan az utoljara beallitott teljesitményt valasztja

Maradékhé-kijelzés

A f6z6felllet minden egyes f6z8helye egy kétfokozatu
maradékhdé-kijelzéssel rendelkezik.

Ha a kijelz6n megijelenik egy H, a f6z6hely még forré. Melegen

tarthat pl. egy kis adag ételt vagy csokoladébevonatot

olvaszthat. Ha a f6z6hely tovabb hl, a kijelzé H-ra valt. Amikor

a f6zBhely elegendben lehdilt, a kijelz8 kialszik.
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A fozofelulet beallitasa

Ebbdl a fejezetbdl megtudhatd a f6z6helyek beadllitasa. A
tablazatban megtalalhaték a f6zési fokozatok és a kilénbdzé
ételekre vonatkozo f6zési id6k.

Fézofelilet be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletet a f6z6helykapcsoldval tudja be- és kikapcsolni.

Ha a f6z6&felllet be van kapcsolva, a f6zési fokozat-kijelzd
vilagit.

F6zési tablazat
Az alabbi tablazatban néhany példa talalhato.

A f6zési id6t és a f6zési fokozatot befolyasolja az ételek fajtdja,
sulya és minGsége. Emiatt eltérések lehetnek.

F6z6hely beallitasa

A f6z6helykapcsolokkal a f6z8helyek flitési teljesitményét
allithatja be.

0 = f6z6hely ki
1-es f6zési fokozat = legalacsonyabb teljesitmény
9-es f6zési fokozat = legnagyobb teljesitmény

Minden f6zési fokozat rendelkezik egy kdzbensé fokozattal is.
Ennek a jeldlése egy ponttal térténik.

Utasitas: A f6z6hely szabalyozasa a f(ités be- és
kikapcsolasaval torténik. A flités a legnagyobb teljesitményen is
be- és kikapcsolhat.

Forralashoz a 9-es f6zési fokozatot hasznalja.
A s(r(in folyds ételeket néhanyszor keverje meg.

Tovabbfézési foko- Tovabbfézési id6tar-

zat tam percben
Olvasztas
Csokoladé, csokoladébevonat 1-1. -
Vaj, méz, zselatin 1-2 -
Melegités és melegen tartas
Egytalétel (pl. lencsefézelék) 1-2 -
Tej** 1.-2. -
Virsli melegitése vizben** 3-4 -
Kiolvasztas és melegités
Mélyh(itétt spenot 2.-3. 10-20 perc
Mélyhitott porkolt 2.-3. 20-30 perc
Puhara parolas, f6zés
Gombdc 4-5* 20-30 perc
Hal 4-5* 10-15 perc
Fehér martasok, pl. besamelmartas 1-2 3-6 perc
Felvert martasok, pl. Bermaise martas, holland martas 3-4 8-12 perc
Fézés, gbzblés, parolas
Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 2-3 15-30 perc
Tejberizs 1.-2. 35-45 perc
Héjaban f6tt burgonya 4-5 25-30 perc
Sds burgonya 4-5 15-25 perc
Tésztafélék, metélt 6-7* 6-10 perc
Egytalételek, levesek 3.-4. 15-60 perc
Z6ldség 2.-3. 10-20 perc
Z8ldség, mélyhlitott 3.-4. 10-20 perc
F&zés kuktdban 4-5 -
Parolas
Gongyolt hus 4-5 50-60 perc
Parolt silt 4-5 60-100 perc
Porkolt 2.-3. 50-60 perc

* Tovabbfézés fedd nélkiil
** Fed6 nélkl
*** Tdbbszor forditsa meg
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Tovabbf6zési foko- Tovabbf6zési idétar-

zat tam percben
Sitées™*
Husszelet, natur vagy panirozott 6-7 6-10 perc
Husszelet, mélyh(itott 6-7 8-12 perc
Karaj, natur vagy panirozott*** 6-7 8-12 perc
Steak (3 cm vastag) 7-8 8-12 perc
Hamburger, hispogacsa (3 cm vastag)*** 4.-5. 30-40 perc
Szarnyas mellehusa (2 cm vastag)*** 5-6 10-20 perc
Szarnyas mellehusa, mélyhitott*** 5-6 10-30 perc
Hal és halfilé natur 5-6 8-20 perc
Hal és halfilé panirozott 6-7 8-20 perc
Hal és halfilé, panirozott és mélyh(itétt, pl. halrudacskak 6-7 8-12 perc
Scampi és garnéla 7-8 4-10 perc
Serpeny@ben készitett ételek mélyhitott 6-7 6-10 perc
Palacsinta 6-7 folyamatosan
Omlett 3.-4. folyamatosan
Tukortojas 5-6 3-6 perc
Olajban siités (150-200 g adagonként folyamatosan siisse 1-2 | olajpan**)
Mélyhitott termékek, pl. hasabburgonya, csirkefalatok 8-9 -
Krokett 7-8 -
Hus, pl. darabolt csirke 6-7 -
Hal panirozva vagy sortésztaban 5-6 -
Z6ldség, gomba panirozva vagy sortésztaban 5-6 -
Aprositemény, pl. fank/berliner (t6ltott fank), gylimolcs sortésztaban 4-5 -

* Tovabbf6zés fedd nélkdl
** Fedd nélkil
*** Tébbszor forditsa meg

Forralo-elektronika

A forralo-elektronika a f6z6helyet a legnagyobb teljesitménnyel
fti fel, majd visszakapcsol az On altal valasztott tovabbf§zési
fokozatra.

A beallitott tovabbfézési fokozattdl fligg, hogy mennyi id§ alatt
melegszik fel a f{6z6hely.

Forralo elektronika beallitasa

A forrald elektronika csak a f6z6hely bekapcsolasa utani elsé
30 masodpercben aktivalhato:

1. A f6z6helykapcsolodval allitsa be a kivant tovabbf6zési
fokozatot.

2.Nyomja meg a f6z6helykapcsolot.

A forrald elektronika aktivalva van. A kijelzén felvaltva villog a A
és a tovabbf6zési fokozat.

Forralas utan a kijelz6n mar csak a tovabbfézési fokozat vilagit.

Fozési tablazat a forralo elektronika hasznalatahoz

Az alabbi tablazatbdl megtudhatja, melyik ételhez hasznalhato
a forrald elektronika.

A kisebb megadott mennyiség a kisebb f6z8helyekre, a
nagyobb mennyiség a nagyobb f6z8helyekre vonatkozik. A
megadott értékek iranyértékek.

A s(irlin folyos ételeket néhanyszor keverje meg.

Etel forral6 elektronikaval Mennyiség F6zési fokozat Teljes f6zési id6
percben

Melegités

Husleves 500 ml-1 1| A7-8 4-7 perc

Rantassal késziilt leves 500 ml-1 | A 2-3 3-6 perc

Tej** 200-400 ml A1-2 4-7 perc

* Tovabbf6zés fedd nélkul
** Fedd nélkll
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Etel forral6 elektronikaval Mennyiség F6zési fokozat Teljes f6zési id6
percben
Melegités és melegen tartas
Egytalétel (pl. lencsefézelék) 400-800 g A1-2 -
Kiolvasztas és melegités
Mélyh(itétt spenot 300-600 g A 2.-3. 10-20 perc
Mélyh(itott porkolt 500 g-1 kg A 2.-3. 20-30 perc
Puhara parolas
Hal 300-600 g A 4-5* 20-25 perc
Fézés
Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 125-250 g A 2-3 20-25 perc
Héjaban f6tt burgonya 1-3 csésze vizzel 750 g-1,5 kg A 4-5 30-40 perc
Sds burgonya 1-3 csésze vizzel 750 g-1,5 kg A 4-5 20-30 perc
Z6ldség 1-3 csésze vizzel 500 g-1 kg A 2.-3. 15-20 perc
Mélyh(itott zoldség 1-3 csésze vizzel 500 g-1 kg A 4.-5. 15-20 perc
Parolas
Gongyolt hus 4 darab A 4-5 50-60 perc
Parolt silt 1 kg A 4-5 80-100 perc
Siités**
Husszelet, natur vagy panirozott 1-2 darab A 6-7 8-12 perc
Karaj, natur vagy panirozott 1-2 darab A 6-7 8-12 perc
Steak (3 cm vastag) 1-2 darab A 7-8 8-12 perc
Hal és halfilé panirozott 1-2 darab A 6-7 8-12 perc
Hal és halfilé, panirozott és mélyh(itétt, pl. halrudacskak 200-300 g A 6-7 8-12 perc
Palacsinta A 6-7 fqllyamatosan
slsse

* Tovabbf6zés fed6 nélkul
** Fedd nélkdl

Tanacsok a forralo-elektronika hasznalatahoz

A forralé-elektronika tapanyagokat kiméld és kevés vizzel
torténd fézést biztosit.

Gyerekzar

A gyerekzarral megakadalyozhatd, hogy a gyerekek
bekapcsoljak a f6z&fellletet.

Gyerekzar be- és kikapcsolasa

A f6zbfelliletnek kikapcsolva kell lennie.

Bekapcsolas: érintse meg a &= szimbdlumot és tartsa nyomva
kb. 4 masodpercig. A &= szimbodlum feletti jelzélampa
10 masodpercig vilagit. A f6z&felllet le van zarva.

Kikapcsolas: érintse meg a &= szimbdlumot és tartsa nyomva
kb. 4 masodpercig. A zar kioldott.

Lezart fozofelilet
Ha a lezart f6z6fellileten beallit egy f6z8helyet, a kdvetkezé
torténik:
A f6z6helykijelzén villog a &, vagy felvaltva a maradékhé-
kijelzés és a 4.
A C= szimbdlum feletti jelz8lampa vilagit.

Kapcsolja ki a f6z6helyet. Oldja fel a zarat.
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A nagy f6z6helyeken csak kb. 3 csésze vizet, a kis
f6z6helyeken kb. 2 csésze vizet adjon az ételhez.

Fedje le az edényt egy feddvel.

A forralé-elektronika nem alkalmas olyan ételek
elkészitéséhez, melyeket sok vizben kell {6zni (pl. tészta).

Automatikus gyerekzar

Ezzel a funkcidval a gyerekzar mindig automatikusan
aktivalédik, ha kikapcsolja a fézéfelliletet.

Be- és kikapcsolas

Az automatikus gyerekzar bekapcsolasarol az Alapbeallitasok
fejezetben olvashat.



Idozités
Az idGzités kétféleképpen hasznalhato:

m A f6z6helynek automatikusan ki kell kapcsolnia.
m Konyhai ¢rakeént.

A f6z6helynek automatikusan ki kell
kapcsolnia

irion be egy id&tartamot a haszndlni kivant f6z6helyhez. Az
idétartam leteltekor a f6z8hely automatikusan kikapcsol.

Id6tartam beallitasa:
1. Allitsa be a f6zShely f6zési fokozatat.

2. A kévetkezd 10 masodpercen bellil érintse meg a ®
szimbolumot. Az idézitéskijelzén vilagit a DL, A kivant
f6z6hely jelz6lampaja vilagit.

3.Erintse meg a + vagy a - szimbdlumot. Megjelenik a javasolt
érték.

+ szimbolum: 30 perc
- szimbolum: 10 perc

El El

| 0 | 0

2, = Mr @’__:T I

| J oy | J Ju
+ © ® © O

1ir

4.Erintse meg a + vagy a - szimbdlumot, amig a kivant
idétartam meg nem jelenik az idézitéskijelzén.

Az id6tartam lefut. Ha t6bb f6z8helyhez beallitott id6tartamot,
minden id6tartamot megjelenithet a kijelz6n. Ehhez érintse meg
a © szimbdlumot tébbszér egymas utdn mindaddig, amig a
kivant f6z6hely jelz6lampaja nem vilagit.

Az id6tartam letelte utan

Amikor az idGtartam lefutott, a {6z6hely kikapcsol. A

f6z8helykijelzén villog a . Egy hangjelzés hallhaté. Az

idSzitéskijelzé6n 10 masodpercig vilagit a L. Kapcsolja ki a
f6z6helykapcsolot.

Idétartam korrigalasa vagy torlése

Automatikus idokorlat

Ha egy f6z6hely hosszu ideig be van kapcsolva anélkil, hogy a
bedllitast médositand, az automatikus idékorlat aktivalodik.

A f6zbhely fltését megszakitja. A f6z6helykijelzén felvaltva
villog a = & és a H/H maradékhé-kijelzés.

Kapcsolja ki a f6z&helyet.

Az id6korlat aktivalddasa a beallitott f6zési fokozathoz igazodik
(1-10 ¢ra).

Utasitas: A f6z6helyet barmikor ujra bekapcsolhatja.

Erintse meg a © szimbdlumot tébbszér egymas utan
mindaddig, amig a kivant {6z6hely jelz6lampaja nem vilagit. A +
)L‘a,%}y a - szimbolummal mddositsa az idétartamot vagy allitsa
w-ra.

Utasitas: Legfeljebb 99 perces id6tartamot allithat be.

Automatikus idozités

Ezzel a funkcidval elévalaszthatja az idétartamot az dsszes
f6z6helyhez. Egy f6z6hely minden egyes bekapcsolasakor lefut
az el6valasztott id6tartam. Az id6tartam leteltekor a f6z6hely
automatikusan kikapcsol.

Az automatikus id6zités bekapcsolasardl az Alapbeallitasok
fejezetben olvashat.

Utasitas: Megvaltoztathatja a f6z8helyhez beallitott id6tartamot
vagy kikapcsolhatja a f6z6hely automatikus id&zitését:

Erintse meg a (© tdbbszér egymds utan mindaddig, amig a

f6z6hely jelz6lampaja nem vilagit. A + vagy a - szimbdlummal
mddositsa az id&tartamot vagy dllitsa L-ra.

Konyhai 6ra

A konyhai 6raval legfelijebb 99 perces id6tartamot allithat be.
Ez minden egyéb beallitastol fliggetlenil mikodik.

Id6 beallitasa:

1. Erintse meg a (® szimbslumot t6bbszér egyméds utdn
mindaddig, amig a £ szimbdlum melletti jelz6lampa nem
vilagit. Az id6zitéskijelzén vilagit a L.

2.Erintse meg a + vagy a - szimbdlumot. Megjelenik a javasolt
érték.

+ szimbdlum: 10 perc
- szimbodlum: 05 perc

3.Erintse meg a + vagy a - szimbdlumot, amig a kivant id6 meg
nem jelenik az idézitéskijelzén.

Az id8 lefut.

A bedllitott id6 lejarta utan egy hangjelzés hallhaté. Az
id6zitéskijelzén 10 masodpercig vilagit a {17,

Id6 megjelenitése

A O szimbdlummal vélassza ki a konyhai érat. Az idé 10
masodpercre megjelenik.

Idé korrigalasa
A ® szimbdlummal vélassza ki a konyhai érat és allitsa be Ujra.
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Alapbeallitasok

A készlilék kildnb6z8 alapbeallitasokkal rendelkezik. Ezeket a
bedllitasokat a sajat szokasaihoz igazithatja.

Kijelzés Funkcioé
ci Automatikus gyerekzar
£ Kikapcsolva.*
{ Bekapcsolva.
cc Hangjelzés
O Nyugtazd jel és hibas kezelés jelzése kikapcsolva.
{ Csak a hibas kezelés jelzése van bekapcsolva.
Z Csak a nyugtazo jel van bekapcsolva.
3 Nyugtazo jel és hibas kezelés jelzése bekapcsolva.*
c5 Automatikus idézités
I Kikapcsolva.*
-85 |d6tartam, mely utén a f6z6helyek kikapcsolnak
ch Idézités vége hangjelzés id6tartama
{ 10 masodperc.*
£ 30 masodperc
7 1 perc.
c Fiit6korok hozzakapcsolasa
I Kikapcsolva.
{ Bekapcsolva.
c Utolso bedllitas a f6z6hely kikapcsolasa el6tt.*
cl Visszaallitas alapbeallitasra

I Kikapcsolva.*
{ Bekapcsolva.

* Alapbeallitas

Alapbeallitasok moédositasa
A f6zbfelliletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

1.Kapcsolja be az elilsé bal f6z6helyet az 1-es f6zési
fokozattal.

2. A kdvetkezd 10 masodpercben érintse meg a C=»
szimbolumot és tartsa nyomva 4 masodpercig.

/ 5

_\'9
/ m]
I Il
> Cco - + © 0O

A bal kijelzén felvaltva villog a = és a {, a jobb kijelzén vilagit a

.

3.Erintse meg a c= szimbdlumot tdbbszér egymdas utan
mindaddig, amig a bal kijelz6n meg nem jelenik a kivant
kijelzés.

4.Erintse meg a + vagy a - szimbdlumot tébbszér egymads utdn

mindaddig, amig a kijelz6n meg nem jelenik a kivant
beadllitas.
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5.Erintse meg a C= szimbdlumot és tartsa nyomva
4 masodpercig.

A beallitas aktivalddott.
6.Kapcsolja ki a f6z6helyet.




Tisztitas és apolas
Az ebben a fejezetben szerepl§ utasitasok a fézéfelllet

apolasaban nyujtanak Onnek segitséget.

Alkalmas tisztito- és apoldszerek az lgyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban kaphatok.

Uvegkeramia

A f6z6felliletet minden f6z€s utan tisztitsa meg. gy a
f6zésmaradvanyok nem égnek ra.

Csak akkor tisztitsa a f6z6fellletet, ha az mar lehdilt.

Csak lvegkeramiahoz alkalmas tisztitészert hasznaljon.
Ugyeljen a csomagolason talalhato tisztitasi utasitasokra.

Soha ne hasznaljon:

higitatlan kézi mosogatészert
mosogatdgéphez hasznalatos tisztitdszert
suroldszert

agressziv tisztitdszert, mint pl. tlzhelytisztitd sprayt vagy
folteltavolitot

Uzemzavar elharitasa

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak aprésagrol
van sz6. Miel6tt hivna az tgyfélszolgalatot, kérjik, vegye
figyelembe az alabbiakat.

karcolast okozo szivacsot

magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitdgépet
Az er6s szennyez8dést legjobban a kereskedelemben kaphaté
lvegkapardval tavolithatja el. Tartsa be a gyarté utasitasait.

Az erre alkalmas Uvegkapar¢ az Ugyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban szerezhet6 be.

Uvegkeramia tisztitdsara szolgald specidlis szivacsokkal jo
tisztitasi eredményt érhet el.

A fozofeliilet kerete

A f6z6felllet keretén bekovetkezd sérilések elkeriilése
érdekében tartsa be a kdvetkez8 utasitasokat:

Csak meleg mosogatdvizet hasznaljon.

Az Uj szivacsos kendBket hasznalat el6tt alaposan oblitse ki.
Ne hasznaljon éles eszkdzt vagy suroldszert.

Ne hasznalja az Uvegkaparot.

Kijelzés Hiba Intézkedés

Nincs Az aramellatas megszakadt. Ellen8rizze a készllék haztartasi biztositékat. Ellendrizze mas elektronikus
készlilékeknél, hogy nem aramkimaradasrol van-e szo.

Minden kijel- A kezel&felllet nedves vagy egy targy Tordlje szarazra a kezelbfellletet vagy tavolitsa el a targyat.

zés villog. van rajta.

& villog A kezel6felllet nedves vagy egy targy Torolje szarazra a kezel6fellletet vagy tavolitsa el a targyat. Kapcsolja ki a

bekapcsolas-
kor.

van rajta.

késziléket. Kapcsolja be Ujra a késziiléket.

O A Kijelz6 meghibasodott. Kapcsolja ki a késziiléket a haztartasi biztositékkal vagy a biztositékos
véddkapcsoldval (kismegszakitd), majd kb. 30 masodperc mulva kapcsolja
ismét be. Ha a kijelzés ujra megijelenik, hivja az gyfélszolgalatot.

2 Az elektronika tulheviilt és lekapcsolta Varjon addig, amig az elektronika megfeleléen lehdlt. Azutan érintse meg a

a megfelel6 f6z6helyet. f6z6hely valamelyik kezel&fellletét.

FY Az elektronika tulmelegedett és lekap- Varjon addig, amig az elektronika megfeleléen lehdlt. Azutan érintsen meg

csolt minden f6z&helyet. egy tetszbleges kezelbfelliletet.

Fa A f6zB6hely tul sokaig Uzemelt és maga- A f6z6helyet azonnal Ujra bekapcsolhatja.

tél lekapcsolt.

Ugyfélszolgalat

Ha a készilléket javitani kell, ligyfélszolgdlatunk az On

rendelkezésére All.
E-szam és FD-szam:

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H 01 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a javitast

Ha Ugyfélszolgalatunkhoz fordul, adja meg készlléke E-szamat
és FD-szamat. A tipustabla a szamokkal egyitt a készilék
garanciajegyén talalhato.

Tartsa szem el6tt, hogy a vevdszolgalati technikus kiszallasa
hibas kezelésbdél fakadd zavarok esetén a garancialis
idészakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtaldlja a mellékelt
Ugyfélszolgalati jegyzékben.

szakkepzett szerelOk végzik el, akik eredeti potalkatrészekkel
rendelkeznek az On készllékéhez.
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Probaételek

Ez a tablazat a mingségellendrzd intézetek részére készilt a

késziilékeink tesztelésének megkdnnyitése érdekében.

A tablazat adatai a tartozékként elérhetd Schulte-Ufer
edényekre vonatkoznak (4 részes indukcids edénykészlet
HEZ 390042), az alabbi méretekkel:

Nyeles edény @ 16 cm, 1,2 L, a 14,5 cm & egykoros
f6z6hely

F6z6edény @ 16 cm, 1,7 L, a 14,5 cm @ egykdrds f6z8hely
F6z6edény @ 22 cm, 4,2 L, a 18 vagy a 17 cm @ f6z8helyhez

Sitéserpenyd @ 24 cm,a 18 cm Jvagya 17 cm @
f6z6helyhez

Forralasi
fokozat

Probaételek

Felflités /Forralas Tovabbf6zés

Fedo Tovabbfozési

fokozat

Id6tartam (perc:masodperc) Fed6

Csokoladé olvasztasa
Edény: nyeles edény

Csokoladébevonat (pl. Dr. Oetker ét,
150 g) a 14,5 cm @ f6z6helyen

nem

Lencseleves melegitése és melegen
tartasa

Edény: f6z6edény
Lencseleves a DIN 44550 szerint
Kezd6é hémérséklet 20 °C

Mennyiség 450 g a 14,5 cm @ f6z6hely-
hez

Mennyiség: 800 ga 18 cm P vagy a 17
cm J f6z6helyhez

Lencseleves konzervbd!

pl. Erasco lencseterrin virslivel: Kezd6
hémérséklet 20 °C

Mennyiség 500 g a 14,5 cm O f6z8hely-
hez

Mennyiség: 1000 g a 18 cm @ vagy a
17 cm @ f6z6helyhez

kb. 2:00 keverés nélkil igen igen

kb. 2:00 keverés nélkil igen igen

kb. 2:00

(keverés kb. 1:30 elteltével)
kb. 2:30

(keverés kb. 1:30 elteltével)

igen igen

igen igen

Besamelmartas f6zése

Edény: nyeles edény

Tej hémérséklete: 7 °C

Recept: 40 g vaj, 40 g liszt, 0,5 | tej 92
(3,5% zsirtartalom) és egy csipet s6 a

14,5 cm @ f6z6helyhez

kb. 5:20 nem 113 nem

' A vajat megolvasztjuk, hoz-
zakeverjik a lisztet és a sot,
és 3 percet f6zzUk.

2 Hozzaadjuk a tejet, és allando keverés
mellett felforraljuk.

3 Miutan a besamelmartas
felforrt, tovabbi 2 percig 1-es
fokozaton f6zzik, kdzben
allanddan kevergetjik.

Tejberizs f6zése
Edény: f6z6edény
Tej h6mérséklete: 7 °C

Recept: 190 g kerekszemdi rizs, 22,5 g
cukor, 750 ml tej (3,5% zsirtartalom) és
egy csipet s6 a 14,5 cm @ f6z6helyhez
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kb. 6:30

A tejet addig melegitjik, amig
nem kezd el felfutni. A tovabbfé-
zési fokozatot visszakapcsoljuk,
és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot

€s a sot.

nem igen

10 perc utan keverjik meg a
tejberizst.



Probaételek

Forralasi
fokozat

Felfiités /Forralas
Id6étartam (perc:masodperc)

Fedo

Tovabbf6zés

Tovabbfozési
fokozat

Fedo

Recept: 250 g kerekszemdi rizs, 30 g
cukor, 1 11tej (3,5% zsirtartalom) és egy
csipets6éa18cm dvagyal7cmd
f6z6helyhez

9

kb. 6:30

A tejet addig melegitjik, amig
nem kezd el felfutni. A tovabbfé-
zési fokozatot visszakapcsoljuk,
és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot

és a sot.

nem

2

igen

10 perc utan keverjik meg a

tejberizst.

Rizs f6zése

Edény: f6z6edény
Vizhémérséklet 20 °C
Recept a DIN 44550 szerint:

125 g hosszuszemd rizs, 300 g viz és
egy csipet sé a 14,5 cm @ f6z6helyhez

Recept a DIN 44550 szerint:

250 g hosszuszemli rizs, 600 g viz és
egy csipet sé a 18 cm @ vagy a 17 cm
@ f6z6helyhez

kb. 2:48

kb. 3:15

igen

igen

igen

igen

Sertés szlizérmék siitése
Edény: sitéserpenyd
Sz(izérmék kezdd hémérséklete: 7 °C

Mennyiség: 3 szlizérme (8sszsuly kb.
300 g, kb. 1 cm vastag), 15 g naprafor-
goolaja 18 cm @ vagy a 17 cm O f6z6-
helyhez

kb. 2:40

nem

nem

Palacsinta siitése
Edény: stéserpenyd
Recept a DIN EN 60350-2 szerint

Mennyiség: 55 ml tészta palacsintanként
a 18 cm J vagy a 17 cm @ f6z6helyhez

kb. 2:40

nem

6 vagy 6. a kivant
sutési eredménytdl
fliggben

nem

Mélyhiitott hasabburgonya siitése
Edény: f6z6edény

Mennyiség: 1,8 kg napraforgdolaj, ada-
gonként: 200 g mélyh(itétt hasabburgo-
nya (pl. McCain 123 Frites Original) a 18
cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez

Amig az olaj hémérséklete eléri a
180 °C-ot

nem

nem

Ha a 18 cm atméréj f6z6helyet 1500 W névleges
teljesitménnyel hasznalja, akkor a forralasi idé kb. 20%-kal
hosszabb lesz és a tovabbf6zési fokozat egy tovabbf§zési

fokozattal né.
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Cuprins

Instructiuni de securitate ... 36
Cauzele aVarilor. ... 37
Protectia mediulUi........cee e 37
Evacuarea €COl0GICA. ....couviirrererieirieiisee s ee e 37
Recomandari pentru economisirea energi€i ......ccococeevrvevreerenne 38
Familiarizarea cu aparatul..........ccccooecmirciimicccnnnncennne e 38
Panoul de CoOmManda@.......ccovevrieniiinieee e 38
Pozitiile de fIerDere ... 38
Indicatorul caldurii reziduale .......ccovvecerererererereeeeee e 38
Pornirea plitelor .......ccccciiicmminsrnssrnes s s 39
Conectarea si deconectarea plitei......c.ccoveiereeiscieseiesisecsienens 39
Setarea pozitiei de fierbere. ... 39
Tabel A& PrEPArarE.....cciiicceeitecece et 39
Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii .................. 40

Setarea dispozitivului electronic de asistenta a prepararii ...... 40
Tabel pentru dispozitivul electronic de asistenta a prepararii. 41
Indicatii pentru dispozitivul electronic de asistenta a prepararii

............................................................................................................. 41
Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor............. 41
Conectarea si deconectarea sistemului de siguranta Tmpotriva

ACCESUIUI COPIION cuiiitiiiiriesieiee et 41

A\ Instructiuni de securitate

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrati
atat instructiunile de utilizare si montaj, cat
Si actele aparatului, pentru o utilizare

ulterioara sau pentru urmatorii proprietari.

Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul unor deteriorari in timpul transportului,
nu conectati aparatul.

Numai un electrician autorizat are
permisiunea sa racordeze aparate fara
stecher. In cazul avariilor datorate unei
racordari eronate, dreptul de garantie este
anulat.

Acest aparat este destinat numai
gospodariilor private si uzului menajer.
Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Supravegheati
aparatul in timpul functionarii. Utilizai
aparatul numai in spatii inchise.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu
un comutator temporizat extern sau cu o
telecomanda.

Nu folositi niciun fel de acoperire pentru
plita. Acestea pot duce la accidente, de ex.
datorita supraincalzirii, aprinderii sau
materialelor care se pot sparge.

Nu folositi dispozitive de protectie
neadecvate sau gratare de protectie pentru
copii. Acestea pot duce la accidente.
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Sistem automat de siguranta impotriva accesului copiilor...... 42

TEMPOKZALOX ....cvveeeirrr s e 42
O pozitie de fierbere trebuie sa se deconecteze automat....... 42
Temporizatorul automat.......ccceeeerieieienee e 42
Ceasul cu alarma de bUCALANE......covevreenrrrsee e 42
Limitarea automata a timpului........cccceecereeernecnrccrncrncrscnnas 42
Setari de baza..........cccviieiinnrnn e ————— 43
Modificarea setarilor de baza........ccocovveveeneenneereieee e 43
Curatarea Si ingrijirea.......ccccceeriiininininnnnn, 44
Placa VItrOCEramiCa ......evrveeresieirieeseseeseee s 44
(O7= Lo | U I o] 11 (=1 TP 44
Remedierea defectiunilor.........ccoevrververrrcnsencensensensensnenaens 44
Unitéatile de service abilitate ..o 45
Preparate de verificare ........ccccrvvrrssrnssnissnsnnss s 46

Pe pagina noastra de internet gasiti alte informalii referitoare la
produse, accesorii, piese de schimb si servicii:
www.bosch-home.com si la magazinul online:
www.bosch-eshop.com

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste
8 ani si de persoane cu capacitafi fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte,
numai sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de
utilizator nu vor fi efectuate de catre copii,
decéat cu conditia ca acestia sa aiba varsta
de peste 8 ani si sa fie supravegheati.
Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.

Pericol de incendiu!
Uleiul si grasimile fierbinti se aprind
repede. Nu lasati niciodata
nesupravegheate uleiul si grasimile
fierbinti. Nu stingeti niciodata un foc cu
apa. Deconectati pozitia de fierbere.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau ceva asemanator.
Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti.

Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
pe plita. Nu depozitati obiecte pe plita.



Aparatul se infierbanta. Nu pastrati
niciodata obiecte inflamabile sau doze de
spray in sertarele aflate direct sub plita.

Pericol de provocare a arsurilor!

Pozitile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingefi
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii
la distanta.

Pozitia de fierbere incélzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectatsi
siguranta din tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

Pericol de electrocutare!

Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de
noi, din unitatea de service abilitata.Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

Cauzele avariilor

Atentie!

Bazele aspre ale oalelor si tigailor zgérie placa vitroceramica.

Evitati incalzirea veselei goale. Se pot produce deteriorari.
Nu asezali niciodata tigai si oale incinse pe panoul de
comanda, pe panoul de afisaj sau pe cadru. Se pot produce
deteriorari.

Vedere de ansamblu

In tabelul urmator gasiti cele mai frecvente avarii:

Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur.

Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un
aparat defect. Scoateti stecherul din priza
sau intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.

Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.

Pericol de vatamare!

Daca exista lichid intre fundul oalei si
pozitia de fierbere, oalele pot sari brusc.
Pastrati intotdeauna uscate pozitia de
fierbere si fundul oalei.

Tn cazul in care pe plitd cad obiecte dure si ascutite, se pot
produce deteriorari.

Folia de aluminiu sau recipientele din mase plastice se
topesc pe poziliile de fierbere fierbinti. Hartia de patiserie nu
este adecvata pentru plita dumneavoastra.

Avarie Cauza Masura

Pete Preparate varsate Tndepértati imediat preparatele varsate cu o razuitoare pentru geamuri.
Produse de curatare neadecvate Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru placa vitroceramica

Zgarieturi Sare, zahar si nisip Nu utilizati plita ca suprafata de lucru sau de depozitare.

Bazele abrazive ale oalelor si tigailor Verificali vesela.

zgéarie placa vitroceramica

Schimbari de Produse de curatare neadecvate Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru placa vitroceramica

culoare
miniu)

Frecare cu bazele oalelor (de ex. alu- Ridicati oalele si tigdile cand le deplasati pe plita.

Defecte superfi- Zahar, preparate cu continut ridicat Tndepértat,i imediat preparatele varsate cu o razuitoare pentru geamuri.

ciale de zahar

Protectia mediului

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat este marcat corespunzator directivei
europene 2012/19/CE in privinta aparatelor electrice
si electronice vechi (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi,
valabila in intreaga UE, si valorificarea aparatelor
vechi.
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Recomandari pentru economisirea energiei

Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit. Tn cazul
fierberii fara capac, aveti nevoie de mult mai multa energie.

Un capac din sticla permite vizualizarea fara sa trebuiasca sa

ridicati capacul.

Utilizali oale si tigai cu fundul plat. Oalele care nu au fundul
plat vor mari consumul de energie.

Diametrul bazei oalei sau tigéii trebuie s& corespundéa

dimensiunii pozitiei de fierbere. In special oalele prea mici pe
pozitiile de fierbere duc la pierderi de energie. Tinetli seama:

producatorii de veseld indicd adesea diametrul superior al
oalei. Acesta este de obicei mai mare decéat diametrul
fundului oalei.

Familiarizarea cu aparatul

Instructiunile de utilizare sunt valabile pentru diverse plite. La
pagina 2 gasiti sumarul caracteristicilor dimensionale.

Panoul de comanda

Pentru cantitati mici utilizati o oald mica. O oala mare,
umpluta putin, necesitd multa energie.

Preparati cu apa putina. Acest lucru economiseste energie. In
cazul legumelor, vitaminele si sarurile minerale se pastreaza.

Acoperiti intotdeauna cu oala o suprafata cat mai mare din
pozitia de fierbere.

Comutati la momentul potrivit pe o treapta inferioara de
fierbere.

Alegeti o treaptd de fierbere indelungata potrivita. In cazul
unei trepte de fierbere indelungate prea mari pierdeti energie.

Utilizati caldura reziduala a plitei. Tn cazul timpilor mai lungi
de preparare, deconectali pozitia de fierbere deja cu 5-10
minute Tnainte de finalul duratei de preparare.

/ o | o
D) Q
g | & 88
min
= CO - + © 0O
Afisaje Panourile de comanda
-g Trepte de fierbere -+ Campuri de setare
Hik Caldura reziduald ® Temporizator
A Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii Indicatii
58 Temporizator cand atingeti un simbol, functia corespunzitoare va fi

Panourile de comanda

C= Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor
© Conectarea poziliei de fierbere cu doua circuite
co Conectarea zonei pentru cratite

Pozitiile de fierbere

activata.

Pastrati suprafetele de comanda intotdeauna uscate.
Umiditatea afecteaza functionarea.

Nu trageti nicio oala in apropierea afisajelor si senzorilor.
Sistemul electronic se poate supraincalzi.

Pozitia de fierbere

Conectare si deconectare

O Pozitia de fierbere cu un circuit

© Pozitia de fierbere cu doud cir- Atingeti simbolul ©
cuite

co Zona pentru cratite Atingeti simbolul co

Conectarea pozitiei de fierbere: Afisajul corespunzator se aprinde.
Conectarea poziliei de fierbere: Va fi selectata automat ultima valoare setata

Indicatorul caldurii reziduale

Plita are un indicator de caldura reziduald cu doua trepte
pentru fiecare pozitie de fierbere.
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Daca pe afisaj apare H, pozitia de fierbere este inca fierbinte.
Puteti de ex. pastra cald un preparat mic sau topi ciocolata.
Dupa ce pozitia de fierbere se mai raceste, indicatia de pe
afisaj se modifica Tn f. Afisajul se stinge cand pozitia de
fierbere s-a racit complet.



Pornirea plitelor

Tn acest capitol veti afla cum s& setati pozitiile de fierbere. Veti
gasi in tabel trepte de fierbere si timpi de preparare pentru
diverse preparate.

Conectarea si deconectarea plitei

Puteti porni si opri plita cu ajutorul comutatoarelor pozitiilor de
fierbere.

Cand plita porneste, afisajul treptelor de fierbere se aprinde.

Tabel de preparare
Tn urmétoarele tabele gasiti cateva exemple.

Timpii de preparare si treptele de fierbere depind de tipul,
greutatea si calitatea alimentelor. Din acest motiv, este posibil
sa existe diferente.

Setarea pozitiei de fierbere

Cu ajutorul comutatoarelor pozitiilor de fierbere puteti seta
puterea termica a acestora.

0 = pozitia de fierbere deconectata
Treapta de fierbere 1 = puterea minima
Treapta de fierbere 9 = puterea maxima

Fiecare treapta de fierbere are o treapta intermediara. Aceasta
este marcatd cu un punct.

Indicatie: Controlul pozitiei de fierbere se realizeaza prin
conectarea si deconectarea incalzirii. Chiar si in cazul treptei
celei mai mari de putere, incalzirea se poate conecta si
deconecta.

Folositi treapta 9 pentru inceperea fierberii.
Amestecati din cand in cand preparatele cu sosuri mai groase.

Treapta de fierbere Durata de fierbere

indelungata indelungata in
minute

Topire
Ciocolata, glazura 1-1. -
Unt, miere, gelatina 1-2 -
incalzirea si mentinerea la cald
Tocana (de ex. tocana de linte) 1-2 -
Lapte** 1.-2. -
Incélzirea in apa a carn&ciorilor** 3-4 -
Decongelare si incalzire
Spanac congelat 2.-3. 10-20 min.
Gulas congelat 2.-3. 20-30 min.
Preparare in lichid sub temperatura de fierbere, fierbere la foc mic
Perisoare, galuste 4-5* 20-30 min.
Peste 4-5* 10-15 min.
Sosuri albe, de ex. sos besamel 1-2 3-6 min.
Sosuri frecate, de ex. sos bernaise, sos olandez 3-4 8-12 min.
Fierbere, preparare cu aburi, fierbere inabusita
Orez (cu cantitate dubla de apa) 2-3 15-30 min.
Orez cu lapte 1.-2. 35-45 min.
Cartofi fierti in coaja 4-5 25-30 min.
Cartofi natur 4-5 15-25 min.
Paste fainoase, fidea 6-7* 6-10 min.
Tocane, supe 3.-4. 15-60 min.
Legume 2.-3. 10-20 min.
Legume, congelate 3.-4. 10-20 min.
Preparare in oala sub presiune 4-5 -
Preparare inabusita
Rulade 4-5 50-60 min.
Friptura indabusita 4-5 60-100 min.
Gulas 2.-3. 50-60 min

* Fierbere indelungata fara capac
** Fara capac
*** Intoarceti din cand in cand
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Treapta de fierbere Durata de fierbere

indelungata indelungata in
minute

Prajire*
Snitel, natur sau pane 6-7 6-10 min.
Snitel, congelat 6-7 8-12 min.
Cotlet, natur sau pane*** 6-7 8-12 min.
Friptura (grosime 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburgeri / chiftele (grosime 3 cm)*** 4.-5. 30-40 min.
Piept de pasare (grosime 2 cm)*** 5-6 10-20 min
Piept de pasare, congelat*** 5-6 10-30 min.
Peste si file de peste natur 5-6 8-20 min.
Peste si file de peste pane 6-7 8-20 min.
Peste si file de peste, pane si congelat, de ex. crochete de peste 6-7 8-12 min.
Scampi si creveti 7-8 4-10 min.
Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10 min
Clatite 6-7 continuu
Omleta 3.-4. continuu
Ochiuri 5-6 3-6 min.
Prajire in baie de ulei (150-200g per poriie, prdjire de durata in 1-2 | de ulei**)
Produse congelate, de ex. cartofi prdjiti, crochete de pui 8-9 -
Crochete 7-8 -
Carne, de ex. bucati de pui 6-7 -
Peste pane sau in aluat cu bere 5-6 -
Legume, ciuperci pane sau in aluat cu bere 5-6 -
Produse mici de patiserie, de ex. gogosi, fructe in aluat cu bere 4-5 -

* Fierbere indelungata fara capac
** Fara capac
*** Intoarceti din cand in cand

Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii

Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii incalzeste cu
putere maxima pozitia de fierbere si apoi comuta singura pe
treapta de fierbere aleasa de dumneavoastra.

Timpul in care se incalzeste pozitia de fierbere depinde de
treapta aleasd pentru fierberea indelungata.

Setarea dispozitivului electronic de asistenta
a prepararii
Dispozitivul electronic de asistentd a prepararii poate fi activat

numai in primele 30 de secunde dupa conectarea pozifiei de
fierbere:

1. Cu comutatorul pozitiei de fierbere setati treapta dorita de
fierbere indelungata.

2. Apasati comutatorul pozitiei de fierbere.

Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii este activat. Pe
afisaj se aprind intermitent si alternativ M si treapta de fierbere
ndelungata.

Dupa inceperea fierberii, pe afisaj ramane aprinsa numai
treapta de fierbere indelungata.

40



Tabel pentru dispozitivul electronic de asistenta a prepararii

Tn urmatorul tabel veti gasi pentru ce preparate este adecvat
dispozitivul electronic de asistenta.

Cantitatea mai mica se refera la pozitiile de fierbere mici, iar
cantitatea mai mare se referd la pozitiile de fierbere mari.
Datele indicate reprezinta valori orientative.

Amestecati din cand in cand preparatele cu sosuri mai groase.

Preparat cu dispozitivul electronic de asistenta Cantitate Treapta de fier-  Timpul total de
bere preparare in
minute
incalzire
Supa limpede 500ml-1ltr A 7-8 4-7 min.
Supe groase 500ml-1ltr A 2-3 3-6 min.
Lapte** 200-400ml A1-2 4-7 min.
incalzirea si mentinerea la cald
Tocana (de ex. tocana de linte) 400-800g A1-2 -
Decongelare si incalzire
Spanac congelat 300-600g A 2.-3. 10-20 min
Gulas congelat 500g-1kg A 2.-3. 20-30 min.
Preparare in lichid sub temperatura de fierbere
Peste 300-600g A 4-5* 20-25 min.
Fierbere
Orez (cu cantitate dubla de apd) 125-250g A 2-3 20-25 min.
Cartofi fierti in coaja cu 1-3 cesti de apa 750g-1,5kg A 4-5 30-40 min.
Cartofi natur cu 1-3 cesti de apa 7500-1,5kg A 4-5 20-30 min.
Legume cu 1-3 cesti de apa 500g-1kg A 2.-3. 15-20 min.
Legume congelate, cu 1-3 cesti de apa 500g-1kg A 4.-5. 15-20 min.
Preparare inabusita
Rulade 4 bucati A 4-5 50-60 min.
Friptura indbusita 1kg A 4-5 80-100 min.
Prajire**
Snitel, natur sau pane 1-2 bucati A 6-7 8-12 min.
Cotlet, natur sau pane 1-2 bucati A 6-7 8-12 min.
Friptura (grosime 3 cm) 1-2 bucati A7-8 8-12 min.
Peste si file de peste pane 1-2 bucati A 6-7 8-12 min.
Peste si file de peste, pane si congelat, de ex. crochete de peste 200-300g A 6-7 8-12 min.
Clatite A 6-7 prajire continua

* Fierbere indelungata fara capac
** Fara capac

Indicatii pentru dispozitivul electronic de
a5|sten;a a prepararii
Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii este conceput

pentru o preparare cu putind apd, care menajeaza substaniele
nutritive.

Pentru pozitiile de fierbere mari, adaugati preparatului numai
cca. 3 cesti de apa, iar pentru poziliile de fierbere mici, numai
cca. 2 cesti de apa.

Acoperiti oala cu un capac.

Pentru alimentele care se preparad cu multa apa (de ex. fidea)
dispozitivul electronic de asistenta nu este adecvat.

Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Cu ajutorul sistemului de siguranta impotriva accesului copiilor,
impiedicali pornirea plitei de catre copii.

Conectarea si deconectarea sistemului de
siguranta impotriva accesului copiilor

Plita trebuie sa fie oprita.

Conectare: atingeti simbolul & timp de cca. 4 secunde. Becul
indicator de deasupra simbolului C= se aprinde timp de
10 secunde. Plita este blocata.

Deconectare: atingeti simbolul &= timp de cca. 4 secunde.
Aparatul este deblocat.

Plita blocata

Daca porniti o pozitie de fierbere cand aparatul este blocat,
atunci:

Pe afisajul pozitiillor de fierbere se aprinde intermitent O, sau
indicatorul de caldura reziduala alternativ cu £J.

Se aprinde lampa indicatoare de deasupra simbolului C=.

Opriti pozitia de fierbere. Deblocati plita.
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Sistem automat de siguranta impotriva
accesului copiilor

Cu aceasta functie, sistemul de siguranta impotriva accesului
copiilor este activat automat intotdeauna cand opriti plita.

Temporizator

Temporizatorul poate fi utilizat in doud moduri:

O pozitie de fierbere trebuie sa se opreasca automat.
Ca ceas de bucatarie.

O pozitie de fierbere trebuie sa se
deconecteze automat
Introduceti durata de preparare pentru pozitia de fierbere

dorita. Pozitia de fierbere se deconecteaza automat dupa
durata de preparare reglata.

Reglarea duratei de preparare:
1. Reglati treapta de preparare a pozitiei de fierbere.

2.Tn urmatoarele 10 secunde atingeti simbolul (®. Pe afisajul
temporizatorului apare 4. Se aprinde becul indicator al
pozitiei de fierbere dorite.

3. Atingeti simbolul + sau -. Apare valoarea propusa.
Simbolul +: 30 de minute
Simbolul -: 10 minute

, 0 | a)
= 3 rnr =L |
| I oo J Ju
+ © ® © O

_*f

4. Atingeti simbolul + sau -, pana cand in afisajul
temporizatorului apare durata de preparare dorita.

Incepe decrementarea duratei de preparare. In cazul in care ati
setat o durata pentru mai multe plite, puteti afisa fiecare durata.
Pentru aceasta, atingeti simbolul (® de atatea ori, pana cand se
aprinde cu intensitate becul indicator al pozitiei de fierbere
dorite.

La sfarsitul duratei

La expirarea duratei de preparare, pozitia de fierbere se
deconeoteaza Pe afisajul pozitiillor de fierbere se aprinde
intermitent 1. Se aude un semnal sonor. Pe afisajul
temporizatorului se aprinde 47 timp de 10 secunde.

Deconectali comutatorul pozitiei de fierbere.
Corectarea sau stergerea duratei

Limitarea automata a timpului

Tn cazul in care o pozitie de fierbere este conectata un timp mai
indelungat fara nicio modificare a setarilor, va fi activata
limitarea automata a timpului.

Incélzirea pozitiei de fierbere se intrerupe. Pe aﬂsajul pozitiilor
de fierbere se aprind intermitent si alternativ & & si indicatorul
caldurii reziduale H/h.

Deconectati pozitia de fierbere.
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Pornirea si oprirea

Puteti citi Tn capitolul Setarile de baza cum sa porniti sistemul
automat de siguranta impotriva accesului copiilor.

Atingeti simbolul (® de atatea ori, pana cand se aprinde cu
intensitate becul indicator al pozitiei de fierbere dorite. Cu
S|mbolul + sau - modificali durata de preparare sau aduceti la
l_lll

Indicatie: Puteti seta durate de pand la 99 de minute.

Temporizatorul automat

Cu aceasta functie puteti sa preselectati o durata de preparare
pentru toate pozitille de fierbere. Dupa fiecare conectare a unei
pozitii de fierbere, incepe decrementarea duratei de preparare
preselectate. Pozitia de fierbere se deconecteaza automat
dupd expirarea duratei de preparare reglate.

Cum porniti temporizatorul automat, aflai in capitolul Setari de
baza.

Indicatie: Puteti s& modificati durata de preparare pentru o
pozitie de fierbere sau s& deconectati temporizatorul automat
pentru pozitia de fierbere:

Atingeti de atatea ori simbolul (®, pan& cand se aprinde becul
indicator al pozitiei de fierbere. Modificali durata cu ajutorul
simbolului + sau - sau aduceti-o la od.

Ceasul cu alarma de bucatarie

Cu ajutorul ceasului cu alarma de bucatarie puteti regla durate
de timp de pana la 99 de minute. El este independent de toate
celelalte setari.

Setarea timpului:

1. Atingeti de atatea ori simbolul (®, pana cand se aprinde
becul indicator de 1anga simbolul £\. Pe afisajul
temporizatorului se aprinde L.

2. Atingeti simbolul + sau -. Apare valoarea propusa.
Simbolul +: 10 minute
Simbolul -: 05 minute

3. Atingeti simbolul + sau -, pana cand in afisajul
temporizatorului apare timpul dorit.

Incepe decrementarea timpului.

Dupa expirarea timpului, se emite un semnal. Pe afisajul
temporizatorului se aprinde £/ timp de 10 secunde.

Afigarea timpului

Selectati ceasul de bucétarie cu simbolul (®. Timpul va fi afisat
timp de 10 secunde.

Corectarea timpului
Selectati ceasul de bucétarie cu simbolul (® si setati din nou.

Momentul in care devine activa limitarea timpului depinde de
treapta de fierbere setata (1 pana la 10 ore).

Indicatie: Puteti reconecta in orice moment pozitia de fierbere.



Setari de baza

Aparatul dvs. dispune de diverse setari de baza. Puteti adapta
aceste setari la propriile obiceiuri.

Afigaj Functie

i Deconectat.*
{ Conectat.

i Sistem automat de siguranta impotriva accesului copiilor

cc Semnal sonor

£l Semnalul sonor de confirmare si semnalul de operare gresitd deconectate.

{ Numai semnalul sonor de operare gresitd conectat.

2 Numai semnalul sonor de confirmare conectat.

= Semnalul sonor de confirmare si semnalul de operare gresitd conectate.*

Temporizatorul automat

]
(X}

1 Deconectat.*

{-55 Durata dupa care se deconecteazé pozitiile de fierbere

n]
[y ]

10 secunde.*

]
]
£ 30 de secunde

7 1 minut.

Durata semnalului sonor de sfarsit al temporizatorului

Conectarea circuitelor de incalzire

i Deconectat.
{ Conectat.

c Ultima setare inainte de deconectarea pozitiei de fierbere.*

Readucerea la setarea de baza

]

i Deconectat.*
{ Conectat.

* Setare de baza

Modificarea setarilor de baza
Plita trebuie sa fie deconectata.

1. Porniti pozitia de fierbere din fatd stanga cu treapta de
fierbere 1.

2.Pe durata urmatoarelor 10 secunde atingeti simbolul = timp
de 4 secunde.

- | 5 e

| (]
I [

min
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Pe afigajul din stanga se aprind ¢ si { intermitent si alternativ,

pe afisajul din dreapta se aprinde a.

3. Atingeti de atatea ori simbolul c=, pana cand pe display-ul
din stanga apare indicatia dorita.

4. Atingeti simbolul + sau - de atatea ori, pana cand pe display
apare setarea dorita.

5. Atingeti simbolul c=timp de 4 secunde.
Setarea este activata.

6. Opriti pozitia de fierbere.
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Curatarea si ingrijirea

Indicatiile din acest capitol va vor ajuta la curatarea plitei dvs.

Puteti obtine substantele adecvate pentru curatare si ingrijire de
la serviciul nostru pentru clienti sau prin e-Shop.

Placa vitroceramica

Curatati plita dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile de la gatit nu
se lipesc prin ardere.

Curatati plita abia dupa ce aceasta s-a racit suficient.

Utilizafi numai produse de curatat adecvate pentru placa
vitroceramica. Acordali atentie indicaliilor de curdtare de pe
ambalaj.

Nu utilizati niciodata:
detergent de vase pentru spalare manuald, nediluat
solutie de curatat pentru masina de spalat vase
produse de curatare abrazive

produse de curadtare agresive precum spray de cuptoare sau
produse pentru indepartarea petelor

Remedierea defectiunilor

Tn cazul in care apare o defectiune, aceasta este deseori din
cauze minore. Inainte de a chema unitatea de service abilitata,
acordati atentie urmatoarelor recomandari.

bureti care zgéarie
aparate de curafat cu jet sub presiune sau cu jet de abur

Murdaria pronuntata poate fi indepartata cel mai bine cu o
razuitoare pentru geamuri, disponibila in comert. Respectati
recomandarile producatorului.

O razuitoare adecvata pentru geamuri puteti procura si de la
unitatea de service abilitatd sau in e-shop-ul firmei noastre.

Cu bureti speciali pentru curatarea placii vitroceramice, obtineti
rezultate bune de curatare.

Cadrul plitei

Pentru a evita deteriorari la cadrul plitei, va rugam sa respectati
urmatoarele indicatii:

Utilizati numai solutie calda de apa cu detergent.
Spalati temeinic lavetele noi, Tnainte de utilizare.
Nu utilizati substante caustice sau abrazive.

Nu folositi razuitoare.

Afisaj Eroare Masura

Niciuna Alimentarea cu curent electric este Controlati siguranta aparatului la tablou. Verificati, cu ajutorul altor aparate
intrerupta. electrice, dacad s-a produs o pana electrica.

Toate afisa- Panoul de comanda este umed sau se Uscati panoul de comanda sau indepartati obiectul.

jele se aprind afla un obiect pe el.

intermitent

{1 se aprinde Panoul de comanda este umed sau se Uscali panoul de comanda sau indepértati obiectul. Deconectati aparatul.

intermitent la afld un obiect pe el.

Reconectati aparatul.

conectare
Fo Afisaj defect. Deconectati aparatul prin intermediul sigurantei sau comutatorului de pro-
tectie de la tabloul de sigurante si reconectati-l dupa 30 de secunde. Che-
mati unitatea de service abilitatd daca afisajul reapare.
FZ Dispozitivul electronic este supraincal- Asteptati pana cand sistemul electronic s-a racit suficient. Atingeti apoi un
zit si a deconectat pozitia de fierbere  panou de comanda al pozitiei de fierbere.*
corespunzatoare.
FY Sistemul electronic este supraincalzit si Asteptati pana cand sistemul electronic s-a racit suficient. Atingeti apoi o
a deconectat toate pozitiile de fierbere. suprafatd de comanda oarecare.
FA Pozitia de fierbere a functionat un timp Puteti reconecta plita imediat.

prea indelungat si s-a deconectat.
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Unitatile de service abilitate

In cazul in care aparatul trebuie s fie reparat, unitatile noastre
de service abilitate va stau la dispozitie.

Numarul E si numarul FD:

Cand va adresati unitatii de service abilitate, va rugam sa
indicafi numarul E si numarul FD ale aparatului. Puteli gasi
placuta de fabrica cu aceste numere in actele aparatului.

Tineti cont de faptul c&, in cazul unei erori de operare,
verificarea de catre un tehnician din unitatile service, chiar siin
timpul perioadei de garantie, nu este gratuita.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de servicii
pentru clienti anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi ne
asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de service
scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb originale pentru
aparatul dvs.
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Preparate de verificare

Acest tabel a fost intocmit pentru institute de verificare, pentru a Cratita @ 16 cm, 1,7 |, pentru pozitia de fierbere cu un circuit
usura testarea aparatelor noastre. de @ 14,5 cm
Datele din tabel se refera la setul nostru de vesela accesoriu de Cratita @ 22 cm, 4,2 |, pentru pozitia de fierbere de @ 18 cm
la Schulte-Ufer (set de 4 oale pentru plite cu inductie sau @ 17 cm

HEZ 390042) cu urmatoarele dimensiuni:

Cratitd cu coadd @ 16 c¢m, 1,2 |, pentru pozitia de fierbere cu 17 cm
un circuit de @ 14,5 cm

Tigaie @ 24 cm, pentru pozitia de fierbere de @ 18 cm sau &

incalzire / inceperea fierberii

Preparate de verificare Treapta de Durata (min:sec)
incepere a
fierberii

Capac

Fierbere indelungata

Treapta de fier-  Capac
bere indelungata

Topirea ciocolatei
Vesela: oala cu coada

Glazura de ciocolata (de ex. Dr. Oetker - -
amaruie, 150 g) pe pozitia de fierbere &
14,5 cm

incalzirea si mentinerea la cald a toca-
nitei de linte

Veseld: oala
Tocanita de linte conform DIN 44550
Temperatura initiala 20 °C

Cantitatea 450 g pentru pozitia de fier- 9 cca. 2:00 fara amestecare
bere de @ 14,5 cm

Cantitate: 800 g pentru pozitia de fier- 9 cca. 2:00 fara amestecare
bere de @ 18 cm sau @ 17 cm

Tocanita de linte ca produs la conservd

de ex. tocana de linte in terind cu carna-

ciori de la Erasco: Temperatura initiala

20 °C

Cantitatea 500 g pentru pozitia de fier- 9 cca. 2:00

bere de & 14,5 cm (amestecare dupi cca. 1:30)

Cantitate: 1000 g pentru pozitia de fier- 9 cca. 2:30
bere de & 18 cm sau @ 17 cm (amestecare dupa cca. 1:30)

da

da

da

da

Prepararea sub temperatura de cloco-
tire a sosului Bechamel

Vesela: oala cu coada
Temperatura laptelui: 7 °C

Reteta: 40 g unt 40 g faina, 0,5 | lapte 92 cca. 5:20
(3,5% grasime) si un varf de sare pentru
pozitia de fierbere de @ 14,5 cm

2 Adaugati laptele la rantas si aduceti la

fierbere amestecand continuu

nu

" Topiti untul, addugati faina
si sarea si prajifi rantasul
timp de 3 minute

3 Dupa ce sosul Bechamel a
dat n fiert, mai tineti-l inca 2
minute la treapta 1, ameste-
cand continuu

Prepararea orezului cu lapte
Vesela: oala
Temperatura laptelui: 7 °C

Retetd: 190 g orez cu bob rotund, 22,5 g 9 cca. 6:30
zahar, 750 ml lapte (3,5% grasime) si un
varf de sare, pentru pozitia de fierbere

de @ 145 om incepe sa se umfle. Comutati

inapoi pe treapta de fierbere

indelungata si adaugati in lapte

orez, zahar si sare
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incalzire / inceperea fierberii

Fierbere indelungata

Preparate de verificare Treapta de Durata (min:sec) Capac Treapta de fier- Capac
incepere a bere indelungata
fierberii
Dupa 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Reteta: 250 g orez cu bob rotund, 30 g 9 cca. 6:30 nu 2 da
zahar, 11 lapte (3,5% grasime) si un varf Tncalziti laptele pana cand acesta
de sare, pentru pozitia de fierbere de & Tncebe s& se umfle. Comutati
18 cm sau & 17 cm napoi pe treapta de fierbere
indelungata si adaugati in lapte
orez, zahar si sare
Dupa 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Fierberea orezului
Vesela: oala
Temperatura apei 20 °C
Reteta conform DIN 44550: 9 cca. 2:48 da 2 da
125 g orez cu bobul lung 300 g apa si
un varf de sare pentru pozitia de fierbere
de @ 14,5 cm
Reteta conform DIN 44550: 9 cca. 3:15 da 2 da
250 g orez cu bobul lung, 600 g apa si
un varf de sare pentru pozitia de fierbere
de @18 cmsau @ 17 cm
Prajirea fripturilor de pulpa de porc
Veseld: tigaie
Temperatura initiald a fripturilor de pulpa:
7 °C
Cantitate: 3 bucéati de pulpa (greutate 9 cca. 2:40 nu 7 nu
totald circa 300 g, grosime circa 1 cm)
15 g ulei de floarea-soarelui pentru pozi-
tia de fierbere de @ 18 cm sau @ 17 cm
Prajirea clatitelor
Vesela: tigaie
Reteta conform DIN EN 60350-2
Cantitate: 55 ml aluat per clatitd pentru 9 cca. 2:40 nu 6 sau a 6-a in func- nu
pozitia de fierbere de @ 18 cm sau @ 17 tie de gradul de
cm rumenire
Préjirea cartofilor pai congelati
Vesela: oala
Cantitate: 1,8 kg ulei de floarea soarelui, 9 Pana cand temperatura uleiului nu 9 nu

per portie: 200 g cartofi pai congelati (de
ex. McCain 123 Frites Original) pentru
pozitia de fierbere de @ 18 cm sau @ 17
cm

atinge 180 °C

Daca se fac probe cu o pozitie de fierbere de @ 18 cm cu
puterea nominalda de 1500 W, timpul de fierbere se prelungeste
cu cca. 20% si treapta de fierbere indelungata este marita cu o

treapta.
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	[pl] Instrukcja obsługi 2
	Spis treści[pl] Instrukcja obsługi
	: Wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Instrukcję obsługi i montażu oraz metryczkę urządzenia należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie bez wtyczki może podłączyć wyłącznie specjalista z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje szkód wynikających z niewłaściwego podłączenia.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenia należy używać wyłącznie do przygotowywania potraw i napojów. Nie zostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru. Urządzenia używać wyłącznie w zamkniętych pomiesz...
	Urządzenie nie jest przystosowane do pracy z zewnętrznym zegarem sterującym ani z systemem zdalnego sterowania.
	Nie używać pokryw do płyt grzejnych. Mogą one prowadzić do wypadków, np. w wyniku przegrzania, zapłonu lub rozpryskiwania się materiałów.
	Nie używać nieodpowiednich systemów zabezpieczających ani barierek dla dzieci. Mogą one prowadzić do wypadków
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 8 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Gorący olej lub tłuszcz może szybko zapalić się. Nigdy nie pozostawiać rozgrzanego tłuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie gasić ognia wodą. Wyłączyć pole grzejne. Ostrożnie stłumić ogień używając pokrywki, koca gaśniczego lu...
	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Pola grzejne są bardzo gorące. Nigdy nie odkładać łatwopalnych przedmiotów na płytę grzejną. Nie używać płyty grzejnej do przechowywania jakichkolwiek przedmiotów.

	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Urządzenie jest bardzo gorące. Nie przechowywać przedmiotów łatwopalnych ani sprayów w szufladach znajdujących się bezpośrednio pod płytą grzejną.


	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Pola grzejne i ich otoczenie, zwłaszcza ewentualnie znajdująca się rama płyty grzejnej, bardzo się nagrzewają. Nie dotykać gorących powierzchni. Nie pozwalać dzieciom zbliżać się do urządzenia.
	Niebezpieczeństwo poparzenia!!
	■ Pole grzejne grzeje, lecz wskaźnik nie działa. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią poważne zagrożenie.Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu.Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć ...
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!!
	■ Pęknięcia lub zarysowania ceramiki szklanej mogą spowodować porażenie prądem. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo obrażeń!!
	Jeśli powierzchnia między polem grzejnym a spodem garnka jest mokra, garnki mogą nagle "podskoczyć". Pole grzejne i spód garnka muszą być zawsze suche.
	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!
	Zestawienie


	Ochrona środowiska
	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie środowiska naturalnego
	Wskazówki dotyczące oszczędzania energii

	Opis urządzenia
	Panel sterowania
	Wskazówki

	Pola grzejne
	Wskaźnik ciepła resztkowego

	Nastawianie płyty grzejnej
	Włączanie i wyłączanie płyty grzejnej
	Nastawianie pola grzejnego
	Wskazówka

	Tabela gotowania

	Elektroniczny układ krótkiego gotowania
	Nastawianie elektronicznego układu krótkiego gotowania
	1. Za pomocą włącznika pól grzejnych nastawić stopień mocy grzania do dalszego gotowania.
	2. Nacisnąć włącznik pól grzejnych.

	Tabela gotowania z elektronicznym układem krótkiego gotowania
	Wskazówki dotyczące elektronicznego układu krótkiego gotowania

	Zabezpieczenie przed dziećmi
	Włączanie i wyłączanie zabezpieczenia przed dziećmi
	Automatyczne zabezpieczenie przed dziećmi
	Włączanie i wyłączanie


	Timer
	Pole grzejne powinno wyłączyć się automatycznie
	1. Ustawić stopień mocy grzania dla pola grzejnego.
	2. W ciągu następnych 10 sekund należy dotknąć symbolu 0. Na wskaźniku timera świeci się ‹‹. Świeci się lampka kontrolna żądanego pola grzejnego.
	3. Dotknąć symbolu + lub -. Pojawia się proponowana wartość.

	Symbol +: 30 minut
	Symbol -: 10 minut
	4. Dotykać symbolu + lub -, aż na wskaźniku timera ukaże się żądany czas trwania.

	Wskazówka

	Automatyczny timer
	Wskazówka

	Minutnik
	1. Tyle razy dotykać symbol 0, aż zaświeci się lampka kontrolna obok symbolu V. Na wskaźniku timera świeci się ‹‹.
	2. Dotknąć symbol + lub -. Pojawia się proponowana wartość.
	Symbol +: 10 minut
	3. Dotykać symbol + lub -, aż na wskaźniku timera pojawi się żądany czas trwania.



	Automatyczne ograniczenie czasu
	Wskazówka

	Ustawienia podstawowe
	Zmiana ustawień podstawowych
	1. Włączyć pole grzejne z przodu po lewej stronie na 1. stopień mocy grzania.
	2. W ciągu następnych 10 sekund dotykać symbol D przez 4 sekundy
	3. Dotykać symbol D tyle razy, aż na wyświetlaczu po lewej stronie pojawi się żądane wskazanie.
	4. Tyle razy dotykać symbol + lub -, aż na wyświetlaczu pojawi się żądane ustawienie.
	5. Dotykać symbol D przez 4 sekundy.
	6. Wyłączyć pole grzejne.



	Czyszczenie i konserwacja
	Ceramika szklana
	Rama płyty grzejnej

	Usuwanie usterek
	Serwis
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

	Potrawy testowe
	-
	-
	-
	1.
	Nie
	9
	ok. 2:00 bez mieszania
	Tak
	1.
	Tak
	9
	ok. 2:00 bez mieszania
	Tak
	1.
	Tak
	9
	ok. 2:00
	(zamieszać po ok. 1:30)
	Tak
	1.
	Tak
	9
	ok. 2:30
	(zamieszać po ok. 1:30)
	Tak
	1.
	Tak
	9 2
	ok. 5:20
	Nie
	1 1, 3
	Nie
	9
	ok. 6:30
	Podgrzewać mleko do momentu, aż zacznie podchodzić do góry. Przełączyć na stopień mocy grzania do dalszego gotowania i dodać do mleka ryż, cukier i sól
	Nie
	2
	Tak
	9
	ok. 6:30
	Podgrzewać mleko do momentu, aż zacznie podchodzić do góry. Przełączyć na stopień mocy grzania do dalszego gotowania i dodać do mleka ryż, cukier i sól
	Nie
	2
	Tak
	9
	ok. 2:48
	Tak
	2
	Tak
	9
	ok. 3:15
	Tak
	2.
	Tak
	9
	ok. 2:40
	Nie
	7
	Nie
	9
	ok. 2:40
	Nie
	6 lub 6. w zależności od stopnia zrumienienia
	Nie
	9
	Aż temperatura oleju wynosić będzie 180 °C
	Nie
	9
	Nie



	Оглавление[ru] Правила пользования
	: Правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Сохраняйте руководство по эксплуатации и инструкцию по монтажу, а также паспорт прибора для...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Этот прибор не предназначен для использования с внешним таймером или пультом управления.
	Не закрывайте крышку варочной панели. Это может привести к несчастным случаям, например, к перегреву прибора, возгоранию или к растрески...
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!
	■ Прибор нагревается. Не храните легковоспламеняющиеся предметы или аэрозольные балончики в ящиках под варочной панелью.


	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...
	Опасность ожога!
	■ Конфорка нагревается, однако индикатор не работает. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вызовите специалиста сервисно...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Опасность удара током!
	■ Трещины или сколы на стеклокерамике могут привести к удару электрическим током. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вы...


	Опасность травмирования!
	Из-за жидкости между дном кастрюли и конфоркой кастюля может неожиданно подпрыгивать вверх. Поэтому дно посуды и конфорки всегда должны...
	Причины повреждений
	Внимание!
	Обзор


	Охрана окружающей среды
	Правильная утилизация упаковки
	Рекомендации по экономии электроэнергии

	Знакомство с прибором
	Панель управления
	Указания

	Конфорки
	Индикатор остаточного тепла

	Настройка варочной панели
	Включение и выключение варочной панели
	Регулировка конфорок
	Указание

	Таблица приготовления

	Электроника контроля закипания
	Регулировка электроники контроля закипания
	1. Установите требуемую ступень слабого нагрева с помощью переключателя конфорки.
	2. Нажмите на переключатель конфорки.

	Таблица приготовления для электроники контроля закипания
	Рекомендации по использованию электроники контроля закипания

	Блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение функции блокировки для безопасности детей
	Автоматическая блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение


	Таймер
	Автоматическое отключение конфорок
	1. Установите ступень нагрева конфорки.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу 0. На индикаторе таймера появляется ‹‹. Загорается индикатор выбранной конфорки.
	3. Прикоснитесь к символу + или –. Появляется предлагаемое значение.

	Символ +: 30 минут
	Символ –: 10 минут
	4. Прикасайтесь к символу + или - до тех пор, пока на индикаторе таймера не появится требуемое значение времени.
	Указание


	Автоматический таймер
	Указание

	Бытовой таймер
	1. Прикасайтесь к символу 0 до тех пор, пока индикатор около символа V не загорится. На индикаторе таймера загорается ‹‹.
	2. Прикоснитесь к символу+ или-. На дисплее появляется предлагаемое значение.
	Символ+: 10минут
	3. Прикасайтесь к символу+ или- до тех пор, пока на индикаторе таймера не появится требуемое время.



	Автоматическое ограничение времени
	Указание

	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Установите переднюю левую конфорку на ступень нагрева 1.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу D и удерживайте его 4секунды
	3. Прикасайтесь к символу D до тех пор, пока на левом дисплее не появится требуемая индикация.
	4. Прикасайтесь к символу+ или- до тех пор, пока на дисплее не появится требуемая установка.
	5. ƅрикоснитесь к символу D и удерживайте его 4 секунды.
	6. Выключите конфорку.



	Очистка и уход
	Стеклокерамика
	Рама варочной панели

	Устранение неисправностей
	Сервисная служба
	Контрольные блюда
	-
	-
	-
	1.
	Нет
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:00
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:30
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1.
	Да
	9 2
	Прим. 5:20
	Нет
	1 1, 3
	Нет
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 2:48
	Да
	2
	Да
	9
	Прим. 3:15
	Да
	2.
	Да
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	7
	Нет
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	6 или 6. в зависимости от степени подрумянивания
	Нет
	9
	Пока температура масла не достигнет 180 °C
	Нет
	9
	Нет



	Tartalomjegyzék[hu] Használati utasítás
	: Biztonsági útmutató
	Gondosan olvassa el ezt az útmutatót. A használati és a szerelési útmutatót, valamint a készülék garanciajegyét őrizze meg későbbre vagy a következő tulajdonos részére.
	Kicsomagolás után ellenőrizze a készüléket. Szállítási sérülés esetén ne csatlakoztassa.
	A csatlakozódugó nélküli készüléket csak hivatalos engedéllyel rendelkező szakember csatlakoztathatja. Hibás csatlakoztatás miatt keletkezett károkra nem vonatkozik a garancia.
	Ez a készülék csak háztartásban vagy ház körül való alkalmazásra készült. A készüléket kizárólag ételek és italok készítésére használja. A készüléket üzemelés közben soha ne hagyja felügyelet nélkül. A készüléket c...
	A készülék külső időkapcsolóval vagy távirányítással való üzemeltetésre nem alkalmas.
	Ne fedje le a főzőfelületet. A fedőlapok használata balesetet okozhat, pl. túlhevülhetnek, meggyulladhatnak vagy elpattanhatnak.
	Ne használjon nem megfelelő védőeszközt vagy gyermekvédő rácsot. Ezek használata balesetet okozhat.
	Ezt a készüléket 8 év feletti gyerekek és csökkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességű, ill. tapasztalatlan személyek csak a biztonságukért felelős személy felügyelete mellett használhatják, illetve akkor, ha megtanulták ...
	Soha ne engedjen gyerekeket a készülékkel játszani. A tisztítást és a felhasználói karbantartást nem végezhetik gyerekek, kivéve ha 8 évnél idősebbek és felügyelet mellett vannak.
	8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a készülék és a csatlakozóvezeték közelébe.
	Tűzveszély!
	■ A forró olaj és a zsír könnyen meggyullad. Soha ne hagyja felügyelet nélkül a forró olajat és zsírt. Soha ne vízzel oltsa el a tüzet. Kapcsolja ki a főzőhelyet. A lángot óvatosan fojtsa el fedővel, oltókendővel vagy hasonlóval.
	Tűzveszély!
	■ A főzőhelyek nagyon forrók. Soha ne tegyen gyúlékony tárgyakat a főzőfelületre. Ne tároljon tárgyakat a főzőfelületen.

	Tűzveszély!
	■ A készülék forró. Ne tartson gyúlékony tárgyakat vagy sprayt a főzőfelület alatti fiókokban.


	Égésveszély!
	■ A főzőhelyek és környékük felforrósodnak, különösen a főzőfelület kerete, ha van. Soha ne érintse meg a forró felületeket. Tartsa távol a gyerekeket.
	Égésveszély!
	■ A főzőhely fűt, de a kijelző nem működik. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.


	Áramütésveszély!
	■ A szakszerűtlen javítások veszélyesek.Javításokat csakis szakképzett ügyfélszolgálati technikus végezhet.Ha a készülék meghibásodott, húzza ki a hálózati csatlakozót, vagy cserélje ki a biztosítékot a biztosítékszekrénybe...
	Áramütésveszély!
	■ Az intenzív nedvesség áramütést okozhat. Ne használjon magasnyomású vagy gőzsugaras tisztítógépet.

	Áramütésveszély!
	■ A hibás készülék áramütést okozhat. Soha ne kapcsolja be a hibás készüléket. Húzza ki a csatlakozódugót és kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot

	Áramütésveszély!
	■ Az üvegkerámiában keletkezett repedések vagy törések áramütést okozhatnak. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.


	Sérülésveszély!
	A főzőedények az edény alja és a főzőhely között keletkező folyadék miatt hirtelen megemelkedhetnek. A főzőhelyet és az edény alját mindig tartsa szárazon.
	A sérülések okai
	Figyelem!
	Áttekintés


	Környezetvédelem
	Ártalmatlanítás környezetbarát módon
	Energiatakarékossági ötletek

	A készülék megismerése
	Kezelőfelület
	Utasítások

	Főzőhelyek
	Maradékhő-kijelzés

	A főzőfelület beállítása
	Főzőfelület be­ és kikapcsolása
	Főzőhely beállítása
	Utasítás

	Főzési táblázat

	Forraló­elektronika
	Forraló elektronika beállítása
	1. A főzőhelykapcsolóval állítsa be a kívánt továbbfőzési fokozatot.
	2. Nyomja meg a főzőhelykapcsolót.

	Főzési táblázat a forraló elektronika használatához
	Tanácsok a forraló-elektronika használatához

	Gyerekzár
	Gyerekzár be­ és kikapcsolása
	Automatikus gyerekzár
	Be­ és kikapcsolás


	Időzítés
	A főzőhelynek automatikusan ki kell kapcsolnia
	1. Állítsa be a főzőhely főzési fokozatát.
	2. A következő 10 másodpercen belül érintse meg a 0 szimbólumot. Az időzítéskijelzőn világít a ‹‹. A kívánt főzőhely jelzőlámpája világít.
	3. Érintse meg a + vagy a - szimbólumot. Megjelenik a javasolt érték.

	+ szimbólum: 30 perc
	- szimbólum: 10 perc
	4. Érintse meg a + vagy a - szimbólumot, amíg a kívánt időtartam meg nem jelenik az időzítéskijelzőn.

	Utasítás

	Automatikus időzítés
	Utasítás

	Konyhai óra
	1. Érintse meg a 0 szimbólumot többször egymás után mindaddig, amíg a V szimbólum melletti jelzőlámpa nem világít. Az időzítéskijelzőn világít a ‹‹.
	2. Érintse meg a + vagy a - szimbólumot. Megjelenik a javasolt érték.
	+ szimbólum: 10 perc
	3. Érintse meg a + vagy a - szimbólumot, amíg a kívánt idő meg nem jelenik az időzítéskijelzőn.



	Automatikus időkorlát
	Utasítás

	Alapbeállítások
	Alapbeállítások módosítása
	1. Kapcsolja be az elülső bal főzőhelyet az 1-es főzési fokozattal.
	2. A következő 10 másodpercben érintse meg a D szimbólumot és tartsa nyomva 4 másodpercig.
	3. Érintse meg a D szimbólumot többször egymás után mindaddig, amíg a bal kijelzőn meg nem jelenik a kívánt kijelzés.
	4. Érintse meg a + vagy a - szimbólumot többször egymás után mindaddig, amíg a kijelzőn meg nem jelenik a kívánt beállítás.
	5. Érintse meg a D szimbólumot és tartsa nyomva 4 másodpercig.
	6. Kapcsolja ki a főzőhelyet.



	Tisztítás és ápolás
	Üvegkerámia
	A főzőfelület kerete

	Üzemzavar elhárítása
	Ügyfélszolgálat
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén

	Próbaételek
	-
	-
	-
	1.
	nem
	9
	kb. 2:00 keverés nélkül
	igen
	1.
	igen
	9
	kb. 2:00 keverés nélkül
	igen
	1.
	igen
	9
	kb. 2:00
	(keverés kb. 1:30 elteltével)
	igen
	1.
	igen
	9
	kb. 2:30
	(keverés kb. 1:30 elteltével)
	igen
	1.
	igen
	9 2
	kb. 5:20
	nem
	1 1, 3
	nem
	9
	kb. 6:30
	A tejet addig melegítjük, amíg nem kezd el felfutni. A továbbfőzési fokozatot visszakapcsoljuk, és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot és a sót.
	nem
	2
	igen
	9
	kb. 6:30
	A tejet addig melegítjük, amíg nem kezd el felfutni. A továbbfőzési fokozatot visszakapcsoljuk, és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot és a sót.
	nem
	2
	igen
	9
	kb. 2:48
	igen
	2
	igen
	9
	kb. 3:15
	igen
	2.
	igen
	9
	kb. 2:40
	nem
	7
	nem
	9
	kb. 2:40
	nem
	6 vagy 6. a kívánt sütési eredménytől függően
	nem
	9
	Amíg az olaj hőmérséklete eléri a 180 °C-ot
	nem
	9
	nem



	Cuprins[ro] Instrucţiuni de utilizare
	: Instrucţiuni de securitate
	Citiţi cu atenţie aceste instrucţiuni. Păstraţi atât instrucţiunile de utilizare şi montaj, cât şi actele aparatului, pentru o utilizare ulterioară sau pentru următorii proprietari.
	Verificaţi aparatul după despachetare. În cazul unor deteriorări în timpul transportului, nu conectaţi aparatul.
	Numai un electrician autorizat are permisiunea să racordeze aparate fără ştecher. În cazul avariilor datorate unei racordări eronate, dreptul de garanţie este anulat.
	Acest aparat este destinat numai gospodăriilor private şi uzului menajer. Utilizaţi aparatul numai pentru prepararea mâncărurilor şi a băuturilor. Supravegheaţi aparatul în timpul funcţionării. Utilizaţi aparatul numai în spaţii închise.
	Acest aparat nu este destinat exploatării cu un comutator temporizat extern sau cu o telecomandă.
	Nu folosiţi niciun fel de acoperire pentru plită. Acestea pot duce la accidente, de ex. datorită supraîncălzirii, aprinderii sau materialelor care se pot sparge.
	Nu folosiţi dispozitive de protecţie neadecvate sau grătare de protecţie pentru copii. Acestea pot duce la accidente.
	Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani şi de persoane cu capacităţi fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu insuficientă experienţă sau cunoştinţe, numai sub supravegherea unei persoane responsabile pentru siguranţa acestor...
	Copiii nu au voie să se joace cu aparatul. Curăţarea şi întreţinerea realizate de utilizator nu vor fi efectuate de către copii, decât cu condiţia ca aceştia să aibă vârsta de peste 8 ani şi să fie supravegheaţi.
	Copiii mai mici de 8 ani trebuie ţinuţi la distanţă de aparat şi de cablul de racord.
	Pericol de incendiu!
	■ Uleiul şi grăsimile fierbinţi se aprind repede. Nu lăsaţi niciodată nesupravegheate uleiul şi grăsimile fierbinţi. Nu stingeţi niciodată un foc cu apă. Deconectaţi poziţia de fierbere. Înăbuşiţi cu atenţie flăcările cu un cap...
	Pericol de incendiu!
	■ Poziţiile de fierbere devin foarte fierbinţi. Nu depozitaţi niciodată obiecte inflamabile pe plită. Nu depozitaţi obiecte pe plită.

	Pericol de incendiu!
	■ Aparatul se înfierbântă. Nu păstraţi niciodată obiecte inflamabile sau doze de spray în sertarele aflate direct sub plită.


	Pericol de provocare a arsurilor!
	■ Poziţiile de fierbere şi zona învecinată acestora, îndeosebi un eventual cadru al plitei, se încălzesc foarte tare. Nu atingeţi niciodată suprafeţele fierbinţi. Ţineţi copiii la distanţă.
	Pericol de provocare a arsurilor!
	■ Poziţia de fierbere încălzeşte, însă indicatorul nu funcţionează. Deconectaţi siguranţa din tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.


	Pericol de electrocutare!
	■ Reparaţiile neautorizate sunt periculoase.Efectuarea reparaţiilor este permisă numai unui tehnician instruit de noi, din unitatea de service abilitată.Dacă aparatul este defect, scoateţi fişa de reţea sau deconectaţi siguranţa din tablo...
	Pericol de electrocutare!
	■ Umezeala infiltrată poate provoca o electrocutare. Nu utilizaţi aparate de curăţat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

	Pericol de electrocutare!
	■ Un aparat defect poate provoca electrocutare. Nu porniţi niciodată un aparat defect. Scoateţi ştecherul din priză sau întrerupeţi siguranţa de la tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.

	Pericol de electrocutare!
	■ Ciobiturile sau crăpăturile din placa vitroceramică pot provoca electrocutări. Deconectaţi siguranţa din tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.


	Pericol de vătămare!
	Dacă există lichid între fundul oalei şi poziţia de fierbere, oalele pot sări brusc. Păstraţi întotdeauna uscate poziţia de fierbere şi fundul oalei.
	Cauzele avariilor
	Atenţie!
	Vedere de ansamblu


	Protecţia mediului
	Evacuarea ecologică
	Recomandări pentru economisirea energiei

	Familiarizarea cu aparatul
	Panoul de comandă
	Indicaţii

	Poziţiile de fierbere
	Indicatorul căldurii reziduale

	Pornirea plitelor
	Conectarea şi deconectarea plitei
	Setarea poziţiei de fierbere
	Indicaţie

	Tabel de preparare

	Dispozitivul electronic de asistenţă a preparării
	Setarea dispozitivului electronic de asistenţă a preparării
	1. Cu comutatorul poziţiei de fierbere setaţi treapta dorită de fierbere îndelungată.
	2. Apăsaţi comutatorul poziţiei de fierbere.

	Tabel pentru dispozitivul electronic de asistenţă a preparării
	Indicaţii pentru dispozitivul electronic de asistenţă a preparării

	Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Conectarea şi deconectarea sistemului de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Sistem automat de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Pornirea şi oprirea


	Temporizator
	O poziţie de fierbere trebuie să se deconecteze automat
	1. Reglaţi treapta de preparare a poziţiei de fierbere.
	2. În următoarele 10 secunde, atingeţi simbolul 0. Pe afişajul temporizatorului apare ‹‹. Se aprinde becul indicator al poziţiei de fierbere dorite.
	3. Atingeţi simbolul + sau -. Apare valoarea propusă.

	Simbolul +: 30 de minute
	Simbolul -: 10 minute
	4. Atingeţi simbolul + sau -, până când în afişajul temporizatorului apare durata de preparare dorită.

	Indicaţie

	Temporizatorul automat
	Indicaţie

	Ceasul cu alarmă de bucătărie
	1. Atingeţi de atâtea ori simbolul 0, până când se aprinde becul indicator de lângă simbolul V. Pe afişajul temporizatorului se aprinde ‹‹.
	2. Atingeţi simbolul + sau -. Apare valoarea propusă.
	Simbolul +: 10 minute
	3. Atingeţi simbolul + sau -, până când în afişajul temporizatorului apare timpul dorit.



	Limitarea automată a timpului
	Indicaţie

	Setări de bază
	Modificarea setărilor de bază
	1. Porniţi poziţia de fierbere din faţă stânga cu treapta de fierbere 1.
	2. Pe durata următoarelor 10 secunde atingeţi simbolul D timp de 4 secunde.
	3. Atingeţi de atâtea ori simbolul D , până când pe display-ul din stânga apare indicaţia dorită.
	4. Atingeţi simbolul + sau - de atâtea ori, până când pe display apare setarea dorită.
	5. Atingeţi simbolul D timp de 4 secunde.
	6. Opriţi poziţia de fierbere.



	Curăţarea şi îngrijirea
	Placa vitroceramică
	Cadrul plitei

	Remedierea defecţiunilor
	Unităţile de service abilitate
	Preparate de verificare
	-
	-
	-
	1.
	nu
	9
	cca. 2:00 fără amestecare
	da
	1.
	da
	9
	cca. 2:00 fără amestecare
	da
	1.
	da
	9
	cca. 2:00
	(amestecare după cca. 1:30)
	da
	1.
	da
	9
	cca. 2:30
	(amestecare după cca. 1:30)
	da
	1.
	da
	9 2
	cca. 5:20
	nu
	1 1, 3
	nu
	9
	cca. 6:30
	Încălziţi laptele până când acesta începe să se umfle. Comutaţi înapoi pe treapta de fierbere îndelungată şi adăugaţi în lapte orez, zahăr şi sare
	nu
	2
	da
	9
	cca. 6:30
	Încălziţi laptele până când acesta începe să se umfle. Comutaţi înapoi pe treapta de fierbere îndelungată şi adăugaţi în lapte orez, zahăr şi sare
	nu
	2
	da
	9
	cca. 2:48
	da
	2
	da
	9
	cca. 3:15
	da
	2.
	da
	9
	cca. 2:40
	nu
	7
	nu
	9
	cca. 2:40
	nu
	6 sau a 6-a în funcţie de gradul de rumenire
	nu
	9
	Până când temperatura uleiului atinge 180 °C
	nu
	9
	nu





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


