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/A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bigcimde
kullanmaniz mumkun olacaktir. Daha sonra
kullaniimak Uzere veya baska birisinin
kullanimi icin kullanim kilavuzunu muhafaza
ediniz.

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi

durumunda, cihaz baglantisi yapiimamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanlis
baglanti nedeniyle hasar ortaya ¢ikmasi
durumunda cihaz garanti kapsami disinda
kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak igin tasarlanmistir. Cihazi
sadece yiyecek ve icecek hazirlamak igin
kullaniniz. Cihaz calisirken dikkatli olunuz.
Cihazi sadece kapall alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre ylUkseklikte kullaniimak Gzere
tasarlanmistir.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip Kisiler ve eksik tecrube veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya cikabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.
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Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapllamaz; ancak 8 yasindan blyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi!

Pisirme alaninda bekletilen, yanici
nesneler tutusabilir. Yanici nesneleri
kesinlikle pisirme alaninda muhafaza
etmeyiniz. Cihazdan duman geliyorsa
kesinlikle kapisini agmayiniz. Cihazi
kapatiniz ve elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.

Cihaz ¢ok sicak. Cihazin tstinu kesinlikle
nesneleri koymak igin kullanmayiniz.

Cihaz ¢ok sicak. Cihazin tzerindeki
minimum mesafe hakkinda Kurulum ve
baglanti bolumindeki bilgilere dikkat
ediniz. Cihaz gdmme bir mobilyanin
icerisine kurulamaz.

Cihazin usuline uygun kullanilmamasi
tehlikelidir ve hasara neden olabilir.
Besinlerin veya kiyafetlerin kurutulmasi,
terliklerin, icerisinde cekirdek veya tahil
olan yastiklarinin, stingerlerin, nemli
temizlik bezlerini veya benzeri esyalarin
Isitiimasi yasakitir.

Ornegin isinmis terlikler, icerisinde
cekirdek veya tahil olan yastiklari saatler

EEE Yonetmeligine Uygundur. PCB icermez.



sonra da tutusabilir. Cihazi sadece yiyecek
ve icecek hazirlamak igin kullaniniz.

Gida maddeleri alev alabilir. Gida
maddelerini kesinlikle sicak tutan
ambalajlarda isitmayiniz.

Gida maddelerini kesinlikle plastik, kagit
veya diger yanici malzemelerden Uretilmis
kaplarda gdzetimsiz olarak isitmayiniz.
Kesinlikle asiri yuksek bir mikrodalga
kademesi veya suresi ayarlamayiniz. Bu
kullanim kilavuzundaki talimatlara uyunuz.
Gida maddelerini kesinlikle mikrodalgada
kurutmayiniz.

Ornegin ekmek gibi su orani dusuk
gidalarn kesinlikle yiksek mikrodalga
kademesinde ve ¢ok uzun sure buz
¢cOzme veya isitma islemine tabi
tutmayiniz.

Yemeklik yag tutusabilir. Kesinlikle
mikrodalga ile sadece yemeklik yag
Isitmayiniz.

Patlama tehlikesi!

Icinde sivi veya diger gida maddeleri
bulunan sikica kapatiimis kaplar patlayabilir.
Sivilari veya diger gida maddelerini
kesinlikle sikica kapatiimis kaplarda
Isitmayiniz.

Ciddi saglik sorunlari tehlikesi!

Temizligin eksik yapiimasi durumunda
cihazin yuzeyi zarar gorebilir. Mikrodalga
enerjisi disari ¢ikabilir. Cihazi dizenli
olarak temizleyiniz ve gida maddesi
kalintilarini derhal temizleyiniz. Pisirme
alanini, kapi contasini, kaply! ve kapi
yuvasini daima temiz tutunuz; ayrica bkz.
Bolim Bakim ve Temizlik.

Hasarl pisirme alani kapisi veya kapi
contasi nedeniyle mikrodalga enerjisi
disari ¢ikabilir. Pisirme alani kapisi veya
kap! contasl hasarli ise cihazi kesinlikle
calistirmayiniz. Musteri hizmetlerini
arayiniz.

Govde kapagdl olmayan cihazlarda
mikrodalga enerjisi disari ¢ikar. Govde
kapagini kesinlikle ¢ikartmayiniz. Bakim ve
onarim igleri igin musteri hizmetlerini
arayiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar ve hasarli elektrik
kablolarinin degistiriimesi, sadece
tarafimizdan egitilmis bir musteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yapiimalidir. Cihaz
arizallysa elektrik fisini cekiniz veya sigorta

kutusundan sigortay! kapatiniz. MUsteri
hizmetlerini arayiniz.

Sicak parcalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

iceri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basincli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina
neden olabilir. Cihazi kesinlikle asir
sicakliga ve neme maruz birakmayiniz.
Cihazi sadece kapall alanlarda kullaniniz.

Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Cihaz yUksek gerilimle ¢alismaktadir.
Govdeyi kesinlikle ¢cikarmayiniz.

Yanma tehlikesi!

Aksesuar veya kap ¢ok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan ¢ikartiniz.

Alkol buhari sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda ylUksek
oranda alkollU iceceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kiguk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice acginiz.

Sert kabuklu veya derili gida maddeleri
Isitma islemi sirasinda veya sonrasinda
patlayabilir. Kabuklu yumurta pisirmeyiniz
veya katl pisirilmis yumurtalari isitmayiniz.
Kabuklu deniz GrUnlerini pisirmeyiniz.
Bardakta pisecek yumurtalarda veya
sahanda yumurtada 6nce yumurtanin
sarisini deliniz. Ornegin elma, domates,
patates veya sosis gibi sert kabuklu veya
derili yiyeceklerde kabuk patlayabilir. Bu
tUr gida maddelerini isitmadan dnce
kabuklarinda veya derilerinde bir delik
aciniz.

Bebek mamasinda i1si esit oranda
dagiimaz. Bebek mamasini kesinlikle
kapall kap icerisinde 1sitmayiniz. Kapagi
veya emzigi daima cikariniz. Mamayi
Isittiktan sonra iyice karistiriniz veya
calkalaymniz. Mamayi bebege vermeden
once sicaklgr kontrol ediniz.

Isitilan yemekler etrafa is1 yayar. Kap
Isinabilir. Kabi veya aksesuari daima bir



mutfak eldiveniyle pisirme alanindan
cikartiniz.

Hava gecirmeyecek sekilde paketlenmis
gidalarda ambalaj patlayabilir. Ambalaj
uzerindeki bilgileri daima dikkate aliniz.
Yemekleri daima bir mutfak eldiveni
kullanarak pisirme alanindan ¢ikariniz.

Cihaz ¢ok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ ytzeylerine veya Isitici
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakiimalidir. Cocuklari uzak
tutunuz.

Haslanma tehlikesi!

Cihaz kapisinin acllmasi sirasinda sicak
buhar c¢ikisi olabilir. Cihaz kapisini
dikkatlice aginiz. Cocuklari uzak tutunuz.

Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya cikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskirtmeyiniz.

Sivilarin isitilmasi esnasinda kaynama
noktasinda gecikme olusabilir. Yani, sivilar
kaynama sicakligina ulasir ancak bu
sirada standart buhar kabarciklari
yukselmez. Kabin sadece biraz sarsiimasi
durumunda bile sicak sivi aniden tasabilir
ve sigrayabilir. Isitma islemi sirasinda
kabin icerisine daima bir kasik koyunuz.
Boylece kaynama noktasindaki gecikme
engellenir.

Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak
sicrayabilir. Cam kaziyici, keskin veya

asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

Uygun olmayan kaplar kirilabilir. Porselen
ve seramik kaplarin kulplarinin ve

kapaklarinin icinde ¢cok klcuk delikler
olabilir. Bu deliklerin arkasinda bir bosluk
bolumu yer almaktadir. Bosluk bolumune
giren nem, kabin ¢atlamasina neden
olabilir. Sadece mikrodalga firina uygun
kaplar kullaniniz.

Hasar nedenleri

Dikkat!

Asin kirlenmis conta: EJer conta asin kirlenmisse ¢calisma
sirasinda cihazin kapagdi artik tam olarak kapanmayacaktir.
Yandaki mobilyalarin 86n cepheleri hasar gérebilir. Contayi
daima temiz tutunuz.

Yemek olmadan mikrodalga firinin ¢alistiriimasi: Pisirme
alaninda yemek olmadan cihazin c¢alistiriimasi asiri
yUklenmeye neden olur. Pisirme alaninda yemek olmadan
cihazi kesinlikle galistirmayiniz. Istisnai olarak kisa sureli bir
kap testi icin bkz. Bélim "Mikrodalga firin, Kap".

Mikrodalgada patlamis misir: Mikrodalga gucinU asla ¢ok
ylksek bir kademeye ayarlamayiniz. Maksimum 600 Watt
kullaniniz. Patlamis misir torbasini daima bir cam tabagin
icine koyunuz. Asir yiklenme nedeniyle camda ¢atlama
olabilir.

Asgir pisirilen sivilar doner tabladan cihazin igerisine giremez.
Pisirme islemini izleyiniz. Oncelikle kisa bir pisirme suresi
seciniz ve gerekirse pisirme slresini uzatiniz.

Mikrodalga firnni déner tabla olmadan kesinlikle
kullanmayiniz.

Kivilcim olusumu: Metal - 6r n. camin igindeki kasik - firin
duvarlarindan ve kapak i¢ kismindan en az 2 cm mesafede
bulunmalidir. Kivilcimlar kapagin i¢ camina zarar verebilir.

Aliminyum kaplar: Cihazda altiminyum kaplar
kullaniimamalidir. Kivilcim olusumu cihaza zarar verir.

Cihaz kapagdi agik sekilde sogutma: Pisirme alani sadece
kapali durumdayken sogumaya birakiimalidir. Cihaz kapagdina
sikistirmayiniz. Kapak, ¢ok az aralk kalacak sekilde acik bile
olsa zamanla yanindaki mobilyalarin én cephelerine zarar
verebilir.

Pisirme alaninda yogusma suyu: Kapak caminda, i¢
kenarlarda ve zeminde yogunlasmis su olusabilir. Bu
normaldir ve mirodalganin ¢alismasi bu durumdan
etkilenmez. Korozyon olusmasini engellemek i¢in her pisirme
sonrasinda yogusma suyunu temizleyiniz.

Kurulmasi ve elektrige baglanmasi

Bu cihaz sadece evde kullanim igin tasarlanmistir.

Tezgah Ustl cihazi, (zeminden en az 85 cm ylUkseklikte) sabit
ve diz bir ylizeye yerlestiriniz. Cihazin arka, Ust ve alt
tarafindaki havalandirma oluklarn agik kalmalidir. Cihazin st
tarafinda en az 30 cm bos alan bulunmalidir.
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Cihaz figlidir veya yalnizca talimatlara uygun olarak kurulumu
gerceklestiriimis bir toprakli prize takilabilir. Sigorta 10 Amper

4

(L veya B otomat) olmalidir. Sebeke gerilimi, tip plakasinda
belirtilen gerilim ile drttismelidir.

Prizin désenmesi veya baglanti hattinin degistiriimesi yalnizca
uzman elektrik teknisyenleri tarafindan gercgeklestiriimelidir.
Cihaz fisi her zaman erisilebilir olmalhdir.

Coklu prizler, fis bloklar ve uzatma kullanmayiniz. Asirn
ylklenme durumunda yangin tehlikesi ortaya cikar.
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Isitma turleri

Mikrodalgalar

Mikrodalgalar yiyeceklerin icinde isiya déndstirtlidr. Mikrodalga
firin; hizli buz ¢ézme, 1sitma, eritme ve pisirme islemleri i¢in
uygundur.

Mikrodalga firin kademeleri

m Swilarin isitilmasi igin 900 Watt.

m Yemeklerin isitilmasi ve pisirilmesi icin 600 Watt.

m Etin pisiriimesi ve hassas yemeklerin isitiimasi icin 360 Watt.
m Buz ¢c6zme ve pisirme devam edilmesi igin 180 Watt.

m Hassas yiyeceklerin ¢ozllmesi igin 90 Watt.

lzgara [

Bu 6zellik ile sufleleri graten yapabilir veya tzerini
kizartabilirsiniz.

Mikrodalga firin ile kombine i1zgara

Bu calisma seklinde, mikrodalga firin ile birlikte ayni zamanda
1zgara 6zelligi de calisir. Kombine calisma sekli 6zellikle sufleler
ve gratenler igin uygundur. Yemekler citir citir ve kahverengi
olur. GCok daha hizl pisirir ve enerjiden tasarruf etmenizi saglar.

Aksesuar
Doner tabla

Doéner tablayi su sekilde ayarlayabilirsiniz:

1. Cevirme halkasini a pisirme alanindaki oyuk lzerine
yerlestiriniz.

2.Ddner tablayi b, pisirme alaninin zemininde bulunan tahrik ¢
Uzerine oturtunuz.

Bilgi: Aleti yalnizca ddner tabla yerlestirilmis olarak kullaniniz.
Yerine dogru oturdugundan emin olunuz. Déner tabla, sola
veya saga dogru dondurulebilir.



Tel 1zgara

Orn. biftek, sosis 1zgarasi veya tost icin
tel 1zgara ya da 6rn. diz sufle kaliplari
icin yerlestirme yeri.

Bilgi: Tel 1zgaray! doéner tabla lGzerine
yerlestiriniz

Ik kullanimdan énce

Mikrodalga finninizla ilk kez yemek pisirmeden dnce neler
yapmaniz gerektigini burada tecriibe edebilirsiniz. llk olarak
Glivenlik bilgileri bélimunld okuyunuz.

Pisirme alaninin isitiimasi

Yeni kokusunun kaybolmasi igin, pisirme alani bosken ve
kapagd! kapaliyken firini igine doner tabla yerlestirerek 10 dakika

Mikrodalga

Mikrodalgalar gida maddelerinde istya donustaruldr.
Mikrodalga firini tek basina veya izgara ile birlikte
kullanabilirsiniz. Mikrodalga firini nasil yerlestirmeniz gerektigini
okuyabilir ve kaplar hakkinda bilgi alabilirsiniz.

Bilgi: Bu bélimde mikrodalga firnda buz ¢ézme, 1sitma ve
pisirme icin kendi mutfagimizda sizler igin test ettigimiz bilgileri
bulacaksiniz.

Mikrodalga firini ayni sekilde tekrar deneyiniz. Ornegin cayiniz
igin bir fincan su Isitiniz.

Altin veya gimus islemesi olmayan blyUk bir fincan aliniz ve
igine bir gay kasigi koyunuz. Fincani icine su koyarak déner
tablanin Uzerine yerlestiriniz.

1.Kademe segme diigmesini 800 W konumuna ayarlayiniz.
2.Zaman salteri ile 2 dakika ayarlayiniz.

2 dakika sonra bir sinyal duyulur. Gayiniz igin su isinmistir.

Caymizi icerken kullanim kilavuzunun basindaki givenlik
uyarilarini bir kez daha okuyunuz. Bunlar ¢ok dnemlidir.

Kaplar hakkinda bilgiler

Uygun kap

Cam, cam seramik, porselen, seramik veya isiya dayanikli
plastik gibi kaplar uygundur. Bu materyaller isiy1 gegirir.

Servis kabi da kullanabilirsiniz. Bu sekilde kaptan kaba
doldurma igleminden de tasarruf edersiniz. Altin veya gimus
dekorlu kaplari, sadece, Uretici firma mikrodalgaya dayanikli
oldugunu garanti ediyorsa kullaniniz.

Uygun olmayan kaplar

Metal kaplar uygun degildir. Metal mikrodalgalari gegirmez.
Yiyecekler kapali metal kaplarda soduk kalirlar.

Dikkat!

Kivilcim olusumu: Metaller - 6 rn. camin icindeki kasik - firinin
duvarlarindan en az 2 cm uzak durmalidir. Kivilcimlar kapagin
ic camina zarar verebilir.

Kap testi

Asla mikrodalgay yiyeceksiz ¢alistirmayiniz. Tek istisna
devamda belirtilmis olan kap testidir.

Eger kabinizin mikrodalgaya uygun olup olmadigindan emin
degilseniz su testi yapiniz:

sdreyle isitiniz. Pisirme alaninda, ambalaj artiklari olmamasina
dikkat ediniz

1. Kademe secme diigmesini Izgara [*] konumuna ayarlayiniz.
2.Zaman salteri ile 10 dakika ayarlayiniz.

Sire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur. Cihaz kapagini
aciniz.

1.Bos kabi "2 ila 1 dakika arasi maksimum guicteki cihaza
yerlestiriniz.

2. Ara sira sicakligi kontrol ediniz.
Kap, soduk ya da vicut sicakhiginda olmalidir.
Eger daha sicak olursa ya da kivilcimlar olusursa uygunsuzdur.

Mikrodalga firin kademeleri

90 W hassas yiyeceklerin ¢ézllmesi igin

180 W ¢dzme ve pisirmeye devam etmek icin

360 W Etin pisiriimesi ve hassas yiyeceklerin isitiimasi
icin

600 W yiyeceklerin i1sitiimasi ve pisiriimesi icin

800 W sivilarin isitiimasi igin

Mikrodalga firinin ayarlanmasi

1.Kademe se¢cme digmesini istediginiz mikrodalga firin
kademesine ayarlayiniz.

2.Zaman salteri ile sureyi ayarlayiniz.

Bilgi: iki dakikadan kisa siireler igin, zaman salterini éncelikle
daha uzun bir slreye ardindan da istediginiz slireye geviriniz.

Ayarlanan sire ilerlemeye baglar.
Sire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur.

Bilgiler

m Galisma sirasinda cihazin kapagini agarsaniz, mikrodalga
etkisi kesilir ve ayarlanan stre ilerlemesi durur. Kapak
kapatildiktan sonra calisma devam eder.

m Tablolarda iki mikrodalga firin kademesi veya suresi
belirtiimisse, éncelikle ilk mikrodalga firn kademesini ve
suresini ayarlayiniz, sinyalden sonra ise ikinci degerleri
ayarlayiniz.

Sirenin degistirilmesi

Bu her zaman mumkundir. Zaman salteri ile sureyi
degistirebilirsiniz.

Calismanin iptal edilmesi

Zaman salterini 0 konumuna ayarladiginizda mikrodalga firinin
calismasli sona erer.



Izgara

Su sekilde ayarlanir

Ornek: Izgara ™, 15 dakika
1.Kademe se¢cme digmesini ™ konumuna ayarlayiniz.
2.Zaman galteri ile 15 dakika ayarlayiniz.

©
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Siire doldu
Bir sinyal sesi duyulur. Cihaz kapanir.

Diizeltme
Ayarladiginiz sureyi istediginiz her zaman diizeltebilirsiniz.

Calismanin durdurulmasi

Cihaz kapagini aciniz. Kapak kapatildiktan sonra ayarlanan sire
ilerlemeye baglar.

Ayarin silinmesi

Zaman salterini sifir konumuna ayarlayiniz. Yeniden ayarlayiniz.

Mikrodalga firin ve 1zgara kombine

Bu calisma seklinde, mikrodalga firin ile birlikte ayni zamanda
1zgara 6zelligi de galigir.

Asagidaki kombinasyonlar yapilabilir:
= 7180 Watt
®m 7360 Watt

Su sekilde ayarlanir

Ornek: 360, 25 dakika.

1.Kademe segme digmesini ~" 360 konumuna ayarlayiniz
2.Zaman salteri ile sure giriniz.

Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yaptiginiz takdirde mikro dalga firininiz
uzun sire saglam kalir. Cihazinizin bakimini ve temizligini nasil
yapacaginiz burada anlatiimistir.

A Kisa devre tehlikesi!

Temizlik igin asla ylksek basingli veya buharli temizleyiciler
kullanmayiniz.

A Yanma tehlikesi!

Cihazi asla kapattiktan hemen sonra temizlemeyiniz. Cihaz
sogumaya birakiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi kesinlikle suya batirmayiniz veya tazyikli su altinda
temizlemeyiniz.

Ayarlanan sure ilerlemeye baslar.
Sdre dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur.

Bilgiler

m Calisma sirasinda cihazin kapagini agarsaniz, mikrodalga
etkisi kesilir ve ayarlanan sure ilerlemesi durur. Kapak
kapatildiktan sonra mikrodalga etkisi tekrar devreye girer.

= Yemeginiz igin 60 dakikadan fazla stre gerekiyorsa sinyalden
sonra kalan slreyi ayarlayiniz.

Farkli ylzeylerin yanlis temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gérmemesi icin tablodaki bilgilere dikkat ediniz.

Keskin veya

m asindirici temizlik malzemeleri.
Ylzey hasar gérebilir. Bu tip bir madde 6n panele degerse
hemen su ile temizleyiniz.

m cihaz kapagindaki cami temizlemek icin metal veya cam
kaziyicisi kullanmayiniz.

m Contayl temizlemek icin metal veya cam kaziyici
kullanmayiniz.

m Sert ovma slngerleri ve bulasik telleri kullanmayiniz.
Kullanmadan énce yeni singerinizi iyice yikayiniz.

m ylksek oranda alkol iceren temizlik malzemeleri
kullanmayiniz.



Temizlik malzemeleri

Dikkat!

Temizlik isleminden &nce elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundaki sigortayl kapatiniz. Cihazin disini ve pisirme alanini
nemli bir bez ile ve hafif temizlik malzemeleri ile temizleyiniz.
Temiz bir bez ile silerek kurutunuz.

Bélge

Temizlik malzemeleri

Cihazin 6n tarafi

Sicak deterjanli su:

Bulasik bezi ile temizleyiniz ve yumusak
bir bez ile kurulayiniz. Temizlik i¢cin cam
temizleyici, metal veya cam kaziyicisi
kullanmayiniz.

Bolge

Temizlik malzemeleri

Paslanmaz gelik
pisirme alani

Sicak deterjanli su veya sirkeli su:
Bulasik bezi ile temizleyiniz ve yumusak
bir bez ile kurulayiniz.

Asirn kirlenme durumunda: Firin temizle-
yiciyi yalnizca pisirme alani sogukken
kullaniniz. Siz en iyisi paslanmaz gelik
bir stinger kullaniniz. Firin spreyi ve
diger agresif firn temizleme maddeleri
veya asindirici maddeler kullanmayiniz.
Ovma slngerleri, sert bulasik siingerleri
ve ¢gelik teller kullanmayiniz. Bu madde-
ler ylzeyi gizer. I¢ ylzeyini duzenli ola-
rak kurulaymiz.

Paslanmaz gelik
cihaz 6n bolumu

Sicak deterjanl su:

Bulasik bezi ile temizleyiniz ve yumusak
bir bez ile kurulayiniz. Kireg, yag, nisasta
ve protein lekelerini hemen temizleyiniz.
Bu tdr lekelerin altinda korozyon mey-
dana gelebilir. Ozel paslanmaz celik
temizleyicilerini, musteri hizmetlerinden
veya yetkili servisten temin edebilirsiniz.
Temizlik icin cam temizleyici, metal veya
cam kaziyicisi kullanmayiniz.

Ariza tablosu

Bir ariza ortaya ¢ikarsa, genellikle dnemli olmayan bir
durumdur. Bu nedenle misteri hizmetlerini aramadan 6nce
tablonun yardimiyla arizayl kendiniz gidermeye c¢alisin.

Eger bir yemek optimum derecede dizgin olmazsa Kendi
mutfagimizda sizin igin test ettik bélimine bakiniz. Orada
pisirme islemine iliskin dneri ve uyarilari bulabilirsiniz.

Ariza durumunda ne yapmalh?

Pisirme alaninda
oyuk

Nemli bez:
Doéner tabla tahriki nedeniyle cihazin ig
boélimine su girisi olmamalidir.

Déner tabla ve
cevirme halkasi

Sicak deterjanli su:
Doner tablayi tekrar yerlestirdiginizde
tabla yerine dogru oturmalidir.

Tel 1zgara

Sicak deterjanl su:
Paslanmaz celik temizleyicisi ile temizle-
yiniz veya bulasik makinesinde yikayiniz.

Kapak camlari

Cam temizleyicisi:
Bulasik bezi ile temizleyiniz. Cam kazi-
yicl kullanmayiniz.

Conta

Sicak deterjanl su:

Bulasik bezi ile ovmadan temizleyiniz.
Temizlik icin metal veya cam kaziyicisi
kullanmayiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder. Sadece
tarafimizdan gorevlendirilmis musteri hizmetleri teknisyenleri
onarim yapma yetkisine sahiptir.

Bazi hata mesajlarn durumunda kendiniz ¢ézim Uretebilirsiniz.

Hata mesaji

Olasi neden

Yardim / Bilgi

Cihaz calismiyor

Soket yerine oturtulmamis.

Fisi takiniz

Elektrik kesintisi

Mutfak lambasinin yanip yanmadigini kontrol
ediniz.

Sigorta arizalidir

Cihazin sigortasinin iyi durumda olup olma-
digdini sigorta kutusuna bakarak kontrol edi-
niz.

Yanhs kullanim

Sigorta kutusundaki sigortayl kapatiniz.
Yakl. 10 saniye sonra tekrar aciniz.

Mikrodalga firin calismiyor.

Firin kapagdi tam kapanmamustir.

Cihazin kapaginin arasina yemek artiklarinin
veya yabanci bir maddenin girip girmedigi
kontrol ediniz.

Zaman salteri ayarlanmamis.

Zaman salterini ayarlayiniz.

Yemekler eskiye oranla daha yavas
Isinlyor

Cok dusiik mikrodalga firn kademesi ayar-
lanmis.

Daha yiiksek bir mikrodalga firn kademesi
seciniz.

Cihazin igine olmasi gerekenden daha fazla
miktarda yemek koyulmus.

iki kat miktar - iki kat slre.

Yemekler, diger seferlerden daha soguktu.

Yemekleri ara sira karistiriniz veya geviriniz.



Hata mesaiji Olasi neden

Yardim / Bilgi

Déner tabladan bir gicirti veya ¢itirtl

sesi geliyor. maddeler.

Déner tabla tahriki alaninda kir veya yabanci

Cevirme halkasini ve pisirme alanindaki
oyugu temizleyiniz.

Mikrodalga firinin galismasi algilanan
bir neden olmadan durduruldu.

Mikrodalga firin arizalidir.

Bu hata tekrar meydana gelirse musteri hiz-
metlerini arayiniz.

Musteri Hizmetleri

Eger cihazinizin tamir olmasi gerekiyorsa, musteri hizmetlerine
basvurunuz. Teknikerin gereksiz yere gelmesini dnlemek igin de
her zaman uygun bir ¢6zim buluruz.

E-numarasi ve FD-numarasi

Telefon goriismesi sirasinda size glvenebilmemiz igin litfen
Urtin numarasini (E-No.) ve Uretim numarasini (FD-No.) giriniz.
Numaralarin yer aldidi tip levhasini, cihazin kapagdini actiginizda,
sag tarafta goreceksiniz. Gerektiginde kolayca bulabilmeniz igin
firniniza ait verileri ve musteri hizmetleri telefon numarasini
buraya yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Musteri hizmetleri

Garanti siresi icerisinde olsa bile hatali bir kullanim durumunda
servis teknisyenlerinin gelmesinin Ucretsiz olmadigina dikkat
ediniz.

Kullanim &mri :10 yildir (Uriintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma stresi)

TUum Ulkelere yonelik irtibat verilerini mevcut musteri hizmetleri
dizininde bulabilirsiniz.

Bu cihaz EN 55011 veya CISPR 11 normlarina uygundur. Bu
cihaz Grup 2, Sinif B'ye dahildir.

Grup 2, mikrodalgalarin besin maddelerinin isitiimasi amaciyla
Uretildigini gbstermektedir. Sinif B ise cihazin ev ici kullanima
uygun oldugunu gdstermektedir.

Teknik Veriler

Girig gerilimi AC 220-230 V, 50 hz
Gug tiketimi 1270 W

Maksimum ¢ikis gucu 800 W

lzgara giicl 1000 W

Mikrodalga frekansi 2450 MHz

Sigorta 10 A

Olciler (YxGxD)

- Cihaz 290 mm x 461 mm x 351 mm
- Pisirme alani 194 mm x 290 mm x 300 mm
VDE-onayl evet
CE-isareti evet

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, 6mrind doldurmus elektrikli ve elektronik
cihazlar ile ilgili Avrupa yonetmeligi 2012/19/EG’ye
(waste electrical and electronic equipment — WEEE)

f— uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu ydnetmelik, eski cihazlarnin geri alimi ve
degerlendiriimesi ile ilgili AB-capindaki uygulamalarin
cercevesini belirtmektedir.

Sizin icin mutfagimizda test edilmistir

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler icin en uygun olan
ayarlar sunulmustur. Yemeginiz icin hangi mikrodalga
kademesinin en uygun oldugu gosterilmistir. Kap ve hazirlama
islemi icin dneriler elde edebilirsiniz.

Tablolara iligkin uyarilar

Asagidaki tablolarda mikrodalga firin icin bircok secenek ve
ayar degerlerini bulacaksiniz.

Tablolarda belirtilen sireler referans degerlerdir. Bu degerler

kullanilan kaba, kaliteye, 1siya ve yiyecegin dzelliklerine baglidir.

Tablolarda genellikle siire alanlari belirtimistir. Once kisa siireyi
ayarlayiniz ve gerekirse bu sireyi uzatiniz.

Tablolarda belirtilenden farkh miktarlar s6z konusu olabilir.
Bunun igin genel bir kural vardir:

Iki kat miktar - neredeyse iki kat stre

Miktarin yarisi - stirenin yarisi.

Kabi daima doéner tablanin Gzerine yerlestiriniz.

Buz c6zme

Bilgiler
Dondurulmus yiyecekleri, déner tabla Uzerindeki acik kaba
yerlestiriniz.

Orn. tavuk butlari ve kanatlar veya kizartmalarin yagli
kenarlari gibi hassas pargalari ufak aliminyum folyo parcgalar
ile kaplayabilirsiniz. Folyo, firin duvarlarina degmemelidir.
Cozulme sdresinin yarisi dolduktan sonra aliminyum folyoyu
cikartabilirsiniz.

Et ve kiimes hayvanlarinin buzu ¢6zUlirken sivi olusur.
Cevirme sirasinda bunu aliniz ve higbir sekilde tekrar
kullanmayiniz veya baska bir yiyecek ile temas etmesine izin
vermeyiniz.

Yemekleri arada bir 1 - 2 kez ceviriniz veya karistiriniz. BlyUk
parcalar birkac defa cevirmeniz gereklidir.

Sicakhgin dengelenebilmesi igin, buzu ¢dézdlmuas gidalar 10 -
20 dakika daha oda sicakliginda dinlendiriniz. Daha sonra
kimes hayvanlarinin igini temizleyebilirsiniz. Etin iginde kliguk
donmus kigcik bir bélim olsa bile islem devam edilebilir.



Buz ¢c6zme Agirhk Mikrodalga firin kademesi Watt olarak, Bilgiler
siire dakika olarak
Butdn slglr, dana ve domuz eti 800 g 180 W, 15 dak. + 90 W, 10-20 dak. -
(kemikli ve kemiksiz) 1kg 180 W, 20 dak. + 90 W, 15-25 dak.
1,5 kg 180 W, 30 dak. + 90 W, 20-30 dak.
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, 200 g 180 W, 2 dak. + 90 W, 4-6 dak. Cevirirken ¢ozilen pargalari birbirin-
dana ve domuz eti 500 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 5-10 dak. den ayirin
800 g 180 W, 8 dak. + 90 W, 10-15 dak.
Kiyma, karisik 200 g 90 W, 10 dak. MUmkun oldugunca yassi bir sekilde
dondurunuz
500 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 10-15 dak. ; _ P
Birkag kez ceviriniz, buzu ¢ézilmuUs eti
800 g 180 W, 8 dak. + 90 W, 10-20 dak. aliniz
Kimes hayvani veya tavuk parcalari 600 g 180 W, 8 dak. + 90 W, 10-15 dak. -
1,2 kg 180 W, 15 dak. + 90 W, 20-25 dak.
Balik filetosu, balik pirzolasi veya 400 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 10-15 dak. Cozulen pargalari birbirinden ayirin
dilimleri
Sebze, 6 rn. bezelye 300 g 180 W, 10-15 dak. -
Meyve, Or n. frambuaz 300 ¢g 180 W, 7-10 dak. Ara sira dikkatlice karistiriniz, ¢ozllen
500 g 180 W. 8 dak. + 90 W. 5-10 dak pargalari birbirinden ayiriniz
Tereyadl, yumusatma 125 g 180 W, 1 dak. + 90 W, 2-3 dak. Ambalajini tamamen ¢ikartin
250 g 180 W, 1 dak. + 90 W, 3-4 dak.
Bitin ekmek 500 g 180 W, 6 dak. + 90 W, 5-10 dak. -
1 kg 180 W, 12 dak. + 90 W, 10-20 dak.
Pasta, kuru, 6 rn. kuru pasta 500 g 90 W, 10-15 dak. Sadece kaplamasiz, kaymaksiz veya
750 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 10-15 dak. kremasa pasta icin, pasta dilimlerini
birbirinden ayirin
Pasta, yumusak, 6 rn. meyveli kek, 500 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 15-20 dak. Sadece kaplamasiz, kaymaksiz veya
stizme yogurtlu kek 750 g 180 W, 7 dak. + 90 W, 15-20 dak. jelatinsiz pasta igin

Derin dondurulmus yiyeceklerin ¢éziilmesi,

isitilmasi veya pisirilmesi
Bilgiler

Hazir yiyecekleri ambalajindan ¢ikartiniz. Bu yiyecekler,
mikrodalga firina uygun bir kapta daha esit ve daha hizl
Isinacaktir. Yemekteki farkli yiyecek tirleri, farkl hizlarda

Isinabilir.

Yassi yiyecekler, yliksek yiyeceklerden daha hizl piser. Bu
ylzden yiyecekleri kaba mimkin oldugunca diz dagitiniz.
Yiyecekleri, katmanlar halinde birbiri Gstliine koymayiniz.

Yiyeceklerin Ustini daima 6rtinlz. Kabiniz igin uygun bir
kapak yoksa, mikrodalga firin i¢in 6zel folyo veya bir tabak
kullaniniz.

Yemekler ara sira 2 - 3 defa karistinlmali veya ¢evrilmelidir.

Sicakligin dengelenebilmesi icin yemekleri, isindiktan sonra
2 - 5 dakika dinlendiriniz.

Kabi ¢ikartmak istediginizde, daima mutfak eldiveni veya
tutacak kullaniniz.

Yiyeceklerin kendi tatlan blytk 6lctide korunacaktir. Bu
nedenle, fazla tuz ve baharat kullanmamaniz tavsiye edilir.

Derin dondurulmus yiyeceklerin Agirhk Mikrodalga firin kademesi Watt olarak, Uyarilar

¢6ziilmesi, Isitilimasi veya pisirilmesi siire dakika olarak

Men, Tencere yemegi, Hazir yemek 300-400 g 600 W, 8-11 dak. -

(2-3 parca)

Corba 400 g 600 W, 8-10 dak. -

Tencere yemekleri 500 g 600 W, 10-13 dak. -

Sosta et dilimleri ya da pargalar, 6 rn. 500 g 600 W, 12-17 dak. Karnstirirken et parcalarini birbirin-

gulas den ayiriniz

Ballk, 6 rn. fileto pargalar 400 g 600 W, 10-15 dak. Gerekirse su, limon suyu veya sarap

ekleyiniz

Sufleler, érn. Lazanya, Cannelloni 450 g 600 W, 10-15 dak. -

Garnitlrler, 6 rn. piring, makarna 250 g 600 W, 2-5 dak. Biraz sivi ekleyiniz
500 g 600 W, 8-10 dak.

Ornegin Bezelye, Brokoli, Havug 300 g 600 W, 8-10 dak. Kaba zemini kaplayacak kadar su
600 g 600 W, 14-17 dak. koyunuz

Dondurulmus 1spanak 450 g 600 W, 11-16 dak. Yiyeceklerin susuz pisiriimesi
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Yemeklerin i1sitiimasi
A Haslanma tehlikesi!

Swvilarin isitiimasi esnasinda kaynama noktasinda gecikme
olusabilir. Yani, sivilar kaynama sicakligina ulasir ancak bu
sirada tipik buhar kabarciklari yikselmez. Kabin sadece biraz
sarsiimasi durumunda bile sicak sivi aniden tasabilir ve
sigrayabilir. Sivi bir sey isitirken daima kabin icine bir kasik
yerlestiriniz. Bu sekilde kaynama noktasinda gecikmeyi

Onleyebilirsiniz.

Dikkat!

Metal - 6r n. camin igindeki kaslik - firn duvarlarindan ve kapak
ic kismindan en az 2 cm mesafede bulunmalidir. Kivilcimlar
kapagin ic camina zarar verebilir.

Bilgiler

Hazir yiyecekleri ambalajindan ¢ikartiniz. Bu yiyecekler,
mikrodalga firina uygun bir kapta daha esit ve daha hizl
Isinacaktir. Yemekteki farkli yiyecek turleri, farkl hizlarda
Isinabilir.

Yiyeceklerin Ustlinl daima 6rtlinlz. Yiyecek kabiniz i¢in
uygun bir kapak yoksa, mikrodalga firin igin ¢zel folyo veya
bir tabak kullaniniz.

Yemekleri aralarda birka¢ kez karistirmaniz veya gevirmeniz
gereklidir. Sicakhgr kontrol ediniz.

Sicakh@in dengelenebilmesi icin yemekleri, 1sindiktan sonra
2-5 dakika dinlendiriniz.

Kabi gikartmak istediginizde, daima mutfak eldiveni veya
tutacak kullaniniz.

Yemeklerin isitiimasi Agirlik Mikrodalga firin kademesi Watt Uyarilar
olarak, slire dakika olarak
MenU, Tencere yemegi, Hazir 350-500 g 600 W, 4-8 dak. -
yemek (2-3 parga)
icecekler 150 ml 800 W, 1-2 dak. Kasigi bardaga koyunuz, alkolll igecekleri
300 ml 800 W. 2-3 dak Isitmayiniz, ara sira kontrol ediniz
500 ml 800 W, 3-4 dak.
Bebek mamasi, 6 rn. biberonda sit 50 ml 360 W, yakl. 2 dak. Emzik veya kapak olmadan. Isittiktan sonra
100 ml 360 W, yakl. 1 dak. daima iyice _galkalaylmz. Mutlaka sicakligi
kontrol ediniz!
200 ml 360 W, 1 Vodak.
1 Fincan gorba 200 g 600 W, 2-3 dak. -
Corba, 2 kase 400 g 600 W, 4-5 dak. -
Soslu et 500 g 600 W, 8-11 dak. Et dilimlerini birbirinden ayiriniz
Sebze yemegi 400 g 600 W, 6-8 dak. -
800 g 600 W, 8-11 dak. -
Sebze, 1 porsiyon 150 g 600 W, 2-3 dak. Biraz sivi ekleyiniz
Sebze, 2 porsiyon 300 g 600 W, 3-5 dak.

Yemeklerin pisirilmesi
Bilgiler

Yassi yiyecekler, yliksek yiyeceklerden daha hizli piser. Bu
ylzden yiyecekleri kaba mimkin oldugunca diz dagitiniz.
Yiyecekleri, katmanlar halinde birbiri Gstine koymayiniz.

Yemekleri, kapakli kapta pisiriniz. Kabiniz i¢in uygun bir
kapak yoksa, mikrodalga firin i¢in 6zel folyo veya bir tabak

Yiyeceklerin kendi tatlar blyUk ol¢ctide korunacaktir. Bu
nedenle, fazla tuz ve baharat kullanmamaniz tavsiye edilir.

Sicakh@in dengelenebilmesi igin yemekleri, pistikten sonra
2 ila 5 dakika dinlendiriniz.

Kabi gikartmak istediginizde, daima mutfak eldiveni veya
tutacak kullaniniz.

kullaniniz.
Yemeklerin pisirilmesi Agirhk Mikrodalga firin kademesi Watt Uyarilar
olarak, siire dakika olarak
Dalyan kofte 750 g 600 W, 20-25 dak. acik pigsirme
Butln tavuk, taze, ici bos 1,2 kg 600 W, 25-30 dak. Pisirme siresinin yarisi dolunca ¢eviriniz
Sebze, taze 250 g 600 W, 5-10 dak. Sebzeleri esit blyiklikte pargalara bdliniz;
500 g 600 W, 10-15 dak. Her 100 g sebze icin 1 - 2 YK su ilave ediniz;
ara sira karistiriniz
Patates 250 g 600 W, 8-10 dak. Patatesleri esit blyUklikte pargalara béliniz;
500 g 600 W, 11-14 dak. her 100 g i¢cin 1 - 2 YK su ilave ediniz;
ara sira karistiriniz
750 g 600 W, 15-22 dak.
Piring 125 g 800 W, 5-7 dak. + iki kati kadar sivi ekleyiniz
180 W, 12-15 dak.
250 ¢ 800 W, 6-8 dak. +

180 W, 15-18 dak.

11



Yemeklerin pisirilmesi Agirhk Mikrodalga firin kademesi Watt Uyarilar
olarak, siire dakika olarak
Tatllar, 6 . puding (toz halinde) 500 ml 600 W, 6-8 dak. Puding'i ara sira yumurta ¢irpma teli ile 2 -
3 defa iyice karistiriniz
Meyve, komposto 500 g 600 W, 9-12 dak. -

Mikrodalga firinla ilgili ipuclari

Hazirlanan yemek miktari igin ayar bilgisi bulamiyorsunuz.

Pisirme surelerini asagidaki formill temel alarak uzatin veya kisalti-
niz:

Miktarin iki katl = neredeyse iki kati zaman
Miktarin yarisi = zamanin yarisi

Yemek ¢ok kuru oldu.

Bir sonraki sefer daha kisa bir pisirme slresi veya daha dislk bir
mikrodalga kademesi seciniz. Yiyecegin Ustuni kapatiniz ve daha
fazla sivi ilave ediniz.

Sdrenin dolmasina ragmen yiyecegdin buzu ¢dzilmuyor, yiye-
cek 1sinmiyor veya pismiyor.

Daha uzun bir slre ayarlayiniz. Daha blylk miktarlar ve daha kaba-
rik yiyecekler daha uzun sire pismelidir.

Pisirme slresi bittikten sonra, yiyecegdin kenarlari asiri isinmis
olmasina ragmen ortasi ¢ig kaliyor.

Yiyecegi ara sira karistiriniz ve bir sonraki seferde daha dusuk bir
kademe ve daha uzun bir slre seginiz.

Buz ¢c6zme isleminin ardindan kimes hayvaninin veya etin disi
pisiyor ancak i¢inin buzu ¢ozulmuyor.

Bir sonraki seferde daha disuk bir mikrodalga kademesi seciniz.
Buylk miktarlar igin buzu g6zllecek yiyecedi birkag kez ceviriniz.

Yogusma suyu

Kapak caminda, i¢ duvarlarda ve zeminde yogusma suyu
olabilir. Bu normaldir. Mikrodalga firinin fonksiyonu bu
durumdan olumsuz etkilenmez. Pisirme isleminden sonra
yogusma suyunu temizleyiniz.

Izgara yapma hakkinda bilgiler

Her zaman pisirme alani kapag! kapaliyken tel izgara
Uzerinde 1zgara yapiniz ve dnceden Isitma yapmayiniz.

Tel 1zgarayl her zaman doner tablanin Uzerine yerlestiriniz.

Tel 1zgarayl dnceden sivi yag ile yaglayiniz.

Doner digme ile ilk zaman degerini ayarlayiniz.
Izgara pargalarini geviriniz ve ardindan 2 taraf icin streyi

Bilgiler ayarlayiniz.
Belirtilen tim degderler referans degerlerdir, gida maddesinin
icerigine gore degerler degisiklik gosterebilir.
Miktar Aksesuar Dakika olarak siire
Tost ekmegi (Ustten kizarma) 2 - 4 dilim Tel 1zgara 1. taraf: Yakl. 2 - 4
2. taraf: Yakl. 2 -3
Tostu Ustten kizartma 2 - 4 dilim Tel 1zgara Malzemeye goére: 5 -7
Gratine ¢orba, 2 - 4 kase Doéner tabla yakl. 15 - 20

orn. Sogan c¢orbasi

Mikrodalga firin ile kombine 1zgara

Bilgiler
Kombine calisma sekli 6zellikle sufleler ve gratenler icin
uygundur.

Kabi her zaman doéner tablanin Uzerine yerlestiriniz ve
yemeklerin kapagini kapatmayiniz.

Kizartma icin yiksek bir kap kullaniniz. Béylece pisirme alani
daha temiz kalir.

Sufle ve graten icin bulyuk, yassi bir kap kullaniniz. Dar,
yuksek kaplarda besinlerin pismesi daha uzun sirecek ve
yuzeyleri kararacaktir.

Pisirme kabinizin pisirme alanina uygun olup olmadigini
kontrol ediniz. Kap, doner tablanin dénebilecedi blylklikte
olmalidir.

Her zaman maksimum pisirme slresini ayarlayiniz. Yemegi
belirtilen kisa slre sonra kontrol ediniz.

Eti kesmeden 6nce 5 - 10 dakika daha dinlenmeye birakiniz.
Bdylece etin suyu esit olarak dagilir ve kesme sirasinda
akmaz.

Sufleler ve gratenler cihaz kapandiktan sonra 5 dakika daha
firnda bekletilmelidir.

Agirhk Aksesuar Mikrodalga firrn  Dakikaolarak Uyarilar
kademesi, Watt  siire

Domuz kizartmasi, yakl. 750 g Doner tabla 360 W+ [T 40 - 50 dak. 1 -2 kez cgeviriniz.
orn. Boyun kismi
Dalyan kofte yakl. 750 g Doéner tabla 360 W+ [T 25 -35 dak. Maksimum 6 cm ylkseklikte
KicUk tavuk parcalari, yakl. 800 g Kap, tel 1zgara 360 W + [~ 25 - 35 dak. Derili taraf yukariya gelecek
orn. Tavuk budu veya tavuk Uzerinde sekilde yerlestiriniz. Cevirmeyin.
kanadi
Tavuk kanadi, marine edil-  yakl. 800 g Kap, tel 1zgara 360 W + [~ 15-25 dak. Cevirmeyin.

mis, dondurulmus Uzerinde
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Agirhk Aksesuar Mikrodalga firrn  Dakikaolarak Uyarilar
kademesi, Watt  siire
Makarna suflesi yakl. 1000 g Doner tabla 360 W + [ 25 - 35 dak. Peynir ekleyiniz. Maksimum
(6nceden pisiriimis malze- 5 cm ylkseklikte.
melerden)
Patates graten yakl. 1000 g Doéner tabla 360 W + [7] 30 - 40 dak. Maksimum 4 cm yUkseklikte.
(cig patatesten)
Balik, tstten kizartiimis yakl. 400 g Doéner tabla 360 W + [ 20 - 25 dak. Derin dondurulmus balgin énce-
den buzunu ¢6zinuz.
Slzme yogurtlu sufle yakl. 1000 g Doéner tabla 360 W+ [7] 30 - 35 dak. Maksimum 5 cm ylkseklikte.
Sebze sis 4 -5 parca Tel 1zgara 180 W + [ 15-20 dak. Ahsap sis kullaniniz.
Balik sis 4 -5 parca Tel 1zgara 180 W + [ 10-15 dak. Ahsap sis kullaniniz.
Domuz pastirmasi dilimleri  yakl. 8 dilim Tel 1zgara 360 W + [ 10 - 15 dak.

EN 60705'ye gore test edilen yemekler

Mikrodalga cihazlarinin kalitesi ve fonksiyonu kontrol enstitlleri

tarafindan bu yemekler yardimi ile kontrol edilmektedir.

EN 60705, IEC 60705 veya DIN 44547 ve EN 60350 (2009)

standartlarina gore

Mikrodalga firin ile pisirme ve buz ¢c6zme
Mikrodalga firin ile yemek pisirilmesi

Yemek

cinsinden siire

Watt olarak mikrodalga firin kademesi, dakika Uyari

Yumurtali st, 565 g 180 W, 25-30 dak. + 90 W, 20-25 dak.

20 x 17 cm payreks kalibi déner tabla Uizerine yerlestiriniz.

Biskuvi

600 W, 8-10 dak.

@ 22 payreks kalibi déner tabla tzerine yerlestiriniz.

Dalyan kofte

600 W, 20-25 dak.

Payreks kalibi doner tabla lzerine yerlestiriniz.

Mikrodalga firin ile buz c6zme

Yemek Watt olarak mikrodalga firin kademesi, dakika Uyari
cinsinden siire
Et 180 W, 5-7 dak. + 90 W, 10-15 dak. @ 22 payreks kalibr déner tabla Gzerine yerlestiriniz.

Mikrodalga firin ile yemek pisirilmesi

Yemek

cinsinden siire

Watt olarak mikrodalga firin kademesi, dakika Uyari

Patates graten

Izgara [7] + 360 W, 35-40 dak.

@ 22 payreks kalibr déner tabla Gzerine yerlestiriniz.
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A Important safety information

Read these instructions carefully. Only then
will you be able to operate your appliance
safely and correctly. Retain the instruction
manual for future use or for subsequent
owners.

Check the appliance for damage after
unpacking it. Do not connect the appliance
if it has been damaged in transport.

Only a licensed professional may connect
appliances without plugs. Damage caused
by incorrect connection is not covered
under warranty.

This appliance is intended for domestic use
only. The appliance must only be used for
the preparation of food and drink. The
appliance must be supervised during
operation. Only use this appliance indoors.

This appliance is intended for use up to a
maximum height of 2000 metres above sea
level.

This appliance may be used by children
over the age of 8 years old and by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are
supervised or are instructed by a person
responsible for their safety how to use the
appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with, on, or around
the appliance. Children must not clean the
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appliance or carry out general maintenance
unless they are at least 8 years old and are
being supervised.

Keep children below the age of 8 years old
at a safe distance from the appliance and
power cable.

Risk of fire!

Combustible items stored in the cooking
compartment may catch fire. Never store
combustible items in the cooking
compartment. Never open the appliance
door if there is smoke inside. Switch off
the appliance and unplug it from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box.

The appliance becomes very hot. Never
use the top of the appliance as a work top
or storage area.

The appliance becomes very hot. Pay
attention to the information in the section
Installation and connection regarding
minimum clearances for the appliance.
The appliance must not be installed in a
fitted unit.

Using the appliance for anything other
than its intended purpose is dangerous
and may cause damage.

The following is not permitted: drying out
food or clothing, heating slippers, grain or
cereal pillows, sponges, damp cleaning
cloths or similar.



For example, heated slippers and grain or
cereal pillows may catch fire, even several
hours after they have been heated.The
appliance must only be used for the
preparation of food and drinks.

Food may catch fire. Never heat food in
heat-retaining packages.

Do not leave food heating unattended in
containers made of plastic, paper or other
combustible materials.

Do not select a microwave power or time
setting that is higher than necessary.
Follow the information provided in this
instruction manual.

Never use the microwave to dry food.
Never defrost or heat food with a low
water content, e.g. bread, at too high a
microwave power or for too long.

Cooking oil may catch fire. Never use the
microwave to heat cooking oil on its own.

Risk of explosion!

Liquids and other food may explode when
in containers that have been tightly sealed.
Never heat liquids or other food in
containers that have been tightly sealed.

Risk of serious damage to health!

The surface of the appliance may become
damaged if it is not cleaned properly.
Microwave energy may escape. Clean the
appliance on a regular basis, and remove
any food residue immediately. Always
keep the cooking compartment, door seal,
door and door stop clean; see also
section Care and cleaning.

Microwave energy may escape if the
cooking compartment door or the door
seal is damaged. Never use the appliance
if the cooking compartment door or the
door seal is damaged. Contact the after-
sales service.

Microwave energy will escape from
appliances that do not have any casing.
Never remove the casing. For any
maintenance or repair work, contact the
after-sales service.

Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out and damaged
power cables replaced by one of our
trained after-sales technicians. If the
appliance is defective, unplug the
appliance from the mains or switch off the

circuit breaker in the fuse box. Contact the
after-sales service.

The cable insulation on electrical
appliances may melt when touching hot
parts of the appliance. Never bring
electrical appliance cables into contact
with hot parts of the appliance.

Do not use any high-pressure cleaners or
steam cleaners, which can result in an
electric shock.

Penetrating moisture may cause electric
shock. Never subject the appliance to
intense heat or humidity. Only use this
appliance indoors.

A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box. Contact the after-sales
service.

The appliance is a high-voltage appliance.
Never remove the casing.

Risk of serious burns!

Accessories and ovenware become very
hot. Always use oven gloves to remove
accessories or ovenware from the cooking
compartment.

Alcoholic vapours may catch fire in the hot
cooking compartment. Never prepare food
containing large quantities of drinks with a
high alcohol content. Only use small
quantities of drinks with a high alcohol
content. Open the appliance door with
care.

Foods with peel or skin may burst or
explode during, or even after, heating.
Never cook eggs in their shells or reheat
hard-boiled eggs. Never cook shellfish or
crustaceans. Always prick the yolk when
baking or poaching eggs. The skin of
foods that have a peel or skin, such as
apples, tomatoes, potatoes and sausages,
may burst. Before heating, prick the peel
or skin.

Heat is not distributed evenly through
baby food. Never heat baby food in closed
containers. Always remove the lid or teat.
Stir or shake well after the food has been
heated. Check the temperature of the food
before it is given to the child.

Heated food gives off heat. The ovenware
may become hot. Always use oven gloves
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to remove ovenware or accessories from
the cooking compartment.

Airtight packaging may burst when food is
heated. Always observe the instructions
on the packaging. Always use oven gloves
to remove dishes from the cooking
compartment.

The appliance becomes very hot. Never
touch the interior surfaces of the cooking
compartment or the heating elements.
Always allow the appliance to cool down.
Keep children at a safe distance.

Risk of scalding!

When you open the appliance door, hot
steam may escape. Open the appliance
door with care. Keep children at a safe
distance.

Water in a hot cooking compartment may
create hot steam. Never pour water into
the hot cooking compartment.

There is a possibility of delayed boiling
when a liquid is heated. This means that
the liquid reaches boiling temperature
without the usual steam bubbles rising to
the surface. Even if the container only
vibrates a little, the hot liquid may
suddenly boil over and spatter. When
heating, always place a spoon in the
container. This will prevent delayed
boiling.

Risk of injury!
Scratched glass in the appliance door
may develop into a crack. Do not use a

glass scraper, sharp or abrasive cleaning
aids or detergents.

Unsuitable ovenware may crack. Porcelain
or ceramic ovenware can have small

Installation and connection

This appliance is intended for domestic use only.

Place the tabletop appliance on a firm, level surface (at least
85 cm above the floor). The ventilation slots at the rear, top and
bottom of the appliance must not be obstructed. The minimum
height of the free space above the surface of the appliance is
30 cm.
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perforations in the handles or lids. These
perforations conceal a cavity below. Any
moisture that penetrates this cavity could
cause the ovenware to crack. Only use
microwave-safe ovenware.

Causes of damage

Caution!

Heavily soiled seal: If the seal is very dirty, the appliance door
will no longer close properly during operation. The fronts of
adjacent units could be damaged. Always keep the seal
clean.

Operating the microwave without food: Operating the
appliance without food in the cooking compartment may lead
to overloading. Never switch on the appliance unless there is
food in the cooking compartment. An exception to this rule is
a short crockery test (see the section "Microwave, suitable
crockery").

Microwave popcorn: Never set the microwave power too
high. Use a power setting no higher than 600 watts. Always
place the popcorn bag on a glass plate. The disc may jump if
overloaded.

Liguid that has boiled over must not be allowed to run
through the turntable drive into the interior of the appliance.
Monitor the cooking process. Choose a shorter cooking time
initially, and increase the cooking time as required.

Never use the microwave oven without the turntable.

Creation of sparks: Metal - e.g. a spoon in a glass - must be
kept at least 2 cm from the oven walls and the inside of the
door. Sparks could irreparably damage the glass on the
inside of the door.

Foil containers: Do not use foil containers in the appliance.
They damage the appliance by producing sparks.

Cooling with the appliance door open: Only leave the
cooking compartment to cool with the door closed. Do not
trap anything in the appliance door. Even if the door is only
slightly ajar, the fronts of adjacent units may be damaged
over time.

Condensation in the cooking compartment: Condensation
may appear on the door window, interior walls and floor. This
is normal and does not adversely affect microwave operation.
To prevent corrosion, wipe off the condensation every time
you cook.

] 1
100 B 100
— —
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The appliance is fitted with a plug and must only be connected
to a properly-installed earthed socket. The fuse protection must

be rated at 10 amperes (L or B circuit breakers). The mains
voltage must correspond to the voltage specified on the rating
plate.



The socket must be installed and the power cable replaced by
a qualified electrician only. The appliance plug must always be

accessible.

The control panel

Do not use multiple plugs, power strips or extension leads.
Overloading results in a risk of fire.

Grill ¥ —F———

Microwave
combined with grill

¢

80
60

§
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Time switch
0-60 minutes
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Power selector
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Door opener
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Types of heating

Microwaves

Microwaves are converted to heat inside food. The microwave
is ideal for rapid defrosting, heating up, melting and cooking.

Microwave power settings

m 900 watt - for heating liquids.

m 600 watts - for heating and cooking food.

m 360 watts - for cooking meat and heating delicate foods.
m 180 watts - for defrosting and continued cooking.

m 90 watts - for defrosting delicate foods .

Grill [0

You can use this to grill or cook bakes "au gratin".

Combined grill and microwave

This involves simultaneous operation of the grill and the
microwave. The combined operation is particularly suitable for
cooking bakes and gratins. The food becomes crispy and
brown. It is much quicker and saves energy.

Accessories
The turntable

How to fit the turntable:

1.Place the turntable ring a in the recess in the cooking
compartment.

2. Let the turntable b slot in place in the drive ¢ in the centre of
the cooking compartment floor.

Note: Do not use the appliance if the turntable is not in place.
Ensure that it is properly slotted into place. The turntable can
turn clockwise or anti-clockwise.
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Wire rack

Wire rack for grilling, e.g. steaks,
sausages or for toasting bread, or as a
surface, e.g. for shallow dishes.

Note: Place the wire rack on the
turntable.

Before using the appliance for the first time

Here you will find everything you need to do before using the
microwave to prepare food for the first time. First read the
section on Safety information.

Heating up the cooking compartment

Heat the empty cooking compartment with the turntable
inserted and the door closed for 10 minutes to remove the new

The microwave

Microwaves are converted to heat in foodstuffs. You can set the
microwave on its own or in combination with the grill. Here you
will find information about cookware and how to set the
microwave.

Note: In the Tested for you in our cooking studio section, you
will find examples for defrosting, heating and cooking with the
microwave.

Try out the microwave straight away. You could heat up a cup
of water for your tea, for example.

Use a large cup without any decorative gold or silver trim and
place a teaspoon in it. Place the cup containing the water on
the turntable.

1.Set the power selector to 800 W.
2. Use the time switch to set 2 minutes.

A signal sounds after 2 minutes. The water for the tea is hot.

As you are drinking your tea, please take time to read again the
safety information that can be found at the front of the
instruction manual. This is very important.

Notes regarding ovenware

Suitable ovenware

Suitable dishes are heat-resistant ovenware made of glass,
glass ceramic, porcelain, ceramic or heat-resistant plastic.
These materials allow microwaves to pass through.

You can also use serving dishes. This saves you having to
transfer food from one dish to another. You should only use
ovenware with decorative gold or silver trim if the manufacturer
guarantees that they are suitable for use in microwaves.

Unsuitable ovenware

Metal ovenware is unsuitable. Metal does not allow microwaves
to pass through. Food in covered metal containers will remain
cold.

Caution!

Creation of sparks: metal — e.g. a spoon in a glass — must be
kept at least 2 cm from the oven walls and the inside of the
door. Sparks could destroy the glass on the inside of the door.
Ovenware test

Do not switch on the microwave unless there is food inside. The
following ovenware test is the only exception to this rule.
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smell. Ensure that no packaging remnants have been left in the
cooking compartment

1. Set the power selector to [ grill.
2.Use the time switch to set 10 minutes.

A signal sounds once the time has elapsed. Open the
appliance door.

Perform the following test if you are unsure whether your
ovenware is suitable for use in the microwave:

1. Heat the empty ovenware at maximum power for 2 to
1 minute.

2.Check the temperature occasionally during that time.
The ovenware should still be cold or warm to the touch.

The ovenware is unsuitable if it becomes hot or sparks are
generated.

microwave power settings

90 W for defrosting delicate foods

180 W For defrosting and continued cooking

360 W For cooking meat and heating delicate foods
600 W For heating and cooking food

800 W For heating liquids

Setting the microwave

1.Set the power selector to the required microwave power
setting.

2.Set a cooking time using the time switch.

Note: If the cooking time is less than two minutes, first turn to
a longer time and then immediately back to the desired time.

The set cooking time counts down.
A signal sounds once the time has elapsed.

Notes

m If you open the appliance door during operation, microwave
operation is interrupted and the set time maintained. When
closed again, operation resumes.

m In the tables, there are two microwave power settings and
times: set the first microwave power setting and time initially,
and after the signal, set the second.

Changing the cooking time

This can be done at any time. Change the cooking time using
the time switch.



Cancelling operation

Microwave operation is ended when you set the time switch to
0.

Grilling

Setting procedure

Example: ™ grill, 15 minutes

1. Set the power selector to ™.

2.Use the time switch to set 15 minutes.

©

60,
50+

Combined microwave and grill

This involves simultaneous operation of the grill and the
microwave.

The following combinations are available:
= 7180 watts
= 7360 watts

Setting procedure

Example: ™ 360, 25 minutes.

1.Set ™ 360 using the power selector

2. Set the cooking time using the time switch.

Care and cleaning

With careful care and cleaning your microwave oven will retain
its looks and remain good order. We will explain here how you
should care for and clean your appliance correctly.

A Risk of short circuit!

Never use high-pressure cleaners or steam cleaners to clean
the oven.

A Risk of burns!

Never clean the appliance immediately after switching off. Let
the appliance cool down.

The cooking time has elapsed
A signal sounds. The appliance switches off.

Correction
You may correct a set cooking time at any time.

Pausing operation

Open the appliance door. The set time continues once the door
is closed.

Cancelling the setting

Turn the time switch to zero. Reset.

The set cooking time counts down.
A signal sounds once the time has elapsed.

Notes

m If you open the appliance door during operation, microwave
operation is interrupted and the set time maintained.
Microwave operation continues once the door is closed.

m If your meal requires more than 60 minutes, set the remaining
time after the signal.

A Risk of electric shock!

Do not immerse the appliance in water or clean under a jet of
water.

Surfaces are different, and damage caused by using the wrong
cleaning agent can be avoided by observing the information in
the table below.

Do not use

m sharp or abrasive cleaning agents.
The surface could be damaged. If such a substance comes
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into contact with the front of the appliance, wash it off
immediately with water.

m metal or glass scrapers to clean the glass in the appliance
door.

m metal or glass scrapers for cleaning the seal.

m hard scouring pads or cleaning sponges.
Wash new sponge cloths thoroughly before use.

m cleaning agents with high concentrations of alcohol.

Cleaning agents

Caution!

Before cleaning, unplug the appliance from the mains or switch
off the circuit breaker in the fuse box. Clean the outside of the
appliance and the cooking compartment with a damp cloth and
mild detergent. Dry with a clean cloth.

Area Cleaning agents

Appliance front Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and dry with a
soft cloth. Do not use glass cleaners or

metal or glass scrapers for cleaning.

Appliance front with
stainless steel

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and dry with a
soft cloth. Remove flecks of limescale,
grease, starch and albumin (e.g. egg
white) immediately. Corrosion can form
under such residues. Special stainless
steel cleaning agents can be obtained
from the after-sales service or from spe-
cialist shops. Do not use glass cleaners
or metal or glass scrapers for cleaning.

Malfunction table

Malfunctions often have simple explanations. Please refer to the
malfunction table before calling the after-sales service.

If a meal does not turn out exactly as you wanted, refer to the
Tested for you in our cooking studio section, where you will
find plenty of cooking tips and tricks.

Troubleshooting

Area Cleaning agents

Cooking compart-
ment made of stain-
less steel

Hot soapy water or a vinegar solution:
Clean with a dish cloth and dry with a
soft cloth.

If the oven is very dirty: use oven
cleaner, but only when cooking com-
partment is cold. It is best to use a stain-
less-steel sponge. Do not use oven
spray or other aggressive oven cleaners
or abrasive materials. Scouring pads,
rough sponges and pan cleaners are
also unsuitable. These items scratch the
surface. Allow the interior surfaces to
dry thoroughly.

Recess in cooking
compartment

Damp cloth:

Ensure that no water seeps through the
turntable drive into the appliance inte-
rior.

Turntable and turnta- Hot soapy water:
ble ring When putting the turntable back in
place, make sure it slots in correctly.

Wire rack Hot soapy water:
Clean using stainless steel cleaning

agent or in the dishwasher.

Glass cleaner:
Clean with a dish cloth. Do not use a
glass scraper.

Door panels

Seal Hot soapy water:
Clean with a dish cloth, do not scour. Do
not use a metal or glass scraper for
cleaning.

A Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried
out by one of our trained after-sales engineers.

You can take remedial action yourself for some error
messages.

Error message Possible cause

Remedy/Note

The appliance does not work

The plug is not plugged into the mains.

Plug the plug in

Power cut

Check whether the kitchen light works.

Faulty circuit breaker

Look in the fuse box to make sure that the
fuse for the appliance is OK.

Incorrect operation

Switch off the circuit breaker in the fuse box.
Reconnect it after approx. 10 seconds.

The microwave does not work.

The door was not fully closed.

Check whether food remains or foreign
material is trapped in the door.

The time switch has not been set.
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Error message Possible cause

Remedy/Note

The food takes longer than usual to

The microwave power setting was too low.

Select a higher microwave power setting.

heat up

You have placed a larger amount of food

Double the amount = double the cooking

than normal in the appliance. time.

The food was colder than usual.

Stir or turn the food during cooking

The turntable is making a scratching
or grinding noise.

There is dirt or a foreign object in the area
around the turntable drive.

Clean the roller ring and recess in the cook-
ing compartment.

Microwave operation has been can-
celled for no apparent reason.

The microwave has a fault.

If this fault occurs repeatedly, please call the
after-sales service.

After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance needs
to be repaired. We will always find the right solution in order to
avoid unnecessary visits from a service technician.

E number and FD number

When calling us, please give the product number (E no.) and
the production number (FD no.) so that we can provide you with
the correct advice. The rating plate bearing these numbers can
be found on the right-hand side when you open the appliance
door. To save time, you can make a note of the number of your
appliance and the telephone number of the after-sales service
in the space below, should it be required.

Technical data

Input voltage AC 220-230 V, 50 Hz

Power consumption 1270 W
Maximum output power 800 W
Grill power 1000 W
Microwave frequency 2450 MHz
Fuse 10 A

Dimensions (HxWxD)

E no. FD no.

- appliance 290 mm x 461 mm x 351 mm

- cooking compartment 194 mm x 290 mm x 300 mm

After-sales service ©

Please note that there will be a fee for a visit by a service
technician in the event of a malfunction, even during the
warranty period.

After-sales contact details for all countries can be found in the
attached after-sales service directory.

This appliance corresponds to the standards EN 55011 and
CISPR 11. It is a Group 2, Class B product.

Group 2 means that microwaves are produced for the purpose
of heating food. Class B states that the appliance is suitable for
private households.

VDE approved yes

CE mark yes

Environmentally-friendly disposal
Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning used
electrical and electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). The guideline
determines the framework for the return and recycling
of used appliances as applicable throughout the EU.

Tested for you in our cooking studio

Here you will find a selection of recipes and the ideal settings
for them. We show you which microwave power setting is best
suited to your dish. There are also tips about ovenware and
preparation methods.

Information regarding the tables

The following tables provide you with numerous options and
settings for the microwave.

The times specified in the tables are only guidelines. They may
vary according to the ovenware used, the quality, temperature
and consistency of the food.

Time ranges are often specified in the tables. Set the shortest
time first and then extend the time if necessary.

It may be that you have different quantities from those specified
in the tables. A rule of thumb can be applied:

Double the amount - almost twice the cooking time

Half the amount - half the cooking time.

Always place the ovenware on the turntable.

Defrost

Notes
Place the frozen food in an open container on the turntable.

Delicate parts such as the legs and wings of chicken or fatty
outer layers of roasts can be covered with small pieces of
aluminium foil. The foil must not touch the oven walls. You
can remove the foil half way through the defrosting time.

Liquid will be produced when defrosting meat or poultry.
Drain off this liquid when turning meat and poultry and under
no circumstances use it for other purposes or allow it to
come into contact with other foods.

Turn or stir the food once or twice during the defrosting time.
Large pieces of food should be turned several times.

Leave defrosted items to stand at room temperature for a
further 10 to 20 minutes so that the temperature is even
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throughout. The giblets can be removed from poultry at this
point. The meat can still be further prepared, even if it has a

small frozen core.

Defrost Weight Microwave power setting in watts, Notes
cooking time in minutes
Whole pieces of meat (beef, veal or 800 g 180 W, 15 mins + 90 W, 10-20 mins -
pork - on the bone or boned) 1 kg 180 W, 20 mins + 90 W, 15-25 mins
1.5 kg 180 W, 30 mins + 90 W, 20-30 mins
Meat in pieces or slices of beef, 200 g 180 W, 2 mins + 90 W, 4-6 mins Separate any defrosted parts when
veal or pork 500 g 180 W, 5 mins + 90 W, 5-10 mins turning
800 g 180 W, 8 mins + 90 W, 10-15 mins
Minced meat, mixed 200 g 90 W, 10 mins Freeze food flat if possible
500 g 180 W, 5 mins + 90 W, 10-15 mins g:;pozfggr;'etgpe& remove any
800 g 180 W, 8 mins + 90 W, 10-20 mins
Poultry or poultry portions 600 g 180 W, 8 mins + 90 W, 10-15 mins -
1.2 kg 180 W, 15 mins + 90 W, 20-25 mins
Fish fillet, fish steak or slices 400 g 180 W, 5 mins + 90 W, 10-15 mins Separate any defrosted parts
Vegetables, e.g. peas 300 g 180 W, 10-15 mins -
Fruit, e.g. raspberries 300 g 180 W, 7-10 mins Stir carefully during defrosting and
500 g 180 W, 8 mins + 90 W, 5-10 mins separate any defrosted parts
Butter, defrosting 125 ¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 2-3 mins Remove all packaging
250 g 180 W, 1 min + 90 W, 3-4 mins
Loaf of bread 500 g 180 W, 6 mins + 90 W, 5-10 mins -
1 kg 180 W, 12 mins + 90 W, 10-20 mins
Cakes, dry, e.g. sponge cake 500 g 90 W, 10-15 mins Only for cakes without icing, cream or
750 g 180 W, 5 mins + 90 W, 10-15 mins créme patissiére, separate the pieces
of cake
Cakes, moist, e.g. fruit flan, cheese- 500 g 180 W, 5 mins + 90 W, 15-20 mins Only for cakes without icing, cream or
cake 750 g 180 W, 7 mins + 90 W, 1520 mins _ 9€latine

Defrosting, heating up or cooking frozen food

Notes

Take ready meals out of the packaging. They will heat up
more quickly and evenly in microwaveable ovenware. The
different components of the meal may not require the same

amount of time to heat up .

Food which lies flat will cook more quickly than food which is
piled high. You should therefore distribute the food so that it
is as flat as possible in the ovenware. Different foodstuffs

Always cover the food. If you do not have a suitable cover for

your ovenware, use a plate or special microwave foil.

Stir or turn the food 2 or 3 times during cooking.

After heating, allow the food to stand for a further 2 to
5 minutes so that it can achieve an even temperature.

Always use an oven cloth or oven gloves when removing

should not be placed in layers on top of one another.

plates from the oven.

This will help the food retain its own distinct taste, so it will
require less seasoning.

Defrosting, heating up or cooking fro- Weight

Microwave power setting in

Notes

zen food watts, cooking time in minutes

Menu, plated meal, ready meal 300-400 g 600 W, 8-11 mins -

(2-3 components)

Soup 400 g 600 W, 8-10 mins -

Stews 500 g 600 W, 10-13 mins -

Slices or pieces of meat in sauce, e.g. 500 g 600 W, 12-17 mins Separate the pieces of meat when stir-

goulash ring

Fish, e.g. fillet steaks 400 g 600 W, 10-15 mins Add water, lemon juice or wine as

desired

Bakes, e.g. lasagne, cannelloni 450 g 600 W, 10-15 mins -

Side dishes, e.qg. rice, pasta 250 g 600 W, 2-5 mins Add a little liquid
500 g 600 W, 8-10 mins

Vegetables, e.g. peas, broccoli, carrots 300 g 600 W, 8-10 mins Pour water into the dish so that it cov-
600 g 600 W, 14-17 mins ers the base

Creamed spinach 450 g 600 W, 11-16 mins Cook without additional water
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Heating food

A Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is heated.
This means that the liquid reaches boiling temperature without
the usual steam bubbles rising to the surface. Even if the
container only moves a little, the hot liquid can suddenly boil
over and spatter. When heating liquids, always place a spoon in
the container. This will prevent delayed boiling.

Caution!
Metal - e.g. a spoon in a glass - must be kept at least 2 cm

from the oven walls and the inside of the door. Sparks could
irreparably damage the glass on the inside of the door.

Notes

Take ready meals out of the packaging. They will heat up
more quickly and evenly in microwaveable ovenware. The
different components of the meal may not require the same

amount of time to heat up .

Always cover the food. If you do not have a suitable cover for
your container, use a plate or special microwave foil.

Stir or turn the food several times during the heating time.
Check the temperature.

After heating, allow the food to stand for a further 2 to
5 minutes so that it can achieve an even temperature.

Always use an oven cloth or oven gloves when removing
plates from the oven.

Heating food Weight Microwave power setting in watts, Notes
cooking time in minutes
Menu, plated meal, ready meal 350-500 g 600 W, 4-8 mins -
(2-3 components)
Drinks 150 ml 800 W, 1-2 mins Place a spoon in the glass; do not overheat
300 ml 800 W, 2-3 mins alcoholic drinks; check during heating
500 ml 800 W, 3-4 mins
Baby food, e.g. baby bottle 50 ml 360 W, approx. 2 min No teats or lids. Always shake well after heat-
100 ml 360 W, approx. 1 min. ing. You must check the temperature.
200 ml 360 W, 12 min
Soup 1 cup 200 g 600 W, 2-3 mins -
Soup, 2 cups 400 g 600 W, 4-5 mins -
Meat in sauce 500 g 600 W, 8-11 mins Separate the slices of meat
Stew 400 g 600 W, 6-8 mins -
800 g 600 W, 8-11 mins -
Vegetables, 1 portion 150 g 600 W, 2-3 mins Add a little liquid
Vegetables, 2 portions 300 g 600 W, 3-5 mins

Cooking food

Notes

Food which lies flat will cook more quickly than food which is
piled high. You should therefore distribute the food so that it
is as flat as possible in the ovenware. Different foodstuffs
should not be placed in layers on top of one another.

Cook the food in ovenware with a lid. If you do not have a
suitable lid for your ovenware, use a plate or special
microwave foil.

This will help the food retain its own distinct taste, so it will
require less seasoning.

After cooking, allow the food to stand for a further 2 to
5 minutes so that it can achieve an even temperature.

Always use an oven cloth or oven gloves when removing
plates from the oven.

Cooking food Weight Microwave power setting in Notes
watts, cooking time in minutes
Meat loaf 750 g 600 W, 20-25 mins Cook uncovered
Whole chicken, fresh, no giblets 1.2 kg 600 W, 25-30 mins Turn halfway through the cooking time
Fresh vegetables 250 g 600 W, 5-10 mins Cut vegetables into pieces of equal size.
500 g 600 W, 10-15 mins Ao_ld 1 t_o 2 tbsp lwater per 100 g of vegetables.
Stir during cooking
Potatoes 250 g 600 W, 8-10 mins Cut potatoes into pieces of equal size;
500 g 600 W, 11-14 mins Add 1 t‘o 2 tbsplwater for every 100 g.
Stir during cooking
750 g 600 W, 15-22 mins
Rice 125 g 800 W, 5-7 mins + Add double the quantity of liquid.
180 W, 12-15 mins
250 g 800 W, 6-8 mins +

180 W, 15-18 mins
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Cooking food Weight

Microwave power setting in

Notes

watts, cooking time in minutes

Sweet foods, e.g. blancmange 500 ml 600 W, 6-8 mins Stir the custard pudding thoroughly 2 to
(instant) 3 times during cooking using an egg whisk.
Fruit, compote 500 g 600 W, 9-12 mins -

Microwave tips

You cannot find any information about the settings for the
quantity of food you have prepared.

Increase or reduce the cooking times using the following rule of
thumb:

Double the amount = almost double the cooking time
Half the amount = half the cooking time

The food has become too dry.

Next time, set a shorter cooking time or select a lower microwave
power setting. Cover the food and add more liquid.

When the time has elapsed, the food is not defrosted, hot or
cooked.

Set a longer time. Large quantities and food which is piled high
require longer times.

When the time has elapsed, the food is overheated at the
edge but not done in the middle.

Stir it during the cooking time and next time, select a lower micro-
wave power setting and a longer cooking time.

After defrosting, the poultry or meat is defrosted on the out-
side but not defrosted in the middle.

Next time, select a lower microwave power setting. If you are
defrosting a large quantity, turn it several times.

Condensation

Condensation may appear on the door window, interior walls
and floor. This is normal. This does not affect how the
microwave operates. Wipe away the condensation after
cooking.

Tips for grilling

Notes

All the values given are guidelines and can vary depending
on the properties of your food.

Always grill on the wire rack with the cooking compartment
door closed and do not preheat.

Always place the wire rack on the turntable.

Grease the wire rack with oil beforehand.

Set the first time using the rotary selector.
Turn the food and then set the time for the second side.

Quantity Accessories Cooking time in minutes
Bread for toasting (pre-toasting) 2 to 4 slices Wire rack 1st side: approx. 2 to 4
2nd side: approx. 2 to 3
Toast with topping 2 to 4 slices Wire rack Depending on topping: 5to 7
Soup with toppings, 2 to 4 cups Turntable approx. 15 to 20

€.g. onion soup

Combined grill and microwave

Notes
The combined operation is particularly suitable for cooking
bakes and gratins.

Always place the dish on the turntable and do not cover the
food.

Use a high-sided dish for roasting. This keeps the cooking
compartment cleaner.

Use large flat ovenware for bakes and gratins. Food takes
longer to cook in narrow, deep containers and browns more
on top.

Check that your ovenware fits in the cooking compartment. It
must not be too large, as the turntable must still be able to
turn.

Always set the maximum cooking time. Check the food after
the shorter time specified.

Leave the meat to rest for another 5 to 10 minutes before
cutting it. This allows the meat juices to be distributed evenly
so that they do not run out when the meat is cut.

Bakes and gratins should be left to cook in the appliance for
a further 5 minutes after the appliance has been switched off.

Weight Accessories Microwave power Cookingtime Notes
setting in watts  in minutes

Joint of pork, approx.750 g  Turntable 360 W + [ 40-50 mins  Turn 1 to 2 times.
e.g. neck of pork
Meat loaf approx.750 g  Turntable 360 W + [ 25-35 mins  Maximum of 6 cm in height.
Chicken portions, small, approx. 800 g Ovenware on 360 W + [ 25-35 mins Place with the skin side up. Do
e.g. chicken thighs or wings the wire grill not turn.
Frozen marinated chicken approx. 800 g Ovenware on 360 W + [ 15-25 mins Do not turn.
wings the wire grill
Pasta bake approx.1000 g Turntable 360 W + [ 25-35 mins  Sprinkle with cheese. Maximum
(using pre-cooked ingredi- of 5 cm in height
ents)
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Weight Accessories Microwave power Cookingtime Notes

setting in watts  in minutes
Potato gratin approx.1000 g Turntable 360 W + [ 30-40 mins  Maximum of 4 cm in height
(using raw potatoes)
Fish, scalloped approx.400 g Turntable 360 W + [ 20-25 mins Defrost frozen fish before cook-

ing.
Quark bake approx.1000 g Turntable 360 W + [ 30-35 mins  Maximum of 5 cm in height
Vegetable kebab 4-5 pieces Wire rack 180 W + [ 15-20 mins  Use wooden skewers.
Fish kebabs 4-5 pieces Wire rack 180 W + [ 10-15 mins Use wooden skewers.
Bacon rashers approx. 8 rash- Wire rack 360 W+ [7] 10-15 mins
ers

Test dishes in accordance with EN 60705

The quality and correct operation of microwave appliances are
tested by testing institutes using these dishes.

In accordance with EN 60705, IEC 60705, DIN 44547 and
EN 60350 (2009)

Cooking and defrosting with microwave
Microwave cooking

Dish Microwave setting (watts) nd cooking time in minutes Notes

Custard, 565 g 180 watts, 25-30 mins + 90 watts, 20-25 mins Place the 20 x 17 cm Pyrex dish on the turntable.
Sponge 600 watts, 8-10 mins Place the @ 22 cm Pyrex dish on the turntable.
Meatloaf 600 watts, 20-25 mins Place the Pyrex dish on the turntable.

Microwave defrosting

Dish Microwave setting (watts) nd cooking time in minutes

Note

Meat 180 watts, 5-7 mins + 90 watts, 10-15 mins

Place the @ 22 cm Pyrex dish on the turntable.

Combined microwave cooking

Dish Microwave power setting in watts, cooking Note
time in minutes
Potato gratin ™) grill + 360 W, 35-40 mins Place a pyrex dish with a diameter of 22 cm on the turnta-
ble.
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	: Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme alanında bekletilen, yanıcı nesneler tutuşabilir. Yanıcı nesneleri kesinlikle pişirme alanında muhafaza etmeyiniz. Cihazdan duman geliyorsa kesinlikle kapısını açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fişini çekiniz vey...
	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz çok sıcak. Cihazın üstünü kesinlikle nesneleri koymak için kullanmayınız.

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz çok sıcak. Cihazın üzerindeki minimum mesafe hakkında Kurulum ve bağlantı bölümündeki bilgilere dikkat ediniz. Cihaz gömme bir mobilyanın içerisine kurulamaz.

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihazın usulüne uygun kullanılmaması tehlikelidir ve hasara neden olabilir. Besinlerin veya kıyafetlerin kurutulması, terliklerin, içerisinde çekirdek veya tahıl olan yastıklarının, süngerlerin, nemli temizlik bezlerini veya benzeri ...

	Yangın tehlikesi!
	■ Gıda maddeleri alev alabilir. Gıda maddelerini kesinlikle sıcak tutan ambalajlarda ısıtmayınız. Gıda maddelerini kesinlikle plastik, kağıt veya diğer yanıcı malzemelerden üretilmiş kaplarda gözetimsiz olarak ısıtmayınız. Kesin...

	Yangın tehlikesi!
	■ Yemeklik yağ tutuşabilir. Kesinlikle mikrodalga ile sadece yemeklik yağ ısıtmayınız.


	Patlama tehlikesi!
	İçinde sıvı veya diğer gıda maddeleri bulunan sıkıca kapatılmış kaplar patlayabilir. Sıvıları veya diğer gıda maddelerini kesinlikle sıkıca kapatılmış kaplarda ısıtmayınız.

	Ciddi sağlık sorunları tehlikesi!
	■ Temizliğin eksik yapılması durumunda cihazın yüzeyi zarar görebilir. Mikrodalga enerjisi dışarı çıkabilir. Cihazı düzenli olarak temizleyiniz ve gıda maddesi kalıntılarını derhal temizleyiniz. Pişirme alanını, kapı contasın...
	Ciddi sağlık sorunları tehlikesi!
	■ Hasarlı pişirme alanı kapısı veya kapı contası nedeniyle mikrodalga enerjisi dışarı çıkabilir. Pişirme alanı kapısı veya kapı contası hasarlı ise cihazı kesinlikle çalıştırmayınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Ciddi sağlık sorunları tehlikesi!
	■ Gövde kapağı olmayan cihazlarda mikrodalga enerjisi dışarı çıkar. Gövde kapağını kesinlikle çıkartmayınız. Bakım ve onarım işleri için müşteri hizmetlerini arayınız.


	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar ve hasarlı elektrik kablolarının değiştirilmesi, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fi...
	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Cihaza nem girmesi elektrik çarpmasına neden olabilir. Cihazı kesinlikle aşırı sıcaklığa ve neme maruz bırakmayınız. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Cihaz yüksek gerilimle çalışmaktadır. Gövdeyi kesinlikle çıkarmayınız.


	Yanma tehlikesi!
	■ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.
	Yanma tehlikesi!
	■ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...

	Yanma tehlikesi!
	■ Sert kabuklu veya derili gıda maddeleri ısıtma işlemi sırasında veya sonrasında patlayabilir. Kabuklu yumurta pişirmeyiniz veya katı pişirilmiş yumurtaları ısıtmayınız. Kabuklu deniz ürünlerini pişirmeyiniz. Bardakta pişecek y...

	Yanma tehlikesi!
	■ Bebek mamasında ısı eşit oranda dağılmaz. Bebek mamasını kesinlikle kapalı kap içerisinde ısıtmayınız. Kapağı veya emziği daima çıkarınız. Mamayı ısıttıktan sonra iyice karıştırınız veya çalkalayınız. Mamayı bebe...

	Yanma tehlikesi!
	■ Isıtılan yemekler etrafa ısı yayar. Kap ısınabilir. Kabı veya aksesuarı daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Hava geçirmeyecek şekilde paketlenmiş gıdalarda ambalaj patlayabilir. Ambalaj üzerindeki bilgileri daima dikkate alınız. Yemekleri daima bir mutfak eldiveni kullanarak pişirme alanından çıkarınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.


	Haşlanma tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!
	■ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.

	Haşlanma tehlikesi!
	■ Sıvıların ısıtılması esnasında kaynama noktasında gecikme oluşabilir. Yani, sıvılar kaynama sıcaklığına ulaşır ancak bu sırada standart buhar kabarcıkları yükselmez. Kabın sadece biraz sarsılması durumunda bile sıcak sı...


	Yaralanma tehlikesi!
	■ Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.
	Yaralanma tehlikesi!
	■ Uygun olmayan kaplar kırılabilir. Porselen ve seramik kapların kulplarının ve kapaklarının içinde çok küçük delikler olabilir. Bu deliklerin arkasında bir boşluk bölümü yer almaktadır. Boşluk bölümüne giren nem, kabın çatl...




	Hasar nedenleri
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	Aksesuar
	Döner tablayı şu şekilde ayarlayabilirsiniz:
	1. Çevirme halkasını a pişirme alanındaki oyuk üzerine yerleştiriniz.
	2. Döner tablayı b, pişirme alanının zemininde bulunan tahrik c üzerine oturtunuz.

	Bilgi
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	Bilgi
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	Pişirme alanının ısıtılması
	1. Kademe seçme düğmesini Izgara ( konumuna ayarlayınız.
	2. Zaman şalteri ile 10 dakika ayarlayınız.


	Mikrodalga
	Bilgi
	1. Kademe seçme düğmesini 800 W konumuna ayarlayınız.
	2. Zaman şalteri ile 2 dakika ayarlayınız.
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	Kap testi
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	Mikrodalga fırın kademeleri
	Mikrodalga fırının ayarlanması
	1. Kademe seçme düğmesini istediğiniz mikrodalga fırın kademesine ayarlayınız.
	2. Zaman şalteri ile süreyi ayarlayınız.
	Bilgi
	Bilgiler
	Sürenin değiştirilmesi
	Çalışmanın iptal edilmesi
	Izgara
	Şu şekilde ayarlanır
	1. Kademe seçme düğmesini , konumuna ayarlayınız.
	2. Zaman şalteri ile 15 dakika ayarlayınız.
	Süre doldu
	Düzeltme
	Çalışmanın durdurulması
	Ayarın silinmesi


	Mikrodalga fırın ve ızgara kombine
	Şu şekilde ayarlanır
	1. Kademe seçme düğmesini ,360 konumuna ayarlayınız
	2. Zaman şalteri ile süre giriniz.
	Bilgiler


	Bakım ve Temizlik
	: Kısa devre tehlikesi!
	: Yanma tehlikesi!
	: Elektrik çarpma tehlikesi!
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	Temizlik malzemeleri
	Dikkat!
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	Bilgiler
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	Bilgiler
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	Bilgiler
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	Bilgiler
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	: Important safety information
	Read these instructions carefully. Only then will you be able to operate your appliance safely and correctly. Retain the instruction manual for future use or for subsequent owners.
	Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transport.
	Only a licensed professional may connect appliances without plugs. Damage caused by incorrect connection is not covered under warranty.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	This appliance is intended for use up to a maximum height of 2000 metres above sea level.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsi...
	Children must not play with, on, or around the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.
	Risk of fire!
	■ Combustible items stored in the cooking compartment may catch fire. Never store combustible items in the cooking compartment. Never open the appliance door if there is smoke inside. Switch off the appliance and unplug it from the mains or switch ...
	Risk of fire!
	■ The appliance becomes very hot. Never use the top of the appliance as a work top or storage area.

	Risk of fire!
	■ The appliance becomes very hot. Pay attention to the information in the section Installation and connection regarding minimum clearances for the appliance. The appliance must not be installed in a fitted unit.

	Risk of fire!
	■ Using the appliance for anything other than its intended purpose is dangerous and may cause damage. The following is not permitted: drying out food or clothing, heating slippers, grain or cereal pillows, sponges, damp cleaning cloths or similar. ...

	Risk of fire!
	■ Food may catch fire. Never heat food in heat-retaining packages. Do not leave food heating unattended in containers made of plastic, paper or other combustible materials. Do not select a microwave power or time setting that is higher than necessa...

	Risk of fire!
	■ Cooking oil may catch fire. Never use the microwave to heat cooking oil on its own.


	Risk of explosion!
	Liquids and other food may explode when in containers that have been tightly sealed. Never heat liquids or other food in containers that have been tightly sealed.

	Risk of serious damage to health!
	■ The surface of the appliance may become damaged if it is not cleaned properly. Microwave energy may escape. Clean the appliance on a regular basis, and remove any food residue immediately. Always keep the cooking compartment, door seal, door and ...
	Risk of serious damage to health!
	■ Microwave energy may escape if the cooking compartment door or the door seal is damaged. Never use the appliance if the cooking compartment door or the door seal is damaged. Contact the after- sales service.

	Risk of serious damage to health!
	■ Microwave energy will escape from appliances that do not have any casing. Never remove the casing. For any maintenance or repair work, contact the after-sales service.


	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out and damaged power cables replaced by one of our trained after-sales technicians. If the appliance is defective, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker...
	Risk of electric shock and serious injury!
	■ The cable insulation on electrical appliances may melt when touching hot parts of the appliance. Never bring electrical appliance cables into contact with hot parts of the appliance.

	Risk of electric shock!
	■ Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners, which can result in an electric shock.

	Risk of electric shock!
	■ Penetrating moisture may cause electric shock. Never subject the appliance to intense heat or humidity. Only use this appliance indoors.

	Risk of electric shock!
	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Risk of electric shock!
	■ The appliance is a high-voltage appliance. Never remove the casing.


	Risk of serious burns!
	■ Accessories and ovenware become very hot. Always use oven gloves to remove accessories or ovenware from the cooking compartment.
	Risk of burns!
	■ Alcoholic vapours may catch fire in the hot cooking compartment. Never prepare food containing large quantities of drinks with a high alcohol content. Only use small quantities of drinks with a high alcohol content. Open the appliance door with care

	Risk of burns!
	■ Foods with peel or skin may burst or explode during, or even after, heating. Never cook eggs in their shells or reheat hard-boiled eggs. Never cook shellfish or crustaceans. Always prick the yolk when baking or poaching eggs. The skin of foods th...

	Risk of burns!
	■ Heat is not distributed evenly through baby food. Never heat baby food in closed containers. Always remove the lid or teat. Stir or shake well after the food has been heated. Check the temperature of the food before it is given to the child.

	Risk of burns!
	■ Heated food gives off heat. The ovenware may become hot. Always use oven gloves to remove ovenware or accessories from the cooking compartment.

	Risk of burns!
	■ Airtight packaging may burst when food is heated. Always observe the instructions on the packaging. Always use oven gloves to remove dishes from the cooking compartment.

	Risk of burns!
	■ The appliance becomes very hot. Never touch the interior surfaces of the cooking compartment or the heating elements. Always allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.


	Risk of scalding!
	■ When you open the appliance door, hot steam may escape. Open the appliance door with care. Keep children at a safe distance.
	Risk of scalding!
	■ Water in a hot cooking compartment may create hot steam. Never pour water into the hot cooking compartment.

	Risk of scalding!
	■ There is a possibility of delayed boiling when a liquid is heated. This means that the liquid reaches boiling temperature without the usual steam bubbles rising to the surface. Even if the container only vibrates a little, the hot liquid may sudd...


	Risk of injury!
	■ Scratched glass in the appliance door may develop into a crack. Do not use a glass scraper, sharp or abrasive cleaning aids or detergents.
	Risk of injury!
	■ Unsuitable ovenware may crack. Porcelain or ceramic ovenware can have small perforations in the handles or lids. These perforations conceal a cavity below. Any moisture that penetrates this cavity could cause the ovenware to crack. Only use micro...




	Causes of damage
	Caution!
	■ Heavily soiled seal
	■ Operating the microwave without food
	■ Microwave popcorn
	■ Creation of sparks
	■ Foil containers
	■ Cooling with the appliance door open
	■ Condensation in the cooking compartment

	Installation and connection
	The control panel
	Types of heating
	Microwaves
	Microwave power settings
	Grill (
	Combined grill and microwave



	Accessories
	How to fit the turntable:
	1. Place the turntable ring a in the recess in the cooking compartment.
	2. Let the turntable b slot in place in the drive c in the centre of the cooking compartment floor.

	Note
	Wire rack
	Note
	Before using the appliance for the first time
	Heating up the cooking compartment
	1. Set the power selector to ( grill.
	2. Use the time switch to set 10 minutes.


	The microwave
	Note
	1. Set the power selector to 800 W.
	2. Use the time switch to set 2 minutes.



	Notes regarding ovenware
	Suitable ovenware
	Unsuitable ovenware
	Caution!
	Ovenware test
	1. Heat the empty ovenware at maximum power for ½ to 1 minute.
	2. Check the temperature occasionally during that time.


	microwave power settings
	Setting the microwave
	1. Set the power selector to the required microwave power setting.
	2. Set a cooking time using the time switch.
	Note
	Notes
	Changing the cooking time
	Cancelling operation
	Grilling
	Setting procedure
	1. Set the power selector to , .
	2. Use the time switch to set 15 minutes.
	The cooking time has elapsed
	Correction
	Pausing operation
	Cancelling the setting


	Combined microwave and grill
	Setting procedure
	1. Set , 360 using the power selector
	2. Set the cooking time using the time switch.
	Notes


	Care and cleaning
	: Risk of short circuit!
	: Risk of burns!
	: Risk of electric shock!
	Do not use


	Cleaning agents
	Caution!
	Malfunction table
	: Risk of electric shock!
	Troubleshooting

	After-sales service
	E number and FD number


	Technical data
	Environmentally-friendly disposal
	Tested for you in our cooking studio
	Information regarding the tables


	Defrost
	Notes

	Defrosting, heating up or cooking frozen food
	Notes

	Heating food
	: Risk of scalding!
	Caution!
	Notes

	Cooking food
	Notes
	Microwave tips
	Condensation


	Tips for grilling
	Notes

	Combined grill and microwave
	Notes
	Test dishes in accordance with EN 60705
	Cooking and defrosting with microwave
	Microwave cooking
	Microwave defrosting
	Combined microwave cooking
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