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A\ Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones
de uso y montaje, asi como la tarjeta del
aparato para un uso posterior o para
posibles compradores en un futuro.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido dafos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado
exclusivamente para uso domeéstico. Utilizar
el aparato Unicamente para preparar
alimentos y bebidas. Debe vigilarse el
proceso de coccion. Si el proceso de
coccion es breve, debe vigilarse
ininterrumpidamente. El aparato solo debe
utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado
a una altura maxima de 2.000 metros
sobre el nivel del mar.

No usar cubiertas. Estas pueden provocar
accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

No usar protectores inadecuados de
seguridad para ninos o guardas. Estos
pueden causar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por nifios
a partir de 8 anos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O que carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafios que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los nifos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
NiN0S a menos que sean mayores de 8
afos y lo hagan bajo supervision.

I\/Iantener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de
conexion.



iPeligro de incendio!

El aceite caliente y la grasa se inflaman
con facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las
llamas con una tapa, una tapa extintora u
otro medio similar.

Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa
de coccion.

La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de quemaduras!

Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerquen.

La zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

Causas de los dafos
jAtencion!
Las bases rugosas de recipientes rayan la vitroceramica.

No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar
danos.

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica.

La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Las fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de
forma repentina por la presencia de liquido
entre la base del recipiente y la zona de
coccion. Mantener siempre secas la zona
de coccion y la base del recipiente.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafios.

El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccion.

No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la
zona de indicadores o el marco. Pueden provocar dafios.

Vista general
En la siguiente tabla le presentamos los dafios mas frecuentes:

Dafnos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.

Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Rayaduras Sal, azlcar y arena No utilizar la placa de coccién como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes Comprobar los recipientes.
rayan la vitroceramica

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Roce de los recipientes (p. ej. alumi- Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.
nio)

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
nido de azucar para vidrio.




Proteccion del medio ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato estda marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/19/UE
relativa a los aparatos eléctricos y electronicos
usados (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccién. En la pdgina 2 encontrara un resumen de
los modelos con informacién sobre medidas.

El panel de mando

Consejos para ahorrar energia

Utilizar siempre la tapa correspondiente a cada cazo.
Cuando se cocina sin tapa se necesitan cuatro veces mas
de energia. Utilizar una tapa de cristal para poder tener
visibilidad sin necesidad de levantarla.

Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafo de la zona de coccién. Un
diametro demasiado pequefio en relacién con la zona de
coccion puede producir un derroche de energia. Atencion:
los fabricantes de recipientes suelen indicar el diametro
superior del recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

Utilizar un recipiente pequefio para cantidades pequefias. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

Al cocer utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

Volver a situarse en una posicién de coccion inferior.

Utilizar el calor residual de la placa de coccion. Cuando se
utilice la placa para tiempos de coccidén prolongados, apagar
la zona de coccién 5-10 minutos antes del final de la
coccion.

Indicadores para
niveles de
Indicadores potencia Indicadores para
para sistema de posicion
reloj | Menu indicador para sensores de coccion (-5
temporizador | niveles de potencia para asar calor residual H/h
r [ I
12100 ] ) mn_low med  max § I I
U] [} (] mn  low  med max | (] (]
O) ® 7 Qg o ¢ 0 + 3 S © S
S | =
Superficie de mando para Zona de Superficie de mando para
@ interruptor principal programacion o 8 zona de coccidén
®) proteccidn para limpieza para programar la posicion  © zona de coccion
® reloj temporizador de coccion ) doble
P programacion automatica para programar el reloj S sensor de asado
oo zona de asado temporizador

Superficies de mando
Al pulsar un simbolo se activa la funcién correspondiente.

Notas
Los ajustes no se modifican cuando se pulsan varios
mandos simultaneamente. Esto permite limpiar la zona de
programacion en caso de que se derramen alimentos.

Mantener las superficies de mando siempre secas. La
humedad puede afectar al funcionamiento.



Las zonas de coccion

Zona de coccion

Encender y apagar

O Zona de coccion simple

© Zona de coccién doble

Pulsar el simbolo ©

o> Zona de asado

Pulsar el simbolo o>

Activacion de la zona de coccidn: se ilumina el indicador correspondiente.

Encendido de la zona de coccidn: se selecciona automaticamente el Ultimo tamafo ajustado

Indicador del calor residual

La placa de coccidn presenta un indicador de calor residual de
dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una H significa que la zona de
coccion todavia esta caliente. Puede mantener caliente un

Programar la placa de coccion

En este capitulo se ofrece informacion sobre cémo programar
las zonas de coccion. En la tabla se especifican las posiciones
y los tiempos de coccidn para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccidn se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo (. Suena una sefial. El indicador
situado sobre el interruptor principal se ilumina. La placa de
coccion esta lista para su funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que el indicador situado
sobre el interruptor principal se apague. Todas las zonas de
coccion estan apagadas. El indicador del calor residual
continuara iluminado hasta que las zonas de coccidn se
enfrien suficientemente.

Nota: La placa de coccion se desconecta de automaticamente
cuando todas las zonas de coccidén permanecen mas de 20
segundos desconectadas.

Programar la zona de coccion

La posicidon de coccion deseada se ajusta desde la zona de
programacion.

Posicion de coccidn 1 = potencia mas baja
Posicién de coccién 9 = potencia mas alta

Cada posiciéon de coccidn tiene una posicion intermedia. Esta
marcada con un punto.

plato pequefo o derretir la cobertura de chocolate. Cuando la
zona de coccion se enfria, el indicador cambia a h. El
indicador se apaga cuando la zona de coccion se ha enfriado
lo suficiente.

Ajustar la posicion de coccion
La placa de cocciéon debe estar encendida.

1.Pulsar el simbolo 8 para seleccionar la zona de coccidn

En el indicador de la posicidn de coccidn se muestra Lf y el
simbolo » para seleccionar la correspondiente zona de
coccion.

2.Ir pasando las opciones de la zona de programacion hasta
que en el indicador se muestre la posicion de coccion
deseada.
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Modificar la posicion de coccion:

Seleccionar la zona de coccion y programar el nivel de coccion
lenta deseado en la zona de programacion.

Apagar la zona de coccion:

Seleccionar la zona de coccidn y ajustar el nivel 0 en la zona
de programacion.

Notas
Una vez seleccionada la zona de coccion se muestra el
simbolo ». A continuacién, se puede proceder con el ajuste.

La zona de coccidn se regula mediante la conexion y
desconexion de la resistencia. La resistencia se puede
conectar y desconectar incluso al nivel de potencia maxima.



Tabla de coccion
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del tipo, peso
y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse

Remover de vez en cuando si se calientan platos espesos.
Utilizar la posicion de coccion 9 para el inicio de la coccion.

variaciones.
Nivel de coccion Duracién de coc-
lenta cion lenta en minu-
tos
Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate, mantequilla, miel 1-2 -
Gelatina 1-2 R
Calentar y conservar caliente
Cocido, p. ej. lentejas 1-2 -
Leche** 1.-2. -
Calentar salchichas en agua** 3-4 -
Descongelar y calentar
Espinacas congeladas 2.-3. 20-30 min
Gulasch congelado 2.-3. 10-15 min
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albdndigas, albondigas de patata 4.-5. 20-30 min
Pescado 4-5* 10-15 min
Salsas blancas, p. ej. bechamel 1-2 3-6 min
Salsas batidas, p. e]. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4 8-12 min
Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3 15-30 min
Arroz con leche 1.-2. 25-35 min
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min
Pastas 6-7* 6-10 min
Cocido, sopas 3.-4. 15-60 min
Verduras 2.-3. 10-20 min
Verdura, ultracongelada 3.-4. 10-20 min
Cocer en olla exprés 4-5 -
Estofar
Rollitos de carne 4-5 50-60 min
Estofado 4-5 60-100 min
Gulasch 2.-3. 50-60 min
Asar**
Escalope, normal o empanado 6-7 6-10 min
Escalope, congelado 6-7 8-12 min
Chuleta, normal o empanada 6-7 8-12 min
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min
Pechuga de ave (2 cm de grosor) 5-6 10-20 min
Pechuga de ave, congelada 5-6 10-30 min
Pescado vy filetes de pescado, normales 5-6 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados 6-7 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. e]. varitas pescado 6-7 8-12 min
Langostinos y gambas 7-8 4-10 min
Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min
Crepes 6-7 a fuego lento
Tortilla 3.-4. a fuego lento
Huevos fritos 5-6 3-6 min

* Coccidn lenta sin tapa
** Sin tapa



Nivel de coccion Duracion de coc-

lenta cion lenta en minu-
tos

Freir (freir 150-200 g por racion a fuego lento en 1-2 | de aceite**)

Productos congelados, p. ej. patatas fritas, nuggets de pollo 8-9 -
Croquetas 7-8 -
Albondigas 7-8 -
Carne, p. €j. piezas de pollo 6-7 -
Pescado, empanado o en masa de cerveza 5-6 -
Verduras, setas, empanadas 0 en masa de cerveza 5-6 -
Reposteria pequefa, p. €j. bufiuelos, fruta en masa de cerveza 4-5 -

* Coccidn lenta sin tapa
** Sin tapa

Sistema de sensores para asar

Cuando se activa la zona de coccidon con el sistema de
Sensores para asar, un sensor regulara la temperatura de la
sartén.

Las ventajas al asar

La zona de coccioén calienta sélo cuando es necesario. De este
modo se ahorra energia. El aceite y la grasa no se calientan en
exceso.

Notas
No calentar grasa sin estar pendiente.

Colocar la sartén en el centro de la zona de coccion.
Asegurarse de usar una sartén con el diametro adecuado.

No poner tapa a la sartén. En ese caso, el regulador no
funcionara. Para que el regulador funcione se puede usar
una tapa colador.

Usar sdélo grasa que sea adecuada para freir. Para la
mantequilla, la margarina, el aceite de oliva o la manteca de
cerdo, seleccionar el nivel de potencia min.

Niveles de potencia

Sartenes para el sistema de sensores para
asar

Sartenes del sistema como accesorios especiales

Puede adquirir una sartén apta para el asado con técnica de
sensores para asar en una tienda de electrodomeésticos o en
www.siemens-eshop.com: HZ390230

La disponibilidad asi como la posibilidad de realizar pedidos
online es distinta en funcién del pais.

Los niveles de potencia indicados mas adelante estan
adaptados a las sartenes del sistema.

Nota: El sistema de sensores para asar también puede
funcionar con las sartenes normales. Probar las sartenes
primero con un nivel de potencia bajo y modificarlo si fuera
necesario. La sartén puede sobrecalentarse a un nivel de
potencia elevado.

Nivel de Temperatura Apropiado para

potencia

max alta p. €., delicias de patatas, patatas salteadas vy filetes poco hechos

med media - alta p. ej., frituras finas como escalopes, productos empanados, carne guisada, verduras
low baja - media p. €j., frituras gruesas, como filetes rusos y salchichas, pescado

min baja p. €j., tortillas hechas con mantequilla, aceite de oliva o0 margarina

Programar el sistema de sensores para asar

Seleccionar el nivel de potencia adecuado de la tabla. Colocar
la sartén en la zona de coccion.

La placa de coccién debe estar encendida.
1.Pulsar el simbolo S. En el indicador se muestra 5. En el

menu de indicadores se muestran los niveles de potencia
posibles.
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2.En los 10 segundos siguientes, seleccionar el nivel de
potencia deseado en la zona de programacién. El sistema de
sensores para asar esta activado. La zona de coccion doble
grande se enciende automaticamente.
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El simbolo de temperatura permanece encendido hasta que se
alcanza la temperatura de asado. Entonces suena una sefal y
el simbolo de temperatura se apaga.



3.Echar aceite o manteca a la sartén y, a continuacion, afiadir Desactivar el sistema de sensores para asar
los alimentos.
Dar la vuelta a los alimentos como es habitual para evitar
gue se quemen.

Ajustar el nivel 0 en la zona de programacion.

Tabla de asado

La tabla muestra el nivel de potencia apropiado para cada Los niveles de potencia indicados estan adaptados a la sartén
plato. El tiempo de asado depende del tipo, peso, grosor y del sistema. Si se usa otro tipo de sartén, el nivel de potencia
calidad de los alimentos. variara.
Nivel de Tiempo de asado total desde
potencia la sefial acustica
Carne Escalope, normal o empanado med 6-10 min
Solomillo med 6-10 min
Chuletas low 10-17 min
Cordon bleu low 15-20 min
Bistec poco hecho (3 cm de grosor) max 6-8 min
Bistec medio hecho o muy hecho (3 cm de grosor) med 8-12 min
Pechuga de ave (2 cm de grosor) low 10-20 min
Salchichas cocidas o crudas low 8-20 min
Hamburguesas/filetes rusos low 6-30 min
Pastel de carne min 6-9 min
Escalope, Gyros med 7-12 min
Carne picada med 6-10 min
Tocino veteado min 5-8 min
Pescado Pescado al horno low 10-20 min
Filete de pescado al natural o empanado low/med 10-20 min
Gambas, langostinos med 4-8 min
Platos elabora- Crepes med asar/freir progresivamente
dos con huevo Tortillas min asar/freir progresivamente
Huevos fritos min/med 2-6 min
Huevos revueltos min 2-4 min
Kaiserschmarrn (revuelto dulce de huevo) low 10-15 min
Torrijas/tostadas francesas low asar/freir progresivamente
Patatas Salteado de patatas hervidas sin pelar max 6-12 min
Salteado de patatas sin hervir* low 15-25 min
Delicias de patata max asar/freir progresivamente
Patatas glaseadas med 10-15 min
Verduras Ajo/cebolla min 2-10 min
Calabacin, berenjena low 4-12 min
Pimiento, esparragos verdes low 4-15 min
Champifiones med 10-15 min
Verduras glaseadas med 6-10 min
Productos con-  Filetes med 15-20 min
gelados Cordon bleu low 10-30 min
Pechuga de ave min 10-30 min
Gyros, kebab med 10-15 min
Filete de pescado al natural o empanado low 10-20 min
Varitas de pescado med 8-12 min
Patatas fritas med/max 4-6 min
Frituras/verduras a la sartén min 8-15 min
Rollitos de primavera low 10-30 min
Camembert / queso low 10-15 min

* Poner en la sartén fria



Nivel de Tiempo de asado total desde

potencia la senal acustica
Otros Camembert / queso low 7-10 min
Platos preparados a los que se les debe afiadir agua, p. €j. min 4-6 min
pasta a la sartén low 6-10 min
Picatostes min 3-7 min

Tostar almendras / frutos secos / pifiones*

* Poner en la sartén fria

Programas de asado

Utilizar los programas de asado Unicamente con las sartenes
del sistema.

Con los programas de asado se pueden preparar los platos
siguientes:

Programa de Plato

asado

P1 Filetes

p2 Pechuga de ave, cordon bleu

P3 Bistec poco hecho (sangrante)
P4 Bistec medio hecho o muy hecho
P5 Pescado

P6 Frituras/verduras a la sartén congeladas
pP7 Horno - patatas fritas, congeladas
P8 Crepes

P9 Tortillas, huevos

Configurar el programa de asado
Seleccionar la zona de coccion.

1.Pulsar el simbolo F. En el indicador de las posiciones de
coccién se muestra . En el indicador del programa se
muestra F.

2.En los 10 segundos siguientes, seleccionar el programa de
asado deseado en la zona de programacion.

El programa de asado esta activado.

Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los nifios enciendan la placa de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para nihos

La placa de coccion debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo 8] durante aprox. 4 segundos. El
simbolo =—0 se muestra durante 10 segundos. La placa de
coccion esta bloqueada.

Desactivar: pulsar el simbolo 8] durante aprox. 4 segundos.
Se ha anulado el blogueo.

Seguro para nifios automatico

Con esta funcién, el seguro para nifos se activa siempre
automaticamente al apagar la placa de coccion.
Conectar y desconectar

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacion
relativa a la conexién del seguro para niflos automatico.

10

El simbolo de temperatura permanece encendido hasta que se
alcanza la temperatura de asado. Entonces suena una sefal y
el simbolo de temperatura se apaga.

Echar aceite o manteca a la sartén y, a continuacion, afadir los
alimentos. Dar la vuelta a los alimentos como es habitual para
evitar que se quemen.

Desactivar los programas de asado
Ajustar el nivel 0 en la zona de programacion.



Reloj temporizador

El reloj temporizador puede emplearse de 2 formas distintas:

Para apagar automaticamente la zona de coccidn.
Como reloj temporizador de cocina.

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracioén del ciclo de coccidn para la zona de
coccion deseada. La zona de coccién se apaga
automaticamente una vez finalizado el ciclo de coccioén.

Ajustar la duracion

1. Ajustar la posicion de coccion

2.Pulsar el simbolo (®. El indicador 1= de la zona de coccién
deseada se ilumina. En el indicador del reloj temporizador se
ilumina £/. Para seleccionar otra zona de coccidn, pulsar
repetidamente el simbolo(® hasta que se ilumine el indicador
[->| de la zona de coccidn deseada.

3. Pulsar el ajuste previo deseado en la zona de programacion.
El ajuste previo posible es de izquierda a derecha 1, 2, 3.....
hasta 10 minutos. En los siguientes 10 segundos ir pasando
las opciones de la zona de programacion hasta llegar a la

duracion deseada.

-1
0t
e 1
® @ ®© £ g o> 8 ollmmmmmmm+ 8 9 © S
2. 5,

La duracion finaliza. Si se ha programado una duracion del
tiempo de coccion para varias zonas de coccion, se puede
ajustar para que se visualicen todos los valores de tiempo.
Para ello, pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que se
ilumine el indicador 1= de la zona de coccidn deseada.

Programacion automatica

Si se pulsa en la zona de programacion el ajuste previo de 1 a
5, la duracion del ciclo de coccion se retrasa automaticamente
a un minuto.

Si se pulsa en la zona de programacion el ajuste previo de 6 a
10, la duracién del ciclo coccidén se adelanta automaticamente
a 99 minutos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion, la zona
de coccién se apaga. Se escucha una sefial y en el indicador
se muestra L durante 10 segundos. El indicador |2l se

ilumina. Pulsar el simbolo (®. Los indicadores se apagan y la
sefal acustica finaliza.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que se ilumine el
indicador deseado |I=I. Modificar la duracién del ciclo de
coccién o programarla a £ desde la zona de programacion.
Funcion de temporizador con la técnica de sensores para
asar

Cuando se asa con el sistema de sensores, el tiempo de
coccion programado empieza a transcurrir cuando se alcanza
la temperatura en la zona seleccionada.

Nota: Se puede programar una duracioén del ciclo de coccién
de hasta 99 minutos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracién del ciclo
de coccidn para todas las zonas de coccion. El tiempo
seleccionado empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidén se apaga automaticamente una
vez finalizado el ciclo de coccion.

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacion
relativa al reloj temporizador automatico.

Nota: Se puede modificar la duracion del tiempo de una zona
de coccién o desactivar el reloj temporizador automatico:
Pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que se ilumine el
indicador deseado |I=I. Modificar la duracion del ciclo de

coccién o programarla a £ desde la zona de programacion.

Reloj temporizador de cocina
El reloj temporizador de cocina permite programar un tiempo
de hasta 99 minutos. Es independiente del resto de ajustes.

Asi se ajusta

1.Pulsar repetidamente el simbolo (© hasta que el indicador £}
del reloj temporizador de cocina se ilumine. En el indicador
del reloj temporizador se ilumina L.

2. Programar el tiempo deseado en la zona de programacion.
El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefial. En el
indicador del reloj temporizador se ilumina L. El indicador £
del reloj temporizador de cocina se ilumina. El indicador se

apaga tras 10 segundos.

Corregir el tiempo

Pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que el indicador L)
del reloj temporizador de cocina se ilumine. Programar de
nuevo.

Limitacion de tiempo automatica

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando una zona
de coccion permanece durante un tiempo prolongado en
funcionamiento sin haberse modificado la programacion.

El calentamiento de la zona de coccion se interrumpe. En el
inq.icador de la zona de coccidn parpadean alternadamente ~
y 4.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de mando.
Se puede programar de nuevo.

La limitacidn de tiempo se activa en la correspondiente
posicidn de coccion programada (entre 1y 10 horas).
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Proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras que la placa de
coccion esta encendida se pueden modificar los ajustes.

A fin de evitar que esto suceda, la placa de coccidon dispone
de una funcidn de proteccion contra limpieza. Pulsar el simbolo
). Suena una sefal. El panel de mando queda bloqueado

Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

durante 30 segundos. De este modo se puede limpiar el panel
de mando sin riesgo de modificar los ajustes.

Nota: La funcién de proteccion contra limpieza no incluye el
interruptor principal. La placa de coccion se puede
desconectar en cualquier momento.

Indicador Funcién

ci Seguro para nifios automatico

i Desconect.*
{ Conect.

cc Tono de aviso

i Sefial de confirmacion y sefal de error desconectadas.

{ Solo sefial de error conectada.

Z Sefial de confirmacion y sefal de error conectadas.*

Reloj temporizador automatico

]

i Desconect.*

{-55 Duracién transcurrida la cual se apagan las zonas de coccién

m
)

{ 10 segundos.*
£ 30 segundos
7 1 minuto.

Duracion de la senal de finalizacion del reloj temporizador

Activacion de los circulos de calentamiento
i Desconect.

{ Conect.

2 Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccién.*

]
[Xn]

Tiempo de seleccion de la zona de coccion

1 llimitado: se puede programar siempre la zona de coccidn seleccionada por Ultima vez sin seleccionarla de

nuevo.*

{ Se puede programar la zona de coccidn seleccionada por Ultima vez durante los 10 segundos posteriores; trans-
currido este tiempo se debe seleccionar de nuevo antes de programarla.

2

Restauracion al ajuste basico

M
c

1 Desconect.
{ Conect.

* Ajuste basico

12



Modificar los ajustes basicos
La placa de coccidon debe estar desconectada.

1.Encender la placa de coccion.
2.En los 10 segundos siguientes, pulsar el simbolo (® durante

3.Pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que en la pantalla
izquierda aparezca el indicador deseado.

4.Programar el valor deseado en la zona de programacion.

4 segundos.
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En la pantalla izquierda se muestra ¢ {, y en la derecha .

Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias de este capitulo le guiaran en la
limpieza de su placa de coccion.

Encontrara productos adecuados para ello en el Servicio de
Asistencia Técnica o en nuestra tienda virtual.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el
embalaje.

No utilizar:

m Lavavajillas sin diluir
m Detergente para lavavajillas
m Productos abrasivos

m Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

m Esponjas que rayen
m Limpiadores de alta presién o maqguinas de limpieza a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.

5.Pulsar el simbolo (® durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccién con el
interruptor principal y programarla de nuevo.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccion deben
seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar Unicamente agua caliente con un poco de jabon.
m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
= No utilizar el rascador para vidrio.
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Solucionar averias

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse Servicio de Asistencia Técnica deben tenerse en cuenta las

de una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes de llamar el siguientes indicaciones.

Indicador Averia Medida

Ninguno El suministro de corriente eléctrica se Verificar el fusible del aparato. Comprobar mediante otros aparatos electréni-

ha interrumpido. cos si se trata de un corte en el suministro eléctrico.

£ parpa- La superficie de mando estd himeda o Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

dea tiene encima un objeto.

Er-+ Averia en el sistema electronico. Desconectar el aparato del fusible o del interruptor de proteccién en la caja

numero de fusibles y volver a conectarlo después de 30 segundos. Ponerse en con-
tacto con el Servicio de Asistencia Técnica en caso de que el indicador
vuelva a mostrarse.

FZ El sistema electronico se ha recalen-  Esperar hasta que el sistema electrénico se enfrie lo suficiente. A continua-

tado y ha apagado la zona de coccion cidn, pulsar una superficie de mando de la zona de coccion.

correspondiente.

Fy El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente. Pulsar cual-
lentado y ha desconectado todas las  quier superficie de mando.*
zonas de coccion.

F Sensor de asado defectuoso. Confirmar el mensaje de error pulsando cualquier superficie de mando. Se
puede cocinar sin el sistema de sensores. Ponerse en contacto con el Servi-
cio de Asistencia Técnica.

FE La zona de coccién ha estado dema- La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

siado tiempo en funcionamiento y se
ha apagado.

* No colocar ningun recipiente caliente sobre el panel de mando

Servicio de Asistencia Téechnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicién siempre que necesite la reparaciéon de su aparato.

Numero de producto (E) y nimero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el nimero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacion (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 11 88 21

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este modo
se garantiza que la reparacion sea realizada por personal
técnico especializado y debidamente instruido que, ademas,
dispone de los repuestos originales del fabricante para su
aparato doméstico.
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A Indicacoes de seguranca

Leia atentamente as presentes instrucdes.
Guarde as instrucdes de utilizacio e de
montagem bem como o cartao de
identificacdo do aparelho para futura
consulta ou para um proprietario posterior.

Examine o aparelho depois de o
desembalar. Se forem detectados danos de
transporte, nao ligue o aparelho.

Apenas os técnicos licenciados estao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia ndo cobre danos causados por
uma ligacao incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e doméstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicdes e
bebidas. O processo de cozedura tem de
ser vigiado. Um processo de cozedura
curto tem de ser vigiado ininterruptamente.
Utilize o aparelho apenas em espacos
fechados.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima
do nivel do mar, no maximo.

Nao utilize tampas para a placa de
cozinhar. Podem provocar acidentes, p. ex.,
devido ao sobreaquecimento, a inflamagao
ou ao rebentamento dos materiais.

Seguranca automatica para Criangas.......coccveevvveveveeeeesesresnenns 22
JLIET 117 oXo T 2= o [0 T 23
Desligar automaticamente uma zona de cozinhar.................... 23
Temporizador aUOMALICO ...cevveeerieeeeere e 23
Despertador de COZINNa.....ccccoveieeiiieneeeesese e 23
Limite de tempo automatico........c.cccvecrrrrmrrssrnsnssssrssce e 23
Proteccao contra anulagao acidental...........cccccuverinnieernennns 24
Regulacoes base.........cccumrrmmnssinsnnnssnne s 24
Alterar as regulages Dase......ccvireriirienie i 25
Limpeza € ManuUtENGaO0........cccururrrrerssasrssessss s s sssmssssessnn e 25
[V (g ToT=T = Ta a1 o= PR SR 25
FriSO da PlaCa....cvcceiecieiceiie et 25
Procedimento em caso de anomalia .......ccccevremrvernenrssersennns 26
Servico de Assisténcia TECNICA......c.cuverrersmsrerssnssnsnssansenas 26

Obtenha mais informacdes relativas a produtos, acessorios,
pecas sobresselentes e Assisténcia Técnica na Internet:
www.siemens-home.com e na loja Online:
www.siemens-eshop.com

Nao utilize dispositivos de protecio
inadequados ou grelhas de protecéo para
criancas. Podem provocar acidentes.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos,
se estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizagcdo segura
do aparelho e tiverem compreendido os
perigos decorrentes da sua utilizagao.

As criangas nao devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e
manutencao por parte do utilizador néao
devem ser efectuadas por criangas, a ndo
ser que tenham mais de 8 anos e estejam
sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligagao.

Perigo de incéndio!

O 6leo e a gordura quentes incendeiam-
se rapidamente. Nunca deixe 6leo ou
gordura quentes sem vigilancia. Nunca
apague fogo com agua. Desligue a zona
de cozinhar. Abafe as chamas com uma
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tampa, manta de amianto ou um objecto
equivalente.

As zonas de cozinhar ficam muito
quentes. Nunca coloque objectos
inflamaveis sobre a placa de cozinhar.
Nao guarde objectos sobre a placa de
cozinhar.

O aparelho atinge temperaturas altas. Ndo
guarde objectos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas directamente por baixo
da placa de cozinhar.

A placa de cozinhar desliga-se
automaticamente e nao é possivel utiliza-
la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se
inadvertidamente. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servigco de
assisténcia técnica.

Perigo de queimaduras!

As zonas de cozinhar e as suas
imediacOes, nomeadamente uma
estrutura da placa de cozinhar,
eventualmente existente, ficam muito
quentes. Nunca toque nas superficies

guentes. Mantenha as criangas afastadas.

A zona de cozinhar aquece, mas a
indicagdo n&o esta a funcionar. Desligue
o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte

Perigo de choque eléctrico!

As reparac¢des indevidas sao perigosas.
As reparacoes s6 podem ser efectuadas
por técnicos especializados do servico de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o servico de assisténcia técnica.

A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
Nao utilize aparelhos de limpeza a alta
pressao ou de limpeza a vapor.

Um aparelho avariado pode causar
choqgues eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da
tomada ou desligue o disjuntor no quadro
eléctrico. Contacte o Servico de
Assisténcia Técnica.

Se a vitroceramica estiver estalada ou
apresentar falhas pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor
no quadro eléctrico. Contacte o servigo de
assisténcia técnica.

Perigo de ferimentos!

Os recipientes de cozinhar podem saltar
repentinamente devido a liquidos entre a
base do recipiente e a zona de cozinhar.

O servico de assisténcia técnica.

Causas de danos
Atencao!

As bases asperas dos recipientes riscam a placa de

vitroceramica.

Evite ligar zonas de cozinhar com tachos vazios sobre as

mesmas, pois pode danifica-los.

I\/Iant_enha a zona de cozinhar e a base do
recipiente sempre secas.

A queda de objectos duros ou pontiagudos sobre a placa de
cozinhar pode provocar danos.

Se colocar folha de aluminio ou recipientes de plastico sobre
as zonas de cozinhar quentes, estes derretem e agarram-se
a placa. A utilizagdo de pelicula de protecgéo para fogdes
ndo é indicada para a sua placa de cozinhar.

Nao coloque frigideiras e tachos quentes sobre o painel de
comandos, a zona indicadora ou o friso da placa, pois pode

danifica-los.

Vista geral

Na tabela seguinte pode encontrar os danos que ocorrem com

maior frequéncia:

Danos Causa

Medida

Manchas Alimentos derramados

Remova imediatamente os alimentos derramados com um raspador para
vidros.

Produtos de limpeza inadequados

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica

Riscos Sal, agucar e areia

Nao utilize a placa de cozinhar como bancada ou superficie de trabalho

As bases asperas de tachos e frigi-
deiras riscam a vitroceramica.

Verifique a sua loica.

Descoloracdes Produtos de limpeza inadequados

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica

Friccdo das panelas (por ex., alumi-

Levante os tachos e as frigideiras ao desloca-los.

nio)
Lascas Acucar, alimentos com elevado teor Remova imediatamente os alimentos derramados com um raspador para
de agucar vidros.
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Proteccao do meio ambiente

Eliminacao ecoldgica
Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (waste

electrical and electronic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criagdo de um
sistema de recolha e valorizacdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados Membros da
Unido Europeia.

Dicas para poupar energia

Tape as panelas sempre com as respectivas tampas. Se
cozinhar sem tampa, consome quatro vezes mais energia.
Uma tampa de vidro permite ver o interior sem ter de
levantar a tampa.

Conhecer o aparelho

As instrucdes de servico referem-se a varias placas de
cozinhar. Na pdgina 2 podera encontrar uma lista de modelos
com medidas.

O painel de comandos

Use panelas e frigideiras com bases planas. O consumo de
energia aumenta se as bases nao forem planas.

O diémetro da base do tacho ou da frigideira deve
corresponder ao tamanho da zona de cozinhar. Um tacho
demasiado pequeno para a zona de cozinhar provoca
particularmente perdas de energia. Tenha em atencéo o
seguinte: os fabricantes de recipientes indicam normalmente
o diametro da parte superior do tacho, que na maioria dos
casos é superior ao diametro da base.

Para pequenas porgdes, utilize um tacho pequeno. Um tacho
grande pouco cheio necessita de muita energia.

Cozinhe com pouca agua. Assim poupa energia e e 0s
legumes mantém as vitaminas e os minerais.

Reduza atempadamente a temperatura para uma poténcia
de cozedura mais baixa.

Aproveite o calor residual da placa de cozinhar. No caso de
tempos de cozedura mais longos, desligue a zona de
cozinhar 5 a 10 minutos antes de terminar o tempo de
cozedura.

Indicacoes para

Indicacées do | Menu indicador para
temporizador Poténcias de fritura

Poténcias de
fritura

Sistema de
sensores de fritura
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P Automético de programas
oo Zona oval

Zonas de comandos

Sempre que tocar num simbolo, a respectiva funcéo é
activada.

Notas
As regulagdes ndo sofrem qualquer alteracéo se tocar

m— Oe

]

[

[

Zona de regulacao
Para regular a poténcia
de cozedura

Para regular

o temporizador

simultaneamente em varios campos. Assim, podera limpar

eventuais alimentos derramados na zona de regulacéo.

Mantenha as zonas de comandos sempre secas, pois a
humidade prejudica o seu funcionamento.

Zona de comando para
8 Zona de cozinhar
© Zona de cozinhar
de duplo circuito

S Sensor de fritura
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As zonas de cozinhar

Zona de cozinhar Ligar e desligar

(O Zona de cozinhar de circuito simples

© Zona de cozinhar de duplo circuito Toque no simbolo ©

oD Zona oval Toque no simbolo oD

Activar a zona de cozinhar: a indicagao correspondente acende-se.

Ligar a zona de cozinhar: o tamanho regulado pela Ultima vez é seleccionado automaticamente

Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar disp6e de uma indicacéo de calor residual
com dois niveis para cada zona de cozinhar. .

Se surgir um H na indicagdo, a zona de cozinhar ainda esta
qguente. Pode, por ex., manter quente uma pequena refeicdo ou

Regular a placa de cozinhar

Neste capitulo ira aprender a regular as zonas de cozinhar. Da
tabela constam as poténcias de cozedura e os tempos de
cozedura para diversos pratos.

Ligar e desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar ¢é ligada e desligada no interruptor
principal.

Ligar: toque no simbolo (D. Ouve-se um sinal sonoro. A
indicacdo por cima do interruptor principal acende-se. A placa
de cozinhar esta pronta a entrar em funcionamento.

Desligar: toque no simbolo D, até que a indicagéo sobre o
interruptor principal se apague. Todas as zonas de cozinhar
estdo desligadas. A indicacao de calor residual continua acesa
até as zonas de cozinhar estarem suficientemente arrefecidas.

Nota: A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se
todas as zonas de cozinhar estiverem desligadas durante mais
de 20 segundos.

Regular uma zona de cozinhar

Regule a poténcia de cozedura desejada na zona de
regulacéo.

Poténcia de cozedura 1 = poténcia minima
Poténcia de cozedura 9 = poténcia maxima

Cada poténcia de cozedura tem um nivel intermédio. Este esta
assinalado com um ponto.
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derreter uma cobertura. Se a zona de cozinhar continuar a
arrefecer, a indicacdo muda para h. A indicacdo apaga-se,
quando a zona de cozinhar ja estiver suficientemente
arrefecida.

Regular a poténcia de cozedura
A placa de cozinhar tem de estar ligada.

1.Togue no simbolo & para seleccionar a zona de cozinhar.

Na indicacdo de poténcia de cozedura acende-se i e o
simbolo» para a seleccao das zonas de cozinhar.
2.Passe com o dedo sobre a zona de regulacéo até a poténcia

de cozedura desejada aparecer na indicagao de poténcia de
cozedura.
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Alterar a poténcia de cozedura:

Seleccione a zona de cozinhar e regule a poténcia de
continuacdo de cozedura desejada na zona de regulacéo.

Desligar a zona de cozinhar:

Seleccione a zona de cozinhar e regule-a para 0 na zona de
regulacéo.
Notas
Se a zona de cozinhar estiver seleccionada, acende-se o
simbolo ». Pode proceder a regulacdo de imediato.

A zona de cozinhar efectua a regulagéo ligando e desligando
0 aquecimento. Mesmo na poténcia maxima, o aguecimento
pode ligar e desligar-se.



Tabela para cozinhar
A tabela que se segue contém alguns exemplos.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do tipo, do
peso e da qualidade dos alimentos, pelo que sdo possiveis
divergéncias.

Ao aquecer alimentos espessos, mexe-0s regularmente.

Para o inicio forte de cozedura utilize a poténcia de cozedura
9.

Poténcia de conti-
nuacao de coze-

Duracao da conti-
nuacao de cozedura

dura em minutos
Derreter
Chocolate, coberturas, manteiga, mel 1-2 -
Gelatina 1-2 R
Aquecer e manter quente
Guisado (p. ex., guisado de lentilhas) 1-2 -
Leite™™ 1.-2. -
Aquecer salsichas em agua** 3-4 -
Descongelar e aquecer
Espinafres ultracongelados 2.-3. 20-30 min.
Carne de vaca estufada ultracongelada 2.-3. 10-15 min.
Cozer em lume brando, abaixo do ponto de ebuligdo
Bolinhas, bolinhos de batata 4.-5. 20-30 min.
Peixe 4-5* 10-15 min.
Molhos brancos, p. ex., molho béchamel 1-2 3-6 min.
Molhos batidos, p. ex., molho bernaise, molho holandés 3-4 8-12 min.
Cozer, cozinhar a vapor, estufar
Arroz (com o dobro da quantidade de agua) 2-3 15-30 min.
Arroz doce 1.-2. 25-35 min.
Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30 min.
Batatas cozidas 4-5 15-25 min.
Massas alimenticias, massa 6-7* 6-10 min.
Guisado, sopas 3.-4. 15-60 min.
Legumes 2.-3. 10-20 min.
Legumes, ultracongelados 3.-4. 10-20 min.
Cozinhar na panela de pressao 4-5 -
Estufar
Rolinhos de carne 4-5 50-60 min.
Carne para estufar 4-5 60-100 min.
Carne de vaca estufada 2.-3. 50-60 min
Assar**
Escalope, simples ou panado 6-7 6-10 min.
Escalope, ultracongelado 6-7 8-12 min.
Costeleta, simples ou panada 6-7 8-12 min.
Bife (3 cm de espessura) 7-8 8-12 min.
Peito de aves (2 cm de espessura) 5-6 10-20 min
Peito de aves, ultracongelado 5-6 10-30 min.
Peixe e filete de peixe simples 5-6 8-20 min.
Peixe e filete de peixe panado 6-7 8-20 min.
Peixe e filete de peixe, panado e ultracongelado, p. ex., barrinhas de peixe 6-7 8-12 min.
Gambas e camardes 7-8 4-10 min.
Refeicdes de tabuleiro ultracongeladas 6-7 6-10 min
Panguecas 6-7 continua
Omoleta 3.-4. continua
Ovos estrelados 5-6 3-6 min.

* Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa
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Poténcia de conti-
nuacao de coze-

Duracao da conti-
nuacao de cozedura

dura em minutos

Fritar (fritar continuamente 150-200g por dose, em 1-2 | de dleo**)

Produtos ultracongelados, p. ex., batatas fritas, panadinhos de frango 8-9 -
Croquetes 7-8 -
Alméndegas 7-8 -
Carne, p. ex., frango em pedacos 6-7 -
Peixe panado ou em massa de cerveja 5-6 -
Legumes, cogumelos panados ou em massa de cerveja 5-6 -
Bolos pequenos, p. ex., bolas de Berlim, fruta em massa de cerveja 4-5 -

* Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa

Sistema de sensores de fritura

Quando liga o sistema de sensores de fritura de uma zona de
cozinhar, um sensor regula a temperatura da frigideira.

As vantagens ao fritar
A zona de cozinhar aquece apenas quando necessario. Assim
poupa energia e 0 dleo ou a gordura ndo sobreaquecem.

Notas
Nunca aqueca gordura sem vigilancia.

Coloque a frigideira no centro da zona de cozinhar.
Certifiqgue-se de que a base da frigideira tem o diametro
adequado.

N&o tape a frigideira. Caso contrario, o sensor nao
funcionara. Pode, no entanto, utilizar uma rede anti-salpicos,
0 sensor ndo deixa de funcionar.

Utilize exclusivamente gordura adequada para fritar. Para
manteiga, margarina, azeite ou banha de porco, seleccione a
poténcia de fritura min.

As poténcias de fritura

Frigideira propria para o sistema de sensores
de fritura

Frigideira especial como acessério original

Também é possivel adquirir uma frigideira ideal para fritar com
o sistema de sensores de fritura numa loja de
electrodomésticos ou em www.siemens-eshop.com: HZ390230

A disponibilidade e a possibilidade de encomenda on-line
diferem de pais para pais.

As poténcias de fritura indicadas a seguir aplicam-se a
frigideira especial.

Nota: O sistema de sensores de fritura funciona também com
outras frigideiras. Comece por testar as frigideiras com
poténcias de fritura baixas e altere a poténcia, se necessario.
Poténcias de fritura mais elevadas podem fazer com que a
frigideira sobreaqueca.

Poténcia de Temperatura adequada para

fritura

max elevada por ex., bolos de batata, batatas salteadas e bifes (mal passados)

med. meédia - elevada por ex., pecas para fritar finas, tais como escalopes, produtos ultracongelados panados, carne
as tiras, legumes

low baixa - média por ex., pecgas para fritar espessas, tais como bolinhas de carne e salsichas, peixe

min baixa p. ex., omeletes, alimentos fritos com manteiga, azeite ou margarina

Regular o sistema de sensores de fritura

Seleccione na tabela a poténcia de fritura adequada. Coloque
a frigideira na zona de cozinhar.

A placa de cozinhar tem de estar ligada.

1.Toque no simbolo S . O A acende-se na indicacdo. O menu
de indicacdo apresenta as possiveis poténcias de fritura.
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2.Nos 10 segundos seguintes, seleccione a poténcia de fritura
desejada na zona de regulagéo. O sistema de sensores de
fritura esta activado. A grande zona de cozinhar de duplo
circuito liga-se automaticamente.

low S
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O simbolo de temperatura fica aceso até a poténcia de fritura
ser atingida. De seguida, ouve-se um sinal sonoro. O simbolo
de temperatura apaga-se.



3.Introduza na frigideira a gordura para fritar e, a seguir, 0s
alimentos.

Vire os alimentos, como de costume, para que nao fiquem
queimados.

Tabela de fritura

A tabela indica a poténcia de fritura adequada para cada prato.

O tempo de fritura pode depender do tipo, do peso, da
espessura e da qualidade dos alimentos.

Desligar o sistema de sensores de fritura
Regular para 0 na zona de regulacao.

As poténcias de fritura indicadas aplicam-se a frigideira
especial. Se utilizar outras frigideiras, as poténcias de fritura
poderao variar.

Poténcia de Tempo total de fritura apés o

fritura sinal sonoro
Carne Escalope, simples ou panado med. 6-10 min
Lombo med. 6-10 min
Costeleta low 10-17 min
Cordon bleu low 15-20 min
Bifes mal passados (3 cm de espessura) max 6-8 min
Bifes no ponto ou bem passados (3 cm de espessura) med. 8-12 min
Peito de aves (2 cm de espessura) low 10-20 min
Salsichas cruas ou cozidas low 8-20 min
Hamburgueres / alméndegas low 6-30 min
Leberkase (massa de carnes frias) min 6-9 min
Carne as tiras, "Gyros" med. 7-12 min
Carne picada med. 6-10 min
Toucinho min 5-8 min
Peixe Peixe frito low 10-20 min
Filetes de peixe simples ou panados low/med 10-20 min
Camarao, gambas med. 4-8 min
Pratos de ovos Panquecas med. fritura continua
Omeletes min fritura continua
Ovo estrelado min/med 2-6 min
Ovos mexidos min 2-4 min
"Kaiserschmarrn" (panquecas aos pedagos com passas e agu- low 10-15 min
car) low fritura continua
Rabanadas
Batatas Batatas fritas depois de cozidas com pele max 6-12 min
Batatas fritas a partir de batatas cruas* low 15-25 min
Bolinhos de batata max fritura continua
Batatas caramelizadas med. 10-15 min
Legumes Alho/ cebolas min 2-10 min
Courgettes, beringelas low 4-12 min
Pimentos, espargos verdes low 4-15 min
Cogumelos med. 10-15 min
Legumes caramelizados med. 6-10 min
Produtos ultra- Escalopes med. 15-20 min
congelados Cordon bleu low 10-30 min
Peito de aves min 10-30 min
"Gyros", "Kebab" med. 10-15 min
Filetes de peixe simples ou panados low 10-20 min
Douradinhos de peixe med. 8-12 min
Batatas fritas med/max 4-6 min
Pratos/legumes na frigideira min 8-15 min
Crepes primavera low 10-30 min
Camembert / queijo low 10-15 min

* Introduzir na frigideira fria
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Poténcia de Tempo total de fritura apoés o

fritura sinal sonoro
Outros Camembert / queijo low 7-10 min
Refeicdes prontas desidratadas com adicdo de agua, p. ex., min 4-6 min
massa preparada para fritar low 6-10 min
Cro(tons min 3.7 min

Tostar améndoas / nozes / pinhdes*

* Introduzir na frigideira fria

Programas de fritura

Utilize os programas de fritura exclusivamente com a frigideira
especial.

Os programas de fritura permitem-lhe preparar os seguintes
pratos:

Programa de fri- Prato

tar

P1 Escalopes

P2 Peito de aves, Cordon bleu

P3 Bife mal passado (em sangue)

P4 Bife médio ou bem passado

P5 Peixe

P6 Pratos / legumes na frigideira, congelados
pP7 Batatas fritas para o forno, ultracongeladas
P8 Panquecas

P9 Omeletes, ovos

Regular os programas de fritura

Seleccione a zona de cozinhar.

1.Toque no simbolo F. Na indicacdo da zona de cozinhar
acende-se i . Na indicacdo de programa acende-se =

2.Nos 10 segundos seguintes, seleccione o programa de
fritura desejado na area de regulacéo.

O programa de fritura esta activado.

O simbolo de temperatura fica aceso até a poténcia de fritura
ser atingida. De seguida, ouve-se um sinal sonoro. O simbolo
de temperatura apaga-se.

Introduza na frigideira a gordura para fritar e, a seguir, 0s
alimentos. Vire os alimentos, como de costume, para que nao
figuem queimados.

Desligar os programas de fritura
Regular para 0 na zona de regulacéo.

Fecho de seguranca para criancas

Com o fecho de segurancga para criangas pode evitar que
criancas liguem a placa de cozinhar.

Ligar e desligar o fecho de seguranca para
criancas
A placa de cozinhar tem de estar desligada.

Ligar: toque no simbolo 8] durante aprox. 4 segundos. O
simbolo =—0 acende-se durante 10 segundos. A placa de
cozinhar esta bloqueada.

Desligar: toque no simbolo 8 durante aprox. 4 segundos. O
blogueio esta desactivado.

Seguranca automatica para criancas

Com esta funcao, a segurancga para criangas € sempre
activada automaticamente quando a placa de cozinhar é
desligada.

Ligar e desligar

O procedimento para activagdo do fecho de seguranca
automatico para criancas é descrito no capitulo Regulagdes
base.
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Temporizador

O temporizador pode ser utilizado de dois modos diferentes:

Para desligar automaticamente uma zona de cozinhar.
Como despertador de cozinha.

Desligar automaticamente uma zona de
cozinhar

Introduza um tempo de duragao para a zona de cozinhar que
deseja utilizar. A zona de cozinhar desliga-se automaticamente
quando o tempo de durag&o chegar ao fim.

Regular o tempo de duracao

1.Regular a poténcia de cozedura

2.Toque no simbolo (. A indicacéo |-l da zona de cozinhar
pretendida acende-se. Na indicag&o do temporizador
acende-se {iii. Para seleccionar outra zona de cozinhar,
toque no simbolo (O as vezes necessdrias até a indicagéo
[->| da zona de cozinhar pretendida se acender.

3.Na zona de regulacéo, toque na pré-regulacéo desejada. A
pré-regulagéo possivel é da esquerda para a direita 1, 2, 3.....
até 10 minutos. Nos 10 segundos seguintes, passe com o
dedo as vezes necessarias sobre a area de regulacao até

atingir o tempo de duracao desejado.

) ® © ~ g oo 8 ollmmummi+ 8 § © S
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O tempo de duragdo comeca a decorrer. Se tiver regulado um
tempo de duracao para varias zonas de cozinhar, pode
visualizar cada um dos tempos de duragdo. Para isso, toque
no simbolo (® as vezes necessarias até a indicacéo 11 da
zona de cozinhar pretendida se acender.

Regulacao automatica

Se tocar durante mais tempo na pré-regulagdo 1 a 5, que se
encontra na zona de regulacdo, o tempo de duragéo recua
automaticamente para um minuto.

Se tocar durante mais tempo na pré-regulacdo 6 a 10, que se
encontra na zona de regulac&o, o tempo de duragdo avanga
automaticamente para 99 minutos.

Apos terminar o tempo

Depois de o tempo de duracédo chegar ao fim, a zona de
cozinhar desliga-se. Ouve-se um sinal sonoro e na indicagao
acende-se {ii durante 10 segundos. A indicacéo |-l acende-
se. Togue no simbolo (®. As indicacdes apagam-se e o sinal
sonoro deixa de se ouvir.

Limite de tempo automatico

Se uma zona de cozinhar estiver em funcionamento durante
muito tempo e a regulagao nao for alterada, € activado o limite
de tempo automatico.

O aguecimento da zona de cozinhar € interrompido. Na _
indicacdo da zona de cozinhar piscam alternadamente ~ e 5.

Se tocar numa zona de comandos qualquer, a indicagao
apaga-se. Pode efectuar a regulagdo de novo.

Corrigir ou anular o tempo de duracéao

Toque no simbolo (® as vezes necessérias até a indicacéo 1=
pretendida se acender. Na area_de regulagéo, altere o tempo
de duragéo ou coloque-o0 em {iLJ.

Funcao do temporizador no sistema de sensores de fritura

Se cozinhar com o sistema de sensores de fritura, o tempo de
duracéao regulado sé inicia a contagem decrescente quando
for atingida a temperatura para a amplitude seleccionada.

Nota: Pode regular um tempo de duragéo até 99 minutos.

Temporizador automatico

Esta funcéo permite-lhe predefinir um tempo de duracéo para
todas as zonas de cozinhar. Cada vez que ligar uma zona de
cozinhar, comec¢a a contagem decrescente do tempo de
duracéo predefinido. A zona de cozinhar desliga-se
automaticamente quando o tempo de duracao chegar ao fim.

No capitulo "Regulacdes base" podera obter informacdes
sobre como activar o temporizador automatico.

Nota: Pode alterar o tempo de duragdo para uma zona de
cozinhar ou desactivar o temporizador automatico para a zona
de cozinhar:

Toque no simbolo (® as vezes necessérias até a indicagao -
pretendida se acender. Na zona_de regulacio, altere o tempo
de duragéo ou coloque-o em 4.

Despertador de cozinha

O despertador de cozinha permite-lhe regular um tempo
maximo de 99 minutos. O despertador é independente de
todas as outras regulagdes.

Como regular

1.Toque varias vezes no simbolo (B, até a indicacdo L) do
despertador de cozinha acender. Na indicagcédo do
temporizador acende-se LiiJ.

2.Na zona de regulacao, regule o tempo desejado.

Passados alguns segundos, comeca a contagem decrescente
do tempo.

Apds terminar o tempo

Terminado o tempo, soa um sinal sonoro. Na indicagé&o do
temporizador acende-se LLJ. A indicacédo ) do despertador de
cozinha acende-se. A indicagao desliga-se apds 10 segundos.

Corrigir o tempo

Toque vdrias vezes no simbolo (B, até a indicacdo do
despertador de cozinha acender. Regule-o de novo.

O limite de tempo ¢é activado em funcéo da poténcia de
cozedura regulada (1 a 10 horas).
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Proteccao contra anulacao acidental

Se limpar o painel de comandos enquanto a placa de cozinhar
estiver ligada, as regulacdes podem alterar-se.

Para evitar que isso aconteca, a sua placa de cozinhar dispde
de uma funcéo de protec¢do de anulagcao acidental. Toque no
simbolo . Ouve-se um sinal sonoro. O painel de comandos

Regulacoes base

O seu aparelho dispde de varias regulacbes base. Estas
regulacées podem ser personalizadas.

fica bloqueado durante 30 segundos. Pode limpar o painel de
comandos sem alterar as regulagdes.

Nota: O interruptor principal esta excluido da proteccéo de
anulacao acidental. Assim pode, em qualquer momento,
desligar a placa de cozinhar.

Indicagdo  Funcéo
ci Seguranca automatica para criancas
I Desligada.*
{ Ligada.
cc Sinal sonoro
L Sinal de confirmacao e sinal de utilizagdo inadequada desactivados.
{ Apenas sinal de utilizacéo inadequada activado.
C Sinal de confirmacao e sinal de utilizagdo inadequada activados.*
c5 Temporizador automatico
i Desligado.*
-89 Tempo de duracdo apds o qual as zonas de cozinhar se desligam
ch Duracao do sinal de fim do temporizador
{ 10 segundos.*
£ 30 segundos
7 1 minuto.
c Activacao dos circuitos de aquecimento
! Desligada.
{ Ligada.
2 Ultima regulacéo antes de a zona de cozinhar ser desligada.*
c9 Tempo de seleccao da zona de cozinhar
1 llimitado: pode regular sempre a Ultima zona de cozinhar seleccionada, sem ter de seleccioné-la de novo.*
{ Pode regular a ultima zona de cozinhar seleccionada durante 10 segundos apds a selecgéo. Decorrido esse
tempo, tera de seleccionar de novo a zona de cozinhar antes da regulacgéo.
cl Reposicgao para a regulacao base
! Desligada.
{ Ligada.

* Regulag&o base
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Alterar as regulacoes base
A placa de cozinhar tem de estar desligada.

1.Ligue a placa de cozinhar.
2.Nos préximos 10 segundos, toque no simbolo (® durante 4

segundos.

_ | (]
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No visor da esquerda aparece ¢ {, no da direita aparece (7.

Limpeza e manutencao

As recomendacdes constantes deste capitulo indicam-lhe
como proceder a manutengdo da sua placa de cozinhar.

Podera adquirir produtos de limpeza e manutencédo adequados
através do Servigo de Assisténcia Técnica ou na nossa loja
electronica.

Vitroceramica

Limpe sempre a placa depois de cozinhar, de modo a evitar
que os restos de comida se agarrem a placa de cozinhar.

Aguarde que a placa arrefeca para a limpar.

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica.
Tenha em atencéo as indica¢des de limpeza que se encontram
na embalagem.

Nunca utilize:

m Detergente de loica manual, ndo diluido;
m Detergente para maquinas de lavar loiga;
m Detergentes abrasivos;

m Produtos de limpeza agressivos, tais como sprays limpa-
fornos ou tira-nddoas;

m Esponjas com face abrasiva;
m Aparelhos de limpeza a alta pressao ou com jacto de vapor.

E possivel remover a sujidade mais resistente com um
raspador para vidros, disponivel no comércio da especialidade.
Respeite as indicagdes do fabricante.

Pode igualmente adquirir um raspador para vidros adequado
através do servigco de assisténcia técnica ou na nossa loja on-
line.

3.Toque no simbolo (© as vezes necessarias até aparecer a
indicacdo desejada no visor esquerdo.

4.Regule o valor desejado na zona de regulagao.

|

N

"~
-

-

[)

I J
O @ © ~ g o> & ollmumimmmm-+ 8

a
—

-

e0 I_ =

© S

5.Toque no simbolo (® durante 4 segundos.
A regulacéo esta activada.

Desligar

Para sair da regulagéo base, desligue a placa de cozinhar com
o interruptor principal e regule novamente.

Friso da placa

Para evitar danos no friso da placa, respeite as seguintes
indicagoes:

m Utilize apenas solucbdes quentes a base de detergente.
m Lave bem 0s panos esponja novos antes da utilizacdo.
m N&o utilize produtos afiados ou abrasivos.

= Nao use o raspador.
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Procedimento em caso de anomalia

As anomalias sdo, muitas vezes, simples de resolver. Antes de
contactar o Servigo de Assisténcia Técnica, tenha em atengéo

as seguintes indicagodes.

Indicacdo Erro

Medida

Nenhuma Existe uma interrupgdo da corrente
eléctrica.

Verifique o disjuntor do aparelho no quadro eléctrico. Verifique noutros apa-
relhos electrénicos se existe um corte da corrente eléctrica.

£ pisca A zona de comandos esta humida ou
um objecto esta pousado sobre ela.

Seque a zona de comandos ou retire o objecto.

Er+ Avaria do sistema electronico. Desligue o aparelho no quadro eléctrico ou no interruptor de seguranca da

numero caixa de fusiveis e ligue-o novamente apds aprox. 30 segundos. Se a indica-
cao voltar a aparecer, chame o servico de assisténcia técnica.

e O sistema electronico sofreu um Aguarde que o sistema electrénico arrefega o suficiente. De seguida, toque

sobreaguecimento e desligou a res-
pectiva zona de cozinhar.

numa zona de comandos da zona de cozinhar.*

4y O sistema electronico sobreagueceu e Aguarde que o sistema electronico arrefeca o suficiente. De seguida, toque
desligou todas as zonas de cozinhar. numa zona de comandos qualquer.*
a1 Sensor de fritura avariado. Confirme a mensagem de erro tocando numa das zonas de comandos.
Pode cozinhar sem o sistema de sensores de fritura. Contacte o Servico de
Assisténcia Técnica.
FB A zona de cozinhar esteve demasiado Pode voltar a ligar a zona de cozinhar de imediato.
tempo em funcionamento e desligou-
se.

* Nao coloque recipientes quentes junto ao painel de comandos ou sobre 0 mesmo.

Servico de Assisténcia Técnica

Se 0 seu aparelho precisar de ser reparado, pode contar com

0 nosso Servigco de Assisténcia Técnica.
Numero E e nimero FD:

Sempre que entrar em contacto com os nossos Servigos de
Assisténcia Técnica, é favor indicar as referéncias E e FD do
aparelho. A placa de caracteristicas com os nimeros encontra-

se no cartdo de identificagdo do aparelho.

Tenha em atencdo que em caso de erro de operacao, a visita
do técnico do Servigo de Assisténcia Técnica também néo é

gratuita durante o periodo de garantia.

Os dados para contacto com todos 0s paises encontram-se no

indice dos Servicos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias

PT 214250720

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter a
certeza de que a reparacdo é executada por técnicos
especializados com a devida formagé&o e com as pecas de

reparacao originais para o seu aparelho.
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/A Giivenlik uyarilari

Bu kullanim kilavuzu dikkatlice okunmalidir.
Kullanim kilavuzu, montaj kilavuzu ve
cihazin belgeleri sonraki bir kullanim veya
sonraki kullanicilar icin muhafaza
edilmelidir.

Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapiilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarnn baglantisini yapabilir. Yanlis
baglanti nedeniyle hasar ortaya ¢ikmasi
durumunda cihaz garanti kapsami disinda
kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak igin tasarlanmistir. Cihazi
sadece yiyecek ve igcecek hazirlamak igin
kullaniniz. Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa
sureli bir pisirme islemi surekli olarak
izlenmelidir. Cihazi yalnizca kapali alanlarda
kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Gzere
tasarlanmistir.

Ocak kapagd! kullanmayiniz. Asiri 1sinma,
kivilcim olugsmasina veya malzemelerin
etrafa sacilmasi gibi kazalara neden olabilir.

EEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB icermez.

Otomatik COCUK eMNIYELi.....cccieiceiiieceeee e 34
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Temel ayarlarin degistirilmesi......occoveeerverneieeseeee e 36
Temizleme ve BaKim ... 37
(OF= 10 (1T = T o | TS 37
Pisirme bAIUMU CEIrCEVESI ..uiiiiiiiiriiii e 37
Anizanin giderilmesi .......ccocrvrmrnennsnn s 37
Musteri hizmetleri.......cccvverrcnncrr s 38

Urlin, aksesuar, yedek parcalar ve hizmetler hakkinda daha
fazla bilgi igin: www.siemens-home.com ve Online-Magaza:
www.siemens-eshop.com

Uygun olmayan koruma cihazlari veya
cocuk guvenlik bariyeri kullanmayiniz.
Bunlar kazalara sebep olabilir.

Bu cihaz 8 yasindan kictk gocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip Kisiler ve eksik tecrube veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
Kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya cikabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapllamaz; ancak 8 yasindan buyUk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kuguk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi!

Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gbzetimsiz sekilde birakilmamaldir. Atesi
asla su ile sondurmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile dlduruniz.

Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme
bolumunUn Uzerine asla yanici cisimler
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koymayiniz. Pisirme bdlimunun Uzerine
hicbir cisim koymayiniz.

Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya
sprey tupleri dogrudan pisirme bolimunin
altindaki cekmecelerde muhafaza
etmeyiniz.

Pisirme bolumu otomatik olarak devre disi
kalr ve kullanima kapal duruma gelir.
Daha sonra istenmeyen sekilde devreye
girme sdz konusu olabilir. Sigorta
kutusundaki sigortayl kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

Yanma tehlikesi!

Pisirme gozleri ve bunlarin ¢evresi,
Ozellikle mevcut olmasi halinde ocak
cercevesi, cok isinmaktadir. Sicak
bolgelere dokunulmamalidir. Cocuklar
uzak tutulmahdir.

Ocak 1sitiyor, ama gdsterge calismiyor.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar, sadece tarafimizdan

Hasar nedenleri

Dikkat!

PirizlU tencere ve tava tabanlari cam seramigini cizer.

Tencereleri ici bos durumda atese koymaktan kagininiz.
Hasar olusabilir.

Asla sicak tencere ve tavalarl kumanda bdlimunin, gdsterge
alaninin veya ¢ercevenin lzerine koymayiniz. Hasar olusabilir.

eqitilmis bir masteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapilmalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. MUsteri
hizmetlerini arayiniz.

iceri sizan su elekirik carpmasina neden
olabilir. YUksek basincli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

Arizal bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizah bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayl kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

Seramik camda bulunan acikliklar veya
kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmalidir.

Sert veya sivri cisimler pisirme bdlimdnin Uzerine distigu
takdirde hasar olusabilir.

Aliminyum folyo veya plastik kaplar, sicak ocaklarin tizerinde
erir. Koruyucu ocak folyosu bu pisirme bélimu icin uygun
degildir.

Genel bakis
Asagida yer alan tabloda en sik meydana gelen hasarlari
bulabilirsiniz:
Hasarlar Nedeni Onlem
Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.
Uygun olmayan temizlik malzemeleri Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz
Cizikler Tuz, seker ve kum Pisirme bdlimunU calisma tezgahi olarak kullanmayiniz, Uzerine esya

birakmayiniz

ParizlU tencere ve tava tabanlari cam Kabinizi kontrol edin.

seramigini gizer

Renk degisimleri Uygun olmayan temizlik malzemeleri Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz

Tencerenin asinmasi (6rn. alimin-
yum)

Tencereleri ve tavalar kaydirirken kaldirin.

Kabuklanma Seker, seker orani yliksek yemekler

Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.
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Cevre koruma

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, dmrinl doldurmus elektrikli ve elektronik
cihazlar ile ilgili Avrupa yénetmeligi 2012/19/EG’ye
(waste electrical and electronic equipment — WEEE)

—eTh sekilde isaretlenmistir.

Bu yonetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki uygulamalarin
cergevesini belirtmektedir.

Cihazi taniyiniz

Bu kullanma kilavuzu, farkh pisirme bélimleri igin gecerlidir.
Sayfa 2'de 6lc¢u bilgilerinin yer aldigi tip semasini bulacaksiniz.

Kumanda bolimi

Enerji tasarruf dnerileri

Tencereleri daima uygun bir kapak ile kapatiniz. Kapak
kullanilmadan yapilan pisirme islemlerinde doért kat daha fazla
enerji harcanir. Cam bir kapak sayesinde kapagi kaldirmadan
icini gorebilirsiniz.

Duz tabanl tencere ve tavalar kullaniniz. Diz olmayan
tabanlar enerji tiketimini artirir.

Tencere ve tava tabaninin ¢api, ocak boyuna uygun olmalidir.
Ocaga 0Ozellikle cok kiguk tencereler koymak enerji kaybina
neden olur. Dikkat ediniz: Tencere Ureticileri genellikle
tencerenin Ust capini belirtmektedir. Bu bolgede cap,
genellikle tencere tabanindan daha buyUktdr.

Az miktardaki yemekler icin kliglk tencere kullaniniz. Az dolu,
bUylk tencereler daha fazla eneri tiketir.

Yemekleri az su ile pisiriniz. Bu sayede enerji tasarrufu
saglanir. Bu sekilde, sebzelerdeki vitamin ve mineralleri
koruyabilirsiniz.

Dogru zamanda bir alt pisirme kademesine geginiz.

Pisirme bdéliminde kalan istyr kullaniniz. Uzun strede pisen
yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika énce ocagdi
kapatiniz.

Kumanda alanlarn

Bir sembole dokundugunuz zaman, ilgili fonksiyon devreye

sokulur.
Bilgiler

Gostergeler: .
Zamanlayici Sensorlu Gostergeler:
) icin:| Gdsterge meniisii: kizartma Pigirme ka'deme3| -5
Gostergeler | Kizartma kademeleri kademeleri Kalan isi H/hR
r [
21 Iu X mn  low  med max § X X
Lt L U min  low  med max | ! U
3 + © S

|

— O® |~
[ o]

||

Kumanda alanlari:
D Ana salter

(§) Temizlik korumasi
® Zamanlayici

F Program otomatigi
oo Kizartma bolimu

I

Ayarlama alani:
Pisirme kademesinin
ayarlanmasi igin
Zamanlayicinin
ayarlanmasi igin

Ayni anda birka¢ alana dokundugunuzda ayarlar dedismez.
Tasan yemekleri ayar alanindan kolayca temizleyebilirsiniz.

Kumanda alanlarini daima kuru tutunuz. Nem, Unitelerin

calismasini etkiler.

| |
Kumanda alanlan:
_ ® Ocak
© ki halkali ocak
S Kizartma sensorl
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Ocaklar

Ocak

Devreye alinmasi ve devreden cikariimasi

O Tek halkali ocak

© Iki halkali ocak

© semboline dokununuz

oo Kizartma bolimu

0D semboline dokununuz

Ocagin devreye sokulmasi: ilgili gésterge yanar.

Ocagin devreye sokulmasi: En son ayarlanan biyiklik otomatik olarak segilir

Kalan i1s1 gostergesi

Pisirme bdliminde her ocak icin iki kademeli kalan 1si
gostergesi bulunur.

Gostergede H goriniiyorsa, ocak hala sicak demektir. Bu
durumda 6rn. kiiglk bir yemegi sicak tutabilir veya kuvertir

Pisirme bolumunun ayarlanmasi

Bu bélimde, ocagi nasil ayarlayacaginizi 6greneceksiniz.
Tabloda ¢esitli yemekler icin pisirme kademelerini ve pisme
surelerini bulabilirsiniz.

Pisirme bolimiinlin aciimasi ve kapatilmasi
Ana salter ile pisirme bdlimuniu acip kapatabilirsiniz.

Devreye sokulmasi: Dsemboliine dokununuz. Sinyal sesi
duyulur. Ana salter Gzerindeki gésterge yanar. Pisirme bolumda
galismaya hazirdir.

Kapatiimasi: Msemboliine, ana salter lizerindeki gdsterge
sénene kadar dokununuz. Tim ocaklar kapatilir. Kalan isi
gOstergesi, ocaklar yeterince sojuyana kadar yanmaya devam
eder.

Bilgi: Tium ocaklar 20 saniyeden uzun bir siire kapall
kaldiginda pisirme bolimi otomatik olarak kapanir.

Ocagin ayarlanmasi

Ayar alaninda istediginiz pisirme kademesini ayarlayiniz.
Pisirme kademesi 1 = En dusuk glg

Pisirme kademesi 9 = En ylksek glg¢

Her pisirme kademesinin bir ara kademesi vardir. Bu ara
kademe bir nokta ile isaretlenmistir.
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eritebilirsiniz. Ocak biraz daha sogudugunda, gosterge
moduna geger. Ocak yeteri kadar sogudugunda ise gosterge
soéner.

Pisirme kademesinin ayarlanmasi
Pisirme bdlimu agik olmalidir.

1.0cagd secmek icin, sembole § dokununuz.
Pisirme kademesi géstergesinde {J ve ocak segimi igin »
semboll yanar.

2.istenilen pisirme kademesi, pisirme kademesi gdstergesinde
gbrinene kadar ayar alani tUzerinden belirir.
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Pisirme kademesinin degistiriimesi:

Ocagdi seciniz ve ayar alaninda dilediginiz pisirmeye devam
etme kademesine ayarlayiniz.

Ocagin kapatiimasi:

Ocagdi seciniz ve ayar alanini 0 konumuna getiriniz.

Bilgiler

Ocagin secgilmesi durumunda, » semboli yanar. Hemen yeni
ayar yapabilirsiniz.

Ocak ayari, 1sitmanin agilmasi ve kapanmasiyla dizenlenir.
En ylksek performansta dahi isitma agilabilir ve kapatilabilir.



Pisirme tablosu
Asagidaki tabloda birka¢ érnek bulacaksiniz.
Pisirme sdreleri ve pisirme kademeleri besinlerin tiriine,

agirhdina ve kalitesine baglidir. Bu nedenle, tablodaki degerler

gercek degerlerden farkl olabilir.

Ozl yemeklerin isitilmasi sirasinda bunlari diizenli olarak

Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u kullanin.

Pisirmeye devam

Dakika olarak

kademesi pigirme devami
sliresi

Eritme
Cikolata, kuvertir, tereyagd, bal 1-2 -
Jelatin 1-2 -
Isitma ve sicak tutma
Sebze yemegdi (6rnegin mercimek turldsa 1-2 -
Sut** 1.-2. -
Sosisleri suda isitiniz** 3-4 -
Buz ¢c6zme ve Isitma
Dondurulmus 1spanak 2.-3. 20-30 dak.
Dondurulmus gulas 2.-3. 10-15 dak.
Haslama, kisik ateste pisirme
Et koftesi, kofte 4.-5, 20-30 dak.
Balik 4-5* 10-15 dak.
Beyaz soslar, 6rnegin besamel sos 1-2 3-6 dak.
Cirpilmis soslar, drnegin Bernaise sosu, Hollondaise sosu 3-4 8-12 dak.
Pisirme, buharda pisirme, soteleme
Piring (iki kati su miktari ile) 2-3 15-30 dak.
Pirinc lapasi 1.-2. 25-35 dak.
Kabugu ile haglanmis patates 4-5 25-30 dak.
Soyulmus tuzlu haslanmis patates 4-5 15-25 dak.
Hamur isleri, makarna 6-7* 6-10 dak.
Sebze yemegi, corbalar 3.-4. 15-60 dak.
Sebze 2.-3. 10-20 dak.
Sebze, dondurulmus 3.-4. 10-20 dak.
DUdukli tencerede pisirme 4-5 -
Bugulama
Sarma 4-5 50-60 dak.
Bugulayip kizartma 4-5 60-100 dak.
Gulas 2.-3. 50-60 dak.
Kizartma**
Snitzel, sade veya panelenmis 6-7 6-10 dak.
Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12 dak.
Pirzola, sade veya panelenmis 6-7 8-12 dak.
Biftek (3 cm kalinlkta) 7-8 8-12 dak.
Tavuk gogdsi (2 cm kalinliginda) 5-6 10-20 dak.
Tavuk gédsu, dondurulmus 5-6 10-30 dak.
Balik ve balik filetosu, sade 5-6 8-20 dak.
Balik ve balik filetosu, panelenmis 6-7 8-20 dak.
Balik ve balik filetosu, panelenmis ve dondurulmus, érnegin paneli balik ¢cubuklari 6-7 8-12 dak.
Karides ve deniz tekesi 7-8 4-10 dak.
Tava yemegi, dondurulmus 6-7 6-10 dak.
Krep 6-7 Araliksiz
Omlet 3.-4. Araliksiz
Sahanda yumurta 5-6 3-6 dak.

* Kapagini kapatmadan pisirmeye devam ediniz
** Kapaksiz



Pisirmeye devam Dakika olarak

kademesi p!§irn?e devami
suresi

Fritozde kizartma (Her porsiyon igin 150-200g, araliksiz olarak 1-2 litre yag icinde

kizartiniz**) 8.9 _
Derin dondurulan Urdnler, 6rnegin patates kizartmasi, tavuk nugget 7.8 _
Kroket 7.8 B
Kéfte 6-7 -
Et, 6rnegin tavuk parcalari 5.6 }
Balik, panelenmis veya mayall hamurda 5.6 ~
Sebze, mantar, panelenmis veya mayall hamurda 4.5 _

Kiglk kurabiyeler, 6rnegin Krapfen/Berliner, mayall hamurda meyve

* Kapagini kapatmadan pisirmeye devam ediniz
** Kapaksiz

Kizartma sensorleri

EQer ocagi sensorll kizartma sistemi ile ¢alistirirsaniz tavanin
sicaklik senséri de ona goére dizenlenir.

Kizartmada avantajiniz
Ocak sadece, eger gerekli ise 1sitir. Bu sayede enerji tasarrufu
saglanir. Sivi ve katl yaglar fazla isitiimaz.
Bilgiler
Katl yagi asla gdzetimsiz isitmayiniz.

Tavay! ortalayarak ocagin Uzerine yerlestiriniz. Tava tabanin
ocak i¢in dogru capta olmasina dikkat ediniz.

Tavay kapakla kapatmayiniz. Bu durumda regilatér calismaz.

Sizgegli sigratma korumasi kullanirsaniz, regilatér galisir.

Kizartma icin sadece uygun kati yag kullaniniz. Tereyagi,
margarin, zeytin yagdl veya domuz eritme yagi i¢in kizartma
kademesi dak seciniz.

Kizartma kademeleri

Kizartma sensori icin tava

Ozel aksesuar olarak sistem tavasi

Sensorll kizartma sistemi ile kizartmaya optimal derecede
uygun olan tavayi yetkili saticidan veya
www.siemens-eshop.com'dan satin alabilirsiniz: HZ390230

Mevcut olma durumu ve Online siparis olanagi uluslararasi
dizeyde farkhlik gosterir.

Baglantida verilmis kizartma kademeleri, sistem tavasina gore
uyarlanmustir.

Bilgi: Sensorll kizartma mevcut olan tavalarla da galisir.
Tavalari ilk dnce dusuk kizartma kademesinde deneyiniz ve
eger gerekirse kizartma kademesini degistiriniz. Yiksek
kizartma kademesinde tava asiri isinabilir.

Kizartma Isi Sunun i¢in uygundur

kademesi

max yliksek Orn. rendelenmis patates kizartmasi, patates kizartmasi ve az pismis biftek

med orta - yuksek Orn. snitzel gibi ince pisirilecek yiyecekler, panelenmis derin dondurulmus Griinler, kusbasi,
sebze

low dusuk - orta Orn. kofte gibi kalin pisirilecek yiyecekler ve sosis, balik

min dustk Orn. zeytin yag, tereyadi veya margarinle kizartilmis omletler

Sensorliu kizartmanin ayarlanmasi

Tablodan uygun kizartma kademesini seginiz. Tavayl ocagin
Uzerine yerlestiriniz.

Pisirme bdlimu acik olmalidir.

1.S semboliine dokununuz. Gostergede H yanar. Gosterge
mendsinde uygun olan kizartma kademesi goérinur.
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2.Sonraki 10 saniye igerisinde ayar béliminde istenen
kizartma kademesini seginiz. Kizartma sensori aktif
durumdadir. BuyUk cift halkall ocak otomatik olarak acilmistir.
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Kizartma isisina ulasilana kadar, sicaklik semboll yanar. Daha
sonra bir sinyal sesi duyulur. Sicaklik semboll séner.



3.Kizartma yagini, ardindan yiyecegdi tavaya koyunuz.
Yanmamasi i¢in bildiginiz sekilde ceviriniz.

Kizartma tablolari

Tablo, hangi yemek i¢in hangi kizartma kademesinin uygun
oldugunu gdsterir. Kizartma siresi, gidanin tart, agirligi,
kalinlidi ve kalitesine gdre farklilik gosterebilir.

Kizartma sensériinii kapatiniz
Ayar alaninda 0'l seginiz.

Verilmis kizartma kademesi, sistem tavasina gére
ayarlanmalidir. Diger tavalarda kizartma kademeleri farkl
olabilir.

Kizartma Sinyal sesinden sonra toplam
kademesi kizartma siiresi
Et Snitzel, sade veya panelenmis med 6-10 dak.
Fileto med 6-10 dak.
Pirzola low 10-17 dak.
Cordon bleu low 15-20 dak.
Az pismis biftek (3 cm kalinhidinda) max 6-8 dak.
Orta veya ¢ok pismis biftek (3 cm kalinliginda) med 8-12 dak.
Tavuk gégsi (2 cm kalinliginda) low 10-20 dak.
Haslanmis veya ¢ig sosis low 8-20 dak.
Hamburger / Kofte low 6-30 dak.
Ciger payesi dak. 6-9 dak.
Kusbasi, Gyros med 7-12 dak.
Kiyma med 6-10 dak.
Domuz pastirmasi min 5-8 dak.
Balik Balik, kizartiimis low 10-20 dak.
Balik filetosu, dogal veya panelenmis low/med 10-20 dak.
Karides, deniz tekesi med 4-8 dak.
Yumurtal yemek- Krep med pisene kadar bekleyin
ler Omletler min pisene kadar bekleyin
Sahanda yumurta min/med 2-6 dak.
Cirpilmis yumurta min 2-4 dak.
Kaiserschmarrn (imparator yemegi) low 10-15 dak.
Yumurtali ekmek / French Toast low pisene kadar bekleyin
Patates Kabugu ile haglanmis patatesten patates kizartmalari max 6-12 dak.
Cig patatesten patates kizartmalari* low 15-25 dak.
Rendelenmis patates kizartmasi max pisene kadar bekleyin
Karamelli patates med 10-15 dak.
Sebze Sarimsak / Sodan min 2-10 dak.
Kabak, patlican low 4-12 dak.
Biber, yesil kuskonmaz low 4-15 dak.
Mantar med 10-15 dak.
Karamelli sebze med 6-10 dak.
Derin dondurul-  Snitzel med 15-20 dak.
mus drdnler Cordon bleu low 10-30 dak.
Tavuk gogsu dak. 10-30 dak.
Gyros, Kebap med 10-15 dak.
Balik filetosu, dogal veya panelenmis low 10-20 dak.
Paneli balik cubuklari med 8-12 dak.
Patates kizartmasi med/max 4-6 dak.
Kizartmalar / Sebze tava dak. 8-15 dak.
Gin boregi low 10-30 dak.
Kamembert krem peyniri / peynir low 10-15 dak.
Diger gidalar Kamembert krem peyniri / peynir low 7-10 dak.
Tavada makarna gibi su eklenen hazir kuru yemekler min 4-6 dak.
CroQtons low 6-10 dak.
Badem / fistik / cam fistigi kavurma* min 3-7 dak.

* Soguk tavaya koyunuz
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Kizartma programliari
Kizartma programini sadece sistem tavasi ile kullaniniz.

Kizartma programi ile asagidaki yemekleri hazirlayabilirsiniz:

Kizartma prog- Yemek

rami

P1 Snitzel

p2 Tavuk gbégst, Cordon bleu

P3 Az pismis biftek (kanlr)

P4 Orta veya ¢ok pismis biftek

P5 Balik

P6 Kizartmalar / Sebze tava, dondurulmus
pP7 Firin — patates kizartmasi, dondurulmus
P8 Krep

P9 Omletler, yumurta

Kizartma programinin ayarlanmasi
Ocagi seciniz.

1.Sembole F dokununuz. Pisirme kademesi gdstergesinde
yanar. Program gdstergesinde F yanar.

2. Sonraki 10 saniye igerisinde ayar boéliminde istenen
kizartma programini seginiz.

Kizartma programi acilir.

Cocuk emniyeti

Cocuklarin pisirme bolumuinid acmasini, cocuk emniyeti ile
Onleyebilirsiniz.
Cocuk emniyetinin acilmasi ve kapanmasi

Pisirme bdlimU kapali olmalidir.

Devreye sokma: 3] semboliine yakl. 4 saniye boyunca
dokununuz. =0 semboli 10 saniye boyunca yanar. Pisirme
bolima kilitli.

Saat

Saat 2 farkli ttirde kullanilabilir:

Bir ocak otomatik olarak kapanmalidir.
Mutfak alarmi olarak.

Bir ocagin otomatik olarak kapanmasi icin

istenen ocak icin bir siire giriniz. Bu siire doldugunda ocak
otomatik olarak kapanacaktir.

Siirenin ayarlanmasi

1. Pisirme kademesinin ayarlanmasi

2.(® semboliine dokununuz. stenen ocak |-l gdstergesi yanar.

Zamanlayici gdstergesinde (/i yanar. Segim icin dider ocak
® semboliine, istenen ocak gdstergesi 1=l yanana kadar

basil tutunuz.

3. Ayar alaninda istenilen én ayara dokununuz. Olasi 6n ayar
soldan saga 1, 2, 3..... 10 dakikaya kadardir. Istenen sireye
ulasmak icin 10 saniye icinde ayar alaninda gereken siklikta
kaydirma yapilmalidir.
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Kizartma isisina ulasilana kadar, sicaklik semboll yanar. Daha
sonra bir sinyal sesi duyulur. Sicaklik semboll séner.

Kizartma yagini, ardindan yiyecegi tavaya koyunuz. Yanmamasi
icin bildiginiz sekilde ¢eviriniz.

Kizartma programinin kapatiimasi

Ayar alaninda Q' seciniz.

Devre disi birakma: 8 semboliine yakl. 4 saniye boyunca
dokununuz. Kilit kaldirilir.

Otomatik cocuk emniyeti

Pisirme bolimunl kapatirsaniz, bu fonksiyon ile cocuk emniyeti
daima otomatik olarak aktif hale gecer.

Acilmasi ve kapanmasi

Temel Ayarlar béliminde, otomatik cocuk emniyetini nasil
ayarlayacag@inizi 6greneceksiniz.

=
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Siire basladl. Birden fazla ocak igin bir sire ayarladiysaniz, her
siirenin gdsterilmesini saglayabilirsiniz. Bunun icin ©
semboliine, istenen ocak gdstergesi =l parlak yanana kadar
gereken siklikta basiniz.

Otomatik ayar

On ayara, ayar alaninda 1'den 5'e kadar uzun siireli dokununuz,
siire otomatik olarak bir dakika geriye sayacaktir.

On ayara, ayar alaninda 6'dan 10'a kadar uzun sireli
dokununuz, stre otomatik olarak 99 dakika ileri sayacaktir.



Siire doldugunda

Sire bitiminden sonra ocak kapamr Bir sinyal sesi duyulur ve
gostergede 10 saniye boyunca [ yanar. Gésterge 1| parlak
yanar. (® semboliine dokununuz. Gostergeler séner ve sinyal

sesi kesilir.

Sirenin diizeltilmesi veya silinmesi

(© semboliine, istenen 1=l gdstergesi parlak yanana kadar
gereken siklikta basiniz. Ayarlama bdlgesinde slireyi degistiriniz
veya {ii degerine ayarlayiniz.

Kizartma sensoériinde zamanlayici fonksiyonu

Kizartma sensoérl ile kizartma yapmaniz durumunda, ayarlanan
slre ancak segili alan isisina ulasildigi zaman baslatilir.

Bilgi: 99 dakikaya kadar bir stire ayarlayabilirsiniz.

Otomatik zamanlayici

Bu fonksiyon ile bitln ocaklar icin bir sire secebilirsiniz.
Ocagdin her birinin agilmasindan sonra segilen siire islemeye

baslar. Bu slre doldugunda ocak otomatik olarak kapanacaktir.

Temel Ayarlar boliminde, otomatik zamanlayiciyr nasil
ayarlayacaginizi 6greneceksiniz.

Otomatik zaman sinirlamasi

Bir ocak uzun stre araliksiz olarak ve herhangi bir ayar
degisikligi yapilmadan calisirsa, otomatik siire sinirlamasi
fonksiyonu devreye girer.

Ocagm Isitma sistemi kapatilir. Ocak gostergesinde degdismeli
olarak £ ve & yanar.

Temizlik korumasi

Kumanda boélimuand temizlerken pisirme bélimu
acilabilecegdinden, ayarlari degistirebilirsiniz.

Bunu énlemek icin pisirme bdliminizde bir temizlik koruma
fonksiyonu vardir. ) semboliine dokununuz. Bir sinyal sesi
duyulur. Kumanda bélimu 30 saniye boyunca kilitlenir. Ayarlari
degistirmeden kumanda boliminU temizleyebilirsiniz.

Bilgi: Ana salter, temizlik koruma fonksiyonundan ayri
tutulmaktadir. Pisirme bolimuint her zaman kapatabilirsiniz.

Bilgi: Bir ocak icin slreyi degistirebilir veya ocak i¢in otomatik
zamanlayicryl kapatabilirsiniz:

(® semboliine, istenen 1= gdstergesi parlak yanana kadar
gereken siklikta basiniz. Ayarlama bdélgesinde slreyi degistiriniz
veya L0J degerine ayarlayiniz.

Mutfak alarmi
Mutfak alarmi ile 99 dakikaya kadar bir slre ayarlayabilirsiniz.
Tdm diger ayarlardan bagimsizdir.

Su sekilde ayarlanir:

1.(® semboliine, mutfak alarmi icin £ g8stergesi yanana kadar
gereken siklikta basiniz. Zamanlayici gdstergesinde £
yanar.

2. Ayar alaninda istenilen zamani giriniz.
Birka¢ saniye sonra slre gorlindr bigcimde azalir.

Siire doldugunda

Sire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulmaktadir. Zamanlayici
gdstergesinde oo yanar. Mutfak alarmi i¢in [) gdstergesi
parlak yanar. 10 saniye sonra gdsterge kapanir.

Zamanin diizeltilmesi

(® semboliine, mutfak alarmi icin L) géstergesi parlak yanana
kadar gereken siklikta basiniz. Tekrar ayarlayiniz.

Herhangi bir kumanda alanina dokundugunuzda, gosterge
sdner. Yeni ayar yapabilirsiniz.

Zaman sinirlama fonksiyonunun ne zaman devreye girecedi,
ayarlanmis olan pisirme kademesine (1 - 10 saat) baghdir.
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Temel ayarlar

Cihaziniz cesitli temel ayarlara sahiptir. Bu ayarlari kendi
aliskanliklariniza uygun hale getirebilirsiniz.

Gosterge Fonksiyon

ci Otomatik cocuk emniyeti
! Devre disi birakilmis.*
i Devreye sokulmus.

m
N

Sinyal sesi

£l Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali devre digi birakilmis.

{ Sadece hatall kullanim sinyali devreye sokulmus.

2 Onay sinyali ve hatall kullanim sinyali devreye sokulmus.*

Otomatik zamanlayici

~
Ty

£ Devre disi birakilmis.*

1-595 Gecmesinden sonra ocaklarin devre disi birakilacagi sire.

co Zamanlayici sonu sinyal stiresi
{ 10 saniye.*
£ 30 saniye
31 dakika.

~d

Isitma devrelerinin devreye sokulmasi
£ Devre disi birakilmis.
{ Devreye sokulmus.

Z Ocagin devre disi birakilmasindan énceki son ayar.*

)

Ocak secim siiresi

]

£ Sinirlanmamis: En son secilen ocadi her zaman yeniden secime gerek olmadan ayarlayabilirsiniz.*

{ En son secilen ocadi, secimden 10 saniye sonra ayarlayabilirsiniz, daha sonra ayar isleminden énce ocagi yeni-

den secmelisiniz.

cu Temel ayarlara geri doniilmesi
£ Devre disi birakilmis.
{ Devreye sokulmus.

* Temel ayar

Temel ayarlarin degistirilmesi
Pisirme bdlumU kapali olmalidir.

1. Pisirme béliminu aginiz.
2.Sonraki 10 saniye igerisinde (® semboliine 4 saniye boyunca

basil tutunuz.

-2
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Sol ekranda ¢ f, sag ekranda &J goriinir.

3.Sol ekranda istediginiz gosterge goriinene kadar gereken
siklikta ® semboliine dokununuz.

4. Ayar alaninda istenilen degeri giriniz.
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5.(® semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Ayar aktif durumdadir.

Kapatiimasi

Temel ayardan ¢ikmak igin pisirme bolimint ana salterden
kapatiniz ve tekrar ayarlayiniz.



Temizleme ve Bakim

Bu bélumdeki uyarilar pisirme bolimadndn bakimi igin yardimci
olur.

Uygun temizleme ve bakim araclarini Misteri Hizmetleri'nden
veya e-Magazamizdan temin edebilirsiniz.

Cam seramik

Pisirme bdliminu yemek pisirdikten sonra, gereken siklikta
temizleyiniz. Bu sayede yemek artiklari yanarak iyice
yapismayacakitir.

Yeterince soguduktan sonra ilk olarak pisirme béliminin
temizlik islemi yapilmalidir.

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz.
Ambalajdaki temizlik bilgilerini dikkate aliniz.

Asla sunlari kullanmayiniz:
inceltilmemig bulasik deterjani
Bulasik makinesi igin temizleyici

Arizanin giderilmesi

Olusan arizalarin gogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. Masteri hizmetlerini cagirmadan 6nce litfen
asagidaki uyarilar dikkate aliniz.

Asindirici maddeler

Firin spreyi veya leke soklcl gibi agresif temizleyiciler
Cizen singerler

Yiksek basincli temizleyici veya buhar piskirtme makinesi

Guglu kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
giderebilirsiniz. Ureticiye iliskin uyarilara dikkat ediniz.

Uygun bir cam kaziyiclyr misteri hizmetlerinden veya
e-Magazamizdan da temin edebilirsiniz.

Pisirme bolumu cercevesi

Pisirme bdlumu cercevesinde hasar olusumunu 6nlemek igin
|utfen asagidaki uyarilara uyunuz:

Sadece deterjanli su kullaniniz.

Kullanmadan énce yeni singerinizi iyice yikayiniz.
Keskin veya asindirici malzeme kullanmayiniz.
Cam kaziyici kullanmayiniz.

Gosterge Hata Onlem

Hicbiri Elektrik beslemesi kesildi. Cihazin sigortasini kontrol ediniz. Baska elektronik cihazlar yardimiyla bir
elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol ediniz.

£ yanip Kumanda alani nemlidir ya da tUzerinde Kumanda alanini kurulaymiz veya cismi kaldiriniz.

séner bir cisim bulunmaktadir.

E£r +sayl  Elektronik sorun. Cihazi bina sigortasindan veya sigorta kutusundaki koruyucu salterden kapa-
tiniz ve 30 saniye sonra tekrar aciniz. Hata mesaji tekrar gértintyorsa musteri
hizmetlerini arayiniz.

FZ Elektronik kisim asiri isindi ve ilgili Elektronik kisim yeterince soguyuncaya kadar bekleyiniz. Daha sonra ocagin

ocag! kapatti. kumanda alanina dokununuz.*

Fy Elektronik sistem fazla isindi ve tim Elektronik kisim yeterince soguyuncaya kadar bekleyiniz. Daha sonra her-

pisirme yerleri kapatildi. hangi bir kumanda alanina dokununuz.*

F Kizartma sensori bozuk. Kumanda alanina dokunarak hata mesajlarini devreden c¢ikarabilirsiniz . Sen-
sorll kizartma sistemini kullanmadan yemeginizi pisirebilirsiniz. Musteri hiz-
metlerini ¢agiriniz.

Fa Ocak ¢ok uzun bir sire calismistir ve Ocagdi hemen tekrar acgabilirsiniz.

kendi kendini kapatmistir.

* Kumanda bolimunin yanina veya Uzerine sicak tencere koymayiniz
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Musteri hizmetleri

Cihazinizin onariimasi gerekiyorsa, musteri hizmetleri daima
hizmetinizdedir.

E numarasi ve FD numarasi:

Musteri hizmetlerini gagirdiginiz zaman, cihazinizin E numarasini
ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer aldigi tip levhasini
cihaz kimligi Gzerinde bulabilirsiniz.

Yanlis kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti stresi dahilinde de Ucretsiz olmadigina dikkat
ediniz.

Kullanim émri :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir i¢i Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Béylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina sahip,
egitilmis servis teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin
olabilirsiniz.

Garanti Sartlan

= Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumda tiiketici, 6502
sayill Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden donme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

u Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini se¢mesi
durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parga bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yakumladdar.
TUketici Ucretsiz onarim hakkini dretici veya ithalat¢iya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

m Tlketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami siirenin asiimasi,
- Tamirinin mdmkun olmadiginin, yetkili servis istasyonu,
satici, Uretici veya ithalat¢i tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;
tiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini
saticindan talep edilir. Satici, tiiketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getiriilmemesi durumunda
saticl, Uretici ve ithalat¢i muteselsilen sorumludur.

m Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
digindadir.

m TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak g¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki Tliketici
Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.
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AaBog ouvdeon, dev exeTe Kaveva SIKalwpa
eyyunongc.

AUTI N OUOKeUN TTPooPICETaI HOVO VIO TNV
OIKIOKN XPron Kol TO OIKIGKO TTEPIBAAOV.
XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO YIG TNV
mopaokeun paynTwv Kol moTwv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNG TTPETEI va emTnpeiTal. Mia
ouvToun OIadIKAOIO TTOPAOKEUNG TTPETIEI VO
eMBAETIETAI XWPIC DIOKOT. XpNOIUOTIOIEITE TN
OUOKEUN JOVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUC.

Aum n OUOKeun rrpoop|C8Tou yICK xpnon uexp|
eval peyioto uyocg 2.000 peTpwy mMavw armmo
NV emdpaveia TNC OGANAOOAC.

Mn xpnoipotoleiTe KOAUppOTa TNG Baong
E0TIOV. TO KOAUPUOTO PTTopel vor 0dnynoouv
0€ QTUXNUOTA, TI.X. OO uTlepBEpuavOon,
avadAeén N Bpavon UAIK®V.

AUTOUOTN OODOAEIO TTAIOIWVY w.vvevvieveerereeeeeeeveeeese st seerssteeesseeeesreseessanens 47
XPOVOBIKOTITIG c.eeruernranessnssersnssnssssssssssesessassnsssssssssessasssssnssssssessnns 47
Mia e0Tion HOYEIPEUOTOG TIPETIEI VO OTIEVEQYOTTOINOET AUTOUOTG ....47
AUTOUOTOG XPOVOOIOKOTITIIC cuvuverrererrerreresseseesessesessessesessessesessensssessessasens

PoAOI ouvayeppoU KOUZIVOG.....ueev.n.....
AUTOHXTOG TTEPIOPIGHOG XPOVOU
MPOCTHGIOX CKOUTTHOMOTOG cuevuraessssessesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsns
BOGIKEG PUBHIOEIG .curiueernsscersssssssssssasssssmsss s sess s sssssassasssaas
AMOYN TV BOGIKWV PUOLHOEWV c.vvvieveveereeeeteceeeete e steseeesresesesaeeanens
KOOOXPIOHOG KO PPOVTION ....erurreermrersermrsrssnsmsssssssnssssssnssssssnsassaes
YOAOKEQOUIKI TTAGKO
[MAGIOIO TOU TTEQIOU HOYEIDEUOTOC v.viiverereeteeeresreieeresteeesesaeseesessessere s

APON BAABING e eueurereraemrmresessssssesssssssassssssmssssassasssssssassssssassssess
YTINPeoia TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEAGTMV ..cvuerrerrereneesessesersnns 51

MepaiTépw MANPODOPIES VIO TG TIPOTOVTA, TO EEAPTAUAT, TO
QVTOAMOKTIKA Kol TO 0€pRIC Ba Bpeite oto diadikTuo (Internet):
www.siemens-home.com kai oTo online-shop: www.siemens-
eshop.com

Mn xpnolpotoleite aKATAMNAEC OIOTAEEIC
TTPOOTAOIAC I GKOTAMNAG TIDOOTOATEUTIKO
mAeypoTa maidiwv. Mmopei va odnynoouv oe
OTUXNHOTO.

AUTI N OUOKEUN EMTPETETOI VO
xpnoipgomoinBei omd madId Avw TwV 8 eTWV
KOl OO ATOUO PE PEIWUEVEC PUOIKEC,
AIOONTNPIEC I TIVEUUOTIKEC IKOVOTNTEC N YE
QVETIOPKI EUTIEIRIO I YVWON, OTOV
EMTNEOUVTAI I €AV €XOUV AXBEI OXETIKEC
odnyviec yia TNV aohaAr xpnon TNG OUCKEUNC
amod Eval GTOWO TTOU €ival utleuBuvo yia TV
a0PAAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TTPOKUWOUV.

Ta maudicx dev emTEENETAI VO TTaiCOUV PE TN
ouokeun. O KaOapIoPOC KAl N cUVTENON oToO
TO XpNnoTtn dev EMTPETETOI VO
TTPAYUATOTTIOINBOUV OO TAIdIN, EKTOC EQV
eival 8 €TV Kal Gvw Kal EMTNPEOUVTAL.

Kpaotate Ta TaidIq TToU €ival KOTW TWV 8 ETwvV
HOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWDIO
ouvdeong.
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Kivéuvog nmupkayiig!

To KauTO AGdI KO ANITTOC TTaipVOUV Ypnyopa
dWTIO. MnVv adrveTe TTOTE XWPIC EMTNENON
TO KOUTO AGdI Ko Aimo¢. Mn o3ryveTe moTe TN
dWTIA pe vepO. ATTEVEQYOTIOINOTE TNV E0TIO
payelpepaToc. 2Bnvete TIc PAOyeC
TTPOOEKTIKA LE EVA KOTIOKI, PIG KOUBEPTO
TTUPOOREONC ) KATI TTAPOLOIO.

Ol eoTiec payeipeparog (eoTaivovTal eGP
TTOAU. MNV OKOUUTIOTE TTOTE EUPAEKTO
QVTIKEIPEVO TTAVW OTN Baon €oTiwv. Mnv
TOTOBETEITE AVTIKEIPEVA TTAVW OTN BAon
E0TIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal oAU, Mnv
AMmOONKeUETE EUPAEKTO QVTIKEIUEVD ] KOUTIO
OTIPEl OE OUPTAPIO aTeUdeiae KATW OO TN
Baon eoTiwv.

H B&on eoTIwV AmmevepyoTIoleiTal oo povn
TNC KOl O XEIPIOWOC TNC dev eival AoV
duvoTOC. ApyOTEPD UTTOPEI VO
evepyoroinBei abeAnTta. KaTtedoTe TNV
QOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KaAeoTe TNV UtiNPEOoIia TEXVIKNC
eutmnPETNONC TTEAOTWV.

Kiviuvog eykaupaTog!

Ol e0TiEC PHOYEIPEPOTOC KaI TO TIEPIBOANOV
TOUG, 1IDIITEQPO VOl TTAGOIO TOU TTEdiou
HOVEIPEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAOXE,
(eoTaiVOVTOI TTAPO TTOAU. MV OKOUUTIHOETE
TTOTE TIC KAUTEC emdavelec. KpaTaTe TO
TaudIG HOKPIG.

H eoTia payeipepoTog Beppaivel, oMG n
evdel&n de Aerroupyei. KateBaote TNV
aodOAEIa 0TO KIBWTIO TWV AOPOASIWV.
KoAEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNG
e&umnPETNOoNG TTEAOTWV.
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Kivouvog nAekTpomrAngiag!
Ol akaTOMNAEC €TIOKEUEC Eivall
emKkivouvec.Ol ETTIOKEUEC EMITPETIETOI VO
YIVOVTQI HOVO OO VAV TEXVIKO TOU
TUAPOTOC €EUTTNPETNONC TIEACTWY,
ekmmadeupevo amo epac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, ToaBRETe TO peupoaToAnTTN (DIC) OO
TNV mpida 1) koTeBaoTe/EeBIdwoTe TNV
aodOAEIa OTO KIBWTIO TWV GOGOAEIWV.
KOAEOTE TNV UTINPEDCIO TEXVIKNG
e&utmnPETNONG TIEAGTWV.

Mia €10XwPNON UYPOOIOC PTTOPEl VO
TTPOKOAEDE! pia nAekTpomAnéia. Mn
XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC KOBOPIoUOU
UWNANC TTieonc 1 ouoKeueg ekTo&euonc
oTHOU.

Mia EAOTTWUOTIKY OUOKEUN PTTOPEI VOl
TPOKOAEOE! pia nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE IO XOAGOUEVN CUOKEUN.
TpaRnéte 10 peupaToAnTTn (PIC) OO TNV
mpida N koTeRaoTe/EeBIdwoTe TNV aodAAeIn
0TO KIBWTIO TwV aodaAeinyv. KaAeoTe TNV
UTINPEOCIO TEXVIKNC €EUTTNPETNONCG TIEAOTWV.

To omaoipoTa N TO payiopgaTo oTNV
UOAOKEPOUIKN TTAGKO UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv NAekTpomAnéio. KateRaoTe TNV
aodOAEIa OTO KIBWTIO TWV GOGOAEIWV.
KOAEOTE TNV UTINPEDCIO TEXVIKNG
e&utmnPETNONG TIEAGTWV.

Kivduvog TpaupaTIGHOU!

O1 KOTOOPOAEC pTTOPEI var TTETOaXTOUV EadVIKO

WNAG, OTavV UTTAPXEl UYPO PETAEU TOU TIOTOU

TNG KOTOOPOAOGG KOI TNG E0TIOC HAYEIQEUATOC.

KpoTdTe TNV €0TiO HAYEIPEPATOC KOl TOV TTOTO

TNC KATOOPOAGC TTAVTOTE OTEYVO.



AiTieg TWV nuILV

MNpoooxn! m Edv meéoouv okKANpaG 1 aixuned ovTikeipeva mavw otn Baon
= OI TPOXEIC TIATOI KOATOOPOAGV KOl TRYOVIGY SNUIOUPYOUV E0TIWV, HMOPOUV Vo dNHIOUPYNBOUV CNUIEG.
VPOTOOUVIEG OTO UOAOKEPOUIKO UAIKO. m To GAOUPIVOXOPTO KOl TO TIAGOTIKG OOXEIG NVOUV TTAVK OTIC

m ATTOdEUVETE TO LIOVEIDELO LEXP! VO OBEIGO0UV EVTEAGC Ol KO(UTE':IC soﬂsq uqvmpéuaToc..H usqu'c'xvn TTPOOTOOIOC TWV EOTIWV
KATOOPOAEC. MITOPOUV VO TPOKUWOUV CNHIEC. dev eival KATAMNAN yia TN BAon eCTIGV.

= Mnv TOTIOOETEITE TTOTE KOUTG TNYAVIG KOI KATOOPOAEG TGV OTO
medio xelpiopou, oTnv meploxr evoeifewy ) oTo MAaicio. MmopoUv
VO TIPOKUWOUV CNUIEG.

Emiokomnon

>Tov akdAoubo Tivaka Ba BpeiTe TIC ouxvoTeEPEC CNUIEC:

Znég ArTi METPX AVTIHETWTTIONG
Nekedeg YmiepxelNiopeva doynTa ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINIOUEVD dayNTA GUEOWE PE HIG EUOTPO YUSAIOU.
AKOTAMNAG UNIKG KaBapiopoU XpNnOoIPoTToIEiTE HOVO UNKG KOBapIopoU, TTOU ival KATAANAG VIO UGAOKEPOUIKO
UNIKO
[POTOOUVIES ANGTI, CaxaPn Kol GUUOG Mn xpnoiyotoleite To Medio PYAYEIPEUATOC WG EMPAVEID evaTOBEONG 1N WG ETTI-

daveia epyaoiag

O1 TPOXEIG TIATOI KATOOPOAWY KOl TNYo-  EAEYETE TO poyeIpIKO 0aG OKeUOG.
VIOV ONUIoUPYOUV YOOTOOUVIEG OTO
UOAOKEPOIUIKO UAIKO

ATTOXPWOEIC AKOTAMNAG UAIKG KaBapiopoU XpnoIpoTToleiTe HOVO UNKG KOBapIopoU, TTOU ival KATAANAG VIO UBGAOKEPOUIKO
UAIKO
DOBoPG KATOKPOAAG (TT.X. GAOUUIVIO) SNKWVETE TIC KOTOGPOAEC KOI TOL TNYAVIO OTAV TO PHETOTOTTCETOA.

Anuioupyia "oxl-  Zaxopn, doynTd pe peydAn TEPIEKTIKO-  ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINIOUEVD dayNTA GUEOWE PE HIo EUOTPO YUSAIOU.
Badwv" TnTa oe {axopn

MpooTacix rePIBXAAOVTOC

Anooupon CUHPWVA PUE TOUG KXVOVEQ ZUMPBOUAEG VIX TRV EEOIKOVOHUNGCN EVEPYEING
TTPOCTACIAG TOU HSPIB(X)\)\OVTOQ m KAgiveTe TIC KOTOOPOAEC TTAVTOTE P’ EVO KOTAMNAO KATTAKI. >TO
ATOOUPETE TN CUOKEUOGIO CUPDWVO HE TOUC KOVOVEC TTPOOTAOIOG Hoyeipepa XwPIG KAMGKI XOEICEQTE TEOOEPIG GOPEG TIEPIOOOTEPN
TOU TIEPIBAMOVTOC. evepyela. Eva YUBAIVO KOTTOKI ETITPETEI TOV EAEYXO XWPIG VO

XPEIALETAI VO ONKWOETE TO KOTTAKI.
AUTH N OuoKeur XopakTNEIZeTal oUPGWVA e TNV
eupwrtaikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTRIKWV Kol
NAEKTPOVIKWV OUOKeUwV (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). = H 3IGUETPOC TOU TTATOU TNG KOTOOPOANG KOI TOU TNYQVIOU TTRETIEI
Vo TOUTICETON e TO PEYEBOC TNG 0TI payelpepaToc. EIdIka ol
TTOAU HIKPEG KOTOOPOAEC OTNV €0TION LAYEIPELATOC EXOUV WG
OTTOTEAEOUO TNV AMWAEIR evepyelag. MpooelTe: O KATOOKEUROTEG
TWV HOVEIPIKWY OKEUWY OVAPEPOUV CUXVA TNV ETTAV®W OIAUETPO
NG KATOOPOAGG. AuTh gival ouvhOwg peyoAuTepn amd Tn
OIGUETPO TOU TIATOU TNC KOTOGPOAGG.

m XpnOIYOTIOIEITE KOATOOPOAEC Kal TNydvia pe emimedoug maroug. Ol
averimedol MATol auEAvVouV TNV KATAVOAWON EVEPYEING.

H odnyia mpokabopilel Ta MAGoIa yIa piot oTTOoUPON Kol
aglomoinon TwV TTOAIWY CUOKEU®V [ 10XU 0° OAn Tnv EE.

= XpNOIUOTIOIEITE VIO PIKPEG TTOOOTNTEC HIG HIKPM KOTOOPOAD. Mia
HEYAAN, HOVO Aiyo YEUATN KOTOGPOAD XPEIAETOI TTOAU EVEQYEIO.

m MoyelpeueTe pe Aiyo vepod. AuTo efolkovopei evepyeia. ZTa
AOXOVIKG OIATNEOUVTOI OI BITAUIVEC KOI OF GVOPYAVEC OUGTIEC.

m PubpioTe gykaipa pia XapnAoTepn Badpido poyeipepoToq.

m ExkpeToMeuTeiTe TNV UTOAOITIN BepudTNTO TNG BAONG €0TIWV. 2€
poyeipepa peyoAUTepng OIGPKEING KAeioTe TNV €0Tio
payelpepaTog ndn 5-10 Aertd mpiv T Anén Tou Xpovou.
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M@ vax yVwpioeTE T CUCKEUN

O1 0dnyiec xpnong 1oxuouv via diIddopecg BAoelg eoTiwv. >Tn oeAida

2 Ba BpeiTe pio eMOKOTNOoN TWV TUTIWV UE TIG OVTIOTOIXEG
OI0OTAOEIC.

To mredio Xe1pIGHOU

Evéeieig yix Evéeikeig yiax
BaOpidec Baeuiga
Mevou evocitewv YNoIPaTOC poyeipéuarog -9
Evoeigeig yia yix a100NTNPWV umoAoITn
XPOVOOJIOKOTTN | Bo®uideg YnoipoTog YNnoIPaTOg BeppoTnTa H/h
B B —
Pu] X N mn  low  med max § N N
U U L min  low  med max | ! !
@ S & o + 3

®© ~r
||

S

|

]

— oe

© S
||

I

Em¢avein XEIPIGHOU VI
D KeVTPIKO OIOKOTTTN
(§) TPOOTOCIO CKOUTTIOHATOC

® xpovoBdICKOTTN
P autoparo ocuotnua

Nepioxn guepioswv
[ T puBpIoN TNC
BaBuidag paveIpeUOTOC
o ™ puBuion

TOU XPOVOOIaKOTITN

Em¢Aaveix XeIPIOHOU YIX

8 coTiO HAYEIPEUOTOC
© eoTia HOYEIPEUATOC
AIMAAG Cavng

S a1oONTPA YNOoiuoToC

TTPOYPOUUATWY
0> 0BGA eoTia

Ymodeigeig
O1 puBpioeic dev aAGlouy, edvV OKOUUTIOETE TAUTOXOOVO
neploooTepa Tiedia. EToI ummopeite va okoutioeTe KATI TTou XUOnKe
mAvVw OTNV TIEPIOXN TWV Puduioswv.
Kpatdre TIC eMPAVEIEC XEIPIOUOU TTAVTOTE OTEYVEG. H uypoaoia
emnpeddel TN AeIToupyia.

Emdaveieg XeIpIOHOU

OTav aKouuTnoeTE €va CUPBOAO, EVEQYOTIOIEITOI N OVTIOTOIXN
Aeiroupyia.

O1 g0TiEC HAYEIPEPATOC

EoTix payeIpEpaTog MpOCOETN EVEPYOTIOINON KXI XITEVEPYOTIOINGN
O Eortia payeipgporog piog Zovng

© Eoria payeipepotoq dIMANG {wvng

AKouUTAoTE To oUpRoAo ©

oo OBGA eoTia AKoupTHoTe TO oUpBoA0 OD

[Mp606eTN evepyoroinon TNC 0TIOG pavelpeuaTog: H avtioToixn voeiEn avael.
Evepyoroinon Tng e0Tiag poveIpEUOTOG: To TEASUTOIO PUBUIOUEVO UEYEDOG ETIAEYETOI QGUTOLOTA

'EvOeIEn umoAoitng OepHoTNTACG

H Baon eoTiov €xel Yo KAOe e0TION UOYEIPEUATOG UIG EveIEn
ummoAoITING BeppoTNTaG OUO BaBUIdWV.

Eav epdavideTal otny evdei€n éva H, TOTe ival n eoTia
HOYEIPEUOTOG aKOpa (eoTn. Mmopeite T.x. va dIaTnperoeTe Eva
HIKPO daynTd CeoTd 1 va NwoeTe kouBepToupa. OTav Kpuwoel
TIEPIOOOTEPO N EOTIC LOYEIPEUATOC, OMAZel N evdeiEn oto A. H
evoeltn ofnvel, OTaV KOUWOEI GPKETA N €0TIA LAYEIPEUATOC.
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PUOuion TG B&ong €o0TIWV

>e auTO TO KEPAAaIO pabaiveTe, TTWC Vo PUBUICETE TIC €0TIEC
HOYEIPEUOTOC. 2TOV THiVOKa Ba Bpeite BaOpidec HoyeIPEUOTOC Kal
XPOVOUC pavelpgpaTog via diddopa daynTa.

Evepyormoinon Kai arrevepyormoinon Tng B&ong
EOTIOV

Me Tov KevTpIKO OIGKOTITN EVEQYOTIOIEITE KO GITEVEPYOTIOIEITE TN
Baon eoTioVv.

Evepyomoinon: AkouprihoTe To oUuRoro . Eva onpa nxei. H
evoelfn mavw amd Tov KevTplkd SIakoTTn avaBel. H Bdon eoTiwv
BpiokeTal og eTOIHOTNTO ASITOUPYIOG.

Amevepyoroinon: Akouprmote To oupporo D, péxpl va ophoer n
evoelEn Mavw omod Tov KevTPIKO dIakomTn. OAeG o1 €0TieG
HOYEIPEUOTOC gival arrevepyotoinuévec. H evdeign Tng umdAoimng
OepUOTNTOC TTAPAPEVE! AVOHUEVN, HEXQ! VO KOUWOOUV OPKETA Ol
€0TIEQ POYEIPEUATOC.

YmodeiEn: H BAon 0TIV ArmevepyoTioIEITal AQUTOUOTO, OTOV OAEG Ol
€0TIEG POYEIPEPATOC EIVOI OTIEVEQYOTTOINUEVEG (KAEIOTEG) TTAVW OTTO
20 OeuTepOAeTTAL.

PUOUION TNG £0TING HAYEIPEUARTOC

>Tnv mieploxn pubuioewv pubuidete TNV emOUUNTA BaduiIda
LOYEIPEUOTOC.

BoOpida paveipeuatog 1 = eAdxioTn 10XUC
BaOpida paveipguatog 9 = peyiotn 1oxU¢

K&Be Babpida payeipepatoc éxel pio evoidueon Badpida. AuTh
XOPOKTNEICETAI UE IOt KOUKKIOO.

Nivakag HAYEIPEPATOC
>Tov akdAoubo Tivaka B BpeiTe PEPIKG TIOPADEIYUATOL.

O1 XpOVOI POYEIPEPATOC KAl Ol BaBUIOEC HAYEIPEPATOC EEXPTWVTAI
amd 70 €id0¢, To BAPOC Kol TNV TTOIOTNTA Twv daynTav. Mo auTd
pTToPOoUV Vo UTIPEOUV OTTOKAIOEIC.

PuOuion TnNG BXOMISXG MAYEIPEPATOG

H B&on eoTiov TTPETIEl VO €ival EVEQYOTIOINUEVN.

1. AKOUTOTE TO CUPROAO &, vial va emAEEeTe TNV €0TIOK
HOYEIPEUOTOC.
STV &vOeiEn Twv BabpiSwy HayelpuoToc avalel L Kai To
oUPBOAO B VIO TNV ETIAOYT TWV EOTIWV HOVEIPEUOTOC.

2. Mep&oTe amaAd AV oo TNV TIEPIOXN PUBUIcEWY, PEXP! VO
eudavioTei N emobuunTh Badbuida poyelpeUaToC oTnV evoeltn Twv
BaOpidwv pavelpeuaToq.
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ANy TNG BXOMIGXG HAYEIPENATOG:

EmAEETE TNV €0TIO HAYEIPEPATOC KOl pUOUIOTE OTNV TTEPIOXN
puBpioswv TNV embupunTr) BaOUIdO CUVEXIONG TOU HOVEIPEUOTOG.
Amnievepyorroinon TnG £0TING HAYEIPEUATOG:

EmAeETE TNV eoTia payelpepaToc Kal pubuioTe TNV oto 0 oTnv
TePIOXN PUBpioewV.

Yrodei&eig

OT1av n eoTia HAYEIPEPATOC eival emMAeypEVn, avaBel ToO oUUBoAO
». Mmopeite va pubpioeTe APECWC.

H eoTio payelpepoTog pubpideTal Ye evepyotioinon Kol
arevepyotoinon TG 6€puavong. AKOUO KGI OTN UEYIOTN 10XU
UTTopei va evepyotoinBei Kol va amevepyoroindei n 6¢puavon.

Kotd To CEoTOUO TTOXUPPEUOTWY GOyNTWY OVOKOTEUETE TOKTIKA.
XPNOIUOTIOIEITE YIO TO GPXIKO payeipepa TN BoOpida payeipeuaToq
9.

BaBpuida cuvexiong AIXPKEIX GUVEXIONG
TOU HOYEIPEPRTOG  TOU MAYEIPEUATOG OF

AenTax
Aiwoipo
> OKONATO, KouBepToupa, BoUTupo, LEA 1-2 -
ZehaTiva 1-2 -
ZEOTAUX Kal dITHPNnon Tou ¢paynTou {EoTOU
ToupAou (T1.X. HOYEIPEUEVEG DAKER) 1-2 -
oo™ 1.-2. -
ZEOTOPO AOUKAVIKWY OTO VEPO** 3-4 -
ZEMAYWHX KXl JECTAUX
STIAVOKI KOTEWYUYHEVO 2.-3. 20-30 Aentax
"KOUAGIC KOATEWUYUEVO 2.-3. 10-15 Aenit&x
ZIYyaVO NAYEIPEUX, OIYAVO BPAOIHO
MouBopAdKIa, kKepTEDES 4.-5. 20-30 AenTax
Wapl 4-5* 10-15 Aenitdh
AOTIPECG OBATOEC, TT.X. OOATOO UTIECOLEA 1-2 3-6 AemtTad
XTUmnTEC 0BATOEG, T.X. OOATOO pTteapvail (Bearnaise), odAtoa oMavdel (Hollandaise) 3-4 8-12 Aemt&x

* JUVEXION POVEIPEPOTOC XWPIG KOTIOKI
** XwpIic KATOKI
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BaBpidax cuvéxiong AIXPKEIX CUVEXIONS

TOU HOYEIPEPATOG

TOU UQYEIPEPATOG OF
AeTIT&

Mayeipepd, HRYEIPEUX HE ATHO, COTAPIOHX

Pud (pe dimA&oia ToooTNTO vepoU) 2-3 15-30 AenTdt
Puloyaho 1.-2. 25-35 Aent&x
BpaoTég moTdreg pe pAouda 4-5 25-30 Aemt&x
BpaoTeg maTdTeg xwpic pAouda 4-5 15-25 Aenitdh
ZUUOPIKA, HOKOPOVAKIO 6-7* 6-10 Aent&x
ToupAou, ooumeg 3.-4. 15-60 Aent&x
NOXOVIK& 2.-3. 10-20 Aenit&y
AOXQVIKE, KOTEWUYHEVD 3.-4. 10-20 Aentdt
Moawyeipepo oTov TaXuBPaoTNEO 4-5 -
Mayeipepa o€ KAEIOTO OKEUOG

PoAd kpgaTog 4-5 50-60 Aertdt
Wntod¢ Kamapdg 4-5 60-100 AentTax
'KOUAGG 2.-3. 50-60 Aemrdx
Wroipo**

SviToeh, duoiko N mave 6-7 6-10 Aent&x
SVITOEA, KOTEWUYHUEVO 6-7 8-12 Aent&x
KoTOAETQ, DUOIKN 1) TTOvE 6-7 8-12 Aent&x
MmpIZoAa (3 cm maxocg) 7-8 8-12 Aent&x
>TNB0C MoUAEPIKOU (2 cm TIAXOG) 5-6 10-20 Aemitdh
>TNOOC TTOUAEPIKOU, KOTEWUYHLEVO 5-6 10-30 Aentdt
Yapl kal IAETO yaplol, GUOIKO 5-6 8-20 Aent&x
Yapr kal GINETO Wyapiou TTave 6-7 8-20 Aemt&x
Wapl kal GIAETO YopIoy, TTAVE KOl KATEWUYUEVO TL.X. PETGKIO WOPIOU TTOVE 6-7 8-12 Aent&x
IapIdaKIa Kal yapideg 7-8 4-10 Aent&x
TnyavnTa poynTd KOATEWUYHEVD 6-7 6-10 Aent&x
Kpemeg 6-7 ouvexopeva
OpeleTar 3.-4. ouvexoueva
ABY& paTia 5-6 3-6 Aemitd
Tnyaviopa otn ¢pITECR (Tnydvioua otn ¢pitela 150-200 yp. avd Yepida CUVEXOUEVD OF

1-2 NiTpat A&DI**) 8.9 B
Koreyuypeva TpoiovTa, T.X. TNYGVNTEC TIOTATEC, VAYKETG KOTOTTOUAOU 7.8 B

KpokeTteg 7.8 B
KedTedakia 6.7 _

Kpeag, T.X. KOUUATIO KOTOTTOUAOU 5.6 _

Yapr mave 1 oe 0PN Pe payid pmpoc 5.6 _

AOXQVIKE, HOVITAPIO TTOVE 1) 0g CUUN e POVIG PTTipag 4.5 B

MIKp& TTROAOKEUAOUOTA, TI.X. TNYoviTEG, dpouTa o CUUN PE PayId PTTipaC

* JUVEXION POVEIPEUOTOC XWPIG KOTAKI
** Xwpic KaToKI

44



AIoONTAPES YNOIPHXTOCQ

Edv AeiToupynoeTe TNV €0TiO payeIpEPATOC e TN JIGTaEN Twv

aAIoBNTAPWV YNoIPATOC, EVOC a1oOnThpoc pubuidel Tn Bepuokpoaoia

Tou Tnyowviou.

T TTAEOVEKTHHOTX GXG OTO Y CIHO

H eoTia pavyelpepaToc Beppaivel yovo, OTav XpeldleTal. AuTod

efoikovopei evépyela. To AddI Kail To Aimog dev utiepOepuaivovTal.

Ynodei&eig

= Mn CeoTaiveTe TTOTE AITTOC XWPIC EMTAPNON.

m ToroBeTeiTe TO TNYAVI OTO KEVTPO TNC €0TIOG HOYEIPEUATOC.
Mpooexete TN 0wWOoTr SIGUETPO TOU TTATOU TOU Tnyaviou.

® Mnv TOTTOOETEITE KATIAKI TTAVW OTO TNYAVI. AIGHOPETIKA O
pubuioThg O AeiToupyei. MmopeiTe va XpNOIPOTIOINOETE PIG OATO
TPOOTAOCIOG armd Ta TTOINIOUOTA, 0 PUBUIOTAC AsIToupyeEl.

= Xpnolgorolgite yovo Aimog, KOTGANAO yia Tnyaviopa. TN
BoUTupo, papyoapivn, EAXIOAAOO 1 XOIPIVO AiTToG emAEETE TN
BoBpida ynoiyoTog min.

O1 BaOMideC YNoipaTOC

Tnyavi yix Tn SIXTREN TWV XICONTAPWV
YNoiHXTOG

Tny&vi CUGTAHATOG WG EIGIKO EEXPTNHX

Eva Tnyavi TIou eivail KaTaAnAo 10avIKG yial TO Whoiuo dayntou pe
™ OIGTOEN TWV AIoONTAPWY YNOIUOTOC, UTIOPEITE VO TO QyOPAOETE
€MONG OTa eIdIKG KATOOTAPOTG NAEKTPIKWY OKEUWV 1 online oTo
www.siemens-eshop.com: HZ390230

H d108e01pdTNTa, KOBWS Kal N duvaTOTNTA TapayyeAiag online eivai
OO XWPEO 08 XWPO JIGPOPETIKN.

O1 avodpepopeveg oTo TEAOG BaBuideg YnoiuaTog eivai
TTPOCOPUOCUEVEG OTO TNYAVI CUCTAUATOC.

Yrodeign: H didraén Twv aiobnTnpwv wnoiuaTog pmopei va
AeIToupynoel emong Kol Je Ta UTIAPXOVTO TNYAVIO. AOKILGOTE TTOWTO
TO TNYQVIO Je XAUNAEC BaBpidec ynoipaToc Kol oAMGETE
evOexoUeEVWS TN Babuida YnoipaTog. 2TI¢ uwnAoTEPEG Babpideg
WnoiuoTog umopel va utiepBepuavOei To Tnyavi.

Baepiba O€epHOKPACIiot Kar&AAnAn yio

ynoipoTog

max upnAn TL.X. TNYQVITEC OTO TPIUPEVEG TIOTATEC, TNYAVITEC TTATATEC 0 HETEC KAl UTTPICOAEC PEOO WHEG (rare)
med LETPIO - UWNAN TL.X. AeTIT& GayNnTA OTTWG OVITOEA, KOTEWUYHEVD TIPOIOVTA TTAVE, YUPOG, AOXOVIK&

low XOUNAR - HETPIO TL.X. XOVTP& daynTd OMwC KEPTEOGKIO KO AOUKAVIKO, WAP!

min XOHNAN T.X. OHEAETEC, YNTA e BouTupo, eAIOACDO 1 papyopivn

PuBpion Tng d1&TagNg TWV KicONTHPWV
YnoiJOTOGg

EmAeETE TNV KOATGMNAN BoBuida YnoipoTog armd ToV TTHVOKO.
TomoBeThoTe TO TNYAVI TIAVW OTNV €0TIA HOYEIPEPATOC.

H Baon eoTiov TIPETEI Vo elval evepyoTioinuevn.

1. AKOUPTIROTE TO oUPBOAO S. To H oTnv &vdeiEn avaBel. XTo pevol
evoeifewv eudavidovral ol mOaveg Babuidec YnoipaTog.

A

min  low  med max )
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2. Meoa ota enopeva 10 deutepdAenTa eMAEETE OTNV TTEPIOXN
puBuicewv TNV emBupunTn Babuida wynoipyatog. H diaraén Twv
aIoBNTAPWY YnoipaTog éxel evepyoroindei. H peydAn eoTia
poayelpeuaTog dIMARG dwvng €xel evepyoroindei auToOUOTO.

low it
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To oUPPBOAO TNC OePUOKPACIOG avABel, HEXP! VO emTeuxOei n
Bepuokpaoia ynoipatoc. Metd nxei éva onua. To cUPBoAo TNC
Bepuokpaoiag opnvel.
3. B&ATE Twpa TO AITTOC YIO TO WHGCILO KOl OTN OUVEXEIR TO daynTd
OTO TNYAWVI.
[upioTe TO oaynTod OTWE CUVABWE, VIO VO UNV KOMNOEL.

Anevepyoroinon Tng S1IXTAENG TWV KIGONTHPWV YNOIHATOG
>Tnv mieploxr pubuioswv pubuiote oto 0.

45



Nivakag ynoipoarog

O mivakag deixvel, moia Baduida YnoipaTog eivail KATGAMNAN yia
K&Be daynTo. O xpodvocg ynoipoaTtoc e€apTdTal amd 1o €idog, To
B&pog, To MAXOC KAl TNV TIOIOTNTO TOU TPOIHOU.

O1 avadepoueveg Babuideg YnoiuaTog gival TTPOOOPUOCUEVEG OTO
TNYQVI OUOTAUATOC. 2T GAAG TNYAVIO LTTopoUv va SladEPouV ol
BaOpidec YnoipaTog.

Baepiéo( Zuv9)\|K6q pr\{oq Itpnoiporroq
YNoIMOTOG  META TO NXNTIKO OHPX
Kp€ag 2vitoeh, GUOIKO 1) TTave med 6-10 Aerrcx
DIAETO med 6-10 Aemrax
KoToAeTa low 10-17 Aerran
Cordon bleu low 15-20 Aerrrai
MmpifoAeg, peoa wueC (3 cm TAixog) max 6-8 AenTdt
MmpIOAeC pIooywnUEVES ) KoAoywnuevee (3 cm Taixog) med 8-12 Aemtax
>THO0C TTOUAEPIKOU (2 cm TTGKOG) low 10-20 Aerit&x
NOUKGAVIKO Bpoopéva 1 wud low 8-20 Aent&x
Xaumoupvykep / KepTeddkia low 6-30 AenTax
ANecpevo Kpeag "Aeumepkeoe” min 6-9 AenTdx
Kpéag koppévo oe Aettéc Awpideg, yUpoc med 7-12 Aenitdh
Kipag med 6-10 Aet&x
Mrmeikov min 5-8 Aemrcx
Wapl Yapl, yntd low 10-20 Aenitcx
DINETO WaploU, GUCIKO ) Tave low/med 10-20 Aerit&x
[apIdGKIa, Yapideg med 4-8 AemiTdt
daynTa pe auyk  Kpemeg med TnyavidovTal ouvexoueva
OpeléTeg min TnyavidovTal ouvexoueva
Auy& paTIO min/med 2-6 AeniT&x
OpeAETEG, OAPUPEG min 2-4 AemiTdt
Kpémneg AuoTpiog low 10-15 Aenitdx
WYnuévo TooT Pe KpoUoTa ammd auyo, YOAa Kol (axopn / YOAIKO TooT low TnyavidovTal ouvexoueva
Noré&reg TnyavnTteg maTdTeg oe PETEC amd BpaoTeg MaTdTeC Ye pAouda max 6-12 Aent&x
TnyoavnTeg MOTATEG 08 PETEG OTO WUEC TTOTATEG® low 15-25 Aenitdx
Tnyaviteg omd TPIUUEVEC TIOTATEG max TnyavidovTal ouvexoueva
Mordreg yhooe med 10-15 Aerrrax
AXXXVIK& >kopda / Kpeupudia min 2-10 AenTax
KoAokuBakIa, peATCaveg low 4-12 AenTcx
Mmepiec, mpAoIva oTTaPAYYIC low 4-15 Aentax
MaviTapio med 10-15 Aerit&x
AQXavIK& YAooe med 6-10 AenTax
KaTeyuypéva 2viToeh med 15-20 Aetrax
mpoidvTx Cordon bleu low 10-30 Aerrrex
>THOO0C TTOUAEPIKOU min 10-30 Aert&x
[Upog (xoIpIvd Kpeag), yupog (Bodivd Kpeag) med 10-15 Aenitdx
DINETO Yapioy, GUCIKO N TTave low 10-20 Aeritdx
DeTAKIO YoploU TovE med 8-12 Aerrax
TnyavnTég MoTdTES med/max 4-6 AemiTdt
TnyavnTd paynTd / TNyavNTA AGXOVIKG min 8-15 Aentax
AVOIEIGTIKO POA low 10-30 Aeritcx
Kopoumep / Tupl low 10-15 Aenit&x
AoIm& paynTa Kopoumép / Tupi low 7-10 Aenit&x
>TEYVA ETOINO oyNTA e TTPOOONKN vEPOU T.X. CUPGPIKG OTO TNy&vVI  min 4-6 AemiTdt
KpouTdv low 6-10 AenTdx
AulydoAa / GOUVTOUKIO / KOUKOUVAPIX, KaBoUpvTiouo* min 3-7 Aenttdx

* BAGATE TIC OTO KPUO TNyavI
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MNpoypaPHATX YNOIHXTOG
XPNOIYOTIOIEITE TOl TIPOYPAUUGTO YNOIUATOC OMOKAEIOTIKA e TO
TNYAQVI CUOTHPATOC.

Me Ta TPOYPAUUOTO YNOIUOTOG UTIOPEITE VO TTAPOOKEUROETE TO
akoAouBa paynTa:

I'Ipbypappcx daynTo

Ynoiporog

P1 SvitoeA

P2 >T1H00oc¢ mouAepikou, Cordon bleu

P3 MmpICOAa péoa wur (rare)

P4 MmpiCOAa picoywnuévn 1 KoAownuévn

P5 Wapl

P6 Tnyavntd oynTd / TNyavNTA AGXOVIKA, KATEWYUYHEVAL
pP7 DoUpVoC — TNYAVNTEC TTOTATEC, KATEWYUYUEVEC
P8 Kpémeg

P9 OpeléTeg, auyd

PUOUION TWV TTPOYPARUUATWV YNOIUXTOG
EmAEETE TNV €0TIA HOYEIPEUATOC.

. 2TV evoelén Twv Baduidwy
1. STV &vOEIEn TTPOYPOHUATWY avapel

1. AkoupmmnoTe To ouppoAio F I
HayelpEuaTog avdpel To O
T0 .

2. Méoa ota enmdpeva 10 deutepdAenTa emMAEETE OTNV TIEPIOXN
puBuicewv To emMOUPNTO TTPOYPOUUG YNOIUOTOC.

To MPOYPAUUC YNOILATOG eival EVEPYOTTOINUEVO.

AodpaAeix TTXIdIWV

Me Tnv aodaieia maidiwyv Propeite va epmodioete Ta maidId, val
EVEPYOTIOINCOUV TN BAion €0TIGWV.

Evepyorroinon Kol arrevepyoroinon Tng
XOPAAEIG TTAXISIWV

H Baon e0TIwV TTPETIE! VO EIVOI OTIEVEQYOTTOINUEVT.

Evepyomoinon: AkoupmnoTe To oUpBoho B via mepimou 4
OeutepoAenTa. To cupBolo =0 avapel yia 10 deutepolenTa. H
Baon eoTiwv eival KAEIBWPEVN.

XpPOovoOIXKOTITNG

O xpovodIoKOTTNG pmopei va xpnoiyotonBei pe 2 d1odopeTIKOUG
TPOTTOUG:

Mia e0TiON HOYEIPEUOTOG TIPETIEI VO OTIEVEPYOTTOINOEI AUTOUATO.
Q¢ poAodI ouvayeppol Koudivoag.

Mi £0TiX HAYEIPEPATOG TIPETTEI VXX
ATITEVEPYOTTOINOEI AUTOHATX

PuBpioTe yio TNV emOUpNTH €0TION HOYEIPEUOTOC HIG XPOVIKN
OIGPKEID. H 0TION HAYEIDEPATOC GITEVEQYOTIOIEITOI AUTOUOTO UETG TN
AMEN TNG XPOVIKNC JIGPKEIOGC.

PUOUION TNG XPOVIKNG SIXPKEIRG
1. PUBuion TG Bobuidac HoyEIPEUOTOC

2. Akoupmnote To oUuBoro B. H £vdeiEn 1=l Tng embupunTic oTiag
HoyelpePoTog avaBel. tnv evoeiEn Tou XpovodIoKOTTN avARel TO

o0, No TNV €MAOYN HIOG GAANG €0TIOG UOYEIPEUOTOC,

okouprhoTe To oUpBoro O TOoEC GOPES, UEXDI VO OVAYE! N

evdelEn 1=l Tng emBupunTAC £0TIAG HOYEIPEPATOC.

3. AkoupmnoTe oTnV TIEPIoXN PUBUIcewV TNV emluunTh
mpoppUBuIon. H duvartr mpoppUOUIoN eival OO APIOTEPG TTPOG
Ta 0edia 1, 2, 3..... yexpl 10 Aenra. Mep&oTe peoco oTa EMOUEVQL

To oUPPBOAO TNC OePUOKPACIOC avVABel, HEXQ! VO emTEUXOEi N
Beppokpaoia ynoipatoc. Metd nxei éva onua. To cUPBoAo TNC
Bepuokpaoiag opnvel.

BAATe Twpa TO AITOG yIG TO WAOIPO KOl OTN Cuvexela To ¢aynTd OTO
TNYAvl. N'upioTe To daynTo OTIWC OUVAOWCS, VIO VO UNV KOAMNOEL.

ATIEVEPYOTIOINGN TWV TIPOYPXUHUATWV YNOIHATOG
>Tnv mieploxn pubuioewv pubuiote oto 0.

Anevepyoroinon: AkouprmoTe To cUpRoro B yvia mepimou 4
OeuTePOAeTITO. TO KASIBWUO EXEl OKUPWOEI.

AUTOPOTN XOPAAEIX TTIXIOIWV

Me auTr) Tn AeiToupyia evepyotoleital N aodaAein TaIdIWY TTAVTOTE
OUTOUOTO, OTOV OTTEVEPYOTIOIEITAI N B&ON E0TIWV.

Evepyoroinon Kol amevepyomoinon

Tov TPOTO e TOV OTTOI0 EVEPYOTIOIEITE TNV QUTOLIOTN GOPAAEIT
maidiwyv, Oa Tov Bpeite 0To KePdAaio "Baolkeg pubuioeig".

10 deutepoAenTa TOOEG POPEC TTAVW OTIO TNV TTIEPIOXN PUBUIoEWY,

UEXPI VO eTITEUXOel N emOuuNTr XOOVIKY OIGPKEIC.

=1
0t 10
e 1
® I@ ®© £ g o> 8 ollmmmmmmmm+ 8 § © S
2. 3.

H xpovikn didpkela Tpexel. EGv éxete pubuioel pia xpovikn didpkeia
VIO TIEPIOOOTEPEG EOTIEG UAYEIQEUATOC, UTTOPEITE VO epdavioeTe
KOBE XPOVIKN SIAPKEIC. AKOUPTOTE Vi' auTd To oUpBoho (O Tooeg
dopeg, pexpl va avawel wnpd n evoeiEn =1 Tng emBupnTrg eoTiog
HOYEIPEUOTOG.
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AuTopxTn pUBUIOH

Edv akouumhoete otnv mieploxn pubuioewv TNV mpoppuduion 1
HEXP! 5 VIO TIEPICCOTEPO XPOVO, TPEXEI N XOOVIKI OIGOKEIG TTPOC TG
KOTW OUTOUOTO OTO €Val AeTTTO.

Edv akoupmnmoeTe oTnv TiepIoxn pubuicewv TNV Tpoppuduion

6 pexpl 10 yio TeEPIOOOTEPO XPOVO, TREXEI N XPOVIKN OIGPKEIQ TIOOG
TO TTAVW QUTOPOTO 0T 99 AeTTTAL.

MeT& Tn Afj§n Tou Xpovou

OTav N xpoVvikn dIGPKeIa €xel AfEel, ATIEVEPYOTIOIEITAI N 0TI
HOVEIPEUOTOG. AKOUTE &val ORHG KOl oTnv EvOeiEn ovdpRel i via 10
Seutepodernta. H evdeiEn =1 avaBer Cwnpd. AKOUUTINOTE TO
oupBoro (. O1 evdeifeic OBAVOUV KOI TO NXNTIKO OALO OTOLOTA.

A16pOwon 1} oBACIPO TNG JIKPKEING

AkouprioTe To oUpRoro O TdoeC dopéc, PExP! va avawel Zwnped n
emBupunTn &vdei€n Il ANMGETE oTnv TepIoXr PUBUIcEWY TN XOOVIKN

SIGPKEID 1) BEaTE TNV OTO ).

AeiToupyia XpovodixkomTn Je SIKTAEN XICONTAPWY YNOIHATOG

Edv payeipeuete pe Tn OIGTAEN TwV a1oONTHPWY YNOINOTOC, N
puUBUIopEVN XPOVIKN JIGpKeIa EeKIVE, OTaV emTEUXOEl N
OepUOKPOCIa VIO TNV EMAEYUEVN TIEPIOXN.

Yrodeign: Mmopeite va pubpioeTe pio XpovIKr dIdpKela €wg 99
AemTa.

AUTOHXTOC XPOVOJIXKOTITNG

Me auTr) Tn Aeitoupyia pmopeite va emAeEeTe pIa OIGPKEIR VIO OAEC
TIG E0TIEG YOYEIPEUATOC. METG amd KABE evepyoTIOiNoN UIGG €0TIOG
HOVEIPEUOTOC TPEXEI HETG N TTpoemAeyuévn Oidpkeia. H eoTia
HOVEIPEUOTOC QTTEVEQYOTIOIEITOI GUTOUOTO PETA TN ANEN TNC
XPOVIKNG OIAPKEIOG.

AUTOMXTOC TTEPIOPICHOC XPOVOU

Edv pia eoTia HOyEIPEUOTOC BPIOKETAI VIO HEYGAO XPOVO OE
Aerroupyia Kol eoeic dev aMa&eTe TN pUBUION, TOTE EVEQYOTIOIEITAI O
QUTOUOITOC TTEPIOPIOUOC XPOVOU.

H B¢ppavon TnNC €0TIOC YAYEIPEUATOC OIAKOTITETAI. TNV €vOeltn
TWV 0TIV LOVEIPEUATOC AVABOORAVOUY eVOMAE F Kol &.

MPOOTAOIX GKOUTTIGHXTOC

Edv okourmtioeTe avw omd 1o TIEdio XEIPIoUOU KATA TN SIGPKEIN TTOU
N Baon €0TIOV gival evepyoroinpevn, UMopouv Vol oAMGEOUV Ol
pubuioelc.

Mo va 1o amoduyeTe, dIGOETEI N BACN E0TIQWV HIO AsITOUpYia
TIPOOTOCIOG okoumiopaToc. AkouprmoTe To oUpBoro B, Eva onua
nxei. To medio xelpiopou eivail yiot 30 deutepdAenTa KASIOWUEVO.
MrmopeiTe var OKOoUTTIoETE TTAVW Ao To Tedio XeIpIopoU XwPIc va
oMa&ouv o1 pubuioelg.

Ymodei&n: ECaipeon omo Tn AeiToupyio TPOOTACIG OKOUTHIOUATOG
OTTOTEAEI O KEVTPIKOG OIOKOTTNG. MMOPEITE VO AMEVEQYOTIOINOETE
omoTednmoTe TN BAon €0TIWV.
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Tov TPOTO evepyoroinong ToU QUTOPOTOU XPOovodIoKOTTn Ba Tov
Bpeite oTo kepahaio "Baoikeg pubuioelg”.

Yodeign: Mmopeite va oAGEETE T XPOVIKI SIGOKEIA VIO UIG €0TIC
HOYEIPEUOTOC 1) VO OTIEVEPYOTTOINOETE TOV GUTOUOTO XPOVOJIGKOTITN
VIO TNV €0TION HOVEIPEUATOG:

AkouprnoTe To oUpBoro (O Tooec dopéce, uéxpl va avdwel Zwnpd N
emouunTn &voeiEn Il AMGETe 0TV TiepIioxn PUBUIOEWY TN XOOVIKT
SIGpKeIa i B¢oTe TNV oTo LIt

PoAo1 cuvayeppou Koulivag

Me 10 poAOI cuvayeppoU TNS Koudivocg UTTopeiTe va pubuioeTe eva
XPOVO €wG 99 Aertd. Aeitoupyei aveEdpTnTa O’ OAEG TIC GANEG
pubuioelc.

'ETol1 puBpileTe

1. AkouprmoTe To oupBoro O TdoEC POPEG, HEXPI VO aVAWE! N
&vdeiEn L) yia To poAdI ouvayePHOU TN KOudivag. STnv vaeien
TOU XPOVOBIOKOTTN ovaBel il

2. PuBpioTte otnv mieploxn pubuioewy Tov emMOUUNTO XPOVO.

MeTa aro pepIikd OeUTEPOAETITG O XPOVOC OipXIiCEl VO TPEXEL.

MeT& Tn Af&n Tou Xpovou

MeTa TN AnEn Tou XPOVOU aKOUTE &va onua. >Tnv evoeiEn Tou
XPOVOSIGKATTN avaBel L. H évdeiEn L) via To poAdI ouvoyepHoU
NG Koudivag avaBel Cwnpd. Meta ard 10 deutepoAenTa opnvel n
evoeign.

A16pOwon Tou Xpovou

AkouprioTe To ouppBoro (O Tdoec GopEg, LEXPI VO OVAWET N
evdeiEn L) via To pohdI cuvayeppoU TG kouZivag {wnpd. Pubpiote
€K VEOU.

OTOV GKOUUTTAOTE PIO OTTOIBONTIOTE EMPAVEIR XEIQIOUOU, OBAVEI N
evoelEn. Mmopeite va pubuioeTe €K VEOU.

To ndTe Ba evepyoroindei 0 TIEPIOPIOUOC XPOVOU, EXPTATAI IO TN
puBuiopévn Babuida payelpepaTod (1 ewg 10 wpeg).



BXOIKEC pUOMICEIQ

H ouokeun oog €xel didipopec BaolikES pubuioelg. Mmopeite va
TTPOOOPUOOETE QUTEC TIC PUBUICEIC OTIG OUVNBOEIEC OOC.

‘Evdeign AeiToupyia
ci AuTOHOTH AOPEAEIX TTXISIOV
£ Amevepyomoinuévn.*
{ Evepyomoinuévn.
cc HXNTIKO oo
O Snua emPBePaiwong Kal oAU E0GOAIEVOU XEIPIOHOU OTIEVEPYOTTOINUEVO.
{ Evepyorioinuévo HOVO TO OfUO E0GOAUEVOU XEIPIGHOU.
Z Snuo emPBePaiwong Kol ofUa E0QOALEVOU XEIPIOUOU EVEPYOTTOINKEVO.*
c5 AUTOHXTOG XPOVOJIKOTITNG
1 Amevepyoroinuévog.*
{-99 Aldpkeia PETA omd TNV OTIOIO AMEVEPYOTIOIOUVTAI Ol E0TIEC HOVEIPEUOTOR
ch Al&xpKeIX TOU OHUATog ARENG TOU XPOVOJIaKOTTN
{ 10 deuTepOAeTTOL*
2 30 SeutepodierTa
31 Aermmo.
c MpOCOETN EVEPYOTIOINON TWV KUKAWUATWVY BEPUARVONG
I Amevepyoroinuévn.
{ Evepyormoinuévn.
C TeleuTaia pUBUION TPV TNV OMEVEQYOTIOINGN TNG €0TIOG HOYEIPENOTOG.
cq Xpovog emAoyrg TNG E0TIAG HAYEIPEPATOG
:_’-." Mn mepiopiopévoc: Mmopeite mMAvToTe Vo puOpioeTe TNV TEASUTAION ETTIASYUEVN EOTION HOYEIPEUOTOC XWPIC VO ETIAEEETE €K
veou.*
{ MnopeiTe va puBpioeTe TNV TEAeUTAIO EMASYHEVN €0TIOL HOYEIPEUOTOC 10 BEUTEPOAETITO PETA TNV EMIAOYT), EMEITOl TTPETE! VO
emMAEETE €K VEOU TNV €0TIOL HOYEIPEUOTOC TIPIV TN puBUIoN.
co Enmavadop& oTn BXoIK puOuion

£ Amevepyoroinuévn.
{ Evepyormoinpévn.

* Baolkn pubpion

AAN\ayr TWV BXCIKWV pubpicEwV
H Baon eoTiov TIPETEl Vo elval amevepyoTtoinuéevn.

1. Evepyomoinote Tn BAon €oTiwv.
2. Méoa oTa emdpeva 10 deuTepOAeTTa aikoupmroTe To oUpBoho B

via 4 deuTepOAeTTTO.
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>tnv O(pIOTE_)pr'] 000vn evdeifewv eudavideTal £ {, otn delith 08dvn
evoeifewy L.

3. Akouptifiote To oUpBoro (O TOoeG dopeg, UEXP! VO epdaVIOTE
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5. Akouprnote To oUpBoro O via 4 SeutepOAenTO.
H puBuion €xel evepyormoindel.

Anevepyorioinon

Mo TNV eyKaTGAEIPn TNG BAOIKAG pUBUIONG QMeEVEPYOTTOINOTE TN
BAon e0TIWV e TOV KEVTPIKO OIOKOTTN KAl pUOUIoTe €K VEOU.
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KaOaxpiopog Kai ppovTidx

O1 untodeieic 0’ auTd TOo KeEPAAao oag Bonboulv, va dpovTideTe TN
Baon eoTiwv.

KoTdMnAa UNIKG KaBapIiopoU Kol OUVTAPNONG UTTOPEITE Vo
TTPOUNOEUTEITE YEOW TNC UTTNPECIOG TEXVIKNG eEUTTNPETNONG
TEAOTWV N 0TO OIKO POG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

YOXAOKEPAMIKN TTAKKX

KaBapilete TN Bdon eoTiwv K&Be Gopd, TTOU EXETE LOYEIPEWE! e
auTr. ETol 8ev KOMOUV TO KAPEVO UTTOASIUUOTON haynToV.

KaBapilete TN BAon €oTiwv, adolU TTPWTA KPUWOE! OPKETA.

Xpnolyotolgite povo UAIKG KaBapIoLoU, TTOU eival KOATGMNAG via
UOAOKEPOUIKO UAIKO. [pooéETe TIC uodeielc KabapIopoU MAvw oTn
OUOKEUOoIa.

Mn xpnoigorolgiTe TOTE:

B N OPAIWUEVO BTTOPPUTIOVTIKG TATWV

m KOBAPIOTIKA VIO TO TIAUVTHPIO TWV TTIATWY
® UAKG TpIgipoTog

 I0XUPG QMOPPUTIAVTIKA, OTTWC OTIPEI NAEKTPIKOU GoUPVOU 1 UNIKG
QTMOPAKEUVONG AeKEOWV

Apon BA&BNg

Edv mapouoiaoTei kamolo BAGRN, O onuaivel MW eival KA&TI TO
00BOPO, CUXVA N AITia eival aohpovTn. MpIv KOAECETE TNV UTTNPECIO

m OKANPG odouyyapia
B OUOKEUEC KOOOPIoUOU UYPNANC TTieoNC ) OUOKEUEC ekTOEeUONC
OTHOU

H peyaAn pumovon omouoKPUVETOI KOAUTEQG PE UIa EUOTPO YUOAIOU
TOoUu epmopiou. MpooekTe TIC UTTODEIEEIC TOU KOTAOKEUTOTN.

Mia KaTadANAN EUoTPa YUOAIOU pTTopEiTe Vo TTpounBeuTeiTe emoncg
HECW TNC UTINPEOCIOC TEXVIKNG EUMNEETNONG TTEAATWV N 0TO OIKO
HOG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

MAcicio Tou Mediou HAYEIPEUATOG

o va oamoduyeTte CNUIEC OTO TTAGIOIO Tou TTIEdIOU LOYEIPEUOTOC,
QKOAOUBNOTE TTOPAKOA®W TIGC aKOAoUBEeC uTTodEIEEIC:

m Xpnolgoroleite yovo (eoTd SIGAULG OTTOPEUTIOVTIKOU THIATWY.
m [Tpiv TN xpron TAUVETE KOAG TO KIVOUPYIOE OHOUYYOPOTIOVO.

m Mn XPNOoIUOTIOIEITE KOVEVD 1I0XUPO KOBOPIOTIKO 1 UNK&
TPIYIUOTOG.
m Mn xpnoiugotoleite TNV EUOTPA yuaAioU.

TEXVIKNAG €EUTINPETNONG TTEACTWY, TTPOOEETE TIOPOAKOAW TIG
akoOAouBec umodeitelc.

‘Evdeign ZPpaApa

METPX QVTIUETOTTIONG

Aev untdpxel H mopoxn Tou peupoaTog exel OIOKOTIE.

EAeyETE TNV 0ODANEI TNG OUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO TTIVOIKOL TNC KATOIKIOG. EAgy-

E1e, AV UTTAPXE! YIO BIGKOTTH PEUHOTOC OTIC GAAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEG.

AvoBooBn- H emoaveia xelpiopou gival Uypn N eva STEYVQOOTE TNV EMHAVEIX XEIPIOUOU I} OTTOUAKPUVETE TO AVTIKEIUEVO.

vel £ OVTIKEIPEVO BPIOKETOI TTAVW O° QUTAV.

£ +0piB- BAABN 0TO nAeKkTpOVIKS GUOTNUO. Arevepyorrolnote Kol PeTd aro 30 deuTepOAETITG evepyoTToInoTe Eava TN CUOKEUN

HOG HEOW TNC GOPAAEING OTOV NAEKTPIKO TTHVOKG TNCG KOTOIKIAC ) HEOW TOU BIOKOTTTN
TTPOCTACING OTO KIBWTIO TWV AoPoreiwy. Eav eudavioTei Eava n evoeiEn, KOAEOTE
TNV UTINPECIO TEXVIKAG €EUTTNPETNONG TTEACTQV.

FZ To NAeKTPOVIKO oUCTNUO UTTEPOEPUGIV- MepIpeveTe, PEXPI VO KPUWOEI OPKETA TO NAEKTPOVIKO OUOTNUO. AKOUUTIAOTE TOTE

BnKe Kol OTeEvVEPYOTTOINOE TNV QVTIOTOIXN  HIC EMPAVEID XEIQIOUOU TNG €0TIOG UAYEIQEUATOC.*
€0TIO POYEIPEPATOC.
Fy To NAekTPOVIKO ouoTnua utlepOePUGV- [epIUEVETE, PHEXPI VO KPUWOEI BPKETA TO NAEKTPOVIKO oUOTNUA. AKOUUTHOTE TOTE
BnKe Kol omevepyoroinoe OAeC TIG €0TieC  pia omtoladnmoTe emdavela XelpIopou.*
HOYEIPEUOTOG.

Fa AI0ONTAPOG WNOIUOTOG EAOTTWUOTIKOG. EmBeBaiwoTe TO prvupa ohAAUGTOG GKOUUTIOVTOG Hia emdavela xelpiopou. Mmo-
PEITE VO payeIpeWeTe Xwpic TN SIaTaEN Twv a1odNTPwv Ynoiyatog. KaAéoTte Tnv
utnpeoia TEXVIKNG €EUTTNEPETNONG TIEATWV.

Fa H eoTia payeipéuaTog BpiokoTav via TOAU  MTTOPEITE VOl eVEQYOTTOINOETE OUECWC EQVA TNV €0TIC HAVEIPEUATOC.

XPOVO 0€ AeITOUPYIO KOl OTTEVEPYOTIOIN-
Bnke amo poévn TnG.

* Mnv TOTTOBETEITE KOUTEG KATOOPOAEC OIAa ) TTdvw oTo Tedio XelpIopoU
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Yrnpeoia TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeur) oog TPETEl Vo eMOoKeuaoTel, BpiokeTal oTn d1d0eor
OO N UTTNPECIa TEXVIKNG €EUTINEETNONG TWV TIEAATWV HOG.
Ap16pog E kou apiBpog FD:

Eav {nmoeTe Tn JIKM HOC UTINPECIA TEXVIKNC EUTTNEPETNONG
eAaTaV, OWOTE TTAPOKOAW ToV apIiBud E kai Tov apiBud FD Tng
ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU pe Touc aplbuouc Ba Tnv Bpeite
TTAVW OTNV KAPTO OUOKEUNC.

MpooeTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUOTOC €€utnEETNONG
TTEAATQV OTN TIEPITTWON eVOG e0PAAUEVOU XeIpIoUoU dev eival
dwpedv, aKoOpa Kol KoTd TN SIGPKEIR TOU XpOVOU TNC gyyunong.
Ta oTOIXEIO EMKOIVWVIAG OAWV TWV XWPWV Ba Ta BpeiTe OTOV TiVaKa
YTINPeoieg TeEXVIKAG eEuTTNPETNONG TEAATWY TTou TapadideTal padi.

EvTOAR €MOKeUNG K&I GUUBOUAEG o€ iepinTwon BAKBNG

GR 18 182
AOTIKN Xpéwon

EpmoTeuBeite TNV eumelpia Tou KoTaokeuaoTn. ETol e€aodoAileTe,
OTI N EMOKEUT VIVETAI QMO eKTTAIOEUPEVOUC TEXVIKOUG TOU 0€PBIC,
TTou eival eEOTIAICUEVOI e TO YVNAOIO OVTOAGKTIKA VIO TN OUOKEUN
00G.
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	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	: Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado exclusivamente para uso doméstico. Utilizar el aparato únicamente para preparar alimentos y bebidas. Debe vigilarse el proceso de cocción. Si el proceso de cocción es breve, debe vigilarse ininterrumpidamente. El ap...
	Este aparato está previsto para ser utilizado a una altura máxima de 2.000 metros sobre el nivel del mar.
	No usar cubiertas. Estas pueden provocar accidentes, p. ej. debido al sobrecalentamiento, ignición o desprendimiento de fragmentos de materiales.
	No usar protectores inadecuados de seguridad para niños o guardas. Estos pueden causar accidentes.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes, en especial el marco de la placa de cocción (si lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de lesiones!
	Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.
	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general


	Protección del medio ambiente
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Consejos para ahorrar energía

	Presentación del aparato
	El panel de mando
	Superficies de mando
	Notas

	Las zonas de cocción
	Indicador del calor residual

	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Nota

	Programar la zona de cocción
	Ajustar la posición de cocción
	1. Pulsar el símbolo ¤ para seleccionar la zona de cocción
	2. Ir pasando las opciones de la zona de programación hasta que en el indicador se muestre la posición de cocción deseada.
	Modificar la posición de cocción:
	Apagar la zona de cocción:
	Notas


	Tabla de cocción

	Sistema de sensores para asar
	Notas
	Sartenes para el sistema de sensores para asar
	Sartenes del sistema como accesorios especiales
	Nota

	Niveles de potencia
	Programar el sistema de sensores para asar
	1. Pulsar el símbolo S. En el indicador se muestra ‘. En el menú de indicadores se muestran los niveles de potencia posibles.
	2. En los 10 segundos siguientes, seleccionar el nivel de potencia deseado en la zona de programación. El sistema de sensores para asar está activado. La zona de cocción doble grande se enciende automáticamente.
	3. Echar aceite o manteca a la sartén y, a continuación, añadir los alimentos.

	Tabla de asado
	Programas de asado
	Configurar el programa de asado
	1. Pulsar el símbolo ˜. En el indicador de las posiciones de cocción se muestra ‹. En el indicador del programa se muestra ˜.
	2. En los 10 segundos siguientes, seleccionar el programa de asado deseado en la zona de programación.



	Seguro para niños
	Activar y desactivar el seguro para niños
	Seguro para niños automático
	Conectar y desconectar


	Reloj temporizador
	La zona de cocción se apaga automáticamente
	Ajustar la duración
	1. Ajustar la posición de cocción
	2. Pulsar el símbolo 0. El indicador x de la zona de cocción deseada se ilumina. En el indicador del reloj temporizador se ilumina ‹‹. Para seleccionar otra zona de cocción, pulsar repetidamente el símbolo0 hasta que se ilumine el indicador x...
	3. Pulsar el ajuste previo deseado en la zona de programación. El ajuste previo posible es de izquierda a derecha 1, 2, 3..... hasta 10 minutos. En los siguientes 10 segundos ir pasando las opciones de la zona de programación hasta llegar a la dura...

	Programación automática
	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir o borrar la duración del ciclo de cocción
	Función de temporizador con la técnica de sensores para asar
	Nota

	Reloj temporizador automático
	Nota

	Reloj temporizador de cocina
	Así se ajusta
	1. Pulsar repetidamente el símbolo 0 hasta que el indicador U del reloj temporizador de cocina se ilumine. En el indicador del reloj temporizador se ilumina ‹‹.
	2. Programar el tiempo deseado en la zona de programación.

	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir el tiempo


	Limitación de tiempo automática
	Protección para limpieza
	Nota

	Ajustes básicos
	Modificar los ajustes básicos
	1. Encender la placa de cocción.
	2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el símbolo 0 durante 4 segundos.
	3. Pulsar repetidamente el símbolo 0 hasta que en la pantalla izquierda aparezca el indicador deseado.
	4. Programar el valor deseado en la zona de programación.
	5. Pulsar el símbolo 0 durante 4 segundos.
	Apagar


	Cuidados y limpieza
	Vitrocerámica
	Marco de la placa de cocción

	Solucionar averías
	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías



	ì Índice[pt] Instruções de serviço
	: Indicações de segurança
	Leia atentamente as presentes instruções. Guarde as instruções de utilização e de montagem bem como o cartão de identificação do aparelho para futura consulta ou para um proprietário posterior.
	Examine o aparelho depois de o desembalar. Se forem detectados danos de transporte, não ligue o aparelho.
	Apenas os técnicos licenciados estão autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A garantia não cobre danos causados por uma ligação incorrecta.
	Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico. Use o aparelho apenas para a preparação de refeições e bebidas. O processo de cozedura tem de ser vigiado. Um processo de cozedura curto tem de ser vigiado ininterruptamente. Uti...
	O aparelho foi concebido para ser utilizado até a uma altitude de 2000 metros acima do nível do mar, no máximo.
	Não utilize tampas para a placa de cozinhar. Podem provocar acidentes, p. ex., devido ao sobreaquecimento, à inflamação ou ao rebentamento dos materiais.
	Não utilize dispositivos de proteção inadequados ou grelhas de proteção para crianças. Podem provocar acidentes.
	Este aparelho pode ser usado por crianças com mais de 8 anos e por pessoas com limitações físicas, sensoriais ou mentais ou com pouca experiência ou conhecimentos, se estiverem sob vigilância de uma pessoa responsável pela sua segurança ou ti...
	As crianças não devem brincar com o aparelho. As tarefas de limpeza e manutenção por parte do utilizador não devem ser efectuadas por crianças, a não ser que tenham mais de 8 anos e estejam sob vigilância.
	As crianças menores de 8 anos devem manter-se afastadas do aparelho e do cabo de ligação.
	Perigo de incêndio!
	■ O óleo e a gordura quentes incendeiam- se rapidamente. Nunca deixe óleo ou gordura quentes sem vigilância. Nunca apague fogo com água. Desligue a zona de cozinhar. Abafe as chamas com uma tampa, manta de amianto ou um objecto equivalente.
	Perigo de incêndio!
	■ As zonas de cozinhar ficam muito quentes. Nunca coloque objectos inflamáveis sobre a placa de cozinhar. Não guarde objectos sobre a placa de cozinhar.

	Perigo de incêndio!
	■ O aparelho atinge temperaturas altas. Não guarde objectos inflamáveis ou latas de spray em gavetas directamente por baixo da placa de cozinhar.

	Perigo de incêndio!
	■ A placa de cozinhar desliga-se automaticamente e não é possível utilizá- la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se inadvertidamente. Desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o serviço de assistência técnica.


	Perigo de queimaduras!
	■ As zonas de cozinhar e as suas imediações, nomeadamente uma estrutura da placa de cozinhar, eventualmente existente, ficam muito quentes. Nunca toque nas superfícies quentes. Mantenha as crianças afastadas.
	Perigo de queimaduras!
	■ A zona de cozinhar aquece, mas a indicação não está a funcionar. Desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o serviço de assistência técnica.


	Perigo de choque eléctrico!
	■ As reparações indevidas são perigosas. As reparações só podem ser efectuadas por técnicos especializados do serviço de assistência técnica. Se o aparelho estiver avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctr...
	Perigo de choque eléctrico!
	■ A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem a um choque eléctrico. Não utilize aparelhos de limpeza a alta pressão ou de limpeza a vapor.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Um aparelho avariado pode causar choques eléctricos. Nunca ligue um aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o Serviço de Assistência Técnica.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Se a vitrocerâmica estiver estalada ou apresentar falhas pode dar origem a choques eléctricos. Desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o serviço de assistência técnica.


	Perigo de ferimentos!
	Os recipientes de cozinhar podem saltar repentinamente devido a líquidos entre a base do recipiente e a zona de cozinhar. Mantenha a zona de cozinhar e a base do recipiente sempre secas.
	Causas de danos
	Atenção!
	Vista geral


	Protecção do meio ambiente
	Eliminação ecológica
	Dicas para poupar energia

	Conhecer o aparelho
	O painel de comandos
	Zonas de comandos
	Notas

	As zonas de cozinhar
	Indicação de calor residual

	Regular a placa de cozinhar
	Ligar e desligar a placa de cozinhar
	Nota

	Regular uma zona de cozinhar
	Regular a potência de cozedura
	1. Toque no símbolo ¤ para seleccionar a zona de cozinhar.
	2. Passe com o dedo sobre a zona de regulação até a potência de cozedura desejada aparecer na indicação de potência de cozedura.
	Alterar a potência de cozedura:
	Desligar a zona de cozinhar:
	Notas


	Tabela para cozinhar

	Sistema de sensores de fritura
	Notas
	Frigideira própria para o sistema de sensores de fritura
	Frigideira especial como acessório original
	Nota

	As potências de fritura
	Regular o sistema de sensores de fritura
	1. Toque no símbolo S . O ‘ acende-se na indicação. O menu de indicação apresenta as possíveis potências de fritura.
	2. Nos 10 segundos seguintes, seleccione a potência de fritura desejada na zona de regulação. O sistema de sensores de fritura está activado. A grande zona de cozinhar de duplo circuito liga-se automaticamente.
	3. Introduza na frigideira a gordura para fritar e, a seguir, os alimentos.

	Tabela de fritura
	Programas de fritura
	Regular os programas de fritura
	1. Toque no símbolo ˜. Na indicação da zona de cozinhar acende-se ‹ . Na indicação de programa acende-se ˜.
	2. Nos 10 segundos seguintes, seleccione o programa de fritura desejado na área de regulação.



	Fecho de segurança para crianças
	Ligar e desligar o fecho de segurança para crianças
	Segurança automática para crianças
	Ligar e desligar


	Temporizador
	Desligar automaticamente uma zona de cozinhar
	Regular o tempo de duração
	1. Regular a potência de cozedura
	2. Toque no símbolo 0. A indicação x da zona de cozinhar pretendida acende-se. Na indicação do temporizador acende-se ‹‹. Para seleccionar outra zona de cozinhar, toque no símbolo 0 as vezes necessárias até a indicação x da zona de cozi...
	3. Na zona de regulação, toque na pré-regulação desejada. A pré-regulação possível é da esquerda para a direita 1, 2, 3..... até 10 minutos. Nos 10 segundos seguintes, passe com o dedo as vezes necessárias sobre a área de regulação at...

	Regulação automática
	Após terminar o tempo
	Corrigir ou anular o tempo de duração
	Função do temporizador no sistema de sensores de fritura
	Nota

	Temporizador automático
	Nota

	Despertador de cozinha
	Como regular
	1. Toque várias vezes no símbolo 0, até a indicação U do despertador de cozinha acender. Na indicação do temporizador acende-se ‹‹.
	2. Na zona de regulação, regule o tempo desejado.

	Após terminar o tempo
	Corrigir o tempo


	Limite de tempo automático
	Protecção contra anulação acidental
	Nota

	Regulações base
	Alterar as regulações base
	1. Ligue a placa de cozinhar.
	2. Nos próximos 10 segundos, toque no símbolo 0 durante 4 segundos.
	3. Toque no símbolo 0 as vezes necessárias até aparecer a indicação desejada no visor esquerdo.
	4. Regule o valor desejado na zona de regulação.
	5. Toque no símbolo 0 durante 4 segundos.
	Desligar


	Limpeza e manutenção
	Vitrocerâmica
	Friso da placa

	Procedimento em caso de anomalia
	Serviço de Assistência Técnica
	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias



	ô İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Güvenlik uyarıları
	Bu kullanım kılavuzu dikkatlice okunmalıdır. Kullanım kılavuzu, montaj kılavuzu ve cihazın belgeleri sonraki bir kullanım veya sonraki kullanıcılar için muhafaza edilmelidir.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Pişirme işlemi izlenmelidir. Kısa süreli bir pişirme işlemi sürekli olarak izlenmelidir. Cihazı yaln...
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Ocak kapağı kullanmayınız. Aşırı ısınma, kıvılcım oluşmasına veya malzemelerin etrafa saçılması gibi kazalara neden olabilir.
	Uygun olmayan koruma cihazları veya çocuk güvenlik bariyeri kullanmayınız. Bunlar kazalara sebep olabilir.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	Yangın tehlikesi!
	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz sıcak olur. Yanıcı cisimleri veya sprey tüpleri doğrudan pişirme bölümünün altındaki çekmecelerde muhafaza etmeyiniz.

	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme bölümü otomatik olarak devre dışı kalır ve kullanıma kapalı duruma gelir. Daha sonra istenmeyen şekilde devreye girme söz konusu olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Yanma tehlikesi!
	■ Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.
	Yanma tehlikesi!
	■ Ocak ısıtıyor, ama gösterge çalışmıyor. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Seramik camda bulunan açıklıklar veya kırıklar elektrik çarpmasına neden olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Yaralanma tehlikesi!
	Pişirme tencereleri, tencere tabanı ile ocak arasındaki sıvı nedeniyle aniden sıçrayabilir. Ocak ve tencere tabanı her zaman kuru bir şekilde tutulmalıdır.
	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Genel bakış


	Çevre koruma
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi
	Enerji tasarruf önerileri

	Cihazı tanıyınız
	Kumanda bölümü
	Kumanda alanları
	Bilgiler


	Ocaklar
	Kalan ısı göstergesi

	Pişirme bölümünün ayarlanması
	Pişirme bölümünün açılması ve kapatılması
	Bilgi

	Ocağın ayarlanması
	Pişirme kademesinin ayarlanması
	1. Ocağı seçmek için, sembole ¤ dokununuz.
	2. İstenilen pişirme kademesi, pişirme kademesi göstergesinde görünene kadar ayar alanı üzerinden belirir.
	Pişirme kademesinin değiştirilmesi:
	Ocağın kapatılması:
	Bilgiler



	Pişirme tablosu

	Kızartma sensörleri
	Bilgiler
	Kızartma sensörü için tava
	Özel aksesuar olarak sistem tavası
	Bilgi

	Kızartma kademeleri
	Sensörlü kızartmanın ayarlanması
	1. S sembolüne dokununuz. Göstergede ‘ yanar. Gösterge menüsünde uygun olan kızartma kademesi görünür.
	2. Sonraki 10 saniye içerisinde ayar bölümünde istenen kızartma kademesini seçiniz. Kızartma sensörü aktif durumdadır. Büyük çift halkalı ocak otomatik olarak açılmıştır.
	3. Kızartma yağını, ardından yiyeceği tavaya koyunuz.

	Kızartma tabloları
	Kızartma programları
	Kızartma programının ayarlanması
	1. Sembole ˜ dokununuz. Pişirme kademesi göstergesinde ‹ yanar. Program göstergesinde ˜ yanar.
	2. Sonraki 10 saniye içerisinde ayar bölümünde istenen kızartma programını seçiniz.



	Çocuk emniyeti
	Çocuk emniyetinin açılması ve kapanması
	Otomatik çocuk emniyeti
	Açılması ve kapanması


	Saat
	Bir ocağın otomatik olarak kapanması için
	Sürenin ayarlanması
	1. Pişirme kademesinin ayarlanması
	2. 0 sembolüne dokununuz. İstenen ocak x göstergesi yanar. Zamanlayıcı göstergesinde ‹‹ yanar. Seçim için diğer ocak 0 sembolüne, istenen ocak göstergesi x yanana kadar basılı tutunuz.
	3. Ayar alanında istenilen ön ayara dokununuz. Olası ön ayar soldan sağa 1, 2, 3..... 10 dakikaya kadardır. İstenen süreye ulaşmak için 10 saniye içinde ayar alanında gereken sıklıkta kaydırma yapılmalıdır.

	Otomatik ayar
	Süre dolduğunda
	Sürenin düzeltilmesi veya silinmesi
	Kızartma sensöründe zamanlayıcı fonksiyonu
	Bilgi

	Otomatik zamanlayıcı
	Bilgi

	Mutfak alarmı
	Şu şekilde ayarlanır:
	1. 0 sembolüne, mutfak alarmı için U göstergesi yanana kadar gereken sıklıkta basınız. Zamanlayıcı göstergesinde ‹‹ yanar.
	2. Ayar alanında istenilen zamanı giriniz.

	Süre dolduğunda
	Zamanın düzeltilmesi


	Otomatik zaman sınırlaması
	Temizlik koruması
	Bilgi

	Temel ayarlar
	Temel ayarların değiştirilmesi
	1. Pişirme bölümünü açınız.
	2. Sonraki 10 saniye içerisinde 0 sembolüne 4 saniye boyunca basılı tutunuz.
	3. Sol ekranda istediğiniz gösterge görünene kadar gereken sıklıkta 0 sembolüne dokununuz.
	4. Ayar alanında istenilen değeri giriniz.
	5. 0 sembolüne 4 saniye boyunca basınız.
	Kapatılması


	Temizleme ve Bakım
	Cam seramik
	Pişirme bölümü çerçevesi

	Arızanın giderilmesi
	Müşteri hizmetleri
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları



	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται για χρήση μέχρι ένα μέγιστο ύψος 2.000 μέτρων πάνω από την επιφάνεια της θάλασσας.
	Μη χρησιμοποιείτε καλύμματα της βάσης εστιών. Τα καλύμματα μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα, π.χ. από υπερθέρμανση, ανάφλεξη ή θραύση υλι...
	Μη χρησιμοποιείτε ακατάλληλες διατάξεις προστασίας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται π...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...


	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Επισκόπηση


	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Το πεδίο χειρισμού
	Επιφάνειες χειρισμού
	Υποδείξεις


	Οι εστίες μαγειρέματος
	Ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας

	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	Υπόδειξη

	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Ρύθμιση της βαθμίδας μαγειρέματος
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο ¤, για να επιλέξετε την εστία μαγειρέματος.
	2. Περάστε απαλά πάνω από την περιοχή ρυθμίσεων, μέχρι να εμφανιστεί η επιθυμητή βαθμίδα μαγειρέματος στην ένδειξη των βαθμίδων μαγειρέμ...
	Αλλαγή της βαθμίδας μαγειρέματος:
	Απενεργοποίηση της εστίας μαγειρέματος:
	Υποδείξεις



	Πίνακας μαγειρέματος

	Αισθητήρες ψησίματος
	Υποδείξεις
	Τηγάνι για τη διάταξη των αισθητήρων ψησίματος
	Τηγάνι συστήματος ως ειδικό εξάρτημα
	Υπόδειξη


	Οι βαθμίδες ψησίματος
	Ρύθμιση της διάταξης των αισθητήρων ψησίματος
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο S. Το ‘ στην ένδειξη ανάβει. Στο μενού ενδείξεων εμφανίζονται οι πιθανές βαθμίδες ψησίματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα επιλέξτε στην περιοχή ρυθμίσεων την επιθυμητή βαθμίδα ψησίματος. Η διάταξη των αισθητήρων ψησίματος έ...
	3. Βάλτε τώρα το λίπος για το ψήσιμο και στη συνέχεια το φαγητό στο τηγάνι.

	Πίνακας ψησίματος
	Προγράμματα ψησίματος
	Ρύθμιση των προγραμμάτων ψησίματος
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο ˜. Στην ένδειξη των βαθμίδων μαγειρέματος ανάβει το ‹. Στην ένδειξη προγραμμάτων ανάβει το ˜.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα επιλέξτε στην περιοχή ρυθμίσεων το επιθυμητό πρόγραμμα ψησίματος.



	Ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών
	Αυτόματη ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση


	Χρονοδιακόπτης
	Μία εστία μαγειρέματος πρέπει να απενεργοποιηθεί αυτόματα
	Ρύθμιση της χρονικής διάρκειας
	1. Ρύθμιση της βαθμίδας μαγειρέματος
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο 0. Η ένδειξη x της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος ανάβει. Στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει το ‹‹. Για την επ...
	3. Ακουμπήστε στην περιοχή ρυθμίσεων την επιθυμητή προρρύθμιση. Η δυνατή προρρύθμιση είναι από αριστερά προς τα δεξιά 1, 2, 3..... μέχρι 10 λεπ...

	Αυτόματη ρύθμιση
	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση ή σβήσιμο της διάρκειας
	Λειτουργία χρονοδιακόπτη με διάταξη αισθητήρων ψησίματος
	Υπόδειξη


	Αυτόματος χρονοδιακόπτης
	Υπόδειξη

	Ρολόι συναγερμού κουζίνας
	Έτσι ρυθμίζετε
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο 0 τόσες φορές, μέχρι να ανάψει η ένδειξη U για το ρολόι συναγερμού της κουζίνας. Στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη αν...
	2. Ρυθμίστε στην περιοχή ρυθμίσεων τον επιθυμητό χρόνο.

	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση του χρόνου


	Αυτόματος περιορισμός χρόνου
	Προστασία σκουπίσματος
	Υπόδειξη

	Βασικές ρυθμίσεις
	Αλλαγή των βασικών ρυθμίσεων
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο 0 για 4 δευτερόλεπτα.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο 0 τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στην αριστερή οθόνη ενδείξεων η επιθυμητή ένδειξη.
	4. Ρυθμίστε στην περιοχή ρυθμίσεων την επιθυμητή τιμή.
	5. Ακουμπήστε το σύμβολο 0 για 4 δευτερόλεπτα.
	Απενεργοποίηση


	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμική πλάκα
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος

	Άρση βλάβης
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
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